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Bitte zuerst diese Bedienungsanleitung lesen!

Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

vielen Dank fiir den Kauf eines Beko-Produktes. Wir hoffen, dass dieses Produkt, das mit hochwertiger und
hochmoderner Technologie hergestellt wurde, beste Ergebnisse erzielt. Daher bitte die gesamte Bedienungsanleitung
und alle beiliegenden Dokumente aufmerksam durchlesen und zum zukiinftigen Nachschlagen aufbewahren. Bei
Weitergabe des Produktes auch die Bedienungsanleitung mit aushandigen. Alle Warnungen und Informationen in der
Bedienungsanleitung einhalten.

Bitte beachten, dass diese Bedienungsanleitung fiir unterschiedliche Modelle geschrieben wurde. Unterschiede
zwischen den verschiedenen Modellen werden natlrlich in der Anleitung erwahnt.

Die Symbole

In dieser Anleitung verwenden wir folgende Symbole:

Wichtige Informationen oder niitzliche
Tipps zum Gebrauch.

Warnung vor gefahrlichen Situationen,
in denen es zu Verletzungen oder
Sachschaden kommen kann.

Warnung vor Stromschlégen.

4

Zi Warnung vor Brandgefahr.

Warnung vor heiBen Fldchen.

Arcelik A.S.
Karaagas caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul/TURKEY

Made in TURKEY

q3
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H Wichtige Sicherheits- und Umwelthinweise

Dieser Abschnitt enthalt Hinweise, die
flr die Sicherheit des Benutzers und
anderer Personen unerlasslich sind.
Diese Hinweise missen beachtet
werden, damit es nicht zu
Verletzungen oder Sachschaden
kommt.

Bei Nichteinhaltung dieser
Anweisungen erldschen samtliche
Garantieanspriiche.

Allgemeine Sicherheit

e Dieses Gerat darf von Kindern (ab
acht Jahren) oder Personen
bedient werden, die unter
korperlichen, sensorischen oder
geistigen Einschrankungen leiden
oder denen es an der notigen
Erfahrung und Wissen im
Umgang mit solchen Geraten
mangelt, wenn solche Personen
beaufsichtigt werden und, zuvor
grundlich mit der sicheren
Bedienung des Gerates vertraut
gemacht wurden und sich der
damit verbundenen Gefahren voll
und ganz bewusst sind.
Kinder durfen nicht mit dem Gerat
spielen. Reinigungs- und
Wartungsarbeiten dirfen von
Kindern nicht ohne Aufsicht eines
Erwachsenen durchgeflihrt
werden.

e Das Gerat darf nicht von
Personen genutzt werden, die
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unter korperlichen oder geistigen
Einschrankungen leiden oder
denen es an der notigen
Erfahrung im Umgang mit solchen
Gerdten mangelt. Ausnahmen
sind nur dann moglich, wenn
solche Personen beaufsichtigt
werden oder grindlich Gber den
richtigen Umgang mit dem Geréat
aufgeklart wurden. Dies gilt
natirlich auch fur Kinder.

Kinder missen stets beaufsichtigt
werden, damit sie nicht mit dem
Gerat spielen.

Falls das Produkt an jemand
anderen zur personlichen oder
Secondhand-Benutzung
tbergeben wird, sollten
Bedienungsanleitung,
Produktetiketten und andere
relevante Dokumente und Teile
ebenfalls Ubergeben werden.
Installation und Reparaturen
missen grundsatzlich vom
autorisierten Kundendienst
ausgefiinrt werden. Der Hersteller
haftet nicht fir Schaden, die
durch den Eingriff nicht
autorisierter Personen entstehen;
zudem kann dadurch die Garantie
erloschen. Vor der Installation
aufmerksam alle Anweisungen
lesen.

Gerédt nicht nutzen, falls es nicht
ordnungsgeman funktioniert oder



sichtbare Beschadigungen
aufweist.

Nach jeder Benutzung priifen, ob
die Funktionskndpfe des
Produktes ausgeschaltet sind.

Elektrische Sicherheit

Falls das Produkt einen Fehler
aufweist, sollte es bis zur
Reparatur durch einen
autorisierten
Kundendienstmitarbeiter nicht in
Betrieb genommen werden. Es
besteht Stromschlaggefahr!
SchlieBen Sie das Produkt nur an
eine geerdete Steckdose an,
deren Spannung und Schutz den
Angaben unter , Technische
Daten” entsprechen. Lassen Sie
durch einen qualifizierten

Elektriker eine Erdung vornehmen.

Unser Unternehmen haftet nicht
flr Probleme, die durch ein nicht
entsprechend den Ortlichen
Richtlinien geerdetes Produkt
entstehen.

Reinigen Sie das Produkt niemals,
indem Sie Wasser darauf
verteilen oder schitten! Es
besteht Stromschlaggefahr!

Das Produkt darf wahrend
Installation, Wartung, Reinigung
und Reparatur nicht an eine
Steckdose angeschlossen sein.
Falls das Netzkabel des Produktes
beschadigt ist, muss es zur
Vermeidung von Gefahren vom

Hersteller, einem
Kundendienstmitarbeiter oder
vergleichbar qualifizierten
Personen ausgetauscht werden.
Das Gerat muss so installiert sein,
dass es vollstandig vom Netzwerk
getrennt werden kann. Die
Trennung muss entsprechend
den Baurichtlinien entweder
durch einen Netzstecker oder
einen in der festen elektrischen
Installation eingebauten Schalter
ermoglicht werden.

Die Riickseite des Ofens wird im
Betrieb heiB. Achten Sie darauf,
dass der Elektroanschluss die
Riickseite nicht berthrt;
andernfalls kann der Anschluss
beschadigt werden.

Klemmen Sie das Netzkabel nicht
zwischen Backofentiir und
Rahmen ein; fiihren Sie es nicht
uber heiBe Oberflachen.
Andernfalls kann die
Kabelisolierung schmelzen und in
Folge eines Kurzschlusses einen
Brand verursachen.

Jegliche Arbeiten an elektrischen
Geraten und Systemen sollten von
autorisierten und qualifizierten
Personen ausgefiihrt werden.
Schalten Sie das Gerat bei
Schaden aus, unterbrechen Sie
die entsprechende
Stromversorgung. Schalten Sie
dazu die Sicherungen im Haus ab.
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e Stellen Sie sicher, dass die
Sicherungsangaben mit dem
Produkt kompatibel sind.

Produktsicherheit

e \WARNUNG: Das Gerat und seine
zuganglichen Teile werden
wahrend des Betriebs hei3. Keine
Heizelemente berthren. Kinder
unter 8 Jahren fernhalten, sofern
nicht kontinuierlich beaufsichtigt.

e Produkt niemals nutzen, wenn
Urteilsvermdgen oder
Koordination durch Alkohol
und/oder Drogen beeintrachtigt
sind.

e Bei alkoholischen Getranken in
den Gerichten entsprechend
vorsichtig sein. Alkohol verdampft
bei hohen Temperaturen und
kann durch Entziinden bei
Kontakt mit heiBen Oberflachen
Feuer verursachen.

e Keine brennbaren Materialien in
der Nahe des Produktes
aufstellen, da die Seiten wahrend
des Gebrauchs heil werden
konnen.

e \Wahrend des Gebrauchs wird das
Gerat heiB. Keine Heizelemente
im Inneren des Backofens
berthren.

e Darauf achten, dass keine
Belliftungsschlitze blockiert
werden.

e Keine geschlossenen Dosen und
GlasgefaBe im Ofen erhitzen. Der
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in der Dose/im Glasgefal
entstehende Druck konnte
Dose/Glasgefal bersten lassen.
Backbleche, Gerichte und Alufolie
nicht direkt auf den Boden des
Backofens stellen. Der Hitzestau
kann den Boden des Backofens
beschadigen.

Zur Reinigung der Backofen-
Glastiir keine aggressiven
scheuernden Reiniger oder
scharfen Metallschaber
verwenden, da diese die
Oberflache zerkratzen und so das
Glas springen lassen konnen.
Zur Reinigung des Gerates keine
Dampfreiniger verwenden;
andernfalls besteht
Stromschlaggefahr.

(Variiert je nach Produktmodell.)
Rost und Backblech richtig
einsetzen

Es ist wichtig, dass Rost und/oder
Blech richtig in den Einschiben
sitzen. Schieben Sie Rost oder
Blech zwischen zwei Schienen ein,
vergewissern Sie sich, dass
insbesondere der Rost gerade
sitzt, bevor Sie Lebensmittel
darauf legen; bitte schauen Sie
sich die folgende Abbildung an.



e Produkt nicht verwenden, falls
das Glas der Fronttir entfernt
oder gesprungen ist.

Beim Hineingeben oder
Herausnehmen von Gerichten in
den/aus dem heiBen Ofen immer
hitzebestandige Handschuhe
verwenden.

Legen Sie das Backpapier mit den
Lebensmitteln in einem Kochtopf
oder auf einem Ofenzubehdr
(Backblech, Rost etc.) aus und
geben Sie alles zusammen in den
vorgeheizten Ofen. Entfernen Sie
uberschussige Bereiche des
Backpapiers, die iber das
Zubehdr oder den Topf
hinausragen, damit es keine

Heizelemente des Ofens beriihrt.
Verwenden Sie Backpapier
niemals bei einer
Betriebstemperatur, welche die
flir das Backpapier angegebenen
Werte (ibersteigen. Legen Sie
Backpapier nicht direkt auf dem
Boden des Ofens aus.
WARNUNG: Stellen Sie vor dem
Lampenwechsel sicher, dass das
Netzkabel des Gerates getrennt
oder die Sicherung deaktiviert ist,
damit kein Stromschlag mdglich
ist.

Damit es nicht zu Uberhitzung
kommt, darf das Gerédt nicht
hinter Zierklappen/Ziertiiren
aufgestellt werden

Brandschutzvorkehrungen des

Produktes:

Sicherstellen, dass die elektrische
Verbindung richtig in die
Steckdose eingesteckt ist und
keine Funken erzeugt.

Keine beschadigten oder
abgeschnittenen Kabel bzw.
Verlangerungskabel verwenden;
nur das Originalkabel einsetzen.
Beim AnschlieBen des Produktes
sicherstellen, dass sich keine
Flissigkeit oder Feuchtigkeit an
der elektrischen Verbindung
befindet.

BestimmungsgemaBe Verwendung

Dieses Gerat wurde flir den
reinen Hausgebrauch entwickelt.
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Eine gewerbliche Nutzung ist
nicht zulassig.

e VORSICHT: Dieses Gerat dient
ausschlieBlich der Zubereitung
von Speisen. Es darf nicht zu
anderen Zwecken eingesetzt
werden.

e Benutzen Sie das Gerat nicht zum
Vorwarmen von Tellern, hangen
Sie keine Kiichenticher,
Handtlcher und dergleichen zum
Trocknen oder Anwarmen an die
Griffe.

e Der Hersteller haftet nicht fiir
Schaden, die durch
unsachgemaBen Gebrauch oder
falsche Bedienung verursacht
werden.

e Das Gerat ist zum Garen,
Auftauen, Backen, Braten und
Grillen von Lebensmitteln
geeignet.

Sicherheit von Kindern

e \WARNUNG: Verschiedene Teile
des Gerates werden wahrend des
Gebrauchs hei3. Daher Kkleine
Kinder vom Gerat fernhalten.

e Verpackungsmaterialien konnen
eine Gefahr fur Kinder darstellen.
Samtliche
Verpackungsmaterialien an einem
sicheren Ort und auBerhalb der
Reichweite von Kindern
aufbewahren.

e Flektrische Produkte konnen eine
Gefahr fiir Kinder darstellen.
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Kinder im Betrieb daher
unbedingt vom Gerat fernhalten.
Kinder nicht mit dem Gerat
spielen lassen.

e Keine Gegenstande auf das Gerat
stellen, die Kinder erreichen
konnen.

e Wenn die Ofentlr geodffnet ist,
keine schweren Gegenstande
darauf ablegen und keine Kinder
darauf sitzen lassen. Das Gerat
kann kippen oder die Ofentlir
oder die Tdrscharniere konnen
beschadigt werden.

Altgeréite entsorgen

Erfiillung von WEEE-Vorgaben zur Entsorgung
von Altgeréten:

Dieses Produkt erflillt die Vorgaben der EU-WEEE-
Direktive (2012/19/EU). Das Produkt wurde mit einem
Klassifizierungssymbol fir elektrische und
elektronische Altgeréte (WEEE) gekennzeichnet.
Dieses Gerét wurde aus hochwertigen Materialien
hergestellt, die wiederverwendet und recycelt werden
kénnen. Entsorgen Sie das Gerdt am Ende seiner
Einsatzzeit nicht mit dem reguléren Hausmdill; geben
Sie es stattdessen bei einer Sammelstelle zur
Wiederverwertung von elektrischen und elektronischen
Altgeréten ab. Ihre Stadtverwaltung informiert Sie
gerne Uber geeignete Sammelstellen in lhrer Nahe.

Einhaltung von RoHS-Vorgaben:

Das von Ihnen erworbene Produkt erfilllt die Vorgaben
der EU-RoHS Direktive (2011/65/EU). Es enthélt keine
in der Direktive angegebenen gefahrlichen und
unzulassigen Materialien.

Verpackungsmaterialien entsorgen

e Die Verpackung des Gerétes besteht aus
wiederverwertbaren Materialien. Entsorgen Sie
diese vorschriftsgemas und entsprechend
sortiert. Entsorgen Sie solche Materialien nicht
mit dem normalen Hausmdll.



P Aligemeine Informationen

Gerateiibersicht

1 Bedienfeld 6 Liiftermotor (hinter der Metallplatte)
2 Gitterrost 7 Beleuchtung

3 Backblech 8 Oberes Heizelement

4 Griff 9 Einschubpositionen

5 Tir

Funktionsknopf
Digitaltimer
Temperaturknopf
Temperaturleuchte

S w o =
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Lieferumfang

Je nach Modell wird eventuell
unterschiedliches Zubehdr mitgeliefert. Daher
kann es vorkommen, dass nicht samtliches in
der Anleitung erwahntes Zubehor mit lhrem
Gerat geliefert wird.

1. Bedienungsanleitung

2. Backblech
Fiir Backwaren, Tiefkiihlgerichte und groBe
Braten.

3. Tiefes Backblech/Tropfschale
Flir Gebéck, groBe Braten, Gerichte mit viel
Fllissigkeit und zum Fettauffangen beim Grillen.

4. Rost
Zum Rodsten und Grillen und als Unterlage fiir
Behdlter, in denen unterschiedlichste
Lebensmittel gegart werden konnen.
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Gitterrost und Backblech richtig in die
Teleskopeinschiibe einschieben

(Dieses Merkmal ist optional. Es ist bei Ihrem
Modell mdglicherweise nicht vorhanden.)
Durch die Teleskopeinschiibe lassen sich Bleche
und Rost besonders leicht einlegen und
entfernen.

Achten Sie beim Einsatz von Backblech und
Gitterrost mit den Teleskopeinschiben darauf,
dass die Stifte am rlickwértigen Teil des
Teleskopeinschubs die Kanten von Backblech

und Gitterrost bertihren.




Technische Daten

L eistungsaufnahme gesamt 2.4 kKW

EinbaumaBe (Hohe/Breite/Tiefe ' **590 oder 600 mm/560 mm/Minimum 550 mm
Garraumleuchte 15/256 W

Allgemeine Hinweise: Energieangaben von Elekirodfen werden gemaB des Standards EN 60350-1 / IEC
60350-1 ermittelt. Die entsprechenden Werte werden unter (iblichen Einsatzbedingungen bei Ober-
/Unterhitze oder im Umluftbetrieb (sofern vorhanden) ermittelt.

Die Energieeffizienzklasse wird gemaB Funktion ermittelt: je nachdem, ob das Gerét mit den
entsprechenden Funktionen ausgestattet ist. 1. Garen mit Eco-Umluft, 2. Turbo-Niedertemperaturgaren, 3.
Turbogaren, 4. Ober-/Unterhitze mit Umluft, 5. Ober-/Unterhitze

Im Zuge der Qualitatsverbesserung kdnnen ngaben am Produkt oder in der begleitenden
sich technische Daten ohne Vorankiindigung Dokumentation wurden unter
andern. [aborbedingungen unter Berlicksichtigung der

zutreffenden Richtlinien ermittelt. Solche Werte
kénnen je nach Einsatzumgebung und
Nutzungsweise des Gerates abweichen.

Die Abbildungen in dieser Anleitung dienen
lediglich der Veranschaulichung und kénnen
letwas vom tatsachlichen Aussehen des
Geréates abweichen.
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K] Installation

Gerat vom néchstgelegenen autorisierten
Kundendienst geméaB giiltigen Bestimmungen
installieren lassen. Andernfalls erlischt die Garantie.
Der Hersteller haftet nicht fir Schaden, die durch
Aktivitdten nicht autorisierter Personen entstehen;
zudem kann dadurch die Garantie erloschen.

Die Vorbereitung des Aufstellungsortes und
der elektrischen Anschliisse sind Sache des
Kunden.

GEFAHR:

Die Installation des Gerdtes muss in
bereinstimmung mit sdmtlichen zutreffenden
Vorschriften zur Elektroinstallation erfolgen.

GEFAHR:

Gerat vor der Installation auf eventuelle,
sichtbare Defekte untersuchen. Falls Defekte
vorliegen, darf das Gerat nicht installiert
werden.

Beschadigte Gerdte miissen grundsatzlich als

e QOberflachen, Kunststoffbeldge und verwendete
Kleber missen hitzebestandig sein (bis
mindestens 100 °C).

e Kiichenmdbel miissen waagerecht ausgerichtet
und fixiert sein.

e Befindet sich unter dem Backofen eine
Schublade, muss zwischen Backofen und
Schublade ein Trennboden eingesetzt werden.

e Tragen Sie das Gerat grundsatzlich mit
mindestens zwei Personen.

e Halten Sie den Ofen zum Transportieren an den
Schlitzen an beiden Seiten.

e Entfernen Sie vor Installation des Produktes alle
darin befindlichen Materialien und Dokumente.

e Das Kiichenmébel muss mit den in der
nachstehenden Abbildung angegebenen
Abmessungen bereinstimmen. Im hinteren
Bereich des Kiichenmdbels muss zur
Gewahrleistung einer ausreichenden Belliftung
eine Offnung mit den in der nachstehenden
Abbildung angegebenen Abmessungen
ausgeschnitten werden.

Sicherheitsrisiko betrachtet werden.

Vor der Installation

Das Gerét ist fiir den Einbau in handelstbliche
Kiichenmdbel vorgesehen. Zwischen Gerét und
angrenzenden Klichenwénden und -mébeln muss ein
Sicherheitsabstand verbleiben. Siehe Abbildung auf
der nachsten Seite (Angaben in mm).
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IStellen Sie das Gerat nicht neben Kiihl- oder

0 Gefriergeraten auf. Die Warmeabgabe des
Gerates fiihrt zu steigendem Energieverbrauch
der Kiihlgerate.

Missbrauchen Sie die Tiir/den Tiirgriff nicht
um Anheben oder Bewegen des Gerétes.




550"

Minimum
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Y

*

Minimum

Einbauen und Anschlieen

e Die Installation des Gerdtes muss in
Ubereinstimmung mit samtlichen zutreffenden
Vorschriften zur Gas- und Elektroinstallation
erfolgen.

Elektrischer Anschluss

SchlieBen Sie das Gerat an eine geerdete
Schutzkontaktsteckdose/Leitung an, die mit einem
Miniatur-Leistungstrennschalter passender Kapazitét
gemaB der ,Technische Daten"-Tabelle abgesichert
wird. Lassen Sie durch einen qualifizierten Elektriker
eine Erdung vornehmen, egal ob Sie das Produkt mit

14/DE

459\4+/

>

oder ohne Transformator verwenden. Der Hersteller
haftet nicht bei Schaden, die durch den Einsatz des
Gerates ohne vorschriftsméBige Erdung entstehen.

GEFAHR:

Das Gerat darf nur von einer autorisierten
Fachkraft an das Stromnetz angeschlossen
werden.

Der Hersteller haftet nicht fiir Schaden, die
durch Aktivitaten nicht autorisierter Dritter
entstehen.




GEFAHR:

Das Netzkabel darf nicht eingeklemmt,
'geknickt oder gequetscht werden und darf
nicht mit heiBen Gerateteilen in Ber(ihrung
kommen.

Beschadigte Netzkabel miissen durch einen
zugelassenen Elektriker ausgetauscht werden.
Andernfalls kann es zu Stromschlagen,
Kurzschliissen und Branden kommen!

e Der Anschluss muss geméaB nationalen
Richtlinien erfolgen.

e Die Netzanschlussdaten miissen mit den Daten
auf dem Typenschild des Geréates
Ubereinstimmen. Das Typenschild finden Sie
nach Offnen der Ofentiir an der Unterseite des
Gerétes.

e Verwenden Sie nur Netzkabel, die den Angaben
im Abschnitt , Technische Daten* entsprechen.

GEFAHR:

Trennen Sie das Gerét vollstandig von der
tromversorgung, bevor Sie mit der

Elektroinstallation beginnen.

Es besteht Stromschlaggefahr!

Netzkabel anschlieBen

Beim Ausfiihren der Elektroinstallation miissen
die nationalen/lokalen
Elektroinstallationsregeln eingehalten und
muss eine korrekte Steckdose und ein
passender Stecker fiir den Ofen verwendet
werden. Falls die Anschlusswerte des Geréts
zu hoch fiir den Steckeranschluss sind, muss
es ohne Steckverbindung mit direktem
Kabelanschluss fest installiert werden.

1. Falls der Netzanschluss nicht vollstdndig getrennt
werden kann, muss ein Trennschalter (Sicherung,
Netzschalter oder dergleichen) mit mindestens 3
mm Kontaktabstand zwischengeschaltet werden.
Die einschlagigen Installationsvorschriften (in
Deutschland VDE 0100) sind dabei einzuhalten.
Bei Nichtbeachtung kann es zu Betriebsstérungen
und zum Erldschen der Garantie kommen.

Wir empfehlen eine zusétzliche Absicherung mit einem

Fehlerstromschutzschalter (FI-Schutzschalter).

Netzanschluss am Gerét :

ANSCHLUSSBLOCK

BLAU
L

BRAUNA] L J )

GRON/GELB NETZKABEL

2. Bei Einphasenanschluss erfolgt der Anschluss
der Kabel wie folgt:

Braunes/Schwarzes Kabel = L (Phase)
Blaues/graues Kabel = N (Nullleiter)

e Grines/gelbes Kabel = E) (Erde)
» oder

e (Graues/Schwarzes Kabel = L (Phase)
e Blaues/braunes Kabel = N (Nullleiter)

e Grines/gelbes Kabel = E) (Erde)

Gerét installieren

1. Schieben Sie den Backofen in die vorgesehene
Nische/Klichenschrank, richten Sie ihn richtig aus
und fixieren Sie ihn — achten Sie dabei unbedingt
darauf, dass das Netzkabel nicht beschadigt oder
eingeklemmt wird.

//\\

Fixieren Sie den Backofen wie in der Abbildung gezeigt
mit zwei Schrauben.

Stellen Sie nach der Installation sicher, dass die
Schrauben ausreichend angezogen sind und der Ofen
nicht bewegt werden kann. Der Ofen kdnnte wéhrend
der Benutzung umkippen, falls er nicht entsprechend
den Anweisungen installiert wurde bzw. die Schrauben
nicht ausreichend festgezogen wurden.
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Bei Geraten mit Liifter (Es ist bei lhrem Modell
maglicherweise nicht vorhanden.)

1 Liifter
2 Bedienfeld
3 Tir

Der integrierte Lufter kiihlt den Einbauschrank und die
Vorderseite des Gerates.

Der Kiihlungsliifter lauft auch nach dem
bschalten des Backofens noch etwa 20 bis

30 Minuten lang nach.

Wenn Sie Lebensmittel Timer-programmiert

zubereiten, schaltet sich gemeinsam mit den

restlichen Funktionen auch der Liifter zum

Ende der Garzeit ab.
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Endkontrolle
1. Betrieb des Gerats.
2. Prifen Sie die Funktion.

Transport

e Bewahren Sie den Originalkarton auf, falls Sie
das Gerét kinftig transportieren miissen. Halten
Sie sich an die Hinweise auf dem Karton. Falls
Sie den Originalkarton nicht mehr besitzen
sollten, verpacken Sie das Gerét in
Luftpolsterfolie oder starken Karton,
anschlieBend gut mit Klebeband sichern.

e Damit Gitterroste und Bleche nicht zu
Beschéadigungen der Ofenttir flihren, schiitzen
Sie die Ofentlr von innen mit einem passenden
Stiick Karton. Fixieren Sie die Ofenttir mit
Klebeband.

e Verwenden Sie die Tiir/den Turgriff nicht zum
Anheben oder Bewegen des Gerétes.

[egen Sie keine Gegenstande auf dem Gerat
b, bewegen Sie das Gerat grundsétzlich in
ufrechter Position.

Uberpriifen Sie das Gerét nach dem Transport
enau, iiberzeugen Sie sich davon, dass es
nicht zu Beschadigungen gekommen ist.




I Vorbereitungen

Tipps zum Energiesparen

Mit den folgenden Hinweisen nutzen Sie Ihr Gerat

umweltbewusst und energiesparend:

e Verwenden Sie am besten dunkles oder
emailliertes Kochgeschirr — dies leitet die Warme
besser.

e |assen Sie den Backofen vorheizen, wenn dies
durch Bedienungs- oder Zubereitungsanleitung
empfohlen wird.

»  Verzichten Sie bei der Zubereitung auf haufiges
Offnen der Backofentr.

e Bereiten Sie mehrere Gerichte gleichzeitig zu,
sofern dies mdglich ist. Dazu stellen Sie einfach
mehrere Behalter auf den Gitterrost.

e (roBere Gerichte und solche, deren Geschmack
sich nicht gegenseitig beeinflussen soll, bereiten
Sie nacheinander zu. Der Backofen ist dann
bereits vorgeheizt.

e Sie kdnnen zusétzliche Energie sparen, indem
Sie den Backofen ein paar Minuten vor Ende der
Garzeit bereits abschalten. Verzichten Sie
wéhrend der Zubereitung mdglichst auf ein
Offnen der Backofentr.

e Tauen Sie gefrorene Gerichte vor der
Zubereitung auf.

Erste Inbetriebnahme
Zeiteinstellung

enn Sie Einstellungen &ndern, blinken die
lentsprechenden Symbole in der Anzeige.

Driicken Sie nach dem ersten Einschalten des Ofens
zum Einstellen der Unrzeit @/

Beriihren Sie bei.b_er[]hrungsgesteuerten
Modellen zuerst 8= und verwenden Sie dann
Izur Einstellung der Tageszeit ®/©

Bestétigen Sie die Einstellung, indem Sie das Symbol
€O beriihren oder 4 Sekunden warten, ohne eine
Taste zu bertihren.

< eCo
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Einstelltaste
Tastensperre-Symbol
Uhrsymbol

Alarmlautstarkesymbol (Es ist bei lhrem Modell
méglicherweise nicht vorhanden.)

Energiesparmodussymbol
Plus-Taste
Minus-Taste
Zeit-Kuchendiagramm
9 Alarmsymbol

10  Garzeitendesymbol
11 Garzeitsymbol

12 Programmtaste

S ow o =

o N o O

urde die Zeit noch nicht eingestellt, startet

ie Uhr bei 12:00 und das (&)-Symbol wird

ngezeigt. Das Symbol verschwindet nach der
Zeiteinstellung.

Bei einem Stromausfall werden die aktuellen
eiteinstellungen abgebrochen. Eine
Neueinstellung ist erforderlich.

Erstreinigung des Gerétes

Durch bestimmte Reinigungsmittel konnen die
Oberflachen des Gerates beschadigt werden.

erwenden Sie keine aggressiven
Reinigungsmittel, keine Scheuermittel und
keine scharfen oder spitzen Gegenstande bei
der Reinigung.

Entfernen Sie sémtliches Verpackungsmaterial.
2. Geréateoberflachen mit einem feuchten Tuch oder
Schwamm abwischen und mit einem Tuch
trocknen.

—_

17/DE



Erstaufheizung

Lassen Sie das Gerdt etwa 30 Minuten lang aufheizen,
schalten Sie es anschlieBend ab. Auf diese Weise
werden sdmtliche Riickstdnde und Beschichtungen
entfernt.

WARNUNG
Verbrennungsgefahr durch heiBe Flachen!
Das Gerat kann sich im Betrieb stark

aufheizen. Beriihren Sie niemals heiBe
Brenner, das Innere des Backofens,
Heizelemente und so weiter. Halten Sie Kinder
fern.

Tragen Sie grundsétzlich hitzebestandige
Schutzhandschuhe, wenn Sie etwas in den
Backofen stellen oder herausnehmen.

Backofen-Funktion

1. Nehmen Sie sé&mtliches Zubehér (z. B. Backbleche
und Gitterrost) aus dem Backofen heraus.
SchlieBen Sie die Backofentr.

Wahlen Sie die Einstellung ,Ober- und Unterhitze”.
Wahlen Sie die hichste Backofentemperatur;
siehe "So bedienen Sie den Backofen, Seite 19'.

~ownn
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5.

6.

Lassen Sie den Backofen etwa 30 Minuten lang
heizen.

Schalten Sie den Backofen ab; siehe "So
bedienen Sie den Backofen, Seite 19"

Grill-Funktion

1.

2.
3.
4

Nehmen Sie sémtliches Zubehdr (z. B. Backbleche
und Gitterrost) aus dem Backofen heraus.
SchlieBen Sie die Backofentir.

Wahlen Sie die Einstellung ,,Grill, groB®.

Wahlen Sie die hdchste Temperatureinstellung;
siehe "So bedienen Sie den Grill, Seite 24"
Lassen Sie den Grill etwa 15 Minuten lang heizen.
Schalten Sie den Grill ab; siehe "So bedienen Sie
den Grill, Seite 24"

Bei der ersten Inbetriebnahme kann es iiber
mehrere Stunden zu Rauch- und
Geruchsentwicklung kommen. Dies ist véllig
normal. Liiften Sie den Raum gut durch, damit
Rauch und Gerliche schnell abziehen kdnnen.
Atmen Sie die Dampfe méglichst nicht ein.




[ Bedienung des Backofens

Allgemeine Hinweise zum Backen,
Braten und Grillen

WARNUNG
Verbrennungsgefahr durch heiBe Flachen!
Das Gerat kann sich im Betrieb stark

aufheizen. Beriihren Sie niemals heiBe
Brenner, das Innere des Backofens,
Heizelemente und so weiter. Halten Sie Kinder
fern.

Tragen Sie grundsétzlich hitzebestandige
Schutzhandschuhe, wenn Sie etwas in den
Backofen stellen oder herausnehmen.

GEFAHR:

(Offnen Sie die Backofentiir vorsichtig: HeiBer
Dampf kann austreten.

Der austretende Dampf kann zu Verbriihungen
von Handen, Gesicht und Augen fiihren.

Tipps zum Backen

e Benutzen Sie Metallgeschirr mit
Antihaftbeschichtung oder hitzebestandige
Silikonformen.
Nutzen Sie den Platz auf dem Gitterrost gut aus.
Stellen Sie Backformen in die Mitte des
Gitterrostes.

e Wahlen Sie die richtige Einschubposition, bevor
Sie Backofen oder Grill einschalten. Wechseln
Sie die Einschubposition nicht, solange der
Backofen heiB ist.

e  Halten Sie die Backofentr geschlossen.

Tipps zum Rosten

e Eine Wiirzmischung aus Zitronensaft und
schwarzem Pfeffer sorgt fiir eine besonders
schmackhafte Zubereitung von ganzen Hiihnern,
Puten und groBeren Fleischportionen.

e Fleisch mit Knochen braucht etwa 15 — 30
Minuten langer zum Garen als dieselbe Menge
Fleisch ohne Knochen.

e Jeder Zentimeter an Fleischdicke braucht etwa 4
— 5 Minuten mehr an Garzeit.

e Lassen Sie Fleisch nach Ablauf der Garzeit noch
etwa 10 Minuten im Backofen ruhen. Der
Fleischsaft verteilt sich so gleichmaBiger im
Braten und l&uft beim Anschneiden nicht aus.

e Fisch stellen Sie auf einem hitzebestandigem
Teller maglichst in der mittleren oder unteren
Einschubposition in den Backofen.

Lebensmittel, die nicht zum Grillen
geeignet sind, kdnnen sich im
schlimmsten Fall entziinden. Grillen Sie

Tipps zum Grillen

Fleisch, Gefliigel und Fisch werden durch das Grillen

schnell braun, bekommen eine schéne Kruste und

trocknen dabei nicht aus. Inshesondere flache Stticke,

FleischspieBe und Wiirstchen sowie Gemiise mit

hohem Wasseranteil (wie Tomaten oder Zwiebeln) sind

zum Grillen gut geeignet.

e \Verteilen Sie das Grillgut so auf dem Gitterrost,
dass es nicht iber die Kanten des Gitterrostes
hinausragt.

e Schieben Sie den Rost (mit darunter
eingeschobenem Backblech) in die richtige
Einschubposition. Vergessen Sie nicht, das
Backblech beim Grillen in den untersten
Einschub einzuschieben, damit das Fett
aufgefangen wird. Die Tropfschale muss so groB
sein, dass sie den gesamten Grillbereich bedeckt.
Diese Schale wird mdglicherweise nicht mit dem
Produkt geliefert. Geben Sie etwas Wasser in die
Tropfschale — so erleichtern Sie sich die
Reinigung.

nur Lebensmittel, die bei der starken
Hitze beim Grillen keinen Schaden
nehmen.

Platzieren Sie das Grillgut nicht nahe
der Backofenrtickwand. Dort wird es
besonders heiB, fettes Grillgut kann in
Brand geraten.

So bedienen Sie den Backofen
Temperatur und Betriebsart einstellen

1 Funktionsknopf

2 Temperaturknopf

1. Stellen Sie den Funktionswahler auf die
gewiinschte Betriebsart ein.

2. Stellen Sie den Temperaturwéhler auf die
gewiinschte Temperatur ein.
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» Der Ofen heizt sich auf die eingestellte Temperatur
auf und halt diese aufrecht. Wahrend des Aufheizens
bleibt die Temperaturleuchte eingeschaltet.
Backofen ausschalten

Bringen Sie Funktions- und
Temperatureinstellungsknopf in die obere Position
(Aus).

Einschubpositionen (bei Modellen mit Grillrost)
Es ist wichtig, dass der Grillrost richtig in die
Einschiibe eingesetzt wird. Setzen Sie den Grillrost wie
in der Abbildung gezeigt in den Einschub ein.

Achten Sie darauf, dass der Grillrost nicht die
Riickwand des Ofens beriihrt. Schieben Sie den Rost
daher nur so weit ein, bis sich die Backofent(ir
problemlos schlieBen lasst — so funktioniert der Grill
am besten.

(Variiert je nach Produktmodell.)

Betriebsarten

Die hier gezeigte Reihenfolge der Betriebsarten kann je
nach Gerétemodell etwas abweichen.

Ober- und Unterhitze

Ober- und Unterhitze werden
eingesetzt. Das Gargut wird
gleichzeitig von oben und unten
erhitzt. Diese Betriebsart eignet sich
beispielsweise fir Kuchen, Geback
und Aufldufe. Nur ein Blech
verwenden.

Unterhitze

Bei dieser Betriebsart wird lediglich
das untere Heizelement eingesetzt.
Geeignet z. B. fir Pizza und zum
Nachbrdunen von unten.

Diese Funktion muss auch zur
einfachen Dampfreinigung verwendet
werden.

L
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Umluft

Bei dieser Betriebsart werden
Oberhitze, Unterhitze und der Lufter
(in der Rlickwand) eingesetzt. Durch
den Lifter wird heiBe Luft schnell
gleichm&Big im Backofen verteilt. Nur
ein Blech verwenden.

Grill, groB
VAW Der groBe Grill an der Oberseite des
Backofens ist in Betrieb. Diese
Betriebsart eignet sich insbesondere
zum Grillen groBerer Fleischmengen.
e Stellen Sie mittelgroBe bis groBe
Portionen auf dem richtigen
Einschub direkt unter das
Grillelement.
e Wenden Sie das Grillgut nach
der Hélfte der Garzeit.
Grill + Umluft
N d

R

Der Grilleffekt ist nicht so stark wie

bei Flachengrill

e Kleine oder mittelgroBe
Portionen in der richtigen
Einschubposition unter dem
Grill-Heizkorper grillen.

e Wenden Sie das Grillgut nach
der Hélfte der Garzeit.

Schnellheizen

Diese Funktion dient dazu, den
Backofen schnell aufzuheizen; sie
eignet sich nicht zum Garen von
Speisen.

e Stellen Sie nach der Auswahl
dieser Funktion die gewlinschte
Temperatur ein. Die
Temperaturleuchte schaltet sich
ein, der Backofen wird
aufgeheizt.

e Nach dem Aufheizen schaltet
sich die Leuchte aus. Dann
stellen Sie die gewiinschte
Funktion zum Garen ein.



Ofenubr verwenden

1 23 4 5 6
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1 Einstelltaste

2 Tastensperre-Symbol
3 Uhrsymbol
4

Alarmlautstarkesymbol (Es ist bei lhrem Modell
méglicherweise nicht vorhanden.)

5 Energiesparmodussymbol
6 Plus-Taste

7 Minus-Taste

8 Zeit-Kuchendiagramm

9 Alarmsymbol

10  Garzeitendesymbol

11 Garzeitsymbol

12 Programmtaste

Die maximal einstellbare Zeit bis zum
Garzeitende betragt 5 Stunden 59 Minuten.
Bei Stromausfallen wird die aktuelle
Betriebsart aufgehoben. Sie miissen den
Backofen also wieder neu einstellen.

Ho

enn Sie Einstellungen &ndern, blinken die
lentsprechenden Symbole in der Anzeige. Bitte
arten Sie einen Moment ab, bis die
Einstellungen in Kraft treten.

e

Falls keine Gareinstellungen vorgenommen
erden, kann die Uhrzeit nicht eingestellt
erden.

&

Bei eingestellter Garzeit wird die verbleibende
Zeit angezeigt, sobald das Gerat arbeitet.

@]

Garen mit Einstellung der Garzeit

Sie kdnnen den Ofen durch Vorgabe der Garzeit so

einstellen, dass Ihr Gericht zu einer bestimmten Zeit

servierbereit ist.

1. Wahlen Sie die Funktion zum Garen.

2. Beriihren Sie ®, bis das Symbol I fiir die
Garzeit in der Anzeige erscheint.

3. Stellen Sie die Garzeit mit den Tasten @ /O ein.

» » Nachdem Sie die Garzeit eingestellt haben,
erscheinen das Symbol = und die Zeitscheibe
kontinuierlich in der Anzeige.
4. Geben Sie das Gericht in den Ofen und stellen Sie
die Temperatur iber den Temperaturknopf ein.
Das Garen startet.
» Die am Display angezeigte Garzeit wird
heruntergezahlt, sobald das Garen beginnt und alle
Teile der Zeitscheibe leuchten. Die eingestellte Garzeit
wird in 4 gleiche Teile unterteilt; sobald die Zeit eines
Teils abgelaufen, erlischt das Symbol dieses Teils.
Dies zeigt tibersichtlich das Verhaltnis der
verbleibenden Garzeit zur Gesamtgarzeit.

Ende der Garzeit verzdgern:

Nach der Einstellung der Garzeit konnen Sie das

Garzeitende auf einen spéteren Zeitpunkt verschieben.

1. Wahlen Sie die Funktion zum Garen.

2. Berithren Sie ©, bis das Symbol I fiir die
Garzeit in der Anzeige erscheint.

3. Stellen Sie die Garzeit mit den Tasten @ /© ein.

» » Sobald Sie die Garzeit eingestellt haben, erscheint

das Symbol =1 kontinuierlich in der Anzeige.

4. Beriihren Sie D, bis das Symbol Sliiir das
Garzeitende in der Anzeige erscheint.

5. Stellen Sie das Garzeitende mit den Tasten ® /O
ein.

» Nachdem Sie die Garzeit eingestellt haben,

erscheinen die Symbole I21 und =l sowie die

Zeitscheibe kontinuierlich in der Anzeige. Sobald das

Garen startet, verschwindet das ')|-Symb0|.

6. Geben Sie das Gericht in den Ofen und stellen Sie
die Temperatur iber den Temperaturknopf ein.
Das Garen startet.

» Der Ofentimer berechnet die richtige Startzeit

anhand von Garzeitende und Garzeit. Beim

Erreichen der Startzeit wird der ausgewahlte

Betriebsmodus automatisch eingestellt und der Ofen

auf die festgelegte Temperatur vorgeheizt. Diese

Temperatur wird bis zum Garzeitende beibehalten.

» Die am Display angezeigte Garzeit wird

heruntergezahlt, sobald das Garen beginnt und alle

Teile der Zeitscheibe leuchten. Die eingestellte Garzeit

wird in 4 gleiche Teile unterteilt; sobald die Zeit eines

Teils abgelaufen ist, erlischt das Symbol dieses Teils.

Dies zeigt tibersichtlich das Verhaltnis der

verbleibenden Garzeit zur Gesamtgarzeit.

7. Nach Abschluss des Garens erscheint ,End
(Ende)“ in der Anzeige, der Timer gibt einen
Alarm aus.

8. Der Signalton erklingt 2 Minuten lang. Drlicken
Sie zum Beenden des Signaltons einfach eine
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beliebige Taste. Der Signalton verstummt, die
aktuelle Zeit wird angezeigt.

enn Sie nach Abschluss des Alarms
eine beliebige Taste driicken, schaltet
sich der Ofen wieder ein. Drehen Sie
Temperaturknopf und Funktionswahler
zum Abschalten des Ofens in die Aus-
Position (0); dadurch wird verhindert,
dass sich der Ofen nach Abschluss des
Alarms wieder einschaltet.

Tastensperre einschalten

Die Tastensperre verhindert die unerwiinschte

Bedienung des Ofgns.

1. Beriihren Sie 8=, bis das Symbol Bin der Anzeige
erscheint.

» »OFF (Aus)“ erscheint in der Anzeige.

2. Driicken Sie zum Aktivieren der Tastensperre @.

» Sobald die Tastensperre aktiviert ist, erscheint ,On

(Ein)* in der Anzeige und das {3-Symbol leuchtet

weiter.

Bei eingeschalteter Tastensperre sind die
Bedientasten ohne Funktion. Auch nach einem
Stromausfall bleibt die Tastensperre weiterhin
eingeschaltet.

Deaktivierung der Tastensperre

1. Beriihren Sie 8=, bis das Symbol Bin der Anzeige
erscheint.

» »0n (Ein)* erscheint in der Anzeige.

2. Deaktivieren Sie die Tastensperre, indem Sie die
Taste © driicken.

» Nach dem Abschalten der Tastensperre wird ,,OFF

(Aus)“ angezeigt.

Alarmfunktion einstellen

Sie kdnnen die Alarmfunktion des Gerétes auch als

Kurzzeitwecker einsetzen, wenn Sie sich an etwas

erinnern lassen machten.

Der Kurzzeitwecker hat keinen Einfluss auf die

Funktionen des Backofens. Er wird lediglich zur

Erinnerung eingesetzt. Dies ist beispielsweise sinnvoll,

wenn Sie Speisen nach einer bestimmten Zeit wenden

mussen. Nach Ablauf der voreingestellten Zeit gibt der

Timer einen Alarm aus.

1. Bertihren Sie (9, bis das Symbol ) in der Anzeige
erscheint.

Die Alarmfunktion kann auf maximal 23

Stunden und 59 Minuten eingestellt
erden.

2. Stellen Sie die Alarmzeit mit @ / @ ein.
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Funktionstasten flir Alarmton, Uhrzeit,
Anzeigehelligkeit und Temperaturtasten
Sollten auf Position 0 (Aus) eingestellt
sein.

» Das £-Symhol leuchtet weiter und die Alarmzeit
erscheint in der Anzeige, sobald die Alarmzeit
eingestellt ist.
3. Am Ende der Alarmzeit beginnt das £)-Symbol zu
blinken und der Signalton wird ausgegeben.
Alarm abschalten
1. Der Signalton erklingt 2 Minuten lang. Driicken
Sie zum Beenden des Signaltons einfach eine
beliebige Taste.
» Der Signalton verstummt, die aktuelle Zeit wird
angezeigt.
Alarm abbrechen
1. Zum Abbrechen des Alarms beriihren Sie €9, bis
das Symbol £ in der Anzeige verschwindet.
2. Halten Sie die Taste @ gedriickt, bis
,00:00“ angezeigt wird.
Die Alarmzeit wird angezeigt. Falls Alarm- und
Garzeit gleichzeitig eingestellt sind, wird die
kirzere Zeiteinstellung angezeigt.

Signalton dndern

1. Berthren Sie 55, bis das Symbol <% in der
Anzeige erscheint.

2. Stellen Sie den gewtinschten Signalton mit den
Tasten® /© ein.

3. Der von lhnen eingestellte Ton wird nach kurzer
Zeit aktiviert.

» Der ausgewahlte Alarmton wird mit ,b-01“, ,b-

02“ oder ,b-03“ angezeigt.

Uhrzeit &ndern

So &ndern Sie die zuvor eingestellte Uhrzeit:

1. Berthren Sie 55, bis das Symbol ®iin der
Anzeige erscheint.

2. Stellen Sie die Unrzeit mit den Tasten @® /O ein.

3. Die von Ihnen eingestellte Zeit wird kurz darauf
aktiviert.

Energiesparmodus

Mit dem Energiesparmodus kénnen Sie wahrend des
Garens Energie sparen, indem Sie die Garzeit
einstellen.

Dieser Modus schlieBt das Garen mit der
Innentemperatur des Ofens ab, indem er die
Heizelemente bereits vor Ablauf der Garzeit abschaltet.

Energiesparmodus einstellen

1. Berthren Sie das Symbol 55, his das eco-Symbol
in der Anzeige erscheint.



» »OFF (Aus)“ erscheint in der Anzeige.

2. Aktivieren Sie den Energiesparmodus durch
Beriihren der @®-Taste.

» Sobald der Energiesparmodus aktiviert ist, erscheint

,On (Ein)“ in der Anzeige und das Energiesparen-

Symbol leuchtet weiter.

Energiesparmodus deaktivieren

1. Berthren Sie das Symbol 55, his das eco-Symbol
in der Anzeige erscheint.

» »0n (Ein)* erscheint in der Anzeige.

2. Deaktivieren Sie den Energiesparmodus durch
Beriihren der ©-Taste.

» »Off (Aus)” erscheint, sobald die der

Energiesparmodus deaktiviert ist.

Displayhelligkeit einstellen

(Dieses Merkmal ist optional. Es ist bei Inrem
Modell mdglicherweise nicht vorhanden.

1. Berihren Sie 55, bis ,d-01", ,d-02“ oder ,d-
03“ fir die Displayhelligkeit im Display erscheint.

2. Stellen Sie die gewtinschte Helligkeit mit @® /O
ein.

» Die von Ihnen eingestellte Displayhelligkeit wird kurz

darauf aktiviert.

Garzeitentabelle

Die Zeitangaben in dieser Tabelle sollen als
Richtwerte dienen. Zeitangaben kénnen

ufgrund von Temperatur, Dicke, Typ der
Lebensmittel und Ihren eigenen Vorlieben
abweichen.

Backen und Braten

Der erste Einschub ist der untere Einschub.

Ein B CoTTE R

Rechteckige Glas-
/Metallform auf
Rost™*

Rindersteak
(ganz)/Braten

Brath&hnchen
(1,8-2 kg)

250/max,
dann 180 ..,
190

15 Minute
250/max,
dann 180 ..,
190
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Zubereitungstabelle fiir Testgerichte

Ein Blech Runde Springform
mit einem
Durchmesser von

Wir empfehlen, den Ofen grundsatzlich vorzuheizen.

* Dieses Zubehér wird moglicherweise nicht mit dem Produkt geliefert.

Gerichte in dieser Zubereitungstabelle werden
entsprechend EN 60350-1 zubereitet, damit
Prifeinrichtungen das Gerét leichter testen kdnnen

** Dieses Zubehor wird nicht mit dem Produkt geliefert. Handelsiibliches Zubehor.

Tipps zum Kuchenbacken

e  fFalls Gebéck zu trocken wird, erhhen Sie die
Temperatur etwas und vermindern gleichzeitig
die Garzeit.

e Werden Kuchen zu feucht, reduzieren Sie die
Fllissigkeiten oder senken die Temperatur um
10 °C.

e Sofern die Oberseite des Kuchens zu stark
gebréunt wird, backen Sie etwas langer mit
reduzierter Temperatur.

e Wenn der Kuchen auBen gut gelingt, innen
jedoch noch Klebrig ist, geben Sie weniger
Fliissigkeit hinzu, senken die Temperatur und
verlangern dafir die Garzeit etwas.

Tipps fiir Geback

e  fFalls Gebéck zu trocken wird, erhhen Sie die
Temperatur etwas und vermindern gleichzeitig
die Garzeit. Befeuchten Sie den Teig mit einer
Mischung aus Milch, OI, Ei und Joghurt.

e Sollte Gebéck sehr lange zum Garen bendtigen,
achten Sie darauf, dass das Geback nicht tber
die Oberkante des Backblechs hinausragt.

e Wird Gebéck an der Oberseite gut gebraunt,
innen jedoch nicht richtig gar, achten Sie darauf,
dass sich Fllissigkeiten nicht am Boden des
Gebécks konzentrieren. Versuchen Sie,
Fliissigkeitsmischungen gleichméBig zwischen
den Teigschichten zu verteilen; so erreichen Sie
eine gleichmaBige Bréunung.

Halten Sie sich beim Backen an die
Betriebsart- und Temperaturempfehlungen der
Zubereitungstabelle. Falls die Unterseite nicht
ausreichend gebraunt wird, nutzen Sie beim
nachsten Mal den nachstniedrigeren Einschub.
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Tipps zur Zubereitung von Gemiise

e Falls Gemiisegerichte zu trocken werden,
bereiten Sie diese in einem Geschirr mit Deckel
statt auf dem Blech zu. Geschlossene Behdlter
sorgen dafir, dass nicht zu viel Flissigkeit
verloren wird.

e  Falls Gemiisegerichte nicht richtig gar werden,
kochen Sie das Gemise zuvor und geben es erst
danach in den Ofen.

So bedienen Sie den Grill

WARNUNG
Backofentiir beim Grillen geschlossen halten.
erbrennungsgefahr durch heiBe Flachen!

Grill einschalten

1. Drehen Sie den Funktionswahler auf das
gewiinschte Grillsymbol.

2. Wahlen Sie dann die gewtinschte Grilltemperatur.

3. Heizen Sie den Grill bei Bedarf etwa 5 Minuten vor.

» Die Temperaturleuchte schaltet sich ein.

Grill ausschalten

1. Drehen Sie den Funktionswahler in die Aus-
Position (oben).

Lebensmittel, die nicht zum Grillen
geeignet sind, kdnnen sich im
schlimmsten Fall entziinden. Grillen Sie
nur Lebensmittel, die bei der starken
Hitze beim Grillen keinen Schaden
nehmen.

Platzieren Sie das Grillgut nicht nahe
der Backofenrtickwand. Dort wird es
besonders heiB, fettes Grillgut kann in
Brand geraten.




Garzeitentabelle zum Grillen

Ralbokidets %30

Je nach Dicke
*5 Minuten vorheizen
*Wenn die Grilltemperatur Ihres Produkts nicht eingestellt werden kann, arbeitet der Grill mit der empfohlenen Temperatur.
Gerichte in dieser Zubereitungstabelle werden
entsprechend EN 60350-1 zubereitet, damit
Prifeinrichtungen das Gerat leichter testen kdnnen

Wir empfehlen, das Gerét bei allen Lebensmitteln 5 eriuten lang vorheizen zu lassen.
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[ Reinigung und Wartung

Allgemeine Hinweise

Durch regelméBiges Reinigen verlangern Sie die
Lebenserwartung lhres Gerétes und beugen
Fehlfunktionen vor.

GEFAHR:
Trennen Sie das Gerdt von der
tromversorgung, bevor Sie es reinigen.

Es besteht Stromschlaggefahr!

GEFAHR:
Lassen Sie das Gerat vor dem Reinigen
griindlich abkiihlen.

Verbrennungsgefahr durch heiBe Flachen!

e Reinigen Sie das Gerét nach jedem Gebrauch
griindlich. Dadurch lassen sich Speisereste
leichter entfernen und kénnen beim néchsten
Einsatz des Gerétes nicht einbrennen.

e Zur Reinigung benttigen Sie keine
Spezialreiniger. Verwenden Sie am besten
warmes Wasser mit etwas herkémmlichem

Reiniger, ein weiches Tuch oder einen Schwamm.

AnschlieBend mit einem Tuch trocknen.

e Achten Sie stets darauf, iberschiissige und
verschittete Flissigkeiten nach der Reinigung
griindlich ab- bzw. aufzuwischen.

e Wenn Sie Edelstahl und Griffe reinigen verzichten
Sie auf Reinigungsmittel, die Sauren oder Chlor
enthalten. Reinigen Sie diese Teile mit einem
weichen Tuch und etwas Fliissigreiniger (kein
Scheuermittel); wischen Sie dabei am besten nur
in eine Richtung.

Durch bestimmte Reinigungsmittel konnen die
Oberflachen des Gerates beschadigt werden.

erwenden Sie keine aggressiven
Reinigungsmittel, keine Scheuermittel und
keine scharfen oder spitzen Gegenstande bei
der Reinigung.

Nutzen Sie keine Dampfreiniger zur Reinigung
des Gerates — es besteht Stromschlaggefahr.

Bedienfeld reinigen
Reinigen Sie Bedienfeld und Kndpfe mit einem
feuchten Tuch; anschlieBend trocken reiben.

Falls Ihr Produkt mit mechanischen Tasten
oder Kndpfen ausgestattet ist, ziehen Sie die
diese zum Reinigen des Bedienfelds nicht ab.
Das Bedienfeld kann beschadigt werden!
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Backofen reinigen

So reinigen Sie die Seitenwand(Variiert je nach

Produktmodell.)

(Dieses Merkmal ist optional. Es ist bei Ihrem

Modell mdglicherweise nicht vorhanden.)

1. Losen Sie den vorderen Bereich der seitlichen
Halterungen, indem Sie diese von der
Seitenwand wegziehen.

2. Ziehen Sie die seitliche Halterung komplett zu
sich hin heraus.

Katalytische Seitenwénde

(Dieses Merkmal ist optional. Es ist bei Ihrem
Modell mdglicherweise nicht vorhanden.)

Die Innenwénde (A) und/oder Riickwand (B) des
Geréates kdnnen mit katalytischem Emaille beschichtet
sein. Katalytische Wande erkennen Sie an der matten
Farbe und pordsen Oberflache. Die katalytischen
Ofenwande sollten nicht gereinigt werden. Dank ihrer
pordsen Struktur absorbieren katalytische Oberflachen
Fett. Sobald diese Fldchen mit Fett gefilllt sind,
beginnen sie zu glénzen. Dann sollten sie ersetzt
werden.

SimpleSteam Reinigung
Diese Funktion gewéhrleistet eine einfache Reinigung,
da Schmutz (der durch langes Warten eingetrocknet ist)
mit dem im Inneren des Backofens entstehenden
Dampf und den an den Innenflachen des Backofens
kondensierenden Wassertropfen aufgeweicht wird.



1. Entfernen Sie sdmtliches Zubehor aus dem
Garraum.

2. GieBen Sie 500 ml Wasser in das Blech und
platzieren Sie es im 2. Einschub des Ofens.

3. Stellen Sie den Backofen auf einfache
Dampfreinigung ein, lassen Sie ihn bei 100 °C 25
Minuten laufen.

4. Offnen Sie die Tur, wischen Sie die Innenflachen
des Backofens mit einem feuchten Schwamm
oder Tuch ab.

5. Verwenden Sie zum Entfernen von hartnéckigem
Schmutz am besten warmes Wasser mit etwas
herkdmmlichem Reiniger, ein weiches Tuch oder

einen Schwamm und ein Tuch zum Trockenreiben.

ahrend des Dampfreinigungsmodus
verdampft Wasser, das zum Aufweichen
von Verschmutzungen und Verkrustungen
im Garraum auf das Blech gegeben
wurde. Dadurch entsteht eine
beabsichtigte Kondensation im Garraum
und am Innenglas der Ofentir und kann
Wasser heruntertropfen, wenn Sie die
Ofentr 6ffnen. Wischen Sie den Ofen
nach Offnen der Tiir griindlich trocken.

Backofentiir reinigen

Verwenden Sie zum Reinigen der Backofentlir am

besten warmes Wasser mit etwas herkdmmlichem
Reiniger, ein weiches Tuch oder einen Schwamm.
AnschlieBend mit einem Tuch trocknen.

erzichten Sie bei der Reinigung der
Backofentiir auf aggressive Reinigungsmittel
und auf scharfkantige Schaber aus Metall.
Solche Hilfsmittel kdnnen die Oberflachen
zerkratzen und das Glas beschadigen.

Backofentiir aushauen

1. Offnen Sie die Backofenttir (1).

2. Offnen Sie die Clips am Scharniergehéuse links
und rechts der Backofentiir, indem Sie diese wie
in der Abbildung gezeigt nach unten driicken.

Tir

Scharniersperre (geschlossene Position)
Ofen

Scharniersperre(gedffnete Position)

ey

4. Nehmen Sie die %ntﬂr heraus, indem Sie dise'
etwas anheben und von den Scharnieren rechts
und links losen.

7um Einbau fiihren Sie die obigen Schritte
ieder in umgekehrter Reihenfolge aus.
[Vergessen Sie nicht, die Clips am

Scharniergehause nach dem Wiedereinsetzen
der TUr wieder zu schlieBen.

Tiirinnenscheibe ausbauen

(Dieses Merkmal ist optional. Es ist bei Ihrem
Modell mdglicherweise nicht vorhanden.)

Die Tlrinnenscheibe kann zur Reinigung ausgebaut
werden.
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1. Offnen Sie die Backofentiir.

2. Ziehen Sie das im oberen Bereich der Fronttlir
installierte Kunststoffteile zu sich heraus.

3. Heben Sie die innerste Scheibe (1) wie in der
Abbildung gezeigt leicht in Richtung A an, ziehen
Sie sie in Richtung B heraus.

)/

1 Innerste Scheibe

2*  Innenscheibe (Es ist bei Ihrem Modell

maglicherweise nicht vorhanden.)

4. Falls Ihr Produkt mit einer inneren Scheibe (2)
ausgestattet ist; Wiederholen Sie dieses Verfahren
zum Entfernen der inneren Scheibe (2).

5. Der erste Schritt zum Zusammensetzen der Tir
besteht darin, die Innenscheibe (2) wieder
anzubringen. Platzieren Sie die abgeschrégte Ecke
der Scheibe, dass sie in der abgeschragten Ecke
des Kunststoffschlitzes aufliegt. (Falls Ihr Produkt
mit einer innersten Scheibe ausgestattet ist). Die
Innenscheibe (2) muss im Kunststoffschlitz in der
N&he der innersten Scheibe (1) installiert werden.

6. Achten Sie bei der Anbringung der innersten
Scheibe (1) darauf, dass die bedruckte Seite der
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Scheibe in Richtung der inneren Scheibe zeigt. Es
ist wichtig, die untere Kante der innersten Scheibe
(1) im unteren Kunststoffsschlitze einzusetzen.

7. Driicken Sie das Kunststoffteil gegen den Rahmen,
his es mit einem Klickgerdusch einrastet.

Beleuchtung des Backofens
auswechseln

GEFAHR:

Bevor Sie die Beleuchtung des Backofens
auswechseln, sorgen Sie dafiir, dass das
Gerét vollstandig von der Stromversorgung
getrennt und komplett abgekihlt ist;
ansonsten droht Verbrennungs- und

Stromschlaggefahr.
Verbrennungsgefahr durch heiBe Flachen!

Die Position der Beleuchtung kann etwas von
der Abbildung abweichen.

Die in diesem Gerat verwendete Lampe ist

nicht zur Raumbeleuchtung geeignet. Der
orgesehene Zweck dieser Lampe besteht

darin, dass der Nutzer Lebensmittel besser

sehen kann.

Die in diesem Gerét verwendeten Lampen
miissen extremen physikalischen
Bedingungen, wie Temperaturen iber 50 °C
standhalten.

Wenn Ihr Ofen mit einer runden Leuchte

ausgestattet ist:

1. Trennen Sie das Gerét vollstdndig von der
Stromversorgung.

2. Schrauben Sie die Glasabdeckung gegen den
Uhrzeigersinn ab.




3. Wenn es sich bei lhrer Ofenlampe um den in der
nachstehenden Abbildung gezeigten Typ (A)
handelt, drehen Sie sie wie abgebildet heraus und
wechseln Sie sie. Falls sie vom Typ (B) ist, ziehen
Sie sie wie abgebildet heraus und wechseln Sie
sie.

4. Glasabdeckung wieder anbringen.

In diesem Backofen wird eine
Gliihlampe mit einer Leistung von
weniger als 40 W, einer Héhe von
weniger als 60 mm, einem
Durchmesser von weniger als 30 mm
oder eine Halogenlampe mit
Fassungstyp G9, einer Leistung von
weniger als 60 W verwendet. Die
Lampen sind fiir den Betrieb bei
Temperaturen tber 300 °C geeignet.
Backofenlampen sind bei autorisierten
Servicepartnern oder Technikern mit
Lizenz erhaltlich.
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Problemldsungen
:

e Wenn sich die Temperatur von Metallteilen andert, dehnen sich diese aus oder ziehen sich zusammen —
dabei entstehen Gerausche. >>> Dies ist kein Fehler.

e Die Sicherung ist durchgebrannt oder ausgelost. >>> Kontrollieren Sie die Sicherungen im
Sicherungskasten. Bei Bedarf austauschen oder zuriicksetzen.

e Das Geratist nicht richtig an die (geerdete) Steckdose angeschlossen. >>> Uberpriifen Sie die
Steckerverbindung.

e Das Leuchtmittel ist defekt. >>> Tauschen Sie das Leuchimittel aus.

*  Die Stromversorgung wurde unterbrochen. >>> Uberpriifen Sie die Stromversorgung. Kontrollieren
Sie die Sicherungen im Sicherungskasten. Sicherungen bei Bedarf austauschen oder
zurticksetzen.

e Passende Garfunktion und/oder Temperatur nicht eingestellt. >>> Stellen Sie den Ofen auf die
richtige Garfunktion und/oder Temperatur ein.

e Bei Modellen mit Timer ist der Timer eventuell nicht richtig eingestellt. >>> Stellen Sie die richtige Zeit
ein.
(Bei Produkten mit Mikrowellenofen kontrolliert der Timer nur die Mikrowelle.)

e Die Stromversorgung wurde unterbrochen. >>> Uberprtifen Sie die Stromversorgung. Kontrollieren
Sie die Sicherungen im Sicherungskasten. Sicherungen bei Bedarf austauschen oder

Es gab einen Stromausfall. >>> Stellen Sie die aktuelle
anschlieBend wieder ein.

Falls sich ein Problem nicht mit den obigen
Hinweisen l6sen lassen sollte, wenden Sie sich
bitte an den autorisierten Kundendienst oder
an den Handler, bei dem Sie das Geréat gekauft
haben. Versuchen Sie niemals, ein defektes
Gerét selbst zu reparieren.
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Avant de commencer, merci de bien vouloir lire ce manuel d'utilisation !

Cheére cliente, cher client,

Nous vous remercions d'avoir porté votre choix sur un produit Beko. Nous espérons que vous tirerez le meilleur parti
de votre produit, qui a été fabriqué dans des usines de pointe avec des matériaux de qualité. C'est pourquoi nous
vous prions de lire attentivement le présent manuel et tous les autres documents connexes dans leur intégralité avant
d'utiliser le produit et de les conserver. Si vous cédez I'appareil & une tierce personne, n'oubliez pas de lui fournir le
Manuel d'utilisation. Respectez tous les avertissements et informations contenus dans le manuel d'utilisation.
Souvenez-vous que ce Manuel d'utilisation s'applique également a plusieurs autres modeles. Les différences entre
les modeles seront identifiées dans le manuel.

Explication des symboles
Vous trouverez les symboles suivants dans ce Manuel d'utilisation :

Informations importantes ou astuces
utiles d'utilisation.

Avertissement de situations dange-
reuses relatives a la santé et aux
biens.

Avertissement de risque de choc
électrique.

Avertissement de risque d'incendie.

Avertissement de surfaces brillantes.

B BB B e

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY
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ﬂ Instructions importantes et mises en garde relatives a la sécu-
rité et a I'environnement

Ce chapitre contient les instructions
de sécurité qui vous aideront a éviter
les risques de blessure corporelle ou
de dégats mateériels. Le non respect
de ces instructions entrainera I'annu-
lation de toute garantie.

Sécurité générale
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Cet appareil peut étre utilisé par
des enfants de 8 ans et plus et
des personnes aux capacités
physiques, sensorielles ou men-
tales réduites ou des personnes
dénuées d’expérience ou de con-
naissance si elles ont pu bénéfi-
cier d’une surveillance ou
d’instructions concernant
I'utilisation de I'appareil en toute
sécurité et comprennent les
risques encourus.

Les enfants ne doivent pas jouer
avec I'appareil. Le nettoyage et
I'entretien ne doivent pas étre ef-
fectués par un enfant sans sur-
veillance.

Cet appareil n’est pas congu pour
étre utilisé par des personnes (y
compris les enfants) présentant
des aptitudes physiques, senso-
rielles et mentales reduites, ou
sans expeérience et sans connais-
sances, a moins d'avoir été enca-
drées ou regu des consignes
d'utilisation.

Les enfants bénéficiant d'un en-
cadrement ne doivent pas jouer
avec |'appareil.

Si I'appareil est confié a une autre
personne pour usage personnel
ou vendu en seconde main, assu-
rez-vous qu’il est toujours ac-
compagneé du manuel d’utilisation,
des étiquettes, de tout autre do-
cument pertinent et des pieces.
Les procédures d'installation et
de réparation doivent étre effec-
tuées par des agents d'entretien
qualifiés. Le fabricant ne sera pas
responsable des dommages cau-
Sés a la suite d'une utilisation
faite par des personnes non qua-
lifiées, situation susceptible d'an-
nuler aussi la garantie. Avant
I'installation, lisez attentivement
les instructions.

Ne faites pas fonctionner |'appa-
reil s'il est défectueux ou pré-
sente des dégats visibles.
Assurez-vous que les boutons de
fonctionnement de I'appareil sont
en position d'arrét apres chaque
utilisation.

Sécurité électrique

Si le produit est en panne, ne
I'utilisez pas, a moins qu'il ne soit
réparé par un Agent d'entretien



agrée. Vous risqueriez un choc
électrique !

Branchez I'appareil uniqguement a
une sortie/ligne avec mise a la
terre ainsi que la tension et la
protection spécifiées dans le cha-

pitre « Spécifications techniques ».

Faites installer la mise a la terre
par un électricien qualifié lorsque
vous utilisez I'appareil avec ou
sans transformateur Notre entre-
prise décline sa responsabilité par
rapport a tout probleme consécu-
tif a la non mise a la terre de
I'appareil suivant la réglementa-
tion locale en vigueur.

Ne lavez jamais I'appareil en'y
versant de I'eau. Vous risqueriez
un choc électrique !

Débranchez I'appareil pendant les
opérations d'installation, d'entre-
tien, de nettoyage et de répara-
tion.

Si le cordon d’alimentation est
endommage, il doit &tre remplacé
par le fabricant, I'un de ses tech-
niciens ou une personne de quali-
fication similaire afin d’éviter tout
risque.

Installez I'appareil de sorte que
I'on puisse le déconnecter com-
pletement du réseau. La sépara-
tion doit étre effectuée par une
prise secteur ou un commutateur
intégré a l'installation électrique

fixe, suivant la réglementation en
matiere de construction.

La surface arriere du four devient
chaude pendant I'utilisation. Véri-
fiez que le raccordement de élec-
trique n'est pas en contact avec
la surface arriére, cela pourrait
endommager les connexions.

Ne pas coincer le cable d'alimen-
tation entre la porte du four et le
chassis et ne pas le faire passer
sur des surfaces brilantes. Dans
le cas contraire, I'isolation du
cable pourrait fondre et provoquer
un incendie suite a un court-
circuit.

Toutes les opérations sur des
équipements et des systemes
électriques ne peuvent étre réali-
sées que par des personnes habi-
litées et qualifiées.

En cas de dégats, éteignez I'ap-
pareil et débranchez-le du sec-
teur. Pour ce faire, coupez le fu-
sible domestique.

Vérifiez que la tension du fusible
est compatible avec I'appareil.

Sécurité du produit

AVERTISSEMENT : Les parties
accessibles de I'appareil devien-
nent chaudes au cours de son
utilisation. Des mesures doivent
étre prises pour éviter de toucher
aux éléments de chauffage. Les
enfants de moins de 8 ans doi-
vent étre maintenus a |'écart,
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sauf s'ils sont continuellement
surveillés.

e Ne jamais utiliser I'appareil sous
I'emprise de I'alcool ou de toute
autre drogue.

e Prenez garde lorsque vous utilisez
des boissons alcoolisées dans vos
plats. L'alcool s'évapore a tempé-
ratures élevees et peut provoquer
un incendie étant donné qu'il peut
s'enflammer lorsqu'il entre en
contact avec des surfaces
chaudes.

e Assurez-vous qu’aucune subs-
tance inflammable ne soit placée
a proximité de 'appareil étant
donné que les cotes peuvent
chauffer pendant son utilisation.

e [ 'appareil chauffe pendant son
utilisation. Des mesures doivent
étre prises pour éviter de toucher
aux éléments de chauffage qui se
trouvent a l'intérieur du four.

e Evitez d'obstruer les éventuelles
sorties d'aération.

e Ne pas faire chauffer de boites de
conserves et de bocaux en verre
clos dans le four. La pression qui
s'accumulerait dans la boite/le
bocal pourrait le faire éclater.

¢ Ne placez pas de plaques de
cuisson, de plats ou de feuille
d'aluminium directement sur le
bas du four. L'accumulation de
chaleur pourrait endommager le
fond du four.
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N'utilisez pas de nettoyants for-
tement abrasifs ou de grattoir en
meétal aff(ité pour nettoyer la porte
vitrée du four car ils peuvent rayer
la surface, ce qui peut entrainer
féler la vitre.

N'utilisez pas de nettoyeurs a
vapeur pour le nettoyage de I'ap-
pareil, car ceux-ci présentent un
risque d'électrocution.

(Varient en fonction du modele de
four.)

Placer correctement la grille et le
lechefrite sur les gradins

Faites coulisser la grille ou le le-
chefrite entre 2 glissiéres de cou-
lissement et vérifiez-en I'équilibre
avant de placer des aliments des-
sus (Observez l'illustration ci-
dessous).




e Pour éviter toute surchauffe, I'ap-
pareil ne doit pas étre installé
derriére une porte décorative.

== Pour que votre appareil soit fiable:

porte en verre est absente ou
fendue.

e tilisez toujours des gants de
protection thermique lorsque vous
placez ou retirez des plats du four
chaud.

e Placez le papier de cuisson con-
tenant les aliments dans la casse-
role ou sur I'accessoire du four
(plateau, grille métallique, etc.) et
insérez I'ensemble dans le four
préchauffé. Retirez le surplus de
papier de cuisson qui déborde de
I'accessoire ou de la casserole
afin d'éviter tout contact avec les
éléments chauffants du four.
N'utilisez jamais le papier de
cuisson a une température de
fonctionnement supérieure a la
valeur recommandée pour un pa-
pier de cuisson. Evitez de placer
le papier de cuisson directement
sur la base du four.

e AVERTISSEMENT : Assurer que le
cable d’alimentation de I'appareil
est débranché ou que le coupe-
circuit est désactivé avant de
remplacer la lampe pour éviter
tout risque de choc électrique.

= o veilleza ce que la fiche soit bien

branchée dans la prise afin que
des étincelles ne se produisent
pas.

e tilisez uniquement les cables de
rallonge d'origine, et veillez a ce
qu'ils ne soient pas coupés ou
autrement endommages.

e Assurez-vous également que la
prise ne contient pas de liquide ni
de moisissure avant de brancher
I'appareil.

Utilisation prévue

e (et appareil est congu pour un
usage domestique. L'utilisation
commerciale est interdite.

e ATTENTION : Cet appareil sert
uniquement a des fins de cuisson.
Il ne doit pas étre utilisé a
d’autres fins, par exemple le
chauffage du local.

e Fvitez d'utiliser cet appareil pour
réchauffer les assiettes sous le
grill, accrocher des serviettes et
des torchons, etc. sur les poi-
gnées, secher et réchauffer quoi
que ce soit.

e | e fabricant ne saurait étre tenu
responsable des dégats causes
par une utilisation ou une mani-
pulation incorrecte.
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e | e four peut étre utilisé pour dé-
congeler, cuire, rotir et griller des
aliments.

e | es pieces détachees d’origine
sont disponibles pendant 10 ans,
a compter de la date d’achat du
produit .

Sécurité des enfants

e ATTENTION : Les parties acces-
sibles peuvent s'échauffer pen-
dant I'utilisation. Les enfants doi-
vent étre tenus a I'écart.

e [ es matériaux d’emballage peu-
vent présenter un danger pour les
enfants. Gardez les matériaux
d'emballage hors de portée des
enfants. Veuillez jeter les pieces
de I'emballage en respectant les
normes écologiques.

e |es appareils électriques sont
dangereux pour les enfants. Te-
nez les enfants a I'écart de I'ap-
pareil lorsqu'il fonctionne et inter-
disez-leur de jouer avec.

e Ne rangez pas d’objets au dessus
de I'appareil que les enfants
pourraient atteindre.

e |orsque la porte avant est ouverte,
ne posez pas d’objets lourds des-
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sus et ne permettez pas aux en-
fants de s’y asseoir. Il pourrait
basculer ou les charnieres de
porte étre endommagées.

Mise au rebut de I'ancien appareil

Conformité avec la directive DEEE et mise au
rebut des déchets :

Ce produit est conforme a la directive DEEE
(2012/19/UE) de I'Union européenne). Ce produit porte
un symbole de classification pour la mise au rebut des
équipements électriques et électroniques (DEEE).

Le présent produit a été fabriqué avec des pieces et
du matériel de qualité supérieure susceptibles d'étre
réutilisés et adaptés au recyclage. Par conséquent,
nous vous conseillons de ne pas le mettre au rebut
avec les ordures ménageres et d'autres déchets a la
fin de sa durée de vie. Au contraire, rendez-vous dans
un point de collecte pour le recyclage de tout matériel
électrique et électronique. Veuillez vous rapprocher
des autorités de votre localité pour plus d'informations
concernant le point de collecte le plus proche.
Conformité avec la directive LdSD :

L'appareil que vous avez acheté est conforme & la
directive LdSD (2011/65/UE) de I'Union européenne. Il
ne comporte pas les matériels dangereux et interdits
mentionnés dans la directive.

Elimination des emballages

e Les emballages sont dangereux pour les enfants.
Conservez les emballages en lieu siir a I'écart
des enfants. Les emballages de I'appareil sont
fabriqués a partir de matériaux recyclés. Elimi-
nez-les de maniére appropriée et triez-les en
fonction des instructions de recyclage des dé-
chets. Ne les jetez pas avec les déchets domes-
tiques normaux.



P Généralités

Vue d'ensemble

[ N N

S w o =

Bandeau de commande 6 Moteur du ventilateur (derriére la plaque en acier)
Grille 7 Ampoule

Lechefrite 8 Elément chauffant supérieur

Poignée 9 Gradins

Porte

Sélecteur des fonctions du four
Minuteur numérique
Sélecteur de température du four
Voyant de fonctionnement du four
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Contenu de I'emballage

Les accessoires fournis peuvent varier selon le
modeéle de I'appareil. Tous les accessoires
décrits dans le manuel d'utilisation peuvent ne
pas faire partie de votre appareil.

Manuel de I'utilisateur

2. Plaque standard

Utilisée pour les patisseries, les aliments conge-
Iés et les grands rotis.

—_

3. Plaque creuse
Utilisée pour les patisseries, les grands rotis, les
plats en sauce et pour recueillir la graisse en
fonction grill.

4.  Grille métallique
Utilisée pour les rotis et pour les aliments a cuire,
rotir ou pour les ragolits, elle se place dans le
four a la hauteur souhaitée.
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Placer correctement I'étagére métallique et la
plaque sur les chassis télescopiques

(Cette fonction est optionnelle. Elle peut ne
pas étre disponible sur votre produit.)

Les chassis télescopiques vous permettent d'ins-
taller et de retirer facilement les plaques et |'éta-
gere métallique.

Lorsque vous utilisez la plaque et I'étagere mé-
tallique avec les chassis télescopiques, vérifiez
que les goupilles situées a I'arriere du chassis
télescopique reposent contre les bords de |'éta-

gere métallique et du plateau.




Caractéristiques techniques

Consommation d'énergie totale 2.4 kKW

Dimensions d'installation (hauteur/longueur/profondeur) **590 ou 600 mm/560 mm/min. 550 mm

q a q
mément a la norme EN 60350-1/ IEC 60350-1. Ces valeurs sont déterminées a charge standard avec des
résistances de volite et de sole ou des fonctions de cuisson ventilée (le cas échéant).
La classe de consommation énergétique est déterminée conformément a la hiérarchie suivante en fonction
de la présence ou non sur I'appareil les fonctions correspondantes. 1-Cuisson tournante économique, 2-
Cuisson lente Turbo, 3- Cuisson Turbo, 4- Cuisson ventilée sole/voiite, 5- Cuisson volite et sole.
** Reportez-vous a Installation, page 12.

Les caractéristiques techniques peuvent | es valeurs mentionnées sur les étiquettes de
changer sans avis préalable afin d'améliorer la I'appareil ou dans la documentation qui
qualité de I'appareil. I'accompagnent sont obtenues dans des

conditions de laboratoire conformément aux
normes correspondantes. En fonction des
conditions de fonctionnement et de I'environ-
nement de |'appareil, ces valeurs peuvent
varier.

Les illustrations comprises dans ce manuel
sont schématiques et peuvent ne pas corres-
pondre exactement a I'appareil.
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K] Installation

Le produit doit étre installé par une personne qualifiée
conformément & la réglementation en vigueur. Dans le
cas contraire, la garantie n'est pas valable. Le fabri-
cant se sera pas tenu pour responsable des dégats
consécutifs a des procédures réalisées par des per-
sonnes non autorisées et pourra annuler la garantie
dans ce cas.

La préparation de I'emplacement et I'installa-
ion de I'électricité pour I'appareil sont sous la
responsabilité du client.

DANGER:

Installez I’appareil conformément aux régle-
mentations en matiére de gaz et d'électricité
en vigueur dans votre localité.

DANGER:

Avant I'installation, regardez si I'appareil
presente des défauts. Si tel est le cas, ne le
faites pas installer.

Les appareils endommagés présentent des
risques pour votre sécurité.

Avant l'installation

L'appareil est desting a étre installé dans les meubles
de cuisine disponibles dans le commerce. Une dis-
tance de sécurité doit étre laissée entre |'appareil et
les parois de la cuisine et des meubles. Voir le schéma
(valeurs en mm).
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e |Les surfaces, les feuilles laminées synthétiques
et les adhésifs doivent résister a la chaleur (jus-
qu'a 100 °C min.).

e |Les meubles de cuisine doivent étre stables et
fixés.

e S'ilyaun tiroir sous le four, une étagére doit
étre installée entre ce four et le tiroir.

e Transportez I'appareil avec au minimum deux
personnes.

e Tenez le four par les encoches présentes sur les
deux cotés pour le déplacer.

e Avant d'installer le produit, retirez tous les
matériaux et documents a I'intérieur.

e |Les meubles de cuisine doivent étre conformes
aux dimensions indiquées dans la figure ci-
dessous. A I'arriere du meuble de cuisine, dé-
coupez une ouverture aux dimensions indiquées
dans la figure ci-dessous pour assurer une venti-
lation suffisante.

N'installez pas 'appareil a proximité de réfri-

érateurs ou congélateurs. La chaleur émise
par |'appareil augmenterait la consommation
d'énergie des dispositifs de refroidissement.

N'utilisez pas la porte et/ou la poignée pour
porter ou déplacer I'appareil.




550"

min.
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>3

*

min.

Installation et branchement

¢ |Installez I'appareil conformément a toutes les
réglementations en matiere de gaz et
d’électricité en vigueur.

Raccordement électrique

Branchez I'appareil & une prise mise a la terre proté-

gée par un disjoncteur miniature de capacité suffisante

tel qu'indiqué dans le tableau « Caractéristiques

techniques ». Faites installer la mise a la terre par un

électricien qualifié lors de I'utilisation de I'appareil

avec ou sans transformateur. Notre société ne sera

pas tenue pour responsable des dégats résultant de
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I'utilisation de I'appareil sans une installation de mise
a la terre conforme aux réglementations locales en
vigueur.

DANGER:

L'appareil doit uniquement étre raccordé a
I'alimentation électrique par une personne
autorisée et qualifiée. La période de garantie
de I'appareil démarre uniquement apres son
installation correcte.

Le fabricant se sera pas tenu pour respon-
sable des dégats consécutifs a des procédures
réalisées par des personnes non autorisées.




DANGER:

Le cable d'alimentation ne doit pas étre serré,
plié ou pincé ou entrer en contact avec des
pieces chaudes de I'appareil.

Un cable d'alimentation endommagé doit étre
remplacé par un électricien qualifié. Dans le
cas contraire, il présente un risque d'électro-
cution, de court-circuit ou d'incendie !

e |aconnexion doit étre conforme aux réglementa-
tions nationales en vigueur.

e Les valeurs de I'alimentation électrique doivent
correspondre aux valeurs figurant sur la plaque
signalétique de I'appareil. Quvrez la porte pour
voir la plaque signalétique.

e e cable d'alimentation de I'appareil doit étre
conforme aux valeurs du tableau "Caractéris-
tiques techniques”.

DANGER:

Avant d'effectuer tout travail sur l'installation
électrique, I'appareil doit étre débranché du
réseau d'alimentation électrique.

Vous risqueriez un choc électrique !

Raccordement du cable d'alimentation

Lors du cablage, vous devez respecter les
réglementations nationales/locales en matiére
d'électricité. Par ailleurs, vous devez utiliser
des prises et des fiches recommandées pour
fours. Au cas ol la limite de puissance de
I'appareil est supérieure a la capacité de
conduction du courant par la fiche et la prise,
branchez 'appareil directement sur une
installation électrique fixe sans utiliser de fiche
ni de prise.

1. S'iln'est pas possible de débrancher tous les
poles de la source d'alimentation, une unité de
déconnexion avec une ouverture minimale de 3
mm (fusibles, interrupteurs de sécurités, contacts)
doit étre connectée et tous les poles de cette unité
de déconnexion doivent étre adjacents au produit
(et non au-dessus), conformément aux directives
IEE. Le non respect de ces instructions risque de
causer des problémes de fonctionnement et d'in-
valider la garantie du produit.

Une protection supplémentaire par un disjoncteur de

courant résiduel est recommandée.

Si un cable est fourni avec |'appareil :

BOITIER DE
/RACCORDEMENT

L(' W BLEU
MARRON .t \_ _J }

VERT / JAUNE

CABLE
D’ALIMENTATION

|
| 7 o
2. Pour une connexion monophasée, branchez les
fils comme indiqué ci-dessous:

Cable marron/noir = L (phase)
Cable Bleu/gris = N (Neutre)

e (Cable vert/jaune = () (Terre)
»ou

e (able Gris/noir = L (phase)

e (able Bleu/marron = N (Neutre)

e (Cable vert/jaune = () (Terre)

Installation des produits

1. Faites coulisser le four dans le meuble, alignez-le
et fixez-le en vous assurant que le cable d'alimen-
tation n'est pas rompu et/ou coincé.

Fixez le four avec les 2 vis comme sur l'illustration.
Apres l'installation, assurez-vous que les vis sont
suffisamment serrées et que le four ne bouge pas. Le
four peut basculer pendant I'utilisation s’il n'est pas
installé conformément aux instructions et si les vis ne
sont pas suffisamment serrées.
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Pour les produits équipés d'un ventilateur (Elle
eut ne pas étre disponible sur votre produit.)

Vérification finale

1.

Mise en marche de I'appareil.

2. Veérifiez les fonctions.
Déplacement ultérieur

Conservez le carton d'origine de I'appareil et
utilisez-le pour déplacer le produit. Suivez les
instructions figurant sur le carton. Sl vous n'avez
plus le carton original, emballez I'appareil dans
du film & bulles ou du carton épais avec du ru-
ban adhésif pour maintenir le tout.

Afin d'éviter que la grille et la lechefrite situés a
I'intérieur du four n'endommagent la porte, pla-
cez une bande de carton sur la contre-porte a
hauteur des plaques. Attachez la porte du four
aux parois latérales a I'aide de ruban adhésif.
N'utilisez pas la porte ou la poignée pour soule-
ver ou déplacer I'appareil.

1 Ventilateur
2 Bandeau de commande
3 Porte

Le ventilateur intégrée refroidit a la fois le meuble
intégrée et la fagcade de I'appareil.

Ne placez aucun objet sur I'appareil et dépla-
ez-le bien a plat.

Inspectez I'aspect général de |'appareil pour
éceler les dégats potentiellement dus au
ransport.

Le ventilateur continue de fonctionner pendant
20 a 30 minutes méme apres |'extinction du
our.

Si vous avez cuisiné en programmant la
minuterie du four, le ventilateur s'arrétera
également a la fin du temps de cuisson avec
toutes les autres fonctions.
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[ Préparation

Conseils pour faire des économies

d'énergie

Les conseils suivants vous permettront d'utiliser votre

appareil de fagon écologique et d'économiser ainsi de

I'énergie :

e Utilisez des ustensiles de cuisine recouverts
d'émail car la transmission de chaleur sera amé-
liorée.

e Lorsque vous cuisinez, lancez un préchauffage si
cela est conseillé dans le manuel d'utilisation ou
la description de la recette.

e N'ouvrez pas la porte du four trop souvent pen-
dant la cuisson.

e Essayez de faire cuire plusieurs plats simultané-
ment dans le four lorsque vous le pouvez. Vous
pouvez placer deux plats de cuisson sur le chas-
sis métallique.

e Faites cuire plusieurs plats successivement. Le
four sera déja a température.

e Vous pouvez économiser de |'énergie en étei-
gnant votre four quelques minutes avant la fin du
temps de cuisson. N'ouvrez pas la porte du four.

e Décongelez les plats surgelés avant de les cuire.

Premiére utilisation
Réglage de I'heure

Les symboles correspondants clignoteront sur
I'écran pendant I'opération des réglages.

Appuyez les touches @/ pour régler I'heure aprés
avoir branché le four pour la premiére fois.

Pour les modeles & commande tactile, touchez
d'abord 55, puis utilisez @/ pour définir
I'heure du jour.
Confirmez le réglage en appuyant sur le symbole et
patientez pendant 4 secondes sans appuyer sur une
touche pour confirmation.
1 23 4 5 6

O ) eco

12 11

1 Touche de choix des fonctions

2 Symbole de verrouillage des touches
3 Symbole Horloge
4 Symbole du volume de I'alarme (Elle peut ne pas

gtre disponible sur votre produit.)
5 Symbole du mode Eco
6 Touche plus
7 Touche moins
8 Symbole du temps de cuisson de la tarte
9 Symbole de I'alarme
10 Symbole de fin du temps de cuisson
11 Symbole de temps de cuisson
12 Touche de programmation

i e temps initial n'est pas défini, I'horloge

émarrera a partir de 12 h 00 et Ole

ymbole apparaitra. L'icone disparait lorsque
I'neure est réglée.

Le réglage de I'heure actuelle est annulé en
as de coupure de courant. Il vous faudra
réaliser le réglage de nouveau.

Premier nettoyage de I'appareil

La surface pourrait étre endommagée par

ertains détergents ou produits de nettoyage.
N'utilisez pas de détergents agressifs, de
poudre/cremes de nettoyage ou d'objets
tranchants pour le nettoyage.

Retirez tous les matériaux d'emballage.

Essuyez les surfaces de |'appareil a I'aide d’un
chiffon humide ou d'une éponge et terminez avec
un chiffon sec.

Premiére cuisson

Faites chauffer I'appareil pendant 30 minutes puis
éteignez-le. De cette maniére, tous les résidus de
production ou les couches de conservation seront
brillés et supprimés.

N —

AVERTISSEMENT

Les surfaces chaudes peuvent provoquer des
brlilures !

L'appareil peut étre trés chaud pendant son
utilisation. Ne touchez jamais les brileurs,
sections internes du four, résistances, etc.
lorsqu'ils sont chauds. Tenez les enfants a
I'écart.

Utilisez toujours des gants de protection
thermique lorsque vous placez ou retirez des
plats du four chaud.
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Four électrique

1. Sortez toutes les plaques de cuisson et la grille
métallique du four.

2. Fermezla porte du four.

3. Sélectionnez la position "Traditionnel".

4. Sélectionnez I'intensité la plus forte pour le grill ;
voir Utilisation du four électrique, page 19.

5. Faites fonctionner le four environ 30 minutes.

6. Eteignez votre four ; voir Utilisation du four élec-
trique, page 19

Four a grill

1. Sortez toutes les plaques de cuisson et la grille

métallique du four.
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Fermez la porte du four.

Sélectionnez I'intensité la plus forte pour le grill ;
voir Utilisation du grill, page 24.

Faites fonctionner le four environ 15 minutes.
Eteignez votre grill ; voir Utilisation du grill,

page 24

ne odeur et de la fumée peuvent se dégager
pendant quelques heures au cours de la
premiere utilisation. Ce phénomene est tout a
fait normal. Assurez-vous que la piéce est bien
aérée pour évacuer I'odeur et la fumée. Evitez
de respirer la fumée et I'odeur qui se déga-
gent.




B utilisation du four

Informations générales concernant la
patisserie, la rotisserie et les grillades

AVERTISSEMENT
Les surfaces chaudes peuvent provoquer des

brlilures !

L'appareil peut étre trés chaud pendant son
utilisation. Ne touchez jamais les brileurs,
sections internes du four, résistances, etc.
lorsqu'ils sont chauds. Tenez les enfants a
I'écart.

Utilisez toujours des gants de protection
thermique lorsque vous placez ou retirez des
plats du four chaud.

DANGER:

Faites attention lors de I'ouverture du four car
de la vapeur peut s'en échapper.

La vapeur peut provoquer des brllures sur vos
mains, votre visage et/ou vos yeux.

Conseils pour la patisserie

Utilisez des plats en métal anti-adhérent adaptés
ou des ustensiles en aluminium ou des moules
en silicone résistant a la chaleur.

Utilisez I'espace de la plague au mieux.

Placez le moule de cuisson au milieu.
Sélectionnez I'emplacement adapté avant d'al-
lumer le four ou le grill. Ne changez pas d'em-
placement lorsque le four est chaud.

Gardez la porte du four fermée.

Conseils pour rotir

Assaisonner les poulets entiers, dindes et gros
morceaux de viande avec du jus de citron et du
poivre noir avant la cuisson augmentera la per-
formance de cuisson.

La viande rotie met 15 & 30 minutes de plus a
cuire avec des os par rapport a un roti équivalent
sans os.

Chaque centimétre d'épaisseur de viande re-
quiert environ 4 a 5 minutes de temps de cuis-
son.

Laissez la viande reposer dans le four pendant
environ 10 minutes apres le temps de cuisson.
Le jus se répartira sur I'ensemble de la viande et
ne coulera pas a sa découpe.

Le poisson doit étre placé au milieu du four ou
plus bas dans un plat résistant au feu.

Conseils pour les grillades

Lorsque la viande, poissons et volailles sont grillés, ils

brunissent rapidement, deviennent croustillants et ne

sechent pas. Les morceaux minces, les brochettes de
viandes et les saucisses mais également les légumes

a forte teneur en liquide (par exemple les tomates et

les oignons) sont particulierement adaptés a cette

cuisson.

e Répartissez les morceaux a griller sur la grille
métallique ou la plaque de cuisson avec la grille
métallique de maniére a ce que I'espace couvert
ne dépasse pas la taille de la résistance.

e (lissez I'étagere métallique ou la plaque de
cuisson avec la grille dans le four au niveau sou-
haité. Si vous faites des grillades sur I'étagere,
glissez la plaque de cuisson sur le chassis pour
recueillir les graisses. La plague de cuisson a
glisser doit pouvoir couvrir toute la surface du gril.
Cette plaque peut ne pas étre fournie avec le
produit. Ajoutez un peu d'eau dans la plaque de
cuisson pour faciliter le nettoyage.

Les aliments non adaptés pour le gril
exposent a des risques d'incendie.
N'utilisez que des aliments a griller

adaptés a une chaleur de gril intense.
Ne placez pas la nourriture trop au
fond du gril. Il s'agit de la zone la plus
chaude et les aliments gras pourraient
prendre feu.

Utilisation du four électrique

Sélection d'une température et d'un mode de
fonctionnement.

1 Sélecteur des fonctions du four

2 Sélecteur de température du four

1. Réglez la manette des fonctions sur la fonction
souhaitée.

2. Réglez la manette Température sur la température
souhaitée.

19/FR



» Le four chauffe a la température réglée et garde
cette température. Pendant le chauffage, le voyant de
la température reste allumé.

Arrét du four électrique
Tournez la manette des fonctions et celle de la tempé-
rature sur la position arrét (supérieure).

Positions des chassis (pour modele avec grill)
II'est important de placer la grille correctement sur le
chassis. La grille doit étre insérée entre les chassis
métalliques comme sur I'illustration.

Ne laissez pas la plaque du gril appuyée sur le mur
arriere du four. Faites coulisser la grille vers I'avant du
chassis et placez-la a I'aide de la contre-porte afin
d'obtenir les meilleures performances du grill.
(Varient en fonction du modele de four.)

Modes de fonctionnement

L'ordre des modes de fonctionnement présenté peut
varier sur votre appareil.

Convection naturelle

Sole

L
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Les éléments chauffants supérieurs
et inférieurs fonctionnent simultané-
ment. Les aliments sont cuits simul-
tanément par le dessus et le dessous.
Par exemple, il est adapté pour des
gateaux, des patisseries ou des
gateaux et des ragodts dans des
moules. Cuisson avec une seule
plaque.

Seule la sole fonctionne. Adapté par
ex. pour des pizza et pour dorer le
dessous des plats.

Cette fonction doit également étre
utilisée pour faciliter le nettoyage
vapeur.

Elément chauffant supérieur/inférieur avec

ventilateur

R

Grill fort
ww

Grill pulsé
wW

R

Booster

Al

Les éléments supérieur et inférieur et
le ventilateur (dans la paroi arriére)
sont en marche. De I'air chaud est
rapidement envoyé également dans le
four au moyen du ventilateur. Cuisson
avec une seule plaque.

Le grand grill sur le haut du four
fonctionne. Adapté pour les griller de
grandes quantités de viande.

e Placez des portions de grande
ou moyenne taille correctement
sous la résistance de grill pour
les grillades.

e Retournez la nourriture a mi-
cuisson.

L'effet grill n"est pas aussi fort que

sur Grill fort

e Placez des portions de petite ou
moyenne taille correctement
sous I'élément de grill pour les
grillades.

e Retournez la nourriture a mi-
cuisson.

Cette fonction est utilisée pour chauf-
fer le four rapidement, elle ne con-
vient pas pour cuire les aliments.

e Sélectionnez la température
désirée apres avoir sélectionné
cette fonction. Le voyant de la
température s'allume et le four
chauffe.

e Levoyant s'éteint apres la fin
du processus de chauffage. Sé-
lectionnez maintenant la fonc-
tion désirée pour cuire vos ali-
ments.



Utilisation de I'horloge du four
1 23 4 5 6

12 1

Touche de choix des fonctions
Symbole de verrouillage des touches
Symbole Horloge

Symbole du volume de I'alarme (Elle peut ne pas
gtre disponible sur votre produit.)

5 Symbole du mode Eco
6 Touche plus
7
8

SN ow o =

Touche moins
Symbole du temps de cuisson de la tarte
9 Symbole de I'alarme
10 Symbole de fin du temps de cuisson
11 Symbole de temps de cuisson
12 Touche de programmation

Le temps limite réglable pour la fin de la
cuisson est de 5 heures et 59 minutes.

Le programme est annulé en cas de coupure
de courant. Vous devrez reprogrammer le four.

Les symboles connexes clignoteront sur
I'écran pendant I'opération des réglages. Vous
devez attendre un court instant pour que les
réglages prennent effet.

Si aucun réglage de cuisson n'a été effectué,
I'heure ne peut étre réglée.

Le temps restant apparaitra si la durée de la
cuisson est défini au début de la cuisson.

ClSHCRS!

Faire la cuisson en spécifiant la durée de la

cuisson :

Vous pouvez régler le four de sorte qu'il arréte de

fonctionner a une heure précise. Pour ce faire, définis-

sez la durée de la cuisson sur I'horloge.

1. Sélectionnez la fonction de cuisson.

2. Appuyez sur @jusqu'é ce que le symbole = du
temps de cuisson s'affiche a I'écran.

3. Définissez la durée de la cuisson avec la touche
®/C.

» »Une fois que la durée de la cuisson est réglée, le

symbole [21 et 'intervalle de temps s'afficheront en

continu.

4. Placez le récipient dans le four et réglez la tempé-
rature & I'aide du bouton de température. Une fois
la température définie, la cuisson commence.

» La durée de cuisson commence le décompte a

I'écran une fois le processus de cuisson lancé et

toutes les parties du symbole du minuteur s'allument.

La durée de cuisson définie est divisée en 4 parties

égales et lorsqu'une partie s'acheve, le symbole

correspondant s'éteint. Ainsi, vous pouvez facilement
comprendre le rapport entre la durée de cuisson
restante et la durée totale de cuisson.

Régler la fin de la durée de la cuisson a une

heure ultérieure :

Aprés avoir réglé la durée de la cuisson sur I'horloge,

vous pouvez régler I'heure de cuisson a une heure

ultérieure.

1. Sélectionnez la fonction de cuisson.

2. Appuyez sur ) jusqu'a ce que le symbole =1 de
la durée de la cuisson s'affiche a I'écran.

3. Définissez la durée de la cuisson avec la touche
®/Q

» Une fois que la durée de la cuisson réglée, le sym-

bole 2| s'affichera en continu a I'écran.

4. Appuyez sur ) jusqu'a ce que le symbole Sl de
fin de cuisson s'affiche a |'écran.

5. Appuyez sur les touches @ /O pour régler
I'neure d'arrét de la cuisson.

» Une fois que la durée de la cuisson est réglée, le

symbole, P et le symbole = et I'intervalle de temps

s'afficheront en continu. Dés que la cuisson démarre,
= I'icone disparait.

6. Placez le récipient dans le four et réglez la tempé-
rature & I'aide du bouton de température. Une fois
la température définie, la cuisson commence.

» Le minuteur du four calcule I'heure de début de

cuisson en déduisant la durée de la cuisson a

partir de la fin du temps de cuisson défini. Le mode

de fonctionnement sélectionné est activé une fois

I'neure de début de cuisson définie et le four chauffé a

la température sélectionnée. Le four conserve cette

température jusqu'a la fin de la durée de la cuisson.

» La durée de cuisson commence le décompte a

I'écran une fois le processus de cuisson lancé et

toutes les parties du symbole du minuteur s'allument.

La durée de cuisson définie est divisée en 4 parties

égales et lorsqu'une partie s'acheve, le symbole
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correspondant s'éteint. Ainsi, vous pouvez facilement

comprendre le rapport entre la durée de cuisson

restante et la durée totale de cuisson.

7. Apres la fin du processus de cuisson, la fonction
« Fin » apparait & I'écran et I'alarme retentit.

8. Le signal de I'alarme retentit pendant 2 minutes.
Appuyer sur une touche de votre choix pour arré-
ter I'alarme. L'alarme s'éteint et I'heure actuelle
s'affiche a I'écran.

Si vous appuyez sur un bouton a la fin de
I'alarme, le four recommencera a fonc-
ionner. Tournez le bouton de la tempéra-
ture et le bouton de fonction a « 0 » mode|
(arrét) pour éteindre le four afin d'empé-
cher que le four ne se mette a nouveau
en marche a la fin de I'avertissement.

Activation du verrouillage des touches

Vous pouvez empécher I'utilisation du four en activant

la fonction de verrounlage des touches.

1. Appuyezsur g Jusqu 'a ce que le symbole &l
symbole s'affiche a I'écran.

» La fonction« ARRET » s'affichera & I'écran.

2. Appuyez sur @ pour activer le verrouillage de la
touche.

» Une fois le verrouillage des touches activé, la fonc-

tion « MARCHE » s'affiche a l'écran et le symbole &

reste allumé.

Les touches du four ne sont pas opération-
nelles lorsque la fonction de verrouillage des
ouches est activée. Le verrouillage des
touches ne s'annulera pas en cas de coupure
d'électricité.
Pour désactiver le verrouillage des touches
1. Appuyez sur = jusqu'a ce que le symbole & e
symbole s'affiche a I'écran.
» La fonction« Marche » s'affichera a I'écran.
2. Désactivez le verrouillage de touches en appuyant
sur la touche ©
» L'écran affiche« ARRET » aprés la désactivation du
verrouillage des touches.
Définir I’alarme
Vous pouvez utiliser le minuteur de I'appareil pour tout
type d'avertissement ou pense-béte en plus du pro-
gramme de cuisson.
L'alarme n'a aucune influence sur les fonctions du
four. Elle sert uniquement d'avertissement. Cela peut
étre utile, par exemple, lorsque vous voulez retourner
les aliments dans le four aprés un certain temps. Le
minuteur se fera entendre a la fin du temps réglé.
1. Appuyez sur €9 jusqu'a ce que le symbole £
s'affiche a I'écran.
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L'heure d'alarme maximum de cuisson
est de 23 heures et 59 minutes.

2. Réglez I'heure de I'alarme en appuyant sur les
touches @/ ©

ssurez-vous que les touches de fonction
relatives au son du signal, a I'heure du
jour, a la luminosité de I'écran et a la
température sont réglées & la position 0
(OFF (ARRET)).

» Le symboleL restera allumé et le temps de I'alarme
s'affichera a I'écran une fois le temps de I'alarme
régle.

3. Alafin du temps de I'alarme, le symbole Lse
met a clignoter et le signal de I'alarme retentit.

Couper I'alarme.

1. Le signal de I'alarme retentit pendant 2 minutes.
Appuyer sur une touche de votre choix pour arré-
ter I'alarme.

» L'alarme s'éteint et I'heure actuelle s'affiche a

I'écran.

Annulation de I'alarme :

1. Appuyez sur €9 jusqu'a ce que le symbole £
s'affiche a I'écran afin d'annuler I'alarme.

2. Appuyez sur la touche © et maintenez-la jusqu'a
ce que « 00:00 » s'affiche.

La durée de I'alarme s'affiche. Lorsque la
urée de I'alarme et la durée de cuisson sont
éfinies simultanément, la durée la plus courte
s'affiche a I'écran.

Changez le son de I'alarme

1. Appuyez sur §5jusqu'é ce que le symbole < le
symbole s'affiche a I'écran.

2. Réglez le volume de I'alarme a |'aide des touches
®/0

3. Latonalité que vous avez définie s'activera apres
un court instant.

» La tonalité d'alarme sélectionnée s'affichera comme

« b-01 », « b-02 » ou« b-03 » & I'écran.

Modification de I'heure de la journée

Pour changer I heure que vous aviez réglée auparavant:

1. Appuyez surd — jusqu'a ce que le symbole ®
s'affiche a I'écran.

2. Définissez I'neure du jour en appuyant sur les
touches @ /©

3. Letemps que vous avez défini s'activera aprés un
court instant.

Mode « économie »




Vous pouvez économiser de I'énergie a ce mode tout

en cuisinant en définissant le temps de cuisson dans

le four.

Ce mode termine la cuisine a I'aide de la température

interne du four en éteignant les résistances avant la fin

du temps de cuisson.

Réglage du mode « économie »

1. Appuyez sur la touche Ejusqu'é ce quele
symbole « éco » apparaisse a I'écran.

» La fonction« ARRET » s'affichera & I'écran.

2. Activez le mode « économie » en appuyant sur la
touche @ .

» Une fois le verrouillage des touches activé, la fonc-

tion « MARCHE » s'affiche a l'écran et le symbole

"ECQ" reste allumé.

Désactivation du mode « économie »

1. Appuyez sur la touche Ejusqu'é ce quele
symbole « éco » apparaisse a I'écran.

» La fonction« Marche » s'affichera a I'écran.

2. Désactivez le mode « économie » en appuyant sur
la touche © .

» L'écran affiche« Arrét » pres la désactivation du

verrouillage des touches

lat rectangulaire en
métal/verre sur grille
métallique™”

Réglage de la luminosité de I'écran

(Cette fonction est optionnelle. Elle peut ne pas

étre disponible sur votre produit.)

1. Appuyez sur 8= jusqu'a ce que d-01 or d-02 or
d-03 s'affiche a I'écran pour la luminosité de I'af-
ficheur.

2. Réglez la luminosité désirée en appuyant sur les
touches ® /.

» Le temps que vous avez défini s'activera aprés un

court instant.

Tableau des temps de cuisson

Les durées indiquées dans ce tableau ne
ervent que d'exemple. Elles peuvent varier
elon la température, I'épaisseur et le type

d'aliments, ainsi que vos préférences de

cuisson.

Cuisson au four et rétisserie

Le Ter étage du four est I'emplacement du
premier gradin.

min.
250/max, puis
180 ... 190

15 min.
250/max, puis
180 .. 190

Une plague Plaquestandar® |  [&) ] 3 | 200 ]| 20.30
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de permettre aux organismes de controle de tester
plus facilement le produit

Tableau de cuisson pour plats tests
Les plats mentionnés dans ce tableau de cuisson sont
préparés conformément a la norme EN 60350-1 afin

Une plague Peguestandard” | [} } 8 f 10 ] 20 .30
L

i

Plat & charnigre
rond d'un
diamétre de
26 cm sur grille
métallique™*

“ B

Nous vous suggeérons de proceder a un preéchauffage pour tout aliment a faire cuire.
* Ces accessoires ne sont pas forcément fournis avec le produit.
** Ces accessoires ne sont pas fournis avec le produit. Il s'agit d'accessoires disponibles dans le commerce.

Consells pour la pétisserie

Si le gateau est trop sec, augmentez la tempéra-
ture de 10°C et réduisez le temps de cuisson.

Si le gateau est trop humide, utilisez moins de
liquide ou baissez la température de 10°C.

Si le gateau est trop foncé sur le dessus, placez-
le au niveau inférieur, baissez la température et
augmentez le temps de cuisson.

S'il est bien cuit a I'intérieur mais collant a
I'extérieur, utilisez moins de liquide, baissez la
température et augmentez le temps de cuisson.

Conseils pour la patisserie

Si la patisserie est trop séche, augmentez la
température de 10°C et réduisez le temps de
cuisson. Humectez les couches de pate avec une
sauce composée de lait, d'huile, d'oeuf et de
yaourt.

Si la pétisserie met trop de temps pour cuire,
faites attention a ce que I'épaisseur de la patis-
serie que vous avez préparée ne dépasse pas la
profondeur de la plaque.

Si la partie supérieure de la patisserie dore mais
que la partie inférieure n'est pas cuite, vérifiez
que vous n'avez pas utilisé trop de sauce pour le
bas de la patisserie. Essayez de répandre la
sauce équitablement sur les couches de pate et
le haut de la patisserie afin de les dorer au
méme niveau.

Faites cuire la pate conformément au mode et
3 la température indiqués dans le tableau de
cuisson. Si la partie inférieure n'est toujours
pas suffisamment dorée, la prochaine fois,
placez-la a un niveau inférieur.
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Consells pour la cuisson des légumes
Si le plat de Iégumes ne contient plus de jus et
devient trop sec, cuisez-les dans une casserole
avec un couvercle au lieu d'une plaque. Les ré-
cipients clos préservent le jus du plat.

e Siun plat de Iégumes ne cuit pas, faites bouillir
les légumes au préalable ou préparez-les comme
des aliments en conserve et placez-les au four.

Utilisation du grill

AVERTISSEMENT
Fermez la porte du four pendant les grillades.
Les surfaces chaudes peuvent briler !

Allumage du grill

1. Tournez la manette Fonction dans le sens des
aiguilles d'une montre sur le symbole du grill.

2. Réglez ensuite la température désirée du grill.

3. Sinécessaire, effectuez un préchauffage d'envi-
ron 5 minutes.

» Le voyant du thermostat (température) s'allume.

Extinction du grill

1. Tournez la manette des fonctions sur la position
arrét (haut).

Les aliments non adaptés pour le gril
exposent a des risques d'incendie.
N'utilisez que des aliments a griller
adaptés a une chaleur de gril intense.
Ne placez pas la nourriture trop au
fond du gril. Il s'agit de la zone la plus
chaude et les aliments gras pourraient
prendre feu.




Tableau des temps de cuisson pour le grill
Grillade par grill électrique

Cotelettes de veau Grille métalique 25...30 min.

selon I'épaisseur
*Préchauffez pendant 5 minutes.
**Si la température du gril de votre produit ne peut pas &tre ajustée, le gril fonctionnera & la tem pérature recommandée.
Les plats mentionnés dans ce tableau de cuisson sont de permettre aux organismes de controle de tester
préparés conformément a la norme EN 60350-1 afin plus facilement le produit

Retournez les aliments aprés les 2/3 du temps total de cuisson.
Nous vous suggérons de procéder a un préchauffage 5 minutes pour tout aliment a faire rotir.
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[ Maintenance et entretien

Généralités
Un nettoyage régulier de I'appareil en rallongera la
durée de vie et diminuera I'apparition de problémes.

DANGER:

Débranchez I'appareil de la prise d'alimenta-
ion avant de commencer le nettoyage et
I'entretien.

Vous risqueriez un choc électrique !

DANGER:
Laissez I'appareil refroidir avant de le nettoyer.
Les surfaces chaudes peuvent briler !

¢ Nettoyez I'appareil apres chaque utilisation. Il
vous sera ainsi possible d'oter plus facilement
les résidus de nourriture éventuels, évitant ainsi
qu'ils ne brilent lors de I'utilisation suivante.

e Aucun produit nettoyant particulier n'est néces-
saire pour nettoyer |'appareil. Utilisez de I'eau
tiede avec du détergent, un chiffon doux ou une
éponge pour nettoyer I'appareil et essuyez-le a
I'aide d'un chiffon sec.

e Veillez toujours a bien essuyer les exces de
liquide aprés le nettoyage et essuyez immédia-
tement tout déversement.

e N'utilisez pas de détergents contenant de I'acide
ou du chlore pour nettoyer les surfaces en acier
inoxydable et la poignée. Utilisez un chiffon doux
avec un détergent liquide non abrasif pour net-
toyer ces parties, en prenant soin de toujours
frotter dans le méme sens.

La surface pourrait étre endommagée par
certains détergents ou produits de nettoyage.
N'utilisez pas de détergents agressifs, de
poudre/cremes de nettoyage ou d'objets
tranchants pour le nettoyage.

N'utilisez pas de nettoyeurs a vapeur pour le
nettoyage de I'appareil, car ceux-ci présentent
un risque d'électrocution.

Nettoyage du bandeau de commande
Nettoyez le bandeau de commande et les boutons de
commande avec un chiffon humide et essuyez-les.

Si votre produit est équipé des boutons, ne
retirez pas ceux de commande pour nettoyer le
panneau de commande.

Le panneau de commande pourrait étre
endommagé !
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Nettoyage du four

Pour nettoyer la paroi latérale(Varient en fonc-

tion du modéle de four.)

(Cette fonction est optionnelle. Elle peut ne pas

étre disponible sur votre produit.)

1. Retirez la partie avant du rail latéral en le tirant
vers le c6té opposé de la paroi latérale.

2. Retirez le rail latéral complétement en le tirant

Vers vVous.

Parois catalytiques
(Cette fonction est optionnelle. Elle peut ne pas
étre disponible sur votre produit.)

Les parois latérales internes (A) et/ou la paroi arriére
(B) de votre produit peuvent étre revétues d’un émail
catalytique. Les parois catalytiques ont une couleur
matte claire et une surface poreuse. Ne nettoyez pas
les parois catalytiques du four. Grace a leur structure
perforée, les surfaces catalytiques absorbent la
graisse et lorsqu’elles commencent a briller, cela
signifie qu’elles sont couvertes de graisse. Dans ce
cas, il est recommandé de remplacer les pigces.

Nettoyage vapeur facile

Il assure un nettoyage facile parce que la saleté (aprés
avoir attendu pas tres longtemps) est ramollie par la
vapeur qui se forme a I'intérieur du four et les gouttes
d'eau de condensation sur les surfaces intérieures du
four.

1. Retirez tous les accessoires du four.



2. Versez 500 ml d'eau sur la plaquedufour et
placez-la sur la deuxieme grille.

3. Réglez la température du four a 100° C et laissez
tourner sur le mode de nettoyage vapeur facile
bas pendant 25 minutes.

4. Ouvrez la porte et essuyez les surfaces intérieures
du four avec une éponge ou un chiffon humide.

5. Utilisez de I'eau tiede avec du détergent, une
éponge ou un chiffon doux pour nettoyer la saleté
persistante et enlevez-la a |'aide d'un chiffon sec.

Pendant le mode nettoyage vapeur facile,

9 I'eau qui est placée dans le plateau pour
ramollir les résidus et la saleté amassés
dans la cavité du four s'évapore et se
condense dans la cavité du four et dans le
verre intérieur de la porte du four, de
sorte que |'eau peut s’écouler lorsque
vous ouvrez la porte du four. Essuyez la
condensation des que vous ouvrez la
porte du four.

Nettoyage de la porte du four.

Utilisez de I'eau tiede avec du détergent, un chiffon
doux ou une éponge pour nettoyer la porte du four et
essuyez I'appareil a I'aide d'un chiffon sec.

N'utilisez pas de détergents abrasifs ou de
grattoirs en métal dur pour nettoyer la porte du
our. Vous pourriez rayer la surface et endom-
mager la vitre.

Retirer la porte du four.

1. Quvrez la porte frontale (1).

2. Ouvrez les clips sur le logement de la charniére (2)
sur les cotés droit et gauche de la porte frontale
en faisant pression sur les clips, tel qu'illustré
dans le schéma.

Porte
Charniere(position fermée)
Four
Charniere(position ouverte)

ey

4. Retirez la porte dn:tale en la tirant vers le hat
pour la libérer des charniéres droite et gauche.

Les étapes effectuées pendant le processus de
retrait doivent étre suivies dans I'ordre inverse

pour installer la porte. N'oubliez pas de fermer
les clips du logement de la charniere lors de la
réinstallation de la porte.

Retrait de la vitre de la porte

(Cette fonction est optionnelle. Elle peut ne pas
étre disponible sur votre produit.)

Le panneau vitré interne de la porte du four peut étre
retiré pour le nettoyage.

1. Ouvrez la porte du four.
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2. Tirez vers vous et retirez le morceau en plastique
placé sur le haut de la porte d'entrée.

important d'asseoir les coins inférieurs de tous les
panneaux en verre intérieurs (1) dans |'encoche
en plastique inférieure.

Poussez le morceau en plastique dans le cadre
jusqu'a ce que vous entendiez un "click".

Remplacement de I'ampoule du four

DANGER:

Avant de remplacer I'ampoule de four, vérifiez
que I'appareil est débranché de ['alimentation
et froid afin d'éviter tout risque de choc
électrique.

Les surfaces chaudes peuvent briler !

['emplacement le la lampe peut varier par
rapport a I'illustration.

L'ampoule utilisée dans cet appareil n'est pas
appropriée a |'éclairage d'une pigce d'un
ménage. Cette ampoule est destinée a aider

I'utilisateur a distinguer les denrées alimen-
taires.

~

3. Comme illustré sur la figure, soulevez le panneau
de verre du fond (1) Iégérement dans la direction
A et retirez-le dans la direction B.

1 Panneau vitré du fond

2 Panneau vitré du fond (Elle peut ne pas étre

disponible sur votre produit.)

4. Sivotre appareil est équipé d’un panneau vitré
intérieur (2), répétez cette opération pour enlever
le panneau en verre intérieur (2).

5. La premiere étape pour réassembler la porte est
de réinstaller le panneau de verre intérieur (2).
Placez le coin chanfreiné du panneau en ver pour
qu'il reste sur le coin chanfreiné de I'encoche en
plastique. (Si votre appareil est équipé d’un pan-
neau vitré intérieur). Le panneau de verre intérieur
(2) doit étre installé dans I'encoche en plastique
pres du panneau en verre du fond (1).

6. Quand vous installez le panneau en verre de
derriere (1), vérifiez que le coté imprimé du pan-
neau fait face au second panneau en verre. Il est
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Les ampoules utilisées dans cet appareil
doivent résister a des conditions physiques
extrémes telles que des températures supé-
rieures a 50 °C.

IR

Si votre four est équipé d'une lampe ronde :

1. Débranchez I'appareil de |'alimentation.

2. Dévisssez le cache de I'ampoule en le tournant
dans le sens contraire des aiguilles d'une montre
pour I'enlever.

3. Silalampe de votre four est de type (A) comme
I'indique le schéma ci-aprés, 6tez-la en la faisant
pivoter comme illustré, avant de la remplacer. Si,
par contre, elle est de type (B), tirez-la pour |'dter



comme illustré sur le schéma avant de la rempla- Dans ce four, une lampe a

cer. incandescence d'une puissance
inférieure a 40 W, d'une hauteur
inférieure a 60 mm, d'un diametre
inférieur a 30 mm ou une lampe
halogene a culot de type G9, d'une
puissance inférieure a 60 W est
utilisée. Les lampes conviennent pour
un fonctionnement a des températures
supérieures a 300 °C. Les lampes du
four peuvent éire obtenues aupres
d'agents de service agréés ou d'un
technicien titulaire d'une licence.

4. Remettez en place le cache de I'ampoule.
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Recherche et résolution des pannes

* llest normal que de la vapeur s'échappe pendant le fonctionnement. >>> Cela n'est pas un defaut.

e Lorsque les pieces métalliques sont chauffées, elles peuvent se détendre et émettre ces bruits. >>> i
Cela n'est pas un défaut.

gfectueux ou grillé. >>> Vérifiez les fusibles dans la boite a fusibles.
Remplacez ou réactivez-les le cas échéant.
o L'appareil n'est pas reli¢ & la prise de mise a la terre. >>> Vérifiez le branchement de la prise.

p . >>> Remplacer 'ampoule du four.
e L'alimentation est coupée. >>> Vérifiez s'il y a du courant. Vérifiez les fusibles dans la boite a
_lusibles. Remplacez ou réactivez-les le cas écheant.

e Peut ne pas &tre réglé sur une certaine fonction de cuisson et/ou a une certaine température. >>> Ré-
glez le four sur une certaine fonction de cuisson et/ou a une certaine température.

e Surles modgles équipés d'un minuteur, le minuteur n'est pas réglé. >>> Réglez I'heure.
(Sur les produits avec four micro-ondes, le minuteur ne controle que le micro-ondes.)

e L'alimentation est coupée. >>> Vérifiez s'il y a du courant. Vérifiez les fusibles dans la boite a

»  Une coupure de courant a eu lieu. >>> Reglez I'heure / Eteignez I'appareil, puis rallumez-le.

Consultez le technicien autorisé ou le reven-
deur qui vous a vendu I'appareil si vous ne
parvenez pas a résoudre le probléme apres
avoir suivi les instructions comprises dans ce
chapitre. N'essayez jamais de réparer un
appareil défectueux vous-méme.
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Ugradbena pecnica
Uputstvo za upotrebu
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Molimo prvo pro€itajte ovaj priruénik za korisnika!

PoStovani Korisnice,

Hvala vam Sto ste izabrali Beko proizvod. Nadamo se da Cete uZivati u najboljim rezultatima vaSeg proizvoda koji je
proizveden pomocu najmodernije tehnologije visoke kvalitete. Stoga, molimo vas paZljivo progitajte ovaj cijeli prirucnik
za korisnika i sve druge pratece dokumente prije upotrebe proizvoda i cuvajte ih kao referencu za buducu upoterbu.
Ako urucite ovaj proizvod nekom drugom, takoder mu/joj predajte i ovaj priruénik za korisnika. Slijedite sva
upozorenja i informacije u ovom priruéniku za korisnika.

Zapamtite da se ovaj prirucnik za korisnika moZe primijeniti i za nekoliko drugih modela. Razlike izmedu modela ¢e
biti identifikovane u ovim uputstvima.

Pojasnjenje simbola

Sliedeci simboli su koriteni u ovom priruéniku za korisnika:

Vazne informacije ili korisni savjeti za
upotrebu.

Upozorenje za opasne situacije po
' pitanju Zivota i imovine.

Upozorenije u vezi elektro Soka.

Upozorenie u vezi rizika od poZara.

Upozorenje na vruce povrSine.

RS
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ﬂVaina uputstva i upozorenja za sigurnost i okolis

Ovaj odjeljak sadrzi sigurnosna
uputstva koja ¢e vam pomoci da se
zastitite od rizika od licne povrede ili
oStecenja imovine. Ne pridrzavanje
ovih uputstava ce ponistiti svaku
garanciju. o
Opce mijere sigurnosti
e (vaj uredaj mogu koristiti djeca
dobi od 8 godina i starija kao i
0sobe sa reduciranim fiziCkim,
culnim ili mentalnim
sposobnostima ili sa nedostatkom
iskustva i znanja ukoliko im je
obezbijeden nadzor ili uputstvo u
vezi upotrebe uredaja na
bezbijedan nacin i razumijevanja °
opasnosti koje mogu biti
ukljucene.
Djeca se ne smiju igrati sa °
uredajem. Djeca bez nadzora ne
smiju obavljati radnje oko CiS¢enja

koristi kao rabljeni proizvod,
takode treba uruciti prirucnik za
korisnika, oznake proizvoda i
druge relevantne dokumente kao i
dijelove proizvoda .

Postupke ugradnje i opravke
uvijek moraju izvoditi ovlasteni
serviseri. Proizvodac se nece
drzati odgovornim za oStecenja
nastala usljed procedura koje su
izvodile neovlastene osobe Sto
takode moze prouzrokovati da
garancija bude nevazeca. Prije
ugradnje, pazljivo procitajte
uputstva.

Nemojte koristiti uredaj ukoliko je
u kvaru ili ako na njemu ima
vidljivih oStecenja.

Uvjerite se da su funkcijske tipke
proizvoda iskljucene nakon svake
upotrebe.

i odrzavanja. Elektricna sigurnost

e Uredaj nije namijenjen za o
upotrebu od strane osoba
(ukljuCujuci djecu) sa smanjenim
fizickim, osjetilnim ili mentalnim
sposobnostima ili s nedostatkom
iskustva i znanja, osim ako su pod e
nadzorom ili ako su instruirani po
pitanju upotrebe uredaja.
Djeca koju nadgledate ne smiju
se igrati s uredajem.

e Ako je proizvod urucen nekom
drugom za liCnu upotrebu ili da se
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Ukoliko proizvod ima gresku, ne bi
trebalo njim rukovati dok se
greSka ne popravi od strane
zastupnika iz ovlatenog servisa.
Postoji rizik od elektro Soka!
Proizvod spojite samo na
uzemljeni izlaz/vod s naponom i
zastito kao Sto je specificirano u
odjeljku "TehniCke specifikacije".
Neka uzemljenje izvrSi
kvalifikovani elektriCar dok se
proizvod koristi sa ili bez



transformatora. Nasa kompanija
nece biti odgovorna za bilo kakve
probleme nastale zbog toga Sto
proizvod nije bio uzemljen u
skladu sa lokalnim regulativama.
Nikada ne perite proizvod
poljevanjem ili posipanjem vode
po njemu! Postoji rizik od elektro
Soka!

Proizvod mora biti iskopCan za
vrijeme ugradnje, odrzavanja,
CiScenja i popravke.

Ako je napojni kabal za
prikljuCivanje proizvoda oStecen,
isti se mora zamijeniti od strane
proizvodaca, njegovog zastupnika
ili slicnih kvalifikovanih osoba da
bi se izbjegli nezeljeni rizici.
Uredaj mora biti ugraden tako da
se moze U potpunosti iskopCati sa
mreze. Separacija mora biti
obezbijedena bilo pomocu
glavnog utikaca, bilo pomocu
sklopke ugradene u fiksnu
elektricnu instalaciju, u skladu sa
konstrukcionim propisima.
Straznja povrSina pecnice zagrije
se prilikom koriStenja. Budite
sigurni da elektricni prikljucak
nema kontakta sa straznjom
povrSinom; u suprotnom, spoj se
moze oStetiti.

Nemojte dozvoliti da se napojni
kabal zaglavi izmedu vrata
pecnice i okvira i nemojte voditi
kabal preko toplih povrSina. U

suprotnom, izolacija kabla bi se
mogla istopiti Sto moze izazvati
pozar kao rezultat kratkog spoja.
Sve radove na elektriCnoj opremi i
sistemima trebaju izvoditi samo
ovlaStene i kvalificirane osobe.

U slucaju bilo kakvog oStecenja,
iskljucite uredaj i iskopCajte ga sa
napajanja. Da biste ovo uradili,
iskljucite osiguraC u kuci.
Provjerite da je jaCina osiguraca
kompatibilna sa vasim
proizvodom.

Sigurnost proizvoda

UPOZORENJE: Uredaj i njegovi
dostupni dijelovi postaju vreli za
vrijeme upotrebe. Potrebno je
voditi raCuna da bi se izbjeglo
dodirivanje grijnih elemenata.
Djecu mladu od 8 godina treba
drzati dalje od uredaja ukoliko
nisu pod stalnim nadzorom.
Osobe Cije su prosudbe ili
koordinacija smanjene pod
uticajem alkohola i/ili droga ne
smiju koristiti uredaj.

Budite oprezni kada koristite
alkoholna pica u vasem posudu.
Alkohol isparava na visokim
temperaturama i moze izazvati
pozar jer se zapali kada stupi u
kontakt sa vrucim povrSinama.
Nemojte stavljati nikakve zapaljive
materijale u blizini proizvoda jer i
bocCne strane mogu postati vruce
tokom upotrebe.
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e Uredaj postaje vruc za vrijeme
upotrebe. Potrebno je voditi
racuna da bi se izbjeglo
dodirivanje grijnih elemenata
unutar pecnice.

e Drzite sve otvore za ventilaciju
oCis¢enim od prepreka.

e Nemojte zagrijavati zatvorene
konzerve niti staklene posude u
pecnici. Pritisak koji se moze
stvoriti u tim
konzervama/posudama moze
dovesti do njihovog pucanja.

e Nemojte stavljati pladnjeve za
pecenje, posude ili aluminijsku
foliju direktno na dno pecnice.
Akumuliranje toplote moglo bi
uzrokovati oStecenja na dnu
pecnice.

e Nemojte koristiti gruba abrazivna
sredstva za CiScenje ili oStre
metalne strugace da Cistite staklo
na vratima pecnice jer oni mogu
izgrebati povrSinu, Sto moze
rezultirati lomom na staklu.

e Nemojte koristiti CistaCe na paru
da Cistite uredaj jer bi to moglo
prouzrokovati strujni udar.

e (Varira u ovisnosti od modela
proizvoda.)

Ispravno postavljanje ziCanog
nosaca i pladnja na stalke za
reSetku

Vazno je da se ziCana reSetka i/ili
pladanj postave ispravno na
stalak. Umetnite ziCanu reSetku ili
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pladanj izmedu 2 tracnice i
osigurajte da bude uravnotezeno
prije nego stavite hranu na to
(Molimo pogledajte slijedecu
sliku)

Nemojte Kkoristiti proizvod ukoliko
je staklo na prednjim vratima
uklonjeno ili slomljeno.

Uvijek koristite rukavice za
pecnicu otporne na vrucinu kada
stavljate ili uklanjate posude u/iz
vrele pecnice.

Postavite papir za peCenje u
posudu za kuhanje ili na dodatnu
opremu pecnice (pladanj, ziCanu
reSetku itd.) zajedno s hranom i
potom ubacite sve u prethodno
zagrijanu pecnicu. Uklonite viSak



dijelova papira za pecenje koji se
preljeva izvan dodatne opreme ili
posude da bi se sprijeCio rizik
dodirivanja grijnih elemenata
pecnice. Nikada ne Koristite papir
za pecenje na radnoj temperaturi
koja je viSa od naznacCene
vrijednosti za papir za pecenje.
Nemojte stavljati papir za pecenje
direktno na bazu pecnice.
UPOZORENJE: Prije zamjene
lampice, uvjerite se da je napojni
kabl uredaja iskljucen iz uticnice
ili da je automatska sklopka
iskljucena kako biste izbjegli
mogucnost strujnog udara.
Uredaj ne smije biti instaliran iza
dekorativnih vrata kako bi se
izbjeglo pregrijavanje.

Za sigurnost od pozara na proizvodu;

Provjerite da li utikaC odgovara
utiCnici kao i to da ne uzrokuje
iskrenje.

Ne upotrebljavajte oStecen ili
sjecen ili produzni kabal osim
originalnog kabla.

Budite sigurni da teCnost ili vlaga
na uti¢nici ne dospiju u proizvod
preko utikaca.

Predvidena upotreba

Ovaj proizvod je dizajniran za
upotrebu u domacinstvu.
Komercijalna upotreba nije
dopustena.

OPREZ: QOvaj uredaj je samo za
kuhanje. On se ne smije koristiti u

druge svrhe, na primjer grijanje
prostorije.

Uredaj se ne smije koristiti za
zagrijavanje tanjira ispod rostilja,
suSenje peskira ili krpa itd.
vieSanjem istih na ruckama kao ni
u svrhu zagrijavanja.

Proizvodac nije odgovoran za bilo
kakve Stete uzrokovane
nepropisnim koristenjem ili
greSkama pri rukovaniju.

Uredaj se moze koristiti za
odmrzavanje, pecenje, przenje i
rostiljanje hrane.

Sigurnost za djecu

UPOZORENJE: Pristupacni dijelovi
mogu postati vruci tokom
upotrebe. Malu djecu treba drzati
dalje od uredaja.

Ambalazni materijali mogu
predstavljati opasnost za djecu.
Drzite ambalazne materijale dalje
od dohvata djece. Molimo odlozite
sve dijelove pakovanja i skladu sa
ekoloSkim propisima.

Elektricni proizvodi predstavljaju
opasnost za djecu. Drzite djecu
dalje od proizvoda kada je on u
funkciji i nemojte dozvoliti djeci da
se igraju s tim proizvodom.

Ne ostavljajte iznad uredaja bilo
kakve predmete koje djeca mogu
dosegnuti.

Kada su vrata otvorena, nemojte
stavljati bilo kakve teSke
predmete na njih i ne dajte djeci
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da sjedaju na njih. Vrata se mogu
oboriti ili se mogu oStetiti Sarke
na vratima.

Odlaganje starog proizvoda

Uskladenost sa WEEE Direktivom i odlaganije
otpadnog proizvoda:

Ovaj proizvod je u skladu sa EU WEEE Direktivom
(2012/19/EU). Ovaj proizvod posjeduje Klasifikacijski
simbol za otpadnu elektriénu i elektronicku opremu
(WEEE).

Ovaj proizvod je proizveden od visoko kvalitetnih
dijelova koji se mogu ponovo upotrijebiti i koji su
pogodni za recikliranje. Nemojte odlagati otpadni

proizvod s obi¢nim kucnim i drugim otpadima Ciji je
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vijeka trajanja pro$ao. Odnesite taj otpad na

odlagaliste za reciklazu elektricne i elektronicke
opreme. Molimo vas posavjetujte se sa lokalnim
institucijama da saznate gdje se nalaze ova odlagalista.

Uskladenost sa RoHS Direktivom:

Proizvod koji ste kupili je u skladu sa EU RoHS
Direktivom (2011/65/EU). On ne sadrZi nikakve Stetne i
zabranjene materijale specificirane u ovoj Direktivi.

Odlaganje materijala za pakovanje

*  Materijal za pakovanje predstavija opasnost po
djecu. Cuvajte materijal za pakovanje na
sigurnom mjestu van dohvata djece. Materijali za
pakovanje ovog proizvoda napravljeni su od
reciklirajuceg materijala. Pravilno ih odloZite i
sortirajte ih u skladu sa uputstvima za reciklazu
otpada. Nemojte ih odlagati zajedno sa obi¢nim
kuénim otpadom.



P Opée informacije
Pregled

1 Upravljacka ploca 6 Motor ventilatora (iza Gelicne ploce)
2 Zi¢aninosa& 7 Lampa

3 Pladan; 8 Grijni element na vrhu

4 Drska 9 PoloZaji police

5 Vrata

Funkcijska sklopka
Digitalni mjera¢ vremena
Termostatska sklopka
Termostatska lampa

S w o =
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Sadrzaj pakovanja

Isporuceni pribor se moZe razlikovati ovisno od
modela proizvoda. Svaki komad dodatnog
pribora koji je opisan u prirucniku za korisnika
ne mora biti isporu¢en uz va$ proizvod.
Uputstvo za upotrebu
2. Standardni pladanj
Upotrebljava se za peciva, zamrznutu hranu i
velike pecenice.

—_

3. Duboki pladanj
Upotrebljava se za peciva, velike peCenice, soéna
jela, kao i za prikupljanje masnoce tokom
roStiljanja.

4. Re3etka rostilja
Upotrebljava se za prZenje i za postavljanje hrane
koju treba peci, priti ili kuhati u loncu na Zeljenoj
polici.
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Ispravno postavljanje Zi¢anog nosaca i
pladnja na teleskopske stalke

(Ova funkcija je opcionalna. Ona se moZda
neée nalaziti na vaSem proizvodu.)
Teleskopski stalci omogucavaju vam da lako
postavite i uklonite pladnjeve i Ziani nosac.
Kada koristite pladnjeve i Zi¢ani nosac sa
teleskopskim stalcima, osigurajte da zakacke na
straZnjem odjeljku teleskopskog stalka stoje
nasuprot rubova Zi€anog nosaca i pladnja.

——e.




Tehnicke specifikacije

Ukupna potroSnja elekiriéne energije 2.4 kKW

Dimenzije za ugradnju (visina/Sirina/dubina **590 ili 600 mm/560 mm/min. 550 mm
UnutraSnja lampica 15/25 W

Osnove: Informacije o elektricnim pecnicama na etiketi o energiji date su u skladu sa EN 60350-1 /
IEC 60350-1 standardima. Te vrijednosti su determinirane pod standardnim opterecenjem sa donjim-
gornjim grijacima ili funkcijama zagrijavanja potpomognutim ventilatorom (ukoliko postoje).

Klasa energetske efikasnosti je determinirana u skladu sa slijedecim prioritetima Sto zavisi od toga da li
relevantne funkcije postoje na uredaju ili ne. 1-Kuhanje uz eco-ventilator, 2- Turbo sporo kuhanje, 3-
Turbo kuhanje, 4- Zagrijavanje donje/gornje povrSine potpomognuto ventilatorom, 5- Zagrijavanje
donje i gornje povrsine.

** Pogledajte . Instalacija, Stranica 12.
ehnicke specifikacije su podloZne izmjenama rijednosti prikazane na naljepnicama uredaja
bez prethodne obavijesti kako bi se poboljSao ili u priloZenoj dokumentaciji postignute su u
kvalitet uredaja. laboratorijskim uvjetima u skladu sa

relevantnim standardima. Ovisno o uvjetima
okoline i rada uredaja, ove vrijednosti mogu
varirati.

Slike u ovom priruéniku su shematske i
mogude je da se ne podudaraju ta¢no s vasim
uredajem.
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B Instalacija

Proizvod mora biti ugraden od strane ovlastene osobe
u skladu sa propisima koji su na snazi. U suprotnom,
garancija ¢e postati nevazeca. Proizvodac se nece
drZati odgovornim za o$tecenja nastala usljed
procedura koje su izvodile neovlaStene osobe i
garancija moZe biti nevazeca.

Priprema lokacije i elektro instalacije za ovaj
proizvod je u nadleZnosti korisnika.

OPASNOST:

Prilikom instalacije, uredaj mora biti spojen u
'skladu sa svim lokalnim propisima o plinskim
i/ili elektriénim instalacijama.

OPASNOST:

Prije instalacije, izvrSiti vizuelno provjeru da li
na proizvodu ima bilo kakvih nedostataka. Ako
da, nemojte vrsiti instalaciju.

Osteceni proizvodi predstavjaju rizik za vasu

sigurnost.

Prije instalacije
Uredaj je namijenjen za instaliranje u komercijalno
dostupnim kuhinjskim kabinetima. Izmedu uredaja i

kuhinjskih zidova i namjeStaja mora se ostaviti dovoljno

prostora radi sigurnosti. Pogledati sliku (mjere u mm).
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e PovrSine, sinteticki laminati i ljepila moraju biti
otporna na toplotu (minimalno 100 °C).

e Kuhinjski ormari¢i moraju hiti postavljeni u
ravninu i uévrsceni.

e Ako se ispod pecénice nalazi ladica, mora se
instalirati polica izmedu pecnice i ladice.

Uredaj trebaju prenositi najmanje dvije osobe.
Dr7ite pecnicu za drSke s obje strane da biste je
pomjerili.

e Prije postavke proizvoda izvadite sve materijale i
dokumente iznutra.

e Kuhinjski namjeStaj mora biti u skladu s
dimenzijama navedenim na donjoj slici. Na
straznjem dijelu kuhinjskog namjestaja potrebno
je otvoriti otvor s dimenzijama navedenim na
donjoj slici kako bi se osigurala dovoljina
ventilacija.

Nemojte instalirati proizvod pored frizidera ili
amrzivaca. Toplota koju emitira va$ proizvod
‘e povecati potrodnju energije uredaja za
rashladivanje.

Ne koristite vrata i/ili ru¢ku da biste prenosili ili
premjestali ovaj proizvod.




550"

min.
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* min.

Instalacija i povezivanje

e Proizvod se iskljucivo moZe instalirati i prikljuciti
u skladu sa statutarnim pravilima instalacije.

Elektricno spajanje

Prikljucite proizvod na uzemljenu uti¢nicu/vod koji su

zaStiéeni minijaturnom automatskom sklopkom

odgovarajuceg kapaciteta kao $to je navedeno u tabeli

"Tehnicke specifikacije". Neka uzemljenje uradi

kvalifikovani elektriGar dok se proizvod koristi sa ili bez

transformatora. Na$a kompanija nece biti odgovorna

za bilo kakva oStecenja koja mogu nastati zbog
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koritenja proizvoda bez uzemljenja u skladu s

lokalnim

propisima.

AN

OPASNOST:

Uredaj mora biti spojen na napojnu mrezu
samo od strane ovlaStene i kvalifikovane
osobe. Period garancije za proizvod pocinje
samo nakon ispravno izvrene instalacije.
Proizvodac se nece drzati odgovornim za
ostecenja nastala usljed procedura koje su
izvodile neovlaStene osobe.




OPASNOST:
Kabal za napajanje se ne smiije pritiskati,
savijati ili gnjeCiti, niti doci u kontakt sa vruéim
dijelovima na proizvodu.
0Osteceni kabal za napajanje se mora zamijeniti
od strane kvalifikovanog elektri¢ara. U
suprotnom, postoji rizik od elektro Soka,
kratkog spoja ili pozara!
e Pri spajanju mora se pridrzavati drzavnih propisa.
Podaci napojnog voda moraju odgovarati
podacima navedenim na etiketi o tipu proizvoda.
Otvorite prednja vrata da vidite etiketu o tipu.
e Napojni kabal vaSeg proizvoda se mora slagati sa
vrijednostima iz tabele "Tehnicke specifikacije".

OPASNOST:

Prije zapoCinjanja bilo kakvog rada na
elektricnim instalacijama, iskopCajte uredaj iz
napajanja.

Postoji rizik od elektro Soka!

Spajanje napojnog kabla

Dok obavljate spajanje Zica, morate se
pridrZavati nacionalnih/lokalnih propisa o
elektricnoj energiji i morate koristiti
odgovarajucu uti¢nicu/vod i utika¢ za pecnicu.
U slucaju da su energetska ogranicenja
proizvoda izvan trenutnog kapaciteta nosivosti
utikaca i utiénice/voda, proizvod se mora
spojiti direktno preko fiksne elektricne
instalacije, bez koriStenja utikaca i
utiénice/voda.

1. Nije moguce prekinuti sve polove u izvoru
napajanja, jedinica prekida s minimalno 3 mm
kontaktnog zazora (osiguradi, prekidai linijske
sigurnosti, kontaktori) mora hiti spojena i svi polovi
ove jedinice prekida moraju biti u blizini (ne iznad)
proizvoda u skladu sa IEE direktivama. Ne
pokoravanje ovim uputstvima moZe prouzrokovati
probleme u radu i uéiniti nevaze¢om garanciju za
proizvod.

Preporucuje se dodatna zastita putem prekidaca

strujnog kola zaostale elektriéne energije.

Ako je kabal isporuéen uz ovaj proizvod:

TERMINAL BLOCK
BLUE
BROWN ]
GREEN / YELLOW || || SUPPLY CORD

2. Zajednofazno spajanje, spojite Zice kao Sto je
oznaceno ispod:

Smeda/Crna Zica = L (Faza

Plava/sed Zica = N (Nu%

)

e Zeleni/Zuti kabal = (E) (Uzemljenje)

e sed/CrnaZica = L (Faza)

e Plava/Smeda Zica = N (Nula)

e Zeleni/Zuti kabal = (E) @ (Uzemljenje)

Instalacija proizvoda

1. Gurnite pecénicu u kabinet, poravnajte i pricvrstite
je, a s druge strane osigurajte da napojni kabal ne
bude prekinut i/ili priklijeSten.

PriGvrstite pecnicu s 2 Sarafa kao Sto je prikazano.
Nakon postavke provjerite jesu li vijci dovoljno
zategnuti i da se pecnica ne pomjera. Pe¢nica se moze
prevrnuti tokom upotrebe ako nije postavljena prema
uputstvima i ako vijci nisu dovoljno zategnuti.
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Za proizvode sa ventilatorom za hladenje (Ona
se mozda nece nalaziti na vaSem proizvodu.)

1 Ventilator za hladenje
2 Upravljacka ploca
3 Vrata

Ugradeni ventilator hladi ugradbeni kabinet i prednji
dio proizvoda.

entilator za hladenje nastavlja s radom tokom
20 - 30 minuta nakon Sto se pecnica iskljuci.
Ukoliko ste kuhali tako $to ste programili
programator na pecénici, ventilator za hladenje
¢e takoder biti iskljucen po zavrSetku vremena
kuhanja zajedno sa svim ostalim funkcijama
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ZavrSna provjera
1. Rukovanje proizvodom.
2. Provjerite funkcije.

Odlaganje starog proizvoda.

e Satuvajte originalnu kutiju u koju je proizvod bio
upakovan i fransportujte proizvod u istoj. Slijedite
uputstva na kutiji. Ukoliko nemate originalnu
kutiju, upakujte proizvod u zastitnu foliju sa
zratnim mjehuricima ili debelu kartonsku
ambalazu i ¢vrsto omotajte ljepljivom trakom.

e Da histe sprijecili da Zi¢ana polica i pleh oStete
vrata pecnice, stavite komad kartona sa
unutranje strane vrata pecnice, tako da
odgovara poloZaju pleha. Zalijepite trakom vrata
pecnice za bocne zidove.

e Ne koristite vrata ili ru¢ku da biste podizali ili
premjestali ovaj proizvod.

Nemojte stavljati nikakve predmete na proizvod
i pomjerajte ga u uspravnom polozaju.

Provjerite generalno izgled vaSeg proizvoda
radi bilo kakvih ostecenja koja su se mogla
esiti tokom transporta.




I Priprema

Savjeti za ustedu energije

Sliedece informacije ¢e vam pomoci da koristite vas

uredaj na ekoloski nacin i da Stedite energiju:

e Koristite emajlirane plehove ili plehove tamne
boje u pecnici jer e time hiti ostvaren bolji
prenos toplote.

e Prilikom pripremanja jela, izvrSite operacije
prethodnog zagrijavanja ako se to savjetuje u
korisnickom prirucniku ili uputama za kuhanje.

e Ne otvarajte esto vrata pecnice za vrijeme
kuhanja.

e PokuSajte istovremeno kuhati (spremati) vie od
jednog jela u pecnici kad god je to moguce.
MoZete kuhati tako Sto Cete staviti dvije posude
za kuhanije na reSetku rostilja.

e Spremajte viSe jela jedno za drugim. Peénica ¢e
vec biti vruca.

e MozZete uStediti energiju tako Sto Cete iskljuciti
vaSu pecnicu par minuta prije isteka vremena
kuhanja. Ne otvarajte vrata pecnice.

e Odmrznite zamrznuta jela prije kuhanja.

Prva upotreba
PodeSavanje vremena

Dok vrSite bilo kakva podeSavanja,
odgovarajuci simboli na displeju ¢e treptati.

4 Simbol ja¢ine alarma (Ona se moZda nece nalaziti
na vasem proizvodu.)

5 Simbol za Eco reZim rada

6 Tipka plus

7 Tipka minus

8 Simbol za vrijeme

9 Simbol za alarm

10 Simbol vremena zavrSetka kuhanja
11 Simbol vremena kuhanja

12 Taster za program

IAko inicijalno vrijeme nije podeseno, sat ée

0 noceti s odbrojavanjem pocevsi od 12:00 i
prikazace se simbol ®. Kad vrijeme bude
podeseno, taj ¢e simbol nestati.

renutne postavke vremena ¢e se ponistiti u
luéaju prekida u napajanju. Potrebno ih je
ponovo podesiti.

Prvo ¢iSéenje uredaja

Neki deterdZenti i materijali za ¢iS¢enje mogu
izazvati oSte¢enja na povrsini.

Nemojte koristiti agresivne deterdzente,
praskove/kreme za Ciscenje ili bilo kakve oStre
predmete dok Gistite.

Nakon $to ste prvi put ukljucili rernu, pritisnite tipke &
/2 da podesite vrijeme u toku dana.

7a modele s kontrolnom na dodir, prvo =
dodirnite i zatim koristite ® / © da biste
podesili vrijeme tokom dana.

Potvrdite postavku dodirom simbola € i satekaite 4
sekunde bez dodirivanja bilo koje tipke.
1 23 4 5 6

) ) €CO

R AT

12 1 10 9 8 7

1 Tipka za podeSavanje
2 Simbol zaklju¢ane tipke
3 Simbol sata

1. Uklonite sve materijale koriStene za pakovanje

2. Obrisite povrSine uredaja viaznom krpom ili
spuzvom i posusite krpom.

Pocetno zagrijavanje

UKljucite uredaj da grije nekih 30 minuta i zatim ga

iskljucite. Na taj nacin, bilo kakvi ostaci proizvodnje ili

slojevi ¢e sagorjeti i hiti uklonjeni.

UPOZORENJE

Vruce povrSine izazivaju opekotine!

Uredaj moze biti vru¢ kada se koristi. Nikad
nemojte dirati vruce gorionike, unutra$nje
dijelove pecnice, grijalice itd. Drzite djecu dalje
od uredaja.

Uvijek koristite rukavice za peénicu otporne na
vruéinu kada stavljate ili uklanjate posude u/iz
vrele peénice.

Elektricna peénica

1. Izvadite sve pladnjeve za pecenje i reSetku rostilja
van iz pecnice.

2. Zatvorite vrata peénice.

3. Odaberite poloZaj Static.
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Odaberite najvecu jacinu rostilja; pogledajte Kako
rukovati elektriénom pecnicom, Stranica 19.
Pustite pecnicu da radi oko 30 minuta.

Iskljucite vaSu pecnicu; Pogledajte Kako rukovati
elektricnom pecnicom, Stranica 19

Pecnica sa rostiljom

1.

2.
3.

o~

lzvadite sve pladnjeve za pecenje i reSetku rostilja
van iz pecnice.

Zatvorite vrata peénice.

Odaberite najvecu jacinu rostilja; pogledajte Kako
rukovati rostiljom, Stranica 24.

Pustite pecnicu da radi oko 15 minuta.

Iskljucite vaSu pecnicu; Pogledajte Kako rukovati
rostiliom, Stranica 24

Dim i miris mogu se javiti tokom nekoliko sati
prilikom inicijalnog pustanja u rad. To je
sasvim normalno. Osigurajte da je prostorija
dobro ventilirana da bi se uklonio dim i miris.
Izbjegavajte direktno inhaliranje dima i mirisa
koji se ispusta.
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[ Kako rukovati peénicom

Opce informacije o pecenju, przenju i
roStiljanju

UPOZORENJE
Vruée povrSine izazivaju opekotine!
redaj moZe biti vruc kada se koristi. Nikad

nemojte dirati vruce gorionike, unutra$nje
dijelove pecnice, grijalice itd. Drzite djecu dalje
od uredaja.

Uvijek koristite rukavice za peénicu otporne na
vruéinu kada stavljate ili uklanjate posude u/iz
vrele peénice.

OPASNOST:
Vodite ratuna kada otvarate vrata pecnice jer

iz njene unutrasnjosti moze izlazti para.
IZlazeda para mozZe prouzrokovati opekotine na
vasim rukama, licu i/ili o¢ima.

Savjeti za pecenje

e Koristite odgovarajuce obloZene neljepljive
metalne ploce i aluminijske posude ili silikonske
kalupe otporne na toplotu.

Maksimalno koristite prostor na polici.
Postavite kalup za pecenje na srednju policu.
Odaberite ispravan poloZaj police prije nego
ukljucite pecnicu ili rostilj. Ne mijenjajte poloZaj
police kada je pecnica vruca.

e Dr7ite vrata pecnice zatvorenim.

Savjeti za przenje

e Tretiranje cijelog pileta, ¢urke i velikih komada
mesa sa zacinima poput limunovog soka i crnog
bibera prije kuhanja povecati ¢e performanse
kuhanja.

e Pecenje mesa s kostima traje oko 15 do 30
minuta duZe u poredenju sa przenjem mesa bez
kosti iste veliCine.

e Svaki centimetar debljine mesa zahtijeva vrijeme
kuhanja otprilike 4 do 5 minuta.

e Pustite da meso odstoji u pecnici oko 10 minuta
nakon zavretka kuhanja. Sok se bolje
rasporeduje po cijelom komadu pecenja i ne curi
kada se meso sijece.

e Ribu treba staviti na srednju ili donju policu u
pladnju otpornom na toplotu.

Savjeti za rostiljanje

Kada se meso, riba i perad pripremaju na rotilju, brzo

poprime smedu boju, imaju finu koricu i ne isuSuju se.

Ravni komadi, mesni raZnjiéi i kobasice posebno su

podesni za roétilj, kao i povrée sa velikom koli¢inom

tecnosti kao §to su paradajz i crveni luk.

e Rasporedite komadice koji Ce se rostiljati na
reSetci ili na plehu za pecenje sa reSetkom na
takav nacin da pokriveni prostor ne prelazi
veli¢inu grijaca.

e Gurnite Zi¢anu policu ili pladanj za pecenje sa
reSetkom na Zeljeni nivo u pecnicu. Ako rostiljate
na Zi¢anoj polici, gurnite pladanj za pecenje na
donju policu kako bi se pokupila masnoca.
Pladanj za pecenje koji trebate gurnuti mora biti
odgovarajuce veli¢ine tako da obuhvata cijelo
podrugje za rotiljanje. Ovaj pladanj mozZda nece
hiti isporucen uz proizvod. Dodajte malo vode u
pladanj za pecenje radi lakSeg CiScenja.

Hrana koja nije pogodna za rostiljanje
nosi sa sobom rizik od poZara.
Roétiljajte samo hranu koja je podesna
za veliku toplotu przenja.

Nemojte stavljati hranu suviSe daleko u
pozadinu roétilja. To je najtopliji dio
pecnice i zama$éena hrana se moze
zapaliti.

Kako rukovati elektricnom peénicom
Odaberite temperaturu i naéin rada

1 Funkcijska sklopka

2 Termostatska sklopka

1. Podesite funkcijsku sklopku na Zeljeni reZim rada.

2. Podesite tipku temperature na Zeljenu
temperaturu.

» Pecnica se zagrijava do podeSene temperature i

odrZava je. Tokom zagrijavanja, lampica temperature

ostaje ukljucena.

Iskljucivanje elektricne pecénice

Okrenite funkcijsku sklopku i tipku za temperaturu u

poloZaj iskljuceno (prema gore).

Vazno je pravilno postaviti Zicanu resetku na Zicani

nosac. Zicana reSetka mora biti umetnuta izmedu

nosaca kao $to je prikazano na slici.

Nemojte dopustiti da Zi¢ana reSetka stoji naslonjena na

straznji zid pecnice. Kliznite vaSu reSetku na prednji

odjeljak nosaca i namjestite je uz pomoc vrata kako

histe postigli dobre performanse rostiljanja.

(Varira u ovisnosti od modela proizvoda.)
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Nacini rada

Redoslijed rezima rada prikazan ovdje moZe odstupati

od redoslijeda na vaSem proizvodu.

Gornje i donje zagrijavanje

= | GOrnje i donje zagrijavanje su u funkgiji.

Hrana je zagrijana istovremeno s donje

=] i gornje strane. Na primjer, to je
pogodno za kolage, tjestenine, ili kolace
i kaserole u kalupima za pecenje.
Kuhanje samo sa jednim plehom.

Zagrijavanje dna

Samo zagrijavanje donje strane je u

funkciji. To je pogodno za pizze i za

kasnije rumenjenje hrane s donje

strane.

Ova funkcija mora biti koriStena za lako

¢iScenje parom takode.

ol

Zagrijavanje donje/gornje strane potpomognuto
ventilatorom
=1 Gornji i doniji grijaci plus ventilator (u
% straznjem zidu) su u funkgiji. Vrudi zrak
=1 je ravnomjerno distribuiran u cijeloj
pecnici brzo pomodu ventilatora.
Kuhanje samo sa jednim plehom.

Puni rotilj

VAW Veliki rostilj na stropu pecnice je u

funkciji. Podesno za rostiljanje velikih

koli¢ina mesa.

e Stavite velike ili srednje velike
porcije na odgovarajucu policu
ispod grijaCa rotilja za
ro$tiljanje.

e Okrenite hranu nakon $to
protekne polovina vremena
ro$tiljanja.
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Rostilj+ventilator

W Efekat roStilja nije jak kao kod punog

% rotilja

e Stavite male ili srednje velike
porcije na odgovarajucu policu
ispod grijaCa rotilja za przenje.

e Okrenite hranu nakon $to
protekne polovina vremena

ro$tiljanja.
“Booster"
A Ova funkcija se koristi za brzo
N zagrijavanje pecnice; to nije pogodno

za kuhanje hrane.

e (daberite Zelienu temperaturu
nakon odabira ove funkcije.
Svjetlo za temperaturu se pali i
pecnica je zagrijana.

e Svjetlo se gasi nakon Sto proces
zagrijavanja okonca. Sada
odaberite Zelienu funkciju da
kuhate vasu hranu.

Upotreba sata pecnice

1 23 4 5 6

12 11 10 9 8 7

1 Tipka za podeSavanje

2 Simbol zaklju¢ane tipke
3 Simbol sata
4

Simbol ja¢ine alarma (Ona se moZda nece nalaziti
na vasem proizvodu.)

5 Simbol za Eco reZim rada

6 Tipka plus

7 Tipka minus

8 Simbol za vrijeme

9 Simbol za alarm

10 Simbol vremena zavrSetka kuhanja
11 Simbol vremena kuhanja

12 Taster za program



Maksmalno vrijeme koje moZe biti podeseno za|
kraj kuhanja je 5 sata i 59 minuta.

Program ce biti ponisten u slucaju prekida u
napajanju. Morate ponovo programirati
pecénicu.

Dok vrSite bilo kakva podeSavanja,
odgovarajuci simboli e treptati na displeju.
Morate saCekati neko vrijeme da bi postavke
postale aktivne.

ICH®]

ko nema nikakvih postavki kuhanja, vrijeme u
oku dana se ne moZe podesiti.

ko se vrijeme kuhanja postavi kad pocnete
kuhati, prikazace se preostalo vrijeme.

SIS)

Kuhanje pomocéu podeSavanja vremena kuhanja;

Rernu moZete podesiti da prestane s radom na kraju

odredenog vremena tako Sto Cete vrijeme kuhanja

podesiti na tajmeru.

1. Odaberite funkciju za kuhanije.

2. Dodirnite © dok se simbol f")| ne pojavi na
displeju oznacavajuci vrijeme kuhanja.

3. Podesite vrijeme kuhanja tipkama @& / ©.

» » Nakon $to podesite vrijeme kuhanja, simbol =i

vrijeme rada ¢e se trajno pojaviti na displeju.

4. Stavite jelo u pecnicu i podesite temperaturu
pomocu tipke za temperaturu. Kuhanje ée poceti.

» Vrijeme kuhanja na displeju poCinje te¢i kad kuhanje

pocne i svijetle svi dijelovi simbola vremena rada.

PodeSeno vrijeme kuhanja je podijelieno u 4 jednaka

dijela i kad vrijeme svakog dijela istece, simbol tog

dijela se gasi. Tako da je lako shvatiti odnos preostalog

vremena kuhanja i ukupnog vremena kuhanja.

PodeSavanje kraja vremena kuhanja na kasnije

vrijeme;

Nakon pode$avanja vremena kuhanja na tajmeru, kraj

vremena kuhanja moZete podesiti na kasnije vrijeme.

1. Odaberite funkciju za kuhanje.

2. Dodirnite € dok se simbol f-)| ne pojavi na
displeju oznacavajuci vrijeme kuhanja.

3. Podesite vrijeme kuhanja tipkama &) / ©

» » Nakon $to podesite vrijeme kuhanja, simbol =1 ¢e

se trajno pojaviti na displeju.

4. Dodirnite © dok se simbol = ne pojavi na
displeju oznacavajuci kraj vremena kuhanja.

5. Pritisnite tipke @ /O da podesite kraj vremena
kuhanja.

» Nakon $to podesite vrijeme kuhanja, simbol (] plus
simbol = i vrijeme rada Ge se trajno pojaviti na
displeju. Kad kuhanje pocne, simbol = nestaje.
6. Stavite jelo u pecnicu i podesite temperaturu
pomocu tipke za temperaturu. Kuhanje ée poceti.
» Programator pecnice raduna vrijeme pocetka
oduzimajuéi vrijeme kuhanja od kraja vremena
kuhanja koje ste podesili. Izabrani nacin rada se
aktivira kad dode vrijeme za pocCetak kuhanja i pecnica
je zagrijana na podeSenu temperaturu. Ova
temperatura se odrZava do kraja vremena kuhanja.
» Vrijeme kuhanja na displeju poCinje teéi kad kuhanje
pocne i svijetle svi dijelovi simbola vremena rada.
PodeSeno vrijeme kuhanja je podijelieno u 4 jednaka
dijela i kad vrijeme svakog dijela istece, simbol tog
dijela se gasi. Tako da je lako shvatiti odnos preostalog
vremena kuhanja i ukupnog vremena kuhanja.
7. Kad se zavrSi proces kuhanja, na displeju se
pojavijuje "End" i tajmer Salje zvuCno upozorenje.
8. Zvucno upozorenie traje 2 minute. Da prekinete
zvucno upozorenje, samo pritisnite bilo koju tipku.
Zvucno upozorenje Ge se utisati i prikazace se
trenutno vrijeme.

Ako pritisnete bilo koju tipku na kraju
ucnog upozorenja, rerna ¢e ponovo
podeti s radom. Okrenite dugme za
temperaturu i dugme funkcije na polozaj
"0" (iskljuceno) da iskljucite rernu da ne
bi ponovo pocela raditi kad se utisa
upozorenje.

Aktiviranje zakljuéavanja tipki

Aktiviranjem funkcije zaklju¢avanja tipki moZete
sprijeciti mijenjanje zadanih parametara na rerni.

1. Dodirnite 8= dok se simbol 2 ne pojavi na displeju.
» Na displeju Ce se pojaviti "OFF".

2. Pritisnite @ da biste aktivirali zakljuavanje tipki.
» Kada je zaklju¢avanje tipki aktivirano, "On" se
pojavijuje na displeju, a simbol & ostaje upaljen.

ipke pecnice nisu u funkciji kada je aktivirano
akljucavanje tipki. ZakljuCavanje tipki se ne
tkazuje u sluéaju prekida u napajanju.

Da biste deaktivirali zakljucavanje tipki

1. Dodirnite 8= dok se simbol & ne pojavi na displeju.
» Na displeju e se pojaviti "On".

2. Iskljudite zakljucavanje tipki pritiskom na tipku ©.
» "OFF" ¢e se pojaviti kada je deaktivirano
zakljuGavanje tipki.

PodeSavanje sata s alarmom

Osim za programiranje kuhanja, tajmer moZete koristiti
za hilo koje upozorenie ili podsjetnik.
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Sat s alarmom ne utice na funkcije rerne. On se koristi
samo kao upozorenje. Na primjer, ovo je korisno kad u
odredeno vrijeme Zelite okrenuti hranu u rerni. Tajmer
¢e vam poslati zvuéno upozorenje na kraju podeSenog
vremena.

1. Dodirnite & dok se simbol 2 ne pojavi na displeju.

Maksimalno vrijeme alarma moze biti 23
sata i 59 minuta.

2. Podesite vrijeme trajanja alarma tako Sto Cete
Koristiti tipke /O,

Funkcijske tipke za ton alarma, vrijeme u
oku dana, svjetlina ekrana i tipke za
emperaturu bi trebale biti u poloZaju 0
(ISKLJ.).

» Kad je vrijleme alarma podeseno, simbol £ ée ostati

upaljen i vrijeme alarma ¢e se pojaviti na displeju.

3. Kad istekne vrijeme alarma, simbol a) pocinje
treperiti i oglaSava se zvucno upozorenje.

Iskljucivanje alarma

1. Zvucno upozorenje traje 2 minute. Da prekinete
zvuno upozorenje, samo pritisnite bilo koju tipku.

» Zvucno upozorenje Ce se utiSati i prikazace se

trenutno vrijeme.

Otkazivanje alarma;

1. Daiskljugite alarm, dodirnite € dok se simbol £
ne pojavi na displeju.

2. Pritisnite i drite tipku © dok se ne prikaZe
"00:00".

Prikazace se vrijeme alarma. Ako su vrijeme

alarma i vrijeme kuhanja podeSeni
istovremeno, prikazace se kraée vrijeme.

Promjena tona alarma

1. Dodirnite §= dok se simbol < ne pojavi na
displeju.

2. Podesite Zeljeni ton alarma s tipkama @ / ©.

3. PodeSeni ton ée se aktivirati za kratko vrijeme.

» lzabrani ton alarma bice prikazan kao "b-01", "b-

02" ili "b-03" na displeju.

Mijenjanje vremena tokom dana

Da promijenite vrijeme tokom dana koje ste ranije

podesili: .

1. Dodirnite £= dok se simbol © ne pojavi na
displeju.

2. Podesite vrijeme tokom dana s tipkama @ /.

3. Vrijeme koje ste podesili Ce se aktivirati za kratko
vrijeme.
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Ekonomiéni rezim rada

Ekonomiénim reZimom rada moZete uStediti energiju

dok kuhate tako §to éete podesiti vrijeme kuhanja u

remi.

Iskljucivanjem grijaca prije kraja vremena kuhanja, ovaj

reZim zavrSava kuhanje s unutraSnjom temperaturom

reme.

Podesavanje ekonomic¢nog rezima rada

1. Dodirnite simbol §= dok se simbol eco ne pojavi
na displeju.

» Na displeju Ce se pojaviti "OFF".

2. UKljugite ekonomicni rezim rada dodirom tipke .

» Kada je zaklju¢avanje tipki aktivirano, "On" se

pojavijuje na displeju, a simbol eco ostaje upaljen.

Iskljuéivanje ekonomicogi rezima rada

1. Dodirnite simbol £= dok se simbol eco ne pojavi
na displeju.

» Na displeju e se pojaviti "On".

2. Iskljucite ekonomicni rezim rada dodirom tipke ©.

» "Off" Ce se pojaviti kad je deaktivirano zakljuCavanje

tipki.

PodeS$avanije osvjetljenja ekrana

(Ova funkcija je opcionalna. Ona se mozda nece

nalaziti na va§em proizvodu.)

1. Dodirnite 8= dok se d-01 ili d-02 ili d-03 ne
pojavi na displeju oznacavajuci osvjetljenje displeja.

2. Podesite Zeljeno osvjetljenje s tipkama Q.

» Vrijeme koje ste podesili ée se aktivirati za kratko

vrijeme.



Tabela vremena kuhanja Pecenje i przenje

remena U ovoj karti sluze kao vodié. Vremena 1. polica pecnice je donjapolica.
mogu varirati zbog temperature hrane,

debljine, vrste i vasih viastitih preferencija u
vezi kuhanja.

Mali kolati Jedan pladanj Standardnipladan | &1 ] 3 | 0 160 | 25 .35

Jedan pladan; Pladan; za tijesto®

pravougaona tava na
reSetci rodtilja™*

| Rba | Jedan pladanj Sandardniplgeny | [X]  } 3 ] 0 | 0.3

Tabela kuhanja za testiranje jela
Jela u ovoj tabeli kuhanja su pripremljena u skladu sa EN 60350-1 kako bi se omogucilo kontrolnim institucijama
da testiraju proizvode

Shortoread Jedan pladanj Standardnipladen | ] [0 3 [ 140 | 20.30

-
Biskvit kola& Jedan pladanj Okrugla opruzna tava 3 160 25..35
precnika 26 cm na resetci
rodtilja™
.

PreporuCuje se prethodno zagrijavanje za sve vrste hrane.
* Moguce je da ovaj dodatni pribor ne bude isporucen s proizvodom.
** Ovaj dodatni pribor nije isporugen s proizvodom. Ovaj dodatni pribor je komercijalno dostupan.

e Ako je kolac previSe taman na vrhu, postavite ga
na nizu policu, snizite temperaturu i povecajte
vrijeme kuhanja.

Ako je skuhano dobro s unutrasnje strane ali je
gnjecavo s vanjske strane koristite manje

Upute za pecenje kolaca
Ako je kola previSe suh, povecajte temperaturu
za nekih 10 i smanjite vrijeme kuhanja.

e Ako je kola€ vlaZan, koristite manje tecnosti ili
snizite temperaturu za 10 .
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tecnosti, snizite temperaturu i povecajte vrijeme
kuhanja.

Upute za pecenje tljesta
Ako je kola previSe suh, povecajte temperaturu
za nekih 10 i smanjite vrijeme kuhanja. Navlazite
slojeve tijesta sosom od milijeka, ulja, jaja i
jogurta.

e Ako traje predugo da se kolac ispece, pobrinite
se da debljina tijesta koje ste pripremili ne
premasSuje dubinu pleha.

e Ako je gornja strana kolaca postala braonkasta,
ali donja strana jo$ nije kuhana, uvjerite se da
koli¢ina sosa koji se upotrijebili za kola¢ nije
prevelika na dnu kola¢a. PokuSajte ravnomjerno
rasporediti sos izmedu i po slojevima tijesta kako
bi ravnomjerno porumenili.

Pecite tijesto u skladu sa rezimom rada i
emperaturom koji su dati u tabeli kuhanja.

ko donii dio jo$ nije dovoljno rumen, slijedeci
put ga stavite na jednu policu nize.

Uputstva za kuhanje povréa

e Akojelo od povréa ostaje bez sokova i postaje
previSe suho, kuhajte ga u tavi sa poklopcem
umijesto u plehu. Zatvorene posude e saCuvati
sokove koje daje jelo.

e Ako se jelo od povréa ne skuha, prokuhajte
povrée unaprijed ili ga pripremite kao
konzerviranu hranu i stavite u pecénicu.

Rostiljanje elektri¢nim rostiljom

Kako rukovati rostiljom

UPOZORENJE
Zatvorite vrata pecnice tokom pecenja na
rostilju.

Vrude povrsine mogu izazvati opekotine!

Ukljuéivanje rostilja

1. Okrenite funkcijski sklopku do Zeljenog simbola
rotilja.

2. Zatim odaberite Zeljenu temperaturu rostilja.

3. Ako je potrebno, uradite prethodno zagrijavanje
oko 5 minuta.

» Lampica temperature se pali.

Iskljucivanije rostilja

1. Okrenite funkcijsku sklopku u poloZaj Off
(iskljuceno) (prema gore).

A\

Hrana koja nije pogodna za rostiljanje
nosi sa sobom rizik od poZara.
Roétiljajte samo hranu koja je podesna
za veliku toplotu przenja.

Nemojte stavljati hranu suviSe daleko u
pozadinu roétilja. To je najtopliji dio
pecnice i zama$éena hrana se moze

zapaliti.

Vrijeme pripremanja hrane koristenjem funkcije
rostilja

e | melel 20,25 mn.*

Sjeckana teletina Resetka rostilja 25...30 min.

" ovisno o debljini
*Prethodno zagrijati tokom 5 minuta

**Ako se temperatura rostilja vaSeg proizvoda ne moZe podesiti, rostilj ¢e raditi na preporugenoj temperaturi.

Jela u ovoj tabeli kuhanja su pripremljena u skladu sa
EN 60350-1 kako hi se omoguéilo kontrolnim
institucijama da testiraju proizvode

Okrenite hranu nakon 2/3 ukupnog vremena rostiljanja.
Preporutuje se prethodno zagrijavanje od 5 minuta za prZenje svake vrste hrane.
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[} Odrzavanje i njega

Opste informacije

Zivotni vijek proizvoda e biti produZen, a ugestali
problemi ¢e se smanjiti ukoliko se proizvod isti u
redovnim intervalima.

OPASNOST:

Iskljucite uredaj s glavnog napajanja prije
apocinjanja aktivnosti oko odrZavanja i

¢iséenja.

Postoji rizik od elektro Soka!

OPASNOST:

Sacekajte da se uredaj ohladi prije ¢iSéenja.
ruce povrsine mogu izazvati opekotine!

e (cistite temeljito proizvod nakon svake upotrebe.
Na taj nacin e biti moguce lakSe uklanjanje
ostataka kuhanja, te oni nece gorjeti prilikom
narednog koriStenja uredaja.

e ZaciS¢enje uredaja nisu potrebna posebna
sredstva za CiScenje. Koristite toplu vodu s
teénoScu za pranje, mekanu krpu ili spuzvu da
oCistite proizvod i zatim ga prebriSite suhom
krpom.

e Uvijek osigurajte da bilo kakav viSak te¢nosti
bude temeljito obrisan nakon ¢iS¢enja i sve §to je
proljeveno da se odmah posusi brisanjem.

e Nemojte koristiti sredstva za Ci§¢enje koja sadrze
kiseline ili hlorid da histe Cistili povrSine od
nehrdajuceg materijala ili od inoksa niti za
¢iscenje rucke. Koristite mekanu krpu sa tecnim
deterdZentom (ne abrazivnim) da prebrisete te
dijelove, obratite paznju da briSete u jednom
smjeru.

Neki deterdZenti i materijali za ¢iScenje mogu
izazvati oSte¢enja na povrsini.

Nemojte koristiti agresivne deterdzente,
praskove/kreme za Ciséenje ili bilo kakve oStre
predmete dok Gistite.

Nemojte koristiti Cistace na paru da Cistite
uredaj jer bi to moglo prouzrokovati strujni
udar.

CiSéenje kontrolne ploce
Odistite kontrolnu plocu i kontrolne tipke viaznom
krpom te ih potom osusite.
ko je proizvod opremljen
dugmadima/tipkama, nemojte uklanjati
kontrolnu dugmad da Cistite kontrolnu tablu.
Kontrolna tabla bi se mogla oStetiti!

CiScenje pecnice

Ciséenje boénih zidova(Varira u ovisnosti od

modela proizvoda.)

(Ova funkcija je opcionalna. Ona se mozda nece

nalaziti na vaSem proizvodu.)

1. Uklonite prednji dio boénog nosaca tako Sto Cete
ga povuéi u smjeru suprotnom od boénog zida.

2. Uklonite bocni nosa¢ u potpunosti tako to cete

Kataliticki zidovi
(Ova funkcija je opcionalna. Ona se mozda nece
nalaziti na vaSem proizvodu.)

Unutradnji bocni zidovi (A) i/ili straznii zid (B) vaSeg
proizvoda mogu biti obloZeni katalitiCkim emajlom.
Kataliticki zidovi imaju svijetlu mat boju i poroznu
povrSinu. KatalitiCki zidovi pecnice se ne trebaju istiti.
Zahvaljujudi svojoj perforiranoj strukturi, kataliticke
povrSine apsorbiraju mast i kad se povrSina ispuni
masScu, pocinju sjajiti. U ovom sluGaju preporucuje se

Lako ¢iScéenje parom

To osigurava lako ¢iScenje jer se prljavstina (bez

predugog ¢ekanja) omekSa pomocu pare koja se

formira unutar pecnice i vodenih kapljica koje se

kondenzuju na unutra$njim povrSinama pecnice.

1. UKlonite sav pribor iz pe¢nice.

2. Ulijte 500 ml vode u pladanj pecnice i postavite
pladanj na 2. policu u pecnici.
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3. Postavite pecnicu na jednostavan nacin rada
¢iScenje parom i rade na 100 ° C 25 minuta.

4. Otvorite vrata i obriSite unutradnje povrSine u
pecnici sa vlaznom spuzvom ili krpom.

5. Koristite toplu vodu s te¢noScu za pranje, mekanu

krpu ili spuzvu da ogistite postojana zaprljanja i

zatim prebriSite suhom krpom.

U toku rezima laganog ¢is¢enja pomocdu
pare, voda se postavlja u pladanj tako da
se ostaci/prljavstina u unutra$njosti
pecénice isparavaju i kondenzuju u Supljinu
peénice i unutra$nje staklo peénice, tako
da voda moZe da kaplje kada je vrata
pecénice otvorena. Obrisite kondenzaciju
¢im se vrata pecnice otvore.

Ciscenje vrata pecnice

Da histe ocistili vrata pecnice, koristite toplu vodu s
teénoScu za pranje, mekanu krpu ili spuzvu da oGistite
proizvod i zatim prebriSite suhom krpom.

Nemojte koristiti bilo kakva gruba abrazivna
sredstva za GiSéenje ili oStre metalne strugace
a ¢iséenje vrata pecénice. Njima se moze
izgrebati povrSina i unistititi staklo.

Skidanje vrata pecnice

1. Otvorite prednja vrata (1).

2. Otvorite spojnice na kucistu Sarke (2) na desnoj i
lijevoj strani prednjih vrata tako Sto cete ih
pritisnuti prema dolje kako je prikazano na slici.
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Vrata

Zaklju¢avanije Sarke(zatvorena pozicija)
Peénica

Zakljucavanije Sarke(otvorena pozicija)

4. Uklonite prednja vrata poviaenjem prema gore
kako histe ih oslobodili veze sa Sarkama na lijevoj
i desnoj strani.

Koraci koje ste izvodili prilikom procesa
Iskidanja trebali bi hiti ponovljeni obrnutim
redosliedom kada sklapate vrata. Nemojte

zaboraviti zatvoriti spojnice na kucistu Sarki
prilikom postavljanja vrata.




Uklanjanje unutrasnjeg stakla na

vratima

(Ova funkcija je opcionalna. Ona se mozda nece
nalaziti na vaSem proizvodu.)

Unutradnja staklena ploca na vratima pecnice moze se
skinuti radi ¢iScenja.

1. Otvorite vrata pecnice.

2. Povucite prema sebi i uklonite plasticni dio
postavijen na gornjem odjeljku prednjih vrata.

3. Kao $to je prikazano na slici, lagano podignite
najskrovitiju staklenu plocu (1) u smjeru A i
povucite je van u smjeru B.

1 Najskrovitija (unutrasnja) staklena ploca

2*  Unutrasnja staklena ploca (Ona se mozda nece

nalaziti na vasem proizvodu.)

4. Ako je va$ proizvod opremljen unutraSnjom
staklenom plo¢om (2); ponovite istu proceduru za
uklanjanje unutrasnje staklene ploce (2).

5. Prvi korak da se ponovo sklope vrata jeste
postavljanje unutrasnje staklene ploce (2).
postavite zarubljeni ugao staklene ploce tako da

ostane u zarublienom uglu plasti¢nog proreza.
(Ako je va$ proizvod opremljen unutraSnjom
staklenom plo¢om). Unutranja staklena ploca (2)
mora hiti postavljena u plasticni prorez u blizini
najskrovitije staklene ploce (1).

6. Kada postavljate najskrovitiju staklenu plocu (1),
budite sigurni da ispisana strana ploce bude
okrenuta prema unutranjoj staklenoj plodi. Vazno
je da se donji ugao najskrovitija (unutra$nja)
staklena ploce (1) smjesti u donji plasticni prorez.

7. Gurajte plastiéni dio prema okviru dok ne Cujete
Zvuk "KIik".

Zamjena svjetla u peénici

OPASNOST:

Prije zamjene sijalice u pecnici, budite sigurni
da je uredaj iskljucen iz elektro mreze i
ohladen kako biste izbjegli rizik od elektro
Soka.

Vrude povrsine mogu izazvati opekotine!

Pozicija lampice moZe biti drugacija od one
prikazane na slici.

Lampica koja se koristi u ovom uredaju nije
pogodna za osvjetljavanje prostorija u
domacinstvu. Namijenjena upotreba za ovu
lampicu je da pomogne korisniku da vidi
namirnice.

Lampice koje se koriste u ovom uredaju
moraju podnositi ekstremne fizicke uslove kao
Sto su temperature iznad 50°C.

CHOIOES

Ukoliko je vasa pecnica opremljena okruglom

lampicom:

1. IskopCajte proizvod sa napajanja.

2. Okrenite stakleni poklopac u smjeru suprotnom od
smjera kretanja kazaljke na satu kako biste ga
skinuli.

U ovoj pecnici koristi se Zarulja sa
Zarnom niti snage manje od 40 W,
visine manje od 60 mm, promjera
manje od 30 mm ili halogena lampa sa
utiénicom tipa G9, snage manje od 60
W. Svjetilike su pogodne za rad na
temperaturama iznad 300 ° C. Lampe
za pecnicu moZete nabaviti od
ovlaStenog servisera ili tehnicara sa
licencom.

Qe
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3. Ako je lampica vaSe pecnice tipa (A), kako je
prikazano na slici u nastavku, izvadite je tako Sto
¢ete je rotirati kao Sto je prikazano i zamijenite je.
Ako je lampica tipa (B), povucite je i izvadite kao
Sto je prikazano na slici i zamijenite je.

4. \Vratite stakleni poklopac na mjesto.
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»  Uobitajeno je da tokom rada iz uredaja izlazi para. >>> Nijje rije¢ o kvaru.

Kada se metalni dijelovi zagrijavaju, mogu se $iriti i praviti zvukove. >>> Nije rijec o kvaru.

OsiguraC napajanja je pokvaren ili je pregorio. >>> Provjerite osigurace u kutiji s osiguracima. Ako je
potrebno zam/jen/te ih ili vratite u poCetni poloZaj.
(uzemljen) utiénicu. >>> Provjerite utikac na kablu.

. Sijalica u pecnici je pokvarena. >>> Zamijenite Sijalicu u pecnici.
e Napajanje je prekinuto. >>> Provjerite da Ii ima napajanja. Provjerite osigurace u kutiji s
osiguracima. Ako je potrebno, zamijenite ih ili vratite u pocetni poloZaj.
Peénica se ne zagrijava.
. Funkoua i/ili temperatura nisu podesene. >>> Podesite funkciju i temperaturu pomocu sklopke/tipke
za odabir funkcije ili temperature.
e Kod modea koji su opremljeni programatorom, programator nije podesen. >>> Podgsite vrijeme.
(Kod proizvoda sa mikrovalnom pe¢nicom, programator upravija samo mikrovalnom pecnicom.)
e Napajanje je prekinuto. >>> Provjerite da Ii ima napajanja. Provjerite osigurace u kutiji s
___osiguracima. Ako je potrebno, zamijenite ih il watite u pocetni polozaj.
{(Kod modela sa programatorom) ekran sata trepcée ili simbol sata svijetli.
e Ranije se dogodlo prekid u napajanju. >>> ‘Podesite Vr/jeme/ /sk/jucn‘e proizvod i zatim ga ponovo
ukijucite.
Ukoliko ne mozete ukloniti problem ¢ak iako
ste implementirali uputstva iz ovog odjeljka,
posavjetujte se sa ovlastenim serviserom ili
trgoveem kod kojeg ste kupili va$ proizvod.
Nikada ne pokuSavajte sami popravljati
neispravan proizvod.
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