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Miré se vini!

| dashur klient,

Faleminderit qé keni zgjedhur produktin Beko. Ne déshirojmé qé produkti juaj, i prodhuar
me njé teknologji dhe cilési té larté, t'ju ofrojé efikasitetin mé té miré té mundshém. Pér
kété arsye, lexoni me kujdes kété manual dhe ¢do dokument tjetér té dhéné para
pérdorimit té produktit.

Kini parasysh té gjitha informacionet dhe paralajmérimet e pérmendura né manualin e
pérdorimit. Né kété ményré, ju do té mbroni veten dhe produktin tuaj nga rreziget qé mund
té ndodhin.

Mbajeni manualin e pérdorimit. Nése ia jepni dikujt tjetér kété produkt, jepini edhe
manualin bashké me té. Né kété manual jepen kushtet e garancisé, metodat e pérdorimit
dhe té zgjidhjes sé problemeve.

Simbolet dhe pérshkrimet e tyre né manualin e pérdorimit:

Rrezik gé mund té shkaktojé vdekje ose lIéndime.

@ Informacione té réndésishme ose késhilla t& dobishme pér pérdorimin.

Lexoni manualin e pérdorimit.

L[

f Paralajmérim pér sipérfagen e nxehté.

NJOFTIM Rrezik g€ mund té shkaktojé dém material pér produktin ose mjedisin e tij.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Udhézimet e sigurisé

* Kjo pjesé pérfshin udhézimet e
sigurisé g€ jané té nevojshme
pér parandalimin e rrezigeve
pér lendime personale ose
déme materiale.

* Nése produkti i jepet dikuijt
tjetér pér pérdorim personal
ose pér pérdorim si produkt i
pérdorur, duhet té jepen po
ashtu manuali i pérdorimit,
etiketat e produktit dhe
dokumentet dhe pjesét e tjera
pérkatése.

+ Kompania joné nuk do té
mbajé pérgjegjési per démet
gé mund té ndodhin nése nuk
respektohen kété udhézime.

* Mosrespektimi i kétyre
udhézimeve do ta bgjé te
pavlefshme garanciné.

+ Sigurohuni gé punimet pér
instalimin dhe riparimin té
kryhen gjithmoné nga
prodhuesi, servisi i autorizuar
ose personi gé ka caktuar
kompania e importimit.

+ Pérdorni vetém pjesé ndérrimi
dhe aksesoré origjinalé.

* Mos riparoni apo ndérroni
asnjé pérbérés té produktit
nése nuk éshté specifikuar
garté né manualin e
pérdorimit.

* Mos kryeni modifikime teknike
né produkt.

A1 .1 Pérdorimii
planifikuar
+ Ky produkt éshté projektuar
pér t'u pérdorur né shtépi. Ai
nuk éshté i pérshtatshém pér
pérdorim komercial.

* Mos e pérdorni produktin né
kopshte, ballkone ose né
ambiente té tjera té jashtme.
Ky produkt éshté planifikuar té
pérdoret né shtépi dhe né
kuzhinat e personelit té
dyganeve, zyrave dhe
ambienteve t€ tjera té punés.

« PARALAJMERIM:Ky produkt
duhet té pérdoret vetém pér
géllime gatimi. Ai nuk duhet té
pérdoret pér géllime te tjera, si
p.sh. ngrohja e dhomés.

* Furra mund té pérdoret pér té
shkriré, pjekur, pjekur né skaré
dhe skuqur ushgime.

+ Ky produkt nuk duhet té
pérdoret pér ngrohje, ngrohje
pjatash, tharje duke varur
peshqiré ose rroba né dorezé.

pambrojtur dhe

kafshéve shtépiake

* Ky produkt mund té pérdoret
nga fémijét e moshés 8 vjeg
dhe mé shumé, si dhe nga
personat me aftési fizike,

1.2 Siguria e fémijéve,
personave te
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sensore ose mendore jo
plotésisht té zhvilluara ose
personat qé kané mungesé
eksperience dhe njohurish, pér
sa kohé gé jané nén
mbikéqyrje ose jané trajnuar
pér pérdorimin e sigurt dhe
rreziqet e produktit.

* Fémijét nuk duhet té luajné me
produktin. Pastrimi dhe
mirémbaijtja nga pérdoruesi
nuk duhet té kryhen nga
fémijét nése nuk ka diké gé i
mbikéqyr.

* Ky produkt nuk duhet té
pérdoret nga personat me
aftési té kufizuara fizike,
ndjesore ose mendore (duke
pérfshiré fémijét), pérvecse
nése mbahen nén mbikéqyrje
ose marrin udhézimet e
nevojshme.

+ Fémijét duhet té mbikéqyren
pér t'u siguruar g€ té mos
luajné me produktin.

* Produktet elektrike jané té
rrezikshme pér fémijét dhe
kafshét shtépiake. Fémijét dhe
kafshét shtépiake nuk duhet té
luajné, té ngjiten ose té futen
né produkt.

* Mos vendosni objekte qé
fémijét mund t'i arrijné mbi
produkt.

- PARALAJMERIM:Gjaté
pérdorimit, sipérfaget e

aksesueshme té produktit jané

té nxehta. Mbajini fémijét larg
produktit.
* Mbani materialet e paketimit

larg fémijéve. Ekziston rreziku i

|Endimit dhe mbytjes.

+ Kur dera éshté e hapur, mos
vendosni objekte té rénda mbi
té dhe mos lejoni fémijét té
ulen mbi té. Kjo mund té bgjé
gé furra té pérmbyset ose té
démtohen menteshat e derés.

« Pér siguriné e fémijéve, priteni
spinén elektrike dhe béjeni
produktin té papérdorshém

pérpara se ta hidhni produktin.

A1 3 Siguria elektrike

* Vendoseni produktin né njé
prizé té tokézuar t& mbrojtur
nga njé siguresé qé pérputhet
me vlerat nominale aktuale té

treguara né etiketén e modelit.

Sigurohuni gé instalimi i
tokézimit té kryhet nga njé
elektricist i kualifikuar. Mos e
pérdorni produktin pa tokézim
né pérputhje me rregulloret
lokale/kombétare.

+ Spina ose lidhja elektrike e
produktit duhet t€ jeté né nje
vend lehtésisht té
aksesueshém (ku nuk do té

ndikohet nga flaka e pllakés sé

gatimit). Nése kjo nuk éshté e
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mundur, duhet té keté njé
mekanizém (siguresé, celés,
automat etj.) né instalimin
elektrik me té cilin éshté lidhur
produkti, né pérputhje me
rregulloret elektrike dhe duke i
ndaré té gjitha polet nga rrjeti.
* Produkti nuk duhet té vendoset
né prizeé gjaté instalimit,
riparimit dhe transportit.

+ Vendoseni produktin né njé
prizé qé pérmbush vlerat e
tensionit dhe frekuencés té
specifikuara né etiketén e
modelit.

* Nése produkti juaj nuk ka njé
kabllo elektrike, pérdorni vetém
kabllon elektrike té pérshkruar
né pjesén "Specifikimet
teknike".

* Mos e bllokoni kabllon
elektrike nén dhe prapa
produktit. Mos vendosni njé
objekt té réendé mbi kabllon
elektrike. Kablloja elektrike nuk
duhet té pérkulet, shtypet dhe
té bjeré né kontakt me asnjé
burim nxehtésie.

« Sipérfagja e pasme e furrés
nxehet kur éshté né pérdorim.
Kabllot elektrike nuk duhet té
prekin sipérfagen e pasme,
pasi lidhjet mund té démtohen.
* Mos i bllokoni kabllot elektrike
né derén e furrés dhe mosii
kaloni mbi sipérfaget e nxehta.
Né rast té kundért, izolimi i

kabllove mund té shkrihet dhe m

té shkaktojé zjarr si rezultat i
garkut té shkurtér.

* Pérdorni vetém kabllo
origjinale. Mos pérdorni kabllo
té prera ose té démtuara ose
kabllo té ndérmjetme.

* Nése kablloja elektrike éshté e
démtuar, ajo duhet té
zévendésohet nga prodhuesi,
njé servis i autorizuar ose njé
person g€ duhet té
specifikohet nga kompania
importuese pér té parandaluar
rreziget e mundshme.

- PARALAJMERIM:Pérpara se
té ndérroni llambén e furrés,
sigurohuni qé ta shképutni
produktin nga rrjeti elektrik pér
té shmangur rrezikun e
goditjes elektrike. Higeni
produktin nga priza ose fikni
siguresén nga automati i
siguresave.

Nése produkti juaj ka njé kabllo

dhe prizé elektrike:

* Mos e vendosni spinén e
produktit né njé prizé gé éshté
e lirshme, ka dalé nga priza,
éshté e thyer, e papastér, me
yndyré, me rrezik kontakti me
ujin (p.sh. uji g& mund té
rrjedhé nga banaku).
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+ Asnjeheré mos e prekni spinén
me duar té lagura! Mos e higni
asnjéheré nga priza duke
térhequr kabllon, gjithmoné
térhigeni duke mbaijtur spinén.
+ Sigurohuni gé spina e produktit
té jeté futur miré né prizé pér
té shmangur krijimin e harkut
elektrik.

A1 .4 Siguria gjate
transportit
+ Shképuteni produktin nga rrjeti
elektrik para transportit té
produktit.
* Produkti éshté i réndé, mbajeni
produktin me té paktén dy
persona.
* Mos pérdorni derén dhe/ose
dorezén pér té transportuar
ose lévizur produktin.
* Mos vendosni artikuj t€ tjeré
mbi produkt dhe transportojeni
produktin né pozicionin
vertikal.
+ Kur duhet ta transportoni
produktin, mbéshtilleni até me
materiale paketimi me flluska
ose karton té trashé dhe
ngjiteni miré. Sigurojeni miré
produktin me ngjités pér té
parandaluar démtimin e
pjeséve té lévizshme ose té
hegshme té produktit ose té
veté produktit.
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« Kontrolloni pamjen e

pérgjithshme té produktit pér
ndonjé démtim gé mund té
keté ndodhur gjaté transportit.

A1 .5 Siguria e instalimit

* Pérpara se produkti té

instalohet, kontrolloni
produktin pér ndonjé démtim.
Nése produkti éshté i démtuar,
mos e instaloni.

* Mos e instaloni produktin

prané burimeve té nxehtésisé
(radiatoré, soba etj.).

« Mbani té lira hapésirat rreth té

gjitha kanaleve té ventilimit té
produktit.

« Pér té parandaluar mbinxehjen,

produkti nuk duhet té
instalohet pas dyerve
dekorative.

Siguria gjaté

A"
pérdorimit

« Sigurohuni gé produkti té jeté i
fikur pas ¢do pérdorimi.

* Nése nuk do ta pérdorni

produktin pér njé kohé té gjaté,
higeni nga priza ose fikni
siguresén nga automati i
siguresave.

* Mos e pérdorni produktin me

defekt ose té démtuar. Nése
ka defekte ose démtime,
shképutni lidhjet e energjisé



elektrike/gazit té produktit dhe
telefononi shérbimin e
autorizuar.

* Mos e pérdorni produktin nése
xhami i derés sé pérparme
éshté hequr ose éshté
plasaritur.

* Mos u ngjitni mbi produkt pér
té arritur ndonjé gjé ose pér
ndonjé arsye tjetér.

+ Asnjéheré mos e pérdorni
produktin kur gjykimi ose
koordinimi juaj éshté i démtuar
nga pérdorimi i alkoolit dhe/
ose drogave.

* Objektet e ndezshme té
mbajtura né zonén e gatimit
mund té marrin zjarr.
Asnjéheré mos ruani objekte té
ndezshme né zonén e gatimit.

* Doreza e furrés nuk éshté
tharése peshqiri. Kur pérdorni
produktin, mos varni peshqiré,
doreza ose tekstile té
ngjashme né dorezeé.

+ Menteshat e derés sé produktit
l8vizin kur hapet dhe mbyllet
dera dhe mund té bllokohen.
Kur hapni/mbylini derén, mos e
kapni nga pjesa me mentesha.

21.7 Paralajmérimet pér
temperaturen

« PARALAJMERIM:Pjesét e
aksesueshme té produktit do
té nxehen gjaté pérdorimit.
Duhet pasur kujdes pér té

shmangur prekjen e produktit
dhe elementeve té ngrohjes.
Fémijét nén moshén 8 vjec nuk
duhet té afrohen prané
produktit pa njé té rritur.

* Mos vendosni materiale té
ndezshme/shpérthyese prané
produktit, pasi skajet do té jené
té nxehta gjaté pérdorimit.

*+ Duke gené se mund té dalé

avull, géndroni larg kur hapni

derén e furrés. Avulli mund t'ju
djegé dorén, fytyrén dhe/ose
syte.

Gjaté funksionimit, produkti

mund té nxehet. Duhet pasur

kujdes pér té shmangur
prekjen e pjeséve té nxehta
brenda furrés dhe elementeve
té ngrohjes.

Pérdorni gjithmoné doreza

furre rezistente ndaj

nxehtésisé gjaté vendosjes sé
ushgimeve né furrén e nxehté
ose kur higni ushgimet nga
furra e nxehté etj.

1.8 Pérdorimii
aksesoréve

- Eshté e réndésishme qé grila
me tela dhe tava té vendosen
si¢c duhet né raftet e telit. Pér
informacione té detajuara,
referojuni seksionit
"Pérdorimi i aksesoréve" .
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+ Aksesorét mund té démtojné
xhamin e derés kur mbyllni
derén e produktit. Shtyjini
gjithmoné aksesorét deri né
fund té zonés sé gatimit.

Al .9 Siguria gjatée gatimit

* Kini kujdes kur pérdorni pije
alkoolike né gatimet tuaja.
Alkooli avullon né temperatura
té larta dhe mund té shkaktojé
zjarr pasi mund té ndizet kur
bie né kontakt me sipérfage té
nxehta.

+ Mbetjet e ushgimeve, vaji etj.
né zonén e gatimit mund té
marrin zjarr. Para gatimit, higni
papastértité e tilla té ashpra.

* Rreziku i helmimit nga
ushgimi: Mos i lini ushgimet té
géndrojné né furré pér mé
shumé se 1 oré para ose pas
gatimit. Né rast té kundért,
mund té shkaktohet helmim
nga ushqgimi ose sémundje.

* Mos i ngrohni kavanozat e
gelqit dhe kanaget té mbylura
né furré. Presioni g€ do té
krijohej né kanage/kavanoz

mund té shkaktojé plasjen e tij.

* Vendoseni letrén kundér
yndyrés né nj€ ené gatimi ose
mbi aksesorin e furrés (tave,
grilé teli etj.) me ushgimet dhe
vendoseni até né furrén e
nxehur paraprakisht. Higni ¢do
pjesé té tepért té letrés kundér
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yndyrés qé varet nga aksesori m

ose ena pér té shmangur
rrezikun e prekjes sé
elementeve té ngrohésit té
furrés. Asnjéheré mos pérdorni
letér kundér yndyrés né njé
temperaturé furre mé té larté
se temperatura maksimale e
pérdorimit té specifikuar pér
letrén kundér yndyrés gé po
pérdorni. Asnjéheré mos e
vendosni letrén kundér yndyrés
mbi bazén e furrés.

Mos vendosni tava pjekjeje,
enét ose letér alumini direkt né
fund té furrés. Nxehtésia e
grumbulluar mund té démtojé
pjesén e poshtme té furrés.
Mbyllni derén e furrés gjaté
pjekjes né skaré. Sipérfaqget e
nxehta mund té shkaktojné
djegie!

Ushgimet e papérshtatshme
pér pjekje né skaré pérbéjné
rrezik zjarri. Pigni né skaré
vetém ushgime qé jané té
pérshtatshme pér zjarr té forté
né skaré. Gjithashtu, mosi
vendosni ushgimet shumé
thellé né pjesén e pasme té
skarés. Kjo éshté zona mé e
nxehté dhe ushgimet me
yndyré mund té marrin zjarr.



1.10 Siguriae
mirémbajtjes dhe
pastrimit

* Prisni gé produkti té ftohet
pérpara se ta pastroni
produktin. Sipérfaget e nxehta
mund té shkaktojné djegie!

* Mos e lani asnjéheré produktin
duke spérkatur ose derdhur ujé
mbi té! Ekziston rreziku i
goditjes elektrike!

« Mos pérdorni pastrues me
avull pér té pastruar produktin
pasi kjo mund té shkaktojé
goditje elektrike.

2 Udhézimet pér ambientin

* Mos pérdorni pastrues té
ashpér gérryes, kruajtése
metalike, lesh teli ose
materiale zbardhuese pér té
pastruar xhamin e derés sé
pérparme té furrés / (nése ka)
xhamin e derés sé sipérme té
furrés. Kéto materiale mund té
shkaktojné gérvishtje dhe
thyerje té sipérfageve té
xhamit.

Mbajeni gjithmoné té pastér
dhe té thaté panelin e
kontrollit. Njé sipérfage e lagur
dhe e papastér mund té
shkaktojé probleme me
pérdorimin e funksioneve.

2.1 Direktiva pér mbetjet

2.1.1 Pérputhja me direktivén WEEE
dhe hedhja e produktit pas
pérdorimit

Ky produkt &shté né pérputhje me

direktivén WEEE té BE-sé (2012/19/EU). Ky

produkt ka njé simbol klasifikimi pér

pajisjet elektrike dhe elektronike si mbetje
(WEEE).

Ky produkt éshté prodhuar me
pjesé dhe materiale me cilési té
larté gé mund té ripérdoren dhe
jané té pérshtatshme pér
riciklim. Pér kété arsye, mos e
L SR, produktin pas pérdorimit
bashké me mbetjet e zakonshme familjare
dhe té tjera né pérfundim té jetégjatésisé
sé tij té shérbimit. Dérgojeni até né njé piké
grumbullimi pér riciklimin e pajisjeve
elektrike dhe elektronike. Mund té pyesni
prané administratés vendore pér kéto pika
grumbullimi. Hedhja e pajisjes sé pérdorur

né ményrén e duhur ndihmon pér té
parandaluar pasoja negative pér mjedisin
dhe shéndetin e njeriut.

Pérputhja me direktivén RoHS:

Produkti gé keni bleré éshté né pérputhje
me direktivén RoHS té BE-sé (2011/65/EU).
Ai nuk pérmban materiale t&€ démshme dhe
té ndaluara té specifikuara né direktivé.

2.2 Informacionet pér paketimin

Materialet e paketimit té produktit jané
prodhuar nga materiale té riciklueshme né
pérputhje me Rregulloret kombétare pér
mjedisin. Mos i hidhni mbetjet e paketimit
bashké me mbetjet e shtépisé ose té tjera,
por dérgojini ato te pikat e grumbullimit té
materialeve té paketimit té pércaktuara nga
autoritetet lokale.
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2.3 Rekomandime pér kursimin e
energjisé

Sipas BE 66/2014, informacionet pér

efikasitetin e energjisé mund té gjenden né

faturén e produktit té pérfshiré me

produktin.

Sugjerimet e méposhtme do t'ju ndihmojné

ta pérdorni produktin tuaj né njé ményré

ekologjike dhe me efikasitet pér sa i pérket

energjisé:

+ Shkrini ushgimet e ngrira para pjekjes.

+ Neé furré pérdorni ené té erréta ose té
emaluara gé e transmetojné mé miré
nxehtésiné.

SQ/ 11

+ Nése specifikohet né recetén ose

manualin e pérdorimit, ngroheni
gjithmoné paraprakisht furrén. Mos e

hapni shpesh derén e furrés gjaté pjekjes.
+ Fikeni produktin 5 deri né 10 minuta para

pérfundimit t& kohés sé pjekjes né pjekje
té zgjatura. Mund té kurseni deri né 20%
energji elektrike duke pérdorur
nxehtésiné e mbetur.

+ Pérpiquni té gatuani mé shumeé se njé

gatim né té njéjtén kohé né furré. Mund
té gatuani né té njéjtén kohé duke
vendosur dy ené né raftin e telit. Pérveg
késaj, nése i gatuani ushgimet tuaja njéra
pas tjetrés, do té kurseni energji sepse
furra nuk do té humbasé nxehtésiné e
saj.



3 Produkti juaj

3.1 Prezantimi i produktit

*%
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1 Panelii kontrollit
Raftet e telit

5 Dera

7 Ngrohési i poshtém (nén pllakén e
celikut)

9 Ngrohési i sipérm

Ndryshon né varési té modelit. Produkti juaj
mund té mos jeté i pajisur me llambé ose lloji
dhe vendndodhja e llambés mund té ndryshojné
nga ilustrimi.

Ndryshon né varési té modelit. Produkti juaj
mund té mos jeté i pajisur me njé raft teli. Né
imazh, njé produkt me raft teli tregohet si
shembull.

10
3.2

Llamba

Motori i ventilatorit (prapa pllakés sé
celikut)

Doreza
Pozicionet e rafteve

Vrimat e ventilimit

Prezantimi dhe pérdorimi i panelit
té kontrollit té produktit

Né kété seksion, mund té gjeni
pérmbledhjen dhe pérdorimet bazé té
panelit té kontrollit té produktit. Mund té
keté dallime né imazhe dhe disa vegori né
varési té llojit té produktit.
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3.2.1 Paneli i kontrollit

s 500

a4 0o o

BET 2

@ & &
|

1 Celésiizgjedhjes sé funksionit
3 Gelésiizgjedhjes sé temperaturés

Nése ka butona qé kontrollojné produktin
tuaj, né disa modele kéta butona mund té
jené té tilla qé té dalin jashté kur shtypen
(butona té futur). Q& té béhen cilésimet me
kéta butona, fillimisht shtypni butonin
pérkatés dhe térhigeni gelésin. Pasi té béni
rregullimin, shtypeni pérséri dhe ndérroni
celésin.

3.2.2 Prezantimi i panelit té kontrollit
te furrés

Doreza e zgjedhjes sé funksionit

Mund té zgjidhni funksionet e funksionimit
té furrés me celésin e zgjedhjes sé
funksionit. Ktheni majtas / djathtas nga
pozicioni i mbyllur (lart) pér té zgjedhur.
Doreza e temperaturés

Mund té zgjidhni temperaturén gé déshironi
té gatuani me celésin e temperaturés.
Kthejeni né drejtim té akrepave té orés nga
pozicioni i mbyllur (lart) pér té zgjedhur.

Treguesi i temperaturés sé brendshme té
furrés

Mund ta kuptoni temperaturén e
brendshme té furrés nga simboli i
temperaturés né ekranin e kohématésit.
Simboli i temperaturés shfaget né ekran kur
fillon gatimi dhe simboli i temperaturés
zhduket kur pajisja arrin temperaturén e
caktuar. Kur temperatura brenda furrés bie
nén temperaturén e caktuar, simboli i
temperaturés rishfaget.

2

2 Kohématési

Kohématési
O QoD ©
2 L g

O o0 ® &

~D D[
oD P

v OV Vv v
2 3 4 5

Butoni i alarmit

Butoni i cilésimit té kohés
Butoni i zvogélimit

Butoni i rritjes

Butoni i cilésimeve

oA W N =

Butoni i bllokimit té butonave
Simbolet e ekranit

©

: Simboli i kohés sé pjekjes

"y
)

: Simboli i kohés sé pérfundimit té pjekjes *

: Simboli i alarmit

: Simboli i ndrigimit

: Simboli i bllokimit té butonave

: Simboli i temperaturés

: Simboli i nivelit t€ volumit

: Simboli i bllokimit té derés *

*Ndryshon né varési té modelit té produktit. Mund té

mos jeté i disponueshém né produktin tuaj.

3.3 Funksionet e pérdorimit té furrés

Né tabelén e funksioneve, shfagen
funksionet e pérdorimit gé mund té
pérdorni né furrén tuaj dhe temperaturat
meé té larta dhe mé té uléta g€ mund té
vendosen pér kéto funksione. Rendi i
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modaliteteve té funksionimit té paragitura
kétu mund té ndryshojé nga organizimi né
produktin tua;j.

Simbolii |_.. - Gama e

.. |Pérshkrimi i " " . " -
funksioni L temperaturés |Pérshkrimi dhe pérdorimi
t funksionit c)

Ushgimi ngrohet nga lart dhe poshté né té njéjtén kohé. |
* pérshtatshém pér émbélsira, pasta ose émbélsira dhe zierje né
forma pjekjeje. Gatimi béhet me njé tavé té vetme.

Ngrohja e sipérme dhe
e poshtme

Aktivizohet vetém ngrohja mé e ulét. Eshté i pérshtatshém pér
Ngrohja e poshtme * ushgimet gé kané nevojé pér skugje né fund. Ky funksion duhet
té pérdoret gjithashtu pér pastrim té lehté me avull.

Ngrohje e poshtme/lart Ajri i nxehté i ngrohur nga ngrohésit e sipérm dhe té poshtém
me ndihmén e * shpérndahet né ményré té barabarté dhe té shpejté né té gjithé
ventilatorit furrén me ventilator. Gatimi béhet me njé tavé té vetme.

1 B3| IR0 I

Grila e madhe né tavanin e furrés funksionon. Eshté i

Grill i plote * pérshtatshém pér pjekje né sasi té médha.
ho 4 - .. o Ajri i nxehté i ngrohur nga grila e vogél shpérndahet shpejt né
% Grile Zly:;tw:tggt'hmen * furré me ventilator. Eshté i pérshtatshém pér pjekje né sasi mé
té vogla.
/\ Punojné té gjithé ngrohésit e furrés. Ky funksion funksionimi
/\ Ngrohje e shpejté - pérdoret pér ta sjellé shpejt furrén né temperaturén e déshiruar
(ngrohje paraprake). Mos e pérdorni pér gatimin e ushgimit.
* Produkti juaj funksionon né intervalin e Tavé standarde
temperaturés t€ specifikuar né gelésin e Pérdoret pér pasta, ushgime té ngrira dhe
temperatures. skugje té copave té médha.

3.4 Aksesorét e produktit

Ka aksesoré té ndryshém né produktin tuaj.
Né kété seksion, pérshkrimi i aksesoréve
dhe pérshkrimet e pérdorimit té duhur jané
té disponueshém. N& varési té modelit té
produktit, aksesorét e pérfshiré jané té
ndryshém. Jo té gjithé aksesorét e
pérshkruar né manualin e pérdorimit mund . .
t& jené t& disponueshém pér produktin tuaj.  Grila e telit

Pérdoret pér skugjen ose vendosjen e
@ Tabaka brenda pajisjes suaj mund ushqgimit gé do té piget, skuget dhe zihet né

té deformohet si pasojé e raftin e déshiruar.
nxehtésisé. Kjo nuk ka asnjé efekt
né funksionalitetin. Deformimi
zhduket kur tabaka ftohet.

SQ/14



Né modelet me rafte teli:

Né modelet pa rafte teli:

3.5 Pérdorimi i aksesoréve té
produktit

Raftet e gatimit

Ka 5 nivele té pozicionit té raftit né zonén e
gatimit. Renditjen e rafteve mund ta shihni
edhe né numrat né kornizén e pérparme té
furrés.

Né modelet me rafte teli:

Né modelet pa rafte teli:

Vendosja e skarés me tela né raftet e
gatimit

Né modelet me rafte teli :

Eshté thelbésore qé grila me tela té
vendoset si¢ duhet né raftet anésore té
telit. Kur vendosni skarén me tela né raftin
e déshiruar, pjesa e hapur duhet té€ jeté né
pjesén e pérparme. Pér gatim mé té miré,
grila me tela duhet té fiksohet né pikén e
ndalimit té raftit té telit. Nuk duhet té kalojé
mbi pikén e ndalimit pér té kontaktuar me
murin e pasmé té furrés.

Né modelet pa rafte teli:

Eshté thelbésore qé grila me tela té
vendoset si¢ duhet né raftet anésore. Grila
me tela ka njé drejtim kur e vendosni né
raft. Kur vendosni skarén me tela né raftin e
déshiruar, pjesa e hapur duhet té jeté né
pjesén e pérparme.
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Vendosja e tavés né raftet e gatimit

Né modelet me rafte teli:

Eshté gjithashtu e réndésishme qé tavat té
vendosen si¢ duhet né raftet anésore té
telit. Gjaté vendosjes sé tavés né raftin e
déshiruar, ana e saj e projektuar pér mbaijtje
duhet té jeté né pjesén e pérparme. Pér
gatim mé té miré, tava duhet té fiksohet né
kapésen e ndalimit né raftin e telit. Nuk
duhet té kalojé mbi kapésen e ndalimit pér
té kontaktuar me murin e pasmé té furrés.

Né modelet pa rafte teli:

Eshté gjithashtu e réndésishme qé
tabakaté té vendosen si¢ duhet né raftet
anésore. Tava ka njé drejtim kur e vendosni
né raft. Gjaté vendosjes sé tavés né raftin e
déshiruar, ana e saj e projektuar pér mbajtje
duhet té jeté né pjesén e pérparme.

Funksioni i ndalimit té skarés me tela
Ekziston njé funksion ndalimi pér té
parandaluar qé grila me tela té€ dalé nga
rafti i telit. Me kété funksion, ju mund té
higni ushqgimin tuaj lehtésisht dhe né
ményré té sigurt. Ndérsa higni skarén me
tela, mund ta térhigni pérpara derisa té
arrijé né pikén e ndalimit. Duhet ta kaloni
kété piké pér ta hequr plotésisht.

Né modelet me rafte teli:

Funksioni i ndalimit té tavés -Né modelet
me rafte teli

Ekziston gjithashtu njé funksion ndalimi pér
té parandaluar gé tava té dalé nga rafti i
telit. Ndérsa higni tavén, Iéshojeni nga
kapésja e pasme e ndalimit dhe térhigeni
drejt vetes derisa té arrijé né anén e
pérparme. Duhet t€ kaloni mbi kété prizé
ndaluese pér ta hequr plotésisht.
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Vendosja e duhur e skarés me tela dhe
tavés né shinat zgjatuese - Né modelet
me rafte teli dhe modele zgjatuese

Falé shinave teleskopike, tava ose grila me
tela mund té instalohen dhe higen
lehtésisht. Kur pérdorni tava dhe grila me
tela me shinén zgjatuese, duhet pasur
kujdes gé kunjat né pjesén e pérparme dhe
té pasme té shinave zgjatuese té géndrojné
né skajet e skarés dhe tavés (treguar né
figure).

SQ/17




3.6 Specifikimet teknike

Specifikime té pérgjithshme

Pérmasat e jashtme té produktit (lartésia/gjerésia/

thellésia) (mm) 595 /594 /567

Dimensionet e instalimit té furrés (lartésia / gjerésia /

thellésia) (mm) 590-600 /560 /min. 550

Voltazhi/frekuenca 220-240 V ~; 50 Hz

Lloji dhe seksioni i kabllos sé pérdorur/e pérshtatshme

pér pérdorim né produkt min.HO5VV-FG 3 x 1,5 mm2

Konsumi total i energjisé (kW) 2,4

Tipi i furrés Furra me ndihmén e ventilatorit

Bazat: Informacioni né etiketén e energjisé té furrave elektrike té tipit shtépiak jepet né pérputhje me standardin EN
60350-1 / IEC 60350-1. Vlerat pércaktohen néNgrohja e sipérme dhe e poshtme ose (nése éshté i
pranishém)Ngrohje e poshtme/lart me ndihmén e ventilatorit funksionon me ngarkesén standarde.

Klasa e efikasitetit té energjisé pércaktohet né pérputhje me prioritizimin e méposhtém né varési té faktit nése
funksionet pérkatése ekzistojné né produkt apo jo. 1-Ngrohje me ventilator eko , 2-Ngrohje me ventilator, 3-Grilé e
ulét me ndihmén e ventilatorit, 4-Ngrohja e sipérme dhe e poshtme.

Specifikimet teknike mund té ndryshohen pa njoftim paraprak pér pérmirésimin e
@ cilésisé sé produktit.

Shifrat né kété manual jané skematike dhe mund t& mos pérputhen me saktési me
@ produktin tua;j.

jané marré né kushte laboratorike né pérputhje me standardet pérkatése. Né varési
té kushteve té mjedisit dhe té pérdorimit té€ produktit, kéto vlera mund té
ndryshojné.

@ Vlerat e pércaktuara né etiketat e produktit ose né dokumentacionin shogérues
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4 Pérdorimi i paré

Pérpara se té filloni té pérdorni produktin
tuaj, rekomandohet té béni sa mé poshté, té
pérmendura pérkatésisht né seksionet e
méposhtme.

4.1 Cilésimi i kohématésit té paré

Vendosni gjithmoné orén pérpara
@ se té pérdorni furrén tuaj. Nése nuk

e vendosni, nuk mund té gatuani né

disa modele furre.

1. Kur furra fillon pér heré té paré, né ekran
do té pulsojé "12:00" dhe simboli (©.

2. Vendosni orén duke prekur butonat @ /

.

S 12
o

oo o 3 & @

3. Prekni butonin () oseis; pér té aktivizuar
fushén e minutave.

[Cl=inial
gRing

m
0 N © ® & &

4. Prekni butonat ® / © pér té caktuar
minutat.

o |1JCo
]y

oo o Q &
‘ @

5. Konfirmoni duke prekur butonat © ose
{c%.

= Eshté caktuar ora dhe simboli ©©
zhduket né ekran.

Nése kohématési i paré nuk éshté

@ vendosur, "12:00" dhe simboli &
vazhdon té pulsojé dhe furra juaj
nuk do té ndizet. Q& furra juaj té
funksionojé, duhet té konfirmoni
orén duke vendosur orén ose duke
prekur butonin € kur éshté né
"12:00" . Mund ta ndryshoni
cilésimin e orés mé voné sig
pérshkruhet né seksionin
"Cilésimet" .

Né rast té ndérprerjes sé energjisé
elektrike, cilésimet e orés anulohen.

Ajo duhet té vendoset pérséri.

4.2 Pastrimi fillestar

1. Higni té gjitha materialet e paketimit.

2. Higni té gjithé aksesorét nga furra e
pérfshiré me produktin.

3. Pérdoreni produktin pér 30 minuta dhe
mé pas fikeni. Né kété ményré, mbetjet
dhe shtresat qé mund té kené mbetur né
furré gjaté prodhimit digjen dhe
pastrohen.

4. Kur pérdorni produktin, zgjidhni
temperaturén mé té larté dhe funksionin
e pérdorimit gé vé né puné té gjithé
ngrohésit né produktin tuaj. Shikoni “
Funksionet e pérdorimit t& furrés [» 13]
Mund té mésoni se si ta pérdorni furrén
né seksionin vijues.

”

5. Prisni qé furra té ftohet.

6. Fshini sipérfaget e produktit me njé
peceté ose sfungjer té njomé dhe thajini
me njé peceté.

Pérpara pérdorimit té aksesoréve:

Pastroni aksesorét gé higni nga furra me

ujé, detergjent dhe njé sfungjer té buté

pastrimi.

NJOFTIM: Disa detergjente ose agjenté

pastrimi mund té shkaktojné démtim té

sipérfages. Mos pérdorni detergjenté
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gérryes, substanca pastrimi pluhur, kremra
pastrimi ose objekte t& mprehta gjaté
pastrimit.

5 Pérdorimi i furrés

NJOFTIM: Gjaté pérdorimit té paré, pér
disa oré mund té shfagen tym dhe aroma.
Kjo éshté normale dhe ju duhet vetém
ventilim i miré pér t'i larguar. Shmangni
thithjen e drejtpérdrejté té tymit dhe
aromave gé krijohen.

5.1 Informacione té pérgjithshme pér
pérdorimin e furrés

Ventilatori ftohés ( Ndryshon né varési té
modelit té produktit. Mund té mos jeté i
disponueshém né produktin tuaj. )
Produkti juaj ka njé ventilator ftohés.
Ventilatori ftohés aktivizohet automatikisht
kur éshté e nevojshme dhe ftoh pjesén e
pérparme té produktit dhe té mobilies. Ai
caktivizohet automatikisht kur pérfundon
procesi i ftohjes. Ajri i nxehté del nga dera e
furrés. Mos i mbuloni me asgjé kéto vrima
ventilimi. Né rast té kundért, furra mund té
mbinxehet. Ventilatori i ftohjes vazhdon té
funksionojé gjaté pérdorimit té furrés ose
pasi furra éshté fikur (aférsisht 20-30
minuta). Nése gatuani duke programuar
kohématésin e furrés, né fund té kohés sé
pjekjes, ventilatori ftohés fiket me té gjitha
funksionet. Koha e funksionimit té
ventilatorit té ftohjes nuk mund té
pércaktohet nga pérdoruesi. Ndizet dhe
fiket automatikisht. Ky nuk éshté njé gabim.
Ndrigimi i furrés

Ndrigimi i furrés ndizet kur furra fillon té
piget. Né disa modele, ndri¢imi ndizet gjaté
pjekjes, ndérsa né disa modele fiket pas njé
kohe té caktuar.

5.2 Funksionimi i njésisé sé kontrollit
té furrés

Paralajmérime té pérgjithshme pér njésiné

e kontrollit té furrés

+ Koha maksimale gé mund té caktohet
pér procesin e pjekjes éshté 5 oré e 59
minuta. Né& rast té ndérprerjes sé
energjisé, programi anulohet. Ju do té
duhet té riprogramoni.

+ Kur béni ndonjé rregullim, simbolet
pérkatése pulsojné né ekran. Duhet pritur
pér njé kohé e shkurtér gé té ruhen
cilésimet.

+ Nése éshté caktuar ndonjé cilésim
gatimi, ora nuk mund té rregullohet.

+ Nése koha e gatimit éshté caktuar kur
fillon gatimi, koha e mbetur shfaget né
ekran.

+ Né rastet kur caktohet koha e gatimit ose
koha e pérfundimit té gatimit; mund ta
anuloni automatikisht duke prekur
butonin (O pér njé kohé té gjaté.

Kohématési

O Qoom <@
A L g

A0 0 ©® &

A A
1T 2 3 4 5

Butoni i alarmit

oD P

Butoni i cilésimit té kohés
Butoni i zvogélimit

Butoni i rritjes

Butoni i cilésimeve

Butoni i bllokimit té butonave

w o s wN

imbolet e ekranit

©

: Simboli i kohés sé pjekjes

"y
)

: Simboli i kohés sé pérfundimit té pjekjes *
: Simboli i alarmit

: Simboli i ndrigimit

: Simboli i bllokimit t& butonave

: Simboli i temperaturés

: Simboli i nivelit té volumit

Pl & = [ @ O ¢

: Simboli i bllokimit té derés *
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*Ndryshon né varési té modelit t€ produktit. Mund té
mos jeté i disponueshém né produktin tuaj.

Ndezja e furrés

Kur zgjidhni njé funksion pérdorimi gé
déshironi pér gatimin me gelésin e
zgjedhjes sé funksionit dhe vendosni njé
temperaturé té caktuar me gelésin e
temperaturés, furra fillon té punojé.

Fikja e furrés

Mund ta fikni furrén duke e rrotulluar
celésin e zgjedhjes sé funksionit dhe
gelésin e temperaturés né pozicionin e
fikjes (lart).

Gatimi manual pér té zgjedhur
temperaturén dhe funksionin e pérdorimit
té furrés

Mund té gatuani duke béré njé kontroll
manual (me kontrollin tuaj) pa caktuar
kohén e gatimit duke zgjedhur
temperaturén dhe funksionin e pérdorimit
specifik pér ushgimet tuaja.

P , °C

o / [

1. Zgjidhni funksionin e pérdorimit me té
cilin déshironi té gatuani me gelésin e
zgjedhjes sé funksionit.

2. Vendosni temperaturén qé€ déshironi pér
gatimin me gelésin e temperaturés.

= Furra juaj do té fillojé té funksionojé
menjéheré né funksionin dhe
temperaturén e zgjedhur dhe simboli §
do té shfaget né ekran. Kur
temperatura brenda furrés arrin
temperaturén e caktuar, simboli § do
té zhduket. Furra nuk fiket
automatikisht pasi gatimi manual
béhet pa caktuar kohén e gatimit. Ju
duhet ta kontrolloni gatimin dhe ta fikni
veté. Kur té keté pérfunduar gatimi,
fikeni furrén duke rrotulluar gelésin e

zgjedhjes sé funksionit dhe gelésin e

temperaturés né pozicionin e fikjes

(lart).
Gatimi duke caktuar kohén e gatimit:
Mund ta fikni furrén automatikisht né fund
té kohés duke zgjedhur temperaturén dhe
funksionin e pérdorimit specifik pér gatimin
tuaj dhe duke caktuar kohén e gatimit né
kohématés.

1. Zgjidhni funksionin e pérdorimit pér
gatim.

2. Prekni butonin { deri sa né ekran té
shfaget simboli © pér kohén e gatimit.

S Mrrr
(.

© ® & 6

(‘3

Q
Pas caktimit té funksionit té
@ pérdorimit dhe temperaturés, mund
té caktoni kohén e gatimit pér 30
minuta duke prekur butonin @®
direkt pér pércaktimin e shpejté té
kohés sé gatimit dhe ndryshoni

kohén me butonat ®/O.

3. Caktoni kohén e gatimit me butonat ®/
o.

O M-
[

L0 0 @
4

& ®

Koha e gatimit rritet me 1 minuté
@ né 15 minutat e para, pas 15

minutash rritet me 5 minuta.

4. Futeni ushgimin né furré dhe caktoni
temperaturén me gelésin e
temperaturés.

= Furra juaj do té fillojé té punojé
menjéheré né funksionin dhe
temperaturén e zgjedhur. Koha e
caktuar e gatimit fillon t& numérojé
mbrapsht dhe simboli § shfaget
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né ekran. Kur temperatura brenda
furrés arrin temperaturén e
caktuar, simboli § do té zhduket.

5. Pas pérfundimit té€ kohés sé caktuar té
gatimit, né ekran shfaget "End", simboli
(O pulson dhe dégjohet sinjali i
kohématésit.

6. Paralajmérimi dégjohet pér dy minuta.
Shtypni ¢do buton pér té ndaluar
paralajmérimin zanor. Paralajmérimi
ndalon dhe ora shfaqget né ekran.

Butonat e kohématésit nuk mund té
@ pérdoren kur bllokimi i butonave

éshté aktiv. Kyci i butonave nuk do

té anulohet né rast té ndérprerjes

Sé energjisé.

Nése né fund té paralajmérimit
@ zanor shtypet ndonjé ¢gelés, furra do
té fillojé té funksionojé pérséri. Pér
té parandaluar qé furra té punojé
pérséri né fund té paralajmérimit,
fikeni furrén duke rrotulluar gelésin
e temperaturés dhe celésin e
funksionit né pozicionin "0" (fikur).

5.3 Cilésimet

Aktivizimi i kygcit té butonave

Duke pérdorur vegoriné e bllokimit té

¢elésave, mund ta mbroni kohématésin nga

ndérhyrjet.

1. Prekni butonin deri sa né ekran té
shfaget simboli 3.

_ &

RO o0 0 & ﬁ

= Simboli & shfaget né ekran dhe fillon
numeérimi mbrapsht 3-2-1. Bllokimi i
butonave aktivizohet kur mbaron
numérimi mbrapsht. Kur preket ndonjé
buton pasi t€ jeté vendosur bllokimi i
butonave, kohématési Iéshon njé sinjal
zanor dhe simboli & pulson.

Caktivizimi i kygit té butonave

1. Prekni butonin derisa simboli & té
zhduket nga ekrani.

= Simboli & zhduket nga ekrani dhe
bllokimi i butonave do té gaktivizohet.

Vendosja e alarmit

Ju gjithashtu mund té pérdorni
kohématésin e produktit pér ¢do
paralajmérim ose kujtesé, pérveg pjekjes.
Ora me zile nuk ndikon né funksionet e
pérdorimit té furrés. Ajo pérdoret pér
géllime paralajméruese. Pér shembull,
mund té pérdorni orén me zile kur déshironi
té ktheni ushgimin né furré né njé kohé té
caktuar. Sapo koha gé keni vendosur ka
skaduar, kohématési ju jep njé
paralajmérim zanor.

Koha maksimale e alarmit mund té
@ jeté 23 oré 59 minuta.

1. Prekni butonin 2 deri sa simboli 1\ té
shfaqget né ekran.

101010
Q ey

L 0O o0 o & 6

Nése e léshoni butonin pérpara
@ pérfundimit té numérimit mbrapsht,
bllokimi i butonave nuk do té

aktivizohet.

4

2. Vendosni kohén e alarmit me butonat ®

/Q.

o didll
500 0 g e

4

= Pas caktimit té€ kohés sé alarmit,
simboli 2\ géndron i ndezur dhe
koha e alarmit fillon numérimin
mbrapsht né ekran. Nése koha e
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alarmit dhe koha e pjekjes jané
caktuar né té njéjtén kohé, koha
mé e shkurtér shfaget né ekran.

3. Pasi té pérfundojé koha e alarmit,
simboli 2\ fillon té pulsojé dhe ju jep njé
paralajmérim zanor.

Fikja e alarmit

1. Né fund té periudhés sé alarmit,
paralajmérimi bie pér dy minuta. Prekni
¢do gelés pér té ndaluar paralajmérimin
zanor.

= Paralajmérimi ndalon dhe ora shfaget
né ekran.

Nése déshironi té anuloni alarmin;

1. Prekni butonin £ deri sa né ekran té
shfaget simboli £ pér rivendosjen e

alarmit. Prekni butonin © derisa simboli
"00:00" té shfaget né ekran.

2. Mund ta anuloni gjithashtu alarmin duke
prekur butonin 2\ pér njé kohé té gjaté.

Rregullimi i volumit

1. Prekni butonin {6 deri sa né ekran té
shfaget simboli €.

__1 1@
1

L0 0 @ B @
4

2. Vendosni nivelin e déshiruar me butonat
®/O. (b-01-b-02-b-03)

L _rJ@
g
oo o © &
‘r%

3. Prekni butonin %% pér konfirmimin ose
prisni pa prekur asnjé buton. Volumi i
caktuar béhet aktiv pas pak.

Vendosja e ndrigimit té ekranit

1. Prekni butonin {6 deri sa né ekran té
shfaget simboli (J.

I U
(I

oo o0 o @& @
4

2. Vendosni ndrigimin e déshiruar me
butonat @ / ©. (d-01-d-02-d-03)

1T ®
I I

L0 0 @ & @
|

3. Prekni butonin §¢ pér konfirmimin ose
prisni pa prekur asnjé buton. Ndrigimi i
caktuar béhet aktiv pas pak.

Ndryshimi i orés

Né furrén tuaj, pér té ndryshuar orén gé keni

caktuar mé paré,

1. Prekni butonin §¢ deri sa né ekran té
shfaget simboli .

2. Vendosni orén duke prekur butonat @ /
.

S 12
o

200 @ & 6
|

3. Prekni butonin () osedgt pér té aktivizuar
fushén e minutave.

[Cl=inial
gRing

m
Al N © ® & 6

4. Prekni butonat @ / © pér té caktuar
minutat.

o |1JCo
]y

L0 0 9 & @
4
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5. Konfirmoni duke prekur butonat © ose

.

= Eshté caktuar ora dhe simboli ©©
zhduket né ekran.

6 Informacione té pérgjithshme rreth pjekjes

Ju mund té gjeni késhilla pér pérgatitjen
dhe gatimin e ushqgimit tuaj né kété
seksion.

Plus, ky seksion pérshkruan disa nga
ushgimet e testuara nga prodhuesit dhe
cilésimet mé té pérshtatshme pér kéto
ushgime. Tregohen gjithashtu cilésimet e
pérshtatshme té furrés dhe aksesorét pér
kéto ushgime.

6.1 Paralajmérime té pérgjithshme
rreth pjekjes né furré

+ Gjaté hapjes s€ derés sé furrés gjaté ose
pas pjekjes, mund t€ dalé avull i nxehté.
Avulli mund t'ju djegé dorén, fytyrén dhe/
ose syté. Kur hapni derén e furrés,
géndroni larg.

« Avulli intensiv i krijuar gjaté pjekjes mund
té formojé pika uji té& kondensuar né
pjesén e brendshme dhe té jashtme té
furrés dhe né pjesét e sipérme té
mobileve pér shkak té ndryshimit té
temperaturés. Kjo éshté njé dukuri
normale dhe fizike.

« Temperatura e gatimit dhe vlerat e kohés
sé dhéné pér ushgimet mund té
ndryshojné né varési té recetés dhe
sasisé. Pér kété arsye, kéto vlera jané
dhéné si intervale.

+ Higni gjithmoné aksesorét e papérdorur
nga furra pérpara se té filloni gatimin.
Aksesorét g€ mbeten né furré mund té
pengojné gé ushqgimi juaj té gatuhet né
vlerat e duhura.

« Pér ushgimet gé do té gatuani sipas
recetés tuaj, mund t'i referoheni
ushgimeve té ngjashme té dhéna né
tabelat e gatimit.

+ Pérdorimi i aksesoréve té dhéné ju
siguron qgé té keni performancén mé té
miré té gatimit. Vézhgoni gjithmoné
paralajmérimet dhe informacionin e
dhéné nga prodhuesi pér enét e jashtme
té gatimit gé do té pérdorni.

+ Priteni letrén e yndyrshme gé do té

pérdorni né gatimin tuaj né pérmasa té
pérshtatshme pér enén ku do té gatuani.
Letrat e yndyrshme gé dalin nga ena
mund té krijojné rrezik djegieje dhe té
ndikojné né cilésiné e pjekjes. Pérdorni
letrén e yndyrshme qé do té pérdorni né
intervalin e specifikuar t€ temperaturés.

+ Pér performancé té miré pjekjeje,

vendoseni ushgimin tuaj né raftin e duhur
té rekomanduar. Mos e ndryshoni
pozicionin e raftit gjaté pjekjes.

6.1.1 Embélsira dhe ushgime né furré

Informacione té pérgjithshme
* Ne rekomandojmé pérdorimin e

aksesoréve té produktit pér njé
performancé té miré gatimi. Nése do té
pérdorni njé ené gatimi té jashtme,
preferoni ené té erréta, gé nuk ngjiten dhe
rezistente ndaj nxehtésisé.

+ Nése rekomandohet ngrohja paraprake

né tabelén e gatimit, sigurohuni gé ta
vendosni ushgimin né furré pas ngrohjes.

+ Nése do té gatuani duke pérdorur ené

gatimi né skaré me tela, vendoseni né
mes té skarés me tela, jo prané murit té
pasmeé.

+ Té& gjitha materialet e pérdorura né

pérgatitjen e brumérave duhet té jené té
freskéta dhe né temperaturé dhome.

+ Statusi i gatimit té& ushgimeve mund té

ndryshojé né varési té sasisé sé ushqgimit
dhe madhésisé sé enéve té gatimit.

+ Format metalike, geramike dhe prej gelqi

zgjasin kohén e gatimit dhe sipérfaget e
poshtme té ushgimeve té brumit nuk
skugen né ményré té barabarté.

+ Nése pérdorni letér pjekjeje, mund té

vérehet njé skugje e vogél né sipérfagen
e poshtme té ushgimit. Né kété situaté,
mund tju duhet té zgjasni periudhén e
gatimit me rreth 10 minuta.
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Vlerat e pércaktuara né tabelat e gatimit
pércaktohen si rezultat i testeve té kryera
né laboratorét tané. Vlerat e
pérshtatshme pér ju mund té ndryshojné
nga kéto vlera.

Vendoseni ushgimin né raftin e duhur té

rekomanduar né tryezén e gatimit.
Referojuni raftit té poshtém té furrés si

rafti 1.

+ Gatuani gatimet e rekomanduara né
tabelén e gatimit me njé tavé té vetme.

Késhilla pér pjekjen e @mbélsirave

+ Nése keku éshté shumé i thaté, rrisni
temperaturén me 10°C dhe shkurtoni
kohén e pjekjes.

+ Nése keku éshté i lagésht, pérdorni njé
sasi té vogél léngu ose ulni temperaturén

me 10°C.

+ Nése pjesa e sipérme e kekut éshté
djegur, vendoseni né raftin e poshtém,
ulni temperaturén dhe rrisni kohén e

pjekjes.

+ Nése pjesa e brendshme e kekut éshté
gatuar miré, por jashté éshté ngjitése,
pérdorni mé pak léngje, ulni temperaturén
dhe rrisni kohén e gatimit.

Tabela e gatimit pér bruméra dhe ushgime furre

Késhilla pér brumérat

+ Nése brumi éshté shumé i thatég, rrisni
temperaturén me 10°C dhe shkurtoni
kohén e gatimit. Lagni fletét e brumit me
njé salcé me pérzierje quméshti, vaji,
vezésh dhe kosi.

+ Nése brumi po gatuhet ngadalg,
sigurohuni gé trashésia e brumit gé keni
pérgatitur t&é mos e tejmbushé tavén.

+ Nése brumi éshté skuqur né sipérfaqge,
por fundi nuk éshté gatuar, sigurohuni gé
sasia e salcés gé do té pérdorni pér
brumin t& mos jeté shumé né fund té
brumit. Pér njé skugje té njétrajtshme,
pérpiquni ta shpérndani salcén né
ményré té barabarté midis fletéve té
brumit.

+ Pigeni brumin né pozicionin dhe
temperaturén e pérshtatshme sipas
tabelés sé gatimit. Nése pjesa e poshtme
ende nuk éshté skuqur mjaftueshém,
vendoseni né njé raft t& poshtém pér
gatimin e ardhshém.

Ushqimi Aksesori pér t'u |Funksioni i Pozicioni i raftit |Temperatura (°C)| Koha e pjekjes
pérdorur pérdorimit (min.)
(péraférsisht)
Kek né tavé Tavé standarde * |N97ONia € sipérme |5 180 30...40
dhe e poshtme
" . Formé keku né Ngrohja e sipérme
Kek né formé skaré teli * dhe e poshtme 2 180 30..40
Torta té vogla Tavé standarde * Ngrohja e sipérme 3 160 25..35
dhe e poshtme
Ngrohje e
Torta té vogla Tavé standarde * po§htrT?e/Iart me 13 150 20..30
ndihmén e
ventilatorit
Formé e
rrumbullakét keku, Narohia e sipérme
Pandispanjé me diametér 26 |9/ 01Ua € SIP 2 160 30..40
. .. |dhe e poshtme
cm me kapése né
grilé teli **
Formé e Narohie e
rrumbullakét keku, | - IPN® ot me
Pandispanjé me diametér 26 (POt 2 160 20..30
. .. [ndihmén e
cm me kapése né ) )
S 1 ventilatorit
grilé teli **
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Ushqimi Aksesori pér t'u |Funksioni i Pozicioni i raftit |Temperatura (°C)|Koha e pjekjes
pérdorur pérdorimit (min.)
(péraférsisht)
Biskota Tavé pér bruméra |Ngrohja e sipérme 3 170 25 35
* dhe e poshtme
Ngrohje e
Bruméra Tavé standarde * poghtrpe/lan me 1o 200 35..45
ndihmén e
ventilatorit
Simite Tavé standarde * |N\9rohia e sipérme |, 200 20..30
dhe e poshtme
Buké e ploté Tavé standarde * Ngrohja e sipérme 3 200 30..40
dhe e poshtme
Ené drejtkéndore Narohia e sipérme
Lazanja metalike/qelqi né gron) P 20se3 200 30..40
el dhe e poshtme
skaré teli **
Formé e
rrumbullaket Ngrohja e sipérme
Kek me mollé metalike e zezg, gronj P 2 180 50..70
) . dhe e poshtme
me diametér 20
cm né grilé teli **
Pica Tavé standarde * |N\9rohia e sipérme |, 200 ... 220 10..20

dhe e poshtme

Ngrohja paraprake rekomandohet pér té gjitha ushgimet.

*Kéta aksesoré mund té mos pérfshihen me produktin tuaj.

**Kéta aksesoré nuk pérfshihen me produktin tuaj.. Ata jané aksesoré té disponueshém né treg.

6.1.2 Mishi, peshku dhe shpendét

Pikat kryesore té pjekjes né skaré

+ Pérdorimi i erézave me léng limoni dhe
piper pérpara se té gatuani pulén e plotg,
gjelin e detit dhe copa t€ médha mishi do
té rrisé performancén e gatimit.

+ Duhen 15 deri né 30 minuta mé shumé
pér té gatuar mishin me kocka sesa
filetot duke skuqur.

+ Duhet té llogarisni rreth 4 deri né 5
minuta kohé gatimi pér ¢do centimetér té
trashésisé sé mishit.

+ Pasi té keté mbaruar koha e gatimit,
mbajeni mishin né furré pér rreth 10
minuta. Léngu i mishit shpérndahet mé
miré te mishi i skuqur dhe nuk del kur
pritet mishi.

+ Peshku duhet té vendoset né raftin e
nivelit t& mesém ose té ulét né njé pjaté

rezistente ndaj nxehtésisé.

+ Gatuani gatimet e rekomanduara né
tabelén e gatimit me njé tavé té vetme.
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Tabela e gatimit pér mish, peshk dhe shpendé

Ushgimi Aksesori pér t'u |Funksioni i Pozicioni i raftit |Temperatura (°C)|Koha e pjekjes
pérdorur pérdorimit (min.)
(péraférsisht)
Ngrohje e .
. . . 15 min. 250/
Biftek (i ploté) / Tavé standarde * posht@e/lart me |3 maks, pas 180 .. |60 .. 80
rosto (1 kg) ndihmén e
; ) 190
ventilatorit
Ngrohje e
Kémbé gengji N « |poshtme/lart me 15 min. 250/
(1,52 kg) Tavé standarde* | e 3 maks, pas 170 110..120
ventilatorit
Grila e telit * Ngrohje e
Pulé e skuqur Vendosni njé tavé po;htnje/lart me |, 15 min. 250/ 60 . 80
(1,8-2 kg) nénjgraftméte |ndihméne maks, pas 190
ulét. ventilatorit
Ngrohje e :
. . . 25 min. 250/
Mish gjeldeti (5,5 Tavé standarde * po_shtn__we/lart me 1 maks, pas 180 ... [150...210
kg) ndihmén e
) ) 190
ventilatorit
Grila e telit * Ngrohje e
Peshk Vendosni njé tavé [Poshtme/lartme | 200 20...30
né njé raft mé t¢ [ndihmen e
ulét. ventilatorit

Ngrohja paraprake rekomandohet pér té gjitha ushgimet.

*Kéta aksesoré mund té mos pérfshihen me produktin tuaj.

**Kéta aksesoré nuk pérfshihen me produktin tuaj.. Ata jané aksesoré té disponueshém né treg.

6.1.3 Skarée

Mishi i kug, peshku dhe mishi i shpendéve
merr shpejt ngjyré kafe kur piget né skarég,
mban njé kore té bukur dhe nuk thahet.
Mishrat pér fileto, mishi me hell, salsicet si
dhe perimet me Iéng (domate, qepé et;.)
jané veganérisht té pérshtatshme pér t'u
pjekur né skaré.

Paralajmérime té pérgjithshme

+ Ushgimet e papérshtatshme pér pjekje né
skaré pérbéjné rrezik zjarri. Pigni né
skaré vetém ushqgime gé jané té
pérshtatshme pér zjarr té forté né skaré.
Gjithashtu, mos i vendosni ushgimet
shumeé thellé né pjesén e pasme té
skarés. Kjo éshté zona mé e nxehté dhe
ushgimet me yndyré mund té€ marrin
Zjarr.

+ Mbylini derén e furrés gjaté pjekjes né
skaré. Asnjéheré mos piqni né skaré
me derén e furrés té hapur. Sipérfaqget
e nxehta mund té shkaktojné djegie!
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Pikat kryesore té skarés

Pérgatitni ushgime me trashési dhe
peshé té ngjashme sa mé shumé qé té
jeté e mundur pér skaré.

Vendosini pjesét gé do té pigen né skaré
me tela ose tela pér skaré duke i
shpérndaré pa i tejkaluar dimensionet e
ngrohésit.

Né varési té trashésisé sé pjeséve gé do
té pigen né skaré, kohézgjatja e gatimit e
dhéné né tabelé mund té ndryshojé.
Rréshgqitni skarén me tela ose tavén e
skarés me tela né nivelin e déshiruar né
furré. Nése po gatuani né skaré me tela,
rréshqitni tavén e furrés né raftin e
poshtém pér té mbledhur vajrat. Tava e
furrés gé do té rréshqitni duhet té keté
njé madhési qé té mbulojé té gjithé zonén
e skarés. Kjo tavé mund té mos jepet me
produktin. Hidhni pak ujé né tavé pér
pastrim me lehtési.



Tabela e skarés

Ushgimi Aksesori pér t'u Pozicioni i raftit Temperatura (°C) Koha e pjekjes
pérdorur (min.) (péraférsisht)

Peshk Grila e telit 4-5 250 20..25

Copa pule Grila e telit 4-5 250 25..35

Qofte (mish vie) - 12 151 ¢ telit 4 250 20..30

sasia

Bérxollé gengji Grila e telit 4-5 250 20..25

Biftek - (mish né Grila e telit 4-5 250 25..30

kuba)

Bérxollé vigi Grila e telit 4-5 250 25..30

Gratin me perime Grila e telit 4-5 220 20..30

Buké e thekur Grila e telit 4 250 1..4

Rekomandohet ngrohja paraprake pér 5 minuta pér té gjitha ushgimet e pjekura né skaré.

Kthejini copat e ushgimeve pas 1/2 sé kohés totale té pjekjes.

Grilé e ulét me ndihmén e ventilatorit

Ushqimi Aksesori pér t'u |Funksioni i Pozicioni i raftit |Temperatura (°C)| Koha e pjekjes
pérdorur pérdorimit (min.)
(péraférsisht)
Grilé e ulét me
Peshk Grila e telit ndihmén e 4 200 30..35
ventilatorit
Grilé e ulét me
Copa pule Grila e telit ndihmén e 4 250 25..35
ventilatorit
. - Grilé e ulét me
Qofte (mish viei) - | i e telit ndihmén e 4 250 30...40
12 sasia . )
ventilatorit
Grila e telit - Grilé e ulét me
Biftek (i ploté) /  [Vendosninjétavé | .~ ~ 15 min. 250, pas
- ... |ndihméne 3 90..110
rosto (1kg) né njé raft me té ; : 180 ... 190
. ventilatorit
ulét.
Mos i ngrohni paraprakisht enét e rekomanduara né kété tabelé pér skaré.
6.1.4 Ushqgime té testuara + Gatuani gatimet e rekomanduara né

. Ushgimet né kété tabelé gatimi tabelén e gatimit me njé tavé té vetme.

pérgatiten sipas standardit EN 60350-1
pér té lehtésuar testimin e produktit pér
institutet e kontrollit.
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Tabela e gatimit pér ushqimet prové

Ushgimi

Aksesori pér t'u
pérdorur

Funksioni i
pérdorimit

Pozicioni i raftit

Temperatura (°C)

Koha e pjekjes
(min.)
(péraférsisht)

Buké pa maja

Ngrohja e sipérme

me diametér 20
cm né grilé teli **

dhe e poshtme

.. .
(biskoté e Embél) Tavé standarde dhe e poshtme 3 140 2030
Torta té vogla Tavé standarde * Ngrohja e sipérme 3 160 25..35
dhe e poshtme
Ngrohje e
Torta té vogla Tavé standarde * pqshtnje/lart me |3 150 20..30
ndihmén e
ventilatorit
Formé e
rrumbullakét keku, Narohia e si&rme
Pandispanjé me diametér 26 dr?e ) Oshtge 2 160 30..40
cm me kapése né P
grilé teli **
Formé e Narohie e
rrumbullakét keku, 3shtrjne/lart me
Pandispanjé me diametér 26 Edihmén e 2 160 20..30
cm me kapése né i )
grilé teli ** ventilatorit
Formée
rrumbullakét Ngrohja e sipérme
Kek me mollé metalike e zezg, gron P 2 180 50..70

Ngrohja paraprake rekomandohet pér té gjitha ushgimet.

*Kéta aksesoré mund té mos pérfshihen me produktin tuaj.

**Kéta aksesoré nuk pérfshihen me produktin tuaj.. Ata jané aksesoré té disponueshém né treg.

Skaré

Ushgimi Aksesori pér t'u Pozicioni i raftit Temperatura (°C) Koha e pjekjes
pérdorur (min.) (péraférsisht)

Qofte (mish viei) - 12 15y ¢ telit 4 250 20...30

sasia

Buké e thekur Grila e telit 4 250 1..4

Kthejini copat e ushgimeve pas 1/2 sé kohés totale té pjekjes.

Rekomandohet ngrohja paraprake pér 5 minuta pér té gjitha ushgimet e pjekura né skaré.

7 Mirémbajtja dhe pastrimi

7.1 Informacione té pérgjithshme pér
pastrimin

Paralajmérime té pérgjithshme

* Prisni qé produkti té ftohet pérpara se ta
pastroni produktin. Sipérfaget e nxehta
mund té shkaktojné djegie!

+ Mos i aplikoni detergjentét drejtpérdrejt
né sipérfaget e nxehta. Kjo mund té
shkaktojé njolla té pérhershme.

 Produkti duhet pastruar dhe tharé
plotésisht pas ¢do operacioni. Késhtu,
mbetjet e ushqgimit do té pastrohen me
lehtési dhe do té parandalohet djegia e
tyre kur produkti té pérdoret pérséri mé
voné. Né kété ményré, jetégjatésia e
shérbimit t€ pajisjes zgjatet dhe
problemet e hasura shpesh zvogélohen.

+ Mos pérdorni produkte pastrimi me avull
pér pastrimin.
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+ Disa detergjenté ose agjenté pastrimi
shkaktojné déme né sipérfage. Agjentét
pastrues té papérshtatshém jané:
zbardhues, produkte pastrimi gé
pérmbajné amoniak, acid ose klorur,
produkte pastrimi me avull, agjenté
pastrues, hegés njollash dhe ndryshku,
produkte gérryese pastrimi (pastrues
kremoz, pluhur pastrimi, krem pér
pastrim, pastrues gérryes dhe gérvishtés,
tela, sfungjeré, peceta pastrimi gé kané
papastérti dhe mbetje detergjentésh).

+ Nuk nevojitet asnjé material i veganté
pastrimi pér pastrimin e béré pas ¢do
pérdorimi. Pastrojeni pajisjen duke
pérdorur detergjent pér larjen e enéve, ujé
té ngrohté dhe njé peceté té buté ose
sfungjer dhe thajeni me njé peceté té
thaté.

+ Sigurohuni gé té fshini plotésisht ¢do
Iéng té mbetur pas pastrimit dhe pastroni
menjéheré ¢do ushgim té spérkatur gjaté
gatimit.

+ Mos lani asnjé pjesé té pajisjes tuaj né
njé lavastovilje.

Sipérfaget e inoksit - gelikut té
pandryshkshem

Mos pérdorni agjenté pastrimi qé
pérmbajné acid ose klor pér té pastruar
sipérfaqget dhe dorezat e inoksit.

+ Sipérfagja e inoksit dhe cgelikut té
pandryshkshém mund té ndryshojé
ngjyrén me kalimin e kohés. Kjo éshté
normale. Pas ¢do operacioni, pastroni
me njé detergjent té pérshtatshém pér
sipérfaget e inoksit ose gelikut té
pandryshkshém.

+ Pastroni me njé peceté t€ buté me sapun
dhe detergjent té Iéngshém (jo
gérvishtés) té pérshtatshém pér
sipérfaget e inoksit, duke u kujdesur gé ta
fshini né njé drejtim.

+ Higni menjéheré njollat e skorjeve, vajit,
niseshtesé, quméshtit dhe proteinave né
sipérfaget e xhamit dhe inoksit. Njollat
mund té shkaktojné ndryshkje né
periudha té gjata kohore.
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+ Pastruesit e spérkatur/zbatuar né

sipérfage duhet té pastrohen menjéheré.
Pastruesit gérryes té mbetur né sipérfage
béjné gé sipérfagja té béhet e bardhé.

Sipérfaget e emaluara
+ Pas ¢do pérdorimi, pastroni sipérfaget e

emaluara duke pérdorur detergjent pér
larjen e enéve, ujé té ngrohté dhe njé
peceté té buté ose sfungjer dhe thajini
ato me njé peceté té thaté.

+ Nése produkti juaj ka njé funksion té

lehté pastrimi me avull, mund té béni
pastrim té lehté me avull pér papastértité
e lehta jo té pérhershme. (Shikoni
"Pastrim i lehté me avull [» 32]".)

+ Pér njollat e véshtira, mund té pérdoret

njé pastrues furre dhe skare i
rekomanduar né fagen e internetit té
markés sé produktit tuaj dhe njé tel
pastrimi pa gérvishtje. Mos pérdorni
pastrues té jashtém té furrés.

+ Furra duhet té ftohet pérpara se té

pastroni zonén e gatimit. Pastrimi né
sipérfage té nxehta do té krijojé rrezik
zjarri dhe démton sipérfagen e emaluar.

Slperfaqet katalitike

Muret anésore né zonén e gatimit mund
té mbulohen vetém me smalt ose mure
katalitike. Ndryshon sipas modelit.

+ Muret katalitike kané njé sipérfage té

lehté mat dhe poroze. Muret katalitike té
furrés nuk duhet té pastrohen.

+ Sipérfaget katalitike thithin vajin falé

strukturés poroze dhe fillojné té
shkélgejné kur sipérfagja éshté e ngopur
me vaj, né kété rast rekomandohet
zévendésimi i pjeséve.

Slperfaqet e xhamit

+ Kur pastroni sipérfaget e xhamit, mos
pérdorni kruajtése té forta metalike dhe
materiale gérryese pastrimi. Ato mund ta
démtojné sipérfagen e xhamit.

+ Pastroni pajisjen duke pérdorur

detergjent pér larjen e enéve, ujé té
ngrohté dhe njé peceté me mikrofibra,
specifike pér sipérfage xhami, dhe thajeni
me njé peceté té thaté me mikrofibra.



+ Nése pas pastrimit ka mbetur detergjent,
fshijeni até me ujé té ftohté dhe thajeni
me njé peceté t€ pastér dhe t€ thaté me
mikrofibra. Detergjenti i mbetur mund té
démtojé sipérfagen e xhamit mé pas.

+ Né asnjé rrethané nuk duhet té pastroni
mbetjet e thara né sipérfagen e xhamit
me thika té dhémbézuara, lesh teli ose
mjete t€ ngjashme gérvishtése.

+ Mund t'i higni njollat e kalciumit (njollat e
verdha) né sipérfagen e xhamit me njé
substancé kundér kalcifikimit té
disponueshém né treg, me njé substancé
pastruese si uthulla ose léngu i limonit.

+ Nése sipérfagja éshté shumé e papastér,
aplikoni agjentin pastrues mbi njollé me
njé sfungjer dhe prisni pér njé kohé té
gjaté qé ajo té funksionojé si¢ duhet. Mé
pas pastroni sipérfagen e xhamit me njé
peceté té lagur.

+ Ndryshimet dhe njollat né sipérfagen e
xhamit jané normale dhe jo defekte.

Pjesét plastike dhe sipérfaqe té lyera

+ Pastroni pjesét plastike dhe sipérfaget e
lyera duke pérdorur detergjent pér larjen
e enéve, ujé té ngrohté dhe njé peceté té
buté ose sfungjer dhe thajini ato me njé
peceté té thaté.

+ Mos pérdorni kruajtése metalike té forta
dhe pastrues gérryes. Ata mund té
démtojné sipérfaget.

+ Sigurohuni gé pjesét bashkuese té
komponentéve té produktit t&€ mos
mbeten t€ lagura dhe me detergjent.

Pérndryshe, mund té shfagen gérryerje né

kéto pjesé bashkuese.

7.2 Aksesorét e pastrimit

Mos i vendosni aksesorét e produktit né njé

lavastovilje, pérveg rasteve kur pércaktohet
ndryshe né manualin e pérdorimit.

7.3 Pastrimi i panelit té kontrollit

+ Kur pastroni panelet me gelésa kontrolli,
fshijeni panelin dhe gelésat me njé
peceté té buté té lagur dhe thajini me njé
peceté té thaté. Mos i higni gelésat dhe

gominat nén ta pér té pastruar panelin. m
Paneli i kontrollit dhe gelésat mund té

démtohen.

+ Gjaté pastrimit t€ paneleve té inoksit me
celésat kontrolli, mos pérdorni agjenté
pastrimi pér inoks rreth celésave.
Treguesit rreth gelésave mund té fshihen.

+ Pastrojini panelet e kontrollit me prekje
me njé peceté té buté té lagur dhe thajini
me njé peceté té thaté. Nése produkti juaj
ka njé vecori té kygit t€ butonave,
vendosni kygin e butonave pérpara se té
kryeni pastrimin e panelit té€ kontrollit.
Pérndryshe, mund té ndodhin gabime pér
sa i pérket zbulimit né lidhje me celésat.

7.4 Pastrimi i pjesés sé brendshme té
furrés (zona e gatimit)

Ndigni hapat e pastrimit té€ pérshkruar né
seksionin "Informacione té pérgjithshme
pér pastrimin” sipas llojeve té sipérfageve
né furrén tua;.

Pastrimi i mureve anésore té furrés

Muret anésore né zonén e gatimit mund té
mbulohen vetém me smalt ose mure
katalitike. Ndryshon sipas modelit. Nése ka
njé mur katalitik, referojuni seksionit
"Sipérfaget katalitike" pér informacione.
Nése produkti juaj éshté njé model me raft
teli, higni raftet e telit pérpara se té pastroni
muret anésore. Mé pas pérfundoni
pastrimin si¢ pérshkruhet né seksionin
"Informacione té pérgjithshme pér
pastrimin” sipas llojit té sipérfages sé murit
anésor.

Pér té hequr raftet anésore té telit:

1. Higni pjesén e pérparme té raftit té telit

duke e térhequr né murin anésor né
drejtimin e kundért.

2. Térhigeni raftin e telit drejt jush pér ta
hequr plotésisht.
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3. Pér té rivendosur raftet, procedurat e
aplikuara gjaté hegjes sé tyre duhet té
pérsériten pérkatésisht né rend té
kundért.

7.5 Pastrim i lehté me avull

Kjo lejon pastrimin e papastértisé (qé nuk
mbetet pér njé kohé té gjaté) qé zbutet nga
avulli brenda furrés dhe nga pikat e ujit té
kondensuar né sipérfaget e brendshme té
furrés lehtésisht.

1. Higni té gjithé aksesorét brenda furrés.

2. Shtoni 500 ml ujé né tavé dhe vendoseni
né raftin e dyté té furrés.

3. Vendoseni furrén né modalitetin e
funksionimit té pastrimit té lehté me
avull dhe vendoseni né 100°C pér 15
minuta.

Hapni menjéheré derén dhe fshini pjesén e

brendshme té furrés me njé sfungjer ose

peceté té lagur. Avulli do té Iéshohet kur
hapni derén. Kjo mund té pérbéjé rrezik
djegieje. Kini kujdes kur hapni derén.

Pér papastértité e forta, pastrojeni
produktin duke pérdorur detergjent pér
larjen e enéve, ujé té ngrohté dhe njé peceté
té buté ose sfungjer dhe thajeni me njé
peceté té thaté.

Né funksionin e pastrimit té lehté
@ me avull, pritet g€ uji i shtuar té
avullojé dhe té kondensohet né
pjesén e brendshme té furrés dhe
derés sé furrés né ményré qé té
zbusé papastértité e lehta té
formuara né furrén tuaj.
Kondensimi i krijuar né derén e
furrés mund té pikojé kur hapet
dera e furrés. Sapo té hapni derén e
furrés, fshijeni kondensimin.

(Ndryshon né varési té modelit té produktit.
Mund t€ mos jeté i disponueshém né
produktin tuaj. ) Pas kondensimit brenda
furrés, mund té keté lagéshti ose ujé té
mbledhur né kanalin nén furré. Fshijeni kété
kanal uji me njé peceté té lagur pas
pérdorimit dhe thajeni.

oot B

7.6 Pastrimi i derés sé furrés

Mund t'i higni derén e furrés dhe xhamat e
derés pér t'i pastruar. Si té higni dyert dhe
xhamat shpjegohet né seksionet "Hegja e
derés sé furrés" dhe "Heqja e xhamave
té brendshém té derés" . Pasi té keni
hequr xhamat e brendshém té derés,
pastroni me njé detergjent pér larjen e
enéve, ujé té ngrohté dhe njé peceté té buté
ose sfungjer dhe thajini me njé peceté té
thaté. Pér mbetjet e kalcifikimit g€ mund té
krijohen né xhamin e furrés, fshijeni xhamin
me uthull dhe shpélajeni.
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Mos pérdorni pastrues té ashpér
@ gérryes, kruajtése metalike, lesh teli

ose materiale zbardhuese pér té

pastruar derén dhe xhamin e furrés.

Heqja e derés sé furrés
1. Hapni derén e furrés.

2. Hapni kapéset né folené e menteshés
sé derés sé pérparme djathtas dhe
majtas duke i shtyré poshté si¢ tregohet
né figuré.

3. Llojet e menteshave ndryshojné si lloje
(A), (B), (C) sipas modelit té produktit.
Figurat e méposhtme tregojné se si té
hapni ¢do Iloj menteshe.

4. Mentesha e tipit (A) éshté e
disponueshme né llojet normale té
dyerve.

8K

5. Mentesha e llojit (B) éshté e
disponueshme né llojet e dyerve me
mbyllje té buté.

6. Mentesha e tipit (C) éshté e
disponueshme né llojet e dyerve me
hapje/mbyllje té buté.

7. Vendoseni derén e furrés né pozicion
gjysmé té hapur.

8. Térhigeni derén e hequr lart pér ta liruar
nga mentesha e djathté dhe e majté dhe
higeni até.

Pér té rivendosur derén, procedurat
@ e aplikuara gjaté hegjes sé saj
duhet té pérsériten pérkatésisht né

rend té kundért. Kur instaloni derén,
sigurohuni qé té mbylini kapéset né

folené e menteshés.

7.7 Heqja e xhamit té brendshém té
derés sé furrés

Xhami i brendshém i derés sé pérparme té
produktit mund té higet pér ta pastruar.

1. Hapni derén e furrés.

2. Térhigeni komponentin plastik, té ngjitur
né pjesén e sipérme té derés sé
pérparme, drejt vetes duke shtypur
njékohésisht pikat e presionit né té dy
anét e komponentit dhe higeni até.
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. Si¢ tregohet né figuré, ngrini me kujdes
xhamin mé té brendshém (1) drejt "A"

dhe mé pas higeni até duke e térhequr

drejt "B" .

Xhamimé i 2*  Xhami i brendshém

brendshém (mund té mos jeté i
disponueshém pér
produktin tuaj)

. Nése produkti juaj ka njé xham té
brendshém (2), pérséritni té njéjtin
proces pér ta hequr até (2).

. Hapi i paré i rigrupimit té derés éshté
rimontimi i xhamit té brendshém (2).
Vendoseni skajin e preré té xhamit qé té
pérputhet me skajin e preré té folesé
plastike. (Nése produkti juaj ka njé xham
té brendshém). Xhami i brendshém (2)
duhet té vendoset né folené plastike mé
té afért me xhamin mé té brendshém
(1).

. Kur rimontoni xhamin mé té brendshém
(1), kushtojini vémendije vendosjes sé
anés sé printuar té xhamit né xhamin e
brendshém. Eshté thelbésore qé t'i
vendosni cepat e poshtém té xhamit mé
té brendshém (1) né ményré qé té
pérputhen me foleté e poshtme plastike.

7. Shtyjeni komponentin plastik drejt
kornizés derisa té dégjohet njé tingull
"kércités".

7.8 Pastrimi i llambés sé furrés

NEé rast se dera e xhamit e llambés sé
furrés né zonén e gatimit ndotet; pastrojeni
duke pérdorur detergjent pér larjen e enéve,
ujé té ngrohté dhe njé peceté té buté ose
sfungjer dhe thajeni me njé peceté té thaté.
Né rast defekti té llambés sé furrés, mund
ta zévendésoni llambén e furrés duke

Zévendésimi i llambés sé furrés

Paralajmerlme té pérgjithshme
Pér té shmangur rrezikun e goditjes
elektrike pérpara se té ndérroni llambén e
furrés, shképuteni produktin nga rrjeti
elektrik dhe prisni qé furra té ftohet.
Sipérfaget e nxehta mund té shkaktojné
djegie!

+ Kjo furré ka njé llambé inkandeshente me
mé pak se 40 W, mé pak se 60 mm né
lartési, mé pak se 30 mm né diametér
ose njé llambé halogjene me fole G9 me
fugi mé té vogél se 60 W. Llambat jané té
pérshtatshme pér funksionim né
temperatura mbi 300°C. Llambat e furrés
ofrohen nga shérbimet e autorizuara ose
nga tekniké té licencuar. Ky produkt
pérmban njé llambé té klasés sé
energjisé G.

+ Pozicioni i lambés mund té ndryshojé
nga ai gé tregohet né figuré.

+ Llamba e pérdorur né kété produkt nuk
éshté e pérshtatshme pér t'u pérdorur pér
ndri¢cimin e dhomave té shtépisé. Qéllimi
i késaj llambé éshté té ndihmojé
pérdoruesin té shikojé produktet
ushgimore.

+ Llambat e pérdorura né kété produkt
duhet t'i rezistojné kushteve fizike
ekstreme si temperaturat mbi 50°C.

Nése furra juaj ka njé llambé té

rrumbullakét,

1. Shképuteni produktin nga energjia
elektrike.
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2. Higeni kapakun e xhamit duke e
rrotulluar né drejtim té kundért té
akrepave t€ orés.

3. Nése llamba juaj e furrés éshté e tipit
(A) e treguar né figurén mé poshté,
rrotullojeni llambén e furrés sig tregohet
né figuré dhe zévendésojeni me njé té
re. Nése éshté model i tipit (B), térhigeni
si¢ tregohet né figuré dhe zévendésojeni
me njé té re.

4. Rivendosni kapakun e xhamit.
Nése furra juaj ka njé llambé katrore,

1. Shképuteni produktin nga energjia
elektrike.

2. Higni raftet e telit sipas pérshkrimit.
8 Zgjidhja e problemeve

3. Ngrini kapakun mbrojtés té xhamit té
llambés me njé kagavidé. Higni fillimisht
vidén, nése ka njé vidé né llambén
katrore né produktin tuaj.

4. Nése llamba juaj e furrés éshté e tipit
(A) e treguar né figurén mé poshté,
rrotullojeni llambén e furrés sig tregohet
né figuré dhe zévendésojeni me njé té
re. Nése éshté model i tipit (B), térhigeni
si¢ tregohet né figuré dhe zévendésojeni
me njé té re.

5. Rivendosni kapakun e xhamit dhe raftet
me tela.

Nése problemi vazhdon pas ndjekjes sé

udhézimeve né kété pjesé, kontaktoni me

shitésin ose njé servis té autorizuar. Mos u

pérpigni asnjéheré ta riparoni veté

produktin.

Avulli del gjaté kohés qé furra éshté duke

punuar.

« Eshté normale té shikoni avull gjaté
funksionimit. >>> Ky nuk éshté njé gabim.

Gjaté gatimit shfagen pika uji

+ Avulli i krijuar gjaté gatimit kondensohet
kur bie né kontakt me sipérfaget e ftohta
jashté produktit dhe mund té formojé
pika uji. >>> Ky nuk éshté njé gabim.

Dégjohen tinguj metaliké kur produkti

ngrohet dhe ftohet.

+ Pjesét metalike mund té zgjerohen dhe té
Iéshojné tinguj kur nxehen. >>> Ky nuk
éshté njé gabim.
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Produkti nuk funksionon.

+ Siguresa mund t€ jeté djegur ose mund
té keté defekt. >>> Kontrolloni siguresat
né automatin e siguresave. Ndérrojini ato
nése éshté e nevojshme dhe ngrijini.

+ Pajisja mund té mos jeté futur né prizé
(té tokézuar). >>> Kontrolloni nése pajisja
éshté e futur né prize.

+ (Nése ka kohématés né pajisjen tuaj)
Butonat né panelin e kontrollit nuk
funksionojné. >>> Nése produkti juaj ka
njé kyc butonash, kyci i butonave mund
té jeté i aktivizuar; ¢aktivizoni kygin e
butonave.

Drita e furrés nuk ndizet.

+ Llamba e furrés mund té keté defekt. >>>
Ndérroni llambén e furrés.

+ Nuk ka energji elektrike. >>> Sigurohuni
qé rrjeti elektrik &éshté né puné dhe
kontrolloni siguresat né automatin e
siguresave. Ndérroni siguresat nése
éshté e nevojshme ose ngrijini ato
pérséri.

Furra nuk ngrohet.

+ Furra mund té mos vendoset né njé
funksion gatimi dhe/ose temperaturé
specifike. >>> Caktoni furrén né njé
funksion gatimi dhe/ose temperaturé
specifike.

+ Pér modelet me kohématés, koha nuk
éshté vendosur. >>> Vendosni kohén.

+ Nuk ka energji elektrike. >>> Sigurohuni
qgé rrjeti elektrik éshté né puné dhe
kontrolloni siguresat né automatin e
siguresave. Ndérroni siguresat nése
éshté e nevojshme ose ngrijini ato
pérséri.

(Pér modelet me kohématés) Ekrani i

kohématésit pulson ose simboli i

kohématésit éshté i hapur.

+ Ka pasur njjé ndérprerje té energjisé
elektrike mé paré. >>> Vendosni kohén /
Fikni butonat e funksioneve té produktit
dhe kaloni pérséri né pozicionin e
déshiruar.
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Dobrodosli!

Postovani korisnici,

Hvala na odabiru proizvoda Beko. Zelimo da vam proizvod, proizveden uz visoki kvalitet i
tehnologiju, pruzi najbolju u€inkovitost. Stoga, pazljivo procitajte ovaj priruénik i svu drugu
dokumentaciju koja je data prije uporabe proizvoda.

Obratite paznju na sve informacije i upozorenja navedena u korisnickom priruéniku. Na taj
nacin Cete zastititi sebe i svoj proizvod od opasnosti koje mogu nastati.

Sacuvajte uputstvo za upotrebu. Ako ovaj uredaj predate tre¢em licu, prilozite i ovo
uputstvo za upotrebu. Uslovi garancije, nacini upotrebe i rjeSavanja problema za vas
proizvod navedeni su u ovom uputsvtu.

Simboli i njihovi opisi u uputstvu za upotrebu:

Opasnost koja moZe za rezultat imati smrt ili ozljedu.

@ Vazne informacije ili korisni savjeti za upotrebu.

Procitajte uputstvo za upotrebu.

f Upozorenje na vruéu povrsinu.

NAPOMEN Opasnost koja moZe za rezultat imati materijalnu Stetu na proizvodu ili okolini.
A

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY

BS /38



Sadrzaj
1 Sigurnosna uputstva.........cceeeenees 40
1.1 Predvidena namjena...................... 40
1.2 Sigurnost djece, ugrozenih osoba 40
i kucnih ljubimaca..........ccccoeeveneeee.
1.3 Sigurnost od elektricnih 11
instalacija.......cccoeeveeeveniieeen,
1.4 Sigurnost u transportu................... 42
1.5 Sigurnost pri ugradnji.........c.......... 43
1.6 Sigurnost upotrebe..........cccoce.... 43
1.7 Upozorenja o temperaturi............. 44
1.8 Uporaba dodataka...........c............ 44
1.9 Sigurnost kuhanja.........c.ccecveenie. 44
1.10 Sigurnost pri odrzavanju i 45
CiSCENJU ...t
2 Uputstva za zastitu okolisa.......... 46
2.1 Direktiva o otpadu .......cccceeuennneee. 46
2.1.1  Usaglasenost sa direktivom 46
WEEE i Odlaganje otpadnog
Proizvoda.......ccccoeeevenieinenieene,
2.2 Informacija o ambalazi ................. 46
2.3 Preporuke za $tednju energije....... 46
3 Vas proizvod.........cceeemmrrerisinmmnnnnns 47
3.1 Predstavljanje proizvoda............... 47
3.2 Predstavljanje i upotreba 47
kontrolne table proizvoda.............
3.2.1 Kontrolna tabla.........cccooeuennnee. 48
3.2.2 Uvod u kontrolnu tablu peénice 48
3.3 Radne funkcije pe¢nice................. 48
3.4 Dodaci uredaja.......ccccecvreieinrennnne. 49
3.5 KoriSéenje dodataka uredaja........ 50
3.6 Tehnicke specifikacije................... 53
4 Prva upotreba.......ccccccceevererrrnnnnecees 54
4.1 Prvo postavljanje tajmera.............. 54
4.2 Pocetno CiScenje.......ccccoveeveennnne. 54
5 KoriStenje pecnice......c.ccceerrirunnns 55
5.1 Opée informacije o koristenju 55
PECNICE ...
5.2 Rad kontrolne jedinice pe¢nice .... 55
5.3 Postavke ..., 57
6 Opce informacije o pec¢enju......... 59
6.1 Opca upozorenja o pecenju hrane 59
U PECNICH ..o
6.1.1 Pecivaihranaiz pecnice........... 59
6.1.2 Meso, ribai meso od peradi...... 61

6.1.3  Gril e
6.1.4 Testnajela....cccovveveveniennn.

7 Odrzavanje i ¢iSéenje

7.1 Opcee informacije o ¢iS¢enju........ 64

7.2 Pribor za Cis¢enje .......ccceeeveunnnene 65

7.3 Ciséenje kontrolne table................ 65

7.4  Ciséenje unutrasnjosti rerne 66
(povrsina za spremanje hrane)......

7.5 Jednostavno parociséenje............ 66

7.6 Cidéenje vrata peénice .................. 67

7.7 Skidanje unutarnjeg stakla sa 68
vrata pecCniCe........cocoveveuervenienennnnn

7.8 Ciséenije sijalice u peénici ............. 68

8 Rjesavanje problema...........ccccc.... 69




A 1 Sigurnosna uputstva

+ Ovo poglavlje sadrzi
sigurnosne upute potrebne da
bi sprijecili rizik od fizicke
ozljede i materijalne Stete.

+ Ako se proizvod preda nekom
drugom licu za licnu upotrebu
ili u svrheupotrebe rabljenog
uredaja, potrebno je dati i
uputstvo za upotrebu, etikete
proizvoda i druge relevantne
dokumente i dijelove.

+ Nasa kompanija ne snosi
odgovornost za Stetu koja
moze nastati ako se ove upute
ne postuju.

* Nepostovanje ovih uputa
poniStava odobrenu garanciju.
+ Ugradnju i popravke uvjek
treba da obavlja proizvodac,
ovlasteni servis ili lice koje je
imenovao uvoznik.

+ Koristite samo originalne
rezervne djelove i pribor.

* Ne popravljajte i ne mijenjajte
nijednu komponentu proizvoda
ako to nije jasno naznaceno u
uputstvu za upotrebu.

* Ne vrsite nikakve tehnicke
modifikacije na proizvodu.

Al .1 Predvidena namjena

+ Ovaj proizvod je dizajniran za
upotrebu kod kuce. On nije
namijenjen za komercijalnu
upotrebu.
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* Ne koristite proizvod u

bastama, na balkonima ili
drugim okruzenjima na
otvorenom. Ovaj proizvod je
namijenjen za upotrebu u
domacinstvima i kuhinjama za
osoblje u prodavnicama,
kancelarijama i drugim radnim
okruzenjima.

UPOZORENJE: Ovaj proizvod
treba koristiti samo za
spremanje hrane. Ne treba ga
koristiti u razlicite svrhe, poput
zagrijevanja prostorije.
Pecnica se moze koristiti za
odmrzavanije, pecenje, przenje
i grilovanje hrane.

Ovaj proizvod ne treba koristiti

za grijanje, zagrijevanje tanjura,

kacenje rucnika ili odjece na
rucki za potrebe susenja.
1.2 Sigurnost djece,

ugrozenih osoba i
kucnih ljubimaca

+ Ovaj proizvod mogu koristiti

djeca sa 8 i viSe godina
starosti i osobe sa fizickim,
culnim ili mentalnim
nedostacima i osobe bez
iskustva i znanja, iskljucivo
ukoliko su pod nadzorom i
kada im se objasni nacin
sigurne upotrebe aparata i
moguce opasnosti.



* Djeca se ne smiju igrati s
uredajem. Djeca nikada ne
smiju da Ciste i odrzavaju
uredaj, sem ako se nalaze pod
nadzorom odrasle osobe.

+ Ovaj proizvod ne smiju koristiti

osobe sa fizickim, culnim ili
mentalnim nedostacima
(ukljuéujuci djecu), osim ako
se drze pod nadzoromiili
dobiju potrebna uputstva.

* Djecu treba nadzirati da bi se
obezbijedilo da se ne igraju sa
ovim uredajem.

* Elektricni proizvodi su opasni
za djecu i kuéne ljubimce.
Djeca i kuéni ljubimci ne smiju
se igrati, penjati se ili ulaziti u
proizvod.

* Ne stavljajte predmete na
proizvod koje djeca mogu da
dohvate.

+ UPOZORENJE: Tokom
upotrebe, dostupne povrsine
proizvoda su vruce. Djecu
drzite dalje od proizvoda.

+ Ambalazni materijal Cuvajte
izvan dohvata djece. Postoji
rizik od ozljede i gusenja!

+ Kada su vrata otvorena, ne
stavljajte teske predmete na
njih i ne dozvolite djeci da
sjede na njima. Mozete

izazvati prevrtanje ili oStecenje

Sarki na vratima pecnice.
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+ Zbog sigurnosti djece,

iskljucite utika¢ i onemogudite
rad proizvoda prije nego sto ga
odlozite.

Sigurnost od

1.3
A elektricnih instalacija
* Uredaj povezite na uzemljenu

utiCnicu zasti¢enu osiguracem
sa voltazom navedenom na
tipskoj naljepnici. Uzemljenje
mora uvesti kvalifikovani
elektricar. Ne koristite proizvod
bez uzemljenja u skladu sa
lokalnim/nacionalnim
propisima.

Utikac ili elektricni prikljucak
proizvoda moraju biti na lako
dostupnom mjestu (na koje
nece uticati plamen
plamenika). Ako to nije
moguce, na elektricnoj
instalaciji na koju je uredaj
priklju¢en mora postojati
mehanizam (osigurac,
prekidac, sklopka, itd.), u
skladu s propisima koji ureduju
napajanje elektrinom
energijom i odvajanje svih
polova od mreze.

* Proizvod se ne smije prikljuciti

u utiénicu tokom ugradnije,
popravke i transporta.



+ Ukljucite proizvod u uzemljenu
utic¢nicu koja odgovara
vrijednostima napona struje i
frekvencije navedene na
tipskoj naljepnici.

Ako vas proizvod nema kabel,
koristite samo spojni kabel
opisan u odjeljku , Tehnicke
specifikacije”.

Ne gurajte kabl za napajanje
ispod ili iza proizvoda. Ne
stavljajte teske predmete na
kabl za napajanje. Kabl za
napajanje ne treba da se
savija, prelama i ne smije da
dode u kontakt sa bilo kojim
izvorom topline.

Straznja povrsina pecénice
postaje vruca kada se koristi.
Kablovi za napajanje ne smijju
dodirivati zadnju povrsinu,
ukoliko je taj slucaj, prikljucci
se mogu ostetiti.

Pazite da ne zaglavite
elektri¢ni kabl izmedu vrata
pecénice i okvira i ne
postavljajte ga na vruce
povrsine. U suprotnom,
izolacija kabela moze se
rastopiti i izazvati pozar kao
rezultat kratkog spoja.
Koristite samo originalni kabl.
Ne koristite odsjecCene ili
ostecene kablove ili produzne
kablove.

+ Ako je kabl za napajanje
ostecen, mora ga zamijeniti

proizvodac, ovlaséeni servis ili

osoba koju je odredila
kompanija uvoznik, kako bi se
sprijecile mogucée opasnosti.

* UPOZORENUJE: Prije zamjene

sijalice u pecnici, iskljucite

proizvod sa napajanja da biste

izbjegli opasnost od strujnih
udara. Iskljucite proizvod ili
iskljucite osigurac u kutiji s
osiguracima.

Ako vas proizvod ima kabal za

napajanje i utikac:

* Ne prikljucujte proizvod u
uticnicu koja je labava, ispala
iz svog lezista, slomljena,
prljava, masna, uz rizik od
kontakta s vodom (na primjer,
voda koja moze procuriti iz
Saltera).

* Nikada ne dodirujte utikac¢
vlaznim rukama! Nikada ne
iskljucujte utika€ povlacenjem
za kabel, uvijek ga izvucite
drzedi utikac.

* Provjerite da li je utikac
proizvoda ¢vrsto prikljucen u
utiCnicu da se izbjegne
stvaranje luka.

f 1.4 Sigurnostu
transportu
* Prije transporta proizvoda

iskljucCite proizvod sa
napajanja.
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Proizvod je tezak, potrebno je
da ga nose najmanije dvije
osobe.

Ne koristite vrata i/ili ruCku za
transport ili premjestanje
proizvoda.

Ne stavljajte druge predmete
na uredaj i nosite ga uspravno.
Kada treba da transportujete
proizvod, zamotajte ga u
ambalazni materijal ili debeli
karton i ¢vrsto ga zalijepite.
Ucvrstite proizvod trakom kako
ne bi doslo do ostecenja
uklonjivih ili pokretnih djelova
proizvoda ili samog proizvoda.
Pogledaijte cijeli proizvod da bi
utvrdili da li ima ostec¢enja koja
su mogla nastati tokom
transporta.

Sigurnost pri

A"
ugradnji

Prije ugradnje proizvoda,
provjerite da li ima ostecenja.
Ako je proizvod oStecen,
nemojte ga ugradivati.

Ne postavljajte proizvod u
blizini izvora toplote (radijatori,
Stednjaki sl.).

+ Odrzavaijte okolinu svih

ventilacijskih kanala proizvoda
otvorenim.

+ Da biste sprijecili pregrijavanje,

proizvod ne treba postavljati
iza ukrasnih vrata.

A1 .6 Sigurnost upotrebe

* Vodite racuna da je uredaj
isklju¢en nakon svake
upotrebe.

« Ako proizvod ne koristite duze
vrijeme, iskljuCite ga sa
napajanja ili iskljucite osigurac
u kutiji sa osiguraCima.

* Ne koristite neispravan ili
ostecen proizvod. Ako postoje,
iskljucCite elektricne/plinske
prikljucke proizvoda i pozovite
ovlasceni servis.

* Ne koristite proizvod sa
uklonjenim ili polomljenim
staklima prednijih vrata.

* Ne penjite se na proizvod da
biste dohvatili bilo sta ili iz bilo
kojeg drugog razloga.

* Nikada nemoijte koristiti
proizvod ako vam je
rasudivanje ili koordinacija
narusena upotrebom alkohola
i/ili droga.

« Zapaljivi predmeti ostavljeni u
podrucju za pripremu hrane
mogu se zapaliti. Nikada ne
Cuvajte zapaljive predmete u
podrucju za pripremu hrane.

* Rucka pecnice nije susilica za
rucnike. Kada koristite
proizvod, ne kacite rucnike,
rukavice ili slican tekstil na
rucici.
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- Sarke vrata proizvoda se
pomijeraju prilikom otvaranja i
zatvaranja vrata i mogu se
zaglaviti. Kada otvarate/
zatvarate vrata, ne drzite dio
sa Sarkama.

A1 .7 Upozorenjao
temperaturi

+ UPOZORENUJE: Pristupni
dijelovi proizvoda ¢e biti vruéi
tokom rada. Treba paziti da ne
dodirnete proizvod i grijace
elemente. Djeca mlada od 8
godina ne smiju se priblizavati
proizvodu bez odrasle osobe.

* Ne stavljajte zapaljive/
eksplozivne materijale u blizini
proizvoda, jer Ce ivice biti vruce
tokom rada.

* Buduci da para moze izaci iz
pecnice, drzite se na propisnoj
udaljenosti dok otvarate vrata
pecénice. Para moze izazvati
opekotine na rukama, licu i/ili
ocima.

* Tokom rada, proizvod moze
postati vru¢. Treba paziti da ne
dodirnete vruce dijelove,
unutrasnjost pecnice i grijace
elemente.

* Uvijek koristite rukavice
otporne na toplinu dok
stavljate hranu u vrucu pecnicu
ili vadite hranu iz vruce
pecnice, itd.

A1 .8 Uporaba dodataka

* Vazno je da metalna resetka i m

pleh budu propisno postavljeni
na njihova predvidena mjesta.
Za detaljne informacije
pogledajte odjeljak "Uporaba
dodataka".

+ Dodaci mogu ostetiti staklo na
vratima prilikom zatvaranja
vrata proizvoda. Dodatke uvjek
gurnite do kraja prostora za
pecenje.

A] .9 Sigurnost kuhanja

+ Budite oprezni kada koristite
alkohol u hrani. Alkohol
isparava na visokim
temperaturama i moze izazvati
pozar jer se moze zapaliti kada
dode u kontakt sa vruéim
povrSinama.

Ostaci hrane, ulje itd. mogu se

zapaliti u prostoru za

spremanje hrane. Prije
spremanja hrane uklonite
krupnije necistoce.

+ Opasnost od trovanja hranom.
Ne ¢uvajte hranu u peénici
duze od sat vremena prije i
posle pripreme. U suprotnom
mozZete izazvati trovanje
hranom ili bolesti.
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* Ne zagrijevajte zatvorene
konzerve i staklene tegle u
pecnici. Pritisak koji bi se
stvorio u konzervi/tegli moze
izazvati njeno pucanje.

« Stavite papir za pecenje u
posude ili pribor za peénicu
(pleh, Zi¢ani gril, itd.) s hranom
i stavite ga u prethodno
zagrijanu pecnicu. Uklonite
suvisne komade papira za
pecenje sa dodataka ili posude
kako biste izbjegli dodir s
grijaéim elementima pecnice.
Nikada ne koristite papir za
pecenje na temperaturi u
pecénici vec¢oj od maksimalne
temperature koris¢enja
navedene na papiru za pecenje
koji koristite. Nikada ne
stavljajte papir za pecenje na
dno pecénice.

* Pleh za pecenije, tanjure ili
aluminijumsku foliju ne
postavljajte direktno na dno
pecénice. Akumulirana toplota
moze ostetiti osnovu pecnice.

+ Za vrijeme grilovanja zatvorite
vrata pecénice. Vruce povrsine
mogu izazvati opekotine!

* Hrana koja nije adekvatna za
grilovanje predstavlja
opasnost od nastanka pozara.
Grilujte samo hranu koja se

smije obradivati na
temperaturi za intenzivno
grilovanje. Takode, hranu ne
stavljajte predaleko u zadniji
dio grila. Ovo je najtoplije
podrucje i masna hrana se
moze zapaliti.

Sigurnost pri

A1 .10
odrzavanju i ¢iscenju

+ Sacekajte da se uredaj ohladi
prije CiS¢enja. Vruce povrsine
mogu izazvati opekotine!

* Ne perite proizvod prskanjem
ili sipanjem vode na njega!
Postoji opasnost od
elektricnog udaral

+ Nemojte koristiti parne Cistace
za Ciséenje proizvoda jer to
moze uzrokovati strujni udar.

+ Za CiScenje stakla prednjih
vrata pecnice/(ako postoje)
gornjih stakala pecnice
nemojte koristiti gruba
abrazivna sredstva za CiS¢enje,
metalne strugace, zi¢anu vunu
ili sredstva za izbjeljivanje. Ovi
materijali mogu prouzrokovati
ogrebotine i pucanje staklenih
povrsina.

+ Kontrolnu plocu uvjek
odrzavajte Cistom i suvom.
Vlazna i prljava povrsina moze
prouzrokovati probleme u radu
sa funkcijama.
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2 Uputstva za zastitu okolisa

2.1 Direktiva o otpadu

2.1.1 Usaglasenost sa direktivom
WEEE i Odlaganje otpadnog
proizvoda

Ovaj proizvod je uskladen s Direktivom EU
WEEE (2012/19/EU). Ovaj proizvod nosi
simbol klasifikacije za odlaganje elektricne
i elektronske opreme (WEEE).

Ovaj proizvod je proizveden od

visokokvalitetnih dijelova i

materijala koji se mogu

ponovno koristiti i pogodni su

za recikliranje. Stoga, na kraju
L njegovog vijeka trajanja ne
zbrinjavajte ovaj otpadni proizvod s ostalim
redovnim otpadom iz domacinstva.
Odnesite ga u sabirni centar za recikliranje
elektricne i elektronicke opreme.
Informacije o navedenim sabirnim centrima
mozete dobiti od lokalne uprave. Pravilno
odlaganje otpadnih uredaja pomaze u
sprjecavanju negativnih uticaja na okoli$ i
zdravlje ljudi.

Uskladenost sa RoHS direktivom:
Proizvod koji ste kupili je uskladen s
Direktivom EU RoHS (2011/65/EU). On ne
sadrzi Stetne i zabranjene materijale
navedene u Direktivi.

2.2 Informacija o ambalazi

Materijali za pakiranje proizvoda su
proizvedeni od sekundarnih sirovina u
skladu s nasim nacionalnim propisima za
zastitu okoliSa. AmbalaZni otpad nemojte
odlagati sa ku¢nim ili drugim otpadom,
odnesite ga na mjesta za prikupljanje
ambalaznog materijala odredena od strane
lokalnih organa.

2.3 Preporuke za stednju energije

Prema EU 66/2014, informacije o
energetskoj efikasnosti mogu se naci na
racunu proizvoda koji se isporucuje uz
proizvod.

Sljededi prijedlozi ¢e vam pomo¢i da svoj

proizvod upotrebljavate na ekoloski i

energetski uc¢inkovit nacin:

+ Zamrznutu hranu odmrznite prije
pecenja.

+ U pecnici koristite tamne ili emajlirane
posude koje bolje prenose toplotu.

+ Ako je navedeno u receptu ili uputstvu za
upotrebu, uvjek izvrsite prethodno
zagrijevanje. Ne otvarajte vrata peénice
Cesto tijekom pecenja.

+ Iskljucite proizvod 5 do 10 minuta prije
isteka vremena za produzeno pecenje.
Mzete ustedjeti do 20% elektri¢ne
energije upotrebom preostale topline.

+ PokuS$ajte da istovemeno pecete vise jela
u peénici. MoZete istovremeno spremati
hranu postavljanjem dvije posude na
reSetku. Osim toga, ako spremate jela
jedno za drugim, to ¢e ustedjeti energiju
jer pec¢nica nece izgubiti na svojoj toplini.
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3 Vas proizvod

3.1 Predstavljanje proizvoda
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Kontrolna tabla 2 Sijalica
Zicane police 4 Motor ventilatora (iza Celicne ploce)
Vrata 6 Rucka
Donji grija¢ (ispod celi¢ne ploce) 8 Pozicije polica
Gornji grijac 10 Ventilacioni otvori
Razlikuje se ovisno o modelu proizvoda. Va$ 3.2 Predstavljanje i upotreba

proizvod mozda nema sijalicu ili se vrsta i
lokacija sijalice mogu razlikovati od slike.

Razlikuje se ovisno o modelu proizvoda. Va$
proizvod mozda nije opremljen Zicom. Na slici je
kao primjer prikazan proizvod sa Zicom.

kontrolne table proizvoda

U ovom odjeljku mozete pronaci pregled i
osnovne namjene kontrolne table
proizvoda. Moguce su razlike u slikama i
nekim karakteristikama u zavisnosti od
vrste proizvoda.
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3.2.1 Kontrolna tabla

s sHEHET 2
O o0 ® & &
|
I
2
1 Dugme za izbor funkcije 2 Tajmer
3 Dugme za izbor temperature
Ako postoji dugme(dugmad) koje Tajmer
kontrolise(u) vas proizvod, u nekim
modelima to(ta) dugme(dugmad) izlazi(e) ) OO0 @
kada se pritisne(u) (umetnuta dugmad). Da ) HimEEIN 8
biste izvrsili postavke pomocu ovih R

dugmadi, prvo pritisnite odgovarajuée
dugme i ono ¢e se pojaviti van. Nakon
postavke, pritisnite ga ponovo i vratite
dugme u prvobitni polozaj.

3.2.2 Uvod u kontrolnu tablu pec¢nice

Dugme za izbor funkcije

Funkcije rada peénice mozete odabrati
pomodéu gumba za odabir funkcije. Okrenite
lijevo/desno iz zatvorenog (gornjeg)
polozaja za odabir.

Dugme za temperaturu

MozZete odabrati temperaturu koju Zelite
kuhati pomoéu gumba za temperaturu.
Okrenite u smjeru kazaljke na satu iz
zatvorenog (gornjeg) poloZaja za odabir.
Indikator unutrasnje temperature pecnice
Unutrasnju temperaturu peénice mozete
razumijeti iz simbola temperature na
displeju tajmera. Simbol temperature se
pojavljuje na displeju kada poc¢ne kuvanje, a
simbol temperature nestaje kada uredaj
dostigne zadatu temperaturu. Kada
temperatura unutar pecnice padne ispod
postavljene temperature, ponovo se
pojavljuje simbol temperature.

a
A0 0 ©® &
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Tipka za alarm

Tipka za podeSavanje vremena
Tipka za smanjenje

Tipka za poveéanje

Tipka za postavke

oA W N =

Tipka za zaklju€avanje tipki
Simboli na zaslonu

©

: Simbol za vrijeme pecenja

"y
)

: Simbol za kraj vremena pecenja *
: Simbol alarma
: Simbol nivoa osvijetljenja

: Simbol zaklju¢avanja tipki

: Simbol temperature

: Simbol nivoa ja¢ine zvuka

: Simbol zaklju¢avanja vrata *

*Razlikuje se u zavisnosti od modela proizvoda.
*Mozda nije dostupno kod vaseg modela.

3.3 Radne funkcije peénice

Na tabeli funkcija; prikazane su radne
funkcije koje mozete koristiti u vasoj
pecnici i najviSe i najnize temperature koje
se mogu podesiti za ove funkcije.
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Redoslijed prikazanih rezima rada moze se
razlikovati od rasporeda na vasem

proizvodu.
Simbol . " Temperaturni .
funkcije Opis funkcije opseg (°C) Opis i upotreba
Hranu zagrijevaju gornji i doniji grija¢ istovremeno. Pogodno za
Gornji i doniji grija¢ * torte, kolace ili peciva i variva u kalupima za pecenje. Pecenje u
— samo jednom plehu.
| —
— Ukljucen je samo donji grija¢. Pogodan je za hranu za koju
e Donji grijac¢ * Zelite da na dnu malo potamni. Ovu funkciju treba koristiti i za
+ \‘"/ jednostavno parociscenje.
| S
Gomiji i doniji grijac + . Vruéi vazdgh zagl;]an gkornjlmJ qonjlm grijacima rlasporeGUJe
ventilator se ravnomjerno i brzo kroz pe¢nicu pomocu ventilatora.
— Pecenje u samo jednom plehu.
- Veliki gril na gornjem dijelu peénice radi. Pogodan je za
Puni gril * : X S s
grilovanje velikih koli¢ina.
ho 4 Vrué vazduh zagrijan tokom funkcije malog grila brzo se
% Niski gril + ventilator * rasporeduje u peénici ventilatorom. Pogodan je za grilovanje
malih koli¢ina.
/\ Svi grijaci u pe¢nici su u funkciji. Ova radna funkcija se koristi
/\ Pojaciva¢ - za brzo dovodenje peci na Zeljenu temperaturu (prethodno
zagrijevanje). Ne koristite ga za pecenje hrane.
* Vas proizvod radi u temperaturnom Standardni pleh
rasponu navedenom na regulatoru Koristi se za tijesta, smrznutu hranu i velike
temperature. komade pecenja.

3.4 Dodaci uredaja

Uz va$ uredaj su isporuceni razni dodaci. U
ovom odjeljku dostupni su opisi dodataka i
opisi pravilnog kori§¢enja. Dodaci koji se
dostavljaju uz uredaj se mogu razlikovati u
zavisnosti od modela uredaja. Svi dodaci
opisani u uputstvu za upotrebu mozda nec¢e
biti dostupni na vasem proizvodu.

Ziéani gril
Plehovi unutar vaseg uredaja se Koristi se za pecenje ili stavljanje hrane
@ mogu deformisati zbog uticaja koja ¢e se pedi, prziti ili kuhati u

temperature. Navedeno nece uticati| kaserolama na Zeljenu policu.
na funkcionalnosti. Deformacija
nestaje kada se pleh ohladi.
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Na modelima sa zi¢anim policama :

Na modelima bez zi¢anih polica :

3.5 Koriscenje dodataka uredaja

Police za pripremu hrane

Postoji 5 nivoa polozaja polica u prostoru
za pripremu hrane. Redosljed polica je
oznacen brojevima na prednjem okviru
pecnice.

Na modelima sa zi¢anim policama :

Na modelima bez zi¢anih polica :

Postavljanje Zice za gril na policama za
pecenje

Na modelima sa zi¢anim policama :

Od presudnog je znacaja pravilno postaviti
Zicu za gril na bo¢ne zi¢ane police. Dok
postavljate zicu za gril na policu, otvoreni
dio mora biti na prednjoj strani. Za bolje
rezultate spremanja hrane, Zica za gril mora
biti pricvr§¢ena grani¢nikom na zi¢anoj
polici. Ne smije mimoi¢i taj granicnik i
dodirivati straznji zid pe¢nice.

Na modelima bez Zi¢anih polica :
Kljuéno je da Zicu za gril propisno postavite
na bo¢ne police. Zica za gril se u samo
jednom smjeru moze postaviti na policu.
Dok postavljate Zicu za gril na policu,
otvoreni dio mora biti na prednjoj strani.




Postavljanje pleha na police za pecenje Na modelima sa Zi¢anim policama :

Na modelima sa zi¢anim policama :
Takode je od presudnog znacaja pravilno
postaviti plehove na zi¢ane bocne police.
Dok postavljate pleh na Zeljenu policy,
njegova strana dizajnirana za drzanje mora
biti okrenuta sa prednje strane. Za bolje
rezultate pecenja, pleh mora biti pri¢vrséen
grani¢nikom za zi¢anu policu. Ne smije
mimoici taj grani¢nik i dodirivati straznji zid
pecnice.

Na modelima bez zi¢anih polica :
Takode je od presudnog znacaja propisno
postaviti plehove na bo¢ne police. Pleh se u |

samo jednom smjeru moZze postaviti na Funkcija granicnika pleha - Na modelima
policu. Dok postavljate pleh na Zeljenu sa ziéanim policama

pOJICL!, njegova strana dizajnirana za Postoji i funkcija grani¢nika koji sprjecava
drzanje mora biti okrenuta sa prednje ispadanje pleha sa Zi¢ane police. Prilikom
strane. uklanjanja pleha, otpustite ga sa zapreke sa

zadnje strane i povucite prema sebi dok se
ne dosegne prednja strana. Morate preéi
preko grani¢nika da biste ga potpuno
izvukli.

Funkcija zaustavljanja Zice za gril

Uredaj ima funkciju grani¢nika koji
sprjecava prevrtanje zice za gril sa Zi¢ane
police. Ovom funkcijom lako i bezbjedno
mozete izvaditi hranu. Dok uklanjate Zicu
za gril, mozZete je povuci prema naprijed
dok ne dosegne grani¢nik. Morate preci
preko grani¢nika da biste ga potpuno
izvukli.
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Pravilno postavljanje Zicane police i pleha
na teleskopske sine-Na modelima sa
ziéanim policama i teleskopskim
modelima

Teleskopske Sine vam omoguc¢avaju da
lako postavite i izvadite ziCanu policu ili
pleh. Kada postavljate pleh ili zianu policu
u teleskopske Sine, provjerite da li su
ispupcenja na prednjem i zadnjem dijelu
Sine pravilno postavljena na ivice ZiCane
police ili pleha (prikazano na slici).
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3.6 Tehnicke specifikacije

Opste specifikacije

Vanjske dimenzije proizvoda (visina/$irina/dubina) (mm) 595 /594 /567

Dimenzije za ugradnju pecnice (visina / $irina / dubina) 590-600 /560 /min. 550

(mm)

Napon/Frekvencija 220-240V ~; 50 Hz

Tipi presjek kabla koji se koristi / adekvatan za upotrebu min. HOSVV-FG 3 x 1,5 mm2

u proizvodu

Ukupna potros$nja elektri¢ne energije (kW) 2,4

Vrsta peénice Peénica s dodatkom ventilatora

Osnove: Informacije o energetskoj naljepnici kuénih elektriénih peénica date su u skladu sa standardom EN
60350-1 / IEC 60350-1. Vrijednosti su odredene u funkcijama Gornji i donji grijac ili (ako postoji) Gornji i donji grija¢
+ ventilator sa standardnim optere¢enjem.

Klasa energetske efikasnosti se odreduje u skladu sa sljedec¢im prioritetima u zavisnosti od toga da li relevantne
funkcije postoje na uredaju ili ne. 1-Eko grijanje s ventilatorom , 2-Grijanje s ventilatorom , 3-Niski gril + ventilator, 4-
Gornji i doniji grijac.

Tehnicke specifikacije se mogu mijenjati bez prethodnog upozorenja u cilju
@ poboljSanja kvaliteta uredaja.

Slike u ovom uputstvu su Sematske i mozda se nece u potpunosti poklapati sa
vasim uredajem.

uredaj su dobijene u laboratorijskim uslovima u skladu sa relevantnim
standardima. U zavisnosti od radnih uslova u kojima se nalazi uredaj, stvarne
vrijednosti se mogu razlikovati.

@ Vrijednosti navedene na naljepnici uredaja ili u dokumentaciji koju ste dobili uz
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4 Prva upotreba

Prije nego S$to pocCnete da koristite svoj
proizvod, preporucuje se da uradite kako je
navedeno u odjeljcima u nastavku.

4.1 Prvo postavljanje tajmera

Uvijek postavite tacno vrijeme prije

@ upotrebe pecnice. Ako ga ne
postavite, ne mozete kuhati u
nekim modelima pecnice.

1. Kad prvi put pokrenete pecnicu, na
zaslonu ¢e treptati polje za sate ,,12:00¢
i simbol €.

2. Podesite tacno vrijeme pomocu tipki @/

.

o |3
iU

oo o 3 & @

3. Dodirnite tipku O ili $% da biste aktivirali
polje za minute.

[CHNSinln
| L
Q ? O ©® & @
4. Dodirnite tipke ®/© da biste podesili
minute.

o |1JCo
]y

oo o Q &
‘ @

5. Potvrdite postavke dodirom na tipku (©
ili 5%
= Tacno vrijeme je postavljeno i simbol
(3 nestaje sa zaslona.

Ako prvo vrijeme nije postavljeno,

@ »12:00% i simboli (© nastavljaju da
trepte i pec¢nica nece poceti raditi.
Da bi vasa pecnica radila, morate
da potvrdite tacno vrijeme dana
tako Sto Cete podesiti tacno vrijeme
ili dodirnuti tipku €O kada tac¢no
vrijeme bude ,,12:00“. Kasnije
mozete promijeniti postavku
taénog vremena, kao $to je opisano
u odjeljku ,Postavke”.

U slucaju prekida napajanja,

@ postavke ta¢nog vremena se
ponistavaju. Potrebno je ponovo
izvrSiti postavke.

4.2 Pocetno Ciscenje
1. Skinite svu ambalazu.

2. lzvadite sve dodatke iz peénice
isporuéene uz proizvod.

3. Ukljucite proizvod 30 minuta, a zatim ga
isklju¢ite. Na ovaj nacin ¢e sagoreti i
ocistiti se ostaci i slojevi koji su ostali u
pecnici tokom proizvodnje.

4. Kada ukljucite proizvod, odaberite
najvisu temperaturu i radnu funkciju na
kojoj rade svi grijaci u vasem proizvodu.
Pogledajte “Radne funkcije pecnice
[» 48]". U sljede¢em odjeljku mozete
saznati kako koristiti pe¢nicu.

5. Sacekajte da se pecnica ohladi.

6. Obrisite povrsine proizvoda vlaznom
krpom ili sunderom i osusite krpom.
Prije upotrebe dodataka;
Ocistite dodatke koje izvadite iz pe¢nice
vodom sa deterdzentom i mekanim
sunderom za CiSéenje.
BILJESKA: Neki deterdzenti ili sredstva za
CiS¢enje mogu izazvati oStec¢enja na
povrsini. Ne koristite abrazivne
deterdzente, praske za CiSc¢enje, kreme za
CiScenje ili ostre predmete tokom ciscenja.
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BILJESKA: Prilikom prve upotrebe, dim i

miris se mogu pojaviti i trajati nekoliko sati.

Ovo je normalno i potrebna vam je samo

5 Koristenje pecnice

dobra ventilacija da biste to uklonili.
Izbjegavajte direktno udisanje dima i mirisa
koji se stvaraju.

5.1 Opée informacije o koriStenju
pecnice
Ventilator ( Razlikuje se u zavisnosti od
modela proizvoda. *Mozda nije
dostupno kod vaseg modela. )
Vas$ proizvod ima ventilator za hladenje.
Ventilator za hladenje se automatski
aktivira kad je potrebno i hladi i prednju
stranu proizvoda i namjestaja. Automatski
se deaktivira kada se proces hladenja
zavrsi. Vruéi vazduh izlazi preko vrata
pecnice. Nemojte ni¢im pokrivati ove
otvore za ventilaciju. U suprotnom, peénica
se moze pregrijati. Ventilator za hladenje
kontinuirano radi tokom rada pec¢nice ili
nakon isklju¢ivanja pecnice (otprilike 20-30
minuta). Ako spremate hranu koristedi
programiranje tajmera pecnice, na kraju
vremena pripreme ventilator za hladenje
iskljucuje se sa svim funkcijama. Korisnik
ne moze odrediti vrijeme rada ventilatora
za hladenje. Ukljucuje se i iskljucuje
automatski. Ovo nije greska.
Svijetlo u pecénici
Svijetlo pecnice se ukljucuje kada peénica
poc¢ne da pece. U nekim je modelima
svijetlo upaljeno tijekom pecenja, dok se u
nekim modelima isklju¢uje nakon
odredenog vremena.

5.2 Rad kontrolne jedinice pecnice

Opsta upozorenja za kontrolnu jedinicu

pecnice

+ Maksimalno vrijeme koje se moze
postaviti za proces pecenja je 5 sati 59
minuta. U slucaju prekida napajanja,
program se otkazuje. Morate ponovno
podesiti program na uredaju.

+ Prilikom bilo kakve postavke,
odgovarajuci simboli trepere na ekranu.
Sacekajte kratko dok se postavke
sacuvaju.

+ Ako je izvrSena neka postavka spremanja
hrane, tacno vrijeme se ne moze podesiti.

+ Ako je vrijeme spremanja hrane
postavljeno, kada zapo¢ne spremanje
hrane, preostalo vrijeme se prikazuje na
ekranu.

+ U slu¢ajevima kada je postavljeno
vrijeme spremanja hrane ili vrijeme
zavrSetka spremanja hrane; mozete
automatski otkazati duzim dodirom na
tipku €O.

Tajmer
S Oo.QOm <
a o L g
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Tipka za alarm

oD P

Tipka za podeSavanje vremena
Tipka za smanjenje

Tipka za povecanje

Tipka za postavke

o Ul A WN =

Tipka za zaklju¢avanje tipki
Simboli na zaslonu

©

: Simbol za vrijeme pecenja

: Simbol za kraj vremena pecenja *
: Simbol alarma

: Simbol zaklju¢avanja tipki

(D : Simbol nivoa osvjetljenja

§ :Simbol temperature
(» : Simbol nivoa jagine zvuka
: Simbol zaklju¢avanja vrata *

*Razlikuje se u zavisnosti od modela proizvoda.
*Mozda nije dostupno kod vaseg modela.
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Ukljucivanje pecnice

Kada izaberete radnu funkciju na kojoj
Zelite da spremate hranu pomoc¢u okruglog
dugmeta za izbor funkcija i postavite
odredenu temperaturu pomocu okruglog
dugmeta za temperaturuy, rerna pocinje da
radi.

Iskljucivanje pecnice

Rernu mozete iskljuciti okretanjem
okruglog dugmeta za izbor funkcija i
okruglog dugmeta za temperature u poloZzaj
Jsisklju¢eno” (gore).

Manuelno spremanje hrane za izbor
temperature i funkcije rada rerne

Mozete spremati hranu tako Sto ¢ete
izvrsiti manuelnu kontrolu (pod vasom
kontrolom) bez postavljanja vremena
spremanja hrane odabirom temperature i
radne funkcije specifi¢ne za vasu hranu.

7

P / C

1. lzaberite radnu funkciju na kojoj Zelite
da spremate hranu pomocu okruglog
dugmeta za izbor funkcija.

2. Podesite temperaturu na kojoj Zelite da
spremate hranu pomocu okruglog
dugmeta za temperaturu.

= Vas$a peénica ¢e odmah poceti da radi
na izabranoj funkciji i temperaturi, a
simbol §§ ¢e se pojaviti na ekranu.
Kada temperatura u peénici dostigne
postavljenu temperaturu, simbol §
nestaje. Rerna se ne iskljucuje
automatski jer se ru¢no spremanje
hrane obavlja bez postavke vremena za
spremanje hrane. Morate sami
kontrolisati peCenje i iskljuciti pe¢nicu.
Kad je spremanje hrane zavrseno,
iskljuCite rernu okretanjem okruglog
dugmeta za odabir funkcije i okruglog
dugmeta za temperaturu u polozaj
Lisklju¢eno” (gore).

Spremanje hrane postavkom vremena
spremanja hrane;

Rernu mozete automatski iskljuciti po
isteku vremena odabirom temperature i
radne funkcije specifi¢ne za vasu hranu i
postavke vremena spremanja hrane na
tajmeru.

1. lzaberite funkciju rada za spremanje
hrane.

2. Dodirnite O klju¢ dok se ne pojavi
simbol (9 na ekranu za vrijeme kuhanja.

S Mrrr
(.

N
‘@G)i?i%@

temperaturu, mozete postaviti
vrijeme spremanja hrane na 30
minuta tako Sto ¢ete direktno
dodirnuti tipku @® za brzu postavku
vremena spremanja hrane i
promijeniti vrijeme pomocu tipki®/

@ Nakon Sto podesite funkciju rada i

3. Podesite vrijeme spremanja hrane
pomocu tipki ®/O.

S Ml
I

L0 0 @
4

& ®

vrijeme spremanja hrane povecava

@ se za 1 minut u prvih 15 minuta,
nakon 15 minuta poveéava se za 5
minuta.

4. Stavite hranu u rernu i podesite
temperaturu pomocu okruglog dugmeta
za temperaturu.

= Vasa rerna ¢e odmah poceti da
radi na izabranoj funkciji i
temperaturi. Postavljeno vrijeme
spremanja hrane pocinje
odbrojavati i simbol § pojavljuje
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se na ekranu. Kada temperatura u
pecnici dostigne postavljenu
temperaturu, simbol § nestaje.

5. Nakon isteka postavljenog vremena
kuhanja, na ekranu se pojavljuje "End",
a simbol (O treperi i tajmer se oglasava
zvuénim signalom.

6. Upozorenje se oglasava dva minuta.
Pritisnite bilo koju tipku da biste
zaustavili upozorenje. Upozorenje se
zaustavlja i prikazuje se tacno vreme.

Dugmad za tajmer se ne moze
@ koristiti kada je zakljucavanje

dugmadi aktivirano. Zakljucavanje

dugmadi nece se otkazati u slucaju

nestanka struje.

Ako se na kraju zvuénog

@ upozorenja pritisne bilo koje
dugme, rerna ¢e ponovno poceti
raditi. Kako biste sprijecili ponovni
rad peénice na kraju upozorenja,
iskljucite peénicu okretanjem
dugmeta za temperaturu i dugmeta
za funkcije u “0” (iskljuceni)

polozaj.

5.3 Postavke

Aktiviranje zakljucavanja tipki
Koris¢enjem funkcije zaklju¢avanja tipki
mozete zastititi tajmer od smetnji.

1. Dodirnite dugme dok se na ekranu ne
pojavi simbol .

1 .
b 00 6 %

= Simbol & prikazan je na ekranu i
pocinje odbrojavanje 3-2-1.
Zakljucavanje dugmeta aktivira se kada
odbrojavanje zavrsi. Kada se dodirne
bilo koje dugme dok je postavka
zakljucavanje dugmadi, tajmer daje
zvucni signal i simbol (@ treperi.

n

Deaktiviranje zakljucavanja tipki

1. Dodirnite dugme dok s ekrana nestane
simbol &.

= Na ekranu se prikazuje simbol &, $to
znaci da je zaklju¢avanje dugmadi
aktivirano.

Postavke alarma

Tajmer uredaja takode mozete da koristite
za bilo kakvo upozorenje ili podsjetnik koji
se ne odnosi samo na spremanje hrane.
Sat sa alarmom nema uticaja na funkcije
pecnice. Koristi se za svrhe upozorenja. Na
primjer, alarm mozZete da koristite kada
zelite da okrenete hranu u pecnici u
odredeno vrijeme. Cim istekne vrijeme koje
ste postavili, tajmer vam daje zvuc¢no
upozorenje.

Maksimalno vrijeme alarma moze
@ biti 23 sata i 59 minuta.

Ako otpustite dugme prije isteka
@ odbrojavanja, a zaklju¢avanje

dugmeta se ne aktivira.

1. Dodirnite 2\ dok se simbol 2 ne pojavi
na ekranu.

101010
Q ey

I
_‘(9@@@@

2. Podesite alarm pomoc¢u @®/O tipki.
1] 1]
Q (I

%
Q@@@‘@l

= Nakon postavke vremena alarma,
simbol 2\ ostaje svijetliti i vrijeme
alarma pocinje odbrojavati. Ako su
vrijeme alarma i vrijeme pecenja
postavljeni istovremeno, na ekranu
se prikazuje kracée vrijeme.
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3. Nakon zavrSetka vremena alarma,
simbol Q pocinje treptati i daje vam
zvucno upozorenje.

Iskljucivanje alarma

1. Na kraju perioda alarma, upozorenje se
oglasava dva minuta. Dodirnite bilo koje
dugme da biste zaustavili zvu¢no
upozorenje.

= Upozorenje se zaustavlja i prikazuje se
taéno vreme.
Ako Zelite da otkazete alarm;
1. Dodirnite dugme 2 dok se na ekranu ne
pojavi simbol 2\ da biste ponovo
podesili vrijeme alarma. Dodirnite

dugme © dok se na ekranu ne pojavi
simbol 00:00.

2. Alarm mozete otkazati i dodirivanjem
tipke 2 duze vrijeme.
Podesavanje glasnoce

1. Dodirnite dugme {¢ dok se na ekranu ne
pojavi simbol «b.

__1 1@
1

L0 0 @ B @

2. Podesite zeljeni nivo pomocu tipki ®/@
. (b-01-b-02-b-03)

__[J®
[y e

oo o o @
‘@

3. Dodirnite dugme ¢ za potvrdu ili
pricekajte bez dodirivanja bilo kojeg
dugmeta. Postavljena glasnoc¢a nakon
nekog vremena postaje aktivna.

Postavka osvijetljenosti ekrana

1. Dodirnite dugme {¢ dok se na ekranu ne
pojavi simbol (J.
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2. Podesite zeljeni nivo osvijetljenosti
pomocu tipki ®/O. (d-01-d-02-d-03)
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3. Dodirnite dugme ¢ za potvrdu ili
pricekajte bez dodirivanja bilo kojeg
dugmeta. Postavka svjetline postaje
aktivna nakon nekog vremena.

Promjena tacnog vremena

Na vasoj rerni; da promijenite doba dana
koje ste prethodno podesili,

1. Dodirnite dugme {¢ dok se na ekranu ne
pojavi simbol .

2. Podesite tacno vrijeme pomocu tipki @/

.

o 1IN
jmgiu|n

200 @ & 6
|

3. Dodirnite tipku O ili $¢ da biste aktivirali
polje za minute.

Ao 00 & &
4

4. Dodirnite tipke ®/© da biste podesili
minute.

o |1JCo
]y

L0 0 9 & @
4
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5. Potvrdite postavke dodirom na tipku ©
ili 5.
6 Opce informacije o pecenju

= Tacno vrijeme je postavljeno i simbol
(O nestaje sa ekrana.

U ovom odjeljku mozete pronaéi savjete za
pripremu i kuhanje hrane.

Pored toga, u ovom odjeljku su opisana
neka od jela koje su testirali proizvodadi i
najprikladnija podesavanja za ta jela.
Takode su navedena odgovarajuce
postavke pee ¢nici dodataka za ta jela.

6.1 Opca upozorenja o pecenju hrane
u pecnici
+ Dok otvarate vrata pecnice za vrijeme ili
nakon pecenja, moze se pojaviti vru¢a
para. Para mozZe izazvati opekotine na
rukama, licu i/ili o¢ima. Kada otvarate
vrata pecnice, stanite na propisnu
udaljenost
Intenzivna para koja se stvara tokom
pecenja moze stvoriti kondenzovane
kapljice vode na unutrasnjosti i
spoljasnjosti peénice i na gornjim
djelovima namjestaja zbog temperaturne
razlike. To je normalna i fiziCka pojava.
+ Temperatura i vrijeme spremanja hrane
predvideni za izvjesno jelo mogu varirati
u zavisnosti od recepta i koliCine. Iz tog
razloga, ove vrijednosti su date okvirno.
Uvjek izvadite neupotrijebljene dodatke iz
pecnice prije nego $to zapocCnete sa
spremanjem hrane. Dodaci koji ostanu u
pecnici mogu osuijetiti pripremu vaseg
jela koris¢enjem predvidenih vrijednosti.
Za jela koja pripremate prema
sopstvenom receptu, moZete kao
referencu koristiti slicna jela data u
tabelama za pripremu.
+ Upotreba isporucenih dodataka
osigurava najbolje ucinke u pripremi.
Uvjek se pridrzavajte upozorenja i
informacija koje je proizvodac dao za
ostalo posude koje koristite.
IzreZite papir za pecenje koji ¢ete koristiti
u pripremi na veli¢inu koja je
odgovarajuca za posudu u kojoj planirate
da spremate jelo. Papir za pecenje koji
prelazi preko posude moze stvoriti

opasnost od pozara i uticati na kvalitet
vasSe pecene hrane. Koristite papir za
pecenje koji éete koristiti u navedenom
temperaturnom opsegu.

+ Za dobar ucinak pecenja stavite hranu na
preporucenu ispravnu policu. Ne
mijenjajte polozaj police tokom pecenja.

6.1.1 Peciva i hrana iz peénice

Opce informacije

+ Da biste postigli dobre performanse
pecenja preporucujemo uporabu
dodataka proizvoda. Ako koristite spoljni
pribor za spremanije jela, preferirajte
tamno posude koje se ne lijepi i koje je
otporno na toplinu.

+ Ako je u tabeli za pecenje preporuc¢eno
prethodno zagrijavanje, obavezno stavite
hranu u pe¢nicu nakon prethodnog
zagrijavanja

+ Ako cete kuhati koristeci posude na

Zi¢anom rostilju, postavite ga na sredinu

Zicane reSetke, a ne blizu straznjeg zida.

Svi materijali koji se koriste u pravljenju

peciva treba da budu svjeZi i na sobnoj

temperaturi.

+ Status kuhanja hrane moze varirati
ovisno o koli¢ini hrane i veli¢ini posuda.

+ Metalni, keramicki i stakleni kalupi

produZzavaju vrijeme kuhanja, a donje

povrsine peciva ne porumene
ravnomjerno.

Ako koristite papir za pe€enje, na donjoj

povrsini namirnice moze se primijetiti

malo porumenjelosti. U ovoj situaciji,
mozda ¢ete morati produziti period
kuhanja za otprilike 10 minuta.

Vrijednosti navedene u tabelama za

sremanje odredene su nakon rezultata

testiranja izvr$enih u nasim
laboratorijama. Vrijednosti koje budu
vama odgovarale mogu se razlikovati od
tih vrijednosti.
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+ Stavite hranu na odgovarajucu policu
koja se preporucuje u tabeli za spremanje
hrane. Polica br. 1. je donja polica
pecnice.

+ Kuhajte preporucena jela prema tablici za
spremanje hrane sa jednim plehom.

Savjeti za pecenje kolaca

+ Ako je kola¢ previSe suv, poveéajte
temperaturu za 10 °C i skratite vrijeme
pecenja.

+ Ako je kola¢ nepecen, koristite malu
koli¢inu te€nosti ili smanjite temperaturu
za 10 °C.

+ Ako je vrh kolaca izgoreo, stavite ga na
donju policu, smanjite temperaturu i
produzite vrijeme pecenja.

+ Ako je unutarnjost torte dobro pecena, a
spolja je ljepljiva, koristite manje te¢nosti,
smanjite temperaturu i produZite vrijeme

Savjeti za pecivo
+ Ako je pecivo previse suvo, povecajte

temperaturu za 10 °C i skratite vrijeme
pecenja. Navlazite slojeve testa prelivom
od mlijeka, ulja, jaja i jogurta.

Ako se pecivo predugo pece, vodite
racuna da debljina tijesta ne bude vec¢a
od dubine pleha.

Ako povrsina peciva potamni, ali donji dio
nije pecen, vodite racuna da ne koristite
veliku koli¢inu preliva na dnu peciva.
Probajte da ravhomjerno rasporedite
prelivizmedu slojeva tijesta i preko
povrsine peciva da biste postigli
ravnomjerno tamnu boju peciva.

Pecite tijesto u polozaju i na temperaturi
prema vrijednostima datim u tabeli. Ako
dno i dalje nije dovoljno tamno, stavite ga
na donju policu prilikom narednog

kuhanja.

pecenja.

Tablica za spremanje peciva i hrane za pecenje

Hrana Dodaci koje Radna funkcija |Pozicija polica |Temperatura (°C)|Vrijeme pecenja
mozete koristiti (minimalno)
(okvirno)
Tortana Standardni pleh * |COTMiii donji 3 180 30.. 40
posluzavniku grijac
Kalup za kolace Gornii i donii
Kola¢ u kalupu na zi¢anom grilu o) ) 2 180 30..40
o grija¢
Sitni kolagi Standardni pleh * |Gl i donji 3 160 25..35
grijac
Sitni kolagi Standardni pleh * |Gl | donji 3 150 20..30
grija¢ + ventilator
Okrugli kalup za
kolace, pre¢nika Gornii i donii
Biskvit torta 26 cm sa ol é I 2 160 30...40
stezaljkom na an
zi¢anom grilu **
Okrugli kalup za
kolace, pre¢nika Gornii i donii
Biskvit torta 26 cm sa ornji Tdonji 2 160 20...30
stezaljkom na grijac + ventilator
Zi¢anom grilu **
Keksiéi Pleh za tijesta* | GO donii 3 170 25 .35
grija¢
Peciva Standardni pleh * G(?.m!l : don]'. 2 200 35..45
grijac + ventilator
Lepinja Standardni pleh * GOl T donji 2 200 20..30
grijac
Cijeli hleb Standardni pleh * gr"ug‘é' i donji 3 200 30..40
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Hrana Dodaci koje Radna funkcija |Pozicija polica |Temperatura (°C)|Vrijeme pecenja

mozete koristiti (minimalno)
(okvirno)

Staklena/metalna

Lazanje pravougaona Gornji i donji 2ili 3 200 30..40
posuda na grijac¢
zicanom grilu **
Okrugli crni

Pitaod jabuka  |metalni kalup,  1Gornii donji 2 180 50..70
prec¢nika 20 cm na|grija¢
zi¢anom grilu **

Pizza Standardni pleh * gr?]':é' i donji 2 200 .. 220 10..20

Prethodno zagrijavanje se preporucuje za svu hranu.

*Qvi dodaci mozda nisu uklju€eni u vas proizvod.

**Qvi dodaci nisu ukljuéeni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.

6.1.2 Meso, riba i meso od peradi

Kljucne tacke o grilovanju

« Pecenje cijelog pileta, ¢urke i velikih
komada mesa sa dresingom poput
limunovog soka i crnog bibera koji se
stavlja prije pecenja, poboljSacée
performanse pecenja

+ Potrebno je 15 do 30 minuta duze za
pecenje mesa sa kostima u odnosu na
pecenje iste koli¢ine mesa bez kostiju.

Stol za spremanje mesa, ribe i peradi

+ Za svaki centimetar debljine mesa je
potrebno priblizno 4 do 5 minuta pecenja.

+ Nakon isteka vremena pecenja, ostavite
meso u peénici oko 10 minuta. Sokovi se
bolje rasporeduju kroz meso i ne cure
kada se meso sijece.

+ Ribu postavite u sredinu zi¢ane police na
dnu u vatrostalnoj posudi.

+ Kuhajte preporucena jela prema tablici za
spremanje hrane sa jednim plehom.

Hrana Dodaci koje Radna funkcija |Pozicija polica |Temperatura (°C)|Vrijeme pecenja
mozete koristiti (minimalno)
(okvirno)
- . - 15 min. 250/
Stefk (.C”e“) / Standardni pleh * Gc'J'rny ! donj'. 3 maks, nakon 180 |60 ... 80
Przeni (1 kg) grijac + ventilator 190
Janjeca ple¢ka . » |Gornji i donji 15 min. 250/
(1,52 kg) Standardni pleh grija¢ + ventilator 3 maks, nakon 170 110..120
Zigani gril *
PeCena piletina | stavite jednu Gornji i donji 2 15 min. 250/ 60 .. 80
(1,8-2kg) posudu na donju |9rijac + ventilator maks, nakon 190
policu.
) Gornii i donii 25 min. 250/
Curka (5,5 kg) Standardni plen* |~ = ) " 1 maks, nakon 180 |150 .. 210
grijac + ventilator 190
Zi¢ani gril *
Riba Stavite jednu Gornji i donji 200 20..30
posudu na donju |grijac + ventilator
policu.

Prethodno zagrijavanje se preporucuje za svu hranu.

*QOvi dodaci mozda nisu uklju¢eni u vas proizvod.

**0Ovi dodaci nisu uklju¢eni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.
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6.1.3 Gril

Kada grilujete crveno meso, ribu ili perad,

ona brzo potamni, ima lijepu koricu i ne

isusuje se. Fileti mesa, komadi¢i mesa i

kobasice su narocito pogodni za grilovanje,

kao i povrce sa visokim sadrzajem vode
poput paradajza i crnog luka.

Opsta upozorenja

+ Hrana koja nije adekvatna za grilovanje
predstavlja opasnost od nastanka
pozara. Grilujte samo hranu koja se smije
obradivati na temperaturi za intenzivno
grilovanje. Takode, hranu ne stavljajte
predaleko u zadnji dio grila. Ovo je
najtoplije podruc¢je i masna hrana se
moze zapaliti.

+ Za vrijeme grilovanja zatvorite vrata
pecénice. Nikada ne grilujte sa
otvorenim vratima peénice. Vruce
povrsine mogu izazvati opekotine!

Tabela za gril

Kljucne tacke grila

+ Pripremite hranu sli¢ne debljine i tezine
Sto je viSe mogucée za grilovanje.

+ Rasporedite komade koji ¢e se grilovati
na zi¢anu policu ili u pleh za pecenje sa
Zicanom policom tako da povrsina hrane
nije vec¢a od povrsine grijaca.

+ U zavisnosti od debljine komada za gril,
vremena pripreme data u tabeli mogu
varirati.

+ Ubacite zicanu policu ili pleh za grilovanje
na zeljeni nivo u pecnici. Ako grilujete na
zicanoj polici, ubacite pleh na nizu visinu
kako bi prikupljao masnocu. Pleh koji
Cete ubaciti trebalo bi da bude velicine
tako da pokriva cjelokupnu povrsinu grila.
Takav pleh mozda nije prilozen uz
proizvod. Dodajte malo vode u pleh zbog
lakseg CiScenja.

Hrana Dodaci koje mozete |Pozicija polica Temperatura (°C) Vrijeme pecenja
koristiti (minimalno)
(okvirno)
Riba Zigani gril 4-5 250 20..25
Piletina u komadima |Zigani gril 4-5 250 25..35
Cufte (teletina) - 12 |y 0 o 4 250 20..30
koli¢ina
Janjedi kotleti Zigani gril 4-5 250 20..25
Odrezak -(meso g i o 4-5 250 25..30
sjeckano na kockice)
Teledi kotleti Zigani gril 4-5 250 25..30
Gratinirano povrée Zi¢ani gril 4-5 220 20..30
Tostirani hleb Zi¢ani gril 4 250 1.4

Preporucuje se prethodno zagrijavanje 5 minuta za svu hranu koja se griluje.

Komade hrane okrenite nakon 1/2 ukupnog vremena spremanja hrane.
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Niski gril + ventilator

donju policu.

Hrana Dodaci koje Radna funkcija |Pozicija polica |Temperatura (°C)|Vrijeme pec¢enja
mozete koristiti (minimalno)
(okvirno)

Riba Zicani gri Niski gril + 4 200 30..35
ventilator

Piletina u Zigani gril Niski gril + 4 250 25 .35

komadima ventilator

Cufte (teletina) - |5.. . . Niski gril +

12 koli¢ina Zicani gril ventilator 4 250 3040

- Zi¢ani gril - Stavite|,. . . h
Stek (cijeli) / : Niski gril + 15 min. 250,
Przeni (1kg) jednu posudu na ventilator 3 nakon 180 ... 190 90..110

Nemojte prethodno zagrijavati posude preporuceno u ovoj tabeli za rostilj.

6.1.4 Testna jela

+ Jela u ovoj tabeli pripremljena su u
skladu sa standardom EN 60350-1 kako
bi se olaksalo testiranje proizvoda za
kontrolne ustanove.

Tabela nacina kuhanja testnih obroka

+ Kuhajte preporucena jela prema tablici za
spremanje hrane sa jednim plehom.

Zi€anom grilu **

Hrana Dodaci koje Radna funkcija |Pozicija polica |Temperatura (°C)|Vrijeme pecenja
mozete koristiti (minimalno)
(okvirno)
Pecivo (slatki Standardni pleh * |COTMiii donji 3 140 20..30
kolacic) grijac
Sitni kolagi Standardni pleh * |COTMiii donji 3 160 25 .35
grijac
Sitni kolagi Standardni pleh * |Gl | donji 3 150 20..30
grijac + ventilator
Okrugli kalup za
kolace, pre¢nika Gornii i donii
Biskvit torta 26 cm sa ri'aé ) 2 160 30..40
stezaljkom na ant
zicanom grilu **
Okrugli kalup za
kolace, pre¢nika Gornii i donii
Biskvit torta 26 cm sa o) J.I 2 160 20...30
stezaljkom na grijac + ventilator
zicanom grilu **
Okrugli crni
Pitaod jabuka  |Metalni kalup,  1Gomniii donji 2 180 50..70
prec¢nika 20 cm na|grija¢

Prethodno zagrijavanje se preporucuje za svu hranu.

*QOvi dodaci mozda nisu ukljuc¢eni u vas proizvod.

**Qvi dodaci nisu uklju¢eni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.

BS /63




Gril

Hrana Dodaci koje mozete |Pozicija polica Temperatura (°C) Vrijeme pecenja
koristiti (minimalno)
(okvirno)
Cufte (teleting) - 12|50 gri 4 250 20....30
koli¢ina
Tostirani hleb Zi¢ani gril 4 250 1.4

Preporucuje se prethodno zagrijavanje 5 minuta za svu hranu koja se griluje.

Komade hrane okrenite nakon 1/2 ukupnog vremena spremanja hrane.

7 Odrzavanje i ciScenje

7.1 Opcee informacije o ¢iSéenju
Opsta upozorenja

Sacekajte da se uredaj ohladi prije
CiS¢enja. Vrucée povrsine mogu izazvati
opekotine!

Nemojte nanositi deterdzente direktno na
vruc¢e povrsine. Ovo moze izazvati trajne
mrlje.

Detaljno odistite i osusite uredaj nakon
svake upotrebe. Na taj nacin éete lakse
ukloniti ostatke hrane, ¢ime izbjegavate
da ti ostaci izgore tokom sljedece
upotrebe uredaja. Time se produzava
vijek trajanja uredaja i smanjuju problemi
sa kojima se €esto suocavaju korisnici.
Ne koristite sredstva za paroci$éenje za
CiS¢enje uredaja.

Neki deterdzenti ili sredstva za CiScenje
mogu izazvati oStec¢enja povrsine.
Neprikladna sredstva za CiS¢enje su:
izbjeljivac, proizvodi za Cis¢enje koji
sadrze amonijak, kiselinu ili hlorid,
proizvodi za CiS¢enje parom, sredstva za
uklanjanje kamenca, sredstva za
uklanjanje mrlja i rde, abrazivna sredstva
za Cisc¢enje (kreme za CiScenje, prasak za
ribanje, krema za ribanje, abrazivno
srestvo i pribor za struganje, zica, spuzve,
krpe za CiS¢enje koje upijaju prljavstinu i
ostatke deterdzenta).

Za CiS¢enje nakon svake upotrebe nije
potreban poseban materijal za CiS¢enje.
Uredaj oCistite deterdzentom za pranje
posuda, toplom vodom i mekom krpom ili
sunderom i osusite suvom krpom.

+ Obavezno nakon ¢iSc¢enja potpuno
obrisSite preostalu te¢nost i odmah
ocistite hranu isprskanu okolo tijekom
pecenja.

+ Ne perite nijednu komponentu uredaja u
masini za pranje posuda.

Povrsine od inoksa i nehrdajuce povrsine

+ Ne koristite sredstva za CiS¢enje koja
sadrze kisjelinu ili hlor za Cisc¢enje
povrsina od nehrdajuceg celika ili inoksa
i ruCica.

+ Povrsina od nehrdajuceg inoksa moze
vremenom promijeniti boju. Ovo je
normalno. Nakon svakog rada, oCistite
deterdzentom pogodnim za nehrdajucéu
povrsinu ili povrsinu od inoksa.

+ Koristite meku krpu sa te¢nim
deterdZentom (neabrazivnim) pogodnim
za CiSc¢enje povrsina od inoksa, pri Cemu
treba da obratite paznju da brisete samo
u jednom pravcu.

+ Odstranite mrlje od kamenca, ulja, Skroba
i proteina na staklenim povrSinama i
povrsinama od inoksa bez odlaganja.
Mrlje mogu zardati nakon duze vremena.

+ Sredstva za CiS¢enje poprskana/
nanesena na povrsinu treba odmah
ocistiti. Abrazivna sredstva za CiS¢enje
ostavljena na povrSini uzrokuju pojavu
bijelih mrlja na povrsini.

Emajlirane povrsine

+ Nakon upotrebe, povrsine od emajla
oCistite deterdZentom za pranje posuda,
toplom vodom i mekom krpom ili
sunderom i osusite suvom krpom.
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+ Ako vas proizvod ima funkciju lakog
CiS¢enja parom, mozete izvrsiti lako
CiS¢enje parom za netvrdokornu trenutnu
necisto¢u. (Pogledajte “Jednostavno
parocidéenje [» 66]".)

+ Zatvrdokorne mrlje moze se koristiti
sredstvo za CiS¢enje pecnice i grila koje
se preporucuje na internet stranici vaseg
proizvoda i sunder za CiS¢enje koje ne
ostavlja ogrebotine. Ne koristite neko
drugo sredstvo za CiS¢enje rerne u tom
slucaju.

+ Da biste ocistili prostor predviden za
spremanje hrane, pec¢nica se mora
ohladiti. Ci¢enje vruéih povrsina
izazvace i opasnost od pozara i
ostec¢enja emajlirane povrsine.

Kataliticke povrsine

+ BocCne strane u prostoru za spremanje
hrane mogu biti prekrivene samo
emajliranim ili katalitickim zidovima.
Navedeno zavisi od modela.

+ KatalitiCki zidovi imaju laganu mat i
poroznu povrsinu. Kataliti¢ki zidovi rerne
se ne smiju Cistiti.

+ KatalitiCke povrsine apsorbuju ulje
zahvaljujuéi svojoj poroznoj strukturi i
pocinju sjajiti kada je povrsina zasi¢ena
uljem, u tom slucaju preporucuje se
zamjena djelova.

Staklene povrsine

« Pri ¢iSéenju staklenih povrsina ne
koristite strugace od tvrdog metala i
abrazivne materijale za ¢iséenje. Isti
mogu ostetiti staklenu povrSinu.

+ Proizvod ocistite deterdzentom za pranje
posuda, toplom vodom i mekom krpom
od sitnih vlakana koja je predvidena za
CiScenje staklenih povrsina i osusite
suvom krpom od sitnih vlakana.

+ Ako posle ¢is¢enja ima ostatka
deterdZenta, obrisite hladnom vodom i
osusite Cistom i suvom krpom od sitnih
vlakana. Sljededéi put preostali deterdzent
moze ostetiti staklenu povrsinu.

+ Ni pod kojim uslovima ostatke osu$ene
na staklenoj povrsini ne treba ljustiti
nazubljenim nozevima, zi€anom vunom
ili slicnim alatima za grebanje.

+ Mrlje od kalcijuma (zute mrlje) mozete
ukloniti sa staklene povrsine
komercijalno dostupnim sredstvom za
uklanjanje kamenca, sredstvom za
uklanjanje kamenca poput sirceta ili
limunovog soka.

+ Ako je povrsina jako zaprljana, nanesite
sredstvo za CiS¢enje na mrlju sunderom i
sacekajte duze vremena da isto
adekvatno odreaguje. Zatim ocistite
staklenu povrsinu vlaznom krpom.

+ Promjene boje i mrlje na staklenoj
povrsini normalna su pojava i ne
predstavljaju gresku.

Plasticni djelovi i obojene povrsine

+ Ocistite plasticne djelove i obojene
povrsine deterdZzentom za pranje posuda,
toplom vodom i mekom krpom ili
sunderom i osusite suvom krpom.

* Ne koristite strugace od tvrdog metala i
abrazivna sredstva za CiS¢enje. Oni mogu
ostetiti povrsine.

+ Uvjerite se da spojevi komponenti
proizvoda ne budu ostavljeni vlaznii sa
deterdzentom. U suprotnom moze dodi
do korozije na ovim spojevima.

7.2 Pribor za ciScenje
Ne stavljajte dodatke proizvoda u masinu

za pranje sudova osim ako nije drugacije
navedeno u korisnickom priruc¢niku.

7.3 CiSéenje kontrolne table

+ Prilikom ¢iS¢enja ploc¢a s kontrolnim
okruglim dugmadima, obriSite tablu i
dugmad vlaznom mekom krpom i osusite
suvom krpom. Ne uklanjajte tipke i
zaptivke ispod da biste ocistili kontrolnu
tablu. Na taj nacin mozZete ostetiti
kontrolnu tablu i dugmad.

+ Prilikom ¢iS¢enja inoks panela s
kontrolnim dugmadima, nemojte koristiti
sredstva za CiSc¢enje povrsina od inoksa
oko dugmadi. Indikatori oko dugmeta se
mogu izbrisati.

+ Ocistite kontrolnu tablu osjetljivu na dodir
vlaznom mekom krpom i osusite suvom
krpom. Ako vas proizvod ima funkciju
zaklju¢avanja tipki, postavite
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zakljucavanje tipki prije ciS¢enja
kontrolne table. Ako postupite drugacije,
tipke mozete nepropisno odabrati.

7.4 Ciséenje unutrasnjosti rerne
(povrsina za spremanje hrane)

Slijedite korake ¢iS¢enja opisane u odjeljku
,Opste informacije o Ciséenju” prema
tipovima povrsine u vasoj pecnici.
Ciséenje stranica rerne

Boc¢ne strane u prostoru za spremanje
hrane mogu biti prekrivene samo
emajliranim ili katalitickim zidovima.
Navedeno zavisi od modela. Ako model
ima kataliticku stranicu, pogledajte
informacije u odjeljku ,Kataliti¢ki zidovi“.
Ako je vas proizvod model sa zi¢anim
policama, uklonite Zi¢ane police prije
¢iSéenja boc¢nih zidova. Zatim zavrsite
CiSc¢enje kako je opisano u odjeljku ,OpsSte
informacije o ¢i§¢enju” prema vrsti bo¢nog
zida.

Da biste uklonili bo¢ne zicane police:

1. Uklonite prednji dio Zicane police

povlacenjem na bo¢ni zid u suprotnom
smjeru.

2. Povucite zi¢anu policu prema sebi da
biste je potpuno skinuli.

3. Da biste ponovo postavili police, obavite
iste korake kao tokom skidanja, ali
obrnutim redosljedom.

7.5 Jednostavno parocis¢enje

Ovo omogucava ¢iséenje prljavstine (koja
nije tvrdokorna) koja je omek$ana parom u
pecnici i kapljicama vode koje se lako
kondenzuju na unutarnjim povrSinama
pecnice.

1. lzvadite sve dodatke iz pecnice.

2. Sipajte 500 ml vode u pleh i stavite pleh
na 2. nivo police u pecnici.

3. Podesite peénicu na radni rezim
jednostavnog parociscenja i ukljucite je
na 100°C tokom 15 minuta.

Odmah otvorite vrata i obriSite unutarnjost

pec¢nice mokrim sunderom ili krpom. Para

Ce se osloboditi prilikom otvaranja vrata.

Ovo moze stvoriti rizik od opekotina. Budite

oprezni prilikom otvaranja vrata.

U slu¢aju tvrokornih mrlja, proizvod ocistite

deterdZzentom za pranje posuda, toplom

vodom i mekom krpom ili sunderom i

osusite suvom krpom.

U funkciji lakog parociscenja,
@ ocekuje se da dodana voda ispari i
kondenzira se na unutarnjoj strani
pecnice i na vratima pec¢nice kako
bi se omeksala lagana prljavstina
nastala u vasoj pecnici. Kondenzat
koji se stvori na vratima penice
moze prsnuti okolo kada se vrata
peénice otvore. Cim otvorite vrata

pecnice, obrisite kondenzaciju.

(Razlikuje se u zavisnosti od modela
proizvoda. *Mozda nije dostupno kod
vaseg modela.) Nakon kondenzacije unutar
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pecnice, moze se pojaviti lokvica ili vlaga u
zlebu spremnika na dnu pec¢nice. Nakon
upotrebe, ocistite ovaj zleb vlaznom krpom
a zatim posusite.

e .

7.6 Ciséenje vrata peénice

Mozete da skinete vrata i staklo rerne da
biste ih ocistili. Kako ukloniti vrata i staklo
objasnjeno je u odjeljcima ,,Skidanje vrata
pecnice” i ,Skidanje unutarnjeg stakla
na vratima pecnice®. Nakon Sto skinete
unutrasnje staklo na vratima, oCistite ga
sredstvom za pranje posuda, toplom
vodom i mekom krpom ili sunderom i
osusite suvom krpom. Da biste uklonili
ostatke kamenca koji se mogu formirati na
staklu pecnice, obrisite staklo sir¢etom i
isperite.

Da biste odistili vrata i stakla rerne
nemojte koristiti gruba abrazivna
sredstva za CiSéenje, metalne

strugace, zicanu vunu ili sredstva
za bijeljenje.

Skidanje vrata rerne
1. Otvorite vrata pecnice.

2. Otvorite klipse na Sarkama sa desne i
lijeve strane na vratima tako Sto cete ih
gurnuti nadolje kao Sto je prikazano na
slici.

3. Tipovi sarki su (A), (B), (C) u zavisnosti
od modela proizvoda. Sljedeée slike
pokazuju kako otvoriti svaku vrstu
Sarke.

4. (A) tip Sarke je dostupan u normalnim
tipovima vrata.

2

5. B) tip Sarke je dostupan u tipovima vrata
sa mekim zatvaranjem.

6. Sarke tipa (C) su dostupne u tipovima
vrata sa mekim otvaranjem/
zatvaranjem.

7. Postavite vrata rerne u poluzatvoren
polozaj.

8. Skinite vrata tako Sto c¢ete ih izvudéi
navise da biste ih oslobodili iz lijeve i
desne Sarke.

Kada vracéate vrata, obavite iste
korake kao tokom skidanija, ali
obrnutim redosljedom. Ne

zaboravite da zatvorite klipse na
Sarkama kada vratite vrata.
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7.7 Skidanje unutarnjeg stakla sa 4. Ako vas proizvod ima unutarnje staklo
vrata pecnice (2), ponovite isti postupak da biste ga

) ) ) . skinuli (2).
Unutarnje staklo na vratima uredaja moze ) o )
se skinuti za potrebe ¢igcenja. 5. Prvi korak za vrac¢anje vrata u probitno

stanje je ponovno postavljanje
unutarnjeg stakla (2). Postavite

1. Otvorite vrata pecnice.

2. Povucite plasti¢ni dio pri¢vrséen na zakoseni ugao staklene ploce tako da
gornjem dijelu ulaznih vrata prema sebi nalegne u zakoSeni ugao na plastichom
istovremeno pritiskom na tacke pritiska prorezu. (Ako vas proizvod ima
sa obje strane dijela i izvadite ga. unutrasnje staklo). Unutrasnje staklo (2)

mora biti pricvr§éeno na plasticni prorez
najblizi staklenoj plo¢i s unutarnje
strane (1).

6. Prilikom ponovnog postavljanja staklene
ploce s unutarnje strane (1) provjerite da
li Stampana strana stakla lezi licem
prema unutarnjem staklu. Od kljuénog je
znacaja da doniji uglovi staklene ploce s
unutarnje strane (1) nalegnu u donje
plastiCne proreze.

7. Gurnite plasticni dio prema okviru dok
ne Cujete zvuk ,klik".

7.8 Ciséenje sijalice u peénici

U sluéaju da se staklena povrsina sijalice u

rerni postane zaprlja; oCistite je

deterdzentom za pranje posuda, toplom

vodom i mekom krpom ili sunderom i

osusite suvom krpom. U slu¢aju kvara

3. Kao sto je prikazano na slici, malo sijalice u rerni, mozete zamijeniti sijalicu

podignite staklenu plocu s unutarnje prema postupku opisanom u sljedeéem
strane (1) prema ,,A* a zatim je izvadite odjeljku.

povlaéenjem prema ,,B.

Zamjena sijalice u rerni

Opsta upozorenja

+ Prije mijenjanja sijalice provjerite da li je
uredaj isklju¢en sa napajanja elektrinom
energijom i da li se ohladio, kako biste
izbjegli rizik od strujnog udara. Vruée
povrsine mogu izazvati opekotine!

+ Ovu pecnicu napaja sijalica sa zarnom
niti snage manje od 40 W, manje od 60
mm visine, manje od 30 mm u precniku ili
halogena lampa sa uti¢nicom G9 snage

1  Staklena ploca sa 2* Unutarnje staklo N U
unutarnje strane (mozda nije dostupno manje od 60 W. S'Jallce_ su pOQOdne za
kod vaseg proizvoda) rad na temperaturama iznad 300 °C.

Sijalice za peénice su dostupne kod

BS/ 68



ovlascenih servisa ili licenciranih
tehnicara. Ovaj proizvod sadrzi sijalicu
energetske klase G.

+ Polozaj sijalice moze se razlikovati od
polozaja prikazanog na slici.

+ Sijalica koja se koristi u ovom proizvodu
nije adekvatna za upotrebu u
domacinstvu za osvjetljavanje prostorija.
Svrha ove sijalice je da pomogne
korisniku da vidi prehrambene proizvode.

+ Sijalice koje se koriste u ovom proizvodu
podnose ekstremne fizicke uslove kao
Sto su temperature iznad 50 °C.

Ako vasa rerna ima okruglu sijalicu:

1. iskljucite uredaj iz struje.

2. Uklonite zastitno staklo okreéuéi ga u
smjeru suprotnom od kazaljke na satu.

P,

&

3

3. Ako je sijalica vase rerne tipa (A)
prikazana na donjoj slici, okrenite
sijalicu rerne kao $to je prikazano na
slici i zamijenite je novom. Ako je model
tipa (B), izvucite je kao $to je prikazano
na slici i zamijenite je novom.

8 Rjesavanje problema

4. Vratite zastitno staklo.
Ako vasa rerna ima kockastu sijalicu,

1. iskljucite uredaj iz struje.

2. Uklonite zicane police kao sto je
opisano.

3. Srafcigerom podignite zastitno staklo
sijalice. Prvo uklonite vijak, ako postoji
vijak na kvadratnoj lampi u vasem
proizvodu.

4. Ako je sijalica vase rerne tipa (A)

prikazana na donjoj slici, okrenite
sijalicu rerne kao $to je prikazano na

slici i zamijenite je novom. Ako je model

tipa (B), izvucite je kao $to je prikazano
na slici i zamijenite je novom.

5. Vratite zastitno staklo, a zatim vratite
Zicane police.

Ako problem postoji i nakon Sto postupite u
skladu s uputstvima u ovom odjeljku,
obratite se svom dobavljacu ili ovlas¢enom
servisu. Nikada ne pokusSavajte sami da
popravite svoj ureda;j.

Para se emituje dok pecnica radi.

+ Normalno je da se stvara para tokom
rada. >>> Ovo nije greska.
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Tokom kuhanja pojavljuju se kapljice vode

+ Para nastala tokom kuhanja kondenzuje
se kada dode u kontakt sa hladnim
povrSinama izvan proizvoda i moze
formirati kapljice vode. >>> Ovo nije
greska.

Zvuci metala se ¢uju dok se proizvod

zagrijeva i hladi.

+ Metalni delovi se mogu Siriti i proizvoditi
zvukove kada se zagriju. >>> Ovo nije
greska.

Proizvod ne radi.

+ Osigurac je mozda neispravan ili
pregorio. >>> Provjerite osigurace u
razvodnoj kutiji. Promijenite ih ako je
potrebno ili ih ponovo ukljucite.

+ Uredaj ne smije biti utaknut u uticnicu (s
uzemljenjem). >>> Provijerite je li uredaj
uklju¢en u uticnicu.

+ (Ako na vasem uredaju postoji tajmer)
Tipke na kontrolnoj tabli ne rade. >>> Ako
vas proizvod ima zaklju€avanje tipki,
zaklju¢avanje tipki je mozda omoguéeno,
onemogucite zaklju¢avanje tipki.

Svjetlo na peénici nije ukljuceno.

+ Sijalica u pecnici je mozda neispravna.
>>> Zamijenite sijalicu u peénici.

+ Nema struje. >>> Provjerite da liima
napajanja elektricnom energijom sa
mreze i provjerite osigurace u razvodnoj
kutiji. Zamijenite osigurace po potrebi ili
ih ponovo ukljucite.

Pecnica ne grije.

+ Pecnica mozda nije podeSena na
odredenu funkciju za spremanje hrane i/
ili temperaturu. >>> Podesite pe¢nicu na
odredenu funkciju za spremanje hrane i/
ili temperaturu.

+ Za modele sa tajmerom, vrijeme nije
podeseno. >>> Podesite vrijeme.

+ Nema struje. >>> Provjerite da liima
napajanja elektricnom energijom sa
mreze i provjerite osigurace u razvodnoj
kutiji. Zamijenite osigurace po potrebi ili
ih ponovo ukljucite.

(Za modele sa tajmerom) Zaslon tajmera

treperi ili je simbol tajmera ostao otvoren.

+ Ranije je bilo nestanka struje. >>>
Podesite vrijeme / IskljuCite dugmad za
funkcije proizvoda i ponovo ih prebacite
na zeljeni polozaj.

BS/70







NackaBo npocumo!

LlaHoBHMI nokynuto!

Oskyemo, wo Bnbpanu Bupid Beko. baxaemo, o6 BaL BMpiO, BUTOTOBMEHWIA 3a
CTaHgapTamu BUCOKOT SIKOCTi Ta Cy4acHOT TEXHOMOTIi, MpaLoBaB HankpaLliM Ta
HariePeKTUBHILLUM YMHOM. [Nepe NnoYaTkoM BUKOPUCTaHHS BUPOOY pekoMeHayeEMO
YB@XXHO O3HANOMUTUCS 3 LM KEPIBHULITBOM Ta OYy[Ab-sIKOH iHLIOK HagaHO
JOKyMeHTaUi€eto.

Bepitb 40 yBary BCto iHOpMaLito Ta NoNepeKeHHs, HaBedeHi B NOCIGHMKY KOpUCTyBaya.
Y Takui cnocib Bu 3axuctute cebe i CBiM BMPIO Big MOXNMBUX Hebesnek.

36epexiTb NocibHMK kopucTyBaYa. Y pasi nepeadi uboro BUpoOy iHLWin ocobi, nepepainte
il TAKOX Lie KepiBHULITBO KOpUCTyBaYa. Y LibOMY KEePIiBHULITBI HABEAEHO rapaHTiliHi yMOBMU,
npasuna ekcnnyaTtauii Bupoby Ta cnocobu noLuyKy Ta yCyHEHHsi MOro HecnpaBHOCTEN.

CumBonuM Ta ix onuc y nocibHMKy KopuctyBaya

Hebesneka, sika Moxe Npu3BecTn o cMepTi abo TpaBMu.

@ Baxnuea iHdopmaLis abo kopucHi nopaau.

OsHartomTecs 3 iHcbopMaLlieto B NOCIBGHMKY KopucTyBaya.

f 3acTepexxeHHst Woao rapsivoi NoBepxHi.

MPUMITKA Hebesneka, LWo Moxe 3aBaatv maTtepianbHoi WKkoan Bupoby abo HaBKOMULLHBOMY CepefoBHLLLY.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 IHCTpPyKUIii 3 TeXHiKM 6e3nekun

* Llen po3gin MiCTUTb IHCTPYKUIT
3 TEXHiKM Be3nekn, ki
AOMNOMOXYTb 3anobirtu
pu3nkam OTPUMaHHS
ocobuctnx Tpaem abo
MaTtepianbHUX 30UTKIB.

* Akwo BMpib nepegaeTbCs
iHWIi ocobi ans ocobmucToro
KOpUCTyBaHHA abo sk
YXXUBaHUW NPUCTPIN, cnig,
pa3oM i3 HUM HagaTu NOCIGHMK
KOpMCTyBa4a, eTUKETKM
BMpOOY Ta iHWi BigNOBIAHI
AOKYMEHTW Ta CKNagoB.i
YACTUHM.

* Hawa komnaHia He Hece
BignoBiganbHOCTI 3a 30UTKW,
AAKi MOXYTb BUHUKHYTW B pasi

HeJOTPUMaHHS LNX iIHCTPYKLIN.

* HegoTpuMaHHSA Uux iHCTPYKLin
aHyne 6yab-sKy rapaHTito.

* [10 BUKOHAHHA MOHTa)KHWUX i
PEMOHTHUX POBIT
[0MYyCKatoTbCA TiNbKM
npeacTaBHUKM BUPOOHUKA,
draxiBLi yNOBHOBaXEHOI
cepsicHOI cnyx6un abo ocobwu,
npu3Ha4veHi KoMnaHieto-
iIMNOPTEPOM.

* [Mpn ubOMY 0O3BONSAETHCA
BUKOPUCTOBYBATU TiflbKN
opuriHanbHi 3an4acTvHu Ta
npunagaas.

A1.1

» 3a60pOHAETLCS PEMOHTYBATHU
abo 3amiHoBaTK Oyab-AKUA
KOMMOHEHT BUPODBY, SKLLO Le
YiTKO HE 3a3Ha4yeHo B
NocibHUKY KopucTyBa4a.

* He 0o3BONAETLCS BUKOHYBATK
TeXHiYHiI mogudikauii Bupoby.

NepenbavyBaHe
BUKOPUCTAHHA

* Llen Bupi6 npmnsHaveHnn ons
AOMaLLUHbLOIro BUKOPUCTaHHS.
BiH He nigxoauTb Ans
KOMepPLiNHOro BUKOPUCTAHHS.

* He BukopuctoBynte BUpi6 y
cagax, Ha 6ankoHax Yum iHLIKX
NPUMILLLEHHAX Ha BIAKPUTOMY
nosiTpi. Llen Bnpi6
npu3HadYeHnn onga
BUKOPUCTaHHS B
AomorocnogapcTeax i Ha
KYXHSIX 49 nepcoHarny B
MarasuHax, ocpicax Ta iHWmnx
pobounx cepenoBuLLAX.

* MOMNEPEOXXEHHA: Llen
BMpIi® cnig BUKOPUCTOBYBATH
nuwe ansi NpuroTyBaHHA Ki.
Woro He cnig
BUKOPUCTOBYBATU A1 IHLLNX
uinen, Hanpuknag ons obirpisy
NPUMILLLEHHS.

» [lyxoBKYy MOXHa
BUKOPUCTOBYBATU OS5
PO3MOPOXYBaAHHS, 3arikaHHS,
CMaXXeHHSs1 1 TOTyBaHHA CTpaBs
Ha rpuni.
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* Llen Bupib He cnig « [liten cnig koHTpontoBaTn Ta

BUKOPUCTOBYBATU AN He [03BOMATU IM rpaTu 3
o6irpiBy, HarpiBaHHsi NIMTH, BMpobom.

CYLUiHHS pyLHKKIB abo oasry » EnekTpoTexHiyHi Bupobu €
Ha py4Li. Hebe3neYHuMKn ans Aiten i

AoMaLlHiX TBapuH. [itn Ta
AOMaLUHi TBAPUHW HE NMOBUHHI
rpaTtu, 3anasmti Ha abo
BCepeavHy Bupoby.

1.2 bBe3neka giten,
A Bpas3nuMBMUX nogen Ta
AOMaLUHiIX TBapuH

* Llen Bnpi6 gossonsetbca « He knagiTb Ha BUpI6
BYKOPUCTOBYBaTU AiTAM 8 npeamMeTn, 40 AKUX MOXYTb
pOKiB [ cTapLue, a Takox AOTArHYTUCA ﬂ,iTVI.
noasm, isnyHi, ceHcopHi abo  « MOMNEPEMKEHHSA: Nig yac
PO3YMOBI HABUYKM SIKMX BUKOPUCTaAHHA OOCTYMHI
HeJOCTaTHbO PO3BUHEHI, abo NOBEPXHi B|/|po6y
TWM, Y KOTO BIiACYTHIW focBiA HarpisatoTbes. TpumarniTte
Ta 3HaHHS, TiNbKK 3a YMOBM, ,D,iTeVI nonani Blﬂ, Bmpo6y_
SIKLLIO TXHi AiT KOHTPOMIOKOTLCS,  « 36epiranTe NaKyBasbHi
abo AKLLIO BOHW NPONLLIK KypC mMaTepianu B HeJOCTYNMHOMY
HaB4YaHHA WOAO0 ©eaneyHoro ans ,D,iTeVI MICLI,I |CHy€
BUKOPNCTaHHA Bv!po§y Ta Hebe3neka TpaBM i
MOXINUBUX PU3UKIB Nif Yac 3aayLLEeHHS.

AIOr0 BUKOPUCTaHHS. » Konu aBepusita Big4YmMHeHi, He

* He nossonaiTe gitam KNagiTh Ha HUX BaXKNX
6aBuTunca 3 Bupobom. He cnig npeaMeTiB | He fo3BonsiiTe
AonyckaTn A0 YMLLEHHA Ta DITAM cuaitv Ha Hux. Lle moxe
obcnyrosyBaHHsA BUPODY CAPUYNHUTY NepeknaaHHs nedi
AiTeNn, AKLLO BOHK ab0o NOLLKOMKEHHS neTenb
3anuvuwatoTbca 6e3 Harnsay. [BepLsT.

* Llen Bnpi6 He cnig « [ins Gesneku AiTen BigpixTe
BMKOPNCTOBYBATU JIOASIM 3 LLUHYpP XUBMNEHHS Ta 3pobiTb
obmexeHMKN Qi3nyHMMK, BMPI6 HenpuaaTHUM A0
CeHCopHUMYK abo PO3yMOBUMMU BUKOPUCTaHHS nepen noro
MOXIMBOCTSIMU (BKMOHAO4M yTunisavjeto.

AiTen), KO BOHN He
3HaxoaAaATbCA Nig HarnNsaom
abo He oTpUMYIOTb
HeOobXigHMX IHCTPYKLIN.
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A1.3 EnektpunyHa
Ge3neka

* [MigkntoyiTe BMpPIG OO

3a3eMJ1EHOI PO3ETKM,

3axuLLLeHOoT 3anobiXXKHMUKOM, LLIO

BiANOBiAa€e NOTOYHUM

HOMiHanam, 3asHa4yeHnM Ha

eTukeTui Tuny. MoHTax

3a3eMrieHHst mae 6yTu

BUKOHaHWI KBanigikoBaHUM

enekTpukom. He

BMKOpUCTOBYITE BMPi6 6e3

3a3eMIeHHs BiAnoBigHoO a0

MicLeBUX/HaLiOHaNbHUX HOPM.

HeobxigHo, wo6b Bunka abo

Micue nigknoyYeHHsa BMpoby Ao

eneKkTpomepexi s3Haxoaunmcs

B NErkofoCTynHOMY MicLi (Tam,

e Ha HUX He Byae BnNnNuBaTU

nonym’a NNuTn). AKLo ue

HEMOXINBO, B €NEeKTPUYHIN

CXeMi, A0 SAKOT NigKn4aeTbCs

BMpIiO, HeobXigHO BCTAHOBUTU

NPUCTOCYBaHHS (3anobBiXXHUK,

nepemMukad Towo) BignoBigHO

A0 eneKTPUYHMUX HOpM i 3

BiJOKpEMSEHHAM YCiX NOSIOCIB

Bi Mepexi.

* Bupi6 mae BummkaTtuco 3
po3eTKuM Nig vac
BCTAHOBJIEHHS, PEMOHTY Ta
TpaHCNOPTYBaHHS.

* [igkntoyiTe BMpPI6 4O pO3eTKN,
sika Bignosigae 3Ha4YeHHo
Hanpyru Ta 4acToTw,
3a3HayYeHOMy Ha eTuKeTLi
TMny.
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Axwo npuadanun supid He
OCHaLLEHNI LLIHYPOM
XWBMEHHS, BUKOPUCTOBYNTE
nuue BigNOBIOHWN LUHYP
XXUBMEHHS, ONMcaHnin B po3aini
«TexHiYHi XxapaKkTepuUCTUKNY.
He 3aTuckyinTte WHyp
XUBNEHHSA Nig i 3a Bupobom.
He knagite Baxki npegMmeTun Ha
LLUHYP XMBMeEHHS. He
ponyckanTte, Wob WHyp
XVUBMEHHS 3rMHaBCS, NaMaBcs,
abo KOHTaKTyBaB 3 byab-KMM
oxepernom Tenna.

3aaHsa NOBEPXHSA OYXOBKM
HarpiBaeTbCs nig yac 1i
BUKOPUCTaHHSA. He
aonyckanTe, LWo6 WHypu
XXUBMEHHS TOpKanucs 3agHbol
NOBEPXHI, TOMY LLO Lie MOXe
CAPUYNHUTY TX MOLLKOIKEHHS.
He 3aTuckanTte enekTpuyHi
kabeni y aBepusitax AyxoBKu
Ta He PO3MiLLynTe IX Ha
rapsiumx NoBepxHsix. IHakwe
i3onsALlis kabento moxe
PO3NSIaBUTUCA Ta CIPUHUHUTY
NoXexy B pesysibTarTi
KOPOTKOro 3aMMKaHHS.
Bukopuctosynte nuiie
opuriHanbHUn kabenb. He
BUKOPUCTOBYMNTE MOpi3aHi un
nowkomkeHi kabeni, abo
NPOMiXHI kabeni.

AKWO WHYP XNBNEHHSA
MOLLKOAXKEHUN, 3 METOO
3anobiraHHs MOXNUBUX
Hebe3snek noro Tpeba
3aMiHUTN, 3BEPHYBLUNCH A0




BMPOOHMKA, YNOBHOBaXXEHOI
cepsicHOI cnyx6un abo ocobwu,
3a3HayeHol KOMMaHieto-
iIMNOPTEPOM.

* MONEPEOXXEHHA: Mepw Hix
3aMmiHiOBaTK namny neui,
060B’A3KOBO BiAKMOYiITL BUPIO
Biy MepeXi XXMBMEHHS, 06
YHUKHYTU Hebe3nekn
YypaXKeHHs1 enekTpU4HUM
CTpyMOM. BuimiTb BUMKY
BUpOBY 3 po3eTkn abo
BMMKHITb 3anobixXHWK B
eNeKTPUYHOMY LLNTKY.

Axkwio Baw Bmpid obnagHaHo

LLIHYPOM >KWUBNEHHSA 1

LUTENCEeNbHOI BUSIKOLO,

AOTpUMYyMTECS

HWXKXYeHaBeLeHUX npasu.

* He nigkntoyante Bmpib go
pO3€eTKU, SKa € PO3XUTAHOHO,
3rnamaHoto, 6pyaHOH0, XXMPHOHO,
3 PU3NKOM NOTPanmnsiHHA BOAM
(Hanpuknag, Boau, sika Moxe
npoTikaTu 3i cTona).

* Hikonu He TopkanTecs BUIIKK
MOKpuMUK pykamu! Hikonn He
BUMMUKaWTE MPUCTPINn 3
PO3eTKUN, TATHYYN 33 LUHYP
XUBNEHHS, 3aBXaN BUTATyNTe
LuTEencenb 3 PO3eTKy,
TpMMatoum 3a LWTENCcenbHy
BUIIKY.

* [MepekoHanTecs, WO BUIKa
BUPOBY HafivHO MigknoveHa
[0 PO3eTKM, WO 3axuLLae Big
YTBOPEHHSA €NEKTPUYHOT Oyrn.

1.4 bBe3neka nig 4yac
TpaHCNOPTYBaHHA

* [Nepen TpaHcnopTyBaHHAM
Bid’eaHanTe BUpIi6 Big Mepexi
XUBNEHHS.

» 3BaxaunTe Ha Te, WO BUPIO
A0BOMi BaXXKNW, TOMY 4NA NOro
nepeHeceHHsa HeobXxigHO
3a4i9Tn LOHaNMeHLLe OBi
ocobw.

» 3abopoHsaeETLCSA

BMKOPUCTOBYBATU ABepudaTa

Ta / abo pyyky ans

TPaAHCMOPTYBaHHA Ta

nepemilleHHs BUpooy.

3ab0opOoHAETLCA KNACTY iHLLU
npegmeTn Ha Bupi6. Bupib

cnig nepeHocuTu nuuwe y

BEPTUKANbHOMY MOSOXEHHI.

Y pasi HeobXxiaHOCTi

TpaHCnopTyBaHHs BUpPOOy

0BEepHITb NOro NakyBarbHUM

OynbbalkoBM MaTepianom

abo TOBCTUM KapPTOHOM i

WiNbHO 3acpikcynTe Li

MaTtepianu Knemkow CTPIYKOL0.

LWinbHO 3adpikcynte BMpid 3a

AO0MOMOTOH0 KITEMKOT CTPIYKK,

W06 3anobirTn NoLWWKOOKEHHS

3HIMHUX aB0 PYXOMMX YaCTUH

BUpOBY Ta camoro Bnpooby.

MepeBipTe 3aranbHUn

30BHiLLHIN BUrNA4 BUpoby Ha

HaABHICTb MNOLWKOOXEHb, SKi

MO BUHUKHYTK Mig Yac

TPaAHCMNOPTYBAHHS.
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1.5 bBe3neyHe
BCTAHOBIEHHSA

* [Nepen BCTaHOBNEHHAM
BMpOOy noro cnig nepesipntn
Ha MOLUKOIKEHHS.
3abopoHsaeTbCA
BCTaHOBIOBaTK BUPIO y
BMNaAKy BUSBNEHHS O3HAK
MOLUKOPKEHHS.
3abopoHsEeTbCA
BCTaHoOBIoBaTK BMpI6 Bins
HarpiBanbHUX Npunagis
(papiaTopiB onaneHHs1, neyen
TOLWO).

TpumanTe BiAKpUTUM
HaBKOSMLLHIN NpocTip 6ins BCix
BEHTUNALINHUX KaHaniB
BMpPODY.

3agna 3anobiraHHsa
neperpiBaHHIo, BMpIiG He cnig
BCTAHOBMOBATU 3a
AEeKOpaTUBHUMW OBEPUMA.

1.6 bBe3neka
BUKOPUCTaAHHA

* He 3abysanTte BuMmunkaT Bupid
NiCNsi KOXXHOMO BUKOPUCTaHHS.
Axwo Bupi6 TpnBanuin yac He
BMKOPUCTOBYETbLCS,
Bif'eQHanTe NOro Big Mepexi
ab0 BMMKHITb 3an00iKHUK B
eNeKTPUYHOMY LLNTKY.

He BukopucToByinte
AedeKTHNN abo NOLLKOLKEHNI
BMpi6. 3a Taknx obcTaBuH
Big’egHanTe Noro Bif
enekTpomepexi/mepexi
rasonocrayaHHs i
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3atenedoHynTe oo
aBTOPU30BaHOI CepBiCHOT
Cnyxom.

He BukopucToBymnTe BUpIO i3
3HATUM abo TPICHYTUM CKIOM
nepeaHix ABepusT.

He 3anisanTte Ha BupiO, o6
gictaTmcsa Oo sikorocb
npeameTty abo 3 byab-aKkoi
IHLIOT MPUYNHM.
3abopoHseTbCA
BUKOpUCTOBYBaTK BMPIO y pasi,
AKLLO Balla 34aTHICTb
po3cyanmBo MipkyBaTu abo
KoopauHauis pyxiB nopyLUeHi
BHACNIiJOK BXWUBaHHS
ankoronto Ta/abo HapKOTUKIB.
JlerkozammMmucTi npegmeTu, LWo
3HAXOASATLCA B 30Hi
NPUroTyBaHHS DKi, MOXYTb
3aropitucs. Hikonun He
3bepiranTe Nerko3amMmCTi
npeamMeTn B 30Hi
NPUroTyBaHHS.

Pyuka oyxoBkn — ue He
cyllapka ons pywHukis. g
Yac BUKOPUCTaHHS BUpObYy He
BilLAMTe Ha PYYKY PYLUHUKM,
pyKkaBnykmn abo noaibHi
TEKCTUNbHI BUpOOW.

MeTni oBepUAT BUPOOY
pyxarTbcs nig yac
BiOKPMBaAHHA Ta 3aKpMBaHHSA
ABEPUAT | MOXYTb 3aigaTu.
BigunHatoun/3aunHaoum
ABepusarta, He TpumManTecs 3a
aetanb 3 NeTnsamu.




3acTepexeHHs

1.7
A woAo TeMneparypu

NOMNEPEOXEHHA: MNig yac
BMKOPUCTaHHSA BUpOBY NMoro
AOCTYIHI YaCTUHU
HarpiBatoTbcsa. Cnig yHukaTu
TOPKaHHs BUpPOOy 1
HarpiBanbHUX eNeMeHTIB.
Aitam go 8 pokis
3ab0poHAETLCS HabnuxaTncs
A0 Bnpoby 6e3 cynposoay
A0POCNNX.

3abopoHseTbea 36epiratn
nerko 3anmucTi abo
BNBYyxoHebe3neyHi maTtepianu
6ins BUpoBy, OCKiNbKn noro
Gi4Hi NOBEPXHI MOXYTb
HarpiBaTMca o OyXe BUCOKMX
TemnepaTyp nig Yac poboTu.
HoTpumyitecsa 6e3neyHoi
AUCTaHUIT Nig Yac BiAKpUBaHHS
ABepUAT OyX0BoI Wwadu y
3B’s13Ky 3 Hebeanekot Yepes
BUBINbHEHHS napwu. MNapa
MOXE CNPUYMHUTK OMIKN LWKIpH
pyK, 06nun4ys abo ouven.

Mig yac poboTun BUPiIG MOXe
HarpiBaTuca. Cnig yHuKaTu
TOPKaHHSA rapsaymnx YacTuH,
BHYTPILUHLOT YaCTUHN JYyXOBKM
N HarpiBanbHNX €NeMEHTIB.
O6OB’A3KOBO BUKOPUCTOBYMNTE
TEPMOCTINKI pyKaBUYKKU ONS
AYXOBKM B TOM Yac, KOnu
po3MilLlyeTe NPOAYKTU B
rapsidiv gyxoBui abo BunmaeTe
CTpaBu 3 rapa40i AyXOBKM
TOLLO.
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BukopucrtaHHs

A1 .8
npunaans

* Baxnmeo npaBunbHO

BCTaAHOBIIOBATY PELUITKY AN
rpunsa Ta AeKo Ha pewityacTux
nonuusax. 3 4o04aTKOBOK
iHbopmauieo MOXHa
O3HanoOMUTUCS B PO3Aini
«BukopuctaHHa npunagna».
Mpunagaa Moxe NOLWKOANTH
CKNo ABepusT nig vac
3aKpUTTS ABEPUAT BUPOOY.
3aBxgun po3miynte
npunagasa NnoBHICTHO | 40 ynopy
Y 30HI NPUroTyBaHHS Xi.

1.9 bBe3neka nig 4yac
roTyBaHHA

* byabTte obepexHi B pasi

BMKOPUCTaHHS arkorofbHUX
HanoiB y cTpaBax. CnupT
BMMapOBYETbLCS NPU BUCOKNX
TemnepaTtypax i Moxe
CMPUYNHNTI MOXEXKY, OCKINbKN
MOXe crnanaxHyTu nig yac
KOHTaKTy 3 rapsa4ymmu
NOBEPXHAMMU.

Xapu4osi Bigxoaun, onisi TOLWWO Y
30Hi NPUroTyBaHHSA DKi MOXYTb
3aropitucs. lNepen
nNpuroTyBaHHAM npubepitb
Takun 6pya.

Heb6eaneka xap4yoBoro
OTPYEHHSA: He 3anuwanTte
nNpoayKTn B AyxoBLi 6inbLue
HXXK Ha 1 roguHy 40 noyaTky
rotyBaHHs abo nicns noro
3aBepLUeHHs. B iHwomy



BMMNaAKy Lie MOXe Npu3BecTun
A0 Xap4yoBOro oTpyeHHst abo
XBOpOO.

He poasirpisante npoayktu B
3aKpUTKX popmax i CKNAHUX
GaHkax y gyxoBui. Tuck,
YTBOPEHWI B XXEePCTSAHIN/
CKNSAHIN 6aHLi, MoXe
CAPUYMHUTIN IX PO3PUB.
MoMICTiTb XXMPOHENPOHUKHUI
nanip y nocya abo Ha
npunagasa nedi (oexo, peLitky
AN rpuns TOLo) 3
NPOAYKTaMWn XapyyBaHHS Ta
nocTtasTe IX y nonepeaHb0
po3irpity nivy. Buganite 3ansi
LLIMATKM XXMPOHENPOHNKHOIO
nanepy, WO 3BUCalOTb 3
npunagas abo KoHTenHepa,
LWO6 YHUKHYTW X OTUKY A0
HarpiBanbHUX efieMeHTIB
AyX0oBKN. 3a00POHSETHLCS
BMKOPUCTOBYBaTH
XXUPOHENPOHMKHUIA nanip,
SIKLLIO TeMnepaTtypa nevi BuLle
MaKkcumMarnbHOI TemnepaTypu
BUKOPUCTAHHS, 3a3Ha4yeHol Ha
XWUPOHENPOHMKHOMY nanepi,
KN BM BUKOPUCTOBYETE.
Hikonu He knagitb
XWPOHENPOHUKHUI Nanip Ha
OCHOBY neui.

He ctaBTe dpopmun ans
BUMIYKK, Tapinkm abo
antomiHieBy donbry
6esnocepeHbO Ha AHO
AYyXOBKW. HakonunyeHe Tenno
MO>X€e NOLUKOAUTU AHO
AYXOBKW.

* [ig yac rotyBaHHA Ha rpuni
TpuManTe ABepusaTa OyXOBKU
3a4nHeHMun. Mapsadi noBepxHi
MOXYTb CIPUYUHUTK OniKn!

* AKWo Ha rpuni roTyrTbCs
NpoAayKTN, HenpuaaTHi Ans
LUbOro pexummy, Lie Moxe
CIPUYNHUTY NOXeXY. [oTynTe
Ha rpuni TiNbKK Taki cTpasu,
AKi NigxoasaTb ANs CUNbHOTO
BOTHIO rpunto. Takox He
KNnagiTe iHrpeaieHTn 3aHaaTo
Aaneko B 3afHI0 YaCTUHY
rpuns. Lle Hanrapsyiwa 3oHa, i
NPOAYKTU 3 BENUKUM BMICTOM
XUPIB MOXYTb 3aropiTUcA.

A o6cnyroByBaHHSA Ta

OUMLLEHHA

* [Mepw Hixx YncTUTN BUPIO,
3a4yeKkanTe NOro OXOJTIOAXKEHHS.
"aps4i noBepxHi MOXYTb
CAPUYNHUTIY ONiKK!

* Hikonu He munte BUpIO,
poanuntoym abo HanmBar4m
Ha Hboro Boay! IcHye
Hebe3neka ypaKeHHs
enekTpu4HMM cTpymom!

* He Bukopuctosynte ans
YnLLEHHS BUPOBY
NMapOOYUCHMKN, OCKINbKN Le
MOXe NPU3BECTU A0 YPaXKEHHSA
enekTPU4YHUM CTPYMOM.

* He BukopucToByinTe Ans
YULLEHHSA CKMNa nepeaHix
ABepuAaAT/BEepXHixX ABepuaT
AYXOBKM (3a HasiBHOCTI)
XOpCTKi abpasunBHi 3acobu ans

1.10 Be3neyHe
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YULLIEHHS, MeTarneBi WKpebku,
MeTanesi Moyarnku abo
BigGintoBanbHi 3acobu. Lli
mMaTepianu MoXxyTb NPU3BECTU
00 NoapsAnvH Ta 3namis
CKITAHNX MOBEPXOHb.

» 3aBxan TpumanTe naHesnb
KepyBaHHS1 YNCTOIO Ta CyXOH0.
Bonora i 6pyaHa noBepxHs
MOXYTb NPU3BECTU A0
npobnem 3 ekcnnyarauieto.

2 |HCTpYKUiT WOA0 OXOPOHM HaBKOSULLUHBLOIO cepeaoBuULLa

2.1 OupekTtuBa woao Biaxonis
nakyBanbHUX mMaTepianis

2.1.1 BignoBigHicTb BUMOram
OupekTuBm wopao ytunisawii
BigXxoAaiB eNneKkTpU4YHoOro Ta
eneKTPOHHOro o6nagHaHHA
(AupekTuBn WEEE) Ta
yTunisauii BAKOpMCTaHUX
BUpOGIiB

Lle Bupi6 Bignosigae Bumoram Jupektmsu

€C wopao ytunisauii Biaxoais

€MeKTPUYHOTO Ta eNeKTPOHHOIro

obnagHanHsa (Oupektusn WEEE) (2012/19/

EU). Lieit B1pi6 mae knacudikauiiHuia

CYMMBON LLIOAO YTunisauii Bigxoais

€eKTPUYHOrO Ta eNeKTPOHHOIro

obnagHanHa (WEEE).

Llein Bupi6 BurotoeneHo 3

BMCOKOSIKICHUX AeTanen Ta

mMaTtepianis, ki MOXHa

BUKOPWUCTOBYBATW NMOBTOPHO 1

AKi npuaaTHi Ans nepepobku.
N Tovy He BUKMAaNTe
BMKOPUCTaHWUI BMPIO pa3oM i3 3BU4aNHNMM
nobyToBUMYM Ta iHLWMMM BiAXxogamu nicns
3aKiHYEHHS1 MO0 TePMiHy Crnyxou.
BigHeciTb 1ioro B nyHKT 360py
€MNeKTPUYHOro Ta eneKTPOHHOro
obnagHaHHsa ona noaanbLIoil nepepobku.
LLloAo po3MmilLleHHs Takmnx NyHKTiB 360py
MO>XHa Ai3HaTucsa B opraHax MicLeBoi
aaMiHicTpauii. HanexHa ytunisauis
NpUCTPOIO Aornomarae 3anobirtu
HeraTMBHUM Hacrnigkam ans
HaBKONULLHLOIO cepeaoBULLA Ta 340POB’S
nogen.

BignoBigHicTb BUMoram [inpektueu
Woao0 obMexeHHA Hebe3nevyHux
peyoBuH (Oupektneun RoHS).
Mpuabaxui BMpiG BigNoBigae Bumoram
Oupexktneu €C wono obmexeHHs
Hebe3neyHnx peyoBuH (OupekTen RoHS)
(2011/65/EU). BiH He MiCTUTb LUKIONNBUX i
3abopoHeHnx MaTepianis, 3a3Ha4YeHunx y
uin Inpektmsi.

2.2 IHdopmauisa woao yrnakoBKu

MakyBanbHi matepianv Bupo0by
BUrOTOBMEHI 3 MaTepiani., Wo NignararnTb
nepepobui, BiANOBIAHO 4O HALINX
HaLuioHanbHUX NpPaBui eKONOriYHOT
Oe3nekun. He Buknpante BUkopucTaHi
nakyBanbHi MaTepianu pasom i3
noGyToBUMM Ta iHWMMKM Biaxodamu,
BiHECITb iX Y NyHKTW 360py nakyBanbHUX
MaTepianis, BU3Ha4YeHi MiCLIeBO BNaoko.

2.3 MNMopaau wopno
eHeprosbepexxeHHs

BignoeigHo o PernameHTy (€C)

Ne 66/2014 iHdhopmaLito npo

eHeproedeKTUBHICTb PO3MILLEHO Ha Yeky,

SKUIA HaQAETLCS Pa3oMm i3 BUpoboMm.

HwxyeHaBeneHi pekomeHaauii

[OMOMOXYTb BaM eKCniyaTyBaTu

npuabdaHuin BMpio i3 4OTpPUMaHHAM NpaBun

€KOJOriYHOro  eHeproedeKTUBHOIoO

BUKOPUCTaHHS.

* lNepen noyaTKOM roTyBaHHs CTPaB i3
3aMOpPOXEHUX NMPOAYKTIB HEOOXIAHO X
PO3MOpPO3UTU.

* [1ng roTyBaHHA B AyXOBLi
BMKOPUCTOBYWNTE TEMHUIA abo
emManboBaHui Nocya, KU1 Kpale
nepeaae Tenno.
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* FAKLWO Le 3a3HayYeHo B peLenTi umn * Hamarantecs rotTyBatin ogHO4YaCcHO

nocibHMKY KopucTyBaya, 3aBXau GinbLue ogHiel cTpasm B AyxoBui. MoxHa

BMKOPUCTOBYWTE (PYHKLIitO nonepeaHsLo roTyBaTi OAHOYaCHO ABi CTpaBu,

HarpiBaHHs. He BigkpvBanTe asepusTa NOMICTMBLUW Ha peLuiTKy ABi popmn Ans

OYXOBKM 3aHAATO YacTo nig yac 3anikaHHsA. Kpim TOro, kLo BU roTyete

NpUroTyBaHHs CTpaBu. CTpaBu Mocninb, Lie 3a0aanTb eHeprito,
* Y pasi TpuBanoro rotyBaHHs B AyXOBLi OCKiNbK/ AiyXOBKa He BTPATUTb TEMIO.

BUMKHIiTb BUPIiO 3a 5—10 xBWMH 00
3aKiH4YEHHS! Yacy roTyBaHHs.
BukopurcTOBYIOYM iCHYtOYE TEMMO, MOXHa
3aowanntn 0o 20 % enektpoeHeprii.
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3 Mpwupb6aHun Bupic

3.1 Onuc Bupoby
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1 » 6
1 MaHenb kepyBaHHSA 2 Jlamna
3 [OpoTaHi nonuui 4 EnekTpoaBuryH BeHTUNATOpa (3a
CTaneBo NNacTUHO)
5 [Bepudarta 6 Pyuka
7 HwxHin HarpiBay (nig ctanesoto 8 [MonoXeHHs NonMYoK
NNacTUHOM0)
9 BepxHin HarpiBay 10 BeHTunAuinHi oTBOPU
*  BigpisHAeTbCA 3anexHo Big Moaeni BUpoBy. 3.2 Ornspg naHeni KepyBaHHSA

MoxxnuBo, BaLl BUpi6 He OCHALLEeHWI nammnoto, .. . e
abo Tun i po3TallyBaHHa namnu Ha 306paxeHHi BMpOﬁOM ! IHCbOpMaLIIﬂ npo i

MOXYTb Bigpi3HATUCS. 3acTocyBaHHA

**  BigpisHseTbca 3anexHo Bifg Mmogeni Bupoby. P
MoxxnuBo, BaLl BUpi6 HE OCHALLEHWI APOTAHOK Y LbOMy pO3Alni NpeACcTaBneHo ornan

peLwiTkoto. Ha 306paxeHHi sik npuknag nokasaHo naHerni kepyBaHHs BUPOBOM i OCHOBHa

BUPI6, OCHALLIEHWIT APOTSHOK PELLITKOI. iHdbopMmaiga npo ii 3actocyBaHHSA. MoXyTb
iCHyBaTV BiAMIHHOCTI B 3006paXXeHHSX i
OeAKnX XxapakTepucTtmkax 3anexHo BI,EI, T™Mny
BMpPOOYy.
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3.2.1 Control Panel

5 sBEEET 2

RS INC - 250"

SIS
lmun\“\\ 150
220° 200° 180°

1 Pyuka Bnbopy dyHKLji
3 Pyuka BMGopy TemnepaTtypu

Axwo BMpi® ocHaLLeHMn pyvkamun ang
KepyBaHHS, B AESKNX MOAENSX Li pyYKku
MOXYTb O6YTU CKOHCTPYMOBaHIi Tak, Lo B
pasi HaTUCKaHHA BOHW NigHIMAaTLCA
(yTonneHi py4kn). o6 BukoHaTn
HanawTyBaHHS 3a JOMOMOrOH LMX PY4OK,
cnoyaTtky HaTWUCHITb BiAMNOBIAHY PYYKY, W06
BUCYHYTW ii. BuKkOoHaBLUM HanawTyBaHHs,
3HOBY HaTUCHITb PYYKY, LLIOG BOHa
MOBEPHYyNacs Ha CBOE MicLie.

3.2.2 O3HanoMrIeHHs 3 naHennw
KepyBaHHS OyXOBKOH

Pyuka Bu6opy dyHkLin

Bu moxeTe BubpaTn poboui pyHKLUiT
OYXOBKW 3@ JOMOMOrOI0 py4Kku BUGOPY
dyHKLUiN. MNoBepHIiTbL niBopyy/NpaBopyM i3
3aKpUTOrO (BEPXHLOIO) MOMOXEHHS, LL06
BMGpaTu.

Pyuka Temnepartypu

Bu moxeTe BnbpaTtn Temnepartypy
NpUroTyBaHHA 3a JOMOMOIOK perynsaropa
Temnepatypu. NMoBepHiTbL 3a rOQUHHMKOBOK
CTPINKOIO 3 3aKPUTOro (BEPXHBOTO)
MOSIOXeHHS, Wwob BMbpaTtu.

IHaMKaTop BHYTPIWHLOI TeMnepaTypu
DYXOBKMN

BHyTpiLLHIO TemnepaTypy OyXOBKM MOXHa
3p0O3yMiTK 32 CUMBOSIOM TeMnepaTypu Ha
avcnnei Tanvepa. Cumson Temneparypu
3’ABNAETLCA HA AUCNNel, Konu
NMOYNHAETLCS MPUTOTYBAHHS, | 3HUKAE, KON
npvnag gocsrae BCTaHOBMNEHOI
Temnepatypu. Konu temnepartypa

I
2

2 Tanmep

BCEpeaviHi Ayx0BOI Wwadu nagae Hux4e
BCTAHOBIIEHOI TemnepaTypu, CUMBOI
TemnepaTypu 3HOBY 3'IBMSETLCS.

Tanmep
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O o0 ® &
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KHonka curHany nonepeg)eHHs
KHonka HanaluTyBaHHs Yacy
KHonka 3MeHLLEeHHs!

KHonka 36inbLieHHs

KHonka HanawTyBaHb

[ RS B N N

KHonka 6nokyBaHHsS KHOMOK
CumBonu Ha gucnnei
: CMMBON Yacy BUMiYKK

clo

: CMMBON 3aKiHYEHHS Yacy BUMiYKkM **
[\ : CvmBon curHany nonepepkeHHs
(D : Cumeon sckpasocTi

: CumBon 6noKyBaHHsS1 KHOMOK

§ : Cumeon Temnepatypu
() : Cumeon piBHs ryuHoCTi
: CumBon 6noKkyBaHHS ABepusT **

*BinpisHaeTbcs 3anexHo Big mogeni Bupoby. Moxe
He icHyBaTW y BaLloMy BUPOOGi.
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3.3 Oven operating functions HaHWKYi TemnepaTypu, ki MOXHa
BCTAHOBUTM AN Unx pyHKUin. Mopagok
HaBeOEeHNX TYT pexumiB poboTn Moxe
BiAPI3HATMCSA Bif, po3TallyBaHHSA Ha

BaLLomMy BMpO6i.

Y Tabnuui yHKLi NnokasaHo poboui
OYHKLUIT, SKi BU MOXXeTe BUKOPUCTOBYBATU Y
OyX0Bin Wwadi, a TakoX HanBuLLi Ta

Cumson HianasoH
.. |Onuc dyHKuiT Temnepatyp |[Onuc i BUKOpUCTaHHA
byHKuii )
BeoXHi | HUKHIT Ia HarpisaeTbca 3Bepxy i 3HM3y oaHouacHo. MigxoanTs Ans
°P h * TOPTIB, TicTe4ok abo TicTeYoK i TyLuKoBaHOT ixi y hopmax ans
HarpiBanbHi enemeHT ) ]
— BUNikaHHS. [0TyBaHHs BiabyBaeTbCA Ha OQHOMY AeKy.
— YBIMKHEHO nuLLIEe HWKHE HarpiBaHHs. BiH niagxoantb ans
p— ) " NpOAYKTIB, Aiki NOTPebyloTh NiAPYM’SHIOBaHHSA 3HK3Y. Lito
— Harpisariis 3rnsy (hYHKLIitO TaKOX CNif BUKOPUCTOBYBATM AJS NIETKOTO OYULLLEHHSI
+A N napoto.
| S
= 1| Mizirois 3a nonomoroo ["apsye NoBITPA, HarpiTe BEPXHIM i HUXKHIM HarpiBavyamu,
% HI/II:‘)K}-?bOFO /'de HBOO . PIBHOMIPHO Ta LUBMAKO PO3MNOAINAETLCSA MO BCill AyXOBLji 3a
p [0MOMOrot BeHTUnsTopa. [oTyBaHHs BigbyBaeTbCcs Ha
— BEHTUNsITOpa
OfHOMY [EKy.
T —— . Benvikuii rpunb Ha cTeni nedi npautoe. Migxoauts ans
P CMaXeHHS Y BENUKMX KiNlbKOCTSX.
W Manwii rpune 3a ["apsye NoBiTps, HarpiTe ManMm rpuneM, WBUAKO
% [10MOMOrot * pO3MnoAINAeTLCA B NiY 3@ 4ONOMOrol BeHTunsTopa. ligxoante
BEHTUNsITOpa ANsi CM@XEHHSI HEBEMUKUX KiNbKOCTEN.
A Bci HarpiBaui AyxoBku npautotoTb. Lis poboya dyHKuis
BMKOPUCTOBYETLCS ANS LWUBUAKOMO HAarpiBaHHA AyXOBKU A0
/\ Bycrep - s bl
noTpibHOi TemnepaTypu (NonepeaHe posirpisaHHs). He
BUKOPWUCTOBYWTE MO0 ANs NPUroTyBaHHS XKi.
* Ball NpoayKT npautoe B [ianasoHi [eka, SkuMu OCHaLLeHO NPUCTPIN,
Temneparyp, ykasaHoMy Ha perynsrtopl MOXYTb AedopmyBaTucs nig,
Temneparypu. BMMMBOM Temnepatypu. Lle He
BMMMBa€e Ha PYHKLIOHAMNbHICTb.
3.4 [JopaTkoBe npunanasa BUpPooy ! PYHKUIOHa
Hedopmaldisa 3HMKae nicns
Y Bawomy BupoGi € pisHe npunagas. Y OXONOMXEHHS AEKO.

LUbOMY PO34ini € onvucy Npunagas n onucu
NpPaBUIbHOTO BUKOPUCTAHHSA. 3anexHo Bifg
mozeni Bupoby, AonoMixkHe npunagas, wo
nocTavyaeTbCs, MOXe 3MiHIOBaTUCh.
MoxnmBo, Lo He Bce npunaaas, onucaHe
B NOCIOHMKY KOpUCTYyBaYa, € HasiBHUM Y
BaLLOMY BMPODLi.

CraHpaapTHe Aeko
BukopuctoByeTbCsa A4 BUMIYKK,
3aMOPOXEHWNX MPOAYKTIB | CMaXXeHHS
BEMVKUX LLIMATOYKIB.
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CtocyeTbcsA Mofernen 3 APOTAHUMM
NONULUAMM :

OpoTsiHUI rpunb

BukopucToBy€ETHCS AN CMaxkeHHsA abo

pO3MiLLEeHHS i, AKy NOTPiObHO 3anikaTw,

CMaXUTW i TYLLUKyBaTW Ha NOTPIOHIN nonuui.

CTtocyeTbcs moAenen 3 APOTAHUMU

nonvMusMY : CtocyeTbcs Mofernen 6e3 ApPOTAHMX
nonuub :

CtocyeTbcs Mmofenen 6e3 opoTAHUX
nonuub :

Po3MileHHA OpOTsAHOro rpunsa Ha
nonuusax

CrocyeTbcsi moaernen 3 POTAHUMU
nonuusiMm :

[y>xe BaXXNMBO MpaBuIibHO po3TallyBaTu
peLliTKy Ha peLiTyacTmx BiYHMX NONULSIX.
Po3milytoun pelwuitky Ha noTpibHy nonuuto,

3.5 Use of Product Accessories BiAKpuTa YacTvHa mae 6yt cnepeqy. Ans

. . KpaLLLoro NpuUroTyBaHHS rpunb HeobXiaHO
Monuui Ans npuroTyBaHHaA ixi 3aKPINUTK Ha TOYLi 3YMUHKM peLwliTku. BiH
Y 30Hi NpUroTyBaHHSA € 5 PiBHIB MOMOXEHHS He NMOBUHEH NPOXOAUTU Yepes TOUKY
nonuupb. Bu Takox MoxeTte nobauntu 3YMUHKN, W06 TOPKHYTUCS 3a4HbOI CTIHKN
nopsiAoK Nonuub 3a HoMepamu Ha JIYXOBKM.

nepeaHiv pami AyXoBKw.




CTtocyeTbcs Mmofenen 6e3 ApOTAHUX
nonuvub :

[yxe BaxnunBo NpaBUbHO PO3MICTUTU
peLliTky Ha Bi4HMX nonuusx. Pelwitka mae
OAVH HaNPSAMOK NPV PO3MiILLEHHI Ha NOnuL.
PosmiLytoun peLuitky Ha noTpibHy nonuuto,

Po3wmilweHHs nigaoHy Ha nonuusax

CTtocyeTbcs MmoAenen 3 APOTAHUMU
nonnUAMM :

Takox BaXXnMBO NpaBUIIbHO po3TallyBaTu
NOTKM Ha pewiTyacTux 6iuHmx nonuuax. Mig
Yyac PO3MilLleHHS NIOTKa Ha NOTPIGHY
MONNLI0 NOro CTOPOHA, NMpu3HaveHa ang
yTpUMyBaHHS, noBuHHa ByTun cnepeay. Ans
KpaLLoro NpuroTyBaHHsA AeKo HeobXigHO
3aKpinMTK Ha peLuiTui pewiTyi. BiH He
NMOBVHEH NPOXOAUTUN Yepes rHi3go
ikcaTopa, Wob TOPKHYTUCS 3a4HBOT CTIHKM
OYXOBKMU.

CTtocyeTbcs Mmofenen 6e3 ApOTAHUX
nonuub :

BaxnunBo TakoX nNpaBUnbHO PO3MICTUTK
NOTKM Ha BiuHmMx nonuusax. MNigHoc mae
OAVH HaMPSAMOK NPV PO3MILLEHHI Ha NonuL.
IMig yac po3mileHHs noTka Ha NOTPIGHY
NOSKMLIKO NOro CTOPOHA, NpU3HaveHa ans
YTPUMYBaHHs1, NOBUHHA OyTK cnepeay.

DYHKLiA 3yNUHKN JPOTSAHOro rpuns

€ dyHKUia 3ynuHKK, sika 3anobirae
nepeknaaHHIo rpuns 3 pewitki. 3aBasaku
Lin cpyHKUiT BU MOXeTe nerko Ta 6e3neyHo
gictaBatu ixy. 3HiMaroum peLliTky, Bu
MOXeTe NOTArHyTU il Bnepea, 4OKU BOHa He
[0CSArHE TOYKM 3YMUHKW. Bu NOBUHHI
NPONTM Yepes Lo TOYKY, o6 BuaanuTK it
MOBHICTHO.

CtocyeTbcsA Mofernen 3 APOTAHUMM
nonuusamMm :

CtocyeTbcsA mofenen 6e3 ApPOTAHMX
nonuub :

®DyHKUis 3ynuMHKM noTka - CTocyeTbeA
moaenen 3 oPOTAHUMM NMONULAMU
ICHye TakoX OYHKLIS 3YyNUHKK, SKa
3anobirae BUKMAAHHIO NOTKA 3 PeLUiTKM.
Buiimatoum noTok, BUBINbHITL NOTO i3
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3aHbOro cpikcaTopa Ta NOTArHiTL Ha cebe,
NOKM BiH HE A0CArHE NepeaHbOl CTOPOHM.
LLlo6 noBHicTIO BUNHATK AOrO, MOTPIOHO
NpOWTK Yepes rHi3go Ans ynopy.

MpaBunbHe po3MilLeHHSA peLwiTku Ta
AeKa Ha TerieckoniyHUX HanpsiMHUX-
CTtocyeTbcs MmoAenen 3 APOTAHUMU
noNUUAMU N TeneckoniyHumMmn
KOMMOHEHTaMu

3aBOskM TENECKONIYHMM HanNpsiMHUM
MOXXHa Nerko BCTaHOBMNOBATU Ta 3HIMaTu
nigHocu abo peLwiTky. BukopuctoByoun
JIOTKWN Ta APOTSHI PELUiTKM 3 TENECKONIYHOW
perikoro, crnigkyvTe 3a TUM, Wob WTndTn
Ha nepegHin i 3agHin YacTuHi
TeneckoniyHUX Periok Npunaranu 4o Kpais
peLliTkn Ta Aeka (nokasaHo Ha MarntoHKy).
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3.6 TexHiYHi XxapakTepucTuKn

3aranbHi xapakTepucTuku

30BHiLWLHI po3mipu BUpobBy (BUcoTa/lWwimpuHal/rnubuHa), mm |595 /594 /567

MoHTaxHi po3mipn AyxoBKK (BUCOTa/LIMPUHA/rMMBUHA),
MM

590-600 /560 /min. 550

Hanpyra/vactoTa 220-240V ~; 50 Hz

Twvn i nepepis kabento, WO BUKOPUCTOBYETLCA/NIAXOANTD MiH. HO5VV-FG 3 x 1.5 mm2
AN BUKOPUCTaHHS y BUPODI ’ ’

3aranbHe eHeprocrnoxuBaHHs, KBT 2,4

Tun OyXoBku [lyxoBKa 3 BEHTUNATOPOM

OcHoBHa iHthopmaluis: IHdopMmaLis Ha eHepreTUYHIN eTUKETLI eNeKTPUYHINX JyXOBOK NoBYTOBOrO BUKOPUCTAHHS
HagaeTbes BignoeiaHo Ao ctaHaapTie EN 60350-1/IEC 60350-1. 3HaueHHsi BU3Ha4atoTbest B PYHKLisSX BepxHin i
HVKHIN HarpiBarnbHi enemeHT abo lMigirpie 3a 4ONOMOro HXHLOMO / BEPXHBOIO BEHTUIISAITOPA (3@ HasiBHOCTI) 3a
YMOBV CTaHAaPTHOrO HaBaHTaXeHHS!.

Knac eHeproedeKTMBHOCTI BU3Ha4aeTbCsl BIANOBIAHO A0 HUXKYEHaBeAeHO! NPiIOPUTETHOCTI 3anexHO Bifg TOro, Yn
ocHalleHo Bupi6 BignoigHUMm dyHKuUiaMmuy. 1-Eko-HarpiBaHHs BEHTUNSTOPOM , 2-HarpiBaHHsi BEHTUNATOPOM , 3-
Manuii rpunb 3a 4ONOMOro BEHTURATOPa , 4-BepXxHili i HWXKHIN HarpiBanbHi enemMeHTu.

TexHiYHi XapakTepUCTUKN MOXYTb OyTV 3MiHEHI ©6e3 nonepeHbOro Nonepe;KeHHs
ONs NOMinNLWeHHs SKOCTi BUpoby .

306parkeHHs B LibOMY MOCIOHMKY € CXeMaTUYHUMM | MOXYTb HEe TOYHO BignosigaTu
BaLLOMYy BMPOOY.

OTpUMYIOTbCH B TabopaTopHMX yMOBax 3rigHO 3 BiAMOBIAHMMN CTaHAAPTaMMU.
3anexHo Bif ekcnnyaTauiHUX Ta eKONMoriYHUX yMOB BUPODY Lii 3HAa4YEHHS MOXYTb
3MiHIOBaTHCS.

@ 3HaueHHs, 3a3HayeHi Ha eTukeTkax BUpoby abo B CynpoBigHin JOKyMeHTaLil,
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4 Teplie BUKOPUCTaHHA

lMepen noyaTkoM BMKOPUCTaHHSI BUPOOY
peEKOMEeHAYETbCSA BUKOHANTE Aii, BKa3aHi B
HWXXYeHaBeaeHMX po3ainax.

4.1 ToyaTKkoBe HanawTyBaHHA

Mepen BUKOPUCTAHHSIM OyXOBKMU
@ 000B’s13K0OBO BCTAHOBMOMTE Yac

[obun. AKwo uboro He 3pobuTwy,

MpOLLEeC rOTYBaHHS B AKX

MoZensx AyXoBOK byae
HEMOXXINBUM.

1. Micng nepLuoro BBIMKHEHHS AYXOBKWU Ha
aucnnei noYnHaTb 6nmmaTn
nosigomneHHs «12:00» i cumson (0.

2. BcTaHoBiTb Yac 4obu, TOPKHYBLUNCH

KHOMOK (D/O.
130
e
oo o0 Q ®
' (&)

3. LWo6 akTnByBaTM NOME XBUMMWH,
TOPKHITLCA KHOMKK (O ab0 {65

° 300
Q N © ® & &

4. LUnsixom TopkaHHs KHoMok /O
YCTaHOBITb 3HAYEHHSI XBUIUH.

O |1TJCcol

Q@@i%ﬁ%rﬁ

5. MigTBepabTe HanawTyBaHHS,
TOPKHYBLUMCb KHOMKM (O abo 42%.

= [licns BCTaHOBNEHHS Yacy Aobu
cvmBon €9 3HMKaE 3 aucnnes.

AKLLO Yac He BCTaHOBIEHO,

@ nosigomneHHs «12:00» i cumson O
NpoJoBXyTb OriMmaTH, a fyxoBka
He 3anyckaeTbcs. [Insa Toro, wob
AyXOBKa 3anycTtunacs, HeobxigHo
nigTBEpPAMTU Yac [obw,
BCTAHOBMBLUW NOrO 3Ha4YeHHs, abo
TOPKHYTUCB KHOMKK (O B TOM Yac,
Konu BigobpaxaeTbest
nosigoMneHHs «12:00». MoxHa
3MIHUTU HanawTyBaHHS Yacy Jobwm
nisHiwe, sIK onMcaHo B po3aini
«HanawTtyBaHHsA».

Y pasi BiOKMIOYEHHS XMUBMEHHS
@ HanalTyBaHHs Yacy Jobu

ckuaaTbes. Ix NoTpibHO

BCTAHOBWTU 3HOBY.

4.2 To4yaTKoBe OYULLEHHS

1. 3HimiTb yci nakyBanbHi maTepianu.

2. BuTArHitb 3 AyxoBOi WwWadwm yce
npunagas, sike NoCTaBnsieETbCs B
KOMMAEKTi 3 BUPOGOM.

3. YBIMKHIiTb BMpiO Ha 30 XBUNUH, @ NOTIM
BUMKHITb MOro. Taknum YMHOM, 3anuLLKn
Ta Wwapw, sKi, MOXNMBO, 3anULLMIMCS B
nedi nig Yac BMpPoGHMLTBA, CNantolTbCs
Ta OYULLATLCA.

4. B npoueci KopucTyBaHHs BUPOGOM
BMOEpIiTb HaMBKLLY TeMnepaTypy 1
pobo4mnn pexunm, B SKOMy NpaLorTb YCi
HarpiBanbHi enemeHTy Bupoby. [ms.
po3ain «Poboyi pexvMu oyxoBKu
[» 85]». Mpo cnocobu ekcnnyatauii
AYXOBKM MOXHa AidHaTucs B po3gini
HIKYeE.

5. 3ayekanTe, NOKM OyXOBKa OXOIIOHE.

6. MpoTpiTb NOBEpPXHi BUPOOY BOMOro
raHdipkoto abo ry6koto Ta BUCYLLITb
TKaHUHOH.

Mepen BUKOpPUCTAHHAM Npunagan
BUKOHaWNTe HMXXYeHaBeaeHe.
[NouncTiTh Npunagas, ske BUAMaeTe 3
OYXOBKM, MUOYMM 3acobom, BoOok Ta
M’SIKOO TYOKOI ANS YNLLEHHS.
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NOBIOOMNEHHA: Oeski 3acobu ans
MUTTS 1A YULLIEHHSI MOXYTb MOLUKOONUTM
nosepxHto. Mig Yac YnLeHHs He
BMKOPUCTOBYITE abpa3unBHi Mutodi 3acobu,
MOPOLLKU Ta KpeMU ANs YnLLeHHst abo
rocTpi npegmeTn.

5 BukopucTaHHS AYXOBKU

NMOBIAOMIJIEHHA: MpoTsrom Kinbkox
roavH Nig Yac NepLUIoro BUKOPUCTaHHS 3
NPUCTPOID MOXE NMPOCOYYBaTUCS OUM i
3anax. Lle HopmanbHa cutyauis, i noBiTps
O4YUCTUTBLCS 3a HAsiBHOCTI BiANOBIgHOT
BeHTUNSAUIi. YHukanTe 6e3nocepeaHbLOro
BOMXAHHS YTBOPHOBAHUX AUMY 1 3anaxis.

5.1 3aranbHi BigoMocTi npo
BUKOPUCTAHHSA AYXOBKMU

BeHTUNATOP OXONOMKEHHSA

( BigpisHsieTbCA 3anexHo Big mopeni
BMpo6y. Moxe He icHyBaTu y BallomMy
BUpPOGiI. )

Y Bawomy BMpOGi BUKOPUCTOBYETHCS
BEHTUINSATOP OXONOAXEHHS. BeHTunsaTop
OXOMOMXEHHSA aKTUBYETbCH aBTOMATUYHO
TOAi, KONK Lie HeobXiaAHO, Ta OXONOLXKYE
(bpoHTarnbHy NOBEPXHIO BUPOOY Ta mebni.
BiH aBTOMaTM4YHO BMMUKAETHLCSH MO
3aBEepLUEHHIO NPOLIECY OXONMOOKEHHS.
"apsye nNoBiTpsi BUBOAUTLCS Yepes
ABepusaTa oyxoBoi wadu. 3abopoHsAeTbCsS
y Oyab-sikuii cnoci6 6nokyBaTu L
BEHTUNSAUINHI OTBOpY. HEBMKOHAHHS Li€i
BMMOTIM MOXe MPU3BECTU OO0 HAAMIPHOIro
HarpiBaHHs AyxoBoi wadw. BeHtunsarop
OXOMNOMXXEHHS NPOAOBXYE MpautoBaTu Mig
yac BMKOPUCTaHHS AyX0Boi Wwadwu abo
nicns il BAMKHEHHS (Mpubnn3Ho NpoTarom
20-30 xBMNuH). AKLWO AnS roTyBaHHS
BMKOPUCTOBYIOTLCS MPOrpamHi
HanawTyBaHHsS TalMepy OyXOBKU,
BEHTUNATOP OXONOAXEHHS, a TaKOX YCi
iHLWIi dyHKUiT Byae BUMKHEHO no
3aBepLUEHHI0 Yacy BumikaHHA. KoprcTtyBay
He MOXe 3MiHIOBaTK HanalUTyBaHHS Yyacy
po60TV BEHTUNATOPA OXONOAXEHHS. BiH

BMUKaETbCA Ta BUMUKAETbCA aBTOMATU4YHO.

Lle He € HecnpaBHIcCTIO.

OcBiTneHHs AyxoBoi wadu

OCBITNEHHs1 Ayx0BOI Wadu BMUKAETHCSA
aBTOMATM4YHO Ha NOYaTKy BUMiKAHHS. Y
[esKNX MOAEnNsAX OCBITNEHHS 3anuLiaeTbcs
BBIMKHEHWM i Yac BUMiKaHHSA, a B iHLWMX
MoZensx yepes AesKuin Yac BUMUKAETLCS.

5.2 Ekcnnyarauisfi 6noka kepyBaHHS
OYXOBKO

3aranbHi 3acTepexeHHs Woao 6roka

KepyBaHHs1 AYXOBKOHO.

* MakcumanbHUI Yac, KU MOXKHa
BCT@HOBWUTK 1151 NPOLECY FOTyBaHHS B
OyXO0BLji, CTAHOBUTb 5 rognH 59 XBUMNUH.
Y pasi BUMKHEHHSI XX1BINEHHS Nporpamy
ByAe ckacoBaHo. Y Takomy pasi noTpibHO
nepesanycTuty nporpamy.

* [Mig yac BHeceHHs Byab-Akux
HanawTyBaHb BiAMNOBIAHI CMMBOMU
6nvmatoTb Ha aucnnei. Tpeba Tpoxu
3a4yekaTy, NOKWN HanaLTyBaHHs
30epiratoTbes.

* Ko BCTAHOBMEHO Byab-sike
HanalTyBaHHS, MOB’A3aHe 3 roTyBaHHAM,
yac Jobu 3MIHUTM HEMOXNUBO.

* £KLIO BCTAHOBIIEHO Yac roTyBaHHS,
nicnsi noyaTKy NpoLecy roTyBaHHS Ha
ancnnei BigobpaxaeTbes vac, Lo
3anuLmBecs.

* FAKL0 BCTAHOBIEHO Yac roTyBaHHst abo
Yyac 3aBepLUEHHS NPUIrOTYBaHHS, MOXHa
aBTOMaTM4YHO CKacyBaT Li
HanalTyBaHHs, HAaTUCHYBLUW 1A
YTPUMYHOUM KHOMKY () NpoTAroM
TpuBarnoro nepioay 4acy.

Tanmep
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1 KHonka curHany nonepemkeHHs
KHonka HanaluTyBaHHs Yacy
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3 KHonka 3MeHLUeHHs
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4 KHorka 36ifbLUeHHs

5  KHonka HanawTyBaHb

6  KHonka 6110KyBaHHS KHOMOK
CumBonu Ha gucnnei

©

: CMMBON Yacy BUMiYKM

: CMMBON 3aKiHYEHHS Yacy BUMivKy **
: CumBon curHany nonepekeHHs

Q
(D : Cumeon sickpasocTi

: CumBon 6rokyBaHHS KHOMOK

ﬁ] : CumBon Temnepatypu
[(])) : CMMBON PiBHSA ry4HOCTI
: CumBon 61oKyBaHHA ABEpLUAT **

*Bigpi3HAETLCS 3anexHo Bid Moaeni Bupoby. Moxe
He iCHyBaTW y BalLoMy BUPOOi.

YBiMKHEHHS1 Ay XOBKM

[lyxoBka noyvHae npauoBaTu nicns Toro,
AK BUBpaHo H6axaHni pobo4mnin pexnm
rOTYBaHHS LLIISIXOM NOBOPOTY perynaropa
pPeXuMiB, | BCTAHOBEHO MEBHY
Temneparypy LUMSXOM NMOBOPOTY
perynatopa TemnepaTypu.

BUMKHEHHS1 ByXOBKM

[lyx0BKYy MOXHa BUMKHYTY LLISIXOM
BCTAHOBIIEHHS perynsatopa pexumis i
perynsatopa TemnepaTypu B MOSNIOXEHHS
BUMKHEHHS! (BEPXHE MOMNOXEHHS).

[Ons npurotyBaHHA B Py4YHOMY pexumi
o6epiTb TeMnepaTypy 1 pobounin pexmm
BYXOBKMN

Mo>xHa rotyBatu B py4HOMY pexumi
(camoCTIiNHO), HEe BCTAHOBIIOKOYM Yac
NPUroTyBaHHs, a BUOpaBLLM TeMnepaTtypy 1
pobo4nii pexum Ans NpUroTyBaHHs
KOHKPETHOI CTpaBw.

P / C

1. 3a gonomoroto perynsitopa pexumis
BMOEpITb NOTPiIGHNIA POBOYMI peXNM
rOTyBaHHS.

2. BuKoOpUCTOBYIOUM perynstop
Temnepartypu, BCTAHOBITb DaxaHy
Temnepartypy rotyBaHHs.

= [lyxOoBKa HEramHo noyHe npawoBaTtu
BiANOBIAHO 40O BUOPAHOro pexumy i
Temnepartypu, i O4HOYacHO Ha aucnnei
BigobpaxkaTumeTbca cumson § . Micna
TOro, ik TemnepaTypa BCcepeauHi
OYXOBKW AOCSIrae BCTAHOBIEHOI
Temnepatypu, CUMBOM § 3HUKAE.
[lyxoBKka He BUMWKAETbCA
aBTOMAaTU4HO, OCKINbKW y pasi
rOTyBaHHS B PyYHOMY PEXUMI He
nepenbavaeTbCst BCTAHOBIIEHHS Yacy
rotyBaHHsi. Bam Tpeba camocTiliHo
KOHTPOINOBATM NPOLEC FOTYBAHHSA 1
BMMUKaTV OyXOBKY. [icns 3akiH4eHHA
npoLecy roTyBaHHS BUMKHITb JYXOBKY,
NOBEPHYBLLUWN PErYNATOP PEXUMIB i
perynsTop Temnepartypy B NMOMOXEHHS
BMMKHEHHS! (BEPXHE MONOXKEHHS).

FoTyBaHHA i3 BCTaHOBNEHHAM Yacy
roTyBaHHS.

MoxHa HanawTyBaTi aBToMaTu4He
BMMKHEHHS! IYXOBKM MiCMs 3aKiHYEHHS
neBHOro nepiody 4acy, BubpasLun
Temnepartypy 1 pobounii pexum ans
KOHKpETHOI CTpaBu, a TakoX BCTaHOBUBLLIN
Yyac rotTyBaHHS 3a JOMOMOro Tanmepa.

1. BnbepiTb pobo4mnii pexvm rotyBaHHS.

2. TOPKHITLCA KHOMKK (S 11 yTpuMmyiiTe Ti
[OTW, LOKM Ha ekpaHi He 3'SBUTLCS
cumeon (O Ona HanawTyBaHHs Yacy
rOTYBaHHS.

S Mrrr
(.

N
‘@G)i?i%@

Q

Micna BcTaHOBNEHHSA po6o4oro
@ pexumy 1 TemnepaTtypu, MOXHa

BCT@HOBWTU Yac roTyBaHHS Ha
30 xBunuH, 6eanocepegHLO
HaTUCHYBLLUW KHOMKY D ans
LLBWAKOrO BCTAHOBSIEHHS Yacy
roTyBaHHsl, a TaKoX 3MiHIOBaTH Yac
3a [JOMNOMOroK KHomku B/O.
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3. BcTaHoBITb Yac roTyBaHHsi 3a 5.3 HanawTyBaHHA
[0MoMorot KHomnku A/O.

° 0040
oo o Q

YBiMKHeHHs cyHKLii 6510KyBaHHA
KHOMOK

3a gonomoroto doyHKLUiT 6r10KyBaHHS KHOMOK
MOXHa 3axXUCTUTN Tanmep Bif, 30BHILUHBOIO

{‘é} @, BTPyYaHHs.

‘ 1. TOPKHITbCSA KHOMKM 1 yTpumyWTe ii 4OTH,
OOKN Ha aucnnei He BigobpasnTtbes
Yac rotyBaHHS 36inbLUYETHCS Ha cumBOnN (3.
@ 1 XBUMWHY MPOTArOM NepLUMX
15 xBuUnuH, a yepes 15 xBunuH |
36inbLUYyETHCA HA 5 XBUMNVWH. H 8

4. TocTaBTe cTpaBy B AyXOBKY Vi 2 O o0 © &

BCTaHOBITb TEMMNEpaTypy perynsiTopom
Temneparypu.

n

= [licnsa Toro, Kk Ha gucnnel
Bigo6pakaeTbca CMMBON (3,
NMOYMHAETLCA 3BOPOTHUI Bignik 3-2-1.
BnokyBaHHs1 KHOMOK aKTUBYETLCA MiCns
3aBepLUeHHS 3BOPOTHOTO BiAMiKY.
AKWO HAaTUCHYTK ByAb-SKY KHOMKY
nicnsi BCTaHOBINEHHS PEXUMY
6roKyBaHHS, TaMep noaae 3BYKOBUWA
curHan i 6nuMae cuMBOn (3.

= [lyxoBka ogpasy noyvHae
npautoBaTt BignosigHo 4o
BUOPaHOro pexumy i
Temnepatypu. NoynHaeTbeA
3BOPOTHWI BiANIK BCTAHOBNEHOTO
yacy roTyBaHHs, i Ha guecnnei
BimobparkaeTbecs cumson f§ . Micns
TOro, K TemrnepaTtypa BCepeauHi
OYXOBKM JOCSArae BCTaHOBMEHOT

TemnepaTtypu, CUMBOI §§ 3HUKaE. q .
KLLO BiANyCTUTU KHOMKY A0
5. licna 3aBepLUEeHHA BCTAHOBIIEHOrO @ 3aKiHYEeHHs1 3BOPOTHOrO BiASiKY,
Yyacy roTyBaHHs Ha Aucniel 3'aBnseTbcs pexuM 610KyBaHHS KHOMOK He
nosigomnerHs «Kineub», cumeon © aKTUBYETbLCS.
6rnumae, a Taimep B1aaEe 3BYKOBUIA
curHan. KHonkn Taimepa He MOXHa
6. lMonepemxeHHs NyHae ABi XBUNUHW. @ BUKOpMCTOBYBaTH B TO¥ Yac, konm
HaTtucHitb Ha Byap-siky KHOMKY, 06 YBIMKHEHO pexu1M BrokyBaHHs
NPUMMHUTY MOAAHHS! KHOMOK. Y pasi BiaKMoYeHHS
nonepemkysasnbHoro curHany. MogaHHs KMBIMEHHA PEXMM GroKyBaHHS
CUrHany npunuHAETLCS i Ha aucnnel KHOMOK HE CKacoBYyETLCA.
3'ABNAETLCS Yac 4OOU. BUMKHEHHSA peXxumMy 6110KyBaHHA
KHOMOK
AKLO nicns 3aKiHYEHHs1 NogaHHSA . . e
@ CUTHamy HATUCHYTI Byab-siKky 1. TOPKHITbCS KHOMKM 11 YTpUMyITe ii 4OTH,
KHONMKY, [lyXOBKa 3HOBY MOuMHaE [LOKV CUMBOI (3] HE 3HUKHE 3 AuChnes.
npautosatu. LLlo6 3anobirtu = [licnsa Toro, Sk 3 AUCnnes 3HMKae
NPOAOBXEHHIO POBOTU AYXOBKM CUMBOS [T, PEXMM BIIOKYBaHHS KHOMOK
nicng 3akiH4eHHA NoaaHHA BUMUKAETbHCAH.

nonepenXyBanobHOro curHany,
BMMKHITb [lyXOBKY, MOBEPHYBLLIN
perynarop remnepatypu 1
PEerynsaTop pexunMiB y NOMoOXeHHS
«0» (BMMKHEHO).

HanawTyBaHHA curHany nonepeaXeHHs
Tanmep Bupoby MOXHa 4OAATKOBO
BMKOPUCTOBYBATHW A1 BCTAHOBIEHHS
Oynb-Akoro HaragyBaHHs abo
ronepemKeHHs1, He NMoB’A3aHoro 3
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npuroTyBaHHAM i. CurHan 6y,D,VIJ'IbHVIKa CUrHan BMUKAETbCA Ha ABi XBUNUHMN.

He BNMBae Ha pobouyi pexmnMm QyXOBKW. o6 BMMKHYTM nonepenxyBanbHUA
BiH BMKOPUCTOBYETLCHA 3 METOHO 3BYKOBUI CUrHan, TOPKHITbCs Byab-siKoi
nonepemkeHHs. Hanpuknag, MoxHa KHOMKW.

BMKOPUCTOBYBAaTK ByaUnbHYK y pasi, SKWwo
Tpeba B NEBHWIN MOMEHT Yacy

nepeBepHyTH CTpaBy B AyXOBLUi. AK Tinbkn
MUHae BCTaHOBMNeHNit Yac, nyHae asykouyi  LIOG cKacyBaTn nopaHHs curHany,

= [logaHHs curHany NpUnNUHSIETLCS | Ha m
aucnnei 3'ABNsETbCA Yac Joou.

CUrHAN NONEepemKEHHS!. BUKOHaWTe HUXYeHaBedeHi aii.
1. LWo6 cknHyT HanawTyBaHHS Yacy
MakcumanbHuid Hac 4o NoAaHHS MOAaHHS CUTHamY, TOPKHITLCSA KHOMKA L
@ nonepeaxyBanbHOro curHany 1 yTpumynTe ii 4OTWU, AOKN Ha aucnnel
CTaHOBUTb 23 roanHn 59 XBUIMUH. He Bino6pasnTbCst cuMBON L.

TOpPKHITbCA KHOMKK (O i yTpumyiiTe Ti
[OTW, AOKW Ha aucnnei He
Bino6pasnTtbes cumson «00:00».

1. TOPKHITbCS KHOMKM [\ 11 yTpuMyiTe il
[O0TK, OOKV CUMBON L\ He Bigobpasutbcs
Ha gucnnei.

2. Kpim Toro, moxHa ckacyBaTu nogaHHs
- 3BYKOBOFO CUrHarny, TOPKHYBLUWCH

Q (I KHOTKW L) Vi yTPUMYIOUM ii MPOTArom

TpuBarnoro nepioay 4acy.

% @ @ @ %:é} @ PerynioBaHHA ry4Hocri

2. BcTaHoBITb Yac nogaHHsA curHany
nonepeakeHHs1 3a ONOMOro KHOMKK

DIO.

1. TOPKHITbCA KHOMKM §6% 11 yTpumyiiTe i
[OTW, AOKU Ha aucnnei He
Bigo6pasuTbes cumson K.

A=l -1
o LU S

= [licns BCTAHOBNEHHSA Yacy
nogaHHsa curHany Ha gucnnei
NPOAOBXYE ropiTh cuMBON L\ i
NoYnHaEeTbCA BiAnik vYacy. Akwo | Mo
0[HOYaCHO BCTAHOBMEHO 0 L]
3HAYeHHs Yacy OAns NoAaHHs — = =
curHany 6yaunbHuKa 1 curHany Q @ @ @ {{%’g @l
npo 3akiHYeHHs npouecy ‘
roTyBaHHs, Ha gucnnei

BifOBpaKaETbCs KOPOTLLIMIA Yac. 3. TOpKHITLCS KHOMKN i0F ANt~
nNiaTBEpIKEHHS, aBo 3avekaiiTe, He

HaTWNCKarUM XXOOHY KHOMKY.
BcTaHoBreHe 3Ha4eHHs ry4HoCTi
aKTMBYETbCH Yepes AesaKni vac.

HanawTtyBaHHA AAckpaBoCTi Aucnnes

2. BcTaHoBiTb NOTPIOHWIA piBEHb 3a
ponomoroto kHorku @/Q. (b-01, b-02,
b-03)

3. Micnsa cnnvMBaHHs Yacy, Lo 3anu1LLnBCS
[0 NofiaHHsA nonepeaxyBarnbHOro
curHany, nodvHae 6nmmatin cumeon L\ i
nyHae 3BYKOBWUI CUrHar.

BuUMKHeHHs1 curHany nonepemxeHHs

1. TOPKHITLCA KHOMKM 6% 1 yTpumymTe i
[OTW, OOKW Ha aucnnei He
Bino6pasnTbesa cumeon (P.

1. Ticnga Toro, K MMHAae yac, Lo
3anuwnBCA A0 NOAAHHS 3BYKOBOMO
CurHarny, nonepeaxyBanbHuUA 3BYKOBUIA
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2. BcTaHoBITb GaxkaHy sACKpaBiCTb 3a
Jonomoroto kHonku @/O. (d-01, d-02,
d-03)

3. Wo6 aktuByBaTy none ang
HanawTyBaHHS XBUMUH, TOPKHITLCA
kHonkun (O abo 2.
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3. TOpKHITLCA KHOMKY 8% AN
nigTBepmKeHHs1, abo 3ayekanTte, He
HaTMCKalUM KOOHY KHOMKY.
HanawTtyBaHHs CKpaBoOCTi CTae
aKTMBHUM Yepes AesiKniA Yac.

3miHa yacy nobu

3MiHa Yyacy 406K, BCTAHOBIEHOrO paHille B

OyXOoBLi.

1. TOPKHITbCA KHOMKM §6% i1 yTpumyiTe Ti
[OTW, OOKN Ha aucnnei He
BiZo6pasnTbes cumeon OO.

2. BcTaHoBIiTb Yac o6W, TOPKHYBLLUCH

KHoMkn @/O.

4. LUnsixom TopKaHHSA KHomku D/
BCTaHOBITb 3HAYEHHS XBUIUH.

o |1JCo
]y

oo o i & ®

5. MNigTBepabTe 3pobneHi HacTPOoKK,
TOPKHYBLUMCb KHOMKM (O a6o 42%.

= [licng BcTaHOBNEHHHA Yacy fobwn
cumBon (O 3HUKae 3 aucnnes.

6 3aranbHa iHhopmauia Wwoao BUNikaHHA

Y ubOMy po3aini HagaTbCs NOpaau LWoao
npoLecy NiaAroToBKN A0 rOTyBaHHSA 1
Camoro npoLecy roTyBaHHs CTpaB.

Kpim TOro, B LibOMy po3Aini HagaeTbes
iHdopMaLis Npo Aekinbka cTpas, NpoLec
roTyBaHHS SIKMX BUNPOOYyBaBCst
BMPOBHMKOM, a TakoX HanbinbLL BaXXnuBi
HanalUTyBaHHS MPOLIECY rOTYBaHHS LiX
ctpaB. Kpim Toro, 3asHauyeHi BignoBigHi
HanaluTyBaHHSA AyX0oBoi Wwadwm 1
npvnagas, HeobxigHe Ans NPUroTyBaHHS
LMX CcTpas.

6.1 3aranbHi 3acTepeXXeHHS Woao
BUMiKaHHA B AyXOBLi

* Y pasi BigKpuTTa OBEPUAT AyXOBKN Mig,
Yyac npouecy rotyBaHHsi abo nicns
3aKiH4YEHHS FOTYBaHHS 3 yXOBKU MOXe
BMpBaTUCS rapsiya napa. MNapa moxe

CMPUYUHUTY OMIKKN LLKIpW PyK, 06nmyys i/
abo ouen. Bigkpusatoum gpepuaTa
OyXOBKM, BigiNAITL noaarni.

* Yepes iHTEHCUBHY napy, LWo
YTBOPHETLCS MNif, Yac roTyBaHHs CTpPaB y
OYyXOBLji, Ha BHYTPILLHI/A Ta 30BHILLHIN
NOBEPXHAX AYXOBKM, @ TAKOX Ha BEPXHIX
yacTuHax MebniB MOXyTb yTBOPIOBATUCSA
KOHZEHCOBaHi kpanni BOAMW Yy 3B’A3Ky 3
pisHuueto Temnepatyp. Lle HopmanbHo
Ta € 3BMYaNHUM Di3UYHUM SBULLEM.

» TemnepaTypHi Ta 4acoBi 3Ha4YeHHs Ans

NPUroTyBaHHS BXi MOXYTb OyTU pi3HUMUK
B 3a5IEXHOCTI Big peLenTy Ta o6'emy. 3
L€l MPUYMHK Ui 3HAYEHHS HaBOOATLCA K
[aianasoHu.
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3aBxaun BUAManTe 3arBe npunagas 3
[OYXOBKM Nepes no4aTtkoM NpuUroTyBaHHS.
Mpunapas, sike 3anuWUTBLCA B OyXOBLY,
MOXe NepeLLKOKaT NPUrOTYBaHHIO iXKi
i3 BiANOBIAHMMW 3HAYEHHSAMN.

LLlono npoaykTi., siki B ByaeTe rotyBatu
3a BMacHUM peuenToM, BU MOXETe
3HaNTK NOAIGHI NPOAYKTK, HaBeaeHi B
TabnuuaxX NpUroTyBaHHs.

BukopucTtaHHs npunagas, Wwo
nocravatTbcsl 3 BUpOOOM, 3pobuTb
NPUroTyBaHHS LLe KpaLliM. 3aBxan
OOTPUMYMTECH MOMNepe;keHb Ta
iHdbopmaLii, HagaHoi BUPOBHMKOM LLOa0
iHWoOoro npunagas, ke By dyaete
BMKOPUCTOBYBATMW.

HapixTe XMPOHENPOHMKHUI nanip, AKUn
BM OyaeTe BUKOPUCTOBYBATMK NpU
NPUroTyBaHHi i, y BiANOBIOHNX
po3mipax [o Tiei NoCyauHu, B SKin
Oynete rotyBatun. Akwo
XXMPOHENPOHWKHMI Nanip BUXOAUTb 3a
MeXi KOHTeNHepa, Lue MoXe CTBOpUTH
PU3KK OMIKIB | BASMHYTW Ha SKICTb
CTpaBW, sika roTyETbCS B LyXOBLI.
BukopucToBymTE XXUPOHENPOHUKHUI
nanip y BignoBigHOMY BKa3aHOMY Ha
HbOMY TemrepaTypHOMYy Aiana3soHi.

[na AoCsirHeHHs rapHOro pesynbTary
BUMiKAHHS NMOMICTIiTb iHFpEe4ieHTM Ha
pekomMeHOoBaHy BignoBigHy nonuuto. He
3MiHIOTE MOJNOXEHHSA NonuLi nig vac
BUMIKaHHS.

6.1.1 MpuroTtyBaHHA BUNiYKN 1
cTpaB y nedi

3aranbHa iHchopmauin

» [1ns [OCArHEHHSI rapHOro pesynbTarty
BUNIKaHHSI PEKOMEHOYETHCS
BMKOPUCTOBYBaTW Npuniagas,
npu3HaveHe Ans BUpoby. AKLo Br
30upaeTecst BUKOPUCTOBYBATH iHLLE
npunagas, Biggasavte nepesary
TEMHOMY XXapOCTiNKOMY KyXOHHOMY
nocyzay, L0 SKOro He NpununarTb
NpoayKTU.

Akwo B Tabnuui NnpuroTyBaHHs cTpas
pekoMeHOYETLCA NonepeaHE HarpiBaHHSA
iHrpepieHTIB, He 3abyabTe PO3MICTUTH
NPOAYKTU B Neyi Nicns 3aBepLUEHHA
nonepeaHbLoro HarpiBaHHs.
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Ao Bn 36MpaeTecs rotysatu,
PO3MiLLytO4M Nocya Ha peLiTui ans
rpunto, CTaBTe NOro NocepeauHi peLlitku,
a He 6ins 3a4HbOI CTiHKK.

Bci iHrpenieHTwn, AKi BUKOPUCTOBYIOTLCS
0N BUTOTOBMNEHHS KOHOUTEPCBKNX
BMpo6iB, MOBWHHI ByTK CBIXKMMU
KIMHaTHOI TemnepaTypw.

CTaH roToBHOCTiI CTpaBu MoXxe
3MiHIOBaTUCA 3aneXHo Bif KiNIbKOCTI
NPOAYKTIB i po3mipy nocyay.

Y pasi BUKOPUCTaHHA MeTanesux,
KepaMmidHUX i CKNsHMX hopm vac
NPUroTyBaHHS NOLAOBXYETLCH, @ TAKOX
He OOCAraeTbCcs PiBHOMIpHE

NigpyM SHIOBAHHS HXXKHBOI MOBEPXHi
KOHANTEPCbKUX BUPOOIB.

FAKLLO BUKOPUCTOBYETHLCSA Nanip Ans
BUMIYKM, MOXeE CrocTepiraTucs HeBenunke
NiAPYM AHEHHS Ha HWXXHI NOBEPXHi
cTpaBwu. Y Uin cuTyauii, MOXI1BO,
[oBefeTbCsi NOAOBXUTU Yac roTyBaHHS
npu6nusHo Ha 10 XBUMKUH.

3HayeHHs, BKasaHi B Tabnumusax
NPUroTyBaHHS CTPaB, BU3HA4alOTbCS B
pes3ynbTaTi BUNnpobyBaHb, MpoBeAeHUX B
Halumx nabopaTtopisax. 3Ha4YeHHs, AKi
NiAXOAsTb ANsi Bac, MOXYTb BiOPI3HATUCA
Bif LUMX 3HAYEHb.

MoknagiTe XXy Ha BIANOBIAHY nonuuto,
BiNOBIAHO 4O pekoMeHAaauin B Tabnuui
NpUroTyBaHHs. HKHA nonuusa AyxXoBKu
Ha3nBaeTbCs nonuueto 1.

Y pasi rotyBaHHs cTpas,
pekoMeHOoBaHUX B Tabnmui
NPUroTyBaHHS, PO3MiLLyrTe iX Ha
OQMHApHOMY AEKy.

Mopaau wopao BunikaHHA TopTiB

AKLlo TOpT 3aHaaTo cyxuii, Tpeba
nigBuwmTn Temnepatypy Ha 10 °Ci
CKOPOTUTM Yac BUMIYKN.

Akwo TopT BONorun, Tpeba
BMKOPUCTOBYBATW HEBENWKY KiMNbKiCTb
piavHu abo 3aMEeHLINTK TemMnepaTypy Ha
10 °C.

Akuio Bepx TopTa 3ropis, Tpeba cTaBUTK
MOr0 Ha HWKHIO MONULIO, 3MEHLLUNTK
Temnepartypy i 30inbLINTM Yac BUMIKAHHSA.



* FAKLWO TOPT AOCTaTHBLO NponeYeHnn
BCEpPEeAVHi, ane NUMNKUn 30BHi, Tpeba
BMKOPUCTOBYBATW MEHLLE PignHK,
3HW3WTK TeMMNepaTypy 1 36iNbLUNTK Yac

BUMIKaHHS.

Mopaau wopno Bunivku

» Akwo Bunivka 3aHagTo cyxa, Tpeba
36inbwuTn Temnepatypy Ha 10 °C i
CKOPOTUTU Yac NpPUroTyBaHHsA. HamouiTb
Lap TicTa KpeMOM, LLIO CKMafaeTbca 3
MOJTOY4HOT, ONiNHOI, AEYHOT Ta NOrypTOBOT

CyMiLui.

* £AKLWo BUNiYKa roTyeTbCs NOBIMbHO,
nepekoHamTecs, WO TOBLUMHA TicTa He
nepesuLLy€e BUCOTY AeKa.

Tabnuusa npuroTyBaHHS BUMiYKM 1 CTPaB y nevi

* AKWo BMNiYKa Nigpym’AHIOETHCA Ha
NoBepXHi, ane AHO He NponikaeTbCes,
nepekoHamTecs, WO KiNbKiCTb Kpemy,
AKWUIN BUKOPUCTOBYETLCA ANIA TiCTa, HE €
3aHaATo BENMKUM Ha gHi. Ans
PIBHOMIPHOrO NigpyM’ sHEHHS cnpobywnTe
PIBHOMIPHO PO3MOAINUTA KPEM MiX
wapamu Ticta 1 AHOM.
BunikanTe y nonoxeHHi Ta 3a
Temnepartypw, siKi BignosigawoTb Tabnumui
NPUroTyBaHHs. SKLLO OHO BCE e
HeoCTaTHLO MiAPYM'SSHUIOCS, MOCTaBTe
AOr0 Ha HWKHIO NONULKO NS
NPOAOBXEHHS NPOLECY roTyBaHHS.

MpoaykTt Mpunappsn, ske  |Po6ouni pexxum |[onoxeHHs Temnepatypa Yac Buniyku (xB)
noTpi6Ho NONNYKK (°C) (npu6bnusHo)
BUKOPUCTOBYBaT
n
CraHmanTHe Aeko BepxHii i HKHIN
Kekc Ha noTky - Aap A HarpiBanbHi 3 180 30...40
enemeHTn
dopma ansa TopTa |BepxHilt i HXHIN
Kekc y doopmi Ha ApoTsAHOMY HarpiBanbHi 2 180 30...40
rpuni ** enemeHTu
CraHmanTHe Aeko BepxHii i HKHI
ManeHbki keken |, Aap A HarpiBasnbHi 3 160 25...35
enemeHTu
Migirpie 3a
[0MOMOrot
ManeHbkKi kekcun STaHﬂapTHe AeKo HWXKHbOTO / 3 150 20...30
BEPXHLOro
BEHTUNSITOpa
Kpyrna copma
H;Z:,.gpz:n 26 oM BepxHi i HUXKHIN
BicksiT A p HarpiBanbHi 2 160 30...40
i3 3aTMCKayeM Ha
. |enemeHTn
OPOTSHOMY rpuni
Kpyrna dopma Migirpie 3a
Ans TopTa OrMoMorot
BicksiT piameTpom 26 cm ﬂVI)KHbOFO / 2 160 20...30
i3 3aTcKavem Ha
OTSHOMY rpuni BEPXHLOTO
ﬂp BeHTUNsTOpa
[lexo Ans BuniKm BepxHiv i HUXKHIN
Meunso LeKO A HarpisanbHi 3 170 25...35
eneMeHT
Migirpis 3a
. CTtaHpapTHe aeko Aoriomoroto
Buniuka . HWKHBbOTO / 2 200 35...45
BEPXHLOrO
BeHTUNSATOpa

UK/ 97




MpoaykTt Mpunappsn, ske  |Po6ouni pexum |[onoxeHHs Temnepatypa Yac Buniyku (xB)
noTpi6Ho NONNYKN (°C) (npu6bnusHo)
BUKOpPUCTOBYBaT
n
CraHpapTHe neko BepxHivi i HKHIN
3p06Ha Bynouka |, HarpiBarnbHi 2 200 20...30
eneMeHT
Llina 6yxaHka CTtaHpapTHe aeko Bep)me I HIDXHIN
. . HarpiBanbHi 3 200 30...40
xni6a
eneMeHT
CknsHuiA/
MeTanesui . .
. BepxHiit i HYXHii
TNasaHbs MPSAMOKYTHN HarpisanbHi 2 a6o 3 200 30 ... 40
KOHTENHep Ha
. |enemeHTn
ApOTSHOMY rpuni
Kpyrna 4opHa
mMeTanesa popma |BepxHin i HUKHIN
A6nyyHuii nupir - |giametpom 20 cm |HarpiBanbHi 2 180 50...70
Ha ApOTSIHOMY enemMeHT
rpuni **
. CraHpapTHe geko Bengiﬁ i HV')KHW'
Miua o HarpiBanbHi 2 200 ... 220 10 ... 20
eneMeHT

[Ins BCix CTpaB pekoMeHOYyeTbCst 3aCTOCOBYBaTK (PYHKLt0 NONepeaHbOro HarpiBaHHS.

*Ll,e npunagaoa MoXe He BXOAUTU B KOMMJIEKT BaLLOro BVIp06y.

**Lle npunagas He BXOAMTb Y KOMMMEKT BaLioro BupoOy. Lie npunanas € B npoaaxy.

6.1.2 M’sico, pu6a 1 nTuusa

KnroyoBi MOMeHTU roTyBaHHA Ha rpuni
* lMepen M, SIK roTyBaTK LNy KypKy abo
iHAMYKY 11 BENVIKi LUMaTKN M’sica,
npunpasnanTe iX MTMMOHHUM COKOM i
nepuem, Lo NoKpawuTb pesynbTtat
roTyBaHHS.

[MpuroTyBaHHA WWNSAXOM CMa)KeHHs M’'sica
Ha KicTui noTpebye Ha 15-30 xBUIMH
GinbLue yacy, Hix dine.

Yac roTyBaHHs paxyeTbcs 3a
NPUHLMNOM: NPUBNN3HO 4—5 XBUIUH Ha
CaHTUMETp TOBLLUMHM LUMaTKa M'aca.
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lMicns 3akiHYeHHsA Yacy roTyBaHHs
3anuwTe M’co B AyxOBLi NpubnnsHo Ha
10 xBUNUH. M’acHUi Cik kpalle
PO3MOAINSAETLCA B CMaXXeHIM M’SICi Ta He
BUTIKaE, KON M’SICO pO3pi3aETbCs.

Pnby B apocrTilikin dopmi cnig ctaButu
Ha Nnomnuuo, po3MillieHy Ha cepeHim abo
HU3bKUM PIBHI.

Y pasi rotyBaHHs CcTpas,
pekoMeHOoBaHuX B Tabnuui
NPUroTyBaHHS, PO3MiLLyTe iX Ha
OOVHapHOMY [EeKy.



CTin pnsa npurotyBaHHA M’Aica, pubu Ta nTuli

MpoaykTt Mpunapnas, sike  |Po6ounit pexxum |MonoxeHHs Temnepatypa Yac Buniyku (xB)
noTpi6Ho MOJTUYKKN (°Cc) (npu6nusHo)
BUKOpPUCTOBYBaT
7]
Migirpis 3a
S [OMOMOroto
Crenk (uinuin)/ STaH,CLapTHe neko HAKHBOTO / 3 15 xB 250/makc., 60 . 80
MeyeHs (1 kr) BEPXHLOTO nicnsa 180 ... 190
BEeHTUNsITopa
Migirpie 3a
. [0NOMOrot
BapaHsya Hixka *C*TaH,D,apTHe neko HAKHBOTO / 3 15 xB 250/makc., 110 ... 120
(1,5-2 kr) BEpXHLOTO nicna 170
BeHTUNsiTopa
ﬂpomHMﬁ TPUNL | Migirpis 3a
[0MOMOroto
CwmaxeHe Kypya 15 xB 250/makc.,
o MoctasTe ogHe | HWKHBOTO / 2 ; 60 ... 80
(1,8-2 kr) K0 18 i |BEPXHBOMO nicna 190
nonuuo. BEeHTUNsITopa
Mipirpie 3a
[0NOMOrot
CTtaHfapTHe aeko 25 xB 250/makc.,
IHanuka (5,5 kr) o :2;(:::;?0/ 1 nicns 180 .. 190 150 ... 210
BeHTUNsITopa
ﬁpOTﬂHMﬁ TPUIL | Migirpis 3a
[0MOMOroto
Puba MocTaeTe opHe  |HWKHBOTO / 3 200 20...30
AEKO Ha HibkHIo  |BEPXHBOTO
nonuuo. BeHTUNsITopa

[1ns BCiX CTpaB pekoMeHOyeTbCst 3aCTOCOBYBATH (PYHKL0 NONEpeaHbOro HarpiBaHHS.

*Le npunapas moxe He BXOAUTM B KOMMIIEKT BaLLOro BUpoOy.

**Lle npunagas He BXoAMTb Y KOMMMEKT BaLoro BupoOy. Lie npunanas € B npoaaxy.

6.1.3 l'punb

Y pasi npuroTyBaHHsi Ha rpuri YepBOHe
M’sico, puba 1 M'sico NTULi LWBNOKO
nigpyM'siHIOOTbCH, NOKPMBAKOTLCA
KPaCuBOI CKOPUHKOIO | HE BUCUXaKOTb.
dinenHa 4YactnHa m’sica, M’'ico Ha
LUNaXkkax, COCUCKM, a TaKOX COKOBUTI OBOMi
(momigopw, unbyns ToLo) 0co6NMBO
nigxo4aTb AN rpunsi.
3aranbHi nonepemkeHHA
* AKWO Ha rpuni roTylTbCA NPOAYKTH,
HenpuaaTHi AN LbOro pexumy, Le Moxe
CMPUYMHUTY NOXeXy. [oTynTe Ha rpuni
TiNbKM Taki CTpaBu, AKi NigxoaaTe And
NPUroTYBaHHSI HA CUINBHOMY BOTHI rpUrto.
Kpim TOro, He poamilLynTe iHrpeaieHTu
3aHaATO Aaneko B 3aAHiV YacTuHI rpunsi.
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Lle Hanrapsuiwa 3oHa, i npoaykTu 3
BEMKMM BMICTOM XUPIB MOXYTb
3aropitucs.

Mig yac rotyBaHHsA Ha rpvni TpumanTe
ABepusATa AyXOBKU 3a4YNHEHUMM.
Hikonu He rotyiTe cTpaBu Ha rpuvni i3
BiAKPUTUMU ABepUATaMU OYXOBKU.
Fapsyi noBepXxHi MOXYTb CIPUYNHUTH
oniku!

Kntio4yoBi MOMEHTU roTyBaHHSA Ha rpuni

[nsa rotyBaHHA Ha rpuni NigrotToBnanTe
LUMaTKN NPoAyKTiB skoMora BinbLu
OIHOPIAHOT TOBLLUMHK 1 Baru.

Po3MICTiTb LUMATOYKKN ONsi CMa)KEeHHS Ha
pewwiTui ansa rpunsa abo poTsHOMY AeKy
ONS rpuns, po3noginueLLn ix no
NOBEPXHi, ane He BUXOASYN 3a MeXi
po3MipiB Harpisaya.




« 3anexHo Big TOBLMHM LUMATOYKIB, LLO

nignsararoTs 06CMaXyBaHHI0, Yac

NPUroTyBaHHS, HaBeAeHU B Tabnuu,
MOXe BiOpi3HATUCS.

» 3acyHbTe peLiTky Ans rpuns abo

OpOTHAHEe AeKO ANS rpuns Ha NoTpibHun
piBeHb B neyi. AKWo cTpaBa roTyeTbCs
Ha peLuiTui Ans rpuns, 3acyHbTe AeKo

Tabnuusa NnpUroTyBaHHA Ha rpuni

neyi Ha HWXKHIO nonuuto, Wwob 36upaTtn
onito. HeobxiaHo, Wo6 aeko, ske
3acOBY€ETbLCH, Mano BigNoOBiAHI po3mipu
Ansi Toro, Wwo6 NepekpuTn BCHO 30HY
rpunsi. Take AeKo MOXe He BXOAUTU B
KOMMIEKT NocTayaHHs Bupoby. Ans
TIErKOro OYMLLIEHHSI HAanWInTe TPOXM BOAN

Ha [EeKo neui.

MpoaykT MNpunapns, ske MonoxeHHs Temnepatypa (°C) Yac Buniyku (xB)
noTpi6Ho NONNYKKN (npu6nusHo)
BUKOPUCTOBYBaTH

Puba [poTsHWIA rpunb 4-5 250 20...25

LLImaToukmn Kypkn [poTSaHWiA rpune 4-5 250 25...35

Ddpukagenbka

(TensTvHa) — 12 [poTSaHWIA rpuns 4 250 20...30

KinbKicTb

BinbusHa 3 6apaHuHu |[poTSHWIA rpuns 4-5 250 20...25

C,TeMK * (kyBukn [poTaHui rpunb 4-5 250 25...30

m’sica)

Bin6usHa 3 TeNsTUHW |[pOTSHWIA rpunb 4-5 250 25...30

OBo4yeBUit rpaTeH [OpoTaHWA rpunb 4-5 220 20...30

MiacmaxeHuin xnid LOpoTaHWi rpunb 4 250 1...4

roTYIOTbCA Ha rpuni.

[MepeBepHiTb LWMATOYKKN CTPaBuM Yepes 1/2 3aranbHOro Yacy CMaXKeHHs.

PekomeHayeTbCcsA 3acTOCOBYBaTU (hYHKLLIO MONEPeaHbOro HarpiBaHHA NPOTAroM 5 XBUNUH A0 BCiX CTPaB, SKi

Manun rpunb 3a 4OMNOMOIro BeHTUNATOopa

MpoaykTt Mpunappsn, ske |Po6ouunit pexum |MonoxeHHs Temnepatypa Yac Buniykm (xB)
noTpi6Ho MNONNYKN (°C) (npu6bnusHo)
BUKOpPUCTOBYBaT
n
Manui rpunb 3a
Pnba [poTSHWIA rpunb | AONOMOroto 4 200 30...35
BEHTUNSITOpa
Manui rpunb 3a
LLimaTouku Kypkn |dpoTaHWiA rpunb | 4ONOMOror0 4 250 25...35
BEHTUNSATOpa
Ddpukagenbka Manuii rpunb 3a
(TensiTHa) — 12 |[pOTSHWIA rpunb | AONOMOrOi0 4 250 30...40
KinbKiCTb BEHTUNSATOPA
[poTsHwWiA rpunb o
Crenk (uinuin)/ + [NocTtaBTe oaHe Marui rpune sa 15 xB 250, nicnsa
[ONOMOro 3 90 ... 110
MeyveHs (1 kr) [eKO Ha HUXHIO 180 ... 190
BEHTUNsITOpa
nonuLo.

Tabnuui.

He 3acTocoByiiTe pexum nonepeaHboro HarpiBaHHA B pasi roTyBaHHs CTpaB Ha rpuni, peKOMeHA0BaHUX Y Lii
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6.1.4 CtpaBu gnsi TeCTyBaHHA

* B uint Tabnuui npurotyBaHHA HaBeaeHi
CTpaBwu, SKi roTyrTbCs BIgNOBIgHO 4O
ctangapty EN 60350-1 ons nonerweHHs
TECTYBaHHS NPOAYKTY KOHTPONbHUMM

yCTaHOBaMW.

* Y pasi roTyBaHHA CTpas,
pekoMeHOoBaHUX B Tabnmui
NPUroTyBaHHS, PO3MiLLyrTe iX Ha
OQIMHApHOMY AEKY.

Tabnuusa npuroTtyBaHHA CTpaB AnAa TeCTyBaHHA

MpoaykTt

Mpunapps, sike
noTpi6Ho
BUKOpPUCTOBYBaT
7]

Po6ouunit pexum

MonoxeHHA
NONNYKU

Temnepatypa
(°C)

Yac Buniyku (xB)
(npu6bnusHo)

MicouHe neunso
(conopake ne4mBo)

CraHgapTHe Aeko

*x

BepxHivi i HKHIN
HarpiBanbHi
ernemMeHT

140

20...30

ManeHbki kekcu

CraHgapTHe 4eKo
**

BepxHiit i HUXHIA
HarpiBanbHi
eneMeHT

160

25...35

ManeHbki kekcu

Cra HOApPTHE OeKOo
k.

Migirpis 3a
[ONOMOroto
HWXHBOTO /
BEPXHbLOIO
BEHTUNsITOpa

150

20...30

BicksiT

Kpyrna copma
ans TopTta
niameTpom 26 cm
i3 3aTMCKavem Ha
OPOTSHOMY rpuni
*x

BepxHivi i HKHIN
HarpiBanbHi
eneMeHT

160

30 ... 40

BicksiT

Kpyrna cdopma
ans TopTta
niameTpom 26 cm
i3 3aTMCKaveM Ha
OPOTSHOMY rpuni
o

Mipirpie 3a
[10MOMOrot
HWXHBOTO /
BEPXHLOTO
BEHTUNSITOpa

160

20...30

A6nyyHuii nupir

Kpyrna yopHa
MeTanesa popma
npiameTtpom 20 cm
Ha ApOTSHOMY
rpuni **

BepxHii i HUXHIA
HarpiBanbHi
enemeHTH

180

50...70

[ns BCix CTpaB pekoMeHOYyeTbCst 3aCTOCOBYBaTK (PYHKL0 NONepeaHbOro HarpiBaHHS.

*Ll,e npunagaoa MoXe He BXOAUTU B KOMMJIEKT BaLLOro BI/Ip06y.

**Lle npunagas He BXOAMTb Y KOMMMEKT BaLoro BupoOy. Lie npunanas € B npoaaxy.

Fpunb

Mpoaykt Mpunanns, ake MonoxeHHs Temnepartypa (°C) Yac Bunivku (xB)
noTpi6Ho NONINYKH (NnpubnuzsHo)
BUKOPUCTOBYBaTH

Ddpukagenbka

(TensTvHa) — 12 [poTSaHWiA rpuns 4 250 20...30

KinbKiCTb

MipcmaxeHuii xnié [poTSaHWIA rpune 4 250 1...4

PekomeHayeTbCA 3acTOCOBYBATU (OYHKLLKO MONepeaHbOro HarpiBaHHA NPOTAroM 5 XBUNWUH A0 BCIX CTPaB., ki

roTylTbCS Ha rpuni.

MepeBepHiTb LUMATOYKM CTpaBy Yepe3 1/2 3aranbHOro Yacy CMaxeHHs.
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7 TexHiyHe 06CnNyroByBaHHA Ta OYULLEHHS

7.1 3aranbHa iHpopmMauifa wono

OYULLEHHA

3aranbHi nonepeaXeHHA

MepLu Hixk YNCTUTK BUPIO, 3adekaliTe
NOro OXonoaXeHHsi. Maps4i noBepxHi
MOXYTb CIPUYUHNTY OMiKK!

He HaHOCbTE Mutoyi 3acobm
©e3nocepenHbO Ha rapsyi noBepxHi. Lie
MOXe NPU3BECTU O YTBOPEHHS CTINKUX
NAsiMm.

Bwupi6 cnig petenbHO ounwat in
BMCYLLUYBATW MNICrsi KOXXHOTO
BMKOPUCTaHHS. B pesynbTaTi uporo
3anvLWKN NPOAYKTIB NMErko O4YMLLalThes, i
Ui 3anuwikvn He ByayTb 3ropaTuy nig vac
HaCTYMHOro BUKOPUCTaHHA BUPODY.
3aBOsikM LIbOMY TEPMIH CIy>»0u
NPUCTPOI MOJOBXUTLCS | HE TaK 4acTo
OyayTb BUHUKATK Npobnemu.

Hikonu He B1KopuCTOBYITE 3acobu Ans
YULLIEHHS Napoto.

Heski 3acobun onst MUTTS 1 YULLLEHHS
3aBAAKTb LUKOAM NMOBEPXHI.
HesignosigHMMKn 3acobamu ans
YMLLEHHS BBaXKatoTbCs: BiabintoBaui;
3acobu AN YMLLEHHS, LLO MICTATb amiak,
KucnoTy abo xnopug; 3acobu gns
YULLEHHSI Napoto; 3acobu Anst BUAANEHHS
Hakuny; 3acobu aAns BUaaneHHs nnsm Ta
ipxi; abpasmBHi 3acobun AN YMLLEHHS
(kpemonogibHi 3acobu Ans YMLLEHHS;
MOPOLLKM OIS YMLLIEHHS; KpeMU AN
3HEXUPEHHS NOBEPXHI; abpa3suBHi
LIKPeOKM, L0 3anuLLaTb NOAPSAMUHY;
OPOTSIHI LWKPeOKM, a Takox ryoku i
raHJipku, Lo MicTaTb 6pya i 3anuiiku
MUOYNX 3acobiB).

Axwo npouenypa ovmLLEHHS
3aCTOCOBYETBCS MICMSi KOXXHOMO
BUKOPWUCTaHHSA, Bignagae HeobXigHIiCTb
3aCTOCYBaHHS cneuianbHUX MUYKX
3acobiB. OuuLianTe NpucTpi 3a
AO0MNoMOror 3acoby Ans MUTTS nocyay,
Tennoi Boau 1 M'Akoi TKaHUHM abo rybku,
a noTiM BUCYLLYITE NOro Cyxoto
TKaHWHOIO.

» OBOB’A3KOBO MOBHICTIO BUTUpanTe byap-
Ky piguHy, WO 3anuwmnacs nicns
YMLLIEHHS, | HEraHO OYULLIANTE NPUCTPIN
Big Oyab-aKoTl i, ika po36pr3KyeTbCA
nifg Yyac roTyBaHHs.

* He muinte Byab-AKi KOMNOHEHTK
NPUCTPOIO B NOCYAOMUNHIA MaLLUUHI.

MoBepxHi 3 HepxkaBitoyoi cTani (inox)

* He BukopucToBymTe 3acobu ons
UYULLIEHHS, O MICTATb KMCNOTYy abo xnop,
O YMLLIEHHSA MOBEPXOHb | PYYOK i3
HepXkaBitoyoi ctani (inox).

* lNoBepxHs 3 Hepxagitovoi cTani (inox)
MOXe€e 3 YacoM 3MiHUTK Konip. Lie
HopmManbHa cutyauis. [icns KoXxHoi
onepavuii ounanTe NOBEPXHI MUKYNM
3acoboM, Npu3HavYeHM AN NOBEPXOHb
i3 HepxkaBitoyoi ctani abo crtani inox.

* BukopucToBy#Te ANS YMLLEHHS M’AKY
HaMuneHy TKaHVHY Ta PigK1A MUY
3acib, npu3aHayeHun ons NOBEPXOHb 3i
cTani inox (Lo He Apsnae NOBEPXHIO),
06epexHoO BUTUPAKOYN KOMMOHEHTH B
OQHOMY HarnpsiMKy.

 lNnsmu BanHa, onii, KPOXMarno, Mooka 1
Ginka Ha noBepxHi ckna 1 cTani inox
Tpeba BMoanaTu HeramHo, He
3Bosikatouu. MNMnamu, sanuieHi Ha
TpMUBanuim 4Yac, MOXyTb CMPUYMHATU
nosiBY ipxi.

* [Micnsa po3nuneHHs/HaHeceHHs1 3acobiB
ONS YMLLIEHHS Cchif, HeramHo oYnLaTh Big,
HWX MNOBEPXHI0. 3anuLleHi Ha NoBEPXHi
abpaswuBHi 3acobu npu3BoaATb 40
noBiniHHA NOBEPXHi.

EmanboBaHi noBepxHi

* [Micnsa KOXXHOro BUKOPUCTAHHA ounLLanTe
eMarnboBaHi MOBEPXHi, BUKOPUCTOBYHOYM
3acib onsa MuTTa Nnocyay, Tenny Boay i
M’SIKy TKaHuHy abo rybky, a notim
BUCYLLYATE X CYXO TKaHWHOIO.

* Axwo BUpIG ocHaLLeHUN YHKLiE
NErKoro OYMLLIEHHSI Mapok, MOXHa
3aCTOCOBYBaTU L0 YHKLiO ANnd
OYULLIEHHS HE3HAYHUX HEMOCTINHNX
3abpyaHeHb. (QuB. «Jlerke ounLeHHs
napoto [» 104]».)
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* [1ns BuAaneHHs CTiINKNX NAsam MOXKHa
BMKOPUCTOBYBATK OYULLYBaY NS
OYXOBKM 1 rpunsi, pekoMeHA0BaHU Ha
Beb-caiTi ANs TOProBoi Mapku

npuabaHoro Bupoby, a Takox MeTanesuin

WwkpeboK, LWo He apsnae NnoBepxHo. He
BUKOPUCTOBYITE OUULLLYBaAY,
NPU3HaAYeHNIN 4151 30BHILLUHIX NOBEPXOHb
[YXOBKM.

* He noynHamnTe ounLleHHs1 30HU
roTyBaHHsl OTU, JOKU JyXOBKa He
oxosoHe. [Npouec oYnLLEHHS rapsayvnx
NOBEPXOHb MOXE CMPUYUHUTU MOXEXKHY
Hebe3neky, a TakoX NpM3BeCTU 4O
MOLLUKOXKEHHS eMarnbOBaHOI MOBEPXHi.

KaTtanitn4Hi noBepxHi
* € TinbKu 2 BapiaHTN NOBEPXOHb BiYHMX

CTIHOK B 30Hi rOTYyBaHHs: emarnboBaHi abo

KaTaniTuyHi nosepxHi. Lle 3anexuTsb Big
Mozeni.

» KaTaniTu4Hi CTiHKKM MatoTb Nerky MaToBy |

nopuvcTy NnoBepxHto. He cnig ounwaty
KaTaniTUYHi CTIHKK nevi.

» KartaniTnyHi noBepxHi NornMHaoTb onito
3aBASAKN T MOPUCTIN CTPYKTYPI i
noyvHaTb GnnLaTh, KON NOBEPXHS
HacuyeHa oni€to, B LiIbOMY BUNaAKY
pekoMeHay€eTbCS 3aMiHUTV AeTani.

CKnsiHi noBepPXHi

* [py OYMLLEHHI CKMSHUX MOBEPXOHb He
BMKOPWCTOBYITE LLUKPEGKM 3 TBEPANX

MeTanis Ta abpasuBHi MUY MaTepianu.

BOHM MOXyYTb NOLLKOAUTM CKMSIHY
NMOBEPXHIO.

* OuuLyyinTe NPUCTPIN 3a JOMOMOro
3acoby ons MuTTS nocyay, Tennoi Boau
1 cepBeTKM 3 Mikpochibpu, npnsHaveHoi
ANst fornaay 3a CKNsiHUMU NOBEPXHAMM,
a noTiM BUCYLLYINTE MNOro Cyxoto
CepBETKO0 3 MiKpodibpu.

o FAKLLIO NiCNst YALLLEHHSI HA NOBEPXHi

Hi B skomy pasi He cnig ounwaTn
BUCYLLEHI 3aNULLKN Ha CKISIHIN NOBEPXHI
3yBG4acTUMy HoXXaMu, MeTaneBo
rybkoto abo nofibHMMM iHCTpyMeHTamum,
LLIO 3aNULLIa0Tb NOAPSINUHN.

Bu moxxeTe BUOanuTu nAsiMm KanbLito
(>KOBTi NNAMM) Ha CKIISHI NOBEPXHI 3a
OOMOMOro AOCTYMHUX Y MPOAaXY
3acobiB AnsA BUAaneHHs Hakuny, Lo
MICTATb oLeT abo NMMMOHHUI CiK.

FAKLLO NOBEPXHS CUIbHO 3abpyaHeHa,
ryGKoH HaHeCiTb O4MCHUIA 3acib Ha
nnaMy M noyYekamntTe 4OCUTbL AOBro, Wwob
BiH AaB HeobxigHun edekT. MoTim
OYUCTITb CKISIHY MOBEPXHIO MOKPOH
raH4ipkoto.

3HebapBreHHs Ta NsIMU Ha CKISHIN
NOBEPXHi € HOPMAIbHUM SIBULLEM i HE
BBaXKaeTbCsl AEDEKTOM.

MnacTukoBi getani n nocapboBaHi
noBepxHi

Ounyrite NNacTUKOBI YaCTUHU 1N
nogapboBaHi NOBEPXHi 3a AONOMOro
MuoYoro 3acoby Ans MuTTa nocyay,
Tennoi Boau n M’AKOT TKaHUHM abo ryoku,
a NoTiM BMCYLLYWTE X CyXOH raH4ipKot.
He BukopuctoBynTe TBEpAi MeTanesi
LWKpeObkmn n abpasmnBHi 3acobu ans
ynLeHHs. Lle moxe nowkoanTu
NMOBEPXHHO.

lMepekoHanTecs, WO B MiCUsIX 3'€QHaHHS
KOMMOHEHTIB BMPOOY He 3anvaeTbes
BOJiOra 1 3anuvLky1 M1M4Yoro 3acoby.
|IHaKwWe Ha umx 3’egHyBanbHUX geTansix
MOXe YTBOPUTUCH KOPO3is.

7.2 OuyuweHHA npunagas

He knagite npunanas BupoOy B
NoCyAOMUNHY MaLLWHY, SKLLIO iHLWe He
3a3HayeHo B NOCIBHMKY KopucTyBava.

HA Ha e 7.3 OuumLeHHA naHerni KepyBaHHSs
3annwunecAa MNO4YNN 3aCI6, npoTpITb Noro

CepBETKO 3 MiKpoibpu, 3MOYEHOHD
XOJIOAHOK BOAOHK, a NOTiM BUCYLLITb
YMCTOH CYXO0 CEPBETKOI 3 MiKpodibpu.
3anuwkm muoyoro 3acoby MoXyTb
MOLLUKOAUTU CKIISIHY NMOBEPXHIO
HaCTyMHOro pasy.

 [laHeni 3 KHOMKOBUM KepyBaHHSAM crig,
o4yumLLaTK 3a JOMNOMOro BOMNOroi M’ Kot
raHyipku 1 BUCYLLYBaTU CyXOHo
raHyipkoto. 3ab0poHSIETLCA 3HIMATK
KHOMKM 1 3aXUCHi NpoKnagky nig HUmu
OIS OYMLLLEHHS NaHeni. |HakLwe MoXHa
NOLLKOAUTM NaHErb KepPyBaHHS i KHOMKM.
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¢ [ig yac ounLLEeHHs NaHenen 3
Hep>kaBitoyol cTani 3 KHOMKOBUM
KepyBaHHsSIM He BUKOPUCTOBYWTE 3acobu
ONS YALLLEHHS HepXKaBgitoyoi cTani
HaBKOIMO KHOMOK. |HaKLwe MoxHa cTepTn
iHOMKaTOPU HaBKOMO KHOMOK.

» CeHCOpHy MaHernb KepyBaHHS Crif
o4uMLLAaTM 3a JOMNOMOro BOMOroi M'sKoT
raH4vipku, a NoTiM BUCYLLYBaTK CyXOH
raHyipkoto. AkLo BaLl BUPIO ocHaLLeHui
yHKUiE0 BNOKyBaHHSA eNeMeHTiB
KepyBaHHs1, nepes NpoBeAeHHSAM
OYMLLIEHHS NaHerni KepyBaHHS Crif
3acTocyBaTu L0 PyHKLi0. IHaKLWe Moxe
cTaTucs HenpaBUIlbHE BU3HAYEHHSI
KOMaHA KepyBaHHSI.

7.4 OuMmLEeHHS BHYTPIWHbLOI
YaCTUHU OYXOBKU (30HU
NpUroTyBaHHs CTpaB)

[oTpuMyiMTecs KpoKiB OYULLIEHHS,
onuncaHux y po3agini «3aransHa iHopmadis
Npo OYMLLEHHSA» BiAMNOBIAHO 4O TUNMIB
MOBEPXHI y BaLLiN OyXOBLi.

OuuLLeHHs GiYHMX CTIHOK OYXOBKM

€ TinbKW 2 BapiaHTV NOBEPXOHb BiYHUX
CTIHOK B 30Hi rOTyBaHHA: emanboBaHi abo
KaTaniTM4Hi noBepxHi. Lle 3anexuTb Big
mMogeni. AKLLIo € KaTaniTu4Ha cTiHka, ans
OTPUMaHHS iHopMaLlii 3BepHITbCA A0
po3ainy «loBepxHi 3 kKaTaniTUY4HNUMMK
BMNacTUBOCTSAMUY.

Ako Baw BMpiG ocHaLLeHNI
peLwiT4acTMMM NONNLUSMU, BUAMITB iX
nepepg YnweHHaM Gi4HMX CTiHOK. MoTim
BMKOHaNTE NPOLEC OYMLLEHHS], SIK ONMCaHO
B po3aini «3aranbHa iHopmauis npo
OYMLLIEHHSI» BiANOBIAHO A0 TuNy BivHOT
CTiHKN.

o6 BUAHATK GiuHi pewiTyacTi nonuui,
BUKOHaWTe HMX4YeHaBedeHi aii.

1. BuiMIiTb nepegHio YacTuHy peLliTyacTol
nonuui, NOTArHyBLWK iT 3@ BiYHy CTiHKY B
3BOPOTHOMY HarpsimMKy.

2. MoTsarHiTh pewwityacTty nonuuto o cebe,
106 MOBHICTIO BUAHATM Ti.

3. Wo6 BcTtaBnTK nonuui Ha Micue, 3pobiTb
Ti X cami KpoKku, 3aCTocoBaHi aAns ix
BUIMaHHSI, arne B 3BOPOTHOMY
HanpsiMky.

7.5 Jlerke ouuLieHHA naporo

Lle no3Bonsie nerko o4ncTuTh 6pya (LLO He
3anuLiaBcs NPOTSIroMm TpMBasoro yacy),
AKWUIN PO3M’AKLLYETLCS Napoto BCepeauHi
OYXOBKW, a NOTIM KOHOEHCYTLCS | ocigae
Ha BHYTPILLHIX MOBEPXHAX JYXOBKU Y
BUrNAAi Kpanenb Boau.

1. Bunmite yce npunagnsa 3 yXOBKK.

2. Oopante 500 mn Boau Ha OeKo i
PO3MICTiTb MOro Ha Apyriv nonuui
OYXOBKM.

p

AN

3. YcTaHOoBITb perynatop AyXOBKU B
po6oUUNI PEXMM NETKOr0 OYMLLIEHHS
napoto i BBIMKHITb ii Ha 15 XBWMWH 3a
Temnepatypu 100 °C.

HerainHo BigkpuiiTe aBepusaTa n npoTpiTe

BHYTPILLHI MOBEPXHi AyXOBK/ BOMOrOK

rybkoto abo raHuipkoto. IMig vac BigkputTa
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OBepusaT BunNyckaeTbcs napa. Lie moxe
cnpuymMHUTKY onikun. ByabTe obepexHi nig
yac BiOKpUTTS ABEpLUST.

3a yMOBM HasABHOCTI CTilikux 3abpyaHeHb
ouuLianTe BMUpiO 3a JONOMOrot 3acoby
Ons MuTTa Nocyay, Tennoi BOAW i M’AKoT
TKaHUHW abo rybku, a NoTiM BUCYLLYATE
MOro CyXot TKaHWHOI0.

Y pasi 3acTocyBaHHs1 oyHKLiT

@ NErkoro O4MLLIEHHS Naporo
0uiKyeTbCs, L0 JofaHa Boaa
BMMapOBYETbLCS | KOHOEHCYETLCH Ha
BHYTPILLHI NOBEPXHi AYXOBKM i
OBepuaTax AyxXoBKu, LWo6
NOM’SAKLUMTM TOHKUI Wwap 6pyay,
LLIO YTBOPMBCS BCEPEaVHI JYXOBKM.
Micns BiAKPUTTA OBEPUAT OYXOBKU
KOHAEHcaT, YTBOPEHUI Ha
OBepusTax LyxXOBKU, MOXe CTikaTh
B HaBKOSMULUHIN npocTip. MNpoTpiTb
KOHAeHcaT oapasy nicns BigKpUTTS
OBepUAT AYXOBKMU.

(BigpisHaeTbca 3anexHo Big mogeni
BMpoOy. Moxe He icHyBaTV y Ballomy
BMpoDGi.) MNicna yTBOpeHHs KoHAeHcaTy
BCEPEAVHI LyXOBKM B KaHani pesepByapa
M AYXOBKOK MOXe HaKoMMunT1cs Bogda
abo Bonora. lNicnsa 3acTocyBaHHA
npouenypu o4nCTiTb Lier KaHarn
pe3epByapa BOSOrolo raH4ipKoto, a NoTim
BUCYLLITb NOrO.

ur .

7.6 OuMmweHHs ABEpPUAT OYXOBKU

MoxHa 3HiMaTV ABepusATa OyXOBKY 1
cTekna ABepudaT Ans iX oYMLLeHHs. Ak
3HiMaTuK aBepuaTa 1 BikHa NOSICHEHO B
po3ainax «3HATTA ABEepPUAT JYXOBKMUY i
««3HATTA BHYTPILWHIX CTEKON ABEpPUSAT».
BuiHABLUW BHYTPILLHE CKMNO ABEPLUSAT,
OYUCTITb AOr0 3a JONOMOIOH MUKOYOIo
3acoby Ans MuTTSa nocyay, Tennoi Boau 1
M’siKOT TKaHUHKU abo rybku, a noTim

BMCYLLITb CyXOt0 raHyipkoto. LLlo® yHUKHyTH
3anu1LLKIB BanHa, Lo MOXYTb yTBOPUTUCS
Ha CKIli AyXOBKM, NPOTPIThb CKIO OLTOM, a
noTiM NPOMUITE NOrO.

He BuKopucToBynTe A515 OYULLIEHHS
ABEpUAT AYXOBKM i CKNa XOPCTKi
abpa3snBHi ounLLyBarnbHi 3acobu,

MeTanesi LWKpebkn, MeTanesi
Mouarku abo Bigbintosaui.

3HATTA ABEPLAT OYXOBKMU
1. Bigkpunte ABepusiTa OyXOBKMU.

2. Bigkpunte Tpumadi B rHi3gi netni
nepeaHix ABepusaT npaBopyy i niBopyu,
HaTUCHYBLUM iX BHW3, SK MOKa3aHo Ha
PUCYHKY.

3. Tunu netensb BigpisHstoTbes (A), (B), (C)
3arnexHo Big mogeni Bupoby. Ha
HaCTYMHUX PUCYHKaX MOKa3aHo, siK
BIAKPUTM KOXEH TN NeTni.

4. Metni Tnny (A) HasABHI Y 3BUYaNHMX
TUNax ABepew.

A
/

5. Metni Tuny (B) HasBHi B TNax ABepewn,
OCHALLLeHNX CUCTEMOLO MIaBHOIO
3aKpUTTS.

6. lMetni Tuny (C) HasBHI B TMNax ABepen,
OCHaLLeHMX CUCTEMaMK MIABHOIO
BiOKPUTTS/3aKPUTTS.
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7. lNocTaBTe ABepuUsTa OyXOBKU B
HaniBBIOKPUTE MOMOXEHHS.

3. Ak nokasaHo Ha pPUCYHKY, 0BepexXHO
nigHIMiTh HaMbiNbLW 3arnnbneHe
BHYTPILLHE CKMO B HANpsiMKy «A», a
noTiM BUNMITb MOro, NOTArHYBLUW B
HanpsiMKky «B».

8. lMoTarHiTb ABepusATa Bropy, o6
3BiNbHUTK iX Big NpaBoi Ta NiBoi neTenb
i 3HATN Ti.

LLlo6 BcTaHOBUTK ABepuUsATa Ha
@ MicLie, MOBTOPITb Ti XX CaMi KpOKU,
LLIO 3aCTOCOBYIOTbCS B NMPOLIECH iX
3HATTSA, ane B NPOTUIEXXHOMY
nopsaky. BectaHontowoun

nBepusTa, 060B’sI3KOBO 3aKpuiiTe
TpyMadi B rHi3gi neTni.

7.7 3HATTA BHYTPILIHLOrO CKNa
ABepusaT AyXOBKHU 1 Hait6inbLu 2*  BHyTpiluHe CKIo

; . 3arnubnexe (Moxe 6yTu BiOCyTHe
BHyTplLUH_e CKIO nepeaHix ABepusT BUpoby BHYTPILIHE CKITO ¥ BawwoMy B1po6i)
MO>XHa 3HIMaTun OS89 OYULLIEHHS.

4. Axwo Baww BMPiO Mae BHYTPILLHE CKIO
(2), noBTOPITH TOW Camuii npoLec, Lwob
2. TloTarHiTe NNacTUKOBY AeTarnb, Big’eaHaTH oro (2).
NPUKPINEeHy Y BEPXHI YaCTUHI
nepegHix Asepudr, o cebe, 0AHOYACHO
3aTUCKYHOUM TOYKM TUCKY 3 060X BoKiB
netani, i BATAHITb 1.

1. BigkpunTe aBepudaTa OyXOBKU.

MepLumi Kpok NepekoMnoHyBaHHS
OBEepUAT — 3i0paTh BHYTPILLHE CKIO (2).
[MoknagdiTb CKoLEeHUn Kpaw ckna
Bi4NOBIAHO 4O CKOLLEHOro Kpato
nnacTUKoOBOro nasa. (kLo BaLl BMpid
Ma€e BHYTPILLHE CKIo). BHyTpilHE ckno
(2) mae 6yTn npukpinneHe oo
NnacTMKOBOro nasa, Hanbnmx4oro 4o
HanbinbLL 3arnnbneHoro BHyTPILLHLOIO
ckna (1).

6. 36upatoum HanbinbL 3arnmbneHe
BHYTPILLHE ckno (1), 3BEPHITb yBary Ha
Te, LWob CTOpoHa ckna 3 MarntoHKOM
po3mMillyBanacs Ha BHYTPILLHbEOMY CKi.
[yxe Baxnueo, WO6 HWXHI KyTn
HanbinbL 3arnmMbreHoro BHYTPILLHBOrO
ckna (1) 36iranncsa 3 HYXKHIMK
NnacTMKOBUMYM Nasamu.
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7. lMpuTuckanTe NNacTuKoBy AeTtarb A0
pamu, NOKM He NMOYYETHCS 3BYK
«KnauaHHS».

7.8 OuMLEeHHA naMnun JyXOBKM

Y BUNaKy, SKLIO CKIISIHA KpULLKa namMnu

OYXOBKM B 30Hi rOTyBaHHSA 3abpyaHunucs,

OYUCTITB 1T 32 AONOMOTOK MUKYOro 3acoby

AN MUTTS nocyay, TENMOI BOAW A M 'SIKOT

TKaHuHW abo rybku, a NnoTiM BUCYLLIT

CyXOI0 raHuipkoto. Y pasi HecnpaBHOCTI

namnu AyXoBKW BU MOXETE 3aMiHUTH

namny gyxoBKv, AOTPUMYHOYUCH iHCTPYKLN

B HMXXYEHaBEeOEeHUX po3dinax.

3amiHa namnu ayxoBKu

3aranbHi nonepemxeHHs

* o6 yHVKHYTU pU3NKY YpaXKeHHS
€rNeKkTPMYHUM CTPYMOM, Nepes 3amiHO
namMnu AyxXOBKM BiOKMIOYiTE BMPIO Big
enekTpoMepexi n 3avyekante, NOKN
[OyXOBKa 0XOrioHe. [[apsyi noBepxHi
MOXYTb CIPUYMHUTK Oniku!

* Y Ui OyX0BLji BUKOPUCTOBYETLCSA Namna
PO3XXaproBaHHA MOTYXKHICTHO MEHLUEe
40 BT, BMCOTOK MeHLLe 60 MM,
piametpom meHwe 30 mm, abo
ranoreHHa namna, ocHallleHa po3eTKO
G9 noTyxHicTio meHwwe 60 BT. llamnu
nigxoasTe Ans poboTn 3a Temnepartypu
sue 300 °C. Jlamnu onsa oyxoBku
MOXHa nNpuabaTtn B aBTOPU30BaHNX
LeHTpax o6cnyroByBaHHsA abo y
niueH30BaHnX TexHiYHUX chaxisuis. Lien
BUpPIG MiCTUTb Namny knacy
eHepreTu4Hoi ecpekTnBHOCTI G.

» [lonoxeHHs namnu Moxe BiApi3HATUCA
Bifl TOro, sk 300pakeHo Ha MarltoHKy.
 Jlamna, L0 BUKOPUCTOBYETLCS B LIbOMY
BMpOGi, He MiAXOAUTb ANst OCBITNEHHS

[OMalLLHiX npuMileHs. Lig namna
npu3HaveHa Ans OCBITNEHHS NPOAYKTIB
BCEpeaViHi NpUCTPOLO.

 Jlamnu, L0 BYKOPUCTOBYIOTLCS B LIbOMY
BMpPOOi, NOBUHHI BUTPUMYBaTK
eKkcTpeMarbHi i3nyHi yMOBH, SK-OT:
Temnepatypu sue 50° C.

AKwo Bawa AyXoBKa OCHalyeHa

KpYrnoto ramMrnoto

1. Big’egHanTe BMpiO Big enekTpomepexi.

2. 3HiMIiTb CKNsIHY KPULLIKY, NOBEPHYBLUM Ti
NPOTWN FOANHHUKOBOT CTPINKN.

3. Akwo ue mogenb TNy (A), NnokasaHa Ha
PUCYHKY HWKYe, BUKPYTiTb namny
OYXOBKM, SK MOKa3aHO Ha PUCYHKY, 1
3aMiHiTb 1l HOBOW. AKLLO Lie Moaernb
Tuny (B) , BUTArHITH ii, Sk nokasaHo Ha
306pakeHi, 1 3aMiHiTb HOBOIO.

4. YCTaHOBITb CKMNSHY KPULLKY Ha Micue.
fAKwo Balla AyXoBKa OCHalleHa
KBaApaTHOIO ramMrnoto

1. Big’eaHanTe Bupib Bif enekrpomepexi.

2. 3HiMiTb pewiTyacTi nonuui BignosigHO
40 onucy.
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3. TigHIMITb 3aXNCHY CKMSIHY KPULLIKY
namnu 3a 40NOMOroK BUKPYTKN.
Cnoyatky BigKpYTiTb BUHT, SIKLLO Ha
KBaZpaTHil namni Baworo Bupoby e
TBUHT.

4. Axkwo ue mogene Tnny (A), NnokasaHa Ha
PUCYHKY HUXYe, BUKPYTITb Nnammny
OYXOBKM, SIK MOKA3aHO Ha PUCYHKY, 1
3aMiHiTb i1 HOBOK. AKLLO Lie Moaernb
Tvny (B) , BUTArHITL i, SIK MOKa3aHo Ha
306pakeHi, 1 3aMiHiTb HOBOHO.

5. YCTaHOBITb Ha MiCLie CKISHY KPULLKY 1

peLiTyacTi nonuu,.

8 Tlowyk Ta yCyHeHHA HecnpaBHOCTEeN

Akwo npobnema He 3HMKae nicns
BMKOHAHHS IHCTPYKLIiN Yy LibOMY po3gini,
3BEpPHITLCA [0 CBOro nocravansHuka abo B
YMOBHOBaX€EHY CepBiCHy cnyx0y. Hikonu
He HamaramTecsi CaMOCTiIIHO
BiopemMoHTyBaTH BUpIO.

Mig yac po60TH OyXOBKU BUAINAETLCA

napa.

* Lle HopmanbHo, AKLLO Napa BUAINAeTbCS
nig 4ac poboTn. >>> Lle He BBaXaeTbCs
HEeCrnpaBHICTHO.

Mip yac rotyBaHHsA cTpaBu 3’ABNAOTHCA

Kpanni Boau.

» AKwo napa, sgka reHepyeTbCa nig Yac
roTyBaHHs CTPaBW, KOHTAKTYE 3
XONOAHVMMY MOBEPXHAMM No3a BUpPobomMm,
MO>Xe YyTBOPHOBATUCS Kpanni BOAW. >>>
Lle He BBaXXaeTbCsl HECMPABHICTIO.

Mig yac HarpiBaHHA | OXONMOAXKEHHSA

BMUpPOOY € YyTHO MeTaneBi 3BYKW.

 [lig yac HarpiBaHHA MeTanesi getani
MOXYTb PO3LUMPIOBATUCS | BUAaBaTh
3BYKW. >>> Lle He BBaxaeTbCA
HEeCMnpaBHICTHO.

Bupi6 He npautoe.

* MoxnuBo, 3anobixkHUK € HecrnpaBHUM
abo neperopis. >>> lNepesipTe cTaH
3anobixHuKKIB y 6rioui 3anobixkHukiB. 3a
notpebun 3amiHiTb abo NOBTOPHO
aKkTuBYWTE iX.

* MOXnuBo, WO NPUCTPIN HE NiIAKIHYEeHO
00 3a3eMIIeHO] LWTENCENbHOI PO3ETKN.
>>> [lepeBipTe, YN NigKIYEHO NPUCTPIN
00 LUTENcenbHOI PO3eTKN.

KHomku Ha naHeni kepyBaHHS He
npaworTb (BIAHOCUTBLCS 0 NPUCTPOIB,
OCHaLLeHMX TaMepomM). >>> FAKLLO BaLll
BMPIO ocHaLLeHn dyHKuiero 6nokyBaHHS
KHOMOK, MO>XIMBO, LLO YBIMKHEHO
yHKLUit0 6MOKYBaHHSA KHOMOK; B TakOMy
pasi BUMKHITb (DYHKLit0 BIIOKyBaHHS
KHONMOK.

Jlamna ocBiTNeHHs1 AYXOBKU He
BMMWKaAETbLCH.

MoxnumBo, Lo namna OCBITNEHHsI
OYXOBKM € HECMpaBHOI0. >>> 3aMiHUTb
namny OCBITNEHHA AYXOBKM.

BigcyTHe enekTponocTtayaHHs. >>>
[MepekoHanTecs, WO enekTpomepexa
npauoe, i nepeBipTe CTaH 3anobiKHUKIB B
6roui 3anobixHukiB. 3a NoTpebn 3aMiHiTb
ab0 NOBTOPHO aKTUBYWTE 3aN0OBIKHUKN.

[yxoBa wadcpa He HarpiBaeTbCs.

MOo>nu1Bo He BCTAHOBMNEHO BU3HAYEHUIA
pEeX1M NpUroTyBaHHsi Ta/abo
Temnepartypy. >>> BCTaHOBITb
BU3HAYEHUW PeXnM NpUroTyBaHHs Ta/
abo TemnepaTtypy.

He BcTaHOBNEHO Yac (BigHOCUTLCA A0
Mozernen 3 Tanmepom). >>> BCTaHOBITb
yac.

BiacyTHe enekTponocTayaHHs. >>>
MepekoHawiTecs, L0 enekTpomepexa
npautoe, i nepeBipTe cTaH 3anobikHUKIB B
6roui 3anobixHukiB. 3a NnoTpebn 3amiHITb
abo NOBTOPHO aKkTMBYMTE 3aNOBIKHUKMN.
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Ovcnnen Taimepa cnanaxye abo  Paniwe Binbynocs BigKknoyYeHHs

CMMBOJ TaMepa 3arnmLIacTbcsA enekTpoeHeprii. >>> BcTtaHoBiTb Yac/

BiAKPUTUM (ONA moaenen 3 TaiMepom). BcTaHoBiTh py4ky Bubopy pobo4oro
pexumy BUpOBY B NONOXEHHST «BUMKH.»,
a noTiM 3HOBY NEPEMKHITb ii B NOTPiGHe
NOMNOXEHHS.

Bupo6Huk: “Argelik A.S.”

“Argelik A.S.”, m. Ctambyn, CioTntogxe, Byn. Kapaaray Ne2-6, 34445, TypeuunHa
(Karaagag Caddesi No:2-6 Sitliice, 34445, Turkey)

OdpiuinHnin npeacTaBHUK Ha TepuTopii YkpaiHu: TOB «beko YkpaiHay,

agpeca: bisHec Mapk «EBponacax» 01033, m. Kuis, Byn. Cim'i Mpaxosux, 58/10, 1-i noBepx, Ten/dakc.:
0-800-500-4-3-2:

TepMiH cnyx6u aecsTb pokis

IHbopmaLito Npo cepTudikauito NpoaykTy Bu moxeTe yToUHMTK, 3aTenedoHyBaBLUM Ha rapsdy niHito
0-800-500-4-3-2.

[ata BUpOBHMLTBA MICTUTLCSA B CEPINHHOMY HOMEpi NPOAYKTY, WO BKa3aHW Ha eTUKeTL i, po3TalloBaHii Ha
npoaykTi, a came, nepLui ABi LMdpU CepiHOro HomMmepa No3Ha4arTb Pik BUPOBHMLTBA, @ OCTaHHI ABi - MiCsALb.
Hanpuknag, «10-100001-05» o3Havae, LWo NpoayKT BUroToBneHui B TpasHi 2010 poky.
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