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Please read this user manual first!

Dear Customer,

Thank you for purchasing this Beko product. We hope that you get the best results from your product which has been
manufactured with high quality and state-of-the-art technology. Therefore, please read this entire user manual and
all other accompanying documents carefully before using the product and keep it as a reference for future use. If you
handover the product to someone else, give the user manual as well. Follow all warnings and information in the user
manual.

Remember that this user manual is also applicable for several other models. Differences between models will be
identified in the manual.

Explanation of symbols

Throughout this user manual the following symbols are used:

Important information or useful hints
about usage.

Warning of hazardous situations with
regard to life and property.

Warning of electric shock.
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fi Warning of risk of fire.

Warning of hot surfaces.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Siitlice/Istanbul /TURKEY

Ce€ Made in TURKEY

This product was manufactured using the latest technology in environmentally friendly conditions.
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t Important instructions and warnings for safety and
environment

This section contains safety
instructions that will help protect from
risk of personal injury or property
damage. Failure to follow these
instructions shall void any warranty.
General safety
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This appliance can be used by
children aged from 8 years and
above and persons with reduced
physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience
and knowledge if they have been
given supervision or instruction
concerning use of the appliance
in a safe way and understand the
hazards involved.

Children shall not play with the
appliance. Cleaning and user
maintenance shall not be made
by children without supervision.
The appliance is not to be used
by persons (including children)
with reduced physical, sensory or
mental capabilities, or lack of
experience and knowledge,
unless they have been given
supervision or instruction.
Children should be supervised
and ensure they do not play with
the appliance

If the product is handed over to
someone else for personal use or
second-hand use purposes, the

user manual, product labels and
other relevant documents and
parts should be also given.

Never place the product on a
carpet-covered floor. Otherwise,
lack of airflow beneath the
product will cause electrical parts
to overheat. This will cause
problems with your product.
Installation and repair procedures
must always be performed by
Authorised Service Agents. The
manufacturer shall not be held
responsible for damages arising
from procedures carried out by
unauthorised persons which may
also void the warranty. Before
installation, read the instructions
carefully.

Do not operate the product if it is
defective or has any visible
damage.

Ensure that the product function
knobs are switched off after every
use.

Electrical safety

If the product has a failure, it
should not be operated unless it
is repaired by an Authorised
Service Agent. There is the risk of
electric shock!

Only connect the product to a
grounded outlet/line with the



voltage and protection as
specified in the “Technical
specifications”. Have the
grounding installation made by a
qualified electrician while using
the product with or without a
transformer. Our company shalll
not be liable for any problems
arising due to the product not
being earthed in accordance with
the local regulations.

Never wash the product by
spreading or pouring water onto it!
There is the risk of electric shock!
The product must be
disconnected during installation,
maintenance, cleaning and
repairing procedures.

If the power connection cable for
the product is damaged, it must
be replaced by the manufacturer,
its service agent or similarly
qualified persons in order to avoid
a hazard.

The appliance must be installed
so that it can be completely
disconnected from the mains
supply. The separation must be
provided by a switch built into the
fixed electrical installation,
according to construction
regulations.

Rear surface of the oven gets hot
when it is in use. Make sure that
the electrical connection does not
contact the rear surface;

otherwise, connections can get
damaged.

Do not trap the mains cable
between the oven door and frame
and do not route it over hot
surfaces. Otherwise, cable
insulation may melt and cause
fire as a result of short circuit.
Any work on electrical equipment
and systems should only be
carried out by authorised and
qualified persons.

In case of any damage, switch off
the product and disconnect it
from the mains. To do this, turn
off the fuse at home.

Make sure that fuse rating is
compatible with the product.

Product safety

WARNING: The appliance and its
accessible parts become hot
during use. Care should be taken
to avoid touching heating
elements. Children less than 8
years of age shall be kept away
unless continuously supervised.
Never use the product when your
judgment or coordination is
impaired by the use of alcohol
and/or drugs.

Be careful when using alcoholic
drinks in your dishes. Alcohol
evaporates at high temperatures
and may cause fire since it can
ignite when it comes into contact
with hot surfaces.
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Food Poisoning Hazard: Do not let
food sit in oven for more than 1
hour before or after cooking.
Doing so can result in food
poisoning or sickness.

Do not place any flammable
materials close to the product as
the sides may become hot during
use.

During use the appliances
becomes hot. Care should be
taken to avoid touching heating
elements inside the oven.

Keep all ventilation slots clear of
obstructions.

Do not heat closed tins and glass
jars in the oven. The pressure
that would build-up in the tin/jar
may cause it to burst.

Do not place baking trays, dishes
or aluminium foil directly onto the
bottom of the oven. The heat
accumulation might damage the
bottom of the oven.

Do not use harsh abrasive
cleaners or sharp metal scrapers
to clean the oven door glass since
they can scratch the surface,
which may result in shattering of
the glass.

Do not use steam cleaners to
clean the appliance as this may
cause an electric shock.

(Varies depending on the product
model.)

Placing the wire shelf and tray
onto the wire racks properly

It is important to place the wire
shelf and/or tray onto the rack
properly. Slide the wire shelf or
tray between 2 rails and make
sure that it is balanced before
placing food on it (Please see the
following figure)

door glass removed or cracked.
Always use heat resistant oven
gloves when putting in or
removing dishes into/from the hot
oven.

Place the baking paper into the
cooking pot or on to the oven
accessory (tray, wire grill etc)



together with the food and then
insert all into the preheated oven.
Remove the excess parts of the
baking paper overflowing from the
accessory or the pot in order to
prevent the risk of touching the
oven’s heating elements. Never
use the baking paper in an
operating temperature higher
than the indicated value for the
baking paper. Do not place the
baking paper directly on the base
of the oven.

WARNING: Ensure that power
cord of the appliance is
unplugged or circuit breaker is
switched off before replacing the
lamp to avoid the possibility of
electric shock.

The appliance must not be
installed behind a decorative door
in order to avoid overheating.
Product must be placed directly
on the floor. It must not be placed
onto a base or a pedestal.
WARNING: Unattended cooking
on a hob with fat or oil can be
dangerous and may result in fire.
NEVER try to extinguish a fire with
water, but switch off the
appliance and then cover flame
e.g. with a lid or a fire blanket.
CAUTION: The cooking process
has to be supervised. A short
term cooking process has to be
supervised continuously.

WARNING: Danger of fire: Do not
store items on the cooking
surfaces.

WARNING: If the surface is
cracked, switch off the appliance
to avoid the possibility of electric
shock.

In case of hotplate glass
breakage : Immediately shut off
all burners and any electrical
heating element and isolate the
appliance from the power supply.
Do not touch the appliance
surface. Do not use the appliance.
The appliance is not intended to
be operated by means of an
external timer or separate
remote-control system.

Vapour pressure that build up due
to the moisture on the hob
surface or at the bottom of the
pot can cause the pot to move.
Therefore, make sure that the
oven surface and bottom of the
pots are always dry.

WARNING: Use only hob guards
designed by the manufacturer of
the cooking appliance or
indicated by the manufacturer of
the appliance in the instructions
for use as suitable or hob guards
incorporated in the appliance. The
use of inappropriate guards can
cause accidents.
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Prevention against possible fire risk!

e Ensure all electrical connections
are secure and tight to prevent
risk of arcing.

e Do not use damaged cables or
extension cables.

e Ensure liquid or moisture is not
accessible to the electrical
connection point.

Intended use

e This product is designed for
domestic use. Commercial use
will void the guarantee.

e CAUTION: This appliance is for
cooking purposes only. It must
not be used for other purposes,
for example room heating.

e This product should not be used
for warming the plates under the
grill, drying towels, dish cloths etc.
by hanging them on the oven
door handles. This product should
also not be used for room heating
pUrposes.

e The manufacturer shall not be
liable for any damage caused by
improper use or handling errors.

e The oven can be used for
defrosting, baking, roasting and
grilling food.

Safety for children

e WARNING: Accessible parts may
become hot during use. Young
children should be kept away.

e The packaging materials will be
dangerous for children. Keep the
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packaging materials away from
children. Please dispose of all
parts of the packaging according
to environmental standards.

e CFlectrical products are dangerous
to children. Keep children away
from the product when it is
operating and do not allow them
to play with the product.

¢ Do not place any items above the
appliance that children may reach
for.

e When the door is open, do not
load any heavy object on it and do
not allow children to sit on it. It
may overturn or door hinges may

get damaged.

Disposing of the old product
Compliance with the WEEE Directive and
Disposing of the Waste Product:

This product complies with EU WEEE Directive

(2012/19/EU). This product bears a classification

symbol for waste electrical and electronic equipment

(WEEE).

This product has been manufactured with high quality

parts and materials which can be reused and are

suitable for recycling. Do not dispose of the waste

product with normal domestic and other wastes at the

end of its service life. Take it to the collection center

for the recycling of electrical and electronic equipment.

Please consult your local authorities to learn about

these collection centers.

Compliance with RoHS Directive:

The product you have purchased complies with EU

RoHS Directive (2011/65/EU). It does not contain

harmful and prohibited materials specified in the

Directive.

Package information

e Packaging materials of the product are
manufactured from recyclable materials in
accordance with our National Environment



Regulations. Do not dispose of the packaging
materials together with the domestic or other
wastes. Take them to the packaging material
collection points designated by the local
authorities.
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P General information

Overview

6 Function knob



Package contents

E'Accessories supplied can vary depending on
he product model. Not every accessory
described in the user manual may exist on
your product.
User manual
2. Standard tray
Used for pastries, frozen foods and big roasts.

—y

3. Wire grill
Used for roasting and for placing the food to be
baked, roasted or cooked in casserole dishes to
the desired rack.

4. Placing the wire shelf and try onto the
telescopic racks properly

(This feature is optional. It may not exist on
your product.)

Telescopic racks allow you to install and remove
the trays and wire shelf easily.

When using the tray and wire shelf with
telescopic racks, make sure that the pins at the
rear section of the telescopic rack stands against
the edges of the wire shelf and fray.
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Technical specifications
GENERAL

External dimensions (height / width / depth
Voltage / frequen

Total power consumption

Cable type / section

850 mm/500 mm/600 mm
200 40V B

7.8 KW

minHOBW-EG 3% 25 mim

Burners
Rear left
Dimension
Power
Eront left
Dimension
Power
Front right
Dimension
Power
Hear fight
Dimension
Power
OVEN/GRILL
Main oven Multifunction oven
Inner lamp 15-25 W
Guill power consumption 1B KW
" Basics: Information on the energy label of electrical ovens is given in accordance with the EN 60350-1/ IEC
60350-1 standard. Those values are determined under standard load with bottom-top heater or fan assisted
heating (if any) functions.
Energy efficiency class is determined in accordance with the following prioritization depending on whether
the relevant functions exist on the product or not. 1-Cooking with eco-fan, 2- Turbo slow cooking, 3- Turbo
cooking, 4- Fan assisted bottom/top heating, 5-Top and bottom heating.

Single-circuit cooking plate
{4bmm
1200 W
Single-circuit cooking plate
180 mm
170w
Single-circuit cooking plate
4o
1200 W
Single-cirouit cooking plate
180 mm
o w

echnical specifications may be changed alues stated on the product labels or in the

ithout prior notice to improve the quality of documentation accompanying it are obtained
he product. in laboratory conditions in accordance with

- — - relevant standards. Depending on operational
Figures in this manual are schematic and may and environmental conditions of the product,
not exactly match your product. these values may vary.
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E Installation

Product must be installed by a qualified person in
accordance with the regulations in force. The
manufacturer shall not be held responsible for
damages arising from procedures carried out by
unauthorized persons which may also void the
warranty.

Preparation of location and electrical
installation for the product is under customer’s

responsibility.

f DANGER:

The product must be installed in accordance
with all local electrical regulations.
DANGER:

Prior to installation, visually check if the
product has any defects on it. If so, do not

have it installed.
Damaged products cause risks for your safety.

Before installation

To ensure that critical air gaps are maintained under
the appliance, we recommend that this appliance is
mounted on a solid base and that the feet do not sink
into any carpet or soft flooring.

The kitchen floor must be able to carry the weight of
the appliance plus the additional weight of cookware
and bakeware and food.

If the range is placed on a base, measures have to be
taken to prevent the appliance slipping from the base.
The appliances must not be installed behind a
decorative door in order to avoid overheating.

£
— e o
T c T ——
ET i = I]
£ ' 3
E e5mmmin ! m~ 55 mm min
—— jf+-—
Rl

e |t can be used with cabinets on either side but in
order to have a minimum distance of 400mm
above hotplate level allow a side clearance of
65mm between the appliance and any wall,
partition or tall cupboard.

e |tcanalso be used in a free standing position.
Allow a minimum distance of 750 mm above the
hob surface.

e (" Ifacooker hood is to be installed above the
cooker, refer to cooker hood manufacturer'
instructions regarding installation height (min
650 mm).

e The appliance corresponds to device class 1, i.e.
it may be placed with the rear and one side to
kitchen walls, kitchen furniture or equipment of
any size. The kitchen furniture or equipment on
the other side may only be of the same size or
smaller.

e Any kitchen furniture next to the appliance must
be heat-resistant (100 °C min.).

Safety chain

If your product has 2 safety chains;

The appliance must be secured against overbalancing

by using the supplied two safety chains on your oven.

Fasten hook (1)by using a proper peg to the kitchen

wall (6) and connect safety chain (3) to the hook via

the locking mechanism (2).

Stability hook

Locking mechanism

Safety chain (supplied and mounted to oven)
Firmliy fix chain to cooker rear

Rear of cooker

Kitchen wall

o O B wWw N
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If your product has 1 safety chain;

The appliance must be secured against overbalancing
by using the supplied one safety chain on your oven.
Follow below steps in the picture to secure the safety
chain to your product.

I

Stability chain to be as short as practicable to
avoid oven tilting forward and diagonal to avoid
oven side tilting.

Cooker stability chain for cookers is not designed with
bracket engagement slot.

Installation and connection
Product can only be installed and connected in
accordance with the statutory installation rules.

Do not install the product next to refrigerators
or freezers. The heat emitted by the product

ill increase the energy consumption of
cooling appliances.

e (arry the product with at least two persons.
e Product must be placed directly on the floor. It
must not be placed onto a base or a pedestal.
Do not use the door and/or handle to carry or
move the product. The door, handle or hinges

get damaged.

Electrical connection

Connect the product to a grounded outlet/line
protected by a miniature circuit braker of suitable
capacity as stated in the "Technical specifications”
table. Have the grounding installation made by a
qualified electrician while using the product with or
without a transformer. Our company shall not be liable
for any damages that will arise due to using the
product without a grounding installation in accordance
with the local regulations.
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DANGER:

The product must be connected to the mains
supply only by an authorised and qualified
person. The product's warranty period starts
only after correct installation.

Manufacturer shall not be held responsible for

damages arising from procedures carried out
by unauthorised persons.

DANGER:
The power cable must not be clamped, bent or
trapped or come into contact with hot parts of
the product.
A damaged power cable must be replaced by

a qualified electrician. Otherwise, there is risk
of electric shock, short circuit or fire!

The mains supply data must correspond to the data
specified on the type label of the product. The rating
plate is either seen when the door or the lower cover is
opened or it is located at the rear wall of the unit
depending on the unit type.

Power cable of your product must comply with the
values in "Technical specifications” table.

DANGER:

Before starting any work on the electrical
installation, disconnect the product from the
mains supply.

There is the risk of electric shock!

Connecting the power cable

hile performing the wiring, you must apply
with the national/local electrical regulations
and must use the appropriate socket
outlet/line and plug for oven. In case of the
product's power limits are out of current
carrying capability of plug and socket
outlet/line, the product must be connected
through fixed electrical installation directly
without using plug and socket outlet/line.

1. Ifitis not possible to disconnect all poles in the
supply power, a disconnection unit with at least 3
mm contact clearance (fuses, line safety switches,
contactors) must be connected and all the poles
of this disconnection unit must be adjacent to (not
above) the product in accordance with IEE
directives. Failure to obey this instruction may
cause operational problems and invalidate the
product warranty.

Additional protection by a residual current circuit

breaker is recommended.




If a cable is supplied with the product:

Two phase

Single phase 380/400/415V AC

220/230/240V AC

* Copper bridge (EN)

Three phase
380/400/415V AC

2. For single-phase connection,connect as
identified below:

e Brown cable = L (Phase)

e Blue cable = N (Neutral)

e Green/yellow cable = (E) @ (Ground)
e Push the product towards the kitchen wall.
e  Adjusting the feet of oven

Vibrations during use may cause cooking vessels

to move. This dangerous situation can be
avoided if the product is level and balanced.

For your own safety please ensure the product is
level by adjusting the four feet at the bottom by
turning left or right and align level with the work
top.

Final check

1. Reconnect the product to the mains.

2. Check electrical functions.

Future Transportation

e Keep the product's original carton and transport
the product in it. Follow the instructions on the
carton. If you do not have the original carton,
pack the product in bubble wrap or thick
cardboard and tape it securely.

e To prevent the wire grill and tray inside the oven
from damaging the oven door, place a strip of
cardboard onto the inside of the oven door that
lines up with the position of the frays. Tape the
oven door to the side walls.

e Do not use the door or handle to lift or move the
product.

Do not place any objects onto the product and
move it in upright position.

Check the general appearance of your product
for any damages that might have occurred
during transportation.
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ﬂ Preparation

Tips for saving energy
The following information will help you to use your
appliance in an ecological way, and to save energy:

Use dark coloured or enamel coated cookware in
the oven since the heat transmission will be
better.

While cooking your dishes, perform a preheating
operation if it is advised in the user manual or
cooking instructions.

Do not open the door of the oven frequently
during cooking.

Try to cook more than one dish in the oven at the
same time whenever possible. You can cook by
placing two cooking vessels onto the wire shelf.
Cook more than one dish one after another. The
oven will already be hot.

You can save energy by switching off your oven a
few minutes before the end of the cooking time.
Do not open the oven door.

Defrost frozen dishes before cooking them.

Use pots/pans with cover for cooking. If there is
no cover, energy consumption may increase 4
times.

Select the burner which is suitable for the bottom
size of the pot to be used. Always select the
correct pot size for your dishes. Larger pots
require more energy.

Pay attention to use flat bottom pots when
cooking with electric hobs.

Pots with thick bottom will provide a better heat
conduction. You can obtain energy savings up to
1/3.

Vessels and pots must be compatible with the
cooking zones. Bottom of the vessels or pots
must not be smaller than the hotplate.

Keep the cooking zones and bottom of the pots
clean. Dirt will decrease the heat conduction
between the cooking zone and bottom of the pot.
For long cookings, turn off the cooking zone 5 or
10 minutes before the end of cooking time. You
can obtain energy savings up to 20% by using
the residual heat.
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Initial use
First cleaning of the appliance

The surface might get damaged by some
detergents or cleaning materials.

Do not use aggressive detergents, cleaning
powders/creams or any sharp objects during
cleaning.

Do not use harsh abrasive cleaners or sharp
metal scrapers to clean the oven door glass
since they can scratch the surface, which may
result in shattering of the glass.

1.
2.

Remove all packaging materials.
Wipe the surfaces of the appliance with a damp
cloth or sponge and dry with a cloth.

Initial heating

Heat up the product for about 30 minutes and then
switch it off. Thus, any production residues or layers
will be burnt off and removed.

WARNING

Hot surfaces cause burns!

Product may be hot when it is in use. Never
touch the hot burners, inner sections of the
oven, heaters and etc. Keep children away.
Always use heat resistant oven gloves when
putting in or removing dishes into/from the hot
oven.

Electric oven

1.

> w

Take all baking trays and the wire grill out of the
oven.

Close the oven door.

Select Static position.

Select the highest grill power; See How to operate
the electric oven, page 20.

Operate the oven for about 30 minutes.

Turn off your oven; See How fo operate the
electric oven, page 20

Grill oven

1.

2.
3.

o~

Take all baking trays and the wire grill out of the
oven.

Close the oven door.

Select the highest grill power; see How to operate
the grill, page 22.

Operate the grill about 15 minutes.

Turn off your grill; see How to operate the grill,
page 22



Smoke and smell may emit for a couple of
hours during the initial operation. This is quite
normal. Ensure that the room is well ventilated

to remove the smoke and smell. Avoid directly
inhaling the smoke and the smell that emits.
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E How to use the hob

General information about cooking

Never fill the pan with oil more than
one third of it. Do not leave the hob
unattended when heating oil.
Overheated oils bring risk of fire. Never
attempt to extinguish a possible fire
with water! When oil catches fire,
cover it with a fire blanket or damp
cloth. Turn off the hob if it is safe to do
s0 and call the fire department.

Before frying foods, always dry them well and
gently place into the hot oil. Ensure complete
thawing of frozen foods before frying.

Do not cover the vessel you use when heating oil.

Place the pans and saucepans in a manner so
that their handles are not over the hob to prevent
heating of the handles. Do not place unbalanced
and easily tilting vessels on the hob.

Do not place empty vessels and saucepans on
cooking zones that are switched on. They might
get damaged.

Operating a cooking zone without a vessel or
saucepan on it will cause damage to the product.
Turn off the cooking zones after the cooking is
complete.

As the surface of the product can be hot, do not
put plastic and aluminum vessels on it.

Clean any melted such materials on the surface
immediately.

Such vessels should not be used to keep foods
either.

Use flat bottomed saucepans or vessels only.

Put appropriate amount of food in saucepans
and pans. Thus, you will not have to make any
unnecessary cleaning by preventing the dishes
from overflowing.

Do not put covers of saucepans or pans on
cooking zones.

Place the saucepans in a manner so that they
are centered on the cooking zone. When you
want to move the saucepan onto another cooking
zone, lift and place it onto the cooking zone you
want instead of sliding it.

Tips about glass ceramic hobs

Glass ceramic surface is heatproof and is not
affected by big temperature differences.
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Do not use the glass ceramic surface as a place
of storage or as a cutting board.

Use only the saucepans and pans with machined
bottoms. Sharp edges create scratches on the
surface.

Do not use aluminum vessels and saucepans.
Aluminum damages the glass ceramic surface.

Spills may damage the
glass ceramic surface
and cause fire.

Do not use vessels with
concave or convex
bottoms.

Use only the saucepans
and pans with flat
bottoms. They ensure
easier heat transfer.

If the diameter of the
saucepan is too small,
energy will be wasted.

Using the hobs

1 4

A ow o =

Single-circuit cooking plate 14-16 cm
Single-circuit cooking plate 18-20 cm
Single-circuit cooking plate 14-16 cm

Single-circuit cooking plate 18-20 cm is list of
advised diameter of pots to be used on related
burners.



DANGER:

Do not allow any object to drop on the hob.
Even small objects such as a saltshaker may
damage the hob.

Do not use cracked hobs. Water may leak
through these cracks and cause short circuit.
In case of any kind of damage on the surface
(eg., visible cracks), switch off the product
immediately to minimize the risk of electric
shock.

Glass ceramic hob is equipped with an operation light
and a hot zone warning indicator.
Hot zone warning indicator indicates the status of the Turning on the ceramic plates

active zone and it remains lit after the plate is turned The hob control knobs are used for operating the
off. Flickering of the hot zone warning indicator is not a plates. To obtain the desired cooking power, turn the
failure. hob control knobs to the corresponding level.

Depending on the usage, the hob surface may -

Acool down at varying periods of time. Hob
surface may be hot even if the indicator lamps level , ‘ .
are not illuminated. Make sure that the surface warming S?BWIHQ_, CDOkI.ﬂQ‘
is cooled down before touching. Otherwise, simmering fOﬁi?tlng,
you might burn your hand! boiling

Turning off the ceramic plates
Turn the plate knob to OFF (upper) position.
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E How to operate the oven

General information on baking, roasting
and grilling

WARNING
Hot surfaces cause burns!
Product may be hot when it is in use. Never

touch the hot burners, inner sections of the
oven, heaters and etc. Keep children away.
Always use heat resistant oven gloves when
putting in or removing dishes into/from the hot
oven.

DANGER:
Be careful when opening the oven door as
steam may escape.

Exiting steam can scald your hands, face
and/or eyes.

Tips for baking

e Use non-sticky coated appropriate metal plates
or aluminum vessels or heat-resistant silicone
moulds.

e Make best use of the space on the rack.

e Place the baking mould in the middle of the shelf.

e Select the correct rack position before turning
the oven or grill on. Do not change the rack
position when the oven is hot.

e Keep the oven door closed.

Tips for roasting

e Treating whole chicken, turkey and large piece of
meat with dressings such as lemon juice and
black pepper before cooking will increase the
cooking performance.

e |ttakes about 15 to 30 minutes longer to roast
meat with bones when compared to roasting the
same size of meat without bones.

e Each centimeter of meat thickness requires
approximately 4 to 5 minutes of cooking time.

e Let meat restin the oven for about 10 minutes
after the cooking time is over. The juice is better
distributed all over the roast and does not run out
when the meat is cut.

e Fish should be placed on the middle or lower
rack in a heat-resistant plate.

Tips for grilling

When meat, fish and poultry are grilled, they quickly

get brown, have a nice crust and do not get dry. Flat

pieces, meat skewers and sausages are particularly
suited for grilling as are vegetables with high water
content such as tomatoes and onions.

20/EN

e  Distribute the pieces to be grilled on the wire
shelf or in the baking tray with wire shelf in such
a way that the space covered does not exceed
the size of the heater.

e Slide the wire shelf or baking tray with grill into
the desired level in the oven. If you are grilling on
the wire shelf, slide the baking tray to the lower
rack to collect fats. The baking tray to be slid
must be of a size that covers the whole grilling
area. This tray might not be provided with the
product. Add some water in the baking tray for
easy cleaning.

A\

Foods that are not suitable for grilling
carry the risk of fire. Only grill food
which is suitable for intensive grilling
heat.

Do not place the food too far in the
back of the grill. This is the hottest

area and fatty food may catch fire.

How to operate the electric oven
Select temperature and operating mode

1 Function knob

2 Thermostat knob

Set the Function knob to the desired operating
mode.

Set the Temperature knob to the desired
temperature.

» Oven heats up to the adjusted temperature and
maintains it. During heating, temperature lamp stays
on.

Switching off the electric oven

Turn the function knob and temperature knob to off
(upper) position.

Rack positions (For models with wire shelf)

It is important to place the wire shelf onto the side rack
correctly. Wire shelf must be inserted between the
side racks as illustrated in the figure.

Do not let the wire shelf stand against the rear wall of
the oven. Slide your wire shelf to the front section of
the rack and settle it with the help of the door in order
to obtain a good grill performance.

—y
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(Varies depending on the product model.) Operating with fan
The oven is not heated. Only the fan (in
')3% the rear wall) is in operation. Suitable
for thawing frozen granular food slowly
at room temperature and cooling down
the cooked food.

Fan Heating

Warm air heated by the rear heater is
evenly distributed throughout the oven
rapidly by means of the fan.

It is suitable for cooking your meals in
different rack levels and preheating is

Operating modes. not required in most cases. Suitable for
The order of operating modes shown here may be cooking with multi trays.

different from the arrangement on your product. This function must be used for easy
steam cleaning as well.

@)1

Top and bottom heating

— | Top and bottom heating are in

operation. Food is heated :

—J simultaneously from the top and le
bottom. For example, it is suitable for
cakes, pastries, or cakes and
casseroles in baking moulds. Cook with
one tray only.

Large grill at the ceiling of the oven is
in operation. It is suitable for grilling
large amount of meat.

e Put big or medium-sized
portions in correct rack position
under the grill heater for grilling.

e Tum the food after half of the
grilling time.

Fan supported bottom/top heating

—=— | Top heating, bottom heating plus fan (in
the rear wall) are in operation. Hot air is
evenly distributed throughout the oven
rapidly by means of the fan. Cook with
one tray only.

&

Fan assisted top heating

Top heating and the fan (in the rear
wall) are in operation. Hot air is
distributed better with fan when
compared to the situation where only
top heating is in operation.

&

Fan assisted bottom heating

Bottom heating and the fan (in the rear
wall) are in operation. Hot air is
distributed better with fan when
compared to the situation where only
bottom heating is in operation.

This function must be used for easy
steam cleaning as well.

EAWS

21/EN



Cooking times table

Baking and roasting

he timings in this chart are meant as a guide.
imings may vary due to temperature of food,
hickness, type and your own preference of
cooking.

Eooking fevel number

Cakes in lray*

Roast
Legohland
casseivke

£ 1L siggested o perdort prelieating for sl foods.
(**) In a cooking that requires preheating, preheat at
the beginning of cooking until the oven reached to
adjusted temperature.

Tips for baking cake

e |fthe cake is too dry, increase the temperature
by 10°C and decrease the cooking time.

e |[fthe cake is wet, use less liquid or lower the
temperature by 10°C.

e |fthe cake is too dark on top, place it on a lower
rack, lower the temperature and increase the
cooking time.

e |f cooked well on the inside but sticky on the
outside use less liquid, lower the temperature
and increase the cooking time.

Tips for baking pastry

e |fthe pastry is too dry, increase the temperature
by 10°C and decrease the cooking time.
Dampen the layers of dough with a sauce
composed of milk, oil, egg and yoghurt.

e |fthe pastry takes too long to bake, pay care that
the thickness of the pastry you have prepared
does not exceed the depth of the tray.

e |fthe upper side of the pastry gets browned, but
the lower part is not cooked, make sure that the
amount of sauce you have used for the pastry is
not too much at the bottom of the pastry. Try to
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m1 st rack of the oven is the bottom rack.

Rack position

| Glermmond [ O F 2 3050
paper*

e v Eom
| Cookess el F F ] 3 f 160 40 | %0 30 |
e .
| Richpasty: oot  F @ | 3 f w1 0% |
e .
g loeed | & 2 ] | o
=
Beef steak (whole)/ | One level 2 25 min. 220, then

190
180

pree . omld . ] AL 8 020

When cooking with 2 frays ot the same time place the deeper tray on the Unper rack and the othier onie on the lower rack

Cooking time
approx. in min.
30..45

Temperature (£20)

3

180 .. 190

2

15 min. 250/max, 55...65
then 190

scatter the sauce equally between the dough
layers and on the top of pastry for an even
browning.

Cook the pastry in accordance with the mode
and temperature given in the cooking table. If
he bottom part is still not browned enough,

place it on one lower rack next time.

Tips for cooking vegetables

e |f the vegetable dish runs out of juice and gets
too dry, cook it in a pan with a lid instead of a
tray. Closed vessels will preserve the juice of the
dish.

e |favegetable dish does not get cooked, boil the
vegetables beforehand or prepare them like
canned food and put in the oven.

How to operate the grill

WARNING
Close oven door during grilling.
Hot surfaces may cause burns!

Switching on the grill

1. Turn the Function knob to the desired grill symbol.

2. Then, select the desired grilling temperature.

3. If required, perform a preheating of about 5
minutes.

» Temperature light turns on.



Switching off the grill Foods that are not suitable for grilling
1. Turn the Function knob to Off (top) position. carry the risk of fire. Only grill food
which is suitable for intensive grilling
heat.

Do not place the food too far in the
back of the grill. This is the hottest
area and fatty food may catch fire.

Cooking times table for grilling
Grilling with electric grill

Wie ol 250imex 2 25 min

Veal chops Wire grill 250/max 25...30 min.

*depending on thickness
*Preheat for 5 minutes
*f the grill temperature of your product cannot be adjusted, the grill will work at the recomended temperature.

Meals in this cooking table are prepared according to
EN 60350-1 to make it easier for control institutes to
test the product

Turn the food after 2/3 of the total grilling time.
It Is suggested to perform 5 minutes preheating for all foods broiling.
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Maintenance and care

General information

Service life of the product will extend and the
possibility of problems will decrease if the product is
cleaned at regular intervals.

DANGER:

Disconnect the product from mains supply
before starting maintenance and cleaning
works.

There is the risk of electric shock!

DANGER:
Allow the product to cool down before you
clean it.

Hot surfaces may cause burns!

e (lean the product thoroughly after each use. In
this way it will be possible to remove cooking
residues more easily, thus avoiding these from
burning the next time the appliance is used.

e No special cleaning agents are required for
cleaning the product. Use warm water with
washing liquid, a soft cloth or sponge to clean
the product and wipe it with a dry cloth.

e Always ensure any excess liquid is thoroughly
wiped off after cleaning and any spillage is
immediately wiped dry.

e Do not use cleaning agents that contain acid or
chloride to clean the stainless or inox surfaces
and the handle. Use a soft cloth with a liquid
detergent (not abrasive) to wipe those parts clean,
paying attention to sweep in one direction.

he surface might get damaged by some

detergents or cleaning materials.

Do not use aggressive detergents, cleaning
powders/creams or any sharp objects during
cleaning.

Do not use harsh abrasive cleaners or sharp
metal scrapers to clean the oven door glass
since they can scratch the surface, which may
result in shattering of the glass.

Do not use steam cleaners to clean the
appliance as this may cause an electric shock.

Cleaning the hob

Glass ceramic surface

Wipe the glass ceramic surface (vitroceramic) with
cold water, paying attention to leave no residual
cleaning agents, and dry with a soft clothing. Residues
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may cause damage on the glass ceramic surface
when using the hob for the next time.

Dried residues on the glass ceramic surface
(vitroceramic) should under no circumstances be
scraped with hook blades, steel wool or similar tools.
Remove calcium stains (yellow stains) with
commercially available lime remover or a small amount
of lime remover such as vinegar or lemon juice.

If the surface is heavily soiled, apply the cleaning
agent on a sponge and wait until it is absorbed well.
Then, clean the surface of the hob with a damp cloth.

Sugar-based foods such as thick cream and
syrup must be cleaned promptly without
waiting the surface to cool down. Otherwise,
glass ceramic surface may get damaged
permanently.

Slight color fading may occur on coatings or other
surfaces in time. This does not affect the operation of
the product.

Color fading and stains on the glass ceramic surface is
a normal condition, and not a defect.

Cleaning the control panel
Clean the control panel and knobs with a damp cloth
and wipe them dry.

If your product is equipped with buttons/knobs
do not remove the control buttons/knobs to
clean the control panel.

Control panel may get damaged!

Cleaning the oven

To clean the side wall (Varies depending on the

product model.)

(This feature is optional. It may not exist on your

product.)

1. Remove the front section of the side rack by
pulling it in the opposite direction of the side wall.

2. Remove the side rack completely by pulling it
towards you.




Catalytic walls During the easy steam cleaning mode,
(This feature is optional. It may not exist on your ater that is placed in the tray to soften
product.) lightly formed residues/dirt within the
The inner side walls (A) and/or the rear wall (B) of your oven cavity will evaporate and condense
product may be coated with catalytic enamel. Catalytic in the oven cavity and inner glass of the
walls have a light matte colour and a porous surface. oven door, therefore water may drip when
Catalytic walls of the oven should not be cleaned. the oven door is opened. Wipe away the
Thanks to their perforated structure, catalytic surfaces condensation as soon as the oven door is
absorb grease and once the surface is filled with opened.

grease, they start to shine. In this case, it is

Clean oven door

To clean the oven door, use warm water with washing
liquid, a soft cloth or sponge to clean the product and
wipe it with a dry cloth.

Don't use any harsh abrasive cleaners or sharp|
metal scrapers for cleaning the oven door.
They could scratch the surface and destroy the

glass.
Removing the oven door
Easy Steam Cleaning 1. Open the front door (1). .
It ensures easy cleaning because the dirt (having 2. Open the clips at the hinge housing (2) on the

right and left hand sides of the front door by

waited not for too long) is softened with the steam that
v ..pressing them d llustrated in the figure.

forms inside the oven and the water drops condensing

on the inner surfaces of the oven.

1. Remove all accessories inside the oven.

2. Pour 300 ml of water into the oven tray and place
the tray at the 2nd rack of the oven.

1 2 3
: 1 Door
3. Set the oven to easy steam cleaning mode and Hine lock(l .
run at 100°C for 25 minutes. 2 inge lock(closed position)
4. Open the door and wipe the inner surfaces of the 3 Oven N
oven with a damp sponge or cloth. 4 Hinge lock(open position)

5. Use warm water with washing liquid, a soft cloth
or sponge to clean the persistent dirt and wipe it
with a dry cloth.

3. Move the front door to half-way.
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4. Remove the front door by pulling it upwards to
release it from the right and left hinges.

Steps carried out during removing process
should be performed in reverse order to install
he door. Do not forget to close the clips at the
hinge housing when reinstalling the door.

Removing the door inner glass

(This feature is optional. It may not exist on your
product.)

The inner glass panel of the oven door can be
removed for cleaning.

Open th d

1 Tab
2 Frame
3 Profile
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As illustrated in the figures above, press on the tabs (1)
and pull the profile (3) towards yourself simultaneously
to remove the profile attached to the upper side of the

front door.
B

Innermost glass panel

Inner glass panel*

Outer glass panel

(This may not exist on your product.)

As illustrated in the figure, raise the innermost glass
panel (1) slightly in direction *A" and pull it out in
direction 'B".

If your product is equipped with an inner glass panel;
Pull the glass holder connecting elements in the
middle as illustrated in the figure to free them from the
glass panels.

* L) N —

4 Glass holder connecting element*

* (This may not exist on your product.)

Repeat the same procedure to remove the inner glass
panel (2). The first step to regroup the door is
reinstalling inner glass panel (2).

As illustrated in the figure, place the glass panel so
that it is inserted to the plastic slot.



Otherwise the glass panel will not seat
completely and may get exposed to vibration

and break.

9 Position of lamp might vary from the figure.

W ,
sure that the printed side of the panel faces towards
the inner glass panel.

It is important that the lower corners of the innermost
glass panel are seated into the plastic slots.

Otherwise the glass panel will not seat
completely and may get exposed to vibration
and break.

Please remember to place the glass holding
connecting parts into their slots.

Finally, press on the tabs of the profile to make them
seat into their slots again.

Replacing the oven lamp

DANGER:
Before replacing the oven lamp, make sure
hat the product is disconnected from mains

and cooled down in order to avoid the risk of
an electrical shock.
Hot surfaces may cause burns!

In this oven, an incandescent lamp with a
power of less than 40 W, a height of less than
60 mm, a diameter of less than 30 mm or a
halogen lamp with socket type G9, a power of
less than 60 W is used. The lamps are suitable
for operation at temperatures above 300 °C.
Oven lamps can be obtained from Authorised
Service Agents or technician with licence.

The lamp used in this appliance is not suitable

6 for household room illumination. The intended
purpose of this lamp is to assist the user to
see foodstuffs.

The lamps used in this appliance have to
withstand extreme physical conditions such as
temperatures above 50 °C.

If your oven is equipped with a round lamp:

1. Disconnect the product from mains.

2. Turn the glass cover counter clockwise to remove
it,

3. If your oven lamp is of type (A) shown in the figure
below, remove it by rotating as shown and replace
it. If it is of type (B), pull and remove it as shown
in the figure and replace it.

4. Install the glass cover.
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E Troubleshooting

It is normal that steam escapes during operation. >>> This is not a fault.

e When the metal parts are heated, they may expand and cause noise. >>> This is not a fault,

e The mains fuse is defective or has tripped. >>> Check fuses in the fuse box. If necessary, replace or
reset them.

e Product is not plugged into the (grounded) socket. >>> Check the plug connection.

e Qvenlampis defective. >>> Replace oven lamp.

e Power is cut. >>> Check if there is power. Check the fuses in the fuse box. If necessary, replace
or reset the fuses.

e Might not be set to a certain cooking function and/or temperature. >>> Set the oven to a certain
cooking function and/or temperature.

e Power is cut. >>> Check if there is power. Check the fuses in the fuse box. If necessary, replace
or reset the fuses.

Consult the Authorised Service Agent or
echnician with licence or the dealer where you
have purchased the product if you can not
remedy the trouble although you have
implemented the instructions in this section.

Never attempt to repair a defective product
yourself.
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A termék hasznélatbavétele el6tt kérjik, olvassa el alaposan a hasznalati Gitmutatét!

Kedves Vasdrlonk!

Kdszonilik, hogy Beko terméket vasarolt. Bizunk benne, hogy nagyszer(i eredményeket érhet el a csticsmindségl és
modern technoldgidval kész(ilt termék segitségével. Ezért kérjlik, a késziilék hasznalatba vétele el6tt olvassa végig a
haszndlati Gtmutatdt és minden hozzakapcsolddd dokumentumot. Ezeket ne dobja ki, mert a jév6ben még sziiksége
lehet rajuk. Ha a terméket tovabbadja, kérjlk, a jelen haszndlati itmutatdt is adja at a termék Uj tulajdonosanak.
Figyelien oda a haszndlati itmutatdban 18v6 figyelmeztetésekre és informaciokra.

Ne feledje, hogy a haszndlati Utmutatoban tébb modell leirasa is szerepelhet. Az egyes modellek kdzti kiilénbségekre
kulon felhiviuk a figyelmet.

Jelmagyarazat

A hasznélati Gtmutatdban az aldbbi szimbolumokat hasznaljuk:

Fontos informacid vagy hasznos tipp a
haszndlatra vonatkozoan.

Figyelmeztetés a személyi sértilést
vagy vagyoni kart okozd veszélyes
helyzetre.

Aramiités veszélye.

4

Zj Tliz kialakuldsénak veszélye.
/A

Forro feliilet.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Siitliice/Istanbul /TURKEY

c € Made in TURKEY
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U Fontos biztonsagi és kdryezetvédelmi utasitasok és
figyelmeztetések

A fejezetben taldlhatd biztonsagi
utasitasok segitenek a sértilések
elkeriilésében. Ezen utasitasok
figyelmen kivill hagyasa a garancia
elvesztését eredményezheti.

Altalanos biztonsagi utasitasok

A készilléket csak abban az
esetben hasznalhatjak 8 év alatti
gyermekek és csokkent fizikai,
érzekszervi vagy mentalis
képességekkel rendelkez6 vagy
tapasztalatlan emberek,
amennyiben megfeleld
feliigyeletet vagy a készillék
biztonsagos hasznalatara
vonatkozd utasitasokat kapnak és
megeértik a termékkel kapcsolatos
veszélyeket.

Ne hagyja, hogy a gyermekek a
termékkel jatszanak. A tisztitast
és a felhasznaloi karbantartast a
gyermekek csak felligyelet mellett
végezhetik el.

A késziiléket nem haszndlhatja
csokkent fizikai, érzékelési, illetve
mentalis képességl vagy hianyos
tapasztalatokkal és ismeretekkel
rendelkezl személy (a
gyermekeket beleértve) kivéve
megfeleld utasitasok vagy
feligyelet mellett.

Gyermekek felligyelet mellett sem
jatszhatnak a késziilékkel.
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Ha a terméket atadja mas
személy részére szemelyes
haszndlatra, vagy eladasra kertil,
gy6z6djon meg rdla, hogy atadja a
kékikonyvet, termék cimkeéket és
mas, a termékhez tartozo
dokumentumokat.

Soha ne helyezze a terméket
szényegre. Ellenkez6 esetben a
termék alatt 1évé légaramlas
megsziinik, mely az elektromos
alkatrészek tulmelegedését
eredményezheti. Ez a termék
meghibasodasat okozhatja.

Az (izembe helyezést €s a javitast
minden esetben Képzett
Szerel6nek kell elvégeznie. A
gyarto nem vallal felel6sséget
azokeért a karokert, melyek
képzetlen személy altal végzett
javitasi munkak kovetkeztében
jonnek létre és érvénytelenithetik
a garanciat. Az lizembe helyezés
el6tt alaposan olvassa dt a
hasznalati utmutatot.

Ne mikodtesse a berendezést, ha
az meghibasodott, vagy lathato
sérillés van rajta.

Biztositsa, hogy a termék
funkciogombjai minden hasznalat
utan ki legyenek kapcsolva.



Elektromos biztonsag

A termék meghibasodasa esetén
fel kell fliggeszteni annak
hasznalatat, és hivatalos
szervizzel kell megjavittatni.
Aramiités kockazata all fenn!

A terméket mindig a "Miszaki
specifikaciokban" meghatarozott
fesziiltségi és védelm( foldelt
konnektorhoz/vezetékhez
csatlakoztassa. A készilléket
képzett villanyszereld altal
készitett foldelt konnektorral
haszndlja. A terméket
transzformatorral €s anélkil is
hasznalhatja. Vallalatunk nem
vallal felel6sséget az olyan jelleg
karokeért, melyek abbdl erednek,
hogy a terméket nem a helyi
el6irasok szerint foldelte.

Soha ne tisztitsa Ugy a terméket,
hogy vizet 6nt ra! Aramiités
kockazata dll fenn!

A terméket beszereleés,
karbantartas, tisztitas és javitas
soran ki kell huzni.

Amennyiben a termék tapkabele
megseériilt, a veszélyek elkerlilése
érdekében azt csak a gyarto,
annak szervizkozpontja vagy
hasonloan képzett személyek
cserélhetik Ki.

A késziiléket ugy kell beszerelni,
hogy az teljesen levalaszthato
legyen a rendszerrél. A
levalaszthatosagot halozati

csatlakozodugdval, vagy az
elektromos berendezésbe épitett
kapcsoloval kell biztositani, a
szerelési szabdlyozasoknak
megfelelGen.

Hasznalat kdzben a s(itd hatso
felulete felforrosodik. Biztositsa,
hogy a elektromos csatlakozasok
ne érjenek hozza a hatso
felulethez, ellenkezd esetben ezek
megserilhetnek.

A tapkabelt soha ne csiptesse a
s(itd ajtaja és annak haza kozeé,
illetve soha ne vezesse el forrg
feluletek felett. Ellenkezd esetben
a kabel szigetelése elolvadhat, ez
pedig rovidzarlatot és tlizet
okozhat.

Az elektromos berendezéseken
csak szakképzett és engedéllyel
rendelkezd személy dolgozhat.
Meghibasodas esetén kapcsolja ki
a készilléket, és hizza ki a
konnektorbdl. Ennek
elvégzéséhez kapcsolja le a
biztositékot.

Gy6zGdjon meg rdla, hogy a
biztositék teljesitménye megfelel-
e a terméknek.

Termékbiztonsag

FIGYELEM: A késziilék és annak
alkatrészei hasznalat kozben
felforrosodhatnak. Ugyeljen arra,
hogy ne érintse meg a siitd
melegitd részeit. Tartsa a 8 évnél
fiatalabb gyerekeket tavol a
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terméktdl, vagy folyamatosan o
feligyeljen rajuk annak kozelében.

Ne hasznalja a terméket, ha

alkohol és/vagy drogok befolyasa e
alatt all.

Ha az ételekben alkoholos italokat
hasznal, legyen ovatos. Az alkohol
magas homersekleten elparolog,
és tlizet okozhat, forro
feluletekkel érintkezve ugyanis
meggyullad.

Soha ne helyezzen gyulékony
anyagokat a termék kozelébe,
mivel hasznalat kozben a termék
oldala is felmelegedhet.

Hasznalat sordn a késziilék
felforrosodik. Ne érintse meg a
s(itd melegitd részeit.

Tartson minden szell6z6nyilast
szabadon.

A siit6ben soha ne melegitsen
lezart konzervet vagy
befbttesiveget. A
tartalyban/(ivegben keletkez
nyomas azok szétrobbanasat
okozhatja.

Ne helyezzen kozvetlendl a siité
aljara sutGtalcakat, edényeket
vagy alufoliat. A felgytileml6 ho
karosithatja a sité aljat.

A sit6ajtd tvegének tisztitdsahoz
ne hasznaljon durva
suroloszereket vagy fém dorzsit,
mivel ezek az liveg karcolodasat
okozhatjak.

A készlilék tisztitasahoz ne
hasznaljon g6ztisztitot, mivel az
aramitést okozhat.
(Modellenként eltérd.)

A siit6racs és a talca megfeleld
felhelyezése a tartora

Nagyon fontos, hogy a siitéracsot
és/vagy talcat megfelelGen
helyezze fel a tartora. A
s(itéracsot vagy talcat csusztassa
be a 2 sin kdzé és gydzadjon meg
rdla, hogy egyensulyban van-e
miel6tt felhelyezi ra az élelmiszert
(Kérjlk, tekintse meg a kdvetkez6
abrat)./Paragraph

elilsd (ivegajtd nincs a helyén,

vagy torott.



Ha a forro sitébe ételt tesz be,
vagy ételt vesz ki belGle, minden
esetben hasznaljon h6allo
keszty(it.

Helyezze a slitGpapirt a kondér
aljara vagy a stité edényre (tepsi,
rostély stb.) az étellel egyitt, majd
tegye elémelegitett siitdbe.
Tavolitsa el a sitdpapir kilogo,
felesleges részeit ugy, hogy a
papir ne érintkezzen a s(td forrd
részeivel. Soha ne haszndlja a
s(itdpapirt a sutpapir dobozan
jelzett hémérsékletet meghaladd
stitési hémeérsekleten. Ne tegye a
stit6papirt kozvetlendl a sitd
aljara.

FIGYELEM: Miel6tt kicseréli az
izz0t, gy6zGdjon meg rdla, hogy a
készilléket aramtalanitotta a
tapkabel kihuzasaval vagy a
megszakit6t kikapcsolta a
lehetséges aramiités elkeriilése
érdekében.

A késziiléket nem szabad
dekorativ ajtd moge telepiteni a
tuimelegedés elkeriilése
érdekében.

A késziiléket kozvetlenil a
padlora kell helyezni. Ne dlljon
semmiféle talapzaton vagy
emelvényen.

FIGYELEM: Soha ne hagyja
Orizetlendl a siitdt, ha a f6z6lapon
zsirral vagy olajjal f6z, mert az
tlizveszélyes lehet. SOHA ne

probalja a langokat vizzel eloltani,
hanem kapcsolja ki a kész(iléket
és fedje be a langokat egy feddvel
vagy egy tizallo ruhaval.
VIGYAZAT: A fézési folyamatot
feligyelni kell. Egy rovid
id6tartamu fozési folyamatot
folyamatosan feltgyelni kell.
FIGYELEM: Tlzveszely: Ne
taroljon semmilyen targyat a
stt6felileteken.

FIGYELEM: Ha a feliilet megreped,
az aramiités elkertilése
érdekében kapcsolja ki a
készilléket.

Amennyiben a meleg lveg eltorik:
Kapcsolja ki az Gsszes
fozGfelliletet és az Osszes
elektromos s(ité egységet, majd
csatlakoztassa le a halozatrol. Ne
érjen hozza a készllék forrd
feluleteihez! Ne haszndlja a
készilléket!

A késziilék nem miikddtethetd
kiils6 iddzitével vagy kilonalld
taviranyito rendszerrel.

A felszabaduld para
kovetkeztében a f6z6lap felliletén
vagy az edény aljan létrejové
nyomas hatasara elGfordulhat,
hogy az edény elmozdul. Ezért
tgyeljen arra, hogy az edény alja
és a f6zblap felszine mindig
szdraz legyen.
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FIGYELEM: Kizarélag a
f6zOkészilék gyartoja altal
tervezett vagy a készlilék gyartoja
altal a hasznalati Utmutatdban
alkalmasnak feltlintetett, illetve a
készllékbe beépitett f6z6lap-6rzot
hasznaljon! A nem megfelel6 6rz6
haszndlata balesetet okozhat!

A termék kigyulladasanak elkertilése
érdekében:

Ugyeljen arra, hogy a dugo
megfelelden illeszkedjen a
konnektorba, hogy ne
képzddhessenek szikrak.

Ne hasznaljon sér(ilt, elvagott
vagy hosszabbitd kabeleket.
Mindig csak az eredeti kabelt
hasznalja.

Ugyeljen arra, hogy a termék
dugdjat és a konnektort ne értje
folyadék vagy nedvesség.

Rendeltetés

8/HU

Ez a termék kizarolag otthoni
haszndlatra késziilt. Kereskedelmi
haszndlata nem engedélyezett.
VIGYAZAT: A késziilék csak
f6zéshez hasznalhato. Egyéb
celokra, pl. a szoba flitése, nem
hasznalhato.

A termék nem hasznalhato a
tanyérok melegitésére a grill alatt,
nem akaszthato tériérongy,
konyharuha stb. a fogantyura
szaritas céljabdl, és nem
hasznalhato fiitésre.

e Agyarto nem vallal felel6sséget a
nem megfeleld hasznalatbol vagy
kezeléshdl eredd karokert.

e A s(it6 élelmiszerek
felolvasztasara, sitésére és
grillezésére alkalmas.

Biztonsagi eldirasok gyermekekre

nézve

e FIGYELEM: A hozzaférhet6 részek
hasznalat kdzben
felforrosodhatnak. A
kisgyermekeket tartsa tavol a
berendezéstol!

e A csomagoldanyag a
gyermekekre nézve veszelyes
lehet. Tartsa tavol a gyermekektdl
a csomagoloanyagot. Kérjik, a
csomagolas valamennyi részét a
kdrnyezetvédelmi szabvanyoknak
megfeleléen selejtezze le.

e Avillannyal m(ikodd termékek
veszelyesek a gyermekekre.
Tartsa gyermekeit tavol a
terméktdl, amikor az tizemel, és
ne hagyja, hogy jatsszanak azzal.

e Ne helyezzen olyan targyakat a
készllék folé, amelyeket a
gyerekek esetleg meg akarnak
érinteni.

e Ha az ajto nyitva van, ne tegyen
ra nehéz targyat és ne engedje
ratini a gyermeket. Felborulhat
vagy elromolhat a zsanér.



A régi termek leselejtezése

A WEEE-iranyelvnek valé megfelelés és a
hulladék termék megsemmisitése:

A termék megfelel az uniés WEEE-irdnyelv
(2012/19/EU) kovetelményeinek. A terméken
megtaldlhato az elekiromos és elekironikus hulladékok
besoroldsdra vonatkozo szimbolum (WEEE).

A terméket magas mindség(i alkatrészekb6l és
anyagokbdl allitottak eld, amelyek ismételten
felhasznalhatok és alkalmasak az Ujrahasznositasra. A
hulladék terméket annak élettartamanak végén ne a
szokasos haztartasi vagy egyéb hulladékkal egyiitt
selejtezze le. Vigye el azt egy az elektromos és
elektronikus berendezések Ujrahasznositasara

szakosodott begy(jtéhelyre. A begy(jtéhelyek kapcsén
kérjlik, tajékozddjon a helyi hatésagoknal.

Az RoHS-iranyelvnek valé megfelelés:

Az On altal megvasérolt termék megfelel az unids
RoHS-irdnyelv (2011/65/EU) kdvetelményeinek. A
termék nem tartaimaz az irdnyelvben meghatdrozott
karos vagy tiltott anyagokat.

A csomagoldanyag kidobasa

e A csomagoldanyagok veszélyt jelentenek a
gyermekek szamdra. Ezért a csomagoldanyag
gyermekektdl tavol tartandd. A termék
csomagoldanyaga Ujrahasznositott anyagokbdl
készlil. Selejtezze le ezeket ennek megfelelGen.
A csomagoldanyagot ne haztartasi hulladékként
kezelie.

9/HU



B Altalanos tajékoztato
Attekintés

Vezérlbpanel

1 6

2 Fog 7 F6z6mez6

3 Alsé 8 Lampa

4 Télca 9 Grill melegitd elem

=

elegité ldmpa

kozatu f6z6lap Bal hatulsd
kozatu f6z6lap Bal eliilsd
kozatu f6z6lap Jobb eliilsé

arom fol
arom fol
arom fol
arom fokozatu f6z6lap Jobb hétulsé
unkeié gomb

ermosztat lampa

ermosztat szabalyozd kapcsold

0 N OO BwWw N
— 4 M T I T T
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A csomag tartalma
tartozékok a modell fiiggvényében
altozhatnak. Az On kész(ilékében nem
alalhaté meg valamennyi, jelen kézikonyvben
bemutatott tartozék.

—y

Haszndlati Utmutatd

2. Hagyomanyos télca

Siiteményekhez, fagyasztott ételekhez és
stiltekhez hasznalhato.

A siitéracs és a talca megfeleld felhelyezése
a teleszkdpos tartéra

(Ez a funkcid opcionalis. Nem biztos, hogy
elérhetd az On késziilékén.)

A teleszkdpos tartdk a talcak és a sitéracs
konny(i behelyezését és kivételét teszik lehetve.
Amikor a talcat és a sttéracsot a teleszkdpos
tartéval haszndlja, gy6z6djén meg rdla, hogy a
teleszkopos tartok hatsé részén taldlhato tik a
s(itéracs és a tdlca pereménél legyenek.

3. Grillracs
Slitéshez, illetve a siitésre vagy f6zésre ker(ild
ételek kivant szintre torténd helyezéséhez
hasznalhatd.
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Miiszaki adatok

Kiils6 méretek (magassdg/szélesség/mélység
Feszlitség/irekvencia
Teljes energiafogyasztas
Vezeték Hpus / kereszimetszet

Gazrozsak
Bal hatulso
Meret
Teljesitmén
Bal eliilst

Harom fokozatu f6z0lap

140 mm

1200 Szélesség

Harom fokozatil f6z0lap

180 mm

1700 Szelessey

Hérom fokozatli f6z6lap

Homn

1200 Szélesség

Jobb hatilso Harom fokozaty 6z61ap

Méret 180 mm

Teliesitimen 1700 Szélesseq

SUTO/GRILL

E6 siité Tdbbfunkcios siitd

Belsd lampa 15-25 Sz6lesség

Guill aramfogyaszias 1B KW

" Alapvetd tudnivalok: Az elekiromos siit6k energiacimkéjén kozolt informaciokat az EN 60350-1 / IEC
60350-1 szabvany alapjan adtuk meg. Ezeket az értékeket standard terhelés mellett also és felsé melegités
vagy ventildtoros melegités (ha van) mellett adtuk meg.
Az energiahatékonysagi besorolast a kévetkezd prioritassal hataroztuk meg attdl fligg6en, hogy az adott
termék rendelkezik-e az adott funkcidval. 1-Fzés gazdasagos ventildtorral, 2- Turbé lassu siités, 3- Turbo
slités, 4- Ventildtoros also/felsd melegités, 5-Also és felsé melegités.

Méret
Telositmen
Jobb eliilsé
Meret
Teljesitmén

gép mliszaki adatai minGség fejlesztése
Erdekében eldzetes értesités nélkil —
megvéltozhatnak. gep C|mke,|n,vagy a doku{menturr]p{fon,
eltlintetett értékek laboratoriumi korilmények
jelen haszndlati utasitdsban taldlhato értékek kozott kertiltek meghatdrozasra, a vonatkozo
csak példaadatok, igy elképzelhetd, hogy nem szabvanyok szem elétt tartdsa mellett. A
legyeznek szaz szézalékban az 6n gépénél miikddési korilményektdl fiiggen az értékek
megadott értékekkel. eltérGek lehetnek.
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Kl Beszerelés

A termék kizérdlag képzett szakember, a hatalyban
1évd torvényeknek megfelelfen helyezheti lizembe.
Ellenkez6 esetben a garancia érvényét vesztheti. A
gydrto nem vallal felel6sséget azokért a karokért,
melyek képzetlen személy éltal végzett javitasi munkak
kovetkeztében jonnek Iétre és érvénytelenithetik a
garanciat.

hely biztositasa, valamint az elektromos
csatlakozasok kialakitdsa az Uigyfél
kotelessége.

ﬁ VESZELY:
(Uzembe helyezéshez a készilléket a helyi géz

és/vagy elektromos szabvanyoknak
megfelelden kell csatlakoztatni.

VESZELY:
A beszerelés el6tt szemrevételezéssel
ellendrizze a termék sértetlenségét. Ha a

termék sériilt, ne szerelje azt be.
A sériilt termékek balesetveszélyesek
lehetnek.

Uzembe helyezés eldtt

Gy6z6djon meg rola, hogy a késziilék alatt a
levegGnyilasok szabadon vannak, ajanljuk, hogy a
készilléket szildrd talajon tarolja, hogy ldbai ne
stillyedjenek szényeg vagy puha padlézat feliltébe.

A konyha padléjanak el kell birnia késziilék stlyat és
ezen felll a f6z6- és stit6edények és az ételeket sulyat.

£
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e Barmely oldali szekrénnyel is hasznalhatd, de a
minimum 400 mm siitlap feletti tavolsag

megtartdsahoz hagyjon 65mm helyet a készlilék
és a fal, vélaszfal vagy magas konyhaszekrény
kozott.

e Szabadondll¢ helyzetben is hasznalhatd. A
stit6lap felett minimum 750 mm szabad helyet
hagyjon.

e (") Haa szagelszivot a siit6 folg kell elhelyezni,
akkor tekintse meg a szagelszivo gyartoja dltal
megadott utasitasokat a stit6tdl vald minimdlis
tavolséagot illetéen (min. 650 mm).

e Akészilék els§ osztalyba tartozd eszkoz, tehat a
hétulsd, egyetlen alkalmas oldalaval kell
elhelyezni a konyhafal, butor vagy egyéb
berendezés mellett. Blitor vagy egyéb felszerelés,
mely a masik oldaldn kap helyet, csak azonos
vagy kisebb méret( lehet.

e Akésziilék mellett elhelyezett minden
kész(iléknek héallonak kell lennie (min. 100 °C).

Biztonséagi lanc

Ha a terméke 2 biztonsagi lanccal rendelkezik;

A készliléket az instabilitas elkerlilése érdekében a

hozza adott két lanccal rogziteni kell.

Egy megfelel6 csapszeg haszndlataval rgzitse a

kampdt (1) a konyha faldhoz (6) és a

reteszel@szerkezeten keresztiil (2) csatlakoztassa a

biztonségi ldncot (3) a kampohoz.

Stabilitasi kampd

Reteszel6szerkezet

Biztonsagi lanc

Alancot régzitse erGsen a sit hatuljahoz.
A slit6 hatulja

A konyha fala

o O W N
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Ha a terméke 1 biztonsagi lanccal rendelkezik;

A készliléket az eldlés elkertilése érdekében régziteni
kell a s(it6n 1évG mellékelt biztonsagi lanc segitségével.
A biztonsdgi lancnak a termékhez torténd rogzitéséhez
kovesse az alabbi [épéseket.

VESZELY:

A terméket csak szakképzett személy
csatlakoztathatja a haldzathoz. A termék
garancidlis ideje a helyes beszerelés utan
kezdddik csak el.

A gyarté nem vallal felelésséget azokért a
karokért, melyek egy képzetlen személy altal
végzett javitdsi munkak kovetkeztében jonnek
étre.

e
S

Célszer(ien rovidre dllitott stabilizald lanc a
S(it6 el6re borulasanak megeldzésére, illetve
atl6s rogzités a siit6 oldalra délésének
megakadalyozasara.
A slit6khoz tervezett siitd stabilizald lanchoz nem
tartozik kapcsolddé horonykar.

Uzembe helyezés és csatlakoztatas
A terméket a beszerelésre vonatkozd jogszabalyok
szerint szerelhetd be és csatlakoztathato.

Ne helyezze a készliléket hiitdszekrény vagy
mélyh(ité mellé. A készlilék altal leadott hé a

hit6készlilékek esetében fokozott
energiafelhasznalast eredményez.
Legaldbb két ember vigye a terméket.
e Akészilléket kozvetlenil a padidra kell helyezni.
Ne dlljon semmiféle talapzaton vagy emelvényen.
termék emelésére és/vagy szdllitasara az
ajtdt vagy a fogantylt ne hasznélja. Az ajto, a

ogantyl vagy a pantok megsériilhetnek.

Elektromos csatlakoztatas

A terméket a "Miiszaki specifikaciok" tablazatban
leirtak szerint egy megfeleld kapacitasu
kismegszakitval védett, foldelt kimenethez
csatlakoztassa. A terméket akar transzformatorral akar
anélkiil haszndlja, a foldelés szerelési munkalatait
bizza képzett villanyszerelére. Cégiink nem vallal
felel6sséget a helyi szabalyozasoknak megfeleld
foldelés hianyabdl szarmazd karokért.
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VESZELY:
A vezetéket nem szabad beszoritani,
meghajlitani, és nem érintkezhet a termék

forrd részeivel.

A sérilt vezetéket csak szakképzett szereld
cserélheti ki. Ellenkez esetben dramiités,
révidzarlat vagy t(iz veszélye all fenn!

A halézati adatoknak és a terméken talalhato
tipustabldzat adatainak meg kell egyeznitik. A
tipustablazat a készlilék tipusatdl fliggben az ajté vagy
az alsd boritas kinyitdsaval lthatd vagy a készlilék
hatoldalan talalhatd.

A vezetéknek meg kell felelnie a "M(iszaki adatok"
tablazatban feltlintetett értékeknek.

VESZELY:

Miel6tt barmilyen elektromos beszerelgsi
munkdt végezne, csatlakoztassa le a terméket
a f6 aramforrasrol.

Ezzel dramiitésnek teszi ki magat!

A tapkabel csatlakoztatasa

vezetékezés soran vegye tekintetbe az
orszagos és a helyi elektromos
szabdlyozasokat, tovabba a siitéhdz hasznalja
a megfeleld konnektort, valamint
vezetéket/csatlakozot. Amennyiben a termék
teljesitmény-hatarai meghaladjdk a csatlakozé
vagy a konnektor, illetve a vezeték
aramtovabbitasi képességét, akkor a
termékhez rogzitett elektromos beszerelésre
van sziikség, tehat kozvetlenil, csatlakozo és
konnektor/vezeték kozbeiktatasa nélkiil.

1. Amennyiben az dramforréas dsszes polusanak
levalasztasa nem lehetséges, egy levdlasztd
egységet kell csatlakoztatni, melynek 3 mm-re
kell lennie a biztositékoktdl, biztonsagi
kapcsoloktol és érintkezoktdl, tovabba az IEE
iranyelveknek megfelel@en a levalaszté egységnek
a termék mellett (nem felette) kell elhelyezkednie.
Ezen utasités figyelmen kivill hagyasa miikddési
problémakat és a termék garanciavesztéseét
okozhatja.




Tovabbi biztonsagi intézkedésként a maradd dram A sajat biztonsaga érdekében kérjlik, a labak

megszakitasa ajanlott. aljan talalhato csavarok jobbra és balra torténd
A termékhez egy tépkabel is tartozik: forgataséval szintezze be a készliléket, és a
szintet a munkalap szintjébe allitsa be.
.— ' D Utolso ellendrzés
1. Ismét csatlakoztassa a terméket az elektromos
halézathoz.
2. Ellendrizze az elektromos funkcidkat.
. ._,JE A régi termék leselejtezése
Eqy fazis e tazis Orizze meg a termék eredeti csomagoldsat, és
2202301240V AC 380/400/415V AC abban szdllitsa a terméket. Jarjon el a
res hid csomagolason felt(intetett utasitasok szerint. Ha
* Réz hi

a termék eredeti csomagoldsa mar nincs meg,
akkor csomagolja a terméket buborékfolidba
vagy vastag kartondobozba, majd zérja azt le
szigszalaggal.

e Annak megel6zésére, hogy a siitd grill és a
talcéja ne okozzon kart a siit6 ajtajaban,

Harom fazis

380/400/415V AC helyezzen egy 1-1,5 cm méret(i kartonpapirt a
- : s(itd bels6 ajtajara, ami a talcakkal egy szintben
2. Egyfazisos csatlakoztatds esetén, a vezetékeket van. A siit§ ajtajat ragassza az oldalsé falaihoz.

a kovetkez6 modon kell csatlakoztatni: A termék emelésére és szallitsara az ajtot vagy
*  Barna kdbel = L (fazis) a fogantytt ne hasznalja.
* K?k kibel = N (0 fezi) L Ne helyezzen semmilyen targyat a termékre,
*  ZoOld/sdrga kibel = () S (Foldeles) és dllitsa fiiggdleges helyzetbe.
e Tolja a készliléket a konyha falahoz.
e Asitd Iabainak bedllitasa —— —
A hasznélat soran fellépd rezgések az edények Szemrevételezéssel ellendrizze, hogy a
mozgését okozhatjak. A veszélyes helyzetek a erméken nem keletkeztek-¢ serilések a
termék kiegyenstilyozasaval és vizszintes szllitas soran.
helyezésével elkeriilhetok.
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B Elkészités

Energiatakarékossagi tippek

A kbvetkezd informéciok segitenek Onnek késziiléke

kornyezetkiméld, energiatakarékos mddon vald

hasznalataban:

e Haszndljon sétét szinli zomdncos tepsit, mert az
jobban vezeti a meleget,

e Haezt gjdnlja a felhaszndldi kézikdnyv vagy a
szakacskonyv, siités el6tt melegitse el a
tanyérokat.

e Siités kdzben ne nyitogassa a st ajtajat.

e Amikor csak lehetséges probdljon meg minél
tobb ételt egyszerre megsiitni a siitében. A
sUitést dgy is elvégezheti, hogy egyszerre két
edényt helyez a grillrécsra. .

e Siisstn tobb ételt egymas utan. Igy a kdvetkez6
étel behelyezésekor a siitd mar meleg lesz.

e Azalis energiat takarithat meg, ha a siitési id6
letelte el6tt néhany perccel kikapcsolja a siitét.
Ne nyissa ki a siit6 ajtajat.

e Siités el6tt olvassza ki a mirelit ételt.

e Asiit6edényeket feddvel haszndlja. Amennyiben
az edénynek nincs fedele, az energiafogyasztas a
négyszeresére nohet.

e Qlyan lapot valasszon, mely a legjobban megfelel
az edény also méretének. Mindig a megfeleld
edényméretet valassza . A nagyobb edények
t6bb energidt igényelnek.

e Az elekiromos f6z6lapon torténd f6zéskor mindig
lapos fenekii edényeket haszndljon.

A vastag also résszel rendelkezd edények jobban
vezetik a h6t. Ezzel 33%-0s energiamegtakaritast
érhet el.

e Az edényeknek minden esetben kompatibilisnek
kell lennitik a stitési zonakkal. Az edények
aljanak mindig kisebbnek kell lennie a f6z6lap
méreténél.

e Asiitési zonakat és az edények aljat mindig
tartsa tisztan. A szennyezddések csokkentik az
edény alja és a slitési zonak kozti hatvitelt.

e Hosszl stitések esetén a sitési idd letelte elGtt
5-10 perccel kapcsolja ki a siitési zonat. A
rezidudlis hé segitségével 20%-0s
energiamegtakaritast érhet el.
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Elsd hasznalat
A késziilék elso tisztitasa

Egyes tisztitészerek karosithatjdk a feliletet.
Ne haszndljon durva tisztitészereket,
stroldport/-krémet vagy éles targyakat.

1. Tavolitson el minden csomagoldanyagot.

2. Torblje le a készliléket egy nedves ruhdval vagy
szivaccsal, majd szdraz ruhdval.

Els6 bekapcsolas

Kapcsolja be a készliléket korilbelll 30 percre, majd
kapcsolja ki. Ennek kovetkeztében a felliletrdl leég
minden gydrtasi reziduum és réteg.

FIGYELMEZTETES

Aforrd felliletek égési sériilést okozhatnak!

A készlilék hasznalat kdzben felforrésodhat.
Soha ne érjen hozza a forrg f6z6lapokhoz, a
st belsd részéhez, a flitdelemekhez sth. A
gyermekeket tartsa tavol!

Ha a forrd siit6be ételt tesz be, vagy ételt vesz
ki bel6le, minden esetben hasznaljon hdallo
keszty(it.

Elektromos siit6

1. Vegyen ki minden siit6talcat és grillracsot a
s(it6bdl.

Csukja be a sitd ajtajat.

Vélassza ki a Statikus poziciot.

Allitsa a grillt a legmagasabb fokozatra; lésd Az
elekiromos stitd haszndlata, oldal 19.

Jérassa a sut6t kb. 30 percig.

Kapcsolja ki a stitt; lasd Az elektromos stitd
haszndlata, oldal 19

Grillsiitd

1. Vegyen ki minden siit6talcat és grillracsot a
s(it6bdl.

2. Csukja be a siit6 ajtajat.

3. Allitsa a grillt a legmagasabb fokozatra; 4sd A

grillstitd miikddtetése, oldal 22.

Jérassa a sut6t kb. 15 percig.

Kapcsolja ki a grillt; lasd A grillstitd mikddtetése,

oldal 22

> w
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mikor els6 alkalommal miikddteti, néhany
Oran at fiist és szag képzédhet. Ez teliesen
normalis. A flist és szag eltavolitasahoz
gy6z6djon meg arrdl, hogy a helyiség
megfeleldn szell6zik. Keriilje a kilépd flist és
szag kdzvetlen belégzését.




B A foz6lap hasznalata

A fozéssel kapcsolatos altalanos
informaciok

Tippek iivegkeramia fozélaphoz
e Az (ivegkerdmia egy hdallg feliilet, melyre

Maximum az edény egyharmadadig
t6ltson olajat. Olaj melegitésekor soha
na hagyja azt Grizetlentl. A
tilmelegitett olaj tlizveszélyes lehet. Az
esetleges tiizet sose probalja vizzel
kioltani! Ha az olaj langra kapna, fedje
le t(izallé lepeddvel vagy nedves
ruhdval. Ha biztonsdgosan meg tudja
tenni, kapcsolja ki a f6z6lapot, majd
azonnal hivja a tlizoltokat.

A\

Az életek siitése el6tt mindig szaritsa meg 6ket,
és mindig dvatosan helyezze ket az olajba. A
s(ités el6tt mindig ellendrizze, hogy a fagyasztott
élelmiszerek teljesen felolvadtak-e.

Olaj melegitésekor soha ne fedje le az edényt.
Az edényeket és a serpenyGket tgy helyezze a
f6z6lapra, hogy a foganty(t ne a f6z6lap felett

nincsenek hatassal a nagy
hémérsékletvaltozasok.

Az (ivegkerdmia felilletet soha ne haszndlja
tarolasra vagy vagddeszkanak.

Csak megmunkalt fenékkel rendelkezé
serpenyGket és edényeket hasznaljon. Az éles
sarkok megkarcolhatjék a felszint.

Soha ne haszndljon aluminium edényeket és
serpenyGket. Az aluminium megsértheti az
livegkerdmia fellletet.

Akifrccsend étel
karosithatja a keramia
felliletet és tlizet
okozhat.

Ne hasznéljon homor
vagy dombort alju
edényeket.

Csak lapos fenek(

legyenek, mert a f6z6lap feletti fogantydk serpenyGket és
felforrésodhatnak. Soha ne helyezzen instabil edényeket hasznaljon.
vagy konnyedén felboruld edényeket a f6z8lapra. Ezek jobb hévezetok.
Soha ne helyezzen iires edényeket vagy Tul kicsi &tmérdji
serpenyGket a bekapcsolt f6zési zondkra. Ezek serpenydk hasznélata
megsérlilhetnek. esetén az

A f6zési z0ndk edény vagy serpenyd nélkili energiafelnasznalas
haszndlata a készlilék sértilését okozhatja. A hatékonysaga alacsony.

f6zés befejezése utan kapcsolja le f6zési zonakat.
Mivel a termék feliilete forré marad, soha ne
helyezzen rd mlianyag vagy aluminium
edényeket.

A rdolvadt anyagokat azonnal tordlje le a
felliletrdl.

Az ilyen edények az élelmiszerek tarolasahoz
sem hasznalhatok.

Kizardlag lapos fenekii serpeny6ket és edényeket
haszndljon.

Mindig megfeleld mennyiség(i élelmiszert
helyezzen az edényekbe és a serpenydkbe.
Ezaltal elker(ilhet6vé valik az élelmiszerek
kifutdsa miatt szlikséges tisztitas.

Soha ne fedje le a f6zési zénakon lév6 edényeket
és serpenytket.

A serpenyGket mindig a f6zési zéna kbzepére
helyezze. Ha a serpeny6t egy masik f6zési zéndra
kivanja athelyezni, emelje fel és helyezze at egy
masik f(itési zondra. Soha se csusztassa.

e

A fozolapok hasznalata

1 4

3

B w N =

Harom fokozatl f6z6lap 14-16 cm
Harom fokozatl f6z6lap 18-20 cm
Harom fokozatl f6z6lap 14-16 cm

Harom fokozatl f6z6lap 18-20 cm megtaldlhatd
az ég6knek megfeleld méretli edények
atmérdjének listdja.
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VESZELY:

Ovja a f6z6lapot minden Gtddéstsl. Még az
olyan kis raesd targyak, mint egy sotartd is
karosithatjak a f6z6lapot.

Ne haszndljon megkarcolddott f6z6lapot. A viz
beszivaroghat ezeken a repedéseken és
rovidzarlatot okozhat.

Barmilyen fellileti sérlilés esetén (pl. lathatd
karcolasok), azonnal kapcsolja ki a késziiléket,
hogy minimalisra csokkentse az dramiités

veszélyét,
Az (ivegkerdmia f6z6lap miikddésjelz6 lampaval és A keramia fozélapok bekapcsolasa
forr6 zona figyelmeztetd jelzéssel van elltva. A féz6lapokat a szabdlyozd-gombokkal lehet
A forrd zona figyelmeztetd jelzés az aktiv f6z6lap bekapcsolni. A kivant f6zési teljesitmény érdekében
allapotat jelzi, és a f6z6lap kikapcsolasa utan is forditsa a szabdlyozd-gombot a megfelel§ dllasba.

bekapcsolva marad. A forré zéna figyelmeztetd jelzés
villogdsa nem utal hibara.

A felhasznalastol fliggden a f6z6lap fellilete melegités | parolés Wors
kiilénboz6 ideig hilhet le. A f6zGlap fellilete aseil ! sﬂte’s,
akkor is meleg lehet, ha a jelz6lampéak nem Hizon furralés
vildgitanak. Miel6tt megérinti, ellendrizze, hogy

a felllet lehitt-. Ellenkezg esetben fozés
megégetheti a kezét!

A keramia fozdlapok kikapcsolasa
Allitsa a f6z6lap gombjat OFF (fels6) pozicidba.

18/HU



[ A siité miikodtetése

Altalanos informacio siitésrél, roston
siitésrol és grillezésrol

FIGYELMEZTETES
A forrd felliletek égési sériilést okozhatnak!

A készlilék hasznalat kdzben felforrésodhat.
Soha ne érjen hozza a forrg f6z6lapokhoz, a
sit6 belsd részéhez, a flitdelemekhez sth. A
gyermekeket tartsa tavol!

Ha a forrd siit6be ételt tesz be, vagy ételt vesz
ki bel6le, minden esetben hasznaljon hdallo
keszty(it.

VESZELY:
A s(itGajt6t dvatosan nyissa ki, mivel g6z
avozhat.

A kidramld g6z megégetheti kezét, arcat
és/vagy szemét.

Tippek siitéshez
e Megfeleld teflon bevonatl fém-, aluminium

edényt vagy hddlld szilikon siit6format haszndljon.

e Haszndlja ki megfelelGen a racs feliiletét.

e Helyezze a siit6format a racs kdzepére.

e Vdlassza ki a megfelel sin poziciot a siit6 vagy
grill bekapcsoldsa el6tt. Amig a siit6 forrd, ne
valtoztassa meg a racs pozicidjat.

e  Tartsa csukva a stit6ajtot.

Tippek roston siitéshez

e Haaz egész csirkét/pulykat vagy nagydarab
hisokat siités eltt bekeni (pl. citromlével és

feketeborssal), akkor a javul a siitési teljesitmény.

e Acsontozott his siitéséhez képest az azonos
méret(, csontos his stitése korilbelll 15-30
perccel tovabb tart.

e A hus vastagsdganak minden centiméterére
koriilbellil 3-5 perc stitési id6 szamolando.

e Hagyja a hist a siit6ben 10 perccel a siitési id6
lejarta utdn. A citromlét egyenletesen oszlassa el,
igy nem folyik ki, amikor elvagja a hust.

e Ahalat halld talban, a kbzépsd, vagy also racsra
helyezze.

Tippek grillezéshez

Ha halat, szarnyast vagy egyéb hust grillez, gyorsan

megpirul, ropogdssa valik és nem szdrad ki. A

husszeletek, saslikok és kolbdszok, tovabba a nagy

viztartalmu zoldségek, mint pl. a paradicsom és a

hagyma kifejezetten jol grillezhetdk.

e Helyezze el a grillezni kivant ételeket a grillracson
vagy a grillracsos siit6tepsiben gy, hogy az

ételek dltal elfoglalt hely ne haladja meg a
melegitd méretét.

e (Cslsztassa be a racsot vagy a tepsit a sit6ben a
kivant szintre. Ha a grillezéshez siit6racsot
haszndl, cstisztassa a siitétepsit az alsé sinre a
kicsopdgd zsir felfogasara. A becsusztatni kivant
slit6tepsinek olyan méretlinek kell lennie, amely
lefedi a teljes grillez teriiletet. Ez a tepsi lehet,
hogy nem jar a termékhez. A kdnnyebb
tisztithatdsag érdekében dntson vizet a
sit6tepsibe.

ii A grillezéshez nem alkalmas
élelmiszerek grillezése tlizveszélyes
lehet. Csak olyan élelmiszert grillezzen,

ami birja a magas hét.
Ne helyezze az ételt tul hétra a grill
hatsd részébe. Ez a legforrobb fellilet,

itt a zsiros étel meggyulladhat.

Az elektromos siitd hasznalata

Valassza ki a homérsékletet és a miikodési
modot

1 Funkcié gomb

2 Termosztat szabalyozd kapcsold

1. Allitsa a funkcié gombot a kivant izemmadra.

2. Allitsa a hémérséklet gombot a kivant
hémérsékletre.

» A s(it6 felmelegszik a bedllitott hémérsékletre és

megtartja azt. Melegités alatt a hémérsékletjelz6

l[ampa ég.

Az elektromos siitd kikapcsolasa

Forditsa a funkcié szabalyozégombot és a hémérséklet

gombot kikapcsolt dlldsha (felsd).

Sin pozicidk (grillracsos modellek esetében)

Fontos, hogy megfeleléen helyezze a grillracsot a

sinekbe. A grillrdcsot az illusziralt mddon helyezze a

sinek kozé.

A grillrécs ne fesziiljon a siit6 hétso falanak. A

megfeleld grillezési teljesitmény érdekében prébalja a

grillrdcsot a sin ellils@ részére csusztatni.

(Modellenként eltér.)
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Miikodési modok

Az itt athatd miikadési médok sorrende eltérhet az On

készillékeén lathatd elrendezéstdl.

Fels6 és alsé melegités

Alsd és felsd melegités aktiv. Az ételt
alulrdl és fellilrél egyszerre melegiti.
Alkalmas példaul tortak, édes tésztak,
vagy stitemények és raguk
s(it6formaban vald siitéséhez. Siités
csak egy talcaval.

Légkeveréses also/felsd siités

%

Fels és also melegités, valamint
ventilator (a hatsd falban) be van
kapcsolva. A ventillatornak
kdszonhetben a forrg levegd gyorsan és
egyenletesen oszlik el a siitében. Siités
csak egy talcaval.

Légkeveréses felsd siités

%

Fels@ melegités, valamint ventilator (a
hatsd falban) be van kapcsolva. A
ventilldtornak kdszonhetéen a forrg
levegd jobban eloszlik, mint ha csak a
fels@ siités van bekapcsolva.

Légkeveréses alsé siités
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Als6 melegités, valamint ventildtor (a
hatsd falban) be van kapcsolva. A
ventilldtornak kdszonhetéen a forrg
levegd jobban eloszlik, mint ha csak az
alsd siités van bekapcsolva.

Ezt a funkcidt kell hasznalni a gdzzel
torténd konnydi tisztitashoz is.

Ventilatorral miikodik

%,

A siit6 nem meleg. Csak a ventilétor (@
hatsd falban) miikddik. Fagyasztott
ételek lassu, szobah6mérsékleten
torténd kiolvasztasahoz és a megstilt
étel leh(itéséhez hasznalhato.

Ventildtoros melegités

@)1

Teljes grill
AVavavy

A hats6 melegitd altal felforrésodott
levegd a ventilator segitségével gyorsan
eloszlik az egész siitében.

Alkalmas arra, hogy az ételt kiilonbdz6
magassagban stisse meg, legtébbszor
nincs szilkség elémelegitésre. Tobb
talcdval valo siitésre alkalmas.

Ezt a funkcidt kell hasznalni a gdzzel
torténd konnydi tisztitashoz is.

A s(it6 tetején taldlhato nagy grill
mikddésben van. Alkalmas nagyobb
darab husok grillezésére.

e Grillezéshez tegyen nagyobb vagy
kdzepes méretii adagokat
megfeleld magassagba a grill
melegitd ald.

e Agrillezési idd felénél forditsa
meg az ételt.



Siitési idotablazat Siités és roston siités

EM elsd sin a siitd also sinje.
tipusatdl és az On fézési szokasaitol.

“ Tepsik szdma A siri helyzete Homérsaldat £°0 ) Sttesi ido kb,
618k percekben

5

5

tablazathan feltiintetett iddzitések
(tmutatoként szolgdlnak. Az idd bedllitdsa
tgghet az étel hémérsékletétd|, vastagsagatol,
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Ha bgyszerte kel lepsiben SO g viely topsit a felsd niig @ lapos tepsit pedio a2 also palora helyerze.
* Konden elelmiszer psetén lavasol a2 eldnielegites.
(**) Azon siitési folyamatokhoz, amelyek elémelegitést e Amennyiben a tészta fels@ oldala megpirul, de a

igényelnek, a folyamat elején melegitse €l6 a s(itdt, belsd része nem f6 meg rendesen, gy6zédjon
amig eléri a bedllitott hémérsékletet. meg rdla, hogy megfeleld mennyiségl szoszt
Tippek siitemény siitéshez haszndlt-e a tészta elkészitéséhez. Egyenletesen
e TUl szaraz siitemény esetén 10 -kal novelje a oszlassa el a keveréket a tésztarétegek kozott és
hémérsékletet és cstkkentse a siitési iddt. a tészta tetején, hogy egyenletesen piruljon.
*  Nedves stitemény esetén kevesebb folyadekot tésztat a siitési tablazatban megjelolt mod és
hasznaljon és cstkkentse a hémérsékletet 10 - homérséklet szerint siisse. Ha az also rész
kal. még mindig nem pirult meg rendesen,
e Amennyiben a siitemény teteje tul sotét, helyezze legkdzelebb helyezze egy szinttel lejjebb.

a talcat egy alacsonyabb szintre, cstkkentse a
hémérsékletet és ndvelje a sitési idét.

e Amennyiben a stitemény kiviil megfelelGen
megsiilt, de bellil nem teljesen, kevesebb
folyadékot hasznaljon, csokkentse a
hémérsékletet és ndvelje a sitési idét.

Tippek zoldségsiitéshez

e Amennyiben a zoldségtal kezd kiszéradni és
megbarnulni, a talca helyett inkabb fedeles
serpeny6t haszndljon a stitéshez. A lezart
edények jobban megdrzik a leveket.

e Amennyiben a z6ldségek nem fének meg

Tippek tésztasiiteshez L rendesen, a siitést megeldz6en f6zze meg Gket

° Tul széraz teszta esetén 10 -kal novelje a vagy a konzerves termékekhez hasonloan
homérsékletet és csokkentse a siitési iddt. Kenje készitse el 6ket, majd utdna tegye be 6ket a
be a tészta rétegeit tejbdl, olajbdl, tojésbal és siit6be.

joghurtbdl allé keverékkel.

e Amennyiben a tészta elkészitése til sokdig tart,
figyelien oda, hogy a tészta vastagsaga ne legyen
nagyobb, mint a talca mélysége.
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A grillsiité miikodtetése A grill kikapcsolasa

FIGYELMEZTETES 1. Forditsa a funkcidgombot Ki allsha (felsd).
Gri”ez,és kozben csukja be a sit6ajtdt. A grillezéshez nem alkalmas
A forro fellilet égési sérlilést okozhat! élelmiszerek grillezése tizveszélyes
A grill bekapcsolasa lehet. Csak olyan élelmiszert grillezzen,
1. Allitsa a funkcio szabélyozot a kivant grill jelhez. ami birja a magas hét.
2. Ezutan adja meg a kivant grillezési hémérsékletet. Ne helyezze az etelt tl hatra a grill
3. Ha szilkséges, melegitse el a siitét kériilbelil 5 hatso részébe. Ez a legforrobb felilet,
percre. itt a zsiros étel meggyulladhat.

» A hémérséklet jelz6 fény kigyullad.
Siitési idd tablazat grillezéshez
Grillezés elektromos grillel

Bortbada 0o % 50mn."

vastagsdgt ag
*5 percig melegitse eld
**Ha a termék grillezési hémérséklete nem dllithaté be, akkor a grill az ajanlott hémérsékleten fog mekodni.
A jelen siitési tabldzatban az EN 60350-1 szabvany szervek szamara kdnnyebben tesztelhetd legyen a
szerint készitett ételek szerepelnek, hogy a feliigyelet termék

A siitési id6 kétharmadanal forditsa meg a készilG ételeket.
Minden tipust étel roston siitése esetén 5 perc el6meleg(tés javasolt.
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Karbantartas és tisztitas

Altalanos tajékoztato

A termék rendszeres tisztitdsaval megnd a termék
élettartama és csokkennek a gyakran eléforduld
problémak.

VESZELY:
Karbantartds és tisztitas el6tt valassza le a
késziiléket a tapellatasrol.

Ezzel dramiitésnek teszi ki magat!

VESZELY:
Hagyja hogy a készillék kihdljon mieldtt
hozzakezd a tisztitdsahoz.

Aforrd fellilet égési sérlilést okozhat!

e Minden haszndlat sordn alaposan tisztitsa meg a
terméket. llyen modon kdnnyebben eltavolithatdk
a f6zési szennyez6dések, ezdltal elkeriilheti, hogy
kovetkez6 haszndlatkor raégjenek a feliiletre.

e Atermék tisztitdsdhoz nincs szlikség specidlis
eszkozokre. A termék tisztitdsahoz mosdszeres
vizbe dztatott puha ruhdt vagy szivacsot
hasznaljon, majd torolje szarazra terméket.

e Atisztitds utdn minden esetben torélje le a
felesleges folyadékot, és a nagymennyiségben
kiomlott folyadékot pedig azonnal térdlje le.

e Arozsdamentes acél vagy inox feliiletek, tovabba
a fogantyu tisztitdsahoz soha ne haszndljon savat
vagy klort tartalmazo tisztitészereket. Ezen részek
tisztitdsahoz egy mosGszerbe ztatott puha ruhét
hasznaljon, és figyeljen, hogy mindig egy iranyba
tordlje a feliletet.

Egyes tisztitészerek karosithatjdk a feliiletet.
Ne haszndljon durva tisztitészereket,

stroldport/-krémet vagy éles targyakat.

késziilék tisztitdsahoz ne haszndljon
g6ztisztitét, mivel az dramiitést okozhat.

e

A fozolap tisztitasa

Uvegkeramia feliiletek

Az (ivegkerdmia felilletet egy hidegvizbe aztatott ruha
segitségével tisztitsa meg, mivel a tisztitdszerek
nyomot hagyhatnak rajta. Egy szdraz ruha segitségével
torélje szdrazra. A f6z6lap kdvetkezd hasznalatakor a
fellileten maradt anyagok kért tehetnek az
livegkeramia lapban.

Az (ivegkerdmia lapra raszaradt anyagokat semmilyen
kortilmények kozt ne probalja meg dorzsivel vagy
hasonld eszkozokkel lekaparni.

A kalciumos szennyez6déseket (sarga foltok)
kismennyiség( vizk6mentesitd szerrel tavolitsa el, pl.
ecet vagy citromlé. A kereskedelemben kaphato egyéb
termékeket is haszndlhatja.

Er6sen szennyezett fellilet esetén, vigyen fel
tisztitoszert egy szivacsra, és varja meg, mig
megfeleléen felszivodik. Ezutan egy nedves ruha
segitségével tisztitsa meg a f6z6lap felliletét.

cukros élelmiszereket, pl. tejszin és szirup,
lazonnal le kell trolni, nem szabad megvérni,
hogy a fellilet lehdiljon. ellenkezé esetben az
iivegkeramia fellilet véglegesen megsériilhet.

Id6vel kismértékii elszinezddés jelentkezhet a
fellileteken. Ez nem befolydsolja a termék miikddését.
Az iivegkerdmia lap elszinezddése és foltfjainak
megjelenése teljesen normalis, ez nem utal hibdra.

A vezérlopult tisztitasa

A vezériBpult és a gombok tisztitdsahoz haszndljon
nedves rongyot, majd a tisztitast kévetben térdljon
szdrazra minden felilletet.

mennyiben terméke rendelkezik gombokkal,
a vezérldpanel tisztitdsahoz ne tavolitsa el a
ezérlégombokat.
A vezérlBpanel megsériilhet!

A siito tisztitasa

Az oldalfalak tisztitdisa(Modellenként eltérd.)

(Ez a funkcio opcionalis. Nem biztos, hogy elérhetd

az On késziilékén.)

1. Azoldalsd keret ellilsd részének eltavolitdsahoz
huzza azt el az oldalfaltol.

2. Huzza meg maga felé, és vegye ki teljesen az
oldalso keretet.

Katalitikus falak

(Ez a funkci6 opciondlis. Nem biztos, hogy elérhetd
az On késziilékén.)

A s(it6 belsd falfelllete (A) és/vagy a hatso fala (B)
katalitikus anyaggal van bevonva. A katalitikus fal
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enyhén matt szinii és porézus feliilet(i. A siité
katalitikus faldt nem szabad tisztitani. A katalitikus
felliletek a lyukacsos kialakitasanak kdszonhet6en
elnyelik a rajuk rakddd zsirt, ha pedig fényessé valnak,
az azt jelzi, hogy mér nem tudnak tobb zsirt elnyelni.
Ebben az esethen az alkatrész cseréje javasolt.

Goztisztitds konnyen

Konny(i tisztitast biztosit, mivel a siitd belsejében

képz6d6 9oz fellazitja a szennyezédést (amely nem il

régi) és a vizcseppek lecsapodnak a siitd belsé

felliletein.

1. Minden tartozékot tavolitson el a stit6bdl.

2. Ontson 300 ml vizet a siit6 talcdra és helyezze be
a télcat a siité masodik polcdra.

3. Kapcsolja a siit6t gdztisztitas kdnnyen lizemmddra
és (izemeltesse 100°C-on 25 percig.

4. Nyissa ki az ajt6t és egy nedves szivaccsal vagy
ruhdval tordlje ki a stitd belsd feliileteit.

5. A makacs szennyez6dés eltavolitdsahoz
haszndljon mosdszeres vizet, puha ruhdt vagy
szivacsot, majd torélje szarazra a siitot.

slit6ajté tisztitdsahoz ne haszndljon erds
stroldszereket vagy éles kaparokat. Ezek
megseérthetik a feliletet, és az liveg
tonkremehet.

A siito ajtajanak eltavolitasa
Nyissa ki az ajtdt (1).
2. Nyomija le és nyissa ki az eliils6 ajto jobb és bal
oldalan taldlhatd zsanérokat (2), az dbran lathato
..modon.

1 2 3
1 A
2 Csuklos zdr(zart helyzet)
3 Siité
4 )

A knny(i géztisztitds haszndlata sordn a
sttétérben lévé
ételmaradvanyok/szennyezédések
fellazitasara szolgéld viz elpdrolog a
talcahdl, és a sttétérben, valamint a
s(it6ajté belsé Givegén csapodik ki, ezért a
slit6ajto kinyitdsakor viz csepeghet ki. Az
ajtd kinyitasat kovetGen azonnal torolje le
a kicsapodott vizcseppeket.

A siitdajto tisztitdsa

Az siit6ajtd oldalfal tisztitdasahoz mosdszeres vizbe
aztatott puha ruhat vagy szivacsot hasznaljon, majd
torélje szarazra terméket.
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4. Tavolitsa el az eliils@ ajtot felfelé huzva, mig
kienged a jobb és bal oldali zsanérokbdl.



ajto visszaszereléséhez forditott sorrendben
égezze el a fenti miiveleteket. Ugyeljen ra,
hogy visszacsukja a zsanérnal talélhatd

kapcsokat az ajté visszahelyezése utan.

Az ajto belso iivegének eltavolitasa

(Ez a funkcio opcionalis. Nem biztos, hogy elérhetd
az On késziilékén.)

Az ajtd belsé ivegpanelje a tisztitas érdekében
eltavolithato.

12 1
1 Gomb
2 Keret

3 Profil

A fenti abraknak megfelelen egyszerre nyomja be a
gombokat (1) és hiizza a profilt (3) maga felé, hogy el
tudja tavolitani az elsd ajto tetejére rogzitett profilt.

Legbels6 tvegpanel

Belsd livegpanel

Kiils@ Givegpanel

(Nem biztos, hogy elérhetd az On késziilékén.)

Az abranak megfelel6en enyhén emelie meg a

legbelsd (ivegpanelt ‘A" irdnyba as hlizza ki 'B" irdnyba.
Amennyiben az 6n terméke fel van szerelve belsé
tvegpanellel;

Hlzza meg kdzépen az Uvegtart6 6sszekdtd elemeket
az dbrédnak megfelel6en, hogy elvéalassza Gket az

* D N —

4 Uvegtartd 6sszekots elem*

* (Nem biztos, hogy elérhetd az On késziilékén.)
Ismételie meg a miiveletet a belsé Uvegpanel (2)
eltavolitasahoz. Az ajtd Ujracsoportositasahoz vezetd
elsd 1épés a belsd tivegpanel (2) visszahelyezése.

Az abranak megfelelGen tgy helyezze el az ivegpanelt,
hogy beleilleszkedjen a miianyag vajatba.

Maskilonben az Gvegpanel nem fog teljiesen
belilni és rezgésnek vagy torésnek lehet kitéve.

Alegbelsd tivegpanel (1) visszahelyezésekor (igyeljen
rd, hogy a panel nyomtatott fele a belsd tivegpanel felé
nézzen.
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Fontos, hogy a legbelsé (vegpanel alsd sarkai
beleilleszkednek a miianyag véjatokba.

Maskiilonben az iivegpanel nem fog teljesen
belilni és rezgésnek vagy torésnek lehet kitéve.

A készlilékben hasznalt ldampaknak extrém
kornyezeti hatasoknak kell ellenalniuk, mint pl.
az 50 °C hémérséklet.

Kérjlk ne felejtse el visszahelyezni az livegtarto
0sszekotd elemeket a réseikbe.

Végil nyomja be a profilon a gombokat, hogy Ujra
beleilleszkedjenek a réseikbe.

A siito lampajanak cseréje

VESZELY:

A slit6 lampajanak cseréje el6tt, az dramiités
elkeriilése érdekében gy6z6dijon meg rdla,
hogy a termék ki van-e hizva a konnektorbdl

és a megfelelden lehlilt-e.
Aforrd fellilet égési sérlilést okozhat!

Ebben a siitében 40 W -ndl kisebb
eljesitmény(i, 60 mm -nél kisebb magassag,
30 mm -nél kisebb atmérdj(i izzoldmpéat vagy
(9 -es tipust halogénldmpét hasznalnak,
teljesitménye kisebb, mint 60 W. A lampék
alkalmasak 300 ° C feletti hémérsékleten vald
miikddésre. A siitd lampai beszerezhetdk a
hivatalos szervizképviseletektl vagy az
engedéllyel rendelkezd technikustol.

ldmpa helyzete eltérhet az dbran lathatd
pOZICIOtol.

hdzban torténd megvilagitdsra. A ldmpa célia,

késziilékben haszndlt ldAmpa nem alkalmas a
hogy lathatd legyen az étel.
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Amennyiben a siitéje kor alaku lampaval

rendelkezik:

1. Huzza ki a kész(iléket a konnektorbdl.

2. Az (iveg burkolat eltavolitashoz forgassa az
oramutatd jarasaval ellentétes iranyba a burkolatot.

3. Haaz 6n slit6je az alabbi dbran lathato (A) tipusu
lampaval van felszerelve akkor az abran lathatd
maddon forgatassal tavolitsa el és cserélje ki. Ha (B)
tipust akkor az abran lathatd modon hizza ki és
tavolitsa el, majd cserélje ki.

4. Tegye vissza az iveg burkolatot.



B Hibaelharitas

e Normalis jelenség, hogy miikodtetés kdzben gdz képzddjon. >>> Ez nem hiba.

*  Haafém alkatrészek felheviiinek, kitigulhatnak, és ez zajt eredményezhet. >>> £z nem hiba.

o Afdbiztositd kiégett vé;]y lekapcsolodott. >>> Ellendrizze a biztositékokat a biztositékdobozban.

Szukseg szer/nt cserélje ki vagy kapcsolja vissza a biztositékot.
oldelt) konnektorba. >>> Ellendrizze a dugasz csatlakozdsat.

e Asiitélampa meghibdsodott. >>> Cserélje ki a stitdlampat.
e Nincs dramellatés. >>> Ellendrizze, hogy van-e dram. Ellendrizze a biztositékokat a
__________________ biztositékdobozban. Sziikség szerint cserélje ki vagy kapcsolja vissza a biztositekot.
A siits nem melegit.
e Nincs bedllitva funkci6 és/vagy hémérséKlet. >>> Allitson be funkcidt 6s hémérsékleti értéket a
Funkcio és/vagy Homérsekletbedllitd gombbal.
e Nincs dramellatés. >>> Ellendrizze, hogy van-e dram. Ellendrizze a biztositékokat a
biztositékdobozban. Sziikség szerint cserélje ki vagy Kapcsolja vissza a biztositékot.
@Amennyiben az ebben a fejezetben leirt
utasitsokat betartva sem tudja megsziintetni
2 hibajelenséget, vegye fel a kapcsolatot a
Hivatalos Szervizzel vagy a kereskedGvel, akit6l

a terméket vasarolta. Soha ne kisérelje meg
maga megjavitani a hibds késziiléket.
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Prosim, Ctéte nejprve tento ndvod.

Vézeny zakazniku,

Dékujeme za vybér produktu Beko. Douféme, Ze s timto produktem, ktery byl vyroben s vyuzitim vysoce kvalitni a
k pouZiti a jakékoli dopliiujici dokumenty a uchovejte je pro budouci pouZziti. Pokud produkt pfedate dalSi osobg,
rovnéz ji predejte navod k pouziti. DodrZte veSkera varovani a informace obsazené v ndvodu k pouziti.
Nezapomerite, Ze tento navod se miiZe vztahovat i k nékolika jinym modelCim. Rozdily mezi modely jsou v navodu
vyslovné uvedeny.

Vysvétleni symbolii

V celém ndvodu k pouZiti jsou pouZity nasledujici symboly:

Dulezité informace o uzitecnych tipech
k pouziti.

Varovani na nebezpecné situace Vi
Zivotu a majetku.

Varovani na zasah elekirickym
& proudem.

Upozornéni na horké povrchy.

/N
ii Nebezpeci vzniku pozéru.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Siitliice/Istanbul /TURKEY

c € Made in TURKEY
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U Diilezité pokyny a upozoméni tykajici se bezpeénosti a

zivotniho prostredi

Tento oddil obsahuje bezpec€nostni
pokyny, které vam pomohou predejit
riziku zranéni a poSkozeni.
Nedodrzeni téchto pokyn({ zrusi
platnost zaruky.

Obecna bezpecnost

e Toto zafizeni mize byt pouZivano
détmi starSimi 8 let a osobami se
snizenymi fyzickymi, smyslovymi
nebo duSevnimi schopnostmi
nebo s nedostatkem zkuSenosti,
pokud je na né dohlizeno nebo
byly pouceny o pouziti zafizeni
bezpecnym zplsobem a rozumi
zahmutym rizikdm.

Déti si nesmi se zafizenim hrat.
Cisténi a udrzba uzivatelem nesmi
byt provadeéna détmi bez dozoru.

e Spotfebi¢ neni urCen k pouziti
osobami (vCetné déti) se
snizenymi fyzickymi, senzorickymi
nebo duSevnimi schopnostmi
nebo bez nedostatku zkusenosti,
aniz by byly pod dohledem nebo
proSkolent.

Déti si nesmi se zafizenim hrat.

e Pokud je vyrobek predan jiné
0S0bé za Ucelem soukromeho
pouziti nebo nepfimého pouziti, je
tfeba této osobé poskytnout take
uzivatelskou prirucku, Stitky k
vyrobku a dalSi nezbytné
dokumenty a dily.
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Produkt nikdy nepokladejte na
podlahu zakrytou kobercem.
Nedostatek vzduchu pod
produktem zpdsobi prehrati
elektrickych soucasti. To zplsobf
problémy s vaSim produktem.
Instalaci a opravy museji vzdy
provadét pracovnici
autorizovaného servisu. Viyrobce
neodpovida za Skody vzniklé pfi
procesech provadénych
neopravnénymi osobami, mlize
dojit i k propadnuti zaruky. Pred
instalaci si peClivé preCtéte
pokyny.

Nepouzivejte vyrobek, pokud je
vadny nebo vykazuje viditelné
Skody.

Po kazdém pouziti zkontrolujte,
zda jsou vSechna funkeni tlaCitka

vypnuta.

Elektricka bezpeCnost

Dojde-li k selhani produktu, nesmi
byt pouzivan az do okamziku
opravy zastupcem autorizovaného
servisu. Hrozi riziko zasahu
elektrickym proudem!

Produkt zapojte pouze do
uzemneéng zasuvky s danym
napétim a ochranou uvedenou v
"Technické udaje". Uzemnéni
musi zajistit kvalifikovany
elektrikarf, pokud pouzivate



vyrobek s transformatorem nebo
bez néj. NaSe spoleCnost nenese
zadnou zodpovédnost za
problémy vyplyvajici z
neuzemneéni produktu v souladu s
mistnimi smérnicemi.

Produkt nikdy nemyjte nalitim
vody na néj! Hrozi riziko zasahu
elektrickym proudem!

Produkt musi byt béhem instalace,
udrzby, Cisténi nebo oprav
odpojen.

Pokud je napdjeci kabel poskozen,
musi jej vymeénit vyrobce, jeho
servisni zastupce nebo obdobné
kvalifikovana osoba, aby se
predeslo riziku.

Spotrebi¢ musi byt nainstalovan
tak, aby byl ze sité zcela odpojen.
Oddéleni musi byt zajisténo bud
zastrCkou nebo spinacem
vestavenym do fixni elektrické
instalace, v souladu se stavebnimi
smeérnicemi.

Zadni povrch trouby se pfi
pouzivani zahfiva. Zkontrolujte,
zda neni elektrické napojeni v
kontaktu se zadni sténou; jinak
mUZe dojit k poskozeni spojtl.
Nezachycujte napajeci kabel mezi
dvirky trouby a ram a nevedte jej
po horkych plochdch. Jinak miZe
dojit k roztaveni izolace kabelu a
nasledkem zkratu dojde k pozaru.

e VSechny Cinnosti s elektrickym
zafizenim a systémy mohou
provadét jen autorizované osoby.

e \/pfipadé jakychkoli poskozeni
vypnéte pristroj a odpojte jej od
napajeni. Za timto ucelem
vypnéte domovni pojistku.

e /kontrolujte, zda je hodnota
pojistky kompatibilni s vyrobkem.

Bezpecnost produktu

e VAROVANI: Spottebi¢ a dostupné
Casti se pfi pouzivani zahfivaj.
Davejte pozor, abyste se nedotkli
topnych prvkd. Déti do 8 let véku
udrzujte mimo dosah nebo pod
stalym dohledem.

e Nikdy nepouzivejte vyrobek,
pokud vas usudek nebo
koordinaci ovliviiuje pouziti
alkoholu a/nebo Ik

e Davejte pozor pfi pouzivani
alkoholu v pokrmech. Alkohol se
pii vysokych teplotach vypafuje a
miZe zp(lisobit poZar, jelikoZ se
vzniti, kdyz se dostane do
kontaktu s horkou plochou.

e Nestavte zadné horlavé materialy
vedle vyrobku, jelikoz jeho boky
se pfi pouzivani zahreji.

e Bghem pouziti se spotiebic
zahfeje. Davejte pozor, abyste se
nedotkli topnych prvkd.

e \/Sechny vétraci otvory museji
zlstat bez prekazek.

e Neohfivejte uzaviené plechovky a
sklenice v troubg. Tlak, ktery se
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nahromadi ve sklenici/plechovce,
mUZe vést k jejimu prasknuti.
Neumistujte pecici plechy,
nadoby Ci alobal pfimo na dno
trouby. Nahromadéné horko miZe
poSkodit dno trouby.

Nepouzivejte drsné abrazivni
Cistici prostredky nebo ostré
kovové stérky na Cisteni skla
dvifek trouby, protoze mohou
poSkrabat povrch, coz mliZe vést
K poniceni skla.

Na CiSténi spotrebice nepouzivejte
parni Cistice, mohlo by dojit k
zasahu elektrickym proudem.
(LiSi se podle modelu vyrobku.)
Spravné umisténi draténé police a
plechu na draténé pfihradky

Je nutné spravné umistit polici
a/nebo plech na prihradku.
Nasurite polici nebo plech mezi 2
kolgjnice a zajistéte, aby byla v
rovnovaze, nez na ni umistite
pokrmy (viz nasledujici obrazek).

prednich sklenénych dvefi nebo s
prasklymi dvermi.

Vzdy pouzivejte tepluvzdorné
rukavice pfi vkladani a vyjimani
nadob z horkeé trouby.

Pecici papir dejte do pekace nebo
do prisluSenstvi trouby (plech, gril,
atd.) spole¢né s jidlem a potom
vSe zasurite do predehraté trouby.
Odstrante ¢asti peciciho papiru
preCnivajici okraje pekace nebo
prisluSenstvi, abyste predesli
nebezpeCi kontaktu s topnymi
télesy v troubg. Pecici papir nikdy
nepouzivejte pri teploté
prekraCujici uvedenou hodnotu na
obalu peciciho papiru. Pedici
papir nedavejte pfimo na dno
trouby.

VAROVANI: NeZ zacnete Zérovku
vymenovat, ujistéte se, ze
napajeci kabel spotiebice je
odpojen nebo jistic je vypnut,



abyste tak predesli moznosti
Urazu elektrickym proudem.
Spotrebi¢ nesmi byt instalovan za
ozdobnymi dvifky, aby se
zabranilo prehrati.

Pfistroj umistéte piimo do
prostoru ur¢eného pro instalaci.
Nesmi byt na podstavci nebo
zakladng.

VAROVAN(: Vafeni bez dozoru, pi
kteréem pouzivate tuk nebo ole]
miZze byt nebezpecné a mize
zplisobit pozar. NIKDY se
nepokousejte uhasit ohen vodou,
ale vypnéte spotrebic a poté
plamen zakryjte poklickou nebo
hasici rouskou.

VAROVANI: Proces vaFeni musi
byt pod dohledem. Kratkodoby
proces vareni musi byt pod
dohledem nepfetrzité.

VAROVANI: Nebezpeti poZéru: Na
povrchu uréeném k vareni
neskladujte zadné predméty.
VAROVANI: Je-li povrch nalomeny,
vypnéte spotiehic, abyste tak
predesli moznosti Urazu
elektrickym proudem.

V pfipadé rozbiti sklenéné varné
desky: Okamzité vypnéte vSechny
hofaky a elektrickd topna télesa a
odpojte spotiehi€ z elektricke sité.
Nedotykejte se povrchu
spotiebiCe. SpotrebiC nepouzivejte.

Spotrebi¢ by se nemél spinat
pomoci externiho ¢asovaCe nebo
samostatného dalkového ovladani.
Tlak pary vzniklé z divodu
vihkosti na povrchu trouby nebo
ve spodni ¢asti konvice mlize
zplisobit nadskakovani konvice.
Proto je nutno zajistit, aby byl
povrch trouby a dno hrncli vzdy
suché.

VAROVANI: PouZivejte pouze
Srouby navrzeng vyrobcem
kuchyriského spotiebice nebo
uvedené vyrobcem spotfebice v
navodu k pouziti jako vhodné
nebo Srouby, které jsou zapojené
do spotfebice. Pouziti nevhodnych
Sroubd mliZe zp(isobit nehody.

Pro bezpecny provoz:

Ujistéte se, zda zastruCka zapadla
do z&suvky a nezplsobi vznik
jiskry.

Nepouzivejte poSkozeny nebo
nalomeny prodluzovaci kabel ani
jiny nez originalni kabel.

Ujistéte se, zda je pfi zapojeni
neni na zastrCce zadna vihkost
ani kapalina.

UrCené pouziti

Tento vyrobek je urcen pro
domadci pouziti. Komercni pouziti
neni pripustné.

VAROVANI: Toto zafizeni je
urceno jen pro vareni. Nesmi se
pouzivat na jing ucely, napriklad k
vytapeni mistnosti.
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e Tento vyrobek nepouzivejte k
ohfivani talifii pod grilem, suSeni
ruénikil a utérek atd. na rukojeti a
pro vytapéni.

e \lyrobce nezodpovida za zadné
Skody zp(isobené nespravnym
pouzitim nebo manipulaci.

e Troubu Ize pouZit k rozmrazen,
peceni, roznéni a grilovani
pokrmd.

Bezpecnost déti

e VAROVANI: Pristupné césti se
mohou béhem pouzivani rozehrat.
Malé déti udrzujte mimo dosah.

e (balové materialy jsou pro deti
nebezpecné. Udrzujte déti mimo
dosah obalovych materidl(.
VSechny ¢asti obalu prosim
likvidujte v souladu se standardy
ochrany zivotniho prostredi.

e Elektrické vyrobky jsou
nebezpecné pro deti. Udrzujte déti
mimo dosah tohoto vyrobku,
pokud je v provozu, nedovolte jim
hrat si s vyrobkem.

e Nad spotebi¢ nestavte zadné
pfedméty, na néz by déti mohly
dosahnout.
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e KdyzZ jsou oteviena dvifka trouby,
nevkladejte na né zadny tézky
pfedmét a nedovolte détem, aby
na ng sedaly. MliZe se prevratit
nebo by se poskodily zavésy dvefi.

Likvidace starého vyrobku

Dodrzovani smérnice WEEE a o likvidaci odpadi:

Tento produkt spifiuje smérnici EU WEEE (2012/19/EU).
Tento vyrobek nese symbol pro tfidéni, platny pro
elektricky a elektronicky odpad (WEEE).

Tento produkt byl vyroben z vysoce kvalitnich soucasti
a materialll, které Ize znovu pouZit a které jsou vhodné
pro recyklaci. Produkt na konci Zivotnosti nevyhazuijte
do bézného domdciho odpadu. Odvezte ho do
shérného mista pro recyklaci elekirickych a
elektronickych zafizeni. Informace o téchto sbérnych
mistech ziskate na mistnich dradech.

Dodrzovani smérnice RoHS:

Produkt, ktery jste zakoupili splfiuje smérnicih EU
RoHS (2011/65/EU). Neobsahuije Zadné Skodlivé ani
zakdzané materidly, které jsou smérnici zakazané.

Likvidace obalovych materialti

e (Obalové materidly jsou nebezpecné pro déti.
Obalové materidly uschovejte na bezpetném
misté mimo dosah déti. Obalové materidly
vyrobku jsou vyrobeny z recyklovatelnych
materidl{. Zlikvidujte je spravné a ffidte je v
souladu s pokyny pro likvidaci recyklovaného
odpadu. Nelikvidujte je s béznym doméacim
odpadem.



P Obecné informace
Piehled
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Obsah baleni

Dodavané prislusenstvi se mize liSit podle
modelu vyrobku. V8echna pfislusenstvi
popisovand v navodu k pouZiti nemuseji byt
soucasti vaseho vyrobku.
Navod k pouZiti
2. Standardni plech
Pouziva se na cukroviny, mrazené potraviny a
velké roznéné kusy.

—y

Spréavné umisténi draténé police a plechu na
teleskopické prihradky

(Tato funkce je volitelnd. Nemusi byt sou€ésti
va$eho vyrobku.)

Teleskopické prihradky umoziuji snadno vkladat
a vyjimat plechy a draténou polici.

PFi pouzivani plechu a draténé police s
teleskopickymi pihradkami, zkontrolujte, zda
jsou koliky v zadni ¢asti stojan(l na teleskopické
prihradky u okrajli draténé police a plechu.

3. Draténa police
Slouzi k roznéni a pokladani pecenych,
roznénych nebo v hrci pedenych pokrmd na

pozadované urovni.
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Technickeé paramet
OBECNI

Vn&ji rozméry (v
Napétifirekvence
Celkova spotreba energie
1yp kabelu / priez

|~2

<
R

ka/Sitka/hloubkal 850 mm/500 mm/600 mm
220240\ - S0H2
7.8 KW

min HOSW.FG 3 x 2.5 mim

1903

=

Hofal

Vzadu vievo

Rozme

Vykon

Vptedi viewo

Rozmé

Vkan

Vpredu vpravo

Hozmery

Vkon

Vzadu vpravo

Rozmé

Vikon

TROUBA/GRIL

Hiavni trouba Multifunkeni trouba

Vnitfni svétlo 15-25W

Spotfeba energie gl 16kW

" Z&Klady: Informace na energetickém $titku elektrickych trub jsou uvedeny v souladu s normou EN 60350-1
/ IEC 60350-1. Tyto hodnoty jsou zjiStovany za standardniho zatizeni s hornim-dolnim ohfevem nebo
horkovzdu$ném provozu (pokud existuje).
Trida energetické Gcinnosti je stanovena v souladu s nasledujicimi prioritami podle toho, zda na vyrobku
existuiji prislusné funkce nebo ne. 1-Vareni s eko-ventildtorem, 2- Turbo pomalé peceni, 3- Turbo peceni, 4-
Horni/dolni ohfev s ventildtorem, 5- Horni a dolni ohfev.

echnické parametry se mohou ménit bez
predchoziho upozornéni za Géelem zvySovani

Plotna s jednim obvodem
{4bmm
1200 W
Plotna s iednim obvodem
180 mm
170w
Plotna s jednim obvodem
4o
1200 W
Plotna s jednim obvodem
180 mm
o w

kvality wrobku. Hodnoty na Stitcich vyrobku nebo v doprovodné
dokumentaci jsou zjiStovany v laboratornich

Obrazky v tomto ndvodu jsou schematické a podminkach podle pfislusnych norem. Podle

nemuseji se shodovat s vasim vyrobkem. provoznich a okolnich podminek vyrobku se
tyto hodnoty mohou ménit.
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K] Montaz

Viyrobek musi nainstalovat kvalifikovand osoba v
souladu s platnymi pFedpisy. Jinak neni mozné uznat
zaruku. Vyrobce neodpovida za Skody vzniklé pfi
procesech provadénych neopravnénymi osobami,
miiZe dojit i k propadnuti zaruky.

Za pifipravu mista a elektrické instalace
yrobku odpovida zakaznik.
f NEBEZPECI:
\yrobek musi byt instalovan v souladu se

v8emi mistnimi a/nebo elektrickymi
vyhlakami,

NEBEZPECI:
Pred instalaci zkontrolujte pfipadné vady na
yrobku. Pokud néjaké objevite, neinstalujte

Jei.
Poskozené vyrobky mohou ohrozit vasi
bezpecnost.

Pred montazi

Abyste zajistili pfitomnost vzduchovych priiduchd pod
produktem, doporucujeme upevnit vyrobek na pevnou
z&kladnu s tim, Ze nozky by se nemély ponofovat do
koberce ani mékkych podlahovych krytin.

Podlaha kuchyné musi byt schopna unést hmotnost
zafizeni plus dalSi hmotnost nadobi a potravin.

£
cC—> £ o)
- " g T
= i
£ 3 |
E e5mmmin ! r~ 65 mmmin
Rl il i

e |zeje pouzivat se skiinémi po obou stranéch, ale
pro minimdlni vzdalenost 400 mm nad drovni
plotny poditejte s boénim odstupem 65 mm mezi
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spotrebicem a jakoukoli sténou, pfitkou nebo
vysokou skfini.

e |zejej pouzivat i jako samostatné stojici
spotfebic. Nad povrchem desky je nutno poditat s
minimalni vzdalenosti 750 mm.

e (") Pokud nad sporakem instalujete digestor,
upravte vysku instalace podle pokyn{ vyrobce
digestore (min. 650 mm).

e Spotiebi odpovida zafizenim tfidy 1, . Ize jej
umistit zadni a jednou stranou ke sténé kuchyné,
kuchyriskému ndbytku nebo zafizeni libovolné
velikosti. Kuchyrisky nabytek nebo vybaveni na
druhé strané smi byt pouze stejné velikosti nebo
mensi.

e Jakykoli kuchyrisky nabytek vedle spotfebice
musi byt tepluvzdorny (do 100 °C min.).

Bezpeénostni popruh

Pokud vas$ produkt obsahuje 2 bezpe€nostni

popruhy;

SpotiebiC je nutno zajistit proti prevazeni pomoci dvou

fetézll dodanych s troubou.

Hak (1) utdhnéte pomoci spravného epu ke

kuchyiiské sténé (6) a bezpeCnostni popruh (3) pfipojte

k héku pomoci uzamykaciho mechanismu (2)

Stabilizaéni hak

Uzamykaci mechanismus

Bezpecnostni popruh

Upevnéte popruh k zadni strané sporaku
Zadni strana sporaku

Sténa kuchyné

o O AW N =



Pokud vas$ produkt obsahuje 1 bezpe€nostni
popruh;

SpotiebiC je nutno zajistit proti pfevézeni pomoci
jednoho bezpegnostniho popruhu dodaného s troubou.
Bezpec€nostni popruh pfipevnéte k produktu podle
postupu na nasledujicim obrazku.

Stabilni fetéz, ktery je maximalné kratky a

prakticky a diky tomu se predchazi preklopeni

dopiedu a do strany a posunuti trouby.
Stabilni fetéz pro vafiCe neni navrzen s otvorem pro
zapojeni konzole.

Instalace a pripojeni
Pristroj Ize instalovat a pfipojovat jen v souladu se
zakonnymi predpisy.

Neinstalujte pfistroj vedle chladnicek Ci
mraznicek. Teplo vyzafované vyrobkem zvysi
spotfebu energie chladicich zafizeni.

e Pristroj prenaSejte nejméné ve dvou.

e Pfistroj umistéte pfimo na zem. Nesmi byt na
podstavci nebo zékladné.

NepouZivejte dvika nebo madlo k pfenaseni &i
presouvani vyrobku. Dvitka, madlo nebo

avésy se mohou poskodit.

Elektrické zapojeni

Pripojte vyrobek k uzemnéné zasuvce/vedeni
chranéného miniaturnim jisticem vhodného vykonu, jak
je uvedeno v tabulce , Technické specifikace".
Uzemnéni musi zajistit kvalifikovany elektrikar, pokud
pouzivate vyrobek s transformatorem nebo bez néj.
Nase spolecnost neodpovida za $kody vzniklé z diivodu
pouzivani vyrobku bez spravného uzemnéni v souladu
S mistnimi predpisy.

NEBEZPECI:

\Vyrobek smi pfipojit k napdajeni pouze
autorizovany a kvalifikovany pracovnik. Zaruéni
Ihdita vyrobku zagina bézet az po fadné
instalaci.

\yrobce neodpovida za Skody vzniklé pfi
procesech provadénych neopravnénymi
osobami.

NNEBEZPECi:
Napéjeci kabel je nutno nepfiskiipnout, ohnout

¢i zmacknout, nesmi pfijit do styku s horkymi
¢astmi zafizeni.
PoSkozeny napajeci kabel musi vyménit
kvalifikovany elektrikar. Jinak je zde nebezpeCi
zasahu elektrickym proudem, zkratu nebo
pozaru!
Udaje napdjeni musei odpovidat tidajdim na typovém
Stitku pristroje. Stitek je pristupny pfi otevieni dvifek
nebo dolniho krytu, pfipadné se nachdzi na zadni sténé
pristroje podle typu pfistroje.
Napéjeci kabel vaSeho vyrobku musi odpovidat
hodnotdm v rabulce "Technické parametry".

NEBEZPECi:

NeZ zahdjite jakoukoli &innost na elektrické
instalaci, odpojte vyrobek od napéjeni.
Hrozi riziko zasahu elektrickym proudem!

Pripojovani napéajeciho kabelu

B&hem zapdjeni je nutné pouZit narodni/mistni
elektrické predpisy a musi se pouZit pfislusna

asuvka/vedeni a zastréka pro troubu. V
pfipadé, Ze jsou limity vykonu produktu mimo
provozni schopnost zastréky a zasuvky/vedeni,
musi byt vyrobek pfipojen pres pevnou
elektrickou instalaci primo bez pouziti zastréky
a zasuvky/vedeni.

1. Pokud nelze odpojit vSechny pdly v napdjeni, je
nutno pfipojit odpojovaci zafizeni s odstupem
kontakt( nejméné 3 mm (pojistky, bezpecnostni
spinaCe, stykace) a vSechny pdly tohoto
odpojovaciho zafizeni museji byt vedle vyrobku
(nikoli nad vyrobkem) v souladu se smérnicemi IEE.
NedodrZeni tohoto pokynu mUiZe vést k provoznim
problémCim a neplatnosti zéruky na vyrobek.

Doporucujeme provést dalSi ochranu odpojovaem

zbytkového proudu.
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Je-li k vyrobku dodan i kabel:

3K T

5

Jednofazovy
220/230/240V AC

Dvoufazovy
380/400/415V AC

* Médény most

Trojfazovy
380/400/415V AC

2.

Pro jednofazové zapojeni pripojte podie
nasledujiciho popisu:
Hnédy kabel = L (Féze)
Modry kabel = N (Nula)
Zeleno/Zluty kabel = (E) @ (Uzemnéni)
Zatlacte vyrobek ke sténé kuchyné.
Nastavovani noZek trouby
Vibrace béhem pouZivani mohou vést k pohyblim
nadob. Této nebezpetné situaci predejdete tim,
kdyZ bude vyrobek v roving a vyvazeny.
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Z bezpecnostnich ddvodt zkontrolujte vyvaZenost
vyrobku tak, Ze upravite Gtyfi nozky vespod tak,
7e je otoCite doleva nebo doprava a zarovnate
podle pracovni desky.

Posledni kontrola

1.

Zapojte vyrobek znovu k napéjeni.

2. Zkontrolujte funkce elekttiny.
Likvidace starého vyrobku

Uschovejte si origindini karton od vyrobku a
prepravujte vyrobek v ném. Dodrzujte pokyny na
kartonu. Pokud nemate origindini karton, zabalte
vyrobek do bublin nebo silného kartonu a pevné
oblepte paskou.

Aby dréténa police a plech v troub& neposkodily
dvitka trouby, umistéte pasku kartonu na vnitrek
dveffi trouby v astech, které odpovidaji poloze
plech(. Prilepte dvitka trouby k bo¢nim sténam.
NepouZzivejte dvitka nebo madio ke zvedani Ci
presouvani wrobku.

Nevkladejte Zadné predméty na vyrobek a
posouvejte jej ve svislé poloze.

Zkontrolujte vzhled vyrobku, zda neobsahuje
Skody, k nimZ mohlo dojit pfi pfepravé.




B priprava

Tipy pro tisporu energie
Nasleduijici informace vdm pomohou pouZivat zafizeni
ekologicky a uSetfit energii:

e Pouzivejte tmavé a smaltované nadoby, prenos
tepla pak bude lepsi.

e KdyZ pfipravujete pokrmy, provadgjte
predehfivani, pokud je doporucuje ndvod k
pouZziti nebo recept.

e Béhem peCeni neotevirejte Casto dvitka trouby.

e Zkuste péct vice nez jeden pokrm v troubé
soucasng, jakmile je to mozné. MiZete varit tak,
Ze na draténou polici umistite dvé nadoby.

e Pecte vice nez jeden pokrm za druhym. Trouba
jiz bude horka.

e Energii uSetfite, pokud troubu vypnete par minut
pred koncem doby peceni. Neotevirejte dvirka
trouby.

e Zmrazené potraviny pred vafenim rozmrazte.

e Pouzivejte panve/hrnce s viky na vareni. Pokud
nemate viko, spotieba energie miize vzrlist a7
Ctyfnasobng.

e Zvolte hordk, ktery je vhodny pro rozmér dna
hrnce. VZdy zvolte spravny rozmér hrnce pro
pripravovany pokrm. V&tSi hrnce vyzaduii vice
energie.

e Dévejte pozor a pouzivejte ploché hrnce pii
vareni na elektrickych deskdch.

Hrnce se silnym dnem zaruCuii lepsi vodivost
tepla. Dosahnete tak Uspor energie az 0 1/3.

e Nadoby a hrnce museji byt vhodné pro plotny.
Dna nddob nebo hrncl nesméji byt mensi nez
plotna.

e Plotny a dna hmcti udrzujte Gisté. NeGistoty snizi
vodivost tepla mezi plotnou a dnem hrnce.

e U dlouhodobého vafeni vypnéte plotnu 5 az 10
minut pred koncem doby vareni. Pokud vyuZijete
zbytkového tepla, doséhnete Uspor energie aZz o
20%.

Uvodni pouziti

Prvni ¢iSténi produktu

Povrch se miize poskodit viivem nékterych
saponattl nebo Cisticich materiald.
NepouZivejte agresivni saponéty, Cistici
prasek/mléko ani ostré pfedméty pfi Cisténi.

1. Sejméte vSechny obaly.

2. Setfete povrch vyrobku vinkym hadfikem nebo
houbickou a osuSte hadfikem.

Vychozi ohiev

Zahfivejte vyrobek cca 30 minut, pak je vypnéte. Tim

dojde k odpdleni a odstranéni zbytkil nebo vrstev z

vyroby.

VAROVANi!

Horké povrchy zplisobuji popaleniny!

\iyrobek miize byt béhem pouzivani horky.
Nikdy se nedotykejte horkych horakd, vnitfnich
Gasti trouby, topnych prvki atd. Udrzujte déti
mimo dosah.

VZdy pouZivejte tepluvzdorné rukavice pfi
vklddani a vyjiméani nadob z horké trouby.

Elektricka trouba

1. Vyjméte vechny pecici plechy a draténou polici z
trouby.

2. Zavfete dvitka trouby.

3. Zvolte statickou pozici.

4. Zvolte nejvySSi vykon grilu; viz Pouzivéni elektrické

trouby, strana 18.

Zapnéte troubu asi na 30 minut.

Vypnéte troubu; viz Pouzivani elektrické trouby,
strana 18

Trouba s grilem

1. Vyjméte vSechny pedici plechy a draténou polici z
trouby.

Zaviete dvitka trouby.

Zvolte nejvySSi vykon grilu; viz Oviddani grilu,
strana 20.

Zapnéte troubu asi na 15 minut.

Vypinani grilu; viz Oviddéni grilu, strana 20

SRSl

w N

o~

PFi prvnim pouZiti se mliZe na par hodin
uvolfiovat kouf a zapach. To je normalni.
Zkontrolujte, zda je mistnost fadné odvétrana,
abyste odstranili kouf i zapach. Vyhnéte se
primému vdechovani koufe a zapachu.
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B Pouzivani varné desky

Obecné informace o vareni

Nikdy nepliite panev olejem do vice nez
jedné tretiny. Pfi nahfivani oleje
nenechdvejte varnou desku bez

dozoru. Prehraty olej znamena
nebezpedi pozaru. Nikdy se nesnazte
mozny oheii uhasit vodou! Kdy7 se
olej vzniti, pfikryjte jej poZarni dekou
nebo vihkym hadrem. Vypnéte varnou
desku, pokud je to bezpetné, a
zavolejte hasice.

e Potraviny pred smazenim peclivé osuste a
opatrné viozte do horkého oleje. Pfed smazenim
zkontrolujte, zda zmrazené potraviny zcela
rozmrzly.

e Nezakryvejte nadobu, v niz zahfivate olej.

e Panve a hrnce umistujte tak, aby jejich rukojeti
nebyly nad varnou deskou a nemohlo dojit k
jejich spaleni. Na desku neumistujte nevyvézené
a snadno preklopitelné nadoby.

e Nazapnuté varné oblasti nepokladejte prazdné
nadoby a hrnce. Mohly by se poSkodit.

e Provoz varnych oblasti naprazdno bez nadoby
nebo hrnce mliZe pokodit wrobek. Jakmile
dovafite, vypnéte varné oblasti.

e JelikoZ povrch vyrobku mdze byt horky,
nepokladejte na néj plastové ani hlinikové nadoby.
Jakékoli roztavené materidly z povrchu ihned
odstrante.

Takové nadoby by nemély byt pouZivany k
uchovavani potravin.

e PouZivejte pouze hrnce a nadoby s plochym
dnem.

e Do hrncti a panvi vkiddejte pfiméfené mnozstvi
potravin. Takto nebudete muset provadét
zbytetné Gisténi z dlivodu pretecent.
Nepokladejte poklice hrncli nebo panvi na varné
oblasti.

Pokladejte hrce do stfedu varmné oblasti. Pokud
chcete hrnec posunout na jinou varnou oblast,
zvednéte jej a postavte ho tam, neposunuite jim.

Tipy pro sklokeramické varné desky

e Sklokeramicka deska je odolna proti horku a
neohrozi ji ani velké teplotni rozdily.

e Sklokeramickou desku nepouZivejte k ukladani
véci ani jako krdjeci prkénko.
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Pouzivejte pouze hrnce a panve se strojové
upravenym dnem. Ostré okraje mohou zp{sobit
poSkrabani povrchu.

Nepouzivejte hlinikové hrnce a panve. Hlinik
poSkozuje sklokeramickou plochu.

Rozlité potraviny mohou
poSkodit skiokeramickou
desku a zplisobit pozar.

NepouZzivejte nadoby s
konkdvnim nebo
konvexnim dnem.

Pouzivejte pouze hrnce
a panve s plochym
dnem. Ty zajistuji snazsi
prenos tepla.

Pokud je priimér panve
pili§ maly, budete
plytvat energii.

Pouzivani varnych desek

1 4

3

B w N =

Plotna s jednim obvodem 14-16 cm
Plotna s jednim obvodem 18-20 cm
Plotna s jednim obvodem 14-16 cm

Plotna s jednim obvodem 18-20 cm je seznam
doporucenych primérd pro hrnce nebo péanve na
pfislusné hofaky.




NEBEZPECi:

Nedovolte, aby cokoli padlo na varnou desku. |
malé pfedméty, jako je slanka, mohou varnou
desku poskodit.

NepouZivejte prasklé varné desky. Témito
prasklinami miize prosakovat voda a zpdisobit
Zkrat.

V pfipadé jakéhokoli poSkozeni na povrchu
(napf. viditelné praskliny) okamZité vypnéte
zafizeni, abyste sniZili riziko zasahu
elektrickym proudem.

Sklokeramickd deska je vybavena kontrolkou provozu a

kontrolkou horkg plotny.
Kontrolka horké plotny oznaCuje stav aktivni zény a
zilstane svitit i po vypnuti plotny. Blikani kontrolky
horké plotny neni vadou.

V zavislosti na pouZiti se povrch varné desky
miZe ochlazovat v riiznou dobu trvani. Povrch
wvarné desky mize byt horky, i kdyZ kontrolky

nesviti. Pfed dotykem se ujistéte, Ze je povrch
ochlazen. Jinak byste si mohli spalit ruky!

Zapinani keramické desky

Ovladace plotny se pouzivaji k obsluze ploten. Pro
dosazeni pozadovaného vykonu otoCte ovladace vamné
desky na prislusnou Uroveri.

vafenl

zahfivani | duSeni, vareni,
zahrivani | smazeni

Vypinani keramické desky
Otocte tlaitkem desky do polohy vypnuto (nahofe).
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[ Obsluha trouby

Obecné informace pro peceni, roznéni a
rilovani

VAROVANI!

Horké povrchy zpGsobuji popdleniny!

\yrobek miiZe byt béhem pouzivani horky.
Nikdy se nedotykejte horkych horakd, vnitfnich
Gasti trouby, topnych prvkd atd. Udrzujte déti
mimo dosah.

VZdy pouZivejte tepluvzdorné rukavice pfi
vklddani a vyjiméani nadob z horké trouby.

NEBEZPECi:
Davejte pozor pii otevirani dvifek trouby, miize

unikat para.
Unik pary vam mUiZe opafit ruce, oblicej a/nebo
oci.

Tipy pro peceni

e Pouzivejte nepfilnavé kovové plechy nebo
hlinikové nadoby nebo tepluvzdorné silikonové
formy.

e (Co nejlépe vyuzijte misto na polici.

e Pegici formu vkladejte doprostred prihradky.

e Zvolte spravnou pozici prihradky, nez troubu
nebo gril zapnete. Nemérite pozici pfihradky,
kdyz je trouba horka.

e Udrzujte dvitka trouby zaviend.

Tipy na roznéni

e Pokud na celé kufe, krocana a velké kusy masa
nanesete napf. citronovou Stavu a Cerny pepf
pred pecenim, zvysite Ucinnost peceni.

e Roznéni masa s kosti trva asi 0 15 az 30 minut
déle nez masa stejné velikosti bez kosti.

e Kazdy centimetr tiouStky masa wZzaduje asi 4 az
5 minut peceni.

*  Maso nechte v troubg jesté cca 10 minut po
dobé peceni. Stavy se pak Iépe rozmisti po celém
kusu masa a nevytékaji pfi nafiznuti.

e Ryby kladte na stfedni nebo dolni pfihradku do
Zaruvzdorného plechu.

Tipy na grilovani

Kdyz grilujete maso, ryby a drlibez, rychle zhnédnou,

maji péknou kiirku a nevysusuii se. Ploché kusy,

roznéné maso a klobasy jsou pro grilovani zviasté
vhodné, coz plati | pro zeleninu s vysokym obsahem
vody, jako jsou raj¢ata a cibule.

e Pokrmy ke grilovani rozmistéte na draténé mrizce
nebo do plechu s draténou mrizkou tak, aby
pokrytd plocha nepfekraCovala rozmeéry ohfevu.
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e Posurite draténou polici nebo plech s grilem na
pozadovanou drovei v troubé. Pokud grilujete na
draténé polici, posunite na dolni prihradku pedici
plech pro zachytdvani mastnoty. Pecici plech
musi byt takové velikosti, aby zakryl celou
grilovaci plochu. Takovy plceh nemusi byt
soucasti produktu. Do peciciho plechu nalijte
trochu vody pro snadngjsi Gisténi.

A\

Potraviny, které nejsou vhodné ke
grilovani, pfedstavuji nebezpeci pozéru.
Pouzivejte na grilovani jen ty potraviny,
které jsou vhodné pro intenzivni Zar
grilu.

Neumistujte potraviny piili§ daleko
dozadu grilu. Je to nejteplejsi Cast a
mastné potraviny se mohou vznitit.

Pouzivani elektrické trouby
Zvolte teplotu a provozni rezim

1 Funkéni spina¢

2 Spinac termostatu

1. Nastavte funkéni tlaCitko na pozadovany provozni
rezim.

2. Nastavte tladitko teploty na pozadovanou teplotu.

» Trouba se zahfeje na nastavenou teplotu a udrzuje ji.

PFi haziivani z(istane svitit kontrolka teploty.

»

Vypnéte elektrickou troubu

Prepnéte funkéni tlacitko a tladitko teploty do polohy

vypnout (nahore).

Polohy pfihradek (pro modely s draténou
mfiizkou)

Je nezbytné umistit draténou miizku spravng na
piihradku. Draténou mfizku je nutné zasunout mezi
prihradky podle obrdzku.

Nenechte draténou mrizku stat opfenou o zadni sténu
trouby. Draténou miizku posurite do predni ¢asti police
a vyrovnejte pomoci dvitek, abyste dosahli idediniho
vykonu grilu.

(LiSi se podle modelu vyrobku.)



Provozni rezimy

Poradi provoznich rezim(i uvedené zde se mdze liSit od

vybavy vaseho pristroje.

Horni a dolni ohfev

Horni a dolni ohfev jsou zapnuté.
Potraviny se zahfivaji sou¢asné shora i
zdola. Vhodné napf. pro kolacde,
suSenky ¢&i kolacky a rendliky v pecicich
formdch. PouZzivejte vzdy jen jeden
plech.

Dolni/horni ohi'ev s pomoci ventilatoru

%

Horni ohfev, dolni ohfev s ventildtorem
(v zadni sténé) jsou zapnuté. Ventilator
rychle a rovnomérné rozvadi horky
vzduch v troubg. Pouzivejte vzdy jen
jeden plech.

Horni ohfev s ventilatorem

o

Horni ohfev a ventilator (v zadni sténé)
jsou zapnuté. Ventilator 18pe rozhani
horky vzduch oproti stavu, kdy je
zapnuty jen horni ohfev.

Dolni ohfev s ventildtorem

o

ry

Dolni ohfev a ventildtor (v zadni sténé)
jsou zapnuté. Ventilator 18pe rozhani
horky vzduch oproti stavu, kdy je
zapnuty jen dolni ohfev.

Tato funkce musi byt pouZita rovnéz
pro snadné parni Cisténi.

Funkce s ventiltorem
Trouba se nezahfivd. Funguje pouze
')3% ventilator (v zadni sténg). Zmrazené
potraviny se rozmrazuje pomalu pfi
pokojové teploté, upecené potraviny se
ochladi.

Ohfev s ventildtorem

Funguije ohfev s ventilatorem (v zadni
sténé).

Ventildtor rychle a rovnomérné rozvadi
horky vzduch v troubg. Ve vétSiné
piipadi neni predehfivani nutné.
Vhodné pro pedeni vasich pokrm(i na
riiznych trovnich prihradek. Yhodné pro
pouZiti vice plechd.

Tato funkce musi byt pouZita rovnéz pro
snadné parni gisténi.

@)1

Plny gril

v | Je zapnuty velky gril ve stropu trouby.

Hodi se na grilovani velkého mnozstvi

masa.

e VloZte velké nebo stfedné velké
Césti na spravnou polici pod gril
pro grilovani.

eV poloving doby grilovani
potraviny otoCte.
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Tabulka cast vareni

Peceni a roznéni

Casy v této tabulce jsou minény jako privodce.
Casy se mohou liSit v zavislosti na teploté
potravin, tloustce, typu a vasich vlastnich
preferencich vareni.

Nadoba Poget 28s0bnik Poloha prinradky Tepiota £0) a5 peten (cca
i § A

Kolace na plechu Jeden zasobnik

papiru®

| focebme (sl 0 0 & f 0 2 ] B L 0N
I
3

e ... . ...
| SuSemy” | Jedenadsobnk | L[] | 8 ] 1601470 | 0.3 |
e .. ...
| Humépetvo' | Jedenadsobnk | @& | 8 ] 190 | 0.8 |
e ... ...
| Lasagne® | Jedenadsobnk | L[] | 2 ] 180 | 5.4 |
. . .«

Hoveézi steak (cely) /
Roznény

Jeheti Jeden sk
REach
Turue na platkyy Jeden aasobnlk

Jeden zdsobnik

£
%

Dopotubuicme provadet pladehibvant u vBech potiavin
(**) Pro vareni, které vyZaduje predehrati, pfedehrejte
na zacétku troubu, dokud neobdrZite nastavenou
teplotu.

Tipy pro peceni

e pokud je koldg prilis suchy, zvyste teplotu o cca
10 a zkratte dobu peceni.

e Pokud je kolac vihky, pouZijte méné tekutiny a
snizte teplotu o 10°C.

e Pokud je kola¢ na povrchu pfilis tmavy, polozte
ho na nizsi polici, snizte teplotu a prodiuzte dobu
peceni.

e Pokud je dobfe pecen uvnitf, ale lepkavy na
povrchu, pouzifte méné tekutiny, snizte teplotu a
prodiuzte dobu peceni.

Tipy pro peceni peciva

e Pokud je pecivo prili§ suchg, zvyste teplotu o cca
10 a zkratte dobu peceni. NavihGete vrstvy tésta
omackou z mléka, oleje, vajec a jogurtu.

e Pokud se petivo pece prili§ dlouho, davejte pozor,
aby tloustka tésta nepresahla hloubku plechu.

e Pokud je povrch peciva tmavne, ale spodni ¢ast

neni pecend, zkontrolujte, zda mnozstvi omacky,

kterou jste pouZili, neni na spodni strané peciva
prili§ velké. Snazte se rozprostfit omacku
rovnomerné mezi vrstvy tésta a na né pro
rovnomerné zbarveni.
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05 min 200 ot 00
190
— 15 min. 250/max, 55 .. 65
potom 190
190
Jeden zasobnik = [ 8 ] 200 | .

dyz petele se 2 plechy nalednol uniistets bluboky plech na kol polict & drobyy plech na dolal palicl

m1 . police v troubé je spodnf police.

3 160 ..170 20 .30

25 min. 220, potom
180 ... 190

2

Pecivo pecte v souladu s reZzimem a teplotou
uvedenymi v tabulce peceni. Pokud spodni
Cast stale neni dostatecné zabarvend, umistéte
je pristé o jednu uroveri nize.
Tipy na peceni zeleniny
Pokud zeleninové jidlo ztréci Stavu a zacina byt
vysuSené, varte ho v panvi s poklici misto na
plechu. v uzavienych nadobdch jidlo zlistane
Stavnaté.
Pokud se zeleninové jidlo nemiZe dovafit, uvarte
zeleninu nebo ji pfipravte jako konzervované jidlo
a pak ji dejte do trouby.
Ovladani grilu
VAROVANI!
Zavirejte dvitka trouby béhem grilovani.
Horké povrchy mohou zplisobovat popéleniny!

Zapinani grilu
1. Nastavte funkéni tlaCitko na pozadovany symbol
grilu.

2. Pak zvolte pozadovanou teplotu grilovani.

3. Podle potfeby predehfivejte asi 5 minut.

» Kontrolka teploty se rozsviti.

Vypinani grilu

1. Otocte funkénim tlacitkem do polohy vypnout
(nahore).



Potraviny, které nejsou vhodné ke
grilovani, predstavuji nebezpeci pozaru.
PouZzivejte na grilovani jen ty potraviny,
které jsou vhodné pro intenzivni Zar
grilu.
Neumistujte potraviny pfili§ daleko
dozadu grilu. Je to nejteplejsi ¢ast a
mastné potraviny se mohou vznitit.
Tabulka ¢asii peceni pro grilovani
Grilovani s elekirickym grilem

250 2.2 mi

Kousky telectho Draténd police 250/max 25..30 min. *

podle tloustky
*Troubu predehiivejte po dobu 5 minut.
**Pokud teplotu grilu va$eho vyrobku nelze nastavit, bude gril fungovat pfi doporutené teploté.

Jidla v této tabulce jsou pipravena v souladu s
normou EN 60350-1, ¢imZ se zkouSky produktu pro
kontrolni instituce zjednodusuji

Obratte jidlo po 2/3 celkové doby pecent.
Doporutuje se 5 min ohfev vech potravin ke grilovani.
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Udrzba a péce
Obecné informace

Zivotnost wrobku se prodlouzi a pripadné problémy se
omezi, pokud je vyrobek pravidelngé &istén.

NEBEZPECI:
Odpojte zafizeni od napajeni, nez zacnete s
(idrzbou a Cisténim.

Hrozi riziko zasahu elektrickym proudem!

NEBEZPECi:
Pred ¢isténim nechte pfistroj vychladnout.
Horké povrchy mohou zplisobovat popéleniny!

e \lyrobek po kazdém pouziti peclivé vyCistéte.
Takto snadnéji odstranite neCistoty z pecen,
které se takto nebudou pfi pfiStim pouziti
pristroje dale pripalovat.

e Pro CiSténi pristroje nejsou potfeba zadna zviastni
Cistidla. Viyrobek omyjte vodou s mycim
pipravkem a hadfikem nebo houbou a osuste ji
suchym hadrem.

e Vidy zkontrolujte, zda byla jakakoli zbyla kapalina
po CiSténi peclivé otfena a a pripadnd vylita
kapaliny vysuSena.

e KZ{isténi nerezovych ploch a rukojeti nepouZzivejte
Cistidla obsahuijici kyselinu nebo chlorid. K otfeni
téchto asti pouZijte mékky hadfik s tekutym
rozpoustédlem (ne brusnym) a davejte pozor,
abyste Cistili jednim smérem.

Povrch se miize poskodit viivem nékterych
sapondtt nebo isticich materidld.
NepouZivejte agresivni saponéty, Cistici
prasek/mléko ani ostré pfedméty pfi Cisténi.

Na CiSténi spotfebiCe nepouZzivejte parni
CistiCe, mohlo by dojit k zdsahu elektrickym

proudem.

Cisténi varné desky

Sklokeramicky povrch

Sklokeramicky povrch (sklokeramiku) otfete studenou
vodou, dejte pozor, abyste nezanechali Zadné zbytky
Cisticiho prostedku a osuste suchym hadfikem. Zbytky
Cistidla by mohly ponigit sklokeramickou desku pfi
jejim pristim pouziti.

Zaschlé zbytky na sklokeramické ploSe (sklokeramice)
za zadnych okolnosti nestrhavejte nozem, ocelovou
vinou ¢i podobnymi néstroji.

Vépenaté usazeniny (Zluté skvrny) odstraite komercné
dostupnym odstrafiovaem vodniho kamene, jako
napiiklad octem nebo citronovou Stévou.
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Pokud je povrch silné znecistén, naneste Cisti¢ houbou
a vyCkejte, dokud se nevsakne. Poté vyCistéte povrch
desky vihkym hadrem.

Potraviny na bdzi cukru, jako je husty krém
nebo sirup, je nutno ihned setfit a neCekat, aZ
povrch vychladne. Jinak mize byt
sklokeramicky povrch nevratné poskozeny.

Casem miiZe barva natéru nebo na jinych plochach
mirné vyblednout. To nema vliv na funkci spotfebice.
Blednuti barev a skvrny na sklokeramické desce jsou
normalnim jevem, ne vadou.

Cisténi ovladaciho panelu
VyCistéte ovlddaci panel a tlaCitka vihkym hadiikem a
offete je do sucha.

Pokud je Va$ vyrobek vybaven tlagitky/knofliky,
pri Gisténi oviadaciho panelu oviadaci knofliky
nesundavejte.

Ovladaci panel by se mohl poskodit.

Cisténi trouby

Cisténi bocni stény(Lisi se podle modelu

vyrobku.)

(Tato funkce je volitelnd. Nemusi byt sou€ésti

va$eho vyrobku.)

1. Sejméte predni stranu bocni police tak, Ze ji
zatahnete v opaéném sméru od bocni stény.

2. Vyjméte bocni polici zcela tim, ze ji pfitéhnete k

Katalytické stény
(Tato funkce je volitelnd. Nemusi byt sou€ésti
va$eho vyrobku.)

Vnitfni bocni stény (A) a/nebo zadni sténa (B) vaSeho
vyrobku mohou byt potazeny katalytickym smaltem.
Katalytické stény maji svétle matovanou barvu a
porézni povrch. Katalytické stény trouby se nesméji
Cistit. Diky tomu, Ze maji perforovanou strukturu,
katalytické povrchy absorbuiji tuk, a kdyZ je takovy



povrch tukem zaplnén, zaCind se lesknout. V takovém
piipadé se doporuCuje tyto soucasti vymenit.

Snadné parni ¢iSténi

Zajistuje snadné Cisténi, protoze necistota (pokud neni

prili§ stard) se zmékdi parou, ktera se vytvori uprostred

trouby a zkondenzované kapky vody omyji vnitini

povrch trouby.

1. Z trouby vyjméte vSechna prisluSenstvi.

2. Do plechu nalijte 300 ml vody a umistnite plech
na druhy regal v froubé.

3. Nastavte troubu do rezimu snadné ¢isténi parou a
béh na 100 ° C po dobu 25 minut.

4. Oteviete dvere a vihkou houbou nebo hadrikem
off'ete vnitfni povrchy trouby.

5. Vyrobek omyjte vodou s mycim pripravkem a
hadfikem nebo houbou a osuste ji suchym
hadrem.

\/ rezimu snadného Cisténi parou se voda,
ktera byla nalita do zasobniku ke
zmékdeni zbytk( jidia/Spiny uvnit trouby,
bude vyparovat a kondenzovat se na
vnitfnich povrsich trouby a skla dvifek
trouby, takze pfi otevieni dvitek trouby
miize dochdzet ke stékani vody. Utiete
kondenzat hned po otevreni dvifek.

Cisténi dvirek trouby

Chceteli vy€istit dvitka trouby, pouZijte teplou vodu se
sapondatem, mékky hadfik nebo houbicku a vyCistéte
vyrobek, pak jej offete suchym hadfikem.

K ¢isténi dvifek trouby nepouZivejte Zadna
hrubd brusna Cistidla ani draténky. Mohou

poskrabat povrch a poskodit sklo.

Odstranéni dvirka trouby.

1. Oteviete predni dvitka (1).

2. Otevrete svorky v krytu pantu (2) na pravé a levé
strané prednich dvefi tim, Ze zatlacite dle

. Zndzoméni na obrézku,

1 Dvege
2 Zamek zavésu(uzaviena poloha)
3 trouba
4 Zamek zavésu(otevfend pozice)

4. Demontujte pfedni dvitka tak, Ze je zatlaCite
nahoru, pokud je chcete uvolnit z pravého a
levého zavésu.

Pfi instalaci dvifek postupujte podle stejnych
krok(i jako pfi jejich odstranéni, jen v
obraceném poradi. Nezapomerite zavfit svorky
u krytu zavésu pfi opétovné montdzi dveri.
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Odstranéni vnitiniho skla dviiek
(Tato funkce je volitelnd. Nemusi byt sou€ésti
va$eho vyrobku.)

Vnitfni tabuli skla dvitek trouby Ize demontovat z
diivodu vyGisténi.

Otevrete dvitka troub:

1 Uchytka
2 Rém

Stisknéte tchytky (1) a zaroven vysuite profil (3) k
sobé tak, jak je zndzoréno na obrazku. Tim uvolnite
profil pichyceny k horni strané prednich dvifek.
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NejvnitfngjSi sklenény panel
Vnitfni sklenény panel*
Vngjsi sklenény panel
(Nemusi byt soucasti vaSeho vyrobku.)

Lehce nadzvednéte nejvnitinéjsi sklenény panel (1) ve
sméru ,A" a vytahnéte jej ve smeéru ,B* tak, jak je
zndzornéno na obrézku.

Je-li va$ vyrobek vybaveny vnitfnim sklenénym
panelem,

zatahnéte za spojovaci drzak, ktery spojuje jednotlivé
prvky uprostied, abyste jej uvolnili od ostatnich
skienénych panell tak, jak je zndzornéno

* D N —

4 Spojovaci drzak skel*
* (Nemusi byt soucasti vaSeho vyrobku.)
Stejny postup zopakuijte pfi vyjmuti vnitfniho
sklenéného panelu (2). Prvnim krokem k sestaveni
dveri je reinstalace vnitrniho sklenéného panelu (2).
Umistéte sklenény panel tak, jak je zndzornéno na
obréazku, aby zapad! do plastové drazky.
opacném pripadé nebude sklenény panel
dostateCné upevnén a miize byt poskozen
ibracemi nebo se rozbit.




Pri instalaci nejvnitfnéjSiho sklenéného panelu (1) se
ujistéte, Ze potiSténa strana panelu sméfuje k
vnitfnimu sklenénému panelu.

Je dulezité, aby byly dolni rohy nejvnitfnéj$iho
sklenéného panelu usazeny v plastovych drazkach.

Pokud je vase trouba vybavena kulatou

Zarovkou:

1. Odpojte vyrobek na napajen.

2. Sejméte sklenény kryt otocenim proti sméru
hodinovych rucicek.

ibracemi nebo se rozbit.

Nezapomenite umistit spojovaci dily na jejich mista.
Nakonec stisknéte Uchytky na profilu, aby zapadly
zpdtky na sva mista.

Vymeéna vnitini zarovky

NEBEZPECI:
Pred vyménou Zarovky trouby zkontrolujte, zda
ie vyrobek odpojen a vychladl, aby nedoslo k

Urazu elektrickym proudem.
Horké povrchy mohou zplisobovat popéleniny!

opacném pripadé nebude sklenény panel
dostateCné upevnén a miize byt poskozen

V této troubé se pouZiva Zdrovka s

vykonem mensim nez 40 W, vySkou

mensi nez 60 mm, prdmérem mensim
nez 30 mm nebo halogenovou
Zarovkou s objimkou typu G9, vykonem
mensim nez 60 W. Zarovky jsou
vhodné pro provoz pfi teplotach nad
300 ° C. Lampy do trouby Ize ziskat od
autorizovanych servisnich zastupctl
nebo technik( s licenci.

‘@Poloha arovky se milZe ligit oproti obrazku.

74rovka pouZitd v tomto spotfebi&i neni vhodn|
k osvétleni mistnosti. ZamySlenym UGcelem této

arovky je pomoci uZivateli vidét na potraviny.

74rovky pouzité v tomto spotfebici musf
drzet extrémni fyzické podminky, napr.
eploty nad 50 °C.

3. Jestlize je vaSe svétlo v troubé typu (A), kiery je
vyobrazen nize, vyjméte svétlo otoCenim (viz
obrazek) a vymérite ho. Jestlize je svétio typu (B),
zatahnéte a vyjméte svétlo (viz obrazek) a vyménte

4. Nainstalujte sklenény kryt.
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B Odstrafiovani potizi

e Jenormdlni, Ze pfi provozu unika para. >>> Nejde o zdvadu.

Kdyz se zahfeji kovové soucdstky, mohou se rozpinat a zplisobovat hiuk. >>> Nejde 0 zdvadu.

Hlavni poustkefje vadna nebo uvoinénd. >>> Zkontrolujte pojistky v pojistkové skiini. Pokud je fo
nutné, vymérite je nebo znovu aktivujte.
f i zapojen do (Uzemnéné) zasuvky. >>> Zkontrolujte zapojeni zastrcky.

e Jevadna Zarovka v troubg. >>> Vymérite Zdrovku v troube.
e Elektfina je odpojend. >>> Zkontrolujte, zaa je pfipojend elektfina. Zkontrolujte pojistky v
pojistkové skiini. Pokud je to nutné, vymeérite je nebo znovu akltivujte.
Trouba nehfeje.
e MoZnd neni nastavena na uritou funkci peceni nebo teplotu. >>> Nastavie troubu na urcitou funkci
peceni nebo teplotu.
e Elektfina je odpojend. >>> Zkontrolujte, zaa je pfipojend elektfina. Zkontrolujte pojistky v
pojistkové skiini. Pokud je to nutné, vymeérite je nebo znovu akltivujte.
mPokud nemdZete odstranit poruchu ani poté,
co jste postupovali podle pokynil obsazenych v
éto ¢asti, obratte se na autorizovaného
servisniho pracovnika nebo prodejce, u néhoz

jste vyrobek zakoupili. Nikdy se nepokousejte
opravovat vadny vyrobek sami.
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a)

b)
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d)

e)

f)

ZAKAZNICKE CENTRUM BEKO

BEKO SPOLKA AKCYJNA, organizagni slo¥ka, Bucharova 1423/6, 158 00 Praha 5 - Stod(lky

7 dniv tydnu od 8:00 do 18:00
poradi nebo pom(Ze vyresit zaruni, pfipadné pozarugni opravy vyrobk( Beko

tel, kontakt 222 525222
tel. kontakt 800350333
e-mail zakaznickecentrum@bekosa.cz

online objedndvka opravy spotfebile

5 let zaruky - podminky a registrace
ZARUCNIPODMINKY CR

Platny a Citelny prodejni doklad, ktery obsahuje datum prodeje, model spotfebite a oznateni prodejce,
opraviuje uzivatele vyuZit zéruku na vyrobek v souladu s ustanovenimi ObZanského zakoniku, v platném znéni,
Neni-li stanoveno jinak, je zaru¢ni doba na vyrobek 24 masicl. Zatina plynout ode dne prevzeti véci kupujicim

vyjma pfipadu, kdy je nutné uvedeni do provozu opravnénou firmou. V tom pfipadé za€ne zaru¢ni doba plynout
ode dne uvedenf vyrobku do provozu.

Vyrobky vyZaduijici odborné zapojeni: plynové a kombinované sporaky a varné desky, dale v3echny spotfebice,
které nejsou vybaveny pfivodnim elektrickym kabelem zakonenym vidlici. Zapojeni spotfebite je sluZbou
hrazenou zakaznikem. Potvrzeni je nutné uschovat. Dovozce nezodpovida za poskozeni & Skody vzniklé
chybnou instalacf nebo chybnym zapojenim vyrobku.

Zaruka vyplyvajici z téchto zarutnich podminek miZe byt uplatnéna pouze ba dzemi Ceské republiky a tykd se
pouze a vyhradné spotfebicii dovezenych do (R prostfednictvim nasi spoleénosti, BEKQO SPOLKA AKCYINA,
organizatni slozka, Bucharova 142376, 158 00 Praha 5 - Stodulky, ktera je oficiainim zastoupenim znatky Beko
pro Ceskou republiku,

Zaruka je poskytovéna kupujicimu (konetnému spotfebiteli) v souladu se zdkonem €. 634/1992 Sb., o ochrané
spotfebitele vplatném zn&ni, na vyrobek slouZici b&Znému pouZivani vdomdcnosti. Vyrobek neni urten
k primyslovému pouziti a poskytovani sluZeb. Spotfebite, které nejsou pouZivany vdomécnosti, nejsou
pfedmétem zaruky (hotelova, Skolskd a restauracni zatizeni, dklidové firmy atd.)

Prava ze zodpovédnosti za vady vyrobku se uplatfiuji u prodavajiciho. Zarutni oprava se vztahuje vyhradné na
zavady, které vzniknou vdobé platnosti zarutni thiity a to vyrobni vadou. Takto vzniklé zavady je opravnén
odstranit pouze autorizovany servis.

0 odstranéni vad vyrobku v zaruni Ihité je kupujici opravnény poZadat prodejce nebo Zakaznické centrum
Beko na telefonnim Cisle: 222525222, 800350333 nebo online na htps:y i
GRERVY-EE
Zakaznik musi pro ob]ednam opravy nablasit datum zakoupeni, mode} spotfebite, vyrobni a produktové Cislo,

které se nachdzi na vyrobpim &titku kaZdého spotfebife. Bez nahlaSeni téchto Gdajl nebude moci byt
poéadavek zakaznika na bezptatnou opravu vyfesen. Zakaznik je také date povinen poskytnout auterizovanému
servisu soucinnost potfebnou k ovéfeni existence pfipadné odstranéni reklamované vady.
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PFi navitéve servisntho technika kupujici prokdZe existenci zaruky pfedioZenim Citelného prodejniho dokladu
nebo certifikdtu 5 let zéruky Beko. Po provedeni zarulni opravy jsou autorizovana servisni stfediska nebo
prodavajici povinni vydat kupujicimu Citetnou kopii opravného listu nebo doklad o uplatnéni prava zaruky a dobé
trvani opravy. Po dobu zdruky je kupujici povinen uschovat veskeré doklady souvisejici s koupi a servisem
vyrobku.

Opravni list slouzi k prokazovani prav kupujiciho, proto je ve vlastnim zdjmu kupujiciho si zkontrolovat pred
podpisem veskeré tidaje. Zarutni Ihita se v piipadech, kdy zavada znemoZnila pouZivani vyrobku, prodiuZuje o
dobu, kdy kupuifei uplatnil nérok na zarufni opravu u autorizovaného stfediska aZ do dne pfevzetf opravengho
vyrobku.

Vyrobek musi byt instalovdn a provozovédn podle névodu k obsluze a platnych norem. Funkce chladnitek,
mraznitek a jejich kombinaci je zaru€ena pifi okolni teploté od +10°C do +32°C.

Touto zarukou nejsou dottena prava kupujiciho, kterd se ke koupi véci vazi podie zviaStnich pravnich predpist.
Spoletnost BEKO SPOLKA AKCYINA, organizaZni stozka, Bucharova 1423/6, 158 00 Praha 5 - Stodelky nabifzi
spotfebitelim na vybrané modely prodlouZencu zdruku vcelkové délce trvani 5 let. Pfedmétem této

nadstandardni zaruky je bezplatné odstrafiovani vyrobnich vad po dobu nasledujicich 36 mésich od skonteni
zakonné dvouleté zaruZni Ihiity. Podminkou ziskani certifikdtu prodiouZené zaruky je splnéni vedkerych

5 B

Pii opravé vramci prodlouzené zaruky je uZivatel povinen autorizovanému servisu ptedloZit platny certifikat
prodiouZené zaruky a prodejni doklad.
V dobé trvani prodlouZené zaruky bude opravnéna reklamace Feena opravou nebo dodénim nahradnfho dilu.
V piipadé neodstranitelné vady zajisti dovozce pfimo u zakaznika vyménu vyrobku za novy. Narok na vyménu
uplatfiuje zakaznik po zaslani viech potfebnych dokladd (platny certifikat, doklad o zakoupeni, vyjadieni
servisniho technika) na e-mall reklamace®bskosarz nebo potou na adresu BEKO SPOLKA AKCYJNA,
organizalni slozka, Bucharova 1423/6. 158 00 Praha 5 - Stodilky. Spotfebitel nema pravo vpriibéhu
prodicuZené zaruky na vréceni kupni £astky. Uplatnénf prava na bezplatné odstrariovanf vyrobnich vad podiéha
zde uvedenym vieobecnym zaru¢nim podminkam.

Pravo na uplatnéni zaruky zanika pokud:

s Nenivyrobek pouZivanv souladu s ndvodem;

« Do3lo kmechanickému poSkozeni vyrobku cizim zavinénim, pfi nespravné adrzbé nebo jinym zanedbanim
péce o vyrobek

+ Byl navyrobku proveden neodborny zasah neopravnénou osobou;

» Plynové spottebite nebo spotfebite s napdjenim 400V nebyly uvedeny do provozu odbornou firmou;

+ Do3lo k mechanickému poSkozeni pfi prepravé;

» e vadazpisobend vnéjSimi podminkami, jako jsou napt. poruchy v elektrické siti nebo vadnd bytovd instalace,
nevhodnymi provozrimi podminkami, poskozeni Zivlem;

*  Jevyrobek vadny z divodu pouZitl neorigindintho piistusenstvi a nahradnich dilly;

»  Kuchyriské linka, do které je vyrobek zabudovany, nespifiuje potfebné technické parametry;

s Z&ruka se dale nevztahuje na preventivni lidrZbu popsanou v ndvodu k obsluze, popfipadé zavady zplisobené
nevhodnou manipulaci. na opotiebeni vznikié béznym pouZivanim, na mechanické poskozeni skienénych a
plastovych komponentt;

+ Zaruka se nevztahuje na navitdvu technika za ulelem poradenstvi, preventivni kontrolu stavu spotiebice,
vyménu ndhradniho dilu, ktery nevyZaduje odborny zasah, zaména sméru otevirani dvefi chladnitek a
suSitek.



