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Miré se vini!

| dashur klient,

Faleminderit gé keni zgjedhur produktin Beko. Ne déshirojmé qé produkti juaj, i prodhuar
me njé teknologji dhe cilési té lartg, t'ju ofrojé efikasitetin mé té miré t€ mundshém. Pér
kété arsye, lexoni me kujdes kété manual dhe ¢do dokument tjetér té dhéné para
pérdorimit té produktit.

Kini parasysh té gjitha informacionet dhe paralajmérimet e pérmendura né manualin e
pérdorimit. Né kété ményré, ju do té mbroni veten dhe produktin tuaj nga rreziget gé mund
té ndodhin.

Mbajeni manualin e pérdorimit. Nése ia jepni dikujt tjetér kété produkt, jepini edhe
manualin bashké me té. Né kété manual jepen kushtet e garancisé, metodat e pérdorimit
dhe té zgjidhjes sé problemeve.

Simbolet dhe pérshkrimet e tyre né manualin e pérdorimit:

Rrezik g& mund té shkaktojé vdekje ose Iéndime.

@ Informacione té réndésishme ose késhilla té dobishme pér pérdorimin.

Lexoni manualin e pérdorimit.

L[

f Paralajmérim pér sipérfagen e nxehté.

NJOFTIM Rrezik qé mund té shkaktojé dém material pér produktin ose mjedisin e tij.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Udhézimet e sigurisé

* Kjo pjesé pérfshin udhézimet e
sigurisé gé jané té nevojshme
pér parandalimin e rrezigeve
pér Iéendime personale ose
déme materiale.

* Nése produkti i jepet dikujt
tjetér pér pérdorim personal
ose pér pérdorim si produkt i
pérdorur, duhet té jepen po
ashtu manuali i pérdorimit,
etiketat e produktit dhe
dokumentet dhe pjesét e tjera
pérkatése.

* Kompania joné nuk do té
mbajé pérgjegjési pér démet
gé mund té ndodhin nése nuk
respektohen kété udhézime.

* Mosrespektimi i kétyre
udhézimeve do ta bgjé té
pavlefshme garanciné.

+ Sigurohuni gé punimet pér
instalimin dhe riparimin té
kryhen gjithmoné nga
prodhuesi, servisi i autorizuar
ose personi g€ ka caktuar
kompania e importimit.

* Pérdorni vetém pjesé ndérrimi
dhe aksesoré origjinalé.

* Mos riparoni apo ndérroni
asnjé pérbéres té produktit
nése nuk éshté specifikuar
garté né manualin e
pérdorimit.

* Mos kryeni modifikime teknike
né produkt.

Al .1 Pérdorimi i

planifikuar

* Ky produkt éshté projektuar
pér t'u pérdorur né shtépi. Ai
nuk éshté i pérshtatshém pér
pérdorim komercial.

* Mos e pérdorni produktin né
kopshte, ballkone ose né
ambiente té tjera té jashtme.
Ky produkt éshté planifikuar té
pérdoret né shtépi dhe né
kuzhinat e personelit té
dyqganeve, zyrave dhe
ambienteve té tjera té punés.

« PARALAJMERIM:Ky produkt
duhet té pérdoret vetém pér
géllime gatimi. Ai nuk duhet té
pérdoret pér géllime té tjera, si
p.sh. ngrohja e dhomés.

* Furra mund té pérdoret pér té
shkriré, pjekur, pjekur né skaré
dhe skuqur ushgime.

* Ky produkt nuk duhet té
pérdoret pér ngrohje, ngrohje
pjatash, tharje duke varur
peshqiré ose rroba né dorezé.
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1.2 Siguria e fémijéve,

A personave té
pambrojtur dhe
kafshéve shtépiake

* Ky produkt mund té pérdoret
nga fémijét e moshés 8 vjeg
dhe mé shumé, si dhe nga
personat me aftési fizike,
sensore ose mendore jo
plotésisht té zhvilluara ose
personat gé kané mungesé
eksperience dhe njohurish, pér
sa kohé gé jané nén
mbikéqyrje ose jané trajnuar
pér pérdorimin e sigurt dhe
rreziqet e produktit.

* Fémijét nuk duhet té luajné me
produktin. Pastrimi dhe
mirémbajtja nga pérdoruesi
nuk duhet té kryhen nga
fémijét nése nuk ka diké g€ i
mbikéqyr.

Ky produkt nuk duhet té
pérdoret nga personat me
aftési té kufizuara fizike,
ndjesore ose mendore (duke
pérfshiré fémijét), pérvegse
nése mbahen nén mbikéqyrje
ose marrin udhézimet e
nevojshme.

Fémijét duhet té mbikéqyren
pér t'u siguruar gé té mos
luajné me produktin.
Produktet elektrike jané té
rrezikshme pér fémijét dhe
kafshét shtépiake. Fémijét dhe

kafshét shtépiake nuk duhet té
luajnég, té ngjiten ose té futen
né produkt.

* Mos vendosni objekte gé
fémijét mund t'i arrijné mbi
produkt.

- PARALAJMERIM:Gjaté
pérdorimit, sipérfaget e
aksesueshme té produktit jané
té nxehta. Mbajini fémijét larg
produktit.

« Mbani materialet e paketimit
larg fémijéve. Ekziston rreziku
i lendimit dhe mbytjes.

* Kur dera éshté e hapur, mos
vendosni objekte té rénda mbi
té dhe mos lejoni fémijét té
ulen mbi té. Kjo mund té bgjé
qé furra té pérmbyset ose té
démtohen menteshat e derés.

* Pér siguriné e fémijéve, priteni
spinén elektrike dhe béjeni
produktin té papérdorshém
pérpara se ta hidhni produktin.

A1 .3 Siguria elektrike

* Vendoseni produktin né njé
prizé té tokézuar té mbrojtur
nga njé siguresé qé pérputhet
me vlerat nominale aktuale té
treguara né etiketén e modelit.
Sigurohuni qé instalimi i
tokézimit té kryhet nga njé
elektricist i kualifikuar. Mos e
pérdorni produktin pa tokézim
né pérputhje me rreqgulloret
lokale/kombétare.
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* Spina ose lidhja elektrike e
produktit duhet té jeté né njé
vend lehtésisht té
aksesueshém (ku nuk do té
ndikohet nga flaka e pllakés sé
gatimit). Nése kjo nuk éshté e
mundur, duhet té keté njé
mekanizém (sigureség, gelés,
automat etj.) né instalimin
elektrik me té cilin éshté lidhur
produkti, né pérputhje me
rregulloret elektrike dhe duke i
ndaré té gjitha polet nga rrjeti.

* Produkti nuk duhet té
vendoset né prizé gjaté
instalimit, riparimit dhe
transportit.

* Vendoseni produktin né njé
prizé gé pérmbush vlerat e
tensionit dhe frekuencés té
specifikuara né etiketén e
modelit.

* Nése produkti juaj nuk ka njé
kabllo elektrike, pérdorni
vetém kabllon elektrike té
pérshkruar né pjesén
"Specifikimet teknike".

* Mos e bllokoni kabllon
elektrike nén dhe prapa
produktit. Mos vendosni njé
objekt té réndé mbi kabllon
elektrike. Kablloja elektrike
nuk duhet té pérkulet, shtypet
dhe té bjeré né kontakt me
asnjé burim nxehtésie.

« Sipérfaqja e pasme e furrés
nxehet kur éshté né pérdorim.
Kabllot elektrike nuk duhet té
prekin sipérfagen e pasme,
pasi lidhjet mund té
démtohen.

* Mos i bllokoni kabllot elektrike
né derén e furrés dhe mos i
kaloni mbi sipérfaget e nxehta.
Né rast té kundért, izolimi i
kabllove mund té shkrihet dhe
té shkaktojé zjarr si rezultat i
garkut té shkurtér.

* Pérdorni vetém kabllo
origjinale. Mos pérdorni kabllo
té prera ose té démtuara ose
kabllo té€ ndérmjetme.

* Nése kablloja elektrike éshté e
démtuar, ajo duhet té
zévendésohet nga prodhuesi,
njé servis i autorizuar ose njé
person gé duhet té
specifikohet nga kompania
importuese pér té parandaluar
rreziget e mundshme.

- PARALAJMERIM:Pérpara se
té ndérroni llambén e furrés,
sigurohuni gé ta shképutni
produktin nga rrjeti elektrik pér
té shmangur rrezikun e
goditjes elektrike. Higeni
produktin nga priza ose fikni
siguresén nga automati i
siguresave.

Nése produkti juaj ka njé kabllo

dhe prizé elektrike:
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* Mos e vendosni spinén e
produktit né njé prizé qé éshte
e lirshme, ka dalé nga priza,
éshté e thyer, e papastér, me
yndyré, me rrezik kontakti me
ujin (p.sh. uji g€ mund té
rrjedhé nga banaku).

+ Asnjéheré mos e prekni spinén
me duar té lagura! Mos e higni
asnjeheré nga priza duke
térhequr kabllon, gjithmoné
térhigeni duke mbajtur spinén.

* Sigurohuni g€ spina e
produktit té jeté futur miré né
prizé pér té shmangur krijimin
e harkut elektrik.

A1 .4 Siguria gjaté
transportit
+ Shképuteni produktin nga
rrjeti elektrik para transportit
té produktit.

* Produkti éshté i réndé,
mbajeni produktin me té
paktén dy persona.

* Mos pérdorni derén dhe/ose
dorezén pér té transportuar
ose lévizur produktin.

* Mos vendosni artikuj té tjeré
mbi produkt dhe
transportojeni produktin né
pozicionin vertikal.

* Kur duhet ta transportoni
produktin, mbéshtilleni até me
materiale paketimi me flluska
ose karton té trashé dhe
ngjiteni miré. Sigurojeni miré

produktin me ngjités pér té
parandaluar démtimin e
pjeséve té lévizshme ose té
heqshme té produktit ose té
veté produktit.

+ Kontrolloni pamjen e
pérgjithshme té produktit pér
ndonjé démtim qé mund té
keté ndodhur gjaté transportit.

A1 .5 Siguria e instalimit

* Pérpara se produkti té
instalohet, kontrolloni
produktin pér ndonjé démtim.
Nése produkti éshté i demtuar,
mos e instaloni.

* Mos e instaloni produktin
prané burimeve té nxehtésisé
(radiatorg, soba etj.).

* Mbani té lira hapésirat rreth té
gjitha kanaleve té ventilimit té
produktit.

* Pér té parandaluar
mbinxehjen, produkti nuk
duhet té instalohet pas dyerve
dekorative.

A] .6 Siguria gjate
pérdorimit
« Sigurohuni gé produkti té jeté i
fikur pas ¢do pérdorimi.

* Nése nuk do ta pérdorni
produktin pér njé kohé t€ gjaté,
higeni nga priza ose fikni
siguresén nga automati i
siguresave.
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* Mos e pérdorni produktin me
defekt ose té démtuar. Nése
ka defekte ose démtime,
shképutni lidhjet e energjisé
elektrike/gazit té produktit dhe
telefononi shérbimin e
autorizuar.

* Mos e pérdorni produktin nése
xhami | derés s€ pérparme
éshté hequr ose éshté
plasaritur.

* Mos u ngjitni mbi produkt pér
té arritur ndonjé gjé ose pér
ndonjé arsye tjeteér.

* Asnjéheré mos e pérdorni
produktin kur gjykimi ose
koordinimi juaj éshté i
démtuar nga pérdorimi i
alkoolit dhe/ose drogave.

* Objektet e ndezshme té
mbajtura né zonén e gatimit
mund té marrin zjarr.
Asnjéheré mos ruani objekte
té ndezshme né zonén e
gatimit.

* Doreza e furrés nuk éshté
tharése peshqiri. Kur pérdorni
produktin, mos varni peshqirég,
doreza ose tekstile té
ngjashme né dorezé.

* Menteshat e derés sé
produktit Iévizin kur hapet dhe
mbyllet dera dhe mund té
bllokohen. Kur hapni/mbylini
derén, mos e kapni nga pjesa
me mentesha.

A.I .7 Paralajmérimet pér

temperaturen

- PARALAJMERIM:Pjesét e
aksesueshme té produktit do
té nxehen gjaté pérdorimit.
Duhet pasur kujdes pér té
shmangur prekjen e produktit
dhe elementeve té ngrohjes.
Fémijét nén moshén 8 vje¢
nuk duhet té afrohen prané
produktit pa njé té rritur.

* Mos vendosni materiale té
ndezshme/shpérthyese prané
produktit, pasi skajet do té
jené té nxehta gjaté
pérdorimit.

* Duke gené se mund té dalé
avull, géndroni larg kur hapni
derén e furrés. Avulli mund t'ju
djegé dorén, fytyrén dhe/ose
syté.

* Gjaté funksionimit, produkti
mund té nxehet. Duhet pasur
kujdes pér té shmangur
prekjen e pjeséve té nxehta
brenda furrés dhe elementeve
té ngrohjes.

* Pérdorni gjithmoné doreza
furre rezistente ndaj
nxehtésisé gjaté vendosjes sé
ushgimeve né furrén e nxehté
ose kur higni ushgimet nga
furra e nxehté etj.
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1.8 Pérdorimii
aksesoréve

« Eshté e réndésishme qé grila
me tela dhe tava té vendosen
si¢ duhet né raftet e telit. Pér
informacione té detajuara,
referojuni seksionit
"Pérdorimi i aksesoréve" .

+ Aksesorét mund té démtojné
xhamin e derés kur mbyllni
derén e produktit. Shtyjini
gjithmoné aksesorét deri né
fund té zonés sé gatimit.

Al .9 Siguria gjaté gatimit

* Kini kujdes kur pérdorni pije
alkoolike né gatimet tuaja.
Alkooli avullon né temperatura
té larta dhe mund té shkaktojé
zjarr pasi mund té ndizet kur
bie né kontakt me sipérfaqe té
nxehta.

* Mbetjet e ushgimeve, vaji etj.
né zonén e gatimit mund té
marrin zjarr. Para gatimit,
higni papastértité e tilla té
ashpra.

* Rreziku i helmimit nga
ushgimi: Mos i lini ushgimet té
géndrojné né furré pér mé
shumeé se 1 oré para ose pas
gatimit. Né rast té kundért,
mund té shkaktohet helmim
nga ushgimi ose sémundje.

* Mos i ngrohni kavanozat e
gelqgit dhe kanacet té mbylura
né furré. Presioni gé do té
krijohej né kanage/kavanoz
mund té shkaktojé plasjen e
tij.

* Vendoseni letrén kundér
yndyrés né njé ené gatimi ose
mbi aksesorin e furrés (tavé,
grilé teli etj.) me ushgimet dhe
vendoseni até né furrén e
nxehur paraprakisht. Higni ¢do
pjesé té tepért té letrés kundér
yndyrés qé varet nga aksesori
ose ena pér té shmangur
rrezikun e prekjes sé
elementeve té ngrohésit té
furrés. Asnjéheré mos
pérdorni letér kundér yndyrés
né njé temperaturé furre me té
larté se temperatura
maksimale e pérdorimit té
specifikuar pér letrén kundér
yndyrés gé po pérdorni.
Asnjéheré mos e vendosni
letrén kundér yndyrés mbi
bazén e furrés.

* Mos vendosni tava pjekjeje,
enét ose letér alumini direkt né
fund té furrés. Nxehtésia e
grumbulluar mund té démtojé
pjesén e poshtme té furrés.

* MbylIni derén e furrés gjaté
pjekjes né skaré. Sipérfaqget e
nxehta mund té shkaktojné
djegie!
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* Ushgimet e papérshtatshme
pér pjekje né skaré pérbéjné
rrezik zjarri. Pigni né skaré
vetém ushgime g€ jané té
pérshtatshme pér zjarr té forté
né skaré. Gjithashtu, mos i
vendosni ushgimet shumé
thellé né pjesén e pasme té
skarés. Kjo éshté zona mé e
nxehté dhe ushgimet me
yndyré mund té marrin zjarr.

1.10 Siguriae
mirémbajtjes dhe
pastrimit

* Prisni gé produkti té ftohet
pérpara se ta pastroni
produktin. Sipérfaget e nxehta
mund té shkaktojné djegie!

* Mos e lani asnjéheré produktin
duke spérkatur ose derdhur
ujé mbi té! Ekziston rreziku i
goditjes elektrike!

2 Udhézimet pér ambientin

* Mos pérdorni pastrues me
avull pér té pastruar produktin
pasi kjo mund té shkaktojé
goditje elektrike.

* Mos pérdorni pastrues té
ashpér gérryes, kruajtése
metalike, lesh teli ose
materiale zbardhuese pér té
pastruar xhamin e derés sé
pérparme té furrés / (nése ka)
xhamin e derés sé sipérme té
furrés. Kéto materiale mund té
shkaktojné gérvishtje dhe
thyerje té sipérfageve té
xhamit.

* Mbajeni gjithmoné té pastér
dhe té thaté panelin e
kontrollit. Njé sipérfage e lagur
dhe e papastér mund té
shkaktojé probleme me
pérdorimin e funksioneve.

2.1 Direktiva pér mbetjet

2.1.1 Pérputhja me direktivén WEEE
dhe hedhja e produktit pas
pérdorimit

Ky produkt éshté né pérputhje me

direktivén WEEE té BE-sé (2012/19/EU). Ky

produkt ka njé simbol klasifikimi pér

pajisjet elektrike dhe elektronike si mbetje
(WEEE).

Ky produkt &shté prodhuar me
pjesé dhe materiale me cilési
té larté gé mund té ripérdoren
dhe jané té pérshtatshme pér
riciklim. Pér kété arsye, mos e
I |ihni produktin pas
pérdorimit bashké me mbetjet e
zakonshme familjare dhe té tjera né
pérfundim té jetégjatésisé sé tij té
shérbimit. Dérgojeni até né njé piké
grumbullimi pér riciklimin e pajisjeve
elektrike dhe elektronike. Mund té pyesni
prané administratés vendore pér kéto pika
grumbullimi. Hedhja e pajisjes sé pérdorur
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né ményrén e duhur ndihmon pér té
parandaluar pasoja negative pér mjedisin
dhe shéndetin e njeriut.

Pérputhja me direktivén RoHS:

Produkti gé keni bleré &shté né pérputhje
me direktivén RoHS té BE-sé (2011/65/
EU). Ai nuk pérmban materiale té
démshme dhe té ndaluara té specifikuara
né direktivé.

2.2 Informacionet pér paketimin

Materialet e paketimit té produktit jané
prodhuar nga materiale té riciklueshme né
pérputhje me Rregulloret kombétare pér
mjedisin. Mos i hidhni mbetjet e paketimit
bashké me mbetjet e shtépisé ose té tjera,
por dérgojini ato te pikat e grumbullimit té
materialeve té paketimit té pércaktuara
nga autoritetet lokale.

2.3 Rekomandime pér kursimin e
energjisé

Sipas BE 66/2014, informacionet pér

efikasitetin e energjisé mund té gjenden né

faturén e produktit té pérfshiré me

produktin.

Sugjerimet e méposhtme do t'ju ndihmojné m
ta pérdorni produktin tuaj né njé ményré
ekologjike dhe me efikasitet pér sa i pérket
energjisé:

+ Shkrini ushgimet e ngrira para pjekjes.

+ Neé furré pérdorni ené té erréta ose té
emaluara qé e transmetojné mé miré
nxehtésing.

* Nése specifikohet né recetén ose
manualin e pérdorimit, ngroheni
gjithmoné paraprakisht furrén. Mos e
hapni shpesh derén e furrés gjaté
pjekjes.

+ Fikeni produktin 5 deri né 10 minuta para
pérfundimit té€ kohés sé pjekjes né pjekje
té zgjatura. Mund té kurseni deri né 20%
energji elektrike duke pérdorur
nxehtésiné e mbetur.

+ Pérpiquni té gatuani mé shumé se njé
gatim né té njéjtén kohé né furré. Mund
té gatuani né té njéjtén kohé duke
vendosur dy ené né raftin e telit. Pérveg
késaj, nése i gatuani ushqgimet tuaja
njéra pas tjetrés, do té kurseni energji
sepse furra nuk do té humbasé
nxehtésiné e saj.
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3 Produkti juaj

3.1 Prezantimi i produktit
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1 Paneli i kontrollit
3 Raftet e telit

5 Dera

7 Ngrohési i poshtém (nén pllakén e
gelikut)

9 Ngrohési i sipérm

Ndryshon né varési té modelit. Produkti juaj
mund té mos jeté i pajisur me llambé ose lloji
dhe vendndodhja e llambés mund té ndryshojné
nga ilustrimi.

Ndryshon né varési té modelit. Produkti juaj
mund té mos jeté i pajisur me njé raft teli. Né
imazh, njé produkt me raft teli tregohet si
shembull.

10
3.2

Llamba

Motori i ventilatorit (prapa pllakés sé
gelikut)

Doreza
Pozicionet e rafteve

Vrimat e ventilimit

Prezantimi dhe pérdorimi i panelit
té kontrollit té produktit

Né kété seksion, mund té gjeni
pérmbledhjen dhe pérdorimet bazé té
panelit té kontrollit té produktit. Mund té
keté dallime né imazhe dhe disa vegori né
varési té llojit té produktit.
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3.2.1 Paneli i kontrollit

1 Celésiizgjedhjes sé funksionit
3 Gelésiizgjedhjes sé temperaturés

Nése ka butona gé kontrollojné produktin
tuaj, né disa modele kéta butona mund té
jené té tilla gé té dalin jashté kur shtypen
(butona té futur). Q& té béhen cilésimet me
kéta butona, fillimisht shtypni butonin
pérkatés dhe térhigeni celésin. Pasi té béni
rregullimin, shtypeni pérséri dhe ndérroni
celésin.

3.2.2 Prezantimi i panelit té kontrollit
te furrés

Doreza e zgjedhjes sé funksionit

Mund té zgjidhni funksionet e funksionimit
té furrés me celésin e zgjedhjes sé
funksionit. Ktheni majtas / djathtas nga
pozicioni i mbyllur (lart) pér té zgjedhur.
Doreza e temperaturés

Mund t€ zgjidhni temperaturén gé
déshironi té gatuani me gelésin e
temperaturés. Kthejeni né drejtim té
akrepave té orés nga pozicioni i mbyllur
(lart) pér té zgjedhur.

Treguesi i temperaturés sé brendshme té
furrés

Ju mund ta kuptoni temperaturén e
brendshme té furrés nga llamba e
temperaturés. Llamba e termostatit
ndodhet né panelin e kontrollit. Llamba e
termostatit ndizet kur produkti fillon té
funksionojé dhe llamba e termostatit fiket
kur arrin temperaturén e caktuar. Kur
temperatura brenda furrés bie nén
temperaturén e caktuar, llamba e
termostatit ndizet pérséri.

2 Kohématési
4 Llamba e termostatit

Kohématési

1 Dora e minutés (ari)
2 Fillimi i gatimit (portokalli)

w

Doreza e rregullimit t& kohés sé gatimit/kohés sé
pérfundimit

Doreza e rregullimit té kohés sé dités
Shfagja e kohés sé gatimit

Orari (ari)

Akrep i orés me zile (e verdhé)

0w N o o b

Simboli i anulimit té alarmit

3.3 Funksionet e pérdorimit té furrés

Né tabelén e funksioneve, shfagen
funksionet e pérdorimit gé mund té
pérdorni né furrén tuaj dhe temperaturat
mé té larta dhe mé té uléta qé mund té
vendosen pér kéto funksione. Rendi i
modaliteteve té funksionimit té paragitura
kétu mund té ndryshojé nga organizimi né
produktin tuaj.
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Simboli i
funksioni
t

Pérshkrimi i
funksionit

Gama e
temperaturés
(°C)

Pérshkrimi dhe pérdorimi

Funksionimi me
ventilator

Furra nuk ngrohet. Funksionon vetém ventilatori (né murin e
pasmé). Ushqgimi i ngriré me granula shkrihet ngadalé né
temperaturén e dhomés, ushgimi i gatuar ftohet. Koha e
nevojshme pér té shkriré njé pjesé té téré mishi éshté mé e
gjaté se sa pér ushgimet me drithéra.

Ngrohja e sipérme dhe
e poshtme

Ushgimi ngrohet nga lart dhe poshté né té njéjtén kohé. |
pérshtatshém pér émbélsira, pasta ose émbélsira dhe zierje
né forma pjekjeje. Gatimi béhet me njé tavé té vetme.

RES

+
&

Ngrohja e poshtme

Aktivizohet vetém ngrohja mé e ulét. Eshté i pérshtatshém pér
ushgimet qé kané nevojé pér skugje né fund. Ky funksion
duhet té pérdoret gjithashtu pér pastrim té lehté me avull.

Ngrohje e poshtme/lart
me ndihmén e
ventilatorit

Ajri i nxehté i ngrohur nga ngrohésit e sipérm dhe té poshtém
shpérndahet né ményré té barabarté dhe té shpejté né té
gjithé furrén me ventilator. Gatimi béhet me njé tavé té vetme.

Ngrohje me ventilator

Ajri i nxehté i ngrohur nga ngrohési me ventilator shpérndahet
né ményré té barabarté dhe t€ shpejté né té gjithé furrén me
ventilator. Eshté i pérshtatshém pér gatim me shumé tava né
nivele té ndryshme raftesh.

Funksionet e ngrohjes sé sipérme, ngrohjes sé poshtme dhe
ngrohjes sé ventilatorit. Cdo ané e produktit gé do té gatuhet

f1®l[® ][Il

Funksioni "3D * gatuhet né ményré té barabarté dhe shpejt. Gatimi béhet me
njé tavé té vetme.
s L Grila e madhe né tavanin e furrés funksionon. Eshté i
Grill i ploté *

pérshtatshém pér pjekje né sasi té médha.

w

R

Grilé e ulét me ndihmén
e ventilatorit

Ajri i nxehté i ngrohur nga grila e vogél shpérndahet shpejt né
furré me ventilator. Eshté i pérshtatshém pér pjekje né sasi mé
té vogla.

* Produkti juaj funksionon né intervalin e
temperaturés té specifikuar né celésin e

temperaturés.

3.4 Aksesorét e produktit

Ka aksesoré té ndryshém né produktin
tuaj. Né kété seksion, pérshkrimi i

aksesoréve dhe pérshkrimet e pérdorimit
té duhur jané té disponueshé&m. Né varési

té modelit té produktit, aksesorét e
pérfshiré jané té ndryshém. Jo té gjithé
aksesorét e pérshkruar né manualin e
pérdorimit mund té jené té disponueshém
pér produktin tuaj.

Tabaka brenda pajisjes suaj mund
té deformohet si pasojé e
nxehtésisé. Kjo nuk ka asnjé efekt
né funksionalitetin. Deformimi
zhduket kur tabaka ftohet.

@

Tavé standarde

Pérdoret pér pasta, ushqgime té ngrira dhe
skugje té copave té médha.
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Tavé e thellé

Pérdoret pér pasta, skugje té copave té
médha, ushgime té |léngshme ose pér
grumbullimin e vajrave té rrjiedhshém gjaté
pjekjes né skaré.

Grila e telit

Pérdoret pér skugjen ose vendosjen e
ushqgimit g€ do té piget, skuget dhe zihet
né raftin e déshiruar.

Né modelet me rafte teli :

Né modelet pa rafte teli :

3.5 Pérdorimi i aksesoréve té
produktit

Raftet e gatimit

Ka 5 nivele té pozicionit té raftit né zonén e
gatimit. Renditjen e rafteve mund ta shihni
edhe né numrat né kornizén e pérparme té
furrés.

Né modelet me rafte teli :

Vendosja e skarés me tela né raftet e
gatimit

Né modelet me rafte teli :

Eshté thelbésore gé grila me tela té
vendoset si¢ duhet né raftet anésore té
telit. Kur vendosni skarén me tela né raftin
e déshiruar, pjesa e hapur duhet té jeté né
pjesén e pérparme. Pér gatim mé té miré,
grila me tela duhet té fiksohet né pikén e
ndalimit té raftit té telit. Nuk duhet té kalojé
mbi pikén e ndalimit pér té kontaktuar me
murin e pasmeé té furrés.
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Né modelet pa rafte teli :

Eshté thelbésore qé grila me tela té
vendoset si¢ duhet né raftet anésore. Grila
me tela ka njé drejtim kur e vendosni né
raft. Kur vendosni skarén me tela né raftin
e déshiruar, pjesa e hapur duhet té jeté né
pjesén e pérparme.

~ 44
=L

%

=

=

~
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=
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=

Vendosja e tavés né raftet e gatimit

Né modelet me rafte teli :

Eshté gjithashtu e réndésishme qé tavat té
vendosen si¢ duhet né raftet anésore té
telit. Gjaté vendosjes sé tavés né raftin e
déshiruar, ana e saj e projektuar pér

mbajtje duhet té jeté né pjesén e pérparme.

Pér gatim mé té miré, tava duhet té
fiksohet né kapésen e ndalimit né raftin e
telit. Nuk duhet té kalojé mbi kapésen e
ndalimit pér té kontaktuar me murin e
pasmeé té furrés.

Né modelet pa rafte teli :

Eshté gjithashtu e réndésishme qé
tabakaté té vendosen si¢ duhet né raftet
anésore. Tava ka njé drejtim kur e
vendosni né raft. Gjaté vendosjes sé tavés
né raftin e déshiruar, ana e saj e projektuar
pér mbajtje duhet té jeté né pjesén e
pérparme.

Funksioni i ndalimit té skarés me tela
Ekziston njé funksion ndalimi pér té
parandaluar qgé grila me tela té dalé nga
rafti i telit. Me kété funksion, ju mund té
higni ushgimin tuaj lehtésisht dhe né
ményré té sigurt. Ndérsa higni skarén me
tela, mund ta térhigni pérpara derisa té
arrijé né pikén e ndalimit. Duhet ta kaloni
kété piké pér ta hequr plotésisht.
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Né modelet me rafte teli : Vendosja e duhur e skarés me tela dhe “
tavés né shinat zgjatuese - Né modelet
me rafte teli dhe modele zgjatuese
Falé shinave teleskopike, tava ose grila me
tela mund té instalohen dhe higen
lehtésisht. Kur pérdorni tava dhe grila me
tela me shinén zgjatuese, duhet pasur
kujdes g€ kunjat né pjesén e pérparme dhe
té pasme té shinave zgjatuese té
géndrojné né skajet e skarés dhe tavés
(treguar né figuré).

Funksioni i ndalimit té tavés -Né modelet
me rafte teli
Ekziston gjithashtu njé funksion ndalimi
pér té parandaluar gé tava té dalé nga rafti
i telit. Ndérsa higni tavén, léshojeni nga
kapésja e pasme e ndalimit dhe térhigeni
drejt vetes derisa té arrijé né anén e
pérparme. Duhet té kaloni mbi kété prizé
ndaluese pér ta hequr plotésisht.
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3.6 Specifikimet teknike

Specifikime té pérgjithshme

Pérmasat e jashtme té produktit (lartésia/gjerésia/

thellésia) (mm) 595 /594 /567

Dimensionet e instalimit té furrés (lartésia / gjerésia /

thellésia) (mm) 590 - 600 /560 /min. 550

Voltazhi/frekuenca 220-240V ~; 50 Hz

Lloji dhe seksioni i kabllos s& pérdorur/e pérshtatshme

pér pérdorim né produkt min.HO5VV-FG 3x 1,5 mm2

Konsumi total i energjisé (kW) 2,6

Tipii furrés Furré me shumé funksione

Bazat: Informacioni né etiketén e energjisé té furrave elektrike té tipit shtépiak jepet né pérputhje me standardin EN
60350-1 / IEC 60350-1. Vlerat pércaktohen néNgrohja e sipérme dhe e poshtme ose (nése éshté i
pranishém)Ngrohje e poshtme/lart me ndihmén e ventilatorit funksionon me ngarkesén standarde.

Klasa e efikasitetit t€ energjisé pércaktohet né pérputhje me prioritizimin e méposhtém né varési té faktit nése
funksionet pérkatése ekzistojné né produkt apo jo. 1-Ngrohje me ventilator eko , 2-Ngrohje me ventilator, 3-Grilé e
ulét me ndihmén e ventilatorit , 4-Ngrohja e sipérme dhe e poshtme.

Specifikimet teknike mund té ndryshohen pa njoftim paraprak pér pérmirésimin e
@ cilésisé sé produktit.

Shifrat né kété manual jané skematike dhe mund té mos pérputhen me saktési me
@ produktin tua;.

jané marré né kushte laboratorike né pérputhje me standardet pérkatése. Né
varési té kushteve té mjedisit dhe té pérdorimit té produktit, kéto vlera mund té
ndryshojné.

@ Vlerat e pércaktuara né etiketat e produktit ose né dokumentacionin shogérues
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4 Pérdorimi i paré

Pérpara se té filloni té pérdorni produktin
tuaj, rekomandohet té béni sa mé poshtég,
té pérmendura pérkatésisht né seksionet e
méposhtme.

4.1 Cilésimi i kohématésit té paré

Mos e rrotulloni asnjéheré butonin
né drejtim antiorar kur ta keni

térhequr.

Vendosni gjithmoné orén pérpara

@ se té pérdorni furrén tuaj. Nése nuk
e vendosni, nuk mund té gatuani né
disa modele furre.

Kohématési

1 Dora e minutés (ari)

N

Fillimi i gatimit (portokalli)

w

Doreza e rregullimit té kohés sé gatimit/kohés sé
pérfundimit

Doreza e rregullimit té kohés sé dités
Shfagja e kohés sé gatimit

Orari (ari)

Akrep i orés me zile (e verdhé)

o ~N o o b

Simboli i anulimit té alarmit

Pér té caktuar orén:

1. Térhigni pak drejt vetes butonin e
rregullimit té orés (4), rrotullojeni né
drejtim orar derisa té rregullohet ora
dhe mé pas léshojeni.

= Kur ta léshoni butonin, ora do té
vendoset.

4.2 Pastrimi fillestar

1. Higni té gjitha materialet e paketimit.

2. Higni té gjithé aksesorét nga furra e
pérfshiré me produktin.

3. Pérdoreni produktin pér 30 minuta dhe
mé pas fikeni. Né kété ményré, mbetjet
dhe shtresat gé mund té kené mbetur
né furré gjaté prodhimit digjen dhe
pastrohen.

4. Kur pérdorni produktin, zgjidhni
temperaturén mé té larté dhe
funksionin e pérdorimit qé vé né puné té
gjithé ngrohésit né produktin tuaj.
Shikoni “ Funksionet e pérdorimit té
furrés [» 13]". Mund té mésoni se si ta
pérdorni furrén né seksionin vijues.

5. Prisni gé furra té ftohet.

6. Fshini sipérfaget e produktit me njé
peceté ose sfungjer té njomé dhe thajini
me njé peceté.

Pérpara pérdorimit té aksesoréve:

Pastroni aksesorét qé higni nga furra me

ujé, detergjent dhe njé sfungjer té buté

pastrimi.

NJOFTIM: Disa detergjente ose agjenté

pastrimi mund té shkaktojné démtim té

sipérfages. Mos pérdorni detergjenté
gérryes, substanca pastrimi pluhur, kremra
pastrimi ose objekte t& mprehta gjaté
pastrimit.

NJOFTIM: Gjaté pérdorimit té par€, pér

disa oré mund té shfagen tym dhe aroma.

Kjo éshté normale dhe ju duhet vetém

ventilim i miré pér t'i larguar. Shmangni

thithjen e drejtpérdrejté té tymit dhe
aromave qé krijohen.
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5 Pérdorimi i furrés

5.1 Informacione té pérgjithshme pér
pérdorimin e furrés

Ventilatori ftohés ( Ndryshon né varési té
modelit té produktit. Mund té mos jeté i
disponueshém né produktin tuaj. )
Produkti juaj ka njé ventilator ftohés.
Ventilatori ftohés aktivizohet automatikisht
kur éshté e nevojshme dhe ftoh pjesén e
pérparme té produktit dhe té mobilies. Ai
caktivizohet automatikisht kur pérfundon
procesi i ftohjes. Ajri i nxehté del nga dera
e furrés. Mos i mbuloni me asgjé kéto
vrima ventilimi. Né rast té kundért, furra
mund té mbinxehet. Ventilatori i ftohjes
vazhdon té funksionojé gjaté pérdorimit té
furrés ose pasi furra éshté fikur (aférsisht
20-30 minuta). Nése gatuani duke
programuar kohématésin e furrés, né fund
té kohés sé pjekjes, ventilatori ftohés fiket
me té gjitha funksionet. Koha e
funksionimit té ventilatorit té ftohjes nuk
mund té pércaktohet nga pérdoruesi.
Ndizet dhe fiket automatikisht. Ky nuk
éshté njé gabim.

Ndrigimi i furrés

Ndrigimi i furrés ndizet kur furra fillon té
piget. Né disa modele, ndrigimi ndizet gjaté
pjekjes, ndérsa né disa modele fiket pas
njé kohe té caktuar.

5.2 Funksionimi i njésisé sé kontrollit
te furrés

Kohématési

1 Dora e minutés (ari)
2 Fillimi i gatimit (portokalli)

w

Doreza e rregullimit té kohés sé gatimit/kohés sé
pérfundimit

Doreza e rregullimit té kohés sé dités
Shfagja e kohés sé gatimit

Orari (ari)

Akrep i orés me zile (e verdhé)

w N o o b

Simboli i anulimit té alarmit

Gatimi manual duke zgjedhur
temperaturén dhe funksionin e pérdorimit
té furrés

v Mund té gatuani duke béré njé kontroll
manual (me kontrollin tuaj) pa caktuar
kohén e gatimit duke zgjedhur
temperaturén dhe funksionin e
pérdorimit specifik pér ushgimet tuaja.

1. Rrotulloni gelésin 3 né drejtim orar né
simbolin "Q" né ekranin e kohés s&
gatimit.

2. Térhigeni gelésin (3) pak drejt vetes dhe
pérputhni treguesin e fillimit té gatimit
(portokalli) (2) me akrepin e orés (6).
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3. Léshojeni gelésin (3) dhe rrotullojeni né
drejtim orar pér ta vendosur né simbolin
"M" né ekrain e kohés sé gatimit.

4. Vendosni enén né furré.

5. Zgjidhni funksionin e pérdorimit me té
cilin déshironi té gatuani me gelésin e
zgjedhjes sé funksionit.

6. Vendosni temperaturén qé déshironi
pér gatimin me celésin e temperaturés.

= Furra juaj do té fillojé té
funksionojé menjéheré né
funksionin dhe temperaturén e
zgjedhur dhe llamba e
temperaturés do té ndizet. Kur
temperatura brenda furrés té arrijé
temperaturén e caktuar, llamba e
temperaturés do té fiket. Furra nuk
fiket automatikisht pas fillimit té
gatimit. Ju duhet ta kontrolloni
veté gatimin dhe ta fikni até.

7. Pér té fikur furrén kur té keté mbaruar
gatimi: Kaloni gelésat e zgjedhjes sé
funksionit dhe té temperaturés né
pozicionin e fikjes (lart). Rrotulloni
celésin 3 né drejtim orar né simbolin "(Q
" né ekranin e kohés sé gatimit.

Gatimi duke caktuar kohén e gatimit;

v" Mund ta fikni furrén automatikisht né
fund té kohés duke zgjedhur
temperaturén dhe funksionin e
pérdorimit specifik pér gatimin tuaj
dhe duke caktuar kohén e gatimit né
kohématés.

1. Rrotulloni gelésin 3 né drejtim orar né
simbolin "Q" né ekranin e kohés sé
gatimit.

2. Caktoni kohén e déshiruar té gatimit né
ekranin e kohés sé gatimit duke e
rrotulluar ¢elésin 3 né drejtim orar.

Koha maksimale gé mund té
@ caktohet pér pérfundimin e gatimit

éshté 180 minuta. Programi do té

anulohet né rast té ndérprerjes sé

energjisé. Duhet té riprogramoni
furrén.

3. Vendosni enén né furré.

4. Zgjidhni funksionin e pérdorimit me té
cilin déshironi té gatuani me gelésin e
zgjedhjes sé funksionit.

5. Vendosni temperaturén qé déshironi
pér gatimin me celésin e temperaturés.

= Furra juaj do té fillojé té
funksionojé menjéheré né
funksionin dhe temperaturén e
zgjedhur dhe llamba e
temperaturés do té ndizet. Kur
temperatura brenda furrés té arrijé
temperaturén e caktuar, llamba e
temperaturés do té fiket. Dégjohet
njé ton paralajmérues dhe furra
ndalon gatimin.

6. Pér té fikur furrén kur té keté mbaruar
koha e gatimit: Kaloni celésat e
zgjedhjes sé funksionit dhe té
temperaturés né pozicionin e fikjes
(lart). Rrotulloni gelésin 3 né drejtim
orar né simbolin "(Q" né ekranin e kohés
sé gatimit.

Pér té vendosur kohén e pérfundimit té

gatimit né njé kohé té mévonshme;

v Duke zgjedhur temperaturén dhe
funksionin e pérdorimit specifik pér
ushgimin tuaj, mund té vendosni
kohén e gatimit dhe kohén e
pérfundimit té€ gatimit né njé kohé té
mévonshme, duke lejuar gé furra té
ndizet dhe té fiket automatikisht.

1. Rrotulloni gelésin 3 né drejtim orar né
simbolin "Q" né ekranin e kohés sé
gatimit.

2. Vendosni kohén e fillimit té gatimit me
treguesin e fillimit té gatimit (2)
(portokalli) duke térhequr drejt vetes
celésin 3.

3. Léshojeni gelésin 3.

4. Caktoni kohén e déshiruar té gatimit né
ekranin e kohés sé gatimit duke e
rrotulluar gelésin 3 né drejtim orar.

5. Vendosni enén né furré.
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6. Zgjidhni funksionin e pérdorimit me té
cilin déshironi té gatuani me gelésin e
zgjedhjes sé funksionit.

7. Vendosni temperaturén qé déshironi
pér gatimin me celésin e temperaturés.

= Kur vjen koha e fillimit t& gatimit,
furra fillon té punojé menjéheré
me funksionin dhe temperaturén e
zgjedhur dhe llamba e
temperaturés do té ndizet. Kur
temperatura brenda furrés té arrijé
temperaturén e caktuar, llamba e
temperaturés do té fiket. Kur koha
e gatimit té pérfundojg, do té
dégjohet njé ton paralajmérues
dhe furra do té ndalojé gatimin.

8. Pér té fikur furrén kur té keté mbaruar
koha e gatimit: Kaloni gelésat e
zgjedhjes sé funksionit dhe té
temperaturés né pozicionin e fikjes
(lart). Rrotulloni gelésin 3 né drejtim
orar né simbolin "(Q" né ekranin e kohés
sé gatimit.

Pérdorimi i orés si alarm

Mund ta pérdorni orén e produktit pér ¢do
paralajmérim ose kujtesé pérveg programit
té gatimit. Ora me zile nuk ka asnjé ndikim
né funksionet e furrés. Ajo pérdoret vetém
si paralajmérim. Pér shembull, kjo éshté e
dobishme kur déshironi té ktheni ushgimin
né furré né njé moment té caktuar. Ora me
zile do té japé njé sinjal pasi té pérfundojé
koha gé keni vendosur.

Koha maksimale e alarmit mund té
@jeté 55 minuta.

Caktimi i orés me zile

1. Rregulloni akrepin e orés me zile (té
verdhé) (7) né orén e déshiruar né gelés
duke rrotulluar gelésin e rregullimit té
orés (4) djathtas ose majtas.

= Alarmi do té dégjohet né fund té kohés
sé caktuar.

Fikja e alarmit

1. Sapo té dégjohet alarmi, rrotulloni
celésin (4) djathtas ose majtas pér té
|évizur akrepin e orés me zile (té
verdhég) (7) né simbolin e anulimit té
alarmit "&" pér té fikur alarmin.

6 Informacione té pérgjithshme rreth pjekjes

Ju mund té gjeni késhilla pér pérgatitjen
dhe gatimin e ushgimit tuaj né kété
seksion.

Plus, ky seksion pérshkruan disa nga
ushgimet e testuara nga prodhuesit dhe
cilésimet mé té pérshtatshme pér kéto
ushgime. Tregohen gjithashtu cilésimet e
pérshtatshme té furrés dhe aksesorét pér
kéto ushgime.

6.1 Paralajmérime té pérgjithshme
rreth pjekjes né furré

+ Gjaté hapjes sé derés sé furrés gjaté ose
pas pjekjes, mund té dalé avull i nxehté.
Avulli mund t'ju djegé dorén, fytyrén dhe/
ose syté. Kur hapni derén e furrés,
géndroni larg.

+ Avulli intensiv i krijuar gjaté pjekjes
mund té formojé pika uji té kondensuar
né pjesén e brendshme dhe té jashtme té
furrés dhe né pjesét e sipérme té
mobileve pér shkak té ndryshimit té
temperaturés. Kjo éshté njé dukuri
normale dhe fizike.

« Temperatura e gatimit dhe vlerat e kohés
sé dhéné pér ushgimet mund té
ndryshojné né varési té recetés dhe
sasisé. Pér kété arsye, kéto vlera jané
dhéné si intervale.

+ Higni gjithmoné aksesorét e papérdorur
nga furra pérpara se té filloni gatimin.
Aksesorét qé mbeten né furré mund té
pengojné qé ushqgimi juaj té gatuhet né
vlerat e duhura.
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Pér ushqgimet g€ do té gatuani sipas
recetés tuaj, mund t'i referoheni
ushgimeve té ngjashme té dhéna né
tabelat e gatimit.

Pérdorimi i aksesoréve té dhéné ju
siguron gé té keni performancén mé té
miré té gatimit. VEézhgoni gjithmoné
paralajmérimet dhe informacionin e
dhéné nga prodhuesi pér enét e jashtme
té gatimit qé do té pérdorni.

Priteni letrén e yndyrshme gé do té
pérdorni né gatimin tuaj né pérmasa té
pérshtatshme pér enén ku do té gatuani.
Letrat e yndyrshme qé dalin nga ena
mund té krijojné rrezik djegieje dhe té
ndikojné né cilésiné e pjekjes. Pérdorni
letrén e yndyrshme qgé do té pérdorni né
intervalin e specifikuar té temperaturés.
Pér performancé té miré pjekjeje,
vendoseni ushgimin tuaj né raftin e
duhur té rekomanduar. Mos e ndryshoni
pozicionin e raftit gjaté pjekjes.

6.1.1 Embélsira dhe ushgime né furré

Informacione té pérgjithshme

Ne rekomandojmé pérdorimin e
aksesoréve té produktit pér njé
performancé té miré gatimi. Nése do té
pérdorni njé ené gatimi té jashtme,
preferoni ené té erréta, gé nuk ngjiten
dhe rezistente ndaj nxehtésisé.

Nése rekomandohet ngrohja paraprake
né tabelén e gatimit, sigurohuni g€ ta
vendosni ushgimin né furré pas
ngrohjes.

Nése do té gatuani duke pérdorur ené
gatimi né skaré me tela, vendoseni né
mes té skarés me tela, jo prané murit té
pasmé.

T& gjitha materialet e pérdorura né
pérgatitjen e brumérave duhet té jené té
freskéta dhe né temperaturé dhome.
Statusi i gatimit té ushgimeve mund té
ndryshojé né varési té sasisé sé
ushqgimit dhe madhésisé sé enéve té
gatimit.
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Format metalike, geramike dhe prej gelqi
zgjasin kohén e gatimit dhe sipérfaget e
poshtme té ushgimeve té brumit nuk
skugen né ményré té barabarté.

Nése pérdorni letér pjekjeje, mund té
vérehet njé skugje e vogél né sipérfagen
e poshtme té ushgimit. Né kété situaté,
mund t'ju duhet té zgjasni periudhén e
gatimit me rreth 10 minuta.

Vlerat e pércaktuara né tabelat e gatimit
pércaktohen si rezultat i testeve té
kryera né laboratorét tané. Vlerat e
pérshtatshme pér ju mund té ndryshojné
nga kéto vlera.

Vendoseni ushgimin né raftin e duhur té
rekomanduar né tryezén e gatimit.
Referojuni raftit té poshtém té furrés si
rafti 1.

Késhilla pér pjekjen e @mbélsirave

Nése keku €shté shumé i thaté, rrisni
temperaturén me 10°C dhe shkurtoni
kohén e pjekjes.

Nése keku éshté i lagésht, pérdorni njé
sasi té vogél [éngu ose ulni temperaturén
me 10°C.

Nése pjesa e sipérme e kekut éshté
djegur, vendoseni né raftin e poshtém,
ulni temperaturén dhe rrisni kohén e
pjekjes.

Nése pjesa e brendshme e kekut éshté
gatuar mirg, por jashté éshté ngjitése,
pérdorni mé pak Iéngje, ulni
temperaturén dhe rrisni kohén e gatimit.

Késhilla pér brumérat

Nése brumi éshté shumé i thaté, rrisni
temperaturén me 10°C dhe shkurtoni
kohén e gatimit. Lagni fletét e brumit me
njé salcé me pérzierje qumeéshti, vaji,
vezésh dhe kosi.

Nése brumi po gatuhet ngadalg,
sigurohuni gé trashésia e brumit g€ keni
pérgatitur t€ mos e tejmbushé tavén.
Nése brumi éshté skuqur né sipérfage,
por fundi nuk éshté gatuar, sigurohuni qé
sasia e salcés gé do té pérdorni pér
brumin té mos jeté shumé né fund té
brumit. Pér njé skugje té njétrajtshme,



pérpiquni ta shpérndani salcén né
ményré té barabarté midis fletéve té

brumit.

+ Pigeni brumin né pozicionin dhe
temperaturén e pérshtatshme sipas
tabelés sé gatimit. Nése pjesa e

Tabela e gatimit pér bruméra dhe ushqime furre
Sugjerime pér pjekje me njé tavé

poshtme ende nuk éshté skuqur
mjaftueshém, vendoseni né njé raft té
poshtém pér gatimin e ardhshém.

Ushgimi Aksesori pér t'u |Funksioni i Pozicioni i raftit |Temperatura (°C)|Koha e pjekjes
pérdorur pérdorimit (min.)
(péraférsisht)
Ngrohja e
Kek né tavé Taveé standarde * |sipérme dhe e 3 180 30..40
poshtme
Kek né formé Formé kelung  |Ngrohje me 2 180 30 ... 40
skaré teli #* ventilator
Ngrohja e
Torta té vogla Tavé standarde * |sipérme dhe e 3 160 25..35
poshtme
Né modelet me
; rafte teli: 3
Torta té vogla Tavé standarde * Ngrqllmje me B 150 25..35
ventilator Né modelet pa
rafte teli : 2
Formée
rrumbullakét .
keku me Ngrohja e
Pandispanjé S sipérme dhe e 2 160 30..40
diametér 26 cm
o . poshtme
me kapése né
grilé teli *»
Formée
rrumbullakét
. keku, me Ngrohje me
Pandispanjé diametér 26 cm | ventilator 2 160 30..40
me kapése né
grilé teli »*
- .. |Ngrohjae
Biskota Iave pér bruméra sipérme dhe e 3 170 25..35
poshtme
Biskota Tavé pér bruméra |Ngrohje me 3 170 20...30
* ventilator
Ngrohje e
Bruméra Tavé standarde * pqshtrr_me/lart me 1y 200 35..45
ndihmén e
ventilatorit
Ngrohja e
Simite Tavé standarde * |sipérme dhe e 2 200 20..30
poshtme
Simite Tavé standarde * Ngrthe me 3 180 20..30
ventilator
Ngrohja e
Buké e ploté Tavé standarde * |sipérme dhe e 3 200 30...40
poshtme
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Ushqimi Aksesori pér t'u |Funksioni i Pozicioni i raftit |Temperatura (°C)|Koha e pjekjes
pérdorur pérdorimit (min.)
(péraférsisht)
Buké e ploté Tavé standarde » |'\9rohie me 3 200 30..40
ventilator
Ené drejtkéndore [Ngrohja e
Lazanja metalike/qgelqi né |sipérme dhe e 20se3 200 30..40
skaré teli ** poshtme
Formé e
rrumbullakét Ngrohja e
Kek me mollé metalike e zezé, |[sipérme dhe e 2 180 50..70
me diametér 20 |poshtme
cm né grilé teli *
Formé e
rrumbullakét Narohi
Kek me mollé metalike e zezg, gronje me 2 170 50..70
) " ventilator
me diametér 20
cm né grilé teli =+
Ngrohja e
Pica Tavé standarde * |sipérme dhe e 2 200 ... 220 10.. 20
poshtme

Sugjerime pér

gatimin me dy tava

Ushqimi Aksesori pér t'u |Funksioni i Pozicioni i raftit |Temperatura (°C)|Koha e pjekjes
pérdorur pérdorimit (min.)
(péraférsisht)
2-Tavé standarde Né modelet me Né modelet me
* i rafte teli :150 rafte teli: 25 ... 40
Torta té vogla Ngrthe me 2-4
4-Tavé pér ventilator Né modeletpa  |N& modelet pa
bruméra * rafte teli :140 rafte teli: 30 ... 45
2-Tavé standarde
. * Ngrohje me
Biskota . 2-4 170 25..35
4-Tavé pér ventilator
bruméra *
1-Taveé standarde
. * Ngrohje me
Bruméra . 1-4 180 35..45
4-Tavé pér ventilator
bruméra *
2-Tavé standarde
. * Ngrohje me
Simite . 2-4 180 20..30
4-Tavé pér ventilator
bruméra *

Ngrohja paraprake rekomandohet pér té gjitha ushgimet.

*Kéta aksesoré mund té mos pérfshihen me produktin tuaj.

++Kéta aksesoré nuk pérfshihen me produktin tuaj.. Ata jané aksesoré té disponueshém né treg.

6.1.2 Mishi, peshku dhe shpendét

Pikat kryesore té pjekjes né skaré
+ Pérdorimi i erézave me léng limoni dhe

+ Duhen 15 deri né 30 minuta mé shumé
pér té gatuar mishin me kocka sesa
filetot duke skuqur.

+ Duhet té llogarisni rreth 4 deri né 5

piper pérpara se té gatuani pulén e plotg,
gjelin e detit dhe copa té médha mishi do
té rrisé performancén e gatimit.

minuta kohé gatimi pér ¢do centimetér té
trashésisé sé mishit.
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+ Pasi té keté mbaruar koha e gatimit,
mbajeni mishin né furré pér rreth 10
minuta. Léngu i mishit shpérndahet mé
miré te mishi i skuqur dhe nuk del kur

pritet mishi.

+ Peshku duhet té vendoset né raftin e
nivelit t&¢ mesém ose té ulét né njé pjaté
rezistente ndaj nxehtésisé.

+ Gatuani gatimet e rekomanduara né
tabelén e gatimit me njé tavé té vetme.

Tabela e gatimit pér mish, peshk dhe shpendé

né njé raft mé té
ulét.

Ushgimi Aksesori pér t'u |Funksioni i Pozicioni i raftit |Temperatura (°C)|Koha e pjekjes
pérdorur pérdorimit (min.)
(péraférsisht)
Ngrohje e .
. . L 15 min. 250/
Biftek (i plotg) / Tavé standarde * po_shtr'r_le/lart me |3 maks, pas 180 ... |60 .. 80
rosto (1 kg) ndihmén e
. ) 190
ventilatorit
Ngrohje e
Kémbé gengji L poshtme/lart me 15 min. 250/
(15-2 kg) Tavé standarde * |- o 3 maks, pas 170 110..120
ventilatorit
Grila e telit * Ngrohje e
Pulé e skuqur Vendosni njé tavé |Poshtme/lart me 2 15 min. 250/ 60 . 80
(1,8-2 kg) né njé raft mé t¢  |ndihmén e maks, pas 190
ulét. ventilatorit
Grila e telit *
Pulé e skuqur  lvendosni njé tavé |Narohje me 2 200 ... 220 60 ... 80
(1,8-2kg) né njé raftmé té |ventilator
ulét.
Grila e telit *
Pulé e skuqur Vendosni njé tavé e, 15 min. 250/
Funksioni "3D 2 60 ... 80
(1,8-2kg) né njé raft mé té maks, pas 190
ulét.
Ngrohje e .
. . . 25 min. 250/
Mish gjeldeti (55 |1, « standarde « |POShtme/lartme |, maks, pas 180 .. |150..210
kg) ndihmén e
. : 190
ventilatorit
. . . 25 min. 250/
a/h)sh gjeldeti (5,5 Tavé standarde * |Funksioni "3D" 1 maks, pas 180 ... [150...210
9 190
Grila e telit » Ngrohje e
Peshk Vendosni njé tavé [Poshtme/lartme | 200 20..30
né njé raft mé tg¢  |ndihmén e
ulét. ventilatorit
Grila e telit *
Peshk Vendosni njé tavé |Fynksioni "3D" |3 200 20..30

Ngrohja paraprake rekomandohet pér té gjitha ushgimet.

*Kéta aksesoré mund té mos pérfshihen me produktin tuaj.

++Kéta aksesoré nuk pérfshihen me produktin tuaj.. Ata jané aksesoré té disponueshém né treg.
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6.1.3 Skaré

Mishi i kug, peshku dhe mishi i shpendéve
merr shpejt ngjyré kafe kur piget né skarg,
mban njé kore té bukur dhe nuk thahet.
Mishrat pér fileto, mishi me hell, salsiget si
dhe perimet me Iéng (domate, gepé etj.)
jané vecanérisht té pérshtatshme pér t'u
pjekur né skaré.

Paralajmérime té pérgjithshme

+ Ushgimet e papérshtatshme pér pjekje
né skaré pérbéjné rrezik zjarri. Pigni né
skaré vetém ushgime qé jané té
pérshtatshme pér zjarr té forté né skaré.
Gjithashtu, mos i vendosni ushgimet
shumeé thellé né pjesén e pasme té
skarés. Kjo éshté zona mé e nxehté dhe
ushgimet me yndyré mund té marrin
zjarr.

* Mbylini derén e furrés gjaté pjekjes né
skaré. Asnjéheré mos piqgni né skaré
me derén e furrés té hapur. Sipérfaqet
e nxehta mund té shkaktojné djegie!

Tabela e skarés

Pikat kryesore té skarés

+ Pérgatitni ushgime me trashési dhe

peshé té ngjashme sa mé shumé qé té

jeté e mundur pér skaré.

Vendosini pjesét gé do té pigen né skaré

me tela ose tela pér skaré duke i

shpérndaré pa i tejkaluar dimensionet e

ngrohésit.

+ NEé varési té trashésisé sé pjeséve qé do
té pigen né skaré, kohézgjatja e gatimit e
dhéné né tabelé mund té ndryshojé.

+ Rréshqitni skarén me tela ose tavén e
skarés me tela né nivelin e déshiruar né
furré. Nése po gatuani né skaré me tela,
rréshqitni tavén e furrés né raftin e
poshtém pér té mbledhur vajrat. Tava e
furrés qé do té rréshqitni duhet té keté
njé madhési qé té mbulojé té gjithé
zonén e skarés. Kjo tavé mund té mos
jepet me produktin. Hidhni pak ujé né
tavé pér pastrim me lehtési.

Ushgimi Aksesori pér t'u Pozicioni i raftit Temperatura (°C) Koha e pjekjes
pérdorur (min.) (péraférsisht)

Peshk Grila e telit 4-5 250 20..25

Copa pule Grila e telit 4-5 250 25..35

Qofte (mish vic) - 12 |51, ¢ telit 4 250 20..30

sasia

Bérxollé gengji Grila e telit 4-5 250 20..25

Biftek - (mish & |5jj5 ¢ telit 4-5 250 25..30

kuba)

Bérxollé vigi Grila e telit 4-5 250 25..30

Gratin me perime Grila e telit 4-5 220 20..30

Buké e thekur Grila e telit 4 250 1..4

Rekomandohet ngrohja paraprake pér 5 minuta pér té gjitha ushgimet e pjekura né skaré.

Kthejini copat e ushgimeve pas 1/2 sé kohés totale té pjekjes.
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Grilé e ulét me ndihmén e ventilatorit

ulét.

Ushqimi Aksesori pér t'u |Funksioni i Pozicioni i raftit |Temperatura (°C)|Koha e pjekjes
pérdorur pérdorimit (min.)
(péraférsisht)
Grilé e ulét me
Peshk Grila e telit ndihmén e 4 200 30..35
ventilatorit
Grilé e ulét me
Copa pule Grila e telit ndihmén e 4 250 25..35
ventilatorit
. L. Grilé e ulét me
Qofte (mish Vi) - | 5 1. 6 telit ndihmén e 4 250 30.... 40
12 sasia . )
ventilatorit
Grila e telit - Grilé e ulét me
Biftek (i plot€) /  |Vendosninjétavé | ~ .~ " 15 min. 250, pas
P~ .. .. |ndihméne 3 90..110
rosto (1 kg) né njé raft mé té . : 180 .. 190
ventilatorit

Mos i ngrohni paraprakisht enét e rekomanduara né kété tabelé pér skaré.

6.1.4 Ushqgime té testuara

+ Ushgimet né kété tabelé gatimi
pérgatiten sipas standardit EN 60350-1
pér té lehtésuar testimin e produktit pér
institutet e kontrollit.

Tabela e gatimit pér ushqimet prové

Sugjerime pér pjekje me njé tavé

me kapése né
grilé teli »*

Ushqimi Aksesori pér t'u |Funksioni i Pozicioni i raftit |Temperatura (°C)|Koha e pjekjes
pérdorur pérdorimit (min.)
(péraférsisht)
Buké pa maja Ngrohja e
. ~ .. .. |Tavé standarde * |sipérme dhe e 3 140 20..30
(biskoté e émbél)
poshtme
Né modelet me
L . ; rafte teli :3
BL.'ke pamaja = |1avs standarde * Ngrthe me 140 15..25
(biskoté e émbél) ventilator N& modelet pa
rafte teli :2
Ngrohja e
Torta té vogla Taveé standarde * |sipérme dhe e 3 160 25..35
poshtme
Né modelet me
. . Ngrohje me rafte teli: 3
Torta té vogla Tavé standarde * i . 150 25..35
ventilator Né modelet pa
rafte teli: 2
Formé e
rrumbullakét .
. . keku, me Ngrohja €
Pandispanjé AN sipérme dhe e 2 160 30..40
diametér 26 cm
poshtme
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me diametér 20
cm né grilé teli *

Ushqimi Aksesori pér t'u |Funksioni i Pozicioni i raftit |Temperatura (°C)|Koha e pjekjes
pérdorur pérdorimit (min.)
(péraférsisht)
Formé e
rrumbullakét
. keku, me Ngrohje me
Pandispanjé diametér 26 cm | ventilator 2 160 3040
me kapése né
grilé teli »+
Formé e
rrumbullakét Ngrohja e
Kek me mollé metalike e zezé, |[sipérme dhe e 2 180 50..70
me diametér 20 |poshtme
cm né grilé teli *
Formé e
rrumbullakét Narohie me
Kek me mollé metalike e zezg, gron 2 170 50..70
ventilator

Sugjerime pér

gatimin me dy tava

Ushgimi Aksesori pér t'u |Funksioni i Pozicioni i raftit |Temperatura (°C)|Koha e pjekjes

pérdorur pérdorimit (min.)
(péraférsisht)

2-Tavé standarde Né modelet me Né modelet me
* ; rafte teli :150 rafte teli: 25 ... 40

Torta té vogla L Ngrqlhje me 2-4 . .
4-Tavé pér ventilator Né modelet pa Né modelet pa
bruméra * rafte teli :140 rafte teli: 30 ... 45
2-Taveé standarde

. . % .

EL‘?"E . o Narohje me 2-4 140 15..25

(biskoté e émbgl) |4-Tava par ventilator
bruméra *

Ngrohja paraprake rekomandohet pér té gjitha ushgimet.

*Kéta aksesoré mund té mos pérfshihen me produktin tuaj.

++Kéta aksesoré nuk pérfshihen me produktin tuaj.. Ata jané aksesoré té disponueshém né treg.

Skaré

Ushqimi Aksesori pér t'u Pozicioni i raftit Temperatura (°C) Koha e pjekjes
pérdorur (min.) (péraférsisht)

Qofte (mish vic) - 12 |51, ¢ telit 4 250 20..30

sasia

Buké e thekur Grila e telit 4 250 1.4

Rekomandohet ngrohja paraprake pér 5 minuta pér té gjitha ushgimet e pjekura né skaré.

Kthejini copat e ushgimeve pas 1/2 sé kohés totale té pjekjes.
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7 Mirémbajtja dhe pastrimi

7.1 Informacione té pérgjithshme pér
pastrimin

Paralajmérime té pérgjithshme

* Prisni gé produkti té ftohet pérpara se ta
pastroni produktin. Sipérfaget e nxehta
mund té shkaktojné djegie!

* Mos i aplikoni detergjentét drejtpérdrejt
né sipérfaget e nxehta. Kjo mund té
shkaktojé njolla té pérhershme.

+ Produkti duhet pastruar dhe tharé
plotésisht pas ¢do operacioni. Késhtu,
mbetjet e ushqgimit do té pastrohen me
lehtési dhe do té parandalohet djegia e
tyre kur produkti té pérdoret pérséri mé
voné. Né kété ményré, jetégjatésia e
shérbimit té pajisjes zgjatet dhe
problemet e hasura shpesh zvogélohen.

« Mos pérdorni produkte pastrimi me avull
pér pastrimin.

+ Disa detergjenté ose agjenté pastrimi
shkaktojné déme né sipérfage. Agjentét
pastrues té papérshtatshém jané:
zbardhues, produkte pastrimi gé
pérmbajné amoniak, acid ose klorur,
produkte pastrimi me avull, agjenté
pastrues, hegés njollash dhe ndryshku,
produkte gérryese pastrimi (pastrues
kremoz, pluhur pastrimi, krem pér
pastrim, pastrues gérryes dhe
gérvishtés, tela, sfungjeré, peceta
pastrimi gé kané papastérti dhe mbetje
detergjentésh).

+ Nuk nevojitet asnjé material i veganté
pastrimi pér pastrimin e béré pas ¢do
pérdorimi. Pastrojeni pajisjen duke
pérdorur detergjent pér larjen e enéve,
ujé té ngrohté dhe njé peceté té buté ose
sfungjer dhe thajeni me njé peceté té
thaté.

+ Sigurohuni gé té fshini plotésisht ¢do
Iéng té mbetur pas pastrimit dhe
pastroni menjéheré ¢do ushgim té
spérkatur gjaté gatimit.

* Mos lani asnjé pjesé té pajisjes tuaj né
njé lavastovilje.
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Sipérfaget e inoksit - gelikut té
pandryshkshem

Mos pérdorni agjenté pastrimi gé
pérmbajné acid ose klor pér té pastruar
sipérfaget dhe dorezat e inoksit.

+ Sipérfagja e inoksit dhe gelikut té

pandryshkshém mund té ndryshojé
ngjyrén me kalimin e kohés. Kjo éshté
normale. Pas ¢do operacioni, pastroni
me njé detergjent té pérshtatshém pér
sipérfaget e inoksit ose gelikut té
pandryshkshém.

+ Pastroni me njé peceté té buté me sapun

dhe detergjent té léngshém (jo
gérvishtés) té pérshtatshém pér
sipérfaget e inoksit, duke u kujdesur qé
ta fshini né njé drejtim.

+ Higni menjéheré njollat e skorjeve, vajit,

niseshtesé, quméshtit dhe proteinave né
sipérfaget e xhamit dhe inoksit. Njollat
mund té shkaktojné ndryshkje né
periudha té gjata kohore.

+ Pastruesit e spérkatur/zbatuar né

sipérfage duhet té pastrohen menjéheré.
Pastruesit gérryes té mbetur né
sipérfage b&jné gé sipérfaqgja té béhet e
bardhé.

Sipérfaget e emaluara
+ Pas ¢do pérdorimi, pastroni sipérfaget e

emaluara duke pérdorur detergjent pér
larjen e enéve, ujé té ngrohté dhe njé
peceté té buté ose sfungjer dhe thajini
ato me njé peceté té thaté.

Nése produkti juaj ka njé funksion té
lehté pastrimi me avull, mund té béni
pastrim té lehté me avull pér papastértité
e lehta jo té pérhershme. (Shikoni
"Pastrim i lehté me avull [» 32]".)

+ Pér njollat e véshtira, mund té pérdoret

njé pastrues furre dhe skare i
rekomanduar né fagen e internetit té
markés sé produktit tuaj dhe njé tel
pastrimi pa gérvishtje. Mos pérdorni
pastrues té jashtém té furrés.



* Furra duhet té ftohet pérpara se té

pastroni zonén e gatimit. Pastrimi né
sipérfaqge té nxehta do té krijojé rrezik
zjarri dhe démton sipérfagen e emaluar.

Sipérfaget katalitike

Muret anésore né zonén e gatimit mund
té mbulohen vetém me smalt ose mure
katalitike. Ndryshon sipas modelit.
Muret katalitike kané njé sipérfage té
lehté mat dhe poroze. Muret katalitike té
furrés nuk duhet té pastrohen.
Sipérfaget katalitike thithin vajin falé
strukturés poroze dhe fillojné té
shkélqgejné kur sipérfagja éshté e ngopur
me vaj, né kété rast rekomandohet
zévendésimi i pjeséve.

Sipérfaget e xhamit

Kur pastroni sipérfaget e xhamit, mos
pérdorni kruajtése té forta metalike dhe
materiale gérryese pastrimi. Ato mund ta
démtojné sipérfagen e xhamit.

Pastroni pajisjen duke pérdorur
detergjent pér larjen e enéve, ujé té
ngrohté dhe njé peceté me mikrofibra,
specifike pér sipérfage xhami, dhe
thajeni me njé peceté té thaté me
mikrofibra.

Nése pas pastrimit ka mbetur detergjent,
fshijeni até me ujé té ftohté dhe thajeni
me njé peceté té pastér dhe té thaté me
mikrofibra. Detergjenti i mbetur mund té
démtojé sipérfagen e xhamit mé pas.

Né asnjé rrethané nuk duhet té pastroni
mbetjet e thara né sipérfagen e xhamit
me thika té dhémbézuara, lesh teli ose
mjete té ngjashme gérvishtése.

Mund t'i higni njollat e kalciumit (njollat e
verdha) né sipérfagen e xhamit me njé
substancé kundér kalcifikimit té
disponueshém né treg, me njé substancé
pastruese si uthulla ose Iéngu i limonit.
Nése sipérfagja éshté shumé e papastér,
aplikoni agjentin pastrues mbi njollé me
njé sfungjer dhe prisni pér njé kohé té
gjaté gé ajo té funksionojé si¢ duhet. Mé
pas pastroni sipérfagen e xhamit me njé
peceté té lagur.

Ndryshimet dhe njollat né sipérfagen e
xhamit jané normale dhe jo defekte.

Pjesét plastike dhe sipérfaqe té lyera

+ Pastroni pjesét plastike dhe sipérfaget e
lyera duke pérdorur detergjent pér larjen
e enéve, ujé té ngrohté dhe njé peceté té
buté ose sfungjer dhe thajini ato me njé
peceté té thaté.

+ Mos pérdorni kruajtése metalike té forta
dhe pastrues gérryes. Ata mund té
démtojné sipérfaget.

+ Sigurohuni qé pjesét bashkuese té
komponentéve té produktit té mos
mbeten té lagura dhe me detergjent.
Pérndryshe, mund té shfagen gérryerje
né kéto pjesé bashkuese.

7.2 Aksesorét e pastrimit

Mos i vendosni aksesorét e produktit né
njé lavastovilje, pérvec rasteve kur
pércaktohet ndryshe né manualin e
pérdorimit.

7.3 Pastrimi i panelit té kontrollit

+ Kur pastroni panelet me gelésa kontrolli,
fshijeni panelin dhe gelésat me njé
peceté té buté té lagur dhe thajini me njé
peceté té thaté. Mos i higni ¢elésat dhe
gominat nén ta pér té pastruar panelin.
Paneli i kontrollit dhe ¢elésat mund té
démtohen.

+ Gjaté pastrimit té€ paneleve té inoksit me

celésat kontrolli, mos pérdorni agjenté

pastrimi pér inoks rreth celésave.

Treguesit rreth gelésave mund té

fshihen.

Pastrojini panelet e kontrollit me prekje

me njé peceté té buté té lagur dhe thajini

me njé peceté té thaté. Nése produkti
juaj ka njé vegori té kycit té€ butonave,
vendosni kycin e butonave pérpara se té
kryeni pastrimin e panelit té€ kontrollit.

Pérndryshe, mund té ndodhin gabime

pér sa i pérket zbulimit né lidhje me

celésat.
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7.4 Pastrimi i pjesés sé brendshme té
furrés (zona e gatimit)

Ndigni hapat e pastrimit té pérshkruar né
seksionin "Informacione té pérgjithshme
pér pastrimin” sipas llojeve té sipérfageve
né furrén tuaj.

Pastrimi i mureve anésore té furrés

Muret anésore né zonén e gatimit mund té
mbulohen vetém me smalt ose mure
katalitike. Ndryshon sipas modelit. Nése ka
njé mur katalitik, referojuni seksionit
"Sipérfaget katalitike” pér informacione.
Nése produkti juaj éshté njé model me raft
teli, higni raftet e telit pérpara se té
pastroni muret anésore. Mé pas
pérfundoni pastrimin si¢ pérshkruhet né
seksionin "Informacione té pérgjithshme
pér pastrimin” sipas llojit té sipérfages sé
murit anésor.

Pér té hequr raftet anésore té telit:

1. Higni pjesén e pérparme té raftit té telit

duke e térhequr né murin anésor né
drejtimin e kundért.

2. Térhigeni raftin e telit drejt jush pér ta
hequr plotésisht.

3. Pér té rivendosur raftet, procedurat e
aplikuara gjaté hegjes sé tyre duhet té
pérsériten pérkatésisht né rend té
kundért.

7.5 Pastrim i lehté me avull

Kjo lejon pastrimin e papastértisé (qé nuk
mbetet pér njé kohé té gjaté) qé zbutet nga
avulli brenda furrés dhe nga pikat e ujit té
kondensuar né sipérfaget e brendshme té
furrés lehtésisht.

1. Higni té gjithé aksesorét brenda furrés.

2. Shtoni 500 ml ujé né tavé dhe
vendoseni né raftin e dyté té furrés.

3. Vendoseni furrén né modalitetin e
funksionimit té pastrimit té lehté me
avull dhe vendoseni né 100°C pér 15
minuta.

Hapni menjéheré derén dhe fshini pjesén e

brendshme té furrés me njé sfungjer ose

peceté té lagur. Avulli do té [éshohet kur
hapni derén. Kjo mund té pérbégjé rrezik
djegieje. Kini kujdes kur hapni derén.

Pér papastértité e forta, pastrojeni

produktin duke pérdorur detergjent pér

larjen e enéve, ujé té ngrohté dhe njé
peceté té buté ose sfungjer dhe thajeni me
njé peceté té thaté.
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Né funksionin e pastrimit té lehté

@ me avull, pritet gé uji i shtuar té
avullojé dhe té kondensohet né
pjesén e brendshme té furrés dhe
derés sé furrés né ményré qé té
zbusé papastértité e lehta té
formuara né furrén tuaj.
Kondensimi i krijuar né derén e
furrés mund té pikojé kur hapet
dera e furrés. Sapo té hapni derén
e furrés, fshijeni kondensimin.

(Ndryshon né varési té modelit té
produktit. Mund té mos jeté i
disponueshém né produktin tuaj. ) Pas
kondensimit brenda furrés, mund té keté
lagéshti ose ujé té mbledhur né kanalin
nén furré. Fshijeni kété kanal uji me njé
peceté té lagur pas pérdorimit dhe thajeni.

- .

7.6 Pastrimi i derés sé furrés

Mund t'i higni derén e furrés dhe xhamat e
derés pér t'i pastruar. Si té higni dyert dhe
xhamat shpjegohet né seksionet "Hegja e
derés sé furrés” dhe "Heqja e xhamave
té brendshém té derés” . Pasi té keni
hequr xhamat e brendshém té derés,
pastroni me njé detergjent pér larjen e
enéve, ujé té ngrohté dhe njé peceté té
buté ose sfungjer dhe thajini me njé peceté
té thaté. Pér mbetjet e kalcifikimit g& mund
té krijohen né xhamin e furrés, fshijeni
xhamin me uthull dhe shpélajeni.

Mos pérdorni pastrues té ashpér
gérryes, kruajtése metalike, lesh
teli ose materiale zbardhuese pér

té pastruar derén dhe xhamin e
furrés.

Hegja e derés sé furrés
1. Hapni derén e furrés.

2. Hapni kapéset né folené e menteshés
sé derés sé pérparme djathtas dhe
majtas duke i shtyré poshté si¢
tregohet né figuré.

3. Llojet e menteshave ndryshojné si lloje
(A), (B), (C) sipas modelit té produktit.
Figurat e méposhtme tregojné se si té
hapni ¢do lloj menteshe.

4. Mentesha e tipit (A) éshté e
disponueshme né llojet normale té
dyerve.

A
/

5. Mentesha e llojit (B) éshté e
disponueshme né llojet e dyerve me
mbyllje té buté.

6. Mentesha e tipit (C) éshté e
disponueshme né llojet e dyerve me
hapje/mbyllje té buté.

7. Vendoseni derén e furrés né pozicion
gjysmé té hapur.
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8. Térhigeni derén e hequr lart pér ta liruar 3.
nga mentesha e djathté dhe e majté dhe
higeni até.

Pér té rivendosur derén, procedurat

@ e aplikuara gjaté hegjes sé saj
duhet té pérsériten pérkatésisht né
rend té kundért. Kur instaloni

derén, sigurohuni gé té& mbylini
kapéset né folené e menteshés.

7.7 Heqja e xhamit té brendshém té
derés sé furrés

Xhami i brendshém i derés sé pérparme té
produktit mund té higet pér ta pastruar. 1

1. Hapni derén e furrés.

2. Térhigeni komponentin plastik, té
ngjitur né pjesén e sipérme té derés sé 4,
pérparme, drejt vetes duke shtypur
njékohésisht pikat e presionit né té dy
anét e komponentit dhe higeni até. 5
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Sig tregohet né figurg, ngrini me kujdes
xhamin mé té brendshém (1) drejt "A"

dhe mé pas higeni até duke e térhequr

drejt "B".

Xhami mé i 2% Xhami i brendshém

brendshém (mund té mos jeté i
disponueshém pér
produktin tuaj)

Nése produkti juaj ka njé xham té
brendshém (2), pérséritni té njéjtin
proces pér ta hequr até (2).

. Hapi i paré i rigrupimit té derés éshté

rimontimi i xhamit té brendshém (2).
Vendoseni skajin e preré té xhamit g€ té
pérputhet me skajin e preré té folesé
plastike. (Nése produkti juaj ka njé
xham té brendshém). Xhami i
brendshém (2) duhet té vendoset né
folené plastike mé té afért me xhamin
mé té brendshém (1).

Kur rimontoni xhamin mé té brendshém
(1), kushtojini vémendje vendosjes sé
anés sé printuar té xhamit né xhamin e
brendshém. Eshté thelbésore gé t'i
vendosni cepat e poshtém té xhamit mé
té brendshém (1) né ményré qé té
pérputhen me foleté e poshtme
plastike.



7. Shtyjeni komponentin plastik drejt 2. Higeni kapakun e xhamit duke e
kornizés derisa té dégjohet njé tingull rrotulluar né drejtim té kundért té
"kércités". akrepave té orés.

7.8 Pastrimi i llambés sé furrés

Né rast se dera e xhamit e llambés sé
furrés né zonén e gatimit ndotet; pastrojeni
duke pérdorur detergjent pér larjen e
enéve, ujé té ngrohté dhe njé peceté té
buté ose sfungjer dhe thajeni me njé
peceté té thaté. Né rast defekti té llambés
sé furrés, mund ta zévendésoni llambén e
furrés duke ndjekur seksionet né vijim.
Zévendasimi i llambés sé furrés 3. Nése llamba juaj e furrés Eshté e tipit
(A) e treguar né figurén mé poshtég,
rrotullojeni llambén e furrés sig tregohet
né figuré dhe zévendésojeni me njé té
re. Nése éshté model i tipit (B), térhigeni
si¢ tregohet né figuré dhe
zEévendésojeni me njé té re.

Paralajmérime té pérgjithshme

+ Pér té shmangur rrezikun e goditjes
elektrike pérpara se té ndérroni llambén
e furrés, shképuteni produktin nga rrjeti
elektrik dhe prisni gé furra té ftohet.
Sipérfaget e nxehta mund té shkaktojné
djegie!

+ Kjo furré ka njé llambé inkandeshente
me mé pak se 40 W, mé pak se 60 mm
né lartési, mé pak se 30 mm né diametér
ose njé llambé halogjene me fole G9 me
fugi mé té vogél se 60 W. Llambat jané té
pérshtatshme pér funksionim né
temperatura mbi 300°C. Llambat e furrés
ofrohen nga shérbimet e autorizuara ose
nga tekniké té licencuar. Ky produkt
pérmban njé llambé té klasés sé

4. Rivendosni kapakun e xhamit.
Nése furra juaj ka njé llambé katrore,

energjisé G. 1. Shképuteni produktin nga energjia
+ Pozicioni i llambé&s mund té ndryshojé elektrike.
nga ai qé tregohet né figuré. 2. Higni raftet e telit sipas pérshkrimit.

+ Llamba e pérdorur né kété produkt nuk
éshté e pérshtatshme pér t'u pérdorur
pér ndrigimin e dhomave té shtépisé.
Qéllimi i késaj llambé éshté té ndihmojé
pérdoruesin té shikojé produktet
ushgimore.

+ Llambat e pérdorura né kété produkt
duhet t'i rezistojné kushteve fizike
ekstreme si temperaturat mbi 50°C.

Nése furra juaj ka njé llambé té

rrumbullakét,

1. Shképuteni produktin nga energjia
elektrike.
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3. Ngrini kapakun mbrojtés té xhamit té
llambés me njé kacavidé. Higni
fillimisht vidén, nése ka njé vidé né
llambén katrore né produktin tuaj.

4. Nése llamba juaj e furrés éshté e tipit
(A) e treguar né figurén mé poshté,
rrotullojeni llambén e furrés si¢ tregohet
né figuré dhe zévendésojeni me njé té
re. Nése éshté model i tipit (B), térhigeni
si¢ tregohet né figuré dhe
zévendésojeni me njé té re.

8 Zgjidhja e problemeve

5. Rivendosni kapakun e xhamit dhe raftet
me tela.

Nése problemi vazhdon pas ndjekjes sé
udhézimeve né kété pjesé, kontaktoni me
shitésin ose njé servis té autorizuar. Mos u
pérpigni asnjéheré ta riparoni veté
produktin.

Avulli del gjaté kohés qé furra éshté duke

punuar.

+ Eshté normale té shikoni avull gjaté
funksionimit. >>> Ky nuk éshté njé
gabim.

Gjaté gatimit shfaqen pika uji

« Avulli i krijuar gjaté gatimit kondensohet
kur bie né kontakt me sipérfaget e ftohta
jashté produktit dhe mund té formojé
pika uji. >>> Ky nuk éshté njé gabim.

Dégjohen tinguj metaliké kur produkti

ngrohet dhe ftohet.

+ Pjesét metalike mund té zgjerohen dhe
té Iéshojné tinguj kur nxehen. >>> Ky nuk
éshté njé gabim.

Produkti nuk funksionon.

+ Siguresa mund té jeté djegur ose mund
té keté defekt. >>> Kontrolloni siguresat
né automatin e siguresave. Ndérrojini
ato nése éshté e nevojshme dhe ngrijini.

+ Pajisja mund té mos jeté futur né prizé
(té tokézuar). >>> Kontrolloni nése
pajisja éshté e futur né prizé.

+ (Nése ka kohématés né pajisjen tuaj)
Butonat né panelin e kontrollit nuk
funksionojné. >>> Nése produkti juaj ka

njé kyc butonash, kyci i butonave mund
té jeté i aktivizuar; gaktivizoni kycin e
butonave.

Drita e furrés nuk ndizet.

+ Llamba e furrés mund té keté defekt. >>>
Ndérroni llambén e furrés.

+ Nuk ka energji elektrike. >>> Sigurohuni
qgé rrjeti elektrik éshté né puné dhe
kontrolloni siguresat né automatin e
siguresave. Ndérroni siguresat nése
éshté e nevojshme ose ngrijini ato
pErséri.

Furra nuk ngrohet.

+ Furra mund té mos vendoset né njé
funksion gatimi dhe/ose temperaturé
specifike. >>> Caktoni furrén né njé
funksion gatimi dhe/ose temperaturé
specifike.

+ Nuk ka energji elektrike. >>> Sigurohuni
gé rrjeti elektrik éshté né puné dhe
kontrolloni siguresat né automatin e
siguresave. Ndérroni siguresat nése
éshté e nevojshme ose ngrijini ato
pErseéri.
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Dobrodosli!

Postovani korisnici,

Hvala na odabiru proizvoda Beko. Zelimo da vam proizvod, proizveden uz visoki kvalitet i
tehnologiju, pruzi najbolju ucinkovitost. Stoga, pazljivo procitajte ovaj priruénik i svu
drugu dokumentaciju koja je data prije uporabe proizvoda.

Obratite paznju na sve informacije i upozorenja navedena u korisnickom prirucniku. Na taj
nacin cete zastititi sebe i svoj proizvod od opasnosti koje mogu nastati.

Sacuvajte uputstvo za upotrebu. Ako ovaj uredaj predate tre¢em licu, prilozZite i ovo
uputstvo za upotrebu. Uslovi garancije, nacini upotrebe i rjeSavanja problema za vas
proizvod navedeni su u ovom uputsvtu.

Simboli i njihovi opisi u uputstvu za upotrebu:

Opasnost koja mozZe za rezultat imati smrt ili ozljedu.

@ Vazne informacije ili korisni savjeti za upotrebu.

Procitajte uputstvo za upotrebu.

f Upozorenje na vrucu povrsinu.

NAPOMEN Opasnost koja moZe za rezultat imati materijalnu Stetu na proizvodu ili okolini.
A

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Sigurnosna uputstva

Ovo poglavlje sadrzi
sigurnosne upute potrebne da
bi sprijecili rizik od fizicke
ozljede i materijalne Stete.
Ako se proizvod preda nekom
drugom licu za liénu upotrebu
ili u svrheupotrebe rabljenog
uredaja, potrebno je dati i
uputstvo za upotrebu, etikete
proizvoda i druge relevantne
dokumente i dijelove.

Nasa kompanija ne snosi
odgovornost za Stetu koja
mozZe nastati ako se ove upute
ne postuju.

Nepostovanje ovih uputa
ponistava odobrenu garanciju.
Ugradnju i popravke uvjek
treba da obavlja proizvodac,
ovlasteni servis ili lice koje je
imenovao uvoznik.

Koristite samo originalne
rezervne djelove i pribor.

Ne popravljajte i ne mijenjajte
nijednu komponentu
proizvoda ako to nije jasno
naznaceno u uputstvu za
upotrebu.

Ne vrsite nikakve tehnicke
modifikacije na proizvodu.

A1 .1 Predvidena namjena

* Ovaj proizvod je dizajniran za
upotrebu kod kuée. On nije
namijenjen za komercijalnu
upotrebu.

* Ne koristite proizvod u
bastama, na balkonima ili
drugim okruzenjima na
otvorenom. Ovaj proizvod je
namijenjen za upotrebu u
domacdinstvima i kuhinjama za
osoblje u prodavnicama,
kancelarijama i drugim radnim
okruzenjima.

+ UPOZORENJE: Ovaj proizvod
treba koristiti samo za
spremanje hrane. Ne treba ga
koristiti u razlicite svrhe, poput
zagrijevanja prostorije.

*+ Peénica se moze koristiti za
odmrzavanje, pecenje, przenje
i grilovanje hrane.

* Ovaj proizvod ne treba koristiti
za grijanje, zagrijevanje
tanjura, kacenje rucnikaili
odjece na rucki za potrebe
susenja.

1.2 Sigurnost djece,
ugrozenih osoba i
kucnih ljubimaca

* Ovaj proizvod mogu koristiti
djeca sa 8 i vise godina
starosti i osobe sa fizickim,
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culnim ili mentalnim
nedostacima i osobe bez
iskustva i znanja, iskljucivo
ukoliko su pod nadzorom i
kada im se objasni nacin
sigurne upotrebe aparata i
moguce opasnosti.

Djeca se ne smiju igrati s
uredajem. Djeca nikada ne
smiju da Ciste i odrzavaju
uredaj, sem ako se nalaze pod
nadzorom odrasle osobe.
Ovaj proizvod ne smiju
koristiti osobe sa fizickim,
culnim ili mentalnim
nedostacima (ukljucujuci
djecu), osim ako se drze pod
nadzorom ili dobiju potrebna
uputstva.

Djecu treba nadzirati da bi se
obezbijedilo da se ne igraju sa
ovim uredajem.

Elektri¢ni proizvodi su opasni
za djecu i kuéne ljubimce.
Djeca i kuéni ljubimci ne smiju
se igrati, penjati se ili ulaziti u
proizvod.

Ne stavljajte predmete na
proizvod koje djeca mogu da
dohvate.

UPOZORENJE: Tokom
upotrebe, dostupne povrsine
proizvoda su vruce. Djecu
drzite dalje od proizvoda.

+ Ambalazni materijal uvajte
izvan dohvata djece. Postoji
rizik od ozljede i gusenja!

+ Kada su vrata otvorena, ne
stavljajte teske predmete na
njih i ne dozvolite djeci da
sjede na njima. Mozete
izazvati prevrtanje ili
oStecenje Sarki na vratima
pecnice.

+ Zbog sigurnosti djece,

iskljucite utikac i onemogucite

rad proizvoda prije nego sto
ga odlozite.

A1 .3 Sigurnost od
elektricnih instalacija

* Uredaj povezite na uzemljenu

uticnicu zasticenu osiguracem

sa voltazom navedenom na
tipskoj naljepnici. Uzemljenje
mora uvesti kvalifikovani
elektricar. Ne koristite
proizvod bez uzemljenja u
skladu sa lokalnim/
nacionalnim propisima.

« Utikac ili elektricni prikljucak
proizvoda moraju biti na lako
dostupnom mjestu (na koje
nece uticati plamen
plamenika). Ako to nije
moguce, na elektri¢noj
instalaciji na koju je uredaj
priklju¢en mora postojati
mehanizam (osigurag,
prekidac, sklopka, itd.), u
skladu s propisima koji
ureduju napajanje elektrinom
energijom i odvajanje svih
polova od mreze.
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* Proizvod se ne smije prikljuciti
u uticnicu tokom ugradnje,
popravke i transporta.

+ Ukljucite proizvod u uzemljenu
uticnicu koja odgovara
vrijednostima napona struje i
frekvencije navedene na
tipskoj naljepnici.

+ Ako vas proizvod nema kabel,
koristite samo spojni kabel
opisan u odjeljku ,Tehnicke
specifikacije”.

* Ne gurajte kabl za napajanje
ispod ili iza proizvoda. Ne
stavljajte teSke predmete na
kabl za napajanje. Kabl za
napajanje ne treba da se
savija, prelama i ne smije da
dode u kontakt sa bilo kojim
izvorom topline.

+ Straznja povrsina pecnice
postaje vruca kada se koristi.
Kablovi za napajanje ne smijju
dodirivati zadnju povrsinu,
ukoliko je taj slucaj, prikljucci
se mogu ostetiti.

+ Pazite da ne zaglavite
elektricni kabl izmedu vrata
pecnice i okvira i ne
postavljajte ga na vruce
povrsine. U suprotnom,
izolacija kabela moze se
rastopiti i izazvati pozar kao
rezultat kratkog spoja.

« Koristite samo originalni kabl.
Ne koristite odsjecene ili
oStecene kablove ili produzne
kablove.

+ Ako je kabl za napajanje
oStecen, mora ga zamijeniti
proizvodac, ovlasc¢eni servis ili
osoba koju je odredila
kompanija uvoznik, kako bi se
sprijecile moguce opasnosti.

+ UPOZORENJE: Prije zamjene
sijalice u pecnici, iskljucite
proizvod sa napajanja da biste
izbjegli opasnost od strujnih
udara. Iskljucite proizvod ili
iskljucite osigurac u kutiji s
osiguracima.

Ako vas proizvod ima kabal za

napajanje i utikac:

* Ne prikljucujte proizvod u
uticnicu koja je labava, ispala
iz svog lezista, slomljena,
prljava, masna, uz rizik od
kontakta s vodom (na primjer,
voda koja moze procuriti iz
Saltera).

* Nikada ne dodirujte utika¢
vlaznim rukama! Nikada ne
iskljucujte utika¢ povlacenjem
za kabel, uvijek ga izvucite
drzeci utikac.

* Provjerite da li je utika¢
proizvoda ¢vrsto prikljucen u
uticnicu da se izbjegne
stvaranje luka.
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Al .4 Sigurnost u

transportu

Prije transporta proizvoda
iskljucite proizvod sa
napajanja.

Proizvod je tezak, potrebno je
da ga nose najmanje dvije
osobe.

Ne koristite vrata i/ili rucku za
transport ili premjestanje
proizvoda.

Ne stavljajte druge predmete

na uredaj i nosite ga uspravno.

Kada treba da transportujete
proizvod, zamotajte ga u
ambalazni materijal ili debeli
karton i ¢vrsto ga zalijepite.
Ucvrstite proizvod trakom
kako ne bi doslo do oStecenja
uklonjivih ili pokretnih djelova

proizvoda ili samog proizvoda.

Pogledaijte cijeli proizvod da bi
utvrdili da li ima oStecenja
koja su mogla nastati tokom
transporta.

Al .5 Sigurnost pri

ugradnji
Prije ugradnje proizvoda,
provjerite da li ima oStecenja.
Ako je proizvod oStecen,
nemojte ga ugradivati.
Ne postavljajte proizvod u
blizini izvora toplote
(radijatori, Stednjak i sl.).

* Odrzavajte okolinu svih
ventilacijskih kanala proizvoda
otvorenim. m

* Da biste sprijecili
pregrijavanje, proizvod ne
treba postavljati iza ukrasnih
vrata.

A1 .6 Sigurnost upotrebe

+ Vodite racuna da je uredaj
iskljucen nakon svake
upotrebe.

+ Ako proizvod ne koristite duze
vrijeme, iskljucite ga sa
napajanja ili iskljucite
osigurac u kutiji sa
osiguracima.

* Ne koristite neispravan ili
oStecen proizvod. Ako postoje,
iskljucite elektricne/plinske
prikljucke proizvoda i pozovite
ovlasceni servis.

* Ne koristite proizvod sa
uklonjenim ili polomljenim
staklima prednjih vrata.

* Ne penjite se na proizvod da
biste dohvatili bilo sta ili iz bilo
kojeg drugog razloga.

* Nikada nemojte koristiti
proizvod ako vam je
rasudivanje ili koordinacija
narusena upotrebom alkohola
i/ili droga.
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« Zapaljivi predmeti ostavljeni u
podrucju za pripremu hrane
mogu se zapaliti. Nikada ne
Cuvajte zapaljive predmete u
podrucju za pripremu hrane.

* Rucka pecnice nije susilica za
rucnike. Kada koristite
proizvod, ne kacite rucnike,
rukavice ili slican tekstil na
rucici.

« Sarke vrata proizvoda se
pomjeraju prilikom otvaranja i
zatvaranja vrata i mogu se
zaglaviti. Kada otvarate/
zatvarate vrata, ne drzite dio
sa Sarkama.

A1 .7 Upozorenjao

temperaturi

* UPOZORENUJE: Pristupni
dijelovi proizvoda c¢e biti vruci
tokom rada. Treba paziti da ne
dodirnete proizvod i grijace
elemente. Djeca mlada od 8
godina ne smiju se priblizavati
proizvodu bez odrasle osobe.

* Ne stavljajte zapaljive/
eksplozivne materijale u blizini
proizvoda, jer Ce ivice biti
vruce tokom rada.

* Buduci da para moze izadi iz
pecnice, drzite se na propisnoj
udaljenosti dok otvarate vrata
pecénice. Para moze izazvati
opekotine na rukama, licu i/ili
oCima.

+ Tokom rada, proizvod moze
postati vrué. Treba paziti da
ne dodirnete vruce dijelove,
unutrasnjost pec¢nice i grijace
elemente.

* Uvijek koristite rukavice
otporne na toplinu dok
stavljate hranu u vrucu
pecénicu ili vadite hranu iz
vrucée pecnice, itd.

A1 .8 Uporaba dodataka

* Vazno je da metalna resetka i
pleh budu propisno postavljeni
na njihova predvidena mjesta.
Za detaljne informacije
pogledajte odjeljak "Uporaba
dodataka".

+ Dodaci mogu ostetiti staklo na
vratima prilikom zatvaranja
vrata proizvoda. Dodatke
uvjek gurnite do kraja prostora
za pecenje.

A1 .9 Sigurnost kuhanja

* Budite oprezni kada koristite
alkohol u hrani. Alkohol
isparava na visokim
temperaturama i moze
izazvati pozar jer se moze
zapaliti kada dode u kontakt
sa vruéim povrsinama.
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+ Ostaci hrane, ulje itd. mogu se
zapaliti u prostoru za
spremanje hrane. Prije
spremanja hrane uklonite
krupnije necistoce.

* Opasnost od trovanja hranom.
Ne Cuvajte hranu u pecnici
duze od sat vremena prije i
posle pripreme. U suprotnom
mozete izazvati trovanje
hranom ili bolesti.

* Ne zagrijevajte zatvorene
konzerve i staklene tegle u
pecnici. Pritisak koji bi se
stvorio u konzervi/tegli moze
izazvati njeno pucanje.

+ Stavite papir za pec€enje u
posude ili pribor za peénicu
(pleh, zi¢ani gril, itd.) s hranom
i stavite ga u prethodno
zagrijanu pecnicu. Uklonite
suvisne komade papira za
pecenje sa dodatakaili
posude kako biste izbjegli
dodir s grijacim elementima
pecnice. Nikada ne koristite
papir za pecenje na
temperaturi u pecnici vecoj od
maksimalne temperature
koris¢enja navedene na papiru
za pecenje koji koristite.
Nikada ne stavljajte papir za
pecenje na dno pecnice.

* Pleh za pecenje, tanjure ili
aluminijumsku foliju ne
postavljajte direktno na dno
pecénice. Akumulirana toplota
moze ostetiti osnovu pecnice.

+ Za vrijeme grilovanja zatvorite
vrata pecnice. Vruce povrsine
mogu izazvati opekotine!

+ Hrana koja nije adekvatna za
grilovanje predstavlja
opasnost od nastanka pozara.
Grilujte samo hranu koja se
smije obradivati na
temperaturi za intenzivno
grilovanje. Takode, hranu ne
stavljajte predaleko u zadniji
dio grila. Ovo je najtoplije
podrucje i masna hrana se
moze zapaliti.

A.I .10 Sigurnost pri

odrzavanju i ¢iScenju

+ Sacekajte da se uredaj ohladi
prije ¢iScenja. Vruce povrsine
mogu izazvati opekotine!

* Ne perite proizvod prskanjem
ili sipanjem vode na njega!
Postoji opasnost od
elektricnog udaral

« Nemojte koristiti parne Cistace
za CiScenje proizvoda jer to
moze uzrokovati strujni udar.

« Za CiScenje stakla prednjih
vrata pecnice/(ako postoje)
gornjih stakala pecnice
nemojte koristiti gruba
abrazivna sredstva za
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¢iscenje, metalne strugace,
Zicanu vunu ili sredstva za
izbjeljivanje. Ovi materijali
mogu prouzrokovati
ogrebotine i pucanje staklenih
povrsina.

2 Uputstva za zastitu okolisa

+ Kontrolnu plocu uvjek
odrzavajte Cistom i suvom.
Vlazna i prljava povrS§ina moze
prouzrokovati probleme u radu
sa funkcijama.

2.1 Direktiva o otpadu

2.1.1 Usaglasenost sa direktivom
WEEE i Odlaganje otpadnog
proizvoda

Ovaj proizvod je uskladen s Direktivom EU
WEEE (2012/19/EU). Ovaj proizvod nosi
simbol klasifikacije za odlaganje elektricne
i elektronske opreme (WEEE).

Ovaj proizvod je proizveden od

visokokvalitetnih dijelova i

materijala koji se mogu

ponovno koristiti i pogodni su

za recikliranje. Stoga, na kraju
I njegovog vijeka trajanja ne
zbrinjavajte ovaj otpadni proizvod s
ostalim redovnim otpadom iz
domacdinstva. Odnesite ga u sabirni centar
za recikliranje elektricne i elektronicke
opreme. Informacije o navedenim sabirnim
centrima mozete dobiti od lokalne uprave.
Pravilno odlaganje otpadnih uredaja
pomaze u sprjeCavanju negativnih uticaja
na okoli$ i zdravlje ljudi.

Uskladenost sa RoHS direktivom:
Proizvod koji ste kupili je uskladen s
Direktivom EU RoHS (2011/65/EU). On ne
sadrzi Stetne i zabranjene materijale
navedene u Direktivi.

2.2 Informacija o ambalazi

Materijali za pakiranje proizvoda su
proizvedeni od sekundarnih sirovina u
skladu s nasim nacionalnim propisima za

zastitu okoliSa. Ambalazni otpad nemojte
odlagati sa ku¢nim ili drugim otpadom,
odnesite ga na mjesta za prikupljanje
ambalaznog materijala odredena od strane
lokalnih organa.

2.3 Preporuke za stednju energije

Prema EU 66/2014, informacije o
energetskoj efikasnosti mogu se naci na
racunu proizvoda koji se isporucuje uz
proizvod.

Sljedeci prijedlozi ¢e vam pomoci da svoj

proizvod upotrebljavate na ekoloski i

energetski ucinkovit nacin:

« Zamrznutu hranu odmrznite prije
pecenja.

+ U pecnici koristite tamne ili emajlirane
posude koje bolje prenose toplotu.

+ Ako je navedeno u receptu ili uputstvu za
upotrebu, uvjek izvrsite prethodno
zagrijevanje. Ne otvarajte vrata pecnice
Cesto tijekom pecenja.

+ Iskljucite proizvod 5 do 10 minuta prije
isteka vremena za produzeno pecenje.
Mzete ustedjeti do 20% elektricne
energije upotrebom preostale topline.

+ Poku$ajte da istovemeno pecete vise
jela u pecnici. MoZete istovremeno
spremati hranu postavljanjem dvije
posude na resSetku. Osim toga, ako
spremate jela jedno za drugim, to ce
ustedjeti energiju jer peénica nece
izgubiti na svojoj toplini.
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3 Vas proizvod

3.1 Predstavljanje proizvoda

*k

9 Gornji grijac¢

10 Ventilacioni otvori
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1 Kontrolna tabla 2 Sijalica
3 Zicane police 4 Motor ventilatora (iza celicne ploce)
5 Vrata 6 Rucka
7 Doniji grijac (ispod celicne ploce) 8 Pozicije polica
0
2

Razlikuje se ovisno o modelu proizvoda. Vas
proizvod mozda nema sijalicu ili se vrsta i
lokacija sijalice mogu razlikovati od slike.

Razlikuje se ovisno o modelu proizvoda. Vas
proizvod mozda nije opremljen Zicom. Na slici je
kao primjer prikazan proizvod sa Zicom.

3.2 Predstavljanje i upotreba

kontrolne table proizvoda

U ovom odjeljku mozZete pronaci pregled i
osnovne namjene kontrolne table
proizvoda. Moguce su razlike u slikama i
nekim karakteristikama u zavisnosti od
vrste proizvoda.
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3.2.1 Kontrolna tabla

1 Dugme za izbor funkcije
3 Dugme za izbor temperature

Ako postoji dugme(dugmad) koje
kontroliSe(u) vas proizvod, u nekim
modelima to(ta) dugme(dugmad) izlazi(e)
kada se pritisne(u) (umetnuta dugmad). Da
biste izvrsili postavke pomocu ovih
dugmadi, prvo pritisnite odgovarajuce
dugme i ono ¢e se pojaviti van. Nakon
postavke, pritisnite ga ponovo i vratite
dugme u prvobitni polozaj.

3.2.2 Uvod u kontrolnu tablu pec¢nice

Dugme za izbor funkcije

Funkcije rada pe¢nice mozete odabrati
pomoc¢u gumba za odabir funkcije.
Okrenite lijevo/desno iz zatvorenog
(gornjeq) polozaja za odabir.

Dugme za temperaturu

MozZete odabrati temperaturu koju Zelite
kuhati pomocéu gumba za temperaturu.
Okrenite u smjeru kazaljke na satu iz
zatvorenog (gornjeg) poloZaja za odabir.
Indikator unutrasnje temperature pecnice
Unutrasnju temperaturu peénice mozete
razumjeti iz lampice temperature. Lampica
termostata nalazi se na kontrolnoj tabli.
Lampica termostata se ukljucuje kada
proizvod poc¢ne da radi, a lampica
termostata se gasi kada dostigne
podeSenu temperaturu. Kada temperatura
u pecnici padne ispod postavljene
temperature, lampica termostata se
ponovo ukljucuje.

S

2 Tajmer

Tajmer

1 Kazaljka za minute (zlatna)
2 Pocetak kuhanja (narandzasta)

w

Dugme za podesavanje vremena kuhanja/
zavrsetka kuhanja

Okruglo dugme za podesavanje taénog vremena
Prikaz vemena kuhanja

Kazaljka za sate (zlatna)

Kazaljka za alarm (Zuta)

0w N o o b

Simbol otkazivanja alarma

3.3 Radne funkcije pecnice

Na tabeli funkcija; prikazane su radne
funkcije koje mozete koristiti u vasoj
pecnici i najviSe i najniZze temperature koje
se mogu podesiti za ove funkcije.
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Redoslijed prikazanih reZima rada moze se
razlikovati od rasporeda na vasem
proizvodu.

Temperaturni

Opis funkcije opseg (°C)

Opis i upotreba

Pecnica se ne zagrijeva. Radi samo ventilator (na zadnjoj
strani). Odgovara za otapanje zamrznute hrane, sporo i na
sobnoj temperaturi i za rashladivanje pecene hrane. Vrijeme
potrebno za odmrzavanje cijelog komada mesa je duze nego
za hranu sa Zitaricama.

Rad sa ventilatorom -

Hranu zagrijevaju gornji i donji grija¢ istovremeno. Pogodno
za torte, kolace ili peciva i variva u kalupima za pecenje.
Pecenje u samo jednom plehu.

Gornji i donji grijac¢ *

Ukljucen je samo donji grijac. Pogodan je za hranu za koju
Donji grijac * Zelite da na dnu malo potamni. Ovu funkciju treba koristiti i za
PRV jednostavno parociscéenje.

Vru¢i vazduh zagrijan gornjim i donjim grijacima rasporeduje
* se ravnomjerno i brzo kroz peénicu pomocu ventilatora.
Pecenje u samo jednom plehu.

Gornji i donji grijac +
ventilator

Vruéi zrak koji grije grija¢ ventilatora se ravhomjerno i brzo
rasporeduje po peénici pomocu ventilatora. Pogodan je za
kuvanje u vise posuda na razli¢itim nivoima polica.

Grijanje s ventilatorom *

Bice aktivirane funkcije gornjeg grija¢a, donjeg grijaca i toplog
ventilatora. Svi djelovi proizvoda se ravnomjerno i brzo peku.
Pecenje u samo jednom plehu.

Funkcija "3D" *

Veliki gril na gornjem dijelu pe¢nice radi. Pogodan je za

Puni gril * grilovanje velikih kolicina.

wW Vrué vazduh zagrijan tokom funkcije malog grila brzo se
% Niski gril + ventilator * rasporeduje u pecnici ventilatorom. Pogodan je za grilovanje

malih koli¢ina.
* Vas proizvod radi u temperaturnom

rasponu navedenom na regulatoru
temperature.

3.4 Dodaci uredaja

Uz vas uredaj su isporuceni razni dodaci. U
ovom odjeljku dostupni su opisi dodataka i
opisi pravilnog koris¢enja. Dodaci koji se
dostavljaju uz uredaj se mogu razlikovati u
zavisnosti od modela uredaja. Svi dodaci
opisani u uputstvu za upotrebu mozda
nece biti dostupni na vaSem proizvodu.

Plehovi unutar vaseg uredaja se
mogu deformisati zbog uticaja
temperature. Navedeno nece

uticati na funkcionalnosti.
Deformacija nestaje kada se pleh

ohladi.

Standardni pleh

Koristi se za tijesta, smrznutu hranu i
velike komade pecenja.
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Duboki pleh

Koristi se za tijesto, velike komade
pecenja, socna jela ili za sakupljanje
masnoce tijekom grilovanja.

Ziéani gril

Koristi se za pecenje ili stavljanje hrane
koja ¢e se peci, prziti ili kuhati u
kaserolama na Zeljenu policu.

Na modelima sa zi¢anim policama:

Na modelima bez zi¢anih polica:

3.5 Koriscenje dodataka uredaja

Police za pripremu hrane

Postoji 5 nivoa polozaja polica u prostoru
za pripremu hrane. Redosljed polica je
oznacen brojevima na prednjem okviru
pecnice.

Na modelima sa zi¢anim policama:

Postavljanje Zice za gril na policama za
pecenje

Na modelima sa zi¢anim policama:

0d presudnog je znacaja pravilno postaviti
Zicu za gril na bocne Zi¢ane police. Dok
postavljate Zicu za gril na policu, otvoreni
dio mora biti na prednjoj strani. Za bolje
rezultate spremanja hrane, Zica za gril
mora biti pricvr§cena granicnikom na
Zi¢anoj polici. Ne smije mimoici taj
grani¢nik i dodirivati straznji zid peénice.
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Na modelima bez zi¢anih polica:

Takode je od presudnog znacaja propisno
postaviti plehove na bocne police. Pleh se =13
u samo jednom smjeru moze postaviti na
policu. Dok postavljate pleh na Zeljenu
policu, njegova strana dizajnirana za
drzanje mora biti okrenuta sa prednje
strane.

Na modelima bez Zi¢anih polica :
Kljuéno je da Zicu za gril propisno
postavite na boéne police. Zica za gril se u
samo jednom smjeru moze postaviti na
policu. Dok postavljate zicu za gril na
policu, otvoreni dio mora biti na prednjoj
strani.

Funkcija zaustavljanja zice za gril
Uredaj ima funkciju graniénika koji
sprjeCava prevrtanje zice za gril sa zicane
police. Ovom funkcijom lako i bezbjedno
mozete izvaditi hranu. Dok uklanjate Zicu
za gril, mozZete je povuci prema naprijed
dok ne dosegne graniénik. Morate preci
preko granic¢nika da biste ga potpuno
= : L izvukli.
Postavljanje pleha na police za pecenje Na modelima sa Zi&anim policama :
Na modelima sa zi¢anim policama:
Takode je od presudnog znacaja pravilno
postaviti plehove na Zi¢ane boc¢ne police.
Dok postavljate pleh na Zeljenu policu,
njegova strana dizajnirana za drzanje mora
biti okrenuta sa prednje strane. Za bolje
rezultate pecenja, pleh mora biti pricvrscen
grani¢nikom za zZi¢anu policu. Ne smije
mimoici taj granicnik i dodirivati straznji
zid pecnice.
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Na modelima bez Zi¢anih polica:

Funkcija granicnika pleha - Na modelima
sa zi€anim policama

Postoji i funkcija grani¢nika koji sprje¢ava
ispadanje pleha sa Zicane police. Prilikom
uklanjanja pleha, otpustite ga sa zapreke
sa zadnje strane i povucite prema sebi dok
se ne dosegne prednja strana. Morate
preci preko granic¢nika da biste ga potpuno
izvukli.

Pravilno postavljanje Zicane police i pleha
na teleskopske Sine-Na modelima sa
Ziéanim policama i teleskopskim
modelima

Teleskopske Sine vam omogucavaju da
lako postavite i izvadite Zi¢anu policu ili
pleh. Kada postavljate pleh ili Zi¢anu policu
u teleskopske Sine, provjerite da li su
ispupcenja na prednjem i zadnjem dijelu
Sine pravilno postavljena na ivice Zicane
police ili pleha (prikazano na slici).
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3.6 Tehnicke specifikacije

Opste specifikacije

Vanjske dimenzije proizvoda (visina/$irina/dubina)

(mm) 595 /594 /567
Dimenzije za ugradnju peénice (visina / $irina / dubina) 590 - 600 /560 /min. 550
(mm)

Napon/Frekvencija 220-240V ~; 50 Hz

Tip i presjek kabla koji se koristi / adekvatan za

X min. HO5VV-FG 3 x 1,5 mm2
upotrebu u proizvodu

Ukupna potrosnja elektricne energije (kW) 2,6

Vrsta pecnice Multifunkcionalna peénica

Osnove: Informacije o energetskoj naljepnici kuc¢nih elektri¢nih peénica date su u skladu sa standardom EN
60350-1 / IEC 60350-1. Vrijednosti su odredene u funkcijama Gornji i donji grijac ili (ako postoji) Gornji i donji
grijac + ventilator sa standardnim opterecenjem.

Klasa energetske efikasnosti se odreduje u skladu sa sljedecim prioritetima u zavisnosti od toga da li relevantne
funkcije postoje na uredaju ili ne. 1-Eko grijanje s ventilatorom , 2-Grijanje s ventilatorom , 3-Niski gril + ventilator,
4-Gornji i donji grijac.

Tehnicke specifikacije se mogu mijenjati bez prethodnog upozorenja u cilju
@ poboljsanja kvaliteta uredaja.

Slike u ovom uputstvu su Sematske i mozda se nece u potpunosti poklapati sa
vasim uredajem.

uredaj su dobijene u laboratorijskim uslovima u skladu sa relevantnim
standardima. U zavisnosti od radnih uslova u kojima se nalazi uredaj, stvarne
vrijednosti se mogu razlikovati.

@ Vrijednosti navedene na naljepnici uredaja ili u dokumentaciji koju ste dobili uz
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4 Prva upotreba

Prije nego $to pocnete da koristite svoj
proizvod, preporucuje se da uradite kako je
navedeno u odjeljcima u nastavku.

4.1 Prvo postavljanje tajmera

Nikada ne okreéite dugme u smjeru
@ suprotnom od kazaljke na satu dok

je povucen.

Uvijek postavite tacno vrijeme prije

@ upotrebe pecnice. Ako ga ne
postavite, ne mozete kuhati u
nekim modelima pecnice.

Tajmer

1 Kazaljka za minute (zlatna)

N

Pocetak kuhanja (narandzasta)

w

Dugme za podesSavanje vremena kuhanja/
zavrSetka kuhanja

Okruglo dugme za pode$avanje tacnog vremena
Prikaz vemena kuhanja

Kazaljka za sate (zlatna)

Kazaljka za alarm (Zuta)

o ~N o o b

Simbol otkazivanja alarma

Za postavljanje vremena u danu:

1. Dugme za podesavanje vremena (4)
lagano povucite prema sebi, okrecite ga
u smjeru kazaljke na satu dok se ne
namjesti vrijeme u danu i zatim ga
otpustite.

= Kada pustite dugme, vrijeme je
postavljeno.

4.2 Pocetno CiScenje
1. Skinite svu ambalazu.

2. lzvadite sve dodatke iz peénice
isporucene uz proizvod.

3. Ukljucite proizvod 30 minuta, a zatim ga
iskljucite. Na ovaj nacin ¢e sagoreti i
oCistiti se ostaci i slojevi koji su ostali u
pecnici tokom proizvodnje.

4. Kada ukljucite proizvod, odaberite
najvisu temperaturu i radnu funkciju na
kojoj rade svi grijaci u vaSem proizvodu.
Pogledajte "Radne funkcije pe¢nice
[» 48]". U sljedecem odjeljku mozete
saznati kako koristiti pecnicu.

5. Sacekajte da se pecnica ohladi.

6. ObriSite povrsine proizvoda vlaznom
krpom ili sunderom i osusite krpom.
Prije upotrebe dodataka;
Ocistite dodatke koje izvadite iz peénice
vodom sa deterdzentom i mekanim
sunderom za ¢iScenje.
BILJESKA: Neki deterdZenti ili sredstva za
¢iscenje mogu izazvati ostecenja na
povrsini. Ne koristite abrazivne
deterdzente, praske za CiScenje, kreme za
ciscenje ili ostre predmete tokom ciscenja.
BILJESKA: Prilikom prve upotrebe, dim i
miris se mogu pojaviti i trajati nekoliko
sati. Ovo je normalno i potrebna vam je
samo dobra ventilacija da biste to uklonili.
Izbjegavajte direktno udisanje dima i
mirisa koji se stvaraju.
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5 Koristenje pecnice

5.1 Opée informacije o koriStenju
pecnice
Ventilator ( Razlikuje se u zavisnosti od
modela proizvoda. *Mozda nije
dostupno kod vaseg modela. )
Vas proizvod ima ventilator za hladenje.
Ventilator za hladenje se automatski
aktivira kad je potrebno i hladi i prednju
stranu proizvoda i namjestaja. Automatski
se deaktivira kada se proces hladenja
zavrsi. Vruci vazduh izlazi preko vrata
pecnice. Nemojte ni¢im pokrivati ove
otvore za ventilaciju. U suprotnom, pec¢nica
se moze pregrijati. Ventilator za hladenje
kontinuirano radi tokom rada pecnice ili
nakon iskljuéivanja pecnice (otprilike
20-30 minuta). Ako spremate hranu
koristeci programiranje tajmera pecnice,
na kraju vremena pripreme ventilator za
hladenje iskljucuje se sa svim funkcijama.
Korisnik ne moze odrediti vrijeme rada
ventilatora za hladenje. Ukljucuje se i
iskljucuje automatski. Ovo nije greska.
Svijetlo u peénici
Svijetlo peénice se ukljucuje kada pecénica
pocne da pece. U nekim je modelima
svijetlo upaljeno tijekom pecenja, dok se u
nekim modelima iskljucuje nakon
odredenog vremena.

5.2 Rad kontrolne jedinice pecnice

Tajmer

1 Kazaljka za minute (zlatna)
2 Pocetak kuhanja (narandzasta)

w

Dugme za podes$avanje vremena kuhanja/
zavrsetka kuhanja

Okruglo dugme za pode$avanje tacnog vremena
Prikaz vemena kuhanja

Kazaljka za sate (zlatna)

Kazaljka za alarm (zuta)

o ~N o o b

Simbol otkazivanja alarma

Rucno pecenje odabirom temperature i
radne funkcije peénice

v" MozZete spremati hranu tako sto cete
izvr$iti manuelnu kontrolu (pod vasom
kontrolom) bez postavljanja vremena
spremanja hrane odabirom
temperature i radne funkcije specificne
za vasu hranu.

1. Okrenite dugme 3 u smjeru kazaljke na
satu na"(Q" na prikazu vremena
kuhanja.

2. Lagano povucite dugme (3) prema sebi
i poravnajte pokaziva¢ pocCetka kuhanja
(narandzasto) (2) s kazaljkom na satu
(6).
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. Otpustite dugme (3) i okrenite ga u
smjeru kazaljke na satu kako biste
doveli na simbol "{M" na prikazu
vremena kuhanja.

. Stavite hranu u rernu.

. lzaberite radnu funkciju na kojoj zelite
da spremate hranu pomocu okruglog
dugmeta za izbor funkcija.

. Postavite temperaturu na kojoj zelite
kuhati dugmetom za temperaturu.

= Vasarerna ¢e odmah poceti da
radi na izabranoj funkciji i
temperaturi, a lampica za
temperaturu ce se upaliti. Kada
temperatura u rerni dostigne
postavljenu temperaturu, lampica
za temperaturu se iskljucuje.
Rerna se ne isklju¢uje automatski
nakon pocetka pripreme hrane.
Morate sami kontrolisati
spremanje hrane i iskljuciti rernu.

. Da biste iskljucili peénicu kada je
kuhanje gotovo: Okrenite dugmad za
odabir funkcija i temperaturu u
iskljucen (gornji) polozaj. Okrenite
dugme 3 u smjeru kazaljke na satu na
"(0" na prikazu vremena kuhanja.

Maksimalno vrijeme koje se moze
@ postaviti za kraj kuhanja je 180
minuta. Program ce se otkazati u

slu¢aju nestanka struje. Morate
reprogramirati pecnicu.

3. Stavite hranu u rernu.

4. lzaberite radnu funkciju na kojoj Zelite
da spremate hranu pomocu okruglog
dugmeta za izbor funkcija.

5. Podesite temperaturu na kojoj Zelite da
spremate hranu pomocu okruglog
dugmeta za temperaturu.

= Vasa rerna ¢e odmah poceti da
radi na izabranoj funkciji i
temperaturi, a lampica za
temperaturu ¢e se upaliti. Kada
temperatura u rerni dostigne
postavljenu temperaturu, lampica
za temperaturu se iskljuéuje. Cuje
se zvuk upozorenja i rerna
prestaje da pece.

6. Da biste iskljucili pe¢nicu kada
istekne vrijeme kuhanja: Okrenite
dugmad za odabir funkcija i
temperaturu u iskljucen (gornji) polozaj.
Okrenite dugme 3 u smjeru kazaljke na
satu na "(" na prikazu vremena

Spremanje hrane postavkom vremena kuhanja.

spremanja hrane; Da vrijeme zavrSetka spremanja hrane

v' Rernu mozete automatski iskljuciti po podesite na odloZeno;
isteku vremena odabirom temperature
i radne funkcije specifi¢ne za vasu
hranu i postavke vremena spremanja
hrane na tajmeru.

v odabirom temperature i radne funkcije
specificne za vase jelo, mozZete
podesiti vrijeme spremanja hrane i
vrijeme spemanja hrane na odlozeno

1. Okrenite dugme 3 u smjeru kazaljke na vrijeme, onjoguéavajy_éi r_ernj da se
satu na"()" na prikazu vremena automatski pokrene i iskljuci.
kuhanja. 1. Okrenite dugme 3 u smjeru kazaljke na

2. Postavite zeljeno vrijeme kuhanja na satu na "(0" na prikazu vremena
pokazivacu vremena kuhanja kuhanja.
okretanjem dugmeta 3 u smjeru 2. Postavite vrijeme poé&etka kuhanja

kazaljke na satu. pomoéu pokazivaéa pocetka kuhanja

(2) (narandzasto) povlacenjem
dugmeta 3 prema sebi.

3. Otpustite dugme 3.
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4. Postavite Zeljeno vrijeme kuhanja na Koristenje sata kao alarma

pokazivacu vremena kuhanja Sat uredaja takoder mozete da koristite za
okretanjem dugmeta 3 u smjeru bilo kakvo upozorenje ili podsjetnik koji se
kazaljke na satu. ne odnosi samo na program spremanja

5. Stavite hranu u rernu. hrane. Sat alarma ne utice na funkcije

rerne. Koristi se samo kao upozorenje. Na
primjer, ovu funkciju moZete da koristite
kada zZelite da okrenete hranu u rerni u
odredenom trenutku. Budilica ¢e dati

7. Podesite temperaturu na kojoj Zelite da signal kada vrijeme koje ste postavili

6. lzaberite radnu funkciju na kojoj Zelite
da spremate hranu pomocu okruglog
dugmeta za izbor funkcija.

spremate hranu pomocu okruglog istekne.
dugmeta za temperaturu. : .
= Kada dode vrijeme pocetka qusma_lno vrijeme alarma moze
o L _ biti 55 minuta.
pecenja, peé¢nica odmah pocinje

raditi na odabranoj funkciji i

) . Postavka vremena alarma
temperaturi, a lampica

temperature svijetli. Kada 1. Podesite kazaljku budilice (zuto) (7) na
temperatura u rerni dostigne Zeljeni sat na tockicu okretanjem
postavljenu temperaturu, lampica dugmeta za podesavanje vremena (4)
za temperaturu se iskljuéuje. Kada udesno ili ulijevo.

se vrijeme kuhanja priblizi kraju, = Alarm ée se éuti na kraju postavljenog
oglasit ¢e se zvuk upozorenja i vremena.

ecnica ¢e prestati kuhati. e .
P P Iskljucivanje alarma

8. Da biste iskljucili pe¢nicu kada
istekne vrijeme kuhanja: Okrenite
dugmad za odabir funkcija i
temperaturu u iskljucen (gornji) polozaj.
Okrenite dugme 3 u smjeru kazaljke na
satu na"()" na prikazu vremena
kuhanja.

1. Cim se zaduje alarm, okrenite dugme
(4) udesno ili ulijevo kako biste kazaljku
budilice (Zutu) (7) pomaknuli na simbol
za ponistavanje alarma "“&" kako biste
iskljucili alarm.

6 Opce informacije o pecenju
U ovom odjeljku mozZete pronaci savjete za  * Intenzivna para koja se stvara tokom

pripremu i kuhanje hrane. pecenja moze stvoriti kondenzovane
Pored toga, u ovom odjeljku su opisana kapljice vode na unutrasnjosti i
neka od jela koje su testirali proizvodadi i spoljasnjosti pe¢nice i na gornjim
najprikladnija podeSavanja za ta jela. djelovima namjestaja zbog temperaturne
Takode su navedena odgovarajuce razlike. To je normalna i fizicka pojava.
postavke pee ¢nici dodataka za ta jela. + Temperatura i vrijeme spremanja hrane
. . .. predvideni za izvjesno jelo mogu varirati
6.1 Opca upozorenja o pecenju hrane u zavisnosti od recepta i koli¢ine. 1z tog
u pecnici razloga, ove vrijednosti su date okvirno.
- Dok otvarate vrata pecnice za vrijemeili ~ * Uvjekizvadite neupotrijebljene dodatke
nakon pecenja, moZe se pojaviti vruc¢a Iz pecnice prije nego sto zapocnete sa
para. Para moze izazvati opekotine na spremanjem hrane. Dodaci koji ostanu u
rukama, licu i/ili o¢ima. Kada otvarate pecnici mogu osujetiti pripremu vaseg
vrata pecnice, stanite na propisnu jela kori§éenjem predvidenih vrijednosti.
udaljenost
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+ Zajela koja pripremate prema
sopstvenom receptu, mozete kao
referencu koristiti slicna jela data u
tabelama za pripremu.

+ Upotreba isporucenih dodataka
osigurava najbolje ucinke u pripremi.
Uvjek se pridrzavajte upozorenja i
informacija koje je proizvodac dao za
ostalo posude koje koristite.

* lzrezite papir za pecenje koji cete
koristiti u pripremi na veli¢inu koja je
odgovarajuca za posudu u kojoj
planirate da spremate jelo. Papir za
pecenje koji prelazi preko posude moze
stvoriti opasnost od pozara i uticati na
kvalitet vase pecene hrane. Koristite
papir za pecenje koji cete koristiti u
navedenom temperaturnom opsegu.

+ Za dobar ucinak pecenja stavite hranu
na preporucenu ispravnu policu. Ne
mijenjajte poloZaj police tokom pecenja.

6.1.1 Peciva i hrana iz pecnice

Opce informacije

+ Da biste postigli dobre performanse
pecenja preporucujemo uporabu
dodataka proizvoda. Ako koristite spoljni
pribor za spremanije jela, preferirajte
tamno posude koje se ne lijepi i koje je
otporno na toplinu.

+ Ako je u tabeli za pecenje preporuc¢eno
prethodno zagrijavanje, obavezno stavite
hranu u peénicu nakon prethodnog
zagrijavanja

+ Ako ¢ete kuhati koriste¢i posude na
zicanom rostilju, postavite ga na sredinu
Zicane reSetke, a ne blizu straznjeg zida.

+ Svi materijali koji se koriste u pravljenju
peciva treba da budu svjezZi i na sobnoj
temperaturi.

+ Status kuhanja hrane moze varirati
ovisno o koli¢ini hrane i veli¢ini posuda.

+ Metalni, keramicki i stakleni kalupi
produzavaju vrijeme kuhanja, a donje
povrsine peciva ne porumene
ravnomjerno.

+ Ako koristite papir za peCenje, na donjoj
povrsini namirnice moze se primijetiti
malo porumenjelosti. U ovoj situaciji,
mozda cete morati produziti period
kuhanja za otprilike 10 minuta.

* Vrijednosti navedene u tabelama za
sremanje odredene su nakon rezultata
testiranja izvrSenih u nasim
laboratorijama. Vrijednosti koje budu
vama odgovarale mogu se razlikovati od
tih vrijednosti.

+ Stavite hranu na odgovarajucu policu
koja se preporucuje u tabeli za
spremanje hrane. Polica br. 1. je donja
polica pecnice.

Savjeti za pecenje kolaca

+ Ako je kolac previse suv, povecajte
temperaturu za 10 °C i skratite vrijeme
pecenja.

+ Ako je kola¢ nepecen, koristite malu
koli¢inu tecnosti ili smanjite temperaturu
za 10 °C.

+ Ako je vrh kolaca izgoreo, stavite ga na
donju policu, smanjite temperaturu i
produZite vrijeme pecenja.

+ Ako je unutarnjost torte dobro pecena, a
spolja je ljepljiva, koristite manje
tecnosti, smanjite temperaturu i
produzite vrijeme kuhanja.

Savjeti za pecivo

+ Ako je pecivo previSe suvo, povecajte
temperaturu za 10 °C i skratite vrijeme
pecenja. Navlazite slojeve testa prelivom
od mlijeka, ulja, jaja i jogurta.

+ Ako se pecivo predugo pece, vodite
racuna da debljina tijesta ne bude vecéa
od dubine pleha.

+ Ako povrsina peciva potamni, ali donji
dio nije pecen, vodite racuna da ne
koristite veliku koli¢inu preliva na dnu
peciva. Probajte da ravhomjerno
rasporedite prelivizmedu slojeva tijesta i
preko povrsine peciva da biste postigli
ravnomjerno tamnu boju peciva.
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* Pecite tijesto u poloZaju i na temperaturi
prema vrijednostima datim u tabeli. Ako
dno i dalje nije dovoljno tamno, stavite
ga na donju policu prilikom narednog

pecenja.

Tablica za spremanje peciva i hrane za pecenje

Prijedlozi za pecenje u samo jednom plehu

Zicanom grilu **

Hrana Dodaci koje Radna funkcija |Pozicija polica |Temperatura (°C)|Vrijeme pecenja
mozete koristiti (minimalno)
(okvirno)
Tortana Standardni pleh » |GOriiidonji 15 180 30.. 40
posluzavniku grijac¢
Kalup za kolace Griianie s
Kola¢ u kalupu na zi¢anom grilu jany 2 180 30...40
- ventilatorom
Sitni kolaci Standardni pleh * gﬁjr:él i donji 3 160 25..35
Na modelima sa
L Zi¢anim
Sitni kola¢i Standardni pleh * Grijanje s policama : 3 150 25..35
ventilatorom .
Na modelima bez
Zicanih polica: 2
Okrugli kalup za
kolace, precnika Gornii i donii
Biskvit torta 26 cm sa o don 2 160 30..40
stezaljkom na any
Zi¢anom grilu **
Okrugli kalup za
kolace, precnika Grilanie s
Biskvit torta 26 cm sa ) 'IJ 2 160 30...40
stezaljkom na ventilatorom
Zi¢anom grilu **
Keksiéi Pleh za tijesta * ggj':é' i donji 3 170 25..35
Keksiéi Pleh za tijesta» | CThanes 3 170 20... 30
ventilatorom
Peciva Standardni pleh * Gc.).mll ! donj'. 200 35..45
grijac + ventilator
Lepinja Standardni pleh » | GOl i donji 2 200 20...30
grijac
Lepinja Standardni pleh « |CTiane s 3 180 20 .30
ventilatorom
Cileli hleb Standardni pleh » |GOMiiTdonii 200 30... 40
grijac¢
Cijeli hleb Standardni pleh + |Crianje s 3 200 30.. 40
ventilatorom
Staklena/metalna
Lazanje pravougaona Gornji i donji 2ili 3 200 30... 40
posuda na grijac¢
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Hrana Dodaci koje Radna funkcija |Pozicija polica |Temperatura (°C)|Vrijeme pecenja
mozete Koristiti (minimalno)
(okvirno)
Okrugli crni
metalni kalup, Gornii i donii
Pita od jabuka pre¢nika 20 cm ri'aé ) 2 180 50..70
na Zi¢anom grilu any
*k
Okrugli crni
metalni kalup, Griianie s
Pita od jabuka prec¢nika 20 cm Jan 2 170 50..70
oix . ventilatorom
na zi¢anom grilu
*k
Pizza Standardni pleh » | GOl i donji 2 200 ... 220 10..20
grijac¢
Predlozi za kuhanje sa dvije posude

Hrana Dodaci koje Radna funkcija |Pozicija polica |Temperatura (°C)|Vrijeme pecenja
mozete koristiti (minimalno)
(okvirno)
Na modelima sa Na modelima sa
. Zi¢anim policama Zicanim .
2-Standardniplen| = 150 policama: 25 ...
Sitni kolaci . Sriawes  |2-4 o modelina beg |
4-Pleh za tijesta * ;2::1% ec;mz €Z |Na modelima bez
140 P Zi¢anih polica : 30
’ .. 45
2-Standardnipleh| =~
Keksici * Grijanje s 2-4 170 25..35
N ventilatorom
4-Pleh za tijesta *
1-Standardni pleh| = .
Peciva * Grijanje s 1-4 180 35..45
. ventilatorom
4-Pleh za tijesta *
2-Standardnipleh| =~
Lepinja * Grijanje s 2-4 180 20...30

4-Pleh za tijesta *

ventilatorom

Prethodno zagrijavanje se preporucuje za svu hranu.

*0Ovi dodaci moZda nisu ukljuc¢eni u vas proizvod.

**0Ovi dodaci nisu ukljuceni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.

6.1.2 Meso, riba i meso od peradi

Kljucne tacke o grilovanju

+ Pecenje cijelog pileta, ¢urke i velikih
komada mesa sa dresingom poput
limunovog soka i crnog bibera koji se
stavlja prije peCenja, poboljsace
performanse pecenja

+ Potrebno je 15 do 30 minuta duze za
pecenje mesa sa kostima u odnosu na
pecenje iste koli¢ine mesa bez kostiju.

+ Za svaki centimetar debljine mesa je
potrebno priblizno 4 do 5 minuta

pecenja.

+ Nakon isteka vremena pecenja, ostavite
meso u pecnici oko 10 minuta. Sokovi se
bolje rasporeduju kroz meso i ne cure
kada se meso sijece.

+ Ribu postavite u sredinu Zi¢ane police na

dnu u vatrostalnoj posudi.

+ Kuhajte preporucena jela prema tablici
za spremanje hrane sa jednim plehom.
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Stol za spremanje mesa, ribe i peradi

Hrana Dodaci koje Radna funkcija |Pozicija polica |Temperatura (°C)|Vrijeme pecenja
mozete koristiti (minimalno)
(okvirno)
Lo " 15 min. 250/
Stek (cijeli) / Standardni pleh » |GOrMiidonii g maks, nakon 180 |60 ... 80
Przeni (1 kg) grijac + ventilator 190
Janjeca plecka . Gornji i donji 15 min. 250/
(1,5-2 kg) Standardni pleh « grijac + ventilator 3 maks, nakon 170 110120
Ziéani gril *
PeCena piletina  |stavite jednu Gornji i donji 2 15 min. 250/ 60 . 80
(1,8-2 kg) posudu na donju | 9rijac + ventilator maks, nakon 190
policu.
Zicani gril
Pecena piletina Stavite jednu Grijanje s 2 200 . 220 60 . 80
(1,8-2 kg) posudu na donju | ventilatorom
policu.
Zicani gril =
PeCena piletina  |stavite jednu S wapyn 15 min. 250/
(1,8-2 kg) posudu na donju Funkeija "3D 2 maks, nakon 190 60 .80
policu.
) Gornii i donii 25 min. 250/
Curka (5,5 kg) Standardni pleh » |~ ) " 1 maks, nakon 180 |150...210
grijac + ventilator 190
] 25 min. 250/
Curka (5,5 kg) Standardni pleh * |Funkcija "3D" 1 maks, nakon 180 |150...210
.. 190
Zicani gril
Riba Stavite jednu  |Gornjiidonji g 200 20...30
posudu na donju | 9rijac + ventilator
policu.
Zicani gril
Riba Stavitejednu  |Fynkcija "3D" 3 200 20 .. 30
posudu na donju
policu.

Prethodno zagrijavanje se preporucuje za svu hranu.

*Ovi dodaci mozda nisu uklju¢eni u vas proizvod.

*+0vi dodaci nisu ukljuéeni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.

6.1.3 Gril

Kada grilujete crveno meso, ribu ili perad,
ona brzo potamni, ima lijepu koricu i ne
isusuje se. Fileti mesa, komadic¢i mesa i
kobasice su narocito pogodni za
grilovanje, kao i povrée sa visokim
sadrzajem vode poput paradajza i crnog

luka.

Opsta upozorenja
Hrana koja nije adekvatna za grilovanje
predstavlja opasnost od nastanka
pozara. Grilujte samo hranu koja se
smije obradivati na temperaturi za
intenzivno grilovanje. Takode, hranu ne
stavljajte predaleko u zadnji dio grila.
Ovo je najtoplije podrucje i masna hrana
se moze zapaliti.
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+ Za vrijeme grilovanja zatvorite vrata + U zavisnosti od debljine komada za gril,

pecnice. Nikada ne grilujte sa vremena pripreme data u tabeli mogu

otvorenim vratima peénice. Vruce varirati.

povrsine mogu izazvati opekotine! + Ubacite zicanu policu ili pleh za
Kljuéne taéke grila grilovanje na zeljeni nivo u pecnici. Ako

grilujete na zic¢anoj polici, ubacite pleh
na nizu visinu kako bi prikupljao
masnocu. Pleh koji éete ubaciti trebalo
bi da bude veli¢ine tako da pokriva
cjelokupnu povrsinu grila. Takav pleh
mozda nije priloZen uz proizvod. Dodajte
malo vode u pleh zbog lak$eg ¢iscenja.

* Pripremite hranu slicne debljine i tezine
Sto je vise moguce za grilovanje.

+ Rasporedite komade koji ¢e se grilovati
na zi¢anu policu ili u pleh za pecenje sa
zicanom policom tako da povrsina hrane
nije veca od povrsine grijaca.

Tabela za gril

Hrana Dodaci koje mozete |Pozicija polica Temperatura (°C) Vrijeme pecenja
koristiti (minimalno)
(okvirno)
Riba Zicani gril 4-5 250 20..25
Piletina u komadima |Zigani gril 4-5 250 25..35
Cufte (teleting) - 12 |50 0 ) 4 250 20..30
koli¢ina
Janjeci kotleti Zigani gril 4-5 250 20..25
Odrezak - (meso  5x i oy 4-5 250 25..30
sjeckano na kockice)
Teledi kotleti Zi¢ani gril 4-5 250 25..30
Gratinirano povrée Zi¢ani gril 4-5 220 20..30
Tostirani hleb Zi¢ani gril 4 250 1.4

Preporucuje se prethodno zagrijavanje 5 minuta za svu hranu koja se griluje.

Komade hrane okrenite nakon 1/2 ukupnog vremena spremanja hrane.

Niski gril + ventilator

Hrana Dodaci koje Radna funkcija |Pozicija polica |Temperatura (°C)|Vrijeme pecenja
mozete koristiti (minimalno)
(okvirno)
Riba Zigani gril Niski gril + 4 200 30..35
ventilator
Piletina u Zigani gril Niski gril + 4 250 25 .. 35
komadima ventilator
Cufte (teletina) - 5., . . Niski gril +
12 kolicina Zicani gril ventilator 4 250 30...40
Ziéani gril -
Stek (cijeli) / Stavite jednu Niski gril + 3 15 min. 250, 90 110
Przeni (1kg) posudu na donju |ventilator nakon 180 ... 190
policu.

Nemojte prethodno zagrijavati posude preporuceno u ovoj tabeli za rostilj.
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6.1.4 Testna jela

Tabela nacina kuhanja testnih obroka

Prijedlozi za pecenje u samo jednom plehu

+ Jela u ovoj tabeli pripremljena su u
skladu sa standardom EN 60350-1 kako
bi se olaksalo testiranje proizvoda za
kontrolne ustanove.

na zicanom grilu

*k

ventilatorom

Hrana Dodaci koje Radna funkcija |Pozicija polica |Temperatura (°C)|Vrijeme pecenja
mozete koristiti (minimalno)
(okvirno)
Pecivo (slatki | o121 dardni pleh » |COMIi i donii 3 140 20....30
kolacic) grijac
Na modelima sa
. latki L Zi¢anim policama
Pecivo (slatki | o1 dardni pleh « |CTianie s 3 140 15..25
kolaci¢) ventilatorom .
Na modelima bez
Zi¢anih polica :2
Sitni kolagi Standardni pleh » | GOl i donji 3 160 25 .35
grijac¢
Na modelima sa
L ZiGanim
Sitni kolagi Standardni pleh « |CTJanie s policama: 3 150 25..35
ventilatorom .
Na modelima bez
Zi¢anih polica : 2
Okrugli kalup za
kolace, precnika Gornii i donii
Biskvit torta 26 cm sa g don) 2 160 30..40
stezaljkom na any
Zicanom grilu **
Okrugli kalup za
kolace, prec¢nika Griianie s
Biskvit torta 26 cm sa jan) 2 160 30...40
stezaljkom na ventilatorom
Zicanom grilu **
Okrugli crni
metalni kalup, Gornii i donii
Pita od jabuka precnika 20 cm ri'aé ) 2 180 50..70
na zicanom grilu an
*k
Okrugli crni
metalni kalup, Griianie s
Pita od jabuka precnika 20 cm jan) 2 170 50..70
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Predlozi za kuhanje sa dvije posude

Hrana Dodaci koje Radna funkcija |Pozicija polica |Temperatura (°C)|Vrijeme pecenja
mozete koristiti (minimalno)
(okvirno)
. Na modelima sa
Na modelimasa |..._ .
. Zi¢anim policama zicanim
2-Standardnipleh| : policama: 25 ...
o - * Grijanje s 1150 40
Sitni kolaci ventilatorom 2-4 .
4-Pleh za tijesta * 'V\l.? mf’de"“ﬁa bez Na modelima bez
Zicanih polica Six o
: Zi¢anih polica : 30
140
.45
. latki 2-Standardnipleh| =
Pecivo (slatki * Grijanje s 2.4 140 1525
kolacic) B ventilatorom
4-Pleh za tijesta *

Prethodno zagrijavanje se preporucuje za svu hranu.

*Ovi dodaci mozda nisu ukljuceni u vas proizvod.

++*Qvi dodaci nisu ukljuéeni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.

Gril
Hrana Dodaci koje mozete |Pozicija polica Temperatura (°C) Vrijeme pecenja
koristiti (minimalno)
(okvirno)
Cufte (teletina) - 12 |5z i il 4 250 20..30
koli¢ina
Tostirani hleb Zigani gril 4 250 1.4

Preporucuje se prethodno zagrijavanje 5 minuta za svu hranu koja se griluje.

Komade hrane okrenite nakon 1/2 ukupnog vremena spremanja hrane.

7 Odrzavanje i ciScenje

7.1 Opcee informacije o ¢iSéenju

Opsta upozorenja

+ Sacekajte da se uredaj ohladi prije
¢iscenja. Vruce povrsine mogu izazvati
opekotine!

+ Nemojte nanositi deterdZente direktno
na vruée povrsine. Ovo moze izazvati
trajne mrlje.

+ Detaljno ocistite i osusite uredaj nakon
svake upotrebe. Na taj nacin cete lakse
ukloniti ostatke hrane, ¢ime izbjegavate
da ti ostaci izgore tokom sljedece
upotrebe uredaja. Time se produzava
vijek trajanja uredaja i smanjuju
problemi sa kojima se ¢esto suocavaju
korisnici.

* Ne koristite sredstva za parociscenje za
ciscenje uredaja.
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Neki deterdZenti ili sredstva za CiSc¢enje
mogu izazvati oStec¢enja povrsine.
Neprikladna sredstva za ¢iSéenje su:
izbjeljivac, proizvodi za ¢is¢enje koji
sadrZe amonijak, kiselinu ili hlorid,
proizvodi za ¢iS¢éenje parom, sredstva za
uklanjanje kamenca, sredstva za
uklanjanje mrlja i rde, abrazivna sredstva
za Ciscenje (kreme za CiS¢enje, prasak za
ribanje, krema za ribanje, abrazivno
srestvo i pribor za struganje, Zica,
spuzve, krpe za ¢iSéenje koje upijaju
prljavstinu i ostatke deterdzenta).

Za ciscenje nakon svake upotrebe nije
potreban poseban materijal za ¢iS¢enje.
Uredaj oCistite deterdZentom za pranje
posuda, toplom vodom i mekom krpom
ili sunderom i osusite suvom krpom.



Obavezno nakon ¢isc¢enja potpuno
obrisSite preostalu tecnost i odmah
ocistite hranu isprskanu okolo tijekom
pecenja.

Ne perite nijednu komponentu uredaja u
masini za pranje posuda.

Povrsine od inoksa i nehrdajuce povrsine

Ne koristite sredstva za ¢iSc¢enje koja
sadrze kisjelinu ili hlor za ¢iS¢enje
povrSina od nehrdajuceg celika ili inoksa
irucica.

Povrsina od nehrdajuceg inoksa moze
vremenom promijeniti boju. Ovo je
normalno. Nakon svakog rada, oCistite
deterdzentom pogodnim za nehrdajucu
povrsinu ili povrsinu od inoksa.

Koristite meku krpu sa te¢nim
deterdzentom (neabrazivnim) pogodnim
za CiSc¢enje povrsina od inoksa, pri cemu
treba da obratite paznju da briSete samo
u jednom pravcu.

Odstranite mrlje od kamenca, ulja,
Skroba i proteina na staklenim
povrSinama i povrSinama od inoksa bez
odlaganja. Mrlje mogu zardati nakon
duze vremena.

Sredstva za ¢iS¢enje poprskana/
nanesena na povrsinu treba odmah
ocistiti. Abrazivna sredstva za CiSc¢enje
ostavljena na povrsini uzrokuju pojavu
bijelih mrlja na povrsini.

Emajlirane povrsine

Nakon upotrebe, povrsine od emajla
oCistite deterdZzentom za pranje posuda,
toplom vodom i mekom krpom ili
sunderom i osusite suvom krpom.

Ako vas proizvod ima funkciju lakog
¢iscenja parom, mozete izvrsiti lako
¢iscenje parom za netvrdokornu
trenutnu necistoc¢u. (Pogledajte
"Jednostavno parociséenje [» 66]".)

Za tvrdokorne mrlje moze se koristiti
sredstvo za Cisc¢enje peénice i grila koje
se preporucuje na internet stranici vaseg
proizvoda i sunder za CiS¢enje koje ne
ostavlja ogrebotine. Ne koristite neko
drugo sredstvo za ¢iScenje rerne u tom
slucaju.

+ Da biste ocistili prostor predviden za
spremanje hrane, pec¢nica se mora
ohladiti. Cis¢enje vru¢ih povrsina
izazvace i opasnost od pozara i
ostecenja emajlirane povrsine.

Kataliticke povrsine

+ Bocne strane u prostoru za spremanje
hrane mogu biti prekrivene samo
emajliranim ili katalitiCkim zidovima.
Navedeno zavisi od modela.

+ Kataliticki zidovi imaju laganu mat i
poroznu povrsinu. Kataliticki zidovi rerne
se ne smiju Cistiti.

+ Kataliticke povrSine apsorbuju ulje
zahvaljujuci svojoj poroznoj strukturi i
pocinju sjajiti kada je povrsina zasi¢ena
uljem, u tom slucaju preporucuje se
zamjena djelova.

Staklene povrsine

+ Pri ¢ic¢enju staklenih povrsina ne
koristite strugace od tvrdog metala i
abrazivne materijale za Cis¢enje. Isti
mogu oStetiti staklenu povrsinu.

+ Proizvod ocistite deterdzentom za pranje
posuda, toplom vodom i mekom krpom
od sitnih vlakana koja je predvidena za
CiSc¢enje staklenih povrSina i osusite
suvom krpom od sitnih vlakana.

+ Ako posle ¢iScenja ima ostatka
deterdzenta, obrisite hladnom vodom i
osusite Cistom i suvom krpom od sitnih
vlakana. Sljededi put preostali
deterdZent moze oStetiti staklenu
povrsinu.

+ Ni pod kojim uslovima ostatke osu$ene
na staklenoj povrsini ne treba ljustiti
nazubljenim noZevima, zianom vunom
ili slicnim alatima za grebanje.

* Mrlje od kalcijuma (zZute mrlje) mozete
ukloniti sa staklene povrsine
komercijalno dostupnim sredstvom za
uklanjanje kamenca, sredstvom za
uklanjanje kamenca poput sirceta ili
limunovog soka.

+ Ako je povrsina jako zaprljana, nanesite
sredstvo za ¢iS¢enje na mrlju sunderom i
sacekajte duze vremena da isto
adekvatno odreaguje. Zatim ocCistite
staklenu povrsinu vlaznom krpom.
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+ Promjene boje i mrlje na staklenoj
povrsini normalna su pojava i ne
predstavljaju gresku.

Plasticni djelovi i obojene povrsine

+ Ocistite plasticne djelove i obojene
povrSine deterdZzentom za pranje
posuda, toplom vodom i mekom krpom
ili sunderom i osusite suvom krpom.

*+ Ne koristite strugace od tvrdog metala i
abrazivna sredstva za ¢iScenje. Oni
mogu ostetiti povrSine.

+ Uvjerite se da spojevi komponenti
proizvoda ne budu ostavljeni vlazni i sa
deterdZzentom. U suprotnom moze doci
do korozije na ovim spojevima.

7.2 Pribor za ciScenje
Ne stavljajte dodatke proizvoda u masinu

za pranje sudova osim ako nije drugacije
navedeno u korisnickom priru¢niku.

7.3 Ciséenje kontrolne table

* Prilikom ¢iSc¢enja ploca s kontrolnim
okruglim dugmadima, obriSite tablu i
dugmad vlaznom mekom krpom i
osusite suvom krpom. Ne uklanjajte
tipke i zaptivke ispod da biste ocistili
kontrolnu tablu. Na taj na¢in mozete
ostetiti kontrolnu tablu i dugmad.

* Prilikom ¢iSc¢enja inoks panela s
kontrolnim dugmadima, nemojte koristiti
sredstva za CiSc¢enje povrsina od inoksa
oko dugmadi. Indikatori oko dugmeta se
mogu izbrisati.

+ Ocistite kontrolnu tablu osjetljivu na
dodir vlaznom mekom krpom i osusite
suvom krpom. Ako vas proizvod ima
funkciju zakljucavanja tipki, postavite
zakljuc¢avanje tipki prije ¢is¢enja
kontrolne table. Ako postupite drugacije,
tipke mozete nepropisno odabrati.

7.4 Ciséenje unutrasnjosti rerne
(povrsina za spremanje hrane)
Slijedite korake ¢iSc¢enja opisane u odjeljku

.Opste informacije o ¢iS¢enju" prema
tipovima povrsine u vasoj peénici.

Ciséenje stranica rerne
BocCne strane u prostoru za spremanje
hrane mogu biti prekrivene samo
emajliranim ili katalitickim zidovima.
Navedeno zavisi od modela. Ako model
ima kataliticku stranicu, pogledajte
informacije u odjeljku ,Kataliticki zidovi".
Ako je vas proizvod model sa zi¢anim
policama, uklonite Zicane police prije
¢isc¢enja bocnih zidova. Zatim zavrsite
¢iscenje kako je opisano u odjeljku ,Opste
informacije o ¢iScenju" prema vrsti bo¢nog
zida.
Da biste uklonili boéne Zi¢ane police:
1. Uklonite prednji dio Zicane police
povlac¢enjem na bocni zid u suprotnom
smjeru.

2. Povucite Zicanu policu prema sebi da
biste je potpuno skinuli.

3. Da biste ponovo postavili police,
obavite iste korake kao tokom skidanja,
ali obrnutim redosljedom.

7.5 Jednostavno parociscenje

Ovo omogucava ciscenje prljavstine (koja
nije tvrdokorna) koja je omek$ana parom u
pecnici i kapljicama vode koje se lako
kondenzuju na unutarnjim povrSinama
pecnice.

1. lIzvadite sve dodatke iz pecnice.

2. Sipajte 500 ml vode u pleh i stavite pleh
na 2. nivo police u peénici.
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3. Podesite peénicu na radni rezim
jednostavnog parocis¢enja i ukljucite je
na 100°C tokom 15 minuta.

Odmah otvorite vrata i obriSite unutarnjost

pecnice mokrim sunderom ili krpom. Para

ce se osloboditi prilikom otvaranja vrata.

Ovo moze stvoriti rizik od opekotina.

Budite oprezni prilikom otvaranja vrata.

U slucaju tvrokornih mrlja, proizvod

oCistite deterdZzentom za pranje posuda,

toplom vodom i mekom krpom: il

sunderom i osusite suvom krpom.

I B

7.6 Ciséenje vrata pecénice

MozZete da skinete vrata i staklo rerne da
biste ih ocistili. Kako ukloniti vrata i staklo
objasnjeno je u odjeljcima ,,Skidanje vrata
pecnice“ i ,Skidanje unutarnjeg stakla
na vratima pecnice“. Nakon $to skinete
unutrasnje staklo na vratima, ocistite ga
sredstvom za pranje posuda, toplom
vodom i mekom krpom ili sunderom i
osusite suvom krpom. Da biste uklonili
ostatke kamenca koji se mogu formirati na
staklu pecnice, obrisite staklo siréetom i
isperite.

U funkciji lakog parociséenja,
@ ocekuje se da dodana voda ispari i
kondenzira se na unutarnjoj strani
pecnice i na vratima peénice kako
bi se omeksala lagana prljavstina
nastala u vasoj pecnici. Kondenzat
koji se stvori na vratima penice
moze prsnuti okolo kada se vrata
pecnice otvore. Cim otvorite vrata

Da biste ocistili vrata i stakla rerne
@ nemojte koristiti gruba abrazivna

sredstva za Cisc¢enje, metalne

strugace, Zicanu vunu ili sredstva

za bijeljenje.

peénice, obrisite kondenzaciju.

(Razlikuje se u zavisnosti od modela
proizvoda. *MoZda nije dostupno kod
vaseg modela.) Nakon kondenzacije unutar
pecnice, mozZe se pojaviti lokvica ili vlaga u
Zlebu spremnika na dnu peénice. Nakon
upotrebe, ocistite ovaj zleb vlaznom krpom
a zatim posusite.

Skidanje vrata rerne
1. Otvorite vrata pecnice.

2. Otvorite klipse na Sarkama sa desne i
lijeve strane na vratima tako Sto ¢ete ih
gurnuti nadolje kao Sto je prikazano na
slici.

3. Tipovi Sarki su (A), (B), (C) u zavisnosti
od modela proizvoda. Sljedece slike
pokazuju kako otvoriti svaku vrstu
Sarke.

4. (A) tip Sarke je dostupan u normalnim
tipovima vrata.

=&y

/
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5. B) tip Sarke je dostupan u tipovima 2.
vrata sa mekim zatvaranjem.

6. Sarke tipa (C) su dostupne u tipovima
vrata sa mekim otvaranjem/
zatvaranjem.

7. Postavite vrata rerne u poluzatvoren
polozaj.

8. Skinite vrata tako $to cete ih izvuci
naviSe da biste ih oslobodili iz lijeve i
desne Sarke.

Kada vracate vrata, obavite iste
korake kao tokom skidanja, ali
obrnutim redosljedom. Ne

zaboravite da zatvorite klipse na
Sarkama kada vratite vrata.

7.7 Skidanje unutarnjeg stakla sa
vrata pecnice

Unutarnje staklo na vratima uredaja moze
se skinuti za potrebe ¢iSéenja.

1. Otvorite vrata pecnice.
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Povucite plasticni dio pri¢vrs¢en na
gornjem dijelu ulaznih vrata prema sebi
istovremeno pritiskom na tacke pritiska
sa obje strane dijela i izvadite ga.

Kao sto je prikazano na slici, malo
podignite staklenu plo¢u s unutarnje
strane (1) prema ,,A“ a zatim je izvadite
povlacenjem prema ,,B“.

Staklena ploca sa 2 Unutarnje staklo

unutarnje strane (mozda nije
dostupno kod vaseg
proizvoda)

4. Ako vas proizvod ima unutarnje staklo

(2), ponovite isti postupak da biste ga
skinuli (2).

Prvi korak za vra¢anje vrata u probitno
stanje je ponovno postavljanje
unutarnjeg stakla (2). Postavite



zakoseni ugao staklene ploce tako da
nalegne u zakoS$eni ugao na plasticnom
prorezu. (Ako vas proizvod ima
unutrasnje staklo). Unutrasnje staklo
(2) mora biti pri¢vrsceno na plasticni
prorez najblizi staklenoj ploc¢i s
unutarnje strane (1).

6. Prilikom ponovnog postavljanja
staklene ploce s unutarnje strane (1)
provjerite da li Stampana strana stakla
lezi licem prema unutarnjem staklu. Od
kljuénog je znacaja da donji uglovi
staklene ploce s unutarnje strane (1)
nalegnu u donje plasti¢ne proreze.

7. Gurnite plasticni dio prema okviru dok

ne ¢ujete zvuk ,klik".

7.8 Ciséenje sijalice u peénici

U slucaju da se staklena povrsina sijalice u

rerni postane zaprlja; oCistite je

deterdZentom za pranje posuda, toplom

vodom i mekom krpom ili sunderom i

osusite suvom krpom. U slu¢aju kvara

sijalice u rerni, mozZete zamijeniti sijalicu
prema postupku opisanom u sljede¢em
odjeljku.

Zamjena sijalice u rerni

Opsta upozorenja

+ Prije mijenjanja sijalice provjerite da li je
uredaj isklju¢en sa napajanja elektrinom
energijom i da li se ohladio, kako biste
izbjegli rizik od strujnog udara. Vruce
povrsine mogu izazvati opekotine!

+ Ovu pecnicu napaja sijalica sa zarnom
niti snage manje od 40 W, manje od 60
mm visine, manje od 30 mm u prec¢niku
ili halogena lampa sa uti¢nicom G9
snage manje od 60 W. Sijalice su
pogodne za rad na temperaturama iznad
300 °C. Sijalice za pecnice su dostupne
kod ovlasc¢enih servisa ili licenciranih
tehnicara. Ovaj proizvod sadrzi sijalicu
energetske klase G.

*+ Polozaj sijalice moze se razlikovati od
polozaja prikazanog na slici.

+ Sijalica koja se koristi u ovom proizvodu
nije adekvatna za upotrebu u

domacinstvu za osvjetljavanje prostorija.

Svrha ove sijalice je da pomogne
korisniku da vidi prehrambene
proizvode. E
+ Sijalice koje se koriste u ovom proizvodu
podnose ekstremne fizicke uslove kao
Sto su temperature iznad 50 °C.
Ako vasa rerna ima okruglu sijalicu:

1. iskljucite uredaj iz struje.

2. Uklonite zastitno staklo okrecuci gau
smjeru suprotnom od kazaljke na satu.

’—\
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3. Ako je sijalica vase rerne tipa (A)
prikazana na donjoj slici, okrenite
sijalicu rerne kao §to je prikazano na
slici i zamijenite je novom. Ako je model
tipa (B), izvucite je kao $to je prikazano
na slici i zamijenite je novom.

4. Vratite zastitno staklo.
Ako vasa rerna ima kockastu sijalicu,

1. iskljucite uredaj iz struje.

2. Uklonite Zi¢ane police kao sto je
opisano.
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3. Srafcigerom podignite zastitno staklo
sijalice. Prvo uklonite vijak, ako postoji
vijak na kvadratnoj lampi u vasem
proizvodu.

8 Rjesavanje problema

4. Ako je sijalica vase rerne tipa (A)

prikazana na donjoj slici, okrenite
sijalicu rerne kao Sto je prikazano na
slici i zamijenite je novom. Ako je model
tipa (B), izvucite je kao $to je prikazano
na slici i zamijenite je novom.

5. Vratite zastitno staklo, a zatim vratite

Zicane police.

Ako problem postoji i nakon Sto postupite
u skladu s uputstvima u ovom odjeljku,

obratite se svom dobavljacu ili ovlas¢enom

servisu. Nikada ne pokusSavajte sami da
popravite svoj uredaj.

Para se emituje dok pecnica radi.

+ Normalno je da se stvara para tokom
rada. >>> Ovo nije greska.

Tokom kuhanja pojavljuju se kapljice vode

+ Para nastala tokom kuhanja kondenzuje
se kada dode u kontakt sa hladnim
povrSinama izvan proizvoda i moze
formirati kapljice vode. >>> Ovo nije
greska.

Zvuci metala se cuju dok se proizvod

zagrijeva i hladi.

+ Metalni delovi se mogu Siriti i proizvoditi
zvukove kada se zagriju. >>> Ovo nije
greska.

Proizvod ne radi.

+ Osigurac je mozda neispravan ili
pregorio. >>> Provjerite osigurace u
razvodnoj kutiji. Promijenite ih ako je
potrebno ili ih ponovo ukljucite.

+ Uredaj ne smije biti utaknut u uticnicu (s
uzemljenjem). >>> Provijerite je li uredaj
ukljuéen u uticnicu.

(Ako na vasem uredaju postoji tajmer)
Tipke na kontrolnoj tabli ne rade. >>>
Ako vas proizvod ima zakljucavanje tipki,
zakljucavanije tipki je moZzda omoguceno,
onemogucite zakljucavanje tipki.

Svjetlo na peénici nije ukljuceno.

Sijalica u pecnici je mozda neispravna.
>>> Zamijenite sijalicu u pecnici.

Nema struje. >>> Provjerite da li ima
napajanja elektricnom energijom sa
mrezZe i provjerite osigurace u razvodnoj
kutiji. Zamijenite osigurace po potrebi ili
ih ponovo ukljucite.

Pecnica ne grije.

Pecnica mozda nije podesena na
odredenu funkciju za spremanje hrane i/
ili temperaturu. >>> Podesite peénicu na
odredenu funkciju za spremanje hrane i/
ili temperaturu.

Nema struje. >>> Provjerite da liima
napajanja elektricnom energijom sa
mreze i provjerite osigurace u razvodnoj
kutiji. Zamijenite osigurace po potrebi ili
ih ponovo ukljucite.
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Dobrodosli!

Postovani korisnice,

Zahvaljujemo na odabiru proizvoda Beko. Zelimo da vam ovaj proizvod, proizveden
primjenom visokokvalitetne i najsuvremenije tehnologije, u¢inkovito radi. Stoga pazljivo
procitajte ovaj prirucnik i ostalu prilozenu dokumentaciju prije upotrebe proizvoda.
Vodite racuna o svim informacijama i upozorenjima navedenim u korisni¢kom priru¢niku.
Na taj nacin zastitit ¢ete sebe i proizvod od ostecenja koja mogu nastati.

Cuvajte korisni¢ki priruénik. Ako proizvod odlugite proslijediti nekom drugom tada mu
proslijedite i ovaj prirucnik. Uvjeti jamstva, nacini koriStenja i rjeSavanja problema za vas
proizvod navedeni su u ovom prirucniku.

Simboli i njihovi opisi u korisnickom prirucniku:

Opasnost koja moze rezultirati smréu ili ozljedom.

@ Vazne informacije ili korisni savjeti za koristenje.

Procitajte korisnicki prirucnik.

f Upozorenje o vrucoj povrsini.

NAPOMEN Opasnost koja mozZe rezultirati materijalnim oSte¢enjem proizvoda ili njegovog okruzenja.
A

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Sigurnosne upute

* Ovaj odjeljak sadrzi
sigurnosne upute potrebne za
sprijecavanje opasnosti
nastanka tjelesnih ozljeda i
oStecenja materijala.

* Ako se proizvod predaje
nekome u svrhu osobne
upotrebe ili kao rabljeni uredaj,
trebaju se takoder predati
korisnicki priruénik, oznake
proizvoda i drugi odgovarajuci
dokumenti i dijelovi.

* Nasa tvrtka nece biti
odgovorna za Stete koje mogu
nastati ako se ove upute ne
postuju.

* Nepostivanjem ovih uputa
ponistavaju se sva jamstva.

* Radove na instalaciji i
popravak uvijek treba obaviti
proizvodac, ovlasteni servis ili
osoba koju je odredio uvoznik.

* Koristite samo originalne
rezervne dijelove i pribor.

* Ne vrSite popravak i ne
zamjenjujte komponente
proizvoda sami osim ako to
nije izri¢ito navedeno u
korisni¢kom prirucniku.

* Na izvodite tehnicke promjene
na proizvodu.

A1 .1 Namjena

* Proizvodi je namijenjen za
primjenu u kuéanstvima. Nije
namijenjen za komercijalnu
uporabu.

* Ne koristite proizvod u vrtu, na
balkonima ili na otvorenom.
Uredaj je namijenjen upotrebi
u kuc¢anstvima i kuhinjama za
osoblje u trgovinama, uredima
i drugim radnim okruzenjima.

+ UPOZORENJE: Ovaj proizvod
treba se koristiti samo za
kuhanje. Ne smije se koristiti
za druge namijene, na primjer
za grijanje prostorija.

*+ Peénica se moze koristiti za
odmrzavanje, pecenje, przenje
hrane i pecenje hrane na
rostilju.

* Ovaj proizvod ne smije se
koristiti za grijanje, grijanje
kuhinjskog posuda, vjeSanjem
rucnika ili odjece na rucke
kako bi se osusili.

1.2 Sigurnost djece,
ranjivih osoba i kucnih
ljubimaca

* Djeca starija od 8 godina i
starija te ljudi sa smanjenim
tjelesnim, Culnim i mentalnim
sposobnostima, kao i
neupucene ili neiskusne
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osobe, mogu koristiti ovaj
uredaj ako su pod nadzorom i
ako su upuceni u sigurnu
uporabu uredaja, kao |
povezane opasnosti.

Djeca se ne smiju igrati s
uredajem. Djeca bez nadzora
ne smiju Cistiti ni vrsiti
korisnicko odrzavanje uredaja,
osim ako ih netko ne nadzire.
Ovaj uredaj ne smiju koristiti
osobe sa smanjenim
tjelesnim, psihickim,
senzornim ili mentalnim
sposobnostima (ukljucujudi
djecu), osim ako nisu pod
nadzorom ili ako su upuceni u
rad proizvoda.

Djeca moraju biti pod
nadzorom te treba voditi
racuna da se neigraju s
proizvodom.

Elektri¢ni proizvodi su opasni
za djecu i kuéne ljubimce.
Djeca i kuéni ljubimci ne smiju
se igrati s, penjati se na ili
ulaziti u proizvod.

Na proizvod ne stavljajte
predmete koje djeca mogu
dohvatiti.

UPOZORENUJE: Za vrijeme
upotrebe pristupne povrsine
proizvoda su vruce. Drzite
djecu dalje od proizvod.

Sav ambalazni materijal drzite
izvan dohvata djece. Postoji
opasnost od ozljede i gusenja.
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« Kada su vrata otvorena tada

ne postavljajte nikakav tezak
predmet na vrata i ne dozvolite
djeci da sjede na njima.
MozZete izazvati prevrtanje ili
ostecenje Sarki vrata.

Zbog sigurnosti djece,
iskljucite strujni utikac tako da
se proizvodom ne moze
rukovati prije zbrinjavanja
proizvoda.

A1 .3 Elektricna sigurnost

+ UkopcCajte proizvod u

uzemljenu uti¢nicu zasti¢enu
osiguracem koji odgovara
nazivnim vrijednostima na
nazivnoj plocici. Uzemljenje
treba napraviti ovlasteni
elektricar Ne koristite proizvod
koji nije uzemljen u skladu s
lokalnim/nacionalnim
propisima.

Utikac ili elektricni prikljucak
proizvoda treba biti na lako
dostupnom mjestu (gdje ga
nece zahvatiti plamen sa
Stednjaka). Ako to nije
moguce, mora postojati
mehanizam (osigurag,
sklopka, itd.) na elektri¢noj
instalaciji s kojom je proizvod
spojen, u skladu s propisima o
elektricnoj energiji koji odvaja
sve polove od mreze.




* Tijekom instalacije, popravka
ili transporta proizvod ne
smije biti ukop¢an u strujnu
uticnicu.

* Proizvod ukopcajte u
uzemljenu uti¢nicu koja
naponom i frekvencijom
odgovara vrijednostima na
nazivnoj plocici.

+ Ako vas proizvod nema kabel,
koristite samo strujni kabel
opisan u odjeljku ,Tehnicke
specifikacije”

* Ne gnjecite strujni kabel ispod
ili iza proizvoda. Na strujni
kabel ne stavljajte teske
predmete. Strujni kabel ne
smije se savijati, gnjeciti ni
dolaziti u dodir s izvorom
topline.

* Tijekom upotrebe straznja
povrSina pecnice postaje
vruca. Strujni kabeli ne smiju
dodirivati straznju povrsinu,
prikljucci se mogu ostetiti.

* Ne gnjecite elektricne kable s
vratima pecnice i ne provlacite
ih preko vrucih povrsina. U
protivhom izolacija kabela
moze se otopiti i izazvati
pozar kao rezultat kratkog
spoja.

+ Koristite samo originalni
kabel. Ne koristite ostecene ili
presjecene kabele ni dodatne
kabele.

* Ako je strujni kabel ostecen,
smije ga zamijeniti proizvodac,
ovlasteni servis ili osoba koju
je odredio uvoznik kako bi se
sprijeCile moguce opasnosti.

+ UPOZORENJE: Prije zamjene
svjetla pecnice svakako
odspojite proizvod iz strujnog
napajanja i izbjegnite
opasnost od strujnog udara..
Iskopcajte proizvod ili
iskljucite osigurac u razvodnoj
kutiji.

Ako vas proizvod ima strujni

kabel i utikac:

* Ne ukapcajte proizvod u
uticnicu koja je olabavljena,
ispada iz svog otvora, je
slomljena, necista, masnaiili
postoji opasnost od dodira s
vodom (na primjer, voda koja
moze iscuriti s kuhinjske
radne povrsine).

« Utika¢ nikad ne dirajte mokrim
rukama! Nikada ne iskljucujte
utika¢ povlacenjem za kabel,
uvijek gaizvucite drzeci
utikac.

* Pobrinite se da utikac uredaja
bude ispravno ukljuc¢en u
strujnu uticnicu i tako
izbjegnite iskrenje.
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A1_4 Siguran transport * Podrucja oko ventilacijskih

. , otvora proizvoda ne smiju biti
* Prije transporta proizvoda blokirana.

iskopéaj_te ga iz strujnog + Radi sprjeavanja m
hapajanja. _ pregrijavanja proizvod se ne
Proizvod je tezak, proizvod smije postavljati iza ukrasnih
trebaju nositi barem dvije pregrada.

osobe.
Ne koristite vrata i/ili rucke za A'I .6  Sigurna upotreba
transport ili premjestanje
proizvoda.

Ne stavljajte stvari na
proizvod i nosite proizvod tako
da bude uspravan.

Kada trebate transportirati
proizvod omotajte ga sa
zastitnom folijom sa zracnim
jastuci¢ima ili debelim
kartonom i dobro zalijepite.
Dobro stegnite proizvod
ljepljivom trakom i tako
sprijecite ispadanje ili
pomicanje dijelova proizvoda i
oStecenje proizvoda.
Provjerite opci izgled vaseg
proizvoda i pogledajte imalli
oStecenja nastalih tijekom
transporta.

* Provjerite je li proizvod
iskljucen nakon svake
upotrebe.

+ Ako proizvod ne koristite duze
vrijeme iskopcajte ga iz
strujne uticnice ili iskljucite
osigurac u razvodnoj kutiji.

* Ne koristite osteceni ili
neispravni proizvod. Ako
postoje, odspojite elektricne/
plinske prikljucke proizvoda i
nazovite ovlasteni servis.

* Ne koristite proizvod ako mu
je staklo na prednjim vratima
napuklo ili uklonjeno.

* Ne penjite se na proizvod kako
biste nesto dohvatili te ni iz
drugog razloga.

* Nikada ne koristite proizvod

Al .5 Sigurna instalacija kad vam je smanjena

sposobnost prosudivanja ili
koordinacija zbog

konzumacije alkohola i/ili

lijekova.

* Prije instalacije proizvoda
provjerite je li proizvod
oStecen. Ako je proizvod
oStecen nemojte ga instalirati.

* Proizvod ne instalirajte pored
izvora topline (radijatora, peci,
itd.).
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« Zapaljivi predmeti koji se drze
u prostoru za kuhanje mogu
se zapaliti. Nikad ne Cuvajte
zapaljive predmete u prostoru
za kuhanje.

Rucka pecnice nije
namijenjena za susenje
kuhinjskih krpa. Kada koristite
proizvod ne vjesajte rucnika,
rukavica ili slicne tkanine na
rucku.

Sarke na vratima proizvoda
pomicu se prilikom otvaranja i
zatvaranja vrata i mogu se
zaglaviti. Prilikom otvaranja/
zatvaranja vrata ne drzite dio
sa Sarkama.

A1 .7 Temperaturna
upozorenja

* UPOZORENJE: Dostupni
dijelovi proizvoda bit ¢e vruci
tijekom upotrebe. Trebate
izbjegavati dodirivanje
proizovda i grijacih elemenata.
Djeca mlada od 8 godina ne
smije se priblizavati proizvodu
ako uz njih nije odrasla osoba.
Pored proizvoda ne stavljajte
zapaljive/eksplozivne
materijale jer ¢e rubovi biti
vruci prilikom rada.

Moze se ispustiti para stoga
se drzite podalje kada otvarate
vrata pecnice. Para vam moze
opeci ruke, lice i/ili oci.

* Tijekom rada, proizvod se
zagrijava. Trebate izbjegavati
dodirivanje vrucih dijelova,
unutrasnjosti pec¢nice i grijacih
elemenata.

* Uvijek koristite rukavice za
pecénicu koje su otporne na
toplinu kada stavljate u vrucu
pecénicu ili je vadite iz nje, itd.

A1 .8 Upotreba pribora

* Vazno je da zZicana reSetka
rostilja i protvan budu
ispravno postavljeni na zicanu
reSetku. Detaljne informacije
pogledajte u odjeljku
,Upotreba pribora“.

* Pribor moze ostetiti staklena
vrata kada zatvarate vrata
proizvoda. Pribor uvijek
gurnite do kraja podrucja za
pripremu hrane.

A.I .9 Sigurnost prilikom
kuhanja.

+ Pazite kad koristite alkoholna
pi¢a u jelima. Alkohol isparava
pri visokim temperaturama i
moze uzrokovati pozar pri
kontaktu s vru¢im
povrsinama.

* Ostaci hrane, ulje, itd. na
prostoru za kuhanje mogu se
zapaliti. Prije kuhanja, uklonite
takvu necistocu.
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*+ Opasnost od trovanja hranom:
Ne drzite hranu u pecnici vise
od sat prije i nakon pripreme.
U protivnom moze doci do
trovanja hranom ili bolesti.

Ne zagrijavajte zatvorene
limenke ili staklenke u pecnici.
Tlak koji se nakuplja u
limenci/staklenci moze
izazvati nihovo pucanje.
Masni papir postavite u
posudu za kuhanje ili na pribor
pecnice (protvan, zZi¢anu
reSetku, itd.) s hranom i stavite
ih u zagrijanu pecnicu.
Uklonite sav visak masnog
papira koji visi s priboraili
posude i tako izbjegnite
opasnost od kontakta s
grijacima pecnice. Nikad ne
koristite masni papir u pecnici
kada je temperatura veca od
maksimalne temperature
navedene na masnom papiru
kojeg koristite. Masni papir
nikad ne postavljajte na dno
pecnice.

Protvan za pecenje, posude ili
aluminijsku foliju nikad ne
stavljajte izravno na dno
pec¢nice. Nakupljena toplina
moze ostetiti dno pecnice.
Zatvorite vrata kada koristite
rostilj. Vruée povrSine mogu
izazvati opekline!

* Hrana koja nije prikladna za
pripremu na rostilju
predstavlja opasnost od

pozara. Na raznju pripremajte m

samo hranu prikladnu za jaku
vatru rostilja. Takoder, hranu
ne stavljajte previse daleko na
zadnji kraj rostilja. Ovo je
najvruce podrucje i masna
hrana se moze zapaliti.

A1 .10 Sigurno odrzavanje i
ciScenje

* Pricekajte da se proizvod
ohladi prije ¢iséenja. Vruce
povrSine mogu izazvati
opekline!

* Proizvod nikad ne perite
prskanjem ili ulijevanjem vode
u njega! Postoji opasnost od
strujnog udara!

« Nemojte koristiti parne Cistace
za CiScenje proizvoda jer to
moze izazvati strujni udar.

* Ne koristite gruba abrazivna
sredstva za CiS¢enje, metalne
strugalice, zicanu vunu ili
izbjeljivacCe za Ciscenje
prednjih staklenih vrata
pecnice/gornjih staklenih
vrata pecnice (ako postoje). Ti
materijali mogu ogrepsti ili
slomiti staklene povrsine.
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* Uvijek odrzavajte upravljacku
ploCu ¢istom i suhom. Vlazna i
prljava povrsina moze izazvati
probleme prilikom upravljanja
funkcijama.

2 Upute za zastitu okolisa

2.1 Direktiva o otpadu

2.1.1 Uskladenost s Direktivom o
elektricnom i elektronickom
opremom (WEEE) i zbrinjavanju
otpada:

Ovaj proizvod sukladan je s Direktivom
WEE Europske Unije (2012/19/EU). Na
ovom proizvodu nalazi se klasifikacijski
simbol otpadne elektricne i elektronicke
opreme (WEEE).

Ovaj je proizvod proizveden s

visokokvali-tetnim dijelovima i

materijalima koji se mo-gu

ponovno upotrijebiti i prikladni

su za reciklazu. Stoga, ne
i otpadne uredaje s
normalnim otpadom iz kuéanstva i drugim
otpadom na kraju servisnog vijeka.
Odnesite ga na sabirno mjesto za
recikliranje elektricne i elektronicke
opreme. O sabirnim centrima raspitajte se
kod lokalnih vlasti. Zbrinjavanje
iskoriStenih proizvoda pomaze u
sprjecavanju negativnih posljedica na
okolis i ljudsko zdravlje.

Uskladenost s direktivom RoHS:
Proizvod je sukladan s Direktivom RoHS
Europske Unije (2011/65/EU). Ne sadrzi
Stetne i zabranjene tvari naznacene u
Direktivi.

2.2 Informacije o ambalaznom
materijalu

Ambalazni materijal proizvoda proizveden
je od materijala koji se moze reciklirati u
skladu s nasim nacionalnim propisima o
zastiti okoliSa. Ambalazni materijal ne
zbrinjavajte zajedno s otpadom iz
domacdinstva i drugim otpadom, odnesite
ga na sabirna mjesta za ambalazni
materijal odredena od strane lokalnih
vlasti.

2.3 Preporuke za ustedu energije

U skladu s uredbom Komisije EU 66/2014,
informacije o energetskoj uc¢inkovitosti
mogu se pronaci na potvrdi o kupniji
isporucenoj s proizvodom.

Sljedece preporuke pomodi ¢e vam koristiti

proizvod na ekoloski i energetski u€inkovit

nacin.

* Prije peCenja odmrznite zamrznutu
hranu.

+ U pecnici koristite tamne ili emajlirane
posude koji bolje prenose toplinu.

+ Ako je u receptu ili korisnickom
prirucniku tako navedeno, uvijek zagrijte
pecnicu. Tijekom pecenja ne otvarajte
Cesto vrata pecnice.

+ Iskljucite proizvod 5 do 10 minuta prije
kraja vremena pecenja hrane kako bi se
hrana pekla duze vremena. Koristenjem
topline mozete ustedjeti 20% potroSene
energije.

+ Nastojite pripremati viSe od jednog jela u
pecnici. Mozete spremati dva jela
istovremeno stavljanjem dvije posude na
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Zicani drzac. Uz to, ako pripremate jela
jedno iza drugog to ¢e ustedjeti energiju,
jer pecnica nece izgubiti toplinu.

3 Vas proizvod

3.1 Predstavljanje proizvoda

*k
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1 Upravljacka ploca

3 Police od Zice

5 Vrata

7 Doniji grijac (ispod celi¢ne ploce)
9 Gornji grijac¢

Razlikuje se ovisno o modelu. Vas proizvod
mozda nema svjetlo ili se vrsta i mjesto svjetla
mogu razlikovati od ilustracije.(Razlikuje se
ovisno o modelu. Vas proizvod moZda nije
opremljen Zicanom resetkom. Na slici, proizvod
sa zicanom resSetkom prikazan je kao primjer.)

Razlikuje se ovisno o modelu. Vas proizvod
mozda nije opremljen sa Zicanom reSetkom. Na
slici je prikazan proizvod sa zicanom reSetkom
kao primjer.(Razlikuje se ovisno o modelu. Vas
proizvod mozda nije opremljen Zicanom
reSetkom. Na slici, proizvod sa Zzicanom
reSetkom prikazan je kao primjer.)

2
4
6
8
10
2

3.

Lampica

Motor ventilatora (iza celi¢ne ploce)
Rucka

Polozaji polica

Ventilacijske rupe

Upute i upotreba upravljacke
ploce proizvoda

U ovom odjeljku moZete pronaci pregled i
osnovne nacine koriStenja upravljacke
ploce proizvoda. MozZe biti razlika u
slikama i nekim funkcijama ovisno o vrsti
proizvoda.
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3.2.1 Upravljacka ploca

o
I
4
1 Gumb za odabir funkcije 2 Mjerac¢ vremena
3 Okretni gumb odabira temperature 4 Lampice termostata
Ako se vasim uproizvodom upravlja Mjera€ vremena
pomocu okruglih gumba, na nekim
modelima ovi okrugli gumbi mogu biti takvi
da izadu kada ih se pritisne (ugurani
gumbi). Za postavke podesene pomoéu
ovih okretnih gumba, prvo pritisnite
odgovarajuci okretni gumb i izvucite ga. 1
Nakon podesavanja, ponovno ga pritisnite i
zamijenite okretni gumb. 2

3.2.2 Uvod u upravljacku ploc¢u
pecnice

Gumb za odabir funkcije

Pomoc¢u gumba za odabir funkcija mozete

odabrati funkcije rada peénice. Okrenite

lijevo/desno iz zatvorenog (gornjeg)
polozaja za odabir.

Gumb za temperaturu

Pomocu gumba za temperaturu mozete
odabrati temperaturu na kojoj Zelite kuhati.
Okrenite u smjeru kazaljke na satu iz
zatvorenog (gornjeg) poloZaja za odabir.
Indikator unutarnje temperature pecnice
Temperaturu unutarnje pe¢nice mozete
saznati pomocu lampice temperature.
Lampica termostata nalazi se na
upravljackoj ploc¢i. Lampica termostata
ukljuCuje se kada proizvod pocne raditi, a
Zaruljica termostata se gasi kada dosegne
zadanu temperaturu. Kada temperatura
unutar pecnice padne ispod postavljene
temperature, zaruljica termostata ponovno
se ukljucuje.

1 Kazaljka minuta (zlatna)
2 Pocetak kuhanja (narancasto)

w

Okretni gumb za podesavanje vremena kuhanja/
vremena zavrsetka

Okretni gumb za podesavanje vremena
Zaslon vremena kuhanja

Kazaljka sata (zlatna)

Kazaljka sata alarma (Zuta)

0w N o o b

Simbol ponistenja alarma

3.3 Radne funkcije pecnice

U tablici funkcija mozZete vidjeti radne
funkcije pecnice te najvisu i najnizu
temperaturu koja se mozZe podesiti za ove
funkcije. Raspored nacina rada prikazan
ovdje moze se razlikovati od rasporeda na
vasem proizvodu.
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Raspon
Opis funkcije temperature |Opis i upotreba
(°C)

Pecnica se nije zagrijala. Radi samo ventilator (na straznjoj
stijenci). Zamrznuta hrana s granulama se polako odmrzava

#0 Rad s ventilatorom - na sobnoj temperaturi, kuhana hrana je ohladena. Vrijeme
| S—

potrebno za odmrzavanje cijelog komada mesa je duze nego
za hranu sa zrnjem.

Hrana se istovremeno grije od gore i dolje. Pogodno je za
Gornji i donji grija¢ * kolace, slastice i torte u kalupima za pecenje. Pece se samo u
jednoj posudi.

Ukljucen je samo doniji grijac¢. Prikladno za hranu koja treba
Doniji grijac¢ * potamnjeti s donje strane. Ova funkcija treba se koristiti i za
jednostavno cisc¢enje parom.

+
&

Vrudéi zrak kojeg zagrijavaju gornji i donji grijaci ravhomjerno
* je rasporeden i brzo prolazi peénicom pomocu ventilatora.
Pece se samo u jednoj posudi.

Donji/gornji grija¢ s
ventilatorom

Vruéi zrak kojeg zagrijava grija¢ ventilatora ravnomjerno je
Zagrijavanje rasporeden i brzo prolazi pe¢nicom pomocu ventilatora.
ventilatorom Prikladno za pecenje u viSe posuda na policama razlicite
razine.

Rade gorniji grijac, donji grijac i grija¢ ventilatora. Sa svih
Funkcija ,3D" * strana proizvoda kuha se jednako i brzo. Pece se samo u
jednoj posudi.

1l @] (1%l

Radi veliki rostilj na stropu pecnice. Prikladno za pecenje na

Cijeli rostil; : rostilju velikih koli&ina hrane.
w Donii rostili s Vruci zrak kojeg zagrijava mali rostilj ravnomjerno je
% Il ) * rasporeden i brzo prolazi pe¢nicom pomocu ventilatora.
ventilatorom . o i ! -
Prikladno za pecenje na rostilju malih koli¢ina hrane.
* Vas proizvod radi u temperaturnom Posude u vasem proizvodu mogu
rasponu navedenom na regulatoru @ se izobli¢iti zbog utjecaja topline.
temperature. To, medutim, ne utjece na rad

uredaja. Izobli¢enje nestaje kada

3.4 Pribor proizvoda se posuda ohladi

Za proizvod postoji razni pribor. U ovom . -
dijelu dostupan je opis pribora i opis Stapd_ardnl plada_nj -
ispravne upotrebe. Ovisno o modelu Koristi se za slastice, zamrznutu hranu ili

proizvoda, dostavljeni pribor moze se przenje velikih komada.

razlikovati. Sav pribor opisan u ovim
uputama za upotrebu moZzda nije dostupan
u vasem proizvodu.
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Duboki pladanj

Koristi se za slastice, przenje velikih
komada, socnu hranu li za prikupljanje ulja
koje kapa prilikom pecenja na rostilju.

Zi¢ana resetka za roétilj

Koristite je za przenje ili za postavljanje
hrane koja ¢e se pedi, prziti i dinstati na
Zeljenoj polici pecnice.

Na modelima sa zi¢anim policama:

Na modelima bez zi¢anih polica:

3.5 Upotreba pribora proizvoda

Police za pecenje

Postoji 5 razina poloZaja polica u prostoru
za pecenje. Raspored polica mozete vidjeti

prema brojevima na prednjem okviru
pecnice.

Na modelima sa zi¢anim policama:

Stavite zicanu resetku rostilja na police za
pecenje

Na modelima sa zi¢anim policama:
Jako je vazno da zi¢anu reSetku rostilja
ispravno postavite na police sa Zicom.
Prilikom stavljanja Zicene reSetke rostilja
na Zeljenu policu otvoreni dio mora biti
okrenut prema naprijed. Za bolje pecenje,
Zicana reSetka rostilja mora se ucvrstiti
zatvaracem za zicanu policu. Ne smije
preci dalje od zatvaraca i doéi u kontakt sa
straznjom stijenkom pecénice.
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Na modelima bez zi¢anih polica:
Jako je vazno da posude ispravno stavite
na bocne police. Posuda ima jedan smjer
prilikom stavljanja na policu. Prilikom
stavljanja posude na Zeljenu policu dio za
kojeg se posuda drzi mora biti okrenut
prema naprijed.

Na modelima bez Zi¢anih polica :

Jako je vazno da zZicanu reSetku rostilja
ispravno postavite na boéne police. Zi¢ana
reSetka rostilja ima jedan smijer prilikom
stavljanja na policu. Prilikom stavljanja
Zicene reSetke rostilja na Zeljenu policu
otvoreni dio mora biti okrenut prema
naprijed.

Funkcija zatvaraca zicane resetke rostilja

Funkcija zatvaraca je sprijeciti Zicanu
reSetku rostilja da padne sa zicane police.
Pomocu ove funkcije moZete jednostavno i
sigurno izvadit hranu. Kada izvlacite
zicanu reSetku rostilja mozete je izvuci dok
ne dode do zatvaraca. Morate preci preko
zatvaraca ako je Zelite potpuno ukloniti.

Na modelima sa zi¢anim policama :

Stavljanje posude na police za pecenje

Na modelima sa zi¢anim policama :
Jako je vazno da posude ispravno stavite
na police sa Zicom. Prilikom stavljanja
posude na Zeljenu policu dio za kojeg se
posuda drzi mora biti okrenut prema
naprijed. Za bolje pecenje, posuda se mora
ucvrstiti zatvaracem za zicanu policu. Ne
smije preci dalje od utora zatvaraca i doci
u kontakt sa straznjom stijenkom pecnice.




Funkcija zaustavljanja posude - Na
modelima sa ziéanim policama

Postoji i funkcija zatvaraca koja sprjeCava
posudu da padne sa zZicane resetke.
Prilikom uklanjanja posude, otpustite je sa
straznjeg utora zaustavljaca i povucite je
prema sebi dok ne dode do prednje strane.
Morate preci preko zatvaraca ako je zelite
potpuno ukloniti.

Ispravno postavljanje zicane resetke
rostilja i teleskopske vodilice-Modeli s
zicanim policama i teleskopski modeli
Zahvaljujuci teleskopskoj vodilici posude ili
Zicana reSetka rostilja lako se instaliraju i
uklanjaju. Kada koristite posude i zicanu
reSetku rostilja s teleskopskom vodilicom
pazite da se zatici na prednjoj i straznjoj
teleskopskoj vodilici naslone na rubove
rostilja i posude (prikazano na slici).
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3.6 Tehnicke specifikacije

Opce specifikacije

Vanjske dimenzije proizvoda (visina/$irina/dubina)

(mm) 595 /594 /567

Instalacijske dimenzije pecnice (visina/sirina/dubina)

(mm) 590 - 600 /560 /min. 550

Napon/Frekvencija 220-240V ~; 50 Hz

Vrsta kabela i koristen presjek/presjek prikladan za

. min. HO5VV-FG 3 x 1,5 mm2
upotrebu na proizvodu

Ukupna potrosnja energije (kW) 2,6

Tip pecnice Visenamjenska pecnica

Osnovno: Informacije na energetskoj oznaci elektricnih pec¢nica za upotrebu u kué¢anstvu su navedene u skladu sa
standardom EN 60350-1/IEC 60350-1. Vrijednosti su utvrdene u Gornji i donji grija¢ ili ako postoji u funkcijama
Donji/gornji grijac s ventilatorom sa standardnim opterecenjem.

Razred energetske ucinkovitosti odreden je u skladu sa sljedec¢om prioritizacijom ovisno o tome postoje li
navedene funkcije na proizvodu ili. 1-Eco zagrijavanje ventilatorom , 2-Zagrijavanje ventilatorom , 3-Donji rostilj s
ventilatorom, 4-Gornji i donji grijac.

Tehnicke specifikacije mogu biti promijenjene bez prethodne obavijesti zbog
@ poboljsanja kvalitete proizvoda.

@ Slike u ovom priru¢niku su shematske i ne moraju tocno odgovarati proizvodu.

dokumentaciji su dobivene u laboratorijskim uvjetima u skladu s odgovarajuc¢im
standardima. Ovisno o uvjetima rada i okoline proizvoda, te vrijednosti mogu biti
razliCite.

@ Vrijednosti navedene na oznakama proizvoda ili u njegovoj popratnoj
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4 Prva uporaba

Prije pocetka upotrebe proizvoda
preporucuje se obaviti navedeno u
odjeljcima u nastavku.

4.1 Prvo podesavanje mjeraca
vremena

Nikada ne okreéite gumb u smjeru
@ suprotnom od kazaljke na satu dok

je povucen.

Uvijek podesite vrijeme prije
@ upotrebe pecnice. Ako ga ne
podesite, tada neke modele

pecnica nije ih moguce koristiti za
pecenje.

Mjera¢ vremena

1 Kazaljka minuta (zlatna)

N

Pocetak kuhanja (narancasto)

w

Okretni gumb za podeSavanje vremena kuhanja/
vremena zavrsetka

Okretni gumb za pode$avanje vremena
Zaslon vremena kuhanja

Kazaljka sata (zlatna)

Kazaljka sata alarma (Zuta)

o ~N o o N

Simbol ponistenja alarma

Za postavljanje vremena u danu:

1. Gumb za podesavanje vremena (4)
lagano povucite prema sebi, okrecite ga
u smjeru kazaljke na satu dok se ne
namjesti vrijeme u danu i zatim ga
otpustite.

= Kada pustite gumb, vrijeme je
postavljeno.

4.2 Pocetno CiScenje
1. Uklonite sve materijale pakiranja.

2. Uklonite sav pribor iz pecnice koji je
dostavljen s proizvodom.

3. Ukljucite proizvod na 30 minuta i zatim
ga iskljucite. Na ovaj nacin, ostaci
hrane i slojevi koji su zaostali u peénici
tijekom proizvodnje ce se zapaliti i
ocistiti.

4. Kada rukujete proizvodom, odaberite
najvecu temperaturu i radnu funkciju u
kojoj rade svi grijaci proizvoda.
Pogledajte ,Radne funkcije pe¢nice
[» 82]". U sljede¢em odjeljku mozete
nauciti kako rukovati pe¢nicom.

5. Pri¢ekajte neka se pecnica ohladi.

6. ObriSite povrsine proizvoda mokrom
krpom ili spuzvom i osusite krpom.
Prije upotrebe pribora:
Ocistite pribor kojeg ste izvadili iz peénice
s vodom i deterdzentom i mekanom
spuzvom za pranje.
NAPOMENA: Neki deterdzZenti ili sredstva
za CiSéenje mogu oStetiti povrSinu. Ne
koristite abrazivna sredstva, prasak za
¢iscéenje ili bilo kakve ostre predmete za
Ciséenje.
NAPOMENA: Tijekom prve upotrebe,
nekoliko sati moze izlaziti dim i osjecati se
neugodan miris. To je normalno, a dobra
ventilacija ¢e to ukloniti. Izbjegavajte
izravno udisati dim i neugodan miris iz
pecnice.
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5 Rukovanje pecnicom

5.1 Opcée informacije o rukovanju
pecnicom

Ventilator ( Razlikuje se ovisno o modelu
proizvoda. Mozda nije dostupan na
vasem proizvodu. )

Proizvod je opremljen ventilatorom za
hladenje. Ventilator za hladenje aktivira se
automatski kada je to potrebno i hladi
prednji dio proizvoda i kuhinjski element.
Automatski se deaktivira kada se dovrsi
postupak hladenja. Vrucéi zrak izlazi kroz
vrata pecnice. Ne prekrivajte ventilacijske
otvore. U protivhom pecnica se moze
pregrijati. Ventilator za hladenje nastavlja
raditi za vrijeme rada pecnice ili nakon sto
se pecénica iskljuci (priblizno 20-30
minuta). Ako pripremate hranu
programiranjem tajmera pecnice na kraju
vremena pripreme hrane, ventilator za
hladenje iskljucuje se sa svim funkcijama.
Korisnik ne moze odrediti vrijeme rada
ventilatora za hladenje. On se ukljucuje i
iskljucuje automatski. Ovo nije pogreska.
Svjetlo pecnice

Svjetlo pecnice ukljucuje se kada pecnica
pocne s radom. Kod nekih modela, svjetlo
gori tijekom rada, dok se kod nekih modela
isklju¢i nakon nekog vremena.

5.2 Rad upravljacke jedinice pecnice

Mjera¢ vremena

1 Kazaljka minuta (zlatna)
2 Pocetak kuhanja (narancasto)

w

Okretni gumb za pode$avanje vremena kuhanja/
vremena zavrSetka

Okretni gumb za pode$avanje vremena
Zaslon vremena kuhanja

Kazaljka sata (zlatna)

Kazaljka sata alarma (Zuta)

o ~N o o b

Simbol ponistenja alarma

Rucno podesavanje pecenja za odabir
temperature i radne funkcije peénice

v Peci mozete tako da ru¢no upravljajte
(pod vasom je kontrolom) bez
podeSavanja vremena pecenja i
odaberete temperaturu i radnu
funkciju karakteristi¢nu za hranu.

1. Okrenite gumb 3 u smjeru kazaljke na
satu na"(Q" na prikazu vremena
kuhanja.

2. Lagano povucite gumb (3) prema sebi i
poravnajte pokaziva¢ pocetka kuhanja
(narancasto) (2) s kazaljkom na satu
(6).

3. Otpustite gumb (3) i okrenite gau
smjeru kazaljke na satu kako biste
doveli na simbol "M" na prikazu
vremena kuhanja.
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4. Stavite hranu u pecnicu. 3.

5. Odaberite radnu funkciju koju Zelite 4,
koristiti za kuhanje pomocu okretnog
gumba odabira funkcije.

6. Postavite temperaturu na kojoj Zelite 5.
kuhati gumbom za temperaturu.

= Pecnica ¢e zapoceti s radom
odmah na odabranoj temperaturi i
s odabranom funkcijom, a svjetlo
temperature ce zasvijetliti. Kada
temperatura unutar pecnice
dosegne podesenu temperaturu
tada se svjetlo temperature
iskljuuje. Pecnica se neée
automatski iskljuciti nakon
pocetka pecenja. Sami morate
kontrolirati pecenje i iskljuciti
pecnicu. 6
7. Da biste iskljucili peénicu kada je
kuhanje gotovo: Okrenite gumbe za
odabir funkcija i temperaturu u
iskljucen (gornji) polozaj. Okrenite
gumb 3 u smjeru kazaljke na satu na

Stavite hranu u pecnicu.

Odaberite radnu funkciju koju Zelite
koristiti za kuhanje pomocu okretnog
gumba odabira funkcije.

Podesite temperaturu na kojoj zelite
peci pomocu okretnog gumba
temperature.

= Pecénica ¢e zapoceti s radom
odmah na odabranoj temperaturi i
s odabranom funkcijom, a svjetlo
temperature c¢e zasvijetliti. Kada
temperatura unutar pecénice
dosegne podeSenu temperaturu
tada se svjetlo temperature
iskljuuje. Zacut cete zvukove
upozorenja, a peénica Ce prestati
peci.

. Da biste iskljucili pe¢nicu kada

istekne vrijeme kuhanja: Okrenite
gumbe za odabir funkcija i temperaturu
u iskljucen (gornji) polozaj. Okrenite
gumb 3 u smjeru kazaljke na satu na
"(0" na prikazu vremena kuhanja.

"0" na prikazu vremena kuhanja. Za podeS$avanje vremena pecenja ha
Pecenje podesavanjem vremena pecenja; kasnije vrijeme;
v" Mozete podesiti peénicu na v Odabirom temperature i radne funkcije

automatsko iskljucivanje na kraju
vremena odabirom temperature i
radne funkcije pecnice karakteristicne
za hranu te podesiti vrijeme pecenja

na tajmeru.
1. Okrenite gumb 3 u smjeru kazaljke na 1.
satu na "()" na prikazu vremena
kuhanja.
2. Postavite Zeljeno vrijeme kuhanja na 2.

pokazivacu vremena kuhanja
okretanjem gumba 3 u smjeru kazaljke
na satu.

Maksimalno vrijeme koje se moze
@ postaviti za kraj kuhanja je 180 4.
minuta. Program ce se otkazati u

slu¢aju nestanka struje. Morate
reprogramirati pecnicu.

HR /90

karakteristicne za jelo, moZete podesiti
vrijeme pecenja i vrijeme zavrSetka
pecenja na kasnije vrijeme, tako ¢e
pecnica automatski poceti i zavrsiti s
radom.

Okrenite gumb 3 u smjeru kazaljke na
satu na"(" na prikazu vremena
kuhanja.

Postavite vrijeme pocetka kuhanja
pomocu pokazivaca pocetka kuhanja
(2) (narancasto) povlacenjem gumba 3
prema sebi.

Otpustite gumb 3.

Postavite Zeljeno vrijeme kuhanja na
pokazivacu vremena kuhanja
okretanjem gumba 3 u smjeru kazaljke
na satu.

Stavite hranu u pecnicu.



6. Odaberite radnu funkciju koju Zelite
koristiti za kuhanje pomocu okretnog
gumba odabira funkcije.

7. Podesite temperaturu na kojoj zelite
peci pomocu okretnog gumba
temperature.

= Kada dode vrijeme pocetka
pecenja, pe¢nica odmah pocinje
raditi na odabranoj funkciji i
temperaturi, a lampica
temperature svijetli. Kada
temperatura unutar pecnice
dosegne podesenu temperaturu
tada se svjetlo temperature
iskljuCuje. Kada se vrijeme
kuhanja priblizi kraju, oglasit ¢ce se
zvuk upozorenja i pec¢nica ¢e
prestati kuhati.

8. Da biste iskljucili peénicu kada
istekne vrijeme kuhanja: Okrenite
gumbe za odabir funkcija i temperaturu
u iskljucen (gornji) polozaj. Okrenite
gumb 3 u smjeru kazaljke na satu na
"(0" na prikazu vremena kuhanja.

6 Opce informacije o pecenju

Koristenje sata kao alarma

Sat proizvoda mozete koristiti i za druga
upozorenja ili kao podsjetnik osim za
program pecenja. Sat alarma ne utjeCe na
funkcije pecnice. On se koristi samo kao
upozorenje. Na primjer, koristan je da vas
upozori da okrenete hranu u peénici u
odredenom trenutku. Budilica ¢e dati
signal kada vrijeme koje ste postavili
istekne.

Maksimalno vrijeme alarma moze
@ biti 55 minuta.

Podesavanje sata alarma

1. Podesite kazaljku budilice (Zuto) (7) na
Zeljeni sat na kotaci¢u okretanjem
gumba za podesavanje vremena (4)
udesno ili ulijevo.

= Alarm ce se Cuti na kraju postavljenog
vremena.

Iskljucivanje alarma

1. Cim se zacuje alarm, okrenite gumb (4)
udesno ili ulijevo kako biste kazaljku
budilice (Zutu) (7) pomaknuli na simbol
za ponisStavanje alarma "&" kako biste
iskljucili alarm.

Savjete o pripremi i kuhanju hane mozete
pronaci u ovom odjeljku.

Uz to, u ovom odjeljku opisana je i neka
hrana koju su proizvodaci ispitali i
postavke koje najbolje odgovaraju toj
hrani. Naznaceni su i odgovarajuce
postavke peénice i pribor za tu hranu.

6.1 Opca upozorenja u vezi pripreme
hrane u peénici.

+ Kada otvarate vrata pecnice za vrijeme ili
nakon pecenja hrane, moze doéi do
ispustanja vruce pare. Para vam moze
opeci ruke, lice i/ili o¢i. Kada otvarate
vrata pecnice, drZite se podalje.

+ Jaka para nastala tijekom pripremanja
hrane od kondenziranih kapljica vode u
unutarnjem i na vanjskom dijelu peénice

te na gornjim dijelovima kuhinjskih
elemenata zbog razlike u temperaturi. To
je normalna i fizkalna pojava.

+ Temperatura pripreme hranje i

vrijednosti potrebnog vremena mogu se

razlikovati ovisno o receptu i koli¢ini. Iz
ovog razloga ove vrijednosti su
navedene u rasponima.

Prije pocetka pripreme hrane izvadite

nekoristenih pribor iz pecnice. Pribor koji

ostane u pecnici moze sprijeciti
pripremu hrane u skladu s to¢nim
vrijednostima.

+ Za hranu koju ¢ete spremati prema
vlastitom receptu mozZete pogledati
referencu slicne hrane navedenu u
tablicima vremena za pripremu hrane.
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+ Upotreba dostavljenog pribora osigurava
najbolju ucinkovitost prilikom pripreme
hrane. Uvijek pazite na upozorenja i
informacije proizvodaca ako koristite
kuhinjsko posude drugog proizvodaca.

+ Masni papir izreZite tako da odgovara
veli¢ini posuda za kuhanje u kojem cete
pripremati hranu. Masni papiri koji
prelazi posudu moze prestavljati
opasnost od opeklina i utjecati na
kvalitetu pripreme hrane. Masni papir
koji ¢ete koristiti koristite unutar
navedenog raspona temperatura.

+ Za dobru uc¢inkovitost pripreme hrane
hranu postavite na preporucenu to¢nu
razinu. Tijekom pripreme hrane ne
mijenjajte razinu.

6.1.1 Slastice i jela iz pecnice

Opce informacije

* Preporucujemo koristenje pribora
dostavljenog s proizvodom za dobru
ucinkovitost pecenja. Ako cete koristiti
drugo kuhinjsko posude, tada odaberite
tamno, neljepljivo posude otporno na
toplinu.

+ Ako je u tablici vr.emena pripreme hrane
preporuceno zagrijavanje, tada svakako
stavite hranu u pec¢nicu nakon
zagrijavanja.

+ Ako cete pripremati hranu koristeci se
kuhinjskim posudem na zZi¢anoj reSetki
rostilja, tada ga postavite na sredinu
zicane resetke rostilja, ne blizu straznje
stijenke.

+ Svi materijali koji se koriste za pripremu
slastica trebaju biti svjeze i na sobnoj
temperaturi.

+ Status pripreme hrane moze se
razlikovati ovisno o koli¢ini hrane i
veli€ini posuda za kuhanje.

+ Metalni, keramicki i stakleni kalupi
produzuju vrijeme pecenja i donji dijelovi
slastica ne¢e ravhomjerno potamnjeti.

+ Ako koristite papir za peCenje, na donjoj
povrsini hrane mozZete primijetiti malo
tamnjenje. U tom sluc¢aju, mozda cete
morati produziti vrijeme pripreme hrane
za priblizno 10 minuta.

* Vrijednosti naveden u tablici vremena
pripreme hrane odredene su kao rezultat
ispitivanja obavljenim u nasim
laboratorijima. Vrijednosti koje
odgovaraju vama mogu se razlikovati od
ovih vrijednosti.

+ Postavite hranu na odgovarajucu policu
u skladu s preporukom u tablici vremena
pripreme hrane. Prva polica peénice je
polica 1.

Savjeti za pecenje kolaca

+ Ako je kola¢ presuh, povecajte
temperaturu za 10 ° i skratite vrijeme
pecenja.

+ Ako je kolac vlazan, koristite malu
koli¢inu tekucine ili smanjite
temperaturu za 10 ° C.

+ Ako je gornji dio kolaca zagorio, stavite
ga na nizu policu, smanjite temperaturu i
produZite vrijeme pecenja.

+ Ako je unutrasnjost kolaca dobro
pecena, ali je vanjski dio ljepljiv, koristite
manje tekuéine, smanjite temperaturu i
povecajte vrijeme pecenja.

Savjeti za slastice

+ Ako su slastice presuhe, povecajte
temperaturu za 10 °C i skratite vrijeme
pecenja. Listove tijesta namocite s
mjesavinom kondenziranog mlijeka, ulja,
jajaijogurta.

+ Ako se slastica sporo pece pripazite da
debljina slastice koju ste pripremili ne
izlazi iz protvana.

+ Ako je slastica potamnila na povrsni, ali
unutra jo$ nije peCena, tada pripazite da
nadjev kojeg ste koristili nema previse
na dnu slastice. Kako bi ravnomjerno
potamnilo, pokusSajte jednako rasporediti
nadjev izmedu listova tijesta.
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+ Slasticu pecite u polozZaju i na
temperaturi koja odgovara tablici
vremena pripreme hrane. Ako dno jo$
nije dovoljno potamnilo, stavite slasticu
na donju policu za nastavak pecenja.

Tablica za pripremu peciva i hrane u peénici
Prijedlozi za pecenje u jednoj posudi

Hrana Dodaci koji se Operativna Polozaj police Temperatura (°C) | Vrijeme pecenja
koriste funkcija (min) (priblizno)
Torta na pladnju Standa.rdm Gc.’.mll i donji 3 180 30..40
pladanj * grijac
Kolaé u kalupu  |K@lup zatorte na | Zagrijavanje 2 180 30..40
Zicanoj reSetki:  |ventilatorom
Kolagici Standardni Gornji i donji 3 160 25..35
pladanj * grijac
Na modelima sa
dardni . ) Zi¢anim
Kolagici Standardni Zagrijavanje policama : 3 150 25..35
pladanj * ventilatorom .
Na modelima bez
Zi¢anih polica : 2
Okrugli kalup za
torte, promjera 26 Gornii i donii
Biskvit torta cm sa stezaljkom ri'aé ! 2 160 30..40
na Zeljeznoj an
reSetki :
Okrugli kalup za
torte, promjera 26 Zaariiavanie
Biskvit torta cm sa stezaljkom an J 2 160 30..40
e - ventilatorom
na zeljeznoj
reSetki :
Keksi Pladanj za peciva Gq_rny i donji 3 170 25 35
* grijac
Keksi Pladanj za peciva Zagr.uavanje 3 170 20 . 30
* ventilatorom
Kolagi Standa.rdnl Donjl/_gornjl grijac |, 200 35 45
pladanj * s ventilatorom
Peciva Standardni Gornji i donji 2 200 20... 30
pladanj * grijac
Peciva Standardni Zagrijavanje 3 180 20..30
pladanj * ventilatorom
Cielov kruh Standardni Gornji i donji 3 200 30.. 40
pladanj * grijac¢
Gjelov kruh Standardni Zagrijavanje 3 200 30.. 40
pladanj * ventilatorom
Stakleni / metalni
Lazanje pravokutni kalup | Gornji i donji 2ili 3 200 30... 40
na zi¢anoj grijac¢
reSetki :
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Hrana Dodaci koji se Operativna Polozaj police Temperatura (°C) | Vrijeme pecenja
koriste funkcija (min) (priblizno)
Okrugli crni
metalni kalup, Gornii i donii
Pita od jabuka promjera 20 cm grijaé ) 2 180 50..70
na Zi¢anoj
resetki :
Okrugli crni
metalni kalup, Zagriiavanie
Pita od jabuka promjera 20 cm grijavan) 2 170 50..70
- ventilatorom
na Zi¢anoj
resetki :
Pizza Standardni Gornjii donji 2 200 ... 220 10..20
pladanj * grijac

Prijedlozi za k

uhanje s viSe pladnjeva

Hrana Dodaci koji se Operativna Polozaj police Temperatura (°C) | Vrijeme pecenja

koriste funkcija (min) (priblizno)
Na modelima sa Na modelima sa
2-Standardni Zi¢anim policama zicanim
pladani * Zagri . 150 P policama: 25 ...
Lol agrijavanje B : 40
Kolacici 4-Pladanj za ventilatorom 204 Na modelima bez .
h Sz . Na modelima bez
peciva * Zi¢anih polica #icanih polica : 30
1140 45 !

2-Standardni

Keksi pladan » Zagrijavanje 2-4 170 25..35
4-Pladanj za ventilatorom
peciva *
1-Standardni

Kolagi pladan) Zagrijavanje 1-4 180 35.. 45
4-Pladanj za ventilatorom
peciva *
2-Standardni

Peciva pladan; » Zagrijavanje 2-4 180 20...30
4-Pladanj za ventilatorom
peciva *

Prethodno zagrijavanje se preporucuje za svu hranu.

*Ova dodatna oprema moZzda nije uklju¢ena u vas proizvod.

**0vi dodaci nisu ukljuceni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.

6.1.2 Meso , riba i perad

Kljucne tocke prilikom pecenja na rostilju

+ Limunovim sokom i paprom zacinite

piletinu, puretinu i velike komade mesa, a

to ¢e pojacati ucinkovitost pripreme

hrane.

+ Za pripremu mesa s kosti treba 15 do 30

minuta duze nego za przenje fileta.

+ Za svaki centimetar debljine mesa
trebate izraCunati 4 do 5 minuta za

pripremu.

+ Kada istekne vrijeme pripreme hrane,

ostavite meso u pecnici jos priblizno 10

minuta. Sok iz mesa bolje se rasporeduje
na pe¢eno meso i nece izaci kada se
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* Ribu trebate staviti na srednju ili donju
policu u posudu koja je otporna na

toplinu.

Stol za spremanje mesa, ribe i peradi

* Pripremite jela preporucena u tablici
vremena pripreme hrane u jednoj posudi.

Hrana Dodaci koji se Operativna Polozaj police Temperatura (°C) | Vrijeme pecenja
koriste funkcija (min) (priblizno)
Odrezak . " L .
(cielovit) / pecen Slta(r;da‘rdnl Donjl/%jornjl grijac |5 15 nl?‘m' 250/max, 60 . 80
(1 kg) pladanj * s ventilatorom poslije 180 ... 190
Janjeca koljenica |Standardni Donji/gornji grija¢ 3 15 min. 250/max, 110 120
(1,5-2 kg) pladanj * s ventilatorom poslije 170
Zi¢ana resetka za
Prz ileti rostil « Doniji/ ji grijac 15 min. 250/
rzena piletina o onji/gornji grijac min. max,
(1,8-2 kg) Stavitejedan |5 yventilatorom 2 poslije 190 60 .80
protvan na donju
policu.
Zitana resetka za
orsena oileting |7 I
rzena piletina o agrijavanje
(1,8-2kg) Stavitejedan |yentilatorom 2 200...220 6080
protvan na donju
policu.
Zitana resetka za
Prz ileti rostil 15 min. 250/
rzena piletina oo . K min. max,
(1.8-2 ko) Stavitejedan  [Funkeija ,3D 2 poslije 190 60 ... 80
protvan na donju
policu.
. Standardni Donji/gornji grijac¢ 25 min. 250/max,
Purica (55 kg) pladanj * s ventilatorom ! poslije 180 ... 190 150..210
. Standardni . N 25 min. 250/max,
Purica (5,5 kg) pladan; * Funkcija ,3D 1 poslije 180 .. 190 150 .. 210
Zitana resetka za
rostilj » S —
. C onji/gornji grija¢
Riba Stavite jedan ~ |s ventilatorom 3 200 20..30
protvan na donju
policu.
Zicana resetka za
rostilj *
Riba Stavite jedan Funkcija ,3D" 3 200 20..30
protvan na donju
policu.

Prethodno zagrijavanje se preporucuje za svu hranu.

*Ova dodatna oprema mozda nije uklju¢ena u vas proizvod.

*+0vi dodaci nisu ukljuceni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.

6.1.3 Rostilj

Crveno meso, riba i perad brzo ce
potamnijeti ako ih pecete na rostilju, imat
¢e hrskavu kozicu i nec¢e se osusiti. Fileti
mesa, mesni raznji¢i, kobacise te so¢no
povrce (rajcice, crveni luk, itd.) posebno su
prikladni za pripremu na rostilju.

Opca upozorenja

+ Hrana koja nije prikladna za pripremu na
rostilju predstavlja opasnost od poZara.
Na raznju pripremajte samo hranu
prikladnu za jaku vatru rostilja. Takoder,
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hranu ne stavljajte previse daleko na
zadnji kraj rostilja. Ovo je najvruée

podrucje i masna hrana se moze zapaliti.

+ Zatvorite vrata kada koristite rostilj.
Nikad ne koristite rostilj kada su vrata
pecnice otvorena. Vrucée povrsine
mogu izazvati opekline!

Kljucne tocke rostilja

* Na rostilju pripremajte hranu sto je
moguce vise slicne debljine i tezine.

+ Komade koje ¢ete pripremati na rostilju
postavite na zi¢anu reSetku rostilja tako
da ih rasporedite pazeci da ne premasite
dimenzije grijaca.

Tablica pripreme hrane na rostilju

+ Ovisno o debljini komada koji ¢e se

pripremati na rostilju vremena pripreme
hrane navedena u tablicu mogu se
razlikovati.

Kliznite Zicanom reSetkom rostilja ili
protvanom Zicane reSetke na zeljenu
razinu pec¢nice Ako hranu pripremate na
Zicanoj resetki rostilja, kliznite
protvanom zicane resetke na nizu razinu
kako bi se u njemu prikupljalo ulje/
masnoca. Protvan pecnice koji cete
postaviti ispod mora biti veli¢ine koja
prekiva podrucje rostilja. Ova posuda
(protvan) mozda se ne dostavlja s
proizvodom. U protvan ulijte malo vode
zbog lakseg ciscéenja.

Hrana Dodaci koji se Polozaj police Temperatura (°C) Vrijeme peéenja
koriste (min) (priblizno)

Riba Zicanaresetkaza |, g 250 20..25
rostilj

S . Zitana reSetka za

Pile¢i komadi S 4-5 250 25..35
rostilj

Cuf_tve) (teletina) - 12 Zlggqa reSetka za 4 250 20 .30

koli¢ina rostilj

Janjedi kotlet ZIgaﬂa resetka za 4-5 250 20..25
rostilj

Odrezak - (meso Zitana reSetka za

narezano na el 4-5 250 25..30

. rostilj

komadice)

TeleGi kotlet Zicanaresetkaza |, g 250 25..30
rostilj

Gratinirano povrée Z"fa.n.a reSetka za 4-5 220 20..30
rostilj

Prepecen kruh Z|gaﬂa reSetka za 4 250 1..4
rostilj

Preporuca se prethodno zagrijavanje 5 minuta za svu hranu s rostilja.

Okrenite komade hrane nakon 1/2 ukupnog vremena grilovanja.
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Donji rostilj s ventilatorom

(Tkg)

jedan protvan na
donju policu.

ventilatorom

poslije 180 ... 190

Hrana Dodaci koji se Operativna Polozaj police Temperatura (°C) | Vrijeme peéenja
koriste funkcija (min) (priblizno)
Riba Zl(fa_n_a reSetka za Donji rostilj s 4 200 30 .35
rostilj ventilatorom
Pileikomadi  |4icanareSetka za |Donji rostiljs 1, 250 25 .35
rostilj ventilatorom
Cufta _(tvt_eletlna) - Zlga_n_a reSetka za DOnj.I rostilj s 4 250 3040
12 koli¢ina rostilj ventilatorom
Odrezak Zi¢ana resetka za
(cjelovit) / pecen rostilj - Stavite Donji rostilj s 3 15 min. 250, 90 . 110

Ne zagrijavajte jela preporucena u ovoj tablici pecenja na rostilju.

6.1.4 Ispitivanje hrane

*+ Hrana u ovoj tablici vremena

pripremanja pripremljena je u skladu sa

standardom EN 60350-1 kako bi se

olaksalo testiranje proizvoda za zavode

za ispitivanje kvalitete.
Stol za kuhanje testnih jela

Prijedlozi za pecenje u jednoj posudi

na Zeljeznoj
resetki :

Hrana Dodaci koji se Operativna Polozaj police Temperatura (°C) | Vrijeme pecenja
koriste funkcija (min) (priblizno)
Prhko_tljestvo_' Standa‘rdnl Gq_rny i donji 3 140 20 . 30
(slatki kolacic) pladanj * grijac
Na modelima sa
. . B . Zi€anim policama
Prhko tijesto Standardni Zagrijavanje 3
. s . . : 140 15..25
(slatki kolacic) pladanj * ventilatorom .
Na modelima bez
Zi¢anih polica :2
Kolagici Standardni Gornji i donji 3 160 25 .35
pladanj * grijac¢
Na modelima sa
. B . ZiGanim
Kolagici Standardni Zagrijavanje policama: 3 150 25 .35
pladanj * ventilatorom .
Na modelima bez
Zi¢anih polica : 2
Okrugli kalup za
torte, promjera 26 Gornii i donii
Biskvit torta cm sa stezaljkom grijaé ) 2 160 30...40
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na zic¢anoj
resetki :

ventilatorom

Hrana Dodaci koji se Operativna Polozaj police Temperatura (°C) | Vrijeme pecenja
koriste funkcija (min) (priblizno)
Okrugli kalup za
torte, promjera 26 Zagrijavanje
Biskvit torta cm sa stezaljkom . 2 160 30..40
e - ventilatorom
na Zeljeznoj
resetki :
Okrugli crni
metalni kalup, Gormnii i donii
Pita od jabuka promjera 20 cm grijaé ) 2 180 50..70
na Zi¢anoj
resetki :
Okrugli crni
metalni kalup, Zagriiavanie
Pita od jabuka promjera 20 cm ary ) 2 170 50..70

Prijedlozi za kuhanje s viSe pladnjeva

Hrana Dodaci koji se Operativna Polozaj police Temperatura (°C) | Vrijeme pecenja
koriste funkcija (min) (priblizno)
. Na modelima sa
Na modelima sa sicanim
2-Standardni Zi¢anim policama I .95
pladan; » Zaariiavanie 150 policama: 25 ...
Kolagigi _ 9 e 2-4 _ 40
4-Pladanj za ventilatorom Namodelimabez [\ . .\
peciva * Zi¢anih polica sicanih polica : 30
140 i
2-Standardni
.. pladan' * .. .
Prlhkl?_ tlljelstvc?’ ) _ Zag(lllavanle 2-4 140 15..25
(slatki kolacic) 4-Pladanj za ventilatorom
peciva *

Prethodno zagrijavanje se preporucuje za svu hranu.

*Ova dodatna oprema mozda nije uklju¢ena u vas proizvod.

*+0vi dodaci nisu ukljuceni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.

Rostilj

Hrana

Dodaci koji se
koriste

Polozaj police

Temperatura (°C)

Vrijeme pecenja
(min) (priblizno)

Cufta (teletina) - 12
koli¢ina

Zitana reSetka za
rostilj

250

20..30

Prepecen kruh

Zitana reSetka za
rostilj

4

250

Preporuca se prethodno zagrijavanje 5 minuta za svu hranu s rostilja.

Okrenite komade hrane nakon 1/2 ukupnog vremena grilovanja.
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7 CiSéenje i odrzavanje

7.1 Opce informacije o ¢iScenju

Opca upozorenja

Pricekajte da se proizvod ohladi prije
¢iS¢enja. Vruce povrSine mogu izazvati
opekline!

Sredstvo za ¢iS¢enje ne nanosite izravno
na vruée povrsine. To moze izazvati
trajne mrlje.

Proizvod se treba dobro ocistiti i osusiti
nakon svake upotrebe. Stoga se ostaci
hrane mogu lako o istiti te nece zagoriti
kada se proizvod ponovno bude koristio.
Tako ¢e se produziti vijek trajanja
proizvoda i smanijiti pojava Cestih
problema.

Za CiS¢enje nemojte koristiti proizvode
za CiS¢enje parom.

Neki deterdZenti ili sredstva za CiSéenje
mogu ostetiti povrSinu. Neprikladna
sredstva za CiS¢enje su: izbjeljivac,
proizvodi za ¢is¢enje koji sadrze
amonijak, kiselinu ili klorid, proizvodi za
parno CiS¢enje, sredstva za uklanjanje
kamenca, sredstva za uklanjanje mrlja i
hrde, abrazivna sredstva za CiS¢enje
(krema za ciséenje, prasak za ribanje,
krema za ribanje, abrazivna Cetka za
ribanje, Zica, spuzve, krpe za Cis¢enje
koje sadrze prljavstinu i ostatke
deterdzenta).

Nije potreban poseban materijal za
CiS¢enje nakon svake upotrebe. Uredaj
ocistite pomocu deterdZenta za pranje
suda, mlakom vodom i mekanom krpom
ili spuzvom te ih osusite suhom krpom.
Pripazite i obriSite svu preostalu vodu
nakon Cis¢enja, a tijekom kuhanja
odmah ocistite svu hranu koja je
poprskala povrsinu.

Niti jedan dio uredaja ne perite u perilici
suda.

Povrsine od inoksa- nehrdajuceg celika

Nemojte koristiti kiselinu ili sredstva za
CiSc¢enje koja sadrze klor za Cisc¢enje
nehrdajucih ili inoks povrsina i rucki.
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Povrsine od nehrdajuceg celika- inoksa
mogu promijeniti boju tijekom vremena.
To je normalno. Nakon svake upotrebe
ocCistite povrsinu od nehrdajuceg celika
ili ioksa s odgovaraju¢im deterdzentom.
Ocistite s mekanom krpom i sapunom te
tekucéim deterdZentom (koji ne grebe)
koji je namijenjen ¢iséenju povrsina od
inoksa, pri tome pazite i brisite u jednom
smjeru.

Mrlje od vodenog kamenca, ulja, Skroba,
mlijeka i masnoca na staklenim i inoks
povrSinama odmah uklonite bez ¢ekanja.
Mrlje mogu zahrdati tijekom duzeg
vremena.

Sredstva za CiSéenje koja ste poprskali/
nanijeli na povrsinu treba odmah odcistiti.
Ako abrazivna sredstva za ¢iSéenje
ostanu na povrsini to ¢e izbijeliti
povrsinu.

Emajlirane povrsine

Nakon svake upotrebe ocistite
emajlirane povrsine pomocu deterdzenta
za pranje suda, mlakom vodom i
mekanom krpom ili spuzvom te ih
osusite suhom krpom.

Ako vas prozvod ima funkciju
jednostavnog parnog ¢is¢enja tada
laganu netvrdokornu Cisto¢u mozete
jednostavno o istiti parnim ¢is¢enjem.
(Pogledajte “Jednostavno ¢iscéenje parom
[» 101]".)

Za tvrdokorne mrlje, mozZete koristiti
sredstvo za CiSéenje pecnice i rostilja
koje je preporuceno na internetskim
stranicama proizvoda i Zicu za ribanje
koja ne ostecuje materijal. Ne koristite
vanjske Cistace pecnice.

Peénica se mora ohladiti prije ¢is¢enja
dijela za peéenje. Ciséenje vruéih
povrSina mozZe izazvati opasnost od
poZara i oStetiti povrSinu od emajla.

Kataliticke povrsine

Bocne stijenke podrucja za kuhanje
mogu biti emajlirane ili kataliticke
povrsine. To se razlikuje ovisno o
modelu.



+ Kataliticke stijenke imaju lagano
matiranu i poroznu povrsinu. Kataliticke
stijenke pecnice ne smiju se Cistiti.

+ Kataliticke povrsine upijaju ulje zbog
svoje porozne povrsine i pocinju sjajiti
kada je povrsina zasi¢ena uljem, u tom
slu¢aju preporucuje se zamijeniti ih.

Staklene povrsine

* Prilikom ¢is¢enja staklenih povrSina ne
koristite tvrde metalne grebalice i
abrazivna sredstva za ¢iSc¢enje. Oni
mogu ostetiti staklenu povrsinu.

+ Uredaj oCistite pomocu deterdzenta za
pranje suda, tople vode i mekane krpe ili
krpe od mikrovlakana namijenjene ba$
za CiSc¢enje staklenih povrSina i osusite
ih sa suhom krpom od mikrovlakana.

+ Ako je nakon CiS¢enja ostalo deterdzenta
obrisite ga hladnom vodom i osusite
¢istom i suhom krpom od mikrovlakana.
Ostaci preostalog deterdzenta mogu
ostetiti staklenu povrsinu.

* Ni u kojem slucaju osusene ostatke
deterdZenta na staklenoj povrsini ne
Cistite s nazubljenim noZevima, Zicanom
vunom ili slicnim sredstvima koje mogu
ogrebati povrsinu.

+ Mrlje od klacija (Zute mrlje) na staklenoj
povrsini uklonite s komercijalno
dostupnim sredstvima za uklanjanje
vodenog kamenca, sa sredstvima za
uklanjanje vodenog kamenca poput octa
ili soka od limuna.

+ Ako je povrsina jako prljava, sredstvo za
¢iS¢enje nanesite spuzvom na mrlju i
pricekajte malo duze da sredstvo djeluje.
Zatim ocistite staklenu povrsinu s
vlaznom krpom.

+ Blijeda boja i mrlje na staklenoj povrsini
su uobicajeni i ne predstavljaju gresku.

Plasticni dijelovi i obojene povrsine

+ Plasticne dijelove i obojene povrsine
oCistite pomocu deterdzenta za pranje
suda, mlakom vodom i mekanom krpom
ili spuzvom te ih osusite suhom krpom.

+ Ne koristite tvrde metalne grebalice ili

abrazivna sredstva za Cisc¢enje. One
mogu oStetiti povrSine.

+ Pripazite da spojevi dijelova proizvoda

ne ostanu vlazni i da na njima nema
deterdZena. U protivnhom, na spojevima
moze nastati korozija.

7.2 Pribor za ciSéenje

Pribor proizvoda ne stavljajte u perilicu
posuda osim ako nije drukcije navedeno u
korisnickom prirucniku.

7.3 CiSéenje upravljacke ploce

+ Prilikom ¢isc¢enja ploca koje i maju -

upravljacki kotacic¢ obriSite plocu i
kotacice s mokrom, mekanom krpom i
osusite ih sa suhom krpom. Ne
uklanjajte kotacice i brtve ispod njih
prilikom ¢iséenja upravljacke ploce.
Upravljacka ploca i kotaci¢i mogu se
oStetiti.

+ Prilikom ¢is¢enja upravljackih ploca s

kotaci¢ima od inoksa ne koristite
sredstva za CiSc¢enje inoksa oko
kotaci¢a. To moze obrisati pokazatelje
oko kotacica.

+ Upravljacku plocu ocistite vlaznom,

mekom krpom, a zatim je osusite suhom
krpom. Ako vas proizvod ima funkciju
zakljucavanja gumba podesite
zakljucavanje gumba prije ¢is¢enja
upravljacke ploce. U protivnom, moze
do¢i do neispravnog prepoznavanja na
gumbima.

7.4 Ciséenje unutrasnjosti peénice

(podrucje pecenja)
Pridrzavajte se koraka ¢is¢enja navedenih
u dijelu ,Opce informacije o ¢is¢enju” u
skladu s vrstom povrsine pecnice.

Ciséenje boénih stijenki peénice

Bocne stijenke podrucja za kuhanje mogu
biti emajlirane ili kataliticke povrsine. To se
razlikuje ovisno o modelu. Ako postoje
kataliticke stijenke informacije potrazite u
dijelu"Kataliticke povrsine".
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Ako je proizvod model sa Zicanom
reSetkom uklonite je prije ¢iS¢enja bocnih
stijenki. Zatim dovrSite ¢iS¢enje na nacin
opisan u dijelu ,Opce informacije o
¢iséenju” u skladu s vrstom bocnih stijenki
pecnice.

Za uklanjanje boénih zi¢anih resetki:

1. Uklonite prednju dio Zicane reSetke tako

da ga povucete na bocnu stijenku u
obrnutom smijeru.

2. Povucite Zi¢anu resetku prema sebi i
potpuno je uklonite.

3. Za ponovno pric¢vrséivanje ziCane
reSetke postupak primijenjen prilikom
uklanjanja treba se ponoviti obrnutim
redoslijedom.

7.5 Jednostavno CiS¢enje parom

Ovo omogucuje lako omeksavanje
prljavstine (koja se nije zadrzala duze
vrijeme) parom unutar pecnice i kapljicama
vode kondenziranim na unutarnjoj povrsini
pecnice.

1. lzvadite sav pribor iz pecnice.

2. Ulijte 500 ml vode u protvan za pecenje
i postavite ga na poloZaj 2. police u
pecnici.

3. Podesite peénicu na nacin
jednostavnog CiS¢enja parom i pustite
neka radi 15 minuta na 100°C.

Odmah otvorite vrata i obrisite

unutrasnjost pecénice vlaznom spuzvom ili

krpom. Kada se otvore vrata ispustit ¢e se

para. Postoji opasnost od opeklina! Budite
pazljivi kada otvarate vrata pecnice.

Za tvrdokornu prljavstinu, proizvod ocistite

pomocu deterdZenta za pranje posuda,

mlakom vodom i mekanom krpom ili

spuzvom te ga osusite suhom krpom.

Kod funkije jednostavnog ¢iscenja

@ parom, ocekuje se da dodana voda
ispari i kondenzira se u
unutrasnjosti pe¢nice i na vratima
pecnice kako bi se omaksala
lagana prljavstina nastala u
pecnici. Kondenzacija nastala na
vratima pecnice moze kapati kada
se otvore vrata peénice. Cim
otvorite vrata pecnice obrisite

kondeziranu paru.

(Razlikuje se ovisno o modelu proizvoda.
Mozda nije dostupan na vasem proizvodu.)
Nakon kondenzacije u pec¢nici moze biti
vode ili vlage u posudi ispod pecnice.
Obrisite ovu posudu vlaznom krpom i
osusite je.
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7.6 CiSéenje vrata peénice

Mozete ukloniti vrata i staklo vrata pecnice
i ocistiti ih. Kako ukloniti vrata i staklo
objasnjeno je u dijelu ,,Uklanjanje vrata
pecnice" i ,Uklanjanje unutarnjeg stakla
pecnice“. Nakon uklanjanja unutarnjeg
stakla s vrata pecnice ocistite ga pomocu
deterdzenta za pranje posuda, mlake vode
i mekane krpe ili spuzve te ga osusite
suhom krpom. Za uklanjanje naslage
vodenog kamenca na staklu pecnice,
obriSite staklo s octom i isperite ga.

Ne koristite gruba abrazivna

@ sredstva za CiS¢enje, metalne
strugalice, Zicanu vunu ili
izbjeljivaCe za CiSc¢enje vrata i
stakla pecnice.

Uklanjanje vrata pecnice
1. Otvorite vrata pecnice.

2. Otvorite kvacice na Sarkama vrata s
desne i lijeve strane pritiskom prema
dolje kako je pokazano na slici.

3. Vrste Sarki se razlikuju npr. (A), (B), (C)
ovisno o modelu proizvoda. Na slikama
u nastavku prikazano je kako otvoriti
svaku vrstu Sarki.

4. Vrsta Sarki (A) dostupna je na vrstama
s normalnim vratima.

A

=&y
/

5. Vrsta Sarki (B) dostupna je na vrstama
koja se mekano zatvaraju.

6. Vrsta Sarki (C) dostupna je na vrstama
koja se mekano zatvaraju/otvaraju.

7. Postavite vrata pecnice u poluotvoreni
polozaj.

8. Povucite uklonjena vrata prema gore i
oslobodite ih s desne i lijeve Sarke te ih
uklonite.

Za ponovno pri¢vrséivanje vrata
@ postupak primijenjen prilikom

uklanjanja treba se ponoviti

obrnutim redoslijedom. Prilikom

instaliranja vrata svakako zatvorite
kvacice na Sarkama.

7.7 Uklanjanje unutarnjeg stakla na
vratima pecnice

Unutarnje staklo prednjih vrata proizvoda
moze se ukloniti zbog Cisc¢enja.

1. Otvorite vrata pecnice.
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2. Povucite plasticni dio, pricvrséen na vas proizvod ima unutarnje staklo).

gornjem dijelu prednjih vrata, prema Unutarnje staklo (2) mora se pricvrstiti
sebi istovremeno gurajuci tocke pritiska u plasticni utor najblizi zadnjem
s obje strane dijela i uklonite ga. unutarnjem staklu (1).
6. Kada ponovno sastavljate zadnje m

unutarnje staklo (1) pripazite i stavite
tiskanu stranu stakla na unutarnje
staklo. Vazno je postaviti donje kutove
unutarnjeg stakla (1) tako da dodiruju
donje plasti¢ne utore.

7. Gurnite plasti¢ni dio prema okviru dok

ne cujete zvuk ,klik".

7.8 Ciséenje lampice peénice

U slucaju da stakleni poklopac svjetla

pecnice na podrucju kuhanja postane

prljav oCistite ga s deterdZentom za pranje
posuda, mlakom vodom i mekanom krpom

ili spuzvom te ga osusite suhom krpom. U

slucaju kvara svjetla pe¢nice mozete ga

zamijeniti pridrzavajuéi se navedenog u

iduc¢im odjeljcima.

Zamjena svjetla pecnice

Opc¢a upozorenja

* Izbjegnite opasnost od strujnog udara
prilikom zamjene svjetla pecnice i
odspojite proizvod te pricekajte da se
pecnica ohladi. Vruée povrsine mogu
izazvati opekline!

+ Ova pecnica opremljena je sa zZaruljom
sa zarnom sa snagom od 40 W, koja je
niza od 60 mm i promjera manjeg od 30
mm ili halogenom Zaruljom s grlom G9
koja ima snagu manju od 60 W. Zarulje
su prikladne za upotrebu na
temperaturama iznad 300 °C. Zarulje
pecnice mogu se nabaviti u ovlastenim

3. Kao sto je prikazano na slici, lagano
podignite zadnje unutarnje staklo (1)
prema'A' i zatim ga uklonite
povlacenjem prema 'B'".

1 Zadnje unutarnje 2% Unutarnje staklo . s . . . -~
staklo (mozda nije servisima ili kod licenciranih tehnicara.
dostupno za va$ Ovaj proizvod sadrzi Zarulju energetskog
proizvod) razreda G.

+ Polozaj svjetla moze se razlikovati
ovisno o onog prikazanog na slici.
+ Svjetlo koje se koristi u ovom proizvodu

4. Ako vas proizvod ima unutarnje staklo
(2) tada ponovite isti postupak i

odvojite ga (2). L .
] o ) nije prikladno za rasvjetu soba u
5. Prvi kor.ak.regruplranlja vrata je ponovno domacinstvu. Namjena ovog svijetla je
sastavljanje unutarnjeg stakla (2). pomodi korisniku da vidi namirnice.

Postavite kosi rub stakla tako da
dodirne kosi rub plasti¢nog utora. (Ako
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+ Svjetla koja se koriste u ovom proizvodu
moraju izdrZati iznimne fizikalne uvjete
poput temperature od preko 50 °C.

Ako vasa pecnica ima okruglo svjetlo,

1. tada iskljucite proizvod iz strujne

uticnice.

2. Uklonite zastitno staklo tako $to cete

ga okrenuti u smjeru suprotnom od
smjera kazaljke na satu.

P,

&

3

3. Ako je svjetlo vase pecnice vrste (A)
prikazano na donjoj slici tada okrenite
svjetlo pecnice kako je prikazano na
slici i zamijenite ga novim. Ako je model
vrste (B) izvucite ga na nacin prikazan
na slici i zamijenite ga novim.

4. Ponovno pricvrstite zastitno staklo.
Ako vasa pecnica ima kvadratno svjetlo,

8 Rjesavanje problema

. tada iskljucite proizvod iz strujne

uticnice.

. Uklonite Zicanu resSetku u skladu s
opisom.

. Podignite zastitno staklo svjetla

pomocu odvijaca. Prvo uklonite vijak
ako postoji vijak na Cetvrtastoj svjetiljci
u vasem proizvodu.

. Ako je svjetlo vase peénice vrste (A)

prikazano na donjoj slici tada okrenite
svjetlo pecnice kako je prikazano na
slici i zamijenite ga novim. Ako je model
vrste (B) izvucite ga na nacin prikazan
na slici i zamijenite ga novim.

5. Ponovno pricvrstite zastitno staklo.

Ako se problem nastavi nakon sto slijedite
upute u ovom odjeljku, obratite se svom
dobavljacu ili ovlastenom servisu. Nikada
ne pokusavajte sami popraviti proizvod.

Para se ispusta dok pecnica radi.

* Normalno je da para izlazi tijekom rada.
>>> Ovo nije pogreska.

Tijekom kuhanja stvaraju se kapljice vode.
+ Para koja nastaje tijekom kuhanja se

kondenzira kada dode u dodir s hladnim
povr§inama izvan proizvoda te mogu
nastati kapi vode. >>> Ovo nije pogreska.
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Kada se proizvod zagrijava i hladi cuje se

metalni zvuk.

+ Metalni dijelovi mogu se Siriti i starati
zvukove kada se zagriju. >>> Ovo nije
pogreska.

Proizvod ne radi.

+ OsiguraC moze biti neispravan ili
pregorio. Provjerite osigurace na
razvodnoj ploci. Promijenite ih ako je
potrebno ili ih ponovno ukljucite.

+ Uredaj mozda nije ukopc¢an u
(uzemljenu) strujnu uticnicu. >>>
Provjerite je li uredaj ukopc¢an u zidnu
utiCnicu.

* (Ako na uredaju postoji mjerac¢ vremena)
Ne rade gumbi na upravljackoj ploCi. >>>
Ako proizvod ima zakljucavanje gumba,
tada je mozda aktivirano zakljucavanje
gumba, deaktivirajte ga.

Svjetlo pecnice ne svijetli.

+ Svjetlo pe¢nice mozda je neispravno.
>>> Zamijenite svjetlo peénice.

+ Nema struje. >>> Uvjerite se da mrezna
struja osigurava napajanje i provjerite
osigurace u razvodnoj kutiji. Po potrebi
promijenite osigurace ili ih ponovno
ukljucite.

Pecnica se ne zagrijava.

+ Ne moze se podesiti odredena funkcija
pecenja i/ili temperatura na peénici. >>>
Podesite peénicu na odredenu funkcija
pecenja i/ili temperaturu.

+ Nema struje. >>> Uvjerite se da mrezna
struja osigurava napajanje i provjerite
osigurace u razvodnoj kutiji. Po potrebi
promijenite osigurace ili ih ponovno
ukljucite.
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