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Dobrodosli!

Postovani korisnice,

Zahvaljujemo na odabiru proizvoda Beko. Zelimo da vam ovaj proizvod, proizveden
primjenom visokokvalitetne i najsuvremenije tehnologije, u€inkovito radi. Stoga pazljivo
procitajte ovaj prirucnik i ostalu prilozenu dokumentaciju prije upotrebe proizvoda.
Vodite ra¢una o svim informacijama i upozorenjima navedenim u korisni¢kom priru¢niku.
Na taj nacin zastitit Cete sebe i proizvod od ostec¢enja koja mogu nastati.

Cuvajte korisni¢ki priru¢nik. Ako proizvod odlugite proslijediti nekom drugom tada mu
proslijedite i ovaj priru¢nik. Uvjeti jamstva, nacini koriStenja i rjeSavanja problema za vas
proizvod navedeni su u ovom priruc¢niku.

Simboli i njihovi opisi u korisnickom prirucniku:

Opasnost koja moze rezultirati smréu ili ozljedom.

@ Vazne informacije ili korisni savjeti za koristenje.

Pro¢itajte korisnicki priru¢nik.

f Upozorenje o vrucoj povrsini.

NAPOMEN Opasnost koja mozZe rezultirati materijalnim oSte¢enjem proizvoda ili njegovog okruzenja.
A

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Sigurnosne upute

+ Ovaj odjeljak sadrzi sigurnosne
upute potrebne za
sprijecavanje opasnosti
nastanka tjelesnih ozljeda i
ostecenja materijala.

+ Ako se proizvod predaje
nekome u svrhu osobne
upotrebe ili kao rabljeni uredaj,
trebaju se takoder predati
korisnicki prirucnik, oznake
proizvoda i drugi odgovarajuci
dokumenti i dijelovi.

+ Nasa tvrtka nece biti
odgovorna za Stete koje mogu
nastati ako se ove upute ne
postuju.

* Nepostivanjem ovih uputa
ponistavaju se sva jamstva.

+ Radove na instalaciji i
popravak uvijek treba obaviti
proizvodac, ovlasteni servis ili
osoba koju je odredio uvoznik.
+ Koristite samo originalne
rezervne dijelove i pribor.

* Ne vrsite popravak i ne
zamjenjujte komponente
proizvoda sami osim ako to
nije izri¢ito navedeno u
korisnickom priru¢niku.

* Na izvodite tehnicke promjene
na proizvodu.

A1 .1 Namjena

* Proizvodi je namijenjen za
primjenu u ku¢anstvima. Nije
namijenjen za komercijalnu
uporabu.

* Ne koristite proizvod u vrtu, na
balkonima ili na otvorenom.
Uredaj je namijenjen uporabi u
kucanstvima i kuhinjama za
osoblje u trgovinama, uredima
i drugim radnim okruzenjima.

+ Ovaj uredaj je namijenjen za
koristenje do maksimalne
visine od 2500 metara
nadmorske visine.

« UPOZORENUJE: Ovaj proizvod
treba se koristiti samo za
kuhanje. Ne smije se koristiti
za druge namijene, na primjer
za grijanje prostorija.

* Pec¢nica se moze koristiti za
odmrzavanje, pecenje, przenje
hrane i peCenje hrane na
rostilju.

* Ovaj proizvod ne smije se
koristiti za grijanje kuhinjskog
posuda, vieSanjem rucnika ili
odjece na rucke kako bi se
osusili.
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1.2 Sigurnost djece,
ranjivih osoba i kucnih
ljubimaca

* Djeca starija od 8 godina i
starija te ljudi sa smanjenim
tjelesnim, ¢ulnim i mentalnim
sposobnostima, kao i
neupucene ili neiskusne osobe,
mogu koristiti ovaj uredaj ako
su pod nadzorom i ako su
upuceni u sigurnu uporabu
uredaja, kao i povezane
opasnosti.

Djeca se ne smiju igrati s
uredajem. Djeca bez nadzora
ne smiju Cistiti ni vrsiti
korisnicko odrzavanje uredaja,
osim ako ih netko ne nadzire.
Ovaj uredaj ne smiju koristiti
osobe sa smanjenim tjelesnim,
psihickim, senzornimiili
mentalnim sposobnostima
(ukljuéujuéi djecu), osim ako
nisu pod nadzorom ili ako su
upuceni u rad proizvoda.
Djeca moraju biti pod
nadzorom te treba voditi
racuna da se neigraju s
proizvodom.

Elektricni proizvodi su opasni
za djecu i kuéne ljubimce.
Djeca i kuéni ljubimci ne smiju
se igrati s, penjati se naiili
ulaziti u proizvod.

1.

2.

Na proizvod ne stavljajte
predmete koje djeca mogu
dohvatiti.
UPOZORENJE: Za vrijeme
upotrebe pristupne povrsine
proizvoda su vruée. Drzite
djecu dalje od proizvoda.
Sav ambalazni materijal drzite
izvan dohvata djece. Postoji
opasnost od ozljede i gusenja.
Kada su vrata otvorena tada ne
postavljajte nikakav tezak
predmet na vrata i ne dozvolite
djeci da sjede na njima.
Mozete izazvati prevrtanje ili
oStecenje Sarki vrata.
Prije odlaganja u otpad
iskoristenog i beskorisnog
proizvoda:
IskljucCite utikac i izvadite ga
iz uticnice.
Presjecite strujni kabel i
odspojite ga zajedno s
utikacem od proizvoda.
Poduzmite mjere opreza
kako biste sprijecili da djeca
udu u proizvod.
Ne dozvolite djeci igranje s
proizvodom kada je u nacinu
mirovanja.

&1 .3 Elektricna sigurnost

+ Ukopcajte proizvod u
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uzemljenu utiCnicu zasti¢enu
osiguracem koji odgovara
nazivnim vrijednostima na
nazivnoj plocici. Uzemljenje



treba napraviti ovlasteni
elektricar Ne koristite proizvod
koji nije uzemljen u skladu s
lokalnim/nacionalnim
propisima.

Utikac ili elektricni prikljucak
uredaja treba biti na lako
dostupnom mijestu. Ako to nije
moguce, mora postojati
mehanizam (osigurag¢, sklopka,
itd.) na elektri¢noj instalaciji s
kojom je proizvod spojen, u
skladu s propisima o
elektricnoj energiji koji odvaja
sve polove od mreze.
Iskopcajte proizvod ili iskljuCite
osigurac prije popravka,
odrzavanja ili ¢isc¢enja.
Proizvod ukopcajte u
uzemljenu uticnicu koja
naponom i frekvencijom
odgovara vrijednostima na
nazivnoj plocici.

(Ako vas proizvod nema strujni
kabel) koristite samo prikljuéni
kabel opisan u dijelu ,Tehnicke
specifikacije”.

Ne gnjecite strujni kabel ispod
ili iza proizvoda. Na strujni
kabel ne stavljajte teske
predmete. Strujni kabel ne
smije se savijati, gnjeciti ni
dolaziti u dodir s izvorom
topline.

* Pripazite da strujni kabel nije
prignjecen prilikom
postavljanja proizvoda na
njegovo mjesto nakon
sastavljanja ili Cis¢enja.

* Tijekom upotrebe straznja
povrsSina pecnice postaje
vruca. Kabeli za napajanje ne
smiju dodirivati straznju
povrsSinu proizvoda. Inace bi se
mogao ostetiti.

* Ne gnjecite elektricne kable s
vratima pecnice i ne provlacite
ih preko vrucih povrsina. U
protivhom izolacija kabela
moze se otopiti i izazvati pozar
kao rezultat kratkog spoja.

« Koristite samo originalni kabel.
Ne koristite oStecene ili
presjecene kabele.

* Ne koristite produzni kabel ili
razdjelne uti¢nice za rukovanje
proizvodom.

+ Kontaktirajte ovlasteni servisni
centar ili uvoznika u vezi s
koriStenjem odobrenog
adaptera u slucajevima kada
ne neophodno koristiti adapter
pretvaraca (za vrstu utikaca).

+ Kontaktirajte uvoznika ili
ovlasteni servisni centar ako
duzina strujnog kabela nije
dovoljna.

* Prijenosni izvori napajanjaili
viSestruki utikaci mogu se
pregrijati i izazvati pozar.
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Visestruki utikaci i prijenosni .
izvori napajanja drzite podalje
od proizvoda.

+ Ako je strujni kabel ostecen,
smije ga zamijeniti proizvodac,
ovlasteni servis ili osoba koju .
je odredio uvoznik kako bi se
sprijecile mogucée opasnosti.

+ UPOZORENUJE: Prije zamjene
svjetla pec¢nice svakako
odspojite proizvod iz strujnog
napajanja i izbjegnite opasnost
od strujnog udara.. Iskopcajte
proizvod ili iskljucite osigurac
u razvodnoj kutiji. .

Ako vas proizvod ima strujni

kabel i utikac:

* Nikad ne stavljate utikac .
proizvoda u slomljenu,
olabavljenu uti¢nicu ili ako
utikac ispada iz utiCnice.
Pripazite je utika¢ potpuno
umetnut u uti¢nicu. U
protivhom, prikljucci se mogu
pregrijati ili izazvati pozar.

* Izbjegavajte umetanje uredaja
u utikace koji su masni, necisti
ili sumozda izlozeni vodi
(poput onih pored radnih
povrsina na koja voda moze
dospjeti). U suprotnom, postoji
opasnost od kratkog spoja ili
do smrti zbog strujnog udara.

« Utika¢ nikad ne dirajte mokrim
rukama!
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Izvucite utikac iz strujne
uticnice koristedi tijelo utikaca
a ne sam kabel.

A1 .4 Siguran transport

Prije transporta proizvoda
iskopcajte ga iz strujnog
napajanja.

Proizvod je tezak, proizvod
trebaju nositi barem dvije
osobe.

Ne koristite vrata i/ili rucke za
transport ili premjestanje
proizvoda.

Na uredaj ne stavljajte
predmete. Uredaj nosite u
uspravnom polozaju.

Proizvod se ne smije
transportirati ako u njemu ima
vode. Provijerite da u proizvodu
nema vode prije transporta.
Kada trebate transportirati
proizvod omotajte ga sa
zastitnom folijom sa zracnim
jastucic¢ima ili debelim
kartonom i dobro zalijepite.
Dobro pricvrstite pomicne
dijelove proizvoda i tako
sprijeCite osteéenja.

Prije instalacije proizvoda
provjerite je li proizvod ostecen
nakon transporta. Kontaktirajte
uvoznika ili ovlasteni servisni
centar ako je ostecen.



Al .5 Sigurna instalacija

* Prije pocetka instalacije,
iskljucite elektri¢ni vod koji ¢e
se proizvod prikljuciti tako sto
Cete iskljuciti osigurac.

+ Tijekom transporta i
odrzavanja uvijek nosite
zastitne rukavice. U protivhom,
postoji opasnost od ozljeda
zbog ostrih ruboval

* Prije instalacije proizvoda
provjerite je li proizvod
oStecen. Nemojte ga instalirati
ako je uredaj ostecen.

* |Izbjegavajte koristiti bilo kakve
materijale za toplinsku
izolaciju za prekrivanje
unutrasnjosti namjestaja koji
Ce se instalirati.

* lzravna sunceva svjetlost i
izvori topline, poput elektri¢nih
ili plinskih grijalica, ne smiju
biti smjestenu u podrucju u
kojem se instalira proizvod.

+ Podrucja oko ventilacijskih
otvora proizvoda ne smiju biti
blokirana.

+ Kako biste izbjegli
pregrijavanje, instalacija
proizvoda ne smije se provoditi
iza ukrasnih poklopaca.

+ U slucajevima kada se crijevo/
cijev za plin ili plasti¢na cijev
za vodu nalazi iza odredenog
podrucja za ugradnju
proizvoda, nuzno je zajamciti

da nema kontakta izmedu
proizvoda i ovih vodova. U
suprotnom bi se crijevo/cijev
moglo zgnjeciti.

+ Ako postoji uti¢nica iza mjesta
na kojem ce se proizvod
instalirati, tada mora biti
osigurano da proizvod ne dode
u kontakt s uti¢nicom niti s
utikacem ukopcanim u
utiCnicu.

A1 .6  Sigurna upotreba

* Provjerite je li proizvod
isklju¢en nakon svake
upotrebe.

+ Ako proizvod ne koristite duze
vrijeme iskopcCajte ga iz strujne
uticnice ili iskljucite napajanje
u razvodnoj kutiji.

* Ne koristite proizvod ako se
pokvari ili oSteti tijekom
upotrebe. tada iskljucite
proizvod iz strujne utiCnice.
Kontaktirajte uvoznika ili
ovlasteni servisni centar.

* Ne koristite proizvod ako mu je
staklo na prednjim vratima
napuklo ili uklonjeno. U
protivnom postoji opasnost od
ozljeda i Stete za okolis.

* Nikada nemojte stati na
uredaj.
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* Nikada ne koristite proizvod
kad vam je smanjena
sposobnost prosudivanja ili
koordinacija zbog konzumacije
alkohola i/ili lijekova.

Zapaljivi predmeti ne smiju se
drzati unutar i oko prostora za
kuhanje. U suprotnom, to moze
dovesti do pozara.

Rucka pecnice nije
namijenjena za susenje
kuhinjskih krpa. Kada koristite
proizvod ne vjesajte rucnika,
rukavica ili slicne tkanine na
rucku.

Sarke na vratima proizvoda
pomicu se prilikom otvaranja i
zatvaranja vrata i mogu se
zaglaviti. Prilikom otvaranja/
zatvaranja vrata ne drzite dio
sa Sarkama.

Al .7 Temperaturna
upozorenja

+ UPOZORENUJE: Kada se
proizvod koristi, proizvod i
njegovi dostupni dijelovi bit ¢e
vruci. Trebate izbjegavati
dodirivanje proizvoda i grija¢ih
elemenata. Djecu mladu od 8
godina treba drzati podalje od
proizvoda osim ako nisu pod
stalnim nadzorom.

Pored proizvoda ne stavljajte
zapaljive/eksplozivne
materijale jer ¢e povrsine biti
vruce prilikom rada.
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+ Odrzavajte razmak kada

otvarate vrata pecnice tijekom
ili na kraju kuhanja. Para vam
moze opeci ruke, lice i/ili oCi.

* Tijekom rada proizvod je vrué.

Trebate izbjegavati dodirivanje
vrucih dijelova, unutrasnjosti
pecénice i grijacih elemenata.

* Prilikom rukovanja proizvodom

uvijek nosite rukavice za
pecénicu otporne na toplinu.

A1 .8 Upotreba pribora

+ Vazno je da ziCana reSetka

rostilja i protvan budu ispravno
postavljeni na ziCanu resetku.
Detaljne informacije pogledajte
u odjeljku ,,Upotreba
pribora“.

Zatvorite vrata peénice nakon
sto ste pribor potpuno gurnuli
u prostor za kuhanje, inace bi
mogli udariti u staklo vrata i
ostetiti ga.

Sigurnost prilikom

A.I 9
kuhanja.

 Pazite kad koristite alkoholna

pi¢a u jelima. Alkohol isparava
pri visokim temperaturama i
moze uzrokovati pozar pri
kontaktu s vru¢im povrSinama.

+ Ostaci hrane u prostoru za

kuhanje, poput ulja, mogu se
zapaliti. OCistite te ostatke
prije kuhanja.



+ Opasnost od trovanja hranom:
Ne drzite hranu u pecnici vise
od sat prije i nakon pripreme. U
protivnom moze doci do
trovanja hranom ili bolesti.

* Ne zagrijavajte zatvorene
limenke ili staklenke u pecnici.
Tlak koji se nakuplja u limenci/
staklenci moze izazvati nihovo
pucanje.

* Pladnjeve za pecenje, posude
ili aluminijsku foliju nikad ne
stavljajte izravno na dno
pecénice. Nakupljena toplina
moze ostetiti dno pecnice.

Vodite racuna o sljede¢im

mjerama opreza kada koristite

masni pergament papir ili slicne
materijale:

+ Masni papir postavite u
posudu za kuhanje ili na pribor
pecnice (pladanj, zianu
reSetku, itd.) s hranom i stavite
ih u zagrijanu pecnicu.

+ Kako biste sprijecili rizik od
dodirivanja grijaca pecnice i
ometanja protoka vruceg
zraka, uklonite sve suviSne
dijelove masnog papira koji
vise s pribora ili posuda.
Nemoijte koristiti masni papir
na temperaturama pecnice
vis§im od maksimalne
temperature uporabe koju
navodi proizvodac. Masni
papir nikad ne postavljajte na
dno pecnice.

- Nemojte ga stavljati na pribor m

tijekom predgrijavanja.

« Uvijek pritisnite tanjurom ili
slicnim predmetom kako biste
sprijecili da materijal leti okolo
zbog cirkulacije zraka unutar
pecnice.

« Pokrijte samo potrebnu
povrsinu unutar pladnja.

« Nakon svake uporabe, pladanj
treba ocistiti i zamijeniti sav
masni papir ili slicne materijale
koristene na pladnju. Inace,
tekucine koje kapaju na
pladanj mogu izazvati
dimljenje ili cak zapaliti
plamen.

* Protok zraka stvara se kada se
poklopac proizvoda otvori.
Masni papir moze dodéi u dodir
s grija¢im elementima i zapaliti
se.

+ Kada za przenje koristite
reSetku za pecenje, na donju
reSetku treba postaviti pladan.
Inace, ulje od hrane i druge
komponente koje kapaju na
dno pecnice mogu stvoriti jak
dim i izazvati plamen.

« Zatvorite vrata kada koristite
rostilj. Vruée povrsine mogu
izazvati opekline!

* Hrana koja nije prikladna za
pripremu na rostilju predstavlja
opasnost od pozara. Na raznju
pripremajte samo hranu
prikladnu za jaku vatru rostilja.
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Ne stavljajte hranu predaleko u
straznji dio rostilja. Ovo je
najvruce podrucje i masna
hrana se moze zapaliti.

Al .10 Parni sustav

* Prilikom pripreme hrane uz
pomo¢ pare otvaranje vrata
moze izazvati ispustanje pare,
Sto moze biti opasno jer vruéa
para moze izazvati opekline.
Budite pazljivi kada otvarate
vrata pecnice.

+ Ako u pecnici ostane vlage
nakon pripreme hrane uz
pomo¢ pare, to moze izazvati
koroziju. Neka se pec¢nica
osusi nakon upotrebe. Ne
cuvajte vlazne namirnice dugo
vremena u pecnici.

+ Kada vadite hranu nakon
pripreme hrane pomocu pare,
pribor moze ispustiti tekuéinu,
stoga budite pazljivi.

* Prilikom pripreme hrane na
pari preporucuje se dodati
onoliko vode koliko je
navedeno u tablici vremena
pripreme hrane.

* Ne koristite destiliranu ili
filtriranu vodu. Koristite samo
gotovu vodu. Ne koristite
zapaljive, alkoholne otopine ili
otopine ¢vrstih tvari umjesto
vode.
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* Ne koristite pribor koji za

vrijeme pripreme hrane u
pecénici pomocu pare moze
korodirati.

+ Pazite i nemojte prosuti vodu

po povrsini peénice ili na
nezeljene povrsine kada
uklanjajte ili stavljajte
spremnik s vodom.

A1 .11 Sigurno odrzavanje i

ciScenje

* Pricekajte da se proizvod

ohladi prije ¢iséenja. Vruce
povrSine mogu izazvati
opekline!

Proizvod nikad ne perite
prskanjem ili ulijevanjem vode
u njega! Postoji opasnost od
strujnog udara!

Nemojte koristiti parne CistaCe
za Ciséenje proizvoda jer to
moze izazvati strujni udar.
Nemojte koristiti oStra
abrazivna sredstva za CiS¢enje,
metalne strugace, zi¢anu vunu
ili materijale za izbjeljivanje za
CiS¢enje stakla prednjih vrata
pecénice. Ti materijali mogu
ogrepsti ili slomiti staklene
povrsine.

Nakon svake pripreme hrane
uz pomoc pare, preostalu vodu
u spremniku za vodu treba
ispustiti te oCistiti spremnik za
vodu. Koristenje vode



preostale u komori prilikom
iduceg pecenja stvara
higijenske probleme.

2 Upute za zastitu okolisa

2.1 Direktiva o otpadu

2.1.1 Uskladenost s Direktivom o
elektricnom i elektronickom
opremom (WEEE) i zbrinjavanju
otpada:

Ovaj proizvod sukladan je s Direktivom WEE
Europske Unije (2012/19/EU). Na ovom
proizvodu nalazi se klasifikacijski simbol
otpadne elektricne i elektronicke opreme
(WEEE).

Ovaj je proizvod proizveden s

visokokvali-tetnim dijelovima i

materijalima koji se mo-gu

ponovno upotrijebiti i prikladni

su za reciklazu. Stoga, ne
L e otpadne uredaje s
normalnim otpadom iz ku¢anstva i drugim
otpadom na kraju servisnog vijeka.
Odnesite ga na sabirno mjesto za
recikliranje elektri¢ne i elektronicke
opreme. O sabirnim centrima raspitajte se
kod lokalnih vlasti. Zbrinjavanje iskoristenih
proizvoda pomaze u sprje¢avanju
negativnih posljedica na okolis i ljudsko
zdravlje.

Uskladenost s direktivom RoHS:

Proizvod je sukladan s Direktivom RoHS
Europske Unije (2011/65/EU). Ne sadrzi
Stetne i zabranjene tvari naznacene u
Direktivi.

2.2 Informacije o ambalaznom
materijalu

Ambalazni materijal proizvoda proizveden
je od materijala koji se moze reciklirati u
skladu s nasim nacionalnim propisima o

zastiti okoliSa. Ambalazni materijal ne
zbrinjavajte zajedno s otpadom iz
domacdinstva i drugim otpadom, odnesite
ga na sabirna mjesta za ambalazni
materijal odredena od strane lokalnih vlasti.

2.3 Preporuke za ustedu energije

U skladu s uredbom Komisije EU 66/2014,
informacije o energetskoj u¢inkovitosti
mogu se pronaci na potvrdi o kupnji
isporucenoj s proizvodom.

Sljedece preporuke pomoci ¢e vam koristiti

proizvod na ekoloski i energetski u¢inkovit

nacin.

+ Prije pe¢enja odmrznite zamrznutu
hranu.

+ U pecnici koristite tamne ili emajlirane
posude koji bolje prenose toplinu.

+ Ako je u receptu ili korisnickom
priru¢niku tako navedeno, uvijek zagrijte
pecénicu. Tijekom pecenja ne otvarajte
Cesto vrata pecénice.

+ Iskljucite proizvod 5 do 10 minuta prije
kraja vremena pecenja hrane kako bi se
hrana pekla duze vremena. KoriStenjem
topline mozZete ustedjeti 20% potroSene
energije.

+ Nastojite pripremati viSe od jednog jela u
pecénici. MoZete spremati dva jela
istovremeno stavljanjem dvije posude na
Zi¢ani drzac. Uz to, ako pripremate jela
jedno iza drugog to ée ustedjeti energiju,
jer pecnica nece izgubiti toplinu.

+ Ne otvarajte vrata peénice tijekom rada
funkcije "Eco zagrijavanje ventilatorom”.
Ako se vrata ne otvaraju, tada se
unutarnja temperatura optimizira kako bi
se ustedjela energija prilikom rada
funkcije Eco zagrijavanje ventilatorom, a
navedena temperatura moze se
razlikovati od one prikazane na zaslonu.
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3 Vas proizvod

3.1 Predstavljanje proizvoda
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—
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> 4
8 <
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» 5
ya) \
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| |
I —» 6
1 Upravljacka ploca 2 Lampica
3 Police od zice 4 Motor ventilatora (iza Celicne ploce)
5 Vrata 6 Rucka
7 Posuda za vodu za kuhanje na pari 8 Polozaji polica
9 Gornji grijac¢ 10 Ventilacijske rupe
11 Spremnik za vodu

3.2 Upute i upotreba upravljacke
ploce proizvoda

U ovom odjeljku mozete pronadi pregled i
osnovne nacine korisStenja upravljacke
ploce proizvoda. MoZe biti razlika u slikama
i nekim funkcijama ovisno o vrsti

proizvoda.
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3.2.1 Upravljacka ploca
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1 Spremnik za vodu
3 Mjerac vremena

Ako se vasim uproizvodom upravlja
pomocu okruglih gumba, na nekim
modelima ovi okrugli gumbi mogu biti takvi
da izadu kada ih se pritisne (ugurani
gumbi). Za postavke podesene pomocu
ovih okretnih gumba, prvo pritisnite
odgovarajuci okretni gumb i izvucite ga.
Nakon podesavanja, ponovno ga pritisnite i
zamijenite okretni gumb.

3.2.2 Uvod u upravljacku plocu
pecnice

Gumb za odabir funkcije

Pomoc¢u gumba za odabir funkcija mozete

odabrati funkcije rada pecnice. Okrenite

lijevo/desno iz zatvorenog (gornjeg)
polozaja za odabir.

Gumb za temperaturu

Pomoc¢u gumba za temperaturu mozete
odabrati temperaturu na kojoj Zelite kuhati.
Okrenite u smjeru kazaljke na satu iz
zatvorenog (gornjeg) poloZaja za odabir.
Indikator unutarnje temperature pecnice
Temperaturu unutarnje pecnice mozete
razumijeti iz simbola temperature na
zaslonu tajmera. Simbol temperature
pojavljuje se na zaslonu kada po¢ne
kuhanje, a simbol temperature nestaje kada
uredaj postigne zadanu temperaturu. Kada
temperatura unutar pecnice padne ispod
postavljene temperature, ponovno se
pojavljuje simbol temperature.

v v

3 4

2 Gumb za odabir funkcije
4 Okretni gumb odabira temperature

Mjera¢ vremena

SogQgm e O
g I I

A0 0 ©® &

D el

o «1[b |FP

v VvV VvV Vv v
1 2 3 4 5
Tipka alarma
Tipka za podeSavanje vremena
Tipka za smanjenje
Tipka za poveéanje
Tipka za postavke

o U W N =

Tipka za zaklju€avanje tipki
Simboli na zaslonu

©

: Simbol vremena pecenja

: Simbol vremena zavr$etka pecenja *
: Simbol alarma

: Simbol zaklju¢avanja tipki

At
(D : Simbol svjetline

§ :Simbol temperature

(» : Simbol razine glasnoce

: Simbol zaklju¢avanja vrata *

*Razlikuje se ovisno o modelu proizvoda. Mozda nije
dostupan na vasem proizvodu.

3.3 Radne funkcije pecnice

U tablici funkcija mozete vidjeti radne
funkcije peénice te najvisu i najnizu
temperaturu koja se moze podesiti za ove
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funkcije. Raspored nacina rada prikazan

ovdje moze se razlikovati od rasporeda na

vasem proizvodu.

Simbol Raspon
.. |Opis funkcije temperature |Opis i upotreba
funkcije o
(°C)

7/ | N\ Svjetlo peénice - Nijedan grija¢ ne radi u peénici. Svijetli samo svjetlo peénice.
Pecnica se nije zagrijala. Radi samo ventilator (na straznjoj
stijenci). Zamrznuta hrana s granulama se polako odmrzava na

o Rad s ventilatorom - sobnoj temperaturi, kuhana hrana je ohladena. Vrijeme
potrebno za odmrzavanje cijelog komada mesa je duze nego
za hranu sa zrnjem.

Hrana se istovremeno grije od gore i dolje. Pogodno je za
Gornji i doniji grija¢ * kolace, slastice i torte u kalupima za pecenje. PeCe se samo u
— jednoj posudi.
-t#‘&‘ Vruéi zrak kojeg zagrijavaju donji grijaci ravhomjerno je
Donji grija¢ s . rasporeden i brzo prolazi peénicom pomocu ventilatora. Pece
x ventilatorom se samo u jednoj posudi. Ova funkcija treba se koristiti i za
jednostavno ¢is¢enje parom.
Vruéi zrak kojeg zagrijava grija¢ ventilatora ravnomjerno je
® Zagrijavanje . rasporeden i brzo prolazi peénicom pomocu ventilatora.
ventilatorom Prikladno za pecenje u vise posuda na policama razli¢ite
razine.
I " . Kako biste ustedjeli energiju, mozete koristiti ovu funkciju
x Eco zagrijavanje % iesto koritenia “Zagrii . tilat ” d
ventilatorom umjesto koristenja “Zagrijavanje ventilatorom” u rasponu o
160-220°C. Ali; vrijeme kuhanja bit ée nesto duze.
® Funkcija za pripremu . Rade doniji grija¢ i grija¢ ventilatora. Prikladno je za pecenje
pizza pizza.
—
(v Rade gornji grija¢, doniji grija¢ i grija¢ ventilatora. Sa svih strana
@ Funkcija ,3D" * proizvoda kuha se jednako i brzo. Pece se samo u jednoj
— posudi. Ova funkcija treba se koristiti i za kuhanje na pari.
T . Radi veliki rostilj na stropu pec¢nice. Prikladno za pecenje na
Cijeli rostilj chil o e
rostilju velikih koli¢ina hrane.

* Vas proizvod radi u temperaturnom
rasponu navedenom na regulatoru
temperature.

3.4 Pribor proizvoda

Za proizvod postoji razni pribor. U ovom
dijelu dostupan je opis pribora i opis
ispravne upotrebe. Ovisno o modelu
proizvoda, dostavljeni pribor moze se
razlikovati. Sav pribor opisan u ovim

Posude u vasem proizvodu mogu
se izobli¢iti zbog utjecaja topline.
To, medutim, ne utjece na rad

uredaja. Izobli¢enje nestaje kada se
posuda ohladi.

Standardni pladanj

Koristi se za slastice, zamrznutu hranu ili
przenje velikih komada.

uputama za upotrebu mozda nije dostupan

u vasem proizvodu.
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Duboki pladanj

Koristi se za slastice, przenje velikih
komada, so¢nu hranu li za prikupljanje ulja
koje kapa prilikom pecenja na rostilju.

Zi¢ana resetka za rostilj

Koristite je za przenje ili za postavljanje
hrane koja ¢e se pedi, prziti i dinstati na
Zeljenoj polici peénice.

Na modelima sa Zi¢anim policama :

Na modelima bez zi¢anih polica :

3.5 Upotreba pribora proizvoda

Police za pecenje

Postoji 5 razina polozaja polica u prostoru
za pecenje. Raspored polica mozete vidjeti
prema brojevima na prednjem okviru
pecnice.

Na modelima sa zi¢anim policama :

~N

=N who

Na modelima bez zi¢anih polica :

/ 5

—_—| 4

—_ 3
=~

/ \ 1
)

Stavite zicanu resetku rostilja na police za
pecenje

Na modelima sa zi¢anim policama :
Jako je vazno da zi¢anu reSetku rostilja
ispravno postavite na police sa Zicom.
Prilikom stavljanja zicene resetke rostilja
na zeljenu policu otvoreni dio mora biti
okrenut prema naprijed. Za bolje pecenje,
zi¢ana reSetka rostilja mora se ucvrstiti
zatvaracem za zi¢anu policu. Ne smije
preci dalje od zatvaraca i doc¢i u kontakt sa
straznjom stijenkom peénice.

Na modelima bez Zi¢anih polica :

Jako je vazno da zi¢anu reSetku rostilja
ispravno postavite na boéne police. Zi¢ana
reSetka rostilja ima jedan smjer prilikom
stavljanja na policu. Prilikom stavljanja
zicene reSetke rostilja na zeljenu policu
otvoreni dio mora biti okrenut prema
naprijed.

= Z 4
=<z
~
=
=
~
~,
=

=
S 794
=
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Stavljanje posude na police za pecenje

Na modelima sa zi¢anim policama :
Jako je vazno da posude ispravno stavite
na police sa zicom. Prilikom stavljanja
posude na Zeljenu policu dio za kojeg se
posuda drzi mora biti okrenut prema
naprijed. Za bolje pecenje, posuda se mora
uévrstiti zatvaraGem za Zi¢anu policu. Ne

smije preci dalje od utora zatvaraca i do¢i u

kontakt sa straznjom stijenkom peénice.

Na modelima bez zi¢anih polica :

Jako je vazno da posude ispravno stavite
na boc¢ne police. Posuda ima jedan smjer
prilikom stavljanja na policu. Prilikom
stavljanja posude na Zeljenu policu dio za
kojeg se posuda drzi mora biti okrenut
prema naprijed.

—

Funkcija zatvaraca zZicane resetke rostilja
Funkcija zatvaraca je sprijeciti zicanu
reSetku rostilja da padne sa zZi¢ane police.
Pomocu ove funkcije mozZete jednostavno i
sigurno izvadit hranu. Kada izvlaéite zicanu
reSetku rostilja mozete je izvuéi dok ne
dode do zatvaraca. Morate preci preko
zatvaraca ako je Zelite potpuno ukloniti.

Funkcija zaustavljanja posude - Na
modelima sa zi¢anim policama

Postoji i funkcija zatvaraca koja sprje¢ava
posudu da padne sa zicane reSetke.
Prilikom uklanjanja posude, otpustite je sa
straznjeg utora zaustavljaca i povucite je
prema sebi dok ne dode do prednje strane.
Morate preci preko zatvaraca ako je zelite
potpuno ukloniti.

G =i

Ispravno postavljanje zicane resetke
rostilja i teleskopske vodilice-Modeli s
ziéanim policama i teleskopski modeli
Zahvaljujuéi teleskopskoj vodilici posude ili
Zi¢ana resetka rostilja lako se instaliraju i
uklanjaju. Kada koristite posude i Zi¢anu
reSetku rostilja s teleskopskom vodilicom
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pazite da se zatici na prednjoj i straznjoj
teleskopskoj vodilici naslone na rubove
rostilja i posude (prikazano na slici).
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3.6 Tehnicke specifikacije

Opce specifikacije
Vanjske dimenzije proizvoda (visina/$irina/dubina) (mm) 595 /594 /567

Instalacijske dimenzije peénice (visina/$irina/dubina)
(mm)
Napon/Frekvencija 220-240V ~; 50 Hz

Vrsta kabela i koristen presjek/presjek prikladan za
upotrebu na proizvodu

590-600 /560 /min. 550

min. HO5VV-FG 3 x 1,5 mm2

Ukupna potro$nja energije (kW) 33

Tip pecnice Visenamjenska pecénica

Osnovno: Informacije na energetskoj oznaci elektri¢nih pe¢nica za upotrebu u kuéanstvu su navedene u skladu sa
standardom EN 60350-1/IEC 60350-1. Vrijednosti su utvrdene u Gornji i donji grija¢ ili ako postoji u funkcijama
Donji/gornji grija¢ s ventilatorom sa standardnim optereé¢enjem.

Razred energetske ucinkovitosti odreden je u skladu sa sljede¢om prioritizacijom ovisno o tome postoje li navedene
funkcije na proizvodu ili. 1-Eco zagrijavanje ventilatorom , 2-Zagrijavanje ventilatorom , 3-Donji rostilj s ventilatorom ,
4-Gorniji i donji grijac.

Tehnicke specifikacije mogu biti promijenjene bez prethodne obavijesti zbog
@ poboljSanja kvalitete proizvoda.

@ Slike u ovom priru¢niku su shematske i ne moraju toéno odgovarati proizvodu.

dokumentaciji su dobivene u laboratorijskim uvjetima u skladu s odgovaraju¢im
standardima. Ovisno o uvjetima rada i okoline proizvoda, te vrijednosti mogu biti
razliCite.

@ Vrijednosti navedene na oznakama proizvoda ili u njegovoj popratnoj
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4 Prva uporaba

Prije poCetka upotrebe proizvoda
preporucuje se obaviti navedeno u
odjeljcima u nastavku.

4.1 Prvo podesavanje mjeraca
vremena

Uvijek podesite vrijeme prije
@ upotrebe pecnice. Ako ga ne
podesite, tada neke modele

pecnica nije ih moguce koristiti za
pecenje.

Ako prvi mjerac vremena nije
@ podesen, "12:00" i simbol (&
nastavljaju treperiti, a pecnica nece
poceti s radom. Kako bi peénica
radila, morate potvrditi vrijeme
podesavanjem vremena ili dodirom
na gumb (O kada je prikazano
"12:00". Postavku vremena mozete
promijeniti kasnije kako je to
objasnjeno u dijelu ,Postavke”.

1. Kada se peénica ukljuci prvi put na polju
sata prikazat ¢e se "12:00", a na
zaslonu ¢e treperiti simbol (.

2. Vrijeme podesite dodirom na gumbe @/

SN I=TRTY
IcUL

Q@@‘@*@v

3. Za aktiviranje polja minute dodirnite

gumb €O ili 2%

inln

fuiny
m

Q‘@@@rﬁ

4. Dodirnite gumbe @/ i podesite
minute.

o |1JCo
]y

oo o Q &
‘ @

5. Potvrdite dodirnom na gumb € ili 4.

= Vrijeme je podeseno, a simbol O
nestaje sa zaslona.

U slucaju nestanka struje, toéno
vrijeme Ce se ponistiti. MoZete ga

podesiti kasnije

4.2 Pocetno CiScenje
1. Uklonite sve materijale pakiranja.

2. Uklonite sav pribor iz peénice koji je
dostavljen s proizvodom.

3. Ukljucite proizvod na 30 minuta i zatim
ga iskljucite. Na ovaj nacin, ostaci hrane
i slojevi koji su zaostali u pecnici tijekom
proizvodnje ¢e se zapaliti i oCistiti.

4. Kada rukujete proizvodom, odaberite
najvec¢u temperaturu i radnu funkciju u
kojoj rade svi grijaci proizvoda.
Pogledajte ,Radne funkcije pecnice
[» 14]"“. U sljede¢em odjeljku mozete
nauciti kako rukovati peénicom.

5. Pricekajte neka se pecnica ohladi.

6. Obrisite povrsine proizvoda mokrom
krpom ili spuzvom i osusite krpom.
Prije upotrebe pribora:
Ocistite pribor kojeg ste izvadili iz peénice s
vodom i deterdZzentom i mekanom
spuzvom za pranje.
NAPOMENA: Neki deterdzenti ili sredstva
za CiS¢enje mogu ostetiti povrsinu. Ne
koristite abrazivna sredstva, prasak za
CiScenje ili bilo kakve oStre predmete za
CiScenje.
NAPOMENA: Tijekom prve upotrebe,
nekoliko sati moze izlaziti dim i osjecati se
neugodan miris. To je normalno, a dobra
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ventilacija ¢e to ukloniti. Izbjegavajte
izravno udisati dim i neugodan miris iz
pecnice.

5 Rukovanje pe¢nicom

5.1 Opée informacije o rukovanju
pecnicom

Ventilator ( Razlikuje se ovisno o modelu
proizvoda. Mozda nije dostupan na
vasem proizvodu. )

Proizvod je opremljen ventilatorom za
hladenje. Ventilator za hladenje aktivira se
automatski kada je to potrebno i hladi
prednji dio proizvoda i kuhinjski element.
Automatski se deaktivira kada se dovrsi
postupak hladenja. Vruéi zrak izlazi kroz
vrata pecnice. Ne prekrivajte ventilacijske
otvore. U protivnom peénica se moze
pregrijati. Ventilator za hladenje nastavlja
raditi za vrijeme rada pecénice ili nakon sto
se pecnica iskljuci (priblizno 20-30 minuta).
Ako pripremate hranu programiranjem
tajmera pecnice na kraju vremena pripreme
hrane, ventilator za hladenje iskljuCuje se
sa svim funkcijama. Korisnik ne moze
odrediti vrijeme rada ventilatora za
hladenje. On se uklju¢uje i iskljucuje
automatski. Ovo nije pogreska.

Svjetlo pecnice

Svjetlo peénice ukljucuje se kada pecnica
pocne s radom. Kod nekih modela, svjetlo
gori tijekom rada, dok se kod nekih modela
isklju¢i nakon nekog vremena.

Ako zelite da svjetlo pe¢nice neprekidno
gori tada odaberite radnu funkciju “Svjetlo
pecnice” pomocu kotaci¢a za odabir
funkcije.

5.2 Rad upravljacke jedinice pecnice

Opcenita upozorenja za upravljacku

jedinicu peénice

+ Maksimalno vrijeme koje se moze
postaviti za proces pecenja je 5 sati 59
minuta. U slucaju nestanka struje
program se ponistava. Trebat Cete ga
ponovno programirati.

+ Prilikom svakog podes$avanja, na zaslonu
¢e treperiti odgovarajuéi simboli. Trebate
kratko pri¢ekati da se postavke spreme.

+ Ako ste podesili bilo koju postavku
pecenja tada se to€no vrijeme ne moze
podesiti.

+ Ako je vrijeme pecenja podeseno kada je
pecenje pocelo tada se na zaslonu
prikazuje preostalo vrijeme.

+ U slu¢ajevima kada je pode$eno vrijeme
pecenja ili vrijeme zavrSetka pecenja,
tada ih moZete automatski ponistiti
dugim dodirom na gumb (.

Mjera¢ vremena

SOooog e O
Ja s Y I I 1 I =
8 000 @ e
v VvV VvV VvV VvV v
1 2 3 4 5 6

Tipka alarma

=]

Tipka za podeSavanje vremena
Tipka za smanjenje

Tipka za povecanje

Tipka za postavke

o Ul A W N =

Tipka za zaklju¢avanje tipki
Simboli na zaslonu

©

: Simbol vremena pecenja

: Simbol vremena zavrsetka pecenja *

: Simbol alarma

(D : Simbol svjetline

@, : Simbol zaklju¢avanja tipki

§ :Simbol temperature

(] : Simbol razine glasnoce

: Simbol zakljuéavanja vrata *

*Razlikuje se ovisno o modelu proizvoda. Mozda nije
dostupan na vasem proizvodu.
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Ukljucivanje pecnice

Kada odaberete radnu funkciju za pecenje
pomocu okretnog gumba odabira funkcije i
podesite odgovarajuéu temperaturu
pomocdu okretnog gumba temperature tada
pecnica pocinje s radom.

Iskljucivanje pecnice

Peénicu mozete iskljuciti okretanjem
okretnog gumba odabira funkcije i okretnog
gumba temperature u polozaj isklju¢eno
(gore).

Rucno podesavanje pec¢enja za odabir
temperature i radne funkcije peénice

Peci mozete tako da ru¢no upravljajte (pod
vasom je kontrolom) bez podesavanja
vremena pecenja i odaberete temperaturu i
radnu funkciju karakteristi¢nu za hranu.

7

P / C

1. Odaberite radnu funkciju koju Zelite
koristiti za kuhanje pomoc¢u okretnog
gumba odabira funkcije.

2. Podesite temperaturu na kojoj Zelite
pec¢i pomocu okretnog gumba
temperature.

= Pecnica ¢e zapocCeti s radom odmah
na odabranoj temperaturi i s
odabranom funkcijom, a na zaslonu se
pojavljuje simbol § . Kada temperatura
unutar pec¢nice dosegne podesenu
temperaturu tada nestaje simbol § .
Pecnica se nec¢e automatski iskljuciti
jer je u nacinu rucno podesenog
pecenja bez podesSenog vremena
pecenja. Morate sami kontrolirati
pecenje i iskljuciti pe¢nicu. Kada
pecenje zavrsi, pe¢nicu mozete
iskljuciti okretanjem okretnog gumba
odabira funkcije i okretnog gumba
temperature u polozaj isklju¢eno

(gore).

Pecenje podesavanjem vremena pecenja:
Mozete podesiti peénicu na automatsko
isklju¢ivanje na kraju vremena odabirom
temperature i radne funkcije pe¢nice
karakteristi¢ne za hranu te podesiti vrijeme
pecenja na tajmeru.

1. Odabir radne funkcije za pecenje

2. Dodirnite O klju¢ dok se ne pojavi
simbol {3 na zaslonu za vrijeme
kuhanja.

S Mrrr
(.

© ® & 6

(‘3

@ Nakon podes§avanja radne funkcije i

temperature mozete podesiti
vrijeme pecenja na 30 minuta
izravnim dodirom gumba @ za brzo
podeSavanje vremena pecenja i
promijeniti vrijeme pomoc¢u gumba

@/O.

3. Vrijeme pecenja podesite pomocéu

gumba ®/O.

O M-
[

L0 0 @
4

& ®

Vrijeme pecenja povecava se za 1

@ minutu prvih 15 minuta, nakon 15
minuta ono se povecava za 5
minuta.

4. Stavite hranu u peénicu i podesite
temperaturu pomocéu okretnog gumba
temperature.

= Pecnica ¢e zapoceti s radom
odmah na odabranoj temperaturi i
s odabranom funkcijom. Pocinje
odbrojavanje podeSenog vremena
pecenja, a na zaslonu se pojavljuje
simbol § . Kada temperatura
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unutar pec¢nice dosegne podesenu
temperaturu tada nestaje simbol

8.

5. Nakon isteka postavljenog vremena
kuhanja, na zaslonu se pojavljuje "End",
a simbol (O treperi i tajmer se oglasava
zvucnim signalom.

6. Zacut Ce se zvucno upozorenje u
trajanju od dvije minute. Za iskljucivanje
upozorenja pritisnite bilo koji gumb.
Upozorenje prestaje, a na zaslonu se
prikazuje vrijeme.

Ako pritisnete bilo koji gumb na

@ kraju zvuénog upozorenje tada ¢e
pecnica opet poceti s radom. Kako
biste sprijecili ponovni rad pecnice
na kraju upozorenja, iskljucite
pecénicu okretanjem gumba za
temperaturu i gumba za funkcije na
“0” (iskljucen) polozaj.

5.3 Priprema hrane na pari

Peénica ima funkciju pripreme hrane uz

pomoc¢ pare. Bolji rezultati peCenja postizu

se pomocu pare Pomoc¢ pare osigurava da
svjetliju povrsinu slastica, njihova kora je
hrskavija i obiliniji su. Takoder, pomo¢ pare
smanjuje gubitak vlage u hrani poput mesa

i omogucuje im da se pecu tako da iznutra

budu socnija i ukusnija.

Opca upozorenja

* Priprema hrane uz pomo¢ pare moze se
koristiti samo s funkcijama pripreme
hrane uz pomoc¢ pare navedenim
priru¢niku.

+ Kapacitet spremnika za vodu je 250 ml.
Tijekom pecéenja u spremnik za vodu ne
ulijevajte vise od 250 ml vode.

+ Kondenzacija nastala na vratima pecnice
nakon pripreme hrane uz pomoc¢ pare
moze kapati kada se otvore vrata
peénice. Cim otvorite vrata peénice
obrisite kondeziranu paru.

+ Kada otvarate vrata pecénice drzite se
podalje, jer to moze izazvati ispustanje
pare i topline tijekom i nakon pripreme
hrane uz pomo¢ pare. Para vam moze
opedi ruke, lice i/ili o¢i.

+ Ako unutar peénice ostane vode nakon
svake pripreme hrane pomocu pare,
isusite preostalu vodu pomoc¢u suhe krpe
nakon $to se peénica ohladi. U
protivnom, preostala voda moze izazvati
stvaranje taloga vodenog kamenca.

+ Ako vas proizvod ima sondu za meso,
provijerite je li poklopac sonde za meso
zatvoren prije kuhanja uz pomoc¢ pare. U
suprotnom, moze do¢i do curenja pare iz
uticnice sonde za meso.

Za pripremu hrane uz pomo¢ pare:

1. S pecenjem zapocnite nakonsto ste
pogledali tablicu pripreme hrane uz
pomo¢ pare i podesili funkciju,
temperaturu i vrijeme u skaldu s hranom
koju Zelite pripremiti. MoZete odrediti
koli¢inu vode koju treba dodati,
temperaturu, funkciju pecenja i vrijeme
pripreme koje nije navedeno u tablici.

2. Stavite hranu u pecnicu na preporuceni
poloZzaj zi¢anog drzaca.

3. Gurnite spremnik za vodu na
upravljacku plocu vase pecnice kada
dode vrijeme za dodavanje vode, prema
tablici pecenja.

4. Uklonite spremnik za vodu iz njegovog
utora.

HR /23




5. Otvorite poklopac spremnika za vodu i
napunite ga vodom u koli¢ini navedenoj
u tablici vremena pecenja.

Ne koristite destiliranu ili filtriranu
@ vodu. Koristite samo gotovu vodu.
Ne koristite zapaljive, alkoholne

otopine ili otopine &vrstih tvari
umjesto vode.

6. Zatvorite poklopac i postavite spremnik
za vodu na njegovo mjesto. Gurnite
spremnik za vodu do kraja.

= Voda u spremniku za vodu pocinje
polako te¢i na dno pecnice, vasoj
hrani se pruza pomoc¢ pare.

7. Kada pecenje zavrsi, pe¢nicu mozete
iskljuciti podesavanjem okretnih gumba
funkcije i temperature u polozaj
iskljuceno.

1 .
b 00 6 %

= Simbol [ prikazan je na zaslonu i
pocinje odbrojavanje 3-2-1.
Zakljucavanje gumba aktivira se kada
odbrojavanje zavrsi. Kada se dodirne
bilo koji gumb dok je aktivirano
zaklju¢avanje gumba tajmer e se
oglasiti zvu¢nim signalom, a simbol &
Ce treperiti.

s

Ako otpustite gumb prije isteka
@ odbrojavanja, zaklju¢avanje gumba

se ne aktivira.

Gumbi tajmera ne mogu se koristiti
@ kada je ukljuceno zaklju¢avanje

gumba. U slucaju nestanka struje

zaklju¢avanje gumba nece se

ponistiti.

Ako unutar peénice ostane vode

@ nakon svake pripreme hrane
pomocu pare, isusite preostalu
vodu pomocéu suhe krpe nakon sto
se peénica ohladi. U protivnom,
preostala voda na dnu pecénice
moze izazvati stvaranje taloga
vodenog kamenca.

5.4 Postavke

Aktiviranje zakljucavanja gumba
Koristenjem funkcije zaklju¢avanja gumba
stitite tajmer od smetniji.

1. Dodirnite gumb dok se na zaslonu ne
pojavi simbol .

Iskljucivanje zaklju¢avanja gumba

1. Dodirnite gumb dok simbol & ne
nestane sa zaslona.

= Simbol ) nestaje sa zaslona i
deaktivira se zaklju¢avanje gumba.

Podesavanje alarma

Tajmer proizvoda mozete koristiti i za
druga upozorenja ili kao podsjetnik osim za
kuhanje. Alarm sata ne utjeCe na radne
funkcije peénice. On se koristi u svrhu
upozorenja. Na primjer, alarm sata mozete
koristiti kada zelite okrenuti hranu u pecnici
nakon nekog vremena. Cim istekne vrijeme
koje podesili mjeraC vremena e vas na to
upozoriti zvucnim upozorenjem.

Maksimalno vrijeme alarma moze
@ biti 23 sata i 59 minuta.

1. Dodirnite 2 dok se simbol 2 ne pojavi
na zaslonu.
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4

2. Zeljenu razinu podesite pomo¢u gumba
@/O. (b-01-b-02-b-03)

Q Iy
L O 60 O & & L-03
2. Vrijeme alarma podesite pomoéu Q @ @ @ ot @I
gumba @/O. ‘

a L
oo o o & 6
4

= Nakon podeS§avanja vremena
alarma simbol 2\ i dalje svijetli, a

na zaslonu zapocinje odbrojavanje.

Ako je vrijeme alarma i vrijeme
pecenja podeseno na isto vrijeme
tada ¢e se krace vrijeme prikazati
na zaslonu.

3. Kada istekne vrijeme alarma simbol 2
pocinje treperiti i Cut e se zvucno
upozorenje.

Iskljucivanje alarma

1. Na kraju razdoblja alarma zacut ¢e se
zvucno upozorenja na dvije minute. Za
iskljucivanje upozorenja dodirnite bilo
koji gumb.

= Upozorenje prestaje, a na zaslonu se
prikazuje vrijeme.

Ako Zelite ponistiti alarm;

1. Dodirnite gumb £} dok se na zaslonu ne
pojavi simbol L\ i resetirajte vrijeme
alarma. Dodirnite gumb © dok se na
zaslonu ne pojavi simbol “00:00”.

2. Alarm mozZzete ponistiti ako pritiskate
gumb 2 duZze vrijeme.

Podesavanje glasnoce

1. Dodirnite gumb {&¢ dok se na zaslonu ne
pojavi simbol «.

__1 1@
1

Ao o @ & 6

4

3. Dodirnite gumb %% za potvrdu ili
pri¢ekajte bez dodirivanja bilo kojeg
gumba. Postavljena glasnoéa nakon
nekog vremena postaje aktivna.

Podesavanje osvjetljenja zaslona

1. Dodirnite gumb {¢ dok se na zaslonu ne
pojavi simbol (J.

|_ 1 | U

0~ LI |
oo o o & 6
4

2. Zeljeno osvjetljenje podesite pomoéu
gumba @®/©. (d-01-d-02-d-03)

d-03 °
oo o Q@ & 6
4

3. Dodirnite gumb ¢ za potvrdu ili
pricekajte bez dodirivanja bilo kojeg
gumba. Postavka svjetline postaje
aktivna nakon nekog vremena.

Promjena toénog vremena

Na pechnici, za promjenu to¢nog vremena
kojeg ste prethodno postavili:

1. Dodirnite gumb 4t dok se na zaslonu ne
pojavi simbol (©.

2. Vrijeme podesite dodirom na gumbe @/

.

[CHN =Rty
j[mg |

200 @ & 6
|
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3. Za aktiviranje polja minute dodirnite

gumb €O ili 2%

inln

fuiny
m

Q‘@@@rﬁ

4. Dodirnite gumbe @/ i podesite
minute.

6 Opce informacije o pecenju

o |1JCo
]y

Q@@i%ﬁ%rﬁ

5. Potvrdite dodirnom na gumb € ili 4¢%.

= Vrijeme je podeseno, a simbol ©
nestaje sa zaslona.

Savjete o pripremi i kuhanju hane mozete
pronaci u ovom odjeljku.

Uz to, u ovom odjeljku opisana je i neka
hrana koju su proizvodaci ispitali i postavke
koje najbolje odgovaraju toj hrani.
Naznaceni su i odgovarajuée postavke
pecnice i pribor za tu hranu.

6.1 Opca upozorenja u vezi pripreme
hrane u pecnici.

+ Kada otvarate vrata pecnice za vrijeme ili
nakon pecenja hrane, moze do¢i do
ispustanja vruce pare. Para vam moze
opedi ruke, lice i/ili o¢i. Kada otvarate
vrata pecnice, drzite se podalje.

+ Jaka para nastala tijekom pripremanja
hrane od kondenziranih kapljica vode u
unutarnjem i na vanjskom dijelu pe¢nice
te na gornjim dijelovima kuhinjskih
elemenata zbog razlike u temperaturi. To
je normalna i fizkalna pojava.

+ Temperatura pripreme hranje i vrijednosti

potrebnog vremena mogu se razlikovati

ovisno o receptu i kolicini. 1z ovog

razloga ove vrijednosti su navedene u

rasponima.

Prije poCetka pripreme hrane izvadite

nekoristenih pribor iz peénice. Pribor koji

ostane u pecnici moze sprijeciti pripremu
hrane u skladu s to¢nim vrijednostima.

+ Za hranu koju ¢ete spremati prema
vlastitom receptu mozete pogledati
referencu sli¢ne hrane navedenu u
tablicima vremena za pripremu hrane.

+ Upotreba dostavljenog pribora osigurava
najbolju ucinkovitost prilikom pripreme
hrane. Uvijek pazite na upozorenja i
informacije proizvodaca ako koristite
kuhinjsko posude drugog proizvodaca.

+ Masni papir izrezite tako da odgovara
veli¢ini posuda za kuhanje u kojem cete
pripremati hranu. Masni papiri koji prelazi
posudu moze prestavljati opasnost od
opeklina i utjecati na kvalitetu pripreme
hrane. Masni papir koji ¢ete koristiti
koristite unutar navedenog raspona
temperatura.

+ Za dobru uéinkovitost pripreme hrane
hranu postavite na preporu¢enu to¢nu
razinu. Tijekom pripreme hrane ne
mijenjajte razinu.

6.1.1 Slastice i jela iz peénice

Opce informacije

+ Preporucujemo koriStenje pribora
dostavljenog s proizvodom za dobru
ucinkovitost pecenja. Ako cete koristiti
drugo kuhinjsko posude, tada odaberite
tamno, neljepljivo posude otporno na
toplinu.

+ Ako je u tablici vremena pripreme hrane
preporuceno zagrijavanje, tada svakako
stavite hranu u pe¢nicu nakon
zagrijavanja.

+ Ako cete pripremati hranu koristeéi se
kuhinjskim posudem na zi¢anoj reSetki
rostilja, tada ga postavite na sredinu
Zicane reSetke rostilja, ne blizu straznje
stijenke.
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+ Svi materijali koji se koriste za pripremu
slastica trebaju biti svjeze i na sobnoj
temperaturi.

+ Status pripreme hrane moze se
razlikovati ovisno o koli€ini hrane i
veli¢ini posuda za kuhanje.

+ Metalni, keramicki i stakleni kalupi
produzuju vrijeme pecenja i donji dijelovi
slastica nece ravhomjerno potamnijeti.

+ Ako koristite papir za pecenje, na donjoj
povrsini hrane mozete primijetiti malo
tamnjenje. U tom slucaju, mozda cete
morati produziti vrijeme pripreme hrane
za priblizno 10 minuta.

+ Vrijednosti naveden u tablici vremena
pripreme hrane odredene su kao rezultat
ispitivanja obavljenim u nasim
laboratorijima. Vrijednosti koje
odgovaraju vama mogu se razlikovati od
ovih vrijednosti.

+ Postavite hranu na odgovarajucéu policu u
skladu s preporukom u tablici vremena
pripreme hrane. Prva polica pecnice je
polica 1.

Savjeti za pecenje kolaca

+ Ako je kola¢ presuh, povecajte
temperaturu za 10 ° i skratite vrijeme
pecenja.

Tablica za pripremu peciva i hrane u peénici
Prijedlozi za pecenje u jednoj posudi

+ Ako je kolac vlazan, koristite malu
koli¢inu tekucine ili smanjite temperaturu
za10°C.

+ Ako je gornji dio kolaca zagorio, stavite
ga na nizu policu, smanjite temperaturu i
produzite vrijeme pecenja.

+ Ako je unutrasnjost kolaca dobro pecena,
ali je vanjski dio ljepljiv, koristite manje
tekucine, smanjite temperaturu i
povecajte vrijeme pecenja.

Savjeti za slastice

+ Ako su slastice presuhe, povecajte
temperaturu za 10 °C i skratite vrijeme
pecenja. Listove tijesta namocite s
mjesavinom kondenziranog mlijeka, ulja,
jajaijogurta.

+ Ako se slastica sporo pece pripazite da
debljina slastice koju ste pripremili ne
izlazi iz protvana.

+ Ako je slastica potamnila na povrsni, ali
unutra jo$ nije pecena, tada pripazite da
nadjev kojeg ste koristili nema previse na
dnu slastice. Kako bi ravnomjerno
potamnilo, poku$ajte jednako rasporediti
nadjev izmedu listova tijesta.

+ Slasticu pecite u polozaju i na
temperaturi koja odgovara tablici
vremena pripreme hrane. Ako dno jo$ nije
dovoljno potamnilo, stavite slasticu na
donju policu za nastavak pecenja.

Hrana Dodaci koji se Operativna Polozaj police Temperatura (°C) |Vrijeme pecenja
koriste funkcija (min) (priblizno)
Torta na pladnju | Standardni Gornji i donji 3 180 30..40
pladanj * grijac
Kolat u kalupy  |K@lup zatorte na | Zagrijavanje 2 180 30..40
zicanoj reSetki:  |ventilatorom
Kolagi¢i Standardni Gornjii donji 3 160 25..35
pladanj * grijac¢
Na modelima sa
) . ) zicanim
Kolagiéi Standardni Zagrijavanje policama : 3 150 25..35
pladanj * ventilatorom
Na modelima bez
zi¢anih polica : 2
Okrugli kalup za
torte, promjera 26 Gornii i donii
Biskvit torta cm sa stezaljkom ri‘aé ) 2 160 30..40
na zeljeznoj an
reSetki :
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Hrana Dodaci koji se Operativna Polozaj police Temperatura (°C) | Vrijeme pecenja
koriste funkcija (min) (priblizno)
Okrugli kalup za
torte, promjera 26 Zagriavanie
Biskvit torta cm sa stezaljkom ary g 2 160 30..40
o - ventilatorom
na zeljeznoj
resetki :
Keksi fladanj za peciva |Gornjii donji 3 170 25 35
grijac
Keksi fladanj za peciva Zagr‘uavanje 3 170 20 .30
ventilatorom
Kolagi Standardni Gornji i donji 2 200 35..45
pladanj * grijac¢
Kolagi Standa}rdnl Zagr.uavanje 2 180 35 45
pladanj * ventilatorom
Peciva Standa}rdnl G(.).rnll i donji 9 200 20 .30
pladanj * grijac¢
Peciva Standardni Zagrijavanje 3 180 20...30
pladanj * ventilatorom
Cielov kruh Standardni Gornjiidonji |3 200 30..40
pladanj * grijac¢
Cielov kruh Standardni Zagrijavanje 3 200 30.. 40
pladanj * ventilatorom
Stakleni / metalni
Lazanje pravokutnikalup | Gornjii donji 2ili 3 200 30..40
na zi¢anoj grijac¢
reSetki :
Okrugli crni
metalni kalup, Gornii i donii
Pita od jabuka promjera 20 cm ri'aé ) 2 180 50..70
na zi¢anoj an
redetki :
Okrugli crni
metalni kalup, Zaariavanie
Pita od jabuka promjera 20 cm arl g 2 170 50..70
S ventilatorom
na zi¢anoj
reSetki :
Pizza Standardni Gornji i donji 2 200 ... 220 10..20
pladanj * grijac¢
Pizza Standardni Funkcija za 280 5..10
pladanj * pripremu pizza
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Prijedlozi za kuhanje s viSe pladnjeva

Hrana Dodaci koji se Operativna Polozaj police Temperatura (°C) | Vrijeme pecenja
koriste funkcija (min) (priblizno)
. Na modelima sa
Na modelima sa sicanim
2-Standardni zi¢anim policama policama : 25
Kolagici pladanj * Zagrijavanje 9.4 150 40 T
4-Pladanj za ventilatorom Na modelima bez )
A S . Na modelima bez
peciva * zi¢anih polica Six s Lo
140 Zi¢anih polica : 30
’ .45
2-Standardni
i* . .
Keksi pladany Zagrijavanje 2-4 170 25 .35
4-Pladanj za ventilatorom
peciva *
1-Standardni
Kolati pladanj * Zagrijavanje 1-4 180 35..45
4-Pladanj za ventilatorom
peciva *
2-Standardni
Peciva pladanj * Zagrijavanje 2-4 180 20..30
4-Pladanj za ventilatorom
peciva *

Prethodno zagrijavanje se preporucuje za svu hranu.

*Qva dodatna oprema mozda nije ukljuéena u vas proizvod.

**Qvi dodaci nisu uklju€eni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.

Tablica vremena pripreme hrane s radnom
funkcijom “Eco zagrijavanje

ventilatorom”

+ Ne mijenajte podesenu temperaturu
nakon pocetka kuhanja kada je radna
funkcija."Eco zagrijavanje ventilatorom”. :

+ Ne otvarajte vrata pecnice tijekom

kuhanja kada koristite radnu funkciju
“Eco zagrijavanje ventilatorom”. Ako se

vrata ne otvaraju, tada se unutarnja
temperatura optimizira kako bi se
usStedjela energija, a navedena
temperatura moze se razlikovati od one
prikazane na zaslonu.
Ne zagrijavajte ako se koristi radna
funkcija “Eco zagrijavanje ventilatorom®.

Hrana Dodaci koji se Polozaj police Temperatura (°C) Vrijeme pecenja
koriste (min) (priblizno)

Kolacici Standardni pladanj* |3 180 30..40

Keksi Standardni pladanj* |3 200 30..40

Kolagi Standardni pladanj * |3 220 40 ... 50

Peciva Standardni pladanj * |3 200 30..40

* Ova dodatna oprema mozda nije uklju¢ena u vas proizvod.
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6.1.2 Meso , riba i perad

Kljucne tocke prilikom pecenja na rostilju

+ Limunovim sokom i paprom zacinite
piletinu, puretinu i velike komade mesa, a
to ¢e pojacati uCinkovitost pripreme

hrane.

+ Za pripremu mesa s kosti treba 15 do 30
minuta duzZe nego za przenije fileta.
+ Za svaki centimetar debljine mesa
trebate izracunati 4 do 5 minuta za

Kada istekne vrijeme pripreme hrane,
ostavite meso u pecnici jos priblizno 10
minuta. Sok iz mesa bolje se rasporeduje
na pec¢eno meso i nece izaci kada se
meso izreze.

Ribu trebate staviti na srednju ili donju
policu u posudu koja je otporna na
toplinu.

Pripremite jela preporucena u tablici
vremena pripreme hrane u jednoj posudi.

pripremu.
Stol za spremanje mesa, ribe i peradi
Hrana Dodaci koji se Operativna Polozaj police Temperatura (°C) |Vrijeme pecenja
koriste funkcija (min) (priblizno)
Odrezak . . . .
(cjelovit) / pegen Standa}rdm Gq_rny i donji 3 15 n'_1_|n. 250/max, 60 . 80
(1 kg) pladanj * grijac¢ poslije 180 ... 190
Janjeca koljenica |Standardni Gornji i donji 3 15 min. 250/max, 110 . 120
(1,52 kg) pladanj * grijac¢ poslije 170
Zitana redetka za
Prz ileti rostil * Gornji i donji 15 min. 250/
rzena piletina o ornji i donji min. max,
(1,82 kg) Stavitejedan | grijag 2 poslije 190 6080
protvan na donju
policu.
Ziéana re$etka za
brs et rotilj * — )
rzena piletina o agrijavanje
(1,8-2 kg) Stavite jedan ventilatorom 2 200...220 60.. 80
protvan na donju
policu.
Zitana redetka za
Prz ileti rostij* 15 min. 250/
rzena piletina o . " min. max,
(1,82 kg) Stavite jedan A Funkcija ,3D 2 poslije 190 60 ... 80
protvan na donju
policu.
) Standardni Gornji i donji 25 min. 250/max,
Purica (5,5 kg) pladanj * grijac¢ L poslije 180 ... 190 150..210
. Standardni . " 25 min. 250/max,
Purica (5,5 kg) pladanj * Funkcija ,3D 1 poslije 180 .. 190 150 ...210
Ziéana re$etka za
rodtilj * Gornii i donii
) ornji i donji
Riba Stavite jedan oria é ) 3 200 20..30
protvan na donju
policu.
Zitana redetka za
rostilj *
Riba Stavite jedan Funkcija ,3D" 3 200 20..30
protvan na donju
policu.
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Prethodno zagrijavanje se preporucuje za svu hranu.

*Qva dodatna oprema mozda nije uklju¢ena u vas proizvod.

**0vi dodaci nisu ukljuceni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.

6.1.3 Rostilj

Crveno meso, riba i perad brzo ¢ée
potamnjeti ako ih pecete na rostilju, imat ¢e

Kljucne tocke rostilja

+ Na rostilju pripremajte hranu s$to je
moguce viSe sli¢ne debljine i teZine.

+ Komade koje ¢ete pripremati na rostilju

hrskavu koZicu i ne¢e se osusiti. Fileti

mesa, mesni raznji¢i, kobacise te so¢no

povrce (rajcice, crveni luk, itd.) posebno su

prikladni za pripremu na rostilju.

Opca upozorenja

+ Hrana koja nije prikladna za pripremu na
rostilju predstavlja opasnost od pozara.
Na raznju pripremajte samo hranu
prikladnu za jaku vatru rostilja. Takoder,
hranu ne stavljajte previse daleko na
zadnji kraj rostilja. Ovo je najvruce

podrucje i masna hrana se moze zapaliti.

+ Zatvorite vrata kada koristite rostilj.
Nikad ne koristite rostilj kada su vrata
pecnice otvorena. Vruce povrsine
mogu izazvati opekline!

Tablica pripreme hrane na rostilju

postavite na Zi¢anu resetku rostilja tako
da ih rasporedite pazeéi da ne premasite
dimenzije grijaca.

+ Ovisno o debljini komada koji ¢e se

pripremati na rostilju vr.emena pripreme
hrane navedena u tablicu mogu se
razlikovati.

+ Kliznite zicanom reSetkom rostilja ili

protvanom zicane reSetke na zeljenu
razinu peénice Ako hranu pripremate na
zicanoj reSetki rostilja, kliznite protvanom
ziCane resetke na nizu razinu kako bi se u
njemu prikupljalo ulje/masnoca. Protvan
pecnice koji ¢ete postaviti ispod mora biti
veli¢ine koja prekiva podrucje rostilja.
Ova posuda (protvan) mozda se ne
dostavlja s proizvodom. U protvan ulijte
malo vode zbog lakseg Cisc¢enja.

Hrana Dodaci koji se Polozaj police Temperatura (°C) Vrijeme pecenja
koriste (min) (priblizno)
Riba Zicanaresetkaza 1, g 250 20..25
rostilj
Pileci komadi Zicanaresetkaza 1, g 250 25..35
rostilj
Cuftvg (teletina) - 12 Ziga'qa resetka za 2 250 20 . 30
koli¢ina rostilj
Janjedi kotlet ZiCanaresetkaza |, g 250 20..25
rostilj
Odrezak - (meso Zi¢ana reéetka za
narezano na il 4-5 250 25..30
L rostilj
komadice)
Teleci kotlet Zicanaresetkaza 1, g 250 25...30
rostilj
Gratinirano povrée Zlcfa.n.a resetka za 4-5 220 20..30
rostilj
Prepecen kruh Zlga.n.a resetka za 4 250 1..4
rostilj

Preporuca se prethodno zagrijavanje 5 minuta za svu hranu s rostilja.

Okrenite komade hrane nakon 1/2 ukupnog vremena grilovanja.
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6.1.4 Priprema hrane uz pomo¢ pare zagrijavanja. Vremena navedena kao m
vrijeme dovoda vode oznacavaju vrijeme

proteklo nakon zagrijavanja.

+ Tablica vremena pripreme hrane sadrzi
preporuke na temelju ispitivanja
proizvodacCa. MozZete odrediti koli¢inu
vode, temperaturu, funkciju pripreme
hrane pomocu pare i vrijeme pripreme
koje nije navedeno u tablici.

+ Hranu kuhajte na pari u jednoj posudi.

Opée informacije

* Priprema hrane uz pomo¢ pare moze se
koristiti samo s funkcijama pripreme
hrane uz pomoc¢ pare navedenim
prirucniku. Pogledajte dio ,Radne funkcije
pecnice” [» 14] za funkcije kuhanja na
pari.

+ Ako je u tablici vremena pripreme hrane
preporuceno zagrijavanije, tada svakako
stavite hranu u pec¢nicu nakon

Prijedlozi za pecenje u jednoj posudi - Funkcija ,,.3D*

Hrana Dodaci koji |Polozaj Temperatur |Koli¢ina Vrijeme Vrijeme Priblizna
se koriste police a (°C) vode koja unosa vode |pecenja tezina hrane
se koristi (min.)** (min) (9)
(ml) (priblizno)
. nakon
Cjelov krun ~ [Standardni’ 1o 200 200 prethodnog (30..40  |820
P ) zagrijavanja
Zicana
reSetka za )
Przena rostilj * 25 min. 250/
piletina (1,8-2 o 2 max, poslije 250 25 60 ..70 2000
kg) Stavite jedan 190
protvan na
donju policu.
Odrezak s
rebara (u \Standardni |, 180 250 15 40 .55 1000
jednom pladanj *
komadu)
Janjeca Standardni nakon
koljenica s ladani * 3 170 250+250*** |prethodnog [90..110 2000
povréem P ) zagrijavanja
: . nakon
Pecivos |Standardni |, 180 100 prethodnog |25 .. 35 1200
kvascem pladanj zagrijavanja
Cheesecake |St2ndardni 5 120 150 prije 50... 60 1450
pladanj * zagrijavanja
. nakon
Pilei batak ~[Standardni 14 200 150 prethodnog |25..35  |800
P J zagrijavanja
Peceni Standardni 3 190 150 25 45 55 500
krumpir pladanj *
. . nakon
Pecivoza |Standardni g 180 150 prethodnog [20..30  |800
hamburger |pladanj zagrijavanja
. nakon
Losos s Standardni |5 180 100 prethodnog |25 ... 35 500
povréem pladanj zagrijavanja
* Ova dodatna oprema mozda nije uklju¢ena u vas proizvod.
** Oznacava vrijeme proteklo nakon prethodnog zagrijavanja.
*** Na pola vremena kuhanja dodajte jo§ 250 ml vode.
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6.1.5 Ispitivanje hrane + Hrana u ovoj tablici vremena pripremanja m
pripremljena je u skladu sa standardom
EN 60350-1 kako bi se olaksalo testiranje
proizvoda za zavode za ispitivanje

kvalitete.
Stol za kuhanje testnih jela
Prijedlozi za pecenje u jednoj posudi
Hrana Dodaci koji se Operativna Polozaj police Temperatura (°C)|Vrijeme pecenja
koriste funkcija (min) (priblizno)
Prhko tijesto Standardni Gornji i donji
(slatki kolacic) pladanj * grijac 8 140 20..30
Na modelima sa
zi¢anim policama
Prhko tijesto Standardni Zagrijavanje 3 140 15 25
(slatki kolacic) pladanj * ventilatorom v
Na modelima bez
Zi¢anih polica :2
Kolagiéi Standardni Gornjii donji 3 160 25..35
pladanj * grijac¢
Na modelima sa
. . . zicanim
Kolagici Standa'rdnl Zagr'uavanje policama : 3 150 25 35
pladanj * ventilatorom
Na modelima bez
Zi¢anih polica : 2
Okrugli kalup za
torte, promjera 26 Gornii i donii
Biskvit torta cm sa stezaljkom ri'aé ) 2 160 30..40
na zeljeznoj an
reSetki :
Okrugli kalup za
torte, promjera 26 Zagriiavanie
Biskvit torta cm sa stezaljkom gl : 2 160 30..40
o - ventilatorom
na zeljeznoj
reSetki :
Okrugli crni
metalni kalup, Gornii i donii
Pita od jabuka promjera 20 cm ri'aé ) 2 180 50..70
na zi¢anoj anl
reSetki :
Okrugli crni
metalni kalup, Zaariavanie
Pita od jabuka promjera 20 cm g y 2 170 50..70
S ventilatorom
na zi¢anoj
reSetki :
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Prijedlozi za kuhanje s viSe pladnjeva

Hrana Dodaci koji se Operativna Polozaj police Temperatura (°C) | Vrijeme pecenja
koriste funkcija (min) (priblizno)
2-Standardni

ii ladanj * ii i

Prhko.tljestg, p J Zagr.ljavanje 140 15 25

(slatki kola¢i¢) 4-Pladanj za ventilatorom
peciva *

2-Standardni
pladan; * Zagrijavanje
4-Pladanj za ventilatorom
peciva *

Kolacici

. Na modelima sa
Na modelima sa

zi¢anim policama Zicanim
. P policama: 25 ...
1150 20

Na modelima bez
Zi¢anih polica
1140

Na modelima bez
Zi¢anih polica : 30
.45

Prethodno zagrijavanje se preporucuje za svu hranu.

*Qva dodatna oprema mozda nije ukljuéena u vas proizvod.

**Qvi dodaci nisu ukljuc¢eni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.

Rostilj

Hrana Dodaci koji se Polozaj police Temperatura (°C) Vrijeme pecenja
koriste (min) (priblizno)

Cuf_tve? (teletina) - 12 Zl(fa'n.a reSetka za 2 250 20 .30

koli¢ina rostilj

Prepecen kruh Zicana resetka za 4 250 1..4

rostilj

Preporuca se prethodno zagrijavanje 5 minuta za svu hranu s rostilja.

Okrenite komade hrane nakon 1/2 ukupnog vremena grilovanja.

7 Ciscéenje i odrzavanje

7.1 Opce informacije o ¢iSéenju

Opca upozorenja

+ Pricekajte da se proizvod ohladi prije
CiS¢enja. Vrucée povrsine mogu izazvati
opekline!

+ Sredstvo za CiS¢enje ne nanosite izravno

na vruce povrsine. To moze izazvati
trajne mrlje.

+ Proizvod se treba dobro ocistiti i osusiti
nakon svake upotrebe. Stoga se ostaci
hrane mogu lako o istiti te nece zagoriti

kada se proizvod ponovno bude koristio.

Tako ¢e se produZziti vijek trajanja
proizvoda i smanijiti pojava Cestih
problema.

+ Za CiSCenje nemojte koristiti proizvode za

CiSc¢enje parom.
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+ Neki deterdZenti ili sredstva za CiS¢enje

mogu ostetiti povrsinu. Neprikladna
sredstva za CiSc¢enje su: izbjeljivac,
proizvodi za CiSc¢enje koji sadrze
amonijak, kiselinu ili klorid, proizvodi za
parno CiScenje, sredstva za uklanjanje
kamenca, sredstva za uklanjanje mrlja i
hrde, abrazivna sredstva za ¢iséenje
(krema za Ciscéenje, prasak za ribanje,
krema za ribanje, abrazivna Cetka za
ribanje, Zica, spuzve, krpe za ¢iséenje
koje sadrze prljavstinu i ostatke
deterdZenta).

Nije potreban poseban materijal za
CiS¢enje nakon svake upotrebe. Uredaj
oCistite pomoc¢u deterdZenta za pranje
suda, mlakom vodom i mekanom krpom
ili spuzvom te ih osusite suhom krpom.




Pripazite i obriSite svu preostalu vodu
nakon CiS¢enja, a tijekom kuhanja odmah
ocistite svu hranu koja je poprskala
povrsinu.

Ne perite nijedan dio vaseg uredaja u
perilici posuda osim ako nije drugacije
navedeno u korisnickom priruc¢niku.

Povrsine od inoksa- nehrdajuceg celika

Nemoijte koristiti kiselinu ili sredstva za
CiSc¢enje koja sadrze klor za ¢is¢enje
nehrdajucih ili inoks povrsina i rucki.
PovrSine od nehrdajuéeg Celika- inoksa
mogu promijeniti boju tijekom vremena.
To je normalno. Nakon svake upotrebe
ocistite povrSinu od nehrdajuceg celika ili
ioksa s odgovarajuéim deterdZzentom.
Ocistite s mekanom krpom i sapunom te
tekuc¢im deterdzentom (koji ne grebe) koji
je namijenjen ¢iS¢enju povrsina od
inoksa, pri tome pazite i brisite u jednom
smjeru.

Mrlje od vodenog kamenca, ulja, Skroba,
mlijeka i masnoc¢a na staklenim i inoks
povrsinama odmah uklonite bez ¢ekanja.
Mrlje mogu zahrdati tijekom duzeg
vremena.

Sredstva za ¢iS¢enje koja ste poprskali/
nanijeli na povrsinu treba odmah o¢istiti.
Ako abrazivna sredstva za CiS¢enje
ostanu na povrsini to ¢e izbijeliti
povrsinu.

Emajlirane povrsine

Nakon svake upotrebe ocistite emajlirane
povrsine pomoc¢u deterdZenta za pranje
suda, mlakom vodom i mekanom krpom
ili spuzvom te ih osusite suhom krpom.
Ako vas prozvod ima funkciju
jednostavnog parnog ¢is¢enja tada
laganu netvrdokornu ¢isto¢u mozete
jednostavno ocistiti parnim ¢is¢enjem.
(Pogledajte “Jednostavno ¢iscenje parom
»371")

Za tvrdokorne mrlje, moZete koristiti
sredstvo za CiS¢enje pecnice i rostilja
koje je preporuceno na internetskim
stranicama proizvoda i Zicu za ribanje
koja ne oStecuje materijal. Ne koristite
vanjske Cistace pecnice.
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Pecnica se mora ohladiti prije CiS¢enja
dijela za pegenje. Ciséenje vrucih
povrsina moze izazvati opasnost od
pozara i oStetiti povrSinu od emajla.

Kataliticke povrsine

Bocne stijenke podrucja za kuhanje
mogu biti emajlirane ili kataliticke
povrsine. To se razlikuje ovisno o
modelu.

Kataliticke stijenke imaju lagano
matiranu i poroznu povrsinu. Kataliticke
stijenke pecnice ne smiju se Cistiti.
Kataliticke povrsine upijaju ulje zbog
svoje porozne povrsine i pocinju sjajiti
kada je povrsina zasi¢ena uljem, u tom
slu¢aju preporucuje se zamijeniti ih.

Staklene povrsine

Prilikom ¢iSéenja staklenih povrSina ne
koristite tvrde metalne grebalice i
abrazivna sredstva za ¢i$éenje. Oni mogu
oStetiti staklenu povrsinu.

Uredaj oCistite pomocu deterdzenta za
pranje suda, tople vode i mekane krpe ili
krpe od mikrovlakana namijenjene bas za
CiScenje staklenih povrsina i osusite ih sa
suhom krpom od mikrovlakana.

Ako je nakon CiS¢enja ostalo deterdZenta
obrisite ga hladnom vodom i osusite
¢istom i suhom krpom od mikrovlakana.
Ostaci preostalog deterdZzenta mogu
oStetiti staklenu povrsinu.

Ni u kojem slucaju osuSene ostatke
deterdZenta na staklenoj povrsini ne
Cistite s nazubljenim nozevima, zicanom
vunom ili sliénim sredstvima koje mogu
ogrebati povrsinu.

Mrlje od klacija (Zute mrlje) na staklenoj
povrsini uklonite s komercijalno
dostupnim sredstvima za uklanjanje
vodenog kamenca, sa sredstvima za
uklanjanje vodenog kamenca poput octa
ili soka od limuna.

Ako je povrsina jako prljava, sredstvo za
¢iS¢enje nanesite spuzvom na mrlju i
pricekajte malo duze da sredstvo djeluje.
Zatim ocistite staklenu povrsinu s
vlaznom krpom.

Blijeda boja i mrlje na staklenoj povrsini
su uobiCajeni i ne predstavljaju gresku.



Plasticni dijelovi i obojene povrsine

Plasti¢ne dijelove i obojene povrsine
ocistite pomocu deterdZenta za pranje
suda, mlakom vodom i mekanom krpom
ili spuzvom te ih osusite suhom krpom.
Ne koristite tvrde metalne grebalice ili
abrazivna sredstva za CiS¢enje. One
mogu ostetiti povrsSine.

Pripazite da spojevi dijelova proizvoda ne
ostanu vlazni i da na njima nema
deterdzena. U protivnom, na spojevima
moze nastati korozija.

7.2 Pribor za ciscenje

Pribor proizvoda ne stavljajte u perilicu
posuda osim ako nije drukcije navedeno u
korisnickom prirucniku.

7.3 Ciséenje upravljacke ploce

Prilikom ¢iséenja ploc¢a koje i maju -
upravljacki kotaci¢ obrisite plocu i
kotaci¢e s mokrom, mekanom krpom i
osusite ih sa suhom krpom. Ne uklanjajte
kotacice i brtve ispod njih prilikom
CiSc¢enja upravljacke ploce. Upravljacka
ploca i kotaci¢i mogu se ostetiti.

Prilikom ¢iséenja upravljackih ploca s
kotaci¢ima od inoksa ne koristite
sredstva za ¢iSéenje inoksa oko kotaciéa.
To moze obrisati pokazatelje oko
kotacica.

Upravljacku plo¢u ocistite vlaznom,
mekom krpom, a zatim je osusite suhom
krpom. Ako vas proizvod ima funkciju
zaklju¢avanja gumba podesite
zaklju¢avanje gumba prije ¢iséenja
upravljacke ploce. U protivnom, moze
doéi do neispravnog prepoznavanja na
gumbima.

7.4 CiSéenje unutrasnjosti peénice

(podrucje pecenja)

Pridrzavajte se koraka CiS¢enja navedenih u
dijelu ,Opc¢e informacije o ¢iséenju” u
skladu s vrstom povrSine pecnice.

Ciséenje boénih stijenki peénice

Bocne stijenke podrucja za kuhanje mogu
biti emajlirane ili kataliticke povrSine. To se
razlikuje ovisno o modelu. Ako postoje
kataliticke stijenke informacije potrazite u
dijelu“Kataliti¢ke povrsine”“.

Ako je proizvod model sa Zicanom
reSetkom uklonite je prije ¢iS¢enja bocnih
stijenki. Zatim dovrSite CiS¢enje na nacin
opisan u dijelu ,Op¢e informacije o
CiSc¢enju” u skladu s vrstom bocnih stijenki
pecnice.

Za uklanjanje boénih zi¢anih reSetki:

1. Uklonite prednju dio zi¢ane reSetke tako

da ga povucete na bo¢nu stijenku u
obrnutom smjeru.

2. Povucite Zi¢anu reSetku prema sebi i
potpuno je uklonite.

3. Za ponovno pri¢vrs¢ivanje zicane
reSetke postupak primijenjen prilikom
uklanjanja treba se ponoviti obrnutim
redoslijedom.

Ciséenje rezervoara vode na dnu rerne.
Spremanje hrane na pari - u zavisnosti od
ucCestalosti lakog ¢is¢enja parom i tvrdoc¢e
vode koja se koristi, u rezervoaru za vodu
na dnu rerne mogu se pojaviti fleke od
kamenca.

Da biste uklonili kamenac koji se moze
pojaviti u rezervoaru za vodu na dnu
rerne nakon spremanja hrane na pari,
lako ¢iSéenje parom, nakon svaka 2 ili 3
koristenja:
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1. Dodajte 350 cc bijelog octa (kiselost
octa ne smije biti ve¢a od 6%) u
rezervoar za vodu na dnu rerne.

2. Sacekajte najmanje 30 minuta da ocat
otopi ostatke kamenca na sobnoj
temperaturi.

3. Ocistite rezervoar za vodu mekom
vlaznom krpom i posusite suvom
krpom.

Ne koristite sredstva za CiS¢enje

@ koja sadrze kiseline ili klor za
CiScenje rezervoara za vodu na dnu
rerne. Nemojte strugati kamenac
koji se moze stvoriti u rezervoaru
za vodu na dnu rerne. U suprotnom,
dno proizvoda ¢e se ostetiti.

Kako bi se povecala ucinkovitost
uklanjanja vodenog kamenca u posudi
za vodu, pored gorne navedenih koraka
za uklanjanje kamenca, nakon svake
desete upotrebe:

Odaberite radnu funkciju kod koje je aktivan
doniji grijac i pustite neka pec¢nica radi 2-3
minute na 100 °C. Zatim, iskljucite pecnicu i
poprskajte unutrasnjost pecnice i rostilj
sredstvom za CiS¢enje preporucenim na
internetskoj stranici robne marke vaseg
proizvoda u posudu za vodu na dnu
pecnice i ostavite ga 5 minuta. Nakon 5
minuta obriSite posudu za vodu na dnu
pecnice s vlaznom krpom od mikrovlakana
i osusite je.

7.5 Jednostavno ciScenje parom

Ovo omogucuje lako omeksSavanje
prljavstine (koja se nije zadrzala duze
vrijeme) parom unutar pecénice i kapljicama
vode kondenziranim na unutarnjoj povrsini
pecnice.

1. Izvadite sav pribor iz pecnice.

2. Pritisnite posudu za vodu na
upravljackoj plocCi pe¢nice i oslobodite je
iz njenog utora. Napunite posudu s 200
ml vode.

Ne koristite destiliranu ili filtriranu
@ vodu. Koristite samo gotovu vodu.
Ne koristite zapaljive, alkoholne

otopine ili otopine ¢vrstih tvari
umjesto vode.

3. Postavite posudu za vodu u njen utor i
gurnite je. Voda ¢e poceti puniti posudu
koja se nalazi na dnu pecnice.

4. Podesite pec¢nicu na nacin jednostavnog
CiS¢enja parom i pustite neka radi 20
minuta na 100°C.

Odmah otvorite vrata i obriSite unutrasnjost

pecnice vlaznom spuzvom ili krpom. Kada

se otvore vrata ispustit ¢e se para. Postoji
opasnost od opeklina! Budite pazljivi kada
otvarate vrata peénice.

Za tvrdokornu prljavstinu, proizvod odistite

pomocu deterdZenta za pranje posuda,

mlakom vodom i mekanom krpom ili

spuzvom te ga osusite suhom krpom.
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Kod funkije jednostavnog ¢iséenja
@ parom, oc¢ekuje se da dodana voda
ispari i kondenzira se u

unutrasnjosti pecnice i na vratima
pecnice kako bi se omaksala

Kondenzacija nastala na vratima
pec¢nice moze kapati kada se
otvore vrata peénice. Cim otvorite
vrata pecnice obrisite kondeziranu
paru.

lagana prljavstina nastala u pecnici.

(Razlikuje se ovisno o modelu proizvoda.
Mozda nije dostupan na vasem proizvodu.)
Nakon kondenzacije u pe¢nici moze biti
vode ili vlage u posudi ispod pecnice.
Obrisite ovu posudu vlaznom krpom i
osusite je.

it .

7.6 Ciséenje vrata peénice

Mozete ukloniti vrata i staklo vrata pecnice
i oCistiti ih. Kako ukloniti vrata i staklo
objasnjeno je u dijelu ,Uklanjanje vrata
peénice” i ,,Uklanjanje unutarnjeg stakla
pecénice”. Nakon uklanjanja unutarnjeg
stakla s vrata pecnice ocistite ga pomocu

deterdzenta za pranje posuda, mlake vode i
mekane krpe ili spuzve te ga osusite suhom

krpom. Za uklanjanje naslage vodenog
kamenca na staklu pecnice, obrisite staklo
s octom i isperite ga.

Ne koristite gruba abrazivna

@ sredstva za CiSc¢enje, metalne
strugalice, zi¢anu vunu ili
izbjeljivaCe za CiSc¢enje vrata i
stakla pecnice.

Uklanjanje vrata pecnice

1. Otvorite vrata pecnice.

2. Otvorite kvacice na Sarkama vrata s
desne i lijeve strane pritiskom prema
dolje kako je pokazano na slici.

3. Vrste Sarki se razlikuju npr. (A), (B), (C)
ovisno o modelu proizvoda. Na slikama
u nastavku prikazano je kako otvoriti
svaku vrstu Sarki.

4. Vrsta Sarki (A) dostupna je na vrstama s
normalnim vratima.

S

5. Vrsta Sarki (B) dostupna je na vrstama
koja se mekano zatvaraju.

6. Vrsta Sarki (C) dostupna je na vrstama
koja se mekano zatvaraju/otvaraju.

7. Postavite vrata peénice u poluotvoreni
polozaj.
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8. Povucite uklonjena vrata prema gore i
oslobodite ih s desne i lijeve Sarke te ih
uklonite.

Za ponovno pri¢vrscivanje vrata
@ postupak primijenjen prilikom

uklanjanja treba se ponoviti

obrnutim redoslijedom. Prilikom

instaliranja vrata svakako zatvorite
kvacice na Sarkama.

7.7 Uklanjanje unutarnjeg stakla na
vratima pecénice

Unutarnje staklo prednjih vrata proizvoda
moze se ukloniti zbog Cis¢enja.

1. Otvorite vrata pecnice.

2. Povucite plasticni dio, pricvrs¢en na
gornjem dijelu prednjih vrata, prema
sebi istovremeno gurajuci tocke pritiska
s obje strane dijela i uklonite ga.

3. Kao $to je prikazano na slici, lagano
podignite zadnje unutarnje staklo (1)
prema 'A' i zatim ga uklonite
povlaéenjem prema 'B'.

1  Zadnje unutarnje
staklo

2* Unutarnje staklo
(mozda nije dostupno
za vas proizvod)

4. Ako vas proizvod ima unutarnje staklo
(2) tada ponovite isti postupak i odvojite
9a(2).

5. Prvi korak regrupiranja vrata je ponovno
sastavljanje unutarnjeg stakla (2).
Postavite kosi rub stakla tako da
dodirne kosi rub plasti¢nog utora. (Ako
vas proizvod ima unutarnje staklo).
Unutarnje staklo (2) mora se pricvrstiti u
plasti¢ni utor najblizi zadnjem
unutarnjem staklu (1).

6. Kada ponovno sastavljate zadnje
unutarnje staklo (1) pripazite i stavite
tiskanu stranu stakla na unutarnje
staklo. Vazno je postaviti donje kutove
unutarnjeg stakla (1) tako da dodiruju
donje plasti¢ne utore.

7. Gurnite plasti¢ni dio prema okviru dok
ne ¢ujete zvuk ,klik".

7.8 Ciséenje lampice peénice

U slucaju da stakleni poklopac svjetla

pecnice na podrucju kuhanja postane prljav

ocistite ga s deterdzentom za pranje

posuda, mlakom vodom i mekanom krpom

ili spuzvom te ga osusite suhom krpom. U

slucaju kvara svjetla peénice mozete ga

zamijeniti pridrzavajuci se navedenog u

idu¢im odjeljcima.

Zamjena svjetla pecnice

Op¢a upozorenja
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+ Izbjegnite opasnost od strujnog udara
prilikom zamjene svjetla pecnice i
odspojite proizvod te pricekajte da se
pecnica ohladi. Vru¢e povrsine mogu
izazvati opekline!

Ova pecnica opremljena je sa zaruljom sa
zarnom sa snagom od 40 W, koja je niza
od 60 mm i promjera manjeg od 30 mm
ili halogenom zaruljom s grlom G9 koja
ima snagu manju od 60 W. Zarulje su
prikladne za upotrebu na temperaturama
iznad 300 °C. Zarulje peénice mogu se
nabaviti u ovlastenim servisima ili kod
licenciranih tehnicara. Ovaj proizvod
sadrzi zarulju energetskog razreda G.
Polozaj svjetla moze se razlikovati ovisno
0 onog prikazanog na slici.

Svjetlo koje se koristi u ovom proizvodu
nije prikladno za rasvjetu soba u
domacinstvu. Namjena ovog svjetla je
pomoci korisniku da vidi namirnice.
Svjetla koja se koriste u ovom proizvodu
moraju izdrZati iznimne fizikalne uvjete
poput temperature od preko 50 °C.

Ako vasa pecénica ima okruglo svjetlo,

1. tada iskljucite proizvod iz strujne
uticnice.
. Uklonite zastitno staklo tako Sto Cete ga

okrenuti u smjeru suprotnom od smjera
kazaljke na satu.

. Ako je svjetlo vase peénice vrste (A)
prikazano na donjoj slici tada okrenite
svjetlo peénice kako je prikazano na
slici i zamijenite ga novim. Ako je model
vrste (B) izvucite ga na nacin prikazan
na slici i zamijenite ga novim.

4. Ponovno priévrstite zastitno staklo.
Ako vasa pecnica ima kvadratno svjetlo,

1. tada iskljucite proizvod iz strujne
utiCnice.

2. Uklonite Zi¢anu reSetku u skladu s
opisom.

3. Podignite zastitno staklo svjetla
pomocu odvijaca. Prvo uklonite vijak
ako postoji vijak na Cetvrtastoj svjetiljci
u vasem proizvodu.

4. Ako je svjetlo vase pecnice vrste (A)
prikazano na donjoj slici tada okrenite
svjetlo pecnice kako je prikazano na
slici i zamijenite ga novim. Ako je model
vrste (B) izvucite ga na nacin prikazan
na slici i zamijenite ga novim.

5. Ponovno pricvrstite zastitno staklo.
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8 Rjesavanje problema

Ako se problem nastavi nakon Sto slijedite
upute u ovom odjeljku, obratite se svom
dobavljacu ili ovlastenom servisu. Nikada
ne pokuSavajte sami popraviti proizvod.

Para se ispusta dok peénica radi.

+ Normalno je da para izlazi tijekom rada.
>>> 0vo nije pogreska.

Tijekom kuhanja stvaraju se kapljice vode.

+ Para koja nastaje tijekom kuhanja se
kondenzira kada dode u dodir s hladnim
povrsinama izvan proizvoda te mogu

nastati kapi vode. >>> Ovo nije pogreska.

Kada se proizvod zagrijava i hladi ¢uje se

metalni zvuk.

+ Metalni dijelovi mogu se Siriti i starati
zvukove kada se zagriju. >>> Ovo nije
pogreska.

Proizvod ne radi.

+ Osigurac moze biti neispravan ili
pregorio. Provjerite osigurace na
razvodnoj ploc¢i. Promijenite ih ako je
potrebno ili ih ponovno ukljucite.

+ Nema struje. >>> Uvjerite se da mrezna
struja osigurava napajanje i provjerite
osigurace u razvodnoj kutiji. Po potrebi
promijenite osigurace ili ih ponovno
ukljucite.

(Za modele s mjeracem vremena) Zaslon

mjeraca vremena treperi ili je simbol

mjeraca vremena ostavljen otvoren.

+ Prije je doSlo do prekida struje. >>>
Podesite vrijeme / Iskljucite fukcijska
okretna kola proizvoda i ponovo ih
prebacite u Zeljeni polozaj.

Uredaj mozda nije ukopcan u (uzemljenu)
strujnu uticnicu. >>> Provjerite je li uredaj
ukopcan u zidnu utinicu.

(Ako na uredaju postoji mjerac vremena)
Ne rade gumbi na upravljackoj ploci. >>>
Ako proizvod ima zakljucavanje gumba,
tada je mozda aktivirano zaklju¢avanje
gumba, deaktivirajte ga.

Svjetlo pecnice ne svijetli.

Svjetlo peénice mozda je neispravno. >>>
Zamijenite svjetlo pecnice.

Nema struje. >>> Uvjerite se da mrezna
struja osigurava napajanje i provjerite
osigurace u razvodnoj kutiji. Po potrebi
promijenite osigurace ili ih ponovno
ukljucite.

Pecnica se ne zagrijava.

Ne mozZe se podesiti odredena funkcija
pecenja i/ili temperatura na pecnici. >>>
Podesite peénicu na odredenu funkcija
pecenja i/ili temperaturu.

Za modele s mjeracem vremena, vrijeme
nije podeseno. >>> Podesite vrijeme.

HR/ 41



Oo6pe gownu!
YBaxaeMu KnueHTu,

Bnarogapum Bu, ye nsbpaxrte t1o3un Beko npoaykT. Vickame BalwnSIT NpoayKT, Npov3BeaeH
C BMCOKO Ka4yeCTBO U TEeXHOMOrMu1, Aa B NpefocTaBn Ha-gobpata edekTnBHOCT. 3a
LenTa BHMMaTEeNHO npoyeTeTe ToBa PLKOBOACTBO M BCSIKa Apyra npefocraBeHa
OOKyMeHTaums npeay Aa uanonssaTe NpoaykTa.

O6bpHeTe BHYMaHWe Ha uanaTta nHpopmaumns n npeaynpexaeHnsi, NoCoveHu

B PbKOBOACTBOTO 3a notpebutens. Mo To3n HauvH we 3awmtuTte cebe cn 1 Bawmna
NPOAYKT OT ONacHOCTMTE, KOMTO Buxa MOrnu Aa Bb3HUKHAT.

3anaseTe ToBa PBKOBOACTBOTO 3a NoTpebuTens. AKo AageTe NpoayKTa Ha HAKOW Apyr,
AanTe n pbKOBOACTBOTO C HEro. ToBa pbKOBOACTBO BKIOYBA MHpOPMALIMA OTHOCHO
rapaHLuMOHHUTE YCroBUSA, METOAUTE 3a M3MON3BaHe N OTCTPaHsiBaHe Ha HEU3NPaBHOCTYH 3a
BaLLMSA NPOAYKT.

CumBONUTE U TEXHUTE 3HAYEHUSA B PBKOBOACTBOTO 3a I'IOTp96VITel1ﬂ ca criegHuTe:

OnacHocT, KoATO MOXe Aa AoBeae A0 CMBPT 1N HapaHaBaHe.

@ BaxkHa MHdopMaLms UK MornesHn CbBEeTU 3a yrnotpeba.

MpoyeTeTe pBLKOBOACTBOTO 3a NOTpebuTens.

f MpeaynpexaeHve 3a ropeLLy NoBbPXHOCTY.

BENEXKA OnacHocT, kosTo MOXe [a AoBeAe A0 MaTepuarniu LWeTn BbpXy NPoAyKTa Unu okonHata cpeaa.
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A 1 WHcTpyKuum 3a 6e3onacHocCT

» To3n pasgen cbabpxa
WMHCTPYKUUK 3a Be3onacHoCT,
HeoOxoanmMu 3a n3darsaHe Ha
puUcka OT HapaHsBaHe Unu
MaTepuanHu LWeTK.

» AKko npoagykta 6bae
npenocTaBeH 3a NINYHO
non3BaHe Ha 4pyro nuue nunu
3a BTOpa ynotpeba, To
PBbKOBOACTBOTO 3a
noTpebutens, eTMKeTUTe Ha
npoaykTa n apyrute cBbp3aHu
AOKYMEHTW N akcecoapu CbLLO
Tpsbea ga 6baaTt
npenocTaBeHN.

» HawaTa komnaHms He Hocu
OTrOBOPHOCT 3a LWeTKn, KOUTo
Ouxa mornun ga Bb3HUKHAT B
pesynTaT Ha HecnasBaHe Ha
HACTOALLMTE MHCTPYKLNN.

* HecnasBaHeTo Ha HacToALlUTe
WMHCTPYKUUKM 61 gosesio Ao
aHynupaHe rapaHuusTa.

* MOHTa)XHUTE N PEMOHTHMU
AeNHOCTM BMHarn Tpsabsa oa
O6baaTt n3BbLPLUBAHN OT
npounsBoauTens, oTopuanpax
CepBU3 NN OnNpeaeneHo ot
dompmarta BHOCUTEN nuue.

* A3non3BanTe egUHCTBEHO
OpUIMHanNHW pe3epBHM YacTu n
akcecoapu.

* He nonpassnte u He
NoAMEHSINTE HUTO efHa YacT
Ha NPoAYyKTa, OCBEH aKo He e

SICHO NOCOYEHO B
PbKOBOACTBOTO 3a
notpeburtens.

* He
npaBeTe HUKAKBU TEXHUYECKN
MoamdmKauumn Ha NpoaykTa.

/N\1.1

* To3n NpoayKkT e npegHasHayveH
3a U3nons3BaHe B JOMaLLHU
ycnosus. He e nogxoasuy, 3a
Tbproecka ynortpeba.

* He nsnonseanTte npoaykrta B
rpaguHn, 6ankoHn unu gpyrm
OTKPUTK nnowmn. To3m NpoaykT
e npeaHasHa4veH 3a ynotpeba
B JOMAaKMHCTBaTa U B KyXHUTE
Ha nepcoHana Ha marasuHu,
odomcn n gpyrn paboTHu
cpeau.

» To3n ypen e npegHasHayeH 3a
ynotpeba o makcmmanHa
Buco4vmHa ot 2500 meTpa Hapg
MOPCKOTO paBHULLIE.

* BHUMAHMUE: Toswn npoaykt
TpsibBa aa ce nsnonasa camo
3a rotBeHe. He TpsibBa ga ce
N3MNosi3Ba 3a pasnnyHu Lenu,
KaTo HanpumMep OTonseHne Ha
nomMeLLeHneTo.

» dypHaTa MOXe aa ce
N3nosi3Ba 3a pasmpassiBaHe,
nevyeHe, MbpXXeHe 1 neyYeHe Ha
ckapa.

NMpepHa3HavyeHne
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» To3n NpoaykT He TpsibBa fa ce
M3Mnon3ea 3a HarpsieaHe Ha
YMHMK, CYLLEHE Ype3 okayBaHe
Ha Kbpnu UNn apexun Ha

OpbXKaTa.
1.2 bBe3onacHOCT Ha

A aeua, yasBumum nuua

M AOMALLHN NOoMMLUMU

* To3n npoayKT MoxXxe aa ce
N3non3ea oT Aela Ha Bb3pacT
Hag 8 roanHu u xopa ¢
HegopasBuUTU (OU3NYECKN,
CETMBHU UIN YMCTBEHMU
YMEHUSA UK C NiMnca Ha onuT U
no3HaHus, cTura ga ca nop
HabnoaeHve nnu ga ovaat
00y4eHn OTHOCHO
6esonacHaTa ynoTtpeba n
ONacHOCTUTE Ha nNpoaykTa.

» [leuata He TpsaAbea aoa cun
UrpasiT c NpoAayKTa.
NoyncrBaHeTo u
notpebuTtenckara noaapbxKka
He TpsibBa Oa ce u3BbpLUBaT
OT JeLlla, OCBEH aKko HaAMa
HSIKOW, KOUTO Aa rm
Habnopaea.

» To3n npoayKT He TpsibBa fa ce
n3non3ea oT xopa C
orpaHnyeHmn omsnyecku,
CEH30PHU UIN YMCTBEHMN
CMOCOBHOCTH (BKNHOYUTENHO
Aeua), OCBEH ako He ca noj,
HabnaeHne nnu He ca
nony4mnnun Heobxogmmmnte
NHCTPYKUUW.

» leuarta Tpsbea ga 6bvaar

HabniogaBaHu, 3a ga ce
rapaHTupa, Ye He Cu UrpasT c
npoaykTa.

i EJ'IeKTpM‘-leCKI/ITe npoAyKTKn Cca

onacHu 3a geua 1 oMallHu
nodbumun. deuata n
JoMallHUTe Nbumumn He
TpsibBa ga cu urpasar, aa ce
KaTepsT unv ga Bnv3aT B
npoaykTa.

* He noctaBanTe BbpXyY

npoaykTa npegMeTu, 40 KOMTO
Jeuarta moraT ga AoCTuUrHar.

* BHUMAHMUE: o Bpeme Ha

ynotpeba 4oCTbnHUTE
NMOBBPXHOCTM Ha NpoAyKTa ca
ropewn. [ipbxTe geuarta
Aaned oT npoaykra.

» CbxpaHsiBaiiTe ONakoBbYHUTE

Martepuanu ganed ot geua.
ColuecTtByBa OonacHocT OT
HapaHsiBaHe 1 3agyLlaBaHe.
KoraTo BpaTaTa € OTBOpEHa,
He MOCTaBSANTE HUKAKBU TEXKN
npegmeTn BbpXxy HEdA N He
no3BonsiBanTe Ha geua ga
capat Bbpxy Hes. Moxe fa
npuymMHUTE NpeobpblLyaHe Ha
doypHaTa unv nospega Ha
naHTUTe Ha BpaTaTa.

* MNpeaon na na3xebpnure

N3HOCeHUTe 1 6e3nonesHu
NpPOAYKTH:
1. UN3kntoveTe wencena v ro
n3BageTe OT KOHTaKTa.

2. lpekbcHeTe 3axpaHBaLLns

kaben v ro uskni4eTe ¢
Lencena ot npoaykra.
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B3emeTe npegnasHu Mepku,
3a ga npegoTBpaTuTe
BIM3aHETOo Ha Jeua B
npoaykTa.

He no3BonsaBanTe Ha geua
Aa cu urpasaT c npoaykTa,
Korato € B HeakTuBeH
PEXUM.

A1.3

» BkntoyeTe npoaykTa B
3a3€MEH KOHTaKT, 3alUUTEH C
npegnasuTen, KOUTo
CbOTBETCTBA Ha CTOMHOCTUTE
Ha TOKa, MOCOYEHN Ha eTUKeTa
Ha Tuna. NHctanaumsarta 3a
3asemsiBaHe TpsibBa ga ce
N3BBbPLUM OT KBanudunumnpaH
€NeKTPpoTEXHUK. He
n3nonaeanTe npoaykta 6e3
3a3emMsiBaHe B CbOTBETCTBME C
MECTHUTE/HaLUMOHanHuTe
pasnopenou.

UWencenbt nnum
€NeKTPUYEeCKoTO CBbp3BaHe
Ha ypeaa TpsibBa fa € Ha
NEeCHO AOCTBLIMHO MACTO. AKO
TOBa HE € Bb3MOXHO, Ha
enekTpuyeckaTta MHcTanauus,
KbM KOSAATO € CBbp3aH
NpoAyKTHT, TpsibBa Aa nma
MexaHu3bM (npegnasuren,
NPEeBKIYBATEN, KMOY U T.H.),
KOWTO Aa oTroBaps Ha
N3NCKBaHUATA Ha
enekTpuyecknte pasnopenodu
1 0a pasgensi BCUYKU NomocK
OT MpexarTa.

EnekTpuyecka
6e3onacHocCT
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N3knoveTe npoaykra ot
KOHTaKTa uUnun uskniovete
npeanasutens npeau PEMOHT,
noaapbXKKa N MOYUCTBAHE.
BkntoyeTe npoaykTa B KOHTaKT,
KOWTO OTroBaps Ha
CTOMHOCTUTE Ha
HanpeXeHWeTo 1 YyecToTaTa,
NMOCOYEHM Ha TUNOBUS ETUKET.
(AKO BaLLMAT NPOOYKT HAMA
3axpaHBaLL kaben)
n3nonssanTe camo
cBbp3Bawmsa kaben, onncaH B
pasgena "TexHnyecku
cneumcukaymn”.

He 6nokupanTte 3axpaHBaLwius
kaben noa n 3ag npoaykTa. He
nocTaBsnTe TEXbK NpeameT
BbpXy 3axpaHBalums kaben.
3axpaHBawmaT kaben He
TpsibBa Aa ce orbBa, CMa4vkBa
1 0a BNU3a B KOHTAKT C
N3TOYHUK Ha TOMMMHA.
YBepeTe ce, Ye 3axpaHBaLLNAT
kaben He e 3aTucHaT, AOKaTo
nocTaBsiTe NpPoAyKTa Ha
MSCTOTO My crej crnobsiBsaHe
NN NOYMCTBaHe.

3agHaTa NOBbPXHOCT Ha
doypHaTa ce HaropelusBsa,
KoraTo ce u3nonssa.
3axpaHBawmTe kabenun He
TpsbBa oa nokocBaT 3agHaTta
NOBBLPXHOCT Ha npoaykta. B
NPOTMBEH Cry4an MoXe fa ce
noespeau.

He nputnckante
ernekTpnyeckmTe kabenu BbB
BpaTaTa Ha doypHaTa v He v




npekapBanTe BbpXy ropeLm
NnoBbPXHOCTU. B npoTueeH
cny4yan nsonauundata Ha
kabena MoXxe ga ce cTonu n
Aa NpUYUHW NoXap B pesynrtar
Ha KbCO CbeJMNHEHME.
M3nonaeanTte camo
opurnHaneH kaben. He
N3Non3BanTe CpsA3aHn unm
noBpeneHn kabenu.

He nanonspante
yObIDKUTENEH Kaben unum
MHOrO(PyHKLMOHanNeH Lencen,
3a ga paboTtuTe ¢ Balums
NPOAYKT.

CBbpXeTe ce ¢ oTopuampaHus
CEPBU3EH LEHTBLP Unun
BHOCUTENS, 3a Aa na3nona3sarte
opobpeHus agantep B
cnyyaure, KoraTto e
HeoOxoANUMO M3MoN3BaHETO Ha
npeobpasyBaTeneH agantep
(3a Tvn wencen).

CBbpxeTe ce ¢ BHOCUTENS
NI OTOPU3NPAHUSA CEPBUS,
aKko AbJmKuHaTa Ha
enekTponpoBoaa He e
noaxoasiia.

MpeHoCMMKN N3TOYHULM Ha
3axpaHBaHe UM MHOXECTBO
Lencenu morat ga nperpesTt u
na ce 3ananat. dpbxre
MHO>XECTBO LLEencenu u
NPEHOCMMWN U3TOYHULM Ha
3axpaHBaHe ganev ot
npoaykra.

AKO 3axpaHBalLuAT kaben e
nospeneH, Ton Tpsibea aa
Obae 3aMeHeH oT

Npon3BOAMTENS, OTOPU3NPaH
CEpPBM3 UNK NnLe, NOCOYEHO
oT cbupmaTta BHOCUTEN, 3a Aa
ce NpenoTBpaTAT Bb3MOXHMU
OMNacHOCTM.

* BHUMAHMUIE: lNpeaun pna
CMeHNTE namnaTta Ha
dypHaTta, He 3abpaBanTe ga
N3KNYMTE NpoayKTa oT
enekTpuyeckata Mpexa, 3a ga
n3berHeTte pmucka oT TOKOB
yoap. U3kntoyeTte npoaykta
UNn n3KNYeTe npegnasnTens
OT KyTusiTa C npegnasvuTenu.

AKO BaLlLUST NPOAYKT MMa
3axpaHBaLy kaben u wencen:

* Hukora He noctaBanTe
Lencena Ha npoAykra B
cyyneH, pasxnabeH unm
n3BageH OT KOHTaKTa LWencern.
YBepeTe ce, Yye wencensT e
BKapaH JoKpaWn B KOHTakTa. B
NPOTUBEH Crly4Yan BPb3KUTE
MOXe Aa nperpeaT v ga
NPUYNHAT NoXxap.

* NI3bsarsante ga nocraeate
YCTPONCTBOTO B LLEencenu,
KOMUTO ca Ma3sHW, HEYUCTU UNKn
NOTEHLWNANHO U3NOXEHN Ha
BoAa (kaTo Te3n 6nnso go
paboTeH nnoT, OTKbAETO MOXe
Aa nstede Boga). B npotueeH
clny4aun cblLLeCcTBYBa PUCK OT
KbCO CbeANHEHNE N TOKOB
yaap.

* Hukora He gokocBanTe
Lencerna ¢ Mokpu pbue!
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* Isgbpnante wencena ot
KOHTaKTa, KaTo n3nonasarte
TANOTO Ha wencena, a He
camus kaben.

A1 .4 be3onacHocT npu
TpaHcnopTupaHe

* M3kntoveTe npoaykta ot
erneKkTpmyeckaTa mpexa,

ce C BHOCUTENS Unu
OTOPU3MPaHNA CepBU3eH
LIEHTBbP, aKo e NoBpeaeH.

A1 .5 be3sonacHocT npu

npegu ga ro TpaHcnopTuparte.

* [poayKTbT e TexbK, Tpsbaa
[a ce HOCK OT NoHe ABama
AYLWN.

» He nsnonaeante Bpatata u/
UNn gpbXxKaTa 3a
TpaHCcnopTMpaHe unu
npemecTBaHe Ha NPOAyKTa.

* He nocTtaBsante npegmeTu
BbpXy ypena. Hocete ypena
BEpPTMKAIHO.

* [MpoaykTHLT He TpsbBa aa ce
TpaHCnopTMpa, KoraTto B HEro
nma Boga. YBepeTe ce, 4Ye B
npoaykTa Hama Boga npeau
TpaHcnopTupaHe.

» KoraTto TpsibBa oa
TpaHcnopTupaTe NpoaykTa,
YBUIATE MO C ONakoBbYEH
MaTepuarn ¢ MexypyeTa unm
aeben KapToH 1 ro 3aneneTe
34paBo. 3akpeneTe 34paBo
NOABWXXHUTE YacTu Ha
npoaykTa, 3a ga
npeaoTBpaTUTE NoBpeaa.

* MNpean pa nHcranupate
npoaykTa, nposepeTe
nNpoAaykKTa 3a nosBpeau cneq
TpaHcnopTupaHe. CBbpxeTe

BG/ 48

MOHTaXa

Mpeown pa 3ano4vHeTe
MHCTanauyusaTa, n3kn4dere
3axpaHBaLLmsa kaben, kbm
KONTO e 6bae cBbp3aH
NPOAYKTBLT, KATO U3KMOYNTE
npegnasuTens.

BuHarn HoceTe npegnasHu
pbKaBuUM NO BpeEME Ha
TpaHcnopTUpaHe n MoHTax. B
NPOTUBEH Cry4Yan uma
OMNacHOCT OT HapaHsiBaHe OT
ocTpu pbbose!

Mpeon pa moHTMpaTe
npoaykrta, npoBepeTe
npoaykTa 3a nospean. AkKo
NPOAYKTBT € NOBPEAEH He 1o
MOHTUpanTe.

N3bsareanTte n3non3BaHeTo Ha
KakBUTO 1 ga ouno
TOMNSON30MaLUOHHN
Martepuanu 3a Nnokp1uBaHe Ha
BbTPELLUHOCTTa Ha MebenuTe,
KOWUTO LWe 6baaTt MOHTUPaHM.
B 3oHaTa, KbaeTo € MoHTUpaH
nNpoayKTbT, HE TpsibBa Aa uma
npsika crnbHYeBa CBETMNHA U
M3TOYHULIM Ha TONNMHA, KaTo
eneKTpUYecKn unm rasosu
HarpeBaTenu.

[pBbXTe OKONMHOCTUTE OKOMNO
BCUYKN BEHTUNALMOHHU
KaHanu Ha npoaykTa
OTBOPEHM.



» 3a pa nsberHeTte nperpsBaHe,
MOHTaXbT Ha NPOAYKTa He
TpsbBa ga ce M3BbpLUBA 33
AeKopaTUBHU Kanauu.

B cnyyauTte, koraTo rasos
Mapky4/Tpbba nnu
nnactMacoBa BO4ONPOBOAHA
Tpbba ca pasnonoxeHu 3aa
onpeaeneHaTa 30Ha 3a
MOHTaX Ha NpoaykKTa, e
HanoXuTenHo ga ce
rapaHTupa, Yye HAMa KOHTaKT
MeXxay npoaykTa n Tesu
KOMYHanHu nuHuun. B
NPOTMBEH Criy4an MapKyybT/
TpbbaTa MoXe ga ce cmaudka.
AKO MMa KOHTaKT 3a4 MSACTOTO,
KbAeTo wWwe 6bae MOHTUpPaH
NpoAayKkTbT, TpAGBa Aa ce
rapaHTupa, Yye NpoayKTbT He
BNM3a B KOHTAKT C KOHTaKTa
UNK ¢ Wwencena, BKNIOYEH B
KOHTaKTa.

A1 .6 BbesonacHocT npu
ynotpeba

» YBepeTe ce, Ye NpoayKTbT e
N3KNIOYEH cnep BCska
ynotpeba.

* AKO HsAMa ga nanonasearte
NpoAyKTa AbMro Bpeme,
N3KNKYeTe ro OT KOHTaKTa unu
N3KnYeTe 3axpaHBaHeTo OT
KyTusiTa ¢ npegnasuTenu.

He nanonssante npoaykra,
aKko ce pasBanu unm ce
noBpeam rno Bpeme Ha
ynotpeba. N3kntoveTte
npoaykTa ot
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enekTpnyecTBoTo. CBbpXeTe
ce C BHOCUTENS nnm
OTOPU3MpPaHNA CEPBU3.

He nanonssante npogykra,
aKko CTbKIOTO Ha nNpegHaTa
BpaTta e CBaneHo WUn CnykaHo.
B npotuseH cny4van
CbLUEeCTByBa pUCK OT
HapaHsiBaHe U yBpexgaHe Ha
oKonHarta cpefja.

He cTtbnBante Bbpxy ypena no
KakBaTo 1 fa e npuymnHa.
Hwukora He nsnonssante
npoaykTa, koraTo BawuaTa
npeueHKa unn koopanHaums
ca HapyLleHu oT ynoTtpebata
Ha arkoxosn u/vnun HapKoTUUM.
3ananumn npegMmeTn He
TpsbBa Aa ce AbpxaT B U
OKOJSo 30HaTa 3a roteeHe. B
NPOTUBEH Cry4Yan ToBa MOXe
Aa nosefe oo noxap.
[pbxKaTta Ha pypHaTa He e
CyLnnHA 3a kbpnu. Korato
n3noni3BaTe NPoAyKTa, He
okayBanTe Kbpnu, pbkaBuum
NN NOJOGHN TEKCTUITHU
n3genusa Ha gpbxkara.
[MaHTUTe Ha BpaTaTa Ha
npoaykTa ce aswxaTt npu
OTBapsiHe 1 3aTBapsiHe Ha
BpaTaTta u MOXe Aa 3acefHar.
Korato oTBapsite/3aTBapsTte
BpaTtaTa, He JpbXTe 3a YyacTTa
C NaHTuTe.



ﬁ 1.7 MpepynpexaeHus
3a TeMmnepartypara

* BHUMAHMUE: KoraTo
NPOAYKTHT Ce U3MOoN3Ba, TON K
AOCTBLMNHUTE MY YacTu e
6baar ropewn. TpsibBa aa ce
BHMMaBa aa ce nsberHe
AOKOCBaHe Ha npoaykTa u
HarpeBaTefIHUTE ENEMEHTN.
Heua nog 8-roguwiHa Bb3pacT
TpsibBa Aa ce AbpxaT ganed
OT NpoAyKTa, OCBEH aKo He ca
nopa NOCTOAHHO HabnaeHme.

* He noctaBante 3ananumu/
€KCMMNO3NBHN MaTepmanm
61130 OO npoaykTa, Thi KaTo
NOBbPXHOCTUTE Le 6baaT
ropeLun, gokato paboTu.

» CnasBanTte gucrtaHuusi, Korato
OoTBapsTe BpaTaTa Ha
doypHaTta no Bpeme unu B Kpas
Ha roTBeHeTo. [1lapaTa moxe
Aa na3ropu pbkaTta, nmueTo u/
WU o4YnTe BU.

* [lo Bpeme Ha paboTa
NPOAYKTHT € ropely. Tpabea
Ja ce BHMMaBa Ja He ce
AOKOCBaT ropeLim 4yacTtu,
BbTPELUHOCTTa Ha (pypHaTa 1
HarpeBaTeNTHUTE ENEMEHTN.

* BuHarn HoceTe
TONMOYCTONYMBM PbKaBuLM 3a
roTBeHe, KoraTto paboTtuTe c
npoaykra.

N3non3BaHe Ha

A1 .8
aKkcecoapm

* BaxHo e pelweTbyHaTa ckapa
M TaBaTa [a ca nocTtaBeHu
npaBuUITHO BbPXY
peweTbyHMTE padToBe. 3a
nogpobHa nHpopmaunsa BuxTe
pa3gena "Uanon3BaHe Ha
akcecoapu".

« 3aTBopeTe BpaTtarta Ha
doypHaTa, cnepj Kato cte
n3byTanm HanbHO
akcecoapuTe B
NPOCTPaAHCTBOTO 3a rOTBEHE, B
NPOTUBEH Cny4yan Te moraT ga
yaapAaT CTbKIOTO Ha BpaTaTta
W ga ro noBpeasr.

Be3onacHocT npum

A1 9
rotBeHe

* bbaeTe BHUMATENHK, KoraTo
N3non3BaTe ankoXosiHu
HaNUTKN B ACTUATA CW.
ArnkoxonbT ce nsnapsisa npu
BUCOKM TemMnepaTypu N MOXe
Aa npeguserka noxap, Tbi
KaTo MOXe Ja ce 3ananu,
KoraTo Brnese B KOHTaKT C
ropeLy NOBbLPXHOCTH.

» OcTtarbunTe OT XpaHa B
30HaTa 3a roTBeHe, KaTo Ofno,
Morart ga ce 3anandr.
MouncTeTe Te3n ocTaTbUm
npeau roteeHe.

* OnacHOCT OT XpaHUTENHO
oTpaBsHe: He ocTtassaunTte
XpaHaTa [a npecTou BbB
doypHaTa noseye oT 1 yac
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npeav unu cnepa roteeHe. B
NPOTMBEH Crnyyan MoXxe aa
NPUYUHN XPaHUTESHO
oTpaBssiHe unun 6onecTu.

He 3arpsBaite BbB dpypHaTa

3aTBOPEHW KOHCEPBU U

CTBbKINEeHN BypKaHu.

HansiraneTo, koeTto 6u ce

HaTpynano B KoHcepBaTa/

BypkaHa, MOXe a NPUYNHU

CMyKBaAHETO M.

He nocTtaBsante TaBu 3a

neyeHe, CbaoBeE UMK

anymMuHueBo (ponno ANPEKTHO

BbpPXy ObHOTO Ha oypHaTa.

HaTtpynaHnaTa TonnuHa moxe

Aa noBpeaun 4bHOTO Ha

dypHara.

Wmante npeasug cnegHute

npeanasHyu Mepku, KoraTto

n3nonssare mMasHa
neprameHToBa XapTusi Unu
nogobHn matepuanu:

* [locTaBeTe Hama3HeHaTa
XapTus B Cbp 3a rOTBEHE 1NN
BbpXYy akcecoapa Ha pypHaTta
(TaBa, peweTka n gp.) ¢
XpaHaTta 1 s noctaBeTe B
npeABapuTerHo 3arpararta
ypHa.

» 3a ga npegoTBpaTUTE prcka
OT [OKOCBaHe Ha
HarpeBaTesflHUTe efieMeHTH Ha
dypHaTa u Bb3npenaTcTBaHe
Ha NoToKa ropeLl Bb3ayx,
OTCTpaHeTe BCUYKM U3MULLHK
4YacTu OT HamacreHa xapTus,
KOWUTO BUCAT OT akcecoapu unm
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KOHTeWHepwu. He nsnonssanTte
XapTus, yCTon4mBa Ha
MasHuHa, Npyu TemnepaTypu Ha
doypHaTa, No-BUCOKM OT
MakcumarnHaTta Temnepartypa
Ha ynoTtpeba, ykasaHa oT
npounssogutend. Hukora He
nocraeBanTe HamacrneHa
XapTus BbpXy OCHOBaTa Ha
dypHaTa.

He ro noctaBsante BbpXy
akcecoapu no Bpeme Ha
npegBapuUTenHo 3arpsBaHe.
BuHarn Hatuckante Hagony ¢
YnHUS Ny nogobeH npegmer,
3a fja npegoTspatute
pas3nMTaHeTo Ha Matepuana
nopaav umpkynaumsaTa Ha
Bb34yX BbB pypHaTa.
[Mokpunte camo
HeobxogMmaTta NOBbPXHOCT
BbTpe B TaBaTta.

Cnep Bcsaka ynotpeba TaBata
TpsibBa ga ce noyncTea u
BCUYKM MaTepuanu, yCTONYnBM
Ha Ma3HWHW NN Nogo6HN
mMartepuanu, u3rnonssaHu B
TaBaTa, TpsibBa Aa ce CMEeHsT.
B npoTtuseH cny4van
TEYHOCTUTE, Kanewmn Bbpxy
TaBaTa, MoraT fa npeaussukart
AUM Unv gopv Aa 3anansr
nnambupm.

[Mpwn oTBapsHe Ha kanaka Ha
npoaykrta ce reHepupa
Bb3ayLeH notok. OMasHeHaTa
XapTusa MOXe [a Brese B
KOHTaKT C HarpeBaTesnHu
ernemMeHTu 1 aa ce 3ananu.




» Korato nsnonaeate pewleTka .
3a NbpXeHe, Ha gonHarta
pelwleTka Tpsbea oa
nocrtaBute Taesa. B npotnseH
Cnyyamn XpaHUTenHOTO Macno
N OpYyrnTe KOMMOHEHTU, KOUTO  *
KanaT BbpXy AbHOTO Ha
dypHaTa, moraT fga cb3gagart
obuneH gum 1 ga gosenar Ao
nnaMmbLn. .
« 3aTBOpeTE BpaTaTa Ha
doypHaTa no Bpeme Ha nedveHe.
lopelwmTe NOBLPXHOCTU MoraT
Aa NPUYNHAT narapsHus!
» XpaHaTa, KOAATO He e
nogxoasia 3a nevyeHe, Kpue
ornacHocT oT noxap. Nevete
CaMo XpaHa, KoATo e
noaxodsiia 3a CUMeH OrbH Ha
Cckapa. He noctaesunTte
XpaHaTta TBbpAe faned B .
3agHarta 4acT Ha ckapara.
ToBa e Han-ropeLlaTa 30Ha U
MasHuUTE XpaHu MoraT ga ce
3anansr.

/\1.10

1.11 be3onacHocT npu
noaapbXKa u
no4yncTBaHe

* I3yakante npogyKTbT ga ce
oxnagw, npegu aa ro
nounctute. [lopewmTe
NOBBbPXHOCTM MoraT ga
NPUYNHAT n3rapaHns!
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Hwukora He muiTe NpoaykTa
4ypes NpbCKaHe U n3nMBaHe
Ha BoAa BbpXy Hero!
ColuecTtByBa onacHocT OT
TOKOB yaap!

He nanonssante
NnapoYnCcTaykn 3a NOYNCTBaHe
Ha NpoAyKTa, TbW KaTo ToBa
MOXe€ Aa NPUYNHN TOKOB yaap.
He nsnonasanTte rpybm
abpasnBHM NOYMCTBALLN
npenapaTun, MeTanHu
CcTbpranku, TenieHa BsaTta unm
n3bensawim matepmanu 3a
NOYNCTBAHE Ha CTbLKIOTO Ha
npegHaTa Bparta Ha dypHara.
Tean maTtepuanu morat ga
NPUYNHAT HagpackBaHe u
CYyrnBaHe Ha CTbKMeHuTe
NOBBbPXHOCTN.

Cnep BcsKO roTBEHE C napa,
ocTaHanaTa Boja B
pe3epBoapa 3a Boaa Tpsbsa
Aa ce N3Toun N pes3epBoapbsbT C
BOJa Ja ce MOYMCTM.
M3non3BaHeTo Ha BOAA,
ocTaHana B kamepara npmu
CnenBalLloTo roTBEHE,
cb3gaBa npobnemu no
OTHOLUEHNE Ha XurneHara.



2 WHcTpyKuuMM 3a OKONHaTa cpega

2.1 OmpekTuBa 3a oTnagbLuTe

2.1.1 CboTBeTCcTBME C [AMpeKTUBaTa
WEEE v naxsbpnsHe Ha
oTnagbyHUA NPOAYKT

To3n NpoayKT oTroBapsl Ha U3UCKBaHKATa
Ha dupektnBata WEEE (2012/19/EU) Ha
EC. To3u npoayKT HOCK KnacudukaumoHeH
CMMBOIT 32 OTNAaAbYHO ENEKTPUYECKO U
enekTpoHHo obopyasaHe (WEEE).

Tosu npoaykT e NnpousBeaeH ot

4aCTU 1 MaTepuani ¢ BUCOKO

Ka4ecTBO, KOWTO MoraT fa ce

W3M0N3BaT MOBTOPHO, 1 Ca

MOAXOASILLM 33 PeLMKIPaHe.
H He 13xBLPRSNTE OTNAABYHMS
NPOAYKT C HOPMarHN GUTOBMN 1 ApYTY
OTNaAbLM B kpasi Ha eKCMNoaTaLMOHHUS
My XuBOT. 3aHeceTe ro B cbbupateneH
MYHKT 3@ PeLMKIMpaHe Ha enekTpUYecko 1
enekTpoHHO o6opyaBaHe. MoxeTe fa ce
06bpPHETE KbM MECTHATa afMUHUCTPALMS
3a noBeye MHAPOPMALMS OTHOCHO TE3N
cbBupaTenHn nyHkTose. MpaBUHOTO
N3XBBPNsIHE Ha ypeaa cromara 3a
npeaoTBpaTsBaHe Ha eBEHTyarHN
HeraTVBHW NOCNEANLI 3a OKONHaTa cpe/a
1 YOBELLKOTO 3/1paBe.

CworBeTcTBMe ¢ [inpektuBata RoHS:
MpoaykTa, KONTO CTe 3aKynunu,
cboTBeTCcTBa Ha [npekTtuBata RoHS
(2011/65/EU) Ha EC. To3n npogyKT He
cbObpKa BpeaHU u 3abpaHeHn
martepwvanu, nocoyeHun B fiupektueaTa.

2.2 Undopmauus 3a naketupaHe

OnakoBbYHUTE MaTepuanu Ha npoaykTa ca
n3paboTeHn oT npepaboTBaemu
martepuanu, KouTo CboTBETCTBAT C
HaLMOHaINHUTE eKONOrMYHN HOPMU Ha
HawaTa cTpaHa. He n3xsbpnante
OMaKkoBBbYHUTE OTNAAbLUM C HOPMAIHM
6uTOBM 1 Apyrn oTNaabLy, 3aHeceTe v B

C'b6|/|paTeJ'IHVITe NYHKTOBE 3a ONaKOBBbYHU
mMmaTtepuanu, onpegeneHn ot MeCcTtHuTe
BrnacTtu.

2.3 lMpenoptbKku 3a necTeHe Ha
eHeprus

CobrnacHo EU 66/2014, nHdopmauus 3a
eHepruiHata eekTVBHOCT Moxe Aa 6bae
HamepeHa Ha eTukeTa, 4OCTaBeH C
npoaykTa.

CnenHuTte npeanoxerus we By nomorHat

Aa nanonseaTte Bawumsa npogykT no

€KOIOrMYEH N eHeprniHO edeKkTUBEH

Ha4uH:

» Pa3smpaseTte 3ampaseHaTta xpaHa npeam
neyeHe.

* BbB (pypHaTa nsnonssanTte TbMHU UNn
eMannvpaHu CboBe, KOUTO Npeaasat
TonnuHaTa no-gobpe.

* AKoO e nocoyeHo B peLenTarta unm
PBKOBOACTBOTO 3a NOTpebutens, BuHaru
3arpsiBanTe npegsapuTenHo. He
OoTBapsINTe 4YecTo BpaTaTta Ha hypHaTa
no Bpeme Ha ne4veHe.

» UsknioveTe npogykta 5 4o 10 MUHYTU
npeau KpamHWs Yac Ha neyeHe npu
npoabIKMTENHO neveHe. MoxeTe aa
crnectute o 20% enekTpoeHeprus, kato
n3nonseare octaTb4Ha TOMMMHA.

+ OnutanTe ce Aa NpUroTBUTE NoBeYe OT
€[1HO ACTVE HaBeOHbX BbB (hypHaTa.
MoxxeTe foa rotBuTe €AHOBPEMEHHO,
KaTo MocTaBuTe [ABE TaBU BbPXY
peweTkaTta. OCBeH TOBa, ako NpUroTBATE
ACTUSITa CM eHO crnej Apyro, ToBa Le
CMecTn eHeprusd, Tbii kaTo ypHaTa
HAMa Aa rybu TonnuHaTa cu.

* He oTBapsiiTe BpataTa Ha pypHaTa,
KoraTto ne4yete B “HarpeBaTen c eko
BeHTUnaTop” paboTelua yHKUMSA. AKO
BpaTaTta He e OTBOpEeHa, BbTpellHaTa
Temnepartypa ce onTuMmn3unpa, 3a ga
crnecTun eHeprus B “HarpeBaTten ¢ eko
BeHTUnaTop” paboTHa yHKUMSA 1 Tasu
Temnepartypa Moxe Aa ce pasnuyasa oT
nokasaHaTa Ha gucnnes.
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3 BawuAT npoaykr

3.1 MpepcTaBsAHe Ha NnpoayKTa
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1 KoHTponeH naHen 2 Jlamna
3 TeneHu pagToBe 4 MoTop Ha BeHTMnaTopa (3ag
CcTOoMaHeHaTa nnovya)
5 BpaTa 6 [Opbxka
7 Cbpa 3a Boga 3a rotBeHe ¢ nomMotlta 8 PadToBM nosmumm
Ha napa
9 TlopeH HarpeBaTen 10 BeHTMNauMOHHM OTBOPHU

11 PesepBoap 3a Boaa

3.2 MNpepcTaBsiHe M U3non3BaHe Ha Bb3MOXHO € a MMa pasnukun B

KOHTPOSHUA NaHen Ha npoaykra  V300paxeHusTa n HAkon dyHKLUM B

3aBICMMOCT OT BUa Ha NPOAYKTA.
B To31 pasgen moxeTe Aa Hamepute o6l

npernen n OCHOBHU MPUIOXeHUA Ha
KOHTPOINMHMA NaHen Ha npoaykKTa.
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3.2.1 KoHTponeH naHen
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1 PesepBoap 3a Boaa
3 Tanmep

Ako uma konye(ta), kKoHTponmpatLo(m)
Balumns npoaykT, npu HaKou mogdenu Tosa/
Tesun konye(Ta) Moxe Aa ca Taka, Ye Aa
M3nusaT nNpu HaTuckaHe (3apoBeHM
konyeTa). 3a Aa HanpaBWTe HAaCTPOWKUTE C
Te3n OYyTOHW, MbPBO HaTUCHETE
CbOTBETHUA BYTOH M usabpnavite 6yToHa.
Cnep kaTo HanpaBuTe HacTpoukara,
HaTUCHEeTe ro OTHOBO M CMEHETE Kon4yeTo.

3.2.2 MNpepcraBssHe Ha KOHTPOJTHUA
naHen Ha chypHarta

Konue 3a ns6op Ha cyHKuus

MoxeTe na n3bepete paboTHUTE PyHKLMM
Ha dypHaTa c kon4yeTo 3a u3bop Ha
dyHKUMK. 3aBbpTeTe HanNsABO/HAASACHO OT
3aTBOpeHa (ropHa) no3uums, 3a aa
nsbeperte.

Konuye 3a Temnepartypa

MoxeTe oa nsbepete Temnepatypara,
KOSITO UckaTe Ja roTBuTe, C KONn4eTo 3a
Temnepartypa. 3aBbpTeTe no
YacoBHMKOBATa CTpesika OT 3aTBOpeHa
(ropHa) nosuuus, 3a oa nsbepere.

WHpukaTop 3a BbTpellHa Temnepartypa
Ha dpypHaTa

MoxeTe na pasbepeTe BbTpelLHaTa
Temnepartypa Ha dpypHaTa OT c1MBOfa 3a
Temnepartypa Ha Aucnnes Ha TamMepa.
CumBONBLT 3a TemnepaTypa ce nosiBsiBa Ha
aucnnesi, KoraTo roTBEHETO 3arnoyHe, 1
CMMBOIBT 3a TeMnepartypa 134esBsa,
KoraTo ypeabT OOCTUrHe 3ajageHaTa
Temnepatypa. Korato Temnepartyparta BbB

v v

3 4

2 Konuye 3a 136op Ha pyHKLMA
4 Konue 3a n3bop Ha TemnepaTypa
dypHaTa nagHe noa 3agageHarta

TemnepaTtypa, CMMBOITbT 3a TeMnepaTypa
ce nosiBsiBa OTHOBO.

Tanmep
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ByToH 3a anapma

ByToH 3a HacTpoika Ha BpemeTo
ByToH 3a HamansBaHe

ByToH 3a yBenunyaBaHe

ByToH 3a HacTpowiku

[ IS B N N

ByToH 3a 3akmniouBaHe
MokasBaHe Ha cumBonu
(O : Cumson 3a Bpeme Ha neueHe

") : CumBon 3a kpaii Ha neveHeTo *

: CumBon 3a anapma

: CumBoOn 3a sipkocT

Iil' : CMBON 3a Knoyarnka
§§ : TemnepatypeH cumson
() : CumBon 3a HMBO Ha 3BYKa

: CuMBON 3a 3aKmioyBaHe Ha Bpata *

*Bapvpa B 3aBUCUMOCT OT MOA€eNa Ha npoayKTa.
Bb3MOXHO e Aa He e HanuyeH 3a Balums npoaykT.
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3.3 ®PyHkuuun 3a paboTta Ha pypHaTa

B tabnuuaTta ¢ dyHKUMMTE Ca nokasaHu
paboTHUTEe yHKLMM, KOUTO MOXeETe Aa

n3nonaearte BbB Bawarta ypHa, Kakto u

Han-BUCOKUTE N HAW-HUCKNTE

TemnepaTtypu, KOMTo Morat Aa 6baar
3afageHy 3a Tesn oyHKuMKU. PeabT Ha
pexumuTe Ha paboTa, nokasaH TyK, MOXe
[a ce pasnuyasa oT nogpeanbarta Ha
BaLLMS NMPOAYKT.

DyHKUMO o Temnepatype
nucaHue Ha
HaneH dyHKUMATa H AnanasoH OnucaHue u ynotpeba
cumBon Yy (°C)
- O, BB dhypHaTa He paboTtu HarpeBaTen. Camo namnara Ha
7/ | N Namna Ha cypHaTa - (bypHaTa cBeTH.

Pab6ota c BeHTUnartop

®ypHaTa He e 3arpsita. PaboTn camo BeHTMNaTopsT (Ha
3aaHaTa cTeHa). 3amMpaseHaTa xpaHa € rpaHynu ce
pasmpa3ssBa 6aBHO Npu cTaliHa Temneparypa, croteeHaTa
XpaHa ce oxnaxga. BpemeTo, Heobxoanmo 3a pa3vpassiBaHe
Ha UAno napye Meco, e No-AbMro, OTKOSIKOTO MPU XpaHu CbC
3bPHEHN XpaHu.

| |

[opeH v goneH
HarpeBaTen

XpaHarta ce Harpsisa OTrope 1 OTAOIY €4HOBPEMEHHO.
MopxoAsiLy 3a TOPTH, CRAZKWLLM UMK KEKCOBE U XHWW BbB
¢hopmu 3a neveHe. FoTBEHETO CTaBa C eaHa Tasa.

<
&

[oneH HarpeBaTen
noagnomaraH ot
BEHTUNaTop

ropewwmsaT Bb3ayx, 3arpsT OT JOMHUSA HarpesarTerl, ce
pasnpegens paBHOMepHO 1 6bp30 BbB dypHaTa ¢
BeHTUnaTtop. FoTBEHETO cTaBa ¢ egHa Tasa. Tasn yHKUUS
TpsiGBa a ce W3Mon3sa 1 3a NecHo NoYNCcTBaHe C napa.

Harpesaten c
BeEHTMNaTop

FopelmsaT Bb3ayx, 3arpaT OT BEHTUNATOPHUA HarpesaTer, ce
pasnpegens paBHOMepHO 1 6bP30 BbB hypHaTa ¢
BeHTUnartopa. Moaxoasuy e 3a roTBEHe B HSAKOMKO TaBy Ha
pasnuyHK HUBa Ha padTa.

Harpesaten ¢ eko
BeHTuUnaTtop

3a fa cnectute eHeprusi, MOXeTe Aa u3nonaeate Tasu
hbyHKUMS BMECTO fa usnonssare ,Harpesaten c BeHTunartop”
B AvanasoHa 160-220°C. Ho; BpemeTo 3a roTBeHe Lie 6bae
Marnko no-AbIro.

DyHkUMA 3a nuua

[onHuAT HarpeBaTen 1 OTONMEHNETO HA BeHTUNaTopa
pa6otsT. Moaxoasiia e 3a NPUroTBsHe Ha nuua.

®YHKUMUTE 3a FOPHO HarpsiBaHe, [OMHO HarpsiBaHe U
BEHTWUNATOPHO HarpsiaHe paboTsT. Besika cTpaHa Ha

f |l [®][®][®]]x

"3D" cpyHKUMA * npoayKTa, KOWTO LLe ce roTeu, Ce n3nmya egHakeo 1 6bp3o.
[oTBeHeTO cTaBa ¢ egHa TaBa. Ta3u dyHkuusa Tpsbea aa ce
13rnon3ea 1 3a roTBeHe Ha napa.

[onsimaTta ckapa Ha TaBaHa Ha HaTa paboTu. MNogxoaswa
MbneH rpun « p dyp p aX0asL

€ 3a rneYyeHe Ha ckapa B ronemmu konmyectsa.

* BawwmsaT npodyKT pabotu B

TemMnepaTtypHua amanas3oH, NoCo4YeH Ha
KOn4yeTo 3a TeMmnepartypa.

3.4 lMpoaykToBU akcecoapu

BbB BalMa NPOAYKT MMa pasnuyHm

akcecoapw. B To3n pasgen ca gocTbnHU

OT Mofena Ha NpoaykTa, NpeanaraHusT
akcecoap ce pasnuyaBa. Beuuku
akcecoapu, onucaHu B pbKOBOACTBOTO 3a
noTpebuTens, Mmoxe Aa He ca HanuyHU BbB
BaLLMS NPOAYKT.

OnMncaHMeTo Ha akcecoapute n onncaHndaTa
3a NpaBUIHOTO M3nonssaHe. B 3aBncumocTt
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TaBuTe BbLB BalLMA ypea Moxe Aa

@ ce gedopmupart nog
Bb3[ENCTBUETO Ha TOMNNMHaTa.
ToBa HAMa eeKT BbpXY
dYHKLMOHANHOCTTA.
Jedopmauyuara nsuessa, korato
TaBaTa ce oxnagu.

CraHpgapTtHa TaBa
M3nonsga ce 3a cnagkvwum, 3aMmpaseHu
XpaHu 1 NbpXXeHe Ha rofniemMun nap4yeTta.

Obn6oka TaBa

M3non3ea ce 3a cnagkuwuv, MbpXxeHe Ha
ronemu napyeTa, cCoyHa XxpaHa unu 3a
cbbrpaHe Ha Teyawm macna npu
n3ronaeaHe Ha ckapaTa.

TeneHa ckapa
M3non3ea ce 3a nbpXeHe nnm noctaBsHe
Ha xpaHaTa, KOSITO e Ce neye, MbPXu 1
3afyLuaBa Ha xenaHus padr.

Mpu mopenu c TeneHu padroBe :

o2

22,

Mpu mopenu 6e3 TeneHu padroBe :

3.5 Usnon3BaHe Ha akcecoapu 3a
npoaykTa

PadToBe 3a rorBeHe

Mma 5 HuBa Ha no3uuns Ha padTa B
30HaTa 3a rotBeHe. MoxeTe CbLUO Taka aa
BMAMTE pefa Ha padToBeTE B HOMepaTa
Ha npegHaTa pamka Ha dypHarTa.

Mpn mopenu c TeneHu padTose :

~N

=N who

>

Mpu mopenu 6e3 TeneHu padgToBe :

5
"; =~ 2
~ ]

MocTaBsiHe Ha TereHaTa ckapa BbpXy
padToBeTe 3a roTBeHe

Mpn mogenu c TeneHu padTose :

OT peluaBalllo 3Ha4YeHve e Aa NnocTaBuTe
NpaBUIHO TereHaTa ckapa BbpXy
TeneHute cTpaHnyHu padtose. KoraTto
nocTaBsATe ckapaTta Ha XenaHus padrT,
oTBOpeHaTa 4acT TpsAbea aa e otnpea. 3a
no-gobpo roTBeHe, ckapaTa TpsbBa aa
O6bae 3akpeneHa KbM TouYKaTa Ha crnmpaHe
Ha ckapaTa. He TpsibBa na npeMuHaBa
npes ToukaTta Ha crnvpaHe, 3a aa
KOHTaKTyBa CbC 3afjHaTa CTeHa Ha

dypHaTa.
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Mpu mopenu 6e3 TeneHu padToBe :

OT peluaBalllo 3Ha4YeHne e Aa NnocTaBuTe
NpaBuUITHO TeNeHaTa ckapa Ha CTpaHUYHUTE
padToBe. TeneHaTa ckapa uma egHa
nocoka npu nocraesiHe Ha padTa. KoraTto
NnocTaBATe ckapaTa Ha xenaHusa padrT,

PyHKLMA 3a cnupaHe Ha TefleHaTa ckapa
Mma dyHKuma 3a cnupaxe, 3a ga ce
npeaoTBpaTtu NpeobptbliyaHe Ha TeneHaTa
ckapa ot ckapata. C Tasu dyHKLmMA
MOXXeTe NnecHo 1 6e3onacHo aa usBagute
XpaHata cu. [lJokaTo cBanaTe TeneHara
ckapa, MOXeTe Aa s u3gbpnaTte Hanpea,
[0OKaTo JOCTUrHE TouKaTa Ha CrvpaHe.
TpsabBa oa npemMuHeTe Npes Tasu Touka, 3a
[a 9 npemMaxHeTe HambJIHO.

Mpu mopenu c TeneHu padTose :

MNMocTaBsiHe Ha TaBaTa BbpXy padToBeTe
3a roTBeHe

Mpu mopenu c TeneHu padroBe :

CbLo Taka e BaXHO NpaBuUIHO Aa
nocTaBUTE TaBUTE BbPXY TENEHUTE
cTpaHu4Hu padToBe. Korato nocraeare
TabnaTa Ha xenaHusi padT, HeHaTa
CcTpaHa, npegHasHavyeHa 3a 3agbpxkaHe,
TpsibBa oa e otnped. 3a no-4obpo roTBeHe
TaBaTa TpsibBa Aa ce 3akpenu Bbpxy
rHe3foTo 3a cnvpaHe Ha ckapara. He
TpsibBa fa NpeMuHaBa Npe3 rHe3goTo 3a
cnvpaHe, 3a Ja KOHTakTyBa CbC 3agHaTa
cTeHa Ha dypHarTa.

Mpu mopenu 6e3 TeneHu padroBe :
ChbLLO Taka e BaXKHO NpaBuIHO Aa
NoCTaBUTE TaBUTE Ha CTPaAHUYHUTE
padpToBe. TaBaTa MMa egHa nocoka npu
nocraesaHe Ha padta. Korato noctaesate
Tabnara Ha XenaHusa padT, HenMHaTa
CcTpaHa, NpegHa3HaveHa 3a 3agbpxkaHe,
TpsAbBa fa e oTnpea.

®DyHKUMA 3a cnupaHe Ha TaBaTa -[pu

MoAenu c TenieHu pacgproBe

Mma n gyHKums 3a cnvpaHe, 3a a ce

npeagoTepaTtu npeobpblyaHe Ha TaBaTa OT

ckapara. [Jokato ussaxagarte Tabnara,

ocBoboaeTe A OT 3a4HWS OrpaHUYMTEN U 5
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JpbnHeTe kbM cebe cu, 4oKaTo AOCTUTHE
npeaHata ctpaHa. Tpabsa ga npemuHeTe
npes ToBa cnupaTternHo rHesao, 3a aa ro
npemaxHeTe HambIIHO.

—
MpaBunHo nocTaBsiHe Ha TerneHaTa
cKapa v TaBaTa BbpXy TefleCKONnu4HuTe
pencu-Mpu moaenu ¢ TeneHu padrose
M Teneckonu4yHu Mogenu
BrarogapeHune Ha TeneckonuYHUTE percy,
TaBWTe UMW TerieHaTa ckapa MoraTt JIeCHO
Ja ce MOHTMpaT 1 fieMoHTMpaT. KoraTto
n3nonaearte TaBW U TENEHU PELLETKN C
TerneckonuyHaTa penca, Tpsabea ga ce
BHMMaBa LM TOBETE OTNPEA U 0T3az Ha
TENecKonMYHWTE pencu aa onupar B
pbboBeTe Ha ckapaTa 1 TaBaTa (nokasaHo

Ha dourypara).
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3.6 TexHuu4ecku cneuucpmkaumum

O6wwm cneumdukaumm

BbHLIHM pa3mepu Ha npoaykTa (BUCOYMHa/LWIMpUHa/
abnboynHa) (Mm)

595 /594 /567

MoHTaxHu pa3mepu Ha dpypHaTa (BUCOYMHa / wmpuHa /
abnboynHa) (Mm)

590-600 /560 /min. 550

Hanpexenune/Mectota

220-240V ~; 50 Hz

M3nonseaH TUM 1 ceveHne Ha kabena/noaxoaaium 3a
n3nonssaHe B NpoaykTa

MUH. HO5VV-FG 3 x 1,5 mm2

O6wwa koHcymaums Ha eHeprust (KW)

3,3

Tun cypHa

MHorodyHkumoHanHa dypHa

HaToBapBaHe.

OcHoBHM nonoxeHus: MiHdopmaumaTa Bbpxy eHepruiHns eTUKeT Ha enekTpuydeckute ypHu 3a JoMa e AafeHa B
cboTBeTcTBME Ccbe cTaHaapTa EN 60350-1 / IEC 60350-1. CtoriHocTUTE ca onpefeneHn B FopeH n foneH
HarpeBaTen or (if present) [loneH u ropeH HarpeBaTen nognoMaraHy oT BEHTUNaTop yHKLMOHMpa CbC CTaHAAPTHO

KnachbT Ha eHepruiiHa etheKTUBHOCT ce onpefesns B CbOTBETCTBUE CbC CNEAHOTO NPUOPUTU3NPAHE B 3aBUCUMOCT
OT TOBa Aanu CbOTBETHUTE (PYHKLIMK CbLLECTBYBAT B NPoAyKTa unu He. 1-HarpesaTen ¢ eko BeHTUnarop , 2-
Harpesarten ¢ BeHTunaTop , 3-Hucbk rpun nognomaraH oT BeHTUnarop , 4-F'opeH 1 goneH HarpesaTten.

TexHnyeckute cneuyndumkaumm morat ga oboat NPOMEHAHN be3 npeaunssecTune C
uen no,u,o6p$|BaHe Ha Ka4eCTBOTO Ha nNpoAyKTa.

®uryprTe B TOBa PbKOBOACTBO Ca CXEMaTUYHWN U MOXE [a He OTroBapsT TOYHO Ha
BaLLUMS MPOAYKT.

OOKyMeHTauua, ca nony4eHu B na60paTopHM yCcnoBusa B CbOTBETCTBME CbC
CbOTBETHUTE CTaHdapTu. B 3aBucumocT ot yCcnoBuATa Ha pa60Ta N OKOJTHaTa
cpena Ha npoaykTta, Te3n CTOMHOCTW MOXe [a Bapupar.

@ CTOMHOCTUTE, MOCOYEHN BbpPXY ETUKETUTE Ha NpoayKTa Ui B npungpyxasawjata ro
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4 MvbpBa ynotpeba

Mpeaw Oa sanoyHeTe Oa U3nonasare
Bawumsa npoaykT, ce npenopbysa aa
HanpaBuTe CreaHOTO, NMOCOYEHO
CbOTBETHO B CreABalLuTe pasgenu.

4.1 MbpBoHayanHa Hactpoika

BuHarn HacTponBawnTe yaca, npegum

@ fa nsnonssaTe Bawara dypHa.
AKO He ro HacTpouTe, He MoXeTe
[a roTBUTE B HAKOW MOaenu

dypHy.

AKO MbpBUAT TaViMep He e

@ 3agageH, “12:00” 1 cumsonbT O
npoabixasaT Aa muraTt 1 BawlaTa
dypHa HAma fa ctapTupa. 3a aa
paboTu BawaTta dypHa, Tpsbea aa
noTBbPAMTE Yaca, KaTo HacTpouTe
yaca unu gokocHeTe GyToHa (O,
korato e Ha "12:00". MoxeTe ga
npomMeHWTe HacTponkaTa 3a 4Yaca
NO-KbCHO, KaKTO € OMUCaHo B
pasgena ,,Hactpownkun“.

1. KoraTo cbypHaTa ce ctapTupa 3a nbpsu
NbT, Ha Avcnnes we murat "12:00" n O
CUMMBOIT.

2. 3apaiiTe yaca, kaTo gokocHeTe /O
OyTOHM.

Q@@‘@*@v

3. HokocHeTe (O nunu & 6yToH, 3a Aa
aKTMBMpaTe nosieTo 3a MUHYTU.

° 300
Q N © ® & &

4. [OokocHeTe GyToHUTE B/O, 3a aa
3apjageTe MUHyTUTE.

O |1TJCcol

Q@@i%ﬁ%rﬁ

5. MoTtBbpaeTe, KaTo AOKOCHeTe ByToHa (O
nnu .

= YacbT e 3agafeH n cumsonbsT (O
n3yessa OT AMChIes.

B cnyyawn Ha npekbcBaHe Ha
@ enekTpo3axpaHBaHETO,

HaCTpoOVKWNTE 3a Yaca ce aHynvpar.

TpsabBa oa ce HaCTPoOW OTHOBO.

4.2 MbpBOHa4YanHoO NOYUCTBaHe

1. OTcTpaHeTe BCUYKM ONaKOBbYHMU
mMaTepuanu.

2. OTtcTpaHeTe BCUYKM NMPUHAANEXHOCTH
oT dpypHaTa, MpefocTaBeHa ¢ NpoayKTa.

3. lycHeTe npogykTa B NpogbImKEHME Ha
30 MUHYTV 1 cnep ToBa ro U3KIYeTe.
Mo TO3M Ha4YMH ocTaTbLUMTE U CroeBeTe,
KOWTO MOXe [a ca ocTaHanv BbB
dhypHaTa rno Bpeme Ha Npou3BOACTBOTO,
ce n3rapsiT 1 no4ucTear.

4. KoraTo paboTtute c npoaykra, n3bepete
Hali-BUcokaTa TeMmnepaTtypa u
paboTHaTa yHKLUS, KOATO paboTAT
BCWYKM HarpeBaTenv BbB Ballms
npoaykt. BuxTe “PaboTHun yHKUMM Ha
dypHaTa [» 56]”". MoxeTe fa HayunTe
Kak aa paboTute ¢ doypHaTa B
cnepfgalums pasgern.

5. WM3yakanTe cdypHaTa Aa U3CTUHE.

6. M3bbpLueTe NOBbPXHOCTUTE Ha
npoaykTa ¢ MOKpa Kbpna unv reba u
noacyLieTe ¢ kbpna.

Mpeau ga usnonsBarte akcecoapuTe:
MouncTeTe akcecoapute, KOUTO U3BaxaaTe
oT doypHaTa, C BoAa C npenapaT 1 Meka
re6a 3a noYMcTBaHe.

3ABEJIEXKA: Hakon npenapatu nnm
noyMcTBaLLy npenapaty Morat aa
noBpeasT NoBbpXHOCTTa. He usnonsearite
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abpasuBHU NpenapaTu, NoYNCTBaLLN
npaxoBe, NOYMCTBALLN KPEMOBE UM OCTPYU
npeameT No BpEME Ha NOYUCTBAHE.
3ABEJIEXKA: o Bpeme Ha nbpBaTta
ynoTtpeba Moxe fia ce NosiBu UM U
MUpuM3ma 3a HAKONKO Yaca. Toea e

5 WNanonsBaHe Ha pypHaTa

HOpMarHO ¥ MPOCTO ce HyxadaeTe oT fobpa
BEHTMNaUWs, 3a Ja ro npeMaxHeTe.
M3BsirsaiiTe AMPEKTHOTO BAULLIBaHE Ha
o6pasyBaHust AUM 1 MUPU3MUA.

5.1 OOwa nHodopmaumsa 3a
u3nonsBaHe Ha pypHaTa

BenTtunartop ( Bapupa B 3aBucumoct ot
Moaena Ha npoaykta. Bb3moxHo e ga
He e HanuyeH 3a Bawwma npoAaykr. )
Bawmat npogykT nma oxnaxagaty,
BeHTMnaTop. OxnaxgalusaT BeHTunaTop
Ce aKTVBMpa aBTOMaTUYHO Npu
HeobxoAMMOCT 1 OXNaxaa KakTo npegHaTa
4YacT Ha npoaykTa, Taka n mebenute. Ton
ce JeaKkTMBMpa aBTOMATUYHO, KOrato
npouechT Ha oxnaxaaHe npuknioyn. Hag
BpaTaTta Ha dypHaTa usnusa ropety,
Bb3Ayx. He nokpueanTe Tesun
BEHTMMAaLMOHHN OTBOPU C HULLO. B
NPOTUBEH criyyan oypHaTa Moxe aa
nperpee. OxnaxgawmaT BeHTunaTop
npoAabmxasa Aa paboTu no Bpeme Ha
paboTa Ha pypHaTa unu crnep nU3knioysaHe
Ha dypHaTa (npmnbnuantenHo 20-30
MWHYTK). AKO rOTBUTE Ype3 NporpammpaHe
Ha TariMepa Ha dypHaTa, B Kpas Ha
BPEMETO 3a NevyeHe oxnaxaalmaT
BEHTWATOP Ce M3KITHYBa C BCUYKM
dyHKUUK. BpemeTo 3a paboTa Ha
oxnaxaalluysa BEHTUNATop He MoXe Aa ce
onpegenv ot notpebutens. Bknioysa ce n
ce M3KnioyBa aBToMaTuyHo. ToBa He e
rpeLuka.

OcBeTneHue Ha cpypHaTa

OcBeTneHneTo Ha dhypHaTa ce BKIOYBa,
koraTo cpypHaTa 3anoyHe Aa neve. Mpu
HSIKOM MOZEnn OCBETNEHNETO CBETU MO
BpEME Ha neyeHe, a Npu HAKOM Moaenu
nsracea crnep onpegerneHo Bpeme.

Ako xenaeTte namnara Ha dypHaTta aa
CBEeTU HenpekbCcHaTo, n3bepete paboTHO
cbeTosiHve “Namna Ha pypHaTta” ¢ konyeTo
3a n360p Ha PYHKLUS.

5.2 PaboTa Ha KOHTPONHUA Moayn
Ha ¢pypHaTa

O6wu npeaynpexaeHus 3a
YCTPOMCTBOTO 3a ynpaBrieH1e Ha
¢dypHaTta

* MakcumanHoTo Bpeme, KOeTo MOXe Aa
Obae 3a4afeHo 3a npoleca Ha neveHe e
5 vaca 59 muHyTK. B cnyyan Ha
NnpekbCBaHe Ha 3axpaHBaHETO,
nporpamaTta ce oTMeHs. LLle TpsibBa aa
nporpammpare O0THOBO.

 [lokaTo npaBuTe KakBUTO K Aa 6uno
HACTPOWKWN, CbOTBETHUTE CUMBOIN MUraT
Ha aucnnes. Tpabsa ga ce usyaka
KpaTKo Bpeme, 3a Aa 6baar 3anaseHu
HacTpoviknTe.

* AKO e HanpaBeHa HaCcTpolKa 3a roTBEHE,
BPEMETO He MOXe [a Cce perynvpa.

» AKO BpeMeTo 3a roTBeHe e 3afafeHo
npv 3ano4yeaHe Ha roTBeHe, OCTaBaLLloTO
BpeMe ce Nnokassa Ha gucnes.

» B cnyyawnte, koraTto e 3agageHo Bpeme
3a roTBEHe U KparHo Bpeme 3a
roTBeHe; MoxeTte ga OTMeHuTe
aBTOMaTW4YHO, KaTo AokocHeTe (O ByToHa
3a AbIro Bpeme.

Tanmep
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ByToH 3a HacTpolika Ha BpeMeTo
ByToH 3a HamansBaHe

ByToH 3a yBenuyasaHe

ByToH 3a HacTpoiku

ByToH 3a 3akntouBaHe
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Moka3BaHe Ha cMmBONU

(O : Cumson 3a Bpeme Ha neveHe
{9 : Cumeon 3a kpait Ha nedeHeTo *
[\ : Cumson 3a anapma

(D : Cumeon 3a sipkocT

@' : CMBON 3a Kroyarnka

§ : Temnepatypen cumson

() : CumBon 3a HKBO Ha 3ByKa

: CUMBON 3a 3aKriouBaHe Ha Bparta *

*Bapupa B 3aBMCUMOCT OT Moena Ha Npo/ayKTa.
Bb3moxHO e Aa He e HanuyeH 3a Bawwnsa npoaykT.

BkniouBaHe Ha dpypHaTa

KoraTo nsbepete pabotHa dyHKUUS, Ha
KOSITO UckaTe [a roTBUTE C NMOMOLLTa Ha
Kon4yeTo 3a M36op Ha hyHKUMSA 1 3ajaneTe
onpeperneHa Temnepartypa ¢ nomowiTa Ha
KonyeTo 3a TemnepaTypa, pypHaTa
3ano4sa ga pabotu.

U3kniouBaHe Ha dpypHaTa

MoxxeTe oa usknouuTe dypHara, kaTo
3aBBbPTUTE KOMYETO 3a N300p Ha PYyHKLUA
1 KOM4YETO 3a TemnepaTtypa B U3KIIOYEHO
(Harope) nonoxeHue.

PbyHO roTBeHe 3a n3bop Ha
Temnepartypa u pyHKUuA Ha paboTa Ha
dypHaTta

MoxeTte Oa roteuTte, Kato Hanpasute
pbYEH KOHTPON (Mo BaLl koHTpon), 6e3 aa
3ajaBaTe BPEMETO 3a FOTBEHE, KAaTO
n3bepete Temnepartyparta n paboTHaTa
dyHKLMS, cneumndmryHn 3a BallaTa xpaHa.

2. 3apgaiiTe TemnepaTypaTa, KoATo UckaTte
[a rotBuTe, KaTto N3nonssaTte KonyeTto
3a Temnepartypa.

= Bawara dypHa e 3anoyHe ga
paboTu He3abaBHO Npu n3bpaHaTa
yHKUMS 1 TemnepaTypa, a CUMBOITbT
8 we ce nosien Ha aucnnes. Korato
TemnepartypaTta BbB dypHaTa
[OCTUrHe 3afjageHaTa TemnepaTypa,
§ cumBon®bT nsuessa. dypHara He ce
U3KI0YBa aBTOMaTUYHO, Thil KaTo
pBYHOTO rOTBEHE Ce U3BbpLLBa 6e3 aa
ce 3a/laBa BPEMETO 3a FOTBEHE.
TpsibBa 4a KOHTpOnMpaTe roTBEHETO U
a ro nsknoumTe camu. Korato
rOTBEHETO 3aBbPLUN, U3KMOYETE
dypHaTa, KaTo 3aBBbPTUTE KOMYETO 38
1300p Ha PYHKLMSA 1 KONYETO 3a
Temnepartypa B U3KIOYEHO (Harope)
MonoXeHue.

FoTBeHe 4ype3 HacTpoMKa Ha BpeMeTo 3a
roTBeHe:

MoxeTe na Hakapate pypHaTa aa ce
W3KII0YN aBTOMATMYHO B Kpasi Ha BPEMETO,
kaTo n3bepeTte TemnepaTypaTa u
paboTHaTa yHKUMS, cneunduydHn 3a
BalLaTa xpaHa u 3agageTe BpeMeTo 3a
roTBeHe Ha Tanmepa.

1. UsbepeTte paboTHaTa yHKUMS 3a
roTBeHe.

2. [okocHeTe BGyToHa (9, foKaTo Ha
AWcCnnes ce nosisn cMMBoONbT €O 3a
BPEMETO 3a rOTBEHE.

1. N36epeTe onepaumoHHaTa yHKUMS, C
KOATO NUCKaTe Aga roteute, 4pes Kon4vyeTo
3a 1360p Ha PYHKLUS.
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@ Cnep kaTo HacTpouTe pyHKUMATa 1

TemnepartypaTa Ha paboTa,
MOXeTe Aa 3agafeTe BPeMeTo 3a
rotBeHe 3a 30 MVUHYTK, KaTo
[loKoCcHeTe () OMpeKTHO ByToHa 3a
Obp3a HacTporika Ha BPeEMETO 3a
roTBEHe M NPOMEHUTE BPEMETO C

@O 6yTOHN.
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3. 3apanTe BpemeTo 3a roTBeHe, KaTo
pnokocHeTe D/O GyToHM.
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BpemeTo 3a rotTBeHe ce yBenunyasa
@ ¢ 1 MuHyTa npes nbpsute 15
MUHYTW, cned 15 MuHyTU ce

yBenuyaea ¢ 5 MUHyTU.

4. TocTaBeTe xpaHaTa cv BbB pypHaTa u
3ajaliTe Temnepartypara Cc Kon4yeTo 3a
Temneparypa.

= Bawara ypHa e 3anoyHe ga
paboTu BegHara npu nsbpaHata
yHKUUSE U TemnepaTypa.
3agageHoTo BpeMe 3a rotBeHe
3ano4sa obpaTHO oTbposiBaHe 1
cMMBONbLT [ ce nosiBsiBa Ha
avcnnes. Korato TemnepaTypara
BbB (hypHaTa JOCTUTHE
3apageHara temneparypa,
CMMBOMbT M34ye3Ba.

5. Cnep n3tnyaHe Ha 3a4afeHoOTo Bpeme
3a roTBeHe, Ha AMcnnes ce nosiBsBa
"Kpai", cumBonsT (9 Mura v TanmMepsT
n3gasa 3BYKOB CUrHar.

6. lNpepynpexaeHneTo 3By4n B
npoabIPKkeHe Ha ABe MUHYTU.
HaTtucHeTe npom3BoneH knasuLy, 3a Aa
cnpete npeaynpexaeHneTo.
MpenynpexaeHMeTo cnupa n BpemeTo
Ha [ieHsi ce NnosiBsiBa Ha AucCnries.

AKO ce HaTuCHe KOWTO 1 aa e ByToH

@ B Kpasi Ha 3ByKOBOTO
npenynpexaeHune, ypHara e
3anoyHe ga paboTn oTHOBO. 3a aa
npegoTepaTUTe NOBTOpHATa
paboTa Ha dypHaTa cneg kpas Ha
npeaynpexaeHneTo, usknoyeTe
dypHaTa, KaTo 3aBbPTUTE KOMYETO
3a TemnepartypaTta 1 KonyeTo 3a
dyHKUMMTE Ha no3nums ,,0¢
(M3KNHOYEHO).

5.3 NoTBeHe c nomoLyta Ha napa

BawaTta cdypHa nma ¢yHKUMs 3a roTBEHE C

napa. Mo-gobpu pedynTtatv npu neveHe ce

nocturaT ¢ noMmouyTa Ha napa. ACUCTEHTBLT

Ha napa rapaHTmpa, 4Ye NoBbPXHOCTTa Ha

cnagkumnTe e No-sipka, kopuykaTta uv e

no-xpynkaea u Te ca no-o6emHu. OcseH

TOBa rOTBEHETO C MOMOLLTa Ha napa

HamansBea 3arybaTa Ha Bnara oT XxpaHu

KaTo Meco 1 UM no3Bonisiea Aa ovaaT

NPUroTBEHN NO-COYHN OTBBTPE U MO-

BKYCHMW.

06wy npegynpexaeHus

» ['oTBEHETO C Napa MoXxe Aa ce
M3BbPLLBA CaMo C YHKLMNTE 338 FOTBEHE
C napa, N0Co4YeHN B PbKOBOACTBOTO.

» KanauuTteTbT Ha pe3epBoapa 3a Boga e
250 mn. He HannBanTe nose4e o1 250 ml
BOJa BbB BOAHMS pe3epBoap no Bpeme
Ha neveHe.

» KoHOeH3bT, 06pa3yBaH Ha BpaTaTa Ha
dypHaTa crnef roTBeHe Ha napa, Moxe
[a 3ano4yHe [a Kane HaoKomno, koraTo
BpaTaTta Ha pypHaTa ce OTBOpM.
BepgHara wwom oTBOpUTE BpaTMyKaTa Ha
dypHaTa, n3bbpLIeTe KOHAEH3A.

« CtonTe paneu, korato oTBapste
BpaTuykaTa Ha dypHaTa, Tbil KaTo no
BpEMeE Ha U crnej roTBeHe € napa Moxe
4a n3nu3a napa v TonnuHa. MNaparta
MOXe Aa U3ropu pbkaTa, nMMueTo u/vmnm
oyunTe BU.

» Ako BbB (pypHaTa ocTaHe BoAa cnej
BCSIKO TOTBEHE C Mapa, NoAcyLleTe
ocTaHanarta Boja CbC cyxa kbpna, crneg
KaTo dypHaTa ce oxnagu. B npotneeH
cny4yan octaTbyHaTa BO4a MOXe Aa
JoBefe [0 KanuupaHe.

* AKO BalLMAT NPOAYKT MMa CoHAa 3a
Meco, yBepeTe ce, Ye KanakbT Ha
coHaaTa 3a Meco e 3aTBOpPEH npeau
roTBeHe c nomMmoLuTa Ha napa. B
NPOTVBEH CryYaln Moxe Aa uma
M3TMYaHe Ha napa OT rHe3doTo Ha
coHAaTa 3a Meco.

3a roTBeHe ¢ napa:
1. 3ano4yHeTe nevyeHeTo, crnepa Kkato
nposepuTe Tabnuuarta 3a rotBeHe c

napa v 3agagete pyHKuuATa,
Temnepartyparta 1 BpemeTo cropes
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XpaHaTa, KoATO nckaTe Aa NnpuroTenTe.
MoxeTe oa onpefenvTe KONMYeCTBOTO
BoAa 3a fobassiHe, TemnepaTypaTa,
dyHKUMATa 3a NeYeHe 1 BpeMeTo 3a
neyeHe, KOUTO He Ca NOCOYEHN B
TabnuuaTa.

2. lNocTaBeTe xpaHaTa cu BbB (pypHaTa Ha
npenopbyMTENHaTa NO3nLMS Ha
pelleTkaTa.

3. HartucHeTte pe3epBoapa 3a Boga Ha
KOHTPOIHMA NaHen Ha BawaTa ypHa,
KoraTo govae BpemeTo 3a gobassiHe Ha
BOAa, cnopep Tabnuvuara 3a neveHe.

4. N3BageTe pe3epBoapa 3a Boga oT

Herosusa crnoT.

o=

5. OTBopeTe Kanaka Ha pesepBoapa 3a
BOJa W HaMbJIHETE KOMMYECTBOTO,
nocoyeHo B Tabnuuarta 3a neveHe.

He nsnonseante gectunupaHa nnm
cdunTpupaHa Boga. Manonseante
camo roToBu Boau. He

“3nonseainTe 3ananumu,
anKoXOoJHW UM TBbPAK pasTBoOpU

Ha TBbpAu Yactuun BMeCTO BoAa.
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6. 3aTBOpeTe kanaka u noctaseTe
pe3epBoapa 3a BoAa Ha MACTOTO My.
HaTtucHeTte pesepBoapa 3a Boga
AoKpan.

= Bopata B pesepBoapa 3a Boga
3anoysa da Teyve 6aBHO KbM Nnoaa
Ha dypHaTa, napara ce
nopnomMara oT Ballarta xpaHa.

7. Cnep kaTo NeYyeHeTo NPUKITIYH,
usknoveTe dypHaTa, kKaTo noctaBuTe
KonyeTaTa 3a PyHKUUSI U TemMnepaTtypa
Ha U3KMIOYEHO NOMOXEHME.

AKO Ha ABHOTO Ha (pypHaTa ocTaHe

@ BOAA Cnef BCSKO roTBEHe ¢ napa,
noAcyLleTe octTaHanara Boga CbC
cyxa Kbpna, cref kato dpypHaTa ce
oxnaau. B npotuseH criyyan
BoJaTa, octaHarna Ha noga Ha
dypHaTa, MoXxe Aa NpuymHun
Kanumdunkaums.

5.4 Hactpownku

AKTMBUpaHe Ha 3aKnio4YBaHeTO Ha
KnaBuLIUTe

ManonsBankn pyHKUmMATa 3a 3aknoyBaHe
Ha ByToHMTE, MOXeTe Aa 3awutute
TaviMepa OT CMYLLEHUS.

1. [JokocHeTe GYTOH [0OKaTO (3 CUMBOS ce
rokaske Ha aucnnes.
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= CUMBOJTBT (3 Ce Nokassa Ha aucnnes u
3anoysa obpaTHoTo 6poeHe 3-2-1.
3aknouBaHeTo Ha ByToHUTE ce
aKkTMBupa, korato obpaTtHOTO GpoeHe
npukntoyun. Mpu gokocBaHe Ha KOMTO U
a e BYTOH nNpu 3aknoyBaHe Ha
OyTOHWTE, TaNMePBLT M34aBa 3BYKOB
curHan u (3 cumson mura.

AKo nycHeTe GyToHa npeam kpas

@ Ha obpaTHOTO GpoeHe,
3aKoYBaHETO Ha BYTOHUTE He ce
aKkTuBMpa.
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ByToHuTe Ha Tanmepa He morat Aa

@ ce 13nonseaT, Korato
3aKMYBaHETO Ha ByToHUTE e
BKMOYEHO. 3aknoyBaHeTo Ha
OyToHUTE HAMa Aa 6bae OTMEHEHO
B Cryyal Ha npekbCcBaHe Ha
3axpaHBaHeTo.

[eakTuBMpaHe Ha 3aKkfO4YBaHETO Ha
OyToHMTE

1. JokocHeTe BYTOH AoOKaTO (3] CUMBON
n34yesHe oT aucnnes.

= CUMBOMLT (3] M34e3Ba OT AuChnes n
3akntoyBaHeTo Ha ByToHUTE €
AeakTnBmpaHo.

HacTtporika Ha anapmaTa

MoxeTe cbLL0 Oa nsnonaeaTte TaiMepa Ha
NnpoAyKTa 3a BCAKO npeaynpexaeHve nnm
HanoMHsIHe, pa3nnYyHo OT NneYyeHe.
ByannHuKbLT HAMa edpekT BbpXy paboTHuTe
dyHKUMM Ha pypHaTa. N3nonsBea ce 3a
npegynpeauTenHu uenv. Hanpumep,
MOXeTe fa usnonseate OyaunHuka, korato
uckate ga obbpHeTe xpaHaTa BbB
dypHaTa B onpeaeneH yac. BegHara wom
3apjafeHoTo oT Bac Bpeme mnsteue,
TanMepbT BM N3gaBa 3BYKOBO
npegynpexaeHue.

MakcrumanHoTo Bpeme 3a anapma
Moxe Aa 6bae 23 yaca 59 MUHyTK.

1. [okocHeTe L\ OKaTo ce MnosiBu
CUMBONBLT L\ Ha Aucnnes.
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2. 3apaniTe yaca Ha anapmaTta ¢ 6yToHuTe
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= Cnep KaTo HacTpouTe Yaca Ha
anapmara, cMMBONbT £\ ocTasa aa
CBETU 1 BPEMETO Ha anapmMaTta
3anoysa o6paTHO oTbposiBaHe Ha
avicnnesi. Ako BpemeTo 3a anapma
1 BpEMETO 3a neveHe ca
3ajafeHn eqHOBPEMEHHO, Ha
Aucnres ce nokassa Mno-KpaTkoTo
Bpeme.

3. Cnepn kaTo BpemeTo 3a anapmarta
nsTeye, CUMBOMBLT L) 3arnoysa Ja mMura
1 BU AaBa 3BYKOBO MpeaynpexaeHue.

U3knouBaHe Ha anapmarta

1. B kpasi Ha nepuoga Ha anapmarTa,
npeaynpexaeHneTo 3Byyn B
NPOAbIHKEHNE HA ABE MUHYTHU.
[lokocHeTe Npon3BoneH knasuLl, 3a Aa
cnpeTe 3BYKOBOTO NpeynpexaeHne.

= [MpeaynpexaeHMeTo cnvpa u BpeMeTo
Ha [leHsl ce NosiBABa Ha gucnies.

AKo nckarte ga oTMeHuUTe anapmara;

1. JokocHeTe GyToHa £\, 4OKATO CUMBOSBT
L\ ce nosiBM Ha aucnnes, 3a Ja
HynupaTe 4aca Ha anapmara.
[okocHeTe ByToHa ©), ookaTto Ha
aucnnes ce nosisu cumBonbT “00:00”.

2. MoxeTe cblO Taka Aa OTMEHUTe
anapmara, kaTo gokocHeTe £\ GyTOH 3a
ObNro Bpeme.

PerynupaHe Ha cunarta Ha 3ByKa

1. [okocHeTe {6t 6YTOH, OKATO CUMBOMbLT
) ce nosiBU Ha gucnnes.
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2. 3apaiiTe enaHoTo HMBO Ype3 P/O
OyToHM. (b-01-b-02-b-03)
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3. [okocHeTe BGyToHa % 3a NOTBbPXKAEHNE
unn n34akamte, 6e3 aa gokocsaTe
HukakbB ByTOH. HacTpovikaTta 3a cuna
Ha 3ByKa CTaBa aKTVBHa crie[, U3BECTHO
Bpeme.

HaCTPOVIKa Ha APKOCTTa Ha gucnnesn

1. [okocHeTe 48 ByTOH, JOKATO CUMBOMbLT
(D ce nosiBu Ha aucnnes.
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2. 3apaiite xenaHarta apkocT ¢ /O
oyToHu. (d-01-d-02-d-03)
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3. [okocHeTe ByToHa ¢ 3a NOTBBLPXKAEHME
unu navakante, 6e3 aa gokocsare
HuKakbB OyTOH. HacTpolikaTta 3a spkocT
CTaBa aKTMBHa crnep U3BEeCTHO BpeEME.
MpomsaHa Ha yaca

Ha BawaTa cypHa, 3a 4a NpoMeHuTe yaca,
KOWTO npeaBapuTenHo cTe 3adanu:

6 O6wa nHdopmauums 3a nevYeHeTo

1. JokocHeTe ¢ 6yToH gokaTo (O cumBon
ce rnokaxke Ha aucnnes.

2. 3apganTe yaca, kaTo fokocHeTe DI a

OyTOHM.

Q@@‘@*@v

3. [okocHeTe (S unu 8 6yToH, 3a Aa
aKTMBMpaTe MoneTo 3a MUHYTK.
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4. [okocHeTe GyToHUTE B/O), 3a aa
3agagere MUHyTUTe.
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5. MoTBbpaeTe, kKaTo AOKOCHETE BYTOH (O

4
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= YacbT e 3agageH U cMMBONbLT (O
n3yesBa oT Aucnnes.

MoxeTe fa HamepuTe CbBETH 3a
npuroTeBdAHe U roTtBeHe Ha BallaTa XpaHa B
TO3U pasfern.

OcBeH TOBa TO3U pa3gern onncBa HAKOU OT
XpaHuTe, TeCTBaHW KaTo npounssoanTenn n
Han-NnoAxoasALLMTe HAaCTPOMKK 3a Te3un
XpaHu. lNMocoyeHn ca n noaxoaswmTe
HaCTPOWMKM Ha pypHaTa 1 akcecoapu 3a
Te3n XpaHu.

6.1 O6wm npeaynpexaeHus
OTHOCHO NeYyeHeTo BbB
¢dypHaTa

» [lokaTo oTBapsiTe BpataTa Ha ypHaTa

Mo Bpeme Unu crieq rneveHe, Moxe aa
uanese ropetia napa. MNaparta moxe aa

M3ropu pbkaTta, nuueTo U/unm oumTe BU.
Korato oTBapsaTe BpaTaTa Ha cypHaTa,
CTOWNTE HacTpaHa.

* WHTeH3nBHaTa napa, reHepupaHa no
Bpeme Ha neveHe, Moxe aa obpasysa
KOHOEH3UPaHW BOAHU Karnku OTBbTPE U
OTBBbH Ha hypHaTa 1 Mo rOpHUTE YacTu
Ha mebenuTe nopagu TemnepaTypHaTta
pasnuka. ToBa € HopMarnHo 1 prU3n4ecko
sIBNEHME.

» CTOMHOCTMTE 3a TemnepaTtypa v Bpeme
Ha roTBeHe, AafileHn 3a XpaHnTe, MoXe
[a BapupaT B 3aBUCMMOCT OT peLenTarta
1 konunyecTeoTo. MNopagu Tasu NpuymHa
Te3n CTOMHOCTM ca AafeHu KaTo
AnanasoHu.
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* BuHaru oTcTpaHsiBanTe HeManon3BaHuTe
NPUHaZNEeXHOCTN OT pypHaTa, npeau aa
3arno4HeTe ga roteute. Akcecoapute,
KOMTO LLie ocTaHaT BbB (hypHaTa, Moxe
Aa nonpeyar Ha xpaHaTa Bu na 6bae
NPUroTBeHa npv NPaBUITHUTE CTOMHOCTMU.

» 3a xpaHu, KOUTO Le roTBUTE MO
cobcTBeHa peuenTa, MoxeTe Aa
nocounTe NogobHM XpaHu, AadeHn B
TabnuuuTe 3a roTBeHe.

* 3non3BaHeTo Ha JOCTaBeHuTe
akcecoapu rapaHTupa, 4Ye nony4asare
Hal-gobpa Npon3BoAUTENHOCT Mpn
roteeHe. Bunaru cnassante
npegynpexaeHusTa u uHpopMauusTa,
npeaocTaBeHa OT MPOU3BOAUTENS 3a
BbHLUHUTE CbJOBE 3a FOTBEHE, KOUTO Lie
nanonasare.

» HapexeTe HaMa3HeHaTa xapTusi, KOSITO
LLie n3nonseaTte Npu roTBeHe, B
noaxoAdLm pasmepu KbM cbaa, KONTO
we roteute. OMa3HEHUTE XapTum, KOUTO
npenuear OT KOHTeWHepa, morat fa
cb3gagaTt pUCK OT U3rapsiius 1 ga
NOBMNUSASIT HA KAYECTBOTO Ha BaLLETO
neveHe. Manonaearte xapTusTa,
yCTOM4YMBA HA Ma3HWHU, KOSITO LUe
n3nonsearte B NOCOYEHUS TemMrnepaTypeH
AnanasoH.

» 3a nobpo neyeHe NocTtaBeTe xpaHaTta cu
Ha npenopbyaHus npaesuneH padT. He
NPOMEHSANTE No3numaTa Ha ckapaTa no
BPEME Ha neyeHe.

6.1.1 Cnagkuwun u xpaHu Ha cdypHa

O6wa nHdopmaumsn

» [NpenopbyBame ga usnonasare
akcecoapuTe Ha npoaykrta 3a gobpo
npeacTaBsiHe B roTBEHETO. AKO Lie
M3Mnon3BaTe BbHLLUEH Cb/ 3a rOTBEHe,
n3bupanTe TbMeH, He3arnensaty 1
TOMJIOYCTONYMB CbA.

* AKO npeaBapuTENHOTO 3arpsiBaHe ce
npenopbvyBa B TabnuuaTa 3a rotBeHe, He
3abpaBsiTe ga NnoctaBuTe xpaHata cu
BbB hypHaTa cries npeaBapuUTenHOTO
3arpsisaHe.

* AKO Le roTBuTe, KaTo 13nons3saTe CbA
3a roTBEHE BbpXY TerieHarta ckapa,
nocTtaeeTe ro B cpefaTa Ha ckaparta, a
He 6nM30 0o 3agHaTa cTeHa.

» Bcuykn matepuanu, nanonssaHu 3a
NpUroTBsiHe Ha cnagkuwu, TpsibBa aa ca
NPECHN 1 Ha CTaliHa Temneparypa.

» CTteneHTa Ha roTBEHE Ha XpaHUTE MOXe
[a Bapupa B 3aBUCUMOCT OT
KONMMYEeCTBOTO XpaHa u pasMepa Ha
roTBapCKusi Cba,.

* MeTanHute, KepaMU4YHUTE U CTBKIEHUTE
dopMM yabmkaBaT BpEMETO 3a roTBEHE
1 OBHOTO Ha CnafKuLInTe He ce 3anuya
paBHOMEPHO.

* Ako n3nonaBaTe xapTus 3a NeyveHe,
MoOXe Aa ce Habniogasa neko
nokadeHsiBaHe Ha AonHaTa NOBbPXHOCT
Ha xpaHaTa. B Tasu cutyaumst moxe ga
Ce HanoXu Aa yobrmKkuTe nepuoga Ha
rotBeHe ¢ npnbnuantenHo 10 MUHyTK.

» CTOMHOCTMTE, MOCOYEHN B TabnuumTe 3a
roTBEHe, Ca onpefeneHy B pesynTtaT Ha
TEeCcTOBe, NPOBEAEHM B HALLUTE
na6bopatopuu. NoaxoasawuTe 3a Bac
CTOMHOCTW MOXe Aa ce pasnuyasar oT
TE3U CTOMHOCTH.

* lNocTaBeTe xpaHaTa cv Ha NOAXOAALLMSA
padT, npenopbyaH B TabnuuaTta 3a
rotBeHe. HapedeTte gonHua padT Ha
dypHaTa kaTo padrt 1.

CbBeTM 3a nevyeHe Ha TOPTHU

* AKO CnagkvbT € NpeKaneHo cyx,
yBenu4yete Temnepartyparta ¢ 10°C u
CbKpaTeTe BpeMeTO 3a NeYeHe.

* AKO CNagkuWbT € BraXKeH, n3nonseante
Mariko KOJIM4eCTBO TEYHOCT Unn
HamaneTte TemnepatypaTta ¢ 10°C.

* AKO ropHaTa 4acT Ha criagkuiia e
n3ropsina, noctaBeTe st Ha JONHWA padT,
HamarneTe TeMnepaTypaTa v yBenu4yete
BPEMETO 3a NeyeHe.

* AKO BbTPELUHOCTTa Ha criagkuia e
n3neveHa gobpe, HO OTBBLH € Nnenkaea,
M3Mnon3BanTe Nno-Manko TeYHOCT,
HamarneTte TemnepaTypaTa u yBenuyeTe
BPEMETO 3a roTBEHE.

CbBeTU 3a CragKkulumn

* AKO TeCTOTO e npeKareHo Cyxo,
yBenu4yeTe TemnepaTtyparta c 10 °C u
CbKpaTeTe BPeEMETO 3a roTBeHE.
TecTeHnTe OnaToBe Ce HaBNaxHsABaT
CbC COC OT MIISIKO, ONNO, AKLA U KUCENO
MISIKO.
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» AKo cnagkuwa ce roteu 6aBHo, yBepeTe
ce, Ye pebenvHaTa Ha cnagkuwa, KomTo
CTe NPUroTBWUM, HE NpenvBea oT TaBaTa.

* AKo TecToTo e nokadeHero Ha
NMOBbPXHOCTTA, HO ABHOTO He €
n3neyeHo, yBepeTe ce, Ye KOnmM4ecTBoTO
COC, KOEeTO Lue 13nonssaTte 3a cragkuLla,
He e TBbpAe MHOrO Ha AbHOTO Ha
crnagkuwa. 3a paBHOMEPHO 3anuyaHe ce

FoTBapcka Tabnuua 3a cnagkulim U sicTua
MpeanoxeHus 3a neyeHe ¢ eAMHNYHA TaBa

onuTanTe fa pasnpegenure coca
pPaBHOMEPHO MeXay Kopute TeCto n

cnagkvLa.
« [leyeTe BalWMTE CRAAKWLLIM HA NO3NLWS U

Temneparypa, cbobpaseHn ¢ Tabnuuata
3a roTBeHe. AKO ’LHOTO BCe OLLe He e
nokadeHs 10 AoCTaTb4yHO, MOCTaBeTe ro
Ha [oneH padT 3a crneABaLLoTo roTBEHE.

Ha dpypHa

XpaHa Akcecoap 3a Pa6oTHa PadToBa Temnepatypa Bpeme 3a
nonssaHe cyHKUMA nos3vuuns (°c) neyeHe (MUH)
(npubn.)
TopTa Ha nogHoc ?TaHﬂapTHa TaBa |loper v ponex 3 180 30...40
HarpeBaTten
TopTa BbB dopma 3a TopTaM HarpeBaren ¢ 2 180 30 . 40
dopmata BBbPXY pelueTka ** [BeHTUNaTOP
[1pe6Hy criaakm ?TaHnapTHa TaBa |['opeH n goneH 3 160 25 35
HarpeBaTten
Mpu mogenu ¢
TeneHu padpTose :
3
[lpe6Hy criaakm *CTaHuapTHa TaBa |HarpeBarten ¢ 150 25 35
BeHTUnaTop Mpu mogenu 6e3
Tenexu padTose :
Kpbrna copma 3a
KeKkc ¢ anameTbp |opeH v foneH
Mananunan 26 cm cbe ckoba |HarpeBaTen 2 160 30...40
Ha pelueTka **
Kpbrna copma 3a
KeKkc ¢ anameTbp |Harpesaten c
Mananunan 26 cm cbe ckoba  |BeHTURaTop 2 160 30...40
Ha pelueTka **
BuckBMTKa Tasuuka 3a* FopeH u pone 3 170 25...35
cnagkvwm HarpeBaTen
6ucksuTKa Tasuxa 33,, Harpesaren ¢ 3 170 20...30
cnagkvwm BEHTUNaTop
TecTteHun nsgenus *CTaHﬂapTHa TaBa |lopeH u fonew 2 200 35...45
HarpeBaTen
TecTteHn nagenusa *CTaHﬂapTHa Tasa |Harpesaren ¢ 2 180 35...45
BEHTURaTop
Kucbnnua *CTaHuapTHa TaBa |[opeH v goneH 2 200 20 .30
HarpeBaTen
Kucbnnua *CTaHuapTHa TaBa |HarpeBaten c 3 180 20 .30
BEHTUNaTop
Lisin xns6 *CTaHuapTHa TaBa |[opeH v fgoneH 3 200 30 .. 40
HarpeBaTten
Lisin xns6 *CTaHuapTHa TaBa |HarpeBaten c 3 200 30 ... 40
BEHTUNaTop
CTbkneH/mMeTaneH
Nasans npaBoBrbeH CbA (TopeH v doned (5 - 200 30 ... 40
BbPXY TENeHa HarpeBaTten
ckapa **
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XpaHa Axkcecoap 3a Pa6otHa PacdToBa Temnepatypa Bpeme 3a
nonssaHe dyHKLMA nosuuus (°C) neyeHe (MUH)
(npu6n.)
Kpbrna yepHa
MeTanHa gopma FoneH 1 HoneH
A6BNKOB Nan c anameTbp 20 P A 2 180 50...70
HarpeBaTten
CM BbpXy TeneHa
ckapa **
Kpbrna yepHa
meTanHa jopma Harpesaten ¢
A6bnKkoB nan ¢ anameTsp 20 P 2 170 50...70
BEHTUNaTop
CM BbpXY TeneHa
ckapa **
Mnua *CTaH,D,apTHa TaBa |[opeH u goneH 2 200 ... 220 10 ... 20
HarpeBaTten
Muua *CTaH'D'apTHa Tapa PyHKUMA 3a nuua |2 280 5...10
MpennoxeHus 3a rorTBeHe ¢ ABe TaBU
XpaHa Axkcecoap 3a Pa6oTHa PacdToBa Temnepatypa Bpeme 3a
nonssaHe dyHKUMA nosuuus (°C) neyeHe (MMUH)
(npwbn.)
MNpu mogenu ¢ Mpu mogenu ¢
2-CtaHpgapTHa TeneHu padpToBe |TeneHu padTose :
TaBa * 1150 25...40
[pebHun cnagku Harpesaren ¢ 2-4
4-TaBuyka 3a BEHTUNaTop Mpu mogenu 6e3 | Mpu mogenu 6e3
cnagkvwm * TeneHn pacToBe |TeneHu padTose :
1140 30...45
2-CtaHpapTHa
TaBa *
BuckanTKa Harpesarenc 1, 4 170 25..35
4-TaBunuka 3a BEHTMnaTop
cragkuwm *
1-CtanpapTHa
TaBa *
TecTeHun nsgenus Harpesaten 1-4 180 35...45
4-TaBuuka 3a BEeHTMNATOP
cnagkuwmn *
2-CtaHpgapTHa
TaBa *
Kudprnua Harpesatenc |, 4 180 20...30

4-TaBu4yka 3a
cnagkuwm *

BEHTUNATOP

npe,ElBapl/lTeﬂHOTO 3arpsiBaHe ce npenopbYBa 3a BCUYKN XpaHW.

*Tean akcecoapu Moxe Aa He ca BK/YeHU KbM Balums npoaykr.

**Tean akcecoapu He ca BKMOYeHU BbB Bawmsa npoaykT. Te ca AOCTbNHU B TbproBckata Mpexa.

FoTBapcka Tabnuua c onepaTtuBHa
¢dpyHkuma “HarpeBaTen c eko

BeHTUNarop”

* He npomeHsviTe HacTponkaTa Ha
Temnepartypara crief 3anoysaHe Ha
roTBeHeTo B paboTHaTa yHKUNS
“HarpeBaTen ¢ eko BeHTUnartop”.

* He otBapsnTe BpataTta Ha dypHaTta,
KoraTo roTeBuTe B “HarpeBaTen c eko
BeHTMnaTop” paboTHaTa yHKUMs. AKO

BpaTaTta He ce OTBOpM, BbTpeLLHaTa
Temnepartypa e onTuMmusnpaHa 3a
necTeHe Ha eHeprus 1 Tasu
TemnepaTtypa Moxe Aa ce pa3nuyasa OT
nokasaHaTa Ha gucnnes.
* He 3arpsaBanTe npegsapuTesnHo B
“HarpeBaTen ¢ eko BeHTUnartop”
paboTHaTa yHKLUUS.
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XpaHa Axcecoap 3a PacTtoBa nosuuua |Temnepatypa (°C) Bpeme 3a neyeHe
nonssaHe (MUH) (npubn.)

Ope6Hu cnagku CraHpapTHa TaBa * 3 180 30...40

BuckBMTKa CraHpapTHa TaBa * 3 200 30...40

TecTeHun nsgenus CrtaHpgapTHa TaBa * 3 220 40 ... 50

Kndbnnyka CraHpgapTHa TaBa * |3 200 30...40

* Tesn akcecoapu MOXe fa He ca BKIMIOYEeHN KbM Balumsa npoaykT.

6.1.2 Meco, puba u nTUumn

OCHOBHUTE MOMEHTH npu roTBeHe Ha

ckapa

» NoanpaBsHETO C MMMOHOB COK 1 YepeH
nunep Npeau rotBeHe Ha UsAno nune,
nynka n ronemy napyeTta Meco Lie
nogobpu epekTMBHOCTTA Ha FOTBEHE.

* OtHema 15 go 30 MmnHYTHK NoBeve, 3a ga
NPUroTBMUTE MECO C KOCT, OTKOJTKOTO
NbpXeHo dune.

» Tpsbea ga naumcnmte okorno 4 o 5
MWHYTW BpEME 3a rOTBEHE Ha
caHTUMeTbp OT AebennHaTa Ha MecoTo.

FoTBapcka Tabnuua 3a meco, puba U NTMLM

» Cnepg natuyaHe Ha BPeMeTO 3a roTBeHe

OCTaBeTe MecoTo BbB (PypHaTa 3a OKOJIO

10 MuHyTU. COKBT OT MECOTO Ce

pasnpefens no-gobpe BbpPXy MbpXXEHOTO

MECO 1 He M3ru3a npu paspsiaBaHe Ha
MECOoTO.

» PubaTta TpsibBa ga ce noctaBu Ha
CpeaHusl U HUCHK padT B
TONNOyCToMYMBa TaBa.

» [oTBETE NpEnopbYaHNTE SCTUS B
TabnuvuaTta 3a roTBeHe ¢ egHa TaBa.

XpaHa Akcecoap 3a Pa6oTHa PacToBa Temnepatypa Bpewme 3a
nonssaHe yHKUMA nosuuus (°C) neyeHe (MWH)
(npu6n.)
Mbpxona (uana) / |[CtaHpapTHa TaBa |[opeH v goneH 3 15 MuH. 250/makce, 60 ... 80
MeyveHa (1 kr) * HarpesaTten cnep 180 ... 190
ArHewku 6yT CrtaHpapTHa TaBa |[fopeH u JoneH 3 15 MuH. 250/makc, 110 ... 120
(1,5-2 kr) * HarpeBaTen cneg 170
TeneHa ckapa *
[TbpxeHo nUne  |Mocrasete eqna |/ OPEH 1 AoneH 2 15 muH. 250/make, 60 ... 80
(1,8-2 kr) TaBa Ha fonHns  |Harpesarten cneg 190
pacpT
TeneHa ckapa *
lTepxeHo nune  |Mocrasete egna | Harpesaten ¢ 2 200 ... 220 60 ... 80
(1,8-2 kr) TaBa Ha fonHWs  |BEHTMNaTop
pacpt
TeneHa ckapa *
MbpxeHo Une  |MocraseTe egHa  |vapr 15 muH. 250/makc,
3D HKLUWMSA 2 60 ... 80
(1,8-2 kr) Tasa Ha Aontns yHKy criea 190
pacpt
Myiika (5,5 kr) *CTaH,D,apTHa TaBa |['opeH 1 goneH 1 25 MuH. 250/makc, 150 .. 210

HarpesaTen

cneg 180 ... 190
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XpaHa Axkcecoap 3a Pa6otHa PacdToBa Temnepatypa Bpeme 3a

nonssaHe dyHKLMA nosuuus (°C) neyeHe (MUH)
(npu6n.)
o CTaHfapTHa TaBa |uq 25 MuH. 250/makc,

Mywka (5,5 kr) M 3D" cpyHKUMA 1 crea 180 ... 190 150 ... 210
TeneHa ckapa *

Pu6a Mocrasete epna |(OPSH M AOTEH 14 200 20...30
TaBa Ha fonHus  |Harpesaren
pacpT
TeneHa ckapa *

Pu6a Mocrasete eAHa  "3D" chyHkums 3 200 20...30
TaBa Ha AoSHWS
padt

[MpeaBapuTenHoOTO 3arpsiBaHe ce NpenopbyBa 3a BCUYKN XPaHW.

*Te3n akcecoapun MOXe Aa He ca BKMoYeHn KbM Balwmsa npoaykT.

**Tean aKcecoapu He Ca BKIM4YeHU BbB Bawus NPOAYKT. Te ca JOCTBMHY B TbpProBckata Mpexa.

6.1.3 l'pun

YepBeHOTO Meco, pubaTta u NTM4eTo Meco
6bp30 nokadpeHsiBaT Npu neveHe, obpxar
KpacuBa KOpWYKa 1 He U3CbXBaT.
duneTtupaHo meco, WwnyeTa, konbacw,
KaKTO U COYHM 3eneHuyLm (qomatu, nyk u
ap.) ca ocobeHo noaxoasLLmM 3a ckapa.
O6wWwwu npegynpexaeHus

» XpaHarta, KoATO He e NoAxXoAsLLa 3a
rneyeHe Ha ckapa, npeacTaBnsisa
onacHocT OT noxap. lNeyete camo
XpaHa, KosiTo e NoAxoasillia 3a TEXbK
OrbH Ha ckapa. OcBeH TOBa, He
nocTaBsAnTe xpaHaTta TBbpAe Janey B
3aHaTa 4acT Ha ckapaTa. ToBa e Hali-
ropeLiaTa 30Ha ¥ Ma3HUTE XpaHu MoraT
[Oa ce 3anan4r.

+ 3aTBopeTe BpaTaTa Ha dpypHaTa no
Bpeme Ha neveHe. Hukora He neveTte
Ha rpun c oTBopeHa BpaTa Ha
cdypHaTa. NopewmTe NOBBLPXHOCTHU
MoraTt ga NpUYUHAT usrapsiHma!

Fpun Tabnuua

OCHOBHUTE MOMEHTU NpU roTBeHe Ha
rpun
* MpuroTeBeTte xpaHu ¢ nogobHa aebenvHa
1 TErno KOSIKOTO € Bb3MOXHO 3a rpuna.
* MNocTaBeTe napyeTtaTa, KOMTO Lie
NPUroTBsITE Ha rpuN BbpXy TagaTta c
peLueTKkaTa 3a rpun kato v
pasnpenenute, 6e3 Aa HaaBuLWaBaTe
pasmMepuTe Ha HarpeBaTensi.
» B 3aBucumocTt ot gebenvHarta Ha
nap4yeTara 3a nedeHe, BpeMeTO 3a
roTBeHe, AageHo B Tabnuvuarta, Moxe aa
Bapupa.
Mnb3HeTe pelleTkaTa 3a rpun unm
TaBaTa C pelueTkaTa 3a rpun ao
XenaHoTo HMBO BBLB pypHaTa. Ako
roTBUTE Ha peLueTkaTa Ha rpun,
nnb3HeTe TaBaTa Ha dypHaTa KbM
OonHust padT, 3a fa cbbepeTe
Ma3HuHaTa. TaBaTta BbB pypHaTa, KOsiTo
e nnb3HeTe, TpabBa Aa e ¢ pasmepu,
KOWTO NOKpMBAT UsnaTa niowy Ha
ckapaTa. Ta3n TaBa MOxe Ja He ce
[ocTaBss ¢ npogykTta. Cnoxere manko
BOZa B TaBaTta Ha cpypHaTa 3a necHo
NnoYnCTBaHe.

XpaHa Akcecoap 3a PadtoBa nosmuua |Temnepatypa (°C) Bpeme 3a neyeHe
nonspaHe (MUH) (npu6n.)

Puba TeneHa ckapa 4-5 250 20...25

Munewwkn kbcyeTa TeneHa ckapa 4-5 250 25...35

Kiodpre (teneuuko) - TeneHa ckapa 4 250 20...30

12 konnyectBo

ArHeLukun koTneT TeneHa ckapa 4-5 250 20...25
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XpaHa

Axcecoap 3a
nonssaHe

PachbToBa nosuuusa

Temnepatypa (°C) Bpeme 3a neyeHe

(MUH) (npubn.)

Mbpxona - (kybyeta

Meco) TeneHa ckapa 4-5 250 25...30
Tenewkun koTnet TeneHa ckapa 4-5 250 25...30
3eneH4yykoB orpeTeH |TeneHa ckapa 4-5 220 20...30
MpeneyeH xns6 TeneHa ckapa 4 250 1...4

I'Ipenopbqaa Ce npeaBapuTenHo 3arpsaBaHe 3a 5 MWHYTW 32 BCUYKU ACTUA Ha CKapa.

O6bpHeTe napyeTaTta xpaHa crieq 1/2 ot o6LLOTO BpeMe 3a neyeHe.

6.1.4 N'oTBeHe Ha napa

O6Lwa nHdopmauus

* [OTBEHETO C Napa Moxe ga ce

M3BbPLLBA CaMO C PYHKLUNUTE 3a FOTBEHE
C napa, NoCo4YeHN B PbKOBOACTBOTO.
BwxTe pasgena ,PyHkumn 3a paboTta Ha
dypHaTa“ [» 56] 3a pyHKkuMUTE 3a
roTBeHe C napa.
* Ako NpeaBapuTENHOTO 3arpsiBaHe ce
npenopbyBa B TabnuuaTa 3a roTBeHe, He
3abpaBanTe ga NnoctaBuTe xpaHata cu

BbB (hypHaTa crieq npeaBapuTenHoTo
3arpsiBaHe. [poabmkuTenHoCTUTE,
NOCOYEHN B MOMEHTA Ha NoJaBaHe Ha
BOJa, NoKa3BaT BPEMETO, N3MUHAIO
cnepn npeaBapuTENHOTO 3arpsiBaHe.

* Tabnuuata 3a roTBeHe CbAabpXKa
NpenopbKun 3a roTBeHe, TeCTBaHM OT
npoussoautens. MoxeTe aa 3agagete
KOnM4ecTBO BoAa, TemnepaTypa,
PyHKUMS 3a rOTBEHE C Mapa u Bpeme 3a
XpaHa, KosTo He e B Tabnuuara.

» [oTBETe Ha Napa Cc egHa Taea.

MpepnoxeHus 3a nevyeHe ¢ eAMHNYHA TaBa - "3D" dyHKuus

XpaHa Akcecoap 3a|PacToBa Temnepatyp |KonuuyectBo |Bpeme 3a Bpeme 3a Mpubn.
nonssaHe nosuuuns a(°C) BOAA, KOeTO |npueM Ha neyeHe Terno Ha
TpsibBa ga |Bopa (MMH) XpaHarta (gr
ce (MuH.)** (npubn.)
n3nonsea
(M)
Cren
Usnxnsg  |CTeHASPTHE |, 200 200 MPEABAPUTE |3 40 820
TaBa THO
3arpsiBaHe
TeneHa
ckapa *
MbpxeHo 25 MuH. 250/
nane (1,8-2 |lMocTasere |5 makc, cnea (250 25 60 ... 70 2000
kr) efHa TaBa 190
Ha AonHUS
pagt
[Mbpxona ot
pebpa Cranpapha |3 180 250 15 40 ...55 1000
(eomHuuyHO  [TaBa
napuve)
ArreLukn CraHpapTtHa gn:naa nTe
ByTueTa cbe AaptHa | 170 250+250+ |MPeABAP 90 ...110  |2000
TaBa THO
3eneHYyLum
3arpsiBaHe
Cren
Kudpnia ¢ mas | CT2HABPTHE. |3 180 100 MPEABAPUTE |55 35 1200
TaBa THO
3arpsiBaHe
npean
Uniiskeik  |CTeHAGPTHA |3 120 150 NPEABAPATE 150 . 60 1450
TaBa JHO
3arpsiBaHe
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XpaHa Axkcecoap 3a|PadToBa Temnepatyp |Konuyectso |Bpeme 3a Bpeme 3a Mpuo6n.
nonssaHe nosuuus a(°C) BOAA, KOETO |NpueM Ha neyeHe Terno Ha
TpA6bBa Aa |BoAda (MuH) XpaHara (gr
ce (MUH.)** (npubn.)
u3nonsea
(mn)
Cnen
anemko CTaH,EI,apTHa 3 200 150 npesBapnTe |,e  op 800
yTye TaBa THO
3arpsiBaHe
Mevex Cranpapha |3 190 150 25 45 .55 500
KapTod TaBa
Cnen
Xns6 3a CTaH,EI,apTHa 3 180 150 npessapute |5, 4 800
xambyprep |TaBa THO
3arpsiBaHe
Crnen
Cbomra cbC CTaHEapTHa 3 180 100 npessapuTe |,e 4o 500
3eneHyyun |Taea THO
3arpsiBaHe
* Tesn akcecoapu MOXe [a He ca BKMIOYEeHM KbM Balumsa npogykT.
** MNoka3Ba BpeMeTo, U3MMHaro creq npeaBapuTesiHo 3arpsiaHe.
*** Nob6aseTe oLye 250 mn Boda No cpefaTta Ha BPeMeTo 3a roTBeHe.
6.1.5 TectoBM XpaHu
» XpaHuTe B Ta3u Tabnuua 3a rotBeHe ce
NPUroTBAT CbrnacHo ctaHgapta EN
60350-1, 3a ga ce ynecHU TeCTBAHETO Ha
npoaykTa 3a KOHTPOJTHN UHCTUTYTU.
rOTBapCKa Ta6nv|ua 3a TeCTOBU ACTUA
I'Ipe,qnox(eHml 3a ne4yeHe Cc egMHUYHa TaBa
XpaHa Akcecoap 3a Pa6oTHa PacdToBa Temnepatypa Bpeme 3a
nonssaHe cyHKkuMA nosuuuns (°c) neyeHe (MUH)
(npu6n.)
MACEUEH X1 CrangapTHa TaBa |[fopeH 1 goneH
(cnapka . Aap Ha? eBafe‘en 3 140 20...30
BucksuTKa) P
Mpn mogenu ¢
Tenexu padTose
nAcLueH xnab CraHpapTHa TaBa |Harpesaten ¢ 3
(cnagka . 140 15..25
BuCKBUTKA) BEHTUNAaTop Mpun mopenw 6e3
TeneHu padgptose
2
[pe6Hm crazkm *CTaH,D,apTHa TaBa |['opeH n goneH 3 160 25 35
HarpesaTten
Mpn mogenu ¢
Tenexu padTose :
[pe6Hm crazkm SZTaHp,apTHa TaBa |HarpeBarten ¢ 150 25 35
BEHTUNaTop Mpu mogenu 6e3
TeneHu pagTose :
2
Kpwbrna cdopma 3a
MaHauwnan Kekc ¢ anameTbp |[opeH v goneH 2 160 30 ... 40
26 cm cbe ckoba  |HarpesaTen
Ha peLueTka **
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XpaHa Axkcecoap 3a Pa6otHa PacdToBa Temnepatypa Bpeme 3a
nonssaHe dyHKLMA nosuuus (°C) neyeHe (MUH)
(npu6n.)
Kpbrna cdopma 3a
MaHanwna Kekc ¢ aguameTbp |Harpesaten c 2 160 30 . 40
26 cm cbc ckoba |BeHTUnaTop
Ha pelueTka **
Kpbrna yepHa
MeTanHa gopma FopeH u goner
A6BNKOB Nan c anameTbp 20 2 180 50...70
HarpeBaTten
CM BbpXy TeneHa
ckapa **
Kpbrna yepHa
meTanHa jopma Harpesaten ¢
A6bnKoB nan ¢ anameTsp 20 P 2 170 50...70
BEHTUNaTop
CM BbpXY TeneHa
ckapa **
I'Ipe.qno»(eHMﬂ 3a roteeHe Cc gBe taBu
XpaHa Akcecoap 3a Pa6oTHa PacdToBa Temnepatypa Bpeme 3a
nonssaHe dpyHKLMA nosuuus (°C) neyeHe (MUH)
(npu6n.)
2-CtaHpapTHa
nACbYEH xns6 TaBa * Harpesaten ¢
(cnapka P 2-4 140 15...25
BuCKBUTKA) 4-TaBunuka 3a BeHTUnaTop
crnagkuim *
Mpu mogenu ¢ Mpu mogenu ¢
2-CtaHpapTHa TeneHu padToBe |TeneHu padTose :
TaBa * 1150 25...40
[pebHun cnagku Harpesaren ¢ 2-4
4-TaBuyka 3a BEHTUNaTop Mpu mopenun 6ea | Mpu mogenu 6es
cnagkuwm * TeneHun padToBe |TeneHu padToBe :
1140 30...45

MpenBapuTenHOTO 3arpsiBaHe ce MpenopbyBa 3a BCUYKW XPaHU.

*Tes3n akcecoapn MoXe Aa He ca BKIYeHW KbM Balums npoaykT.

**Tesn akcecoapu He ca BKINoYeHN BbB Balums npoaykT. Te ca AOCTbMNHU B TbproBckata Mpexa.

Ckapa

XpaHa

Akcecoap 3a
nonsBaHe

PadhToBa nosuums

Temnepatypa (°C)

Bpeme 3a neyeHe
(MuH) (npu6n.)

12 konnyecTBO

KiodpTe (Tenewuko) -

TeneHa ckapa

4

250

20...30

MpeneyeH xnab

TeneHa ckapa

4

250

1.4

O6bpHeTe napyeTaTa xpaHa crneq 1/2 ot 06LWOTO Bpeme 3a neyeHe.

MpenopbyBa ce NpeABapUTENIHO 3arpsiBaHe 3a 5 MUHYTY 3a BCUYKM SICTUS Ha ckapa.

7 TMoppapbXKKa U NoYUcTBaHe

7.1 O6wa uHdopmauums 3a
noyuncTBaHe

O6wwu npegynpexaeHus
* M3yakanTe npodyKTbT Aa ce oxnaau,
npeav ga ro novnctute. Fopewmre
NMOBBPXHOCTM MOraT Aa NPUYNHAT

narapsaHums!

* He HaHacanTe noyncTeawmuTe
npenapaTtu QUPEKTHO BbPXY ropeLum
NOBbPXHOCTU. TOBa MOXe Aa NPUYMHU
TparHW neTHa.

» [NpoaykTbT TpsbBa oa ce noyncTea
cTapaTernHo 1 NoAcyliaBa cnej Besika
onepauus. Mo To3M HauMH ocTaTbuUUTE
OT XpaHa Le ce NoYMCTBAaT MNECHO 1 Te3n
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ocTaTbuM We 6baaT NnpegoTBpaTeH OT
nsrapsiHe, KoraTto nNpoayKTbT ce
13Mnon3Ba OTHOBO MO-KbCHO. Mo To3u
Ha4YWH ce yabrKaBa ekcnnoaTtaluMoHHUAT
XMBOT Ha ypeaa un ce HamarnsBaT 4ecTo
cpelaHnTe npobnemu.

* He n3nonseavite NnpoaykTn 3a
noyncTBaHe c napa.

* Hskou npenapaTu nnv noyncTealim
npenapartun yBpexaaT NnoBbpXHOCTTa.
Henoaxogswm nouncTealLm npenapatm
ca: 6envHa, NoYMCTBaLLM NPOAYKTH,
CbObpXKaLly aMOHSIK, KUCEeNUHA Unun
Xiopua, NoYMcTBaLLM NPOAYKTU C Napa,
npenapartu 3a OTCTpaHsiBaHe Ha KOTIeH
KaMbK, MpenapaTu 3a NpeMaxBaHe Ha
neTHa u pbXxaa, abpasnBHM NOYNCTBALLN
npoayKkTn (KpeMoobpasHu NoYMCTBALLM
npenaparu, NoYncTBaLl, npax,
no4yncTBaLl Kpem, abpasvBHU 1
noyncTBalyy npenapaTu 3a
HagpackBaHe, Ten, rbou, NoYncTBaLLM
Kbpnu, CbabpXKalyn MpbCOTUSA U
ocCTaTbLM OT MOYMCTBALLM NpenapaTu).

* He e Heobxoamm cneyunaneH noYncTealy,
MaTepuarn npu noYMcTBaHe crep Bcsika
ynotpeba. MouncTeTe ypena c npenapat
3a MVeHe Ha CbaoBe, Tonna Boaa 1 meka
Kbpna unu reba 1 ro noacyLueTe cbe
cyxa Kbpna.

* YBepeTe ce, Yye CTe U3TPUIN HambITHO
ocTaHanarta TeYHOCT crief MoYMCTBaHe U
He3abaBHO NouyncTeTe BCsKA XpaHa,
npbckaHa HaoKOJIo Mo BPeEMe Ha
roTBeHe.

* He MmuiTe HMKaAKBM KOMIMOHEHTU Ha
Ballng ypen B CbAOMUSIIHA MaLLnHa,
OCBEH aKo He e MOCOYEHO ApYro B
PBKOBOACTBOTO 3a NOTpebuTtens.

UHOKC - HepbXKAaeMn NOBBLPXHOCTHU

* He uanonsearte noyncTeaLim
npenapartu, CbObPXalLly KUCEeNUHA Unn
XJ10p, 3@ NMOYUCTBAHE Ha NMOBBPXHOCTU U
OPBXKN OT HEPBXKOAEM NHOKC.

* [MOBbPXHOCTTa OT HEPBLXAAEM UHOKC
MOXXe [a MPOMEHMU LiBeTa CU C BpEMETO.
ToBa e HopmanHo. Cnep Bcsika
onepauus noyncTBanTe ¢ npenapar,
noaxoAsiy 3a HepbXxgaema unu
MHOKCOBA NMOBBPXHOCT.

+ [NouncTBalTe C Meka canyHeHa Kbpna v
TeuyeH (HeHagpackBall) npenapar,
NoAXoAsiL, 38 MHOKCOBU MOBBPXHOCTH,
KaTo BHMMaBaTe fa ObplueTe B eaHa
Nnocoka.

« OTcTpaHeTe neTHa OT BapoOBMK, Macro,
HULLECTE, MIISIKO U MPOTEUH BbPXY
CTBHKIEHM U MHOKCOBM NMOBBPXHOCTU
BefHara, 6e3 ga yakate. [NeTHaTa moraT
[0a pbXasceaT cref Obnrv nepyvoam ot
Bpeme.

* MNouucTBawmuTe NpenapaTtu, HanpbCckaHw/
HaHeCEeHM BbPXY NOBBbPXHOCTTA, TpsibBa
[a ce novncTaT HesabasHo. OcTaHanuTe
BbpPXY NOBBbPXHOCTTa abpasnBHM
noyMcTBaLM NpenapaTu NpuYmMHSaBaT
nobensisaHe Ha NOBbPXHOCTTA.

EmannmpaHu noBbpxXHOCTH

» Cnega Bcska ynoTpeba nouncreanTe
emannupaHuTe NOBbPXHOCTM C NpenapaT
3a MWeHe Ha CbAoBe, ToNnMa BoAa U Meka
Kbpna unu rba n rm noacylaBanTe Cbe
cyxa kbpna.

* Ako Bawwmat npogykt uma dyHKLUms 3a
JIECHO MOYMCTBAHe C napa, MoXeTe Aa
HanpasuTe fIeCHO NOYMCTBaHe C napa 3a
NeKN HeMOCTOSHHN 3aMbPCSABaHMS.
(BwxTe “JlecHo nouncTBaHe ¢ napa
> 791")

+ 3a TpyOHu neTHa MOXe fa ce n3nonasa
nouyncTeaLy npenapar 3a ypHa 1 ckapa,
npenopwbyaH Ha yebcarta Ha Bawlarta
npoAdykToBa Mapka, n Hegpackaiia
noanoxka 3a noyncreaHe. He
n3nonasanTe BbHLUEH NMOYMCTBALL,
npenapart 3a gypHa.

+ PypHaTta TpsibBa ga ce oxnagu, npeau
[Aa NoYncTuTe 30HaTa 3a roTBeHe.
MouncTBaHeTO Ha ropeLLm NOBBbPXHOCTM
Ccb3faBa KakTo OMacHOCT OT noxap, Taka
1 LWe yBpeamn MOBbPXHOCTTA Ha emanna.

KaTanutuiyHm noBbLPXHOCTU

» CTpaHW4yHUTE CTEHM B 30HaTa 3a roTBeHe
morart Aa 6baat NoKpUTK camo C
emMannnpaHn Unm KaTanuTUYHU CTeHn. Ta
Bapvpa crnopej mMopaena.

+ KaTtanutuyHute CTeHu ca c neka matosa
1 nopecta noBbpxHOCT. KatanutnyHute
CTeHu Ha ypHaTa He Tpsibea Aa ce
noyncTear.
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KaTanMTnyHute NoBbPXHOCTM
abcopbupat macno 6narogapeHue Ha
ropecTaTa Cu CTpyKTypa 1 3anoyeaT Aa
OGnecTsiT, KoraTo NOBbPXHOCTTA €
HacuTeHa ¢ Macrno, B TO3u criyyau ce
npenopbyBa Aa CMeHUTE YacTuTe.

CTbKneHu NOBBLPXHOCTU

KoraTto nouncrearte CTbkneHn
NMOBBPXHOCTU, HE N3MOMN3BaNTe TBBPAM
MeTarnHu CTbpranku 1 abpasnsHm
noYncTBalLM matepuanu. Te morat ga
NOBPeAAT CTbKIeHaTa NOBbPXHOCT.
MouncteTe ypeda c npenapar 3a M1eHe
Ha cbaoBe, TOMNna Boga v
MukpodubbpHa Kbpna, cneumanHo 3a
CTBKIEHN MOBBPXHOCTYU, U IO NOACYLUETE
CbC cyxa MUKponbBbPHa Kbpna.

AKO Mma ocTaTbLUM OT Npenapar crej
noYncTBaHe, n3dbpLUETE MM CbC CTyAeHa
BOAA W NOACYLLETE C YniCTa 1 cyxa
MukpopnbbpHa Kbpna. OctaTbumTe OT
npenapaTt Moxe Ja noBpeasaT
CTbKINeHaTa NoBbpPXHOCT crieABaLyms
nbT.

Mpw HukakBmn obcToATencTea
3acbxHanuTe ocTaTbUy BbpXy
CTbKIeHaTa NOBBbPXHOCT He Tpsbea Aa
Ce nouncTBaT ¢ Ha3bbeHn HoXoBe,
TeneHa BaTa Unm NogobHN MHCTPYMEHTU
3a HagpacksaHe.

MoxeTe ga npemaxHeTte neTHa ot
Kanuui (KbNTy NeTHa) no CTbKreHaTa
NMOBBPXHOCT C HanNM4yHUs B TbproBckaTa
Mpexa npenapart 3a npemaxsaHe Ha
KOTMEH KaMbK, C npenapar 3a
npemMaxsaHe Ha KOTNeH KaMbK KaTo oueT
UM JIMMOHOB COK.

AKO NMOBBPXHOCTTA € CUMHO 3aMbpCeHa,
HaHeceTe MouyncTBaLLMs Npenapart BbpXy
NeTHOTO ¢ rbba 1 n3vakamTe ObMArO
BpeMe, 3a Aa nogencrtea nobpe. Crneq
TOBa MOYMCTETE CThbKINEeHaTa NOBbPXHOCT
C MOKpa Kbpna.

O6esLBeTABaHETO M NeTHaTa no
CTbKneHaTa NOBBbPXHOCT ca HOpMasHu, a
He gedeKkTu.

MnacTmacoBu YacTu u 6osaMcaHun

NOBbPXHOCTU

« [NoyncTeTe NnacTMacoBuUTe YacTu U
6osancaHMTe NOBBPXHOCTY C Npenapat
3a MVeHe Ha cboBe, Tonmna Bofa 1 Meka
Kbpna unu rb6a 1 rm noAcyLleTe cbe
cyxa Kbpra.

 He n3nonaBaiTte TBbpAU METAHM
cTbpranku 1 abpasuBHM NOYNCTBALLM
npenapatu. Te moraTt aa noepeasTt
NMOBBPXHOCTUTE.

 YBeperTe ce, Ye CbeauHeHusITa Ha
KOMMOHEHTUTE Ha NpoayKTa He ca
OCTaBEHV BIaXHU U ¢ npenapart. B
NPOTVBEH CIyyail MOXe [a Ce NosiBU
KOpO3Usi Ha Te3n CbeaNHEHNSI.

7.2 Akcecoapwu 3a nouyucTBaHe

He nocTaBsiiTe akcecoapuTe Ha NpoaykTa
B CbOMMSINIHA MaLUNHA, OCBEH aKo He e
NMOCOYEHO APYro B pbKOBOACTBOTO 3a
notpebutens.

7.3 MouyuncTBaHe Ha KOHTPOJNHUSA
naHen

» Korato nouncrteaTte naHenute ¢ OyTOHU
3a ynpaBreHune, n3dbbplieTe naHena u
OyTOHUTE C BNaxHa MeKa Kbpna 1
noAcyLleTe Cbe cyxa kbprna. He
OTCTpaHsiBaliTe konyeTtata u
yNAbTHEHUATa OTAONY, 3a Aa NnouncTute
naHena. KoHTponHuaT naHen n
KonyeTaTa MoXe Aa ca NoBpeaeHN.

» [lokaTo no4mMcTBaTe UHOKCOBUTE NMaHenu
c OyTOH 3a ynpaBneHne, He 13non3eanTe
MHOKCOBW MOYMCTBALLM NpenapaTi OKOso
KOMYeTo. VIHAMKaTopuTe OKOMO KOM4YeTo
mMoraT [a ce U3TpusaT.

¢ MNMouyncTteTe CEH30PHNUTE KOHTPOSTHU
naHenu ¢ BnaxHa Meka kbprna v rv
noAcylleTe cbC cyxa kbpna. AKO BaLUUAT
NPOAYKT MMa (hyHKLMSA 3a 3aKoyBaHe
Ha KnaBuLLIWTE, 3aJalTe 3aKNi4YBaHETO
Ha KnaBuWWKUTe, Npean Aa U3BbpLUMTE
NnoYncTBaHe Ha KOHTPONHUSA naHen. B
NPOTUBEH Cryyal MOXe [a Bb3HUKHE
HenpaBWIHO pa3no3HaBaHe Ha
Kno4oBeTe.
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7.4 MNMoumcTBaHe Ha BbTpPELHOCTTa
Ha dpypHaTa (30Ha 3a roTBeHe)

CnepBanTe CTbMKATE 3a NOYUCTBAHE,
onucaHn B pasgena "Obwa nHdopmauus
3a MoYMcTBaHe" B CbOTBETCTBUE C
TUMNOBETE NOBBPXHOCTM BbLB BallaTa
PypHa.

MouyncTBaHe Ha CTPAaHUYHUTE CTEHU Ha
dypHaTa

CTpaHWU4HUTE CTEHU B 30HaTa 3a roTBEHE
moraT Aa 6baaT NoKpUTK camo ¢
eMannmpaHy Unu KatanuTuyHn cteHun. Ta
Bapwvpa crnopef mogena. Ako nva
KaTanuTuyHa CTeHa, BUXTe pasgena
,<KaTtanutuyHmn noBbpxHOCTM® 3a
MHgopMaLms.

AKO BalLMAT NPOAYKT € MoAen C TeNeHu
padpToBe, OTCTpaHETe TeneHuTe padToBe,
npeav Aa noYnUCTUTE CTPAHUYHUTE CTEHW.
Cnep TOBa 3aBbpLUETE NOYNCTBAHETO,
KaKTO € onucaHo B pasaena "Obwa
MHOopMaLMs 3a NoYnMcTBaHe" B
CbOTBETCTBME C TUMNA NMOBBbPXHOCT Ha
CTpaHu4yHaTa cTeHa.

3a pa npemaxHeTe CTPaHUYHUTE TerneHu
pacdhToBe:

1. OTcTpaHeTe npefHaTa YacT Ha ckapaTa,
KaTo A M3gbpnaTte Ha cTpaHuyHaTa
CTeHa B obpaTHa nocoka.

2. Wsgbpnante ckapaTta kbM Bac, 3a ga 4
npemMaxHeTe HambrHO.

3. 3a pa 3akpenuTe OTHOBO padpToBeTe,
npouenypute, NPUNOXeHN Npu
OoTCTpaHsiBaHeTo UM, Tpsibea aa ce
MOBTOPSAT CbOTBETHO OT Kpasi Ao
HayanoTo.

MoyncTBaHe Ha BoaHUA 6aceinH B
ocHoBaTa Ha dpypHaTta

B 3aBucMMOCT OT YyecToTaTta Ha napara,
nognomaralla roTBeHeTO - NECHU
onepaummn 3a nNoYMcTBaHe ¢ napa v
TBbPAOCTTA Ha M3MNon3BaHaTa BOAa, BbB
BOAHMS HGacenH Ha ocHoBaTa Ha dpypHaTa
MoraT a ce NosBAT NeTHa OT BapOBUK.

3a pa npemaxHeTe BapoBUKa, KOUTO
MOXe Aa ce NosiBM BbB BoAHUA 6acenH
Ha OCHoOBaTa Ha (pypHarta crnep rotBeHe
C noMoluTa Ha napa - JIeCHO noyMcTBaHe
C napa, Ha Bceku 2 unu 3 onepauum

1. Job6asete 350 ky6. c™m 6san oueT
(kMcenvHHOCTTa Ha oueTa He TpsibBa Aa
HaaBuwaea 6%) kbM H6aceliHa ¢ Boga B
ocHoBaTa Ha dypHarTa.

2. WN3yakante noHe 30 MUHYTH, 3a Aa
MOXe OLEeTbT Aa pa3TBOPU OCTaTbUUTE
OT BapOBMK MpwW CTaHa Temneparypa.

3. TMouucTtBanTe HaceriHa ¢ Meka Mokpa
Kbpna 1 NoACyLIeTe CbC cyxa Kbpna.

He nsnonsearite nouncreawym
@ npenapartu, CbObPXaLUy KUCENTUHN
UK Xropuau, 3a NoYNCTBaHe Ha
BOoAHUSA 6acelH B OCHoBaTa Ha
dypHata. He nouncreante
BapoOBMKa, KOSITO MOXe [a ce
o6pa3yBa BbB BOAHUsI 6acelH Ha
OCHoBaTa Ha pypHaTa upes
nsctbpreaHe. B npotueeH cny4an
OCHOBAaTa Ha npoaykTa Lie ce

noBpeau.

3a pa ce noBulM epeKTMBHOCTTa Ha
OTCTpPaHsiBaHeTO Ha KOTNEHUs KaMbK,
BEpPOSITHO BLB BOAHUA 6aceWH, B
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[OMbIIHEHNE KbM CTbINKUTE 3a
OTCTpaHsiBaHe Ha KOTJIeHUsl KaMbK Mo-
rope, crnep Bceku 10 ynotpebu:
MN3b6epeTe paboTHa hyHKUMSA, NpY KOATO
OOMHUST HarpeBaTen € akTUBEH, U
BkntoyeTe pypHaTa Ha 100 °C 3a 2-3
MuHyTK. Crnen ToBa M3kn4veTe ypHaTa U1
HanpbCKanTe BbTPELUHOCTTa Ha dhypHaTa u
ckapaTta C noyucTBall, npenapar,
npenopbyaH Ha yebcanTa 3a MapkaTa Ha
BalLMSA NPOAYKT, BbB BOAHUSA GaceriH Ha
OBHOTO Ha doypHaTa 1 octaseTe 3a 5
MUHYTU. Cnea 5 MuHYTU n3dbpLUeTe
BOJHAaTa fIoKBa Ha noja Ha cpypHaTa ¢
BMNaXxHa MUKpodubbpHa Kbpna 1 s
noAacyLleTe.

7.5 JlecHo noyncTBaHe ¢ napa

ToBa nNo3BonsiBa NECHO NOYMCTBaHE Ha
MpBbCOTUATaA (KOSTO He ocTaBa 3a AbMAro
BpPeMe), KOSITO € OMeKOTeHa OT napaTa BbB
dypHaTa 1 OT BOAHWUTE Kanku,
KOHAEH3VpPaHU BbB BbTPELLHUTE
NMOBBPXHOCTU Ha pypHaTa.

1. OTCTpaHeTe BCUYKM NPUHAANEXHOCTU
BbB (pypHaTa.

2. HaTucHeTe pesepBoapa 3a Boa Bbpxy
KOHTPOJIHWS NaHen Ha BallaTa dypHa u
ro ns3sageTte oT cnota. HanbnHeTe
pesepBoapa ¢ 200 mn Boaa.

He nsnonseante gectunupaHa nnm
cdunTpupaHa Boga. Manonseante
camo rotoBu Boau. He
n3nons3sanTe 3ananumu,
ankKoXOSHW 1Ny TBbPAW pas3TBOpPKU
Ha TBbPAM YacTuLM BMECTO BoAa.

3. lNocTtaBeTe pe3epBoapa 3a BoAa B
HEroBoTO MSICTO U IO HaTUCHETE.
Bopata 3anoyBa ga nbnHu 6aceiiHa,
pasnonoXeH Ha AbHOTO Ha dypHaTa.

4. HacTtpoviTte pypHaTa Ha pexum Ha
1lecHO MOYMCTBaHe C napa 1 9 BKIveTe
Ha 100°C 3a 20 MUHyTW.
HesabaBHo oTBOpeTe BpaTaTa u
n3bbpLIeTe BbTPELLHOCTTa Ha pypHaTa ¢
Mokpa rbb6a nnu kepna. Mpun oTBapsiHe Ha
BpaTaTa Lie ce u3nycHe napa. ToBa Moxe
[a cb3gaje pUCK OT n3rapsHus.
BHvumaBanTe npu otBapsHe Ha BpaTtaTa.
3a ynoputu 3ambpcsiBaHWs noymcTeTe
npoaykTa ¢ npenapaT 3a MUEHe Ha CbAoBe,
TONMna BoAa M Meka Kkbpna unu r.6a n ro
noAcyLleTe CbC cyxa Kbpna.

[Mpu dyHKUMATa 3a necHo

@ NnoYMcTBaHe C napa ce o4akea
pobaBeHaTa BoJa aa ce usnapu u
KOHOEeH3Mpa OT BbTpeLlHaTa
CTpaHa Ha dpypHaTa 1 BpaTaTta Ha
dypHaTa, 3a 4a OMEKOTH NeKnTe
3amMbpcsaBaHus, 06pa3yBaH/ BbB
Bawara cypHa. KoHOeH3bT,
obpa3yBaH BbpXy BpaTaTa Ha
dypHaTa, MOXe [a Karne HaoKoso,
KoraTo BpaTaTa Ha (ypHaTa ce
oTBOpu. BeagHara wom otBopute
BpaTtaTa Ha ypHaTa, nsbbpLuete
KOHAOEeH3a.

(Bapvipa B 3aBMCMMOCT OT MoAena Ha
npoaykta. Bb3amMoXxHO e Aa He € Hanu4eH
3a Bawwmsa npoaykr.) Cnep KoHAeH3a BbB
dypHaTa Moxe [a ce NosiBu NOKBa Unmu
BMnara B kaHarna Ha cbza nopg cdypHara.
M36bpLueTe TO3M kaHamn Ha cbAa C BNaxHa
kbpna cnepn ynotpeba u ro noacylieTte.

o creayno -

7.6 MouyucTBaHe Ha BpaTaTa Ha
¢dypHaTa

MosxeTe na cBanuTe BpaTaTa Ha dypHaTa
W CcTbKnaTa Ha BpaTaTta, 3a Aa
nounctute. Kak aa ceanute BpaTtute u
npo3opumuTe e 0BGSICHEHO B pasaenuTe
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»CBansiHe Ha BpaTtarta Ha chypHaTa” 1
»,CBarnsiHe Ha BbTpPeLWHUTe CTbKNa Ha
Bpatara”. Cneg kato ceanute
BbTPELLUHWTE CTbKIa Ha BpaTaTa,
noymncTeTe rm c npenapar 3a M1eHe Ha
CcbOoBe, TOMMa BoAa U Meka Kbpra unm
re0a u rm noacylleTe cbe cyxa kbprna. 3a
ocTaTbLy OT BapoBMK, KOMTO Morar aa ce
o6pasyBar No CTbKINOTO Ha ypHaTa,
N30BbPLUETE CTHKITOTO C OLET U
n3nnakHeTe.

He nsnonssanTe rpybu abpasnsHu
@ noYMCTBALLM NpenapaTu, MeTanHu

CTbprarnku, TeneHa Bata unu

n3bensalum Matepuanu 3a

noyucTBaHe Ha BpaTtaTa u
CTBKIMOTO Ha pypHaTa.

CBansiHe Ha BpaTaTa Ha ¢pypHaTa
1. OTBOpETE BpaTaTta Ha hypHaTa.

2. OTBOpeTe LWUMKMUTE B THE30TO Ha
naHTaTta Ha npeaHaTa BpaTa OTASICHO U
OT/ISIBO, KaTo ' HAaTUCHeTe HaZoy,
KaKTo e nokasaHo Ha cxemarTa.

3. TunoseTe NaHTV Bapupart KaTo TUMOBe
(A), (B), (C) B 3aBMCMMOCT OT Mogena
Ha npogykTa. CnegHuTe cxemu
nokassaT Kak [ja OTBOPUTE BCEKM TUN
naHTa.

4. (A) Tvn naHTa ce npeanara npu
HOpMarnHu TUNoBe BpaTu.

e

(B) TMn naHTa ce npeanara npu
TUNOBETE BpaTU C MIaBHO 3aTBapsiHe.

(C) Tvin naHTa ce npeanara npv TMNoBe
BpaTu C NNaBHO OTBapsiHe/3aTBapsiHe.

7. TocraBeTe BpaTaTa Ha pypHaTa B
NonyoTBOPEHO MOJIOXKEHNE.

8. VM3pbpnanTte oTcTpaHeHaTa BpaTa
Harope, 3a fga s ocsoboauTe OT
OACHaTa U nNgdBaTa nNaHTa n 4 n3sageTe.

3a [ga 3akpenuTe OTHOBO BpaTaTa,

@ npoueaypuTe, NPUoOXeHU Npu
HelHOTO OTCTpaHsiBaHe, TpsibBa Aa
Ce MNOBTOPSIT CbOTBETHO OT Kpasi 40
HayanoTo. KoraTo MOHTMpaTe
BpaTaTta, He 3abpaBsiTe aa
3aTBOpPUTE CKOOUTE Ha rHE30TO Ha
naHTaTta.

7.7 MNMpemaxBaHe Ha BbTPELUHOTO
CTBHKI0 Ha BpaTaTa Ha dpypHaTa

B'preLIJHOTO CTBbKI0 Ha npegHaTa BpaTta
Ha nNpoAyKTa MoXe Aa ce cBanun 3a
noymncrTeaHe.

1. OTBopeTe BpaTaTta Ha pypHaTa.

2. W3gbpnante nnactMacoBus KOMMNOHEHT,
NnpyKpeneH KbM ropHaTa 4YacT Ha
BXOAHaTa Bpara, kbM cebe cu, KaTto
€[JHOBPEMEHHO HaTUCHETE TOUYKUTE Ha
HaTWCK OT ABETE CTPaHU Ha KOMMOHEHTa
N ro OTCTpaHeTe.
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Obae NpUKpPeneHo KbM MracTMacoBust
CIOT, KOUTO e Haln-6nm13o go Ham-

BLTPELLHOTO CTHKMO (1). a

6. [okato crnobsiBaTe Hal-BbTPELLUHOTO
cTbkno (1), BHMMaBaKTe ga noctaBuTe
oTrnevaTaHaTa CTpaHa Ha CTbKIOTO
BbpXY BbTPELIHOTO CTbkNo. OT
peluaBaLlo 3Ha4yeHne e aa nocraBuTe
OOINHWTE BbIMM HAa HAaN-BbTPELLUHOTO
cTbkno (1) Taka, 4Ye ga oTroBapsaT Ha
OOMHUTE NnacTMacoBy OTBOPM.

7. HaTtucHeTe nnacTtmacoBust KOMMOHEHT
KbM pamkaTa, JoKaTo YyeTe
"WwpaksaHe".

7.8 MouucTBaHe Ha NamMnara Ha

¢dypHaTa

B cnyyan, ye cTbkneHaTta BpaTa Ha
namnara Ha ypHaTa B 30HaTa 3a roTBeHe

3. Kakto e nokasaHo Ha cxemara, neko Ce 3ambpcu; novmcTeTe ¢ npenapaT 3a
NoBOUIHETE Hal-BbTPELUHOTO CTBKITO MHeHe Ha CbaoBe, Tonsa Boaa 1 MeKa
(1) koM ,,A“ 1 creq ToBa ro u3BageTe, Kbpna unv rb6a 1 noacylleTte cbC cyxa
KaTo usgbpnare Kbm ,,B*. Kbpna. B cnyyan Ha noBpega Ha namnaTta

Ha dypHaTa, MOXeTe Ja CMeHUTe namnaTa

Ha dypHaTa, KaTo cneagaTe pasgenute

no-gony.

CmMsAHa Ha namnara Ha dpypHaTta

O6wu npeaynpexaeHns

» 3a na usberHeTe pucka oT TOKOB yaap,
npeav Aa cCMeHuTe namnara Ha
dypHaTa, U3knyeTe NpoaykTa un
n3vakanTe pypHaTa aa U3CctuHe.
lopelwnTe NOBBLPXHOCTM MoraT Aa

1  Hai-BbTpewHoTo 2* BbTpPELUHO CTHKIO NMPUYUHAT n3rapsaHua!
CTBKIO (moxe fa He e + Tasu pypHa ce 3axpaHBa OT namna ¢
:a’;””;'f) 3a Balns HaxkexaeMma Xu4ka ¢ MoLLHOCT nog 40 W,
poRy BMcoumnHa nog 60 mm, gnametbp nog 30
4. AKO BalUMAT NMPOOYKT MMa BbTPELLHO mm WnK xanoreHHa namna c woknm G9 ¢
CTBKIO (2), NOBTOPETE ChLUMS NPOLEC, moLyHocT noa 60 W. Jlamnute ca
3a ga ro otgenute (2). noaxodsLum 3a paborta npu TemnepaTypu

Hag 300 °C. JlamnuTe 3a doypHa ce
npeanaraTt OT OTOpPU3NpPaHN CEPBU3N 1NN
TIMUEH3MPaHN TeXHULM. TO3M NPOAYKT
cbabpa namna ¢ eHepreH knac G.

« [NonoxeHWeTo Ha namMnarta Moxe fa ce
pasnuyaBa OT NnokasaHoTo Ha durypaTa.

* Jlamnarta, n3nonasaHa B TO3M NPOAYKT,
He e NnoaxoasiLla 3a U3nonssaHe npu
OCBEeTNEeHWe Ha JoMallHuM cTan. LlenTa

5. MbpBaTa CTbNKa OT NPerpynMpaHeTo Ha
BpaTaTa e MOBTOPHOTO crrobsiBaHe Ha
BbTPELLUHOTO CTHLKIO (2). MocTaBeTe
cKoceHusi pbb Ha CTBKMOTO Taka, Ye Aaa
cpeLlHe ckoceHus pbb Ha
nnacTtmMacoBus crnoT. (Ako BaLMSAT
NPOAYKT MMa BbTPELLHO CTBKIO).
BbTpelHoTo cThKIO (2) TpAbBa fa
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Ha Ta3n namMmna € aa noMorHe Ha 1. UskntoveTte npoaykrta ot

noTpeduTens Aa BUAN XpaHUTENTHUTE eneKTPUYecTBOTO.
MPOAYKTH. 2. OTcTpaHeTe TeneHuTe padyToBe Cropes, E
« JlamnuTe, n3nonssaHu B TO3W NPOAYKT, ONNUCAHMETO

TpAbBa Aa n3gbpXKaT Ha eKCTPEeMHU
hr3nYECKM YCroBMA KaTo TemnepaTypu
Hapg 50 °C.

Ako dypHaTa BM Mma Kpbrna namna,

1. U3knoyeTte npoaykta ot
€reKTpMYeCcTBOTO.

2. OTcTpaHeTe CTbKIeHUs Kanak, kaTo ro
3aBbPTUTE 06paTHO HA YAaCOBHMKOBaTa
cTperka.

\
. 3. lMoBaurHeTe 3aWMTHUSA CTBKIEH Kanak
Ha namnarta c otBepTKa. [1bpBO
OTCTpaHeTe BMUHTA, aKo MMa BVHT Ha
' KBagpaTHaTa flamna BbB BalLus
N NpoayKT.
4. Axo namnata Ha Bawarta dpypHa e tun
3. Ako namnaTta Ha Bawara dypHa e Tun (A), nokasaH Ha cxemara no-ory,
(A), noKa3aH Ha cxemata no-gony, 3aBbpTETE NaMnaTta Ha dypHaTa, KakTo
e noka3aHo Ha CXemaTa, U Sl CMeHeTe C HoBa. Ako e mogen Tun (B), usabpnanre
HoBa. AKo e Moaen Tun (B), M3'qbpna|h-|—e ro, KakTo e rnoka3aHo Ha cxemarta, U ro
ro, KakTo € MoKasaHo Ha cxemaTa, 1 ro CMEHeTe C HOB.

CMeHeTe C HOB.

(B

(B

5. locTaBeTe OTHOBO CTLKIIEHUS Kanak w

4. TocTaBeTe OTHOBO CTbKMEHUS Kanak. TeneHuTe padrose.
Ako Bawara chypHa nma kBagpartHa
namna,

8 OTCTpaHHBaHe Ha Hen3npaBHOCTU

Ako npobnembT NpogbIKaea, crieq Kato [okaTto ¢pypHaTa paboTu, ce oTaens
criegBaTe MHCTPYKUMUTE B TO3W pasgern, napa.

CBbpXeTe ce C Bawiuns AO0CTaB4YUK UNn . HopManHo e [a BuxaaTe napu rno Bpeme
oTopu3npaH cepsus. Hukora He ce Ha paboTa. >>> ToBa He e rpeLuka.

onuTBamTe camu Aa peMOHTMpaTe
npoaykra cu.
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Mo Bpeme Ha roTBeHe ce nosiBABaT
Kanku Boaa

Maparta, reHepupaHa no Bpeme Ha
roTBeHe, KOHAEH3MpPa, KoraTo Briese B
KOHTaKT CbC CTyE€HN NOBBPXHOCTU
M3BBH NpoAdyKTa 1 Moxe Aa obpasysa
BOAHM Kanuuuun. >>> ToBa He e rpeLuka.

YyBsaT ce meTanHu 3Byuu, AOKaTO
NPoAYyKTHLT Ce 3aTOMNJIA U oxnaxaa.

MeTtanHuTe YyacTn moraT ga ce paswmpaT
W Aa nsaasar 3ByUM Npu HarpsisaHe. >>>
ToBa He e rpeLuka.

MpoAyKTHLT He pa6GoTwu.

Mpennas3ntensaTt moxe Aa e nospeneH
unu naropsn. >>> NpoeepeTe
npegnasuTenute B KyTusiTa c
npegnasutenu. NpomeHeTe 1, ako e
HeobxoanMMo, Unu M aKkTUBMpanTe
OTHOBO.

YpenbT He Moxe Aa Obae BKIHOYEH B
(3a3emeH) koHTakT. >>> [poBepeTe fanu
ypenbT € BKMYEH B KOHTaKTa.

(Ako nma Tanmep Ha Bawwwns ypen)
ByTOHWTE Ha KOHTPOSHMWSA NaHen He
paboTsT. >>> AKO BalUMAT NPOAYKT MMma
3akIoYBaHe Ha KnaBuwwunTe,
3aKIYBAHETO Ha KNaBuUWKTE MOXe Aa e
aKTMBMpaHoO, AeaKkTuBMpaniTe
3aKIYBAHETO Ha KNaBuLWNTE.

Jlamnarta Ha chypHaTa He cBeTM.

JlamnaTa Ha pypHaTa Moxe ada e
pedekTHa. >>> CMmeHeTe namnarta Ha
dypHaTa.

Hsima Tok. >>> YBepeTe ce, ye
enekTpuyeckarta mpexa paboTtu n
npoBepeTe npeanasvuTenvTe B KyTusita ¢
npegnasutenn. CmeHeTte
npegnasnTennte, ako € Heobxoanmo,
WINW TW aKTUBUpaTe OTHOBO.

dypHaTa He ce HarpsBa.

dPypHaTa MOXe Aa He e HacTpoeHa Ha
onpegeneHa pyHKUMS 3a roTBeHe U/unm
Temnepartypa. >>> HactponTte gypHaTa
Ha onpefeneHa yHKUUs 3a rotBeHe u/
unu Temnepartypa.

Mpu Mmogenute ¢ Tanmep BPeEMETO He e
3agageHo. >>> 3aganTe vaca.

Hama Tok. >>> YBepeTe ce, ye
ernekTpuyeckaTa Mpexa pabotu un
npoBepeTe NpeanasuTennTe B KyTusita ¢

npeanasutenu. CmeHeTe
npeanasutenvTe, ako € Heo6Xoammo,
WNW T aKTUBMPAaNTE OTHOBO.

(3a mopgenu c Tanmep) AucnneaT Ha
TallMepa MuUra unv CUMBONbT Ha
TaniMepa e ocTaBeH OTBOPEH.

* [Npeon e umano npekbcBaHe Ha Toka.
>>> 3apavite BpemeTo / U3knoyeTte
KonyeTaTa 3a hyHKLMMUTE Ha NpoayKTa u
v NpeBKoYeTe OTHOBO Ha XenaHaTa
no3nums.
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