3

beko
mmm———"

Ugradna pecnica
KorisniCki prirucnik

BrpageHa dypHa

PbkoBoacTBo 3a ynotpeba

9%

BBIM17300BPSEA

385443106_3/ BS/ BG/ R.AB/ 29.04.24 17:45
7731686346

N \ PELMKIMPAHA 1 N \ RECIKLIRANI |
\ a PELIMKNEPYEMA XAPTUS! \g RECIKLABILNI PAPIR




Dobrodosli!

Postovani korisnici,

Hvala na odabiru proizvoda Beko. Zelimo da vam proizvod, proizveden uz visoki kvalitet i
tehnologiju, pruzi najbolju u€inkovitost. Stoga, pazljivo procitajte ovaj priruénik i svu drugu
dokumentaciju koja je data prije uporabe proizvoda.

Obratite paznju na sve informacije i upozorenja navedena u korisnickom priruéniku. Na taj
nacin Cete zastititi sebe i svoj proizvod od opasnosti koje mogu nastati.

Sacuvajte uputstvo za upotrebu. Ako ovaj uredaj predate tre¢em licu, prilozite i ovo
uputstvo za upotrebu. Uslovi garancije, nacini upotrebe i rjeSavanja problema za vas
proizvod navedeni su u ovom uputsvtu.

Simboli i njihovi opisi u uputstvu za upotrebu:

Opasnost koja moZe za rezultat imati smrt ili ozljedu.

@ Vazne informacije ili korisni savjeti za upotrebu.

Procitajte uputstvo za upotrebu.

f Upozorenje na vruéu povrsinu.

NAPOMEN Opasnost koja moZe za rezultat imati materijalnu Stetu na proizvodu ili okolini.
A

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Sigurnosna uputstva

+ Ovo poglavlje sadrzi
sigurnosne upute potrebne da
bi sprijecili rizik od fizicke
ozljede i materijalne Stete.

+ Ako se proizvod preda nekom
drugom licu za licnu upotrebu
ili u svrheupotrebe rabljenog
uredaja, potrebno je dati i
uputstvo za upotrebu, etikete
proizvoda i druge relevantne
dokumente i dijelove.

+ Nasa kompanija ne snosi
odgovornost za Stetu koja
moze nastati ako se ove upute
ne postuju.

* Nepostovanje ovih uputa
poniStava odobrenu garanciju.
+ Ugradnju i popravke uvjek
treba da obavlja proizvodac,
ovlasteni servis ili lice koje je
imenovao uvoznik.

+ Koristite samo originalne
rezervne djelove i pribor.

* Ne popravljajte i ne mijenjajte
nijednu komponentu proizvoda
ako to nije jasno naznaceno u
uputstvu za upotrebu.

* Ne vrsite nikakve tehnicke
modifikacije na proizvodu.

Al .1 Namjena

* Proizvodi je namijenjen za
primjenu u ku¢anstvima. Nije
namijenjen za komercijalnu
upotrebu.
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* Ne koristite proizvod u vrtu, na

balkonima ili na otvorenom.
Uredaj je namijenjen upotrebi u
kucanstvima i kuhinjama za
osoblje u prodavaonicama,
kancelarijama i drugim radnim
okruzenjima.
UPOZORENJE: Ovaj proizvod
treba se koristiti samo za
kuhanje. Ne smije se koristiti
za druge namijene, na primjer
za grijanje prostorija.
Pecnica se moze koristiti za
odmrzavanje, pecenje, przenje
hrane i pecenje hrane na
rostilju.
Ovaj proizvod ne smije se
koristiti za grijanje kuhinjskog
suda, vjeSanjem peskira ili
odjece na rucke da bi se
osusili.

1.2 Sigurnost djece,

ranjivih osoba i kucnih
ljubimaca

* Djeca starija od 8 godina i

starija te ljudi sa smanjenim
fizickim, ¢ulnim i mentalnim
sposobnostima, kao i
neupucene ili neiskusne osobe,
mogu koristiti ovaj uredaj ako
su pod nadzorom i ako su
upuceni u sigurnu upotrebu
uredaja, kao i povezane
opasnosti.



* Djeca se ne smiju igrati s
uredajem. Djeca bez nadzora
ne smiju Cistiti ni vrsiti
korisni¢ko odrzavanje uredaja,
osim ako ih netko ne nadzire.
Ovaj uredaj ne smiju koristiti
osobe sa smanjenim fizickim,
psihi¢kim, senzornimiili
mentalnim sposobnostima
(ukljuéujuci djecu), osim ako
nisu pod nadzorom ili ako su
upuceni u rad proizvoda.
Djeca moraju biti pod
nadzorom i treba voditi raCuna
da se ne igraju s proizvodom.
Elektricni proizvodi su opasni
za djecu i kuéne ljubimce.
Djeca i kuéni ljubimci ne smiju
se igrati s, penjati se naiili
ulaziti u proizvod.

Na proizvod ne stavljajte
predmete koje djeca mogu
dohvatiti.

+ UPOZORENUJE: Za vrijeme
upotrebe pristupne povrsine
proizvoda su vruce. Drzite
djecu dalje od proizvoda.

+ Sav ambalazni materijal drzite
izvan dohvata djece. Postoji
opasnost od ozljede i gusenja.
+ Kada su vrata otvorena tada ne
postavljajte nikakav tezak
predmet na vrata i ne dozvolite
djeci da sjede na njima.
Mozete izazvati prevrtanje ili
ostecenje Sarki vrata.

* Prije odlaganja u otpad
iskoristenog i beskorisnog
proizvoda:

1. Iskljucite utikac i izvadite ga

iz uticnice.

2. Presjecite strujni kabl i
odspojite ga zajedno s
utikacem od proizvoda.

3. Poduzmite mjere opreza
kako biste sprijecili da djeca
udu u proizvod.

4. Ne dozvolite djeci igranje s
proizvodom kada je u nacinu
mirovanja.

A1 .3 Elektricna sigurnost

+ Ukopcaijte proizvod u
uzemljenu utiCnicu zasti¢enu
osiguracem koji odgovara
nazivnim vrijednostima na
tipskoj plocici. Uzemljenje
treba napraviti ovlasteni
elektricar Ne koristite proizvod
koji nije uzemljen u skladu s
lokalnim/nacionalnim
propisima.

Utikac ili elektricni prikljucak
uredaja treba biti na lako
dostupnom mijestu. Ako to nije
moguce, mora postojati
mehanizam (osigurag,
prekidag, itd.) na elektriénoj
instalaciji s kojom je proizvod
spojen, u skladu s propisima o
elektri¢noj energiji koji odvaja
sve polove od mreze.
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* Iskopcajte proizvod ili iskljuCite
osigurac prije popravke,
odrzavanja ili ¢isc¢enja.
Proizvod ukopcajte u
uzemljenu uti¢nicu koja
naponom i frekvencijom
odgovara vrijednostima na
tipskoj plocici.

(Ako vas proizvod nema strujni
kabl) koristite samo prikljucni
kabl opisan u dijelu ,Tehnicke
specifikacije”.

Ne gnjecite strujni kabl ispod ili
iza proizvoda. Na strujni kabl
ne stavljajte teske predmete.
Strujni kabl ne smije se savijati,
gnjeciti ni dolaziti u dodir s
izvorom toplote.

Pripazite da strujni kabl nije
prignjecen prilikom
postavljanja proizvoda na
njegovo mjesto nakon
sastavljanja ili ¢iscenja.
Tokom upotrebe straznja
povrSina pecnice postaje
vruéa. Kablovi za napajanje ne
smiju dodirivati straznju
povrsinu proizvoda. Inace bi se
mogao ostetiti.

Ne gnjecite elektricne kablove
s vratima pecnice i ne
provlacite ih preko vruéih
povrsina. U protivnom izolacija
kablova moze se otopiti i
izazvati pozar kao rezultat
kratkog spoja.

« Koristite samo originalni kabl. m

Ne koristite oStecene ili
presjecene kablove.

* Ne koristite produzni kabl ili

razdjelne uti¢nice za rukovanje

proizvodom.

Kontaktirajte ovlasteni servisni

centar ili uvoznika u vezi s

koristenjem odobrenog

adaptera u slucajevima kada
ne neophodno koristiti adapter
pretvaraca (za vrstu utikaca).

Kontaktirajte uvoznika ili

ovlasteni servisni centar ako

duzina strujnog kabla nije
dovoljna.

Prijenosni izvori napajanjaili

visestruki utikaci mogu se

pregrijati i izazvati pozar.

Visestruki utikaci i prijenosni

izvori napajanja drzite podalje

od proizvoda.

Ako je strujni kabl oStecen,

smije ga zamijeniti proizvodac,

ovlasteni servis ili osoba koju
je odredio uvoznik kako bi se
sprijeCile moguce opasnosti.

+ UPOZORENUJE: Prije zamjene
svjetla pec¢nice svakako
odspojite proizvod iz strujnog
napajanja i izbjegnite opasnost
od strujnog udara. Iskopcajte
proizvod ili iskljucite osigurac
u razvodnoj kutiji.

Ako vas proizvod ima strujni

kabl i utikac:
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* Nikad ne stavljate utikac
proizvoda u slomljenu,
olabavljenu uti¢nicu ili ako
utikac ispada iz utiCnice.
Pripazite je utika¢ potpuno
umetnut u uti¢nicu. U
protivnom, priklju¢ci se mogu
pregrijati ili izazvati pozar.

* Izbjegavajte umetanje uredaja
u utikace koji su masni, necisti
ili sumozda izlozZeni vodi
(poput onih pored radnih
povrsina na koja voda moze
dospjeti). U suprotnom, postoji
opasnost od kratkog spoja ili
do smirti zbog strujnog udara.

+ Utikac¢ nikad ne dirajte mokrim
rukama!

* lzvucite utikac iz strujne
utiCnice koristeci tijelo utikaca
a ne sam kabl.

Al .4 Siguran transport

* Prije transporta proizvoda
iskopcCaijte ga iz strujnog
napajanja.

* Proizvod je tezak, proizvod
trebaju nositi barem dvije
osobe.

* Ne koristite vrata i/ili rucke za
transport ili premjestanje
proizvoda.

* Na uredaj ne stavljajte
predmete. Uredaj nosite u
uspravnom polozaju.

+ Kada trebate transportirati
proizvod omotajte ga sa
zastitnom folijom sa zracnim
jastuci¢ima ili debelim
kartonom i dobro zalijepite.
Dobro pricvrstite pomicne
dijelove proizvoda i tako
sprijecCite ostecenja.

* Prije instalacije proizvoda
provjerite je li proizvod oste¢en
nakon transporta. Kontaktirajte
uvoznika ili ovlasteni servisni
centar ako je oStecen.

A1 .5 Sigurna instalacija

* Prije pocCetka instalacije,
iskljucite elektricni vod koji ¢e
se proizvod prikljuciti tako Sto
Cete iskljuciti osigurac.

« Tokom transporta i odrzavanja
uvijek nosite zastitne rukavice.
U protivhom, postoji opasnost
od ozljeda zbog ostrih ruboval

* Prije instalacije proizvoda
provijerite je li proizvod
ostec¢en. Nemojte ga instalirati
ako je uredaj ostecen.

* Izbjegavaijte koristiti bilo kakve
materijale za toplotnu izolaciju
za prekrivanje unutrasnjosti
namjestaja koji ce se
instalirati.

* Izravna sunceva svjetlost i
izvori toplote, poput elektricnih
ili plinskih grijalica, ne smiju
biti smjeStenu u podrucju u
kojem se instalira proizvod.
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+ Podrucja oko ventilacionih
otvora proizvoda ne smiju biti
blokirana.

+ Kako biste izbjegli
pregrijavanje, instalacija
proizvoda ne smije se provoditi
iza ukrasnih poklopaca.

+ U slucajevima kada se crijevo/
cijev za plin ili plasti¢na cijev
za vodu nalazi iza odredenog
podrucja za ugradnju
proizvoda, treba garantovati da
nema kontakta izmedu
proizvoda i ovih vodova. U
suprotnom bi se crijevo/cijev
moglo zgnjeciti.

+ Ako postoji uti¢nica iza mjesta
na kojem ce se proizvod
instalirati, tada mora biti
osigurano da proizvod ne dode
u kontakt s uti¢nicom ni s
utikacem ukopcanim u
utinicu.

Al .6 Sigurna upotreba

* Provijerite je li proizvod
isklju¢en nakon svake
upotrebe.

+ Ako proizvod ne koristite duze
vrijeme iskopcCajte ga iz strujne
uti¢nice ili iskljuCite napajanje
u razvodnoj kutiji.

* Ne koristite proizvod ako se
pokvari ili oSteti tokom
upotrebe. tada iskljucite
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proizvod iz strujne uticnice.
Kontaktirajte uvoznika ili
ovlasteni servisni centar.

Ne koristite proizvod ako mu je
staklo na prednjim vratima
napuklo ili uklonjeno. U
protivnom postoji opasnost od
ozljeda i Stete za okolis.
Nikada nemojte stati na
ureda,j.

Nikada ne koristite proizvod
kad vam je smanjena
sposobnost prosudivanja ili
koordinacija zbog konzumacije
alkohola i/ili lijekova.

Zapaljivi predmeti ne smiju se
drzati unutar i oko prostora za
kuhanje. U suprotnom, to moze
dovesti do pozara.

Rucka pecnice nije
namijenjena za susenje
kuhinjskih krpa. Kada koristite
proizvod ne vjesajte rucnika,
rukavica ili slicne tkanine na
rucku.

Sarke na vratima proizvoda
pomicu se prilikom otvaranja i
zatvaranja vrata i mogu se
zaglaviti. Prilikom otvaranja/
zatvaranja vrata ne drzite dio
sa Sarkama.

Temperaturna

A.I T
upozorenja

« UPOZORENJE: Kada se

proizvod koristi, proizvod i
njegovi dostupni dijelovi bit ¢e



vruci. Trebate izbjegavati
dodirivanje proizovda i grija¢ih
elemenata. Djecu mladu od 8
godina treba drzati podalje od
proizvoda osim ako nisu pod
stalnim nadzorom.

* Pored proizvoda ne stavljajte
zapaljive/eksplozivne
materijale jer ¢e povrsine biti
vruce prilikom rada.

+ Odrzavaijte rastojanje kada
otvarate vrata pecnice tokom
ili na kraju kuhanja. Para vam
moze opeci ruke, lice i/ili oCi.

« Tokom rada proizvod je vruc.
Trebate izbjegavati dodirivanje
vrucih dijelova, unutrasnjosti
pecénice i grijacih elemenata.

* Prilikom rukovanja proizvodom
uvijek nosite rukavice za
pecénicu otporne na toplotu.

Al .8 Upotreba pribora

+ Vazno je da ziCana reSetka
rostilja i protvan budu ispravno
postavljeni na zicanu reSetku.
Detaljne informacije pogledajte
u dijelu ,Upotreba pribora“.

+ Zatvorite vrata pecnice nakon
sto ste pribor potpuno gurnuli
u prostor za kuhanje, inace bi
mogli udariti u staklo vrata i
ostetiti ga.

ALQ Sigurnost kuhanja m

+ Budite oprezni kada koristite
alkohol u hrani. Alkohol
isparava na visokim
temperaturama i moze izazvati
pozar jer se moze zapaliti kada
dode u kontakt sa vru¢im
povrSinama.

+ Ostaci hrane u prostoru za
kuhanje, poput ulja, mogu se
zapaliti. OCistite te ostatke
prije kuhanja.

+ Opasnost od trovanja hranom.
Ne ¢uvajte hranu u peénici
duze od sat vremena prije i
posle pripreme. U suprotnom
mozete izazvati trovanje
hranom ili bolesti.

* Ne zagrijevajte zatvorene
konzerve i staklene tegle u
pecnici. Pritisak koji bi se
stvorio u konzervi/tegli moze
izazvati njeno pucanje.

* Pleh za pecenje, tanjure ili
aluminijumsku foliju ne
postavljajte direktno na dno
pecnice. Akumulirana toplota
moze ostetiti osnovu pecnice.

Vodite racuna o sljede¢im

mjerama opreza kada koristite

masni pergament papir ili sliche
materijale:
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Stavite papir za peCenje u
posude ili pribor za peénicu
(pleh, Zicana resetka, itd.) s
hranom i stavite ga u
prethodno zagrijanu pecnicu.
Kako biste sprijecili rizik od
dodirivanja grijaca pecnice i
ometanja protoka vruéeg
zraka, uklonite sve suvisne
dijelove masnog papira koji
vise s pribora ili posuda.
Nemoijte koristiti masni papir
na temperaturama pecnice
vi§im od maksimalne
temperature uporabe koju
navodi proizvodac. Nikada ne
stavljajte papir za pecenje na
dno pecénice.

Nemoijte ga stavljati na pribor
tokom predgrijavanja.

Uvijek pritisnite tanjurom ili
slicnim predmetom kako biste
sprijeCili da materijal leti okolo
zbog cirkulacije zraka unutar
pecnice.

Pokrijte samo potrebnu
povrsinu unutar pladnja.
Nakon svake uporabe, pladan;j
treba ocistiti i zamijeniti sav
masni papir ili sliche materijale
koristene u pladnju. InacCe,
teCnosti koje kapaju na pladanj
mogu izazvati dimljenje ili ¢ak
zapaliti plamen.
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* Protok zraka stvara se kada se

poklopac proizvoda otvori.
Masni papir moze docéi u dodir
s grijaCima i zapaliti se.

Kada za przenje koristite
reSetku za pecenje, na donju
reSetku treba postaviti pladan;.
Inace, ulje od hrane i druge
komponente koje kapaju na
dno peénice mogu stvoriti jak
dim i izazvati plamen.

Za vrijeme grilovanja zatvorite
vrata pecénice. Vruce povrsine
mogu izazvati opekotine!
Hrana koja nije adekvatna za
grilovanje predstavlja
opasnost od nastanka pozara.
Grilujte samo hranu koja se
smije obradivati na
temperaturi za intenzivno
grilovanje. Ne stavljajte hranu
predaleko u straznji dio
reSetke. Ovo je najtoplije
podrucje i masna hrana se
moze zapaliti.

Sigurno odrzavanje i

A.I .10
ciScenje

* Pricekajte da se proizvod

ohladi prije ¢iséenja. Vruce
povrSine mogu izazvati
opekotine!

* Proizvod nikad ne perite

prskanjem ili ulijevanjem vode
u njega! Postoji opasnost od
strujnog udara!




* Nemojte koristiti parne Cistace
za Cis¢enje proizvoda jer to
moze izazvati strujni udar.
Nemoijte koristiti ostra
abrazivna sredstva za CiScenje,
metalne strugace, zi¢anu vunu
ili materijale za izbjeljivanje za
CiS¢enje stakla prednijih vrata
pecénice. Ti materijali mogu
ogrepsti ili slomiti staklene
povrsine.

1.11 SamociSéenje na
visokoj temperaturi
(piroliza)

+ Tokom samocisc¢enja povrsSine
postaju toplije nego kod
standardne uporabe. Drzite
djecu na propisnoj udaljenosti.
* Vruce povrsine izazivaju
opekotine! Ne dodirujte
proizvod tokom samociscenja,
a djeca neka borave na
propisnoj udaljenosti od

2 Uputstva za zastitu okolisa

proizvoda. Sadekajte najmanje m
30 minuta prije uklanjanja
ostataka.

« Tokom samociscenja,
oslobada se dim usljed
izgaranja ostataka hrane.
Nadgledajte svoju kuhinju
tijekom procesa Cisc¢enja.

* Prije poCetka CiS¢enja, oCistite
spoljne povrsine rerne i
ostatke hrane unutar rerne
krpom natopljenom
deterzentom. Izvadite sve
dodatke i pribor za jelo iz
pecénice. Ako vas proizvod ima
dodatke za pirolizu (otporne na
visoke temperature
samociséenja), ne morate taj
pribor uklanjati iz peénice.

+ Ako je ploc¢a za kuhanje iznad
vase pecnice, nemojte
ukljucivati plo¢u za kuhanje
tokom pirolize.

2.1 Direktiva o otpadu

2.1.1 Usaglasenost sa direktivom
WEEE i Odlaganje otpadnog
proizvoda

Ovaj proizvod je proizveden od
visokokvalitetnih dijelova i
materijala koji se mogu
ponovno koristiti i pogodni su
za recikliranje. Stoga, na kraju

Ovaj proizvod je uskladen s Direktivom EU B e 00g vijeka trajanja ne

WEEE (2012/19/EU). Ovaj proizvod nosi zbrinjavajte ovaj otpadni proizvod s ostalim
simbol klasifikacije za odlaganje elektricne ~ redovnim otpadom iz domacinstva.
i elektronske opreme (WEEE). Odnesite ga u sabirni centar za recikliranje

elektricne i elektroni¢ke opreme.
Informacije o navedenim sabirnim centrima
mozete dobiti od lokalne uprave. Pravilno
odlaganje otpadnih uredaja pomaze u
sprjecavanju negativnih uticaja na okolis i
zdravlje ljudi.
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Uskladenost sa RoHS direktivom:
Proizvod koji ste kupili je uskladen s
Direktivom EU RoHS (2011/65/EU). On ne
sadrzi Stetne i zabranjene materijale
navedene u Direktivi.

2.2 Informacija o ambalazi

Materijali za pakiranje proizvoda su
proizvedeni od sekundarnih sirovina u
skladu s nasim nacionalnim propisima za
zastitu okoliSa. Ambalazni otpad nemoijte
odlagati sa kué¢nim ili drugim otpadom,
odnesite ga na mjesta za prikupljanje
ambalaznog materijala odredena od strane
lokalnih organa.

2.3 Preporuke za Stednju energije

Prema EU 66/2014, informacije o
energetskoj efikasnosti mogu se naéi na
racunu proizvoda koji se isporucuje uz
proizvod.

Sljededi prijedlozi ¢e vam pomo¢i da svoj
proizvod upotrebljavate na ekoloski i
energetski u¢inkovit nacin:

BS/12

Zamrznutu hranu odmrznite prije
pecenja.

U pecnici koristite tamne ili emajlirane
posude koje bolje prenose toplotu.

Ako je navedeno u receptu ili uputstvu za
upotrebu, uvjek izvrsite prethodno
zagrijevanje. Ne otvarajte vrata pecnice
Cesto tijekom pecenja.

Iskljucite proizvod 5 do 10 minuta prije
isteka vremena za produzeno pecenje.
Mzete ustedjeti do 20% elektricne
energije upotrebom preostale topline.
Pokus$ajte da istovemeno pecete vise jela
u pecnici. Mozete istovremeno spremati
hranu postavljanjem dvije posude na
reSetku. Osim toga, ako spremate jela
jedno za drugim, to ¢e ustedjeti energiju
jer pecnica nece izgubiti na svojoj toplini.
Ne otvarajte vrata pec¢nice dok pecCete u
radnoj funkciji “Eko grijanje s
ventilatorom”. Ako ne otvarate vrata,
unutarnja temperatura se optimizuje da
bi se ustedjela energija u radnoj funkciji
“Eko grijanje s ventilatorom”, pri Cemu se
ta temperatura moze razlikovati od one
koja je prikazana na zaslonu.



3 Vas proizvod

3.1 Predstavljanje proizvoda
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Kontrolna tabla 2 Sijalica
Zicane police 4 Motor ventilatora (iza Celicne ploce)
Vrata 6 Rucka
Donji grija¢ (ispod celi¢ne ploce) 8 Pozicije polica
Gornji grijac 10 Ventilacioni otvori
Razlikuje se ovisno o modelu proizvoda. Va$ 3.2 Predstavljanje i upotreba

proizvod mozda nema sijalicu ili se vrsta i
lokacija sijalice mogu razlikovati od slike.

Razlikuje se ovisno o modelu proizvoda. Va$
proizvod mozda nije opremljen Zicom. Na slici je
kao primjer prikazan proizvod sa Zicom.

kontrolne table proizvoda

U ovom odjeljku mozete pronaci pregled i
osnovne namjene kontrolne table
proizvoda. Moguce su razlike u slikama i
nekim karakteristikama u zavisnosti od
vrste proizvoda.

BS/13




3.2.1 Kontrolna tabla

4
6]

1 Dugme za izbor funkcije
3 Dugme za izbor temperature

Ako postoji dugme(dugmad) koje
kontrolise(u) vas proizvod, u nekim
modelima to(ta) dugme(dugmad) izlazi(e)
kada se pritisne(u) (umetnuta dugmad). Da
biste izvrsili postavke pomocu ovih
dugmadi, prvo pritisnite odgovarajuée
dugme i ono ¢e se pojaviti van. Nakon
postavke, pritisnite ga ponovo i vratite
dugme u prvobitni polozaj.

3.2.2 Uvod u kontrolnu tablu pec¢nice

Dugme za izbor funkcije

Funkcije rada peénice mozete odabrati
pomodéu gumba za odabir funkcije. Okrenite
lijevo/desno iz zatvorenog (gornjeg)
polozaja za odabir.

Dugme za temperaturu

MozZete odabrati temperaturu koju Zelite
kuhati pomoéu gumba za temperaturu.
Okrenite u smjeru kazaljke na satu iz
zatvorenog (gornjeg) poloZaja za odabir.
Indikator unutrasnje temperature pecnice
Unutrasnju temperaturu peénice mozete
vidjeti na displeju tajmera. Pecnica se
zagrijava dok ne dostigne podeSenu
temperaturu i odrzava je, a animacija
grijanja u 3 reda treperi krajnje desno. Kada
temperatura rerne dostigne zadatu
vrednost, ova animacija se zaustavlja i
simbol ,C“ se stalno pojavljuje pored
zadate vrednosti temperature.

Tajmer
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Fleksibilni klju¢ za kuhanje
Tipka za postavke

Tipka za smanjenje

Tipka za poveéanje

Tipka za alarm

o U W N =

Tipka za podeSavanje vremena
Simboli na zaslonu

: Simbol za vrijeme pecenja

: Flexible Cooking (Flexi Crisp)
: Simbol alarma

: Simbol sonde za meso *

: Simbol zaklju¢avanja tipki

: Simbol temperature

: Simbol pecenja sa eko ventilatorom

Bl @ =P D EHO

: Simbol zaklju¢avanja vrata *

* Razlikuje se u zavisnosti od modela proizvoda.
*Mozda nije dostupno kod vaseg modela.

3.3 Radne funkcije peénice

Na tabeli funkcija; prikazane su radne
funkcije koje mozete koristiti u vasoj
pecnici i najviSe i najnize temperature koje
se mogu podesiti za ove funkcije.
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Redoslijed prikazanih rezima rada moze se
razlikovati od rasporeda na vasem
proizvodu.

Simbol
funkcije

Opis funkcije

Temperaturni
opseg (°C)

Opis i upotreba

/?\

Sijalica u rerni

Ne radi grija¢ u pec¢nici. Svijetli samo sijalica u peénici.

Rad sa ventilatorom

Peénica se ne zagrijeva. Radi samo ventilator (na zadnjoj
strani). Odgovara za otapanje zamrznute hrane, sporo i na
sobnoj temperaturi i za rashladivanje pecene hrane. Vrijeme
potrebno za odmrzavanije cijelog komada mesa je duze nego
za hranu sa zitaricama.

Gorniji i donji grija¢

40-280

Hranu zagrijevaju gornji i donji grija¢ istovremeno. Pogodno za
torte, kolace ili peciva i variva u kalupima za pecenje. Pecenje u
samo jednom plehu.

Donji grijac¢

40-220

Ukljuéen je samo doniji grija¢. Pogodan je za hranu za koju
Zelite da na dnu malo potamni. Ovu funkciju treba koristiti i za
jednostavno parociséenje.

Gornji i doniji grija¢ +
ventilator

40-280

Vruéi vazduh zagrijan gornjim i donjim grija¢ima rasporeduje
se ravnomjerno i brzo kroz peénicu pomocu ventilatora.
Pecenje u samo jednom plehu.

Grijanje s
ventilatorom / Airfry

40-280

Vruéi vazduh zagrijan toplim ventilatorom rasporeduje se
ravnomjerno i brzo kroz pe¢nicu pomocu ventilatora. Pogodan
je za spremanje hrane u vise posuda na razli¢itim nivoima
polica.

Zahvaljujuéi brzoj raspodjeli zraka pomoc¢u ove funkcije,
mozete prziti plitko ili bez ulja. Za detaljne informacije
pogledajte odjeljak “Airfry”.

Eko grijanje s
ventilatorom

160-220

Kako biste ustedjeli energiju, mozete koristiti ovu funkciju
umjesto koriStenja “Grijanje s ventilatorom” u rasponu od
160-220°C. Ali; vreme kuvanja ¢e biti nesto duze.

Funkcija "3D"

40-280

Bice aktivirane funkcije gornjeg grijaca, donjeg grijaca i toplog
ventilatora. Svi djelovi proizvoda se ravnomjerno i brzo peku.
Pecenje u samo jednom plehu.

Puni gril

40-280

Veliki gril na gornjem dijelu pe¢nice radi. Pogodan je za
grilovanije velikih koli¢ina.

Piroliza

Koristi se za samoci$c¢enje pecnice na visokoj temperaturi.
Pogledajte specifikaciju za ovu funkciju u odjeljku za
odrzavanje i ¢i¢enje.

3.4 Dodaci uredaja

Uz va$ uredaj su isporuceni razni dodaci. U
ovom odjeljku dostupni su opisi dodataka i
opisi pravilnog koris¢enja. Dodaci koji se

zavisnosti od modela uredaja. Svi dodaci
opisani u uputstvu za upotrebu mozda nece
biti dostupni na vasem proizvodu.

dostavljaju uz uredaj se mogu razlikovati u
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Plehovi unutar vaseg uredaja se
mogu deformisati zbog uticaja
temperature. Navedeno nece uticati

na funkcionalnosti. Deformacija
nestaje kada se pleh ohladi.

Standardni pleh
Koristi se za tijesta, smrznutu hranu i velike
komade pecenja.

Duboki pleh

Koristi se za tijesto, velike komade pecenja,
socna jela ili za sakupljanje masnoce
tijekom grilovanja.

Ziéani gril

Koristi se za pecenje ili stavljanje hrane
koja ¢e se pedi, prziti ili kuhati u
kaserolama na Zeljenu policu.

Na modelima sa zi¢anim policama :

Na modelima bez zi¢anih polica :

3.5 Koriscenje dodataka uredaja

Police za pripremu hrane

Postoji 5 nivoa polozaja polica u prostoru
za pripremu hrane. Redosljed polica je
oznacen brojevima na prednjem okviru
pecnice.

Na modelima sa zi¢anim policama :

N
5
4
3
2
1
>/
Na modelima bez Zi¢anih polica :
] 4
| ~ 3
4; =~ 2
=~ ]

Postavljanje Zice za gril na policama za
pecenje

Na modelima sa zi¢anim policama :

Od presudnog je znacaja pravilno postaviti
Zicu za gril na bo¢ne zi¢ane police. Dok
postavljate zicu za gril na policu, otvoreni
dio mora biti na prednjoj strani. Za bolje
rezultate spremanja hrane, Zica za gril mora
biti pricvr§¢ena grani¢nikom na zi¢anoj
polici. Ne smije mimoiéi taj grani¢nik i
dodirivati straznji zid peénice.

—

Na modelima bez Zi¢anih polica :
Klju¢no je da zicu za gril propisno postavite
na bo&ne police. Zica za gril se u samo
jednom smjeru moze postaviti na policu.
Dok postavljate zicu za gril na policy,
otvoreni dio mora biti na prednjoj strani.
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Postavljanje pleha na police za pecenje
Na modelima sa zi¢anim policama :
Takode je od presudnog znacaja pravilno
postaviti plehove na zi¢ane bocne police.
Dok postavljate pleh na Zeljenu policu,
njegova strana dizajnirana za drzanje mora
biti okrenuta sa prednje strane. Za bolje
rezultate pecenja, pleh mora biti pri¢vrséen
grani¢nikom za zicanu policu. Ne smije
mimoici taj granic¢nik i dodirivati straznji zid
pecnice.

Na modelima bez zi¢anih polica :

Takode je od presudnog znacaja propisno
postaviti plehove na boc¢ne police. Pleh se u
samo jednom smjeru moze postaviti na
policu. Dok postavljate pleh na Zeljenu
policu, njegova strana dizajnirana za
drzanje mora biti okrenuta sa prednje
strane.

Funkcija zaustavljanja Zice za gril

Uredaj ima funkciju grani¢nika koji
sprjecava prevrtanje zZice za gril sa ziCane
police. Ovom funkcijom lako i bezbjedno
mozete izvaditi hranu. Dok uklanjate zicu
za gril, moZete je povuéi prema naprijed
dok ne dosegne graniénik. Morate preci
preko grani¢nika da biste ga potpuno
izvukli.

Na modelima sa zi¢anim policama :

)

>

Funkcija grani¢nika pleha - Na modelima
sa zi¢anim policama

Postoji i funkcija grani¢nika koji sprieCava
ispadanje pleha sa zi¢ane police. Prilikom
uklanjanja pleha, otpustite ga sa zapreke sa
zadnje strane i povucite prema sebi dok se
ne dosegne prednja strana. Morate preci
preko grani¢nika da biste ga potpuno
izvukli.

Pravilno postavljanje Zicane police i pleha
na teleskopske sine-Na modelima sa
zi¢anim policama i teleskopskim
modelima

Teleskopske Sine vam omogucéavaju da
lako postavite i izvadite zi¢anu policu ili
pleh. Kada postavljate pleh ili ziCanu policu
u teleskopske Sine, provjerite da li su
ispupcenja na prednjem i zadnjem dijelu
Sine pravilno postavljena na ivice zicane
police ili pleha (prikazano na slici).

BS /17




Upotreba rostilja za prZenje (Airfry)

Rostilj za przenje se sastoji od dva dijela,
Zicane korpe i zicanog okvira na koji ¢e se
postaviti korpa. Zi¢ana korpa postavljena je
na zicani okvir isprepleteno. Nakon $to
postavite straznji dio, postavite zicanu
korpu unutar rucki zi¢anog okvira tako da
malo rastegnete prednju stranu. | uklonite
Zi¢anu korpu rastezanjem prednje rucke
Zicanog okvira.

Stavite reSetku za pecenje u peénicu tako
da njena kratka rucka bude okrenuta prema
naprijed.

Fn
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3.6 Tehnicke specifikacije

Opste specifikacije

Vanjske dimenzije proizvoda (visina/$irina/dubina) (mm) 595 /594 /567

Dimenzije za ugradnju pecnice (visina / $irina / dubina) 590 - 600 /560 /min. 550
(mm)

Napon/Frekvencija 220-240V ~; 50 Hz

Tipi presjek kabla koji se koristi / adekvatan za upotrebu min. HOSVV-FG 3 x 1,5 mm2
u proizvodu

Ukupna potros$nja elektri¢ne energije (kW) 33

Vrsta peénice Multifunkcionalna pecnica

Osnove: Informacije o energetskoj naljepnici kuénih elektriénih peénica date su u skladu sa standardom EN
60350-1 / IEC 60350-1. Vrijednosti su odredene u funkcijama Gornji i donji grijac ili (ako postoji) Gornji i donji grija¢
+ ventilator sa standardnim optere¢enjem.

Klasa energetske efikasnosti se odreduje u skladu sa sljedec¢im prioritetima u zavisnosti od toga da li relevantne
funkcije postoje na uredaju ili ne. 1-Eko grijanje s ventilatorom , 2-Grijanje s ventilatorom , 3-Niski gril + ventilator, 4-
Gornji i doniji grijac.

Tehnicke specifikacije se mogu mijenjati bez prethodnog upozorenja u cilju
@ poboljSanja kvaliteta uredaja.

Slike u ovom uputstvu su Sematske i mozda se nece u potpunosti poklapati sa
vasim uredajem.

uredaj su dobijene u laboratorijskim uslovima u skladu sa relevantnim
standardima. U zavisnosti od radnih uslova u kojima se nalazi uredaj, stvarne
vrijednosti se mogu razlikovati.

@ Vrijednosti navedene na naljepnici uredaja ili u dokumentaciji koju ste dobili uz
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4 Prva upotreba

Prije nego S$to pocCnete da koristite svoj
proizvod, preporucuje se da uradite kako je
navedeno u odjeljcima u nastavku.

4.1 Prvo postavljanje tajmera

Uvijek postavite tacno vrijeme prije

@ upotrebe pecnice. Ako ga ne
postavite, ne mozete kuhati u
nekim modelima pecnice.

1. Kada se peénica ukljuci prvi put na polju
sata prikazuje se "12:00", a na ekranu
treperi simbol (.

2. Podesite tacno vrijeme pomocu tipki @/

.

i=uln B
Iy o

B 0. & ©

3. Dodirnite tipku O ili $¢ da biste aktivirali
polje za minute.

4. Dodirnite tipke ®/O da biste podesili
minute.

| 3.0

[ 1 ol
£t @_@,_@ o O
5. Potvrdite podesavanje dodirom na

dugme Q.

= Tacéno vrijeme je postavljeno i simbol
(O nestaje sa zaslona.

Ako prvo vrijeme nije postavljeno,

@ »12:00% i simboli (© nastavljaju da
trepte i pec¢nica nece poceti raditi.
Da bi vasa pecnica radila, morate
potvrditi doba dana postavljanjem
vremena ili dodirivanjem( kljuca
kada je na “12:00”. Postavku
vremena mozete kasnije promijeniti
kako je opisano u odjeljku
Postavke”.

U slucaju prekida napajanja,
@ postavke tacnog vremena se

ponistavaju. Potrebno je ponovo

izvrSiti postavke.

4.2 Pocetno CiScenje
1. Skinite svu ambalazu.

2. lzvadite sve dodatke iz peénice
isporuéene uz proizvod.

3. Ukljucite proizvod 30 minuta, a zatim ga
iskljucite. Na ovaj nacin ¢e sagoreti i
ocistiti se ostaci i slojevi koji su ostali u
pecnici tokom proizvodnje.

4. Kada ukljucite proizvod, odaberite
najvisu temperaturu i radnu funkciju na
kojoj rade svi grijaci u vaS§em proizvodu.
Pogledajte “Radne funkcije pecnice
[» 14]". U sljede¢em odjeljku mozete
saznati kako koristiti pe¢nicu.

5. Sacekajte da se pecnica ohladi.

6. Obrisite povrsine proizvoda vlaznom
krpom ili sunderom i osusite krpom.
Prije upotrebe dodataka;
Ocistite dodatke koje izvadite iz pe¢nice
vodom sa deterdzentom i mekanim
sunderom za CiSéenje.
BILJESKA: Neki deterdzenti ili sredstva za
CiS¢enje mogu izazvati oStec¢enja na
povrsini. Ne koristite abrazivne
deterdzente, praske za CiScenje, kreme za
CiScenje ili ostre predmete tokom cCiscenja.
BILJESKA: Prilikom prve upotrebe, dim i
miris se mogu pojaviti i trajati nekoliko sati.
Ovo je normalno i potrebna vam je samo
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dobra ventilacija da biste to uklonili.
Izbjegavajte direktno udisanje dima i mirisa
koji se stvaraju.

5 Koristenje pecnice

5.1 Opée informacije o koriStenju
pecnice
Ventilator ( Razlikuje se u zavisnosti od
modela proizvoda. *Mozda nije
dostupno kod vaseg modela. )
Vas proizvod ima ventilator za hladenje.
Ventilator za hladenje se automatski
aktivira kad je potrebno i hladi i prednju
stranu proizvoda i namjestaja. Automatski
se deaktivira kada se proces hladenja
zavrsi. Vruéi vazduh izlazi preko vrata
pecnice. Nemojte ni¢im pokrivati ove
otvore za ventilaciju. U suprotnom, peénica
se moze pregrijati. Ventilator za hladenje
kontinuirano radi tokom rada pec¢nice ili
nakon isklju¢ivanja pecnice (otprilike 20-30
minuta). Ako spremate hranu koristedi
programiranje tajmera pecnice, na kraju
vremena pripreme ventilator za hladenje
iskljuGuje se sa svim funkcijama. Korisnik
ne moze odrediti vrijeme rada ventilatora
za hladenje. Ukljuéuje se i iskljucuje
automatski. Ovo nije greska.
Svijetlo u pecénici
Svijetlo pe¢nice se ukljucuje kada peénica
poc¢ne da pece. U nekim je modelima
svijetlo upaljeno tijekom pecenja, dok se u
nekim modelima isklju¢uje nakon
odredenog vremena.
U nekim funkcijama pecenja svijetlo se
nikada ne ukljucuje radi ustede energije.
Ako Zelite da sijalica peénice bude
konstantno uklju¢ena, odaberite operativni
status Sijalica u rerni” pomoc¢u okruglog
dugmeta za izbor funkcije.

5.2 Rad kontrolne jedinice pec¢nice

Opsta upozorenja za kontrolnu jedinicu

pecnice

+ Maksimalno vrijeme koje se moze

postaviti za proces pecenja je 5 sati 59

minuta. U slucaju prekida napajanja,

program se otkazuje. Morate ponovno
podesiti program na uredaju.

Prilikom bilo kakve postavke,

odgovarajuci simboli trepere na ekranu.

Sacekajte kratko dok se postavke

sacuvaju.

+ Ako je izvrSena neka postavka spremanja
hrane, tacno vrijeme se ne moze podesiti.

+ Ako je vrijeme spremanja hrane
postavljeno, kada zapo¢ne spremanje
hrane, preostalo vrijeme se prikazuje na
ekranu.

+ U slucajevima kada je postavljeno
vrijeme spremanja hrane ili vrijeme
zavrSetka spremanja hrane; mozete
automatski otkazati duzim dodirom na
tipku .

Tajmer
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Fleksibilni klju¢ za kuhanje
Tipka za postavke

Tipka za smanjenje

Tipka za poveéanje

Tipka za alarm
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Tipka za podeSavanje vremena
Simboli na zaslonu

(O :Simbol za vrijeme pecenja

: Flexible Cooking (Flexi Crisp)
[\ :Simbol alarma
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f : Simbol sonde za meso *
@ : Simbol zaklju¢avania tipki

§ :Simbol temperature
#9 : Simbol pecenja sa eko ventilatorom
: Simbol zakljuavanja vrata *

* Razlikuje se u zavisnosti od modela proizvoda.
*Mozda nije dostupno kod vaseg modela.

Ukljucivanje peénice

Kada izaberete radnu funkciju na kojoj
Zelite da spremate hranu pomocu okruglog
dugmeta za izbor funkcija i postavite
odredenu temperaturu pomocu okruglog
dugmeta za temperaturu, rerna pocinje da
radi.

Iskljucivanje pecnice

Rernu mozete iskljuciti okretanjem
okruglog dugmeta za izbor funkcija i
okruglog dugmeta za temperature u polozaj
Lsiskljuceno” (gore).

Manuelno spremanje hrane za izbor
temperature i funkcije rada rerne

MozZete spremati hranu tako Sto cete
izvrsiti manuelnu kontrolu (pod vasom
kontrolom) bez postavljanja vremena
spremanja hrane odabirom temperature i
radne funkcije specifi¢ne za vasu hranu.

7

P / C

1. lzaberite radnu funkciju na kojoj Zelite
da spremate hranu pomocéu okruglog
dugmeta za izbor funkcija.

2. Podesite temperaturu na kojoj zelite da
spremate hranu pomocu okruglog
dugmeta za temperaturu.

= Vas$a peénica ¢e odmah poceti da radi
na izabranoj funkciji i temperaturi, a
simbol § ¢e se pojaviti na ekranu.
Kada temperatura u pecnici dostigne
postavljenu temperaturu, simbol §
nestaje. Rerna se ne iskljucuje
automatski jer se ru¢no spremanje

hrane obavlja bez postavke vremena za
spremanje hrane. Morate sami
kontrolisati peCenje i iskljuciti pecnicu.
Kad je spremanje hrane zavrseno,
iskljucite rernu okretanjem okruglog
dugmeta za odabir funkcije i okruglog
dugmeta za temperaturu u polozaj
siskljuceno” (gore).
Spremanje hrane postavkom vremena
spremanja hrane;
Rernu mozete automatski iskljuciti po
isteku vremena odabirom temperature i
radne funkcije specifi¢ne za vasu hranu i
postavke vremena spremanja hrane na
tajmeru.

1. lzaberite funkciju rada za spremanje
hrane.

2. Dodirnite © klju¢ dok se ne pojavi
simbol (9 na ekranu za vrijeme kuhanja.

C11 |
L s

& 0.0 O @

Nakon §to podesite funkciju rada i
@ temperaturu, mozete postaviti
vrijeme spremanja hrane na 30
minuta tako Sto ¢ete direktno
dodirnuti tipku @® za brzu postavku
vremena spremanja hrane i
promijeniti vrijeme pomocu tipki®/

.

3. Podesite vrijeme spremanja hrane
pomocu tipki ®/O.

0D o
B 0.§ & O

vrijeme spremanja hrane poveéava

@ se za 1 minut u prvih 15 minuta,
nakon 15 minuta poveéava se za 5
minuta.
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4. Stavite hranu u rernu i podesite
temperaturu pomocu okruglog dugmeta
za temperaturu.

= Vas$a rerna ¢ée odmah poceti da
radi na izabranoj funkciji i
temperaturi. Postavljeno vrijeme
spremanja hrane pocCinje
odbrojavati i simbol § pojavljuje
se na ekranu. Kada temperatura u
pecnici dostigne postavljenu
temperaturu, simbol § nestaje.

5. Nakon isteka postavljenog vremena
kuhanja, na ekranu se pojavljuje "End",
simbol (© treperi i tajmer oglasava
zvucni signal.

6. Upozorenje se oglasava dva minuta.
Pritisnite bilo koju tipku da biste
zaustavili upozorenje. Upozorenje se
zaustavlja i prikazuje se tacno vreme.

Fleksibilno kuhanje (Flexi Crisp)

U slucajevima kada zelite da se gornji ili
doniji dio jace zapece tokom pecenja u
pecnici, mozete postici bolje pecenje
koristenjem funkcije "Fleksibilno kuhanje
(Flexi Crisp)”. Ovom funkcijom podesava se
davanje viSe toplote gornjoj ili donjoj
povrsini tokom kuhanja.

Vrijeme kuhanja Vrijeme upotrebe fleksibilne

(min.) funkcije kuhanja (min.)
0-15 posljednjih 5
15-45 posljednjih 10

45 - iznad posljednjih 15

Za koristenje fleksibilne funkcije
kuhanja:

1. Zapocnite kuhanje odabirom radne
funkcije i temperature na kojoj je aktivna
fleksibilna funkcija kuhanja.

Fleksibilnu funkciju kuhanja mozete
@ koristiti bez postavljanja vremena

kuhanja, ru¢nom kontrolom ili

postavljanjem vremena kuhanja.

Mozete koristiti fleksibilnu znacajku
@ kuhanja u radnim funkcijama Gornji
i donji grija¢, Funkcija "3D" i Gornji i
doniji grija¢ + ventilator, izmedu
temperatura 150°C i 250°C.

Ako se promijeni temperatura i
@ funkcija dok je fleksibilna funkcija

kuhanja aktivna, fleksibilna funkcija

kuhanja automatski ce se otkazati.

Fleksibilni preporuceni plan kuhanja
Predlozena fleksibilna vremena kuhanja
prema vremenu kuhanja koje ¢ete postaviti
za funkciju fleksibilnog kuhanja navedena
su u donjoj tabeli.

Ako se funkcija fleksibilnog kuhanja
@ ne prekine, automatski ¢e se

ponistiti nakon 15 minuta.

2. Za povrsSinu koju Zelite posmediti, prvo
dodirnite dugme .

= Na prvi dodir, peénica nastavlja
raditi normalno i na ekranu se
pored 3 crte pojavljuje jedna
sredis$nja linija.

& 0,0 4 O

= Dodirivanje dugmeta [ ponovo
aktivira gornji nivo przenja i jedna
linija gornjeg nivoa pojavljuje se na
ekranu pored 3 crte.

i 0,0 4 O

= Dodirivanje dugmeta [£] ponovo
aktivira nivo przenja donje povrsine
i jedna linija se pojavljuje na
donjem nivou pored 3 crte na
ekranu.
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Dugmad za tajmer se ne moze
@ koristiti kada je zakljucavanje

dugmadi aktivirano. Zakljucavanje

dugmadi nece se otkazati u slucaju

nestanka struje.

3. Simbol [3] ostaje svijetliti, s proteklim
vremenom kuhanja ili preostalim
vremenom kuhanja, otprilike 5 sekundi
nakon postavljanja.

Za rucno ponistavanje fleksibilne
znacajke kuhanja pritisnite dugme
za postavljanje linije razine

pored 3 linije na ekranu na srednju
razinu.

Sto se tice sigurnosti kuhanja,
@ funkcija fleksibilnog kuhanja
aktivna je maksimalno 15 minuta.

Zatim se automatski vraca na
normalnu razinu kuhanja i simbol

nestaje s ekrana.

5.3 Postavke

Aktiviranje zakljucavanja tipki
KoriS¢enjem funkcije zaklju¢avanja tipki
mozete zastititi tajmer od smetniji.

1. Dodirnite dugmad @/ istovremeno
dok se simbol & ne pojavi na ekranu.

_
& _
i @@@ AN

= Simbol & prikazan je na ekranu i
pocinje odbrojavanje 3-2-1.
Zaklju¢avanje dugmeta aktivira se kada
odbrojavanje zavrsi. Kada se dodirne
bilo koje dugme dok je postavka
zaklju¢avanje dugmadi, tajmer daje
zvucni signal i simbol (& treperi.

Deaktiviranje zakljucavanja tipki

1. Dodirnite dugmad @/© istovremeno
dok simbol & ne nestane s ekrana.

= Na ekranu se prikazuje simbol &, $to
znaci da je zaklju¢avanje dugmadi
aktivirano.

Postavke alarma

Tajmer uredaja takode mozete da koristite
za bilo kakvo upozorenije ili podsjetnik koji
se ne odnosi samo na spremanje hrane.
Sat sa alarmom nema uticaja na funkcije
pecnice. Koristi se za svrhe upozorenja. Na
primjer, alarm mozete da koristite kada
zelite da okrenete hranu u pecnici u
odredeno vrijeme. Cim istekne vrijeme koje
ste postavili, tajmer vam daje zvucno
upozorenje.

isteka odbrojavanja, zaklju¢avanje

@ Ako otpustite dugmad @/O prije

dugmadi se ne aktivira.

Maksimalno vrijeme alarma moze
@ biti 23 sata i 59 minuta.

1. Dodirnite 2 dok se simbol 2 ne pojavi
na ekranu.

111101

1 A
OO % e,
2. Podesite alarm pomoc¢u @/O tipki.
1] 111

1 Y I}

10 @_@_@ a o

= Nakon postavljanja vremena
alarma £), simbol se stalno
prikazuje, a vrijeme alarma pocinje
odbrojavati na ekranu. Ako su
vrijeme alarma i vrijeme kuhanja
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postavljeni u isto vrijeme, na
ekranu ¢e biti prikazano kracée
vrijeme.
3. Nakon zavrSetka vremena alarma,
simbol 2\ pocinje treptati i daje vam
zvu€no upozorenje.

Iskljucivanje alarma

1. Na kraju perioda alarma, upozorenje se
oglasava dva minuta. Dodirnite bilo koje
dugme da biste zaustavili zvu¢no
upozorenje.

= Upozorenje se zaustavlja i prikazuje se
tacno vreme.

Ako Zelite da otkaZete alarm;

1. Dodirnite dugme 2 dok se na ekranu ne
pojavi simbol 2\ da biste ponovo
podesili vrijeme alarma. Dodirnite
dugme © dok se na ekranu ne pojavi
simbol “00:00”.

2. Alarm mozete otkazati i dodirivanjem
tipke 2 duze vrijeme.

Podesavanje glasnoce

1. Dodirnite dugme 46 dok se jedna od
vrijednosti b-01-b-02-b-03 ne pojavi na
ekranu.

O~ L
%g O,® 4 O

Postavka osvijetljenosti ekrana

1. Dodirnite dugme 4 dok se jedna od
vrijednosti d-01-d-02-d-03 ne pojavi na
ekranu.

ﬁ_@_@(ﬁ oo

2. Podesite zeljeni nivo osvijetljenosti
pomodu tipki ®/©. (d-01-d-02-d-03)

i @_@_@ oo

= Dodirnite dugme & za potvrdu ili
pricekajte bez dodirivanja bilo kojeg
dugmeta. Postavka svjetline postaje
aktivna nakon nekog vremena.

Promjena tacnhog vremena

Na vasoj rerni; da promijenite doba dana

koje ste prethodno podesili,

1. Dodirnite dugme {¢¢ dok se na ekranu ne
pojavi simbol (©.

2. Podesite tacno vrijeme pomocu tipki @/

.

ammn
g I | P

2. Podesite zeljeni nivo pomocu tipki ®/O
. (b-01-b-02-b-03)

O~ 3
i @_@_@ L o

B 0. & ©

3. Dodirnite tipku €O ili § da biste aktivirali
polje za minute.

|

= Dodirnite dugme ¢ za potvrdu ili
pricekajte bez dodirivanja bilo kojeg
dugmeta. Postavka glasnoce postaje
aktivna nakon nekog vremena.

& 0.0 O @

4. Dodirnite tipke ®/© da biste podesili
minute.
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6 Opce informacije o pecenju

5. Potvrdite podeSavanje dodirom na
dugme .

= Tacno vrijeme je postavljeno i simbol
(O nestaje sa ekrana.

U ovom odjeljku mozete pronaéi savjete za
pripremu i kuhanje hrane.

Pored toga, u ovom odjeljku su opisana
neka od jela koje su testirali proizvodaci i
najprikladnija podeSavanja za ta jela.
Takode su navedena odgovarajuce
postavke pee ¢nici dodataka za ta jela.

6.1 Opca upozorenja o pecenju hrane
u pecnici

+ Dok otvarate vrata pecnice za vrijeme il

nakon pecenja, moze se pojaviti vru¢a

para. Para moze izazvati opekotine na
rukama, licu i/ili o¢ima. Kada otvarate
vrata pecnice, stanite na propisnu
udaljenost

Intenzivna para koja se stvara tokom

pecenja moze stvoriti kondenzovane

kapljice vode na unutrasnjosti i

spoljasnjosti peénice i na gornjim

djelovima namjestaja zbog temperaturne
razlike. To je normalna i fiziCka pojava.

« Temperatura i vrijeme spremanja hrane

predvideni za izvjesno jelo mogu varirati

u zavisnosti od recepta i koli¢ine. 1z tog

razloga, ove vrijednosti su date okvirno.

Uvjek izvadite neupotrijebljene dodatke iz

pecnice prije nego $to zapocénete sa

spremanjem hrane. Dodaci koji ostanu u

pecnici mogu osuijetiti pripremu vaseg

jela koris¢enjem predvidenih vrijednosti.

Za jela koja pripremate prema

sopstvenom receptu, moZete kao

referencu koristiti slicna jela data u

tabelama za pripremu.

+ Upotreba isporucenih dodataka
osigurava najbolje ucinke u pripremi.
Uvjek se pridrzavajte upozorenja i
informacija koje je proizvodac dao za
ostalo posude koje koristite.

+ lzrezite papir za pecenje koji ¢ete koristiti
u pripremi na veli¢inu koja je
odgovarajuca za posudu u kojoj planirate
da spremate jelo. Papir za pecenje koji
prelazi preko posude moze stvoriti
opasnost od pozara i uticati na kvalitet
vase pecene hrane. Koristite papir za
pecenje koji ¢ete koristiti u navedenom
temperaturnom opsegu.

+ Za dobar uc¢inak pec¢enja stavite hranu na
preporucenu ispravnu policu. Ne
mijenjajte polozaj police tokom pecenja.

6.1.1 Peciva i hrana iz pecnice

Opce informacije

+ Da biste postigli dobre performanse
pecenja preporucujemo uporabu
dodataka proizvoda. Ako koristite spoljni
pribor za spremanije jela, preferirajte
tamno posude koje se ne lijepi i koje je
otporno na toplinu.

+ Ako je u tabeli za peCenje preporuceno
prethodno zagrijavanje, obavezno stavite
hranu u pec¢nicu nakon prethodnog
zagrijavanja

+ Ako ¢éete kuhati koriste¢i posude na
zicanom rostilju, postavite ga na sredinu
Zicane reSetke, a ne blizu straznjeg zida.

+ Svi materijali koji se koriste u pravljenju
peciva treba da budu svjezi i na sobnoj
temperaturi.

+ Status kuhanja hrane moze varirati
ovisno o koli¢ini hrane i veli¢ini posuda.

+ Metalni, keramicki i stakleni kalupi

produzavaju vrijeme kuhanja, a donje

povrSine peciva ne porumene
ravhomjerno.

Ako koristite papir za pecenje, na donjoj

povrsini namirnice moze se primijetiti

malo porumenjelosti. U ovoj situaciji,
mozda ¢ete morati produziti period
kuhanja za otprilike 10 minuta.
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« Vrijednosti navedene u tabelama za Savjeti za pecivo E

sremanje odredene su nakon rezultata + Ako je pecivo previSe suvo, povecajte
testiranja izvr$enih u nasim temperaturu za 10 °C i skratite vrijeme
laboratorijama. Vrijednosti koje budu pecenja. Navlazite slojeve testa prelivom
vama odgovarale mogu se razlikovati od od mlijeka, ulja, jaja i jogurta.

tih vrijednosti. + Ako se pecivo predugo pece, vodite

+ Stavite hranu na odgovarajucu policu ratuna da debljina tijesta ne bude veca
koja se preporucuje u tabeli za spremanje od dubine pleha.
hrane. Polica br. 1. je donja polica + Ako povrsina peciva potamni, ali donji dio
pecnice. nije pec€en, vodite racuna da ne koristite

Savjeti za pecenje kolaca veliku koli¢inu preliva na dnu peciva.

- Ako je kolag previge suv, povecajte Propajte da ravnqmjerpo rasporedite
temperaturu za 10 °C i skratite vrijeme prelivizmedu slojeva tijesta i preko
pedenja. povrsine peciva da biste postigli

« Ako je kola& nepegen, koristite malu ravnomjerno tamnu boju peciva. i
kolicinu teGnosti ili smanjite temperaturu ~ * Pecite tijesto u polozaju i na temperaturi
7210 °C. prema vrijednostima datim u tabeli. Ako

- Ako je vrh kolaga izgoreo, stavite ga na dno i dalje nije dovoljno tamno, stavite ga
donju policu, smanjite temperaturu i na donju policu prilikom narednog
produzite vrijleme pegenja. pecenja.

+ Ako je unutarnjost torte dobro pecena, a
spolja je ljepljiva, koristite manje te¢nosti,
smanjite temperaturu i produZite vrijeme
kuhanja.

Tablica za spremanje peciva i hrane za pecenje

Prijedlozi za pec¢enje u samo jednom plehu

Hrana Dodaci koje Radna funkcija |Pozicija polica |Temperatura (°C)|Vrijeme pecenja

mozete koristiti (minimalno)

(okvirno)

Tortana Standardni pleh * |Gl T donji 3 180 30..45
posluzavniku grijac

Kalup za kolace Gritanie s
Kola¢ u kalupu na zi¢anom grilu janj 2 180 30..40

- ventilatorom
Sitni kolagi Standardni pleh * |Gl i donji 3 160 25..35

grijac
Na modelima sa
o Zicanim

Sitni kolagi Standardni pleh * |Criianie s policama : 3 150 25..35

ventilatorom .
Na modelima bez

Zi¢anih polica : 2

Okrugli kalup za
kolace, pre¢nika

Biskvit torta 26 cm sa Gornji i donji 2 150 30...40
stezaljkom na grjac
zi¢anom grilu **
Okrugli kalup za
kolace, pre¢nika Grijanje s
Biskvit torta 26 cm sa 2 155 30..40

] ventilatorom
stezaljkom na

zi¢anom grilu **

BS /27



Hrana Dodaci koje Radna funkcija |Pozicija polica |Temperatura (°C)|Vrijeme pecenja
mozete koristiti (minimalno)
(okvirno)
Keksici Pleh za tijesta * gr"ijg‘é' i donji 3 170 25..40
Keksiéi Pleh za tijesta*  |CTianie s 3 170 20 .30
ventilatorom
Peciva Standardni pleh * gr"ug‘é' i donji 2 200 30..40
Peciva Standardni pleh * |CTIanie s 2 180 30...40
ventilatorom
Lepinja Standardni pleh * gr"ug‘é' i donji 2 200 20..35
Lepinja Standardni pleh * |CTanie s 3 180 20..30
ventilatorom
Cijeli hleb Standardni pleh * gr"ur:é' i donji 3 200 30..45
Cijeli hleb Standardni pleh = |Criianie s 3 200 30.. 40
ventilatorom
Staklena/metalna
Lazanje pravougaona Gornji i donji 2ili 3 200 30..45
posuda na grijac¢
zi¢anom grilu **
Okrugli crni
Pitaod jabuka  |metalni kalup, 1Gomniii donji 2 180 50..70
pre¢nika 20 cm na |grijac¢
zicanom grilu **
Okrugli crni
Pitaod jabuka  |Metalnikalup,  JGrijanje s 3 170 50 .. 65
pre¢nika 20 cm na |ventilatorom
zicanom grilu **
Pizza Standardni pleh * gr"ug‘é' i donji 2 200 ... 220 10..20

Prethodno zagrijavanje se preporucuje za svu hranu.

*QOvi dodaci mozda nisu ukljuc¢eni u vas proizvod.

**Qvi dodaci nisu uklju¢eni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.

BS /28




Predlozi za kuhanje sa dvije posude

Hrana Dodaci koje Radna funkcija |Pozicija polica |Temperatura (°C)|Vrijeme pec¢enja
mozete koristiti (minimalno)
(okvirno)
. Na modelima sa
Na modelimasa |,.._ .
zi¢anim policama zicanim
2-Standardnipleh | =~ 150 policama : 25 ...
Sitni kolaci Srianes  |2-4 o rodetiea beg |
4-Pleh za tijesta * [\l? modelima bez | 2 modelima bez
Zi¢anih polica S L
140 zi¢anih polica : 30
’ .. 45
2-Standardnipleh | =~
Keksici * Grijanje s 2-4 170 25..35
. ventilatorom
4-Pleh za tijesta *
1-Standardnipleh |
Peciva * Grijanje s 1-4 180 35..45
ventilatorom
4-Pleh za tijesta *
2-Standardnipleh | =
Lepinja * Grijanje s 2-4 180 20..30
ventilatorom
4-Pleh za tijesta *

Prethodno zagrijavanje se preporucuje za svu hranu.

*Qvi dodaci mozda nisu uklju€eni u vas proizvod.

**Qvi dodaci nisu uklju€eni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.

Tabela nacina spremanja hrane za radnu

funkciju “Eko grijanje s ventilatorom”

+ Ne mijenjajte temperaturu nakon pocetka
spremanja hrane u radnoj funkciji “Eko
grijanje s ventilatorom”.

« Ne otvarajte vrata pec¢nice dok spremate
hranu u radnoj funkciji “Eko grijanje s
ventilatorom”. Ako ne otvarate vrata,

unutarnja temperatura se optimizuje da
bi se ustedjela energija, pri ¢emu se ta
temperatura moze razlikovati od one koja
je prikazana na zaslonu.

+ Nemojte prethodno zagrijavati u funkciji
rada “Eko grijanje s ventilatorom”.

Hrana Dodaci koje mozete |Pozicija polica Temperatura (°C) Vrijeme pecenja
koristiti (minimalno)
(okvirno)
Sitni kolaci Standardni pleh * 3 180 30..40
Keksici Standardni pleh * 3 200 30..40
Peciva Standardni pleh * 3 220 40 .. 50
Lepinja Standardni pleh * 3 200 30..40

* Ovi dodaci mozda nisu uklju¢eni u vas
proizvod.

6.1.2 Meso, riba i meso od peradi

Kljucne tacke o grilovanju

+ Pecenje cijelog pileta, ¢urke i velikih

komada mesa sa dresingom poput
limunovog soka i crnog bibera koji se
stavlja prije pecenja, poboljSace
performanse pecenja

BS /29

+ Potrebno je 15 do 30 minuta duze za

pecenje mesa sa kostima u odnosu na
pecenje iste koli¢ine mesa bez kostiju.

+ Za svaki centimetar debljine mesa je

potrebno priblizno 4 do 5 minuta pecenja.

+ Nakon isteka vremena pecenja, ostavite

meso u peénici oko 10 minuta. Sokovi se
bolje rasporeduju kroz meso i ne cure

kada se meso sijece.




+ Ribu postavite u sredinu zZi¢ane police na
dnu u vatrostalnoj posudi.

Stol za spremanje mesa, ribe i peradi

+ Kuhajte preporucena jela prema tablici za

spremanje hrane sa jednim plehom.

posudu na donju
policu.

Hrana Dodaci koje Radna funkcija |Pozicija polica |Temperatura (°C)|Vrijeme pecenja
mozete koristiti (minimalno)
(okvirno)
Lo . " 15 min. 250/
Stgk (?”e“)/ Standardni pleh * qurny : donj'. 3 maks, nakon 180 |60 ... 80
Przeni (1 kg) grijac + ventilator 190
Janjeca ple¢ka . + |Gornji i doniji 15 min. 250/
(1,5-2 kg) Standardni pleh grijac + ventilator 3 maks, nakon 170 110..120
Zigani gril *
PeCena piletina | stavite jednu Gornji i donji 2 15 min. 250/ 60 . 80
(1,8-2kg) posudu na donju | rijag + ventilator maks, nakon 190
policu.
Zigani gril *
PecCena piletina  |gtavite jednu s uapy 15 min. 250/
(1,8-2kg) posudujna donju Funkeija "3D 2 maks, nakon 190 6080
policu.
) Gornii i donii 25 min. 250/
Curka (5,5 kg) Standardni pleh * |~ ) " 1 maks, nakon 180 |150 ... 210
grijac + ventilator 190
] 25 min. 250/
Curka (5,5 kg) Standardni pleh * |Funkcija "3D" 1 maks, nakon 180 [150 ... 210
.. 190
Zigani gril *
Riba Stavite jednu Gornji i donji 3 200 20...30
posudu na donju  |9rijac + ventilator
policu.
Zigani gril *
Riba Stavite jednu Funkcija "3D" 3 200 20..30

Prethodno zagrijavanje se preporu¢uje za svu hranu.

*0vi dodaci mozda nisu uklju¢eni u vas proizvod.

**Qvi dodaci nisu ukljuéeni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.

6.1.3 Gril

Kada grilujete crveno meso, ribu ili perad,
ona brzo potamni, ima lijepu koricu i ne
isusuje se. Fileti mesa, komadiéi mesa i
kobasice su narocito pogodni za grilovanje,
kao i povrce sa visokim sadrzajem vode
poput paradajza i crnog luka.
Opsta upozorenja
+ Hrana koja nije adekvatna za grilovanje
predstavlja opasnost od nastanka
pozara. Grilujte samo hranu koja se smije
obradivati na temperaturi za intenzivho

grilovanje. Takode, hranu ne stavljajte
predaleko u zadniji dio grila. Ovo je
najtoplije podru¢je i masna hrana se
moze zapaliti.
+ Za vrijeme grilovanja zatvorite vrata
pecénice. Nikada ne grilujte sa
otvorenim vratima pecénice. Vruce
povrsine mogu izazvati opekotine!

Kljucne tacke grila
+ Pripremite hranu sli¢ne debljine i tezine
Sto je viSe moguce za grilovanje.
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+ Rasporedite komade koji ¢e se grilovati
na zicanu policu ili u pleh za pecCenje sa
zicanom policom tako da povrsina hrane
nije vec¢a od povrsine grijaca.

+ U zavisnosti od debljine komada za gril,
vremena pripreme data u tabeli mogu
varirati.

Tabela za gril

Ubacite zicanu policu ili pleh za grilovanje
na zeljeni nivo u pecnici. Ako grilujete na
zicanoj polici, ubacite pleh na nizu visinu
kako bi prikupljao masnocu. Pleh koji
Cete ubaciti trebalo bi da bude velicine
tako da pokriva cjelokupnu povrsinu grila.
Takav pleh mozda nije prilozen uz
proizvod. Dodajte malo vode u pleh zbog
lakseg Ciscenja.

Hrana Dodaci koje mozete |Pozicija polica Temperatura (°C) Vrijeme pecenja
koristiti (minimalno)
(okvirno)
Riba Zigani gril 4- 250 20..25
Piletina u komadima |Zigani gril 4- 250 25..35
Cufte (teletina) - 12 |y i oni 4 250 20..30
koli¢ina
Janjeéi kotleti Zigani gril 4-5 250 20..25
Odrezak - (meso  ye i o 4-5 250 25..30
sjeckano na kockice)
Teledi kotleti Ziani gril 4-5 250 25..30
Gratinirano povrée Zigani gril 4-5 220 20..30
Tostirani hleb Zigani gril 4 250 1..3
Preporucuje se prethodno zagrijavanje 5 minuta za svu hranu koja se griluje.
Komade hrane okrenite nakon 1/2 ukupnog vremena spremanja hrane.

6.1.4 Funkcija plitkog przenja ili
przenja bez ulja

U "Airfry” mozete plitko prziti ili prziti bez

ulja s vru¢im zrakom u pecénici.

Opsta upozorenja

+ Pogledajte preporucenu tabelu pecenja
za funkciju “Airfry”.

+ Koristite rostilj za przenje (Airfry)
isporucen s proizvodom za ovu funkciju.

+ Za dobar rezultat przenja, stavite
namirnice u korpu za przenje tako da se
ne preklapaju.

Stol za przenje za funkciju “Airfry”

Stavite lim za pecénicu na donju policu
da skuplja ulje tijekom przenja. Unutar
umetnutog pladnja stavite papir za
pecenje otporan na toplotu ili slican
materijal preporucen za upotrebu u
pecnici.

Ako se pladanj ne koristi na donjoj
polici, bilo kakvo kapanje ulja ili drugih
tvari iz hrane moze izazvati jak dim, pa
¢ak i plamen.

Mozete koristiti funkciju "Funkcija "3D""
da ubrzate predgrijavanje. Prebacite na
funkciju "Airfry" kada predgrijavanje
zavrsi.

Hrana Radna funkcija Pozicija polica |Temperatura (°C) |Vrijeme pecenja |Preporucena
(minimalno) koli¢ina
(okvirno)

Domacdi krumpir* Airfry 3 220 20 .. 40 200-1000 g

Smrznuti krumpir** | Airfry 3 220 15..35 200-1400 g

Pile¢i but/krilce Airfry 3 220 20 ..40 500-1500 g

Pile¢a prsa Airfry 3 220 30..40 200-700 g
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Hrana Radna funkcija Pozicija polica |Temperatura (°C) |Vrijeme pecenja |Preporucena
(minimalno) koli¢ina
(okvirno)
15 minuta 250/
Cijelo pile Airfry 3 maksimalno i 60 ... 80 1800-2000 g
zatim 190
Smrznuti nugget** | Airfry 220 15..25 400-1000 g
Cufte Airfry 220 20..30 20-25 komada
Cijela riba Airfry 220 15..25 2-5 komada
Smrznuta hrskava .
riba** (riblji $tapici) Airfry 3 220 15..25 500-1500 g
200-800 g
Smrznuto pecivo** | Airfry 3 220 25..35
(10-40 komada)
Smrznuta pizza** Airfry 3 220 10..20 2-4 komada
Kobasica Airfry 3 220 15..25 10-20 komada
Mijesano povrée Airfry 3 220 20..25 400-1000 g
Mafin Airfry 3 220 25..35 20-25 komada
Punjene paprike Airfry 3 220 25..35 20-25 komada

** Prethodno zagrijte.

* Krumpir drzite u vodi 30 minuta, osusite i dodajte % do 1 Zlice ulja.

6.1.5 Testna jela

+ Jela u ovoj tabeli pripremljena su u
skladu sa standardom EN 60350-1 kako
bi se olaksalo testiranje proizvoda za
kontrolne ustanove.

Tabela nacina kuhanja testnih obroka

Prijedlozi za pec¢enje u samo jednom plehu

stezaljkom na
zicanom grilu **

Hrana Dodaci koje Radna funkcija |Pozicija polica |Temperatura (°C)|Vrijeme pecenja
mozete koristiti (minimalno)
(okvirno)
Pecivo (slatki | gtandardni pleh = |GOMiii donji 3 140 20...30
kolaci¢) grijac
Na modelima sa
) latki o Zi¢anim policama
Pecivo (slatki Standardni pleh * |Criianies 3 140 15..25
kolacic) ventilatorom
Na modelima bez
zi¢anih polica :2
Sitni kolagi Standardni pleh = |COTMiii donji 3 160 25..35
grijac
Na modelima sa
o zi¢anim
Sitni kolaci Standardni pleh * |CTIanie s policama: 3 150 25..35
ventilatorom
Na modelima bez
Zi¢anih polica: 2
Okrugli kalup za
kolace, pre¢nika Gornii i donii
Biskvit torta 26 cm sa orla é l 2 150 30...40
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Hrana Dodaci koje Radna funkcija |Pozicija polica |Temperatura (°C)|Vrijeme pecenja

mozete koristiti (minimalno)
(okvirno)

Okrugli kalup za
kolace, pre¢nika Gritanie s

Biskvit torta 26 cm sa jan) 2 155 30..40
stezaljkom na ventilatorom
zicanom grilu **
Okrugli crni

Pitaod jabuka  |metalni kalup,  1Gornii donji 2 180 50..70
prec¢nika 20 cm na|grija¢
zi¢anom grilu **
Okrugli crni

Pitaod jabuka  |metalnikalup,  JGrijanje s 3 170 50 .. 65
prec¢nika 20 cm na|ventilatorom
Zi¢anom grilu **

Prethodno zagrijavanje se preporucuje za svu hranu.

*Qvi dodaci mozda nisu uklju€eni u vas proizvod.

**Qvi dodaci nisu ukljuéeni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.

Predlozi za kuhanje sa dvije posude

kolacic)

4-Pleh za tijesta *

ventilatorom

Hrana Dodaci koje Radna funkcija |Pozicija polica |Temperatura (°C)|Vrijeme peéenja
mozete koristiti (minimalno)
(okvirno)
. Na modelima sa
Na modelimasa |,.._ .
Zi¢anim policama zicanim
2-Standardnipleh | =~ 150 policama : 25 ...
Sitni kolaci * Sriames  l2-4 T
4-Pleh za tijesta * [\l? modelima bez | 2 modelima bez
Zi¢anih polica S L
. zi¢anih polica : 30
140
.. 45
) . 2-Standardnipleh |
Pecivo (slatki * Grijanje s 2.4 140 15 .95

Prethodno zagrijavanje se preporucuje za svu hranu.

*QOvi dodaci mozda nisu ukljuc¢eni u vas proizvod.

**QOvi dodaci nisu uklju¢eni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.

Gril
Hrana Dodaci koje mozete |Pozicija polica Temperatura (°C) Vrijeme pecenja
koristiti (minimalno)
(okvirno)
Cufte (teleting) - 12|50 gri 4 250 20...30
koli¢ina
Tostirani hleb Zi¢ani gril 4 250 1..3

Preporucuje se prethodno zagrijavanje 5 minuta za svu hranu koja se griluje.

Komade hrane okrenite nakon 1/2 ukupnog vremena spremanja hrane.
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7 Odrzavanje i ciScenje

7.1 Opcee informacije o ¢iSéenju
Opsta upozorenja

Sacekajte da se uredaj ohladi prije
CiS¢enja. Vruce povrSine mogu izazvati
opekotine!

Nemojte nanositi deterdzente direktno na
vruc¢e povrsine. Ovo moze izazvati trajne
mrlje.

Detaljno odistite i osusite uredaj nakon
svake upotrebe. Na taj nacin éete lakse
ukloniti ostatke hrane, ¢Cime izbjegavate
da ti ostaci izgore tokom sljedeée
upotrebe uredaja. Time se produzava
vijek trajanja uredaja i smanjuju problemi
sa kojima se Cesto suocavaju korisnici.
Ne koristite sredstva za paroci$éenje za
Cisc¢enje uredaja.

Neki deterdzZenti ili sredstva za Cis¢enje
mogu izazvati oSteéenja povrsine.
Neprikladna sredstva za CiS¢enje su:
izbjeljivac, proizvodi za ¢iséenje koji
sadrze amonijak, kiselinu ili hlorid,
proizvodi za CiS¢enje parom, sredstva za
uklanjanje kamenca, sredstva za
uklanjanje mrlja i rde, abrazivna sredstva
za Ciscéenje (kreme za CiScenje, prasak za
ribanje, krema za ribanje, abrazivno
srestvo i pribor za struganje, Zica, spuzve,
krpe za ¢iséenje koje upijaju prljavstinu i
ostatke deterdzenta).

Za CiScenje nakon svake upotrebe nije
potreban poseban materijal za ¢iSc¢enje.
Uredaj oCistite deterdZzentom za pranje
posuda, toplom vodom i mekom krpom ili
sunderom i osusite suvom krpom.
Obavezno nakon cis¢enja potpuno
obriSite preostalu te¢nost i odmah
ocistite hranu isprskanu okolo tijekom
pecenja.

Ne perite nijednu komponentu vaseg
uredaja u masini za pranje sudova osim
ako nije drugacije navedeno u
korisnickom priru¢niku.

Povrsine od inoksa i nehrdajuce povrsine

+ Ne koristite sredstva za CiS¢enje koja
sadrze kisjelinu ili hlor za Cisc¢enje
povrsina od nehrdajuceg Celika ili inoksa
i rucica.

+ Povrsina od nehrdajuceg inoksa moze
vremenom promijeniti boju. Ovo je
normalno. Nakon svakog rada, oCistite
deterdzentom pogodnim za nehrdajucéu
povrsinu ili povrsinu od inoksa.

+ Koristite meku krpu sa te¢nim
deterdZentom (neabrazivnim) pogodnim
za CiSc¢enje povrsina od inoksa, pri Cemu
treba da obratite paznju da brisete samo
u jednom pravcu.

+ Odstranite mrlje od kamenca, ulja, Skroba
i proteina na staklenim povrSinama i
povrSinama od inoksa bez odlaganja.
Mrlje mogu zardati nakon duze vremena.

+ Sredstva za CiS¢enje poprskana/
nanesena na povrsinu treba odmah
ocistiti. Abrazivna sredstva za CiS¢enje
ostavljena na povrSini uzrokuju pojavu
bijelih mrlja na povrsini.

Emajlirane povrsine

+ Da biste oCistili prostor predviden za
spremanje hrane, pec¢nica se mora
ohladiti. Ciséenje vruéih povrsina
izazvacée i opasnost od pozara i
oSteéenja emaijlirane povrsine.

+ Nakon upotrebe, povrsine od emajla
oCistite deterdZentom za pranje posuda,
toplom vodom i mekom krpom ili
sunderom i osusite suvom krpom.

+ Ako vas proizvod ima funkciju lakog
CiS¢enja parom, mozete izvrsiti lako
CiS¢enje parom za netvrdokornu trenutnu
necisto¢u. (Pogledajte “Jednostavno
parociscenije [» 36]".)

+ Zatvrdokorne mrlje moze se koristiti
sredstvo za CiS¢enje pecnice i grila koje
se preporucuje na internet stranici vaseg
proizvoda i sunder za CiS¢enje koje ne
ostavlja ogrebotine. Ne koristite neko
drugo sredstvo za CiS¢enje rerne u tom
slucaju.
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Kataliticke povrsine

+ BocCne strane u prostoru za spremanje
hrane mogu biti prekrivene samo
emajliranim ili katalitickim zidovima.
Navedeno zavisi od modela.

+ KatalitiCki zidovi imaju laganu mat i
poroznu povrsinu. Kataliticki zidovi rerne
se ne smiju Cistiti.

+ Kataliticke povrsine apsorbuju ulje
zahvaljujuci svojoj poroznoj strukturi i
pocinju sjajiti kada je povrSina zasicena
uljem, u tom slucaju preporucuje se
zamjena djelova.

Staklene povrsine

+ Pri ¢is¢enju staklenih povrsina ne
koristite strugace od tvrdog metala i
abrazivne materijale za ¢iséenje. Isti
mogu ostetiti staklenu povrsinu.

+ Proizvod ocistite deterdzentom za pranje
posuda, toplom vodom i mekom krpom
od sitnih vlakana koja je predvidena za
CiSc¢enje staklenih povrsina i osusite
suvom krpom od sitnih vlakana.

+ Ako posle ¢iséenja ima ostatka
deterdZenta, obrisite hladnom vodom i
osusite Cistom i suvom krpom od sitnih
vlakana. Sljedeéi put preostali deterdzent
mozZe ostetiti staklenu povrsinu.

+ Ni pod kojim uslovima ostatke osu$ene
na staklenoj povrsini ne treba ljustiti
nazubljenim nozevima, zi€anom vunom
ili slicnim alatima za grebanje.

+ Mrlje od kalcijuma (zZute mrlje) mozete
ukloniti sa staklene povrsine
komercijalno dostupnim sredstvom za
uklanjanje kamenca, sredstvom za
uklanjanje kamenca poput siréeta ili
limunovog soka.

+ Ako je povrsina jako zaprljana, nanesite
sredstvo za ¢iS¢enje na mrlju sunderom i
sacekajte duze vremena da isto
adekvatno odreaguje. Zatim ocistite
staklenu povrsinu vlaznom krpom.

+ Promjene boje i mrlje na staklenoj
povrsini normalna su pojava i ne
predstavljaju gresku.

Plasticni djelovi i obojene povrsine

+ Ocistite plasti¢ne djelove i obojene
povrsine deterdZzentom za pranje posuda,
toplom vodom i mekom krpom ili
sunderom i osusite suvom krpom.

+ Ne koristite strugace od tvrdog metala i

abrazivna sredstva za CiS¢enje. Oni mogu

ostetiti povrsine.

Uvjerite se da spojevi komponenti

proizvoda ne budu ostavljeni vlazni i sa

deterdzentom. U suprotnom moze doci

do korozije na ovim spojevima.

7.2 Pribor za ciScenje

Ne stavljajte dodatke proizvoda u masinu
za pranje sudova osim ako nije drugacije
navedeno u korisnickom priru¢niku.
Ciséenje rostilja za przenje (Airfry)

Korpu rostilja za przenje mozete prati u
perilici posuda. Za korpu se preporucuje
intenzivno pranje u donjoj korpi masine za
pranje suda. Zi¢ani okvir u koji je umetnuta
korpa nije prikladan za pranje u masini za
pranje suda. Zi¢ani okvir ogistite pomoéu
deterdzenta za pranje suda, mlakom
vodom i mekanom krpom ili spuzvom i
osusite ih suhom krpom.

Nakon koristenja uredaja Airfry mozete
koristiti funkciju jednostavnog ¢i$éenja
parom ako je dostupna, kako biste lako
ocistili sve mrlje ulja iznutra.

7.3 Ciscéenje kontrolne table

+ Prilikom ¢is¢enja ploca s kontrolnim
okruglim dugmadima, obriSite tablu i
dugmad vlaznom mekom krpom i osusite
suvom krpom. Ne uklanjajte tipke i
zaptivke ispod da biste ocistili kontrolnu
tablu. Na taj naCin mozete ostetiti
kontrolnu tablu i dugmad.

+ Prilikom ¢iséenja inoks panela s
kontrolnim dugmadima, nemojte koristiti
sredstva za CiSc¢enje povrSina od inoksa
oko dugmadi. Indikatori oko dugmeta se
mogu izbrisati.

+ Ocistite kontrolnu tablu osjetljivu na dodir
vlaznom mekom krpom i osusite suvom
krpom. Ako vas proizvod ima funkciju
zakljucavanja tipki, postavite
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zakljucavanje tipki prije ciS¢enja
kontrolne table. Ako postupite drugacije,
tipke mozete nepropisno odabrati.

7.4 Ciséenje unutrasnjosti rerne
(povrsina za spremanje hrane)

Slijedite korake ¢iS¢enja opisane u odjeljku
,Opste informacije o Ciséenju” prema
tipovima povrsine u vasoj pecnici.
Ciséenje stranica rerne

Boc¢ne strane u prostoru za spremanje
hrane mogu biti prekrivene samo
emajliranim ili katalitickim zidovima.
Navedeno zavisi od modela. Ako model
ima kataliticku stranicu, pogledajte
informacije u odjeljku ,Kataliti¢ki zidovi“.
Ako je vas proizvod model sa zi¢anim
policama, uklonite Zi¢ane police prije
¢iSéenja boc¢nih zidova. Zatim zavrsite
CiSc¢enje kako je opisano u odjeljku ,OpsSte
informacije o ¢i§¢enju” prema vrsti bo¢nog
zida.

Da biste uklonili bo¢ne zicane police:

1. Uklonite prednji dio Zicane police

povlacenjem na bo¢ni zid u suprotnom
smjeru.

2. Povucite zi¢anu policu prema sebi da
biste je potpuno skinuli.

%@L

3. Da biste ponovo postavili police, obavite
iste korake kao tokom skidanja, ali
obrnutim redosljedom.

- N W B o

7.5 Jednostavno parociscenje

Ovo omogucava ¢iséenje prljavstine (koja
nije tvrdokorna) koja je omeks$ana parom u
pecnici i kapljicama vode koje se lako
kondenzuju na unutarnjim povrsinama
pecnice.

1. lzvadite sve dodatke iz pecnice.

2. Sipajte 500 ml vode u pleh i stavite pleh
na 2. nivo police u peénici.

3. Podesite peénicu na radni rezim
jednostavnog parociscenja i ukljucite je
na 100°C tokom 15 minuta.

Odmah otvorite vrata i obriSite unutarnjost

pecénice mokrim sunderom ili krpom. Para

Ce se osloboditi prilikom otvaranja vrata.

Ovo moze stvoriti rizik od opekotina. Budite

oprezni prilikom otvaranja vrata.

U sluéaju tvrokornih mrlja, proizvod odistite

deterdzentom za pranje posuda, toplom

vodom i mekom krpom ili sunderom i

osusite suvom krpom.

U funkciji lakog parociscenja,
@ ocekuje se da dodana voda ispari i
kondenzira se na unutarnjoj strani
pecnice i na vratima pecnice kako
bi se omeksala lagana prljavstina
nastala u vasoj pecnici. Kondenzat
koji se stvori na vratima penice
moze prsnuti okolo kada se vrata
peénice otvore. Cim otvorite vrata
pecnice, obrisite kondenzaciju.

(Razlikuje se u zavisnosti od modela
proizvoda. *Mozda nije dostupno kod
vaseg modela.) Nakon kondenzacije unutar
pecnice, moze se pojaviti lokvica ili viaga u
Zlebu spremnika na dnu pecnice. Nakon
upotrebe, ocistite ovaj zleb vlaznom krpom
a zatim posusite.

|| — 'TJQL
I
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7.6 Samocisc¢enje na visokoj
temperaturi

Pecénica je opremljena opcijom pirolitickog
¢iSc¢enja. Peénica se zagrijava na
temperaturu od priblizno 420-480 °C i gori
dok se postojeca prljavstina ne pretvori u
pepeo. MozZe nastati jak dim. Obezbijedite
dobru ventilaciju. Ciséenje na visokoj
temperaturi treba obaviti nakon otprilike
svakih 10 upotreba pecénice.

Opsta upozorenja

= Na ekranu ¢e treperiti ,,P2:00“. Ako
je vas uredaj opremljen funkcijom
Eco pirolize, na ekranu se prve 2
sekunde prikazuje poruka ,Pro* a
zatim pocinje da treperi poruka
P2:00.

Ako se na zaslonu ne prikazu
poruke ,Pro“, a zatim i ,ECO", vas

uredaj nije opremljen funkcijom Eco

pirolize.

Vruce povrsine izazivaju
opekotine!
Ne dodirujte proizvod tokom
samociscenja, a djeca neka borave
na propisnoj udaljenosti od
proizvoda. Sacekajte najmanje 30
minuta prije uklanjanja ostataka.

+ Prije upotrebe funkcije pirolize, uklonite
sav pribor, teleskopsku policu i bo¢ne
police (ako ih ima). Ako se ne uklone,

pribor i boc¢ne Zi¢ane police ¢e se ostetiti.

+ Ako vas proizvod ima dodatke za pirolizu
(otporne na visoke temperature
samociscéenja), ne morate taj pribor
uklanjati iz pe¢nice. Da li je vas pribor
pirootporan ili ne, navedeno je u odjeljku
za pribor. Ako nije navedeno, vasi dodaci
nisu otporni na visoke temperature. Prije
samocisc¢enja mora se izvaditi iz pe¢nice
kako bi se izbjegla ostecenja.

* Ne Cistite zaptivku vrata. Zaptivka od
staklenih vlakana je veoma osjetljiva i
lako se oSteti. Ako je zaptivka vrata
oSteéena, zamijenite je novom koju ¢ete
pribaviti iz ovla§éenog servisa.

Za pokretanje funkcije pirolize:

1. lzvadite sve dodatke iz pe¢nice. U
modelima sa zi¢anim policama, ne
zaboravite da uklonite zi¢anu policu.

2. Prije pocetka CiS¢enja, oCistite spoljne
povrsine rerne i ostatke hrane unutar
rerne krpom natopljenom deterzentom.

3. Izaberite funkciju ,piroliza” (Piroliza).

4. Podesite dugme za regulaciju
temperature na najvisu ,,max“
(maksimalnu) temperaturu.

5. Kada se pokrene funkcija pirolize, P2:00
svijetli stalno i pocinje odbrojavati.
Vrijeme pirolize (2 sata) se pojavljuje na
zaslonu. Ovo vrijeme je nepromjenljivo.

6. Kada pecnice dostigne odredenu
temperaturu nakon sto zapocne
postupak pirolize, simbol [&@ se
pojavljuje na zaslonu koji prikazuje
tajmer i vrata pec¢nice ne mogu se
otvoriti. Nemojte silom djelovati na
kvaku da biste otkljucali vrata sve dok
se postupak ¢iSéenja ne zavrsi i simbol
zaklju¢avanja nestane sa zaslona.

7. Nakon zavrSetka procesa Ciséenja, na
zasonu Ce se pojaviti ,End*“

8. Nakon sto se na zaslonu pojavi tekst
,End", okrenite dugmad za funkciju i
temperaturu u polozaj 0 (iskljuc¢eno) da
biste zavrsili proces.

9. Nakon S$to simbol [&] nestane sa

zaslona, uklonite naslage prljavstine
sircetnom vodom.

10.Dodirnite bilo koju tipku da biste
zaustavili zvu¢no upozorenje.
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Kada se funkcija pirolize zavrsi,

@ brava vrata Ce biti aktivha sve dok
se pecnica ne ohladi do
odgovarajuce temperature. Ako
zelite da spremate neku hranu
tokom ovog vremena, na zaslonu
Ce se prikazati ,,H“ i spremanje
hrane nece biti moguce.

Funkcija samociS¢enja na visokim
temperaturama - Eco piroliza (Razlikuje
se u zavisnosti od modela proizvoda.
*Mozda nije dostupno kod vaseg
modela.)

v Ako va$a pecnica nije mnogo
zaprljana, preporu¢ujemo upotrebu
funkcije "Piroliza - ekonomicni rezim".
"Piroliza - ekonomiéni rezim" traje
krace od funkcije Piroliza". Ako je
pecnice vrlo zaprljana, mozda funkcija
"Piroliza - ekonomiéni rezim" neée biti
dovoljna. U tom slucaju odaberite
funkciju "Piroliza".

1. lzvadite sve dodatke iz pe¢nice. U

modelima sa zi¢anim policama, ne
zaboravite da uklonite zi¢anu policu.

2. Prije pocetka CiS¢enja, oCistite spoljne
povrsine rerne i ostatke hrane unutar
rerne krpom natopljenom deterzentom.

3. Izaberite funkciju ,piroliza” (Piroliza).

= Poruke ,P2:00"i ,Pro“ prikazuju se
na zaslonu otprilike. 2 sekunde, a
zatim poruka P2:00 pocinje da
treperi.

4. Dodirnite tipku @ ili ©.

= Poruka ,ECO" se prikazuje na
zaslonu otprilike. 2 sekunde, a
zatim poruka P1:30 pocinje da
treperi.
5. Podesite dugme za regulaciju

temperature na najvisu ,max*
(maksimalnu) temperaturu.

6. Kada se pokrene funkcija pirolize, P1:30 E

svetli stalno i pocCinje odbrojavati.
Vrijeme pirolize (1,5 sata) se pojavljuje
na zaslonu. Ovo vrijeme je
nepromjenljivo.

7. Kada pecnice dostigne odredenu
temperaturu nakon sto zapocne
postupak pirolize, simbol [&@ se
pojavljuje na zaslonu koji prikazuje
tajmer i vrata pec¢nice ne mogu se
otvoriti. Nemojte silom djelovati na
kvaku da biste otkljucali vrata sve dok
se postupak CiS¢enja ne zavrsi i simbol
zakljucavanja nestane sa zaslona.

8. Nakon zavrsetka procesa Cis¢enja, na
zasonu ce se pojaviti ,End“

9. Nakon $to se na zaslonu pojavi tekst
,End", okrenite dugmad za funkciju i
temperaturu u polozaj 0 (isklju¢eno) da
biste zavrsili proces.

10.Nakon sto simbol [g] nestane sa

zaslona, uklonite naslage prljavstine
siréetnom vodom.

11.Dodirnite bilo koju tipku da biste
zaustavili zvuéno upozorenje.

Kada se funkcija pirolize zavrsi,

@ brava vrata Ce biti aktivha sve dok
se pecnica ne ohladi do
odgovarajuce temperature. Ako
zelite da spremate neku hranu
tokom ovog vremena, na zaslonu
Ce se prikazati ,,H“ i spremanje
hrane nece biti moguce.

7.7 Ciséenje vrata pecnice

Mozete da skinete vrata i staklo rerne da
biste ih ocistili. Kako ukloniti vrata i staklo
objasnjeno je u odjeljcima ,,Skidanje vrata
pecénice” i ,,Skidanje unutarnjeg stakla
na vratima pecnice“. Nakon sto skinete
unutrasnje staklo na vratima, oCistite ga
sredstvom za pranje posuda, toplom
vodom i mekom krpom ili sunderom i
osusite suvom krpom. Da biste uklonili
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ostatke kamenca koji se mogu formirati na
staklu pecnice, obriSite staklo siréetom i
isperite.

Da biste ocistili vrata i stakla rerne
nemojte koristiti gruba abrazivna
sredstva za CiSc¢enje, metalne

strugace, zi¢anu vunu ili sredstva
za bijeljenje.

Skidanje vrata rerne
1. Otvorite vrata peénice.

2. Otvorite klipse na Sarkama sa desne i
lijeve strane na vratima tako Sto ¢ete ih
gurnuti nadolje kao sto je prikazano na
slici.

3. Tipovi $arki su (A), (B), (C) u zavisnosti
od modela proizvoda. Sljedece slike
pokazuju kako otvoriti svaku vrstu
Sarke.

4. (A) tip Sarke je dostupan u normalnim
tipovima vrata.

A
/

5. B) tip Sarke je dostupan u tipovima vrata
sa mekim zatvaranjem.

6. Sarke tipa (C) su dostupne u tipovima
vrata sa mekim otvaranjem/
zatvaranjem.

7. Postavite vrata rerne u poluzatvoren
polozaj.

[ 5

8. Skinite vrata tako Sto ¢ete ih izvudi
naviSe da biste ih oslobodili iz lijeve i
desne Sarke.

Kada vracate vrata, obavite iste
korake kao tokom skidanja, ali
obrnutim redosljedom. Ne

zaboravite da zatvorite klipse na
Sarkama kada vratite vrata.

7.8 Skidanje unutarnjeg stakla sa
vrata pecnice
Unutarnje staklo na vratima uredaja moze
se skinuti za potrebe ¢is¢enja.
1. Otvorite vrata pecnice.
2. Povucite plasti¢ni dio pri¢vrs¢en na
gornjem dijelu ulaznih vrata prema sebi

istovremeno pritiskom na tacke pritiska
sa obje strane dijela i izvadite ga.

| 4
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3. Kao sto je prikazano na slici, malo
podignite staklenu ploCu s unutarnje
strane (1) prema ,,A“ a zatim je izvadite
povlacenjem prema ,,B“.

1  Staklena ploca sa
unutarnje strane

2* Unutarnje staklo
(mozda nije dostupno
kod vaseg proizvoda)

4. Ako vas proizvod ima unutarnje staklo
(2), ponovite isti postupak da biste ga
skinuli (2).

5. Prvi korak za vrac¢anje vrata u probitno
stanje je ponovno postavljanje
unutarnjeg stakla (2). Postavite
zakoS$eni ugao staklene ploce tako da
nalegne u zakoSeni ugao na plasticnom
prorezu. (Ako vas proizvod ima
unutrasnje staklo). Unutrasnje staklo (2)

mora biti pricvr§¢eno na plasticni prorez

najblizi staklenoj plo¢i s unutarnje
strane (1).

6. Prilikom ponovnog postavljanja staklene
ploce s unutarnje strane (1) provjerite da

li Stampana strana stakla lezZi licem

prema unutarnjem staklu. Od klju¢nog je

znacaja da doniji uglovi staklene ploce s
unutarnje strane (1) nalegnu u donje
plasti¢ne proreze.

7. Gurnite plasti¢ni dio prema okviru dok
ne Cujete zvuk ,klik".
7.9 Ciséenje sijalice u peénici
U slucaju da se staklena povrsina sijalice u
rerni postane zaprlja; oCistite je
deterdzentom za pranje posuda, toplom
vodom i mekom krpom ili sunderom i
osusite suvom krpom. U slucaju kvara
sijalice u rerni, mozete zamijeniti sijalicu
prema postupku opisanom u sljede¢em
odjeljku.

Zamjena sijalice u rerni

Opsta upozorenja

+ Prije mijenjanja sijalice provjerite da li je
uredaj iskljucen sa napajanja elektrinom
energijom i da li se ohladio, kako biste
izbjegli rizik od strujnog udara. Vruce
povrS§ine mogu izazvati opekotine!

+ Ovu pecnicu napaja sijalica sa zarnom
niti snage manje od 40 W, manje od 60
mm visine, manje od 30 mm u precniku ili
halogena lampa sa uticnicom G9 snage
manje od 60 W. Sijalice su pogodne za
rad na temperaturama iznad 300 °C.
Sijalice za pecnice su dostupne kod
ovlaséenih servisa ili licenciranih
tehnicara. Ovaj proizvod sadrzi sijalicu
energetske klase G.

+ Polozaj sijalice moze se razlikovati od
polozaja prikazanog na slici.

+ Sijalica koja se koristi u ovom proizvodu
nije adekvatna za upotrebu u
domacinstvu za osvjetljavanje prostorija.
Svrha ove sijalice je da pomogne
korisniku da vidi prehrambene proizvode.

+ Sijalice koje se koriste u ovom proizvodu
podnose ekstremne fizicke uslove kao
Sto su temperature iznad 50 °C.

Ako vasa rerna ima okruglu sijalicu:

1. iskljucite ureda;j iz struje.

2. Uklonite zastitno staklo okre¢uéi ga u
smjeru suprotnom od kazaljke na satu.

.

N

4/

=,

3. Ako je sijalica vase rerne tipa (A)

prikazana na donjoj slici, okrenite
sijalicu rerne kao $to je prikazano na
slici i zamijenite je novom. Ako je model
tipa (B), izvucite je kao $to je prikazano
na slici i zamijenite je novom.
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3. Srafcigerom podignite zastitno staklo E
sijalice. Prvo uklonite vijak, ako postoji
vijak na kvadratnoj lampi u vaSem
proizvodu.

4. Ako je sijalica vase rerne tipa (A)
prikazana na donjoj slici, okrenite
sijalicu rerne kao sto je prikazano na
slici i zamijenite je novom. Ako je model
tipa (B), izvucite je kao $to je prikazano
na slici i zamijenite je novom.

4. Vratite zastitno staklo.
Ako vasa rerna ima kockastu sijalicu,

1. iskljucite uredaj iz struje.

2. Uklonite Zi¢ane police kao $to je
opisano.

5. Vratite zastitno staklo, a zatim vratite
zicane police.

8 Rjesavanje problema
Ako problem postoji i nakon sto postupite u  + Uredaj ne smije biti utaknut u uti¢nicu (s

skladu s uputstvima u ovom odjeljkuy, uzemljenjem). >>> Provijerite je li uredaj
obratite se svom dobavljacu ili ovlaS¢enom uklju¢en u uti¢nicu.

servisu. Nikada ne pokusavajte sami da + (Ako na vasem uredaju postoji tajmer)
popravite svoj ureda;. Tipke na kontrolnoj tabli ne rade. >>> Ako
Para se emituje dok pecnica radi. vas proizvod ima zakljuCavanje tipki,

zaklju¢avanije tipki je mozda omoguceno,
onemogucite zaklju¢avanje tipki.

Svjetlo na pechnici nije ukljuceno.

+ Sijalica u peénici je mozda neispravna.
>>> Zamijenite sijalicu u pec¢nici.

+ Nema struje. >>> Provjerite da li ima
napajanja elektricnom energijom sa
mreze i provjerite osigurace u razvodnoj
kutiji. Zamijenite osigurace po potrebi ili
ih ponovo ukljucite.

Pecnica ne grije.

+ Peénica mozda nije podeSena na
odredenu funkciju za spremanje hrane i/

+ Normalno je da se stvara para tokom
rada. >>> Ovo nije greska.

Tokom kuhanja pojavljuju se kapljice vode

+ Para nastala tokom kuhanja kondenzuje
se kada dode u kontakt sa hladnim
povrSinama izvan proizvoda i moze
formirati kapljice vode. >>> Ovo nije
greska.

Zvuci metala se ¢uju dok se proizvod

zagrijeva i hladi.

+ Metalni delovi se mogu Siriti i proizvoditi
zvukove kada se zagriju. >>> Ovo nije

greska. o . -
izvod di ili temperaturu. >>> Podesite pec¢nicu na
P’°'?"° ne radl. _ odredenu funkciju za spremanje hrane i/
+ Osigurac je mozda neispravan ili ili temperaturu.

pregorio. >>> Provjerite osigurace u
razvodnoj kutiji. Promijenite ih ako je
potrebno ili ih ponovo ukljucite.
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+ Nema struje. >>> Provjerite da liima
napajanja elektricnom energijom sa
mreze i provjerite osigurace u razvodnoj
kutiji. Zamijenite osigurace po potrebi ili
ih ponovo ukljucite.
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Oo6pe gownu!
YBaxaeMu KnueHTu,

Bnarogapum Bu, ye nsbpaxrte t1o3un Beko npoaykT. Vickame BalwnSIT NpoayKT, Npov3BeaeH
C BMCOKO Ka4yeCTBO U TEeXHOMOrMu1, Aa B NpefocTaBn Ha-gobpata edekTnBHOCT. 3a
LenTa BHMMaTEeNHO npoyeTeTe ToBa PLKOBOACTBO M BCSIKa Apyra npefocraBeHa
OOKyMeHTaums npeay Aa uanonssaTe NpoaykTa.

O6bpHeTe BHYMaHWe Ha uanaTta nHpopmaumns n npeaynpexaeHnsi, NoCoveHu

B PbKOBOACTBOTO 3a notpebutens. Mo To3n HauvH we 3awmtuTte cebe cn 1 Bawmna
NPOAYKT OT ONacHOCTMTE, KOMTO Buxa MOrnu Aa Bb3HUKHAT.

3anaseTe ToBa PBKOBOACTBOTO 3a NoTpebuTens. AKo AageTe NpoayKTa Ha HAKOW Apyr,
AanTe n pbKOBOACTBOTO C HEro. ToBa pbKOBOACTBO BKIOYBA MHpOPMALIMA OTHOCHO
rapaHLuMOHHUTE YCroBUSA, METOAUTE 3a M3MON3BaHe N OTCTPaHsiBaHe Ha HEU3NPaBHOCTYH 3a
BaLLMSA NPOAYKT.

CumBONUTE U TEXHUTE 3HAYEHUSA B PBKOBOACTBOTO 3a I'IOTp96VITel1ﬂ ca criegHuTe:

OnacHocT, KoATO MOXe Aa AoBeae A0 CMBPT 1N HapaHaBaHe.

@ BaxkHa MHdopMaLms UK MornesHn CbBEeTU 3a yrnotpeba.

MpoyeTeTe pBLKOBOACTBOTO 3a NOTpebuTens.

f MpeaynpexaeHve 3a ropeLLy NoBbPXHOCTY.

BENEXKA OnacHocT, kosTo MOXe [a AoBeAe A0 MaTepuarniu LWeTn BbpXy NPoAyKTa Unu okonHata cpeaa.
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A 1 WHcTpyKuum 3a 6e3onacHocCT

» To3n pasgen cbabpxa
WMHCTPYKUUK 3a Be3onacHoCT,
HeoOxoanmMu 3a n3darsaHe Ha
puUcka OT HapaHsBaHe Unu
MaTepuanHu LWeTK.

» AKko npoagykta 6bae
npenocTaBeH 3a NINYHO
non3BaHe Ha 4pyro nuue nunu
3a BTOpa ynotpeba, To
PBbKOBOACTBOTO 3a
noTpebutens, eTMKeTUTe Ha
npoaykTa n apyrute cBbp3aHu
AOKYMEHTW N akcecoapu CbLLO
Tpsbea ga 6baaTt
npenocTaBeHN.

» HawaTa komnaHms He Hocu
OTrOBOPHOCT 3a LWeTKn, KOUTo
Ouxa mornun ga Bb3HUKHAT B
pesynTaT Ha HecnasBaHe Ha
HACTOALLMTE MHCTPYKLNN.

* HecnasBaHeTo Ha HacToALlUTe
WMHCTPYKUUKM 61 gosesio Ao
aHynupaHe rapaHuusTa.

* MOHTa)XHUTE N PEMOHTHMU
AeNHOCTM BMHarn Tpsabsa oa
O6baaTt n3BbLPLUBAHN OT
npounsBoauTens, oTopuanpax
CepBU3 NN OnNpeaeneHo ot
dompmarta BHOCUTEN nuue.

* A3non3BanTe egUHCTBEHO
OpUIMHanNHW pe3epBHM YacTu n
akcecoapu.

* He nonpassnte u He
NoAMEHSINTE HUTO efHa YacT
Ha NPoAYyKTa, OCBEH aKo He e

SICHO NOCOYEHO B
PbKOBOACTBOTO 3a
notpeburtens.

* He
npaBeTe HUKAKBU TEXHUYECKN
MoamdmKauumn Ha NpoaykTa.

/N\1.1

* To3n NpoayKkT e npegHasHayveH
3a U3nons3BaHe B JOMaLLHU
ycnosus. He e nogxoasuy, 3a
Tbproecka ynortpeba.

* He nsnonseanTte npoaykrta B
rpaguHn, 6ankoHn unu gpyrm
OTKpUTY nnowm. To3n NpoayKT
e npeaHasHa4veH 3a ynotpeba
B AOMaKMHCTBATa U B KyXHUTE
Ha nepcoHana Ha marasuHu,
odomcn n gpyrn paboTHu
cpeau.

* BHUMAHMUE: Toswn npoaykt
TpsibBa Aa ce nsnonssa camo
3a rotBeHe. He TpsibBa ga ce
N3MNosi3Ba 3a pasnnyHu Lenu,
KaTo Hanpumep OTonseHne Ha
nomMeLLeHneTo.

» dypHaTa MOXe aa ce
n3nosi3Ba 3a pasmpassiBaHe,
neyeHe, NbpPXXeHe 1 neyeHe Ha
ckapa.

» To3n npoaykT He TpsibBa aa ce
N3Mnosi3Ba 3a HarpsiBaHe Ha
YMHUW, CyLLEHE Ype3 OKayBaHe
Ha Kbpnun Unu gpexm Ha
ApbXKaTa.

NMpepHa3HavyeHne
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1.2 bBe3onacHoOCT Ha AOMaLLHUTE NbumMun He

A aeua, ya3sBuMu nuua TpsibBa ga cu urpasr, aa ce

n goMaLlHun n}o6y||v||_w| KaTepAaT unn ga Brn3art B a
npoagykra.

* He noctaBsante BbpXy
npoaykrta npegMeTn, 4O KOUTO
jeuaTta moraT ga goCTUrHar.

* BHUMAHMUE: o Bpeme Ha
ynotpeba AoCTbnHUTE
NOBBbPXHOCTM Ha NPOAyKTa ca
ropewn. [lpbXxTe geuarta
Aarned oT npoaykra.

* CbxpaHaBanTe ONakoBbYHUTE
mMartepuanu ganed ot geua.
CobluecTByBa onacHocCT OT
HapaHsiBaHe 1 3agyLlaBaHe.

» KoraTo BpartaTta e OTBOpeHa,
HE NOCTaBANTE HUKAKBU TEXKN
npeamMeTn BbpXy Hes N He
no3sonsBanTe Ha Aeua aa
capat Bbpxy Hea. Moxe fa
NpUYNHUTE NpeodpbLlaHe Ha
dypHaTa unu nospeaa Ha
naHTUTe Ha BpaTaTa.

* Mpeauv goa n3xebvpnurte
M3HOCeHUTe 1 6e3nonesHun
NpoAayKTH:

1. U3knto4veTe Wwencena m ro

n3BageTe OT KOHTaKTa.

2. lNpekbCcHeTe 3axpaHBaLUus
kaben u ro n3krn4eTe ¢
Lencena oT npoaykra.

3. BsemeTte npegnasHu mepku,
3a ga npegoTeBpaTtuTe
BNM3aHETO Ha ageua B
NpoAykTa.

* To3n npoayKkT Moxe aa ce
N3non3ea OT Aela Ha Bb3pacT
Hag 8 roanHu u xopa ¢
Hegopas3BUTM (OU3NYECKN,
CETUBHN U YMCTBEHN
YMEHUSA UK C fiMnca Ha onuT U
No3HaHusA, cTUra ga ca nop
HabnogeHve unu aa 6voat
00y4eHn OTHOCHO
6esonacHaTa ynoTtpeba n
OMacHOCTUTE Ha NpoAykKTa.

» [leuata He TpsaAbBa goa cn
UrpasaT c NpoaykTa.
NoyncrtBaHeTo n
notpebuTtenckaTa nogapbxka
He TpsibBa fa ce n3BbpLUBAT
OT Jeua, OCBEH ako HAMa
HSIKOW, KOUTO Aa rm
Habnopaea.

» To3n npoaykKT He Tpsibea fa ce
n3nonsea OT xopa C
orpaHuyeHun unsnyecku,
CEH30PHUN U1 YMCTBEHMU
CMOCOBHOCTN (BKNHOYUTENHO
Aeua), OCBEH ako He ca noj,
HabnaeHwe nnm He ca
nony4mnmn HeobxogmmmnTe
NHCTPYKLNWN.

» [leuaTa TpsbBa ga 6baaT
HabntogaBaHu, 3a aa ce
rapaHTupa, Ye He Cu UrpasT c
npoaykra.

» EnektpnyeckuTte npoayktu ca
ornacHu 3a geua 1 goMallHu
nobumun. deuata n
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4. He no3BonsiBanTe Ha geua .
Aa Cu Urpadart ¢ NpoaykTa,
KoraTo e B HeakTUBEH
PEXMM.

f 1.3 EnekTtpu4ecka
6e3onacHocCT

* BknioyeTe npogykta B
3a3eMeH KOHTAaKT, 3aLLUUTEH C
npegnasuTen, KOUTo
CbOTBETCTBA HA CTOMHOCTUTE
Ha TOKAa, MOCOYEHN Ha eTUKeTa .«
Ha Tuna. NHctanaumsarta 3a
3a3emsBaHe TpsibBa ga ce
N3BBbPLUM OT KBanuduumnpaH
€NeKTPoTEXHUK. He
n3nonaeanTe npoaykta 6e3
3a3emMsiBaHe B CbOTBETCTBME C
MECTHUTE/HaLnoHanHuTe
pasnopenou. .
* WencenbTt nnu
€MNeKTPNYECKOTO CBbP3BaHe
Ha ypeaa TpsibBa fa € Ha
NEecHO OO0CTBLIMHO MSACTO. AKO
TOBa He € Bb3MOXHO, Ha .
enekTpuyeckaTta MHctTanauus,
KbM KOSAATO € CBbp3aH
NPoAyKTHT, TpsibBa Aa nma
MexaHu3bM (npegnasuren,
NPEBKIOYBATEN, KMOY U T.H.),
KOWTO Aa oTroBaps Ha
N3NCKBaHUSATA Ha
enekTpuyecknTe pasnopenodu .
N 0a pasgensi BCUYKU NomocK
OT MpexarTa.
* N3kntodeTe npoaykta ot
KOHTaKTa Unu n3kniyeTe
npegnasuTensa Nnpean PEMOHT,
noaapbXKa 1 NOYMCTBAHE.
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BknioyeTe npoaykTa B KOHTAKT,
KOWTO OTroBapsi Ha
CTOMHOCTUTE Ha
HanpeXeHWeTo 1 YyecToTaTa,
NOCOYEHU Ha TUMOBUS ETUKET.
(AKkO BaLLMAT NPOAYKT HAMA
3axpaHBalL, kaben)
n3nonssanTe camo
cBbp3Bawmsa kaben, onncaH B
pasgena "TexHnyecku
cneumcukaymn”.

He 6nokupaniTte 3axpaHBalwius
kaben nog n 3ag npoaykTa. He
nocTaBsmnTe TEXbK NpeameT
BbpXy 3axpaHBalumsi kaben.
3axpaHBawmaT kaben He
TpsibBa Aa ce orbBa, CMa4vkBa
1 0a BNU3a B KOHTAKT C
N3TOYHUK Ha TOMMMHA.
YBepeTe ce, Ye 3axpaHBaLLNAT
kaben He e 3aTucHaT, AoKaTo
nocTaBsiTe NpPoAyKTa Ha
MSCTOTO My crej crnobsisaHe
NN NOYMCTBaHe.

3agHaTa NOBBbPXHOCT Ha
doypHaTa ce HaropeLusBsa,
KoraTo ce u3nonssa.
3axpaHBawmTe kabenun He
TpsbBa oa nokocBaT 3agHaTa
NOBBLPXHOCT Ha npoaykta. B
NPOTMBEH Cry4an MoXe fa ce
nospeau.

He nputnckante
ernekTpnyeckmTe kabenu BbB
BpaTaTa Ha doypHaTa u He v
npekapsanTe BbpPXy ropeLuu
noBbpPxXHOCTU. B npoTnBeH
cny4anm nsonaumsarta Ha



kabena Moxe ga ce cTonu 1
Aa NpUYnHN NoXxap B pesyntaT
Ha KbCO CbeAUHEHNE.
MN3non3Bante camo
opurnHaneH kaben. He
n3nonssanTe cps3aHn unm
noBpeneHn kabenu.

He nanonssante
yabmkuTeneH kaben nnu
MHOroOyHKLNOHANEH Luencen,
3a ga paboTtuTe ¢ Balms
NPOAOYKT.

CebpXeTe ce C oTopU3MpaHus
CEPBU3EH LEHTBLP Unun
BHOCUTENS, 3a Aa ua3nonssaTe
opobpeHus agantep B
cnyyauTte, KoraTo e
HeobxoaMMOo N3Non3BaHEeTo Ha
npeobpasyBaTteneH agantep
(3a Tvn wencen).

CBbpxeTe ce ¢ BHOCUTENS
UM OTOPU3NPAHUSA CEPBUS,
aKo AbJKMHATA Ha
enekTponpoBoaa He e
noaxoasiua.

lMpeHocuMKN N3TOYHNUM Ha
3axpaHBaHe UM MHOXECTBO
Lencenu morat ga nperpesaTt un
Aa ce 3ananat. dpbxTe
MHOXECTBO LLENCENN U
NPEHOCMMUN U3TOYHULM Ha
3axpaHBaHe faned ot
npoaykra.

AKO 3axpaHBaLmAT Kaben e
noBpeneH, Ton TpsibBa aa
Obae 3aMeHeH oT
npoun3BoauTens, 0TOpU3npaH
CepBU3 UNn nuue, NOCOYEHO

oT cbpmaTta BHOCUTEN, 3a Aa
ce NpenoTBpaTAT Bb3MOXHMU
OMNacHOCTM.

* BHUMAHMUE: lNpeaun pna
CMeHWUTe namnaTta Ha
dypHaTta, He 3abpaBanTe ga
N3KNYMTE NpoayKTa oT
enekTpuyeckata Mpexa, 3a ga
n3berHeTte pmucka oT TOKOB
yoap. UskntoyeTte npoaykta
UNn U3KNYeTe npegnasnTens
OT KyTusiTa C npegnasvutenu.

AKO BaLlLUST NPOAYKT MMa
3axpaHBaLy kaben v wencen:

* Hukora He noctaBanTe
Lencena Ha npogykra B
cyyneH, pasxnabeH nnm
n3BageH OT KOHTaKTa LWencern.
YBepeTe ce, Ye wencensT e
BKapaH JoKpaWn B KOHTakTa. B
NPOTUBEH Crly4Yan BPb3KUTE
MOXe Aa nperpeaT v ga
NPUYNHAT NoXxap.
N3bsareanTe ga noctaesaTte
YCTPONCTBOTO B LLENcenu,
KOMUTO ca MasHW, HEYUCTU UNKn
NOTEHLUNANHO U3NOXEHN Ha
BoAa (kaTo Te3n 6nunso go
paboTeH nnoT, OTKbAETO MOXe
Aa nstede Boga). B npotumeeH
clny4aun cblLLUecTBYyBa PUCK OT
KbCO CbeANHEHNE N TOKOB
yaap.
* Hukora He gokocBanTe
Lencerna c Mokpu pbue!
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* Isgbpnante wencena ot
KOHTaKTa, KaTo n3nonasarte
TANOTO Ha wencena, a He
camus kaben.

A1 .4 be3onacHocT npu
TpaHcnopTupaHe

* M3kntoveTe npoaykta ot
erneKkTpmyeckaTa mpexa,

npegu ga ro TpaHcnopTuparte.

* [poayKTbT e TexbK, Tpsbaa
Aa ce Hocu OT NoHe ABama
AYLWN.

» He nsnonaeante Bpatata u/
UNn gpbXxKaTa 3a
TpaHCcnopTMpaHe unu
npemecTBaHe Ha NPOAyKTa.

* He nocTtaBsante npegmeTu
BbpXy ypena. Hocete ypena
BEpPTMKAIHO.

 KoraTo TpsibBa ga
TpaHcnopTupaTe NpoaykTa,
YBUNTE IO C ONaKOBbYEH
mMaTepuarn ¢ MmexypyeTa unm
aeben kKapToH 1 ro 3aneneTe
3gpaBo. 3akpeneTte 34paBo
NOABWXXHUTE YacTu Ha
npoaykTa, 3a aa
npepoTBpaTUTe NnoBpeaa.

* Mpeau ga nHctanupaTte
npoaykTa, nposepeTe
NpoAayKTa 3a noBpeau cneq
TpaHcnopTupaHe. CBbpxeTe
ce C BHOCUTENS nnmn
OTOPU3NPaHNS CEPBU3EH
LEHTBbP, ako e NoBpeaeH.

A1 .5 be3sonacHocT npu
MOHTaxa

* [Npean na 3anoyHeTe
MHCTanauyusTa, U3kno4dere
3axpaHBalLmsa kaben, kbM
KOWMTO Lwe 6bae cBbp3aH
NPOAYKTBHT, KATO U3KMOYNUTE
npegnasuTens.

* BuHarn HoceTe npegnasHu
pbKaBMUM NO BpeEME Ha
TpaHcnopTUpaHe N MoHTax. B
NPOTMBEH Cry4an nva
ONacHOCT OT HapaHsiBaHe OT
ocTpu pbbose!

* lNpeaon na moHTUpaTe
npoaykrta, npoBepeTte
npoaykTa 3a nospean. AkKo
NPOAYKTBHT € NOBPEeaEH He ro
MOHTUpanTe.

* NI3bsarsante n3non3BaHeTo Ha
KakBUTO 1 ga ouno
TOMNSION30MaLUOHHN
Martepuanu 3a nokpuBaHe Ha
BbTPELLUHOCTTa Ha MebenuTe,
KOWUTO LWe 6baaT MOHTUPAHMW.

* B 30HaTa, KbaeTo € MoHTUpaH
nNpoayKTbT, HEe TpsibBa Aa uma
npsika cribHYeBa CBETNMHA K
M3TOYHULIN Ha TONNMHA, KaTo
€NeKTPUYECKN NN ra3oBu
HarpesaTenu.

* [IpbXTEe OKONMHOCTUTE OKONO
BCUYKN BEHTUNALMOHHN
KaHanu Ha npoaykTa
OTBOPEHM.
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» 3a pa nsberHeTte nperpsBaHe,
MOHTaXbT Ha NPOAYKTa He
TpsbBa ga ce M3BbpLUBA 33
AeKopaTUBHU Kanauu.

B cnyyauTte, koraTo rasos
Mapky4/Tpbba nnu
nnactMacoBa BO4ONPOBOAHA
Tpbba ca pasnonoxeHu 3aa
onpeaeneHaTa 30Ha 3a
MOHTaX Ha NpoaykKTa, e
HanoXuTenHo ga ce
rapaHTupa, Yye HAMa KOHTaKT
MeXxay npoaykTa n Tesu
KOMYHanHu nuHuun. B
NPOTMBEH Criy4an MapKyybT/
TpbbaTa MoXe ga ce cmaudka.
AKO MMa KOHTaKT 3a4 MSACTOTO,
KbAeTo wWwe 6bae MOHTUpPaH
NpoAayKkTbT, TpAGBa Aa ce
rapaHTupa, Yye NpoayKTbT He
BNM3a B KOHTAKT C KOHTaKTa
UNK ¢ Wwencena, BKNIOYEH B
KOHTaKTa.

A1 .6 BbesonacHocT npu
ynotpeba

» YBepeTe ce, Ye NpoayKTbT e
N3KNIOYEH cnep BCska
ynotpeba.

* AKO HsAMa ga nanonasearte
NpoAyKTa AbMro Bpeme,
N3KNKYeTe ro OT KOHTaKTa unu
N3KnYeTe 3axpaHBaHeTo OT
KyTusiTa ¢ npegnasuTenu.

He nanonssante npoaykra,
aKko ce pasBanu unm ce
noBpeam rno Bpeme Ha
ynotpeba. N3kntoveTte
npoaykTa ot
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enekTpnyecTBoTo. CBbpXeTe
ce C BHOCUTENS nnm
OTOPU3MpPaHNA CEPBU3.

He nanonssante npogykra,
aKko CTbKIOTO Ha nNpegHaTa
BpaTta e CBaneHo WUn CnykaHo.
B npotuseH cny4van
CbLUEeCTByBa pUCK OT
HapaHsiBaHe U yBpexgaHe Ha
oKonHarta cpefja.

He cTtbnBante Bbpxy ypena no
KakBaTo 1 fa e npuymnHa.
Hwukora He nsnonssante
npoaykTa, koraTo BawuaTa
npeueHKa unn koopanHaums
ca HapyLleHu oT ynoTtpebata
Ha arkoxosn u/vnun HapKoTUUM.
3ananumn npegMmeTn He
TpsbBa Aa ce AbpxaT B U
OKOJSo 30HaTa 3a roteeHe. B
NPOTUBEH Cry4Yan ToBa MOXe
Aa nosefe oo noxap.
[pbxKaTta Ha pypHaTa He e
CyLnnHA 3a kbpnu. Korato
n3noni3BaTe NPoAyKTa, He
okayBanTe Kbpnu, pbkaBuum
NN NOJOGHN TEKCTUITHU
n3genusa Ha gpbxkara.
[MaHTUTe Ha BpaTaTa Ha
npoaykTa ce aswxaTt npu
OTBapsiHe 1 3aTBapsiHe Ha
BpaTaTta u MOXe Aa 3acefHar.
Korato oTBapsite/3aTBapsTte
BpaTtaTa, He JpbXTe 3a YyacTTa
C NaHTuTe.



ﬁ 1.7 MpepynpexaeHus
3a TeMmnepartypara

* BHUMAHMUE: KoraTo
NPOAYKTHT Ce U3MOoN3Ba, TON K
AOCTBLMNHUTE MY YacTu e
6baar ropewn. TpsibBa aa ce
BHMMaBa aa ce nsberHe
AOKOCBaHe Ha npoaykTa u
HarpeBaTefIHUTE ENEMEHTN.
Heua nog 8-roguwiHa Bb3pacT
TpsibBa Aa ce AbpxaT ganed
OT NpoAyKTa, OCBEH aKo He ca
nopa NOCTOAHHO HabnaeHme.

* He noctaBante 3ananumu/
€KCMMNO3NBHN MaTepmanm
61130 OO npoaykTa, Thi KaTo
NOBbPXHOCTUTE Le 6baaT
ropeLun, gokato paboTu.

» CnasBanTte gucrtaHuusi, Korato
OoTBapsTe BpaTaTa Ha
doypHaTta no Bpeme unu B Kpas
Ha roTBeHeTo. [1lapaTa moxe
Aa na3ropu pbkaTta, nmueTo u/
WU o4YnTe BU.

* [lo Bpeme Ha paboTa
NPOAYKTHT € ropely. Tpabea
Ja ce BHMMaBa Ja He ce
AOKOCBaT ropeLim 4yacTtu,
BbTPELUHOCTTa Ha (pypHaTa 1
HarpeBaTeNTHUTE ENEMEHTN.

* BuHarn HoceTe
TONMOYCTONYMBM PbKaBuLM 3a
roTBeHe, KoraTto paboTtuTe c
npoaykra.

N3non3BaHe Ha

A1 .8
aKkcecoapm

* BaxHo e pelweTbyHaTa ckapa
M TaBaTa [a ca nocTtaBeHu
npaBuUITHO BbPXY
peweTbyHMTE padToBe. 3a
nogpobHa nHpopmaunsa BuxTe
pa3gena "Uanon3BaHe Ha
akcecoapu".

« 3aTBopeTe BpaTtarta Ha
doypHaTa, cnepj Kato cte
n3byTanm HanbHO
akcecoapuTe B
NPOCTPaAHCTBOTO 3a rOTBEHE, B
NPOTUBEH Cny4yan Te moraT ga
yaapAaT CTbKIOTO Ha BpaTaTta
W ga ro noBpeasr.

Be3onacHocT npum

A1 9
rotBeHe

* bbaeTe BHUMATENHK, KoraTo
N3non3BaTe ankoXosiHu
HaNUTKN B ACTUATA CW.
ArnkoxonbT ce nsnapsisa npu
BUCOKM TemMnepaTypu N MOXe
Aa npeguserka noxap, Tbi
KaTo MOXe Ja ce 3ananu,
KoraTo Brnese B KOHTaKT C
ropeLy NOBbLPXHOCTH.

» OcTtarbunTe OT XpaHa B
30HaTa 3a roTBeHe, KaTo Ofno,
Morart ga ce 3anandr.
MouncTeTe Te3n ocTaTbUm
npeau roteeHe.

* OnacHOCT OT XpaHUTENHO
oTpaBsHe: He ocTtassaunTte
XpaHaTa [a npecTou BbB
doypHaTa noseye oT 1 yac
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npeav unu cnepa roteeHe. B
NPOTMBEH Crnyyan MoXxe aa
NPUYUHN XPaHUTESHO
oTpaBssiHe unun 6onecTu.

He 3arpsBaite BbB dpypHaTa

3aTBOPEHW KOHCEPBU U

CTBbKINEeHN BypKaHu.

HansiraneTo, koeTto 6u ce

HaTpynano B KoHcepBaTa/

BypkaHa, MOXe a NPUYNHU

CMyKBaAHETO M.

He nocTtaBsante TaBu 3a

neyeHe, CbaoBeE UMK

anymMuHueBo (ponno ANPEKTHO

BbpPXy ObHOTO Ha oypHaTa.

HaTtpynaHnaTa TonnuHa moxe

Aa noBpeaun 4bHOTO Ha

dypHara.

Wmante npeasug cnegHute

npeanasHyu Mepku, KoraTto

n3nonssare mMasHa
neprameHToBa XapTusi Unu
nogobHn matepuanu:

* [locTaBeTe Hama3HeHaTa
XapTus B Cbp 3a rOTBEHE 1NN
BbpXYy akcecoapa Ha pypHaTta
(TaBa, peweTka n gp.) ¢
XpaHaTta 1 s noctaBeTe B
npeABapuTerHo 3arpararta
ypHa.

» 3a ga npegoTBpaTUTE prcka
OT [OKOCBaHe Ha
HarpeBaTesflHUTe efieMeHTH Ha
dypHaTa u Bb3npenaTcTBaHe
Ha NoToKa ropeLl Bb3ayx,
OTCTpaHeTe BCUYKM U3MULLHK
4YacTu OT HamacreHa xapTus,
KOWUTO BUCAT OT akcecoapu unm
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KOHTeWHepwu. He nsnonssanTte
XapTus, yCTon4mBa Ha
MasHuHa, Npyu TemnepaTypu Ha
doypHaTa, No-BUCOKM OT
MakcumarnHaTta Temnepartypa
Ha ynoTtpeba, ykasaHa oT
npounssogutend. Hukora He
nocraeBanTe HamacrneHa
XapTus BbpXy OCHOBaTa Ha
dypHaTa.

He ro noctaBsante BbpXy
akcecoapu no Bpeme Ha
npegBapuUTenHo 3arpsBaHe.
BuHarn Hatuckante Hagony ¢
YnHUS Ny nogobeH npegmer,
3a fja npegoTspatute
pas3nMTaHeTo Ha Matepuana
nopaav umpkynaumsaTa Ha
Bb34yX BbB pypHaTa.
[Mokpunte camo
HeobxogMmaTta NOBbPXHOCT
BbTpe B TaBaTta.

Cnep Bcsaka ynotpeba TaBata
TpsibBa ga ce noyncTea u
BCUYKM MaTepuanu, yCTONYnBM
Ha Ma3HWHW NN Nogo6HN
mMartepuanu, u3rnonssaHu B
TaBaTa, TpsibBa Aa ce CMEeHsT.
B npoTtuseH cny4van
TEYHOCTUTE, Kanewmn Bbpxy
TaBaTa, MoraT fa npeaussukart
AUM Unv gopv Aa 3anansr
nnambupm.

[Mpwn oTBapsHe Ha kanaka Ha
npoaykrta ce reHepupa
Bb3ayLeH notok. OMasHeHaTa
XapTusa MOXe [a Brese B
KOHTaKT C HarpeBaTesnHu
ernemMeHTu 1 aa ce 3ananu.




» Korato nsnonaeate pewleTka
3a NbpXeHe, Ha gonHarta
pelwleTka Tpsbea oa
nocrtaBute Taesa. B npotnseH
Cnyyamn XpaHUTenHOTO Macno
N OpyrnTe KOMMOHEHTU, KOUTO
KanaT BbpXy AbHOTO Ha
dypHaTa, moraT fga cb3gagart
obuneH gum 1 ga gosenar Ao
nnaMmbLn.

« 3aTBOpeTE BpaTaTa Ha
doypHaTa no Bpeme Ha nedveHe.
lopelwmTe NOBLPXHOCTU MoraT
Aa NPUYNHAT narapsHus!

» XpaHaTa, KOAATO He e
nogxoasia 3a nevyeHe, Kpue
ornacHocT oT noxap. Nevete
CaMo XpaHa, KoATo e
noaxodsiia 3a CUMeH OrbH Ha
Cckapa. He noctaesunTte
XpaHaTta TBbpAe faned B
3agHarta 4acT Ha ckapara.
ToBa e Han-ropeLlaTa 30Ha U
MasHuUTE XpaHu MoraT ga ce
3anansr.

A\

* MIayakante npogykTbT ga ce
oxragw, npegu aa ro
nounctute. [lopewmte
NOBBbPXHOCTM MoraT fa
NPUYNHAT n3rapaHns!

* Hukora He muinTe npoaykTa
ypes NpbCKaHe UNn n3nMBaHe
Ha BOoJa BbpXy Hero!
ColuecTByBa OMNacHoCT OT
TOKOB yaap!

1.10 Be3onacHoOCT npu
noaapbXKKa U
novyncTBaHe

* He nanonseamnte
NnapoYnCTaykn 3a NoYNCTBaHeE
Ha NpoAyKTa, Thbi KaTo TOBA
MOXe [a NpUYnHK TOKOB yaap.

* He nsnonaeavite rpyoum
abpasnBHM NOYMCTBALLN
npenapaTu, MeTanHu
CTbprasnku, TefnieHa Bata unm
n3beneawm maTepumanm 3a
NMOYMCTBAHE Ha CTBLKIIOTO Ha
npegHarta BpaTa Ha pypHaTa.
Tes3n matepuanun moraTt aa
NPUYNHAT HagpackBaHe u
CYynBaHe Ha CTbKNeHuTe
NOBBPXHOCTW.

1.11

ﬁ BucokotemnepaTypH
O camorno4yucTBaHe
* o Bpeme Ha

(Muponuza)
CaMONOYNCTBaAHETO
NOBBbPXHOCTUTE CTaBaT no-
ropeLyu, OTKOSIKOTO npu
cTaHgapTHa ynotpeba.
[pbXTe geuata ganeu.

» [opewmTe NOBbPXHOCTU
npuynHAaBaT nsrapaHuna! He
AOKOCBauWTe npoaykTa no
BpemMe Ha caMOorno4YncTBaHe n
ApbXTe geuaTa ganed ot
npoaykTa. 3yakanTte noHe 30
MUHYTW, Npeau Aa oTcTpaHuTe
ocTarbuuTe.

* [1lo Bpeme Ha
CaMOMNOYNCTBAHETO LUe ce
oTAensa oMM nopaau
n3rapsiHeTo Ha ocTaTbuuTe OT
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xpaHa. NpoBeTpsBanTe nobpe
KyXHSITa CU NO BpeEMe Ha
npoLeca Ha NOYNCTBaHe.

* MNpean na 3ano4yHete
MOYMCTBAHETO, MOYMCTETE
BbHLUHUTE MOBBPXHOCTU Ha
dypHaTa u octaTbuuTe OT
XpaHa BbB (pypHaTa CbC
canyHeHa kbpna. N3BageTte
BCUYKN NPUHAONIEXXHOCTU U
npmnbopwn 3a roTBeHe OT

2 WHcTpyKuuu 3a OoKornHaTa cpeaa

dypHaTa. Ako BawnAaT
NpoAyKT Ma NUPOYCTONYUB
akcecoap (ycTon4ms Ha
camMonoyncTBaHe npu BUCOKa
TemnepaTtypa), He e
HeoOxoaMMo Ja u3Baxaare
Te3Wn akcecoapu oT dpypHaTa.

* Ako Hapj BawaTta (pypHa uma
KOTIOH, He paboTeTe C Hero no
BpeMe Ha nuponuaa.

2.1 OupekTnBa 3a oTnagbuuTe

2.1.1 CboTBeTCcTBME C AMpeKTUBaTa
WEEE v naxsbpnsHe Ha
oTnagbyHUA NPOAYKT

To3n NpoayKT OTroBaps Ha U3MCKBaHMATA
Ha dupektnBata WEEE (2012/19/EU) Ha
EC. To3n npogyKT HOCK KnacudmrkaLmoHeH
CMMBOIT 3@ OTNaAbYHO ENEKTPUYECKO U
enekTpoHHo obopyaeaHe (WEEE).

Tosu NpoaykT € NpousBeaeH ot

4YacTu U MaTepuany ¢ BUCOKO

Ka4ecTBO, KONTO MoraT Aa ce

n3nonaeart NOBTOPHO, 1 ca

NOAXOAALLM 3a peLuknupaHe.
I He v3xsbpnaiiTe oTNaAbYHMS
NpPoAyKT C HopMarnHu 6uToBun 1 Apyru
oTnagbLM B Kpas Ha ekcrnnoaTaunoHHNS
MY XMBOT. 3aHeceTe ro B cbbuparteneH
MYHKT 3@ peuUMKIMpaHe Ha enekTpuy4ecko 1
enekTpoHHo obopyABaHe. MoxeTe ga ce
06bpHETe KbM MeCTHaTa aAMUHUCTPaLMs
3a noseye MHopMaLmsa OTHOCHO Te3n
cbbupaTtenHu nyHkTose. MNpaBunIHOTO
N3XBbPNSAHE Ha ypeda cnomMara 3a
npegoTepaTsBaHe Ha eBeHTyarnHu
HeraTVBHM Nnocneauum 3a okonHarta cpefa
1 YOBELLKOTO 3ApaBe.

CbotBeTcTBME ¢ [lupekTnBaTa RoHS:
[poaykTa, KOUTO CTe 3aKynunu,
cboTBeTCTBa Ha [npektneata RoHS
(2011/65/EU) Ha EC. To3u npoayKT He
cbabpka BpeaHu u 3abpaHeHun
mMaTepuanu, nocoyeHun B [jupektmeaTta.

2.2 UHdopmauma 3a nakeTupaHe

OnakoBbYHWUTE MaTepuanv Ha NpoaykTa ca
n3paboTeHn OT NnpepaboTBaemm
mMaTepuanu, KOuTo CbOTBETCTBAT C
HaLMOHAINHWUTE eKONMOrMYHM HOPMU Ha
Hawara cTpaHa. He uaxsbpnsamnrte
OMNaKkoBbYHMTE OTMAAbLMN C HOPMArHU
OUTOBM M Opyrv oTNaabLUW, 3aHeceTe M B
cbbupaTenHnTe NyHKTOBE 3a ONaKOBbYHU
maTepuanu, onpefeneHn ot MecTHUTe
BMacTu.

2.3 Mpenopbku 3a necTeHe Ha
eHeprus

CobrnacHo EU 66/2014, nHcdopmauums 3a

eHepruiiHaTa eekTUBHOCT Moxe Aa 6bae

HamMepeHa Ha eTuKeTa, JOCTaBeH C

npoaykTa.

CnepgHuTte npeanoxenus we By nomorHat

Aa usnonsearte Balums npoaykT no

€KOIMOTNYEH N eHepPrniHoO edeKkTUBEH

HauWH:

» Pa3smpaseTte 3ampaseHarta xpaHa npeam
neveHe.

* BbB (pypHaTa nsnonssante TbMHU UNn
emMannvpaHu CboBe, KOUTO Npeaasat
TonnuHaTa no-gobpe.
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* AKO e NocoyeHo B peLenTarta unu
pPBKOBOACTBOTO 32 NOTpebuTens, BuHaru
3arpsiBante npegeaputenHo. He
OTBapsANTe YeCTO BpaTaTa Ha ypHaTa
no Bpeme Ha neyeHe.

MakntoueTe npogykta 5 0o 10 MuHyTH
npean KpamHUs Yyac Ha neveHe npu
npoabmKUTENHO neveHe. MoxeTe aa
cnectute A0 20% enekTpoeHeprus, kato
n3nonsearte ocTaTbyHa TOMMMHA.
OnwuTainTe ce Aa NpuroTeMTE NoBeye oT
€[HO sICTe HaBeHbX BbB pypHaTa.
MoxeTe oa rotBute eqHOBPEMEHHO,
KaTo NocTtaBuTe ABE TaBU BbPXY
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peweTkaTta. OCBeH TOBa, ako NpUroTBATE
ACTUSITa CM e4HO crnea Apyro, ToBa Le
CMecTn eHeprusd, Tbii kaTo ypHaTa
HAMa Aa rybu TonnuHaTa cu.

He oTBapsiiTe BpataTta Ha ypHaTa,
KoraTto nedvete B “HarpeBaTen c eko
BeHTUnaTop” paboTelya dyHKUMA. AKO
BpaTaTta He e OTBOpeHa, BbTpeluHaTa
Temnepartypa ce onTuMmn3unpa, 3a ga
crnecTtun eHeprus B “HarpeBaTten ¢ eko
BeHTUnaTop” paboTHa yHKUMSA 1 Tasm
TemnepaTtypa Moxe Aa ce pa3nuyasa oT
nokasaHaTa Ha gucnnes.



3 BawuAT npoaykr

3.1 MpepcTaBsAHe Ha NnpoayKTa

10 4 r ) C ) C ) C ) C ) |
i
9« p 2*
> 3**
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7 < ))
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» 5
B )
1 » 6
1 KoHTponeH naHen 2 Jlamna
3 TeneHu pagToBe 4 MoTop Ha BeHTMnaTtopa (3ag
CTOMaHeHaTa nnova)
5 BpaTa 6 [Opbxka
7 [OoneH Harpesaten (nog 8 PadptoBn nosnumm
CTOMaHeHaTa nnovya)
9 TlopeH HarpeBaTen 10 BeHTunaunoHHM oTBOPYU
* Bapupa B 3aBMCUMOCT OT Mogena. BawmsaT 3.2 MpepcTaBsHe U U3NosN3BaHe Ha

NPOAYKT MOXe Oa He e oGopynBaH C namna nnn
TUNBT U MECTOMOJIOXEHNETO Ha NamnaTta Moxe
Aa ce pasnu4yasart OT uncTpauuaTa.

KOHTPOJIHUS NaHen Ha npoAaykKTa
B To31 pasgen moxeTe Aa Hamepute o6l

**  Bapupa B 3aBUCMMOCT OT Mogena. BawwusT npernes 1 OCHOBHY NPUMOXEHNS Ha
NPOAYKT MOXe Aa He e 0bopyaBaH ¢ pelueTka.
Ha n3obpaxeHneTo kaTo npumep e nokasaH KOHTPONHMA NaHen Ha NpoaykTa.
NPOAYKT C peLueTka. Bb3moxHo e Aa uma pasnukm B

n3obpaxeHusiTa n HAKoM PyHKLMM B
3aBMCKMOCT OT BuAa Ha NpoayKTa.
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3.2.1 KoHTponeH naHen

2 SHEBH. J
H & 0,® 0 O :
|
b4
2
1 Konue 3a n3bop Ha yHKLMSA 2 Tanmep

3 Konye 3a ns3bop Ha Temnepatypa

Ako uma konye(Ta), kKoHTponmpatLo(m)
Balumns npoaykT, npu HaKou mofdenu Tosa/
Tesun konye(Ta) Moxe Aa ca Taka, Ye Aa
M3nusaT nNpu HaTuckaHe (3apoBeHM
konyeTa). 3a Aa HanpaBWTe HAaCTPOWKUTE C
Te3n OYyTOHW, MbPBO HaTUCHETE
CbOTBETHUA BYTOH 1 usabpnavite 6yToHa.
Cnep kaTo HanpaBuTe HacTpovikara,
HaTUCHEeTE ro OTHOBO M CMEHEeTe Kon4yeTo.

3.2.2 MNpepcraBsAHe Ha KOHTPOJTHUA
naHen Ha chypHarta

Konue 3a n36op Ha cyHKuus

MoxxeTe na n3bepete paboTHUTE PYHKLMM
Ha dypHaTa c kon4yeTo 3a u3bop Ha
dyHKUMK. 3aBbpTeTe HanNABO/HAAACHO OT
3aTBOpeHa (ropHa) no3uums, 3a Aa
nsbeperte.

Konuye 3a Temneparypa

MoxeTe oa nsbepete Temnepatypara,
KOSITO nckaTe Aa roteuTe, C KON4eTo 3a
Temnepartypa. 3aBbpTeTe no
YacoOBHMKOBATa CTpeska OT 3aTBOpeHa
(ropHa) nosuuus, 3a oa n3bepere.

MHpukaTop 3a BbTpellHa Temnepartypa
Ha dpypHaTa

MoxeTe oa BugMTe BbTpeLluHaTa
Temnepartypa Ha pypHaTa Ha gucnnes Ha
Tanmepa. PypHaTa ce Harpsiea, [OKaTO
[OCTUrHe 3afafeHaTa TemnepaTypa u
noaabpxa Tasu TemnepaTtypa, a 3-
pefoBaTa aHMMauus 3a HarpsiBaHe mura
Han-BasicHo. Korato Temnepartyparta Ha
dypHaTa 4OCTUrHe 3aJafeHaTta CTOMHOCT,

Tasu aHMMauus cnvupa u cumonsT “C” ce
nosiBsiBa MOCTOSIHHO 0 3ajajeHaTa
CTOMHOCT Ha TemnepaTypara.

Tanmep

\
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]
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3 4

"bBKaB OYTOH 3a roTBeHe
ByToH 3a HacTpoWiku
ByToH 3a HamansiBaHe
ByToH 3a yBenunyaBaHe
ByToH 3a anapma

[ RS B N N

ByToH 3a HacTpoika Ha BpeMeTo
MNoka3BaHe Ha cumBonMn

: CumBoOn 3a Bpeme Ha neveHe

: bBKaB CMMBON 3a roTBeHe

: CumBon 3a anapma

: CuMBOS Ha coHAa 3a meco *

: CumBOn 3a knovanka

: TemnepatypeH cmMBon

: CMMBON Ha NeyeHe C eKo BEHTUNATOp

Pl@ =P D HO

: CuMBON 3a 3aKnioyBaHe Ha Bpata *

* Bapupa B 3aBUCMMOCT OT MOZ€ENa Ha NpoayKTa.
Bb3moXxHO e Aa He e HanuyeH 3a Bawumns npoaykT.
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3.3 ®PyHkuuun 3a paboTta Ha pypHaTa

B tabnuuaTta ¢ dyHKUMMTE Ca nokasaHu
paboTHUTEe yHKLMM, KOUTO MOXeETe Aa

n3nonaearte BbB Bawarta ypHa, Kakto u

Han-BUCOKUTE N HAW-HUCKNTE

TemnepaTtypu, KOMTo Morat Aa 6baar
3afageHy 3a Tesn oyHKuMKU. PeabT Ha
pexumuTe Ha paboTa, nokasaH TyK, MOXe
[a ce pasnuyasa oT nogpeanbarta Ha
BaLLMS NMPOAYKT.

DyHKUMO Onucanve Ha Temnepatype
HaneH H AnanasoH |OnucaHue n ynotpeba
cyHKumaTa o
cumBon (°C)
- -
O, BbB cpypHaTa He paboTu HarpeeaTten. Camo namnara Ha
V4 | \N Namna Ha cypHaTa - cbypHaTa ceeTy
®ypHaTa He e 3arpsita. PaboTn camo BeHTMNaTopsT (Ha
3aaHaTa cTeHa). 3amMpaseHaTa xpaHa € rpaHynu ce
PaBoTa ¢ BeHTUnaTop } pa3mpa3ssiBa 6aBHO NMpu cTanHa TemnepaTypa, crotBeHaTa
o XpaHa ce oxnaxga. BpemeTo, Heobxoanmo 3a pa3vpassiBaHe
Ha LisiNo napye Meco, € Mo-AbJIro, OTKONKOTO NpK XpaHu CbC
3bPHEHN XpaHu.
FopeH 1 foneH XpaHaTa ce Harpsia oTrope 1 0TA0sY e4HOBPEMEHHO.
ng esaten 40-280 Moaxopswy 3a TopTU, CNAAKULLN UK KEKCOBE U SAXHWUM BbB
— P cdopmu 3a neyeHe. FOTBEHETO CTaBa C eAHa Taga.
.:_:I/ BkrtoueHo e camo no-HI1cko oTonneHve. Moaxoasia e 3a
XpaHW, KOUTO UMaT Hyx/Ja OT 3anuyaHe Ha AbHOTO. Tasn
OfleH HarpeBaTten 40-220
+ A P dyHKUMS TpsibBa Aa ce M3non3Ba M 3a NEeCHO NoYMCTBaHe C
— napa.
— OINEH U FOpeH
uHarpeBaTgn lopelysiT Bb3AYX, 3arpsiT OT FOPHUSI M AOMNHUSA HarpesaTen, ce
40-280 pasnpenens paBHOMepHO 1 6bp30 BbB hypHaTa ¢
noariomarait ot BeHTUnaTop. FoTBEHeTO cTaBa ¢ eAHa TaBa
—— BEHTMMaTop p- )
lopeluysiT Bb3AyX, 3arpsiT OT BEHTUNATOPHUSA HarpesaTer, ce
pasnpeaens paBHOMepHO 1 6bp30 BbB dypHaTa ¢
BeHTUnaTopa. Moaxoasila e 3a roTBeHe B HAKOMKO CbAa Ha
Harpesaren ¢ 40-280 pasnnuHN HUBa.
Airf
e oo opllBEHTUNATOP / Airfry
e Bnarogapexuve Ha 6bp30 pasnpegenswmsa ce Bb3gyx Ypes
Ta3n yHKUMS, MOXeTe a NpaBuTe NAUTKO MbpxxeHe nnu 6e3
onuo. 3a nogpobHa nHpopmaums BwkTe pasgena “Airfry” .
I 3a fa cnectute eHeprus, MoxeTe Aa u3nonasarte Tasu
’sg) Harpesaten c eko 160-220 dyHKUMSA BMeCTO Aa usnonasare ,HarpesaTen ¢ BeHTunatop”
) BEHTMNAaTop B AvanasoHa 160-220°C. Ho; BpemeTo 3a roTeeHe e 6bae
— Marko no-Abro.
— ®YHKUMUTE 3@ rOpHO HarpsiBaHe, AONHO HarpsiBaHe n
"3D" chyHKLMS: £0-280 BEHTUNATOPHO HarpsiBaHe paboTaT. Besika cTpaHa Ha
4 npoaykTa, KOWTO LLe Ce roTBM, Ce U3nuya eiHakeo v 6bp3o.
— [oTBEHeTO cTaBa ¢ eHa TaBa.
ww
lonamata ckapa Ha TaBaHa Ha dypHaTa pabotu. Moaxoasia
MbneH rpun 40-280
p € 3a neyeHe Ha ckapa B rorieMu KonnyecTsa.
000 M3nonaBa ce 3a camonoyncTBaHe Ha pypHaTa npu BrUCOKa
'YX Muponusa - Temnepatypa. BxTe cneundukaummTe B pasgena 3a
oo

noaapbXKa U NOYNCTBaHE 3a Ta3n PyHKUMSA.
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3.4 lMpoaykToBU akcecoapu Mpu mopenu 6e3 TeneHu padToBe :

BbB BalLusa NpoayKT MMa pasnuyHu
akcecoapu. B To3u pasgen ca 4OCTbMHM a

OnncaHMeTo Ha akcecoapute n onncaHndaTa
3a NpaBUHOTO M3nonssaHe. B 3aBncumocTt
OT MOoAena Ha NpoAyKTa, npeanaraHuAaTt
akcecoap ce pasnuyasa. Bcuuku

akcecoapu, On1caHn B pbKOBOACTBOTO 3a Ckapa 3a nbpxeHe (Airfry)
noTpebuTens, MoXe Aa He ca HaNM4HM BbB  13Mon3Ba ce 3a MNTKO MbpXeHe Ha XpaHu
BaLLMSA NPOAYKT. unu 6e3 onwuo.

TaBuTe BbB Balns ypes Moxe Aa

@ ce gechopmupat nog
BBb34ENCTBMETO Ha TonnmHaTa.
ToBa HAMa ebeKT Bbpxy
dYHKLMOHANHOCTTA.
HedopmauusaTta nsyessa, korato
TaBara ce oxnagu.

CraHpapTHa TaBa 3.5 U3snon3BaHe Ha akcecoapu 3a
M3nonaBa ce 3a crnafkuim, 3aMpaseHm npoaykTa

XpaHu 1 MbPXXEHe Ha ronemMu napyera.
PacpToBe 3a roTBeHe

Mma 5 HuBa Ha nosuumsa Ha padta B
30HaTa 3a rotBeHe. MoxeTe CblUO Taka Aa
BMAMTE pefia Ha padpToBeTE B HOMepaTa
Ha npegHaTa pamka Ha dypHarTa.

Mpn mogenu c TeneHu padToBe :

Obn6oka TaBa \
M3non3ea ce 3a cnagkuwiuv, MbpXXeHe Ha
roniemu napyeTa, CoMHa XpaHa unm 3a
cbbrpaHe Ha Teyawm mMacrna npu
n3norsBaHe Ha ckapaTa.

=N who

>

Mpu mopenu 6e3 TeneHu padgToBe :

_— - i

el —

" 3
TeneHa ckapa — Ny 5
/3nonsga ce 3a MbpXeHe N nocTaBsiHe -~ > 1
Ha XpaHaTa, KOSITO LLie Ce Mneye, MbpXu 1

3a/lyLIaBa Ha XenaHus pacr. MocTaBsiHe Ha TeneHaTa ckapa BbpXy
Mpu Mmoaenu c TeneHu pacdToBe : padToBeTe 3a roTBeHe

’ Mpun Mmoaenu ¢ TeneHu pacTose :

OT peluaBallo 3HaueHVe e Aa NocTaBuTe
NpaBuUnHoO TerneHaTa ckapa Bbpxy
TeneHuTe cTpaHnyHu padrose. Korato
nocTaBsTe ckapaTta Ha enaHus padr,
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oTBOpeHaTa YacT TpsiGBa Aa e otnpea. 3a
no-0obpo roTeeHe, ckapaTa TpsibBa Aa
Obae 3akperneHa KbM ToYKaTa Ha crnvpaHe
Ha ckapaTa. He TpsibBa aa npemvHasa
npes ToykaTa Ha cnvpaxe, 3a aa
KOHTaKTyBa CbC 3a[HaTa CTeHa Ha

dypHaTa.

Mpu mopenu 6e3 TeneHu pacToBe :

OT peluaBalLo 3Ha4YeHWe e Aa nocTaBuTe
npaBunHoO TefieHaTa ckapa Ha CTpaHU4HuTe
padToBe. TeneHaTa ckapa nMma egHa
nocoka npu noctaesaHe Ha padTa. Korato
nocTaBsATe ckapara Ha XenaHus padr,
oTBOpeHaTa YacT TpsbBa fia e oTnpes.

MocTaBsiHe Ha TaBaTa BbpXy pacToBeTe
3a rotBeHe

Mpu mopenu c TeneHu padToBe :

ChbLLO Taka e BaXKHO NpaBuITHO Aa
NnocTaBuTE TaBUTE BbPXY TENEHUTE
CTpaHuyHu padToBe. Korato nocrassTe
TabnaTa Ha enaHusi padT, HelHaTa
CTpaHa, NpefHa3Ha4YeHa 3a 3abpxaHe,
TpsibBa fAa e otnpead. 3a no-4obpo roTBeHe
TaBaTa TpsibBa Aa ce 3akpenun BbpXy
rHe3goTo 3a cnvpaHe Ha ckapara. He
TpAbBa Aa npeMuHaBa npes rHe3goTo 3a
cnupaHe, 3a fa KOHTaKTyBa CbC 3agHaTa

Mpu mopenu Ge3 TeneHu padgToBe :
CbLUo Taka e BaXKHO NpaBuITHO Aa
NnocTaBuTe TaBUTE HA CTPAHUYHUTE
padToBe. TaBaTta MMa egHa nocoka npu
nocraesiHe Ha padTa. Korato noctaesaTe
TabnaTa Ha xenaHus padT, HelHaTa
CTpaHa, NpefHasHaveHa 3a 3agbpxaHe,
TpsbBa ga e oTnpea.

®DyHKLMA 32 cCNMpaHe Ha TeneHaTa ckapa
Mma dyHKuma 3a cnvpaHe, 3a ga ce
npegoTepaTu npeobpbliaHe Ha TeneHaTa
ckapa ot ckapata. C Tasu yHKumns
MoXeTe necHo n 6esonacHo ga nssaguTe
XpaHaTa cu. [lokaTo cBansiTe TeneHarta
ckapa, MoxeTe Ja s usgbpnaTte Hanpeg,
A0KaTo JOCTUrHe To4KaTa Ha crnmpaHe.
TpsbBsa ga npemyHeTe Npes Ta3u Touka, 3a
Oa 4 npemMaxHeTe HanbJ1HO.

Mpn mogenu c TeneHu padToBe :

®DyHKLMA 32 cnupaHe Ha TasaTa -lpum
Mopenu c TerieHu padToBe

Mma n doyHKUmMA 3a cnupaHe, 3a ga ce
npepoTepaTy NpeobpbliaHe Ha TaBaTa OT
ckapaTa. [JokaTto usBaxpgate Tabnata,
ocBoboAeTe 51 OT 3a4HUSA OTPaHUYUTEN U A
ApbhHeTe kbM cebe cu, JoKaTo AOCTUrHE
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npegHata cTpaHa. Tpsibea fa npeMuHeTe
npes ToBa cnupaTenHo rHesao, 3a ga ro
npemaxHeTe HambJIHO.

MNpaBunHo nocTaBsiHe Ha TeneHaTa
cKapa u TaBaTa BbpXy TeJIeCKONMUYHUTe
pencu-lpu mopenu c Tenewun pacdrose
M TeneckonnyHu Mmoaenu

BnarogapeHue Ha TeneckonuyHUTe perscu,
TaBUTe UNK TeneHaTta ckapa mMorar JieCHO
Aa ce MOHTUpaT u gemoHTupat. Korato
n3nonseare TaBu U TENEHWN peLLeTKn C
Teneckonu4yHaTa pernca, Tpsabsa aa ce
BHVMMaBa LM TOBETE OTNPEA U 0T3aA Ha
Teneckonu4HWTE pencu ga onupar B
pbboBeTe Ha ckapaTa 1 TaBaTa (nokasaHo
Ha durypara).

Ynotpe6a Ha ckapa 3a (Airfry) nbpxeHe.
CkapaTa 3a Mbp)XeHe ce CbCTou OT [iBe
YyacTu KaTo TerneHa KoLLHMLA U TeneHa
pamMka, KbaeTo Liie 6bae nocTaBeHa
KowHuLUaTa. TeneHaTta KolHuLa ce
nocTaBs BbpXy TerneHaTa pamka B
npenneTeH HauuH. Cnepa kaTto noctaBute
3ajHaTa 4acT, noctaBeTe TeneHaTta
KOWHMLA BbTPE B OPBXKUTE Ha TelleHaTa
pamka, kaTo pa3TerHeTe Marko npegHara
yacT. Ml oTcTpaHeTe TeneHaTta KoWHMULA,
KaTo OnMbHeTe NpeaHaTa ApbXka Ha
TeneHaTa pamka.

[MocTaBeTe ckapaTta 3a NbpXeHe BbB
hbypHaTa Taka, Ye KbcaTa 1 ApbxKa Aa e
Haco4eHa KbM NpeaHaTta 4acT.

Fn
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3.6 TexHuyecku cneuucpukaumum

O6Lwwm cneumdurkaumm

BbHLWHM pa3mepun Ha npoaykTa (BUcovnHa/wmpuHal
AbnboynHa) (Mm)

595 /594 /567

MoHTaxHu pa3mepu Ha chypHaTa (BUCOUMHa / WwnpuHa /
AbnboynHa) (Mm)

590 - 600 /560 /min. 550

Hanpexenue/MecTtoTa

220-240V ~; 50 Hz

M3non3eaH TUN 1 ceveHne Ha kabena/noaxoasium 3a
13rnonasaHe B NpoaykTa

MuH. HO5VV-FG 3 x 1,5 mm2

O6wwa koHcymaums Ha eHeprus (KW)

3,3

Twn dypHa

MHorodyHkumoHanHa dypHa

HaToBapBaHe.

OcCHOBHM nonoxeHusi: iHpopmaumsiTa BbpXy eHepruiHus eTUKET Ha eNnekTpudecknTe ypHU 3a Aoma e AafeHa B
cboTBeTcTBME CbC cTaHaapTa EN 60350-1 / IEC 60350-1. CtoniHocTUTe ca onpeaenexun B FopeH n foneH
HarpeBaTen or (if present) [loneH 1 ropeH HarpeBaTen NoAnomMaraHu oT BEHTMNaTop YHKUMOHUPA CbC CTaHAaPTHO

KnacbT Ha eHepruitHa eheKTMBHOCT Ce onpeaens B CbOTBETCTBME CbC CIIEAHOTO NPUOPUTUSNPAHE B 3aBUCUMOCT
OT TOBa Aanu CbOTBETHUTE (DYHKLMM CbLLECTBYBAT B NPOAYKTa Unu He. 1-HarpesaTen ¢ eko BeHTUNaTop , 2-
Harpesaren ¢ BeHTUnaTop , 3-HuCcHLK rpun nognomMaraH oT BeHTunaTop , 4-F'opeH v JoneH HarpesaTen.

TexHunuecknTe cneundurkaumm morat aa 6baat npomeHsiHn 6e3 npeanssecTue ¢
uen nogobpsiBaHe Ha Ka4eCTBOTO Ha NPOAYKTA.

CDVIprVITe B TOBa PBbKOBOACTBO Ca CXeMaTU4HU N MOXe Aa HEe OTroBapAT TOYHO Ha
Baln4a NpoOayKT.

[JOKyMeHTaLus, ca nonyyeHy B NabopaTopHM YCroBUS B CbOTBETCTBUE CbC
CbOTBETHWTE CTaHOapTu. B 3aBMCMMOCT OT ycroBusTa Ha paboTa v okonHara
cpefa Ha nNpoaykTa, Te3un CTOMHOCTY MOXe [a Bapupar.

@ CTOMHOCTUTE, MOCOYEHM BbpXYy €TUKETUTE Ha NpOoayKTa Unn B npuapyxasawiata ro
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4 MvbpBa ynotpeba

Mpeaw Oa sanoyHeTe Oa U3nonasare
Bawumsa npoaykT, ce npenopbysa aa
HanpaBuTe CreaHOTO, NMOCOYEHO
CbOTBETHO B CreABalLuTe pasgenu.

4.1 MbpBoHayanHa Hactpoika

BuHarn HacTponBawnTe yaca, npegum

@ fa nsnonssaTe Bawara dypHa.
AKO He ro HacTpouTe, He MoXeTe
[a roTBUTE B HAKOW MOaenu

dypHy.

1. KoraTo cbypHaTa ce ctapTupa 3a nbpsu
MbT, Ha avcnnes we murat “12:00” n
CUMMBOIT.

2. 3apaiiTe yaca, kaTo gokocHeTe /O
OyTOHM.

i=uln B
Iy o

B 0. & ©

3. HokocHeTe (O nunu & 6yToH, 3a Aa
aKTMBMpaTe nosieTo 3a MUHYTU.

.
[ S

& O, ® QQ

4. [OokocHeTe GyToHUTE B/O, 3a aa
3apjageTe MUHyTUTE.
Cch
[ 1 O
Lt @_@,_@ oo

5. MNoTBbpAeTe HacTporkaTa, KaTto
nokocHeTe (O ByTOoH.

= YacbT e 3agageH U cuMBonbT (O
n34yesBa OT AMCnes.

AKO MbpBUAT TaViMep He e

@ 3agageH, “12:00” 1 cumsonbT O
npoAabIkaBaT ga muraTt 1 Bawlarta
dypHa HAma fa ctapTupa. 3a aa
yHKUMOHMpPa BaliaTa dypHa,
TpsbBa Aa NOTBbPAMTE Yaca, KaTto
3aflageTe yaca Unm JOKOCHeTe
6yToHa (9, kKoraTo e Ha ,,12:00“
MoxeTe oa npomeHute
HacTpoKaTta 3a Yac no-KbCHO,
KaKTO € onMcaHo B pa3gena
,HacTponku“.

B cnyyan Ha npekbcBaHe Ha
@ enekTpo3axpaHBaHEeTo,

HaCTpoVKuNTE 3a Yaca ce aHynvpar.

Tpsabea oa ce HaCTPOW OTHOBO.

4.2 MMbpBOHa4YanHoO NOYUCTBaHe

1. OTCTpaHeTe BCUYKM ONaKOBBYHU
maTtepuanu.

2. OTcTpaHeTe BCUYKU NPUHAAIEXHOCTH
oT (pypHaTa, NpefocTaBeHa C NPoAyKTa.

3. TycHeTe npoaykTa B NPOAbITKEHME Ha
30 MUHYTU U1 Crief ToBa ro U3KITYeTe.
Mo TO3M HAa4YMH ocTaTbLMTE U CroeBeTe,
KOWTO MOXe [a ca ocTaHanv BbB
dypHaTa no Bpeme Ha Npon3BOACTBOTO,
ce M3rapsT 1 noyucrear.

4. KoraTo paboTtute c npoaykta, n3bepete
Han-BMCOKaTa Temneparypa u
paboTHaTa yHKUMS, KOSATO paboTaTt
BCWYKN HarpeBaTeny BbB Balus
npoaykt. BuxTe “PaboTHu byHKUMM Ha
dypHata [» 59]". MoxeTe ga HayuuTe
Kak foa paboTute ¢ dypHaTa B
cnepfgalums pasgern.

5. WM3yakante cdypHaTa Aa U3CTUHE.

6. M3bbpLueTe NOBbPXHOCTUTE Ha
npoaykTa ¢ MoKpa Kbpna unu reba u
nozcyLleTe ¢ kbpna.

Mpean na nanonspare akcecoapuTe:

[MouncTeTe akcecoapute, KOUTO U3BaxagaTe
oT hypHaTa, C Bofa ¢ npenapaT 1 Meka
rb0a 3a noyncTBaHe.
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3ABEJIEXKA: Hsakon npenapaTtu nnm
noYMcTBalLLy npenapaTtu moraT aa
noBpeasT NoBbPXHOCTTa. He nsnonssante
abpasvBHKM NpenapaTu, NOYUCTBALLM
npaxoBe, MOYMCTBALLM KPEMOBE UM OCTPU
npeaMeTu Nno BpeME Ha NOYUCTBAHE.

5 W3anonsBaHe Ha dpypHaTa

3ABEJIEXKA: lNo Bpeme Ha nbpBaTa
ynotpeba Moxe fa ce nosisv UM n
MUpM3Ma 3a HAKOMKO Yaca. ToBa e
HOpMarHOo 1 NPOCTO ce HyxaaeTe oT Aobpa
BEHTUNauus, 3a Aa ro npemMaxHeTe.
M3bareanTe AMPEKTHOTO BAMLLIBAHE Ha
obpasyBaHusa AMM Y MUPU3MU.

5.1 O6wa nHdopmauums 3a
u3nonsBaHe Ha (pypHaTa

BenTtunartop ( Bapupa B 3aBucumocT ot
Moperna Ha npoaykta. BbamoxHo e ga
He e HanuyeH 3a Bawwua npoaykT. )
BawmaT npogykT nma oxnaxaaly,
BeHTMnaTop. OxnaxaalusaT BeHTunaTop
Ce aKTVBMpa aBTOMaTUYHO Npu
HeobXoAMMOCT 1 oxnaxpaa KakTto npegHaTa
yacT Ha npoaykTa, Taka n mebenute. Ton
ce JeaKkTuBMpa aBTOMaTU4HO, KoraTo
npoLechT Ha oxnaxaaHe npuknioun. Hag
BpaTaTa Ha oypHaTa 1n3nmsa ropeLy
Bb34yX. He nokpuBawTte Te3u
BEHTUMALMOHHN OTBOPU C HULLO. B
NPOTUBEH Criyyan pypHaTa Moxe aa
nperpee. OxnaxgalwmaT BeHTUnaTop
npoabmkasa Aa paboTu no Bpeme Ha
paboTa Ha dpypHaTa unu creq U3knoyBaHe
Ha dypHaTa (npmnbnusmTtenHo 20-30
MUHYTK). AKO rOTBUTE Ype3 nporpamvpaHe
Ha Tanmepa Ha dypHaTa, B Kpas Ha
BPEMETO 3a NevYeHe oxnaxaalmaT
BEHTUIATOP Ce M3KIHYBA C BCUYKM
dyHKUUK. BpemeTo 3a paboTa Ha
oxnaxgalumsi BEHTUNaTop He Moxe Aa ce
onpegenu ot notpebutens. Bkntousa ce n
Ce M3KIYBa aBToMaTU4HO. ToBa He e
rpeLuka.

OcBeTneHue Ha cpypHaTa
OcBeTrneHneTo Ha dypHaTa ce BKM4Ba,
korato cpypHaTa 3anoyHe aa nede. Mpu
HSIKOM MOZENN OCBETNEHNETO CBETU MO
BpEME Ha neyeHe, a Npu HsKoW MoJenu
nsracsa crep onpenerneHo Bpeme.

Mpu HAKOM PYHKUMK 3a NeyeHe namnarta
HVKOra He ce BKM4Ba, 3a Aa Nectu
eHeprus.

AKo xenaeTe namnara Ha dypHaTta fa
CBETW HenpekbcHaTo, n3bepete paboTHO
cbeTosHMe “Nlamna Ha dpypHaTta” ¢ konyeTo
3a 136op Ha yHKLUWS.

5.2 PaboTa Ha KOHTpPOJNIHUA MoAay”n
Ha ¢pypHaTa

06wy npegynpexaeHus 3a

YCTPOMCTBOTO 3a ynpaBrieH1e Ha

dypHaTa

* MakcMManHoTo BpemMe, KOETO MOXe Aa
6bAe 3agafeHo 3a npoueca Ha neyeHe e
5 vaca 59 muHyTW. B cnyyan Ha
npekbCBaHe Ha 3axpaHBaHETo,
nporpamata ce otmeHs. Le Tpabea pa
nporpamupaTe OTHOBO.

 [lokaTto npaBuTe KakBuTo 1 aa 6muno
HaCTPOWKN, CbOTBETHUTE CUMBONY MUraT
Ha gucnnes. TpsibBa oa ce usyaka
KpaTko BpeMe, 3a Aa 6baat 3anaseHu
HacTpoviknTe.

» AKo e HanpaBeHa HacTpolka 3a roTBEHe,
BPEMETO He MOXe [a ce perynvpa.

* AKO BpeMeTo 3a roTBeHe e 3afjafeHo
npuv 3anoyBaHe Ha roTBeHe, OCTaBaLLoTo
Bpeme ce nokasBa Ha Aucnnes.

* B cnyyawnTe, koraTo e 3agageHo Bpeme
3a roTBEHE UNn KpanHo BpeMme 3a
roTBEHE; MOXETE Aa OTMEHUTE
aBTOMaTWYHO, KaTo AokocHeTe (O ByToHa
3a AbIro Bpeme.
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bBKaB 6yTOH 3a roTBeHe
ByTOH 3a HacTponku
ByToH 3a HamansBaHe
ByToH 3a yBenuyasaHe
ByToH 3a anapma

o b WN =

ByToH 3a HacTpoiika Ha BpeMeTo
MokasBaHe Ha cMMBoONY
: CnmBon 3a Bpeme Ha neveHe

: 'bBKaB CUMBOI 3a rOTBEHE
: CumBon 3a anapma

: CumBOn Ha coHpaa 3a meco *
: CumBon 3a kntovarnka

: TemnepaTypeH cumBon

: CUMBON Ha NeyeHe C eKo BEHTUNATOP

Bl @ = P O H O

: CumBon 3a 3akntoyBaHe Ha Bpara *

* Bapupa B 3aBMCMMOCT OT MoZesna Ha npoaykTa.
Bb3mOXHO € ga He e Hanu4yeH 3a Bawwus npoaykT.

BkniouBaHe Ha dhypHaTa

KoraTo n3bepete paboTHa yHKLUS, HA
KOSITO UckaTe Aa rotTBuTe ¢ noMollTa Ha
Kon4yeTo 3a u3bop Ha yHKUMSA 1 3ajaneTe
onpepgeneHa TemnepaTypa ¢ MOMOLLTa Ha
KOn4yeTo 3a TemnepaTypa, pypHaTa
3anoysa Aa pabotu.

UskniouBaHe Ha dpypHaTa

MoxxeTe foa msknouuTe dypHara, kaTo
3aBBbPTUTE KOMYETO 3a N300p Ha PYyHKLMA
1 KOMYETO 3a Temnepartypa B U3KIIOYEHO
(Harope) nonoxeHue.

PbyHO roTBeHe 3a n3bop Ha
Temnepartypa u pyHKuusA Ha paboTa Ha
dypHaTta

MoxeTte Oa roteuTte, Kato Hanpasute
pbYEH KOHTPON (Mo Ball koHTpon), 6e3 aa
3ajaBaTe BPEMETO 3a FOTBEHE, KaToO
n3bepeTe Temnepartyparta n paboTHaTta
dyHKLMS, cneumndmryHmn 3a BaliaTa xpaHa.
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1. UN3bepeTe onepaumoHHaTa hyHKUMS, C

KOSITO McKaTe fja roTBUTe, Ypes KonyeTo
3a n360p Ha YHKUWMS.

. 3apaiiTe TemnepaTypata, KoATo UckaTte

Oa roteBute, Kato 1U3nosfi3aBate KonyeTo
3a TemMnepartypa.

= Bawara dypHa we 3anoyHe ga

paboTn He3abaBHO nNpu n3bpaHaTa
yHKUMS U TemnepaTypa, a CUMBOSTbT
§ we ce nosiBu Ha aucnnes. Korato
TeMnepaTtypaTa BbB pypHaTa
[OCTUrHe 3ajajeHaTa Temneparypa,

§ cumBonbT n3yessa. PypHaTa He ce
N3KMoYBa aBTOMATUYHO, TbIA KaTo
pPBYHOTO roTBEHE Ce U3BbpLUBa 6e3 aa
ce 3apaBa BpPeMeTo 3a roTBEHe.
TpsibBa Aa KOHTponMpare roTBEHETO U
Aa ro usknounte camu. Korato
rOTBEHETO 3aBbPLLUU, USKIOYETE
dypHaTa, kaTo 3aBbpPTUTE KOMYETO 3a
13060p Ha PYHKLMSA 1 KONYETO 3a
Temnepartypa B U3KIMOYEHO (Harope)
NoNoXeHMe.

FoTBeHe 4ype3 HacTpoKka Ha BpeMeTo 3a
roTBeHe:

MoxeTe fa HakapaTte cdypHaTta ga ce
U3KIIOYN aBTOMATMYHO B Kpasi Ha BPEMETO,
kaTo n3bepeTte TemnepaTypaTa u
paboTHaTa yHKUMS, cneunduydHn 3a
BalllaTa XxpaHa 1 3agafeTe BpeMeTo 3a
roTBEHe Ha Tanmepa.

1. U3bepeTe paboTHaTa hyHKUMS 3a

roTBeHe.

2. [okocHeTe BGyToHa (9, foKaTO Ha

aucnrneda ce nodasy CUMBONbBT @ 3a
BpeMeTOo 3a roteeHe.
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Cnep kaTo HacTpouTte pyHKUMATa 1
@ Temnepartyparta Ha paboTa,
MoXeTe da 3agafeTe BpeMeTo 3a
rotBeHe 3a 30 MUHYTK, KaTo
nokocHeTe O avpekTHo GyToHa 3a
Obp3a HacTporika Ha BPEMETO 3a
roTBEHE 1 NPOMEHUTE BPEMETO C

@IO ByTOHM.

nsnonsearte yHKuMsiTa [ bBKaBO roTBeHe
“IbBkaBo roteeHe (®nekcu Kpucn)” C tasu
yHKUMSI ce HacTpoliBa Aa AaBa noseye
TOMMMHA Ha ropHaTa unu gonHaTa
NMOBBPXHOCT MO BPEME Ha rOTBEHE.

3. 3apanTe BpemeTo 3a roTBeHe, Kato
fokocHeTe D/O GyToHMU.
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MoxeTe ga nsnonssarte rbBkasarta
dyHKUMS 3a roTBeHe B paboTHuUTE
dyHKUMM ['OpeH n goneH
HarpeBarten, "3D" dpyHkumsa and
[loneH v ropeH Harpesaren
nognomaraHu oT BeHTunaTop
mMexgy Temnepartypu ot
150°C-250°C.

BpemeTo 3a roTBeHe ce yBenuyasa
@ ¢ 1 muHyTa npes nbpeute 15
MWUHYTK, cneq 15 MUHyTK ce

yBernm4yaBsa ¢ 5 MUHYTW.

AKO ce HanpaBsiT MPOMEHU B
@ Temnepartypara u yHKuusATa,
[0KaTo (PyHKUMATA 3@ MBKaBO
roTBEHE € aKTMBHa, (PyHKUMATa 3a
rbBKaBO roTBeHe Lie bbae

OTMEeHEeHa aBTOMaTu4HoO.

4. TlocTaBeTe xpaHaTa Cu BbB pypHaTa u
3ajaviTe Temnepartypara Cc Kon4yeTo 3a
Temneparypa.

= Bawara ypHa Lie 3anoyHe ga
paboTtu BegHara npu nsbpaHata
yHKUMS U TemnepaTtypa.
3afjaneHoTo Bpeme 3a roTBeHe
3anoyBa ob6paTHO oTOposiBaHE U
cMMBONBLT [ ce nosiBsBa Ha
ancnnesi. Korato Temnepatyparta
BbB (pypHaTa AOCTUTHE
3agafeHata Temnepartypa, §
CYMBONbT U34e3Ba.

5. Cnepn nstuyaHe Ha 3agadeHOTo Bpeme
3a roTBeHe, Ha aucnnes ce nosiBsia
»Kpan“, cumsonsT (O Mura 1 TanmepsT
n3faBa 3BYKOB CUrHarl.

6. lNpenynpexaeHneTo 3By4n B
NnpoabIDKEHME HA ABE MUHYTHU.
HaTucHeTe Npou3BoneH KnasuL, 3a a
crnpeTe NpeaynpexaeHneTo.
MpenynpexaeHneTo cnupa u BpeMeTo
Ha [ileHs ce NosiBsBa Ha avcnnes.

MoBKaBoO roTBeHe (Pnekcu Kpucn)

B cnyyawnTe, koraTto uckarte ropHaTa unm

AonHaTta JacT Aa nokadeHedaT noseye npu

rotBeHe BbB PypHaTa, MOXeTe Aa

nocTurHeTe nNo-gobpo rotBeHe, kaTo

MBKkaBO NpenopbYUTENHO Bpeme 3a
roTBeHe

lMpennoxeHvTe rbBkaBu BpemeHa 3a
roTBeHe crope BpeMeTo 3a roTBeHe,
KOeToO Lle 3apafeTe 3a rbBkaBaTa (PyHKLMSA
3a rotTeeHe, ca AageHu B TabnuvuaTa no-
aony.

Ako PyHKUMSITaA 3a MbBKaBO

@ roTBEHE He e MPUKMYuna, TS Wwe
6bAe OTMeHeHa aBTOMaTUYHO cneg
15 MUHYTH.

Bpewme 3a rotBeHe Bpewme 3a nsnonssaHe Ha

(MUWH.) rbBKkaBaTa PyHKUUS 3a roTBEHe
(MUH.)
0-15 nocrnegHo 5
15-45 nocneaHo 10
45 - Harope nocneaHo 15

3a ga nsnonssarte roBKaBaTa yHKLMsA
3a roTBeHe:

1. 3ano4HeTe CBOETO roTBEHE, KaTo
n3bepete paboTHaTa pyHKLMA U
TemnepaTtypara, npu KouTo rbBkaBaTa
(hYHKLMSI 32 TOTBEHE € aKTMBHA.
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MoxeTe fa u3nonssarte rbBkaBaTa
(hYHKUUMS 3a roTBeHe, 6e3 aa
3aJaBaTe BPEMETO 3a roTBeHe,
KaTo s KOHTpOnMpaTe PbYHO UNn
KaTo 3agageTe BpeMeTo 3a

3a ja OTMEeHUTE PbYHO MbBKaBaTa
(byHKUMA 3a rOTBEHE, HaTUCHETe
6yToHa [+, 3a oa npemecTtuTe
INMNHUATA Ha HUBOTO 0 3-Te JNTIMHUN
Ha Avcnnest A0 CPeAHOTO HUBO.

roTBEHe.

2. 3a noBbPXHOCTTA, KOSATO UCKaTe Aa
nokadpeHsiBaTe, MbPBO JOKOCHETE
GyToHa [ BeaHBbX.

= [lpu NbpBOTO AOKOCBaHe hypHaTa
npoabmxkasa Aa paboTn HopmarHo
1 Ha eKkpaHa ce nosiBsiBa egHa
cpegHa NuHWs 8o 3 nuHuK.

@ i C:)_@,_Gr) o o

= [1OBTOPHOTO AOKOCBaHe Ha ByToHa
aKTMBMpPa HNBOTO Ha NbpPXXEHEe
Ha ropHaTa NoBbPXHOCT U Ha
auncnrnesa ce nosaBdBa egHa NMNHUA
Ha ropHOTO HUBO A0 3 peaa.

@ i @__@_GD oo

= [MOBTOPHOTO AOKOCBaHE Ha 6yTOHa
akTmBmpa HMBOTO HA NMbpXKeHe
Ha AoJiHaTa NoOBbPXHOCT U eaHa
NMNMHNA ce noaBsaBa Ha OOJTHOTO
HMBO OO0 3-T€ NMHWUM Ha gucnnes.
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3. CumBonbT [ octaBa aa ceBetu, KaTo
BPEMETO 3a roTBEeHe € U3TEKIT0 UM
OCTaBalLLoTO Bpeme 3a rotTBeHe
npnbnuauntenHo 5 cekyHam cnen
U3BbPLUBaAHE Ha HacTponkaTa.

o oTHoLWeHne Ha 6e3onacHocTTa

@ npu roTBeHe, roBKaBaTa PyHKUMSA
3a rotBeHe € aKTnBHa 3a MakCuMym
15 muHyT. Crieg ToBa

aBTOMATU4YHO Ce BpbLla KbM
HOPMaJiHOTO HMBO Ha rotBeHe un

CUMBOITbT U34ye3Ba OT gucnred.

5.3 Hactpownku

AKTMBUpaHe Ha 3aKnio4YBaHeToO Ha
KnaBuwIuUTe

Manonssankn pyHKUmMATa 3a 3aknoyBaHe
Ha ByToHMTE, MOXeTe Aa 3awutute
TanmMepa OT CMYLLEHUS.

1. [okocHeTe eaHOBpeMeHHO ByToHuTe B/
©, pokaTo CMMBOITBT (3] Ce MOosiBK Ha
avennes.
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= CUMBOMbT [T CE NoKa3Ba Ha aucnnes u
3anoysa obpaTHOTO 6poeHe 3-2-1.
3aknoyBaHeTo Ha OyToHWTE ce
aKkTuBMpa, Korato obpaTHOTO GpoeHe
npukntoyn. Npun gokocBaHe Ha KOMTO U
na e GyTOH Npu 3aknoYBaHe Ha
OyTOHUTE, TaNMepbT N34aBa 3BYKOB
curHan v (3 cumeon mura.

Kpasi Ha 06paTHOTO BpoeHe,
3aKoYBaHETO Ha BYTOHUTE He ce
aKkTuBMpa.

ByToHUTE Ha Tarmepa He moraT ga
@ ce 13nonasBeaT, Korato
3aKMYBaHETO Ha ByToHUTE €
BKMOYEHO. 3aKnoyYBaHeTO Ha
OyTOHMTE HAAMa fa 6bae OTMEHEHO

B Cryyau Ha npeKbCcBaHe Ha
3axpaHBaHeTo.

@ Ako nycHeTe GyToHnTe /O npeam
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HeakTMBMpaHe Ha 3aKrO4YBaHeTO Ha
6yTOHUTE

1. [lokocHeTe eqHOBpPEeMeHHO ByToHuUTe B/
©, OoKaTO CUMBOSBT (&) U34e3He OT
avcnnes.

= CUMBOMLT (3] M34e3Ba OT AuCnnes u
3aKntoyYBaHeTo Ha ByToHUTE €
AeakTnBmpaHo.

HacTtporika Ha anapmaTa

MoxeTe cbLL0 oa usnonasaTe TaiMepa Ha
NpPoAyKTa 3a BCAKO npeaynpexaeHve nnm
HanoMHsIHe, Pa3nnYyHo OT NneYyeHe.
ByannHuKbLT HAMa edpekT BbpXy paboTHuTe
dyHKUMM Ha pypHaTa. N3nonsBea ce 3a
npegynpeauTenHu uenv. Hanpumep,
MOXeTe fa usnonseate OyaunHuka, korato
uckate ga obbpHeTe xpaHaTa BbB
ypHaTa B onpeaeneH vac. BegHara wom
3apjafeHoTo oT Bac Bpeme mnsteue,
TanMepbT BM U3gaBa 3BYKOBO
npegynpexaeHue.

MakcrumanHoTo Bpeme 3a anapma
Moxe Aa 6bae 23 yaca 59 MUHyTK.

1. [okocHeTe L\ OKaTo ce MosiBu
CUMBONBLT L\ Ha Aucnnes.
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2. B3apaniTe yaca Ha anapmaTta ¢ 6yToHuTe
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= Cnep KaTo HacTpouTe Yaca Ha
anapmara, cuMBONbT [\ ocTasa Aa
CBETM U BPEMETO Ha anapmMaTta
3anoyBa o6paTHO 0TOposiBaHe Ha
ancnnesi. AKo BpeMeTo 3a anapma
1 BPEMETO 3a NneveHe ca

3aJafeHn eqHOBPEMEHHO, Ha
JOvcnres ce nokassa Mno-KkpaTkoTo
Bpeme.

3. Cnep kato BpeMeTo 3a anapmara
n3Teye, CUMBOIMBLT [ 3ano4ysa aa Mura
1 BY JaBa 3BYKOBO MpeaynpexaeHue.

U3knouBaHe Ha anapmara

1. B kpasi Ha nepuoga Ha anapmarTa,
npenynpexaeHneTo 3By4m B
NPOAbIIKEHNE Ha ABE MUHYTHU.
[lokocHeTe Npon3BoneH knasuLl, 3a Aa
cnpeTe 3BYKOBOTO NpeaynpexaeHne.

= [MpeaynpexaeHMeTo cnvpa u BpeMeTo
Ha [leHs1 ce NosiBsiBa Ha gucnies.

AKo nckaTte ga oTMeHUTe anapmara;

1. [okocHeTe GyToHa L)\, 1OKATO CUMBOIMTbT
£\ ce nosiBM Ha avcnnes, 3a Ja
Hynupare yaca Ha anapmara.
[lokocHeTe ByToHa ©), AokaTto Ha
aucnnes ce nosisn “00:00”.

2. MoxeTe cblO Taka Aa OTMEHUTe
anapmara, kaTo gokocHeTe £\ GyTOH 3a
ObIro BpeMe.

PerynupaHe Ha cunarta Ha 3ByKa

1. [lokocHeTe OyTOHa, fokaTo egHa oT

ctonHocTuTe b-01-b-02-b-03 ce nosiBn
Ha gucnnes.
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2. 3apaiiTe enaHoTo HMBO Ype3 P/O
OyToHM. (b-01-b-02-b-03)
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= [okocHeTe GyToHa {6 3a
NOTBbPXAEHME UNu ns4akavTe, 6e3 aa
[okocBaTe HUKaKbB ByTOH.
HacTponkaTa 3a cvuna Ha 3ByKka cTaBa
aKTUBHa cnepg n3BecTtHO Bpeme.
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HaCTpoﬁKa Ha APKOCTTa Ha gucnnes

1. JokocHeTe ByToHa {¢%, AokaTo egHa OT
cronHoctute d-01-d-02-d-03 ce nosisn
Ha gucnnes.

ﬁ O,® 4 O

2. 3apaiiTte xenaHarta apkocT ¢ /O
OyToHu. (d-01-d-02-d-03)
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= [okocHeTe GyToHa {5} 3a
NoTBbPXXAEHNE UK U34akanTe, 6e3 aa
[IOKOCBaTe HUKaKbB BYTOH.
HacTtpoiikaTa 3a ApkocT cTaBa akTvBHa
crnen U3BECTHO BpeMeE.

MpomsaHa Ha yaca

Ha BawaTa dypHa, 3a 4a NpoMeHuTe yaca,
KOWTO npeaBapuTenHo cTe 3adanu:

1. JokocHeTe i 6yTOH gokaTo (O cuMBOn
ce nokaxke Ha gucrnes.

6 O6wa nHdopmauus 3a nevyeHeTo

. 3apanTe yaca, kato JokocHeTe (P/O
OyTOHM.
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. OokocHeTe (S unu 8 6yToH, 3a Ooa
aKTMBMpare noneTo 3a MUHYTK.
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. OokocHeTe GyToHuTe ®/O), 3a oa
3aflafgeTe MUHYTUTE.
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MoTBbpPOETE HACTpoWKaTa, KaTo
pokocHeTe (O ByToH.

= YacbT e 3agageH U cMMBONbT (O
n3yesBa oT Aucnnes.

MoxeTe fa HamepuTe CbBETU 3a
NPUroTBsIHE M FOTBEHE Ha BallaTa XxpaHa B
TO3u pasgen.

OcBeH TOBa TO3KM pa3gen onvMcBa HAKOW OT
XpaHWTe, TeCTBaHM KaTO NPOU3BOAUTENN 1
Han-NoAXOAsALMTE HACTPOWKN 3a Te3n
XpaHu. MocoyeHn ca 1 noaxogawmTe
HaCTPOMKM Ha pypHaTa 1 akcecoapu 3a
Te3u XpaHu.

6.1 O6wmn npegynpexaeHusi
OTHOCHO MNeYeHeTo BbLB
cdypHaTa

- [lokaTto oTBapsATe BpataTta Ha dpypHaTta
no Bpeme unu cref neveHe, Moxe Ja
nsnese ropella napa. MNMaparta moxe aa
n3ropu pbkaTta, MULETO U/UNN OYnTE BU.
KoraTo oTBapsiTe BpaTaTta Ha cypHaTa,
CTOWTe HacTpaHa.

* VIHTeH3nBHaTa napa, reHepupaHa no

Bpeme Ha neveHe, Moxe aa obpasysa
KOHOEH3UPaHW BOAHU Karnku OTBbTPE U
OTBBH Ha doypHaTa 1 No ropHUTE 4YacTu
Ha mebenuTe nopaau TemnepartypHarta
pasnuka. ToBa € HOpMarnHo 1 PrU3nN4ecko
sIBNEHE.

CronHocTuTe 3a TemnepaTypa u Bpeme
Ha roTBeHe, AaZileHn 3a XpaHnTe, MOXe
[a BapupaT B 3aBUCMMOCT OT peLenTarta
1 konunyecteoTo. MNopaau Tasu NpuymHa
Te3n CTOMHOCTM ca AageHun KaTo
AvanasoHu.

BuHaru oTcTpaHaBanTe Hem3nonssaHuTe
NPYHaANEeXHOCTN OT hypHaTa, npeam aa
3ano4yHeTe ga roteute. Akcecoapure,
KOWTO LLe ocTaHaT BbB doypHaTa, Moxe
[a nonpeyar Ha xpaHata Bu ga 6bae
NpUroTBeHa npv NPaBUMHUTE CTOWHOCTMU.
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» 3a xpaHu, KOUTO Le roTBUTE MO
cobcTBeHa peuenTa, MoxeTe Aa
noco4nTe NogobHU XpaHu, AadeHn B
TabnuuuTe 3a roTBeHe.

* /3nona3BaHeTo Ha gocTaBeHUTe
akcecoapu rapaHTupa, Ye rnornyyasaTe
Han-gobpa NPon3BOAUTENHOCT Npu
roTBeHe. BuHaru cnassante
npegynpexaeHusaTta n uHdopmMauusTa,
npeaocTaBeHa OT NPON3BOAUTENS 3a
BbHLUHUTE CbOBE 3a FOTBEHE, KOUTO Lie
nanonasare.

* HapexeTe Hama3HeHaTa xapTusi, KOATO
LLle u3nonseaTte npu roTBeHe, B
noaxoasawm pasmepu KbM Cbaa, KONTO
we roteute. OMa3HEHUTE XapTun, KOUTO
npenuBeat OT KOHTeWHepa, morat ga
cb3gagaTt PUCK OT U3rapsiHusl 1 ga
NOBMNUSSAIT HA KAYEeCTBOTO Ha BaLLETo
neyveHe. ManonsearTte xapTusTa,
YCTOMYMBA HA MA3HUHU, KOATO LLe
13non3Barte B NOCOYEHUSA TeMnepaTypeH
AnanasoH.

» 3a [obpo neyeHe NocTaBeTe xpaHaTa cu
Ha npenopbYaHus npaBureH padT. He
NPOMEHSANTE No3numaTa Ha ckapaTa no
BpEMe Ha neyeHe.

6.1.1 Cnagkuwu u xpaHu Ha pypHa

O6wa nHdopmaumsa

» [NpenopbyBame ga usnonaeare
akcecoapuTe Ha npoaykTta 3a Jobpo
npencraBsaHe B roTBeHeTo. AKO Le
M3nons3Barte BbHLUEH Cb[ 3a FOTBEHE,
n3bupaniTe TbMeEH, He3anensaty, 1
TOMNMOYCTONYNB ChA.

* Ako NpeaBapuTENHOTO 3arpsiBaHe ce
npenopbyBa B Tabnuuara 3a roTBeHe, He
3abpaBanTe fa NnoctaBuTe xpaHata cu
BbB pypHaTa crieq npeaBapuTenHoTo
3arpsiBaHe.

* AKO Le roTBuTE, KaTo M3MNon3BaTe CbA
3a roTBeHe BbpXy TeneHaTta ckapa,
rnocTaBeTe ro B cpefarta Ha ckaparTa, a
He 6n130 0o 3agHaTa cTeHa.

e Bcuuku MaTtepuanu, n3nons3esaHun 3a
NnpuroTedaHe Ha cnagkuiu, Tp$|6Ba Aa ca
MPecHu 1 Ha cTaliHa Temnepartypa.

» CTeneHTa Ha roTBEHE Ha XpaHWUTE MOXe
[a Bapupa B 3aBUCUMOCT OT
KONMM4YeCTBOTO XpaHa 1 pa3Mmepa Ha
roTBapCcKns ChA.

* MeTtanHute, KEpaMUYHUTE U CTBKINEHUTE
cdopmu yabrkaBaT BpEMETO 3a rOTBEHE
1 OBHOTO Ha CraKulnTe He ce 3anvya
paBHOMEPHO.

* AKo n3nonasaTe xapTus 3a NeyveHe,
MOXe fa ce Habnogasa neko
nokadeHsiBaHe Ha [onHaTa NOBBbPXHOCT
Ha xpaHaTa. B Ta3u cutyaums moxe na
Ce HanoXwu Aa yabrxkuTe nepuoga Ha
rotBeHe ¢ npnbnuantenHo 10 MUHyTK.

» CTOMHOCTMTE, NOCOYEHN B TabnuumTe 3a
roTBeHe, ca onpeaeneHy B pesynrtaT Ha
TEeCcTOoBe, NPOBEAEHM B HALLUTE
nabopatopuu. NoaxogsawmTe 3a Bac
CTOMHOCTW MOXeE [ia ce pasnuyaBsar oT
Te3U CTOMHOCTH.

 MNocTaBeTe xpaHaTa cv Ha NOAXOAALLMSA
padT, npenopbyaH B TabnuuaTta 3a
roteBeHe. Hapeyete gonHusa padt Ha
dypHaTa kaTo padrt 1.

CbBeTM 3a NneYeHe Ha TOPTH

* AKO CnafKUWbLT € NpeKkareHo cyXx,
yBenu4yeTe Temnepartyparta ¢ 10°C u
CbKpaTeTe BPEMETO 3a neyeHe.

* AKO CnagkvWbT € BMNaxeH, U3nonspanTe
Marsko KONMYeCcTBO TEYHOCT Unu
HamaneTte Temnepatypata ¢ 10°C.

* Ako ropHaTa 4acT Ha cnagkulia e
n3ropsina, nocraBeTe st Ha AONHWA padr,
HamareTe TemnepaTypaTa v yBenuyete
BPEMETO 3a NeyeHe.

* AKO BbTPELUHOCTTa Ha criagkuiia e
naneveHa nobpe, HO OTBLH € Nenkaea,
13non3eanTe No-Marnko TEYHOCT,
HamarneTe TeMnepaTypaTa v yBenu4yete
BpEMeTO 3a roTBeHe.

CbBeTu 3a cnagkuluun

* AKO TECTOTO € npekaneHo cyxo,
yBenu4yete Temnepatyparta ¢ 10 °C u
cbKpaTeTe BpeMeTo 3a roTBeHe.
TecTeHnTe OnaToBe Ce HaBNaxHaABaT
CbC COC OT MIISKO, ONNO, AKLA U KNCENOo
MISKO.

» Ako cnagkvwa ce roteu 6aBHO, yBepeTe
ce, 4ye pebenuHaTa Ha cnagkuLia, KONTo
CTe NpuroTeuIin, He nNpennea OT TaBaTa.
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* AKO TEeCTOTO e nokadeHerno Ha
NMOBBPXHOCTTA, HO ABLHOTO He €

n3nevyeHo, ysepeTte ce, 4e Konn4ecTsoTo
COC, KOEeTO Lle n3nonsearte 3a cnagkuwia,

He e TBbpAae MHOro Ha AbHOTO Ha

cnapgkvwa. 3a paBHOMEPHO 3anuyaHe ce

onuTainTe Aa pa3npegenuTe coca
paBHOMEPHO MeXy KopuTe TECTO U
crnagkuLa.

* [leyeTte BawunTe cnagkvn Ha no3uvumng mn
Temneparypa, cbobpaseHn ¢ Tabnuuata
3a roTBeHe. AKO ’LHOTO BCe OLLe He e
nokadeHs 10 AoCTaTb4yHO, MOCTaBeTe ro
Ha [oneH padT 3a crneABaLLoTo roTBEHE.

FoTBapcka Ta6nuua 3a cnagKulLM U icTUs Ha dypHa

I'Ipe,qnox(eva 3a ne4vyeHe C eAMHNYHA TaBa

XpaHa Akcecoap 3a Pa6oTHa PacdToBa Temnepatypa Bpeme 3a
nonssaHe cyHKumA nosuuunsa (°c) neyeHe (MUH)
(npubn.)
TopTa Ha nogHoc ?TaHﬂapTHa TaBa |lopeH u ponex 3 180 30...45
HarpeBaTen
TopTa BbB dopma 3a T0pTa** Harpesaren ¢ 2 180 30 . 40
topmata BbPXY pelueTka ** [BeHTUnaTop
[pebHm cnakm *CTaHuapTHa TaBa |['opeH n goneH 3 160 25 35
HarpeBaTten
Mpu mogenu ¢
TeneHu padTose :
[pe6Hi cnaakm *CTaHuapTHa TaBa |Harpesaten c 150 25 35
BeHTunaTop Mpu mogenu 6e3
Tenexu padTose :
Kpbrna copma 3a
MaHauwnan Kekc ¢ anameTbp |FopeH v foneH 2 150 30 . 40
26 cm cbe ckoba |HarpeBaTen
Ha pelueTka **
Kpbrna copma 3a
Maauwnan Kekc ¢ anameTbp |Harpesaten c 2 155 30 40
26 cm cbe ckoba  |BeHTURaTop
Ha pelueTka **
BuckBMTKa Tasudka 33* FopeH u pone 3 170 25...40
cnagkvwm HarpeBaTen
BuckauTKa Tasuixa 33* Harpesaren ¢ 3 170 20...30
cnagkvwm BEHTUNaTop
TecTeHun nsgenus *CTaHﬂapTHa TaBa |lopeH v foneH 2 200 30...40
HarpeBaTten
TecTeHu usgenus *CTaHﬂapTHa Taga |Harpesaren ¢ 2 180 30...40
BEHTUNaTop
Kucbnnua *CTaH,qap'rHa TaBa |[opeH v goneH 2 200 20 .. 35
HarpeBaTten
Kucbnnua *CTaH,qap'rHa TaBa |HarpeBaten c 3 180 20 ... 30
BEHTURaTop
Lisn xns6 *CTaH,qap'rHa TaBa |[opeH v goneH 3 200 30 .. 45
HarpeBaTten
Lisin xns6 *CTaH,qap'rHa TaBa |HarpeBaten c 3 200 30 ... 40
BEHTUNaTop
CrbkneH/mMeTaneH
NasaHs MpaBobrbneH cb/ FopeH u AoneH |, |\, 3 200 30...45
BbpXY TeneHa HarpeBaTten
ckapa **
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XpaHa Axkcecoap 3a Pa6otHa PacdToBa Temnepatypa Bpeme 3a
nonssaHe dyHKLMA nosuuus (°C) neyeHe (MUH)
(npu6n.)
Kpbrna yepHa
MeTanHa gopma FoneH 1 HoneH
A6BNKOB Nan c anameTbp 20 P A 2 180 50...70
HarpeBaTten
CM BbpXy TeneHa
ckapa **
Kpbrna yepHa
meTanHa jopma Harpesaten ¢
A6bnKkoB nan ¢ anameTsp 20 P 3 170 50 ...65
BEHTUNaTop
CM BbpXY TeneHa
ckapa **
Mnua *CTaH,D,apTHa TaBa |[opeH u goneH 2 200 ... 220 10 ... 20
HarpeBaTten
MpenBapuTenHOTO 3arpsiBaHe ce NpenopbyBa 3a BCUYKW XpaHU.
*Tesn akcecoapu Moxe Aa He ca BKIIoYeHN kKbM Baluns npoaykT.
**Tesn akcecoapu He ca BKINOYEHN BbB Balumsa npoaykT. Te ca AOCTbMNHU B ThproBckata Mpexa.
npe.qnox(eva 3a roteeHe c oBe taBu
XpaHa Akcecoap 3a Pa6oTHa PacdTroBa Temnepatypa Bpeme 3a
nonssaHe dyHKLMA nosuuunsa (°C) neyeHe (MUH)
(npubn.)
Mpn mogenu ¢ Mpn mopgenu ¢
2-CtaHpapTHa TeneHun padtoBe |Tenexu padTose :
TaBa * 1150 25...40
[pebHun cnagku Harpesaten c 2-4
4-TaBuyka 3a BEHTUNaTop Mpu mopenu 6e3 | Mpu mogenu 6e3
cnagkuwm * TeneHu padToBe |TeneHu padToBe :
1140 30...45
2-CtaHpapTtHa
TaBa *
bucksnTKa Harpesaren ¢ 2-4 170 25...35
4-TaBuyka 3a BEHTUNATOP
cnagkuwm *
1-CranpgapTHa
TaBa *
TecTeHu nagenvs Harpesatenc |, _, 180 35...45
4-TaBuuka 3a BEHTUNATOP
cnagkuwm *
2-CtaHpapTHa
TaBa *
Kindprndka Harpesatenc |, , 180 20 ... 30

4-TaBuyka 3a

crnagkuwm *

BeHTunaTop

MpenBapuTenHOTO 3arpsiBaHe ce NpernopbyBa 3a BCUYKW XPaHU.

*Tes3un akcecoapu Moxe Aa He ca BKIOYeHM KbM Balums npoaykT.

**Tesn akcecoapu He ca BKINoYeHN BbB Balums npoaykT. Te ca AOCTbINHU B TbproBckarta Mpexa.

FoTBapcka Tabnuua c onepaTtuBHa
dyHKkuma “HarpeBaTen c eko

BeHTUnarop”

* He npomeHsnTe HacTponkaTa Ha
Temnepartypara cref 3anodsaHe Ha
roTBeHeTo B paboTHaTa yHKUUSI
“HarpeBaTten c eko BeHTUnartop”.

* He oTBapsauTe BpaTaTa Ha cypHarTa,
KoraTo rotTeuTe B “HarpeBaren ¢ eko
BeHTUnaTop” paboTHaTa yHKUMs. Ako
BpaTaTta He ce OTBOpM, BbTpeLLHaTa
Temnepartypa e onTuMmusnpaHa 3a
necTeHe Ha eHeprusi u Tasu
Temnepartypa Moxe Aa ce pa3nuyasa OT
nokasaHaTa Ha gucnnes.
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* He 3arpsaBanTe npegsapuUTesnHo B
“HarpeBaTten ¢ eko BeHTUnatop”
paboTHaTa yHKUMUS.

XpaHa Axkcecoap 3a PacTtoBa nosuuua |Temnepatypa (°C) Bpeme 3a neyeHe
nonssaHe (MUH) (npubn.)

Ope6Hu cnagku CraHpapTHa TaBa * 3 180 30...40

BuckBuTKa CraHpapTHa TaBa * 3 200 30...40

TecTenun nsgenus CraHpgapTHa TaBa * 3 220 40 ... 50

Kndbnnyka CraHpgapTHa TaBa * |3 200 30...40

* Tesun akcecoapu MoXe Aa He ca
BKITIOYEHN KbM Balwumsa npogykT.

6.1.2 Meco, puba v nTuumn

OCHOBHUTE MOMEHTHU npuv roTtBeHe Ha

cKkapa

» NoanpaBsHETO C MMMOHOB COK N YepeH
nunep Npeau rotBeHe Ha UsAno nune,
nyvika 1 ronemMmu napyeTta Meco Lie
nogobpu epekTMBHOCTTA Ha FOTBEHE.

* OtHema 15 go 30 MmnHYTK NoBeve, 3a Aa
NpUroTBMUTE MECO C KOCT, OTKOSTKOTO
nMbpXeHo dune.

FoTBapcka Tabnuua 3a meco, puba 1 NTUumn

TpsibBa ga nsumncnute okono 4 oo 5
MUWHYTW BpEME 3a FOTBEHE Ha
caHTUMeTbp oT AebenvHaTa Ha MecoTo.
Cnepn n3tuyaHe Ha BPEMETO 3a rOTBEHE
OoCTaBeTe MEeCOTO BbB (pypHaTa 3a OKOJo
10 MuHYyTU. COKBT OT MECoTO ce
pasnpenens no-goope BbpXy MbpXXEHOTO
MECO 1 He 1U3nu3a npu paspsiaBaHe Ha
MecoTO.

PnbaTta TpsibBa oa ce noctaBu Ha
cpeaHus Unn HACHK padT B
TONNOyCTOMYMBa TaBa.

[oTBETE NpenopbyaHuTe ACTUS B
TabnuuaTta 3a rotBeHe c efHa TaBa.

XpaHa Akcecoap 3a Pa6oTHa PacdToBa Temnepatypa Bpeme 3a
nonssaHe cyHKUMA nosuuuns (°Cc) neyeHe (MUH)
(npubn.)
[oneH n ropeH
Mbpxona (uana) / |[CtaHgapTHa TaBa |HarpeBaTen 3 15 mMuH. 250/makc, 60 ... 80
Meuena (1 kr) * nognomaraHu ot crieg 180 ... 190
BeHTUNaTop
[oneH n ropeH
ArHelku 6yT CranpgapTHa TaBa |HarpeBaTen 15 MuH. 250/makce,
* 3 110 ... 120
(1,5-2 kr) nognomaraHu ot crieg 170
BeHTMNaTop
TeneHa ckapa * LlorneH v ropeH
lMbpxeHo NUNe  |Mocrapete egra  |Harpesaren 2 15 MuH. 250/make, 60 ... 80
(1,8-2 kr) TaBa Ha fonHus  |N0ANOMaraHu ot cnen 190
padpT BeHTMnaTop
TeneHa ckapa *
MbpxeHo une  |MocraseTe eaHa  |vapr 15 MuH. 250/makc,
3D HKLUWMA 2 60 ... 80
(1,82 kr) Tasa Ha fontns PyHKY cnen 190
pacT
[oneH n ropeH
Myiika (5,5 kr) *CTaH,CI.apTHa TaBa |Harpesarern 1 25 MuH. 250/makce, 150 .. 210
nognomaraHu ot cnepg 180 ... 190
BEHTURaTop
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XpaHa Axkcecoap 3a Pa6otHa PacdToBa Temnepatypa Bpeme 3a

nonssaHe dyHKLMA nosuuus (°C) neyeHe (MUH)
(npu6n.)
o CTaHfapTHa TaBa |uq 25 MuH. 250/makc,

Mywka (5,5 kr) M 3D" cpyHKUMA 1 crea 180 ... 190 150 ... 210
TeneHa ckapa * | foneH u rope

Pu6a MocTaseTe eara  Harpesaren 200 20...30
TaBa Ha fonHus | MOANOMaraHm ot
pacpt BEHTUNaTop
TeneHa ckapa *

Pu6a Mocrasete eAHa  "3D" chyHkums 3 200 20...30
TaBa Ha AoSHWS
padt

[MpeaBapuTenHoOTO 3arpsiBaHe ce NpenopbyBa 3a BCUYKN XPaHW.

*Te3n akcecoapun MOXe Aa He ca BKMoYeHn KbM Balwmsa npoaykT.

**Tean aKcecoapu He Ca BKIM4YeHU BbB Bawus NPOAYKT. Te ca JOCTBMHY B TbpProBckata Mpexa.

6.1.3 l'pun

YepBeHOTO Meco, pubaTta u NTM4eTo Meco
6bp30 nokadpeHsiBaT Npu neveHe, obpxar
KpacuBa KOpWYKa 1 He U3CbXBaT.
duneTtupaHo meco, WwnyeTa, konbacw,
KaKTO U COYHM 3eneHuyLm (qomatu, nyk u
ap.) ca ocobeHo noaxoasLLmM 3a ckapa.
O6wWwwu npegynpexaeHus

» XpaHarta, KoATO He e NoAxXoAsLLa 3a
rneyeHe Ha ckapa, npeacTaBnsisa
onacHocT OT noxap. lNeyete camo
XpaHa, KosiTo e NoAxoasillia 3a TEXbK
OrbH Ha ckapa. OcBeH TOBa, He
nocTaBsAnTe xpaHaTta TBbpAe Janey B
3aHaTa 4acT Ha ckapaTa. ToBa e Hali-
ropeLiaTa 30Ha ¥ Ma3HUTE XpaHu MoraT
[Oa ce 3anan4r.

+ 3aTBopeTe BpaTaTa Ha dpypHaTa no
Bpeme Ha neveHe. Hukora He neveTte
Ha rpun c oTBopeHa BpaTa Ha
cdypHaTa. NopewmTe NOBBLPXHOCTHU
MoraTt ga NpUYUHAT usrapsiHma!

Fpun Tabnuua

OCHOBHUTE MOMEHTU NpU roTBeHe Ha
rpun
* MpuroTeBeTte xpaHu ¢ nogobHa aebenvHa
1 TErno KOSIKOTO € Bb3MOXHO 3a rpuna.
* MNocTaBeTe napyeTtaTa, KOMTO Lie
NPUroTBsITE Ha rpuN BbpXy TagaTta c
peLueTKkaTa 3a rpun kato v
pasnpenenute, 6e3 Aa HaaBuLWaBaTe
pasmMepuTe Ha HarpeBaTensi.
» B 3aBucumocTt ot gebenvHarta Ha
nap4yeTara 3a nedeHe, BpeMeTO 3a
roTBeHe, AageHo B Tabnuvuarta, Moxe aa
Bapupa.
Mnb3HeTe pelleTkaTa 3a rpun unm
TaBaTa C pelueTkaTa 3a rpun ao
XenaHoTo HMBO BBLB pypHaTa. Ako
roTBUTE Ha peLueTkaTa Ha rpun,
nnb3HeTe TaBaTa Ha dypHaTa KbM
OonHust padT, 3a fa cbbepeTe
Ma3HuHaTa. TaBaTta BbB pypHaTa, KOsiTo
e nnb3HeTe, TpabBa Aa e ¢ pasmepu,
KOWTO NOKpMBAT UsnaTa niowy Ha
ckapaTa. Ta3n TaBa MOxe Ja He ce
[ocTaBss ¢ npogykTta. Cnoxere manko
BOZa B TaBaTta Ha cpypHaTa 3a necHo
NnoYnCTBaHe.

XpaHa Akcecoap 3a PadtoBa nosmuua |Temnepatypa (°C) Bpeme 3a neyeHe
nonspaHe (MUH) (npu6n.)

Puba TeneHa ckapa 4-5 250 20...25

Munewwkn kbcyeTa TeneHa ckapa 4-5 250 25...35

Kiodpre (teneuuko) - TeneHa ckapa 4 250 20...30

12 konnyectBo

ArHeLukun koTneT TeneHa ckapa 4-5 250 20...25
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XpaHa Axcecoap 3a

nonssaHe

PachbToBa nosuuusa

Temnepatypa (°C) Bpeme 3a neyeHe

(MUH) (npubn.)

Mbpxona - (kybyeta

Meco) TeneHa ckapa 4-5 250 25...30
Tenewkun koTnet TeneHa ckapa 4-5 250 25...30
3eneH4yykoB orpeTeH |TeneHa ckapa 4-5 220 20...30
MpeneyeH xns6 TeneHa ckapa 4 250 1...3

I'Ipenopbqaa Ce npeaBapuTenHo 3arpsaBaHe 3a 5 MWHYTW 32 BCUYKU ACTUA Ha CKapa.

O6bpHeTe napyeTaTta xpaHa crieq 1/2 ot o6LLOTO BpeMe 3a neyeHe.

6.1.4 PyHKUUSA 32 NIIUTKO MbPXKEHEe
Wnu nbpxeHe 6e3 macno

BbB dyHkuusita “Airfry” moxeTe fa

HanpaBuTe MIUTKO MbPXEHE UMW MbPXXEHe

6e3 Macro ¢ ropeLy Bb3ayx BbB ypHaTa.

O6wu npeaynpexaeHus

* Monsi, BWxTe npenopbynTenHaTa
Tabnuua 3a neyeHe 3a pyHKumATa
“Airfry” .

* M3nonaeanTe ckapaTa 3a MbpXXeHe
(Airfry) npegocTtaBeHa ¢ npoaykTa, 3a
Tasun yHKUuS.

+ 3a pobbp pesynTar OT MbpXKeHe,
nocTaBeTe XpaHUTE BbPXy KOLIHMLATa 3a
NbpXKEHe Taka, Ye [ia He ce 3acTbnBar.

MocTaBeTe TaBa Ha pypHaTa Ha
ponHus padT, 3a ga cbbupa onuoTo
no Bpeme Ha nbpxeHe. NocTaBeTe
TOnrnoycTonuynBa XxapTus 3a neyeHe
unm nogob6eH matepuan, npenopbY4aH
3a usnonsBaHe BbB pypHa, BbTpe B
rnocraBeHara TaBa.

AKO He ce u3nonsBa TaBa Ha JOJIHUA
padT, BCAKO Kanewo Macrno unu
ApYyrv BellecTBa OT XpaHaTa Moxe Aa
npegu3BuKa CUNEeH oUM U Jopu
nnamMmbUMm.

MoxeTe foa nsnonssate yHKUNSATa
""3D" cpyHKUMS", 3a Aa yckopute
BPEMETO 3a NpeaBapuUTErHO 3arpsiBaHe.
MpeBkntodeTe Ha dyHKUmnS "Airfry",
KoraTo npenBapuUTENIHOTO 3arpsiBaHe
NMPVKITOYN.

Maca 3a nbpxeHe 3a pyHkuma “Airfry”
XpaHa Pa6oTtHa dyHkuus |PacdToBa Temnepatypa Bpewme 3a neyeHe |lNpenopbuntenHo

nosvums (°C) (MuH) (Npn6n.) KONN4ECTBO
HomatlueH kaptod*  |Airfry 3 220 20 ...40 200-1000 rp
SampaseHn Airfry 3 220 15...35 200-1400 g
KapTodu
Munewko Bytie/ | i g 3 220 20... 40 500-1500 rp
KpuIo
Munewkun repan Airfry 3 220 30...40 200-700 rp

15 muHyTM 250/
Lisno nune Airfry 3 makcumym cneg (60 ... 80 1800-2000 rp
ToBa 190
3ampa3seHu xanku** | Airfry 220 15...25 400-1000 rp
Kiocbte Airfry 220 20...30 20-25 6pos
Lisna pnba Airfry 220 15...25 2-5 6posi
3ampa3seHa
xpynkasa puba Airfry 3 220 15...25 500-1500 rp
**(pnbeHn npbcTH)
200-800 r|

3ampasexn Airfry 3 220 25...35 P
cnapkun (10-40 Gpost)
3ampaseHna nuua** | Airfry 220 10...20 2-4 6posi
Hapenuua Airfry 220 15...25 10-20 6pos
CwmeceHu 3enenyyum | Airfry 220 20...25 400-1000 rp

BG/76



XpaHa PaboTtHa dyHkuus |PacdToBa Temnepatypa Bpewme 3a neyeHe |lNpenopbuntenHo
nosmums (°C) (MuH) (Npn6n.) KOnmM4ecTBo

MbdpuH Airfry 3 220 25...35 20-25 6pos

MbnHenun nunepkn | Airfry 3 220 25...35 20-25 6pos

* 3agpbxTe kapTohmTe BbB BoAa 3a 30 MuUHYTH, NoacyweTe n fobaseTe V4 4o 1 cyneHa nbxuua macro.

** 3arpeiiTe npeaBapuTenHo.

6.1.5 TecToBU XpaHu

» XpaHuTe B Ta3u Tabnuvua 3a roTBeHe ce
NpUroTBAT CbrnacHo ctanaapta EN
60350-1, 3a oa ce yrnecHU TeCTBaHETO Ha
npoayKTa 3a KOHTPOITHU UHCTUTYTHU.

FoTBapcka Tabnuua 3a TeCTOBU SICTUA
MpeanoxeHusa 3a neyeHe ¢ eAMHNYHA TaBa

XpaHa Akcecoap 3a Pa6oTHa PacdToBa Temnepatypa Bpeme 3a
nonssaHe dyHKLMA nosuuuns (°C) neyeHe (MUH)
(npubn.)
nsicbyeH xnsb
(cnanka ?TaHnapTHa TaBa |['opeH n goneH 3 140 20 . 30
BuckBuTKa) Harpesaren
Mpu mogenu ¢
NACbYeH xnsb Teneny pacprone
3
(cnaka *CTaH,D,apTHa TaBa |HarpeBaten c 140 15 25
BuckauTKa) BEeHTMNATOP Mpu mogenu 6e3
Tenenn padptose
2
[pe6Hy cnakm *CTaH,D,apTHa TaBa |[opeH v goneH 3 160 25 35
HarpeBaTen
Mpu mogenu ¢
TeneHu pagTose :
CranpgapTHa TaBa |Harpesaten c
OpebHun cnagkn |, 150 25...35
BEHTUNaTop Mpu mopenw 6e3
TeneHu padTose :
Kpbrna cdopma 3a
Nanaviwnan Kekc ¢ agnameTbp |FopeH u goneH 2 150 30 . 40
A 26 cm cbe ckoba |HarpeBaTen
Ha pelueTka **
Kpbrna cdopma 3a
Nanoviwnan Kekc ¢ aguameTbp |Harpesaten c 5 155 30 . 40
A 26 cM cbc ckoba |BeHTUnaTop
Ha pelueTka **
Kpbrna yepHa
mMeTanHa gopma loneH 1 Honen
A6BNKOB Nan c anameTsbp 20 Ha‘r) eBaTFelan 2 180 50...70
CM BbpXy TeneHa P
ckapa **
Kpbrna yepHa
meranHa (opma Harpesaten ¢
A6BbNKOB Nan c anameTbp 20 BeHFT)MJ'laTo 3 170 50...65
CM BbpXy TeneHa P
ckapa **
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MpenBapuTenHoOTO 3arpsiBaHe ce NpernopbyBa 3a BCUYKW XPaHU.

*Tesn akcecoapn MoXe Aa He ca BKIYeHW KbM Balums npoaykT.

**Tesn akcecoapu He ca BKMNoYeHN BbB Balwums npoaykT. Te ca AOCTbMNHU B TbproBckarta Mpexa.

I'Ipe,qnox(eva 3a rorBeHe C ABe TaBU

XpaHa Akcecoap 3a Pa6oTHa PacToBa Temnepatypa Bpeme 3a
nonssaHe cyHKUMA nosuuus (°Cc) neyeHe (MUH)
(npubn.)
Mpu mogenu ¢ Mpu mogenu ¢
2-CraHpapTtHa TeneHn pacToBe |TeneHu padTose :
[lpe6in camw TaBa * Harpesaten ¢ 0.4 150 25 ...40
4-TaBwnuka 3a BEHTUNaTop Mpu mogenu 6e3 |Mpu mogenu Ge3
cnagkuwm * TeneHun padtoBe |Tenexu padTose :
140 30...45
2-CtaHpapTHa
nACbYEH xns6 TaBa * HarpesaTen ¢
(cnapka P 2-4 140 15...25
BuCKBUTKA) 4-TaBudka 3a BEHTUNAaTop
cnagkuwm *

npe,ﬂ,BapMTel‘lHOTO 3arpsiBaHe ce npenopbYBa 3a BCUYKM XpaHU.

*Te3wn akcecoapu MoOXe Aia He ca BKIMIoYeHW KbM Balums npoaykT.

**Tesn akcecoapu He ca BKNYEHN BbB Balumsa npoaykT. Te ca AOCTBMNHU B ThproBckata Mpexa.

Ckapa

XpaHa Akcecoap 3a PadroBa nosmuma |Temnepatypa (°C) Bpeme 3a neyeHe
nonspaHe (MUH) (npu6n.)

Kiodpre (reneuuko) - TeneHa ckapa 4 250 20...30

12 konuyecTBO

MpeneyeH xnab6 TeneHa ckapa 4 250 1...3

I'IpenoprBa Ce npeaBapuTeniHo 3arpsaBaHe 3a 5 MWHYTW 3a BCUYKU ACTUA HaA CKapa.

O6bpHeTe napyeTaTta xpaHa crieq 1/2 ot o6LL0TO BpeMe 3a NneyeHe.

7 TMoppapbXKKa U NOYUCTBaAHE

7.1 O6wa nHdopmauums 3a
noymcrBaHe

O6LwWwu npegynpexaeHusi

* N34yakanTe NpoayKkTbT Aa ce oxnaaw,
npeaw ga ro novucturte. Fopewute
NOBBPXHOCTW MoraT Aa NpUYMHAT
narapsHums!

* He HaHnacanTe noyncreawuTe
npenapaTtu QUPEKTHO BbPXY ropeLum
NOBBPXHOCTU. TOBa MOXe Aa NpUYnNHU
TpaviHu neTHa.

* [poaykTbT TPAOBa Aa ce novncTBa
cTapaTternHo v NoAcylasa cnep Bcska
onepauus. o To3M Ha4YMH ocTaTbuMTE

OT XpaHa e ce No4YnCcTBaT JIeCHO U Te3n

ocTaTbUM Le 6baaT npeaoTspaTeHn ot
nsrapsiHe, KoraTo NnpoAyKTbT ce
n3non3asa OTHOBO MO-KbCHO. o To3n

HauMH ce yabikaBa eKkcnnoaTauMoHHNUAT
XKMBOT Ha ypeaa 1 ce HamanssaT 4ecTo
cpelaHnTe npobnemu.

He nsnonssante npoaykTu 3a
noyncTBaHe ¢ napa.

Hskon npenapatu unun noymcTealum
npenapaTtu yBpexaaTt NoBbpPXHOCTTA.
Henoaxogswm nouncTealum npenapartu
ca: benvHa, noYncTBaLLM NMPOAYKTH,
CbAbPXaLLM aMOHSIK, KUCEMNMHA UMK
xrnopua, NoYncTBaLLy NPOAYKTU C napa,
npenapaTtu 3a OTCTpaHsBaHe Ha KOTrneH
KaMbK, MpenapaTtu 3a npemaxBaHe Ha
neTHa n pbxaa, abpasvBHM NoYMCTBaLLM
npoaykTh (KpemoobpasHu no4ncTeaLLm
npenapaTtu, NoYncTBaLy, npax,
noYyncTBaLL Kpem, abpasnsHU U
noymcTBaLLy npenapaTtu 3a



HappackBaHe, Ten, rbou, NoYncTBaLLm
Kbpnu, CbabpKaLiM MPbCOTUS 1
ocTaTbLM OT MOYMCTBALLM NpenapaTw).
He e HeoOxoagum cneumaneH noYncTealy,
mMaTepwarn npu noYnMcTeaHe crnepn Bcsika
ynoTtpeba. MNouncTteTe ypena ¢ npenapart
3a MVeHe Ha Cb[OBe, ToMsa BoAa U Meka
Kbpna unu rb6a u ro noacyLleTe cbc
cyxa kbpna.

YBepeTe ce, Ye CTe U3TPUMU HaMbHO
ocTaHanaTta TeYHOCT Crief NoYMcTBaHe U
He3abaBHO Mo4ncTeTe BCsAKa XpaHa,
npbckaHa HAOKOMOo MO BpeMe Ha
roTBEHE.

He muiAiTe HUKaKBU KOMMOHEHTU Ha
BalUWA ype[ B CbAOMUSINIHA MalLUHA,
OCBEH aKo He e NOCOYEHO ApYro B
pPBKOBOACTBOTO 3a NOTPebUTens.

UHOKC - HepbXAaaeMu NOBBHLPXHOCTU

He nanonseante nouncreawm
npenapaTtu, CbabpXally KUCenuHa unm
XJ10p, 3@ NO4YUCTBaAHE Ha NMOBBPXHOCTM U
OPBXKN OT HEPBXOAEM NHOKC.
[MoBBPXHOCTTA OT HEPBXAAEM UHOKC
MOXe [a NMPOMEHM LiBETa CU C BPEMETO.
ToBa e HopmanHo. Cnep Bcsika
onepaums nouYncTBanTe ¢ npenapar,
noaxoAsiy 3a HepbXxaaema unu
MHOKCOBA NOBBbPXHOCT.

[MouncTBaNnTe Cc Meka canyHeHa kbpna u
TeveH (HeHagpackeall) npenapar,
noaxoasiy 3a MHOKCOBM NMOBBPXHOCTH,
KaTo BHMMaBaTe fa obpliete B eaHa
nocoka.

OTcTpaHeTe neTHa OT BapOBUK, Macro,
HMLIEeCTe, MMSIKO U MPOTENH BbPXY
CTBbKIEHM U MHOKCOBU NMOBBPXHOCTY
BeaHara, 6e3 na yakaTte. NeTHaTa moraT
[a pbXxasceat crnen obnrv nepuoam ot
BpeMe.

MoyncTBawmTe NnpenapaTu, HanpbCKaHu/
HaHeCeHn BbPXY NOBBbPXHOCTTA, TpsibBa
Aa ce novncTaT HesabasHo. OcTtaHanuTe
BbPXY MOBBPXHOCTTa abpasnBHM
noyncTBally npenapaTn NpuumMHaBaT
nobensisaHe Ha NOBbLPXHOCTTA.

EmaninupaHun noBbpPXHOCTH

» OypHata Tpabea fa ce oxnagu, npeav
[a noyncTuTe 3oHaTa 3a roTBeHe. a
MoyncTBaHETO Ha ropeLLy NOBbPXHOCTU
Cb3JaBa KakTo OMacHOCT OT noxap, Taka
1 LLe yBpeam NOBbPXHOCTTA Ha emarina.

» Cnep Bcska ynoTpeba nouncreamnTe
eMannmpaHnTe NoBbPXHOCTU C nNpenapar
3a MMeHe Ha CboBe, ToMma BoAa 1 Meka
Kbpra unu reba v rm noacyLuaBanTe cbe
cyxa Kbpna.

» Ako BawwuaT npogykT nma yHKums 3a
NecHO NoYMcTBaHe ¢ napa, MoxeTe Aa
HanpaBuTe NeCHO NOYMUCTBaHe C napa 3a
TEKN HEMOCTOSAHHU 3aMbPCABaHUSA.
(BwxTe “JlecHo nouncTBaHe ¢ napa
[» 811".)

» 3a TpygHu NeTHa MoXxe [a ce 1M3nonaea
noyncTBaLy npenapaT 3a ypHa 1 ckapa,
npenopbyaH Ha yebcarnta Ha Balwlarta
NpoayKToBa Mapka, U Hegpackalla
noanoxka 3a novncreaHe. He
M3Mon3BanTe BbHLUEH NOYMCTBaLL,
npenapar 3a gypHa.

KaTanutuiHm noBbLpPXHOCTU

» CTpaHW4yHUTE CTEHM B 30HaTa 3a roTBEHE
morat Aa 6baaTt nokpUTU camo ¢
emMannupaHn Unu KaTanuTUyHU cTeHn. Ts
Bapvpa criopes mMoaena.

» KatanutuyHuTte CTeHu ca C neka maTtosa
1 nopecTa NoBbPXHOCT. KaTanutnyHute
CTeHU Ha pypHaTa He Tpsbea ga ce
noyncTear.

» KaTanutuyHuTe noBBbPXHOCTU
abcopbupat macno 6narogapeHue Ha
ropecTarta Cu CTpyKTypa v 3arno4saT ga
6necTsT, Korato NOBLPXHOCTTA €
HacuTeHa ¢ Macro, B TO3U criyyai ce
npenopbyBa Aa CMeHUTE YacTuTe.

CTbKNeHN NOBbPXHOCTU

+ Korato noyncteaTe CTbKNEHN
NOBBPXHOCTU, HE N3MNON3BaNTe TBbPAU
MeTanHu cTbpranku u abpasveHu
noyncTealum matepuanu. Te morat Aa
noBpeanT CTbKeHaTa MOBBbPXHOCT.

* [NoyncTeTe ypeaa ¢ npenapat 3a MUeHe
Ha cbaoBe, ToMnna Boda u
MuKpobubbpHa Kbpna, cneumarnHo 3a
CTBKIEHU NOBBPXHOCTU, 1 rO NOACYLLETE
CbC cyxa MUKpPOoMnOBbPHA Kbpna.
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* AKO MMa ocTaTblM OT Npenapar cnes
noyncTBaHe, n3bbpLUeTe M CbC CTyAeHa
BOZA M NOACYLUETE C YMCTa U cyxa
MukpopnbbpHa Kbpna. OcTtaTbumTe OT
npenapart Moxe fa nospeasT
CTbKIeHaTa NoBbpPXHOCT crieBalyms
MbT.

* [Npu HUKakBM obCcTOATENCTBA
3acbxHanuTe ocTaTbLy BbpXy
CTbKreHaTa NOBbPXHOCT He TpsibBa Aa
ce no4yucTeaT ¢ HasbbeHN HoXoBE,
TeneHa BaTa uUnm NogoGHN MHCTPYMEHTM
3a HagpackBaHe.

* MoxeTe oa npemaxHeTe neTHa oT
Kanuui (KbnTy NeTHa) no CTbKreHaTa
NMOBBPXHOCT C HAaNUYHUSA B TbproBckaTa
MpeXa npenapat 3a npemaxsaHe Ha
KOTNEH KaMbK, C npenaparT 3a
npemMaxBaHe Ha KOTeH KaMbK KaTo oueT
WY FIMMOHOB COK.

* AKO NOBBPXHOCTTA € CUIMHO 3aMbpCeHa,
HaHeceTe NoYMCTBaLLMs NpenapaT BbpXy
NeTHOTO ¢ rbba 1 n34akamTe AbAro
BpeMe, 3a Aa nogencrtea nobpe. Crnen
TOBa MOYNCTETE CTbKIIeHaTa NOBbPXHOCT
C MOKpa Kbpna.

» Obes3uBeTsIBAHETO M NeTHaTa Mo
CTbKreHaTa NOBbPXHOCT ca HopMariHu, a
He aedeKTu.

MnacTmacoBu YacTu n 6oaanucaHu

NOBBbPXHOCTHU

* [MouyncTeTe nnacTMacoBuTe 4YacTu 1
©osaucaHnTe NOBBPXHOCTM C Npenapar
3a MVeHe Ha CbaoBe, ToMnna Boda n meka
Kbpna unu rbba u rv noacylleTe cbe
cyxa Kbpna.

* He nanonaeavite TBbpAN METAIHU
CTbprasnku u abpasnBHU NOYNCTBALLM
npenapatun. Te morat ga noBpeasT
NOBBPXHOCTUTE.

* YBepeTe ce, Ye CbeMHEHMATA Ha
KOMMOHEHTUTE Ha NPoAyKTa He ca
OCTaBEHW BMaXHW 1 ¢ npenapar. B
NPOTMBEH Cry4aln MOXe a ce NosiBu
KOpO3Usi Ha Te3n CbeaNHEHUS.

7.2 Akcecoapu 3a no4YMcTBaHe

He noctaBsanTe akcecoapuTe Ha NpoayKTa
B CbAOMUAINHa MallnHa, oCBeH ako He e
MOCOYEHO APYro B pPbKOBOACTBOTO 3a
notpebutens.

MouncTeaHe Ha ckapa 3a MbpXKeHe
(Airfry)

MoxeTe ga usmueTe KoLLHMYKaTa Ha
ckapaTa 3a Mbp)KeHe B CbAOMUsNHA
MallMHa. 3a KolHMuaTa ce npenopbysa
WHTEH3VBHO U3MVBaHE B 4OMHATa KOLHMLA
Ha cbaomMusinHaTa. TeneHaTta pamka, B
KOSAATO € MocTaBeHa KollHuLaTa, He e
noaxofsila 3a MMEHe B CbAOMMSINHA
MaluuHa. MNMoyncTeTe TeneHaTa pamka ¢
npenapar 3a MMeHe Ha CbAoBe, Tomnna
BOJa M Meka kbpna unv rbba u
noAcyLleTe CbC Cyxa Kbpna.

Cnep kato usnonssateAirfry MoxeTe aa
nsnonsearte PyHKUMSITa 3a NTECHO
noYncTBaHe C napa, ako e HanuyHa, 3a
FIeCHO MOYMCTBaHE Ha NPbCKM Macro
BbTpE.

7.3 MouyucTBaHe Ha KOHTPOJHUSA
naHen

« KoraTto nouncTteate naHenute ¢ 6yToHM
3a ynpaBrieHue, n3obplueTe naHena u
OyTOHUTE C BMiaXKHa Meka Kbprna U
noAcylueTe CbC cyxa kbpna. He
oTCTpaHsiBaiiTe konyeTarta u
yNnbTHeHUATa OTAOMNY, 33 Aa NOYNCTUTE
naHena. KOHTpOMHMAT naHen u
KonyeTaTa MOXe [a ca MoBpeAeHu.

+ [lokaTo MoyMcTBaTe MHOKCOBUTE MaHemnu
¢ ByTOH 3a ynpaBneHue, He U3non3eanTe
MHOKCOBM MOYMCTBALLYM NpenapaTil OKomno
KonyeTo. MHAMKaTopuTe OKOMO KonYeTo
moraT Aa ce U3TpuAT.

« lMouyncteTe CEH30PHUTE KOHTPOIHM
naHenu ¢ BrnaxHa meka Kbpna v ru
NoACyLIeTe CbC cyxa kbpra. AKo BaluAT
NPOAYKT MMa (PyHKUMA 33 3aKmoyBaHe
Ha KnaBuwWTe, 3afaiTe 3aK/oYBaHETO
Ha KnaBuwMTe, Npeaun 4a U3BbpLUUTe
NMoYncTBaHe Ha KOHTPOSHUA naHen. B
NPOTVBEH Clyyai MOXe [a Bb3HUKHE
HenpaBuIIHO pasrno3HaBaHe Ha
KntoyoBeTe.
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7.4 MNMoumcTBaHe Ha BbTpPELHOCTTa
Ha dpypHaTa (30Ha 3a roTBeHe)

CnepBanTe CTbMKATE 3a NOYUCTBAHE,
onucaHn B pasgena "Obwa nHdopmauus
3a MoYMcTBaHe" B CbOTBETCTBUE C
TUMNOBETE NOBBPXHOCTM BbLB BallaTa
PypHa.

MouyncTBaHe Ha CTPAaHUYHUTE CTEHU Ha
dypHaTa

CTpaHWU4HUTE CTEHU B 30HaTa 3a roTBEHE
moraT Aa 6baaT NoKpUTK camo ¢
eMannmpaHy Unu KatanuTuyHn cteHun. Ta
Bapwvpa crnopef mogena. Ako nva
KaTanuTuyHa CTeHa, BUXKXTe pasgerna
,<KaTtanutnyHmn noBbpxHOCTN® 3a
WHopmauus.

AKO BalLMAT NPOAYKT € MoAen C TeNeHu
padToBE, OTCTpaHeTe TeneHnTe padToBe,
npeav Aa noYnUCTUTE CTPAHUYHUTE CTEHW.
Cnep TOBa 3aBbpLUETE NOYNCTBAHETO,
KakTo e onncaHo B pa3sgena "Obuwa
WMHopMaLms 3a NnoYncTBaHe" B
CbOTBETCTBME C TUMA NOBBPXHOCT Ha
CTpaHU4yHaTa CTeHa.

3a pa npemaxHeTe CTPaHUYHUTE TerneHu
pacdhToBe:

1. OTcTpaHeTe npefHaTa YacT Ha ckapaTa,
KaTo A M3gbpnaTte Ha cTpaHuyHaTa
CTeHa B obpaTHa nocoka.

2. Wsgbpnante ckapaTta kbM Bac, 3a ga 4
npemMaxHeTe HambrHO.

- N W B o

3. 3a pa 3akpenuTe OTHOBO padpToBeTE,
npoueaypute, NPUNOXeEHU Npu
OoTCTpaHsiBaHeTo UM, Tpsibea aa ce
MOBTOPSAT CbOTBETHO OT Kpas Ao
HavanoTo.

7.5 JlecHo noyncTBaHe ¢ napa

ToBa Nno3BorsiBa fIECHO NOYNCTBAHE Ha
MpbcoTUaTa (KOATO He OCTaBa 3a ObJIro
BpPeMe), KOSITO € OMeKOTeHa OT napara BbB

dypHaTa 1 oT BOAHWTE KarkKu,
KOHAEH3MPaHN BbB BbTPELLHUTE
NOBbPXHOCTU Ha oypHaTa.

1. OTCTpaHeTe BCUYKM NPUHALNEXHOCTH
BbB (pypHaTa.

2. Jo6aseTte 500 mn Boaa B TaBata U s
nocrtaeeTe Ha BTOpUsl padT Ha

dypHaTa.

3. HactponTe doypHaTa Ha pexum Ha
NIecHO MOYMCTBAHE C Napa 1 A BKIo4veTe
Ha 100°C 3a 15 MuHyTU.
HesabaBHo oTBOpeTe BpaTata u
n3bbpLIeTe BbTPELUHOCTTa Ha dypHaTa ¢
Mokpa rb6a unu kepna. Npu oTBapsiHe Ha
BpaTaTa Lie ce usnycHe napa. ToBa Moxe
[a cb3gage puUck OT U3rapsiHus.
BHumaBanTe npu otBapsHe Ha BpaTtaTa.
3a ynoputu 3aMbpcsiBaHUs noyncreTe
npoaykTa c npenapar 3a MUeHe Ha Cb/I0BE,
TOMNMa BoAa 1 Meka kbpna unu rb6a u ro
noAcyLleTe CbC cyxa Kbpna.

[Mpn pyHKUMSATa 3a NEeCHO

@ NnoYMCTBaHe € napa ce o4akea
pobaBeHaTa BoJa aa ce usnapu u
KOHOEH3Mpa OT BbTpeLLHaTa
CTpaHa Ha dpypHaTa u BpaTaTta Ha
dypHaTa, 3a 4a OMEKOTU NeKnTe
3ambpcsaBaHus, 0bpa3yBaHu BbB
Bawara cypHa. KoHaeHsbT,
obpa3yBaH BbpXy BpaTaTa Ha
dypHaTa, MOXe [a Karne HaoKorso,
KoraTo BpaTaTa Ha dypHaTa ce
oTBOpuW. BeagHara wom oTBopuTe
BpaTaTa Ha dypHaTa, n3bbpLuete

KOHIEH3a.

(Bapupa B 3aBMCMMOCT OT MOAena Ha
npoaykta. Bb3aMOXHO e Aa He e Hanu4eH
3a Bawwmsa npoaykr.) Cnepn koHAeH3a BbB
bypHaTa MoXe [a ce NosiBu NOKBa Unn
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Bfnara B KaHana Ha cbAa noa bepHaTa.
V|36'prIJETe TO3KM KaHal Ha CbAda C BliaXHa
Kbpna crnej yn0Tpe63 N ro noacyuwere.

I

7.6 BucokotemnepatypHo
camono4ucTBaHe

dypHaTa e obopyaBaHa ¢ yHKUMA 3a
nuponuaa. PypHata ce 3arpssa [o
Temneparypa o1 okono 420-480 °C v ropwu,
[0KaTo ChblUecTByBaLlaTa MpbCOTUS Ce
npeBbpHe B nenern. Moxe aa ce reHepupa

cuneH amm. OcurypeTe fobpa BeHTMnaums.

MouncTBaHe Npu BMCOKa TeMnepaTypa
TpsbBa Aa ce u3BbpLUBa NPUONM3NTENHO
cnen Bcekn 10 nsnonasaHusa Ha dypHaTta.

O6wu npeaynpexaeHns

MopewmTe NOBBLPXHOCTH
& NpUYMNHABAT U3rapsaHus!
He gokoceavite npogykta no speme
Ha camMomno4MCTBaHE N OPbXKTE
JelaTa ganed ot npoaykra.
WM3yakante noHe 30 MuHyTW, npeam
[a OTCTpaHuUTe ocTaTbuuTe.

* He nouncTtBanTe ynnbTHEHNETO Ha
BpaTtaTa. YNIbTHEHNETO OT CTbKIEeHU
BIlakHa € MHOro JenunKaTHO U NecHo ce
nospexaa. AKo ynnbTHEHNETO Ha
BpaTtaTa € NoBpeaeHo, CMeHeTe ro ¢
HOBO OT OTOPU3MPAH CEPBU3.

3a pa crapTuparte pyHKUusiTa 3a
nuponusa:

1. OTCTpaHeTe BCUYKM NPUHAANEXHOCTH
BbB pypHaTa. Npn mogenuTe ¢ TenexHn
padToBe He 3abpaBsnTe ga
npemaxHeTe TenexHuns padr.

2. lNpeawv ga 3ano4yHeTe NOYNCTBAHETO,
NoYncTeTE BBHLUHMUTE MOBBLPXHOCTU Ha
dypHaTa u octTaTbLUuTE OT XpaHa BbB
dypHaTa cbC canyHeHa kbpna.

3. UN3bepete pyHKumaTa (Muponusa )
Lnmponunaa“.

= “P2:00” mura Ha aucnnes. Ako
BalLVMAT ypes e obopyaBaH
dyHKuUma Eko nuponusa,
cbobuieHneTo “Mpo” ce nokassa
Ha aucnnes NbpBo 3a 2 CeKyHaM,
cnep koeto cboblieHneTo P2:00
3ano4ysa ga mura.

* lNMpeawn oa n3nonasate yHKUMATA 3a
nuponusa, OTCTpaHeTe BCUYKM
akcecoapu, TeneckonuyHusa padT 1
CTpaHW4YHUTE padpToBe (aKO UMa Takuea).
Ako He 6bAaT NnpemaxHaTu, akcecoapuTe
W CTpaHMYHUTE TeneHn padToBe Lie ce
noBpeasr.

* Ako BalLMST NPOAYKT MMa NPOYCTONYMB
akcecoap (yCTON4MB Ha CaMomnoYncTBaHe
npu BUCOKa TemnepaTtypa), He e
HeobxoaMMo Aa u3BaxaaTe Tesun
akcecoapu oT cpypHaTa. [Janv Bawute
aKkcecoapu ca NMpoyCTOMYMBU UNN HE e
NMocoYeHo B pasgena 3a akcecoapu. Ako
He e nocoyeHo, BawmTe akcecoapu He
ca yCTOMYMBW Ha BUCOKU TemnepaTtypu.
TpsibBa foa ce u3Baam ot dypHaTta npeam
noyncTBaHe, 3a Aa ce n3berHe nospeaa.

Ako cbobueHusita “Mpo” n cnen
ToBa “EKO” He ce nokassaT Ha
Avcnnesi, BalUuST ypes He e

obopyasaH ¢ pyHKumsa Eko
nuponusa.

4. 3aBbpTeTe KON4YeTo 3a TeMmnepaTypa Ha
Hau-Bucokarta "Makc" (MakcmmanHa)
Temneparypa.

5. KoraTo dpyHKUMATa 3a nuponunsa
3anoyHe, “P2:00” ceeTBa 1 3ano4ysa
obpaTHoTO GpoeHe. BpemeTo 3a
nuponuaa (2 4Yaca) ce nokasea Ha
avicnnesi. ToBa BpeMe € HeNpOMEHUMO.

6. KoraTo cpypHaTa gocTurHe onpefeneHa
TemnepaTtypa cref Ha4anoTo Ha
npoLeca Ha nMponuaa, CMMBoONbT [&] ce
nosaBdaBa Ha gucnned Ha Taﬁmepa n
BpaTaTa Ha pypHaTa He MOXe aa ce
oTBOpW. He HacunBaiTe ApbxkaTa, 3a
[a OTKMounNTe BpaTaTa, AoKaTo
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npouechbT Ha NoYUCTBaHe He MPUKIOYn
N CMMBONBT 3a 3aKro4YBaHe n34vye3He oT
auncnnesa.

7. KoraTto npouecbT Ha novnMcTBaHe
NMPUKIIOYM, Ha Anucnnes ce nosiBsia
lIEndll

8. Cnep kaTo Ha gucnnes ce nosisu
"End", 3aBbpTeTe KON4eTaTa 3a
dyHKUMA 1 TemnepaTtypa Ha no3uums 0
(n3knoyeHo), 3a Aa npekpaTtute
npoteca.

9. Korato cumBOn®T [&] 34esHe oT
aucnnesi, oTcTpaHeTe ocTaHanuTe
oTnaraHus ¢ oueTHa Boaa.

10.JokocHeTe npon3BorieH 6yToH, 3a aa
cnpeTe 3ByKOBOTO NpeaynpexaeHue.

Cnep kaTo oyHKUMSTA 3a

@ nMponM3a NpuKIoYu,
3aKNoYBaHETO Ha BpaTaTa Le
6bAe akTMBHO, fokaTo doypHaTa ce
oxnagmn Jo noaxopdiiaTa
Temnepatypa. Ako uckate ga
roTBMTE NO TOBA BPEME, Ha
aucnnes we ce nosisu "H" 1
rOTBEHETO HAMa [a € Bb3MOXHO.

DyYHKLMA 32 cCaMONo4YnCcTBaHe C BUCOKA
Temneparypa — Eko nuponusa (Bapupa
B 3aBUCMMOCT OT MoAena Ha npoAykKra.
Bb3moxHO e Aa He e Hanu4eH 3a Bawna
NpoAaykT.)

v" AKo pypHaTa B/ HE € MHOTO
3ambpceHa, npenopbYBamMe ga
n3nonssare "lNMuponusa - UKOHOMUYEH
pexum" dyHKums. PyHkumaTa
"Mnponunsa - MIKOHOMUYEH pexnm”
OTHema Mno-marko Bpeme ot
dyHkumsTa MNuponusa " . Ako cpypHata
€ MHOro 3ambpceHa, PyHKUMS
"Muponusa - MIKOHOMUYEH pexnm”
MOXe [ja He e fJocTaTbyHa. B To3n
cny4vam ro novucrtete ot "lMuponusa "
dyHKUMS.

1. OTCTpaHeTe BCUYKM NPUHAANEXHOCTU
BbB pypHaTa. Npn MogenuTe ¢ TeneHun
padToBe He 3abpaBsanTe Aa
npemaxHeTe TeneHust pagr.

2. Tpeaw Oa 3anoyHeTe NOYNCTBAHETO,
MOYNCTETE BBHLUHWUTE NMOBBbPXHOCTM Ha
dypHaTa 1 ocTaTbUWTE OT XpaHa BbB
ypHaTa CbC canyHeHa Kbpna.

3. U3bepete pyHKkumaTa (Muponusa )
Lnvpornusa“.

= CbobuweHneto “P2:00” n “IMpo”
ce nokassa Ha gucnnesi 3a npuon.
2 cekyHOM u cnep ToBa
cbobuieHmeTo P2:00 3anoyBa ga
mMura.

4. [okocHeTe ByTOH ® unun © .

= CbobueHneto “EKO” ce nokassa
Ha aucnnes 3a npubn. 2 CekyHam u
crnep ToBa cbobuieHneTo P1:30
3anoysa Aa mura.

5. 3aBbpTeTe KONYETO 3a TemnepaTypa Ha
Hal-BucokaTta "Makc" (MakcmmarnHa)
Temnepatypa.

6. Korato ce ctapTupa dyHKLMATa 3a
nuponuaa, P1:30 ceeTBa 1 3ano4sa
obpaTHOTO GpoeHe. BpemeTo 3a
nuponusa (1,5 4yaca) ce nokassa Ha
auncnnesi. ToBa Bpeme € HeNnpoOMEHUMO.

7. Korato gypHaTa goCTUrHe onpeaeneHa
Temnepartypa cnef Ha4anoTo Ha
npoueca Ha Nuponusa, CUMBONLT [&] ce
nosiBsiBa Ha gucnnes Ha Tanvepa u
BpaTaTa Ha pypHaTa He Moxe Aa ce
oTBOpUW. He Hacuneante gpwxkaTa, 3a
Aa OoTKniouYnTe BpataTa, 4okaTo
NpoLeChT Ha MOYNCTBAHE HE NMPUKIYN
1 CUMBOMBT 3a 3aKroyBaHe n3yesHe oT
avicnnes.

8. KoraTo npouechT Ha novMcTBaHe
NPVKIYK, Ha gucnnes ce nosiesisa
"End".

9. Cnep kaTo Ha aucnnes ce rnosisu
"End", 3aBbpTeTe konyeTarta 3a
yHKUMSI U TemnepaTtypa Ha no3uums 0
(n3knoveHo), 3a Aa npekpaTuTe
npoteca.

10.KoraTo cumBonbT [&] n3yesHe ot
[mcnresi, OTCTpaHeTe ocTaHanure
oTnaraHus ¢ oueTHa Boja.

11.[JokocHeTe npon3BoreH byToH, 3a Aa
cnpeTe 3ByKOBOTO NpeaynpexaeHne.
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Cnep kaTo oyHKUMSITA 3a

@ nMponmn3a NpuKIYn,
3akntoYBaHeTo Ha BpaTtaTa e
6bAe akTUBHO, JoKaTo hypHaTa ce
oxnagu Ao nogxogswiarta
Temneparypa. AKo uckate ga
roTBUTE MO TOBa Bpeme, Ha
aucnnes we ce nossn "H" n
rOTBEHETO HSAIMA @ € Bb3MOXHO.

7.7 MNMouucTBaHe Ha BpaTaTa Ha
¢dypHaTta

MoxeTe oa cBanuTe BpaTtaTta Ha dypHaTta
M cTbknaTta Ha BpaTaTa, 3a ga v
nouyncTtute. Kak ha ceanute Bpatute n
nposopuunte e 06sICHEHO B pasgenurte
»CBansHe Ha BpaTtaTta Ha chypHaTa” 1
,,CBanHHe Ha BbTPEeLWHNUTEe CTbKMa Ha
Bpartarta”. Crep kato ceanute
BbTPELUHNTE CTbKNa Ha BpaTaTa,
noymncTeTe M ¢ npenapar 3a M1eHe Ha
cbOoBe, TONa Boda U Meka Kbpra unm
rbba 1 rv noacyLueTe cbe cyxa kbpna. 3a
OoCTaTbuM OT BapOBUK, KOUTO MoraT Aa ce
0o6pasyBart No CTbKIOTO Ha dypHaTa,
n36bpLUETE CTHKIIOTO C OLEeT U
N3nnakHeTe.

He n3nonassavite rpybu abpasveHu
@ NOYMCTBALLM NpenapaTtu, MeTanHu

cTbprasnku, TerneHa BaTta unu

n3benealum MaTepmanu 3a

no4ncTBaHe Ha BpaTtarta u
CTBKIIOTO Ha (hypHaTa.

CBansiHe Ha BpaTaTa Ha ¢pypHaTa
1. OTBOpeTE BpaTaTa Ha hypHaTa.

2. OTBOpeTEe LWMMNKNUTE B THE3A0TO Ha
naHTaTa Ha npefHaTa BpaTta OTASACHO 1
OTNABO, KaTo M HaTUCHETE HaJony,
KaKTO e NokasaHo Ha cxemarTa.

3. TunoBeTe naHTV Bapupart KaTo TUMOBE
(A), (B), (C) B 3aBMCMMOCT OT Mofena
Ha npoaykTa. CnegHuTe cxemu
nokassaT Kak [ja OTBOPUTE BCEKM TWN
naHTa.

4. (A) Tvn naHTa ce npeagnara npu
HOpMarHu TUNoBe BpaTu.

A
%%“
/

5. (B) Tum naHTa ce npegnara npu
TUMOBETE BPaTy C MMaBHO 3aTBapsiHe.

6. (C) Tvn naHTa ce npegnara npv TMnose
BpaTu C NNaBHO OTBapsiHe/3aTBapsHe.

7. TocTaBeTe BpaTaTa Ha ypHaTa B
NonyoTBOPEHO MOJIOXKEHNE.

)

8. W3gbpnante oTcTpaHeHaTa BpaTa
Harope, 3a Aa A ocsoboauTe oT
AsicHaTa v nsiBaTta naHTa u A u3Bagerte.

3a [a 3aKkpenute OTHOBO BpaTaTa,

@ npoueaypute, NPUMNOXeHN npu
HEWMHOTO OTCTpaHaBaHe, TpsabBa aa
ce MoBTOPSAT CbOTBETHO OT Kpas 10
HayanoTo. Korato MoHTUpare
Bparara, He 3abpassaiitTe aa
3aTBOpUTE CKOBWTE Ha rHEe340TOo Ha
naHTara.
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7.8 lNpemaxBaHe Ha BbTPELHOTO 5. lMbpBata cTbnKa OT NperpynupaHeTo Ha
CTBLKI10 Ha BpaTaTa Ha cpypHaTa BpaTaTa € NOBTOPHOTO crnobsiBaHe Ha
BLTPELLHOTO CTHKMO (2). MocTaBeTe a
ckoceHust pbb Ha CTBKNOTO Taka, Ye Aa
cpeLyHe ckoceHust pbb Ha
nnactmacosus croT. (Ako BawmaT
1. OTBOpEeTE BpaTaTta Ha pypHaTa. NPOAYKT UMa BbTPELLHO CTHLKITO).
BbTpewHoTo cThko (2) Tpsbea aa
6bAe npyKpeneHo KbM NnactTMacoBus
CIOoT, KOUTO e Han-6rnmn3o go Ham-
BbTPELUHOTO CTHKMO (1).

BbTpeLwHOTO CTHKIO Ha NpegHaTa BpaTta
Ha NpoAyKTa MOXe [ia ce CBanv 3a
noyncTBaHe.

2. WN3pgbpnarite nnacTtMacoBus KOMMNOHEHT,
NMPUKpeneH KbM ropHaTta 4acT Ha
BXOAHaTa BpaTa, kbM cebe cu, kaTo
€[HOBPEMEHHO HaTUCHETE TOUYKUTE Ha
HaTWCK OT [iBeTe CTpaHu Ha KoMMnoHeHTa 6. [lokaTto crnobsBaTte Han-BbTPELLHOTO
W ro oTCTpaHeTe. cTbKIo (1), BHUMaBainTe fa noctaBute

oTrnevyataHaTa CTpaHa Ha CTbKI0TO
, BbPXY BbTPELIHOTO CTbKMO. OT
pellaBallo 3Ha4YeHne e aa nocraBuTe

OOMHUTE bIMKN Ha HaN-BbTPELLUHOTO

cTbkno (1) Taka, 4Ye ga oTroBapsaT Ha

OOJNHWTE NacTMacoBU OTBOPU.

7. HaTtucHeTe nnacTtMacoBusa KOMMOHEHT
KbM pamkaTa, JoKaTo yyeTe
"wpaksaHe".

7.9 MNMouucTBaHe Ha namnara Ha
¢dypHaTa

B cnyyan, ye cTbkneHaTta BpaTa Ha

namnara Ha ypHaTa B 30HaTa 3a rotBeHe

ce 3amMbpcuy; novmcTeTe ¢ npenapart 3a

MUEHe Ha CbAoBe, TOMNma BoOAa U Meka

Kbpna unv re6a 1 noacyLleTe cbC cyxa

kbpna. B cnyyait Ha noBpefa Ha namnarta

Ha dypHaTa, MOXeTe fa CMeHUTe namnaTa

Ha dypHaTa, KaTo cneagaTe pasgenute

no-gony.

CmsHa Ha namnara Ha dpypHaTta

O6wu npeaynpexaeHns

» 3a pa usberHeTe pucka oT TOKOB yaap,
npeav Aa cMeHuTe namnara Ha
dypHaTa, U3knyeTe NpoaykTa un
n3vakanTe pypHaTa aa U3CcTuHe.
lopelwnTe NOBbLPXHOCTM MoraT Aa
NPUYMHAT nsrapsiHms!

3. KakTo e nokasaHo Ha cxemara, Neko
noBAUrHETE Hal-BbTPELUHOTO CTHKITO
(1) kbM ,,A“ 1 cnep ToBa ro u3BagerTe,
KaTo usgbpnare koM ,,B¥.

1 Han-BbTpelHoTo 2* BbTPeLLHO CTBbKIO e T
CTBKITO (Moxe fia He e a3un (pypHa ce 3axpaHBa OT namna ¢
HaNU4HO 3a BaLIUs HaXke)xaema xuyka ¢ mowHocT noa 40 W,
npoAyKT) BUcounHa nog 60 mm, gnametsp nog 30

mm unu xanoreHHa namna c uoknu G9 c
mMoLuHocT noa 60 W. Jlamnute ca
noaxoasilum 3a paboTta npu TemnepaTypu
Hag 300 °C. JlamnuTe 3a doypHa ce

4. Ako BalLMAT NPOAYKT MMa BbTPELLHO
CTBKIO (2), NOBTOPETE CbLLMSA NpoLec,
3a ga ro otgenute (2).
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npeanarat oT OTOpU3npaHn cepsusn Unn 4. lMocTaBeTe OTHOBO CTbKMEHMS Kanak.

NULEH3NPaHN TeXHUUW. TO3M NpoayKT Axo Bawara dypHa numa kBagpaTHa
CcbAbpxa namna ¢ eHeprueH knac G. namna, a
» [NonoxeHneTo Ha NnamnaTta Moxe Aa
OMNOXKEHNETO Ha namnara Moxe fa ce 1. UsknoyeTe npoaykTa ot

pasnuyaBa OT MoKasaHOTO Ha durypara.

€NeKTPUYECTBOTO.
» Jlamnara, n3nona3eaHa B TO3¥ MPOOYKT,
He e noaxoadila 3a uanonasaHe npu 2. OtcTpaHeTe TeneHuTe padToBe cnopen,
OCBeTNeHMe Ha AoMallHu cTau. Llenta OrnuncaHueTo.

Ha Tasu namna e fa NoMorHe Ha
noTpebuTens ga BUAN XpaHUTENHUTE
NPOAYKTU.
« JlamnuTe, n3nonssaHu B TO3M NPOAYKT,
TpsibBa Aa n3gbpxaT Ha EKCTPEMHU
hm3nyeckm ycrnoems KaTo TemnepaTypu

Hapg 50 °C.
Axo cdbypHaTa BU UMa Kpbrna namna, 3. lMoBaurHeTe 3alWMTHUA CTBKIEH Kanak
1. N3knodeTe npoaykta ot Ha nnamMnaTta C OTBepTKa. I'Ipro
€NeKTPUYECTBOTO. OTCTpaHeTe BUHTA, ako MMa BUHT Ha
KBagpaTHaTa flamna BbB BalLus
2. OTcTpaHeTe CTbKNeHUs kanak, kaTo ro MPOAYKT.
3aBbpTUTE 06pATHO Ha YacoBHMKOBaTa
cTpernka. 4. Ao namnaTta Ha Bawara cypHa e Tun
(A), nokasaH Ha cxemara no-gorny,
N 3aBbpTETE Namnara Ha ypHaTa, KakTto
\ € NnokasaHo Ha cxemaTa, U s1 CMEeHeTe C
— HoBa. Ako e mogen Tun (B), nusgbpnavite
’ ro, KakTo e nokasaHo Ha cxemara, U ro
<4 CMEHeTe C HOB.

3. Ako namnaTta Ha BawaTa cypHa e T1n
(A), nokasaH Ha cxemara no-gony,
3aBbpTETE NamnaTa Ha ypHaTa, KakTto
€ NoKasaHo Ha cxemara, U sl CMEHeTe C
HoBa. Ako e mogen Tun (B), nusabpnarite
ro, KakTo € MoKasaHo Ha cxemara, 1 ro
CMEHETE C HOB.

5. TMocTaBeTe OTHOBO CTBLKMEHUs Kanak u
TeneHute pagTose.

8 OTcTpaHsiBaHe Ha HEeU3NpPaBHOCTU

Ako |'|p06]'|eM'bT npoavinKaea, cnen Kato [OokaTto ¢pypHaTa paGOTVI, ce otpens
criegBate MHCTPYKUUMUTE B TO3U pasgen, napa.

CBbpXeTe ce C Bawums goctaBuymk nnm . HopmanHo € [a BwxaaTe napu no Bpeme
OTOpU3nNpaH cepBuns. Hwkora He ce Ha pa6o'|'a_ >>> ToBa He e rpeLuka.

onuTBaiiTe caMmu Aa peMoHTUpaTe
NpoayKTa cu.
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Mo BpeMe Ha roTBeHe ce nosiBABaT

Kanku Bopaa

« [Maparta, reHepupaHa no Bpeme Ha
roTBeHe, KOHAEH3MpPa, KoraTo Briese B
KOHTaKT CbC CTyE€HN NOBBPXHOCTU
M3BBH NpoAdyKTa 1 Moxe Aa obpasysa
BOAHM Kanuuuun. >>> ToBa He e rpeLuka.

YyBaTt ce meTanHu 3ByLUu, 4OKaTO

NpPoAyKTHLT Ce 3aTONMA U oxnaxaa.

* MeTanHuTe YyacTn moraTt ga ce paswmpaT
W Aa nsaasar 3ByUM Npu HarpsisaHe. >>>
ToBa He e rpeLuka.

MpoayKkTLT He paboTu.

* lNpepnasuTensT Moxe Aa e NoBpeaeH
unu naropsn. >>> NpoeepeTe
npegnasuTenute B KyTusiTa c
npegnasutenu. NpomeHeTe 1, ako e
HeobxoanMMo, Unu M aKkTUBMpanTe
OTHOBO.

* YpeabT He MOXe fa 6bae BKIYEH B
(3a3emeH) koHTakT. >>> [poBepeTe fanu
ypenbT € BKMYEH B KOHTaKTa.

* (Axo uma Tavimep Ha Bawwus ypen)
ByTOHWTE Ha KOHTPOSHMWSA NaHen He
paboTsT. >>> AKO BalUMAT NPOAYKT MMma
3akIoYBaHe Ha KnaBuwwunTe,
3aKIYBAHETO Ha KNaBuUWKTE MOXe Aa e
aKTMBMpaHoO, AeaKkTuBMpaniTe
3aKIYBAHETO Ha KNaBuLWNTE.

Jlamnarta Ha chypHaTa He cBeTM.

» Jlamnata Ha cpypHaTa moxe ga e
pedekTHa. >>> CMmeHeTe namnarta Ha
dypHaTa.

* Hama Tok. >>> YBepeTe ce, 4e
enekTpuyeckarta mpexa paboTtu n
npoBepeTe npeanasvuTenvTe B KyTusita ¢
npegnasutenn. CmeHeTte
npegnasnTennte, ako € Heobxoanmo,
WINN T aKTUBUPANTE OTHOBO.

dypHaTa He ce HarpsBa.

» dypHaTa MOXe [a He € HacTpoeHa Ha
onpegeneHa pyHKUMS 3a roTBeHe U/unm
Temnepartypa. >>> HactponTte gypHaTa
Ha onpefeneHa yHKUUs 3a rotBeHe u/
unu Temnepartypa.

* Hsama Tok. >>> YBepeTe ce, 4e
enekTpuyeckata mpexa paboTtu n
npoBepeTe nNpeanasuTenuTe B KyTusita ¢
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	7.4 Čišćenje unutrašnjosti rerne (površina za spremanje hrane)
	7.5 Jednostavno paročišćenje
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