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Oo6pe gownu!
YBaxaeMu KnueHTu,

Bnarogapum Bu, ye nsbpaxrte t1o3un Beko npoaykT. Vickame BalwnSIT NpoayKT, Npov3BeaeH
C BMCOKO Ka4yeCTBO U TEeXHOMOrMu1, Aa B NpefocTaBn Ha-gobpata edekTnBHOCT. 3a
LenTa BHMMaTEeNHO npoyeTeTe ToBa PLKOBOACTBO M BCSIKa Apyra npefocraBeHa
OOKyMeHTaums npeay Aa uanonssaTe NpoaykTa.

O6bpHeTe BHYMaHWe Ha uanaTta nHpopmaumns n npeaynpexaeHnsi, NoCoveHu

B PbKOBOACTBOTO 3a notpebutens. Mo To3n HauvH we 3awmtuTte cebe cn 1 Bawmna
NPOAYKT OT ONacHOCTMTE, KOMTO Buxa MOrnu Aa Bb3HUKHAT.

3anaseTe ToBa PBKOBOACTBOTO 3a NoTpebuTens. AKo AageTe NpoayKTa Ha HAKOW Apyr,
AanTe n pbKOBOACTBOTO C HEro. ToBa pbKOBOACTBO BKIOYBA MHpOPMALIMA OTHOCHO
rapaHLuMOHHUTE YCroBUSA, METOAUTE 3a M3MON3BaHe N OTCTPaHsiBaHe Ha HEU3NPaBHOCTYH 3a
BaLLMSA NPOAYKT.

CumBONUTE U TEXHUTE 3HAYEHUSA B PBKOBOACTBOTO 3a I'IOTp96VITel1ﬂ ca criegHuTe:

OnacHocT, KoATO MOXe Aa AoBeae A0 CMBPT 1N HapaHaBaHe.

@ BaxkHa MHdopMaLms UK MornesHn CbBEeTU 3a yrnotpeba.

MpoyeTeTe pBLKOBOACTBOTO 3a NOTpebuTens.

n

f MpeaynpexaeHve 3a ropeLLy NoBbPXHOCTY.

BENEXKA OnacHocT, kosTo MOXe [a AoBeAe A0 MaTepuarniu LWeTn BbpXy NPoAyKTa Unu okonHata cpeaa.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 WHcTpyKuum 3a 6e3onacHocCT

» To3n pasgen cbabpxa
WMHCTPYKUUK 3a Be3onacHoCT,
HeoOxoanmMu 3a n3darsaHe Ha
puUcka OT HapaHsBaHe Unu
MaTepuanHu LWeTK.

» AKko npoagykta 6bae
npenocTaBeH 3a NINYHO
non3BaHe Ha 4pyro nuue nunu
3a BTOpa ynotpeba, To
PBbKOBOACTBOTO 3a
noTpebutens, eTMKeTUTe Ha
npoaykTa n apyrute cBbp3aHu
AOKYMEHTW N akcecoapu CbLLO
Tpsbea ga 6baaTt
npenocTaBeHN.

» HawaTa komnaHms He Hocu
OTrOBOPHOCT 3a LWeTKn, KOUTo
Ouxa mornun ga Bb3HUKHAT B
pesynTaT Ha HecnasBaHe Ha
HACTOALLMTE MHCTPYKLNN.

* HecnasBaHeTo Ha HacToALlUTe
WMHCTPYKUUKM 61 gosesio Ao
aHynupaHe rapaHuusTa.

* MOHTa)XHUTE N PEMOHTHMU
AeNHOCTM BMHarn Tpsabsa oa
O6baaTt n3BbLPLUBAHN OT
npounsBoauTens, oTopuanpax
CepBU3 NN OnNpeaeneHo ot
dompmarta BHOCUTEN nuue.

* A3non3BanTe egUHCTBEHO
OpUIMHanNHW pe3epBHM YacTu n
akcecoapu.

* He nonpassnte u He
NoAMEHSINTE HUTO efHa YacT
Ha NPoAYyKTa, OCBEH aKo He e

SICHO NOCOYEHO B
PbKOBOACTBOTO 3a
notpeburtens.

* He
npaBeTe HUKAKBU TEXHUYECKN
MoamdmKauumn Ha NpoaykTa.

/N\1.1

* To3n NpoayKkT e npegHasHayveH
3a U3nons3BaHe B JOMaLLHU
ycnosus. He e nogxoasuy, 3a
Tbproecka ynortpeba.

* He nsnonseanTte npoaykrta B
rpaguHn, 6ankoHn unu gpyrm
OTKPUTK nnowmn. To3m NpoaykT
e npeaHasHa4veH 3a ynotpeba
B JOMAaKMHCTBaTa U B KyXHUTE
Ha nepcoHana Ha marasuHu,
odomcn n gpyrn paboTHu
cpeau.

» To3n ypen e npegHasHayeH 3a
ynotpeba o makcmmanHa
Buco4vmHa ot 2500 meTpa Hapg
MOPCKOTO paBHULLIE.

* BHUMAHMUE: Toswn npoaykt
TpsibBa aa ce nsnonasa camo
3a rotBeHe. He TpsibBa ga ce
N3MNosi3Ba 3a pasnnyHu Lenu,
KaTo HanpumMep OTonseHne Ha
nomMeLLeHneTo.

» dypHaTa MOXe aa ce
N3nosi3Ba 3a pasmpassiBaHe,
nevyeHe, MbpXXeHe 1 neyYeHe Ha
ckapa.

NMpepHa3HavyeHne
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» To3n NpoaykT He TpsibBa fa ce
M3Mnon3ea 3a HarpsieaHe Ha
YMHMK, CYLLEHE Ype3 okayBaHe
Ha Kbpnu UNn apexun Ha

OpbXKaTa.

1.2 bBe3onacHOCT Ha

A aeua, yasBumum nuua
M AOMALLHN NOoMMLUMU

* To3n npoayKT MoxXxe aa ce
n3nona3ea oT geua Ha 8 -
roauwiHa Bb3pacT U no -
ronieMm, Kakto 1 oT xopa,
KOWUTO ca Heaopa3BUTU BbB
U13MYECKN, CETUBHUN UNKn
YMCTBEHWN YMEHMSI, UK KOUTO
HAMAaT OMNUT N 3HaHWA, cTuUra
Ja ca nop HabnwogeHue nnm
obyyeHu 3a GesonacHaTa
ynotpeba n onacHocTuTe oT
npoaykra.

HeuaTa He TpsibBa aa urpasT ¢
npoaykTta. lNoyncreaHeTo n
noagpbxkata ot notTpebutens
He TpsibBa Oa ce u3BbpLUBaT
OT JeLlla, OCBEH aKko HaAMa
HSIKOW, KOUTO Aa rm
Habnopaea.

To3n npoaykT He TpsibBa Aa ce
N3Mnon3Ba OT Xopa C OrpaHnyeH
U13MYECKN, CETUBEH UMK
YMCTBEH KanauuTteT
(BKITHOUMTENHO Aela), OCBEH
ako Te He ca nop HabnaeHne
UNKn He nony4yar
HeobxooMMNTE MHCTPYKLNN.

» leuarta Tpsbea ga 6bvaar

HabniogaBaHu, 3a ga ce
rapaHTupa, Ye He UrpasT C
npoaykTa.

i EJ'IeKTpM‘-leCKI/ITe npoAyKTKn Cca

ornacHu 3a geuaTa u
JomallHuTe nobumuu. euarta
1 goMallHUTe NduMUN He
TpsibBa aa urpasT, ga ce
KayBaT UNu Ja BnNu3aT B
npoaykTa.

* He nocTtaBanTte npegmeTn,

KOWUTO Aeuara morat ga
AOCTUrHAT BbpXy NpoAykKTa.
BHUMAHMUE: lNo Bpeme Ha
ynotpeba 4oCTbnHUTE
NMOBBPXHOCTM Ha NpoAyKTa ca
ropewn. [ipbxTe geuarta
Aaned oT npoaykra.

» CbxpaHsiBaiiTe ONakoBbYHUTE

MaTtepuanu Ha MSCTO,
HeOOoCTBLMHO 3a Aeua.
CobLuecTByBa onacHocT OT
HapaHsiBaHe W 3agyLlaBaHe.
Korato BpaTaTta e OTBOPEHa,
He NoCTaBsANTE TEXKN
npegMeTn BbpXy Hed N He
no3sonsBanTe Ha AeuaTa aa
ceaaT Bbpxy Hed. Moxe aa
npeobbpHeTe ypHaTa unm ga
nospeanTe NaHTUTe Ha
BpaTaTa.

* MNpean ga n3xebpnure

M3HOCeHUTe 1 6e3nonesHn
NpoAaYyKTH:
1. U3knto4veTe wencena m ro
n3BageTe OT KOHTaKTa.
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2. WNsknoyeTte 3axpaHBawma
kaben n ro n3knyeTe ¢
Lencena oT npoaykTa.

3. BsemeTte npeanasHu mepku,
3a ga npegortBpaTtute
HaBNM3aHEeTo Ha Jeua B
npoaykTa.

4. He no3BongaBanTe Ha geuarta
Aa Urpasit ¢ NpoAayKTa,
Korato € B HeakTUBEH
PEXNM.

A1.3 Enektpuyecka

6e3onacHocCT

» BknoveTe npogykra B
3a3eMeH KOHTaKT, 3alLUUTEH C
npeanasuTen, KOUTo
CbOTBETCTBA Ha CTOMHOCTUTE
Ha Toka, MOCOYEHM Ha eTUKeTa
Ha TMna. MIHcTanauusaTa 3a
3asemsBaHe TpsibBa fa ce
N3BBbPLUM OT KBanuduumnpaH
eneKkTpoTexHuK. He
n3nonssanTe npoaykrta 6e3
3a3eMsiBaHe B CbOTBETCTBUE C
MECTHUTE/HaAUMOHaNHNTE
pasnopenow.

* WencensTt nnu
€NEKTPNYECKOTO CBbP3BaAHE
Ha ypena TpsbBa aa e Ha
INeCHO AOCTBIMHO MACTO. AKO
TOBa He € Bb3MOXHO, Ha
enekTpuyeckarta nHctTanauus,
KbM KOSITO € CBbp3aH
NpoayKTbT, TpsibBa Aa nma
MexaHu3bM (Npeanasuren,
NpeBKtoYBaTEN, KMHOY U T.H.),
KOWTO Oa OTroBapsi Ha
N3NCKBaHUSATA Ha
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enekTpudeckuTe pasnopendm m

W 0a pasgensi BCUYKK nosocu
OT MpexarTa.

M3kntoueTe npoaykTa ot
KOHTaKTa U n3kno4veTte
npegnasvtens npean PEMOHT,
nogapbXkKka 1 NoYMCTBaAHE.
BknioyeTe npoaykTa B KOHTAKT,
KOWTO OTroBaps Ha
CTOMHOCTUTE Ha
HanNpPeXxeHMeTo N YecToTaTa,
NOCOYEHM Ha TUMOBMUS ETUKET.
(Ako BaLLMAT NPOAYKT HAMA
3axpaHBalL, kaben)
n3nonspanTte camo
cBbp3Bawmsa kaben, onnucaH B
pasgena "TexHn4ecku
cneumcukaymn”.

He 6nokupainite 3axpaHBalius
kaben noa u 3ag npoaykra. He
nocTaBanTe TEXbK NpeamMeT
BbpXY 3axpaHBawius kaben.
3axpaHBawmaT kaben He
TpsibBa Aa ce orbBa, CMaykea
N 0a BnM3a B KOHTAKT C
N3TOYHWMK HA TONSIMHA.
YBepeTe ce, Ye 3axpaHBamaT
kaben He e 3aTucHaT, gokaTo
nocTaBsiTe NPoAyKTa Ha
MSICTOTO My cref, crnobsiBaHe
UIM NOYMCTBAHE.

3agHaTa NOBbPXHOCT Ha
doypHaTa ce HaropeLussa,
KoraTo ce u3nonssa.
3axpaHBawuTe kabenun He
TpsibBa ga gokoceart 3agHaTa
NOBBLPXHOCT Ha NpoaykTta. B
NPOTMBEH Crnyyan MoxXe fa ce
nospeau.



* He nputuckante
enekTpmnyecknte kabenu BbLB
BpaTaTa Ha pypHaTa n He
npekapesanTe BbpXy ropeLum
NoBbPXHOCTU. B npoTuBeH
cryvan nsonaumdara Ha
kabena Mmoxe ga ce cTonu u
Aa NpUYnHN NoXxap B pesyntaT
Ha KbCO CbeAUHEHNE.

* A3non3BanTe camo
opurnHaneH kaben. He
n3nonspanTe cps3aHn unm
noBpeneHn kabenu.

* He u3nonsaunTte
yabrmkuTeneH kaben nnu
MHOroOyHKLNOHaNEH Lencen,
3a ga paboTtuTe ¢ Balms
NPOAYKT.

+ CBbpXeTe ce C 0OToOpu3npaHus
CEPBU3EH LEHTBHP Unun
BHOCUTENS, 3a Aa ua3nonspaTe
opobpeHus agantep B
cnyyawTte, KoraTo e
HeobxoaMMOo N3Non3BaHeTo Ha
npeobpasyBaTteneH agantep
(3a Tvn wencen).

» CBbpXETE Ce C BHOCUTENSA
NN OTOPU3NPAHUS CEPBUS,
aKo AbJKMHATA Ha
enekTponpoBoaa He e
noaxoasiua.

* [MpeHocUMKN M3TOYHMUM Ha
3axpaHBaHe UM MHOXECTBO
Lencenu morat ga nperpesaTt u
Aa ce 3ananat. dpbxre
MHOXECTBO LLENCENN U
NPEHOCMMWN U3TOYHULM Ha
3axpaHBaHe faneud ot
npoaykra.

* AKo 3axpaHBawWmaT kaben e
noBpeneH, Ton TpsibBa aa
Obae 3amMeHeH oT
npon3soauTens, oTopusnpaH
CEepBM3 UNK n1ue, NOCOYEHO
oT (bupmaTta BHOCUTEN, 3a Aa
ce NpenoTBpaTAT Bb3MOXHM
OMacHOCTW.

* BHUMAHMUE: lNMpeaun poa
CMeHUTe namnara Ha
dypHaTa, He 3abpaBsanTe ga
N3KIIOYNTE NpoayKTa oT
enekTpuyeckata Mpexa, 3a ga
n3berHeTte pmcka oT TOKOB
yaap. MskntoyeTe npoaykTa
Unn N3KnveTe npegnasnTtens
OT KyTuATa C npegnasutenu.

AKo BaWwuAT npoayKT nMa

3axpaHBall kaben v wencen:

* Hukora He noctaBanTe
Lencena Ha npogykra B
cuyneH, pasxnabeH nnm
M3BaJeH OT KOHTaKTa Lencern.
YBepeTe ce, Ye LencenbT e
BKapaH JoKpaun B KOHTakTa. B
NPOTMBEH Cry4an BPb3KUTE
MOXe fa nperpesT v aa
NPUYNHAT Noxap.

* N3b6arBanTe ga nocrtaBate
YCTPOWCTBOTO B LLENCenwu,
KOMTO ca Ma3HW, HEYUCTU UNKn
NOTEHLNANHO U3NOXEHN Ha
BoAa (kato Te3n 6nm3o oo
paboTeH nnoT, OTKbAETO MOXe
Aa natede Boga). B npotumeeH
Crlyyan CbLLeCTBYBa PUCK OT
KbCO CbeANHEHNE N TOKOB

yaap.
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* Hukora He gokocBaunTe
Lencena ¢ Mokpu pbLe!

* MIsgbpnante wencena ot
KOHTaKTa, KaTo n3nonasarte
TANOTO Ha wencena, a He

camus kaben.
f 1.4 bBe3onacHocT npu
TpaHcnopTupaHe

* M3knioyeTe npoaykta oT
enekTpuyeckaTa Mpexa,

npegu ga ro TpaHcnopTuparte.

* [poayKTHbT e TexbK, Tpsbaa
Aa ce HOCK OT NoHe ABama
AYLWN.

» He nsnonaeante Bpatata u/
UNn gpbXxKKaTa 3a
TpaHCnopTMpaHe unu
npemecTBaHe Ha NpPoayKTa.

* He nocTtaBsante npegmeTu
BbpXy ypena. Hocete ypena
BEPTMKAIHO.

* [MpoaykTHLT He TpsbBa aa ce
TpaHCnopTMpa, KoraTto B HEro
nma Boga. YBepeTe ce, Ye B
npoaykTa Hama Boaa npeau
TpaHcnopTupaHe.

» Korato TpsibBa oa
TpaHcnopTupaTe NpoaykTa,
YBUIATE MO C ONakoBbYEH
MaTepuarn c MexypyeTa unm
peben KapToH 1 ro 3aneneTe
3apaBo. 3akpeneTte 34paBo
NOABWXXHUTE YacTu Ha
npoaykTa, 3a aa
npeaoTBpaTUTE NoBpeaa.

* MNpean na nHcranupate
npoaykTa, nposepeTe
nNpoayKTa 3a nosBpeau cnen

A1 5
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TpaHcnopTupaHe. CBbpxeTe
ce C BHOCUTENS Unu
OTOPU3MpPaHKs CEPBU3EH
LEHTBbP, aKo € NoBpPeAEH.

Be3onacHocT npum
MOHTaxa

Mpeow oa 3ano4yHeTe
MHCTanayusaTta, Uskmno4vere
3axpaHBalLus Kaben, kbM
KOWTO e 6bae cBbp3aH
NpOAYKTbT, KAaTO U3KMNOYMUTE
npegnasvrens.

BuHaru HoceTe npegnasHu
pbKaBMLUM NO BPEME Ha
TpaHcnopTUpaHe 1 MoHTax. B
NPOTMBEH Crnyyan nma
OMNacHOCT OT HapaHsiBaHe OT
ocTpu pbbose!

Mpean oa moHTUpaTe
npoaykra, npoBepeTe
npoaykTa 3a nospegun. Ako
NPOAYKTLT € NOBPEAEH He 1o
MOHTUpaunTe.

N3bsareanTe n3non3BaHETo Ha
KakBUTO 1 ga duno
TOMNSION30aLUOHHN
Martepuanu 3a nokpuBaHe Ha
BbTPELLUHOCTTa Ha MebenuTe,
KOWUTO e 6baat MOHTUPaHM.
B 3oHaTa, kbaeTo € MoHTUpaH
npoayKkTbT, He TpsibBa Aa nma
npsika crbHYeBa CBETNMHA U
M3TOYHMLM Ha TOMNNIMHA, KaTo
€NeKTPUYECKN NN ra3oBu
HarpeBaTenu.




* [IpbXXTE€ OKONTHOCTUTE OKOJSI0
BCUYKN BEHTUMNALNOHHU
KaHanu Ha npogykrta
OTBOpPEHM.

» 3a na nsberHeTe nperpsisaHe,
MOHTaXbT Ha NPOAYKTa He
TpsbBa ga ce M3BbpLUBA 33
AEeKopaTUBHU Kanauu.

* B cnyyauTte, Korato rasos
Mapky4/Tpbba nnu
nnacrmacoBa BOAOMNPOBOAHA
Tpbba ca pasnonoxeHu 3aa
onpegeneHaTa 30Ha 3a
MOHTaX Ha NpoaykKTa, e
HanoXuTenHo ga ce
rapaHTupa, Yye HAMa KOHTaKT
MeXxay npoaykTa n Tesu
KOMYHanHu nuHuun. B
NPOTMBEH Criyvan MapKyybT/
TpbbaTa MoxXe ga ce cmaudka.

* AKO MMa KOHTaKT 3a4 MSACTOTO,
KbAeTo wWwe 6bae MOHTUpPaH
NpoAayKTbT, TpsAbBa aa ce
rapaHTupa, Yye NpoayKTbT He
BNM3a B KOHTAKT C KOHTaKTa
UNK ¢ Wwencena, BKNIOYEH B
KOHTaKTa.

ALS Be3onacHocCT npu
ynotpeba

* YBepeTe ce, Ye NpoayKTbT e
N3KMOYEH creq Bcska
ynotpeba.

* AKO HsAMa ga nanonasearte
npoaykTa AbNro Bpeme,
N3KMoYEeTe ro OT KOHTaKTa Unn

N3KIto4vyeTe 3axpaHBaHETO OT
KYyTUATa C npeanasnTernn.

* He nsnonssante npoaykra,
ako ce pasBanu unu ce
noBpeau rno Bpeme Ha
ynotpeba. NakntoveTe
npogykra ot
enekTpmnyecTBoTo. CBbpXeTe
ce C BHOCUTENS unu
OTOPU3NPAHNSA CEPBUS.

* He nsnonssante npoaykra,
aKo CTBbKIOTO Ha npegHaTa
BpaTa e CBarieHo U CnyKaHo.
B npotmnBeH cny4am
CbLLEeCTBYyBa PUCK OT
HapaHsiBaHe 1 yBpexaaHe Ha
oKosiHaTta cpepa.

* He ctbnBanTe BbpXy ypeaa no
KakBaToO 1 Aa e nNpuymnHa.

* Hukora He nsnonssante
npoaykTta, korato BawuaTta
npeLeHka nnu koopamHaums
ca HapyleHu oT ynoTtpebarta
Ha ankoxosn u/unm HapKoTULW.

» 3ananumu npegMeTn He
TpsibBa aa ce AbpxaT B U
OKOJ10 30HaTa 3a roteeHe. B
NPOTMBEH CrnyYyan ToBa MOXe
Aa nosefe o noxap.

» [lpbXKaTa Ha pypHaTa He e
CyLMnHs 3a Kbpnu. Korato
n3nonssare NpPoayKTa, He
oKayBanTe Kbpnu, pbKaBuum
NN NOJOGHN TEKCTUITHU
n3genusa Ha gpbxkara.

* [laHTnTEe Ha BpaTaTa Ha

npoaykTa ce ABwXaT npu
oTBapsiHe ¥ 3aTBapsiHe Ha
BpaTaTta U MOXe Aa 3acegHar.
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Korato oTBapsarte/3aTBapsare
BpaTaTa, He OpbXTe 3a YyacTTa
C NaHTuTe.

é 1.7 MpepynpexaeHus
3a Temnepartypara

« BHUMAHMUE: KoraTo
NPOAYKTHT CEe N3MOoN3Ba, TON K
AOCTBLMNHUTE MY YacTu e
O6baat ropewn. Tpsabea ga ce
BHMMaBa fa ce nsberHe
AOKOCBaHe Ha npoaykTa u
HarpeBaTefIHUTE ENEMEHTN.
Heua nog 8-roguwiHa Bb3pacT
TpsibBa Aa ce AbpxaT ganed
OT NpoAyKTa, OCBEH aKo He ca
nopa NOCTOAHHO HabnaeHue.

* He noctaBante 3ananumu/
€KCMMNO3NBHN MaTepmanm
61130 OO npoaykTa, Thi KaTo
NOBbPXHOCTUTE LLe 6baaT
ropeLun, gokato pabotu.

» CnasBanTte gucraHuusi, Korato
OoTBapsTe BpaTaTa Ha
doypHaTta no Bpeme unu B Kpas
Ha rotBeHeTo. [1lapaTa moxe
Aa na3ropu pbkaTta, nmueTo u/
W o4YnTe BU.

* [lo Bpeme Ha paboTa
NPOAYKTHT € ropely. Tpabea
Ja ce BHMMaBa Ja He ce
AOKOCBaT ropeLm 4yacTtu,
BbTPELUHOCTTa Ha (pypHaTa 1
HarpeBaTesiHUTE eNeMEHTN.

* BuHarn HoceTe
TONMOYCTONYMBM PbKaBuULM 3a
roTBeHe, Korato paboTtuTe c
npoaykra.

N3non3BaHe Ha

A1 .8
aKkcecoapm

* BaxHo e ga nanonssarte
npaBuUITHO akcecoapuTe,
npenocTaBeHn C NpoaykTa. 3a
noapobHa nHdopmaunsa BuxXTe
pa3gena "ManonsBaHe Ha
akcecoapu 3a npogykra”.

» 3aTBopeTe Bpartarta Ha
dypHaTta, cneg kaTo cte
n3bytanu HanbITHO
akcecoapuTe B
NPOCTPAHCTBOTO 3a rOTBEHE, B
NPOTUBEH Cnyyawn Te moraT ga
yOapAaT CTbKIIOTO Ha BpaTaTta
W a ro noBpeasr.

ﬁ 1.9 bBe3onacHocCT npu
roTBeHe

» bbaeTe BHUMATENHK, KoraTo
N3Non3BaTe ankoXosiHu
HanNUTKN B ACTUNATa CWU.
AnKOXonbT ce u3napsisa npu
BMCOKM TEMMepaTypu N MOXe
Aa npeavsBuka noxap, Tbi
KaTo MOXe Aa ce 3ananu,
KoraTo Brnese B KOHTaKT C
ropeLy NOBbLPXHOCTH.

* OctarbunTe OT XpaHa B
30HaTa 3a roTBEHE, KaTo ONnno,
MoraT ga ce 3anansr.
No4vncTteTe TE3M OCTaTHLLUMU
npeau roteeHe.

* OnNacHOCT OT XpaHUTENHO
oTpaBsHe: He ocTtasanTte
XpaHaTa fa npecTon BbB
dypHaTa noseye oT 1 yac
npeauv unu cneg rotseHe. B
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NPOTMBEH Crny4van Moxe aa
NPUYNHN XPaHUTENHO
oTpassiHe unu 6onecTu.

* He 3arpsaBanTe BbB oypHaTa
3aTBOPEHM KOHCEPBU U
CTbKNEeHN BypKaHu.
HansiraneTo, koeTo 6u ce
HaTpynano B kKoHcepBaTa/
OypkaHa, MOXe Aa NPUYNHK
CMyKBAHETO WM.

» Korato gpypHaTta e B
ynotpeba, HUKOI'A He
NnocTaBsinTe TaBa 3a NeveHe,
CbAOBE UK anyMMHUEBO
ONMO ANPEKTHO BbPXY
ABHOTO Ha pypHaTa.
HaTtpynBaHeTo Ha TonnuHa
MOXe fa noBpean AbHOTO Ha
dypHaTa u gopu ga npudmnHn
nospega Ha wwkada Ha
dypHaTa uUnm KyxXHeHCKusi nog.

Mmante npeasug cnegHuTte

npegnasHyu Mepku, KoraTo

n3nonsesaTte mMasHa
neprameHToBa xapTusi Unn
nogobHn matepuanu:

* [locTaBeTe HamasHeHaTa
XapTus B CbA 3a FOTBEHE UNK
BbPXY akcecoapa Ha (pypHaTta
(TaBa, peweTka 1 gp.) ¢
XpaHaTa 1 s NocTaBeTe B
npeABapuTenHoO 3arpatarta
ypHa.

« 3a na npegoTBpaTUTE pUckKa
OT AOKOCBaHe Ha
HarpeBaTeNHUTe efnieMeHTH Ha
dypHaTa 1 Bb3npenaTcTBaHe
Ha NOTOKa ropeLy Bb3ayx,
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OTCTpaHeTe BCUYKM UBMNLLHW m

4YacTu OT HamacneHa xapTus,
KOUTO BUCAT OT akcecoapu nnu
KOHTenHepu. He nanonssante
XapTus, yctondmea Ha
Ma3HWHa, Npy TemMnepaTypu Ha
dypHaTa, No-BUCOKM OT
MakcuMmanHarta Temneparypa
Ha ynoTpeba, ykasaHa oT
npoussoguTens. Hukora He
nocraesanTe HamacrneHa
XapTus BbpXy OCHOBaTa Ha
dypHaTa.

He ro noctaeanTte Bbpxy
akcecoapwu no BpemMe Ha
npeaBapuUTEnHO 3arpsiBaHe.
BuHarn HaTuckanTe Hagony ¢
YNHUS Ny nogobeH npeamer,
3a fa npegoTtepaTtuTte
pasnuTaHeTo Ha MaTtepuana
nopagu umpkynaumaTa Ha
Bb34yX BbB (bypHaTa.
Mokpunte camo
HeobGxoanmaTa NoBbPXHOCT
BbTpe B TaBaTa.

Cnep Bcsika ynotpeba taBarta
TpsbBa Aa ce novncTea u
BCUYKM MaTepuanu, yCTONYnBM
Ha Ma3HWHWM NN No06HN
MaTepuanu, n3non3saHu B
TaBaTa, TpsibBa Aa ce CMEHST.
B npotmneBeH cnyvan
TEYHOCTUTE, KaneLim Bbpxy
TaBaTa, MoraT fa npeaussukaT
OUM 1nu gopw ga 3anangar
nnambupm.

[Mpn oTBapsAHe Ha Kanaka Ha
npoaykTa ce reHepupa
Bb3ayLieH notok. OmasHeHaTta



XapTus MOXe [a Brese B .
KOHTaKT C HarpeBaTenHu
enemMeHTu 1 aa ce 3ananu.

+ KoraTto nsnonseare TeneHa
ckapa, TaBa TpsibBa fa ce
nocTaBu Ha JonHaTa peleTka.

B npotueeH cny4an
XPaHUTENHOTO Macrio U1

APYruTe KOMMOHEHTU, KOUTO .
KanaT BbpXy ObHOTO Ha
dypHaTa, morat aa cb3gagaTt
obuneH oM n ga gosegat oo
nnambLu.

» 3aTBOpeTe BpaTaTta Ha
dypHaTa no Bpeme Ha rneyeHe.
"opeLmTe NOBbPXHOCTN MoraT
Aa NPUYUHAT nsrapsaHus!

« XpaHaTa, KOATO He e
nogxoasila 3a nevyeHe, kpue
ornacHocT ot noxap. Neyvete
caMo XpaHa, KoaTo e
noaxofsLia 3a CUIeH OrbH Ha
ckapa. He noctaesuTte
XpaHaTta TBbpAe farneu B
3a[iHaTa 4acT Ha ckapara.
ToBa e Han-ropeLlaTa 30Ha U .
Ma3HuUTe XpaHu MoraT fa ce
3anansr.

A1.10 MapHa cucrtema

* [pu roTBEHe C NoMoLLTa Ha
napa OTBapsAHETO Ha BpaTaTa
MOXe fa JoBefe [0 U3nusaHe
Ha napa, cb3gaBanku pUCK oT
nsrapsHus. braete
BHMMAaTENHW, KOrato oTBapsite
BpartaTa.
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Axo BnaraTta ocTaHe BbB
doypHaTa cnep rotBeHe C
nomMoLlTa Ha napa, ToBa MoXxe
Aa NPUYNHU KOPOo3ust.
OcTtaBeTe oypHaTa ga
M3CbxHe cnep roteeHe. He
CbXpaHaBanTe MOKPU XpaHu
BbB (pypHaTa AbNro Bpeme.
BHumasanTte koraTto
n3Baxkgarte xpaHaTta cneg
roTBeHe Ha napa, oT
akcecoapuTe MoXxe ga nstnda
ropetla Te4YHOCT.

KoraTto roteuTe c napa, ce
npenopbyBa ga nobdasute
TONIKOBa BOAA, KOJIKOTO €
KONMMYeCcTBOTO B TaBaTa 3a
roTBEHE.

He nanonssanTte gectunupaHa
unn puntpupaHa soga.
M3nonaeante camo rotosu
Boan. He n3anonasante
3ananumu, ankoxosiH1 Unu
TBBbPAM Pa3TBOPU Ha TBBbPAU
YacTuUM BMECTO BoAa.

He nanonassaunte akcecoapwu,
KOWTO mMoraT ga Kkoposupar oT
napa no Bpeme Ha rotBeHe.
BHumaBanTe ga He pasnueate
BOJa Mo NOBbPXHOCTTA Ha
dypHaTa unu HexenaHuTte
NOBBbPXHOCTU, KOraTo
n3BaxkgaTte unm nocraesaTe
pesepBoapa 3a Boja.



1.11 Be3onacHoOCT npu
noaapbXKKa U
novyncTBaHe

A\

* MIayakante npogykTbT ga ce
oxragw, npegu aa ro
nounctute. [lopewmte
NOBBbPXHOCTM MoraT fa
NPUYNHAT n3rapaHns!

* Hukora He muinTe npoaykTa
ypes NpbCKaHe UNn n3nmBaHe
Ha BOoJa BbpXY Hero!
ColuecTByBa OMNacHoCT OT
TOKOB yaap!

* He u3snonssaunTte
napoYMCTaykmn 3a NoYNCTBaAHE
Ha NpoAyKTa, TbW KaTo ToBa
MOXe Ja NPUYNHKU TOKOB yaap.

* He nsnonasante rpybm
abpasnBHM NoYMcTBaLLN
npenapaTtn, MeTanHu

2 WHcTpyKuumn 3a oKonHarta cpepaa

cTbpranku, TefieHa BaTta unm
n3bensalim maTepmanu 3a
NOYNCTBAHEe Ha CTbLKIOTO Ha
npegHaTa Bparta Ha ypHara.
Teau maTtepuanu morat ga
NPUYNHAT HagpackBaHe 1
CYyrnBaHe Ha CTbKNeHuTe
NOBBbPXHOCTW.

» Crnep BCSKO roTBeHe € napa,
ocTaHanaTa Boja B
pe3epBoapa 3a Boaa Tpsbsa
Aa ce N3Toun N pesepBoapbubT C
BOAA Aa Ce NOYUCTM.
M3non3BaHeTo Ha BOAa,
ocTaHana B kamepara npmu
CnenBalLoTO roTBEHE,
cb3gasa npobnemu no
OTHOLUEHNE Ha XurneHara.

2.1 [OupeKkTtuBa 3a oTnagbLuUTe

2.1.1 CbotBeTcTBME C [IUpeKkTMBaTa
WEEE v naxsbpnsiHe Ha
oTnagbyHUA NPOAYKT

To3n NpoayKT OTroBaps Ha U3MCKBaHWATa
Ha dupektusata WEEE (2012/19/EU) Ha
EC. To3u npoayKT HOCK KnacudukaumoHeH
CUMBON 32 OTNaAbYHO €NEeKTPUYECKO U
enekTpoHHo obopyasaHe (WEEE).

To3u NpoayKT e Npon3BeaeH oT
YacTu U MaTepuann ¢ BUCOKO
KayecTBO, KOUTO MoraT Aa ce
M3nos3Bart NOBTOPHO, N ca
noaxoAsLum 3a peLumknupaHe.
I - N3XBbPNANTE OTNagbyHUs
NPOAYKT C HOpMarHu 6UToBM 1 Apyrn
oTnaabLM B Kpasi Ha eKkcrniioaTaunoHHNA
MY XMBOT. 3aHeceTe ro B cbbupaTeneH
NYHKT 3@ peuuknMpaHe Ha enekTpu4ecko u

eneKkTpoHHO obopyasaHe. MoxeTe fga ce
0o6bpHETE KbM MecTHaTa agMUHUCTpaLMs
3a noseye MHopMaLMsa OTHOCHO Te3n
cbbupaTtenHu nyHkToBe. [MpaBunHOTO
U3XBBbPIISHE Ha ypeaa cnomMara 3a
npenoTBpaTaBaHe Ha eBEHTyarHu
HeraTyBHMW MocreanLmn 3a okonHata cpeaa
1 YOBELLKOTO 3ApaBe.

CvotBetcTBMe ¢ [lupekTuBata ROHS:
MpoaykTa, KONTO CTe 3aKynunu,
cboTBeTCTBa Ha [Anpektneata RoHS
(2011/65/EU) Ha EC. To3n npogyKT He
cbabpka BpeaHu u 3abpaHeHu
MaTepuanu, nocoyeHu B [inpektueara.

2.2 NHhopmauma 3a nakeTupaHe

OnakoBbYHUTE MaTtepumann Ha npoaykra ca
n3paboTeHu oT npepaboTBaemun
MaTtepuanu, KOMTo CboTBeTCTBaT C
HaUuMOHAaIHUTe eKOJ10rm4Hn HoOpmMun Ha
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HalaTta cTpaHa. He usxsbpnsanrte
ONakoBbYHUTE OTMAAbLU C HOPMATHN
O6UTOBM 1 Apyrn oTNaabLy, 3aHeceTe v B
cbbrpaTenHuTe NyHKTOBE 3a OMAKOBBYHU
MaTepuvanu, onpegeneHn oT MecTHUTe
BNacTu.

2.3 lNpenopbKu 3a necteHe Ha
eHeprus

CbrnacHo EU 66/2014, nHdopmaums 3a

eHepruiHaTa eekTMBHOCT MoXe Aa b6bae

HamepeHa Ha eTukeTa, AOCTaBeH C

npoaykra.

CnegHuTte npegnoxenus we By nomorHat

Aa nsnonsearte Bawwsa npogykT no

€KOJOrMYeH 1 eHepPrmnHo edheKkTUBEH

Ha4UH:

» Pa3mpaseTe 3ampaseHarta xpaHa npeau
nevyeHe.

* BbB dypHaTa nsnonssavite TbMHU UNn
eMannupaHu cbaoBe, KOUTO nNpegasat
TonnuHaTa no-gobpe.

* AKO e NMoco4veHo B peuenTarta unu
PBKOBOACTBOTO 3a NOTpebutens, BuHaru
3arpsiBanTe npeasapuTenHo. He
oTBapsiNTe 4ecTo BpaTaTta Ha pypHaTa
no BpemMe Ha neyveHe.

* WN3knrovete npogykta 5 4o 10 MUHyTK
npeau KpaHWs Yac Ha nevyeHe npu
npoabIMKMTENHO neveHe. MoxeTe aa
cnectute Ao 20% enekTpoeHeprus, kato
13nonsearte octaTbyHa TOMMMHA.

» OnuTaiTe ce oa NpUroTBUTE NOBEYE OT
€[HO SICTVe HaBeHbX BbB (hypHaTa.
MoxeTe Aa rotButTe eAHOBPEMEHHO,
KaTo NnocTaBuTe ABE TaBU BbPXY
peweTkaTta. OCBeH TOBa, ako NpUroTBATe
ACTUSTa CM e4HO cnea Apyro, ToBa Le
CMecTn eHeprusa, Tbil kKaTo ypHaTa
HAMa ga rybu TonnuHarta cu.

* He oTBapsiiTe BpataTa Ha ypHaTa,
KoraTto nedyete B “HarpeBaTen c eko
BeHTUnaTop” paboTela yHKUMA. AKo
BpaTaTta He e OTBOpeHa, BbTpeluHaTa
Temnepartypa ce onTumMmM3aunpa, 3a ga
crnecTu eHeprusa B “Harpesaren ¢ eko
BeHTUnaTop” paboTHa yHKUMSA 1 Tasm
Temnepartypa Moxe Aa ce pa3nuyasa oT
nokasaHaTa Ha gucnnes.
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3 BawuAT npoaykr

3.1 MpepcTaBsAHe Ha NnpoayKTa

12— ) —
=
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1 KoHTponeH naHen 2 Jlamna
3 OTBOp 3a M3nu3aHe Ha napa 4 TeneHu padToBe
5 Motop Ha BeHTUNartopa (3ag 6 Bpara
CcTOMaHeHaTa nnova)
7 Opbxka 8 [oneH Harpesaten (nopg
CcTOoMaHeHaTa nnoya)
9 PadToBu nosuumm 10 lopeH HarpeBaTen
11 BeHTMnmaunoHHM oTBOPYU 12 PesepBoap 3a Boaa
*  Bapwpa B 3aBMCUMOCT OT Mofena. Bawmsar 3.2 MpepgcTaBsHe U U3Nosn3BaHe Ha

NPOAYKT MOXe ia HE e 060py,c|BaH C namMmna unu
TUNBT N MECTOMOSIOXKEHMETO Ha nNamMmnarta Moxe
Aa ce pasnuyasaTt OT uncTpayuaTa.

KOHTPOJIHUS NaHen Ha npoaykKTa
B To31 pasgen MoxeTe Aa HamepuTte o6l

**  Bapwpa B 3aBMCUMOCT OT Mogena. Bawmsat npernen 1 OCHOBHY NPUMOXEHUS Ha
NPOAYKT MOXe [a He e obopyABaH C pelueTka.
Ha nsobpaxeHneTo kaTo Nnpumep e nokasaH KOHTPOMNHWA NaHen Ha NpofdykTa.
NpoAyKT C peLueTka. Bb3moxHo € ga nma pasnukn B

*** MecTononoxeH1eTo Moxe fa sapupa B N300paxXeHNSATa N HAKOW (DYHKLMM B
3aBWCMMOCT OT MoJena Ha npoaykra. 3aBUCUMOCT OT BMAa Ha npoaykTa.
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3.2.1 KoHTponeH naHen

1 PesepBoap 3a Boga
3 ®yHKUMOHaneH gucnnen

5 Kntou 3a HacTpowika Ha
Temnepartypara

7 bByToH 3a 3akntouBaHe
9 BbyToH 3a anapma

11 ByTOH 3a BpeMe 1 HacTpoWKun

Ako uma konye(ta), kKoHTponmpatLo(m)
Balumns npoaykT, npu HaKou mofdenu Tosa/
Tesun konye(Ta) Moxe Aa ca Taka, Ye Aa
M3nusaT nNpu HaTuckaHe (3apoBeHM
konyeTa). 3a Aa HanpaBWTe HAaCTPOWKUTE C
Te3n OYyTOHW, MbPBO HaTUCHETE
CbOTBETHUA BYTOH 1 usabpnavite 6yToHa.
Cnep kaTo HanpaBuTe HacTpoukara,
HaTUCHEeTe ro OTHOBO M CMEHETE Kon4yeTo.

3.2.2 MNpepcraBsAHe Ha KOHTPOJTHUA
naHen Ha chypHarta

MHguKkaTop 3a BbTpelHa TeMnepaTypa Ha

chypHaTa

MoxeTe Oa pasbepeTe BbTpeLLHaTa
TemnepaTypa Ha ypHaTa oT CMMBOJa 3a
BbTpELLHa TemnepaTypa Ha aucrnes.
KoraTo 3arno4He rotBeHeTo, CUMBOSTLT Ce
BWXOa Ha gucnrned n Korato BbTpeluHaTa
Temneparypa Ha pypHaTa 4OCTUrHe
3afageHarta TeMneparypa, BCSKO HUBO Ha
cMMBOria cBeTBa.

12 11 10 9
| 02-8, |
. LA 7

™ © “HRHAS
O OBO00. T

~ BB @ E A h C aoooesy O

| | | |
| | | | | [
1 2 3 4 5 6 7 8

2 ByToH 3a BkItOUBaHe/M3KIOYBaHe
4 ByTOH 3a HamansaBsaHe

6 O6nacT Ha MHauKaTop 3a
Temneparypa

8 ByToH 3a cTapTupaHe/cnvpaHe Ha
neveHe

10 OGnacT Ha nHaukaTop 3a Tanvep/
NPOABIHKUTENHOCT

12 ByTOH 3a yBenun4yaBaHe

dyHKUMOHanNeH gucnnen

PaboTtHuTe yHKUMM Ha BawwaTa dypHa ce
Hamupart Ha yHKLUMOHANHUS AUCnnen Ha
BallaTta gypHa. Bcska dyHKkumna ce
aKkTuBMpa Ypes JokoceaHe. Benyku
byHKUMM, Pa3noroXeHn Ha aucnnes, ca
CXeMaTWYHU, MOXe a He NPUCLCTBAT BbB
Balwms ypen. OyHKUMUTE Ha Balns
NpoayKT ca onncaHu B pasgena, o3arnaseH
,PaboTHn dyHKuMN Ha dypHaTa®“.

UnpukaTopHu obnacTu:

LR W
OO0 2
O “Hogo a 2 N,
- @OCOT !
C agoor) O
ByTOHM :

(O : byToH 3a BpeMme 1 HacTpOKN
°C : Kniou sa HacTpoika Ha TemnepaTypaTa

Iil' : BYTOH 3a 3aKniouBaHe
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[\ :ByToH 3a anapma

DIl : BytoH 3a crapTupaHe/cnnpaHe Ha nevexe

O6nacT Ha MHAuKaTop 3a Tanmep/
NPOABLINKUTENHOCT :

: CumBoOn 3a BpeMe Ha neyveHe/dac oT AeHs!
: CumBon 3a anapma

: CmBOn 3a HaCTPOMKK

: CumBon 3a knrovanka

: CMBON Ha neYeHe C eko BeHTMNaTop

: CUMBON Ha HUCKO HMBO Ha napa *

DDEEPHDOO

: CumBOn Ha napa OT BUCOKO HUBO *

: CumBon Ha coHpa 3a Meco *

"N

Bapupa B 3aBMCYMOCT OT MOAENa Ha NpoAyKTa.
Bb3MOXHO € [a He € HanuueH 3a Bawus
npoAyKT.

06nacT Ha MHAVKaTOp 3a TemMnepaTypa :

P : Cumson 3a neuere

°C : TemnepatypeH cumson
1
)

: CumBon 3a TemnepaTypa BbB dypHaTa

>

j_ll : CumBon 3a 6bp30 HarpsiBaHe (bycTep).
: CumBON 3a 3aknioyBaHe Ha BpaTa *

*  Bapupa B 3aBYCUMOCT OT MOZENa Ha NPoayKTa.
Bb3MOXHO € f1a He e HanuyeH 3a Bawums
NpOAYKT.

3.3 ®PyHKuum 3a paborta Ha pypHaTa

B tabnuuata ¢ dyHKUMMTE Ca nokasaHu
paboTHMTE OyHKLMM, KOUTO MOXETe Aa
n3nonsearte BbB BaluaTa pypHa, KakTto u
Han-BUCOKUTE U HaN-HUCKNTE
TemnepaTtypwu, kouto moraT ga 6baat
3apjajeHu 3a Te3n dpyHkuun. PegbT Ha
pexumMmuTe Ha paboTa, nokasaH TyK, MOXe
Oa ce pasnunyasa oT nogpenbarta Ha
BaLLMS NPOAYKT.

®DyHKLMO Temnepatype
OnucaHue Ha
HaneH H AnanasoH |OnucaHue u ynotpe6a
dyHKUMATA o
cumBon (°C)
dypHaTa He e 3arpsita. PaboTv camo BEHTUNATOPBT (Ha
3afHaTa cTeHa). 3ampaseHaTa xpaHa C rpaHynu ce
pa3mpa3ssia 6aBHO npu cTanHa TemnepaTypa, crotBeHaTa
Pa6oTa c BeHTMNaTOp -
XpaHa ce oxnaxga. BpemeTo, Heobxoammo 3a pa3mpassiBaHe
Ha UAno napye Meco, e No-AbMro, OTKOSIKOTO MPU XpaHu CbC
3BbPHEHU XPaHW.
XpaHaTa ce HarpsiBa oTrope 1 oTAony e4HOBPEMEHHO.
[opeH v goneH p p P Aony eAHOBP
HarpeBaTen 40-280 Moaxopasuy, 3a TOPTH, CNAAKWLLN UNN KEKCOBE N AXHUN BbB
— P dopmu 3a neveHe. [0TBEHETO CTaBa C egHa TaBsa.
BkntoyeHo e camo no-Hucko otonnewnue. Moagxoasiia e 3a
[oneH HarpesaTten 40-220 AXOAALL
XpaHu, KOMTO UMaT HyXXaa OT 3anuyaHe Ha ObHOTO.
—
— [oneH un ropeH
[opelwmsT Bb3ayXx, 3arpsiT OT rOpHUS 1 JONHUA HarpesaTen, ce
HarpeBaTten
40-280 pasnpegens paBHOMepHO 1 6bp30 BLB (hypHaTa
noanomarai ot BeHTUnaTop. loTBeHeTO cTaBa c eAHa TaBa
h— BeHTUnaTop p- )
lopelwmsT Bb3ayXx, 3arpsiT OT BEHTUNATOPHUS HarpesaTen, ce
@ Harpesaren ¢ 40-280 pa3npenens paBHOMepHO 1 6bp30 BbB hypHaTa ¢
BeHTUNaTop BeHTUnaTopa. Moaxoasila e 3a roTBEHE B HSAKOMNKO CbAa Ha
pasnuyHmn HMBa.
3a fa cnectute eHeprusi, MoxeTe Aa u3nonagarte Tasu
dyHKUMS BMECTO fa usnonssare ,Harpesaten ¢ BeHTunartop”
Harpesarten ¢ eko 160-220 B AnanasoHa 160-220°C. Ho; BpemeTo 3a rotBeHe e 6bae
BeHTUnaTop Manko no-Aunro. anonssaHeTo Ha Ta3n pyHKUMA e 06sCHEHO
B pasfena, o3arnaeeH ,Pabota Ha 6roka 3a ynpaBneHune Ha
dypHaTa®“.
OIMHUAT HarpeBaTen 1 OTONNEHNETO Ha BeHTMNaTopa
® DyHKUMA 3a nuua 40-280 A p p
paboTaT. MNoaxoasia e 3a NPUroTBsIHE Ha NULa.
—
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— ®yHKUMUTE 3a FOPHO HarpsiBaHe, OMHO HarpsiBaHe u
BEHTUNATOpHO HarpsisaHe paboTaT. Besika cTpaHa Ha
"3D" dbyHKUMS 40-280 PHC p P p
NpOAYKTa, KOMTO LLie Ce roTBYU, Ce U3nnya eHakBo 1 6bP30.
— [oTBeHeTO cTaBa c egHa TaBa.
w M 6 n
ankaTta ckapa Ha TaBaHa Ha HaTa paboTw. MNoaxoasia e
Hucbk rpun 40-280 P byp P AXORALL
3a neyveHe Ha No-Marnku KonuyecTaa.
wwW
lonamara ckapa Ha TaBaHa Ha HaTa paboTu. Moaxoasia
MbneH rpun 40-280 p byp P AXORALY
€ 3a neyeHe Ha ckapa B ronemu Konm4yecTBa.
ww lopelumsT Bb3ayx, 3arpsiT OT rofsiMaTta ckapa, 6bp3o ce
% Ckapa ¢ nbeH rpun 40-280 pasnpegens BbB pypHaTta ¢ BeHTunarop. MNoaxoasuwa e 3a
neyeHe Ha ckapa B rofieMu KonmM4yecTea.
- M3nonsBa ce 3a noggbpxaHe Ha TeMnepaTtyparta Ha xpaHaTa,
MopabpxariTe TONNO 40-100 AAED patyp p
roToBa 3a CepBupaHe 3a AbIIro BpeMeE.
e
H+
M3non3sBa ce 3a neveHe Ha xns6. BxoaswaTa 3agageHa
PyHkuMA 3a xna6 - AALL Han
TemnepaTtypa v Bpeme He MoraT Aa Ce NPOMEHST.
AkTUBMpaHe Ha
LOMbAHUTENHA } M3nonaBa ce 3a akTuBMpaHe Ha paboTHW OYHKLMKM, KOUTO He
000 ce nokaseaT B Ha4yanoTo Ha pyHKLMOHaNHUA ANCNnen.
PYHKLMSA
f;'\\ M3nonaBa ce 3a roTBeHe Ha napa. Ton akTMBupa paboTHuTe
| | PyHKUMA Ha napa - ®
YHKLMM 3@ rOTBEHE C MOMOLLTa Ha napa.
000 Tasu nosuuwms ce 13nor3sea 3a OMeKoTsiIBaHe Ha obpa3yBaHaTa
Mouncreane ¢ napa 80 MpBCOTUSA BbB (hypHaTa BeHara crnef Kato npuknoymTe ¢
’ ? f P roTBEHETO Ha BallaTa xpaHa. Buxre cneundukaumute B
pasfena 3a noAApbXKa U NoYMcTBaHe 3a Tasu pyHKUMS.

|Ha|7|-H|/|CKaTa TemnepaTypa, KosTo MOXe Aa ce HacTpoum npu dyHkuum ¢ napa/napa e 120°C.

3.4 lMpoaykToBU akcecoapu

BbB Balwmsa NpoayKT nma pasnuyHn
akcecoapw. B To3n pasgen ca focTbNHM
OMNMCaHNETO Ha aKkcecoapuTe 1 onMcaHnaTa
3a NpaBUIHOTO M3non3aeaHe. B 3aBucumocT
OT MoJenNna Ha NpoAyKTa, npeanaraHuAaTt
akcecoap ce pasnuyaBa. Beunukn
akcecoapw, ornmMcaHu B pbKOBOACTBOTO 3a
noTpebutens, Moxe Aa He ca Hanu4yHN BbB
BaLLMSA NPOAYKT.

TaBuTe BBLB BalLUA ypea Moxe Aa
ce gedopmumpar nog
Bb3[IENCTBUETO Ha TONNMHara.
ToBa HAMa edeKT BbpXY
YyHKLMOHANHOCTTA.
Oedopmauuara nsuessa, korato
TaBara ce oxnagu.

CraHpapTHa TaBa
M3non3ea ce 3a cnagkuLm, 3aMpaseHm
XpaHn 1 MbpXXeHe Ha ronemMmu nap4yera.

TeneHa ckapa

M3nonsea ce 3a MbpXeHe UNn NocTaBsiHe
Ha xpaHaTa, KOATO e ce neve, MbPXu n
3ajyluaBa Ha xenaHus padr.
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Mpn mopenu ¢ TeneHu padToBe :

Mpu mopenu 6e3 TeneHu pacToBe :

3.5 U3non3BaHe Ha akcecoapwu 3a
npoAaykra

PachToee 3a roTeeHe

Mma 5 HuBa Ha no3uumsa Ha padta B
30HaTa 3a rotBeHe. MoxeTe CcblLo Taka Ja
BUAUTE pefa Ha padToBeTe B HOMepaTa
Ha npegHaTa pamka Ha dypHara.

Mpu mopenu ¢ TeneHn padToBe :

~N

=N who

>

Mpu mopenu Ge3 TeneHu padToBe :

5
4; =~ 2
N 1

lMocTaBsiHe Ha TeNleHaTa CKapa Bbpxy
pacpToBeTe 3a roTBeHe

Mpu mopenu ¢ TeneHn padToBe :

OT peluaBalLo 3Ha4YeHWe e Aa nocTaBuTe
npaBurHoO TerieHara ckapa Bbpxy
TeneHuTe cTpaHnyHu padgtoBe. KoraTto
nocTaBsATe ckapara Ha XenaHus padr,
oTBOpeHaTa vacT TpAbBa fa e oTnpes. 3a
no-pobpo roTBeHe, ckapaTa TpsibBa fa
6bae 3akpeneHa kbM To4YKaTa Ha cnvupaHe
Ha ckapaTta. He TpsibBa na npemuHaBa

npes3 To4KaTa Ha cnupaHe, 3a a
KOHTaKTyBa CbC 3aHaTa CTeHa Ha

dypHaTa.

Mpu mopenu 6e3 TeneHu padToBe :

OT peluaBallo 3Ha4yeHve e Aa noctaBute
NpaBuWITHO TeNeHaTa ckapa Ha CTpaHU4yHUTe
padToBe. TeneHaTa ckapa nva egHa
rnocoka npu noctaesiHe Ha padTa. KoraTto
NnocTaBsATE ckapaTta Ha enaHusi padr,
OoTBOpeHaTa 4acT TpsibBa ga e oTnpea.

MocTaesAHe Ha TaBaTa BbpXy pad)ToBeTe
3aroTeeHe

Mpu mopenu c TeneHu padTose :
CbLUo Taka e BaXKHO NpaBuUITHO Aa
nocTaBuTe TaBUTE BbPXY TENEHUTE
cTpaHn4HK padgToBe. Korato nocraesTte
TabnaTa Ha xenaHusi padT, HeHaTa
CTpaHa, NpegHasHavyeHa 3a 3agbpXxaHe,
TpabBa ga e otnped. 3a no-4obpo roTBeHe
TaBaTta TpsbBa Aa ce 3aKpenu Bbpxy
rHe3[oTo 3a crnupaHe Ha ckapaTta. He
TpsbBa fa NnpeMyHaBa npes rHe3goTo 3a
cnvpaHe, 3a Aa KOHTaKTyBa CbC 3agHaTa

Mpu mopenu 6e3 TeneHu padToBe :
CbLUo Taka e BaXKHO NpaBuITHO Aa
nocTtaBuTe TaBUTE Ha CTpaHNUYHUTE
padgToBe. TaBaTa MMa efHa nocoka npu
nocTtassiHe Ha padTa. KoraTto nocraesate
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TabnaTa Ha enaHusi padT, HelHaTa
CTpaHa, NpefHa3Ha4yeHa 3a 3a4bpxaHe,
TpsibBa fa e oTnpea.

®dyHKLMA 3a CNMpaHe Ha TesleHaTa CKapa
Mma dyHKumna 3a cnupaxe, 3a ga ce
npenoTepaTy NnpeobpbliaHe Ha TeneHarta
ckapa ot ckapara. C Ta3u fyHKLus
MOXXeTe necHo 1 6e3onacHo Aa ussaauTe
XpaHaTa cu. [JokaTo cBansTe TeneHara
ckapa, MoxeTe Aa s u3gbpnarte Hanpeg,
[OKaTO AOCTUrHe ToYKaTa Ha CrvpaHe.
TpsibBa oa npemMuHeTe Npes Tasu Touka, 3a
Oa s peMaxHeTe HambITHO.

Mpn mopenu c TeneHu padToBe :

DyHKUMA 3a cnupaHe Ha TaBaTa -lpu
Mopenu c TereHu padToBe

Vima 1 dhyHKUMSA 3a cnvpaHe, 3a Aa ce
npegoTepaTy npeobpbliaHe Ha TaBaTa oT
ckapaTa. [lokaTo nssaxgate TabnaTa,
ocBobofeTe A 0T 3a4HWSA OrpaHUYUTEN U 5
OpbrnHeTe KbM cebe cu, AoKaTo AOCTUTHE
npegHaTa cTpaHa. TpsabBa Aa npeMuHeTe
npes ToBa cnupaTenHo r4esao, 3a aa ro
npemaxHeTe HanbIlHO.

MpaBunHoO NocTaBsiHe Ha Te/leHaTa CKapa
W TaBaTa BbpXY Te/IECKONMUYHUTE pescu-
Mpu mopenu c TeneHu padrose N
TeneckonuyHu mogenu

BnarogapeHne Ha TeneckonM4yHUTE pencu,
TaBuTe UNK TeneHaTa ckapa mMoraT fieCHO
[a ce MOHTupaT 1 gemoHTupart. KoraTto
n3nonsearte TaBu U TENEHN PELLETKMN C
Teneckonu4HaTta pernca, Tpsibea ga ce
BHMMaBa WndToBETE OTNPEA 1 0T3a4 Ha
TeneckonuyHUTE pencu ga onupat B
pbboBeTe Ha ckapaTa u TaBaTa (noka3aHo
Ha durypara).
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3.6 TexHuyecku cneuucpukaumum

O6Lwwm cneumdurkaumm

BbHLWHM pa3mepun Ha npoaykTa (BUcovnHa/wmpuHal
AbnboynHa) (Mm)

595 /594 /567

MoHTaxHu pa3mepu Ha chypHaTa (BUCOUMHa / WwnpuHa /
AbnboynHa) (Mm)

590-600 /560 /min. 550

Hanpexenue/MecTtoTa

220-240V ~; 50 Hz

M3non3eaH TUN 1 ceveHne Ha kabena/noaxoasium 3a
13rnonasaHe B NpoaykTa

MuH. HO5VV-FG 3 x 1,5 mm2

O6wwa koHcymaums Ha eHeprus (KW)

34

Twn dypHa

MHorodyHkumoHanHa dypHa

HaToBapBaHe.

OcCHOBHM nonoxeHusi: iHpopmaumsiTa BbpXy eHepruiHus eTUKET Ha eNnekTpudecknTe ypHU 3a Aoma e AafeHa B
cboTBeTcTBME CbC cTaHaapTa EN 60350-1 / IEC 60350-1. CtoniHocTUTe ca onpeaenexun B FopeH n foneH
HarpeBaten or (if present) [loneH 1 ropeH HarpeBaTen NoAnNoMaraHu oT BEHTUNATop YHKLUMOHNPA CbC CTaHAaPTHO

KnacbT Ha eHepruitHa eheKTMBHOCT Ce onpeaens B CbOTBETCTBME CbC CIIEAHOTO NPUOPUTUSNPAHE B 3aBUCUMOCT
OT TOBa Aanu CbOTBETHUTE (DYHKLMM CbLLECTBYBAT B NPOAYKTa Unu He. 1-HarpesaTen ¢ eko BeHTUNaTop , 2-
Harpesaren ¢ BeHTUnaTop , 3-HuCcHLK rpun nognomMaraH oT BeHTunaTop , 4-F'opeH v JoneH HarpesaTen.

uen no,u,o6ps|BaHe Ha Ka4eCTBOTO Ha nMpoAyKTa.

@ TexHunyeckute cneuyndmkaumm morat ga oboat NPOMEHAHN be3 npeaun3secTtune C

®uryprTe B TOBa PbKOBOACTBO Ca CXEMATUYHWN U MOXE [a He OTroBapsT TOYHO Ha
BaLLUMS MPOAYKT.

OOKyMeHTauua, ca nony4eHun B na6opaTopHV| yCcnoeusa B CbOTBETCTBME CbC

@ CTOMHOCTUTE, MOCOYEHM BbpXYy €TUKETUTE Ha NpOoayKTa Unn B npuapyxasawiata ro

CbOTBETHWTE CTaHOapTU. B 3aBMCMMOCT OT ycroBusTa Ha paboTa v okonHara
cpefa Ha npoaykTa, Te3un CTOMHOCTY MOXe [a Bapupar.
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4 MvbpBa ynotpeba

Mpeaw Oa sanoyHeTe Oa U3nonasare
Bawumsa npoaykT, ce npenopbysa aa
HanpaBuTe CreaHOTO, NMOCOYEHO
CbOTBETHO B CreABalLuTe pasgenu.

4.1 MbpBoHayanHa Hactpoika

BuHarun HacTponBaniTe vaca, npeau
Oa nsnonseaTe Bawara dypHa.
AKO He ro HacTpouTe, He MOXeTe

[a roTBUTE B HAKOU MOAENN
OypHN.

1. MNpwu nsknioveHa cypHa (Aokato YyacbT
ce nokasBa Ha gucnnes), JOKOCHeTe
6yToHa (O 3a okoslo 3 cekyHau, 3a aa
aKTMBMpaTE MEHIOTO C HAaCTPOMKM.

= Ha gucnnes ce nosiesiea o6paTHO
6poeHe 3-2-1. Korato obpaTHOTO
OpoeHe NpUKMYN, MEHIOTO C
HaCTPOWIKMN Ce aKTUBMpa.

(q

2. [OokocHeTe GyToHa (O BeAHBbX, 3a Aa
aKkTUBMpaTe MnoneTo 3a Tanmep.

= [loneTo Ha TaiMepa 1 CUMBONbLT
{6 MmuraT Ha gucnnes Ha Tanmepa/
NPOABLIHKUTENHOCTTA.

3. 3apanTte yaca, kaTo JOKOCHETE
6yToHuTe =/— 1 aKkTBMpaiiTe NoneTo
32 MUHYTK, KaTo AoKoCHeTe GyToHa (O
BEOHDBX.

= [loneTo 3a MUHYTU U CUMBOSTBT §6%
mMuraTt Ha gucnnes Ha Tarimepa/
NpoabIMKUTENHOCTTA.

/ !
e &

4. [okocHeTe ByTOHUTE +/—, 3a ga
3afjageTte MuHyTUTe. MoTBbLPAETE
HacTpoiikaTa, kaTo JOKOCHeTe GyTOHa
(O BEOHDbX.

= YacbT OT AeHs e 3agafeH u
CUMBOMBT 6 CBETU
HenpeKkbcHaTo.

AKO nmbpBaTa HacTpoKka Ha

@ Tanmepa He e U3BbpLLEHA,
BPEMETO 3anoysa OT BPEMETO,
3agafeHo B NPON3BOACTBEHMS
npouec. MoxeTte ga npomeHuTe
HacTpoyiKkaTa 3a Yyaca no-KbCHo,
KaKTO € onMcaHo B pasgena
,HacTponkn“.

B cnyyan Ha npoabnmkuTenHoO
@ npekbCcBaHe Ha

eneKTposaxpaHBaHeTo,

HacTpowikaTa Ha 4acoBOTO Bpeme

ce oTMeHs1. TpsAGBa Aa ce HacTpou
OTHOBO.

4.2 MMbpBOHa4YanHoO NoYMcTBaHe

1. OTcTpaHeTe BCUYKM ONaKOBbYHMU
MaTepuanu.

2. OTcTpaHeTe BCUYKU NPUHAAIEKHOCTH
OT (pypHaTa, NpegocTaBeHa ¢ NPoayKTa.

3. lMycHeTe npoaykTa B NpoabIikeHne Ha
30 MUHYTW 1 cnea ToBa ro U3KIHYETE.
Mo TO3K Ha4YMH ocTaTbLLUMTE U CroEBeTE,
KOUTO MOXe [a ca ocTaHann BbB
dypHaTa no Bpeme Ha Npon3BOACTBOTO,
Ce 13rapsiT U no4ncTear.

4. KoraTo paboTuTte ¢ npoaykTta, nsbepete
Hali-BucokaTa TemnepaTtypa u
paboTHaTa yHKUMS, KOATO paboTaT
BCWYKN HarpeBaTeny BbB BalWs
npoaykt. BuxTe “PaboTHu pyHKUMM Ha
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dypHaTa”. MoxeTe fa Hay4uTe Kak fa
pabotute ¢ hypHaTa B crieaBalums
pasgen.

5. V3yakante dpypHaTa ga uscTtuHe.

MN36bpLieTe NOBbLPXHOCTUTE Ha
npoaykTa ¢ Mokpa Kbpna unv rb6a u
noAcylueTe ¢ Kbpna.
Mpeau fa usnosn3eare akcecoapuTe:
MouncTeTe akcecoapuTe, KOUTO M3BaXKaaTe
oT (pypHaTa, ¢ Bofda c npenapaT 1 Meka
rbba 3a nouncTeaHe.

5 WNanonsBaHe Ha dpypHaTa

3ABEJIEXKA: Hakon npenapatu nnm
noyncTBaLLy npenapaty Morat aa
noBpeasT NoBbpxHOCTTa. He usnonsearite
abpasuBHM NnpenapaTtu, NoYMCTBaLLN
npaxoBe, MOYMNCTBALLM KPEMOBE UM OCTPU
npegmMeTn No BpEME Ha NoYnCTBaHe.
3ABEJNEXKA: [Mo Bpeme Ha nbpBaTa
ynotpeba mMoxe ga ce nosisv aum u
MUpM3Ma 3a HAKOSKO Yaca. Tosa e
HOpMaIHO 1 MPOCTO Ce HyxxaaeTe oT Jobpa
BEHTMMauus, 3a Aa ro npemMaxHere.
M3b6dareaiTe AMPEKTHOTO BAMLLBAHE Ha
o6pasyBaHus M U MUPU3MN.

5.1 O6wa nHdopmauus 3a
uanonsBaHe Ha (pypHaTa

BenTunarop ( Bapupa B 3aBUCMMOCT OT
Moperna Ha npoaykta. BbamoxHo e ga
He e Hanu4eH 3a Bawusa npoaykT. )
BawmaT npogykT nma oxnaxaaly,
BeHTMnaTop. OxnaxaalusaT BeHTunaTop
ce aKTVBMpa aBTOMaTUYHO MNpK
HeobX0AMMOCT 1 oxnaxaa KakTo npegHaTa
YyacT Ha npoaykTa, Taka n mebenute. Ton
ce [eaKTMBMpa aBTOMaTUYHO, KOraTto
npoLechT Ha oxraxaaHe npuknoun. Hag
BpaTaTa Ha dpypHaTa 1n3nmsa ropeLy,
Bb3ayX. Bb3gbpxanTte ce OT MOKpUBaHe Ha
Te3n BEHTUMaLUMOHHM 0TBOpU. B npoTnBeH
cny4yan cpypHaTa MoXe fa nperpee.
OxnaxaaWwmsiT BeHTUNnaTop Npoabikasa

Aa paboTu no Bpeme Ha paboTa Ha
dypHaTa unm cnep uskntoyYBaHe Ha
dypHaTa (npnbnuantenHo 20-30 MUHyTK).
AKO roTBUTE Ype3 NporpamupaHe Ha
Tanmepa Ha pypHaTa, B kpasi Ha BpeMeTo
3a neveHe oxNaxgallmsaT BEHTUNATop ce
N3KI0YBa C BCUYKU (OyHKLMK. BpemeTo 3a
paboTa Ha oxnaxaalums BEHTUNaTop He
MOXe [a ce onpegenu ot notpebutensi.
BkntoyBa ce 1 ce U3knoyBa aBTOMaTUYHO.
ToBa He e rpeLuka.

OcBeTneHue Ha chypHaTa

OcBeTneHneTo Ha hypHaTa ce BKI4YBa,
koraTo cbypHaTa 3anoyHe ga neve. Mpu
HSIKOM MOZENWN OCBETNEHNETO CBETU MO
BpPEME Ha NeyeHe, a Npu HSKOM MOAENM
nsracea crneg onpeaeneHo Bpeme.

5.2 PaboTa Ha KOHTpPOJNHUA Moayn Ha ¢ypHaTa

06w npegynpexaeHus 3a yCTPOUCTBOTO

3a ynpaeneHue Ha pypHaTa

* MakcMmanHoTO Bpeme, KOeTo MOXe Aa
O6bae 3agafeHo 3a npoueca Ha neveHe e
5:59 vaca. lNpwu pyHKUMaTa 3a
noAAbpKaHe Ha TonnuHa ToBa Bpeme e
23:59 yaca. B cny4yant Ha npekbcBaHe Ha
enekTpo3axpaHBaHeTO, NpeaBapUTENHO
3a1afleHOTO nevyeHe n
NPOABLIMKUTENHOCT Ha NeyeHe ce
aHynupar.

» [lokaTo npaBuTe KakBUTO 1 Aa 6uno
HaCTPOVKWN, CbOTBETHWUTE CUMBONM MUraT
Ha gucnnes. Heobxogumo e aa 3anasute
HanpaBeHUTE HaCTPOWKM, KaTo

[OKOCHETe CbOTBETHMSA BYTOH B
ONMCaHNETO WIN KaTo n3yakaTte 3a
KpaTKo.

* AKo BpeMeTO 3a NneveHe e 3aafeHo,
KoraTo 3arno4yHe neyYeHeTo, OCTaBaLLOTO
BpeMe ce MnokasBa Ha aucnnes.

» Ako HacTpovikaTa 3a 6bp30
npenBapuTeNnHO 3arpsiBaHe e akTMBHa Ha
KOHTPOJTHMSA BGII0K, CUMBONBT A} ce
nosiBsIBa Ha gucnnes, Korato 3ano4yHeTe
neyeHeTo n oypHaTa 4OCTUTHE
TemneparypaTta, KOsiTo CTe 3aganu 3a
neyeHe 6bp30. 3a HacTpolika 3a 6bP30
npenBapuTenHo 3arpsBaHe BUXTe
pasgena “ Hactponkn”.
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1 2 4 5 6 7 8
1 PesepBoap 3a Boga 2 ByToH 3a BkntoUBaHe/U3kn4YBaHe
3 ®yHKUMOHaneH gucnnen 4 ByTOH 3a HamansiBaHe
5 Knou 3a HacTpolka Ha 6 O6nacT Ha MHouKaTop 3a
TemnepartypaTa Temnepartypa
7 bByToH 3a 3akntoyBaHe 8 ByTOH 3a cTapTupaHe/cnupaHe Ha
neyeHe
9 BbyToH 3a anapmMa 10 OGnacT Ha nHaukaTtop 3a Tanvep/
NPOABLIBKUTENHOCT
11 ByToH 3a Bpeme 1 HacTponku 12 ByToH 3a yBenuyaBaHe
% : CUMBON Ha CoHZa 3a Meco *
[
9 R {g} f *  Bapwupa B 3aBUCUMMOCT OT MoZena Ha npoaykra.
@ @ I_I I_I I_I I_I g Q Bb3MOXHO € Aa He e HanuyeH 3a Bawuuvsa
— ) NpOAYKT.
. . . ’“ O6nacT Ha MUHAMUKATOp 3a TeMnepartypa :
T I_I I_I I_I i i @I P : Cumson 3a neuere
[ ¢ °C : TemnepatypeH cumson
i : CumBon 3a TemnepaTypa BbB pypHaTa
ByToHu : ﬁm : CumBon 3a 6bp30 HarpsiBaHe (bycTep).
@ : ByTOH 32 Bpeme 1 HacTpomnkn _
o . : Cumeon 3a 3aknioyBaHe Ha BpaTa *
C : Kntoy 3a HacTpovika Ha TemnepaTtyparta

: ByToH 3a 3akntoyBaHe

: byToH 3a anapma

DIl : BytoH 3a crapTupaHe/cnnpaHe Ha neveHe
O6nacT Ha MHAuKaTop 3a Tanmep/
NPOABLIMKUTENHOCT :

(O : CumBon 3a Bpeme Ha neyeHe/qac oT AeHst
Q : CuMBON 3a anapma

48 : CuMBON 3@ HACTPOVIK

I-E-I : CumBoN 3a Krtouanka

%9 : CumBon Ha neyeHe ¢ eko BEHTUNATOP

#> : CUMBON Ha HUCKO HMBO Ha napa *

N

: CumBoOn Ha napa OT BUCOKO HMBO *

Bapvipa B 3aBMCUMOCT OT Mofena Ha NpoAyKTa.
Bb3MOXHO e oa He e Hanu4yeH 3a Bawus
NPOAYKT.

BxniouBaHe Ha chypHaTa

1. BkntoyeTe dpypHaTa, kato gokocHete (D
OyTOH.

= Crnep kaTo pypHaTa € BKIYeHa,
nbpBaTa paboTHa hyHKUMSA ce nokassa
Ha gucnnes. PaboTHaTta dyHKLuS,
Temnepartyparta, BpEMETO 3a NeYeHe U
anapmaTa Morart Ja ce perynupar,
KoraTo AUCMEAT € B TOBa CbCTOSAHME.
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AKO He e HanpaBeHa HacTpovika Ha
TO3u aucnneu, pypHata ce
U3KNoYBa cneg npubnuanTenHo 5

MWHYTM 1 YacbT Ce NoKa3Ba Ha
aucnnes.

WU3kniouBaHe Ha (pypHaTa

WaknioueTe dypHata, kato gokocHeTe (D
OyTOH. YachT OT AeHs ce nokasea Ha
aucnnes.

PbuyHO neyeHe ypes nsbop Ha
TeMmnepaTtypa u pyHKLuUA Ha paboTa Ha

cypHaTa

MoxeTe goa rotBute, kato nsbeperte pbYHO
ynpaeneHuve (no Baw cob6CTBEH KOHTPON),
6e3 fa 3ajaBaTe BpeMeTo 3a NneyeHe, kato
n3bepete Temnepartyparta n pabotHaTa
dyHKLMS, cneumndgmryHn 3a BallaTa xpaHa.
KaTo npumep Ha CHUMKUTE ca nokasaHu
dyHKumsTa “lF'opeH n goneH Harpesaten” n
HacTpoukuTe 3a 180 °C.

1. Bkritovete dypHaTta, kato gokocHete (D
OyTOH.

2. [lokocHeTe pyHKLMOHanHaTa pyHKuus,
KOATO UckaTe [a akTMBupare, Ha
PYHKUMOHANHUS Ancnnen.

B

(3 =
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[e]

3 [el

o

)

7y

3. Ako dyHKUMATa, KOSTO UcKaTe Aa
aKkTuBMparte, He e cpef onepauvoHHUTe
hyHKLMM, KOUTO Ce MOABSABAT MbPBU Ha
dyHKUMOHaNHNA AUCNIEN, MoXeTe Aa
akTuBmpare paboTHUTE PyHKLMK B
[OMHUS pes, KaTo AOKoCHeTe
"AKTUBMPAHE Ha AOMbIIHUTENHA

dyHKuUmsa”

% & ¥ (9] [
O) o i I S
B & @ E 49N

4. lNMpepBapuTenHo 3agageHata
TemnepaTtypa 3a usbpaHaTta ot Bac
paboTHa yHKLMA ce NosiBsBa Ha
aucnnes. OokocHeTe °C 6yToH, 3a Aa
NPOMEHUTE Taan TemnepaTtypa.

= CumsonsbT °C Mura Ha gucnnes 3a
Temneparypa.

5. 3apanTe xenaHaTa Temneparypa Ha
neyeHe, kaTo JokocHeTe =/— GyToHM.
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Ako npoMeHuTe paboTHaTa
yHKUMS, cnea KaTto NPoOMeHnTe
npenBapuTenHo 3agageHaTa
Temnepartypa Ha paboTHaTta
dyHKLMSA, NnocregHaTa 3agageHa
Temnepartypa ce nokassa Ha
auncnnes. Bbnpeku ToBa, ako
nsbpaHaTa Temneparypa He e
Mexay TemnepaTtypHus ananasoH
Ha n3bpaHaTa paboTHa dyHKUMS,
ce nokasea Haun-Bucokarta
Temnepartypa 3a Ta3u paboTHa

PYHKUMS.

6. MNoTBbpaeTe 3agageHaTa Temnepatypa,
kaTto gokocHete °C 6yToHa.

>

= CumsonbsT °C cBeTM HenpekbcHaTo
Ha TemnepaTtypHUs AUCNeN.
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7. Cnepn kaTo HacTpoute paboTHaTa
YHKLMS U TeMnepaTypaTa, JOKOCHeTe
Pl 6yToH, 3a na 3anoyHeTe neveHeTo.
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= Bawara ypHa Lie 3anoyHe ga
paboTu BegHara npu nsbpaHaTta
dyHKUMS 1 TemnepaTtypa. Ha aucnnes
3a Temneparypa ce nokassat | u p
cuMBonu. BpemeTo 3a neyeHe 3ano4yea
Oa ce otbposiBa Ha gucnnes. Korato
Temnepartyparta BbB pypHaTa
[OCTUrHe 3ajafeHata TemnepaTypa,
BCSIKa CTeneH Ha cuvBona | 3a
Temnepatypa Ha dypHaTa Lie CBETHE.
dypHaTa He ce U3KYBa
aBTOMaTW4YHO, TbI KaTo PBYHOTO
neyeHe ce M3BbpLUBa 6€3 HacTpoiika
Ha BpeMeTo 3a neyeHe. TpsibBa aa
KOHTpOnupaTe ne4vyeHeTo 1 Aa s
n3knounte camu. Korato neveHeto
npuknoun, gokocHete Pl 6yToH, 3a aa
npekpaTuTe NeYEeHETO UM JOKOCHETe
(D 6yToH, 3a 1a UBKMIOUNTE HAMbLIHO
dypHara.
MeyeHe ype3 HaCcTPOIKa Ha BpeMeTo 3a
neyexe;
MoxeTe oa HakapaTe hypHaTa ga ce
U3KIO4M aBTOMATUYHO B Kpasi Ha BPEMETO,
kaTo n3bepeTte TemnepartypaTa u
paboTHaTa dyHKUMSA, cneunduyHn 3a
BallaTa XxpaHa v 3agazeTe BpeMeTo 3a
neyveHe Ha Tanmepa. Kato npumep Ha
CHUMKUTE Ca NnokasaHu yHkumaTa “I'opeH
n poneH HarpesaTten" 180 °C n 45 muHyTn
BpEME 3a neyeHe.

1. BknoyeTe pypHaTa, kato gokocHete (D
OyTOH.

2. [lokocHeTe (pyHKUMOHaNHaTa yHKLMS,
KOSITO UckaTe [a akTMBupare, Ha
PYHKUMOHANHUS Ancnnen.
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3. Ako dbyHKUMATa, KOSTO McKaTe Aa
aKkTuBupare, He e cpef onepaunoHHNTe
YHKLMK, KOUTO Ce NosIBABAT MbPBU Ha
YHKLMOHaNHNA aMcnnen, moxeTte aa
aKkTuBupate paboTHuUTe yHKLUK B
[JONHWA pef, KaTo JOKOCHeTe
"AKTUBMPaHe Ha AONbIHUTENHA

dyHKums”
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4. lNpeaBapuTenHo 3agageHarta
TemnepaTypa 3a nsbpaHarta ot Bac
paboTHa hyHKUMS ce nosiBsiBa Ha
avcnnes. JokocHete °C 6yToH, 3a Aa
NpoMeHuTe Tasun Temneparypa.

= CumsonbT °C Mura Ha aucnnes 3a
Temneparypa.

5. 3apanTe xenaHaTa Temneparypa Ha
neyeHe, KaTo JokocHeTe =/— GyToHMu.
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Ako npomeHuTe paboTHaTa
@ YHKLUS, crief KaTo NPOMEHUTE
npegBapuTeNnHoO 3ajageHaTa
Temnepartypa Ha paboTHaTta
dyHKUMS, nocneaHaTta 3agageHa
Temnepartypa ce nokassa Ha
avcnnes. Benpeku ToBa, ako
nsbpaHaTa TemnepaTypa He e
MexXay TemnepaTtypHus anana3oH
Ha n3bpaHaTa paboTHa dyHKUMS,
ce nokasBa Hal-Bucokara
Temneparypa 3a Ta3un paboTHa

PyHKUMS.

6. MoTebpaAeTe 3agadeHaTa TemnepaTypa,
kato gokocHete “C 6yToHa.

= CumBonbsT °( CBETU HENPEKbCHATO
Ha TeMnepaTypHus aUCnnen.
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7. [okocHeTe GyToHa (O BeAHBbX 3a
BPEMETO 3a NeYeHe.

= 3apapgeHaTa ctonHocT oT 30
MUWHYTUW Ce MOsIBSIBA Ha AMCNIes
Ha Tanmepa/npoabIPKMTENHOCTTA
1 cumBonsT O mura.
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3a pa perynupate 6bp30 BpeMeTo

@ 3a rneveHe, MOXeTe [ja aKkTuBupaTte
BpeMeTo 3a neyeHe kato 30
MUWHYTU, KATO HATUCHETE KOM4YeTO
3a ynpasrneHue Ha pypHaTa nnm
fokocHeTe (O ByTOH, cref KaTo
dyHKuMsiTa 3a paboTta n
TemnepartypaTta ca 3agajeHu, 1
MOXeTe a NPOMEHUTE BPEMETO,
KaTo 3aBbPTUTE KOMYETO 3a
ynpaBsrneHve Ha pypHaTta HagacHo /
HansBo.

8. 3apanTe BpemeTo 3a neyeHe, Kato

pokocHeTe 4+/— 6yToHu. NoTBbPAETE
HacTponkaTa, kato gokocHeTe (O 6yTOoH.
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BpemeTo 3a neyeHe ce yBenvyasa

@ ¢ 1 muHyTa npes nbpeuTe 15
MUHYTW 1 ¢ 5 MuHYTU cned 15
MUHYTU.

9. Cneg kaTo HacTpouTe paboTHaTa
yHKUMS, TEMNepaTypaTa U BpEMETO 3a
nevexe, aokocHete Pl 6ytoH, 3a aa
3anoyvHeTe NevyeHeTo.

TaTuks
ICILI > §

= Bawara dypHa 3anoysa ga
paboTtun He3abaBHO nNpu n3bpaHaTa
dyHKUMS 1 TemnepaTypa 1
obpaTHOTO BpoeHe Ha BpeMeTO 3a
neyeHe ce NosiBsBa Ha gucnnes.
Ha gucnnes 3a Temneparypa ce
nokassart | u p cumsonu. Korato
TemnepartypaTta BbB ypHaTa
[OCTUrHe 3afjageHaTa
Temneparypa, Bcsika CTeneH Ha
cumBona | 3a Temnepartypa Ha
dypHaTa we ceeTHe. Korato
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BpPEMETO 3a NneyeHe n3Tedye, Ha
avcnnes 3a Temneparypara ce
nosiesiea TekcT ,,Kpan“, Tanmepnbt
n3aasa 3BYKOBO npeaynpexaeHve
1 NeYeHeTo cnupa.

10.MpenynpexaeHneTo 3By4M 3a eaHa
muHyTa. Ako gokocHeTe Pl 6yToH,
[oKaTo e fafeHo 3BYKOBO
npegynpexaeHue n TekctsbT ,,Kpan“ ce
rnokasea Ha gucnnes 3a
Temneparyparta, pypHaTa npoabrxaBsa
na paboTu 3a HeonpeneneHo Bpeme.
M3knioveTe cypHaTa, Kato JOKOCHETE
(D 6yToH. AKO ce [OKOCHE KOMTO 1 Aa e
OyTOH OCBEH Te3u, 3BYKOBOTO
npeaynpexaneHne cnupa.

HarpeBaTen c eko BeHTUNaTop

3a fa cnectuTe eHeprusi, MoxeTe aa

n3nonaeare Tasu yHKLMS BMECTO Aa

n3nonaeare “Harpesarten ¢ BeHTunaTop” B

aunanasoHa 160-220°C. Ho; BpemeTo 3a

neyeHe e 6bae Manko No-Abro.

1. Bkroyete dpypHarta, kato gokocHete (D
OyTOH.

2. [lokocHeTe U 3agpbXTe yHKUMSTa 3a
paboTa “HarpeBaTten ¢ BeHTUnaTop” Ha

PYHKUMOHaNHWS gucnnen 3a 3 cekyHau.

S,
[0 [

= Ha gucnnes ce nosiesiea 06paTHO
OpoeHe 3-2-1. Korato obpaTHOTO
BpoeHe NPUKIIoYN, CUMBOITLT &9
ce nosiBsiBa Ha gucnnes Ha
TanMepa/npoAbITKUTENHOCTTA U
ce akTmBMpa yHKumATa
“HarpeBaTten ¢ eko BeHTUnartop”.
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3. MoxeTe fa npoMeHuTe 3aganeHarta
Temnepartypa 1 BpeMeTo 3a NneyeHe,
KaKTO € OnucaHo B npeauliHuTe
pasgenu. Cnen ToBa MoOXeTe Aa
3anoyHeTe Aa neyere.

= B pexum “HarpesaTten ¢ eko
BeHTMnaTop” namnaTa cBeTu no-
KpaTko OT ApyraTa dyHKUWS 3a neyeHe
nopagv UKOHOMUS Ha eHeprus no
BpeEMe Ha neyeHe.

®DyHKUMA 3a XNA6

BawaTa cdypHa nma "dyHkuns 3a xnab"
AedvHMpaHa cneumanHo 3a NpUroTeBsiHe Ha
xns6. HacTtponkute Ha TemnepaTypara u
BpeMeTo Ha pyHKUMATa He MoraT Aa ce
NPOMEHSAT.

CbcTaBKMU

* 500 r 6paLuHo

* 15 r 3axap

* 10 r HCTaHTHa mas

* 10 r Macno oT crbHYOrNeaoBo ceme
* 8rcon

» 300 mn Boga (35 ° C)

3a ropHaTta 4yacT Ha TeCToTO
* 2 YaeHW MBXUYKN CITbHYOrNeA0BO ONMo

MoproroBka

1. TNpeceliTe GpalHOTO B AbMOOK CbA.
[obaeeTe 3axapTa kbM 6GpaLlHOTO U
pa3bbpkanTe XOMOreHHO.

2. HanpaBeTe knageH4e B cpegaTta Ha
OpaluHoTo, AobaBeTe MasiTa, conTa u
CITbHYOrNeaoBoTOo onno. Tonnarta Boga
ce HanuBa NocTerneHHo, kaTo ce
3arno4yHe OT CTEHUTEe Ha cbAa.

3. 3ameceTe TeCTOTO Ha pbka Unu B
MalluKnHa 3a TecTo 3a okono 10-15
MWUHYTU.

4. OMeceHOTO TeCTo ce obpbLia HAKOMKO
NbTW Ha pbKka M ce cnara B CbA.
HaHeceTe 1 yaeHa nbxu4yka
CMBbHYOrNEA0BO ONMO BbPXY TECTOTO U
NMoKpuiTe CbC CTpey ponuo, Taka Ye aa
ce gonupa Ao TecToTo.

5. Cnep kaTo nokpreTe TeCTOTO CbC CTpeY
donuno, nokpuinTe ro ¢ gedena kbpna u
ro ocTaBeTe [a BTacBa Ha cTalHa
Temneparypa.
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6. /3BageTe BalLeTo TECTO, KOETO €
depmeHTUpano 60 MMHYTK, Ha NnoTa u
ro nperHeTe 4-5 nbTN, 3a ga
npemaxHeTe Bb3ayxa BbTpe. HaHeceTe
1 YaeHa NbXK4Ka CIbHYOrNeaoBO OO
BbPXY TECTOTO M NOKPUATE CbC CTPEY
donuo, Taka Ye Aa ce gonupa 4o
TectoTo. OcTaBeTe TECTOTO Aa BTaca
owe 30 MMHYTU Ha cTanHa
Temneparypa.

7. MNocTtaBeTe TaBaTta Ha 3-Tns padT Ha
dypHaTta.

8. BknioueTe dypHarta, kato gokocHeTe (D
OyTOH.

9. AkTvBUpanTe paboTHUTE PYHKLUM Ha
[OMHUA pef, KaTo AOKOCHeTe
“AKTVBMpaHe Ha AOMbIHUTENHA
hyHKUMA" Ha DYHKLUMOHANHUA ANCNNEN.
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10.0okocHeTe " PyHKLUs 3a xNab6” Ha
avcnnest Ha yHKUUnTE.
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11.3anoyHeTe NeYeHeTo, KaTo JOKOCHeTe
P |l 6yToH.
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12.B kpasi Ha BpemMeTo 3a neyeHe ce vyBa
3BYKOBO NpeaynpexaeHune 3a egHa
MuHyTa. Ako 6yToHbT (D 6bae
[OKOCHaT, oypHaTa Le ce U3KITOYN.

AKO ce [OKOCHE KOWTO 1 Aa e ByToH
OCBEH Te3M, 3ByKOBOTO
npegynpexaeHue cnupa.

5.3 lFoTBeHe c nomMolyTa Ha napa

BawaTa cdypHa nma yHKUMs 3a roTBEHE C

napa. Mo-gobpu pedynTtatv npu neveHe ce

nocTuraT ¢ momoLyTa Ha napa. ACUCTEHTbT

Ha napa rapaHTupa, Ye NoBBbPXHOCTTA Ha

cnagkvLmTe e no-sipka, kopyykata um e

no-xpynkaea u Te ca no-o6emHu. OcseH

TOBa rOTBEHETO C MOMOLLTA Ha napa

HamansBa 3arybaTa Ha Bnara oT XxpaHu

KaTo Meco 1 UM No3eonsiea Aa 6bvaat

NPUroTBEHU NO-COYHN OTBBTPE U MO-

BKYCHW.

Mma 2 pasnuyHu HMBa Ha NoAApbXKa Ha

napa: Hucka napa n Bucoka napa. o

BPEME Ha NeYeHEeTo npes3 onpeaeneHn

WHTepBanu BbB dhypHaTa ce nogasa napa.

Mo NpuHLMN ce NpenopbYBa HUCKO HMBO Ha

napara 3a neyeHe Ha TECTEHMN XPaHU KaTo

TOpTa, Cnagkuwwn, xnab, A0KaTo BUCOKOTO

HMBO Ha napa ce NpenopbYBa 3a neyeHe

Ha MECHW XpaHu (kaTo ronemu napyeta

Meco, usano nune). Tasm pyHKUMa Moxe aa

3aBMCK OT XpaHaTa, KOSTO NPUroTBATE.

BwxTe TabnuuaTa 3a neyeHe 3a Tasu Uern.

06w NpegynpexaeHus

» ['oTBEHETO C Napa MoXxe Aa ce
M3BbpLLBA CaMo Mpu TemnepaTypu Hag
120 °C.

* He HanuBanTe noseye Boda B
pesepBoapa 3a Boga oT HMBOTO "max" no
BpeMe Ha roTBeHe.

» KoHaeH3bT, 06pa3yBaH Ha BpaTaTa Ha
dypHaTa crnea roTBeHe Ha napa, Moxe
[a 3anoyHe Aa karne HaoKoro, KoraTto
BpaTaTta Ha doypHaTta ce OTBOpM.
BepgHara wom oTBopuTe BpaTuykaTa Ha
dypHaTa, n3dbpLIeTe KOHAEH3a.

+ CTolTe ganey, korato oTBapsite
BpaTuykaTa Ha dypHaTa, Tbil KaTo no
BpeMe Ha U crnepj roTBeHe ¢ napa Moxe
4a n3nu3a napa v tonnuHa. MNaparta
MOXe [a U3ropu pbkaTa, nMueTo u/mnm
ounTe BU.

* AKO BbB (hypHaTa ocTaHe BoAa crnej
BCSIKO FOTBEHE C Mapa, NoAcyLleTe
ocTaHanarta Boja CbC cyxa kbpna, crneg
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kaTo cpypHaTa ce oxnagu. B npoTtueeH
cryvain octaTbyHaTa BoAa Moxe Aa
Aosefe [0 Kanuvpaxe.

AKO BalWMAT NPOAYKT MMa CoHAa 3a
Meco, yBepeTe ce, Ye KanakbT Ha
coHpaTta 3a Meco e 3aTBOpEH npeau
roTBeHe c nomowyTa Ha napa. B
NPOTUBEH Crnyyan Moxe Aa nma
U3T4YaHe Ha napa OT rHe3[oTo Ha
coHpaTa 3a Meco.

3aroreeHe c napa:

1.

3anoyHeTe neyeHeTo, cres kaTto
nposepuTe TabnuuaTa 3a rotBeHe ¢
napa v 3agageTe yHKUmMaTa,
Temnepartyparta u BpeMeTo cropes
XpaHaTa, KosiTo nckaTe aa npuroTeuTe.
MoxeTe oa onpegenvte KONMYECTBOTO
BOAa 3a AobaesHe, TemnepaTypaTa,
dyHKUMATa 3a NeYeHe 1 BpeMeTo 3a
neyeHe, KOUTO HE Ca NOCOYEHN B
TabnuuaTa.

HaTucHeTe pesepBoapa 3a Boaa Ha
KOHTPOMHWS NaHen Ha BaluaTta gypHa.
WN3BapeTe pesepBoapa 3a Boaa oT
HEeroBusi CroT.

3. OTBOpeTe NnacTMacoBarta Kanadka Ha
pe3epBoapa 3a BoAa, KakTo e nokasaHo

no - gony.

P

>=

He n3nonsBavite gectunupaxa unm
duntpupaHa soga. snonssavite
camo roToeu Boau. He
n3nons3sanTe 3ananumu,
anKoOXOJTHW UK TBbPAW Pas3TBOPU
Ha TBbPAM YacTuLM BMECTO BoAa.
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4.

HanbnHeTe ¢ KONMYECTBOTO BOAa,
NMoCcoYeHO B MacaTa 3a roTBeHe, u
nocTaBeTe NnacTMacoBaTta Kanadka Ha
pe3epBoapa 3a Boga Ha MSCTOTO 1.

o

O

8.

MocTaBeTe xpaHaTa cv BbB (pypHaTa Ha
npenopbyMTenHaTa no3uums Ha
pelleTkaTa.

BknitoueTte dpypHata, kato gokocHete (D
OyTOH.

AkTVBMpanTe paboTHUTe PyHKUMN Ha
OOMHUS pea, KaTo AoKoCHeTe
“AKTVBUpaHe Ha AOMbIHUTENHA
dyHKUMS” Ha PYHKLMOHAMNHWSA AUCNNEN.
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[okocHeTe“®yHKUMA Ha napa” Ha
avcnnest Ha yHKummnTe.

0

9.

<

= ®yHKUUMTE 3a neyveHe, ¢ KOMTO
MoOXeTe Aa roTBuTe € nomoLuTa Ha
napa, ce nokassar Ha Aucnnes.
AkTvBHaTa paboTHa yHKUMA
CBETU MO-APKO.

[okocHeTe yHKUMATa 3a paboTa,
KOATO UckaTe fa roTBuTe C roTBeHe C
napa.
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= [NpenBaputenHo 3agageHaTa
Temnepatypa 1 4> cUMBOI (BUCOKO
HMBO Ha napa) crneumarnHo 3a
n3bpaHaTa yHKUNS ce nosBsaBaT

Ha gucnnes.
o OO0 = -
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10.MoxeTe ga NpeBKYNTE HUBOTO Ha
naparta Ha H/UCKO B 3aBMCMMOCT OT Buaa
Ha xpaHaTa. [lokocHeTe PyHKUMS Ha
napa 3a ga npeBkKoumnTe.
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11.MpeaBapuTtenHo 3ajageHata
TemnepaTypa 3a usbpaHata ot Bac
paboTHa PyHKLMA ce NosiBsaBa Ha
avcnnes. OokocHeTe °C 6yToH, 3a Aa
NpoMeHUTe Taan TemnepaTtypa.

= CwumeonsT °C Mura Ha gucnnes 3a
Temneparypa.

12.3apaviTe xxenaHata TemnepaTtypa Ha
neyeHe, KaTo JokocHeTe =/— GyToHMu.
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Ako npomeHuTe paboTHaTa
@ yHKUMS, cnea KaTto NPOMeHUTe
npenBapuTenHo 3agageHaTa
Temnepartypa Ha paboTHaTa
dyHKUMS, NnocneaHaTta 3agageHa
Temnepartypa ce nokassa Ha
avicnnes. Bonpeku ToBa, ako
nsbpaHaTa TemnepaTypa He e
Mexay TemnepaTtypHus AnanasoH
Ha n3bpaHaTa paboTHa dyHKUKMS,
ce nokassa Hal-Bucokara
Temnepartypa 3a Ta3u paboTHa

PYHKUMS.

13.MNoTBbpAeTe 3agageHaTa Temnepartypa,
kato fokocHete °C ByToHa.

= CumsonsT °( cBeTV HenpekbcHaTo
Ha TemnepaTypHUs OUCnnen.
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14.MoxeTe ga 3agageTte BPEMETO 3a
neyeHe Unu 4a rotBUTE PbYHO, KaTo
KOHTponupaTe neyeHeTo camu. 3a aa
3aafeTe BPeMETO 3a NeYeHe, BUXTE
pasgena ,lMe4yeHe ype3 HacTpoika Ha
BpeMeTo 3a ne4vyeHe“.

15.Cnep kaTo HacTpoute paboTHaTa
YHKLMS U TeMnepaTypaTa, JOKOCHeTe
Pl 6yToH, 3a na 3anoyHeTe neveHeTo.
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= AKO BpeMeTO 3a NeyveHe He e
3apafneHo: Bawara dypHa we
3anoyHe aa paboTu BegHara npu
nsbpaHaTa yHKUMS 1 TemnepaTypa.
Ha gncnnes 3a TemnepaTtypa ce
nokassat | u p cumsonu. Bpemeto
3a neveHe 3anoysa Aa ce otbposiBa Ha
avcnnes. Korato TemnepartypaTa BbB
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dhypHaTa gocTurHe 3aganeHara
Temneparypa, BCska CTerneH Ha
cuMBOna | 3a Temnepartypa Ha
dypHara e ceeTHe. dypHaTa He ce
N3KMI0YBa aBTOMAaTUYHO, ThIl KaTo
PBYHOTO NeveHe ce U3BbLpLUIBA 6e3
HacTpoiKa Ha BpemeTo 3a MNeveHe.
TpsibBa oa KOHTPoONMpare NevYeHeTo n
na a nsknoumte camu. Korato
reyYeHeTo NpuKnioym, gokocHete Pl
ByTOH, 3a a NpeKkpaTuTe NneYeHeTo
unu pokocHete (D 6yTOH, 3a Aa
M3KMIOYMTE HaMbIIHO pypHaTa.

= AKO BpeMeToO 3a NneyeHe He e
3apgapeHo: Bawara dypHa 3anoysa
na paboTn HesabaBHO Npu nsbpaHata
yHKUMS 1 TemnepaTtypa 1 o6paTHOTO
O6poeHe Ha BpeMeTo 3a neyeHe ce
nosiBsiBa Ha gucnnesi. Ha gucnnes 3a
Temneparypa ce rnokassar | u p
cumBonu. Korato TemnepaTypaTa BbB
dypHaTa fOoCTUrHe 3ajafeHara
Temneparypa, Bcska CTeneH Ha
cuMmBOna | 3a Temnepartypa Ha
dypHaTa Le cBeTHe. KoraTo BpemeTo
3a neveHe usrteve, Ha gvcnnes 3a
Temnepartypara ce NnosiBsiBa TEKCT
»Kpan“, TanvepbT nsgasa 3ByKoBO
npenynpexaeHne 1 neYyeHeTo cnvpa.
MpenynpexaeHneTo 3ByYN 3a efHa
muHyTa. Ako gokocHeTe P || 6yToH,
[0KaTo e fafeHo 3BYKOBO
npegynpexaeHue n TekcToT ,,Kpan“ ce
nokasea Ha aucnres 3a
TemneparypaTta, pypHaTa
npoabmkasa ga paboTtu 3a
HeonpepgeneHo Bpeme. MskntoveTe
dypHaTa, kato gokocHete (D GyTOH.
Ako ce JoKOCHE KOWTO 1 aa e ByToH
OCBEH Te3U, 3ByKOBOTO
npepynpexaexHue cnupa.

JlokaTo roTBeHeTo C MOMOLL,Ta Ha napa:

+ Ako B pe3epBoapa 3a Bofja uma
AOCTaTbyHO BoAa, bypHaTa
npoAbIkaBa Aa neye ¢ noMoLuTa Ha
napa, JokaTo BoAaTa B pesepBoapa
CBBPLUN.

Ako BoaaTa B pesepBoapa 3a Boaa
CBBPLUM UMK aKO HAIMa J0CTaTb4yHO
nobGaBeHa BOAa, CUMBOMBT 4 Unu

CMMBOIMbLT /4 e 3arno4YHe 4a Mura Ha
Ju1Crnes U cref U3BecTHO Bpeme Lie
n3fage 3ByKOBO NnpeaynpexaeHue.
MexnayBpeMeHHo ypHaTa npoabiikaBa
Ja rotsu 6es napa.

* AKO UckaTe Ja oTMeHUTe 3BYKOBOTO

npegynpexaeHve 1 aa npoabiikuTe Aa
nevete 6e3 napa, JOKOCHeTe %4> BYTOH.
3BYKOBOTO NpeaynpexaeHve cnmpa u
hypHaTa npofabiikasa fa roteu 6e3
napa.

« 3a Oa npoabkuTe aa nedyete ¢ napa,

n3BajeTe pesepBoapa 3a BoAa,
HanbMHeTe ro ¢ 4OCTaTbyHO BOAA U O
nocraBeTe Ha MACTOTO My. PypHaTa
3anoysa fa noAcurypsisa napa vpes
n3TernsHe Ha BoAa OT pe3epBoapa.

* [lo Bpeme Ha roTBeHe C noMoLyTa Ha

napa 3ByKbT OT paGoTaTa Ha nomnara ot
ypHaTa e HopmarsieH, ocobeHo KoraTo
ocTaBalllaTa Boda B pe3epBoapa 3a Boaa
€ HuCKa.

Cnep roTBeHe ¢ napa:
* /3BeCTHO BpeMe crnej NpuknioyBaHe Ha

rOTBEHETO C Nnapa, ypHaTa naTterns
ocTaHanarta Bofa OT reHeparopa
obpaTHo B pesepBoapa.
MesayBpeMeHHO 3BYKbT OT paboTaTa Ha
nomnara oT oypHaTa e HopmarieH.

» KoraTto octatby4HaTta Boga ce u3Ternu,

n3tTovyeTe oCTtaHanata Boga B
pe3epBoapa no XMrmneHH" nNnpuymnHn.

 lMopagu puckoBe 3a 3gpaBeTo,

n3npasHeTe pesepBoapa 3a BoJa U
pobaseTe npscHa Boaa, npeau aa
3ano4YyHeTe BCSKO NeyeHe ¢ napa.

5.4 Hactpouku

O6paTHOTO GpoeHe 3-2-1 ce

@ rokasea Ha gucnes B MeHloTaTa
UM HacTpoviknTe, KOUTO TpsbBa Aa
ce aKkTMBUpaT Ype3 HaTUCKaHe 3a
Obnbr nepuod ot Bpeme. Korato
0TOpOsIBAHETO N3TEYe,
CbOTBETHOTO MEHIO WUIN HacTpolika
ce aKTuBupa.
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AKTHBMpaHe Ha 3aKJ/II0YBAHETO Ha
KNnaBuLIKTE

KaTo nsnonsearte yHKkumaTa 3a
3aknoyBaHe Ha byToHWTe, MOXeTe Aa
3alMUTMUTE HaMecaTa Ha KOHTPONHUS Brok.

1. JokocHeTe (3 BYTOH, 4OKATO CUMBOTBT
(& ce noaBM Ha AMcnnes Ha Tavepa/

NpPOAbIMKUTENHOCTTA.
ar O j Q
4!
- "C

N

= Ha gucnnes ce nosiesaBa obpaTHO
6poeHe 3-2-1. Korato obpaTHOTO
GpoeHe NPUKIoYK, CUMBOMBT () ce
nosiBABa Ha avcnnes Ha Tanvepa/
NPOABITKUTENHOCTTA M 3aKMIOYBaHETO
Ha ByToHuTe ce akTmBMpa. Cnepg kato
3aKM4YBaHeTo Ha ByToHUTE €
3aafleHo, aKko ce JOKOCHE HSAKOW
OGYTOH UNM ce HaTUCHE KOMYeTo 3a
ynpaBneHue Ha ypHaTta, TanMepbT
13faBa 3BYKOB CUrHas v CUMBOSBT (3
mura.

S=ial
+ O 7L

N i (&

[okaTo 3aknto4yBaHeTo Ha

@ OyTOHUTE € aKTMBMpaHo, ByToHNTE
Ha KOHTPOSTHUSA GroK He mMoraT Aa
ce n3nonseaT. 3aknyYBaHeTo Ha
6yTOHMTE HAMa Oa Obe OTMEHEHO
B Cryyali Ha NpeKkbCBaHe Ha
3axpaHBaHeTo.

[leakTMBMpaHe Ha 3aKJIOYBAHETO Ha
GyToHUTE

1. [okocHeTe (3) 6yTOH, [OKATO CUMBOMbLT
(& ce nosBu Ha Oucnnes Ha Tanvepa/
MPOABIPKUTENHOCTTA.

= Ha gucnnes ce nosissisa obpatHO
OpoeHe 3-2-1. KoraTo obpaTHOTO
BGpoeHe MPUKMoYM, CUMBOSTBLT (3
n3uyesBa Ha gucnnes Ha Tanmepa/
NPOABIPKUTENHOCTTA M 3aKITtOYBAHETO
Ha KnaBuLWWTE ce AeakTuBupa.
HacTtpoiika Ha anapmaTta
MoxeTe cbLUo Taka Aa usnonasare
KOHTPOIHKMS 610K Ha NpoaykTa 3a BCAKO
npegynpexaeHne unu HanoMHsHe,
pasnuyHo oT neyeHe. ByaAMMHUKBT HAMa
edekT Bbpxy paboTHUTE PyHKLMN Ha
dypHaTa. M3non3ea ce 3a
npegynpeautenHu uenu. Hanpumep,
MoXeTe Aa usnonsearte byaunHuka, korato
uckate ga obbpHeTe xpaHaTa BbB
hypHaTa B onpefeneH Yac. BegHara wom
3agapeHoTo oT Bac Bpeme n3Teue,
TanmepbT BM U3aBa 3BYKOBO
npegynpexaeHue.

MakcrmanHoTo Bpeme 3a anapma
Moxe aa 6bae 23 yaca 59 MuHyTH.

1. JokocHeTe [\ ByTOH, 3a Aa 3agageTe
nepvoga Ha anapmarTa.

= [loneTo 3a MUHYTK 1 CUMBOSTBT L)
3anoysar Aa Murat Ha gucnrnes Ha
TanmMepa/npoabimKUTENHOCTTA.

© 0000

— "C

2. bpBO 3agante MUHYTUTE, KaTo
OOKOCHeTe OyTOHUTe +/—u
aKTUBMpanTe NONeTo Ha Tanmepa, kaTto
[IOKOCHeTe ByTOHa [\ BEAHbX.

BG/ 33



3. 3apaiiTe BpeMeTO, kaTo AOKOCHETE =/
— GyToHu. [lokocHeTe GyToHa L)
OTHOBO, 3a fja NOTBbPAUTE
HacTponkara.

© {020*
2\ - / \\/ a

= Ha gucnnes Ha Tanmepa/
NPOABIMKUTENIHOCTTA CUMBOMBLT L3
CBETU HENPEKBbCHATO U BpeMeTO
Ha anapmMarta 3ano4sa ga ce
oTOposiBa Ha gucnnes.

>l

4

4. Cnep kaTo BpemMeTo 3a anapmara
nsTeye, CUMBOMBLT L) 3anoyBa Aa mura u
BV [jaBa 3BYKOBO NpeaynpexaeHue.

AKO BpemeTo 3a anapma u
BpeMmeTo 3a NneyeHe ca 3agafeHu
e0HOBPEMEHHO, NMO-KPaTKOTO

BpeMe ce Nnokassa Ha Aucnres Ha
Tanmepa/npoabIKUTENHOCTTA.

UskniouBaHe Ha anapmarta

1. B Kkpas Ha nepuoga Ha anapmara
npegynpexaeHneTo ce YyBa 3a efiHa
MuHyTa. [lokocHeTe Npon3BoneH
KnaBwL, 3a Aa crnpeTe 3ByKOBOTO
npegynpexaeHue.

= 3BYKOBOTO npegynpexaeHve e
CMpSHO.

AKoO McKaTe fa OTMeHUTe anapMara;

1. JokocHeTe 6yToHa [\ BeaHbX, 3a Aa
Hynupare nepvoaa Ha anapmara.

= CuMBOMBT £\ 3anoysa ga Mura Ha
avcnnes Ha Tanvepa/
NPOABLIHKUTENHOCTTA.

2. 3aBbpTeTe KONYeTo 3a ynpaBreHne Ha
dypHaTa HagsCHO/HaNsABo, AOKaTo
anapmMeHusT Yac 4oCcTurHe ,,00:00%.

HacTtpoiika Ha cunaTa Ha 3ByKa

MoxeTe oa 3agafeTe cunarta Ha 3Byka Ha

Bawwuus koHTponeH 6nok. Bawara dypHa

TpsA0bBa Aa e 3KioYeHa, 3a Aa U3BbpLINTE

Tasu HacTpoika.

1. Tpwu n3knodeHa gypHa (4oKkaTo YachbT
ce nokasBa Ha gucnres), JOKOCHeTe
GyToHa (O 3a oKomo 3 cekyHau, 3a aa
aKTMBMpaTe MEHIOTO C HACTPOWKM.

= Ha gucnnes ce nosissisa obpatHO
bpoeHe 3-2-1. Korato obpaTHOTO
HpoeHe NPUKMoYM, MEHIOTO C
HaCTpPOWK/ ce akTUBMpA.

(q

2. [okocHeTe ByTOHUTE <+/— pokaTo Ha
auncnnes Ha Tanmepa/
npoabIPKMTENHOCTTa ce nossn “b-1"
mnn “b-2”.

(]
C @&

3. AKTMBMpanTe HacTponkaTta 3a cuna Ha
3ByKa, kaTo AokocHeTe GyToHa (O
OTHOBO.

= CUMBOMLT %% MUra Ha aucnnes Ha
Tanimepa/npoabIKATENHOCTTA.

4l

4. 3apaniTe »enaHus TOH, KaTo JOKOCHETEe
6yToHuTE =+/—.

5. lNoTBbpAeTe 3agafeHns TOH, KaTo
[loKoCHeTe ByToHa () 0THOBO MK

HaTUCHETe KOMN4YeTo 3a ynpasreHne Ha
dypHaTa BEAHBLX.
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HacTpoiika Ha ipKoCTTa Ha gucnnes
MoxeTe Oa 3aganeTe ApKOCTTa Ha
JOVCnnes Ha KOHTpornHuA Grnok. BalwiaTa
hypHa TpsibBa [a e M3kIoYeHa, 3a aa
M3BBLPLLMTE Ta3n HACTPOWKa.

1. TMpwu nsknoyeHa ypHa (oKaTo YachbT
ce nokassa Ha gucnnes), JoKoCcHeTe
6yToHa (O 3a oKomo 3 cekyHau, 3a aa
aKTUBMPATE MEHIOTO C HACTPOMKM.

= Ha gucnnes ce nosisiea 06paTHO
OpoeHe 3-2-1. Korato obpaTHOTO
GpoeHe NPUKIIYN, MEHIOTO C
HaCTPOWKN ce akTUBUpa.

(q

2. [lokocHeTe ByToHuTe =/—, foKaTo Ha
aucnnes Ha Tanmepa/
npoabIKUTENHOCTTa ce nosieu “d-1”,
“d_z!! V”-”/I “d_3l!

) >l
2\ B &

3. AKTMBMpanTe HacTponKkaTa 3a SpKOCT,
kaTo gokocHete 6yToHa (O OTHOBO.

= CUMBOMBLT ¢ Mura Ha aucnnes Ha
Tanmepa/npoabIKUTENHOCTTA.

4. 3apaniTe xenaHusa nepuoj, kaTo
JoKocHeTe =+/— GyToHuTe.

5. MoTBbpAeTe APKOCTTa, KaTo AOKOCHETE
6yToHa (O OTHOBO UMK HaTUCHETE
KOM4yeTo 3a ynpasneHue Ha ypHaTa
BEHBX.

HacTpoiika Ha chyHKUMsATa 3a 6bp30
npeaBapuTenHo 3arpsisaHe (bycrep).
MoxeTe ga ynpaBnsasaTte ne4yeHeTo Ha
Baluus npofyKT aBTOMaTUYHO C YHKLMSA
3a 6bP30 NpeaBapuUTenHO 3arpsisaHe. 3a
Tasu uen Tpsibea Aa akTBMpaTe
HacTpoikaTa 3a 6bp30 NpeaBapuUTENHO
sarpsisaHe. Bawara ¢gypHa TpsibBa aa e
U3KMioYeHa, 3a a U3BbpLUMTE Ta3n
HacTpowika.

1. TNpwn nskntoveHa ypHa (gokaTo YacbT
ce rokasBsa Ha gucnnest), JOKocHeTe
GyToHa (O 3a okoro 3 cekyHau, 3a Aa
aKTMBMpaTe MEeHITO C HaCTPOWKM.

= Ha gucnnes ce nosiBsaBa obpaTHO
O6poeHe 3-2-1. KoraTo o6paTHOTO
OpoeHe NPUKIYN, MEHIOTO C
HaCTPOWKM ce akTusupa.

(q

2. [JokocHeTe 6yToHuTe =+/—, fokaTo Ha
AMCNNes ce NOsIBST CUMBOMBT A U
“MSKH,,

N g

N

3. AKTMBUpalTe HacTponkaTa 3a 6bp30
npenBapuTenHo 3arpsisaHe
(ycuneaten), kaTo gokocHeTe (O BYTOH.

= CUMBOMBLT {¢¢ MUra Ha gucnnes Ha
TanmMepa/npoabiKNTENHOCTTA.
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4. < Ype3s nokocaHe Ha 6yToHa “U3KM” 2. [okocHeTe ByToHa (O BeAHBX, 3a Aa
HacTpounTe Ha “BKIT1” Ha ancnnes. akTMBMparte noneTo 3a TanmMep.
~ = [loneTo Ha Tarimepa 1 CUMBOMbLT
Iii}l & MuraT Ha aucnnes Ha Taiimepa/
©) LI Q NPOABLIDKUTENHOCTTA.
(4
2W
™~ C 2f [E'
(4
5. MoTBbpaeTe HacTpokaTa 3a 6bP30 @
npeaBapuTESTHO 3arpsiBaHe
(ycuneaten), kato fokocHeTe 6yToHa (O
OTHOBO. 3. 3apaiiTe Yaca, KaTo JOKOCHeTe
MosxeTe Aa V3KIouUTe 6yToHWUTe =+/— 1 aKTUBMpaIiTe NoneTo
HacTporkaTta 3a 6bp30o 3a MUHYTU, KaTo goKocHeTe ByToHa (O
npenBapuUTersiHoO 3arpaBaHe CbC BEOHBX.

cblata npoueaypa. Kato
Harnacute Hactpolikara ,,M3KIN,
MOXeTe Aa OTMEHUTEe HacTpomnkaTta

= [loneTo 3a MUHYTU U CUMBOMBT {,‘é}
MuraTt Ha aucnnea Ha Ta|7|Mepa/

33 GLP30 NPEABAPUTENHO NPOABLIPKUTENHOCTTA.
3arpsiBaHe.
MpomsHa Ha yaca o |7 Q
" J
3a Jja NPOMeHUTe BPEMEeTO OT AeHSI, KOEeTO [y Ml
CcTe 3afanu Npeau Toea, A \\/ C a

1. TMpwu nsknoyeHa dypHa (okaTo YachbT
ce nokassa Ha gucnnes), JoKocHeTe
GyToHa (O 3a oKomo 3 cekyHau, 3a aa 4

g . OokocHeTe 6yToHnTe =+/—, 3a ga
aKTVBMpaTe MEHIOTO C HaCTPOMKU.

3agagete MuHyTuTe. MNMoTBbPAETE

= Ha gucnnes ce nosiesBa obpaTHo HacTpoWikaTa, KaTo JoKOCHeTe ByToHa
OpoeHe 3-2-1. Korato obpaTHOTO O BeaHDBX.
6poeHe MPYKYN, MEHIOTO C

. = YacbT OT AeHs e 3agafeH u
HaCTPOWKKN Ce aKTuBmpa.

CUMBOITBT {,‘é} CBeTU

HenpekbCcHaTo.
6 O6wa nHdopmaLus 3a roTBEHETO
MoxeTe Oa HaMepuTe CbBETU 3a XpaHu. [MocoyeHun ca n nogxogdawnTte
npuroTeBAHe U rotBeHe Ha BallaTa XpaHa B HaCTpOVIKM Ha q)ypHaTa 1 akcecoapu 3a
TO3U pasaern. Te3n XpaHu.

OcBeH ToBa TO3U pasaer onm1cBa HAKOM OT
XpaHuTe, TECTBAHM KaTo NPOU3BOAUTENN U
Han-NoaXOASALMUTE HACTPOMKK 3a Tean
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6.1 O6wm npegynpexpeHus
OTHOCHO NeYeHeTo BLB
¢dypHaTa

» [okaTo oTBapATe BpaTaTa Ha pypHaTa
no BpeMme uUnu cried nevyeHe, Moxe aa
n3nese ropewa napa. lNapata moxe ga
N3ropu pbkaTta, MueTo U/unm ounTe Bu.
Korato oTBapsTe BpataTa Ha ypHaTa,
CTOWTE HacTpaHa.

* NHTeH3nBHaTa napa, reHepmpaHa no
BpeMe Ha neveHe, Moxe aa obpasyBa
KOHAEH3MPaHU BOAHWN Kanku OTBbTPE U
OTBBH Ha hypHaTa U NO ropHUTE YacTu
Ha mebenuTe nopagu TemnepartypHaTa
pasnuka. ToBa e HopmarsiHo U PU3N4eCcko
sIBMIeHNe.

» CTOMHOCTMTE 3a TemnepaTtypa 1 Bpeme
Ha roTBeHe, AafeHM 3a XpaHUTE, MOXe
4a Bapupart B 3aBMCUMOCT OT peLenTtaTa
1 konuyecTBoTo. [lopaaun Tasu npuynHa
Te3n CTOMHOCTU ca AafeHu KaTo
AnanasoHun.

* BuHaru oTcTpaHaBanTe HEM3Non3BaHnTe
NPUHaANEXHOCTM OT oypHaTa, npeaun aa
3anoyvHeTe ga roteute. AkcecoapuTe,
KOWTO LLie OCTaHaT BbB (pypHaTa, MoOxe
[a nonpeyar Ha xpaHaTa Bu ga 6bae
npuroTBeHa Npu NPaBUNHUTE CTONHOCTMW.

» 3a xpaHu, KOUTO Le roTBUTE MO
cobcTBeHa peuenTa, MoxeTte Aa
nocounte NogobHM XpaHu, AadeHn B
TabnuuuTe 3a roTBeHe.

* /3nona3BaHeTo Ha gocTaBeHUTe
akcecoapu rapaHTupa, Ye noryyasaTe
Hai-gobpa Npon3BOAUTENHOCT Npu
roTBeHe. BuHaru cnaspante
npeaynpexaeHunsita n nidpopmaumaTta,
npeaocTaBeHa OT NPOU3BOAUTENS 3a
BbHLUHUTE CbOBE 3a FOTBEHE, KOUTO Lie
nanonseare.

* HapexxeTe Hama3sHeHaTa xapTusd, KOATo
e nanonssarte npu roTBeHe, B
noaxoasium pasmepu KbM Cbaa, KOMTO
we rotBute. OMasHeHUTE XapTun, KOUTO
npenuBeat OT KOHTeWHepa, morat Aa
cb3gagat pUCK OT U3rapsiiua v aa
NOBNUAST HA KAYECTBOTO Ha BaLLETO
neveHe. Manonaeante xapTusaTa,
yCTOMYMBA HA Ma3HWHU, KOATO LLe
n3nonssarte B NOCOYEHUs TemnepaTypeH
ananasoH.

+ 3a gobpo neyeHe NocTaBeTe XpaHaTa cu
Ha npenopbYaHus NpaBuneH pagT. He
NPOMEHSINTE No3nLMsATa Ha ckapaTa o
BpeMe Ha neyeHe.

6.1.1 Cnagkuwwm v xpaHu Ha pypHa

06w,a nudopmavus

 [MpenopbyBame fa nsnonseaTe
akcecoapwvTe Ha npoaykTa 3a 4obpo
npeacraBsiHe B rOTBEHETO. AKO Lue
13ron3earte BbHLUEH Cb/ 3a FOTBEHE,
n3buvparite TbMeEH, He3anensay
TOMMOYCTOWYMB CbA,.

* AKo npeaBapuTENHOTO 3arpsiBaHe ce
npenopbyBa B TabnuvuaTa 3a rotBeHe, He
3abpaBsanTe ga nocraBuTe xpaHaTa cu
BbB dypHaTa cnepj npeaBapuTenHoTo
3arpsiBaHe.

* AKO LLe roTBUTE, KaTo M3Non3eaTte CbA
3a roTBEHe BbpXy TerneHaTa ckapa,
noctaBeTe ro B cpefaTta Ha ckapaTa, a
He 6nn13o 0o 3agHaTa cTeHa.

» Bewnykn matepuanu, nanonssaHm 3a
NpuUroTBsiHE Ha cnagkuwiuv, TpsibBa aa ca
NPecHW 1 Ha cTalriHa Temneparypa.

» CTeneHTa Ha roTBEHE Ha XpaHUTE MOXe
[a Bapupa B 3aBUCUMOCT OT
KONMM4YeCcTBOTO XpaHa 1 pa3Mmepa Ha
roTBapCKusi CbA.

* MeTanHute, kepaMU4YHUTE U CTBKIEHUTE
dopmu yabrkasaT BpeMETO 3a rOTBEHE
1 OBHOTO Ha CNafKULLIMTE He ce 3anmya
pPaBHOMEPHO.

* AKo n3nonaBaTe xapTus 3a NeyveHe,
MOXe [a ce Habnogasa neko
nokadeHsiBaHe Ha [lonHaTa NoBBbPXHOCT
Ha xpaHaTa. B Ta3u cutyaums moxe na
Ce HanoXwu Aa yobrkuTe nepuoga Ha
rotBeHe ¢ npnbnuantenHo 10 MUHyTK.

» CTOMHOCTUTE, MOCOYEeHU B Tabnmunute 3a
roTBeHe, ca onpeaeneHy B pesynrtaT Ha
TeCcTOoBe, NPOBEeAEHM B HALINTE
nabopatopuu. NoaxopsawmTe 3a Bac
CTOMHOCTW MOXe [ia ce pasnuyaBsar oT
Te3n CTOMHOCTH.

 MNocTaBeTe xpaHaTa cu Ha NOAXOAALLMS
padT, npenopbyaH B TabnuuaTta 3a
roteBeHe. Hapeuete gonHusa padTt Ha
dypHaTa kato padrt 1.
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CbBeTH 3a neyeHe Ha TOPTH

* AKO CnagKkvWbT € NpekaneHo cyx,
yBenuyete Temnepatypata ¢ 10°C n
CbKkpaTeTe BpeMeTO 3a MeyeHe.

* AKO CnagKkvWbT e BnaxeH, nanonssanTe
MarKo KONMYeCTBO TEYHOCT UM
HamaneTte TemnepaTyparta ¢ 10°C.

+ AKO ropHaTa yacT Ha cnagkuiia e
na3ropsna, nocraBete s Ha JONHUS padT,
HamaneTe TemnepaTyparta 1 yBenuyete
BPEMETO 3a MneveHe.

* AKO BbTPELLHOCTTa Ha Cnagkuwia e
nsneyeHa gobpe, HO OTBLBH € Nernkasa,
n3nonasanTe No-Masko TEYHOCT,
HamaneTe TemnepaTypaTa 1 yBenvyete
BPEMETO 3a roTBEHE.

CbBeTH 3a CnafKuLLU

* AKO TEeCTOTO € npekaneHo cyxo,
yBenu4yete Temnepatyparta c 10 °C u
CcbKpaTeTe BpeMeTo 3a roTBeHe.

FoTBapcka Tabnuua 3a cnagkvwm U ictTus Ha dypHa

I'Ipe.qno»(eHMﬂ 3a ne4vyeHe Cc eAMHNYHa TaBa

TecTeHUTe GrnaToBe ce HaBnaXXHABAT
CbC COC OT MISIKO, Ofno, SliLla U KUCEeno
MISIKO.

» Ako cnagkuwa ce roteu 6aBHO, yBepeTe
ce, Yye gebennHaTta Ha cnagkuLia, KOUTo
CTe NpuroTeuIin, He Npennea OT TaBaTa.

* AKO TECTOTO € NokadheHero Ha
NOBBPXHOCTTA, HO ABLHOTO He €
n3rneYveHo, yBepeTe ce, Ye KONmM4ecTBoTO
cocC, KOeTo LLe 13nonasaTte 3a cnagkuiua,
He e TBbpAe MHOro Ha AbHOTO Ha
cnapkvwa. 3a paBHOMEpPHO 3anuyaHe ce
onutanTe fa pasnpegenvre coca
paBHOMEPHO MeXAy KopuTe TecTo u
cnagkuua.

* [leyeTe BaWwNTE CNagKMLLIN HA NO3NLNS U
Temneparypa, cbobpaseHu ¢ Tabnuuarta
3a rotBeHe. AKO ILHOTO BCE OlLie He €
nokadpeHsno AocTaTbyHo, NOCTaBeTe ro
Ha JoneH padT 3a creaBalwoTo roTBeHe.

XpaHa Akcecoap 3a Pa6oTHa PacdToBa Temnepatypa Bpeme 3a
nonssaHe dpyHKLMA nosuuus (°C) neyeHe (MMUH)
(npu6n.)
TopTa Ha nogHoc *CTaHﬂapTHa TaBa |lopeH v fone 3 180 30...45
HarpeBaTten
TopTa BbB dopma 3a TopTa** Harpesarten ¢ 2 180 30 . 40
dopmata BbPXY pelueTka ** [BeHTUNaTop
[pe6Hi cnaakm *CTaHuapTHa TaBa |[opeH v goneH 3 160 25 35
HarpeBaTten
[pe6Hi cnakm *CTaH,qapTHa TaBa |HarpeBaten c 3 150 25 35
BEHTURaTop
Kpbrna copma 3a
Maauwnan Kekc ¢ anameTbp |opeH v foneH 2 150 30 . 40
26 cm cbe ckoba  |HarpeBaTen
Ha pelueTka **
Kpbrna copma 3a
Maauwnan Kekc ¢ anameTbp |Harpesaten c 2 150 35 45
26 cm cbe ckoba  |BeHTURaTop
Ha pelueTka **
BuckBMTKa Tasuika 3a* FopeH u pone 3 170 25...40
cnagkvwm HarpeBaTten
BuckBMTKa Tasuika 3a* Harpesaten 3 170 20 ... 30
cnagkvwm BEHTUNaTop
TecTeHun nsgenus *CTaHﬂapTHa TaBa |lopeH v pone 2 200 30...40
HarpeBaTten
[oneH v ropeH
TecTeHu usgenus PTaHp'apTHa Tapa |Harpesaren 180 35...45
nognomaranu ot
BEHTURaTop
Kucbnnuka *CTaHuapTHa TaBa |[opeH v goneH 2 200 20 .. 35
HarpeBaTten
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XpaHa Axkcecoap 3a Pa6otHa PacdToBa Temnepatypa Bpeme 3a
nonssaHe dyHKLMA nosuuus (°C) neyeHe (MUH)
(npu6n.)
CranpgapTHa TaBa |Harpesaten c
Kudbnuyka . BeHTUNATOp 3 180 20...30
CraHpapTHa TaBa |[opeH 1 fJoneH
Lian xns6 . Warpesaten 3 200 30...45
CraHpapTHa TaBa |Harpesaten ¢
Lisn xns6 . BeHTUNaTOp 3 200 30 ... 40
CrbkneH/meTaneH
NasaHs MPaBobrbneH Cb/l |FOpeH U AoneH |, |\, 3 200 30...45
BBbPXY TeneHa HarpeBaTten
ckapa **
Kpbrna yepHa
mMeTanHa gopma [oneH 1 HoneH
A6BbNKOB Nan c AnameTbp 20 P A 2 180 50...70
HarpeBaTen
CM BbpXy TeneHa
ckapa **
Kpbrna yepHa
meTanHa (opua Harpesaten ¢
A6BbNKOB Nan c anameTbp 20 P 3 170 50...65
BEeHTMNaTop
CM BbpXy TeneHa
ckapa **
Mnua *CTaH,D,apTHa TaBa |[opeH v goneH 2 250 10 ... 20
HarpeBaTten
Muua *CTaH'D'apTHa Tasa PyHKUMA 3a nuua |2 280 5...10
MpenBapuTEnHOTO 3arpsiBaHe ce NpenopbyBa 3a BCUYKW XpaHU.
*Teswn akcecoapu MOXe Aia He ca BKITIOYEHW KbM Balums npogykT.
**Tesn akcecoapu He ca BKNOYEHN BbB Balumsa npoaykT. Te ca AOCTBMNHU B TbproBckata Mpexa.
I'Ipe,qnox(eHMﬂ 3a roTteeHe ¢ gBe taBu
XpaHa Akcecoap 3a Pa6oTHa PadToBa Temnepatypa Bpeme 3a
nonssaHe dyHKLMA nos3uuuns (°C) neyeHe (MUH)
(npubn.)
2-CtaHpgapTtHa
TaBa *
[pebHun cnagku Harpesaren 2-4 150 25...35
4-TaBunuka 3a BEHTUNaTop
cnagkuwmn *
2-CtaHpgapTHa
TaBa *
BuCKBITKA Harpesarenc 1, 4 170 25...35
4-TaBudka 3a BEHTUNAaTop
cnagkuwm *
1-CtaHpgapTHa
TaBa *
TecTeHu nagenus Harpesarenc |, _, 180 40 ... 50
4-TaBuuka 3a BeHTMNaTop
cragkuim *
2-CtaHpapTHa
TaBa *
Kucprmuka Harpesatenc |, , 180 20 ... 30

4-TaBuyka 3a
crnagkuwm *

BeHTUNaTop

MpenBapuTenHoOTO 3arpsiBaHe ce npenopbyBa 3a BCUYKW XPaHu.

*Tean akcecoapu Moxe fa He Cca BKITIOYEeHU KbM Bawus NpPOAOYKT.

**Teaun akcecoapu He ca BKIlOUeH) BbB Balumsi npoaykT. Te ca 4OCTBIHM B ThproBckata Mpexa.
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lFoTBapcka Tabnuua c onepaTUBHA

chyHKkuusa “HarpeBarten c eko

BeHTUnatop”

* He npomeHsanTe HacTponkaTa Ha
Temnepartypara crief 3ano4saHe Ha
roTBeHeTo B paboTHaTa yHKUUSI
“HarpeBaTten ¢ eko BeHTUNaTop”.

* He otBapsante BpataTta Ha dypHaTta,

BpaTtaTa He ce 0TBOpM, BbTpellHaTa
TemMneparypa e onTuMmanpaHa 3a
necTeHe Ha eHeprus 1 Tasu
TemnepaTtypa Moxe [a ce pa3fnvyaBa oT
nokasaHaTa Ha gucnnes.

* He 3arpsiBante npegsapuTenHo B
“HarpeBaTten ¢ eko BeHTUnarop”
paboTHaTa yHKLUS.

KoraTo roteuTe B “HarpeBaten c eko
BeHTMnaTop” paboTHaTa dyHKUMS. AKO

XpaHa Akcecoap 3a PacdroBa nosmuma |Temnepatypa (°C) Bpeme 3a neyeHe
nonsBaHe (MUH) (npubn.)

[pebHun cnagku CraHpapTHa TaBa * |3 160 25...35

BuckBMTKa CrtaHpgapTHa TaBa * 3 180 25...35

TecTeHun nsgenus CraHpapTHa TaBa * 3 200 45 ... 55

Kudbnuyka CraHpapTHa TaBa * |3 200 35...45

*Tean akcecoapu Moxe Aa He ca BK/YeHN kbM Balums npoaykr.

**Tean akcecoapu He ca BKMoYeHU BbB Balwmsa npoaykT. Te ca AOCTbNHU B TbproBckata Mpexa.

6.1.2 Meco, puba 1 nTuumn

OCHOBHUTE MOMEHTH NMpU roTeeHe Ha

cKapa

» [NoanpaBsHETO C MMMOHOB COK N YepeH
nunep Npeauv rotBeHe Ha uano nune,
nylka 1 ronemu napyeTta Meco Lie
noaobpu epekTMBHOCTTA Ha FOTBEHE.

* OtHema 15 po 30 MuHyTK NoBeve, 3a Aa
NPUroTBUTE MECO C KOCT, OTKOSTKOTO .

nbpXXeHo dune.

» Cnep ustnyaHe Ha BpeMeTO 3a rOTBEHe
ocTaBeTe MecoTO BbB (dypHaTa 3a OKOso
10 MuHyTU. COKBT OT MECOTO ce
pasnpefens no-gobpe BbPXy MbpPXEHOTO
MECO 1 He u3nuaa npu paspssBaHe Ha
MecoTo.

* PubaTta Tpabea Aa ce noctasn Ha

CpPeaHNs NN HUCHK padT B

TonnoycTton4mBa TaBsa.

[oTBeTe NpenopbyaHUTe ACTUSA B

TabnuuaTta 3a roTBeHe ¢ efHa TaBa.

» Tpsbea ga naumcnure okorno 4 oo 5
MWHYTW BpeMe 3a roTBeHe Ha
CaHTUMeTBLP OT AebenvHarta Ha MecoTo.

FoTBapcka Tabnuua 3a Mmeco, puba u NTULM

XpaHa Akcecoap 3a Pa6oTHa PacdToBa Temnepatypa Bpeme 3a
nonssaHe cyHKuMA nosvuuns (°c) neyeHe (MUH)
(npu6n.)
[oneH v ropeH
Mupxona (uana) / |[CTtaHgapTHa TaBa |HarpeBaTen 3 15 MuH. 250/makce, 60 ... 80
Meyena (1 kr) * nognomaraHu ot creg 180 ... 190
BeHTMNaTop
[oneH n ropeH
ArHewku 6yT CrtaHpapTHa TaBa |HarpeBaTen
(1,5-2 kr) * noanomaraHu ot 3 170 85...110
BEHTUNaTop
TeneHa ckapa ™ | oneH u rope
lMbpxeHo NUNe  |Mocrapete egra  |Harpesaren 2 15 muH. 250/makc, 60 ... 80
(1,8-2 kr) TaBa Ha gonHus  |MOANOMaraHu ot cnen 190
pacpt BeHTMnaTop
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XpaHa Axkcecoap 3a Pa6otHa PacdToBa Temnepatypa Bpeme 3a
nonssaHe dyHKLMA nosuuus (°C) neyeHe (MUH)
(npu6n.)
TeneHa ckapa *
MbpxxeHo nune MoctaseTe eaHa Harpesaren ¢ 2 200 ... 220 60 .. 80
(1,8-2 «r) TaBa Ha gonHus  |BEHTUNaTop
pacpT
TeneHa ckapa *
[TepxeHo nune  |rocrasete egHa "3p 15 muH. 250/make,
HKUMS 2 60 ... 80
(1,8-2 k) TaBa Ha AOMHUS by cnen 190
padt
[oneH n ropeH
Myitka (5.5 k) 9TaH,D,apTHa TaBa |Harpesaren 1 25 MuH. 250/makc, 150 ... 210
nognomaraHu ot crieg 180 ... 190
BEHTUNaTop
o CTraHpgapTHa TaBa |uqmu 25 MuH. 250/makc,
Mynika (5,5 kr) n 3D" dpyHKUMSA 1 cneq 180 ... 190 150 ... 210
TeneHa ckapa ™ | foneH u rope
Pu6a Moctasete enra | Harpesaren 3 200 20...30
TaBa Ha fonHus  |OANOMaraHu ot
padpT BEHTUNaTop
TeneHa ckapa *
Punba MocTaBeTe eaHa |"3D" dyHkums 3 200 20...30
TaBa Ha [AoNHWs
pacT

npe,ﬂ,BapMTel‘lHOTO 3arpsiBaHe ce npenopbYBa 3a BCUYKM XpaHW.

*Teswn akcecoapu MOXe Aia He ca BKITIOYEHW KbM Balums npogykT.

**Tean akcecoapu He ca BKIoYeHW BbB Balwuma npoaykT. Te ca 4OCTBNHM B ThproBckata Mpexa.

6.1.3 'pun

UepBeHOTO Meco, pubata 1 NTM4eTo Meco
Obp30 nokadeHaBaT Npu NeveHe, Abpxar
KpacuBa Kopuyka 1 He U3CbxBar.
duneTtupaHo meco, wnwyeTa, konbacw,
KaKTO 1 COYHM 3ereHdyum (omaTw, Nyk u
[p.) ca ocobeHo NoaxoAsALLM 3a cKapa.
061 NnpegynpeXxaeHus .
» XpaHarta, KOSITO He e noaxoaduia 3a

neyeHe Ha ckapa, npeacraBnsaBsa

onacHocT oT noxap. Nevete camo

XpaHa, KoATo e Noaxoasiiia 3a TEXbK .

OrbH Ha ckapa. OcBeH ToBa, He

nocTaBsAnTe XxpaHaTta TBbpAe Aaney B

3agHaTa 4yacT Ha ckapaTa. ToBa e Hal-

ropeLjata 30Ha U Ma3HUTE XpaHu moraT

[a ce 3anansr.
+ 3aTBopeTe BpaTaTa Ha dpypHaTa no

Bpeme Ha nevyeHe. Hukora He nevete

Ha rpun c oTBopeHa BpaTa Ha

¢dypHara. lNopewmre NoBbLPXHOCTU

MoraTt ga NnpUYUHAT usrapsiHmus!
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OCHOBHUTE MOMEHTH MpU roTeeHe Ha rpyn

MpuroTBeTe xpaHu ¢ nogobHa nebenvnHa
1 TErno KOMKOTO € Bb3MOXHO 3a rpuna.
MocTaBeTe napyeTtaTa, KOMTO e
NPUroTBsiTE Ha rpun BbpXy TaeaTta C
peLleTKkaTa 3a rpun kato rv
pasnpenenute, 6e3 na HaaBuLLaBaTe
pasmepuTe Ha HarpeBaTensi.

B 3aBucumocT oT gebennHaTa Ha
napyertara 3a rneveHe, BpemeTo 3a
roTBeHe, JageHo B Tabnuvuarta, Moxe Aa
Bapwupa.

Mnb3HeTe pelueTkaTa 3a rpun unm
TaBaTa C pelueTkaTa 3a rpun ao
XenaHoTo HMBO BBbB pypHaTa. Ako
roTBMTE Ha peLueTkaTa Ha rpun,
nnb3HeTe TaBaTta Ha pypHaTa KbM
AonHus padT, 3a fa cebepete
MasHuHaTa. TaBaTa BbB pypHaTa, KOSATO
Lle Nnb3HeTe, TpsibBa Aa e ¢ pa3mepw,
KOWTO NMOKpMBAT LanaTa ninowy Ha
ckapaTa. Ta3n TaBa Moxe Ja He ce



[0CTaBA C NpoaykKTa. CnoxeTe manko
BOAa B TaBaTa Ha cbypHaTa 3a iecHo

Nno4YncTBaHe.
Fpun Tabnuua

XpaHa Axkcecoap 3a PacTtoBa nosuuua |Temnepatypa (°C) Bpeme 3a neueHe
nonssaHe (MUH) (npubn.)

Puba TeneHa ckapa 4-5 250 20...25

Munewwkn KkbcyeTa TeneHa ckapa 4-5 250 25...35

Kiodpre (reneuuko) - TeneHa ckapa 4 250 20...30

12 konnyectBo

ArHeLuku KoTneT TeneHa ckapa 4-5 250 20...25

MTopxona - (KY64eTa | 106,10 crapa 4-5 250 25...30

Meco)

Tenewku koTneT TeneHa ckapa 4-5 250 25...30

3eneHyykoB orpeTeH |TeneHa ckapa 4-5 220 20...30

MpeneyeH xnab Tenexa ckapa 4 250 1...4

MponycHeTe NpeaBapuTENHOTO 3arpsiBaHe cnef 5 MUHYTU Ha rpun.

O6bpHeTe napyeTaTta xpaHa crieq 1/2 ot o6LLoTo BpeMe 3a neyeHe.

6.1.4 N'oTBeHe Ha napa

O6w,a nudopmanus

* AKo npeaBapuTENHOTO 3arpsiBaHe ce .
npenopbyBa B TabnuuaTa 3a roTBeHe, He
3abpaBanTe ga NnoctaBuTe xpaHata cu
BbB (pypHaTa cnea npeaBapuTenHoTo
3arpsiBaHe. [MpogbmkuTenHoctuTe,

NOoCO4YeHN B MOMEHTa Ha nogaBaHe Ha
BOAa, NoKa3BaT BpemMeTo, UAM1UHano
cnen npeaBapuUTENHOTO 3arpsaBaHe.

Tabnuuata 3a roTBeHe cbabpXka
Npenopbku 3a roTBeHe, TeCTBaHM OT
npoussoauTens. MoxeTe ga 3agagete
KONM4ecTBO BoAa, TeMnepaTypa,
yHKUMS 3a rOTBEHE C Mapa u Bpeme 3a

XpaHa, KosiTo He e B Tabnuuara.
» ['oTBeTe Ha napa c egHa TaBa.

MpeanoxeHus 3a neyeHe ¢ eAMHNYHA TaBa

XpaHa Axkcecoap |Padpto |PaGoTHa Temnepa |KonuuyectBo |HuBo [Bpeme 3a |Bpeme 3a |[pubn.
3a Ba cdyHkuma |Typa (°C) |Bopa, koeTo [Ha npuem Ha [nevyeHe |Terno Ha
nonssaHe [NO3uun Tpsi6Ba Aa ce |napa |Boga (MMH) XpaHaTta

A usnonsea Ta (MyH.)**  [(npubn.) |[(gr
(mn)
npeau
Harpesaten
Lsn xnsi6 | CTHAAPT c 180 200 7\ | peneapy 30..40 820
Ha TaBa III TerHo
BEHTMNaTop
3arpsiBaHe
Tenexa
ckapa * HoneH un
ropeH

MbpXeHo |Mocrasert 25 MyH.

nvne eena oy |250/max, [ max fn‘;l'rl\\ 25 60...70 [2000

(1,8-2K1) |7a8a na o criea 190
AonHna BEHTUNaTop
padT

Mbpxona

ot pepa | CTanaapt |5 3D 180 max N\ 15 40 ...55 [1000

(eavHuuH |Ha TaBa yHKUMSA I|I

0 napye)
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XpaHa Axcecoap |Pacdto |PaboTHa Temnepa |KonuuyectBo |HuBo |Bpeme 3a |Bpeme 3a |[pubn.
3a Ba dyHkuma |Typa (°C) |BoAa, koeTo (Ha npuem Ha |[neyeHe |Terno Ha
nonsBaHe |Mo3uun TpAGBa Aa ce |napa (Boga (MuH) XpaHaTta

A u3nonssa Ta (MUH.)**  |(npnbn.) |[(gr
(mn)

ArHeLuku Cnepn

6yTueTa o npeasapu

cbC CTaH,qap*T 3 3D 170 max+max*** //i.e\\ TernHo 80 ... 100 |2000

3eneHyyL HaTasa tbyHKupA L 3arpsiaHe

n (BepHara )

npeav
Harpesarten
Kucbna ¢ | Cranpapr |3 c 180 150 4R pensann |0 a0 190
masi Ha TaBa | |TenHo
BEHTUNATOP sarpRBaHe
Kpbrna
dopma 3a
KeKkc ¢
HarpeBarten
Ywitakerik [HATVSTEP 13 c 120 200 fff"\\\ 30 60...70 |1450
CM CbC I
BEHTUNATOP
ckoba Ha
pelueTka
Cnepn
wapw npeasapu
Munewko |CTaHAapr |3 3D 200 150 o i P P
byTye Ha TaBa DYHKLMS III sarpsiaHe
(BepHara )

MeyeH Crangapt "3D" /\

kapto  |wa Tasa * 3 dyHiLMA 190 100 f'l‘\ 25 45 ...55 |500

Xns6 3a Harpesaten npeav

xamypre |CTaHASPT |3 c 180 200 ’/Qs‘ NPeABaPY 100 .30 800
Ha TaBa ||| TerHo

p BEHTUNATOP sarpsBate

Cnen

Cbomra

wapw npeasapu

cowe Craraapr 3D 200 100 ﬁ‘TeJ‘IHO 15...25 |500

3eneHyyl |Ha TaBa yHKUMSA | sarpsBate

" (BepHara )

* Tesn akcecoapu MOXe fa He ca BKMIYeHN kbM Baluns NpOAYKT.

** MNoka3Ba BpeMeTo, U3MMHAIO Creq npeaBapuTeriHo 3arpsiBaHe.

*** [lobaBeTe Bofa A0 HMBO "max” no cpegarta Ha BpEMETO 3a roTBEHE.

**** Te3n akcecoapu He ca BKIMIOYeHU BbB Balums npoaykT. Te ca AOCTBMHM B TbproBckaTta Mpexa.

6.1.5 TecToBuM xXpaHu

» XpaHuTe B Ta3u Tabnuvua 3a roTBeHe ce
nNpuroTBAT cbrnacHo ctaHgapta EN
60350-1, 3a ga ce ynecHu TeCTBaHETO Ha
NPOAYyKTa 3a KOHTPOSTHN UHCTUTYTU.
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FoTBapcka Tabnuua 3a TeCTOBU SICTUA

MpeanoxeHusa 3a neyeHe ¢ eAMHNYHA TaBa

XpaHa Akcecoap 3a Pa6oTHa PadToBa Temnepatypa Bpeme 3a
nonssaHe dyHKLMA nosuuuns (°C) neyeHe (MUH)
(npubn.)
nsicbyeH xnsb
CrtaHpgapTHa TaBa |[fopeH n goneH
(cnapka . Harpeeaten 3 140 20...30
bucksnTKa)
Mpu mogenu ¢
TeneHu padToBe
i CranpgapTHa TaBa |HarpesaTten c 3
(cnapka . 140 15..25
BuckauTKa) BEeHTMNATOP Mpu mogenu 6e3
TeneHu padptose
2
OpebHu cnagku 9TaH'D'apTHa Tasa :g?::Bgi?_lneH 3 160 25...35
[pebHun cnagku *CTaH'D'apTHa Tasa E:;FT)SJ?:‘I(?S ¢ 3 150 25...35
Kpbrna cdopma 3a
MaHanwnan Kekc ¢ gnameTbp |opeH u goneH 2 150 30 . 40
26 cm cbe ckoba |HarpesaTen
Ha pelueTka **
Kpbrna copma 3a
Nanavinan Kekc ¢ aguameTbp |Harpesaten c 2 150 35 45
A 26 cM cbc ckoba |BeHTUnaTop
Ha pelueTka **
Kpbrna yepHa
mMeTanHa gopma
A6BbNKOB Nan c anameTbp 20 :g?e:BgT/gIneH 2 180 50...70
CM BbPXy TeneHa P
ckapa **
Kpbrna yepHa
. MeTanHa jpopma Harpesaten ¢
A6bnKoB nan ¢ anameTsp 20 BEHTUNATO 3 170 50 ...65
CM BbpXy TeneHa P
ckapa **
MpenBapvTenHOTO 3arpsiBaHe ce NpenopbYBa 3a BCUYKMN XPaHU.
*Te3un akcecoapn Moxe Aa He ca BKIYEeHW KbM Balums npoaykT.
**Tean akcecoapu He ca BKMOYeHN BbB Bawmsa npoaykT. Te ca AOCTbMNHU B TbproBckata Mpexa.
I'Ipe,qnox(eHMﬂ 3a roteeHe c oBe taBu
XpaHa Akcecoap 3a Pa6oTHa PacdTtoBa Temnepatypa Bpeme 3a
nonssaHe yHKUMA nosuuus (°C) neyeHe (MuH)
(npubn.)
2-CraHpgapTtHa
TaBa *
[pebHun cnagku Harpesaten c 2-4 150 25...35
4-TaBuuka 3a BEHTUNaTOp
cnagkuwmn *
6 2-CtaHpgapTtHa
NACBYEH XNsi TaBa * Har
peBaTen ¢ )
gcnanka 4 Tasmaka 3a BeHTUNaTOp 2-4 140 15...25
NCKBUTKA)

cnagkuwm *
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MpenBapuTenHoOTO 3arpsiBaHe ce NpernopbyBa 3a BCUYKW XPaHU.

*Tesn akcecoapn MoXe Aa He ca BKIYeHW KbM Balums npoaykT.

**Tesn akcecoapu He ca BKMNoYeHN BbB Balwums npoaykT. Te ca AOCTbMNHU B TbproBckarta Mpexa.

Ckapa

XpaHa Akcecoap 3a

nonssaHe

PacbToBa nosuuus

Bpeme 3a neyeHe
(MuH) (npubn.)

Temnepatypa (°C)

KiodpTe (Tenewuko) -

TeneHa ckapa 4
12 konnyecTBO P

250 20...30

MpeneyeH xns6 TeneHa ckapa 4

250 1..3

MpenopbyBa ce NpeABapuTENIHO 3arpsiBaHe 3a 5 MUHYTY 3a BCUYKM SICTUS Ha ckapa.

O6bpHeTe napyeTaTa xpaHa crieq 1/2 ot o6LL0TO BpeMe 3a NeyeHe.

7 TopapbXKKa U noYncTBaHe

7.1 O6wa uHdopmauums 3a
noyumcTtBaHe

06w npegynpexaeHus

* V3yakanTe npoayKTbT Aa ce Oxnaaw,
npeav ga ro novnctute. Fopewmre
NMOBBPXHOCTM MOraT Aa NpPUYMHAT
narapsiHus!

* He HaHacanTe noyncTeawiute
npenapaTtu QUPEKTHO BbPXY ropeLum
NOBBPXHOCTW. ToBa MOXe Aa NpUYnHU
TpanHu neTHa.

» poaykTsT TPAGBa Aa ce novncTBa
cTapaTernHo 1 NoACyLIaBa crnep Beska
onepaums. o To3M HaYMH ocTaTbUUTE
OT XpaHa Le ce MoYnUCTBaT JIECHO U Te3un
ocTaTbuM We 6baaT npegoTBpaTeH OT
nsrapsiHe, KoraTto nNpoayKTbT ce
13Mon3Ba OTHOBO MO-KbCHO. o To3K
HaYVH ce yabInKaBa ekcrnnoaTaunoHHUAT
XKVMBOT Ha ype[a 1 ce HamarnsiBaT YecTo
cpellaHnTe npobnemu.

* He n3nonseawite npoayktn 3a
no4YncTBaHe C napa 3a NovMcTBaHe.

* Hskou npenapaTtu nnv noyncTealim
npenapartun yBpexaaT NoBbpXHOCTTA.
Henoaxopsaiwwm noyncteawm npenapaTtu
ca: 6envHa, NoYncTBaLLM NPOAYKTH,
CbabpKaLLM aMOHSIK, KUCEeNUHA Unun
Xnopua, NoYMcTBaLLM NPOAYKTU C napa,
npenapartu 3a OTCTpaHsiBaHe Ha KOTNEH
KaMbK, MpenapaTu 3a NpeMaxBaHe Ha
neTHa u pwXxaa, abpasnBHU NOYNCTBALLN
npoayKkTn (KpeMoobpasHu MoYMCTBALLM
npenaparu, NoYncTBaLl, npax,
no4yncTBaLl Kpem, abpasvBHU 1
noyncTBally npenapaTu 3a

HagpackBaHe, Ten, rou, NoYncTBaLLM
KbpMnn, CbabpXKalliyM MPpbCOTUSA U
ocTaTbUyM OT NOYUCTBALLM NpenapaTw).

* He e HeobxoauM cneunaneH noYmcrealy,
MaTepuan npv noYncTBaHe crep Bcsika
ynoTtpeba. NouucreTte ypena c npenapar
3a MWeHe Ha CbaoBe, ToMnsa Boga u Meka
Kbpna nnm rb6a 1 ro noacylueTe cbe
cyxa Kbpna.

* YBepeTe ce, Ye CTe UITPUIM HaMbITHO
ocTaHanaTa TEeYHOCT cref NnoYnucTBaHe u
He3abaBHO noyncTeTe BCsika XpaHa,
npbCkaHa HaoKOmo Mo Bpeme Ha
roTBeHe.

* He mMuiiTe HMKaKBM KOMMNOHEHTU Ha
BallWs ypen B CbAOMMsINIHA MaLUMHa,
OCBEH aKo He € MOCOYeHO ApYro B
PBbKOBOACTBOTO 3@ NOTpebutens.

UHOKC - HepbXKgaeMU NOBbPXHOCTH

* He nsnonseante noyncreawimn
npenapaTtu, CbabpXXalluy KUCEeNMHa Unm
XI0p, 3@ NoYUCTBaHe Ha NOBBPXHOCTM U
OPBXKN OT HEPBXKOAeM UHOKC.

* MoBBPXHOCTTA OT HEPBXAAEM MHOKC
MOXe [ja MPOMEHU LIBETA CU C BPEMETO.
ToBa e HopmarnHo. Cnep Bcsika
onepauus novMcTBanTe ¢ npenapar,
noaxopasiy 3a HepbXgaema unm
MHOKCOBA MOBBPXHOCT.

* MNMouucTBariTe Cc Meka canyHeHa Kbpna u
TeuyeH (HeHagpackBall) npenapar,
noaxopasiiy 3a MHOKCOBM MOBBPXHOCTMH,
KaTo BHMMaBaTte fa 6bpliete B eaHa
Nnocoka.
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OTcTpaHeTe neTHa OT BapoBUK, Macro,
HULLEeCTe, MIISKO N MPOTENH BbPXY
CTBbKMEHW 1 MHOKCOBW NMOBbPXHOCTU
BegHara, 6e3 ga yakate. MNeTHata moraTt
Aa ppXxadaceat cnen Abnrv nepuoam ot
BpeMme.

[MouncTBawmTe NnpenapaTn, HanpbCKaHu/
HaHeceHn BbpXy NOBbPXHOCTTA, TpsibBa
Aa ce no4mcTaT HesabasHo. OcTaHanuTe
BbPXY MOBBPXHOCTTa abpasvBHA
MoYMCTBALLM NpenapaTu Npu4nMHaBaT
nobensiBaHe Ha NOBBbPXHOCTTA.

EMaitnimpaHn NoBbPXHOCTH

» O®ypHaTta TpsbBa Aa ce oxnagu, npeau
[a NnoyncTuTe 3oHaTa 3a roTBeHe.
[MouncTBaHETO Ha ropeLLy NOBBPXHOCTH
Cb3[aBa KakTo OMacHOCT OT Noxap, Taka
1 LWe yBpeau NoBbpxXHOCTTa Ha eMaina.
Cnep Bcsika ynotpeba novncreaite
emannMpaHuTe NoBbPXHOCTU C NpenapaT
3a MVeHe Ha Cb[oBe, ToMmna BoAa U Meka
Kbpra unu reba v rv noacyllaBsanTe Cbe
cyxa Kbpna.

3a ynoputu neTHa MoXxe Aa ce U3nonssa
noyucTBaLl npenapaT 3a PypHU 1 rpun,
npenopbvyaH Ha yebcanTa Ha BawwaTa
Mapka Ha npoaykTa. He nsnonssante
BBbHLUEH NOYMCTBALL NpenapaT 3a QypHMU.
AKO NOBBPXHOCTTA € CUITHO 3aMbpCeHa,
NeKO s HaBMNaXHeTe U NnovncTeTe
BHMMATEIIHO C YeTKa C MEKU KOCbMYeTa
unu Ten 3a TobpkaHe. N3bsaresante
npunaraHeTo Ha NPEKOMEPEH HaTUCK.
KaTtanuTuuHu noBbpXHOCTH

* CTpaHU4YHWTE CTEHU B 30HATa 3a rOTBEHE
mMoraTt Aa 6baaT NoKpUTU camo ¢
eMannupaHu Unu KatanuTuyHn cTeHn. Ta
Bapupa crnopeg mogena.

KaTtanutuyHuTe cTeHmn ca ¢ neka maToBa
1 nopecTa NoBbPXHOCT. KatanutnyHute
CTeHu Ha dypHaTa He TpsibBa fa ce
noyucTear.

KaTtanutniHuTe NOBbPXHOCTU
abcopbupat macno 6narogapeHue Ha
nopecrtaTa Ccu CTPyKTypa v 3anoysar fa
GnecTsiT, KoraTo NOBbPXHOCTTA €
HacuTeHa C Macno, B TO31 criyvain ce
npenopbyBa a CMEHUTE YacTuTe.

CTBbKJIEHU NOBBPXHOCTH

+ Korato nouncrtBaTe CTbKIEHN
NOBBbPXHOCTU, HE N3MNON3BaNTe TBbPAU
MeTanHu cTbpranku u abpasveHu
noyncTealm Matepuanu. Te morat ga
NoBpeAsAT CTbKIeHaTa NOBbPXHOCT.

* MouucTeTe ypena c npenapaT 3a MUEHE
Ha cbAoBe, ToMnma Boaa u
MUKkpohnbbpHaA Kbpna, cneumanHo 3a
CTBKIEHW NMOBBPXHOCTU, U IO NOACYLIETE
CbC cyxa MUKpodmnOBbPHa Kbpna.

* Ako nMa ocTaTbLM OT npenapar cnes
noyncTeaHe, n3bbpLueTe M CbC CTyaeHa
BOZa M NOACYLUETE C YMCTa U cyxa
MUKponbbpHa kbpna. OctatbuuTe OT
npenapart MoXxe fa nospeasT
CTbKreHaTa NOBbPXHOCT crieaBaLLms
nbT.

* [Npw HUKakBK obCcTOATENCTBA
3acbxHanuTe octaTbLUy BbpXy
CTbKeHaTa NoBbPXHOCT He TpsibBa Aa
Ce NoYncTBaT C Ha3bbeHM HOXOBE,
TeneHa BaTa Unv NogobHM MHCTPYMEHTU
3a HagpacksBaHe.

* MoxeTe Aa npemaxHeTe neTHa ot
Kanuun (KbnTy NeTHa) o CTbKneHara
NMOBBPXHOCT C HAaNMMYHUS B TbproBckaTa
Mpexa npenapat 3a npemaxBaHe Ha
KOTINEH KaMbK, C npenapar 3a
npemMaxBaHe Ha KOTIeH KaMbK KaTo oueT
WIN NIMMOHOB COK.

* AKO MOBBPXHOCTTA € CUITHO 3aMbpCeHa,
HaHeceTe NoYMCTBaLLMS NpenapaT BbpXy
neTHoTo ¢ rbba 1 nsvakamTe gbNro
BpeMe, 3a Aa nogencrtea fobpe. Cnepn
TOBa MOYMCTETE CTbKINEHaTa NOBbPXHOCT
C MOKpa Kbpna.

» Ob6e3uBeTsIBAHETO U NeTHaTa no
CTbKeHaTa NOBbPXHOCT ca HopMariHu, a
He fedexTn.

MnacTMmacoBu yacTu u 6osagucanm

NMOBBPXHOCTH

* [louyncTeTe nnacTMacoBuTE 4YacTu 1
bosiancaHnTe NOBBbPXHOCTU C Npenapar
3a MWeHe Ha CbaoBe, ToMnsa Boga U Meka
Kbpna unu rb6a 1 rm noacyLleTe cbe
cyxa Kbpna.

* He nsnonssante TBbpAN MeTaNHK
cTbprasnku n abpasmBHM NOYUCTBALLN
npenapatu. Te moraTt aa nospegsat
NOBBPXHOCTUTE.
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* YBepeTe ce, Ye CbefMHeHusITa Ha
KOMMOHEHTUTE Ha NpoayKTa He ca
OCTaBeHM BnaxkHu 1 ¢ npenapart. B
NPOTUBEH Cry4al Moxe a ce NosiBu
KOpO3Usi Ha Te3N CbeAUHEHUS.

7.2 Akcecoapwu 3a nouYncTBaHe

He nocraBsiiiTe akcecoapute Ha npoaykTa
B CbAOMMsITHA MaLUVHa, OCBEH ako He e
MOCOYEHO APYro B PbKOBOACTBOTO 3a
notpebutens.

7.3 MouyuncTBaHe Ha KOHTPOJIHUA
naHen

» Korato nouucrteate naHenute ¢ 6yToHM
3a ynpaerneHue, n3bbpLieTe naHena u
OyTOHUTE C BriaXkHa Meka Kbpra u
noAcyLleTe Cbe cyxa kbpna. He
OTCTpaHsiBalTe KonyetaTa u
YNNbTHEHUSITA OTAOIY, 3a Aa NOYUCTUTE
naHena. KoHTpOMHUAT naHen un
KonyeTaTa MOXe [a ca NoBpeaeHu.

» [lokaTo nouyncrTeaTe MHOKCOBUTE MaHenm
¢ OyTOH 3a ynpaBneHue, He U3nons3eanTe
MHOKCOBW MOYMCTBALLM NpenapaTt OKomo
konyeTto. IHavkaTopuTe OKOMNo KON4eTo
MoraT Aa ce U3TpusT.

* [Mo4yncTeTe CEH30PHUTE KOHTPOSTHM
naHenu ¢ BNaxHa Meka Kkbpna u rv
NoAcCyLleTe CbC cyxa Kbprna. AKO BaWUAT
NPOAYKT uMa pyHKUUA 3a 3aKroyBaHe
Ha KnaBuLLIMTE, 3aaiTe 3aKnioyYBaHEeTo
Ha KrnaBuLwnTe, Npean Aa U3BbpLunTe
NoYMCTBaHe Ha KOHTPOMHUSA naxen. B
NPOTVBEH CIy4Yaln MOXe [a Bb3HVKHE
HenpaBWHO pa3no3HaBaHe Ha
Krno4oBeTe.

7.4 TouyucTBaHe Ha BbTPELHOCTTa
Ha ¢pypHaTa (30Ha 3a roTBeHe)

CnepBanTe CTbMKUATE 3a NOYUCTBAHE,
onucaHn B pasgena "Obwa nHdopmauus
3a noyncTeaHe" B CbOTBETCTBUE C
TMNoBEeTe MOBLPXHOCTU BbLB BallaTa
PypHa.

MouucTBaHe Ha CTPAHUYHUTE CTEHU Ha

chypHaTa

CTpaHU4yHUTE CTEeHU B 30HaTa 3a roTBEHE
moraT ga 6baaT NoKpuUTK camo ¢
emMannmpaHn Unu KaTanuTu4HU cTeHn. Ts
Bapupa crnoped mogena. Ako nma

KaTanMTuyHa cTeHa, BWXKTe pa3gena
LKaTanutnyHm noBbPXHOCTU" 3a
MHopmaums.

AKO BalWMAT NPOAYKT € MoAEeN C TeNeHn
padTOBe, OTCTPAHETE TeneHnTe padTose,
npeau Aa noYncTuTe CTpaHUYHUTE CTEHMW.
Cnep ToBa 3aBbpLUETE NOYUCTBAHETO,
KakTo e onucaHo B pasgena "Ob6uia
HOpMauus 3a NoYncTBaHe" B
CbOTBETCTBME C TUMA NOBLPXHOCT Ha
CTpaHW4yHaTa CTeHa.

3a aa npemaxHeTe CTPaHUYHUTE TENEHU
pacpToBe:

1. OTcTpaHeTe npegHaTa yacT Ha ckapara,

KaTo 4 nsabpnarte Ha CTpaHun4yHaTa
CcTeHa B obpaTHa nocoka.

2. W3pgbpnante ckapaTta kbm Bac, 3a ga s
npemaxHeTe HanbJIHO.

- N W B o

3. 3a fa 3akpenute 0THOBO padToBeTe,
npoweaypute, NPUNoXeHU Npu
OTCTpaHsiBaHETO nM, Tpsibea aa ce
NOBTOPSAT CbOTBETHO OT Kpas A0
HayanoTo.

7.5 MouucTtBaHe ¢ napa

ToBa no3BonsiBa NNECHO NOYMCTBAHE Ha
MpBbCOTUATA (KOSITO HE OCTaBa 3a AbMro
BpEME), KOSITO € OMEKOTEHA OT napaTa BbB
bypHaTa 1 OT BOOHUTE Karku,
KOHAEH3VpPaH/ BbB BbTPELLUHUTE
NMOBBPXHOCTU Ha pypHaTa.

06wy NnpegynpexaeHus

» BpemeTo, TemnepaTyparta u
HacTpolikaTta Ha napara 3a noyvcTBaHe
He morarT Ja ce NPOMeHST.

* Ako BofaTa u3Teye B pamKuTe Ha
nbpBUTE 5 MUHYTW cnef cTapTupaHe Ha
YHKUUSITA 3@ MOYMCTBAHE C Napa, ako
pes3epBoapbT 3a BoAa € U3BALEH MO
BpeMe Ha MoYMCTBaHE UMM KanakbT e
OTBOpPEH, PYHKUMATA 3a NOYNCTBAHE LUe
Obae oTMeHeHa.
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* AKo BbTpeLlHaTa Temnepartypa Ha
dypHaTta e Hag 120 ° C, dyHkuusaTa 3a
rnoyncTBaHe ¢ napa Hama aa ctapTupa.

1. OTCTpaHeTe BCUYKM NPUHAANEXHOCTU
BbB (pypHaTa.

2. HaTtucHeTe pesepBoapa 3a Bofa Ha
KOHTPOSHMS NaHen Ha BalaTta dypHa.
WN3BapgeTe pesepBoapa 3a Boaa oT
HEroBus CroT.

3. OTBOpeTe nnacTmacoBaTa Kanadka Ha
pesepBoapa 3a BoAa, KakTo e nokasaHo
no - gony.

He nsnonseante gectunupaHa nnm

@ cunTpupaHa Boga. Msanonssante
camo roTosu Boau. He
n3nonssanTe 3ananvmu,

alTlKOXOJTHU Unn TBbpan pa3TBopun
Ha TBbpAn 4Yactuun BMeCTO BoAa.

4. HanbnHeTte pesepBoapa ¢ 200 mn Boga
1 nocTaBeTe nracTMacoBaTa kanayka
Ha pe3epBoapa 3a BOAa Ha MACTOTO W.

5. BkroueTe doypHarta, kato gokocHete (D
OyTOH.

6. AkTnBUpanTe paboTHUTE DYHKLUM Ha
[OOMHUS pefl, KaTo OKOCHEeTe
“AKTUBMpPaHE Ha OONbIIHUTENHA
PYHKUMS” Ha DYHKLMOHANHWSA AUCNNEN.

7. [okocHeTe “lNounctBaHe ¢ napa” Ha
OONMHUSI pedl Ha avcnnes ¢ pyHKUmK.

8. 3anoyHeTe NoYNCTBaHETO, KaTo
nokocHete P |l 6yToH.

= [louncTBaHeTO 3ano4sa n BpemMeTo
3a no4vyncTBaHe C napa ce nosasdBsa
Ha gucnnes. ToBa Bpeme e
HenpoMeHunmo.

9. B Kkpas Ha BpeMeTo Ha aucnnes ce
nosiesea ,,00:00%.

10.0T1BOpEeTE BpaTaTa 1 u3bbpLueTte
BbTPELUHOCTTa Ha pypHaTa ¢ MoKpa
rb6a unum Kkbpna.

11.3a ynoputn 3ambpcsaBaHnsi NouncTeTe
npoaykTa c npenapaT 3a MUEHe Ha
cbAoBe, Tonna Boaa 1 Meka kbpna unu
rbba 1 ro NoAcyLleTe cbe cyxa Kbpna.

[Mpu dyHKUMATa 32 NoYncTBaHe ¢

@ napa ce ovakBa BofaTa OT AbHOTO
Ha dypHaTa fa ce usnapuv u aa
KOHAEH3Mpa OT BbTpeLlHaTa
CTpaHa Ha dpypHaTa 1 BpaTaTta Ha
dypHaTa, 3a 4a OMEKOTU NeKnTe
3amMbpcsaBaHus, 06pa3yBaHu BbB
Bawata gypHa. KoHOeH3bT,
ob6pa3yBaH BbpXy BpaTaTa Ha
dypHaTa, MOXe [a Karne HaoKoso,
KoraTo BpaTaTa Ha (ypHaTa ce
oTBOpu. BegHara wom oteBopute
BpaTtaTa Ha pypHaTa, nsbbpLuete
KOHOeH3a.

12.( Bapupa B 3aBMCMMOCT OT MoAaena
Ha npoAykta. Bb3moxHo e ga He e
HanuyeH 3a Bawwusa npoaykr.) Cnen
KOHOeH3auusATa BbB pypHaTa Moxe Aa
ce MnosiBM NIOKBa UMW BMara B kaHarna Ha
baceriHa nog dypHaTa. M3bbplueTe
TO3M KaHan Ha CbZa C BriaxkHa Kbpna
cnep ynotpeba v ro nogcyLueTe.
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7.6 MNMouucTBaHe Ha BpaTaTa Ha
¢dypHaTa

MoxxeTe oa cBanuTe BpaTtaTta Ha dypHaTta
M cTbknaTta Ha BpaTaTa, 3a ga v
nouncTtute. Kak ha ceanute Bpatute n
nposopuunte e 06sICHEHO B pasgenurte
»CBansHe Ha BpaTaTta Ha chypHaTa” 1
,CBansHe Ha BbTPELUHUTE CTbKIa Ha
Bpartarta”. Cnep kato ceanute
BbTPELUHNTE CTbKNa Ha BpaTtaTa,
noymcTeTe M ¢ npenapar 3a M1eHe Ha
cbOoBe, TOMMa Boda M Meka Kbpra unm
reba u rm noacylleTe cbe cyxa kbprna. 3a
OoCTaTbuM OT BapOBUK, KOUTO MoraT Aa ce
06pasyBaT no CTbKIOTO Ha dypHaTa,
n30bpLUETE CTHKIIOTO C OLEeT U
n3nnakHeTe.

He nsnonssanTe rpybu abpasvnsHu
@ noYMCTBALLM NpenapaTu, MeTanHu

CTbprarnku, TeneHa Bata unu

n3benealum Mmatepuanu 3a

no4ncTBaHe Ha Bpartarta u
CTBKIIOTO Ha oypHarTa.

CeansiHe Ha BpaTaTa Ha pypHaTa
1. OTBOpEeTE BpaTaTa Ha hypHaTa.

2. OTBOpeTEe LWMMNKNUTE B THE3O0TO Ha
naHTaTa Ha npefHaTa BpaTta OTASCHO 1
OTNSABO, KaTo r'M HAaTUCHETe HajJony,
KaKTO e NnokasaHo Ha cxemarTa.

3. TvnoBeTe NaHTK BapuparT KaTo TUNoBe
(A), (B), (C) B 3aBMCMMOCT OT Moena
Ha npoaykTa. CnegHute cxemu
nokasBart kak fja 0TBOPUTE BCEKU TWM
naHTa.

4. (A) TN naHTa ce npeanara npuv
HOpMarHu TUNoBe BpaTw.

A
/

5. (B) Tum naHTa ce npegnara npu
TUMOBETE BPaTy C MMaBHO 3aTBapsiHe.

6. (C) Tvn naHTa ce npegnara npv TMnose
BpaTu C NNaBHO OTBapsiHe/3aTBapsHe.

7. TocTaBeTe BpaTaTa Ha ypHaTa B
NonyoTBOPEHO MOJIOXKEHNE.

)

8. MN3gbpnante oTcTpaHeHaTa BpaTa
Harope, 3a Aa A ocsoboauTe oT
AsicHaTa v nsiBaTta naHTa u A u3sBagere.

3a fa 3akpenvTe OTHOBO BpaTaTa,

@ npoueaypute, NPUNOXeHN Npu
HeWHOTO OTCTpaHsaBaHe, TpsibBa Aa
ce NoBTOPSIT CbOTBETHO OT Kpasi 0
HauyanoTo. KoraTo MoHTupaTe
BpaTaTa, He 3abpasanTte ga
3aTBOpWTE CKOBUTE Ha rHe3J0TOo Ha
naHTaTta.
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7.7 NMpemaxBaHe Ha BbTPELHOTO

5. MbpBaTa cTbMKa OT NPerpynMpaHeTo Ha

CTBLKI10 Ha BpaTaTa Ha cpypHaTa BpaTaTa € NOBTOPHOTO crnobsiBaHe Ha

BbTpeLwHOTO CTHKIO Ha NpegHaTa BpaTta
Ha NpoAyKTa MOXe [ia ce CBanv 3a
noyncTBaHe.

1. OTBOpeTe BpaTaTa Ha hypHaTa.

2. WN3pgbpnarite nnacTtMacoBus KOMMNOHEHT,

NPUKperneH KbM ropHarta 4yacT Ha
BXOAHaTa BpaTa, kbM cebe cu, kaTo
€0HOBPEeMEHHO HaTUCHETE TOYKUTE Ha

BbTPELLUHOTO CTHKIO (2). NMocTaBeTe
ckoceHust pbb Ha CTBKNOTO Taka, Ye Aa
cpeLyHe ckoceHust pbb Ha
nnactmacosus croT. (Ako BawmaT
NPOAYKT UMa BbTPELLHO CTHLKITO).
BbTpewHoTo cThko (2) Tpsbea aa
6bAe npyKpeneHo KbM NnactTMacoBus
CIOoT, KOUTO e Han-6rnmn3o go Ham-
BbTPELUHOTO CTHKMO (1).

HaTUCK OT ABETE CTPaHN Ha KOMIMOHEHTa 6. [okato crnobsiBate Han-BbLTPELLHOTO

N ro oTCTpaHeTe.

| 4

3. KakTo e nokasaHo Ha cxemara, Neko
noBAUrHETE Hal-BbTPELUHOTO CTHKITO
(1) kbM ,,A“ 1 cnep ToBa ro u3BagerTe,
KaTo usgbpnare koM ,,B¥.

1 Han-BbTpelHoTo 2* BbTPeLLHO CTBbKIO
CTbKIMO (mMoxe fa He e
HanuM4Ho 3a BaLMs
npoayKT)

4. Ako BalLMAT NPOAYKT MMa BbTPELLHO
CTBKIO (2), NOBTOPETE CbLLMSA NpoLec,
3a ga ro otgenute (2).

cTbKIo (1), BHUMaBainTe fa noctaBute
oTnevyaTaHaTa CTpaHa Ha CTbKIOTO
BbPXY BbTPELIHOTO CTbKMO. OT
pellaBallo 3Ha4YeHne e aa nocraBuTe
OOMHUTE bIMKN Ha HaN-BbTPELLUHOTO
cTbkno (1) Taka, 4Ye ga oTroBapsaT Ha
OOMHUTE NacTMacoBy OTBOPMW.

7. HaTtucHeTe nnacTtMacoBusa KOMMOHEHT
KbM pamkaTa, JoKaTo yyeTe
"wpaksaHe".

7.8 lMouucTBaHe Ha namnara Ha
¢dypHaTa

B cnyyan, ye cTbkneHaTta BpaTa Ha
namnara Ha ypHaTa B 30HaTa 3a rotBeHe
ce 3amMbpcuy; novmcTeTe ¢ npenapart 3a
MMEHEe Ha CbAoBe, ToMnna Boaa 1 Meka
Kbpna unv re6a 1 noacyLleTe cbC cyxa
Kbpna. B cnyyan Ha noBpeaa Ha namnaTta
Ha dypHaTa, MOXeTe fa CMeHUTe namnaTa
Ha dypHaTa, KaTo cneagaTe pasgenute
no-gony.

CmMsHa Ha namnara Ha chypHaTa

06wy NpegynpexaeHus

» 3a pga nsberHeTte pucka OT TOKOB yaap,
npeav Aa cCMeHuTe namnaTa Ha
dypHaTa, UsknyeTe npoaykra u
n34vakanTe pypHaTa aa U3CcTuHe.
[opelnTe NOBBLPXHOCTM MoraT Aa
NPUYUHAT nsrapsHms!

» Tasu cbypHa ce 3axpaHBa OT namna ¢
Haxxexxaema Xu4ka ¢ MmoltHocT noa 40 W,
BUcounHa nog 60 mm, anametsp nog 30
mm WM xanoreHHa namna ¢ uoknm G9 c
mMoLyHocT nog 60 W. Jlamnute ca
noaxogsiwm 3a pabota npu Temnepatypu
Hag 300 °C. Jlamnute 3a dypHa ce
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npeanaraT OT 0TOpM3MpaHu CEPBU3N UMK
NULEH3MPaHN TeXHULM. To3M NpoayKT
cbabpka namna c eHeprueH knac G.
[NonoxeHneTo Ha nNamnaTta MoXe aa ce
pasnuyaBa OT MOKa3aHOTO Ha curypaTa.
JlamnaTta, n3nonseaHa B TO31 NPOAYKT,
He e noaxopasila 3a U3nonssaHe npu
OCBeTNeHMe Ha AoMallHu cTau. Llenta
Ha Ta3u namna e Ja NoMorHe Ha
notTpebutens ga BUAM XpaHUTENHUTE
NpoayKTU.

JlamnuTe, n3non3saHu B TO3M NPOAYKT,
TpAbBa Aa n3gbpxaT Ha eKCTPEeMHU
U3nYeCcKn ycnoBms kaTo TemnepaTtypu
Hapg 50 °C.

Ako dpypHaTa BM MMa Kpbrna namna,

1.

M3knoueTe npoaykra ot
eN1IeKTpn4ecTBOTO.

OTcTpaHeTe CTHKIEHUS Kanak, kaTo ro
3aBbPTUTE 06paTHO HA YACOBHMKOBaTa
cTpernka.

Ako namnata Ha Bawara dypHa e Tvn
(A), nokasaH Ha cxemara no-gony,
3aBbpTETE NamnaTa Ha ypHaTa, KakTto
€ NoKasaHo Ha cxemara, U sl CMEHeTe C
HoBa. Ako e mogen Tun (B), nusabpnarite
ro, KakTo € MoKasaHo Ha cxemara, 1 ro
CMEHETE C HOB.

4. TlocTaBeTe OTHOBO CTHKMEHUS Kanak. m
Axo Bawara dypHa numa kBagpaTHa
namna,

1. U3knoyeTe npoaykTa ot
€NeKTPUYECTBOTO.

2. OtcTpaHeTe TeneHuTe padToBe cnopen,
OMNMUCaHneTo.

3. lMNoBaurHeTe 3aWMUTHUA CTBKMEH Kanak
Ha namnaTta ¢ oTBepTKa. [TbpBO
OTCTpaHeTe BMHTA, ako MMa BUHT Ha
KBagpaTHaTa flamna BbB BalLus
NpoayKT.

4. Ao namnaTta Ha Bawara cypHa e Tun
(A), nokasaH Ha cxemara no-gorny,
3aBbpTeTe namnaTa Ha ypHaTa, Kakto
€ MoKasaHo Ha cxemarta, U 1 CMeHeTe C
HoBa. Ako e mogen Tun (B), nusgbpnavite
ro, KakTo e NokasaHo Ha cxemaTa, v ro
CMeHeTe C HOB.

5. TMocTaBeTe OTHOBO CTBLKMEHUs Kanak u
TeneHute pagTose.

8 OTcTpaHsiBaHe Ha HEeU3NpPaBHOCTU

AKO NpobneMbT NpoabIKaBa, crep kato
cnepgarte MHCTPYKLMUTE B TO3W pasgern,
CBbpKeTe ce ¢ Baluna goctaBymk unm
oTopusmMpaH cepsu3. Hukora He ce
onuTBaiiTe caMmun Aa pemMoHTUpare
npoayKTa cu.

LlokaTo chypHaTa paboTu, ce oTAens napa.

« HopwmarnHo e ga Buxagate napu no speme
Ha paboTa. >>> ToBa He e rpeLuka.
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Mo BpeMe Ha roTBeHe ce NOSIBABAT KanKu

BoAa

« [Maparta, reHepupaHa no Bpeme Ha
roTBeHe, KOHAEH3Mpa, KoraTo Briese B
KOHTaKT CbC CTYAEHU NOBBbPXHOCTU
M3BBH NpoaykTa U Moxe aa obpasysa
BOAHM Kanyuuu. >>> ToBa He e rpeLuka.

YyBaT ce MeTaJiHX 3BYL M, lOKATO

NPOAYKTBLT Ce 3aTOMJIA U OXNaXkAaa.

* MeTanHute Yyactu MoraT fa ce paswwmpsT
W Aa nsgasar 3ByUM Npu HarpsisaHe. >>>
ToBa He e rpeLuka.

MpoAyKTHT He paboTu.

* [MpegnasutensaT Moxe Aa e noBpeaeH
unu naropsan. >>> NposepeTe
npegnasuTennte B KyTusaTta
npeanasutenu. NMpomMeHeTe 1, ako e
HeobxoanMOo, UNu M akTBMpanTe
OTHOBO.

* YpenbT He MOXe Aa 6bAe BKIOYEH B
(3a3emeH) KoHTaKT. >>> [1poBepeTe ganu
ypeabT e BKIIOYEH B KOHTaKTa.

* (Ako uma Tavimep Ha Bawus ypen)
ByTOHWTE Ha KOHTPOMNHMA NaHen He
paboTaT. >>> AKO BalMAT NPOAYKT Mma
3aksoYBaHe Ha KnasuwuTe,
3aKI0YBaHETO Ha KMaBuWKTe MOXe Aa e
aKkTVBMpaHo, AeakTusunpanTe
3aKI0YBAHETO Ha KNaBuLnTE.

JlamnaTa Ha chypHaTa He CBeTH.

» Jlamnata Ha dypHaTa Moxe fa e
nedekTHa. >>> CmeHeTe namnaTa Ha
dypHaTa.

* Hama Tok. >>> YBeperTe ce, ye
enekTpmyeckarta mpexa pabotu n
npoBepeTe npeanasvTenqTe B KyTusTta ¢
npegnasutenn. CmeHeTte
npegnasnTenunte, ako € Heobxoanmo,
UNN TV aKTMBMpanTe OTHOBO.

dypHaTa He ce HarpsiBa.

+ dypHaTa MOXe [a He € HacTpoeHa Ha
onpegeneHa yHKLUUS 3a rotBeHe n/mnm
Temnepartypa. >>> HactpounTe cypHaTa
Ha onpeaeneHa yHKUUs 3a rotBeHe u/
Unu Temneparypa.

 [Mpu mogenuTe ¢ TaiMep BpEMETO He e
3apageHo. >>> 3aganTte vaca.

* Hama Tok. >>> YBepeTe ce, ye
ernekTpuyeckata mpexa pabotu un
npoBepeTe npeanasuTennTe B KyTusaTa ¢
npepnasutenu. CmeHete
npennasuTenute, ako € Heobxoanmo,
U TV aKTUBMpPaNTE OTHOBO.

» BparaTa Ha dhypHaTa moxe aa e
OTBOpeHa. >>> YBepeTe ce, Yye BpataTa
Ha bypHaTa e 3aTBopeHa. AKo BpaTaTa
Ha pypHaTa ocTaHe OTBOpPEHa noeeye oT
5 MuHyTK, 3apafgeHoTo Bpeme 3a
roTBEHE Ce OTMEHS U HarpeBaTennTe He
paboTaT.

(3a Mmopenum c Taiimep) [iucnneaT Ha
TaliMepa MUra WM CUMBONTHT Ha TaliMepa
e ocTaBeH OTBOPEH.

« lpean e umarno npekbCcBaHe Ha ToKa.
>>> 3agante BpemeTo / N3kntoveTe
kon4yeTara 3a PyHKLUMTE Ha NPOAYKTa U
v NPeBKIYETE OTHOBO Ha enaHaTta
no3nums.

Cnep, 3ano4yBaHe Ha FOTBEHETO CUMBONBT
P Mura Ha gucnnes u UMa 3ByKOBO
npeaynpexaeHue.

* BpataTa Ha pypHaTa Moxe fa e
OTBOpeHa. >>> YBepeTe ce, Ye BpaTaTa
Ha pypHaTa e HambJIHO 3aTBOpeEHa.
CBbpxeTe ce ¢ 0Topu3npaH CepBus, ako
Hen3npaBHOCTTa NPoAbLIKaBa.

[onbnHutenHa nHopmaums 3a

TexHunyecka nHpopmaums 3a paﬁOTeLLLMTe pPexMMn Ha HUCKa MOLLHOCT

PBKOBOACTBOTO 3a I'IOTpeGI/ITeﬂﬂZ

cbrnacHo PernameHnT 2023/826 Ha EC

Pexum

KOHCYMALIA HA EHEPT WA (BAT)

MEPVOA (MUHYTW)*

WakntoueHo

B pexum Ha rotToBHOCT

PexuM Ha roToOBHOCT C AUcnnen 3a
MHpopMaLMs UK CbCTOSIHWE

0,8

20

MpexoB pexumM Ha roTOBHOCT

*: MepvoabT, cnep koTo ob6opyaBaHETO AOCTMIa aBTOMATUYHO PEXMM Ha FOTOBHOCT, PEXUM Ha U3KIOYBaHe Unm
MPEXOB PEXUM Ha FOTOBHOCT B MUHYTUW U 3aKpbINEHOo [0 Hal-bnuskata MuHyTa.
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Dobrodosli!

Postovani korisnice,

Zahvaljujemo na odabiru proizvoda Beko. Zelimo da vam ovaj proizvod, proizveden
primjenom visokokvalitetne i najsuvremenije tehnologije, u€inkovito radi. Stoga pazljivo
procitajte ovaj prirucnik i ostalu prilozenu dokumentaciju prije upotrebe proizvoda.
Vodite ra¢una o svim informacijama i upozorenjima navedenim u korisni¢kom priru¢niku.
Na taj nacin zastitit Cete sebe i proizvod od ostec¢enja koja mogu nastati.

Cuvajte korisni¢ki priru¢nik. Ako proizvod odlugite proslijediti nekom drugom tada mu
proslijedite i ovaj priru¢nik. Uvjeti jamstva, nacini koriStenja i rjeSavanja problema za vas
proizvod navedeni su u ovom priruc¢niku.

Simboli i njihovi opisi u korisnickom prirucniku:

Opasnost koja moze rezultirati smréu ili ozljedom.

@ Vazne informacije ili korisni savjeti za koristenje.

Pro¢itajte korisnicki priru¢nik.

f Upozorenje o vrucoj povrsini.

NAPOMEN Opasnost koja moze rezultirati materijalnim oste¢enjem proizvoda ili njegovog okruzenja.
A

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Sigurnosne upute

+ Ovaj odjeljak sadrzi sigurnosne
upute potrebne za
sprijecavanje opasnosti
nastanka tjelesnih ozljeda i
ostecenja materijala.

+ Ako se proizvod predaje
nekome u svrhu osobne
upotrebe ili kao rabljeni uredaj,
trebaju se takoder predati
korisnicki prirucnik, oznake
proizvoda i drugi odgovarajuci
dokumenti i dijelovi.

+ Nasa tvrtka nece biti
odgovorna za Stete koje mogu
nastati ako se ove upute ne
postuju.

* Nepostivanjem ovih uputa
ponistavaju se sva jamstva.

+ Radove na instalaciji i
popravak uvijek treba obaviti
proizvodac, ovlasteni servis ili
osoba koju je odredio uvoznik.
+ Koristite samo originalne
rezervne dijelove i pribor.

* Ne vrsite popravak i ne
zamjenjujte komponente
proizvoda sami osim ako to
nije izri¢ito navedeno u
korisnickom priru¢niku.

Na izvodite tehnicke promjene
na proizvodu.

HR/ 56

A1 .1 Namjena

* Proizvodi je namijenjen za

primjenu u ku¢anstvima. Nije
namijenjen za komercijalnu
uporabu.

Ne koristite proizvod u vrtu, na
balkonima ili na otvorenom.
Uredaj je namijenjen uporabi u
kucanstvima i kuhinjama za
osoblje u trgovinama, uredima
i drugim radnim okruzenjima.
Ovaj uredaj je namijenjen za
koristenje do maksimalne
visine od 2500 metara
nadmorske visine.
UPOZORENJE: Ovaj proizvod
treba se koristiti samo za
kuhanje. Ne smije se koristiti
za druge namijene, na primjer
za grijanje prostorija.

Pecnica se moze koristiti za
odmrzavanije, pecenje, przenje
hrane i peCenje hrane na
rostilju.

Ovaj proizvod ne smije se
koristiti za grijanje kuhinjskog
posuda, vjeSanjem rucnika ili
odjece na rucke kako bi se
osusili.



1.2 Sigurnost djece,
ranjivih osoba i kucnih
ljubimaca

+ Ovaj proizvod mogu koristiti
djeca u dobi od 8 godina i
starija te osobe koje su
nedovoljno razvijene u fizickim,
osjetilnim ili mentalnim
vjeStinama ili koje imaju
nedostatak iskustva i znanja,
sve dok su pod nadzorom ili
obucene o sigurnoj uporabi i
opasnostima proizvoda.

Djeca se ne smiju igrati
proizvodom. Ciséenje i
korisnicko odrzavanje ne smiju
obavljati djeca, osim ako ih
netko ne nadzire.

Ovaj proizvod ne smiju koristiti
osobe s ogranic¢enim fizickim,
osjetilnim ili mentalnim
sposobnostima (ukljucujudi
djecu), osim ako se ¢uvaju pod
nadzorom ili dobiju potrebne
upute.

Djecu treba nadzirati kako bi
se osiguralo da se neigraju s
proizvodom.

Elektricni proizvodi opasni su
za djecu i kuéne ljubimce.
Djeca i kuéni ljubimci ne smiju
se igrati s proizvodom, penjati
se na njega ili ulaziti u njega.
Ne stavljajte predmete koje
djeca mogu dohvatiti na
proizvod.

+ UPOZORENJE: Tijekom
uporabe, dostupne povrsine
proizvoda su vruce. Drzite
djecu podalje od proizvoda.

« Ambalazu drzite izvan dohvata
djece. Postoji opasnost od
ozljeda i gusenja.

+ Kada su vrata otvorena,
nemojte stavljati teske
predmete na njih ili dopustiti
djeci da sjede na njima.
Pecnica se moze prevrnuti ili
ostetiti Sarke vrata.

* Prije odlaganja istrosenih i
beskorisnih proizvoda:

1. Odspojite utikac i izvadite ga

iz uticnice.

2. Odspojite kabel za napajanje
i odspojite ga utikacem iz
uredaja.

3. Poduzmite mjere opreza
kako biste sprijecili ulazak
djece u proizvod.

4. Ne dopustite djeci da se
igraju s proizvodom kada je u
stanju mirovanja.

A1 .3 Elektricna sigurnost

+ Ukopcaijte proizvod u
uzemljenu uticnicu zasti¢enu
osiguracem koji odgovara
nazivnim vrijednostima na
nazivnoj plocici. Uzemljenje
treba napraviti ovlasteni
elektricar Ne koristite proizvod
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koji nije uzemljen u skladu s
lokalnim/nacionalnim
propisima.

Utikac ili elektricni prikljucak
uredaja treba biti na lako
dostupnom mijestu. Ako to nije
moguce, mora postojati
mehanizam (osigurag¢, sklopka,
itd.) na elektri¢noj instalaciji s
kojom je proizvod spojen, u
skladu s propisima o
elektricnoj energiji koji odvaja
sve polove od mreze.
Iskopcajte proizvod ili iskljucite
osigurac prije popravka,
odrzavanja ili ¢isc¢enja.
Proizvod ukopcajte u
uzemljenu uti¢nicu koja
naponom i frekvencijom
odgovara vrijednostima na
nazivnoj plocici.

(Ako vas proizvod nema strujni
kabel) koristite samo prikljuéni
kabel opisan u dijelu ,Tehnicke
specifikacije”.

Ne gnjecite strujni kabel ispod
ili iza proizvoda. Na strujni
kabel ne stavljajte teske
predmete. Strujni kabel ne
smije se savijati, gnjeciti ni
dolaziti u dodir s izvorom
topline.

Pripazite da strujni kabel nije
prignjecen prilikom
postavljanja proizvoda na
njegovo mjesto nakon
sastavljanja ili ¢iS¢enja.
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Tijekom upotrebe straznja
povrsSina pecnice postaje
vruca. Kabeli za napajanje ne
smiju dodirivati straznju
povrsinu proizvoda. Inace bi se
mogao ostetiti.

Ne gnjecite elektricne kable s
vratima pecnice i ne provlacite
ih preko vrucih povrsina. U
protivhom izolacija kabela
moze se otopiti i izazvati pozar
kao rezultat kratkog spoja.
Koristite samo originalni kabel.
Ne koristite oStecene ili
presjecene kabele.

Ne koristite produzni kabel ili
razdjelne uti¢nice za rukovanje
proizvodom.

Kontaktirajte ovlasteni servisni
centar ili uvoznika u vezi s
koriStenjem odobrenog
adaptera u slucajevima kada
ne neophodno koristiti adapter
pretvaraca (za vrstu utikaca).
Kontaktirajte uvoznika ili
ovlasteni servisni centar ako
duzina strujnog kabela nije
dovoljna.

Prijenosni izvori napajanja ili
viSestruki utikaci mogu se
pregrijati i izazvati pozar.
Visestruki utikaci i prijenosni
izvori napajanja drzite podalje
od proizvoda.



+ Ako je strujni kabel ostecen,
smije ga zamijeniti proizvodac,
ovlasteni servis ili osoba koju
je odredio uvoznik kako bi se
sprijecile mogucée opasnosti.

+ UPOZORENUJE: Prije zamjene
svjetla pecnice svakako
odspojite proizvod iz strujnog
napajanja i izbjegnite opasnost
od strujnog udara.. Iskopcajte
proizvod ili iskljucite osigurac
u razvodnoj kutiji.

Ako vas proizvod ima strujni

kabel i utikac:

* Nikad ne stavljate utikac
proizvoda u slomljenu,
olabavljenu uti¢nicu ili ako
utikac¢ ispada iz uticnice.
Pripazite je utikac potpuno
umetnut u uti¢nicu. U
protivhom, prikljucci se mogu
pregrijati ili izazvati pozar.

* Izbjegavajte umetanje uredaja
u utikace koji su masni, necisti
ili sumozda izlozeni vodi
(poput onih pored radnih
povrsSina na koja voda moze
dospjeti). U suprotnom, postoji
opasnost od kratkog spoja ili
do smrti zbog strujnog udara.

+ Utikac¢ nikad ne dirajte mokrim
rukama!

* lzvucite utikac iz strujne
uticnice koristedi tijelo utikaca
a ne sam kabel.

A1 .4 Siguran transport

* Prije transporta proizvoda
iskopcCajte ga iz strujnog
napajanja.

Proizvod je tezak, proizvod

trebaju nositi barem dvije

osobe.

* Ne koristite vrata i/ili rucke za
transport ili premjestanje
proizvoda.

* Na uredaj ne stavljajte
predmete. Uredaj nosite u
uspravnom polozaju.

* Proizvod se ne smije

transportirati ako u njemu ima

vode. Provjerite da u proizvodu
nema vode prije transporta.

Kada trebate transportirati

proizvod omotajte ga sa

zastitnom folijom sa zracnim
jastuci¢ima ili debelim
kartonom i dobro zalijepite.

Dobro pricvrstite pomicne

dijelove proizvoda i tako

sprijeCite ostecenja.

* Prije instalacije proizvoda

provjerite je li proizvod ostecen
nakon transporta. Kontaktirajte

uvoznika ili ovlasteni servisni
centar ako je ostecen.

A1 .5 Sigurna instalacija

* Prije pocCetka instalacije,
iskljucite elektricni vod koji ¢e
se proizvod prikljuciti tako Sto
Cete iskljuciti osigurac.
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* Tijekom transporta i
odrzavanja uvijek nosite
zastitne rukavice. U protivhom,
postoji opasnost od ozljeda
zbog ostrih ruboval

* Prije instalacije proizvoda
provjerite je li proizvod
ostecen. Nemojte ga instalirati
ako je uredaj ostecen.

* Izbjegavajte koristiti bilo kakve
materijale za toplinsku
izolaciju za prekrivanje
unutrasnjosti namjestaja koji
Ce se instalirati.

* Izravna sunceva svjetlost i
izvori topline, poput elektri¢nih
ili plinskih grijalica, ne smiju
biti smjestenu u podrucju u
kojem se instalira proizvod.

* Podrucja oko ventilacijskih
otvora proizvoda ne smiju biti
blokirana.

+ Kako biste izbjegli
pregrijavanje, instalacija
proizvoda ne smije se provoditi
iza ukrasnih poklopaca.

+ U slucajevima kada se crijevo/
cijev za plin ili plasti¢na cijev
za vodu nalazi iza odredenog
podrucja za ugradnju
proizvoda, nuzno je zajamciti
da nema kontakta izmedu
proizvoda i ovih vodova. U
suprotnom bi se crijevo/cijev
moglo zgnjeciti.

+ Ako postoji uti¢nica iza mjesta
na kojem ce se proizvod
instalirati, tada mora biti
osigurano da proizvod ne dode
u kontakt s uticnicom niti s
utikacem ukopcanim u
uticnicu.

A1 .6  Sigurna upotreba

* Provjerite je li proizvod
iskljucen nakon svake
upotrebe.

+ Ako proizvod ne koristite duze
vrijeme iskopcCajte ga iz strujne
uticnice ili iskljucite napajanje
u razvodnoj kutiji.

* Ne koristite proizvod ako se
pokvari ili oSteti tijekom
upotrebe. tada iskljucite
proizvod iz strujne utiCnice.
Kontaktirajte uvoznika ili
ovlasteni servisni centar.

* Ne koristite proizvod ako mu je
staklo na prednjim vratima
napuklo ili uklonjeno. U
protivnom postoji opasnost od
ozljeda i Stete za okolis.

+ Nikada nemojte stati na
uredaj.

+ Nikada ne koristite proizvod
kad vam je smanjena
sposobnost prosudivanja ili
koordinacija zbog konzumacije
alkohola i/ili lijekova.
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« Zapaljivi predmeti ne smiju se
drzati unutar i oko prostora za
kuhanje. U suprotnom, to moze
dovesti do pozara.

* Rucka pec¢nice nije
namijenjena za susenje
kuhinjskih krpa. Kada koristite
proizvod ne vjesajte rucnika,
rukavica ili sli¢ne tkanine na
rucku.

Sarke na vratima proizvoda
pomicu se prilikom otvaranja i
zatvaranja vrata i mogu se
zaglaviti. Prilikom otvaranja/
zatvaranja vrata ne drzite dio
sa Sarkama.

A1 .7 Temperaturna
upozorenja

+ UPOZORENJE: Kada se
proizvod koristi, proizvod i
njegovi dostupni dijelovi bit ¢e
vruci. Trebate izbjegavati
dodirivanje proizvoda i grijacih
elemenata. Djecu mladu od 8
godina treba drzati podalje od
proizvoda osim ako nisu pod
stalnim nadzorom.

Pored proizvoda ne stavljajte
zapaljive/eksplozivne
materijale jer Ce povrsine biti
vruce prilikom rada.

+ Odrzavajte razmak kada
otvarate vrata pecénice tijekom
ili na kraju kuhanja. Para vam
moze opeci ruke, lice i/ili o€i.
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Tijekom rada proizvod je vruc.
Trebate izbjegavati dodirivanje
vrucih dijelova, unutrasnjosti
pecénice i grijacih elemenata.
Prilikom rukovanja proizvodom
uvijek nosite rukavice za
pecénicu otporne na toplinu.

A1 .8 Upotreba pribora

Vazno je pravilno koristiti
pribor koji dolazi s
proizvodom. Detaljne
informacije pogledajte u
odjeljku ,Upotreba pribora
proizvoda®“.

Zatvorite vrata peénice nakon
sto ste pribor potpuno gurnuli
u prostor za kuhanije, inace bi
mogli udariti u staklo vrata i
ostetiti ga.

Sigurnost prilikom

A.I 9
kuhanja.

Pazite kad koristite alkoholna
pi¢a u jelima. Alkohol isparava
pri visokim temperaturama i
moze uzrokovati pozar pri
kontaktu s vruéim povrsinama.
Ostaci hrane u prostoru za
kuhanje, poput ulja, mogu se
zapaliti. OCistite te ostatke
prije kuhanja.

+ Opasnost od trovanja hranom:

Ne drzite hranu u pecnici vise
od sat prije i nakon pripreme. U
protivnom moze doc¢i do
trovanja hranom ili bolesti.



* Ne zagrijavajte zatvorene
limenke ili staklenke u pecnici.
Tlak koji se nakuplja u limenci/
staklenci moze izazvati nihovo
pucanje.

+ Kada je pecnica u upotrebi,
NIKADA ne stavljajte lim za
pecenje, posude ili aluminijsku
foliju izravno na dno pecnice.
Akumulacija topline moze
ostetiti dno pecnice, pa Cak i
uzrokovati ostecenje ormarica
pecnice ili kuhinjskog poda.

Vodite racuna o sljede¢im

mjerama opreza kada koristite

masni pergament papir ili slicne
materijale:

+ Masni papir postavite u
posudu za kuhanje ili na pribor
pecnice (pladanj, zianu
reSetku, itd.) s hranom i stavite
ih u zagrijanu pecnicu.

+ Kako biste sprijecili rizik od
dodirivanja grijaca pecnice i
ometanja protoka vruceg
zraka, uklonite sve suviSne
dijelove masnog papira koji
vise s pribora ili posuda.
Nemojte koristiti masni papir
na temperaturama pecnice
vis§im od maksimalne
temperature uporabe koju
navodi proizvodac. Masni
papir nikad ne postavljajte na
dno pecnice.

* Nemojte ga stavljati na pribor
tijekom predgrijavanja.
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Uvijek pritisnite tanjurom il
slicnim predmetom kako biste
sprijecili da materijal leti okolo
zbog cirkulacije zraka unutar
pecnice.

Pokrijte samo potrebnu
povrsinu unutar pladnja.
Nakon svake uporabe, pladanj
treba ocistiti i zamijeniti sav
masni papir ili slicne materijale
koristene na pladnju. Inace,
tekucine koje kapaju na
pladanj mogu izazvati
dimljenje ili cak zapaliti
plamen.

Protok zraka stvara se kada se
poklopac proizvoda otvori.
Masni papir moze dodéi u dodir
s grija¢im elementima i zapaliti
se.

Prilikom koristenja zicanog
rostilja, pladanj treba staviti na
donju resetku. Inace, ulje od
hrane i druge komponente koje
kapaju na dno peénice mogu
stvoriti jak dim i izazvati
plamen.

Zatvorite vrata kada koristite
rostilj. Vruée povrsine mogu
izazvati opekline!

Hrana koja nije prikladna za
pripremu na rostilju predstavlja
opasnost od pozara. Na raznju
pripremajte samo hranu
prikladnu za jaku vatru rostilja.
Ne stavljajte hranu predaleko u



straznji dio rostilja. Ovo je
najvruce podrucje i masna
hrana se moze zapaliti.

Al .10 Parni sustav

* Prilikom pripreme hrane uz
pomo¢ pare otvaranje vrata
moze izazvati ispustanje pare,
sto moze biti opasno jer vruéa
para moze izazvati opekline.
Budite pazljivi kada otvarate
vrata pecnice.

+ Ako u pechnici ostane vlage
nakon pripreme hrane uz
pomo¢ pare, to moze izazvati
koroziju. Neka se pec¢nica
osusi nakon upotrebe. Ne
cuvajte vlazne namirnice dugo
vremena u pecnici.

Kada vadite hranu nakon
pripreme hrane pomocu pare,
pribor moze ispustiti tekuéinu,
stoga budite pazljivi.

Prilikom pripreme hrane na
pari preporucuje se dodati
onoliko vode koliko je
navedeno u tablici vremena
pripreme hrane.

Ne koristite destiliranu ili
filtriranu vodu. Koristite samo
gotovu vodu. Ne koristite
zapaljive, alkoholne otopine ili
otopine ¢vrstih tvari umjesto
vode.
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* Ne koristite pribor koji za

vrijeme pripreme hrane u
pecénici pomocu pare moze
korodirati.

+ Pazite i nemojte prosuti vodu

po povrsini peénice ili na
nezeljene povrsine kada
uklanjajte ili stavljajte
spremnik s vodom.

Sigurno odrzavanje i

A1 a1
ciScenje

* Pricekajte da se proizvod

ohladi prije ¢iséenja. Vruce
povrSine mogu izazvati
opekline!

Proizvod nikad ne perite
prskanjem ili ulijevanjem vode
u njega! Postoji opasnost od
strujnog udara!

Nemojte koristiti parne CistaCe
za Ciséenje proizvoda jer to
moze izazvati strujni udar.
Nemojte koristiti oStra
abrazivna sredstva za CiS¢enje,
metalne strugace, zi¢anu vunu
ili materijale za izbjeljivanje za
CiS¢enje stakla prednjih vrata
pecénice. Ti materijali mogu
ogrepsti ili slomiti staklene
povrsine.

Nakon svake pripreme hrane
uz pomoc pare, preostalu vodu
u spremniku za vodu treba
ispustiti te oCistiti spremnik za
vodu. Koristenje vode



preostale u komori prilikom
iduceg pecenja stvara
higijenske probleme.

2 Upute za zastitu okolisa

2.1 Direktiva o otpadu

2.1.1 Uskladenost s Direktivom o
elektricnom i elektronickom
opremom (WEEE) i zbrinjavanju
otpada:

Ovaj proizvod sukladan je s Direktivom WEE
Europske Unije (2012/19/EU). Na ovom
proizvodu nalazi se klasifikacijski simbol
otpadne elektricne i elektronicke opreme
(WEEE).

Ovaj je proizvod proizveden s

visokokvali-tetnim dijelovima i

materijalima koji se mo-gu

ponovno upotrijebiti i prikladni

su za reciklazu. Stoga, ne
L e otpadne uredaje s
normalnim otpadom iz ku¢anstva i drugim
otpadom na kraju servisnog vijeka.
Odnesite ga na sabirno mjesto za
recikliranje elektri¢ne i elektronicke
opreme. O sabirnim centrima raspitajte se
kod lokalnih vlasti. Zbrinjavanje iskoristenih
proizvoda pomaze u sprje¢avanju
negativnih posljedica na okolis i ljudsko
zdravlje.

Uskladenost s direktivom RoHS:

Proizvod je sukladan s Direktivom RoHS
Europske Unije (2011/65/EU). Ne sadrzi
Stetne i zabranjene tvari naznacene u
Direktivi.

2.2 Informacije o ambalaznom
materijalu

Ambalazni materijal proizvoda proizveden
je od materijala koji se moze reciklirati u
skladu s nasim nacionalnim propisima o

zastiti okoliSa. Ambalazni materijal ne
zbrinjavajte zajedno s otpadom iz
domacdinstva i drugim otpadom, odnesite
ga na sabirna mjesta za ambalazni
materijal odredena od strane lokalnih vlasti.

2.3 Preporuke za ustedu energije

U skladu s uredbom Komisije EU 66/2014,
informacije o energetskoj u¢inkovitosti
mogu se pronaci na potvrdi o kupnji
isporucenoj s proizvodom.

Sljedece preporuke pomoci ¢e vam koristiti

proizvod na ekoloski i energetski u¢inkovit

nacin.

+ Prije pe¢enja odmrznite zamrznutu
hranu.

+ U pecnici koristite tamne ili emajlirane
posude koji bolje prenose toplinu.

+ Ako je u receptu ili korisnickom
priru¢niku tako navedeno, uvijek zagrijte
pecénicu. Tijekom pecenja ne otvarajte
Cesto vrata pecénice.

+ Iskljucite proizvod 5 do 10 minuta prije
kraja vremena pecenja hrane kako bi se
hrana pekla duze vremena. KoriStenjem
topline mozZete ustedjeti 20% potroSene
energije.

+ Nastojite pripremati viSe od jednog jela u
pecénici. MoZete spremati dva jela
istovremeno stavljanjem dvije posude na
Zi¢ani drzac. Uz to, ako pripremate jela
jedno iza drugog to ée ustedjeti energiju,
jer pecnica nece izgubiti toplinu.

+ Ne otvarajte vrata peénice tijekom rada
funkcije "Eco zagrijavanje ventilatorom”.
Ako se vrata ne otvaraju, tada se
unutarnja temperatura optimizira kako bi
se ustedjela energija prilikom rada
funkcije Eco zagrijavanje ventilatorom, a
navedena temperatura moze se
razlikovati od one prikazane na zaslonu.
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3 Vas proizvod

3.1 Predstavljanje proizvoda

24— —
11 4 F ) C ) C ) C ) C ) |
© c
10 < T TOE—~ p 2*
» 3***
» 4**
94 » 5
84—
» 6
5 \
| |
I |
T » 7
1 Upravljacka ploca 2 Lampica
3 Otvor za izlaz pare 4 Police od zice
5 Motor ventilatora (iza ¢elicne ploce) 6 Vrata
7 Rucka 8 Doniji grijac (ispod celi¢ne ploce)
9 PoloZaji polica 10 Gornji grija¢
11 Ventilacijske rupe 12 Spremnik za vodu

* Razlikuje se ovisno o modelu. Vas proizvod
mozda nema svjetlo ili se vrsta i mjesto svjetla
mogu razlikovati od ilustracije.

**  Razlikuje se ovisno o modelu. Va$ proizvod
mozda nije opremljen sa Zicanom reSetkom. Na
slici je prikazan proizvod sa zi¢anom reSetkom
kao primjer.

***  Lokacija moze varirati ovisno o modelu
proizvoda.

3.2 Upute i upotreba upravljacke
ploce proizvoda

U ovom odjeljku mozZete pronadi pregled i
osnovne nacine koristenja upravljacke
ploce proizvoda. Moze biti razlika u slikama
i nekim funkcijama ovisno o vrsti
proizvoda.
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3.2.1 Upravljacka ploca

12 11 10 9
|
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B EEE A | ACIOOw § | ‘
I I I I I I
1 2 3 4 5 6 7 8
1 Spremnik za vodu 2 Tipka za ukljucivanje/iskljucivanje
3 Prikaz funkcija 4 Tipka za smanjenje
5 Tipka za podesavanje temperature 6 Polje pokazatelja temperature
7 Tipka za zakljucavanje tipki 8 Gumb za pocetak / zaustavljanje

9 Tipka alarma

11 Tipka za vrijeme i postavke

Ako se vasim uproizvodom upravlja
pomocu okruglih gumba, na nekim
modelima ovi okrugli gumbi mogu biti takvi
da izadu kada ih se pritisne (ugurani
gumbi). Za postavke podesene pomocéu
ovih okretnih gumba, prvo pritisnite
odgovarajuéi okretni gumb i izvucite ga.
Nakon podesavanja, ponovno ga pritisnite i
zamijenite okretni gumb.

3.2.2 Uvod u upravljacku ploc¢u
pecnice
Pokazatelj unutarnje temperature pecnice
Unutarnju temperaturu pe¢nice mozete
saznati prema simbolu unutarnje
temperature na zaslonu. Kada kuhanje
zapocne, simbol se vidi na zaslonu, a kad
unutarnja temperatura pe¢nice dosegne

podesenu temperaturu tada svijetli svaka
razina simbola.

Prikaz funkcija

Radne funkcije peénice nalaze se na
njenom funkcionalnom zaslonu. Svaka
funkcija se aktivira dodirom na nju. Sve
funkcije koje se nalaze na zaslonu su

pecenja
10 Polje pokazatelja mjeraca vremena/
trajanja
12 Tipka za povecanje
shematske, mozda nisu dostupne na
vasem proizvodu. Funkcije vaseg proizvoda

opisane su u dijelu pod naslovom ,Radne
funkcije peénice”.

Podrucje pokazatelja:

QB A i
OO0 2
O “Hogo a 2 N,
- BOAOOT
C Soooey @
Tipke :

€O :Tipka za vrijeme i postavke
°C :Tipka za podesavanje temperature

@ : Tipka za zaklju¢avanje tipki
[\ :Tipka alarma

DIl : Gumb za pogetak / zaustavljanje pegenja
Polje pokazatelja mjeraca vremena/trajanja :
@ : Simbol vremena pecenja/vremena

[\ :Simbol alarma
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: Simbol postavki

: Simbol zaklju¢avanja tipki

: Simbol niske razine pare *

> D> @ b &

: Simbol visoke razine pare *

: Simbol sonde za meso *

N

: Simbol za pecenje s funkcijom eco fan

Razlikuje se ovisno o modelu proizvoda. Mozda

nije dostupan na vasem proizvodu.

Polje pokazatelja temperature :
P :Simbol pegenja

°C : Simbol temperature

I :Simbol temperature u pe¢nici
Aj_ll : Simbol za brzo zagrijavanje (pojacivac)
: Simbol zaklju¢avanja vrata *

*  Razlikuje se ovisno o modelu proizvoda. Mozda
nije dostupan na vasem proizvodu.

3.3 Radne funkcije pecnice

U tablici funkcija mozete vidjeti radne
funkcije peénice te najvisu i najnizu
temperaturu koja se moze podesiti za ove
funkcije. Raspored nacina rada prikazan
ovdje moze se razlikovati od rasporeda na
vasem proizvodu.

Simbol Raspon
" Opis funkcije temperature | Opis i upotreba
funkcije ¢C)
Peénica se nije zagrijala. Radi samo ventilator (na straznjoj
stijenci). Zamrznuta hrana s granulama se polako odmrzava na
o Rad s ventilatorom - sobnoj temperaturi, kuhana hrana je ohladena. Vrijeme
potrebno za odmrzavanje cijelog komada mesa je duze nego
za hranu sa zrnjem.
Hrana se istovremeno grije od gore i dolje. Pogodno je za
Gornji i donji grijac¢ 40-280 kolace, slastice i torte u kalupima za pecenje. Pece se samo u
— jednoj posudi.
Donji grija& 40-220 Ukljuceno je samo nize grijanje. Pogodan je za hranu kojoj je
potrebno potamniti donji dio.
Donji/gomniji grijaé s Vruéi zrak kqjeg zagrijavgju go_rnji i donji gfijaéi raynomjernczje
- 40-280 rasporeden i brzo prolazi pe¢nicom pomocu ventilatora. PeCe
ventilatorom . . :
— se samo u jednoj posudi.
Vruéi zrak kojeg zagrijava grija¢ ventilatora ravnomjerno je
@ Zagrijavanje 40-280 rasporeden i brzo prolazi pe¢nicom pomodu ventilatora.
ventilatorom Prikladno za pecenje u vise posuda na policama razli¢ite
razine.
Za ustedu energije mozete koristiti ovu funkciju umjesto
Eco zagriiavanie funkcije “Zagrijavanje ventilatorom” u rasponu stupnjeva
® griy ! 160-220 temperature od 160-220°C. Ali, tada ¢e vrijeme pecenja biti
ventilatorom M - e N o
malo duze. Upotreba ove funkcije objasnjena je u dijelu pod
naslovom ,Rad upravljacke jedinice pecnice”.
® Funkcija za pripremu 40-280 Rade doniji grija¢ i grija¢ ventilatora. Prikladno je za pe¢enje
pizza pizza.
Rade gornji grija¢, donji grijac i grijac ventilatora. Sa svih strana
® Funkcija ,3D" 40-280 proizvoda kuha se jednako i brzo. Pece se samo u jednoj
— posudi.
w Radi mali rostil snice. Priklad -
Donji rostilj 20-280 adi mali rostilj na stropu pe¢nice. Prikladno za pec€enje na

rostilju malih koli¢ina hrane.
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Radi veliki rostilj na stropu pecnice. Prikladno za peéenje na

Cijeli rostil; 40-280 rostilju velikih koli¢ina hrane.

Vruéi zrak kojeg zagrijava veliki rostilj ravhomjerno je
40-280 rasporeden i brzo prolazi pe¢nicom pomodéu ventilatora.
Prikladno za pecenje na rostilju velikih koli¢ina hrane.

Cijeli rostilj s
ventilatorom

X

Odrzavanje topline 40-100 Koristi se za dugotrajn_o odrzavanje temperature hrane tako da
bude spremna za serviranje.

Koristi se za pripremu kruha. Pode$ena temperatura i vrijeme

Funkcija kruha - . L
mozda se ne mogu promijeniti.

Aktivacija dodatne Koristi se za aktiviranje radnih funkcija koje se ne prikazuju na
funkcije pocetku prikaza funkcija.

o)
(o)
o0&

Koristi se za pripremu hrane na pari. Ono aktivira radne

Funkcija pare ) funkcije koje se koriste prilikom kuhanja na pari.

S

000 Ovaj polozaj koristi se za omeksavanje prljavstine u pecnici
XX ) Parno ¢is¢enje 80 odmah nakon zavrsetka pecenja hrane. Procitajte specifikacije
LR u dijelu odrzavanja i ¢iséenja.

|Najni2a temperatura koja se moze postaviti u funkcijama pare/potpomognute parom je 120°C. |

3.4 Pribor proizvoda Zicana reSetka za rostilj

Koristite je za przenje ili za postavljanje
hrane koja ¢e se pedi, prziti i dinstati na
zeljenoj polici peénice.

Za proizvod postoji razni pribor. U ovom
dijelu dostupan je opis pribora i opis
ispravne upotrebe. Ovisno o0 modelu
proizvoda, dostavljeni pribor moze se Na modelima sa Zi¢anim policama :
razlikovati. Sav pribor opisan u ovim
uputama za upotrebu mozda nije dostupan
u vasem proizvodu.

Posude u vasem proizvodu mogu
se izobliciti zbog utjecaja topline.
To, medutim, ne utjece na rad

uredaja. IzobliCenje nestaje kada se
posuda ohladi.

Na modelima bez Zic¢anih polica :

Standardni pladanj
Koristi se za slastice, zamrznutu hranu ili
przenje velikih komada.
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3.5 Upotreba pribora proizvoda

Police za pecenje

Postoji 5 razina polozaja polica u prostoru
za pecenje. Raspored polica mozZete vidjeti
prema brojevima na prednjem okviru
pecnice.

Na modelima sa zi¢anim policama :

N

5

4

3

2

1

>/
Na modelima bez Zi¢anih polica :

— ] 4
| ~ 3
4; =~ 2
=~ ]

Stavite zicanu reSetku rostilja na police za
pecenje

Na modelima sa zi¢anim policama :

Jako je vazno da Zi¢anu reSetku rostilja
ispravno postavite na police sa zicom.
Prilikom stavljanja zicene reSetke rostilja
na zeljenu policu otvoreni dio mora biti
okrenut prema naprijed. Za bolje pecenje,
Zi¢ana reSetka rostilja mora se ucvrstiti
zatvaracem za zi¢anu policu. Ne smije
preci dalje od zatvaraca i doc¢i u kontakt sa
straznjom stijenkom pecnice.

—

Na modelima bez Zic¢anih polica :

Jako je vazno da zi¢anu resetku rostilja
ispravno postavite na boéne police. Zitana
reSetka rostilja ima jedan smjer prilikom
stavljanja na policu. Prilikom stavljanja

zicene reSetke rostilja na zeljenu policu
otvoreni dio mora biti okrenut prema
naprijed.

Stavljanje posude na police za pecenje

Na modelima sa zi¢anim policama :

Jako je vazno da posude ispravno stavite
na police sa zicom. Prilikom stavljanja
posude na Zeljenu policu dio za kojeg se
posuda drzi mora biti okrenut prema
naprijed. Za bolje pecenje, posuda se mora
ucvrstiti zatvaraCem za ziCanu policu. Ne
smije preci dalje od utora zatvaraca i doéi u
kontakt sa straznjom stijenkom pecnice.

Na modelima bez Zi¢anih polica :

Jako je vazno da posude ispravno stavite
na bo¢ne police. Posuda ima jedan smjer
prilikom stavljanja na policu. Prilikom
stavljanja posude na Zeljenu policu dio za
kojeg se posuda drzi mora biti okrenut
prema naprijed.

Funkcija zatvaraca Zicane resetke rostilja
Funkcija zatvaraca je sprijeciti zicanu
reSetku rostilja da padne sa ziCane police.
Pomocu ove funkcije mozZete jednostavno i
sigurno izvadit hranu. Kada izvlacite ziCanu
reSetku rostilja mozete je izvuc¢i dok ne
dode do zatvaraca. Morate preci preko
zatvaraca ako je zelite potpuno ukloniti.
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Na modelima sa zi¢anim policama :

Funkcija zaustavljanja posude - Na
modelima sa zicanim policama

Postoji i funkcija zatvaraca koja sprje¢ava
posudu da padne sa ziCane reSetke.
Prilikom uklanjanja posude, otpustite je sa
straznjeg utora zaustavljaca i povucite je
prema sebi dok ne dode do prednje strane.
Morate preéi preko zatvaraca ako je zelite
potpuno ukloniti.

Ispravno postavljanje zicane resetke
rostilja i teleskopske vodilice-Modeli s
Zicanim policama i teleskopski modeli
Zahvaljujuéi teleskopskoj vodilici posude ili
Zi¢ana reSetka rostilja lako se instaliraju i
uklanjaju. Kada koristite posude i zi¢anu
reSetku rostilja s teleskopskom vodilicom
pazite da se zatici na prednjoj i straznjoj
teleskopskoj vodilici naslone na rubove
rostilja i posude (prikazano na slici).
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3.6 Tehnicke specifikacije

Opce specifikacije

Vanjske dimenzije proizvoda (visina/$irina/dubina) (mm)

595 /594 /567

Instalacijske dimenzije peénice (visina/$irina/dubina)
(mm)

590-600 /560 /min. 550

Napon/Frekvencija

220-240V ~; 50 Hz

Vrsta kabela i koristen presjek/presjek prikladan za
upotrebu na proizvodu

min. HO5VV-FG 3 x 1,5 mm2

Ukupna potro$nja energije (kW)

34

Tip pecnice

Visenamjenska pecénica

4-Gorniji i donji grijac.

Osnovno: Informacije na energetskoj oznaci elektri¢nih pe¢nica za upotrebu u kuéanstvu su navedene u skladu sa
standardom EN 60350-1/IEC 60350-1. Vrijednosti su utvrdene u Gornji i donji grija¢ ili ako postoji u funkcijama
Donji/gornji grija¢ s ventilatorom sa standardnim optereéenjem.

Razred energetske ucinkovitosti odreden je u skladu sa sljede¢om prioritizacijom ovisno o tome postoje li navedene
funkcije na proizvodu ili. 1-Eco zagrijavanje ventilatorom , 2-Zagrijavanje ventilatorom , 3-Donji rostilj s ventilatorom ,

Tehnicke specifikacije mogu biti promijenjene bez prethodne obavijesti zbog
@ poboljSanja kvalitete proizvoda.

@ Slike u ovom priru¢niku su shematske i ne moraju to¢no odgovarati proizvodu.

dokumentaciji su dobivene u laboratorijskim uvjetima u skladu s odgovaraju¢im

@ Vrijednosti navedene na oznakama proizvoda ili u njegovoj popratnoj
standardima. Ovisno o uvjetima rada i okoline proizvoda, te vrijednosti mogu biti

razlicite.
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4 Prva uporaba

Prije poCetka upotrebe proizvoda
preporucuje se obaviti navedeno u
odjeljcima u nastavku.

4.1 Prvo podesavanje mjeraca
vremena

Uvijek podesite vrijeme prije
@ upotrebe pecnice. Ako ga ne
podesite, tada neke modele

pecnica nije ih moguce koristiti za
pecenje.

1. Kada se pecnica iskljuci (kada se na
zaslonu prikazuje trenutno vrijeme)
dodirnite gumb € na priblizno 3
sekunde i aktivirajte izbornik postavki.

= Na zaslonu pocinje odbrojavanje

3-2-1. Kada odbrojavanje zavrsi
tada je aktiviran izbornik postavki.

(q

2. Za aktiviranje polja mjeraca vremena
jednom dodirnite gumb .

= Polje mjeraca vremena i simbol ¢
trepere na zaslonu mjeraca
vremena/trajanja.

>l

3. Tocno vrijeme podesite dodirom na
gumbe +/—,a polje minuta aktivirajte
jednim dodirom na gumb(®.

= Polje minuta i simbol & trepere na

zaslonu mjeraCa vremena/trajanja.

o) |—|;5§ﬁ‘
+ 1L

-
|

( ‘ !
AL a

4. Dodirnite gumbe =<+/— i podesite
minute. Potvrdite postavku jednim
dodirom na gumb .

= Tocno vrijeme je podeseno, a
simbol & neprekidno svijetli.

Ako se ne obavi podeSavanje prvog

@ mjeraca vremena, tada vrijeme
zapocinje od vremena podeSenog u
procesu proizvodnje. Postavku
vremena mozete promijeniti kasnije
kako je to objasnjeno u dijelu
JPostavke”.

U slucaju dugog nestanka struje,

@ postavka tocnog vremena Ce se
ponistiti. Mozete ga podesiti
kasnije

4.2 Pocetno CiScenje
1. Uklonite sve materijale pakiranja.

2. Uklonite sav pribor iz peénice koji je
dostavljen s proizvodom.

3. Ukljucite proizvod na 30 minuta i zatim
ga iskljucite. Na ovaj nacin, ostaci hrane
i slojevi koji su zaostali u pe¢nici tijekom
proizvodnje ¢e se zapaliti i oCistiti.

4. Kada rukujete proizvodom, odaberite
najvecu temperaturu i radnu funkciju u
kojoj rade svi grijaCi proizvoda.
Pogledajte ,Radne funkcije pe¢nice”. U
sljede¢em odjeljku mozZete nauciti kako
rukovati pe¢nicom.

5. Pricekajte neka se pec¢nica ohladi.

6. Obrisite povrsine proizvoda mokrom
krpom ili spuzvom i osusite krpom.
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Prije upotrebe pribora:

Ocistite pribor kojeg ste izvadili iz peénice s
vodom i deterdZentom i mekanom
spuzvom za pranje.

NAPOMENA: Neki deterdzenti ili sredstva
za CiSéenje mogu oStetiti povrsinu. Ne
koristite abrazivna sredstva, prasak za
ciScenije ili bilo kakve oStre predmete za
CiScenje.

5 Rukovanje pecnicom

NAPOMENA: Tijekom prve upotrebe,
nekoliko sati moze izlaziti dim i osjecati se
neugodan miris. To je normalno, a dobra
ventilacija ¢e to ukloniti. Izbjegavajte
izravno udisati dim i neugodan miris iz
pecnice.

5.1 Opée informacije o rukovanju
pecnicom

Ventilator ( Razlikuje se ovisno o modelu
proizvoda. Mozda nije dostupan na vasem
proizvodu. )

Proizvod je opremljen ventilatorom za
hladenje. Ventilator za hladenje aktivira se
automatski kada je to potrebno i hladi
predniji dio proizvoda i kuhinjski element.
Automatski se deaktivira kada se dovrsi
postupak hladenja. Vruéi zrak izlazi kroz
vrata pecnice. Suzdrzite se od pokrivanja
ovih ventilacijskih otvora. U protivnom
pecnica se moze pregrijati. Ventilator za

5.2 Rad upravljacke jedinice peénice

Opcenita upozorenja za upravljacku

jedinicu pecnice

+ Maksimalno vrijeme koje se moze
podesiti kao pecenje je 5:59 sati. Kod
funkcije odrzavanja topline ovo vrijeme je
23:59 sati. U slucaju nestanka struje,
prethodno podeseno pecenje i trajanje
pecenja se ponistavaju.

+ Prilikom svakog podeS$avanija, na zaslonu
Ce treperiti odgovarajuci simboli.
Potrebno je spremiti podeSene postavke
bilo dodirom na odgovarajuc¢i gumb u
opisu ili tako $to Cete kratko pricekati.

hladenje nastavlja raditi za vrijeme rada
pecnice ili nakon $to se pecnica iskljuci
(priblizno 20-30 minuta). Ako pripremate
hranu programiranjem tajmera pecnice na
kraju vremena pripreme hrane, ventilator za
hladenje iskljucuje se sa svim funkcijama.
Korisnik ne moze odrediti vrijeme rada
ventilatora za hladenje. On se ukljucuje i
iskljuuje automatski. Ovo nije pogreska.
Svjetlo pecnice

Svjetlo pecnice ukljucuje se kada pecnica
pocne s radom. Kod nekih modela, svjetlo
gori tijekom rada, dok se kod nekih modela
iskljuci nakon nekog vremena.

+ Ako je vrijeme pecenja podeseno kada je
pecenje pocelo tada se na zaslonu
prikazuje preostalo vrijeme.

+ Ako je aktivirano brzo zagrijavanje na
upravljackoj jedinici tada se na zaslonu
pojavljuje simbol A kada peCenje
zapocne i kada pecnica dosegne
temperaturu koju ste podesili za brzo
pecenje. Za postavke brzog zagrijavanja
pogledajte dio ,Postavke”.
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1 Spremnik za vodu 2 Tipka za ukljucivanje/iskljucivanje
3 Prikaz funkcija 4 Tipka za smanjenje
5 Tipka za podeSavanje temperature 6 Polje pokazatelja temperature
7 Tipka za zaklju¢avanje tipki 8 Gumb za pocetak / zaustavljanje
pecenja
9 Tipka alarma 10 Polje pokazatelja mjera¢a vremena/
trajanja
11 Tipka za vrijeme i postavke 12 Tipka za povecanje
*  Razlikuje se ovisno o modelu proizvoda. Mozda
AN o nije dostupan na vasem proizvodu.
@ SO0 &2 Q Polje pokazatelja temperature :
I I ’ “ P :Simbol pecenja
= — - T °C :simbol temperature
c EBHEET @ D
28 122w é i :Simbol temperature u pecnici
ﬁm : Simbol za brzo zagrijavanje (pojacivac)
Tipke : : Simbol zakljuéavanja vrata *
(O : Tipka za vrijeme i postavke *  Razlikuje se ovisno o modelu proizvoda. Mozda
o nije dostupan na vasem proizvodu.
C : Tipka za podeS$avanje temperature
[E' : Tipka za zakljugavanije tipki Ukljucivanje pecnice
£\ :Tipka alarma 1. Uklju¢ite pe¢nicu dodirom gumba (D.
DIl : Gumb za pogetak / zaustavljanje pe¢enja = Nakon $to se pecnica ukljuci prva

Polje pokazatelja mjeraca vremena/trajanja :
: Simbol vremena pecenja/vremena

: Simbol alarma

: Simbol postavki

: Simbol zaklju€avanja tipki

: Simbol za pecenje s funkcijom eco fan

: Simbol niske razine pare *

: Simbol visoke razine pare *

> DEEP & OO

: Simbol sonde za meso *
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radna funkcija prikazat ¢e se na
zaslonu. Radna funkcija, temperatura,
vrijeme pecenja i alarm mogu se
podesiti kada se prikazu na ovom
statusu.

Ako se na ovom zaslonu ne
odabere niti jedna postavka tada ¢e
se peénica iskljuciti u roku od
priblizno 5 minute, a na zaslonu ¢e
se prikazati to¢no vrijeme.




Iskljucivanje pecnice

Iskljucite pec¢nicu dodirivanjem gumba (.
Na zaslonu se prikazuje to¢no vrijeme.
Rucno podesavanje pecenja za odabir
temperature i radne funkcije pecnice

Peci mozete tako da ru¢no upravljajte (pod
vasom je kontrolom) bez podesavanja
vremena pecenja i odaberete temperaturu i
radnu funkciju karakteristi¢nu za hranu.
Kao primjer, na slikama su prikazani
postavke funkcije “Gornji i donji grijac” i
temperature od 180 °C.

1. Ukljucite peénicu dodirom gumba (.
2. Na zaslonu funkcija dodirnite radnu

funkciju koju Zelite koristiti za aktivaciju.
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3. Ako funkcija koju Zelite aktivirati nije
medu radnim funkcijama koje se
pojavljuju prve na zaslonu funkcija, tada
mozete aktivirati donji redak radnih
funkcija dodirom na "Aktivacija dodatne
funkcije”.
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4. Predefinirana temperatura za radnu
funkciju koju ste odabrali prikazuje se
na zaslonu. Za promjenu ove
temperature jednom dodirnite gumb °C.

= Na zaslonu temperature treperi
simbol °C.

5. Dodirom na gumbe =+/— podesite
Zeljenu temperaturu pecenja.
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Ako promijenite radnu funkciju

@ nakon promjene predefinirane
temperature za radnu funkciju tada
se na zaslonu prikazuje
temperatura koju ste zadnju
podesili. Medutim, ako podesena
temperatura nije unutar
temperaturnog raspona odabrane
radne funkcije tada se pojavljuje
najvisa podesiva temperatura radne
funkcije.

6. Potvrdite postavku temperature
dodirom na gumb °C.

= Na zaslonu temperature stalno
svijetli simbol °C .
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7. Nakon podesSavanja radne funkcije i
temperature za pocetak pecCenja
dodirnite gumb P |l .
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= Pecnica ¢e zapoceti s radom odmah
na odabranoj temperaturii s
odabranom funkcijom. Na zaslonu
temperature prikazuju se simboli | i p
. Na zaslonu pocinje odbrojavanje
vremena pecenja. Kako temperatura u
unutrasnjosti peénice doseze
podesenu temperaturu tako ¢e poceti
svijetliti simbol svake razine
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temperature pecénice | . Pecnica se
nece automatski iskljuciti jer je u
nacinu ru¢no podesenog pecenja bez
podesenog vremena pecenja. Morate
sami kontrolirati pecenje i iskljuciti
pecnicu. Kada je pecenje zavrseno
dodirnite gumb P |l za zavrsetak
pecenja ili dodirnite gumb (D i potpuno
iskljucite pec¢nicu.
Pecenje podesavanjem vremena pecenja;
Mozete podesiti peénicu na automatsko
isklju¢ivanje na kraju vremena odabirom
temperature i radne funkcije peénice
karakteristi¢ne za hranu te podesiti vrijeme
pecenja na mjeracu vremena. Kao primjer,
na slikama su prikazani postavke funkcije
“Gornji i donji grija¢”, temperature od 180
°C i vrijeme pecenja od 45 minuta.

1. Ukljucite peénicu dodirom gumba (.
2. Na zaslonu funkcija dodirnite radnu

funkciju koju Zelite koristiti za aktivaciju.
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3. Ako funkcija koju Zelite aktivirati nije
medu radnim funkcijama koje se
pojavljuju prve na zaslonu funkcija, tada
mozete aktivirati donji redak radnih
funkcija dodirom na "Aktivacija dodatne
funkcije”.
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4. Predefinirana temperatura za radnu
funkciju koju ste odabrali prikazuje se
na zaslonu. Za promjenu ove
temperature jednom dodirnite gumb °C.

= Na zaslonu temperature treperi
simbol °C.
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5. Dodirom na gumbe =+/— podesite

zeljenu temperaturu pecenja.
minanin
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Ako promijenite radnu funkciju
@ nakon promjene predefinirane

temperature za radnu funkciju tada
se na zaslonu prikazuje
temperatura koju ste zadnju
podesili. Medutim, ako podesena
temperatura nije unutar
temperaturnog raspona odabrane
radne funkcije tada se pojavljuje
najvisa podesiva temperatura radne
funkcije.

6. Potvrdite postavku temperature

dodirom na gumb °C.

= Na zaslonu temperature stalno
svijetli simbol °C .
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7. Za vrijeme pecenja jednom dodirnite

gumb Q.

= Na zaslonu mjeraca vremena/
trajanja pojavljuje se podesena
vrijednost od 30 minuta i treperi
simbol .
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Za brzo podes$avanje vremena

@ pecenja mozete aktivirati vrijeme
pecenja od 30 minuta pritiskom na
okrenti upravljacki gumb pecnice ili
dodirom na gumb {9 nakon
podesavanja radne funkcije i
temperature, a vrijeme mozete
promijeniti okretanjem upravljackog
okretnog gumba peénice desno/
lijevo.

8. Podesite vrijeme pecenja dodirnom na
gumbe =+/—. Potvrdite postavku
dodirom gumba (.
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Vrijeme pecenja povecava se za 1

@ minutu prvih 15 minuta, nakon 15
minuta ono se povecava za 5
minuta.

9. Nakon podesavanja radne funkcije,
temperature i vremena pecenja, za
pocetak pecenja dodirnite gumb P || .
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= Pecnica ¢e zapocCeti s radom
odmah na odabranoj temperaturi i
s odabranom radnom funkcijom, a
na zaslonu se pojavljuje
odbrojavanje vremena pecenja. Na
zaslonu temperature prikazuju se
simboli | i pr. Kako temperatura u
unutrasnjosti pecnice doseze
podesenu temperaturu tako ¢e
poceti svijetliti simbol svake razine
temperature pecnice | .Kada
istekne vrijeme pecenja na zaslonu
temperature pojavljuje se tekst

“End” (kraj), mjera¢ vremena
ispusta zvucno upozorenje i
pecenje se zaustavlja.

10.Zacut ¢e se zvucno upozorenje u
trajanju od jedne minute. Ako dodirnete
gumb P |l dok se Cuje zvuéno
upozorenje i dok se na zaslonu
temperature prikazuje tekst “End” (kraj),
tada pecnica nastavlja s radom na
neodredeno vrijeme. Iskljucite pec¢nicu
dodirivanjem gumba (D. Ako se dodirne
bilo koji drugi gumb od ovih, zaustavlja
se zvucno upozorenje.

Eco zagrijavanje ventilatorom

Za ustedu energije mozete koristiti ovu

funkciju umjesto funkcije “Zagrijavanje

ventilatorom” u rasponu stupnjeva
temperature od 160-220°C. Ali, tada ¢e
vrijeme pecenja biti malo duze.

1. Ukljucite pec¢nicu dodirom gumba (D.

2. Dodirnite i drzite radnu funkciju
“Zagrijavanje ventilatorom” na zaslonu
funkcija 3 sekunde.
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= Na zaslonu pocinje odbrojavanje
3-2-1. Kada odbrojavanje zavrsi,
simbol ¢9 se prikazuje na zaslonu
mjeraCa vremena/trajanja i aktivira
se funkcija “Eco zagrijavanje
ventilatorom”.
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3.

Podesenu temperaturu mozete
promijeniti i podesiti vrijeme pecenja na
nacin opisan u prethodnim poglavljima.
Zatim mozete zapoceti s peCenjem.

= U nacinu rada “Eco zagrijavanje

ventilatorom” svjetlo svijetli kra¢e nego
kod drugih funkcija pecenja zbog
ustede energije prilikom pecenja.

Funkcija kruha

Vasa pecnica ima posebno definiran
"Funkcija kruha" za izradu kruha. Postavke
temperature i vremena funkcije ne mogu se
mijenjati.

Sastojci

+ 500 g brasna

+ 15 g Secera

+ 10 g instant kvasca

+ 10 g suncokretovog ulja

+ 8gsoli

+ 300 ml vode (35°C)

Za gornji sloj tijesta

2 Cajne zliCice suncokretovog ulja

Priprema

1.

Prosijte brasno u duboku zdjelu. U
brasno dodajte Secer i dobro izmjesajte.

U sredini brasna napravite udubljenje i
dodajte kvasac, soli i suncokretovo ulje.
Postepeno dolijevajte mlaku vodu,
pocevsi sa strane zdijele.

Ru¢no mijesite tijesto ili pomocu
miksera za tijesto priblizno 10-15
minuta.

Rukom nekoliko puta okrenite tijesto
koje ste umijesili i stavite ga u zdjelu.
Dodajte 1 ¢ajnu zlicu suncokretovog ulja
na tijesto i pokrijte ga s prozirnom
folijom tako da dodiruje tijesto.

Pokrijte tijesto s prozirnom folijom,
prekrijte ga s debelom krpom i ostavite
ga neka se podize na sobnoj
temperaturi.

Nakon $to je tijesto kislo 60 minuta,
izvadite ga na radnu povrsinu i 4-5 puta
ga premjesite kako bi iz tijesta ispuhao
zrak. Dodajte 1 ¢ajnu zlicu

suncokretovog ulja na tijesto i pokrijte
ga s prozirnom folijom tako da dodiruje
tijesto. Neka se tijesto podize iduc¢ih 30
minuta na sobnoj temperaturi.

7. Protvan stavite na treéu policu pecnice.
8. Ukljucite pe¢nicu dodirom gumba (.

9. Aktivirajte donji red radnih funkcija
dodirom na “Aktivacija dodatne
funkcije” na zaslonu funkcija.
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10.Dodirnite “Funkcija kruha” na zaslonu
funkcija.
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11.Zapocnite pecenje dodirom gumba P |I.
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12.Na kraju vremena pecenja zacut Ce se
zvucno upozorenja u trajanju od jedne
minute. Ako dodirnete gumb (D, peénica
se iskljucuje. Ako se dodirne bilo koji
drugi gumb od ovih, zaustavlja se
zvucno upozorenje.

5.3 Priprema hrane na pari

Pecnica ima funkciju pripreme hrane uz
pomo¢ pare. Bolji rezultati peCenja postizu
se pomocu pare Pomoc¢ pare osigurava da
svjetliju povrsinu slastica, njihova kora je
hrskavija i obiliniji su. Takoder, pomo¢ pare
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smanjuje gubitak vlage u hrani poput mesa koli¢inu vode koju treba dodati,

i omogucuje im da se pecu tako da iznutra temperaturu, funkciju pe€enja i vrijeme
budu socnija i ukusnija. pripreme koje nije navedeno u tablici.
Postoje 2 razli¢ite razine pare: slaba para i 2. Pritisnite spremnik za vodu na

jaka para. Za vrijeme pripreme hrane, para upravljagkoj plogi peénice. Uklonite

se pusta u pecnicu u odredenim
intervalima. Opéenito, razina slabe pare
preporucuje se za pecenje slastica poput
torti, slastica od tijesta, kruha, a razina jake
pare preporucuje se za pecenje hrane od
mesa (poput velikih komada mesa, cijele
kokoske). Ova funkcija moze ovisiti o hrani
koju pripremate. U ovu svrhu pogledajte
tablicu vremena pecenja hrane.

Opéa upozorenja 3. Otvorite plasticni ¢ep na spremniku za
vodu kao §to je prikazano u nastavku.

spremnik za vodu iz njegovog utora.

* Priprema hrane uz pomo¢ pare moze se
koristiti samo kada je temperatura iznad
120 °C.

+ Nemojte stavljati viSe vode u spremnik za
vodu od "max" razine tijekom kuhanja.

+ Kondenzacija nastala na vratima pecnice
nakon pripreme hrane uz pomo¢ pare
moze kapati kada se otvore vrata

pecnice. Cim otvorite vrata pecnice @ Ne koristite destiliranu ili filtriranu

obrisite kondeziranu pa’ru.. .. vodu. Koristite samo gotovu vodu.
+ Kada otvarate vrata pecnice drzite se Ne koristite zapaljive, alkoholne

poda!Je, Jelr to r.*?°kze |z.azv|i1t| |spgstanje otopine ili otopine &vrstih tvari
pare i topline tug om i nakon pripreme umjesto vode.
hrane uz pomo¢ pare. Para vam moze

opeci ruke, lice i/ili o¢i. 4. Napunite s koli¢Ginom vode navedenom

« Ako unutar peénice ostane vode nakon u tablici za kuhanje i stavite plasticni
svake pripreme hrane pomocu pare, ¢ep na spremnik za vodu na njegovo
isuSite preostalu vodu pomocu suhe krpe mjesto.

nakon $to se pec¢nica ohladi. U
protivhom, preostala voda moze izazvati
stvaranje taloga vodenog kamenca.

+ Ako vas$ proizvod ima sondu za meso,
provjerite je li poklopac sonde za meso
zatvoren prije kuhanja uz pomoc¢ pare. U
suprotnom, moze doci do curenja pare iz
uti¢nice sonde za meso.

Za pripremu hrane uz pomo¢ pare:

5. Stavite hranu u pec¢nicu na preporuceni
polozaj zi¢anog drzaca.
1. S pecenjem zapocnite nakonsto ste

pogledali tablicu pripreme hrane uz 6. Ukljucite peénicu dodirom gumba (.

pomoé pare i podesili funkciju’ 7. AkthlraJte donji red radnih fUnkCija
temperaturu i vrijeme u skaldu s hranom dodirom na "Aktivacija dodatne
koju zelite pripremiti. Mozete odrediti funkcije” na zaslonu funkcija.
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8. Dodirnite “Funkcija pare” na zaslonu
funkcija.

/7

= Funkcije pecenja s kojima mozete
pripremati jela uz pomo¢ pare
prikazane su na zaslonu. Aktivna
radna funkcija svijetli jace.

0

9. Dodirnite radnu funkciju koju Zelite
koristiti za kuhanje s pomocu pare.

N

= Na zaslonu se prikazuje
predefinirana temperatura i simbol
%> (visoka razina pare)
karakteristi¢ni za odabranu

Q)

>

funkciju.
o [0 o \
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10.Razinu pare mozete izmijeniti na nizu
ovisno o vrsti hrane. Za prebacivanje
dodirnite Funkcija pare.
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11.Predefinirana temperatura za radnu
funkciju koju ste odabrali prikazuje se
na zaslonu. Za promjenu ove
temperature jednom dodirnite gumb °C.

= Na zaslonu temperature treperi
simbol °C.

12.Dodirom na gumbe =+/— podesite
zeljenu temperaturu pecenja.
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Ako promijenite radnu funkciju

@ nakon promjene predefinirane
temperature za radnu funkciju tada
se na zaslonu prikazuje
temperatura koju ste zadnju
podesili. Medutim, ako podesena
temperatura nije unutar
temperaturnog raspona odabrane
radne funkcije tada se pojavljuje
najvisa podesiva temperatura radne
funkcije.

13.Potvrdite postavku temperature
dodirom na gumb °C.
= Na zaslonu temperature stalno
svijetli simbol °C .
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14.Vrijeme pecenja mozete podesiti ili
mozete pec¢i u ruénom nacinu i sami
kontrolirajte peCenje. Za podeSavanje

(4

HR /80



vremena pecenja pogledajte dio
“Pecenje podeSavanjem vremena
pecenja” .

15.Nakon podesavanja radne funkcije i
temperature za pocetak pecenja
dodirnite gumb P |l .
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= Ako vrijeme pecenja nije podeseno:
Pecnica ée zapocCeti s radom odmah
na odabranoj temperaturi i s
odabranom funkcijom. Na zaslonu
temperature prikazuju se simboli | i p
. Na zaslonu pocinje odbrojavanje
vremena pecenja. Kako temperatura u
unutrasnjosti pecnice doseze
podesenu temperaturu tako ¢e poceti
svijetliti simbol svake razine
temperature pecénice | . Pecnica se
nece automatski iskljuciti jer je u
nacinu ru¢no podesenog pecenja bez
podesenog vremena pecenja. Morate
sami kontrolirati pecenje i iskljuciti
pecnicu. Kada je pecenje zavrseno
dodirnite gumb P |l za zavrsetak
pecenja ili dodirnite gumb (D i potpuno
iskljucite pec¢nicu.

= Ako vrijeme pecenja nije podeSeno:
Pecnica ¢e zapoceti s radom odmah
na odabranoj temperaturi i s
odabranom radnom funkcijom, a na
zaslonu se pojavljuje odbrojavanje
vremena pecenja. Na zaslonu
temperature prikazuju se simboli | i p
. Kako temperatura u unutrasnjosti
pecnice doseze podesSenu temperaturu
tako Ce poceti svijetliti simbol svake
razine temperature pecnice | . Kada
istekne vrijeme pecenja na zaslonu
temperature pojavljuje se tekst “End”
(kraj), mjera¢ vremena ispusta zvuéno
upozorenje i pecenje se zaustavlja.
Zacut ¢e se zvu€no upozorenje u

trajanju od jedne minute. Ako dodirnete
gumb P |l dok se ¢uje zvuéno
upozorenje i dok se na zaslonu
temperature prikazuje tekst “End”
(kraj), tada pecnica nastavlja s radom
na neodredeno vrijeme. Iskljucite
pec¢nicu dodirivanjem gumba (D. Ako
se dodirne bilo koji drugi gumb od ovih,
zaustavlja se zvuéno upozorenje.

Za pripremu hrane uz pomo¢ pare:

+ Ako je u spremniku za vodu dovoljno
vode, tada pecnica nastavlja s pecenjem
hrane pomocu pare dok ne nestane vode
iz peénice.

+ Ako nestane vode u spremniku za vodu il
ako nema dovoljno dodane vode simbol
4> ili simbol 4> pocet ¢e treperiti na
zaslonu i nakon nekog vremena oglasit
¢e se zvucnim upozorenjem. U
meduvremenu, pecnica nastavlja kuhati
bez pare.

+ Ako zelite ponistiti zvu¢no upozorenje i
nastaviti peci bez pare, tada dodirnite
gumb “4». Zvuéno upozorenje prestaje, a
pec¢nica nastavlja peci bez pare.

+ Za nastavak pecenja hrane pomocu pare,
uklonite spremnik za vodu, nalijte
dovoljno vode u njega i stavite gau
njegov utor. Pec¢nica pocinje stvarati
dovoljno pare povla¢enjem vode iz
spremnika.

+ Tijekom pripreme hrane uz pomo¢ pare,
zvuk rada pumpe iz pecnice je normalan,
posebno kada je razina preostale vode u
spremniku za vodu niska.

Nakon pripreme hrane uz pomo¢ pare:

+ Nakon nekog vremena kad zavrsi
priprema hrane uz pomoc¢ pare pecnica
povlaci preostalu vodu natrag u
spremnik. U meduvremenu, zvuk pumpe
koja radi, a koji se Cuje iz peénice, je
normalan.

+ Kada se povuce preostala voda, ispustite
preostalu vodu u spremniku za vodu iz
higijenskih razloga.
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+ Zbog opasnosti po zdravlje, ispraznite
spremnik za vodu i ulijte svjezu vodu prije
svakog pocetka pecenja hrane pomocu
pare.

5.4 Postavke
Odbrojavanje 3-2-1 prikazano je na
@ zaslonu izbornika ili postavkama
koje se aktiviraju dugim pritiskom.
Kada odbrojavanje prestane aktivira
se odgovarajuci izbornik ili
postavka.
Aktiviranje zakljucavanja gumba
Koristenjem funkcije zaklju¢avanja gumba
Stitite upravljacku jedinicu od smetniji.

1. Dodirnite gumb (& dok se na zaslonu
vremena/ trajanja ne pojavi simbol 2.

ar O j Q
- "C

= Na zaslonu pocinje odbrojavanje 3-2-1.
Kada odbrojavanje zavrsi, simbol 5 se
prikazuje na zaslonu mjeraca vremena/
trajanja i aktivira se zakljucavanje
gumba. Kada je podeSeno
zaklju¢avanje gumba, ako dodirnete
bilo koji gumb ili upravljacki okretni
gumb pecnice, zacCut ¢e se zvucni
signal i treperit ¢e simbol 2.

+ o |J
ki

Kada je aktivno zakljucavanje

@ gumba, tada se gumbi na
upravljackoj ploci ne mogu koristiti.
U slucaju nestanka struje

zakljucavanje gumba nece se
ponistiti.

Iskljucivanje zaklju¢avanja gumba

1. Dodirnite gumb (3 dok se na zaslonu
vremena/ trajanja ne pojavi simbol 2.

= Na zaslonu pocinje odbrojavanje 3-2-1.
Kada odbrojavanje zavrsi, simbol &
nestaje sa zaslona mjeraca vremena/
trajanja i deaktivira se zaklju¢avanje
gumba.

Podesavanje alarma

Upravljacku jedinicu proizvoda mozete
koristiti i za druga upozorenja ili kao
podsjetnik osim za pecenje. Alarm sata ne
utjece na radne funkcije peénice. On se
koristi u svrhu upozorenja. Na primjer,
alarm sata mozete koristiti kada zelite
okrenuti hranu u peénici nakon nekog
vremena. Cim istekne vrijeme koje podesili
mjeraC vremena Ce vas na to upozoriti
zvuénim upozorenjem.

Maksimalno vrijeme alarma moze
@ biti 23 sata i 59 minuta.

1. Jednom dodirnite gumb £\ i podesite
vrijeme alarma.

= Polje minuta i simbol ) trepere na
zaslonu mjeracCa vremena/trajanja.

3 o Nnane
LIl § @ -
- T @

2. Prvo, podesite minute dodirom na
gumbe =/— i aktivirajte polje mjeraéa
vremena jednim dodirom na gumb Q.

3. Podesite vrijeme dodirnom na gumbe

=/—. Ponovno dodirnite gumb £\ i
potvrdite postavku.

o rane
i 6

4
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= Na zaslonu mjeraca vremena/
trajanja, simbol QA neprekidno
svijetli, a vrijeme alarma pocinje
odbrojavati na zaslonu.

4. Kada istekne vrijeme alarma simbol Q
pocinje treperiti i Cut ¢e se zvucno
upozorenje.

Ako je vrijeme alarma i vrijeme
pecenja podeseno na isto vrijeme
tada Ce se krace vrijeme prikazati

na zaslonu mjeraca vremena/
trajanja.

Iskljucivanje alarma

1. Na kraju razdoblja alarma zacut ¢e se
zvucno upozorenja u trajanju od jedne
minute. Za isklju¢ivanje upozorenja
dodirnite bilo koji gumb.

= Zvuéno upozorenje Ce prestati.
Ako Zelite ponistiti alarm;

1. Jednom dodirnite gumb 2} i resetirajte
vrijeme alarma.

= Na zaslonu vremena/ trajanja
pocinje treperiti simbol Q.

2. Okrenite upravljacki okretni gumb
pecnice desno/lijevo dok vrijeme alarma
ne dosegne “00:00”.

Podesavanje glasnoce

Mozete podesiti glasnoéu upravljacke
jedinice. Za obavljanje ovog podeS$avanja
pecnica mora biti isklju¢ena.

1. Kada se peénica iskljuci (kada se na
zaslonu prikazuje trenutno vrijeme)
dodirnite gumb € na priblizno 3
sekunde i aktivirajte izbornik postavki.

= Na zaslonu pocinje odbrojavanje

3-2-1. Kada odbrojavanje zavrsi
tada je aktiviran izbornik postavki.

(q

2. Dodirnite gumbe =+/— dok se na
zaslonu mjeraCa vremena/trajanja ne
pojavi b-1ilib-2 .

(]

N

3. Postavke glasnoce aktivirajte ponovnim
dodirom na gumb .

= Na zaslonu vremena/ trajanja
pocinje treperiti simbol 46%.

4l

4. Dodirom na gumb =+/— podesite

zeljeni ton.

5. Potvrdite ton ponovnim dodirom na
gumb QO ili pritisnite okretni upravljacki
gumb pecnice.

Podesavanje osvjetljenja zaslona

Mozete podesiti osvjetljenje zaslona

upravljacke jedinice. Za obavljanje ovog

podesavanja pec¢nica mora biti iskljucena.

1. Kada se peénica isklju¢i (kada se na
zaslonu prikazuje trenutno vrijeme)
dodirnite gumb ¢S na priblizno 3
sekunde i aktivirajte izbornik postavki.

= Na zaslonu pocinje odbrojavanje

3-2-1. Kada odbrojavanje zavrsi
tada je aktiviran izbornik postavki.

(q
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2. Dodirnite gumbe =+/— dok se na
zaslonu mjeraca vremena/trajanja ne
pojavi d-1, d-2 ili d-3.

N g

3. Postavku osvjetljenja aktivirajte
ponovnim dodirom na gumb .

= Na zaslonu vremena/ trajanja
pocinje treperiti simbol .

4. Dodirom na gumb =+/— podesite
zeljeno razdoblje.

5. Potvrdite osvjetljenje ponovnim
pritiskom na gumb O ili jednom
pritisnite okretni upravljacki gumb
pecnice.

Podesavanje funkcije brzog zagrijavanje

(pojacivaca)

Pomocu funkcije brzog zagrijavanja

mozete automatski rukovati pecenjem na

proizvodu. U tu svrhu trebate aktivirati
postavku brzog zagrijavanja. Za obavljanje
ovog podesavanja pec¢nica mora biti
iskljucena.

1. Kada se pecnica iskljuci (kada se na
zaslonu prikazuje trenutno vrijeme)
dodirnite gumb € na priblizno 3
sekunde i aktivirajte izbornik postavki.

= Na zaslonu pocinje odbrojavanje

3-2-1. Kada odbrojavanje zavrsi
tada je aktiviran izbornik postavki.

2. Dodirnite gumbe =+/— dok se na
zaslonu ne pojavi simbol A} i “OFF"

(iskljuceno).
o OFF o
//\ °C x@ IE]
Z
3. Postavku brzo zagrijavanja (pojacivaca)
aktivirajte dodirom na gumb (®.
= Na zaslonu vremena/ trajanja
pocinje treperiti simbol 4¢%.
[ I{i}I_
+ - N
B y T ag E’

4. =+ Dodirom na gumb “OFF” (iskljugi) na
zaslonu ga podesavete na “ON”
(ukljuci).

&
O Un 2 N
N\ T g 8

5. Postavku brzo zagrijavanja (pojacivaca)
potvrdite dodirom na gumb .

Postavku brzog zagrijavanja
mozete iskljuciti primjenom istog
postupka. Ako postavku podesite
na “OFF” (isklju¢eno) mozete
ponistiti postavku brzog
zagrijavanja.

©)
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Promjena tocnog vremena

Za promjenu toénog vremena kojeg ste
prethodno postavili,

1. Kada se peénica iskljuci (kada se na
zaslonu prikazuje trenutno vrijeme)
dodirnite gumb € na priblizno 3
sekunde i aktivirajte izbornik postavki.

= Na zaslonu pocinje odbrojavanje

3-2-1. Kada odbrojavanje zavrsi
tada je aktiviran izbornik postavki.

(q

2. Za aktiviranje polja mjeraca vremena
jednom dodirnite gumb .

= Polje mjeraca vremena i simbol {6
trepere na zaslonu mjeraca
vremena/trajanja.

6 Opce informacije o kuhanju

© . | |‘:'j 0

3. Tocno vrijeme podesite dodirom na
gumbe =+/—, a polje minuta aktivirajte
jednim dodirom na gumb{®.

= Polje minuta i simbol {¢; trepere na
zaslonu mjerac¢a vremena/trajanja.

© |] f{—ﬁ
+ [y}

-
|

( ‘ !
AL a

4. Dodirnite gumbe <+/— i podesite
minute. Potvrdite postavku jednim
dodirom na gumb .

= Tocno vrijeme je podeseno, a
simbol &t neprekidno svijetli.

Savjete o pripremi i kuhanju hane mozete
pronaci u ovom odjeljku.
Uz to, u ovom odjeljku opisana je i neka

hrana koju su proizvodaci ispitali i postavke

koje najbolje odgovaraju toj hrani.
Naznaceni su i odgovarajuce postavke
pecnice i pribor za tu hranu.

6.1 Opca upozorenja u vezi pripreme
hrane u pecnici.

+ Kada otvarate vrata pecnice za vrijeme ili
nakon pecenja hrane, moze do¢i do
ispustanja vruce pare. Para vam moze
opeci ruke, lice i/ili o¢i. Kada otvarate
vrata pecnice, drzite se podalje.

+ Jaka para nastala tijekom pripremanja
hrane od kondenziranih kapljica vode u
unutarnjem i na vanjskom dijelu pecnice
te na gornjim dijelovima kuhinjskih
elemenata zbog razlike u temperaturi. To
je normalna i fizkalna pojava.

+ Temperatura pripreme hranje i vrijednosti
potrebnog vremena mogu se razlikovati
ovisno o receptu i koli€ini. Iz ovog
razloga ove vrijednosti su navedene u
rasponima.

+ Prije poCetka pripreme hrane izvadite
nekoristenih pribor iz pec¢nice. Pribor koji
ostane u pecnici moze sprijeciti pripremu
hrane u skladu s to¢nim vrijednostima.

+ Za hranu koju ¢ete spremati prema
vlastitom receptu mozZete pogledati
referencu slicne hrane navedenu u
tablicima vremena za pripremu hrane.

+ Upotreba dostavljenog pribora osigurava
najbolju ucinkovitost prilikom pripreme
hrane. Uvijek pazite na upozorenja i
informacije proizvodaca ako koristite
kuhinjsko posude drugog proizvodaca.

+ Masni papir izrezite tako da odgovara
veli¢ini posuda za kuhanje u kojem ¢ete
pripremati hranu. Masni papiri koji prelazi
posudu mozZe prestavljati opasnost od
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opeklina i utjecati na kvalitetu pripreme
hrane. Masni papir koji ¢ete koristiti
koristite unutar navedenog raspona
temperatura.

Za dobru ucinkovitost pripreme hrane
hranu postavite na preporucenu to¢nu
razinu. Tijekom pripreme hrane ne
mijenjajte razinu.

6.1.1 Slastice i jela iz pecnice

Opce informacije

Preporucujemo koristenje pribora
dostavljenog s proizvodom za dobru
ucinkovitost pecenja. Ako cete koristiti
drugo kuhinjsko posude, tada odaberite
tamno, neljepljivo posude otporno na
toplinu.

Ako je u tablici vremena pripreme hrane
preporuceno zagrijavanje, tada svakako
stavite hranu u pecnicu nakon
zagrijavanja.

Ako Cete pripremati hranu koristeci se
kuhinjskim posudem na ziCanoj resetki
rostilja, tada ga postavite na sredinu
zicane reSetke rostilja, ne blizu straznje
stijenke.

Svi materijali koji se koriste za pripremu
slastica trebaju biti svjeze i na sobnoj
temperaturi.

Status pripreme hrane moze se
razlikovati ovisno o koli€ini hrane i
veli€ini posuda za kuhanje.

Metalni, keramicki i stakleni kalupi
produzuju vrijeme pecenja i donji dijelovi
slastica nece ravnomjerno potamnjeti.
Ako koristite papir za pecenje, na donjoj
povrsini hrane mozete primijetiti malo
tamnjenje. U tom slucaju, mozda ¢ete
morati produziti vrijeme pripreme hrane
za priblizno 10 minuta.

Vrijednosti naveden u tablici vremena
pripreme hrane odredene su kao rezultat
ispitivanja obavljenim u nasim
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laboratorijima. Vrijednosti koje
odgovaraju vama mogu se razlikovati od
ovih vrijednosti.

Postavite hranu na odgovarajucu policu u
skladu s preporukom u tablici vremena
pripreme hrane. Prva polica pecnice je
polica 1.

Savjeti za pecenje kolaca
+ Ako je kola¢ presuh, povecajte

temperaturu za 10 ° i skratite vrijeme
pecenja.

Ako je kola¢ vlazan, koristite malu
koli¢inu tekucine ili smanjite temperaturu
zal10°C.

Ako je gorniji dio kola¢a zagorio, stavite
ga na nizZu policu, smanjite temperaturu i
produzite vrijeme pecenja.

Ako je unutrasnjost kolaca dobro pecena,
ali je vanjski dio ljepljiv, koristite manje
tekucéine, smanjite temperaturu i
povecajte vrijeme pecenja.

Savjeti za slastice
+ Ako su slastice presuhe, povecajte

temperaturu za 10 °C i skratite vrijeme
pecenja. Listove tijesta namodite s
mjesavinom kondenziranog mlijeka, ulja,
jajaijogurta.

Ako se slastica sporo pece pripazite da
debljina slastice koju ste pripremili ne
izlazi iz protvana.

Ako je slastica potamnila na povrsni, ali
unutra jo$ nije pecena, tada pripazite da
nadjev kojeg ste koristili nema previse na
dnu slastice. Kako bi ravnomjerno
potamnilo, pokusajte jednako rasporediti
nadjev izmedu listova tijesta.

Slasticu pecite u polozaju i na
temperaturi koja odgovara tablici
vremena pripreme hrane. Ako dno jos nije
dovoljno potamnilo, stavite slasticu na
donju policu za nastavak pecenja.




Tablica za pripremu peciva i hrane u pecnici
Prijedlozi za pecenje u jednoj posudi

Hrana Dodaci koji se Operativna PolozZaj police Temperatura (°C) |Vrijeme pecenja
koriste funkcija (min) (pribliZzno)
Torta na pladnju ;t:g:;rf”' gr"u':é' i donji 3 180 30..45
Kolag ukalupy  |K@lupzatorte na |Zagrijavanje 2 180 30..40
zi¢anoj reSetki:  |ventilatorom
Kolagici glt:gg:jrf“' gr"ur:é' i donji 3 160 25 .35
Kolagici Standardni Zagrijavanje 3 150 25 .35
pladanj * ventilatorom
Okrugli kalup za
torte, promjera 26 Gornii i donii
Biskvit torta cm sa stezaljkom ri'aé ) 2 150 30..40
na zeljeznoj an
reSetki :
Okrugli kalup za
torte, promjera 26 Zagriiavanie
Biskvit torta cm sa stezaljkom 9 IJ ! 2 150 35..45
na Zeljeznoj ventilatorom
reSetki :
Keksi fladanj za peciva groijr:él i donji 3 170 25 40
Keksi Pladanj za peciva Zagr'uavanje 3 170 20 .30
* ventilatorom
Kolagi Elt:é‘::j'f”' grou?él i donji 2 200 30...40
Kolagi Standa_rdnl Donjl/gornjl grijac 180 35 45
pladanj * s ventilatorom
Peciva ;t:gg:jrf”' gr"ijg‘é' i donji 2 200 20...35
Peciva Standardni Zagrijavanje 3 180 20..30
pladanj * ventilatorom
Cjelov kruh ;t:g:;rf“' gr"u':é' i donji 3 200 30..45
Cjelov kruh Standardni Zagrijavanje 3 200 30.. 40
pladanj * ventilatorom
Stakleni / metalni
Lazanje pravokutni kalup | Gornji i donji 2ili 3 200 30..45
na zi¢anoj resetki |grija¢
*%
Okrugli crni
metalni kalup, Gornii i donii
Pita od jabuka promjera 20 cm oy ) 2 180 50..70
na zi¢anoj grjac
reSetki :
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Hrana Dodaci koji se Operativna Polozaj police Temperatura (°C) |Vrijeme pecenja
koriste funkcija (min) (priblizno)
Okrugli crni
metalni kalup, Zagriiavanie
Pita od jabuka promjera 20 cm gl ! 3 170 50 .. 65
vl ventilatorom
na zi¢anoj
reSetki :
Pizza Standardni Gornji i donji 2 250 10..20
pladanj * grijac
Pizza Standa'rdnl Fancua za 280 5 10
pladanj * pripremu pizza

Prethodno zagrijavanje se preporucuje za svu hranu.

*Qva dodatna oprema mozda nije ukljuéena u vas proizvod.

**Qvi dodaci nisu uklju€eni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.

Prijedlozi za kuhanje s vise pladnjeva

Hrana Dodaci koji se Operativna Polozaj police Temperatura (°C) |Vrijeme pecenja
koriste funkcija (min) (priblizno)
2-Standardni

i* . .

Kolacici pladanj Zagrijavanje |, _, 150 .
4-Pladanj za ventilatorom
peciva *
2-Standardni

Keksi pladan; * Zagrijavanje 2.4 170 25..35
4-Pladanj za ventilatorom
peciva *
1-Standardni

i* .o .

Kolagi pladan Zagrijavanje 14 180 o 5
4-Pladanj za ventilatorom
peciva *
2-Standardni

Peciva pladanj * Zagrijavanje 94 180 2030
4-Pladanj za ventilatorom
peciva *

Prethodno zagrijavanje se preporucuje za svu hranu.

*Qva dodatna oprema mozda nije uklju¢ena u vas proizvod.

**0vi dodaci nisu ukljuceni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.

Tablica vremena pripreme hrane s radnom
funkcijom “Eco zagrijavanje ventilatorom

+ Ne mijenajte podesenu temperaturu
nakon pocetka kuhanja kada je radna
funkcija “Eco zagrijavanje ventilatorom”.

+ Ne otvarajte vrata pec¢nice tijekom
kuhanja kada koristite radnu funkciju
“Eco zagrijavanje ventilatorom”. Ako se

vrata ne otvaraju, tada se unutarnja
temperatura optimizira kako bi se
uStedjela energija, a navedena
temperatura moze se razlikovati od one
prikazane na zaslonu.
+ Ne zagrijavajte ako se koristi radna
funkcija “Eco zagrijavanje ventilatorom”.
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Hrana Dodaci koji se koriste |Polozaj police Temperatura (°C) Vrijeme pecenja
(min) (priblizno)

Kolagici Standardni pladanj* |3 160 25..35

Keksi Standardni pladanj* |3 180 25..35

Kolaci Standardni pladanj* |3 200 45 ..55

Peciva Standardni pladanj * |3 200 35..45

*Qva dodatna oprema mozda nije ukljuéena u vas proizvod.

**Qvi dodaci nisu uklju€eni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.

6.1.2 Meso , riba i perad

Kljucne tocke prilikom pecenja na rostilju

+ Limunovim sokom i paprom zacinite
piletinu, puretinu i velike komade mesa, a
to Ce pojacati ucinkovitost pripreme

hrane.

+ Za pripremu mesa s kosti treba 15 do 30
minuta duZe nego za przenje fileta.

+ Za svaki centimetar debljine mesa
trebate izracunati 4 do 5 minuta za

pripremu.

Stol za spremanje mesa, ribe i peradi

+ Kada istekne vrijeme pripreme hrane,
ostavite meso u pecnici jos priblizno 10
minuta. Sok iz mesa bolje se rasporeduje
na peCeno meso i neCe izaci kada se
meso izreze.

+ Ribu trebate staviti na srednju ili donju
policu u posudu koja je otporna na

toplinu.

Pripremite jela preporucena u tablici

vremena pripreme hrane u jednoj posudi.

Hrana Dodaci koji se Operativna Polozaj police Temperatura (°C) |Vrijeme pecenja
koriste funkcija (min) (pribliZzno)

Odrezak . " Lo .

(cjelovit) / pegen Slta(r;da'r(jnl Donjl/%ornjl grijac |4 15 T'ln.128%0/rqg>(<), 60 .. 80

(1 kg) pladanj s ventilatorom poslije

Janjec¢a koljenica |Standardni Donji/gornji grijac¢

(1,5-2 kg) pladanj * s ventilatorom 170 85..110
Ziéana re$etka za
rostilj *

PrZena piletina o Donji/gornji grija¢ 2 15 min. 250/max, 60 _ 80

(1,8-2 kg) Stavite jedan s ventilatorom poslije 190 "
protvan na donju
policu.
Zitana redetka za

prs et rostilj * — .

rzena piletina o agrijavanje

(1,8-2 kg) Stavitejedan  |yentilatorom 2 200...220 60..80
protvan na donju
policu.
Zitana redetka za

Przena pileti rostl” 15 min. 250/

rzena piletina o . " min. max,

(182 ko) Stavite jedan Funkcija ,3D 2 poslije 190 60 ... 80
protvan na donju
policu.

. Standardni Donji/gornji grija¢ 25 min. 250/max,
Purica (5,5 kg) pladanj * s ventilatorom poslije 180 ... 190 150..210
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Hrana Dodaci koji se

koriste

Operativna
funkcija

Polozaj police

Temperatura (°C) |Vrijeme pecenja

(min) (priblizno)

Standardni

Purica (5,5 kg) pladan; *

Funkcija ,3D"

25 min. 250/max,

poslije 180 .. 190 | 199 ~210

Zitana redetka za
rostilj *
Donji/gornji grija¢

Riba N
s ventilatorom

w

Stavite jedan
protvan na donju
policu.

200 20..30

Ziéana re$etka za
rostilj *
Riba

Stavite jedan Funkcija ,3D"

protvan na donju
policu.

200 20..30

Prethodno zagrijavanje se preporucuje za svu hranu.
*Qva dodatna oprema mozda nije uklju¢ena u vas proizvod.

**Qvi dodaci nisu ukljuéeni u vas proizvod. Oni su komercijalno

6.1.3 Rostilj

Crveno meso, riba i perad brzo ¢e
potamnjeti ako ih peCete na rostilju, imat ¢e
hrskavu koZicu i nece se osusiti. Fileti
mesa, mesni raznji¢i, kobacise te so¢no
povrce (rajcice, crveni luk, itd.) posebno su
prikladni za pripremu na rostilju.

Opca upozorenja

Hrana koja nije prikladna za pripremu na
rostilju predstavlja opasnost od pozara.
Na raznju pripremajte samo hranu
prikladnu za jaku vatru rostilja. Takoder,
hranu ne stavljajte previsSe daleko na
zadniji kraj rostilja. Ovo je najvruce
podrucje i masna hrana se moze zapaliti.
Zatvorite vrata kada koristite rostilj.
Nikad ne koristite rostilj kada su vrata
pecnice otvorena. Vruce povrsine mogu
izazvati opekline!

Tablica pripreme hrane na rostilju

dostupni dodaci.

Kljucne tocke rostilja

Na rostilju pripremajte hranu sto je
moguce viSe slicne debljine i tezine.
Komade koje ¢ete pripremati na rostilju
postavite na zi¢anu reSetku rostilja tako
da ih rasporedite pazeéi da ne premasite
dimenzije grijaca.

Ovisno o debljini komada koji ¢e se
pripremati na rostilju vremena pripreme
hrane navedena u tablicu mogu se
razlikovati.

Kliznite Zicanom reSetkom rostilja ili
protvanom ziCane reSetke na zeljenu
razinu peénice Ako hranu pripremate na
Zicanoj reSetki rostilja, kliznite protvanom
Zicane reSetke na nizu razinu kako bi se u
njemu prikupljalo ulje/masnoca. Protvan
pecnice koji éete postaviti ispod mora biti
veli¢ine koja prekiva podrucje rostilja.
Ova posuda (protvan) mozda se ne
dostavlja s proizvodom. U protvan ulijte
malo vode zbog lakseg ¢iséenja.

Hrana Dodaci koji se koriste |Polozaj police Temperatura (°C) Vrijeme pecenja
(min) (priblizno)
Riba Zicanaresetkaza 1, g 250 20..25
rostilj
Pileci komadi Zicanaresetkaza 1, g 250 25..35
rostilj
Cuf'tvz? (teletina) - 12 Zi(V:a'n.a reSetka za 2 250 20 .30
koli¢ina rostilj
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Hrana Dodaci koji se koriste |Polozaj police Temperatura (°C) Vrijeme pecenja
(min) (priblizno)
Janjeéi kotlet Zicanaresetkaza 1, g 250 20..25
rostilj
Odrezak - (meso Zi¢ana redetka za
narezano na il 4-5 250 25..30
L rostilj
komadice)
Teleci kotlet Zicanaresetkaza 1, g 250 25...30
rostilj
Gratinirano povrée Zlcfa_r!a resetka za 4-5 220 20..30
rostilj
Prepecen kruh Zlcza.n.a resetka za 4 250 1..4
rostilj

Preskocite prethodno zagrijavanje nakon 5 minuta na rostilju.

Okrenite komade hrane nakon 1/2 ukupnog vremena grilovanja.

6.1.4 Priprema hrane uz pomog¢ pare

Opce informacije

« Ako je u tablici vremena pripreme hrane
preporuceno zagrijavanje, tada svakako

stavite hranu u pecnicu nakon

zagrijavanja. Vremena navedena kao

+ Tablica vremena pripreme hrane sadrZi

preporuke na temelju ispitivanja
proizvodaca. MoZete odrediti kolic¢inu

vode, temperaturu, funkciju pripreme
hrane pomodéu pare i vrijeme pripreme

koje nije navedeno u tablici.

vrijeme dovoda vode oznacavaju vrijeme
proteklo nakon zagrijavanja.

Prijedlozi za pecenje u jednoj posudi

+ Hranu kuhajte na pari u jednoj posudi.

Hrana Dodaci Polozaj |Operativha |Temperat |Kolic¢ina vode |Razin |Vrijeme |Vrijeme |Priblizna
koji se police |funkcija ura (°C) |koja se koristi |a pare |unosa pecenja |tezina
koriste (ml) vode (min) hrane (g)
(min.)** | (priblizno)
’ " . prije
Cjelov.|Standardn |, Zagrijavanje | g 200 7\ zagrijavan |30 .. 40 |820
kruh i pladanj * ventilatorom III ja
Zitana
resetka za
rostilj * i
Przena .J Doniji/gornji gg[;?::ax /\‘
piletina  [Stavite |2 grijaé s ol |max fm\ 25 60..70 |2000
(1,8-2kg) |iedan ventilatorom | P23
protvan 190
na donju
policu.
Odrezak s
rebara (u | Standardn |, Funkeija 1489 max N\ s 40.55 [1000
jednom i pladanj * 23D III
komadu)
nakon
L prethodno
Janjeca "
koljenica s| Standardn |5 Funkeija 1479 maxemax S so 100 |2000
. i pladanj * ,3D III zagrijavan
povréem ja
(odmah)
] I prije
Pecivos |Standardn |5 Zagrijavanie |, g 150 ffc\\\ zagrijavan [20..30  [1200
kvascem |i pladanj * ventilatorom | ja
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Hrana Dodaci Polozaj |Operativha |Temperat |Kolic¢ina vode |Razin |Vrijeme |Vrijeme |Priblizna
koji se police |funkcija ura (°C) |koja se koristi |a pare |unosa pecenja |teZina
koriste (ml) vode (min) hrane (g)
(min.)** | (priblizno)
Okrugli
kalup za
torte,
promjera
Cheeseca |26 cmsa | Zagrijavanje |, 200 A 60..70 |1450
ke stezaljko ventilatorom |
m na
Zeljeznoj
reSetki
*kkk
nakon
prethodno
Pileci Standardn Funkcija ﬁ g
batak i pladanj * 8 #3D" 200 150 I|I zagrijavan 20..30 1800
ja
(odmah)
Peceni Standardn |, Funkeija 199 100 AIPE 45..55 (500
krumpir  |i pladanj* »3D I
Pecivo za " . prije
hamburge [Standardn Zagrijavanie |, g, 200 //Q:‘ zagrijavan [20..30  |800
r i pladanj ventilatorom I|I ja
nakon
prethodno
Lososs |Standardn |5 Funkeija 1549 100 N9 55 |s00
povréem |i pladanj* 23D |~ |zagrijavan
ja
(odmah)
* Ova dodatna oprema mozda nije uklju¢ena u vas proizvod.
** Oznacava vrijeme proteklo nakon prethodnog zagrijavanja.
*** Na pola vremena kuhanja dodajte vodu do razine "max".
**% Qvi dodaci nisu uklju¢eni u va$ proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.

6.1.5 Ispitivanje hrane

+ Hrana u ovoj tablici vremena pripremanja
pripremljena je u skladu sa standardom
EN 60350-1 kako bi se olaksalo testiranje
proizvoda za zavode za ispitivanje
kvalitete.
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Stol za kuhanje testnih jela
Prijedlozi za pecenje u jednoj posudi

na zi¢anoj
redetki :

ventilatorom

Hrana Dodaci koji se Operativna PolozZaj police Temperatura (°C) |Vrijeme pecenja
koriste funkcija (min) (pribliZzno)
Prhko tijesto Standardni Gornji i donji
(slatki kolaci¢) pladanj * grijac 3 140 2030
Na modelima sa
. ) . ) zi¢anim policama
Prhko tijesto Standardni Zagrijavanje 3
. s . . : 140 15..25
(slatki kolaci¢) pladanj * ventilatorom
Na modelima bez
Zi¢anih polica :2
Kolagici Standardni Gornji i donji 3 160 25 .35
pladanj * grijac¢
Kolagiéi Standardni Zagrijavanje 3 150 25..35
pladanj * ventilatorom
Okrugli kalup za
torte, promjera 26 Gornii i donii
Biskvit torta cm sa stezaljkom ri'aé ) 2 150 30..40
na zeljeznoj anl
reSetki :
Okrugli kalup za
torte, promjera 26 Zagriavanie
Biskvit torta cm sa stezaljkom ary y 2 150 35..45
o - ventilatorom
na zeljeznoj
resetki :
Okrugli crni
metalni kalup, Gornii i donii
Pita od jabuka promjera 20 cm ri'aé ) 2 180 50..70
na zi¢anoj an
reSetki :
Okrugli crni
metalni kalup, Zagriavanie
Pita od jabuka promjera 20 cm grl g 3 170 50 .. 65

Prethodno zagrijavanje se preporucuje za svu hranu.

*Qva dodatna oprema mozda nije uklju¢ena u vas proizvod.

**0vi dodaci nisu uklju¢eni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.

Prijedlozi za kuhanje s viSe pladnjeva

Hrana Dodaci koji se Operativna Polozaj police Temperatura (°C) |Vrijeme pecenja
koriste funkcija (min) (priblizno)
2-Standardni
pladanj * i i

Kolagiéi ! Zagrijavanje 2-4 150 25..35
4-Pladanj za ventilatorom
peciva *
2-Standardni

ii ladanj * ii i

Prhko.tljestvq, p | Zagrijavanje 9.4 140 15 25

(slatki kolaci¢) 4-Pladanj za ventilatorom
peciva *
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Prethodno zagrijavanje se preporucuje za svu hranu.

*Qva dodatna oprema mozda nije uklju¢ena u vas proizvod.

**0vi dodaci nisu ukljuceni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.

Rostilj

Hrana Dodaci koji se koriste |Polozaj police

Temperatura (°C) Vrijeme pecenja

(min) (priblizno)

Cufta (teletina) - 12 |Ziéana resetka za

kolicina rosili 4

250 20..30

Zitana re$etka za

Prepecen kruh rostil} 4

250 1..3

Preporuca se prethodno zagrijavanje 5 minuta za svu hranu s rostilja.

Okrenite komade hrane nakon 1/2 ukupnog vremena grilovanja.

7 Ciséenje i odrzavanje

7.1 Opcée informacije o ¢iSéenju

Opca upozorenja

+ Pricekajte da se proizvod ohladi prije
CiSéenja. Vruée povrsine mogu izazvati
opekline!

« Sredstvo za CiSéenje ne nanosite izravno
na vruc¢e povrsine. To moze izazvati
trajne mrlje.

+ Proizvod se treba dobro o istiti i osusiti
nakon svake upotrebe. Stoga se ostaci
hrane mogu lako o istiti te nece zagoriti
kada se proizvod ponovno bude koristio.
Tako ¢e se produZziti vijek trajanja
proizvoda i smanijiti pojava ¢estih
problema.

+ Za CiSc¢enje nemojte koristiti sredstva za
CiSéenje na paru.

+ Neki deterdzenti ili sredstva za CiSc¢enje
mogu ostetiti povrsinu. Neprikladna
sredstva za CiSc¢enje su: izbjeljivac,
proizvodi za ¢iSéenje koji sadrze
amonijak, kiselinu ili klorid, proizvodi za
parno ¢iscenje, sredstva za uklanjanje
kamenca, sredstva za uklanjanje mrlja i
hrde, abrazivna sredstva za ¢iSéenje
(krema za CiScéenje, prasak za ribanje,
krema za ribanje, abrazivna Cetka za
ribanje, zica, spuzve, krpe za CiS¢enje
koje sadrze prljavstinu i ostatke
deterdzenta).
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+ Nije potreban poseban materijal za

¢iS¢enje nakon svake upotrebe. Uredaj
oCistite pomoc¢u deterdZenta za pranje
suda, mlakom vodom i mekanom krpom
ili spuzvom te ih osusite suhom krpom.
Pripazite i obriSite svu preostalu vodu
nakon ¢iséenja, a tijekom kuhanja odmah
ocistite svu hranu koja je poprskala
povrsinu.

Ne perite nijedan dio vaseg uredaja u
perilici posuda osim ako nije drugacije
navedeno u korisni¢kom priruc¢niku.

Povrsine od inoksa- nehrdajuceg celika
+ Nemojte koristiti kiselinu ili sredstva za

CiS¢enje koja sadrze klor za CiS¢enje
nehrdajucih ili inoks povrsina i rucki.
Povrsine od nehrdajuceg celika- inoksa
mogu promijeniti boju tijekom vremena.
To je normalno. Nakon svake upotrebe
oCistite povrSinu od nehrdajuceg Celika ili
ioksa s odgovarajuéim deterdZzentom.
Ocistite s mekanom krpom i sapunom te
tekuc¢im deterdzentom (koji ne grebe) koji
je namijenjen ¢iséenju povrsina od
inoksa, pri tome pazite i brisite u jednom
smjeru.

Mrlje od vodenog kamenca, ulja, Skroba,
mlijeka i masnoc¢a na staklenim i inoks
povrsinama odmah uklonite bez ¢ekanja.
Mrlje mogu zahrdati tijekom duzeg
vremena.




+ Sredstva za CiSc¢enje koja ste poprskali/
nanijeli na povrsinu treba odmah ocistiti.
Ako abrazivna sredstva za CiS¢enje
ostanu na povrsini to e izbijeliti
povrsinu.

Emajlirane povrsine

+ Pecnica se mora ohladiti prije ¢iS¢enja
dijela za pegenje. Ciséenje vruéih
povrSina moze izazvati opasnost od
pozara i ostetiti povrSinu od emajla.

+ Nakon svake upotrebe ocistite emajlirane
povrsine pomoc¢u deterdZenta za pranje
suda, mlakom vodom i mekanom krpom
ili spuzvom te ih osusite suhom krpom.

+ Zatvrdokorne mrlje moze se koristiti
sredstvo za CiS¢enje pecnice i rostilja
koje se preporucuje na web stranici vase
marke proizvoda. Nemojte koristiti
vanjsko sredstvo za Cis¢enje pecnice.
Ako je povrsSina jako zaprljana, lagano je
navlazite i njezno ocistite Cetkom s
mekim vlaknima ili Zicom za ribanje.
Izbjegavajte pretjerani pritisak.

Kataliticke povrsine

+ Bocne stijenke podrucja za kuhanje
mogu biti emajlirane ili kataliticke
povrsine. To se razlikuje ovisno o
modelu.

+ KatalitiCke stijenke imaju lagano
matiranu i poroznu povrsinu. KatalitiCke
stijenke pecnice ne smiju se Cistiti.

+ KatalitiCke povrsine upijaju ulje zbog
svoje porozne povrsine i po€inju sjajiti
kada je povrsina zasi¢ena uljem, u tom
slu¢aju preporucuje se zamijeniti ih.

Staklene povrsine

+ Prilikom CiSc¢enja staklenih povrsSina ne
koristite tvrde metalne grebalice i
abrazivna sredstva za CiS¢enje. Oni mogu
oStetiti staklenu povrsinu.

+ Uredaj oCistite pomocu deterdZenta za
pranje suda, tople vode i mekane krpe ili
krpe od mikrovlakana namijenjene bas za
CiSc¢enje staklenih povrsSina i osusite ih sa
suhom krpom od mikrovlakana.

+ Ako je nakon CiS¢enja ostalo deterdzenta
obrisite ga hladnom vodom i osusite
Cistom i suhom krpom od mikrovlakana.
Ostaci preostalog deterdzenta mogu
ostetiti staklenu povrsinu.

+ Ni u kojem slucaju osuSene ostatke
deterdzenta na staklenoj povrsini ne
Cistite s nazubljenim nozevima, zicanom
vunom ili slicnim sredstvima koje mogu
ogrebati povrsinu.

+ Mrlje od klacija (zute mrlje) na staklenoj
povrsini uklonite s komercijalno
dostupnim sredstvima za uklanjanje
vodenog kamenca, sa sredstvima za
uklanjanje vodenog kamenca poput octa
ili soka od limuna.

+ Ako je povrsina jako prljava, sredstvo za
CiS¢enje nanesite spuzvom na mrlju i
pricekajte malo duze da sredstvo djeluje.
Zatim ocistite staklenu povrsinu s
vlaznom krpom.

+ Blijeda boja i mrlje na staklenoj povrsini
su uobicajeni i ne predstavljaju gresku.

Plasticni dijelovi i obojene povrsine

+ Plasti¢ne dijelove i obojene povrsine
oCistite pomoc¢u deterdZenta za pranje
suda, mlakom vodom i mekanom krpom
ili spuzvom te ih osusite suhom krpom.

+ Ne koristite tvrde metalne grebalice ili
abrazivna sredstva za CiSc¢enje. One
mogu ostetiti povrsSine.

+ Pripazite da spojevi dijelova proizvoda ne
ostanu vlazni i da na njima nema
deterdzena. U protivhom, na spojevima
moze nastati korozija.

7.2 Pribor za ciScéenje
Pribor proizvoda ne stavljajte u perilicu

posuda osim ako nije drukcije navedeno u
korisnickom priru¢niku.

7.3 Ciséenje upravljacke ploce

+ Prilikom ¢&iséenja plo¢a koje i maju -
upravljacki kotaci¢ obrisite plocu i
kotaci¢e s mokrom, mekanom krpom i
osusite ih sa suhom krpom. Ne uklanjajte
kotacic¢e i brtve ispod njih prilikom
¢iS¢enja upravljacke ploc¢e. Upravljacka
ploca i kotaci¢i mogu se ostetiti.
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+ Prilikom cis¢enja upravljackih ploca s
kotaci¢ima od inoksa ne koristite

sredstva za CiSc¢enje inoksa oko kotacica.

To moze obrisati pokazatelje oko
kotacica.

+ Upravljacku plocu ocistite vlaznom,
mekom krpom, a zatim je osuSite suhom
krpom. Ako vas proizvod ima funkciju
zaklju¢avanja gumba podesite
zaklju¢avanje gumba prije CiS¢enja
upravljacke ploce. U protivnom, moze
doci do neispravnog prepoznavanja na
gumbima.

7.4 CiSéenje unutrasnjosti peénice
(podrucje pecenja)

Pridrzavajte se koraka ¢iS¢enja navedenih u

dijelu ,Opc¢e informacije o ¢iséenju” u
skladu s vrstom povrsine pecnice.
Ciséenje boénih stijenki peénice

Bocne stijenke podrucja za kuhanje mogu
biti emajlirane ili kataliticke povrsine. To se
razlikuje ovisno o modelu. Ako postoje
katalitiCke stijenke informacije potrazite u
dijelu“Kataliticke povrsine”.

Ako je proizvod model sa zicanom
reSetkom uklonite je prije ¢iSéenja bocnih
stijenki. Zatim dovrsite ¢iS¢enje na nacin
opisan u dijelu ,Opée informacije o
¢iSc¢enju” u skladu s vrstom bocnih stijenki
pecnice.

Za uklanjanje bo¢nih zicanih resetki:

1. Uklonite prednju dio zicane reSetke tako

da ga povucete na boc¢nu stijenku u
obrnutom smijeru.

2. Povucite zi¢anu resetku prema sebi i
potpuno je uklonite.

- N W B o

3. Za ponovno pri¢vrs¢ivanje zicane
reSetke postupak primijenjen prilikom
uklanjanja treba se ponoviti obrnutim
redoslijedom.

7.5 Parno ciscenje

Ovo omogucuje lako omeksavanje

prljavstine (koja se nije zadrzala duze

vrijeme) parom unutar pecnice i kapljicama
vode kondenziranim na unutarnjoj povrsini
pecnice.

Opca upozorenja

+ Postavke vremena, temperature i pare
funkcije parnog ¢iséenja ne mogu se
mijenjati.

+ Ako voda istece u roku od prvih 5 minuta
nakon pokretanja funkcije parnog
CiScenja, ako je spremnik za vodu
uklonjen tijekom CiSc¢enja ili se vrata
otvore, tada ¢e se funkcija ¢iS¢enja
ponistiti.

+ Ako je temperature unutrasnjosti pec¢nice
vecéa od 120 °C, tada funkcija parnog
CiS¢enja ne pocinje.

1. lzvadite sav pribor iz pecnice.

2. Pritisnite spremnik za vodu na
upravljackoj ploci pe¢nice. Uklonite
spremnik za vodu iz njegovog utora.

3. Otvorite plasticni Cep na spremniku za
vodu kao $to je prikazano u nastavku.
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Ne koristite destiliranu ili filtriranu
vodu. Koristite samo gotovu vodu.
Ne koristite zapaljive, alkoholne

otopine ili otopine ¢vrstih tvari
umjesto vode.

4. Napunite posudu s 200 ml vode i stavite
plasti¢ni ¢ep na spremnik za vodu na
njegovo mjesto.

5. Ukljucite peénicu dodirom gumba (.

6. Aktivirajte donji red radnih funkcija
dodirom na “Aktivacija dodatne
funkcije” na zaslonu funkcija.

7. Dodirnite “Parno ¢is¢enje” u donjem
redu zaslona funkcija.

8. Zapocnite ¢is¢enjem dodirom gumba
(4|8
= Zapocinje CiS¢enje, a vrijeme
¢iSéenja parom prikazano je na
zaslonu. Ovo vrijeme se ne moze
promijeniti.
9. Na kraju odbrojavanja vremena na
zaslonu se pojavljuje “00:00".

10.Otvorite vrata i obriSite unutrasnjost
pecnice vlaznom spuzvom ili krpom.

11.Za tvrdokornu prljavstinu, proizvod
oCistite pomoc¢u deterdZenta za pranje
posuda, mlakom vodom i mekanom
krpom ili spuzvom te ga osusite suhom
krpom.

Kod funkcije ¢iS¢enja parom,

@ ocekuje se da voda na dnu pecnice
ispari i kondenzira se u
unutrasnjosti peénice i na vratima
pecnice kako bi se omaksala
lagana prljavstina nastala u pec¢nici.
Kondenzacija nastala na vratima
pecénice moze kapati kada se
otvore vrata peénice. Cim otvorite
vrata pecnice obriSite kondeziranu
paru.

12.( Razlikuje se ovisno o modelu
proizvoda. MozZda nije dostupan na
vasem proizvodu.) Nakon kondenzacije
u peénici moze biti vode ili vlage u
posudi ispod pec¢nice. Obrisite ovu
posudu vlaznom krpom i osusite je.

|| — 'TJQL
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7.6 Ciséenje vrata peénice

Mozete ukloniti vrata i staklo vrata pecnice
i oCistiti ih. Kako ukloniti vrata i staklo
objasnjeno je u dijelu ,Uklanjanje vrata
pecnice” i ,Uklanjanje unutarnjeg stakla
pecnice”. Nakon uklanjanja unutarnjeg
stakla s vrata pecénice ocistite ga pomocu
deterdZenta za pranje posuda, mlake vode i
mekane krpe ili spuzve te ga osusite suhom
krpom. Za uklanjanje naslage vodenog
kamenca na staklu pecnice, obrisite staklo
s octom i isperite ga.

Ne koristite gruba abrazivna
sredstva za CiSéenje, metalne
strugalice, zi¢anu vunu ili
izbjeljivaCe za CiSc¢enje vrata i
stakla peénice.

Uklanjanje vrata pecnice

1. Otvorite vrata pecnice.

2. Otvorite kvacice na Sarkama vrata s
desne i lijeve strane pritiskom prema
dolje kako je pokazano na slici.
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4.

5.

Vrste Sarki se razlikuju npr. (A), (B), (C)
ovisno o modelu proizvoda. Na slikama
u nastavku prikazano je kako otvoriti
svaku vrstu Sarki.

Vrsta Sarki (A) dostupna je na vrstama s
normalnim vratima.

A
/

Vrsta Sarki (B) dostupna je na vrstama
koja se mekano zatvaraju.

6.

7.

8.

Vrsta Sarki (C) dostupna je na vrstama
koja se mekano zatvaraju/otvaraju.

Postavite vrata pe¢nice u poluotvoreni
polozaj.

"

Povucite uklonjena vrata prema gore i
oslobodite ih s desne i lijeve Sarke te ih
uklonite.

HR /98

Za ponovno pri¢vr§¢ivanje vrata
@ postupak primijenjen prilikom

uklanjanja treba se ponoviti
obrnutim redoslijedom. Prilikom
instaliranja vrata svakako zatvorite
kvacice na Sarkama.

7.7 Uklanjanje unutarnjeg stakla na

vratima pecnice

Unutarnje staklo prednjih vrata proizvoda
moze se ukloniti zbog ¢is¢enja.

1.
2.

1

Otvorite vrata pecnice.

Povucite plasti¢ni dio, pricvrs¢en na
gornjem dijelu prednjih vrata, prema
sebi istovremeno gurajuci tocke pritiska
s obje strane dijela i uklonite ga.

| 4

. Kao sto je prikazano na slici, lagano

podignite zadnje unutarnje staklo (1)
prema 'A'i zatim ga uklonite
povlacenjem prema 'B'.

Zadnje unutarnje
staklo

2* Unutarnje staklo
(mozda nije dostupno
za vas$ proizvod)



4. Ako vas proizvod ima unutarnje staklo
(2) tada ponovite isti postupak i odvojite
ga (2).

5. Prvi korak regrupiranja vrata je ponovno
sastavljanje unutarnjeg stakla (2).
Postavite kosi rub stakla tako da
dodirne kosi rub plasti¢nog utora. (Ako
vas proizvod ima unutarnje staklo).
Unutarnje staklo (2) mora se pricvrstiti u
plasti¢ni utor najblizi zadnjem
unutarnjem staklu (1).

6. Kada ponovno sastavljate zadnje
unutarnje staklo (1) pripazite i stavite
tiskanu stranu stakla na unutarnje
staklo. Vazno je postaviti donje kutove
unutarnjeg stakla (1) tako da dodiruju
donje plasti¢ne utore.

7. Gurnite plasticni dio prema okviru dok

ne Cujete zvuk ,klik".

7.8 Ciséenje lampice peénice

U slucaju da stakleni poklopac svjetla

pecnice na podrucju kuhanja postane prljav

oCistite ga s deterdZentom za pranje
posuda, mlakom vodom i mekanom krpom

ili spuzvom te ga osusite suhom krpom. U

sluéaju kvara svjetla peénice mozete ga

zamijeniti pridrzavajuéi se navedenog u

idu¢im odjeljcima.

Zamjena svjetla pecnice

Opca upozorenja

+ Izbjegnite opasnost od strujnog udara
prilikom zamjene svjetla peénice i
odspojite proizvod te pricekajte da se
pecnica ohladi. Vru¢e povrsine mogu
izazvati opekline!

+ Ova pecnica opremljena je sa zaruljom sa
zarnom sa snagom od 40 W, koja je niza
od 60 mm i promjera manjeg od 30 mm
ili halogenom zaruljom s grlom G9 koja
ima shagu manju od 60 W. Zarulje su
prikladne za upotrebu na temperaturama
iznad 300 °C. Zarulje peénice mogu se
nabaviti u ovlastenim servisima ili kod
licenciranih tehnicara. Ovaj proizvod
sadrzi zarulju energetskog razreda G.

+ Polozaj svjetla moze se razlikovati ovisno
o onog prikazanog na slici.

+ Svjetlo koje se koristi u ovom proizvodu
nije prikladno za rasvjetu soba u
domacinstvu. Namjena ovog svjetla je
pomoci korisniku da vidi namirnice.

+ Svjetla koja se koriste u ovom proizvodu
moraju izdrzati iznimne fizikalne uvjete
poput temperature od preko 50 °C.

Ako vasa pecnica ima okruglo svjetlo,

1. tada iskljucite proizvod iz strujne
uticnice.
2. Uklonite zastitno staklo tako Sto Cete ga

okrenuti u smjeru suprotnom od smjera
kazaljke na satu.

.

N

4/

\v‘)

3. Ako je svjetlo vase pecnice vrste (A)
prikazano na donjoj slici tada okrenite
svjetlo peénice kako je prikazano na
slici i zamijenite ga novim. Ako je model
vrste (B) izvucite ga na nacin prikazan
na slici i zamijenite ga novim.

4. Ponovno pric¢vrstite zastitno staklo.
Ako vasa pecnica ima kvadratno svjetlo,

1. tada iskljucite proizvod iz strujne
utiCnice.

2. Uklonite zicanu reSetku u skladu s
opisom.
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3. Podignite zastitno staklo svjetla
pomocu odvijaca. Prvo uklonite vijak
ako postoji vijak na Cetvrtastoj svjetiljci
u vasem proizvodu.

4. Ako je svjetlo vase pecnice vrste (A)
prikazano na donjoj slici tada okrenite
svjetlo peénice kako je prikazano na

8 Rjesavanje problema

slici i zamijenite ga novim. Ako je model
vrste (B) izvucite ga na nacin prikazan
na slici i zamijenite ga novim.

5. Ponovno pri¢vrstite zastitno staklo.

Ako se problem nastavi nakon Sto slijedite

upute u ovom odjeljku, obratite se svom

dobavljacu ili ovlastenom servisu. Nikada

ne pokuSavajte sami popraviti proizvod.

Para se ispusta dok pec¢nica radi.

+ Normalno je da para izlazi tijekom rada.
>>> 0vo nije pogreska.

Tijekom kuhanja stvaraju se kapljice vode.

+ Para koja nastaje tijekom kuhanja se
kondenzira kada dode u dodir s hladnim
povrsinama izvan proizvoda te mogu
nastati kapi vode. >>> Ovo nije pogreska.

Kada se proizvod zagrijava i hladi ¢uje se

metalni zvuk.

+ Metalni dijelovi mogu se Siriti i starati
zvukove kada se zagriju. >>> Ovo nije
pogreska.

Proizvod ne radi.

+ Osigurac¢ moze biti neispravan ili
pregorio. Provjerite osigurace na
razvodnoj ploc¢i. Promijenite ih ako je
potrebno ili ih ponovno ukljucite.

+ Uredaj mozda nije ukopcan u (uzemljenu)

strujnu uticnicu. >>> Provjerite je li uredaj
ukopcan u zidnu utiCnicu.

+ (Ako na uredaju postoji mjerac vremena)
Ne rade gumbi na upravljackoj ploci. >>>
Ako proizvod ima zakljucavanje gumba,
tada je mozda aktivirano zaklju¢avanje
gumba, deaktivirajte ga.

Svjetlo pecnice ne svijetli.

+ Svjetlo pe¢nice mozda je neispravno. >>>
Zamijenite svjetlo pecnice.

+ Nema struje. >>> Uvjerite se da mrezna
struja osigurava napajanje i provjerite
osigurace u razvodnoj kutiji. Po potrebi
promijenite osigurace ili ih ponovno
ukljucite.

Pecnica se ne zagrijava.

+ Ne moze se podesiti odredena funkcija
pecenja i/ili temperatura na pecnici. >>>
Podesite pec¢nicu na odredenu funkcija
pecenja i/ili temperaturu.

+ Za modele s mjeracem vremena, vrijeme
nije podeseno. >>> Podesite vrijeme.

+ Nema struje. >>> Uvjerite se da mrezna
struja osigurava napajanje i provjerite
osigurace u razvodnoj kutiji. Po potrebi
promijenite osigurace ili ih ponovno
ukljucite.

+ Vrata pe¢nice mozda su otvorena. >>>
Pripazite jesu li vrata pe¢nice zatvorena.
Ako vrata pecnice ostanu otvorena dulje
od priblizno 5 minuta, postavke vremena
ponistit ¢e se, a grijaci nece raditi.

(Za modele s mjeracem vremena) Zaslon

mjeraca vremena treperi ili je simbol

mjeraca vremena ostavljen otvoren.

+ Prije je doslo do prekida struje. >>>
Podesite vrijeme / Iskljucite fukcijska
okretna kola proizvoda i ponovo ih
prebacite u Zeljeni polozaj.
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Nakon pocetka kuhanja simbolp> treperi na
zaslonu i ¢uje se zvuéno upozorenje.

+ Vrata pecnice mozda su otvorena. >>>
Pripazite jesu li vrata pe¢nice potpuno

zatvorena. Kontaktirajte ovlasteni servis
ako se kvar ne popravi.

Dodatne informacije u vezi
korisni¢kog priru¢nika:

Tehnicke informacije o rukovanju na¢inom voznje s brzim ubrzavanjem u

skladu s EU Uredbom 2023/826

Nacin rada

POTROSNJA ENERGIJE (vat)

RAZDOLJE (MINUTE)*

Isklju¢eno

Pripravnost

Nacin rada pripravnosti s prikazom
informacija ili statusa

08

20

Nacin rada pripravnosti putem
mrezne aktivacije

*: Razdoblje nakon kojeg oprema automatski prelazi u nacin rada pripravnosti, nacin rada isklju¢eno ili na¢in rada
pripravnosti putem mrezne aktivacije u minutama i zaokruzeno na najblizu minutu.
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