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Caro Cliente,

Deve ler este manual antes de utilizar o produto.

Beko Agradecemos a escolha deste produto. Queremos que o seu produto, fabricado com alta
qualidade e tecnologia, para lhe oferecer a melhor eficiéncia. Para o fazer, deve ler
cuidadosamente este manual e qualquer outra documentagao fornecida antes de utilizar o
produto e manter a mesma como uma referéncia. Se entregar este produto a mais alguém,
entregar também o respetivo manual. Sequir as instrugdes, tendo em conta toda a informagao
e as adverténcias mencionadas no manual do utilizador.

Deve prestar atengao a toda a informagao e todas as adverténcias no manual do utilizador.
Desta forma, ird proteger-se a simesmo e ao seu produto contra 0s perigos que podem
ocorrer.

Guardar o manual do utilizador. Se entregar este produto a mais alguém, entregar também o
respetivo manual.

0 manual do utilizador inclui os seguintes simbolos:

A Risco que pode resultar em morte ou lesGes.
OBSERVAGCAO Risco que pode resultar em danos no material no produto e para o meio
ambiente.

& Riscos que podem resultar em queimaduras devido ao contacto com superficies quentes.
ﬂ Informagdes importantes ou dicas Uteis de utilizag&o.

@ Ler o manual do utilizador.

Arcelik A.S.
Karaagos caddesi No:2-6
34445 Sitluce/Istanbul /TURKEY

Ce Made in TURKEY
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il instrucées de seguranca

- Esta seccao contém
instrucdes de seguranga que
irao ajudar a impedor lesdes
pessoais ou danos no
material.

- Se o produto for transferido
para outra pessoa ou usado
em segunda-mao, o manual
de funcionamento, as
etiquetas do produto e
outros documentos e
acessorios devem ser
entregues com o produto.

- A nossa empresa nao pode
ser responsabilizada por
qualquer dano que possa
ocorrer em resultado de
falha no cumprimento
destas instrucoes.

- O iIncumprimento destas
instrugcdes devera anular
qualquer garantia.

- AAinstalacdo e as
reparacoes devem ser
sempre realizadas pelo
fabricantes, por servico de
assisténcia autorizado ou
por uma pessoa

especificada pelo importador.

- AUtilizar apenas pecas de
substituicao e acessorios
originais.

- AN3o tentar reparar ou
substituir qualquer
componente do produto
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exceto se especificamente
mencionado no manual de
funcionamento.

- AN3o realizar modificagbes

técnicas no produto.

AFinalidade do uso

- Este produto é concebido

para utilizacao domeéstica.
Nao é adequado para
utilizacao comercial.

- Nao usar o produto em

jardins, varandas ou outros
ambientes exteriores. O
aparelho foi projetado para
uso em areas de cozinhas
domésticas e de
funcionarios em lojas,
escritorios e outros
ambientes de trabalho.

. ADVERTENCIA: Este produto

deve ser usado apenas com
a finalidade de cozinhar. Nao
deve ser usado para outros
fins como para aquecer uma
sala.

- O forno pode ser usado para

descongelar, cozer, fritar e
grelhar alimentos.

- Este produto, nao deve ser

usado para aquecimento,
aqguecimento de pratos,
pendurar toalhas ou
vestuario na pega para secar
0S MesMos.



ASegurant,:a de criangas,
pessoas vulneraveis e
animais de estimagao

- Este produto pode ser usado
por criancas com 8 anos de
idade ou mais e por pessoas
com debilidade fisicas,
sensoriais e mentais, ou com
falta de experiéncia e
conhecimento desde que
supervisionadas ou
instruidas sobre um uso
seqguro e sobre os riscos do
produto.

- As criancas nao devem
brincar com o produto. A
limpeza e manutencao do
utilizador ndo deve ser feita
por criangas a menos que
sejJam supervisionadas.

- Este produto nao deve ser
usado por pessoas com
capacidades fisicas,
sensoriais e mentais

limitadas (incluindo criangas)

exceto se forem
supervisionadas ou
receberem as instrucoes
necessarias.

- As criancas devem ser
supervisionadas de modo a
assegurar que nao brincam
com o produto.

- Os produtos elétricos sao
perigosos para as criangas e
para 0s animais domeésticos.

As criangas e 0s animais de
estimacao nao podem
brincar, trepar ou entrar
dentro do produto.

- Nao colocar sobre o

aparelho objetos que as
criangas possam alcangar.

- ADVERTENCIA: Durante a

utilizagao, as superficies
acessiveis do produto estao
quentes. Manter as criangas
afastadas do produto.

- Manter todo o material de

embalagem afastado do
alcance das criancgas. Existe
0 perigo de lesdes e de
sufocarem.

- Quando a porta estiver

aberta, nao colocar qualquer
objeto pesado sobre a porta
ou permitir que as criangas
se sentem nela. Pode
provocar a queda do forno
ou danificar as dobradicas
da porta.

- (Se 0 seu produto tiver um

plugue) Para a seguranca
das criancas, desligar a ficha
de alimentagao e tornar o
produto inoperavel antes de
o depositar para eliminagao.

ASegurant,:a elétrica
- Ligar o produto a tomada
com ligacao terra protegida
por um fusivel que coincida
com a classificagao de
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corrente indicada na etiqueta
do tipo. A instalagao da
ligacao a terra deve ser feita

por um eletricista qualificado.

N&o usar o produto sem
ligacao a terraem
conformidade com as
regulamentacoes
locais/nacionais.

- Aficha ou ligagao elétrica do
produto deve estar em local
facilmente acessivel (onde
nao serao afetadas por
chamas do fogao). Seisto
nao for possivel, tem de
existir um mecanismo
(fusivel, interruptor,etc.) na
instalacao elétrica ao qual o
produto é ligado, em
conformidade com as
regulamentacdes elétricas e
todos os polos tém de estar
separados da rede.

- O produto nao pode estar
ligado a tomada durante a
instalacao, reparacao e
transporte.

- Ligar o produto numa
tomada com ligacao terra
que esteja de acordo com 0s
valores de tensao, corrente e
frequéncia especificados na
etiqueta de classificagao.

- (Se 0 seu produto nao tiver
um cabo de alimentagéo)
Usar apenas o cabo de
ligagao especificado na
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seccao "Especificacoes
Técnicas".

- Nao prender o cabo por

baixo ou atras do produto.
Nao colocar objetos pesados
em cima do cabo de
alimentacao. O cabo de
alimentacao nao pode ser
dobrado, esmagado ou
entrar em contacto com
qualquer fonte de calor.

- Enquanto o forno estiver em

funcionamento, a superficie
traseira do mesmo também
fica quente. Os cabos de
alimentacao nao podem
tocar a superficie traseira

- Nao prender os cabos

elétricos a porta do forno e
nao os passar sobre
superficies quentes. Pode
provocar um curto-circuito
no forno e incendiarem-se
em resultado da fusao do
cabo.

- Usar apenas o cabo original.

Nao usar cabos cortados ou
danificados ou cabos de
extensao.

- Se 0 cabo de alimentagao

estiver danificado, tem de
ser substituido por um
fabricante, um servico
autorizado ou uma pessoa a
ser especificada pela
empresa de importagao de



modo a evitar possiveis
perigos.

- ADVERTENCIA: Antes de
substituir a lampada do
forno, assegurar que desligar
o produto da alimentacao
elétrica para evitar o risco de
choque elétrico. Desligar o
produto ou desligar o fusivel
na caixa do mesmo.

(Se o seu produto tiver um
plugue)

- Nao ligar o produto a uma
tomada que esteja solta, que
tenha saido da respetiva
caixa, que esteja partida,
com gordura, com risco de
contacto com a agua (por
exemplo, a agua pode verter
da bancada).

- Nunca tocar na ficha com as
maos molhadas!Nunca tocar
na ficha com as maos
molhadas. Para desligar ndo
segurar pelo cabo, seqgurar
sempre na ficha.

- Assequrar que a ficha do
produto esta firmemente
ligada na tomada para evitar
a formagao de arco.

ASegurant,:a no transporte
- Desligar o produto da
corrente elétrica antes de o
transportar.

- O produto é pesado, tem de

ser transportado pelo menos
com duas pessoas.

- Nao usar a porta e/ou a pega

para transportar ou deslocar
o produto.Nao usar a porta
e/ou a pega para transportar
ou mover o aparelho.

- Nao colocar outros itens no

produto e transportar o
Mesmo na posicao vertical.
O produto nao pode ser
transportado quando tem
agua no seu interior. Pode
ser transportado depois da
descarga da agua estar
concluida.

- Quando precisar de

transportar o seu produto,
envolver o mesmo com
material de embalagem de
bolhas ou com cartao
grosso e passar com fita
cola com firmeza. Fixar o
produto com firmeza com
fita cola para impedir que as
partes amoviveis ou as
partes de movimento e que o
proprio produto figuem
danificados.

- Verificar a aparéncia em

geral do produto
relativamente a quaisquer
danos que possam ter
ocorrido durante o
transporte.
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ASegurant,:a da instalagao
- Antes de o produto ser
instalado, verificar o produto
relativamente a quaisquer
danos. Se o produto estiver
danificado, ndo instalar o
mesmo.

- Nao instalar o produto perto
de fontes de calor
(radiadores, fogdes, etc.).

- Manter as condutas de
ventilacao abertas em volta
do produto.

- Para evitaro
sobreaquecimento, o
aparelho nao deve ser
instalado atras de portas
decorativas.

ASegurant,:a durante a

utilizagao

- Assegurar que o produto é
desligado depois de cada
utilizagao.

- Se nao usar o produto
durante um longo periodo de
tempo, deve desligar o
mesmo ou desligar o fusivel
da caixa do mesmo.

- Nao operar com um produto
defeituoso ou danificado. Se
aplicavel, desligar as
ligagbes de eletricidade/gas
do produto e chamar a
assisténcia autorizada.
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- N&o usar o produto com o

vidro da porta da frente
retirado ou partido.

- Nao subir para cima do

produto para alcancar
alguma coisa ou por
qualquer outra razao.

- Nao usar o produto em

situagdes que podem afetar
a sua avaliagao, tal como o
consumo de drogas e/ou
alcool.

- Os objetos inflamaveis

guardados na zona de
cozedura podem provocar
um incéndio. Nunca guardar
objetos inflamaveis na zona
de cozedura.

- A pega do forno ndo é um

secador de toalhas. Quando
usar o produto, ndo pendurar
toalhas, luvas ou téxteis
similares.

- As dobradicas da porta do

produto movem-se e
apertam quando abrir e
fechar a porta. Quando
abrir/fechar a porta, ndao
segurar na parte com as
dobradicas.

AAdverténcias da

temperatura
- ADVERTENCIA: Enquanto o

produto estiver em
funcionamento, as partes
expostas ficarao quentes.



N&o tocar no produto ou nos
elementos de aguecimento.
As criangas com idade
inferior a 8 anos nao podem
ficar perto do produto sem a
supervisao de um adulto.

- Nao colocar materiais
inflamaveis/explosivos perto
do produto, dado que os
rebordos irdo ficar quentes
enguanto o mesmo estiver
em funcionamento.

- Dado poder haver saida de
vapor, deve manter-se
afastado enquanto estiver a
abrir a porta. O vapor pode
gueimar as suas maos, rosto
e/ou olhos.

- O produto pode ficar quente
durante a utilizagdo. Nao
tocar nos compartimentos
quentes, as pecas interiores
do forno, os elementos de
aguecimento, etc.

- Ao colocar os alimentos no
forno quente, ao remover 0s
alimentos, etc., usar sempre
luvas de forno resistentes ao
calor.

AUso de acessorios

- Eimportante que a grelhae o
tabuleiro sejam
corretamente colocados nas
prateleiras de arame de aco.
Para informacao detalhada,

consultar a secgao
“Utilizagao dos acessorios”.

- Os acessorios podem

danificar o vidro da porta
quando fechar a porta do
produto. Empurrar sempre
0Ss acessorios para o fim da
zona de cozedura.

ASegurant,:a na cozedura
- Ter cuidado quando usar

alcool nos seus alimentos. O
alcool evapora-se a
temperaturas elevadas e
pode provocar um incéndio
quando exposto a
superficies quentes,
provocando um incéndio.

- Os desperdicios de

alimentos, oleo, etc. na zona
de cozedura podem
provocar um incéndio. Antes
de cozinhar, remover a
referida sujidade grosseira.

- Risco de envenenamento

alimentar: Nao manter os
alimentos no forno durante
mais de uma hora apos a
cozedura. Caso contrario,
pode provocar
envenenamento por
alimentos ou doencas.

- Nao aquecer latas fechadas

e frascos de vidro. A
formacao de pressao pode
provocar a explosao do
frasco.
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- Colocar papel vegetal num
recipiente de cozinha ou no
acessorio do forno (tabuleiro,
grelha, etc.) com alimentos e
colocar o mesmo no forno
pré-aquecido. Remover
quaisquer pedacos em
excesso do papel vegetal
que estejam a sair do
acessorio ou do recipiente
para evitar o risco de tocar
nos elementos de
aquecimento do forno.
Nunca usar papel vegetal
num forno com temperatura
superior a temperatura
maxima de utilizacao
especificada no papel
vegetal que estiver a usar.
Nunca colocar o papel
vegetal na base do forno.

- Nao colocar os tabuleiros de
cozedura, pratos ou folha de
aluminio diretamente n base
do forno. O calor acumulado
pode danificar a base do
forno.

- Fechar a porta do forno
enquanto estiver a grelhar.
As superficies quentes
podem provocar
gueimaduras!

- Alimentos nao adequados
para grelhar e que podem
provocar um risco de
incéndio. Grelhar apenas
alimentos que sejam

10/PT

adequados para fogo
intenso do grelhador. Do
mesmo modo, nao colocar
os alimentos demasiado
afastados na parte de tras
do grelhador. Esta é a zona
mais quente e e 0s
alimentos muito gordos
podem incendiar-se.

ASistema de vapor

- Na cozedura a vapor, abrir a

porta pode provocar a saida
do vapor, criando um risco
de queimaduras. Deve ser
tido cuidado quando abrir a
porta.

- Nao usar agua destilada ou

filtrada. Usar apenas aguas
prontas. Nao usar solugdes
com particulas solidas,
alcodlicas ou inflamaveis em
vez de agua.

- Se a humidade se mantiver

no forno depois da cozedura
a vapor, isso pode provocar
corrosao. Deixar o forno
secar apos a cozedura. Nao
guardar produtos
alimentares molhados no
forno durante um longo
periodo de tempo.

- Nao usar acessorios que

podem corroer-se com o
vapor enquanto estiver a
cozinhar.



. Quando remover 0s
alimentos depois da

cozedura assistida por vapor,

pode cair liquido quente dos
acessorios, deve ser tido
cuidado.

- Quando cozinhar a vapor, é
recomendado adicionar
tanta agua quando a
quantidade indicada na
tabela de cozedura.

ASegurant,:a da

manutencgao e limpeza

- Deixar que o produto
arrefeca antes de iniciar a
limpeza do mesmo. As
superficies quentes podem
provocar queimaduras!

- Nunca lavar o produto
pulverizando-o ou deitando
agua sobre o mesmo! Existe
um risco de choque elétrico!

+ Nao limpar o produto com
equipamentos de limpeza a
vapor dado isso poder
provocar um choque elétrico.

+ Nao usar produtos de limpeza
abrasivos, raspadores
metalicos, materiais de la de
aco ou lixivia para limpar o
vidro da porta frontal do
forno/(se existir) o vidro da
porta superior.. Estes
materiais podem provocar
riscos e a quebra das
superficies de vidro.

+ Deve manter o painel de

controlo limpo e seco. Uma
superficie molhada e suja
pode provocar problemas no
funcionamento das fungoes.
Nao usar solucdes de limpeza
que contenham acidos ou
cloretos para limpar a base do
forno. Nao limpar raspando o
calcario que pode ficar na
base do forno. Caso contrario,
a base do produto ficara
danificada.

Para remover o calcario que
se possa formar no recipiente
da agua, adicionar 350 cc de
vinagre branco a temperatura
ambiente (a acidez do vinagre
nao deve exceder 0s 6%) no
recipiente da agua na base do
forno apds cada 2 ou 3
operacoes e depois aguardar
30 minutos. Apds 30 minutos,
limpar esta zona com um
pano macio humedecido e
secar com um pano Seco.
Dependendo da frequéncia
das operacoes de limpeza
com vapor e da dureza da
agua usada, podem aparecer
manchas de calcario na base
do forno.

Recomenda-se limpar o
interior do forno com agua
vinagre e um pano para as
manchas de cal que possam
surgir no chassis apés a
cozedura com vapor.
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A Instrucées ambientais

Regulamentacao de residuos
Conformidade com a Directiva WEEE e
Eliminagao de Residuos

Este produto estd em
conformidade com a Directiva
mmm | WEEFE da UE (2012/19/EU). Este
produto porta um simbolo de
classificagéo para residuos de
equipamentos eléctricos e

electrénicos (WEEE).

Este produto foi fabricado com materiais e
pecgas de alta qualidade, que podem ser
reutilizados e reciclados. No fim da sua vida
dtil, ndo elimine o residuo com o lixo
doméstico normal ou outro lixo. Leve-o a
um centro de recolha para reciclagem de
equipamentos eléctricos e eletrénicos.
Consulte as autoridades locais para se
informar sobre estes centros de recolha.

A eliminagao adequada de aparelhos
usados ajuda a prevenir potenciais
consequéncias negativas para o ambiente e
para a salde humana.

Cumprimento com a Directiva RoHS:

O produto que adquiriu estd em
conformidade com a Directiva RoHS da UE
(2011/65/EU). Ele ndo contém materiais
perigosos e proibidos especificados na
Directiva.

Eliminagao do material da

embalagem

+ Os materiais da embalagem sao
perigosos para as criangas. Mantenha os
materiais no lugar seguro fora do alcance
das criangas. Os materiais da embalagem
do produto sao fabricados a partir de
materiais reciclados. Elimine-os de forma
adequada e separe-os de acordo com as
instrucdes de lixo reciclado. Nao os
elimine com o lixo doméstico normal.
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Recomendagoes para poupanga de

energia

As informagdes sobre eficiéncia energética

de acordo com a UE 66/2014 podem ser

encontradas na ficha do produto fornecida
com o produto. As sugestdes sequintes irdo
ajuda-lo a usar o seu produto de uma forma
ecoldgica e com eficiéncia energética.

+ Descongelar os alimentos congelados
antes de cozinhar.

+ No forno, usar recipientes escuros ou
esmaltados que transmitam melhor o
calor.

+ Desligar o produto 5 ou 10 minutos antes
do tempo de fim de cozedura para uma
cozedura prolongada. Agora pode
economizar até 20% de eletricidade ao
utilizar o calor.

+ Se especificado na receita ou no manual
do utilizador, deve sempre pré-aguecer.
N&o abrir frequentemente a porta do
forno enguanto cozinhar.

+ Nao abrir a porta do forno quando estiver
a cozinhar na fungao funcionamento
"Aguecimento ventilado ecoldgico”. Se a
porta nao for aberta, a temperatura
interior é otimizada para poupar energia
na fungao de
funcionamento”Aguecimento ventilado
ecoldgico” e esta temperatura pode ser
diferente da temperatura mostrada no
ecra.

+ Tentar cozinhar mais do que um prato ao
mesmo tempo no forno. Pode cozinhar ao
mesmo tempo colocando dois recipientes
para cozinhar na prateleira de arame de
ago. Adicionalmente, se cozinhar as suas
refeigbes uma a sequir a outra, isso ird
poupar energia porgue o forno néo
perdera o calor.



E] 0 seu produto

Apresentacao do produto

AW N =

0 ~N o o

Painel de controlo

Lampadax*

Prateleiras de arame de ago**

Motor do ventilador (por trés da placa de
ago)

Porta

Pega

Cavidade de dgua para cozinhar a vapor
Posicionamento da prateleira

9

*

*%

Aquecedor superior
10 Orificios de ventilagdo

Depende do modelo O seu produto pode ndo
ter uma ldmpada ou o tipo e localizagdo da
lampada podem diferir da figura.

Depende do modelo O seu produto pode ndo
ter prateleiras de arame Na figura as
prateleiras de arame sao mostradas como
exemplos.
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Apresentacao e utilizagao do painel de controlo

Nesta secgéo, pode encontrar uma visédo geral e as utilizagdes basicas do painel de controlo
do produto. Podem existir diferengas nas imagens e algumas fungdes dependem do tipo de
produto.

Controlo do forno

L o @l @ & f
2

1 Botao de selecdo de fungéo abaixo da temperatura definida, volta a
2 Temporizador aparecer o simbolo da temperatura.
3 Botéo da temperatura Temporizador
Se houver botao(des) a controlarem o seu
produto, este(s) botéo (6es) podem ser B O ML |—| € )
ac_edidos, nalgunfs modelos, no p_amel que A ) HinENIn B g
sai quando premido. Para que sejam feitas ' B

as definigdes com estes botdes, em

primeiro lugar empurrar o botao £|l (:'9 ? ? '3:‘7:?
1 2 3 4 5

=]

correspondente e puxar o botdo. Depois de
fazer o seu ajuste, premir novamente e

- 6
voltar a colocar o botéo.

Botao de selegao de funcgao 1 Tecla de alarme

Pode selecionar as fungdes de 2 Tecla de definicdo do tempo
funcionamento do forno com o botéo de 3 Tecla para diminuir

selegao da fungéo. Rodar para a 4 Tecla para aumentar
esquerda/direita a partir da posig&o 5 Tecla de definices

(superior) de fechado para selecionar. 6 Tecla de blogueio de teclas

Botao da temperatura Simbolos do visor

Pode selecionar a temperatura que pretende o . Simbolo do tempo de cozedura
para cozinhar com o botado de controlo do - Simbolo de tempo de fim de
forno. Rodar no sentido horario a partir da D cozedura*

posigao (superior) de fechado para A - Simbolo de alarme
selecionar. P : Simbolo do brilho

Indicador da temperatura & : Simbolo de bloqueio de teclas
Pode perceber qual é a temperaturainterior  § :Simbolo da temperatura

do forno a partir do simbolo da temperatura + Simbolo do volume

no visor. O simbolo da temperatura aparece ~ :Simbolo de bloqueio da portax
no visor com a cozedura comeca e * Variam dependendo do modelo do

produto. Podem nao estar disponiveis no

r n in
desparece quando esta atinge a seu produto,

temperatura definida. Quando a
temperatura no interior do forno desce
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Funcoes de funcionamento do forno

Na tabela de fungdes: sdo indicadas as fungdes de funcionamento que pode utilizar no seu
forno e as temperaturas mais elevadas e mais baixas que podem ser definidas para estas
fungdes. A sequéncia dos modos de funcionamento mostrada aqui pode ser diferente dos
indicados para o seu produto.

/’|\

Lampada do
forno

Nenhum dos aquecedores estéo a
funcionar no forno Apenas a lampada do
forno acende.

Funcionamento
com ventilador

0 forno n&o esta aquecido. Apenas o
ventilador (na parede traseira) esté a
funcionar. Os alimentos congelados
ficam com granulos se descongelados
lentamente a temperatura ambiente, os
alimentos cozinhados estao frios. O
tempo necessario para descongelar uma
pega de carne é superior ao tempo
necessario para descongelar alimentos
CcOm graos.

Agquecimento
superior e
inferior

Os alimentos s&o aquecidos por cima e
por baixo ao mesmo tempo. Adequada
para bolos e estufados em formas de
cozedura ou para bolos e produtos de
pastelaria. A cozedura é feita com um
Unico tabuleiro.

¢
&

Agquecimento
ventilado
inferior

0 ar quente aguecido pelo aquecedor
inferior é distribuido uniforme e
rapidamente em todo o forno com o
ventilador. A cozedura é feita com um
Unico tabuleiro.

Esta fungdo deve também ser usada
para a limpeza facil a vapor.

Agquecimento
ventilado

0 ar quente aguecido pelo aquecedor
ventilador é distribuido uniforme e
rapidamente em todo o forno com o
ventilador. E adequada para cozedura
dos seus alimentos em varios tabuleiros
em niveis de prateleira diferentes.

Agquecimento
ventilado
ecoldgico

De modo a poupar energia, pode usar
esta fungdo em vez de usar
"Aquecimento ventilado" no intervalo de
160-220 °C. Mas, o tempo de cozedura
serd ligeiramente mais demorado.

®] ®]| [¢] Ix

Funcéo pizza

0 aquecedor inferior e 0 aquecimento do
ventilador estdo a funcionar. E adequada
para cozer pizza.

15/PT



0 aquecedor superior e inferior e 0
aquecimento do ventilador estdo a
funcionar. Todas as partes do produto
cozinham de forma uniforme e
rapidamente. A cozedura é feita com um
Unico tabuleiro.

Esta fungdo também deve ser usada
para cozedura com vapor.

:,:‘;,
® Fungao "3D"
wWw Grelhador
completo

O grelhador grande no teto do forno
funciona. E adequado para grelhar
grandes quantidades.

* O seu produto funciona num intervalo de

temperatura especificado no botao da
temperatura.
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Acessorios do produto

Existem varios acessorios no seu produto. Nesta secgao sao disponibilizadas a descrigao
dos acessorios e as descrigdes do uso correto. Dependendo do modelo do produto, os
acessorios fornecidos variam. Todos os acessérios descritos no manual do utilizador
podem néo ser disponibilizados com o produto.

OBSERVACAQ : Os tabuleiros no seu produto podem ficar deformados devido ao efeito da
temperatura. Isto ndo tem qualquer efeito no funcionamento. A deformacéo desaparece quando

os tabuleiros arrefecem.

Tabuleiro normal

Sao usados para produtos de pastelaria,
alimentos congelados e para fritar pegas
grandes.

Tabuleiro para produtos de pastelaria
Sao usados para produtos de pastelaria como
bolinhos e biscoitos.

Modelos com prateleiras de arame:

Grelha de arame

Usado para fritar e/ou colocar os alimentos a
serem assados, fritos e estufados na prateleira
pretendida.
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Utilizacao dos acessérios do
produto

Prateleiras para cozinhar

Ha 5 niveis de posicionamento da prateleira
na zona de cozedura. Pode igualmente ver a
sequéncia das prateleiras nos nimeros na
estrutura frontal do forno.

Modelos com prateleiras de arame

Colocar a grelha de arame de aco nas
prateleiras de cozedura

Modelos com prateleiras de arame:

E importante colocar corretamente a grelha
de arame nas prateleiras laterais de arame
de aco.. Enquanto estiver a colocar a grelha
de arame de ago na prateleira pretendida, a
secgao aberta deve estar na parte frontal.
Para uma melhor cozedura, a grelha de
arame de ago deve ser fixada com o batente
na prateleira de arame. Nao deve
ultrapassar o batente para contactar com a
parede traseira do forno.
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Modelos sem prateleiras de arame:

E importante colocar corretamente a grelha
de arame nas prateleiras laterais. A grelha
de arame de ago tem um sentido quando a
mesma é colocada na prateleira. Enquanto
estiver a colocar a grelha de arame de ago
na prateleira pretendida, a secgao aberta

Colocar o tabuleiro nas prateleiras de
cozedura

Modelos com prateleiras de arame:

E também importante colocar corretamente
os tabuleiros nas prateleiras laterais de
arame de ago.

Enquanto estiver a colocar o tabuleiro na
prateleira pretendida, a parte lateral
destinada a suportar o mesmo deve estar
na parte frontal.

Para uma melhor cozedura, o tabuleiro deve
ser fixada com o batente na prateleira de
arame. Nao deve ultrapassar o batente para
contactar com a parede traseira do forno.



Modelos sem prateleiras de arame:

E também importante colocar corretamente
os tabuleiros nas prateleiras laterais. O
tabuleiro tem um sentido quando 0 mesmo
é colocado na prateleira. Enquanto estiver a
colocar o tabuleiro na prateleira pretendida,
a parte lateral destinada a suportar o
mesmo deve estar na parte frontal

Funcao de batente da grelha de arame
de aco

Existe uma fungéo de batente para impedir
gue a grelha de arame de ag¢o caia da
prateleira lateral. Com esta fungao, pode
facilmente e com seguranca retirar os seus
produtos alimentares. Enquanto esta a
retirar a grelha de arame de ago, pode puxar
a mesma para a frente até que a mesma
chegue ao batente. Tem de passar pelo
batente para a remover totalmente.
Modelos com prateleiras de arame

Modelos sem prateleiras de arame

Funcao de batente da grelha de arame
de ago - Modelos com prateleiras de
arame

Existe uma fungéo de batente para impedir
gue o tabuleiro caia da prateleira de arame
de ago. Enquanto esta a remover o tabuleiro,
deve libertar o mesmo do blogueio traseiro

e puxar o mesmo em direcao a si até que o
tabuleiro alcance o batente. Tem de passar
pelo batente para a remover totalmente.
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Colocagao correta da grelha de arame
de ago e do tabuleiro nas guias te-
lescopicas-Modelos com prateleiras
de arame e guias telescopicas

Gracgas as guias telescopicas, os tabuleiros
ou a grelha de arame de ago podem
facilmente ser instalados e removidos.
Quando estiver a usar os tabuleiros e as
grelhas de arame de ago com guia
telescopica, deve ser tido cuidado em
relagdo aos pinos, na parte frontal e traseira
das guias telescopicas, devem assentar
contra os rebordos da grelha e do tabuleiro
(mostrado na figura).

Dimensdes externas do produto
(altura/largura/profundidade)

595 mm/594 mm/567 mm

Dimensdes da instalagéo do forno
(altura/largura/profundidade)

590 ou 600 mm/560 mm/min. 550 mm

Tensdo / Frequéncia

220-240 V~; 50 Hz

Tipo do cabo e secgao cruzada
usada/adequada para usar no produto

min. HO5VV-FG 3 x 1,5 mm?

Consumo total de energia

3,3 kW

Tipo de forno
#

Forno multifungdes

Essenciais: : Informagao sobre a categoria energética dos fornos elétricos é atribuida de
acordo com a norma EN 60350-1 / IEC 60350-1 Esses valores s&o determinados sob a
carga padrao com as fungdes do aquecedor inferior-superior ou aquecimento auxiliado por

ventilador (se existir).

A classe de eficiéncia energética é determinada em conformidade comas seguintes
prioridades dependendo se existem ou ndo no produto as fungdes relevantes. 1-
Agquecimento ventilado ecoldgico, 2-Aquecimento ventilado 3- Grelhador inferior ventilado,

4-Aguecimento superior e inferior.

i
i
i

qualidade do produto.

com o seu produto.

As especificagdes técnicas podem ser alteradas sem aviso prévio para melhorar a

As imagens neste manual séo esquematicas e podem nao coincidir exactamente

Os valores indicados nas etiquetas do produto ou na documentagao que
acompanha o mesmo s&o obtidos em condi¢des laboratoriais em conformidade

com as normas relevantes. Dependendo das condigbes operacionais e ambientais
do produto, estes valores podem variar.
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Bl Primeira utilizagao

Antes de comecgar a utilizar o seu produto, é
recomendado fazer o que esta indicado nas
secgdes sequintes.

Primeira definicao de tempo

Defina sempre a hora do dia antes de
utilizar o forno. Se nédo o definir, ndo
pode cozinhar em alguns modelos de
forno.

1. Quando depois do forno ser ativado pela
primeira vez, o campo da hora "12:00" e 0
simbolo €9 ira piscar no visor.

2. Péra definir a hora do dia tocando em @
/

© 17
g
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4. Definir o minuto do dia tocando em &/&.

O |oCco
I pw|my

Q@@@i@éﬁ

5. Confirmar a definigao tocando em €2 ou
natecla % .

» A hora do dia é definida e o simbolo ®

desaparece no ecra.

Se a primeira definigdo do tempo,
"12:00" e os simbolos
continuarem a piscar e 0 seu forno
nao ird comecar a funcionar.. Para
que o seu forno funcione, tem de
confirmar a hora do dia definindo a
hora do dia tocando a tecla 9
guando este estiver em "12:00".
Pode modificar a definicdo da hora
do dia mais tarde, conforme descrito
na secgao "Definigdes”.

As definigdes da hora atual sdo
canceladas no caso de interrupgao
no fornecimento de energia. E
necessario ser reajustada.

Primeira limpeza

1. Remover todos os materiais de
embalagem.

2. Remover todos os acessérios do forno
fornecida com o produto.

3. Ligar o produto durante 30 minutos e
despois desligar o mesmo. Desta forma,
os residuos e as camadas que podem ter
sido ficado no forno durante a produgado
sédo queimadas e limpas.

4. Quando operar com o produto, selecionar
atemperatura mais elevada e a fungao de
funcionamento de modo a que todos os
aguecedores estejam a funcionar no seu
produto. Consultar "Fungbes de
funcionamento do forno". Pode obter
informagdes de como operar com o forno
na secgao sequinte.

5. Aguardar que o forno arrefega.

6. Limpar as superficies do produto com um
pano ou esponja humedecidos e secar
com um pano.

Antes de usar os acessorios:

Limpar os acessorios que retirou do forno
com agua com detergente e uma esponja
de limpeza macia.
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OBSERVAGCAO A superficie pode ficar
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danificada por alguns
detergentes ou materiais
de limpeza. Nao use
detergentes ou
cremes/pos de limpeza
agressivos ou qualquer
objecto pontiagudo
durante a limpeza.

OBSERVAGCAO Podera ocorrer maus

odores e fumaga por um
par de horas durante o
funcionamento inicial. Isto
é perfeitamente natural.
Assegure que o comodo
esteja bem ventilado para
extrair o fumo e o cheiro.
Evite inalar directamente o
fumo e os odores emitidos.



B Funcionar com o fomo

Informagao geral acerca da
utilizagao do forno

Ventilador de arrefecimento (Podem
nao existir no seu produto.)

O seu produto esta equipado com um
ventilador de arrefecimento. O ventilador de
arrefecimento € ativado automaticamente
sempre que necessario e arrefece tanto a
frente do produto como os méveis. E
automaticamente desativado quando o
processo de arrefecimento € terminado. O
ar quente sai através da porta do forno. Nao
deve cobrir estas aberturas de ventilagao
com nada. Caso contrario, o forno pode
sobreaquecer.

0 ventilador de arrefecimento continua a
funcionar para operar durante o
funcionamento do forno ou depois o forno é
desligado (aproximadamente 20-30
minutos). Se cozinhar através da
programagao do temporizador do forno, no
fim do tempo de cozedura, o ventilador de
arrefecimento desliga-se com todas as
fungdes. O tempo de funcionamento do
ventilador de arrefecimento ndo pode ser
determinado pelo utilizador. Liga-se e
desliga-se automaticamente. Isto ndo é um
erro.

lluminagao do forno

Alampada do forno acende-se quando o
forno comega a cozedura. Nalguns modelos,
a lampada estd acesa durante a cozedura,
enguanto noutros modelos apds um
determinado tempo apaga-se.

Se pretender que a ldmpada do forno fique
acesa continuamente, deve selecionar a
fungao de funcionamento “Lampada do
forno" com o botdo de selegéo da fungéo.

Operar a unidade de controlo do

forno
Adverténcias gerais para a unidade de
controlo do forno

0 tempo maximo que pode ser
definido para o final da cozedura é de
5 horas e 59 minutos.

O programa sera cancelado em caso
de falha eléctrica. Terd que
reprogramar o forno.

Enquanto estiver a fazer os ajustes,
o0s simbolos relevantes ficam a
piscar no visor. Deve aguardar
alguns instantes para que a definigéo
seja guardada.

Se tiver sido feita qualquer definigéo
de cozedura, a hora do dia ndo pode
ser ajustada.

Se o tempo de cozedura for definido
guando a cozedura comega, 0 tempo
restante é exibido no ecra.

Nos casos em que o tempo de
cozedura é definido; pode cancelar
automaticamente tocando na tecla
€2 durante um tempo demorado.

Sogooe o
o oo U g g
TYTYE
1 2 3 4 5 8

Tecla de alarme

Tecla de defini¢gdo do tempo
Tecla para diminuir

Tecla para aumentar

Tecla de definigdes

Tecla de blogueio de teclas

o o w N =
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Simbolos do visor

o : Simbolo do tempo de cozedura
) : Simbolo de tempo de fim de
h cozedurax

o : Simbolo de alarme

¢ : Simbolo do brilho

5 : Simbolo de blogueio de teclas

i : Simbolo da temperatura

() - Simbolo do volume

: Simbolo de blogueio da porta*

* Variam dependendo do modelo do

produto. Podem nao estar disponiveis no

seu produto.

Ligar o forno

Quando selecionar uma fungéo de
funcionamento gue pretende para cozinhar
usando o bot&o de selegao da fungéo e
definir uma determinada temperatura
usando o botdo da temperatura, o forno
comega a funcionar.

Desligar o forno

Pode desligar o forno rodando o botao de
selegdo de fungao e o botédo da temperatura
para a posigao desligar (para cima).

A cozedura manual para selecionar a
fungao de temperatura e de
funcionamento do forno.

Pode cozinhar fazendo o controlo manual
(sob o seu controlo) sem definir o tempo de
cozedura selecionando a temperatura e a
fungao de funcionamento especifica para
0s seus alimentos.

Exemplo:

1. Selecionar a fungdo de funcionamento
gue pretende usando o botéo de selecdo
da fungéo.

2. Definir a temperatura que pretende para
cozinhar com o bot&o da temperatura..

» O seu forno comegara a funcionar

imediatamente na funcéo e temperatura
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selecionadas e no ecré ird aparecer 8 .
Quando a temperatura no interior do forno
atingir a temperatura definida, o simbolo &
desaparece. O forno ndo se desliga
automaticamente uma vez que a cozedura
manual é feita sem definigdo do tempo de
cozedura. Tem de controlar a cozedura e
desligar o mesmo. Quando a sua cozedura
estiver concluida, desligar o forno rodando o
bot&o de selegdo de fungdo e o botéo da
temperatura para a posigéo desligar (para
cima).
Cozinha definindo o tempo de
cozedura;
0O forno pode desligar-se automaticamente
no fim do tempo selecionando a
temperatura e a fungao especifica do
funcionamento para os seus produtos
alimentares e definir o tempo de cozedura
no temporizador.
1. Selecionar a fungdo de funcionamento
para a cozedura.
2. Tocar €9 até que o simbolo € apareca no
visor para o tempo de cozedura.

SRRl
L
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Depois da definigdo da fungéo de
funcionamento e da temperatura,
pode definir o tempo de cozedura
para 30 minutos tocando na tecla@®
diretamente para uma definigao
rapida do tempo de cozedura e para
alterar o tempo com as teclas @/ .

3. Definir o tempo de cozedura com as

teclas @/,

S mrur
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0 tempo de cozedura aumentaem 1
minuto nos primeiros 15 minutos,
apos 15 minutos aumentaem 5
minutos.

4. Colocar os seus alimentos no forno e
definir a temperatura com o botéo da
temperatura.

» O seu forno comegara a funcionar

imediatamente na funcéo e temperatura

selecionadas. O tempo de cozedura comega

a contagem decrescente e § aparece no

visor. Quando a temperatura no interior do

forno atingir a temperatura definida, o

simbolo § desaparece..

5. Depois do tempo de cozedura estar
concluido, no ecra aparece "End" o
simbolo €9 fica a piscar e o temporizador
apita.

6. 0 aviso toca durante dois minutos. Premir
qualguer botao para parar o aviso. O aviso
para e a hora do dia aparece no ecra.

Para definir o tempo de fim de

cozedura para uma hora posterior.

(Variam dependendo do modelo do

produto. Podem nao estar disponiveis

no seu produto.)

Ao selecionar a temperatura e a fungéo

especifica de funcionamento para a sua

refeicdo, pode definir o tempo de cozedurae

o fim do tempo de cozedura para uma hora

mais tarde, permitindo que o forno se ligue

e desligue automaticamente.

1. Selecionar a fungdo de funcionamento
para a cozedura.

2. Tocar €9 até que o simbolo € apareca no
visor para o tempo de cozedura.

S
|
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Depois da definigdo da fungéo de
funcionamento e da temperatura,
pode definir o tempo de cozedura
para 30 minutos tocando na tecla@®
diretamente para uma definigao
rapida do tempo de cozedura e para
alterar o tempo com as teclas @/ .

3. Definir o tempo de cozedura com as
teclas ®/C.

S Mr-Lr
T
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0 tempo de cozedura aumentaem 1
minuto nos primeiros 15 minutos,
apos 15 minutos aumentaem 5
minutos.

» Depois de o tempo da cozedura ter sido

definido, o simbolo €9 é constantemente

exibido no ecra.

4. Tocar €9 até que o simbolo % apareca no
visor para o fim do tempo de cozedura.

O (LT
o L TI0
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5. Definir o fim do tempo de cozedura com
as teclas @/O.

Sz
SR P R
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» Depois do tempo fim de cozedura ser

definido, o simbolo €9 e o simbolo Y com o

simbolo do periodo de tempo iré aparecer

constantemente no visor. Assim que a

cozedura comega, 0 simbolo 9 desaparece.

6. Colocar os seus alimentos no forno e
definir a temperatura com o botéo da
temperatura.
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» O tempo do forno calcula
automaticamente o tempo de inicio da
cozedura subtraindo o tempo de cozedura
do tempo de fim de cozedura que foi
definido por si. Quando o tempo de
cozedura inicial é atingido, 0 modo de
funcionamento selecionado € ativado e o
forno é aquecido a temperatura definida. O
tempo de cozedura comega a contagem
decrescente e §l aparece no visor. Quando a
temperatura no interior do forno atingir a
temperatura definida, o simbolo §
desaparece..

7. Depois do tempo de cozedura estar
concluido, no ecra aparece "End" o
simbolo €9 fica a piscar e o temporizador
apita.

8.0 aviso toca durante dois minutos. Premir
qualguer botao para parar o aviso. O aviso
para e a hora do dia aparece no ecra.

Se for premida alguma tecla no fim
do aviso sonoro, o forno comegara
novamente a funcionar. Para impedir
que o forno comece a funcionar
novamente no final do aviso, colocar
0 botdo da temperatura e da fungao
na posigao "0" (Desligado) e o forno
é desligado.

Cozedura com vapor

0 seu forno tem uma fungao de cozedura a
vapor. Durante a cozedura, este vapor
garantira melhores resultados de cozedura.
0 vapor garante que a superficie dos
produtos de pastelaria figue mais brilhante,
a crosta fique mais crocante e o tamanho
seja maior. Além disso, o vapor reduz a
perda de humidade na carne, assegurando
que fica mais suculentas e mais deliciosa.

A cozedura com vapor apenas pode
ser feita em fungdes de cozedura
com vapor indicadas no manual do
utilizador.

A condensacao formada na porta do
forno apds a cozedura com vapor
pode pingar guando a porta do forno
for aberta. Assim que abrir a porta do
forno, limpar a condensagao.
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Afastar-se ao abrir a porta do forno,
pois 0 vapor e o calor podem escapar
durante e ap6s a cozedura com
vapor. A saida de vapor pode
gueimar as suas maos, rosto e/ou
olhos.

Se a 4gua permanecer dentro do
forno apds cada cozedura com
vapor, secar a dgua restante com um
pano seco depois de o forno
arrefecer. Caso contrario, a dgua
residual pode levar a calcificagao.

Para cozedura com vapor:

1. Consultar a tabela de cozedura com
vapor para determinar a fungéo, a
temperatura, 0 tempo e a quantidade de
agua a ser adicionada. Para refeigdes nao
indicadas na tabela, pode determinar
esses valores.

2. Dependendo da sua refeigao, despejar a
guantidade de agua a ser usada no
recipiente na base do forno.

N&o utilize dgua destilada ou filtrada.
Utilize apenas agua engarrafada.
N&o adicione solugdes inflamaveis,
com alcool ou particulas sélidas no
depdsito de agua.
3. Definir o bot&o de fungéo para o modo de
funcionamento com vapor pretendido.
4. Definir o botdo da temperatura para a
temperatura pretendida.
» O seu forno comegara a funcionar
imediatamente na funcéo e temperatura
selecionadas e no visor ird aparecer § .
Quando a temperatura no interior do forno
atingir a temperatura definida, o simbolo 8
desaparece..



5. Colocar a refeigdo na prateleira
recomendada.

Tenha cuidado ao abrir a porta do
forno, visto que pode sair vapor.
O vapor exalado pode escaldar as
suas maos, rosto e/ou olhos.

» O processo de cozedura comega.

6. No final da cozedura, rodar os botdes de
fungao e temperatura para a posi¢éo
desligado, para desligar o forno.

Apés cada ciclo de confegao
assistida por vapor, verifique se
existe dgua na base do forno. Caso
exista, use um pano seco para limpar
a dgua quando o forno tiver
arrefecido. Caso contrério, a dgua
remanescente na base do forno
poderé levar a formagao de calcério.

Definicoes

Ativar bloqueio da tecla

Pode impedir que a unidade de controlo seja

interferida através da ativagéo da fungao de

blogueio de tecla.

1. Tocar Gl até que o simbolo & apareca no

visor.

L0 & 0 & &

» O simbolo (il aparece e a contagem
decrescente 3-2-1 comega no visor.
Quando a contagem decrescente terminar,
o blogueio de tecla ¢ ativado. Quando for
tocada qualquer tecla quando o blogueio de
tecla esta definido, o temporizador emite
um sinal sonoro e o simbolo & fica a piscar.

ﬂ Se para de tocar a tecla i antes da
contagem decrescente terminar, o
blogueio de tecla ndo sera ativado.

As teclas do temporizador ndo
podem ser usadas quando o
blogueio de tecla esta ligado. O
blogueio de tecla ndo sera cancelado
em caso de interrupgéo no
fornecimento de energia.

Desativar o bloqueio de tecla

1. Tocar & até que o simbolo & desapareca
no visor.

» O simbolo (& desaparece e o bloqueio de

tecla é desativado no visor.

Ajustar o alarme

Pode igualmente ajustar o temporizador do

produto para qualquer adverténcia ou

lembrete além de cozinhar.

0O relégio de alarme ndo afeta as fungdes de

funcionamento do forno. Usado para fins de

adverténcia. Por exemplo, pode usar o

reldgio de alarme quando pretender voltar

os alimentos gue estdo no forno num

determinado momento. Assim que o tempo

que definiu tiver terminado, o relégio emite

um aviso sonoro.

0 tempo maximo do alarme pode ser
de 23 horas e 59 minutos.

1. Tocar £ até que o simbolo £ apareca no
visor.

101
Q L

(e ©€ @ & §

2.® Definir a hora do alarme com as teclas
/O

11 0
Q 0 1 S

4 6 0 N\ &

» Depois de definir a hora do alarme, o
simbolo £ mantém-se aceso e a hora do
alarme comega a contagem decrescente no
visor. Se a hora do alarme e o tempo de
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cozedura forem definidos ao mesmo tempo,

o tempo mais curto é exibido no visor.

3.Depois da hora do alarme ser completada,

o simbolo Licomeca a piscar e é emitido
um aviso sonoro.

Desligar o alarme

1.No fim do periodo do alarme, é emito um
aviso sonoro durante dois minutos.
Premir qualquer tecla para parar o aviso
SONOro.

» O aviso sonoro para e a hora do dia

aparece no visor.

Se pretender cancelar o alarme:

1. Tocar £ até que o simbolo apareca £} no
visor para repor a hora do alarme. Tocar a
tecla© até que mostre "00:00",

2.} pode também cancelar o alarme
premindo demoradamente a tecla.

Alterar o nivel de volume.

1. Tocar a tecla € até que o simbolo €
aparega no visor.

L1 1@
=

Q@@@@&

2. Definir o nivel pretendido com as teclas &
/@ . (b-01-b-02-b-03)

L]«
[

Q@@%\{%@

3. Tocar a tecla % para confirmacao ou a
definigéo é ativada brevemente até que
tocar numa tecla.

Definir o brilho do visor.

1. Tocar a tecla € até que o simbolo(®
aparega no visor.

@@@@6{%
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2. Definir o brilho pretendido com as teclas
®/© . (d-01-d-02-d-03)

I d
L

Q@@%\%ﬁﬁ

» Tocar a tecla %¥ para confirmacao ou a

definigéo é ativada brevemente até que

tocar numa tecla.

Alterar a hora do dia :

No seu forno, para alterar a hora do dia que

definiu anteriormente,

1. Tocar % até que o simbolo {2 apareca no
visor.

2.Para definir a hora do dia tocando em @

/9.

Q@@ = 0

3. Tocar Y ou na tecla %* para ativar o
campo dos minutos..

o T
pupning

ﬂ@@@'@'@l

4. Definir o minuto do dia tocando em &/<.

Q@@@éﬁ%&a

5. Confirmar a definigao tocando em € ou
na tecla &%

» A hora do dia é definida e o simbolo &

desaparece no ecra.




E Informagao geral acerca da cozedura

Esta seccdo descreve dicas sobre a
preparagao e a cozedura dos seus
alimentos.

Adicionalmente, pode também encontrar
alguns alimentos testados pelos produtores
e as definigdes mais apropriadas para estes
alimentos. As definigdes apropriadas do
forno e os acessorios para estes alimentos
sdo igualmente indicados.

Adverténcias gerais acerca de

cozinhar no forno

+ Enquanto abrir a porta do forno durante
ou apds a cozedura, pode sair vapor
guente que provoca queimaduras. O
vapor pode gueimar as suas maaos, rosto
e/ou olhos. Quando abrir a porta do forno,
deve manter-se afastado.

+ O vapor intenso gerado durante a
cozedura pode formar gotas de agua
condensada no interior e no exterior do
forno e nas pegas na parte superior dos

méveis devido a diferenca de temperatura.

Este é uma ocorréncia fisica e normal.

+ Atemperatura de cozedura e os valores
do tempo atribuidos aos alimentos
podem variar dependendo da receita e da
guantidade. Por esta razao, estes valores
sado dados como intervalos.

+ Remover sempre do forno os acessorios
nao utilizados antes de comegar a
cozinhar. Os acessorios que se irdo
manter no forno podem impedir que os
alimentos sejam cozinhados nos valores
corretos.

+ Para os alimentos que ird cozinhar de
acordo com a sua propria receita, pode
basear-se em alimentos semelhantes
indicados nas tabelas de cozedura.

+ Utilizando os acessérios fornecidos
assegura que obtém o melhor
desempenho de cozedura. Deve respeitar
sempre as adverténcias e a informagado
fornecida pelo fabricantes para os
recipientes de cozinha externos que ira
utilizar.

+ Cortar o papel vegetal que vai usar na
cozedura nos tamanhos adequados para
o recipiente em que ira cozinhar. Os
papéis vegetais que estiverem do lado de
fora do recipiente podem criar um risco

de queimaduras e afetar a qualidade da
cozedura. Usar o papel vegetal que ird
utilizar no intervalo de temperatura
especificado.

+ Para um bom desempenho da cozedura,
colocar os alimentos na prateleira correta
recomendada. Nao alterar a posi¢ado da
prateleira durante a cozedura.

Bolos e alimentos de forno

Informagao Geral

+ Recomendamos a utilizagao dos
acessorios do produto para um bom
desempenho de cozedura. Se for utilizar
recipientes de cozinha externos, deve
preferir loiga escura, resistente ao calor e
anti-aderente.

+ Se for recomendado o pré-aguecimento
na tabela de cozedura, assegurar que
coloca os seus alimentos no forno apés o
pré-aguecimento.

+ SE vai cozinhar usando recipientes de
cozinha na grelha, deve colocar os
mesmos no meio da grelha e ndo junto da
parede traseira.

+ Todos os materiais usados para fazer
bolos devem estar limpos e a temperatura
ambiente.

+ O estado da cozedura dos produtos pode
variar dependendo da quantidade de
alimentos e do tamanho dos recipientes.

+ Formas de metal, cerdmica e vidro
aumentam o tempo de cozimento e a
superficie inferior dos alimentos pastéis
nao douram uniformemente.

+ Se usar papel de cozinha durante o
cozimento, pode ocorrer um pouco de
escurecimento na superficie inferior dos
alimentos. Nesse caso, pode ser
necessario estender o tempo de
cozimento em cerca de 10 minutos.

+ Os valores especificados na tabela de
cozedura sdo determinados em resultado
dos testes realizados nos nossos
laboratodrios. Os valores adequados para
si podem ser diferentes destes valores.

+ Colocar os seus alimentos na prateleira
apropriada recomendada na tabela de
cozedura. Considerar a prateleira inferior
do forno como a prateleira 1.
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Dicas para fazer bolos

Se o bolo for demasiado seco, aumentar a
temperatura em 10 °C e encurtar o tempo
de cozedura.

Se o0 bolo for huimido, usar uma pequena
guantidade de liquido e diminuir a
temperaturaem 10 °C.

Se a parte superior do bolo estiver
gueimada, colocar o mesmo na prateleira
mais inferior, baixar a temperatura e
aumentar o tempo de cozedura.Se a parte
superior do bolo estiver queimada,
coloque-a numa prateleira inferior,
diminua a temperatura e aumente o
tempo de cozimento.

Se estiver bem cozido mas o exterior esta
pegajoso, usar uma pequena quantidade
de liquido, reduzir a temperatura e
aumentar o tempo de cozedura.

Dicas para cozer produtos de pastelaria

Se a massa for demasiado seca,
aumentar a temperaturaem 10°C e
encurtar o tempo de cozedura.

Humidificar as folhas de massa com um
molho que consiste numa mistura de leite,
Oleo, ovo e iogurte.

Se os produtos de pastelaria ficarem
cozidos lentamente, assegurar que a
espessura dos mesmos preparados por si
nao excedem o tabuleiro.

Se os produtos de pastelaria ficarem
dourados a superficie para a base ndo
estiver cozida, assegurar que a
guantidade de molho que vai usar para os
mesmos nao é demasiada na base. Para
que figuem ainda mais dourados, deve
tentar espalhar uniformemente o molho
entre as folhas de massa e os produtos
de pastelaria.

Cozer os seus produtos de pastelaria na
posiGao e na temperatura apropriadas
conforme a tabela de cozedura. Se a base
continuar a ndo estar suficientemente
dourada, colocar a mesma na prateleira
inferior para a cozedura seguinte.

Tabela de cozedura para bolos e alimentos de forno
Sugestoes para cozinhar em bandeja unica

q

Bolos ho Tabuleiro normal* superior e 3 180 30..40
tabuleiro A
inferior
V?Ios na Forma para bolo na Aquec!mento 5 180 30 40
orma grelha de aramex* ventilado
Aquecimento
Tabuleiro normal* superior e 3 160 25..35
inferior
o
pequenos . ’
. Aguecimento arame: 3
Tabuleiro normal* . 150 25..35
ventilado Modelos sem
prateleiras de
arame: 2
Forma redonda para
bolos, 26 cm de Aquecimento
diametro com superior e 2 160 30..40
grampo na grelha de inferior
Pao-de-16 aramex*x
a0-de-o Forma redonda para
bolos, 26 cm de AQueCimento
didametro com a tilad 2 160 30..40
grampo na grelha de ventilado
aramex*x
Tabuleiro para Aguecimento
Biscoito produtos de superior e 3 170 25..35
pastelariax inferior
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Tabuleiro para

Aquecimento

produtosA de ventilado 3 170 20..30
pastelaria*
Aquecimento
Pastelaria Tabuleiro normal* sgperipr e 2 200 35..45
inferior
com massa ’ Aquecimento
Tabuleiro normal* ventilado 2 180 35..45
Aquecimento
. Tabuleiro normal* superior e 2 200 20..30
Pasﬁelarla inferior
rica . Aquecimento
Tabuleiro normal* ventilado 3 180 20..30
Aquecimento
Tabuleiro normal* superior e 3 200 30..40
Pao integral inferior
. Aquecimento
Tabuleiro normal* ventilado 3 200 30..40
Forma retangular em Aguecimento
Lasanha metal / vidro na superior e 20u3 200 30..40
grelha de aramex* inferior
Forma redonda d .
me?al piefo 020 Cam?:le Aqueumento
A ! superior e 2 180 50..70
didmetro na grelha de e
inferior
Tarte de aramexx
maca Forma redonda de
mgtal preto, 20 cm de Aquecimento 9 170 50 . 70
didmetro na grelha de ventilado
aramexx
Aquecimento
Pizza Tabuleiro normal* sgperipr e 2 200 ... 220 10..20
inferior
Tabuleiro normal* Funcao pizza 3 250 8..15

Pré-aquecimento recomendado para todos os alimentos
* Estes acessorios podem nao estar incluidos com o produto.

++ Estes acessorios ndo estdo incluidos com o seu produto. Sdo acessorios que existem no mercado.

Sugestoes para cozinhar com duas bandejas

Modelos com
2 Tabuleiro Modelos com prateleiras de
Tormal prateleiras de  arame: 25 ..
Bolos 4 Tabuleiro para Aquec!mento 9 4 arame: 150 40
pequenos - ventilado - Modelos sem Modelos sem
produtos de leiras d leiras d
astelariar prateleiras de prateleiras de
P arame: 140 arame: 30 ...
45
2 Tabuleiro
normal* )
Biscoito 4 Tabuleiro para Aquecimento 2 4 170 25..35
— ventilado -
produtos de
pastelaria*
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_Tabuleiro
normalx

Pastelaria ) Aquecimento
4 Tabuleiro para . 1 4 180 35..45
com massa brodutos de ventilado -
pastelaria*
2 Tabuleiro
’ normal* ’
Pasyelarla 4 Tabuleiro para Aquec!mento 0 4 180 20 .30
rica ventilado -

“produtos de

pastelaria*

Pré-aquecimento recomendado para todos os alimentos

* Estes acessorios podem nao estar incluidos com o produto.

++ Estes acessorios ndo estdo incluidos com o seu produto. Sdo acessorios que existem no mercado.

Tabela de cozedura para Aquecimento ventilado ecoldgico - fungao de funcio-

namento

+ N&o alterar a temperatura de cozedura depois de a cozedura comegar em Aguecimento
ventilado ecoldgico - fungéo de funcionamento.

+ Nao abrir a porta do durante a cozedura em Aquecimento ventilado ecolégico - fungéo
de funcionamento. Se a porta ndo for aberta, a temperatura interior é otimizada para
poupar energia e pode ser diferente do visor.

+ Néo pré-aquega no modo Aquecimento ventilado ecoldgico.

Sugestoes para cozinhar em bandeja tnica

Bolos pequenos Tabuleiro normal* 3 160 25..35
Biscoito Tabuleiro normal* 3 180 25 .35
Pastelaria com )
massa Tabuleiro normal* 3 200 45 .55
Pastelaria rica Tabuleiro normal* 3 200 35..45

* Estes acessdrios podem nao estar incluidos com o produto.

Carne, peixe e aves + Depois de o tempo de cozedura ter

Os pontos principais sobre assar terminado, deixar a carne no forno

« Temperar 0s mesmos com sumo de durante cerca de 10 minutos. O suco da
limao e pimenta antes de cozinhar frango, carne € melhor distribuido para a carne
peru e pecas grandes de carne ira permitir frita e ndo é libertado quando a carne é

um melhor desempenho da cozedura.
+ Leva 15 a 30 minutos mais a cozinhar
carne com 0sso do que fritar em filetes.
+ Tem de calcular cerca de 4 ou 5 minutos
do tempo de cozedura por centimetro de
espessura da carne.
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cortada.

O peixe deve ser colocado numa
prateleira num nivel médio ou baixo numa
prato resistente.

Cozinhe os alimentos recomendados na
mesa de cozimento em uma Unica
bandeja.



Tabela de cozedura para carne, peixe e aves

Bife (inteiro) / Aquecimento ;goTr;nasi
Assar (1 kg) Tabuleiro normal* superior e 3 depois 180 ... 60 ... 80
inferior
190
Pernil de Aguecimento 15 mins.
borrego (1.5 - Tabuleiro normal* superior e 3 250/max, 110...120
2.0 kg) inferior depois 170
Grelha de aramex . )
Colocar um tabuleiro Aquecimento 15 mins.
numa orateleira superior e 2 250/max, 60 ... 80
infperior inferior depois 190
Frango Grelha de aramex
Colocar um tabuleiro Aquecimento
assacﬂ(o)(] 8-2 numa prateleira ventilado 2 200 ... 220 60 ... 80
9 inferior
Grelha de aramex )
Colocar um tabuleiro 5 womn 15 mins.
numa prateleira Funcao "3D 2 250(ma><, 60 ... 80
inferior depois 190
Aquecimento Zzgor/nr;]nasi
Tabuleiro normal* superior e 1 : ' 150 ... 210
inferior dep0|sg(1)80
1
Peru (5.5 kg) 5 Tins.
. S umen 250/max,
Tabuleiro normal* Fungéo "3D 1 depois 180 . 150..210
190
Grelha de aramex Aquecimento
COL%C;;UT;@FG?:SWO superior e 3 200 20..30
ian«)erior inferior
Peixe Grelha de aramex
Colocar um tabuleiro ¢\ 2, ugpy: 3 200 20...30

numa prateleira
inferior

Pré-aquecimento recomendado para todos os alimentos

* Estes acessdrios podem nao estar incluidos com o produto.
++ Estes acessorios ndo estdo incluidos com o seu produto. Sdo acessorios que existem no mercado.

Grelhador

Carne vermelha, peixe e carne de aves ficara
rapidamente dourada quando grelhada, fica
com uma crosta maravilhosa e nao fica
seca. Carnes em filetes, carnes no espeto,
salsichas bem como vegetais suculentos
(tomates, cebolas, etc.) sdo particularmente

adequados para grelhar.

Adverténcias gerais

+ Alimentos ndo adequados para grelhar e
gue podem provocar um risco de incéndio.
Grelhar apenas alimentos que sejam
adequados para fogo intenso do
grelhador. Do mesmo modo, ndo colocar
os alimentos demasiado afastados na
parte de tras do grelhador. Esta é a zona
mais guente e e os alimentos muito
gordos podem incendiar-se.

+ Fechar a porta do forno enquanto estiver
a grelhar. Nunca grelhar com a porta do
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forno aberta. As superficies quentes + Deslizar a grelha ou o tabuleiro do

podem provocar queimaduras! grelhador para o nivel pretendido no forno.
Os pontos chave do grelhador Se estiver a cozinhar numa grelha,
+ Preparar os alimentos para grelhar com deslizar o tabuleiro do forno para a
espessura e peso semelhantes tanto prateleira mais em baixo para recolher as
quanto possivel. gorduras. O tabuleiro do forno que vai
+ Colocar as pecas a serem grelhadas na deslizar deve estar dimensionado para
grelha ou no tabuleiro de arame do cobrir toda a area do grelhador. Este
grelhador distribuindo as mesmas sem tabuleiro pode n&o estar incluido com o
exceder as dimensdes no aguecedor. produto. Colocar um pouco de aguano
- Dependendo da espessura das pegas a tabuleiro do forno para uma limpeza mais
serem grelhadas, os tempos de cozedura facil.
dados na tabela podem variar.
Tabela do grelhador

Peixe Grelha de arame 4-5 250 20..25
Pedagos de galinha Grelha de arame 4-5 250 25..35
Almondega (novilho) - 12 Grelha de arame 4 250 20...30
pegas
Costeletas de borrego Grelha de arame 4-5 250 20 .25
Bife - (fatiado) Grelha de arame 4-5 250 25...30
Costeletas de vitela Grelha de arame 4-5 250 25...30
Gratinado de vegetais Grelha de arame 4-5 220 20 ... 30
Pao torrado Grelha de arame 4 250 1.4

E recomendado pré-aquecer durante 5 minutos para todos os alimentos grelhados.
Rodar as pegas dos alimentos apds 1/2 do tempo total para o grelhado.

Cozimento a vapor aguecimento. Os tempos especificados

Informagao Geral no momento da rega indicam o tempo

- cozedura assistida por vapor s6 pode ser decorrido apds o pré-aguecimento.
efectuada com as funges de cozedura * Amesa de cozimento contém
assistida por vapor especificadas no recomendacdes de cozimento testadas
manual. Para as fungdes de cozedura pelo fabricante. Vocé pode determinar a
assistida a vapor, consulte o capitulo quantidade de dgua, temperatura, fungao
"Fungdes de funcionamento do forno”. de cozimento assistido por vapor e tempo

« Seo pré_aquecimento for Sugerido na de cozimento n&o listados na tabela.
mesa de cozimento, certifique-se de * Faga sua cozinha com vapor em uma
colocar os alimentos no forno apds o pré- Unica bandeja

Tabela de cozedura para cozinhar a vapor
Sugestoes para cozinhar em bandeja tnica - Fungao “3D"

A antes do
_Pao  Tabuleiro 2 200 200 pré- 30..35 820
integral normal* agueciment

9]
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antes do

Frango Tabuleiro 25 mins. pré-
inteiro com normal 2 250(ma><, 250 aqueciment 60..70 2000
legumes) depois 190 o
antes do
Costeleta 1 20uleiro 3 180 250 pré- 65..75 1000
normal* agueciment
o
Pernil de antes do
cordeiro Tabuleiro 3 170 350 pre- 90..110 2000
com normal* agueciment
legumes 0
antes do
Donut de . 5
fermento 1 2buleiro 3 180 200 pré- 25..35 1200
: normal* agueciment
caseiro o
antes do
Cheesecak  Tabuleiro 3 120 200 pré- 45..55 1450
e normal* agueciment
0
* Estes acessorios podem nao estar incluidos com o produto.
Testar os alimentos EN 60350-1 para facilitar o teste do
+ Os alimentos nesta tabela de cozedura produto para fins de controlo.

sdo prepardos de acordo com a norma
Tabela de cozedura para alimentos de teste
Sugestoes para cozinhar em bandeja tnica

Aquecimento

Tabuleiro normalx superior e 3 140 20..30
L inferior
Biscoito Modelos com
amanteigado .
(biscoito prateleiras de
doce) Tabuleiro normal* Aquec!mento arame: 3 140 15..25
ventilado Modelos sem
prateleiras de
arame: 2
Aquecimento
Tabuleiro normal* superior e 3 160 25..35
inferior
Bolos Modelos com
pequenos prateleiras de
. Aquecimento arame: 3
Tabuleiro normal* . 150 25..35
ventilado Modelos sem
prateleiras de
arame: 2
Forma redonda para .
. bolos, 26 cm de Aquecimento
Pao-de-16 ' superior e 2 160 30...40

didmetro com grampo

inferior
na grelha de arame»*
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Forma redonda para
bolos, 26 cm de Aquecimento

didmetro com grampo ventilado 2 160 30..40
na grelha de aramex*
R daweoiment
. ' superior e 2 180 50..70
didmetro na grelha de e
inferior
Tarte de aramexx
maca Forma redonda de
mgtal preto, 20 cm de Aquec!mento 9 170 50 . 70
didmetro na grelha de ventilado
aramexx

Pré-aquecimento recomendado para todos os alimentos
* Estes acessorios podem nao estar incluidos com o produto.
++ Estes acessorios ndo estdo incluidos com o seu produto. Sdo acessorios que existem no mercado.

Sugestoes para cozinhar com duas bandejas

Socoto 7, e |
amanteigado 4 rapjeirg para  A9USCIMENto 2-4 140 15 .25
(biscoito ventilado
doce) produtosA de
pastelaria*
2-Tabuleiro Modelos com  Modelos com
normale A prateleiras de  prateleiras de
Bolos 4-Tabuleiro para Aguecimento 5.4 arame: 150 arame: 25 ... 40
pequenos p ventilado Modelos sem Modelos sem

produtos de

; prateleiras de  prateleiras de
pastelaria*

arame: 140 arame: 30 ... 45

Pré-aquecimento recomendado para todos os alimentos
* Estes acessorios podem nao estar incluidos com o produto.
++ Estes acessorios ndo estdo incluidos com o seu produto. Sdo acessorios que existem no mercado.

Grelhador

PZo torrado Grelha de arame 4 250 1.4

Alméndega (novilho) - 12
pecas

Rodar os alimentos apds 1/2 do tempo total para o grelhado.

E recomendado pré-aquecer durante 5 minutos para todos os alimentos grelhados.

Grelha de arame 4 250 20..30
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Manutencao e cuidados

Informagoes gerais de limpeza
A Adverténcias gerais

Deixar que o produto arrefeca antes de
iniciar a limpeza do mesmo. As
superficies quentes podem provocar
gueimaduras!

N&o aplicar detergentes sobre as
superficies quentes. Isto pode causar
manchas permanentes.

0 aparelho deve ser cuidadosamente
limpo e seco apds cada funcionamento.
Portanto, os residuos de alimentos devem
ser facilmente limpos e deve ser evitado
gue estes residuos se queimem quando o
produto for usado novamente mais tarde.
Portanto, a vida Util do aparelho estende-
se e diminuem os problemas
frequentemente enfrentados.

N&o usar aparelhos de limpeza a vapor
para limpar o aparelho.

Alguns detergentes ou solugdes de
limpeza podem danificar a superficie. Nao
usar detergentes abrasivos, pos de
limpeza, cremes de limpeza,
desincrustantes ou objetos afiados
durante a limpeza.

N&o ha necessidade de um agente de
limpeza especial para a limpeza apos
cada utilizagao. Limpar o produto usando
um detergente para a loiga, agua morna e
uma pano Macio ou esponja e secar com
um pano de microfibras.

Assegurar que limpa totalmente qualquer
liquido que permanega depois da limpeza
e limpar imediatamente quaisquer
salpicos de alimentos ocorridos durante a
cozedura.

Néo lavar qualguer componente do seu
aparelho na maquina de lavar loiga.

Superficies em inox e ago inoxidavel

N&o usar solugdes de limpeza acidos ou
gue contenham cloro para limpar as
superficies de ago ou inox e as pegas.

A superficie em inox ou ago inoxidavel
pode com o tempo mudar de cor. Isto é
normal. Apds cada utilizagao, limpar com
um detergente adequado para as
superficies em inox ou ago inoxidavel.
Limpar com um pano macio embebido e
detergente liquido adequado para

superficies em inox, tendo o cuidado de
limpar num Unico sentido.

Remover de imediato as manchas de
calcario, 6leo, amidos, leite e proteinas
das superficies de inox-ago inoxidavel e
vidro. As manchas podem enferrujar
guando permanecerem por longos
periodos de tempo.

Superficies esmaltadas

Ap0ds cada utilizagao, limpar as
superficies esmaltadas usando um
detergente para a loiga, agua morna e
uma pano macio ou esponja e secar as
mesmas com um pano Seco.

Se o seu produto tiver a fungéo de
limpeza facil a vapor, pode fazer esse tipo
de limpeza para sujidade ligeira e ndo
permanente. (Consultar a secgao
“Limpeza facil a vapor")

Para manchas persistentes, pode-se usar
o produto de limpeza de forno e grelhas
recomendado no sitio web da marca do
seu produto e uma esponja de limpeza
gue nao risque. Nao usar um produto de
limpeza de fornos externo.

0O forno tem de arrefecer para limpeza na
zona de cozedura. A limpeza das
superficies quentes iré criar tanto um
risco de incéndio como danos nas
superficies esmaltadas.

Superficies cataliticas

As paredes laterais na zona de cozedura
podem apenas ser revestidas com
paredes de esmalte ou cataliticas. Varia
de acordo com o modelo.

As paredes cataliticas tém uma cor mate
clara e uma superficie porosa. As paredes
cataliticas do forno ndo devem ser limpas.
As superficies absorvem o dleo gragas a
sua estrutura porosa e comegam a brilhar
quando a superficie esta saturada com
Oleo, neste caso é recomendado
substituir as mesmas.

Superficies de vidro

Quando da limpeza das superficies de
vidro, ndo usar raspadores de metal rijos
e materiais de limpeza abrasivos. Podem
danificar a superficie de vidro.

Limpar o aparelho usando um detergente
para a loiga, &gua morna e uma pano de
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microfibra especifico para superficies de
vidro e secar o mesma com um pano
seco de microfibra.

+ Se apds a limpeza ainda existir detergente
residual, deve limpar o mesmo com agua
fria e secar com um pano de microfibra
limpo e seco. Os residuos do detergente
residual podem danificar a superficie de
vidro da proxima vez que for utilizada.

+ Em circunstancia alguma os residuos
secos na superficie de vidro devem ser
limpos com facas de serrilha, palha de
ago ou utensilios semelhantes para
raspar.

+ Pode remover as manchas de calcario
(manchas amarelas) na superficie de
vidro com solugdes descalcificadoras
existentes no mercado, com uma solugao
descalcificante como vinagre ou sumo de
limao.

+ Se a superficie estiver muito suja, aplicar
a solucao de limpeza sobre a mancha
com uma esponja e aguardar o tempo
necessario para que a mesma atue
devidamente. Nunca limpar a superficie
de vidro com um pano humido.

+ As descoloragdes e as manchas na
superficie de vidro séo normais e nao
podem ser consideradas defeitos.

Pecas em plastico e superficies pinta-

das

+ Limpar as pegas de plastico e as
superficies pintadas usando um
detergente para a loiga, agua morna e
uma pano macio ou esponja e secar 0s
mMesmMOos ComM Um pano Seco.

+ N&o usar raspadores de metal rijo ou

solugdes de limpeza abrasivas. Pode

danificar as superficies.

Assegurar que as juntas dos

componentes do aparelho nao sao

deixadas molhadas com detergente. Caso
contrario, pode ocorrer corrosao nestas
juntas.

Limpar os acessorios

Exceto se especificado em contrério no
manual do utilizador, ndo lavar os
acessorios do produto na maquina de lavar
loica.
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Limpar o painel de controlo

+ Quando limpar os painéis com o botao de
controlo, deve limpar o painel e os botdes
com um pano macio humedecido e secar
com um pano seco. Nao remover 0s
botdes e os vedantes que se encontram
por baixo para limpar o painel de controlo.
O painel de controlo e os botdes podem
ficar danificados.

+ Enquanto estiver a limpar os painéis de
inox com o botéo de controlo, ndo usar
solugdes de limpeza para inox em volta
dos botdes. Os indicadores em volta dos
botdes pode ficar apagados.

+ Limpar os painéis tateis de controlo com
um pano macio humedecido e secar com
um pano seco. Se o seu produto estiver
equipado com a fungao de bloqueio de
teclas, deve definir o mesmo antes de
iniciar a limpeza do painel de controlo.
Caso contrario, pode ocorrer uma detegéo
incorreta nas teclas.

Limpar o interior do forno (zona de

cozedura)

Sequir os passos de limpeza descritos na
secgdo "Informagao de limpeza geral” de
acordo com os tipos de superficie no seu
forno.

Limpar as paredes laterais do forno.
As paredes laterais na zona de cozedura
podem apenas ser revestidas com paredes
de esmalte ou cataliticas. Varia de acordo
com o modelo. Se existir uma parede
catalitica, consultar a secgao das "Paredes
cataliticas" para informagao.

Se o seu produto for um modelo de
prateleira de arame de ago, remover as
mesmas antes da limpeza das paredes
laterais. Depois completar a limpeza
conforme descrito na secgao "Informagao
de limpeza geral” de acordo com os tipos de
superficie da parede lateral.

Para remover as prateleiras laterais

em arame de ago:

1.Remover a parte frontal da prateleira em
arame de ago puxando a mesma na
parede lateral na direcdo oposta.

2.Puxar a prateleira de arame de ago em
diregdo a si para a remover totalmente.



3. Para voltar a colocar as prateleiras,
devem ser repetidos os procedimentos
aplicados quando removeu as mesmas a
partir do fim para o principio,
respetivamente.

Limpar o recipiente da agua na base

do forno

Dependendo da frequéncia das operagdes

de limpeza com vapor e da dureza da agua

usada, podem aparecer manchas de
calcario no recipiente da agua na base do
forno.

Para remover o calcario que se possa

formar no recipiente da agua apos as

operagoes de limpeza a vapor, apos cada 2

ou 3 operagoes:

1. Adicionar 350 cc de vinagre branco a
temperatura ambiente (a acidez do
vinagre nédo deve exceder 0s 6%) no
recipiente da dgua na base do forno.

2. Aguardar pelo menos 30 minutos para
permitir que o vinagre dissolva os
residuos de calcario a temperatura
ambiente.

3. Limpar o recipiente da agua com uma
pano macio humedecido e secar com um
pano seco.

Nao utilizar solugdes de limpeza que
contenham acidos ou lixivias para
limpar o recipiente da agua na base
do forno. O calcério que se pode
formar no recipiente da dgua na base
do forno néo deve ser limpo
raspando. Caso contrario, a base do
produto ficara danificada.

Para aumentar a eficiéncia da limpeza das
calcificagdes que podem ocorrer na poga
de agua na base do forno, a cada 10
utilizagoes além das etapas de
descalcificagao acima:

Selecionar uma fungao de operag&o na qual
0 aquecedor inferior esteja ativo e deixar o
forno funcionar durante 2-3 minutos a

100 °C. Depois disso, desligar o forno e
espremer o produto de limpeza do interior
do forno e da grelha, que é recomendado no
sitio web da marca do seu produto, na poga
de 4gua no fundo do forno e deixar repousar
5 minutos. Apés 5 minutos, limpar a poga
de 4gua na base do forno com um pano de
microfibras humido e secar.

Limpeza facil a vapor

Variam dependendo do modelo do produto.

Podem nao estar disponiveis no seu

produto.

Assegura uma limpeza facil porque a

sujidade (se ndo tiver esperado demasiado

tempo) é amaciada com o vapor que se

forma no interior do forno e as gotas de

agua da condensagao nas superficies

interiores do forno.

1. Retirar todos o0s acessorios do forno.

2. Encher o espago na base do forno com
200 ml de aqgua.

N&o utilize dgua destilada ou filtrada.
Utilize apenas agua engarrafada.
N&o adicione solugdes inflamaveis,
com alcool ou particulas sélidas no
depdsito de agua.
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3. Colocar o forno no modo de limpeza facil
a vapor e deixar funcionar a 100 °C
durante 20 minutos.

Abrir imediatamente a porta e limpar as

superficies interiores do forno com uma

esponja ou pano humedecido. Quando abrir

a porta, libertar-se-a vapor. Isso pode

provocar um risco de queimaduras. Deve

ser tido cuidado quando abrir a porta do
forno.

Usar agua morna com um liquido de

lavagem, uma pano macio ou esponja para

limpar a sujidade persistente e depois
limpar com um pano seco.

Durante o modo de limpeza facil a
vapor, a dgua que esta na piscina na
base do forno para amolecer
residuos / sujeira levemente
formados dentro da cavidade do
forno ird evaporar e condensar na
cavidade do forno e no vidro interno
da porta do forno, portanto a dgua
pode pingar guando a porta do forno
é aberta. Limpe a condensagao
assim que a porta do forno for
aberta.

Variam dependendo do modelo do produto.
Podem nao estar disponiveis no seu
produto. Depois da condensag&o no forno,
pode haver dgua ou humidade no tubo da
conduta por baixo do forno. Apds 0 uso,
limpe este canal da piscina com um pano
Umido e seque-o.
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Limpar a porta do forno

Na&o usar produtos de limpeza
abrasivos, raspadores metalicos,
materiais de |a de ago ou lixivia para
limpar a porta do forno e o vidro.

0O vidro interior da porta do forno esta
revestido com um material facil de
limpar. N&o usar solugdes de
limpeza abrasivas agressivas,
raspadores metalicos, materiais de 1a
de ago ou lixivia.

Pode remover a porta do forno e os vidros
da porta para os limpar. Como remover as
portas e janelas é explicado nas secgbes
“Remover a porta do forno" e “Remover os
vidros interiores da porta”. Depois de
remover os vidros interiores, limpar os
mesmos usando um detergente para a loica,
4agua morna e uma pano macio ou esponja
e secar 0S Mesmos com Um pano Seco.
Limpar o vidro com vinagre e depois
enxaguar o mesmo para remover residuos
de calcario que possam permanecer no
forno.

Remover a porta do forno

1. Abrir a porta do forno

2. Abrir os clipes na cavidade da dobradica
da porta frontal no lado direito e esquerdo
premindo para baixo conforme mostrado
na imagem.

0O tipo de dobradiga (A), (B), (C) varia de

acordo com o modelo do produto. As

figuras abaixo mostram como abrir todos

os tipos de dobradiga.

(A) tipo de dobradica esté disponivel em

tipos de portas normais.

(B) tipo de dobradica esté disponivel em

tipos de porta de fechamento suave.



(C) tipo de dobradiga estéa disponivel em
tipos de porta de abertura / fechamento

Bloqueio da dobradicga - posigao aberta
3. Colocar a porta do forno numa posigao de
meio aerta.

Blogueio da dobradiga - posigao fechada
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4. Puxar a +porta removida para cima para a
libertar das dobradicas da direita e da
esquerda e remover a mesma.

Para voltar a colocar a porta, devem
ser repetidos os procedimentos
aplicados quando removeu a mesma
a partir do fim para o principio,
respetivamente. Quando instalar a
porta, assegurar que fecha os clipes
na cavidade da dobradiga.

Remover o vidro interior da porta
do forno

O vidro interior da porta frontal do produto
pode ser removido para limpeza.

1. Abrir a porta do forno

2. Puxar em diregéo a si, 0 componente de
plastico, encaixado na secg¢ao superior da
porta frontal, premindo simultaneamente
nos pontos de pressdo de ambos os

lados do componente e remova 0 mesmo.

3. Conforme mostrado na figura, levantar
suavemente o vidro interior em diregao a
'A" e depois remover 0 mesmo puxando
em direcdo a'B'.
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1 Painel de vidro mais interior

2+ Painel de vidro interior (Podem n&o existir no

seu produto.)

4.Se 0 seu produto tiver um vidro interior (2),
repita © mesmo processo para o remover
2.

5.0 primeiro passo de remontagem da
porta € voltar a colocar o vidro interior (2).
Colocar o rebordo cinzelado do vidro de
encontro ao rebordo cinzelado da entrada
em plastico. (Se o seu produto tiver um
vidro interior) O vidro interior (2) tem de
ser encaixado a entrada em plastico o
mais perto possivel do vidro mais interior
M.

6. Enquanto estiver a voltar a montar o vidro
mais interior (1), deve prestar atengao
para colocar o lado impresso do vidro no
vidro interior. E importante colocar os
cantos inferiores dos vidros mais
interiores (1) para se ajustarem as
entradas inferiores em plastico.

7.Empurrar o componente em plastico em
diregdo a estrutura até ser ouvido o com
de um “clique”.

Limpar a lampada do forno

Na eventualidade de uma porta de vidro da
ldmpada do forno na area de cozedura ficar
suja; limpar com detergente de lavar a loiga,
Aagua morna e um pano macio ou esponja e
secar com um pano seco. No caso de a
ldmpada nao funcionar, pode substituir a
mesma seguindo 0s passos na secgao
sequinte.

Limpar a lampada do forno

A Adverténcias gerais

+ Para evitar o risco de choque elétrico
antes de substituir a lampada do forno,
desligar o conetor elétrico e deixar que o



forno arrefega. As superficies quentes
podem provocar queimaduras!

+ Neste forno, utiliza-se uma lampada
incandescente com poténcia inferior a 40
W, altura inferior a 60 mm, didmetro
inferior a 30 mm ou uma lampada
haldgena com casquilho tipo G9, poténcia
inferior a 60 W. As lampadas séo
adequadas para operagéo em
temperaturas acima de 300 ° C. As
ldmpadas do forno podem ser obtidas
nos Agentes de Servi¢o Autorizados ou
em um técnico licenciado.

+ A posigao da lampada pode diferir da que
é mostrada na imagem.

+ Alampada usada neste produto ndo é
adequada para usar na iluminagao
doméstica. A finalidade desta lampada é
ajudar o utilizador a ver os produtos
alimentares.

+ As lampadas usadas neste produto
devem suportar condigdes fisicas
extremas tal como temperaturas
superiores a 50 °C.

Se o seu forno tiver uma lampada

redonda.

1. Desligar o produto da eletricidade.

2.Remover a tampa de vidro rodando a
mesma no sentido anti-horario.

3.Se alampada do forno for do tipo (A)
mostrado na figura abaixo, rodar a
ldmpada do forno conforme mostrado na
figura e substituir a mesma por outra
nova. Se for um modelo do tipo (B), puxar
a mesma para fora como mostrado na
figura e substitui-la por uma outra nova.

4. Voltar a colocar a tampa de vidro.

Se o seu forno tiver uma lampada

quadrada.

1. Desligar o produto da eletricidade.

2.Remover as prateleiras de arame de ago
de acordo com a descrigao.

3. Levantar o vidro de protegado da lampada
com uma chave de fendas.

4. Se alampada do forno for do tipo (A)
mostrado na figura abaixo, rodar a
ldmpada do forno conforme mostrado na
figura e substituir a mesma por outra
nova. Se for um modelo do tipo (B), puxar
a mesma para fora como mostrado na
figura e substitui-la por uma outra nova.

5.Voltar a colocar a tampa de vidro e as
prateleiras de arame de ago.
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E Resolucao de problemas

Consultar o Agente de Assisténcia Autorizada ou um técnico portador de licenga ou o
comerciante onde o produto foi adquirido se ndo conseguir solucionar o problema ainda que
tenha implementado as instrugdes nesta secgdo. Nunca tentar reparar de forma auténoma um
produto avariado.

+ E normal que haja libertagdo de vapor durante o funcionamento. >>> Isto ndo é uma

+ O vapor que surge durante a cozedura pode condensar e formar gotas de agua quando a
mesma toca nas superficies frias do produto. >>> Isto ndo € uma avaria.

+ Quando as partes metalicas estiverem quentes, podem expandir-se e provocar
ruidos. >>> Isto ndo é uma avaria

usivel elétrico esta defeituoso ou queimado. >>> Verificar os fusiveis na caixa dos
mesmos . Se necessario, substituir ou repor 0s mesmos.

+ O produto ndo estd ligado na tomada (terra). >>> Verificar a ligacdo da ficha.

+ Os botdes/teclas no painel de controlo ndo funcionam. >>> Se o seu produto estiver
equipado com a fungao de bloqueio das teclas, 0 mesmo pode estar ativado. Deve
desativar o mesmo

+ Alampada do forno esta defeituosa. >>> Substituir a ldampada do forno.
+ Interrupgao da alimentagdo. >>> Verificar se ha corrente. Verificar os fusiveis na caixa de
fusiveis. Se necessario, substituir ou repor 0s mesmos.

+ Pode nao estar definido para uma determinada fungéo de cozedura e/ou
temperatura. >>> Colocar o forno a uma determinada fungéo de cozedura e/ou
temperatura.

+ Nos modelos equipados com um temporizador, o temporizador ndo esta regulado. >>>
Ajustar a hora.

+ Interrupgao da alimentagdo. >>> Verificar se ha corrente. Verificar os fusiveis na caixa de
fusiveis. Se necessario, substituir ou repor 0s mesmos

+ Ocorreu uma interrupgao de energia anteriormente. >>> Ajustar a hora/ Desligar o
produto e voltar a ligar novamente.

44/PT



beko
s

BrpapeHa ¢ypHa

PbKoBOACTBO 3a ynoTpeba

1))

BG . \ PELVKAMPAHA 1
\ 6 PELIKNEFYEMA XAPTUA



YBa)KaeMu K/IMEHTH,

Mons, npoyeTeTe TOBa PbKOBOACTBO, NPeAn Aa U3nonsearte NPoAyKTa.

Beko bnarogapw Bu, 4e n3bpaxte TO3n NPOOYKT. ickame BalLWAT NPOAYKT, MPOU3BELEH C
BMICOKO Ka4eCTBO ¥ TEXHONOMMM, Aa B NPeanoXM Han-agobparta edheKTMBHOCT. 3a LenTta
BHMMAaTEIHO NPOYeTEeTEe TOBA PbKOBOACTBO M BCAKA Apyra NpefocTaBeHa LOKYMeHTaL s
npeav 0a u3nonsBaTe NpodyKTa v ro 3anaseTe 3a Obaella ynoTpeba. AKo fafeTe NpoayKTa
Ha HAKOW Lpyr, JAWTe 1 PbKOBOACTBOTO C Hero. CneaBanTe MHCTPYKLUMNTE, KaTo B3emMeTe
npeaBua uanata nHhopMaums 1 npeaynpexaeHunst, mocoveHn B PbKOBOACTBOTO 3a
noTpebuTens.

BsemeTe nofg BHUMaHKWE UsinaTa MHAOOpMaLMsa 1 npeaynpexaeHns B pbKOBOACTBOTO 3a
noTpebuTens. 10 TO3K HauKH e 3alnTUTe cebe CU 1 MPOAYKTa CU OT ONAaCHOCTUTE, KOUTO
MOraT [ja Bb3HVKHAT.

CbXxpaHsiBaiTe pbKOBOACTBOTO 3a ynoTpeba. AKO fafeTe NPOAyKTa Ha HAKOW Apyr, AanTe u
PBKOBOACTBOTO C HEro.

PbKOBOACTBOTO 3a ynoTpeba CbabpXKa ClegHUTE CUMBOSN:

A OnacHOCT, KOSITO MOXe [ia [OBefe [0 CMbPT WX HapaHsiBaHe.
BEJIEXKKA OnacHOCT, KOATO MOXe [la AOBee [0 MaTepuasiHv WeTN BbPXY NPOaYyKTa nin
OKoOJIHaTa cpefa.

& OnacHOCT, KOATO MOXEe [a [oBefe [0 U3rapsaHMs nopagmn KOHTaKT C ropeLLm
NOBbPXHOCTL.

ﬂ BaxkHa MHbopMaLmMs UK NMoNesHn CbBeTY 3a ynoTtpeba.

@ MpoyeTeTe pbKOBOACTBOTO 3a ynoTpeda.

Arcelik A.S.
Karaagae caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Ce Made in TURKEY
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il MucTpykuum 3a GesonacHocT

- Tosu pasfesn cbabpxa
MHCTPYKLWN 3a
©e30MacHOCT, KOMTO LUE BU
NoMorHaT ga
npenoTBpaTuTe BCAKAKBU
PUCKOBE OT TEJIECHM
HapaHABaHUSA NN
MaTepuanHm LWeTK.

- AKO NpOoayKTbT ce
NPeXBbLbPIM Ha OPYro nue
NN ce N3Mnon3ea BTOpa
yrnotpeba, pbKOBOACTBOTO
3a ekcnjoaTaums,
eTUKETUTE Ha NPOaYKTa,
OPYru noaxonsiin
LOKYMEHTU M akcecoapu
Tpsibea ga 6bvaaTr
[OCTaBEHN 3aejHO C
npoayKTa.

- HawlaTa KoMnaHus He HOCK
OTFOBOPHOCT 3a LLETH,
KOUTO MOraT [ja Bb3HMKHAT
B pe3ynTaT Ha HecrnasBaHe
Ha Te3N MHCTPYKLNN.

- HecnaseaHeTo Ha
HaCTOSALLNTE NHCTPYKLMM
BOAM 0O HEOENCTBUTENHOCT
Ha rapaHuusaTa.

- A BVHarn MHcTanaUnoHHUTe
N PEMOHTHM [ENHOCTN fa ce
M3BbPLUBAT OT
NpPON3BOANTENS,
YMbJIHOMOLLEHUSA CEPBU3
U OT NNLE, MOCOYEHO OT
BHOCUTENS.
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. AVI3nonseanTte camo

OpUrnHaliHn pe3epBHN
4aCTuU N aKkcecoapun.

. A He ce onutsanTe fa

nonpasATe Ui 3aMeHATE
KOMIMOHEHTW Ha MNPOoaYyKTa,
OCBE€H aKO TOBa He € ACHO
NOCO4YEHO B PBbKOBOACTBOTO
3a eKCrJioatTayma.

- AHe nsBbpluBanTe

TEXHNYHECKN MO,D,MCbMKaLI,l/Il/I
Ha npoaykKTa.

A Lien Ha ynoTpeba

- Tosun ypeq e npegHasHadeH

3a goMallHa ynotpeba. He e
NoAXoAsALL 3@ U3MON3BaHeE C
Tbproscka Lien.

- He nsnonseante NnPpoayKTa B

rpaguHu, 6anKoHN Nn gpyra
BbHLLUHaA cpefa. YpeabT e
npegHasHadeH 3a
M3MN0A3BaHE B KYXHEHCKM U
NIOMaKNHCKM KYXHU B
MarasuHu, odpucu 1 apyra
paboTHa cpefa.

- BHUMAHMUE: To3n npoaykT

TpsibBa fa ce 1M3nos3Ba
caMo 3a roTeeHe. He Tpsbea
[la ce 13noJ3Ba 3a
PasIMYHM Lienn, kaTo
3arpsiBaHe Ha cTasTa.

- dypHaTa MOXe fa ce

N3MNoJi13Ba 3a pa3Mpa3daBaHe,
neyeHe, Nbp>XeHe n



NPUrOTBSAHE Ha XpaHa Ha
ckapa.

- To3M NpoayKT,; He TpsibBa Aa
Ce N3Mon3Ba 3a OTOMSEHNE,
OTOMJIEHME Ha NI0YH,
CyLLUEHe Ha fpexu unm
BUCALLIN KbP.

ABe:aonacuoc'r 3a geua,
ySI3BMMM XOpa U JOMALLHM
nooéumum

- To3n NpoayKT MOXe fa ce
M3M0N3Ba OT Aela Ha
Bb3pacT Hafg 8 roguH1 n
XOpa, KOUTO ca CbC cnabo
pPasBUTU dOU3NYECKM,
CEH30PHM NN YMCTBEHM
YMEHMNS AN UM iunceaT
ONUT M 3HaHWS, cTUra aa
ObaaT HabnogaBaHN UK
oby4eHu 3a 6e3onacHaTa
yrnotpeba 1 onacHOCTUTE Ha
npoayKTa.

- JeuaTa He TpsibBa aa cu
UrpasiT c ypesa.
[loYncTBaHeTO U
noadpbXkaTa Ha ypeaa He
TpsibBa fa ce U3BbpLUBAT OT
[eLa, OCBEH ako He ca nof
HabntoAeHneTo Ha
Bb3pacTeH.

- To3n NpoayKT He TpsibBa Aa
Ce N3Mnof3Ba OT Xopa C
orpaHnyeHn dnanyecku,
CETUBHM NV YMCTBEHM
CMNOCOBHOCTM (BKIHOUNTENHO
[leLia), OCBEH aKo He ca nof

HaA30p WK He ca Mosy4nam
HeoOXOANUMMUTE UHCTPYKLINN.

. leyaTa Tpsbsa ga ce

HabnrogaBaT 3a fa ce
yBEpUTE, Ye Te He CU UrpadaT

Cc ypena.

. EJ'IeKTpl/I‘-IeCKl/ITe NnPoOAYKTH

ca onacHM 3a Jela u
JoMallHn nrobumum. JeuaTa
M OMALLHUTE TFOOUMLM He
TpAbBa ga UrpasT C
NpoayKTa, a ce KaTepaT
WK Ja BAN3aT B HErO.

- He nocTaBaiTe npegmeTH

BbPXY NPOAYKTa, KOUTO
MoraT ga 6baaTt JOCTUrHaTH
oT feua.

- BHUMAHME: l'lo Bpeme Ha

ynotpeba 4OCTbMNHUTE
MOBBPXHOCTWN Ha NpoAyKTa
ca ropewu. MNaseTe geyata
faned ot NpoaykTa..

. ,D,p'b)KTe ONakKoOBBb4YHWNA

MaTepuan ganey ot
[OCTbMNa Ha geua. Mma
OMacHOCT OT HapaHsBaHe u
3aaylLaBaHe.

. KoraTo BpaTaTa e 0TBOpeHa,

He MOCTaBANTE TEXKN
NpeaMeTn BbpXy HEst 1 He
no3BoIABaNTE Ha AelaTta ga
canaT Bbpxy Hes. Taka
MOXeTe fja 0OObpHeTe
doypHaTa nnm ga nospeguTe
NaHTUTE Ha BpaTuTe.

- (AKO BaWMAT NPOOYKT MMa

Lencen) 3a 6esonacHocTTa
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Ha JeuaTa UskarveTe
LLiencena Ha 3axpaHBaHETO
M HanpaBeTe NpoayKTa
HepaboTocnocobeH npean

N3XBBLPIIAHETO Ha NpoayKTa.

A EnekTpuyecka

6e3onacHocT

- BkntoyeTe npoaykTa B
3a3eMeH KOHTaKT, 3allnTeH
OT NpeanasnTen, KOMTo
CbOTBETCTBA Ha TeKyLLnTe
OLIEHKM, MOCOYEHN Ha Tuna
eTukeT. MIHCcTanaumaTa 3a
3a3eMsBaHe TpsibBa aa
Obe HanpaBeHa OT
KBanuduumpaH
eneKTPoTEXHMK. He
M3nonseanTe npoaykTa 6e3
3a3eMsiBaHe B
CbOTBETCTBME C MECTHUTE /
HaLMOHaNHM pasnopeaou.

- LLlencensT wnun
eneKkTpuyeckaTa Bpb3Ka Ha
npoayKTa TpsibBa ga 6baat
Ha 1eCHO JOCTBbMHO MACTO
(kbaeTo HAMa fa 6bae
3acerHaT OT NNaMbKbT Ha
neykaTa). AKO TOBa He €
Bb3MOXHO, TpsibBa Aa nma
MexaHn3bM (NpennasuTen,
NpeBK/tOYBATEN M T.H.) Ha
enekTpuyeckaTa
MHCTanauns, KbM KosiTo €
CBbP3aH NPoayKTbT, B
CbOTBETCTBME C
eneKTpuyeckuTe
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pasnopendtv n ga oTgens
BCUYKM MOSKOCK OT MpexxaTa.

- [1poOyKTbT He TpsibBa Aa e

BKJTFOMEH B KOHTAKTa Mo
BpeMe Ha MOHTa>X, PEMOHT U
TPaAHCMOPTUPaHeE.

- Bkitovere NnpoayKTa B

KOHTaKT, KOMTO OTroBaps Ha
CTOMHOCTUTE Ha
HanpeXeHMeTo 1 YecToTaTa,
NOCOYEHN Ha eTUKeTa.

- (AKO NpOAYKTBT BM HSAMA

3axpaHBall kabes)
3nonseanTe camo
CBbp3BaLLnA Kabern,
NMOCOYEH B pasfern
"TexHn4ecku
cneundomkaumm”.,

- He nputuckamTte

3axpaHBalums kaben nog u
3af npoaykTa. He
NOCTaBANTE TEXKN
npeamMeTn Bbpxy
3axpaHBalums kaben.
3axpaHBalMAT kaben He
TpsibBa ga 6bae OrbHar,
NPUTUCHAT 1 fa He BM3a B
KOHTaKT C KOUTO U fa e
N3TOYHMK Ha TOMNHA.

- [lokaTo cbypHaTa paboTw,

3aQHaTa 1 MOBbPXHOCT
CbLLO Cce HarpsiBea.
3axpaHBalUnTe Kabenu He
TpsibBa ga ooKoceaT
3aHaTa NOBbPXHOCT,
BPb3KMTe MoraT ga 6bvaaTt
noBpeaeHMu.



- He nputuckamTte
enekTpuyecknTe kabenm
BbB BpaTaTa Ha doypHaTa U
He I NpekapBanTe BbpXy
ropeLln MOBBbPXHOCTM!.
Moxe fa npeguaBukate
KbCO CheNHEHNE Ha
dypHaTa 1 fa ce 3ananuTe
B pe3ynTaT Ha TOMEeHeTO Ha
Kabena.

- N3nonsBanTe camo
opuruHaneH kabesn. He
N3MON3BanTe HapA3aHu,
noBpeaeHu Kabenu nnm
YOBIDKUTENHM Kabenn.

- AKO 3axpaHBalLMAT Kaben e
noBpegeH, Tom Tpssbea aa
Obae 3aMeHeH OT
NpoV3BOANTEN, OTOPUIMPAH
CEePBU3 UK NNLE, KOETO Aa
ObAe NOCOYeHO OT hmupmaTa
BHOCMKTEN, 3a fja ce
NpefoTBPaTAT Bb3MOXHM
ONacHOCTW.

- BHUMAHME: lNpeaun na
CMEHNTe naMnaTa Ha
doypHaTa, He 3abpaBsiTe fa
N3KYUTE NPOayKTa OT
3axpaHBaHEeTO, 3a Aa
n3berHeTe puUck OT TOKOB
yaap. Msknaro4deTe npoaykTa
OT MpexaTta Unn nakKrveTe
NpeanasnTens oT KyTusaTa ¢
npegnasuTenu.

(AKO BaLWIMAT NPOOYKT MMa
Lencen)
- He BkntouBaiTe npoaykTa B

KOHTaKT, KOUTO e pa3xnabeH,
M3N53bJ1 € OT FTHe30TO CU
W € CYYMeH, MPbCeH,
Ma3eH, C PUCK OT KOHTaKT C
Boda (Hanpumep Boja,

KOAATO MOXe a n3tedye oT
nnoTa).

- Hukora He nunante

Lencena ¢ Mokpu pble! 3a
[a USKITHOUMTE, HE APbXTe
Kabena, BUHarun gpbxre
Lencena.

- YBeperTe ce, Ye LWencenbT Ha

NpoAyKTa e 34paBo
BKJTHOYEH B KOHTaKTa, 3a [a
nsberHeTe NosiBa Ha UCKPM.

A besonacHoCT npu
TpaHcnopTupaHe

- N3kntoveTe npoaykTa oT
enekTpuyeckaTa Mpexa,
npean ga TpaHcnopTupaTe
npoayKTa.

. |_|pO,EI,yKT'I:>T € TeXbK, HOCETE

NpoAyKTa C Hal-Masko
nBama gyLu.

- He nsnonseante BpaTaTa n

/ VNN apbXKaTa 3a
TpaHCNOpTUPaHe Un
NpemMecTBaHe Ha MpoayKTa.

- He nocTtaBante gpyrun

eneMeHTUN BbpXy NpoayKTa u
HoceTe MpoAyKTa U3npaBeH.
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MpoOyKTHT He TpsAbBa fa ce
TpaHCMNoOpTMpPa, KoraTo B
Hero nma sBofa. Moxe fa ce
TpaHcnopTupa cneq
NPVKIIFOYBAHE Ha U3TOYBaHe
Ha BofaTa.

- Korato Tpsibea ga
TpaHcnopTMpaTe NpoayKTa,
rO YBUITE C ONAKOBBbYEH
MaTtepunan aepoosIMo nm
neben KapToH M ro 3aneneTte
NNbTHO. 3aKkpeneTe
NpoayKTa MIbTHO C TUKCO,
3a [la npefoTBpatmuTe
noBpefa Ha OTCTPaHseMUTe
MM NOABMXKXHUTE YaCTu Ha
npoayKTa.

- [lpoBepeTe UANOCTHNUA
BbHLUEH BM/ Ha NPOAyKTa 3a
eBEHTYasHN MOBpean, KOMTO
MOXe [1a Ca Bb3HUKHANM MNo
BpEME Ha TpaHCMNopTUpPaHe.

A besonacHoCT npu

MOHTaX

- [peon oa MoHTUpaTe
Npo4yKTa, npoBepeTe fanu
HAMa nospeaun. AKo
NPOAYKTBLT € NOBpefeH, He
O MOHTUMpanTe.

- He MOHTMpanTe npoaykTa B
OM30CT [0 U3TOYHULM Ha
TONAMHa (pagmaTopu, NeYKM
v ap.).

- dpbXTe BCUUKN
BEHTUMNALUMOHHN KaHanm
OKOJIO NPOAYyKTa OTBOPEHM!.
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- 3a ga npegoTrBpaTtuTe
nperpsaBaHe, NPOAYKTbT He
TpsibBa fa ce MOHTMpa 3ag
[EeKOpaTUBHM BpaTH.

ABe:aonacnoc'r npu

ynotpeba
- YBepeTe ce, Ye NpoayKTbT e
N3KJIKOYEH cef BCsKa
ynoTtpeoba.

- AKO He n3nonseare
NpoayKTa Abro BPeEME,
N3KJIKOYETE IO OT KOHTaKTa
NN NBKJTKOYETE
npeanasuTens OT KyTusaTa C
npeanasuTenu.

- He nsnonseante gedexTteH
WAV NOBPEAEH NPOAYKT. AKO
MMa TakbB, U3KIKYeTE
eNeKTPUYECKNTE 1 ra30BUTE
BPb3KM Ha NPoayKTa un ce
obafeTe Ha OTOPU3MNpPaHMA
cepBus.

- He nsnonseamnTte npoaykTa C
OTCTPAHEHO WM CHYMEHO
CTBbKJI0 Ha NpefHaTa BpaTa.

- He ce ka4BanTe BbpXy
NpoayKTa, 3a fja OOCTUrHeTe
[0 HeLo nav no gpyra
NpUYMHa.

- He nanonseante npoaykTa B
cuUTyaumm, KOMTo MoraT Aa
NOBJIMAAT Ha MNpeLeHKaTa By,
KaTO MPUEM Ha HAPKOTULM U
/ nnn ynotpeba Ha ankoxos.

- 3ananMmu npeameTy,
CbXpaHsABaHM B 30HaTa 3a



roTBeHe, MoraT ga ce
3anansaT. Hukora He
CbxpaHsaBanTe 3anannMmMm
npegMeTn B 30HaTa 3a
rOTBEHE.

- [IpbxKaTa Ha doypHaTa He e
CYLLWNHA 3a Kbpnu. Korato
M3nons3eaTte NPoayKTa, He
oKadBanTe Kbpnu,
pPbKaBuLKM 11 nogobeH
TEKCTU.

- [laHTUTe Ha BpaTaTa Ha
NpoayKTa ce ABMXaT U
3aTarat npu oTBapsHe u
3aTBapsiHe Ha BpaTarTa.
KoraTto oTBapaTe /
3aTBapsATe BpaTaTa, He
JOKOCBanTe YacTTa C
naHTUTE.

AI'Ipen,ynpe)l(n,eHml 3a

TemnepaTypa
- BHUMAHMUE: [JokaTo
NpOayKTbT paboTw,
OTKPUTUTE YacTu We 6baaT
ropewn. He nokoceanTte
NpoayKTa 1 HarpeBaTe/IHUTe
enemMeHTun. [leua nopn 8-
roguLLIHa Bb3pacT He
Tpsbea ga ce npubnmxasaT
[0 npoaykTa 6e3 fa ca
NpuapPY>KaBaHW OT
Bb3pacTeH.

- He nocTaBante sananumm /
€KCNNO3NBHN MaTepuanu B
O6NM30CT A0 NPOAYKTa, Thbi

KaTo KpauilaTa Lie ca
ropeLun, ookaTo paboTw.

- TbM KaTO MOXe fa n3nm3a

napa, CToMTe faned, oKaTo
oTBapsATe BpaTaTa Ha
doypHaTa. [NapaTa Moxe fa
N3ropu pbkaTa, MMUeTo n /
UK O4NTE BW.

- [poOyKTbT MOXe fa e

ropeLl no Bpeme Ha
ynotpeba. He gokocsainTe
ropeLwnTe oTAeNeHns,
BbTPELUHUTE YacTu Ha
dbypHaTa, HarpeBaTeNHUTE
ENEMEHTU U T H.

- Korato nocrtassate XpaHa B

ropeLiaTta oypHa,
n3BaxjaTe xpaHaTa 1 T.H.,
BMHArn N3noa3BanTe
TEPMOYCTOMYMBUN PbKaBULIN.

AM:anonaBal-le Ha

aKcecoapu
- BaxHo e peweTKaTa n

TaBaTa fga 6baaT NocTaBeHU
NpaBUIIHO B y/lenTe Ha
dypHaTa. 3a nogpobHa
MHdOOpPMaLMS BUXTE
pasgena "Ynotpeba Ha
akcecoapu”.

- AKcecoapuTe morart fa

NoBPeAT CTHKIOTO Ha
BpaTaTa npu 3aTBapsaHe Ha
BpaTaTa Ha NpogyKTa.
BuHaru noctassanTe
akcecoapuTe MIbTHO [0
Kpasi Ha 30HaTa 3a roTBEHE.
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ABe:aonacnoc'r npu

roTBeHe

- BHMMaBauTe, koraTto
M3Mon3BaTte ajkoxos B
XpaHaTta cu. AJIKOXONTbT ce
n3napsiea npm BUCOKM
TemMnepaTypu 1 MOXe fia ce
3ananu npu nanaraHe Ha
ropeLLyn NOBbPXHOCTH,
NPUYNHABAMKIL NOXap.

- XpaHuTeNnHuTe oTnagbLu,
MacfiI0TO M T.H. B 30HaTa 3a
rOTBEHe MoraT fia ce
3ananar. [pean roteeHe
OTCTPaHETE TakmBa rpyou
3aMbpPCABAHMS.

- OnacHOCT OT OTpaBsiHe C
XpaHa: He cbxpaHsaBanTe
XpaHaTa BbB pypHaTa
noBeYye OT Yac npeau 1 cnen
roTBeHe. B MpoTMBEH chy4ai
MOXe [1a MPUYMHN
XPaHUTESTHO OTPaBSAHE NI
3abonaBaHus.

- He 3arpsBanTe 3aTBOPEHN
KanaeHn KyTun 1 CTbKIIEHN
OypKaHK. HaTpynaHoTo
HanaraHe MoXe fa fgoeefe
[0 CryKBaHe Ha bypKaHa.

- [locTaBsanTe xapTuna
yCTOMYMBA HA MA3HMHA B
Cb/0BE 3a rOTBEHE UM
BbpXYy akcecoapmu Ha
dypHaTa (TaBa, TeneHa
cKapa W T.H.) C XpaHa 1 9
nocTaBeTe B
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NpeaBapuTenHoO 3arpsTaTa
doypHa. lNpemaxHeTe
M3NULLHUTE NapyeTa XxapTus,
BMCSILLN OT akcecoapa Win
Cb[a, 3a fja u3berHeTe puck
OT AOKOCBaHe Ha
HarpeBaTeIHUTE efleMEeHTH
Ha dpoypHaTa. Hukora He
M3nof3BanTe XxapTus Npu
TemMnepaTypa Ha doypHaTa,
MO-BMCOKa OT
MaKCUMasnHaTa
TemMnepaTypa Ha
M3MON3BaHe, MOCOYEHa Ha
XapTuaTa, KOATO
nanonaeaTte. HMKora He
NOCTaBANTE XapTusa BbPXY
OCHOBaTa Ha doypHaTa.

- He nocTaBanTe TaBu, YnNHUMK

W anyMmnHMeBo 4oono
LOVPEKTHO BBbPXY ObHOTO Ha
doypHaTa. HatpynaHaTta
TOMJIMHA MOXE [ia noBpeaun
OCHOBaTa Ha doypHaTa.

. 3aTBOpeTe BpaTaTa Ha

doypHaTa no Bpeme Ha

M3Mnofi3BaHe Ha ckaparTa.
CopeLlunTe MOBbPXHOCTH
NpUYMHABAT U3rapsHus!

- XpaHaTa, KOATO He e

noaxofdALla 3a nedyeHe Ha
ckapa, npeacTasnsasa
OMacHOCT OT noxap. MNeveTe
caMo XpaHa, KosATo €
NoAX0ALLA 38 TEXBK OrbH
Ha ckapa. OCBeH TOBa, He
nocTaBanTe xpaHaTa



TBbpAe faned B 3agHaTa
4YacT Ha ckapaTa. ToBa e
Hal-ropellaTa 30Ha U
T/ITbCTUTE XpPaHM MoraT aa
ce 3ananar.

AI'Iap|-|a cuctema

- [1lpy roTeeHe ¢ napa,
OTBaApPAHETO Ha BpaTaTa
MOXe fa goBefe 4o
M3MyCKaHe Ha napa, KOeTo
Cb3[aBa PUCK OT U3rapsHe.
BHMMaBanTe npun oTBapsiHe
Ha BpaTaTa.

- He nsnonseante
OecTunnpaHa nnm
domnTpupaHa BoAa.
3nonseanTe camo roToBu
BOAM. He nanonseamnte
3anannumu, ankoxosHu Um
TBbPAM PAa3TBOPU Ha
TBbPAN YacTULM BMECTO
BOAA.

- AKO Bfarata OoCTaHe BbB
doypHaTa cnef roTBeHe ¢
NMOMOLLTa Ha napa, ToBa
MOXe fa MPUYNHN KOPO3US.
OcTaBeTe (bypHaTa fa
N3CbXHEe cfief roTBeHe. He
CbXpaHsaBanTe MOKPU XPaHu
BbB oypHaTa AbJIro BpeMe.

- He nsnonseaite akcecoapw,

KOMTO MoraT fa KoposupaTt
OT Mapa Nno Bpeme Ha
FOTBEHE.

- BHumaBaunTe korato
n3BaxpgaTe xpaHaTa cnef

roTBeHe Ha Mapa, oT
aKcecoapnTe MoXxe fia
N3TW4a ropeLla Te4HOCT.

- Korato rotBute ¢ napa, ce

npenopbyBa fAa godasuTe
TONKOBa BOAA, KOJIKOTO €
KONM4YeCcTBOTO B TaBaTa 3a
rOTBEHe.

A besonacHoCT npu

noaapopXKa 1 noYyncteaHe

- MI34akanTe npoaykTa aa
N3CTUHe, Npeau aa ro
nouncTuTe. ropewmnTe
NOBBLPXHOCTU NpUYMHABAT
na3rapaHms!

- He munTe ypena 4ypes

NpbCKaHe unu obmMBaHe ¢
BOfa Bbpxy Hero! ma
OMacHOCT OT TOKOB yaap!

- He nouncTeanTe npoaykTa ¢

napHWM NMNo4YncTBaLLlN
npenapati, TbW KaTO TOBA
MOXe fa NPpU4YnHN TOKOB

yhap.

- He nsnonseaiTte rpyou

abpasnBHM MNOYMCTBALLN
npenapaTtu, MeTasHu
CKpenepw, TeNeHN MONYKM
v nsbeneBalun MaTepunanm
3a NOYMUCTBAHE Ha CTHKJIOTO
Ha BXoJHaTa BpaTa Ha
dypHaTa / (ako nma)
CTbKJ/IOTO Ha ropHaTa BpaTta
Ha doypHaTa. Tesun
mMaTtepuanu moraT aa
NPUYMHAT HaJpackBaHe K
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CYyNBaHe Ha CTbKJIEHUTE
MOBBPXHOCTW.

- Bunaru nogabpxante
KOHTPOJSTHNA NaHEeN YncT U
cyx. BnaxHata 1 MpbcHa
MOBBPXHOCT MOXe fAa
NPUYMHK NPOBIEMN NPU
paboTaTa ¢ QyHKUUUTE.

- He nsnonseante
NOYMCTBALLM NpenapaTy,
CbhObpPXaLUX KUCENMHN UK
xsopnan, 3a aa NoYncTuTe
OCHOBaTa Ha doypHaTa. He
NoYMCTBaTE BapOBMKaA,
KOWUTO MOXe [ja OCTaHe
BbpXy OCHOBaTa Ha
doypHaTa, Ypes
N3CTbpreaHe. B npoTmBeH
Clly4an ocHoBaTa Ha
NpoayKTa Le ce NoBpeau.

- 3a fa npemMaxHeTte
BapOBMKa, KOUTO MOXE fia
Bb3HMKHE BbB BOAHMS
DaceiiH Ha OCHOBaTa Ha
doypHaTa cnen onepaumm 3a
JIECHO FOTBEHE C Napa ¢

NnoOMOLUTA Ha rnapa, ,u,o6aBeTe

350 ky6. cM 651 oueT

12/BG

(KMCenMHHOCTTa Ha oueTa
He TpsbBa fa HaaBMLIaBa
6%) KbM BOAHWS BaceiH Ha
OCHOBaTa Ha doypHaTa npw
CTaWHa TemnepaTypa cnef
BCEKN 2 Un 3 onepauymm 1
cnep ToBa n3dyakamte 30
MUHYTK. Crnef 30 MUHYTU
MOYUCTETE TOBA MACTO C
MeKa MOoKpa Kbpra U
NOACYLLETE CbC Cyxa Kbpna.

- B 3aBUCKMMOCT OT YyecToTaTa

Ha NapaTa, nognomaratia
FOTBEHETO - JIECHU
onepaLum 3a NOYUCTBaHE C
napa 1 TBbpPAoCTTa Ha
n3nonsBaHaTa Boga, Bbpxy
ocHOBaTa Ha doypHaTa
MoraT fja ce NoABAT NeTHa
OT BapOBMUK.

- [penopbyBa ce

BbTPELIHOCTTa Ha doypHaTa
[la ce MoYMCcTBa C oLeTHa
BOJA M Kbpna 3a neTHa oT
Bap, KOUTO MorarT Aa ce
NOSABAT Ha LLacuTo cnep
roTBEHE C napa.



A MucTpykuum 3a okonuata cpea

Perynupal-le Ha oTnagbLuTe
CbBmecTtumocT ¢ WEEE upekTtuBa 3a
MXBBPJITHE HA OTNAAbYHM NPOAYKTU

MpodyKTBT OTroBaps Ha

N3NCKBaHWATA Ha OAUpeKTnBaTa
wmm | Ha EC 33 nxBbpndaHe Ha

oTnagbYHU NPOAYKTH

(2012/19/EU). Toau npogyKT

HOCH KJ'IaCVId’,)VIKaLlVIOHeH CMBON

3a OTNaAb4YHO eNEKTPUHECKO U

enekTpoHHo obopyasaHe (WEEE).
MpoOyKTHT € Npou3BeLeH OT
BMICOKOKA4YeCTBEHW YacTu U MaTepuany,
KOWTO MOraT fia Ce M3M0A3BaT NOBTOPHO U
ca noaxo4sLuu 3a peumknupane. He
N3XBBPAANTE ypeaa 3aeHo ¢
0BVKHOBEHNTE BUTOBM M APy OTNadbLUyM B
Kpasi Ha ONepaTMBHMA My XUMBOT. 3aHeceTe
rO B CbOMpaTENHUS LLEHTBLP 3a
PELUMKIIMPAHE Ha eNeKTPOHHO U1
enekTpuyecko obopyasaHe. O6bpHeTe ce
KbM MECTHWTE BNacTu 3a NnoBeye
NoAPOGHOCTH OTHOCHO Te3W cboupaTesnHu
LeHTpoBe.
Moaxo4AWOoTO N3XBLPSHE Ha
13M0N3BaHvs yped nomMara 3a
npefoTBpaTABaHe Ha NOTEeHLMaHM
HeraTWBHM NOCNeanLM 3a OKONHaTa cpeaa
1 HYOBELLKOTO 3[paBe.
CbBMECTUMOCT C fUpeKTMBaTa 3a
orpaHuyaBaHe Ha ynotpebarta Ha
onpejiesieHU oNacHU BeLLecTBa:
3aKyneHnaT OT BaC MPOLYKT OTroBaps Ha
N3NCKBaHVATA Ha AMpeKT1BaTa 3a
orpaHnyaBaHe Ha ynoTpebaTta Ha
onpefeneHn onacHn BewecTea Ha EC
(2011/65/EU). Toi He cbObPXaA HUKOK OT
BpPeAHUTE 1 3abpaHeHn MaTepuani,
onucaHu B InpexkTtueara.

M3x3'bpn;||-|e Ha onaKkoBb4YHUTE

mMaTepuanu

+ OnakoBBbYHUTE MaTepmany ca onacHu 3a
neuaTta. [pbXTe OnakoBbYHUTE
MaTepuann Ha 6e3onacHoO MACTO, M3BbH
nocTbna Ha geua. OnakoBbYHUTE
MaTepuann Ha NPoayKTa ca n3paboTeHn

OT NpepaboTBaeMn MaTepuasnm.
M3xBbpaeTe rv N0 NoAXoAsL HaunH 1
COpTUpanTe B CbOTBETCTBUE C
yKasaHusATa 3a peumnkampaHe Ha
oTnagbLK. He rn naxBbpnanTe ¢
HOPMasHWTEe BUTOBK OTNaObLM.

MpenopbKu 3a necTeHe Ha

eHeprus

MHopmaLms 3a eHeprmiHaTa

edeKkTMBHOCT cbrnacHo EC 66/2014 moxe

Na 6bae HaMepeHa Ha dovLlia Ha NpoayKTa,

npenocTaBeH ¢ NpoaykTa. CnegHuTe

NpennoXeHWs Lwe B NOMOrHaT fa

n3non3BaTe NPoayKTa Cv NO eKONOTMYEH U

eHeprmiHo edpeKTUBEH HaYMH:

+ PazMpassBaiiTe 3aMpaseHa xpaHa
npeauv roTBeHe.

+ BbB bypHaTa nanonasante TbMHM UM
emMalnnmpaHu CbaoBe, KOMTO NpeaaBaT
no-[obpe TonmHaTa.

+ N3knovete npoaykta 5 0o 10 MUHYTH
npeawu Kpasi Ha BpeMETO 3a roTBeHe 3a
NPOAbIIKUTENHO roTBeHe. Cera MoxeTe
na cnectute 0o 20% enekTpoeHeprus,
KaTo n3non3eaTe TONAMHaTAa.

+ AKO e MOCOYeHO B peLenTarta unm
PBKOBOACTBOTO 3a ynoTpeda, BUHaru
npenBapuTenHo 3arpsianTe doypHaTa.
He oTBapsinTe 4ecTo BpaTaTta Ha
dypHaTa No BpeMe Ha roTBeHe.

+ He oTBapsinTe BpaTaTa Ha doypHaTa npu
rOTBEHe BbB "HarpeBaTes ¢ eko
BEHTUNATOP" COYHKLUMSA Ha paboTa. AKO
BpaTaTa He ce 0TBOPW, BbTpellHaTa
TemnepaTypa € onTUMK3MpaHa, 3a fa
CrnecTun eHeprus B "HarpeBaTes ¢ eKo
BeHTMNaTOp" paboTHaTa OyHKLMS 1 Tasu
TemnepaTypa MOXe Aa ce pasfnuyasa oT
MmokasaHaTa Ha eKkpaHa.

+ OnuTanTe ce fa roTBUTE MOBEYE OT €AHO
ACTWe HaBeAHBX BbB dpypHaTa. MoxeTe
[a roTBuTE €QHOBPEMEHHO, KaTO
MoCTaBWTe ABa Cbha 3a FOTBEHE BBPXY
peweTkaTa. OCBEH TOBa, ako rOTBUTE
ACTWA e4HO Cel Opyro, TOBa Le CNecTu
eHeprus, Thit kaTo doypHaTa HAMa Aa
3arybu TonamHaTa cu.
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BbBejeHue Ha NpoAyKTa

AW N =

O 00 ~N o o

El Bawwusar npogykr

MaHen 3a ynpasneHve
Namnax*
TeneHu cTenaxmx*

[BuraTen Ha BeHTUNaTopa (3a4 cToMaHeHa
nnoya)

Bpata

[pbxka

BofjHa fMa 3a roTBeHe ¢ MoMoLLTa Ha napa
MNonoxexve Ha padpTa

[opeH HarpesaTen
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10 BeHTunauuoHHu oTBOpHK

*

*%

B 3aBmcuMMOCT 0T Mogena BawmaT npogykT
MOXe fia HAMa NnaMna nnn sBuabT 1
MECTOMOJIOXKEHMNETO Ha SlaMnaTa Moxe aa
Ce pasnin4aBaT OT UAKOCTpaumnaTa.

B 3aBMCMMOCT OT Moena Balumat npoaykT
MoOXe fa e 6e3 TeneHn pacpToe. Ha
nnocTpaunaTa, TeneHnTe padpToBe ca
riokasaHu KaTo npumepu.



I'IpeACTaBm-le U U3nosizeaHe Ha KOHTPOJIHUA NaHeN Ha NPpoAYKTa
B 1031 pazgen MoxeTe fja HaMmepuTe oBLL Nperne 1 OCHOBHU NMPUIOXEHNA Ha KOHTPOTHUS
naHen Ha NpoaykTa. Bb3MOXHO € fia Ma pasnuku B U300paxeHnsTa u HAKOW cDyHKUMN B

3aBWCMMOCT OT BMAa Ha MPoayKTa.
YnpaBnenue Ha cbypHaTa

1 byToH 3a n36op Ha hyHKUKWSA

2 Tanmep

3 byToH 3a TeMnepaTypaTta

AKO 1ma ByTOHW, KOMTO KOHTPOAMPaT
BaLLMSA NPOYKT, TeE3M By TOHWM MOXe fa ce
NoCTaBAT 06paTHO Ha NaHena, KoMTo
N313aT NpU HaTUCKaHe Ha HAKOW MOLesU.
3a fa HanpaBWTE HAaCTPOMKKTE C Te3n
ByTOHW, MbPBO HATUCHETE COTBETHMS
ByTOH 1 n3abpnanTe ByToHa. Cneq kato
HanpaBWTE HacCTPoOVKaTa, HaTUCHETE
OTHOBO 1 CMeHeTe ByTOHa.

ByToH 3a u36op Ha pyHKUUA

MoxeTe na n3bepete doyHKLMNTE 3a
paboTa Ha doypHaTa ¢ ByToHa 3a n36op Ha
dyHKUMA. 3aBbpTETE HANABO / HAAACHO OT
3aTBOpeHa (ropHa) no3unuus, 3a aa
n3beperte.

byToH 3a TemMnepaTypaTta

MoxeTe fia n3bepeTe TeMnepaTypaTa, Ha
KOATO MckaTe fla roTeuTe ¢ 6yToHa 3a
yrnpasfeHue Ha oypHaTa. 3aBbpTeTe Mo
NOCOKa Ha YacoBHMKOBATa CTPEsKa OT
3aTBOpeHa (ropHa) no3unuus, 3a aa
n3beperte.

TemnepaTtypeH UHgUKaTop

MoxeTe fa pa3bepeTe BbTpeLlLHaTa
TemMnepaTypa Ha doypHaTa OT CMMBO/ 3a
TemnepaTypa Ha gucnned. CUMBOSTLT 3a
TEMMepaTypa ce NoABABa Ha OUCTIeA Npu
3ano4BaHe Ha roTBeHeTO, a CUMBOTBT 34
TemMnepaTypa 134e3Ba, KOoraTo OOCTUMHE
3afageHarta teMmnepaTtypa. KoraTo

220° 200° 1807
i
3

TemnepaTypaTta BbB cdypHaTa nagHe nogq
3afafeHaTa TeMnepaTypa, CUMBOSTLT 3a
TemnepaTypa OTHOBO Ce BK/IOYBA.

Tanmep

O
o o

PR
1 2 3 4 5

a0 <o o

-
BT

o —[Fp P

ByToH 3a anapma

ByTOH 3a HacTpoliBaHe Ha BpeMeTO
ByTOH 3a HamansaHe

ByTOH 3a yBennyaBaHe

ByTOH 3a HacTponKu

ByToH 3a 3akntouBaHe

CvmBonM Ha gucnnesi

o o w N =

o : CUMBON Ha BpemeTO 3a roTBeHe
» : CuMBON 3a KpalHoO Bpeme 3a

D roTBEHe*

i - cumBon Anapma

¢ ) : CUMBON 3a ApKOCT

& : CUMBON 3a 3aknto4BaHe

i : CumBoON 3a TemnepaTypa

() : CUMBON Ha cunaTa Ha 3ByKa

: CMMBON 3a 3aKk/Io4BaHe Ha

BpaTaTar

* Bapupa B 3aBUCUMMOCT OT MoJena Ha
npoaykTa. Bb3MOXHO € [1a He € Ha/IMYeH C
BaLLUMSA NPOAYKT.
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Pa6oTHu dyHKUMK Ha dpypHaTa
Ha doyHKUMOHanHaTa Tabnnua; ca nokasaHu paboTHUTe OyHKLKUK, KOMTO MOXeTe Aa
“3non3eaTe BbB BallaTa hypHa, 1 HaN-BUCOKNTE 1 HAN-HWUCKMTE TeMMNEepaTypy, KOUTO
mMorat fa 6baaT 3anafgeHn 3a Te3un PyHKLUMW. PebT Ha NoKa3aHUTe TyK PeXnMU Ha
paBoTa MOXe fja ce pa3nnyaBa OT nogpendaTa Ha BaLIMs NPOaYyKT.

-7 Jlamna Ha
7N dypraTa:

BbB hypHaTa He paboTu HarpesaTen.
CBeTBa caMo NlamnaTta BbB hypHaTa.

# PaGoTa ¢
0 BEHTUNATOP

dypHaTa He ce Harpsasa. PaboTn caMo
BEHTMNATOPbLT (Ha 3aaHaTa CTeHa).
3ampaseHata xpaHa ¢ rpaHyiu 6asHo
ce pasmpassaBa npy cTaiHa
TemnepaTypa, cBapeHaTa xpaHa ce
oxnaxaa. BpemeTo, HeoGXoAMMO 3a
pasmpassBaHe Ha LiAo napye Meco, e
no-AbAro OT TOBa 3a pagMpassaBaHe Ha
SbPHEHN XpaHMu.

XpaHaTa ce 3arpssa OTrope 1 oTA0NY

pr— ropeH 1 no efiHo 1 CbLUIO BpeMe. MoaxoaaLl 3a
noneH TOPTU M AXHWUN BB hOPMM 3a NedeHe
e— Harpesaten WM TOPTU ¥ cnafiknwun. [OTBEHETO
CTaBa C eflHa Taga.
FopelmsaT Bb3/yX, HarpsigaH ot
% HoneH [OMHUA HarpeBaTen, ce pasnpeaens
— Harpesaten paBHOMepPHO 1 61bP30 B Lisinata dypHa
— nofnomMaras C MOMOLLTa Ha BEHTMAATOPA.
RS oT FOTBEHETO CTaBa C eflHa Taga.
% BEHTUATOP Tasun yHKUMs TpsibBa fa ce U3non3ea
oo 1 3a JIECHO NOYNCTBAHE C mapa.

Harpesatenc
BeHTUATOP

®

FopeLmaT Bbaflyx, HarpsBaH oT
BEHTWNATOPHWA HarpesaTes, ce
pasnpefens paBHOMEPHO 1 GbP30 B
uanata dpypHa ¢ NoMoLLTa Ha
BeHTUNaTopa. MoaxoasLl e 3a roTeeHe
Ha XpaHa B MHOMO TaBW Ha pasimyHm
HMBa.

3a fa CnecTuTe eHeprus, MoXxeTe aa
n3nonsgarte Tasn PyHKUMSA, BMECTO fa
nanonseate ,Harpesatenc
BeHTUNaTop"s AManasoHa 160-220 ° C.
Ho; BpeMeTO 3a roTeeHe Lie 6bae
MaJsiko No-AbAro.

! Harpesatenc
@@ eKo
A BEHTUATOP
® dyHKUMA 3a
nuua

LONHNAT HarpesaTen v BEHTUNATOPHUSA
HarpesaTen paboTaT. MNoaxoaail e 3a
rOTBEHE Ha nuua.
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@

"3D" chyHKUMA

[COpHUAT HarpesaTen, OONHUAT

HarpeBaTes U BeHTUNATOPHNS
HarpeBaTesn paboTAT. BCUYKM YacTu Ha
npofyKTa ce roTBST eflHakBO
paBHOMEpPHO 1 6bp30. OTBEHETO
cTaBa C efjHa TaBa.

Ta3u chyHKUMa TpsibBa fa ce U3nonsea
1 3a rOTBEHE C napa.

WW

MMbeH rpun

ronemMusT rpun B ropHaTa vacT Ha
dypHaTa padoTu. Moaxoasiu e 3a
neyeHe Ha No-rofieMun KonnyecTsa.

* BalumaT NpogyKT paBoTv B TeMMepaTypHUA AnanasoH, nocoyeH Ha GyToHa 3a TeMnepaTypa.
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MpoaykToBM aKcecoapu

BbB BalwMa NpoayKT UMa pa3nnMyHu akcecoapu. B To3u pasnen ca 4OCThMHU ONUCAHUETO
Ha akcecoapuTe 1 onncaHnATa 3a NPaBUIHOTO N3MON3BaHe. B 3aBUCKMMOCT OT MOfena Ha
npoaoyKTa, npeanaraHuaT akcecoap ce pasnuyaBa. Bcuuku akcecoapu, onncaHmu B
PHKOBOACTBOTO 3a NOTPeBbUTENS, MOXE [a HE Ca HAaNMYHM BbB BalLMSA MPOOYKT.

BEJIEXKA : TaBuTe BbB BalLUs NPOAYKT MOXe fla ce AechopMumpaT OT edhekTa Ha
TeMmnepaTypaTta. ToBa He Oka3Ba BAuAHWe Bbpxy paboTaTa Ha ypeaa. Jedopmaunsta
134e3Ba, KOrato taBaTa U3CTUHE.

CraHgapTHa TaBa
M3nonsBea ce 3a cnagkum, 3aMpaseHn XxpaHu
1 MbpXXeHe Ha rofieMu nap4yeTa.

TaBuuyka 3a cnagkum
M3nonsea ce 3a cnafgKuLLmn KaTo Kypabuinku u

OUCKBUTU.
D) o S
P e, vajjra)“?‘?’“ww,
Ay
N7
T P o J.K,.-V/%&
& & Ksy
TeneH rpun

M3non3ea ce 3a MbpXXeHe UK NocTassHe Ha
XpaHaTa, KOsITO LLe Ce neye, MbpXu 1
3aflyllaBa Ha xenaHus padT.
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M3non3eaHe Ha NMPOAYKTOBUTE

aKcecoapu

Pa¢dToBe 3a roteeHe

IMa 5 Hi1Ba Ha nonoxexue Ha padpTa B
30HaTa 3a roTeeHe. MoxeTe CbLLIO Aa
BUOMTE peaa Ha pachTOBETE B HOMepaTa Ha
npefHaTa paMKa Ha doypHaTa.

Mopaenu ¢ Tenenu pacpToBe

MocTaBsAiHe Ha pelweTKaTa 3a rpun
BbpXy padTOBETE 32 rOTBEHE

Mogenu ¢ TeneHu pacdToBe:

BaxHo e ja nocTaBuTE TeneHaTa pelleTka
BBbPXY padhTOBETE MpaBUIHO. JJokaTo
NOCTaBATE Te/ieHaTa peleTka Ha XXenaHna
padpT, 0OTBOPeHaTa YacT Tpsbea fa 6bae OT
npenHaTa cTpaHa. 3a no-aobpo roTBeHe
TeneHaTa ckapa TpsibBa fa 6bae
3aKperneHa CbC 3anyluankaTa Ha TeneHus
padpT. He TpsAbea 0a M1MHaBa Hag
3anyllankaTa, 3a [1a KOHTaKTyBa CbC
3afHaTa cTeHa Ha doypHaTa.

Mogenu 6e3 TeneHu pacdToBe:

BaxHo e ja nocTaBuTE TeneHaTa pelleTka
BBbPXY padhTOBETE MpaBUIHO. TeneHaTa
pelieTka MMa efiHa rnocoka, KoraTo s
nocTaesATe Ha pacdpTa. lokaTo nocTaBsiTe
TerleHaTa peLleTKa Ha XenaHusa padT,
OTBOpeHaTa 4acT Tpsibea fa 6bae OT
npenHaTa cTpaHa.

MocTaBsAiHe Ha TaBaTa BbpXy
padToBeTe 3a roTBeHe

Mogenu ¢ TeneHu pacdToBe:

BaxkHO e CbLUIOo Taka NpaBusiHO fa
MOCTaBWTE TaBUTE BbPXY CTPAHUYHUTE
padpToBe.

LokaTo nocTaBaATe TeneHaTa pelleTka Ha
XenaHwsa padoT, cTpaHaTa I,
npefHa3HayeHa 3a 3axBallaHe, Tpsbea aa
6bae oTnpen.

3a no-nobpo roTBeHe TaBaTa TpsbBa fa
6bae 3aKpeneHa CbC 3anyluankarta Ha
TenexHuns padpT. He TpsibBa Aa MnHaBa Haf
3anyliankaTa, 3a fla KOHTaKTyBa CbC
3afHaTa cTeHa Ha doypHaTa.
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Mogenu 6e3 TeneHu pacdToBe:

BaxHO e CcblIOo Taka NpaBuHO da
MOCTaBWTE TaBUTE BbPXY CTPAHUYHUTE
padpToBe. TaBaTa MMa eHa MOCOKa, KoraTo
A nocTaBsATe Ha padoTa. [JokaTo nocTaBaTe
TeneHaTa pelleTKa Ha xenaHusa padrT,
CTpaHaTa 1, npeHa3HaveHa 3a 3axBaLlaHe,
TpsbBa fa 6bae oTnpes.

®yHKLUA 3a CTONMPaHe Ha pelueTKaTa
3arpun

MMa dbyHKLMA Ha cTonmnpaHe, 3a aa ce
NpefoTBpaTh M3IM3aHETO Ha pelleTkaTa
Ha rpuna oT padpta. C Tasu oyHKUMA
MOXeTe NecHO 1 6e30nacHoO Aa n3BaguTe
XpaHaTa cu. [lokaTto nssaxgare
pelueTkaTa Ha rpuna, MoXeTe fa s
n3gbpnaTe Hanpes, JOKaTo CTUrHe 00
3anywankaTa. Tpabea Aa NpeMuHeTe npe3
3anywankaTa, 3a fja s NpeMaxHeTe
HaMbIIHO.

Mopaenu ¢ Tenenu pachToBe
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Mopenu 6e3 Tenenu pacbToBe

®yHKLUA 3a CTONMPaHe Ha pelueTKaTa
3a rpun - Mogenu ¢ TeneHu padpToBe
MMa dbyHKLMA Ha cTonmnpaHe, 3a aa ce
npefoTBpaTh U3NM3aHeTOo Ha TaBaTa oT
padpTa. [lokaTo n3BaxaaTte TaBarta,
ocBoBoeTe 1 0T 3aAHaTa KJKoYanka un g
n3gbprnanTe kbM cebe ci, [OKaTO CTUTHE
[0 3anylwankaTa. TpsbBa ga npemMuHeTe
npes 3anyLwankaTa, 3a ja A npemMaxHeTe
HambJ1HO.

A

MpaBunHo nocrtaeBsiHe Ha TeneHaTa
CKapa v TaBaTa Bbpxy
TeneckonuyHute pencu-Mogenu ¢
TeneHu padpToBe U TeNECKONMUYHU
pencu

5naronapeHme Ha Teneckonn4yHmM pencu,
TaBW UMM TeneHaTa peLleTka MoraT JIeCHO
[la ce NoCTaBAT W OTCTpaHaBaT. Korato
n3non3BaTe TaBu N TENEHN peLleTKN C
TeneckonnyHaTa penca, TpsibBa aa ce
BHMMaBa UM TOBETE OTNPe 1 0T3a Ha
TENECKOMUYHNTE peNnicn Oa ce onmpart B
KpauvlaTa Ha pelleTkaTta v TaBaTa
(nokasaHo Ha cxemaTa).



TexHuyecku cneuudukaLmm

BbHLUIHM pasMepu Ha NpoayKTa (BUCoYMHa /
LUMpWHa / AbnBo4mrHa)

595 MM/594 MM/567 MM

PasmMepu 3a MOHTaX Ha dypHa (BMCOYmMHa / 590 i 600 MM/560 MM/MUAH. 550 MM
LUMpWHa / AbNGOYMNHA)

HanpexeHue / YecToTta 220-240 V~; 50 Hz

Tun Ha kabena 1 HanpeyHo ceveHme,
M3MON3BaHW / NOAXOAALIN 33 U3MON3BaHE B MUH. HO5VV-FG 3 x 1,5 MMm?
npoaykTa

0610 NoTpebneHne Ha eHeprua 3,3 kW

Tun chypHa MHorodyHKLMoHaNHa doypHa
#

OcHoBU: MHbopMaLmaTa Ha eHePruinHUS eTUKET Ha enekTpudeckuTe oypHu € fafeHa B
CcboTBeTCTBMe cbe cTaHgapTa EN 60350-1 / IEC 60350-1. Te3n cTOMHOCTHM Ce onpeaensat
Nnpv CTaHA4apTHO HaTOBapBaHe C HarpesaTen OTAOMY Harope uiu ¢ NoArpsaBaHe Ha
BEHTUNATOpa (aKO MMa). TakmBa PyHKLNW.

KnacbT Ha eHepruitHa edpeKTUBHOCT ce onpefens B CbOTBETCTBUE ChC CeHOTO
NpUoOpUTU3NPaHe B 3aBMCUMOCT OT TOBa Aann CbOTBETHUTE (DYHKLIMK ChLUeCTBYBAT Npu
NpoAyKTa unn He: T-HarpesaTten ¢ eKo BEHTUNATop, 2-Harpeearten ¢ BeHTMNaTop 3- HUCBK
rpwa nofAnomaraH Ot BEHTUaTop, 4-TOpeH v [o/IeH HarpesaTesl.

0 TexHuyecknTe cneundounkalmm MoraT fa 6baat NPOMeHsIHK 6e3 NpeaBapuTEnHO
yBeOOMIEHNE, 3a a ce Nof00pM Ka4ecTBOTO Ha MPOAYKTa.

ﬂ durypute B TOBa PbKOBOLCTBO Ca CXEMATUYHM 1 MOXE [Ja HE CbOTBETCTBAT
TOYHO Ha Bawwmsa npooykT..

CTOMHOCTUTE, MOCOYEHM Ha ETUKETUTE Ha MPOAYKTa UM B MpUApYy>KaBallaTa ro

ﬂ IIOKYMEHTaLMs, ce MoJlyYaBaT B 1abopaTopHM YCIOBKA B CbOTBETCTBME ChC
CBOTBETHUTE CTaHOAPTW. B 3aBMCUMOCT OT eKCMI0aTaLUMOHHUTE U EKOSIOrMYHNTE
YCNOBWA Ha NMPOAyKTa, TeE3W CTOMHOCTM MOraT fja Bapupar.
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Il Nbpeonavanua ynotpe6a

Mpenou fa 3anoqHeTe Aa varonssare
NPOLyKTa, Ce Npenopbysa Aa HanpasuTe
CNeAHOTO B CRefBaLlnTe pagaeni.

MbpBoHayanHa HacTpoiKa

BuHarv 3afnaBarite BpemMeTo Ha
[O€eHs, Npeau 0a n3non3eaTte BallaTa
dypHa. AKO He ro HacTpouTe, He
MOXETE fa rOTBUTE B HAKOWN MOENM
dypHa.
1.KoraTo doypHaTa ce Bk/IoYBa 3a NbpBHU
MbT, noneTo "12:00" v € CUMBOMLT e
MUraT Ha gucnnes.
2. 3amanTe BPEMETO Ha AeHs, KaTo
nokocHeTe B/,

O 1T
A= IR

L © O

3. JokocHeTe €9 nnn % 6yToH, 3a aa
aKTUBMPATE MUHYTHOTO MOJTe.

AN iainin®
| L

AN @ @ @

4. 3apanTe MUHYTUTE Ha OEHS, KaTo
nokocHete ®/O.

o 1DCO
L

Q@@@%’é@

5.TloTBbpAETE HACTPOMKAaTa, KaTo
nokocHeTe €9 unu % Gy ToH.

» BpemMeTo Ha feHs e 3aaageHo 1 (D

CUMBOMLT U34e3Ba Ha ekpaHa.
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AKO MbPBUAT MbT He € 3afafeH,
"12:00" v1 €9 cmBonuTe
npoabkaBaT foa muraT 1 doypHaTa
BV HAMa Aa cTapTupa. 3a fa paboTu
dypHaTa BW, TpsibBa Aa NOTBbPAUTE
Yaca Ha [leHsl, KaTo 3ajafeTe Yaca
Ha [eHs UM JoKocHeTe £ ByToHa,
korato e Ha "12:00". MoxeTe na
NMPOMEHNTE HacTpoOMKaTa Ha feHs
MO-KbCHO, KaKTO € or1caHo B
cekuumaTa ,HacTponkm".

HacTpowkunTe Ha TeKyLOTO Bpeme
Ce OTMEHAT B C/lyyar Ha
NpeKkbCBaHe Ha 3axpaHBaHETO.
TpabBa fa ce HacTPOM OTHOBO.

I'I'prouaqanHo noyncTeaHe

1. OTCTpaHeTe BCUYKM ONMaKOBBYHN
MaTepuanu.

2. I3BafeTe BCUYKM MPUHAANEXHOCTYN OT
dypHaTa, NpeaocTaBeHn B NpoayKTa.

3. BknroyeTe npogykTa 3a 30 MUHYTU 1
cnep ToBa ro uskoyeTe. 10 To31 HauvH
OCTaTbUWTE 1 CNOEBETE, KOUTO MOXE Aa
ca oCcTaHanv BbB (hypHaTa no Bpeme Ha
MPOW3BOACTBOTO, CE U3rapaT 1
noYncTBar.

4. KoraTto paboTuTe ¢ NpoayKTa, n3bepeTe
Hal-BMCOKaTa TeMnepaTypa 1
paboTHaTa doyHKLWS, C KOATO paboTaT
BCWYKM HarpeBaTeNv BbB BaLIXS
npoayKT. BuxTe "PaboTHM (DyHKLMM Ha
dypHaTa". MoxeTe fa HayuuTe Kak fa
paboTuTe ¢ doypHaTa B cieaHns pasaen.

5. N34akaiiTe hypHaTa aa ce oxnaau.

6. 30bpLUeTE MOBBPXHOCTUTE Ha
npofyKTa ¢ MOKpa Kbpna unu rbba u
noAcyLleTe ¢ Kbpna.

Mpepau Aa n3nonseaTe akCecoapuTe;

MouncTeTe akcecoapuTe, KOUTO

n3BaxmngaTe oT dpypHaTa, ¢ Boaa u

npenapart v Meka r6a 3a NoYNCTBaHe.



BEJIEXXKA T[loBbpxXHOCTTa MOXE fia ce BEJNEXXKA [lo Bpeme Ha nbpBaTa

noBpean OT HAKOM ynoTpeba 3a HAKOJIKO Yaca
rnoYmcTBaLlK NpenapaTtu n MoraT [ja Bb3HUKHAT UM K
mMaTtepuanu. He nanonssainte MUpuama. ToBa € CbBCEM
arpecyBHU NOYMCT BaLLN HopMasHo. CTasTa Tpabea ga
npenapatu, e ¢ nobpa BeHTWNALMA 3a Aa
npaxoobpasHn/KpemMoodpasHu ce npemMaxHe nylueka u
npenapaTu UnmM ocTpu MupuamaTa. MabaresaiTe
npeaMeTy Npu NoYnUCTBaHeTO. IMPEKTHO BAMLLBaHE Ha

n3nn3awna nywexk n MMpmama.
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E Kak na paborture ¢ pypHaTa

O6w,a nidpopmauus 3a
M3nonsBaHeTo Ha pypHaTa
BeHTunatop (Bb3mMOXXHO e Aia He
CbLLECTBYBA C BalUus NPOAYKT.)
BawmaTt npofyKT nMa oxnaxgatw
BEHTMNATOP. Oxnaxnammm BEHTW1ATOP Ce
aKTMBMPa aBTOMATU4HO, KOraTo €
HeobX0MMO, 1 OXNaxaa KakTo npeaHaTa
4acT Ha NpoayKTa, Taka 1 mebenute. Tow
Cce feaKTmBmpa aBToOMaTU4HO, KOraTto
MPOLECHT Ha oxJ1axdaHe npukioyn. Hag
BpaTaTa Ha cpypHaTa u3nu3a ropetu
Bb34yX. He nokpvBanTe Te3n
BEHTUAUWMOHHW OTBOPW. B npoTuBeH
chydait dpypHaTa Moxe aa nperpee.
Oxnaxnammm BEHTMNATOP NpoAb/KaBa
[a paboTK No Bpeme Ha paboTa Ha
dypHaTa nam cnef U3k YBaHe Ha
hypHaTa (npubnuanTtenHo 20-30 MuUHyTH).
AKO roTBWTe Ypes nporpamvipaHe Ha
Talmepa Ha cpypHaTa, B Kpast Ha BpEMETO
3a roTBeHE BEHTUNATOPD®T 3a OXJ1aXXJaHe
C€ U3KJTHOYBA C BCUYKM OyHKLMW. BpemeTo
Ha paboTa Ha BEHTMUIaTopa 3a oxNaxjaHe
He Moxe Aa Obae onpeaeneHo ot
noTpebuTens. Toi ce BKIKOYBA M U3KIOYBA
aBTOMAaTW4HO. TOBa He e rpeLlka.
OcBeTneHue Ha (pypHaTa

JlamnaTa Ha dhypHaTa ce BKIHO4YBa, KOraTo
dypHaTa 3anoyHe ga roteu. Mpun HAKOK
MOLeNnn naMraTta Ce BKJIHo4YBa No BpeME Ha
FOTBEHE, OOKATO NMPU HAKOM MOOEeNN TH Ce
M3KNOYBA CNef OrnpeeseHo BpeMe.

Ako nckaTe namnata Ha cpypHaTa fja CBeTu
HenpekbCcHaTo, n3bepeTe paboTHaTa
dyHKUMA “Tlamna Ha doypHaTa:”" ¢ KonyeTo
3a M360p Ha PyHKLUMS.

24/BG

Pa6oTa Ha KOHTpPONIHaTa enHULA

3a ynpaenieHue Ha pypHaTa
O6wm NpegynpexaeHus 3a yCTpoMCTBOTO
3a ynpaBneHue Ha chypHaTa

MakcrManHoOTO BpeMe Ha roTBeHe,
KOETO MOXe [a HaCTpouTe 3a KpaMn
Ha roTeBeHeTO € 5 Yaca 1 59 MuHyT!.
MporpamaTa 6vBa OTKa3aHa B
Clyyar Ha MpekbCBaHe Ha
en.3axpaHBaHeTo. Tpsba na
npenporpamupate dypHaTa.

LokaTto npaBuTe HAKaKBK
HaCTPOWMKW, Ha aMcnnes murat
CbOTBETHNTE CUMBOJIN. MOJ’IH,
n34akarnTe KpaTKO BpeME, 3a fa
6baaT 3ana3eHun HaCTPORKUTE.

AKO e HanpaBeHa HacTpoiika 3a
roTBeHe, BPEMETO Ha AeHS He MoXe
[a ce perynuvpa.

AKO BPEMETO 3a roTBeHe e
3afafeHo npu 3arnovBaHe Ha
rOTBEHE, OCTaBaLLOTO BPEME Ce
nokasBsa Ha ekpaHa.

B cnyyanTe, korato e 3afjafeHo
BpeMe 3a roTBeHe 1K KpamHo
BpeMe 3a roTBeHe; MOXeTe [a
OTMEHNTE aBTOMATU4YHO, KaTo
nokocHeTe €9 6yToHa 33 ABATO

BpEME.

Sogooe o
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ByToH 3a anapma

ByTOH 3a HacTpolBaHe Ha BpeMeTo
ByToH 3a HamangaHe

byToH 3a yBennyaBaHe

ByTOH 3a HacTponKu

ByTOH 3a 3aknoyBaHe

oo ownN =



CvmBonM Ha gucnnesi

) : CUMBON Ha BPEMETO 3a roTBeHe
o : CMMBON 3a KpanHo Bpeme 3a

- roTBeHex

o - cuMBON Anlapma

¢ ] : CUMBON 3a ApKOCT

5 : CUMBON 3a 3aknto4BaHe

g : CumBON 3a Temnepatypa

p : CMMBON Ha cunaTta Ha 3Byka

£y : CMMBON 3a 3aKk/Io4BaHe Ha

BpaTaTar

* Bapupa B 3aBUCUMMOCT OT MojJena Ha
npoayKTa. Bb3MOXHO € [1a He € Ha/IMYeH C
BaLLUMSA NPOAYKT.

Bkniouyete dpypHaTa

KoraTto nstepete paboTHa doyHKLMSA, Ha
KOATO UCKaTe Oa rotBuTe C NOMOLLTa Ha
KOM4eTo 3a M3bop Ha dOyHKLMS 1 3afaneTe
onpefneneHa TemnepaTypa ¢ nomoLITa Ha
KOM4eTo 3a TeMnepaTypa, ypHaTa
3anoysa fja paboTu.

UsknioueTte pypHaTa.

MoxeTe na nakoumTe ypHaTa, KaTo
3aBbPTUTE KOMYETO 3a M3B0P Ha PyHKLIMS
1 KOMYeTOo 3a TeMnepaTypa B U3KITKOUEHO
(Harope) nonoxeHue.

PbuHO roTBeHe 3a u3bop Ha
TemnepaTtypa u pyHKLMA Ha paboTa
Ha dypHaTa

MoxeTe 0aroTeBuTe, KaTo HampaBuTe
pbYeH KOHTPOS (MO Ball KOHTPOJST), 6e3 na
3amaBaTe BPEMETO 3a rOTBeHe, KaTo
n3bepeTe TeMnepaTypaTta 1 paboTHaTa
dOyHKUMA, CreLnmyHm 3a BallaTa xpaHa.
[Mpumep:

1. N3b6epeTe onepaLoHHaTa PYHKLNS, C
KOATO UCKaTe fa roTBUTE, Ypes KOM4eTo
3a M360p Ha PyHKLUMS.

2. 3apaiTe TeMnepaTypaTa, KOATO UckaTe
[a roTBKTE, KaTo M3MOA3BaTE KOMNYeTO
3a TeMneparypa.

» BalwaTta dbypHa Lie 3anoyHe ga paboTwu

BeaHara npu nsbpaHata doyHKLMA U

Temnepatypa 1§ Wwe ce nosBK Ha ekpara.

Korato TemnepaTypaTa BbB dbypHaTa

LOCTWrHe 3afafeHaTta TemMnepaTypa,

CUMBOSTBT M34e3Ba. dypHaTa He ce

N3KIHOYBa aBTOMATUYHO, Thi1 KaTo

PbYHOTO FOTBEHE Ce M3BbPLLIBa 6e3 aa ce

3aaBa BPEMETO 3a roTBeHe. Tpsabea camu

[la KOHTpOSIMpaTe roTBeHeTO 1 Aa A

N3KNoYMTE. KOraTto roTBEHETO 3aBbPLLIN,

n3kntodeTe doypHaTa, KaTo 3aBbpTUTE

KOMYeTo 3a M360p Ha AOYHKLIMS 1 KONYeTO

3a TemMnepaTypa B U3K/IoYeHo (Harope)

MOMoXeHWe.

FoTBEHe ype3 3apaBaHe Ha BpeMeTo

3a roTeeHe;

MoxeTe fa HakapaTe dpypHaTa fa ce

N3KJTOUN aBTOMATUYHO B KPast Ha BPEMETO,

KaTo n3bepeTe TeMnepaTypaTa U

paboTHaTa doyHKLMS, crneundonyHm 3a

BallaTa XxpaHa v 3ajafeTe BpeMeTO 3a

rOTBEHe Ha Tanmepa.

1. N36epeTe paboTHaTa doyHKLMA 3a
roTBEHE.

2. NokocHeTe € gokato € cumBombT ce
NosIBW Ha AMCnes 3a BpeMeTo 3a
rOTBEHE.

Q(@@@%ﬁ’@]

Cnep KaTo HacTpouTe CPyHKUMATa K
TemnepaTypaTa Ha paboTa, MOXeTe
[a 3afjafeTe BPEMETO 3a FOTBEHE 3a
30 MUHYTU, KaTO AOKOCHETE
IMpekTHo OyToHa 3a 6bp3a
HaCTpOWMKa Ha BPEMETO 3a rOTBEHE U
npomervTe BpemeTo ¢ B/ GyToHn.

3. 3apanTe BpEMETO 3a rOTBEHE, KaTo
nokocHeTe &/ ByToHw.
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BpemeTo 3a roteeHe ce yBenm4asa ¢
1 MUHyTa nNpes3 nbpBuTe 15 MUHYTY,
cnen 15 MUHYTH ce yBennyaBac 5
MUHYTH.

4.TlocTaBeTe xpaHaTa cv BbB chypHaTa U1
3afanTe TeMnepaTypaTa ¢ KOn4eTo 3a
TemnepaTtypa.

» BalwaTta dbypHa Lie 3anoyHe ga paboTwu

BeaHara npu nsbpaHata doyHKLMA U

TemMnepaTypa. 3aafeHoTo BpeMe 3a

roTBeHe 3anoysa ga ot6posiza i v ce

nosiBABa Ha ancnnes. Korato

TemMnepaTypaTa BbB ddypHaTa OOCTUMHE

3anageHata Temnepatypa, § cumsonbT

n3yesBa.

5.Cnen NpuKItOYBaHe Ha 3a4afeHOTO
BpeMe 3a roTBeHe Ha ekpaHa, "End" ce
nosesea, 9 CUMBOMLT MUra 1 TaliMepsbT
n3naBa curHan

6. MpegynpexaeHneTo 3ByYM OBE MUHYTH.
HaTuncHeTe Npon3BoOseH kKNaBwLL, 3a Aa
crnpeTe npeaynpexaeHneTo.
MpenynpexaeHeTo cnmpa 1 BpeMeTO Ha
[EeHs Ce NoABSIBa Ha ekpaHa.

3a pa 3apapeTe BpeMeTO 3a Kpau Ha
roTBeHe Ha NMo-KbCHO Bpeme; (Bapupa
B 3aBMCUMOCT OT MojAera Ha
npopykta. BbaMmoXHo e fia He e
HaJIMYeH C BalusA NMPOAYKT.)
N3bupaiikn TeMnepaTypaTa n paboTHaTa
OyHKLMS, CNEeUMUYHI 3a BALLETO XPaHEHE,
MOXeTe [1a HAaCTPOUTE BPEMETO 3a rOTBEHE
¥ BPEMETO 3a FOTBEHE Ha MO-KbCHO BPEME,
KOETO No3BOJIsiBa Ha cpypHaTa fa ce
cTapTupa 1 NSKNK4YM aBToOMaTn4HO.
1. N36epeTe paboTHaTa doyHKLMA 3a
roTBEHe.
2. NokocHeTe € gokato & cumBombT ce
NnoABK Ha gMcnfea 3a BpeEMETO 3a
roTBEHe.
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Cnep KaTo HacTpouTe CPyHKUMATa K
TeMnepaTypaTa Ha paboTa, MoxeTe
[la 3afaneTe BpEMETO 3a roTBeHe 3a
30 MUHyTY, KaTo JoKOcHeTe @
IMpekTHo OyToHa 3a 6bp3a
HaCTpOWMKa Ha BPEMETO 3a rOTBEHE U
npomeHvTe BpemeTo ¢ B/ ByToHn.

3. 3apanTe BpEMETO 3a rOTBEHE, KaTo
nokocHeTe ®/O ByToHw.
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BpemeTo 3a roteeHe ce yBenm4asa ¢
1 MUHyTa nNpes3 nbpBuTe 15 MUHYTY,
cnen 15 MUHYTH ce yBennyaBac 5
MUHYTH.

» Crieq KaTo e 3afafeHo BpeMeTo 3a

roTeeHe, & CMMBOTBT NOCTOSHHO ce

rnokasBa Ha ekpaHa.

4. lokocHeTe €9 fokaTo D cMBOSBLT ce
nosiBI Ha OVCrNes 3a BpeMeTo 3a
FOTBEHe.
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5.3aparniTe BpeMETO 3a rOTBEHE, KaTo
nokocHeTe B/ ByToHw.
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» Cnen KaTo 3afafeTe BPEMETO 3a Kpai Ha
roTeere, (9 cUMBOABLT 1LY CUMBOMBT CbC
CVMBOSIa 3a MEPWOS OT BPEME LLUe ce
nosiBaABaT NOCTOSAHHO Ha Ancrnes. LLlom
3aMoyHe roTBEHETO, "9 CUMBOSTBT N34e3Ba.
6.MocTaBeTe xpaHaTa c1 BbB doypHaTa i1
3afaiiTe TemMnepaTypaTta C KON4YeTo 3a
TemnepaTypa.
» BpemeTo Ha chypHaTa nsuucnsea
BPEMETO 3a 3aMno4BaHe Ha roTBeHe, KaTo
ce n3Bagu BpeMeTo 3a roTBeHe OT
KpaWHUA Yac Ha FOTBEHe, KOMTO CTe
3apanu. KoraTo HacTbMN1 BpeMETO 3a
CTapTupaHe Ha rOTBEHETO, n3bpaHaTa
dyHKUKA ce akTuBMpa 1 doypHaTa ce
3arpsBa 4o 3agageHarta Temneparypa.
3agafeHoTo BpeMe 3a rOTBeHe 3amno4yBa Ja
oT6posiea 8 v ce nosiBABa Ha aucnnes.
KoraTo TemnepaTypaTta BbB dpypHaTa
[OCTUrHe 3adafeHaTa TemnepaTtypa, §
CVYMBONBT M34e3Ba.
7.Cnepn npukoYBaHe Ha 3a0afeHoTo
BpeMe 3a roTBeHe Ha ekpaHa, "End" ce
nosesea, 9 CUMBOMLT MUra 1 TaiMepsbT
n3naea curHan
8. MpenynpexaeHneTo 3ByUN ABE MUHYTM.
HaTucHeTe NponsBoOneH kNaeuLL, 3a aa
cnpeTe nNpenynpexaeHneTo.
MpeLynpexaeHneTo cnnpa U BpeMeTo Ha
LeHs1 ce NnosiBsABa Ha eKkpaHa.

AKO HAKOM BYTOH & HaTUCHAT B Kpast
Ha 3BYKOBOTO MpeaynpexaeHve,
dypHaTa Le 3anoyHe aa paboTwu
OTHOBO. 3a fja npenoTBpaTmTe
MOBTOPHOTO PYHKLMOHNPAHE Ha
dypHaTa B kpasi Ha
npenynpexaeH1eTo, nocTaBeTe
KOM4eTOo 3a TemnepaTtypa u
PYHKLMOHANHOTO Konye Ha "0"
MOSIOXEHME U U3KITHoUeTe hypHaTa.

FoTBeHe Ha napa

BawaTa doypHa nMa doyHKLKA 3a FOTBEHE C
napa. o BpeMe Ha roTBEHeTO Ta3u napa
LLIe rapaHTupa no-nobpu pesyntaTw.
MapaTa rapaHTu1pa, Ye NOBbPXHOCTTA Ha
CNagkuLLInTe e No-ApKa, KopaTa e no-
Xpynkaea 1 pasMepsT e no-ronsmM. OceeH
TOBa, N0ANOMaraHeTo ¢ napa Hamansea

38Fy68Ta Ha Bnara B MeCOTO, KaTo
rapaHTupa, 4e 1O € NO0-COYHO 1 MO-BKYCHO.

[f0OTBEHETO C Napa MOXe fa ce
M3BbPLUBA CaMO C OyHKLMNTE 3a
roTBEeHe C napa, MoCoYeHn B
PbKOBOACTBOTO 3a NOTpebutens.

KoHpeHabT, 06pasyBaH Ha BpaTaTa

6 Ha cbypHaTa cfef roTBeHe Ha napa,
MOXe Aia 3anoyHe Aa karne HaoKoso,
KoraTo BpaTaTa Ha pypHaTa ce
OTBOpW. BeHara wom oTeopuTe
BpaTmykaTa Ha dpypHaTa,
n36bpLIETE KOHOEH3A.

CTonTe naned, Korato oTBapsaTe

ﬂ BpaTnukaTta Ha doypHaTa, Tbi KaTo
Mo BpeMe Ha 1 cef roTBeHe ¢ napa
MOXe [ia U3nm3a napa v TOnanHa.
3nnsaHeTo Ha napa Moxe fa
M3ropwv pbLUeTe, TMLETO U / N
o4mnTE BU.

Ako BoflaTa oOcTaHe BbB (hypHaTa

0 cnepf BCSAKO FOTBEHeE C Mapa,
n3cyLleTe ocTaHanaTa Bofa CbC
cyxa Kbpna, cfes kaTto doypHaTa ce
oxnagu. B npoTuBeH cnyyan
ocTaTbyHaTa BOAa MOXe fa JoBene
[0 Kanuupaxe.

3aroTeeHe ¢ napa:

1.06bpHeTe ce KbM TabnuLaTa 3a roTBeHe
C Napa, 3a fa onpeaenuTe PyHKUNSTA,
TemMnepaTypaTa, BpeMETO 1
KOIMYeCTBOTO BOa, KOSATO TPsAOBa fa ce
nob6aBuW. 3a ACTUS, KOUTO He ca MOCOUEHN
B Tabnumuarta, MOXeTe caMmu fa
onpefennTe Te3n CTOMHOCTK.

2.B 3aBMCcUMOCT OT BalleTo actue,
n3cuneTe KONMYeCTBOTO BOAa, KOETO
TpsAbBa Aa M3non3Bare, B OCHOBaTa Ha

dypHaTa.
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He n3nonseaiTte gectuavpanHa uim
dunnTpupaHa Boga. Manonseante
camo ByTunmpaHa Boaa. He
nobaBanTe pa3TBOPU, KOMTO ca
3anannmu, CbObpXaT CAMPT UK
TBbPOM YaCcTWLUK, BbB BOAHMS
pe3epBoap.

3. 3aBbpTeTe KONYeTO 3a OYHKUMA B
XenaHus pexxmnm Ha paboTa ¢ napa.
4.3aBbpTETE KOMYETO 3a TeMnepaTypa Ha
XenaHaTa TemnepaTypa.
» BalwaTta dbypHa Lie 3anoyHe ga paboTwu
BeaHara npu nsbpaHata doyHKLMA U
TemnepaTypa u 8 e ce nosiBK Ha gricnnes.
KoraTo TemnepaTypaTta BbB dpypHaTta
[OCTUrHe 3adafeHata TemnepaTtypa, 8
CUMBOJTBT N34e3Ba.
5.TlocTaBeTe ACTMETO Ha MPenopbYaHKS
padoT.
BHuMaBainTe npu oTBapAHe Ha
BpaTaTa, Bb3MOXHO € OblBaHe Ha
ropetua napa.
3nnsawata napa Moxe fa onapu
pbLEeTe, MMLETO U/Un O4UTE BU.

» MpoLecshT Ha roTBeHe 3aMno4yBa.

6. B kpasa Ha npoLeca Ha roTBeHe
3aBbpTeTE OYTOHUTE 3@ PYHKLNS U
TeMnepaTypa B U3KJIKOYEHO NMOJSTOXEHWE,
3a la U3KNoUMTE chypHaTa.
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Cnep BCeKM LMK Ha FOTBEHE C
13Mon3BaHe Ha napa nNpoBepsiBanTe
[anv uma Bofa B OCHOBaTa Ha
dypHaTa. AKO e Taka, U3non3BanTe
cyxa Kbpna, 3a aa usbbplieTe
BOOaTa, cnef kaTo doypHaTa ce
oxnagu. B npoTuBeH cnyyan
ocTaHanaTa B OcHOBaTa Ha pypHaTa
BOAa MOXe [a aoBefe Ao
obpasyBaHe Ha BApOBUK.

HacTpoiku

AKTMBMpaHe Ha 3aK/0YBaHETo Ha

6yTOHUTE

MoxeTe fia NpefoTBpaTUTE HaMecaTa Ha

YCTPOMCTBOTO 38 yNpaB/eHve Ypes

aKTUBUpaHe Ha hyHKUMATa 3a 3aK/o4BaHe

Ha ByTOHMTE.

1. JokocHeTe (I nokaTo & cumBon ce nosiBu
Ha aucnnes.

» CUMBOSTLT (31 Ce MOsBSIBA W Ha auCTnest
3anoysa oT6posBaHeTo 3-2-1. KoraTo
OTBPOSIBAHETO MPUKIIKOUM, 3aKITHOUYBAHETO
Ha ByTOHUTe ce akTvBMpa. Py JOKOCBaHe
Ha KOWTO 11 f1a € ByTOH Npu 3aK/toYBaHe Ha
6yTOHWUTE, TAMEPBT 13[aBa 3BYKOB
curHan v & cyMBon Mura.

Ako crpeTe fa gokoceaTe AKO
cripeTe fa JOKoCHeTe ByToHa [,
npean 0TOPOABAHETO Aa MPUKIKOYMN,
3aKtoYBaHeTo Ha By ToHUTE HAMA
[a ce akTusupa. byToH npean
OTOPOABAHETO [ja MPUKIIHOUN,
3ak/to4BaHeTo Ha ByToHa HMa fa
ce aKTvBMpa.



ByToHMTE Ha Tanmepa He MmoraT fa
ce 1M3Mnonaear, koraTo
3aKto4YBaHeTo Ha ByToHUTE e
aKTMBMPaHO. 3aKJIOYBaHETO Ha
ByTOHMTE HAMa fa 6bae OTMEHEHO B
Clyyar Ha MpekbCBaHe Ha
3axpaHBaHeTo.

[eakTuBupaHe Ha Knovankarta

1. lokocHeTe 31 nokaTo (& cumMBON 134e3He
OT aucnnes.

» CYMBOSTBT [ U34e3Ba 1 3aKITKOUYBAHETO

Ha ByToHa e 3abpaHeHO Ha aMcnnes.

HacTpoiika Ha anapmaTa
MoxeTe CbLIO Taka fja u3non3eaTe
TaiMepa Ha MPOoAyKTa 3a BCSKO
npenynpexneHue nu HanoMHsHe,
Pas3nn4YHO OT roTBEHE.
ByOWNHWKBT He OKa3Ba BIMAHWE BbPXY
dbyHKUMMTE Ha cpypHaTa. M3nonsea ce 3a
npenynpenuTenHu uenu. Hanpumep,
MOXeTe Aa n3nonasate ByannH1Ka, Korato
nckaTe fa 3aBbPTUTE XpaHaTa BbB
dypHaTa B onpeaeneHo Bpeme. BegHara
Cnef KaTo BPEMETO, KOETO CTe 3afany,
na3Ttede, HaCoOBHUKBT BU N3 0aBa 3BYKOBO
npegynpexaeHue.
MakcrManHoTO BpeMe 3a anapmara
MOXe fa e 23 4aca 1 59 MUHyTH.

1. JokocHeTe £ nokaTo £ cmBon ce
NOSIBY Ha Aucnnes.
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noKocHeTe /& ByToHU.
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» Cnen KaTo HaCTpPOMTE BPEMETO Ha
anapmata, £ cuMBOM OcTaBa CBeTeLl W

anapMeHOTO BpPeMe 3amnoyBa

0TOpPOsABAHETO Ha AMcnNes. AKO BpeMETO

3a anapma v BpeMeTo 3a roTBeHe ca

HacTPOEHN eJHOBPEMEHHO, Ha AMCNNes ce

nokasBa No-KpaTKkoTo BPEME.

3.Cnen KaTo NpUKIIKYM BPEMETO Ha
anapmata, £ cuMBo 3anoyBa fa Mura u
BV [laBa 3BYKOBO MpeaynpexaeHve.

UsknioueTe anapmara

1. B kpas Ha anapMeHusa nepuos
npesynpenuTenHusaT 3ByK e B
NPOLB/KEHNE HA [BE MUHYTH.
HaTwvcHeTe npon3soneH 6yToH, 3a Aa
crnpeTe NpenynpeanTenHUAT 3BYK.

» MpenynpeanTenHuaT 3ByK cnvpa u

BPEMETO Ha [leHs Ce NosiBsiBa Ha ekpaHa.

AKo uckare ga oTMeHUTe anapmMara;

1. JokocHeTe £ nokaTo L) cmBson ce
MosIBY Ha AVCnen 3a fa HyavpaTte
anapmeHoTo Bpeme. [JokocHeTe © 6yToH,
[0KaTo He ce nokaxe "00:00".

2.£1 MOoXeTe CbLUO Aa aHympaTe
anapmara C [b/ro HaTucKaHe Ha ByToHa.

lNMpomsHa Ha HUBOTO Ha cunaTa Ha

3ByKa

1. [okocHeTe 3% 6yToH aokaTo X cumeon
ce nokaxe Ha aucrnes.

L] 1@
=
a0 0 ® @

2. 3apaliTe XenaHoTo H1BO Ypes B/
6yToHM. (b-01-b-02-b-03)

L _ g«

I I I
- %\%’}
3. [lJokocHeTe %% By TOH 3a NOTBBLPXAEHMe

WM HaCcTpOMKaTa Ce aKTMBMPA CKOPO,
6e3 na nokocsaTe ByTOH.
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HacTtpoiika Ha ApKOCTTa Ha pgucnes
1. JokocHeTe % 6yToH nokato B cumBon
ce mokaxe Ha aucrnes.

I d

Q@@@@@a

2. 3apaiTe XenaHaTa ApKOCT, KaTo
nokocHete ®/O 6yTorn. (d-01-d-02-d-
03)

Q@@%\{é}&;

» [lokocHeTe bl ByTOH 3a NOTBBLPXAEHNE
NN HaCTpoKKaTa ce akT1BMpa ckopo, 6e3
a qokocBaTe By TOH.

lNMpomMsiHa Ha BpeMeTo Ha AeHs

Ha BawwaTa hypHa; 3a ga NpoOMeHuTe

BPEMETO Ha AeHs, KOETO NpefBapuUTeNHO

cTe 3afjanu,

1. JokocHeTe 58 nokato (9 cumson ce
NosIBW Ha aMcnnes.

2. 3apanTe BPEMETO Ha AieHs, KaTo
nokocHeTe B/C,
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3. JokocHeTe €9 nnn & 6yToH, 3a aa
aKTUBMPATE MUHYTHOTO MOJTe.

© T
ImfRINR

L N @ & 8

4. 3apanTe MUHYTUTE Ha OEHS, KaTo
nokocHete @/O.

5
N @ R : L
- , .

4 0 0 (\& &

5.TloTBbpAETE HACTPOMKAaTa, KaTo
nokocHeTe & nnu i Gy ToH.

» BpeMeTo Ha feHa e 3a0afeHo 1

CYMBOTBT M34e3Ba Ha eKpaHa.



E O6uia uicopmalus 3a rorseHe

To3u pazfen onncea CbBeTH 3a
NPUrOTBSAIHE Y FTOTBEHE Ha XpaHaTa.

OcBeH TOBa MOXEeTe 4a HAMEPUTE HAKOU OT
TECTBAHWTE XPaHW KaTo NPOU3BOONTENN U
Hal-NoaXOOALLIMTE YCIIOBUS 33 TE3W XPaHU.
MNoaxonAWmnTe HAaCTPOMKM Ha doypHaTa U1
aKcecoapuTe 3a Te3u XpaHu ChLUo ca
MOCOYEHM.

06w NnpeaynpeXxaeHus 3a
roTeeHe BbB pypHaTa

LokaTo oTBapsATe BpaTaTa Ha dpypHaTa
No BPEME WK Cref roTBEHe, MOXe [a ce
nosiBM ropella napa. lNapata Moxe fa
M3ropw pekaTta, IMLETO 1 / NI O4UTE BAU.
KoraTo oTBapATe BpaTaTta Ha hypHaTa,
CTOWTE HacTpaHa.

VIHTeH3nBHaTa napa, reHepvpana no
BpPeME Ha roTBeHe, MOXe fa obpasyBsa
KOHAEH3VPaHW BOAHM Kanku o
BbTpeLHaTa 1 BbHLLUHATa CTpaHa Ha
dypHaTa 1 BbpXy FOPHUTE YacTu Ha
mMebennTe nopaau TemnepaTtypHaTa
pasnuka. ToBa e HopMasHO hn3nHECKO
ABNEHVE.

CTOMHOCTWTE Ha TeMnepaTypaTan
BPEMETO 3a roTBeHe, AafeHW 3a XpaHy,
MoraT fa BapupaT B 3aBUCUMOCT OT
peLenTaTa v KonnyecTsoTo. MNopaan
Tasu NpuymnHa Te3n CTOMHOCTH ca
JafeHn KaTo AnanasoHu.

BuHarn n3saxgante HeM3Mon3BaHnTe
aKkcecoapu oT doypHaTa, Npeav aa
3anoyHeTe fa roteuTe. AKcecoapuTe,
KOWTO LUe ocTaHaT BbB (PypHaTa, Morat
[a nonpeYvaT Ha xpaHaTa fa ce roTeu B
NpaBUIHUTE CTONHOCTY.

3a xpaHu, KOUTO LLe rOTBUTE Cropes
BallaTa cobCTBeHa peLienTa, MOXeTe Aa

nonseate HanbTCTBUA OT I'IO,£|,06HI/I XpaHWy,

IafeHn B TabnuunTe 3a roTeeHe.
M3non3eaHeTo Ha NpegocTaBeHnTe
aKcecoapu rapaHTmpa Hai-nobpoTo
Ka4ecTBO Ha roTBeHe. BuHaru cnassaite
npeaynpexneHnaTa n ntHdpopmaunsaTa,
npenocTaBeHn OT NMPOU3BOAUTENS 33
BbHLWHWTE Cb0BE 3a FOTBEHE, KOWTO LLie
nanonaeare.

HapexeTe xapTusiTa, npeanaseatia ot
MasHMHaTa, KOATO e U3Mon3BaTe npu
FOTBEHETO, B NOAXOASWM Pa3Mepy, B

CbQa, B KOWTO LLIE FTOTBUTE.
MacneHoyCcTon4MBIUTE XapTUK, KOUTO
M3nn3aT OT CbAa, MorarT fa cb3fanat
PUCK OT U3rapsHe 1 Aa NoBAKAAT Ha
Ka4eCTBOTO Ha rOTBeHeTO. M3nonseanTe
YCTOMYMBA Ha Ma3HWHW XapTus, KOATO
LUe n3non3BaTe B MNOCOYEHWs
TemMnepaTypeH OManasoH.

+ 3a 0o6po M3MbIHEHWE Ha FTOTBEHETO
nocTaBeTe XpaHaTa CU Ha Npenopb4aHus
npaBuneH padhT. He npomeHsnTe
no3uLMsTa Ha paddTa no Bpeme Ha
roTBeHe.

Cnapkuwm 1 xpaHa Ha coypHa

06u.|.a MHdopmMauma
+ [penopbyBame fa M3nonaearte
aKcecoapuTe Ha MpoaykTa 3a 4obpo
npeacTaBsHe B rOTBEHETO. AKO LLIE
N3MoN3BaTe BbHLUHM CbAOBE 3a rOTBEHE,
npeanoynTanTe TbMHM, He 3anensaLlim 1
TOMNOYCTONYNBM CbOBE.

+ Ako B TabnuLaTa 3a roTBeHe ce
npenopbyBa NpeaBapnTeNHO HarpsBaHe,
He 3abpaBArTe Aa NOCTaBWTE XpaHaTa Cu
BbB doypHaTa cnea npeaBapuTenHo
3arpsiBaHe.

+ AKO e roTBMTE, KaTOo 13MnoJ3BaTe
CbOBE 3a FOTBEHE BbPXY pelleTkaTta 3a
rpun, NOCTaBeTe A B cpefaTta Ha
pelleTKaTa 3a rpus, a He 62130 A0
3a[HaTa CTeHa.

+ Bcuukn maTepuanu, M3nonsBaHn npu
NPUroTBAHETO Ha cnaakuwu, TpAtBa aa
Ca CBeXW 1 Ha CTarHa TeMmnepaTypa.

+ CbCTOSHWMETO Ha FOTBEHE Ha MPOAYKTUTE
MOXE€ [a Bapupa B 3aBUCUMOCT OT
KOMMYECTBOTO XpaHa 1 pasmepa Ha
CbIOBETE 3a rOTBEHE.

+ MeTanHuTe, KepaMUYHUTE N CTBKIEHN
hopMIM yab/xKaBaT BPEMETO 3a FOTBeHe
1 fonHaTa NOBBPXHOCT Ha CaaKapCcKuTe
XPaHW He ce 3a4epBsiBa PaBHOMEPHO.

+ AKO n3non3Bate roTBapcka xapTua no
BPEME Ha FOTBEHE, MOXE fa Ce
HabnogaBa Manko NOTbMHSIBaHE Ha
[OMHaTa NOBBbPXHOCT Ha XpaHaTa. B To3n
Clyyar MOXe fia Ce HanmoxXu aa
YOB/DKUTE BPEMETO CU 3a FOTBEHE C
0K0No 10 MUHYTK.
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+ CTOWHOCTUTE, MOCOYeHN B TabnmLmTe 3a CbBeTH 3a rOTBEHE Ha CNajKuLIn
rOTBEHE, Ce ONpefendaT B pe3yntat Ha + AKO crnafkuLua € npekaneHo Cyx,

TecToBeTE, MPOBEEHN B HaLLNUTE
nabopaTopuu. MNMoaxoasiinTe 3a Bac
CTOMHOCTM MOXe Aa Ce pasfnmyaBaT 0T
TE31 CTOMHOCTW.

+ [locTaBeTe xpaHaTta C/ Ha NOAXOAAWnS
padT, NpenopbyaH B TabnuuaTa 3a
roTBeHe. BaemeTe B Npeasuna A0NHUS
padpT Ha chypHaTa kaTo padpT 1.

CbBeTH 3a neyeHe Ha TOPTU

+ AkO TOpTaTa e npekaneHo cyxa,

yBenuyeTe Temnepatypatac 10 ° Cu

CbKpaTeTe BPEMETO 3a NeveHe.

+ AKO TopTaTa e BnaxHa, M13non3eanTe
MaJ1IKO KOJIN4YeCTBO TE€YHOCT UJTN
Hamanete Temnepatypatac 10 ° C.

+ AKO ropHata 4acT Ha TopTarta e

N3ropsasna, CIoXeTe s Ha NONHNA padoT,
HamaneTe TemnepaTypaTta 1 yBenndeTe
BPEMETO 3a MeYeHe.
+ AKO e n3neyeHa fobpe OTBLTPE, HO
OTBbH € CypoBa, M3Mon3BaiTe No-Masnko
KOSIMYeCTBO TEYHOCT, HaMasneTe
TemnepaTypaTa 1 yBenmyeTe BPEMETO 3a

rOTBEHE.

yBenuyeTe Temnepatypatac 10 ° Cu
CcbKpaTeTe BPEMETO 3a NeYeHe.
HaMokpeTe fMcToBeTE TECTO ChC COC,
CBCTOSALW Ce 0T MJISKO, ONKO, arla u
Kncesio MNgKo.

AKO CnagKMWbLT ce NpUroTesa 6aBHO,
yBepeTe ce, Ye febenvHaTa Ha
NpUroTBEHNA Cnagkull He npesrBa OT
TaBaTa.

AKO CnagKMWbT e nokadpeHsasn Ha
MOBBPXHOCTTA, HO ABHOTO HE € OMeYeHo,
YBEPETE Ce, Ye KONMYECTBOTO COC, KOETO
e N3No3BaTe 3a CNafKumLLIa, He e
TBbPLE MHOIO Ha AbHOTO Ha Crnagkuwa.
3a paBHOMepHO nokadeHsBaHe
onuTanTe fa pasnpenennTe coca
PaBHOMEPHO MeX [y NncTaTa Ha TeCTOTO
1 cnagkua.

M3neveTte CllafKuLLIa B NOSIOXKeEHNE N
TemMnepaTypa, OTroBapsv Ha TabnuuaTa
3a roteeHe. AKO ’bHOTO BCE OLLE He e
nokadpeHsno AocTaTbyHO, NOCTaBETE MO
Ha [ONHWS paddT 3a cleaBalloTo
roTBEHe.

FoTBapcka Taénuua 3a cnaaKuLLM U XpaHa Ha ¢ypHa
npep,ﬂO)KeHMﬂ 3aroTBeHe C efHa TaBa

["opeH u
TopTv B TaBa CTaHnfapTHa TaBa* noneH 3 180 30..40
HarpesaTen
Harpesaten
Tge oo z w0
BEHTUNATOP
["opeH u
CTaHnfapTHa TaBa* noneH 3 160 25..35
HarpesaTen
Mopenu ¢
Manku TopTu HarpesaTen TeneHu
CTaHnfapTHa TaBa* c '\F/)Iid;;g:ge?; 150 25..35
BEHTMNATOP TeneHn
pacToBe: 2
Kpbrna cbopnTA: 326 FopeH
TopTa, AuamMeTLp HOneH 2 160 30..40
CM CcbC cKoba Ha
HarpeBaTen
TesleHa cKkapa**
MaHguwnax
Kpbrna dhopma 3a N
o arpesaten
TopTa, AnaMeTep c 2 160 30..40
CM CcbC cKoba Ha
BEHTMNATOP

TeJleHa cKapa**
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["opeH u

TaBuuyka 3a

CRaAKALIA noneH 3 170 25..35
o HarpeBaTen
Kypabuiika
TaBuuKa 3a Harpesaten
c 3 170 20..30
crnagkuwmn=*
BEHTUNATOP
["opeH u
CTaHnfapTHa TaBa* noneH 2 200 35..45
TecTto 3a HarpesaTen
cnagkmwm Harpesaten
CTaHnfapTHa TaBa* c 2 180 35..45
BEHTUNATOP
["opeH u
CTaHnfapTHa TaBa* noneH 2 200 20 .. 30
BoraT HarpesaTen
cnagkuw Harpesaten
CTaHnfapTHa TaBa* c 3 180 20..30
BEHTUIATOP
["opeH u
CTaHnfapTHa TaBa* noneH 3 200 30..40
MbAHO3bPHECT HarpeBaTen
xna6 Harpesaten
CTaHnfapTHa TaBa* c 3 200 30..40
BEHTUIATOP
T sasourama - Topery
NasaHa chopma BbpXY fonex 2nwm 3 200 30..40
HarpeBaTen
TejleHa ckapa**
Kpbrna 4yepHa
MeTasnHa chopma, [opeH 1
anameTbp 20 cMm noneH 2 180 50..70
BbPXY TeneHa HarpeBaTen

CKapa**
Kpbrna 4yepHa
MeTanHa chopma, Harpesaten

A6bIKOB Nal

Onametsbp 20 cM c 2 170 50..70
BbPXY TeneHa BEHTUIATOP
CKapax**
["opeH u
CTaHnfapTHa TaBa* noneH 2 200 ... 220 10..20
Muua HarpesaTen
PyHKUMSA 3a

CTaHnfapTHa TaBa* 3 250 8..15

nmua

MpenBapuTeNHOTO 3arpaBaHe ce NpenopbyBa 3a Beska XpaHa.

* Tesun akcecoapy MOXe fia He ca BKIIKOUYEHN KbM BalLUs NMPOAYKT.

**x Teay akcecoapy He ca BKIIIOYEHW KbM BaLLva NpodykT. Te ca akcecoapy AOCTbMHW B ThproBckaTa
Mpexa.
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MNpepnoXxeHus 3a roTeeHe ¢ ABe TaBU

Mopenu ¢
2 CraHgapTHa TeneHu Mogenu c Tenenu
- Harpesaten ) pacdToBe: 25 ... 40
TaBa* padpToBe: 150
Manku TopTu c 2 4 Mogenu 6e3
4 TaBuyka 3a - Mogenu 6e3 )
— BeHTUNaTop TeneHu pacproBe:
crnagkuwmn= TeneHu 30 . 45
pacTose: 140
2 —CTTaa:gprHa Harpesaten
Kypabuiika 4 Tasuuka sa c 2 4 170 25..35
— BeHTUNaTop
cnagkuwmn*
TecTo 3a 1 _CTTz:gipTHa Harpesaten
cnagxumLm 4 TaBw4yka 3a c 1_4 180 35..45
A - BeHTUNaTop
cnagkuwmn*
BoraT ? _CTTaa:gipTHa Harpesaten
cnagxkuL 4 TaBw4yka 3a c 2_4 180 20..30
A — BeHTUNaTop
cnagkuwmn*

NpeABapuUTENHOTO 3arpsiBaHe ce NpernopbyBa 3a BCsiKa XpaHa.

* Teau akcecoapy Moxe fa He ca BKIIIOYEHU KbM BaLUUsA NPOAYKT.

** Teau akcecoapu He ca BKIIOYEHN KbM BalMs NpofyKT. Te ca akcecoapy 4OCTbMHN B ThproBekaTta
Mpexa.

FOTBapcKa Tabnuua 3a Harpeeaten c eko BeHTUNaTop - paboTHa GyHKLUA
He npomMeHsnTe TeMnepaTypaTta Ha FOTBEHE, CNef KaTo rOTBEHETO 3arnoyHeE B
HarpesaTten ¢ eko BeHTWUNATOP - onepaTnBHa OyHKLUKS.

+ He oTBapsanTe BpaTaTa N0 BPEME Ha rOTBEHE B HarpeBaTen ¢ €Ko BEHTUNATOp -
onepaTunBHa PyHKLUKA. AKO BpaTaTa He e OTBOpeHa, BbTpelliHaTa TeMnepaTypa ce
onTMMN3Npa, 3a fa CnecTn eHeprna U MOXe fia Ce pasaim4yaBa OT gucnnes.

+ He 3arpsaBanTe npeaBapuUTeNHO B PEXMM HarpeBaTen ¢ eKo BEHTMNaTop.

I'Ipep,nox(enuﬂ 3aroTBeHe C efHa TaBa

Masnku TopTu CTaHfjapTHa TaBa* 3 160 25..35
Kypabuiika CTaHfjapTHa TaBa* 3 180 25..35
Tecto 3a CTaHnfapTHa TaBa* 3 200 45 .55
cnagkuLwmn
boraT cnagkuw CTaHnfjapTHa TaBa* 3 200 35..45
* Tean akcecoapy MOXe fla He ca BKIOYEHN KbM BalLWs MPOAYKT.
Meco, puba n gomMaLlHU NTULM + Tpsbea ga nauncnmTe okono 4 1o 5

MUWHYTW BPEME 3a rOTBEHE Ha
CaHTUMETBP OT febennHaTa Ha MecoTo.

+ Cnef kaTo n3Teye BPEMETO 3a FOTBEHE,
OCTaBeTe MeCOTO BbB (hypHaTa 3a 0KO/0
10 MuHyTN. COCBT OT MECOTO Ce
pasnpenens no-nobpe KbM MbpXeEHOTO
MECO 1 HE N3NK3a, KOraTo MecoTo ce
HapsA3Ba.

KnioyoBuTe MOMEHTM NpPU NEYEHETO

+ [MoanpaBsarKKM ro ¢ IMMOHOB COK U YepeH
nunep, npeau na roteute LanoTo
NNELWKOo, NyelwKo 1 roneMun napyeta
MECO, Llie yBeNMuMTe edpeKTMBHOCTTA Ha
roTBEHe.

+ OTtHema 15 no 30 MUHYTH NOBeYe, 3a Aa
APUrOTBUTE MECO C KOCT, OTKOJIKOTO
MbPXEHO chure.
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+ Pubata TpsibBa fa 6bae NocTaBeHa Ha + ['OTBETE XpaHWUTE, NpenopbYyaHn B
padpT CbC CPeaHO UMK HUCKO HNBO B MacaTa 3a roTBeHe, C eflHa Taga.
yCTOMYMBA Ha TOMIMHA TaBa.

loTeapcka Tabnuua 3a Meco, puéa u NTUUK

15 MUHYTH
Mbpxona [opeH 1 250/max
(usna) / CTaHnfapTHa TaBa* noneH 3 Toraga 1Sd 60 ... 80
MeueHa (1 kr) HarpeBaTen 190
ArHeLuki ByT [opeH 1 15 MUHYTH
(15 - 2.0 k) CTaHnfapTHa TaBa* noneH 3 250/max, 110...120
) ) HarpesaTen Toraea 170
TeneH rpun* ["opeH u 15 MUHYTH
MNMocTaBeTe efHa TaBa noneH 2 250/max, 60 ... 80
Ha HUCBHK padhT HarpeBaTen Toraea 190
MeyeHo nune TeneH rpun* Harpesaten
(1.8-2 k) [ocTaBeTe efHa TaBa c 2 200 ... 220 60 ... 80
Ha HUCBHK padhT BEHTUIATOP
TeneH rpun* 3pr 15 MUHYTH
MNMocTaBeTe efHa TaBa 2 250/max, 60 ... 80
Ha HUCBHK padpT CPyHKLS Torasa 190
Fopen u 2255l(\)A/I/IHyTI/I
max,
CTaHnfapTHa TaBa* noneH 1 Torasa 180 .. 150 ...210
} HarpeBaTen 190
Myiika (5.5 kr) 75 MiHy TV
CTaHnfapTHa TaBa* beI?KDLlI/Iﬂ 1 Toigggﬂgé’ 150...270
190
TeneH rpunx [opeH 1
MNMocTaBeTe efHa TaBa noneH 3 200 20..30
Pua Ha HUCBHK padhT HarpeBaTen
TeneH rpun* 3D
MNMocTaBeTe efHa TaBa dyHKUs 3 200 20..30

Ha HUCBK padpT
ﬂpe,ﬂBapV]TeﬂHOTO 3arpsBaHe ce npernopb4yBa 3a BCAKa XpaHa.
* Tesn aKcecoapu MoXe fia He ca BKNHOYEeHN KbM BaluMAa NpOoayKT.
** Te3n aKcecoapu He ca BK/IKOYEHW KbM BalLNsA NPOAYKT. Teca aKcecoapn AOCTbMHM B ThproBckaTa
Mpexa.
Ipun ckapa. OcBeH TOBa, He NocTaBsAnNTe
Mpy NPUroTBSIHE Ha CKapa YepPBEHOTO MECO, Xparara TBbpAE Aaned B safnarta dact
pubaTa v NTUYETO MeCO 6bP30 Cce onnyaT Ha cKapaTa. ToBa e Hav-ropellara 3oHa

N TIBCTUTE XPaHW MOraT fja ce 3ananaT.
BaT X Ba KOpW4Ka n
A0 3NaTVCTO, NO/ly4aBaT Xy6aBa KopuHika + 3aTBoOpeTe BpaTaTa Ha (hypHaTa rno
HE N3CBHXBAT. cDI/U'IETI/I[:)EEIHO MECO, WNLIYeTa,

. BpeMe Ha U3MoN3BaHe Ha ckaparTa.
KONbACK, KaKTO V1 COHHN SENIeHHY L Hukora HepieiiTe ja NeyeTe Ha rpun ¢

(momatw, nyk 1 p.) ca 0COBEHO NOAXOAALLI oTBOpeHa BpaTa Ha cpypHaTa. FopelyyTe
3a CKapa. NOBBPXHOCTU NPUYUHABAT U3rapsAHus!
06w npeaynpexpeHus OCHOBHMTE MOMEHTU NPU rOTBEHE Ha

+ XpaHaTa, KOSITO He e noaxosia 3a
neyeHe Ha ckapa, npeacTaBnsasa
OMacHOCT OT noxap. [eveTe camo XpaHa,
KOSITO e noaxoasilla 3a TeXbK OrbH Ha

rpuvn
+ MNpuroTBeTe xpaHu ¢ NofobHa aebennHa
N TErNO KONKOTO € Bb3MOXXHO 3a rpuia.
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+ [locTaBeTe nap4yeTaTa, KOUTO LWe
NPUroTBATE Ha rpWN BbpXy TaBaTac
pelleTkaTa 3a rpun KaTo rm
pasnpenennTe, 6e3 Aa HagBullaBaTe
pasMepuTe Ha HarpesaTens.

+ B 3aBucuMocT oT aebenmHaTta Ha
napyeTaTa 3a neyeHe, BPEMETO 3a
roTBeHe, fafeHo B TabnvuaTa, MOXe fa
Bapupa.

+ [nb3HeTe pelleTkaTta 3a rpus um
TaBaTa C pelleTKaTa 3a rpui 0o

Tabnuua 3a ckapa

KEnaHoTO HMBO BbB doypHaTa. Ako
rOTBUTE Ha PeLleTKaTa Ha rpun,
NIb3HeTe TaBaTa Ha coypHaTa KbM
LOSHWA paddT, 3a fa cvbepeTe
MasHWHaTa. TaBaTa Ha doypHaTa, KosaTo
LLIe NOCTaBKUTe, TpsOBa fa 6bae
opasMepeHa Taka, Ye fa noKpue usnaTta
30Ha Ha rpuna. Tasun TaBa MOXe [a He €
BKJTHOUEHA KbM BaLLA NPOLyKT. CroxeTe
Masko BoAa B TaBaTa Ha doypHaTa 3a
JIECHO MOYNCTBAHE.

Pviba TeneH rpun 4-5 250 20..25

Munelwky napyeta TeneH rpun 4-5 250 25..35

Kiodpe (roBexno meco) - 12 TeneH rpun 4 250 20...30
6post

ArHeLKn KoTnet TeneH rpun 4-5 250 20..25

Mbpyona - (HapsizaH) TeneH rpun 4-5 250 25..30

Tenewku KoTneTu TeneH rpun 4-5 250 25..30

3e/IeHYYKOB OrpeTeH TeneH rpun 4-5 220 20..30

NpeneyeH X516 TeneH rpun 4 250 1.4

MpenopbYBa ce NpeBapuUTeHO 3arpsBaHe B NPOSb/XEHVe Ha 5 MUHYTY 3a LsaTa xpaHa Ha ckapa.
O6bpHeTe NapyeTa xpaHa crnef 1/2 ot o6lWOTOo BpeMe 3a neyeHe.

[oTBeHe ¢ napa

06u.|.a MHdopmMauma
"OTBEHEeTO C Napa MoxXe Jja ce 13BbplLLBa
camMo ¢ pyHKLIMUTE 3a roTBEHE C napa,
MOCOYEHN B PbKOBOACTBOTO. 3a
YyHKLUMMTE 3a rOTBEHE C MOMOLLITa Ha
napa BWxTe pasaena "PaboTHu hyHKuuK
Ha cbypHaTa”.

+ AKO B MacaTa 3a roTBeHe ce npenopbysa
npenBapuTenHo 3arpsisaqe, He
3abpaBaAiTe Aa NOCTaBUTE XpaHaTa cu
BbB doypHaTa cnea npeaBapuTenHo

FoTBapcka Tabnuua 3a roTeeHe ¢ napa

3arpsiBaHe. [ocoyeHnTe BpeMeHa Ha
nonvBaHe NokaseaT BPEMETO, U3MUHANO
cnep npenBapuTeHO 3arpsiBaHe.
TabnuuaTa 3a roTBEHe CbhabPXa
NpenopbKM 3a rOTBEHE, TECTBAHM OT
npousBoanTens. MoxeTe fa onpefennTe
KOMMYeCTBOTO BOa, TeMnepaTypaTa,
DyHKUMATA 3a FOTBEHE C MOMOLLITa Ha
napa 1 BpeMeTO 3a FOTBeHe, KOeTO He e
Nnoco4eHo B Tabnumuara.

[MpaBeTe roTBeHETO CK C Napa ¢ efHa
TaBa.

MpepnoXxeHns 3a roTBeHe ¢ efgHa TaBa - "3D" hyHKuUmA

npeny
MbnHosbpH  CTaHgapT 2 200 200 fpeasapuTe 30..35 820
ecTxns6  Ha TaBax AHO
3arpssaHe
Usnonune o oo 25 MUHYTH n enp:;MmTe
cbe e 2 250/max, 250 perep 60... 70 2000
3eneHyyLm) Torasa 190 3arpsiBaHe
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npeau

PeGpeHa  CTaWgapT 3 180 250 fpeAsapuTe 65..75 1000
Mbpkona  Ha TaBax nHO
3arpsBaHe
ArHeLLKO npean
mxonaHye  CTaHgapT 3 170 350 fpeAsapuTe 90..110 2000
cbe Ha TaBa* NHO
3eneHyyuu 3arpsBaHe
npeau
Monnukac  CTaHgapT 3 180 200 fpeAsapuTe 25..35 1200
mas Ha TaBa* JHO
3arpsBaHe
npeau
Yuiiekeiik  CTEHAGPT 3 120 200 rpeAsapuTe 45..55 1450
Ha TaBa* JHO
3arpsBaHe

* Tean akcecoapn MOxe fja He ca BKJIOYEHW KbM BaLUMSA NPOOYKT.

TecToBM XpaHu
+ XpaHuTe B Tasn TabauLa 3a roTBeHe ce
NPUrOTBAT CbrNacHo cTaHdapTa EN
Ta6nuua 3a rotBeHe Ha TECTOBU XpaHU
MpepnoXxeHus 3a roTBeHe C efHa TaBa

60350-1, 3a fa ce ynecHW TeCTBaHETO Ha
npodyKTa 38 KOHTPOMHU UHCTUTYTU.

["opeH u
CTaHnfapTHa TaBa* noneH 3 140 20..30
Cnagkvw ot HarpeBaTen
MacneHo Mogenu ¢
TecTo Harpesaren TeneHu
(cnapka pacToBe: 3
6ucKaTKa) CTaHnfapTHa TaBa* c Mopenm 6e3 140 15..25
BEHTMNATOP
TeneHu
pacToBe: 2
["opeH u
CTaHnfapTHa TaBa* noneH 3 160 25..35
HarpesaTen
Masku Mogaenu ¢
TOPTH Harpesaten :;neH"
pacTose: 3
CTaHnfapTHa TaBa* c Mopenn 6es 150 25..35
BEHTMNATOP
TeneHu
pacToBe: 2
TO| KTD; mmaai/lb:fr 823680M Fopen v
Cicéig6a HaTzneHa Aonex 2 160 80...40
HarpeBaTen
cKapa**
Manpnwnas Kpbrna dhopma 3a
TO| i; gmameﬁl 26 cM Harpesaten
Cicéko6aHaTzneHa c 2 160 80...40
BEHTMNATOP

CKapax**
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cbopma, arameTbp 20 cm noneH 2 180 50..70

A6BbNKOB BbPXY TENEHa ckapa**  HarpeBaTen
naw Kpbrna 4epHa metanHa Harpesaten
cbopma, arameTbp 20 cm c 2 170 50..70

BbPXY Te/leHa ckapa**  BEHTUNaTop
NpeABapuUTENHOTO 3arpsiBaHe ce NpernopbyBa 3a BCsiKa XpaHa.
* Teau akcecoapy Moxe fa He ca BKIIIOYEHU KbM BaLUUsA NPOAYKT.
** Teau akcecoapu He ca BKIIOYEHN KbM BalMs NpofyKT. Te ca akcecoapy 4OCTbMHN B ThproBekaTta
Mpexa.

MNpepnoXxeHus 3a roTeeHe ¢ ABe TaBU

Cnagkuw ot 2-CTaHgapTHa
M;CHGHO Talfa*p Harpesaten
TecTo (cnagka 4-TaBuyka 3a c 2-4 140 15..25
A BEHTMNATOP
OVCKBUTKA) CragKnwmn*

Mogaenu ¢
2-CTaHgapTHa TeneHu Mogenu ¢ TeneHn
Harpesaten pacdToBe: 25 ... 40

Manku TopTu 4—T;§;j|:a sa c 2-4 p&?T:;::;e‘? Mogenu 6e3
BEHTUNaTOp A TeneHu padprose:
cnagkumn TeneHu 30 45

pacTose: 140

NpeABapuUTENHOTO 3arpsiBaHe ce NpernopbyBa 3a BCsiKa XpaHa.

* Teau akcecoapy Moxe fa He ca BKIIIOYEHU KbM BaLUUsA NPOAYKT.

** Teau akcecoapu He ca BKIIOYEHN KbM BalMs NpofyKT. Te ca akcecoapy 4OCTbMHN B ThproBekaTta
Mpexa.

Ipun

INpeneyeH xns6 TeseH rpun 4 250 1.4

Kiodpe (roBex0 Meco) TeneH rpun 4 250 20...30
- 12 6pos

ObbpHeTe xpaHaTa cief 1/2 oT o6WOTO BPeMe 3a neveHe.

penopbYBa ce NpeaBapuTeHo 3arpsiBaHe B NpOAb/KEHNE Ha 5 MUHYTU 3a LignaTa xpaHa Ha ckapa.
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MogAbpXKaHe n rpuxa

O6uia nHpopmMauus 3a
noyncTBaHe

A06u.w| npeaynpexaeHus
M34akanTe NpofyKTa ga n3cTuHe, npeau
[a ro nouynctute. [opeLlunte
MOBBPXHOCTU MPUYMHABAT M3rapsHus!

+ He HaHacsiTe npenapaTunte OUPEKTHO
BBbPXY ropeLunTe NOBBbPXHOCTU. ToBa
MOXe Aa NPUYMHK TpalH1 NeTHa.

+ YpenobT TpsbBa Aa ce novncTBa
cTapaTenHo 1 Aa ce nacyllaBa cnef
BCAKa onepauuns. Mo To3n HaunH
OoCTaTbUMTE OT XpaHa e ce noYncTBat
NIECHO 1 TE€3K OCTaTbUM LLE Ce NpeanasaT
OT n3rapsiHe, KoraTo ypeabT ce
13M0N3Ba OTHOBO MO-KBbCHO. 10 TO3M
HaYMH eKCIN0aTaUMOHHKAT XNBOT Ha
ypena ce yaobikaBa 1 YeCTO CpeLlaHuTe
npobnemu HamansearT.

+ He nanonseanTe npenapaTtn 3a
noYncTBaHe ¢ napa.

+ Hskow nouyncTBalwwm npenapaTu MoraT aa
MoBpPeLAT MOBBPXHOCTTA. He
13Mon3BanTe abpasmBHN MOYNCTBALLN
npenapaTy, MOYMCTBALLIM NPaxoBe,
MoYMCTBALLM KPEMOBE, 06e3MacmTenu
WK OCTPU NPeaMETU MO BPEME Ha
noYncTBaHe.

+ He e HeoBX0AMMO CneLmanHo
MOYMCTBALLO CPEACTBO 3a MOUNCTBAHE
cnep Bcsika ynotpeba. MNMouncteTe ypeda
CBC CanyH, Tonna BOAa U Meka Kbpra unm
rbba 1 NoAcyLLeTe ChC Cyxa Kbpna oT
MUKPOOMOBP.

+ He 3abpaBaiTe HambAHO Aa U3TpUeTe
OCTaHanaTa TeYHOCT chef NoYVCTBaHe U
HezabaBHO Aa NoYNCTUTE BCSKA
npbCKalla XxpaHa Mo BpemMe Ha roTBeHe.

+ He MuinTe HUKAKBM KOMMNOHEHTH OT
BalMA ypeq B CbAOMMUSANHA MaLlMHA.

UHOKC 1 HepbXXpJaeMM NOBbPXHOCTHU

+ He nsnonssante nodncTBaLLM
npenapaTu, CbabpXallu KUCENnHa Unm
XJ10P, 3@ MOYUCTBAHE Ha HEPBbXAaeMN
NV MHOKC MOBBPXHOCTU U APBXKM.

+ HepbxgaemaTa Mnm MHOKC MOBBPXHOCT
MOXE [a NPOMEHN L|BETA CY BbB
BpemeTo. ToBa e HopMasnHo. Cnep Besika
onepauusa NoYnMcTBanTe ¢ Npenapar,

NoOXOAALL 3a HepbXAaemMaTta Ui MHOKC
NOBBPXHOCTTA.

MMo4ncTBanTe C MEKa CanyHeHa Kbprna u
TeueH (He HampacKBall) npenapar,
noaxondll 3a MHOKCOBU MOBBPXHOCTH,
KaTo ce cTapaeTe [a YncTUTe B edHa
MoCoKa.

OTCTpaHeTe NeTHa OT BApPOBWK, OSINO,
HULLECTE, MJIAKO U MPOTENHU BbPXY
HeEPBXOAaEMUTE-NHOKCOBN N CTHKIIEHU
NMOBBPXHOCTK He3abaBHO, Be3 Aa YakaTe.
[MTeTHaTa MoraT fa pbXaacsar cfef
ObNrv neproan OT BpeME.

EmaiinupaHu noBbpXHOCTH

Cnepn Bcsika ynoTpeba noyncTeanTe
eMaiinoBMTe NOBBPXHOCTU C Npenapat
3a MUeHe Ha CbJ0Be, TONNa Boda 1 Meka
Kbpna unu reba 1 r NoAcyLUaBaiTe Cbe
cyxa Kbpna.

AKO BaLLMAT NPOAYKT MMa flecHa
OYHKLUMA 38 NOYMCTBAHE C Napa, MoXeTe
[la HanpaBu1Te NIeCHO MOYMCTBaHE C napa
3a NleKn HEMOCTOSAHHN 3aMbPCABaHNS.
(BuxTe pasmena "J1ecHo novucTBaHe ¢
napa")

3a TpalHu1 NeTHa MOXe Aa ce M3Non3Ba
noyvcTBaLL NpenapaT 3a doypHa 1 ckapa,
npenopbyaH Ha yebcaiiTa Ha BallaTa
Mapka Ha MpOAYyKTa, M MOAN0XKa 3a
NnoYnCTBaHe, KOSATO He ce HaapackBa. He
N3MoN3BaiTe BbHLLIEH NOYMCTBALL
npenapat 3a dypHa.

dypHaTa TpsAbBa Aa ce oxnagum 3a
MoYMCTBaHE B 30HaTa 3a rOTBEHE.
MoYnMCTBAHETO Ha rOPELLIV MOBBHPXHOCTM
e cb3[ade KaKTO OMacHOCT OT Noxap,
Taka W LWeTW No NOBbPXHOCTTA Ha
emawna.

KaTtanutuyum NOBBPXHOCTHU
+ CTpaHW4YHUTE CTEHN B 30HATa 3a rOTBEHe

MoraT aa 6baaT NOKPUTK Camo C
eMaMnmpaHm WV KaTallnTUYHN CTEHWN.
Tosa 3aBuCK OT Mofena.
KaTanutnyHute CTEHM UMaT feka
MaTOBa 1 NOPECTa MOBBPXHOCT.
KaTtanuTnyHnte cTeHn Ha doypHaTa He
TpsbBa fa ce nouncTear.
Katanutnynure NMOBBPXHOCTU
abcopbupaTt Macno 6narofapeHmne Ha
nopecTaTa My CTPYyKTypa v 3arno4eart ga
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61ecTaT, Korato NMOBBPXHOCTTa €
HacuTeHa Cc Macno, B TO3MU CJ'Iy‘-IaI7I ce
npenopb4Ba fa Ce 3aMEHAT YacTuTe.

CTbKNeHU NOBbPXHOCTHU

+ Korato nouvcTBaTe CTbKIEHU
MOBBPXHOCTY, HE M3MON3BanTe TBBHPAN
MeTasHW CTbpranku 1 abpasmneHm
noYncTBaLIM MaTepunanu. Te moraT ga
MOBPEAAT CTbKIEHaTa MOBBbPXHOCT.

+ [loyncTeTe ypena c noMowTa Ha
npenapar 3a M1eHe Ha CbAO0BeE, TOMNa
BOAA U MUKPOMBBPHA KbPMa,
cneummryHa 3a CThKIEHM NOBLPXHOCTH,
1 ro nofAcyLleTe CbC cyxa
MUKPOOMOBPHA Kbpna.

+ AKO cflef MoYMCTBaHe MMa OCTaTbyeH
npenapar, n3bbpLIeTe ro cbe CTyAeHa
BOZa M MOACYLLETE C YMCTa M Ccyxa Kbpna
OT MUKpOMObP. OcTaTbUMTE OT
noYMCTBaLLMS NpenapaT MoraT da
MOBPEAST CTbKIEHaTa MOBBbPXHOCT
cneaBalMs MbT.

*+ B HMKaKbB Cly4ail U3cbxHanuTe
OCTaTbUM BbPXY CTbK/EHaTa
MOBBPXHOCT He TpsibBa fa ce nodncTeat
C Ha3bbEHN HOXOBE, TeNleHa BaTa Um
NOJO0BHN MHCTPYMEHTY 3@ HagpacKBaHe.

+ MoxeTe fa npeMaxHeTe KanuneBnTe
neTHa (Kb/TW NeTHAa) BbPXy CTbK/eHaTa
MOBBPXHOCT C HANIMYHKA B TbProBcKaTa
Mpexa obe3macnsiBall areHT, ¢
OTCTPaHsABaHE Ha KOTNIEH KaMbK, KaTo
oueT UK TMMOHOB COK.

+ AKO MOBBPXHOCTTA € CUITHO 3aMBbPCEH3,
HaHeceTe NOYNCTBALLOTO CPeACTBO
BbPXy NETHOTO C rbba 1 M3vakanTe
Obro BpeME, 3a fa NoaencTea
npaBuaHo. Crnepn ToBa novncTeTe

CTbKJIEHATa MOBbPXHOCT C MOKpa Kbpra.

+ 0Be3LBeTABAHETO U NeTHATA Mo
CTbK/IeHaTa NOBbPXHOCT Ca HOPManHn 1
He ca fedeKTw.

MnacTmacoBu YyacTu u 6oagucaHmn

MOBBbPXHOCTU

+ [No4mncTeTe nnacTMacoBUTE YacTn U
BosancaHMTe NOBBbPXHOCTM C NpenapaT
3a MueHe Ha Cb0Be, TOM1a Boda U Meka
Kbpna nin reba v rv noacyLleTe Cbe
cyxa Kbpna.

* He nsnonseainte TBbPAN METANHN
CKpenepwu 1 abpasnBHM NoYMCTBALLIN
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npenapatu. Moxe fa nospeanu
NOBbPXHOCTUTE.

+ YBepeTe ce, Ye doyrmTe Ha KOMMOHEHTUTE
Ha ype[a He ca OCTaHanu BNaxHu 1 ¢
npenapart. B npoTvBeH cyyaln Bbpxy
Tesun dyru Moxe Aa Bb3HWKHE KOpo3us.

MouucTBaHe Ha aKcecoapuTte
OCBeH aKo He e NoCOYeHO Opyro B
PBKOBOLCTBOTO 3a ynoTpeba, He MuiTe
aKcecoapuTe Ha NpofyKTa B
CbaoMUANHaTa MallHa.

MouncrTBaHe Ha KOHTPOJIHUA NaHen

+ KoraTo noyvcTeaTe naHenmTe ¢
ynpaBfneHne Ha KonyeTo, n3bbplieTe
naHena un Kon4yeTaTta ¢ BfaxHa Meka
Kbpra 1 NOACYLIETE CbC Cyxa Kbpna. He
OTCTpaHABanTe KonyeTaTa u
YATbTHEHVATA OTAONY, 3a Aa MOYNCTUTE
KOHTPONHWA NaHes. KOHTPONHUAT naHen
1 KOMYeTaTa MOXE [ja ca MOBPeaEHM.

+ JlokaTo no4ncTBaTe NaHeNnTe OT MHOKC
C KOHTPOJ Ha Kom4yeTaTa, He
N3Mon3BanTe npenapaTy 3a NOYUCTBAHE
Ha MHOKC OKOJ10 KonyeTaTa.
MHAanKaTOpuUTE OKONO KonYeTaTa MoraT
nabbaat usTpUTL.

+ [loyncTeTe CEH30PHNTE KOHTPOTHU
naHenn ¢ BNaXxHa Meka Kbpra u
N3cyLleTe CbC cyxa Kbpna. AKO BalWVAT
NpOAYKT MMa dOyHKLMA 3a 3aKtodBaHe,
3aanTe HaCTPOVMKMTE Ha 3aKKOYBaHe,
npeav Aa n3BbpLIMTE NOYNCTBAHETO Ha
KOHTPOJSIHNS NaHen. B npoTuBeH ciyyan
MOXE [a Bb3HUKHE HEMpPaBuUIHO
N3MON3BaHe Ha KonyeTaTa.

MouncTBaHe Ha BbTPELIHOCTTA Ha

¢ypHaTa (30Ha 3a rotBeHe)
CnenpanTe CTbNKMTE 3a MOYUCTBAHE,
onvcanu B pasaena "0Obla nHdopmarms
3a NoYncTBaHe", CMopes TMnoBeTe
MOBBPXHOCTV BBB BallaTa doypHa.

MouncTtBaHe Ha CTPaHUYHUTE CTEHU
Ha dypHaTa

CTpaHn4HUTE CTEHW B 30HaTa 3a roTBeHe
MoraT aa 6baaT NOKPUTK Camo C
emMannmpaHmn v KaTannmTuyHn cTeHn. Toea
3aBK1CK OT MoAena. AKO MMa KaTanuTuyHa
CTeHa, BUXTe pasfena "KatanutnyHu
CTeHW" 3a nHpopmMaLms.



AKO BalUMAT NPOAYKT € MOAEN C TeNeHn
CKapW, OTCTPaHETE TeNEHNTE CKapu, Mpeau
[0a NoYnCTUTE CTPaHUYHUTE CTeHn. Cneq
TOBa 3aBbplLUeTE MOYNCTBAHETO, KaKTO €
onvcaHo B pasaena "0Obla nHdopmarms
3a NoYMCTBaHe" B 3aBUCKMMOCT OT TUMa Ha
MOBBPXHOCTTA Ha CTPaHMYHaTa CTeHa.

3a ja npeMaxHeTe CTpaHU4YHUTe

TeneHu padroee:

1.3BapeTe npefHaTa 4acT Ha TeneHns
padT, KaTo ro n3gbpnaTe Bbpxy
CTpaHu4yHaTa cTeHa B oGpaTHa NMocoka.

2.i3gbpnaiiTe TeneHnsa padoT, 3a 4a ro

3.3a ga noctaBuTe OTHOBO padpTOBETE,
npouenypuTe, mpuiaraHu npu
OTCTpaHsABaHeTO UM, TpAOBa fa ce
MOBTOPAT CbOTBETHO B 0OpaTeH pef oT
Kpas 0O Ha4anoTo.

MouucTeaHe Ha BogHUA 6aceiiH B
OCHoBaTa Ha (ypHaTa
B 3aBUCUMOCT OT YecToTaTa Ha napaTa,
nognomMaratlla roTBeHeTo - NeCH!
onepawum 3a NoYMCTBaHe ¢ napa u
TBBPOOCTTa Ha n3noni3aBaHaTa BOOA, BbB
BOAHMS DaceiH Ha OCHoBaTa Ha oypHaTa
MoraT fa ce rnoaBAT NeTHa OT BAapPOBUK.
3a pa npeMaxHeTe BapoOBUKa, KOUTO MOXe
JAa ce NosiBU BbB BOAHMUA OacerH Ha
OCHOBaTa Ha (pypHaTa cref, roTBeHe ¢
NoMOLLTa Ha NMapa - JIECHO NOYUCTBAHE C
napa, Ha Bceku 2 unu 3 onepauuu
1. JoGaBeTe 350 Kyb. cM 6511 oLeT
(kmMcenMHHOCTTA Ha oLeTa He Tpsbea aa
HamOBuLaBa 6%) KbM GaceliHa ¢ Boaa B
OocHoBaTa Ha dpypHaTa.

2. N34akaitTe noHe 30 MUHYTK, 3@ a MOXe
OLETBHT Aa pa3TBopW OCTaTbuuTe OT
BapOBWK Npu CTaiHa TemnepaTypa.

3. MouncTBaitTe HacelHa ¢ Meka MoKpa
Kbpna n noacyleTe CbC CyxXa Kbpra.

He n3nonseanTe no4mMcTBaLLN
npenapaTty, CbObpXKaLly KUCENMHM
WK XNOPWUIN, 3@ NOYNCTBAHE Ha
BOAHWA BacelH B ocHOoBaTa Ha
dypHaTa. He nouncTBanTe
BapOBWKa, KOATO MOXe fa ce
obpasyBa BbB BOHWA BacelH Ha
OCHOBaTa Ha hypHaTa Ypes
N3CTbPpreaHe. B MpoTUBEH cyyait
OCHOBaTa Ha npoayKTa Lue ce
nospeau.
3a pa ce noBuwLM eheKTMBHOCTTA Ha
NoYucTBaHe Ha BapoOBMULLM, KOUTO MoraT fa
ce NosiIBAT BbB BOAHUS 6acelH B ocHoBaTa
Ha cbypHaTa, cneg Bceku 10 ynoTpedu B
LOMbJIHEHUE KBM CTBMKUTE MO
OTCTpaHsABaHe Ha KOTJIEHUA KaMbK Mo-
rope:
36epeTe paboTHa dOyHKLUWS, NP KOATO
IOSTHVAT HarpeBaTes] € aKTUBEH U MyCcHeTe
dypHaTa 3a 2-3 MuHyTM npun 100 ° C. Cnef
TOBa M3KJoYeTe doypHaTa 1 nouncreTe
BBTPELLIHOCTTA Ha doypHaTa C noYMcTBaLLl
npenapart 3a rpwn, NpenopbyaHo Ha
yebcaiiTa Ha BallaTa MapKa Ha NpoaykTa,
BbB BOAHWSA BacelH B ocHoBaTa Ha
dypHaTa v ocTaBeTe [ja NPecTon 5 MUHYTU.
Cnen 5 MnHy T N36bpLLIETE BacelHa ¢ Boja
B OCHOBaTa Ha doypHaTa ¢ BnaxHa Kbpna
OT MUKPOMOBP 1 NoACYyLIETE.
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JlecHo noyncTBaHe ¢ napa

Bapupa B 3aBUCUMOCT OT MOJeNa Ha

npoayKTa. Bb3MOXHO € Aa He e HalMyeH ¢

BaLUUA NPOAYKT.

["apaHTVpa 1ECHO NOYNCTBAHE, Thi KaTo

MpbCOTUATA (KaTO He e Yakana TBbpae

I'b/IrO) Ce OMEKOTSABA C napaTa, KOsiTo ce

obpasyBa BbTpe BbB (hypHaTa, a BogaTa

nafa KOHOEH3MPaLLO BbpPXy BbTPeLIHUTE

MOBBPXHOCTK Ha doypHaTa.

1. 3BapeTe BCUYKM akcecoapwm OT
dypHaTa.

2. HanbnHeTe 200 Mn1 Boga B BaceiiHa B
OocHoBaTa Ha dpypHaTa.

He n3nonseaiTte gectuavpanHa uim
dunnTpupaHa Boga. Manonseante
camo ByTunmpaHa Boaa. He
nobaBanTe pa3TBOPU, KOMTO ca
3anannmu, CbObpXaT CAMPT UK
TBbPOM YaCcTWLUK, BbB BOAHMS
pe3epBoap.

3.HacTpolite dhypHaTa B pexxmm Ha N1ecHo

noYncTBaHe C napa u cTapTupanTe npu

100 ° C B npogbkenve Ha 20 MUHY TH.
OTBOpeTe BeHara BpaTaTa 1 n3obplLieTe
BbTpeLIHaTa NOBbPXHOCT Ha doypHaTa ¢
BnaxHa rbOa nnm kbpna. [MNpy oTBapsaHe Ha
BpaTaTa LWe n3ne3e napa. ToBa Moxe aa
Ccb3[afle puCK OT n3rapsiHe. BHumasanTte
npu1 oTBapsiHe Ha BpaTaTa Ha dbypHaTa.
lanonaeanTe TONAa BOAA C MueLla
TEYHOCT, MeKa Kbpna v r-6a, 3a ga
NOYNCTUTE YINIOPUTUTE 3aMBbPCABAHNA U A
n36bpLIETE CHC CyXa Kbpna.
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[To BpeMe Ha pexuvmMa 3a NnecHo
NoYNCTBaHE C Nnapa, BoAaTa, KOATo e
B 6acelHa B OcHOBaTa Ha doypHaTa,
3a la OMEeKOTH Neko obpasyBaHnTe
OCTaTbUM / MPBCOTUA B KyxmnHaTa
Ha doypHaTa, e ce n3napu u
KOHEeH3Mpa B KyxMHaTa Ha doypHaTa
N BbTPELUHOTO CTHKII0 Ha BpataTta
Ha cbypHaTa, nopaam KOeTo MOXe fa
Kane Bo[a KoraTo BpartaTta Ha
dypHaTa ce 0TBOpPW. M30bpLueTe
KOH[IeH3a Be[lHara LLIOM Cce OTBOPK
BpaTaTa Ha doypHaTa.

Bapupa B 3aBUCMMOCT OT MoAesa Ha
NpoayKTa. Bb3MOXHO € a He & HannYeH ¢
BalWA NpoayKT. Cnen KOHAEH3aLUMA BbB
dypHaTa Moxe Aa MMma Bofa wiv Bnara B
KaHana Ha 6acerHa non dypHata. Cnef
ynoTpeba nouncTeTe TO3M KaHan Ha
BaceliHa ¢ BnaxHa Kbpna v cnef Toea ro
n3cyLleTe.

MouucTBaHe Ha BpaTaTa Ha
¢ypHaTa

He nanonsgaiite rpybun abpasmBHu
noYvcTBaLLIV NpenapaTh, MeTanHu
CKpenepw, TeNeHn rMOnYKM nim
n3benealln mMaTepuanm 3a
noYncTBaHe Ha CTbKIOTO Ha BpaTa

Ha cbypHaTa.

BbTpelwHoTo CTHKI0 Ha BpaTaTa Ha
dypHaTa e MoKpUTO C NleceH 3a
novncTBaHe marepuan. He
n3nonaeanTe abpasvBHM
noyYMcTBaLUM NpenapaTu, TBbpau
METasHN CKpenepw, TENEHW BbJTHU
nnn n3beneallv MaTepuanu, kato
6ennHa.

MoxeTe fa npemMaxHeTe BpaTarta u
CTbK/1aTa Ha BalllaTa doypHa, 3a fa rm




noyncTuTe. Kak fa npemaxHeTe BpaTuTe 1
CTbK/1aTa e 0B6SCHEHO B pa3aenm
"TpeMaxBaHe Ha BpaTaTa Ha doypHaTa” u
"MpemMaxBaHe Ha BbTPELLHMTE CTbKI1a Ha
BpaTaTa’. Cnef KaTto NpemMaxHeTe
BbTPELUHUTE CTBKa Ha BpaTaTa,
NOYUCTETE MW C Npenapar 3a MMeHe Ha
CbAOBe, TOMNJ1a BOAA Y MeKa Kbpna nnu
rb0a 1 rv M3cyLleTe Cbe cyxa Kbpna. Mpu
ocTaTbLM OT Bap, KOUTO MOraT fa ce
NOSABAT BBbPXY CTHKIIOTO Ha (PypHaTa,
n36BbPLUETE CTHKIIOTO C OLUET M Cneq ToBa
ro M3MnMaKkHeTe.

MpemaxeaHe Ha BpaTaTa Ha ¢ypHaTa

1.0TBOpETE BpaTaTa Ha doypHaTa.

2.0TBOpETE LWMMKNTE B THE3L0TO Ha
naHTaTa Ha BXo[HaTa BpaTa OTASICHO U
OTNIABO, KATO HATUCHETE HaZoIY, KAaKTO e
NoKazsaHo Ha cxemarTa.

TunsT nanTa (A), (B), (C) Bapupa B

3aBUCUMOCT OT MOJEeNa Ha NPOAyKTa.

durypute no-gony nokasear Kak fa

OTBOPWTE BCUYKM BUIIOBE MaHTW.

(A) Tvn naHTa ce npeanara NPy HopMasHu

TUMOBe BpaTy.

(B) Tvn naHTa ce npeasiara npu TUMNoBe

MeKO 3aTBapsiLLV ce BpaTu.

ManHTa T1n (C) ce npennara npu TMNoBe

MEeKM OTBapALLN / 3aTBapALLN BpaTw.

3akJto4BaHe Ha NaHTW - 3aTBOPEHO
nos1oXXeHune
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4. M3obpnanite OTCTpaHeHaTa BpaTa
Harope, 3a ga 1 0cBo60AMTE OT AAcHaTa
nndaBaTta naHTa n 4 U3BadeTe.

3a fga nocTaBnTe OTHOBO BpaTaTa,
npouenypuTe, mpuiaraHu npu
OTCTpaHsABaHeTO 1, TpsibBa aa ce
MOBTOPAT CbOTBETHO B 06paTeH pef
OT Kpas 0o HavanoTto. Korato
MOHTVpaTe BpaTaTa, He 3abpaBsaiTe
[la 3aTBOPWTE CKOOWTE Ha rHe3[0TO
Ha LapH1pa.

U3BaxxpaHe Ha BBbTPELUHOTO

CTbKJI0 Ha BpaTaTa Ha ¢ypHaTa
BbTpelHoTO CThKI0 Ha BpaTaTta Ha
npoayKkTa Moxe fa 6bae OTCTpaHeHo 3a
NoYncTBaHE.

1.0TBOpETE BpaTaTa Ha doypHaTa.

3aKk/toYBaHe Ha NaHTy - OTBOPEHO

NOJSIOXEHME

3.TlocTaBeTe BpaTaTa Ha (hypHaTa [0
NoSlyoTBOPEHa No3nLuA.
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2. /13gbpnanTe nnacTMacoBUs KOMIMOHEHT,
NpUKpeneH KbM ropHaTa 4acT Ha
BpaTaTa, KbM cebe cu, KaTo
eIHOBPEMEHHO HaTUCKaTe TOYKKUTE 3a
HansraHe oT ABETe CTPaHu Ha
KOMMOHEHTA 1 IO U3BafeTe.



3. KakTo e nokazaHo Ha cxemaTa, Nieko

NOBAOMIHETE HA-BBTPELUHOTO CTHKIO (1)

KbM 'A' 1 cnep ToBa ro n3BafeTe, kaTo
naobpraTe kbm 'B'.

1 Hal-BbTpewHUaT CTbKIeH naHen

2% BbTpelleH cTbkSeH naHen (Bb3MOXHO e aa
He CblUecTBYBa C BalUWs NPOYKT.)

4. AKO BaLWMAT NpOayKT MMa BbTPELLHO

CTBKI10 (2), NOBTOpETe ChlUMA NpoLiec, 3a

narouseagute (2).

5.TTbpBaTa cTbnNKa OT NPerpynMpaHeTo Ha
BpaTaTa e noAamMsHaTa Ha BbTPELIHOTO
CTBHKIIO (2). MNocTaBeTe CKOCEHNA PO Ha

CTBKIIOTO, 33 [ia CPELLIHETE CKOCEHWS Pb0

Ha nnacTMacoBws crnoT. (AKO BalwvAT
NPOAYKT MMa BbTPELIHO CTHKJII0).
BbTpeluHoTo cTbkI10 (2) TpsibBa fa 6bae
NPUKPENeHo KbM M1acTMacoBUs CNOT,
Hai-61130 A0 Hal-BbTPELLIHOTO CTHKIIO
M.

6. JokaTo crnobsiaTe Ha-BbTPELIHOTO
cTbKI0 (1), 06bpHETE BHUMAHME Oa
nocTaBWTe OTNeYaTaHaTa cTpaHa Ha
CTHKJI0TO BbPXY BbTPELLHO CTHKJIIO.
BaxHO e fja nocTaBUTE ONHWUTE BN Ha
BbTPELIHOTO ¢TI0 (1), 3a Aa
OTroBapsT Ha AONHWTE NacTMacoBK
npopesu.

7. HaTucHeTe nnacTMacoBUS KOMMOHEHT
KbM pamKaTa, oKaTo ce Yye 3ByK
,LLUpakBaHe".

MouncTBaHe Ha namnaTa BbB
¢ypHaTa

B cnyyan, 4e cTbkiieHaTa BpaTa Ha
namnara Ha doypHaTa B 30HaTa 3a roTBeHe
Ce 3aMbpCK; MOYMCTETE C NpenaparT 3a
MUWeHe Ha CbAOBe, TOMNNa BOAA 1 Meka
Kbpna nin reba n nacylleTe Cbe cyxa
Kbpna. B cnydait Ha noBpeda Ha Namnata
BbB doypHaTa, MOXETE ia 3aMeHUTe
namnaTa BbB pypHaTa, KaTo cneapaTe
cnenBallnTe CbBeTU.

MopmsAHa Ha naMnaTta BbB ¢pypHaTa

Aoﬁu.wl npepynpexpaeHus
+ 3a naunsberHeTe pycK OT TOKOB yaap,

npeav fja cCMeHUTe namnaTa BbB
dypHaTa, U3KIKYETE eNeKTPUUeCKns
KOHEKTOP M U34akanTe dhypHaTa ga ce
oxnaau. opeLLnTe NOBbPXHOCTK
NPUYMHABAT M3rapsHus!

B Tasu doypHa ce n3anonaea namnac
Haxkexaema Xm4Ka ¢ MOLLIHOCT Mo -
Manka oT 40 W, Buco4nHa no -manka ot
60 mm, orameTbp No -mManbk 0T 30 mMm
WK XanoreHHa namna ¢ Lokbsbn tvn G9,
MOWHOCT N0 -Manka oT 60 W JlamnuTe
ca noaxoasiuun 3a padoTa npu
TemnepaTypv Hag 300 ° C. lamnuTe 3a
dypHM MoraT ga 6baaT NoyyeHn ot
OTOPW3MPaH CEPBU3EH areHT UM TEXHUK
C ILEH3.

MMONOXEHNETO Ha NaMnaTa MOXe [a ce
pasnuyaBa 0T MOKa3aHOTO Ha CxemaTa.
i3nonseaHaTa B TO3M NPOAYKT Nammna He
€ Noaxofslla 3a OCBET/IEHME Ha
JoMalLLHW nomMelleHus. Lienta Ha Tasu
namna e fa NoOMOrHe Ha NoTpeduTens aa
BV A XPAHWUTENHUTE NPOOYKTU.
JlamMnuTe, N3NonN3BaHu B TO3W NPOAYKT,
TpsbBa fa M3gbpxkaT Ha EKCTPEMHM
OU3MYECKM YCNOBKSA, KaTo TeMnepaTypu
Hag 50 ° C.

Ako ¢ypHaTa B UMa KpbI/ia laMna,
1. VisktodeTe ypeaa oT eflekTprdeckara

Mpexa.

2. i3BafeTe CTHKIEHNS Kanak, KaTo ro

3aBbPTUTE 06PATHO Ha YaCOBHMKOBATA
cTpesnka.
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3.Ak0 namMnaTa Ha BalwaTa doypHa e T1n (A),
nokazsaHa Ha cxemaTa no-fony,
3aBbpTeTe NamnaTa Ha dpypHaTa, KakTo

€ MoKal3aHO Ha CXemMaTa U g 3aMeHeTe C 3.ToBAMUrHETE 3aUNTHUA CTKIEH Kanak
HoBa. Ako Mogena e Tun (B), n3BageTe g, Ha slamnara ¢ oTBepTKa.

KaKTO € MOKA3aHO Ha CXEMATA U S 4.AKO namnaTa Ha BaluaTa cpypHa e Tvn (A),
3aMEHeTe C HOBA. NnokasaHa Ha cxemMaTta no-gony,

3aBbpTeTe NamnaTa Ha dpypHaTa, KakTo
€ MoKa3aHo Ha cxemaTa 1 A4 3aMeHeTe ¢
HoBa. Ako Mogena e Tin (B), nssameTe 1,
KaKTO e MoKasaHo Ha cxemaTta
3aMeHeTe C HoBa.

4. [locTaBeTe OTHOBO CTbKJIEHMS Kanak.
Ako ¢ypHaTa B4 UMa KBagpaTHa

namMna,
1. N3knrodeTe ypena OT enekTpuyeckaTa

Mpexa. 5.TlocTaBeTe OTHOBO CTBKIIEHMS Kanak 1
2./3BafeTe pelieTkuTe cropeq peleTKITe

onucaHmeTo.
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