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Dobrodosli!

Postovani korisnici,

Hvala na odabiru proizvoda Beko. Zelimo da vam proizvod, proizveden uz visoki kvalitet i
tehnologiju, pruzi najbolju u€inkovitost. Stoga, pazljivo procitajte ovaj priruénik i svu drugu
dokumentaciju koja je data prije uporabe proizvoda.

Obratite paznju na sve informacije i upozorenja navedena u korisnickom priruéniku. Na taj
nacin Cete zastititi sebe i svoj proizvod od opasnosti koje mogu nastati.

Sacuvajte uputstvo za upotrebu. Ako ovaj uredaj predate tre¢em licu, prilozite i ovo
uputstvo za upotrebu. Uslovi garancije, nacini upotrebe i rjeSavanja problema za vas
proizvod navedeni su u ovom uputsvtu.

Simboli i njihovi opisi u uputstvu za upotrebu:

Opasnost koja moZe za rezultat imati smrt ili ozljedu.

@ Vazne informacije ili korisni savjeti za upotrebu.

Procitajte uputstvo za upotrebu.

f Upozorenje na vruéu povrsinu.

NAPOMEN Opasnost koja moze za rezultat imati materijalnu Stetu na proizvodu ili okolini.
A

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Sigurnosna uputstva

+ Ovo poglavlje sadrzi
sigurnosne upute potrebne da
bi sprijecili rizik od fizicke
ozljede i materijalne Stete.

+ Ako se proizvod preda nekom
drugom licu za licnu upotrebu
ili u svrheupotrebe rabljenog
uredaja, potrebno je dati i
uputstvo za upotrebu, etikete
proizvoda i druge relevantne
dokumente i dijelove.

+ Nasa kompanija ne snosi
odgovornost za Stetu koja
moze nastati ako se ove upute
ne postuju.

* Nepostovanje ovih uputa
poniStava odobrenu garanciju.

+ Ugradnju i popravke uvjek
treba da obavlja proizvodac,
ovlasteni servis ili lice koje je
imenovao uvoznik.

+ Koristite samo originalne
rezervne djelove i pribor.

* Ne popravljajte i ne mijenjajte
nijednu komponentu proizvoda
ako to nije jasno naznaceno u
uputstvu za upotrebu.

* Ne vrsite nikakve tehnicke
modifikacije na proizvodu.

Al .1 Namjena

* Proizvodi je namijenjen za
primjenu u ku¢anstvima. Nije
namijenjen za komercijalnu
upotrebu.
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* Ne koristite proizvod u vrtu, na

balkonima ili na otvorenom.
Uredaj je namijenjen upotrebi u
kucanstvima i kuhinjama za
osoblje u prodavaonicama,
kancelarijama i drugim radnim
okruzenjima.

+ Ovaj uredaj je namijenjen za

koriStenje do maksimalne
visine od 2500 metara
nadmorske visine.

+ UPOZORENJE: Ovaj proizvod

treba se koristiti samo za
kuhanje. Ne smije se koristiti
za druge namijene, na primjer
za grijanje prostorija.

« Pecnica se moze koristiti za

odmrzavanje, pecenje, przenje
hrane i peCenje hrane na
rostilju.

* Ovaj proizvod ne smije se

koristiti za grijanje kuhinjskog
suda, vjeSanjem peskira ili
odjecée na rucke da bi se
osusili.
1.2 Sigurnost djece,
ranjivih osoba i kucnih
ljubimaca

* Djeca starija od 8 godina i

starija te ljudi sa smanjenim
fizickim, ¢ulnim i mentalnim
sposobnostima, kao i
neupucene ili neiskusne osobe,
mogu koristiti ovaj uredaj ako
su pod nadzorom i ako su




upuceni u sigurnu upotrebu
uredaja, kao i povezane
opasnosti.

Djeca se ne smiju igrati s
uredajem. Djeca bez nadzora
ne smiju Cistiti ni vrsiti
korisni¢ko odrzavanje uredaja,
osim ako ih netko ne nadzire.
Ovaj uredaj ne smiju koristiti
osobe sa smanjenim fizickim,
psihi¢kim, senzornimiili
mentalnim sposobnostima
(ukljuéujuéi djecu), osim ako
nisu pod nadzorom ili ako su
upuceni u rad proizvoda.
Djeca moraju biti pod
nadzorom i treba voditi raCuna
da se ne igraju s proizvodom.
Elektricni proizvodi su opasni
za djecu i kuéne ljubimce.
Djeca i kuéni ljubimci ne smiju
se igrati s, penjati se naiili
ulaziti u proizvod.

Na proizvod ne stavljajte
predmete koje djeca mogu
dohvatiti.

UPOZORENJE: Za vrijeme
upotrebe pristupne povrsine
proizvoda su vruce. Drzite
djecu dalje od proizvoda.

Sav ambalazni materijal drzite
izvan dohvata djece. Postoji
opasnost od ozljede i gusenja.
Kada su vrata otvorena tada ne
postavljajte nikakav tezak
predmet na vrata i ne dozvolite

1.

2.

djeci da sjede na njima.
Mozete izazvati prevrtanje ili
ostecenje Sarki vrata.
Prije odlaganja u otpad
iskoristenog i beskorisnog
proizvoda:
Iskljucite utikac i izvadite ga
iz uticnice.
Presjecite strujni kabl i
odspojite ga zajedno s
utikacem od proizvoda.
Poduzmite mjere opreza
kako biste sprijecili da djeca
udu u proizvod.
Ne dozvolite djeci igranje s
proizvodom kada je u nacinu
mirovanja.

A1 .3 Elektricna sigurnost
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Ukopcaijte proizvod u
uzemljenu utiCnicu zasti¢enu
osiguracem koji odgovara
nazivnim vrijednostima na
tipskoj plocici. Uzemljenje
treba napraviti ovlasteni
elektricar Ne koristite proizvod
koji nije uzemljen u skladu s
lokalnim/nacionalnim
propisima.

Utikac ili elektri¢ni prikljucak
uredaja treba biti na lako
dostupnom mijestu. Ako to nije
moguce, mora postojati
mehanizam (osigurag,
prekidag, itd.) na elektriénoj
instalaciji s kojom je proizvod



spojen, u skladu s propisima o
elektricnoj energiji koji odvaja
sve polove od mreze.
Iskopcajte proizvod ili iskljucite
osigurac prije popravke,
odrzavanja ili ¢isc¢enja.
Proizvod ukopcajte u
uzemljenu uti¢nicu koja
naponom i frekvencijom
odgovara vrijednostima na
tipskoj plocici.

(Ako vas proizvod nema strujni
kabl) koristite samo prikljucni
kabl opisan u dijelu ,Tehnicke
specifikacije”.

Ne gnjecite strujni kabl ispod ili
iza proizvoda. Na strujni kabl
ne stavljajte teske predmete.
Strujni kabl ne smije se savijati,
gnjeciti ni dolaziti u dodir s
izvorom toplote.

Pripazite da strujni kabl nije
prignjecen prilikom
postavljanja proizvoda na
njegovo mjesto nakon
sastavljanja ili ¢iscenja.
Tokom upotrebe straznja
povrSina pecnice postaje
vruéa. Kablovi za napajanje ne
smiju dodirivati straznju
povrsinu proizvoda. Inace bi se
mogao ostetiti.

Ne gnjecite elektricne kablove
s vratima pecnice i ne
provlacite ih preko vruéih
povrsina. U protivnom izolacija
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kablova moze se otopiti i
izazvati pozar kao rezultat
kratkog spoja.

Koristite samo originalni kabl.
Ne koristite oStecene ili
presjecene kablove.

Ne koristite produzni kabl ili
razdjelne uti¢nice za rukovanje
proizvodom.

Kontaktirajte ovlasteni servisni
centar ili uvoznika u vezi s
koristenjem odobrenog
adaptera u slucajevima kada
ne neophodno koristiti adapter
pretvaraca (za vrstu utikaca).
Kontaktirajte uvoznika ili
ovlasteni servisni centar ako
duzina strujnog kabla nije
dovoljna.

Prijenosni izvori napajanja ili
visestruki utikaci mogu se
pregrijati i izazvati pozar.
Visestruki utikaci i prijenosni
izvori napajanja drzite podalje
od proizvoda.

Ako je strujni kabl oStecen,
smije ga zamijeniti proizvodac,
ovlasteni servis ili osoba koju
je odredio uvoznik kako bi se
sprijeCile moguce opasnosti.
UPOZORENUJE: Prije zamjene
svjetla pecénice svakako
odspojite proizvod iz strujnog
napajanja i izbjegnite opasnost
od strujnog udara. Iskopcajte
proizvod ili iskljuCite osigurac
u razvodnoj kutiji.



Ako vas proizvod ima strujni

kabl i utikac:

* Nikad ne stavljate utikac
proizvoda u slomljenu,
olabavljenu uti¢nicu ili ako
utikac ispada iz utiCnice.
Pripazite je utika¢ potpuno
umetnut u uti¢nicu. U
protivnom, priklju¢ci se mogu
pregrijati ili izazvati pozar.

* Izbjegavajte umetanje uredaja
u utikace koji su masni, necisti
ili sumozda izlozeni vodi
(poput onih pored radnih
povrsina na koja voda moze
dospjeti). U suprotnom, postoji
opasnost od kratkog spoja ili
do smrti zbog strujnog udara.

+ Utika¢ nikad ne dirajte mokrim
rukama!

* lzvucite utikac iz strujne
utiCnice koristeci tijelo utikaca
a ne sam kabl.

Al .4 Siguran transport

* Prije transporta proizvoda
iskopcCaijte ga iz strujnog
napajanja.

* Proizvod je tezak, proizvod
trebaju nositi barem dvije
osobe.

* Ne koristite vrata i/ili rucke za
transport ili premjestanje
proizvoda.

* Na uredaj ne stavljajte
predmete. Uredaj nosite u
uspravnom polozaju.

* Proizvod se ne smije
transportirati ako u njemu ima
vode. Provijerite da u proizvodu
nema vode prije transporta.

+ Kada trebate transportirati
proizvod omotajte ga sa
zastitnom folijom sa zracnim
jastuci¢ima ili debelim
kartonom i dobro zalijepite.
Dobro pricvrstite pomicne
dijelove proizvoda i tako
sprijeCite ostecenja.

* Prije instalacije proizvoda
provjerite je li proizvod oste¢en
nakon transporta. Kontaktirajte
uvoznika ili ovlasteni servisni
centar ako je oStecen.

A] .5 Sigurna instalacija

* Prije pocCetka instalacije,
iskljucite elektri¢ni vod koji ¢e
se proizvod prikljuciti tako Sto
Cete iskljuciti osigurac.

« Tokom transporta i odrzavanja
uvijek nosite zastitne rukavice.
U protivhom, postoji opasnost
od ozljeda zbog ostrih ruboval

* Prije instalacije proizvoda
provijerite je li proizvod
osteéen. Nemojte ga instalirati
ako je uredaj ostecen.

* Izbjegavaijte koristiti bilo kakve
materijale za toplotnu izolaciju
za prekrivanje unutrasnjosti
namjestaja koji ¢e se
instalirati.
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* Izravna sunceva svjetlost i
izvori toplote, poput elektri¢nih
ili plinskih grijalica, ne smiju
biti smjestenu u podrucju u
kojem se instalira proizvod.

+ Podrucja oko ventilacionih
otvora proizvoda ne smiju biti
blokirana.

+ Kako biste izbjegli
pregrijavanje, instalacija
proizvoda ne smije se provoditi
iza ukrasnih poklopaca.

+ U slucajevima kada se crijevo/
cijev za plin ili plasti¢na cijev
za vodu nalazi iza odredenog
podrucja za ugradnju
proizvoda, treba garantovati da
nema kontakta izmedu
proizvoda i ovih vodova. U
suprotnom bi se crijevo/cijev
moglo zgnjeciti.

+ Ako postoji utiCnica iza mjesta
na kojem ce se proizvod
instalirati, tada mora biti
osigurano da proizvod ne dode
u kontakt s uti¢nicom ni s
utikacem ukopcanim u
utinicu.

Al .6 Sigurna upotreba

* Provijerite je li proizvod
isklju¢en nakon svake
upotrebe.

+ Ako proizvod ne koristite duze
vrijeme iskopcCajte ga iz strujne
uti¢nice ili iskljuCite napajanje
u razvodnoj kutiji.
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* Ne koristite proizvod ako se

pokvari ili oSteti tokom
upotrebe. tada iskljucite
proizvod iz strujne uticnice.
Kontaktirajte uvoznika ili
ovlasteni servisni centar.

Ne koristite proizvod ako mu je
staklo na prednjim vratima
napuklo ili uklonjeno. U
protivnom postoji opasnost od
ozljeda i Stete za okolis.
Nikada nemoijte stati na
ureda,j.

Nikada ne koristite proizvod
kad vam je smanjena
sposobnost prosudivanja ili
koordinacija zbog konzumacije
alkohola i/ili lijekova.

Zapaljivi predmeti ne smiju se
drzati unutar i oko prostora za
kuhanje. U suprotnom, to moze
dovesti do pozara.

Rucka pecénice nije
namijenjena za susenje
kuhinjskih krpa. Kada koristite
proizvod ne vjeSajte rucnika,
rukavica ili slicne tkanine na
rucku.

Sarke na vratima proizvoda
pomicu se prilikom otvaranja i
zatvaranja vrata i mogu se
zaglaviti. Prilikom otvaranja/
zatvaranja vrata ne drzite dio
sa Sarkama.



Temperaturna

Al T
upozorenja

UPOZORENJE: Kada se
proizvod koristi, proizvod i
njegovi dostupni dijelovi bit ¢e
vruci. Trebate izbjegavati
dodirivanje proizovda i grijacih
elemenata. Djecu mladu od 8
godina treba drzati podalje od
proizvoda osim ako nisu pod
stalnim nadzorom.

+ Pored proizvoda ne stavljajte

zapaljive/eksplozivne
materijale jer ¢e povrsine biti
vruce prilikom rada.

+ Odrzavaijte rastojanje kada

otvarate vrata pec¢nice tokom
ili na kraju kuhanja. Para vam
moze opeci ruke, lice i/ili oCi.

« Tokom rada proizvod je vruc.

Trebate izbjegavati dodirivanje
vrucih dijelova, unutrasnjosti
pecnice i grijacih elemenata.
Prilikom rukovanja proizvodom
uvijek nosite rukavice za
pecénicu otporne na toplotu.

Al .8 Upotreba pribora

Vazno je da ziCana reSetka
rostilja i protvan budu ispravno
postavljeni na ziCanu resetku.
Detaljne informacije pogledajte
u dijelu ,,Upotreba pribora“.

« Zatvorite vrata peénice nakon m

sto ste pribor potpuno gurnuli
u prostor za kuhanje, inace bi
mogli udariti u staklo vrata i
ostetiti ga.

A1 .9 Sigurnost kuhanja

* Budite oprezni kada koristite
alkohol u hrani. Alkohol
isparava na visokim
temperaturama i moze izazvati
pozar jer se moze zapaliti kada
dode u kontakt sa vru¢im
povrSinama.

+ Ostaci hrane u prostoru za
kuhanje, poput ulja, mogu se
zapaliti. OCistite te ostatke
prije kuhanja.

+ Opasnost od trovanja hranom.
Ne Cuvajte hranu u peénici
duze od sat vremena prije i
posle pripreme. U suprotnom
mozete izazvati trovanje
hranom ili bolesti.

* Ne zagrijevajte zatvorene
konzerve i staklene tegle u
pecnici. Pritisak koji bi se
stvorio u konzervi/tegli moze
izazvati njeno pucanje.

* Pleh za pecenje, tanjure ili
aluminijumsku foliju ne
postavljajte direktno na dno
peénice. Akumulirana toplota
moze ostetiti osnovu pecnice.
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Vodite racuna o sljedec¢im
mjerama opreza kada koristite

masni pergament papir ili slicne

materijale:

+ Stavite papir za pecenje u
posude ili pribor za peénicu
(pleh, Zicana resetka, itd.) s
hranom i stavite ga u
prethodno zagrijanu pecnicu.

+ Kako biste sprijecili rizik od
dodirivanja grijaca pecnice i
ometanja protoka vruéeg
zraka, uklonite sve suvisne
dijelove masnog papira koji
vise s pribora ili posuda.
Nemoijte koristiti masni papir
na temperaturama pecnice
vi§im od maksimalne
temperature uporabe koju
navodi proizvodac. Nikada ne
stavljajte papir za pecenje na
dno pecénice.

* Nemojte ga stavljati na pribor
tokom predgrijavanja.

+ Uvijek pritisnite tanjurom ili

slicnim predmetom kako biste
sprijeCili da materijal leti okolo

zbog cirkulacije zraka unutar
pecnice.

* Pokrijte samo potrebnu
povrsinu unutar pladnja.

+ Nakon svake uporabe, pladan;
treba ocistiti i zamijeniti sav

masni papir ili sliche materijale

koristene u pladnju. Inace,
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te¢nosti koje kapaju na pladan;
mogu izazvati dimljenje ili cak
zapaliti plamen.

Protok zraka stvara se kada se
poklopac proizvoda otvori.
Masni papir moze dodéi u dodir
s grijacima i zapaliti se.

Kada za przenje koristite
reSetku za pecenje, na donju
reSetku treba postaviti pladan;.
Inace, ulje od hrane i druge
komponente koje kapaju na
dno pecénice mogu stvoriti jak
dim i izazvati plamen.

Za vrijeme grilovanja zatvorite
vrata pecénice. Vruce povrsine
mogu izazvati opekotine!
Hrana koja nije adekvatna za
grilovanje predstavlja
opasnost od nastanka pozara.
Grilujte samo hranu koja se
smije obradivati na
temperaturi za intenzivno
grilovanje. Ne stavljajte hranu
predaleko u straznji dio
reSetke. Ovo je najtoplije
podrucje i masna hrana se
moze zapaliti.

A1 .10 Sistem na paru

Kod kuvanja na pari, otvaranje
vrata moze uzrokovati izlazak
pare, stvarajuéi opasnost od
opekotina. Budite oprezni kada
otvarate vrata.




+ Ako vlaga ostane u pec¢nici
nakon pripreme hrane uz
pomo¢ pare, to moze
prouzrokovati koroziju. Nakon
pripreme ostavite da se
pecénica osusi. Ne Cuvajte
vlazne namirnice u peénici
duze vrijeme.

Kada vadite hranu nakon sto
se spremala na pari, vruca
tecnost moze prsnuti iz
dodataka, budite oprezni.
Kada pripremate hranu
pomocu pare, preporucuje se
dodavanje one koli¢ine vode
koliko je navedeno u tabeli za
spremanje hrane.

Ne koristite destilovanu ili
filtriranu vodu. Koristite samo
predvideni tip vode. Ne
koristite zapaljive, alkoholne ili
rastvore ¢vrstih Cestica
umjesto vode.

Ne koristite dodatke koji mogu
korodirati od pare tokom
pripreme hrane.

Pazite da prilikom uklanjanja ili
stavljanja rezervoara za vodu
ne prosipate vodu na povrsinu
pecnice ili nezeljene povrsine.

* Proizvod nikad ne perite

prskanjem ili ulijevanjem vode
u njega! Postoji opasnost od
strujnog udara!

Nemoijte koristiti parne Cistace
za Ciséenje proizvoda jer to
moze izazvati strujni udar.
Nemoijte koristiti ostra
abrazivna sredstva za CiS¢enje,
metalne strugace, ziCanu vunu
ili materijale za izbjeljivanje za
CiS¢enje stakla prednjih vrata
pecénice. Ti materijali mogu
ogrepsti ili slomiti staklene
povrsine.

Nakon svake pripreme hrane
uz pomoc¢ pare, preostalu vodu
u spremniku za vodu treba
ispustiti te oCistiti spremnik za
vodu. Koristenje vode
preostale u komori prilikom
iduceg pecenja stvara
higijenske probleme.

1.12 SamocisScenje na
visokoj temperaturi
(piroliza)

+ Tokom samociscenja povrsine

postaju toplije nego kod
standardne uporabe. Drzite
djecu na propisnoj udaljenosti.

* Vruée povrsine izazivaju
opekotine! Ne dodirujte
proizvod tokom samociscenija,
a djeca neka borave na
propisnoj udaljenosti od

A] .11 Sigurno odrzavanje i
ciScenje
* Pricekajte da se proizvod
ohladi prije ¢is¢enja. Vruce
povrSine mogu izazvati
opekotine!
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proizvoda. Sacekajte najmanje
30 minuta prije uklanjanja
ostataka.

+ Tokom samociscenija,
oslobada se dim usljed
izgaranja ostataka hrane.
Nadgledajte svoju kuhinju
tijekom procesa Cisc¢enja.

* Prije pocCetka CiS¢enja, oCistite
spoljne povrsine rerne i
ostatke hrane unutar rerne
krpom natopljenom

2 Uputstva za zastitu okolisa

deterzentom. Izvadite sve
dodatke i pribor za jelo iz
pecénice. Ako vas proizvod ima
dodatke za pirolizu (otporne na
visoke temperature
samociséenja), ne morate taj
pribor uklanjati iz peénice.

+ Ako je ploca za kuhanje iznad
vase pecnice, nemojte
ukljucivati plo¢u za kuhanje
tokom pirolize.

2.1 Direktiva o otpadu

2.1.1 Usaglasenost sa direktivom
WEEE i Odlaganje otpadnog
proizvoda

Ovaj proizvod je uskladen s Direktivom EU
WEEE (2012/19/EU). Ovaj proizvod nosi
simbol klasifikacije za odlaganje elektri¢ne
i elektronske opreme (WEEE).

Ovaj proizvod je proizveden od

visokokvalitetnih dijelova i

materijala koji se mogu

ponovno koristiti i pogodni su

za recikliranje. Stoga, na kraju
L njegovog vijeka trajanja ne
zbrinjavajte ovaj otpadni proizvod s ostalim
redovnim otpadom iz domacinstva.
Odnesite ga u sabirni centar za recikliranje
elektricne i elektronicke opreme.
Informacije o navedenim sabirnim centrima
mozete dobiti od lokalne uprave. Pravilno
odlaganje otpadnih uredaja pomaze u
sprjec¢avanju negativnih uticaja na okolis i
zdravlje ljudi.

Uskladenost sa RoHS direktivom:
Proizvod koji ste kupili je uskladen s
Direktivom EU RoHS (2011/65/EU). On ne
sadrzi Stetne i zabranjene materijale
navedene u Direktivi.

2.2 Informacija o ambalazi

Materijali za pakiranje proizvoda su
proizvedeni od sekundarnih sirovina u
skladu s nasim nacionalnim propisima za
zastitu okolisa. Ambalazni otpad nemojte
odlagati sa ku¢nim ili drugim otpadom,
odnesite ga na mjesta za prikupljanje
ambalaznog materijala odredena od strane
lokalnih organa.

2.3 Preporuke za stednju energije

Prema EU 66/2014, informacije o

energetskoj efikasnosti mogu se naéi na

racunu proizvoda koji se isporucuje uz

proizvod.

Sljedeci prijedlozi ¢e vam pomoci da svoj

proizvod upotrebljavate na ekoloski i

energetski uc¢inkovit nacin:

+ Zamrznutu hranu odmrznite prije
pecenja.

+ U pecnici koristite tamne ili emajlirane
posude koje bolje prenose toplotu.
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+ Ako je navedeno u receptu ili uputstvu za
upotrebu, uvjek izvrsite prethodno
zagrijevanje. Ne otvarajte vrata pecnice
Cesto tijekom pecenja.

+ Iskljucite proizvod 5 do 10 minuta prije
isteka vremena za produzeno pecenje.
Mzete ustedjeti do 20% elektricne
energije upotrebom preostale topline.

+ Pokusajte da istovemeno pecete vise jela
u pecnici. MoZzete istovremeno spremati
hranu postavljanjem dvije posude na

3 Vas proizvod

reSetku. Osim toga, ako spremate jela
jedno za drugim, to ¢e ustedjeti energiju

jer pecnica nece izgubiti na svojoj toplini.
+ Ne otvarajte vrata pecnice dok pecete u

radnoj funkciji “Eko grijanje s
ventilatorom”. Ako ne otvarate vrata,
unutarnja temperatura se optimizuje da
bi se ustedjela energija u radnoj funkciji
“Eko grijanje s ventilatorom”, pri Cemu se
ta temperatura moze razlikovati od one
koja je prikazana na zaslonu.

3.1 Predstavljanje proizvoda
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Kontrolna tabla
Zi¢ane police
Vrata

Spremnik za vodu za pripremu hrane
uz pomo¢ pare

Gornji grijac

N o=

O

11 Rezervoar za vodu
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3.2 Predstavljanje i upotreba
kontrolne table proizvoda

3.2.1 Kontrolna tabla

U ovom odjeljku mozete pronaci pregled i
osnovne namjene kontrolne table
proizvoda. Moguce su razlike u slikama i
nekim karakteristikama u zavisnosti od
vrste proizvoda.

max-

1 Rezervoar za vodu
3 Tajmer

Ako postoji dugme(dugmad) koje
kontrolise(u) vas proizvod, u nekim
modelima to(ta) dugme(dugmad) izlazi(e)
kada se pritisne(u) (umetnuta dugmad). Da
biste izvrsili postavke pomocu ovih
dugmadi, prvo pritisnite odgovarajuce
dugme i ono ¢e se pojaviti van. Nakon
postavke, pritisnite ga ponovo i vratite
dugme u prvobitni polozaj.

3.2.2 Uvod u kontrolnu tablu pecnice

Dugme za izbor funkcije

Funkcije rada peénice mozete odabrati
pomodéu gumba za odabir funkcije. Okrenite
lijevo/desno iz zatvorenog (gornjeg)
polozaja za odabir.

Dugme za izbor temperature

Mozete odabrati temperaturu koju Zelite
kuhati pomoéu gumba za temperaturu.
Okrenite u smjeru kazaljke na satu iz
zatvorenog (gornjeg) poloZaja za odabir.

Indikator unutrasnje temperature pecnice
Unutrasnju temperaturu pecnice mozete
vidjeti na displeju tajmera. Pecnica se
zagrijava dok ne dostigne podeSenu
temperaturu i odrzava je, a animacija
grijanja u 3 reda treperi krajnje desno. Kada
temperatura rerne dostigne zadatu

2 Dugme za izbor funkcije
4 Dugme za izbor temperature
vrednost, ova animacija se zaustavlja i

simbol ,C* se stalno pojavljuje pored
zadate vrednosti temperature.

Tajmer
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Tipka za alarm

Tipka za podesavanje vremena
Tipka za smanjenje

Tipka za povecanje

Tipka za postavke
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Tipka za zaklju¢avanje tipki
Simboli na zaslonu

: Simbol za vrijeme pecenja

: Simbol za kraj vremena pecéenja *
: Simbol alarma

: Simbol sonde za meso *

: Simbol zaklju¢avanja tipki

: Simbol temperature

: Simbol postavki
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* Razlikuje se u zavisnosti od modela proizvoda.
*Mozda nije dostupno kod vaseg modela.

3.3 Radne funkcije pecnice

Na tabeli funkcija; prikazane su radne
funkcije koje mozete koristiti u vasoj
pecnici i najviSe i najnize temperature koje

se mogu podesiti za ove funkcije.
Redoslijed prikazanih rezima rada moze se
razlikovati od rasporeda na vasem
proizvodu.

Simbol . " Temperaturni L
funkeije Opis funkcije opseg (°C) Opis i upotreba
V4 1 \ Sijalica u rerni - Ne radi grijac u pecnici. Svijetli samo sijalica u pe¢nici.
Hranu zagrijevaju gornji i doniji grija¢ istovremeno. Pogodno za
Gornji i doniji grija¢ 40-280 torte, kolace ili peciva i variva u kalupima za pecenje. Pecenje u
— samo jednom plehu.
Donji grija& 40-220 Uk|juceanS samo donje grijanje. Pogodan je za namirnice koje
treba zapeci na dnu.
Gorniji i doniji grija¢ + Vruci vazdgh zagrijan gornJ|mJ d_onjlm gru,amma rasporedupa
] 40-280 se ravnomjerno i brzo kroz peénicu pomocu ventilatora.
ventilator P .
— Pecenje u samo jednom plehu.
Vruéi zrak koji grije grija¢ ventilatora se ravnomjerno i brzo
@ Grijanje s ventilatorom 40-280 rasporeduje po pecnici pomocu ventilatora. Pogodan je za
kuvanje u viSe posuda na razli¢itim nivoima polica.
I - Kako biste ustedjeli energiju, mozete koristiti ovu funkciju
Eko grijanje s ) o e o - "
% ventilatorom 160-220 umijesto koristenja “Grijanje s ventilatorom” u rasponu od
160-220°C. Ali; vreme kuvanja ¢e biti nesto duze.
__\\'? Bic¢e aktivirane funkcije gornjeg grijaca, donjeg grijaca i toplog
@ Funkciia "3D" 40-280 ventilatora. Svi djelovi proizvoda se ravnomjerno i brzo peku.
! Pecenje u samo jednom plehu. Ova funkcija trebalo bi takode
da se koristi i za kuhanje uz pomo¢ pare.
- Veliki gril na gornjem dijelu pe¢nice radi. Pogodan je za
Puni gril 40-280 : X 1
grilovanije velikih koli¢ina.
000 Koristi se za samociséenje peénice na visokoj temperaturi.
'YX ) Piroliza - Pogledajte specifikaciju za ovu funkciju u odjeljku za
IR odrzavanje i ¢i¢enje.

3.4 Dodaci uredaja

Plehovi unutar vaseg uredaja se

Uz va$ uredaj su isporuceni razni dodaci. U
ovom odjeljku dostupni su opisi dodataka i
opisi pravilnog koris¢enja. Dodaci koji se
dostavljaju uz uredaj se mogu razlikovati u
zavisnosti od modela uredaja. Svi dodaci
opisani u uputstvu za upotrebu mozda nec¢e
biti dostupni na vasem proizvodu.

mogu deformisati zbog uticaja
temperature. Navedeno nece uticati
na funkcionalnosti. Deformacija
nestaje kada se pleh ohladi.

@

Standardni pleh
Koristi se za tijesta, smrznutu hranu i velike
komade pecenja.
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Postavljanje Zice za gril na policama za E
pecenje

Na modelima sa Zi¢anim policama :

Od presudnog je znacaja pravilno postaviti

Zicu za gril na boéne Zi¢ane police. Dok

postavljate zicu za gril na policu, otvoreni

dio mora biti na prednjoj strani. Za bolje

rezultate spremanja hrane, zica za gril mora

Ziéani gril

Koristi se za pecenje ili stavljanje hrane

I|201a cel se peC|,vpr|g|t| il kulhatl u biti pri¢vrééena grani¢nikom na Zi¢anoj
aserolama na zefjenu poficu. polici. Ne smije mimoici taj grani¢nik i

Na modelima sa Zi¢anim policama : dodirivati straznji zid peénice.

Na modelima bez zicanih polica :
Na modelima bez Zic¢anih polica :
Klju¢no je da zicu za gril propisno postavite
na bo&ne police. Zica za gril se u samo
jednom smjeru moze postaviti na policu.
Dok postavljate zicu za gril na policy,
otvoreni dio mora biti na prednjoj strani.

3.5 Koriséenje dodataka uredaja

Police za pripremu hrane

Postoji 5 nivoa polozaja polica u prostoru
za pripremu hrane. Redosljed polica je
oznacen brojevima na prednjem okviru
pecnice.

Na modelima sa Ziéanim policama : Postavljanje pleha na police za pecenje

Na modelima sa zi¢anim policama :
Takode je od presudnog znacaja pravilno
postaviti plehove na zi¢ane bocne police.
Dok postavljate pleh na Zeljenu policu,
njegova strana dizajnirana za drzanje mora
biti okrenuta sa prednje strane. Za bolje
rezultate pecenja, pleh mora biti pri¢vrs¢en
Na modelima bez Zi¢anih polica : grani¢nikom za Zi¢anu policu. Ne smije
mimoici taj grani¢nik i dodirivati strazniji zid
pecnice.

~N

=N who

>

= NwWwpkro

|
—
=~
\

W

BS/16



Na modelima bez zi¢anih polica :

Takode je od presudnog znacaja propisno
postaviti plehove na bo¢ne police. Pleh se u
samo jednom smjeru moze postaviti na
policu. Dok postavljate pleh na Zeljenu
policu, njegova strana dizajnirana za
drzanje mora biti okrenuta sa prednje
strane.

Funkcija zaustavljanja Zice za gril

Uredaj ima funkciju granicnika koji
sprjeCava prevrtanje zice za gril sa ziCane
police. Ovom funkcijom lako i bezbjedno
mozete izvaditi hranu. Dok uklanjate zicu
za gril, mozete je povuci prema naprijed
dok ne dosegne grani¢nik. Morate preci
preko grani¢nika da biste ga potpuno
izvukli.

Na modelima sa zi¢anim policama :

Funkcija graniénika pleha - Na modelima
sa zi¢anim policama

Postoji i funkcija granicnika koji sprjecava
ispadanje pleha sa Zi¢ane police. Prilikom
uklanjanja pleha, otpustite ga sa zapreke sa
zadnje strane i povucite prema sebi dok se
ne dosegne prednja strana. Morate preci
preko granic¢nika da biste ga potpuno
izvukli.

Pravilno postavljanje Zicane police i pleha
na teleskopske sine-Na modelima sa
Zi¢anim policama i teleskopskim
modelima

Teleskopske Sine vam omogucéavaju da
lako postavite i izvadite zi¢anu policu ili
pleh. Kada postavljate plehili zi¢anu policu
u teleskopske Sine, provjerite da li su
ispupCenja na prednjem i zadnjem dijelu
Sine pravilno postavljena na ivice zi¢ane
police ili pleha (prikazano na slici).
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3.6 Tehnicke specifikacije

Opste specifikacije

Vanjske dimenzije proizvoda (visina/$irina/dubina) (mm) [595 /594 /567

(Dri]rrrl:e)nzije za ugradnju pecnice (visina / Sirina / dubina) 590 - 600 /560 /min. 550
Napon/Frekvencija 220-240V ~; 50 Hz

Tipi presjek kabla koji se koristi / adekvatan za upotrebu min. HO5VV-EG 3 x 1.5 mm?2
u proizvodu !
Ukupna potro$nja elektricne energije (kW) 3,3

Vrsta pecnice Multifunkcionalna pecnica

Osnove: Informacije o energetskoj naljepnici ku¢nih elektri¢nih pe¢nica date su u skladu sa standardom EN
60350-1 / IEC 60350-1. Vrijednosti su odredene u funkcijama Gornji i donji grijac ili (ako postoji) Gornji i donji grijac
+ ventilator sa standardnim optere¢enjem.

Klasa energetske efikasnosti se odreduje u skladu sa sljede¢im prioritetima u zavisnosti od toga da li relevantne
funkcije postoje na uredaju ili ne. 1-Eko grijanje s ventilatorom , 2-Grijanje s ventilatorom , 3-Niski gril + ventilator, 4-
Gornji i doniji grijac.

Tehnicke specifikacije se mogu mijenjati bez prethodnog upozorenja u cilju
@ pobolj$anja kvaliteta uredaja.

Slike u ovom uputstvu su Sematske i mozda se nece u potpunosti poklapati sa
vasim uredajem.

uredaj su dobijene u laboratorijskim uslovima u skladu sa relevantnim
standardima. U zavisnosti od radnih uslova u kojima se nalazi uredaj, stvarne
vrijednosti se mogu razlikovati.

@ Vrijednosti navedene na naljepnici uredaja ili u dokumentaciji koju ste dobili uz
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4 Prva upotreba

Prije nego S$to pocCnete da koristite svoj
proizvod, preporucuje se da uradite kako je
navedeno u odjeljcima u nastavku.

4.1 Prvo postavljanje tajmera

Uvijek postavite tacno vrijeme prije

@ upotrebe pecnice. Ako ga ne
postavite, ne mozete kuhati u
nekim modelima pecnice.

1. Kad prvi put pokrenete pecnicu, na
zaslonu ¢e treptati polje za sate ,12:00"
i simbol €.

2. Podesite tacno vrijeme pomocu tipki @/

.

[CHN =Rty
j[mg |

oo o 3 & @

3. Dodirnite tipku O ili $¢ da biste aktivirali
polje za minute.

o
R

4. Dodirnite tipke ®/O da biste podesili
minute.

o |1JCo
]y

oo o Q &
‘ @

5. Potvrdite postavku dodirom na tipku (©.

= Tacéno vrijeme je postavljeno i simbol
(O nestaje sa zaslona.

Ako prvo vrijeme nije postavljeno,

@ »12:00" i simboli © nastavljaju da
trepte i pe¢nica nece poceti raditi.
Da bi vasa pec¢nica radila, morate
da potvrdite tacno vrijeme dana
tako Sto Cete podesiti tacno vrijeme
ili dodirnuti tipku €O kada tac¢no
vrijeme bude ,12:00“. Kasnije
mozete promijeniti postavku
taCnog vremena, kao $to je opisano
u odjeljku ,Postavke”.

U slucaju prekida napajanja,

@ postavke tatnog vremena se
ponistavaju. Potrebno je ponovo
izvrsiti postavke.

4.2 Pocetno ciScenje
1. Skinite svu ambalazu.

2. lzvadite sve dodatke iz peénice
isporucCene uz proizvod.

3. Ukljucite proizvod 30 minuta, a zatim ga
iskljucite. Na ovaj nacin ¢e sagoreti i
ocistiti se ostaci i slojevi koji su ostali u
pecnici tokom proizvodnje.

4. Kada ukljucite proizvod, odaberite
najvisu temperaturu i radnu funkciju na
kojoj rade svi grijaci u vaSem proizvodu.
Pogledajte “Radne funkcije pecnice
[» 15]". U sljede¢em odjeljku mozZete
saznati kako koristiti pe¢nicu.

5. Sacekajte da se pecnica ohladi.

6. Obrisite povrSine proizvoda vlaznom
krpom ili sunderom i osusite krpom.

Prije upotrebe dodataka;

Ocistite dodatke koje izvadite iz pe¢nice
vodom sa deterdzentom i mekanim
sunderom za CiSéenje.

BILJESKA: Neki deterdzenti ili sredstva za
CiS¢enje mogu izazvati oStec¢enja na
povrsini. Ne koristite abrazivne
deterdzente, praske za CiSc¢enje, kreme za
CiScenje ili ostre predmete tokom ¢&iscenja.
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BILJESKA: Prilikom prve upotrebe, dim i

miris se mogu pojaviti i trajati nekoliko sati.

Ovo je normalno i potrebna vam je samo

5 Koristenje pecnice

dobra ventilacija da biste to uklonili. E
Izbjegavajte direktno udisanje dima i mirisa
koji se stvaraju.

5.1 Opée informacije o koriStenju
pecnice
Ventilator ( Razlikuje se u zavisnosti od
modela proizvoda. *Mozda nije dostupno
kod vaseg modela. )
Vas proizvod ima ventilator za hladenje.
Ventilator za hladenje se automatski
aktivira kad je potrebno i hladi i prednju
stranu proizvoda i namjestaja. Automatski
se deaktivira kada se proces hladenja
zavrsi. Vruéi vazduh izlazi preko vrata
pecnice. Nemojte ni¢im pokrivati ove
otvore za ventilaciju. U suprotnom, pecnica
se moze pregrijati. Ventilator za hladenje
kontinuirano radi tokom rada pec¢nice ili
nakon iskljucivanja pecnice (otprilike 20-30
minuta). Ako spremate hranu koristedi
programiranje tajmera pecnice, na kraju
vremena pripreme ventilator za hladenje
iskljuCuje se sa svim funkcijama. Korisnik
ne moze odrediti vrijeme rada ventilatora
za hladenje. UkljuCuje se i iskljucuje
automatski. Ovo nije greska.
Svijetlo u pecnici
Svijetlo pec¢nice se ukljucuje kada pecnica
pocne da pece. U nekim je modelima
svijetlo upaljeno tijekom pecenja, dok se u
nekim modelima isklju¢uje nakon
odredenog vremena.
U nekim funkcijama pecenja svijetlo se
nikada ne ukljucuje radi ustede energije.
Ako zelite da sijalica peénice bude
konstantno uklju¢ena, odaberite operativni
status Sijalica u rerni” pomocu okruglog
dugmeta za izbor funkcije.

5.2 Rad kontrolne jedinice pec¢nice

Opsta upozorenja za kontrolnu jedinicu

pecnice

+ Maksimalno vrijeme koje se moze
postaviti za proces pecenja je 5 sati 59
minuta. U slucaju prekida napajanja,
program se otkazuje. Morate ponovno
podesiti program na uredaju.

+ Prilikom bilo kakve postavke,
odgovarajuci simboli trepere na ekranu.
Sacekajte kratko dok se postavke
sacuvaju.

+ Ako je izvrSena neka postavka spremanja
hrane, tacno vrijeme se ne moze podesiti.

+ Ako je vrijeme pecenja podeseno, kada
zapocne pecenje, prijeostalo vrijeme se
prikazuje na ekranu.

+ U slucajevima kada je postavljeno
vrijeme spremanja hrane ili vrijeme
zavrSetka spremanja hrane; mozete
automatski otkazati duzim dodirom na
dugme .

Tajmer
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Tipka za alarm

Tipka za podeSavanje vremena
Tipka za smanjenje

Tipka za povecanje

Tipka za postavke
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Tipka za zaklju€avanije tipki
Simboli na zaslonu

© :Simbol za vrijeme pecenja

9 :Simbol za kraj vremena pecenja *
£\ :Simbol alarma

7 :Simbol sonde za meso *
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: Simbol zaklju€avanja tipki
: Simbol temperature
: Simbol postavki

Bl & = b

: Simbol zaklju¢avanja vrata *

* Razlikuje se u zavisnosti od modela proizvoda.
*Mozda nije dostupno kod vaseg modela.

Ukljucivanje pecnice

Kada izaberete radnu funkciju na kojoj
Zelite da spremate hranu pomocéu okruglog
dugmeta za izbor funkcija i postavite
odredenu temperaturu pomocu okruglog
dugmeta za temperaturuy, rerna pocinje da
radi.

Iskljucivanje pecnice

Rernu mozete iskljuciti okretanjem
okruglog dugmeta za izbor funkcija i
okruglog dugmeta za temperature u poloZzaj
Lsiskljuéeno” (gore).

Rucno spremanje hrane za izhor
temperature i funkcije rada rerne

Mozete spremati hranu tako Sto cete
izvrsiti manuelnu kontrolu (pod vasom
kontrolom) bez postavljanja vremena
pecenja odabirom temperature i radne
funkcije specificne za vasu hranu.

P , °C

o / [

1. lzaberite radnu funkciju na kojoj Zelite
da spremate hranu pomocéu okruglog
dugmeta za izbor funkcija.

2. Podesite temperaturu na kojoj zelite da
spremate hranu pomocu okruglog
dugmeta za temperaturu.

= VaS$a peénica ¢e odmah poceti da radi
na izabranoj funkciji i temperaturi, a §
¢e se pojaviti na ekranu. Na ekranu se
pojavljuju zadata vrijednost
temperature i 3-linijske animacije.
Nakon toga se redom prikazuje vrijeme
proteklo od pocéetka pecenja. Kada
temperatura unutar pec¢nice dosegne

zadanu temperaturu, simbol § nestaje
i daje vam zvucno upozorenje.
Animacija u 3 reda koja se pojavljuje na
ekranu prestaje i simbol C se pojavljuje
nepomicno pored vrijednosti
temperature. Pecnica se ne iskljucuje
automatski jer se ru¢no pecenje
obavlja bez postavke vremena pecenja.
Morate sami kontrolirati pecenje i
iskljuciti pe¢nicu. Kad je spremanje
hrane zavr$eno, iskljucite rernu
okretanjem okruglog dugmeta za
odabir funkcije i okruglog dugmeta za
temperaturu u polozaj ,isklju¢eno”
(gore).
Pecenje postavljanjem vremena pecenja:
Peénicu mozete automatski iskljuciti po
isteku vremena odabirom temperature i
radne funkcije specifi¢ne za vasu hranu i
postavke vremena pecenja na tajmeru.

1. Odaberite radnu funkciju za pecenje.

2. Dodirnite dugme €O dok se ne pojavi
simbol (9 na ekranu za vrijeme pecenja.

S Mrrr
(.

m
‘@G)i?i%@

Q
Da biste brzo postavili vrijeme
@ pecenja, mozete dodirnuti tipku @
da postavite vrijeme pecenja na 30
minuta nakon postavljanja funkcije
pecenja i temperature, a zatim
pomocu tipke ®/© promijenite
vrijeme.

3. Podesite vrijeme pecenja pomocu tipki

®/O.

S Ml
I

L0 0 @
4

& ®
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Vrijeme pecenja povecava se za 1
@ minut u prvih 15 minuta, a nakon 15

minuta povecava se za 5 minuta.

4. Stavite hranu u rernu i podesite
temperaturu pomocéu okruglog dugmeta
za temperaturu.

= VaS$a rerna ¢e odmah poceti da
radi na izabranoj funkciji i
temperaturi. Postavljeno vrijeme
spremanja hrane pocinje
odbrojavatii §§ se pojavljuje na
ekranu. Redom se prikazuju
odbrojavanje vremena pecenja i
postavljena vrijednost temperature
te 3-redna animacija pored njih.
Kada temperatura unutar pecnice
dosegne zadanu temperaturu,
simbol § nestaje i daje vam
zvucno upozorenje. Animacija u 3
reda koja se pojavljuje na ekranu
prestaje i simbol C se pojavljuje
nepomicno pored vrijednosti
temperature.

5. Kada istekne podeseno vrijeme pecenja,
poruka "End" prikazana je na ekranu, a
simbol (O treperi i tajmer daje zvuéno
upozorenje.

6. Upozorenje se oglasava dva minuta.
Dodirnite bilo koje dugme da biste
zaustavili zvucno upozorenje.
Upozorenje se zaustavlja i prikazuje se
tacno vreme.

Ako se na kraju zvu¢nog

@ upozorenja pritisne bilo koje
dugme, rerna ¢e ponovno poceti
raditi. Kako biste sprijecili ponovni
rad pe¢nice na kraju upozorenja,
iskljucite peénicu okretanjem
dugmeta za temperaturu i dugmeta
za funkcije u “0” (iskljuceni)
polozaj.

5.3 Kuhanje s pomocu pare

Vas$a pecnica ima znacajku kuhanja s
pomodu pare. Bolji rezultati pecenja se
postizu uz pomo¢ pare. Pomoc¢ pare

obezbjeduje da povrsina peciva bude

svetlija, da im kora bude hrskavija i

obimnija. Takoder, pomo¢ pare smanjuje

gubitak so¢nosti iz namirnica kao $to je
meso i omogucava im da budu socnije
iznutra i ukusnije.

Opsta upozorenja

+ Kuhanje na pari moZze se vrsiti samo u

funkcijama kuhanja na pari navedenim u

korisni¢kom priru¢niku.

Kapacitet spremnika za vodu je 250 ml.

Ne stavljajte vise od 250 ml vode u

spremnik za vodu tijekom pecenja.

Kondenzat koji se stvori na vratima

pecnice nakon kuhanja uz pomoc¢ pare

moze kapnuti okolo kad se vrata peénice
otvore. Cim otvorite vrata pecnice,
obrisite kondenzaciju.

Drzite se podalje kada otvarate vrata

pecnice, jer para i toplota mogu izaci

tijekom i nakon kuhanja uz pomo¢ pare.

Para moze izazvati opekotine na rukama,

licu i/ili o¢ima.

+ Ako voda ostaje u pecnici nakon svakog
kuhanja s pomodéu pare, preostalu vodu
osusite suhom krpom nakon Sto se
pecnica ohladi. U suprotnom, preostala
voda mozZe izazvati kalcifikaciju.

+ Ako vas proizvod ima sondu za meso,
provjerite je li poklopac sonde za meso
zatvoren prije kuhanja na pari. U
suprotnom moze doéi do curenja pare iz
uticnice sonde za meso.

Za kuhanje s pomocu pare:

1. Zapocnite peCenje nakon sto provjerite
tablicu za kuhanje na pari i podesite
funkciju, temperaturu i vrijeme prema
hrani koju Zelite kuhati. MoZete odrediti
koli¢inu vode koju treba dodati,
temperaturu, funkciju pe€enja i vrijeme
pecenja koji nisu u tabeli.

2. Stavite hranu u pecnicu na preporuceni
polozaj reSetke.

3. Gurnite spremnik za vodu na
upravljacku plocu vase pecnice kada
dode vrijeme za dodavanje vode, prema
tabeli pecCenja.
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4. lIzvadite spremnik za vodu iz njegove
pozicije.

5. Otvorite poklopac spremnika za vodu i
napunite ga vodom u koli¢ini navedenoj
u tabeli za pecenje.

Ako voda ostaje na dnu pecnice

@ nakon svakog kuhanja s pomocu
pare, preostalu vodu osusite suhom
krpom nakon Sto se pecnica ohladi.
U suprotnom, voda koja ostane na
dnu peénice moze uzrokovati

kalcifikacije.

Ne koristite destilovanu ili filtriranu
@ vodu. Koristite samo predvideni tip
vode. Ne koristite zapaljive,

alkoholne ili rastvore ¢vrstih ¢estica
umjesto vode.

7"9\, i 7
/

6. Zatvorite poklopac i postavite premnik
za vodu na njegovo mjesto. Gurnite
spremnik za vodu do kraja.

|

|
|
|
|
| |

= Voda u spremniku za vodu pocinje
polako te¢i na dno peénice, vasoj
hrani se pruza pomoc¢ pare.

7. Kad je pecCenje zavrseno, iskljucite
pecicu okretanjem okruglog dugmeta za
odabir funkcije i okruglog dugmeta za
temperaturu u polozaj ,isklju¢eno” (off).

5.4 Postavke

Aktiviranje zakljucavanja tipki
Koriséenjem funkcije zaklju¢avanja tipki
mozete zastititi tajmer od smetnji.

1. Dodirnite dugme (3 dok se na ekranu ne
pojavi simbol .

1 .
b 00 6 %

= Simbol & prikazan je na ekranu i
pocinje odbrojavanje 3-2-1.
Zaklju¢avanje dugmeta aktivira se kada
odbrojavanje zavrsi. Kada se dodirne
bilo koje dugme dok je postavka
zaklju¢avanje dugmadi, tajmer daje
zvuéni signal i simbol & treperi.

Ako otpustite dugme & prije isteka
@ odbrojavanja, a zaklju¢avanje

dugmeta se ne aktivira.

n

Dugmad za tajmer se ne moze
@ koristiti kada je zakljucavanje
dugmadi aktivirano. Zakljucavanje

dugmadi nece se otkazati u slucaju
nestanka struje.

Deaktiviranje zakljucavanja tipki

1. Dodirnite dugme (& dok s ekrana
nestane simbol &.

= Na ekranu se prikazuje simbol &, $to
znaci da je zaklju¢avanje dugmadi
aktivirano.

Postavke alarma

Tajmer uredaja takode mozete da koristite
za bilo kakvo upozorenije ili podsjetnik koji
se ne odnosi samo na spremanje hrane.
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Sat sa alarmom nema uticaja na funkcije
pecnice. Koristi se za svrhe upozorenja. Na
primjer, alarm mozete da koristite kada
zelite da okrenete hranu u pecnici u
odredeno vrijeme. Cim istekne vrijeme koje
ste postavili, tajmer vam daje zvucno
upozorenje.

Maksimalno vrijeme alarma moze
@ biti 23 sata i 59 minuta.

1. Dodirnite dugme 2 dok se na ekranu ne
pojavi simbol 2.

101010
Q ey

a0 0 ® #& &
|4

2. Podesite alarm pomocéu @®/O tipki.
11 11
I\ [ I I

NG
4

= Nakon postavke vremena alarma,
simbol 2\ ostaje svijetliti i vrijeme
alarma pocinje odbrojavati. Ako su
vrijeme alarma i vrijeme pecenja
postavljeni istovremeno, na ekranu
se prikazuje krace vrijeme.

3. Nakon zavrsetka vremena alarma,
simbol 2 pocinje treptati i daje vam
zvucno upozorenje.

Iskljucivanje alarma

1. Na kraju perioda alarma, upozorenje se
oglasava dva minuta. Dodirnite bilo koje
dugme da biste zaustavili zvu¢no
upozorenje.

= Upozorenje se zaustavlja i prikazuje se
tacno vreme.

Ako Zelite da otkaZete alarm;

1. Dodirnite dugme 2 dok se na ekranu ne
pojavi simbol 2\ da biste ponovo
podesili vrijeme alarma. Dodirnite
dugme © dok se na ekranu ne pojavi
simbol 00:00.

2. Alarm mozZete otkazati i dodirivanjem
tipke 2\ duze vrijeme.

Podesavanje glasnoce

1. Dodirnite dugme 4 dok se jedna od
vrijednosti b-01-b-02-b-03 i simbol §¢%
ne pojavi na ekranu.

L_[] | #®
L

3%
Q@@@‘rﬁ

2. Podesite zeljeni nivo pomocu tipki @/
. (b-01-b-02-b-03)

I M

@
Q@@‘@ﬁ

= Dodirnite dugme {¢ za potvrdu ili
pricekajte bez dodirivanja bilo kojeg
dugmeta. Postavljena glasno¢a nakon
nekog vremena postaje aktivna.

Postavka osvijetljenosti ekrana

1. Dodirnite dugme 4 dok se jedna od
vrijednosti d-01-d-02-d-03 i ¢ simbol
ne pojave na ekranu.

=
o

oo o o @
‘@

2. Podesite zeljeni nivo osvijetljenosti
pomocu tipki ®/@. (d-01-d-02-d-03)
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3. Dodirnite tipku O ili $% da biste aktivirali
polje za minute.

= Dodirnite dugme {¢ za potvrdu ili
pricekajte bez dodirivanja bilo kojeg
dugmeta. Postavka svjetline postaje
aktivna nakon nekog vremena.

Promjena tacnog vremena
Na vas$oj rerni; da promijenite doba dana
koje ste prethodno podesili,

1. Dodirnite dugme {¢ dok se na ekranu ne
pojavi simbol (©.

2. Podesite tacno vrijeme pomocu tipki @/

©.

S 12
o

oo o 3 & @

6 Opce informacije o pecenju

Q0

4. Dodirnite tipke @/ da biste podesili
minute.

o |1JCo
iy

oo o Q &
‘ @

5. Potvrdite podesavanje dodirom na
dugme Q.

= Tacno vrijeme je postavljeno i simbol
nestaje s ekrana.

U ovom odjeljku mozete pronaci savjete za
pripremu i kuhanje hrane.

Pored toga, u ovom odjeljku su opisana
neka od jela koje su testirali proizvodaci i
najprikladnija podesavanja za ta jela.
Takode su navedena odgovarajuce
postavke pee ¢nici dodataka za ta jela.

6.1 Opca upozorenja o pecenju hrane
u pecnici

+ Dok otvarate vrata pecnice za vrijeme ili
nakon pecenja, moze se pojaviti vru¢a
para. Para moze izazvati opekotine na
rukama, licu i/ili o¢ima. Kada otvarate
vrata pecnice, stanite na propisnu
udaljenost

* Intenzivna para koja se stvara tokom
pecenja moze stvoriti kondenzovane
kapljice vode na unutrasnjosti i
spoljasnjosti peénice i na gornjim
djelovima namjestaja zbog temperaturne
razlike. To je normalna i fizicka pojava.

+ Temperatura i vrijeme spremanja hrane
predvideni za izvjesno jelo mogu varirati
u zavisnosti od recepta i koli¢ine. 1z tog
razloga, ove vrijednosti su date okvirno.

+ Uvjek izvadite neupotrijebljene dodatke iz
pecnice prije nego Sto zapocCnete sa
spremanjem hrane. Dodaci koji ostanu u
pecnici mogu osujetiti pripremu vaseg
jela koriséenjem predvidenih vrijednosti.

+ Za jela koja pripremate prema
sopstvenom receptu, mozete kao
referencu koristiti sli¢na jela data u
tabelama za pripremu.

+ Upotreba isporucenih dodataka
osigurava najbolje ucinke u pripremi.
Uvjek se pridrzavajte upozorenja i
informacija koje je proizvodac¢ dao za
ostalo posude koje koristite.

+ lIzrezite papir za pecenje koji ¢ete koristiti
u pripremi na veli¢inu koja je
odgovarajuca za posudu u kojoj planirate
da spremate jelo. Papir za pecenje koji
prelazi preko posude moze stvoriti
opasnost od pozara i uticati na kvalitet
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vase pecCene hrane. Koristite papir za
pecenje koji ¢ete koristiti u navedenom
temperaturnom opsegu.

+ Za dobar ucinak pecenja stavite hranu na
preporucenu ispravnu policu. Ne
mijenjajte polozaj police tokom pecenja.

6.1.1 Peciva i hrana iz pecnice

Opce informacije

+ Da biste postigli dobre performanse
pecenja preporucujemo uporabu
dodataka proizvoda. Ako koristite spoljni
pribor za spremanije jela, preferirajte
tamno posude koje se ne lijepi i koje je
otporno na toplinu.

+ Ako je u tabeli za pecenje preporuceno
prethodno zagrijavanje, obavezno stavite
hranu u pe¢nicu nakon prethodnog
zagrijavanja

« Ako c¢ete kuhati koriste¢i posude na
zicanom rostilju, postavite ga na sredinu
Zicane reSetke, a ne blizu straznjeg zida.

+ Svi materijali koji se koriste u pravljenju
peciva treba da budu svjezi i na sobnoj
temperaturi.

« Status kuhanja hrane moze varirati
ovisno o koli¢ini hrane i veliCini posuda.

+ Metalni, keramicki i stakleni kalupi
produzavaju vrijeme kuhanja, a donje
povrsine peciva ne porumene
ravnomjerno.

+ Ako koristite papir za pecenje, na donjoj
povrsini namirnice moze se primijetiti
malo porumenjelosti. U ovoj situaciji,
mozda ¢ete morati produziti period
kuhanja za otprilike 10 minuta.

+ Vrijednosti navedene u tabelama za
sremanje odredene su nakon rezultata
testiranja izvrsenih u nasim
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laboratorijama. Vrijednosti koje budu
vama odgovarale mogu se razlikovati od
tih vrijednosti.

Stavite hranu na odgovarajucu policu
koja se preporucuje u tabeli za spremanje
hrane. Polica br. 1. je donja polica
pecnice.

Savjeti za pecenje kolaca
+ Ako je kola¢ previse suv, povecajte

temperaturu za 10 °C i skratite vrijeme
pecenja.

Ako je kola¢ nepecen, koristite malu
koli¢inu te€nosti ili smanjite temperaturu
za 10 °C.

Ako je vrh kolaca izgoreo, stavite ga na
donju policu, smanjite temperaturu i
produzite vrijeme pecenja.

Ako je unutarnjost torte dobro pecena, a
spolja je ljepljiva, koristite manje teCnosti,
smanjite temperaturu i produzite vrijeme
kuhanja.

Savjeti za pecivo
+ Ako je pecivo previSe suvo, povecajte

temperaturu za 10 °C i skratite vrijeme
pecenja. Navlazite slojeve testa prelivom
od mlijeka, ulja, jaja i jogurta.

Ako se pecivo predugo pece, vodite
racuna da debljina tijesta ne bude veca
od dubine pleha.

Ako povrsina peciva potamni, ali donji dio
nije pecen, vodite racuna da ne koristite
veliku koli¢inu preliva na dnu peciva.
Probajte da ravnomjerno rasporedite
prelivizmedu slojeva tijesta i preko
povrsine peciva da biste postigli
ravnomjerno tamnu boju peciva.

Pecite tijesto u polozaju i na temperaturi
prema vrijednostima datim u tabeli. Ako
dno i dalje nije dovoljno tamno, stavite ga
na donju policu prilikom narednog
pecenja.



Tablica za spremanje peciva i hrane za pecenje
Prijedlozi za pec¢enje u samo jednom plehu

zi¢anom grilu **

Hrana Dodaci koje Radna funkcija Pozicija polica Temperatura (°C) |Vrijeme pecenja
mozete koristiti (minimalno)
(okvirno)
Tortana Standardni pleh * |Gl i donji 3 180 30..45
posluzavniku grijac¢
Kalup za kolace Gritanie s
Kola¢ u kalupu na zi¢anom grilu Jan) 2 180 30..40
- ventilatorom
Sitni kolagi Standardni pleh + |COMiFi don 3 160 25..35
grijac
Na modelima sa
o zicanim
Sitni kolagi Standardni pleh * |Crianies policama : 3 150 25..35
ventilatorom
Na modelima bez
zi¢anih polica : 2
Okrugli kalup za
kolace, precnika Gornii i donii
Biskvit torta 26 cm sa ol G 2 150 30...40
stezaljkom na anl
zi¢anom grilu **
Okrugli kalup za
kolace, pre¢nika Gritanie s
Biskvit torta 26 cm sa janj 2 155 30..40
stezaljkom na ventilatorom
zi¢anom grilu **
Keksiéi Pleh za tijesta* | GOMii i donii 3 170 25..40
grijac
Keksici Pleh za tijesta*  |CTianie s 3 170 20..30
ventilatorom
Peciva Standardni pleh * |Gl i donji 2 200 30..40
grijac
Peciva Standardni pleh * Gq_rny : donj'. 180 35..45
grijac + ventilator
Peciva Standardni pleh * |CTIanie s 2 180 30..40
ventilatorom
Lepinja Standardni pleh * G(.).m!l i donji 2 200 20..35
grijac
Lepinja Standardni pleh » |Criianies 3 180 20...30
ventilatorom
Cijeli hleb Standardni pleh + | GOt donj 3 200 30... 45
grijac¢
Cijeli hleb Standardni pleh * |Crijanje s 3 200 30.. 40
ventilatorom
Staklena/metalna
Lazanje pravougaona Gornji i donji 2ili 3 200 30..45
posuda na grijac
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Hrana Dodaci koje Radna funkcija Pozicija polica Temperatura (°C) |Vrijeme pecenja

moZzete koristiti (minimalno)
(okvirno)

Okrugli crni

Pitaod jabuka | Metalni kalup, 1Gomnji i donji 2 180 50..70
prec¢nika 20 cm na|grija¢
zi¢anom grilu **
Okrugli crni

Pitaod jabuka  |Metalnikalup,  Grijanje s 3 170 50 .. 65
prec¢nika 20 cm na|ventilatorom
zi¢anom grilu **

Pizza Standardni pleh * gr"”':é' i donji 2 200 ... 220 10..20

Prethodno zagrijavanje se preporucuje za svu hranu.

*Qvi dodaci mozda nisu uklju€eni u vas proizvod.

**Qvi dodaci nisu uklju€eni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.

Predlozi za kuhanje sa dvije posude

Hrana Dodaci koje Radna funkcija Pozicija polica Temperatura (°C) |Vrijeme pecenja
moZete koristiti (minimalno)
(okvirno)
. Na modelima sa
Na modelimasa |,.._ .
Zi¢anim policama zicanim
2-Standardnipleh | = 150 policama : 25 ...
Sitni kolaci * Sriames  l2-4 T
4-Pleh za tijesta * [\l? modelima bez | 2 modelima bez
Zi¢anih polica S L
140 zicanih polica: 30
’ .. 45
2-Standardni pleh e
Keksici * Grijanje s 2-4 170 25 .35
ventilatorom
4-Pleh za tijesta *
1-Standardnipleh | =
Peciva * Grijanje s 1-4 180 35..45
ventilatorom
4-Pleh za tijesta *
2-Standardnipleh |
Lepinja * Grijanje s 2-4 180 20 .30
ventilatorom
4-Pleh za tijesta *

Prethodno zagrijavanje se preporucuje za svu hranu.

*Qvi dodaci mozda nisu uklju€eni u vas proizvod.

**Qvi dodaci nisu ukljuc¢eni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.

Tabela nacina spremanja hrane za radnu

funkciju “Eko grijanje s ventilatorom”

+ Ne mijenjajte temperaturu nakon pocetka
spremanja hrane u radnoj funkciji “Eko

grijanje s ventilatorom”.

+ Ne otvarajte vrata pec¢nice dok spremate
hranu u radnoj funkciji “Eko grijanje s

bi se uStedjela energija, pri ¢emu se ta

temperatura moze razlikovati od one koja

je prikazana na zaslonu.
+ Nemojte prethodno zagrijavati u funkciji

rada “Eko grijanje s ventilatorom”.

proizvod.

ventilatorom”. Ako ne otvarate vrata,
unutarnja temperatura se optimizuje da
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6.1.2 Meso, riba i meso od peradi

Kljucne tacke o grilovanju

+ Pecenje cijelog pileta, ¢urke i velikih
komada mesa sa dresingom poput
limunovog soka i crnog bibera koji se
stavlja prije pecenja, poboljSace
performanse pecenja

+ Potrebno je 15 do 30 minuta duZe za
pecenje mesa sa kostima u odnosu na
pecenje iste koli¢ine mesa bez kostiju.

Stol za spremanje mesa, ribe i peradi

+ Za svaki centimetar debljine mesa je

potrebno priblizno 4 do 5 minuta pecenja.

+ Nakon isteka vremena pecenja, ostavite
meso u peénici oko 10 minuta. Sokovi se
bolje rasporeduju kroz meso i ne cure
kada se meso sijece.

+ Ribu postavite u sredinu zZi¢ane police na

dnu u vatrostalnoj posudi.

+ Kuhajte preporucena jela prema tablici za
spremanje hrane sa jednim plehom.

posudu na donju
policu.

Hrana Dodaci koje Radna funkcija Pozicija polica Temperatura (°C) |Vrijeme pecenja
moZete koristiti (minimalno)
(okvirno)
_— - " 15 min. 250/
St(?k (.C'Je“) / Standardni pleh * G(.)Am!' ! donj'. 3 maks, nakon 180 |60 ... 80
Przeni (1 kg) grijac + ventilator 190
Janjeca ple¢ka . « |Gornji i donji
(1,52 kg) Standardni pleh grijag + ventilator 3 170 85..110
Zi¢ani gril *
PeCena piletina | stavite jednu Gq'rnji i donji' 9 15 min. 250/ 60 . 80
(1,8-2 kg) posudu na donju |grijac + ventilator maks, nakon 190
policu.
Zigani gril *
PecCena piletina  |stavite iednu s ump 15 min. 250/
(182 kg) posudujna donju Funkcija "3D 2 maks, nakon 190 60 ... 80
policu.
) Gormnii i donii 25 min. 250/
Curka (5,5 kg) Standardni pleh * |~ ) " 1 maks, nakon 180 |150...210
grijac + ventilator 190
] 25 min. 250/
Curka (5,5 kg) Standardni pleh * |Funkcija "3D" 1 maks, nakon 180 |150...210
.. 190
Zi¢ani gril *
Riba Stavite jednu Gornji T donji 3 200 20...30
posudu na donju  |9rijac + ventilator
policu.
Zi¢ani gril *
Riba Stavite jednu Funkcija "3D" 3 200 20..30

Prethodno zagrijavanje se preporucuje za svu hranu.

*QOvi dodaci mozda nisu uklju¢eni u vas proizvod.

**Qvi dodaci nisu ukljuéeni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.

6.1.3 Gril

Kada grilujete crveno meso, ribu ili perad,
ona brzo potamni, ima lijepu koricu i ne
isusuje se. Fileti mesa, komadiéi mesa i

kobasice su narocito pogodni za grilovanje,
kao i povrée sa visokim sadrzajem vode

poput paradajza i crnog luka.
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Opsta upozorenja - Rasporedite komade koji ¢e se grilovati E

+ Hrana koja nije adekvatna za grilovanje na zicanu policu ili u pleh za pecenje sa
predstavlja opasnost od nastanka zicanom policom tako da povrsina hrane
pozara. Grilujte samo hranu koja se smije nije veca od povrsine grijaca.
obradivati na temperaturi za intenzivno + U zavisnosti od debljine komada za gril,
grilovanje. Takode, hranu ne stavljajte vremena pripreme data u tabeli mogu
predaleko u zadnji dio grila. Ovo je varirati.
najtoplije podrucje i masna hrana se + Ubacite zicanu policu ili pleh za grilovanje
moze zapaliti. na zeljeni nivo u pecnici. Ako grilujete na

- Za vrijeme grilovanja zatvorite vrata zi¢anoj polici, ubacite pleh na nizu visinu
peénice. Nikada ne grilujte sa otvorenim kako bi prikupljao masnocu. Pleh koji
vratima peénice. Vruée povrsine mogu Cete ubaciti trebalo bi da bude veli€ine
izazvati opekotine! tako da pokriva cjelokupnu povrsinu grila.

Takav pleh mozda nije prilozen uz
proizvod. Dodajte malo vode u pleh zbog
lakseg Ciscenja.

Kljucne tacke grila

+ Pripremite hranu sli¢ne debljine i tezine
Sto je viSe moguce za grilovanje.

Tabela za gril

Hrana Dodaci koje mozete |Pozicija polica Temperatura (°C) Vrijeme pecenja
koristiti (minimalno) (okvirno)

Riba Zicani gril 4-5 250 20..25

Piletina u komadima |Zi&ani gril 4-5 250 25..35

E(‘)‘lfit;n(;e'e”“a) 12 Azigani gril 4 250 20..30

Janje¢i kotleti Zigani gril 4-5 250 20..25

Sj‘:rci?nko'rf;“fzgkice) Zigani gril 4-5 250 25..30

Teledi kotleti Zi¢ani gril 4-5 250 25..30

Gratinirano povrée Zigani gril 4-5 220 20..30

Tostirani hleb Ziani gril 4 250 1..3

Preporucuje se prethodno zagrijavanje 5 minuta za svu hranu koja se griluje.

Komade hrane okrenite nakon 1/2 ukupnog vremena spremanja hrane.

6.1.4 Kuhanje s pomocu pare zagrijavanja Vremena navedena u
trenutku dovoda vode oznacavaju vrijeme
koje je proteklo nakon prethodnog
zagrijavanja.

+ Tabela za kuhanje sadrzi preporuke za
kuhanje koje je testirao proizvodac.

c - g Mozete podesiti koliCinu vode,
funkcije kuhanja na pari. y temperaturu, funkciju kuhanja uz pomoé

* Ako je u tabeli za pecenje preporuceno pare i vrijeme za hranu koja nije u tablici.

prethodno ,za.grijavanje, obavezno stavite - Kuhanje na pari uz pomo¢ jedne posude.
hranu u pe¢nicu nakon prethodnog

Opce informacije

+ Kuhanje na pari moze se vrsiti samo u
funkcijama kuhanja na pari navedenim u
korisnickom priru¢niku. Pogledajte
odjeljak ,Radne funkcije pecnice” [» 15] za
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Prijedlozi za pecenje u samo jednom plehu - Funkcija "3D"

zagrijavanja

Hrana Dodaci koje |Pozicija Temperatura |Koli¢ina Vrijeme Vrijeme Okvirna
mozete polica (°Cc) vode koja se |uzimanja pecenja tezina hrane
koristiti koristi (ml vode (min.)** | (minimalno) |(u gramima

g
(okvirno)
. nakon

Cileli hleb Slt:r?fard“' 2 200 200 prethodnog |30 ... 40 820
P zagrijavanja
Zi¢ani gril *

Pecena o 25 min. 250/

piletina (1,8-2 |Stavite jednu | maks, nakon |250 25 60 ..70 2000

kg) posudu na 190
donju policu.

Odrezak s

rebara (u \Standardni |, 180 250 15 40 .55 1000

jednom pleh *

komadu)

Jagnjeée . nakon

koljenice s Slt:;]‘fard”' 3 170 250+250%** |prethodnog [90..110  |2000

povréem P zagrijavanja

« . nakon
Ilék‘i’sze”a Slt:r’]‘fard”' 3 180 100 prethodnog |25 .. 35 1200
pinj p zagrijavanja
. prije

Cheesecake Slt:ﬁfard”' 3 120 150 prethodnog |50 ... 60 1450

P zagrijevanja
. nakon

Pileci batak Sltgl?ﬂard“' 3 200 150 prethodnog |25 .. 35 800
P zagrijavanja

peceni Standardni |, 190 150 25 45 .55 500

krumpir pleh *

- . nakon
Lepinjaza |Standardni |, 180 150 prethodnog [20..30  |800
hamburger |pleh * " :
zagrijavanja
. nakon
Lososs ~|Standardni |, 180 100 prethodnog |25..35 |50
povréem pleh *

* Ovi dodaci mozda nisu uklju¢eni u vas proizvod.

*** Na pola vremena kuhanja dodajte jo§ 250 ml vode.

** Oznacava vrijeme proteklo nakon prethodnog zagrijavanja.

6.1.5 Testna jela

+ Jela u ovoj tabeli pripremljena su u
skladu sa standardom EN 60350-1 kako
bi se olaksalo testiranje proizvoda za
kontrolne ustanove.
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Tabela nacina kuhanja testnih obroka

Prijedlozi za pec¢enje u samo jednom plehu

prec¢nika 20 cm na
zi¢anom grilu **

ventilatorom

Hrana Dodaci koje Radna funkcija Pozicija polica Temperatura (°C) |Vrijeme pecenja
mozete koristiti (minimalno)
(okvirno)
Pecivo (statki | 1o dardni pleh + SO donii 3 140 20..30
kolacic) grijac
Na modelima sa
) ) L Zi¢anim policama
Pecivo (slatki Standardni pleh * |Criianies 3 140 15..25
kolacic) ventilatorom
Na modelima bez
zZi¢anih polica :2
Sitni kolagi Standardni pleh * gr"ug‘é' i donji 3 160 25..35
Na modelima sa
o Zicanim
Sitni kolagi Standardni pleh * fégmfosmm policama : 3 150 25..35
Na modelima bez
Zi¢anih polica: 2
Okrugli kalup za
kolace, pre¢nika Gornii i donii
Biskvit torta 26 cm sa ornjt i don) 2 150 30...40
stezaljkom na grijac
zicanom grilu **
Okrugli kalup za
kolace, pre¢nika Gritanie s
Biskvit torta 26 cm sa janj 2 155 30...40
stezaljkom na ventilatorom
zicanom grilu **
Okrugli crni
Pitaod jabuka  |metalni kalup,  1Gornii donji 2 180 50..70
prec¢nika 20 cm na|grija¢
zicanom grilu **
Okrugli crni
Pitaod jabuka  |metalnikalup,  JGrijanje s 3 170 50 .. 65

Prethodno zagrijavanje se preporucuje za svu hranu.

*Qvi dodaci mozda nisu uklju€eni u vas proizvod.

**0vi dodaci nisu ukljuéeni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.
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Predlozi za kuhanje sa dvije posude

Hrana Dodaci koje Radna funkcija Pozicija polica Temperatura (°C) |Vrijeme pecenja
moZete koristiti (minimalno)
(okvirno)
; Na modelima sa
Na modelimasa |..._ .
. Zi¢anim policama zicanim
2-Standardni pleh : policama: 25 ...
. Y Grijanje s 150 40
Sitni kolaci ventilatorom 2-4 .
4-Pleh za tijesta * [\“? mpdellma bez Na modelima bez
zi¢anih polica S L
: Zi¢anih polica : 30
1140
.. 45
) atki 2-Standardnipleh | =~
Pech/_ol (slatki * aname s 140 15 95
kolacic) ventilatorom
4-Pleh za tijesta *

Prethodno zagrijavanje se preporucuje za svu hranu.

*Qvi dodaci mozda nisu ukljuéeni u vas proizvod.

**Qvi dodaci nisu uklju€eni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.

Gril

Hrana Dodaci koje mozete |Pozicija polica Temperatura (°C) Vrijeme pecenja
koristiti (minimalno) (okvirno)

Cufte (teleting) - 12|50 gri 4 250 20...30

koli¢ina

Tostirani hleb Zi¢ani gril 4 250 1..3

Preporucuje se prethodno zagrijavanje 5 minuta za svu hranu koja se griluje.

Komade hrane okrenite nakon 1/2 ukupnog vremena spremanja hrane.

7 Odrzavanje i ciScenje

7.1 Opcee informacije o ¢iSéenju

Opsta upozorenja

+ Sacekajte da se uredaj ohladi prije
¢isc¢enja. Vrucée povrsine mogu izazvati
opekotine!

+ Nemojte nanositi deterdZente direktno na
vruc¢e povrsine. Ovo moze izazvati trajne
mrlje.

+ Detaljno oCistite i osusite uredaj nakon
svake upotrebe. Na taj nacin Cete lakse
ukloniti ostatke hrane, Cime izbjegavate
da ti ostaci izgore tokom sljedece
upotrebe uredaja. Time se produzava
vijek trajanja uredaja i smanjuju problemi
sa kojima se ¢esto suocavaju korisnici.

+ Ne koristite sredstva za parocis¢enje za
CiS¢enje uredaja.

+ Neki deterdzenti ili sredstva za CiSc¢enje
mogu izazvati oStec¢enja povrsine.
Neprikladna sredstva za CiS¢enje su:

BS /33

izbjeljivac, proizvodi za CiSc¢enje koji
sadrze amonijak, kiselinu ili hlorid,
proizvodi za CiSéenje parom, sredstva za
uklanjanje kamenca, sredstva za
uklanjanje mrlja i rde, abrazivna sredstva
za Cisc¢enje (kreme za Ciscenje, prasak za
ribanje, krema za ribanje, abrazivno
srestvo i pribor za struganje, Zica, spuzve,
krpe za Cis¢enje koje upijaju prljavstinu i
ostatke deterdzenta).

+ Za CiSc¢enje nakon svake upotrebe nije

potreban poseban materijal za CiScenje.
Uredaj oCistite deterdzentom za pranje
posuda, toplom vodom i mekom krpom ili
sunderom i osusite suvom krpom.
Obavezno nakon CiS¢enja potpuno
obrisSite preostalu te¢nost i odmah
ocistite hranu isprskanu okolo tijekom
pecenja.



Ne perite nijednu komponentu vaseg
uredaja u masini za pranje sudova osim
ako nije drugacije navedeno u
korisnickom priru¢niku.

Povrsine od inoksa i nehrdajuce povrsine

Ne koristite sredstva za Ci$éenje koja
sadrze kisjelinu ili hlor za ¢is¢enje
povrsina od nehrdajuceg Celika ili inoksa
i rucica.

PovrSina od nehrdajuceg inoksa moze
vremenom promijeniti boju. Ovo je
normalno. Nakon svakog rada, ocistite
deterdZzentom pogodnim za nehrdajucu
povrsinu ili povrsinu od inoksa.

Koristite meku krpu sa te¢nim
deterdZzentom (neabrazivnim) pogodnim
za CiS¢enje povrsina od inoksa, pri ¢emu
treba da obratite paznju da briSete samo
u jednom pravcu.

Odstranite mrlje od kamenca, ulja, Skroba
i proteina na staklenim povrsinama i
povrsinama od inoksa bez odlaganja.
Mrlje mogu zardati nakon duze vremena.
Sredstva za ¢i$éenje poprskana/
nanesena na povrsinu treba odmah
ocistiti. Abrazivna sredstva za CiS¢enje
ostavljena na povrSini uzrokuju pojavu
bijelih mrlja na povrsini.

Emajlirane povrsine

Da biste ocistili prostor predviden za
spremanije hrane, pec¢nica se mora
ohladiti. Ci¢enje vruéih povrsina
izazvace i opasnost od pozara i
ostec¢enja emajlirane povrsine.

Nakon upotrebe, povrsine od emaijla
oCistite deterdZzentom za pranje posuda,
toplom vodom i mekom krpom il
sunderom i osusite suvom krpom.

Za tvrdokorne mrlje moze se koristiti
sredstvo za ¢iSéenje peénice i grila koje
se preporucuje na internet stranici vaseg
proizvoda i sunder za CiSc¢enje koje ne
ostavlja ogrebotine. Ne koristite neko
drugo sredstvo za CiS¢enje rerne u tom
slucaju.
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Kataliticke povrsine

Boc¢ne strane u prostoru za spremanje
hrane mogu biti prekrivene samo
emajliranim ili katalitickim zidovima.
Navedeno zavisi od modela.

Kataliticki zidovi imaju laganu mat i
poroznu povrsinu. KatalitiCki zidovi rerne
se ne smiju Cistiti.

Kataliticke povrsine apsorbuju ulje
zahvaljujuéi svojoj poroznoj strukturi i
pocinju sjajiti kada je povrsina zasic¢ena
uljem, u tom slucaju preporucuje se
zamjena djelova.

Staklene povrsine

Pri ¢is¢enju staklenih povrsina ne
koristite strugace od tvrdog metala i
abrazivne materijale za ¢is¢enje. Isti
mogu ostetiti staklenu povrsinu.
Proizvod ocistite deterdZentom za pranje
posuda, toplom vodom i mekom krpom
od sitnih vlakana koja je predvidena za
CiS¢enje staklenih povrsina i osusite
suvom krpom od sitnih vlakana.

Ako posle ¢iséenja ima ostatka
deterdZenta, obriSite hladnom vodom i
osusite ¢istom i suvom krpom od sitnih
vlakana. Sljedeéi put preostali deterdzent
mozZe ostetiti staklenu povrsinu.

Ni pod kojim uslovima ostatke osusene
na staklenoj povrsini ne treba ljustiti
nazubljenim nozevima, zi€anom vunom
ili slicnim alatima za grebanje.

Mrlje od kalcijuma (Zute mrlje) mozete
ukloniti sa staklene povrsine
komercijalno dostupnim sredstvom za
uklanjanje kamenca, sredstvom za
uklanjanje kamenca poput sirceta ili
limunovog soka.

Ako je povrsSina jako zaprljana, nanesite
sredstvo za ¢is¢enje na mrlju sunderom i
sacekajte duze vremena da isto
adekvatno odreaguje. Zatim o istite
staklenu povrsinu vlaznom krpom.
Promjene boje i mrlje na staklenoj
povrsini normalna su pojava i ne
predstavljaju gresku.



Plasticni djelovi i obojene povrsine

+ Ocistite plasti¢ne djelove i obojene
povrsine deterdZentom za pranje posuda,
toplom vodom i mekom krpom il
sunderom i osusite suvom krpom.

+ Ne koristite strugace od tvrdog metala i
abrazivna sredstva za CiS¢enje. Oni mogu
ostetiti povrsine.

+ Uvjerite se da spojevi komponenti
proizvoda ne budu ostavljeni vlazni i sa
deterdzentom. U suprotnom moze doci
do korozije na ovim spojevima.

7.2 Pribor za ciScenje
Ne stavljajte dodatke proizvoda u masinu

za pranje sudova osim ako nije drugacije
navedeno u korisnickom priruc¢niku.

7.3 Ciséenje kontrolne table

+ Prilikom ¢iséenja plo¢a s kontrolnim
okruglim dugmadima, obriSite tablu i
dugmad vlaznom mekom krpom i osusite
suvom krpom. Ne uklanjajte tipke i
zaptivke ispod da biste ocistili kontrolnu
tablu. Na taj nacin mozZete ostetiti
kontrolnu tablu i dugmad.

+ Prilikom CiS¢enja inoks panela s
kontrolnim dugmadima, nemojte koristiti
sredstva za ¢i$éenje povrsina od inoksa
oko dugmadi. Indikatori oko dugmeta se
mogu izbrisati.

« Ocistite kontrolnu tablu osjetljivu na dodir
vlaznom mekom krpom i osusite suvom
krpom. Ako vas proizvod ima funkciju
zaklju¢avanja tipki, postavite
zaklju¢avanije tipki prije ¢is¢enja
kontrolne table. Ako postupite drugacije,
tipke moZete nepropisno odabrati.

7.4 CiSéenje unutrasnjosti rerne
(povrsina za spremanje hrane)

Slijedite korake ¢iS¢enja opisane u odjeljku

,Opste informacije o ¢is¢enju” prema

tipovima povrsine u vasoj pecnici.

Ciséenje stranica rerne

BocCne strane u prostoru za spremanje

hrane mogu biti prekrivene samo
emajliranim ili katalitickim zidovima.

Navedeno zavisi od modela. Ako model
ima kataliticku stranicu, pogledajte
informacije u odjeljku ,Kataliticki zidovi".
Ako je vas proizvod model sa zi¢anim
policama, uklonite Zi¢ane police prije
CiSéenja bocnih zidova. Zatim zavrsite
CiScéenje kako je opisano u odjeljku ,Opste
informacije o ¢iS¢enju” prema vrsti boc¢nog
zida.
Da biste uklonili bocne zicane police:
1. Uklonite prednji dio zi¢ane police
povla¢enjem na bo¢ni zid u suprotnom
smjeru.

2. Povucite Zi¢anu policu prema sebi da
biste je potpuno skinuli.

- N W B o

3. Da biste ponovo postavili police, obavite
iste korake kao tokom skidanja, ali
obrnutim redosljedom.

Ciséenje rezervoara vode na dnu rerne.

U zavisnosti od uCestalosti lakog ¢iS¢enja

parom pri spremanju hrane na pari i tvrdoce

vode koja se koristi, u rezervoaru za vodu

na dnu rerne mogu se pojaviti fleke od

kamenca.

Da biste uklonili kamenac koji se moze

pojaviti u rezervoaru za vodu na dnu rerne

nakon spremanja hrane na pari, lako

CiS¢enje parom, nakon svaka 2 ili 3

koriSéenja:

1. Dodajte 350 cm3 bijelog octa (kiselost
octa ne smije biti ve¢a od 6%) u
rezervoar za vodu na dnu rerne.
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dobru ventilaciju. Ciséenje na visokoj
temperaturi treba obaviti nakon otprilike
svakih 10 upotreba pecnice.

Opsta upozorenja

Vrucée povrsine izazivaju
& opekotine!
Ne dodirujte proizvod tokom
samociscenja, a djeca neka borave
na propisnoj udaljenosti od
proizvoda. Sacekajte najmanje 30
minuta prije uklanjanja ostataka.

2. Sacekajte najmanje 30 minuta da ocat
otopi ostatke kamenca na sobnoj

temperaturi. + Prije upotrebe funkcije pirolize, uklonite

3. Ocistite rezervoar za vodu mekom
vlaznom krpom i posusite suvom
krpom.

sav pribor, teleskopsku policu i bocne
police (ako ih ima). Ako se ne uklone,
pribor i bo¢ne ziCane police ¢e se ostetiti.

+ Ako vas proizvod ima dodatke za pirolizu
(otporne na visoke temperature

samociscenja), ne morate taj pribor
uklanjati iz pecnice. Da li je va$ pribor
pirootporan ili ne, navedeno je u odjeljku
za pribor. Ako nije navedeno, vasi dodaci
nisu otporni na visoke temperature. Prije
samocis¢enja mora se izvaditi iz pecnice

Ne koristite sredstva za ¢is¢enje
@ koja sadrze kisjeline ili hlor za

CiSc¢enje rezervoara za vodu na dnu

rerne. Nemojte strugati kamenac

koji se moze stvoriti u rezervoaru
za vodu na dnu rerne. U suprotnom,

dno proizvoda ¢e se ostetiti.

Da biste povecali efikasnost uklanjanja
kamenca koji ¢e se najverovatnije stvoriti
u spremniku za vodu, pored gore
navedenih koraka za uklanjanje kamenca,
nakon svakih 10 upotreba:

Odaberite radnu funkciju u kojoj je aktivan
doniji grija¢ i ukljucite pe¢nicu na 100 °C 2-3
minuta. Zatim iskljucite peénicu i
poprskajte unutrasnjost pecnice i rostilja
sredstvom za CiSc¢enje koje je preporu¢eno
na mreznoj stranici za brend vaseg
proizvoda u spremnik s vodom na dnu
pecnice i ostavite 5 minuta. Nakon 5
minuta obriSite spremnik s vodom koji se
nalazi na dnu peénice vlaznom krpom od
sitnih vlakana i osusite.

v s

7.5 Samociscenje na visokoj
temperaturi

Pecnica je opremljena opcijom pirolitickog
¢iSc¢enja. Peénica se zagrijava na
temperaturu od priblizno 420-480 °C i gori
dok se postojeca prljavstina ne pretvori u
pepeo. MoZe nastati jak dim. Obezbijedite

kako bi se izbjegla oStecenja.

+ Ne Cistite zaptivku vrata. Zaptivka od
staklenih vlakana je veoma osjetljiva i
lako se osteti. Ako je zaptivka vrata
oStecena, zamijenite je novom koju ¢ete
pribaviti iz ovlas¢enog servisa.

+ Ispraznite spremnik za vodu prije nego
Sto izaberete funkciju samociséenja sa
visokom temperaturom. Kako ¢e
unutarnjost peénice dostici vise
temperature tokom c¢iSéenja, moze doci
do velike buke i ostecenja unutrasnje
povrsine peénice ako voda ostane u
unutrasnjosti pecnice.

Za pokretanje funkcije pirolize:

1. lzvadite sve dodatke iz pe¢nice. U
modelima sa zi¢anim policama, ne
zaboravite da uklonite Zi¢anu policu.

2. Prije poCetka ¢iSéenja, ocCistite spoljne
povrsine rerne i ostatke hrane unutar
rerne krpom natopljenom deterzentom.

3. lzaberite funkciju ,piroliza” (Piroliza).
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= Na ekranu ce treperiti ,P2:00“. Ako
je vas uredaj opremljen funkcijom
Eco pirolize, na ekranu se prve 2
sekunde prikazuje poruka ,Pro”, a
zatim pocinje da treperi poruka
P2:00.

Ako se na zaslonu ne prikazu

@

Kada se funkcija pirolize zavrsi,
brava vrata Ce biti aktivha sve dok
se pecnica ne ohladi do
odgovarajuce temperature. Ako
zelite da spremate neku hranu
tokom ovog vremena, na zaslonu
¢e se prikazati ,H" i spremanje
hrane nece biti moguce.

poruke ,Pro“, a zatim i ,ECO“, vas
uredaj nije opremljen funkcijom Eco
pirolize.

@

4. Podesite dugme za regulaciju
temperature na najvisu ,max”
(maksimalnu) temperaturu.

5. Kada se pokrene funkcija pirolize, P2:00
svijetli stalno i pocCinje odbrojavati.
Vrijeme pirolize (2 sata) se pojavljuje na
zaslonu. Ovo vrijeme je nepromjenljivo.

6. Kada peénice dostigne odredenu
temperaturu nakon $to zapocne
postupak pirolize, simbol [&] se
pojavljuje na zaslonu koji prikazuje 1.
tajmer i vrata pec¢nice ne mogu se
otvoriti. Nemojte silom djelovati na
kvaku da biste otkljucali vrata sve dok
se postupak Cis¢enja ne zavrsi i simbol
zakljucavanja nestane sa zaslona.

7. Nakon zavrSetka procesa CiS¢enja, na 3
zasonu ¢e se pojaviti ,End”

8. Nakon Sto se na zaslonu pojavi tekst
,End", okrenite dugmad za funkciju i
temperaturu u polozaj 0 (isklju¢eno) da
biste zavrsili proces.

. — 4.
9. Nakon sto simbol [&] nestane sa
zaslona, uklonite naslage prljavstine
sir¢etnom vodom.
10.Dodirnite bilo koju tipku da biste
zaustavili zvu¢no upozorenje.
5.
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Funkcija samociSc¢enja na visokim
temperaturama — Eco piroliza (Razlikuje se
u zavisnosti od modela proizvoda. *Mozda
nije dostupno kod vaseg modela.)

v Ako vasa pecnica nije mnogo

zaprljana, preporucujemo upotrebu
funkcije "Piroliza - ekonomicni rezim".
"Piroliza - ekonomicni rezim" traje
krace od funkcije Piroliza". Ako je
pecnice vrlo zaprljana, mozda funkcija
"Piroliza - ekonomicni rezim" nece biti
dovoljna. U tom slucaju odaberite
funkciju "Piroliza".

Izvadite sve dodatke iz peénice. U
modelima sa zi¢anim policama, ne
zaboravite da uklonite zi¢anu policu.

Prije poCetka CiS¢enja, oCistite spoljne
povrsine rerne i ostatke hrane unutar
rerne krpom natopljenom deterzentom.

. |zaberite funkciju ,piroliza” (Piroliza).

= Poruke ,P2:00" i ,Pro“ prikazuju se
na zaslonu otprilike. 2 sekunde, a
zatim poruka P2:00 pocinje da
treperi.

Dodirnite tipku @ ili ©.

= Poruka ,ECO" se prikazuje na
zaslonu otprilike. 2 sekunde, a
zatim poruka P1:30 pocinje da
treperi.

Podesite dugme za regulaciju
temperature na najvisu ,max”
(maksimalnu) temperaturu.

Kada se pokrene funkcija pirolize, P1:30
svetli stalno i pocCinje odbrojavati.
Vrijeme pirolize (1,5 sata) se pojavljuje
na zaslonu. Ovo vrijeme je
nepromjenljivo.



7. Kada pecnice dostigne odredenu
temperaturu nakon $to zapocne
postupak pirolize, simbol [&] se
pojavljuje na zaslonu koji prikazuje
tajmer i vrata pec¢nice ne mogu se
otvoriti. Nemojte silom djelovati na
kvaku da biste otkljucali vrata sve dok
se postupak CiS¢enja ne zavrsi i simbol
zaklju¢avanja nestane sa zaslona.

8. Nakon zavrSetka procesa CiS¢enja, na
zasonu ce se pojaviti ,End”

9. Nakon $to se na zaslonu pojavi tekst
,End”, okrenite dugmad za funkciju i
temperaturu u polozaj 0 (isklju¢eno) da
biste zavrsili proces.

10.Nakon sto simbol [&] nestane sa

zaslona, uklonite naslage prljavstine
sircetnom vodom.

11.Dodirnite bilo koju tipku da biste
zaustavili zvu¢no upozorenje.

Da biste odistili vrata i stakla rerne
@ nemojte koristiti gruba abrazivna

sredstva za CiSc¢enje, metalne

strugace, zicanu vunu ili sredstva

za bijeljenje.

Kada se funkcija pirolize zavrsi,

@ brava vrata ce biti aktivna sve dok
se pecnica ne ohladi do
odgovarajuce temperature. Ako
Zelite da spremate neku hranu
tokom ovog vremena, na zaslonu
¢e se prikazati ,H" i spremanje
hrane nece biti moguce.

7.6 CiSéenje vrata peénice

Mozete da skinete vrata i staklo rerne da
biste ih ocistili. Kako ukloniti vrata i staklo
objasnjeno je u odjeljcima ,Skidanje vrata
pecnice” i ,Skidanje unutarnjeg stakla na
vratima peénice”. Nakon Sto skinete
unutrasnje staklo na vratima, oCistite ga
sredstvom za pranje posuda, toplom
vodom i mekom krpom ili sunderom i
osusite suvom krpom. Da biste uklonili
ostatke kamenca koji se mogu formirati na
staklu pecnice, obriSite staklo siréetom i
isperite.

Skidanje vrata rerne
1. Otvorite vrata pecnice.

2. Otvorite klipse na Sarkama sa desne i
lijeve strane na vratima tako Sto ¢ete ih
gurnuti nadolje kao Sto je prikazano na
slici.

3. Tipovi sarki su (A), (B), (C) u zavisnosti
od modela proizvoda. Sljedece slike
pokazuju kako otvoriti svaku vrstu
Sarke.

4. (A) tip Sarke je dostupan u normalnim
tipovima vrata.

e

5. B) tip Sarke je dostupan u tipovima vrata
sa mekim zatvaranjem.

6. Sarke tipa (C) su dostupne u tipovima
vrata sa mekim otvaranjem/
zatvaranjem.

7. Postavite vrata rerne u poluzatvoren
polozaj.
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8. Skinite vrata tako Sto ¢ete ih izvudi
naviSe da biste ih oslobodili iz lijeve i
desne Sarke.

Kada vracate vrata, obavite iste
@ korake kao tokom skidanja, ali
obrnutim redosljedom. Ne

zaboravite da zatvorite klipse na
Sarkama kada vratite vrata.

7.7 Skidanje unutarnjeg stakla sa
vrata pecnice

Unutarnje staklo na vratima uredaja moze
se skinuti za potrebe CiSc¢enja.
1. Otvorite vrata pecnice.

| 4

2. Povucite plasti¢ni dio pricvrs¢en na
gornjem dijelu ulaznih vrata prema sebi
istovremeno pritiskom na tacke pritiska
sa obje strane dijela i izvadite ga.

51234

1 Staklena 2 Drugo
plo¢a sa unutarnje
unutarnje staklo
strane

3 Trece 4 Spoljasnje
unutarnje staklo
staklo

5 Plasti¢ni
prorez za
staklo-Donji

3. Kao sto je prikazano na slici, malo
podignite staklenu plocu s unutarnje
strane prema ,A" a zatim je izvadite
povla¢enjem prema ,B"“.

4. Ponovite isti postupak za skidanje
drugog i treceg stakla.
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Prvi korak za vraéanje vrata u probitno
stanje je vracanje drugog i treceg stakla (2,
3). Kao sto je prikazano na slici, postavite
zakoSeni ugao staklene ploce tako da
nalegne u zako$eni ugao na plastiénom
prorezu.

Redosled postavljanja drugog i treceg
unutarnjeg stakla je kljucni. Staklo sa
aluminijumskom trakom mora biti
postavljeno kao drugo staklo.

Kada vracéate staklenu ploc¢u s unutrasnje
strane (1), provjerite da li Stampana strana
ploce lezi licem prema unutrasnjoj
staklenoj ploci. Od klju¢nog je znacaja da
donji ugao unutarnje staklene ploce
nalegne u donji plasti¢ni prorez (5). Gurnite
plasti¢ni dio prema okviru dok ne Cujete
zvuk ,klik".

Nakon ciScenja, sva stakla moraju
se ponovo sastaviti.

7.8 Ciséenje sijalice u peénici

U slucéaju da se staklena povrsina sijalice u
rerni postane zaprlja; ocistite je
deterdzentom za pranje posuda, toplom
vodom i mekom krpom ili sunderom i
osusite suvom krpom. U slucaju kvara
sijalice u rerni, mozete zamijeniti sijalicu
prema postupku opisanom u sljede¢em
odjeljku.

Zamjena sijalice u rerni

Opsta upozorenja

+ Prije mijenjanja sijalice provjerite da li je
uredaj iskljucen sa napajanja elektrinom
energijom i da li se ohladio, kako biste
izbjegli rizik od strujnog udara. Vruce
povr§ine mogu izazvati opekotine!

Ovu pecnicu napaja sijalica sa zarnom
niti snage manje od 40 W, manje od 60
mm visine, manje od 30 mm u precniku ili
halogena lampa sa uticnicom G9 snage
manje od 60 W. Sijalice su pogodne za
rad na temperaturama iznad 300 °C.
Sijalice za pecnice su dostupne kod
ovlas¢enih servisa ili licenciranih
tehnicara. Ovaj proizvod sadrzi sijalicu
energetske klase G.

Polozaj sijalice moze se razlikovati od
polozaja prikazanog na slici.

Sijalica koja se koristi u ovom proizvodu
nije adekvatna za upotrebu u
domacinstvu za osvjetljavanje prostorija.
Svrha ove sijalice je da pomogne
korisniku da vidi prehrambene proizvode.
Sijalice koje se koriste u ovom proizvodu
podnose ekstremne fizicke uslove kao
Sto su temperature iznad 50 °C.

Ako vasa rerna ima okruglu sijalicu:

1. iskljucite uredaj iz struje.

2. Uklonite zastitno staklo okre¢uéi ga u
smjeru suprotnom od kazaljke na satu.

.

N

4/

=",

3. Ako je sijalica vase rerne tipa (A)
prikazana na donjoj slici, okrenite
sijalicu rerne kao $to je prikazano na
slici i zamijenite je novom. Ako je model
tipa (B), izvucite je kao $to je prikazano
na slici i zamijenite je novom.
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3. Srafcigerom podignite zastitno staklo E
sijalice. Prvo uklonite vijak, ako postoji
vijak na kvadratnoj lampi u vaSem
proizvodu.

4. Ako je sijalica vase rerne tipa (A)
prikazana na donjoj slici, okrenite
sijalicu rerne kao sto je prikazano na
slici i zamijenite je novom. Ako je model
tipa (B), izvucite je kao $to je prikazano
na slici i zamijenite je novom.

4. Vratite zastitno staklo.
Ako vasa rerna ima kockastu sijalicu,

1. iskljucite uredaj iz struje.

2. Uklonite zi¢ane police kao sto je
opisano.

5. Vratite zastitno staklo, a zatim vratite
zicane police.

8 Rjesavanje problema
Ako problem postoji i nakon sto postupite u  + Uredaj ne smije biti utaknut u uti¢nicu (s

skladu s uputstvima u ovom odjeljkuy, uzemljenjem). >>> Provijerite je li uredaj
obratite se svom dobavljacu ili ovlaS¢enom uklju¢en u uti¢nicu.

servisu. Nikada ne pokusavajte sami da + (Ako na vasem uredaju postoji tajmer)
popravite svoj ureda;. Tipke na kontrolnoj tabli ne rade. >>> Ako
Para se emituje dok pecnica radi. vas proizvod ima zakljuCavanje tipki,

zaklju¢avanije tipki je mozda omoguceno,
onemogucite zaklju¢avanje tipki.

Svjetlo na pechnici nije ukljuceno.

+ Sijalica u peénici je mozda neispravna.
>>> Zamijenite sijalicu u pec¢nici.

+ Nema struje. >>> Provjerite da li ima
napajanja elektricnom energijom sa
mreze i provjerite osigurace u razvodnoj
kutiji. Zamijenite osigurace po potrebi ili
ih ponovo ukljucite.

Pecnica ne grije.

+ Peénica mozda nije podeSena na
odredenu funkciju za spremanje hrane i/

+ Normalno je da se stvara para tokom
rada. >>> Ovo nije greska.

Tokom kuhanja pojavljuju se kapljice vode

+ Para nastala tokom kuhanja kondenzuje
se kada dode u kontakt sa hladnim
povrSinama izvan proizvoda i moze
formirati kapljice vode. >>> Ovo nije
greska.

Zvuci metala se ¢uju dok se proizvod

zagrijeva i hladi.

+ Metalni delovi se mogu Siriti i proizvoditi
zvukove kada se zagriju. >>> Ovo nije

greska. o . -

) . ili temperaturu. >>> Podesite pec¢nicu na
Proizvod ne "ad"v odredenu funkciju za spremanje hrane i/
+ Osigurac je mozda neispravan ili ili temperaturu.

pregorio. >>> Provjerite osigurace u + Mozda su vrata peénice otvorena. >>>
razvodnoj kutiji. Promijenite ih ako je Provjerite da li su vrata peénice
potrebno ili ih ponovo ukljucite. zatvorena. Ako vrata pecnice ostanu
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otvorena vise od 5 minuta, postavke otvorena vise od 5 minuta, postavke a

vremena spremanja hrane bi¢e otkazane vremena spremanja hrane bice otkazane,
i grijaci nece raditi. grijaci nece raditi i lampica se nece

+ Za modele sa tajmerom, vrijeme nije upaliti.
podeseno. >>> Podesite vrijeme. (Za modele sa tajmerom) Zaslon tajmera

* Nema struje. >>> Provjerite da liima treperi ili je simbol tajmera ostao otvoren.

napajanja elektricnom energijom sa
mreze i provjerite osigurace u razvodnoj
kutiji. Zamijenite osigurace po potrebi ili
ih ponovo ukljucite.

+ Mozda su vrata pecénice otvorena. >>>
Provjerite da li su vrata pecnice
zatvorena. Ako vrata pecnice ostanu

Sifre/razlozi greSaka i moguca rjeSenja

+ Ranije je bilo nestanka struje. >>>
Podesite vrijeme / IskljuCite dugmad za
funkcije proizvoda i ponovo ih prebacite
na zeljeni polozaj.

Kodovi gresaka Razlozi greske Moguca rjesenja
Obratite se ovlastenom servisu kako biste mogli ponovo
kuhati pomoc¢u sonde za meso. Uklonite sondu za meso
Ers Greska u komunikaciji sonde za|i postavite dugme za izbor funkcije na isklju¢eno (0) da
meso biste mogli normalno da pecete bez sonde za meso u
rerni. Tada moZete nastaviti sa kuvanjem bez sonde za
meso.
Er1-Er7 Greske u komunikaciji Obratite se ovlastenom servisu za otklanjanje greske.
Er 8- Er 27 Sensor errors Obratite se ovlastenom servisu za otklanjanje greske.
Er 28 - Er 31 Greske sonde za meso Obratite se ovlastenom servisu za otklanjanje greske.
Er32-Er41 Greske u grijanju peénice Obratite se ovlastenom servisu za otklanjanje greske.
Er 42 - Er 58 Greske komponenti peénice Obratite se ovlastenom servisu za otklanjanje greske.
Er 59 - Er 64 Greske na poklopcu peénice Obratite se ovlastenom servisu za otklanjanje greske.
Er65-Er 71 Grgslfe Vezane za paru (u Obratite se ovlastenom servisu za otklanjanje greske.
pecnicama sa funkcijom pare)
Er72-Er 80 Greske vezane za hardver Obratite se ovlastenom servisu za otklanjanje greske.
Er 81 - Er 85 Sigurnosne greske pec¢nice Obratite se ovlastenom servisu za otklanjanje greske.
Greske internetske veze (u
Er 86 - Er 88 pe¢nicama sa funkcijom Obratite se ovlastenom servisu za otklanjanje greske.
Homewhiz)
Greske u mikrovalnoj pe¢nici (u
Er89-Er92 peénicama s mikrovalnom Obratite se ovlastenom servisu za otklanjanje greske.
funkcijom)
Er93-Er99 Greske kartice i tajmera Obratite se ovlastenom servisu za otklanjanje greske.
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Oo6pe gownu!
YBaxaeMu KnueHTu,

Bnarogapum Bu, ye nsbpaxrte t1o3un Beko npoaykT. Vickame BalwnSIT NpoayKT, Npov3BeaeH
C BMCOKO Ka4yeCTBO U TEeXHOMOrMu1, Aa B NpefocTaBn Ha-gobpata edekTnBHOCT. 3a
LenTa BHMMaTEeNHO npoyeTeTe ToBa PLKOBOACTBO M BCSIKa Apyra npefocraBeHa
OOKyMeHTaums npeay Aa uanonssaTe NpoaykTa.

O6bpHeTe BHYMaHWe Ha uanaTta nHpopmaumns n npeaynpexaeHnsi, NoCoveHu

B PbKOBOACTBOTO 3a notpebutens. Mo To3n HauvH we 3awmtuTte cebe cn 1 Bawmna
NPOAYKT OT ONacHOCTMTE, KOMTO Buxa MOrnu Aa Bb3HUKHAT.

3anaseTe ToBa PBKOBOACTBOTO 3a NoTpebuTens. AKo AageTe NpoayKTa Ha HAKOW Apyr,
AanTe n pbKOBOACTBOTO C HEro. ToBa pbKOBOACTBO BKIOYBA MHpOPMALIMA OTHOCHO
rapaHLuMOHHUTE YCroBUSA, METOAUTE 3a M3MON3BaHe N OTCTPaHsiBaHe Ha HEU3NPaBHOCTYH 3a
BaLLMSA NPOAYKT.

CumBONUTE U TEXHUTE 3HAYEHUSA B PBKOBOACTBOTO 3a I'IOTp96VITel1ﬂ ca criegHuTe:

OnacHocT, KoATO MOXe Aa AoBeae A0 CMBPT 1N HapaHaBaHe.

@ BaxkHa MHdopMaLms UK MornesHn CbBEeTU 3a yrnotpeba.

MpoyeTeTe pBLKOBOACTBOTO 3a NOTpebuTens.

n

f MpeaynpexaeHve 3a ropeLLy NoBbPXHOCTY.

BENEXKA OnacHocT, kosTo MOXe [a AoBeAe A0 MaTepuarniu LWeTn BbpXy NPoAyKTa Unu okonHata cpeaa.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 WHcTpyKuum 3a 6e3onacHocCT

» To3n pasgen cbabpxa
WMHCTPYKUUK 3a Be3onacHoCT,
HeoOxoanmMu 3a n3darsaHe Ha
puUcka OT HapaHsBaHe Unu
MaTepuanHu LWeTK.

» AKko npoagykta 6bae
npenocTaBeH 3a NINYHO
non3BaHe Ha 4pyro nuue nunu
3a BTOpa ynotpeba, To
PBbKOBOACTBOTO 3a
noTpebutens, eTMKeTUTe Ha
npoaykTa n apyrute cBbp3aHu
AOKYMEHTW N akcecoapu CbLLO
Tpsbea ga 6baaTt
npenocTaBeHN.

» HawaTa komnaHms He Hocu
OTrOBOPHOCT 3a LWeTKn, KOUTo
Ouxa mornun ga Bb3HUKHAT B
pesynTaT Ha HecnasBaHe Ha
HACTOALLMTE MHCTPYKLNN.

* HecnasBaHeTo Ha HacToALlUTe
WMHCTPYKUUKM 61 gosesio Ao
aHynupaHe rapaHuusTa.

* MOHTa)XHUTE N PEMOHTHMU
AeNHOCTM BMHarn Tpsabsa oa
O6baaTt n3BbLPLUBAHN OT
npounsBoauTens, oTopuanpax
CepBU3 NN OnNpeaeneHo ot
dompmarta BHOCUTEN nuue.

* A3non3BanTe egUHCTBEHO
OpUIMHanNHW pe3epBHM YacTu n
akcecoapu.

* He nonpassnte u He
NoAMEHSINTE HUTO efHa YacT
Ha NPoAYyKTa, OCBEH aKo He e

SICHO NOCOYEHO B
PbKOBOACTBOTO 3a
notpeburtens.

* He
npaBeTe HUKAKBU TEXHUYECKN
MoamdmKauumn Ha NpoaykTa.

/N\1.1

* To3n NpoayKkT e npegHasHayveH
3a U3nons3BaHe B JOMaLLHU
ycnosus. He e nogxoasuy, 3a
Tbproecka ynortpeba.

* He nsnonseanTte npoaykrta B
rpaguHn, 6ankoHn unu gpyrm
OTKPUTK nnowmn. To3m NpoaykT
e npeaHasHa4veH 3a ynotpeba
B JOMAaKMHCTBaTa U B KyXHUTE
Ha nepcoHana Ha marasuHu,
odomcn n gpyrn paboTHu
cpeau.

» To3n ypen e npegHasHayeH 3a
ynotpeba o makcmmanHa
Buco4vmHa ot 2500 meTpa Hapg
MOPCKOTO paBHULLIE.

* BHUMAHMUE: Toswn npoaykt
TpsibBa aa ce nsnonasa camo
3a rotBeHe. He TpsibBa ga ce
N3MNosi3Ba 3a pasnnyHu Lenu,
KaTo HanpumMep OTonseHne Ha
nomMeLLeHneTo.

» dypHaTa MOXe aa ce
N3nosi3Ba 3a pasmpassiBaHe,
nevyeHe, MbpXXeHe 1 neyYeHe Ha
ckapa.

NMpepHa3HavyeHne
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» To3n NpoaykT He TpsibBa fa ce
M3Mnon3ea 3a HarpsieaHe Ha
YMHMK, CYLLEHE Ype3 okayBaHe
Ha Kbpnu UNn apexun Ha

OpbXKaTa.
1.2 bBe3onacHOCT Ha

A aeua, yasBumum nuua

M AOMALLHN NOoMMLUMU

* To3n npoayKT MoxXxe aa ce
N3non3ea oT Aela Ha Bb3pacT
Hag 8 roanHu u xopa ¢
HegopasBuUTU (OU3NYECKN,
CETMBHU UIN YMCTBEHMU
YMEHUSA UK C NiMnca Ha onuT U
no3HaHus, cTura ga ca nop
HabnoaeHve nnu ga ovaat
00y4eHn OTHOCHO
6esonacHaTa ynoTtpeba n
ONacHOCTUTE Ha nNpoaykTa.
HeuaTa He TpsibBa aa cu
UrpasiT c NpoAayKTa.
NoyncrBaHeTo u
notpebuTtenckara noaapbxKka
He TpsibBa Oa ce u3BbpLUBaT
OT JeLlla, OCBEH aKko HaAMa
HSIKOW, KOUTO Aa rm
Habnopaea.

To3n npoaykT He TpsibBa Aa ce
n3non3ea oT xopa C
orpaHnyeHmn omsnyecku,
CEH30PHU UIN YMCTBEHMN
CMOCOBHOCTH (BKNHOYUTENHO
Aeua), OCBEH ako He ca noj,
HabnaeHne nnu He ca
nony4mnnun Heobxogmmmnte
NHCTPYKUUW.
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Heuata TpsibBa aa 6baar
HabniogaBaHu, 3a ga ce
rapaHTupa, Ye He Cu UrpasT c
npoagykra.
Enektpunyecknute npogyktn ca
onacHu 3a geua u AoMallHn
nodbumun. deuata n
JoMallHUTe Nbumumn He
TpsibBa ga cu urpasar, aa ce
KaTepaT unu aa Bnu3art B
npoaykTa.
He nocrtaBanTe BbpxXy
npoaykTa npeameTun, 4o KOUTo
jeuaTta moraT ga goCTUrHar.
BHUMAHMUE: lNo Bpeme Ha
ynotpeba 4oCTbnHUTE
NMOBBPXHOCTM Ha NpoAyKTa ca
ropewn. [ipbxTe geuarta
Aaned oT npoaykra.
CbxpaHsiBanTe ONakoBbYHUTE
Martepuanu ganed ot geua.
ColuecTtByBa OonacHocT OT
HapaHsiBaHe 1 3agyLlaBaHe.
KoraTo BpaTaTa € OTBOpEHa,
He MOCTaBSANTE HUKAKBU TEXKN
npegmeTn BbpXxy HEdA N He
no3BonsiBanTe Ha geua ga
capat Bbpxy Hes. Moxe fa
npuymMHUTE NpeobpblLyaHe Ha
doypHaTa unv nospega Ha
naHTUTe Ha BpaTaTa.
Mpean pa n3xebpnure
N3HOCeHUTe 1 6e3nonesHu
NPOaYKTW:
M3kntoueTe wencena u ro
n3BageTe OT KOHTaKTa.
lMpekbCcHeTe 3axpaHBaLLmS
kaben n ro nskn4yeTe ¢
Lencena ot npoaykra.




B3emeTe npegnasHu Mepku,
3a ga npegoTBpaTuTe
BIM3aHETOo Ha Jeua B
npoaykTa.

He no3BonsaBanTe Ha geua
Aa cu urpasaT c npoaykTa,
Korato € B HeakTuBeH
PEXUM.

A1.3

» BkntoyeTe npoaykTa B
3a3€MEH KOHTaKT, 3alUUTEH C
npegnasuTen, KOUTo
CbOTBETCTBA Ha CTOMHOCTUTE
Ha TOKa, MOCOYEHN Ha eTUKeTa
Ha Tuna. NHctanaumsarta 3a
3asemsiBaHe TpsibBa ga ce
N3BBbPLUM OT KBanudunumnpaH
€NeKTPpoTEXHUK. He
n3nonaeanTe npoaykta 6e3
3a3emMsiBaHe B CbOTBETCTBME C
MECTHUTE/HaLUMOHanHuTe
pasnopenou.

UWencenbt nnum
€NeKTPUYEeCKoTO CBbp3BaHe
Ha ypeaa TpsibBa fa € Ha
NEeCHO AOCTBLIMHO MACTO. AKO
TOBa HE € Bb3MOXHO, Ha
enekTpuyeckaTta MHcTanauus,
KbM KOSAATO € CBbp3aH
NpoAyKTHT, TpsibBa Aa nma
MexaHu3bM (npegnasuren,
NPEeBKIYBATEN, KMOY U T.H.),
KOWTO Aa oTroBaps Ha
N3NCKBaHUATA Ha
enekTpuyecknte pasnopenodu
1 0a pasgensi BCUYKU NomocK
OT MpexarTa.

EnekTpuyecka
6e3onacHocCT
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N3knoveTe npoaykra ot
KOHTaKTa uUnun uskniovete
npeanasutens npeau PEMOHT,
noaapbXKKa N MOYUCTBAHE.
BkntoyeTe npoaykTa B KOHTaKT,
KOWTO OTroBaps Ha
CTOMHOCTUTE Ha
HanpeXeHWeTo 1 YyecToTaTa,
NMOCOYEHM Ha TUNOBUS ETUKET.
(AKO BaLLMAT NPOOYKT HAMA
3axpaHBaLL kaben)
n3nonssanTe camo
cBbp3Bawmsa kaben, onncaH B
pasgena "TexHnyecku
cneumcukaymn”.

He 6nokupanTte 3axpaHBaLwius
kaben noa n 3ag npoaykTa. He
nocTaBsnTe TEXbK NpeameT
BbpXy 3axpaHBalums kaben.
3axpaHBawmaT kaben He
TpsibBa Aa ce orbBa, CMa4vkBa
1 0a BNU3a B KOHTAKT C
N3TOYHUK Ha TOMMMHA.
YBepeTe ce, Ye 3axpaHBaLLNAT
kaben He e 3aTucHaT, AOKaTo
nocTaBsiTe NpPoAyKTa Ha
MSCTOTO My crej crnobsiBsaHe
NN NOYMCTBaHe.

3agHaTa NOBbPXHOCT Ha
doypHaTa ce HaropelusBsa,
KoraTo ce u3nonssa.
3axpaHBawmTe kabenun He
TpsbBa oa nokocBaT 3agHaTta
NOBBLPXHOCT Ha npoaykta. B
NPOTMBEH Cry4an MoXe fa ce
noespeau.

He nputnckante
ernekTpnyeckmTe kabenu BbB
BpaTaTa Ha doypHaTa v He v




npekapBanTe BbpXy ropeLm
NnoBbPXHOCTU. B npoTueeH
cny4yan nsonauundata Ha
kabena MoXxe ga ce cTonu n
Aa NpUYUHW NoXap B pesynrtar
Ha KbCO CbeJMNHEHME.
M3nonaeanTte camo
opurnHaneH kaben. He
N3Non3BanTe CpsA3aHn unm
noBpeneHn kabenu.

He nanonspante
yObIDKUTENEH Kaben unum
MHOrO(PyHKLMOHanNeH Lencen,
3a ga paboTtuTe ¢ Balums
NPOAYKT.

CBbpXeTe ce ¢ oTopuampaHus
CEPBU3EH LEHTBLP Unun
BHOCUTENS, 3a Aa na3nona3sarte
opobpeHus agantep B
cnyyaure, KoraTto e
HeoOxoANUMO M3MoN3BaHETO Ha
npeobpasyBaTeneH agantep
(3a Tvn wencen).

CBbpxeTe ce ¢ BHOCUTENS
NI OTOPU3NPAHUSA CEPBUS,
aKko AbJmKuHaTa Ha
enekTponpoBoaa He e
noaxoasiia.

MpeHoCMMKN N3TOYHULM Ha
3axpaHBaHe UM MHOXECTBO
Lencenu morat ga nperpesTt u
na ce 3ananat. dpbxre
MHO>XECTBO LLEencenu u
NPEHOCMMWN U3TOYHULM Ha
3axpaHBaHe ganev ot
npoaykra.

AKO 3axpaHBalLuAT kaben e
nospeneH, Ton Tpsibea aa
Obae 3aMeHeH oT

Npon3BOAMTENS, OTOPU3NPaH
CEpPBM3 UNK NnLe, NOCOYEHO
oT cbupmaTta BHOCUTEN, 3a Aa
ce NpenoTBpaTAT Bb3MOXHMU
OMNacHOCTM.

* BHUMAHMUIE: lNpeaun pna
CMeHNTE namnaTta Ha
dypHaTta, He 3abpaBanTe ga
N3KNYMTE NpoayKTa oT
enekTpuyeckata Mpexa, 3a ga
n3berHeTte pmucka oT TOKOB
yoap. U3kntoyeTte npoaykta
UNn n3KNYeTe npegnasnTens
OT KyTusiTa C npegnasvuTenu.

AKO BaLlLUST NPOAYKT MMa
3axpaHBaLy kaben u wencen:

* Hukora He noctaBanTe
Lencena Ha npoAykra B
cyyneH, pasxnabeH unm
n3BageH OT KOHTaKTa LWencern.
YBepeTe ce, Yye wencensT e
BKapaH JoKpaWn B KOHTakTa. B
NPOTUBEH Crly4Yan BPb3KUTE
MOXe Aa nperpeaT v ga
NPUYNHAT NoXxap.

* NI3bsarsante ga nocraeate
YCTPONCTBOTO B LLEencenu,
KOMUTO ca Ma3sHW, HEYUCTU UNKn
NOTEHLWNANHO U3NOXEHN Ha
BoAa (kaTo Te3n 6nnso go
paboTeH nnoT, OTKbAETO MOXe
Aa nstede Boga). B npotueeH
clny4aun cblLLeCcTBYBa PUCK OT
KbCO CbeANHEHNE N TOKOB
yaap.

* Hukora He gokocBanTe
Lencerna ¢ Mokpu pbue!
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* Isgbpnante wencena ot
KOHTaKTa, KaTo n3nonasarte
TANOTO Ha wencena, a He
camus kaben.

A1 .4 be3onacHocT npu
TpaHcnopTupaHe

* M3kntoveTe npoaykta ot
erneKkTpmyeckaTa mpexa,

ce C BHOCUTENS Unu
OTOPU3MPaHNA CepBU3eH
LIEHTBbP, aKo e NoBpeaeH.

A1 .5 be3sonacHocT npu

npegu ga ro TpaHcnopTuparte.

* [poayKTbT e TexbK, Tpsbaa
[a ce HOCK OT NoHe ABama
AYLWN.

» He nsnonaeante Bpatata u/
UNn gpbXxKaTa 3a
TpaHCcnopTMpaHe unu
npemecTBaHe Ha NPOAyKTa.

* He nocTtaBsante npegmeTu
BbpXy ypena. Hocete ypena
BEpPTMKAIHO.

* [MpoaykTHLT He TpsbBa aa ce
TpaHCnopTMpa, KoraTto B HEro
nma Boga. YBepeTe ce, 4Ye B
npoaykTa Hama Boga npeau
TpaHcnopTupaHe.

» KoraTto TpsibBa oa
TpaHcnopTupaTe NpoaykTa,
YBUIATE MO C ONakoBbYEH
MaTepuarn ¢ MexypyeTa unm
aeben KapToH 1 ro 3aneneTe
34paBo. 3akpeneTe 34paBo
NOABWXXHUTE YacTu Ha
npoaykTa, 3a ga
npeaoTBpaTUTE NoBpeaa.

* MNpean pa nHcranupate
npoaykTa, nposepeTe
nNpoAaykKTa 3a nosBpeau cneq
TpaHcnopTupaHe. CBbpxeTe
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MOHTaXa

Mpeown pa 3ano4vHeTe
MHCTanauyusaTa, n3kn4dere
3axpaHBaLLmsa kaben, kbm
KONTO e 6bae cBbp3aH
NPOAYKTBLT, KATO U3KMOYNTE
npegnasuTens.

BuHarn HoceTe npegnasHu
pbKaBuUM NO BpeEME Ha
TpaHcnopTUpaHe n MoHTax. B
NPOTUBEH Cry4Yan uma
OMNacHOCT OT HapaHsiBaHe OT
ocTpu pbbose!

Mpeon pa moHTMpaTe
npoaykrta, npoBepeTe
npoaykTa 3a nospean. AkKo
NPOAYKTBT € NOBPEAEH He 1o
MOHTUpanTe.

N3bsareanTte n3non3BaHeTo Ha
KakBUTO 1 ga ouno
TOMNSON30MaLUOHHN
Martepuanu 3a Nnokp1uBaHe Ha
BbTPELLUHOCTTa Ha MebenuTe,
KOWUTO LWe 6baaTt MOHTUPaHM.
B 3oHaTa, KbaeTo € MoHTUpaH
nNpoayKTbT, HE TpsibBa Aa uma
npsika crnbHYeBa CBETMNHA U
M3TOYHULIM Ha TONNMHA, KaTo
eneKTpUYecKn unm rasosu
HarpeBaTenu.

[pBbXTe OKONMHOCTUTE OKOMNO
BCUYKN BEHTUNALMOHHU
KaHanu Ha npoaykTa
OTBOPEHM.



» 3a pa nsberHeTte nperpsBaHe,
MOHTaXbT Ha NPOAYKTa He
TpsbBa ga ce M3BbpLUBA 33
AeKopaTUBHU Kanauu.

B cnyyauTte, koraTo rasos
Mapky4/Tpbba nnu
nnactMacoBa BO4ONPOBOAHA
Tpbba ca pasnonoxeHu 3aa
onpeaeneHaTa 30Ha 3a
MOHTaX Ha NpoaykKTa, e
HanoXuTenHo ga ce
rapaHTupa, Yye HAMa KOHTaKT
MeXxay npoaykTa n Tesu
KOMYHanHu nuHuun. B
NPOTMBEH Criy4an MapKyybT/
TpbbaTa MoXe ga ce cmaudka.
AKO MMa KOHTaKT 3a4 MSACTOTO,
KbAeTo wWwe 6bae MOHTUpPaH
NpoAayKkTbT, TpAGBa Aa ce
rapaHTupa, Yye NpoayKTbT He
BNM3a B KOHTAKT C KOHTaKTa
UNK ¢ Wwencena, BKNIOYEH B
KOHTaKTa.

A1 .6 BbesonacHocT npu
ynotpeba

» YBepeTe ce, Ye NpoayKTbT e
N3KNIOYEH cnep BCska
ynotpeba.

* AKO HsAMa ga nanonasearte
NpoAyKTa AbMro Bpeme,
N3KNKYeTe ro OT KOHTaKTa unu
N3KnYeTe 3axpaHBaHeTo OT
KyTusiTa ¢ npegnasuTenu.

He nanonssante npoaykra,
aKko ce pasBanu unm ce
noBpeam rno Bpeme Ha
ynotpeba. N3kntoveTte
npoaykTa ot
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enekTpnyecTBoTo. CBbpXeTe
ce C BHOCUTENS nnm
OTOPU3MpPaHNA CEPBU3.

He nanonssante npogykra,
aKko CTbKIOTO Ha nNpegHaTa
BpaTta e CBaneHo WUn CnykaHo.
B npotuseH cny4van
CbLUEeCTByBa pUCK OT
HapaHsiBaHe U yBpexgaHe Ha
oKonHarta cpefja.

He cTtbnBante Bbpxy ypena no
KakBaTo 1 fa e npuymnHa.
Hwukora He nsnonssante
npoaykTa, koraTo BawuaTa
npeueHKa unn koopanHaums
ca HapyLleHu oT ynoTtpebata
Ha arkoxosn u/vnun HapKoTUUM.
3ananumn npegMmeTn He
TpsbBa Aa ce AbpxaT B U
OKOJSo 30HaTa 3a roteeHe. B
NPOTUBEH Cry4Yan ToBa MOXe
Aa nosefe oo noxap.
[pbxKaTta Ha pypHaTa He e
CyLnnHA 3a kbpnu. Korato
n3noni3BaTe NPoAyKTa, He
okayBanTe Kbpnu, pbkaBuum
NN NOJOGHN TEKCTUITHU
n3genusa Ha gpbxkara.
[MaHTUTe Ha BpaTaTa Ha
npoaykTa ce aswxaTt npu
OTBapsiHe 1 3aTBapsiHe Ha
BpaTaTta u MOXe Aa 3acefHar.
Korato oTBapsite/3aTBapsTte
BpaTtaTa, He JpbXTe 3a YyacTTa
C NaHTuTe.



ﬁ 1.7 MpepynpexaeHus
3a TeMmnepartypara

* BHUMAHMUE: KoraTo
NPOAYKTHT Ce U3MOoN3Ba, TON K
AOCTBLMNHUTE MY YacTu e
6baar ropewn. TpsibBa aa ce
BHMMaBa aa ce nsberHe
AOKOCBaHe Ha npoaykTa u
HarpeBaTefIHUTE ENEMEHTN.
Heua nog 8-roguwiHa Bb3pacT
TpsibBa Aa ce AbpxaT ganed
OT NpoAyKTa, OCBEH aKo He ca
nopa NOCTOAHHO HabnaeHme.

* He noctaBante 3ananumu/
€KCMMNO3NBHN MaTepmanm
61130 OO npoaykTa, Thi KaTo
NOBbPXHOCTUTE Le 6baaT
ropeLun, gokato paboTu.

» CnasBanTte gucrtaHuusi, Korato
OoTBapsTe BpaTaTa Ha
doypHaTta no Bpeme unu B Kpas
Ha roTBeHeTo. [1lapaTa moxe
Aa na3ropu pbkaTta, nmueTo u/
WU o4YnTe BU.

* [lo Bpeme Ha paboTa
NPOAYKTHT € ropely. Tpabea
Ja ce BHMMaBa Ja He ce
AOKOCBaT ropeLim 4yacTtu,
BbTPELUHOCTTa Ha (pypHaTa 1
HarpeBaTeNTHUTE ENEMEHTN.

* BuHarn HoceTe
TONMOYCTONYMBM PbKaBuLM 3a
roTBeHe, KoraTto paboTtuTe c
npoaykra.

N3non3BaHe Ha

A1 .8
aKkcecoapm

* BaxHo e pelweTbyHaTa ckapa
M TaBaTa [a ca nocTtaBeHu
npaBuUITHO BbPXY
peweTbyHMTE padToBe. 3a
nogpobHa nHpopmaunsa BuxTe
pa3gena "Uanon3BaHe Ha
akcecoapu".

« 3aTBopeTe BpaTtarta Ha
doypHaTa, cnepj Kato cte
n3byTanm HanbHO
akcecoapuTe B
NPOCTPaAHCTBOTO 3a rOTBEHE, B
NPOTUBEH Cny4yan Te moraT ga
yaapAaT CTbKIOTO Ha BpaTaTta
W ga ro noBpeasr.

Be3onacHocT npum

A1 9
rotBeHe

* bbaeTe BHUMATENHK, KoraTo
N3non3BaTe ankoXosiHu
HaNUTKN B ACTUATA CW.
ArnkoxonbT ce nsnapsisa npu
BUCOKM TemMnepaTypu N MOXe
Aa npeguserka noxap, Tbi
KaTo MOXe Ja ce 3ananu,
KoraTo Brnese B KOHTaKT C
ropeLy NOBbLPXHOCTH.

» OcTtarbunTe OT XpaHa B
30HaTa 3a roTBeHe, KaTo Ofno,
Morart ga ce 3anandr.
MouncTeTe Te3n ocTaTbUm
npeau roteeHe.

* OnacHOCT OT XpaHUTENHO
oTpaBsHe: He ocTtassaunTte
XpaHaTa [a npecTou BbB
doypHaTa noseye oT 1 yac
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npeav unu cnepa roteeHe. B
NPOTMBEH Crnyyan MoXxe aa
NPUYUHN XPaHUTESHO
oTpaBssiHe unun 6onecTu.

He 3arpsBaite BbB dpypHaTa

3aTBOPEHW KOHCEPBU U

CTBbKINEeHN BypKaHu.

HansiraneTo, koeTto 6u ce

HaTpynano B KoHcepBaTa/

BypkaHa, MOXe a NPUYNHU

CMyKBaAHETO M.

He nocTtaBsante TaBu 3a

neyeHe, CbaoBeE UMK

anymMuHueBo (ponno ANPEKTHO

BbpPXy ObHOTO Ha oypHaTa.

HaTtpynaHnaTa TonnuHa moxe

Aa noBpeaun 4bHOTO Ha

dypHara.

Wmante npeasug cnegHute

npeanasHyu Mepku, KoraTto

n3nonssare mMasHa
neprameHToBa XapTusi Unu
nogobHn matepuanu:

* [locTaBeTe Hama3HeHaTa
XapTus B Cbp 3a rOTBEHE 1NN
BbpXYy akcecoapa Ha pypHaTta
(TaBa, peweTka n gp.) ¢
XpaHaTta 1 s noctaBeTe B
npeABapuTerHo 3arpararta
ypHa.

» 3a ga npegoTBpaTUTE prcka
OT [OKOCBaHe Ha
HarpeBaTesflHUTe efieMeHTH Ha
dypHaTa u Bb3npenaTcTBaHe
Ha NoToKa ropeLl Bb3ayx,
OTCTpaHeTe BCUYKM U3MULLHK
4YacTu OT HamacreHa xapTus,
KOWUTO BUCAT OT akcecoapu unm
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KOHTeWHepwu. He nsnonssanTte
XapTus, yCTon4mBa Ha
MasHuHa, Npyu TemnepaTypu Ha
doypHaTa, No-BUCOKM OT
MakcumarnHaTta Temnepartypa
Ha ynoTtpeba, ykasaHa oT
npounssogutend. Hukora He
nocraeBanTe HamacrneHa
XapTus BbpXy OCHOBaTa Ha
dypHaTa.

He ro noctaBsante BbpXy
akcecoapu no Bpeme Ha
npegBapuUTenHo 3arpsBaHe.
BuHarn Hatuckante Hagony ¢
YnHUS Ny nogobeH npegmer,
3a fja npegoTspatute
pas3nMTaHeTo Ha Matepuana
nopaav umpkynaumsaTa Ha
Bb34yX BbB pypHaTa.
[Mokpunte camo
HeobxogMmaTta NOBbPXHOCT
BbTpe B TaBaTta.

Cnep Bcsaka ynotpeba TaBata
TpsibBa ga ce noyncTea u
BCUYKM MaTepuanu, yCTONYnBM
Ha Ma3HWHW NN Nogo6HN
mMartepuanu, u3rnonssaHu B
TaBaTa, TpsibBa Aa ce CMEeHsT.
B npoTtuseH cny4van
TEYHOCTUTE, Kanewmn Bbpxy
TaBaTa, MoraT fa npeaussukart
AUM Unv gopv Aa 3anansr
nnambupm.

[Mpwn oTBapsHe Ha kanaka Ha
npoaykrta ce reHepupa
Bb3ayLeH notok. OMasHeHaTa
XapTusa MOXe [a Brese B
KOHTaKT C HarpeBaTesnHu
ernemMeHTu 1 aa ce 3ananu.




» Korato nsnonaeate pewleTka
3a NbpXeHe, Ha gonHarta
pelwleTka Tpsbea oa
nocrtaBute Taesa. B npotnseH
Cnyyamn XpaHUTenHOTO Macno
N OpyrnTe KOMMOHEHTU, KOUTO
KanaT BbpXy AbHOTO Ha
dypHaTa, moraT fga cb3gagart
obuneH gum 1 ga gosenar Ao
nnaMmbLn.

3aTBopeTe Bpatarta Ha
doypHaTa no Bpeme Ha nedveHe.
lopelwmTe NOBLPXHOCTU MoraT
Aa NPUYNHAT narapsHus!
XpaHaTa, KoATO He e
nogxoasia 3a nevyeHe, Kpue
ornacHocT oT noxap. Nevete
CaMo XpaHa, KoATo e
noaxodsiia 3a CUMeH OrbH Ha
Cckapa. He noctaesunTte
XpaHaTta TBbpAe faned B
3agHarta 4acT Ha ckapara.
ToBa e Han-ropeLlaTa 30Ha U
MasHuUTE XpaHu MoraT ga ce
3anansr.

A1.10 MapHa cucrtema

* [pn roTBeHe ¢ nomoLuTa Ha
napa OoTBapsiIHETO Ha BpaTaTta
MOX€e [a JoBeae A0 M3nmsaHe
Ha napa, cb3aBanky puUck ot
narapsHus. braete
BHMMATENHN, KOraTto oTBapsiTe
BpartaTa.

AKo Bnarata ocTaHe BbB
doypHaTa cnepf rotBeHe C
nomMoLlTa Ha napa, ToBa MOXe
Aa NPUYNHN KOPO3us.

A\

OcTtaBeTe oypHaTa ga
M3CbxHe cnep roteeHe. He
CbXpaHaABanTe MOKPU XpaHu
BbB (pypHaTa AbNro Bpeme.

* BHumaBawnTe korato
n3Baxkgarte xpaHaTta cneg
roTBeHe Ha napa, oT
akcecoapuTe MoXe ga nstnda
ropetla Te4YHOCT.

» Korato rotBuTte ¢ napa, ce
npenopbyBa ga nobdasute
TONIKOBa BOAA, KOJTKOTO €
KONMMYeCcTBOTO B TaBaTa 3a
roTBEHE.

* He nsnonaeante gectunupaHa

unn puntpupaHa soga.
M3non3Bante camo rotosu
Boau. He n3anonasante
3ananumu, ankoxosnHn unum
TBbPAW pa3TBOPU Ha TBLPAM
YacTuum BMECTO BoAa.

* He nsnonseanTte akcecoapwm,
KOUTO MoraT Aa KopoaupaT oT
napa rno Bpeme Ha roTBeHe.

* BHnmaBanTe ga He pasnuearte

BOZa Mo NOBbPXHOCTTA Ha
cbypHaTa unu HexenaHuTe
MOBBPXHOCTM, KOraTo
nsBaxgarte Unu nocTaesTe
pesepBoapa 3a Boaa.

1.11 be3onacHocT npu
noaapbXKa U
noyncrBaHe

* Mi3yakaunTe npoayKkTbT Aa ce
oxnagu, npeau ga ro
nounctute. MopewmnTe
NOBBbPXHOCTM MoraT aa
NPUYNHAT n3rapsaHns!
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* Hukora He MuinTe npoaykTa
ypes NpbCKaHe UNn n3nmBaHe
Ha BoAa BbpXY Hero!
ColuecTByBa ONacHocCT OT
TOKOB yaap!

* He nsnonssaunte
Napo4nCTaykn 3a NOYNCTBaHe
Ha NpoAyKTa, TbW KaTo ToBa
MOXeE Aa NPUYUHM TOKOB yAap.

* He nsnonasante rpybm
abpasnBHM NoYMCTBaLLN
npenapaTtn, MeTanHu
CcTbpranku, TeneHa Bara unu
nsbeneawm maTepmanm 3a
NOYMCTBAHE Ha CTBLKIOTO Ha
npeaHaTa BpaTta Ha doypHaTa.
Teaun matepuanu moraTt ga
NPUYNHAT HagpackBaHe u
CUyrnBaHe Ha CTbKNeHuTe
NOBBPXHOCTN.

» Cnep BCSKO rOTBEHE C Napa,
OoCTaHanaTa Boga B
pe3epBoapa 3a Boga TpsibBa
Aa ce N3To4YM 1 pe3epBoapbT C
BOAa Oa ce NOYNUCTM.
M3nons3BaHeTo Ha BoAa,
ocCTaHarna B kKamepara npwu
cnenBalloTo roTBEHE,
cb3gasa npobnemu no
OTHOLLEHME Ha XUrneHara.

1.12

ﬁ BucokoTtemnepatypH
0 caMmono4yucTBaHe
* Mo Bpeme Ha

(Muponuza)
CaMOomno4YncTBaHeTO
NOBbPXHOCTUTE CTaBar ro-
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ropeLum, OTKOSIKOTO Npun
cTaHgapTHa ynotpeba.
[pbXTe geuarta ganeu.
lopeLmTe NOBLPXHOCTH
npuynHAaBaT nsrapaHuna! He
AoKocBanTe npoaykra no
BpeEME Ha caMonovncTBaHe u
APpbXTe Aeuarta ganed ot
npoaykTa. 3yakanTte noHe 30
MUHYTUW, Npeaun Aa oTcTpaHuTe
ocTarbuuTe.

Mo Bpeme Ha
CaMOMNOYNCTBAHETO LUe ce
oTaens oMM nopaau
n3rapstHeTo Ha ocTaTbuuTe OT
XpaHa. NpoBeTpsiBante fobpe
KyXHAiTa CM No BpeEME Ha
npoLieca Ha NoYUCTBaHe.
Mpeow ga 3ano4yHeTe
NnoYnMcTBaHeTo, NoyncTeTe
BbHLUHUTE MOBBPXHOCTU Ha
doypHaTa n octatbumTE OT
XpaHa BbB (pypHaTa CbC
canyHeHa kbpna. MsBagete
BCUYKM NPUHAONEXHOCTU U
npubopu 3a rotBeHe oOT
dypHaTa. Ako BawmaT
NpoAyKT MMa NUPOyCTONYNB
akcecoap (ycTon4mB Ha
camonoyncTBaHe npu BUCOKa
TemnepaTtypa), He e
HeoOxoaMMo fa u3BaxaaTe
Te3un akcecoapu oT (pypHarTa.
AKo Hapg BawaTta ypHa nma
KOTNOH, He paboTeTe C Hero no
BpeMe Ha nuponuaa.



2 WHcTpyKuuMM 3a OKONHaTa cpega

2.1 OmpekTuBa 3a oTnagbLuTe

2.1.1 CboTBeTCcTBME C [AMpeKTUBaTa
WEEE v naxsbpnsHe Ha
oTnagbyHUA NPOAYKT

To3n NpoayKT oTroBapsl Ha U3UCKBaHKATa
Ha dupektnBata WEEE (2012/19/EU) Ha
EC. To3u npoayKT HOCK KnacudukaumoHeH
CMMBOIT 32 OTNAaAbYHO ENEKTPUYECKO U
enekTpoHHo obopyasaHe (WEEE).

Tosu npoaykT e NnpousBeaeH ot

4aCTU 1 MaTepuani ¢ BUCOKO

Ka4ecTBO, KOWTO MoraT fa ce

W3M0N3BaT MOBTOPHO, 1 Ca

MOAXOASILLM 33 PeLMKIPaHe.
H He 13xBLPRSNTE OTNAABYHMS
NPOAYKT C HOPMarHN GUTOBMN 1 ApYTY
OTNaAbLM B kpasi Ha eKCMNoaTaLMOHHUS
My XuBOT. 3aHeceTe ro B cbbupateneH
MYHKT 3@ PeLMKIMpaHe Ha enekTpUYecko 1
enekTpoHHO o6opyaBaHe. MoxeTe fa ce
06bpPHETE KbM MECTHATa afMUHUCTPALMS
3a noBeye MHAPOPMALMS OTHOCHO TE3N
cbBupaTenHn nyHkTose. MpaBUHOTO
N3XBBPNsIHE Ha ypeaa cromara 3a
npeaoTBpaTsBaHe Ha eBEHTyarHN
HeraTVBHW NOCNEANLI 3a OKONHaTa cpe/a
1 YOBELLKOTO 3/1paBe.

CworBeTcTBMe ¢ [inpektuBata RoHS:
MpoaykTa, KONTO CTe 3aKynunu,
cboTBeTCcTBa Ha [npekTtuBata RoHS
(2011/65/EU) Ha EC. To3n npogyKT He
cbObpKa BpeaHU u 3abpaHeHn
martepwvanu, nocoyeHun B fiupektueaTa.

2.2 Undopmauus 3a naketupaHe

OnakoBbYHUTE MaTepuanu Ha npoaykTa ca
n3paboTeHn oT npepaboTBaemu
martepuanu, KouTo CboTBETCTBAT C
HaLMOHaINHUTE eKONOrMYHN HOPMU Ha
HawaTa cTpaHa. He n3xsbpnante
OMaKkoBBbYHUTE OTNAAbLUM C HOPMAIHM
6uTOBM 1 Apyrn oTNaabLy, 3aHeceTe v B

C'b6|/|paTeJ'IHVITe NYHKTOBE 3a ONaKOBBbYHU
mMmaTtepuanu, onpegeneHn ot MeCcTtHuTe
BrnacTtu.

2.3 lMpenoptbKku 3a necTeHe Ha
eHeprus

CobrnacHo EU 66/2014, nHdopmauus 3a
eHepruiHata eekTVBHOCT Moxe Aa 6bae
HamepeHa Ha eTukeTa, 4OCTaBeH C
npoaykTa.

CnenHuTte npeanoxerus we By nomorHat

Aa nanonseaTte Bawumsa npogykT no

€KOIOrMYEH N eHeprniHO edeKkTUBEH

Ha4uH:

» Pa3smpaseTte 3ampaseHaTta xpaHa npeam
neyeHe.

* BbB (pypHaTa nsnonssanTte TbMHU UNn
eMannvpaHu CboBe, KOUTO Npeaasat
TonnuHaTa no-gobpe.

* AKoO e nocoyeHo B peLenTarta unm
PBKOBOACTBOTO 3a NOTpebutens, BuHaru
3arpsiBanTe npegsapuTenHo. He
OoTBapsINTe 4YecTo BpaTaTta Ha hypHaTa
no Bpeme Ha ne4veHe.

» UsknioveTe npogykta 5 4o 10 MUHYTU
npeau KpamHWs Yac Ha neyeHe npu
npoabIKMTENHO neveHe. MoxeTe aa
crnectute o 20% enekTpoeHeprus, kato
n3nonseare octaTb4Ha TOMMMHA.

+ OnutanTe ce Aa NpUroTBUTE NoBeYe OT
€[1HO ACTVE HaBeOHbX BbB (hypHaTa.
MoxxeTe foa rotBuTe €AHOBPEMEHHO,
KaTo MocTaBuTe [ABE TaBU BbPXY
peweTkaTta. OCBeH TOBa, ako NpUroTBATE
ACTUSITa CM eHO crnej Apyro, ToBa Le
CMecTn eHeprusd, Tbii kaTo ypHaTa
HAMa Aa rybu TonnuHaTa cu.

* He oTBapsiiTe BpataTa Ha pypHaTa,
KoraTto ne4yete B “HarpeBaTen c eko
BeHTUnaTop” paboTelua yHKUMSA. AKO
BpaTaTta He e OTBOpEeHa, BbTpellHaTa
Temnepartypa ce onTuMmn3unpa, 3a ga
crnecTun eHeprus B “HarpeBaTten ¢ eko
BeHTUnaTop” paboTHa yHKUMSA 1 Tasu
Temnepartypa Moxe Aa ce pasnuyasa oT
nokasaHaTa Ha gucnnes.
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3 BawuAT npoaykr

3.1 MpepcTaBsAHe Ha NnpoayKTa
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1 KoHTponeH naHen 2 Jlamna
3 TeneHu pagToBe 4 MoTop Ha BeHTMnaTopa (3ag
CcTOoMaHeHaTa nnovya)
5 BpaTa 6 [Opbxka
7 Cbpa 3a Boga 3a rotBeHe ¢ nomMotlta 8 PadToBM nosmumm
Ha napa
9 TlopeH HarpeBaTen 10 BeHTMNauMOHHM OTBOPHU

11 PesepBoap 3a Boaa

3.2 MNpepcTaBsiHe M U3non3BaHe Ha Bb3MOXHO € a MMa pasnukun B

KOHTPOSHUA NaHen Ha npoaykra  V300paxeHusTa n HAkon dyHKLUM B

3aBICMMOCT OT BUa Ha NPOAYKTA.
B To31 pasgen moxeTe Aa Hamepute o6l

npernen n OCHOBHU MPUIOXeHUA Ha
KOHTPOINMHMA NaHen Ha npoaykKTa.
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3.2.1 KoHTponeH naHen

0
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1 PesepBoap 3a Boaa
3 Tanmep

Ako uma konye(ta), kKoHTponmpatLo(m)
Balumns npoaykT, npu HaKou mogdenu Tosa/
Tesun konye(Ta) Moxe Aa ca Taka, Ye Aa
M3nusaT nNpu HaTuckaHe (3apoBeHM
konyeTa). 3a Aa HanpaBWTe HAaCTPOWKUTE C
Te3n OYyTOHW, MbPBO HaTUCHETE
CbOTBETHUA BYTOH M usabpnavite 6yToHa.
Cnep kaTo HanpaBuTe HacTpoukara,
HaTUCHEeTe ro OTHOBO M CMEHETE Kon4yeTo.

3.2.2 MNpepcraBssHe Ha KOHTPOJTHUA
naHen Ha chypHarta

Konue 3a ns6op Ha cyHKuus

MoxeTe na n3bepete paboTHUTE PyHKLMM
Ha dypHaTa c kon4yeTo 3a u3bop Ha
dyHKUMK. 3aBbpTeTe HanNsABO/HAASACHO OT
3aTBOpeHa (ropHa) no3uums, 3a aa
nsbeperte.

Konuye 3a usbop Ha Temnepartypa
MoxeTe oa nsbepete Temnepatypara,
KOSITO nckaTe Aa rotBuTe, C KON4eTo 3a
Temnepartypa. 3aBbpTeTe no
YacoBHMKOBaTa CTperika OT 3aTBOpeHa
(ropHa) nosuuus, 3a oa nsbepere.

WHpukaTop 3a BbTpellHa Temnepartypa
Ha dpypHaTa

MoxeTe oa BuguTe BbTpeLllHaTa
Temnepartypa Ha pypHaTa Ha gucnnes Ha
Tanmepa. PypHaTa ce Harpsiea, [OKaTO
[OCTUrHe 3afageHaTa TemnepaTypa u
noaabpxa Tasu TemnepaTtypa, a 3-
pefoBaTa aHMMauus 3a HarpsiBaHe Mura
Ha-BasicHo. Korato Temnepartyparta Ha
dypHaTa 4OCTUrHe 3agafeHaTta CTOMHOCT,

©)
3

2 Konuye 3a 136op Ha pyHKLMA

4 Konue 3a n3bop Ha TemnepaTypa
Tasu aHMMauus cnyupa u cumonsT “C” ce

nosiBABa NOCTOAHHO A0 3adageHaTta
CTOMHOCT Ha TemMnepartypara.

Tanmep

O |
) |
o O ®

v v v
2 3 4

0 S | = &
o [P [EP ™

~eD |5 g

ByToH 3a anapma

ByToH 3a HacTpolika Ha BpemeTo
ByToH 3a HamansBaHe

ByToH 3a yBenuyaBaHe

ByToH 3a HacTpowiku

[ NG B N N

ByToH 3a 3akntouBaHe
MNoka3BaHe Ha cumBonMn

: CumBOnN 3a BpeMe Ha neveHe

: CuMBON 3a kpan Ha neyeHeTo *
: CumBon 3a anapma

: CumBOn Ha coHpa 3a meco *

: CumBon 3a knoyanka

: TemnepaTypeH cumBon

: CuMBON 3@ HacTPOWiKM

Bl & = PN D & O

: CumBoOn 3a 3akntoyBaHe Ha BpaTa *

* Bapupa B 3aBMCUMOCT OT MOA€enNa Ha nNpoaykra.
Bb3MoxHO e fa He e HanuyeH 3a Baluvsi npoaykT.

3.3 ®PyHKuum 3a paborta Ha pypHaTa

B tabnuuata ¢ yHKUMMTE Ca nokasaHu
paboTHMTE OyHKLMM, KOUTO MOXeTe Aa
n3nonsearte BbB Baluata pypHa, KakTto un
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Han-BUCOKUTE N HAW-HUCKNTE
Temneparypu, KouTo morat ga 6baar
3apafeHn 3a Tean pyHKumn. PegbT Ha

pexnmmnte Ha pa60Ta, NoKa3aH TyK, MOXe
Aa ce pasnnyaBa oT noupep,6aTa Ha
BaLlInA NpoayKT.

®DyHKUMO Temnepatype
OnucaHue Ha
HaneH dyHKuMATa H AnanasoH |OnucaHue n ynotpeba
cuMBoOn Yy (°C)
-o-
BB hypHaTta He paboTtu HarpesaTen. Camo namnara Ha
Z1\ INamna Ha cypHaTa -
| hbypHaTa cBeTu.
—
XpaHaTa ce HarpsiBa OTrope 1 0TA0Ny €4HOBPEMEHHO.
[opeH v goneH
HarpeBaren 40-280 Moaxopsawy 3a TOpTU, CNAAKULLN UK KEKCOBE U IXHUM BbB
— dopmu 3a neveHe. [OTBEHETO CTaBa C egHa TaBa.
BkntoyeHo e camo no-Hucko otonnexue. MNMoaxoasiia e 3a
[oneH HarpesaTten 40-220 AXOAALL
XpaHu, KOUTO MMaT HyXaa OT 3annyaHe Ha AbHOTO.
—
— [oneH v ropeH
Larpesaren lopelmsiT Bb3ayx, 3arpsiT OT FOPHUS U JONHUS HarpesaTen, ce
% P 40-280 pasnpenens paBHOMepHO 1 6bp30 BbB hypHaTa C
nognomMaraHu ot
— BeHTUnaTop. F0TBEHETO CTaBa C egHa TaBa.
BeHTUNaTop
lopelysiT Bb3AyX, 3arpsiT OT BEHTUNATOPHUSA HarpesaTer, ce
HarpeBaten ¢ 40-280 pasnpenens paBHOMepHO 1 6bp30 BbB hypHaTa
BeHTUnaTop BeHTUnaTopa. [oaxoasiL e 3a roTBeHe B HAKOMKO TaBW Ha
pasnuyHn HUBa Ha padTa.
I 3a fa cnectute eHeprusi, MOXeTe a u3nonaeate Tasu
’%) Harpesaten ¢ eko 160-220 hbyHKUMS BMECTO fa usnonssare ,Harpesaten c BeHTunartop”
BeHTUnaTop B AnanasoHa 160-220°C. Ho; BpemeTo 3a roteeHe Lie 6bae
— Marnko no-AbIro.
p—Y ®yHKLMUTE 3a FOPHO HarpsiBaHe, OMHO HarpsiBaHe u
\"A BEHTUNATOPHO HarpsisaHe paboTaT. Besika cTpaHa Ha
® "3D" cpyHKUMA 40-280 npoayKTa, KOWTO Le ce roTBu, Ce n3nmya egHakeo 1 6bp3o.
— [oTBeHeTO cTaBa ¢ egHa TaBa. Tasu dpyHkuua Tpsbea aa ce
13nonsea u 3a roTBeHe Ha napa.
[onsimaTta ckapa Ha TaBaHa Ha dypHaTa paboTu. Moaxoasia
MbneH rpun 40-280 P yp P - lonxoaAL
€ 3a neyeHe Ha ckapa B ronemu KonmyecTsa.
000 Manonssa ce 3a camonodncTaHe Ha ypHaTa npu BUCOKa
'YX Muponusa - Temnepatypa. BuxTte cneundukaumnTte B pasgena 3a
LR noaapbkKa v NOYUCTBaHE 3a Ta3un (OYHKUMS.

3.4 TlMpoaykToBU akcecoapu

BbB Bawus NpPoOAYKT nMa pasfimyHun

TaBuTe BbB BalWs ypen Moxe aa
@ ce gedopmumpar noa

Bb3AENCTBMETO Ha TOMNMMHATA.

akcecoapu. B To3n pasgen ca JOCTbNHM
ONMCaHNETO Ha aKkcecoapuTe 1 onMcaHnaTa
3a NpaBUIHOTO M3nonaeaxe. B 3aBucumoct
OT MoJenNna Ha NpoAyKTa, npeanaraHuAaTt
akcecoap ce pasnuyaBa. Benukn
akcecoapw, ornmMcaHu B pbKOBOACTBOTO 3a
noTpebutens, Moxe Aa He ca Hanu4yHN BbB
BaLLMSA NPOAYKT.

ToBa HAMa edeKT Bbpxy
dYHKLMOHANHOCTTA.
OedopmauunaTa nsyessa, korato

TaBaTa Cce oxnagu.

CTaH.D,apTHa TaBa
M3nons3Ba ce 3a cnagkulimv, 3ampaseHm
XpaHu U NbpXXeHe Ha ronemMun napyera.
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TeneHa ckapa

V13nonsBa ce 3a Nbp)KeHe nnu noctaBsHe
Ha XpaHaTta, KOATO e ce nevye, Nbpxu n

3ajyLuaBa Ha XenaHus padr.
Mpn mopenu c TeneHu padTose :

Mpu mopenu 6e3 TeneHu pacgToBe

3.5 Usnon3BaHe Ha akcecoapwu 3a

npogykTa

PadToBe 3a rorBeHe
Mma 5 HuBa Ha no3unumsi Ha padTa B

30HaTa 3a rotBeHe. MoxeTe CbLLo Taka fa
BUOMTE peaa Ha padpToBeTe B HOMepara

Ha npegHaTa pamka Ha dypHara.
Mpn mopenu c TeneHu padTose :

~N

=N who

>

Mpu mopenu 6e3 TeneHu pacToBe :

W

|
—
=~
\

= NwWwpkro

MocTaBsiHe Ha TereHaTa ckapa BbpXy
padToBeTe 3a roTBeHe

Mpu mogenu c TeneHu padTose : a
OT peluaBalllo 3Ha4YeHVe e Aa noctaBuTe
NpaBuWITHO TeNeHaTta ckapa BbpXy
TeneHuTe cTpaHuyHu padToBe. Korato
rnocTaBsiTe ckapaTa Ha enaHusi padr,
oTBOpeHaTa 4acT Tpsabsa aa e otnpea. 3a
no-gobpo rotTeBeHe, ckapaTa TpsbBa Aa
Obae 3akpeneHa KbM ToYKaTa Ha crnMpaHe
Ha ckapaTa. He TpsabBa oa npeMuHaBa
npes ToykaTta Ha cnvpaHe, 3a aa
KOHTaKTyBa CbC 3a[jHaTa CTeHa Ha

dypHaTa.

Mpu mopenu Ge3 TeneHu pacgToBe :

OT peluaBalllo 3Ha4YeHve e Aa noctaBute
NpaBuWITHO TeNeHaTa ckapa Ha CTpaHU4HUTe
padToBe. TeneHaTa ckapa nma egHa
rocoka npu noctaesiHe Ha padTa. KoraTto
nocTaBsATe ckapaTta Ha XenaHus padT,
OoTBOpeHaTa 4acT TpsibBa fa e otnpea.

MocTaBsiHe Ha TaBaTa BbpXy padToBeTe
3a rotTBeHe

Mpn mogenu c TeneHu padTose :
ChblLo Taka € BaXxHO NpaBuIiHO Aa
nocTaBuTe TaBUTE BbPXY TENEHUTE
cTpaHunyHK padgtose. Korato nocrassarte
Tabnara Ha xenaHus padT, HelHaTa
CTpaHa, NpefHasHaveHa 3a 3abpKaHe,
TpsibBa fa e otnped. 3a no-4obpo roTeeHe
TaBaTa TpsibBa fa ce 3akpenu BbpXy
rHe3goTo 3a crnvpaHe Ha ckapata. He
TpsibBa Aa NnpemunHaBa Npes3 rHe3goTo 3a
cnvpaHe, 3a Aa KOHTakTyBa CbC 3agHaTta
CcTeHa Ha dypHaTa.
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Mpu mopenu 6e3 TeneHu pacToBe :
ChbLLO Taka e BaXKHO NpaBuIHO Aa
NMoCTaBUTE TaBUTE Ha CTPaHUYHUTE
padToBe. TaBaTa MMa efjHa nocoka npu
noctaesiHe Ha padTa. KoraTo nocrassate
Tabnara Ha enaHus padT, HelHaTa
CTpaHa, NpefHasHayeHa 3a 3afbpxaHe,
TpsibBa oa e otnpea.

®DyHKLMA 32 cNMpaHe Ha TeneHaTa ckapa
Mma dyHKums 3a cnvpaHe, 3a aa ce
npegoTepaTtn npeobpbliaHe Ha TeneHaTa
ckapa ot ckapara. C Ta3un dyHKuus
MOXeTe fnecHo 1 6e3onacHo aa ussagnte
XpaHaTa cu. [lokaTo cBansate TeneHarta
ckapa, MOXeTe a s usgbpnarte Hanpeg,
[0OKaTO AOCTUrHe ToYKaTa Ha crnvpaHe.
TpsibBa oa npemMuHeTe Npe3 Tasu Touka, 3a
[a s npeMaxHeTe HanbIHO.

Mpn mopgenu c TeneHu padTose :

®dyHKLUMA 3a cnupaHe Ha TaBaTa -lpu
MoAenu c TeneHu pacgproBe

Mma n dyHKums 3a cnvpaHe, 3a a ce
npegoTepaTtu npeobpblyaHe Ha TaBaTa OT
ckaparta. [Jokato ussaxgate tabnara,
ocBoboaeTe A OT 3a4HWS OrpaHUYMTEN U 5
ApbrnHeTe KbM cebe cu, JOKaTo AOCTUrHE
npeaHaTa ctpaHa. Tpsbea ga npeMuHeTe
npes3 ToBa CNupaTtesniHo rHes3ao, 3a Aa ro
npemMaxHeTe HanbsHO.

—
MpaBunHo NnocTaBsiHe Ha TerneHaTa
cKapa v TaBaTa BbpPXy TeNleCKONMU4YHUTe
pencu-lpn mopenu c TeneHun pacdrtose
M TerlecKonu4Hu Mmogenu
BnarogapeHune Ha TeneckonM4yHUTE pencu,
TaBWTE UNK TerneHaTa ckapa MoraTt fleCHO
[a ce MOoHTupaT 1 gemMoHTupart. Korato
n3non3eaTte TaBu N TeNeHn peleTkn C
TeneckonuyHara pernca, Tpsabsa ga ce
BHMMaBa WM TOBETE OTNpes U 0T3aj Ha
TeNeCKonn4yHunTe pencu ga onupart B
pbboBeTe Ha ckapaTa u TaBaTa (Moka3aHo
Ha dourypara).
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3.6 TexHuu4ecku cneuucpmkaumum

O6wwm cneumdukaumm

BbHLIHM pa3mepu Ha npoaykTa (BUCOYMHa/LWIMpUHa/

Obn6o4mHa) (Mm) 595 /594 /567

MoHTaxHu pa3mepu Ha dpypHaTa (BUCOYMHa / wmpuHa /

[BnGoMMHa) (MM) 590 - 600 /560 /min. 550

Hanpexenune/Mectota 220-240V ~; 50 Hz

M3nonseaH TUM 1 ceveHne Ha kabena/noaxoaaium 3a

MUH. HO5VV-FG 3 x 1,5 mm2
n3ronasaHe B NpoaykTa

O6wwa koHcymaums Ha eHeprust (KW) 3,3

Tun cypHa MHorodyHKUnoHanHa dypHa

OcHoBHM nonoxeHus: MiHdopmaumaTa Bbpxy eHepruiHns eTUKeT Ha enekTpuydeckute ypHu 3a JoMa e AafeHa B
cboTBeTcTBME Ccbe cTaHaapTa EN 60350-1 / IEC 60350-1. CtoriHocTUTE ca onpefeneHn B FopeH n foneH
HarpeBaTen or (if present) [loneH u ropeH HarpeBaTen nognoMaraHy oT BEHTUNaTop yHKLMOHMpa CbC CTaHAAPTHO
HaToBapBaHe.

KnachbT Ha eHepruiiHa etheKTUBHOCT ce onpefesns B CbOTBETCTBUE CbC CNEAHOTO NPUOPUTU3NPAHE B 3aBUCUMOCT
OT TOBa Aanu CbOTBETHUTE (PYHKLIMK CbLLECTBYBAT B NPoAyKTa unu He. 1-HarpesaTen ¢ eko BeHTUnarop , 2-
Harpesarten ¢ BeHTunaTop , 3-Hucbk rpun nognomaraH oT BeHTUnarop , 4-F'opeH 1 goneH HarpesaTten.

TexHnyeckute cneuyndumkaumm morat ga oboat NPOMEHAHN be3 npeaunssecTune C
uen no,u,o6p$|BaHe Ha Ka4eCTBOTO Ha nNpoAyKTa.

®uryprTe B TOBa PbKOBOACTBO Ca CXEMaTUYHWN U MOXE [a He OTroBapsT TOYHO Ha
BaLLUMS MPOAYKT.

OOKyMeHTauua, ca nony4eHu B na60paTopHM yCcnoBusa B CbOTBETCTBME CbC
CbOTBETHUTE CTaHdapTu. B 3aBucumocT ot yCcnoBuATa Ha pa60Ta N OKOJTHaTa
cpena Ha npoaykTta, Te3n CTOMHOCTW MOXe [a Bapupar.

@ CTOMHOCTUTE, MOCOYEHN BbpPXY ETUKETUTE Ha NpoayKTa Ui B npungpyxasawjata ro
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4 MvbpBa ynotpeba

Mpeaw Oa sanoyHeTe Oa U3nonasare
Bawumsa npoaykT, ce npenopbysa aa
HanpaBuTe CreaHOTO, NMOCOYEHO
CbOTBETHO B CreABalLuTe pasgenu.

4.1 MbpBoHayanHa Hactpoika

BuHarn HacTponBawnTe yaca, npegum
fa nsnonssaTe Bawara dypHa.
AKO He ro HacTpouTe, He MoXeTe

[a roTBUTE B HAKOW MOaenu
dypHU.

AKO MbpBUAT TaViMep He e

@ 3agageH, “12:00” 1 cumsonbT O
npoabixasaT Aa muraTt 1 BawlaTa
dypHa HAma fa ctapTupa. 3a aa
paboTu BawaTta dypHa, Tpsbea aa
noTBbPAMTE Yaca, KaTo HacTpouTe
yaca unu gokocHeTe GyToHa (O,
korato e Ha "12:00". MoxeTe ga
npomMeHWTe HacTponkaTa 3a 4Yaca
NO-KbCHO, KaKTO € OMUCaHo B
pasgena ,,Hactpownkun“.

1. KoraTo cbypHaTa ce ctapTupa 3a nbpsu
NbT, Ha Avcnnes we murat "12:00" n O
CUMMBOIT.

2. 3apaiiTe yaca, kaTo gokocHeTe /O
OyTOHM.

Q@@‘@*@v

3. HokocHeTe (O nunu & 6yToH, 3a Aa
aKTMBMpaTe nosieTo 3a MUHYTU.

° 300
Q N © ® & &

4. [OokocHeTe GyToHUTE B/O, 3a aa
3apjageTe MUHyTUTE.

O |1TJCcol

Q@@i%ﬁ%rﬁ

5. MNoTBbpAeTe HacTporkaTa, KaTto
nokocHeTe (O ByTOoH.

= YacbT e 3agageH U cuMBonbT (O
n34yesBa OT AMCnes.

B cnyyawn Ha npekbcBaHe Ha
@ enekTpo3axpaHBaHETO,

HaCTpoOVKWNTE 3a Yaca ce aHynvpar.

TpsabBa oa ce HaCTPoOW OTHOBO.

4.2 MbpBOHa4YanHoO NOYUCTBaHe

1. OTcTpaHeTe BCUYKM ONaKOBbYHMU
mMaTepuanu.

2. OTtcTpaHeTe BCUYKM NMPUHAANEXHOCTH
oT dpypHaTa, MpefocTaBeHa ¢ NpoayKTa.

3. lycHeTe npogykTa B NpogbImKEHME Ha
30 MUHYTV 1 cnep ToBa ro U3KIYeTe.
Mo TO3M Ha4YMH ocTaTbLUMTE U CroeBeTe,
KOWTO MOXe [a ca ocTaHanv BbB
dhypHaTa rno Bpeme Ha Npou3BOACTBOTO,
ce n3rapsiT 1 no4ucTear.

4. KoraTo paboTtute c npoaykra, n3bepete
Hali-BUcokaTa TeMmnepaTtypa u
paboTHaTa yHKLUS, KOATO paboTAT
BCWYKM HarpeBaTenv BbB Ballms
npoaykt. BuxTe “PaboTHun yHKUMM Ha
dypHaTa [» 58]". MoxeTe fa HayunTe
Kak aa paboTute ¢ doypHaTa B
cnepfgalums pasgern.

5. WM3yakanTe cdypHaTa Aa U3CTUHE.

6. M3bbpLueTe NOBbPXHOCTUTE Ha
npoaykTa ¢ MOKpa Kbpna unv reba u
noacyLieTe ¢ kbpna.

Mpeau ga usnonsBarte akcecoapuTe:
MouncTeTe akcecoapute, KOUTO U3BaxaaTe
oT doypHaTa, C BoAa C npenapaT 1 Meka
re6a 3a noYMcTBaHe.

3ABEJIEXKA: Hakon npenapatu nnm
noyMcTBaLLy npenapaty Morat aa
noBpeasT NoBbpXHOCTTa. He usnonsearite
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abpasuBHU NpenapaTu, NoYNCTBaLLN
npaxoBe, NOYMCTBALLN KPEMOBE UM OCTPYU
npeameT No BpEME Ha NOYUCTBAHE.
3ABEJIEXKA: o Bpeme Ha nbpBaTta
ynoTtpeba Moxe fia ce NosiBu UM U
MUpuM3ma 3a HAKONKO Yaca. Toea e

5 WNanonsBaHe Ha pypHaTa

HOpMarHO ¥ MPOCTO ce HyxadaeTe oT fobpa
BEHTMNaUWs, 3a Ja ro npeMaxHeTe.
M3BsirsaiiTe AMPEKTHOTO BAULLIBaHE Ha
o6pasyBaHust AUM 1 MUPU3MUA.

5.1 OOwa nHodopmaumsa 3a
u3nonsBaHe Ha pypHaTa

BenTtunartop ( Bapupa B 3aBucumoct ot
Moaena Ha npoaykta. Bb3moxHo e ga
He e HanuyeH 3a Bawwma npoAaykr. )
Bawmat npogykT nma oxnaxagaty,
BeHTMnaTop. OxnaxgalusaT BeHTunaTop
Ce aKTVBMpa aBTOMaTUYHO Npu
HeobxoAMMOCT 1 OXNaxaa KakTo npegHaTa
4YacT Ha npoaykTa, Taka n mebenute. Ton
ce JeaKkTMBMpa aBTOMATUYHO, KOrato
npouechT Ha oxnaxaaHe npuknioyn. Hag
BpaTaTta Ha dypHaTa usnusa ropety,
Bb3Ayx. He nokpueanTe Tesun
BEHTMMAaLMOHHN OTBOPU C HULLO. B
NPOTUBEH criyyan oypHaTa Moxe aa
nperpee. OxnaxgawmaT BeHTunaTop
npoAabmxasa Aa paboTu no Bpeme Ha
paboTa Ha pypHaTa unu crnep nU3knioysaHe
Ha dypHaTa (npmnbnuantenHo 20-30
MWHYTK). AKO rOTBUTE Ype3 NporpammpaHe
Ha TariMepa Ha dypHaTa, B Kpas Ha
BPEMETO 3a NevyeHe oxnaxaalmaT
BEHTWATOP Ce M3KITHYBa C BCUYKM
dyHKUUK. BpemeTo 3a paboTa Ha
oxnaxaalluysa BEHTUNATop He MoXe Aa ce
onpegenv ot notpebutens. Bknioysa ce n
ce M3KnioyBa aBToMaTuyHo. ToBa He e
rpeLuka.

OcBeTneHue Ha cpypHaTa
OcBeTneHneTo Ha dhypHaTa ce BKIOYBa,
koraTo cpypHaTa 3anoyHe Aa neve. Mpu
HSIKOM MOZEnn OCBETNEHNETO CBETU MO
BpEME Ha neyeHe, a Npu HAKOM Moaenu
nsracea crnep onpegerneHo Bpeme.

Mpn HAKOWM PYHKUMK 3a NeYveHe namnaTta
HVKOra He ce BKMYBa, 3a Aa nectu
eHeprus.

Ako xenaeTe namnarta Ha dypHaTa aa
CBeTU HenpekbCcHaTo, n3bepete paboTHO
cbeTosHue “Nlamna Ha dpypHaTta” ¢ konyeTo
3a n360p Ha PYHKLUS.

5.2 PaboTa Ha KOHTPONHUA Moayn
Ha ¢pypHaTa

O6wu npeaynpexaeHus 3a
YCTPOMCTBOTO 3a ynpaBrieH1e Ha
¢dypHaTta

* MakcumanHoTo Bpeme, KOeTo MOXe Aa
Obae 3a4afeHo 3a npoleca Ha neveHe e
5 vaca 59 muHyTK. B cnyyan Ha
NnpekbCBaHe Ha 3axpaHBaHETO,
nporpamaTta ce oTMeHs. LLle TpsibBa aa
nporpammpare O0THOBO.

 [lokaTo npaBuTe KakBUTO K Aa 6uno
HACTPOWKWN, CbOTBETHUTE CUMBOIN MUraT
Ha aucnnes. Tpabsa ga ce usyaka
KpaTKo Bpeme, 3a Aa 6baar 3anaseHu
HacTpoviknTe.

* AKO e HarpaBeHa HsikakBa HacTpoWika 3a
neyeHe, BPEMETO HE MOXe Aa ce
perynuvpa.

» AKo BpeMeTo 3a neyveHe e 3agageHo,
KoraTo 3arnoyHe nevyeHeTo, ocTaBaLloTO
BpeMe Ce Nnokassa Ha aucnnes.

» B cnyyawnte, koraTo e 3agageHo Bpeme
3a NneyeHe unv BpeMe 3a kpawn Ha
ne4vyeHeTo; MoXeTe Aa OTMeHUuTe
aBTOMATMYHO Ype3 NPOABbIPKUTENHO
JokocBaHe Ha (O ByToH.

Tanmep
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ByToH 3a anapma

ByToH 3a HacTpolika Ha BpeMeTo
ByToH 3a HamansBaHe

ByToH 3a yBenuyasaHe

a B W N -

ByTOH 3a HacTpoWiku
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6 ByToH 3a 3aknoyBaHe
MokasBaHe Ha cMMBoONY

: CumBON 3a Bpeme Ha neveHe

: CumBoOn 3a kpam Ha neyeHeTo *
: CumBon 3a anapma

: CumBon Ha coHaa 3a Meco *

: CumBON 3a knoyanka

: TemnepaTtypeH CMMBOI

: CuMBON 32 HaCTPOWKK

Bl & =D oOo

: CumBon 3a 3aknioyBaHe Ha BpaTa *

* Bapupa B 3aBYCMMOCT OT MOZEeSa Ha NpoayKTa.
Bb3MOXHO € 1a He e HanuyeH 3a Balums npoaykT.

BknrouBaHe Ha dpypHaTa

KoraTo n3bepete pabotHa yHKLUS, Ha
KOSITO UCKaTe Aa roTBUTe C NOMoLLTa Ha
kon4yeTo 3a n3bop Ha yHKUMSA 1 3afafeTe
onpegerneHa TemnepaTypa ¢ noMoLTa Ha
Kon4yeTo 3a TemnepaTypa, dypHaTa
3anoysa fga paboTu.

U3kniouBaHe Ha dpypHaTa

MoxxeTe foa usknouuTe dypHaTa, kaTo
3aBBbPTUTE KOMYETO 3a N300p Ha PYHKLMUSA
1 KOMYeTO 3a TemnepaTtypa B U3KIIOYEHO
(Harope) nonoxexue.

Pb4yHO neyeHe 3a n3bop Ha
Temnepartypa u pyHKuus 3a pabora Ha
¢dypHaTta

MoxeTe ga roteute, kato n3bepeTe pbUHO
ynpaeneHuve (no Baw cob6CTBEH KOHTPON),
6e3 fa 3ajaBaTe BpemMeTo 3a NneyeHe, kato
n3bepete Temnepartyparta n paboTHaTa
dyHKLUS, cneumngmryHn 3a BallaTa xpaHa.

7

P / C

1. W3bBepeTe onepaumoHHaTa pyHKUMS, C
KOSITO McKaTe Aa roTBuTe, Ypes KonyeTo
3a U360p Ha OyHKLUS.

2. 3apaiiTe TemnepaTypara, KOSTO UckaTe
[a roteuTte, KaTo M3rnonasaTe KonyeTo
3a Temneparypa.

= Bawara ypHa Lle 3anoyHe ga
paboTu BegHara npu nsbpaHata
dyHKUMA 1 TemnepaTypa u § we ce

nosiBu Ha gucnnes. Ha gucnnes ce
nosiBsiBa 3agageHarta CTOMHOCT Ha
Temnepartyparta u 3-pegoBa aHUMaLms.
Cnep ToBa BpemMeTo, U3MUHanNo ot
HayanoTo Ha NeYeHeTo, ce Nokassa no
pea. Korato TemnepartypaTa BbB
dypHaTa OCTUrHe 3agadeHaTa
TemnepaTtypa, CUMBOMNbT { M3yesBa u
BV laBa 3BYKOBO npegynpexaeHuve. 3-
pefoBaTa aHMMauus, nosesiBalla ce
Ha gucnnes, cnupa u cumeonsT C ce
nosiBsiBa pmKkcMpaH 4O CTOMHOCTTA Ha
Temnepartyparta. ®ypHaTta He ce
N3KIN0YBa aBTOMaTUYHO, Thil KaTo
pPBYHOTO NeYeHe ce u3BbpLUBa 6e3
HacTpolika Ha BpeMETO 3a NeyeHe.
TpsabBa oa KOHTponupaTte NevyeHeTo u
na s nsknounte camu. Korato
neyeHeTo 3aBbpLUN, U3KITIOYETE
dypHaTa, KaTo 3aBbpPTUTE KONYETO 3a
1300p Ha PYHKLMSA 1 KOMYETO 3a
Temnepartypa B U3KIOYEHO (Harope)
NonoXeHue.

lMeyeHe 4ype3 HacTpoka Ha BpeMeTo 3a
neyeHe:

MoxeTe oa HakapaTe pypHaTa Aa ce
W3KII04M aBTOMATMUYHO B Kpasi Ha BPEMETO,
kaTo usbepete Temneparypara u
paboTHaTa dyHKUMs, cneunduryHn 3a
BalLaTa xpaHa u 3agageTe BpeMeTo 3a
neyeHe Ha Tanmepa.

1. UsbepeTte paboTHaTa byHKUMS 3a
neyeHe.

2. [okocHeTe (S BYTOH, AoOKaTO Ha
AWCnnes ce nosisn cuMBonbT €O 3a
BPEMETO 3a NeveHe.
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3a ga 3apgagete 6bP30 BPEMETO 3a

@ neyeHe, MoxeTe Aa gokocHeTe P
OyTOH, 3a Aa 3afjaneTe BpeMeTo 3a
neuyeHe Ha 30 MUHYTU cried
3agaBaHe Ha pyHKUMATa 3a NeYeHe
W TemnepatypaTa, crnep KoeTo
usnonssante /O GyToHn, 3a Aa
NpoMeHnTe BpeEMETO.

6. lNpepynpexneHneTo 3By4n B
NpoabINKEHVE Ha ABE MUHYTU.
[okocHeTe Npon3BoneH knaBuLL, 3a Aa
crnpeTe 3ByKOBOTO NpeaynpexaeHue.
MpenynpexaeHmeTo cnvpa 1 BpeMeTo
Ha [eHs ce nosBsBa Ha gucnnes.

3. 3apaiiTe BpemeTo 3a neveHe ¢ /O
OyTOHM.

O M-
I
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BpemeTo 3a neveHe ce yBenunyasa

@ ¢ 1 muHyTa npes nbpeute 15
MUHYTU 1 ¢ 5 MnHyTU cnep 15
MUHYTW.

AKO ce HaTUCHe KOWTO 1 Aa e ByToH

@ B Kpasi Ha 3BYKOBOTO
npegynpexaexue, dypHara e
3anoyHe ga pabotu oTHOBO. 3a Aa
npegoTBpaTuUTe NOBTOpPHATa
paboTta Ha cbypHaTa cneg kpas Ha
npeaynpexneHneTo, N3KoveTe
dypHaTa, KaTo 3aBbPTUTE KOMYETO
3a Temneparypara 1 Kon4eTo 3a
PyHKUMUTE Ha no3uums ,,0¢
(n3kntoYveHo).

4. TlocTaBeTe xpaHaTa Cu BbB pypHaTa u
3ajaviTe Temnepartypara Cc Kon4yeTo 3a
Temneparypa.

= Bawara ypHa Lie 3anoyHe ga
paboTtu BegHara npu nsbpaHata
yHKUMS U TemnepaTtypa.
3apjapeHoTo Bpeme 3a neveHe
3anoyBa ob6paTHO oTOposiBaHE U
§ ce nosiBsaBa Ha gucnnes.
OT6posiBaHETO Ha BPEMETO 3a
neyeHe v 3agageHaTa CTOMHOCT
Ha Temnepatypara un 3-pegosarta
aHMMauus 0o TAX ce nokassat
nocneposaTtenHo. Korato
TemnepaTtypaTa BbB hypHaTa
[OCTUrHe 3ajajeHara
TemnepaTypa, CUMBOMbT
134e3Ba 1 BU aBa 3BYKOBO
npepynpexaeHue. 3-pegosara
aHVMauus, nosiesiBalla ce Ha
avcnnes, cnyupa u cumonsT C ce
nosiBsaBa pmkcrMpaH 4O CTOMHOCTTa
Ha Temnepartypara.

5. Korato 3agageHoTo Bpeme 3a neveHe
n3teye, Ha gucnnes ce nokassa
cbobLleHneTo ,,Kpan*, cumeonsT O
Mura u TanMepbT U3gaBa 3BYKOBO
npegynpexaeHue.

5.3 NoTBeHe c nomoLyta Ha napa

BawaTa cdypHa nma yHKUMs 3a roTBEHE C
napa. [No-gobpu pedyntaTtv Npu neyexe ce
nocTuraT ¢ momoLyTa Ha napa. ACUCTEHTbT
Ha napa rapaHTupa, Ye NoBBbPXHOCTTA Ha
cnagkvLmTe e No-sipka, kopyykata um e
no-xpyrnkaea u Te ca no-o6emHu. OcseH
TOBa roTBEHETO C MOMOLLTa Ha napa
HamansBa 3arybaTa Ha Bnara oT XpaHu
KaTo Meco 1 UM No3eonsiea Aa 6vaar
NPUroTBEHU NO-COYHU OTBBLTPE U MO-
BKYCHW.

06wy npegynpexaeHus
« [oTBEHEeTO ¢ napa Moxe aa ce

Mn3BbpLUIBa camMo C CbYHKLI,VIVITe 3a roteeHe

C napa, noco4YeHn B pPbKOBOACTBOTO.
» KanauuTteTbT Ha pe3epBoapa 3a Boga €

250 mn. He HannBanTe nose4e o1 250 ml

BOZla BbB BOAHWSA pe3epBoap no Bpeme
Ha neveHe.

» KoHOeH3bT, 06pa3yBaH Ha BpaTaTta Ha
dypHaTa crieq roTBeHe Ha napa, Moxe
[a 3arnoyHe [ja Kane HaoKoro, koraTo
BpaTaTta Ha pypHaTa ce OTBOpM.
BepnHara wom oTBopuTe BpaTuykaTa Ha
dypHaTa, n3bbpLueTe KOHAEH3A.

» CtonTe paneu, korato oTBapsTe
BpaTuykaTa Ha dypHaTa, Tbil KaTo no
BpeMe Ha ¥ crej roTBeHe ¢ napa mMoxe
[Aa u3nu3a napa u TonnuHa. Mapara
MOXe [ia U3ropu pbkaTa, nuueTo n/unm
o4uTE BU.
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+ Ako BbB (hypHaTa ocTaHe BoAa cref 5. OTBopeTe kanaka Ha pesepBoapa 3a

BCSIKO rOTBEHE C Nnapa, noacylueTe BOZ@ W HaMbIHETE KONMUYeCTBOTO,
ocTaHanarta Bofa CbC cyxa kbpna, crej noco4eHo B TabnuuaTa 3a neyeHe. a
KaTo dpypHaTa ce oxnagu. B npotuseH
cny4am octaTb4HaTa Boga Moxe aa He nsnonseante gectunvpaHa unm
JoBeje [0 KanuupaHe. @ dunTpupaHa Boga. Misnonssante

* Ako BalMST NPOAYKT MMa CoHAa 3a camo roTosu Boau. He
Meco, yBepeTe ce, Ye KanakbT Ha n3nonssanTe 3ananvmu,
coHfara 3a Meco e 3aTBOPEH npeaun anKoOXOJSHV UNu TBbPAK pasTBopU
roTBeHe c nomoLyTa Ha napa. B Ha TBbPAM YacTMUM BMECTO BoAa.
NPOTMBEH Cry4al Moxe Aa uma N P
M3TUYaHe Ha napa OT rHe34oTo Ha ‘&\, - /

coHaaTa 3a Meco.
3a rorseHe ¢ napa:

1. 3ano4yHeTe neyeHeTo, cren KaTo ![
nposepuTe TabnuuaTa 3a rotBeHe C [ {
napa u sagagerte yHKUMATa, | |
TemneparypaTa 1 BpemeTo criopes
XpaHaTa, KOATO uckate ga npuroTeuTe.
MoxeTe oa onpegennte Konm4ecTBOTO
BOfa 3a JobaBsiHe, TeMnepaTypaTa,

6. 3aTtBopeTe Kanaka u nocrtaBseTe
pe3epBoapa 3a BoAa Ha MACTOTO My.
HaTucHeTe pesepBoapa 3a Boaa

d)yHKLI,VIﬂTa 3a nevyeHe M BpeMeTo 3a Aokpau.
ne4vyeHe, KOUTO He ca NOCOYEeHU B = Bopata B pe3epBoapa 3a Boga
TabnuuaTa. 3anoysa ga Teve 6aBHO KbM Nnoga

Ha doypHaTa, napara ce

2. locTaBeTe xpaHaTa cv BbB (pypHaTa Ha
nognomara OT BallaTa XpaHa.

npenopbyMTENHATA NO3ULMSA Ha
pelueTkaTa. 7. Cnepn kaTo NeYeHeTo NPUKIoYN,
n3knyeTe ypHaTa, KaTo NocTaBuUTe
KonyeTaTa 3a hyHKUMSA 1 TeMmnepaTtypa
Ha N3KITFOYEHO MOSTOXEHNE.

AKO Ha ABHOTO Ha (pypHaTa ocTtaHe

@ BOZa CNnef BCSIKO TOTBEHE C napa,
noAcylleTe octaHanara Boga CbC
cyxa Kbpna, cref kato dypHaTa ce
oxrnagu. B npotueeH cnyyan
BOAaTa, ocTaHana Ha noga Ha
dypHaTa, MOXe Aa NPUYUHM
Kanumdunkaums.

3. HatucHeTe pesepBoapa 3a Boga Ha
KOHTPOMHMA NaHen Ha BalwaTa gypHa,
KoraTo goviae BpeMeTo 3a AobaBsHe Ha
BOAa, cropepn Tabnuuara 3a neveHe.

4. WNsBapete pesepBoapa 3a Bofa ot 5.4 HacTpouku
HEroBms Cror.
AKTMBMpPaHe Ha 3aKM4YBaHeTo Ha

KnaBuwuTe
O O Manonssankn pyHKUmMATa 3a 3aknoyBaHe

Ha ByToHMTe, MOXeTe Aa 3awutute
Tanmepa OT CMYLLEHUS.

1. JJoKocHeTe (3 BYTOH JoKaTO (3] CMMBON
ce nokaxe Ha gucnnes.
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= CMMBOJBT (3] Ce Nokassa Ha Aucnnes u
3anoysa o6paTHOTO 6poeHe 3-2-1.
3akntouBaHeTo Ha ByToHUTE ce
aKTMBupa, korato obpaTtHoTo ObpoeHe
npvknoyun. MNMpu gokocBaHe Ha KONTO U
[a e ByTOH Npu 3aknoyBaHe Ha
O6yTOHUTE, TalMEPBLT M3aaBa 3BYKOB
curHan v (3 cumson Mura.

AKo nycHeTe ByToHa (3 npeau kpasi

@ Ha obpaTHOTO 6GpoeHe,
3aKM4BaHETo Ha ByToHUTE He ce
aKkTMBuMpa.

MakcrmanHoTo Bpeme 3a anapma
Moxe ga 6bae 23 yaca 59 MuHyTH.

1. JokocHeTe [\ GYTOH [0KaTO L\ CUMBOII
ce nokaxe Ha aucnnes.

L 0O o0 o & 6

2. 3apaiiTe Yaca Ha anapmaTta ¢ GyToHUTE

@IE.

10 1
2\ [

ByToHuTe Ha Tamepa He moraT Aa
@ ce nsnonseaT, Korato
3akntoyBaHeTo Ha ByToHUTE e
BKINOYEHO. 3akro4BaHeTo Ha
OyTOoHUTE HAMA Aa Obae OTMEHEHO

B Criyyaun Ha npekbCcBaHe Ha

3axpaHBaHETO.

HeakTMBMpaHe Ha 3aKIlO4BaHETO Ha
6yTOHUTE

1. [okocHeTe 3 GyTOH JOKATO (3 CUMBOJI
n3uyesHe oT Aucnnes.

= CMMBOMbT (3] U34e3Ba OT AMCNIEes 1
3aKIntoYBaHETo Ha OyTOHUTE €
[eaKTBMPaHo.

HacTtpoiika Ha anapmaTa

MoxxeTe CcbLIO fa n3nonseaTe TaMepa Ha
npoayKTa 3a BCAKO npefynpexaeHne unm
HanoMHsIHe, Pa3fnNYHo OT NeYeHe.
ByannHukbT HAMa edpekT BbpXy paboTHUTE
dyHKUMM Ha pypHaTa. N3nonsBsa ce 3a
npeaynpegutenHu uenu. Hanpumep,
MoXeTe Aa n3nonsearte OyaunHuka, korato
uckarte na obbpHeTe XxpaHaTa BbB
dypHaTa B onpeaeneH vac. BegHara wom
3apafeHoTo oT Bac Bpeme n3Teve,
TanMepbT BM U3gaBa 3BYKOBO
npegynpexaeHue.

%
Q@@@‘@l

= Cnep KaTo HacTpouTe Yaca Ha
anapmara, CMMBOITBLT £\ ocTaea da
CBETU 1 BPEMETO Ha anapmMaTta
3anoysa ob6paTHO oTbposiBaHe Ha
avicnnesi. Ako BpemeTo 3a anapma
1 BpEMETO 3a neveHe ca
3ajafeHn eqHOBPEMEHHO, Ha
Ovcnres ce nokassa Mo-KpaTkoTo
Bpeme.

3. Cnep kato BpeMeTo 3a anapmMara
n3Teye, CUMBOIMBLT [ 3ano4ysa aa Mura
1 BM JaBa 3BYKOBO MpeaynpexaeHue.

U3knouBaHe Ha anapmarta

1. B kpasi Ha nepuoga Ha anapmarTa,
npenynpexaeHneTo 3By4m B
NPOAbIIKEHNE HA ABE MUHYTU.
[lokocHeTe Npon3BoneH kKnasuLl, 3a Aa
cnpeTe 3BYKOBOTO NpeaynpexaeHne.

= [MpeaynpexaeHMeTo cnvpa u BpeMeTo
Ha [ileHs1 ce NosiBABa Ha gucnes.

AKo nckarte ga oTMeHuUTe anapmara;

1. JokocHeTe ByToHa £\, 4OKATO CUMBOMBLT
£\ ce nosiBM Ha aucnnes, 3a Ja
HynupaTe 4aca Ha anapmara.
[okocHeTe ByToHa ©), AokaTto Ha
aucnnes ce nosisu cumBonbT “00:00”.

2. MoxeTe cblO Taka Aa OTMEHUTe
anapmara, kaTo HaTucHeTe GyToHa L)
3a ObJro BpeMme.
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PerynupaHe Ha cunaTa Ha 3ByKa R
1. Touch the %% key until one of the values I R I
b-01-b-02-b-03 and the & symbol
appear on the display. Q @ @ J‘ %’} @l
__ | % = [lokocHeTe ByToHa & 3a
N NOTBbPXAEHWE UMK n3dakainTte, 6e3 ga

A O 60 ® & & [I0KOCBaTE HUKaKbB GYTOH.

‘ HacTpoiikaTa 3a ApKoCT cTaBa akTUBHa

cref, 3BecTHO BpeMe.
2. 3apaiiTe XenaHoTo HMBO Ype3 /O

MpomsiHa Ha yaca
Gyrokm. (b-01-b-02-b-03) Ha Bawata ¢ypHa, 3a Ja NpoMeHnTe Yaca,

| e KOWTO npeaBapuTenHo cTe 3afanu:
O X 1. JokocHeTe ¢ ByTOH gokaTo (O cuMBon
ce nokaxe Ha aucnnes.
-
Q @ @ ‘ %:é} @ 2. 3apaiiTe Yaca, kaTo AokocHeTe (DI
OyTOHM.

= [okocHeTe 6yToHa % 3a ——
NoTBbPXKAEHNE UNK n3dyakanTte, 6e3 aa © :|'. 1
[I0KOCBaTE HUKaKbB GYTOH. ALl
Hactpoiikata 3a cuna Ha 3Byka cTaea ' '

aKTMBHa cnej n3BecTHO BpeMe. Q @ @ (@ {é} @I

HacTporika Ha sipkocTTa Ha gucnses

3. OokocHeTe (S unu 8 6yToH, 3a aa

1. JokocHeTe {¢ 6yTOH, JOKATO edHa OT
aKkTMBMpaTe NosieTo 3a MUHYTK.

ctonHoctute d-01-d-02-d-03 n
CUMBOITBT 8% Ce NosIBAT Ha AuCHes.

® 130
IRE | UL,
S s L Q O 6 & 8
200 e @ B8 |
‘ 4. [okocHete 6yToHuTe B/O), 3a aa

2. 3apaiiTe xenanata sipkocT ¢ /O SaflafieTe MUHyTUTE.

6yToHM. (d-01-d-02-d-03)

o |1JCo
]y

oo o @ & &
L

5. lNoTBbpAeTe HacTpomkaTa, KaTo
pokocHeTe O 6yTOH.

= YacbT e 3afaeH U CUMBOSTLT M34ye3Ba

OT aucnnes.
6 O6wa nHdopmauusi 3a nevYeHeTo
MoxeTe oa HamepuTe CbBETH 3a OcBeH ToBa TO3U1 pa3aen onncea HAKOW OT
NPUroTBsIHE M FOTBEHE Ha BallaTa XxpaHa B XpaHuTe, TECTBaHM KaTo NPOM3BOAUTENN U
TO3u pasgen. Han-noaxoasaLmnTe HaCTPOVKK 3a Tesn
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XpaHu. MocoyeHn ca 1 NoAXoasALmMTe
HaCTpOWKM Ha dpypHaTa 1 akcecoapu 3a
Tesu XpaHu.

6.1 O6wm npegynpexgeHus
OTHOCHO NeYeHeTo BLB
¢dypHaTa

» [lokaTo oTBapATe BpaTaTa Ha pypHaTa
no BpeMme unu cried nevyeHe, Moxe aa
n3nese ropewa napa. lNapata moxe ga
N3ropu pbKaTta, MueTo U/unm ounTe Bu.
KoraTo oTBapsTe BpataTa Ha dypHaTa,
CTOWTE HacTpaHa.

* NHTeH3nBHaTa napa, reHepmpaHa no
BpeMe Ha neveHe, Moxe aa obpasyBa
KOHAEH3MPaHN BOAHWN Kanku OTBbTPE 1
OTBBH Ha hypHaTa U NO ropHUTE YacTu
Ha mebenuTe nopagu TemnepartypHaTa
pasnuka. ToBa e HopmariHo U U3N4eCcko
sIBMEeHNne.

» CToMiHOCTMTE 3a Temnepartypa 1 Bpeme
Ha roTBeHe, AafeHN 3a XpaHUTe, MOXe
4a Bapupart B 3aBMCUMOCT OT peLenTtaTa
1 konu4yecTBoTo. [lopaau Tasu npuynHa
Te3n CTOMHOCTM ca AafeHu KaTo
AnanasoHun.

» BuHaru oTcTpaHaBanTe HenanonssaHuTe
NPUHaANEXHOCTM OT oypHaTa, npeaun aa
3anoyvHeTe ga roteute. AkcecoapuTe,
KOWTO LLie OCTaHaT BbB (pypHaTa, Moxe
[a ronpeyar Ha xpaHaTa Bu ga 6bae
npuroTBEHa Npu NPaBUNHUTE CTONHOCTMW.

» 3a xpaHu, KOUTO Lie roTBUTE MO
cobcTBeHa peuenTa, MoxeTte Aa
nocounte NogobHM XpaHu, AadeHn B
TabnuuuTe 3a roTBeHe.

* /3nona3BaHeTo Ha gocTaBeHUTe
akcecoapu rapaHTupa, 4Ye rnoryyasaTe
Hai-gobpa Npon3BOAUTENHOCT Npu
roTBeHe. BuHaru cnaspante
npeaynpexaeHusita n nipopmaumaTta,
npegocTaBeHa OT NPOU3BOAUTENS 3a
BbHLUHUTE CbOOBE 3a FOTBEHE, KOUTO Lie
nanonseare.

* HapexxeTe HamasHeHaTa xapTud, KOATo
e nanonssarte npu rotBeHe, B
noaxoAasLum pasmepu KbM cbaa, KOMTO
we rotBute. OMasHeHUTE XapTun, KOUTO
npenuBear OT KOHTeWHepa, morat a
cb3gagaTt pUCK OT U3rapsiiua v aa
NOBNUAST HA KAYECTBOTO Ha BaLLETO

neyeHe. ManonseanTte xapTusaTa,
YyCTONYMBA Ha Ma3HWUHM, KOSITO LUE
13non3earte B NOCOYEeHUs TeMrnepaTypeH
AvanasoH.

» 3a nobpo neveHe nocTtaBeTe xpaHaTa cu
Ha npenopbyaHns npasuneH padpT. He
NPOMeHANTE No3numaTa Ha ckapara no
Bpeme Ha neveHe.

6.1.1 Cnagkuwmn u xpaHu Ha pypHa

O6wa nHdpopmauma

* MNpenopbyBamMe Aa n3nonssarte
akcecoapuTe Ha npoaykta 3a Aobpo
npeacTaBsiHe B rOTBEHETO. AKO Lie
M3Mon3BaTe BbHLUEH Cb/ 3a NOTBEHE,
n3bupanTe TbMeH, He3anensaty 1
TOMMOYCTOMYMB CbA,.

* AKO NpeaBapuUTENHOTO 3arpsiBaHe ce

npenopb4Ba B TabnuuaTa 3a rotBeHe, He

3abpaBsaiiTe 4a noctaBuTe XxpaHaTa cu
BbB (hypHaTa cries npeaBapuTenHoTo
3arpsiBaHe.

* AKO LLie roTBUTE, KaTo M3MNon3BaTe Cb/
3a roTBeHe BbpXy TereHarta ckapa,
rnocTtaeeTe ro B cpefara Ha ckapara, a
He GnM30 [0 3aaHaTa CTeHa.

* Bcuuku matepuanu, nsnonssaHu 3a
npuUroTBsiHe Ha crnaakuwiKn, Tpsibea aa ca
NPECHN 1 Ha cTaliHa Temneparypa.

» CTteneHTa Ha roTBEHE Ha XpaHUTE MOXe
[a Bapupa B 3aBUCUMOCT OT
KONMMYEeCTBOTO XpaHa u pasMmepa Ha
roTBapCKusi Cba,.

* MeTanHute, KepaMUYHUTE U CTBKIEHUTE
opMM yabmkaBaT BpEMETO 3a roTBEHE
M ABHOTO Ha CrnagKuLnTe He ce 3anuya
paBHOMEPHO.

* AKo n3nonsBaTte xapTus 3a neyeHe,
MoXe Aa ce Habniogasa neko
nokadeHsiBaHe Ha AonHaTa NOBbPXHOCT
Ha xpaHaTa. B Tasu cutyaumst Moxe aa
Ce HamnoXu Aa yabrkute nepuoga Ha
rotBeHe ¢ NpnobnmanTenHo 10 MUHyTK.

* CTOMHOCTUTE, NOCOYEHM B TabnmuumTe 3a
roTBeHe, ca onpefeneHy B pesynTtaT Ha
TecToBe, NPOBeAEHM B HaLInUTe
na6bopatopuu. NoaxoaawmTe 3a Bac
CTOMHOCTW MOXe [a Ce pasnuyasaT oT
Te3n CTONHOCTMU.
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* lMocTaBeTe xpaHaTa cu Ha NOAXOAALLMSA
padT, npenopbyaH B Tabnuuarta 3a
rotTBeHe. HapeuyeTte gonHusa padT Ha
dypHaTa kato padrt 1.

CtbBeTM 3a NeveHe Ha TOPTU

* AKo cnagkulbT € NpekaneHo Cyx,
yBenu4yeTe TemnepaTtyparta ¢ 10°C u
CbKpaTeTe BPEMETO 3a NeyeHe.

* AKO CnagkuWbT e BnaXeH, n3nonssante
Masiko KONIMYECTBO TEYHOCT UM
HamarneTte TemnepaTypaTa ¢ 10°C.

* Ako ropHaTa 4acT Ha cragkuia e
nsropsina, NocTaBeTe sl Ha JONHMSA padT,
HamarneTe TemnepaTypaTa v yBenu4yeTe
BPEMETO 3a NeyeHe.

* AKO BbTpELLUHOCTTa Ha cragkuiia e
n3neyeHa [obpe, HO OTBBH € Nenkaea,
n3nons3eanTe No-Marnko TEYHOCT,
HamareTe TemnepaTypaTa v yBenu4yeTe
BPEMETO 3a rOTBEHE.

CbBeTU 3a cragkuium

* AKO TECTOTO € npekarneHo Cyxo,
yBenuyeTe Temnepartypata c 10 °C n
cbkpaTeTe BpeMeTo 3a roTBEHE.
TecTeHuTe GnaToBe ce HaBnaxHABAT
CbC COC OT MMSIKO, 01O, AliLa U KUCENo
MISKO.

 Ako cnagkuwa ce roteu 6aBHO, yBepeTe
ce, ye aebenunHarta Ha cnagkuila, KONTo
CTe NpUroTBWX, He Npenuea oT TaBarTa.

* AKO TecTOTO € nokadeHeno Ha
NOBBPXHOCTTA, HO AbLHOTO He e
N3MNeYeHo, yBepeTe ce, Ye KONMMYeCTBOTO
COC, KOEeTO Lie 13nonasaTe 3a CraakuLLa,
He e TBbpAe MHOMo Ha AbHOTO Ha
crnapkva. 3a paBHOMEpPHO 3anuyaHe ce
onuTanTe Aa pasnpeaenvrte coca
paBHOMEPHO MEXAY KOpUTe TeCTOo U
cnagkuiua.

* [NeyeTe BalIMTE CNAaKULLM Ha NO3ULMA U
Temnepatypa, cbobpaseHu ¢ Tabnuuata
3a rotBeHe. AKO AbHOTO BCe OLe He e
nokadeHano JocTaTbyHo, MOCTABETE o
Ha foneH padT 3a cneaBaloTo roTBEHe.

FoTBapcka Tabnuua 3a cnagkvwim U icTus Ha dypHa

I'Ipe.qno»(eHMﬂ 3a ne4vyeHe Cc eAMHMNYHaA TaBa

XpaHa Akcecoap 3a Pa6oTHa PacdTtoBa Temnepatypa Bpeme 3a
nonssaHe dyHKLMA nosuuus (°C) neyeHe (MMUH)
(npu6n.)
TopTa Ha nogHoc *CTaHﬂapTHa TaBa |lopeH v fone 180 30...45
HarpeBaTten
TopTa BbB ®dopma 3a Topta (Harpesarten ¢
ok 180 30...40
dopmata BbPXY pelueTka ** [BeHTUNaTOp
[pe6Hi cnaakm *CTaHuapTHa TaBa |[opeH v goneH 3 160 25 35
HarpeBaTten
Mpu mogenu ¢
TeneHu pagTose :
[pe6Hy cnakm *CTaH,u,ap'rHa TaBa |HarpeBaten c 150 25 35
BEeHTMNaTop Mpu mogenu 6e3
TeneHu padpTose :
2
Kpbrna copma 3a
Maauwnan Kekc ¢ guameTbp |[opeH v goneH 2 150 30 . 40
26 cm cbe ckoba |HarpesaTen
Ha pelueTka **
Kpbrna copma 3a
MaHauwnan Kekc ¢ guameTbp |Harpesaten c 2 155 30 . 40
26 cM cbc ckoba |BeHTUnaTop
Ha pelueTka **
BuckBuTKa Tasuka 3a* FopeH v ponex 3 170 25...40
crnagkvwm HarpeBaTen
BuckBuTKa Tasuka 3a* Harpesaren ¢ 3 170 20...30
crnagkvwm BeHTUnaTop
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XpaHa Axkcecoap 3a Pa6otHa PacdToBa Temnepatypa Bpeme 3a
nonssaHe dyHKLMA nosuuus (°C) neyeHe (MUH)
(npu6n.)
CraHpapTHa TaBa |[opeH 1 foneH
TecTeHun nsgenus |, Warpesaten 2 200 30...40
[oneH n ropeH
TecTenn napenus |CTAHAAPTHA TaBA |HarpesaTen 2 180 35...45
nognomMaraHu ot
BEHTURaTop
TecTeHun nsgenus S’TaH'D'apTHa TaBa |Harpesaren ¢ 2 180 30...40
BEHTURaTop
CraHpapTHa TaBa |[opeH 1 foneH
Kndbnnyka . Warpesaten 2 200 20...35
CraHpapTHa Tasa |Harpesaten ¢
Kudpnuyka . BeHTUNaTOp 3 180 20...30
CraHpapTHa TaBa |[opeH 1 fJoneH
Lian xnsa6 . Warpesaten 3 200 30...45
CraHpapTHa TaBa |Harpesaten ¢
Lisn xns6 . BeHTUNaTOp 3 200 30...40
CTbkneH/meTaneH
NasaHs MPaBobrbNeH Cb/l |FOpeH U AoNeH |, |\, 3 200 30...45
BbPXY TeneHa HarpeBaTten
ckapa **
Kpbrna yepHa
mMeTanHa gopma [oneH 1 Honex
A6BbNKOB Nan c AnameTbp 20 P A 2 180 50...70
HarpeBaTten
CM BbpXY TeneHa
ckapa **
Kpbrna yepHa
MeTanHa jopma HarpesaTten ¢
A0bNKOB nan ¢ anameTbp 20 P 3 170 50...65
BEHTUNaTop
CM BbpXY TeneHa
ckapa **
Mnua *CTaH,D,apTHa TaBa |[opeH u foneH 2 200 ... 220 10 ... 20

Harpesarten

npe,ﬂ,BapMTeJ‘lHOTO 3arpsiBaHe ce npenopbyYBa 3a BCUYKN XpaHW.

*Teswn akcecoapu MoXe Aia He ca BKITIOYEHW KbM Balums npogykT.

**Tean akcecoapu He ca BKMoYeHU BbB Balwumsa npoaykT. Te ca 4OCTBNHM B ThproBckata Mpexa.
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MpeanoxeHnsa 3a roTBeHe ¢ ABe TaBU

XpaHa Akcecoap 3a Pa6oTHa PadToBa Temnepatypa Bpeme 3a
nonssaHe dyHKLMA nosuuuns (°C) neyeHe (MUH)
(npubn.)
Mpn mogenu ¢ Mpn mopgenu ¢
2-CtaHpapTHa Tenexun padtoBe |TeneHu padTose :
[Ipe6in cnagw TaBa * Harpesaten ¢ 0.4 150 25...40
4-TaBuyka 3a BEHTUNaTop Mpu mopenu 6e3 | Mpu mogenu 6e3
cnagkvwm * TeneHu padToBe |TeneHu padTose :
140 30...45
2-CtaHpapTHa
TaBa * Harpesaren ¢
BuckBuTKa 4 Tasmia 3a BeHTUNATOp 2-4 170 25...35
cnagkuwm *
1-CtaHpapTtHa
TaBa *
TecTenn nspenust Harpesarenc 1, 4 180 35...45
4-TaBuuka 3a BeHTUNATOP
cnagkuwm *
2-CTtaHpapTHa
TaBa * Harpesaten ¢
Kudbnuyka 4-Tasmuka 3 BeHTMnaTOp 2-4 180 20 ...30
cragkuwm *

MpenBapuTenHoOTO 3arpsiBaHe ce MpernopbyBa 3a BCUYKM XPaHU.

*Tesn akcecoapn Moxe Aa He ca BKIYeHW KbM Balums npoaykT.

**Tesn akcecoapu He ca BKINOYeHN BbB Balums npoaykT. Te ca AOCTbIMHU B TbproBckata Mpexa.

FoTBapcka Tabnuua c onepaTtuBHa
dyHkuma “HarpeBaTen c eko
BeHTUnarop”

* He npomeHsanTe HacTponkaTa Ha
TemnepartypaTa criej 3anodsaHe Ha
roTBeHeTo B paboTHaTa yHKUUSI
“HarpeBaTten c eko BeHTUnartop”.

* He oTBapsanTe BpataTta Ha dypHaTta,
KoraTo rotTeBuTe B “HarpeBaten c eko
BeHTUnatop” paboTHaTa yHKLMSA. AKO
BpaTaTa He ce OTBOpM, BbTpellHaTa
Temnepartypa e onTumMmnsMpaHa 3a
necTeHe Ha eHeprvsa 1 Tasu
TemnepaTtypa Moxe a ce pasnuyasa oT
nokasaHaTa Ha gucnnes.

* He 3arpsiBavite npeasapuTenHo B
“HarpeBaTten c eko BeHTUnatop”
paboTHaTa yHKUMS.

* Te3n akcecoapu MOXe fa He ca

BKJIIOYEHUN KbM Balumsi npoaykT.

6.1.2 Meco, puba 1 nTuumn

OCHOBHUTE MOMEHTU NPU roTBEeHe Ha

ckapa

* lMognpaBAHETO C TIMMOHOB COK 1 YepeH
nunep Npeauv rotBeHe Ha LAano nune,
nyvika v ronemMm napyerta Meco Lie
nogo6pu epeKTUBHOCTTa Ha FOTBEHE.

» OtHema 15 po 30 MMHYTM NoBeve, 3a fa
NPUroTBUTE MECO C KOCT, OTKOIKOTO
nbpxeHo dune.

» Tpsibea ga nsumcnute okono 4 oo 5
MUVHYTU BpeMe 3a rOTBEHE Ha
caHTUMeTBbp OT AebenvHaTa Ha MecoTo.

» Cnepa v3TuyaHe Ha BPEMETO 3a rOTBEHE
OoCTaBeTe MecoTO BbB (pypHaTa 3a OKomno
10 muHyTU. COKBT OT MECOTO Ce
pasnpenens no-gobpe BbpXy Mbp>XEHOTO
MECO 1 He 1U3nu3a npu paspsiaBaHe Ha
MeCoTO.

» Pubarta Tpsbea aa ce noctaBu Ha
CpeaHUs NN HUCHK padT B
TOMnoycTon4ymea Taea.

» [oTBETE NpEenopbYaHNTE ACTUS B
TabnuuaTta 3a rotBeHe c eHa TaBsa.
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FoTBapcka Tabnuua 3a meco, puba U NTMLU

TaBa Ha [AoMHMS
pacT

XpaHa Akcecoap 3a Pa6oTHa PadToBa Temnepatypa Bpeme 3a
nonssaHe dyHKLMA nosuuuns (°C) neyeHe (MUH)
(npubn.)
[oneH v ropeH
Mbpxona (usna) / |[CtaHgapTHa TaBa |HarpeBaTen 15 MuH. 250/makce,
h 3 60 ... 80
MeyveHa (1 kr) nognomaraHu ot cneq 180 ... 190
BEHTUNaTop
[oneH v ropeH
ArHeluku 6yT *CTaHuapTHa TaBa |HarpesaTen 3 170 85 .. 110
(1,5-2 «r) nognomaraHu ot
BEHTUNaTop
TeneHa ckapa™  |Monen u ropeH
[TepxeHo nUne  |Mocrasete eqna  |Harpesaten 2 15 muH. 250/make, 60 ... 80
(1,8-2 kr) TaBa Ha fonHns  |N0ANOMaraHu ot cnen 190
padpT BEHTUNaTop
TeneHa ckapa *
MbpkeHo nune | Mocragete egra [v3pr 15 mMuH. 250/makc,
HKUMS 2 60 ... 80
(1,8-2 kr) TaBa Ha AonHs yHiy cren 190
pacpt
[oneH n ropeH
o CranpapTHa TaBa |HarpeBaTen 25 muH. 250/makc,
Mywka (5,5 kr) * nognomMaraHu ot 1 cnepq 180 ... 190 150.... 210
BEHTUNaTop
- CraHgapTHa TaBa |wqymue 25 muH. 250/makc,
Mywka (5,5 kr) . 3D" cpyHKUMA 1 cnen 180 ... 190 150 ... 210
TeneHa ckapa ™ | oneH u rope
Pu6a Moctasete eara | Harpesaren 3 200 20...30
TaBa Ha fonHms | MOANOMaraHm ot
pacpt BEHTUNaTop
TeneHa ckapa *
Pu6a MocTaBeTe eaHa |"3D" dyHkums 3 200 20...30

MpeaBapuTeNHOTO 3arpsiBaHe ce NpenopbyBa 3a BCUYKU XPaHW.

*Teswn akcecoapu MoXe Aia He ca BKITIoYeHW kKbM Balums npogykT.

**Tesn akcecoapu He ca BKINOYeHN BbB Balwums npoaykT. Te ca AOCTbMHU B TbproBckata Mpexa.

6.1.3 lpun

UepBeHOTO Meco, pubaTa 1 NTM4eTo Meco
6bp30 nokadpeHsiBaT Npu NneveHe, oAbpxat
KpacuBa KOpWYKa 1 He N3CbXBaT.
duneTnpaHo meco, wunwyeTa, konbdacu,
KaKTO W COYHM 3eneHyyum (qomatu, nyKk u
Op.) ca ocobeHo NoaxoAsLLmM 3a ckapa.
O6LwWu npepynpexaeHus
» XpaHarta, KOosiTo He e noaxoasia 3a
rneyeHe Ha ckapa, npeacTaBnsiea
onacHocT oT noxap. MNeyete camo
XpaHa, KoATo e NoAxoasiia 3a TEXbK
orbH Ha ckapa. OcBeH ToBa, He
rnocTassiTe xpaHaTta TBbpae Aanedy B

3a[lHaTa 4YacT Ha ckapaTta. Toea e Hai-

ropelara 3oHa ¥ MasHUTe XpaHu Morat

[a ce 3ananar.

» 3aTBOpeTe BpaTaTa Ha cpypHaTa no
BpeMe Ha ne4veHe. Hukora He nevete
Ha rpun c oTBopeHa BpaTa Ha
¢dypHaTa. lNopeLmte NOBLPXHOCTHU
Morar Aa NPUYMHAT usrapsiHus!

OCHOBHUTE MOMEHTU npu roTeBeHe Ha

rpun

* [MpuroTBeTe xpaHu ¢ nogobHa aebennHa

1 Terno KOJIKOTO € Bb3MOXHO 3a rpuna.
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* [locTtaBeTe NapyeTaTa, KOUTO Lie roTBUTE Ha pelueTKkaTa Ha rpun,

NPUroTBsiTE Ha rpun BbpXy TaeaTa c nnb3HeTe TaBaTa Ha dypHaTa KbM
peLueTKkaTa 3a rpun karto ru OonHust padT, 3a fa cbbepeTe a
pasnpenenute, 6e3 Aa HagBuwaBaTe Ma3sHuHaTa. TaBaTta BbB pypHaTa, KOsiTo
pasmepuTe Ha HarpeBaTens. e nnb3HeTe, TpsbBa Aa e ¢ pa3mepw,
* B 3aBucumocT ot ,1:|,e6env|HaTa Ha KOUTO NOKpMBaT uanarta nnouj Ha
napyeTara 3a neveHe, BpemMeTo 3a ckapaTa. Ta3n TaBa MoOxe Ja He ce
roTBeHe, JageHo B Tabnuvuara, Moxe aa [ocTaBss ¢ npogykTta. Cnoxere manko
Bapwupa. BOZa B TaBaTta Ha pypHaTa 3a NnecHo
 lMnb3HeTe pelueTkaTa 3a rpun unm NnoYncTBaHe.

TaBaTa C pelueTkaTta 3a rpun o
)KenaHoTo HMBO BbB pypHaTa. Ako

Fpun Tabnuua

XpaHa Axcecoap 3a PacbTtoBa nosuuua |Temnepatypa (°C) Bpeme 3a neyeHe
nonssaHe (MUH) (npubn.)
Puba TeneHa ckapa 4-5 250 20...25
Munewkn kbcyeTa TeneHa ckapa 4-5 250 25...35
l-l(zmg;?mg:;igm) " |Tenena ckapa 4 250 20...30
ArHeLuku koTneT TeneHa ckapa 4-5 250 20...25
E;g;‘;o”a - (Ky64eTa |10 oa capa 4-5 250 25...30
Tenewku koTneT TeneHa ckapa 4-5 250 25...30
3eneHyykoB orpeTeH |TeneHa ckapa 4-5 220 20 ... 30
MpeneyeH xnab TeneHa ckapa 4 250 1...3
MpenopbyBa ce npeABapuTESIHO 3arpsiBaHe 3a 5 MUHYTW 3a BCUYKW SICTUS Ha ckapa.
O6bpHeTe NnapyeTaTa xpaHa cnef 1/2 ot 06LWoTo Bpeme 3a neyeHe.

6.1.4 T'oTBeHe Ha napa BbB (pypHaTa crief npeaBapuTenHoTo
3arpsaBaHe. MpoabmKUTENHOCTHTE,
MOCOYeHN B MOMEHTa Ha noaaBaHe Ha
BO/a, NokassaT BPEMETO, U3MMUHAIO
crnen npeaBapuTEnHOTO 3arpsaBaHe.

O6wa nHdopmaumsa
» [oTBEHeTO C Nnapa Moxe aa ce
M3BBbPLLBA CamMo C DYHKLUNTE 3a rOTBEHE

C napa, NOCOYEHN B PLKOBOACTBOTO. . Tabnuuara 3a roTeeHe ChabPXa
Buxte paspena ,®yHkumy 3a pabota Ha NpenopbKM 3a FoTBEHE, TECTBAHMN OT
dypHaTa“ [» 58] 3a pyHKLMKTE 3a npoussoauTens. MoxeTe na sagagerte
roteere ¢ napa. KONMYECTBO BoAa, TeMnepaTypa,

* AKo npeaBapuTENHOTO 3arpsiaHe ce (bYHKUMS 3a rOTBEHE C napa 1 Bpeme 3a
npenopbyBa B TabnuuaTa 3a rotBeHe, He XpaHa, KOSITO He € B TaBnuLaTa.
3abpaBsanTe fa NocTaBuTe xpaHata cu - [oTBETE Ha Napa c eHa Tasa.
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MpepnoxeHus 3a nevyeHe ¢ eaAnHUYHa TaBsa - "3D" dyHKUuA

XpaHa Akcecoap 3a|PacToBa Temnepatyp |Konuuectso |Bpeme 3a Bpeme 3a Mpwn6n.
nonssaHe nos3uuuns a(°C) BOAa, KOeTo |npueM Ha neyeHe Terno Ha
TpsibBa Aa |BoAa (MUH) XpaHarta (gr
ce (MUH.)** (npubn.)
u3nonssa
(M)
Cnen
Usnxns6  |CTeHAapTHa |y 200 200 MPeABAPUTE |34 409|820
TaBa JHO
3arpsiaHe
TeneHa
ckapa *
MbpxeHo 25 muH. 250/
nune (1,8-2 |MocTasete | Mmakc, cnes  |250 25 60 ...70 2000
Kr) eflHa TaBa 190
Ha AonHUS
pacpT
Mbpxona ot
pebpa Cranpaprha | 180 250 15 40 ...55 1000
(eomHuuyHO  [TaBa
napye)
Arteuikm CrtaHpapTtHa S::,cllqsapme
6yTueTa cbC . 3 170 250+250*** 90 ... 110 2000
TaBa JHO
3eneHYyum
3arpsiBaHe
Cnen
Kucpna ¢ mas | CT2HABPTHA |3 180 100 MPEABAPUTE 155 . 35 1200
TaBa JHO
3arpsiBaHe
npean
Uniiskerik  |CTaHAGPTHA |3 120 150 MPeABAPUTE |55 60 |1450
TaBa JHO
3arpsiBaHe
Cnen
anemko CTaHeapTHa 3 200 150 npessapute |,e  4p 800
yTye TaBa JHO
3arpsiBaHe
MNevex Cranpaptha |3 190 150 25 45 ... 55 500
KapTod TaBa
Cnen
Xns6 3a CraHgapTtHa npeasapute
xambyprep |tasa * 3 180 150 nHo 20...30 800
3arpsiBaHe
Cnen
Cbomra cbe CTaHEI,apTHa 3 180 100 npeaBapuTe |,o 4 500
3eneHyyun |taea JHO
3arpsiBaHe

* Tean akcecoapu MOXe [a He ca BKIIOYeHU KbM Balums npoaykT.

** Moka3Ba BpeMeTo, U3MWHAMNO crief NpeABapuTeriHo 3arpsisaHe.

*** [lobaeeTe olle 250 mn Boga no cpefaTa Ha BPEMETO 3a FOTBEHE.

6.1.5 TecToBuM XpaHu

« XpaHuTe B Ta3u Tabnuua 3a rotBeHe ce
NPUroTBAT CbrnacHo ctaHgapta EN
60350-1, 3a ga ce ynecHu TeCTBaHETO Ha
NpoaykTa 3a KOHTPOSTHU UHCTUTYTH.
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FoTBapcka Tabnuua 3a TeCTOBU SICTUA

MpeanoxeHusa 3a neyeHe ¢ eAMHNYHA TaBa

XpaHa Akcecoap 3a Pa6oTHa PadToBa Temnepatypa Bpeme 3a
nonssaHe dyHKLMA nosuuuns (°C) neyeHe (MUH)
(npubn.)
nsicbyeH xnsb
(cnanka ?TaHuapTHa TaBa |['opeH n goneH 3 140 20 . 30
BVcKaUTKa) HarpeBaTen
Mpu mogenu ¢
NsACbYeH xns6 Teneny pacprone
3
(cnaaka *CTaH,D,apTHa TaBa |HarpeBaten c 140 15 25
BuckauTKa) BEHTUNaTop Mpu Mogenu 6e3
Tenexu padrose
2
CranpgapTHa TaBa |[fopeH 1 goneH
OpebHun cnagkn |, Warpesaten 3 160 25...35
Mpu mogenu ¢
TeneHu padToBe :
CranpgapTHa TaBa |Harpesaten c
OpebHu cnagkn |, 150 25...35
BEHTUnaTop Mpun mopenw 6e3
TeneHu pagpTose :
2
Kpbrna cdopma 3a
Kekc ¢ agnameTbp |opeH u fgoneH
MaHanwnax 26 cm cbe ckoba |HarpeBaTen 2 150 30...40
Ha pelueTka **
Kpbrna cdopma 3a
Kekc ¢ agnameTbp |Harpesaten c
MaHpmuwinan 26 cm cbc ckoba |BeHTUnaTop 2 155 30...40
Ha pelueTka **
Kpbrna yepHa
mMeTanHa gopma [oneH 1 HoneH
A6BbNKOB Nan c AnameTbp 20 Ha? eBaTF:an 2 180 50...70
CM BbpXy TeneHa P
ckapa **
Kpbrna yepHa
meTanHa (opua Harpesaten ¢
A6bNKOB nan ¢ anameTbp 20 P 3 170 50...65

CM BbpXy TeneHa
ckapa **

BEHTUNATOP

npe,ﬂ,BapMTeﬂHOTO 3arpsiBaHe ce npenopb4yBa 3a BCUYKM XpaHW.

*Te3un akcecoapn Moxe Aa He ca BKIloYeHW kbM Bawums NPOOYKT.

**Tesn akcecoapu He ca BKINOYEHN BbB Balumsa npoaykT. Te ca AOCTbMNHU B TbproBckaTa Mpexa.
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MpeanoxeHnsa 3a roTBeHe ¢ ABe TaBU

XpaHa Akcecoap 3a Pa6oTHa PadToBa Temnepatypa Bpeme 3a
nonssaHe dyHKLMA nosuuuns (°C) neyeHe (MUH)
(npubn.)
Mpn mogenu ¢ Mpn mopgenu ¢
2-CtaHpapTHa Tenexun padtoBe |TeneHu padTose :
[Ipe6in cnagw TaBa * Harpesaten ¢ 0.4 150 25...40
4-TaBuyka 3a BEHTUNaTop Mpu mopenu 6e3 | Mpu mogenu 6e3
cnagkvwm * TeneHu padToBe |TeneHu padTose :
140 30...45
2-CtaHpgapTHa
nACbYeH Xnsb TaBa * HarpesaTen c
(cnapka P 2-4 140 15...25
BucKBuTKa) 4-TaBudka 3a BEHTUNAaTop
cnagkuwm *

npeﬁlBapMTenHOTO 3arpsiBaHe ce npenopb4yBa 3a BCUYKN XpaHW.

*Tean akcecoapu Moxe a He ca BK/YeHN KbM Balums npoaykr.

**Tean akcecoapu He ca BKMOYeHN BbB Bawmsa npoaykT. Te ca AOCTbMNHU B ThproBckata Mpexa.

Ckapa

XpaHa Axkcecoap 3a PacbTtoBa nosuuua |Temnepatypa (°C) Bpeme 3a neyeHe
nonssaHe (MUH) (npubn.)

Kiodpre (Tenewwo) - | o0 15 ckapa 4 250 20 ...30

12 konuyectBo

MpeneyeH xns6 TeneHa ckapa 4 250 1...3

I'Ipenopbusa Ce npeaBapuTenHo 3arpsaBaHe 3a 5 MWHYTW 32 BCUYKU ACTUA Ha CKapa.

O6bpHeTe napyeTaTta xpaHa crieq 1/2 ot o6LLoTo BpeMe 3a neyeHe.

7 MopapbXKa U NoYUCTBaHe

7.1 O6wa nHdopmauus 3a
noYyncTBaHe

O6wu npeaynpexaeHns

* M3vakante npooyKTbT Aa ce oxnaaw,
npeav ga ro novnctute. FopewwmTe
NMOBBPXHOCTM MoraT Aa NPUYUHAT
narapsiHus!

* He HaHacanTe noyncreawimnte
npenapaTtu QUPEKTHO BbPXY ropeLumn
NMOBBPXHOCTU. TOBa MOXe A NPUYnNHU
TpanHu neTHa.

* lMpoaykTbT TpsbBa Aa ce noyncTea
cTapaTernHo v NoAcyLuasa crnef Bcsika
onepauus. Mo To3M Ha4YMH ocTaTbUUTE
OT XpaHa LLie ce NoYMCcTBaT JIECHO U Te3u
ocTaTbuM LWe 6baaT npegoTBpaTeHn OT
n3rapsiHe, Korato NpoAyKTbT ce
13Mor3Ba OTHOBO MO-KbCHO. [0 TO3K
Ha4YMH ce yabrhkaBa ekcnioaTalMoHHUAT
XKVMBOT Ha ypeaa 1 ce HamarnsBaTt YecTo
cpelaHnTe npobnemu.

* He n3nonsBsavite NpoaykTu 3a
noyncTBaHe ¢ napa.

* Hskon npenapatv unun nouncreawm
npenapartu yBpexaaTt NoBbpPXHOCTTA.
Henopxogdawm nouncrealym npenapaTu
ca: 6envHa, nouncTBaLLm NPOAYKTH,
CbabpXKally aMOHSIK, KMCENuHa unm
xnopug, noYncTBaLLm NpodyKTu ¢ napa,
npenapaTtu 3a oTCTpaHsBaHe Ha KOTreH
KaMbK, MpenapaTtu 3a npemaxsaHe Ha
neTHa n pbxaa, abpasvBHM NoYMCTBALLN
npoayKkTn (KpemoobpasHu NoYnCTBaLLM
npenaparu, No4YMcTBaLL, npax,
noyncTBaLy kpem, abpasnBHY 1
noyncTBaLyy npenapaTtu 3a
HaZpackBaHe, Ten, rbou, noyncTealLm
Kbprnu, CbAbpXaLy MPbCOTUSA 1
ocTaTbLM OT NOYUCTBALLM NpenapaTw).

* He e Heobxoaum cneumnaneH no4ymcTealy
MaTepuan npv noyncTBaHe crnep Bcsika
ynotpeba. lMouncTeTe ypena c npenapar
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3a MVEeHe Ha Cbl0Be, ToMnna Boda 1 Mmeka
Kbpra unm reba 1 ro noacyLleTe cbe
cyxa Kbpna.

YBepeTe ce, Ye CTe U3TPUNN HaMmbIHO
ocTaHanarta TeYHOCT crief No4YnucTBaHe U
He3abaBHO NouMcTeTE BCSKA XpaHa,
npbCkaHa HAOKOJIo MO BpeMe Ha
roTBEHE.

He Mmuinte HMKakBM KOMMOHEHTU Ha
BalLMA ypen B CbAOMUSANHA MallvHa,
OCBEH aKo He € NMOCOYEHO ApYro B
PBKOBOACTBOTO 3a NoTpebutens.

UHOKC - HepbXKAaaeMu NOBBLPXHOCTHU

He n3anonssavite nouncraeallm
npenapaTtu, CbAbPXaLly KNCENUHA 1N
XI0p, 3a NOYMUCTBaHE Ha MOBBLPXHOCTYU U
APBXKKU OT HEpBXOaeM MHOKC.
[MOBBPXHOCTTa OT HEPBXKAAEM MHOKC
MOXe [ja MPOMEHM LiBETA CU C BPEMETO.
ToBa e HopmanHo. Crieq Bcsika
onepauus noyncTeawnTe c npenapart,
NoaxoasiLy 3a HepbXaaema unm
MHOKCOBA NOBBLPXHOCT.

[MoyncTBanTe ¢ meka canyHeHa Kbpna u
TeyeH (HeHagpackeall) npenapar,
NOAXOASALL, 328 MHOKCOBW MOBBPXHOCTMH,
KaTo BHMMaBaTe fa O6bpLueTe B eaHa
nocoka.

OTcTpaHeTe neTHa OT BapoOBUK, Macro,
HULLECTE, MISIKO U MPOTENH BbPXY
CTBKIEHN N MHOKCOBU MOBBPXHOCTYU
BefHara, 6e3 aa yakarte. [leTHarta morat
Aa ppXxaaceat cnen Abnrv nepuoam ot
Bpeme.

MouncTBawmTe NnpenapaTu, HanpbcKaHu/
HaHeceHU BbPXY NOBbPXHOCTTA, Tpsi6Ba
[a ce novmcTaT HesabasHo. OcTaHanuTe
BbPXY MOBBbPXHOCTTA abpasnBHM
noYMCcTBaLLYM NpenapaTty NpuUYnHsBaT
nobenssaHe Ha NOBbLPXHOCTTA.

EmannupaHu noBbpXHOCTU

dypHaTa Tpabsa ga ce oxnagu, npeau
[a rnoYyncTmTe 3oHaTa 3a roTBeHe.
[MoyncTBaHETO Ha ropeLLy NOBBPXHOCTH
Cb34aBa KakTo OMacHOCT OT noxap, Taka
W LLie YBPeaM NOBbPXHOCTTA Ha emanna.
Cnep Bcsika ynotpeba noyncreante
eMannupaHuTe NOBbPXHOCTU C Npenapar
3a MVeHe Ha CboBe, Tonna Boaa 1 meka
Kbpra unu reba 1 rv noAcyllaBanTe cbe
cyxa Kbpna.

» 3a TpygHu NeTHa MoXxe [a ce M3nonaea
noyncTBaLy npenapaT 3a ypHa 1 ckapa,
npenopbyaH Ha yebcaiita Ha BallaTa
npoayKToBa Mapka, U Hegpackalla
nognoxka 3a novncreaHe. He
M3Mon3BanTe BbHLUEH NoYMcTBaLL,
npenapar 3a ypHa.

KaTanuTuiHu noBbLpxXHOCTHU

» CTpaHW4HWUTE CTEeHM B 30HaTa 3a roTBEHe
moraT Aa 6baaT NoKPUTK camo C
eMannvpaHu unu KatanuTuyHn cTeHu. Ta
Bapupa crnope mogena.

» KatanutuyHuTe CTeHM ca c neka martosa
1 nopecTa NoBbPXHOCT. KaTanutnyHute
CTeHu Ha dypHaTa He Tpsibea fa ce
noyncrTear.

« KatanutumyHute noBbPXHOCTU
abcopbupat macno 6narogapeHue Ha
nopecrara cv CTPyKTypa 1 3ano4ysar ga
6necTaT, KoraTo NOBbPXHOCTTA €
HacuTeHa c Macro, B TO3u criyvan ce
npenopbyBa Aa CMEeHUTE YacTuTe.

CTBbKIeHN NOBBbPXHOCTU

+ KoraTo no4ncreate CTbKIeHM
NOBBbPXHOCTU, HE N3MNON3BaNTe TBbPAU
MeTaliH1 CTbprasnkum n a6pa3|/|BH|/|
no4yncrTeally matepmanu. Te morart aa
noBpeadT CTbKreHaTa NOBbPXHOCT.

* [NouncTeTe ypeaa ¢ npenapat 3a MUeHe
Ha cbAoBe, Tonna Boga u
MUKpobnbbpHa Kbpna, cneumarnHo 3a
CTBbKIEeHM NOBBPXHOCTW, U ro NoAcyLueTe
CbC Ccyxa MUKpodnOBPHa Kbpna.

* Ako nmMa ocTaTbLUM OT Npenapar cnes
noyncTeaHe, n3bbpLueTe rM CbC CTyaeHa
BOAA M NOACYLUETE C YncTa n cyxa
MuKpounbbpHa Kbpna. OctaTbumTe OT
npenapaTt Moxe Aa noBpeasAT
CTbKIeHaTa NoBbPXHOCT creaBaLlus
nbT.

* [Npu HUKakBM obcToATENCcTBa
3acbxHanuTte octaTbLM BbpXy
CTBbKIeHaTa NoBbPXHOCT He TpsibBa Aa
Ce NnoyncTBaT C Ha3bbeHn HoXoBe,
TeneHa BaTta Unn Nogo6bHU MHCTPYMEHTK
3a HagpacksaHe.

* MoxeTe ga npemaxHeTe netHa oT
Kanuum (KbNTW NeTHa) No CTbkneHaTa
NOBBPXHOCT C HaNM4YHWSA B TbproBckaTta
Mpexa npenapar 3a npeMaxsaHe Ha
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KOTNEH KaMbK, C npenaparT 3a
npemMaxBaHe Ha KOTeH KaMbK kaTo oueT
WY FIMMOHOB COK.

* AKO MOBBPXHOCTTA € CUITHO 3aMbpCeHa,
HaHeceTe NoYMCTBaLLMS NpenapaTt BbpXy
NeTHOTO ¢ rbba 1 n34akamTe AbAro
BpeMe, 3a Aa nogencrtea nobpe. Cnen
TOBa MOYNCTETE CTbKIIEHaTa NOBbPXHOCT
C MOKpa Kbpna.

» Obe3LBeTsIBAHETO M NeTHaTa Mo
CTbKreHaTa NOBbPXHOCT ca HopMariHu, a
He gedeKTu.

MnacTmacoBu YacTu n 6oaancaHu

NOBBbPXHOCTHU

* [MouncTeTe nnacTMacoBuTE YacTu 1
6osaucaHnTe NOBBPXHOCTM C Npenapar
3a MVeHe Ha CboBe, ToMnna Boda 1 meka
Kbpna unv rb6a u rv noacylleTe cbe
cyxa Kbpna.

* He nanonaeavite TBbpAN METAIHN
CTbprasnku u abpasnBHU NOYNCTBALLM
npenapatu. Te moraTt Aa nospeasat
NOBBPXHOCTUTE.

* YBepeTe ce, Ye CbeMHEHMATA Ha
KOMMOHEHTUTE Ha NPOoAyKTa He ca
OCTaBEHW BMaXHW 1 ¢ npenapar. B
NPOTMBEH Cry4yal MOoXe Aa Ce NosiBu
KOpO3Usi Ha Te3n CbeANHEHUS.

7.2 Akcecoapu 3a no4YMcTBaHe

He noctaBsanTe akcecoapuTe Ha NpoayKTa
B CbAOMMSINIHA MaLUMHA, OCBEH aKO He e
MOCOYEHO APYro B PbKOBOACTBOTO 3a
notpebutens.

7.3 lMouuncTBaHe Ha KOHTPOJIHUA
naHen

» KoraTo nouncrearte naHenute ¢ GyTOHU
3a ynpaBneHue, n3bbpLuete naHena u
OyTOHMTE C BNaxHa Meka Kbprna u
noAcyLueTe CcbC cyxa Kbpna. He
OTCTpaHsiBanTe KonyeTtaTa u
YMITbTHEHMATA OTAONY, 3a Aa NoYNCTUTE
naHena. KOHTPOMHUAT naHen un
KonyeTaTa MOXe Ja ca NoBpeaeHuU.

+ [lokaTo no4mcTBaTe MHOKCOBUTE NaHenu
¢ OyToOH 3a ynpaBneHue, He U3Non3BanTe
WHOKCOBW NMOYUCTBALLM NpenapaT OKOMo
kon4yeTto. MlHamMkaTopuTe OKOMo KonyeTo
mMoraT Aa ce U3TpuaT.

« TouncTeTe CeH30PHUTE KOHTPOITHM
naHenu ¢ BnaxHa mMeka Kbpna v rn
no/cyLUeTe ChC cyxa Kbpna. AKO BalLKUST a
NPoayKT MMa YHKLMS 3a 3aKMioyBaHe
Ha KNaBuLLINTe, 3aJaiTe 3aKMioYBaHeTo
Ha KNaBuLLINTe, NPEaM fa U3BLPLLMTE
MOYMCTBAHE Ha KOHTPOMHUS NaHen. B
NPOTMBEH Cryyail MOXe [1a Bb3HWUKHE
HenpaBuMrHO pPasno3sHaBaHe Ha
KnovoBeTe.

7.4 TouucTBaHe Ha BbTPELIHOCTTA
Ha ¢pypHaTa (30Ha 3a roTBeHe)

CnepBaniTte CTbMNKATE 3a NOYNCTBaHeE,
onvcanu B pasgena "O6Lwa nHdopmauus
3a noyncTeaHe" B CbOTBETCTBME C
TMNOBETE MOBBLPXHOCTU BbLB BalLaTa
dypHa.

MouncTBaHe Ha CTPAHUYHUTE CTEHU Ha
dypHaTa

CTpaHU4HMTE CTEHM B 30HATa 3a rOTBEHE
MoraT Aa 6baaTt NoKpUTU camo ¢
eMannupaHu Unu KatanuTuyYHM CTeHn. Ta
Bapupa crnopeg mogerna. Ako uma
KaTanuTuyHa CTeHa, BUXTe pasgena
LKaranutuyHm noBbpxHoOCcTM® 32
nHdopMauus.

AKO BalWMAT NPOAYKT € MoAEeN C TENeHn
padToBe, OTCTpaHeTe TeneHute padrtose,
npeav ga noYyncTutTe CTPaHUYHUTE CTEHM.
Cnep ToBa 3aBbpLUETE NOYNUCTBAHETO,
KaKTo e onucaHo B pasgerna "Obuia
MHOopMaLMs 3a noyncTeaHe" B
CbOTBETCTBME C TUMNA NOBLPXHOCT Ha
CTpaHW4yHaTa cTeHa.

3a ga npemMaxHeTe CTPaHUYHUTE TeNeHN
padhToBe:

1. OTcTpaHeTe NpefHaTa YacT Ha ckapaTa,
KaTo A u3gbpnaTte Ha cTpaHu4yHaTa
CTeHa B ob6paTHa nocoka.

2. N3gbpnante ckapaTta kbM Bac, 3a ga g
npemMaxHeTe HanbJHO.

- N W B o

BG/ 80



3. 3a [fga 3akpenuTe OTHOBO padgToBeTe,
npoueaypute, NPUMNOXeEHN Npu
OTCTpaHsiBaHeTo UM, TpsiGBa aa ce
MOBTOPSAT CbOTBETHO OT Kpasi 40
Havarnoro.

MouncrTBaHe Ha BOAHMA GacelH B
OCHoBaTa Ha ¢pypHaTa

B 3aBucumocT oT YyecToTaTa Ha napara,
nognomaratla roTBeHeTo - FIECHU
onepaumm 3a NoYNCTBaHe ¢ napa u
TBbPAOCTTA Ha M3nof3BaHaTa BOAa, BbB
BOOHWA B6acelH Ha ocHoBaTa Ha ypHaTta
MoraT [a ce NosiBAT NeTHa OT BapOBUK.
3a pa npemaxHeTe BapoBUKa, KOUTO
MoXe Aa ce NoSIBU BbLB BOAHUSA 6acenH
Ha ocHoBaTa Ha dpypHaTa cnefg rotBeHe
C NoMoLUTa Ha Napa - NIeCHO NoYnucTBaHe
€ napa, Ha Bceku 2 unu 3 onepauuu

1. OobaBete 350 ky6. cm 6sn oueT
(kMcenuHHoOCTTa Ha oueTa He TpsibBa aa
HagBuwWwaBa 6%) kbM 6acenHa ¢ Boga B
ocHoBaTa Ha dypHaTa.

2. WN3uakanTe noHe 30 MUHYTH, 3a Aa
MOXe OLEeTbT Aa pa3TBoOpW ocTaTbLUTE
OT BapOBYK NpU CTaliHa TeMnepaTypa.

3. MouncteanTe HaceliHa ¢ Meka Mokpa
Kbpra v NoAcyLIeTe CbC Cyxa Kbpna.

He n3nonseante nouncream

@ npenapartu, CbabpXKalln KNCENNHN
UNn XNopvAaK, 3a NoYMCTBaHe Ha
BOOHWA HacelH B ocHoBaTa Ha
dypHaTa. He nouncTtearite
BapoBMKa, KOSATO MOXe Aa ce
obpa3syBa BbB BOAHMSA H6aceriH Ha
ocHoBaTa Ha (ypHaTa ypes
nsctopreaHe. B npoTuseH cny4van
OocHoBaTa Ha npoaykTa Lie ce
nospeau.

3a aa ce noBuwu echeKTUBHOCTTA Ha
OTCTpPaHsIBaHETO Ha KOTNEeHUs KaMbK,
BepOSiTHO BbB BOAHUSA GaceliH, B
AOMbIIHEHNE KbM CTBIMKUTE 3a
OTCTpaHsiBaHe Ha KOTNEHUA KaMbK Mo-
rope, crieg Bcekn 10 ynotpebu:
M36epeTe paboTHa yHKUMSA, NPU KOSITO
OOMHUAT HarpesaTten € akTUBEH, 1
BkntoyeTe pypHaTa Ha 100 °C 3a 2-3
MuHYyTU. Crieq ToBa U3knoyeTe dypHaTa u
HanpbCKanTe BbTPELLUHOCTTA Ha (pypHaTa n
ckapaTa ¢ noyvcTBaLy npenapar,
npenopbyaH Ha yebcaliTa 3a MapkaTa Ha
BalLLMS NPOAYKT, BbB BOAHUSA BaceiH Ha
OBbHOTO Ha hypHaTa u octaeeTe 3a 5
MUHYTU. Cneg 5 MUHYTU n3bbpLUETE
BOAHAaTa NOKBa Ha noja Ha pypHaTa ¢
BMNaXxHa MUKpoubbpHa Kbpna v
noacylere.

7.5 BucokotemnepatypHo
camono4yucTBaHe

dypHaTa e obopyasaHa ¢ hyHKUMs 3a
nuponusa. dypHaTa ce 3arpsisa 4o
Temnepatypa oT okono 420-480 °C v ropu,
[oKaTo CchlyecTByBaLLlaTa MpbCOTUS Ce
npesbpHe B nenen. Moxe ga ce reHepupa
cuneH gum. OcurypeTte gobpa BeHTUnaums.
[NouncTBaHe npu BUCOKa Temnepartypa
TpsbBa fa ce n3BbpLIBa NPUONM3NTENHO
cnep Bcekn 10 nanonssaHnsa Ha dypHarta.

O6wu npepynpexaeHns

FopewmTe NOBLPXHOCTHU
& NPUYUHABAT U3rapsiHus!
He pokocsanTte npogykra no Bpeme
Ha CamMOMoYMNCTBaHE U OPBbXKTE
fJelaTa ganey ot npogykra.
M3yakante noHe 30 MUHYTH, Npeau
[a OTCTpaHUTe ocTaTbLUMTE.

* lMpeon ga nanonasate yHKUMATA 3a
nMponunsa, OTCTpaHeTe BCUYKY
akcecoapu, TeNeckonuyHusa padgT u
CTpaHu4HUTE padToBe (ako MMa Takuea).
Ako He 6bOaT NpemaxHaTu, akcecoapuTe
N CTpaHW4HUTE TeneHn padTose Lwe ce
nospeasr.

* AKO BaLLUAT NPOAYKT MMa NMpoyCTONYMB
akcecoap (yCTOM4YMB Ha CaMOMNOYNCTBaHe
npuv BMCOKa TemnepaTypa), He €
Heob6xoaMMo Aa n3Baxaarte Te3n
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akcecoapv oT dypHaTa. [lanu BawmTe
akcecoapv ca NMMPOYCTONYMBU UIMN HE €
NMocoYeHo B pasaena 3a akcecoapu. Ako
He e noco4eHo, BawuTe akcecoapu He
Ca yCTOMYMBU Ha BUCOKM TemnepaTypu.
TpsibBa oa ce usBaam ot pypHaTta npeam
noyncTBaHe, 3a Aa ce n3berHe nospeaa.

* He nouncTtBaiTe ynnbTHEHNETO Ha
BpaTaTta. YNMbTHEHNETO OT CTHKIEHM
BMakHa e MHOro AenuKaTHO 1 NECHO ce
nospexaa. AKO YNITbTHEHNETO Ha
BpaTaTa e NnoBpeaeHo, CMEHETE 1O C
HOBO OT OTOPU3MpPaH CEpPBU3.

» W3ToyeTe BogaTa OT pe3epBoapa, npeam
Oa n3bepete pyHKUMATA 3a
CaMOoMo41CTBaHe C BMCOKa TeMnepaTypa.
Tbi KaTo BbTPELLHOCTTa Ha (pypHaTa e
[OCTUrHE MO-BUCOKMN TeMnepaTypu no
BpeMe Ha MoYMCTBaHe, MOXe Aa
BBb3HUKHE CUMEH LUYM 1 NoBpeaa Ha
BbTpeLLHaTa NOBBbPXHOCT Ha pypHaTa,
ako BoaTta ce nogasa BbB
BbTPELUHOCTTa Ha dypHaTa.

3a pa ctapTupare yHKUMsATa 3a
nuponwusa:

1. OTCTpaHeTe BCUYKM NPUHAANEXHOCTU
BbB (bypHaTa. [pn mogenuTe c TenexHn
padToBe He 3abpaBsanTe Aa
npemaxHeTe TeneHust padgr.

2. MNpeow oa 3anoyHeTe NoOYNCTBaHETO,
noyncTeTe BbHLIHUTE NMOBBbPXHOCTU Ha
dypHaTa 1 ocTaTbLUTE OT XpaHa BbB
hypHaTa cbC canyHeHa Kbpna.

3. N3bepeTe pyHkumsaTa (Muponusa )
~Amponunsa‘“.

= “P2:00” mura Ha aucnnesa. Ako
BaLWMAT ype e obopyasaH ¢
dyHKums Eko nuponuaa,
cbobueHneTo “Mpo” ce nokassa
Ha aucnnesi MbpBo 3a 2 CEKyHAM,
cnepn koeTto cbobueHneTo P2:00
3ano4ysa ga mura.

4. 3aBbpTeETE KOMYETO 3a TemnepaTypa Ha
Hali-BucokaTta "Makc" (MakcumarnHa)
Temnepatypa.

Korato cpyHkuuATa 3a nuponusa
3anoyHe, “P2:00” cBeTBa 1 3ano4vsa
obpaTtHoTO 6poeHe. BpemeTo 3a
nuponmsa (2 yaca) ce nokassa Ha
avcnnes. ToBa BpeMe € HeNPOMEHUMO.

6. Korato gpypHaTa gocTurHe onpegeneHa
Temnepartypa crnef Ha4anoTo Ha
npoueca Ha Nuponusa, cUMBONLT [&] ce
nosiBsiBa Ha gucnnes Ha Tanmepa u
BpaTaTa Ha bypHaTa He Moxe Aa ce
oTBOpUW. He Hacuneante gpwxkaTa, 3a
Aa oTKniunTe BpataTa, 4okaTo
npouecsT Ha NoYncTBaHe He NPUK4yn
1 CUMBOMBT 3a 3aKroyBaHe n3yesHe oT
avicnnes.

Korato npouechT Ha no4yncTeaHe
MPUKIIOYK, Ha AnCnres ce nosssisa
"End".

8. Cnepn kaTo Ha aucnnes ce nosisn
"End", 3aBbpTeTe KonyeTarta 3a
yHKUMSI U TemnepaTtypa Ha no3uums 0
(n3kntoyveHo), 3a Aa npekpaTute
npoueca.

9. Korato cumBonbT [&] n3yesHe ot
[mcnrest, OTCTpaHeTe ocTaHanurTe
oTnaraHus ¢ oueTHa Boja.

10.[JokocHeTe npoun3BorieH byToH, 3a Aa
cnpeTe 3ByKOBOTO NpeaynpexaeHne.

Cnep kaTo hyHKumnaTa 3a

@ NMponuM3a NpuKoyn,
3aKMoYBaHeTo Ha BpaTaTa Le
Obae akTUBHO, AoKaTo bypHaTa ce
oxragm Ao nogxoasuiara
Temnepartypa. AKo uckate ga
roTBMTE MO TOBa BPEME, Ha
aucnnes we ce nosisn "H" n

roTBEHETO HAMa Aa € Bb3MOXHO.

Ako cbobuieHusaTa “Mpo” n cnen
ToBa “EKO” He ce nokasBaT Ha
aucnnesi, BaWUAT ypea He e

obopyaBaH ¢ dyHkumsa Eko
nuponusa.
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QyHKLIVIFl 3a caMmono4yucTtBaHe C BUCOKa 7. Korato d)ypHaTa OOCTUrHe onpegeneHa

TemnepaTtypa — Eko nuponusa (Bapupa TemnepaTtypa cref Ha4anoTo Ha

B 3aBMCMMOCT OT MoZeria Ha npoaykKTa. npoLieca Ha nposiM3a, CUMBOSLT f&] ce a
B1b3mMoXHO e Aa He e HanuyeH 3a Bawus nosiBsiBa Ha Aucnsiest Ha Taimepa v

nNpoAaykKT.) BpaTaTa Ha hypHaTa He MoXe Ja ce

oTBOpU. He HacuneanTe gpbxkaTa, 3a
Oa OTKI4nuTe BpaTtaTa, okKaTto
npouecsbT Ha No4YncTBaHe He NMpPUKIt4n
N CUMBONNBT 3a 3aKro4yBaHe U34e3He OoT

v" AKko (pypHaTa B/ HE € MHOrO
3ambpceHa, npenopbYBamMe ga
n3nonseare "lNMuponusa - NKOHOMUYEH
pexuM" pyHKUMA. PyHKUMSATA

"Mponu3a - UKOHOMUYEH PEXUM" Ancrnes.

OTHeMa Mo-Mariko Bpeme oT 8. KoraTo npouechT Ha noYncTBaHe
dyHKkumaTa MNMuponusa " . Ako dpypHaTa NPUVIKIIOYX, Ha AUCnnes ce nosesiea
€ MHOro 3aMbpceHa, PyHKLMSA "End".

"Tnponunsa - MIKOHOMUYEH pexnm” 9
MOXe [la He e JocTaTb4yHa. B To3un '

- " "
;1}':&1;0 noumcrete ot "Muponusa PYHKUMS U TemnepaTypa Ha noauums 0
: (n3kntoYveHo), 3a aa npekpaTute
1. OTcTpaHeTe BCUYKM NPUHAANEXHOCTMU npoueca.
BbB pypHaTa. Npn MmogenvTe ¢ TeneHun
padToBe He 3abpaBanTe Aa
npemaxHeTe TeneHust pagr.

Cnep kaTo Ha aucnnes ce nosisu
"End", 3aBbpTeTe KONyeTaTa 3a

10.Korato cumBon®T [&] M34esHe ot
avcnnesi, oTcTpaHeTe ocTaHanuTe
oTnaraHus ¢ oueTHa Boaa.

2. lNpean ga 3anoyHeTe NOYNCTBAHETO,
NMOYNCTETE BBHLUHUTE MOBBLPXHOCTU Ha
dypHaTa n ocTaTbLUuTE OT XpaHa BbB
dypHaTa cbC canyHeHa kbpna.

11.JokocHeTe npon3BorneH 6yToH, 3a aa
crnpeTe 3ByKOBOTO NpeaynpexaeHue.

Crep kaTo hyHKUMsTa 33
3. N3bepete pyHkumsaTa (Muponusa ) NMponm3a NpuKIoYun,
LAmponuaa‘“. 3aKoYBaHETO Ha BpaTaTa e
= CuboblenneTo “P2:00” u “Mpo” 6bae akTUBHO, fokaTo dypHaTa ce

oxragv Ao nogxogsiiara
Temnepartypa. Ako uckarte ga
roTBMTE MO TOBa BpEMeE, Ha
aucnnes uie ce nosisn "H" n
rOTBEHETO HAMA Ja € Bb3MOXHO.

ce nokasea Ha gucnnes 3a npuon.
2 cekyHau v crieq ToBa
cbobueHneTo P2:00 3anoysa ga
Mura.

4. [OokocHeTte GyToH D nnm O .

= CwoblieHneTo “EKO” ce nokassa 7.6 MouyucTBaHe Ha BpaTaTa Ha

Ha aucnnes 3a npubs. 2 CekyHaM 1 tbypHaTa
crep ToBa cbobuieHneto P1:30 MoxeTe aa ceanuTe BpaTaTa Ha dypHaTa
3ano4sa Aa Mura. W CTbKNaTa Ha Bpatarta, 3a Aa ru
5. 3aBbpTeTe KOMYETo 3a Temnepatypa Ha ~ No4vcTuTe. Kak Aa ceanute BpatuTe u
Hai-BuCOKaTa "Makc" (MakcumasnHa) nposopuuTe e obAcHeHo B pasaenuTe
Temnepatypa. »CBanaHe Ha BpaTaTa Ha chypHaTa” u

,»,CBansiHe Ha BbTPELHUTE CTbKIIA Ha
Bpartarta”. Cnep kato ceanute
BbTPELLUHUTE CTbKMa Ha BpaTaTa,
noyncTeTe rm ¢ npenapar 3a MMeHe Ha
CcboBe, TOMNMa BoAa 1 Meka Kbpra unm
re6a 1 rm noacyLueTe cbeC cyxa kbpna. 3a
OoCTaTbLM OT BapOBMK, KOUTO MOraT aa ce

6. KoraTto ce ctapTupa gyHKUMATa 3a
nuponuaa, P1:30 ceeTsa 1 3anoysa
obpaTHOTO GpoeHe. BpemeTo 3a
nuponuaa (1,5 4yaca) ce nokassa Ha
avcnnes. ToBa BpeMe € HENPOMEHVMO.
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obpasyBaT Mo CTLKIIOTO Ha hypHaTa,
n36bpPLLETE CTHKIIOTO C OLET U
n3nnakHere.

He nsnonssanTe rpybu abpasvnsHu
@ nMoYncTBaLLM NpenapaTtun, MeTanHu
cTbpranku, TerneHa Barta unu
n3bensalum maTepuanu 3a
noYMcTBaHe Ha BpaTaTa u

CTBKMOTO Ha dypHaTa.

CBansiHe Ha BpaTaTa Ha ¢pypHaTa
1. OTBOpETE BpaTaTta Ha hypHaTa.

2. OTBOpeTe LWUMKMUTE B THE30TO Ha
naHTaTta Ha npeaHaTa BpaTa OTASICHO U
OT/ISIBO, KaTo ' HAaTUCHeTe HaZony,
KaKTo e nokasaHo Ha cxemarTa.

3. TunoseTe NaHTV Bapupart KaTo TUMOBe
(A), (B), (C) B 3aBMCMMOCT OT Mogena
Ha npoaykTa. CnegHute cxemu
nokaseaT kak [ja OTBOPUTE BCEKM TWN
naHTa.

4. (A) Tvn naHTa ce npeagnara npu
HOpMarnHu TUNoBe BpaTu.

A
/

5. (B) Tn naHTa ce npeanara npu
TUNOBETE BPaTU C NMNaBHO 3aTBapsiHe.

6. (C) Tvn naHTa ce npegnara npu TMNoBe
BpaTu C NrnaBHO OTBapsiHe/3aTBapsiHe.

7. TocTaBeTe BpaTaTa Ha ypHaTa B
NonyoTBOPEHO MOJIOXKEHNE.

)

8. W3gbpnante oTcTpaHeHaTa BpaTa
Harope, 3a Aa A ocsoboguTe oT
AsicHaTa v nsBaTta naHTa u A u3sagere.

3a fa 3aKkpenute 0THOBO BpaTaTa,

@ npoueaypute, NPUMoXeHN npu
HEWMHOTO OTCTpaHaBaHe, TpsabBa Oa
ce NMOBTOPSIT CbOTBETHO OT Kpasi A0
HauyanoTo. KoraTo MoHTVpaTe
BpaTaTa, He 3abpaBsiiTe Aa
3aTBOpUTE CKOBUTE Ha rHe3doTo Ha
naHTaTa.

7.7 NMpemaxBaHe Ha BbLTPELIHOTO
CTBHKI10 Ha BpaTaTa Ha dpypHaTa

BbTpeLHOTO CTHKIO Ha NpedHaTa BpaTta
Ha NPOAYyKTa MOXe [a ce cBanw 3a
noyncreaHe.

1. OTBOpeTe BpaTaTta Ha hypHaTa.

| 4

2. N3gbpnante nnactMacoBust KOMMNOHEHT,
NnpUKpeneH KbM ropHaTa 4YacT Ha
BXOAHaTa Bpara, kbM cebe cu, KaTo
€[JHOBPEMEHHO HAaTUCHETE TOUYKUTE Ha
HaTWCK OT ABETE CTPaHU Ha KOMMOHEHTa
N ro OTCTpaHeTe.
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51234

1 Ham-
BbTPELUHOT
O CTBKIO

2 Btopo
BbTPELLHO
CTbKINO

3 TpeTo
BbTPELLHO
CTBKIO

5 Cnota3a
nnacTtmaco
BO CTBKIO-
[oneH

4 BbHLLIHO
CTbKIO

3. KakTto e nokasaHo Ha cxemarTa, fieko
nosgurHeTe HaI7I—BpreLIJHOTO CTBbKINo
KbM ,,A“ 1 cnep ToBa ro n3BageTe, Kato
nsgbpnare KkeMm ,,B“.

4. TNoBTOpeTe ChLNA NpoLec 3a
OTCTpaHsiBaHe Ha BTOPOTO U TPETOTO
CTBKIO.

[MbpBaTta cTbrka OT NperpynupaHeTo Ha
BpaTaTa e ja CMEHUTe BTOPOTO U TPETOTO
CcTbkno (2, 3). KakTo e nokasaHo Ha
cxemaTa, noctaBeTe cKoceHust pbb Ha
CTBKIIOTO Taka, 4Ye [a CpeLLHe CKOCEHUS
pbb6 Ha nNnacTMacoBwusi CroT.

PenbT 3a 3akpenBaHe Ha BTOPOTO 1
TPETOTO BbTPELLHO CTHKIIO € OT peLlaBaLlo
3HayeHue. CTBKIOTO C anyMvHUeBa neHTa
TpsibBa fa 6bae NocTaBeHoO KaTo BTOPO
CTBKIO.

[okaTo NpuKpensaTe Hank-BbTPELLUHOTO
cTbkno (1), BHMMaBanTe fa noctaBute
oTnevaTaHaTta CTpaHa Ha CTBbKIOTO BbpXYy
BTOPOTO BbTPELLHO CTbKMo. OT peluaBaLlo
3HayeHWe e Aa NocTtaBuTe AONHUTE bIMn
Ha BCUYKM BbTPELLHM CTbKNa Taka, Ye ga
OTroBapsiT Ha AONHMTE NacTMacoBu
oTtBopm (5). HatucHeTe nnactmacoBus
KOMMOHEHT KbM pamkaTa, JoKaTo YyeTe
»UpaKkBaHe“.

Cne,q no4vyncTBaHe BCUYKU CTbKNa
TpsbBa fga ce crrnobsaT 0THOBO.

7.8 MouyucTBaHe Ha nNamnara Ha
¢dypHaTa

B cnyyan, ye cTbkneHaTa BpaTta Ha
namMnara Ha cpypHaTta B 30HaTa 3a rotBeHe
ce 3aMbpcu; NoYKCTETE C Npenapar 3a
MUeHe Ha CbZ0Be, TOMNMa BoAa 1 Meka
Kbpra unu reba u noacyLleTe cbe cyxa
Kbpna. B cnyyan Ha noBpefa Ha namnaTta
Ha dypHaTa, MoxeTe Aa CMeHuTe namnaTa
Ha dypHaTa, KaTo cnefgaTe pasgenute
no-gony.

CwMsHa Ha namnara Ha (pypHarta

O6wWwu npegynpexaeHus
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» 3a pa usberHeTe pucka OT TOKOB yaap,
npeau Aa cMeHuTe namnara Ha
dypHaTa, UsknoyeTe npoaykta u
nsyakavite dpypHaTa Aa nsctuHe.
[opelnTe NOBBbPXHOCTM MoraT aa
NPUYUHAT nsrapaHms!

» Tasu cpypHa ce 3axpaHBa OT flamna ¢
Ha)kekaema »u4ka ¢ mowHocTt nog 40 W,
BMco4dmHa nog 60 mm, guametsbp nog 30 4. lMocTaBeTe OTHOBO CTbKMEHMUS Kanak.
mm Wnu xanoreHHa namna ¢ uoknm G9 ¢ Ako BaluaTta cbypHa MMa KBagpaTHa
MoLuHocT nog 60 W. Jlamnute ca namna,
noaxoasium 3a pabota npu Temnepartypu
Hag 300 °C. JlamnuTe 3a dypHa ce

1. U3knoyeTe npogykra ot

npeanaraT OT OTOpU3MpPaHU CEPBU3N UMK ENeKTpUECTBOTO.
NLEH3NPaHN TEXHUUW. TO3M NPOAYKT 2. OtcTpaHeTe TeneHuTe padToBe crnopen,
cbabpXa namna c eHeprmeH knac G. onncaHuneTo.

* [NonoxeHMeTo Ha namnaTta MoXe Aa ce
pasnuyaBa OT NnokasaHoTo Ha durypara.
» Jlamnara, nanonssaHa B TO3u NPOOYKT,
He e noaxoasilia 3a U3nons3saHe npu
ocBeTneHue Ha AoMallHu ctau. Llenta
Ha Ta3u namna e ga NoMorHe Ha
notpebutens ga BUAWN XpaHUTENHUTE

HPOE.YKTVI. 3. lMoBaurHeTe 3aWMTHMA CTHKINEH Kanak
aMmnuTe, n3Non3BaHn B TO3U NPOAYKT, Ha namnata c otBepTka. Mbpeo

TPsibBa Aa USABPKAT HA EKCTPEMHM OTCTpaHeTe BUHTA, ako MMa BUHT Ha

hbr3MYECKM YCrOBMS KaTo TeMnepaTypu KBappaTHATA NaMna BbB BaLLMS
Hapg 50 °C.

NPOAYKT.
Ako dypHaTa BUM MMa Kpbrna namna,
4. Axo namnata Ha Bawarta dpypHa e tvn

1. Viskniouere npoaykTa ot (A), nokasaH Ha cxemaTa no-aony,

ENeKTPNIECTBOTO. 3aBbpTeTE Namnata Ha dypHaTa, KakTo
2. OTcTpaHeTe CTBbKIEHMS Kanak, kaTo ro € NoKa3aHOo Ha cxemaTa, U s CMeHeTe C

3aBbpTMTE 0GpPATHO Ha YaCcoBHMKOBATa Hosa. Ako e moaen Tun (B), nagbpnante

cTperka. ro, KakTo e Moka3aHo Ha cxemara, 1 ro

CMEHETE C HOB.
.
)
\v‘)

3. Ako namnara Ha BawaTta dypHa e Tmn

(A), nokasaH Ha cxemara no-gony,

3aBbpTeTE NamnaTa Ha oypHaTa, KakTo
€ MnoKasaHo Ha cxemaTa, U A CMeHeTe C
HoBa. Ako e mogen Tun (B), nsgbpnarite
ro, KakTo € nokasaHo Ha cxemarta, 1 ro
CMeHeTe C HOB.

5. lNocTaBeTe OTHOBO CTBKIEHUS Kanak u
TeneHute pagToBe.
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8 OrcTpaHABaHe Ha HEU3MNPABHOCTHU

Ako npobnembT NpogbiKaea, crieq Kato
crneaBaTe VHCTPYKUMWTE B TO3M pasgern,
CBbpXeTe ce ¢ Bawwmsa gocrtaBumk nnm
oTopuaMpaH cepBus. Hukora He ce
onuTBanTe camMmu Aa peMoHTMpaTe
npoaykra cu.

HokaTo doypHaTa paboTu, ce oTaens

napa.

* HopwmarnHo e ga BmxgaTe napu no Bpeme
Ha paboTta. >>> ToBa He e rpeLuka.

Mo Bpeme Ha roTBeHe ce nosiBABaT

Kanku Boga

« MNaparta, reHepupaHa no Bpeme Ha
roTBeHe, KOHAEH3Mpa, KoraTo Brese B
KOHTaKT CbC CTYAEHU NOBBPXHOCTU
M3BBH NpoayKTa 1 Moxe Aa obpasysa
BOAOHM Kanyuuum. >>> ToBa He e rpeLuka.

YyBart ce meTanHu 3Byum, AOKaTo

NPOAYKTBLT Ce 3aTONnNsA U oxnaxaa.

* MeTanHute Yyactn moraTt Aa ce paswmpsT
W fa n3gasaT 3BYLM NpU HarpsiBaHe. >>>
ToBa He e rpeLuka.

MpoayKkTbT He paboTy.

+ MNpegnasuTensaT Moxe Aa e noBpeeH
unu naropsn. >>> MNposepeTte
npegnasntennte B KyTusaTta c
npegnasutenu. NpomeHeTe rm, ako e
HeobxoanMO, UNu M akTUBMpanTe
OTHOBO.

* YpenbT He MOXe Aa 6bAe BKIOYEH B
(3a3emeH) koHTaKT. >>> [poBepeTe Aanu
ypeabT e BKIIOYEH B KOHTaKTa.

* (Ako uma Tavimep Ha Bawwus ypen)
ByTOHWTE Ha KOHTPOMNHMA NaHen He
paboTaT. >>> AKO BalIMAT NPOAYKT Mma
3aksoYBaHe Ha knasuwuTe,
3aKI04YBaHETO Ha KMaBuWKTe MOXe Aa e
aKTVBMpaHo, AeakTusunparnTe
3aKI0YBaHETO Ha KNaBuLnTE.

Namnara Ha chypHaTa He cBeTH.

» Jlamnata Ha dypHaTa Moxe fa e
aedektHa. >>> CmeHeTe namnaTta Ha

dypHaTa.

* Hsama TOK. >>> YBepeTe ce, ye
enekTpuyeckaTa Mmpexa pabotu n
npoBepeTe npeanasnTeninte B KytudTta C
npennasnTenn. CmeHeTe
npeanasntTennTe, ako e HeobxoaMMo,
Unn rn aKTVIBI/IpaIZTe OTHOBO.

®dypHaTa He ce HarpsiBa.

» dypHaTa MOXe [a He e HacTpoeHa Ha
onpegeneHa pyHKLUSA 3a roTBeHe u/unu
Temneparypa. >>> HactpounTe cypHaTa
Ha onpegeneHa yHKUUS 3a rotBeHe w/
nnu Temnepartypa.

* BpataTa Ha pypHaTa moxe fa e
OoTBOpeHa. >>> YBepeTe ce, Ye BpaTaTa
Ha ypHaTa e 3aTBopeHa. Ako BpaTaTa
Ha pypHaTa ocTaHe OTBOpPEHa Nnoeeye OT
5 MuHyTK, 3apaneHoTo BpeMe 3a
roTBEHe Ce OTMEHS U HarpeBaTenuTe He
paboTaT.

* [Mpu MmogenuTe ¢ TaiMep BPEMETO HE e
3apapgeHo. >>> 3apganiTe yaca.

* Hama TokK. >>> YBepeTe ce, ve
ernekTpuyeckata mpexa pabotu un
npoBepeTe NpeanasuTennTe B KyTusta ¢
npegnasutenu. CmeHeTte
npepnasuTenute, ako € Heobxoanmo,
WINN T aKTUBMpPaNTe OTHOBO.

» BparaTa Ha dhypHaTa moxe aa e
OTBOpeHa. >>> YBepeTe ce, Ye BpaTaTa
Ha dypHaTa e 3aTBOopeHa. AKo BpaTaTa
Ha ypHaTa ocTaHe OTBOpPEHa Nnoseye OT
5 MuHyTK, 3apageHoTo BpeMe 3a
roTBEHE Ce aHynupa, HarpeBaTenuTe
HAMa Aa paboTaT 1 namnarta HaMa aa
CBETHeE.

(3a mopgenu ¢ Tanmep) AucnneaT Ha
TarMmepa Mura unvM CUMBONBLT Ha
TaiMepa e ocTaBeH OTBOPEH.

* [Npean e umano npekbcBaHe Ha Toka.
>>> 3apanite BpemeTo / U3knoyeTte
kon4yeTara 3a pyHKUMMTE Ha NPOAYKTa U
v NPeBKIYETE OTHOBO Ha XenaHaTa
no3nums.
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KOAOBeII‘IpM‘-WIHVI 3a rpewKn u Bb3MOXHU pelueHus

Konose 3a rpetuku

MprunHK 3a rpetuka

Bb3MOXHM peLueHns

peluka B KOMyHUKaLMSTa Ha

CBbpxeTe ce C 0TOpM3MpaH cepBur3, 3a Ja MoxeTe Aa
roTBuTE OTHOBO CbC CcOHAATa 3a Meco. OTCTpaHeTe
coHaaTa 3a Meco 1 3afanTe konyeTo 3a u3bop Ha

Er5 dyHKUMSA Ha n3krtoyeHo (0), 3a Ja MoxeTe Aa roTBute
coHaaTa 3a Meco
HopmanHo 6e3 coHaaTa 3a Meco BbB dypHaTa. Cnep
TOBa MOXeTe Aia NpoAbIKUTE Aa roTBuTe 6e3 coHaata
3a Meco.
KoHcynTupanTe ce c oTopusupaH cepsu3 3a
Er1-Er7 KoMyHUKaLMOHHM rpeLuku ynmp pU3Np P
OTCTpaHsABaHe Ha rpeLukara.
KoHcynTupanTe ce c oTopusupaH cepsu3 3a
Er8-Er27 [pelukn Ha ceH3opa ynTip: pusnp: P
OTCTpaHsABaHe Ha rpeLukara.
KoHcynTupanTe ce c oTopusupaH cepsu3 3a
Er 28 - Er 31 pelwkn Ha coHpaTa 3a Meco ynTip pU3np P
OTCTpaHsABaHe Ha rpeLukara.
Er32 - Er 41 ['peLukn npu HarpsiBaHe Ha KoHcynTupanTe ce ¢ oTopusupaH cepsu3 3a
dypHaTa OTCTpaHsABaHe Ha rpeLukara.
Er42-Er58 'pelukn Ha KOMMNOHEHTUTe Ha  |KoHcynTupaiiTe ce C 0TopusnpaH cepsBus 3a
dypHaTa OTCTpaHsABaHe Ha rpeLukara.
KoHcynTupaiiTe ce ¢ oTopu3vpaH cepsus 3a
Er 59 - Er 64 ['pelukn Ha kanaka Ha pypHaTa ynvp prsvp P
OTCTpaHsABaHe Ha rpeLukara.
[pelukmn, cBBP3aHK C napaTa o
KoHcynTupaiiTe ce ¢ oTopu3vpaH cepsu3 3a
Er65-Er 71 (BBB (DypHM C PyHKLMSA 3a
OTCTpaHsiBaHe Ha rpeLukara.
napa)
KoHcynTupaiiTe ce ¢ oTopu3vpaH cepsu3 3a
Er72-Er 80 'peLukn, cBBP3aHKN C xapayepa ynTip pusnp: P
OTCTpaHsiBaHe Ha rpeLukara.
Er81-Erss ['pelukmn B curypHocTTa Ha KoHcynTupaiiTe ce ¢ oTopu3vpaH CepBu3 3a
dypHaTa OTCTpaHsiBaHe Ha rpeLukara.
[pewwkn B MHTEPHET Bpb3KaTa KoHcynTupainTe ce c oTopusupaH cepeu3 3a
Er 86 - Er 88 (BbB DypHU C hyHKLMUS ynmp prsvp P
’ OTCTpaHsiBaHe Ha rpeLukara.
Homewhiz)
MukpoBBNHOBM rpeLuku (B o
KoHcynTupaiiTe ce ¢ oTopu3vpaH cepsu3 3a
Er 89 - Er 92 YPHU C MMKPOBBITHOBA
OTCTpaHsiBaHe Ha rpeLukara.
(pyHKLMS)
- KoHcynTupaiiTe ce ¢ oTopu3vpaH CepBu3 3a
Er 93 - Er 99 ['pelwkn B kapTaTa u Taimepa ynTip: pUsIp: P

OTCTpaHsABaHe Ha rpeLukaTta.
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