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iBienvenido!

Estimado cliente,

Gracias por elegir el producto Beko . Queremos que el aparato, fabricado con alta calidad y
tecnologia, le ofrezca la mejor eficiencia. Para ello, lea atentamente este manual y cual-
quier otra documentacién proporcionada antes de utilizar el producto.

Preste atencidn a todas las informaciones y advertencias del manual de usuario. De esta
manera, se protegera a si mismo y a el aparato contra los peligros que puedan ocurrir.
Guarde el manual de instrucciones. Si le da el aparato a otra persona, entregue el manual
con él. En este manual se indican las condiciones de garantia, el uso y los métodos de re-

solucién de problemas de su producto.
Los simbolos y sus descripciones utilizados el manual del usuario:

Peligro que puede provocar la muerte o lesiones.

@ Informacién importante o consejos de uso Utiles.
Lea el manual de usuario.

Superficie caliente.

AVISO  Peligro que puede provocar dafios materiales al aparato o a su entorno.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Instrucciones de Seguridad

+ Esta seccion incluye las ins-
trucciones de seguridad nece-
sarias para evitar el riesgo de
lesiones personales o dafos
materiales.

* En caso de entregar el produc-
to a otra persona para su uso
personal o vender de segunda
mano, también se debe entre-
gar el manual de usuario, las
etiquetas del producto y otros
documentos y piezas relevan-
tes.

+ Nuestra empresa no asumira
ninguna responsabilidad por
los dafos que puedan produ-
cirse por el incumplimiento de
estas instrucciones.

+ El incumplimiento de estas ins-

trucciones anulara cualquier
garantia.

* Los trabajos de instalacién y
reparacion deben ser realiza-
dos siempre por el fabricante,

el servicio técnico autorizado o

una persona que la empresa
importadora designe.

+ Utilice unicamente repuestos y
accesorios originales.

* No repare ni sustituya ningun
componente del producto a
menos que esté expresamente
indicado en el manual del
usuario.

* No realice modificaciones téc-
nicas en el producto.

A1 .1 Uso Previsto

+ Este producto esta disefiado
para ser utilizado en casa. No
es adecuado para uso comer-
cial.

No utilice el producto en jardi-

nes, balcones u otros lugares

al aire libre. Este producto esta
pensado para ser utilizado en
los hogares y en las cocinas
del personal de tiendas, ofici-
nas y otros entornos laborales.

ADVERTENCIA Este aparato

debe utilizarse unicamente pa-

ra cocinar. No debe ser usado
para diferentes propdésitos, co-
mo calentar la habitacion.

El horno puede usarse para

descongelar, hornear, freiry

asar alimentos.

« Este producto no se debe utili-
zar para el calentamiento de
platos, ni para secar colgando
toallas o ropa en el asa.

1.2 Seguridad de ninos,
personas vulnerables y
mascotas

+ Este producto puede ser utili-
zado por nifos de 8 afios o
mas y personas con habilida-
des fisicas, sensoriales 0 men-
tales poco desarrolladas o que
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carezcan de experiencia y co-
nocimientos, siempre que es-
tén supervisadas o capacita-
das sobre el uso seguro y los
peligros del producto.

Los nifios no deben jugar con
el producto. La limpiezay el
mantenimiento del producto
no deben ser realizados por ni-
fios a menos que haya alguien
que los supervise.

Este producto no debe ser utili-
zado por personas con capaci-
dad fisica, sensorial o mental
limitada (incluidos nifios), a
menos que estén bajo supervi-
sion o reciban las instruccio-
nes necesarias.

Los nifios deben ser supervisa-
dos para garantizar que no jue-
guen con el producto.

Los productos eléctricos son
peligrosos para los nifios y las
mascotas. Los nifios y las
mascotas no deben jugar con
el producto, subirse a él ni en-
trar en él.

No coloque objetos que los ni-
flos puedan alcanzar sobre el
producto.
ADVERTENCIADurante el uso,
las superficies accesibles del
producto estan calientes. Man-
tenga el producto alejado de
los nifios.

« Mantenga los materiales de
embalaje fuera del alcance de
los nifos. Existe peligro de le-
siones y asfixia.

+ Cuando la puerta esté abierta,
no coloque objetos pesados
sobre ella ni permita que los
nifios se sienten sobre ella. Es-
to puede provocar que el horno
se vuelque o dafiar las bisa-
gras de la puerta.

+ Antes de desechar productos
desgastados e indtiles:

1. Desconecte el enchufe de ali-
mentacion y retirelo de la to-
ma de corriente.

2. Corte el cable de alimenta-
ciéon y desconéctelo junto
con el enchufe del producto.

3. Tome precauciones para evi-
tar que los nifios entren en el
producto.

4. No permita que los nifios jue-

guen con el producto cuando
esté en modo inactivo.

A1 .3 Seguridad Eléctrica

 Enchufe el aparato en una to-
ma de corriente con conexion
a tierra protegida por un fusi-
ble que coincida con los valo-
res de corriente indicados en
la etiqueta de tipo. Haga que la
instalacion de la toma de tierra
sea hecha por un electricista
calificado. No utilice el aparato
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sin conexion a tierra de acuer-
do con las regulaciones loca-
les / nacionales.

El enchufe o la conexion eléc-
trica del aparato deberan estar
en un lugar facilmente accesi-
ble. Si esto no es posible, debe
haber un mecanismo (fusible,
interruptor, llave de contacto,
etc.) en la instalacion eléctrica
a la que esta conectado el pro-
ducto, que cumpla con la nor-
mativa eléctrica y que separe
todos los polos de la red.
Antes de proceder a la repara-
cién, mantenimiento y limpie-
za, desenchufe el producto o
desconecte el fusible.

Enchufe el aparato en una to-
ma de corriente que cumpla
con los valores de voltaje y fre-
cuencia especificados en la
etiqueta de tipo.

(En caso de no disponer de ca-
ble de alimentacién) utilice uni-
camente el cable de conexion
descrito en el apartado "Espe-
cificaciones técnicas".

No atasque el cable eléctrico
debajo y detras del producto.
No ponga un objeto pesado
sobre el cable de alimentacién.
El cable de alimentacién no de-
be doblarse, aplastarse ni en-
trar en contacto con ninguna
fuente de calor.

+ Asegurese de que el cable de
alimentacién no se atasque
mientras coloca el aparato en
su lugar después del montaje
o la limpieza.

* La superficie trasera del horno
se calienta cuando esta en
uso. El cable de alimentacién
no debe entrar en contacto
con la superficie posterior del
producto. De lo contrario, po-
dria danarse.

* No atasques los cables eléctri-
cos en la puerta del horno y no
los pases sobre superficies ca-
lientes. De lo contrario, el aisla-
miento de los cables puede
fundirse y provocar un incen-
dio como resultado de un cor-
tocircuito.

« Utilice sélo el cable original.
No utilice cables cortados o
dafados.

* No utilice un cable de exten-
sién o un enchufe multiple pa-
ra hacer funcionar su produc-
to.

* En los casos en que sea nece-
sario el uso de un adaptador
convertidor (para tipo de en-
chufe), péngase en contacto
con el centro de servicio auto-
rizado o con el importador pa-
ra utilizar el adaptador homo-
logado.
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+ Si la longitud de la linea de ali-

mentacion es inadecuada, pon-

gase en contacto con el impor-

tador o con el centro de servi-

cio autorizado.

Las fuentes de alimentacion

portatiles o los enchufes multi-

ples pueden sobrecalentarse e

incendiarse. Mantenga aleja-

dos del producto enchufes
multiples y fuentes de alimen-
tacion portatiles.

Si el cable de alimentacion es-

t4 danado, debe ser sustituido

por el fabricante, por un servi-
cio técnico autorizado o por
una persona que indique la
empresa importadora, para
evitar posibles peligros.

ADVERTENCIA Antes de susti-

tuir la bombilla del horno, ase-

gurese de desconectar el apa-
rato de la red eléctrica para
evitar el riesgo de descarga
eléctrica. Desenchufe el apara
to o apague el fusible de la ca-
ja de fusibles.

Si su producto tiene un cable de

alimentacién y un enchufe:

* Nunca enchufe el producto en
una toma rota, suelta o desco-
nectada. Asegurese de que el
enchufe esté totalmente intro-
ducido en la toma. En caso
contrario, las conexiones po-
drian sobrecalentarse y provo-
car un incendio.

« Evite insertar el aparato en en-
chufes con grasa, sucios o po-
tencialmente expuestos al
agua (como los que estan cer-
ca de una encimera por la que
pueda filtrarse agua). En caso
contrario, existe riesgo de cor-
tocircuito y electrocucion.

* No tocar nunca el enchufe con
las manos humedas.

« Extraiga el enchufe de la toma
utilizando el cuerpo del enchu-
fe y no tire de su cable.

A1 .4 Seguridad en Trans-
porte

* Desconecte el aparato de la
red eléctrica antes de transpor-
tarlo.

* El aparato es pesado, cargue
el aparato con al menos dos
personas.

* No utilice la puerta y/o el asa
para transportar o mover el
aparato.

* No ponga objetos sobre el
aparato. Transporte el aparato
en posicion vertical.

+ Cuando necesite transportar el
aparato, envuélvalo con mate-
rial de embalaje de plastico de
burbujas o cartén grueso y pé-
guelo con cinta adhesiva. Fije
bien las piezas mdviles del
producto para evitar dafios.
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+ Antes de instalar el aparato,
compruebe que no esté daia-
do durante el transporte. Si es-
ta dafiado pongase en contac-
to con el importador o el servi-
cio técnico autorizado.

A1 .5 Seguridad en la ins-
talacion

+ Antes de iniciar la instalacién,
desconecte la tensién de la li-
nea eléctrica a la que se co-
nectara el producto cerrando
el fusible.

+ Durante el transporte y la ins-
talacion siempre utilice guan-
tes protectores. En caso con-
trario, jexiste riesgo de lesio-
nes por bordes afilados!

+ Antes de instalar el aparato,

compruebe que no esté dana-

do. No lo haga instalar si el
producto esta danado.

Evite utilizar materiales aislan-

tes del calor para recubrir el in-

terior de los muebles que se
vayan a instalar.

La luz solar directa y las fuen-

tes de calor, tales como cale-

facciones eléctricas o de gas,
no deben estar presentes en la
zona donde se instale el pro-
ducto.

+ Mantenga abiertos los alrede-
dores de todos los conductos
de ventilacion del producto.

« Con el fin de evitar el sobreca-

lentamiento, la instalacion del
producto no se debe realizar
detras de cubiertas decorati-
vas.

* En caso de que detras de la zo-

na de instalacion designada
para el producto haya una
manguera/tuberia de gas o
una tuberia de agua de plasti-
co, es imprescindible garanti-
zar que no haya contacto entre
el producto y estas tuberias de
suministro. De lo contrario, la
manguera/tubo podria aplas-
tarse.

Si existe una toma de corriente
detras del lugar donde se va a
instalar el producto, es necesa-
rio asegurarse de que el pro-
ducto no entre en contacto
con la toma ni con el enchufe
conectado a la toma.

A1 .6 Seguridad de uso

+ Asegurese de apagar el apara-
to después de cada uso.

* En caso de que no vaya a utili-
zar el producto durante un pe-
riodo prolongado, desenchufe-
lo o desconecte la alimenta-
cion de la caja de fusibles.

* No utilice el producto si se
rompe o estropea durante su
uso. Desconecte el aparato de
la electricidad. Péngase en
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contacto con el importador o
el centro de servicio autoriza-
do.

* No utilice el producto si el cris-
tal de la puerta delantera esta
desmontado o agrietado. En
caso contrario, corre el riesgo
de sufrir lesiones y dafnos al
medio ambiente.

* No pise el aparato bajo ningun
concepto.

* No utilice nunca el producto
cuando su juicio o coordina-
cion se vea afectada por el uso
de alcohol y/o drogas.

* Los objetos inflamables no se
deben guardar en la zona de
coccion ni alrededor de ella.
De lo contrario, pueden provo-
car un incendio.

+ La manija del horno no es un
secador de toallas. Cuando uti-
lice el producto, no cuelgue to-
allas, guantes o tejidos simila-
res en el mango.

+ Las bisagras de la puerta del
producto se mueven al abriry
cerrar la puerta y pueden atas-
carse. Al abrir/cerrar la puerta,
no sujete la pieza con las bisa-
gras.

/_\ 1.7 Avisos de tempera-
tura

« ADVERTENCIA Durante el uso,
el producto y sus partes acce-
sibles estaran calientes. Se de-

be tener cuidado para evitar to-
car el producto y los elemen-
tos de calentamiento. Los ni-
fios menores de 8 afios deben
mantenerse alejados del pro-
ducto a menos que estén su-
pervisados constantemente.

* No ponga materiales inflama-
bles / explosivos cerca del pro-
ducto, ya que las superficies
estaran calientes mientras es-
té funcionando.

« Mantenga la distancia al abrir

la puerta del horno durante o al

final de la coccidn. El vapor
puede quemarle las manos, la
cara y/o los ojos.

Durante el funcionamiento, el

producto esta caliente. Se de-

be tener cuidado para evitar to-
car las partes calientes, el inte-
rior del horno y los elementos
de calentamiento.

Para manipular el producto

siempre utilice guantes de hor-

no resistentes al calor.

A1 .8 Uso de accesorios

« Es importante utilizar adecua-
damente los accesorios sumi-
nistrados con el producto. Pa-
ra obtener informacion detalla-
da, consulte el apartado "Uso
de accesorios del producto”.

* Después de introducir comple-
tamente los accesorios en el
espacio de coccion, cierre la

ES/9




puerta del horno, ya que de lo
contrario podrian golpear el
cristal de la puerta y dafarlo.

A1 .9 Seguridad en la coc-

cion

+ Tenga cuidado cuando utilice
bebidas alcohdlicas en sus
platos. El alcohol se evapora a
altas temperaturas y puede
provocar un incendio ya que
puede inflamarse al entrar en
contacto con superficies ca-
lientes.

* Los restos de alimentos pre-
sentes en la zona de coccion,
como el aceite, pueden infla-
marse. Limpie estos residuos
antes de cocinar.

+ Peligro de intoxicacion alimen-
taria: No deje la comida en el
horno durante mas de una ho-
ra antes o después de la coc-
cién. De lo contrario, puede
causar intoxicacion alimenta-
ria o enfermedades.

* No caliente en el horno latas
cerradas ni tarros de cristal. La
presion que se acumularia en
la lata/jarra podria hacerla es-
tallar.

+ Cuando el horno esté en uso,
NUNCA coloque bandejas para
hornear, platos ni papel de alu-
minio directamente sobre la
base. La acumulacién de calor

podria dafar la base e incluso
el gabinete o el piso de la coci-
na.

Tenga en cuenta las siguientes

precauciones cuando utilice pa-

pel de pergamino graso o mate-
riales similares:

* Coloque el papel antigrasa en
una bateria de cocina o en el
accesorio de horno (bandeja,
parrilla, etc.) con la comida y
coléquela en el horno preca-
lentado.

+ Con el fin de evitar el riesgo de
contacto con las resistencias
del horno y de obstruccion del
flujo de aire caliente, quite las
partes sobrantes de papel sul-
furizado que cuelguen de los
accesorios o recipientes. No
utilice papel sulfurizado a tem-
peraturas de horno superiores
a la temperatura maxima de
uso especificada por el fabri-
cante. No colocar nunca papel
antigrasa en la base del horno.

+ No lo ponga encima de los ac-
cesorios durante el precalenta-
miento.

« Para evitar que el material sal-
ga volando debido a la circula-
cion de aire en el interior del
horno, presione siempre con
un plato u objeto similar.

* Cubra unicamente la superficie
necesaria dentro de la bande-
ja.
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+ La bandeja debe limpiarse des-
pués de cada uso y debe susti-
tuirse el papel sulfurizado o
materiales similares utilizados
en la bandeja. En caso contra-
rio, los liquidos que goteen so-
bre la bandeja pueden provo-
car humo o incluso provocar
llamas.

Al abrir la tapa del producto se
genera un flujo de aire. El pa-
pel sulfurizado puede entrar en
contacto con los elementos
calefactores e inflamarse.

Al usar la parrilla de alambre,
se debe colocar una bandeja
en la rejilla inferior. En caso
contrario, la grasa de los ali-
mentos y otros componentes
que gotean sobre el fondo del
horno pueden crear humo den-
soy provocar llamas.

Cierre la puerta del horno du-
rante el asado. jLas superficies
calientes pueden causar que-
maduras!

Los alimentos no aptos para
asar a la parrilla conllevan un
riesgo de incendio. Asa solo la
comida que es adecuada para

el fuego pesado de la parrilla.
No coloque la comida dema-
siado lejos en la parte poste-
rior de la parrilla. Esta es la zo-
na mas caliente y los alimen-
tos grasos pueden incendiar-

Mantenimiento y

se.
A1 .10
limpieza Seguridad

* Espere a que el aparato se en-
frie antes de limpiarlo. jLas su-
perficies calientes pueden cau-
sar quemaduras!

* No lave nunca el aparato pul-
verizandolo o echandole agua.
iExiste el riesgo de descarga
eléctrical

* No utilice limpiadores de vapor
para limpiar el producto, ya
que puede provocar una des-
carga eléctrica.

+ Para limpiar el cristal de la
puerta delantera del horno, no
utilice limpiadores abrasivos
fuertes, rascadores metalicos,
lana de alambre ni lejia. Estos
materiales pueden causar que
las superficies de vidrio se ra-
yeny se rompan.
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2 Instrucciones medioambientales

2.1 Directiva de Residuos

2.1.1 Cumplimiento de Directiva WEEE
y eliminacion del producto de
desecho

Este producto cumple con la Directiva WE-
EE de UE (2012/19/UE). Este producto lleva
el simbolo de clasificacion de residuo de
aparatos eléctricos y electronicos (WEEE).

El presente producto ha sido

fabricado con piezas y materia-

les de alta calidad que pueden

ser reutilizados y son aptos pa-

ra el reciclaje. Por lo que, al fi-
I nal de su vida (til, no elimine el
producto con los residuos domésticos nor-
males y otros residuos. Llévelo a un punto
de recogida para el reciclaje de aparatos
eléctricos y electrénicos. Puede consultar a
la administracion local sobre estos puntos
de recogida. Desechar el aparato correcta-
mente ayuda a evitar consecuencias nega-
tivas para el medio ambiente y la salud hu-
mana.

Cumplimiento de Directiva RoHS:

El producto que ha adquirido cumple con la
Directiva RoHS de UE (2011/65/UE). No
contiene materiales nocivos y prohibidos
especificados en la Directiva.

2.2 Informacion de Embalaje

El embalaje del producto esta fabricado
con materiales reciclables de acuerdo con
nuestra normativa medioambiental nacio-
nal. No elimine los residuos del embalaje
con los residuos domésticos o de otro tipo,

llévelos a los puntos de recogida de mate-
riales de embalaje designados por las auto-
ridades locales.

2.3 Recomendaciones para el ahorro
de energia

De acuerdo con la UE 66/2014, |la informa-
cion sobre la eficiencia energética se pue-
de encontrar en el recibo del producto su-
ministrado con el mismo.

Las siguientes sugerencias le ayudaran a

utilizar el aparato de manera ecoldgica y

eficiente en términos de energia:

+ Descongele los alimentos congelados
antes de hornearlos.

+ En el horno, utilice recipientes oscuros o
esmaltados que transmitan mejor el ca-
lor.

+ Si se especifica en la receta o en el ma-
nual del usuario, precaliente siempre. No
abra la puerta del horno con frecuencia
durante la coccion.

+ Apague el producto de 5 a 10 minutos
antes de la hora de finalizacion del hor-
neado en horneados prolongados. Puede
ahorrar hasta un 20% de electricidad utili-
zando el calor residual.

+ Intenta cocinar mas de un plato a la vez
en el horno. Puede cocinar al mismo
tiempo colocando dos cocinas en la reji-
Ila. Ademas, si cocina sus comidas una
tras otra, ahorrara energia porque el hor-
no no perdera su calor.

+ No abra la puerta del horno durante la
coccion en la funcién operativa “Calefac-
cion «eco» por ventilador”. Si no se abre
la puerta, la temperatura interna se opti-
miza para ahorrar energia en la funcién
operativa “Calefaccion «eco» por ventila-
dor”, y esta temperatura puede diferir de
la que se muestra en la pantalla.
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3 Su aparato

3.1 Informacion de Producto

*%
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1 Panel de control 2 Cordero
3 Estantes de rejilla 4 Motor del ventilador (detrés de la pla-
ca de acero)
5 Puerta 6 Mango
7 Calentador inferior (bajo la placa de 8 Posiciones de estante
acero)
9 Calefaccién superior 10 Los agujeros de ventilacion
Varia segtin el modelo. Es posible que su produc- 3.2 Panel de control del producto In-

to no esté equipado con una ldmpara, o que el ti-

poy la ubicacién de la ldmpara difieran de la ilus-

tracion.

Varia segun el modelo. Es posible que su produc-

to no esté equipado con una rejilla. En la imagen,
se muestra como ejemplo un producto con reji-
lla.

troduccion y uso

En este apartado encontrara la vista gene-
ral y los usos basicos del panel de mandos
del aparato. En funcién del tipo o modelo
de aparato, puede haber diferencias en las
imagenes y algunas caracteristicas.
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3.2.1 Panel de control
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Tecla de encendido/apagado
Tecla de disminucion

Zona del indicador de temperatura
Tecla de inicio/parada de coccién

Area del indicador de tiempo/dura-
cion

O N o W =

11 Tecla de aumento

Si hay pomo(s) que controla(n) su produc-
to, en algunos modelos este(s) pomo(s)
puede(n) estar de forma que salga(n) cuan-
do se empuja(n) (pomos enterrados). Para
los ajustes que se hagan con estas perillas,
primero se empuja la perilla correspondien-
te hacia adentro y se saca la perilla. Des-
pués de realizar el ajuste, vuelva a introdu-
cirloy coloque el mando.

3.2.2 Introduccion del panel de control
del horno

Indicador de la temperatura interior del
horno

Puede entender la temperatura interior del
horno a partir del simbolo de temperatura
interior en la pantalla. Cuando se inicia la
coccidn, el simbolo se ve en la pantallay
cuando la temperatura interior del horno al-
canza la temperatura ajustada, cada nivel
del simbolo se ilumina.

Pantalla de la funcion

Las funciones de trabajo de su horno se en-
cuentran en la pantalla de funciones de su
horno. Cada funcién se activa tocandola.
Todas las funciones localizadas en la pan-

2 Pantalla de la funcién
4 Tecla de ajuste de la temperatura
6 Llave de bloqueo de teclas
8 Tecla de alarma
10 Tecla de tiempo y ajustes

talla son esquematicas, pueden no estar
presentes en su aparato. Las funciones de
su producto se describen en la seccion titu-
lada "Funciones de funcionamiento del hor-

no".
Zonas indicadoras:

QB A i
OO0 2
O “Hogo a 2 N,
- BOAOOT
C Soooey @
Teclas :

(O :Tecla de tiempo y ajustes
°C :Tecla de ajuste de la temperatura

Iil' : Llave de bloqueo de teclas

g : Tecla de alarma

Pl : Tecla de inicio/parada de coccién

Area del indicador de tiempo/duracién :

(O :Simbolo de tiempo de coccién/hora del dia
[\ :Simbolo de la alarma
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: Simbolo de configuracién

: Simbolo de bloqueo de teclas

esté disponible en el aparato.

Zona del indicador de temperatura :

P :simbolo de coccién

°C :El simbolo de la temperatura

: Simbolo de coccién con eco-ventilador
: Simbolo de vapor de bajo nivel *
: Simbolo de vapor de alto nivel *

: Simbolo de la sonda de carne *

Varia segun el modelo del aparato. Puede que no

{ :Simbolo de temperatura en el horno

ﬁm : Simbolo de calentamiento répido (booster)

: Simbolo de blogueo de la puerta *

*  Varfa segln el modelo del aparato. Puede que no
esté disponible en el aparato.

3.3 Funciones de funcionamiento del
horno

En la tabla de funciones, se muestran las
funciones operativas que se pueden utilizar
en el horno y las temperaturas mas altas y
mas bajas que se pueden ajustar para es-
tas funciones. El orden de los modos de
funcionamiento mostrados aqui puede di-
ferir de la disposicion de el aparato.

Simbolo
de la fun-
cion

Descripcién de la fun-
cion

Rango de tem-
peratura (°C)

Descripcion y uso

Operando con el venti-
lador

El horno no se calienta. Sélo funciona el ventilador (en la pared
trasera). Los alimentos congelados con grénulos se desconge-
lan lentamente a temperatura ambiente, los alimentos cocina-
dos se enfrian. El tiempo necesario para descongelar una pie-
za entera de carne es mas largo que para los alimentos con
granos.

%

Calentamiento superior

La comida se calienta por arriba y por abajo al mismo tiempo.

R 40-280 Indicado para tartas, pasteles o tartas y guisos en moldes para
e inferior - ) -
horno. La coccién se realiza con una sola bandeja.
So6lo el calentamiento inferior esta activado. Es adecuado para
Calentamiento inferior 40-220 alimentos que necesitan dorarse por la parte inferior. Esta fun-
— cién también debe utilizarse para una facil limpieza con vapor.
Calentamiento inferior/ El aire caliente calentado por los calentadores superior e infe-
% superior asistido por 40-280 rior se distribuye igual y rapidamente por el horno con el venti-
— ventilador lador. La cocina se hace con una sola bandeja.
El aire caliente calentado por el ventilador calefactor se distri-
Calentamiento por ven- buye igual y rdpidamente por todo el horno con el ventilador.
; 40-280 ] ) f ’ ;
tilador Es adecuado para cocinar en varias bandejas a diferentes nive-
les de estantes.
Para ahorrar energia, puede utilizar esta funcién en lugar de
Calefaccion «eco» por utilizar “Calentamiento por ventilador” en el rango de
® ) P 160-220 160-220°C. Pero; el tiempo de coccidn sera ligeramente mayor.
ventilador - . " )
El uso de esta funcién se explica en el apartado "Funciona-
miento de la unidad de control del horno".
L . El calentador inferior y la calefaccién del ventilador funcionan.
Funcion para pizzas 40-280 ] .
Es adecuado para cocinar pizza.
—
— Se activan las funciones de calefaccién superior, calefaccion
® Funcién "3D" 40-280 inferior y calefaccion por ventilador. Cada lado del producto a

cocinar se cocina por igual y rdpidamente. La coccion se reali-
za con una sola bandeja.
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Parrilla baja 40-280 La pequefia pamllg del tec_ho del horno funC|9na. Es adecuado
para asar a la parrilla cantidades mds pequefias.
. La gran parrilla del techo del horno funciona. Es adecuado pa-
Parrilla completa 40-280 :
ra asar en grandes cantidades.
ww . .. El aire caliente calentado por la parrilla grande se distribuye ra-
Parrilla completa asisti- ) .
. 40-280 pidamente en el horno con el ventilador. Es adecuado para
da por ventilador .
asar en grandes cantidades.
Mantener caliente 40-100 Se utiliza para mantener Ig comida a una temperatura lista pa-
ra su uso durante mucho tiempo.

Q Funcién de pan -

Se utiliza para hornear pan. La temperatura y el tiempo ajusta-
dos no pueden modificarse.

J/ Activacion de la fun-

000 cion extra

Se utiliza para activar funciones de funcionamiento que no
aparecen al inicio en la pantalla de funciones.

3.4 Accesorios del Producto

Hay varios accesorios en el aparato. En es-
te apartado encontrara la descripcion de
los accesorios y la descripcion del uso co-
rrecto. Dependiendo del modelo del apara-
to, el accesorio suministrado varia. Es posi-
ble que todos los accesorios descritos en
manual del usuario no estén disponibles en
el aparato.

Las bandejas del interior de su apa-
@ rato pueden deformarse con el

efecto del calor. Esto no afectaala

funcionalidad. La deformacién de-

saparece cuando la bandeja se en-
fria.

Bandeja estandar
Se utiliza para pasteles, alimentos congela-
dos y para freir trozos grandes.

Bandeja honda

Se utiliza para pasteles, fritura de grandes
trozos, comida jugosa o para la recogida de
aceites que fluyen al asar.

Parrilla

Se utiliza para freir o colocar los alimentos
que se van a hornear, freir y guisar en el es-
tante deseado.

En los modelos con estantes de alambre :

En los modelos sin estantes de alambre :
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3.5 Uso de los accesorios del produc-
to

Estantes de cocina

Hay 5 niveles de posicion de los estantes
en el drea de coccion. También puede ver
el orden de los estantes en los nimeros del
marco frontal del horno.

En los modelos con estantes de alambre :

~N

=N who

>

En los modelos sin estantes de alambre :

5
4; =~ 2
N 1

Colocando la parrilla en los estantes de
coccion

En los modelos con estantes de alambre :
Es crucial colocar correctamente la parrilla
en los laterales de los estantes de rejilla.
Mientras se coloca la parrilla en el estante
deseado, la seccion abierta debe estar en el
frente. Para una mejor coccién, la parrilla
de alambre debe estar asegurada en el
punto de parada del estante de alambre.
No debe pasar por encima del punto de pa-
rada para entrar en contacto con la pared

posterior del horno.

En los modelos sin estantes de alambre :

Es crucial colocar correctamente la parrilla
en los laterales de los estantes de rejilla. La
parrilla tiene una direccién cuando se colo-

ca en el estante. Mientras se coloca la pa-
rrilla en el estante deseado, la seccion
abierta debe estar en el frente.

Colocando la bandeja en los estantes de la
cocina

En los modelos con estantes de alambre :
También es crucial colocar correctamente
las bandejas en los estantes laterales de
alambre. Mientras se coloca la bandeja en
el estante deseado, su lado disefiado para
sujetar debe estar en el frente. Para una
mejor coccion, la bandeja debe estar fijada
en el zécalo de parada de la parrilla de
alambre. No debe pasar por encima del
punto de parada para entrar en contacto
con la pared trasera del horno.

En los modelos sin estantes de alambre :
También es crucial colocar las bandejas en
los estantes laterales de forma adecuada.
La bandeja tiene una direccion al colocarla
en la estanteria. Mientras se coloca la ban-
deja en el estante deseado, su lado disefia-
do para sujetar debe estar en el frente.

Funcion de parada del grill de alambre
Hay una funcién de parada para evitar que
la parrilla de alambre se salga de la bande-
ja de alambre. Con esta funcion, puede sa-
car los alimentos de forma facil y segura.
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Mientras retira la rejilla de alambre, puede
tirar de ella hacia delante hasta que llegue
al punto de parada. Debes pasar por enci-

ma de este punto para eliminarlo por com-
pleto.

En los modelos con estantes de alambre :

Funcion tope de bandejas - En los modelos
con estantes de alambre

También hay una funcién de parada para
evitar que la bandeja se salga de la bandeja
de alambre. Mientras retira la bandeja, suél-
tela de la toma trasera de parada y tire de
ella hacia usted hasta que llegue a la parte
delantera. Debe pasar por encima de este
punto de parada para eliminarlo por com-
pleto.

Colocacion correcta de la parrilla y la ban-
deja en las guias telescopicas-En modelos
con estantes de alambre y modelos teles-
copicos

Gracias a las guias telescopicas, podra co-
locar o sacar las bandejas o la parrilla facil-
mente. Cuando utilice bandejas y parrillas
de alambre con el riel telescopico, debe te-
ner cuidado de que los pasadores de la par-
te delantera y trasera de los rieles telescé-

picos, descansen contra los bordes de la
parrilla y la bandeja (como se muestra en la
figura).
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3.6 Especificaciones Técnicas

Caracteristicas técnicas generales

Dimensiones externas del producto (altura/anchura/pro-
fundidad) (mm) 595 /594 /567

Dimensiones de la instalacion del horno (altura / anchu-
ra / profundidad) (mm)

Tension/Frecuencia 220-240V ~; 50 Hz
Tipo y seccién del cable utilizado/apto para el producto  |min. HO5VV-FG 3 x 1,5 mm2

590 - 600 /560 /min. 550

Consumo total de energia (kW) 33

Tipo de horno Horno multifuncional

Lo basico: La informacién en la etiqueta de energia de los hornos eléctricos se da de acuerdo con la norma EN
60350-1 / IEC 60350-1. Estos valores se determinan bajo carga estandar con funciones de calentamiento de abajo
hacia arriba o de calentamiento asistido por ventilador (si lo hay).

La clase de eficiencia energética se determina de acuerdo con el siguiente orden de prioridad, dependiendo de si
las funciones pertinentes existen o no en el aparato: 1-Calefaccion «eco» por ventilador , 2-Calentamiento por venti-
lador, 3-Parrilla baja asistida por ventilador , 4-Calentamiento superior e inferior.

Las especificaciones técnicas pueden modificarse sin previo aviso para mejorar la
calidad del aparato.

Las cifras de este manual son esquematicas y pueden no coincidir exactamente
con el aparato.

los acompafia se obtienen en condiciones de laboratorio de acuerdo con las nor-
mas pertinentes. Estos valores pueden variar en funcion de las condiciones opera-
tivas y ambientales del aparato.

@ Los valores indicados en las etiquetas de los aparatos o en la documentacion que
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4 Primer uso

Antes de empezar a utilizar el producto, se
recomienda hacer lo que se indica en los si-
guientes apartados respectivamente.

4.1 Primer ajuste del temporizador

Ajuste siempre la hora del dia antes

@ de utilizar su horno. Si no lo progra-
ma, no podra cocinar en algunos
modelos de horno.

1. Con el horno apagado (mientras la hora
del dia aparece en la pantalla), toque la
tecla (O durante unos 3 segundos para
activar el menu de ajustes.

= En la pantalla aparece una cuenta
atras de 3-2-1. Una vez finalizada
la cuenta atrds, se activa el menu
de ajustes.

(q

2. Toque la tecla (O una vez para activar el
campo del temporizador.

= El campo del temporizadory el
simbolo {&¢ parpadean en la panta-
lla del temporizador/duracién.

3. Ajuste la hora del dia tocando las teclas
+/— y active el campo de los minutos
tocando la tecla (9 una vez.

= El campo de minutos y el simbolo
46t parpadean en la pantalla del
temporizador/duracion.

4. Toque las teclas 4+/— para ajustar los
minutos. Confirme el ajuste tocando la
tecla €9 una vez.

= La hora del dia estd ajustaday el
simbolo i se ilumina continua-
mente.

Si no se realiza el primer ajuste del

@ temporizador, la hora del dia co-
mienza a partir de la hora ajustada
en el proceso de produccion. Mas
adelante podra cambiar el ajuste de
la hora del dia como se describe en
la seccién "Ajustes”.

En caso de un corte de energia pro-

@ longado, el ajuste de la hora del dia
se cancela. Se debe volver a poner
en marcha.

4.2 Limpieza inicial
1. Retire todos los materiales de embalaje.

2. Retire todos los accesorios del horno
suministrados con el producto.

3. Haga funcionar el producto durante 30
minutos y luego, apaguelo. De esta ma-
nera, los residuos y capas que puedan
haber permanecido en el horno durante
la produccion se queman y se limpian.

4. Al utilizar el aparato, seleccione la tem-
peratura mas alta y la funcién de todos
los calentadores del aparato. Véase
“Funciones del horno”. Puede aprender
a manejar el horno en la siguiente sec-
cion.

5. Espere a que el horno se enfrie.

6. Limpie las superficies del aparato con
un pafio o esponja himedos y séquelas
con un pafo.
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Antes de utilizar los accesorios:

Limpie los accesorios que retire del horno
con agua detergente y una esponja de lim-
pieza suave.

NOTICE: Algunos detergentes o agentes de
limpieza podrian provocar dafio en la su-
perficie. No utilice detergentes abrasivos,
polvos de limpieza, cremas de limpieza ni
objetos punzantes durante la limpieza.

5 Uso del horno

NOTICE: Durante el primer uso, puede salir
humo y olor durante varias horas. Esto es

normal y sélo se necesita una buena venti-
lacién para eliminarlo. Evite inhalar directa-
mente el humo y los olores que se forman.

5.1 Informacion general sobre el uso
del horno

Ventilador de refrigeracion ( Varia segun el
modelo del aparato. Puede que no esté
disponible en el aparato. )

El aparato tiene un ventilador de refrigera-
cion. El ventilador de enfriamiento se activa
automaticamente cuando es necesario y
enfria tanto la parte delantera del aparato
como los muebles. Se desactiva automati-
camente cuando termina el proceso de en-
friamiento. El aire caliente sale por la puer-
ta del horno. No cubra estas aberturas de
ventilacion. De lo contrario, el horno puede
sobrecalentarse. El ventilador de enfria-
miento continda funcionando durante el
funcionamiento del horno o después de
que el horno se apaga (aproximadamente

20-30 minutos). Si cocina programando el
temporizador del horno, al final del tiempo
de coccién, el ventilador de refrigeracion se
apaga con todas las funciones. El tiempo
de funcionamiento del ventilador de enfria-
miento no puede ser determinado por el
usuario. Se enciende y apaga automatica-
mente. Esto no es ningun error.

La luz del horno

La iluminacién del horno se enciende cuan-
do el horno comienza a hornear. En algu-
nos modelos, la iluminacion esta encendi-
da durante la coccién, mientras que en
otros se apaga después de un tiempo de-
terminado.

Si se abre la puerta del producto mientras
el horno estéa en funcionamiento o en posi-
cion cerrada, la iluminacién del horno se
enciende automaticamente.

5.2 Funcionamiento de la unidad de control del horno

Advertencias generales para la unidad de

control del horno

+ El tiempo méaximo que se puede ajustar
para el proceso de horneado es de 5:59
horas. En la funcién de mantener calien-
te, este tiempo es de 23:59 horas. En ca-
so de un corte de energia, se cancelan
los tiempos de coccién y de horneado
preestablecidos.

+ Mientras se hace cualquier ajuste, los
simbolos relevantes parpadean en la
pantalla. Es necesario guardar los ajus-

tes realizados, ya sea tocando la tecla
correspondiente en la descripcién o es-
perando un poco de tiempo.

+ Si el tiempo de coccidn esta ajustado
cuando se inicia la coccion, el tiempo
restante se muestra en la pantalla.

+ Si el ajuste de precalentamiento rapido
estd activo en la unidad de control, el
simbolo Af aparece en la pantalla cuando
se empieza a hornear y el horno alcanza
la temperatura que se ha ajustado para
hornear rapidamente. Para el ajuste de
precalentamiento rapido, consulte la sec-
cion "Ajustes”.
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1 2 3 4 5 6 7
1 Tecla de encendido/apagado 2 Pantalla de la funcién
3 Tecla de disminucion 4 Tecla de ajuste de la temperatura
5 Zona del indicador de temperatura 6 Llave de bloqueo de teclas
7 Tecla de inicio/parada de coccién 8 Tecla de alarma
9 Area del indicador de tiempo/dura- 10 Tecla de tiempo y ajustes
cion
11 Tecla de aumento
*  Varia segln el modelo del aparato. Puede que no
AN o esté disponible en el aparato.
@ SO0 &2 Q Zona del indicador de temperatura :
I I >“ P :Simbolo de coccién
= =y — o T °C :Elsimbolo de la temperatura
i e ) &) o
28 122w é i :Simbolo de temperatura en el horno
ﬁm : Simbolo de calentamiento rapido (booster)
Teclas - : Simbolo de bloqueo de la puerta *
*

Varia segun el modelo del aparato. Puede que no

€O :Tecla de tiempo y ajustes I
esté disponible en el aparato.

°C :Tecla de ajuste de la temperatura

[E' : Llave de bloqueo de teclas Encender el horno
[\ :Tecladealarma 1. Encienda el horno tocando la tecla "Q.".
Pl : Tecla de inicio/parada de coccién = Después de encender el horno, la pri-

mera funcion de funcionamiento se

Area del indicador de tiempo/duracién : o
muestra en la pantalla. La funcién de

(O :Simbolo de tiempo de coccién/hora del dia : .

) funcionamiento, la temperatura, el
[\ :simbolo de la alarma . L

tiempo de coccion y la alarma pueden

{8% : simbolo de configuracion ajustarse cuando la pantalla esta en
I-E-I : Simbolo de bloqueo de teclas este estado.
¢9 : Simbolo de coccién con eco-ventilador Si no se realiza ningun ajuste en es-
@ simbolo de vapor de bajo nivel * ta pantalla, el horno se apaga en
A

aproximadamente 5 minutos y se

muestra la hora del dia en la panta-
: Simbolo de la sonda de carne * lla.

: Simbolo de vapor de alto nivel *

A

ES/22



Apagar el horno

Apague el horno tocando la tecla (D. La ho-
ra del dia se muestra en la pantalla.

Horneado manual seleccionando la tempe-
ratura y la funcion de funcionamiento del
horno

Puede cocinar haciendo un control manual
(en su propio control) sin ajustar el tiempo
de coccion seleccionando la temperatura 'y
la funcién de funcionamiento especificas
para su comida. En las imagenes se mues-
tra, por ejemplo, la funcién "Alt-list_isitma"
y los ajustes de 180 °C.

1. Encienda el horno tocando la tecla

2. Toque la funcién de funcionamiento que
desee activar en la pantalla de funcio-
nes.

£

3 [el
O =
] [¢]

[®]

o
o

)

o

7y

3. Sila funcién que desea activar no se en-
cuentra entre las funciones de funciona-
miento que aparecen en primer lugar en
la pantalla de funciones, puede activar
las funciones de funcionamiento de la
fila inferior tocando "

¥ € ¥ (o] [
O ggog.
B B ® %

4. Latemperatura predefinida para la fun-
cion operativa seleccionada aparece en
la pantalla. Toque la tecla °C para modi-
ficar la temperatura.

= El simbolo parpadea en el indica-
dor de temperatura.

5. Ajuste la temperatura de coccion desea-
da tocando las teclas 4+/—

o oo 2
2W

is\gDD° &

Si cambia la funcion de funciona-

@ miento después de haber modifica-
do la temperatura preajustada de la
funcién de funcionamiento, en la
pantalla se mostrard la dltima tem-
peratura ajustada. Sin embargo, si
la temperatura seleccionada no se
encuentra entre el rango de tempe-
ratura de la funcién operativa selec-
cionada, se mostrara la temperatu-
ra mas alta para esa funcion opera-
tiva.

>

6. Confirme la temperatura ajustada to-
cando la tecla°C .
= El simbolo se enciende de forma
permanente en la pantalla de tem-
peratura.

+\ © 000 e

R T

7. Después de ajustar la funcién operativa
y la temperatura, toque la tecla P || para
iniciar el horneado.

(]

T © |

-/ ¢ gl

00 e

-

>3 &

= Su horno comenzard a funcionar inme-
diatamente con la funcién y la tempe-
ratura seleccionadas. En la pantalla de
temperatura, se muestran los simbolos
y . El tiempo de coccién comienza a
contar en la pantalla. A medida que la
temperatura del interior del horno al-
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canza la temperatura establecida, cada 4.
etapa del simbolo de temperatura del
horno se iluminara. El horno no se apa-
ga automaticamente, ya que la coccion
manual se realiza sin ajustar el tiempo
de coccion. Tiene que controlar la coc-
cion y apagarla usted mismo. Cuando
el horneado se haya completado, toque 5.
la tecla P || para finalizar el horneado o
toque la tecla (D para apagar el horno
completamente.
Hornear ajustando el tiempo de coccion;
Puede hacer que el horno se apague auto-
maticamente al final del tiempo seleccio-
nando la temperatura y la funcién de fun-
cionamiento especificas para sus alimen-

La temperatura predefinida para la fun-
cién operativa seleccionada aparece en
la pantalla. Toque la tecla para modifi-
car la temperatura.

= El simbolo parpadea en el indica-
dor de temperatura.

Ajuste la temperatura de coccion desea-
da tocando las teclas /.

o il

e

/0
Q N LiLl @

>

miento después de haber modifica-

tos y ajustando el tiempo de coccién en el @ Si cambia la funcion de funciona-

temporizador. Como ejemplo, en las image-
nes se muestra la funcién "Alt-lst_isitma",
los ajustes de 180 °C y el tiempo de coc-
cion de 45 minutos.

1. Encienda el horno tocando la tecla "".

2. Toque la funcién de funcionamiento que
desee activar en la pantalla de funcio-
nes.

6.

]
ENC
0 &
(HNEY

[e]

o
o
o¢

)

7y

3. Sila funcion que desea activar no se en-
cuentra entre las funciones de funciona-
miento que aparecen en primer lugar en
la pantalla de funciones, puede activar
las funciones de funcionamiento de la
fila inferior tocando "

% € ¥ [¢] [¢ 7.
O ggog.
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do la temperatura preajustada de la
funcion de funcionamiento, en la
pantalla se mostrara la ultima tem-
peratura ajustada. Sin embargo, si
la temperatura seleccionada no se
encuentra entre el rango de tempe-
ratura de la funcién operativa selec-
cionada, se mostrara la temperatu-
ra mas alta para esa funcion opera-
tiva.

Confirme la temperatura ajustada to-
cando latecla°C.

= El simbolo se enciende de forma
permanente en la pantalla de tem-
peratura.

+\ © 000 e

S % =1 N -

Toque la tecla una vez para el tiempo de
coccion.

(]

= El valor de 30 minutos ajustado
aparece en la pantalla del tempori-
zador/duracion y el simbolo parpa-
dea.



temperatura, se muestran los sim- m
bolos y . A medida que la tempera-

+ @ U I_l _l i_| Q tura del interior del horno alcanza
\\/ R il la temperatura establecida, cada
- C [ & etapa del simbolo de temperatura

del horno se iluminara. Cuando se
completa el tiempo de coccién,

Para ajustar el tiempo de coccion aparece el texto "Fin" en la pantalla

@ rdpidamente, puede activar el tiem- de temperatura, el temporizador
po de coccion como 30 minutos emite una advertencia audible y la
pulsando el mando de control del coccién se detiene.

horno o tocando la tecla después
de que la funcién de funcionamien-
to y la temperatura estén ajustadas,
y puede cambiar el tiempo girando
el mando de control del horno hacia
la derecha/izquierda.

10.La advertencia suena durante un minu-
to. Si toca la tecla mientras se emite el
aviso acustico y se muestra el texto
"Fin" en la pantalla de temperatura, el
horno continta funcionando indefinida-
mente. Apague el horno tocando la tecla

8. Ajuste el tiempo de coccion con las te- . Si se toca cualquier tecla que no sea
clas /. Confirme el ajuste tocando la te- ésta, el aviso sonoro se detiene.
cla®. Calefaccion «eco» por ventilador

Para ahorrar energia, puede utilizar esta
funcién en lugar de utilizar " en el rango de

O o H H : I_ Q 160-220°C. Pero; el tiempo de coccion sera
N O Il ligeramente mas largo.
C - (@ 1. Encienda el horno tocando la tecla ™
4
2. Toque y mantenga la funcion de opera-
El tiempo de horneado aumenta en cién " en la pantalla de funciones du-
@ 1 minuto en los primeros 15 minu- rante 3 segundos.
tos y en 5 minutos después de 15
minutos. _
&
9. Una vez ajustado el bloqueo de teclas, si (D 0

se toca cualquier tecla o se pulsa el
mando de control del horno, aparecen
en la pantalla "Bloqueado" y el simbolo y

se escucha una sefial acustica.
= En la pantalla aparece una cuenta

atras de 3-2-1. Cuando termina la
o © H |—|_|_| r A cuenta atrés, aparece el simbolo

+ [ en la pantalla del temporizador/du-
X C e racion y se activa la funcién "
[ > g &
@
-1

= Su horno comienza a funcionar in- % O L - 9

mediatamente a la funcion y tem- - °C Inlmke 8

peratura seleccionadas y la cuenta IL» e

atras del tiempo de coccidén apare-
ce en la pantalla. En la pantalla de
ES/ 25



3. Puede cambiar la temperatura estable-
ciday ajustar el tiempo de horneado co-
mo se ha descrito en los apartados an-
teriores. A continuacién, puede empezar
a hornear.

= En el modo ", la ldmpara se enciende

mas corto que la otra funcién de horne-
ado debido al ahorro de energia mien-
tras se hornea.

Funcion de pan

Su horno tiene un "" definido especifica-

mente para la elaboracién de pan. Los ajus-

tes de temperatura y tiempo de la funcion

son inalterables.

Ingredientes

+ 500 g de harina

+ 15 g de azicar

+ 10 g de levadura instantanea

+ 10 g de aceite de girasol

+ 8gdesal

+ 300 ml de agua (35°C)

Para la parte superior de la masa

+ 2 cucharaditas de aceite de girasol

Preparacion

1. Tamice la harina en un recipiente pro-
fundo. Afada el azucar a la harina 'y
mézclela de forma homogénea.

2. Haga un pozo en el centro de la harina,
afada la levadura, la sal y el aceite de
girasol. El agua caliente se vierte gra-
dualmente, empezando por los lados del
recipiente.

3. Amasar la masa a mano o en una ama-
sadora durante unos 10-15 minutos.

4. Gire la masa amasada varias veces con
la mano y coléquela en un recipiente.
Aplique 1 cucharadita de aceite de gira-
sol sobre la masa y cubrala con film
transparente para que entre en contacto
con la masa.

5. Después de cubrir la masa con film
transparente, cubrala con un pafio grue-
so y déjela fermentar a temperatura am-
biente.

6. Ponga su masa, que ha sido fermentada
durante 60 minutos, sobre la encimeray
ddéblela 4-5 veces para eliminar el aire
de su interior. Aplique 1 cucharadita de
aceite de girasol sobre la masa y cubra-
la con film transparente para que entre
en contacto con la masa. Deje que la
masa suba otros 30 minutos a tempera-
tura ambiente.

7. Coloque la bandeja del horno en el ter-
cer estante de su horno.

8. Encienda el horno tocando la tecla ™.

9. Active las funciones operativas de la fila
inferior tocando el "Ek fonksiyon etkin-
lestirme” en la pantalla de funciones.

N

en la pantalla de funciones.

L [e]
[]

o

@

© [ [
# [ [l
&l [ [

10.Toque

(] b
] [e]
(€]

o¢

Q)

RE
& (1 [el

F“

4

11.Inicie la coccién tocando la tecla.

+\ © °[0d0 e

e
CL»s (

— °C

12.Al final del tiempo de coccidn, se emite
un aviso sonoro durante un minuto. Si
se toca la tecla, el horno se apagara. Si
se toca cualquier tecla que no sea ésta,
el aviso sonoro se detiene.
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5.3 Ajustes

La cuenta atras de 3-2-1 se mues-
@ tra en la pantalla en los menus o
ajustes que deben activarse pulsan-
do durante un periodo prolongado.
Cuando la cuenta atrds expira, se
activa el menu o ajuste correspon-

diente.

Activar el bloqueo de teclas

Utilizando la funcion de bloqueo de teclas,
puede proteger la interferencia de la unidad
de control.

1. Toque la tecla hasta que aparezca el
simbolo en la pantalla del temporizador/
duracién.

ar O :| Q
- "C

= En la pantalla aparece una cuenta atras
de 3-2-1. Al finalizar la cuenta atras,
aparece el simbolo en la pantalla del
temporizador/duracion y se activa el
bloqueo de teclas. Una vez ajustado el
bloqueo de teclas, si se toca alguna te-
cla o se pulsa el mando del horno, el
temporizador emite una sefial acustica
y el simbolo parpadea.

=inln
+ © 70Ul e

N i (&

Mientras el bloqueo de teclas esta
activado, no se pueden utilizar las
teclas del mando. El bloqueo de te-

clas no se cancelara en caso de un
corte eléctrico.

>l

Desactivar el bloqueo de teclas

1. Toque la tecla hasta que aparezca el
simbolo en la pantalla del temporizador/
duracion.

= En la pantalla aparece una cuenta atras
de 3-2-1. Una vez finalizada la cuenta
atras, el simbolo desaparece en la pan-
talla del temporizador/duracién y el
bloqueo de teclas se desactiva.

Ajustar la alarma

También puede utilizar la unidad de control
del producto para cualquier aviso o recor-
datorio que no sea el de la coccidn. El des-
pertador no tiene ninguin efecto sobre el
funcionamiento del horno. Se utiliza para fi-
nes de advertencia. Por ejemplo, puede uti-
lizar el reloj despertador cuando quiera gi-
rar los alimentos en el horno a una hora de-
terminada. Tan pronto como la hora esta-
blecida haya expirado, el temporizador le
da una advertencia sonora.

El tiempo maximo de alarma puede
@ ser de 23 horas y 59 minutos.

1. Toque la tecla 2 una vez para ajustar el
periodo de alarma.

= El campoy el simbolo de los minu-
tos comienzan a parpadear en la
pantalla del temporizador/dura-
cion.

3 o Nnane
LIl § @ -
- T @

2. Ajuste primero los minutos tocando las
teclas / y active el campo del temporiza-
dor tocando la tecla una vez.

3. Ajuste la hora tocando las teclas 4+/—.
Toque la tecla £ de nuevo para confir-
mar el ajuste.
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= En la pantalla del temporizador/du-
racion, el simbolo se ilumina de
forma continua y la hora de la alar-
ma empieza a contar en la panta-
lla.

4. Después de que la hora de alarma haya
terminado, el simbolo QA comienza a
parpadear y le da una advertencia sono-
ra.

Sila hora de alarma'y el tiempo de
@ coccién se ajustan al mismo tiem-
po, el tiempo mas corto se muestra
en la pantalla del temporizador/du-
racion.
Apagar la alarma

1. Alfinal del periodo de alarma, el aviso
suena durante un minuto. Toque cual-
quier tecla para detener la advertencia
sonora.

= La advertencia sonora se ha detenido.
Si desea cancelar la alarma;

1. Toque la tecla una vez para restablecer
el periodo de alarma.

= El simbolo comienza a parpadear
en la pantalla del temporizador/du-
racion.
2. Gire el mando del horno hacia la dere-
cha/izquierda hasta que la hora de la
alarma llegue a "00:00".

Ajuste del volumen

Puede ajustar el volumen de su unidad de
control. Su horno debe estar apagado para
realizar este ajuste.

1. Con el horno apagado (mientras la hora
del dia aparece en la pantalla), toque la
tecla durante unos 3 segundos para ac-
tivar el menu de ajustes.

= En la pantalla aparece una cuenta
atras de 3-2-1. Una vez finalizada
la cuenta atras, se activa el menu
de ajustes.

(q

2. Toque las teclas / hasta que aparezca
"b-1" 0 "b-2" en la pantalla del temporiza-
dor/duracion.

(]

N

3. Active el ajuste de volumen tocando la
tecla €9 de nuevo.

= El simbolo parpadea en la pantalla
del temporizador/duracién.

4l

4. Ajuste el tono deseado tocando las te-
clas/.

5. Confirme el tono ajustado tocando de
nuevo la tecla o pulsando una vez el
mando del horno.

Ajuste del brillo de la pantalla

Puede cambiar el brillo de la pantalla de la
unidad de control. Su horno debe estar apa-
gado para realizar este ajuste.

1. Con el horno apagado (mientras la hora
del dia aparece en la pantalla), toque la
tecla durante unos 3 segundos para ac-
tivar el menu de ajustes.
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= En la pantalla aparece una cuenta 1. Con el horno apagado (mientras la hora
atrads de 3-2-1. Una vez finalizada del dia aparece en la pantalla), toque la
la cuenta atrds, se activa el menu tecla durante unos 3 segundos para ac-
de ajustes. tivar el menu de ajustes.

= En la pantalla aparece una cuenta

atras de 3-2-1. Una vez finalizada

j Q la cuenta atrds, se activa el menu
Pl de ajustes.

2. Toque las teclas / hasta que aparezca Y|
'd-1", "d-2" 0 "d-3" en la pantalla del tem- &
porizador/duracion.

& 2. Toque los botones / hasta que aparezca
o |—| - I Q el simbolo y "OFF" en la pantalla.
= (4
7,
2 C 8 -
MZE
¢ O Uri
o : X gl
3. Active el ajuste de brillo tocando la tecla ZN o " 8

€O de nuevo.

= El simbolo parpadea en la pantalla
del temporizador/duracion. 3. Active el ajuste de precalentamiento ra-
pido (booster) tocando la tecla.

| & = El simbolo parpadea en la pantalla
O~ I /L del temporizador/duracion.
>
(&) &
MEC
+ (R Ml
4. Ajuste el periodo deseado tocando las N \‘/oc 8
A8
teclas +/—.
5. Confirme el brillo tocando de nuevo la .
tecla o pulsando una vez el mando del 4. Tocando la tecla "OFF" ajuste a "ON" en
horno. la pantalla.
Ajustar la funcién de precalentamiento ra- B
i pioe
pido (Booster) g
Puede hacer funcionar el horneado de su O [ Q
producto automaticamente con la funcién N ‘C a 4
A "

de precalentamiento rapido. Para ello, debe
activar el ajuste de precalentamiento rapi-
do. Su horno debe estar apagado para reali-

zar este ajuste. 5. Confirme el ajuste de precalentamiento

rapido (booster) tocando de nuevo la te-
cla.
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Puede desactivar el ajuste de pre-
calentamiento rdpido con el mismo
procedimiento. Girando el ajuste a

"OFF" puede cancelar el ajuste de
precalentamiento rapido.

Cambiar la hora del dia
Para cambiar la hora del dia que ha ajusta-
do previamente,

1. Con el horno apagado (mientras la hora
del dia aparece en la pantalla), toque la
tecla durante unos 3 segundos para ac-
tivar el menu de ajustes.

= En la pantalla aparece una cuenta
atras de 3-2-1. Una vez finalizada
la cuenta atrds, se activa el menu
de ajustes.

(q

2. Toque la tecla una vez para activar el
campo del temporizador.

= El campo del temporizadory el
simbolo parpadean en la pantalla
del temporizador/duracién.

© . | |‘:'j 0

>l

w

. Ajuste la hora del dia tocando las teclas

=/—y active el campo de los minutos
tocando la tecla () una vez.

= El campo de minutos y el simbolo
46t parpadean en la pantalla del
temporizador/duracion.

4. Toque las teclas 4+/— para ajustar los
minutos. Confirme el ajuste tocando la
tecla €9 una vez.

= Se ajusta la hora del dia y el sim-
bolo se ilumina de forma continua.

6 Informacion general sobre la cocina

En este apartado encontrard consejos para
preparar y cocinar sus alimentos.

Ademas, en esta seccion se describen al-
gunos de los alimentos probados como
productores y los ajustes mas adecuados
para estos alimentos. También se indican
los ajustes y accesorios de horno apropia-
dos para estos alimentos.

6.1 Advertencias generales sobre la
coccion en el horno

« Al abrir la puerta del horno durante o des-
pués de la coccidn, puede salir vapor ca-
liente. El vapor puede quemarle las ma-
nos, la cara y/o los ojos. Al abrir la puerta
del horno, no se acerque.

+ Elintenso vapor generado durante la coc-
cion puede formar gotas de agua con-
densada en el interior y exterior del horno
y en las partes superiores del mueble de-
bido a la diferencia de temperatura. Esto
es algo normal y fisico.

+ Los valores de temperatura y tiempo de
coccién indicados para los alimentos
pueden variar segun la receta y la canti-
dad. Por esta razon, estos valores se dan
COMO rangos.

+ Retire siempre del horno los accesorios
no utilizados antes de comenzar a coci-
nar. Los accesorios que permanecen en
el horno pueden impedir que su comida
se cocine a los valores correctos.
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+ Para los alimentos que cocinara segun
su propia receta, puede hacer referencia
a los alimentos similares que se dan en
las tablas de cocina.

+ El uso de los accesorios suministrados
asegura que se obtenga el mejor rendi-
miento de la cocina. Tenga en cuenta
siempre las advertencias e informacio-
nes del fabricante para los utensilios de
cocina externos que vaya a utilizar.

+ Corte el papel antigrasa que va a utilizar
en su cocina en tamafos adecuados al
recipiente en el que va a cocinar. Los pa-
peles sulfurados que se desbordan del
recipiente pueden crear un riesgo de que-
maduras y afectar a la calidad del horne-
ado. Utilice el papel antigrasa que usara
en el rango de temperatura especificado.

+ Para una buena coccidn, coloque los ali-
mentos en el estante correcto recomen-
dado. No cambie la posicion del estante
durante la coccion.

6.1.1 Pasteles y alimentos para el hor-
no

Informacion general

+ Recomendamos utilizar los accesorios
del aparato para un buen funcionamiento
de la cocina. Si va a utilizar un utensilio
de cocina externo, prefiera utensilios os-
curos, antiadherentes y resistentes al ca-
lor.

« Si se recomienda el precalentamiento en
la mesa de coccidn, asegurese de poner
los alimentos en el horno después del
precalentamiento.

+ Siva a cocinar utilizando utensilios de
cocina en la parrilla de alambre, coloque-
los en el centro de la parrilla de alambre,
no cerca de la pared trasera.

+ Todos los ingredientes utilizados en la
elaboracion de pasteles deben estar fres-
cos y a temperatura ambiente.

+ El estado de coccién de los alimentos
puede variar en funcion de la cantidad de
alimentos y del tamafio de la olla.

ES/ 31

Los moldes de metal, ceramica y vidrio
prolongan el tiempo de coccidny las su-
perficies inferiores de los alimentos de
pasteleria no se doran uniformemente.

Si utiliza papel de horno, puede observar-
se un pequeno dorado en la superficie in-
ferior del alimento. En esta situacion, es
posible que tenga que prolongar el perio-
do de coccién unos 10 minutos.

Los valores especificados en las tablas
de coccidn se determinan como resulta-
do de las pruebas realizadas en nuestros
laboratorios. Los valores adecuados para
usted pueden diferir de estos valores.
Coloque su comida en el estante apropia-
do recomendado en la mesa de coccion.
Consulte el estante inferior del horno co-
mo estante 1.

Consejos para hornear pasteles

Si el pastel estd demasiado seco, aumen-
te la temperatura en 10°C y acorte el
tiempo de coccion.

Si el pastel estd hiumedo, utilice una pe-
queiia cantidad de liquido o reduzca la
temperatura en 10°C.

Si la parte superior de la tarta estd que-
mada, coléquela en el estante inferior,
baje la temperatura y aumente el tiempo
de horneado.

Si el interior del pastel estd bien cocido,
pero el exterior estd pegajoso, utilice me-
nos liquido, disminuya la temperatura 'y
aumente el tiempo de coccién.

Consejos para la pasteleria

Si la masa estd demasiado seca, aumen-
te la temperatura en 10 °C y acorte el
tiempo de coccion. Humedezca las hojas
de masa con una salsa compuesta de le-
che, aceite, huevo y mezcla de yogur.

Si la masa se estda cocinando lentamente,
asegurese de que el grosor de la que ha
preparado no desborde la bandeja.

Si la masa esta dorada en la superficie
pero el fondo no esta cocido, asegurese
de que la cantidad de salsa que va a utili-
zar para la masa no es demasiado en el
fondo de la masa. Para un dorado unifor-



me, intente repartir la salsa de manera
uniforme entre las hojas de masay la

masa.

+ Hornee su pasteleria en la posiciény la
temperatura adecuadas segun la tabla de
coccioén. Si la parte inferior ain no estd lo
suficientemente dorada, coldquela en un
estante inferior para la préxima coccion.

Tabla de coccion para alimentos de pasteleria y horno
Sugerencias para hornear con una sola bandeja

Comida Accesorio a utili- |Funcién de fun- |Posicion de la es- | Temperatura (°C) | Tiempo de coc-
zar cionamiento tanteria cién (min)
(aprox.)
Pa_stel enlaban- |Bandeja estandar Calgntamen?o su- 180 30 .45
deja * perior e inferior
Molde para paste- .
Z:stel en el mol les en la parrilla C::evr::twézrgf 2 180 30..40
de alambre ** P
Pequefios paste- |Bandeja estandar Cal'entar.nlento su- 160 25 35
les * perior e inferior
Pequefios paste- |Bandeja estandar Calentarplento 3 150 25 35
les * por ventilador
Molde redondo de
26 om de didme- | 010 amiento su-
Bizcocho tro con pinza so- ) . . 150 30..40
- perior e inferior
bre parrilla de
alambre **
Molde redondo de
26 cm de didme- | oo miento
Bizcocho tro con pinza so- ; 2 150 35..45
: por ventilador
bre parrilla de
alambre **
Galletas Ba[ldeja de repos- Calgntamlen?o su- 170 25 40
teria * perior e inferior
Galletas Bafldeja de repos- Calentarplento 170 20 .30
teria * por ventilador
Pastas ?andeja estandar Calgntar‘nlenFo su- 200 30 .40
perior e inferior
Calentamiento in-
Pastas ESandeJa estandar fer_lor_/supenor . 180 35 45
asistido por venti-
lador
Bollo Eandeja estandar Cal_entar‘menTo su- 200 20 .35
perior e inferior
Bollo Bandeja estandar Calentarmento 3 180 20 .30
* por ventilador
Pan integral Eandeja estandar Cal'entar.nlen"(o su- 200 30 . 45
perior e inferior
Pan integral Bandeja estandar Calentarplento 3 200 30 . 40
* por ventilador
Recipiente rectan-
Lasafia gular de vidrio/ ) Cal'entar.nlento sU5 63 200 30 . 45
metal en la parri- |perior e inferior
lla **
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Comida Accesorio a utili- |Funcién de fun- |Posicion de la es- | Temperatura (°C) | Tiempo de coc-
zar cionamiento tanteria cién (min)
(aprox.)
Molde redondo de
metal negro de 20 Calentamiento su-
Tarta de manzana |cm de didmetro ) ) . 180 50..70
; perior e inferior
en la parrilla de
alambre **
Molde redondo de
metal negro de 20 Calentamiento
Tarta de manzana |cm de didmetro - 3 170 50 .. 65
’ por ventilador
en la parrilla de
alambre **
Pizza ?andeja estandar Cal'entar'nlenFo su- 250 10 .20
perior e inferior
Pizza Eiandeja estandar |Funcidn para piz- 2 280 510

Se recomienda precalentar todos los alimentos.

*Es posible que estos accesorios no se incluyan en el aparato.

**Estos accesorios no estan incluidos en el aparato. Son accesorios disponibles en el mercado.

Sugerencias para cocinar con dos bandejas

Comida

Accesorio a utili-

Funcién de fun-

Posicién de la es-

Temperatura (°C)

Tiempo de coc-

4-Bandeja de re-
posteria *

por ventilador

zar cionamiento tanteria cién (min)
(aprox.)
2-Bandeja estéan-
i . |dar* f
Pequefios paste Calentarplento 2.4 150 25 35
les 4-Bandeja de re-  [Por ventilador
posteria *
2-Bandeja estan-
dar* i
Galletas Calentamiento |, _, 170 25..35
4-Bandeja de re-  |Por ventilador
posteria *
1-Bandeja estén-
dar* i
Pastas Calentamiento |, _, 180 40...50
4-Bandeja de re-  [Por ventilador
posteria *
2-Bandeja estéan-
dar* i
Bollo Calentamiento |, _, 180 20..30

Se recomienda precalentar todos los alimentos.

*Es posible que estos accesorios no se incluyan en el aparato.

**Estos accesorios no estan incluidos en el aparato. Son accesorios disponibles en el mercado.

Tabla de coccion con funcion operativa

“Calefaccion «eco» por ventilador”

+ No modifique el ajuste de la temperatura
después de iniciar la coccién en la fun-
cion “Calefaccion «eco» por ventilador”.

+ No abra la puerta del horno durante la

coccion en la funcién “Calefaccion «eco»

por ventilador”. Si la puerta no se abre, la
temperatura interna se optimiza para

ahorrar energia, y esta temperatura pue-
de diferir de la que se muestra en la pan-

talla.
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+ No precaliente en la funcion “Calefaccion
«eco» por ventilador”.

Comida Accesorio a utilizar

Posicion de la estan-

Temperatura (°C) Tiempo de coccion

teria (min) (aprox.)
Pequerios pasteles Bandeja estandar * 3 160 25..35
Galletas Bandeja estandar * 3 180 25..35
Pastas Bandeja estandar * 3 200 45 .55
Bollo Bandeja estandar * 3 200 35..45

*Es posible que estos accesorios no se incluyan en el aparato.

**Estos accesorios no estan incluidos en el aparato. Son accesorios disponibles en el mercado.

6.1.2 Carne, pescado y aves de corral

Los puntos clave de la parrilla

+ Sazonar con zumo de limén y pimienta
antes de cocinar el pollo entero, el pavo y
las piezas grandes de carne aumentara
el rendimiento de la coccion.

+ Se tarda de 15 a 30 minutos mas en coci-
nar la carne deshuesada que el filete fri-
to.

+ Debe calcular entre 4 y 5 minutos de coc-
cioén por cada centimetro de grosor de la
carne.

Tabla de coccion para carne, pescado y aves

+ Una vez finalizado el tiempo de coccion,
mantenga la carne en el horno durante
aproximadamente 10 minutos. El jugo de
la carne se distribuye mejor a la carne fri-
tay no sale cuando se corta la carne.

+ El pescado debe colocarse en el estante
de nivel medio o bajo en un plato resis-
tente al calor.

+ Cocinar los platos recomendados en la
mesa de coccion con una sola bandeja.

Comida Accesorio a utili- |Funcién de fun- |Posicién de la es- | Temperatura (°C) | Tiempo de coc-
zar cionamiento tanteria cién (min)
(aprox.)
Calentamiento in- .
Bistec (entero) / |Bandeja estandar |ferior/superior 15 mins. 259/
L -3 max, después 180 |60 ... 80
Asado (1 kg) * asistido por venti- 190
lador
Calentamiento in-
Jarrete de corde- |Bandeja estandar |ferior/superior
ro (1,5-2 kg) * asistido por venti- 3 170 85..110
lador
Parrilla * Calentamiento in-
Pollo frito (1,82 | Coloque una ban- ferior/superior |, 15 mins. 250/ 60 _ 80
kg) deja en un estante |asistido por venti- max, después 190
inferior. lador
Parrilla *
Pollo frito (1,82 | coloque una ban- |Calentamiento 9 200 . 220 60 . 80
kg) deja en un estante |Por ventilador
inferior.
Parrilla *
Pollo frito (1,82 | coloque una ban- Funcién "3D" 2 15 mins. 250/ 60 .80
kg) deja en un estante may, después 190
inferior.
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Comida Accesorio a utili- |Funcién de fun- |Posicion de la es- | Temperatura (°C) | Tiempo de coc-
zar cionamiento tanteria cién (min)
(aprox.)
Bandeja estandar ?ear:irr]/t:lr}:)fr?;? " 25 mins. 259/
Pavo (5,5 kg) o ) max, después 180|150 ... 210
* asistido por venti-
.. 190
lador
. . 25 mins. 250/
Pavo (5,5 kg) Bandeja estandar | i v3pr 1 max, después 180|150 ... 210
.. 190
Parrilla * Calentamiento in-
Pescados Cologue una ban- |ferior/superior 200 20..30
deja en un estante | asistido por venti-
inferior. lador
Parrilla *
Pescados Cologue una ban- |Fyncion "3D" 3 200 20..30
deja en un estante
inferior.

Se recomienda precalentar todos los alimentos.

*Es posible que estos accesorios no se incluyan en el aparato.

**Estos accesorios no estan incluidos en el aparato. Son accesorios disponibles en el mercado.

6.1.3 Parrilla

La carne roja, el pescado y la carne de ave
se doran rapidamente cuando se asan,
mantienen una bonita corteza y no se se-
can. Los filetes de carne, las brochetas de
carne, las salchichas, asi como las verdu-
ras jugosas (tomates, cebollas, etc.) son
especialmente adecuados para la parrilla.

Advertencias generales

+ Los alimentos no aptos para asar a la pa-
rrilla conllevan un riesgo de incendio. Asa

so6lo la comida que es adecuada para el
fuego pesado de la parrilla. Ademas, no
coloque la comida demasiado lejos en la
parte posterior de la parrilla. Esta es |a

zona mas caliente y los alimentos grasos

pueden incendiarse.

+ Cierre la puerta del horno durante el asa-

do. No asar nunca con la puerta del hor-
no abierta. jLas superficies calientes
pueden causar quemaduras!
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Los puntos clave de la parrilla

Prepare alimentos de similar grosor y pe-
so tanto como sea posible para la parri-
lla.

Colocar las piezas a asar en la parrilla o
en la bandeja de la parrilla distribuyéndo-
las sin exceder las dimensiones del ca-
lentador.

Dependiendo del grosor de las piezas a
asar, los tiempos de coccién indicados
en la tabla pueden variar.

Deslice la parrilla o la bandeja de la parri-
lla hasta el nivel deseado en el horno. Si
esta cocinando en la parrilla, deslice la
bandeja del horno hasta el estante infe-
rior para recoger los aceites. La bandeja
del horno que va a deslizar debe tener un
tamafio que cubra toda el drea de la pa-
rrilla. Es posible que esta bandeja no se
suministre con el producto. Ponga un po-
co de agua en la bandeja del horno para
facilitar la limpieza.




Tabla de la parrilla

Comida Accesorio a utilizar | Posicion de la estan- |Temperatura (°C) Tiempo de coccion
teria (min) (aprox.)
Pescados Parrilla 4-5 250 20..25
Trozos de pollo Parrilla 4-5 250 25..35
f'zbs;‘:ti%"’;z(ter"era) " |Parrilla 4 250 20....30
Chuletas de cordero |Parrilla 4-5 250 20..25
E‘S‘ec - (cubos de car-| o iy, 4-5 250 25...30
Chuleta de ternera Parrilla 4-5 250 25..30
Gratén de verduras Parrilla 4-5 220 20..30
Tostar pan Parrilla 4 250 1..4
Omitir el precalentamiento después de 5 minutos en la parrilla.
Dé la vuelta a las piezas de comida después de la mitad del tiempo total de asado.

6.1.4 Alimentos de prueba

+ Los alimentos de esta tabla de coccién
se preparan de acuerdo con la norma EN
60350-1 para facilitar las pruebas del
aparato a los institutos de control.

Mesa de coccion para comidas de prueba

Sugerencias para hornear con una sola bandeja

Comida Accesorio a utili- |Funcién de fun- |Posicion de la es- | Temperatura (°C) | Tiempo de coc-
zar cionamiento tanteria cién (min)
(aprox.)
Shortbread (galle- |[Bandeja estandar |Calentamiento su-
) e 140 20..30
ta dulce) * perior e inferior
En los modelos
con estantes de
Shortbread (galle- |Bandeja estandar |Calentamiento alambre :3 140 15 95
ta dulce) * por ventilador En los modelos v
sin estantes de
alambre :2
Pequefios paste- |Bandeja estandar Calgntamlenyo su- 160 25 35
les * perior e inferior
Pequefios paste- |Bandeja estandar Calentamento 150 25 35
les * por ventilador
Molde redondo de
26 cm de didme- |10 amiento su-
Bizcocho tro con pinza so- . . . 150 30..40
: perior e inferior
bre parrilla de
alambre **
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Comida Accesorio a utili- |Funcién de fun- |Posicion de la es- | Temperatura (°C) | Tiempo de coc-

zar cionamiento tanteria cién (min)
(aprox.)

Molde redondo de
26 cm de didme- |01 amiento

Bizcocho tro con pinza so- i 2 150 35..45
bre parrilla de por ventilador
alambre **
Molde redondo de
metal negro de 20 Calentamiento su-

Tarta de manzana |cm de didmetro ) inferi 180 50..70
en la parrilla de perior e inferior
alambre **
Molde redondo de
metal negro de 20 Calentamiento

Tarta de manzana |cm de didmetro or ventilador 3 170 50 .. 65
en la parrilla de P
alambre **

Se recomienda precalentar todos los alimentos.

*Es posible que estos accesorios no se incluyan en el aparato.

**Estos accesorios no estan incluidos en el aparato. Son accesorios disponibles en el mercado.

Sugerencias para cocinar con dos bandejas

Comida Accesorio a utili- |Funcién de fun- |Posicion de la es- | Temperatura (°C) | Tiempo de coc-
zar cionamiento tanteria cién (min)
(aprox.)
2-Bandeja estéan-
fi . |dar* i
Pequefios paste Calentarplento 2.4 150 25 35
les 4-Bandeja de re-  [Por ventilador
posteria *
2-Bandeja estan-
_ |dar* i
Shortbread (galle Calentamiento 2.4 140 15 925
ta dulce) 4-Bandeja de re-  |POr ventilador
posteria *

Se recomienda precalentar todos los alimentos.

*Es posible que estos accesorios no se incluyan en el aparato.

**Estos accesorios no estdn incluidos en el aparato. Son accesorios disponibles en el mercado.

Parrilla

Comida

Accesorio a utilizar

Posicion de la estan-
teria

Temperatura (°C)

Tiempo de coccion
(min) (aprox.)

Albdndigas (ternera) -

12 cantidad

Parrilla

4

250

20..30

Tostar pan

Parrilla

4

250

1..3

Se recomienda precalentar durante 5 minutos toda la comida a la parrilla.

Dé la vuelta a las piezas de comida después de la mitad del tiempo total de asado.
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7 Mantenimiento y limpieza

7.1 Informacion General de Limpieza Inox - superficies inoxidables

Advertencias generales

Espere a que el aparato se enfrie antes
de limpiarlo. jLas superficies calientes
pueden causar quemaduras!

No aplique los detergentes directamente
sobre las superficies calientes. Esto pue-
de causar manchas permanentes.

El producto debe limpiarse y secarse a
fondo después de cada operacion. Asi,
los restos de comida se limpiaran facil-
mente y se evitard que estos residuos se
quemen cuando se vuelva a utilizar el
producto mas adelante. De este modo,
se prolonga la vida util del aparato y se
reducen los problemas mas frecuentes.
No utilice productos de limpieza a vapor
para limpiar.

Algunos detergentes o productos de lim-
pieza dafan la superficie. Los productos
de limpieza inadecuados son: lejia, pro-
ductos de limpieza que contengan amo-
niaco, acido o cloruro, productos de lim-
pieza a vapor, desincrustantes, quitaman-
chas y 6xido, productos de limpieza abra-
sivos (limpiadores en crema, polvo para
fregar, crema para fregar, estropajo abra-
sivo y rascador, alambre, esponjas, pa-
flos de limpieza que contengan restos de
suciedad y detergente).

Se necesita ningln material de limpieza
especial en la limpieza realizada después
de cada uso. Limpie el aparato con deter-
gente para platos, agua tibia y un pafio
suave o0 una esponja y séquelo con un
pafio seco.

Asegurese de limpiar completamente
cualquier liquido restante después de la
limpieza y limpie inmediatamente cual-
quier alimento que salpique durante la
coccion.

No lave ninglin componente de su elec-
trodoméstico en un lavavajillas a menos
que se indique lo contrario en el manual
del usuario.
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+ No utilice productos de limpieza que con-

tengan acido o cloro para limpiar las su-
perficies y asas de acero inoxidable.

La superficie de acero inoxidable puede
cambiar de color con el tiempo. Esto es
normal. Después de cada operacion, lim-
pie con un detergente adecuado para la
superficie inoxidable o inox.

Limpie con un pafio suave y jabonoso y
un detergente liquido (que no raye) ade-
cuado para superficies inoxidables, te-
niendo cuidado de limpiar en una sola di-
reccion.

Elimine las manchas de cal, aceite, almi-
don, leche y proteinas en las superficies
de vidrio e inox inmediatamente sin espe-
rar. Las manchas pueden oxidarse duran-
te largos periodos de tiempo.

Los limpiadores rociados/aplicados a la
superficie deben limpiarse inmediata-
mente. Los limpiadores abrasivos que se
dejan en la superficie hacen que ésta se
vuelva blanca.

Superficies esmaltadas
+ El horno debe enfriarse antes de limpiar

la zona de coccién. La limpieza en super-
ficies calientes puede crear un riesgo de
incendio y dafar la superficie del esmal-
te.

+ Después de cada uso, limpie las superfi-

cies esmaltadas con detergente para pla-
tos, agua tibia y un pafio suave o una es-
ponja y séquelas con un pafio seco.

+ Si su producto cuenta con una funcién de

limpieza a vapor fécil, puede realizar una
limpieza a vapor facil para suciedad lige-
ra no permanente. (Consulte "Limpieza a
vapor facil").

Para manchas dificiles, puede usar un
limpiador para hornos y parrillas reco-
mendado en el sitio web de la marca de
su producto. No utilice un limpiador ex-
terno para hornos. Si la superficie esta
muy sucia, humedézcala ligeramente y



limpiela suavemente con un cepillo de
cerdas suaves o un cepillo de alambre.
Evite aplicar presion excesiva.

Superficies cataliticas

+ Las paredes laterales del area de coccion
sélo pueden ser cubiertas con esmalte o
paredes cataliticas. Varia segun el mode-
lo.

+ Las paredes cataliticas tienen una super-
ficie mate y porosa. Las paredes cataliti-
cas del horno no deben ser limpiadas.

+ Las superficies cataliticas absorben el
aceite gracias a su estructura porosa y
comienzan a brillar cuando la superficie
estd saturada de aceite, en este caso se
recomienda reemplazar las piezas.

Las superficies de vidrio

+ Cuando limpie las superficies de vidrio,
no use raspadores de metal duro y mate-
riales de limpieza abrasivos. Pueden da-
fiar la superficie de vidrio.

+ Limpie el aparato usando detergente pa-
ra platos, agua tibia y un pafio de microfi-

bra especifico para superficies de vidrio y

séquelo con un pafio de microfibra seco.

+ Si hay restos de detergente después de
la limpieza, limpielo con agua fria y sé-
quelo con un pafio de microfibra limpio y
seco. Los restos de detergente pueden
dafar la superficie del cristal la proxima
vez.

+ En ningun caso se deben limpiar los resi-
duos secos de la superficie de cristal con
cuchillos de sierra, lana metalica o uten-
silios similares para rascar.

+ Puede eliminar las manchas de calcio
(manchas amarillas) de la superficie del
vidrio con un agente descalcificador dis-
ponible en el mercado, con un agente
descalcificador como el vinagre o el jugo
de limén.

+ Sila superficie estd muy sucia, aplique el
producto de limpieza sobre la mancha
con una esponja y espere mucho tiempo
para que actle correctamente. A conti-
nuacion, limpie la superficie del vidrio
con un pafio humedo.

+ Las decoloraciones y manchas en la su-
perficie del vidrio son normales y no de-
fectos.

Las piezas de plastico y las superficies

pintadas

+ Limpie las piezas de plastico y las super-
ficies pintadas con detergente para vaji-
lla, agua tibia y un pafio suave o una es-
ponja y séquelas con un pafio seco.

* No utilice raspadores de metal duro ni
limpiadores abrasivos. Pueden dafiar las
superficies.

+ Asegurese de que las juntas de los com-
ponentes del producto no queden hime-
das y con detergente. De lo contrario,
puede producirse corrosién en estas jun-
tas.

7.2 Limpieza de los accesorios

No introduzca los accesorios del producto
en el lavavajillas, salvo que se indique lo
contrario en el manual de instrucciones.

7.3 Limpieza del panel de control

+ Al limpiar los paneles con mando, limpie
el panel y los mandos con un pafio suave
y himedo y séquelos con un pafio seco.
No retire los pomos y las juntas de la par-
te inferior para limpiar el panel. El panel
de control y los mandos pueden estar da-
fiados.

+ Durante la limpieza de los paneles inox
con mando, no utilice productos de lim-
pieza inox alrededor del mando. Los indi-
cadores que rodean el mando se pueden
borrar.

+ Limpie los paneles de control tactil con
un pafio suave hiumedo y séquelos con
un pafio seco. Si el aparato tiene una ca-
racteristica de bloqueo de llave, fije el
bloqueo de llave antes de realizar la lim-
pieza del panel de control. De lo contra-
rio, puede producirse una deteccién inco-
rrecta en las teclas.
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7.4 Limpiar el interior del horno (area
de coccioén)

Siga los pasos de limpieza descritos en la
seccion "Informacion general de limpieza"
segun los tipos de superficie de su horno.

Limpiar las paredes laterales del horno
Las paredes laterales del area de coccidn
sé6lo pueden ser cubiertas con esmalte o
paredes cataliticas. Varia segun el modelo.
Si hay una pared catalitica, consulte la sec-
cion "Superficies cataliticas" para obtener
informacion.

Si su producto es un modelo con estantes
de alambre, retire los estantes de alambre
antes de limpiar las paredes laterales. A
continuacién, complete la limpieza como
se describe en la seccién "Informacion ge-
neral sobre la limpieza" segun el tipo de su-
perficie de la pared lateral.

Para quitar los estantes de rejilla laterales:

1. Retire la parte delantera del estante de
rejilla tirando de él en la pared lateral en
la direccion opuesta.

2. Tire del estante de rejilla hacia usted pa-
ra retirarlo completamente.

%@L

3. Para volver a colocar los estantes, los
procedimientos aplicados al retirarlos
deben repetirse desde el final hasta el
principio, respectivamente.

- N W B o

7.5 Facil limpieza con vapor

Esto permite limpiar facilmente la suciedad
(que no permanece durante mucho tiempo)
que es ablandada por el vapor dentro del
horno y por las gotas de agua condensadas
en las superficies internas del horno.

1. Retire todos los accesorios del interior
del horno.

2. Anada 500 ml de agua en la bandejay
coloquela en el segundo estante del hor-
no.

No utilice agua destilada o filtrada.
Utilice sélo aguas preparadas. No
utilice soluciones inflamables, alco-

hélicas o de particulas sélidas en
lugar de agua.

3. Ponga el horno en el modo de funciona-
miento "Calentamiento inferior" y hagalo
funcionar a 100°C durante 20 minutos.

Abra inmediatamente la puerta y limpie los

interiores del horno con una esponja o pa-

flo himedo. El vapor saldra al abrir la puer-
ta. Esto puede suponer un riesgo de que-
maduras. Tenga cuidado al abrir la puerta.

Para la suciedad persistente, limpie el pro-

ducto con detergente para platos, agua ti-

bia y un pafio o esponja suave y séquelo
con un pafo seco.

En la funcion de limpieza a vapor

@ facil, se espera que el agua afiadida
se evapore y condense en el interior
del horno y en la puerta del horno
para ablandar la ligera suciedad
que se forma en su horno. La con-
densacion que se forma en la puer-
ta del horno puede gotear alrededor
cuando se abre la puerta del horno.
En cuanto abra la puerta del horno,
limpie la condensacion.

Después de la condensacion en el interior
del horno, puede producirse un charco o
humedad en el canal de la piscina bajo el
horno. Limpie este canal de la piscina con
un pafio himedo después de su uso y sé-
quelo.
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7.6 Limpieza de la puerta del horno

Puede quitar la puerta del horno y los vi-
drios de la puerta para limpiarlos. La forma
de retirar las puertas y ventanas se explica
en las secciones "Retirar la puerta del hor-
no"y "Retirar los cristales interiores de la
puerta". Después de quitar los cristales in-
teriores de la puerta, limpielos con un de-
tergente para vajilla, agua tibia y un pafio
suave o0 una esponja y séquelos con un pa-
fio seco. Para los residuos de cal que pue-
dan formarse en el cristal del horno, limpie
el cristal con vinagre y aclare.

No utilice limpiadores abrasivos du-
ros, raspadores de metal, lana de
alambre o materiales blanqueado-

res para limpiar la puerta del horno
y el vidrio.

Quitar la puerta del horno
1. Abra la puerta del horno.

2. Abra los clips en el zécalo de la bisagra
de la puerta delantera a la derechay ala
izquierda empujandolos hacia abajo co-
mo se muestra en la figura.

3. Los tipos de bisagras varian como (A),
(B), (C) segun el modelo del producto.
Las siguientes figuras muestran cémo
abrir cada tipo de bisagra.

4. Eltipo de bisagra (A) esta disponible en
los tipos de puerta normales.

A

=5£)
/

5. (La bisagra tipo B esta disponible en los
tipos de puerta de cierre suave.

6. (C) la bisagra tipo estéa disponible en los
tipos de puerta de apertura/cierre sua-
ve.

7. Lleve la puerta del horno a una posicion
semiabierta.

"

8. Tire de la puerta retirada hacia arriba
para liberarla de las bisagras derecha e
izquierda y retirela.

Para volver a colocar la puerta, los

@ procedimientos aplicados al retirar-
la deben repetirse desde el final
hasta el principio, respectivamente.
Al instalar la puerta, asegurese de
cerrar las abrazaderas en el zécalo
de la bisagra.

7.7 Retirar el cristal interior de la
puerta del horno

El vidrio interior de la puerta frontal del pro-
ducto puede ser retirado para su limpieza.

1. Abra la puerta del horno.
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2. Tire del componente de plastico, fijado 6. Al volver a montar el cristal interior (1), m

en la parte superior de la puerta delante- preste atencién a colocar la cara impre-
ra, hacia usted empujando simultanea- sa del cristal en el cristal interior. Es cru-
mente los puntos de presiéon de ambos cial colocar las esquinas inferiores del
lados del componente y retirelo. vidrio interior (1) para que se encuen-
, tren con las ranuras de pldstico inferio-
res.

7. Empuje el componente de pldstico hacia
el marco hasta que se oiga un "clic".

7.8 Limpieza de la lampara del horno

En caso de que se ensucie la puerta de cris-
tal de la bombilla del horno en el area de
coccion, limpiela con detergente para vaji-
lla, agua tibia y un pafio suave o una espon-
ja'y séquela con un pafio seco. En caso de
fallo de la bombilla del horno, puede reem-
plazar la bombilla del horno siguiendo las
secciones que siguen.

Reemplazar la bombilla del horno

3. Como se muestra en la ilustracion, le- Advertencias generales
vante suavemente el vaso mas interno + Para evitar el riesgo de descarga eléctri-
(1) hacia'A'y luego, retirelo tirando ha- ca antes de cambiar la [dmpara del hor-
cia'B". no, desconecte el producto y espere a

que el horno se enfrie. jLas superficies
calientes pueden causar quemaduras!

+ Este horno se alimenta de una lampara
incandescente de menos de 40 W, de
menos de 60 mm de altura, de menos de
30 mm de didmetro, o de una ldampara
halégena con casquillos G9 de menos de
60 W de potencia. Las ldmparas son ade-
cuadas para el funcionamiento a tempe-

1 Vidrio interior 2% Vidrio interior (puede - )
no estar disponible raturas superiores a 300 °C. Las l[dampa-
para su producto) ras para hornos se pueden adquirir en los

Servicios Autorizados o en los técnicos
autorizados. Este producto contiene una
ldmpara de clase energética G.

4. Si el aparato tiene un vidrio interior (2),
repita el mismo proceso para despren-

derlo (2). + La posicién de la bombilla puede diferir

5. El primer paso para reagrupar la puerta de la que se muestra en la ilustracion.
es volver a montar el cristal interior (2). + La bombilla utilizada en este aparato no
Coloque el borde biselado del vaso para es adecuada para su uso en la ilumina-
que se encuentre con el borde biselado cion de las habitaciones del hogar. El
de la ranura de plastico. (Si el aparato proposito de esta bombilla es ayudar al
tiene un cristal interior). El vidrio interior usuario a ver la comida.

(2) debe ser fijado a la ranura de plasti-
co mas cercana al vidrio interior (1).
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+ Las lamparas utilizadas en este producto
deben soportar condiciones fisicas extre-
mas, como temperaturas superiores a 50
°C.

Si su horno tiene una bombilla redonda,

1. Desconecte el aparato de la electrici-
dad.

2. Retire la tapa de cristal girandola en
sentido contrario a las agujas del relo;j.

.

N

4/

~" .

3. Sila bombilla del horno es del tipo (A)
que se muestra en la ilustracién de aba-
jo, gire la bombilla del horno como se
muestra en la ilustracién y reempldacela
por una nueva. Si se trata de un modelo
de tipo (B), extraigalo como se muestra
en la figura y sustitiyalo por uno nuevo.

4. Vuelva a colocar la cubierta de vidrio.
Si el horno tiene una bombilla cuadrada,

8 Solucion de problemas

1. Desconecte el aparato de la electrici-
dad.

2. Retire los estantes de rejilla de acuerdo

con la descripcién.

3. Levante la cubierta de vidrio protector
de la bombilla con un destornillador.
Quite el tornillo primero, si hay un torni-
llo en la lampara cuadrada de su pro-
ducto.

4. Silabombilla del horno es del tipo (A)
que se muestra en la ilustracién de aba-
jo, gire la bombilla del horno como se
muestra en la ilustracion y reemplacela
por una nueva. Si se trata de un modelo
de tipo (B), extrdigalo como se muestra
en la figura y sustitdyalo por uno nuevo.

5. Vuelva a colocar la cubierta de vidrio y
los estantes de rejilla.

En caso de que el problema persista des-
pués de seguir las instrucciones de esta
seccién, péngase en contacto con su pro-
veedor o con un Servicio Técnico Autoriza-
do. Nunca intente reparar su producto us-
ted mismo.

El vapor se emite durante el funcionamien-
to del horno.

+ Es normal ver vapores durante el funcio-
namiento. >>> Esto no es un error.

Aparecen gotas de agua durante la coccion
+ El vapor generado durante la coccion se
condensa al entrar en contacto con su-
perficies frias del exterior del producto y
puede formar gotas de agua. >>> Esto no

€s un error.

Los sonidos metalicos se escuchan mien-

tras el producto se calienta y se enfria.

+ Las partes metalicas pueden expandirse
y emitir sonidos cuando se calientan. >>>
Esto no es un error.
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El producto no funciona.

+ Es posible que el fusible esté defectuoso
o fundido. >>> Revise los fusibles en |a
caja de fusibles. Si es necesario, cambie-
los o reactivelos.

+ Es posible que el aparato no esté enchu-
fado a la toma de corriente (con toma de
tierra). >>> Compruebe si el aparato esta
conectado a la toma de corriente.

+ (Si hay temporizador en su aparato) Las
teclas del panel de control no funcionan.
>>> Si su producto tiene una cerradura de
llave, el blogueo de llave puede estar acti-
vado, desactive el bloqueo de llave.

La luz del horno no esta encendida.

+ Lalampara del horno puede estar defec-
tuosa. >>> Reemplace la [dmpara del hor-
no.

+ No hay electricidad. >>> Asegurese de
que la red eléctrica esta operativa y com-
pruebe los fusibles en la caja de fusibles.
Si es necesario, cambie los fusibles o re-
activelos.

El horno no esta calentando.

+ El'horno no puede ajustarse a una fun-
cion y/o temperatura de coccion especifi-
ca. >>> Ajuste el horno a una funcién y/o
temperatura de coccion especifica.

+ Enlos modelos con temporizador, el
tiempo no se ajusta. >>> Ajustar la hora.

+ No hay electricidad. >>> Asegurese de
que la red eléctrica esta operativa y com-
pruebe los fusibles en la caja de fusibles.
Si es necesario, cambie los fusibles o re-
activelos.

+ La puerta del horno puede estar abierta.
>>> Asegurese de que la puerta del horno
esta cerrada. Si la puerta del horno per-
manece abierta durante mas de 5 minu-
tos, el ajuste de tiempo realizado para la
coccidén se cancela y las resistencias no
funcionan.

(Para los modelos con temporizador) La

pantalla del temporizador parpadea o el

simbolo del temporizador queda abierto.

+ Se ha producido un corte de luz. >>>
Ajuste la hora / Apague los mandos de
funcién del producto y vuelva a colocar-
los en la posicién deseada.

Después de iniciar la coccion el simbolo p
parpadea en la pantalla y hay un aviso so-
noro.

+ La puerta del horno puede estar abierta.
>>> Asegurese de que la puerta del horno
esta completamente cerrada. Pdngase
en contacto con el servicio técnico auto-
rizado si la averia continua.

Informacion Adicional para el Manual |Informacién técnica sobre el funcionamiento de los Modos de Baja Potencia

del Usuario: conforme al Reglamento 2023/826 de la UE

Modo CONSUMO DE ENERGIA (VATIOS) PERIODO (MINUTOS)*
Apagado -
En espera -

Modo de Espera con informacién o vi-
sualizacién de estado

20

Espera en Red

*:El periodo después del cual el equipo pasa automaticamente al modo de espera, al modo apagado o al modo de
espera en red, en minutos y redondeado al minuto mas cercano.
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Oo6pe gownu!
YBaxaeMu KnueHTu,

Bnarogapum Bu, ye nsbpaxrte t1o3un Beko npoaykT. Vickame BalwnSIT NpoayKT, Npov3BeaeH
C BMCOKO Ka4yeCTBO U TEeXHOMOrMu1, Aa B NpefocTaBn Ha-gobpata edekTnBHOCT. 3a
LenTa BHMMaTEeNHO npoyeTeTe ToBa PLKOBOACTBO M BCSIKa Apyra npefocraBeHa
OOKyMeHTaums npeay Aa uanonssaTe NpoaykTa.

O6bpHeTe BHYMaHWe Ha uanaTta nHpopmaumns n npeaynpexaeHnsi, NoCoveHu

B PbKOBOACTBOTO 3a notpebutens. Mo To3n HauvH we 3awmtuTte cebe cn 1 Bawmna
NPOAYKT OT ONacHOCTMTE, KOMTO Buxa MOrnu Aa Bb3HUKHAT.

3anaseTe ToBa PBKOBOACTBOTO 3a NoTpebuTens. AKo AageTe NpoayKTa Ha HAKOW Apyr,
AanTe n pbKOBOACTBOTO C HEro. ToBa pbKOBOACTBO BKIOYBA MHpOPMALIMA OTHOCHO
rapaHLuMOHHUTE YCroBUSA, METOAUTE 3a M3MON3BaHe N OTCTPaHsiBaHe Ha HEU3NPaBHOCTYH 3a
BaLLMSA NPOAYKT.

CumBONUTE U TEXHUTE 3HAYEHUSA B PBKOBOACTBOTO 3a I'IOTp96VITel1ﬂ ca criegHuTe:

OnacHocT, KoATO MOXe Aa AoBeae A0 CMBPT 1N HapaHaBaHe.

@ BaxkHa MHdopMaLms UK MornesHn CbBEeTU 3a yrnotpeba.

MpoyeTeTe pBLKOBOACTBOTO 3a NOTpebuTens.

n

f MpeaynpexaeHve 3a ropeLLy NoBbPXHOCTY.

BENEXKA OnacHocT, kosTo MOXe [a AoBeAe A0 MaTepuarniu LWeTn BbpXy NPoAyKTa Unu okonHata cpeaa.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 WHcTpyKuum 3a 6e3onacHocCT

» To3n pasgen cbabpxa
WMHCTPYKUUK 3a Be3onacHoCT,
HeoOxoanmMu 3a n3darsaHe Ha
puUcka OT HapaHsBaHe Unu
MaTepuanHu LWeTK.

» AKko npoagykta 6bae
npenocTaBeH 3a NINYHO
non3BaHe Ha 4pyro nuue nunu
3a BTOpa ynotpeba, To
PBbKOBOACTBOTO 3a
noTpebutens, eTMKeTUTe Ha
npoaykTa n apyrute cBbp3aHu
AOKYMEHTW N akcecoapu CbLLO
Tpsbea ga 6baaTt
npenocTaBeHN.

» HawaTa komnaHms He Hocu
OTrOBOPHOCT 3a LWeTKn, KOUTo
Ouxa mornun ga Bb3HUKHAT B
pesynTaT Ha HecnasBaHe Ha
HACTOALLMTE MHCTPYKLNN.

* HecnasBaHeTo Ha HacToALlUTe
WMHCTPYKUUKM 61 gosesio Ao
aHynupaHe rapaHuusTa.

* MOHTa)XHUTE N PEMOHTHMU
AeNHOCTM BMHarn Tpsabsa oa
O6baaTt n3BbLPLUBAHN OT
npounsBoauTens, oTopuanpax
CepBU3 NN OnNpeaeneHo ot
dompmarta BHOCUTEN nuue.

* A3non3BanTe egUHCTBEHO
OpUIMHanNHW pe3epBHM YacTu n
akcecoapu.

* He nonpassnte u He
NoAMEHSINTE HUTO efHa YacT
Ha NPoAYyKTa, OCBEH aKo He e

SICHO NOCOYEHO B
PbKOBOACTBOTO 3a
notpeburtens.

* He
npaBeTe HUKAKBU TEXHUYECKN
MoamdmKauumn Ha NpoaykTa.

/N\1.1

* To3n NpoayKkT e npegHasHayveH
3a U3nons3BaHe B JOMaLLHU
ycnosus. He e nogxoasuy, 3a
Tbproecka ynortpeba.

* He nsnonseanTte npoaykrta B
rpaguHn, 6ankoHn unu gpyrm
OTKpUTY nnowm. To3n NpoayKT
e npeaHasHa4veH 3a ynotpeba
B AOMaKMHCTBATa U B KyXHUTE
Ha nepcoHana Ha marasuHu,
odomcn n gpyrn paboTHu
cpeau.

* BHUMAHMUE: Toswn npoaykt
TpsibBa Aa ce nsnonssa camo
3a rotBeHe. He TpsibBa ga ce
N3MNosi3Ba 3a pasnnyHu Lenu,
KaTo Hanpumep OTonseHne Ha
nomMeLLeHneTo.

» dypHaTa MOXe aa ce
n3nosi3Ba 3a pasmpassiBaHe,
neyeHe, NbpPXXeHe 1 neyeHe Ha
ckapa.

» To3n npoaykT He TpsibBa aa ce
N3Mnosi3Ba 3a HarpsiBaHe Ha
YMHUW, CyLLEHE Ype3 OKayBaHe
Ha Kbpnun Unu gpexm Ha
ApbXKaTa.

NMpepHa3HavyeHne
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1.2 bBe3onacHOCT Ha
A aeua, yasBumu nuua
M AOMALLHU NOOUMLMN

* To3n npoayKkT Moxe aa ce

TpsibBa aa urpasT, ga ce
KayBaT unu ga BNu3ar B
npoaykTa.

* He nocTtaBanTte npeameTn,

n3nonasea oT geua Ha 8 -
roguilHa Bb3pacT 1 Mo -
rofieMm, KakTto 1 oT Xopa,
KOUTO Ca Heaopa3BUTU BbB
PU13MYECKN, CETUBHUN UMK
YMCTBEHUN YMEHUS, UITN KOUTO
HAMAaT OMNUT N 3HaHWA, cTuUra
Ja ca noa HabnwogeHue nnm
obyyeHu 3a GesonacHaTa
ynotpeba n onacHocTuTe oT
npoaykra.

Heuata He TpsibBa aa urpasT ¢
npoaykra. [NoyncreaHeTo n
nogapbXkata ot noTpebutens
He TpsibBa fa ce n3BbpLUBAT
OT Jeua, OCBEH ako HAMa
HSIKOW, KOUTO Aa rm
Habnopaea.

To3n npoaykT He TpsibBa aa ce
N3non3Ba OT Xopa C OrpaHnYeH
dom3n4eCKn, CETUBEH UM
YMCTBEH KanaumteT
(BKITHOUMTENHO Aela), OCBEH
ako Te He ca nopj HabnwoageHne
UNn He nony4yat

KOMTO geuaTta moraTt Aa
AOCTUrHaT BbpXy NpoaykKTa.
BHUMAHMUE: lNo Bpeme Ha
ynotpeba 4oCTbnHUTE
NOBBbPXHOCTU Ha NpoAayKTa ca
ropewn. [IpbxTe geuarta
Aaned ot npoaykra.
CbxpaHsiBanTe ONakoBbYyHUTE
Martepuanu Ha MACTO,
HeOOoCTBLMHO 3a Aeua.
CobluecTByBa onacHocCT OT
HapaHsiBaHe 1 3agyLlaBaHe.
Korato BpaTaTta e 0TBOpEHa,
He NOoCTaBsANTE TEXKMN
npeamMeTn BbpXy Hes N He
no3sonsBanTe Ha AeuaTa aa
ceasaT Bbpxy Hea. Moxe fa
npeobbpHeTe oypHaTa unu aa
noBpeauTe NaHTMTe Ha
BpaTaTa.
Mpeown oa n3xebvpnurte
M3HOCeHUTe 1 6e3nonesHun
NpoAayKTH:

M3kntoyeTe Lwencena m ro

n3BageTe OT KOHTaKTa.

HeobXxooMMNTE MHCTPYKLNN. 2. KM:gg;o:e;e::K);ps:jTaem:ﬂ
HeuaTa Tpsibea ga 6baat encena or NooaVTa
HabntogaBaHu, 3a ga ce L POAYKTa.

3. BsemeTte npegnasHu mepku,

rapaHTupa, 4e He UrpasT C
npoaykra.

EnekTpnyecknte npoayktu ca
ornacHu 3a geuaTta un
agomaluHuTe nobumun. Jeuata
N goMallHUTe nbumum He
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4. He no3BonsBanTe Ha geuata °
Aa urpasT ¢ NpoaykTa,
KoraTo e B HeakTUBEH
PEXMM.

f 1.3 EnekTtpu4ecka
6e3onacHocCT

* BknioyeTe npogykta B
3a3eMeH KOHTAaKT, 3aLLUUTEH C
npegnasuTen, KOUTo
CbOTBETCTBA HA CTOMHOCTUTE
Ha TOKAa, MOCOYEHN Ha eTUKeTa .«
Ha Tuna. NHctanaumsarta 3a
3a3emsBaHe TpsibBa ga ce
N3BBbPLUM OT KBanuduumnpaH
€NeKTPoTEXHUK. He
n3nonaeanTe npoaykta 6e3
3a3emMsiBaHe B CbOTBETCTBME C
MECTHUTE/HaLnoHanHuTe
pasnopenou. .
* WencenbTt nnu
€MNeKTPNYECKOTO CBbP3BaHe
Ha ypeaa TpsibBa fa € Ha
NEecHO OO0CTBLIMHO MSACTO. AKO
TOBa He € Bb3MOXHO, Ha .
enekTpuyeckaTta MHctTanauus,
KbM KOSAATO € CBbp3aH
NPoAyKTHT, TpsibBa Aa nma
MexaHu3bM (npegnasuren,
NPEBKIOYBATEN, KMOY U T.H.),
KOWTO Aa oTroBaps Ha
N3NCKBaHUSATA Ha
enekTpuyecknTe pasnopenodu .
N 0a pasgensi BCUYKU NomocK
OT MpexarTa.
* N3kntodeTe npoaykta ot
KOHTaKTa Unu n3kniyeTe
npegnasuTensa Nnpean PEMOHT,
noaapbXKa 1 NOYMCTBAHE.
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BknioyeTe npoaykTa B KOHTAKT,
KOWTO OTroBapsi Ha
CTOMHOCTUTE Ha
HanpeXeHWeTo 1 YyecToTaTa,
NOCOYEHU Ha TUMOBUS ETUKET.
(AKkO BaLLMAT NPOAYKT HAMA
3axpaHBalL, kaben)
n3nonssanTe camo
cBbp3Bawmsa kaben, onncaH B
pasgena "TexHnyecku
cneumcukaymn”.

He 6nokupaniTte 3axpaHBalwius
kaben nog n 3ag npoaykTa. He
nocTaBsmnTe TEXbK NpeameT
BbpXy 3axpaHBalumsi kaben.
3axpaHBawmaT kaben He
TpsibBa Aa ce orbBa, CMa4vkBa
1 0a BNU3a B KOHTAKT C
N3TOYHUK Ha TOMMMHA.
YBepeTe ce, Ye 3axpaHBaLLNAT
kaben He e 3aTucHaT, AoKaTo
nocTaBsiTe NpPoAyKTa Ha
MSCTOTO My crej crnobsisaHe
NN NOYMCTBaHe.

3agHaTa NOBBbPXHOCT Ha
doypHaTa ce HaropeLusBsa,
KoraTo ce u3nonssa.
3axpaHBawmTe kabenun He
TpsbBa oa nokocBaT 3agHaTa
NOBBLPXHOCT Ha npoaykta. B
NPOTMBEH Cry4an MoXe fa ce
nospeau.

He nputnckante
ernekTpnyeckmTe kabenu BbB
BpaTaTa Ha doypHaTa u He v
npekapsanTe BbpPXy ropeLuu
noBbpPxXHOCTU. B npoTnBeH
cny4anm nsonaumsarta Ha



kabena Moxe ga ce cTonu 1
Aa NpUYnHN NoXxap B pesyntaT
Ha KbCO CbeAUHEHNE.
MN3non3Bante camo
opurnHaneH kaben. He
n3nonssanTe cps3aHn unm
noBpeneHn kabenu.

He nanonssante
yabmkuTeneH kaben nnu
MHOroOyHKLNOHANEH Luencen,
3a ga paboTtuTe ¢ Balms
NPOAOYKT.

CebpXeTe ce C oTopU3MpaHus
CEPBU3EH LEHTBLP Unun
BHOCUTENS, 3a Aa ua3nonssaTe
opobpeHus agantep B
cnyyauTte, KoraTo e
HeobxoaMMOo N3Non3BaHEeTo Ha
npeobpasyBaTteneH agantep
(3a Tvn wencen).

CBbpxeTe ce ¢ BHOCUTENS
UM OTOPU3NPAHUSA CEPBUS,
aKo AbJKMHATA Ha
enekTponpoBoaa He e
noaxoasiua.

lMpeHocuMKN N3TOYHNUM Ha
3axpaHBaHe UM MHOXECTBO
Lencenu morat ga nperpesaTt un
Aa ce 3ananat. dpbxTe
MHOXECTBO LLENCENN U
NPEHOCMMUN U3TOYHULM Ha
3axpaHBaHe faned ot
npoaykra.

AKO 3axpaHBaLmAT Kaben e
noBpeneH, Ton TpsibBa aa
Obae 3aMeHeH oT
npoun3BoauTens, 0TOpU3npaH
CepBU3 UNn nuue, NOCOYEHO

oT cbpmaTta BHOCUTEN, 3a Aa
ce NpenoTBpaTAT Bb3MOXHMU
OMNacHOCTM.

* BHUMAHMUE: lNpeaun pna
CMeHWUTe namnaTta Ha
dypHaTta, He 3abpaBanTe ga
N3KNYMTE NpoayKTa oT
enekTpuyeckata Mpexa, 3a ga
n3berHeTte pmucka oT TOKOB
yoap. UskntoyeTte npoaykta
UNn U3KNYeTe npegnasnTens
OT KyTusiTa C npegnasvutenu.

AKO BaLlLUST NPOAYKT MMa
3axpaHBaLy kaben v wencen:

* Hukora He noctaBanTe
Lencena Ha npogykra B
cyyneH, pasxnabeH nnm
n3BageH OT KOHTaKTa LWencern.
YBepeTe ce, Ye wencensT e
BKapaH JoKpaWn B KOHTakTa. B
NPOTUBEH Crly4Yan BPb3KUTE
MOXe Aa nperpeaT v ga
NPUYNHAT NoXxap.
N3bsareanTe ga noctaesaTte
YCTPONCTBOTO B LLENcenu,
KOMUTO ca MasHW, HEYUCTU UNKn
NOTEHLUNANHO U3NOXEHN Ha
BoAa (kaTo Te3n 6nunso go
paboTeH nnoT, OTKbAETO MOXe
Aa nstede Boga). B npotumeeH
clny4aun cblLLUecTBYyBa PUCK OT
KbCO CbeANHEHNE N TOKOB
yaap.
* Hukora He gokocBanTe
Lencerna c Mokpu pbue!
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* Isgbpnante wencena ot
KOHTaKTa, KaTo n3nonasarte
TANOTO Ha wencena, a He
camus kaben.

A1 .4 be3onacHocT npu
TpaHcnopTupaHe

* M3kntoveTe npoaykta ot
erneKkTpmyeckaTa mpexa,

npegu ga ro TpaHcnopTuparte.

* [poayKTbT e TexbK, Tpsbaa
Aa ce Hocu OT NoHe ABama
AYLWN.

» He nsnonaeante Bpatata u/
UNn gpbXxKaTa 3a
TpaHCcnopTMpaHe unu
npemecTBaHe Ha NPOAyKTa.

* He nocTtaBsante npegmeTu
BbpXy ypena. Hocete ypena
BEpPTMKAIHO.

 KoraTo TpsibBa ga
TpaHcnopTupaTe NpoaykTa,
YBUNTE IO C ONaKOBbYEH
mMaTepuarn ¢ MmexypyeTa unm
aeben kKapToH 1 ro 3aneneTe
3gpaBo. 3akpeneTte 34paBo
NOABWXXHUTE YacTu Ha
npoaykTa, 3a aa
npepoTBpaTUTe NnoBpeaa.

* Mpeau ga nHctanupaTte
npoaykTa, nposepeTe
NpoAayKTa 3a noBpeau cneq
TpaHcnopTupaHe. CBbpxeTe
ce C BHOCUTENS nnmn
OTOPU3NPaHNS CEPBU3EH
LEHTBbP, ako e NoBpeaeH.

A1 .5 be3sonacHocT npu
MOHTaxa

* [Npean na 3anoyHeTe
MHCTanauyusTa, U3kno4dere
3axpaHBalLmsa kaben, kbM
KOWMTO Lwe 6bae cBbp3aH
NPOAYKTBHT, KATO U3KMOYNUTE
npegnasuTens.

* BuHarn HoceTe npegnasHu
pbKaBMUM NO BpeEME Ha
TpaHcnopTUpaHe N MoHTax. B
NPOTMBEH Cry4an nva
ONacHOCT OT HapaHsiBaHe OT
ocTpu pbbose!

* lNpeaon na moHTUpaTe
npoaykrta, npoBepeTte
npoaykTa 3a nospean. AkKo
NPOAYKTBHT € NOBPEeaEH He ro
MOHTUpanTe.

* NI3bsarsante n3non3BaHeTo Ha
KakBUTO 1 ga ouno
TOMNSION30MaLUOHHN
Martepuanu 3a nokpuBaHe Ha
BbTPELLUHOCTTa Ha MebenuTe,
KOWUTO LWe 6baaT MOHTUPAHMW.

* B 30HaTa, KbaeTo € MoHTUpaH
nNpoayKTbT, HEe TpsibBa Aa uma
npsika cribHYeBa CBETNMHA K
M3TOYHULIN Ha TONNMHA, KaTo
€NeKTPUYECKN NN ra3oBu
HarpesaTenu.

* [IpbXTEe OKONMHOCTUTE OKONO
BCUYKN BEHTUNALMOHHN
KaHanu Ha npoaykTa
OTBOPEHM.
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» 3a pa nsberHeTte nperpsBaHe,
MOHTaXbT Ha NPOAYKTa He
TpsbBa ga ce M3BbpLUBA 33
AeKopaTUBHU Kanauu.

B cnyyauTte, koraTo rasos
Mapky4/Tpbba nnu
nnactMacoBa BO4ONPOBOAHA
Tpbba ca pasnonoxeHu 3aa
onpeaeneHaTa 30Ha 3a
MOHTaX Ha NpoaykKTa, e
HanoXuTenHo ga ce
rapaHTupa, Yye HAMa KOHTaKT
MeXxay npoaykTa n Tesu
KOMYHanHu nuHuun. B
NPOTMBEH Criy4an MapKyybT/
TpbbaTa MoXe ga ce cmaudka.
AKO MMa KOHTaKT 3a4 MSACTOTO,
KbAeTo wWwe 6bae MOHTUpPaH
NpoAayKkTbT, TpAGBa Aa ce
rapaHTupa, Yye NpoayKTbT He
BNM3a B KOHTAKT C KOHTaKTa
UNK ¢ Wwencena, BKNIOYEH B
KOHTaKTa.

A1 .6 BbesonacHocT npu
ynotpeba

» YBepeTe ce, Ye NpoayKTbT e
N3KNIOYEH cnep BCska
ynotpeba.

* AKO HsAMa ga nanonasearte
NpoAyKTa AbMro Bpeme,
N3KNKYeTe ro OT KOHTaKTa unu
N3KnYeTe 3axpaHBaHeTo OT
KyTusiTa ¢ npegnasuTenu.

He nanonssante npoaykra,
aKko ce pasBanu unm ce
noBpeam rno Bpeme Ha
ynotpeba. N3kntoveTte
npoaykTa ot
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enekTpnyecTBoTo. CBbpXeTe
ce C BHOCUTENS nnm
OTOPU3MpPaHNA CEPBU3.

He nanonssante npogykra,
aKko CTbKIOTO Ha nNpegHaTa
BpaTta e CBaneHo WUn CnykaHo.
B npotuseH cny4van
CbLUEeCTByBa pUCK OT
HapaHsiBaHe U yBpexgaHe Ha
oKonHarta cpefja.

He cTtbnBante Bbpxy ypena no
KakBaTo 1 fa e npuymnHa.
Hwukora He nsnonssante
npoaykTa, koraTo BawuaTa
npeueHKa unn koopanHaums
ca HapyLleHu oT ynoTtpebata
Ha arkoxosn u/vnun HapKoTUUM.
3ananumn npegMmeTn He
TpsbBa Aa ce AbpxaT B U
OKOJSo 30HaTa 3a roteeHe. B
NPOTUBEH Cry4Yan ToBa MOXe
Aa nosefe oo noxap.
[pbxKaTta Ha pypHaTa He e
CyLnnHA 3a kbpnu. Korato
n3noni3BaTe NPoAyKTa, He
okayBanTe Kbpnu, pbkaBuum
NN NOJOGHN TEKCTUITHU
n3genusa Ha gpbxkara.
[MaHTUTe Ha BpaTaTa Ha
npoaykTa ce aswxaTt npu
OTBapsiHe 1 3aTBapsiHe Ha
BpaTaTta u MOXe Aa 3acefHar.
Korato oTBapsite/3aTBapsTte
BpaTtaTa, He JpbXTe 3a YyacTTa
C NaHTuTe.



ﬁ 1.7 MpepynpexaeHus
3a TeMmnepartypara

* BHUMAHMUE: KoraTo
NPOAYKTHT Ce U3MOoN3Ba, TON K
AOCTBLMNHUTE MY YacTu e
6baar ropewn. TpsibBa aa ce
BHMMaBa aa ce nsberHe
AOKOCBaHe Ha npoaykTa u
HarpeBaTefIHUTE ENEMEHTN.
Heua nog 8-roguwiHa Bb3pacT
TpsibBa Aa ce AbpxaT ganed
OT NpoAyKTa, OCBEH aKo He ca
nopa NOCTOAHHO HabnaeHme.

* He noctaBante 3ananumu/
€KCMMNO3NBHN MaTepmanm
61130 OO npoaykTa, Thi KaTo
NOBbPXHOCTUTE Le 6baaT
ropeLun, gokato paboTu.

» CnasBanTte gucrtaHuusi, Korato
OoTBapsTe BpaTaTa Ha
doypHaTta no Bpeme unu B Kpas
Ha roTBeHeTo. [1lapaTa moxe
Aa na3ropu pbkaTta, nmueTo u/
WU o4YnTe BU.

* [lo Bpeme Ha paboTa
NPOAYKTHT € ropely. Tpabea
Ja ce BHMMaBa Ja He ce
AOKOCBaT ropeLim 4yacTtu,
BbTPELUHOCTTa Ha (pypHaTa 1
HarpeBaTeNTHUTE ENEMEHTN.

* BuHarn HoceTe
TONMOYCTONYMBM PbKaBuLM 3a
roTBeHe, KoraTto paboTtuTe c
npoaykra.

N3non3BaHe Ha

A1 .8
aKkcecoapm

* BaxHo e ga nanonssarte
npaBuUITHO akcecoapuTe,
npenocTaBeHn C NpoaykTa. 3a
noapobHa nHdopmaunsa BuxXTe
pa3gena "ManonsBaHe Ha
akcecoapu 3a npogykra”.

» 3aTBopeTe Bpartarta Ha
dypHaTta, cneg kaTo cte
n3bytanu HanbITHO
akcecoapuTe B
NPOCTPAHCTBOTO 3a rOTBEHE, B
NPOTUBEH Cnyyawn Te moraT ga
yOapAaT CTbKIIOTO Ha BpaTaTta
W a ro noBpeasr.

BesonacHocT npwm

A1 9
rotBeHe

» bbaeTe BHUMATENHK, KoraTo
N3Non3BaTe ankoXosiHu
HanNUTKN B ACTUNATa CWU.
AnKOXonbT ce u3napsisa npu
BMCOKM TEMMepaTypu N MOXe
Aa npeavsBuka noxap, Tbi
KaTo MOXe Aa ce 3ananu,
KoraTo Brnese B KOHTaKT C
ropeLy NOBbLPXHOCTH.

* OctarbunTe OT XpaHa B
30HaTa 3a roTBEHE, KaTo ONnno,
MoraT ga ce 3anansr.
No4vncTteTe TE3M OCTaTHLLUMU
npeau roteeHe.

* OnNacHOCT OT XpaHUTENHO
oTpaBsHe: He ocTtasanTte
XpaHaTa fa npecTon BbB
dypHaTa noseye oT 1 yac
npeauv unu cneg rotseHe. B
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NPOTMBEH Crny4van Moxe aa
NPUYNHN XPaHUTENHO
oTpassiHe unu 6onecTu.

He 3arpsiante BbB pypHaTa

3aTBOPEHM KOHCEPBU U

CTbKNEeHN BypKaHu.

HansiraneTo, koeTo 6u ce

HaTpynano B kKoHcepBaTa/

OypkaHa, MOXe Aa NPUYNHK

CMyKBAHETO WM.

KoraTto ¢oypHaTa e B

ynotpeba, HUKOI'A He

NnocTaBsinTe TaBa 3a NeveHe,

CbAOBE UK anyMMHUEBO

ONMO ANPEKTHO BbPXY

ABHOTO Ha pypHaTa.

HaTtpynBaHeTo Ha TonnuHa

MOXe fa noBpean AbHOTO Ha

dypHaTa u gopu ga npudmnHn

nospega Ha wwkada Ha
dypHaTa uUnm KyxXHeHCKusi nog.

Mmante npeasug cnegHuTte

npegnasHyu Mepku, KoraTo

n3nonsesaTte mMasHa
neprameHToBa xapTusi Unn
nogobHn matepuanu:

* [locTaBeTe HamasHeHaTa
XapTus B CbA 3a FOTBEHE UNK
BbPXY akcecoapa Ha (pypHaTta
(TaBa, peweTka 1 gp.) ¢
XpaHaTa 1 s NocTaBeTe B
npeABapuTenHoO 3arpatarta
ypHa.

« 3a na npegoTBpaTUTE pUckKa
OT AOKOCBaHe Ha
HarpeBaTeNHUTe efnieMeHTH Ha
dypHaTa 1 Bb3npenaTcTBaHe
Ha NOTOKa ropeLy Bb3ayx,
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OTCTpaHeTe BCUYKN U3STULLHU
4YacTu OT HamacneHa xapTus,
KOUTO BUCAT OT akcecoapu nnu
KOHTenHepu. He nanonssante
XapTus, yctondmea Ha
Ma3HWHa, Npy TemMnepaTypu Ha
dypHaTa, No-BUCOKM OT
MakcuMmanHarta Temneparypa
Ha ynoTpeba, ykasaHa oT
npoussoguTens. Hukora He
nocraesanTe HamacrneHa
XapTus BbpXy OCHOBaTa Ha
dypHaTa.

He ro noctaeanTte Bbpxy
akcecoapwu no BpemMe Ha
npeaBapuUTEnHO 3arpsiBaHe.
BuHarn HaTuckanTe Hagony ¢
YNHUS Ny nogobeH npeamer,
3a fa npegoTtepaTtuTte
pasnuTaHeTo Ha MaTtepuana
nopagu umpkynaumaTa Ha
Bb34yX BbB (bypHaTa.
Mokpunte camo
HeobGxoanmaTa NoBbPXHOCT
BbTpe B TaBaTa.

Cnep Bcsika ynotpeba taBarta
TpsbBa Aa ce novncTea u
BCUYKM MaTepuanu, yCTONYnBM
Ha Ma3HWHWM NN No06HN
MaTepuanu, n3non3saHu B
TaBaTa, TpsibBa Aa ce CMEHST.
B npotmneBeH cnyvan
TEYHOCTUTE, KaneLim Bbpxy
TaBaTa, MoraT fa npeaussukaT
OUM 1nu gopw ga 3anangar
nnambupm.

[Mpn oTBapsAHe Ha Kanaka Ha
npoaykTa ce reHepupa
Bb3ayLieH notok. OmasHeHaTta




XapTus MOXe [a Brese B
KOHTaKT C HarpeBaTenHu
enemMeHTu 1 aa ce 3ananu.

+ KoraTto nsnonseare TeneHa
ckapa, TaBa TpsibBa fa ce
nocTaBu Ha JonHaTa peleTka.
B npotueeH cny4an
XPaHUTENHOTO Macrio U1
OpYrnTe KOMMNOHEHTU, KOUTO
KanaT BbpXy ObHOTO Ha
dypHaTa, morat aa cb3gagaTt
obuneH oM n ga gosegat oo
nnambLu.

» 3aTBOpeTe BpaTaTta Ha
dypHaTa no Bpeme Ha rneyeHe.
"opeLmTe NOBbPXHOCTN MoraT
Aa NpUYMHAT narapsiHms!

« XpaHaTa, KOATO He e
nogxoasila 3a nevyeHe, kpue
ornacHocT ot noxap. Neyvete
caMo XpaHa, KoaTo e
noaxofsLia 3a CUIeH OrbH Ha
ckapa. He noctaesuTte
XpaHaTta TBbpAe farneu B
3a[iHaTa 4acT Ha ckapara.
ToBa e Han-ropeLlaTa 30Ha U
Ma3HuUTe XpaHu MoraT ga ce
3anansr.

2 WHcTpykuumn 3a oKkonHarta cpepaa

1.10 Be3onacHocCT npu
noaapbXKa u
novynucrBaHe

ZAN

* MIayakanTte npoaykTbT da ce
oxfiagu, npegu aa ro
noynctute. lopewmnre
NOBBbPXHOCTWN MoraT aa
NPUYNHAT n3rapsaHus!

* Hukora He muiTe NpoaykTa
4ypes NpbCKaHe Unn n3nmBaHe
Ha BoJa BbpXy Hero!
ColuecTtByBa onacHocT OT
TOKOB yaap!

* He n3snonssaunTte
napoYMCcTaykuy 3a NoYNCTBaHe
Ha NpoAyKTa, TbW KaTo ToBa
MOXe€ Aa NPUYUHN TOKOB yaap.

* He nsnonasante rpyom
abpasnBHM NOYMCTBALLMN
npenapaTtun, MeTanHu
CTbpranku, TenieHa saTta unm
n3deneawm marepuanu 3a
NOYMCTBAHE Ha CTBLKIOTO Ha
npegHata Bparta Ha (bypHaTa.
Tes3n matepuanun morat aa
NPUYUHAT HagpackBaHe n
CYyrnBaHe Ha CTbKMeHuTe
NOBBPXHOCTU.

2.1 [OupeKkTtuBa 3a oTnagbLuUTe

2.1.1 CbotBeTcTBME C [IUpeKkTuBaTa
WEEE v naxsbpnsiHe Ha
oTnagbyHUA NPOAYKT

To3n NpoayKT OTroBaps Ha U3MCKBaHKATa
Ha dupektuBata WEEE (2012/19/EU) Ha
EC. To3u npoayKT HOCK KnacudukaumoHeH
CUMBON 3a OTNaAbYHO €NEeKTPUYECKO U
enekTpoHHo obopyasaHe (WEEE).

Toaun NpoAyKT € npon3BeaeH oT

YacTu U MaTepuanm ¢ BUCOKO
KayecTBO, KOMTO MoraT a ce
M3non3ear NOBTOPHO, 1 ca
NoaXOASLLM 3a peuuknupaHe.
B e M3XBBbPNANTE OTNaaAbYHNA
NPOAYKT C HOpMarHu 6UTOBK 1 Apyrn
oTnagbum B Kpasi Ha ekcnnoaTaunoHHNS
MY XMBOT. 3aHeceTe ro B cbbupaTeneH
NYHKT 3a peLuKnMpaHe Ha eneKkTpu4ecko u
enekTpoHHo obopyaBaHe. MoxeTe ga ce
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06bpHeTe KbM MecTHaTa agMUHUCTpaLms
3a noeeye MHMOPMaLIMs OTHOCHO Te3u
cbbupaTenHu nyHkTose. MpaBuIIHOTO
M3XBBPIISIHE HAa ypeaa crnomMara 3a
npefoTBpaTsiBaHe Ha eBEeHTyarHun
HeraTvBHM Nocneauum 3a okonHaTta cpefa
1 YOBELLKOTO 37ipaBe.

CvotBeTtcTBuUe ¢ [lupekTuBata RoHS:
MpoaykTa, KONTO CTe 3aKynunu,
cboTBeTcTBa Ha [npektuBata RoHS
(2011/65/EU) Ha EC. Tosu npoayKT He
CbObpKa BpeaHU u 3abpaHeHun
mMaTepuanu, nocoyenu B lupektneaTa.

2.2 UHdopmauma 3a nakeTupaHe

OnakoBbYHUTE MaTepuanu Ha npoaykTa ca
n3paboTeHn oT npepaboTBaemu
maTtepwuarnu, KOUTo CbOTBETCTBAT C
HaLuMOHaINHUTE eKONMOrMYHY HOPMU Ha
HalwaTa cTpaHa. He n3xsbpnante
OMaKkoBBbYHUTE OTNaAbLM C HOPMAIHM
6uUTOBW M Apyry OTNagbLU, 3aHeCeTe v B
cbbvpaTenHuTe MyHKTOBE 3a OMaKOBbYHU
marepwuanu, onpeaeneHn oT MeCTHUTE
BMacTu.

2.3 lMpenopbKu 3a necTeHe Ha
eHeprus

CwbrnacHo EU 66/2014, nHdopmauums 3a
eHepruiHaTa ehekTUBHOCT MOXe Aa 6bae
HaMepeHa Ha eTukeTa, AOCTaBeH C
npoAaykTa.

CnepHute npeanoxenus we By nomorHat
Aa usnonsearte Balumsa npoaykT no
€KOIMOrnyeH 1 eHepruiiHo edheKkTUBEH
HauuH:

+ Pa3smpaseTte 3ampaseHaTta xpaHa npeam
neyexe.

» BbB dbypHaTa usnonseanTe TbMHU UK
emMannvpaHu CbAoBe, KOUTO nNpeaasat
TonnuHaTa no-gobpe.

* AKO e Noco4eHo B peuenTarta unu
PBKOBOACTBOTO 32 NOTpebutens, BuHaru
3arpsiBanTe npeasaputenHo. He
oTBapsiNTe 4ecTo BpaTaTta Ha pypHaTa
no BpemMe Ha neyveHe.

* WN3knrovete npogykta 5 4o 10 MUHyTK
npeay KparHWs Yac Ha nevyeHe npu
npoabImKMTENHO neveHe. MoxeTe aa
cnectute fo 20% enekTpoeHeprus, kKato
13nonseare octaTb4Ha TOMMMHA.

» OnuTaiTe ce oa NpUroTBUTE NoBeYe OT
€[HO ACTVe HaBeAHbX BbB pypHaTa.
MoxeTe Aa rotButTe eAHOBPEMEHHO,
KaTo MocTaBuTe ABE TaBW BbPXY
peweTkaTta. OCBeH TOBa, ako NpUroTBATe
ACTUSITa CM e4HO crneja Apyro, ToBa Le
CMecTn eHeprus, Tbil kKaTo ypHaTa
HsMa ga rybu TonnuHarta cu.

* He oTBapsiiTe BpataTa Ha ypHaTa,
KoraTto nedvete B “HarpeBaTen c eko
BeHTUnaTop” paboTela yHKUMA. AKO
BpaTaTta He e OTBOpeHa, BbTpellHaTa
Temnepartypa ce onTuMmn3unpa, 3a ga
crnecTu eHeprusa B “Harpesaren ¢ eko
BeHTUnaTop” paboTHa yHKUMA 1 Tasm
Temnepartypa Moxe Aa ce pa3nuyasa oT
nokasaHaTa Ha gucnnes.
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3 BawuAT npoaykr

3.1 MpepcTaBsAHe Ha NnpoayKTa
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1 » 6
1 KoHTponeH naHen 2 Jlamna
3 TeneHu pagToBe 4 MoTop Ha BeHTMnaTtopa (3ag
CTOMaHeHaTa nnova)
5 BpaTa 6 [Opbxka
7 [OoneH Harpesaten (nog 8 PadptoBn nosnumm
CTOMaHeHaTa nnovya)
9 TlopeH HarpeBaTen 10 BeHTunaunoHHM oTBOPYU
* Bapupa B 3aBMCUMOCT OT Mogena. BawmsaT 3.2 MpepcTaBsHe U U3NosN3BaHe Ha

NPOAYKT MOXe Oa He e oGopynBaH C namna nnn
TUNBT U MECTOMOJIOXEHNETO Ha NamnaTta Moxe
Aa ce pasnu4yasart OT uncTpauuaTa.

KOHTPOJIHUS NaHen Ha npoAaykKTa
B To31 pasgen moxeTe Aa Hamepute o6l

**  Bapupa B 3aBUCMMOCT OT Mogena. BawwusT npernes 1 OCHOBHY NPUMOXEHNS Ha
NPOAYKT MOXe Aa He e 0bopyaBaH ¢ pelueTka.
Ha n3obpaxeHneTo kaTo npumep e nokasaH KOHTPONHMA NaHen Ha NpoaykTa.
NPOAYKT C peLueTka. Bb3moxHo e Aa uma pasnukm B

n3obpaxeHusiTa n HAKoM PyHKLMM B
3aBMCKMOCT OT BuAa Ha NpoayKTa.
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3.2.1 KoHTponeH naHen

11 10 9 8
QR &7
% @ [%] odO.am a
- +\ © °HHHH & 2
@ DoOL .- BOCET | g
B ]j T ACICC e 3 IT'
1 2 3 4 5 6 7
1 ByToH 3a BKnoYBaHe/U3knoyYBaHe 2 ®yHKUMOHarneH avcnnen
3 bByTtoH 3a HamanaBaHe 4 Kntod 3a HacTpovika Ha
Temnepartypara
5 O6nacT Ha nHaukaTop 3a 6 ByToH 3a 3aknto4BaHe
Temneparypa
7 bByToH 3a cTapTupaHe/cnupaHe Ha 8 BbyToH 3a anapma
neyeHe
9 O6nacT Ha ungukaTop 3a Tanmep/ 10 ByTOH 3a Bpeme 1 HacTponku

NPOABLIMKUTENHOCT
11 ByToH 3a yBenuyaBaHe

Ako uma konye(Ta), kKoHTponmpatLo(m)
Bawwmsa npoaykT, npu HAKon Mogenu Toea/
Te3u Konye(Ta) MoXe Aa ca Taka, Ye fa
N3nm3at npu HaTuckaHe (3apOoBEHMU
kon4yeTa). 3a Aa HanpaBuTe HACTPOMKUTE C
Te3n BYTOHU, MbPBO HATUCHETE
CbOTBETHMSA BYTOH 1 usabpnavite 6yToHa.
Cnep kaTo HanpaBuTe HacTpoukara,
HaTUCHEeTe ro OTHOBO M CMEHETE KOM4eTo.

3.2.2 MNpeacTaBAHe Ha KOHTPOJTHUA
naHen Ha chypHarta

MupukaTop 3a BbTpellHa TeMnepaTypa Ha
cypHaTa

MoxeTe aa pasbepeTe BbTpeLIHaTa
TemnepaTypa Ha oypHaTa oT CMMBOJa 3a
BbTpELLHa TemnepaTypa Ha aucrnes.
KoraTto 3ano4yHe rotBeHeTo, CUMBOIbLT Ce
BMXJA Ha AMCNes 1 Korato BbTpeluHaTa
Temnepartypa Ha dpypHaTa JoCTUrHe
3afageHarta Temneparypa, BCAKO HBO Ha
cMMBOria cBeTBa.

DyHKLMOHANEH gucnnei

PaboTtHuTe dyHKUMM Ha BawwaTa dypHa ce
HamupaT Ha PyHKLUMOHanNHWA gucnnemn Ha
Bawarta gypHa. Beska dyHkums ce
aKkTuBMpa Ypes JokocBaHe. Benukum
dyHKLMM, pa3nonoXeHu Ha gucnnes, ca
CXeMaTn4HU, MoXe [a He NpUCHCTBAT BbB
Balwms ypeq. PyHKUMUTE Ha Balms
npoayKT ca onnucaHu B pasgena, o3arnaseH
,PaboTHn dyHKUMN Ha dypHaTa®“.

UupukaTopHK o6nacTu:

AN
OO0 2
O “Hogo a 2 N,
- BOAOOT
C Soooey @
ByTOHM :

(O : byToH 3a BpeMme 1 HacTpOKN

°[: : Koy 3a HacTpoiika Ha Temnepartypara
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@' : BYTOH 3a 3akrnouBaHe : CUMBON 3a neyeHe

: TemnepaTtypeH crmBon

: CumBon 3a Temnepatypa BbB pypHaTa m

: CumBon 3a 6bp30o HarpsiBaHe (bycTep).

Q : ByToH 3a anapma

DIl : BytoH 3a crapTupaHe/cnnpaHe Ha neveHe

O6nacT Ha HAuKaTop 3a Taumep/

NPOABLIMKUTENHOCT :
pon : CumBoOn 3a 3akntoyBaHe Ha BpaTa *

HE RN 4

: CumBon 3a BpemMe Ha neyeHe/yac oT AeHs
Bapupa B 3aBMCUMOCT OT MoZena Ha npoaykra.

: CumBoOf 3a anapma Bb3MOXHO € [ja He e Han1yeH 3a Batuus
o npoAaykKT.
: CumBon 3a HaCTPOUKU
: CvMEor 3a Krlouarika 3.3 ®PyHKuum 3a pabota Ha pypHaTa
: CMBOJT Ha MeyYeHe C eKo BEHTUNaTop B Ttabnuuarta ¢ pyHKUMNTE ca nokasaHm

paboTHUTE OYHKLMM, KOUTO MOXeTe Aa
13non3BaTte BbB BallaTa ypHa, KakTo U1
Hal-BUCOKUTE N HAN-HUCKNTE

: CMBOI Ha HMCKO HMBO Ha napa *

: CumBon Ha napa oT BUCOKO HMBO *

DDEEP DO

4/ : Cumeon Ha conpa 3a meco * TemnepaTtypwu, kouto moraT Aa 6baat

*  Bapupa B 3aBMCUMOCT OT MOA€ena Ha NpozayKTa. 3afaneHn 3a Tesu oyHKUMN. PeabT Ha
Bb3mMoxHO e Aa He e HanuyeH 3a Bawus pexnMmnTe Ha pa60Ta, NoKa3aH TyK, MOXe
NPOAYKT. [a ce pasnuyasa oT nogpenbaTa Ha

O6nacT Ha UHAMKaTOp 3a TeMnepartypa : BaLUNS NPOAYKT.

®DyHKUMO Onucanue Ha Temnepatype

HaneH dyHKuMATa H gnanasoH |OnucaHue u ynotpe6a

cuMBoOn Yy (°C)

dypHaTa He e 3arpsita. PaboTv camo BeHTMNaTopsT (Ha

Pab6oTa c BeHTMNaTo| -

P XpaHa ce oxnaxga. BpemeTo, Heobxoaumo 3a pasvpassisaHe
Ha LiSino napye Meco, € Mo-AbJro, OTKONKOTO Npu XpaHu CbC
3bPHEHU XpaHu.

XpaHaTa ce HarpsiBa 0Trope 1 0TA0mNy e4HOBPEMEHHO.
40-280 Moaxoaswy 3a TOpTW, CNAAKULLN MU KEKCOBE N AXHUN BbB
dopmu 3a neveHe. FOTBEHETO CTaBa Cc egHa Taga.

[opeH n goneH

3agHaTta cTeHa). 3ampaseHaTta xpaHa C rpaHynu ce
#0 pa3mpa3ssBa 6aBHO Npwu cTaliHa Temneparypa, croteeHaTa
—
HarpeBaTen

BkntoyeHo e camo no-Hucko oTonneHuve. Moaxoasila e 3a
XpaHu, KOUTO MMaT Hyda OT 3anuyaHe Ha AbHOTO. Tasu
hyHKUMS TpAGBa fa ce 13non3ea 1 3a NecHo NoYncTBaHe ¢
napa.

[oneH HarpeBaTen 40-220

[oneH v ropeH
lopelysiT Bb3AYyX, 3arpsiT OT FOPHUS M AOMNHUS HarpeeaTen, ce

HarpeBaTten
nonnoF:vnaraHM ot 40-280 pasnpenens paBHOMepHO 1 6bp30 BbB hypHaTa
BeHTUnaTop. FoTBeHeTO CTaBa Cc eAHa TaBa.
BEHTURaTop

[opelumsT Bb3ayXx, 3arpsiT OT BEHTUNATOPHUS HarpesaTten, ce
Harpesarten ¢ 40-280 pasnpenens paBHOMEPHO 1 6bp30 BbB pypHaTa

BeHTUnaTop BeHTUnaTopa. Moaxoasila e 3a roTBeHe B HAKOMKO CbAa Ha
pasnuyHu HuBa.

3a fa cnectuTte eHeprus, MoxeTe Aa u3nonasarte Tasu
dyHKUMSA BMeCTO Aa usnonasare ,HarpesaTen ¢ BeHTunarop”
B AvanasoHa 160-220°C. Ho; BpemeTo 3a roTBeHe Lie 6bae

HarpeBaten ¢ eko

160-220
BeHTUNaTop Marnko no-gbnro. ManonssaHeTo Ha Tasn pyHKUUA € 06sCHEHO
B pa3fena, o3arnaeeH ,Pabota Ha 6rioka 3a ynpaeneHue Ha
dypHaTa“.
OINMHUAT HarpeBaTen 1 OTONNEHUETO Ha BEHTUIATOpa
DyHKUMA 3a nuua 40-280 A p p

paboTaT. MNoaxoasia e 3a NPUroTBsIHE Ha NUUa.

®] 8] [® ]|l
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®YHKUMUTE 3a FOPHO HarpsiBaHe, [OMHO HarpsiBaHe U
BEHTUNATOPHO HarpsiBaHe paboTaT. Besika cTpaHa Ha

[oTBeHeTO cTaBa ¢ eAHa TaBea.

Hucbk rpun 40-280

® 3D" cpyHkuma 40-280 npoayKTa, KOWTO Le ce roTBu, Ce n3nmya egHakeo 1 6bp3o.
w

MankaTta ckapa Ha TaBaHa Ha dypHaTa pabotu. Moaxoasia e
3a neYyeHe Ha Mo-Marsky Konmyecrtsa.

i

MbneH rpun 40-280

[onsimaTa ckapa Ha TaBaHa Ha dypHaTa paboTtu. Moaxoasia
€ 3a neyeHe Ha ckapa B rofieMu Konm4ecTBea.

ww lopelumsT Bb3ayx, 3arpsiT OT rofsiMaTta ckapa, 6bp3o ce
% Ckapa ¢ nbeH rpun 40-280 pasnpegens BbB pypHaTta ¢ BeHTunarop. MNoaxoasuwa e 3a
neyeHe Ha ckapa B rofieMu KonmM4yecTea.

o M3nonaBa ce 3a nogabpxkaHe Ha TemnepaTtypaTa Ha xpaHaTa,
MopabpxariTe TONNO 40-100 AAED patyp p

roToBa 3a cepBMpaHe 3a AbIMro Bpeme.

P

H+
M3non3sBa ce 3a neveHe Ha xns6. BxoaswaTa 3agageHa

PyHkuMA 3a xna6 - AALL Han

TemnepaTtypa 1 Bpeme He MoraT Aa ce NPOMEHSIT.

AkTUBMpaHe Ha
AonMbrnHUTENHA -

M3non3Ba ce 3a akTuBMpaHe Ha paboTHU OYHKLMM, KOUTO HE
000 byHKUMS ce noka3BaT B Ha4yanoTo Ha OYHKLMOHAMHNUSA AMCNNEN.

3.4 lMpoaykToBU akcecoapu

BbB Balwmsa NpoayKT nma pasnuyHn
akcecoapw. B To3n pasgen ca focTbnHM
OMNMCaHNETO Ha aKkcecoapuTe 1 onMcaHnaTa
3a NpaBUIHOTO M3nonaeaHe. B 3aBucumocT
OT MoJenNna Ha NpoAyKTa, npeanaraHuAaTt
akcecoap ce pasnuyaBa. Beunukn
akcecoapw, ornmMcaHu B pPbKOBOACTBOTO 3a
I'IOTpeGVITeJ'IFl, MOXe Ja He Ca Halin4yH BbB
BalLMSA NPOAYKT.

TaBuTe BBLB BalLMd ypes Moxe Aa
ce gechopmupat nog
BBb34ENCTBMETO Ha TonnmHaTa.
ToBa HAMa edeKT BbpPXY
dyHKLMOHaNHoCTTa.
Oedopmauusara nsuessa, korato
TaBaTa ce oxnagu.

CraHpgapTHa TaBa
M3nonsBa ce 3a cnagkulum, 3aMpaseHu
XpaHU 1 MbPXKEHe Ha ronieMu nap4yeTa.

Obnoboka TaBa

M3nonaBa ce 3a cnagkuwn, NbpxeHe Ha
rorieMu napyeTa, CoyHa XpaHa unu 3a
cbbupaHe Ha Tevalm macna npu
n3rnon3BaHe Ha ckapara.

TeneHa ckapa

M3nonsea ce 3a MbpXeHe Unn NocTaBsiHe
Ha XxpaHaTa, KOATO LLe ce neve, MbPXu n
3ajyLuaBa Ha xenaHus padr.
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Mpn mopenu ¢ TeneHu padToBe :

Mpu mopenu 6e3 TeneHu pacToBe :

3.5 U3non3BaHe Ha akcecoapwu 3a
npoAaykra

PachToee 3a roTeeHe

Mma 5 HuBa Ha no3uumsa Ha padta B
30HaTa 3a rotBeHe. MoxeTe CcblLo Taka Ja
BUAUTE pefa Ha padToBeTe B HOMepaTa
Ha npegHaTa pamka Ha dypHara.

Mpu mopenu ¢ TeneHn padToBe :

~N

=N who

>

Mpu mopenu Ge3 TeneHu padToBe :

5
4; =~ 2
N 1

lMocTaBsiHe Ha TeNleHaTa CKapa Bbpxy
pacpToBeTe 3a roTBeHe

Mpu mopenu ¢ TeneHn padToBe :

OT peluaBalLo 3Ha4YeHWe e Aa nocTaBuTe
npaBurHoO TerieHara ckapa Bbpxy
TeneHuTe cTpaHnyHu padgtoBe. KoraTto
nocTaBsATe ckapara Ha XenaHus padr,
oTBOpeHaTa vacT TpAbBa fa e oTnpes. 3a
no-pobpo roTBeHe, ckapaTa TpsibBa fa
6bae 3akpeneHa kbM To4YKaTa Ha cnvupaHe
Ha ckapaTta. He TpsibBa na npemuHaBa

npes3 To4KaTa Ha cnupaHe, 3a a
KOHTaKTyBa CbC 3aHaTa CTeHa Ha

dypHaTa.

Mpu mopenu 6e3 TeneHu padToBe :

OT peluaBallo 3Ha4yeHve e Aa noctaBute
NpaBuWITHO TeNeHaTa ckapa Ha CTpaHU4yHUTe
padToBe. TeneHaTa ckapa nva egHa
rnocoka npu noctaesiHe Ha padTa. KoraTto
NnocTaBsATE ckapaTta Ha enaHusi padr,
OoTBOpeHaTa 4acT TpsibBa ga e oTnpea.

MocTaesAHe Ha TaBaTa BbpXy pad)ToBeTe
3aroTeeHe

Mpu mopenu c TeneHu padTose :
CbLUo Taka e BaXKHO NpaBuUITHO Aa
nocTaBuTe TaBUTE BbPXY TENEHUTE
cTpaHn4HK padgToBe. Korato nocraesTte
TabnaTa Ha xenaHusi padT, HeHaTa
CTpaHa, NpegHasHavyeHa 3a 3agbpXxaHe,
TpabBa ga e otnped. 3a no-4obpo roTBeHe
TaBaTta TpsbBa Aa ce 3aKpenu Bbpxy
rHe3[oTo 3a crnupaHe Ha ckapaTta. He
TpsbBa fa NnpeMyHaBa npes rHe3goTo 3a
cnvpaHe, 3a Aa KOHTaKTyBa CbC 3agHaTa

Mpu mopenu 6e3 TeneHu padToBe :
CbLUo Taka e BaXKHO NpaBuITHO Aa
nocTtaBuTe TaBUTE Ha CTpaHNUYHUTE
padgToBe. TaBaTa MMa efHa nocoka npu
nocTtassiHe Ha padTa. KoraTto nocraesate
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TabnaTa Ha xenaHusi padT, HelHaTa
CTpaHa, NpefHa3Ha4yeHa 3a 3a4bpxaHe,
TpsibBa fa e oTnpea.

®dyHKLMA 3a CNMpaHe Ha TesleHaTa CKapa
Mma dyHKumna 3a cnupaxe, 3a ga ce
npenoTepaTy NnpeobpbliaHe Ha TeneHarta
ckapa ot ckapara. C Ta3u fyHKLus
MOXXeTe necHo 1 6e3onacHo Aa ussaauTe
XpaHaTa cu. [JokaTo cBansTe TeneHara
ckapa, MoxeTe Aa s u3gbpnarte Hanpeg,
[OKaTO AOCTUrHe ToYKaTa Ha CrvpaHe.
TpsibBa oa npemMuHeTe Npes Tasu Touka, 3a
Oa s peMaxHeTe HambITHO.

Mpn mopenu c TeneHu padToBe :

DyHKUMA 3a cnupaHe Ha TaBaTa -lpu
Mopenu c TereHu padToBe

Vima 1 dhyHKUMSA 3a cnvpaHe, 3a Aa ce
npegoTepaTy npeobpbliaHe Ha TaBaTa oT
ckapaTa. [lokaTo nssaxgate TabnaTa,
ocBobofeTe A 0T 3a4HWSA OrpaHUYUTEN U 5
OpbrnHeTe KbM cebe cu, AoKaTo AOCTUTHE
npegHaTa cTpaHa. TpsabBa Aa npeMuHeTe
npes ToBa cnupaTenHo r4esao, 3a aa ro
npemaxHeTe HanbIlHO.

MpaBunHoO NocTaBsiHe Ha Te/leHaTa CKapa
W TaBaTa BbpXY Te/IECKONMUYHUTE pescu-
Mpu mopenu c TeneHu padrose N
TeneckonuyHu mogenu

BnarogapeHne Ha TeneckonM4yHUTE pencu,
TaBuTe UNK TeneHaTa ckapa mMoraT fieCHO
[a ce MOHTupaT 1 gemoHTupart. KoraTto
n3nonsearte TaBu U TENEHN PELLETKMN C
Teneckonu4HaTta pernca, Tpsibea ga ce
BHMMaBa WndToBETE OTNPEA 1 0T3a4 Ha
TeneckonuyHUTE pencu ga onupat B
pbboBeTe Ha ckapaTa u TaBaTa (noka3aHo
Ha durypara).
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3.6 TexHuu4ecku cneuucpmkaumum

O6wwm cneumdukaumm

BbHLIHM pa3mepu Ha npoaykTa (BUCOYMHa/LWIMpUHa/
abnboynHa) (Mm)

595 /594 /567

MoHTaxHu pa3mepu Ha dpypHaTa (BUCOYMHa / wmpuHa /
abnboynHa) (Mm)

590 - 600 /560 /min. 550

Hanpexenune/Mectota

220-240V ~; 50 Hz

M3nonseaH TUM 1 ceveHne Ha kabena/noaxoaaium 3a
n3nonssaHe B NpoaykTa

MUH. HO5VV-FG 3 x 1,5 mm2

O6wwa koHcymaums Ha eHeprust (KW)

3,3

Tun cypHa

MHorodyHkumoHanHa dypHa

HaToBapBaHe.

OcHoBHM nonoxeHus: MiHdopmaumaTa Bbpxy eHepruiHns eTUKeT Ha enekTpuydeckute ypHu 3a JoMa e AafeHa B
cboTBeTcTBME Ccbe cTaHaapTa EN 60350-1 / IEC 60350-1. CtoriHocTUTE ca onpefeneHun B FopeH n foneH
HarpeBaTen or (if present) [loneH 1 ropeH HarpesaTen nognoMaraHy oT BEHTUNaTop yHKLMOHMpPa CbC CTaHAAPTHO

KnachbT Ha eHepruiiHa etheKTUBHOCT ce onpefesns B CbOTBETCTBUE CbC CNEAHOTO NPUOPUTU3NPAHE B 3aBUCUMOCT
OT TOBa Aanu CbOTBETHUTE (PYHKLIMK CbLLECTBYBAT B NPoAyKTa unu He. 1-HarpesaTen ¢ eko BeHTUnarop , 2-
Harpesarten ¢ BeHTunaTop , 3-Hucbk rpun nognomaraH oT BeHTUnarop , 4-F'opeH 1 goneH HarpesaTten.

TexHunueckuTe cneundurkaumm morat aa 6baat npomeHsiHu 6e3 npeanssecTue ¢
uen nogobpsiBaHe Ha Ka4eCTBOTO Ha NPOAYKTA.

(DI/IprVITe B TOBa PBbKOBOACTBO Ca CXeMaTU4YHN N MOXe Oa He OTroBapAT TOYHO Ha
BalnAa NpoaykKT.

CTOMHOCTUTE, MOCOYEHN BbpPXY ETUKETUTE Ha NpoayKTa Ui B npugpyxasawjata ro
OOKyMeHTauua, ca nony4eHun B na60paTopHV| yCcnoBusa B CbOTBETCTBME CbC
CbOTBETHUTE CTaHdapTu. B 3aBucumocT ot yCcnoBuATa Ha pa60Ta M OKOJTHaTa
cpena Ha npoaykTta, Te3n CTOMHOCTW MOXe [a Bapupar.
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4 MvbpBa ynotpeba

Mpeaw Oa sanoyHeTe Oa U3nonasare
Bawumsa npoaykT, ce npenopbysa aa
HanpaBuTe CreaHOTO, NMOCOYEHO
CbOTBETHO B CreABalLuTe pasgenu.

4.1 MbpBoHayanHa Hactpoika

BuHarun HacTponBaniTe vaca, npeau
Oa nsnonseaTe Bawara dypHa.
AKO He ro HacTpouTe, He MOXeTe

[a roTBUTE B HAKOU MOAENN
OypHN.

1. MNpwu nsknioveHa cypHa (Aokato YyacbT
ce nokasBa Ha gucnnes), JOKOCHeTe
6yToHa (O 3a okoslo 3 cekyHau, 3a aa
aKTMBMpaTE MEHIOTO C HAaCTPOMKM.

= Ha gucnnes ce nosiesiea o6paTHO
6poeHe 3-2-1. Korato obpaTHOTO
OpoeHe NpUKMYN, MEHIOTO C
HaCTPOWIKMN Ce aKTUBMpa.

(q

2. [OokocHeTe GyToHa (O BeAHBbX, 3a Aa
aKkTUBMpaTe MnoneTo 3a Tanmep.

= [loneTo Ha TaiMepa 1 CUMBONbLT
{6 MmuraT Ha gucnnes Ha Tanmepa/
NPOABLIHKUTENHOCTTA.

3. 3apanTte yaca, kaTo JOKOCHETE
6yToHuTe =/— 1 aKkTBMpaiiTe NoneTo
32 MUHYTK, KaTo AoKoCHeTe GyToHa (O
BEOHDBX.

= [loneTo 3a MUHYTU U CUMBOSTBT §6%
mMuraTt Ha gucnnes Ha Tarimepa/
NpoabIMKUTENHOCTTA.

/ !
e &

4. [okocHeTe ByTOHUTE +/—, 3a ga
3afjageTte MuHyTUTe. MoTBbLPAETE
HacTpoiikaTa, kaTo JOKOCHeTe GyTOHa
(O BEOHDbX.

= YacbT OT AeHs e 3agafeH u
CUMBOMBT 6 CBETU
HenpeKkbcHaTo.

AKO nmbpBaTa HacTpoKka Ha

@ Tanmepa He e U3BbpLLEHA,
BPEMETO 3anoysa OT BPEMETO,
3agafeHo B NPON3BOACTBEHMS
npouec. MoxeTte ga npomeHuTe
HacTpoyiKkaTa 3a Yyaca no-KbCHo,
KaKTO € onMcaHo B pasgena
,HacTponkn“.

B cnyyan Ha npoabnmkuTenHoO
@ npekbCcBaHe Ha

eneKTposaxpaHBaHeTo,

HacTpowikaTa Ha 4acoBOTO Bpeme

ce oTMeHs1. TpsAGBa Aa ce HacTpou
OTHOBO.

4.2 MMbpBOHa4YanHoO NoYMcTBaHe

1. OTcTpaHeTe BCUYKM ONaKOBbYHMU
MaTepuanu.

2. OTcTpaHeTe BCUYKU NPUHAAIEKHOCTH
OT (pypHaTa, NpegocTaBeHa ¢ NPoayKTa.

3. lMycHeTe npoaykTa B NpoabIikeHne Ha
30 MUHYTW 1 cnea ToBa ro U3KIHYETE.
Mo TO3K Ha4YMH ocTaTbLLUMTE U CroEBeTE,
KOUTO MOXe [a ca ocTaHann BbB
dypHaTa no Bpeme Ha Npon3BOACTBOTO,
Ce 13rapsiT U no4ncTear.

4. KoraTo paboTuTte ¢ npoaykTta, nsbepete
Hali-BucokaTa TemnepaTtypa u
paboTHaTa yHKUMS, KOATO paboTaT
BCWYKN HarpeBaTeny BbB BalWs
npoaykt. BuxTe “PaboTHu pyHKUMM Ha
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dypHaTa”. MoxeTe fa Hay4uTe Kak fa
pabotute ¢ hypHaTa B crieaBalums
pasgen.

5. V3yakante dpypHaTa ga uscTtuHe.

MN36bpLieTe NOBbLPXHOCTUTE Ha
npoaykTa ¢ Mokpa Kbpna unv rb6a u
noAcylueTe ¢ Kbpna.
Mpeau fa usnosn3eare akcecoapuTe:
MouncTeTe akcecoapuTe, KOUTO M3BaXKaaTe
oT (pypHaTa, ¢ Bofda c npenapaT 1 Meka
rbba 3a nouncTeaHe.

5 WNanonsBaHe Ha dpypHaTa

3ABEJIEXKA: Hakon npenapatu nnm
noyncTBaLLy npenapaty Morat aa
noBpeasT NoBbpxHOCTTa. He usnonsearite
abpasuBHM NnpenapaTtu, NoYMCTBaLLN
npaxoBe, MOYMNCTBALLM KPEMOBE UM OCTPU
npegmMeTn No BpEME Ha NoYnCTBaHe.
3ABEJNEXKA: [Mo Bpeme Ha nbpBaTa
ynotpeba mMoxe ga ce nosisv aum u
MUpM3Ma 3a HAKOSKO Yaca. Tosa e
HOpMaIHO 1 MPOCTO Ce HyxxaaeTe oT Jobpa
BEHTMMauus, 3a Aa ro npemMaxHere.
M3b6dareaiTe AMPEKTHOTO BAMLLBAHE Ha
o6pasyBaHus M U MUPU3MN.

5.1 O6wa nHdopmauus 3a
uanonsBaHe Ha (pypHaTa

BenTunarop ( Bapupa B 3aBUCMMOCT OT
Moperna Ha npoaykta. BbamoxHo e ga
He e Hanu4eH 3a Bawusa npoaykT. )
BawmaT npogykT nma oxnaxaaly,
BeHTMnaTop. OxnaxaalusaT BeHTunaTop
ce aKTVBMpa aBTOMaTUYHO MNpK
HeobX0AMMOCT 1 oxnaxaa KakTo npegHaTa
YyacT Ha npoaykTa, Taka n mebenute. Ton
ce [eaKTMBMpa aBTOMaTUYHO, KOraTto
npoLechT Ha oxraxaaHe npuknoun. Hag
BpaTaTa Ha dpypHaTa 1n3nmsa ropeLy,
Bb3ayX. Bb3gbpxanTte ce OT MOKpUBaHe Ha
Te3n BEHTUMaLUMOHHM 0TBOpU. B npoTnBeH
cny4yan cpypHaTa MoXe fa nperpee.
OxnaxaaWwmsiT BeHTUNnaTop Npoabikasa
Aa paboTu no BpemMe Ha paboTa Ha
dypHaTa unu cnep n3krnyBaHe Ha

dypHaTa (npnbnuantenHo 20-30 MUHyTK).
AKO roTBuUTE Ypes nporpamupaHe Ha
Tarimepa Ha pypHaTa, B Kpas Ha BpemMeTo
3a neyeHe oxnaxgalusaT BEHTMNAaTop ce
U3KIoYBa C BCUYKN PyHKUMKN. BpemeTo 3a
paboTa Ha oxnaxaalums BeHTUNaTop He
MOXe [a ce onpegenu ot notpeburtens.
BknioyBa ce v ce U3knoyBa aBTOMaTUYHO.
ToBa He e rpeLuka.

OcBeTneHue Ha chypHaTa

OcBeTneHneTo Ha hypHaTa ce BKIOYBa,
korato cpypHaTa 3ano4dHe Aa neye. Mpu
HSIKOM MOZEnNn OCBETIEHNETO CBETU MO
BpeMe Ha nevyeHe, a Npy HAKOM MoAenu
nsracea crnef onpegeneHo Bpeme.

Ako BpaTuykaTa Ha NpoayKTa ce oTBopw,
aokaTo dypHaTa pabotu unu e B
3aTBOPEHO MOMOXeHUe, OCBETNIEHNETO Ha
dypHaTa ce BKnoYBa aBTOMaTU4HO.

5.2 PaboTta Ha KOHTPOJHUS MoAyJ Ha pypHaTa

O6LLM NpeaynpeXAeHns 3a yCTPONCTBOTO

3a ynpaeneHue Ha pypHaTa

* MakcrmarnHoTo Bpeme, KOeTo MOXe Aa
6bae 3ajafeHo 3a npoueca Ha neveHe e
5:59 vaca. Npun pyHKuuATa 3a
noaabpKaHe Ha TonnuHa ToBa Bpeme e
23:59 vaca. B cnyyan Ha npekbcBaHe Ha
eneKkTposaxpaHBaHeTo, NpeaBapuTeNnHoO
3a[laeHOTO NeYeHe n
NPOABLIHKUTENHOCT Ha NeveHe ce
aHynupar.

+ [lokaTo npaBuTe KakBUTO 1 Aa 6uno
HaCTPOWKN, CbOTBETHWUTE CUMBONM MUraT
Ha gucnnes. Heobxoavumo e aa 3anasute

HanpaBeHUTe HAaCTPOMKK, KaTo
[OKOCHETE CbOTBETHMUSI BYTOH B
onMcaHUeTo UMK KaTo n3vakarte 3a
KpaTko.

+ AKO BPeMeTO 3a neyeHe e 3agafeHo,
KoraTo 3arnoyHe neyeHeTo, OCTaBaLloTo
BpeMe ce Mnokassa Ha gucnnes.

» Ako HacTporikaTa 3a 6bp30
npeaBapuTerNHO 3arpsiBaHe e akTMBHA Ha
KOHTPOIHYSA BGIIoK, cUMBOMBT A} ce
nosiBsiBa Ha gucnnesi, koraTto 3anoyHeTe
neyeHeTo u pypHaTa 4OCTUrHE
TemnepartypaTta, KOsiTo CTe 3aganu 3a
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neyeHe 6bp30. 3a HacTpolika 3a 6bP30
npenBapuTeNHO 3arpsiBaHe BUXTE
pasgena “ Hactponku”.

11 10 9 8
I
l|l » {{3} ?
%] |_I|_|I_II_I Q
[e] + O “oooos &
D OF O . — q
= 9 - 1
| B E R / Tmnmn fT‘
1 2 3 4 5 6 7
1 ByTOH 3a BKIHOYBaHE/M3KIOYBaHE 2 ®yHKUMOHaneH gucnnen
3 ByTOH 3a HamansBaHe 4 Kntoy 3a HacTporika Ha
Temnepartyparta
5 O6nacTt Ha nHgukaTop 3a 6 ByToH 3a 3akniouBaHe
Temnepartypa
7 ByTOH 3a cTapTupaHe/cnupaHe Ha 8 bBbyToH 3a anapma
neyexHe
9 O6nacT Ha nHgukaTop 3a Tanmep/ 10 ByTOH 3a BpeMe v HacTPOWKu
npoaABbIMKUTENTHOCT
11 ByTOH 3a yBenvnyaBaHe
49 : CuMmBON Ha NeveHe C eKo BEHTUNATop
@ ir'\ i {g} f #X : CUMBON Ha HICKO HMBO Ha napa *
@ O I—I I—I . I—I I—I g Q ",/ﬁ‘ : CMMBON Ha napa OT BUCOKO HMBO *
E e ’“ f : CUMBON Ha CoHAa 3a Meco *
°C e ) s * B
g, 1 apuvpa B 3aBYCUMOCT OT MOZAeSIa Ha NpoayKTa.
"@ |_| |_| |_| ' é Bb3MOXHO e oa He e Hanu4yeH 3a Bawus
NpoAYKT.
O6nacT Ha UHAMKATOp 3a TeMnepartypa :
ByToHM : P : Cumson 3a nevere
€O : ByToH 3a Bpeme 1 HacTPOIikM °C : Temneparypes cimeon
° . o
C : Kniou 3a HacTpoiika Ha TemnepaTypaTa | : Cumson 2a TemnepaTypa 868 dhypHaTa
@l - ByTow 3a sakniousake ﬁﬂl : CumBon 3a 6bp30o HarpsiBaHe (bycTep).
Q : ByToH 3a anapma : CuMBON 3a 3akrioyBaHe Ha BpaTta *
DIl : BytoH 3a crapTupaHe/cnvpaHe Ha neveHe *  Bapwpa B 3aBUCUMOCT OT MOZENa Ha NpoayKTa.
O6nacT Ha MHAMKaTOp 3a Talimep/ Bb3MOXHO € a He e HanuyeH 3a Bawuns
NPOABLIMKUTENHOCT : NpoAykKT.

: CumBOn 3a BpemMe Ha neyeHe/yac oT AeHs
: CumBon 3a anapma
: CMBON 3a HacCTPOMKK

: CumBon 3a knrovanka

b OO
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BkniouyBaHe Ha chypHaTa

1. Bknoyete pypHata, kato gokocHete (D
OyTOH.

= Cnep kaTo cbypHaTa e BKo4eHa,
nbpBaTa paboTHa pyHKUMA ce nokasBa
Ha gucnnes. PaboTHaTta dyHKums,
Temneparypara, BpeMeTo 3a fneyeHe
anapmara moraTt [a ce perynupar,
KoraTto QUCTNENAT € B TOBAa CbCTOSHME.

Ako He e HanpaBeHa HacTpoKka Ha
TO3M ancnnen, ypHaTa ce
n3knoyBa crneq npubnuanTenHo 5

MWHYTW U HacbT Ce NoKa3Ba Ha
auncnnesa.

U3kniouBaHe Ha chypHaTa

WaknioueTe dypHarta, kato gokocHeTe (D
OyToH. YachT OT AeHs ce nokasea Ha
aucnnes.

PbyHO neyeHe ypes nsbop Ha
TeMnepaTtypa u (pyHKLuUs Ha paboTa Ha

chypHaTa

MoxxeTe oa roteute, kato n3bepeTte pbYHO
ynpasneHune (No Baw cobCTBEH KOHTPON),
6e3 fa 3ajaBaTe BpeMeTo 3a neyeHe, kato
n3bepeTe Temnepartyparta n paboTHaTta
dyHKUMS, cneumndmryHmn 3a BallaTa xpaHa.
KaTo npumep Ha CHUMKUTE ca noka3aHu
dyHKumsTa “lfopeH u goneH Harpesaten” un
HacTponkute 3a 180 °C.

1. Bkniovete dypHaTa, kato gokocHeTe (D
OyTOH.

2. [okocHeTe yHKUMOHanHaTa yHKUMS,
KOATO UckaTe Aa akTMeuparte, Ha
byHKUMOHaNHUSA Aucnnen.

B

o
o
o¢

3 [el
(4 [
] [¢]

[®]

)

7y

3. AKo dyHKUMATa, KOATO uckate ga
aKkTuBmMparte, He e cpef onepauMoHHUTe
yHKLMM, KOUTO Ce MOoABSABAT MbPBU Ha
byHKUMOHaNHNA AUCnnen, moxeTe Aa
akTuBmpare paboTHuUTe PyHKLMKN B

OONHWA pef, KaTo AOKOCHETe
"AKTUBMpPaAHE Ha SONMbIIHUTENHA
dyHKums”
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4. lNMpepBapuTenHo 3ajageHarta
Temnepartypa 3a nsbpanarta ot Bac
paboTHa hyHKUMSA ce nosiBsBa Ha
aucnnes. OokocHete °C 6yToH, 3a Aa
npomMeHuTe Tasu TeMmnepaTypa.

= CumeonsbT °C Mura Ha gucnnes 3a
TemnepaTypa.

5. 3apaiiTe xenaHaTa TemnepaTypa Ha
neyeHe, kaTo JokocHeTe =/— GyToHM.

NINARIN
(|
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<

AKO npomMeHuTe paboTHaTa
@ bYHKLMS, cref KaTo NpoOMeHUTe
npeaBapuTenHo 3agageHata
Temnepartypa Ha paboTHaTta
dyHKUMS, NnocneaHaTta 3agageHa
TemrepaTtypa ce nokasea Ha
avcnnes. Bbnpeku ToBa, ako
n3bpaHaTa TemnepaTypa He e
Mexay TemnepaTypHUs AuanasoH
Ha n3bpaHaTa paboTHa dyHKUKS,
ce nokasBa Haii-Bucokata
Temnepartypa 3a Ta3u paboTHa

PYHKUMS.

6. MNoTebpaeTe 3agadeHaTa TemnepaTypa,
kaTto fokocHete °C ByToHa.

o

>

4

= CumsonsT °(C cBeTM HenpekbcHaTo
Ha TemnepaTypHUs OUCNnen.
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7. Cnep kato HacTpouTe paboTHaTa
yHKUMS 1 TeMnepaTypaTa, AoKOCHeTe
Pl 6yToH, 3a na 3ano4HeTe neyeHeTo.

T © ':
- °C

BERIN
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= Bawara ypHa Lie 3anoyHe ga
paboTu BegHara npu nsbpaHaTta
yHKUMS U TemnepaTtypa. Ha aucnnes
3a Temneparypa ce nokassat | u p
cvmMBonu. BpemeTo 3a neyeHe 3ano4ysa
ha ce otbposiea Ha aucnnes. Korato
Temnepartyparta BbB pypHaTa
OOCTUrHe 3ajafeHaTa TeMmnepaTypa,
BCsIKa CTerneH Ha cuMmBosa | 3a
Temnepartypa Ha dypHaTa Lie CBETHE.
dypHaTa He ce 13kn4Ba
aBTOMaTW4YHO, Tbi KaTo PBbYHOTO
neyeHe ce M3BbpLUBA 6e3 HACTpoiika
Ha BpeMeTo 3a neyeHe. Tpsibea aa
KOHTpOnupaTe neyeHeTo 1 Aa s
n3knounte camu. Korato neveHeTo
npuknoun, nokocHete Pl 6yToH, 3a oa
npekpaTuTe NEYEHETO UMM JOKOCHETE
(D 6yTOH, 3a Aa M3KMIOYNTE HAMBLIHO
dypHarTa.

MeueHe Ypes HaCTPoOiiKa Ha BpeMeTo 3a
neyexe;

MoxxeTe oa HakapaTte dypHaTa aa ce
N3KI0YM aBTOMATUYHO B Kpasi Ha BPEMETO,
kaTo n3bepeTte TemnepartypaTa u
paboTHaTa dyHKUMSA, cneunduyHn 3a
BallaTa XxpaHa 1 3agageTe BpeMeTo 3a
neyeHe Ha TanmMepa. Kato npumep Ha
CHUMKUTE Ca NnokasdaHu yHkumaTa “l'opeH
n poneH HarpesaTten" 180 °C un 45 muHyTn
BpeMe 3a neveHe.

1. Bknioyete dypHata, kato gokocHeTe (D
OyTOH.

2. [okocHeTe yHKUMOHaNHaTa yHKUMS, a

KOATO uckaTe fa akTveupaTte, Ha
(PyHKUMOHANHUA AnCnnen.
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3. AKko dyHKUMSTA, KOATO UckaTe Aa
aKkTMBupare, He e cpef onepauuoHHUTe
YHKLMM, KOUTO Ce NosiBABAT MbpPBU Ha
yHKUMOHANHUA AMCNen, MoxeTe aa
akTmBuparte paboTHuTe pyHKUMKN B
OONHWA pesd, KaTo AOKOCHETe
"AKTUBMpPaAHE Ha SOMbIIHUTENHA
dyHKUnS”
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4. TMNpenBaputenHo 3agageHaTa
Temnepartypa 3a usbpaHarta ot Bac
paboTHa hyHKUMS ce nosiBsiBa Ha
avcnnes. OokocHete °C 6yToH, 3a Aa
NpoMeHuTe Tasu Temrneparypa.

= CumsonsT “C Mura Ha gucnnes 3a
Temnepartypa.

5. 3apanTe XenaHaTa Temneparypa Ha
neyeHe, kaTo JokocHeTe =/— Gy ToHM.
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Ako npomeHuTe paboTHaTa
@ YHKLUS, crief KaTo NPOMEHUTE
npegBapuTeNnHoO 3ajageHaTa
Temnepartypa Ha paboTHaTta
dyHKUMS, nocneaHaTta 3agageHa
Temnepartypa ce nokassa Ha
avcnnes. Benpeku ToBa, ako
nsbpaHaTa TemnepaTypa He e
MexXay TemnepaTtypHus anana3oH
Ha n3bpaHaTa paboTHa dyHKUMS,
ce nokasBa Hal-Bucokara
Temneparypa 3a Ta3un paboTHa

PyHKUMS.

6. MoTebpaAeTe 3agadeHaTa TemnepaTypa,
kato gokocHete “C 6yToHa.

= CumBonbsT °( CBETU HENPEKbCHATO
Ha TeMnepaTypHus aUCnnen.
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7. [okocHeTe GyToHa (O BeAHBbX 3a
BPEMETO 3a NeYeHe.

= 3apapgeHaTa ctonHocT oT 30
MUWHYTUW Ce MOsIBSIBA Ha AMCNIes
Ha Tanmepa/npoabIPKMTENHOCTTA
1 cumBonsT O mura.

+ °00dn e
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3a pa perynupate 6bp30 BpeMeTo

@ 3a rneveHe, MOXeTe [ja aKkTuBupaTte
BpeMeTo 3a neyeHe kato 30
MUWHYTU, KATO HATUCHETE KOM4YeTO
3a ynpasrneHue Ha pypHaTa nnm
fokocHeTe (O ByTOH, cref KaTo
dyHKuMsiTa 3a paboTta n
TemnepartypaTta ca 3agajeHu, 1
MOXeTe a NPOMEHUTE BPEMETO,
KaTo 3aBbPTUTE KOMYETO 3a
ynpaBsrneHve Ha pypHaTta HagacHo /
HansBo.

8. 3apanTe BpemeTo 3a neyeHe, Kato

pokocHeTe 4+/— 6yToHu. NoTBbPAETE
HacTponkaTa, kato gokocHeTe (O 6yTOoH.
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BpemeTo 3a neyeHe ce yBenvyasa

@ ¢ 1 muHyTa npes nbpeuTe 15
MUHYTW 1 ¢ 5 MuHYTU cned 15
MUHYTU.

9. Cneg kaTo HacTpouTe paboTHaTa
yHKUMS, TEMNepaTypaTa U BpEMETO 3a
nevexe, aokocHete Pl 6ytoH, 3a aa
3anoyvHeTe NevyeHeTo.

TaTuks
ICILI > §

= Bawara dypHa 3anoysa ga
paboTtun He3abaBHO nNpu n3bpaHaTa
dyHKUMS 1 TemnepaTypa 1
obpaTHOTO BpoeHe Ha BpeMeTO 3a
neyeHe ce NosiBsBa Ha gucnnes.
Ha gucnnes 3a Temneparypa ce
nokassart | u p cumsonu. Korato
TemnepartypaTta BbB ypHaTa
[OCTUrHe 3afjageHaTa
Temneparypa, Bcsika CTeneH Ha
cumBona | 3a Temnepartypa Ha
dypHaTa we ceeTHe. Korato
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BpPEMETO 3a NneyeHe n3Tedye, Ha
avcnnes 3a Temneparypara ce
nosiesiea TekcT ,,Kpan“, Tanmepnbt
n3aasa 3BYKOBO npeaynpexaeHve
1 NeYeHeTo cnupa.

10.MpenynpexaeHneTo 3By4M 3a eaHa
muHyTa. Ako gokocHeTe Pl 6yToH,
[oKaTo e fafeHo 3BYKOBO
npegynpexaeHue n TekctsbT ,,Kpan“ ce
rnokasea Ha gucnnes 3a
Temneparyparta, pypHaTa npoabrxaBsa
na paboTu 3a HeonpeneneHo Bpeme.
M3knioveTe cypHaTa, Kato JOKOCHETE
(D 6yToH. AKO ce [OKOCHE KOMTO 1 Aa e
OyTOH OCBEH Te3u, 3BYKOBOTO
npeaynpexaneHne cnupa.

HarpeBaTen c eko BeHTUNaTop

3a fa cnectuTe eHeprusi, MoxeTe aa

n3nonaeare Tasu yHKLMS BMECTO Aa

n3nonaeare “Harpesarten ¢ BeHTunaTop” B

aunanasoHa 160-220°C. Ho; BpemeTo 3a

neyeHe e 6bae Manko No-Abro.

1. Bkroyete dpypHarta, kato gokocHete (D
OyTOH.

2. [lokocHeTe U 3agpbXTe yHKUMSTa 3a
paboTa “HarpeBaTten ¢ BeHTUnaTop” Ha

PYHKUMOHaNHWS gucnnen 3a 3 cekyHau.

S,
[0 [

= Ha gucnnes ce nosiesiea 06paTHO
OpoeHe 3-2-1. Korato obpaTHOTO
BpoeHe NPUKIIoYN, CUMBOITLT &9
ce nosiBsiBa Ha gucnnes Ha
TanMepa/npoAbITKUTENHOCTTA U
ce akTmBMpa yHKumATa
“HarpeBaTten ¢ eko BeHTUnartop”.
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3. MoxeTe fa npoMeHuTe 3aganeHarta
Temnepartypa 1 BpeMeTo 3a NneyeHe,
KaKTO € OnucaHo B npeauliHuTe
pasgenu. Cnen ToBa MoOXeTe Aa
3anoyHeTe Aa neyere.

= B pexum “HarpesaTten ¢ eko
BeHTMnaTop” namnaTa cBeTu no-
KpaTko OT ApyraTa dyHKUWS 3a neyeHe
nopagv UKOHOMUS Ha eHeprus no
BpeEMe Ha neyeHe.

®DyHKUMA 3a XNA6

BawaTa cdypHa nma "dyHkuns 3a xnab"
AedvHMpaHa cneumanHo 3a NpUroTeBsiHe Ha
xns6. HacTtponkute Ha TemnepaTypara u
BpeMeTo Ha pyHKUMATa He MoraT Aa ce
NPOMEHSAT.

CbcTaBKMU

* 500 r 6paLuHo

* 15 r 3axap

* 10 r HCTaHTHa mas

* 10 r Macno oT crbHYOrNeaoBo ceme
* 8rcon

» 300 mn Boga (35 ° C)

3a ropHaTta 4yacT Ha TeCToTO
* 2 YaeHW MBXUYKN CITbHYOrNeA0BO ONMo

MoproroBka

1. TNpeceliTe GpalHOTO B AbMOOK CbA.
[obaeeTe 3axapTa kbM 6GpaLlHOTO U
pa3bbpkanTe XOMOreHHO.

2. HanpaBeTe knageH4e B cpegaTta Ha
OpaluHoTo, AobaBeTe MasiTa, conTa u
CITbHYOrNeaoBoTOo onno. Tonnarta Boga
ce HanuBa NocTerneHHo, kaTo ce
3arno4yHe OT CTEHUTEe Ha cbAa.

3. 3ameceTe TeCTOTO Ha pbka Unu B
MalluKnHa 3a TecTo 3a okono 10-15
MWUHYTU.

4. OMeceHOTO TeCTo ce obpbLia HAKOMKO
NbTW Ha pbKka M ce cnara B CbA.
HaHeceTe 1 yaeHa nbxu4yka
CMBbHYOrNEA0BO ONMO BbPXY TECTOTO U
NMoKpuiTe CbC CTpey ponuo, Taka Ye aa
ce gonupa Ao TecToTo.

5. Cnep kaTo nokpreTe TeCTOTO CbC CTpeY
donuno, nokpuinTe ro ¢ gedena kbpna u
ro ocTaBeTe [a BTacBa Ha cTalHa
Temneparypa.
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6. /3BageTe BalLeTo TECTO, KOETO €
depmeHTUpano 60 MMHYTK, Ha NnoTa u
ro nperHeTe 4-5 nbTN, 3a ga
npemaxHeTe Bb3ayxa BbTpe. HaHeceTe
1 YaeHa NbXK4Ka CIbHYOrNeaoBO OO
BbPXY TECTOTO M NOKPUATE CbC CTPEY
donuo, Taka Ye Aa ce gonupa 4o
TectoTo. OcTaBeTe TECTOTO Aa BTaca
owe 30 MMHYTU Ha cTanHa
Temneparypa.

7. MNocTtaBeTe TaBaTta Ha 3-Tns padT Ha
dypHaTta.

8. BknioueTe dypHarta, kato gokocHeTe (D
OyTOH.

9. AkTvBUpanTe paboTHUTE PYHKLUM Ha
[OMHUA pef, KaTo AOKOCHeTe
“AKTVBMpaHe Ha AOMbIHUTENHA
hyHKUMA" Ha DYHKLUMOHANHUA ANCNNEN.

| & [& [¢] [@
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10.0okocHeTe " PyHKLUs 3a xNab6” Ha
avcnnest Ha yHKUUnTE.
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11.3anoyHeTe NeYeHeTo, KaTo JOKOCHeTe
P |l 6yToH.
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12.B kpasi Ha BpemMeTo 3a neyeHe ce vyBa
3BYKOBO NpeaynpexaeHune 3a egHa
MuHyTa. Ako 6yToHbT (D 6bae
[OKOCHaT, oypHaTa Le ce U3KITOYN.

AKO ce [OKOCHE KOWTO 1 Aa e ByToH
OCBEH Te3M, 3ByKOBOTO

npeaynpexaexne cnupa. a

5.3 Hactpoiiku

O6paTHoTO GpoeHe 3-2-1 ce

@ NnoKa3Ba Ha aucnned B MeHKTaTa
UNn HacTpowkute, kouto Tpsbea aa
ce aKTMBMpaT Ypes3 HaTUCKaHe 3a
Abibr nepro oT Bpeme. Korato
oTbposiBaHETO M3TEYE,
CbOTBETHOTO MEHIO MUNW HACTpoiika
ce aKTmBupa.

AKTMBMpaHe Ha 3aKJII04YBAHETO Ha
KNaBuLLUTE

KaTo nsnonssate dyHKumaTa 3a
3aknoYBaHe Ha OyToHWTE, MOXeTe Aa
3alWmTMTEe HaMecaTa Ha KOHTPOMNHUS BrIoK.

1. [okocHeTe (3] BYTOH, OKaTO CUMBOTBLT
(& ce nosBM Ha gucnnes Ha Taimepa/

NPOABIMKUTENHOCTTA.
+ @ :| Q
(4
e "C

N

= Ha gucnnes ce noseaBa obpaTHO
OpoeHe 3-2-1. KoraTo obpaTHOTO
BpoeHe NpUKIoYM, CUMBONLT () ce
nosiBABa Ha gucnres Ha Taimepa/
NPOOBIDKUTENHOCTTA U 3aKII0YBAHETO
Ha 6yToHUTe ce akTMBMpa. Cnepa kato
3aKn4BaHeTo Ha ByToHUTE e
3ajjafieHo, aKko Ce JOKOCHE HSIKOW
OYTOH UNN Ce HAaTUCHE KON4YeTo 3a
ynpasneHue Ha pypHaTa, TanmepsT
nsnaBa 3BYKOB CUrHam v CUMBOSTBT (3
mura.
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[okaTo 3aknoyBaHeTo Ha

@ OyTOHUTE € aKTMBMpaHo, ByToHUTE
Ha KOHTPONHMSA 610K He MoraT Aa
ce n3nonssaT. 3aknioyYBaHeTo Ha
OyToHUTE HAMa Aa 6bae OTMEHEHO
B Cryyal Ha npekbCcBaHe Ha
3axpaHBaHeTo.

[leakTUBUPaHe HA 3aKJIOYBAHETO Ha
6yToHUTE

1. JokocHeTe (3 BYTOH, OKATO CUMBOITLT
& ce nosBM Ha Aucnnes Ha Tanvepa/
NPOObIPKUTENHOCTTA.

= Ha gucnnes ce nosiesiea o6patHoO
6poeHe 3-2-1. KoraTo obpaTHOTO
BpoeHe MPUKIIYM, CUMBOMBLT (3]
n34yesBa Ha gucnnes Ha Tavimepa/
NPOABIHKUTENHOCTTA M 3aKMHOYBaHETO
Ha KnaBuULWWKTE ce AeakTuBMpa.

HacTpoiika Ha anapMaTta

MoxeTe CbLUO Taka Aa nsnonssare
KOHTpONHMSA 610K Ha NpodyKTa 3a BCAKO
npeaynpexaeHue Unu HarnomHsiHe,
pasnunyHo oT neyeHe. ByAMNHYKLT HAMA
edeKT Bbpxy paboTHuTe PyHKUMM Ha
dypHaTa. M3nonsea ce 3a
npegynpeauTenHu uenu. Hanpumep,
MoXeTe Ja nanonssate 6yaunHuKa, korato
nckate fa o6bpHeTe xpaHaTa BbB
dypHaTa B onpegeneH yac. BegHara wom
3ajageHoTo oT Bac Bpeme usteve,
TanMepbT BM U3[aBa 3BYKOBO
npegynpexaeHue.

MakcumanHoTo BpemMe 3a anapma
Moxe Aa 6bae 23 yaca 59 MUHyTK.

1. JokocHeTe [\ 6yTOH, 3a Aa 3agageTe
nepviofa Ha anapmara.

= [loneTo 3a MUHYTM U CUMBOSTBLT
3anoysart Aa MuraT Ha aucrnnest Ha
Tanmepa/npoabIKUTENHOCTTA.
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2. bpBO 3aganTe MUHYTUTE, KaTo
pokocHeTe 6yToHuTe =+/— 1
aKTMBUpanTe NOoNeTo Ha Tanmepa, KaTto
[oKoCHeTe ByTOHa [\ BEAHBbX.

3. 3apanTe BpemeTo, KaTo JOKOCHETEe +/
— GyToHU. [lokocHeTe GyToHa L\
OTHOBO, 3a Aa NoTBbpAUTE
HacTpovikaTa.

o {1020 %

2N\ - /\\/ﬁl

= Ha gucnnes Ha Tarimepa/
NPOABIPKUTENHOCTTA CUMBOSTLT L3
CBETU HEMPEKbCHATO N BpEMETO
Ha anapmMaTa 3anoysa Aa ce
oTOposiBa Ha gucnes.
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4. Crnep kaTo BpeMeTO 3a anapmara
nsTeye, CUMBONBT L) 3amnoysa ga mura u
BV [aBa 3BYKOBO NpeaynpexaeHue.

AKo BpemMeTo 3a anapma u
BpPeMeTo 3a fne4veHe ca 3agafeHun
€0HOBPEMEHHO, MO-KPaTKOTO

BpeMe ce nokassa Ha aucnnes Ha
Tanmepa/npoabIKNTENHOCTTA.

UskniouBaHe Ha anapMaTta

1. B Kpasi Ha nepuoga Ha anapmaTta
npenynpexaeHneTo ce YyBa 3a egHa
MUHyTa. [lokocHeTe NpousBoneH
KnaBwL, 3a Aa cnpeTe 3ByKOBOTO
npegynpexageHue.

= 3BYKOBOTO NpeaynpexaeHve e
CNpsiHO.

AKoO MCcKaTe a OTMeHUTe afapMara;

1. OokocHeTe 6yToHa £\ BeOHbX, 3a Aa
HynvpaTte nepuoga Ha anapmarTa.

= CuMMBOMBT L) 3aMoyBa Aa mura Ha
aucnnes Ha Tanmepa/
NPOABLIBKUTENHOCTTA.

2. 3aBbpTeTe KONYeTo 3a ynpasreHne Ha
dypHaTa HagscHo/HansiBo, JoKaTo
anapMeHusIT Yac 4ocTurHe ,,00:00%.
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HacTtpoiika Ha cunaTa Ha 3ByKa

MoxeTe oa 3agafeTe cunarta Ha 3Byka Ha
Bawusa koHTponeH 6nok. Bawara cgypHa
TpsOBa [a e M3KMYeHa, 3a Aa U3BbpLUNTE
Tasu HacTpoka.

1. TMpwu nsknoyeHa ypHa (oKaTo YachbT
ce nokassa Ha gucnnes), JoKoCcHeTe
6yToHa (O 3a oKomo 3 cekyHau, 3a aa
aKTUBMPATE MEHIOTO C HACTPOMKM.

= Ha gucnnes ce nosisiea 06paTHO
OpoeHe 3-2-1. Korato obpaTHOTO
GpoeHe NPUKIIYN, MEHIOTO C
HaCTPOWKN ce akTUBUpa.

(q

2. [okocHeTe OyTOHUTE <+/— pokato Ha
aucnnes Ha Tanmepa/
npoabImKUTENHoCcTTa ce nossun “b-1”
unm “b-2”.
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3. AKTMBMpanTe HacTponkaTa 3a cuna Ha
3ByKa, kKaTo fokocHeTe GyToHa (O
OTHOBO.

= CUMBOMBT §6¢ MUra Ha aucnnes Ha
Tanmepa/npoabIKUTENHOCTTA.

4. 3apaniTe enaHus TOH, KaTo JJOKOCHEeTe
6yToHuTe —+/—.

5. lNoTBbpAeTe 3agafeHns TOH, KaTo
[loKoCHeTe ByToHa () 0THOBO MK
HaTMCHETE KONYeTo 3a ynpaBreHne Ha
dypHaTa BeOHbX.

HacTpoiika Ha spKocTTa Ha gucries
MoxeTe oa 3agageTe spKocTTa Ha
AMCNIesn Ha KOHTponHus 6ok, BawaTa
¢hypHa TpaGBa Oa e u3knoYeHa, 3a aa
U3BbPLUMTE Ta3n HACTPOIKa.

1. MNpwn nskntoveHa ypHa (qokaTo YacbT
ce rnokasBa Ha gucnnes), JOKOCHeTe
GyToHa (O 3a oKomo 3 cekyHau, 3a aa
aKTMBMpPaTe MEHIOTO C HACTPOWKN.

= Ha gucnnes ce nosissisa o6patHO
6poeHe 3-2-1. Korato obpaTHOTO
OpoeHe NPUKIYN, MEHIOTO C
HacTpOWK/ ce aKkTUBMpa.

(q

2. [JokocHeTe 6yToHuTe =+/—, fokaTo Ha
auncnnes Ha Tanmepa/
npoabSPKMTENHOCTTa ce nosin “d-17,
“d_z” V”-IM “d_3”

>l
C (&

3. AKTMBMpaKTe HacTpomnKaTa 3a SpKOCT,
KaTo fokocHeTe ByToHa (O OTHOBO.

= CUMBOMLT {¢¢ MUra Ha aucnnes Ha
Tanmepa/npoabIKUTENHOCTTA.
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4. 3apaiite XenaHus nepuog, kaTo
[oKocHeTe =+/— GyToHuTe.

5. MoTBbpaeTe APKOCTTA, KATO JOKOCHETE
GyToHa (9 OTHOBO UMW HaTUCHETE
KOM4YeTo 3a ynpaBrieHne Ha dypHaTa
BEOHBbX.

HacTpoiika Ha chyHKLUMsITa 3a Gbp30
npepBapuTenHo 3arpsiaHe (bycrep).
MoxxeTe oa ynpaBnsBaTte NevyeHeTo Ha
Bawumsa npogykT aBToMaTUYHO C PyHKLMSA
3a 6bp30 NpeaBapuTENHO 3arpsisaHe. 3a
Tasu uen TpsibBa Aa aktuBuparte
HacTporkaTta 3a 6bp30 npeaBapuUTENHO
3arpsiBaHe. Bawara cypHa TpsibBa ga e
U3KINOYEHa, 3a Aa U3BbpLUMTE Tasun
HacTpownka.

1. MNpwu nsknioveHa cypHa (AokaTo YyacbT
ce rnokasBa Ha aucrnes), IOKOCHeTe
6yToHa (O 3a okomo 3 cekyHau, 3a aa
aKTMBMPATE MEHIOTO C HACTPOMKMU.

= Ha gucnnes ce nosieaBa obpaTHO
6poeHe 3-2-1. Korato 06paTHOTO
OpoeHe NpUKYN, MEHIOTO C
HaCTPOVKN Ce aKTnBupa.

(q

2. [okocHeTe GyToHuTe =/—, nokaTo Ha
QVCTINEs ce NOSIBSIT CUMBOMBT A 1
“U3KN”

N g

N

3. AKTMBMpanTe HacTpoikaTa 3a 6bp30
npegBapuTeNHO 3arpsiBaHe
(ycuneaTten), kato gokocHeTe (O GyToH.

= CUMBOMBT §6¢ MUra Ha aucnnes Ha
Tanmepa/npoabIKUTENHOCTTA.

3 2
.. P &

4. 4+ Upes gokocBaHe Ha 6yToHa “U3KN”
HacTponTe Ha “BKI” Ha gncnnes.

5. MNoTBbpAeTe HacTpolkaTa 3a 6bP30
npenBapuTenHo 3arpsBaHe
(ycuneaTten), kato gokocHeTe ByToHa (O
OTHOBO.

MoxxeTe ga muskniounte

@ HacTpovikaTta 3a 6bp30
npeaBapuTENTHO 3arpsiBaHe CbC
cbllaTta npoueaypa. Kato
Harnacute HacTpolikaTta ,,M3KIT*,
MOXeTe Aa OTMEHWUTe HacTporkaTta
3a Obp30 NpeaBapuUTENHO
3arpsiBaHe.

MpomsHa Ha Yyaca

3a Ja NnpoMeHuTe BPeMETO OT [eHsl, KOeTo
cTe 3aganv npeam Tosa,

1. Tpwu nsknodeHa ypHa (qoKkaTo YachbT
ce rnokasBa Ha gucnnes), JOKOCHeTe
GyToHa (O 3a oKomo 3 cekyHau, 3a aa
aKTMBMPaTE MEHIOTO C HACTPOWKM.

= Ha gucnnes ce nosiesia obpaTHO
OpoeHe 3-2-1. KoraTo obpaTHOTO
BpoeHe NPUKMIYN, MEHIOTO C
HacTpoWik/ ce akTUBMpa.

(q

2. [okocHeTe GyToHa (O BegHbX, 3a Aa
aKTuBMpare rnosieTo 3a Tanmep.
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= [loneTto Ha TarMepa 1 CUMBONBT
46 MuraT Ha aucnnes Ha Taimepa/
NPOABIDKUTENHOCTTA.

>l

3. 3apanTe 4aca, KaTo LOKOCHETE
6yToHuTe =/— 1 akTvBMpaliTe NoneTo
3a MUHYTU, KaTo AoKocHeTe ByToHa (O
BEOHbX.

= [oneTo 3a MUHYTU 1 CUMBONBT 6
muraT Ha gucnnes Ha TanmMepal
NMPOABIMKUTENTHOCTTA.

6 O6wa nHdopmaLms 3a roTBEHETO

O | J00
+ I |_|

e &

. HokocHeTe ByToHUTE +/—, 3a na

3afjageTte MuHyTUTe. MoTBbPAETE
HacTpovikaTta, kaTto JokocHeTe byToHa
O BEOHDBX.

= YacbT OT AeHs e 3a0aeH 1
CUMBOBLT 58 CBETU
HenpeKkbCHaTo.

MoxeTe fa HamepuTe CbBeETH 3a
NpUroTBsIHE M rOTBEHE HA BallaTa XpaHa B
TO3U pasgern.

OcBeH TOBa TO3M pa3gen onvcea HKou OT
XpaHuTe, TeCTBaHM KaTo NpOM3BOAUTENN U
Ha-noaxoasaLmnTe HaCTPOWKKN 3a Teaun
xpaHu. lMocoyeHn ca n nogxoaswmTe
HaCTPOWKM Ha cpypHaTa 1 akcecoapu 3a
Te3U XpaHu.

6.1 O6wm npeaynpexaeHus
OTHOCHO NeYyeHeTo BbB
¢dypHaTta

» [lokaTo oTBapsiTe BpataTa Ha pypHaTa
no Bpeme unu cnep neyeHe, Moxe aa
nsnese ropelua napa. Napata moxe ga
N3ropu pbkarta, nmueTo u/unu ounTe Bu.
Korato oTBapsaTe BpataTa Ha ypHaTa,
CTOWTE HacTpaHa.

* WHTeH3nBHaTa napa, reHepupaHa no
BpeMme Ha neveHe, MoXe fa obpasyBa
KOHOEH3MpPaHW BOAHW Karnku OTBbTPE 1
OTBBbH Ha dhypHaTa 1 Mo ropHUTE YacTu
Ha MebenuTe nopagu TemnepaTtypHara
pasnuka. ToBa € HopMarnHo 1 prU3n4ecko
sBMNeHue.

» CToMiHOCTMTE 3a Temnepartypa 1 Bpeme
Ha roTBeHe, AafieHV 3a XpaHuTe, MoXe
[a BapupaT B 3aBMCMMOCT OT peLenTara
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1 KonmyecTBoTo. [Nopaan Ta3u npuymHa
Te3n CTOMHOCTM ca AafeHu KaTo
ananasoHu.

BuHaru otcTpaHsBanTe HeM3non3BaHuTe
NPVHaANEXHOCTN OT dypHaTa, npeam ga
3ano4yHeTe ga roteute. AKcecoapuTe,
KOWTO LLe ocTaHaT BbB oypHaTa, MoXe
[a nonpeyar Ha xpaHaTta Bu na 6bae
NpUroTBEHa Npu NPaBUNHNTE CTONHOCTMW.
3a xpaHu, KoUTo Le roTBUTE MO
cobcTBeHa peuenTta, MoxeTe Aa
nocouymTe NogobHN XpaHu, AadeH B
TabnuuuTe 3a roTBeHe.

13non3BaHeTo Ha JOCTaBeEHUTE
aKkcecoapw rapaHTupa, 4Ye nornyyasare
Han-gob6pa Npon3BoanTENHOCT Npu
roTBeHe. BuHaru cnaspante
npeaynpexaeHnsaTa n nipopmaumaTa,
npegocTtaBeHa OT Npou3BoauTens 3a
BbHLUHUTE CbAOBE 3a FOTBEHE, KOUTO Lie
n3nonaeare.

HapexeTe HamasHeHaTa xapTusi, KOATO
LLie u3ronsBeare npu roTBeHe, B
noaxoasim pasamepu KbM cbza, KOWTO
we roteuTe. OMasHeHNUTe XxapTum, KOUTO
npenueaTt OT KOHTelHepa, Mmorat Aa
cb3gagaT pUCK OT U3rapsHusa 1 aa
NOBNUSASAT HA KAYECTBOTO Ha BaLLETO
nedveHe. Na3nonaeante xapTuara,
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yCTOWYMBa Ha Ma3HWHW, KOATO Lue
nsnonasarte B NOCOYEHNS TeMnepaTypeH
AnanasoH.

+ 3a gobpo neveHe nocraBeTe xpaHaTa cu
Ha npenopbyaHus npasuneH padT. He
NPOMEHSANTE No3numaTa Ha ckapaTa no
BpeMe Ha neveHe.

6.1.1 Cnagkuwun u xpaHu Ha dypHa

0o6w,a uidopmauus

* [Mpenopb4Bame aa mM3nonaeate
akcecoapuTe Ha npoaykTa 3a Jobpo
npeacTaBsiHe B roTBEHETO. AKO Lie
N3non3Barte BbHLUEH Cb[ 3a rOTBEHE,
n3bupanTe TbMeH, He3anensaty u
TOMJIOYCTONYMB CbA.

* AKO npeaBapuTENHOTO 3arpsiBaHe ce
npenopbyBa B Tabnuuara 3a roTBeHe, He
3abpaBanTe oa nocTaBuTe XpaHaTa cu
BbB pypHaTa cries npeaBapuUTenHoOTO
3arpsiBaHe.

* AKoO e roTBuTe, KaTo M3MNon3BaTe CbA
3a roTBeHe BbpXy TeneHarta ckapa,
nocTaBeTe ro B cpefarta Ha ckapara, a
He 6n13o Ao 3agHaTa cTeHa.

* Bcuykn matepuanu, n3nonasaHu 3a
NpUroTBsiHe Ha cnagkvwu, Tpsabsa aa ca
NMPecHu 1 Ha cTaliHa Temneparypa.

» CTeneHTa Ha rOTBEHE Ha XpaHUTE MOXe
[a Bapupa B 3aBUCUMOCT OT
KONMM4ecTBOTO XpaHa v pasmepa Ha
roTBapcKkus CbAa.

* MeTanHute, kepaMUYHUTE U CTHKIEHNUTE
dhopmMu yabrmkaBaT BpeMeTo 3a roTBEHe
1 OBHOTO Ha CNnafkuwnTe He ce 3anv4a
paBHOMEPHO.

* Ako n3nonssaTe xapTus 3a NeyveHe,
MOXe [a ce Habngasa neko
nokadpeHsiBaHe Ha fonHaTa NOBbPXHOCT
Ha xpaHaTa. B Ta3u cutyaumsa moxe ga
Ce HamnoXxwv Aa yobrmkute nepuopa Ha
rotBeHe ¢ npubnuanTenHo 10 MUHyTH.

» CTOMHOCTMTE, NOCOYEHN B TabnuumTe 3a
roTBEHe, Ca onpeaeneHy B pesynraT Ha
TecToBe, NPOBEAEHM B HaLLNTE

nabopatopuu. NoaxopsawmTe 3a Bac
CTOMHOCTW MOXe [ia ce pasnuyaBsar oT
Te3n CTOMHOCTH.

 lNocTaBeTe xpaHaTa ¢y Ha NOAXOAALLMSA
padT, npenopbyaH B TabnuuaTta 3a
roteBeHe. Hapeuete gonHusa padt Ha
dypHaTa Kato padrt 1.

CbBeTH 3a neyeHe Ha TOPTH

* AKO CnagkvWbT € NpekaneHo cyx,
yBenu4yeTe Temnepartyparta ¢ 10°C n
CbKpaTeTe BpeMeTO 3a neyeHe.

* AKO CnagKkvWbT € BNaXeH, U3nonssanTe
Marsko KONMYeCTBO TEYHOCT Unu
HamaneTte TemnepatypaTta ¢ 10°C.

» AKo ropHaTa 4acT Ha criagkuiia e
n3ropsina, nocraeeTe s Ha AONHWA padT,
HamarneTe TemnepaTypaTa v yBenuyete
BPEMETO 3a NneyeHe.

* AKO BbTPELUHOCTTa Ha criagkuiia e
naneveHa nobpe, HO OTBBLH € Nenkaea,
13non3eanTe No-Masnko TEYHOCT,
HamarneTe TemnepaTypaTa v yBenuyete
BPEMETO 3a roTBEHE.

CbBeTH 3a cnagKulumn

* AKO TECTOTO € npeKareHo cyxo,
yBenu4yete Temnepatyparta ¢ 10 °C u
CbKkpaTeTe BPeMeTO 3a rOTBEHE.
TecTteHuTe GnaTtoBe ce HaBnaxHsBaT
CbC COC OT MMISIKO, ONMO, AlLa U KUCENOo
MITSIKO.

» Ako cnagkuwa ce roteu 6aBHO, yBepeTe
ce, 4ye gebenuHaTa Ha cnagkvLia, KONTo
CTe NpUroTBUNK, He NpenvBa oT TaBaTa.

* AKO TECTOTO € nokadeHero Ha
NOBBLPXHOCTTA, HO ALHOTO He €
M3MneyeHo, yBepeTe ce, Ye KONM4YecTBoTO
COC, KOEeTO Le 13nonaesaTe 3a CnagkuLla,
He e TBbpAEe MHOMo Ha AbHOTO Ha
cnapkvwa. 3a paBHOMEpPHO 3anu4yaHe ce
onuTanTe Aa pasnpegenunte coca
paBHOMEPHO MEXAY KOpUTe TECTO U
cnapkua.

* MNeueTe BalIMTe CnagKknLLIM HA NO3ULUS 1
Temneparypa, cbobpaseHu ¢ Tabnuuarta
3a rotBeHe. AKO ABbHOTO BCe OLe He €
nokadeHsano JoCTaTbyHO, MOCTABETE IO
Ha goneH padT 3a CneaBaLloTo roTBEHe.
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FoTBapcka Tabnuua 3a cnagKulLM U icTUs Ha dypHa
MpeanoxeHus 3a nevyeHe ¢ eAUHUYHA TaBa

XpaHa Akcecoap 3a Pa6oTHa PadToBa Temnepatypa Bpeme 3a
nonssaHe dyHKLMA nosuuuns (°C) neyeHe (MUH)
(npubn.)
TopTa Ha nogHoc PTaHﬂapTHa TaBa |loper v ponex 3 180 30...45
HarpesaTten
TopTa BbB dopma 3a T0pTa** Harpesarten ¢ 2 180 30 . 40
dopmata BBbPXY pelueTka ** [BeHTUNaTOp
[1peGHy criaakm ?TaHﬂapTHa TaBa |['opeH n goneH 3 160 25 35
HarpesaTten
[IpeGHn criaakm ?TaHﬂapTHa TaBa |HarpeBarten ¢ 3 150 25 35
BeHTMNaTop
Kpbrna cdopma 3a
MaHauwnan Kekc ¢ anameTbp |[opeH v goneH 2 150 30 ... 40
26 cm cbe ckoba |HarpeBaTen
Ha pelueTka **
Kpwbrna cdopma 3a
MaHauwnan Kekc ¢ anameTbp |Harpesaten c 2 150 35 45
26 cm cbe ckoba |BeHTUNaTop
Ha peLueTka **
BuCKBUTKA Tasnika sa fopern gone |5 170 25 ...40
cnagkvwwm HarpeBaTen
GucKaATKA TaBuuka 3a* HarpeBarten ¢ 3 170 20 . 30
cnagkvwwm BeHTMnaTop
TecTeHu usgenus ?TaHﬂapTHa TaBa |loper v fonex 2 200 30...40
HarpesaTten
[oneH n ropeH
TecTteHun nagenus *CTaH'D'apTHa Tapa |Harpesaten 2 180 35...45
nognomaraHv ot
BeHTUNaTop
Kudprinuka ?TaHﬂapTHa TaBa |['opeH n goneH 2 200 20 . 35
HarpeBaTten
Kucprinua ?TaHp.apTHa TaBa |HarpeBarten ¢ 3 180 20 . 30
BeHTMNaTop
Uisin xnsi6 ?TaHnapTHa TaBa |['opeH n goneH 3 200 30 . 45
HarpeBaTten
Lisin xnsi6 ?TaHnapTHa TaBa |HarpeBarten ¢ 3 200 30 . 40
BeHTUNaTop
CTbkneH/meTaneH
INaszans MpasowrbnieH Cb/ |Fopek 1 AoneH 2vnn 3 200 30...45
BbPXY TENeHa HarpeBaTen
ckapa **
Kpbrna yepHa
meTanHa opma FobeH 1 HoneH
A6bNKOB Nan c anameTbp 20 P A 2 180 50...70

CM BbpXy TeneHa
ckapa **

Harpesaren
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XpaHa Axkcecoap 3a Pa6otHa PacdToBa Temnepatypa Bpeme 3a
nonssaHe dyHKLMA nosuuus (°C) neyeHe (MUH)
(npu6n.)
Kpbrna yepHa
meranka popma Harpesaten ¢
A6BNKOB Nan c anameTbp 20 P 3 170 50...65
BEHTURaTop
CM BbpXy TeneHa
ckapa **
Muua ?TaH,CLapTHa TaBa |['opeH n goneH 2 250 10 .. 20
HarpesaTten
Muua ?TaHﬂ'apTHa Tasa DyHKUMA 3a nuua |2 280 5...10
MpenBapuTenHOTO 3arpsiBaHe ce NpenopbyBa 3a BCUYKW XpaHU.
*Te3n akcecoapu MOXe Aa He ca BKMoYeHN KbM Balumsa npoaykT.
**Teaun akcecoapu He ca BKIlOYeHN BbB Balumsi npoaykT. Te ca 4OCTBIHM B ThproBckata Mpexa.
I'Ipe,qnox(eHml 3a roteeHe c oBe taBu
XpaHa Axkcecoap 3a Pa6oTHa PacdToBa Temnepatypa Bpeme 3a
nonssaHe dyHKLUMA nosuums (°C) neyeHe (MUH)
(npubn.)
2-CtaHpapTtHa
TaBa *
[pe6Hn cnaaxn Harpesatenc |, , 150 25 .35
4-TaBuuka 3a BeHTUNaTop
crnagkuwm *
2-CtaHpapTHa
TaBa *
BuckenTKa Harpesarenc 1, 4 170 25..35
4-TaBunuka 3a BEHTMNaTop
cnagkuwm *
1-CtanpapTHa
TaBa *
TecTeHun nagenusa Harpesaren ¢ 1-4 180 40 ... 50
4-TaBuuka 3a BEHTUNATOP
cnagkuwm *
2-CtaHpgapTHa
TaBa *
Kucprmuka Harpesatenc |, , 180 20 ... 30

4-TaBu4yka 3a
cnagkuwm *

BEHTUNATOP

npe,ElBapl/lTeﬂHOTO 3arpsiBaHe ce npenopb4Ba 3a BCUYKN XpaHW.

*Te3un akcecoapun Moxe Aa He ca BKITYeHW kbM Bawums NpOAYKT.

**Tean akcecoapu He ca BKMoYeHU BbB Balwmsa npoaykT. Te ca AOCTbNHU B TbproBckata Mpexa.

FoTBapcka TaGnuua c onepaTUBHa

chyHKuua “HarpeBarten ¢ eko

BeHTUNatop”

* He npomeHsanTe HacTponkaTa Ha
Temnepartypara cre 3anodsaHe Ha
roTBeHeTo B paboTHaTa yHKUUSI
“HarpeBaTten c eko BeHTUnartop”.

* He oTBapsanTe BpataTta Ha dypHaTta,
KoraTo roteBuTe B “HarpeBaten c eko
BeHTUnatop” paboTHata yHKLMSA. AKO

BpaTaTa He Ce OTBOpPWU, BbTpellHaTa
TeMnepartypa € onTuMmnsnpaHa 3a
necTteHe Ha eHeprua n Tasm

TemnepaTypa MoXe [a ce pasnuyasa oT
nokasaHaTa Ha aucnres.

* He 3arpsBawite npeaBapuTeriHo B
“HarpeBaTten ¢ eko BeHTUnartop”
paboTHaTa yHKLUS.
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XpaHa Axcecoap 3a PacTtoBa nosuuua |Temnepatypa (°C) Bpeme 3a neyeHe
nonssaHe (MUH) (npubn.)

Ope6Hu cnagku CraHpapTHa TaBa * 3 160 25...35

buckuTKa CraHpgapTHa TaBa * |3 180 25...35

TecTeHun nsgenus CrtaHpgapTHa TaBa * 3 200 45 ... 55

Kndbnnyka CraHpgapTHa TaBa * |3 200 35...45

*Teswn akcecoapu MoXe Aia He ca BKITIOYeHW kKbM Balums npogykT.

**Tesn akcecoapu He ca BKINOYeHN BbB Baluus npoaykT. Te ca AOCTbIMHU B TbproBckata Mpexa.

6.1.2 Meco, puba 1 nTuumn

OCHOBHUTE MOMEHTH Npu roTeeHe Ha

cKapa

» NoanpaBsHETO C MMMOHOB COK 1 YepeH
nunep Npeau rotBeHe Ha UsAno nune,
nynka n ronemu napyeTta Meco Lie
nogobpu epeKkTMBHOCTTA Ha FOTBEHE.

* OtHema 15 go 30 MyHYTK NoBeve, 3a ga
NPUroTBMUTE MECO C KOCT, OTKOJTKOTO .

NbpXXeHo dune.
» Tpsbea ga naumcnmte okorno 4 o 5
MWHYTW BpEME 3a roTBEHE Ha
caHTUMeTbp OT AebennHaTa Ha MecoTo.

FoTBapcka Tabnuua 3a meco, puba U NTMLM

* Cnep nstuyaHe Ha BPEMETO 3a rOTBEHE

OCTaBeTe MecoTo BbB (pypHaTa 3a OKono
10 MuHYyTU. COKBT OT MECOTO Cce
pasnpenens no-goope BbpXy MbpXXEHOTO
MECO 1 He 13nu3a npu paspsaBaHe Ha

MecoTO.

* PubaTa TpsibBa oa ce noctasu Ha

CpenHVs Unn HUCHK padT B
TONMOyCTOMYMBa TaBa.
[oTBETE NpenopbyaHuTe ACTUSA B

TabnuuaTta 3a rotBeHe ¢ egHa TaBa.

XpaHa Akcecoap 3a Pa6oTHa PacdToBa Temnepatypa Bpeme 3a
nonssaHe yHKUMA nosuuus (°C) neyeHe (MuH)
(npu6n.)
[oneH n ropeH
Mbpxona (usna) / |CtaHpapTHa TaBa |HarpesaTen 15 muH. 250/makc,
h 3 60 ... 80
MeyveHa (1 kr) noanomaraHu ot cnea 180 ... 190
BEHTURaTop
[oneH n ropeH
ArHewkn 6yT ?TaHnapTHa TaBa |HarpeBaTten 3 170 85 110
(1,5-2 «r) noanomaraHu ot
BEHTUNaTop
TeneHa ckapa ™  |Monen u ropeH
[TbpxeHo nune  |Mocrasete eqna  |Harpesaten 2 15 MuH. 250/makc, 60 .. 80
(1,8-2 kr) TaBa Ha fonHms | MOANOMaraHm ot cnen 190
pacpt BEHTURaTop
Tenena ckapa *
[TepxeHo nune  |Mocrasete egna  |Harpesaten c 2 200 ... 220 60 ... 80
(1,8-2 kr) TaBa Ha gonHus | BEHTMnNaTop
padpt
TeneHa ckapa *
MbpxxeHo nune MoctaseTe egHa  |n3p» 15 MuH. 250/makc,
3D HKLMS 2 60 ... 80
(1,8-2 kr) TaBa Ha fonHns yHiy cren 190
pacpt
[oneH v ropeH
o CranpgapTHa TaBa |HarpesaTen 25 muH. 250/makc,
Myika (5.5 kr) * nognomaranHu ot 1 creg 180 ... 190 150 ... 210
BeHTUnaTop
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XpaHa Axkcecoap 3a Pa6otHa PacdToBa Temnepatypa Bpeme 3a

nonssaHe dyHKLMA nosuuus (°C) neyeHe (MUH)
(npu6n.)
o CTaHfapTHa TaBa |uq 25 MuH. 250/makc,

Mywka (5,5 kr) M 3D" cpyHKUMA 1 crea 180 ... 190 150 ... 210
TeneHa ckapa * | foneH u rope

Pu6a MocTaseTe eara  Harpesaren 200 20...30
TaBa Ha fonHus | MOANOMaraHm ot
pacpt BEHTUNaTop
TeneHa ckapa *

Pu6a Mocrasete eAHa  "3D" chyHkums 3 200 20...30
TaBa Ha AoSHWS
padt

[MpeaBapuTenHoOTO 3arpsiBaHe ce NpenopbyBa 3a BCUYKN XPaHW.

*Te3n akcecoapun MOXe Aa He ca BKMoYeHn KbM Balwmsa npoaykT.

**Tean aKcecoapu He Ca BKIM4YeHU BbB Bawus NPOAYKT. Te ca JOCTBMHY B TbpProBckata Mpexa.

6.1.3 l'pun

YepBeHOTO Meco, pubaTta 1 NTMYeTo Meco
Obp30 NokadheHsBaT Npu NeYeHe, Abpxat
KpacuBa Kopuyka 1 He N3CbxBarT.
duneTnpaHo meco, WwWnwwYeTa, konbacu,
KaKTO U COYHM 3eneHuyLm (qomatu, nyk u
ap.) ca ocobeHo noaxoasLLmM 3a ckapa.
06w NpeaynpeXaeHus

» XpaHarta, KosiTO He e noaxoAasiia 3a
rneyeHe Ha ckapa, npeacTaBnsisa
onacHocT oT noxap. lNevete camo
XpaHa, KosiTo e noaxoasiliia 3a TeXbK
OrbH Ha ckapa. OcBeH TOBa, He
nocTaBsAnTe XxpaHaTa TBbpAe Aarey B
3agHaTa 4acT Ha ckapaTa. ToBa e Hali-
ropewjata 30Ha U MasHUTE XpaHu MmoraT
[a ce 3anansaT.

« 3aTBopeTe BpaTaTta Ha pypHaTa no
Bpeme Ha nevyeHe. Hukora He neveTte
Ha rpun c oTBopeHa BpaTa Ha
¢dypHaTta. NopewmTe NOBBLPXHOCTHU
Morar Aa NPUYMHAT usrapsaHma!l

Fpun Tabnuua

OCHOBHUTE MOMEHTH NMpU roTeeHe Ha rpyn

MpuroTBeTe xpaHu ¢ nogobHa aebenvHa
1 TErNo KOMKOTO € Bb3MOXHO 3a rpuna.
lMocTaBeTe napyeTtara, KOUTO Lie
NPUroTBsiITE Ha rpun BbpXy TaegaTta C
pelleTkaTa 3a rpun kato v
pasnpenenute, 6e3 oa HagBuULLaBaTe
pasmMepuTe Ha HarpeBaTens.

B 3aBucumocT oT gebenunHaTta Ha
nap4yeTara 3a nedeHe, BpeMeTo 3a
roTBeHe, JageHo B Tabnuvuarta, Moxe aa
Bapupa.

Mnb3HeTe pelueTkaTa 3a rpun unm
TaBaTa C pelueTkaTa 3a rpun oo
XKenaHoToO HMBO BbB hypHaTa. Ako
roTBMTE Ha pelueTkaTa Ha rpwn,
nnb3HeTe TaBaTa Ha dypHaTa KbM
OonHus padT, 3a fa cbbepeTe
MasHuHaTa. TaBaTta BbB (hypHaTa, KosiTo
LLle NNb3HeTe, TpsibBa Aa e ¢ pa3mepw,
KOWTO NOKpMBAT UsnaTa niowy Ha
ckapaTta. Tasu TaBa Moxe Aa He ce
JocTaes ¢ npoaykra. Crioxete Manko
BOZa B TaBaTta Ha pypHaTa 3a necHo
NnoYncTBaHe.

XpaHa Axkcecoap 3a PadtoBa nosmuma |TemnepaTtypa (°C) Bpeme 3a neuyeHe
nonssaHe (MUH) (npu6n.)

Puba TeneHa ckapa 4-5 250 20...25

Munewkn KbcyeTa TeneHa ckapa 4-5 250 25...35

fzwggﬁmgsgitmo) " |Tenena ckapa 4 250 20...30

ArHeluku koTneT TeneHa ckapa 4-5 250 20...25
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XpaHa Akcecoap 3a PacTtoBa nosuuua |Temnepatypa (°C) Bpeme 3a neyeHe
nonssaHe (MUH) (npubn.)

E:Eg;ona - (ky6ueta |1 oa ckapa 4-5 250 25...30

Tenewkun koTnet TeneHa ckapa 4-5 250 25...30

3eneHyykoB orpeTeH |TeneHa ckapa 4-5 220 20...30

MpeneyeH xns6 TeneHa ckapa 4 250 1...4

MponycHeTe NpeaBapuTENHOTO 3arpsiBaHe cref 5 MUHYTU Ha rpun.

O6bpHeTe napyeTaTta xpaHa crieq 1/2 ot o6LLOTO BpeMe 3a neyeHe.

6.1.4 TectoBM XpaHu

+ XpaHuTe B Tasu Tabnuvua 3a roteeHe ce
NPUroTBSIT cbrnacHo ctaHgapTa EN
60350-1, 3a ga ce ynecHU TeCTBaHETO Ha
npoayKTa 3a KOHTPOSTHU MHCTUTYTU.

FoTBapcka Tabnuua 3a TeCTOBMU AACTUSA

I'Ipe,qnox(eHMﬂ 3a ne4vyeHe C eAMHNYHa TaBa

XpaHa Axkcecoap 3a Pa6oTHa PacdToBa Temnepatypa Bpeme 3a
nonssaHe dyHKLUMA nosuums (°C) neyeHe (MUH)
(npubn.)
MACBYEH X116 CranpgapTHa TaBa |[fopeH 1 goneH
(cnapka . 3 140 20...30
6ucksuTKa) Harpesaren
Mpn mogenu ¢
nACbYEH xns6 TgneHM pacprose
(cnanka E)TaHp.apTHa TaBa |HarpeBarten ¢ : 140 15 .95
BuCKBITKa) BeHTMNaTop Mpu mogenu 6e3
TeneHu padToBe
2
[1pe6Hy criaakm ?TaHnapTHa TaBa |['opeH n goneH 3 160 25 35
HarpesaTten
[1pe6Hy criaakm ?TaHnapTHa TaBa |HarpeBarten ¢ 3 150 25 35
BEHTUNaTop
Kpbrna cdopma 3a
Kekc ¢ AnameTbp |opeH v goneH
Mananunan 26 cm cbe ckoba |HarpeBaTen 2 150 30...40
Ha pelueTka **
Kpwbrna copma 3a
Kekc ¢ anameTbp |Harpesaten c
Mananunan 26 cm cbe ckoba |BeHTUNaTop 2 150 35...45
Ha pelueTka **
Kpbrna yepHa
meTanHa copma FoneH 1 noneH
A0bNKOB nan ¢ anameTbp 20 Ha‘r) eBa:;n 2 180 50...70
CM BbpXY TeneHa P
ckapa **
Kpbrna yepHa
mMeTanHa gopma
A6BbNKOB Nan ¢ anameTbp 20 E:;?jﬁ::gn ¢ 3 170 50...65
CM BbpXY TeneHa P
ckapa **

BG/ 82



MpenBapuTenHoOTO 3arpsiBaHe ce NpernopbyBa 3a BCUYKW XPaHU.

*Tesn akcecoapn MoXe Aa He ca BKIYeHW KbM Balums npoaykT.

**Tesn akcecoapu He ca BKMNoYeHN BbB Balwums npoaykT. Te ca AOCTbMNHU B TbproBckarta Mpexa.

I'Ipe,qnox(eva 3a rorBeHe C ABe TaBU

XpaHa Akcecoap 3a Pa6oTHa PacToBa Temnepatypa Bpeme 3a
nonssaHe cyHKUMA nosuuus (°Cc) neyeHe (MUH)
(npubn.)
2-CtaHpgapTHa
TaBa * Harpesaren ¢
[pebHn cnagku 4-TaBmiKa 3a BeHTUnaTop 150 25...35
cnagkuwm *
2-CtaHpapTtHa
NACbYEH xns6 TaBa * Harpesaren ¢
(cnapka P 140 15...25
BuCKBUTKA) 4-TaBuuka 3a BeHTMNaTop
crnagkuwm *

I'Ipe,qaapMTenHOTo 3arpsiBaHe ce npenopbyYBa 3a BCUYKM XpaHW.

*Teswn akcecoapu MoOXe Aia He ca BKITIOYeHW KbM Balums npogykT.

**Tesn akcecoapu He ca BKINOYEHN BbB Baluus npoaykT. Te ca AOCTbMNHU B TbproBckarta Mpexa.

Ckapa

XpaHa Axkcecoap 3a PadtoBa nosmumua |Temnepatypa (°C) Bpeme 3a neyeHe
nonssaHe (MuH) (npubn.)

Kiodpre (reneuuko) - TeneHa ckapa 4 250 20...30

12 konnyecTBO

MpeneyeH xnab6 TeneHa ckapa 4 250 1...3

MpenopbyBa ce NpeaBapUTENIHO 3arpsiBaHe 3a 5 MVUHYTY 3a BCUYKM SICTUS Ha ckapa.

O6bpHeTe napyeTaTta xpaHa crieq 1/2 ot o6LL0TO BpeMe 3a NeyeHe.

7 TMopppbXKKa U NoYUCTBaHe

7.1 O6wa uHdopmauums 3a
noyncrBaHe

06w npegynpexaeHus

* M3yakanTe npoayKTbT Aa ce Oxnaaw,
npeav ga ro novnctute. Fopewmre
NMOBBPXHOCTM MOraT Aa NPUYNHAT
narapsaHums!

* He HaHacanTe noyncTeawinte
npenapaTtu QUPEKTHO BbPXY ropeLum
NoBBPXHOCTW. ToBa MOXe Aa NpUYnHU
TpaviHu neTHa.

» [poaykTsT TPAOBa Aa ce novncTBa
cTapaTernHo 1 NOoACyLIaBa cres Beska
onepauus. Mo To3M HaYMH ocTaTbUUTE
OT XpaHa Lie ce MoYnUCTBaT JIECHO U Te3un
ocTaTbuM We 6baaT npegoTBpaTeH OT
nsrapsiHe, KoraTto nNpoayKTbT ce
13Mon3Ba OTHOBO MO-KbCHO. o To3u
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HauMH ce yabikaBa eKkcnnoaTauMoHHUAT
XKMBOT Ha ypeAa 1 ce HamanssaT 4ecTo
cpellaHnTe npobnemu.

He nsnonssante npoaykTn 3a
NnoYncTBaHe € napa 3a NnoYncTBaHe.
Hskoun npenapaTti Unu noYnMcTBaLLm
npenapaTtu yBpexaaTt NoBbpXHOCTTA.
Henoaxogswm nouncTealum npenapartu
ca: benvHa, noYncTBaLLM NPOAYKTH,
CbAbPXaLLUy aMOHSIK, KUCEMNMHA UMK
xnopug, NoyMcTBaLLy NPoayKTK ¢ napa,
npenapaTtu 3a OTCTpaHsBaHe Ha KOTreH
KaMbK, NMpenapaTtu 3a npemaxsaHe Ha
neTHa n pbxaa, abpasveBHM NoYncTBaLLM
npoayKTh (KpemoobpasHu no4ncTeaLlm
npenapaTtu, NoYncTBaLL, npax,
noYyncTBaLL Kpem, abpasnsHu 1
noYymcTBaLLy npenapaTtu 3a




HappackBaHe, Ten, rbou, NoYncTBaLLm
Kbpnu, CbabpKaLiM MPbCOTUS 1
ocTaTbLM OT MOYMCTBALLM NpenapaTw).
He e HeoOxoagum cneumaneH noYncTealy,
mMaTepwarn npu noYnMcTeaHe crnepn Bcsika
ynoTtpeba. MNouncTteTe ypena ¢ npenapart
3a MVeHe Ha Cb[OBe, ToMsa BoAa U Meka
Kbpna unu rb6a u ro noacyLleTe cbc
cyxa kbpna.

YBepeTe ce, Ye CTe U3TPUMU HaMbHO
ocTaHanaTta TeYHOCT Crief NoYMcTBaHe U
He3abaBHO Mo4ncTeTe BCsAKa XpaHa,
npbckaHa HAOKOMOo MO BpeMe Ha
roTBEHE.

He muiAiTe HUKaKBU KOMMOHEHTU Ha
BalUWA ype[ B CbAOMUSINIHA MalLUHA,
OCBEH aKo He e NOCOYEHO ApYro B
pPBKOBOACTBOTO 3a NOTPebUTens.

UHOKC - HepBbXXAaeMHU NOBbPXHOCTHU

He nanonsearite nouncreawm
npenapaTtu, CbabpPXally KUCenuHa nnm
XJ10p, 3@ NOYUCTBaAHE Ha NMOBBPXHOCTM U
OPBXKKN OT HEPBXKOAEM UHOKC.
[MoBBbPXHOCTTA OT HEPBXAAEM UHOKC
MOXe [a MPOMEHM LiBeTa CU C BPEMETO.
ToBa e HopmanHo. Cnep Bcsika
onepaums nouYncTBanTe ¢ npenapar,
noaxoAsiy 3a HepbXxaaema unu
MHOKCOBA NOBBbPXHOCT.

[MouncTBanTe c Meka canyHeHa kbpna u
TeyeH (HeHagpacksall) npenapar,
noaxoasiy 3a MHOKCOBM NMOBBPXHOCTMU,
KaTo BHMMaBaTe fa 6bpliete B eaHa
nocoka.

OTcTpaHeTe neTHa OT BapOBUK, Macro,
HULLECTe, MISIKO 1 MPOTENH BbPXY
CTBbKIEHM U MHOKCOBU NMOBBPXHOCTY
BeaHara, 6e3 na yakaTte. [NeTHaTa moraT
Aa pbXasaceart creg AbNrv nepuoan ot
BpeMe.

[MouncTBawmTe NnpenapaTu, HanpbCKaHu/
HaHeCeHn BbpPXY NOBBbPXHOCTTA, TpsibBa
aa ce novncTaTt HesabasHo. OcTtaHanuTte
BbpPXY MOBLPXHOCTTa abpasnBHU
noyncTBally npenapaTn NpuymMHaBaT
nobensisaHe Ha NOBbLPXHOCTTA.

EmaitnupaHu noBbpPXHOCTH

+ dypHaTta Tpsbsa ga ce oxnaau, npeam
Aa noYncTuTe 3oHaTa 3a roTBeHe. a
MouncTBaHeTO Ha ropeLLm NOBBbPXHOCTM
Cb3AaBa KaKTo OnacHOCT OT noxap, Taka
1 We yBpeau NoBbpXHOCTTa Ha emawna.

» Cnep Bcska ynoTpeba nouncreamnTe
emMannvpaHmTe NOBbPXHOCTM C nNpenapar
3a MMeHe Ha CboBe, ToMma Boga 1 Meka
Kbpna unu r.6a n rm noacyliaBsanTe CbC
cyxa Kbpna.

+ AKO BaWWVAT NPOAYKT uMma pyHKUMA 3a
FIeCcHO NOYMCTBaHe C napa, MoxeTe Aa
HanpasuTe NecHO NOYMCTBaHe C napa 3a
nekun, BpeMeHHN 3ambpcaBaHus. (Buxre
,J1eCHO nouncTBaHe ¢ napa“.)

+ 3a ynopuTu neTHa MOXe Aa ce 13nonasa
noYyncTBaLL npenapat 3a ypHU U rpun,
npenopbyaH Ha yebcanTa Ha BawaTa
Mapka Ha npogykTta. He nanonssawre
BbHLLEH NoYMCTBaLL NpenapaT 3a ypHW.
AKO NMOBBPXHOCTTA € CUITHO 3aMbpCeHa,
1NeKO A HaBnaXxHeTe U noyncTeTe
BHMMAaTEIHO C YeTKa C MEKN KOCbMYeTa
unu Ten 3a TbpkaHe. N3baresante
npunaraHeTo Ha NPeKoMepeH HaTUCK.

KaTanuTuyHu NOBbPXHOCTH

» CTpaHW4yHUTE CTEHM B 30HaTa 3a roTBeHe
morat Aa 6baaTt nokpuT camo ¢
emMannmpaHu unu KaTanuTUuHU CTeHn. TS
Bapvpa criopes mMoaena.

« KaTanutuyHuTe CTeHu ca C nieka maToBa
1 nopecta NoBbpxHOCT. KatanutuuHute
CTeHu Ha dypHaTa He Tpsibea fa ce
noymcTear.

» KatanutuyHute noBbPXHOCTU
abcopbupat macno bnarogapeHue Ha
ropecTara Cu CTpykTypa v 3arno4ysaT [a
6necTsT, KoraTo NOBLPXHOCTTA €
HacuTeHa c Macro, B TO3u criyyai ce
npenopbyBa fa CMeHUTE YacTuTe.

CTbKneHm NOBBPXHOCTHU

» Korato no4ncrBaTte CTbKIEHU
NMOBBbPXHOCTU, HE na3nonssanTte TBbpaun
MeTaliH1 CTbprasnkum n a6pa3VIBHI/1
noyncrTealln matepumanu. Te morat ga
noBpeadT CTbKreHaTa NOBbPXHOCT.
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* lNouncTeTe ypena c npenapat 3a MUEHe
Ha cbaoBe, ToNna BoAa u
MUKpohnbBbPpHa Kbpna, cneunanHo 3a
CTBKIEHN NOBBPXHOCTYU, U IO NOACYLUETE
CbC cyxa MUKpodmbBbPHa Kbpna.

* AKO MMa ocTaTbLM OT npenapar cnes
noyncTBaHe, n3bbpLueTe M CbC CTyAeHa
BOAA U NOACYLUETE C YnCTa 1 cyxa
MukpopnbbpHa Kbpna. OctaTbumTe OT
npenapaTt Moxe Ja NoBpeasaT
CTbKneHaTa NoBBbPXHOCT crneaBalums
nbT.

* [Mpn HUKakBKn obcTosTENCTBA
3acbxHanuTe octaTbUy BbpXy
CTbKIeHaTa NoBbPXHOCT He TpsibBa Aa
ce nouncTeaT ¢ Ha3bbeHn HoXoBe,
TeneHa BaTa Unm NogobHN MHCTPYMEHTU
3a HagpacksaHe.

* MoxeTe Aa npemaxHeTe neTHa OT
Kanuui (KbnTW NeTHa) No CTbkneHaTta
NMOBBPXHOCT C HanNM4yHUsS B TbproBckaTa
Mpexa npenapar 3a npemaxsaHe Ha
KOTNEeH KaMbK, C mpenapar 3a
npemMaxsaHe Ha KOTIIeH KaMbK KaTo oueT
UM JIMMOHOB COK.

* AKO MOBBPXHOCTTa € CUMHO 3aMbpCeHa,
HaHeceTe MoyncTBaLLMS Npenapart BbpXy
neTHOTO ¢ rvba 1 n3vakavTe 4bMro
BpeMme, 3a Aa nogencrtsa nobpe. Crnieq
TOBa NOYMCTETE CTbKINEHaTa NOBbPXHOCT
C MOKpa Kbpna.

« Obe3uBeTABaHETO K NeTHaTa no
CTbKMeHaTa NOBBPXHOCT Ca HOpMasHu, a
He nedeKTu.

MnacTMacoBu YacTu u 6osaaucaHm

NMOBBHPXHOCTHU

* [oyncTteTe NnacTMacoBUTE YacTu u
0osiancaHnTe NOBBLPXHOCTM C Npenapart
3a MVeHe Ha CboBe, Tonna Boaa 1 meka
Kbpra unu reba 1 rv noAcyLleTe cbe
cyxa Kbpna.

* He na3nonseanTte TBbpAU MeTanHu
CTbpranku n abpasvBHU NOYNCTBALLM
npenapatu. Te moraTt Aa nospenar
NMOBBPXHOCTUTE.

» YBepeTe ce, Ye CbeaMHeHMATa Ha
KOMMOHEHTUTE Ha NPOAYKTa He ca
OCTaBEHM BMaXHW 1 ¢ npenapar. B
NPOTUBEH Cry4al Moxe Aa ce NosiBu
KOpO3Us Ha Te3n CbeANHEHUS.

7.2 Axkcecoapwu 3a noyucTBaHe

He nocraBsiiTe akcecoapuTe Ha NpoaykTa
B CbAOMUAITHA MallnHa, OCBEH aKko He e
MOCOYEHO APYro B PbKOBOACTBOTO 3a
notpebutens.

7.3 MNMouncTBaHe Ha KOHTPONHUSA
naHen

 Korato nouncrteate naHenute ¢ 6yToHM
3a ynpaBrneHue, n3bbpliete naHena u
6yTOHVITe C BllaXxHa MeKa Kbpna u
noAcylleTe cbC cyxa kbpna. He
OTCTpaHHBaIZTe Kon4yeTtaTta n
yNIbTHEHUATA OTAONY, 3a Aa NoYNCTUTE
naHena. KoHTPONHUAT naHen u
KonyeTaTta MoOXe a ca NoBpeaeHMU.

 [lokaTo noymcTBaTe MHOKCOBUTE NaHenm
¢ 6yTOH 3a ynpaBneHve, He n3nonssante
MHOKCOBW NoYncTBalLlm npenapaTt OKosno
KOM4YeTo. MH/J,I/IKaTOpI/ITe OKOIno Kon4yeTo
mMoraT [ia ce U3TpusaT.

¢ MNouyncTteTe CEH30PHNUTE KOHTPOIHU
naHenu ¢ BnaxHa Meka Kbpna v r
NnoAcyLleTe CbC Cyxa Kbpra. AKO BaWnNAT
NpoayKT MMa (PYHKLUS 3a 3aKovBaHe
Ha KnasuwiunTe, 3a,u,a17|Te 3aKrn4BaHeTo
Ha KnaBuwute, npean ga n3BbpLunTe
no4YyncTeaHe Ha KOHTPOJIHUA NaHen. B
NPOTUBEH ClyYan MOXe Aa Bb3HUKHE
HenpaBWiHO pa3no3HaBaHe Ha
KrnoyoBeTe.

7.4 MouyucTBaHe Ha BbTPELIHOCTTA
Ha ¢pypHaTa (30Ha 3a roTBeHe)

CnepaBaliTe CTbMNKUTE 3a NOYUCTBAHE,
onucanu B pasgena "Ob6wa nHdopmauums
3a noyncTeaHe" B CbOTBETCTBME C
TMNOBETE NOBBbPXHOCTU BbB BallaTa
dypHa.

MouuncTBaHe Ha CTPAHUYHUTE CTEHHN Ha

chypHaTa

CTpaHu4HMTE CTEHM B 30HATa 3a rOTBEHE
MoraT Aa 6baaTt NoKpUTU camo C
eMannupaHu Unu KatanuTuyHM CTeHn. Ta
Bapupa crnopeg mogena. Ako uma
KaTanuMTuU4Ha CTeHa, BUXTe pasgena
~KaTanutmyHm noBbPXHOCTM" 3a
MHopmaums.
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AKO BaLLMAT NPOAYKT € MOAEN C TeneHn
padpToBe, OTCTpaHeTe TeneHnTe padTose,
npean Aa noYncTuTe CTPaHUYHUTE CTEHMW.
Cne,q TOBa 3aBbpLleTe No4YNCTBaHETO,
KakTo e onmcaHo B pa3gena "Obuwa
nHOopMaLms 3a NoYncTeBaHe" B
CbOTBETCTBME C TUMNa NOBBLPXHOCT Ha
CTpaHn4HaTa cTeHa.

3a ga npemaxHeTe CTPaHUYHUTE TENeHU
pacToBe:

1. OTcTpaHeTe npegHaTa 4acT Ha ckapaTa,
KaTo 4 nsabpnarte Ha CTpaHu4yHaTa
CTeHa B obpaTHa nocoka.

2. Uspgbpnante ckapaTta kbm Bac, 3a ga g
npemaxHeTe HanbJHO.

- N W B o

3. 3a pa 3akpenuTe O0THOBO padToBeETE,
npoueaypuTe, NPUIOXKEHN Npu
OTCTpaHsiBaHETO UM, Tpsabea Aa ce
NOBTOPSIT CbOTBETHO OT Kpas A0
HayamnoTo.

7.5 IlecHo nouucTBaHe ¢ napa

ToBa no3BonsiBa NECHO NOYMCTBAHE Ha
MpBCOTUATA (KOSITO HE OCTaBa 3a AbIro
BpEME), KOSITO € OMEKOTEHa OT napaTa BbB
dypHaTa 1 0T BOOHUTE Karku,
KOHAEH3MpPaHN BbB BbTPELLUHUTE
NMOBBPXHOCTU Ha pypHaTa.

1. OTCTpaHeTe BCUYKM NPUHAANEXHOCTU
BbB pypHaTa.

2. [No6GaeeTte 500 mn BOoAa B TaBaTa n g
noctaBeTe Ha BTOpWS padT Ha
dypHarTa.

He nsnonssante gectunmpaxa nnm
duntpupaHa Boga. anonssavite
camo rotoeu Bogu. He
n3nonssainTe 3ananumu,
anKoXOoSHV U TBbPAKN pasTBoOpU
Ha TBbPAM YacTMLM BMECTO BOAA.

3. HactpoinTe cdypHaTa Ha pexum Ha
paboTta"[loneH HarpeBaTen" n a
BkntoyeTe Ha 100°C 3a 20 MUHYTHU.

HesabaBHo oTBOpeTe BpaTata u

n3bbpLUeTe BLTPELIHOCTTA Ha oypHaTa ¢

Mokpa rb6a unu kepna. MNpu oTBapsiHe Ha

BpaTaTa Lue ce usnycHe napa. ToBa Moxe

[Aa Ccb3fane pUckK OT U3rapsiHus.

BHvuMaBalnTe npu oTBapsiHe Ha BpaTaTa.

3a ynoputu 3amMbpcsiBaHUS noyncreTe

npoaykTa c npenapar 3a MMeHe Ha Cb[0BE,

TOMNNa BoAa 1 Meka kbpna unu r.6a u ro

NoAcyLleTe CbC Cyxa Kbpna.

Mpu dyHKUMATa 3a necHo

@ NnoYMCcTBaHe C napa ce o4akea
fobaBeHaTa BoJa Aa ce usnapu u
KOHAEH3Mpa OT BbTpeLuHaTta
CTpaHa Ha dhypHaTa u BpaTaTta Ha
dypHaTa, 3a 4a OMEKOTH NeKnTe
3amMbpcsBaHus, 06pa3yBaH/ BbB
BawaTta cypHa. KoHaeH3bT,
obpa3yBaH BbpXy BpaTaTa Ha
dypHaTa, MOXe [a Karne HaoKoJso,
KoraTo BpaTaTa Ha (ypHaTa ce
oTBOpuW. BeagHara wom oTBopute
BpaTtaTa Ha pypHaTa, nsbdbpLuete
KOHAEH3a.

Cnepn koHOeH3a BbB (bypHaTa Moxe fa ce
NnosiBW NOKBa UK Brnara B kaHana Ha cbaa
nop dypHara. N3bbpLuete To3n KaHan Ha
CbAa C BNaxHa kbpna cneg ynotpeba n ro
noacyliere.

L

I
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7.6 MNMouucTBaHe Ha BpaTaTa Ha
cdypHaTa

MoxeTe ga cBanvTe BpaTtaTta Ha dypHaTta
M CTbKIaTa Ha BpaTaTa, 3a aa
nounctute. Kak ga ceanute Bpatnte n
nposopunTe e 06ACHEHO B pasgenute
»CBansiHe Ha BpaTtarta Ha chypHaTa” 1
»,CBarnsiHe Ha BbTPeLHUTe CTbKMNa Ha
Bpatara”. Cneg kato cesanute
BbTPELUHUTE CTbKMa Ha BpaTtaTta,
noyncTeTe rm ¢ npenapar 3a M1eHe Ha
CcboBe, TOMMa BoAa U Meka Kbpra unm
re0a u rm noacylleTe cbe cyxa kbprna. 3a
ocTaTbLy OT BapoBMK, KOMTO MoraT aa ce
o6pasyBar No CTLKINOTO Ha ypHaTa,
N30BbpLUETE CTHKITOTO C OLET U
n3nnakHeTe.

He nsnonssaiTe rpybu abpasneHu
@ MoYMCTBalLM NpenapaTti, MeTanHu
cTbprasnku, TeneHa Bata unm
nsbenealum matepmanu 3a
rnoyMcTBaHe Ha BpaTaTta u

CTBKINOTO Ha oypHaTa.
CeansiHe Ha BpaTaTa Ha chypHaTa
1. OTBOpeTe BpaTaTa Ha (pypHaTa.

2. OTBOpeTe LWUMKMUTE B THE30TO Ha
naHTaTta Ha npegHaTa BpaTa OTASICHO U
OT/ISIBO, KaTo ' HaTUCHeTe HaZony,
KaKTO e nokasaHo Ha cxemara.

3. TunoBeTe naHTV Bapupart KaTo TUMOBE
(A), (B), (C) B 3aBCMMOCT OT Mofena
Ha npoaykta. CnegHuTte cxemu
nokaseart KaK ga OTBOpUTE BCEKU TUM
naHTa.

4. (A) Tvn naHTa ce npeagnara npu
HOpMarHu TUNoBe BpaTu.

A

=&y
/

5. (B) Tvn naHTa ce npeanara npuv
TMNOBETE BPaTW C NNaBHO 3aTBapsiHe.

6. (C) Tvn naHTa ce npegnara npv TMNoBe
BpaTV C NNaBHO OTBapsiHe/3aTBapsiHe.

7. TocraBeTe BpaTaTa Ha ypHaTa B
NofyoTBOPEHO MOSOXEHUE.

)

8. V3gbpnante oTcTpaHeHaTa BpaTa
Harope, 3a fga st ocsoboauTe oT
OsicHaTa 1 nsBaTa naHTa 1 9 u3BageTe.

3a ga 3akpenuTte OTHOBO BpaTaTa,

@ npoweaypute, NPUIOXeHN Npu
HenHOTO OTCTpaHsABaHe, TpAbea fa
Ce NOBTOPSIT CbOTBETHO OT Kpasi 40
HayanoTo. KoraTo MOHTMpaTe
Bparara, He 3abpassvite Aa
3aTBOpUTE CKOBWTE Ha rHe3[0TO Ha
naHTara.

7.7 MNMpemaxBaHe Ha BbTPELIHOTO
CTbKJI0 Ha BpaTaTa Ha chypHaTta
B'preLIJHOTO CTBbKI0 Ha npegHaTa BpaTta

Ha NpoAyKTa MoXe Aa ce cBanun 3a
noymncrTeaHe.

1. OTBoOpeTe BpaTaTta Ha (pypHaTa.

2. N3gbpnante nnactMacoBust KOMMNOHEHT,
NpUKpeneH KbM ropHaTa 4YacT Ha
BXOZHaTa BpaTa, kbM cebe cu, KaTo
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eHOBPEeMEeHHO HaTuCHeTe TOYKNUTE Ha
HaTUCK OT ABETEe CTPaHN Ha KOMIMOHEHTa
N ro OoTCTpaHeTe.

| 4

3. KakTto e nokasaHo Ha cxemarTa, fieko
NOBOUIHETE Hal-BbTPELUHOTO CTHKITO
(1) kbM ,,A“ 1 cnep ToBa ro n3BageTe,
KaTo nsabpnaTe Kvm ,,B“.

1 Han-BbTpelHoTo 2*
CTBKIO

BbTpeluHo cTbkO
(Moxe na He e
Hanu4Ho 3a Balms
NpoAykKT)

4. AKo BalIMAT NPOAYKT MMa BbTPELLHO
CTBKIO (2), NOBTOpETe ChLUMsA npouec,
3a ga ro otgenute (2).

5. MbpBaTa CcTbMKa OT NperpynupaHeTo Ha
BpaTaTa e NoBTOPHOTO crrnobsiBaHe Ha
BbTPELLUHOTO CTHLKIO (2). MocTaBeTe
ckoceHust pbb Ha CTBKINOTO Taka, Ye Aa
cpeLlHe ckoceHus pbb Ha
nrnacTMacoBus crnoT. (AKO BawmMAT
NPOAYKT UMa BBbTPELLHO CTHKI0).
BbTpelHoTo cThKO (2) TpsbBa Aa
6bae NpMKpeneHo KbM NNacTMacoBust
CNnoT, KOWTO € Han-6nn3o oo Hawn-
BBbTPELUHOTO CTBLKIO (1).

6. [okato crnobsiBaTe Han-BbTPELLUHOTO
cTbKIo (1), BHMMaBainTe fa noctaBute
oTnevaTaHaTa CTpaHa Ha CTbKIOTO
BbpXY BbTPELUHOTO CTbKNo. OT
peluaBallo 3Ha4YeHue e ga nocrasuTe
OOINHWTE BbIMM HA HaN-BBbTPELLUHOTO
CcTbkno (1) Taka, Ye ga oTroBapsT Ha
AOMHUTE NnacTMacoBy OTBOPM.

7. HaTucHeTe nnactMacoBUst KOMMOHEHT
KbM pamkara, JoKaTo vyeTe
"WwpaksaHe".

7.8 lMouucTBaHe Ha namnara Ha
¢dypHaTa

B cnyyan, ye cTbkneHaTta BpaTa Ha
namMnara Ha cpypHaTta B 30HaTa 3a roTBeHe
ce 3ambpcuy; novmcTeTe ¢ npenapart 3a
MUEHe Ha CbAoBe, ToMnma BoAa U Meka
Kbpna unv re6a 1 noacylleTe cbC cyxa
Kbpna. B cnyyan Ha noBpega Ha namnaTta
Ha dypHaTa, MOXeTe fa CMeHUTe namnaTa
Ha dypHaTa, KaTo crneagaTe pasfenute
no-gony.
CmMsiHa Ha naMnara Ha chypHaTa
06wy NpegynpeXxaeHus
» 3a pga unsberHeTte pucka OT TOKOB yaap,
npeav Aa cCMeHuTe namnaTa Ha
dypHaTa, UsknyeTe npoaykra u
n3vakanTe pypHaTta ga U3ctuHe.
opelwuTe NOBLPXHOCTU MoraT aa
NPUYMHAT usrapsiHms!
» Tasu cbypHa ce 3axpaHBa OT namna ¢
Haxxexxaema Xu4ka ¢ MmoliHocTt nog 40 W,
BMCoYMHa nog 60 mm, anameTbp nog 30
mm WM xanoreHHa namna ¢ uoknm G9 c
mMouyHocT nog 60 W. Jlamnute ca
noaxofsm 3a pabota npu Temnepatypu
Hag 300 °C. Jlamnute 3a dypHa ce
npeanaraT oT OTOpU3MpaHu CEPBU3N UMK
NULEH3MPaHN TeXHULM. TOo3M NpoayKT
cbabpXKa namna ¢ eHeprmeH knac G.
MonoxeHneTo Ha NamnaTa MoXxe Aa ce
pasnu4yaBa OT NokasaHoTo Ha durypaTa.
* Jlamnara, n3non3saHa B TO3M NPOAYKT,
He e noaxopsilia 3a U3rnona3saHe npu
ocBeTneHne Ha goMaluHu ctau. Llenta
Ha Ta3u namna e ga nomorHe Ha
notpebutens ga BUan XpaHuTenHuTte
NpoayKTK.
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e JlamnuTte, N3non3BaHun B TO31 NpoayKT, 1. UskntoveTte npoaykra ot

TpsibBa Aa n3gbpxaT Ha eKCTPEMHU €rneKkTpUYecTBOTO.
¢M3V£I_)‘8€féw YCnoBmA KaTo TeMneparypu 2. OtcTtpaHeTe TeneHunTe padToBe Cnopes a
Hal ’ OMnMCaHNEeTO.
Ako dypHaTa BM MMa Kpbrna namna,
1. UsknoyeTe npoaykTa ot
€NeKTpUYECTBOTO.
2. OTcTpaHeTe CTbKIEHMS Kanak, KaTo ro
3aBbpTUTE 0O6paTHO Ha YacoBHUKOBATa
cTperka.
L 3. lNoBOurHeTe 3aMTHUS CTBKITEH Kanak
\ Ha namnaTa ¢ oTBepTka. MbpBo
— OTCTpaHeTe BMHTA, aKo MMa BVHT Ha
’ KBagpaTHaTa flamna BbB BalLus
~" MPOAYKT.

4. Axo namnata Ha Bawarta dpypHa e tmn
(A), nokasaH Ha cxemara no-gony,
3aBbpTETE NaMnaTta Ha dypHaTa, KakTo
€ NoKasaHo Ha cxemara, U s CMEHeTe C
HoBa. Ako e mogen Tun (B), nusgbpnavite
ro, KakTo e NoKasaHo Ha cxemara, U ro
CMEHEeTE C HOB.

3. Ako namnara Ha Bawarta dypHa e Tmn
(A), nokasaH Ha cxemara no-gony,
3aBbpTeTE NamnaTa Ha pypHaTta, KakTo
€ NnokasaHo Ha cxemarta, U 1 CMeHeTe C
HoBa. Ako e mogen Tun (B), nsgbpnaiite
ro, KakTo e NnokKasaHo Ha cxemaTa, U ro
CMeHeTe C HOB.

5. locTaBeTe OTHOBO CTLKIIEHUS Kanak w

4. TocTaBeTe OTHOBO CTLKIEHUS Kanak.
TenexHuTe padToBe.

Ako Bawara doypHa nma KkBagpatHa
namna,

8 OTCTpaHﬂBaHe Ha Hen3npaBHOCTU

Ako npobnembT NpoAbikasa, crnes KaTo Mo BpeMe Ha roTBeHe ce MNOABABAT KamnKu
crieaBaTe MHCTPyKLMUTE B TO3W pasgen, Boja
CBbpXeTe ce ¢ Bawwmsa goctaBumk unm - Mapara, reHep1paHa no Bpeme Ha
0TOpU3NpaH cepaus. Hukora He ce roTBeHe, KOHAEH3Mpa, KoraTo Briese B
onnTBamTe camun Aa peMoHTMparTe KOHTaKT CbC CTYAEHU MOBBPXHOCTU
npoaykra cu. M3BBH NpoAyKTa 1 Moxe fa obpasysa
[lokaTo chypHaTa paGoTu, ce oTaens napa. BOOHM Kanyuuu. >>> ToBa He e rpeLuka.
* HopmarHo e na Bwxaate napu no speme YyBaT ce MeTanHu 3ByLM, fOKaTO

Ha pabota. >>> ToBa He e rpeLuka. MPOAYKTBLT Ce 3aTONAA M oxnaxaa.

» MeTanHuTe YacTu morat Aa ce pasLwmpaT
1 Ja u3gasaT 3ByLM NpuW HarpsisaHe. >>>
ToBa He e rpeLuka.
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MpoAYyKTLT He paGoTu.

* lNpepnasvTensT Moxe Aa e NoBpeaeH
unu naropsn. >>> MNpoeepeTe
npegnasuTenute B KyTusiTta c
npegnasutenu. NpomeHeTe 1, ako e
HeobxoanMMo, Unu M aKkTUBMpanTe
OTHOBO.

* YpeaobT He MOXe fa 6bae BKIOYEH B
(3a3emeH) KOHTaKT. >>> [1poBepeTe ganu
ypenbT € BKMYEH B KOHTaKTa.

* (Axo uma Tavimep Ha Bawwus ypepn)
ByTOHWTE Ha KOHTPOSHMSA NaHen He
paboTsT. >>> AKO BalUMAT NPOAYKT Mma
3akIoYBaHe Ha KnaBuwuTe,
3aKIYBaHETO Ha KNaBuUWKTE MOXe Aa e
aKTMBMPaHO, AeakTuBMpanTe
3aKIYBAHETO Ha KNaBuLNTE.

JlamnaTa Ha pypHaTa He cBeTM.

» Jlamnata Ha cpypHaTa moxe fa e
nedpektHa. >>> CMeHeTe namnara Ha
dypHaTa.

* Hama Tok. >>> YBepeTe ce, 4e
enekTpuyeckarta mpexa paboTtu n
npoBepeTe npeanasvuTennTe B KyTusita ¢
npegnasutenn. CmeHeTte
npegnasnTennte, ako € Heobxoanmo,
W TW aKTUBUpanTe OTHOBO.

dypHaTa He ce HarpsiBa.

» dypHaTa MOXe [a He € HacTpoeHa Ha
onpegeneHa PyHKUUSA 3a roTBEHe 1/unu
Temneparypa. >>> HactpoiTe pypHaTa
Ha onpefeneHa yHKUMs 3a rotBeHe w/
unu Temnepartypa.

 [Mpn mogenuTe ¢ TaMep BpeMeTo He e
3agageHo. >>> 3apaliTe yaca.

* Hama ToK. >>> YBepeTe ce, ve
ernekTpuyeckata mpexa pabotu n
npoBepeTe NpeanasuTenuTe B KyTusita ¢
npepnasutenu. CmeHeTte
npeanasnTennTe, ako € HeobxoaMMo,
WIN T aKTUBUpanTe OTHOBO.

* BparaTa Ha dpypHaTa moxe Aa e
oTBOpeHa. >>> YBepeTe ce, Ye BpaTata
Ha (pypHaTa e 3aTBOpeHa. Ako BpaTtaTa
Ha (pypHaTa ocTaHe OTBOpeHa noseye oT
5 MVWHYTW, 3aaeHOTO BpeMe 3a
roTBEHEe Ce OTMEHS U HarpeBaTenuTe He
paboTaT.

(3a moaenu c TaiiMep) iucnnedT Ha
TaiilMepa MUra WiM CUMBOJTLT Ha TaliMepa
€ OCTaBeH OTBOPEH.

* [Npean e umano npekbcBaHe Ha Toka.
>>> 3apavite BpemeTo / U3knoyeTte
KonyeTara 3a PyHKUMMTE Ha NPOAYKTa U
v NpeBKIYEeTe OTHOBO Ha XenaHaTa
no3nums.

Cnep 3ano4yBaHe Ha FTOTBEHETO CUMBOTbT
P Mura Ha gucnnes U MUMa 3BYKOBO
npegynpexpaeHue.

» BpartaTa Ha chypHaTa moxe Aa e
OTBOpeHa. >>> YBepeTe ce, Ye BpaTata
Ha (pypHaTa € HambIIHO 3aTBOPEHa.
CBbpxeTe ce C 0Topu3npaH CepBus, ako
HeunsnpaBHOCTTa NpoabrkaBsa.

[onbnHutenHa nHopmaums 3a TexHuyecka nHopmaums 3a paboTeLnTe pexmMmm Ha HACKa MOLLIHOCT

PBKOBOACTBOTO 3a n0Tpe6|/|Ten;|:

cbrnacHo PernameHnT 2023/826 Ha EC

Pexum

KOHCYMALIMA HA EHEPT WA (BAT)

MEPVOA (MUHYTW)*

WakntoueHo

B PeXnMm Ha roTOBHOCT

PexuM Ha roToOBHOCT C AUCnnen 3a
MHOPMaLMS Un CbCTOsHNE

0,8

20

MpexoB pexumM Ha roTOBHOCT

*: MepuoabT, cnea KoMTo 06opyABaHETO AOCTUra aBTOMATUYHO PEXMUM Ha FOTOBHOCT, PEXUM Ha U3KITHOYBaHE Uin
MPEXOB PEXUM Ha FOTOBHOCT B MUHYTU U 3aKPbrieHo A0 Hal-6nmakata MUHyTa.
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