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Oo6pe gownu!
YBaxaeMu KnueHTu,

Bnarogapum Bu, ye nsbpaxrte t1o3un Beko npoaykT. Vickame BalwnSIT NpoayKT, Npov3BeaeH
C BMCOKO Ka4yeCTBO U TEeXHOMOrMu1, Aa B NpefocTaBn Ha-gobpata edekTnBHOCT. 3a
LenTa BHMMaTEeNHO npoyeTeTe ToBa PLKOBOACTBO M BCSIKa Apyra npefocraBeHa
OOKyMeHTaums npeay Aa uanonssaTe NpoaykTa.

O6bpHeTe BHYMaHWe Ha uanaTta nHpopmaumns n npeaynpexaeHnsi, NoCoveHu

B PbKOBOACTBOTO 3a notpebutens. Mo To3n HauvH we 3awmtuTte cebe cn 1 Bawmna
NPOAYKT OT ONacHOCTMTE, KOMTO Buxa MOrnu Aa Bb3HUKHAT.

3anaseTe ToBa PBKOBOACTBOTO 3a NoTpebuTens. AKo AageTe NpoayKTa Ha HAKOW Apyr,
AanTe n pbKOBOACTBOTO C HEro. ToBa pbKOBOACTBO BKIOYBA MHpOPMALIMA OTHOCHO
rapaHLuMOHHUTE YCroBUSA, METOAUTE 3a M3MON3BaHe N OTCTPaHsiBaHe Ha HEU3NPaBHOCTYH 3a
BaLLMSA NPOAYKT.

CumBONUTE U TEXHUTE 3HAYEHUSA B PBKOBOACTBOTO 3a I'IOTp96VITel1ﬂ ca criegHuTe:

OnacHocT, KoATO MOXe Aa AoBeae A0 CMBPT 1N HapaHaBaHe.

@ BaxkHa MHdopMaLms UK MornesHn CbBEeTU 3a yrnotpeba.

MpoyeTeTe pBLKOBOACTBOTO 3a NOTpebuTens.

n

f MpeaynpexaeHve 3a ropeLLy NoBbPXHOCTY.

BENEXKA OnacHocT, kosTo MOXe [a AoBeAe A0 MaTepuarniu LWeTn BbpXy NPoAyKTa Unu okonHata cpeaa.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 WHcTpyKuum 3a 6e3onacHocCT

» To3n pasgen cbabpxa
WMHCTPYKUUK 3a Be3onacHoCT,
HeoOxoanmMu 3a n3darsaHe Ha
puUcka OT HapaHsBaHe Unu
MaTepuanHu LWeTK.

» AKko npoagykta 6bae
npenocTaBeH 3a NINYHO
non3BaHe Ha 4pyro nuue nunu
3a BTOpa ynotpeba, To
PBbKOBOACTBOTO 3a
noTpebutens, eTMKeTUTe Ha
npoaykTa n apyrute cBbp3aHu
AOKYMEHTW N akcecoapu CbLLO
Tpsbea ga 6baaTt
npenocTaBeHN.

» HawaTa komnaHms He Hocu
OTrOBOPHOCT 3a LWeTKn, KOUTo
Ouxa mornun ga Bb3HUKHAT B
pesynTaT Ha HecnasBaHe Ha
HACTOALLMTE MHCTPYKLNN.

* HecnasBaHeTo Ha HacToALlUTe
WMHCTPYKUUKM 61 gosesio Ao
aHynupaHe rapaHuusTa.

* MOHTa)XHUTE N PEMOHTHMU
AeNHOCTM BMHarn Tpsabsa oa
O6baaTt n3BbLPLUBAHN OT
npounsBoauTens, oTopuanpax
CepBU3 NN OnNpeaeneHo ot
dompmarta BHOCUTEN nuue.

* A3non3BanTe egUHCTBEHO
OpUIMHanNHW pe3epBHM YacTu n
akcecoapu.

* He nonpassnte u He
NoAMEHSINTE HUTO efHa YacT
Ha NPoAYyKTa, OCBEH aKo He e

SICHO NOCOYEHO B
PbKOBOACTBOTO 3a
notpeburtens.

* He
npaBeTe HUKAKBU TEXHUYECKN
MoamdmKauumn Ha NpoaykTa.

/N\1.1

* To3n NpoayKkT e npegHasHayveH
3a U3nons3BaHe B JOMaLLHU
ycnosus. He e nogxoasuy, 3a
Tbproecka ynortpeba.

* He nsnonseanTte npoaykrta B
rpaguHn, 6ankoHn unu gpyrm
OTKPUTK nnowmn. To3m NpoaykT
e npeaHasHa4veH 3a ynotpeba
B JOMAaKMHCTBaTa U B KyXHUTE
Ha nepcoHana Ha marasuHu,
odomcn n gpyrn paboTHu
cpeau.

» To3n ypen e npegHasHayeH 3a
ynotpeba o makcmmanHa
Buco4vmHa ot 2500 meTpa Hapg
MOPCKOTO paBHULLIE.

* BHUMAHMUE: Toswn npoaykt
TpsibBa aa ce nsnonasa camo
3a rotBeHe. He TpsibBa ga ce
N3MNosi3Ba 3a pasnnyHu Lenu,
KaTo HanpumMep OTonseHne Ha
nomMeLLeHneTo.

» dypHaTa MOXe aa ce
N3nosi3Ba 3a pasmpassiBaHe,
nevyeHe, MbpXXeHe 1 neyYeHe Ha
ckapa.

NMpepHa3HavyeHne
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» To3n NpoaykT He TpsibBa fa ce
M3Mnon3ea 3a HarpsieaHe Ha
YMHMK, CYLLEHE Ype3 okayBaHe
Ha Kbpnu UNn apexun Ha

OpbXKaTa.

1.2 bBe3onacHOCT Ha

A aeua, yasBumum nuua
M AOMALLHN NOoMMLUMU

* To3n npoayKT MoxXxe aa ce
n3nona3ea oT geua Ha 8 -
roauwiHa Bb3pacT U no -
ronieMm, Kakto 1 oT xopa,
KOWUTO ca Heaopa3BUTU BbB
U13MYECKN, CETUBHUN UNKn
YMCTBEHWN YMEHMSI, UK KOUTO
HAMAaT OMNUT N 3HaHWA, cTuUra
Ja ca nop HabnwogeHue nnm
obyyeHu 3a GesonacHaTa
ynotpeba n onacHocTuTe oT
npoaykra.

HeuaTa He TpsibBa aa urpasT ¢
npoaykTta. lNoyncreaHeTo n
noagpbxkata ot notTpebutens
He TpsibBa Oa ce u3BbpLUBaT
OT JeLlla, OCBEH aKko HaAMa
HSIKOW, KOUTO Aa rm
Habnopaea.

To3n npoaykT He TpsibBa Aa ce
N3Mnon3Ba OT Xopa C OrpaHnyeH
U13MYECKN, CETUBEH UMK
YMCTBEH KanauuTteT
(BKITHOUMTENHO Aela), OCBEH
ako Te He ca nop HabnaeHne
UNKn He nony4yar
HeobxooMMNTE MHCTPYKLNN.

» leuarta Tpsbea ga 6bvaar

HabniogaBaHu, 3a ga ce
rapaHTupa, Ye He UrpasT C
npoaykTa.

i EJ'IeKTpM‘-leCKI/ITe npoAyKTKn Cca

ornacHu 3a geuaTa u
JomallHuTe nobumuu. euarta
1 goMallHUTe NduMUN He
TpsibBa aa urpasT, ga ce
KayBaT UNu Ja BnNu3aT B
npoaykTa.

* He nocTtaBanTte npegmeTn,

KOWUTO Aeuara morat ga
AOCTUrHAT BbpXy NpoAykKTa.
BHUMAHMUE: lNo Bpeme Ha
ynotpeba 4oCTbnHUTE
NMOBBPXHOCTM Ha NpoAyKTa ca
ropewn. [ipbxTe geuarta
Aaned oT npoaykra.

» CbxpaHsiBaiiTe ONakoBbYHUTE

MaTtepuanu Ha MSCTO,
HeOOoCTBLMHO 3a Aeua.
CobLuecTByBa onacHocT OT
HapaHsiBaHe W 3agyLlaBaHe.
Korato BpaTaTta e OTBOPEHa,
He NoCTaBsANTE TEXKN
npegMeTn BbpXy Hed N He
no3sonsBanTe Ha AeuaTa aa
ceaaT Bbpxy Hed. Moxe aa
npeobbpHeTe ypHaTa unm ga
nospeanTe NaHTUTe Ha
BpaTaTa.

* MNpean ga n3xebpnure

M3HOCeHUTe 1 6e3nonesHn
NpoAaYyKTH:
1. U3knto4veTe wencena m ro
n3BageTe OT KOHTaKTa.
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2. WNsknoyeTte 3axpaHBawma
kaben n ro n3knyeTe ¢
Lencena oT npoaykTa.

3. BsemeTte npeanasHu mepku,
3a ga npegortBpaTtute
HaBNM3aHEeTo Ha Jeua B
npoaykTa.

4. He no3BongaBanTe Ha geuarta
Aa Urpasit ¢ NpoAayKTa,
Korato € B HeakTUBEH
PEXNM.

A1.3 Enektpuyecka

6e3onacHocCT

» BknoveTe npogykra B
3a3eMeH KOHTaKT, 3alLUUTEH C
npeanasuTen, KOUTo
CbOTBETCTBA Ha CTOMHOCTUTE
Ha Toka, MOCOYEHM Ha eTUKeTa
Ha TMna. MIHcTanauusaTa 3a
3asemsBaHe TpsibBa fa ce
N3BBbPLUM OT KBanuduumnpaH
eneKkTpoTexHuK. He
n3nonssanTe npoaykrta 6e3
3a3eMsiBaHe B CbOTBETCTBUE C
MECTHUTE/HaAUMOHaNHNTE
pasnopenow.

* WencensTt nnu
€NEKTPNYECKOTO CBbP3BaAHE
Ha ypena TpsbBa aa e Ha
INeCHO AOCTBIMHO MACTO. AKO
TOBa He € Bb3MOXHO, Ha
enekTpuyeckarta nHctTanauus,
KbM KOSITO € CBbp3aH
NpoayKTbT, TpsibBa Aa nma
MexaHu3bM (Npeanasuren,
NpeBKtoYBaTEN, KMHOY U T.H.),
KOWTO Oa OTroBapsi Ha
N3NCKBaHUSATA Ha
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W 0a pasgensi BCUYKK nosocu
OT MpexarTa.

M3kntoueTe npoaykTa ot
KOHTaKTa U n3kno4veTte
npegnasvtens npean PEMOHT,
nogapbXkKka 1 NoYMCTBaAHE.
BknioyeTe npoaykTa B KOHTAKT,
KOWTO OTroBaps Ha
CTOMHOCTUTE Ha
HanNpPeXxeHMeTo N YecToTaTa,
NOCOYEHM Ha TUMOBMUS ETUKET.
(Ako BaLLMAT NPOAYKT HAMA
3axpaHBalL, kaben)
n3nonspanTte camo
cBbp3Bawmsa kaben, onnucaH B
pasgena "TexHn4ecku
cneumcukaymn”.

He 6nokupainite 3axpaHBalius
kaben noa u 3ag npoaykra. He
nocTaBanTe TEXbK NpeamMeT
BbpXY 3axpaHBawius kaben.
3axpaHBawmaT kaben He
TpsibBa Aa ce orbBa, CMaykea
N 0a BnM3a B KOHTAKT C
N3TOYHWMK HA TONSIMHA.
YBepeTe ce, Ye 3axpaHBamaT
kaben He e 3aTucHaT, gokaTo
nocTaBsiTe NPoAyKTa Ha
MSICTOTO My cref, crnobsiBaHe
UIM NOYMCTBAHE.

3agHaTa NOBbPXHOCT Ha
doypHaTa ce HaropeLussa,
KoraTo ce u3nonssa.
3axpaHBawuTe kabenun He
TpsibBa ga gokoceart 3agHaTa
NOBBLPXHOCT Ha NpoaykTta. B
NPOTMBEH Crnyyan MoxXe fa ce
nospeau.



* He nputuckante
enekTpmnyecknte kabenu BbLB
BpaTaTa Ha pypHaTa n He
npekapesanTe BbpXy ropeLum
NoBbPXHOCTU. B npoTuBeH
cryvan nsonaumdara Ha
kabena Mmoxe ga ce cTonu u
Aa NpUYnHN NoXxap B pesyntaT
Ha KbCO CbeAUHEHNE.

* A3non3BanTe camo
opurnHaneH kaben. He
n3nonspanTe cps3aHn unm
noBpeneHn kabenu.

* He u3nonsaunTte
yabrmkuTeneH kaben nnu
MHOroOyHKLNOHaNEH Lencen,
3a ga paboTtuTe ¢ Balms
NPOAYKT.

+ CBbpXeTe ce C 0OToOpu3npaHus
CEPBU3EH LEHTBHP Unun
BHOCUTENS, 3a Aa ua3nonspaTe
opobpeHus agantep B
cnyyawTte, KoraTo e
HeobxoaMMOo N3Non3BaHeTo Ha
npeobpasyBaTteneH agantep
(3a Tvn wencen).

» CBbpXETE Ce C BHOCUTENSA
NN OTOPU3NPAHUS CEPBUS,
aKo AbJKMHATA Ha
enekTponpoBoaa He e
noaxoasiua.

* [MpeHocUMKN M3TOYHMUM Ha
3axpaHBaHe UM MHOXECTBO
Lencenu morat ga nperpesaTt u
Aa ce 3ananat. dpbxre
MHOXECTBO LLENCENN U
NPEHOCMMWN U3TOYHULM Ha
3axpaHBaHe faneud ot
npoaykra.

* AKo 3axpaHBawWmaT kaben e
noBpeneH, Ton TpsibBa aa
Obae 3amMeHeH oT
npon3soauTens, oTopusnpaH
CEepBM3 UNK n1ue, NOCOYEHO
oT (bupmaTta BHOCUTEN, 3a Aa
ce NpenoTBpaTAT Bb3MOXHM
OMacHOCTW.

* BHUMAHMUE: lNMpeaun poa
CMeHUTe namnara Ha
dypHaTa, He 3abpaBsanTe ga
N3KIIOYNTE NpoayKTa oT
enekTpuyeckata Mpexa, 3a ga
n3berHeTte pmcka oT TOKOB
yaap. MskntoyeTe npoaykTa
Unn N3KnveTe npegnasnTtens
OT KyTuATa C npegnasutenu.

AKo BaWwuAT npoayKT nMa

3axpaHBall kaben v wencen:

* Hukora He noctaBanTe
Lencena Ha npogykra B
cuyneH, pasxnabeH nnm
M3BaJeH OT KOHTaKTa Lencern.
YBepeTe ce, Ye LencenbT e
BKapaH JoKpaun B KOHTakTa. B
NPOTMBEH Cry4an BPb3KUTE
MOXe fa nperpesT v aa
NPUYNHAT Noxap.

* N3b6arBanTe ga nocrtaBate
YCTPOWCTBOTO B LLENCenwu,
KOMTO ca Ma3HW, HEYUCTU UNKn
NOTEHLNANHO U3NOXEHN Ha
BoAa (kato Te3n 6nm3o oo
paboTeH nnoT, OTKbAETO MOXe
Aa natede Boga). B npotumeeH
Crlyyan CbLLeCTBYBa PUCK OT
KbCO CbeANHEHNE N TOKOB

yaap.
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* Hukora He gokocBaunTe
Lencena ¢ Mokpu pbLe!

* MIsgbpnante wencena ot
KOHTaKTa, KaTo n3nonasarte
TANOTO Ha wencena, a He
camus kaben.

A1 .4 be3onacHocT npu
TpaHcnopTupaHe

* M3knioyeTe npoaykta oT
enekTpuyeckaTa Mpexa,

npegu ga ro TpaHcnopTuparte.

* [poayKTHbT e TexbK, Tpsbaa
Aa ce Hocu OT NoHe ABama
AYLWN.

» He nsnonaeante Bpatata u/
UNn gpbXxKKaTa 3a
TpaHCnopTMpaHe unu
npemecTBaHe Ha NpPoayKTa.

* He nocTtaBsante npegmeTu
BbpXy ypena. Hocete ypena
BEPTMKAIHO.

 KoraTo TpsibBa ga
TpaHcnopTupaTe nNpoaykTa,
YBUNTE IO C ONaKOBbYEH
mMaTepuan c MmexypyeTa unm
aeben kapToH 1 ro 3aneneTe
3gpaBo. 3akpeneTe 34paBo
NOABWXHUTE YacTu Ha
npoaykTa, 3a aa
npepoTBpaTUTe NoBpeaa.

* Mpeau aa nHctanupaTte
npoaykTa, nposepeTe
NpoAayKTa 3a noBpeau cneq
TpaHcnopTupaHe. CBbpxeTe
ce C BHOCUTENS nnm
OTOPU3NPaHNSA CEPBU3EH
LEHTBbP, ako e NoBpeaeEH.

Be3onacHOCT npu m

A1 D5
MOHTaXxa

* [Npean na 3anoyHeTe

MHCTanauyusTa, U3kno4dere
3axpaHBalLmsa kaben, kbM
KOWMTO Lwe 6bae cBbp3aH
NPOAYKTBHT, KATO U3KMOYNUTE
npegnasuTens.

BuHarn HoceTe npegnasHu
pbKaBuUM NO BpeEME Ha
TpaHcnopTUpaHe N MoHTax. B
NPOTUBEH Cry4Yan uma
ONacHOCT OT HapaHsiBaHe OT
ocTpu pbbose!

Mpeon pa moHTMpaTe
npoaykrta, npoBepeTte
npoaykTa 3a nospean. AkKo
NPOAYKTBHT € NOBPEeaEH He ro
MOHTUpanTe.

N3bsareanTe n3non3BaHeTo Ha
KakBUTO 1 ga ouno
TOMNSION30MaLUOHHN
Martepuanu 3a nokpuBaHe Ha
BbTPELLUHOCTTa Ha MebenuTe,
KOWUTO LWe 6baaT MOHTUPAHMW.
B 3oHaTa, KbaeTo € MoHTUpaH
nNpoayKTbT, HEe TpsibBa Aa uma
npsika cribHYeBa CBeTMNHA U
M3TOYHULIN Ha TONNMHA, KaTo
eneKTpUYecKn unm rasosu
HarpesaTenu.

* [IpbXTEe OKONMHOCTUTE OKONO

BCUYKM BEHTUMALMOHHM
KaHanu Ha npoaykTa
OTBOPEHMU.



» 3a pa nsberHeTte nperpsBaHe,
MOHTaXbT Ha NPOAYKTa He
TpsbBa ga ce M3BbpLUBA 33
AeKopaTUBHU Kanauu.

* B cnyyauTte, Korato rasos
Mapky4/Tpbba nnu
nnacrmacoBa BOAOMNPOBOAHA
Tpbba ca pasnonoxeHu 3aa
onpeaeneHaTa 30Ha 3a
MOHTaX Ha NpoaykKTa, e
HanoXuTenHo ga ce
rapaHTupa, Yye HAMa KOHTaKT
MeXxay npoaykTa n Tesu
KOMYHanHu nuHuun. B
NPOTMBEH Criy4an MapKyybT/
TpbbaTa MoXe ga ce cmaudka.

* AKO MMa KOHTaKT 3a4 MSACTOTO,
KbAeTo wWwe 6bae MOHTUpPaH
NpoAayKkTbT, TpAGBa Aa ce
rapaHTupa, Yye NpoayKTbT He
BNM3a B KOHTAKT C KOHTaKTa
UNK ¢ Wwencena, BKNIOYEH B
KOHTaKTa.

A1 .6 BbesonacHocT npu
ynotpeba

» YBepeTe ce, Ye NpoayKTbT e
N3KNIOYEH cnep BCska
ynotpeba.

* AKO HsAMa ga nanonasearte
NpoAyKTa AbMro Bpeme,
N3KNKYeTe ro OT KOHTaKTa unu
N3KnYeTe 3axpaHBaHeTo OT
KyTusiTa ¢ npegnasuTenu.

* He nsnonseanTte npoaykra,
aKko ce pasBanu unm ce
noBpeam rno Bpeme Ha
ynotpeba. N3kntoveTte
npoaykTa ot
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ce C BHOCUTENS nnm
OTOPU3MpPaHNA CEPBU3.

He nanonssante npogykra,
aKko CTbKIOTO Ha nNpegHaTa
BpaTta e CBaneHo WUn CnykaHo.
B npotuseH cny4van
CbLUEeCTByBa pUCK OT
HapaHsiBaHe U yBpexgaHe Ha
oKonHarta cpefja.

He cTtbnBante Bbpxy ypena no
KakBaTo 1 fa e npuymnHa.
Hwukora He nsnonssante
npoaykTa, koraTo BawuaTa
npeueHKa unn koopanHaums
ca HapyLleHu oT ynoTtpebata
Ha arkoxosn u/vnun HapKoTUUM.
3ananumn npegMmeTn He
TpsbBa Aa ce AbpxaT B U
OKOJSo 30HaTa 3a roteeHe. B
NPOTUBEH Cry4Yan ToBa MOXe
Aa nosefe oo noxap.
[pbxKaTta Ha pypHaTa He e
CyLnnHA 3a kbpnu. Korato
n3noni3BaTe NPoAyKTa, He
okayBanTe Kbpnu, pbkaBuum
NN NOJOGHN TEKCTUITHU
n3genusa Ha gpbxkara.
[MaHTUTe Ha BpaTaTa Ha
npoaykTa ce aswxaTt npu
OTBapsiHe 1 3aTBapsiHe Ha
BpaTaTta u MOXe Aa 3acefHar.
Korato oTBapsite/3aTBapsTte
BpaTtaTa, He JpbXTe 3a YyacTTa
C NaHTuTe.



ﬁ 1.7 MpepynpexaeHus
3a TeMmnepartypara

* BHUMAHMUE: KoraTo
NPOAYKTHT Ce U3MOoN3Ba, TON K
AOCTBLMNHUTE MY YacTu e
6baar ropewn. TpsibBa aa ce
BHMMaBa aa ce nsberHe
AOKOCBaHe Ha npoaykTa u
HarpeBaTefIHUTE ENEMEHTN.
Heua nog 8-roguwiHa Bb3pacT
TpsibBa Aa ce AbpxaT ganed
OT NpoAyKTa, OCBEH aKo He ca
nopa NOCTOAHHO HabnaeHme.

* He noctaBante 3ananumu/
€KCMMNO3NBHN MaTepmanm
61130 OO npoaykTa, Thi KaTo
NOBbPXHOCTUTE Le 6baaT
ropeLun, gokato paboTu.

» CnasBanTte gucrtaHuusi, Korato
OoTBapsTe BpaTaTa Ha
doypHaTta no Bpeme unu B Kpas
Ha roTBeHeTo. [1lapaTa moxe
Aa na3ropu pbkaTta, nmueTo u/
WU o4YnTe BU.

* [lo Bpeme Ha paboTa
NPOAYKTHT € ropely. Tpabea
Ja ce BHMMaBa Ja He ce
AOKOCBaT ropeLim 4yacTtu,
BbTPELUHOCTTa Ha (pypHaTa 1
HarpeBaTeNTHUTE ENEMEHTN.

* BuHarn HoceTe
TONMOYCTONYMBM PbKaBuLM 3a
roTBeHe, KoraTto paboTtuTe c
npoaykra.

ﬁ 1.8 W3non3BaHe Ha
akcecoapu

* BaxHo e ga nanonssarte
npaBuUITHO akcecoapuTe,
npenocTaBeHn C NpoaykTa. 3a
noapobHa nHdopmaunsa BuxXTe
pa3gena "ManonsBaHe Ha
akcecoapu 3a npogykra”.

» 3aTBopeTe Bpartarta Ha
dypHaTta, cneg kaTo cte
n3bytanu HanbITHO
akcecoapuTe B
NPOCTPAHCTBOTO 3a rOTBEHE, B
NPOTUBEH Cnyyawn Te moraT ga
yOapAaT CTbKIIOTO Ha BpaTaTta
W a ro noBpeasr.

ﬁ 1.9 bBe3onacHocCT npu
roTBeHe

» bbaeTe BHUMATENHK, KoraTo
N3Non3BaTe ankoXosiHu
HanNUTKN B ACTUNATa CWU.
AnKOXonbT ce u3napsisa npu
BMCOKM TEMMepaTypu N MOXe
Aa npeavsBuka noxap, Tbi
KaTo MOXe Aa ce 3ananu,
KoraTo Brnese B KOHTaKT C
ropeLy NOBbLPXHOCTH.

* OctarbunTe OT XpaHa B
30HaTa 3a roTBEHE, KaTo ONnno,
MoraT ga ce 3anansr.
No4vncTteTe TE3M OCTaTHLLUMU
npeau roteeHe.

* OnNacHOCT OT XpaHUTENHO
oTpaBsHe: He ocTtasanTte
XpaHaTa fa npecTon BbB
dypHaTa noseye oT 1 yac
npeauv unu cneg rotseHe. B

BG/10



NPOTMBEH Crny4van Moxe aa
NPUYNHN XPaHUTENHO
oTpassiHe unu 6onecTu.

* He 3arpsaBanTe BbB oypHaTa
3aTBOPEHM KOHCEPBU U
CTbKNEeHN BypKaHu.
HansiraneTo, koeTo 6u ce
HaTpynano B kKoHcepBaTa/
OypkaHa, MOXe Aa NPUYNHK
CMyKBAHETO WM.

» Korato gpypHaTta e B
ynotpeba, HUKOI'A He
NnocTaBsinTe TaBa 3a NeveHe,
CbAOBE UK anyMMHUEBO
ONMO ANPEKTHO BbPXY
ABHOTO Ha pypHaTa.
HaTtpynBaHeTo Ha TonnuHa
MOXe fa noBpean AbHOTO Ha
dypHaTa u gopu ga npudmnHn
nospega Ha wwkada Ha
dypHaTa uUnm KyxXHeHCKusi nog.

Mmante npeasug cnegHuTte

npegnasHyu Mepku, KoraTo

n3nonsesaTte mMasHa
neprameHToBa xapTusi Unn
nogobHn matepuanu:

* [locTaBeTe HamasHeHaTa
XapTus B CbA 3a FOTBEHE UNK
BbPXY akcecoapa Ha (pypHaTta
(TaBa, peweTka 1 gp.) ¢
XpaHaTa 1 s NocTaBeTe B
npeABapuTenHoO 3arpatarta
ypHa.

« 3a na npegoTBpaTUTE pUckKa
OT AOKOCBaHe Ha
HarpeBaTeNHUTe efnieMeHTH Ha
dypHaTa 1 Bb3npenaTcTBaHe
Ha NOTOKa ropeLy Bb3ayx,
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OTCTpaHeTe BCUYKM UBMNLLHW m

4YacTu OT HamacneHa xapTus,
KOUTO BUCAT OT akcecoapu nnu
KOHTenHepu. He nanonssante
XapTus, yctondmea Ha
Ma3HWHa, Npy TemMnepaTypu Ha
dypHaTa, No-BUCOKM OT
MakcuMmanHarta Temneparypa
Ha ynoTpeba, ykasaHa oT
npoussoguTens. Hukora He
nocraesanTe HamacrneHa
XapTus BbpXy OCHOBaTa Ha
dypHaTa.

He ro noctaeanTte Bbpxy
akcecoapwu no BpemMe Ha
npeaBapuUTEnHO 3arpsiBaHe.
BuHarn HaTuckanTe Hagony ¢
YNHUS Ny nogobeH npeamer,
3a fa npegoTtepaTtuTte
pasnuTaHeTo Ha MaTtepuana
nopagu umpkynaumaTa Ha
Bb34yX BbB (bypHaTa.
Mokpunte camo
HeobGxoanmaTa NoBbPXHOCT
BbTpe B TaBaTa.

Cnep Bcsika ynotpeba taBarta
TpsbBa Aa ce novncTea u
BCUYKM MaTepuanu, yCTONYnBM
Ha Ma3HWHWM NN No06HN
MaTepuanu, n3non3saHu B
TaBaTa, TpsibBa Aa ce CMEHST.
B npotmneBeH cnyvan
TEYHOCTUTE, KaneLim Bbpxy
TaBaTa, MoraT fa npeaussukaT
OUM 1nu gopw ga 3anangar
nnambupm.

[Mpn oTBapsAHe Ha Kanaka Ha
npoaykTa ce reHepupa
Bb3ayLieH notok. OmasHeHaTta



XapTus MOXe [a Brese B .
KOHTaKT C HarpeBaTenHu
enemMeHTu 1 aa ce 3ananu.

+ KoraTto nsnonseare TeneHa
ckapa, TaBa TpsibBa fa ce
nocTaBu Ha JonHaTa peleTka.

B npotueeH cny4an
XPaHUTENHOTO Macrio U1

APYruTe KOMMOHEHTU, KOUTO .
KanaT BbpXy ObHOTO Ha
dypHaTa, morat aa cb3gagaTt
obuneH oM n ga gosegat oo
nnambLu.

» 3aTBOpeTe BpaTaTta Ha
dypHaTa no Bpeme Ha rneyeHe.
"opeLmTe NOBbPXHOCTN MoraT
Aa NPUYUHAT nsrapsaHus!

« XpaHaTa, KOATO He e
nogxoasila 3a nevyeHe, kpue
ornacHocT ot noxap. Neyvete
caMo XpaHa, KoaTo e
noaxofsLia 3a CUIeH OrbH Ha
ckapa. He noctaesuTte
XpaHaTta TBbpAe farneu B
3a[iHaTa 4acT Ha ckapara.
ToBa e Han-ropeLlaTa 30Ha U .
Ma3HuUTe XpaHu MoraT ga ce
3anansr.

A1.10 MapHa cucrtema

* [pu roTBEHe C NoMoLLTa Ha
napa OTBapsAHETO Ha BpaTaTa
MOXe fa JoBefe [0 U3nusaHe
Ha napa, cb3gaBanku pUCK oT
nsrapsHus. braete
BHMMAaTENHW, KOrato oTBapsite
BpartaTa.
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Axo BnaraTta ocTaHe BbB
doypHaTa cnep rotBeHe C
nomMoLlTa Ha napa, ToBa MoXxe
Aa NPUYNHU KOPOo3ust.
OcTtaBeTe oypHaTa ga
M3CbxHe cnep roteeHe. He
CbXpaHaBanTe MOKPU XpaHu
BbB (pypHaTa AbNro Bpeme.
BHumasanTte koraTto
n3Baxkgarte xpaHaTta cneg
roTBeHe Ha napa, oT
akcecoapuTe MoXxe ga nstnda
ropetla Te4YHOCT.

KoraTto roteuTe c napa, ce
npenopbyBa ga nobdasute
TONIKOBa BOAA, KOJIKOTO €
KONMMYeCcTBOTO B TaBaTa 3a
roTBEHE.

He nanonssanTte gectunupaHa
unn puntpupaHa soga.
M3nonaeante camo rotosu
Boan. He n3anonasante
3ananumu, ankoxosiH1 Unu
TBBbPAM Pa3TBOPU Ha TBBbPAU
YacTuUM BMECTO BoAa.

He nanonassaunte akcecoapwu,
KOWTO mMoraT ga Kkoposupar oT
napa no Bpeme Ha rotBeHe.

1.11 be3onacHocT npu

A noaapbLXKa U

noyncrteaHe

N3uyakanTte npoaykTsT Aa ce
oxnaau, npeau a ro
noynctute. [opewwmTte
NOBBPXHOCTM MoraT aa
NPUYNHAT n3rapsaHns!



* Hukora He MuinTe npoaykTa
ypes NpbCKaHe UNn n3nmBaHe
Ha BOoJa BbpXY Hero!
ColuecTByBa ONacHocCT OT
TOKOB yaap!

* He u3nonssaunTte
napoYMCTaykmn 3a NoYNCTBaHE
Ha NpoAyKTa, TbW KaTo ToBa
MOXe Ja NPUYUHKU TOKOB yaap.

2 WHcTpyKuuu 3a OoKornHaTa cpeaa

* He nsnonaeaite rpyoum
abpasnBHM NOYMCTBALLMN
npenapaTun, MeTanHu
CTbprasnku, TefnieHa BaTta unm
n3beneawm maTepmanm 3a
NoOYMCTBaHE Ha CTHKMOTO Ha
npegHarta BpaTa Ha (pypHaTa.
Tes3n matepuanun moraTt aa
NPUYNHAT HagpackBaHe n
CyYynBaHe Ha CTbKNeHuTe
NOBBbPXHOCTW.

2.1 OupekTnBa 3a oTnagbuuTe

2.1.1 CboTBeTCcTBME C AMpeKTUBaTa
WEEE v naxsbpnsHe Ha
oTnagbyHUA NPOAYKT

To3n NpoayKT OTroBaps Ha U3MCKBaHMATA
Ha dupektnBata WEEE (2012/19/EU) Ha
EC. To3n npogyKT HOCK KnacudmrkaLmoHeH
CMMBOIT 3@ OTNaAbYHO ENEKTPUYECKO U
enekTpoHHo obopyaeaHe (WEEE).

Tosu NpoaykT € NpousBeaeH ot

4YacTu U MaTepuany ¢ BUCOKO

Ka4ecTBO, KONTO MoraT Aa ce

n3nonaeart NOBTOPHO, 1 ca

NOAXOAALLM 3a peLuknupaHe.
I He v3xsbpnaiiTe oTNaAbYHMS
NpPoAyKT C HopMarnHu 6uToBun 1 Apyru
oTnagbLM B Kpas Ha ekcrnnoaTaunoHHNS
MY XMBOT. 3aHeceTe ro B cbbuparteneH
MYHKT 3@ peuUMKIMpaHe Ha enekTpuy4ecko 1
enekTpoHHo obopyABaHe. MoxeTe ga ce
06bpHETe KbM MeCTHaTa aAMUHUCTPaLMs
3a noseye MHopMaLmsa OTHOCHO Te3n
cbbupaTtenHu nyHkTose. MNpaBunIHOTO
N3XBbPNSAHE Ha ypeda cnomMara 3a
npegoTepaTsBaHe Ha eBeHTyarnHu
HeraTVBHM Nnocneauum 3a okonHarta cpefa
1 YOBELLKOTO 3ApaBe.

CvoTtBeTtcTBMe ¢ [lupekTuBata RoHS:
MpoaykTa, KONTO CTe 3aKynunu,
cboTBeTCTBa Ha [Anpektneata RoHS
(2011/65/EU) Ha EC. To3u npoayKT He
cbabpXa BpeaHu 1 3abpaHeHu
mMaTepuanu, nocoyeHun B [jupektmeaTta.

2.2 NHopmauma 3a nakeTupaHe

OnakoBbYHNUTE MaTepuanu Ha npoaykTa ca
n3paboTeHn oT npepaboTBaemm
mMaTepuanu, KOuTo CbOTBETCTBAT C
HaLMOHAaIHNTE eKONMOrMYHM HOPMU Ha
Hawara cTpaHa. He uaxsbpnsanrte
OMNaKkoBbYHMTE OTMAAbLUN C HOPMArHU
OUTOBM M Opyrv oTNaabuUW, 3aHECETE U B
cbbupaTenHuTe NyHKTOBE 3a OMaKoOBbYHU
MaTepuanu, onpeaerneHn oT MecTHUTe
BNacTu.

2.3 MpenopbKku 3a necteHe Ha
eHeprus

CwobrnacHo EU 66/2014, nHcdbopmauums 3a

eHepruiHata eekTMBHOCT MOXe Aa bbae

HamepeHa Ha eTuKeTa, JOCTaBeH C

npoaykra.

CnepgHuTte npegnoxexuns e Bu nomorHat

Aa nanonssate Bawusa npodykT no

€KOIOrMYeH 1 eHeprninHO edekTMBEH

HaYmH:

» Pa3smpaseTte 3ampaseHarta xpaHa npeam
neyeHe.

* BbB dbypHaTa usnonseante TbMHU Unn
emannupaHu cbaoBe, KOUTO nNpedasat
TonnuHarta no-gobpe.
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* AKO e NocoyeHo B peLenTarta unu
pPBKOBOACTBOTO 32 NOTpebuTens, BuHaru
3arpsiBante npegeaputenHo. He
OTBapsANTe YeCTO BpaTaTa Ha ypHaTa
no Bpeme Ha neyeHe.

MakntoueTe npogykta 5 0o 10 MuHyTH
npean KpamHUs Yyac Ha neveHe npu
npoabmKUTENHO neveHe. MoxeTe aa
cnectute A0 20% enekTpoeHeprus, kato
n3nonsearte ocTaTbyHa TOMMMHA.
OnwuTainTe ce Aa NpuroTeMTE NoBeye oT
€[HO sICTe HaBeHbX BbB pypHaTa.
MoxeTe oa rotBute eqHOBPEMEHHO,
KaTo NocTtaBuTe ABE TaBU BbPXY

BG/14

peweTkaTta. OCBeH TOBa, ako NpUroTBATE
ACTUSITa CM e4HO crnea Apyro, ToBa Le
CMecTn eHeprusd, Tbii kaTo ypHaTa
HAMa Aa rybu TonnuHaTa cu.

He oTBapsiiTe BpataTta Ha ypHaTa,
KoraTto nedvete B “HarpeBaTen c eko
BeHTUnaTop” paboTelya dyHKUMA. AKO
BpaTaTta He e OTBOpeHa, BbTpeluHaTa
Temnepartypa ce onTuMmn3unpa, 3a ga
crnecTtun eHeprus B “HarpeBaTten ¢ eko
BeHTUnaTop” paboTHa yHKUMSA 1 Tasm
TemnepaTtypa Moxe Aa ce pa3nuyasa oT
nokasaHaTa Ha gucnnes.



3 BawuAT npoaykr

3.1 MpepcTaBsAHe Ha NnpoayKTa

ke
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1 KoHTponeH naHen
3 TeneHu pagToBe

5 BpaTa

7 Cbpa 3a BoAa 3a rotBeHe ¢ nomMolura
Ha napa

9 TlopeH HarpeBaTen

Bapwupa B 3aBucumocT ot mogena. Bawmat
npoaykT MoXxe Aa He e obopyaBaH ¢ namna unm
TUNBT U MECTOMNOJIOXKEHNETO Ha fnlamMnaTta Moxe
Aa ce pasnuyasart OT unrcTpayuaTa.

Bapupa B 3aBUCUMOCT OT Moaena. Bawmst
NpoAYyKT MOXe Aia He € 06opyABaH ¢ pelueTka. Ha
1306paKeHNeTO KaTo NPUMEP € NoKasaH NPoAyKT
C pelueTka.

10
3.2

Jlamna

MoTop Ha BeHTUnaTopa (3ag
cToMaHeHaTa nnoya)

OpbxKKa
PadgToBM nosuumm

BeHTunaumoHHm otBopu

MpeacraBsHe M n3non3BaHe Ha
KOHTPOJIHUS NaHen Ha npoAaykKTa

B 1031 pasgen moxeTe ga HamepuTe oLy
nperne 1 OCHOBHU NPUMOXEHUS Ha
KOHTPOIHWS NaHern Ha npoaykTa.
Bb3MOXHO € Aa nma pas3nuku B
N300paxXeHNSATa N HAKOW (DYHKLMM B
3aBMCMMOCT OT BMAA Ha npoaykTa.
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3.2.1 KoHTponeH naHen

P C
'@ ° . ,i?;s'
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= [ 220° 200 180°
| | I
1 Konue 3a n3bop Ha yHKLMSA 2 Tanmep

3 Konye 3a ns3bop Ha Temnepatypa

Ako uma konye(Ta), kKoHTponmpatLo(m) dypHaTa nagHe noa 3ajageHarta
Balumnsi npoaykT, npu Hsikou mofenu Toea/ TemnepaTtypa, CUMBOMbT 3a Temnepartypa
Tes3un konye(Ta) Moxe Aa ca Taka, Ye fa ce nosiBsiBa OTHOBO.

M3nusaT nNpu HaTuckaHe (3apoBeHM

konyeTa). 3a Aa HanpaBWTe HAaCTPOWKUTE C

Te3n OYyTOHW, MbPBO HaTUCHETE P

CbOTBETHUA BYTOH 1 usabpnavite 6yToHa. O 1] G
- R .

Cnep kaTo HanpaBuTe HacTpovikara, 8 I 8

HaTUCHEeTE ro OTHOBO M CMEHEeTe Kon4yeTo. @ @ @

IR
3 4 5

ByToH 3a anapma

Tarnimep

=]

3.2.2 MNpepcraBsAHe Ha KOHTPOJTHUA
naHen Ha chypHarta

Y 4—-D D
NR =)
oD P

Konue 3a u36op Ha chyHKLMA

MoxeTe oa nsdepete paboTHUTe hyHKUMUN
Ha dypHaTa c kon4yeTo 3a u3bop Ha
dyHKUUN. 3aBbpTETE HANABO/HAAACHO OT
3aTBOpeHa (ropHa) no3uums, 3a ga
nsbeperte.

ByToH 3a HacTpoVika Ha BpeMeTo
ByToH 3a HamansBaHe

ByToH 3a yBenunyaBaHe

ByToH 3a HacTpoWiku

[ RS B N N

Konue 3a us6op Ha Temnepartypa ByToH 3a 3akmiovsane

MoxeTe oa nsbepete Temnepartypara,
KOSITO UckaTe Ja roTBuTe, C KOn4eTo 3a
Temnepartypa. 3aBbpTeTe no &
YacoBHMKOBaTa CTpenka OT 3aTBopeHa
(ropHa) nosuuus, 3a ga n3beperte.

MupukaTop 3a BbTpellHa TeMnepaTypa Ha

Moka3BaHe Ha cMMBONY
: CuMBON 3a Bpeme Ha nevyeHe

o O

: CuMBOnN 3a kpai Ha neyeHeTo *

: CumBon 3a anapma

: CumBOn 3a Kkntoyarnka

Q
(D : Cumeon 3a sipkocT

MoxeTe oa pa3bepeTe BbTpeLLHaTa § : Temneparypen cumson

chypHaTa
Temnepartypa Ha dpypHaTa OT cruMBOna 3a ©(» : CumBon 3a HMBO Ha 3BYKa
TeMmneparypa Ha Aucnnes Ha Taimepa. : CumBon 3a 3akrioyBaHe Ha spara *

CvMBOMBT 3a TeMMepaTypa ce nosiBsiBa Ha
Jucnnes, Korato roTBEHETO 3anoyHe, 1
CYMBOMBLT 3a TemnepaTtypa 1M34e3Ba,
koraTo ypeabT JOCTUTHE 3ajafeHaTa
Temnepatypa. Korato TemnepatypaTa BbB

*Bapupa B 3aBMCMMOCT OT MoZera Ha npoaykTa.
Bb3MoxHO e fa He e HanuyeH 3a Baluvsi npoaykT.
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3.3 ®yHkumm 3a paboTa Ha pypHaTa  TemmepaTtypu, KOUTO Morat Aa 6baat
3agageHu 3a Te3n pyHkumn. PeabsT Ha
pexnmmnTe Ha pa60Ta, NoKa3aH TyK, MOXe
[a ce pasnuyasa oT nogpenbaTa Ha
BaLUNA NPOAYKT.

B tabnuuaTta ¢ dyHKUMMTE Ca nokasaHu
paboTHUTE PYHKLUMMU, KOUTO MOXeTe Aa
n3nonaeaTte BbB BallaTa oypHa, KakTo u
Han-BUCOKUTE N HAW-HUCKNTE

DyHKUMO o Temnepatype
nucaHue Ha
HaneH dyHKUMATa H AnanasoH OnucaHue u ynotpeba
cumBon Yy (°C)
- O, BB dhypHaTa He paboTtu HarpeBaTen. Camo namnara Ha
7/ | N Namna Ha cypHaTa - (bypHaTa cBeTH.

®ypHaTa He e 3arpsita. PaboTn camo BeHTMNaTopsT (Ha
3aaHaTa cTeHa). 3amMpaseHaTa xpaHa € rpaHynu ce
pasmpa3ssBa 6aBHO Npu cTaliHa Temneparypa, croteeHaTa
XpaHa ce oxnaxga. BpemeTo, Heobxoanmo 3a pa3vpassiBaHe
Ha UAno napye Meco, e No-AbMro, OTKOSIKOTO MPU XpaHu CbC
3bPHEHN XpaHu.

Pab6ota c BeHTUnartop -

XpaHarta ce Harpsisa OTrope 1 OTAOIY €4HOBPEMEHHO.
MopxoAsiLy 3a TOPTH, CRAZKWLLM UMK KEKCOBE U XHWW BbB
¢hopmu 3a neveHe. FoTBEHETO CTaBa C eaHa Tasa.

[opeH v goneH .
HarpeBaTen

| |

<
&

ropewwmsaT Bb3ayx, 3arpsT OT JOMHUSA HarpesarTerl, ce
N pasnpegens paBHOMepHO 1 6bp30 BbB dypHaTa ¢
BeHTUnaTtop. FoTBEHETO cTaBa ¢ egHa Tasa. Tasn yHKUUS

[oneH HarpeBaTen
noagnomaraH ot

BEHTMMaTop
Tpsi6Ba [a ce U3nosi3Ba v 3a NeCHO NMoYMcTBaHe ¢ napa.
FopelmsaT Bb3ayx, 3arpaT OT BEHTUNATOPHUA HarpesaTer, ce
Harpesaren ¢ . pasnpegens paBHOMepHO 1 6bP30 BbB hypHaTa ¢
BEHTMNaTop BeHTUnaTopa. MNoaxoasia e 3a roTBeHe B HAKOMKO Cba Ha
pasnuyHu H1Ba.
3a [ja cnecTuTe eHepris, MoXeTe Aa 1srnonasare Tasu
Harpesarten ¢ eko N »
yHKUMS BMECTO A1a u3nonaeare ,Harpesaten ¢ BeHTUnaTop”.
BEHTMMaTop

Ho; BpemeTo 3a roteeHe Lie Gbae Masko no-4bro.

* [onHuAT HarpesaTen 1 OTONMEHNeTo Ha BeHTUNnaTopa

DyHkUMA 3a nuua
YHKY u pabGoTsaT. MNoaxoasia e 3a NPUroTBsiHE Ha NULa.

®yHKUMUTE 3a FOPHO HarpsiBaHe, OMHO HarpsiBaHe u
BEHTUNATOpHO HarpsisaHe paboTaT. Besika cTpaHa Ha

"3D" cpyHKUMA * npoayKTa, KOWTO LLe ce roTeu, Ce n3nmya egHakeo 1 6bp3o.
[oTBeHeTO cTaBa ¢ egHa TaBa. Ta3u dyHkuusa Tpsbea aa ce
13rnon3ea 1 3a roTBeHe Ha napa.

f |l [®][®][®]]x

MuneH rpun " [onsimaTta ckapa Ha TaBaHa Ha dypHaTa paboTtu. Moaxoasia
€ 3a neyeHe Ha ckapa B rofieMu konuyecTsa.
* BawwusaT npoaykt paboTtu B OT MoJena Ha NpoaykKTa, npeanaraHuaT
TeMmnepaTypHust Ananas3oH, noco4veH Ha akcecoap ce pasnu4yasa. Becunukn
KON4YeTo 3a TemMnepartypa. akcecoapu, onncaHn B pbKOBOACTBOTO 3a

FIOTpe6I/ITeJ'IF|, MOXe Aa He ca Halnn4HU BbB
3.4 lMpoaykToBU akcecoapu BaLLMS NPOAYKT.
BbB Bawmsa NpoayKT nma pasnuyHn

axkcecoapu. B To3mn pasgen ca AOCTbMNHU

OnMncaHMeTo Ha akcecoapute n onncaHndaTa

3a NpaBuUIIHOTO M3non3saHe. B 3aBncumoct
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TaBuTe BbLB BalLMA ypea Moxe Aa

@ ce gedopmupar nog
Bb3[1ENCTBUETO Ha TOMNNMHaTa.
ToBa HAMa eeKT BbpXY
YHKLMOHANHOCTTA.
Oedopmauusarta nsuessa, korato
TaBaTa ce oxnagu.

CraHpgapTtHa TaBa

M3nons3ea ce 3a cnagkuLuu, 3aMpaseHun
XpaHu 1 NbpXXeHe Ha ronemMun nap4yera.

TeneHa ckapa

13nons3ea ce 3a Nbp)KeHe Unun noctaBsiHe
Ha XpaHaTa, KOATO Le ce neye, Nbpxu n
3aayuwlaBa Ha XenaHuda padT.

Mpn mogenu c TeneHu padToBe :

Mpu mopenu 6e3 TeneHu pacToBe :

3.5 U3snon3BaHe Ha akcecoapu 3a
npoaykra

PadToee 3a roTBeHe

Mma 5 HuBa Ha no3unums Ha padTa B
30HaTa 3a rotBeHe. MoxeTe CbLUO Taka Aa
BMOUTE pefa Ha padToBETE B HOMepaTa
Ha npegHaTa pamka Ha dypHara.

Mpn mopenu c TeneHu padTose :

~N

=N who

>

Mpu mopenu 6e3 TeneHu padroBe :

5
4; =~ 2
N 1

MocTaBsHe Ha TeneHaTa cKapa BbpXy
pachToBeTe 3a roTBeHe

Mpn mopenu ¢ TeneHu padTose :

OT peluaBallo 3Ha4yeHve e Aa nocraBute
NpaBuWITHO TeneHaTta ckapa BbpXxy
TeneHuTe cTpaHuyHu padTose. Korato
nocTaBsATe ckapaTa Ha XenaHus padr,
OoTBOpeHaTa yacT TpsioBa aa e otnpea. 3a
no-gobpo rotTeBeHe, ckapaTa Tpsabea Aa
Obae 3akpeneHa KbM TOYKaTa Ha crvpaHe
Ha ckapaTa. He TpsabBa oa npemMuHaBa
npes ToukaTta Ha crnvpaHe, 3a aa
KOHTaKTyBa CbC 3afjHaTa CTeHa Ha
dypHarta.

Mpu mopenu 6e3 TeneHu padToBe :
OT peluaBallo 3Ha4yeHve e Aa nocraBute

npaBWINHO TefleHaTa CKkapa Ha CTpaHU4HUTe

padToBe. TeneHaTa ckapa nma egHa
nocoka npuv nocrtaesiHe Ha padTa. Korato
nocTaBsTe ckapaTa Ha enaHusi padr,
OoTBOpeHaTa yacT TpsibBa fa e oTnpes.
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MocTaBsHe Ha TaBaTa BbpXy padpToBeTe
3aroTeeHe

Mpu mopenu ¢ TeneHn padToBe :
CbLo Taka e BaXHO NpaBuUIHO Aa
nocTaBuTe TaBUTE BbPXY TENEHUTE
CTpaHuyHM padToBe. Korato nocrassTe
TabnaTa Ha enaHusi padT, HeHaTa
CTpaHa, NpefHa3Ha4yeHa 3a 3abpKaHe,
TpsibBa ga e otnpeAd. 3a no-4obpo roTBeHe
TaBaTa TpsibBa Aa ce 3akpenu Bbpxy
rHe3goTo 3a cnupaHe Ha ckapaTta. He
TpAbBa Aa npemMuHaBa npes rHe3goTo 3a
crnvpaHe, 3a Aa KOHTakTyBa CbC 3agHaTa

Mpu mopenu 6e3 TeneHu pacToBe :
ChbLLO Taka e BaXKHO NpaBuIHO Aa
NoCTaBUTE TaBUTE Ha CTPaAHUYHUTE
padToBe. TaBaTta MMa egHa Nocoka npwm
nocraBsaHe Ha padTa. Korato noctaesate
TabnaTa Ha xxenaHusi padT, HeHaTa
CTpaHa, NpefHa3Ha4yeHa 3a 3abpXaHe,
TpsOBa fa e oTnpea.

DyHKUMA 3a cNUpaHe Ha TeNeHaTa cKapa
Mma dpyHkums 3a cnvpaHe, 3a aa ce
npegoTepaTh npeobpbllaHe Ha TeneHarta
ckapa ot ckapaTta. C Tasu dyHKumA
MOXeTe necHo 1 6esonacHo Aa u3saguTe
xpaHata cu. [lokaTo cBansTe TeneHara
cKkapa, MoxeTe [a s usgbpnarte Hanpeg,

[OKaTO AOCTUIHE ToYKaTa Ha crvpaHe.
TpsiGbBa Aa NnpeMuHeTe Npes Tasu Touka, 3a
[a A npeMaxHeTe HambIHo.

Mpn mogenu c TeneHu padTose :

= /"(\(;;; \\ ;
N \\
NN

dyHKUMA 3a cnupaHe Ha TaBaTa -lpu
MoAaenu c TenieHu padgproBe

Mma n dyHKums 3a cnvpaHe, 3a a ce
npeagoTepaTtu npeobpblyaHe Ha TaBaTa oT
ckapara. [Jokato ussaxagarte tabnara,
ocBoboaeTe A OT 3a4HWS OrpaHUYMTEN U 5
ApbrHeTe KbM cebe cu, JOKaTo AOCTUrHe
npeaHaTa cTpaHa. Tpsbea ga npeMuHeTe
npes ToBa CNupaTteniHo rHesano, 3a Aa ro
npemMaxHeTe HanbsHO.

lMpaBunHoO nocTaBsiHe Ha TeNleHaTa CKapa
W TaBaTa BbpXY Te/IECKONUYHUTE pesicK-
Mpu mopenu c TeneHu padToBe U
TeneckonuyHu moaenu

BnarogapeHne Ha Teneckonu4yHUTE pencu,
TaBUTe UNW TeneHaTa ckapa MoraT NecHo
Aa ce MoHTMpaT un geMmoHTupart. Korato
nsnonasarte TaBu U TEMNEHU PeLLeTKn C
TeneckonuyHata penca, Tpsbsa ga ce
BHMMaBa WndTOoBETE OTNPEA N 0T3a4 Ha
TenecKkonM4yHUTEe pencu aa onupar B
pbboBeTe Ha ckapaTa u TaBaTa (noka3aHo
Ha durypara).
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3.6 TexHuyecku cneuucpukaumum

O6Lwwm cneumdurkaumm

BbHLWHM pa3mepun Ha npoaykTa (BUcovnHa/wmpuHal
AbnboynHa) (Mm)

595 /594 /567

MoHTaxHu pa3mepu Ha chypHaTa (BUCOUMHa / WwnpuHa /
AbnboynHa) (Mm)

590-600 /560 /min. 550

Hanpexenue/MecTtoTa

220-240V ~; 50 Hz

M3non3eaH TUN 1 ceveHne Ha kabena/noaxoasium 3a
13rnonasaHe B NpoaykTa

MuH. HO5VV-FG 3 x 1,5 mm2

O6wwa koHcymaums Ha eHeprus (KW)

3,3

Twn dypHa

MHorodyHkumoHanHa dypHa

HaToBapBaHe.

OcCHOBHM nonoxeHusi: iHpopmaumsiTa BbpXy eHepruiHus eTUKET Ha eNnekTpudecknTe ypHU 3a Aoma e AafeHa B
cboTBeTcTBME CbC cTaHaapTa EN 60350-1 / IEC 60350-1. CtoniHocTUTe ca onpeaenexun B FopeH n foneH
HarpeBaten or (if present) [loneH 1 ropeH HarpeBaTen NoAnNoMaraHu oT BEHTUNATop YHKLUMOHNPA CbC CTaHAaPTHO

KnacbT Ha eHepruitHa eheKTMBHOCT Ce onpeaens B CbOTBETCTBME CbC CIIEAHOTO NPUOPUTUSNPAHE B 3aBUCUMOCT
OT TOBa Aanu CbOTBETHUTE (DYHKLMM CbLLECTBYBAT B NPOAYKTa Unu He. 1-HarpesaTen ¢ eko BeHTUNaTop , 2-
Harpesaren ¢ BeHTUnaTop , 3-HuCcHLK rpun nognomMaraH oT BeHTunaTop , 4-F'opeH v JoneH HarpesaTen.

uen no,u,o6ps|BaHe Ha Ka4eCTBOTO Ha nMpoAyKTa.

@ TexHunyeckute cneuyndmkaumm morat ga oboat NPOMEHAHN be3 npeaun3secTtune C

®uryprTe B TOBa PbKOBOACTBO Ca CXEMATUYHWN U MOXE [a He OTroBapsT TOYHO Ha
BaLLUMS MPOAYKT.

OOKyMeHTauua, ca nony4eHun B na6opaTopHV| yCcnoeusa B CbOTBETCTBME CbC

@ CTOMHOCTUTE, MOCOYEHM BbpXYy €TUKETUTE Ha NpOoayKTa Unn B npuapyxasawiata ro

CbOTBETHWTE CTaHOapTU. B 3aBMCMMOCT OT ycroBusTa Ha paboTa v okonHara
cpefa Ha npoaykTa, Te3un CTOMHOCTY MOXe [a Bapupar.
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4 MvbpBa ynotpeba

Mpeaw Oa sanoyHeTe Oa U3nonasare
Bawumsa npoaykT, ce npenopbysa aa
HanpaBuTe CreaHOTO, NMOCOYEHO
CbOTBETHO B CreABalLuTe pasgenu.

4.1 MbpBoHayanHa Hactpoika

BuHarn 3apgaBanite 4yaca oT AeHs,
npeav ga usnonaeare ypHaTa.
AKO He ro HacTpouTe, He MOXeTe

[a roTBUTE B HAKOU MOAENN
OypHN.

1. KoraTo hypHaTa ce cTapTvpa 3a nbpsu
MbT, Ha Avcnnes we murat "12:00" n O
CUMBOI.

2. 3apauTe yaca, kaTo fokocHeTe /O
OyTOHWN.

[CHN =Rty
j[mg |

oo o 3 & @

3. OokocHeTe (O nnu & B6yToH, 3a aa
aKTuBmpaTte noneTo 3a MUHYTU.

jupmiug
m
Q N O ® & &

4. [OokocHete 6yToHMTEe B/O), 3a Aa
3afanete MUHyTUTe.

o |1JCo
]y

oo o i & ®

5. MoTtBbpaeTe, KaTo AOKOCHeTe ByToHa (O

nnu .

= YacbT e 3agafeH n cumsonbsT (O
n3yessa OT AMUCnes.

AKO NbpBUAT TaViMep He e

@ 3afgageH, “12:00” n cumsonbT O
npoAbIKaBaT ga MuraTt 1 Bawlarta
dypHa HAma fga ctapTupa. 3a aa
paboTu Bawarta dypHa, Tpsbea aa
NoTBbPAMTE Yaca, KaTo HacTpouTe
Yaca unu gokocHeTte GyToHa (O,
koraTo e Ha "12:00". MoxeTe aoa
npomMeHuTe HacTponkaTa 3a Yaca
No-KbCHO, KakToO € OMnncaHo B
pasgena ,,Hactpownkun“.

B cnyyain Ha npekbcBaHe Ha
@ enleKTposaxpaHBaHeTo,

HacTpoWVKuTE 3a Yaca ce aHynupar.

Tpsbsa aa ce HacTpoM OTHOBO.

4.2 MbpBOHa4YanHoO NOYUCTBaHe

1. OTCTpaHeTe BCUYKM OMNaKOBBYHU
maTtepuanu.

2. OTcTpaHeTe BCUYKU NPUHAAEXHOCTH
oT (bypHaTa, NpefocTaBeHa C NPoAyKTa.

3. TycHeTe npoaykTa B NPOAbIKEHME Ha
30 MUHYTU U1 Crieq ToBa ro U3KITYeTE.
Mo TO3M HAa4YMH ocTaTbLMTE U CrioeBeTe,
KOWTO MOXe [a ca ocTaHanv BbB
¢hypHaTa no Bpeme Ha NpPoOuU3BOACTBOTO,
ce u3rapsiT 1 noYncTear.

4. KoraTo paboTtute c npoaykta, n3bepete
Han-BMCOKaTa Temneparypa u
paboTHaTa yHKUMS, KOSTO paboTaTt
BCWYKM HarpeBaTeny BbB Balus
npoaykt. Buwxre “PaboTHu dpyHkuun Ha
dypHaTa’. MoxeTe fa HayuuTe Kak fa
paboTuTe c dpypHaTa B cneasayusi
pasgen.

M3yakante cypHaTa ga nsctmHe.

MN3GbpLieTe NOBbPXHOCTUTE Ha
npoayKTa ¢ MoKpa Kbpna unu re6a u
noAcyLueTe ¢ Kbpna.

Mpepau fa M3non3eare akcecoapure:
MouncteTe akcecoapute, KOUTO U3BaxkaaTe
oT hypHaTa, C Bofa ¢ npenapaT U Meka
rbba 3a nouncTBaHe.

3ABEJIEXKA: Hakon npenapatu unm
MoYMCTBaLLM Npenapatn MoraT Aa
MoBpPeasaT NoBbpXHOCcTTa. He usnonsearite
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abpasuBHU NpenapaTu, NoYNCTBaLLN
npaxoBe, NOYMCTBALLN KPEMOBE UM OCTPYU
npeameT No BpEME Ha NOYUCTBAHE.
3ABEJIEXKA: [lo Bpeme Ha nbpBata
ynoTtpeba Moxe fia ce NosiBu UM U
MUpuM3ma 3a HAKONKO Yaca. Toea e

5 WNanonsBaHe Ha pypHaTa

HOPMarTHO 1 MPOCTO Ce HyxaaeTe oT Aobpa m
BEHTUNALWs, 3a A3 ro NpemaxHeTe.

M3BsirsaiiTe AMPEKTHOTO BAULLIBaHE Ha
o6pasyBaHust AUM 1 MUPU3MUA.

5.1 OOwa nHodopmaumsa 3a
u3nonsBaHe Ha pypHaTa

Bentunartop ( Bapupa B 3aBUCMMOCT OT
Moperna Ha npoaykta. Bb3amoxHo e ga
He e Hanu4eH 3a Bawusa npoaykT. )
BawmaT npogykT nma oxnaxaaty,
BeHTMnaTop. OxnaxaalusaT BeHTunaTop
Ce aKTVBUpa aBTOMaTUYHO MNpu
HeOoOXOAMMOCT 1 OXNaXaa KakTo npeaHaTta
YyacT Ha nNpoaykTa, Taka n mebenute. Ton
ce [eaKTvBMpa aBTOMaTUYHO, KOraTto
npoLechT Ha oxnaxaaHe npuknoun. Hag
BpaTaTa Ha dpypHaTa 1n3nmsa ropeLy
Bb3ayX. Bb3gbpxaiTe ce OT MOKpUBaHe Ha
Te3n BEHTUMALUMOHHM 0TBOpU. B npoTnBeH
cny4yan cpypHaTa MOxXe fa nperpee.
OxnaxgalwusiT BeHTUNnaTop Npoabikasa
Oa paboTu no BpemMe Ha paboTa Ha
dypHaTa unu cnep n3krnyYBaHe Ha
dypHaTta (npnbnmantenHo 20-30 MUHyTH).
AKO roTBUTE Ype3 NnporpaMmmpaHe Ha
TanmMepa Ha pypHaTa, B Kpasi Ha BpEMETO
3a NeyveHe oxnaxaalumaT BeHTUnaTop ce
N3KIoYBa C BCUMYKM (PyHKUMK. BpemeTo 3a
paboTa Ha oxnaxaallns BEHTUNaTop He
MOXe [a ce onpeaenu oT notpebutens.
BknouBa ce 1 ce nsknoyBa aBToOMaTUYHO.
ToBa He e rpeLuka.

OcBeTneHue Ha chypHaTa

OcBeTneHneTo Ha hypHaTa ce BKITHYBA,
koraTo doypHaTa 3anoyHe ga neyve. Mpu
HSIKOM MOZENN OCBETNEHNETO CBETU MO
BpEMe Ha neyeHe, a Npu HAKOW MoAEenu
nsracsa crnep onpenerneHo Bpeme.

Ako xeraeTe namnara Ha dypHaTta aa
CBETU HenpeKkbCcHaTo, n3bepete paboTHO
cbeTosAHMe “flamna Ha dypHaTa” ¢ konyeTo
3a n360p Ha PYHKLUS.

5.2 PaboTa Ha KOHTPONHUA Moayn
Ha ¢pypHaTa

06w,a nidopmaums 3a 6noka 3a

ynpaBneHue Ha chypHaTa

* MakcrmanHoTo Bpeme, KoeTo MoXe Aa
6bae 3agageHo 3a npoleca Ha neveHe e
5 vaca 59 muHyTW. B cnyvan Ha
npeKbCBaHe Ha 3axpaHBaHeTo,
nporpamaTta ce otmeHs. Le Tpabea pa
nporpammpare OTHOBO.

+ [lokaTo npaBuTe KakBuTO 1 Aa 6uno
HaCTPOWKN, CbOTBETHUTE CUMBOMWN MUraT
Ha gucnnes. Tpsbsa Aa ce nsyaka
KpaTKko BpeMe, 3a Aa ObaaTt 3anaseHu
HaCTpoVKUTe.

» AKo e HanpaBeHa HacTpoWka 3a roTBeHe,
BpEMEeTO He MOXe Aa ce perynupa.

* AKO BpeMeTo 3a roTBeHe e 3afjafeHo
npu 3ano4ysBaHe Ha roTBeHe, OCTaBaLLOToO
BpeMe ce nokassa Ha gucnnes.

* B cnyvauTe, koraTo e 3agageHo Bpeme
3a roTBeHe Unmn KpamHo Bpeme 3a
roTBeHe; MoXeTe Aa OTMeHUTe
aBTOMaTUYHO, KaTo AokocHeTe (O ByToHa
3a 4bAro Bpeme.

Tanmep

O Qoom <@
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ByToH 3a anapma

~D DB
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ByToH 3a HacTpoVika Ha BpeMeTo
ByToH 3a HamansBaHe

ByToH 3a yBenunyaBaHe

ByToH 3a HacTpoWiku

D A W N =

ByToH 3a 3akntouBaHe
MNoka3BaHe Ha cumBonM
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€O : Cumson 3a Bpeme Ha neveHe
{9 : CumBon 3a kpail Ha neveHeTo *
Q : CumBon 3a anapma

(D : Cumson 3a spkocT

@' : CumBon 3a Kntovanka

§§ : TemnepatypeH cumson

() : CvmBon 3a HUBO Ha 3ByKa
: CUMBON 3a 3aKrioyBaHe Ha Bpara *

*Bapupa B 3aBMCUMOCT OT MoZerna Ha npoaykTa.
Bb3mOXHO e Aa He e Hanu4yeH 3a Bawms npoayk.

BkniouBaHe Ha pypHaTa

KoraTo n3bepete pabotHa yHKLUS, Ha
KOSITO UckaTe Aa roTBMTE C NMOMOLLTa Ha
Kon4yeTo 3a n3bop Ha byHKUMA 1 3ajaneTe
onpeperneHa Temnepartypa c nomoLiTa Ha
Kon4eTo 3a TemnepaTtypa, pypHaTa
3anouysa Aa pabotu.

UzkniouBaHe Ha chypHaTa

MoxeTe foa nsknouuTe dypHara, kato
3aBBbPTUTE KONYETO 3a N3bop Ha PyHKLMA
M KONYeTo 3a TeMnepartypa B U3KIMYEHO
(Harope) nonoxeHue.

PbyHo roTBeHe 3a u36op Ha TeMnepaTypa
n chyHKLUA Ha paboTa Ha pypHaTa
MoxeTe Oa roteuTte, Kato Hanpasute
pbYEH KOHTPOS (Mo Ball kKOHTpon), 6e3 aa
3aaBaTe BPpEMETO 3a roTBEHe, KaTo
n3bepeTe Temnepartypata u paboTHaTta
yHKUMS, creumdmrYHM 3a BallaTa XxpaHa.
7
P / C

o / [

1. N36epeTe onepaumoHHaTa yHKUMS, C
KOATO NUCKaTe Aga roteute, 4pes Kon4vyeTo
3a n360p Ha PYHKLUS.

2. 3apaniTe TeMnepartypara, KoATo uckaTe
[a roTeuTte, KaTo M3non3sarte Kon4yeTo
3a Temneparypa.

= Bawarta gypHa we 3anoyHe ga
paboTu He3abaBHO nNpu n3dpaHaTta
YHKUMS U TemnepaTtypa, @ CUMBONbT
§ we ce nossu Ha gucnines. KoraTto

TemnepartypaTta BbB pypHaTa
OOCTWUrHe 3agafeHarta TemnepaTtypa,

§ cumBon®bT nsuessa. dypHara He ce
N3KMoYBa aBTOMATUYHO, ThbI KaTo
PBYHOTO roTBeHe ce n3BbpLUBa 6e3 ga
ce 3ajaBa BPeMeTO 3a rOTBEHeE.
TpsbBa ga KOHTponupaTe roTBEHETO U
Aa ro uskntouunte camu. Korato
rOTBEHETO 3aBbpLUN, U3KIK4eTe
ypHaTa, KaTo 3aBBbPTUTE KOMYETO 38
n300p Ha PYHKLMSA 1 KOMYETO 3a
Temnepartypa B U3KIO4YEHO (Harope)
NonoxeHue.

FoTBeHe ype3 HacTpoiiKa Ha BpeMeTo 3a
roTBeHe:

MoxeTe oa HakapaTe pypHaTa aa ce
N3KMYM aBTOMATMYHO B Kpasi Ha BPEMETO,
kaTo n3bepeTte TemnepaTypaTa u
paboTHaTa yHKUMS, cneunduydHn 3a
BallaTa XpaHa ¥ 3agageTe BpemMeTo 3a
roTBEHe Ha Tanmepa.

1. V3bepeTe paboTHaTa yHKUUS 3a
rotTeeHe.

2. [okocHeTe GyToHa (9, AoKaTO Ha
aucnnes ce nosism cumeonbsT (O 3a
BPEMeTO 3a roTBeHe.

° 0000
N
‘@G){é%@

@ Cneq kaTo HacTpouTe (PyHKUMSATA U

Temnepartyparta Ha paboTa,
MOXeTe Aa 3agafeTe BpeMeTo 3a
rotBeHe 3a 30 MVHYTU, KaTo
[loKoCHeTe () AnpeKTHO ByToHa 3a
Obp3a HacTpolika Ha BPEMETO 3a
roTBEHe 1 NPOMEHUTE BPEMETO C

@O ByTOHN.

3. 3apanTe BpeMeTO 3a roTBEHe, KaTo
[loKocHeTe (/O ByToHw.
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BpemeTo 3a rotBeHe ce yBenvnyaBsa
@ ¢ 1 MuHyTa npes nbpeuTe 15
MUHYTW, cned 15 MUHyTU ce

yBenuyaea ¢ 5 MUHyTU.

4. TlocTaBeTe xpaHaTa cu BbB pypHaTa u
3ajaliTe Temnepartypara Cc Kon4yeTo 3a
Temneparypa.

= Bawara ypHa Lie 3anoyHe ga
paboTu BegHara npu nsbpaHata
yHKUUSI U TemnepaTypa.
3agageHoTo BpeMe 3a rotBeHe
3ano4sa obpaTHO oTbposiBaHe 1
cMMBONbLT | ce nosiesBa Ha
avcnnes. Korato TemnepaTyparta
BbB (pypHaTa [OCTUTHE
3agafeHata Temnepartypa, §
CYMBOMbT M34e3Ba.

5. Cnepn n3tuyaHe Ha 3agageHOTo Bpeme
3a roTBeHe, Ha AuUCnes ce nosiesiza
"End", cumBOnbT (O Mura 1 TaimepsT
n3aaea 3BYKOB CUrHar.

6. lNpepynpexaeHneTo 3By4n B
npoabIPKeHVe Ha ABe MUHYTHU.
HaTtucHeTe npom3BoneH knasuLy, 3a a
cnpeTe npeaynpexaeHneTo.
MpenynpexaeHMeTo cnupa n BpemeTo
Ha [eHsi ce NnosiBsiBa Ha Aucnres.

AKO ce HaTuCHe KOWTO 1 Aa e ByToH

@ B Kpasi Ha 3ByKOBOTO
npegynpexaeHue, ypHara we
3ano4yHe aa paboTu oTHOBO. 3a aa
npegoTBpaTUTe NOBTOPHaTa
paboTa Ha doypHaTa crnep kpasi Ha
NpeaynpexneHneTo, N3KIYveTe
dypHaTa, KaTo 3aBbPTUTE KONYETO
3a TemnepartypaTta 1 Kon4eTo 3a
dyHKUMMTE Ha no3unums ,,0¢
(n3KntoYeHo).

5.3 lNoTBeHe ¢ noMolyTa Ha napa

Bawara dypHa nma yHKUMs 3a roTBEHe C
napa. NMo-gobpu pesyntatv npy neveHe ce
nocTuraT ¢ momoLyTa Ha napa. ACUCTEHTBLT
Ha napa rapaHTupa, Ye NOBbPXHOCTTA Ha
crnagkvlumTe e no-spka, kopuykara um e
no-xpynkasa u Te ca no-o6emHu. OceeH
TOBa rOTBEHETO C NOMOLLTa Ha napa
HamansiBa 3arybaTa Ha Brara oT XpaHu

KaTo Meco v UM no3sonsBea fa 6vaat
NPUrOTBEHN MO-COYHU OTBBTPE U MO-
BKYCHW.

06wy NpegynpeXxaeHus

» ['OTBEHETO C Napa Moxe aa ce
M3BbpLLUBA CaMo C DYHKLMNTE 33 FOTBEHE
C napa, NOCOYEeHM B PbKOBOACTBOTO.

» KoHaeH3bT, 06pa3yBaH Ha BpaTaTa Ha
dypHaTa crnea roTBeHe Ha napa, Moxe
[a 3anoyHe Aa kane HaoKoro, KoraTto
BpaTarta Ha pypHaTa ce OTBOpM.
BepgHara wom oTBopuTe BpaTuykaTa Ha
dypHaTa, n3dbpLIeTE KOHAEH3A.

» CTonTe ganed, koraTo oTBapsTe
BpaTuykaTa Ha dypHaTa, Tbil KaTo no
BpeMe Ha U crnef roTBeHe ¢ napa Moxe
Aa n3nu3a napa u TonnuHa. Mapara
MOXe Aa U3ropu pbkaTa, nMueTo u/mnm
o4yunTe BU.

* AKO BbB (pypHaTa ocTaHe BoAa crej
BCSIKO FOTBEHE C Mapa, NoAcyLleTe
ocTaHanarta Bofa CbC cyxa kbpna, crneg
KaTo dpypHaTa ce oxnaau. B npotuseH
cny4yan octaTbyHaTa BO4a MOXe Aa
Josefe 00 KanuupaHe.

* AKO BalWMST NPOAYKT MMa coHaa 3a
Meco, yBepeTe Ce, Ye KanakbT Ha
coHfarta 3a Meco e 3aTBOPEH npeamn
roTBeHe c nomoLyTa Ha napa. B
NPOTVBEH Cry4an Moxe Aa uma
M3TM4YaHe Ha napa OT rHe3aoTo Ha
coHaaTa 3a Meco.

3aroTBeHe ¢ napa:

1. Cnep kaTo npoBepuTe MacaTa 3a
neyeHe c napa u 3agagete QyHKUUSTa,
onpeneneTe Temneparyparta, BpeMeTo
1 KONMYeCcTBOTO BoAa, KOETo Aa
nobaBute crnopen xpaHaTa, KOATO
nckarte ga roteute. MoxeTte camu ga
3apafgeTe Te3n CTOMHOCTM 3a NeYeHe,
KOETO He € BKNYeHOo B Tabnumuara.

2. W3cuneTte KonnuyecTtBOTO BoAa, KOETO
LLle u3nonseare Cnopes xpaHaTa cu, B
baceriHa Ha OBHOTO Ha hypHaTa.
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He n3nonsBavite gectunupaHa unm

@ cunTpupaHa Boga. Misnonssante
camo roTosu Boau. He
n3nonsBanTe 3ananvmu,

alTlKOXOJTHU Unn TBbpan pa3TBopun
Ha TBbpaAn Yactuun BMeCTO BoAa.

3. TMpeBknoyeTe KonyeTo 3a M3bop Ha
hyHKUMS Ha KeNaHUsi pexum Ha paboTta
c napa.

4. TpeBknoyeTe KONYETo 3a TemnepaTypa
Ha xenaHaTta Temnepartypa.

= Bawara ypHa Lie 3anoyHe ga
paboTu BegHara npu nsbpaHata
dyHKUMA 1 TemnepaTtypa n § we
ce nosiBu Ha gucnnes. Korato
TemnepaTtypaTa BbB ypHaTa
OOCTUrHe 3agjageHarta
TemnepaTypa, CUMBOMbT
n3yesBa.

5. lMocTaBeTe xpaHaTta cu BbB hypHaTa Ha
npenopbyMTENHaTa NO3nLMs Ha
pelueTkaTa.

= [le4yeHeTo 3ano4sa.

6. Cnepn KaTo NeYeHEeTo MPUKIoYN,
uskntoyeTe ypHaTa, kKaTo NocTaBuTe
KonyeTaTa 3a yHKUUS U TemnepaTypa
Ha U3KITIOYEHO MOoXKEHME.

AKO Ha AbHOTO Ha dhypHaTa ocTaHe

@ BOJa crnef BCSKO roTBEHE C napa,
noAcyLleTe ocTaHanarta Boga CbC
cyxa Kbpna, crnef kato dypHaTa ce
oxnagwu. B npotuseH crnyyan
BOAaTa, ocTaHarna Ha noga Ha
dypHaTa, MoXe Aa NPUYNHN
Kkanuudmrkaums.

5.4 Hactpouku

AKTMBMpaHe Ha 3aKJ1I04BaHETO Ha
KnaBuLIMTe

Manonssankn pyHKUmMATa 3a 3aknoyBaHe
Ha ByToHMTE, MOXeTe Aa 3awutute
TaviMepa OT CMYLLEHUS.

1. [JokocHeTe GYTOH [0OKaTO (3 CUMBOS ce
rokake Ha aucnnes.

_ &

Ao o0 O £ Q

= CUMBOBT (3 Ce Nokassa Ha aucnnes u
3ano4sa 06paTHoTo 6poeHe 3-2-1.
3aknto4BaHeTo Ha ByToHUTE ce
aKkTMBupa, korato obpaTtHOTO GpoeHe
npuknoyu. MNMpun goKocBaHe Ha KONTO n
na e 6yToH Mpwu 3aknoYBaHe Ha
OyTOHMTE, TalMepbT M3aaBa 3BYKOB
curHan u (3 cumson mura.

AKo nycHeTe ByToHa npeau kpas Ha
obpaTHOTO 6poeHe, 3akntoyBaHETO

Ha ByTOHMTE He ce akTuBMpa.

ByToHuTe Ha Tarimepa He moraT aa
@ ce nsnonasearT, Korato
3aKrn4YBaHeTo Ha ByToHUTE €
BKMOYEHO. 3aKno4YBaHETO Ha
OyTOHUTE HAMa Aa 6bae OTMEHEHO

B cnyanl Ha NnpekbCBaHe Ha
3axpaHBaHEeTO.

[leakTMBUpaHe Ha 3aKJIOYBAHETO Ha
GyToHUTE

1. [JokocHeTe GYTOH 40OKaTO (3 CUMBO
n34yesHe OT guUcnnes.

= CUMBOMbT (3] M34e3Ba OT AUCnes n
3aKkn4YBaHeTo Ha OyToHUTE e
AeakTnBmpaHo.

HacTpoiika Ha anapmaTa

MoxeTe cbLL0 Aa u3non3earte TaiMepa Ha
NpOAyKTa 3a BCAKO NpeaynpexaeHne unm
HaMOMHSIHE, Pa3NNYHO OT NeYeHe.
ByannHUKBbT HIMa edpekT BbpXy paboTHUTE
dyHKUMM Ha pypHaTa. N3nonssa ce 3a
npegynpeautenHu uenu. Hanpumep,
MoXeTe Aa usnonssarte byaunHuka, korato
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nckate fa o6bpHeTe xpaHaTa BbB
dypHaTa B onpegeneH yac. BegHara wom
3afjageHoTo oT Bac Bpeme usteve,
TanmepbT BM U3faBa 3BYKOBO
npegynpexaeHue.

MakcumanHoTo BpemMe 3a anapma
Moxe Aa 6bae 23 yaca 59 MUHYTK.

1.

[lokocHeTe L)\ JoKaTo ce nosiBu
CUMBONBLT L\ Ha Aucnnes.

2. 3apaniTe yaca Ha anapmaTta ¢ 6yToHuTe

a0 0 0 & &

AKO MCKaTe fja OTMEHUTe anapmara;

1.

[lokocHeTe ByToHa [\, 4OKaTO CUMBOMBLT
£\ ce nosiBM Ha aucnnes, 3a Ja
HynupaTe Yyaca Ha anapmarTa.
[lokocHeTe 6yToHa ©), AokaTo Ha
aucnnes ce nosisu cumBonbT “00:00”.

MoxeTe cbL0 Taka Ja OTMEHUTe
anapmara, kaTo gokocHeTe £\ GyTOH 3a
ObITO Bpeme.

PerynupaHe Ha cunaTa Ha 3ByKa

1.

[JokocHeTe 46 6yTOH, [OKATO CUMBOMBLT
) ce nosiBM Ha gucnnes.

__1 1@

O~ L
o 0 o @ @ @&

@IO. ‘
11 111 2. 3apgaiiTe )enaHoTo HKBO Ype3 DO
Q [ Y 6yToHU. (b-01-b-02-b-03)
al — —
R BEE
1
= Cnep KaTo HacTpouTe Yyaca Ha
anapmara, cUMBONbT £\ ocTaea Aa Q @ @ @ ‘{z% @'
CBETM U BPEMETO Ha anapmMaTta
3anoysa ob6paTHO 0TOposiBaHe Ha 3. [okocHeTe GyToHa ¢ 3a MOTBbPXKAEHNE

avcnnes. Ako BpeMeTo 3a anapma
1 BPEMeTO 3a MneyeHe ca
3ajajeHv egHOBPEMEHHO, Ha
Ancnnes ce nokassa No-KkpaTkoTo
Bpeme.

3. Cnep kaTo BpemeTo 3a anapmMara

n3Teye, CUMBOMBLT L) 3anoysa Ja Mura
1 BY JaBa 3BYKOBO NpenynpexaeHne.

UskniouBaHe Ha anapmaTta

1.

B kpas Ha nepuoga Ha anapmara,
npeaynpexaeHneTo 3By4n B
NpoAbIDKEHNE Ha ABE MUHYTHU.
[lokocHeTe npon3BosieH KnasuL, 3a ga
crpeTe 3BYKOBOTO NpeaynpexaeHue.

= [MpeaynpexaeHneTo cnvpa u BpeMeTo

Ha JeHA ce NnosaBsaBa Ha gucnres.
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UnNu n3vakante, 6e3 ga gokocsaTe
HMKakbB BYTOH. HacTpolikaTa 3a cuna
Ha 3ByKa CTaBa aKTUBHa crief U3BeCTHO
Bpeme.

HachoﬁKa Ha IPKOCTTa Ha gucnnesn

1.

[lokocHeTe {6t 6YTOH, 4OKaTO CUMBOSTBLT
(D ce nosBK Ha aucnnes.
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2.

3apaiiTe xenaHara apkocT ¢ /O
OyToHwM. (d-01-d-02-d-03)

1T ®

O~ ud
oo o @ & 6

4




3. [okocHeTe BGyToHa % 3a NOTBbPXKAEHNE

unn n34akamte, 6e3 aa gokocsaTe

HuKakbB OyTOH. HacTpolikaTta 3a apkocT

CTaBa aKTMBHa crej U3BECTHO BpeMe.
MpomsHa Ha yaca

Ha Bawara dypHa, 3a 1a NpoMeHuTe Yaca,
KOMTO NpefBapuTenHo cTe 3afanm:

1. JokocHeTe i 6yTOH gokaTo (O cuMBON
ce nokaxe Ha aucnnes.

2. 3apaiiTe yaca, kaTo gokocHeTe /O
OyTOHWN.

[CHN =Rty
j[mg |

oo o 3 & @

3. OokocHeTe (O nnu & 6yToH, 3a aa
aKTVIBI/IpaTe noneTo 3a MUHYTW.

[N =Y ainl
| L
Q ? O ® & &
4. [okocHeTe ByToHuTe /O, 3a aa
3agagete MUHyTUTE.

o |1JCo
]y

oo o i & ®

5. MoTBbpaeTe, kKaTo AOKOCHETE BYTOH (O

nnn 4.

= YacbT e 3agageH U cMMBONbLT (O
n3yesBa oT AuCnnes.

6 O6wa nHdopmaLusi 3a roTBEHETO

MoxxeTe fa HamepuTe CbBETU 3a
NPUroTBsIHE M FOTBEHE Ha BallaTa XxpaHa B
TO3u pasgen.

OcBeH TOBa TO3M pa3gen onvcBa HAKOW OT
XpaHWTe, TECTBaHM KaTO NPOU3BOAUTENN 1
Han-NoAXOoAsALMTE HACTPOWKK 3a Te3n
xpaHu. lNocoyeHn ca n nogxoaswmTe
HaCTPOMKM Ha pypHaTa 1 akcecoapu 3a
Te3U XpaHu.

6.1 O6wmn npegynpexaeHus
OTHOCHO Nne4yeHeTo BbLB
¢dypHaTa

» [lokaTo oTBapsATe BpataTa Ha pypHaTa
no Bpeme Wnu crnep neyeHe, Moxe aa
nsnese ropelua napa. Naparta moxe ga
n3ropuv pbkara, nMueTo u/unm ounTte Bu.
KoraTo oTBapsiTe BpaTaTta Ha cpypHarta,
CTONTE HacTpaHa.

* WHTeH3nBHaTa napa, reHepupaHa no
BpEME Ha neyeHe, Moxe Aa obpasysa
KOHOEH3MpPaHW BOAHM Karnkv OTBBTPE 1
OTBBH Ha dypHaTa 1 Mo ropHUTE YacTu
Ha MebenuTe nopaau TemnepaTtypHara
pasnuka. ToBa € HopMarHo 1 U3N4EeCcKo
sIBMEHUE.

» CTOMHOCTMTE 3a Temnepartypa v Bpeme
Ha roTBeHe, JafeHu 3a XpaHuTe, MoXxe
[a BapupaT B 3aBUCMMOCT OT peLenTarta
1 konunyecteoTo. MNopaau Tasu NpuymHa
Te3n CTOMHOCTM ca AafeHun KaTo
JunanasoHu.

* BuHaru otcTpaHsiBanTe HeM3non3BaHuTe
NpVYHaAneXxHoCcTn oT pypHaTa, npeau aa
3ano4yHeTe ga roteute. AkcecoapuTe,
KOWTO LLe ocTaHaT BbB oypHaTa, MoXxe
[a nonpeyar Ha xpaHaTta Bu na 6bae
NpUroTBeHa npu NpPaBUIHUTE CTOMHOCTM.

+ 3a XxpaHu, KOUTO LLie roTBUTE MO
cobcTBeHa peuenTta, MoxeTe Aa
nocouynTe NogobHN XpaHu, AadeH B
TabnuuuTe 3a roTBeHe.

* M3anon3BaHeTo Ha JocTaBeHuTe
aKkcecoapw rapaHTupa, 4e noryyasare
Han-gob6pa Npon3BoaUTENHOCT Npu
roTBeHe. BuHaru cnassante
npepynpexaeHusita n MHopmauusTa,
npegocTaBeHa OT NPoM3BOAUTENS 3a
BbHLUHUTE CbAOBE 3a FOTBEHE, KOUTO Lie
n3nonaeare.

HapexeTe HamasHeHaTa xapTusi, KOATO
LLie n3rons3earte npu roTBeHe, B
noaxoasim pasamepu KbM cba, KOUTO
we roteute. OMasHeHNUTe XapTun, KOUTO
npenueaT OT KOHTeWHepa, MoraT Aa
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cb3gagaTt PUCK OT U3rapsiHusl 1 aa
NOBMNUSASIT HA KAYEeCTBOTO Ha BaLLETO
neyeHe. Manonaearte xapTusTa,
YCTOMYMBA HA MA3HUHU, KOATO LLe
13non3Barte B NOCOYEHUSA TeMnepaTtypeH
AnanasoH.

» 3a pobpo neyeHe nocTaBeTe xpaHaTta cu
Ha npenopbYyaHus npaeuneH padpT. He
NPOMEeHsANTE No3numaTa Ha ckapaTa no
BPEME Ha neyeHe.

6.1.1 Cnagkuwun u xpaHu Ha dypHa

0O6w,a nidopmauus

 [NpenopbyBame ga nsnonaesare
akcecoapuvTe Ha npoaykTa 3a 4obpo
npencrtaBdHe B roTBEHETO. Axko e
n3non3saTte BbHLWIEH CbA 3a roTBeHe,
n3bupanTe TbMeH, He3anensaty 1
TOMNMOYCTONYNB ChA.

* Ako NpeaBapuTENHOTO 3arpsiBaHe ce
npenopbyBa B TabnuuaTa 3a roTBeHe, He
3abpaBaiTe oa NocTaBuUTE XpaHaTa cu
BbB pypHaTa creq npeaBapuTenHoTo
3arpsiBaHe.

* AKO e roTBuTe, KaTo U3non3earte cba
3a roTBeHe BbpXy TeneHaTta ckapa,
nocTaBeTe ro B cpefarta Ha ckapara, a
He 6n130 0o 3agHaTa cTeHa.

* Bcuykn matepuanu, n3nonssaHu 3a
NpUroTBsiHe Ha cnagkuwuy, TpsibBa aa ca
NpecHU 1 Ha cTarHa Temneparypa.

« CTteneHTa Ha roTBeHe Ha XpaHuUTe Moxe
Aa Bapupa B 3aBUCUMOCT OT
KONMMYeCcTBOTO XpaHa v pa3Mepa Ha
roTBapcKkns Cba.

* MeTanHute, KepaMUYHUTE U CTHKNEHNUTE
dopMu yabmkaBaT BpeMEeTO 3a rOTBEHE
M OBbHOTO Ha CNafKkuwnTe He ce 3anvya
paBHOMEPHO.

* AKO u3nonsBaTte xapTus 3a neyeHe,
MOXe aa ce Habrnogasa neko
nokadeHsiBaHe Ha foNHaTa NOBBbPXHOCT
Ha xpaHaTa. B Ta3u cutyaumsa moxe aa
Ce HamnoXw fa yobrmkuTe nepuoaa Ha
roTBeHe ¢ NpuonumanTenHo 10 MUHyTK.

» CTOMHOCTMTE, NOCOYEHN B TabnuumTe 3a
roTBeHe, ca onpeaeneHn B pedynTart Ha
TecToBe, NpoBeJeHn B HaLuuTe

nabopatopuu. NoaxopsawmTe 3a Bac
CTOMHOCTW MOXe [ia ce pasnuyaBsar oT
Te3n CTOMHOCTH.

 lNocTaBeTe xpaHaTa ¢y Ha NOAXOAALLMSA
padT, npenopbyaH B TabnuuaTta 3a
roteBeHe. Hapeuete gonHusa padt Ha
dypHaTa Kato padrt 1.

CbBeTH 3a neyeHe Ha TOPTH

* AKO CnagkvWbT € NpekaneHo cyx,
yBenu4yeTe Temnepartyparta ¢ 10°C n
CbKpaTeTe BpeMeTO 3a neyeHe.

* AKO CnagKkvWbT € BNaXeH, U3nonssanTe
Marsko KONMYeCTBO TEYHOCT Unu
HamaneTte TemnepatypaTta ¢ 10°C.

» AKo ropHaTa 4acT Ha criagkuiia e
n3ropsina, nocraeeTe s Ha AONHWA padT,
HamarneTe TemnepaTypaTa v yBenuyete
BPEMETO 3a NneyeHe.

* AKO BbTPELUHOCTTa Ha criagkuiia e
naneveHa nobpe, HO OTBBLH € Nenkaea,
13non3eanTe No-Masnko TEYHOCT,
HamarneTe TemnepaTypaTa v yBenuyete
BPEMETO 3a roTBEHE.

CbBeTH 3a cnagKulumn

* AKO TECTOTO € npeKareHo cyxo,
yBenu4yete Temnepatyparta ¢ 10 °C u
CbKkpaTeTe BPeMeTO 3a rOTBEHE.
TecTteHuTe GnaTtoBe ce HaBnaxHsBaT
CbC COC OT MMISIKO, ONMO, AlLa U KUCENOo
MITSIKO.

» Ako cnagkuwa ce roteu 6aBHO, yBepeTe
ce, 4ye gebenuHaTa Ha cnagkvLia, KONTo
CTe NpUroTBUNK, He NpenvBa oT TaBaTa.

* AKO TECTOTO € nokadeHero Ha
NOBBLPXHOCTTA, HO ALHOTO He €
M3MneyeHo, yBepeTe ce, Ye KONM4YecTBoTO
COC, KOEeTO Le 13nonaesaTe 3a CnagkuLla,
He e TBbpAEe MHOMo Ha AbHOTO Ha
cnapkvwa. 3a paBHOMEpPHO 3anu4yaHe ce
onuTanTe Aa pasnpegenunte coca
paBHOMEPHO MEXAY KOpUTe TECTO U
cnapkua.

* MNeueTe BalIMTe CnagKknLLIM HA NO3ULUS 1
Temneparypa, cbobpaseHu ¢ Tabnuuarta
3a rotBeHe. AKO ABbHOTO BCe OLe He €
nokadeHsano JoCTaTbyHO, MOCTABETE IO
Ha goneH padT 3a CneaBaLloTo roTBEHe.
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FoTBapcka Tabnuua 3a cnagKulLM U icTUs Ha dypHa

MpeanoxeHusa 3a neyeHe ¢ eAMHNYHA TaBa

XpaHa Akcecoap 3a Pa6oTHa PadToBa Temnepatypa Bpeme 3a
nonssaHe dyHKLMA nosuuuns (°C) neyeHe (MUH)
(npubn.)
TopTa Ha nogHoc PTaHﬂapTHa TaBa |loper v ponex 3 180 30...45
HarpesaTten
TopTa BbB dopma 3a T0pTa** Harpesarten ¢ 2 180 30 . 40
dopmata BBbPXY pelueTka ** [BeHTUNaTOp
[1peGHy criaakm ?TaHﬂapTHa TaBa |['opeH n goneH 3 160 25 35
HarpesaTten
Mpu mogenu ¢
TeneHu padTose :
[1peGHy criaakm ?TaHnapTHa TaBa |HarpeBarten ¢ 150 25 35
BEHTUNaTop Mpu mogenu 6e3
TeneHu padTose :
2
Kpwbrna cdopma 3a
Kekc ¢ anameTbp |[opeH v goneH
MaHauuInaq 26 cm cbe ckoba |HarpeBaTen 2 160 25...40
Ha pelueTka **
Kpwbrna cdopma 3a
Kekc ¢ anameTbp |Harpesaten c
MaHauuInaq 26 cm cbe ckoba |BeHTUNaTop 2 160 30...40
Ha pelueTka **
BucKBUTKA Tasuika 3a Fopew v poner | 170 25 ... 40
cnagkvwwm HarpeBaTten
GucKaATKA TaBuyka 3a* HarpeBarten ¢ 3 170 20 . 30
cnagkvwm BeHTMnaTop
Tecrenn uanenus |CT2HAGPTHA TaBA (TOeH v fonen |, 200 30...50
HarpeBaTten
TecTeHun nsgenus ?TaHﬂapTHa Taea |Harpesaten ¢ 2 180 35...50
BeHTMnaTop
Kndhrudka *CTaHuapTHa TaBa |['opeH n goneH 2 200 20 . 35
HarpeBaTen
Kndbruuka *CTaHuapTHa TaBa |Harpesaren ¢ 3 180 20 . 30
BeHTMNaTop
Usn xns6 *CTaHuapTHa TaBa |['opeH n goneH 3 200 30 . 45
HarpeBaTen
Lisin xns6 *CTaHuapTHa TaBa |HarpeBaten c 3 200 30 .. 40
BEHTUNaTop
CTtbkneH/meTaneH
Nasans npaBoObIbleH CbA [FopeH v JoneH 2 urm 3 200 30 . 45
BbPXY TENeHa HarpeBaTten
ckapa **
Kpbrna yepHa
mMeTanHa gopma FoDeH 1 noneH
A6BLNKOB nan ¢ anameTbp 20 P A 2 180 50...70

CM BbpXy TeneHa
ckapa **

HarpesaTten
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XpaHa Axkcecoap 3a Pa6otHa PacdToBa Temnepatypa Bpeme 3a
nonssaHe dyHKLMA nosuuus (°C) neyeHe (MUH)
(npu6n.)
Kpbrna yepHa
MeTanHa popma HarpesaTten ¢
A6BNKOB Nan c anameTbp 20 P 2 170 50...70
BEHTURaTop
CM BbpXy TeneHa
ckapa **
Muua ?TaH,CLapTHa TaBa |['opeH n goneH 2 250 10 .. 20
HarpeBaTten
Muua ?TaHﬂ'apTHa Tasa DyHKUMA 3a nuua |2 280 5...10
I'Ipep.nox(eHMﬂ 3a roTeBeHe C ABe TaBu
XpaHa Akcecoap 3a Pa6oTHa PadToBa Temnepatypa Bpeme 3a
nonssaHe cyHKUMA nos3uuuns (°Cc) neyeHe (MUH)
(npubn.)
Mpu mogenu ¢ Mpu mogenu ¢
2-CtaHpapTtHa TeneHun padptoBe |TeneHu padTose :
TaBa * 1150 25...40
Ope6Hu cnagku Harpesaren c 2-4
4-TaBnuka 3a BeHTUNaTop Mpu mogenu 6e3 |Mpu mogenu 6e3
cnagkuwm * Tenexu padtoBe |Tenexu padTose :
1140 30...45
2-CtaHpapTtHa
TaBa *
BuCKBUTKE Harpesarenc 1, 4 170 25...35
4-TaBudka 3a BEHTUNaTop
cnagkuwm *
1-CtangapTHa
TaBa *
TecTenn nsnenus Harpesarenc 1, 4 180 35...45
4-TaBuuka 3a BeHTUNaTop
cragkuim *
2-CtaHpgapTtHa
TaBa *
Kuncbnnuka Harpesatenc |, , 180 20 ...30

4-TaBuyka 3a
cnagkuwmn *

BeHTUNaTop

MpenBapuTenHoOTO 3arpsiBaHe ce npenopbyBa 3a BCUYKW XPaHu.

*Tean akcecoapu Moxe fa He Cca BKITIOYEeHU KbM Bawwus NpPOAOYKT.

**Tean akcecoapwu He Ca BKM4YeHU BbB Bawwus NPOOYKT. Te ca 4OCTBMHY B TbproBckata Mpexa.

FoTBapcka Tabnuua c onepaTMBHa
chbyHkuusa “HarpeBarten c eko

BeHTUNatop”

* He npomeHsviTe HacTponkaTa Ha
Temnepartyparta crief 3anoyBaHe Ha
roTBeHeTo B paboTHaTa yHKUNS
“HarpeBaTen c eko BeHTUnartop”.

* He otBapsnTe BpataTta Ha dypHaTta,
KoraTo roTBuTe B “HarpeBaTen c eko
BeHTMnaTop” paboTHaTa yHKUMS. AKo

BpaTaTta He ce OTBOpM, BbTpeLLHaTa
Temnepartypa e onTuMmn3npaHa 3a
necTeHe Ha eHeprus n Tasu
Temnepartypa Moxe Aa ce pa3nuyasa oT
nokasaHaTa Ha gucnnes.
* He 3arpsBaniTe npeasapuTenHo B
“HarpeBaTten c eko BeHTUnartop”
paboTHaTa dyHKUUS.
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XpaHa Axcecoap 3a PacTtoBa nosuuua |Temnepatypa (°C) Bpeme 3a neyeHe
nonssaHe (MUH) (npubn.)

Ope6Hu cnagku CraHpapTHa TaBa * 3 180 30...40

BuckBMTKa CraHpapTHa TaBa * 3 200 30...40

TecTeHun nsgenus CrtaHpgapTHa TaBa * 3 220 40 ... 50

Kndbnnyka CraHpgapTHa TaBa * |3 200 30...40

*Teswn akcecoapu MoXe Aia He ca BKITIOYeHW kKbM Balums npogykT.

**Tesn akcecoapu He ca BKINOYeHN BbB Baluus npoaykT. Te ca AOCTbIMHU B TbproBckata Mpexa.

6.1.2 Meco, puba 1 nTuumn

OCHOBHUTE MOMEHTH Npu roTeeHe Ha

cKapa

» NoanpaBsHETO C MMMOHOB COK 1 YepeH
nunep Npeau rotBeHe Ha UsAno nune,
nynka n ronemu napyeTta Meco Lie
nogobpu epeKkTMBHOCTTA Ha FOTBEHE.

* OtHema 15 go 30 MyHYTK NoBeve, 3a ga
NPUroTBMUTE MECO C KOCT, OTKOJTKOTO
NbpXXeHo dune.

» Tpsbea ga naumcnmte okorno 4 o 5
MWHYTW BpEME 3a roTBEHE Ha
caHTUMeTbp OT AebennHaTa Ha MecoTo.

FoTBapcka Tabnuua 3a meco, puba U NTMLM

* Cnep nstuyaHe Ha BPEMETO 3a rOTBEHE

oCTaBeTe MecoTO BbB (pypHaTa 3a OKOJIO

10 MuHYyTU. COKBT OT MECOTO Cce

pasnpegens no-g4obpe BbpXy MbpPXKeHOTO

MECO 1 He 13nu3a npu paspsasBaHe Ha
MeCoTo.

* PubaTa TpsibBa oa ce noctasu Ha
cpeaHus Unn HACHK padT B
TONMOyCTOMYMBa TaBa.

» ['oTBETE NpenopbyaHUTe SACTUS B
TabnuuaTta 3a roTBeHe ¢ efHa TaBsa.

HarpesaTen

cnen 180 ... 190

XpaHa Akcecoap 3a Pa6oTHa PacToBa Temnepatypa Bpewme 3a
nonssaHe yHKUMA nosuuus (°C) neyeHe (MuH)
(npu6n.)
Mbpxona (uana) / |[CtaHgapTHa TaBa |[opeH v goneH 3 15 MuH. 250/makce, 60 ... 80
Meyvera (1 kr) * HarpesaTten cnep 180 ... 190
ArHewku 6yT CrtaHpapTHa TaBa |['opeH u JoneH 3 15 MuH. 250/makc, 110 ... 120
(1,5-2 kr) * HarpeBaTen cneg 170
TeneHa ckapa *
[TbpxeHo nUne  |Mocrasete eqna |/ OPEH 1 AoneH 2 15 muH. 250/make, 60 ... 80
(1,8-2 kr) TaBa Ha fonHms  |Harpesaren cneg 190
pacpT
TeneHa ckapa *
lTepxeHo nune  |Mocrasete egna | Harpesaten ¢ 2 200 ... 220 60 ... 80
(1,8-2 kr) TaBa Ha fonHMs  |BEHTMNATOp
padt
TeneHa ckapa *
MbpxeHo une  |MocraseTe egHa  |vapr 15 muH. 250/make,
3D HKLUWMSA 2 60 ... 80
(1,8-2 kr) TaBa Ha fontns PyHKy crea 190
pacpt
Myiika (5,5 kr) *CTaH,D,apTHa TaBa |['opeH n goneH 1 25 MuH. 250/makc, 150 .. 210
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XpaHa Axkcecoap 3a Pa6otHa PacdToBa Temnepatypa Bpeme 3a

nonssaHe dyHKLMA nosuuus (°C) neyeHe (MUH)
(npu6n.)
o CTaHfapTHa TaBa |uq 25 MuH. 250/makc,

Mywka (5,5 kr) M 3D" cpyHKUMA 1 crea 180 ... 190 150 ... 210
TeneHa ckapa *

Pu6a Mocrasete epna |(OPSH M AOTEH 14 200 20...30
TaBa Ha fonHus  |Harpesaren
pacpT
TeneHa ckapa *

Pu6a Mocrasete eAHa  "3D" chyHkums 3 200 20...30
TaBa Ha AoSHWS
padt

[MpeaBapuTenHoOTO 3arpsiBaHe ce NpenopbyBa 3a BCUYKN XPaHW.

*Te3n akcecoapun MOXe Aa He ca BKMoYeHn KbM Balwmsa npoaykT.

**Tean aKcecoapu He Ca BKIM4YeHU BbB Bawus NPOAYKT. Te ca JOCTBMHY B TbpProBckata Mpexa.

6.1.3 l'pun

YepBeHOTO Meco, pubaTta 1 NTMYeTo Meco
Obp30 NokadheHsBaT Npu NeYeHe, Abpxat
KpacuBa Kopuyka 1 He N3CbxBarT.
duneTnpaHo meco, WwWnwwYeTa, konbacu,
KaKTO U COYHM 3eneHuyLm (qomatu, nyk u
ap.) ca ocobeHo noaxoasLLmM 3a ckapa.
06w NpeaynpeXaeHus

» XpaHarta, KosiTO He e noaxoAasiia 3a
rneyeHe Ha ckapa, npeacTaBnsisa
onacHocT oT noxap. lNevete camo
XpaHa, KosiTo e noaxoasiliia 3a TeXbK
OrbH Ha ckapa. OcBeH TOBa, He
nocTaBsAnTe XxpaHaTa TBbpAe Aarey B
3agHaTa 4acT Ha ckapaTa. ToBa e Hali-
ropewjata 30Ha U MasHUTE XpaHu MmoraT
[a ce 3anansaT.

« 3aTBopeTe BpaTaTta Ha pypHaTa no
Bpeme Ha nevyeHe. Hukora He neveTte
Ha rpun c oTBopeHa BpaTa Ha
¢dypHaTta. NopewmTe NOBBLPXHOCTHU
Morar Aa NPUYMHAT usrapsaHma!l

Fpun Tabnuua

OCHOBHUTE MOMEHTH NMpU roTeeHe Ha rpyn

MpuroTBeTe xpaHu ¢ nogobHa aebenvHa
1 TErNo KOMKOTO € Bb3MOXHO 3a rpuna.
lMocTaBeTe napyeTtara, KOUTO Lie
NPUroTBsiITE Ha rpun BbpXy TaegaTta C
pelleTkaTa 3a rpun kato v
pasnpenenute, 6e3 oa HagBuULLaBaTe
pasmMepuTe Ha HarpeBaTens.

B 3aBucumocT oT gebenunHaTta Ha
nap4yeTara 3a nedeHe, BpeMeTo 3a
roTBeHe, JageHo B Tabnuvuarta, Moxe aa
Bapupa.

Mnb3HeTe pelueTkaTa 3a rpun unm
TaBaTa C pelueTkaTa 3a rpun oo
XKenaHoToO HMBO BbB hypHaTa. Ako
roTBMTE Ha pelueTkaTa Ha rpwn,
nnb3HeTe TaBaTa Ha dypHaTa KbM
OonHus padT, 3a fa cbbepeTe
MasHuHaTa. TaBaTta BbB (hypHaTa, KosiTo
LLle NNb3HeTe, TpsibBa Aa e ¢ pa3mepw,
KOWTO NOKpMBAT UsnaTa niowy Ha
ckapaTta. Tasu TaBa Moxe Aa He ce
JocTaes ¢ npoaykra. Crioxete Manko
BOZa B TaBaTta Ha pypHaTa 3a necHo
NnoYncTBaHe.

XpaHa Axkcecoap 3a PadtoBa nosmuma |TemnepaTtypa (°C) Bpeme 3a neuyeHe
nonssaHe (MUH) (npu6n.)

Puba TeneHa ckapa 4-5 250 20...25

Munewkn KbcyeTa TeneHa ckapa 4-5 250 25...35

fzwggﬁmgsgitmo) " |Tenena ckapa 4 250 20...30

ArHeluku koTneT TeneHa ckapa 4-5 250 20...25
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XpaHa

Axcecoap 3a
nonssaHe

PacTtoBa nosuuua |Temnepatypa (°C)

Bpeme 3a neyeHe
(MUH) (npubn.)

Mbpxona - (kybyeta

Meco) TeneHa ckapa 4-5 250 25 ...
Tenewkun koTnet TeneHa ckapa 4-5 250 25 ...
3eneH4yykoB orpeTeH |TeneHa ckapa 4-5 220 20 ...
MpeneyeH xns6 TeneHa ckapa 4 250 1.

I'Ipenopbqaa Ce npeaBapuTenHo 3arpsaBaHe 3a 5 MWHYTW 32 BCUYKU ACTUA Ha CKapa.

O6bpHeTe napyeTaTta xpaHa crieq 1/2 ot o6LLOTO BpeMe 3a neyeHe.

6.1.4 N'oTBeHe Ha napa

06w,a uidopmauus

* [OTBEHETO C Napa Moxe fa ce
n3BbpLUIBa camMo C beHKLl,I/II/ITe 3a rotBeHe

BbB (hypHaTa crief npeaBapuTenHoTo
3arpsisaHe. MpoabmkutTenHoctuTte,
NMoCoYeHN B MOMEHTa Ha rnojiaBaHe Ha
BOAa, NMOKa3BaT BPeMEeTOo, U3MMHANo

cnen npeaBapuUTENHOTO 3arpsaBaHe.

C napa, nNnoco4YeHn B pPbKOBOACTBOTO. « TabnuuaTa 3a roteeHe cbabpka

BwxTe pasgena ,PyHkumm 3a paboTa Ha
dypHaTa“ 3a byHKLMUTE 3a rOTBEHE C

napa.

* AKO npefBapuTENHOTO 3arpsiBaHe ce
npenopbv4Ba B TabnuuaTa 3a rotBeHe, He
3a6paB$u71Te Aa noctaBuUTe XpaHaTta Cu

NnpernopbKku 3a roTBeHe, TeCTBaHN OT
npoussoautens. MoxeTe aa 3agagete

KONM4YeCcTBO BoAa, TeMrnepartypa,

MpepnoxeHus 3a nevyeHe ¢ eAMHNYHA TaBa - "3D" dyHKuus

PyHKUMS 3a rOTBEHE C Mapa u Bpeme 3a
XpaHa, KoTo He e B Tabnuvuara.
» [oTBeTe Ha napa c efgHa Tasa.

XpaHa Akcecoap 3a|PacToBa Temnepatyp |KonuuyectBo |Bpeme 3a Bpeme 3a Mpubn.
nonssaHe nosuuuns a(°C) BOAA, KOeTO |npueM Ha neyeHe Terno Ha
TpsibBa ga |Bopa (MMH) XpaHarta (gr
ce (npubn.)
u3nonssa
(M)
npeau
Usnxnsg  |CTeHASPTHE |, 200 200 MPEABApUTE |3, 35 820
TaBa THO
3arpsiBaHe
Lisno nune Cranmaptha 25 MuH. 250/ Epgﬂsa te
Ccbe Aaptha 1o max, cnea  |250 PeABapnTe 160 . 70 2000
TaBa THO
3efeHyyum 190
3arpsiBaHe
npeau
Mbpxona ot CTaHE,apTHa 3 180 250 npessapute oo oo 1000
pebpa TaBa THO
3arpsiBaHe
Arteukm CraHgapTtHa Egzzgapme
ByTtyeTa cbC * 3 170 350 90 ... 110 2000
TaBa THO
3eneHyvyumn
3arpsiBaHe
npeau
Kucpna ¢ mas | CT2HABPTHA |3 180 200 MPeABAPUTE |55 35 [1200
TaBa THO
3arpsiBaHe
npeau
Unitskerik  |CTaHABPTHA |3 120 200 MPEABAPUTE 145 . 55 1450
TaBa THO
3arpsiBaHe

* Tean akcecoapu MOXe [a He ca BKI0YeHU KbM Balimsa npoaykT.
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» XpaHuTe B Ta3u Tabnvua 3a roTBeHe ce
NpUroTBAT cbrnacHo ctaHaapta EN
60350-1, 3a ga ce ynecHU TeCTBaHETO Ha

6.1.5 TecToBU XpaHu

FoTBapcka Tabnuua 3a TeCToBU SAICTUA

MpeanoxeHunsa 3a neyeHe ¢ eAMHNYHA TaBa

npoaykTa 3a KOHTPOITHU UHCTUTYTH.

XpaHa Akcecoap 3a Pa6oTHa PacdTtoBa Temnepatypa Bpeme 3a
nonssaHe dyHKLMA nosuuus (°C) neyeHe (MUH)
(npu6n.)
MACkYEH X196 CranpgapTHa TaBa |[opeH 1 goneH
(cnapka ranaap PeH 1 [y 3 140 20 ...30
BHCKBUTKa) HarpesaTen
Mpu mogenu ¢
- Tenexu padrose
3
(cnanka *CTaHuapTHa TaBa |HarpeBarten ¢ 140 15 .95
BucKBUTKa) BEHTUNaTop Mpu mogenu 6e3
Tenexu padrose
[pe6Hi cnakm *CTaHuapTHa TaBa |[opeH v goneH 3 160 25 35
HarpeBaTen
Mpu mogenu ¢
TeneHu padpTose :
3
[pe6Hi cnakm STaHnapTHa TaBa |HarpeBaTten ¢ 150 25 35
BEeHTUNaTop MNpu mogenu 6e3
TeneHu padTose :
2
Kpbrna copma 3a
Nanaviwnan Kekc ¢ agnameTbp |[opeH v goneH 2 160 25 40
. 26 cm cbe ckoba  |HarpeBaTen
Ha pelueTka **
Kpbrna copma 3a
Nanavwnan Kekc ¢ anameTbp |Harpesaten c 5 160 30 . 40
A 26 cm cbe ckoba  |BeHTURaTop
Ha pelueTka **
Kpbrna yepHa
mMeTanHa gopma
A6BbNKOB Nan ¢ anameTbp 20 :gfe:B';i%neH 2 180 50...70
CM BbpXy TeneHa P
ckapa **
Kpbrna yepHa
meranka opma Harpesaten ¢
A6BbNKOB Nan c AvameTbp 20 BeHgvu'laTo 2 170 50...70
CM BbpXY TeneHa P
ckapa **
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MpeanoxeHnsa 3a roTBeHe ¢ ABe TaBU

XpaHa Akcecoap 3a Pa6oTHa PacdroBa Temnepatypa Bpeme 3a
nonssaHe chyHKUMA nosuuma (°Cc) neyeHe (MUH)
(npubn.)
2-CtaHpapTHa
NACbYEH Xnsb6 TaBa * HarpesaTen c
(cnagka P 2-4 140 15 ... 25
BuckauTKa) 4-TaBuuka 3a BEeHTMNATOP
cnagkuwmn *
Mpu mogenu ¢ Mpu mogenu ¢
2-CtaHpapTHa TeneHu padpToBe |TeneHun padTose :
[lpe6in cnamm TaBa * Harpesaten ¢ 0.4 1150 25...40
4-TaBwnuka 3a BeHTUNaTop Mpu mogenu 6e3 |Mpu mogenu 6e3
cnagkuwwm * Tenexun padtoBe |Tenexu padTose :
1140 30...45

npeﬁlBapMTeﬂHOTO 3arpsiBaHe ce npenopb4yBa 3a BCUYKN XpaHW.

*Tean akcecoapu Moxe a He ca BK/YeHN KbM Balums npoaykr.

**Tean akcecoapu He ca BKMOYeHN BbB Bawmsa npoaykT. Te ca AOCTbMNHU B ThproBckata Mpexa.

Ckapa

XpaHa

Axkcecoap 3a
nonspaHe

PacbToBa nosuuusa

Temnepatypa (°C)

Bpeme 3a neueHe
(MuH) (npubn.)

12 konuyecTBO

KiogpTe (Tenewuko) -

TeneHa ckapa

4

20 ...

30

MpeneyeH xns6

TeneHa ckapa

4

1.

4

O6bpHeTe napyeTaTta xpaHa crieq 1/2 ot o6LL0TO BpeMe 3a neyeHe.

I'Ipenopbqaa Ce npeaBapuTeniHo 3arpsBaHe 3a 5 MWHYTW 32 BCUYKU ACTUA Ha CKapa.

Kuceno mnako

MpuroTBsAiHEe Ha KUCENO MIJISIKO:

1. OrtcTpaHeTe akcecoapuTe n
CTpaHWYHUTE PELLETKM (aKo uma
TakmBa) OT 30HaTa 3a roTBEHE.

2. TlocTaBeTe cbaa 3a KMCENO MIISIKO Ha
ABHOTO Ha 30HaTa 3a roTBEHeE.

3. Cnepn npuroTesiHe Ha KMCENOTO MIISIKO,
ocTaBeTe ro Aa NpecTou B XNaanmHuK
noHe 12 vaca.

4. [pwxTe BpaTaTa Ha dpypHaTa
nonyoTBOpeHa npe3 LsanoTo Bpeme.

Xpana

Pa6oTHa cbyHkums

PachbToBa nosuuus

Temnepatypa (°C)

Bpeme 3a neveHe
(MUH) (npubn.)

Kuceno mnsiko

HarpeBaten c
BeHTUNaTop

[onHaTa 4acT Ha
30HaTa 3a roTBeHe

240 ...

360

7 MoappbXKa U NoYUcTBaHe

7.1 O6wa nHdopmauus 3a
noyncrTeaHe

06w NpegynpeXxaeHns

* M3yakaiTe NpodyKTbT Aa ce oxnaawu,
npeav Aa ro nounctute. Fopewure
MOBBPXHOCTU MOraT Aa NPUYNHAT

narapsiHus!

* He HaHacsanTe nouncreawumte
npenapaTtu AUPEKTHO BbPXY ropeLm
NOBBPXHOCTU. TOBa MOXe Aa NPUYUHU
TpanHu neTHa.

* lMpoaykTsT TpsbBa Aa ce novmcTea
cTapaTesnHo 1 noAcyluasa crnej Bcska
onepauus. o To3M Ha4YMH ocTaTbunTe
OT XpaHa Le ce NoYnCTBaT NecHO 1 Tesun
ocTaTbuM We 6baaT NnpegoTBpaTeHn oT
n3rapsiHe, Korato NpPOAYKTbT Ce
M3Mon3Ba OTHOBO MO-KbCHO. Mo To3un
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Ha4vH ce yabInKaBa eKkcrnrioaTaunoHHUAT
XKMBOT Ha ype[a 1 ce HamansiBaTt YecTo
cpellaHnTe npobnemum.

He nsnonssante npogyktn 3a
noyYncTBaHe C napa 3a NnoYMcTBaHe.
Hsakou npenapaTty unu noyncTeallm
npenapartu yBpexaaT NnoBbpXHOCTTA.
Henoaxogsawm nouncTeallm npenapatm
ca: 6envHa, NoYMCTBaLLY NPOAYKTH,
CbAbpKaLM aMOHSIK, KUCeNUHA Unun
Xnopuz, noYncTeaLLy NpoaykTu ¢ napa,
npenapartu 3a OTCTpaHsIBaHe Ha KOTMNeH
KaMbK, MpenapaTu 3a NpeMaxBaHe Ha
neTHa u pwxaa, abpasnBHM NOYUCTBALLN
NPOAYKTU (KPEMOOOPAa3HM NOYMCTBALLM
npenaparu, NoYncTBaLl, npax,
noyncTBaLl Kpem, abpasvBHU 1
noyncTBaly npenapaTtu 3a
HagpackBaHe, Ten, rbou, NoYnCTBaLLM
Kbpnn, CbabpKally MPbCOTUS U
OCTaTbLM OT MOYNCTBALLM NpenapaTu).
He e HeobOxoaum cneumaneH NnoYncTealy,
MaTepuvarn npu noYMcTBaHe crnep Bcska
ynoTtpeba. MNouncTteTe ypeda ¢ npenapart
3a MMEHe Ha CbAoBe, TOMNMa BoAa U Meka
Kbpra unum reba 1 ro noacyLleTe cbe
cyxa Kbpna.

YBepeTe ce, Ye cTe U3TPUNN HambiHO
OoCTaHanarta TeYHOCT cnefj NoYnCTBaHe 1
He3abaBHO NouncTeTe BCsKa XpaHa,
npbCkaHa HAOKOJIO MO BpeMe Ha
roTBeHe.

He MuinTe HMKaKBM KOMMOHEHTUN Ha
BalLMA ypen B CbAOMUSANHA MallmHa,
OCBEH aKo He € NMOCOYEHO Apyro B
PBbKOBOACTBOTO 3a NoTpebuTtens.

UHokce - HepbXAaeMU NOBBbPXHOCTHU

* He nanonseante noyncreawm

npenapartu, CbabpXalliy KUCEnHa nnm
XI10p, 3a MoYNCTBAHE Ha MOBBbPXHOCTU M
APBXKM OT HEPBXKAAEM MHOKC.
MoBBbPXHOCTTA OT HEPBXAAEM MHOKC
MOXe [1a MPOMEHMU LiBETa CU C BPEMETO.
ToBa e HopmanHo. Crnep Bcsaka
onepauusa noYucTBaiiTe ¢ npenapar,
noaxofsll 3a HepbXaaema unu
MHOKCOBA NMOBBbPXHOCT.

+ [NouncTBalTe C Meka canyHeHa Kbpna v
TeuyeH (HeHagpackBall) npenapar,
NoAXoAsiL, 38 MHOKCOBU MOBBPXHOCTH,
KaTo BHMMaBaTe fa ObplueTe B eaHa
Nnocoka.

« OTcTpaHeTe neTHa OT BapoOBMK, Macro,
HULLECTE, MIISIKO U MPOTEUH BbPXY
CTBHKIEHM U MHOKCOBM NMOBBPXHOCTU
BefHara, 6e3 ga yakate. [NeTHaTa moraT
[0a pbXasceaT cref Obnrv nepyvoam ot
Bpeme.

* MNouucTBawmuTe NpenapaTtu, HanpbCckaHw/
HaHeCEeHM BbPXY NOBBbPXHOCTTA, TpsibBa
[a ce novncTaT HesabasHo. OcTaHanuTe
BbpPXY NOBBbPXHOCTTa abpasnBHM
noyMcTBaLM NpenapaTu NpuYmMHSaBaT
nobensisaHe Ha NOBbPXHOCTTA.

EMaitnupaHu NoBbpPXHOCTH

» ®ypHara TpabBa ga ce oxnagu, npeav
[a noyncTuTe 3oHaTa 3a rotBeHe.
[Mo4ncTBaHETO Ha ropeLyy NOBbPXHOCTU
Cb3[aBa KakTo OMacHOCT OT NnoXap, Taka
1 LWe yBpean NoBbpXHOCTTa Ha emMaiina.

» Cnep Bcska ynoTpeba nouncreamnTe
emMannmpaHnTe NoBbPXHOCTU C npenapar
3a MMeHe Ha CboBe, ToMmna Boga U Meka
Kbpna unu rb6a v rm noAcyLLaBanTe CbC
cyxa Kbpna.

* AKO BalUMST NPOAYKT MMa (pyHKLMSA 3a
NecHO MoYMCTBaHe C napa, MoXxeTe Aa
HanpaBuTe NeCHO NOYMCTBAHE C Napa 3a
neKkun, BpeMeHHU 3ambpcaBaHus. (Buxre
,J1eCHO nouncTBaHe ¢ napa“.)

+ 3a ynopuTtu neTHa Moxe Aa ce 1M3nonsBea
noyncTBaLy npenapar 3a oypHU 1 rpun,
npenopwbyaH Ha yebcarita Ha Bawlarta
Mapka Ha npoaykTa. He nsnonssante
BBHLLUEH NOYMCTBALL NpenapaT 3a ypHU.
AKO MOBBPXHOCTTA € CUITHO 3aMbpCeHa,
TNEKO 5 HaBMNaXHeTe U NnoyncTeTe
BHMMATEITHO C YeTKa C MEeKU KOCbM4YeTa
unu Ten 3a TbpkaHe. N3baresante
npunaraHeTo Ha NPeKOMepPEH HaTUCK.

KaTanuTuyHu noBbpxHOCTH

» CTpaHW4YHWUTE CTEHM B 30HaTa 3a roTBeHe
morat ga 6baaTt NokpuT! camo ¢
eMannvpaHmn unu KatanuTuyHn cTeHu. Ts
Bapupa crnopeg mMogena.
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KaTanuTuyHuTe CTEHU ca C feka MaToBa
1 nopecta NoBbPXHOCT. KaTanutuuHuTe
CTEHU Ha pypHaTa He TpsibBa Aa ce
no4yncrear.

KatanutnyHure NOBBPXHOCTU
abcopbupat macno 6narogapeHue Ha
nopecTaTa cu CTpykTypa 1 3anoyeaT Aa
BnecTaT, KOraTo NOBbLPXHOCTTA €
HacuTeHa c Macrno, B TO3u criyyai ce
npenopbyBa Aa CMEeHUTE YacTuTe.

CTbKNeHU NOBbPXHOCTHU

KoraTo noyncrBaTte CTbKNEHU
NOBBPXHOCTU, HE U3MNON3BaNTe TBbPAU
MeTarnHu CTbprasnku n abpasnsHu
noyncTBalwm matepuanu. Te morat ga
NnoBpeasiT CTbKIeHaTa NoBbPXHOCT.
MouncTeTe ypena c npenapat 3a MUeHe
Ha cboBe, ToMNna Boaa u
MUKpOUOBPHa Kbpra, crneumarnHo 3a
CTbKIEHU NMOBBbPXHOCTU, 1 IO NoAcCyLUeTe
CbC cyxa MUKponOBbPHa Kbpna.

AKko uma ocTaTbUM OT Npenapar crneg
noyncTBaHe, 3bbpLUETE M CbC CTyAEHa
BOZa M NOACYLLETE C YMCTa U cyxa
MUKpodubbpHa kbpna. OcTtaTbuMTe OT
npenapart MoXxe fa nospeasT
CTbKIeHaTa NoBbPXHOCT crieABalyms
nbT.

Mpwn HUKakBM obCcTOSATENCTBA
3acbxHanMTe ocTaTbLy BbpXy
CTbKreHaTa NOBbPXHOCT He TpsibBa Aa
ce noyncTBaT ¢ Ha3bbeHn HoXoBe,
TeneHa BaTa Unm NogoGHN MHCTPYMEHTM
3a HapackBaHe.

MoxeTe oa npemaxHeTe neTHa oT
Kanumi (KbnTu NeTHa) no CTbkreHaTa
NMOBBPXHOCT C HAaNU4YyHUS B TbproBckaTa
Mpea npenapaT 3a npemaxsaHe Ha
KOTNEeH KaMbK, C npenapart 3a
npemaxBaHe Ha KOTIEH KaMbK KaTo oueT
WIN NIMMOHOB COK.

AKO NOBBPXHOCTTA € CUITHO 3aMbpCeHa,
HaHeceTe NoYMCTBaLLMs NpenapaT BbpXy
NeTHOTO ¢ rbba n nsyakamTe AbAro
BpeMe, 3a Aa nogencTtea nobpe. Cnepn
TOBa MOYMCTETE CTbKIleHaTa NOBbPXHOCT
C MOKpa Kbpna.

O6e3LBeTsIBAaHETO M NeTHaTa Mo
CTbKIeHaTa NoBbPXHOCT ca HopMarHu, a
He aedeKTu.

MnacTmacoBu YyacTn u GoagucaHn

NMOBBPXHOCTH

* [NoyncTeTe NnacTMacoBuTe YacTu U
6osancaHMTe NOBBPXHOCTM C Mpenapat
3a MWeHe Ha CbAoBe, ToMnMa BoAa U Meka
Kbpna unu reba v rm noacyLeTe cbe
cyxa Kbpna.

* He nanonssante TBbpAN MeTanHm
cTbpranku n abpasnBHV NOYNCTBALLN
npenapatu. Te moraTt ga nospeaaTt
NMOBBPXHOCTUTE.

* YBepeTe ce, Ye CbeANHEHUsTa Ha
KOMMOHEHTUTE Ha NpoAyKTa He ca
OCTaBeHM BriaxHu 1 ¢ npenapart. B
NPOTVBEH Criy4Yan MoxXe Aa ce Nnosisun
KOpO3M1S Ha Te3n CbeANHEHUS.

7.2 Akcecoapwu 3a noyncTBaHe

He noctaBsinTe akcecoapute Ha npoaykTa
B CbAOMUsITIHA MaLUMHa, OCBEH aKo He e
MOCOYEHO APYro B PbKOBOACTBOTO 3a
notpebutens.

7.3 MouyucTBaHe Ha KOHTPOJIHUA
naHen

» Korato nouncrtsaTte naHenute ¢ OyTOHU
3a ynpasreHue, n3dbbpLueTe naHena u
OyTOHUTE C BraXkHa Meka Kbpra u
noAcyLleTe Cbe cyxa kbprna. He
OTCTpaHsiBanTe KonyetaTa v
YNMbTHEHUSATA OTAONY, 3@ Aa NOYNCTUTE
naHena. KoHTpOnHUST naHen u
KonyeTaTa MoXe Aa ca noBpeaeHu.

» [lokaTo noyncTBaTe MHOKCOBUTE MaHenu
¢ OyTOH 3a ynpaBneHue, He 13non3sante
MHOKCOBW MOYMCTBALLM NpenapaT OKOso
kon4yeTo. MiHaukaTopute okormno Kon4yeto
moraT Aa ce U3TpusT.

¢ lNouyncTteTe CEH30PHNUTE KOHTPOSHU
naHenu ¢ BrnaxHa Meka Kbprna v r
NoAcCyLIEeTe CbC Cyxa Kbpra. AKo BaWnNAT
NPOAYKT UMa (PyHKLUSA 3a 3aKnoyBaHe
Ha KnaBuLIUTe, 3aJanTe 3akyYBaHETO
Ha KnaBuwKnTe, Npean Aa U3BbpLUnTe
NoYnCTBaHEe Ha KOHTPONHMA naHen. B
NPOTUBEH Cry4aln MOXe [a Bb3HUKHE
HenpaBWiHO pa3no3HaBaHe Ha
KrnoyoBeTe.
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7.4 MNMoumcTBaHe Ha BbTpPELHOCTTa
Ha dpypHaTa (30Ha 3a roTBeHe)

CnepBanTe CTbMKATE 3a NOYUCTBAHE,
onucaHn B pasgena "Obwa nHdopmauus
3a noyncTeaHe" B CbOTBETCTBUE C
TMNoBeTe MOBLPXHOCTU BbLB BallaTa
PypHa.

MouncTBaHe Ha CTPAHUYHUTE CTEHU Ha

cypHaTa

CTpaHn4HUTE CTEHU B 30HaTa 3a roTBeHe
moraT Aa 6baaT NoKpUTK camo ¢
eMannmMpaHu unv KatanuTU4Hn cTeHu. Ts
Bapwvpa crnopez Moaena. Ako nva
KaTanuTu4Ha CTeHa, BUXTe pasgena
LKaranutuyHu noBbpxHoOCTN® 32
MHOpMaLUS.

AKO BaLlLUSIT MPOAYKT € MOAEN C TENEHU
padpToBe, OTCTpaHeTe TeneHuTe padTose,
npeav Aa noYncTUTe CTPaHUYHUTE CTEHW.
Cnep ToBa 3aBbpLUETE NMOYNCTBAHETO,
KaKTO e onucaHo B pasgena "Obwa
MHGOpMaLMs 3a NoYMcTBaHe" B
CbOTBETCTBME C TUMA NOBbPXHOCT Ha
CcTpaHu4HaTa cTeHa.

3a pa npemaxHeTe CTPaHUYHUTE TeNeHu
pacdToBe:

1. OTcTpaHeTe npegHaTa 4acT Ha ckapaTa,
KaTo s m3gbpnarte Ha cTpaHuyHaTa
cTeHa B obpaTHa nocoka.

2. W3pbpnavite ckapaTta kbM Bac, 3a ga s
npemMaxHeTe HambJHO.

- N W B o

3. 3a pa 3akpenuTe OTHOBO padpToBeTe,
npouenypuTte, NPUIoXeHu npu
OTCTpaHsIBaHETO UM, TpsbBa Aa ce
MOBTOPSIT CbOTBETHO OT Kpasi 40
HayamnoTo.

MouucTeaHe Ha BogHuUsA GaceiiH B
ocHoBaTa Ha chypHaTa
B 3aBucuMmoCT OT YecToTaTta Ha napara,

noanomaratla rotBeHeTo - NIECHU
onepaunn 3a no4YncTBaHe C napa u

TBbPAOCTTA Ha MU3Mon3BaHaTa Boaa, BbB
BOAHMS GaceiH Ha ocHoBaTa Ha dypHaTa
MoraT Ja ce NosiIBAT NeTHa OT BApOBUK.

3a pa npemMaxHeTe BapoBUKa, KOUTO
MOXe Aa ce NosiBu BbB BoAHUA 6acelH
Ha ocHoBaTa Ha cpypHarta cneg rotBeHe
C nomolLuTa Ha napa - ieCHO NoYncTBaHe
C napa, Ha Bceku 2 unu 3 onepauumu

1. Oob6asete 350 ky6. cm 6an oueT
(kMcenuHHOCTTa Ha oueTa He TpsibBa Aa
HaaBuvwaea 6%) kbMm 6aceliHa ¢ BoAa B
ocHoBaTa Ha gypHara.

2. WN3yakante noHe 30 MuUHYTH, 3a Aa
MOXe OLEeTbT Aa pa3TBoOpKU ocTaTbLuTe
OT BapoBMK Npu CTallHa Temnepartypa.

3. TMouucTBaliTe H6aceliHa ¢ Meka Mokpa
Kbpna 1 nofcylleTe CbC cyxa Kbpna.

He n3nonseante nodncraealim

@ npenapaTtu, CbabpPXXally KUCEeNTUHN
Unu xnopuaw, 3a NoYNCTBaHe Ha
BoAHUSA 6acelnH B OCHoBaTa Ha
dypHaTta. He nouncrearite
BapOBMKa, KOSATO MOXe [a ce
ob6pa3yBa BbB BOAHWsI HacelnH Ha
OocHoBarTa Ha pypHaTa upes
nscTopreaHe. B npoTtueeH cnyyan
OCHOBaTa Ha npoaykTa Lue ce
noepeau.

3a pa ce noBuWwKN ePeKTUBHOCTTA Ha
OTCTPaHsABAaHETO Ha KOTNEHMUs1 KaMbK,
BEpPOSTHO BLB BOAHUA GaceWH, B
OONbJ/IHEHME KbM CTBLIKUTE 3a
OTCTpaHsiBaHe Ha KOTJIeHUA KaMbK Mo-
rope, cnea Bceku 10 ynotpe6u:
M3bepeTe paboTHa dyHKUMSA, NPK KOSTO
OONHUSIT HarpeBaTes € akTUBEH, U
BKrtoyeTe pypHaTa Ha 100 °C 3a 2-3
MuHyTK. Cnieq ToBa mnsknoyeTe dypHaTa 1
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HanpbCKanTe BbTPELUHOCTTa Ha dypHaTa un
ckapara ¢ no4ucTBaLl, npenapart,
npenopb4yaH Ha yebcainTa 3a MapkaTa Ha
BaLUMsA NPOAYKT, BbB BOAHWSA HacenH Ha
OBbHOTO Ha hypHaTa u octaeeTe 3a 5
MuHyTU. Cnea 5 MuHyTM n3dbpLueTe
BOJHAaTa fokBa Ha noja Ha pypHata ¢
BriaXkHa MUKpPodnObPHa Kbpra n 5
nofcyLiere.

7.5 JlecHo nouncTBaHe ¢ napa

ToBa No3BossBa NecHo NoYncTBaHe Ha
MpbCOTUATa (KOSITO He OCTaBa 3a AbIro
BpeMe), KOSITO € OMEKOTEHa OT napaTa BbB
dbypHaTa 1 OT BOAHUTE Karku,
KOHOEH3MPaHU BbB BbTPELLHUTE
MOBbPXHOCTM Ha pypHaTa.

1. OTCTpaHeTe BCUYKM NPUHAANEXHOCTU
BbB (pypHaTa.

2. HanbnHeTte b6acenHa Ha AbHOTO Ha
dypHata ¢ 200 mn Boaa.

He n3nonseaiiTe gectunupaHa unm
duntpupaHa soga. 3nonssavite
camo rotoBu Bogu. He
n3nonssanTe 3ananvmu,
ankoxosHV Unu TBbPAKN pasTBoOpU
Ha TBBbPAM YacTMLM BMECTO BOAA.

3. HactponTte dypHaTa Ha pexum Ha
NEeCHO NoYnCTBaHe C Napa 1 9 BKIoYveTe
Ha 100°C 3a 20 MUHYTHK.
HeszabaBHo oTBOpeTE BpaTata 1
n3bbpLueTe BLTPELIHOCTTa Ha dypHaTa ¢
MoKpa rs06a nnu kbpna. Npu oTBapsiHe Ha
BpaTaTa Lie ce usnycHe napa. ToBa Moxe
[a cb3fage puUcK OT U3rapsiHus.
BHumaBalTe npu oTBapsiHe Ha BpaTaTa.

3a ynopuTn saMbpcsiBaHUS NoYncTeTe
npoaykTa ¢ npenapaT 3a MYeHe Ha CbaoBe,
ToMnma BoAa U Meka Kbpra unum re6a u ro
NOACYLLIeTe CbC Cyxa Kbpna.

Mpu dyHKUMATa 3a necHo

@ NnoYMCTBaHe C napa ce o4akea
nobaBeHaTa Boda Aa ce m3napu u
KOHAEH3Mpa OT BbTpeLuHaTa
CTpaHa Ha dhypHaTa u BpaTaTta Ha
dypHaTa, 3a Ja OMEKOTU NneknTe
3amMbpcsaBaHus, 06pa3yBaH/ BbB
BawaTa cypHa. KoHaeH3bT,
obpa3yBaH BbpXy BpaTaTa Ha
dypHaTa, MOXe [a Karne HaoKoJso,
KoraTo BpaTaTta Ha dypHaTta ce
oTBOpu. BeagHara wom otBopute
BpaTtaTa Ha pypHaTa, nsbdbpLuete
KOHOEH3a.

Crnepn KoHOeH3a BbB (oypHaTa MoXe fa ce
MosiBY JIOKBa UMY Briara B KaHana Ha cbaa
noa gypHata. N3GbpLueTe To3n KaHan Ha

cbAa C BnaxHa kbpna creq ynotpeba v ro
noacylueTe.

|\

4

7.6 MouyucTBaHe Ha BpaTaTa Ha
¢dypHaTa

MoxeTe na ceanuTe Bpatata Ha dypHaTa
1 cTbKraTa Ha BpaTaTa, 3a Aa v
nounctute. Kak oa ceanvte Bpatute u
nposopuute e obaACHeHO B pasgenute
»CBansiHe Ha BpaTaTa Ha dypHaTta” n
,»,CBansiHe Ha BbTPELHUTE CTbKIIa Ha
Bpartarta”. Cnep kato ceanute
BbTPELLUHNTE CTbKMa Ha BpaTaTa,
noyncTeTe rm ¢ npenapar 3a MMeHe Ha
cboBe, TOMNMa BoAa 1 Meka Kbpra unm
re6a 1 M noacyLueTe CbeC cyxa kbpna. 3a
OoCTaTbLM OT BapOBMK, KOUTO MOraT aa ce
obpasyBaT No CTLKNOTO Ha ypHaTa,
n3bbpLUETE CTBHKIOTO C OLEeT U
n3nnakHeTe.
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He nanonseavite rpyou abpasnsBHu
@ MoYMCTBaLLM NpenapaTti, MeTanHu

cTbprasku, TerneHa Bata unm

n3benealum matepuanu 3a

noyncTBaHe Ha BpaTarta u
CTBKINOTO Ha pypHaTa.

CeansiHe Ha BpaTaTa Ha pypHaTa
1. OTBOpETE BpaTaTta Ha hypHaTa.

2. OTBOpeTe LWUMKMUTE B THE3[0TO Ha
naHTaTta Ha npeaHaTa BpaTa OTASICHO U
OT/ISIBO, KaTo ' HAaTUCHeTe HaZony,
KaKTo e nokasaHo Ha cxemarTa.

3. TunoseTe NaHTV Bapupart KaTo TUMOBe
(A), (B), (C) B 3aBMCMMOCT OT Mogena
Ha npoaykTta. CnegHuTe cxemu
nokaseaT Kak [ja OTBOPUTE BCEKM TWN
naHTa.

4. (A) Tvn naHTa ce npeagnara npu
HOpMarnHu TUNoBe BpaTu.

e

TVII'I naHTa ce npeanara npu
TMFIOBeTe BpaTu C NiiaBHO 3aTBapsHe.

(C) Tvn naHTa ce npegnara npu TMNoBe
BpaTu C NraBHO OTBapsiHe/3aTBapsiHe.

7. lMoctaBeTe BpaTaTa Ha pypHaTa B
NOMyOTBOPEHO MOMOXEHUE.

)

8. W3gbpnante oTcTpaHeHaTa BpaTa
Harope, 3a Aa A ocsoboguTe oT
AsicHaTa v nsBaTta naHTa u A u3sBagere.

3a ga 3akpenvTe OTHOBO BpaTarTa,

@ npoueaypute, NPUMOXeHN nNpu
HeWHOTO OTCTpaHsBaHe, TpsibBa Aa
ce NoBTOPSIT CbOTBETHO OT Kpasi 0
HauyanoTo. KoraTo MoHTupaTe
BpaTaTa, He 3abpasanTte ga
3aTBOpWTE CKOBUTE Ha rHe3J0TOo Ha
naHTaTta.

7.7 MNMpemaxBaHe Ha BbTPELIHOTO
CTBbKI10 Ha BpaTaTa Ha pypHaTta

BbTpelHOTO CTHKNO Ha NpedHaTta BpaTa
Ha nNpoAykKTa MoXe Aa ce cBanun 3a
noYncTBaHe.

1. OTBOpeTEe BpaTaTta Ha dypHarTa.

2. WN3pgbpnaiite NnacTMacoBUsi KOMMOHEHT,
NpVKpeneH KbM ropHaTa 4acT Ha
BXOAHaTa BpaTa, kbM cebe cu, KaTo
€QHOBPEMEHHO HaTUCHETE TOYKMTE Ha
HaTUCK OT [IBETE CTPaHu Ha KOMMOHEHTa
M ro OTCTpaHeTe.
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KakTo e nokasaHo Ha cxemara, neko
NnoBOUrHETE Ha-BbTPELUHOTO CTHKITO
(1) kbM ,,A“ 1 cnep ToBa ro u3BagerTe,
KaTo usgbpnare KkbM ,,B“.

Han-BbTpeLuHoTo 2"
CTbKIO

BbTpeLuHo cTbkno
(moxe fa He e
HanuyHo 3a Balums
npoaykT)

. AKo BalMAT NPOAYKT MMa BbTPELLHO
CTBKIO (2), NOBTOpPETE ChLUMS MPOLEC,
3a ga ro otgenure (2).

MbpBaTa cTbMKa OT NperpynupaHeTo Ha
BpaTaTta e MOBTOPHOTO criobsiBaHe Ha
BBbTPELLHOTO CTHLKIO (2). MocTaBeTe
cKoceHunsi pbb Ha CTBKMNOTO Taka, Ye Aa
cpeLlHe ckoceHus pbb Ha
nnactmacoswusi crot. (Ako BawmaT
NPOAYKT UMa BBbTPELLHO CTHKIO).
BbTpewHoTo cTbKNO (2) TpAbBa fa
6bae NPUKpPeneHo KbM NacTMacoBust
CIOT, KOWTO e Hal-6nmM3o Oo Haml-
BbTPELUHOTO CTBLKIO (1).

. [okaTo crnobsiBate Han-BbTPELLUHOTO
cTbkno (1), BHMMaBanTe fa nocTaBnTe
oTnevyaTaHaTa CTpaHa Ha CTbKIOTO
BbPXY BbTPELUHOTO CTbKMO. OT
peluaBallo 3Ha4yeHne e ga nocraBuTe
[OOMHUTE BIMN Ha HAN-BbTPELLHOTO
cTbkno (1) Taka, ye ga oTroBapsaT Ha
[OMHUTE NacTMacoBU OTBOPMW.

HatncHeTe nnactMacoBusi KOMMNOHEHT
KbM pamkara, oKaTo yyeTe
"lupaksaHe".

7.8 MouyucTBaHe Ha nNnamnarta Ha

¢dypHaTa

B cniyyan, Yye cTbkneHaTa BpaTa Ha

laMnaTta Ha cbypHaTa B 30HaTa 3a rotBeHe

ce 3aMbpcu; NOYMCTETE C Npenapar 3a
MUEHe Ha CbAoBe, ToNna BoAa 1 Meka
Kbpna unu re6a 1 NoAcyLleTe CbeC cyxa

kbprna. B crniyyain Ha noBpefa Ha namnarta
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Ha q)ypHaTa, MOXeTe Aa CMeHUTe NnamMnaTta

Ha doypHaTa, KaTo crefBaTe pasgenvTe
no-gony.

CMsiHa Ha naMnaTa Ha (pypHaTa
06w npegynpexgeHus

3a pa n3berHeTe pucka oT TOKOB yaap,
npeauv Aa cMeHuTe namnara Ha
dypHaTa, U3knyeTe npoaykra u
n34vakanTe pypHaTta aa U3CcTuHe.
[opelwnTe NOBBPXHOCTM MoraT Aa
NPUYMHAT usrapsiHms!

Tasu dypHa ce 3axpaHBa OT flamna ¢

Haxexxaema Xu4ka ¢ MmolHocT noa 40 W,

BUcoYnHa nog 60 mm, anametsp nog 30
mm unu xanoreHHa namna ¢ uoknu G9 ¢
MoLHocT nog 60 W. Jlamnute ca

noaxodsaLm 3a paboTta npu Temneparypu

Hag 300 °C. Jlamnute 3a dypHa ce

npeanarat oT OTOPU3MPaHU CEPBU3MN UK

NVLEH3MPaHN TeXHULM. TO3M NpoayKT
cbabpXa namna ¢ eHeprveH knac G.
MonoxeHneTo Ha NamnaTa Moxe Aa ce
pasnuyaBa OT MOKa3aHOTO Ha durypaTa.
Jlamnara, nanonssaHa B TO3M MPOAYKT,
He e noaxoasLia 3a u3nonssaHe npu
ocBeTneHne Ha goMallHu ctan. Llenta
Ha Ta3u namna e ga nomorHe Ha
I'IOTpe6I/ITeJ'IF| Aa Bnaun XxpaHutenHute
NPOAYKTU.

JlamnuTe, n3nonssaHn B TO3M NPOAYKT,
TpsbBa Aa M3gbpxaT Ha eKCTPEMHN
h13NYECKM YCOBUS KaTo TeMmnepaTypu
Hapg 50 °C.

Ako c¢ypHaTa BU MMa Kpbrna namna,

1.

MskntoueTe npoaykra oT
€neKTPUYEeCTBOTO.

OTCTpaHeTe CTbKINeHund Kanak, KaTto ro
3aBbpTUTE 06paTHO Ha YaCoOBHMKOBATa
CTpernka.

Ako namnata Ha Bawata dypHa e Tun
(A), nokasaH Ha cxemara no-gony,
3aBbpTeTE Namnarta Ha dypHaTta, KakTto
€ MoKasaHo Ha cxemara, U 1 CMeHeTe C



HoBa. Ako e mogen Tun (B), nsgbpnarite
ro, KakTo € nokasaHo Ha cxemarta, 1 ro
CMeHeTe C HOB.

4. TMNocTtaBeTe OTHOBO CTLKIIEHUS Kanak.
Ako Bawara doypHa nma KkBagpaTtHa
namna,

1. U3knoyeTe npoaykta ot
€IeKTPMYEeCTBOTO.

2. OtcTpaHeTe TeneHuTe padToBe cnopes
OMUCaHNETO.

3. TMoBaurHeTe 3aWMUTHUS CTHKIEH kanak
Ha namnaTta c otTBepTKa. MbpBO
OTCTpaHeTe BMHTA, ako MMa BUHT Ha
KBagpaTHaTa famna BbB BalLusi
NPOAYKT.

4. Axo namnata Ha Bawarta dpypHa e tvn
(A), nokasaH Ha cxemara no-gony,
3aBbpTeTe Nnamnarta Ha dypHaTta, KakTto
€ MoKa3aHo Ha cxemara, 1 9 CMeHeTe C
HoBa. Ako e mogen Tvn (B), usgbpnarite
ro, KaKTo e NoKasaHo Ha cxemaTa, v ro
CMeHeTe C HOB.

5. lNocTaBeTe OTHOBO CTBKIIEHUS Kanak 1
TeneHute pagToBe.

8 OrcTpaHABaHe Ha HEU3MNPABHOCTHU

Ako npobnembT NpoabImKasa, cnef Karto
crieaBaTte MHCTPYKLMUTE B TO3M pasgen,
cBbpXeTe ce ¢ Bawwma goctaBymk nnm
oTopu3npaH cepsu3. Hukora He ce
onuTBalnTe caMmu Aa peMoHTupaTe
npoayKTa cu.

[Jokaro chypHaTa paGoTu, ce oTfens napa.

» HopmanHo e aa BuxaaTe napu no speme
Ha pa6oTa. >>> ToBa He e rpeLuka.

Mo BpeMe Ha roTBeHe ce NOABABAT KamnKu

BoAa

« [Maparta, reHepupaHa no Bpeme Ha
roTBeHe, KOHAEH3MpPa, KoraTo Brese B
KOHTaKT CbC CTY[lEHU NMOBBPXHOCTU
W3BBH NpoAyKTa u Moxe Aa obpasysa
BOAHM Kanuuuun. >>> ToBa He e rpeLuka.

YyeaT ce MeTasiH1 3BYyLM, fOKATO

MNPOAYKTHLT Ce 3aTOMNASA U OXNaXKAa.

* MeTanHute Yact mMorat ga ce pasLmvpsT
1 Aa nusgaeart 3ByUM Npu HarpsisaHe. >>>
ToBa He e rpeLuka.

MpoAyKTHT He paboTu.

 lNpegnasutenat Moxe Aa e NoBpeaeH
unu naropsan. >>> MposepeTe
npegnasutenute B KyTusTa c
npegnasutenu. NpomeHeTe rm, ako e
HeobXxoanMo, Unu M akTMBMpanTe
OTHOBO.

* YpeabT He Moxe Aa 6Gbae BKIOYEH B
(3a3emeH) KoHTaKT. >>> [1poBepeTe ganu
ypeabT € BKI4YEH B KOHTaAKTa.

* (Ako uma Tarimep Ha Bawwus ypen)
ByTOHI/ITe Ha KOHTPOINHUA NaHen He
paboTar. >>> AKO BalWMAT NPOAYKT MMa
3aKMYBaHe Ha KraBuLLUTE,
3aKMYBAHETO Ha KNaBuLWINTE MOXe Aa e
aKTMBMpPaHO, AeaKTuBMpanTe
3aKrn4BaHeTO Ha KrnaBuwinTe.

JlamnaTa Ha pypHaTa He CBeTH.

» JlamnaTta Ha dpypHaTa Moxe aa e
aedektHa. >>> CMmeHeTe namnara Ha

dypHaTa.
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* Hama Tok. >>> YBepeTe ce, 4e
enekTpuyeckaTa Mpexa paboTu u

npoeepeTe npegnasntennTte B KytudaTta C

npegnasutenn. CmeHete
npegnasnTennte, ako € Heobxoanmo,
Unn rm aKTMBMpaVITe OTHOBO.

dypHaTa He ce HarpsiBa.

« ®ypHaTa MOXe Aa He e HacTpoeHa Ha
onpegeneHa pyHKUUSA 3a roTBeHe U/unm
Temneparypa. >>> HactpoiTe ypHaTa
Ha onpefeneHa yHKUUs 3a rotBeHe u/
unu Temnepartypa.

* [Mpn mogenuTe c Tanmep BpEMETO He €
3apgapgeHo. >>> 3aganTe 4aca.

* Hama Tok. >>> YBepeTe ce, 4e
enekTpuyeckaTa mpexa pabotu n
npoBepeTe npeanasuTenniTe B KyTusita ¢
npepnasutenun. Cmexete
npeanasutennTe, ako € HeobxoaMMo,
WIN TV aKTUBUPAWTE OTHOBO.

(3a moaenu c TaiiMep) iucnneaT Ha
TalilMepa MUra WiM CUMBOJTLT Ha TaliMepa
€ OCTaBeH OTBOPEH.

* [Npeon e umano npekbcBaHe Ha Toka.
>>> 3apavite BpemeTo / U3knoyeTte
KonyeTaTta 3a (*)yHKLI,I/II/ITe Ha npoaykta un
v NpeBKoYeTe OTHOBO Ha XenaHaTa
no3nums.

[onbrHuTenHa uHdopmauus 3a TexHuyecka MHopMaumns 3a paboTeLmTe PexrMmM Ha HICKa MOLLIHOCT

PBKOBOACTBOTO 3a I'IOTpeGI/ITeﬂFIZ

cbrnacHo PernameHnT 2023/826 Ha EC

Pexum

KOHCYMALIA HA EHEPT WA (BAT)

MEPNOA (MUHYTW)*

WakntoueHo

B pexum Ha rotToBHOCT

PexumM Ha roToBHOCT C AUCnnen 3a
MHpopMaLMs U CbCTOSIHWE

0,8

20

MpexoB pexumM Ha roTOBHOCT

*: lMeproabT, cnep koTo obopyaBaHETO AOCTUIa aBTOMATUYHO PEXMUM Ha FOTOBHOCT, PEXUM Ha U3KMOYBaHe unu
MPEXOB PEXMUM Ha FOTOBHOCT B MUHYTMW U 3aKpbINeHo [0 Hal-bnuskata MuHyTa.
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Dobrodosli!

Postovani korisnice,

Zahvaljujemo na odabiru proizvoda Beko. Zelimo da vam ovaj proizvod, proizveden
primjenom visokokvalitetne i najsuvremenije tehnologije, u€inkovito radi. Stoga pazljivo
procitajte ovaj prirucnik i ostalu prilozenu dokumentaciju prije upotrebe proizvoda.
Vodite ra¢una o svim informacijama i upozorenjima navedenim u korisni¢kom priru¢niku.
Na taj nacin zastitit Cete sebe i proizvod od ostec¢enja koja mogu nastati.

Cuvajte korisni¢ki priru¢nik. Ako proizvod odlugite proslijediti nekom drugom tada mu
proslijedite i ovaj priru¢nik. Uvjeti jamstva, nacini koriStenja i rjeSavanja problema za vas
proizvod navedeni su u ovom priruc¢niku.

Simboli i njihovi opisi u korisnickom prirucniku:

Opasnost koja moze rezultirati smréu ili ozljedom.

@ Vazne informacije ili korisni savjeti za koristenje.

Pro¢itajte korisnicki priru¢nik.

f Upozorenje o vrucoj povrsini.

NAPOMEN Opasnost koja moze rezultirati materijalnim oste¢enjem proizvoda ili njegovog okruzenja.
A

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY

HR /46



Sadrzaj

1 Sigurnosne upute...............ccceeuee.e. 48
1.1 Namjena......cccoveeviiieiiececeee 48
1.2 Sigurnost djece, ranjivih osobai 49

kuc¢nih ljubimaca ........cccccocveieennne.

1.3 Elektricna sigurnost..........c.c.c....... 49
1.4 Siguran transport...........ccccceeeeenee. 51
1.5 Sigurnainstalacija........cc.ccccoeeueniee 51
1.6 Sigurna upotreba..........ccccoeeveeennee 52
1.7 Temperaturna upozorenja............. 53
1.8 Upotreba pribora ..........c..ccoenee. 53
1.9 Sigurnost prilikom kuhanja. .......... 53
1.10 Parni sustav.........cccceevevenenreeennene 55
1.11 Sigurno odrzavanje i CiS¢enje....... 55
2 Upute za zastitu okolisa................. 56
2.1 Direktiva o otpadu .......ccccceevennenne. 56
2.1.1  Uskladenost s Direktivom o 56

elektricnom i elektronickom
opremom (WEEE) i zbrinjavanju

otpada:......ccoeireirineeee,
2.2 Informacije o ambalaznom 56
materijalu.......cccooeveeireneniceene
2.3 Preporuke za ustedu energije....... 56
3 Vasproizvod..........cccceeeeeeeieeeennnee. 57
3.1 Predstavljanje proizvoda............... 57
3.2 Upute i upotreba upravljacke 57
ploce proizvoda........cccccoeuveurennnn.
3.2.1 Upravljacka ploca....................... 58
3.2.2 Uvod u upravljacku ploc¢u 58
PECNICE ...t
3.3 Radne funkcije pe¢nice................. 58
3.4 Pribor proizvoda........ccccccveeviennnnne. 59
3.5 Upotreba pribora proizvoda.......... 60
3.6 Tehnicke specifikacije................... 62
4 Prvauporaba .........ccccceeeiiiiiiinnnnee. 63
4.1 Prvo podeSavanje mjeraca 63
VIEMENA ..t
4.2 Pocetno CiScenje.......ccccoueeruennene. 63
5 Rukovanje pe¢nicom.............cceee.. 64
5.1 Opée informacije o rukovanju 64
PECNICOM ...
5.2 Rad upravljacke jedinice peénice. 64
5.3 Priprema hrane na pari.................. 66
5.4 Postavke ......ccccoovveiiiiniieieee 67
6 Opcée informacije o kuhanju............ 69

6.1 Opca upozorenja u vezi pripreme

69

hrane u peénicCi........ccccceeevveeieennn.
6.1.1 Slasticeijelaiz pec¢nice.............
6.1.2 Meso,ribaiperad......................
6.1.3  ROStlj oo
6.1.4 Priprema hrane uz pomoc¢ pare. 74
6.1.5 Ispitivanje hrane.........c.ccccc.e..... 75
7 Ciséenjeiodrzavanje..................... 77
7.1 Opce informacije o ¢is€enju.......... 77
7.2 Pribor za Ciséenje .......ccceeeriennene. 78
7.3 Ciséenje upravljacke ploge............ 78
7.4 Ciséenje unutrasnjosti peénice 78

(podrucje pecenja)...........ceceveeen.
7.5 Jednostavno CiS¢enje parom........ 79
7.6 Ciséenje vrata peénice .................. 80
7.7 Uklanjanje unutarnjeg staklana 81

vratima pecnice ........ccccecevereennne.
7.8 Ciséenje lampice peénice.............. 82
8 Rjesavanje problema...................... 83




A 1 Sigurnosne upute

+ Ovaj odjeljak sadrzi sigurnosne
upute potrebne za
sprijecavanje opasnosti
nastanka tjelesnih ozljeda i
ostecenja materijala.

+ Ako se proizvod predaje
nekome u svrhu osobne
upotrebe ili kao rabljeni uredaj,
trebaju se takoder predati
korisnicki prirucnik, oznake
proizvoda i drugi odgovarajuci
dokumenti i dijelovi.

+ Nasa tvrtka nece biti
odgovorna za Stete koje mogu
nastati ako se ove upute ne
postuju.

* Nepostivanjem ovih uputa
ponistavaju se sva jamstva.

+ Radove na instalaciji i
popravak uvijek treba obaviti
proizvodac, ovlasteni servis ili
osoba koju je odredio uvoznik.
+ Koristite samo originalne
rezervne dijelove i pribor.

* Ne vrsite popravak i ne
zamjenjujte komponente
proizvoda sami osim ako to
nije izri¢ito navedeno u
korisnickom priru¢niku.

Na izvodite tehnicke promjene
na proizvodu.
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A1 .1 Namjena

* Proizvodi je namijenjen za

primjenu u ku¢anstvima. Nije
namijenjen za komercijalnu
uporabu.

Ne koristite proizvod u vrtu, na
balkonima ili na otvorenom.
Uredaj je namijenjen uporabi u
kucanstvima i kuhinjama za
osoblje u trgovinama, uredima
i drugim radnim okruzenjima.
Ovaj uredaj je namijenjen za
koristenje do maksimalne
visine od 2500 metara
nadmorske visine.
UPOZORENJE: Ovaj proizvod
treba se koristiti samo za
kuhanje. Ne smije se koristiti
za druge namijene, na primjer
za grijanje prostorija.

Pecnica se moze koristiti za
odmrzavanije, pecenje, przenje
hrane i peCenje hrane na
rostilju.

Ovaj proizvod ne smije se
koristiti za grijanje kuhinjskog
posuda, vjeSanjem rucnika ili
odjece na rucke kako bi se
osusili.



1.2 Sigurnost djece,
ranjivih osoba i kucnih
ljubimaca

+ Ovaj proizvod mogu koristiti
djeca u dobi od 8 godina i
starija te osobe koje su
nedovoljno razvijene u fizickim,
osjetilnim ili mentalnim
vjeStinama ili koje imaju
nedostatak iskustva i znanja,
sve dok su pod nadzorom ili
obucene o sigurnoj uporabi i
opasnostima proizvoda.

Djeca se ne smiju igrati
proizvodom. Ciséenje i
korisnicko odrzavanje ne smiju
obavljati djeca, osim ako ih
netko ne nadzire.

Ovaj proizvod ne smiju koristiti
osobe s ogranic¢enim fizickim,
osjetilnim ili mentalnim
sposobnostima (ukljucujudi
djecu), osim ako se ¢uvaju pod
nadzorom ili dobiju potrebne
upute.

Djecu treba nadzirati kako bi
se osiguralo da se neigraju s
proizvodom.

Elektricni proizvodi opasni su
za djecu i kuéne ljubimce.
Djeca i kuéni ljubimci ne smiju
se igrati s proizvodom, penjati
se na njega ili ulaziti u njega.
Ne stavljajte predmete koje
djeca mogu dohvatiti na
proizvod.

+ UPOZORENJE: Tijekom
uporabe, dostupne povrsine
proizvoda su vruce. Drzite
djecu podalje od proizvoda.

« Ambalazu drzite izvan dohvata
djece. Postoji opasnost od
ozljeda i gusenja.

+ Kada su vrata otvorena,
nemojte stavljati teske
predmete na njih ili dopustiti
djeci da sjede na njima.
Pecnica se moze prevrnuti ili
ostetiti Sarke vrata.

* Prije odlaganja istrosenih i
beskorisnih proizvoda:

1. Odspojite utikac i izvadite ga

iz uticnice.

2. Odspojite kabel za napajanje
i odspojite ga utikacem iz
uredaja.

3. Poduzmite mjere opreza
kako biste sprijecili ulazak
djece u proizvod.

4. Ne dopustite djeci da se
igraju s proizvodom kada je u
stanju mirovanja.

A1 .3 Elektricna sigurnost

+ Ukopcaijte proizvod u
uzemljenu uticnicu zasti¢enu
osiguracem koji odgovara
nazivnim vrijednostima na
nazivnoj plocici. Uzemljenje
treba napraviti ovlasteni
elektricar Ne koristite proizvod
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koji nije uzemljen u skladu s
lokalnim/nacionalnim
propisima.

Utikac ili elektricni prikljucak
uredaja treba biti na lako
dostupnom mijestu. Ako to nije
moguce, mora postojati
mehanizam (osigurag¢, sklopka,
itd.) na elektri¢noj instalaciji s
kojom je proizvod spojen, u
skladu s propisima o
elektricnoj energiji koji odvaja
sve polove od mreze.
Iskopcajte proizvod ili iskljucite
osigurac prije popravka,
odrzavanja ili ¢isc¢enja.
Proizvod ukopcajte u
uzemljenu uti¢nicu koja
naponom i frekvencijom
odgovara vrijednostima na
nazivnoj plocici.

(Ako vas proizvod nema strujni
kabel) koristite samo prikljuéni
kabel opisan u dijelu ,Tehnicke
specifikacije”.

Ne gnjecite strujni kabel ispod
ili iza proizvoda. Na strujni
kabel ne stavljajte teske
predmete. Strujni kabel ne
smije se savijati, gnjeciti ni
dolaziti u dodir s izvorom
topline.

Pripazite da strujni kabel nije
prignjecen prilikom
postavljanja proizvoda na
njegovo mjesto nakon
sastavljanja ili ¢iS¢enja.
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Tijekom upotrebe straznja
povrsSina pecnice postaje
vruca. Kabeli za napajanje ne
smiju dodirivati straznju
povrsinu proizvoda. Inace bi se
mogao ostetiti.

Ne gnjecite elektricne kable s
vratima pecnice i ne provlacite
ih preko vrucih povrsina. U
protivhom izolacija kabela
moze se otopiti i izazvati pozar
kao rezultat kratkog spoja.
Koristite samo originalni kabel.
Ne koristite oStecene ili
presjecene kabele.

Ne koristite produzni kabel ili
razdjelne uti¢nice za rukovanje
proizvodom.

Kontaktirajte ovlasteni servisni
centar ili uvoznika u vezi s
koriStenjem odobrenog
adaptera u slucajevima kada
ne neophodno koristiti adapter
pretvaraca (za vrstu utikaca).
Kontaktirajte uvoznika ili
ovlasteni servisni centar ako
duzina strujnog kabela nije
dovoljna.

Prijenosni izvori napajanja ili
viSestruki utikaci mogu se
pregrijati i izazvati pozar.
Visestruki utikaci i prijenosni
izvori napajanja drzite podalje
od proizvoda.



+ Ako je strujni kabel ostecen,
smije ga zamijeniti proizvodac,
ovlasteni servis ili osoba koju
je odredio uvoznik kako bi se
sprijecile mogucée opasnosti.

+ UPOZORENUJE: Prije zamjene
svjetla pecnice svakako
odspojite proizvod iz strujnog
napajanja i izbjegnite opasnost
od strujnog udara.. Iskopcajte
proizvod ili iskljucite osigurac
u razvodnoj kutiji.

Ako vas proizvod ima strujni

kabel i utikac:

* Nikad ne stavljate utikac
proizvoda u slomljenu,
olabavljenu uti¢nicu ili ako
utikac¢ ispada iz uticnice.
Pripazite je utikac potpuno
umetnut u uti¢nicu. U
protivhom, prikljucci se mogu
pregrijati ili izazvati pozar.

* Izbjegavajte umetanje uredaja
u utikace koji su masni, necisti
ili sumozda izlozeni vodi
(poput onih pored radnih
povrsSina na koja voda moze
dospjeti). U suprotnom, postoji
opasnost od kratkog spoja ili
do smrti zbog strujnog udara.

+ Utikac¢ nikad ne dirajte mokrim
rukama!

* lzvucite utikac iz strujne
uticnice koristedi tijelo utikaca
a ne sam kabel.

A1 .4 Siguran transport

* Prije transporta proizvoda
iskopcCajte ga iz strujnog
napajanja.

Proizvod je tezak, proizvod

trebaju nositi barem dvije

osobe.

* Ne koristite vrata i/ili rucke za
transport ili premjestanje
proizvoda.

* Na uredaj ne stavljajte

predmete. Uredaj nosite u

uspravnom polozaju.

Kada trebate transportirati

proizvod omotajte ga sa

zastitnom folijom sa zracnim
jastuci¢ima ili debelim
kartonom i dobro zalijepite.

Dobro pricvrstite pomicne

dijelove proizvoda i tako

sprijeCite ostecenja.

Prije instalacije proizvoda

provjerite je li proizvod ostecen
nakon transporta. Kontaktirajte

uvoznika ili ovlasteni servisni
centar ako je ostecen.

A1 5 Sigurna instalacija

* Prije pocCetka instalacije,
iskljucite elektricni vod koji ¢e
se proizvod prikljuciti tako Sto
Cete iskljuciti osigurac.
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* Tijekom transporta i
odrzavanja uvijek nosite
zastitne rukavice. U protivhom,
postoji opasnost od ozljeda
zbog ostrih ruboval

* Prije instalacije proizvoda
provjerite je li proizvod
ostecen. Nemojte ga instalirati
ako je uredaj ostecen.

* Izbjegavajte koristiti bilo kakve
materijale za toplinsku
izolaciju za prekrivanje
unutrasnjosti namjestaja koji
Ce se instalirati.

* Izravna sunceva svjetlost i
izvori topline, poput elektri¢nih
ili plinskih grijalica, ne smiju
biti smjestenu u podrucju u
kojem se instalira proizvod.

* Podrucja oko ventilacijskih
otvora proizvoda ne smiju biti
blokirana.

+ Kako biste izbjegli
pregrijavanje, instalacija
proizvoda ne smije se provoditi
iza ukrasnih poklopaca.

+ U slucajevima kada se crijevo/
cijev za plin ili plasti¢na cijev
za vodu nalazi iza odredenog
podrucja za ugradnju
proizvoda, nuzno je zajamciti
da nema kontakta izmedu
proizvoda i ovih vodova. U
suprotnom bi se crijevo/cijev
moglo zgnjeciti.

+ Ako postoji uti¢nica iza mjesta
na kojem ce se proizvod
instalirati, tada mora biti
osigurano da proizvod ne dode
u kontakt s uticnicom niti s
utikacem ukopcanim u
uticnicu.

A1 .6  Sigurna upotreba

* Provjerite je li proizvod
iskljucen nakon svake
upotrebe.

+ Ako proizvod ne koristite duze
vrijeme iskopcCajte ga iz strujne
uticnice ili iskljucite napajanje
u razvodnoj kutiji.

* Ne koristite proizvod ako se
pokvari ili oSteti tijekom
upotrebe. tada iskljucite
proizvod iz strujne utiCnice.
Kontaktirajte uvoznika ili
ovlasteni servisni centar.

* Ne koristite proizvod ako mu je
staklo na prednjim vratima
napuklo ili uklonjeno. U
protivnom postoji opasnost od
ozljeda i Stete za okolis.

+ Nikada nemojte stati na
uredaj.

+ Nikada ne koristite proizvod
kad vam je smanjena
sposobnost prosudivanja ili
koordinacija zbog konzumacije
alkohola i/ili lijekova.
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« Zapaljivi predmeti ne smiju se
drzati unutar i oko prostora za
kuhanje. U suprotnom, to moze
dovesti do pozara.

* Rucka pec¢nice nije
namijenjena za susenje
kuhinjskih krpa. Kada koristite
proizvod ne vjesajte rucnika,
rukavica ili sli¢ne tkanine na
rucku.

Sarke na vratima proizvoda
pomicu se prilikom otvaranja i
zatvaranja vrata i mogu se
zaglaviti. Prilikom otvaranja/
zatvaranja vrata ne drzite dio
sa Sarkama.

A1 .7 Temperaturna
upozorenja

+ UPOZORENJE: Kada se
proizvod koristi, proizvod i
njegovi dostupni dijelovi bit ¢e
vruci. Trebate izbjegavati
dodirivanje proizvoda i grijacih
elemenata. Djecu mladu od 8
godina treba drzati podalje od
proizvoda osim ako nisu pod
stalnim nadzorom.

Pored proizvoda ne stavljajte
zapaljive/eksplozivne
materijale jer Ce povrsine biti
vruce prilikom rada.

+ Odrzavajte razmak kada
otvarate vrata pecénice tijekom
ili na kraju kuhanja. Para vam
moze opeci ruke, lice i/ili o€i.
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Tijekom rada proizvod je vruc.
Trebate izbjegavati dodirivanje
vrucih dijelova, unutrasnjosti
pecénice i grijacih elemenata.
Prilikom rukovanja proizvodom
uvijek nosite rukavice za
pecénicu otporne na toplinu.

A1 .8 Upotreba pribora

Vazno je pravilno koristiti
pribor koji dolazi s
proizvodom. Detaljne
informacije pogledajte u
odjeljku ,Upotreba pribora
proizvoda®“.

Zatvorite vrata peénice nakon
sto ste pribor potpuno gurnuli
u prostor za kuhanije, inace bi
mogli udariti u staklo vrata i
ostetiti ga.

Sigurnost prilikom

A.I 9
kuhanja.

Pazite kad koristite alkoholna
pi¢a u jelima. Alkohol isparava
pri visokim temperaturama i
moze uzrokovati pozar pri
kontaktu s vruéim povrsinama.
Ostaci hrane u prostoru za
kuhanje, poput ulja, mogu se
zapaliti. OCistite te ostatke
prije kuhanja.

+ Opasnost od trovanja hranom:

Ne drzite hranu u pecnici vise
od sat prije i nakon pripreme. U
protivnom moze doc¢i do
trovanja hranom ili bolesti.



* Ne zagrijavajte zatvorene
limenke ili staklenke u pecnici.
Tlak koji se nakuplja u limenci/
staklenci moze izazvati nihovo
pucanje.

+ Kada je pecnica u upotrebi,
NIKADA ne stavljajte lim za
pecenje, posude ili aluminijsku
foliju izravno na dno pecnice.
Akumulacija topline moze
ostetiti dno pecnice, pa Cak i
uzrokovati ostecenje ormarica
pecnice ili kuhinjskog poda.

Vodite racuna o sljede¢im

mjerama opreza kada koristite

masni pergament papir ili slicne
materijale:

+ Masni papir postavite u
posudu za kuhanje ili na pribor
pecnice (pladanj, zianu
reSetku, itd.) s hranom i stavite
ih u zagrijanu pecnicu.

+ Kako biste sprijecili rizik od
dodirivanja grijaca pecnice i
ometanja protoka vruceg
zraka, uklonite sve suviSne
dijelove masnog papira koji
vise s pribora ili posuda.
Nemojte koristiti masni papir
na temperaturama pecnice
vis§im od maksimalne
temperature uporabe koju
navodi proizvodac. Masni
papir nikad ne postavljajte na
dno pecnice.

* Nemojte ga stavljati na pribor
tijekom predgrijavanja.
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Uvijek pritisnite tanjurom il
slicnim predmetom kako biste
sprijecili da materijal leti okolo
zbog cirkulacije zraka unutar
pecnice.

Pokrijte samo potrebnu
povrsinu unutar pladnja.
Nakon svake uporabe, pladanj
treba ocistiti i zamijeniti sav
masni papir ili slicne materijale
koristene na pladnju. Inace,
tekucine koje kapaju na
pladanj mogu izazvati
dimljenje ili cak zapaliti
plamen.

Protok zraka stvara se kada se
poklopac proizvoda otvori.
Masni papir moze dodéi u dodir
s grija¢im elementima i zapaliti
se.

Prilikom koristenja zicanog
rostilja, pladanj treba staviti na
donju resetku. Inace, ulje od
hrane i druge komponente koje
kapaju na dno peénice mogu
stvoriti jak dim i izazvati
plamen.

Zatvorite vrata kada koristite
rostilj. Vruée povrsine mogu
izazvati opekline!

Hrana koja nije prikladna za
pripremu na rostilju predstavlja
opasnost od pozara. Na raznju
pripremajte samo hranu
prikladnu za jaku vatru rostilja.
Ne stavljajte hranu predaleko u



straznji dio rostilja. Ovo je
najvruce podrucje i masna
hrana se moze zapaliti.

Al .10 Parni sustav

* Prilikom pripreme hrane uz
pomo¢ pare otvaranje vrata
moze izazvati ispustanje pare,
sto moze biti opasno jer vruéa
para moze izazvati opekline.
Budite pazljivi kada otvarate
vrata pecnice.

+ Ako u pechnici ostane vlage
nakon pripreme hrane uz
pomo¢ pare, to moze izazvati
koroziju. Neka se pec¢nica
osusi nakon upotrebe. Ne
cuvajte vlazne namirnice dugo
vremena u pecnici.

+ Kada vadite hranu nakon
pripreme hrane pomocu pare,
pribor moze ispustiti tekuéinu,
stoga budite pazljivi.

* Prilikom pripreme hrane na
pari preporucuje se dodati
onoliko vode koliko je
navedeno u tablici vremena
pripreme hrane.

* Ne koristite destiliranu ili
filtriranu vodu. Koristite samo
gotovu vodu. Ne koristite
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zapaljive, alkoholne otopine ili
otopine ¢vrstih tvari umjesto
vode.

* Ne koristite pribor koji za

vrijeme pripreme hrane u
pecénici pomocu pare moze
korodirati.

A1 .11 Sigurno odrzavanje i

ciScenje

* Pricekajte da se proizvod

ohladi prije Ciséenja. Vruce
povrsine mogu izazvati
opekline!

* Proizvod nikad ne perite

prskanjem ili ulijevanjem vode
u njega! Postoji opasnost od
strujnog udara!

+ Nemojte koristiti parne Cistace

za Ciséenje proizvoda jer to
moze izazvati strujni udar.

* Nemojte koristiti ostra

abrazivna sredstva za CiS¢enje,
metalne strugace, zi¢anu vunu
ili materijale za izbjeljivanje za
CiS¢enje stakla prednjih vrata
pecénice. Ti materijali mogu
ogrepsti ili slomiti staklene
povrsine.



2 Upute za zastitu okolisa

2.1 Direktiva o otpadu

2.1.1 Uskladenost s Direktivom o
elektricnom i elektronickom
opremom (WEEE) i zbrinjavanju
otpada:

Ovaj proizvod sukladan je s Direktivom WEE

Europske Unije (2012/19/EU). Na ovom

proizvodu nalazi se klasifikacijski simbol

otpadne elektricne i elektronicke opreme

(WEEE).

Ovaj je proizvod proizveden s

visokokvali-tetnim dijelovima i

materijalima koji se mo-gu

ponovno upotrijebiti i prikladni

su za reciklazu. Stoga, ne
i otpadne uredaje s
normalnim otpadom iz ku¢anstva i drugim
otpadom na kraju servisnog vijeka.
Odnesite ga na sabirno mjesto za
recikliranje elektricne i elektronicke
opreme. O sabirnim centrima raspitajte se
kod lokalnih vlasti. Zbrinjavanje iskoristenih
proizvoda pomaze u sprjecavanju
negativnih posljedica na okolis i ljudsko
zdravlje.

Uskladenost s direktivom RoHS:

Proizvod je sukladan s Direktivom RoHS
Europske Unije (2011/65/EU). Ne sadrzi
Stetne i zabranjene tvari naznacene u
Direktivi.

2.2 Informacije o ambalaznom
materijalu

Ambalazni materijal proizvoda proizveden
je od materijala koji se mozZe reciklirati u
skladu s nasim nacionalnim propisima o

zastiti okolisa. Ambalazni materijal ne
zbrinjavajte zajedno s otpadom iz
domacinstva i drugim otpadom, odnesite
ga na sabirna mjesta za ambalazni

materijal odredena od strane lokalnih vlasti.

2.3 Preporuke za ustedu energije

U skladu s uredbom Komisije EU 66/2014,
informacije o energetskoj uc¢inkovitosti
mogu se pronaci na potvrdi o kupnji
isporucenoj s proizvodom.

Sljedece preporuke pomoci ¢e vam koristiti

proizvod na ekoloski i energetski ucinkovit

nacin.

+ Prije pecenja odmrznite zamrznutu
hranu.

+ U pecnici koristite tamne ili emajlirane
posude koji bolje prenose toplinu.

+ Ako je u receptu ili korisnickom
prirucniku tako navedeno, uvijek zagrijte
pecnicu. Tijekom pecenja ne otvarajte
Cesto vrata pecnice.

+ Iskljucite proizvod 5 do 10 minuta prije
kraja vremena pecenja hrane kako bi se
hrana pekla duze vremena. KoriStenjem
topline mozete ustedjeti 20% potroSene
energije.

+ Nastojite pripremati viSe od jednog jela u
pecnici. Mozete spremati dva jela
istovremeno stavljanjem dvije posude na
Zicani drzac€. Uz to, ako pripremate jela
jedno iza drugog to ¢e usStedjeti energiju,
jer pecnica nece izgubiti toplinu.

+ Ne otvarajte vrata pecnice tijekom rada
funkcije "Eco zagrijavanje ventilatorom”.
Ako se vrata ne otvaraju, tada se
unutarnja temperatura optimizira kako bi
se ustedjela energija prilikom rada
funkcije Eco zagrijavanje ventilatorom, a
navedena temperatura moze se
razlikovati od one prikazane na zaslonu.
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3 Vas proizvod

3.1 Predstavljanje proizvoda
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1 Upravljacka ploca 2 Lampica
3 Police od zice 4 Motor ventilatora (iza Celicne ploce)
5 Vrata 6 Rucka
7 Posuda za vodu za kuhanje na pari 8 Polozaji polica
9 Gornji grijac¢ 10 Ventilacijske rupe
Razlikuje se ovisno o modelu. Va$ proizvod 3.2 Upute i upotreba upravljaéke

mozda nema svjetlo ili se vrsta i mjesto svjetla
mogu razlikovati od ilustracije.

Razlikuje se ovisno o modelu. Vas proizvod
mozda nije opremljen sa zicanom resetkom. Na
slici je prikazan proizvod sa zicéanom reSetkom
kao primjer.

ploce proizvoda

U ovom odjeljku mozete pronaci pregled i
osnovne nacine koristenja upravljacke
plocCe proizvoda. Moze biti razlika u slikama
i nekim funkcijama ovisno o vrsti
proizvoda.
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3.2.1 Upravljacka ploca

BEEEEERH

P
O
o
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1 Gumb za odabir funkcije
3 Okretni gumb odabira temperature

Ako se vasim uproizvodom upravlja
pomocu okruglih gumba, na nekim
modelima ovi okrugli gumbi mogu biti takvi
da izadu kada ih se pritisne (ugurani
gumbi). Za postavke podesene pomocu
ovih okretnih gumba, prvo pritisnite
odgovarajuci okretni gumb i izvucite ga.
Nakon podesavanja, ponovno ga pritisnite i
zamijenite okretni gumb.

3.2.2 Uvod u upravljacku ploc¢u
pecnice

Gumb za odabir funkcije

Pomoc¢u gumba za odabir funkcija mozete

odabrati funkcije rada pecnice. Okrenite

lijevo/desno iz zatvorenog (gornjeg)
polozaja za odabir.

Okretni gumb odabira temperature
Pomocu gumba za temperaturu mozete
odabrati temperaturu na kojoj Zelite kuhati.
Okrenite u smjeru kazaljke na satu iz
zatvorenog (gornjeg) poloZaja za odabir.
Indikator unutarnje temperature pecnice
Temperaturu unutarnje pecnice mozete
razumijeti iz simbola temperature na
zaslonu tajmera. Simbol temperature
pojavljuje se na zaslonu kada po¢ne
kuhanje, a simbol temperature nestaje kada
uredaj postigne zadanu temperaturu. Kada
temperatura unutar pec¢nice padne ispod
postavljene temperature, ponovno se
pojavljuje simbol temperature.

Y Y
1 2

2 MjeraC vremena

Mjerac vremena

SogQgm e O
A L g

&
A O 0 ® & f

v VvV VvV VvV Vv v
1 2 3 4 5 6
Tipka alarma
Tipka za podeSavanje vremena
Tipka za smanjenje
Tipka za povecanje
Tipka za postavke

o U W N =

Tipka za zaklju€avanje tipki
Simboli na zaslonu

©

: Simbol vremena pecenja

: Simbol vremena zavr$etka pecenja *

£\ :Simbol alarma

(D :simbol svjetline

IE' : Simbol zaklju¢avanja tipki

§ :Simbol temperature

() : Simbol razine glasnoce

: Simbol zaklju¢avanja vrata *

*Razlikuje se ovisno o modelu proizvoda. Mozda nije

dostupan na vasem proizvodu.

3.3 Radne funkcije pecnice

U tablici funkcija mozete vidjeti radne
funkcije peénice te najvisu i najnizu
temperaturu koja se moze podesiti za ove
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funkcije. Raspored nacina rada prikazan
ovdje moze se razlikovati od rasporeda na
vasem proizvodu.

Simbol Raspon
£ . Opis funkcije temperature | Opis i upotreba
unkcije o
()
/7 | \ Svjetlo peénice - Nijedan grija¢ ne radi u peénici. Svijetli samo svjetlo peénice.

Pecnica se nije zagrijala. Radi samo ventilator (na straznjoj
stijenci). Zamrznuta hrana s granulama se polako odmrzava na
Rad s ventilatorom - sobnoj temperaturi, kuhana hrana je ohladena. Vrijeme
potrebno za odmrzavanje cijelog komada mesa je duze nego
za hranu sa zrnjem.

Hrana se istovremeno grije od gore i dolje. Pogodno je za
Gornji i doniji grija¢ * kolace, slastice i torte u kalupima za pecenje. PeCe se samo u
jednoj posudi.

HES

[+, .3, Vruéi zrak kojeg zagrijavaju donji grijaci ravnomjerno je
Doniji grija¢ s . rasporeden i brzo prolazi pe¢nicom pomocu ventilatora. PeCe
ventilatorom se samo u jednoj posudi. Ova funkcija treba se koristiti i za
jednostavno cisc¢enje parom.
Vruéi zrak kojeg zagrijava grijac ventilatora ravhomjerno je
Zagrijavanje . rasporeden i brzo prolazi pe¢nicom pomocdu ventilatora.
ventilatorom Prikladno za pecenje u vise posuda na policama razlicite
razine.

Kako biste ustedjeli energiju, mozete koristiti ovu funkciju
* umjesto koristenja “Zagrijavanje ventilatorom”. Ali; vrijeme
kuhanja bit ¢e nesto duze.

Eco zagrijavanje
ventilatorom

Funkcija za pripremu Rade doniji grija¢ i grija¢ ventilatora. Prikladno je za pecenje
pizza pizza.

Rade gornji grija¢, doniji grijac i grijac¢ ventilatora. Sa svih strana
Funkcija ,3D" * proizvoda kuha se jednako i brzo. Pece se samo u jednoj
posudi. Ova funkcija treba se koristiti i za kuhanje na pari.

el e]i®][@]|x

Radi veliki rostilj na stropu pecnice. Prikladno za pe¢enje na

I .
Cijeli rostil; rotilju velikih koli¢ina hrane.

* Vas proizvod radi u temperaturnom Posude u vasem proizvodu mogu

rasponu navedenom na regulatoru @ se izoblic¢iti zbog utjecaja topline.

temperature. To, medutim, ne utjeCe na rad

uredaja. Izoblicenje nestaje kada se

3.4 Pribor proizvoda posuda ohladi

Za proizvod postoji razni pribor. U ovom
dijelu dostupan je opis pribora i opis
ispravne upotrebe. Ovisno o modelu
proizvoda, dostavljeni pribor moZe se
razlikovati. Sav pribor opisan u ovim
uputama za upotrebu mozda nije dostupan
u vasem proizvodu.

Standardni pladanj

Koristi se za slastice, zamrznutu hranu ili
przenje velikih komada.

HR/ 59



Stavite Zicanu resetku rostilja na police za
pecenje

Na modelima sa Zi¢anim policama :

Jako je vazno da zi¢anu resetku rostilja
ispravno postavite na police sa Zicom.
Prilikom stavljanja zicene resetke rostilja
na zeljenu policu otvoreni dio mora biti
okrenut prema naprijed. Za bolje pecenje,

Zi¢ana resetka za rostilj

Koristite je za przenje ili za postavljanje
hrane koja ce se peci, prziti i dinstati na zi¢ana resetka rostilja mora se ugvrstiti
zeljenoj polici pecnice. zatvaradem za zi¢anu policu. Ne smije

Na modelima sa Zi¢anim policama : preci dalje od zatvaraéa i do¢i u kontakt sa
straznjom stijenkom pecnice.

Na modelima bez zicanih polica :

Na modelima bez Zicanih polica :

Jako je vazno da zi¢anu reSetku rostilja
ispravno postavite na boéne police. Ziéana
reSetka rostilja ima jedan smjer prilikom
stavljanja na policu. Prilikom stavljanja
zicene reSetke rostilja na zeljenu policu
otvoreni dio mora biti okrenut prema
Police za pecenje naprijed.
Postoji 5 razina polozaja polica u prostoru

za pecenje. Raspored polica mozete vidjeti

prema brojevima na prednjem okviru

pecnice.

Na modelima sa zi¢anim policama :

3.5 Upotreba pribora proizvoda

~N

Stavljanje posude na police za pecenje

Na modelima sa zi¢anim policama :

Jako je vazno da posude ispravno stavite
na police sa Zicom. Prilikom stavljanja
posude na Zeljenu policu dio za kojeg se
Na modelima bez Zi¢anih polica : posuda drzi mora biti okrenut prema
naprijed. Za bolje pecenje, posuda se mora
ucvrstiti zatvaracem za zi¢anu policu. Ne
smije preci dalje od utora zatvaraca i doéi u
kontakt sa straznjom stijenkom pecnice.

=N who
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Na modelima bez Zic¢anih polica :

Jako je vazno da posude ispravno stavite
na boc¢ne police. Posuda ima jedan smjer
prilikom stavljanja na policu. Prilikom
stavljanja posude na Zeljenu policu dio za
kojeg se posuda drzi mora biti okrenut
prema naprijed.

Funkcija zatvaraca Zicane reSetke rostilja
Funkcija zatvaraca je sprijecCiti ziCanu
reSetku rostilja da padne sa zicane police.
Pomocdu ove funkcije moZete jednostavno i
sigurno izvadit hranu. Kada izvlacite ziCanu
reSetku rostilja mozete je izvuéi dok ne
dode do zatvaraca. Morate preci preko
zatvaraca ako je zelite potpuno ukloniti.

Na modelima sa zi¢anim policama :

Funkcija zaustavljanja posude - Na
modelima sa zi¢anim policama

Postoji i funkcija zatvaraca koja sprjeCava
posudu da padne sa zicane resetke.
Prilikom uklanjanja posude, otpustite je sa
straznjeg utora zaustavljaca i povucite je
prema sebi dok ne dode do prednje strane.
Morate preci preko zatvaraca ako je zelite
potpuno ukloniti.

Ispravno postavljanje zicane resetke
rostilja i teleskopske vodilice-Modeli s
Zicanim policama i teleskopski modeli
Zahvaljujuci teleskopskoj vodilici posude ili
zicana reSetka rostilja lako se instaliraju i
uklanjaju. Kada koristite posude i Zi¢anu
reSetku rostilja s teleskopskom vodilicom
pazite da se zatici na prednjoj i straznjoj
teleskopskoj vodilici naslone na rubove
rostilja i posude (prikazano na slici).
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3.6 Tehnicke specifikacije

Op¢e specifikacije

Vanjske dimenzije proizvoda (visina/$irina/dubina) (mm) [595 /594 /567

Instalacijske dimenzije pe¢nice (visina/Sirina/dubina) g .
(mm) 590-600 /560 /min. 550

Napon/Frekvencija 220-240V ~; 50 Hz

Vrsta kabela i koristen presjek/presjek prikladan za

; min. HO5VV-FG 3 x 1,5 mm2
upotrebu na proizvodu

Ukupna potro$nja energije (kW) 3,3

Tip pecnice Visenamjenska pecnica

Osnovno: Informacije na energetskoj oznaci elektri¢nih pe¢nica za upotrebu u ku¢anstvu su navedene u skladu sa
standardom EN 60350-1/IEC 60350-1. Vrijednosti su utvrdene u Gornji i donji grija¢ ili ako postoji u funkcijama
Doniji/gornji grija¢ s ventilatorom sa standardnim optere¢enjem.

Razred energetske ucinkovitosti odreden je u skladu sa sljede¢om prioritizacijom ovisno o tome postoje li navedene
funkcije na proizvodu ili. 1-Eco zagrijavanje ventilatorom , 2-Zagrijavanje ventilatorom , 3-Donji rostilj s ventilatorom,
4-Gorniji i donji grijac.

Tehnicke specifikacije mogu biti promijenjene bez prethodne obavijesti zbog
@ pobolj$anja kvalitete proizvoda.

@ Slike u ovom priruéniku su shematske i ne moraju to¢no odgovarati proizvodu.

dokumentaciji su dobivene u laboratorijskim uvjetima u skladu s odgovarajué¢im
standardima. Ovisno o uvjetima rada i okoline proizvoda, te vrijednosti mogu biti
razlicite.

@ Vrijednosti navedene na oznakama proizvoda ili u njegovoj popratnoj
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4 Prva uporaba

Prije poCetka upotrebe proizvoda
preporucuje se obaviti navedeno u
odjeljcima u nastavku.

4.1 Prvo podesavanje mjeraca
vremena

Prije uporabe pecnice uvijek

@ podesite doba dana. Ako ga ne
podesite, ne mozete kuhati u nekim
modelima pecnice.

1. Kada se pec¢nica ukljuci prvi put na polju
sata prikazat ¢e se "12:00", a na zaslonu
Ce treperiti simbol .

2. Vrijeme podesite dodirom na gumbe @/

S 12
o

oo o 3 & @

3. Za aktiviranje polja minute dodirnite

gumb €O ili 2%

inln
fuiny
m
Q N ©Q ® €& &

4. Dodirnite gumbe @/© i podesite
minute.

o |1JCo
]y

oo o Q &
‘ @

5. Potvrdite dodirnom na gumb € ili 4.

= Vrijeme je podeseno, a simbol ©
nestaje sa zaslona.

Ako prvi mjera¢ vremena nije
@ podesen, "12:00" i simbol (9
nastavljaju treperiti, a pe¢nica nece
poceti s radom. Kako bi pe¢nica
radila, morate potvrditi vrijeme
podesavanjem vremena ili dodirom
na gumb (O kada je prikazano
"12:00". Postavku vremena mozete
promijeniti kasnije kako je to
objasnjeno u dijelu ,Postavke”.

U slucaju nestanka struje, to¢no

@ vrijeme Ce se ponistiti. Mozete ga
podesiti kasnije

4.2 Pocetno ciScenje

1. Uklonite sve materijale pakiranja.

2. Uklonite sav pribor iz pecnice koji je
dostavljen s proizvodom.

3. Ukljucite proizvod na 30 minuta i zatim
ga iskljucite. Na ovaj nacin, ostaci hrane
i slojevi koji su zaostali u pec¢nici tijekom
proizvodnje Ce se zapaliti i ocistiti.

4. Kada rukujete proizvodom, odaberite
najvec¢u temperaturu i radnu funkciju u
kojoj rade svi grijaci proizvoda.
Pogledajte ,Radne funkcije pe¢nice”. U
sliede¢em odjeljku mozete nauciti kako
rukovati pe¢nicom.

5. Pri¢ekajte neka se peénica ohladi.

6. Obrisite povrsine proizvoda mokrom
krpom ili spuzvom i osusite krpom.
Prije upotrebe pribora:
Ocistite pribor kojeg ste izvadili iz pe¢nice s
vodom i deterdZzentom i mekanom
spuzvom za pranje.
NAPOMENA: Neki deterdzenti ili sredstva
za Ciséenje mogu ostetiti povrsinu. Ne
koristite abrazivna sredstva, prasak za
CiScenije ili bilo kakve oStre predmete za
CiSéenje.
NAPOMENA: Tijekom prve upotrebe,
nekoliko sati moze izlaziti dim i osjecati se
neugodan miris. To je normalno, a dobra
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ventilacija ¢e to ukloniti. Izbjegavajte
izravno udisati dim i neugodan miris iz
pecnice.

5 Rukovanje pe¢nicom

5.1 Opée informacije o rukovanju
pecnicom

Ventilator ( Razlikuje se ovisno o modelu
proizvoda. Mozda nije dostupan na vasem
proizvodu. )

Proizvod je opremljen ventilatorom za
hladenje. Ventilator za hladenje aktivira se
automatski kada je to potrebno i hladi
prednji dio proizvoda i kuhinjski element.
Automatski se deaktivira kada se dovrsi
postupak hladenja. Vruéi zrak izlazi kroz
vrata pecnice. Suzdrzite se od pokrivanja
ovih ventilacijskih otvora. U protivnom
pecnica se moze pregrijati. Ventilator za
hladenje nastavlja raditi za vrijeme rada
pecnice ili nakon Sto se pec¢nica iskljuci
(priblizno 20-30 minuta). Ako pripremate
hranu programiranjem tajmera peénice na
kraju vremena pripreme hrane, ventilator za
hladenje iskljuCuje se sa svim funkcijama.
Korisnik ne moze odrediti vrijeme rada
ventilatora za hladenje. On se ukljucuje i
iskljuuje automatski. Ovo nije pogreska.
Svjetlo peénice

Svjetlo pecnice ukljucuje se kada pecnica
pocne s radom. Kod nekih modela, svjetlo
gori tijekom rada, dok se kod nekih modela
iskljuCi nakon nekog vremena.

Ako Zelite da svjetlo peénice neprekidno
gori tada odaberite radnu funkciju “Svjetlo
pecnice” pomocu kotacica za odabir
funkcije.

5.2 Rad upravljacke jedinice pecnice

Opce informacije o upravljackoj jedinici

pecnice

+ Maksimalno vrijeme koje se moze
postaviti za proces pecCenja je 5 sati 59
minuta. U sluCaju nestanka struje
program se ponistava. Trebat Cete ga
ponovno programirati.

+ Prilikom svakog podes$avanja, na zaslonu
¢e treperiti odgovarajuéi simboli. Trebate
kratko pri¢ekati da se postavke spreme.

+ Ako ste podesili bilo koju postavku
pecenja tada se to€no vrijeme ne moze
podesiti.

+ Ako je vrijeme pecenja podeseno kada je
pecenje pocelo tada se na zaslonu
prikazuje preostalo vrijeme.

+ U slu¢ajevima kada je pode$eno vrijeme
pecenja ili vrijeme zavrSetka pecenja,
tada ih moZete automatski ponistiti
dugim dodirom na gumb (.

Mjerac vremena

SOooog e O
Ja s Y I I 1 I =
8 000 @ e

v VvV VY v v v
1 2 3 4 5 6

Tipka alarma

Tipka za podeSavanje vremena
Tipka za smanjenje

Tipka za povecanje

Tipka za postavke

o Ul A W N =

Tipka za zaklju¢avanje tipki
Simboli na zaslonu

©

: Simbol vremena pecenja

: Simbol vremena zavrsetka pecenja *
[\ :Simbol alarma
(D : Simbol svjetline
@' : Simbol zaklju¢avanja tipki
§ :Simbol temperature
]y : Simbol razine glasnoce
: Simbol zakljuéavanja vrata *

*Razlikuje se ovisno o modelu proizvoda. Mozda nije
dostupan na vasem proizvodu.
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Ukljucivanje pecnice

Kada odaberete radnu funkciju za pecenje
pomocu okretnog gumba odabira funkcije i
podesite odgovarajuéu temperaturu
pomocdu okretnog gumba temperature tada
pecnica pocinje s radom.

Iskljucivanje pecnice

Peénicu mozete iskljuciti okretanjem
okretnog gumba odabira funkcije i okretnog
gumba temperature u polozaj isklju¢eno
(gore).

Rucno podesavanje pec¢enja za odabir
temperature i radne funkcije peénice

Peci mozete tako da ru¢no upravljajte (pod
vasom je kontrolom) bez podesavanja
vremena pecenja i odaberete temperaturu i
radnu funkciju karakteristi¢nu za hranu.

7

P / C

1. Odaberite radnu funkciju koju Zelite
koristiti za kuhanje pomoc¢u okretnog
gumba odabira funkcije.

2. Podesite temperaturu na kojoj Zelite
pec¢i pomocu okretnog gumba
temperature.

= Pecnica ¢e zapocCeti s radom odmah
na odabranoj temperaturi i s
odabranom funkcijom, a na zaslonu se
pojavljuje simbol § . Kada temperatura
unutar pec¢nice dosegne podesenu
temperaturu tada nestaje simbol § .
Pecnica se nec¢e automatski iskljuciti
jer je u nacinu rucno podesenog
pecenja bez podesSenog vremena
pecenja. Morate sami kontrolirati
pecenje i iskljuciti pe¢nicu. Kada
pecenje zavrsi, pe¢nicu mozete
iskljuciti okretanjem okretnog gumba
odabira funkcije i okretnog gumba
temperature u polozaj isklju¢eno

(gore).

Pecenje podesavanjem vremena pecenja:
Mozete podesiti peénicu na automatsko
isklju¢ivanje na kraju vremena odabirom
temperature i radne funkcije pe¢nice
karakteristi¢ne za hranu te podesiti vrijeme
pecenja na tajmeru.

1. Odabir radne funkcije za pecenje

2. Dodirnite O klju¢ dok se ne pojavi
simbol {3 na zaslonu za vrijeme
kuhanja.

S Mrrr
(.

m
‘@G)i?i%@

@ Nakon podesavanja radne funkcije i

temperature mozete podesiti
vrijeme pecenja na 30 minuta
izravnim dodirom gumba @ za brzo
podesavanje vremena pecenja i
promijeniti vrijeme pomoc¢u gumba
@®/O.

3. Vrijeme pecenja podesite pomocu

gumba ®/O.
O MMM

Lo o C‘W g 6
Vrijeme pecenja povecava se za 1

@ minutu prvih 15 minuta, nakon 15
minuta ono se povec¢ava za 5
minuta.

4. Stavite hranu u peénicu i podesite
temperaturu pomoéu okretnog gumba
temperature.

= Pecnica ¢e zapocCeti s radom
odmah na odabranoj temperaturi i
s odabranom funkcijom. Poc¢inje
odbrojavanje podeSenog vremena
pecenja, a na zaslonu se pojavljuje
simbol § . Kada temperatura
unutar pe¢nice dosegne podesenu
temperaturu tada nestaje simbol

8.
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5. Nakon isteka postavljenog vremena
kuhanja, na zaslonu se pojavljuje "End",
a simbol (O treperi i tajmer se oglasava
zvucnim signalom.

6. Zacut Ce se zvucno upozorenje u
trajanju od dvije minute. Za iskljucivanje
upozorenja pritisnite bilo koji gumb.
Upozorenje prestaje, a na zaslonu se
prikazuje vrijeme.

Ako pritisnete bilo koji gumb na

@ kraju zvuénog upozorenje tada ¢e
pecnica opet poceti s radom. Kako
biste sprijeCili ponovni rad pe¢nice
na kraju upozorenja, iskljucite
pecnicu okretanjem gumba za
temperaturu i gumba za funkcije na
“0” (iskljucen) polozaj.

5.3 Priprema hrane na pari

Peénica ima funkciju pripreme hrane uz

pomoc¢ pare. Bolji rezultati peCenja postizu

se pomocu pare Pomoc¢ pare osigurava da
svjetliju povrsinu slastica, njihova kora je
hrskavija i obiliniji su. Takoder, pomo¢ pare
smanjuje gubitak vlage u hrani poput mesa

i omogucuje im da se pecu tako da iznutra

budu socnija i ukusnija.

Opca upozorenja

+ Priprema hrane uz pomo¢ pare moze se
koristiti samo s funkcijama pripreme
hrane uz pomo¢ pare navedenim
prirucniku.

+ Kondenzacija nastala na vratima pecnice
nakon pripreme hrane uz pomo¢ pare
moze kapati kada se otvore vrata
peénice. Cim otvorite vrata peénice
obrisite kondeziranu paru.

+ Kada otvarate vrata peénice drzite se
podalje, jer to moze izazvati ispustanje
pare i topline tijekom i nakon pripreme
hrane uz pomo¢ pare. Para vam moze
opedi ruke, lice i/ili oci.

+ Ako unutar peénice ostane vode nakon
svake pripreme hrane pomocu pare,
isusite preostalu vodu pomocu suhe krpe
nakon $to se pec¢nica ohladi. U
protivnhom, preostala voda moze izazvati
stvaranje taloga vodenog kamenca.
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Ako vas proizvod ima sondu za meso,
provijerite je li poklopac sonde za meso
zatvoren prije kuhanja uz pomoc¢ pare. U
suprotnom, moze doci do curenja pare iz
utiCnice sonde za meso.

Za pripremu hrane uz pomo¢ pare:

1.

Nakon Sto ste pogledali tablicu pecenja
hrane pomoc¢u pare i podesili funkciju,
odredite temperaturu, vrijeme i koli¢inu
vode koju treba dodati u skladu s
hranom koju zelite pripremiti. Ove
vrijednosti mozete podesiti sami za
pecenje koje nije sadrzano u tablici.

Ulijte koliCinu vode koju ¢ete koristiti u
skladu s hranom u posudu na dnu
pecnice.

Ne koristite destiliranu ili filtriranu
vodu. Koristite samo gotovu vodu.

Ne koristite zapaljive, alkoholne
otopine ili otopine ¢vrstih tvari
umjesto vode.

3. Prebacite okretni gumb odabira funkcije

na zeljeni nacin pripreme hrane pomocu
pare.

4. Okretni gumb temperature podesite na

zeljenu temperaturu.

= Pecnica ¢e zapoceti s radom
odmah na odabranoj temperaturi i
s odabranom funkcijom, a na
zaslonu se pojavljuje § . Kada
temperatura unutar peénice
dosegne podesenu temperaturu
tada nestaje simbol § .

5. Stavite hranu u pe¢nicu na preporuceni

poloZaj zicanog drzaca.



= Pecenje zapocinje.

6. Kada pecenje zavrsi, pe¢nicu mozete
iskljuciti podesavanjem okretnih gumba
funkcije i temperature u polozaj
iskljuceno.

Ako unutar peénice ostane vode

@ nakon svake pripreme hrane
pomodu pare, isusite preostalu
vodu pomocu suhe krpe nakon $to
se peénica ohladi. U protivnhom,
preostala voda na dnu pecnice
moze izazvati stvaranje taloga
vodenog kamenca.

5.4 Postavke

Aktiviranje zakljuéavanja gumba
Koristenjem funkcije zaklju¢avanja gumba
Stitite tajmer od smetnji.

1. Dodirnite gumb dok se na zaslonu ne
pojavi simbol 3.

1 .
b 00 6 %

= Simbol [ prikazan je na zaslonu i
pocinje odbrojavanje 3-2-1.
Zaklju¢avanje gumba aktivira se kada
odbrojavanje zavrsi. Kada se dodirne
bilo koji gumb dok je aktivirano
zaklju¢avanje gumba tajmer e se
oglasiti zvucnim signalom, a simbol &
Ce treperiti.

Ako otpustite gumb prije isteka
@ odbrojavanja, zaklju¢avanje gumba
se ne aktivira.
Gumbi tajmera ne mogu se koristiti
@ kada je uklju¢eno zaklju¢avanje
gumba. U slucaju nestanka struje

zaklju¢avanje gumba nece se
ponistiti.

n

Iskljucivanje zaklju¢avanja gumba

1. Dodirnite gumb dok simbol & ne
nestane sa zaslona.

= Simbol ) nestaje sa zaslona i
deaktivira se zaklju¢avanje gumba.

Podesavanje alarma

Tajmer proizvoda mozZete koristiti i za
druga upozorenja ili kao podsjetnik osim za
kuhanje. Alarm sata ne utjeCe na radne
funkcije peénice. On se koristi u svrhu
upozorenja. Na primjer, alarm sata mozete
koristiti kada zelite okrenuti hranu u pecnici
nakon nekog vremena. Cim istekne vrijeme
koje podesili mjerac vremena ¢e vas na to
upozoriti zvucnim upozorenjem.

Maksimalno vrijeme alarma moze
biti 23 sata i 59 minuta.

1. Dodirnite 2 dok se simbol 2 ne pojavi
na zaslonu.

QA O
L O O © &
4 &

2. Vrijeme alarma podesite pomocu

gumba @®/O.
11 11
I\ [ I I

%
Q@@@‘@l

= Nakon pode$avanja vremena
alarma simbol £ i dalje svijetli, a
na zaslonu zapocinje odbrojavanje.
Ako je vrijeme alarma i vrijeme
pecenja podeseno na isto vrijeme
tada Ce se krace vrijeme prikazati
na zaslonu.

3. Kada istekne vrijeme alarma simbol 2\
pocinje treperiti i ut ¢e se zvuéno
upozorenje.
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Iskljucivanje alarma

1. Na kraju razdoblja alarma zacut ¢e se
zvucno upozorenja na dvije minute. Za
iskljuGivanje upozorenja dodirnite bilo
koji gumb.

= Upozorenje prestaje, a na zaslonu se
prikazuje vrijeme.

Ako Zelite ponistiti alarm;

1. Dodirnite gumb £} dok se na zaslonu ne
pojavi simbol 2 i resetirajte vrijeme
alarma. Dodirnite gumb © dok se na
zaslonu ne pojavi simbol “00:00”.

2. Alarm mozZzete ponistiti ako pritiskate
gumb 2 duZze vrijeme.

Podesavanje glasnoce

1. Dodirnite gumb {&¢ dok se na zaslonu ne
pojavi simbol .

__1 1@
1

L0 0 @ B @

2. Zeljenu razinu podesite pomoéu gumba
@/©. (b-01-b-02-b-03)

__[J®
[y e

oo o o @
‘@

3. Dodirnite gumb 4 za potvrdu ili
pricekajte bez dodirivanja bilo kojeg
gumba. Postavljena glasnoc¢a nakon
nekog vremena postaje aktivna.

Podesavanje osvjetljenja zaslona

1. Dodirnite gumb {&¢ dok se na zaslonu ne
pojavi simbol (J.

| d

(3

oo

)
®

*

2. Zeljeno osvjetljenje podesite pomoéu
gumba @®/O. (d-01-d-02-d-03)

1T ®
I I

L0 0 @ & @
4

3. Dodirnite gumb 46 za potvrdu ili
pricekajte bez dodirivanja bilo kojeg
gumba. Postavka svjetline postaje
aktivna nakon nekog vremena.

Promjena tocnog vremena
Na peénici, za promjenu toénog vremena
kojeg ste prethodno postavili:

1. Dodirnite gumb i dok se na zaslonu ne
pojavi simbol (©.

2. Vrijeme podesite dodirom na gumbe @/

S 1amn
cud

200 @ & 6
|

3. Za aktiviranje polja minute dodirnite

gumb O ili 2.
® 130
| 2L
L @ O ® & @
L

4. Dodirnite gumbe @/© i podesite
minute.

o |1JCo
]y

L0 0 9 & @
4

5. Potvrdite dodirnom na gumb € ili .

= Vrijeme je podeseno, a simbol ©
nestaje sa zaslona.
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6 Opce informacije o kuhanju

Savjete o pripremi i kuhanju hane mozete
pronaci u ovom odjeljku.

Uz to, u ovom odjeljku opisana je i neka
hrana koju su proizvodaci ispitali i postavke
koje najbolje odgovaraju toj hrani.
Naznaceni su i odgovarajuée postavke
pecnice i pribor za tu hranu.

6.1 Opca upozorenja u vezi pripreme
hrane u peéhnici.

+ Kada otvarate vrata pecnice za vrijeme ili
nakon pecenja hrane, moze doc¢i do
ispustanja vruée pare. Para vam moze
opedi ruke, lice i/ili o¢i. Kada otvarate
vrata pecnice, drzite se podalje.

+ Jaka para nastala tijekom pripremanja
hrane od kondenziranih kapljica vode u
unutarnjem i na vanjskom dijelu pecnice
te na gornjim dijelovima kuhinjskih
elemenata zbog razlike u temperaturi. To
je normalna i fizkalna pojava.

« Temperatura pripreme hranje i vrijednosti

potrebnog vremena mogu se razlikovati

ovisno o receptu i koli¢ini. 1z ovog

razloga ove vrijednosti su navedene u

rasponima.

Prije poCetka pripreme hrane izvadite

nekoristenih pribor iz pe¢nice. Pribor koji

ostane u pecnici moze sprijeciti pripremu
hrane u skladu s to¢nim vrijednostima.

+ Za hranu koju ¢ete spremati prema
vlastitom receptu mozete pogledati
referencu sliéne hrane navedenu u
tablicima vremena za pripremu hrane.

+ Upotreba dostavljenog pribora osigurava
najbolju ucinkovitost prilikom pripreme
hrane. Uvijek pazite na upozorenja i
informacije proizvodaca ako koristite
kuhinjsko posude drugog proizvodaca.

+ Masni papir izrezite tako da odgovara
veli¢ini posuda za kuhanje u kojem cete
pripremati hranu. Masni papiri koji prelazi
posudu moze prestavljati opasnost od
opeklina i utjecati na kvalitetu pripreme
hrane. Masni papir koji ¢ete koristiti
koristite unutar navedenog raspona
temperatura.

+ Za dobru ucinkovitost pripreme hrane
hranu postavite na preporuc¢enu to¢nu
razinu. Tijekom pripreme hrane ne
mijenjajte razinu.

6.1.1 Slastice i jela iz pecnice

Opce informacije

+ Preporucujemo koriStenje pribora
dostavljenog s proizvodom za dobru
ucinkovitost peCenja. Ako cete koristiti
drugo kuhinjsko posude, tada odaberite
tamno, neljepljivo posude otporno na
toplinu.

+ Ako je u tablici vremena pripreme hrane
preporuceno zagrijavanje, tada svakako
stavite hranu u pecnicu nakon
zagrijavanja.

+ Ako cete pripremati hranu koristeci se
kuhinjskim posudem na zi¢anoj resetki
rostilja, tada ga postavite na sredinu
Zicane reSetke rostilja, ne blizu straznje
stijenke.

+ Svi materijali koji se koriste za pripremu
slastica trebaju biti svjeze i na sobnoj
temperaturi.

+ Status pripreme hrane moze se
razlikovati ovisno o koli€ini hrane i
veliCini posuda za kuhanje.

+ Metalni, keramicki i stakleni kalupi
produzuju vrijeme pecenja i doniji dijelovi
slastica ne¢e ravhomjerno potamnijeti.

+ Ako koristite papir za pecCenje, na donjoj
povrsini hrane mozete primijetiti malo
tamnjenje. U tom slucaju, mozda cete
morati produziti vrijeme pripreme hrane
za priblizno 10 minuta.

+ Vrijednosti naveden u tablici vremena
pripreme hrane odredene su kao rezultat
ispitivanja obavljenim u nasim
laboratorijima. Vrijednosti koje
odgovaraju vama mogu se razlikovati od
ovih vrijednosti.

+ Postavite hranu na odgovarajucu policu u
skladu s preporukom u tablici vremena
pripreme hrane. Prva polica pecnice je
polica 1.
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Savjeti za pecenje kolaca

Ako je kola¢ presuh, povecajte
temperaturu za 10 ° i skratite vrijeme
pecenja.

Ako je kola¢ vlazan, koristite malu
koli¢inu tekucine ili smanjite temperaturu
zal10°C.

Ako je gornji dio kolaca zagorio, stavite
ga na nizu policu, smanjite temperaturu i
produzite vrijeme pecenja.

Ako je unutrasnjost kolaca dobro pecena,
ali je vanjski dio ljepljiv, koristite manje
tekucine, smanjite temperaturu i
povecajte vrijeme pecenja.

Tablica za pripremu peciva i hrane u pecnici
Prijedlozi za pecenje u jednoj posudi

Savjeti za slastice

+ Ako su slastice presuhe, povecajte
temperaturu za 10 °C i skratite vrijeme
pecenja. Listove tijesta namocite s
mjesavinom kondenziranog mlijeka, ulja,
jajaijogurta.

+ Ako se slastica sporo pece pripazite da
debljina slastice koju ste pripremili ne
izlazi iz protvana.

+ Ako je slastica potamnila na povrsni, ali
unutra jo$ nije pecena, tada pripazite da
nadjev kojeg ste koristili nema previse na
dnu slastice. Kako bi ravhomjerno
potamnilo, pokus$ajte jednako rasporediti
nadjev izmedu listova tijesta.

+ Slasticu pecite u polozaju i na
temperaturi koja odgovara tablici
vremena pripreme hrane. Ako dno jos nije
dovoljno potamnilo, stavite slasticu na
donju policu za nastavak pecenja.

Hrana Dodaci koji se Operativna PolozZaj police Temperatura (°C) |Vrijeme pecenja
koriste funkcija (min) (priblizno)
Torta na pladnju Standa}rdm Gq_rny i donji 3 180 30..45
pladanj * grijac¢
Kolag ukalupu  |Kalup zatorte na - \Zagrijavanje 2 180 30..40
ZiGanoj reSetki: |ventilatorom
Kolacic¢i Standa'rdnl G(.).mll i donji 3 160 25..35
pladanj * grijac¢
Na modelima sa
dardni . . Zicanim
Kolagici Standardni Zagrijavanje policama : 3 150 25..35
pladanj * ventilatorom
Na modelima bez
zicanih polica : 2
Okrugli kalup za
torte, promjera 26 Gornii i donii
Biskvit torta cm sa stezaljkom ri'aé / 2 160 25..40
na Zeljeznoj an
resetki **
Okrugli kalup za
torte, promjera 26 Zagriavanie
Biskvit torta cm sa stezaljkom gry g 2 160 30..40
. - ventilatorom
na zeljeznoj
reSetki **
Keksi fladanj za peciva |Gornjii donji 3 170 25 40
grijac¢
Keksi *Pladanj za peciva Zagr‘uavanje 3 170 20 .30
ventilatorom
Kolagi Standardni Gornji i donji 2 200 30.. 50
pladanj * grijac¢
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Hrana Dodaci koji se Operativna Polozaj police Temperatura (°C) |Vrijeme pecenja
koriste funkcija (min) (priblizno)

Kolagi Standardni Zagrijavanje 2 180 35.. 50
pladanj * ventilatorom

Peciva Standardni Gornji i donji 2 200 20..35
pladanj * grijac

Peciva Standa'rdnl Zagr'uavanje 3 180 20 .30
pladanj * ventilatorom

Cielov kruh Standardni Gornji i donji 3 200 30..45
pladanj * grijac¢

Cielov kruh Standardni Zagrijavanje 3 200 30..40
pladanj * ventilatorom
Stakleni / metalni

Lazanje pravokutni kalup | Gornji i donji 2ili 3 200 30..45
na zi¢anoj resetki |grijac
*%
Okrugli crni
metalni kalup, Gornii i donii

Pita od jabuka  [promjera20cm | 7 é ) 2 180 50..70
na zi¢anoj anl
reSetki :
Okrugli crni
metalni kalup, Zagriiavanie

Pita od jabuka  |promijera 20 cm grijavan| 2 170 50..70

i ventilatorom

na zic¢anoj
reSetki :

Pizza Standa}rdnl Gq_rnll i donji 2 250 10 .20
pladanj * grijac¢

Pizza Standa}rdni Fancija za 280 510
pladanj * pripremu pizza

Prijedlozi za kuhanje s viSe pladnjeva

Hrana Dodaci koji se Operativna Polozaj police Temperatura (°C) |Vrijeme pecenja
koriste funkcija (min) (pribliZzno)
Na modelima sa Ii\ligar:icr)gellma sa
2-Standardni zi¢anim policama policama : 25
Kolagiéi pladanj * Zagrijavanje 2-4 190 40 o
4-Pladanj za ventilatorom Na modelima bez N delima b
eciva * zicanih polica L2 modetima bez
P 140 Zi¢anih polica : 30
’ .. 45
2-Standardni
ladanj * i i
Keksi plaan Zagrijavanje 2-4 170 25...35
4-Pladanj za ventilatorom
peciva *
1-Standardni
pladanj * i f
Kolagi ! Zagrijavanje 1-4 180 35..45
4-Pladanj za ventilatorom
peciva *
2-Standardni
pladanj * i i
Peciva Zagrijavanje 2-4 180 20..30
4-Pladanj za ventilatorom
peciva *
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Prethodno zagrijavanje se preporucuje za svu hranu.

*Qva dodatna oprema mozda nije uklju¢ena u vas proizvod.

**0vi dodaci nisu ukljuceni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.

Tablica vremena pripreme hrane s radnom
funkcijom “Eco zagrijavanje ventilatorom"”
+ Ne mijenajte podesenu temperaturu
nakon pocetka kuhanja kada je radna
funkcija “Eco zagrijavanje ventilatorom”.
+ Ne otvarajte vrata pecnice tijekom
kuhanja kada koristite radnu funkciju
“Eco zagrijavanje ventilatorom”. Ako se

vrata ne otvaraju, tada se unutarnja
temperatura optimizira kako bi se
uStedjela energija, a navedena
temperatura moze se razlikovati od one
prikazane na zaslonu.

+ Ne zagrijavajte ako se koristi radna
funkcija “Eco zagrijavanje ventilatorom”.

Hrana Dodaci koji se koriste |Polozaj police Temperatura (°C) Vrijeme pecenja
(min) (priblizno)

Kolacic¢i Standardni pladanj * |3 180 30..40

Keksi Standardni pladanj * |3 200 30..40

Kolaci Standardni pladanj * |3 220 40 .. 50

Peciva Standardni pladanj * |3 200 30..40

*Qva dodatna oprema mozda nije uklju¢ena u vas proizvod.

**Qvi dodaci nisu ukljuc¢eni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.

6.1.2 Meso , riba i perad

Kljucne tocke prilikom pecenja na rostilju

+ Limunovim sokom i paprom zacinite
piletinu, puretinu i velike komade mesa, a
to ¢e pojacati uCinkovitost pripreme
hrane.

+ Za pripremu mesa s kosti treba 15 do 30
minuta duzZe nego za przenje fileta.

+ Za svaki centimetar debljine mesa
trebate izracunati 4 do 5 minuta za
pripremu.

Stol za spremanje mesa, ribe i peradi

+ Kada istekne vrijeme pripreme hrane,
ostavite meso u pecnici jos priblizno 10
minuta. Sok iz mesa bolje se rasporeduje
na peceno meso i nece izaci kada se
meso izreze.

+ Ribu trebate staviti na srednju ili donju

policu u posudu koja je otporna na

toplinu.

Pripremite jela preporucena u tablici

vremena pripreme hrane u jednoj posudi.

Hrana Dodaci koji se Operativna Polozaj police Temperatura (°C) |Vrijeme pecenja
koriste funkcija (min) (priblizno)
Odrezak . . " .
(cjelovit) / pegen StandaArdnl G‘?T”J' i donji 3 15 min. 250/max, 60 . 80
(1 kg) pladanj * grijac poslije 180 ... 190
Janjec¢a koljenica |Standardni Gornji i donji 3 15 min. 250/max, 110 .. 120
(1,5-2 kg) pladanj * grijac poslije 170
Zitana resetka za
rostilj *
Przena piletina o Gornji i donji 9 15 min. 250/max, 60 . 80
(1,8-2 kg) Stavite jedan grija¢ poslije 190
protvan na donju
policu.
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Hrana Dodaci koji se

koriste

Operativna
funkcija

Polozaj police

Temperatura (°C) |Vrijeme pecenja

(min) (priblizno)

Zitana redetka za
. rostilj *

Przena piletina
(1,8-2kg)

o Zagrijavanje
Stavite jedan ventilatorom
protvan na donju

policu.

200 ... 220 60 .. 80

Zitana redetka za
. rostilj *
Przena piletina

(1,82 kg) Funkcija ,3D 2

Stavite jedan
protvan na donju
policu.

15 min. 250/max,

poslije 190 60 .80

Standardni
pladanj *

Gornji i donji

Purica (5,5 kg) grijac

25 min. 250/max,

poslije 180 ... 190 150..210

Standardni

Purica (5,5 kg) pladan; *

Funkcija ,3D" 1

25 min. 250/max,

poslije 180 .. 190 | 199 210

Zitana redetka za
rostilj * L
Gornji i donji

Riba Ll
grijac

Stavite jedan
protvan na donju

policu.

200 20..30

Zitana redetka za
rostilj *
Riba

Stavite jedan Funkcija ,3D" 3

protvan na donju
policu.

200 20..30

Prethodno zagrijavanje se preporucuje za svu hranu.

*Ova dodatna oprema mozda nije uklju¢ena u vas proizvod.

**0Ovi dodaci nisu uklju¢eni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.

6.1.3 Rostilj

Crveno meso, riba i perad brzo ¢e
potamnijeti ako ih pecete na rostilju, imat ¢e
hrskavu kozicu i ne¢e se osusiti. Fileti
mesa, mesni raznji¢i, kobacise te so¢no
povrce (rajcice, crveni luk, itd.) posebno su
prikladni za pripremu na rostilju.
Opca upozorenja
+ Hrana koja nije prikladna za pripremu na
rostilju predstavlja opasnost od pozara.
Na raznju pripremajte samo hranu .
prikladnu za jaku vatru rostilja. Takoder,
hranu ne stavljajte previsSe daleko na
zadniji kraj rostilja. Ovo je najvrucée
podrucje i masna hrana se moze zapaliti.
+ Zatvorite vrata kada koristite rostilj.
Nikad ne koristite rostilj kada su vrata
pecnice otvorena. Vruée povrsine mogu
izazvati opekline!
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Kljucne tocke rostilja

Na rostilju pripremajte hranu Sto je
moguce viSe sli¢ne debljine i teZine.
Komade koje ¢ete pripremati na rostilju
postavite na Zi¢anu reSetku rostilja tako
da ih rasporedite pazeéi da ne premasite
dimenzije grijaca.

Ovisno o debljini komada koji ¢e se
pripremati na rostilju vr.emena pripreme
hrane navedena u tablicu mogu se
razlikovati.

Kliznite Zicanom reSetkom rostilja ili
protvanom ZiCane reSetke na zeljenu
razinu peénice Ako hranu pripremate na
Zi¢anoj reSetki rostilja, kliznite protvanom
Zi¢ane reSetke na nizu razinu kako bi se u
njemu prikupljalo ulje/masnoc¢a. Protvan
pecnice koji ¢ete postaviti ispod mora biti
veli¢ine koja prekiva podrucje rostilja.



Ova posuda (protvan) mozda se ne

dostavlja s proizvodom. U protvan ulijte

malo vode zbog lak$eg ciscenja.
Tablica pripreme hrane na rostilju

Hrana Dodaci koji se koriste |Polozaj police Temperatura (°C) Vrijeme pecenja
(min) (pribliZno)

Riba Zicanaresetkaza 1, g 250 20..25

rostilj
I ) Zitana re$etka za

Pile¢i komadi il 4-5 250 25..35
rostilj

C“ﬁf‘ (teletina) - 12 Zlga.n.a reSetka za 2 250 20 .30

koli¢ina rostilj

Janjeéi kotlet Zicanaresetkaza |, g 250 20..25
rostilj

Odrezak - (meso Zitana reSetka za

narezano na ails 4-5 250 25..30

i rostilj

komadice)

Teleci kotlet Zicanaresetkaza 1, g 250 25...30
rostilj

Gratinirano povrée | ~canaresetkaza 1, o 220 20..30
rostilj

Prepecen kruh Z'(faﬂa resetka za 4 250 1..4
rostilj

Preporuca se prethodno zagrijavanje 5 minuta za svu hranu s rostilja.

Okrenite komade hrane nakon 1/2 ukupnog vremena grilovanja.

6.1.4 Priprema hrane uz pomo¢ pare zagrijavanja. Vremena navedena kao
vrijeme dovoda vode oznacavaju vrijeme
proteklo nakon zagrijavanja.

+ Tablica vremena pripreme hrane sadrzi
preporuke na temelju ispitivanja
proizvodaca. MoZete odrediti kolic¢inu
vode, temperaturu, funkciju pripreme
hrane pomodéu pare i vrijeme pripreme
koje nije navedeno u tablici.

+ Hranu kuhajte na pari u jednoj posudi.

Opce informacije

* Priprema hrane uz pomo¢ pare moze se
koristiti samo s funkcijama pripreme
hrane uz pomoc¢ pare navedenim
priru¢niku. Pogledajte dio ,Radne funkcije
pecnice” za funkcije kuhanja na pari.

+ Ako je u tablici vremena pripreme hrane
preporuceno zagrijavanje, tada svakako
stavite hranu u pec¢nicu nakon

Prijedlozi za pecenje u jednoj posudi - Funkcija ,3D“

Hrana Dodaci koji |Polozaj Temperatura |Koli¢ina Vrijeme Vrijeme Priblizna

se koriste police (°Cc) vode koja se |unosavode |pecenja tezina hrane
koristi (ml) (min) (9)
(priblizno)

Cielov kruh | Standardni 1, 200 200 priie I3 35 820

pladanj * zagrijavanja
. « ) 25 min. 250/ .

Cijela koko$ |Standardni |, max, poslije |250 pril€ 160..70 2000

s povréem pladanj * 190 zagrijavanja

Odrezak s Standa'rdnl 3 180 250 prije ~les_ 75 1000

rebara pladanj * zagrijavanja
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Hrana Dodaci koji |Polozaj Temperatura |Koli¢ina Vrijeme Vrijeme Priblizna
se koriste police (°Cc) vode koja se |unosavode |pecenja tezina hrane
koristi (ml) (min) (9)
(priblizno)
Janjeca . "
kolienicas | orandardni | 170 350 Pile ~lg9g..110  |2000
. pladanj zagrijavanja
povréem
Pecivo s Standardni |, 180 200 prie 125 .35 1200
kvascem pladanj * zagrijavanja
Cheesecake |otandardni |, 120 200 prje 14555 1450
pladanj * zagrijavanja
* Ova dodatna oprema mozda nije uklju¢ena u vas proizvod.
6.1.5 Ispitivanje hrane
+ Hrana u ovoj tablici vremena pripremanja
pripremljena je u skladu sa standardom
EN 60350-1 kako bi se olaksalo testiranje
proizvoda za zavode za ispitivanje
kvalitete.
Stol za kuhanje testnih jela
Prijedlozi za pecenje u jednoj posudi
Hrana Dodaci koji se Operativna Polozaj police Temperatura (°C) |Vrijeme pecenja
koriste funkcija (min) (priblizno)
Prhko tijesto Standardni Gornji i donji
(slatki kolacic) pladanj * grijac 3 140 2030
Na modelima sa
Zi¢anim policama
Prhko tijesto Standardni Zagrijavanje 3 140 15 25
(slatki kolaci¢) pladanj * ventilatorom v
Na modelima bez
zicanih polica :2
Kolagi¢i Standardni Gornjii donji 3 160 25..35
pladanj * grijac¢
Na modelima sa
) . ) zicanim
Kolagici Standardni Zagrijavanje policama : 3 150 25..35
pladanj * ventilatorom
Na modelima bez
zi¢anih polica : 2
Okrugli kalup za
torte, promjera 26 Gornii i donii
Biskvit torta cm sa stezaljkom ri'aé ) 2 160 25..40
na zZeljeznoj an
reSetki **
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Hrana Dodaci koji se Operativna Polozaj police Temperatura (°C) |Vrijeme pecenja
koriste funkcija (min) (priblizno)
Okrugli kalup za
torte, promjera 26 Zagrijavanje
Biskvit torta cm sa stezaljkom - 2 160 30..40
o - ventilatorom
na zeljeznoj
reSetki **
Okrugli crni
metalni kalup, Gornji i donji
Pita od jabuka promjera 20 cm grijag 2 180 50..70
na zi¢anoj
reSetki :
Okrugli crni
metalni kalup, Zagrijavanje
Pita od jabuka promjera 20 cm - 2 170 50..70
wo ventilatorom
na zi¢anoj
reSetki :

Prijedlozi za kuhanje s vise pladnjeva

140

Hrana Dodaci koji se Operativna Polozaj police Temperatura (°C) |Vrijeme pecenja
koriste funkcija (min) (priblizno)
2-Standardni

i ladanj * i i

Prhkovtuestvo” p ) Zagrijavanje 9.4 140 15 95

(slatki kolacic) 4-Pladanj za ventilatorom
peciva *

’ Na modelima sa
Na modelima sa sicanim
2-Standardni Zi¢anim policama : .
pladan; * — . 150 policama: 25 ...

Kolacic¢i agryavanje 2-4 40
4-Pladanj za ventilatorom Na modelima bez )

] S ) Na modelima bez
peciva * zZi¢anih polica

Zi¢anih polica : 30
.45

Prethodno zagrijavanje se preporucuje za svu hranu.

*Ova dodatna oprema mozda nije uklju¢ena u vas proizvod.

**QOvi dodaci nisu uklju¢eni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.

Rostilj

Hrana

Dodaci koji se koriste

Polozaj police

Temperatura (°C)

Vrijeme pecenja
(min) (priblizno)

Cufta (teletina) - 12
koli¢ina

Zitana redetka za
rostilj

4 250

20..30

Prepecen kruh

Zitana redetka za
rostilj

4 250

Preporuca se prethodno zagrijavanje 5 minuta za svu hranu s rostilja.

Okrenite komade hrane nakon 1/2 ukupnog vremena grilovanja.

Jogurt

Priprema jogurta;

1. Uklonite pribor i bo¢ne resetke (ako ih 3.

ima) iz kuh

alista.

2. Posudu za jogurt stavite na dno
kuhalista.

Nakon pripreme jogurta, ostavite ga u

hladnjaku najmanje 12 sati.
4. Vrata pecnice drzite napola otvorena

tijekom cijelog vremena.
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Hrana Operativna funkcija |Polozaj police Temperatura (°C) Vrijeme pecenja
(min) (priblizno)
Jogurt Zagr'ijavanje Donji (jio podrucja za 50-60 240 . 360
ventilatorom kuhanje

7 Ciséenje i odrzavanje

7.1 Opce informacije o ¢iSéenju

Opca upozorenja

+ Pricekajte da se proizvod ohladi prije
CiSc¢enja. Vrucée povrsine mogu izazvati
opekline!

+ Sredstvo za CiS¢enje ne nanosite izravno
na vruce povrsine. To moze izazvati
trajne mrlje.

+ Proizvod se treba dobro o istiti i osusiti
nakon svake upotrebe. Stoga se ostaci
hrane mogu lako ocistiti te nece zagoriti
kada se proizvod ponovno bude koristio.
Tako ¢e se produziti vijek trajanja
proizvoda i smanijiti pojava Cestih
problema.

+ Za CiS¢enje nemojte koristiti sredstva za
CiS¢enje na paru.

+ Neki deterdzenti ili sredstva za CiSc¢enje
mogu ostetiti povrSinu. Neprikladna
sredstva za CiSc¢enje su: izbjeljivac,
proizvodi za CiSéenje koji sadrze
amonijak, kiselinu ili klorid, proizvodi za
parno CiScenje, sredstva za uklanjanje
kamenca, sredstva za uklanjanje mrlja i
hrde, abrazivna sredstva za CiSéenje
(krema za CiScéenje, prasak za ribanje,
krema za ribanje, abrazivna Cetka za
ribanje, zica, spuzve, krpe za CiSéenje
koje sadrze prljavstinu i ostatke
deterdzenta).

+ Nije potreban poseban materijal za
CiS¢enje nakon svake upotrebe. Uredaj
oCistite pomocu deterdzenta za pranje
suda, mlakom vodom i mekanom krpom
ili spuzvom te ih osusite suhom krpom.

+ Pripazite i obriSite svu preostalu vodu
nakon CiSéenja, a tijekom kuhanja odmah
ocistite svu hranu koja je poprskala
povrsinu.

* Ne perite nijedan dio vaseg uredaja u
perilici posuda osim ako nije drugacije
navedeno u korisnickom priru¢niku.

Povrsine od inoksa- nehrdajuceg celika

+ Nemojte koristiti kiselinu ili sredstva za
CiScenje koja sadrze klor za CiS¢enje
nehrdajucih ili inoks povrsina i rucki.

+ Povrsine od nehrdajuceg celika- inoksa
mogu promijeniti boju tijekom vremena.
To je normalno. Nakon svake upotrebe
ocistite povrSinu od nehrdajuceg Celika ili
ioksa s odgovaraju¢im deterdZzentom.

+ Ocistite s mekanom krpom i sapunom te
tekucim deterdzentom (koji ne grebe) koji
je namijenjen ¢iséenju povrsina od
inoksa, pri tome pazite i brisite u jednom
smjeru.

+ Mrlje od vodenog kamenca, ulja, Skroba,
mlijeka i masnoc¢a na staklenim i inoks
povrSinama odmah uklonite bez ¢ekanja.
Mrlje mogu zahrdati tijekom duzeg
vremena.

+ Sredstva za CiSéenje koja ste poprskali/
nanijeli na povrsinu treba odmah ocistiti.
Ako abrazivna sredstva za Cisc¢enje
ostanu na povrsini to ¢e izbijeliti
povrsinu.

Emajlirane povrsine

+ Peénica se mora ohladiti prije CiS¢enja
dijela za pegenje. Cidéenje vruéih
povrs§ina moze izazvati opasnost od
pozara i oStetiti povrSinu od emajla.

+ Nakon svake upotrebe ocistite emajlirane
povrSine pomocu deterdZenta za pranje
suda, mlakom vodom i mekanom krpom
ili spuzvom te ih osusite suhom krpom.

+ Ako vas proizvod ima funkciju
jednostavnog ciS¢enja parom, moZete ga
koristiti za jednostavno ¢iS¢enje lagane,
privremene prljavstine. (Pogledajte
"Jednostavno ¢isc¢enje parom".)

+ Zatvrdokorne mrlje moze se koristiti
sredstvo za CiS¢enje pecnice i rostilja
koje se preporucuje na web stranici vase
marke proizvoda. Nemojte koristiti
vanjsko sredstvo za CiS¢enje pecnice.
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Ako je povrsina jako zaprljana, lagano je
navlazite i njezno ocCistite Cetkom s
mekim vlaknima ili Zicom za ribanje.
Izbjegavajte pretjerani pritisak.

Kataliticke povrsine

Bocne stijenke podrucja za kuhanje
mogu biti emajlirane ili kataliticke
povrsine. To se razlikuje ovisno o
modelu.

Kataliticke stijenke imaju lagano
matiranu i poroznu povrsinu. Kataliticke
stijenke pecnice ne smiju se Cistiti.
Kataliticke povrsine upijaju ulje zbog
svoje porozne povrsine i po€inju sjajiti
kada je povrsSina zasi¢ena uljem, u tom
slu€aju preporucuje se zamijeniti ih.

Staklene povrsine

Prilikom CiSéenja staklenih povrSina ne
koristite tvrde metalne grebalice i
abrazivna sredstva za ¢iSéenje. Oni mogu
oStetiti staklenu povrsinu.

Uredaj oCistite pomoéu deterdzenta za
pranje suda, tople vode i mekane krpe ili
krpe od mikrovlakana namijenjene bas za
CiScéenje staklenih povrsina i osusite ih sa
suhom krpom od mikrovlakana.

Ako je nakon CiSc¢enja ostalo deterdZzenta
obriSite ga hladnom vodom i osusite
¢istom i suhom krpom od mikrovlakana.
Ostaci preostalog deterdZzenta mogu
oStetiti staklenu povrsinu.

Ni u kojem slu¢aju osuSene ostatke
deterdzenta na staklenoj povrsini ne
Cistite s nazubljenim nozevima, zicanom
vunom ili sliénim sredstvima koje mogu
ogrebati povrsinu.

Mrlje od klacija (Zute mrlje) na staklenoj
povrsini uklonite s komercijalno
dostupnim sredstvima za uklanjanje
vodenog kamenca, sa sredstvima za
uklanjanje vodenog kamenca poput octa
ili soka od limuna.

Ako je povrsSina jako prljava, sredstvo za
CiSc¢enje nanesite spuzvom na mrlju i
pricekajte malo duze da sredstvo djeluje.
Zatim ocistite staklenu povrsinu s
vlaznom krpom.

Blijeda boja i mrlje na staklenoj povrsini
su uobicajeni i ne predstavljaju gresku.

Plasticni dijelovi i obojene povrsine
+ Plasti¢ne dijelove i obojene povrsine
oCistite pomocu deterdZenta za pranje

suda, mlakom vodom i mekanom krpom

ili spuzvom te ih osusite suhom krpom.

+ Ne koristite tvrde metalne grebalice ili
abrazivna sredstva za CiS¢enje. One
mogu ostetiti povrSine.

+ Pripazite da spojevi dijelova proizvoda ne

ostanu vlazni i da na njima nema
deterdzena. U protivhom, na spojevima
moze nastati korozija.

7.2 Pribor za ciséenje

Pribor proizvoda ne stavljajte u perilicu
posuda osim ako nije drukcije navedeno u
korisnickom prirucniku.

7.3 Ciséenje upravljacke ploce

+ Prilikom ¢&iséenja plo¢a koje i maju -
upravljacki kotaci¢ obrisite plocu i
kotaci¢e s mokrom, mekanom krpom i

osusite ih sa suhom krpom. Ne uklanjajte

kotacice i brtve ispod njih prilikom
¢iS¢enja upravljacke ploce. Upravljacka
ploca i kotaci¢i mogu se ostetiti.

+ Prilikom ¢iS¢enja upravljackih plo¢a s
kotaci¢ima od inoksa ne koristite

sredstva za Ci$éenje inoksa oko kotacica.

To moze obrisati pokazatelje oko
kotacica.
+ Upravljacku plocu ogistite vlaznom,

mekom krpom, a zatim je osusSite suhom

krpom. Ako vas proizvod ima funkciju
zaklju¢avanja gumba podesite
zaklju¢avanje gumba prije ¢is¢enja
upravljacke ploce. U protivnom, moze
do¢i do neispravnog prepoznavanja na
gumbima.

7.4 Ciséenje unutrasnjosti peénice
(podrucje pecenja)

Pridrzavajte se koraka ¢iS¢enja navedenih u

dijelu ,Opce informacije o ¢is¢enju” u
skladu s vrstom povrsine pecnice.
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Ciséenje boénih stijenki peénice

Bocne stijenke podrucja za kuhanje mogu
biti emajlirane ili katalitiCke povrSine. To se
razlikuje ovisno o modelu. Ako postoje
katalitiCke stijenke informacije potrazite u
dijelu“Kataliticke povrsine".

Ako je proizvod model sa zicanom
reSetkom uklonite je prije ¢iséenja bocnih
stijenki. Zatim dovrsSite CiS¢enje na nacin
opisan u dijelu ,Opce informacije o
¢iSc¢enju” u skladu s vrstom bocnih stijenki
pecnice.

Za uklanjanje boc¢nih zicanih resetki:

1. Uklonite prednju dio Zi¢ane reSetke tako

da ga povucete na bocnu stijenku u
obrnutom smjeru.

2. Povucite zi¢anu reSetku prema sebi i
potpuno je uklonite.

- N W B o

3. Za ponovno pri¢vrséivanje zicane
reSetke postupak primijenjen prilikom
uklanjanja treba se ponoviti obrnutim
redoslijedom.

Ciséenje rezervoara vode na dnu rerne.
Spremanje hrane na pari - u zavisnosti od
ucestalosti lakog ¢is¢enja parom i tvrdoc¢e
vode koja se koristi, u rezervoaru za vodu
na dnu rerne mogu se pojaviti fleke od
kamenca.
Da biste uklonili kamenac koji se moze
pojaviti u rezervoaru za vodu na dnu rerne
nakon spremanja hrane na pari, lako
CiS¢enje parom, nakon svaka 2 ili 3
koristenja:
1. Dodajte 350 cc bijelog octa (kiselost
octa ne smije biti ve¢a od 6%) u
rezervoar za vodu na dnu rerne.

2. Sacekajte najmanje 30 minuta da ocat
otopi ostatke kamenca na sobnoj
temperaturi.

3. Ogdistite rezervoar za vodu mekom
vlaznom krpom i posusite suvom
krpom.

Ne koristite sredstva za CiS¢enje
@ koja sadrze kiseline ili klor za
CiScenje rezervoara za vodu na dnu
rerne. Nemojte strugati kamenac
koji se moze stvoriti u rezervoaru

za vodu na dnu rerne. U suprotnom,
dno proizvoda ¢e se ostetiti.

Kako bi se povecala ucinkovitost
uklanjanja vodenog kamenca u posudi za
vodu, pored gorne navedenih koraka za
uklanjanje kamenca, nakon svake desete
upotrebe:

Odaberite radnu funkciju kod koje je aktivan
doniji grija¢ i pustite neka pec¢nica radi 2-3
minute na 100 °C. Zatim, iskljucCite pecnicu i
poprskajte unutrasnjost pecénice i rostilj
sredstvom za CiS¢enje preporucenim na
internetskoj stranici robne marke vaseg
proizvoda u posudu za vodu na dnu
pecnice i ostavite ga 5 minuta. Nakon 5
minuta obriSite posudu za vodu na dnu
pecnice s vlaznom krpom od mikrovlakana
i osusite je.

7.5 Jednostavno c¢iScenje parom

Ovo omogucuje lako omeksavanje
prljavstine (koja se nije zadrzala duze
vrijeme) parom unutar pecénice i kapljicama
vode kondenziranim na unutarnjoj povrsini
pecnice.

1. lzvadite sav pribor iz pecnice.
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2. Posudu na dnu peénice napunite s 200
ml vode.

Ne koristite destiliranu ili filtriranu
@ vodu. Koristite samo gotovu vodu.
Ne koristite zapaljive, alkoholne

otopine ili otopine ¢&vrstih tvari
umjesto vode.

3. Podesite pecnicu na nacin jednostavnog
CiS¢enja parom i pustite neka radi 20
minuta na 100°C.

Odmah otvorite vrata i obriSite unutrasnjost

pecnice vlaznom spuzvom ili krpom. Kada

se otvore vrata ispustit ¢e se para. Postoji
opasnost od opeklina! Budite paZljivi kada
otvarate vrata pecnice.

Za tvrdokornu prljavstinu, proizvod ocistite

pomocu deterdZenta za pranje posuda,

mlakom vodom i mekanom krpom ili

spuzvom te ga osusite suhom krpom.

Kod funkije jednostavnog ¢iséenja

@ parom, oc¢ekuje se da dodana voda
ispari i kondenzira se u
unutrasnjosti pecnice i na vratima
pecnice kako bi se omaksala
lagana prljavstina nastala u pecnici.
Kondenzacija nastala na vratima
pecnice moze kapati kada se
otvore vrata peénice. Cim otvorite
vrata pecnice obrisite kondeziranu
paru.

Nakon kondenzacije u pe¢nici moze biti
vode ili vlage u posudi ispod pecnice.
Obrisite ovu posudu vlaznom krpom i
osusite je.

7.6 Ciséenje vrata pecénice

Mozete ukloniti vrata i staklo vrata pecnice
i ocistiti ih. Kako ukloniti vrata i staklo
objasnjeno je u dijelu ,Uklanjanje vrata
pecnice” i ,Uklanjanje unutarnjeg stakla
pecnice”. Nakon uklanjanja unutarnjeg
stakla s vrata peénice ocCistite ga pomocu
deterdzenta za pranje posuda, mlake vode i
mekane krpe ili spuzve te ga osusite suhom
krpom. Za uklanjanje naslage vodenog
kamenca na staklu pecnice, obrisite staklo
s octom i isperite ga.

Ne koristite gruba abrazivna
sredstva za CiSc¢enje, metalne
strugalice, ziCanu vunu ili
izbjeljivaCe za CiS¢enje vrata i
stakla pecnice.

Uklanjanje vrata pecnice

1. Otvorite vrata pecnice.

2. Otvorite kvacice na Sarkama vrata s
desne i lijeve strane pritiskom prema
dolje kako je pokazano na slici.

3. Vrste Sarki se razlikuju npr. (A), (B), (C)
ovisno o modelu proizvoda. Na slikama
u nastavku prikazano je kako otvoriti
svaku vrstu Sarki.

4. Vrsta Sarki (A) dostupna je na vrstama s
normalnim vratima.

A

/4,
/

5. Vrsta Sarki (B) dostupna je na vrstama
koja se mekano zatvaraju.
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6. Vrsta Sarki (C) dostupna je na vrstama
koja se mekano zatvaraju/otvaraju.

7. Postavite vrata pe¢nice u poluotvoreni 3.
polozaj.

"

8. Povucite uklonjena vrata prema gore i

oslobodite ih s desne i lijeve Sarke te ih 1
uklonite.
Za ponovno pricvrscivanje vrata
@ postupak primijenjen prilikom 4.

uklanjanja treba se ponoviti

obrnutim redoslijedom. Prilikom
instaliranja vrata svakako zatvorite 5
kvacice na Sarkama.

7.7 Uklanjanje unutarnjeg stakla na
vratima pecénice

Unutarnje staklo prednjih vrata proizvoda

moze se ukloniti zbog ¢iséenja.

1. Otvorite vrata pecnice.

2. Povucite plasticni dio, pricvrs¢en na
gornjem dijelu prednjih vrata, prema

sebi istovremeno gurajuci tocke pritiska
s obje strane dijela i uklonite ga.
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Kao Sto je prikazano na slici, lagano
podignite zadnje unutarnje staklo (1)
prema 'A'i zatim ga uklonite
povlacenjem prema 'B'.

Zadnje unutarnje 2* Unutarnje staklo
staklo (mozda nije dostupno
za vas proizvod)

Ako vas proizvod ima unutarnje staklo
(2) tada ponovite isti postupak i odvojite
ga (2).

. Prvi korak regrupiranja vrata je ponovno

sastavljanje unutarnjeg stakla (2).
Postavite kosi rub stakla tako da
dodirne kosi rub plasti¢nog utora. (Ako
vas proizvod ima unutarnje staklo).
Unutarnje staklo (2) mora se pricvrstiti u
plasti¢ni utor najblizi zadnjem
unutarnjem staklu (1).

Kada ponovno sastavljate zadnje
unutarnje staklo (1) pripazite i stavite
tiskanu stranu stakla na unutarnje
staklo. Vazno je postaviti donje kutove
unutarnjeg stakla (1) tako da dodiruju
donje plasticne utore.




7. Gurnite plasticni dio prema okviru dok

ne Cujete zvuk klik".

7.8 Ciscenje lampice pecnice

U slucaju da stakleni poklopac svjetla

pecnice na podrucju kuhanja postane prljav

oCistite ga s deterdZzentom za pranje
posuda, mlakom vodom i mekanom krpom

ili spuzvom te ga osusite suhom krpom. U

slu¢aju kvara svjetla peénice mozete ga

zamijeniti pridrzavajuéi se navedenog u

idu¢im odjeljcima.

Zamjena svjetla peénice

Opca upozorenja

* Izbjegnite opasnost od strujnog udara
prilikom zamjene svjetla pecnice i
odspojite proizvod te pricekajte da se
pecnica ohladi. Vru¢e povrsine mogu
izazvati opekline!

+ Ova pecnica opremljena je sa zaruljom sa
zarnom sa snagom od 40 W, koja je niza
od 60 mm i promjera manjeg od 30 mm
ili halogenom zaruljom s grlom G9 koja
ima snagu maniju od 60 W. Zarulje su
prikladne za upotrebu na temperaturama
iznad 300 °C. Zarulje peénice mogu se
nabaviti u ovlastenim servisima ili kod
licenciranih tehnicara. Ovaj proizvod
sadrzi zarulju energetskog razreda G.

+ Polozaj svjetla moze se razlikovati ovisno
0 onog prikazanog na slici.

+ Svjetlo koje se koristi u ovom proizvodu
nije prikladno za rasvjetu soba u
domacinstvu. Namjena ovog svjetla je
pomoci korisniku da vidi namirnice.

+ Svjetla koja se koriste u ovom proizvodu
moraju izdrZati iznimne fizikalne uvjete
poput temperature od preko 50 °C.

Ako vasa peénica ima okruglo svjetlo,

1. tada iskljucite proizvod iz strujne

uticnice.

2. Uklonite zastitno staklo tako Sto Cete ga

okrenuti u smjeru suprotnom od smjera
kazaljke na satu.

~" .

3. Ako je svjetlo vase peénice vrste (A)
prikazano na donjoj slici tada okrenite
svjetlo peénice kako je prikazano na
slici i zamijenite ga novim. Ako je model
vrste (B) izvucite ga na nacin prikazan
na slici i zamijenite ga novim.

4. Ponovno pricvrstite zastitno staklo.

Ako vasa peénica ima kvadratno svjetlo,

1. tada iskljucite proizvod iz strujne
uticnice.

2. Uklonite zicanu resetku u skladu s
opisom.

3. Podignite zastitno staklo svjetla
pomocu odvijaca. Prvo uklonite vijak
ako postoji vijak na Cetvrtastoj svjetiljci
u vasem proizvodu.

4. Ako je svjetlo vase pecénice vrste (A)
prikazano na donjoj slici tada okrenite
svjetlo pe¢nice kako je prikazano na
slici i zamijenite ga novim. Ako je model
vrste (B) izvucite ga na nacin prikazan
na slici i zamijenite ga novim.
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8 Rjesavanje problema

5. Ponovno pricvrstite zastitno staklo.

Ako se problem nastavi nakon Sto slijedite

upute u ovom odjeljku, obratite se svom

dobavljacu ili ovlastenom servisu. Nikada

ne pokusavajte sami popraviti proizvod.

Para se ispusta dok pecnica radi.

+ Normalno je da para izlazi tijekom rada.
>>> Ovo nije pogreska.

Tijekom kuhanja stvaraju se kapljice vode.

+ Para koja nastaje tijekom kuhanja se
kondenzira kada dode u dodir s hladnim
povrSinama izvan proizvoda te mogu
nastati kapi vode. >>> Ovo nije pogreska.

Kada se proizvod zagrijava i hladi cuje se

metalni zvuk.

+ Metalni dijelovi mogu se Siriti i starati
zvukove kada se zagriju. >>> Ovo nije
pogreska.

Proizvod ne radi.

+ Osigura¢ moze biti neispravan ili
pregorio. Provjerite osigurace na
razvodnoj ploci. Promijenite ih ako je
potrebno ili ih ponovno ukljucite.

+ Uredaj mozda nije ukopcan u (uzemljenu)
strujnu uti¢nicu. >>> Provijerite je li uredaj
ukopcan u zidnu uticnicu.

+ (Ako na uredaju postoji mjera¢ vremena)
Ne rade gumbi na upravljackoj plo¢i. >>>
Ako proizvod ima zakljuéavanje gumba,
tada je mozda aktivirano zaklju¢avanje
gumba, deaktivirajte ga.

Svjetlo pecnice ne svijetli.

+ Svjetlo pe¢nice mozda je neispravno. >>>
Zamijenite svjetlo pecnice.

+ Nema struje. >>> Uvjerite se da mrezna
struja osigurava napajanje i provjerite
osigurace u razvodnoj kutiji. Po potrebi
promijenite osigurace ili ih ponovno
ukljucite.

Pecnica se ne zagrijava.

+ Ne moze se podesiti odredena funkcija
pecenja i/ili temperatura na pecnici. >>>
Podesite peénicu na odredenu funkcija
pecenja i/ili temperaturu.

« Za modele s mjeratem vremena, vrijeme
nije podeseno. >>> Podesite vrijeme.

+ Nema struje. >>> Uvjerite se da mrezna
struja osigurava napajanje i provjerite
osigurace u razvodnoj kutiji. Po potrebi
promijenite osigurace ili ih ponovno
ukljucite.

(Za modele s mjeracem vremena) Zaslon

mjeraca vremena treperi ili je simbol

mjeraca vremena ostavljen otvoren.

+ Prije je doslo do prekida struje. >>>
Podesite vrijeme / Iskljucite fukcijska
okretna kola proizvoda i ponovo ih
prebacite u zeljeni polozaj.

Dodatne informacije u vezi
korisnickog priru¢nika:

Tehnicke informacije o rukovanju nac¢inom voznje s brzim ubrzavanjem u
skladu s EU Uredbom 2023/826

Nacin rada

POTROSNJA ENERGIJE (vat)

RAZDOLJE (MINUTE)*

Iskljuéeno
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Pripravnost - -

Nacin rada pripravnosti s prikazom

informacija ili statusa 08 20

Nacin rada pripravnosti putem
mrezne aktivacije

*: Razdoblje nakon kojeg oprema automatski prelazi u nacin rada pripravnosti, na¢in rada isklju¢eno ili naéin rada
pripravnosti putem mrezne aktivacije u minutama i zaokruzeno na najblizu minutu.
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