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Dobrodosli!

Postovani kupci,

Hvala $to ste odabrali Beko proizvod. Zelimo da vam proizvod, proizveden uz visoki kvalitet
i tehnologiju, pruzi najbolju efikasnost. Stoga, pazljivo procitajte ovaj priru¢nik i svu drugu
dokumentaciju koja je data pre upotrebe proizvoda.

Obratite paznju na sve informacije i upozorenja navedena u uputstvu za upotrebu. Na taj
nacin Cete zastititi sebe i svoj proizvod od opasnosti koje mogu nastati.

Sacuvajte uputstvo za upotrebu. Ako ovaj uredaj predate tre¢em licu, prilozite i ovo
uputstvo za upotrebu. Uslovi garancije, nacini koriséenja i reSavanja problema za vas
proizvod navedeni su u ovom priruc¢niku.

Simboli i njihovi opisi u uputstvu za upotrebu:

Opasnost koja moZe za rezultat imati smrt ili ozledu.

@ Vazne informacije ili korisni saveti za upotrebu.

Procitajte uputstvo za upotrebu.

f Upozorenje na vrele povrsine.

NAPOMEN Opasnost koja moZe za rezultat imati materijalnu Stetu na proizvodu ili okolini.
A

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Bezbednosna uputstva

+ Ovaj odeljak sadrzi
bezbednosna uputstva koja ¢e
vam pomoci da se zastitite od
rizika od telesnih ozleda ili
ostecenja imovine.

+ Ako se proizvod preda nekom
drugom licu za lichu upotrebu
ili za upotrebu polovnog
uredaja, takode treba dati
uputstvo za upotrebu, etikete
proizvoda i druge relevantne
dokumente i delove.

* Nasa kompanija nije
odgovorna za ostecenja koja
mogu nastati ako se ne
postuju ova upustva.

* Nepostovanje ovih uputstava
poniStava odobrenu garanciju.

+ Ugradnju i popravke uvek treba
da obavlja proizvodac,
ovlasceni servis ili lica koja je
imenovao uvoznik.

« Koristite iskljucivo originalne
rezervne delove i dodatke.

* Ne popravljajte i ne menjajte
nijednu komponentu proizvoda
ako to nije jasno naznaceno u
uputstvu za upotrebu.

* Ne izvodite tehicke
modifikacije na proizvodu.

A1 .1 Predvidena namena

+ Ovaj je proizvod dizajniran za
upotrebu u domacinstvima. On
nije namenjen za komercijalnu
upotrebu.

* Ne koristite proizvod u
bastama, na balkonimaili
drugim okruzenjima na
otvorenom. Ovaj proizvod je
namenjen za upotrebu u
domacdinstvima i kuhinjama za
zaposlene u prodavnicama,
kancelarijama i drugim radnim
okruzenjima.

+ UPOZORENUJE: Ovaj proizvod
treba koristiti samo za
spremanje hrane. Ne treba ga
koristiti u razlicite svrhe, poput
zagrevanja prostorije.

* Rerna se moze koristiti za
odmrzavanje, pecenje, przenje
i grilovanje hrane.

* Ovaj proizvod ne treba koristiti
za grejanje, zagrevanje tanjira,
susenje zakacenih peskira ili
odece na rucici.

1.2 Bezbednost dece,
ugrozenih osoba i
kucnih ljubimaca

+ Ovaj proizvod mogu Koristiti
deca sa 8 i viSe godina starosti
i osobe sa fizickim, ¢ulnim ili
mentalnim nedostacima i
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osobama bez znanja ili
iskustva, iskljucivo ukoliko su
pod nadzorom i kada im se
objasnjava nacin bezbedne
upotrebe aparata i moguce
opasnosti.

Deca se ne smeju igrati sa
uredajem. Deca nikada ne
smeju da Ciste i odrzavaju
uredaj, sem ako se nalaze pod
nadzorom odrasle osobe.
Ovaj proizvod ne smeju
koristiti osobe sa fizickim,
culnim ili mentalnim
nedostacima (ukljucujuéi
decu), osim ako se drze pod
nadzorom ili dobiju potrebna
uputstva.

Decu treba nadzirati kako bi se
obezbedilo da se ne igraju sa
ovim uredajem.

Elektricni proizvodi su opasni
za decu i kuéne ljubimce. Deca
i kucni ljubimci ne smeju se
igrati, penjati se ili ulaziti u
proizvod.

Ne stavljajte predmete na
proizvod koje deca mogu da
dohvate.

+ UPOZORENJE: Tokom
upotrebe, dostupne povrsine
proizvoda su vruce. Decu
drzite dalje od proizvoda.

+ Ambalazni materijal Cuvajte
izvan dohvata djece. Postoji
rizik od ozlede i gusenja!
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+ Kada su vrata otvorena, ne

stavljajte tesSke predmete na
njih i ne dozvolite deci da sede
na njima. Mozete izazvati
prevrtanje ili oStecenje Sarki na
vratima rerne.

Zbog bezbednosti dece,
iskljucite utikac¢ i onemogudite
rad proizvoda pre nego Sto ga
odlozite.

1.3 Elektricha
bezbednost

+ Uredaj povezite na uzemljenu

utiCnicu zasti¢enu osiguracem
sa voltazom navedenom na
tipskoj nalepnici. Uzemljenje
mora uvesti kvalifikovani
elektricar. Ne koristite proizvod
bez uzemljenja u skladu sa
lokalnim/nacionalnim
propisima.

Utikac ili elektricni prikljucak
proizvoda moraju biti na lako
dostupnom mestu (na koje
nece uticati plamen ploce za
kuvanje). Ako to nije moguce,
na elektricnoj instalaciji na
koju je uredaj priklju¢en mora
postojati mehanizam
(osigurag, prekidac, sklopka
tastera, itd.), u skladu s
propisima koji ureduju
napajanje elektrinom
energijom i odvajanje svih
polova od mreze.




* Proizvod se ne sme prikljuciti u
uti¢nicu tokom ugradnije,
popravke i transporta.

+ Ukljucite proizvod u uzemljenu
uti¢nicu koja odgovara
vrednostima napona struje i
frekvencije navedene na
tipskoj nalepnici.

+ Ako vas proizvod nema kabl,
koristite samo kabl za
napajanje opisan u odeljku
»Tehnicke specifikacije”.

* Ne gurajte kabl za napajanje
ispod ili iza proizvoda. Ne
stavljajte teske predmete na
kabl za napajanje. Kabl za
napajanje ne treba da se
savija, prelama i ne sme da
dode u kontakt sa bilo kojim
izvorom toplote.

* Donje povrsine rerne se takode
zagrevaju tokom upotrebe.
Kablovi za napajanje ne smeju
dodirivati zadnju povrsinu,
ukoliko je taj slucaj, prikljucci
se mogu ostetiti.

+ Pazite da ne zaglavite
elektri¢ni kabl izmedu vrata
rerne i okvira i ne postavljajte
ga na vruée povrsine. U
suprotnom, izolacija kabla
moze se rastopiti i izazvati
pozar kao rezultat kratkog
spoja.

« Koristite samo originalni kabl.
Ne koristite odsecene ili
ostecene ili produzne kablove.

+ Ako je kabl za napajanje
ostecen, mora ga zameniti
proizvodac, ovlaséeni servis ili
osoba koju je odredila
kompanija uvoznik, kako bi se
sprecile mogucée opasnosti.

+ UPOZORENAJE: Pre zamene
sijalice u rerni, iskljucite
proizvod sa napajanja da biste
izbegli opasnost od strujnih
udara. Iskljucite proizvod ili
iskljucite osigurac u kutiji s
osiguracima.

Ako vas proizvod ima kabal za

napajanje i utikac:

* Ne prikljucujte proizvod u
uticnicu koja je labava, ispala
iz svog lezista, slomljena,
prljava, masna, uz rizik od
kontakta sa vodom (na primer,
voda koja moze procuriti iz
Saltera).

* Nikada ne dodirujte utikac
vlaznim rukama! Nikada ne
iskljucujte utikaC povlacenjem
kabla, uvek ga izvucite drzedi
utikac.

* Proverite da li je utikac
proizvoda ¢vrsto prikljucen u
uti¢nicu da se izbegne
stvaranje luka.
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1.4 Bezbednostu
transportu

* Pre transporta proizvoda
iskljucCite proizvod sa
napajanja.

* Proizvod je tezak, potrebno je
da ga nose najmanje dve
osobe.

* Ne koristite vrata i/ili ruCku za
transport ili premestanje
proizvoda.

* Ne stavljajte druge predmete
na uredaj i nosite ga uspravno.
+ Kada treba da transportujete
proizvod, zamotajte ga u
ambalazni materijal ili debeli
karton i ¢vrsto ga zalepite.
Ucvrstite proizvod trakom kako
ne bi doslo do ostecenja
uklonijivih ili pokretnih delova
proizvoda ili samog proizvoda.
* Pogledaijte celi proizvod da bi
utvrdili da li ima ostecenja koja
su mogla nastati tokom
transporta.

Bezbednost pri

A"
ugradnji

* Pre ugradnje proizvoda,
proverite da li ima oStecenja.
Ako je proizvod osStecen,
nemojte ga ugradivati.

* Ne postavljajte proizvod u
blizini izvora toplote (radijatori,
Sporetisl.).

SR/7

« Odrzavajte okolni prostor svih m

ventilacionih kanala proizvoda
slobodnim.

+ Da biste sprecili pregrevanije,

proizvod ne treba postavljati
iza ukrasnih vrata.

1.6 Bezbednost
upotrebe

* Vodite raCuna da je uredaj

isklju¢en nakon svake
upotrebe.

+ Ako proizvod necete koristiti

duze vreme, iskljucite ga sa
napajanja ili iskljuCite osigurac
u kutiji sa osiguracima.

Ne koristite neispravan ili
ostecen proizvod. Ako postoje,
iskljucCite elektricne/plinske
prikljucke proizvoda i pozovite
ovlasceni servis.

Ne koristite proizvod ako su
uklonjena ili polomljena stakla
prednjih vrata.

Ne penjite se na proizvod da
biste dohvatili bilo sta ili iz bilo
kojeg drugog razloga.

Nikada ne koristite proizvod
kada vam je rasudivanje ili
koordinacija narusena
upotrebom alkohola i/ili droga.

« Zapaljivi predmeti ostavljeni u

podrucju za pripremu hrane
mogu se zapaliti. Nikada ne
Cuvajte zapaljive predmete u
podrucju za pripremu hrane.



* Rucka rerne nije susilica za
peskire. Kada koristite
proizvod, ne kacite peskire,
rukavice ili slican tekstil na
rucici.

- Sarke vrata proizvoda se
pomeraju prilikom otvaranja i
zatvaranja vrata i mogu se
zaglaviti. Kada otvarate/
zatvarate vrata, ne drzite deo
sa Sarkama.

A1 .7 Upozorenjao

temperaturi

+ UPOZORENUJE: Pristupni
delovi proizvoda ¢e biti vruéi
tokom rada. Vodite racuna da
ne dodirnete proizvod i grejne
elemente. Deca mlada od 8
godina ne smeju se priblizavati
proizvodu bez odrasle osobe.

* Ne stavljajte zapaljive/
eksplozivne materijale u blizini
proizvoda, jer Ce ivice biti vruce
tokom rada.

* Buduci da para moze izaci iz
rerne, drzite se na propisnoj
udaljenosti dok otvarate vrata
rerne. Para moze izazvati
opekotine na rukama, licu i/ili
ocima.

+ Tokom rada, proizvod moze
postati vru¢. Treba voditi
racuna da ne dodirnete vruce
delove, unutrasnjost rerne i
grejne elemente.

« Uvek koristite rukavice za
rernu otporne na toplotu dok
stavljate hranu u vrucu rernu, ili
vadite hranu iz zagrejane rerne
itd.

A1 .8 Upotreba dodataka

* Vazno je da metalna resetka i
pleh budu propisno postavljeni
na predvidena mesta za iste.
Za detaljne informacije
pogledajte odeljak ,Upotreba
dodataka“.

+ Dodaci mogu ostetiti staklo na
vratima prilikom zatvaranja
vrata proizvoda. Dodatke uvek
gurnite do kraja prostora za
pecenje.

A1 .9 Bezbednost kuvanja

+ Budite oprezni kada koristite
alkoholna piéa u hrani. Alkohol
isparava na visokim
temperaturama i moze izazvati
pozar jer se moze zapaliti kada
dode u kontakt sa vru¢im
povrSinama.

+ Ostaci hrane, ulje itd. mogu se

zapaliti u prostoru za

spremanje hrane. Pre
spremanja hrane uklonite
krupnije necistoce.

Opasnost od trovanja hranom:

Ne Cuvajte hranu u rerni duze

od sat vremena pre i posle
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pripreme. U suprotnom
mozete izazvati trovanje
hranom ili bolesti.

Ne zagrevajte zatvorene
konzerve i staklene tegle u
rerni. Pritisak koji bi se stvorio
u konzervi/tegli moze izazvati
njeno pucanje.

Stavite papir za pecenje u
posude ili pribor za rernu (pleh,
Zi¢ani gril, itd.) s hranom i
stavite ga u prethodno
zagrejanu rernu. Uklonite
suvisne komade papira za
pecenje sa dodataka ili posude
kako biste izbegli dodir s
grija¢im elementima rerne.
Nikada ne koristite papir za
pecenje na temperaturi u rerni
vecoj od maksimalne
temperature koris¢enja
navedene na papiru za pecenje
koji koristite. Nikada ne
stavljajte papir za pecenje na
dno rerne.

Pleh za pecenije, tanjire ili
aluminijumsku foliju ne
postavljajte direktno na dno
rerne. Akumulirana toplota
moze oStetiti dno rerne.

Za vreme grilovanja zatvorite
vrata rerne. Vruce povrsine
mogu izazvati opekotine!
Hrana koja nije adekvatna za
grilovanje predstavlja
opasnost od nastanka pozara.

Grilujte samo hranu koja se
sme obradivati na temperaturi
za intenzivno grilovanje.
Takode, hranu ne stavljajte
predaleko u zadnji deo grila.
Ovo je najtoplije podrucje i
masna hrana se moze zapaliti.

A1 .10 Bezbednost pri

odrzavanju i ¢iscenju

+ Sacekajte da se uredaj ohladi
pre CiScenja. Vruée povrsine
mogu izazvati opekotine!

* Ne perite proizvod prskanjem
ili sipanjem vode na njega!
Postoji opasnost od
elektricnog udaral

+ Nemojte koristiti parne Cistace
za Ciséenje proizvoda jer to
moze izazvati strujni udar.

+ Za CiScenje stakla prednjih
vrata rerne/(ako postoje)
gornjih stakala rerne nemojte
koristiti gruba abrazivna
sredstva za CiSCenje, metalne
strugace, zi¢anu vunu ili
sredstva za izbeljivanje. Ovi
materijali mogu prouzrokovati
ogrebotine i pucanje staklenih
povrsina.

+ Kontrolnu tablu uvek
odrzavajte Cistom i suvom.
Vlazna i prljava povrsina moze
prouzrokovati probleme u radu
sa funkcijama.
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2 Uputstva za zastitu zivotne sredine

2.1 Direktiva o otpadu

2.1.1 Usaglasenost sa WEEE
direktivom i odlaganjem
proizvoda u otpad

Ovaj proizvod je usaglasen sa WEEE
direktivom Evropske unije (2012/19/EU).
Ovaj proizvod nosi simbol klasifikacije za
odlaganje elektricne i elektronske opreme
(WEEE).

Ovaj proizvod je napravljen od
visokokvalitetnih delova i
materijala koji se mogu ponovo
koristiti i pogodni su za
recikliranje. Prema tome, ne
i otpadni proizvod
zajedno sa uobicajenim otpadom iz
domadinstva i drugim otpadom na kraju
njihovog korisnog veka. Odnesite ga na
sabirno mesto za reciklazu elektri¢ne i
elektronske opreme. O ovim sabirnim
centrima se moZete raspitati kod lokalne
uprave. Pravilno odlaganje uredaja pomaze
u spreCavanju negativnih posledica na
Zivotnu sredinu i zdravlje ljudi.

Usaglasenost sa RoHS Direktivom
Proizvod koji ste kupili u saglasnosti je sa
RoHS Direktivom Evropske unije (2011/65/
EU). On ne sadrZi Stetne i zabranjene
materijale navedene u Direktivi.

2.2 Informacije o ambalazi

Ambalazni materijali ovog proizvoda su
napravljeni od materijala koji mogu da se
recikliraju u skladu sa nacionalnim
propisima o zastiti Zivotne sredine.
Ambalazu ne odlozite sa kuénim otpadom
ili drugim vrstama otpada ve¢ je odlozite u
sabirne centre za ambalaZu koje su navele
lokalne vlasti.

2.3 Preporuke za ustedu energije

Prema EU 66/2014, informacije o
energetskoj efikasnosti mogu se naci na
racunu proizvoda koji se isporucuje sa
proizvodom.
Slededi predlozi ¢e vam pomo¢i da svoj
proizvod upotrebljavate na ekoloski i
energetski efikasan nacin:
« Zamrznutu hranu odmrznite pre pecenja.
+ U rerni koristite tamne ili emaijlirane
posude koje bolje prenose toplotu.
+ Ako je navedeno u receptu ili uputstvu za
upotrebu, uvek izvrsite prethodno
zagrevanje. Ne otvarajte vrata rerne
Cesto tokom pecenja.
Isklju¢ite proizvod 5 do 10 minuta pre
isteka vremena pecenja za produzeno
pecenje. Sada moZete ustedeti do 20%
elektriCne energije upotrebom preostale
toplote.
Pokusajte da istovemeno pecete vise jela
u rerni. MozZete istovremeno spremati
hranu postavljanjem dve posude na
reSetku. Osim toga, ako spremate jela
jedno za drugim, to ¢e ustedjeti energiju
jer rerna nece izgubiti na svojoj toploti.
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3 Vas proizvod

3.1 Predstavljanje proizvoda
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Kontrolna tabla 2 Sijalica
Zicane police 4 Motor ventilatora (iza Celicne ploce)
Vrata 6 Rucka
Donji grejac (ispod Celicne ploce) 8 Pozicije polica
Gornji grejac 10 Ventilacioni otvori
Razlikuje se u zavisnosti od modela. Va$ 3.2 Predstavljanje i upotreba

proizvod mozda nije opremljen sijalicom ili se
vrsta i lokacija sijalice mogu razlikovati od slike.

Razlikuje se u zavisnosti od modela. Vas
proizvod mozda nije opremljen Zicom. Na slici je
kao primer prikazan proizvod sa zicom.

kontrolne table proizvoda

U ovom odeljku mozete pronaci pregled i
osnovne namene kontrolne table
proizvoda. Moguce su razlike u slikama i
nekim karakteristikama u zavisnosti od
vrste proizvoda.
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3.2.1 Kontrolna tabla

s >H0BEET 2

0 0 © & @

1 Dugme za izbor funkcije
3 Dugme za izbor temperature

Ako postoji dugme(dugmad) koje
kontrolise(u) vas proizvod, u nekim
modelima to(ta) dugme(dugmad) izlazi(e)
kada se pritisne(u) (umetnuta dugmad). Da
biste izvrsili podeSavanja pomocu ovih
dugmadi, prvo pritisnite odgovarajuée
dugme i ono ¢e se pojaviti van. Nakon
podesavanja, pritisnite ga ponovo i vratite
dugme u prvobitni polozaj.

3.2.2 Uvodenje kontrolne table rerne

Dugme za izbor funkcije

Funkcije rada peénice mozete izabrati
pomodéu dugmeta za izbor funkcija.
Okrenite levo/desno iz zatvorenog
(gornjeg) polozaja da biste izabrali.

Dugme za temperaturu

MozZete da izaberete temperaturu koju
Zelite da kuvate pomoc¢u dugmeta za
temperaturu. Okrenite u smeru kazaljke na
satu iz zatvorenog (gornjeg) polozaja da
biste izabrali.

Indikator unutrasnje temperature pecnice
Unutrasnju temperaturu peé¢nice mozete
razumeti iz simbola temperature na
displeju tajmera. Simbol temperature se
pojavljuje na displeju kada pocne kuvanje, a
simbol temperature nestaje kada uredaj
dostigne podesenu temperaturu. Kada
temperatura u peénici padne ispod
podesSene temperature, ponovo se
pojavljuje simbol temperature.

I
2

2 Tajmer
Tajmer
O OO0 <@

A L g
A0 0 ©® &

A A
1T 2 3 4 5

Taster za alarm

oD P

Taster za podeSavanje vremena
Taster za smanjenje

Taster za povecanje

Taster za podesavanje

oA W N =

Taster za zaklju€avanje tastera
Simboli na ekranu

©

: Simbol vremena pecenja

"y
)

: Simbol za kraj vremena pecenja *
: Simbol alarma
: Simbol nivoa osvetljenja

: Simbol zaklju¢avanja tastera

: Simbol temperature

: Simbol nivoa ja¢ine zvuka

: Simbol zaklju¢avanja vrata *

*Razlikuje se u zavisnosti od modela proizvoda.
*Mozda nije dostupno kod vaseg modela.

3.3 Radne funkcije rerne

Na tabeli funkcija; prikazane su radne
funkcije koje mozete koristiti u vasoj rerni i
najvise i najnize temperature koje se mogu
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podesiti za ove funkcije. Redoslijed
prikazanih rezima rada moze se razlikovati
od rasporeda na vasem proizvodu.

Temperaturni

Opis funkcije opseg (°C)

Opis i upotreba

Hrana se zagreva odozgo i odozdo u isto vreme. Pogodno za
torte, kolace ili kolace i variva u kalupima za pecenje. Kuvanje
se vrsi na jednoj posudi.

Gornji i donji grejac¢ *

(od

I

Ukljuéen je samo donji greja¢. Pogodan je za hranu za koju
zelite da na dnu malo potamni. Ovu funkciju treba koristiti i za
jednostavno parociscenje.

Donji grejac¢ *

+
&

Vruéi vazduh zagrejan gornjim i donjim greja¢ima rasporeduje
se ravnomerno i brzo kroz rernu pomodéu ventilatora. Pe€enje u
samo jednom plehu.

Gornji i doniji grejac +
ventilator

I

Veliki gril na gornjem delu rerne radi. Pogodan je za grilovanje

Puni gril * velikih koligina.

ho 4 Vrué vazduh zagrejan tokom funkcije malog grila brzo se
% Niski gril + ventilator * rasporeduje u rerni ventilatorom. Pogodan je za grilovanje
N\
N\

malih koli¢ina.
* Vas proizvod radi u temperaturnom
opsegu navedenom na dugmetu za
temperaturu.

Svi grejaci u rerni su u funkciji. Ova radna funkcija se koristi za
brzo dovodenje peci na Zeljenu temperaturu (prethodno
zagrevanije). Ne koristite ga za pecenje hrane.

Pojaciva¢ -

Standardni pleh

Koristi se za testa, smrznutu hranu i velike
komade pecenja.

3.4 Dodaci uredaja

Uz va$ uredaj su isporuceni razni dodaci. U
ovom odeljku dostupni su opisi dodataka i
opisi pravilnog kori§¢enja. Dodaci koji se
dostavljaju uz uredaj se mogu razlikovati u
zavisnosti od modela uredaja. Mozda uz
va$ uredaj ne postoji svaki dodatak opisan
u uputstvu za upotrebu.

Duboki pleh

Plehovi unutar vaseg uredaja se
mogu deformisati zbog uticaja
temperature. Navedeno nece uticati

na funkcionalnosti. Deformacija
nestaje kada se pleh ohladi.

Koristi se za testo, velike komade pecenja,
socna jela ili za sakupljanje masnoce
tokom grilovanja.
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Ziéani gril

Koristi se za pecenje ili stavljanje hrane
hrane koja ¢e se pedi, prziti ili kuvati u
kaserolama na Zeljenu policu.

Na modelima sa zi¢anim policama :

Na modelima bez Zi¢anih polica :

3.5 Koriséenje dodataka uredaja

Police za pripremu hrane

Postoji 5 nivoa polozaja polica u prostoru
za pripremu hrane. Redosled polica je
oznacen brojevima na prednjem okviru
rerne.

Na modelima sa zi¢anim policama :

Postavljanje Zice za gril na policama za
pecenje

Na modelima sa Zi¢anim policama :

Od presudnog je znacaja pravilno postaviti
Zicu za gril na bo¢ne zi¢ane police. Dok
postavljate zicu za gril na policu, otvoreni
deo mora biti na prednjoj strani. Za bolje
rezultate spremanja hrane, Zica za gril mora
biti pricvr§¢ena grani¢nikom na zi¢anoj
polici. Ne sme mimoiéi taj grani¢nik i
dodirivati straznji zid rerne.

SR/ 14



Na modelima bez Zi¢anih polica :
Klju¢no je da zicu za gril propisno postavite
na bo&ne police. Zica za gril se u samo
jednom smeru moze postaviti na policu.
Dok postavljate zicu za gril na policu,
otvoreni deo mora biti na prednjoj strani.

P >
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Postavljanje pleha na police za pecenje
Na modelima sa zi¢anim policama :
Takode je od presudnog znacaja pravilno
postaviti plehove na zi¢ane bocne police.
Dok postavljate pleh na Zeljenu policu,
njegova strana dizajnirana za drzanje mora
biti okrenuta sa prednje strane. Za bolje
rezultate pecCenja, pleh mora biti pri¢vrséen
grani¢nikom za zic¢anu policu. Ne sme
mimoici taj granicnik i dodirivati straznji zid
rerne.

Na modelima bez Zi¢anih polica :

Takode je od presudnog znacaja propisno
postaviti plehove na bo¢ne police. Pleh se u
samo jednom smeru moze postaviti na
policu. Dok postavljate pleh na Zeljenu
policu, njegova strana dizajnirana za
drzanje mora biti okrenuta sa prednje
strane.

Funkcija zaustavljanja Zice za gril
Uredaj ima funkciju grani¢nika koji
sprecava prevrtanje Zi¢e za gril sa zicane
police. Ovom funkcijom lako i bezbedno
mozete izvaditi hranu. Dok uklanjate Zicu
za gril, moZete je povuc¢i prema napred dok
ne dosegne granicnik. Morate preéi preko
grani¢nika da biste ga potpuno izvukli.

Na modelima sa zi¢anim policama :

Funkcija granicnika pleha - Na modelima
sa zi¢anim policama

Postoji i funkcija grani¢nika koji sprec¢ava
ispadanje pleha sa zi¢ane police. Prilikom
uklanjanja pleha, otpustite ga sa zapreke sa
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zadnje strane i povucite prema sebi dok ne
dosegne prednja strana. Morate preéi preko
graniénika da biste ga potpuno izvukli.

4%
T

Pravilno postavljanje zicane police i pleha
na teleskopske sine-Na modelima sa
zicanim policama i teleskopskim
modelima

Teleskopske Sine vam omoguéavaju da
lako postavite i izvadite zi¢anu policu ili
pleh. Kada postavljate pleh ili zicanu policu
u teleskopske Sine, proverite da li su
ispupCenja na prednjem i zadnjem delu Sine
pravilno postavljena na ivice zi¢ane police
ili pleha (prikazano na slici).
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3.6 Tehnicke specifikacije

Opste specifikacije

Spoljne dimenzije proizvoda (visina/$irina/dubina) (mm) [595 /594 /567

Dimenzije za ugradnju rerne (visina / $irina / dubina) 590-600 /560 /min. 550
(mm)

Napon / Frekvencija 220-240V ~; 50 Hz

Tipi presek kabla koji se koristi / adekvatan za upotrebu min. HOSVV-FG 3 x 1,5 mm2
u proizvodu

Ukupna potros$nja elektricne energij (kW) 2,4

Vrsta rerne Rerna s dodatkom ventilatora

Osnove: Informacije o energetskoj nalepnici kué¢nih elektri¢nih rerni date su u skladu sa standardom EN 60350-1 /
IEC 60350-1. Vrednosti su odredene u funkcijama Gornji i donji grejac ili (ako postoji) Gornji i donji grejac +
ventilator sa standardnim optere¢enjem.

Klasa energetske efikasnosti se odreduje u skladu sa sledeéim prioritetima u zavisnosti od toga da li relevantne

funkcije postoje na uredaju ili ne. 1-Eko grejanje s ventilatorom , 2-Grejanje s ventilatorom , 3-Niski gril + ventilator,
4-Gorniji i donji grejac.

Tehnicke specifikacije se mogu menjati bez prethodnog upozorenja u cilju
@ poboljSanja kvaliteta uredaja.

Slike u ovom uputstvu su Sematske i mozda se nece u potpunosti poklapati sa
Vasim uredajem.

uredaj su dobijene u laboratorijskim uslovima u skladu sa relevantnim
standardima. U zavisnosti od radnih uslova u kojima se nalazi uredaj, stvarne
vrednosti se mogu razlikovati.

@ Vrednosti navedene na nalepnici uredaja ili u dokumentaciji koju ste dobili uz
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4 Prva upotreba

Pre nego $to pocCnete da koristite svoj
proizvod, preporucuje se da uradite kako je
navedeno u odgovarajué¢im odeljcima u
nastavku.

4.1 Prvo podesavanje tajmera

Uvek podesite taéno vreme pre

@ upotrebe rerne. Ako ga ne podesite,
necete moci da spremate hranu u
nekim rezimima rerne.

1. Kad prvi put pokrenete rernu, na ekranu
¢e treptati polje za sate ,,12:00“ i simbol

2. Podesite tatno vreme pomodu tastera

®/O.

S M
=g

oo o 3 & @

3. Dodirnite taster €9 ili { da biste
aktivirali polje za minute.

o

=inln
|
Q ‘
il N O © & O

4. Dodirnite tastere @/ da biste podesili
minute.

o |1JCo
]y

oo o i & ®

5. Potvrdite dodirom na taster € ili .

= Tacéno vreme je podeseno i simbol ©
nestaje sa ekrana.

Ako prvo vreme nije podeseno,

@ »12:00% i simboli (© nastavljaju da
trepte i rerna neée poceti da radi.
Da bi vasa rerna funkcionisala,
morate da potvrdite tatno vreme
dana tako Sto ¢ete podesiti tacho
vreme ili dodirnuti taster (9 kada
ta¢no vreme bude ,,12:00¢. Kasnije
mozete promeniti podesavanje
taénog vremena, kao $to je opisano
u odeljku ,Podesavanja”“.

U slucaju prekida napajanja,
@ podeS$avanja taénog vremena se

ponistavaju. Potrebno je ponovo

izvrsiti podesavanije.

4.2 Pocetno Ciscenje
1. Skinite svu ambalazu.

2. lzvadite sve dodatke iz rerne isporucene
uz proizvod.

3. Ukljucite proizvod 30 minuta, a zatim ga
isklju¢ite. Na ovaj nacin ¢e sagoreti i
ocistiti se ostaci i slojevi koji su ostali u
rerni tokom proizvodnje.

4. Kada ukljucite proizvod, odaberite
najvisu temperaturu i radnu funkciju na
kojoj rade svi grejaci u vaSem proizvodu.
See “Radne funkcije rerne [ 12]". U
slede¢em odeljku mozete saznati kako
koristiti rernu.

5. Sacekajte da se rerna ohladi.

6. Obrisite povrsine proizvoda vlaznom
krpom ili sunderom i osusite krpom.

Pre upotrebe dodataka;

Ocistite dodatke koje izvadite iz rerne
vodom sa deterdzentom i mekanim
sunderom za CiS¢enje.

NAPOMENA: Neki deterdzenti ili sredstva
za CiS¢enje mogu izazvati oStecenja
povrsine. Ne koristite abrazivne
deterdzente, praske za CiScenje, kreme za
CiScenje ili ostre predmete tokom ¢Ciscenja.
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NAPOMENA: Prilikom prve upotrebe, dim i
miris se mogu pojaviti i trajati nekoliko sati.
Ovo je normalno i potrebna vam je samo

5 Koriscenje rerne

dobra ventilacija da biste to uklonili.
Izbegavajte direktno udisanje dima i mirisa
koji nastanu.

5.1 Opste informacije o koriSéenju
rerne

Ventilator ( Razlikuje se u zavisnosti od
modela proizvoda. *Mozda nije
dostupno kod vaseg modela. )

Vas$ proizvod ima ventilator za hladenje.
Ventilator za hladenje se automatski
aktivira kad je potrebno i hladi i prednju
stranu proizvoda i namestaja. Automatski
se deaktivira kada se proces hladenja
zavrsi. Vruéi vazduh izlazi preko vrata
rerne. Nemojte ni¢im pokrivati ove otvore
za ventilaciju. U suprotnom, rerna se moze
pregrejati. Ventilator za hladenje
kontinuirano radi tokom rada rerne ili nakon
isklju¢ivanja rerne (otprilike 20-30 minuta).
Ako spremate hranu koristeci
programiranje tajmera rerne, na kraju
vremena pecenja ventilator za hladenje
iskljucuje se sa svim funkcijama. Korisnik
ne moze odrediti vreme rada ventilatora za
hladenje. Uklju¢uje se i iskljuCuje
automatski. Ovo nije greska.

Svetlo u rerni

Osvetljenje rerne se ukljucuje kada rerna
poc¢ne da pece. U nekim je modelima
osvetljenje upaljeno tokom pecenja, dok se
u nekim modelima iskljuc¢uje nakon
odredenog vremena.

5.2 Rad kontrolne jedinice rerne

Opsta upozorenja za kontrolnu jedinicu

rerne

+ Maksimalno vreme koje se moZze podesiti
za period pecenja je 5 sati i 59 minuta. U
slu¢aju prekida napajanja, program se
otkazuje. Morate opet podesiti program
na uredaju.

+ Prilikom bilo kakvog podesavanja,
odgovarajuci simboli trepere na ekranu.
Sacekajte kratko dok se podesavanja
sacuvaju.

+ Ako je izvrSeno neko podesavanje
spremanja hrane, tano vreme se ne
mozZe podesiti.

+ Ako je vreme spremanja hrane podeseno,
kada zapo¢ne spremanije hrane,
preostalo vreme se prikazuje na ekranu.

+ U slu¢ajevima kada je podeseno vreme
spremanja hrane ili vreme zavrsetka
spremanja hrane; mozete automatski
otkazati duzim dodirom na taster (9.

Tajmer

=]

© Ooom @
o CIOOO

O o0 ® &

TR 2
3 4 5

Taster za alarm

_14_-D D
oD P

Taster za podesavanje vremena
Taster za smanjenje

Taster za povecanje

Taster za podeSavanje

o Ul A W N =

Taster za zaklju¢avanje tastera
Simboli na ekranu

©

: Simbol vremena pecenja

: Simbol za kraj vremena pecenja *
£\ :Simbol alarma
(D : Simbol nivoa osvetljenja

: Simbol zaklju¢avanja tastera

§ :Simbol temperature

©(» : Simbol nivoa jagine zvuka

: Simbol zaklju¢avanja vrata *

*Razlikuje se u zavisnosti od modela proizvoda.
*Mozda nije dostupno kod vaseg modela.
Ukljucivanje rerne
Kada izaberete radnu funkciju na kojoj

zelite da spremate hranu s okruglim
dugmetom za izbor funkcija i postavite
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odredenu temperaturu s okruglim
dugmetom za temperaturu, rerna pocinje
da radi.

Iskljucivanje rerne

Rernu mozete iskljuciti okretanjem
okruglog dugmeta za izbor funkcija i

okruglog dugmeta za temperature u polozaj

Lsisklju¢eno” (gore).

Manuelno spremanje hrane za izbor
temperature i funkcije rada rerne
Mozete spremati hranu tako Sto cete
izvr$iti manuelnu kontrolu (pod vasom
kontrolom) bez podesavanja vremena
spremanja hrane odabirom temperature i
radne funkcije specifi¢ne za vasu hranu.

Spremanje hrane podesSavanjem vremena
spremanja hrane:

Rernu mozete automatski iskljuciti po
isteku vremena odabirom temperature i
radne funkcije specifi¢ne za vasu hranu i
pode$avanjem vremena spremanja hrane
na tajmeru.

1. lzaberite funkciju rada za spremanje
hrane.

2. Dodirnite taster € dok se na ekranu ne
pojavi simbol (9 za vreme spremanja
hrane.

S Mrrr
(.

7

P / C

1. lzaberite radnu funkciju na kojoj Zelite
da spremate hranu pomocu okruglog
dugmeta za izbor funkcija.

2. Podesite temperaturu na kojoj Zelite da
spremate hranu s okruglim dugmetom
za temperaturu.

= Vas$a rerna ¢e odmah poceti da radi na
izabranoj funkciji i temperaturi, a
simbol §§ ¢e se pojaviti na ekranu.
Kada temperatura u rerni dostigne
podesenu temperaturu, simbol §
nestaje. Rerna se ne iskljucuje
automatski jer se ru¢no spremanje
hrane obavlja bez podeSavanja
vremena za spremanje hrane. Morate
sami kontrolisati spremanje hrane i
iskljuciti rernu. Kad je spremanje hrane
zavrs$eno, iskljucite rernu okretanjem
okruglog dugmeta za odabir funkcije i
okruglog dugmeta za temperaturu u
poloZaj ,iskljuceno” (gore).

m
‘@G)i?i%@

temperaturu, mozete podesiti
vreme spremanja hrane na 30
minuta tako Sto ¢ete direktno
dodirnuti taster ® za brzo
podesavanje vremena spremanja
hrane i promeniti vreme pomocu

tastera ®/O.

@ Nakon Sto podesite funkciju rada i

3. Podesite vreme spremanja hrane
pomocu tastera ®/O.

S Ml
I

L0 0 @
4

& ®

vreme spremanja hrane povecava
se za 1 minut u prvih 15 minuta,

nakon 15 minuta poveéava se za 5

minuta.

4. Stavite hranu u rernu i podesite
temperaturu pomocéu okruglog dugmeta
za temperaturu.

= Vas$a rerna ¢e odmah poceti da
radi na izabranoj funkciji i
temperaturi. Podeseno vreme
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spremanja hrane pocinje
odbrojavati i simbol § pojavljuje
se na ekranu. Kada temperatura u
rerni dostigne podeSenu
temperaturu, simbol § nestaje.

5. Nakon sto je podeseno vreme
spremanja hrane zavrseno, na ekranu se
pojavljuje ,,Kraj*, simbol {3 treperi i
tajmer se oglasava zvu¢nim signalom.

6. Upozorenje se oglasava dva minuta.
Pritisnite bilo koji taster da biste
zaustavili upozorenje. Upozorenje se
zaustavlja i prikazuje se tacno vreme.

Tasteri za tajmer se ne mogu
@ koristiti kada je zakljucavanje

tastera aktivirano. Zakljucavanje

tastera nece biti otkazano u slucaju

nestanka struje.

Ako se na kraju zvuénog

@ upozorenja pritisne bilo koji taster,
rerna ¢e ponovo poceti da radi. Da
biste sprecili da rerna ponovo radi
nakon kraja upozorenja, iskljucite
rernu okretanjem okruglog
dugmeta za temperaturu i okruglog
dugmeta za odabir funkcija na
poziciju ,,0¢ (iskljuceno).

Iskljucivanje zakljucavanja tastera

1. Dodirnite taster dok sa ekrana ne
nestane simbol &.

= Na ekranu se prikazuje simbol &, $to
znaci da je zaklju¢avanje tastera
aktivirano.

Podesavanje alarma

Tajmer uredaja takode mozete da koristite
za bilo kakvo upozorenje ili podsetnik koji
se ne odnosi samo na pecenje. Sat sa
alarmom nema uticaja na funkcije rerne.
Koristi se za svrhe upozorenja. Na primer,
alarm mozete da koristite kada Zelite da
okrenete hranu u rerni u odredeno vreme.
Cim istekne vreme koje ste postavili, tajmer
se oglasava zvu¢nim upozorenjem.

5.3 PodesSavanja

Aktiviranje zakljucavanja tastera
Koris¢enjem funkcije zaklju¢avanja tastera
mozete zastititi tajmer od smetnji.

1. Dodirnite taster dok se na ekranu ne
pojavi simbol .

_ &
oo o o & ﬁ
= Simbol & se prikazuje na ekranu i
pocinje odbrojavanje 3-2-1.
Zakljucavanje tastera se aktivira kada
se odbrojavanje zavrsi. Kada se
dodirne bilo koji taster dok je podeSeno
zakljuCavanje tastera, tajmer se
oglasava zvucnim signalom i simbol &
treperi.

Maksimalno vreme alarma moze
biti 23 sata i 59 minuta.

1. Dodirnite 2\ dok se na ekranu ne pojavi
simbol tastera 0.

I
_‘(9@@@@

2. Podesite alarm pomocu tastera @/O.

o didll
500 0 g e

Ako otpustite taster pre kraja
odbrojavanja, zaklju¢avanje tastera

se ne aktivira.

4

= Nakon pode$avanja vremena
alarma, simbol £ ostaje upaljen i
vreme alarma pocinje da odbrojava
na ekranu. Ako su vreme alarma i
vreme pecenja postavljeni
istovremeno, na ekranu se
prikazuje krac¢e vreme.
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3. Nakon zavrSetka vremena alarma,
simbol Q pocinje treptati i daje vam
zvucno upozorenje.

Iskljucivanje alarma

1. Na kraju perioda alarma, upozorenje se
oglasava dva minuta. Dodirnite bilo koji
taster da biste zaustavili zvu¢no
upozorenje.

= Upozorenje se zaustavlja i prikazuje se
taéno vreme.
Ako Zelite da otkazete alarm;
1. Dodirnite taster £\ dok se na ekranu ne
pojavi simbol 2\ da biste ponovo
podesili vreme alarma. Dodirnite taster

(© dok se na ekranu ne pojavi simbol
00:00.

2. Alarm mozete otkazati i dodirivanjem
tastera )\ duze vremena.

Podesavanje jacine zvuka

1. Dodirnite taster {3 dok se na ekranu ne
pojavi simbol «b.

__1 1@
1

L0 0 @ B @

2. Podesite zZeljeni nivo pomocu tastera @
/®. (b-01-b-02-b-03)

__[J®
[y e

oo o o @
‘@

3. Dodirnite taster %% da biste potvrdili, ili
¢e se podesavanije aktivirati ubrzo bez
dodirivanja tastera. PodeSavanje jaCine
zvuka postaje aktivno nakon nekog
vremena.

Podesavanje osvetljenosti ekrana

1. Dodirnite taster {3 dok se na ekranu ne
pojavi simbol (J.

I U
(I
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2. Podesite zeljeni nivo osvetljenosti
pomocu tastera @/O. (d-01-d-02-d-03)

1T ®
I I

L0 0 @ & @
4

3. Dodirnite taster ¢ da biste potvrdili, ili
¢e se podesavanje aktivirati ubrzo bez
dodirivanja tastera. PodeSavanje
osvetljenosti postaje aktivnho nakon
nekog vremena.

Promena tachog vremena

Na vas$oj rerni; da promenite doba dana
koje ste prethodno podesili,

1. Dodirnite taster 3 dok se na ekranu ne
pojavi simbol .

2. Podesite tatno vreme pomocu tastera

®/O.

O 1M
=g

200 @ & 6
|

3. Dodirnite taster €O ili $ da biste
aktivirali polje za minute.

[Cl=inial
gRing

m
Q‘QGD@@

4. Dodirnite tastere @/ da biste podesili
minute.
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6 Opste informacije o pecenju

& ®

5. Potvrdite dodirom na taster (O ili 4.

= Tacéno vreme je podeseno i simbol ©
nestaje sa ekrana.

U ovom odeljku mozete pronaci savete za
pripremu i spremanje hrane.

Pored toga, u ovom sektoru su opisana
neka od jela koje su testirali proizvodaci i
najprikladnija podeSavanja za ta jela.
Takode su navedena odgovarajuca
podesavanja rerne i dodataka za ta jela.

6.1 Opsta upozorenja o pecenju hrane
u rerni

+ Dok otvarate vrata rerne za vreme ili
nakon pecenja, moze se pojaviti vru¢a
para. Para moze izazvati opekotine na
rukama, licu i/ili o¢ima. Kada otvarate
vrata rerne, stanite na propisnu
udaljenost

Intenzivna para koja se stvara tokom

pecenja moze stvoriti kondenzovane

kapljice vode na unutrasnjosti i

spoljasnjosti rerne i na gornjim delovima

namestaja zbog temperaturne razlike. To
je normalna i fizicka pojava.

« Temperatura i vreme spremanja hrane
predvideni za izvesno jelo mogu varirati u
zavisnosti od recepta i koli¢ine. 1z tog
razloga, ove vrednosti su date okvirno.

+ Uvek izvadite neupotrebljene dodatke iz

rerne pre nego $to zapocénete sa

spremanjem hrane. Dodaci koji ostanu u

rerni mogu osujetiti pripremu vaseg jela

koris¢enjem predvidenih vrednosti.

Za jela koja pripremate prema

sopstvenom receptu, moZete kao

referencu koristiti slicna jela data u

tabelama za pripremu.

+ Upotreba isporucenih dodataka
osigurava najbolje performanse u
pripremi. Uvek se pridrzavajte upozorenja
i informacija koje je proizvodac¢ dao za
ostalo posude koje koristite.

+ lzrezite papir za pecenje koji ¢ete koristiti
u pripremi na veli¢inu koja je
odgovarajuca za posudu u kojoj planirate
da spremate jelo. Papir za pecenje koji
prelazi preko posude moze stvoriti
opasnost od pozara i uticati na kvalitet
vase pecene hrane. Koristite papir za
pecenje koji ¢ete koristiti u navedenom
temperaturnom opsegu.

+ da biste postigli dobre performanse
pecenja, postavite hranu na preporu¢enu
ispravnu policu. Ne menjajte polozZaj
police tokom pecenja.

6.1.1 Peciva i hrana iz rerne

Opste informacije

+ Da biste postigli dobre performanse
pecenja preporucujemo upotrebu
dodataka proizvoda. Ako koristite spoljni
pribor za spremanije jela, preferirajte
tamno posude koje se ne lepi i koje je
otporno na toplotu.

+ Ako je u tabeli za peCenje preporuceno
prethodno zagrevanje, obavezno stavite
hranu u rernu nakon prethodnog
zagrevanja

+ Ako ¢ete hranu spremati uz upotrebu
posuda na zicanoj polici, posudu stavite
na sredinu zZi¢ane police, a ne blizu
straznjeg zida.

+ Svi materijali koji se koriste u pravljenju
peciva treba da budu svezi i na sobnoj
temperaturi.

+ Status spremanja hrane moze varirati u
zavisnosti od koli¢ine hrane i veli¢ine
posuda.

+ Metalni, keramicki i stakleni kalupi
produzavaju vreme kuvanja, a donje
povrSine peciva ne porumene
ravnomerno.
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+ Ako koristite papir za pecenje, na donjoj
povrsini namirnice moze se primetiti
malo porumenelosti. U ovoj situaciji,
mozda éete morati da produzite period
kuvanja za otprilike 10 minuta.

+ Vrednosti navedene u tabelama za
sremanje odredene su nakon rezultata

testiranja izvrSenih u nasim

laboratorijama. Vrednosti koje budu
vama odgovarale mogu se razlikovati od

tih vrednosti.

+ Stavite hranu na odgovarajucu policu
koja se preporucuje u tabeli za spremanje
hrane. Polica br. 1. je donja polica rerne.

+ Kuvajte preporucena jela prema tabeli za
spremanije hrane sa jednim plehom.

Saveti za pecenje kolaca

+ Ako je kola¢ previSe suv, poveéajte
temperaturu za 10°C i skratite vreme

pecenja.

+ Ako je kola¢ nepecen, koristite malu
koli¢inu te€nosti ili smanjite temperaturu

za 10°C.

+ Ako je vrh kolaca izgoreo, stavite ga na
donju policu, smanjite temperaturu i
produzite vreme pecenja.

Tabela za spremanje peciva i hrane za pecenje

+ Ako je unutrasnjost torte dobro pecCena, a
spolja lepljiva, koristite manje te¢nosti,
smanjite temperaturu i produzite vreme
kuvanja.

Saveti za pecivo

+ Ako je pecivo previSe suvo, povecajte
temperaturu za 10°C i skratite vreme
pecenja. Navlazite slojeve testa prelivom
od mleka, ulja, jaja i jogurta.

+ Ako se pecivo predugo pece, vodite
racuna da debljina testa ne bude veéa od
dubine pleha.

+ Ako povrsina peciva potamni, ali donji
deo nije pecen, vodite raCuna da ne
koristite veliku koli¢inu preliva na dnu
peciva. Probajte da ravhomerno
rasporedite prelivizmedu slojeva testa i
preko povrsine peciva da biste postigli
ravnomerno tamnu boju peciva.

+ Pecite testo u polozaju i na temperaturi
prema vrednostima datim u tabeli. Ako
dno i dalje nije dovoljno tamno, stavite ga
na donju policu prilikom narednog
pecenja.

Hrana Dodaci koje Radna funkcija |Pozicija polica |Temperatura (°C)|Vreme pecenja
mozete koristiti (minimalno)
(okvirno)
Tortana Standardni pleh * GO i donji 180 30..40
posluzavniku grejac
Okrugli kalup za . .
Torta u kalupu torte na zicanom Gor.njv| i donji 180 30..40
grilu** *k greJac
Sitni kolagi Standardni pleh * |Gl T donji 160 25..35
grejac
Sitni kolagi Standardni pleh * |Gl i donji. 150 20..30
grejac + ventilator
Okrugli kalup za
torte, precnika 26 Gornii i donii
Biskvit torta cm sa stezaljkom re'ajé ) 160 30..40
na zi¢anom grilu are)
*%
Okrugli kalup za
torte, precnika 26 Gornii i donii
Biskvit torta cm sa stezaljkom ! " 160 20..30
na #iganom grilu grejac + ventilator
*%
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Hrana Dodaci koje Radna funkcija |Pozicija polica |Temperatura (°C)|Vreme pecenja
mozete koristiti (minimalno)
(okvirno)
Keksici Pleh zatestax  |COMiii donii 3 170 25..35
grejac
Peciva Standardni pleh * Gor.njv| : donj'. 200 35..45
grejac + ventilator
Lepinja Standardni pleh * |Gl i donji 2 200 20..30
grejac
Celi hleb Standardni pleh + |COMIi i donj 3 200 30..40
grejac
Staklena/
Lazanje metalniapravouga | Gornji i donji 2ili 3 200 30.. 40
ona posuda na grejac
Zi¢anom grilu **
Okrugli crni
Pitaod jabuka  |metalni kalup,  1Gornjii donji 2 180 50....70
prec¢nika 20 cm na|grejaé¢
zi¢anom grilu **
Pizza Standardni pleh * GO i donji 2 200... 220 10..20
grejac

Prethodno zarijavanje se preporucuje za svu hranu.

*Qvi dodaci mozda nisu uklju€eni u vas proizvod.

**Qvi dodaci nisu uklju€eni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.

6.1.2 Meso, riba i Zivinsko meso

Kljucne tacke o grilovanju

+ Pecenje celog pileta, ¢urke i velikih
komada mesa sa dresingom poput
limunovog soka i crnog bibera koji se
stavlja pre pecenja, poboljcace
performanse pecenja

+ Potrebno je 15 do 30 minuta duze za
pecenje mesa sa kostima u odnosu na
pecenje iste koli¢ine mesa bez kostiju.

+ Za svaki centimetar debljine mesa je
potrebno priblizno 4 do 5 minuta pecenja.
+ Nakon isteka vremena pecenja, ostavite
meso u rerni oko 10minuta. Sokovi se
bolje rasporeduju kroz meso i ne cure
kada se meso sece.
+ Ribu postavite u sredinu zicane police na
dnu u vatrostalnoj posudi.
+ Kuvajte preporucena jela prema tabeli za
spremanje hrane sa jednim plehom.
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Tabela za spremanje mesa, ribe i Zivinskog mesa

Hrana Dodaci koje Radna funkcija |Pozicija polica |Temperatura (°C)|Vreme pecenja
mozete koristiti (minimalno)
(okvirno)
. - . " 15 min. 250/
Stek (celi) / Przeni Standardni pleh * Gor.njl ! donJ'A 3 maks, nakon 180 |60 ... 80
(1 kg) grejac + ventilator 190
Jagnjeca plec¢ka . + |Gornji i donji 15 min. 250/
(1,5-2 kg) Standardni pleh grejac + ventilator 3 maks, nakon 170 110..120
Zi¢ani gril *
PeCena piletina | stavite jednu Gotnjvi i donji 9 15 min. 250/max, 60 . 80
(1,8-2 kg) posudu na donju  |grejac + ventilator nakon 190
policu.
) Gormnii i donii 25 min. 250/
Curka (5,5 kg) Standardni pleh * ! " 1 maks, nakon 180 |150 .. 210
grejac + ventilator 190
Zigani gril *
Riba Stavite jednu | Gornifi donji. 200 20...30
posudu na donju |9rejac + ventilator
policu.

Prethodno zarijavanje se preporucuje za svu hranu.

*0vi dodaci mozda nisu uklju¢eni u vas proizvod.

**Qvi dodaci nisu ukljuéeni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.

6.1.3 Gril

Kada grilujete meso, ribu ili zivinu, ona brzo
potamni, ima lepu koricu i ne isusuje se.
Fileti mesa, komadi¢i mesa i kobasice su
narocito pogodni za grilovanje, kao i povrce
sa visokim sadrzajem vode poput
paradajza i crnog luka.

Opsta upozorenja
+ Hrana koja nije adekvatna za grilovanje
predstavlja opasnost od nastanka

Kljucne tacke grila
Pripremite hranu slicne debljine i tezine
Sto je viSe moguce za grilovanje.

+ Rasporedite komade koji ¢e se grilovati
na Zi¢anu policu ili u pleh za pecenje sa
Zicanom policom tako da povr$ina hrane
nije vec¢a od povrsine grejaca.

+ U zavisnosti od debljine komada za gril,
vremena pripreme data u tabeli mogu

varirati.

pozara. Grilujte samo hranu koja se sme
obradivati na temperaturi za intenzivno
grilovanje. Takode, hranu ne stavljajte
predaleko u zadnji deo grila. Ovo je
najtoplije podrucje i masna hrana se
moze zapaliti.

+ Za vreme grilovanja zatvorite vrata
rerne. Nikada ne grilujte sa otvorenim
vratima rerne. Vruce povrsine mogu
izazvati opekotine!
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+ Ubacite zi¢anu policu ili pleh za grilovanje

na Zeljeni nivo u rerni. Ako grilujete na
Zi¢anoj polici, ubacite pleh na nizu visinu
kako bi prikupljao masnoéu. Pleh koji
Cete ubaciti trebalo bi da bude velicine
tako da pokriva celokupnu povrsinu grila.
Takav pleh mozda nije prilozen uz
proizvod. Dodajte malo vode u pleh zbog
lakSeg Cisc¢enja.



Tabela za gril

Hrana Dodaci koje mozete |Pozicija polica Temperatura (°C) Vreme pecenja
koristiti (minimalno)
(okvirno)
Riba Zi¢ani gril 250 20..25
Piletina u komadima |Zi&ani gril 4- 250 25..35
Cufte (teletina) -12 | 7ix- i gril 4 250 20..30
koli¢ina
Jagnije¢i kotleti Ziani gril 4-5 250 20..25
Odrezak - (meso Zigani gril 4-5 250 25..30
seckano na kockice)
Teledi kotleti Ziani gril 4-5 250 25..30
Gratinirano povrée Zigani gril 4-5 220 20..30
Tostirani hleb Zigani gril 4 250 1..4

Preporucuje se prethodno zagrevanje 5 minuta za svu hranu koja se griluje.

Komade hrane okrenite nakon 1/2 ukupnog vremena spremanja hrane.

Niski gril + ventilator

donju policu.

Hrana Dodaci koje Radna funkcija |Pozicija polica |Temperatura (°C)|Vreme pecenja
mozete koristiti (minimalno)
(okvirno)

Riba Ziani gril Niski gril + 4 200 30..35
ventilator

Piletina u Zicani gril Niski gril + 4 250 25..35

komadima ventilator

Cufte (teletina) - |5.. . . Niski gril +

12 koli¢ina Zicani gril ventilator 4 250 3040

; < . |Zi&ani gril - Stavite|,,. . . h
Stek (celi) / Przeni iednu posudu na Niski gril + 3 15 min. 250, 90 . 110
(1kg) J P ventilator nakon 180 ... 190

Nemojte prethodno zagrevati posude preporuceno u ovoj tabeli za rostil].

6.1.4 Testna jela

+ Jela u ovoj tabeli pripremljena su u
skladu sa standardom EN 60350-1 kako
bi se olakSalo testiranje proizvoda za
kontrolne ustanove.

Tabela nacina spremanja testnih obroka

+ Kuvajte preporucena jela prema tabeli za
spremanje hrane sa jednim plehom.

grejac + ventilator

Hrana Dodaci koje Radna funkcija |Pozicija polica |Temperatura (°C)|Vreme pecenja
mozete koristiti (minimalno)
(okvirno)

Pecivo (slatki | gtandardni pleh = |0 i donji 3 140 20..30
kolaci¢) grejac
Sitni kolagi Standardni pleh * |Gl i donji 3 160 25..35

grejac
Sitni kolagi Standardni pleh * |Gl i donji 150 20..30
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Hrana

Dodaci koje
mozete koristiti

Radna funkcija

Pozicija polica

Temperatura (°C) |Vreme pecenja
(minimalno)

(okvirno)

Biskvit torta

Okrugli kalup za
torte, precnika 26
cm sa stezaljkom
na zi¢anom grilu
*%

Gornji i donji
grejac

160 30..40

Biskvit torta

Okrugli kalup za
torte, precnika 26
cm sa stezaljkom
na zi¢anom grilu
*%

Gornji i donji
grejac + ventilator

160 20..30

Pita od jabuka

Okrugli crni
metalni kalup,
prec¢nika 20 cm na
Zi¢anom grilu **

Gornji i donji
grejac

N

180 50..70

Prethodno zarijavanje se preporucuje za svu hranu.

*Ovi dodaci mozda nisu uklju€eni u vas proizvod.

**0vi dodaci nisu ukljuéeni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.

Gril
Hrana Dodaci koje mozete |Pozicija polica Temperatura (°C) Vreme pecenja
koristiti (minimalno)
(okvirno)
Cufte (teletina) =12 |5 ;o 4 250 20...30
koli¢ina
Tostirani hleb Zi¢ani gril 4 250 1.4

Preporucuje se prethodno zagrevanje 5 minuta za svu hranu koja se griluje.

Komade hrane okrenite nakon 1/2 ukupnog vremena spremanja hrane.

7 Odrzavanje i ciScenje

7.1 Opste informacije o ciS¢éenju

Opsta upozorenja
+ Sacekajte da se uredaj ohladi pre
CiSc¢enja. Vruce povrSine mogu izazvati

opekotine!

+ Nemojte nanositi deterdZente direktno na
vruc¢e povrsine. Ovo moze izazvati trajne

mrlje.

+ Detaljno ocistite i osuSite uredaj nakon
svake upotrebe. Na taj nacin éete lakse
ukloniti ostatke hrane, ¢ime izbegavate
da ti ostaci izgore tokom sledeée
upotrebe uredaja. Time se produzava vek
trajanja uredaja i smanjuju problemi sa
kojima se Cesto suocavaju korisnici.

+ Ne koristite sredstva za parociS¢enje za
Cisc¢enje uredaja.

+ Neki deterdzenti ili sredstva za CiS¢enje
mogu izazvati oStec¢enja povrsSine.
Neodgovarajuca sredstva za CiSéenje su:
izbeljivac, proizvodi za Cis¢enje koji
sadrze amonijak, kiselinu ili hlorid,
proizvodi za CiSéenje parom, sredstva za
uklanjanje kamenca, sredstva za
uklanjanje mrlja i rde, abrazivna sredstva
za Cisc¢enje (kreme za Ciscenje, prasak za
ribanje, krema za ribanje, abrazivno
sredstvo i pribor za struganje, zica,
sunderi, krpe za CiSc¢enje koje upija
prljavstinu i ostatke deterdZenta).
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Za CiS¢enje nakon svake upotrebe nije
potreban poseban materijal za CiS¢enje.
Uredaj oCistite deterdzentom za pranje
posuda, toplom vodom i mekom krpom ili
sunderom i osusite suvom krpom.
Obavezno nakon cis¢enja potpuno
obrisite preostalu te¢nost i odmah
oCistite hranu isprskanu okolo tokom
pecenja.

Ne perite nijednu komponentu vaseg
uredaja u masini za pranje sudova.

Povrsine od inoksa i nerdajuce povrsine

Ne koristite sredstva za Ci$¢enje koja
sadrze kiselinu ili hlor za ¢is¢enje
povrsina od nerdajuceg Celika ili inoksa i
rucica.

Povrsina od nerdaju¢eg inoksa moze
vremenom promeniti boju. To je
normalno. Nakon svakeog rada, ocistite
deterdZzentom pogodnim za nerdajuéu
povrsinu ili povrsinu od inoksa.

Koristite meku krpu sa te¢nim
deterdZzentom (neabrazivnim) pogodnim
za CiS¢enje povrsina od inoksa, pri ¢emu
treba da obratite paznju da briSete samo
u jednom pravcu.

Odstranite mrlje od kamenca, ulja, Skroba
i proteina na staklenim povrsinama i
povrsinama od inoksa bez odlaganja.
Mrlje mogu zardati nakon duze vremena.
Sredstva za ¢i$éenje poprskana/
nanesena na povrsinu treba odmah
ocistiti. Abrazivna sredstva za CiS¢enje
ostavljena na povrsini uzrokuju pojavu
belih mrlja na povrsini.

Emajlirane povrsine

Nakon svake upotrebe, emajlirane
povrsine oCistite deterdZzentom za pranje
posuda, toplom vodom i mekom krpom ili
sunderom i osusite suvom krpom.

Ako vas proizvod ima funkciju lakog
CiS¢enja parom, mozete izvrSiti lako
CiS¢enje parom za netvrdokornu trenutnu
necisto¢u. (Pogledajte “Jednostavno
parociséenje [» 30]".)

Za tvrdokorne mrlje moze se koristiti
sredstvo za CiSc¢enje rerne i grila koje se
preporucuje na internet stranici vaseg
proizvoda i sunder za CiSc¢enje koje ne
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ostavlja ogrebotine. Ne koristite neko
drugo sredstvo za CiS¢enje rerne u tom
slucaju.

Da biste ocistili prostor predviden za
spremanije hrane, rerna se mora ohladiti.
Ciséenje vruéih povrsina izazvade i
opasnost od pozara i oStecenja
emajlirane povrsine.

Kataliticke povrsine

Boc¢ne strane u prostoru za spremanje
hrane mogu biti prekrivene samo
emajliranim ili katalitickim zidovima.
Navedeno zavisi od modela.

Kataliticki zidovi imaju laganu mat i
poroznu povrsinu. Kataliti¢ki zidovi rerne
se ne smeju Cistiti.

Kataliticke povrsine apsorbuju ulje
zahvaljujuéi svojoj poroznoj strukturi i
pocinju sjajiti kada je povrsina zasi¢ena
uljem, u tom slucaju preporucuje se
zamena delova.

Staklene povrsine

Pri CiS¢enju staklenih povrsSina ne
koristite strugace od tvrdog metala i
abrazivne materijale za ¢is¢enje. Isti
mogu osStetiti staklenu povrsinu.
Proizvod ocistite deterdzentom za pranje
posuda, toplom vodom i mekom krpom
od sitnih vlakana koja je predvidena za
CiS¢enje staklenih povrsina i osusite
suvom krpom od sitnih vlakana.

Ako posle ¢iséenja ima ostatka
deterdzenta, obrisite ga hladnom vodom i
osusite ¢istom i suvom krpom od sitnih
vlakana. Sledeéi put preostali deterdzent
mozZe osStetiti staklenu povrsinu.

Ni pod kojim uslovima ostatke osusene
na staklenoj povrsini ne treba Gistiti
nazubljenim noZevima, Zi€anom vunom
ili slicnim alatima za grebanje.

Mrlje od kalcijuma (Zute mrlje) mozete
ukloniti sa staklene povrsine
komercijalno dostupnim sredstvom za
uklanjanje kamenca, sredstvom za
uklanjanje kamenca poput sirceta ili
limunovog soka.




+ Ako je povrsina jako zaprljana, nanesite
sredstvo za CiS¢enje na mrlju sunderom i
sacekajte duze vremena da isto
adekvatno odreaguje. Zatim ocistite
staklenu povrsinu vlaznom krpom.

+ Promene boje i mrlje na staklenoj
povrsini normalna su pojava i ne
predstavljaju gresku.

Plasticni delovi i obojene povrsSine

+ Ocistite plasti¢ne delove i obojene
povrsine deterdZentom za pranje posuda,
toplom vodom i mekom krpom il
sunderom i osusite suvom krpom.

+ Ne koristite strugace od tvrdog metala i
abrazivna sredstva za CiS¢enje. Oni mogu
ostetiti povrsine.

+ Uverite se da spojevi komponenti
proizvoda ne budu ostavljeni vlaznii sa
deterdzentom. U suprotnom moze doci
do korozije na ovim spojevima.

7.2 Pribor za ciScenje
Ne stavljajte pribor proizvoda u masinu za

pranje sudova osim ako nije drugacije
navedeno u korisnickom priru¢niku.

7.3 Ciséenje kontrolne table

+ Prilikom CiS¢enja ploca s kontrolnim
okruglim dugmadima, obriSite tablu i
dugmad vlaznom mekom krpom i osusite
suvom krpom. Ne uklanjajte dugmad i
zaptivke ispod da biste ocistili tablu. Na
taj nacin mozete ostetiti kontrolnu tablu i
dugmad.

+ Prilikom CiS¢enja inoks panela s
kontrolnim dugmadima, nemojte koristiti
sredstva za CiS¢enje povrsina od inoksa
oko dugmadi. Indikatori oko dugmeta se
mogu izbrisati.

+ Ocistite kontrolnu tablu osetljivu na dodir
vlaznom mekom krpom i osusite suvom
krpom. Ako vas proizvod ima funkciju
zaklju¢avanja tastera, postavite
zaklju¢avanje tastera pre ¢is¢enja
kontrolne table. Ako postupite drugacije,
tastere mozete neaadekvatno odabrati.

7.4 CiSéenje unutrasnjosti rerne
(povrsina za spremanje hrane)

Sledite korake ¢iS¢enja opisane u odeljku
,Opste informacije o CiS¢enju” prema
tipovima povrsSine u vasoj rerni.

Ciséenje stranica rerne

Bocne strane u prostoru za spremanje
hrane mogu biti prekrivene samo
emajliranim ili katalitickim zidovima.
Navedeno zavisi od modela. Ako model
ima kataliticku stranicu, pogledajte
informacije u odeljku ,Kataliticki zidovi“.
Ako je vas proizvod model sa zi¢anim
policama, uklonite zZi¢ane police pre
CiS¢enja bocnih zidova. Zatim zavrsite
CiSc¢enje kako je opisano u odeljku ,Opste
informacije o ¢iséenju” se prema vrsti
boc¢nog zida.

Da biste uklonili bo¢ne Zi¢ane police:
1. Uklonite prednji deo zicane police

povla¢enjem na bo¢ni zid u suprotnom
smeru.

2. Povucite zicanu policu prema sebi da
biste je potpuno skinuli.

3. Da biste ponovo postavili police, obavite
iste korake kao tokom skidanja, ali
obrnutim redosledom.

7.5 Jednostavno parocis¢enje

Ovo omogucava cis¢enje prljavstine (koja
nije tvrdokorna) koja je omeks$ana parom u
rerni i kapljicama vode koje se lako
kondenzuju na unutrasnjim povrsinama
rerne.
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1. lzvadite sve dodatke iz rerne.

2. Sipajte 500 ml vode u pleh i stavite pleh
na 2. nivo police u rerni.

AN

3. Podesite rernu na radni rezim
jednostavnog parocis¢enja i ukljucite je
na 100°C tokom 15 minuta.

Odmah otvorite vrata i obriSite unutrasnjost

rerne mokrim sunderom ili krpom. Para ¢e

se osloboditi prilikom otvaranja vrata. Ovo
moze stvoriti rizik od opekotina. Budite
oprezni prilikom otvaranja vrata.

U slucaju tvrokornih mrlja, proizvod ocistite

deterdzentom za pranje posuda, toplom

vodom i mekom krpom ili sunderom i

osusite suvom krpom.

U funkciji lakog parociscenja,

@ ocekuje se da dodata voda ispari i
kondenzuje se na unutrasnjoj strani
rerne i na vratima rerne kako bi se
omeksala lagana prljavstina
nastala u vasoj rerni. Kondenzat
koji se stvori na vratima rerne moze
prsnuti okolo kada se vrata rerne
otvore. Cim otvorite vrata rerne,
obrisite kondenzat.

(Razlikuje se u zavisnosti od modela
proizvoda. *MoZda nije dostupno kod
vaseg modela.) Nakon kondenzacije unutar
rerne, moze se pojaviti lokvica ili vlaga u
Zlebu rezervoara na dnu rerne. Nakon
upotrebe, ocistite ovaj zleb vlaznom krpom
a zatim posusite.

I B

7.6 Ciséenje vrata rerne

Mozete da skinete vrata i staklo rerne da
biste ih ocistili. Kako ukloniti vrata i staklo
objasnjeno je u odeljcima ,Skidanje vrata
rerne” i ,Skidanje unutrasnjeg stakla na
vratima rerne”. Nakon $to skinete
unutrasnje staklo na vratima, oCistite ga
sredstvom za pranje posuda, toplom
vodom i mekom krpom ili sunderom i
osusite suvom krpom. Da biste uklonili
ostatke kamenca koji se mogu formirati na
staklu rerne, obrisSite staklo siréetom i
isperite.

Da biste odistili vrata i stakla rerne
nemojte koristiti gruba abrazivna
sredstva za CiSc¢enje, metalne

strugace, zicanu vunu ili sredstva
za izbeljivanje.

Skidanje vrata rerne
1. Otvorite vrata rerne.

2. Otvorite klipse na Sarkama sa desne i
leve strane na vratima tako Sto cete ih
gurnuti nadole kao $to je prikazano na
slici.

3. Tipovi sarki su (A), (B), (C) u zavisnosti
od modela proizvoda. Sledece slike
pokazuju kako se otvara svaki tip Sarki.

4. (A) tip Sarke je dostupan u normalnim
tipovima vrata.

=&y
/

5. (B) tip Sarke je dostupan u tipovima
vrata sa usporivaCem za zatvaranje.
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6. (C) tip Sarke je dostupan u tipovima
vrata sa usporivatem za otvaranje/
zatvaranje.

7. Postavite vrata rerne u poluzatvoren
polozaj.

8. Skinite vrata tako Sto ¢ete ih izvudéi
navise da biste ih oslobodili iz leve i
desne Sarke.

Kada vracate vrata, obavite iste
@ korake kao tokom skidanja, ali
obrnutim redosledom. Ne

zaboravite da zatvorite klipse na
Sarkama kada vratite vrata.

7.7 Skidanje unutrasnjeg stakla sa
vrata rerne

Unutrasnje staklo na prednjim vratima
uredaja moze se skinuti za potrebe
CiScenja.

1. Otvorite vrata rerne.
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Povucite plasticni deo pri¢vrs¢en na
gornjem delu prednjih vrata prema sebi
istovremeno pritiskajuci na tacke
pritiska sa obe strane dela i izvadite ga.

Kao §to je prikazano na slici, malo
podignite staklenu ploCu s unutrasnje
strane (1) prema ,,A* a zatim je izvadite
povlacenjem prema ,,B“.

Staklena ploca sa
unutrasnje strane

2* Unutrasnje staklo
(mozda nije dostupno
kod vaseg proizvoda)

Ako vas proizvod ima unutrasnjue
staklo (2), ponovite isti postupak da
biste ga skinuli (2).

Prvi korak za vracanje vrata u probitno
stanje je ponovno postavljanje
unutrasnjeg stakla (2). Postavite
zakoS$eni ugao staklene ploce tako da



nalegne u zakoSeni ugao na plasticnom
prorezu. (Ako vas proizvod ima
unutrasnje staklo). Unutrasnje staklo (2)
mora biti pricvr§¢eno na plasticni prorez
najblizi staklenoj plocCi s unutrasnje
strane (1).

6. Prilikom ponovnog poslavljanja staklene
ploce s unutrasnje strane (1) proverite
da li Stampana strana stakla lezi licem
prema unutrasnjem staklu. Od kljuénog
je znacaja da doniji uglovi staklene ploce
s unutrasnje strane (1) nalegnu u donje
plasti¢ne proreze.

7. Gurnite plasti¢ni deo prema okviru dok
ne Cujete zvuk ,klik".

7.8 Ciséenje sijalice u rerni

U slucaju da se staklena povrsina sijalice u

rerni postane zaprlja; ocistite je

deterdZentom za pranje posuda, toplom

vodom i mekom krpom ili sunderom i

osusite suvom krpom. U slucaju kvara

sijalice u rerni, mozete zameniti sijalicu

prema postupku opisanom u slede¢em

odeljku.

Zamena sijalice u rerni

Opsta upozorenja

+ Pre menjanja sijalice proverite da li je
uredaj iskljucen sa napajanja elektrinom
energijom i da li se ohladio, kako biste
izbegli rizik od strujnog udara. Vruée
povrSine mogu izazvati opekotine!

+ Ovu rernu napaja sijalica sa zarnom niti
snage manje od 40 W, manje od 60 mm
visine, manje od 30 mm u precniku ili
halogena lampa sa uti¢nicom G9 snage
manje od 60 W. Sijalice su pogodne za
rad na temperaturama iznad 300 °C.
Sijalice za rerne su dostupne kod
ovlaséenih servisa ili licenciranih
tehni¢ara. Ovaj proizvod sadrzi sijalicu
energetske klase G.

+ Polozaj sijalice moze se razlikovati od
polozaja prikazanog na slici.

+ Sijalica koja se koristi u ovom proizvodu
nije adekvatna za upotrebu u
domacinstvu za osvetljavanje prostorija.
Svrha ove sijalice je da pomogne
korisniku da vidi prehrambene proizvode.

+ Sijalice koje se koriste u ovom proizvodu
podnose ekstremne fizicke uslove kao
Sto su temperature iznad 50 °C.

Ako vasa rerna ima okruglu sijalicu:

1. iskljucite ureda;j iz struje.

2. Uklonite zastitno staklo okre¢uéi ga u
smeru suprotnom od kazaljke na satu.

’—\
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3. Ako je sijalica vase rerne tipa (A)
prikazana na donjoj slici, okrenite
sijalicu rerne kao $to je prikazano na
slici i zamenite je novom. Ako je model
tipa (B), izvucite je kao $to je prikazano
na slici i zamenite je novom.

4. Vratite zastitno staklo.
Ako vasa rerna ima kockastu sijalicu,

1. iskljucite ureda;j iz struje.

2. Uklonite zicane police kao sto je
opisano.
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3. Srafcigerom podignite zastitno staklo
sijalice. Prvo uklonite zavrtanj, ako
postoji zavrtanj na kvadratnoj lampi u
vasem proizvodu.

8 Resavanje problema

4. Ako je sijalica vase rerne tipa (A)
prikazana na donjoj slici, okrenite
sijalicu rerne kao $to je prikazano na
slici i zamenite je novom. Ako je model
tipa (B), izvucite je kao $to je prikazano
na slici i zamenite je novom.

5. Vratite zastitno staklo, a zatim vratite
zicane police.

Ako problem i dalje postoji nakon Sto ste
slijedeli upute u ovom poglavlju, obratite se
prodavcu ili ovlastenom servisu. Nikada
nemojte sami da pokusavate da popravite
proizvod.

Para se emituje dok rerna radi.

+ Normalno je da se stvara para tokom
rada. >>> Ovo nije greska.

Tokom spremanjahrane pojavljuju se

kapljice vode

+ Para nastala tokom spremanja hrane
kondenzuje se kada dode u kontakt sa
hladnim povrSinama izvan proizvoda i
moze da formira kapljice vode. >>> Ovo
nije greska.

Zvuci metala se cuju dok se proizvod

zagreva i hladi.

+ Metalni delovi se mogu Siriti i proizvoditi
zvukove kada se zagreju. >>> Ovo nije
greska.

Proizvod ne radi.

+ Osigurac je mozda neispravan ili
pregoreo. >>> Proverite osigurace u
razvodnoj kutiji. Promenite ih ako je
potrebno ili ih ponovo aktivirajte.

+ Uredaj ne sme da bude utaknut u uti¢nicu
(s uzemljenjem). >>> Proverite dali je
uredaj ukljucen u uticnicu.

+ (Ako na vasem uredaju postoji tajmer)
Tasteri na kontrolnoj tabli ne rade. >>>
Ako vas proizvod ima zakljucavanje
tastera, zakljuCavanje tastera je mozda
omoguceno, onemogucite zakljucavanje
tastera.

Sijalica na rerni nije ukljucena.

+ Sijalica na rerni je mozda neispravna. >>>
Zamenite sijalicu u rerni.

+ Nema struje. >>> Proverite da li ima
napajanja sa mreze i proverite osigurace
u razvodnoj kutiji. Zamenite osigurace
ako je potrebno ili ih ponovo aktivirajte.

Rerna ne greje.

+ Rerna mozda nije podesena na odredenu
funkciju za spremanje hrane i/ili
temperaturu. >>> Podesite rernu na
odredenu funkciju za spremanje hrane i/
ili temperaturu.

+ Za modele sa tajmerom, vreme nije
podeseno. >>> Podesite vreme.

+ Nema struje. >>> Proverite da liima
napajanja sa mreze i proverite osigurace
u razvodnoj kutiji. Zamenite osigurace
ako je potrebno ili ih ponovo aktivirajte.
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(Za modele sa tajmerom) Ekran tajmera

treperi ili je simbol tajmera ostao otvoren.

+ Ranije je bilo nestanka struje. >>>
Podesite vreme / Iskljucite dugmad za
funkcije proizvoda i ponovo ih prebacite
na zeljeni polozaj.
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Dobrodosli!

Postovani korisnici,

Hvala na odabiru proizvoda Beko. Zelimo da vam proizvod, proizveden uz visoki kvalitet i
tehnologiju, pruzi najbolju u€inkovitost. Stoga, pazljivo procitajte ovaj priruénik i svu drugu
dokumentaciju koja je data prije uporabe proizvoda.

Obratite paznju na sve informacije i upozorenja navedena u korisnickom priruéniku. Na taj
nacin Cete zastititi sebe i svoj proizvod od opasnosti koje mogu nastati.

Sacuvajte uputstvo za upotrebu. Ako ovaj uredaj predate tre¢em licu, prilozite i ovo
uputstvo za upotrebu. Uslovi garancije, nacini upotrebe i rjeSavanja problema za vas
proizvod navedeni su u ovom uputsvtu.

Simboli i njihovi opisi u uputstvu za upotrebu:

Opasnost koja moZe za rezultat imati smrt ili ozljedu.

@ Vazne informacije ili korisni savjeti za upotrebu.

Procitajte uputstvo za upotrebu.

f Upozorenje na vruéu povrsinu.

NAPOMEN Opasnost koja moZe za rezultat imati materijalnu Stetu na proizvodu ili okolini.
A

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Sigurnosna uputstva

+ Ovo poglavlje sadrzi
sigurnosne upute potrebne da
bi sprijecili rizik od fizicke
ozljede i materijalne Stete.

+ Ako se proizvod preda nekom
drugom licu za licnu upotrebu
ili u svrheupotrebe rabljenog
uredaja, potrebno je dati i
uputstvo za upotrebu, etikete
proizvoda i druge relevantne
dokumente i dijelove.

+ Nasa kompanija ne snosi
odgovornost za Stetu koja
moze nastati ako se ove upute
ne postuju.

* Nepostovanje ovih uputa
poniStava odobrenu garanciju.
+ Ugradnju i popravke uvjek
treba da obavlja proizvodac,
ovlasteni servis ili lice koje je
imenovao uvoznik.

+ Koristite samo originalne
rezervne djelove i pribor.

* Ne popravljajte i ne mijenjajte
nijednu komponentu proizvoda
ako to nije jasno naznaceno u
uputstvu za upotrebu.

* Ne vrsite nikakve tehnicke
modifikacije na proizvodu.
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A1 .1 Predvidena namjena

+ Ovaj proizvod je dizajniran za

upotrebu kod kuce. On nije
namijenjen za komercijalnu
upotrebu.

Ne koristite proizvod u
bastama, na balkonimaili
drugim okruzenjima na
otvorenom. Ovaj proizvod je
namijenjen za upotrebu u
domacdinstvima i kuhinjama za
osoblje u prodavnicama,
kancelarijama i drugim radnim
okruzenjima.

UPOZORENJE: Ovaj proizvod
treba koristiti samo za
spremanje hrane. Ne treba ga
koristiti u razlicite svrhe, poput
zagrijevanja prostorije.

« Pecnica se moze koristiti za

odmrzavanje, pecenje, przenje
i grilovanje hrane.

* Ovaj proizvod ne treba koristiti

za grijanje, zagrijevanje tanjura,
kacenje rucnika ili odjece na
rucki za potrebe susenja.
1.2 Sigurnost djece,
ugrozenih osoba i
kucnih ljubimaca

+ Ovaj proizvod mogu Koristiti

djeca sa 8 i viSe godina
starosti i osobe sa fizickim,
¢ulnim ili mentalnim



nedostacima i osobe bez
iskustva i znanja, iskljucivo
ukoliko su pod nadzorom i
kada im se objasni nacin
sigurne upotrebe aparata i
moguce opasnosti.

Djeca se ne smiju igrati s
uredajem. Djeca nikada ne
smiju da Ciste i odrzavaju
uredaj, sem ako se nalaze pod
nadzorom odrasle osobe.
Ovaj proizvod ne smiju koristiti
osobe sa fizickim, culnim ili
mentalnim nedostacima
(ukljuéujuéi djecu), osim ako
se drze pod nadzoromiili
dobiju potrebna uputstva.
Djecu treba nadzirati da bi se
obezbijedilo da se ne igraju sa
ovim uredajem.

Elektricni proizvodi su opasni
za djecu i kuéne ljubimce.
Djeca i kuéni ljubimci ne smiju
se igrati, penjati se ili ulaziti u
proizvod.

Ne stavljajte predmete na
proizvod koje djeca mogu da
dohvate.

+ UPOZORENJE: Tokom
upotrebe, dostupne povrsine
proizvoda su vruce. Djecu
drzite dalje od proizvoda.

+ Ambalazni materijal Cuvajte
izvan dohvata djece. Postoji
rizik od ozljede i gusenja!
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Kada su vrata otvorena, ne
stavljajte tesSke predmete na
njih i ne dozvolite djeci da
sjede na njima. Mozete
izazvati prevrtanje ili ostecenje
Sarki na vratima pecnice.

Zbog sigurnosti djece,
iskljucite utikac¢ i onemogudite
rad proizvoda prije nego sto ga
odlozite.

Sigurnost od

1.3
A elektricnih instalacija

Uredaj povezite na uzemljenu
utiCnicu zasti¢enu osiguracem
sa voltazom navedenom na
tipskoj naljepnici. Uzemljenje
mora uvesti kvalifikovani
elektricar. Ne koristite proizvod
bez uzemljenja u skladu sa
lokalnim/nacionalnim
propisima.

Utikac ili elektricni prikljucak
proizvoda moraju biti na lako
dostupnom mijestu (na koje
nece uticati plamen
plamenika). Ako to nije
moguce, na elektricnoj
instalaciji na koju je uredaj
priklju¢en mora postojati
mehanizam (osigurac,
prekidac, sklopka, itd.), u
skladu s propisima koji ureduju
napajanje elektrinom
energijom i odvajanje svih
polova od mreze.



* Proizvod se ne smije prikljuciti
u utiCnicu tokom ugradnije,
popravke i transporta.
Ukljucite proizvod u uzemljenu
uti¢nicu koja odgovara
vrijednostima napona struje i
frekvencije navedene na
tipskoj naljepnici.

Ako vas proizvod nema kabel,
koristite samo spojni kabel
opisan u odjeljku , Tehnicke
specifikacije”.

Ne gurajte kabl za napajanje
ispod ili iza proizvoda. Ne
stavljajte teske predmete na
kabl za napajanje. Kabl za
napajanje ne treba da se
savija, prelama i ne smije da
dode u kontakt sa bilo kojim
izvorom topline.

Straznja povrsina pecnice
postaje vruca kada se koristi.
Kablovi za napajanje ne smijju
dodirivati zadnju povrsinu,
ukoliko je taj slucaj, prikljucci
se mogu ostetiti.

Pazite da ne zaglavite
elektri¢ni kabl izmedu vrata
pecénice i okvira i ne
postavljajte ga na vruce
povrsine. U suprotnom,
izolacija kabela moze se
rastopiti i izazvati pozar kao
rezultat kratkog spoja.

« Koristite samo originalni kabl.
Ne koristite odsjecene ili
ostecene kablove ili produzne
kablove.

+ Ako je kabl za napajanje
osStecen, mora ga zamijeniti
proizvodac, ovlaséeni servis ili
osoba koju je odredila
kompanija uvoznik, kako bi se
sprijecile moguce opasnosti.

* UPOZORENUJE: Prije zamjene
sijalice u pecnici, iskljucite
proizvod sa napajanja da biste
izbjegli opasnost od strujnih
udara. Iskljucite proizvod ili
iskljucite osigurac u kutiji s
osiguracima.

Ako vas proizvod ima kabal za

napajanje i utikac:

* Ne prikljucujte proizvod u
uticnicu koja je labava, ispala
iz svog lezista, slomljena,
prljava, masna, uz rizik od
kontakta s vodom (na primjer,
voda koja moze procuriti iz
Saltera).

* Nikada ne dodirujte utikac
vlaznim rukama! Nikada ne
iskljucujte utika€ povla¢enjem
za kabel, uvijek ga izvucite
drzedi utikac.

* Provjerite da li je utikac
proizvoda ¢vrsto prikljucen u
utiCnicu da se izbjegne
stvaranje luka.
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Al .4 Sigurnost u
transportu

* Prije transporta proizvoda
iskljucCite proizvod sa
napajanja.

* Proizvod je tezak, potrebno je
da ga nose najmanje dvije
osobe.

* Ne koristite vrata i/ili ruCku za
transport ili premjestanje
proizvoda.

* Ne stavljajte druge predmete
na uredaj i nosite ga uspravno.

+ Kada treba da transportujete
proizvod, zamotajte ga u
ambalazni materijal ili debeli
karton i ¢vrsto ga zalijepite.
Ucvrstite proizvod trakom kako
ne bi doslo do ostecenja
uklonjivih ili pokretnih djelova
proizvoda ili samog proizvoda.

* Pogledaijte cijeli proizvod da bi
utvrdili da li ima ostecenja koja
su mogla nastati tokom
transporta.

Sigurnost pri

A"
ugradnji

* Prije ugradnje proizvoda,
provjerite da li ima ostecéenja.
Ako je proizvod osStecen,
nemojte ga ugradivati.

* Ne postavljajte proizvod u
blizini izvora toplote (radijatori,
Stednjak i sl.).

+ Odrzavaijte okolinu svih
ventilacijskih kanala proizvoda
otvorenim.

* Da biste sprijecili pregrijavanje,
proizvod ne treba postavljati
iza ukrasnih vrata.

A1 .6 Sigurnost upotrebe

* Vodite racuna da je uredaj
isklju¢en nakon svake
upotrebe.

+ Ako proizvod ne koristite duze
vrijeme, iskljuCite ga sa
napajanja ili iskljucite osigurac
u kutiji sa osiguracima.

* Ne koristite neispravan ili
ostecen proizvod. Ako postoje,
iskljucite elektricne/plinske
prikljucke proizvoda i pozovite
ovlasceni servis.

* Ne koristite proizvod sa
uklonjenim ili polomljenim
staklima prednijih vrata.

* Ne penjite se na proizvod da
biste dohvatili bilo sta ili iz bilo
kojeg drugog razloga.

* Nikada nemojte koristiti
proizvod ako vam je
rasudivanje ili koordinacija
narusena upotrebom alkohola
i/ili droga.

« Zapaljivi predmeti ostavljeni u
podrucju za pripremu hrane
mogu se zapaliti. Nikada ne
Cuvajte zapaljive predmete u
podrucju za pripremu hrane.
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* Rucka pecnice nije susilica za
rucnike. Kada koristite
proizvod, ne kacite rucnike,
rukavice ili slican tekstil na
rucici.

- Sarke vrata proizvoda se
pomijeraju prilikom otvaranja i
zatvaranja vrata i mogu se
zaglaviti. Kada otvarate/
zatvarate vrata, ne drzite dio
sa Sarkama.

A1 .7 Upozorenjao
temperaturi

+ UPOZORENUJE: Pristupni
dijelovi proizvoda ¢e biti vruéi
tokom rada. Treba paziti da ne
dodirnete proizvod i grijace
elemente. Djeca mlada od 8
godina ne smiju se priblizavati
proizvodu bez odrasle osobe.

* Ne stavljajte zapaljive/
eksplozivne materijale u blizini

proizvoda, jer Ce ivice biti vruce

tokom rada.

* Buduci da para moze izaci iz
pecnice, drzite se na propisnoj
udaljenosti dok otvarate vrata
pecénice. Para moze izazvati
opekotine na rukama, licu i/ili
ocima.

+ Tokom rada, proizvod moze
postati vru¢. Treba paziti da ne
dodirnete vruce dijelove,
unutrasnjost pecnice i grijace
elemente.

« Uvijek koristite rukavice
otporne na toplinu dok
stavljate hranu u vrucu pecnicu
ili vadite hranu iz vruce
pecnice, itd.

A1 .8 Uporaba dodataka

* Vazno je da metalna resetka i
pleh budu propisno postavljeni
na njihova predvidena mjesta.
Za detaljne informacije
pogledajte odjeljak "Uporaba
dodataka".

+ Dodaci mogu ostetiti staklo na
vratima prilikom zatvaranja
vrata proizvoda. Dodatke uvjek
gurnite do kraja prostora za
pecenje.

A] .9 Sigurnost kuhanja

* Budite oprezni kada koristite
alkohol u hrani. Alkohol
isparava na visokim
temperaturama i moze izazvati
pozar jer se moze zapaliti kada
dode u kontakt sa vru¢im
povrSinama.

+ Ostaci hrane, ulje itd. mogu se
zapaliti u prostoru za
spremanje hrane. Prije
spremanja hrane uklonite
krupnije necistoce.

+ Opasnost od trovanja hranom.
Ne Cuvajte hranu u peénici
duze od sat vremena prije i
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posle pripreme. U suprotnom
mozete izazvati trovanje
hranom ili bolesti.

Ne zagrijevajte zatvorene
konzerve i staklene tegle u
pecnici. Pritisak koji bi se
stvorio u konzervi/tegli moze
izazvati njeno pucanje.

Stavite papir za pecenje u
posude ili pribor za peénicu
(pleh, Zi¢ani gril, itd.) s hranom
i stavite ga u prethodno
zagrijanu pecnicu. Uklonite
suvisne komade papira za
pecenje sa dodataka ili posude
kako biste izbjegli dodir s
grijaéim elementima pecnice.
Nikada ne koristite papir za
pecenje na temperaturi u
pecénici vec¢oj od maksimalne
temperature koris¢enja
navedene na papiru za pecenje
koji koristite. Nikada ne
stavljajte papir za pecenje na
dno pecnice.

Pleh za pecenje, tanjure ili
aluminijumsku foliju ne
postavljajte direktno na dno
pecénice. Akumulirana toplota
moze ostetiti osnovu pecnice.
Za vrijeme grilovanja zatvorite
vrata peénice. Vruce povrsine
mogu izazvati opekotine!
Hrana koja nije adekvatna za
grilovanje predstavlja
opasnost od nastanka pozara.

Grilujte samo hranu koja se
smije obradivati na
temperaturi za intenzivno
grilovanje. Takode, hranu ne
stavljajte predaleko u zadniji
dio grila. Ovo je najtoplije
podrucje i masna hrana se
moze zapaliti.

Sigurnost pri

A1 .10
odrzavanju i ¢iScenju

+ Sacekajte da se uredaj ohladi
prije CiScenja. Vruce povrsine
mogu izazvati opekotine!

* Ne perite proizvod prskanjem
ili sipanjem vode na njegal!
Postoji opasnost od
elektricnog udaral

+ Nemojte koristiti parne Cistace
za Ciséenje proizvoda jer to
moze uzrokovati strujni udar.

+ Za CiScenje stakla prednjih
vrata pecnice/(ako postoje)
gornjih stakala pecnice
nemojte koristiti gruba
abrazivna sredstva za CiS¢enje,
metalne strugace, zi¢anu vunu
ili sredstva za izbjeljivanje. Ovi
materijali mogu prouzrokovati
ogrebotine i pucanje staklenih
povrsina.

+ Kontrolnu plocu uvjek
odrzavajte Cistom i suvom.
Vlazna i prljava povrsina moze
prouzrokovati probleme u radu
sa funkcijama.
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2 Uputstva za zastitu okolisa

2.1 Direktiva o otpadu

2.1.1 Usaglasenost sa direktivom
WEEE i Odlaganje otpadnog
proizvoda

Ovaj proizvod je uskladen s Direktivom EU
WEEE (2012/19/EU). Ovaj proizvod nosi
simbol klasifikacije za odlaganje elektricne
i elektronske opreme (WEEE).

Ovaj proizvod je proizveden od

visokokvalitetnih dijelova i

materijala koji se mogu

ponovno koristiti i pogodni su

za recikliranje. Stoga, na kraju
L njegovog vijeka trajanja ne
zbrinjavajte ovaj otpadni proizvod s ostalim
redovnim otpadom iz domacinstva.
Odnesite ga u sabirni centar za recikliranje
elektricne i elektronicke opreme.
Informacije o navedenim sabirnim centrima
mozete dobiti od lokalne uprave. Pravilno
odlaganje otpadnih uredaja pomaze u
sprjecavanju negativnih uticaja na okoli$ i
zdravlje ljudi.

Uskladenost sa RoHS direktivom:
Proizvod koji ste kupili je uskladen s
Direktivom EU RoHS (2011/65/EU). On ne
sadrzi Stetne i zabranjene materijale
navedene u Direktivi.

2.2 Informacija o ambalazi

Materijali za pakiranje proizvoda su
proizvedeni od sekundarnih sirovina u
skladu s nasim nacionalnim propisima za
zastitu okoliSa. AmbalaZni otpad nemojte
odlagati sa ku¢nim ili drugim otpadom,
odnesite ga na mjesta za prikupljanje
ambalaznog materijala odredena od strane
lokalnih organa.

2.3 Preporuke za stednju energije

Prema EU 66/2014, informacije o
energetskoj efikasnosti mogu se naci na
racunu proizvoda koji se isporucuje uz
proizvod.

Sljededi prijedlozi ¢e vam pomo¢i da svoj

proizvod upotrebljavate na ekoloski i

energetski uc¢inkovit nacin:

+ Zamrznutu hranu odmrznite prije
pecenja.

+ U pecnici koristite tamne ili emajlirane
posude koje bolje prenose toplotu.

+ Ako je navedeno u receptu ili uputstvu za
upotrebu, uvjek izvrsite prethodno
zagrijevanje. Ne otvarajte vrata peénice
Cesto tijekom pecenja.

+ Iskljucite proizvod 5 do 10 minuta prije
isteka vremena za produzeno pecenje.
Mzete ustedjeti do 20% elektri¢ne
energije upotrebom preostale topline.

+ PokuS$ajte da istovemeno pecete vise jela
u peénici. MoZete istovremeno spremati
hranu postavljanjem dvije posude na
reSetku. Osim toga, ako spremate jela
jedno za drugim, to ¢e ustedjeti energiju
jer pec¢nica nece izgubiti na svojoj toplini.
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3 Vas proizvod

3.1 Predstavljanje proizvoda
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Kontrolna tabla 2 Sijalica
Zicane police 4 Motor ventilatora (iza Celicne ploce)
Vrata 6 Rucka
Donji grija¢ (ispod celi¢ne ploce) 8 Pozicije polica
Gornji grijac 10 Ventilacioni otvori
Razlikuje se ovisno o modelu proizvoda. Va$ 3.2 Predstavljanje i upotreba

proizvod mozda nema sijalicu ili se vrsta i
lokacija sijalice mogu razlikovati od slike.

Razlikuje se ovisno o modelu proizvoda. Va$
proizvod mozda nije opremljen Zicom. Na slici je
kao primjer prikazan proizvod sa Zicom.

kontrolne table proizvoda

U ovom odjeljku mozete pronaci pregled i
osnovne namjene kontrolne table
proizvoda. Moguce su razlike u slikama i
nekim karakteristikama u zavisnosti od
vrste proizvoda.
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3.2.1 Kontrolna tabla

s >H0BEET 2

0 0 © & @

1 Dugme za izbor funkcije
3 Dugme za izbor temperature

Ako postoji dugme(dugmad) koje
kontrolise(u) vas proizvod, u nekim
modelima to(ta) dugme(dugmad) izlazi(e)
kada se pritisne(u) (umetnuta dugmad). Da
biste izvrsili postavke pomocu ovih
dugmadi, prvo pritisnite odgovarajuée
dugme i ono ¢e se pojaviti van. Nakon
postavke, pritisnite ga ponovo i vratite
dugme u prvobitni polozaj.

3.2.2 Uvod u kontrolnu tablu pec¢nice

Dugme za izbor funkcije

Funkcije rada peénice mozete odabrati
pomodéu gumba za odabir funkcije. Okrenite
lijevo/desno iz zatvorenog (gornjeg)
polozaja za odabir.

Dugme za temperaturu

MozZete odabrati temperaturu koju Zelite
kuhati pomoéu gumba za temperaturu.
Okrenite u smjeru kazaljke na satu iz
zatvorenog (gornjeg) poloZaja za odabir.
Indikator unutrasnje temperature pecnice
Unutrasnju temperaturu peénice mozete
razumijeti iz simbola temperature na
displeju tajmera. Simbol temperature se
pojavljuje na displeju kada poc¢ne kuvanje, a
simbol temperature nestaje kada uredaj
dostigne zadatu temperaturu. Kada
temperatura unutar pecnice padne ispod
postavljene temperature, ponovo se
pojavljuje simbol temperature.

I
2

2 Tajmer
Tajmer
O OO0 <@

A L g
A0 0 ©® &

oD P

v vV VvV v v
1 2 3 4 5

Tipka za alarm

Tipka za podeSavanje vremena
Tipka za smanjenje

Tipka za poveéanje

Tipka za postavke

oA W N =

Tipka za zaklju€avanje tipki
Simboli na zaslonu

©

: Simbol za vrijeme pecenja

: Simbol za kraj vremena pecenja *
[\ :Simbol alarma
(D : Simbol nivoa osvjetljenja

: Simbol zaklju¢avanja tipki

§§ :Simbol temperature

@ : Simbol nivoa jagine zvuka

: Simbol zaklju¢avanja vrata *

*Razlikuje se u zavisnosti od modela proizvoda.
*Mozda nije dostupno kod vaseg modela.

3.3 Radne funkcije peénice

Na tabeli funkcija; prikazane su radne
funkcije koje mozete koristiti u vasoj
pecnici i najviSe i najnize temperature koje
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se mogu podesiti za ove funkcije. Redoslijed prikazanih rezima rada moze se
razlikovati od rasporeda na vasem

proizvodu.
Simbol . " Temperaturni .
funkcije Opis funkcije opseg (°C) Opis i upotreba
Hranu zagrijevaju gornji i doniji grija¢ istovremeno. Pogodno za
Gornji i doniji grija¢ * torte, kolace ili peciva i variva u kalupima za pecenje. Pecenje u
— samo jednom plehu.
| —
— Ukljucen je samo donji grija¢. Pogodan je za hranu za koju
e Donji grijac¢ * Zelite da na dnu malo potamni. Ovu funkciju treba koristiti i za
+ \‘"/ jednostavno parociscenje.
| S
Gomiji i doniji grijac + . Vruéi vazdgh zagl;]an gkornjlmJ qonjlm grijacima rlasporeGUJe
ventilator se ravnomjerno i brzo kroz pe¢nicu pomocu ventilatora.
— Pecenje u samo jednom plehu.
- Veliki gril na gornjem dijelu peénice radi. Pogodan je za
Puni gril * : X S s
grilovanje velikih koli¢ina.
ho 4 Vrué vazduh zagrijan tokom funkcije malog grila brzo se
% Niski gril + ventilator * rasporeduje u peénici ventilatorom. Pogodan je za grilovanje
malih koli¢ina.
/\ Svi grijaci u pe¢nici su u funkciji. Ova radna funkcija se koristi
/\ Pojaciva¢ - za brzo dovodenje peci na Zeljenu temperaturu (prethodno
zagrijevanje). Ne koristite ga za pecenje hrane.
* Vas proizvod radi u temperaturnom Standardni pleh
rasponu navedenom na regulatoru Koristi se za tijesta, smrznutu hranu i velike
temperature. komade pecenja.

3.4 Dodaci uredaja

Uz va$ uredaj su isporuceni razni dodaci. U
ovom odjeljku dostupni su opisi dodataka i
opisi pravilnog kori§¢enja. Dodaci koji se
dostavljaju uz uredaj se mogu razlikovati u
zavisnosti od modela uredaja. Svi dodaci
opisani u uputstvu za upotrebu mozda nec¢e
biti dostupni na vasem proizvodu.

Duboki pleh
Plehovi unutar vaseg uredaja se Koristi se za tijesto, velike komade pecenja,
@ mogu deformisati zbog uticaja socna jela ili za sakupljanje masnoce

temperature. Navedeno nece uticati| tijekom grilovanja.
na funkcionalnosti. Deformacija
nestaje kada se pleh ohladi.
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Ziéani gril

Koristi se za pecenje ili stavljanje hrane
koja ¢e se pedi, prziti ili kuhati u
kaserolama na Zeljenu policu.

Na modelima sa zi¢anim policama :

Na modelima bez Zi¢anih polica :

3.5 Koriséenje dodataka uredaja

Police za pripremu hrane

Postoji 5 nivoa polozaja polica u prostoru
za pripremu hrane. Redosljed polica je
oznacen brojevima na prednjem okviru
pecnice.

Na modelima sa zi¢anim policama :

Postavljanje Zice za gril na policama za
pecenje

Na modelima sa Zi¢anim policama :

Od presudnog je znacaja pravilno postaviti
Zicu za gril na bo¢ne zi¢ane police. Dok
postavljate zicu za gril na policu, otvoreni
dio mora biti na prednjoj strani. Za bolje
rezultate spremanja hrane, Zica za gril mora
biti pricvr§¢ena grani¢nikom na zi¢anoj
polici. Ne smije mimoiéi taj graniénik i
dodirivati straznji zid peénice.
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Na modelima bez Zi¢anih polica :
Klju¢no je da zicu za gril propisno postavite
na bo&ne police. Zica za gril se u samo
jednom smjeru moze postaviti na policu.
Dok postavljate zicu za gril na policu,
otvoreni dio mora biti na prednjoj strani.
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Postavljanje pleha na police za pecenje
Na modelima sa zi¢anim policama :
Takode je od presudnog znacaja pravilno
postaviti plehove na zi¢ane bocne police.
Dok postavljate pleh na Zeljenu policu,
njegova strana dizajnirana za drzanje mora
biti okrenuta sa prednje strane. Za bolje
rezultate pecCenja, pleh mora biti pri¢vrséen
grani¢nikom za zic¢anu policu. Ne smije
mimoici taj granicnik i dodirivati straznji zid
pecnice.

Na modelima bez Zi¢anih polica :

Takode je od presudnog znacaja propisno
postaviti plehove na bo¢ne police. Pleh se u
samo jednom smjeru moze postaviti na
policu. Dok postavljate pleh na Zeljenu
policu, njegova strana dizajnirana za
drzanje mora biti okrenuta sa prednje
strane.

Funkcija zaustavljanja Zice za gril
Uredaj ima funkciju grani¢nika koji
sprjeCava prevrtanje zice za gril sa Ziane
police. Ovom funkcijom lako i bezbjedno
mozete izvaditi hranu. Dok uklanjate Zicu
za gril, moZete je povuc¢i prema naprijed
dok ne dosegne grani¢nik. Morate preci
preko grani¢nika da biste ga potpuno
izvukli.

Na modelima sa zi¢anim policama :

Funkcija granicnika pleha - Na modelima
sa zi¢anim policama

Postoji i funkcija grani¢nika koji sprieCava
ispadanje pleha sa zi¢ane police. Prilikom
uklanjanja pleha, otpustite ga sa zapreke sa
zadnje strane i povucite prema sebi dok se
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ne dosegne prednja strana. Morate preci
preko grani¢nika da biste ga potpuno
izvukli.

4%
T

Pravilno postavljanje zicane police i pleha
na teleskopske sine-Na modelima sa
zicanim policama i teleskopskim
modelima

Teleskopske Sine vam omoguéavaju da
lako postavite i izvadite zi¢anu policu ili
pleh. Kada postavljate pleh ili zicanu policu
u teleskopske Sine, provjerite da li su
ispupCenja na prednjem i zadnjem dijelu
Sine pravilno postavljena na ivice zicane
police ili pleha (prikazano na slici).
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3.6 Tehnicke specifikacije

Opste specifikacije

Vanjske dimenzije proizvoda (visina/$irina/dubina) (mm) 595 /594 /567

Dimenzije za ugradnju pecnice (visina / $irina / dubina) 590-600 /560 /min. 550

(mm)

Napon/Frekvencija 220-240V ~; 50 Hz

Tipi presjek kabla koji se koristi / adekvatan za upotrebu min. HOSVV-FG 3 x 1,5 mm2

u proizvodu

Ukupna potros$nja elektri¢ne energije (kW) 2,4

Vrsta peénice Peénica s dodatkom ventilatora

Osnove: Informacije o energetskoj naljepnici kuénih elektriénih peénica date su u skladu sa standardom EN
60350-1 / IEC 60350-1. Vrijednosti su odredene u funkcijama Gornji i donji grijac ili (ako postoji) Gornji i donji grija¢
+ ventilator sa standardnim optere¢enjem.

Klasa energetske efikasnosti se odreduje u skladu sa sljedec¢im prioritetima u zavisnosti od toga da li relevantne
funkcije postoje na uredaju ili ne. 1-Eko grijanje s ventilatorom , 2-Grijanje s ventilatorom , 3-Niski gril + ventilator, 4-
Gornji i doniji grijac.

Tehnicke specifikacije se mogu mijenjati bez prethodnog upozorenja u cilju
@ poboljSanja kvaliteta uredaja.

Slike u ovom uputstvu su Sematske i mozda se nece u potpunosti poklapati sa
vasim uredajem.

uredaj su dobijene u laboratorijskim uslovima u skladu sa relevantnim
standardima. U zavisnosti od radnih uslova u kojima se nalazi uredaj, stvarne
vrijednosti se mogu razlikovati.

@ Vrijednosti navedene na naljepnici uredaja ili u dokumentaciji koju ste dobili uz
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4 Prva upotreba

Prije nego S$to pocCnete da koristite svoj
proizvod, preporucuje se da uradite kako je
navedeno u odjeljcima u nastavku.

4.1 Prvo postavljanje tajmera

Uvijek postavite tacno vrijeme prije

@ upotrebe pecnice. Ako ga ne
postavite, ne mozete kuhati u
nekim modelima pecnice.

1. Kad prvi put pokrenete pecnicu, na
zaslonu ¢e treptati polje za sate ,,12:00¢
i simbol €.

2. Podesite tacno vrijeme pomocu tipki @/

.

o |3
iU

oo o 3 & @

3. Dodirnite tipku O ili $% da biste aktivirali
polje za minute.

[CHNSinln
| L
Q ? O ©® & @
4. Dodirnite tipke ®/© da biste podesili
minute.

o |1JCo
]y

oo o Q &
‘ @

5. Potvrdite postavke dodirom na tipku (©
ili 5%
= Tacno vrijeme je postavljeno i simbol
(3 nestaje sa zaslona.

Ako prvo vrijeme nije postavljeno,

@ »12:00% i simboli (© nastavljaju da
trepte i pec¢nica nece poceti raditi.
Da bi vasa pecnica radila, morate
da potvrdite tacno vrijeme dana
tako Sto Cete podesiti tacno vrijeme
ili dodirnuti tipku €O kada tac¢no
vrijeme bude ,,12:00“. Kasnije
mozete promijeniti postavku
taénog vremena, kao $to je opisano
u odjeljku ,Postavke”.

U slucaju prekida napajanja,

@ postavke ta¢nog vremena se
ponistavaju. Potrebno je ponovo
izvrSiti postavke.

4.2 Pocetno Ciscenje
1. Skinite svu ambalazu.

2. lzvadite sve dodatke iz peénice
isporuéene uz proizvod.

3. Ukljucite proizvod 30 minuta, a zatim ga
isklju¢ite. Na ovaj nacin ¢e sagoreti i
ocistiti se ostaci i slojevi koji su ostali u
pecnici tokom proizvodnje.

4. Kada ukljucite proizvod, odaberite
najvisu temperaturu i radnu funkciju na
kojoj rade svi grijaci u vasem proizvodu.
Pogledajte “Radne funkcije pecnice
[» 46]". U sljede¢em odjeljku mozete
saznati kako koristiti pe¢nicu.

5. Sacekajte da se pecnica ohladi.

6. Obrisite povrsine proizvoda vlaznom
krpom ili sunderom i osusite krpom.
Prije upotrebe dodataka;
Ocistite dodatke koje izvadite iz pe¢nice
vodom sa deterdzentom i mekanim
sunderom za CiSéenje.
BILJESKA: Neki deterdzenti ili sredstva za
CiS¢enje mogu izazvati oStec¢enja na
povrsini. Ne koristite abrazivne
deterdzente, praske za CiSc¢enje, kreme za
CiScenje ili ostre predmete tokom ciscenja.
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BILJESKA: Prilikom prve upotrebe, dim i

miris se mogu pojaviti i trajati nekoliko sati.

Ovo je normalno i potrebna vam je samo

5 Koristenje pecnice

dobra ventilacija da biste to uklonili.
Izbjegavajte direktno udisanje dima i mirisa
koji se stvaraju.

5.1 Opée informacije o koriStenju
pecnice
Ventilator ( Razlikuje se u zavisnosti od
modela proizvoda. *Mozda nije
dostupno kod vaseg modela. )
Vas$ proizvod ima ventilator za hladenje.
Ventilator za hladenje se automatski
aktivira kad je potrebno i hladi i prednju
stranu proizvoda i namjestaja. Automatski
se deaktivira kada se proces hladenja
zavrsi. Vruéi vazduh izlazi preko vrata
pecnice. Nemojte ni¢im pokrivati ove
otvore za ventilaciju. U suprotnom, peénica
se moze pregrijati. Ventilator za hladenje
kontinuirano radi tokom rada pec¢nice ili
nakon isklju¢ivanja pecnice (otprilike 20-30
minuta). Ako spremate hranu koristedi
programiranje tajmera pecnice, na kraju
vremena pripreme ventilator za hladenje
iskljucuje se sa svim funkcijama. Korisnik
ne moze odrediti vrijeme rada ventilatora
za hladenje. Ukljucuje se i iskljucuje
automatski. Ovo nije greska.
Svijetlo u pecénici
Svijetlo pecnice se ukljucuje kada peénica
poc¢ne da pece. U nekim je modelima
svijetlo upaljeno tijekom pecenja, dok se u
nekim modelima isklju¢uje nakon
odredenog vremena.

5.2 Rad kontrolne jedinice pecnice

Opsta upozorenja za kontrolnu jedinicu

pecnice

+ Maksimalno vrijeme koje se moze
postaviti za proces pecenja je 5 sati 59
minuta. U slucaju prekida napajanja,
program se otkazuje. Morate ponovno
podesiti program na uredaju.

+ Prilikom bilo kakve postavke,
odgovarajuci simboli trepere na ekranu.
Sacekajte kratko dok se postavke
sacuvaju.

+ Ako je izvrSena neka postavka spremanja
hrane, tacno vrijeme se ne moze podesiti.

+ Ako je vrijeme spremanja hrane
postavljeno, kada zapo¢ne spremanje
hrane, preostalo vrijeme se prikazuje na
ekranu.

+ U slu¢ajevima kada je postavljeno
vrijeme spremanja hrane ili vrijeme
zavrSetka spremanja hrane; mozete
automatski otkazati duzim dodirom na
tipku €O.

Tajmer
S Oo.QOm <
a o L g

A0 0 ©® &

A A
1T 2 3 4 5

Tipka za alarm

oD P

Tipka za podeSavanje vremena
Tipka za smanjenje

Tipka za povecanje

Tipka za postavke

o Ul A WN =

Tipka za zaklju¢avanje tipki
Simboli na zaslonu

©

: Simbol za vrijeme pecenja

: Simbol za kraj vremena pecenja *
: Simbol alarma

: Simbol zaklju¢avanja tipki

(D : Simbol nivoa osvjetljenja

§ :Simbol temperature
(» : Simbol nivoa jagine zvuka
: Simbol zaklju¢avanja vrata *

*Razlikuje se u zavisnosti od modela proizvoda.
*Mozda nije dostupno kod vaseg modela.
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Ukljucivanje pecnice

Kada izaberete radnu funkciju na kojoj
Zelite da spremate hranu pomoc¢u okruglog
dugmeta za izbor funkcija i postavite
odredenu temperaturu pomocu okruglog
dugmeta za temperaturuy, rerna pocinje da
radi.

Iskljucivanje pecnice

Rernu mozete iskljuciti okretanjem
okruglog dugmeta za izbor funkcija i
okruglog dugmeta za temperature u poloZzaj
Jsisklju¢eno” (gore).

Manuelno spremanje hrane za izbor
temperature i funkcije rada rerne

Mozete spremati hranu tako Sto ¢ete
izvrsiti manuelnu kontrolu (pod vasom
kontrolom) bez postavljanja vremena
spremanja hrane odabirom temperature i
radne funkcije specifi¢ne za vasu hranu.

7

P / C

1. lzaberite radnu funkciju na kojoj Zelite
da spremate hranu pomocu okruglog
dugmeta za izbor funkcija.

2. Podesite temperaturu na kojoj Zelite da
spremate hranu pomocu okruglog
dugmeta za temperaturu.

= Vas$a peénica ¢e odmah poceti da radi
na izabranoj funkciji i temperaturi, a
simbol §§ ¢e se pojaviti na ekranu.
Kada temperatura u peénici dostigne
postavljenu temperaturu, simbol §
nestaje. Rerna se ne iskljucuje
automatski jer se ru¢no spremanje
hrane obavlja bez postavke vremena za
spremanje hrane. Morate sami
kontrolisati peCenje i iskljuciti pe¢nicu.
Kad je spremanje hrane zavrseno,
iskljuCite rernu okretanjem okruglog

dugmeta za odabir funkcije i okruglog
dugmeta za temperaturu u polozaj
Jiskljuceno” (gore).
Spremanje hrane postavkom vremena
spremanja hrane;
Rernu mozete automatski iskljuciti po
isteku vremena odabirom temperature i
radne funkcije specifi¢ne za vasu hranu i
postavke vremena spremanja hrane na
tajmeru.

1. lzaberite funkciju rada za spremanje
hrane.

2. Dodirnite O klju¢ dok se ne pojavi
simbol (9 na ekranu za vrijeme kuhanja.

S Mrrr
(.

N
‘@G)i?i%@

temperaturu, mozete postaviti
vrijeme spremanja hrane na 30
minuta tako Sto ¢ete direktno
dodirnuti tipku @® za brzu postavku
vremena spremanja hrane i
promijeniti vrijeme pomocu tipki®/

@ Nakon §to podesite funkciju rada i

3. Podesite vrijeme spremanja hrane
pomocu tipki ®/O.

S Ml
I

L0 0 @
4

& ®

vrijeme spremanja hrane poveéava
se za 1 minut u prvih 15 minuta,

nakon 15 minuta poveéava se za 5

minuta.

4. Stavite hranu u rernu i podesite
temperaturu pomocu okruglog dugmeta
za temperaturu.
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= Vasa rerna ¢e odmah poceti da
radi na izabranoj funkciji i
temperaturi. Postavljeno vrijeme
spremanja hrane pocinje
odbrojavati i simbol § pojavljuje
se na ekranu. Kada temperatura u
pecnici dostigne postavljenu
temperaturu, simbol § nestaje.

5. Nakon isteka postavljenog vremena
kuhanja, na ekranu se pojavljuje "End",
a simbol (O treperi i tajmer se oglasava
zvucnim signalom.

6. Upozorenje se oglasava dva minuta.
Pritisnite bilo koju tipku da biste
zaustavili upozorenje. Upozorenje se
zaustavlja i prikazuje se taéno vreme.

Ako otpustite dugme prije isteka
@ odbrojavanja, a zakljucavanje

dugmeta se ne aktivira.

Dugmad za tajmer se ne moze
@ koristiti kada je zaklju¢avanje

dugmadi aktivirano. Zaklju¢avanje

dugmadi nece se otkazati u slucaju

nestanka struje.

Ako se na kraju zvucnog

@ upozorenja pritisne bilo koje
dugme, rerna ¢e ponovno poceti
raditi. Kako biste sprijecCili ponovni
rad pecnice na kraju upozorenja,
iskljuCite peénicu okretanjem
dugmeta za temperaturu i dugmeta
za funkcije u “0” (iskljuceni)
polozaj.

5.3 Postavke

Aktiviranje zakljucavanja tipki
Koris¢enjem funkcije zaklju¢avanja tipki
mozete zastititi tajmer od smetniji.

1. Dodirnite dugme dok se na ekranu ne
pojavi simbol .

1 .
b 00 6 %

= Simbol [ prikazan je na ekranu i
pocinje odbrojavanje 3-2-1.
Zaklju¢avanje dugmeta aktivira se kada
odbrojavanje zavrsi. Kada se dodirne
bilo koje dugme dok je postavka
zaklju¢avanje dugmadi, tajmer daje
zvucni signal i simbol & treperi.

n

Deaktiviranje zakljucavanja tipki

1. Dodirnite dugme dok s ekrana nestane
simbol &.

= Na ekranu se prikazuje simbol &, $to
znaci da je zaklju¢avanje dugmadi
aktivirano.

Postavke alarma

Tajmer uredaja takode mozete da koristite
za bilo kakvo upozorenije ili podsjetnik koji
se ne odnosi samo na spremanje hrane.
Sat sa alarmom nema uticaja na funkcije
pecnice. Koristi se za svrhe upozorenja. Na
primjer, alarm mozete da koristite kada
zelite da okrenete hranu u pecnici u
odredeno vrijeme. Cim istekne vrijeme koje
ste postavili, tajmer vam daje zvuc¢no
upozorenje.

Maksimalno vrijeme alarma moze
@ biti 23 sata i 59 minuta.

1. Dodirnite 2 dok se simbol 2 ne pojavi
na ekranu.

101010
Q ey

I
_‘(9@@@@

2. Podesite alarm pomoc¢u @/O tipki.

o didll
50 0 6

(3

'
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= Nakon postavke vremena alarma,
simbol 2\ ostaje svijetliti i vrijeme
alarma pocinje odbrojavati. Ako su
vrijeme alarma i vrijeme pecenja
postavljeni istovremeno, na ekranu
se prikazuje krace vrijeme.

3. Nakon zavrSetka vremena alarma,
simbol 2 pocinje treptati i daje vam
zvucno upozorenje.

Iskljucivanje alarma

1. Na kraju perioda alarma, upozorenje se
oglasava dva minuta. Dodirnite bilo koje
dugme da biste zaustavili zvu¢no
upozorenje.

= Upozorenje se zaustavlja i prikazuje se
taéno vreme.
Ako Zelite da otkaZete alarm;

1. Dodirnite dugme 2 dok se na ekranu ne
pojavi simbol 2\ da biste ponovo
podesili vrijeme alarma. Dodirnite
dugme © dok se na ekranu ne pojavi
simbol 00:00.

2. Alarm mozete otkazati i dodirivanjem
tipke 2 duze vrijeme.
Podesavanje glasnoce

1. Dodirnite dugme {¢ dok se na ekranu ne
pojavi simbol .

__1 1@
1

L0 0 @ B @

2. Podesite Zeljeni nivo pomocu tipki ®/&
. (b-01-b-02-b-03)

__[J®
[y e

oo o o @
‘@

3. Dodirnite dugme ¢ za potvrdu ili
pricekajte bez dodirivanja bilo kojeg
dugmeta. Postavljena glasnoc¢a nakon
nekog vremena postaje aktivna.

Postavka osvijetljenosti ekrana

1. Dodirnite dugme {¢¢ dok se na ekranu ne
pojavi simbol (J.

I U
(I

oo o0 o @& @
4

2. Podesite Zeljeni nivo osvijetljenosti
pomocu tipki ®/O. (d-01-d-02-d-03)

1T ®
I I

L0 0 @ & @
4

3. Dodirnite dugme ¢ za potvrdu ili
pri¢ekajte bez dodirivanja bilo kojeg
dugmeta. Postavka svjetline postaje
aktivna nakon nekog vremena.

Promjena tacnog vremena

Na vasoj rerni; da promijenite doba dana
koje ste prethodno podesili,

1. Dodirnite dugme {¢ dok se na ekranu ne
pojavi simbol (©.

2. Podesite tacno vrijeme pomocu tipki @/

.

O 1M
=g

200 @ & 6
|

3. Dodirnite tipku O ili $¢ da biste aktivirali
polje za minute.

o

= uin
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Q (‘3 © © #® &

4. Dodirnite tipke @/ da biste podesili
minute.
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6 Opce informacije o pecenju

& ®

5. Potvrdite postavke dodirom na tipku ©
ili 4%,

= Tacno vrijeme je postavljeno i simbol m

(O nestaje sa ekrana.

U ovom odjeljku mozete pronaéi savjete za
pripremu i kuhanje hrane.

Pored toga, u ovom odjeljku su opisana
neka od jela koje su testirali proizvodaci i
najprikladnija podeSavanja za ta jela.
Takode su navedena odgovarajuce
postavke pee ¢nici dodataka za ta jela.

6.1 Opca upozorenja o pecenju hrane
u pecnici

+ Dok otvarate vrata pecnice za vrijeme il

nakon pecenja, moze se pojaviti vru¢a

para. Para moze izazvati opekotine na
rukama, licu i/ili o¢ima. Kada otvarate
vrata pecnice, stanite na propisnu
udaljenost

Intenzivna para koja se stvara tokom

pecenja moze stvoriti kondenzovane

kapljice vode na unutrasnjosti i

spoljasnjosti peénice i na gornjim

djelovima namjestaja zbog temperaturne
razlike. To je normalna i fiziCka pojava.

« Temperatura i vrijeme spremanja hrane

predvideni za izvjesno jelo mogu varirati

u zavisnosti od recepta i koli¢ine. 1z tog

razloga, ove vrijednosti su date okvirno.

Uvjek izvadite neupotrijebljene dodatke iz

pecnice prije nego $to zapocénete sa

spremanjem hrane. Dodaci koji ostanu u

pecnici mogu osuijetiti pripremu vaseg

jela koris¢enjem predvidenih vrijednosti.

Za jela koja pripremate prema

sopstvenom receptu, moZete kao

referencu koristiti slicna jela data u

tabelama za pripremu.

+ Upotreba isporucenih dodataka
osigurava najbolje ucinke u pripremi.
Uvjek se pridrzavajte upozorenja i
informacija koje je proizvodac dao za
ostalo posude koje koristite.

+ lzrezite papir za pecenje koji ¢ete koristiti
u pripremi na veli¢inu koja je
odgovarajuca za posudu u kojoj planirate
da spremate jelo. Papir za pecenje koji
prelazi preko posude moze stvoriti
opasnost od pozara i uticati na kvalitet
vase pecene hrane. Koristite papir za
pecenje koji ¢ete koristiti u navedenom
temperaturnom opsegu.

+ Za dobar uc¢inak pec¢enja stavite hranu na
preporucenu ispravnu policu. Ne
mijenjajte polozaj police tokom pecenja.

6.1.1 Peciva i hrana iz pecnice

Opce informacije

+ Da biste postigli dobre performanse
pecenja preporucujemo uporabu
dodataka proizvoda. Ako koristite spoljni
pribor za spremanije jela, preferirajte
tamno posude koje se ne lijepi i koje je
otporno na toplinu.

+ Ako je u tabeli za peCenje preporuceno
prethodno zagrijavanje, obavezno stavite
hranu u pec¢nicu nakon prethodnog
zagrijavanja

+ Ako ¢éete kuhati koriste¢i posude na
zicanom rostilju, postavite ga na sredinu
Zicane reSetke, a ne blizu straznjeg zida.

+ Svi materijali koji se koriste u pravljenju
peciva treba da budu svjezi i na sobnoj
temperaturi.

+ Status kuhanja hrane moze varirati
ovisno o koli¢ini hrane i veli¢ini posuda.

+ Metalni, keramicki i stakleni kalupi

produzavaju vrijeme kuhanja, a donje

povrSine peciva ne porumene
ravhomjerno.

Ako koristite papir za pecenje, na donjoj

povrsini namirnice moze se primijetiti

malo porumenjelosti. U ovoj situaciji,
mozda ¢ete morati produziti period
kuhanja za otprilike 10 minuta.
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+ Vrijednosti navedene u tabelama za
sremanje odredene su nakon rezultata

testiranja izvrSenih u nasim

laboratorijama. Vrijednosti koje budu
vama odgovarale mogu se razlikovati od
tih vrijednosti.

+ Stavite hranu na odgovarajucu policu
koja se preporucuje u tabeli za spremanje
hrane. Polica br. 1. je donja polica

pecnice.

+ Kuhajte preporucena jela prema tablici za
spremanje hrane sa jednim plehom.

Savjeti za pecenje kolaca

+ Ako je kola¢ previSe suv, poveéajte
temperaturu za 10 °C i skratite vrijeme

pecenja.

+ Ako je kola¢ nepecen, koristite malu
koli¢inu te€nosti ili smanjite temperaturu

za 10 °C.

+ Ako je vrh kolaca izgoreo, stavite ga na
donju policu, smanjite temperaturu i
produzite vrijeme pecenja.

Tablica za spremanje peciva i hrane za pecenje

+ Ako je unutarnjost torte dobro pecena, a
spolja je ljepljiva, koristite manje te¢nosti,
smanjite temperaturu i produzite vrijeme
kuhanja.

Savjeti za pecivo

+ Ako je pecivo previSe suvo, povecajte
temperaturu za 10 °C i skratite vrijeme
pecenja. Navlazite slojeve testa prelivom
od mlijeka, ulja, jaja i jogurta.

+ Ako se pecivo predugo pece, vodite
racuna da debljina tijesta ne bude veéa
od dubine pleha.

+ Ako povrsina peciva potamni, ali donji dio
nije pecen, vodite raCuna da ne koristite
veliku koli¢inu preliva na dnu peciva.
Probajte da ravnomjerno rasporedite
prelivizmedu slojeva tijesta i preko
povrsSine peciva da biste postigli
ravnomjerno tamnu boju peciva.

+ Pecite tijesto u polozaju i na temperaturi
prema vrijednostima datim u tabeli. Ako
dno i dalje nije dovoljno tamno, stavite ga
na donju policu prilikom narednog
pecenja.

Hrana Dodaci koje Radna funkcija |Pozicija polica |Temperatura (°C)|Vrijeme pecenja
mozete koristiti (minimalno)
(okvirno)
Tortana Standardni pleh * |COTMiii donji 180 30..40
posluzavniku grijac
Kalup za kolace Gornii i donii
Kola¢ u kalupu na zi¢anom grilu o) / 180 30..40
- grijac
Sitni kolagi Standardni pleh * |Gl i donji 160 25..35
grijac
Sitni kolagi Standardni pleh = |Gl | donji 150 20..30
grija¢ + ventilator
Okrugli kalup za
kolace, pre¢nika Gornii i donii
Biskvit torta 26 cm sa ol é l 160 30...40
stezaljkom na an
zicanom grilu **
Okrugli kalup za
kolace, pre¢nika Gornii i donii
Biskvit torta 26 cm sa ornji Tdonji 160 20...30
stezaljkom na grijac + ventilator
zi¢anom grilu **
Keksici Pleh za tijesta* | GO i donii 170 25 .35
grijac
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Hrana

Dodaci koje

Radna funkcija

Pozicija polica

Temperatura (°C)

Vrijeme pecenja

mozete koristiti (minimalno)
(okvirno)
Peciva Standardni pleh * |Gl | donji 2 200 35..45
grijac + ventilator
Lepinja Standardni pleh * Gq‘rny i donji 2 200 20..30
grijac
Cijeli hleb Standardni pleh * |Gl i donji 3 200 30..40
grijac
Staklena/metalna
Lazanje pravougaona Gornjii donji 2ili 3 200 30.. 40
posuda na grijac
Zi¢anom grilu **
Okrugli crni
Pitaod jabuka  |metalni kalup, - 1Gornjii donji 2 180 50..70
prec¢nika 20 cm na|grija¢
Zi¢anom grilu **
Pizza Standardni pleh * grouz‘é' i donji 2 200 ... 220 10..20

Prethodno zagrijavanje se preporucuje za svu hranu.

*Qvi dodaci mozda nisu ukljuéeni u vas proizvod.

**Qvi dodaci nisu ukljuéeni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.

6.1.2 Meso, riba i meso od peradi

Kljuéne tacke o grilovanju

+ Pecenje cijelog pileta, ¢urke i velikih
komada mesa sa dresingom poput
limunovog soka i crnog bibera koji se
stavlja prije pecenja, poboljSace
performanse pecenja

+ Potrebno je 15 do 30 minuta duze za
pecenje mesa sa kostima u odnosu na
pecenje iste koli¢ine mesa bez kostiju.

+ Za svaki centimetar debljine mesa je
potrebno priblizno 4 do 5 minuta pecenja.
+ Nakon isteka vremena pecenja, ostavite
meso u peénici oko 10 minuta. Sokovi se
bolje rasporeduju kroz meso i ne cure
kada se meso sijece.
+ Ribu postavite u sredinu zicane police na
dnu u vatrostalnoj posudi.
+ Kuhajte preporucena jela prema tablici za
spremanje hrane sa jednim plehom.
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Stol za spremanje mesa, ribe i peradi

Hrana Dodaci koje Radna funkcija |Pozicija polica |Temperatura (°C)|Vrijeme pec¢enja
mozete koristiti (minimalno)
(okvirno)
_— - " 15 min. 250/
Stgk (puell)/ Standardni pleh * Gq‘rny ! donj'. 3 maks, nakon 180 |60 ... 80
Przeni (1 kg) grijac + ventilator 190
Janjeca ple¢ka . + |Gornji i donji 15 min. 250/
(1,5-2 kg) Standardni pleh grijac + ventilator 3 maks, nakon 170 110..120
Zi¢ani gril *
PeCena piletina | stavite jednu qunji i donji 9 15 min. 250/ 60 . 80
(1,8-2 kg) posudu na donju |grijac + ventilator maks, nakon 190
policu.
) Gormnii i donii 25 min. 250/
Curka (5,5 kg) Standardni plen * |~ = ) " 1 maks, nakon 180 |150 .. 210
grijac + ventilator 190
Zigani gril *
Riba Stavite jednu Gornii i donji 200 20...30
posudu na donju |9rijac + ventilator
policu.

Prethodno zagrijavanje se preporu¢uje za svu hranu.

*0vi dodaci mozda nisu uklju¢eni u vas proizvod.

**Qvi dodaci nisu ukljuéeni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.

6.1.3 Gril

Kada grilujete crveno meso, ribu ili perad,
ona brzo potamni, ima lijepu koricu i ne
isusuje se. Fileti mesa, komadiéi mesa i
kobasice su narocCito pogodni za grilovanje,
kao i povrce sa visokim sadrzajem vode
poput paradajza i crnog luka.

Opsta upozorenja
+ Hrana koja nije adekvatna za grilovanje
predstavlja opasnost od nastanka

Kljucne tacke grila

+ Pripremite hranu slicne debljine i tezine
Sto je viSe moguce za grilovanje.

+ Rasporedite komade koji ¢e se grilovati
na Zi¢anu policu ili u pleh za pecenje sa
Zicanom policom tako da povr$ina hrane
nije vec¢a od povrsine grijaca.

+ U zavisnosti od debljine komada za gril,
vremena pripreme data u tabeli mogu

varirati.

pozara. Grilujte samo hranu koja se smije
obradivati na temperaturi za intenzivno
grilovanje. Takode, hranu ne stavljajte
predaleko u zadnji dio grila. Ovo je
najtoplije podrucje i masna hrana se
moze zapaliti.

+ Za vrijeme grilovanja zatvorite vrata
pecénice. Nikada ne grilujte sa
otvorenim vratima peénice. Vruce
povrsine mogu izazvati opekotine!
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+ Ubacite zi¢anu policu ili pleh za grilovanje

na zeljeni nivo u pecnici. Ako grilujete na
Zi¢anoj polici, ubacite pleh na nizu visinu
kako bi prikupljao masnoéu. Pleh koji
Cete ubaciti trebalo bi da bude velicine
tako da pokriva cjelokupnu povrsinu grila.
Takav pleh mozda nije prilozen uz
proizvod. Dodajte malo vode u pleh zbog
lakSeg Cisc¢enja.



Tabela za gril

Hrana Dodaci koje mozete |Pozicija polica Temperatura (°C) Vrijeme pecenja
koristiti (minimalno)
(okvirno)
Riba Zi¢ani gril 250 20..25
Piletina u komadima |Zi&ani gril 4- 250 25..35
Cufte (teletina) -12 | 7ix- i gril 4 250 20..30
koli¢ina
Janjeci kotleti Ziani gril 4-5 250 20..25
Odrezak - (meso  ye i o 4-5 250 25..30
sjeckano na kockice)
Teledi kotleti Ziani gril 4-5 250 25..30
Gratinirano povrée Zigani gril 4-5 220 20..30
Tostirani hleb Zigani gril 4 250 1..4

Preporucuje se prethodno zagrijavanje 5 minuta za svu hranu koja se griluje.

Komade hrane okrenite nakon 1/2 ukupnog vremena spremanja hrane.

Niski gril + ventilator

Hrana Dodaci koje Radna funkcija |Pozicija polica |Temperatura (°C)|Vrijeme pecenja
mozete koristiti (minimalno)
(okvirno)
Riba Zigani gril Niski gril + 4 200 30...35
ventilator
Piletina u Zicani gril Niski gril + 4 250 25..35
komadima ventilator
Cufte (teletina) - |5.. . . Niski gril +
12 koli¢ina Zicani gril ventilator 4 250 3040
Stek (cijeli) / .Ze'gsz' gggdj:i":e Niski gril + s 15 min. 250, 00 110
Przeni (1kg) jednu pos ventilator nakon 180 ... 190
donju policu.

Nemojte prethodno zagrijavati posude preporuceno u ovoj tabeli za rostilj.

+ Kuhajte preporucena jela prema tablici za
spremanje hrane sa jednim plehom.

6.1.4 Testna jela

+ Jela u ovoj tabeli pripremljena su u
skladu sa standardom EN 60350-1 kako
bi se olakSalo testiranje proizvoda za
kontrolne ustanove.

Tabela nacina kuhanja testnih obroka

Hrana Dodaci koje Radna funkcija |Pozicija polica |Temperatura (°C)|Vrijeme pecenja
mozete koristiti (minimalno)
(okvirno)
Pecivo (slatki | gtandardni pleh = |GOMii i donji 3 140 20..30
kolaci¢) grijac
Sitni kolagi Standardni pleh * |Gl i donji 3 160 25..35
grijac
Sitni kolagi Standardni pleh * |Gl | donji 150 20..30
grijac + ventilator
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Hrana

Dodaci koje
mozete koristiti

Radna funkcija

Pozicija polica

Vrijeme pecenja
(minimalno)
(okvirno)

Temperatura (°C)

Biskvit torta

Okrugli kalup za
kolace, pre¢nika
26 cm sa
stezaljkom na
Zi€anom grilu **

Gornji i donji
grijac

160 30..40

Biskvit torta

Okrugli kalup za
kolace, pre¢nika
26 cm sa
stezaljkom na
zicanom grilu **

Gornji i donji
grijac + ventilator

160 20..30

Pita od jabuka

Okrugli crni
metalni kalup,
prec¢nika 20 cm na
Zi¢anom grilu **

Gornji i donji
grijac¢

N

180 50..70

Prethodno zagrijavanje se preporucuje za svu hranu.

*Ovi dodaci mozda nisu uklju€eni u vas proizvod.

**0vi dodaci nisu ukljuéeni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.

Gril
Hrana Dodaci koje mozete |Pozicija polica Temperatura (°C) Vrijeme pecenja
koristiti (minimalno)
(okvirno)
Cufte (teletina) =12 |5 ;o 4 250 20...30
koli¢ina
Tostirani hleb Zi¢ani gril 4 250 1.4

Preporucuje se prethodno zagrijavanje 5 minuta za svu hranu koja se griluje.

Komade hrane okrenite nakon 1/2 ukupnog vremena spremanja hrane.

7 Odrzavanje i ciScenje

7.1 Opcee informacije o ¢iSéenju

Opsta upozorenja
+ Sacekajte da se uredaj ohladi prije
CiSc¢enja. Vruce povrSine mogu izazvati

opekotine!

+ Nemojte nanositi deterdZente direktno na
vruc¢e povrsine. Ovo moze izazvati trajne

mrlje.

+ Detaljno ocistite i osuSite uredaj nakon
svake upotrebe. Na taj nacin éete lakse
ukloniti ostatke hrane, ¢ime izbjegavate
da ti ostaci izgore tokom sljedeée
upotrebe uredaja. Time se produzava
vijek trajanja uredaja i smanjuju problemi
sa kojima se Cesto suocavaju korisnici.

+ Ne koristite sredstva za parociS¢enje za
Cisc¢enje uredaja.
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Neki deterdZenti ili sredstva za CiS¢enje
mogu izazvati oStec¢enja povrsSine.
Neprikladna sredstva za CiS¢enje su:
izbjeljivac, proizvodi za CiScenje koji
sadrze amonijak, kiselinu ili hlorid,
proizvodi za CiSéenje parom, sredstva za
uklanjanje kamenca, sredstva za
uklanjanje mrlja i rde, abrazivna sredstva
za Cisc¢enje (kreme za Ciscenje, prasak za
ribanje, krema za ribanje, abrazivno
srestvo i pribor za struganje, zica, spuzve,
krpe za Cis¢enje koje upijaju prljavstinu i
ostatke deterdzenta).



+ Za CiScenje nakon svake upotrebe nije
potreban poseban materijal za CiS¢enje.
Uredaj oCistite deterdzentom za pranje

posuda, toplom vodom i mekom krpom ili

sunderom i osusite suvom krpom.

+ Obavezno nakon ¢is¢enja potpuno
obrisite preostalu te¢nost i odmah
ocistite hranu isprskanu okolo tijekom
pecenja.

* Ne perite nijednu komponentu uredaja u
masini za pranje posuda.

Povrsine od inoksa i nehrdajuce povrsine

+ Ne koristite sredstva za CiS¢enje koja
sadrze kisjelinu ili hlor za ¢is¢enje
povrsina od nehrdajuceg Celika ili inoksa
i rucica.

+ Povrsina od nehrdaju¢eg inoksa moze
vremenom promijeniti boju. Ovo je
normalno. Nakon svakog rada, oCistite
deterdZzentom pogodnim za nehrdajucu
povrsinu ili povrsinu od inoksa.

+ Koristite meku krpu sa te¢nim
deterdZzentom (neabrazivnim) pogodnim
za CiS¢enje povrsina od inoksa, pri ¢emu
treba da obratite paznju da briSete samo
u jednom pravcu.

+ Odstranite mrlje od kamenca, ulja, Skroba
i proteina na staklenim povrsinama i
povrsinama od inoksa bez odlaganja.
Mrlje mogu zardati nakon duze vremena.

+ Sredstva za ¢i$éenje poprskana/
nanesena na povrsinu treba odmah
ocistiti. Abrazivna sredstva za CiS¢enje
ostavljena na povrsini uzrokuju pojavu
bijelih mrlja na povrsini.

Emajlirane povrsine

+ Nakon upotrebe, povrsine od emajla
oCistite deterdZzentom za pranje posuda,
toplom vodom i mekom krpom il
sunderom i osusite suvom krpom.

+ Ako vas proizvod ima funkciju lakog
CiS¢enja parom, mozete izvrSiti lako
CiS¢enje parom za netvrdokornu trenutnu
necisto¢u. (Pogledajte “Jednostavno
parociséenje [» 64]".)

+ Zatvrdokorne mrlje moze se koristiti
sredstvo za CiS¢enje pecnice i grila koje
se preporucuje na internet stranici vaseg
proizvoda i sunder za CiSc¢enje koje ne

ostavlja ogrebotine. Ne koristite neko
drugo sredstvo za CiS¢enje rerne u tom
slucaju.

+ Da biste ocistili prostor predviden za
spremanje hrane, pec¢nica se mora
ohladiti. Ciséenje vruéih povrsina
izazvace i opasnost od pozara i
oStecenja emajlirane povrsine.

Kataliticke povrsine

+ BocCne strane u prostoru za spremanje
hrane mogu biti prekrivene samo
emajliranim ili katalitickim zidovima.
Navedeno zavisi od modela.

+ KatalitiCki zidovi imaju laganu mat i
poroznu povrsinu. Kataliti¢ki zidovi rerne
se ne smiju Cistiti.

+ KatalitiCke povrSine apsorbuju ulje
zahvaljujuéi svojoj poroznoj strukturi i
pocinju sjajiti kada je povrsina zasi¢ena
uljem, u tom slucaju preporucuje se
zamjena djelova.

Staklene povrsine

+ Pri ¢iS¢enju staklenih povrsina ne
koristite strugace od tvrdog metala i
abrazivne materijale za ¢is¢enje. Isti
mogu osStetiti staklenu povrsinu.

+ Proizvod ocistite deterdzentom za pranje
posuda, toplom vodom i mekom krpom
od sitnih vlakana koja je predvidena za
CiS¢enje staklenih povrsina i osusite
suvom krpom od sitnih vlakana.

+ Ako posle ¢is¢enja ima ostatka
deterdzenta, obriSite hladnom vodom i
osusite ¢istom i suvom krpom od sitnih
vlakana. Sljedeci put preostali deterdzent
mozZe osStetiti staklenu povrsinu.

+ Ni pod kojim uslovima ostatke osusene
na staklenoj povrsini ne treba ljustiti
nazubljenim noZevima, Zi€anom vunom
ili slicnim alatima za grebanje.

+ Mrlje od kalcijuma (zute mrlje) mozete
ukloniti sa staklene povrsine
komercijalno dostupnim sredstvom za
uklanjanje kamenca, sredstvom za
uklanjanje kamenca poput sirceta ili
limunovog soka.

BS /63




+ Ako je povrsina jako zaprljana, nanesite
sredstvo za CiS¢enje na mrlju sunderom i
sacekajte duze vremena da isto
adekvatno odreaguje. Zatim ocistite
staklenu povrsinu vlaznom krpom.

+ Promjene boje i mrlje na staklenoj
povrsini normalna su pojava i ne
predstavljaju gresku.

Plasticni djelovi i obojene povrsine

+ Ocistite plasti¢ne djelove i obojene
povrsine deterdZentom za pranje posuda,
toplom vodom i mekom krpom il
sunderom i osusite suvom krpom.

+ Ne koristite strugace od tvrdog metala i
abrazivna sredstva za CiS¢enje. Oni mogu
ostetiti povrsine.

+ Uvjerite se da spojevi komponenti
proizvoda ne budu ostavljeni vlaznii sa
deterdzentom. U suprotnom moze doci
do korozije na ovim spojevima.

7.2 Pribor za ciScenje
Ne stavljajte dodatke proizvoda u masinu

za pranje sudova osim ako nije drugacije
navedeno u korisnickom priru¢niku.

7.3 Ciséenje kontrolne table

+ Prilikom CiS¢enja ploca s kontrolnim
okruglim dugmadima, obriSite tablu i
dugmad vlaznom mekom krpom i osusite
suvom krpom. Ne uklanjajte tipke i
zaptivke ispod da biste ocistili kontrolnu
tablu. Na taj nac¢in mozZete ostetiti
kontrolnu tablu i dugmad.

+ Prilikom CiS¢enja inoks panela s
kontrolnim dugmadima, nemojte koristiti
sredstva za CiS¢enje povrsina od inoksa
oko dugmadi. Indikatori oko dugmeta se
mogu izbrisati.

« Ocistite kontrolnu tablu osjetljivu na dodir
vlaznom mekom krpom i osusite suvom
krpom. Ako vas proizvod ima funkciju
zaklju¢avanja tipki, postavite
zaklju¢avanje tipki prije ¢is¢enja
kontrolne table. Ako postupite drugacije,
tipke moZzete nepropisno odabrati.

7.4 CiSéenje unutrasnjosti rerne
(povrsina za spremanje hrane)

Slijedite korake CiS¢enja opisane u odjeljku
,Opste informacije o CiS¢enju” prema
tipovima povrsSine u vasoj pecnici.
Ciséenje stranica rerne
Bocne strane u prostoru za spremanje
hrane mogu biti prekrivene samo
emajliranim ili katalitickim zidovima.
Navedeno zavisi od modela. Ako model
ima kataliticku stranicu, pogledajte
informacije u odjeljku ,Kataliticki zidovi".
Ako je vas proizvod model sa zi¢anim
policama, uklonite zi¢ane police prije
CiS¢enja bocnih zidova. Zatim zavrsite
CiSc¢enje kako je opisano u odjeljku ,Opste
informacije o ¢iséenju” prema vrsti bo¢nog
zida.
Da biste uklonili bo¢ne Zi¢ane police:
1. Uklonite prednji dio zi¢ane police
povla¢enjem na bo¢ni zid u suprotnom
smjeru.

2. Povucite zicanu policu prema sebi da
biste je potpuno skinuli.

3. Da biste ponovo postavili police, obavite
iste korake kao tokom skidanja, ali
obrnutim redosljedom.

7.5 Jednostavno parocis¢enje

Ovo omogucava cis¢enje prljavstine (koja
nije tvrdokorna) koja je omeks$ana parom u
pecnici i kapljicama vode koje se lako
kondenzuju na unutarnjim povrs§inama
pecnice.
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1. lzvadite sve dodatke iz pe¢nice.

2. Sipajte 500 ml vode u pleh i stavite pleh
na 2. nivo police u pecnici.

AN

3. Podesite pecnicu na radni rezim
jednostavnog parocis¢enja i ukljucite je
na 100°C tokom 15 minuta.

Odmah otvorite vrata i obriSite unutarnjost

pec¢nice mokrim sunderom ili krpom. Para

¢e se osloboditi prilikom otvaranja vrata.

Ovo moze stvoriti rizik od opekotina. Budite

oprezni prilikom otvaranja vrata.

U slucaju tvrokornih mrlja, proizvod ocistite

deterdzentom za pranje posuda, toplom

vodom i mekom krpom ili sunderom i

osusite suvom krpom.

I B

7.6 Ciséenje vrata pecénice

Mozete da skinete vrata i staklo rerne da
biste ih ocistili. Kako ukloniti vrata i staklo
objasnjeno je u odjeljcima ,,Skidanje vrata
pecénice” i ,,Skidanje unutarnjeg stakla
na vratima pecnice“. Nakon sto skinete
unutrasnje staklo na vratima, oCistite ga
sredstvom za pranje posuda, toplom
vodom i mekom krpom ili sunderom i
osusite suvom krpom. Da biste uklonili
ostatke kamenca koji se mogu formirati na
staklu peénice, obrisite staklo siréetom i
isperite.

Da biste odistili vrata i stakla rerne
@ nemojte koristiti gruba abrazivna

sredstva za CiSc¢enje, metalne

strugace, zicanu vunu ili sredstva

U funkciji lakog parociscenja,
@ ocekuje se da dodana voda ispari i
kondenzira se na unutarnjoj strani
pecnice i na vratima peénice kako
bi se omeksala lagana prljavstina
nastala u vasoj pec¢nici. Kondenzat
koji se stvori na vratima penice
moze prsnuti okolo kada se vrata
peénice otvore. Cim otvorite vrata
pecnice, obrisite kondenzaciju.

(Razlikuje se u zavisnosti od modela
proizvoda. *MoZda nije dostupno kod
vaseg modela.) Nakon kondenzacije unutar
pecnice, moze se pojaviti lokvica ili vlaga u
Zlebu spremnika na dnu pecnice. Nakon
upotrebe, ocistite ovaj zleb vlaznom krpom
a zatim posusite.

za bijeljenje.

Skidanje vrata rerne
1. Otvorite vrata pecnice.

2. Otvorite klipse na Sarkama sa desne i
lijeve strane na vratima tako Sto ¢ete ih
gurnuti nadolje kao Sto je prikazano na
slici.

3. Tipovi sarki su (A), (B), (C) u zavisnosti
od modela proizvoda. Sljedece slike
pokazuju kako otvoriti svaku vrstu
Sarke.

4. (A) tip Sarke je dostupan u normalnim
tipovima vrata.

=&y
/
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5. B) tip Sarke je dostupan u tipovima vrata 2. Povucite plasti¢ni dio pricvr§¢en na

sa mekim zatvaranjem. gornjem dijelu ulaznih vrata prema sebi
istovremeno pritiskom na tacke pritiska
sa obje strane dijela i izvadite ga.

6. Sarke tipa (C) su dostupne u tipovima
vrata sa mekim otvaranjem/
zatvaranjem.

7. Postavite vrata rerne u poluzatvoren
polozaj.

3. Kao sto je prikazano na slici, malo
podignite staklenu ploCu s unutarnje
strane (1) prema ,,A* a zatim je izvadite
povlacenjem prema ,,B“.

8. Skinite vrata tako Sto ¢ete ih izvudéi
naviSe da biste ih oslobodili iz lijeve i
desne Sarke.

Kada vracate vrata, obavite iste
korake kao tokom skidanja, ali

obrnutim redosljedom. Ne

. . . 1  Staklena plo¢a sa 2* Unutarnje staklo
gaboravne da zatvc_)rlte klipse na unutarnje strane (mozda nije dostupno
Sarkama kada vratite vrata. kod vaseg proizvoda)

7.7 Skidanje unutarnjeg stakla sa 4. Ako vas$ proizvod ima unutarnje staklo
vrata pecnice (2), ponovite isti postupak da biste ga
skinuli (2).

Unutarnje staklo na vratima uredaja moze
se skinuti za potrebe ¢idéenja. 5. Prvi korak za vracanje vrata u probitno
stanje je ponovno postavljanje
unutarnjeg stakla (2). Postavite
zakoS$eni ugao staklene ploce tako da

1. Otvorite vrata peénice.
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nalegne u zakoSeni ugao na plasticnom + Sijalica koja se koristi u ovom proizvodu

prorezu. (Ako vas proizvod ima nije adekvatna za upotrebu u

unutrasnje staklo). Unutrasnje staklo (2) domacinstvu za osvjetljavanje prostorija. m
mora biti pricvr§¢eno na plasticni prorez Svrha ove sijalice je da pomogne

najblizi staklenoj ploCi s unutarnje korisniku da vidi prehrambene proizvode.

strane (1). + Sijalice koje se koriste u ovom proizvodu

6. Prilikom ponovnog postavljanja staklene E)odnose ekstremne' fizicke u;qlove kao
ploce s unutarnje strane (1) provjerite da sto Slﬂ tempera_ture iznad 50 C .
li stampana strana stakla lezi licem Ako vasa rerna ima okruglu sijalicu:
prema unutarnjem staklu. Od klju€nog je 1. iskljugite uredaj iz struje.
znacaja da doniji uglovi staklene ploce s
unutarnje strane (1) nalegnu u donje
plasti¢ne proreze.

2. Uklonite zastitno staklo okre¢uéi ga u
smjeru suprotnom od kazaljke na satu.

7. Gurnite plasti¢ni dio prema okviru dok p—
ne ¢ujete zvuk ,klik".

7.8 Ciséenje sijalice u peénici —
U slucaju da se staklena povrsina sijalice u
rerni postane zaprlja; ocistite je

deterdzentom za pranje posuda, toplom A

vodom i mekom krpom ili sunderom i —

osusite suvom krpom. U slucaju kvara

sijalice u rerni, mozete zamijeniti sijalicu 3. Ako je sijalica vase rerne tipa (A)

prema postupku opisanom u sljede¢em prikazana na donjoj slici, okrenite
odjeljku. sijalicu rerne kao sto je prikazano na
Zamjena sijalice u rerni slici i zamijenite je novom. Ako je model

tipa (B), izvucite je kao $to je prikazano
na slici i zamijenite je novom.

Opsta upozorenja

+ Prije mijenjanja sijalice provjerite da li je
uredaj iskljucen sa napajanja elektrinom
energijom i da li se ohladio, kako biste
izbjegli rizik od strujnog udara. Vruce
povrsine mogu izazvati opekotine!

+ Ovu pecnicu napaja sijalica sa Zarnom
niti snage manje od 40 W, manje od 60
mm visine, manje od 30 mm u precniku ili
halogena lampa sa uti¢nicom G9 snage
manje od 60 W. Sijalice su pogodne za
rad na temperaturama iznad 300 °C.
Sijalice za pec¢nice su dostupne kod

4. Vratite zastitno staklo.
Ako vasa rerna ima kockastu sijalicu,

ovlascenih servisa ili licenciranih 1. iskljucite uredaj iz struje.
tehnicara. Ovaj proizvod sadrzi sijalicu 2. Uklonite Zi¢ane police kao &to je
energetske klase G. opisano.

+ Polozaj sijalice moze se razlikovati od
polozaja prikazanog na slici.
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3. Srafcigerom podignite zastitno staklo
sijalice. Prvo uklonite vijak, ako postoji
vijak na kvadratnoj lampi u vasem
proizvodu.

8 Rjesavanje problema

4. Ako je sijalica vase rerne tipa (A)
prikazana na donjoj slici, okrenite
sijalicu rerne kao $to je prikazano na
slici i zamijenite je novom. Ako je model
tipa (B), izvucite je kao $to je prikazano
na slici i zamijenite je novom.

5. Vratite zastitno staklo, a zatim vratite
zicane police.

Ako problem postoji i nakon Sto postupite u
skladu s uputstvima u ovom odjeljku,
obratite se svom dobavljacu ili ovlas¢enom
servisu. Nikada ne pokusSavajte sami da
popravite svoj ureda;j.

Para se emituje dok pecnica radi.

+ Normalno je da se stvara para tokom
rada. >>> Ovo nije greska.

Tokom kuhanja pojavljuju se kapljice vode

+ Para nastala tokom kuhanja kondenzuje
se kada dode u kontakt sa hladnim
povrSinama izvan proizvoda i moze
formirati kapljice vode. >>> Ovo nije
greska.

Zvuci metala se cuju dok se proizvod

zagrijeva i hladi.

+ Metalni delovi se mogu S$iriti i proizvoditi
zvukove kada se zagriju. >>> Ovo nije
greska.

Proizvod ne radi.

+ Osigurac je mozda neispravan ili
pregorio. >>> Provjerite osigurace u
razvodnoj kutiji. Promijenite ih ako je
potrebno ili ih ponovo ukljucite.

« Uredaj ne smije biti utaknut u uti¢nicu (s
uzemljenjem). >>> Provijerite je li uredaj
ukljuCen u utic¢nicu.

+ (Ako na vasem uredaju postoji tajmer)
Tipke na kontrolnoj tabli ne rade. >>> Ako
vas$ proizvod ima zakljuCavanije tipki,
zakljucavanje tipki je mozda omoguceno,
onemogucite zakljucavanje tipki.

Svjetlo na peénici nije ukljuceno.

+ Sijalica u peénici je mozda neispravna.
>>> Zamijenite sijalicu u pec¢nici.

+ Nema struje. >>> Provjerite da li ima
napajanja elektricnom energijom sa
mreze i provjerite osigurace u razvodnoj
kutiji. Zamijenite osigurace po potrebi ili
ih ponovo ukljucite.

Pecnica ne grije.

+ Peénica mozda nije podesena na
odredenu funkciju za spremanje hrane i/
ili temperaturu. >>> Podesite pecnicu na
odredenu funkciju za spremanje hrane i/
ili temperaturu.

+ Za modele sa tajmerom, vrijeme nije
podeseno. >>> Podesite vrijeme.

+ Nema struje. >>> Provjerite da li ima
napajanja elektricnom energijom sa
mreze i provjerite osigurace u razvodnoj
kutiji. Zamijenite osigurace po potrebi ili
ih ponovo ukljucite.
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(Za modele sa tajmerom) Zaslon tajmera

treperi ili je simbol tajmera ostao otvoren.

+ Ranije je bilo nestanka struje. >>>
Podesite vrijeme / Iskljucite dugmad za
funkcije proizvoda i ponovo ih prebacite
na zeljeni polozaj.
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Oo6pe gownu!
YBaxaeMu KnueHTu,

Bnarogapum Bu, ye nsbpaxrte t1o3un Beko npoaykT. Vickame BalwnSIT NpoayKT, Npov3BeaeH
C BMCOKO Ka4yeCTBO U TEeXHOMOrMu1, Aa B NpefocTaBn Ha-gobpata edekTnBHOCT. 3a
LenTa BHMMaTEeNHO npoyeTeTe ToBa PLKOBOACTBO M BCSIKa Apyra npefocraBeHa
OOKyMeHTaums npeay Aa uanonssaTe NpoaykTa.

O6bpHeTe BHYMaHWe Ha uanaTta nHpopmaumns n npeaynpexaeHnsi, NoCoveHu

B PbKOBOACTBOTO 3a notpebutens. Mo To3n HauvH we 3awmtuTte cebe cn 1 Bawmna
NPOAYKT OT ONacHOCTMTE, KOMTO Buxa MOrnu Aa Bb3HUKHAT.

3anaseTe ToBa PBKOBOACTBOTO 3a NoTpebuTens. AKo AageTe NpoayKTa Ha HAKOW Apyr,
AanTe n pbKOBOACTBOTO C HEro. ToBa pbKOBOACTBO BKIOYBA MHpOPMALIMA OTHOCHO
rapaHLuMOHHUTE YCroBUSA, METOAUTE 3a M3MON3BaHe N OTCTPaHsiBaHe Ha HEU3NPaBHOCTYH 3a
BaLLMSA NPOAYKT.

CumBONUTE U TEXHUTE 3HAYEHUSA B PBKOBOACTBOTO 3a I'IOTp96VITel1ﬂ ca criegHuTe:

OnacHocT, KoATO MOXe Aa AoBeae A0 CMBPT 1N HapaHaBaHe.

@ BaxkHa MHdopMaLms UK MornesHn CbBEeTU 3a yrnotpeba.

MpoyeTeTe pBLKOBOACTBOTO 3a NOTpebuTens.

f MpeaynpexaeHve 3a ropeLLy NoBbPXHOCTY.

BENEXKA OnacHocT, kosTo MOXe [a AoBeAe A0 MaTepuarniu LWeTn BbpXy NPoAyKTa Unu okonHata cpeaa.
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A 1 WHcTpyKuum 3a 6e3onacHocCT

» To3n pasgen cbabpxa
WMHCTPYKUUK 3a Be3onacHoCT,
HeoOxoanmMu 3a n3darsaHe Ha
puUcka OT HapaHsBaHe Unu
MaTepuanHu LWeTK.

» AKko npoagykta 6bae
npenocTaBeH 3a NINYHO
non3BaHe Ha 4pyro nuue nunu
3a BTOpa ynotpeba, To
PBbKOBOACTBOTO 3a
noTpebutens, eTMKeTUTe Ha
npoaykTa n apyrute cBbp3aHu
AOKYMEHTW N akcecoapu CbLLO
Tpsbea ga 6baaTt
npenocTaBeHN.

» HawaTa komnaHms He Hocu
OTrOBOPHOCT 3a LWeTKn, KOUTo
Ouxa mornun ga Bb3HUKHAT B
pesynTaT Ha HecnasBaHe Ha
HACTOALLMTE MHCTPYKLNN.

* HecnasBaHeTo Ha HacToALlUTe
WMHCTPYKUUKM 61 gosesio Ao
aHynupaHe rapaHuusTa.

* MOHTa)XHUTE N PEMOHTHMU
AeNHOCTM BMHarn Tpsabsa oa
O6baaTt n3BbLPLUBAHN OT
npounsBoauTens, oTopuanpax
CepBU3 NN OnNpeaeneHo ot
dompmarta BHOCUTEN nuue.

* A3non3BanTe egUHCTBEHO
OpUIMHanNHW pe3epBHM YacTu n
akcecoapu.

* He nonpassnte u He
NoAMEHSINTE HUTO efHa YacT
Ha NPoAYyKTa, OCBEH aKo He e

SICHO NOCOYEHO B
PbKOBOACTBOTO 3a
notpeburtens.

* He
npaBeTe HUKAKBU TEXHUYECKN
MoamdmKauumn Ha NpoaykTa.

/N\1.1

* To3n NpoayKkT e npegHasHayveH
3a U3nons3BaHe B JOMaLLHU
ycnosus. He e nogxoasuy, 3a
Tbproecka ynortpeba.

* He nsnonseanTte npoaykrta B

rpaguHn, 6ankoHn unu gpyrm

OTKpUTY nnowm. To3n NpoayKT

e npeaHasHa4veH 3a ynotpeba

B AOMaKMHCTBATa U B KyXHUTE

Ha nepcoHana Ha marasuHu,

odomcn n gpyrn paboTHu

cpeau.

BHUMAHMUWE: Tosu npogykr

TpsibBa Aa ce nsnonssa camo

3a rotBeHe. He TpsibBa ga ce

N3MNosi3Ba 3a pasnnyHu Lenu,

KaTo Hanpumep OTonseHne Ha

nomMeLLeHneTo.

» dypHaTa MOXe aa ce

n3nosi3Ba 3a pasmpassiBaHe,

neyeHe, NbpPXXeHe 1 neyeHe Ha
ckapa.

Toaun npoaykT He TpsibBa fa ce

N3nosi3ea 3a OToMnsneHune,

3aTONMISIHE HA YMHUK, CyLLIEeHe

Yypes3 OKkayuBaHe Ha Kbprnu unu

Apexun Ha OpbXKaTa.

NMpepHa3HavyeHne

BG/72



1.2 bBe3onacHOCT Ha
A aeua, yasBumu nuua
M AOMALLHU NOOUMLMN

* To3n npoayKkT Moxe aa ce
N3non3ea OT Aela Ha Bb3pacT
Hag 8 roanHu u xopa ¢
Hegopas3BUTM (OU3NYECKN,
CETUBHN U YMCTBEHN
YMEHUSA UK C fiMnca Ha onuT U
No3HaHusA, cTUra ga ca nop
HabnogeHve unu aa 6voat
00y4eHn OTHOCHO
6esonacHaTa ynoTtpeba n
OMacHOCTUTE Ha NpoAykKTa.

» [leuata He TpsaAbBa goa cn
UrpasaT c NpoaykTa.
NoyncrtBaHeTo n
notpebuTtenckaTa nogapbxka
He TpsibBa fa ce n3BbpLUBAT
OT Jeua, OCBEH ako HAMa
HSIKOW, KOUTO Aa rm
Habnopaea.

» To3n npoaykKT He Tpsibea fa ce
n3nonsea OT xopa C
orpaHuyeHun unsnyecku,
CEH30PHUN U1 YMCTBEHMU
CMOCOBHOCTN (BKNHOYUTENHO
Aeua), OCBEH ako He ca noj,
HabnaeHwe nnm He ca
nony4mnmn HeobxogmmmnTe
NHCTPYKLNWN.

» [leuaTa TpsbBa ga 6baaT
HabntogaBaHu, 3a aa ce
rapaHTupa, Ye He Cu UrpasT c
npoaykra.

» EnektpnyeckuTte npoayktu ca
ornacHu 3a geua 1 goMallHu
nobumun. deuata n

JOoMaLlHUTEe ndumun He
TpsibBa ga cu urpasr, aa ce
KaTepaT unu aa Bnu3art B
npoagykra.

* He noctaBsante BbpXy
npoaykrta npegMeTn, 4O KOUTO
jeuarta moraT Aa gocTturHar.

* BHUMAHMUE: o Bpeme Ha
ynotpeba AoCTbnHUTE
NOBBbPXHOCTM Ha NPOAyKTa ca
ropewn. [lpbXxTe geuarta
Aarned oT npoaykra.

* CbxpaHaBanTe ONakoBbYHUTE
mMartepuanu ganed ot geua.
CobLlyecTtByBa onacHoOCT OT
HapaHsiBaHe 1 3agyLlaBaHe.

» KoraTto BpaTtaTta e oTBOpeHa,
HE NOCTaBANTE HUKAKBU TEXKN
npeamMeTn BbpXy Hes N He
no3sonsBanTe Ha Aeua aa
capat Bbpxy Hea. Moxe fa
NpUYNHUTE NpeodpbLlaHe Ha
dypHaTa unu nospeaa Ha
naHTUTe Ha BpaTaTa.

» 3a 6e3onacHocTTa Ha geuara,
n3pexeTe Liencena u
HanpaeeTe nNpoaykTa
HepaboTeLy, npean ga ro
N3XBBLPINTE.

A1 .3 EnekTtpuuyecka
6e3onacHocT

* BkntoyeTe npogykra B
3a3eMeH KOHTaKT, 3alUUTeH C
npegnasuTen, KOUTo
CbOTBETCTBA Ha CTOMHOCTUTE
Ha ToKa, NOCOYEHN Ha eTUKETa

Ha Tuna. MHcTanaumnaTa 3a
3a3emsBaHe TpsbBa foa ce
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N3BbPLUM OT KBanuduumnpaHx
eneKkTpoTexHUK. He
n3nonseanTe npoaykTta 6es
3a3emMsiBaHe B CbOTBETCTBME C
MECTHUTE/HaUNOHaNHNTE
pasnopenow.

WencensT nnu
enekTpuyeckaTta Bpb3ka Ha
npoaykTa TpsibBa fa e Ha
NecHo JOCTbLMHO MSACTO
(kbOoeTo HaMma fa 6bae
3acerHar oT nnamMbKa Ha
KOTroHa). AKo ToBa He e
Bb3MOXHO, Ha
enekTpuyeckata MHcTanauus,
KbM KOSITO € CBbp3aH
NPoAyKTHT, TpsbBa Aa nma
MexaHu3bM (npegnasuren,
NPEeBKIOYBATEN, KMOY U T.H.),
KOWTO Aa oTroBaps Ha
N3NCKBaHUSATA Ha
enekTpuyecknte pasnopenodu
N 0a pasgensi BCUYKU NosocK
OT Mpexara.

MpoaykTbT He TpsAbBa aa ce
BKITOYBA B KOHTAKTa No Bpeme
Ha MOHTaX, PEMOHT "
TpaHcnopTMpaHe.

BkntoyeTe npoaykTa B KOHTaKT,
KOWTO OTroBaps Ha
CTOMHOCTUTE Ha
HanpeXXeHWeTo 1 YecToTaTa,
NMOCOYEHUN HA TUMOBUSI ETUKET.
AKO BaLLMAT NPOAYKT HAMA
3axpaHBall kabern,
n3non3samTe camo
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3axpaHBalLus kaben, onncaH B
pasgena "TexHnyecku
cneumcukaymn”.

He 6nokupanTte 3axpaHBalius
kaben noa n 3ag npoaykTa. He
NnocTaBanTe TEXbK NpeameT
BbpXYy 3axpaHBalums kaben.
3axpaHBawmaT kaben He
TpsibBa Aa ce orbBa, CMa4vkBa
M Oa BN13a B KOHTAKT C
N3TOYHMK Ha TOMMMHA.
3agHaTa NOBbPXHOCT Ha
dypHaTa ce HaropeLusiBa,
KoraTo ce M3non3Ba.
3axpaHBawuTe kabenun He
TpsibBa ga gokoceart 3agHaTa
NOBBbPXHOCT, BPb3KUTE MoraT
Aa ce noBpeasr.

He nputnckante
enekTpmnyecknte kabenm BbLB
BpaTaTta Ha pypHaTa un He Tn
npekapsanTe BbpXy ropeLuu
noBbpXHOCTU. B npoTmBeH
cny4yanm nsonaumsarta Ha
kabena moxe ga ce CTonu u
Aa NPUYnHKU noxap B pesyntar
Ha KbCO CbeaUHEHME.
MN3non3BanTte camo
opurnHaneH kaben. He
n3nonssanTe cpssaHun unm
noBpeneHn kabenun nnm
MeXONHHK Kabenu.

AKO 3axpaHBalLmaT kaben e
noBpeneH, Ton Tpsibea aa
Obae 3amMeHeH oT
npon3soauTens, oTopuanpaH
CEpBM3 UNK Nnue, NOCOYEHO



oT (hupmaTa BHOCUTEN, 3a Aa
ce NpenoTBpaTAT Bb3MOXHU
OMacHOCTMW.

BHUMAHMWE: lNpeguv pa
CMeHUTe namnara Ha
dypHaTa, He 3abpasanTe ga
N3KMNYMTE NPoayKTa OT
enekTpuyeckata mpexa, 3a ga
n3berHeTe pmcka oT TOKOB
yoap. V3kntoyeTte npoaykTta
U1 N3KNYeTe npegnasunTens
OT KyTUSATa C NpeanasnTenu.
AKO BaLLMAT NPOAYKT uma
3axpaHBall, kaben u wencen:

* He BkntouBanTe npoaykra B
KOHTaKT, KOUTO e pa3xnabeH,
N3NA3bI € OT KOHTaKTa,
CYyneH, MpbCEH, Ma3eH, C
PUCK OT KOHTaKT C BoAa
(Hanpumep Boaa, KOATO MOXe
Aa natede oT nnoTa).

Hwukora He gokocBanTe
Lencena ¢ Mokpu pbue!
Hwukora He nsknio4yBanTe, KaTo
Abpnarte kabena, BMHaru
n3BaxkgamTte, Kato AbpXUTe
wencena.

YBepeTe ce, Ye WencenbT Ha
npoayKTa € 34paBo BKIHOYEH B
KOHTaKTa, 3a Aa u3berHete
obpasyBaHe Ha abra.

A1 .4 be3onacHocT npu
TpaHcnopTUupaHe

* M3knoyeTe npoaykta ot
enekTpuyeckaTa Mpexa,
npeav aoa ro TpaHcnopTupare.

* [MpoayKTHLT € TeXbK, TpsAbBa
Aa ce HOoCM OT NOoHe ABama
AyLwn.

* He nsnonassante Bpatata u/
Unu gpbXxkarta 3a
TpaHcnopTUpaHe nnu
npemecTBaHe Ha NpPoAyKTa.

* He nocTtaBaunte gpyru
npeamMeTn Bbpxy NpoaykTa u
ro HoceTe U3npaBeH.

 Korato TpsibBa aa
TpaHcnopTupaTe NpoaykTa,
YBUIATE rO C ONakoBbYEH
MaTepuarn c mexypyeTa unu
neben KapToH 1 ro 3aneneTe
34paBo. 3akpeneTe npoaykTa
34paBo C TUKCO, 3a Aa
npegoTBpaTuTe nospeaa Ha

noaBMXxHUTeE Unn aBnxeLwin ce

4YacTn Ha NpoayKTa u
npoagykra.

* [poBepeTe UANOCTHUSA
BbHLUEH BMA Ha NpoayKTa 3a
noBpeau, Bb3HWKHaNM no
BpeMe Ha TpaHCNopTUpPaHETO.

A1 .5 be3sonacHocT npu
MOHTaxa

* [Npean oa moHTUpaTe
npoaykrta, npoBepeTte
npoaykTa 3a nospean. AkKo
NPOAYKTBLT € NOBPEeaeEH, He 1o
MOHTUpanTe.

* He MoHTMpanTe npoaykTta B

ONN30CT 40 U3TOYHULM Ha
TOonnuHa (paguaTtopu, NeYKn n

Ap.).
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* [IpbXXTE OOKPBKEHNETO OKOMO
BCUYKN BEHTUMNALNOHHU
KaHanu Ha npogykrta
OTBOpPEHM.

» 3a pa npegoTBpaTuTe
nperpsiBaHe, NPOAYKTbT He
TpsabBa ga ce MOHTMpa 3a4
AeKopaTUBHM BpaTu.

ALG Be3onacHocT npu

ynoTtpeba

* YBepeTe ce, 4e NpoayKTbT €
N3KMOYEH crnepq BCcsAka
ynotpeba.

* AKO HAMA Aa usnornssarte
NpoAyKTa Abro Bpeme,
N3KMYeTe ro OT KOHTaKTa nnu
n3knoyeTe npegnasntens ot
KyTUsTa ¢ npeanasuTenu.

* He nsnonssante gedekreH
nNu noBpeaeH NpoaykTt. AKo
nMa TakmBa, U3KIK4YeTe
enekTpuyeckute / razosute
BPBH3KM Ha NpoAyKTa 1 ce
obageTe Ha oTOpM3MNpPaHNS
cepBu3.

* He nsnonseanTte npoaykra,
aKo CTbKMOTO Ha npegHaTta

BpaTa e CBafieHo Ui CryKaHo.

* He ce kauBanTe Bbpxy
npoaykTa, 3a Aa AOCTUrHeTe
HeLo 1nun No gpyra npuynHa.

* Hukora He nsnonssaunTe
nNpoAyKTa, KoraTo BallaTa
npeLeHKa Unm KoopanHaums
ca HapyLueHu oT ynotpebaTta
Ha ankoxorn u/vnvu HapKoTULM.

* 3ananumu npegmeTu,
CbXpaHsiBaHW B 30HaTa 3a
roTBeHe, Morat a ce 3anansr.
Hwukora He cbxpaHsBaunTe
3ananumu npegmMeTy B 3oHaTta
3a roTeeHe.

» lpbxkaTa Ha oypHaTa He e

CcyLunHsa 3a kbpnu. Korato

n3nosi3aBaTte NPoAyKTa, He

oKadBanTe Kbprnu, pbkaBuLm

NN NOJOGHN TEKCTUITHU

n3genunsa Ha gpbXxkaTa.

[MaHTWUTe Ha BpaTaTa Ha

npoaykra ce ABmxkat npwm

OTBapsiHe 1 3aTBapsiHe Ha

BpaTaTa U MOXe Aa 3acegHar.

Korato oTBapsite/3aTBapsTte

BpaTaTa, He ApbXTe 3a 4YacTTa

C NaHTuTe.

A1 .7 MpepynpexpaeHus
3a TeMmnepartypara

* BHUMAHMUE: JoctbnHuTe
4YacTu Ha NpoaykTa we 6vaar
ropeLyu no BpemMme Ha
ynotpeba. Tpsbea ga ce
BHMMaBa aa ce usberHe
AOKOCBaHEe Ha npoaykTa u
HarpeBaTefHUTE ENEMEHTN.
[eua noa 8-roguiwiHa Bb3pacT
He TpsiGBa ga ce gobnuxkaesar
Ao npoaykta 6e3 ga ca
NPUAPYKEHN OT BbL3PACTEH.

* He noctaBsante 3ananumu/
€KCMo3nBHN MaTepmanu
61130 4o NpoaykTa, Thbi KaTo
pbboBeTe wWe 6baaT ropeLun,
aokato paboTw.
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* Tbin KATO MOXe Aa nanese
napa, CTouTe HacTpaHa,
A0KaTo OTBapATe BpaTaTa Ha
dypHarta. Napata moxe aa
N3ropu pbkaTta, mueTo n/unu
ouute Bu.

* [lo Bpeme Ha paboTa
NPOAYKTBbT MOXe Aa ce
Haropewu. Tpsbea ga ce
BHMMaBa [ia He ce gokoceat
ropeLumn 4yacTtu, BbTpeLHoCcTTa
Ha doypHaTa n
HarpeBaTesiHUTe eNeMeHTN.

* BuHarun nsnonssaunte
TOMMOYCTONYMBY pbKaBmLUM 3a
dypHa, JokaTo noctaBaTe
XpaHa B ropewjaTta oypHa unm
n3Baxpgare xpaHarta ot
ropewiaTta oypHa v T.H.

1.8 W3non3BaHe Ha
akcecoapm

» BaxHo e pelleTb4HaTa ckapa
M TaBaTa fa ca NOCTaBeHU
NpaBUHO BbpXY
peweTbyHUTE padToBe. 3a
nogpobHa nHopmaunsa BuxTe
pasgena "Manon3BaHe Ha
akcecoapu".

» Akcecoapute moraT aa
NoBpeasAT CTbKIIOTO Ha
BpaTaTa npu 3aTtBapsiHe Ha
BpaTaTa Ha npogykra. BuHaru
n3byrteante
NpUHaLMNEXHOCTUTE A0 Kpas
Ha 30HaTa 3a roTBEHE.

ﬁ 1.9 bBe3onacHocCT npu
roTBeHe

» bbaeTe BHUMATENHK, KoraTo
n3nonssare arkoxonHu
HanNUTKN B ACTUNATa CW.
AnKoxonbT ce uanapsiesa npu
BMCOKM TEMMepaTypu N MOXe
Aa npeansBuka noxap, Tbi
KaTo MOXe Ja ce 3ananu,
KoraTto Bfie3e B KOHTaKT C
ropeLiy NOBbLPXHOCTH.

* XpaHuTenHu otnagbum, Macno
W Op. B 30HaTa 3a roTBeHe
MOXe Aa ce 3ananaT. [Npeau
roTBEHEe OTCTpaHeTE Tasmn
rpyba mpbcoTus.

* OnNacHOCT OT XpaHUTENHO
oTpaBsHe: He ocTtasanTte
XpaHaTa [a npecTon BbB
dypHaTa noseye ot 1 yac
npeav unu cneg rotseHe. B
NPOTMBEH Cry4an Moxe aa
NPUYNHN XPaHUTENHO
oTpaBsiHe unu 6onecTu.

* He 3arpaBanTe BbB pypHaTa
3aTBOPEHN KOHCEPBU U
CTbKINeHn BypKkaHu.
HansiraneTo, koeTo 6u ce
HaTpynano B KoHcepBaTa/
OypkaHa, MOXe Aa NPUYNHN
CMyKBAHETO UM.

* [MocTaBeTe Hama3HeHaTa
XapTus B CbA 3a rOTBEHE UNK
BbpXY akcecoapa Ha (pypHaTa
(TaBa, pelweTka u ap.) ¢
XpaHaTta 1 s nocTaBeTe B
npenBapuTesnHo 3arpataTa
dypHa. OTcTpaHeTe
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N3NULWHUTE NnapyeTa XapTu4,
ycTon4mBa Ha MasHuHa,
BUCSALLM OT akcecoapa unm
KOHTENHepa, 3a ga nsberHete
pucka OT AOKOCBaHe Ha
HarpeBaTefHUTE €NeMEHTU Ha
dypHaTa. Hukora He
n3nonssanTe HamacrieHa
XapTus npu TemnepaTtypa Ha
dypHaTa, Nno-Bucoka ot
MakcumanHarta paboTHa
TemnepaTtypa, NocoyeHa Ha
HamMasHeHaTa XapTusi, KOSTO
nanonssate. Hukora He
nocTaBaAnTe HamacrneHa
XapTusi BbpxXy OCHOBaTa Ha
dypHara.

He noctaBanTe TaBu 3a
neyeHe, CbaoBeE UNn
anyMMHNEBO (POSIMO ANPEKTHO
BbPXYy ABHOTO Ha (pypHaTa.
HatpynaHnaTa TonnuHa moxe
Aa noBpeau AbHOTO Ha
dypHara.

3aTBopeTe BpartaTta Ha
doypHaTta no Bpeme Ha nedveHe.
"opelwnTe NOBLPXHOCTN MoraT
Aa NPUYNHAT narapsHus!
XpaHaTa, KoATO He e
nogxoasia 3a neveHe, kpue
ornacHocT oT noxap. lNedvete
caMo XpaHa, KoATo e
noaxoasila 3a CUMeH OrbH Ha
ckapa. OcBeH ToBa He
NnocTaBsnTe XpaHaTa TBbpae
Aarned B 3agHata yacT Ha
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ckapaTa. ToBa e Hal-
ropeliarta 30Ha U MasHuTe
XpaHu morart ga ce 3ananst.

1.10 Be3onacHocCT npu
noaapbXKa u
noYyncTBaHe

* MIayakante NpoayKkTbT da ce

oxnaau, npean aa ro
nounctute. opewmte
NMOBBPXHOCTM MoraT aa
NPUYMHAT n3rapsHus!

Hwukora He muiiTe NpoaykTa
4ypes npbCckaHe UNn n3nuBaHe
Ha BoAda BbpXy Hero!
ColuecTByBa onacHocT OT
TOKOB yaap!

He nanonssante
napo4YmMcTaykm 3a NoYncTBaHe
Ha NpoAyKTa, TbW KaTo ToBa
MOXe€ Aa NPUYNHN TOKOB yaap.
He nsnonasanTte rpybm
abpasnBHM NOYMCTBALLN
npenapaTtu, MeTanHu
cTbpranku, TeneHa ro6a nnm
n3bensalim matepmanu 3a
NMOYMCTBAHE Ha CTBLKIOTO Ha
npegHata Bpata Ha (pypHaTta /
(ako nma) CTBLKINOTO Ha
ropHarta BpaTa Ha oypHaTa.
Te3n maTepunanu morat ga
NPUYMHAT HagpackeaHe U
CYyrnBaHe Ha CTbKMeHuTe
NOBBPXHOCTMW.

BuHaru nogabpxante
KOHTPOJSTHOTO Tabno 4ncT n
cyx. BnaxHarta n mpbcHa



MOBBPXHOCT MOXE Aa NPUYMHU
npobnemu npu pabotata Ha

dyHKUMUTE.

2 WHcTpyKuuu 3a oKornHaTa cpeaa

2.1 OupekTuBa 3a oTnagbuuTe

2.1.1 CboTBeTCcTBME C AMpeKTUBaTa
WEEE v naxebpnsHe Ha
oTnagbyHUA NPOAYKT

To3u NPOAyKT OTroBaps Ha U3NCKBaHUATA
Ha Oupektmueata WEEE (2012/19/EU) Ha
EC. To3n npogyKT HoCK KnacudmrkaLmoHeH
CMMBON 3a OTNaAbYHO €NeKTPUYECKO U
enekTpoHHo obopyaeaHe (WEEE).

To3u NpoayKT e NpousBeseH oT

4acTV 1 MaTepuani ¢ BUCOKO

KayecTBO, KOWTO MOraT Aa ce

W3Mon3BaT NOBTOPHO, 1 Ca

MOAXOASILN 33 PELMKINPaHE.
B He v3xBLPRsITE OTNAMBYHNSA
NPOAYKT C HOPMarHW GUTOBM 1 APy
OTNaAbLM B kpast Ha eKCMNoaTaLMOHHUS
My XMBOT. 3aHeceTe ro B cbéupaTteneH
MYHKT 33 PeLMKINpaHe Ha enekTpUYEecko 1
enekTpoHHO obopyapaHe. MoxeTe Aa ce
06bpHETE KbM MECTHaTa afMAHUCTPALINS
3a noBeye MHPOPMALIS OTHOCHO Te3u
cbBupaTenHn nyHkTose. MpaBUHOTO
N3XBBPsIHE Ha ypeaa cromara 3a
NpeaoTBpaTsBaHe Ha eBEHTyarHN
HEraTMBHM MOCHEANLM 3a OKONTHATa cpea
1 YOBELLIKOTO 3/1paBe.

CworBeTcTBUE ¢ [lupekTuBaTta RoHS:
MpoaykTa, KOWTO CTe 3aKynunu,
cboTBeTCTBa Ha [npekTtuBata RoHS
(2011/65/EU) Ha EC. To3n npogyKT He
CbAbpKa BpeaHu u 3abpaHeHu
martepwuanu, nocoyeHun B fiupektueaTa.

2.2 UHdopmauusa 3a nakeTtupaHe

OnakoBbYHUTE MaTepuanu Ha npoaykra ca
nzpaboTeHu oT npepaboTBaemu
mMatepuanu, KOuTo CbOTBEeTCTBaT C

HaLMOHAaINHWUTE eKONMOrMYHM HOPMU Ha
Hawara cTpaHa. He uaxsbpnanrte
OMaKkoBbYHMTE OTMAAbLU C HOPMArHU
OuTOBM M Opyrv oTNaabLUW, 3aHECEeTE v B
cbbupaTenHnTe NyHKTOBE 3a OMaKOBBbYHU
MaTepuanu, onpeaerneHn oT MecTHUTe
BNacTu.

2.3 MpenopbKku 3a necteHe Ha
eHeprusi

CwobrnacHo EU 66/2014, nncdopmauums 3a
eHepruiiHaTa eeKTUBHOCT MOXe Aa 6bae
HamepeHa Ha eTuKeTa, JOCTaBeH C
npoaykra.

CnepHute npeanoxenus we By nomorHat

Aa usnonseate Balumsa npoaykT no

€KOIOrMYeH N eHepruiiHo edheKTUBEH

HauWH:

» Pa3smpaseTte 3ampaseHata xpaHa npeam
neyexe.

* BbB dhypHaTa usnonseante TbMHU Unn
emMannvpaHu CbAoBe, KOUTO nNpeaasat
TonnuHaTa no-gobpe.

* AKO e NMoco4eHo B peuenTarta unu
PBKOBOACTBOTO 3a NOTpebutens, BuHaru
3arpsiBanTe npeasapuTenHo. He
oTBapsINTe 4ecTo BpaTaTta Ha pypHaTa
no BpemMe Ha neyveHe.

* WN3knrovete npogykta 5 4o 10 MUHyTK
npeau KparHWs Yac Ha nevyeHe npu
nNpoabIMKMTENHO neveHe. MoxeTe aa
cnectute o 20% enekTpoeHeprus, kato
13non3earte octaTb4Ha TOMMMHA.

» OnuTaiTe ce oa NpUroTBUTE NOBEYE OT
€[HO SICTVe HaBeHbX BbB (hypHaTa.
MoxeTe Aa rotBnTe eAHOBPEMEHHO,
KaTo nocTtaBuTe ABE TaBW BbPXY
peweTkaTta. OCBeH TOBa, ako NpUroTBATe
ACTUSTa CM edHO cnea Apyro, ToBa Le
CMecTn eHeprusd, Tbil kKaTo ypHaTa
HAMa ga rybu TonnuHarta cu.
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3 BawuAT npoaykr

3.1 MpepcTaBsAHe Ha NnpoayKTa

10 4 r ) C ) C ) C ) C ) |
i
9« p 2*
> 3**
4
8 < >
7 < ))
=\\
» 5
B )
1 » 6
1 KoHTponeH naHen 2 Jlamna
3 TeneHu pagToBe 4 MoTop Ha BeHTMnaTtopa (3ag
CTOMaHeHaTa nnova)
5 BpaTa 6 [Opbxka
7 [OoneH Harpesaten (nog 8 PadptoBn nosnumm
CTOMaHeHaTa nnovya)
9 TlopeH HarpeBaTen 10 BeHTunaunoHHM oTBOPYU
* Bapupa B 3aBMCUMOCT OT Mogena. BawmsaT 3.2 MpepcTaBsHe U U3NosN3BaHe Ha

NPOAYKT MOXe Oa He e oGopynBaH C namna nnn
TUNBT U MECTOMOJIOXEHNETO Ha NamnaTta Moxe
Aa ce pasnu4yasart OT uncTpauuaTa.

KOHTPOJIHUS NaHen Ha npoAaykKTa
B To31 pasgen moxeTe Aa Hamepute o6l

**  Bapupa B 3aBUCMMOCT OT Mogena. BawwusT npernes 1 OCHOBHY NPUMOXEHNS Ha
NPOAYKT MOXe Aa He e 0bopyaBaH ¢ pelueTka.
Ha n3obpaxeHneTo kaTo npumep e nokasaH KOHTPONHMA NaHen Ha NpoaykTa.
NPOAYKT C peLueTka. Bb3moxHo e Aa uma pasnukm B

n3obpaxeHusiTa n HAKoM PyHKLMM B
3aBMCKMOCT OT BuAa Ha NpoayKTa.
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3.2.1 Control Panel

5 sBEEET 2

0 0 © & @

© SIS
250" e 150
220° 200° 180°

1 Konue 3a n3bop Ha yHKLMA
3 Konye 3a ns3bop Ha Temnepatypa

Ako uma konye(Ta), kKoHTponmpatLo(m)
Balumns npoaykT, npu HaKou mofdenu Tosa/
Tesun konye(Ta) Moxe Aa ca Taka, Ye Aa
M3nusaT nNpu HaTuckaHe (3apoBeHM
konyeTa). 3a Aa HanpaBWTe HAaCTPOWKUTE C
Te3n OYyTOHW, MbPBO HaTUCHETE
CbOTBETHUA BYTOH 1 usabpnavite 6yToHa.
Cnep kaTo HanpaBuTe HacTpovikara,
HaTUCHEeTE ro OTHOBO M CMEHEeTe Kon4yeTo.

3.2.2 MNpepcraBsAHe Ha KOHTPOJTHUA
naHen Ha chypHarta

Konue 3a n36op Ha cyHKuus

MoxxeTe na n3bepete paboTHUTE PYHKLMM
Ha dypHaTa c kon4yeTo 3a u3bop Ha
dyHKUMK. 3aBbpTeTe HanNABO/HAAACHO OT
3aTBOpeHa (ropHa) no3uums, 3a Aa
nsbeperte.

Konuye 3a Temneparypa

MoxeTe oa nsbepete Temnepatypara,
KOSITO nckaTe Aa roteuTe, C KON4eTo 3a
Temnepartypa. 3aBbpTeTe no
YacoOBHMKOBATa CTpeska OT 3aTBOpeHa
(ropHa) nosuuus, 3a oa n3bepere.

MHpukaTop 3a BbTpellHa Temnepartypa
Ha dpypHaTa

MoxeTe na pa3bepeTe BbTpellHaTa
Temnepartypa Ha dpypHaTa OT cuMBoOfa 3a
Temnepartypa Ha aucnnes Ha TamMepa.
CumBONBLT 3a TemnepaTypa ce nosiBsiBa Ha
aucnnesi, KoraTo roTBEHETO 3arnoyHe, 1
CMMBOSTBT 3a TeMnepartypa 134esBsa,
KoraTo ypeabT OOCTUrHe 3ajageHaTa
Temnepatypa. Korato Temnepartyparta BbB

I
2

2 Tanmep

dypHaTa nagHe noa 3ajageHarta
Temnepartypa, CMMBOJTBbT 3a TeMnepartypa
ce NosiBsiBa OTHOBO.

Tanmep

O Qoom <@
D L g

© ® &

~D DB
NR =)
oD P

v v v
3 4 5

ByToH 3a anapma

ByToH 3a HacTpoika Ha BpemeTo
ByToH 3a HamansiBaHe

ByToH 3a yBenuyaBaHe

ByToH 3a HacTpowiku

[ RS B N N

ByToH 3a 3aknoyBaHe
MNoka3BaHe Ha cumBonu
: CuMBON 3a BpeMe Ha neveHe

clo

: CuMBON 3a kpail Ha neyeHeTo *
: CumBon 3a anapma
: CumBoOn 3a sipkocT

: CumBoOn 3a kntoyarsnka

§§ : TemnepatypeH cumson
() : Cumeon 3a HKBO Ha 3BYka
: CumBon 3a 3akmiouBaHe Ha Bpara *

*Bapvpa B 3aBUCYMOCT OT MOA€eNa Ha npoayKTa.
Bb3MOXHO e Aa He e HanuyeH 3a Balums npoaykT.
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3.3 ®dyHKuMu 3a paboTa Ha pypHaTa  TemnepaTtypu, kouTo mMorar Aa 6baart

B tabnuuaTta ¢ dyHKUMMTE Ca nokasaHu
paboTHUTE PYHKLUMMU, KOUTO MOXeTe Aa
n3nonaeaTte BbB BallaTa oypHa, KakTo u
Han-BUCOKUTE N HAW-HUCKNTE

3afageHy 3a Tesn oyHKuMKU. PeabT Ha
pexumuTe Ha paboTa, nokasaH TyK, MOXe
[a ce pasnuyasa oT nogpeanbarta Ha
BaLLMS NMPOAYKT.

DyHKUMO Onucanve Ha Temnepatype
HaneH H AnanasoH |OnucaHue n ynotpeba
cyHKumaTa o
cumBon (°C)
— XpaHaTa ce Harpsiea 0Trope 1 OTAO0NY eAHOBPEMEHHO.
[opeH n goneH " n
Harpegaten loaxopsiLy, 3a TOPTW, CNaaKWLLKM UM KEKCOBE U SIXHUW BbB
— dopmu 3a neveHe. [OTBEHETO CTaBa C egHa TaBa.
0
—t
— BkrntoueHo e camo no-Hucko oTtonnenwue. Moaxoasiua e 3a
p— [lonieH HarpesaTen N XpaHu, KOMTO MMaT HyXxaa OT 3anuyaHe Ha AbHOTO. Tasn
p— s, P dyHKUMS TpsiObBa Aa ce M3non3Ba M 3a NeCHO NoYNCTBaHE C
QA napa.
Tt
—
— OIleH U ropeH
ﬂHar eBaT:n [opelwmsT Bb3ayXx, 3arpsiT OT FOPHUS U JONHUA HarpesaTen, ce
P * pasnpegensi paBHOMepHO 1 6bp30 BLB hypHaTa C
— noAroMaratil ot BeHTUnaTop. FoTBEHETO CTaBa Cc egHa TaBa
BeHTUnaTop P: )
wwWw
MbneH rovn N lonsamara ckapa Ha TaBaHa Ha dypHaTa pabotu. Moaxoaswa
P € 3a NeyeHe Ha ckapa B ronemu Konm4yecTBa.
N4 Hucbk rpun lopelwmsT Bb3ayx, 3arpsiT oT MasnkaTa ckapa, 6bp3o ce
% nognomMaraH ot * pasnpegens BbB dypHaTa ¢ BeHTunartop. [oaxoasila e 3a
BeHTUnaTop neyeHe Ha No-Marnku Konuyecrtsa.
A Bcuuku HarpeBaTenu Ha dpypHaTa paboTtst. Tasu paboTHa
A Cromaray } YHKUMS ce n3nonaea 3a 6bp3o HarpsiaHe Ha dypHaTa Ao
»enaHarta Temnepartypa (npegBapuTenHo 3arpsisaHe). He ro
n3nonsgavTe 3a roTBEHe Ha XxpaHa.

* BawwmaT npoaykT paboTtu B
TeMnepaTtypHusa ananasoH, NOCOYeH Ha
Kon4yeTo 3a TemnepaTtypa.

3.4 lMpoaykToBU akcecoapu

BbB Bawwus NPOAYKT nMa pasfimyHun
akcecoapw. B To3n pasgen ca gocTbnHu

ONMnMcaHNeTo Ha akcecoapute U onncaHndaTa
3a NpPaBUITHOTO NU3MNON3BaHe. B 3aBucumoct

OT MoJenNna Ha NpoAykKTa, npeanaraHuAaTt
akcecoap ce pasnuyaBa. Beunukn

axkcecoapwm, onncaHn B pbkoBOACTBOTO 3a

TaBuTe BbLB BalLMs ype MOxe Aa
@ ce gedopmMmumpar noa
Bb3AENCTBMETO Ha TonnuHaTa.
ToBa HAMa edeKT BbpXY
dyHKLUMOHaNHocTTa.

HedopmauuaTa nsyessa, korato
TaBaTa ce oxnagu.

CTaHAapTHa TaBa

M3nons3ea ce 3a cnagkuwimv, 3aMmpaseHm
XpaHu U NbpXXeHe Ha rofnemMun napyera.

I'IOTpe6VITeJ'IF|, MOXe Oa He Ca HalmlM4yHU BbB

BalnAa NpoayKT.
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Obn6oka TaBa

M3nonaBa ce 3a cnagkuwmy, Mbp)KeHe Ha
rorieMu napyeTa, CoYHa XpaHa unv 3a
cbbupaHe Ha Tevallu macna npu
n3nonssaHe Ha ckapara.

TeneHa ckapa

M3nonsBa ce 3a MbpXXeHe Unu nocTaBsHe
Ha XxpaHaTa, KOSITO LLie ce Mneye, MbpXu U
3aJyllaBa Ha xenaHus padgT.

Mpn mopgenu c TeneHu padrose :

Mpu mopenu 6e3 TeneHu pacToBe :

3.5 N3non3BaHe Ha akcecoapu 3a
npoAaykra

PadToBe 3a rorBeHe

Mma 5 HuBa Ha no3unumsa Ha padTa B
30HaTa 3a rotBeHe. MoxeTe CbLLO Taka Aa

BMAMTE pefa Ha padToBeTe B HOMepaTa

Ha npefgHaTa pamka Ha dypHarTa.

Mpn mopenu c TeneHu padTose :

MocTtaBsiHe Ha TeneHaTa ckapa BbpXy
padToBeTe 3a roTBeHe

Mpn mogenu c TeneHu padTose :

OT peluaBalllo 3Ha4YeHve e Aa NnocTaBuTe
NnpaBuWITHO TeneHaTta ckapa BbpXxy
TeneHute cTpaHnyHm padgtose. Korato
nocTaBsATe ckapaTta Ha XenaHus padrT,
oTBOpeHaTa 4acT TpsAbea aa e otnpea. 3a
no-gobpo rotTeBeHe, ckapaTa Tpsabea Aa
O6bae 3akpeneHa kbM TouYKaTa Ha crnmpaHe
Ha ckapaTa. He TpsibBa na npeMuHaBa
npes ToukaTta Ha cnvpaHe, 3a aa
KOHTaKTyBa CbC 3afHaTa CTeHa Ha
dypHaTa.
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Mpu mopenu 6e3 TeneHu pacToBe :

OT peluaBallo 3Ha4yeHne e Aa noctaBuTe
npaBuUITHO TeMNeHaTa ckapa Ha CTpaHU4HUTe
padgToBe. TeneHaTa ckapa uma egHa
nocoka npu noctaesiHe Ha padTa. Korato
nocTaBsiTe ckapaTa Ha XenaHus padr,

MocTaBsiHe Ha TaBaTa BbpXy pad)ToBeTe
3a rotBeHe

Mpn mogenu ¢ TeneHu padTose :
ChbLLO Taka e BaXKHO NpaBuIHO Aa
NnocTaBUTE TaBUTE BbPXY TENEHUTE
CcTpaHu4Hu padToBe. Korato nocraedare
TabnaTa Ha xxenaHusi padT, HerHaTa
CTpaHa, NpegHasHaveHa 3a 3agbpxaHe,
TpsibBa ga e otnped. 3a No-4obpo roTBeHe
TaBaTa TpsibBa Aa ce 3akpenu BbpXy
rHe3goTo 3a cnvpaHe Ha ckapara. He
TpsbBa fa NpeMuHaBa Npe3 rHe3goTo 3a
crnupaHe, 3a a KOHTaKTyBa CbC 3aHaTta
cTeHa Ha dypHarTa.

Mpu mopenu 6e3 TeneHu padgToBe :
CbLUo Taka e BaXKHO NpaBuUITHO Aa
NoCcTaBUTE TaBUTE HA CTPAHUYHUTE
padToBe. TaBaTta MMa egHa nocoka npu
noctaesiHe Ha padTa. KoraTto noctaesaTe
Tabnarta Ha xenaHus padT, HelHaTa
CTpaHa, npefHa3HavyeHa 3a 3agbpxaHe,
TpsbBa ga e otnpes.

®DyHKUMA 32 cNMpaHe Ha TeneHaTa ckapa
Mma dyHKkums 3a cnvpaHe, 3a ga ce
npenoTBpaTu NpeobpbliaHe Ha TeneHaTa
ckapa ot ckapata. C Tasu yHKumna
MOXXeTe NnecHo n 6e3onacHo aa nseagute
XxpaHaTa cu. [lokaTo cBanaTe TeneHarta
ckapa, MOXeTe Aa s u3gbpnaTte Hanpea,
[0KaTo JOCTUrHE TouKaTa Ha CnvpaHe.
TpsibBa oa NpeMUHeTe Npes Tasu Touka, 3a
[a s npemaxHeTe HambIHO.
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Mpu moaenu c Tenexnn padToBe : MpaBunHo nocTaBsiHe Ha TeneHaTa
ckapa 1 TaBaTa BbpXy TeNleCKONMU4HuTe
pencu-lpu moaenu c TeneHn pacdprtose
M TenecKonu4Hu moaenu

BnarogapeHve Ha TeneckonuyHuTe pencu, m
TaBuTe UK TeneHaTa ckapa moraTt fleCHO
[a ce MOHTUpaT 1 gemoHTupat. Korato
nsnonasarte TaBu U TEMNEHN PELLETKN C
Teneckonu4Hata penca, Tpsabsa ga ce
BHMMaBa W TOBETE OTNPEA N 0T334 Ha
TenecKkonu4yHWTe pencu aa onupar B
pbboBeTe Ha ckapaTa 1 TaBaTa (nokasaHo
Ha durypara).

DyHKLMA 3a cnupaHe Ha TasaTa -llpu
Mopenu c TeneHu padToBe

Mma n dyHkums 3a cnupaxe, 3a fa ce
npefoTBpaT NpeobpbliaHe Ha TaBaTa oT
ckapara. [lokato ussaxgate TabnaTa,
ocsoboaeTe s OT 3a4HUS OrpaHNYMTEnN 1 A
ApbnHeTe kbM cebe cu, AoKaTo JOCTUTHE
npegHarta ctpaHa. TpsibBa ga npemuHeTe
npes ToBa cnMpaTenHo rHesfo, 3a aa ro
npemaxHeTe HambIHO.
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3.6 TexHuu4ecku cneuucpmkaumum

O6wwm cneumdukaumm

BbHLIHM pa3mepu Ha npoaykTa (BUCOYMHa/LWIMpUHa/
abnboynHa) (Mm)

595 /594 /567

MoHTaxHu pa3mepu Ha dpypHaTa (BUCOYMHa / wmpuHa /
abnboynHa) (Mm)

590-600 /560 /min. 550

Hanpexenune/Mectota

220-240V ~; 50 Hz

M3nonseaH TUM 1 ceveHne Ha kabena/noaxoaaium 3a
n3nonssaHe B NpoaykTa

MUH. HO5VV-FG 3 x 1,5 mm2

O6wwa koHcymaums Ha eHeprust (KW)

2,4

Tun cypHa

dypHa ¢ BeHTUnaTop

HaToBapBaHe.

OcHoBHM nonoxeHus: MiHdopmaumaTa Bbpxy eHepruiHns eTUKeT Ha enekTpuydeckute ypHu 3a JoMa e AafeHa B
cboTBeTcTBME Ccbe cTaHaapTa EN 60350-1 / IEC 60350-1. CtoriHocTUTE ca onpefeneHn B FopeH n foneH
HarpeBaTen or (if present) [loneH u ropeH HarpeBaTen nognoMaraHy oT BEHTUNaTop yHKLMOHMpa CbC CTaHAAPTHO

KnachbT Ha eHepruiiHa etheKTUBHOCT ce onpefesns B CbOTBETCTBUE CbC CNEAHOTO NPUOPUTU3NPAHE B 3aBUCUMOCT
OT TOBa Aanu CbOTBETHUTE (PYHKLIMK CbLLECTBYBAT B NPoAyKTa unu He. 1-HarpesaTen ¢ eko BeHTUnarop , 2-
Harpesarten ¢ BeHTunaTop , 3-Hucbk rpun nognomaraH oT BeHTUnarop , 4-F'opeH 1 goneH HarpesaTten.

TexHnyeckute cneuyndumkaumm morat ga oboat NPOMEHAHN be3 npeaunssecTune C
uen no,u,o6p$|BaHe Ha Ka4eCTBOTO Ha nNpoAyKTa.

®uryprTe B TOBa PbKOBOACTBO Ca CXEMaTUYHWN U MOXE [a He OTroBapsT TOYHO Ha
BaLLUMS MPOAYKT.

OOKyMeHTauua, ca nony4eHu B na60paTopHM yCcnoBusa B CbOTBETCTBME CbC
CbOTBETHUTE CTaHdapTu. B 3aBucumocT ot yCcnoBuATa Ha pa60Ta N OKOJTHaTa
cpena Ha npoaykTta, Te3n CTOMHOCTW MOXe [a Bapupar.

@ CTOMHOCTUTE, MOCOYEHN BbpPXY ETUKETUTE Ha NpoayKTa Ui B npungpyxasawjata ro

BG/ 86




4 MvbpBa ynotpeba

Mpeaw Oa sanoyHeTe Oa U3nonasare
Bawumsa npoaykT, ce npenopbysa aa
HanpaBuTe CreaHOTO, NMOCOYEHO
CbOTBETHO B CreABalLuTe pasgenu.

4.1 MbpBoHayanHa Hactpoika

BuHarn HacTponBawnTe yaca, npegum

@ fa nsnonssaTe Bawara dypHa.
AKO He ro HacTpouTe, He MoXeTe
[a roTBUTE B HAKOW MOaenu

dypHy.

AKO MbpBUAT TaViMep He e

@ 3agageH, “12:00” 1 cumsonbT O
npoabixasaT Aa muraTt 1 BawlaTa
dypHa HAma fa ctapTupa. 3a aa
paboTu BawaTta dypHa, Tpsbea aa
noTBbPAMTE Yaca, KaTo HacTpouTe
yaca unu gokocHeTe GyToHa (O,
korato e Ha "12:00". MoxeTe ga
npomMeHWTe HacTponkaTa 3a 4Yaca
NO-KbCHO, KaKTO € OMUCaHo B
pasgena ,,Hactpownkun“.

1. KoraTo cbypHaTa ce ctapTupa 3a nbpsu
NbT, Ha Avcnnes we murat "12:00" n O
CUMMBOIT.

2. 3apaiiTe yaca, kaTo gokocHeTe /O
OyTOHM.

Q@@‘@*@v

3. HokocHeTe (O nunu & 6yToH, 3a Aa
aKTMBMpaTe nosieTo 3a MUHYTU.

° 300
Q N © ® & &

4. [OokocHeTe GyToHUTE B/O, 3a aa
3apjageTe MUHyTUTE.

O |1TJCcol

Q@@i%ﬁ%rﬁ

5. MoTtBbpaeTe, KaTo AOKOCHeTe ByToHa (O
nnu .

= YacbT e 3agafeH n cumsonbsT (O
n3yessa OT AMChIes.

B cnyyawn Ha npekbcBaHe Ha
@ enekTpo3axpaHBaHETO,

HaCTpoOVKWNTE 3a Yaca ce aHynvpar.

TpsabBa oa ce HaCTPoOW OTHOBO.

4.2 MbpBOHa4YanHoO NOYUCTBaHe

1. OTcTpaHeTe BCUYKM ONaKOBbYHMU
mMaTepuanu.

2. OTtcTpaHeTe BCUYKM NMPUHAANEXHOCTH
oT dpypHaTa, MpefocTaBeHa ¢ NpoayKTa.

3. lycHeTe npogykTa B NpogbImKEHME Ha
30 MUHYTV 1 cnep ToBa ro U3KIYeTe.
Mo TO3M Ha4YMH ocTaTbLUMTE U CroeBeTe,
KOWTO MOXe [a ca ocTaHanv BbB
dhypHaTa rno Bpeme Ha Npou3BOACTBOTO,
ce n3rapsiT 1 no4ucTear.

4. KoraTo paboTtute c npoaykra, n3bepete
Hali-BUcokaTa TeMmnepaTtypa u
paboTHaTa yHKLUS, KOATO paboTAT
BCWYKM HarpeBaTenv BbB Ballms
npoaykt. BuxTe “PaboTHun yHKUMM Ha
dypHaTa [» 82]". MoxeTe fa HayunTe
Kak aa paboTute ¢ doypHaTa B
cnepfgalums pasgern.

5. WM3yakanTe cdypHaTa Aa U3CTUHE.

6. M3bbpLueTe NOBbPXHOCTUTE Ha
npoaykTa ¢ MOKpa Kbpna unv reba u
noacyLieTe ¢ kbpna.

Mpeau ga usnonsBarte akcecoapuTe:
MouncTeTe akcecoapute, KOUTO U3BaxaaTe
oT doypHaTa, C BoAa C npenapaT 1 Meka
re6a 3a noYMcTBaHe.

3ABEJIEXKA: Hakon npenapatu nnm
noyMcTBaLLy npenapaty Morat aa
noBpeasT NoBbpXHOCTTa. He usnonsearite
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abpasuBHU NpenapaTu, NoYNCTBaLLN
npaxoBe, NOYMCTBALLN KPEMOBE UM OCTPYU
npeameT No BpEME Ha NOYUCTBAHE.
3ABEJIEXKA: o Bpeme Ha nbpBaTta
ynoTtpeba Moxe fia ce NosiBu UM U
MUpuM3ma 3a HAKONKO Yaca. Toea e

5 WNanonsBaHe Ha pypHaTa

HOpMarHO ¥ MPOCTO ce HyxadaeTe oT fobpa
BEHTMNaUWs, 3a Ja ro npeMaxHeTe.
M3BsirsaiiTe AMPEKTHOTO BAULLIBaHE Ha
o6pasyBaHust AUM 1 MUPU3MUA.

5.1 OOwa nHodopmaumsa 3a
u3nonsBaHe Ha pypHaTa

BenTtunartop ( Bapupa B 3aBucumoct ot
Moaena Ha npoaykta. Bb3moxHo e ga
He e HanuyeH 3a Bawwma npoAaykr. )
Bawmat npogykT nma oxnaxagaty,
BeHTMnaTop. OxnaxgalusaT BeHTunaTop
Ce aKTVBMpa aBTOMaTUYHO Npu
HeobxoAMMOCT 1 OXNaxaa KakTo npegHaTa
4YacT Ha npoaykTa, Taka n mebenute. Ton
ce JeaKkTMBMpa aBTOMATUYHO, KOrato
npouechT Ha oxnaxaaHe npuknioyn. Hag
BpaTaTta Ha dypHaTa usnusa ropety,
Bb3Ayx. He nokpueanTe Tesun
BEHTMMAaLMOHHN OTBOPU C HULLO. B
NPOTUBEH criyyan oypHaTa Moxe aa
nperpee. OxnaxgawmaT BeHTunaTop
npoAabmxasa Aa paboTu no Bpeme Ha
paboTa Ha pypHaTa unu crnep nU3knioysaHe
Ha dypHaTa (npmnbnuantenHo 20-30
MWHYTK). AKO rOTBUTE Ype3 NporpammpaHe
Ha TariMepa Ha dypHaTa, B Kpas Ha
BPEMETO 3a NevyeHe oxnaxaalmaT
BEHTWATOP Ce M3KITHYBa C BCUYKM
dyHKUUK. BpemeTo 3a paboTa Ha
oxnaxaalluysa BEHTUNATop He MoXe Aa ce
onpegenv ot notpebutens. Bknioysa ce n
ce M3KnioyBa aBToMaTuyHo. ToBa He e
rpeLuka.

OcBeTneHue Ha cpypHaTa
OcBeTrneHneTo Ha dypHaTa ce BKI4Ba,
korato cpypHaTa 3anoyHe aa nede. Mpu
HSAKOW MOZenu OCBETINEHMETO CBETU MO
BpEME Ha neyveHe, a Npu HsKou Moaenu
nsracea crnep onpegerneHo Bpeme.

5.2 PaboTa Ha KOHTPONHUA Moayn
Ha ¢pypHaTa

O6wu npeaynpexaeHus 3a
YCTPOMCTBOTO 3a ynpaBrieH1e Ha
¢dypHaTta

* MakcumanHoTo Bpeme, KOeTo MOXe Aa
Obae 3a4afeHo 3a npoleca Ha neveHe e
5 vaca 59 muHyTK. B cnyyan Ha
NnpekbCBaHe Ha 3axpaHBaHETO,
nporpamaTta ce oTMeHs. LLle TpsibBa aa
nporpammpare O0THOBO.

 [lokaTo npaBuTe KakBUTO K Aa 6uno
HACTPOWKWN, CbOTBETHUTE CUMBOIN MUraT
Ha aucnnes. Tpabsa ga ce usyaka
KpaTKo Bpeme, 3a Aa 6baar 3anaseHu
HacTpoviknTe.

* AKO e HanpaBeHa HaCcTpolKa 3a roTBEHE,
BPEMETO He MOXe [a Cce perynvpa.

» AKO BpeMeTo 3a roTBeHe e 3afafeHo
npv 3ano4yeaHe Ha roTBeHe, OCTaBaLLloTO
BpeMe ce Nnokassa Ha gucnes.

» B cnyyawnte, koraTto e 3agageHo Bpeme
3a roTBEHe U KparHo Bpeme 3a
roTBeHe; MoxeTte ga OTMeHuTe
aBTOMaTW4YHO, KaTo AokocHeTe (O ByToHa
3a AbIro Bpeme.

Tanmep
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ByToH 3a HacTpolika Ha BpeMeTo
ByToH 3a HamansBaHe
ByToH 3a yBenuyasaHe
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ByToH 3a HacTpoiku
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6  ByToH 3a 3aknioyBaHe
Moka3BaHe Ha cumBONYU
€O : Cumeon 3a Bpeme Ha neveHe

*

» .
Y : CumBon 3a Kkpaii Ha neyeHeTo

: CumBon 3a anapma

: CuMBOn 3a kntoyanka

Al
(D : Cumeon 3a sipkocT
8

: TemnepaTypeH cumBeon
() : Cumeon 3a HUBO Ha 3BYyKa
: CuMBON 3a 3akmiouBaHe Ha BpaTa *

*Bapupa B 3aBUCUMOCT OT MoZena Ha npoaykra.
Bb3MOXHO e fla He e HanuyeH 3a Bawus npoaykr.

BknrouBaHe Ha dpypHaTa

KoraTo n3bepete pabotHa yHKLUS, Ha
KOSITO McKaTe Aa roTBuTe C NoMoLLTa Ha
kon4yeTo 3a n3bop Ha yHKUMSA 1 3afafeTe
onpeferneHa TemMnepaTypa ¢ noMoLTa Ha
Kon4eTo 3a TemnepaTypa, ypHaTa
3anoysa fa paboTu.

U3kniouBaHe Ha dpypHaTa

MoxeTe fa nsknioumTe dypHaTta, KaTto
3aBBbPTUTE KONYETO 3a N3B0p Ha PYHKLMA
1 KOMYeTO 3a TemnepaTtypa B U3KIMIOYEHO
(Harope) nonoxeHue.

Pb4HO roTBeHe 3a n3bop Ha

Temnepartypa u pyHKUUA Ha paboTa Ha

dypHaTta

MoxeTe oa rotBute, kaTo HanpasuTe

pbYeH KOHTpon (Mo Ball koHTpon), 6e3 aa

3aaBaTe BpEMETO 3a rOTBEHE, KaTo

n3bepete Temnepartyparta n paboTHaTa

yHKLUS, cneumndgmryHn 3a BallaTa xpaHa.
7

P / C

o / [

1. N36epeTe onepaumoHHaTa yHKUMS, C
KOAITO UckaTe [a roTBuTe, Ypes Konyeto
3a n360p Ha PYHKLUS.

2. 3apgaiiTe TemnepaTypaTa, KoATo UckaTte
[a rotBuTe, KaTto N3nonssaTte KonyeTto
3a Temnepartypa.

= Bawara dypHa e 3anoyHe ga
paboTu He3abaBHO Npu n3bpaHaTa
yHKUMS 1 TemnepaTypa, a CUMBOITbT
8 we ce nosien Ha aucnnes. Korato
TemnepartypaTta BbB dypHaTa
[OCTUrHe 3afjageHaTa TemnepaTypa,
§ cumBon®bT nsuessa. dypHara He ce
U3KI0YBa aBTOMaTUYHO, Thil KaTo
pBYHOTO rOTBEHE Ce U3BbpLLBa 6e3 aa
ce 3a/laBa BPEMETO 3a FOTBEHE.
TpsibBa 4a KOHTpOnMpaTe roTBEHETO U
a ro nsknoumTe camu. Korato
rOTBEHETO 3aBbPLUN, U3KMOYETE
dypHaTa, KaTo 3aBBbPTUTE KOMYETO 38
1300p Ha PYHKLMSA 1 KONYETO 3a
Temnepartypa B U3KIOYEHO (Harope)
MonoXeHue.

FoTBeHe 4ype3 HacTpoMKa Ha BpeMeTo 3a
roTBeHe:

MoxeTe na Hakapate pypHaTa aa ce
W3KII0YN aBTOMATMYHO B Kpasi Ha BPEMETO,
kaTo n3bepeTte TemnepaTypaTa u
paboTHaTa yHKUMS, cneunduydHn 3a
BalLaTa xpaHa u 3agageTe BpeMeTo 3a
roTBeHe Ha Tanmepa.

1. UsbepeTte paboTHaTa yHKUMS 3a
roTBeHe.

2. [okocHeTe BGyToHa (9, foKaTo Ha
AWcCnnes ce nosisn cMMBoONbT €O 3a
BPEMETO 3a rOTBEHE.

S Mrrr
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TemnepartypaTa Ha paboTa,
MOXeTe Aa 3agafeTe BPeMeTo 3a
rotBeHe 3a 30 MVUHYTK, KaTo
[loKoCcHeTe () OMpeKTHO ByToHa 3a
Obp3a HacTporika Ha BPeEMETO 3a
roTBEHe M NPOMEHUTE BPEMETO C

@O 6yTOHN.

@ Cnep kaTo HacTpouTe pyHKUMATa 1
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3. 3apanTe BpemeTo 3a roTBeHe, KaTo
pnokocHeTe D/O GyToHM.

O M-
[
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4
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BpemeTo 3a rotTBeHe ce yBenunyasa
@ ¢ 1 MuHyTa npes nbpsute 15
MUHYTW, cned 15 MuHyTU ce

yBenuyaea ¢ 5 MUHyTU.

4. TocTaBeTe xpaHaTa cv BbB pypHaTa u
3ajaliTe Temnepartypara Cc Kon4yeTo 3a
Temneparypa.

= Bawara ypHa e 3anoyHe ga
paboTu BegHara npu nsbpaHata
yHKUUSE U TemnepaTypa.
3agageHoTo BpeMe 3a rotBeHe
3ano4sa obpaTHO oTbposiBaHe 1
cMMBONbLT [ ce nosiBsiBa Ha
avcnnes. Korato TemnepaTypara
BbB (hypHaTa JOCTUTHE
3apageHara temneparypa,
CMMBOMbT M34ye3Ba.

5. Cnep n3tnyaHe Ha 3a4afeHoOTo Bpeme
3a roTBeHe, Ha AMcnnes ce nosiBsBa
"Kpai", cumBonsT (9 Mura v TanmMepsT
n3gasa 3BYKOB CUrHar.

6. lNpepynpexaeHneTo 3By4n B
npoabIPKkeHe Ha ABe MUHYTU.
HaTtucHeTe npom3BoneH knasuLy, 3a Aa
cnpete npeaynpexaeHneTo.
MpenynpexaeHMeTo cnupa n BpemeTo
Ha [ieHsi ce NnosiBsiBa Ha AucCnries.

AKO ce HaTuCHe KOWTO 1 aa e ByToH

@ B Kpasi Ha 3ByKOBOTO
npenynpexaeHune, ypHara e
3anoyHe ga paboTn oTHOBO. 3a aa
npegoTepaTUTe NOBTOpHATa
paboTa Ha dypHaTa cneg kpas Ha
npeaynpexaeHneTo, usknoyeTe
dypHaTa, KaTo 3aBbPTUTE KOMYETO
3a TemnepartypaTta 1 KonyeTo 3a
dyHKUMMTE Ha no3nums ,,0¢
(M3KNHOYEHO).

5.3 Hacrtpouiku

AKTMBMpaHe Ha 3aKnio4YBaHeTO Ha
KnaBuLLIUTE

M3nonsBanku yHKUMATa 3a 3aknodBaHe
Ha ByToHMTE, MOXeTe Aa 3awnuTuTe
Tanmepa OT CMYLLEHUSI.

1. JokocHeTe GYTOH [0OKaTO (3] CUMBOS ce
rokaske Ha aucnnes.

_ &
Ao o0 O £ ﬁ
= CUMBOJTBT (3 Ce Nokassa Ha aucnnes u
3anoysa obpaTHOTO GpoeHe 3-2-1.
3aknoyBaHeTo Ha ByToHUTE ce
aKkTuBmMpa, korato obpaTHOTO GpoeHe
npukntoyun. Npun gokocBaHe Ha KONTO U
na e 6yTOH npwu 3aknoYBaHe Ha
OyTOHMTE, TaliMepbLT M3aaBa 3BYKOB
CUrHan u (3 cMMBON Mura.

Ako nycHeTe ByToHa npeaw Kpast

@ Ha obpaTHoTO GpoeHe,
3aKnyYBaHeTo Ha BYTOHUTE He ce
aKkTuBwmpa.

ByToHuTe Ha TaimMepa He moraT Aa

@ ce 13nonasBeaT, Korato
3aKMYBaHETO Ha ByToHUTE €
BKMOYEHO. 3aKn4YBaHETO Ha
OyToHUTE HAMa Aa 6bae OTMEHEHO
B Cryyau Ha npeKbCBaHe Ha
3axpaHBaHeTO.

[eakTuBmMpaHe Ha 3aKnO4YBaHETO Ha
OyToHUTE

1. [JokocHeTe GYTOH [40OKaTO (3 CUMBOI
n34yesHe OT guUcnnes.

= CUMBOMbT (3] M34e3sa OT AUCnnes n
3aKkno4YBaHeTo Ha OyToHUTE e
AeakTuBmpaHo.

Hactponka Ha anapmarta

MoxeTe cbLL0 Aa u3nona3earte TaiMepa Ha
NPOAYKTa 3a BCHAKO NpeaynpexaeHne nnv
HarnoMHsIHe, Pa3fnUYHO OT NEeYeEHe.
ByaunHUKBT HAMa edekT BbpXy paboTHUTE
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dyHKUMM Ha pypHaTa. N3nonsBea ce 3a
npegynpeauTenHu uenv. Hanpumep,
MOXeTe fia usnonseate OyaunHuka, korato
uckarte ga obbpHeTe xpaHaTa BbB
dypHaTa B onpeaeneH yac. BegHara wom
3aganeHoTo oT Bac Bpeme mnsteue,
TanmepbT BU U3[jaBa 3BYKOBO
npegynpexaeHue.

MakcumanHoTo BpemMe 3a anapma
Moxe Aa 6bae 23 yaca 59 MUHyTK.

1. [okocHeTe L\ oKaTo ce MnosiBu
CUMBONBLT L) Ha Aucnnes.

a0 0 0 & &

2. B3apaniTe yaca Ha anapmaTta ¢ 6yToHuTe

®IO.

10 1
2\ [

NG
4

= Cnep KaTo HacTpouTe Yaca Ha
anapmara, cMMBONbT £\ ocTaea aa
CBETM U BPEMETO Ha anapmMaTta
3anoysa ob6paTHO 0TOposiBaHe Ha
ancnnesi. AKo BpeMeTo 3a anapma
1 BPEMETO 3a NeveHe ca
3aafieHn eqHOBPEMEHHO, Ha
avcnnes ce noka3sa No-KpaTKoTo
Bpeme.

3. Crnep kaTo BpeMeTo 3a anapmaTta
nsTeye, CUMBOMBT [ 3ano4ysa ga mura
1 BY OaBa 3BYKOBO NpenynpexaeHue.

U3kno4yBaHe Ha anapmara

1. B kpasi Ha nepuoaa Ha anapmara,
npegynpexaeHneTo 3By4n B
npoabinkeHne Ha ABe MUHYTU.
[lokocHeTe Npor3BOMeH KnasuLL, 3a Aa
cnpeTe 3BYKOBOTO NpeaynpexaeHuve.

= [MpeaynpexaeHeTo cnupa u BpeMeTo
Ha [leHs1 ce NnosiBsiBa Ha aucrnest.

AKo nckaTte aa oTMeHuUTe anapmara;

1. JokocHeTe GyToHa £\, 4OKATO CUMBOMBLT
£\ ce nosiBM Ha aucnnes, 3a Ja
HynupaTe 4yaca Ha anapmara.
[okocHeTe ByToHa ©), ookaTto Ha
aucnnes ce nossu cumBonbT “00:00”.

2. MoxeTe cblO Taka Aa OTMEHUTe
anapmara, kaTo gokocHeTe £\ GyTOH 3a
ObNro Bpeme.

PerynupaHe Ha cunaTta Ha 3ByKa

1. [okocHeTe {6t 6YTOH, 4OKATO CUMBOMLT
) ce noaABM Ha gucnnes.

L ]@
O~ L
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a © o ‘
2. 3apgaiiTe )enaHoTo HK1BO Ype3 DO
OyToHM. (b-01-b-02-b-03)
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3. [okocHeTe GyToHa % 3a NOTBbPXKAEHNE
1nu nsdvakaiite, 6e3 ga gokocsaTe
HMKakbB BYTOH. HacTpolikaTa 3a cuna
Ha 3ByKa CTaBa aKkTUBHa crief U3BeCcTHO
Bpeme.

HacTpoliika Ha sipkocTTa Ha aucnnes

1. JokocHeTe {6t 6yTOH, JOKATO CUMBOITLT
(D ce nosiBM Ha aucnnes.

I U
(I
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4

2. 3apaiTe xenaHarta apkocT ¢ DI
©yToHu. (d-01-d-02-d-03)
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3. [okocHeTe BGyToHa % 3a NOTBbPXKAEHNE

unn n34akamte, 6e3 aa gokocsaTe

HuKakbB OyTOH. HacTpolikaTta 3a apkocT

CTaBa aKTMBHa Crief N3BECTHO BpeMe.
MpomsHa Ha yaca

Ha Bawarta gypHa, 3a Aa npoMeHuTe Yaca,
KOWTO NMpeABapuUTenHo cTe 3ajanu:

1. [JokocHeTe {¢ B6yTOH gokaTo (O cuMBON
ce nokaxe Ha aucnnes.

2. 3apauTe yaca, kaTo fokocHeTe /O
OyTOHWN.

Q@@‘@*@v

3. HokocHeTe (O nnu & B6yToH, 3a aa
aKTUBMpare rnoneTo 3a MUHYTU.

6 O6wa nHdopmauus 3a nevyeHeTo

[N =Y ainl
| L
Q ? O ® & &
4. [okocHeTe ByToHuTe /O, 3a aa
3agagete MUHyTUTE.

o |1JCo
]y
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5. MoTBbpaeTe, kKaTo AOKOCHETE BYTOH (O

nnn 4.

= YacbT e 3agageH U cMMBONbLT (O
n3yesBa oT AuCnnes.

MoxeTe oa HaMepuTe CbBETH 3a
NPUroTBsIHE M FOTBEHE Ha BallaTa XxpaHa B
TO3U pasgen.

OcBeH ToBa TO3U pa3fern onncBa HAKOU OT
XpaHuTe, TeCTBaHM KaTo NpoM3BOAUTENN U
Han-noaxoasaLmnTe HaCTPOWKK 3a Tesn
xpaHu. lNocoyeHn ca un nogxoaswmTe
HaCTPOMKM Ha dpypHaTa 1 akcecoapu 3a
TE3U XpaHu.

6.1 O6wmM npeaynpexneHus
OTHOCHO NneYeHeTo BbB
¢dypHaTta

« [lokaTo oTBapsATe BpaTaTta Ha dypHaTa
Mo BpeMe WUnu cried neyeHe, Moxe Aa
nsnese ropelya napa. lapata moxe ga
n3ropu pbkaTa, NMueTo U/unm o4nTe BU.
KoraTo oTBapsiTe BpaTtarta Ha pypHarta,
CTONTE HacTpaHa.

* WHTeH3nBHaTa napa, reHepupaHa no
BpPeEMe Ha neyeHe, moxe ga obpasysa
KOHAEH3MpaHW BOAHW Karnku OTBbTPE U
OTBBH Ha pypHaTa 1 No ropHMTE YacTu
Ha mebenuTe nopagn TemnepaTtypHaTa
pa3nuvka. ToBa e HopmanHo 1 U3n4ecko
ABreHue.

» CTOMHOCTMTE 3a Temnepartypa 1 Bpeme
Ha roTBeHe, AafleHn 3a XpaHUTe, MOXe
[a BapupaT B 3aBUCMMOCT OT peLenTarta
1 konuyecteoTo. MNopaau Tasu NpuymHa
Te3n CTOMHOCTM ca AaJeHu KaTo
ananasoHu.

* BuHaru otcTpaHsiBanTe Hem3non3BaHuTe
NpUHaAneXxHoCTn oT pypHaTa, npeau aa
3ano4yHeTe ga roteute. AkcecoapuTe,
KOWTO LLe ocTaHaT BbB (oypHaTa, MoXe
Oa nonpeyar Ha xpaHaTta Bu na 6bae
NpuroTBeHa npu NpPaBUIHUTE CTOMHOCTMW.

+ 3a xpaHu, KOUTO LLie rOTBUTE MO
cobcTBeHa peuenTta, MoXxeTe Aa
nocoymTe NogobHN XpaHu, AadeH B
TabnuuuTe 3a roTBeHe.

* M3anon3BaHeTo Ha JocTaBeHuTe
akcecoapu rapaHTupa, 4Ye nornyyasare
Han-gobpa Npom3BoANTENHOCT Npu
rotBeHe. BuHaru cnassante
npepynpexaeHusita u HpopmauusTa,
npegocTaBeHa OT NpPoM3BOAUTENS 3a
BbHLUHUTE CbOBE 3a FOTBEHE, KOUTO Le
nanonasare.

HapexeTe HamasHeHaTa xapTusi, KOATO
LLie u3ronseare npu roTBeHe, B
NOAXoAsLLM pa3Mepu KbM CbAa, KOWTO
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we roteute. OMasHeHNTe XxapTum, KOMTo
npenueat oT KOHTEeWHepa, moraTt Aa
cb3agaTt pUCK OT U3rapsiHus 1 aa
NOBIMSAAT HA KAYECTBOTO Ha BaLLETO
neyeHe. ManonaeanTe xaptuaTa,
YCTOMYMBA HA MA3HWHU, KOATO L
13rnon3Barte B MOCOYEHUS TeMnepaTypeH
AVanasoH.

» 3a pobpo neyeHe nocTaBeTe xpaHaTta cu
Ha npenopbyaHus npasurneH padT. He
NPOMEHANTE NO3nLMsATa Ha ckapaTa no
BpEME Ha neveHe.

6.1.1 Cnagkuwu u XxpaHu Ha pypHa

O6wa nHdopmaums

» [NpenopbyBame ga nsnonaeare
akcecoapuTe Ha npoaykTa 3a Jobpo
npeacTaBsiHe B roTBeHeTO. AKO Lie
n3nonasarte BbHLUEH CbA 3a roTBEHE,
n3buparite TbMeH, He3arnensaLy 1
TONMOYCTONYMB CbA.

* AKo npeaBapuTENHOTO 3arpsiaHe ce
npenopbyBa B Tabnuuara 3a roteeHe, He
3abpaBanTe ga noctaBuTe XpaHaTa cu
BbLB (DypHaTa crnej npeaBapuTenHoTo
3arpsiBaHe.

* AKO LLe roTBuTe, KaTo N3MON3BaTe ChbA
3a roTBeHe BbpXY TefieHaTa ckapa,
nocTtaBseTe ro B cpefarta Ha ckaparta, a
He 6n13o Ao 3agHaTa cTeHa.

* Bcuykn matepuanu, n3anonssaHu 3a
NpuroTBsiHe Ha cnagkvwu, Tpsabsa aa ca
NPecHU 1 Ha cTariHa Temnepartypa.

» CTeneHTa Ha roTBEHe Ha XpaHUTe MoXe
Aa Bapupa B 3aBUCYMOCT OT
KONMYeCTBOTO XpaHa 1 pa3mepa Ha
roTBapCcKus CbA.

* MeTanHute, kKepaMU4YHUTE N CTHKIEHUTE
hopmMu yabmkaBaT BpeMeTo 3a roTBeHe
1 ABbHOTO Ha CNagkuwunTe He ce 3anv4ya
paBHOMEPHO.

* AKo usnonssarte xapTus 3a nevewe,
MOXe fda ce Habnogasa neko
nokadpeHsiBaHe Ha fonHaTa NOBbPXHOCT
Ha xpaHaTa. B Tasu cutyaunsa moxe ga
Ce HamnoXw Aa yobrmkuTe nepuoaa Ha
rotBeHe ¢ npubnumantenHo 10 MUHyTK.

¢ CTOMHOCTUTE, NOCOYEHM B Tabnuuute 3a
roTBeHe, ca onpeaerneHy B pesynraT Ha
TecToBe, NPOBEAEHN B HaLLUMTE

nabopatopuu. NoaxopsawmTe 3a Bac
CTOMHOCTW MOXe [ia ce pasnuyaBsar oT
Te3M CTOMHOCTW.

 [NocTaBeTe xpaHaTa CM Ha NOAXOAALUNS
padT, npenopbyaH B TabnuuaTta 3a
roteBeHe. Hapeuete gonHusa padt Ha
dypHaTa Kato padrt 1.

» [oTBETE NpEenopbYaHNTE ACTUS B
TabnuuaTta 3a rotBeHe c eHa TaBa.

CbBeTM 3a nevyeHe Ha TOPTHU

* AKO CnagkvWbT € NpeKarneHo cyx,
yBenuyeTe Temnepartypata c 10°C n
CbKpaTeTe BPeEMETO 3a NeyeHe.

* AKO CnagkvWbT € BMaXxeH, u3nonspanTe
MasKo KonmyecTtBo TEYHOCT Unun
HamaneTte TemnepatypaTta ¢ 10°C.

* AKO ropHata 4acT Ha cnagkuiia e
n3ropsina, noctaBeTe st Ha JONHWA padT,
HamareTe TemnepaTypaTa v yBenu4yeTte
BPEMETO 3a NeyeHe.

* AKO BbTPELUHOCTTa Ha criagkuiia e
nsneveHa nobpe, HO OTBLH € Nenkaea,
13non3panTe no-manko TEYHOCT,
HamarneTte Temnepartypara u ysenvyeTe
BPEMETO 3a roTBEHE.

CbBeTu 3a cnagkuiumn

* AKO TECTOTO € npekaneHo cyxo,
yBenu4yete Temnepatyparta ¢ 10 °C u
CbKpaTeTe BPeEMETO 3a roTBeHe.
TecTeHnTe OnaToBe Ce HaBNaxHaABaT
CbC COC OT MIISIKO, ONNO, AKLA U KNCENOo
MISIKO.

» Ako cnagkuwa ce roteu 6aBHO, yBepeTe
ce, Yye gebennHaTta Ha cnagkuLia, KOUTo
CTe NpuroTeuUIin, He nNpenmnea OT TaBaTa.

* AKO TECTOTO € nokadheHesno Ha
NOBBbPXHOCTTA, HO ABHOTO He €
n3rneYveHo, yBepeTe ce, Ye KOnmM4yecTBoTO
COoC, KOeTO LLie u3nonseare 3a criagkuiua,
He e TBbpAe MHOMo Ha AbHOTO Ha
cnapkvwa. 3a paBHOMEpPHO 3anuyaHe ce
onutanTe fa pasnpegenvrte coca
paBHOMEPHO MeXAy KopuTe TeCTo u
cnagkuwia.

* lNeyeTe BalwmMTe CNagKMLLM Ha NO3NLMS 1
Temneparypa, cbobpaseHu ¢ Tabnvuarta
3a rotBeHe. AKO AbHOTO BCe OLUE He €
nokadgeHsano 4ocTaTbyHo, NOCTaBETE IO
Ha foneH padT 3a cneaBaLloTo roTBEHE.
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FoTBapcka Tabnuua 3a cnagKulLM U icTUs Ha dypHa

XpaHa Akcecoap 3a Pa6oTHa PadToBa Temnepatypa Bpeme 3a
nonssaHe dyHKLMA nosuuuns (°C) neyeHe (MUH)
(npubn.)
TopTa Ha nogHoc *CTaH,D,apTHa TaBa |l'oper v poneH 3 180 30...40
HarpeBaTten
TopTa BbB dopma 3a TOpTa** [opeH v goneH 2 180 30 ... 40
dopmata BbPXY pelueTka ** [HarpeBaTen
[pe6Hm crakm *CTaH,CI.apTHa TaBa |['opeH n goneH 3 160 25 35
HarpeBaTten
[oneH n ropeH
[pe6Hy cnakm *CTaH,D,apTHa TaBa |HarpeBaTen 3 150 20 ... 30
nognomaraHv ot
BeHTMNaTop
Kpbrna cdopma 3a
Mananwnan KeKkc ¢ anameTbp |opeH n fgoneH 2 160 30 .. 40
26 cm cbe ckoba  |HarpesaTen
Ha peLueTka **
Kpbrna cdopma 3a |[oneH n ropeH
MaHauwnan KeKC c anameTbp |HarpeBaTten 2 160 20 .30
26 cm cbe ckoba  |noanomaraHu ot
Ha pelueTka ** BeHTMnaTop
BuCKBUTKA Tasiika sa fopern gonen |3 170 25...35
cnagkvwwm HarpesaTten
[loneH v ropeH
TecTeHun nagenusa *CTaHﬂapTHa Taga \Harpesaren 2 200 35...45
nognomaranu ot
BeHTMNaTop
Kncbruka *CTaH,D,apTHa TaBa |['opeH n goneH 2 200 20 ... 30
HarpeBaTten
Usan xns6 *CTaH,D,apTHa TaBa |['opeH n goneH 3 200 30 .. 40
HarpeBaTten
CTbkneH/meTaneH
Nasans npaBobrbneH cba |FopeH 1 goneH 2 umn 3 200 30 .. 40
BbPXY TeneHa HarpeBaTten
ckapa **
Kpbrna yepHa
mMeTanHa gopma FoneH 1 HoneH
A6BNKOB Nan c anameTbp 20 P A 2 180 50...70
HarpesaTten
CM BbpXy TeneHa
ckapa **
Muua *CTaHuapTHa TaBa |['opeH n goneH 2 200 ... 220 10 ... 20

Harpesarten

[MpeaBapuTenHoTo 3arpsiBaHe ce NpenopbyBa 3a BCUYKN XPaHW.

*Te3un akcecoapn MoXe Aa He ca BKITYEHM KbM Balums npoaykT.

**Tean akcecoapu He ca BKMoYeHU BbB Bawmsa npoaykT. Te ca OCTBNHU B TbproBckaTa Mpexa.
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+ Cnep n3TM4aHe Ha BPeMeTO 3a roTBeHe
ocTaBeTe MecoTO BbB (dypHaTa 3a OKOo
10 MuHyTU. COKBT OT MECOTO Cce
pasnpefens no-gobpe BbPXy MbpPXEHOTO
MECO 1 He 13nu3sa npu paspssBaHe Ha
MecoTo.

6.1.2 Meco, puba u nTuumn

OCHOBHUTE MOMEHTHU npu roTtBeHe Ha

ckapa

. HOD,HpaBHHeTO C IMMOHOB COK 1 4YepeH
nunep npean roteeHe Ha u4ano nune,

nyvika 1 ronemMmu napyeTta Meco Lie
nogobpu epekTMBHOCTTA Ha FOTBEHE.

* OtHema 15 go 30 MyHYTK NoBeve, 3a Aa
NpUroTBMUTE MECO C KOCT, OTKOSKOTO
nMbpXeHo dune.

» Tpsbsa fa nadmcnute okorno 4 0o 5
MUHYTU Bpeme 3a roTBEHe Ha
CaHTUMeTHLP OT AebenmHaTa Ha MecoTo.

FoTBapcka Tabnuua 3a meco, puba U NTULU

» Pubarta TpsibBa aa ce noctaBu Ha
cpeaHust Ui HACHK padT B
TOMnoycTonyMBa TaBga.

» MoTBETE NpenopbyaHNTe ACTUS B
TabnuuaTta 3a rotBeHe ¢ egHa TaBsa.

XpaHa Akcecoap 3a Pa6oTHa PadToBa Temnepatypa Bpeme 3a
nonssaHe cyHKUMA nos3uuuns (°Cc) neyeHe (MUH)
(npubn.)
[oneH n ropeH
Mbpxona (uana) / |[CtaHgapTHa TaBa |HarpeBaTen 15 MuH. 250/makc,
. 3 60 ... 80
Meuena (1 kr) nognomaraHu ot crieq 180 ... 190
BeHTUNaTop
[oneH n ropeH
ArHelku 6yT CranpapTHa TaBa |HarpeBaTen 15 MuH. 250/makce,
. 3 110 ... 120
(1,5-2 kr) nognomaranu ot cneg 170
BeHTMnaTop
TeneHa ckapa ™ | foneH u rope
lbpxeHo MUne  |Mocragete egra  |Harpesaren 2 15 MuH. 250/make, 60 ... 80
(1,8-2 kr) TaBa Ha gonHus  |MOANOMaraHu ot cnen 190
padT BeHTMnaTop
[oneH n ropeH
o CranpapTHa TaBa |HarpesaTen 25 muH. 250/makc,
Myiika (5,5 kr) * nognomaraHu ot 1 cnen 180 ... 190 150 ... 210
BeHTMnaTop
TeneHa ckapa ™ | foneH u rope
Puba Moctasete ena |Harpesaren 3 200 20 ... 30
TaBa Ha fonHus  |OANoOMaraHu ot
pacpt BeHTUNaTop

npeABapMTeﬂHOTO 3arpsiBaHe ce npenopb4Ba 3a BCUYKN XpaHW.

*Te3un akcecoapun Moxe Aa He ca BKIYeHU kbM Bawums NpOAYKT.

**Tean akcecoapu He ca BKMoYeHU BbB Balwmsa npoaykT. Te ca AOCTbNHU B ThproBckata Mpexa.

6.1.3 'pun

UepeeHOTO Meco, pubara 1 NTmyeTo Meco
6bp30 NokadeHABaT Npu neveHe, Obpxar
KpacuBa Kopu4ka 1 He U3CbxBar.
duneTmpaHo mMeco, wuilYeTa, kondacu,
KaKTO M COYHM 3eneHdyLy (GoMaTi, NyK 1
ap.) ca ocoGeHo noaxodsLuy 3a ckapa.

O6wu npeaynpexaeHns

» XpaHaTa, KOosiTO He e noaxoasiia 3a
neyeHe Ha ckapa, npeacTasnsiea
onacHocT oT noxap. MNMeyeTe camo
XpaHa, KosiTo € NoAXoAsILLa 33 TEXbK
OrbH Ha ckapa. OcBeH ToBa, He
nocTaBsiTe xpaHaTta TBbpae Aarney B

3a[lHaTa 4YacT Ha ckapaTta. ToBa e Hai-
ropellaTa 30Ha M MasHWUTE XpaHu morat
[la ce 3anansr.
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+ 3aTBopeTe BparaTa Ha cpypHarTa no .
Bpeme Ha neveHe. Hukora He nevete
Ha rpun c oTBopeHa BpaTa Ha
¢dypHara. lNopewmre NoBbLPXHOCTU

MoraTt Aa Nnpu4YuHAT M3rap;||-m;|!

OCHOBHUTE MOMEHTU npu roTtBeHe Ha

rpun

 [NpuroTBeTe xpaHu ¢ nogobHa nebenuHa
N Terno KOMKOTO € Bb3MOXKHO 3a rpuna.

* lMocTaBeTe napyeTtaTa, KOUTO e
NMPUroTBSITE Ha rpUN BbPXy TaBata ¢
pelueTKkaTa 3a rpun KaTto ru
pasnpegenuTe, 6e3 Aa HagBulIaBaTe

pasmMepuTe Ha HarpeBaTens.

Fpun Tabnuua

B 3aBucumocT oT gebenunHata Ha
nap4yeTara 3a nedeHe, BpeMeTo 3a
roTBeHe, ageHo B Tabnuvuarta, Moxe aa
Bapupa.

Mnb3HeTe pelueTkaTa 3a rpun unm
TaBaTa C pelueTkaTa 3a rpun oo
)KenaHoTo HMBO BbB hypHaTa. Ako
roTBMUTE Ha pelueTkaTa Ha rpwn,
nnb3HeTe TaBaTa Ha dypHaTa KbM
JonHust padT, 3a fa cbbepeTe
MasHuHaTa. TaBaTta BbB (hypHaTa, KOsiTo
LLle Nnb3HeTe, TpsibBa Aa e ¢ pa3mepw,
KOWTO NOKpMBAT UsnaTa niowy Ha
ckapaTta. Tasu TaBa Moxe Aa He ce
JocTaBs ¢ npoaykTa. Crioxete Manko
BOZa B TaBaTta Ha pypHaTa 3a necHo
NoYnCTBaHe.

XpaHa Axkcecoap 3a PadtoBa nosmuma |TemnepaTtypa (°C) Bpeme 3a neyeHe
nonssaHe (MUH) (npu6n.)
Puba TeneHa ckapa 4-5 250 20...25
Munewkn KbcyeTa TeneHa ckapa 4-5 250 25...35
KiodpTe (Tenewuko) -
12 KOMMUECTEO TeneHa ckapa 4 250 20...30
ArHeluku koTneT TeneHa ckapa 4-5 250 20...25
Mepxona - (ky64eta TeneHa ckapa 4-5 250 25...30
Meco)
Tenewkun koTnet TeneHa ckapa 4-5 250 25...30
3eneH4yykoB orpeTeH |TeneHa ckapa 4-5 220 20...30
MpeneyeH xnab6 TeneHa ckapa 4 250 1...4
MpenopbyBa ce NpeABapuTENHO 3arpsiBaHe 3a 5 MUHYTM 3a BCUYKW ICTUSI HA ckapa.
O6bpHeTe napyeTaTta xpaHa crieq 1/2 ot o6LL0TO BpeMe 3a neyeHe.
Hucsk rpun nognomMaraH oT BeHTunartop
XpaHa Akcecoap 3a Pa6oTHa PacdToBa Temnepatypa Bpeme 3a
nonssaHe dyHKkumnA nos3uuuns (°Cc) neyeHe (MUH)
(npubn.)
Hucbk rpun
Puba TeneHa ckapa nognomaraH ot 4 200 30...35
BEeHTUNaTop
Hucbk rpun
Munewkn KbeyeTa | TeneHa ckapa nognomaraH ot 4 250 25...35
BEHTUNaTop
Hucbk rpun
Kiocpre (TeneLuko) TeneHa ckapa nognomaraH ot 4 250 30...40
- 12 konuyecTBO
BeHTUNaTop
TeneHa ckapa - HUCBK rown
Mbpxona (usna) / |MNoctaBeTe egHa P 15 muH. 250,
nognomaraH ot 3 90 ... 110
MeyveHa (1 kr) TaBa Ha [ONHWSA cnep 180 ... 190
padyT BEHTUNaTop

He 3arpﬂBa|7|Te npeaBapuTesiHo ACTUATa, npenopbYaHn B Tasu rpun Ta6nv|ua.
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6.1.4 TecToBU XpaHu

» XpaHuTe B Ta3u Tabnuvua 3a rotBeHe ce
NpUroTBAT CbrnacHo ctaHdapta EN
60350-1, 3a aa ce ynecHun TeCTBaHETO Ha
npoayKTa 3a KOHTPOIHU UHCTUTYTHU.

FoTBapcka Tabnuua 3a TeCTOBM SICTUA

* ['OoTBETE MpenopbYaHnTe ACTUS B
TabnuuaTta 3a roTBeHe c egHa TaBa.

XpaHa Akcecoap 3a Pa6oTHa PadToBa Temnepatypa Bpeme 3a
nonssaHe dyHKLMA nosvuuns (°C) neyeHe (MUH)
(npubn.)
nsicbyeH xnsb
(cnanka *CTaHuapTHa TaBa |['opeH n goneH 3 140 20 . 30
BVcKBUTKa) HarpeBaTen
[pe6Hy cnakm *CTaH,D,apTHa TaBa |[opeH u goneH 3 160 25 35
HarpesaTen
[oneH n ropeH
[1peGHn criamkm *CTaH,CI.apTHa TaBa |HarpesaTen 3 150 20 . 30
nognomMaraHu ot
BEeHTMNaTop
Kpbrna copma 3a
Nanavwnan Kekc ¢ anameTbp |[opeH v goneH 2 160 30 . 40
A 26 cm cbe ckoba |HarpeBaTen
Ha pelueTka **
Kpbrna coopma 3a |[doneH v ropeH
Nanovwnan KeKC C anameTbp |HarpesaTen 2 160 20 . 30
A 26 cM cbC ckoba |mognomMaraHu ot
Ha pelueTka ** BEHTMNaTop
Kpbrna yepHa
mMeTanHa gopma FopeH 1 AoneH
A6BLNKOB nan ¢ anameTbp 20 2 180 50...70
HarpesaTen
CM BbPXY TeneHa
ckapa **

MpenBapuTenHOTO 3arpsiBaHe ce MpenopbyBa 3a BCUYKW XPaHU.

*Tes3n akcecoapu Moxe Aa He ca BKIYeHW KbM Balums npoaykT.

**Tesn akcecoapu He ca BKMoYeHN BbB Balums npoaykT. Te ca AOCTbMNHU B TbproBckata Mpexa.

Ckapa

XpaHa

Akcecoap 3a
nonsBaHe

PacdhToBa no3uuums

Temnepatypa (°C)

Bpeme 3a neyeHe
(MUH) (npu6n.)

KiodpTe (Tenewuko) -
12 konnyecTBO

TeneHa ckapa

4

250

20...30

MpeneyeH xnab

TeneHa ckapa

4

250

1.4

MpenopbyBa ce NpeABapUTENIHO 3arpsiBaHe 3a 5 MUHYTY 3a BCUYKM SICTUS Ha ckapa.

O6bpHeTe napyeTaTa xpaHa cneq 1/2 ot 06LWOTO Bpeme 3a neyeHe.
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7 lMoppapbXKKa U NnoYucTBaHe

7.1 O6wa uHdopmauus 3a
no4vyuncrtBaHe

O6wu npeaynpexaeHus

* M3vyakaiTe NpooyKkTbT Aa ce oxnaaw,
npeav ga ro novnctute. Mopewwmre
NMOBBPXHOCTM MOraT Aa NpUYNHAT
narapsiHus!

* He HaHnacsanTe nouncreawuTe
npenapaTtu QUPEKTHO BbPXYy ropeLum
NOBBPXHOCTW. ToBa MOXe Aa NpUYnHU
TpanHu neTHa.

 lMpoaykTbT TpsibBa Aa ce noyncTea
cTapaTernHo 1 NoAcyLUaBa crnep Beska
onepaums. o To3M HaYMH ocTaTbUUTE
OT XpaHa Le ce MoYnUCTBAaT JIECHO U Te3un
ocTaTbuM We 6baaT npegoTBpaTeH OT
narapsiHe, Korato NPOAYKTbT ce
13Mnon3Ba OTHOBO MO-KbCHO. Mo To3u
HaYvH ce yabInKaBa ekcrnnoaTaunoHHUAT
XKVMBOT Ha ype[ia 1 ce HamarnsiBaTt YecTo
cpellaHnTe npobnemu.

* He n3nonseawite npoayktu 3a
noyncTBaHe c napa.

* Hsakou npenapaTtv nnv noynmcTealim
npenapartu yBpexaaT NoBbpXHOCTTA.
Henoaxoasawm nouncTealLm npenapatm
ca: 6envHa, NoYnCTBaLLM NPOAYKTH,
CbAbpXKaLM aMOHSIK, KUCeNMHA Unun
Xnopua, NoYMcTBaLLM NPOAYKTH C napa,
npenapartu 3a OTCTpaHsiBaHe Ha KOTMNeH
KaMbK, MpenapaTu 3a NpeMaxBaHe Ha
neTHa u pwxaa, abpasnBHM NOYUCTBALLN
NPOAYKTN (KPEMOOOPa3HM NOYMCTBALLM
npenaparu, NoYncTBaLL npax,
no4yncTeaLl Kpem, abpasvBHU 1
nouyncTBaly npenapaTu 3a
HaZpackBaHe, Ten, rou, Nno4ncTealLm
Kbpnu, CbabpXKalln MpbCOTUS U
OCTaTbLM OT MOYNCTBALLM NpenapaTm).

* He e HeobOxoaum cneyunaneH no4mcTaaly,
MaTepuvarn npu NoYMcTBaHe cref Bcsika
ynoTpeba. MNouncTteTe ypeaa c npenapat
3a MVEeHe Ha CboBe, ToMnna Boaa 1 Mmeka
Kbpra unu reba 1 ro noacyLleTe cbe
cyxa Kbpna.

* YBepeTe Cce, Ye CTe U3TPUMIU HanbIIHO
OoCTaHanarta TeYHOCT crnej NoYncTBaHe u
He3abaBHO NoyncTeTe BCsiKa XpaHa,
npbCckaHa HaoKoo Mo Bpeme Ha
roTBeHe.

* He MuiATE HUTO eQnH KOMMOHEHT OT
BalLMA ypend B CbAOMUSAIIHA MaLUUHa.

UHOKC - HepbXXAaeMn NOBbLPXHOCTHU

* He nsnonseanTte nouncream
npenapartu, CbObpXalln KUCEenMHa Unm
XJ10p, 3@ NOYUCTBAHE Ha NMOBBPXHOCTU U
OPBXKN OT HEPBXOAEM UHOKC.

* [MOBBbPXHOCTTA OT HEPBXKAAEM UHOKC
MOXe [a NPOMEHU LiBeTa CU C BpeMeTo.
Tosa e HopmanHo. Cnep Bcsika
onepauus noynucTBanTe ¢ npenapar,
noaxopasiy 3a HepbXaaema unu
MHOKCOBA MOBBPXHOCT.

* MNouucTBariTe C MeKka canyHeHa Kbpna u
TeyeH (HeHagpackealy) npenapar,
noaxopasiiy, 3a MHOKCOBM NMOBBPXHOCTH,
KaTo BHMMaBaTte fa 6bplleTe B eaHa
Nnocoka.

» OTcTpaHeTe NeTHa OT BapOBWK, Macro,
HULLECTe, MNSKO U NPOTENH BbpPXY
CTBKIEHM U MHOKCOBMW NMOBBPXHOCTU
BefHara, 6e3 ga yakate. [eTHaTa morat
0a pbXasaceaT crnef Abnrv nepuoam ot
BpeEME.

* lMouncTBawmTe NpenapaTtu, HanpbCckaHu/
HaHeCceHM BbPXY NOBBbPXHOCTTA, TpsOBa
Aa ce novncTaT HesabasHo. OcTaHanuTe
BbpPXY NOBBLPXHOCTTa abpasnBHM
nouyncTealyu npenapaTu npuunHaBaT
nobensBaHe Ha NOBbPXHOCTTA.

EmannupaHu noBbpXHOCTH

» Cnep Bcska ynoTpeba nouncreamnTe
emMainnmpaHnTe NoBbPXHOCTU C nNpenapar
3a MMeHe Ha CboBe, ToMma Boga 1 Meka
Kbpra unu reba v rm noacyluaBanTe cbe
cyxa Kbpna.

* Ako BawwuaT npogykT nma yHKumMs 3a
NecHO MoYMCTBaHE C napa, MoXeTe Aa
HanpaBWTe NecHO NOYMCTBaHe ¢ napa 3a
TNEKN HEMOCTOSAHHU 3aMbpPCABaHUSA.
(BwxTe “JlecHo nouncTBaHe ¢ napa
[» 100]".)
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» 3a TpyaHu neTHa MoXxe [ia ce U3nonasa
noyMcTBall npenapaT 3a ypHa u ckapa,
npenopbyaH Ha yebcaliTa Ha Bawlara
NpoayKTOBa Mapka, U Hegpackalla
noanoXxka 3a novncreaHe. He
M3non3eainTe BbHLUEH NOYNCTBALL,
npenapar 3a ypHa.

dypHaTa Tpsbea ga ce oxnagu, npeau
a rnovncTmTe 30HaTa 3a roTBEHE.
[MouncTBaHeTO Ha ropeLuy NoBbLPXHOCTH
Ccb3gaBa KakTo OMacHOCT OT noxap, Taka
U LWe yBpean NoBbpXHOCTTa Ha eMaiina.

+ MoxeTe fa npemMaxHeTe neTHa ot
Kanuui (KbNTW NeTHa) No CTbkMeHaTa
NOBBLPXHOCT C HANWYHWS B TbproBckaTta
Mpexxa npenapar 3a npemMaxeaHe Ha
KOTIIeH KaMbK, C nMpenapar 3a

npemaxesaHe Ha KOTJ/IeH KaMbK KaTo oueT

nUnn NIMMOHOB COK.
* Ako NOBBPXHOCTTA € CUJTHO 3aMbpCeHa,

HaHeceTe no4vnucTeallna npenapat Bbpxy

NneTHOTO ¢ rbba 1 nsyakamtTe AbNro
BpeMe, 3a aa nogencrtea gobpe. Cnepg

TOBa NOYUCTETE CTbKNeHaTa NOBbPXHOCT

C MOKpa Kbpna.

KatanutnyHu noBbpPXHOCTH

* CTpaHW4HMTE CTEHM B 30HATa 3a rOTBEHE * O6esuseTsaBaHeTO 1 NeTHaTa no

CTbKNneHaTa NOBbPXHOCT Ca HOpMarliHu, a

MoraTt Aa 6baaT NoKpUTU camo C
eMannupaHu Unn KaTanuTuyHM cTeHn. Ta
Bapupa criopea mogena.
KatanutnyHute CTeHn ca ¢ neka matosa
1 nopecTa NoBbpxHOCT. KatanutuyHute
CTeHu Ha dypHaTa He TpsibBa fa ce
no4mcTBear.

KaTanutnyHute NnoBbpXHOCTU
abcopbupat macno 6narogapeHuve Ha
ropecraTa cv CTpyKTypa U1 3ano4year ga
GrecTsiT, KoraTo NOBbPXHOCTTA €
HacuTeHa Cc mMacro, B TO31 crny4ai ce
npenopbyBa Ja CMEHUTE YacTuTe.

CTbKIeHu NOBBPXHOCTHU

» Korato nodncreaTte CTbKIEeHN

NMOBBPXHOCTU, HE U3MOMN3BaNTe TBBPAM
MeTarnHu cTbprasnku 1 abpasveHu
noyncTeally matepuanu. Te morat ga
NnoBpeasT CTbKIeHaTa NoBbPXHOCT.
[MouncTeTe ypena c npenapart 3a MueHe
Ha cbAoBe, Tonna Boaa u
MukpodubbpHa Kbpna, cneumanHo 3a
CTBKITEHN MOBBPXHOCTH, U IO NOACYLUETE
CbC cyxa MUKponbBbPHa Kbpna.

AKo MMa ocTaTbUM OT NpenapaT cnes
noyncTBaHe, n3bbpLUeTe M CbC CTyAeHa
BOZA M NOACYLUETE C YMCTa U cyxa
MuKpodubbpHa kbpna. OctaTbumMTe OT
npenapart Moxe Aa nospeasaT
CTbKIeHaTa NoBbPXHOCT crieABaLLms
nbT.

Mpu HMKakBKn obcTosATENCTBa
3acbxHanuTe ocTaTbLy BbpXy
CTbKIeHaTa NoBbPXHOCT He TpsibBa Aa
ce no4vncTBaT ¢ Ha3bbeHn HOXOBE,
TeneHa BaTa uUnun NoAOGHN MHCTPYMEHTK
3a HagpacksaHe.

He gedeKTu.
MnacTtmacoBu YacTu n 6oaaMcaHu
NOBBbPXHOCTU
* lMouncteTte nnacTtmacoBuTe YacTu u
bosigncaHnTe NOBbPXHOCTU C nNpenapar

3a MMUEeHe Ha CbaoBe, Tonsa Boaa n Meka

Kbpna unu reba v rv noacyLueTe cbe
cyxa Kbpna.

* He nanonssante TBbpAN MeTanHm
CcTbpranku n abpasnBHV NOYNCTBALLN
npenapatu. Te moraTt Aa noBpeasit
NMOBBPXHOCTUTE.

* YBepeTe ce, Ye CbeANHEeHUsITa Ha
KOMMOHEHTUTE Ha NpoAyKTa He ca
OCTaBeHM BiaxkHu 1 ¢ npenapart. B
NPOTVBEH Crly4Yan MOXe Aa Cce NnosiBun
KOpO3M1S Ha Te3n CbeANHEHUS.

7.2 Akcecoapwu 3a noyncTBaHe

He noctaBsinTte akcecoapute Ha npoaykTa
B CbAOMMSITIHA MaLUMHA, OCBEH aKo He e
MOCOYEHO APYro B PbKOBOACTBOTO 3a
notpebutens.

7.3 MouyucTBaHe Ha KOHTPOJIHUA
naden

+ KoraTto nouncrteate naHenute ¢ 6yTOHN
3a ynpaBrieHve, n3bbpLuete naHena un
OyTOHUTE C BNaXkHa MeKa Kbprna u
noAacyLueTe CbeC cyxa kbpna. He
OTCTpaHsiBanTe konyetaTa v

ynnbTHEHUATa oTA0NY, 3a Aa No4YUCTUTe

naHena. KOHTpOJ'IHMﬂT naHen n
KonyeTaTta MOXe [a ca noBpeneHu.
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 [lokaTo noyncTBaTe MHOKCOBWUTE NaHENM
c BYTOH 3a ynpaBrieHue, He 13nona3eanTe
MHOKCOBW NMOYMCTBALLM NpenapaTit OKoso
konyeTo. IHaukaToprTe OKOMNO KOMYeTo
MoraT fja ce U3TpUsT.

* [MouncteTe CEH30PHUTE KOHTPOJTHU
NaHenu ¢ BraxHa Meka Kbpra v
NOACYLUETE CbC Cyxa Kbpna. AKO BalLUAT
NPOAYKT MMa (OYHKLMSA 3a 3aKnioyBaHe
Ha KnaBuLwMTe, 3afanTe 3akr4YBaHeTo
Ha KnaBuwwMTe, NPeamn Aa U3BbpLUNTE
MOYUCTBAHE Ha KOHTPOSHUSA NaHen. B
NPOTMBEH CryYail MOXe [a Bb3HUKHE
HenpaBUITHO pa3rno3HaBaHe Ha
KrtoYoBeTeE.

7.4 lMNMouncTBaHe Ha BbTpPELHOCTTa
Ha dpypHaTa (30Ha 3a roTBeHe)

CrnepnBanTe CTbMKUTE 3a NOYMUCTBaHE,
onucanu B pasgena "O6Lwa nHgpopmauus
3a noymncTeaHe" B CbOTBETCTBUE C
TUMNOBETE NOBBLPXHOCTM BbLB BallaTa
dypHa.

MouncTBaHe Ha CTPAHUYHUTE CTEHU Ha
¢dypHaTta

CTpaHU4HUTE CTEHU B 30HATA 3a rOTBEHE
mMoraT ga 6baaTt NoKpuT! camo ¢
eMannmpaHy Unu KatanuTU4Hn CTeHn. Ta
Bapupa cnopeg mogena. Ako nuva
KaTanuTu4yHa CTeHa, BMXKTe pasgena
.KaTanutnyHm noBbpPXHOCTM® 3a
NHopmauus.

AKO BaLLMST MPOAYKT € MOAEN C TENEHU
padToBE, OTCTpaHeTe TeneHnTe padToBe,
npeav ga noYncTuTe CTpaHUYHUTE CTEHW.
Cnep ToBa 3aBbpLUETE NOYNCTBAHETO,
KakTo e onucaHo B pa3gena "Obuwa
nHOpMaLMs 3a NoYncTeaHe" B
CbOTBETCTBME C TUMA NOBBPXHOCT Ha
CTpaHM4yHaTa cTeHa.

3a na npemaxHeTe CTPaHUYHUTE TeNneHn
pacToBe:

1. OTcTpaHeTe npegHaTa 4acT Ha ckapaTa,

KaTo 4 nsabpnarte Ha CTpaHu4yHaTa
CTeHa B obpaTHa nocoka.

2. WN3pbpnavite ckapaTta kbM Bac, 3a ga s
npemaxHeTe HanbJlHO.

3. 3a ga 3akpenuTte OTHOBO pad)ToBETE,
npowenypuTe, NPUNOXeHU Npu
OTCTpaHsiBaHeTo UM, TpsibBa aa ce
MOBTOPSIT CbOTBETHO OT Kpasi 4O
HayanoTo.

7.5 JlecHOo noyncTBaHe ¢ napa

ToBa no3sossiBa fIecHO NoYMcTBaHe Ha
MpbCOTUSTA (KOSITO He OCTaBa 3a AbIro
BpeMe), KOSITO € OMEeKOTeHa OT napaTta BbB
dypHaTa 1 oT BOAHWTE KarkKu,
KOHAEH3MPaHN BbB BbTPELUHUTE
NOBBbPXHOCTM Ha oypHaTa.

1. OTCTpaHeTe BCUYKM NPUHALANEXHOCTH
BbB (pypHaTa.

2. [OobaseTte 500 mn Boaa B TaBata U s
nocrtaeeTe Ha BTOpUs padT Ha
dypHarTa.

p

AN

3. HactpoinTe cdypHaTa Ha pexum Ha
NIeCHO MOYMCTBAHE C Napa 1 A BKIo4veTe
Ha 100°C 3a 15 MuHyTU.
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HeszabasHo oTBOpeTe BpaTaTa u
n3bbpLUEeTe BLTPELLHOCTTA Ha dpypHaTa ¢
Mokpa rbba nnu kepna. lNMpu oTBapsiHe Ha
BpaTaTa Lie ce usnycHe napa. Tosa Moxe
Aa cb3dafe puck OT U3rapsiHus.
BHumaBanTe npu otBapsHe Ha BpaTaTa.

3a ynoputu 3ambpcsiBaHUs novmcreTe
npoayKTa ¢ npenapaT 3a MUEHE Ha Cb/oBe,
TONna BoAa M Meka Kbpna unm r.6a n ro
nofcyLleTe CbC cyxa Kbpna.

BbTPELLUHUTE CTbKMa Ha BpaTaTa,
noyncTeTe rm ¢ npenapar 3a MMeHe Ha
cbaoBe, ToMMa BoAa U Meka Kbpra unm
reba v rm nofacyLueTe cbC cyxa Kbpna. 3a
OoCTaTbUM OT BAapOBUK, KOUTO MoraT ga ce
obpasyBaT No CTLKINOTO Ha ypHaTa,
n3bbpLUETE CTHKIOTO C OLEeT U
n3nnakHeTe.

Mpu dyHKUMATa 3a NecHo

@ noYMcTBaHe ¢ napa ce ovakea
pobaBeHaTta BoAa ga ce usnapu u
KOHAEH3Mpa OT BbTpelLuHaTa
CTpaHa Ha pypHaTa v BpaTaTta Ha
ypHaTa, 3a Ja OMEKOTU fekuTe
3ambpcsABaHus, 06pa3yBaHn BbB
BawaTta cdypHa. KoHOeH3®bT,
obpasyBaH BbpXy BpaTaTta Ha
dypHaTa, MOXe [ja karne HaoKoro,
KoraTo BpaTaTa Ha (pypHaTa ce
oTBopw. BegHara wom otBopute
BpaTaTta Ha pypHaTa, n3dbpLiete
KOHAEH3a.

He n3nonseavite rpybu abpasveHu
NnoYMCTBALLM NpenapaTtu, MeTasnHm
cTbpranku, TeneHa Barta unm

n3benealiym matepuanm 3a
rnoyncTBaHe Ha BpaTtaTta U

CTBKIOTO Ha oypHaTa.

(Bapwvipa B 3aBnCMMOCT OT MoZerna Ha
npogykta. Bb3aMoXHO e Aa He e Hanu4eH
3a Bawwusa npoaykt.) Cnep koHAeH3a BbB
dypHaTa Moxe Aa ce nosiBu JIOKBa Unn
Briara B kaHana Ha cbAa nog dypHara.
MN3b6bplueTe TO3M kaHan Ha CbAa C BNaxHa
Kbpna cnep ynotpeba v ro nogcyLuete.

@ crea o oy

7.6 MouucTBaHe Ha BpaTaTa Ha
¢dypHaTa

MoxxeTe oa cBanuTe BpaTtaTta Ha dypHaTta
M cTbknaTta Ha BpaTaTa, 3a Aa rv
nounctute. Kak ga ceanute BpatuTe u
nposopuunTte e 06sICHEHO B pasgenurte
»CBansiHe Ha BpaTaTta Ha cdpypHaTta” 1
»,CBarnsiHe Ha BbTPELHUTEe CTbKIa Ha
Bpartarta”. Cnep kato ceanute

CBansiHe Ha BpaTtaTa Ha chypHaTta
1. OTBOpeTe BpaTaTta Ha hypHaTa.

2. OTBOpeTE LWMMNKUTE B THE3A0TO Ha
naHTaTa Ha npeaHaTa BpaTa OTASACHO U
OTNABO, KaTo MM HAaTUCHETE Haadony,
KaKTO € nokasaHo Ha cxemarTa.

3. TunoBeTe naHTu Bapupart KaTo TUNoBe
(A), (B), (C) B 3aBMCMMOCT OT Mofena
Ha npoaykTa. CrnegHuTe cxemu
nokasBaT Kak ja OTBOPUTE BCEKM TWN
naHTa.

4. (A) Tvn naHTa ce npegnara npu
HOpMarHu TUMoBe BpaTu.

8K

5. (B) Tvm naHTa ce npegnara npu
TUMOBETE BPaTy C MaBHO 3aTBapsiHe.

6. (C) Tvn naHTa ce npeanara npu TMnNoBe
BpaTW C NNaBHO OTBapsHe/3aTBapsHe.
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7. lMocTtaBeTe BpaTtaTa Ha pypHaTa B
MOryOTBOPEHO MOSIOXEHME.

8. VagbpnanTe oTcTpaHeHaTa BpaTa

Harope, 3a a st ocBO6oANUTE OT 3. Kakto e NOKa3aHO Ha cxemara, nexo
AsicHaTa v nsiBaTta naHTa u s u3BajeTe. NOBANTHETE HAN-BBTPELIHOTO CTBHKIO
(1) kbM™M ,,A“ 1 cniep ToBa ro U3BageTe,
3a [a 3aKkpenuTte OTHOBO BpaTara, kaTo n3abpnaTe kum ,B.
@ npoueaypuTe, NPUNOXEHU Npu
HeHOTO OTCTpaHsiBaHe, TpsioBa Aa

ce NoBTOPSAT CbOTBETHO OT Kpasi A0
HayanoTto. Korato MoHTupaTe
BpaTtaTa, He 3abpaBsanTte aa
3aTBOpPUTE CKOOWTE Ha rHEe340TOo Ha
naHTara.

7.7 NMpemaxBaHe Ha BbLTPELIHOTO
CTbKJ10 Ha BpaTaTa Ha cypHaTta

BbTpellHOTO CTHKII0 Ha NpegHaTa BpaTta 1 Hait-BbTpetHoTo 2" BBTPELLHO CTBKIO
Ha Npo/ayKTa MOXe [a ce cBanu 3a cTekno (moxe pa He e
Hanu4yHo 3a Bawunsa
no4vyncTBaHe. npoaykT)
1. OtsopeTe Bpatata Ha dypHara. 4. Ako BalLMAT NPOAYKT UMa BbTPELLHO
2. VsgbpnanTte nnactMacoBusi KOMMOHEHT, CTBbKIO (2), NOBTOpETE ChLLMSA NpoLec,
NPUKpPeneH KbM ropHarta 4yacT Ha 3a ga ro otgenute (2).
BXOAHaTa BpaTa, kbM cebe cu, kaTto 5. MbpBata cTbMNKa OT NperpynMpaHeTo Ha

€AHOBPEMEHHO HaTUCHEeTe TOYKNTE Ha
HaTUCK OT ABeTe CTPaHN Ha KOMMOHEHTa
N TO OTCTpaHeTe.

BpaTaTa € NMOBTOPHOTO crrobsiBaHe Ha
BbTPELUHOTO CTLKMO (2). MocTaBeTe
cKoceHusi pbb Ha CTBKMNOTO Taka, Ye Aa
CpeLuHe ckoceHust pbb Ha
nrnacTtmMacoBus crnoT. (Ako BalmsAT
NMPOAYKT UMa BbTPELLHO CTBKI0).
BbTpelHoTo cThKNO (2) TpAbBa Aa
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6bAe NpMKpeneHo KbM NNacTMacoBust Ha Ta3u namna e ga nomorHe Ha
CroT, KOWTO e Han-6nun3o Jo Hai- notpebuTens Aa BUAW XpaHUTenHUTe
BbTPELUHOTO CTBKIO (1). NPOAYKTU.

6. [okaTto crnobsiBaTe Hal-BbTPELUHOTO
cTbkmo (1), BHMMaBanTe Aa noctaBuTe
oTrnevaTaHaTa CTpaHa Ha CTbKIOTO

 JlamnuTe, n3non3BaHn B TO3M MNPOAYKT,
TpsibBa Aa M3abpxaT Ha eKCTPEMHU
h13NYECKM YCIOBUS KaTo TeMnepaTypu

o
BBbPXY BbTPELUHOTO CTbKMO. OT Haz 50 °C.
pelLaBaLlo 3HaYeHne e aa nocTasnuTe Ako cpypHaTa BM MMa KpbINa namna,
OOJNHUTE BIMY Ha Hal-BbTPELUHOTO 1. U3knoyeTe npoaykra ot
cTbkno (1) Taka, Yye ga oTroBapsAT Ha €neKTpUYEeCcTBOTO.
[OOMHWTE NnacTMacoBu OTBOPW.
2. OTcTpaHeTe CTbKIeHUs kanak, kaTo ro

7. HaTtucHeTe nnacTmMacoBust KOMMOHEHT
KbM pamkaTa, JoKaTo vyeTe
"LpakBaHe".

7.8 MouucTBaHe Ha Nnamnarta Ha
¢dypHaTa

B cnyyai, Yye cTbkneHaTa BpaTa Ha

namnaTa Ha dypHaTa B 30HaTa 3a roTBeHe

ce 3ambpcu; noymcTeTe ¢ npenapart 3a

MUWEHe Ha CbAOBe, TOMNMa BoAa U Meka

Kbpna unu re0a 1 NoAcyLleTe CbC cyxa

Kbprna. B crniyyait Ha noBpena Ha namnarta

Ha (pypHaTa, MOXeTe [a CMeHWTe namnata g3

Ha dypHaTa, kaTo criegBaTe pasgenute

no-gony.

CMsHa Ha namnaTta Ha pypHaTta

O6wu npeaynpexaeHus

» 3a pa usberHeTe pucka oT TOKOB yaap,
npeav ga CMeHuTe namnaTa Ha
dypHaTa, UsknyeTe NnpoaykTa un
n3yakanTe pypHaTa aa U3CTuHe.
[opewnTe NOBBLPXHOCTM MoraT aa
NPUYUHAT n3rapsHms!

» Tasu pypHa ce 3axpaHBa OT flamna ¢
Ha)kexkaema »Kundka ¢ moLHocTt nog 40 W,
BMCOYMHa nog 60 mm, anameTtbp nog 30
mm uUnu xanoreHHa namna c uoknu G9 c
mMowHocT nog 60 W. Jlamnute ca
noaxoadawm 3a paborta npu temnepatypu 4.

3aBbpTUTE 06pPaTHO HA YaCOBHMKOBaTA
cTpernka.

’—\
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Ako namnarta Ha Bawara dypHa e Tin
(A), nokasaH Ha cxemara no-gony,
3aBbpTETE NamnaTta Ha dypHaTa, KakTo
€ noKasaHo Ha cxemara, U s CMEHeTe C

HoBa. Ako e mogen Tun (B), nusgbpnavite

ro, KakTo e nokasaHo Ha cxemata, n ro

CMeHeTe C HOB.

[MocTaBeTe OTHOBO CTbKMEHMS Kanak.

Han 300 °C. llavnuTe 3a dypHa ce Ako Bawara ¢ypHa uMa KBagpaTHa
npeanarat oT OTOPU3MPaHU CEPBU3M UMM namna,

NMUEH3MPaHn TeXHULW. To3n NpoayKT
cbabpxa namna ¢ eHeprmeH knac G.
* [lonoxeHWeTo Ha naMnaTa Moxe Ja ce
pasnuyaBa OT NoKasaHOTO Ha durypara. 2.
 lNlamnara, usnonssaHa B TO31 NPOAYKT,
He e MoAXoAsLia 3a M3ronasaHe npu
OCBEeTJIeHMe Ha foMallHK cTau. LienTa

1.
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W3kntoyeTe npoaykTa ot
€neKTPUYecTBOTO.

OTcTpaHeTe TeneHuTe padyToBe Cropes,
onuncaHueTo.



3. MoBaurHeTe 3alLUTHUSA CTBKMEH Kanak
Ha namnaTa c oTBepTka. MbpBO
OTCTpaHeTe BMHTA, ako MMa BUHT Ha
KBagpaTHaTa namna BbB Ballusi
NpPOAaYKT.

4. Axo namnata Ha Bawarta dpypHa e tun
(A), nokasaH Ha cxemara no-gony,
3aBbpTETE NamnaTta Ha dypHaTa, KakTo
€ NokKa3aHo Ha cxemaTa, U 1 CMeHeTe C
HoBa. Ako e mogen Tun (B), nusgbpnavire
ro, KakTo e NoKa3aHo Ha cxemara, U ro
CMEHETE C HOB.

5. TocTaBeTe OTHOBO CTBLKIEHUS Kanak u
TeneHuTe padToBe.

8 OTcTpaHsiBaHe Ha HeU3NpaBHOCTU

AKO NpobneMbT NpoabIKaBa, crep kato
criefBaTe MHCTPYKLUMTE B TO3W pasger,
cBbpXKeTe ce ¢ Balums goctaBumk unm
oTopusMpaH cepBu3. Hukora He ce
onuTBaiiTe caMu Aa pemMoHTUpare
npogykTa cu.

DokaTto cpypHaTa paboTu, ce otaens

napa.

* HopwmarnHo e ga BuxaaTe napu no Bpeme
Ha paboTta. >>> ToBa He e rpeLuka.

Mo Bpeme Ha roTBeHe ce nosiBABaT

Kanku Boga

» [NapaTta, reHepvpaHa no BpemMe Ha
roTBeHe, KOHAEH3Upa, KoraTo Briese B
KOHTaKT CbC CTYAEHWN MOBBPXHOCTU
M3BBH NpoAyKTa 1 MoXe fa obpasyBa
BOAHM Kanuuuu. >>> ToBa He e rpeLuka.

YyBaT ce meTanHu 3ByLU, AOKaTO

NpPoAyKTHLT ce 3aTOoNJis U oxnaxaa.

* MeTanHute YacT mMorat ga ce pasLmpsT
W 0a nsgasart 3ByUM Npu HarpsiaHe. >>>
ToBa He e rpeLuka.

MpoaykTHLT He paboTu.

» [NpegnasntenaT Moxe Aa e noBpeaeH
unu nsropsan. >>> NMpoeepeTte
npeanasuTenuTe B KyTusita ¢

npegnasutenu. NpomexeTe rn, ako e
HeobxoAnMO, UNn M akTnBMpanTe
OTHOBO.

* YpeabT He MOXe Aa ObAe BKIOYEH B
(3a3emeH) KoHTaKT. >>> [1poBepeTe ganu
ypenbT € BKIIOYEH B KOHTaKTa.

* (Ako uma Tanmep Ha Bawws ypen)
ByTOHWTE Ha KOHTPONHMA NaHen He
paboTAT. >>> AKO BalIMAT NPOAYKT nMa
3aKntoYBaHe Ha KnaBsuLinTe,
3aKI0YBAHETO Ha KNaBuULLNTE MOXe Aa e
aKTUBMpaHo, AeaKkTuBupaniTe
3aKI0YBAHETO Ha KNaBuLLNTE.

Nlamnarta Ha chypHaTa He cBeTu.

» Jlamnata Ha pypHaTa MoOxXe Aa e
aedektHa. >>> CMmeHeTe namnara Ha
dypHaTa.

* Hama Tok. >>> YBeperTe ce, ye
enekTpuyeckaTa Mmpexa pabotu n
npoBepeTe npeanasvutennTe B KyTusaTta ¢
npepnasutenu. CmeHete
npegnasutenute, ako € Heobxoanmo,
UINN TN aKTUBMpPaNTE OTHOBO.

dypHaTa He ce HarpsiBa.

* ®ypHaTa MOXe [ja He e HacTpoeHa Ha
onpeaeneHa yHKUUs 3a roTBeHe n/munu
Temneparypa. >>> HactpounTe cypHaTa
Ha onpegeneHa yHKUUS 3a roteeHe u/
Unun Temneparypa.
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» [pn mogenuTe ¢ TaiMep BPEMETO He e
3apgageHo. >>> 3anaiTe yaca.

* Hsama Tok. >>> YBepeTe ce, 4e
enekTpuyeckaTa Mmpexa pabotu u
npoBepeTe npeanasuTennTe B KyTusita ¢
npegnasuntenn. CmeHeTte
npeanasnTennTe, ako e Heobxoaumo,
WINWN T aKTUBUPANTE OTHOBO.

(3a mogenu c Tanmep) Oucnneart Ha
TalMepa Mura unm CUMBONbT Ha
TaiMepa e ocTaBeH OTBOpPEH.

* [Mpean e nmano npekbCcBaHe Ha Toka.
>>> 3apante BpemeTo / U3kntodeTte
KkonuyeTaTa 3a yHKLUUTE Ha NpoayKTa 1
I NPEBKIIOYETE OTHOBO Ha XXenaHaTa
nosuuus.
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