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Bem-vindo!

Caro Cliente,

Obrigado por escolher o Beko produto. Queremos que o seu produto, fabricado com alta
qualidade e tecnologia, para lhe oferecer a melhor eficiéncia. Portanto, deve ler
cuidadosamente este manual e qualquer outra documentacao fornecida antes de utilizar
o produto.

Ter em atencao toda a informagao e as adverténcias especificadas no manual do
utilizador. Desta forma, ira proteger-se a si mesmo e ao seu produto contra os perigos
que podem ocorrer.

Guardar o manual do utilizador. Se entregar este produto a mais alguém, entregar
também o respetivo manual. As condi¢coes de garantia, métodos de utilizagao e resolucao
de problemas do seu produto sao fornecidas neste manual do utilizador.

Os simbolos e as respetivas descrigoes no manual do utilizador.

Risco que pode resultar em morte ou lesdes.

@ Informagdes importantes ou dicas Uteis de utilizagao.

Ler o manual do utilizador.

L[

f Adverténcia de superficie quente.

OBSERVAG Risco que pode resultar em danos no material no produto e para o meio ambiente.
Ao

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Instrugoes de seguranga

* Esta seccao inclui as
instrugdes de segurancga
necessarias para prevenir
risco de lesdes e danos
materiais.

* Se o produto for transferido
para uma outra pessoa para
uso pessoal ou para fins de
utilizagao em segunda-mao, o
manual do utilizador, as
etiquetas do produto e outros
documentos e partes
relevantes devem igualmente
ser entregues.

* A nossa empresa nao sera
considerada responsavel por
danos que possam ocorrer
caso estas instrugdes nao
sejam seqguidas.

* O incumprimento destas
instrucdes anula qualquer
garantia.

* Ainstalagao e as reparagoes
devem ser sempre realizadas
pelo fabricantes, por servigo
de assisténcia autorizado ou
por uma pessoa especificada
pelo importador.

« Utilizar apenas pecgas de
substituicao e acessorios
originais.

* Nao reparar ou substituir
qualquer componente do
produto exceto se
especificamente mencionado
no manual do utilizador.

+ Nao fazer modificagoes
técnicas no produto.

A1 .1 Uso previsto

* Este produto é destinado ao
uso domeéstico. Nao é
adequado para utilizagao
comercial.

+ Nao usar o produto em jardins,
varandas ou outros ambientes
exteriores. Este produto é
destinado ao uso doméstico e
nas cozinhas comunitarias de
lojas, escritdrios e outros
ambientes de trabalho.

* Este aparelho é destinado a
ser usado até uma altura
maxima de 2500 metros
acima do nivel do mar.

 ADVERTENCIA: Este produto
deve ser usado apenas para
fins de cozedura. Nao deve ser
usado para outros fins como
para aquecer uma sala.

+ O forno pode ser usado para
descongelar, cozer, fritar e
grelhar alimentos.
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* Este produto, nao deve ser
usado para aquecimento de
pratos, pendurar toalhas ou
vestuario na pega para secar

0S Mesmos.

A vulneraveis e animais

de estimacgao

* Este produto pode ser usado
por criangas com 8 anos de
idade ou mais e por pessoas
com debilidade fisicas,
sensoriais e mentais, ou com
falta de experiéncia e
conhecimento desde que
supervisionadas ou instruidas
sobre um uso seguro e sobre
os riscos do produto.

* As criangas nao devem
brincar com o produto. A
limpeza e manutencgao do
utilizador nao deve ser feita
por criangas a menos que
sejam supervisionadas.

* Este produto nao deve ser
usado por pessoas com
capacidades fisicas,
sensoriais e mentais limitadas
(incluindo criancas) exceto se
forem supervisionadas ou
receberem as instrugoes
necessarias.

1.2 Seguranga de
criangas, pessoas

* As criangas devem ser

supervisionadas de modo a
assegurar que nao brincam
com o produto.

* Os produtos elétricos sao

perigosos para as criangas e
para os animais domeésticos.
As criangas e 0s animais de
estimagao nao podem brincar,
trepar ou entrar dentro do
produto.

* Nao colocar sobre o aparelho

objetos que as criangas
possam alcangar.

- ADVERTENCIA: Durante a

utilizacgao, as superficies
acessiveis do produto estao
quentes. Manter as criangas
afastadas do produto.

« Manter todo o material de

embalagem afastado do
alcance das criangas. Existe o
perigo de lesdes e de
sufocarem.

* Quando a porta estiver aberta,
nao colocar qualquer objeto
pesado sobre a porta ou
permitir que as criangas se
sentem nela. Pode provocar a
queda do forno ou danificar as
dobradigas da porta.

+ Antes de eliminar produtos
usados e sem utilidade:

1. Desligar a ficha de

alimentagao e remover o
mesmo da tomada.
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2. Cortar o cabo de
alimentacao e desligar o
mesmo com a ficha do
produto.

3. Tomar precaucgoes para
impedir que as criancas
entrem dentro do produto.

4. Nao permitir que as criangas
brinquem com o produto
quando estiver em modo
inativo.

Al .3 Seguranca elétrica

* Ligar o produto a tomada com
ligacao terra protegida por um
fusivel que coincida com a
classificagao de corrente
indicada na etiqueta do tipo. A
instalacao da ligagao a terra
deve ser feita por um
eletricista qualificado. Nao
usar o produto sem ligacao a
terra em conformidade com as
regulamentagoes locais/
nacionais.

+ A ficha ou a ligagao elétrica do
aparelho deve estar em local
de facil acesso. Se isto nao for
possivel, tem de existir um
mecanismo (fusivel,
interruptor,etc.) na instalagao
elétrica ao qual o produto é
ligado, em conformidade com
as regulamentacgoes elétricas
e todos os polos tém de estar
separados da rede.

* Desligar o produto da tomada [;
ou desligar o fusivel antes de
reparar, manter ou limpar.

* Ligar o produto nhuma tomada
com ligagao terra que esteja
de acordo com os valores de
tensao, corrente e frequéncia
especificados na etiqueta de
classificagao.

* (Se o seu produto nao tiver um
cabo elétrico) usar apenas o
cabo de ligagao descrito na
secgao "Especificagdes
técnicas".

* Nao prender o cabo de
alimentagao por baixo ou
atras do produto. Nao colocar
objetos pesados em cima do
cabo de alimentagao. O cabo
de alimentagao nao pode ser
dobrado, esmagado ou entrar
em contacto com qualquer
fonte de calor.

+ Assegurar que os cabos de
alimentagao nao estao presos
enquanto estiver a colocar o
produto no respetivo local
depois de o montar ou limpar.

* A superficie inferior da placa
fica também quente quando
esta a ser utilizada. Os cabos
de alimentagao nao podem
tocar a superficie traseira do
produto. Caso contrario,
podem ficar danificados.
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* Nao prender os cabos
elétricos a porta do forno e
nao os passar sobre
superficies quentes. Caso
contrario, o cabo de
isolamento pode derreter e
provocar um incéndio em
consequéncia de um curto-
circuito da placa.

Usar apenas o cabo original.
Nao usar cabos cortados ou
danificados.

Nao usar um cabo de
extensao, uma extensao
multipla um para utilizar o seu
produto.

Entrar em contacto com o
centro de assisténcia ou
importador autorizado para
usar o adaptador aprovado
nos casos em que for
necessario o uso de um
adaptador conversor (para o
tipo de ficha).

Entrar em contacto com o
centro de assisténcia ou
importador autorizado se o
comprimento do cabo de
alimentacgao for inadequado.
As fontes de energia portateis
ou fichas multiplas podem
sobreaquecer e incendiar-se.
Manter fichas multiplas e
fontes de energia portateis
afastadas do produto.
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Se o cabo de alimentacao
estiver danificado, tem de ser
substituido por um fabricante,
um servi¢o autorizado ou uma
pessoa a ser especificada pela
empresa de importacao de
modo a evitar possiveis
perigos.

ADVERTENCIA: Antes de
substituir a lampada do forno,
assegurar que o produto é
desligado da alimentagao
elétrica para evitar o risco de
choque elétrico. Desligar o
produto ou desligar o fusivel
na caixa do mesmo.

Se o seu aparelho tiver um cabo
de alimentacao e ficha:

Nunca colocar a ficha do
produto numa tomada partida,
solta ou fora da tomada.
Assegurar que a ficha esta
totalmente inserida na
tomada. Caso contrario, as
ligagoes podem sobreaquecer
e ocasionar um incéndio.
Evitar inserir o dispositivo em
tomadas gordurosas, sujas ou
potencialmente expostas a
agua (como as que estao
junto a uma bancada onde
pode ser atingida por agua).
Caso contrario, existe risco de
curto-circuito e eletrocussao.
Nunca tocar na ficha com as
maos molhadas!
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* Retirar a ficha da tomada
usando o corpo da ficha em
vez do cabo da mesma.

A1 .4 Seguranga no
transporte

* Desligar o produto da corrente

elétrica antes de o transportar.

* O produto é pesado, tem de
ser transportado pelo menos
com duas pessoas.

* Nao usar a porta e/ou a pega
para transportar ou deslocar o
produto.Nao usar a porta e/ou
a pega para transportar ou
mover o aparelho.

* Nao colocar itens sobre o
aparelho. Transportar o
aparelho verticalmente.

+ O produto nao pode ser
transportado quando tem
agua no seu interior.
Assegurar que nao ha agua no
produto antes do transporte.

* Quando precisar de
transportar o seu produto,
envolver o mesmo com
material de embalagem de
bolhas ou com cartao grosso
e passar com fita cola com
firmeza. Prender firmemente
as partes moveis do produto
para evitar danos.

+ Antes de o produto ser
instalado, verificar o produto
relativamente a quaisquer
danos de transporte.

Contactar o importador ou o
centro de assisténcia
autorizada se estiver
danificado.

A.I .5 Segurangada

instalagao

+ Antes de iniciar a instalagao,
desligar a linha elétrica a qual
o produto sera conectado,
desligando o fusivel.

« Usar sempre luvas de
protecao durante o transporte
e a instalagao. Caso contrario,
existe o perigo de lesdes
ocasionados por arestas
vivas!

+ Antes de o produto ser
instalado, verificar o produto
relativamente a quaisquer
danos. Nao instalar o mesmo
se o produto estiver
danificado.

« Evitar usar qualquer material
isolante térmico para cobrir o
interior dos moveis que serao
instalados.

* Aluz direta do sol e fontes de
calor, como aquecedores
elétricos ou a gas, nao devem
estar presentes na zona onde
o produto esta instalado.

« Manter o espacgo aberto junto
de todas as condutas de
ventilagao do produto.

PT/8




* Para evitar o
sobreaquecimento, a
instalagao do produto nao
deve ser realizada por tras de
tampas decorativas.

* Nos casos em que a
mangueira/tubo do gas ou de
um tubo de agua em plastico
esta localizado por tras da
zona de instalacao designada
para o produto, € imperativo
garantir que nao ha qualquer
contacto entre o produto e
estas linhas de servigo. Caso
contrario, a mangueira/tubo
pode ficar esmagada.

+ Caso haja uma tomada atras
do local onde o produto sera
instalado, deve assegurar que
o produto nao entra em
contacto com a tomada nem
com a ficha inserida na
tomada.

Al .6 Seguranca durante a
utilizagao

+ Assegurar que o aparelho é
desligado apds cada
utilizacao.

+ Se nao usar o produto durante
um longo periodo de tempo,
deve desligar o mesmo ou
desligar a alimentagao da
caixa do fusivel.

* Nao usar o produto se partir
ou for danificado enquanto
usar o mesmo. Desligar o
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produto da eletricidade.
Contactar o importador ou o
centro de assisténcia
autorizada.

Nao usar o produto com o
vidro da porta da frente
retirado ou partido. Caso
contrario, existe o perigo de
lesGes e danos ambientais.
Nao pisar o aparelho em
circunstancia alguma.
Nunca usar o produto quando
a sua avaliagao ou
coordenacgao estiver afetada
devido ao consumo de alcool
e/ou drogas.

Os objetos inflamaveis nao
devem ser mantidos dentro e

em volta da zona de cozedura.

Caso contrario, pode originar
um incéndio.

A pega do forno nao é um
secador de toalhas. Quando
usar o produto, nao pendurar
toalhas, luvas ou téxteis na
pega.

As dobradigas da porta do
produto movem-se quando
abrir ou fechar a porta e
podem obstruir-se. Quando
abrir/fechar a porta, nao
segurar na parte com as
dobradigas.



1.7 Adverténcias da
temperatura

+ ADVERTENCIA: Quando o
produto estiver em uso, o
produto e as respetivas partes
acessiveis ficarao quentes.
Deve ser tido cuidado para
evitar tocar o produto e os
elementos de aquecimento.
Criangas com menos de 8
anos de idade devem ser
mantidas afastadas do
produto, exceto se
constantemente
supervisionadas.

* Nao colocar materiais
inflamaveis/explosivos perto
do produto, dado que os
superficies irao ficar quentes
enquanto o mesmo estiver em
funcionamento.

* Manter a sua distancia
quando estiver a operar a
porta do forno durante ou no
fim da cozedura. O vapor pode
queimar as suas maos, rosto
e/ou olhos.

* Durante o funcionamento o
produto esta quente. Deve ser
tido cuidado para evitar tocar
nas partes quentes do forno e
nos elementos de
aquecimento.

« Usar sempre luvas de forno
resistentes ao calor quando
manusear o produto.

A1.8 Uso de acessorios

- Eimportante que a grelhae o
tabuleiro sejam corretamente
colocados nas prateleiras de
arame de aco. Para
informagao detalhada,
consultar a secgao “Utilizagao
dos acessorios”.

* Fechar a porta do forno depois
de pressionar totalmente os
acessorios para dentro do
espacgo de cozedura, caso
contrario podem bater no
vidro da porta e danificar o
mesmo.

Seguranga na

A.I .9
cozedura

* Ter cuidado quando usar
bebidas alcodlicas nos seus
alimentos. O alcool evapora
em altas temperaturas e pode
causar incéndio, pois pode
pegar fogo ao entrar em
contato com superficies
quentes.

* Os residuos de alimentos na
zona de cozedura, como o
6leo, podem inflamar-se.
Limpar estes residuos antes
de cozinhar.

* Risco de envenenamento
alimentar: Nao manter os
alimentos no forno durante
mais de uma hora apos a
cozedura. Caso contrario,
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pode provocar
envenenamento por alimentos
ou doencas.

* Nao aquecer recipientes ou
frascos de vidro fechados no
forno. A pressao que ira
formar-se no recipiente/
frasco pode fazer com o
mesmo expluda.

* Nao colocar os tabuleiros de
cozedura, pratos ou folha de
aluminio diretamente n base
do forno. O calor acumulado
pode danificar a base do
forno.

Ter em atengao as seguintes

precaucdes quando usar papel

de pergaminho untado ou
materiais similares:

* Colocar papel vegetal num
recipiente de cozinha ou no
acessorio do forno (tabuleiro,
grelha, etc.) com alimentos e
colocar o mesmo no forno
pré-aquecido.

* Para evitar o risco de tocar
nos elementos de
aquecimento do forno e
obstruir o fluxo de ar quente,
remover quaisquer partes de
excesso de papel vegetal que
ficam suspensas dos
acessorios ou dos recipientes.
Nao usar papel vegetal no
formo a temperaturas
superiores a temperatura
maxima de utilizagcao
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especificada pelo fabricante.
Nunca colocar o papel vegetal
na base do forno.

Nao colocar o mesmo por
cima dos acessorios durante o
pré-aquecimento.

Premir sempre para baixo com
um prato ou um objeto similar
para impedir que o material
comece a circular devido a
circulacao do ar dentro do
forno.

Tape somente a superficie
necessaria dentro do forno.
Apos cada utilizagao, o
tabuleiro deve ser limpo e
qualquer papel vegetal ou
materiais similares usados no
tabuleiro devem ser
substituidos. Caso contrario,
os liquidos que caiem para
dentro do tabuleiro podem
provocar fumo ou mesmo o
surgimento de chamas.

O fluxo de ar é gerado quando
o produto é aberto. O papel
vegetal pode entrar em
contacto com os elementos de
aquecimento e inflamar-se.
Quando usar uma prateleira
de grelhar para fritar, deve ser
colocado um tabuleiro na
prateleira inferior. Caso
contrario, o 6leo dos
alimentos e outros
componentes que caiem na
parte inferior do forno podem
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criar um fumo intenso e
provocar o surgimento de
chamas.

Fechar a porta do forno

enquanto estiver a grelhar. As

superficies quentes podem
provocar queimaduras!

+ Alimentos nao adequados
para grelhar e que podem
provocar um risco de incéndio.
Grelhar apenas alimentos que
sejam adequados para fogo
intenso do grelhador. Nao
colocar os alimentos
demasiado afastados na parte
de tras do grelhador. Esta é a
zona mais quente e e 0s
alimentos muito gordos
podem incendiar-se.

Al .10 Sistema de vapor

* Na cozedura a vapor, abrir a
porta pode provocar a saida
do vapor, criando um risco de
queimaduras. Deve ser tido
cuidado quando abrir a porta.

+ Se a humidade se mantiver no
forno depois da cozedura a
vapor, isso pode provocar
corrosao. Deixar o forno secar
apos a cozedura. Nao guardar
produtos alimentares
molhados no forno durante
um longo periodo de tempo.
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Quando remover os alimentos [3;
depois da cozedura assistida
por vapor, pode cair liquido
quente dos acessorios, deve
ser tido cuidado.

Quando cozinhar a vapor, é
recomendado adicionar tanta
agua quando a quantidade
indicada na tabela de
cozedura.

Nao usar agua destilada ou
filtrada. Usar apenas aguas
prontas. Nao usar solugoes
com particulas solidas,
alcodlicas ou inflamaveis em
vez de agua.

Nao usar acessorios que
podem corroer-se com o
vapor enquanto estiver a
cozinhar.

Deve ser tido cuidado para
nao salpicar agua na
superficie do forno ou nas
superficies nao pretendidas
quando remover ou colocar o
depdsito de agua.

1.11 Seguranga da
manutengao e
limpeza

Deixar que o produto arrefega
antes de iniciar a limpeza do
mesmo. As superficies
quentes podem provocar
queimaduras!



* Nunca lavar o produto
pulverizando-o ou deitando
agua sobre o mesmo! Existe
risco de choque elétrico!

Nao usar equipamentos de
limpeza a vapor para limpar o
produto dado isso poder
originar um choque elétrico.
Nao usar produtos de limpeza
abrasivos, raspadores
metalicos, materiais de |a de
aco ou lixivia para limpar o
vidro da porta frontal do
forno.. Estes materiais podem
provocar riscos e a quebra das
superficies de vidro.

Depois de cada cozinhado
auxiliada por vapor, a agua
restante no depdsito de agua
devem ser esvaziados e o
depdsito de agua deve ser
limpo. O uso de agua deixada
na camara na proxima
cozedura cria problemas em
termos de higiene.

1.12 Limpeza automatica
a alta temperatura
(Pirolise)

* Durante a limpeza automatica,

as superficies ficam mais

quentes do que quando na
utilizagao normal. As criangas
nao devem aproximar-se do
fogao.

- As superficies quentes podem

provocar queimaduras! Nao
tocar no produto durante a
limpeza automatica e manter
as criancgas afastadas do
produto. Aguardar pelo menos
30 minutos antes de remover
os residuos.

* Durante a limpeza automatica,
sera libertado fumo devido a
estar a queimar os residuos
dos alimentos. Deve ventilar
bem a sua cozinha durante o
processo de limpeza.

+ Antes de comegar a limpeza,
deve limpar as superficies
exteriores do forno e os
residuos dos alimentos dentro
do forno com um pano
embebido em detergente.
Remover todos os acessorios
e os utensilios de cozinha de
dentro do forno.Retirar todos
os acessorios do forno. Se o
seu produto tiver um
acessorio a prova de pirolise
(resistente a limpeza
automatica a alta
temperatura) nao necessita de
remover estes acessorios do
forno.

+ Se existir uma placa sobre o
seu forno, nao operar a placa
durante a pirolise.
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2 Instrugoes ambientais

2.1 Diretiva de residuos

2.1.1 Em conformidade com a Diretiva
REEE e Eliminagao de Residuos:

Este produto estd em conformidade com a
Diretiva UE REEE (2012/19/UE). Este
produto possui um simbolo de
classificagao para residuos de
equipamento elétrico e eletronico (REEE).

Este produto foi produzido
com pegas de elevada
qualidade e materiais que
podem ser reutilizados e sao
adequados para reciclagem.
L Portanto, nao eliminar o
produto usado com o lixo doméstico
normal e com outros residuos no final da
vida util. Colocar o mesmo num ponto de
recolha para a reciclagem de
equipamentos elétricos e eletrénicos. Pode
perguntar a sua administragao local sobre
estes pontos de recolha. A eliminagao do
aparelho ajuda adequadamente a evitar
possiveis consequéncias negativas para o
meio ambiente e para a saude humana.

Conformidade com a Diretiva RoHS:

O produto que comprou cumpre com a
Diretiva RSP UE (2011/65/UE). Nao
contém materiais nocivos e proibidos
especificados na Diretiva.

2.2 Informagao da embalagem

Os materiais de embalagem do produto
sao fabricados com materiais reciclaveis
de acordo com os nossos Regulamentos
Ambientais Nacionais. Nao eliminar os
residuos de embalagens com o lixo
doméstico ou com outros residuos,
eliminar os mesmos nos pontos de recolha
de embalagens especificadas pelas
autoridades locais.
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2.3 Recomendagoes de eficiéncia

energética

De acordo com a informagao EU 66/2014
sobre eficiéncia energética podem ser
encontradas no recibo do produto
fornecido com o mesmo.

As sugestdes seguintes irdo ajuda-lo a
usar o seu produto de uma forma
ecoldgica e com eficiéncia energética.

Descongelar alimentos congelados
antes de os cozinhar.

No forno, usar recipientes escuros ou
esmaltados que transmitam melhor o
calor.

Se especificado na receita ou no manual
do utilizador, deve sempre pré-aquecer.
Nao abrir frequentemente a porta do
forno enquanto estiver a cozinhar.
Desligar o produto 5 ou 10 minutos
antes do tempo de fim de cozedura para
uma cozedura prolongada. Agora pode
economizar até 20% de eletricidade ao
utilizar o calor residual.

Tentar cozinhar mais do que um prato
ao mesmo tempo no forno. Pode
cozinhar ao mesmo tempo colocando
dois tabuleiros na grelha de arame.
Adicionalmente, se cozinhar as suas
refeigdes uma a seguir a outra, isso ird
poupar energia porque o forno ndo
perdera o calor.

Nao abrir a porta do forno quando
estiver a cozinhar na fungao
funcionamento “Aquecimento ventilado
ecoldgico” . Se a porta nao for aberta, a
temperatura interior é otimizada para
poupar energia na fungao de
funcionamento Aquecimento ventilado
ecoldgico e esta temperatura pode ser
diferente da temperatura mostrada no
visor.



3 0 seu produto

3.1 Apresentacao do produto
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1 Painel de controlo 2 Lampada
3 Prateleiras de arame de ago 4 Motor do ventilador (por tras da
placa de ago)
5 Porta 6 Pega

(o]

7 Parte inferior do forno para agua Posicionamento da prateleira

para cozinhar a vapor
9 Aquecedor superior 10 Orificios de ventilagao
11 Deposito de agua

3.2 Introducgao e uso do painel de
controle do produto

Nesta segao, vocé pode encontrar a visao
geral e 0s usos basicos do painel de
controle do produto. Pode haver diferencas
nas imagens e algumas caracteristicas
dependendo do tipo de produto.
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3.2.1 Painel de controlo
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1 2 3
1 Depdsito de agua 2 Botao de selecao de fungao
3 Temporizador 4 Botao de selegao da temperatura
Se houver botdes (s) controlando seu Temporizador
produto, em alguns modelos esses/esses
botdes podem ser para que eles saiam O 00 & i
quando empurrados (botdes enterrados). A ) IR 8 &
Para que as configuragdes sejam feitas Y T T
com esses botdes, primeiro empurre o
botao relevante e puxe o botao. Depois de [‘-l @ @ @ g:% @
fazer seu ajuste, empurre -0 novamente e * * * * + +
substitua o botao. 1 3 4 5 6

Tecla de alarme

3.2.2 Apresentagao do painel de
controle do forno Tecla de definigdo do tempo

~ ~ ~ Tecla para diminuir
Botao de selegao de fungao P

Vocé pode selecionar as funcoes de
operacao do forno com o botao de selegao
de fungao. Vire a esquerda/direita da
posicao fechada (superior) para
selecionar.

Botao de selegao da temperatura

Vocé pode selecionar a temperatura que
deseja cozinhar com o botao de
temperatura. Gire no sentido horario a
partir da posicao fechada (superior) para
selecionar.

Indicador de temperatura interna do forno
P * Variam dependendo do modelo do produto. Pode

Pode ver a temperatura interior do fornono  nao estar disponiveis no seu produto.

visor do temporizador. O forno aquece até

atingir a temperatura definida e mantém 3.3 Fungoes de funcionamento do
essa temperatura e a animagao de forno

aquecimento de 3 linhas pisca a direita.
Quando a temperatura do forno atinge o
valor definido, esta animacgao parae o
simbolo “C" aparece constantemente ao
lado do valor da temperatura definida.

Tecla para aumentar
Tecla de definigdes

o o W N =

Tecla de bloqueio de teclas

Simbolos do visor

: Simbolo de tempo de cozedura

: Simbolo de tempo de fim de cozedura *
: Simbolo de alarme

: Simbolo de sonda da carne *

: Simbolo de bloqueio de teclas

: Simbolo da temperatura

: Simbolo das definigoes

Bl & =BEPNDOO

: Simbolo de bloqueio da porta *

Na tabela de fungdes sdo apresentadas as
funcoes de funcionamento que pode
utilizar no seu forno e as temperaturas
maxima e minima que podem ser definidas
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para essas fungoes. A ordem dos modos

de operagao mostrados aqui pode ser

diferente da disposi¢ao em seu produto.

o Faixa de
simbolo - < s
~ _|Descrigdo dafungdo |temperatura |Descrigdo e uso
de fungédo )
v R Nenhum aquecedor funciona no forno. Apenas a lampada do
/7 | \ Lampada do forno - forno acen(zie. P P
Aquecimento superior A comida é aquecida por cima e por baixo ao mesmo tempo.
q e inferior P 40-280 Adequado para bolos, pastéis ou bolos e guisados em formas
— de cozedura. A cozedura é feita com um unico tabuleiro.
Aquecimento inferior 40-220 Apenas o aquecimento inferior estéa ligado. E adequado para

alimentos que precisam dourar no fundo.

Aquecimento ventilado
inferior/superior

40-280

0 ar quente aquecido pelas resisténcias superior e inferior é
distribuido igual e rapidamente por todo o forno com o
ventilador. A cozedura é feita com um Unico tabuleiro.

Aquecimento
ventilado / Airfry

40-280

0 ar quente aquecido pelo aquecedor ventilador é distribuido
uniforme e rapidamente em todo o forno com o ventilador. E
adequado para cozedura dos seus alimentos em varios
tabuleiros em niveis de prateleira diferentes.

Gragas ao ar distribuido rapidamente por esta fungéo, pode
fazer uma fritura rasa ou sem 6leo. Para informagao
detalhada, consultar a seccao "Airfry".

Aquecimento ventilado
ecolégico

160-220

Para economizar energia, vocé pode usar esta fungao em vez
de usar "Aquecimento ventilado" na faixa de 160-220°C. Mas;
o tempo de cozimento serd um pouco maior.

Fungao “3D"

40-280

As funcdes de aquecimento superior, aquecimento inferior e
aquecimento do ventilador funcionam. Cada lado do produto
a ser cozido é cozido igualmente e rapidamente. A cozedura é
feita com um Unico tabuleiro. Esta fungdo também deve ser
utilizada para cozinhar com vapor.

{lel®] [Ee] [

Grelhador completo

40-280

The large grill on the oven ceiling works. It is suitable for
grilling in large amounts.

Pirdlise

E utilizado para a autolimpeza do forno a alta temperatura.
Veja as especificagdes na segao de manutencao e limpeza
para esta fungao.

3.4 Acessorios do produto

Existem varios acessoérios em seu produto.
Nesta sec¢ao, a descrigao dos acessorios e

as descrigoes do uso correto estao

disponiveis. Dependendo do modelo do

produto, o acessorio fornecido varia.

Todos os acessorios descritos no manual
do usudrio podem nao estar disponiveis
em seu produto.
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As bandejas dentro do seu

@ aparelho podem ficar deformadas
com o efeito do calor. Isso nao
afeta a funcionalidade. A
deformacao desaparece quando a

bandeja é resfriada.

Tabuleiro normal
E utilizado para pastelaria, alimentos
congelados e fritar pedagos grandes.

Grelha de arame de aco

Serve para fritar ou colocar os alimentos a
serem assados, fritos e refogados na
prateleira desejada.

Nos modelos com prateleiras de arame de
aco:

Nos modelos sem prateleiras de arame de
ago:

Frying grill (Airfry)
Usado para fritar alimentos com fritura
rasa ou sem oleo.

3.5 Uso de acessorios do produto

Prateleiras de cozinha

Existem 5 niveis de posigao de prateleira
na area de cozedura. Vocé também pode
ver a ordem das prateleiras nos nimeros
na estrutura frontal do forno.

Nos modelos com prateleiras de arame de
ago:

=N who

>

Nos modelos sem prateleiras de arame de
aco:

5
4; =~ 2
N 1

Colocar a grelha de arame nas prateleiras
de cozedura

Nos modelos com prateleiras de arame de
ago:

E crucial colocar a grade de arame nas
prateleiras de arame corretamente. Ao
colocar a grade de arame na prateleira
desejada, a segao aberta deve estar na
frente. Para um melhor cozimento, a grelha
deve ser fixada no ponto de parada da
grade. Nao deve ultrapassar o ponto de
parada para entrar em contato com a

parede traseira do forno.
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Nos modelos sem prateleiras de arame de
aco:

E crucial colocar a grade de arame nas
prateleiras laterais corretamente. A grade
de arame tem uma diregao ao coloca-la na
prateleira. Ao colocar a grade de arame na
prateleira desejada, a se¢ao aberta deve
estar na frente.

Colocar o tabuleiro nas prateleiras de
cozedura

Nos modelos com prateleiras de arame de
aco:

Também é crucial colocar as bandejas nas
prateleiras laterais de arame
adequadamente. Ao colocar a bandeja na
prateleira desejada, seu lado destinado a
fixacao deve estar voltado para a frente.
Para um melhor cozimento, a bandeja deve
ser fixada no encaixe de parada da grade.
Nao deve passar sobre o soquete de
parada para entrar em contato com a
parede traseira do forno.

Nos modelos sem prateleiras de arame de
ago:

Também é crucial colocar as bandejas nas
prateleiras laterais corretamente. A
bandeja tem uma diregao ao coloca-la na
prateleira. Ao colocar a bandeja na
prateleira desejada, seu lado destinado a
fixacao deve estar voltado para a frente.

Funcao de parada da grelha de arame
Existe uma fungéo de paragem para evitar
que a grelha caia da grelha. Com esta
funcao, vocé pode retirar sua comida com
facilidade e seguranca. Ao remover a
grade de arame, vocé pode puxa-la para
frente até atingir o ponto de parada. Vocé
deve passar por cima deste ponto para
remové-lo completamente.

Nos modelos com prateleiras de arame de
ago:

Funcao de parada da bandeja - Nos
modelos com prateleiras de arame de ago
Ha também uma fungao de parada para
evitar que a bandeja caia da prateleira de
arame. Ao remover a bandeja, solte-a do
soquete de parada traseiro e puxe-a em
sua direcao até atingir a parte frontal. Vocé
deve passar por cima deste soquete de
parada para remové-lo completamente.
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Posicionamento adequado da grade de
arame e da bandeja nos trilhos
telescopicos-Nos modelos com prateleiras
de arame de ago e guias telescépicas
Gracas aos trilhos telescopicos, as
bandejas ou a grade de arame podem ser
facilmente instaladas e removidas. Ao usar
bandejas e grades de arame com o trilho
telescopico, deve-se tomar cuidado para
gue os pinos na frente e atras dos trilhos
telescopicos figuem apoiados nas bordas
da grade e da bandeja (mostrado na
figura).

Utilizagao do frying grill (Airfry)

O Frying grill € composto por duas partes
como o cesto de arame e a estrutura em
arame onde o cesto é colocado. O cesto de
arame é colocado na estrutura de arame
de um modo entrelagado. Depois de
colocar a parte traseira, colocar o cesto de
arame dentro das pegas da estrutura de
arame esticando um pouco a parte frontal.
E remover o cesto de arame esticando a
pega frontal da estrutura em arame.

Colocar o frying grill no forno de modo a
que a pega curta do mesmo ira fricar

voltada para a frente.
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3.6 Especificagoes técnicas

Especificagdes gerais

As dimensdes exteriores do produto (altura/largura/

profundidade) (mm) 595 /594 /567

Dimensdes da instalag&o do forno (altura/largura/

profundidade) (mm) 590 - 600 /560 /min. 550

Tensao/Frequéncia 220-240V ~; 50 Hz

Tipo do cabo e sec¢do usada/adequada para usar no min. HO5VV-FG 3 x 1,5 mm2
produto

Consumo total de energia (kW) 33

Tipo de forno Forno multifungées

Essenciais: : Informag&o na etiqueta energética dos fornos elétricos do tipo doméstico é atribuida de acordo com
a norma EN 60350-1/IEC 60350- 1. Os valores sdo determinados em Aquecimento superior e inferior ou (se
presente) as fungdes Aquecimento ventilado inferior/superior com a carga padrao.

A classe de eficiéncia energética é determinada em conformidade comas seguintes prioridades dependendo se
existem ou nao no produto as fungdes relevantes. 1-Aquecimento ventilado ecoldgico , 2-Aquecimento ventilado ,
3-Grelhador inferior ventilado , 4-Aquecimento superior e inferior.

As especificagOes técnicas podem ser alteradas sem aviso prévio para melhorar a
qualidade do produto.

As imagens neste manual sdao esquematicas e podem nao coincidir exactamente
com o seu produto.

acompanha o mesmo sao obtidos em condig¢des laboratoriais em conformidade
com as normas relevantes. Dependendo das condi¢des operacionais e
ambientais do produto, estes valores podem variar.

@ Os valores indicados nas etiquetas do produto ou na documentagao que
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4 Primeira utilizagao

Antes de comegar a utilizar o seu produto,
é recomendado fazer o seguinte que esta
indicado nas secgdes seguintes
respetivamente.

4.1 Primeira defini¢ao da hora

Definir sempre a hora do dia antes

@ de usar o seu forno. Se nao definir
a mesma, nao consegue cozinhar
em alguns modelos de forno.

1. Quando o forno é ligado pela primeira
vez, "12:00" e o simbolo (S ira piscar no
visor.

2. Definir a hora do dia com as teclas @/

.

[CHN =Rty
j[mg |

oo o 3 & @

3. Tocar (O ou na tecla {6 para ativar o
campo dos minutos..

inln

fuiny
m

Q N ©Q ® €& &

4. Tocar as teclas @/ para definir os
minutos.

o |1JCo
iy

oo o i & ®

5. Confirmar a definigao tocando na tecla

o.

= A hora do dia é definida e o simbolo (©
desaparece no visor.
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Se a primeira defini¢ao do tempo,
@ "12:00" e os simbolos (©

continuarem a piscar e o seu forno
nao ird comecar a funcionar.. Para
que o seu forno funcionar, tem de
confirmar a hora do dia definindo a
hora do dia tocando a tecla ©©
quando este estiver em "12:00".
Pode modificar a definigdo da hora
do dia mais tarde conforme
descrito na secgao “Definigoes”.

Na eventualidade de um
@ interrupgao de energia, as

definigbes da hora do dia sao
canceladas. Deve ser definida de
novo.

4.2 Limpeza inicial

1.

Remover todos os materiais de
embalagem.

Remover todos os acessorios do forno
fornecida com o produto.

Ligar o produto durante 30 minutos e
depois desligar o mesmo. Desta forma,
os residuos e as camadas que podem
ter sido ficado no forno durante a
produgao sao queimadas e limpas.

Quando operar com o produto,
selecionar a temperatura mais elevada
e a fungao de funcionamento de modo
a que todos os aquecedores estejam a
funcionar no seu produto. Consultar
“Funcodes de funcionamento do forno

[» 16]". Pode obter informacdes de
como operar com o forno na secgao
seguinte.

5. Aguardar que o forno arrefeca.

6. Limpar as superficies do produto com

um pano ou esponja humedecidos e
secar com um pano.

Antes de usar os acessorios:

Limpar os acessorios que retirou do forno
com agua com detergente e uma esponja
de limpeza macia.



OBSERVAGAO: Alguns detergentes ou
solugdes de limpeza podem provocar
danos na superficie. Nao usar detergentes
abrasivos, pds de limpeza, cremes de
limpeza ou objetos afiados durante a
limpeza.

5 Usar o Forno

OBSERVAGAO: Durante a primeira
utilizagao, pode surgir um odor e fumo
durante varias horas. Isto é normal e s6
necessita de uma boa ventilacao para o
remover. Evitar inalar diretamente o fumo e
os odores que se formam.

5.1 Informagao geral sobre como usar
o forno

Ventilador de arrefecimento ( Variam
dependendo do modelo do produto. Pode
nao estar disponiveis no seu produto. )

0 seu produto esta equipado com um
ventilador de arrefecimento. O ventilador
de arrefecimento é ativado
automaticamente sempre que necessario
e arrefece tanto a frente do produto como
os méveis. E automaticamente desativado
quando o processo de arrefecimento é
terminado. O ar quente sai através da
porta do forno. Nao deve cobrir estas
aberturas de ventilagao com nada. Caso
contrario, o forno pode sobreaquecer. O
ventilador de arrefecimento continua a
funcionar para operar durante o
funcionamento do forno ou depois o forno
é desligado (aproximadamente 20-30
minutos). Se cozinhar através da
programacao do temporizador do forno, no
fim do tempo de cozedura, o ventilador de
arrefecimento desliga-se com todas as
fungdes. O tempo de funcionamento do
ventilador de arrefecimento ndo pode ser
determinado pelo utilizador. Liga-se e
desliga-se automaticamente. Isto nao é
um erro.

lluminagao do forno

A iluminagao do forno acende-se quando o
forno comeca a cozedura. Nalguns
modelos, a lampada esta acesa durante a
cozedura, enquanto noutros modelos apés
um determinado tempo apaga-se.
Nalgumas fungoes de cozedura a lampada
nunca se acende para economizar energia.

Se pretender que a lampada do forno fique
acesa continuamente, deve selecionar o
estado de funcionamento "Lampada do
forno” com o botao de sele¢ao da funcao.

5.2 Operagao da unidade de controlo
do forno

Adverténcias gerais para a unidade de

controlo do forno

+ O tempo maximo que pode ser definido
para o processo de cozedura é 5 horas e
59 minutos. No caso de interrupgao de
fornecimento de energia o programa é
cancelado. Serd necessario fazer a
reprogramagao.

+ Enquanto estiver a fazer os ajustes, os
simbolos relevantes ficam a piscar no
visor. Devem ser aguardados alguns
instantes para que a definicao seja
guardada.

+ Se tiver sido feita qualquer definigao de
cozedura, a hora do dia nao pode ser
ajustada.

+ Se o tempo de cozedura for definido
quando a cozedura comega, 0 tempo
restante é exibido no visor.

+ Nos casos em que o tempo de cozedura
ou hora de fim da cozedura sao
definidos; pode cancelar
automaticamente tocando na tecla ©
durante um tempo prolongado.
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Temporizador
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Tecla de alarme

Tecla de definigdo do tempo
Tecla para diminuir

Tecla para aumentar

Tecla de definigoes

o g b~ W N =

Tecla de bloqueio de teclas
Simbolos do visor

: Simbolo de tempo de cozedura

: Simbolo de tempo de fim de cozedura *
: Simbolo de alarme

: Simbolo de sonda da carne *

: Simbolo de bloqueio de teclas

: Simbolo da temperatura

: Simbolo das definigoes

Bl & =P YD & O

: Simbolo de bloqueio da porta *

* Variam dependendo do modelo do produto. Pode
nao estar disponiveis no seu produto.

Ligar o forno

Quando selecionar uma funcao de
funcionamento que pretende para cozinhar
usando o botao de selegao da fungao e
definir uma determinada temperatura
usando o botado da temperatura, o forno
comega a funcionar.

Desligar o forno

Pode desligar o forno rodando o botao de
selegao de fungao e o botdo da
temperatura para a posigao desligar (para
cima).

Cozedura manual para selecionar a fungao
da temperatura e de funcionamento do
forno.

Pode cozinhar fazendo o controlo manual
(sob o seu controlo) sem definir o tempo
de cozedura selecionando a temperatura e
a funcao de funcionamento especifica
para os seus alimentos.

[e]
~
L]

1. Selecionar a fungao de funcionamento
que pretende usando o botao de
selecdo da fungao.

2. Definir a temperatura que pretende para
cozinhar com o botao da temperatura.

= 0 seu forno comegara a funcionar
imediatamente na fungao e
temperatura selecionadas e no visor
ird aparecer § . O valor da
temperatura definida e aparecem 3
linhas de animacao no visor. Depois, o
tempo decorrido desde o inicio da
cozedura é exibido sequencialmente.
Quando a temperatura no interior do
forno atingir a temperatura definida o
simbolo §§ desaparece e da-lhe um
aviso audivel. A animacao de 3 linhas
aparece no visor para e aparece o
simbolo C continuamente a seguir ao
valor da temperatura. O forno nao se
desliga automaticamente uma vez que
a cozedura manual é feita sem
definigao do tempo de cozedura. Tem
de controlar a cozedura e desligar o
mesmo. Quando a sua cozedura
estiver concluida, desligar o forno
rodando o botao de selegao de fungao
e o botdo da temperatura para a
posicao desligar (para cima).
Cozinhar definindo o tempo de cozedura:
O forno pode desligar-se automaticamente
no fim do tempo selecionando a
temperatura e a fungao especifica do
funcionamento para os seus alimentos e
definir o tempo de cozedura no
temporizador.

1. Selecionar a fungao de funcionamento
para a cozedura.
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2. Tocar a tecla (3 até que o simbolo ©
apareca no visor para o tempo de
cozedura.

S Mrrr
(.

© ® & 6

(‘3

de cozedura, pode tocar na tecla ®
para definir o tempo de cozedura
para 30 minutos depois de definir a
fungao de cozedura e de
temperatura, depois usar as teclas
®/© para alterar a hora.

@ Para definir rapidamente o tempo

aparece o simbolo C
continuamente a seguir ao valor
da temperatura.

5. Quando o tempo de cozedura definido
tiver terminado, a mensagem "Fim" é
mostrada no visor, o simbolo (© fica
intermitente e o temporizador emite um
aviso sonoro.

6. O aviso toca durante dois minutos.
Tocar qualquer tecla botao para parar o
aviso sonoro. O aviso para e a hora do
dia aparece no visor.

3. Definir o tempo de cozedura com as

teclas @/C.
O MrLn
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Se for premida alguma tecla no fim
@ do aviso sonoro, o forno comegara
novamente a funcionar. Para
impedir que o forno comece a
funcionar novamente no final do

aviso, desligar o forno rodando o
botdo da temperatura e da fungao

na posicgao “0” (desligado).

0 tempo de cozedura aumenta em
1 minuto nos primeiros 15 minutos

e 5 minutos ap6s 15 minutos .

4. Colocar os seus alimentos no forno e
definir a temperatura com o botéo da
temperatura.

= O seu forno comecara a funcionar
imediatamente na fungao e
temperatura selecionadas. O
tempo de cozedura comeca a
contagem decrescente e
aparece no visor. A contagem
decrescente do tempo de
cozedura e o valor definido da
temperatura e uma animagao de 3
linhas junto dos mesmos é exibida
sequencialmente. Quando a
temperatura no interior do forno
atingir a temperatura definida o
simbolo § desaparece e da-lhe
um aviso audivel. A animagao de 3
linhas aparece no visor para e

5.3 Cozedura com vapor

O seu forno tem uma fungéo de cozedura a
vapor. Sao obtidos melhores resultados de
cozedura com cozedura a vapor assegura
que a superficie dos produtos de
pastelaria fique mais brilhante, que a
crosta dos mesmo fique mais crocante e
que fique mais volumosos. De igual modo,
a cozedura a vapor reduz a perda de
humidade nos alimentos, como por
exemplo, na carne e permite que os
mesmos sejam cozinhados com mais
suco no interior e que fiquem mais
deliciosos.

Adverténcias gerais

+ A cozedura com vapor apenas pode ser
feita em fungdes de cozedura com vapor
indicadas no manual do utilizador.

+ A capacidade do reservatoério de agua é
de 250 ml. Nao colocar mais de 250 ml
de agua no reservatorio da mesma
durante a cozedura.
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+ A condensagao formada na porta do
forno apds a cozedura com vapor pode
pingar quando a porta do forno for
aberta. Assim que abrir a porta do forno,
limpar a condensacao.

+ Afastar-se ao abrir a porta do forno, pois
o vapor e o calor podem escapar durante
e apds a cozedura com vapor. O vapor
pode queimar as suas maos, rosto e/ou
olhos.

+ Se a agua permanecer dentro do forno
apos cada cozedura com vapor, secar a
agua restante com um pano seco depois
de o forno arrefecer. Caso contrario, a
agua residual pode levar a calcificagao.

+ Se 0 seu produto tiver uma sonda de
carne, certifique-se de que a tampa da
sonda de carne esteja fechada antes do
cozimento assistido por vapor. Caso
contrario, pode haver vazamento de
vapor do soquete da sonda de carne.

Para cozedura com vapor:

1. Iniciar a cozedura depois de verificar a
tabela de cozedura a vapor e de definir
a fungao, temperatura e de tempo de
acordo com os alimentos que pretender
cozinhar. Pode determinar a quantidade
de agua a ser adicionada, temperatura,
funcéo de cozedura e o tempo para a
cozedura que nao se encontrem na
tabela.

2. Colocar os alimentos no forno na
posicao da prateleira recomendada.

3. Empurrar o reservatorio da agua no
painel de controlo do seu forno quando
chegar o mento de adicionar agua, de
acordo com o grafico de cozedura.

4. Retirar o reservatorio de agua da
respetiva ranhura.

5. Abrir a tampa do reservatério de agua e
encher com a quantidade indicada na
tabela de cozedura.

Nao usar agua destilada ou
@ filtrada. Usar apenas aguas

prontas. Nao usar solugoes com

particulas sélidas, alcodlicas ou

inflamaveis em vez de agua.

7"9\, i 7
/

I
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6. Fechar a tampa e colocar o reservatorio
de agua na respetiva posi¢cao. Empurrar
o reservatorio de dgua até o fim.

= A agua no reservatorio da dgua
comega a fluir lentamente para a
parte inferior do forno, é fornecido
vapor aos seus alimentos.

7. Quando a sua cozedura estiver
concluida, desligar o forno com os
botdes de fungao e da temperatura
para a posicao desligar.

Se a 4gua permanecer na parte
@ inferior do forno apds cada
cozedura com vapor, secar a agua
restante com um pano seco depois
de o forno arrefecer. Caso
contrario, a dgua restante na parte
inferior do forno pode provocar

calcificagao.
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5.4 Definigoes

Ativar o bloqueio de tecla

Ao usar a fungao bloqueio da tecla, pode
proteger o temporizador das
interferéncias.

1. Tocar a tecla (d até que o simbolo &
aparega no ecra.

_l
4 g

N
Q@@@@‘_

= 0O simbolo &) é mostrado no visor e a
contagem decrescente 3-2-1 comega.
0 bloqueio da tecla ativa-se quando a
contagem decrescente termina.
Quando for tocada qualquer tecla
quando o bloqueio de tecla esta
definido, o temporizador emite um
sinal sonoro e o simbolo & fica a
piscar.

determinado momento. Assim que o
tempo que definiu tiver terminado, o
temporizador emite um aviso sonoro.

O tempo maximo de alarme pode
@ ser 23 horas e 59 minutos.

1. Tocar a tecla L) até que o simbolo 2
aparega no ecra.

101010
Q ey
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Se soltar a tecla & antes do fim da
contagem decrescente, o bloqueio

da tecla nao se ativa.

As teclas do temporizador nao
@ podem ser usadas quando o
bloqueio de tecla esta ligado. O
bloqueio da tecla nao sera
cancelado no caso de interrupgao

de energia.

Desativar o bloqueio de tecla

1. Tocar a tecla 3 até que o simbolo &
desapareca do visor.

= 0 simbolo (3 aparece no visor e 0
bloqueio de tecla é ativado..

Ajustar o alarme

Pode igualmente usar o temporizador do
produto para qualquer adverténcia ou
lembrete além de cozinhar. O reldgio de
alarme nao afeta as fungoes de
funcionamento do forno. E usado para fins
de adverténcia. Por exemplo, pode usar o
relogio de alarme quando pretender voltar
os alimentos que estao no forno num

4

2. Definir a hora do alarme com as teclas

®/O.

10 1
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= Depois de definir a hora do alarme,
o simbolo L\ mantém-se aceso e a
hora do alarme comega a
contagem decrescente no visor.
Se a hora do alarme e o tempo de
cozedura forem definidos ao
mesmo tempo, o tempo mais
curto é exibido no visor.

3. Depois da hora do alarme ser
completada, o simbolo A comega a
piscar e é emitido um aviso sonoro.

Desligar o alarme

1. No fim do periodo do alarme, é emito
um aviso sonoro durante dois minutos.
Tocar qualquer tecla botao para parar o
aviso sonoro.

= 0 aviso para e a hora do dia aparece
Nno Vvisor.
Se pretender cancelar o alarme:
1. Tocar a tecla £\ até que o simbolo
apareca £\ no visor para repor a hora do

alarme. Tocar a tecla © até que o
simbolo “00:00” aparega no ecra.
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2. Pode também cancelar o alarme
tocando na tecla /) demoradamente.

Ajustar o volume

1. Tocar a tecla ¢ até que os valores
b-01-b-02-b-03 e o simbolo {5 aparecga
no visor.

| R
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2. Definir o nivel pretendido com as teclas
®/@ . (b-01-b-02-b-03)

L _[J %
I

@
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= Tocar a tecla ¢ para confirmag&o ou a
definigao é ativada brevemente até
que tocar numa tecla. O volume
definido fica ativo apds alguns
instantes.

Definir o brilho do visor.

1. Tocar a tecla {¢ até que os valores
d-01-d-02-d-03 e o simbolo i} apareca
no visor.

| | #
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2. Definir o brilho pretendido com as
teclas @/ . (d-01-d-02-d-03)

_mn =
O~

noo o Q &
‘ @

= Tocar a tecla ¢ para confirmagao ou a
definigao é ativada brevemente até
que tocar numa tecla. O brilho definido
fica ativo apds alguns instantes.

Alterar a hora do dia :

No seu forno, para alterar a hora do dia
que definiu anteriormente,

1. Tocar a tecla {6 até que o simbolo (©
aparega no ecra.

2. Definir a hora do dia com as teclas &/

.
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3. Tocar (O ou na tecla ¢ para ativar o
campo dos minutos..

inln
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4. Tocar as teclas @/© para definir os
minutos.

© |:|"{|:|‘ =
Ao 0 Qo @ 8

4

5. Confirmar a defini¢ao tocando na tecla
O.

= A hora do dia é definida e o simbolo
desaparece no visor.

6 Informacgao geral acerca da cozedura

Pode encontrar nest secgao dicas sobre a
preparagao e a cozedura dos seus
alimentos.

Adicionalmente, esta secgao descreve
alguns alimentos testados pelos
produtores e as definicdes mais

PT/28



apropriadas para estes alimentos. As
definigoes apropriadas do forno e os
acessorios para estes alimentos sao
igualmente indicados.

6.1 Adverténcias gerais acerca de
cozinhar no forno

+ Enquanto abrir a porta do forno durante
ou apos a cozedura, pode sair vapor
quente. O vapor pode queimar as suas
maos, rosto e/ou olhos. Quando abrir a
porta do forno, deve manter-se afastado.

+ O vapor intenso gerado durante a
cozedura pode formar gotas de agua
condensada no interior e no exterior do
forno e nas pecgas na parte superior dos
moveis devido a diferenga de
temperatura. Este é uma ocorréncia
fisica e normal.

+ Atemperatura de cozedura e os valores
do tempo atribuidos aos alimentos
podem variar dependendo da receita e
da quantidade. Por esta razao, estes
valores sao dados como intervalos.

+ Remover sempre do forno os acessoérios
nao utilizados antes de comegar a
cozinhar. Os acessorios que se irao
manter no forno podem impedir que os
alimentos sejam cozinhados nos valores
corretos.

+ Para os alimentos que ira cozinhar de
acordo com a sua propria receita, pode
basear-se em alimentos semelhantes
indicados nas tabelas de cozedura.

+ Utilizando os acessoérios fornecidos
assegura que obtém o melhor
desempenho de cozedura. Deve
respeitar sempre as adverténcias e a
informagao fornecida pelo fabricantes
para os recipientes de cozinha externos
que ira utilizar.

+ Cortar o papel vegetal que vai usar na
cozedura nos tamanhos adequados para
o recipiente em que ira cozinhar. Os
papéis vegetais que estiverem do lado
de fora do recipiente podem criar um
risco de queimaduras e afetar a
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qualidade da cozedura. Usar o papel
vegetal que ird utilizar no intervalo de
temperatura especificado.

Para um bom desempenho da cozedura,
colocar os alimentos na prateleira
correta recomendada. Nao alterar a
posicao da prateleira durante a
cozedura.

6.1.1 Bolos e alimentos de forno

Informagao Geral

Recomendamos a utilizagado dos
acessorios do produto para um bom
desempenho de cozedura. Se for utilizar
recipientes de cozinha externos, deve
preferir loiga escura, resistente ao calor
e anti-aderente.

Se for recomendado o pré-aquecimento
na tabela de cozedura, assegurar que
coloca os seus alimentos no forno apés
o pré-aquecimento.

Se vai cozinhar usando recipientes de
cozinha na grelha, deve colocar os
mesmos no meio da grelha e nao junto
da parede traseira.

Todos os materiais usados para fazer
bolos devem estar limpos e a
temperatura ambiente.

0 estado da cozedura dos produtos
pode variar dependendo da quantidade
de alimentos e do tamanho dos
recipientes.

Formas em metal, ceramica e vidro
aumentam o tempo de cozedura e as
superficies inferiores dos alimentos de
pastelaria nao ficam tostados
uniformemente.

Se estiver a usar papel vegetal, pode ser
observada um ligeiro acastanhado na
superficie inferior dos alimentos. Nesta
situagao, podera ter de aumentar o
periodo da cozedura em
aproximadamente 10 minutos.

Os valores especificados na tabela de
cozedura sao determinados em
resultado dos testes realizados nos
nossos laboratorios. Os valores
adequados para si podem ser diferentes
destes valores.



+ Colocar os seus alimentos na prateleira
apropriada recomendada na tabela de
cozedura. Considerar a prateleira inferior
do forno como a prateleira 1.

Dicas para fazer bolos
+ Se o bolo for demasiado seco, aumentar

a temperatura em 10 °C e encurtar o
tempo de cozedura.

+ Se o bolo for hiumido, usar uma pequena
quantidade de liquido e diminuir a
temperatura em 10 °C.

+ Se a parte superior do bolo estiver
queimada, colocar o mesmo na
prateleira mais inferior, baixar a
temperatura e aumentar o tempo de
cozedura.Se a parte superior do bolo
estiver queimada, coloque-a numa
prateleira inferior, diminua a temperatura
e aumente o tempo de cozimento.

+ Se a parte interior do bolo estiver bem
cozida, mas o exterior esta pegajoso,
usar menos liquido, diminuir a
temperatura e aumentar o tempo de

cozedura.

Dicas para pastelaria

+ Se a massa de pastelaria for demasiado
seca, aumentar a temperatura em 10 °C
e encurtar o tempo de cozedura.
Humidificar as folhas de massa com um
molho que consiste numa mistura de
leite, 6leo, ovo e iogurte.

+ Se os produtos de pastelaria ficarem
cozidos lentamente, assegurar que a

espessura dos mesmos preparados por

si ndo excedem o tabuleiro.

+ Se os produtos de pastelaria ficarem
dourados a superficie para a base nao
estiver cozida, assegurar que a
qguantidade de molho que vai usar para
0s mesmos nao é demasiada na base.
Para que figuem ainda mais dourados,
deve tentar espalhar uniformemente o
molho entre as folhas de massa e os
produtos de pastelaria.

+ Cozer os seus produtos de pastelaria na

posigao e na temperatura apropriadas
conforme a tabela de cozedura. Se a
base continuar a nao estar
suficientemente dourada, colocar a
mesma na prateleira inferior para a
cozedura seguinte.

Tabela de cozedura para bolos e alimentos de forno
Sugestodes para cozedura com um Unico tabuleiro

Alimentos Acessorio aser  |Fungéo de Posicionamento |Temperatura (°C) |Tempo de
usado funcionamento |da prateleira cozedura (min)
(aprox.)
Bolo no tabuleiro Tabuleiro normal Aqueglmer_no . 180 30..45
* superior e inferior
Forma para bolo Aquecimento
Bolo na forma na grelha de que 2 180 30..40
ventilado
arame de ago **
Bolos pequenos ;rabulelro normal Aqueglmeqto . 160 25..35
superior e inferior
Nos modelos com
prateleiras de
i i arame de ago ** 3
Bolos pequenos Tabuleiro normal Aquglcl(rjnento 150 25 35
* ventilado Nos modelos sem
prateleiras de
arame de ago ** 2
Forma redonda
para bolos, 26 cm
P3o-de-16 de diametro com |Aquecimento 150 30 40
grampo na grelha [superior e inferior
de arame de ago
%%
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Alimentos Acessorio aser |Funcao de Posicionamento |Temperatura (°C) |Tempo de
usado funcionamento  |da prateleira cozedura (min)
(aprox.)
Forma redonda
para bolos, 26 cm
Pao-de-I6 de diametro com Aquecimento 2 155 30 .40
grampo na grelha |ventilado
de arame de ago
*k
Tabuleiro para Aquecimento
Biscoito produtos de quec v 170 25..40
; superior e inferior
pastelaria *
Tabuleiro para Aquecimento
Biscoito produtos de que 3 170 20..30
: ventilado
pastelaria *
Massa Tabuleiro normal Aqueqmer}to ) 200 30 _ 40
* superior e inferior
Tabuleiro normal Aqugcime_nto .
Massa . ventilado inferior/ |2 180 35-45
superior
Massa Tabuleiro normal Aqugmmento 2 180 30 40
* ventilado
Pio Tabuleiro normal Aqueglmer_\to ) 200 20 .35
* superior e inferior
Pio Tabuleiro normal Aqugmmento 3 180 20 . 30
* ventilado
P30 integral Tabuleiro normal Aqueglmeqto ) 200 30 . 45
* superior e inferior
Pio integral Tabuleiro normal Aqugmmento 3 200 30 . 40
ventilado
Recipiente
retangular em Aquecimento
Lasanha metal/vidro na quec .. . 20u3 200 30..45
superior e inferior
grelha de arame
de aco **
Forma redonda
de metal preto, 20 Aquecimento
Tarte de maga cm de diametro quec L 180 50 -70
superior e inferior
na grelha de
arame de ago **
Forma redonda
de metal preto, 20 Aquecimento
Tarte de maga cm de diametro que 3 170 50 - 65
ventilado
na grelha de
arame de ago **
Pizza Tabuleiro normal |Aquecimento 200 - 220 10-20

*

superior e inferior

Pré-aquecimento recomendado para todos os alimentos

*Estes acessorios podem nao estar incluidos com o produto.

++Estes acessorios ndo estdo incluidos com o seu produto. Sao acessérios que existem no mercado.
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Sugestoes para cozinhar com dois tabuleiros

Alimentos Acessorio aser  |Fungdo de Posicionamento |Temperatura (°C) |Tempo de
usado funcionamento  |da prateleira cozedura (min)
(aprox.)

Nos modelos com|Nos modelos com
2-Tabuleiro prateleiras de prateleiras de
normal * arame de ago arame de ago **

Bolos pequenos i Aquecimento 2-4 180 2540
4;233:)':';% para lventilado Nos modelos sem |Nos modelos sem
pastelaria N prateleiras de prateleiras de
P arame de ago arame de ago **

1140 30..45
2-Tabuleiro
normal * A .

L . quecimento

Biscoito 4-Tabuleiro para  |yentilado 2-4 170 25..35
produtos de
pastelaria *
1-Tabuleiro
normal * A .

) quecimento

Massa 4-Tabuleiro para  |yentilado 1-4 180 35-45
produtos de
pastelaria *
2-Tabuleiro
normal * A .

~ ) quecimento

Pao 4-Tabuleiro para |yentilado 2-4 180 20...30
produtos de
pastelaria *

Pré-aquecimento recomendado para todos os alimentos

*Estes acessorios podem nao estar incluidos com o produto.

*+Estes acessorios nao estao incluidos com o seu produto. Sao acessorios que existem no mercado.

Tabela de cozedura com fungao de
funcionamento “Aquecimento ventilado
ecologico”

+ Nao alterar a definicao de temperatura
depois de iniciar a cozedura na fungao
de funcionamento “"Aquecimento
ventilado ecoldgico”.

+ Nao abrir a porta do forno quando

cozinhar na fungao de funcionamento

“Aquecimento ventilado ecoldgico”

operating function. Se a porta nao for

aberta, a temperatura interior é

otimizada para poupar energia e esta

temperatura pode ser diferente da
temperatura mostrada no visor.

Nao pré-aquecer na fungao de

funcionamento "Aquecimento ventilado

ecologico”.

* Estes acessorios podem nao estar

incluidos com o produto.
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6.

Os pontos chave do grelhador
+ Temperar os mesmos com sumo de

1.2 Carne, peixe e aves

limao e pimenta antes de cozinhar
frango, peru e pecgas grandes inteiras de
carne ira permitir um melhor
desempenho da cozedura.

Leva 15 a 30 minutos mais a cozinhar
carne com osso do que fritar em filetes.
Tem de calcular cerca de 4 ou 5 minutos
do tempo de cozedura por centimetro de
espessura da carne.

Depois de o tempo de cozedura ter
terminado, deixar a carne no forno
durante cerca de 10 minutos. O suco da
carne é melhor distribuido para a carne
frita e ndo é libertado quando a carne é
cortada.



+ O peixe deve ser colocado numa
prateleira num nivel médio ou baixo num
prato resistente ao calor.

Tabela de cozedura para carne, peixe e aves

+ Cozinhar os pratos recomendados na
tabela de cozedura com um Unico
tabuleiro.

Alimentos Acessorio aser |Fungéo de Posicionamento |Temperatura (°C) |[Tempo de
usado funcionamento  |da prateleira cozedura (min)
(aprox.)
e . Aquecimento 15 mins. 250/
ig:a(:rz:e;(m)) / ;I'abulelro normal ventilado inferior/ |3 max, depois 180 |60 ... 80
9 superior .. 190
. . Aquecimento
Zegfgdke)b”’ew Tabuleiro normal e iijado inferior/ |3 170 85-110
! 9 superior
Grelha de arame
de aco * i
Frango frito (1,8-2 Col ¢ Cgrl\jt(?gg:)eirllltf(;ior/ 2 15 mins. 250/ 60 . 80
olocar um i
k9 tabuleiro numa  |Superior max, depois 190
prateleira inferior
Grelha de arame
F fri (]szdeaqo* 15 mins. 250/
rango frito (1,8- = ugrn mins.
ko) 9 Colocar um Fung&o “3D 2 max. depois 190 |60 - 80
tabuleiro numa
prateleira inferior
Tabuleiro normal Aquecimento 25 mins. 250/
Peru (5,5 kg) . ventilado inferior/ |1 max, depois 180 |150 .. 210
superior .. 190
Tabuleiro normal [ 25 mins. 2.50/
Peru (5,5 kg) N Fungao “3D 1 max, depois 180 |150...210
.. 190
Grelha de arame
deago * Aquecimento
Peixe Colocar um ventilado inferior/ |3 200 20..30
tabuleiro numa  |SUperior
prateleira inferior
Grelha de arame
de ago *
Peixe Colocar um Fungéo “3D" 3 200 20...30
tabuleiro numa
prateleira inferior

Pré-aquecimento recomendado para todos os alimentos

+Estes acessorios podem nao estar incluidos com o produto.

*+xEstes acessorios ndo estao incluidos com o seu produto. Sao acessorios que existem no mercado.

6.1.3 Grelhador

Carne vermelha, peixe e carne de aves
ficara rapidamente dourada quando

grelhada, fica com uma crosta

maravilhosa e nao fica seca. Carnes em
filetes, carnes no espeto, salsichas bem

como vegetais suculentos (tomates,
cebolas, etc.) sdo particularmente
adequados para grelhar.

Adverténcias gerais

+ Alimentos nao adequados para grelhar e
gue podem provocar um risco de
incéndio. Grelhar apenas alimentos que
sejam adequados para fogo intenso do
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grelhador. Do mesmo modo, nao colocar
os alimentos demasiado afastados na
parte de tras do grelhador. Esta é a zona
mais quente e e os alimentos muito
gordos podem incendiar-se.

+ Fechar a porta do forno enquanto estiver

a grelhar. Nunca grelhar com a porta do
forno aberta. As superficies quentes
podem provocar queimaduras!

Os pontos chave do grelhador

* Preparar os alimentos para grelhar com
espessura e peso semelhantes tanto
quanto possivel.

+ Colocar as pegas a serem grelhadas na
grelha ou no tabuleiro de arame do
grelhador distribuindo as mesmas sem
exceder as dimensoes no aquecedor.

Mesa do grelhador

Dependendo da espessura das pegas a
serem grelhadas, os tempos de cozedura
dados na tabela podem variar.

Deslizar a grelha ou o tabuleiro do
grelhador para o nivel pretendido no
forno. Se estiver a cozinhar numa grelha,
deslizar o tabuleiro do forno para a
prateleira mais em baixo para recolher
as gorduras. O tabuleiro do forno que vai
deslizar deve estar dimensionado para
cobrir toda a area do grelhador. Este
tabuleiro pode nao estar incluido com o
produto. Colocar um pouco de agua no
tabuleiro do forno para uma limpeza
mais facil.

Alimentos Acessorio a ser Posicionamento da | Temperatura (°C) Tempo de cozedura
usado prateleira (min) (aprox.)
Peixe Grelha de arame de |, g 250 20..25
ago
Pedagos de galinha S;zlha de arame de 4-5 250 25..35
Almondega (vitela) - |Grelha de arame de 4 250 20 .30
12 quantidade aco
Costeletas de borrego S:)Iha de arame de 4-5 250 20..25
Bife - (cubos de Grelhadearamede |, . 250 25 30
carne) aco
Costeletas de vitela S;f)'ha dearamede |, g 250 25..30
Gratinado de vegetais Sézlha de arame de 4-5 220 20..30
P30 torrado S;Z'ha dearamede |, 250 1..3

E recomendado pré-aquecer durante 5 minutos para todos os alimentos grelhados.

Rodar as pegas dos alimentos ap6s 1/2 do tempo total para o grelhado.

6.1.4 Cozedura com vapor

Informagao Geral

* A cozedura com vapor apenas pode ser
feita em fungdes de cozedura com vapor
indicadas no manual do utilizador.
Consultar a secgao “Funcgdes de
funcionamento do forno” [» 16] para as
fungdes de cozedura a vapor.
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+ Se for recomendado o pré-aquecimento

na tabela de cozedura, assegurar que
coloca os seus alimentos no forno apos
o pré-aquecimento. As duragdes
especificadas no momento do
fornecimento de dgua indicam o tempo
decorrido apds o pré-aquecimento.

A tabela de cozedura inclui as
recomendagdes de cozedura testadas
pelo fabricante. Pode definir a
quantidade de agua, temperatura, fungao



de cozedura com vapor e o tempo para
os alimentos que nao se encontrem na

tabela.

+ A cozedura com vapor deve ser feita
com um Unico tabuleiro.

Sugestdes para cozedura com um tnico tabuleiro - Fun¢ao “3D”

Alimentos |Acessorio a |Posicioname |[Temperatura |Quantidade |Tempo de Tempo de Peso aprox.
ser usado nto da (°C) de agua a entradade |cozedura dos
prateleira ser usada agua (min) alimentos (g)
(ml) (mins.)** (aprox.)
. depois de
Paointegral |120uleio 1) 200 200 pré- 30.. 40 820
normal * .
aquecimento
Grelha de
arame de
ago * )
Frango frito 25 mins.
a 8—92 kg) Colocarum | 250/max, 250 25 60..70 2000
' g tabuleiro depois 190
numa
prateleira
inferior
Costeleta | Tabuleiro 4 180 250 15 40-55 1000
(peca unica) |normal *
Pernil de Tabuleiro depois de
cordeiro com 3 170 250+250 pré- 90..110 2000
normal * .
legumes aquecimento
= . depois de
Pao Tabuleiro 5 180 100 pré- 25.35  |1200
fermentado |normal * .
aquecimento
Tabuleiro antes do
Cheesecake 3 120 150 pré- 50..60 1450
normal * .
aquecimento
. depois de
Coxade |Tabuleiro |, 200 150 pré- 25.35  |800
frango normal * .
aquecimento
Batata Tabuleiro 14 190 150 25 45 .55 500
cozida normal *
= . depois de
Péo de Tabuleiro |5 180 150 pré- 20.30 (800
hamburguer |normal * .
aquecimento
~ . depois de
Salmao com |Tabuleiro 3 180 100 pré- 25 35 500
legumes normal * .
aquecimento
* Estes acessorios podem nao estar incluidos com o produto.
++ Indica o tempo decorrido apds o pré-aquecimento.
+*+ Adicionar mais 250 ml de agua na metade do tempo de cozedura.

6.1.5 Fungao de fritura rasa ou sem

oleo

Na fungao "Airfry" , pode fazer uma fritura
rasa ou sem 6leo com ar quente no forno.
Adverténcias gerais

+ Consultar a tabela de cozedura
recomendada para a fungao “Airfry" .

« Usar o frying grill (Airfry) fornecido com

o produto para esta fungao.

» Par um bom resultado de fritura, colocar
os alimentos no cesto de fritura de uma
forma que nao se voltem.

+ Colocar um tabuleiro no forno na
prateleira inferior para recolher o éleo
enquanto esta a fritar. Colocar dentro do
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tabuleiro um papel de cozinha resistente  + Pode usar a fungao "Fungao "3D"" para

ao calor ou um material similar acelerar o tempo de pré-aquecimento.
recomendado para usar no forno. Mudar para a funcao "Airfry” quando o
+ Se nao for usado um tabuleiro na pré-aquecimento estiver concluido.

prateleira inferior, quaisquer pingos de
dleo ou outras substancias provenientes
dos alimentos podem provocar um fumo
intenso e mesmo até chamas.

Tabela de fritura para “Airfry”

Alimentos Funcéo de Posicionament | Temperatura (°C) |Tempo de Quantidade
funcionamento o da prateleira cozedura (min)  [recomendada
(aprox.)
Batatas caseiras*  |Airfry 3 220 20..40 200-1000¢g
Batata congelada** |Airfry 3 220 15..35 200-1400 g
Perna/asa de frango | Airfry 3 220 20..40 500-1500 g
Peito de frango Airfry 3 220 30..40 200-700 g

L . 15 min 250/max.

Frango inteiro Airfry 3 Depois 190 60 ... 80 1800-2000 g
Nuggets Airfry 3 220 15..25 400-1000 g
congelados**

Almondega Airfry 3 220 20..30 20- 25 unidades
Peixe inteiro Airfry 3 220 15..25 2- 5 unidades
Peixe crocante

congelado+*+ (peixe |Airfry 3 220 15..25 500-1500 g
panado)

i 200-800
Pastelaria Airfry 3 220 25..35 9
congeladax* (10- 40 unidades)
Pizza congelada**  |Airfry 3 220 10..20 2- 4 unidades
Salsichas Airfry 3 220 15..25 10- 20 unidades
Legumes variados  |Airfry 3 220 20..25 400-1000 g
Queque Airfry 3 220 25..35 20- 25 unidades
Pimentos recheados |Airfry 3 220 25..35 20- 25 unidades
* Manter as batatas em agua durante 30 minutos, secar e adicionar 1/4 a 1 colher de sopa de 6leo.

** Pré-aquecer

6.1.6 Testar os alimentos

+ Os alimentos nesta tabela de cozedura
sao preparados de acordo com a norma
EN 60350-1 para facilitar o teste do
produto para fins de controlo.
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Tabela de cozedura para alimentos de teste
Sugestoes para cozedura com um Unico tabuleiro

na grelha de
arame de ago **

ventilado

Alimentos Acessorio aser  |Fungao de Posicionamento |Temperatura (°C) |[Tempo de
usado funcionamento  |da prateleira cozedura (min)
(aprox.)
Biscoito . .
amanteigado Tabuleiro normal Aquecimento 140 20 . 30
O * superior e inferior
(biscoito doce)
Nos modelos com
Biscoi prateleiras de
iscoito ; ; arame de ago :3
amanteigado ;rabu|e|ro normal c;;:SIc:alglento 140 15..25
(biscoito doce) Nos modelos sem
prateleiras de
arame de aco :2
Bolos pequenos ;I'abulelro normal Aquecimento 160 2535
superior e inferior
Nos modelos com
prateleiras de
i i arame de ago ** 3
Bolos pequenos Tabuleiro normal Aqug;:l(rjnento 150 25 35
* ventilado Nos modelos sem
prateleiras de
arame de ago ** 2
Forma redonda
para bolos, 26 cm
Pio-de-16 de diametro com |Aquecimento 150 30 40
grampo na grelha |superior e inferior
de arame de ago
*k
Forma redonda
para bolos, 26 cm
Pio-de-16 de diametro com |Aquecimento 2 155 30 . 40
grampo na grelha |ventilado
de arame de ago
Forma redonda
de metal preto, 20 Aquecimento
Tarte de maga cm de didametro quec L 180 50-70
superior e inferior
na grelha de
arame de ago **
Forma redonda
de metal preto, 20 Aquecimento
Tarte de maga cm de didametro q 3 170 50 - 65

Pré-aquecimento recomendado para todos os alimentos

*Estes acessorios podem nao estar incluidos com o produto.

*+Estes acessorios ndo estao incluidos com o seu produto. Sdo acessorios que existem no mercado.
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Sugestoes para cozinhar com dois tabuleiros

Aquecimento

1150

Alimentos Acessorio aser  |Fungdo de Posicionamento |Temperatura (°C) |Tempo de
usado funcionamento  |da prateleira cozedura (min)
(aprox.)
Nos modelos com|Nos modelos com
2-Tabuleiro prateleiras de prateleiras de
normal * arame de ago arame de ago **

25..40

(biscoito doce)

4-Tabuleiro para
produtos de
pastelaria *

ventilado

Bolos pequenos _ i : 2-4
ped 4-Tabuleiro para | ventilado Nos modelos sem |Nos modelos sem
produtos de - -
; prateleiras de prateleiras de
pastelaria *
arame de ago arame de ago **
1140 30..45
2-Tabuleiro
Biscoito normal « Aquecimento
amanteigado q 2-4 140 15..25

Pré-aquecimento recomendado para todos os alimentos

*Estes acessorios podem nao estar incluidos com o produto.

++Estes acessorios ndo estdo incluidos com o seu produto. Sao acessorios que existem no mercado.

Grelhador

Alimentos Acessorio a ser Posicionamento da | Temperatura (°C) Tempo de cozedura
usado prateleira (min) (aprox.)

Almonde_ga (vitela) - |Grelha de arame de 4 250 20 . 30

12 quantidade aco

Pao torrado S;e)lha de arame de 4 250 1..3

Rodar as pegas dos alimentos apés 1/2 do tempo total para o grelhado.

E recomendado pré-aquecer durante 5 minutos para todos os alimentos grelhados.

7 Manutengao e limpeza

7.1 Informagoes gerais de limpeza

Adverténcias gerais

+ Deixar que o produto arrefeca antes de

iniciar a limpeza do mesmo. As

superficies quentes podem provocar

queimaduras!

+ Nao aplicar detergentes sobre as

Portanto, a vida util do aparelho
estende-se e diminuem os problemas
frequentemente enfrentados.

+ Nao usar aparelhos de limpeza a vapor
para limpar o aparelho.

+ Alguns detergentes ou solugoes de
limpeza podem provocar danos na
superficie. Os agentes de limpeza

superficies quentes. Isto pode originar
manchas permanentes.

+ O produto deve ser completamente
limpo e seco apds cada utilizagao.
Portanto, os residuos de alimentos sao
facilmente limpos e é evitado que estes
residuos se queimem quando o produto
for usado novamente mais tarde.
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inadequados sao: lixivia, produtos de
limpeza que contenham amoniaco, acido
ou cloreto, produtos de limpeza a vapor,
agentes de desincrustacao, tira-nédoas
e ferrugem, produtos de limpeza
abrasivos (produtos de limpeza em
creme, po de limpeza, creme de limpeza,
esfregao abrasivo e de raspagem, palha
de acgo, esponjas, panos de limpeza com
sujidade e residuos de detergente).



« Nao é necessario material de limpeza
especial na limpeza feita apds cada
utilizagao. Limpar o produto usando um
detergente para a loiga, 4gua morna e
uma pano macio ou esponja e secar 0
mesmo Com um pano Seco.

+ Assegurar que limpa totalmente
qualquer liquido que permaneca depois
da limpeza e limpar imediatamente
quaisquer salpicos de alimentos
ocorridos durante a cozedura.

+ Nao lave nenhum componente do seu
aparelho na maquina de lavar louga,
salvo indicagdo em contrario no manual
do usuario.

Inox - Superficies em ago inoxidavel

+ Nao usar solugdes de limpeza acidas ou
que contenham cloro para limpar as
superficies de aco-inox e as pegas.

+ A superficie de ago inoxidavel-inox pode
mudar de cor com o tempo. Isto é
normal. Apos cada utilizacao, limpar
com um detergente adequado para as
superficies em inox ou ago inoxidavel.

+ Limpar com um pano macio embebido e
detergente liquido adequado para
superficies em inox, tendo o cuidado de
limpar num unico sentido.

+ Remover de imediato as manchas de
calcario, 6leo, amidos e proteinas nas
superficies de vidro e de inox . As
manchas podem enferrujar quando
permanecerem por longos periodos de
tempo.

+ Os pulverizadores de limpeza/aplicados
na superficie deve ser limpa
imediatamente. As solugdes de limpeza
abrasivas sobre a superficie fazem com
que a superficie fuque branca.

Superficies esmaltadas

+ O forno tem de arrefecer antes da
limpeza na zona de cozedura. A limpeza
das superficies quentes ira criar tanto
um risco de incéndio como danos nas
superficies esmaltadas.
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Apds cada utilizagao, limpar as
superficies esmaltadas usando um
detergente para a loiga, &gua morna e
uma pano macio ou esponja e secar as
mesmas com um pano Seco.

Para manchas dificeis, pode-se usar o
produto de limpeza de forno e grelhas
recomendado no sitio web da marca do
seu produto e uma esponja de limpeza
gue nao risque. Nao usar um produto de
limpeza de fornos exterior..

Superficies cataliticas

As paredes laterais na zona de cozedura
podem apenas ser revestidas com
paredes de esmalte ou cataliticas. Varia
de acordo com o modelo.

As paredes cataliticas tém uma cor mate
clara e uma superficie porosa. As
paredes cataliticas do forno nao devem
ser limpas.

As superficies absorvem o dleo gracas a
sua estrutura porosa e comegam a
brilhar quando a superficie esta saturada
com 6leo, neste caso é recomendado
substituir as mesmas.

Superficies de vidro

Quando da limpeza das superficies de
vidro, ndo usar raspadores de metal rijos
e materiais de limpeza abrasivos. Podem
danificar a superficie de vidro.

Limpar o aparelho usando um
detergente para a loiga, agua morna e
uma pano de microfibra especifico para
superficies de vidro e secar o mesma
com um pano seco de microfibra.

Se apds a limpeza ainda existir
detergente residual, deve limpar o
mesmo com agua fria e secar com um
pano de microfibra limpo e seco. Os
residuos do detergente residual podem
danificar a superficie de vidro da
proxima vez que for utilizada.

Em circunstancia alguma os residuos
secos na superficie de vidro devem ser
limpos com facas de serrilha, palha de
aco ou utensilios semelhantes para
raspar.



+ Pode remover as manchas de calcario
(manchas amarelas) na superficie de
vidro com solugdes descalcificadoras
existentes no mercado, com uma
solugao descalcificante como vinagre ou
sumo de limao.

+ Se a superficie estiver muito suja, aplicar
a solugao de limpeza sobre a mancha
com uma esponja e aguardar o tempo
necessario para que a mesma atue
devidamente. Nunca limpar a superficie
de vidro com um pano himido.

+ As descoloragoes e as manchas na
superficie de vidro sdo normais e nao
podem ser consideradas defeitos.

Pecas em plastico e superficies pintadas

* Limpar as pegas de plastico e as
superficies pintadas usando um
detergente para a loiga, 4gua morna e
uma pano macio ou esponja e secar 0s
mesmos com Um pano Seco.

+ Nao usar raspadores de metal rijo ou
solugoes de limpeza abrasivas. Pode
danificar as superficies.

+ Assegurar que as juntas dos
componentes do produto nao sao
deixadas humidas e com detergente.
Caso contrario, pode ocorrer corrosao
nestas juntas.

7.2 Limpar os acessorios

Nao colocar os acessoérios do produto na
maquina de lavar loiga exceto se
contrariamente indicado no manual do
utilizador.

Limpeza do Frying grill (Airfry)

Pode lavar a parte do cesto do frying grill
na maquina de lavar loica. E recomendada
uma lavagem intensa do cesto na parte
inferior da maquina de lavar loiga. A
estrutura em arame onde o cesto é
inserido nao é adequada para ser lavada
na maquina de lavar loiga. Limpar a
estrutura em arame usando um detergente
para a loiga, &gua morna e um pano macio
OU esponja e secar 0 mesmo com um pano
Seco.

Depois de usarAirfry pode usar a fungao de
limpeza facil a vapor se disponivel, para
limpar facilmente quaisquer pingos de 6leo

que possam existir no interior.

7.3 Limpar o painel de controlo

+ Quando limpar os painéis com o botao
de controlo, deve limpar o painel e os
botdes com um pano macio humedecido
e secar com um pano seco. Nao remover
os botdes e os vedantes que se
encontram por baixo para limpar o
painel. O painel de controlo e os botdes
podem ficar danificados.

+ Enquanto estiver a limpar os painéis de
inox com o botao de controlo, ndo usar
solucoes de limpeza para inox em volta
dos botdes. Os indicadores em volta do
botao podem ser apagados.

+ Limpar os painéis tacteis de controlo
com um pano macio humedecido e
secar com um pano seco. Se o seu
produto estiver equipado com a fungao
de bloqueio de teclas, deve definir o
mesmo antes de iniciar a limpeza do
painel de controlo. Caso contrario, pode
ocorrer uma detecao incorreta nas
teclas.

7.4 Limpar o interior do forno (zona
de cozedura)

Seguir os passos de limpeza descritos na
secgao "Informagao geral de limpeza" de
acordo com os tipos de superficie no seu
forno.

Limpar as paredes laterais do forno.

As paredes laterais na zona de cozedura
podem apenas ser revestidas com paredes
de esmalte ou cataliticas. Varia de acordo
com o modelo. Se existir uma parede
catalitica, consultar a secg¢ao “Superficies
cataliticas” para informacao.

Se o seu produto for um modelo de
prateleira de arame de ago, remover as
mesmas antes da limpeza das paredes
laterais. Depois completar a limpeza
conforme descrito na secgao "Informacao
geral de limpeza" de acordo com os tipos
de superficie da parede lateral.
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Para remover as prateleiras laterais em
arame de ago:

1. Remover a parte frontal da prateleira
em arame de ago puxando a mesma na
parede lateral na diregao oposta.

2. Puxar a prateleira de arame de ago em
direcao a si para a remover totalmente.

- N W B o

3. Para voltar a colocar as prateleiras,
devem ser repetidos os procedimentos
aplicados quando removeu as mesmas
a partir do fim para o principio,
respetivamente.

Limpar o recipiente da agua na base do

forno

Dependendo da frequéncia das operagoes

de limpeza com vapor e da dureza da agua

usada, podem aparecer manchas de
calcario no recipiente da agua na base do
forno.

Para remover o calcario que se possa

formar no recipiente da 4gua apéds as

operagoes de limpeza a vapor, apds cada 2

ou 3 operagoes:

1. Adicionar 350 cc de vinagre branco a
temperatura ambiente (a acidez do
vinagre nao deve exceder 0s 6%) no
recipiente da 4gua na base do forno.

2. Aguardar pelo menos 30 minutos para
permitir que o vinagre dissolva os
residuos de calcario a temperatura
ambiente.

3. Limpar o recipiente da agua com uma
pano macio humedecido e secar com
um pano seco.

Nao utilizar solugdes de limpeza

@ que contenham acidos ou lixivias
para limpar o recipiente da 4gua na
base do forno. O calcario que se
pode formar no recipiente da agua
na base do forno nao deve ser

limpo raspando. Caso contrario, a

base do produto ficara danificada.

Para aumentar a eficiéncia da
descalcificagao provavel no tabuleiro da
agua, além das etapas de descalcificagao
acima, apos cada 10 utilizagoes:
Selecionar uma fungao de funcionamento
na qual o aquecedor inferior esta ativo e
operar o forno a 100° durante 2-3 minutos.
Seguidamente, desligar o forno e
pulverizar com a solugao de limpeza o
forno e o grill recomendado no sitio web da
marca do seu produto, pulverizar a parte
inferior do forno e deixar 5 minutos. Apds 5
minutos, limpar o tabuleiro de agua na
base do forno com um pano de microfibras
humido e secar.

7.5 Limpeza automatica a alta
temperatura

O forno esta equipado com a fungao
pirolitica. O forno aquece até uma
temperatura de aproximadamente 420-480
°C e queima até que a sujidade existente
se transforme em cinzas. Pode ser gerado
um fumo forte. Disponibilizar boa
ventilagao. Deve ser feita uma limpeza a
alta temperatura depois de
aproximadamente cada 10 utilizagdes do
forno.
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Adverténcias gerais

As superficies quentes podem
& provocar queimaduras!
Nao tocar no produto durante a
limpeza automatica e manter as
criangas afastadas do produto.
Aguardar pelo menos 30 minutos
antes de remover os residuos.

+ Antes de usar a fungao pirdlise, remover
todos os acessorios, a prateleira
telescopica e as prateleiras laterais (se
existirem). Se nao forem removidos, os
acessorios e as prateleiras laterais
ficarao danificadas.

+ Se 0 seu produto tiver um acessorio a
prova de pirdlise (resistente a limpeza
automatica a alta temperatura) nao
necessita de remover estes acessorios
do forno. Sempre que os seus
acessorios forem a prova de pirdlise ou
nao é especificado na secgao
acessorios. Se nao for especificado, os
seus acessorios nao sao resistentes as
temperaturas elevadas. Tém de ser
removidos do forno antes da limpeza
para evitar danos.

+ Nao limpar o vedante da porta. O
vedante de fibra de vidro é muito
delicado e facilmente danificado. Se o
vedante da porta ficar danificado, deve
substituir o mesmo por outro novo
adquirido num servigo autorizado.

+ Esvaziar o reservatério de agua
selecionando a fungao de auto-limpeza
com temperatura elevada. Uma vez que
o interior do forno atinge temperaturas
mais elevadas durante a limpeza, podem
ocorrer ruidos elevados e danos na
superficie interior do forno se for
fornecida agua ao interior do forno.

Para iniciar a fungao pirélise:
1. Retirar todos os acessoérios do forno.
Nos modelos com prateleiras de arame

de ago, nao esquecer de remover as
prateleiras.

2. Antes de comegcar a limpeza, deve
limpar as superficies exteriores do
forno e os residuos dos alimentos
dentro do forno com um pano
embebido em detergente.

3. Selecionar a fungao “pirélise”
(Pirdlise) .

= “P2:00” fica a piscar no visor. Se o
seu aparelho estiver equipado
com a fungao Eco pirdlise, a
mensagem “Pro” é exibida no
visor durante 2 segundos primeiro
e, em seguida, a mensagem P2:00
comegca a piscar.

Se no visor ndao aparecerem as
mensagens “Pro” e depois “ECO”",

o seu aparelho nao estd equipado

com a fungao Eco pirdlise.

4. Rodar o botao da temperatura para a
temperatura mais elevada "max"
(maxima).

5. Quando a fungao pirélise comega,
P2:00 acende constante e comega a
contagem decrescente. O tempo de
pirélise (2 horas) é mostrado no visor.
Este tempo nao pode ser alterado.

6. Quando o forno atinge uma
determinada temperatura apds o inicio
do processo de pirdlise, o simbolo
aparece no visor do temporizador e a
porta do forno nao pode ser aberta. Nao
forgar a maganeta para desbloquear a
porta até que o processo de limpeza
seja concluido e o simbolo de cadeado
desaparecga do visor

7. Quando o processo de limpeza estiver
concluido, “End” aparece no visor.

8. Depois de aparecer “End” no visor,
rodar os botdes da temperatura e da
fungao para a posicao 0 (desligar) para
terminar o processo.

9. Depois de o simbolo [&] desaparecer do

visor, remover os residuos de sujidade
com agua com vinagre.
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10.Tocar qualquer tecla botao para parar o
aviso sonoro.

Depois da fungao pirdlise estar

@ completada, o fecho da porta sera
ativado até que o forno arrefeca
para a temperatura apropriada. Se
neste momento pretender
cozinhar, aparecera “H” no visor e
nao sera possivel cozinhar.

A funcao de auto-limpeza com
temperatura elevada — Eco pirdlise
(Variam dependendo do modelo do
produto. Pode nao estar disponiveis no
seu produto.)

v Se o seu forno nao estiver muito sujo,
recomendamos usar a fungao "Pirdlise
- modo econémico” . A fungao
"Pirélise - modo econémico” levas
menos tempo do que a fungao
Pirdlise” . Se o forno estiver muito
sujo, a fungao "Pirdlise - modo
econdmico” pode nao ser suficiente.
Neste caso, limar o mesmo com a
fungao "Pirdlise”.

1. Retirar todos os acessoérios do forno.
Nos modelos com prateleiras de arame
de ago, nao esquecer de remover as
prateleiras.

2. Antes de comecar a limpeza, deve
limpar as superficies exteriores do
forno e os residuos dos alimentos
dentro do forno com um pano
embebido em detergente.

3. Selecionar a fungao "“pirdlise”
(Pirdlise) .

= A mensagem “P2:00” e “Pro” é
mostrada no visor durante aprox,
2 segundos e depois a mensagem
P2:00 comeca a piscar.

4. Tocaratecla®ou®.

= A mensagem “ECO” é mostrada no
visor durante aproximadamente 2
segundos e depois a mensagem
P1:30 comeca a piscar.

5. Rodar o botdo da temperatura para a
temperatura mais elevada "max”
(maxima).

6. Quando a fungao pirdlise comecga,
P1:30 acende e comega a contagem
decrescente. O tempo de pirdlise (1,5
horas) é mostrado no visor. Este tempo
nao pode ser alterado.

7. Quando o forno atinge uma
determinada temperatura apds o inicio
do processo de pirdlise, o simbolo
aparece no visor do temporizador e a
porta do forno nao pode ser aberta. Nao
forcar a macaneta para desbloquear a
porta até que o processo de limpeza
seja concluido e o simbolo de cadeado
desapareca do visor

8. Quando o processo de limpeza estiver
concluido, “End” aparece no visor.

9. Depois de aparecer “End” no visor,
rodar os botbes da temperatura e da
fungao para a posicgao 0 (desligar) para
terminar o processo.

10.Depois de o simbolo [&] desaparecer do

visor, remover os residuos de sujidade
com agua com vinagre.

11.Tocar qualquer tecla botao para parar o
aviso sonoro.

Depois da fungao pirdlise estar
@ completada, o fecho da porta sera

ativado até que o forno arrefega

para a temperatura apropriada. Se

neste momento pretender
cozinhar, aparecera “H” no visor e

nao sera possivel cozinhar.

7.6 Limpar a porta do forno

Pode remover a porta do forno e os vidros
da porta para os limpar. Como remover as
portas e janelas é explicado nas seccoes
“Remover a porta do forno” e “Remover os
vidros interiores da porta”. Depois de
remover os vidros interiores, limpar os
mesmos usando um detergente para a
loica, agua morna e uma pano macio ou
esponja e secar 0S mesmos com um pano
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seco. Para os residuos de calcario que se
possam formar no vidro da porta, limpar o
vidro com vinagre e enxaguar.

Nao usar produtos de limpeza
abrasivos, raspadores metalicos,
materiais de |a de ago ou lixivia

para limpar a porta do forno e o
vidro.

Remover a porta do forno
1. Abrir a porta do forno.

2. Abrir os clipes na cavidade da
dobradica da porta frontal no lado
direito e esquerdo premindo para baixo
conforme mostrado na imagem.

3. Os tipos de dobradigas variam para os
tipos (A), (B), (C) conforme o modelo do
produto. As imagens seguintes
mostram como abrir cada tipo de
dobradiga.

4. Dobradiga tipo (A) esta disponivel nos
tipos de porta normal.

s

5. Dobradiga tipo (B) esta disponivel nos
tipos de porta de abertura suave.

6. Dobradiga tipo (C) esta disponivel nos
tipos de porta de abertura/fecho suave.

7. Colocar a porta do forno numa posicao
de meio aberta.

[ 5

8. Puxar a +porta removida para cima
para a libertar das dobradigas da direita
e da esquerda e remover a mesma.

Para voltar a colocar a porta,
@ devem ser repetidos os
procedimentos aplicados quando
removeu a mesma a partir do fim
para o principio, respetivamente.
Quando instalar a porta, assegurar
que fecha os clipes na cavidade da

dobradica.

7.7 Remover o vidro interior da porta
do forno

O vidro interior da porta frontal do produto
pode ser removido para limpeza.

1. Abrir a porta do forno.

2. Puxar em diregao a si, o componente de
plastico, encaixado na secgao superior
da porta frontal, premindo
simultaneamente nos pontos de
pressao de ambos os lados do
componente e remova 0 mesmo.

| 4
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. Conforme mostrado na figura, levantar
suavemente o vidro interior (1) em
diregao a'A' e depois remover 0 mesmo
puxando em direcao a 'B".

Vidro interior 2+ Vidro interior (pode

nao estar disponiveis
no seu produto)

. Se o seu produto tiver um vidro interior
(2), repita 0 mesmo processo para o
remover (2).

. O primeiro passo de remontagem da
porta é voltar a colocar o vidro interior
(2). Colocar o rebordo cinzelado do
vidro de encontro ao rebordo cinzelado
da entrada em plastico. (Se o seu
produto tiver um vidro interior) O vidro
interior (2) tem de ser encaixado a
entrada em plastico o mais perto
possivel do vidro mais interior (1).

. Enquanto estiver a voltar a montar o
vidro mais interior (1), deve prestar
atengao para colocar o lado impresso
do vidro no vidro interior. E importante
colocar os cantos inferiores dos vidros
mais interiores (1) para se ajustarem as
entradas inferiores em plastico.

. Empurrar o componente em plastico
em diregao a estrutura até ser ouvido o
com de um “clique”.

7.8 Limpar a lampada do forno

Na eventualidade de uma porta de vidro da
lampada do forno na area de cozedura
ficar suja; limpar com detergente de lavar
a loigca, &gua morna e um pano macio ou
esponja e secar com um pano seco. No
caso de a lampada nao funcionar, pode
substituir a mesma seguindo os passos na
seccao seguinte.

Limpar a lampada do forno

Adverténcias gerais

+ Para evitar o risco de choque elétrico
antes de substituir a lampada do forno,
desligar o produto e deixar que o forno
arrefeca. As superficies quentes podem
provocar queimaduras!

+ O forno é alimentado por uma lampada
incandescente com menos de 40 W,
menos de 60 mm na altura, menos de 30
mm no didmetro ou por uma lampada de
halogénio com tomadas G9 com menos
de 60 W de poténcia. As lampadas sao
adequadas para funcionar e
temperaturas superiores a 300°C. As
lampadas do forno encontram-se
disponiveis numa Assisténcia
Autorizada ou através de técnicos
credenciados. Este produto conté, uma
lampada de classe energética G.

+ A posicao da lampada pode diferir da
que é mostrada na imagem.

+ A lampada usada neste produto nao é
adequada para usar na iluminagao
doméstica. A finalidade desta lampada é
ajudar o utilizador a ver os produtos
alimentares.

+ As lampadas usadas neste produto
devem suportar condigdes fisicas
extremas tal como temperaturas
superiores a 50 °C.

Se o seu forno tiver uma lampada redonda.

1. Desligar o produto da eletricidade.

2. Remover a tampa de vidro rodando a
mesma no sentido anti-horario.

PT /45

PT



4/

=",

3. Se alampada do forno for do tipo (A)
mostrado na figura abaixo, rodar a
lampada do forno conforme mostrado
na figura e substituir a mesma por
outra nova. Se for um modelo do tipo
(B), puxar a mesma para fora como
mostrado na figura e substitui-la por
uma outra nova.

4. Voltar a colocar a tampa de vidro.
Se o seu forno tiver uma lampada
quadrada.

1. Desligar o produto da eletricidade.

2. Remover as prateleiras de arame de
aco de acordo com a descrigao.

8 Solugao de problemas

3. Levantar o vidro de protecao da
lampada com uma chave de fendas.
Remova o parafuso primeiro, se houver
um parafuso na lampada quadrada do
seu produto.

4. Se alampada do forno for do tipo (A)
mostrado na figura abaixo, rodar a
lampada do forno conforme mostrado
na figura e substituir a mesma por
outra nova. Se for um modelo do tipo
(B), puxar a mesma para fora como
mostrado na figura e substitui-la por
uma outra nova.

5. Voltar a colocar a tampa de vidro e as
prateleiras de arame de ago.

Se o problema persistir apds seguir as
instrucoes desta secao, entre em contato
com seu fornecedor ou um Servigo
Autorizado. Nunca tente consertar seu
produto por conta propria.

O vapor é emanado enquanto o forno esta

funcionando.

« E normal ver vapor durante a operacgao.
>>>|ss0 nao é um erro.

Gotas de agua aparecem durante o

cozimento

+ 0 vapor gerado durante o cozimento
condensa ao entrar em contato com as
superficies frias externas ao produto,
podendo formar gotas de agua. >>> Isso
nao é um erro.

Sons de metal sao ouvidos enquanto o

produto esta aquecendo e esfriando.

+ Pecas de metal podem expandir e emitir
sons quando aquecidas. >>> Isso nao é
um erro.

0 produto nao funciona.

+ O fusivel pode estar com defeito ou
queimado. >>> Verifique os fusiveis na
caixa de fusiveis. Troque-os se
necessario ou reative-os.

+ 0O aparelho pode nao estar conectado a
tomada (aterrada). >>> Verifique se o
eletrodoméstico esta conectado a
tomada.

* (Se houver timer no seu
eletrodoméstico) As teclas do painel de
controle ndo funcionam. >>> Se o seu

PT/ 46




produto tiver um bloqueio de teclas, o
bloqueio de teclas pode estar ativado,
desative o bloqueio de teclas.

A luz do forno nao esta acesa.

+ A lampada do forno pode estar com
defeito. >>> Substitua a lampada do

forno.

+ Sem eletricidade. >>> Certifique-se de
que a rede elétrica esteja funcionando e
verifique os fusiveis na caixa de fusiveis.
Troque os fusiveis se necessario ou

reative-os.

O forno nao esta aquecendo.

+ 0 forno pode nao estar configurado para
uma fungao de cozedura e/ou
temperatura especifica. >>> Defina o
forno para uma fungao de cozimento e/
ou temperatura especifica.

+ A porta do forno pode estar aberta. >>>
Certifique-se de que a porta do forno
esta fechada. Se a porta do forno
permanecer aberta por mais de 5

Cédigos de erro/motivos e possiveis solugoes

minutos, o ajuste de tempo feito para o
cozimento é cancelado e os
aquecedores nao funcionam.

+ Para os modelos com timer, a hora nao é
definida. >>> Defina a hora.

+ Sem eletricidade. >>> Certifique-se de
que a rede elétrica esteja funcionando e
verifique os fusiveis na caixa de fusiveis.
Troque os fusiveis se necessario ou
reative-os.

+ A porta do forno pode estar aberta. >>>
Certifique-se de que a porta do forno
esta fechada. Se a porta do forno
permanecer aberta por mais de 5
minutos, o ajuste de tempo feito para o
cozimento sera cancelado, os
aquecedores nao funcionarao e a
lampada nao acendera.

(Para modelos com temporizador) O visor
do temporizador pisca ou o simbolo do
temporizador permanece aberto.

* Houve uma queda de energia antes. >>>
Defina a hora / Desligue os botoes de
fungao do produto e coloque-o
novamente na posigao desejada.

cddigos de erro

Razdes do erro

Solugdes possiveis

Erro de comunicagao da sonda

Contacte o servico autorizado para poder voltar a
cozinhar com a sonda de carne. Retire a sonda de
carne e coloque o botdo de selegdo de fungdo em

Er5 . )
de carne desligado (0) para poder cozinhar normalmente sem a
sonda de carne no forno. Vocé pode entao continuar
cozinhando sem a sonda de carne.
L Consulte um servigo autorizado para que o erro seja
Er1-Er7 erros de comunicagédo . ¢ paraq !
resolvido.
Consulte um servigo autorizado para que o erro seja
Er 8 - Er 27 Erros do sensor ] ¢ paragq )
resolvido.
Consulte um servigo autorizado para que o erro seja
Er 28 - Er 31 Erros de sonda de carne . ¢ paraq !
resolvido.
. Consulte um servigo autorizado para que o erro seja
Er 32 - Er 41 Erros de aquecimento do forno . ¢ paraq )
resolvido.
Er42 - Er58 Erros de componentes do Consulte um servigo autorizado para que o erro seja
forno resolvido.
. Consulte um servigo autorizado para que o erro seja
Er 59 - Er 64 Oven lid errors . ¢ paraq )
resolvido.
Erros relacionados com o . . .
~ Consulte um servigo autorizado para que o erro seja
Er 65 - Er 71 vapor (em fornos com fungéo ;
resolvido.
de vapor)
. Consulte um servigo autorizado para que o erro seja
Er 72 - Er 80 Erros relacionados a hardware ¢ paraq !

resolvido.
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caddigos de erro

Razdes do erro

Solugdes possiveis

Consulte um servigo autorizado para que o erro seja

Er 81 - Er85 Erros de seguranga do forno ;
resolvido.
Erros de ligagao a Internet (em |Consulte um servigo autorizado para que o erro seja
Er 86 - Er 88 ~ X .
fornos com fungdo Homewhiz) |resolvido.
Erros de microondas (em Consulte um servigo autorizado para que o erro seja
Er 89 - Er 92 fornos com fungao de . ¢ paraq )
. resolvido.
microondas)
Er93 - Er 99 Erros de cartéo e temporizador Consulte um servigo autorizado para que o erro seja

resolvido.
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Oo6pe gownu!
YBaxaeMu KnueHTu,

Bnarogapum Bu, ye nsbpaxrte t1o3un Beko npoaykT. Vickame BalwnSIT NpoayKT, Npov3BeaeH
C BMCOKO Ka4yeCTBO U TEeXHOMOrMu1, Aa B NpefocTaBn Ha-gobpata edekTnBHOCT. 3a
LenTa BHMMaTEeNHO npoyeTeTe ToBa PLKOBOACTBO M BCSIKa Apyra npefocraBeHa
OOKyMeHTaums npeay Aa uanonssaTe NpoaykTa.

O6bpHeTe BHYMaHWe Ha uanaTta nHpopmaumns n npeaynpexaeHnsi, NoCoveHu

B PbKOBOACTBOTO 3a notpebutens. Mo To3n HauvH we 3awmtuTte cebe cn 1 Bawmna
NPOAYKT OT ONacHOCTMTE, KOMTO Buxa MOrnu Aa Bb3HUKHAT.

3anaseTe ToBa PBKOBOACTBOTO 3a NoTpebuTens. AKo AageTe NpoayKTa Ha HAKOW Apyr,
AanTe n pbKOBOACTBOTO C HEro. ToBa pbKOBOACTBO BKIOYBA MHpOPMALIMA OTHOCHO
rapaHLuMOHHUTE YCroBUSA, METOAUTE 3a M3MON3BaHe N OTCTPaHsiBaHe Ha HEU3NPaBHOCTYH 3a
BaLLMSA NPOAYKT.

CumBONUTE U TEXHUTE 3HAYEHUSA B PBKOBOACTBOTO 3a I'IOTp96VITel1ﬂ ca criegHuTe:

OnacHocT, KoATO MOXe Aa AoBeae A0 CMBPT 1N HapaHaBaHe.

@ BaxkHa MHdopMaLms UK MornesHn CbBEeTU 3a yrnotpeba.

MpoyeTeTe pBLKOBOACTBOTO 3a NOTpebuTens.

n

f MpeaynpexaeHve 3a ropeLLy NoBbPXHOCTY.

BENEXKA OnacHocT, kosTo MOXe [a AoBeAe A0 MaTepuarniu LWeTn BbpXy NPoAyKTa Unu okonHata cpeaa.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 WHcTpyKuum 3a 6e3onacHocCT

» To3n pasgen cbabpxa
WMHCTPYKUUK 3a Be3onacHoCT,
HeoOxoanmMu 3a n3darsaHe Ha
puUcka OT HapaHsBaHe Unu
MaTepuanHu LWeTK.

» AKko npoagykta 6bae
npenocTaBeH 3a NINYHO
non3BaHe Ha 4pyro nuue nunu
3a BTOpa ynotpeba, To
PBbKOBOACTBOTO 3a
noTpebutens, eTMKeTUTe Ha
npoaykTa n apyrute cBbp3aHu
AOKYMEHTW N akcecoapu CbLLO
Tpsbea ga 6baaTt
npenocTaBeHN.

» HawaTa komnaHms He Hocu
OTrOBOPHOCT 3a LWeTKn, KOUTo
Ouxa mornun ga Bb3HUKHAT B
pesynTaT Ha HecnasBaHe Ha
HACTOALLMTE MHCTPYKLNN.

* HecnasBaHeTo Ha HacToALlUTe
WMHCTPYKUUKM 61 gosesio Ao
aHynupaHe rapaHuusTa.

* MOHTa)XHUTE N PEMOHTHMU
AeNHOCTM BMHarn Tpsabsa oa
O6baaTt n3BbLPLUBAHN OT
npounsBoauTens, oTopuanpax
CepBU3 NN OnNpeaeneHo ot
dompmarta BHOCUTEN nuue.

* A3non3BanTe egUHCTBEHO
OpUIMHanNHW pe3epBHM YacTu n
akcecoapu.

* He nonpassnte u He
NoAMEHSINTE HUTO efHa YacT
Ha NPoAYyKTa, OCBEH aKo He e

SICHO NOCOYEHO B
PbKOBOACTBOTO 3a
notpeburtens.

* He
npaBeTe HUKAKBU TEXHUYECKN
MoamdmKauumn Ha NpoaykTa.

/N\1.1

* To3n NpoayKkT e npegHasHayveH
3a U3nons3BaHe B JOMaLLHU
ycnosus. He e nogxoasuy, 3a
Tbproecka ynortpeba.

* He nsnonseanTte npoaykrta B
rpaguHn, 6ankoHn unu gpyrm
OTKPUTK nnowmn. To3m NpoaykT
e npeaHasHa4veH 3a ynotpeba
B JOMAaKMHCTBaTa U B KyXHUTE
Ha nepcoHana Ha marasuHu,
odomcn n gpyrn paboTHu
cpeau.

» To3n ypen e npegHasHayeH 3a
ynotpeba o makcmmanHa
Buco4vmHa ot 2500 meTpa Hapg
MOPCKOTO paBHULLIE.

* BHUMAHMUE: Toswn npoaykt
TpsibBa aa ce nsnonasa camo
3a rotBeHe. He TpsibBa ga ce
N3MNosi3Ba 3a pasnnyHu Lenu,
KaTo HanpumMep OTonseHne Ha
nomMeLLeHneTo.

» dypHaTa MOXe aa ce
N3nosi3Ba 3a pasmpassiBaHe,
nevyeHe, MbpXXeHe 1 neyYeHe Ha
ckapa.

NMpepHa3HavyeHne
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» To3n NpoaykT He TpsibBa fa ce
M3Mnon3ea 3a HarpsieaHe Ha
YMHMK, CYLLEHE Ype3 okayBaHe
Ha Kbpnu UNn apexun Ha

OpbXKaTa.
1.2 bBe3onacHOCT Ha

A aeua, yasBumum nuua

M AOMALLHN NOoMMLUMU

* To3n npoayKT MoxXxe aa ce
N3non3ea oT Aela Ha Bb3pacT
Hag 8 roanHu u xopa ¢
HegopasBuUTU (OU3NYECKN,
CETMBHU UIN YMCTBEHMU
YMEHUSA UK C NiMnca Ha onuT U
no3HaHus, cTura ga ca nop
HabnoaeHve nnu ga ovaat
00y4eHn OTHOCHO
6esonacHaTa ynoTtpeba n
ONacHOCTUTE Ha nNpoaykTa.

» [leuata He TpsaAbea aoa cun
UrpasiT c NpoAayKTa.
NoyncrBaHeTo u
notpebuTtenckara noaapbxKka
He TpsibBa Oa ce u3BbpLUBaT
OT JeLlla, OCBEH aKko HaAMa
HSIKOW, KOUTO Aa rm
Habnopaea.

» To3n npoayKT He TpsibBa fa ce
n3non3ea oT xopa C
orpaHnyeHmn omsnyecku,
CEH30PHU UIN YMCTBEHMN
CMOCOBHOCTH (BKNHOYUTENHO
Aeua), OCBEH ako He ca noj,
HabnaeHne nnu He ca
nony4mnnun Heobxogmmmnte
NHCTPYKUUW.

» leuarta Tpsbea ga 6bvaar

HabniogaBaHu, 3a ga ce
rapaHTupa, Ye He Cu UrpasT c
npoaykTa.

i EJ'IeKTpM‘-leCKI/ITe npoAyKTKn Cca

onacHu 3a geua 1 oMallHu
nodbumun. deuata n
JoMallHUTe Nbumumn He
TpsibBa ga cu urpasar, aa ce
KaTepsT unv ga Bnv3aT B
npoaykTa.

* He noctaBanTe BbpXyY

npoaykTa npegMeTu, 40 KOMTO
Jeuarta moraT ga AoCTuUrHar.

* BHUMAHMUE: o Bpeme Ha

ynotpeba 4oCTbnHUTE
NMOBBPXHOCTM Ha NpoAyKTa ca
ropewn. [ipbxTe geuarta
Aaned oT npoaykra.

» CbxpaHsiBaiiTe ONakoBbYHUTE

Martepuanu ganed ot geua.
ColuecTtByBa OonacHocT OT
HapaHsiBaHe 1 3agyLlaBaHe.
KoraTo BpaTaTa € OTBOpEHa,
He MOCTaBSANTE HUKAKBU TEXKN
npegmeTn BbpXxy HEdA N He
no3BonsiBanTe Ha geua ga
capat Bbpxy Hes. Moxe fa
npuymMHUTE NpeobpblLyaHe Ha
doypHaTa unv nospega Ha
naHTUTe Ha BpaTaTa.

* MNpeaon na na3xebpnure

N3HOCeHUTe 1 6e3nonesHu
NpPOAYKTH:
1. UN3kntoveTe wencena v ro
n3BageTe OT KOHTaKTa.

2. lpekbcHeTe 3axpaHBaLLns

kaben v ro uskni4eTe ¢
Lencena ot npoaykra.
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B3emeTe npegnasHu Mepku,
3a ga npegoTBpaTuTe
BIM3aHETOo Ha Jeua B
npoaykTa.

He no3BonsaBanTe Ha geua
Aa cu urpasaT c npoaykTa,
Korato € B HeakTuBeH
PEXUM.

A1.3

» BkntoyeTe npoaykTa B
3a3€MEH KOHTaKT, 3alUUTEH C
npegnasuTen, KOUTo
CbOTBETCTBA Ha CTOMHOCTUTE
Ha TOKa, MOCOYEHN Ha eTUKeTa
Ha Tuna. NHctanaumsarta 3a
3asemsiBaHe TpsibBa ga ce
N3BBbPLUM OT KBanudunumnpaH
€NeKTPpoTEXHUK. He
n3nonaeanTe npoaykta 6e3
3a3emMsiBaHe B CbOTBETCTBME C
MECTHUTE/HaLUMOHanHuTe
pasnopenou.

UWencenbt nnum
€NeKTPUYEeCKoTO CBbp3BaHe
Ha ypeaa TpsibBa fa € Ha
NEeCHO AOCTBLIMHO MACTO. AKO
TOBa HE € Bb3MOXHO, Ha
enekTpuyeckaTta MHcTanauus,
KbM KOSAATO € CBbp3aH
NpoAyKTHT, TpsibBa Aa nma
MexaHu3bM (npegnasuren,
NPEeBKIYBATEN, KMOY U T.H.),
KOWTO Aa oTroBaps Ha
N3NCKBaHUATA Ha
enekTpuyecknte pasnopenodu
1 0a pasgensi BCUYKU NomocK
OT MpexarTa.

EnekTpuyecka
6e3onacHocCT

BG/ 54

N3knoveTe npoaykra ot
KOHTaKTa uUnun uskniovete
npeanasutens npeau PEMOHT,
noaapbXKKa N MOYUCTBAHE.
BkntoyeTe npoaykTa B KOHTaKT,
KOWTO OTroBaps Ha
CTOMHOCTUTE Ha
HanpeXeHWeTo 1 YyecToTaTa,
NMOCOYEHM Ha TUNOBUS ETUKET.
(AKO BaLLMAT NPOOYKT HAMA
3axpaHBaLL kaben)
n3nonssanTe camo
cBbp3Bawmsa kaben, onncaH B
pasgena "TexHnyecku
cneumcukaymn”.

He 6nokupanTte 3axpaHBaLwius
kaben noa n 3ag npoaykTa. He
nocTaBsnTe TEXbK NpeameT
BbpXy 3axpaHBalums kaben.
3axpaHBawmaT kaben He
TpsibBa Aa ce orbBa, CMa4vkBa
1 0a BNU3a B KOHTAKT C
N3TOYHUK Ha TOMMMHA.
YBepeTe ce, Ye 3axpaHBaLLNAT
kaben He e 3aTucHaT, AOKaTo
nocTaBsiTe NpPoAyKTa Ha
MSCTOTO My crej crnobsiBsaHe
NN NOYMCTBaHe.

3agHaTa NOBbPXHOCT Ha
doypHaTa ce HaropelusBsa,
KoraTo ce u3nonssa.
3axpaHBawmTe kabenun He
TpsbBa oa nokocBaT 3agHaTta
NOBBLPXHOCT Ha npoaykta. B
NPOTMBEH Cry4an MoXe fa ce
noespeau.

He nputnckante
ernekTpnyeckmTe kabenu BbB
BpaTaTa Ha doypHaTa v He v




npekapBanTe BbpXy ropeLm
NnoBbPXHOCTU. B npoTueeH
cny4yan nsonauundata Ha
kabena MoXxe ga ce cTonu n
Aa NpUYUHW NoXap B pesynrtar
Ha KbCO CbeJMNHEHME.
M3nonaeanTte camo
opurnHaneH kaben. He
N3Non3BanTe CpsA3aHn unm
noBpeneHn kabenu.

He nanonspante
yObIDKUTENEH Kaben unum
MHOrO(PyHKLMOHanNeH Lencen,
3a ga paboTtuTe ¢ Balums
NPOAYKT.

CBbpXeTe ce ¢ oTopuampaHus
CEPBU3EH LEHTBLP Unun
BHOCUTENS, 3a Aa na3nona3sarte
opobpeHus agantep B
cnyyaure, KoraTto e
HeoOxoANUMO M3MoN3BaHETO Ha
npeobpasyBaTeneH agantep
(3a Tvn wencen).

CBbpxeTe ce ¢ BHOCUTENS
NI OTOPU3NPAHUSA CEPBUS,
aKko AbJmKuHaTa Ha
enekTponpoBoaa He e
noaxoasiia.

MpeHoCMMKN N3TOYHULM Ha
3axpaHBaHe UM MHOXECTBO
Lencenu morat ga nperpesTt u
na ce 3ananat. dpbxre
MHO>XECTBO LLEencenu u
NPEHOCMMWN U3TOYHULM Ha
3axpaHBaHe ganev ot
npoaykra.

AKO 3axpaHBalLuAT kaben e
nospeneH, Ton Tpsibea aa
Obae 3aMeHeH oT

Npon3BOAMTENS, OTOPU3NPaH
CEpPBM3 UNK NnLe, NOCOYEHO
oT cbupmaTta BHOCUTEN, 3a Aa
ce NpenoTBpaTAT Bb3MOXHMU
OMNacHOCTM.

* BHUMAHMUIE: lNpeaun pna
CMeHNTE namnaTta Ha
dypHaTta, He 3abpaBanTe ga
N3KNYMTE NpoayKTa oT
enekTpuyeckata Mpexa, 3a ga
n3berHeTte pmucka oT TOKOB
yoap. U3kntoyeTte npoaykta
UNn n3KNYeTe npegnasnTens
OT KyTusiTa C npegnasvuTenu.

AKO BaLlLUST NPOAYKT MMa
3axpaHBaLy kaben u wencen:

* Hukora He noctaBanTe
Lencena Ha npoAykra B
cyyneH, pasxnabeH unm
n3BageH OT KOHTaKTa LWencern.
YBepeTe ce, Yye wencensT e
BKapaH JoKpaWn B KOHTakTa. B
NPOTUBEH Crly4Yan BPb3KUTE
MOXe Aa nperpeaT v ga
NPUYNHAT NoXxap.

* NI3bsarsante ga nocraeate
YCTPONCTBOTO B LLEencenu,
KOMUTO ca Ma3sHW, HEYUCTU UNKn
NOTEHLWNANHO U3NOXEHN Ha
BoAa (kaTo Te3n 6nnso go
paboTeH nnoT, OTKbAETO MOXe
Aa nstede Boga). B npotueeH
clny4aun cblLLeCcTBYBa PUCK OT
KbCO CbeANHEHNE N TOKOB
yaap.

* Hukora He gokocBanTe
Lencerna ¢ Mokpu pbue!
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* Isgbpnante wencena ot
KOHTaKTa, KaTo n3nonasarte
TANOTO Ha wencena, a He
camus kaben.

A1 .4 be3onacHocT npu
TpaHcnopTupaHe

* M3kntoveTe npoaykta ot
erneKkTpmyeckaTa mpexa,

ce C BHOCUTENS Unu
OTOPU3MPaHNA CepBU3eH
LIEHTBbP, aKo e NoBpeaeH.

A1 .5 be3sonacHocT npu

npegu ga ro TpaHcnopTuparte.

* [poayKTbT e TexbK, Tpsbaa
[a ce HOCK OT NoHe ABama
AYLWN.

» He nsnonaeante Bpatata u/
UNn gpbXxKaTa 3a
TpaHCcnopTMpaHe unu
npemecTBaHe Ha NPOAyKTa.

* He nocTtaBsante npegmeTu
BbpXy ypena. Hocete ypena
BEpPTMKAIHO.

* [MpoaykTHLT He TpsbBa aa ce
TpaHCnopTMpa, KoraTto B HEro
nma Boga. YBepeTe ce, 4Ye B
npoaykTa Hama Boga npeau
TpaHcnopTupaHe.

» KoraTto TpsibBa oa
TpaHcnopTupaTe NpoaykTa,
YBUIATE MO C ONakoBbYEH
MaTepuarn ¢ MexypyeTa unm
aeben KapToH 1 ro 3aneneTe
34paBo. 3akpeneTe 34paBo
NOABWXXHUTE YacTu Ha
npoaykTa, 3a ga
npeaoTBpaTUTE NoBpeaa.

* MNpean pa nHcranupate
npoaykTa, nposepeTe
nNpoAaykKTa 3a nosBpeau cneq
TpaHcnopTupaHe. CBbpxeTe
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MOHTaXa

Mpeown pa 3ano4vHeTe
MHCTanauyusaTa, n3kn4dere
3axpaHBaLLmsa kaben, kbm
KONTO e 6bae cBbp3aH
NPOAYKTBLT, KATO U3KMOYNTE
npegnasuTens.

BuHarn HoceTe npegnasHu
pbKaBuUM NO BpeEME Ha
TpaHcnopTUpaHe n MoHTax. B
NPOTUBEH Cry4Yan uma
OMNacHOCT OT HapaHsiBaHe OT
ocTpu pbbose!

Mpeon pa moHTMpaTe
npoaykrta, npoBepeTe
npoaykTa 3a nospean. AkKo
NPOAYKTBT € NOBPEAEH He 1o
MOHTUpanTe.

N3bsareanTte n3non3BaHeTo Ha
KakBUTO 1 ga ouno
TOMNSON30MaLUOHHN
Martepuanu 3a Nnokp1uBaHe Ha
BbTPELLUHOCTTa Ha MebenuTe,
KOWUTO LWe 6baaTt MOHTUPaHM.
B 3oHaTa, KbaeTo € MoHTUpaH
nNpoayKTbT, HE TpsibBa Aa uma
npsika crnbHYeBa CBETMNHA U
M3TOYHULIM Ha TONNMHA, KaTo
eneKTpUYecKn unm rasosu
HarpeBaTenu.

[pBbXTe OKONMHOCTUTE OKOMNO
BCUYKN BEHTUNALMOHHU
KaHanu Ha npoaykTa
OTBOPEHM.



» 3a pa nsberHeTte nperpsBaHe,
MOHTaXbT Ha NPOAYKTa He
TpsbBa ga ce M3BbpLUBA 33
AeKopaTUBHU Kanauu.

B cnyyauTte, koraTo rasos
Mapky4/Tpbba nnu
nnactMacoBa BO4ONPOBOAHA
Tpbba ca pasnonoxeHu 3aa
onpeaeneHaTa 30Ha 3a
MOHTaX Ha NpoaykKTa, e
HanoXuTenHo ga ce
rapaHTupa, Yye HAMa KOHTaKT
MeXxay npoaykTa n Tesu
KOMYHanHu nuHuun. B
NPOTMBEH Criy4an MapKyybT/
TpbbaTa MoXe ga ce cmaudka.
AKO MMa KOHTaKT 3a4 MSACTOTO,
KbAeTo wWwe 6bae MOHTUpPaH
NpoAayKkTbT, TpAGBa Aa ce
rapaHTupa, Yye NpoayKTbT He
BNM3a B KOHTAKT C KOHTaKTa
UNK ¢ Wwencena, BKNIOYEH B
KOHTaKTa.

A1 .6 BbesonacHocT npu
ynotpeba

» YBepeTe ce, Ye NpoayKTbT e
N3KNIOYEH cnep BCska
ynotpeba.

* AKO HsAMa ga nanonasearte
NpoAyKTa AbMro Bpeme,
N3KNKYeTe ro OT KOHTaKTa unu
N3KnYeTe 3axpaHBaHeTo OT
KyTusiTa ¢ npegnasuTenu.

He nanonssante npoaykra,
aKko ce pasBanu unm ce
noBpeam rno Bpeme Ha
ynotpeba. N3kntoveTte
npoaykTa ot
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enekTpnyecTBoTo. CBbpXeTe
ce C BHOCUTENS nnm
OTOPU3MpPaHNA CEPBU3.

He nanonssante npogykra,
aKko CTbKIOTO Ha nNpegHaTa
BpaTta e CBaneHo WUn CnykaHo.
B npotuseH cny4van
CbLUEeCTByBa pUCK OT
HapaHsiBaHe U yBpexgaHe Ha
oKonHarta cpefja.

He cTtbnBante Bbpxy ypena no
KakBaTo 1 fa e npuymnHa.
Hwukora He nsnonssante
npoaykTa, koraTo BawuaTa
npeueHKa unn koopanHaums
ca HapyLleHu oT ynoTtpebata
Ha arkoxosn u/vnun HapKoTUUM.
3ananumn npegMmeTn He
TpsbBa Aa ce AbpxaT B U
OKOJSo 30HaTa 3a roteeHe. B
NPOTUBEH Cry4Yan ToBa MOXe
Aa nosefe oo noxap.
[pbxKaTta Ha pypHaTa He e
CyLnnHA 3a kbpnu. Korato
n3noni3BaTe NPoAyKTa, He
okayBanTe Kbpnu, pbkaBuum
NN NOJOGHN TEKCTUITHU
n3genusa Ha gpbxkara.
[MaHTUTe Ha BpaTaTa Ha
npoaykTa ce aswxaTt npu
OTBapsiHe 1 3aTBapsiHe Ha
BpaTaTta u MOXe Aa 3acefHar.
Korato oTBapsite/3aTBapsTte
BpaTtaTa, He JpbXTe 3a YyacTTa
C NaHTuTe.



ﬁ 1.7 MpepynpexaeHus
3a TeMmnepartypara

* BHUMAHMUE: KoraTo
NPOAYKTHT Ce U3MOoN3Ba, TON K
AOCTBLMNHUTE MY YacTu e
6baar ropewn. TpsibBa aa ce
BHMMaBa aa ce nsberHe
AOKOCBaHe Ha npoaykTa u
HarpeBaTefIHUTE ENEMEHTN.
Heua nog 8-roguwiHa Bb3pacT
TpsibBa Aa ce AbpxaT ganed
OT NpoAyKTa, OCBEH aKo He ca
nopa NOCTOAHHO HabnaeHme.

* He noctaBante 3ananumu/
€KCMMNO3NBHN MaTepmanm
61130 OO npoaykTa, Thi KaTo
NOBbPXHOCTUTE Le 6baaT
ropeLun, gokato paboTu.

» CnasBanTte gucrtaHuusi, Korato
OoTBapsTe BpaTaTa Ha
doypHaTta no Bpeme unu B Kpas
Ha roTBeHeTo. [1lapaTa moxe
Aa na3ropu pbkaTta, nmueTo u/
WU o4YnTe BU.

* [lo Bpeme Ha paboTa
NPOAYKTHT € ropely. Tpabea
Ja ce BHMMaBa Ja He ce
AOKOCBaT ropeLim 4yacTtu,
BbTPELUHOCTTa Ha (pypHaTa 1
HarpeBaTeNTHUTE ENEMEHTN.

* BuHarn HoceTe
TONMOYCTONYMBM PbKaBuLM 3a
roTBeHe, KoraTto paboTtuTe c
npoaykra.

N3non3BaHe Ha

A1 .8
aKkcecoapm

* BaxHo e pelweTbyHaTa ckapa
M TaBaTa [a ca nocTtaBeHu
npaBuUITHO BbPXY
peweTbyHMTE padToBe. 3a
nogpobHa nHpopmaunsa BuxTe
pa3gena "Uanon3BaHe Ha
akcecoapu".

« 3aTBopeTe BpaTtarta Ha
doypHaTa, cnepj Kato cte
n3byTanm HanbHO
akcecoapuTe B
NPOCTPaAHCTBOTO 3a rOTBEHE, B
NPOTUBEH Cny4yan Te moraT ga
yaapAaT CTbKIOTO Ha BpaTaTta
W ga ro noBpeasr.

Be3onacHocT npum

A1 9
rotBeHe

* bbaeTe BHUMATENHK, KoraTo
N3non3BaTe ankoXosiHu
HaNUTKN B ACTUATA CW.
ArnkoxonbT ce nsnapsisa npu
BUCOKM TemMnepaTypu N MOXe
Aa npeguserka noxap, Tbi
KaTo MOXe Ja ce 3ananu,
KoraTo Brnese B KOHTaKT C
ropeLy NOBbLPXHOCTH.

» OcTtarbunTe OT XpaHa B
30HaTa 3a roTBeHe, KaTo Ofno,
Morart ga ce 3anandr.
MouncTeTe Te3n ocTaTbUm
npeau roteeHe.

* OnacHOCT OT XpaHUTENHO
oTpaBsHe: He ocTtassaunTte
XpaHaTa [a npecTou BbB
doypHaTa noseye oT 1 yac
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npeav unu cnepa roteeHe. B
NPOTMBEH Crnyyan MoXxe aa
NPUYUHN XPaHUTESHO
oTpaBssiHe unun 6onecTu.

He 3arpsBaite BbB dpypHaTa

3aTBOPEHW KOHCEPBU U

CTBbKINEeHN BypKaHu.

HansiraneTo, koeTto 6u ce

HaTpynano B KoHcepBaTa/

BypkaHa, MOXe a NPUYNHU

CMyKBaAHETO M.

He nocTtaBsante TaBu 3a

neyeHe, CbaoBeE UMK

anymMuHueBo (ponno ANPEKTHO

BbpPXy ObHOTO Ha oypHaTa.

HaTtpynaHnaTa TonnuHa moxe

Aa noBpeaun 4bHOTO Ha

dypHara.

Wmante npeasug cnegHute

npeanasHyu Mepku, KoraTto

n3nonssare mMasHa
neprameHToBa XapTusi Unu
nogobHn matepuanu:

* [locTaBeTe Hama3HeHaTa
XapTus B Cbp 3a rOTBEHE 1NN
BbpXYy akcecoapa Ha pypHaTta
(TaBa, peweTka n gp.) ¢
XpaHaTta 1 s noctaBeTe B
npeABapuTerHo 3arpararta
ypHa.

» 3a ga npegoTBpaTUTE prcka
OT [OKOCBaHe Ha
HarpeBaTesflHUTe efieMeHTH Ha
dypHaTa u Bb3npenaTcTBaHe
Ha NoToKa ropeLl Bb3ayx,
OTCTpaHeTe BCUYKM U3MULLHK
4YacTu OT HamacreHa xapTus,
KOWUTO BUCAT OT akcecoapu unm
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KOHTeWHepwu. He nsnonssanTte
XapTus, yCTon4mBa Ha
MasHuHa, Npyu TemnepaTypu Ha
doypHaTa, No-BUCOKM OT
MakcumarnHaTta Temnepartypa
Ha ynoTtpeba, ykasaHa oT
npounssogutend. Hukora He
nocraeBanTe HamacrneHa
XapTus BbpXy OCHOBaTa Ha
dypHaTa.

He ro noctaBsante BbpXy
akcecoapu no Bpeme Ha
npegBapuUTenHo 3arpsBaHe.
BuHarn Hatuckante Hagony ¢
YnHUS Ny nogobeH npegmer,
3a fja npegoTspatute
pas3nMTaHeTo Ha Matepuana
nopaav umpkynaumsaTa Ha
Bb34yX BbB pypHaTa.
[Mokpunte camo
HeobxogMmaTta NOBbPXHOCT
BbTpe B TaBaTta.

Cnep Bcsaka ynotpeba TaBata
TpsibBa ga ce noyncTea u
BCUYKM MaTepuanu, yCTONYnBM
Ha Ma3HWHW NN Nogo6HN
mMartepuanu, u3rnonssaHu B
TaBaTa, TpsibBa Aa ce CMEeHsT.
B npoTtuseH cny4van
TEYHOCTUTE, Kanewmn Bbpxy
TaBaTa, MoraT fa npeaussukart
AUM Unv gopv Aa 3anansr
nnambupm.

[Mpwn oTBapsHe Ha kanaka Ha
npoaykrta ce reHepupa
Bb3ayLeH notok. OMasHeHaTa
XapTusa MOXe [a Brese B
KOHTaKT C HarpeBaTesnHu
ernemMeHTu 1 aa ce 3ananu.




» Korato nsnonaeate pewleTka
3a NbpXeHe, Ha gonHarta
pelwleTka Tpsbea oa
nocrtaBute Taesa. B npotnseH
Cnyyamn XpaHUTenHOTO Macno
N OpyrnTe KOMMOHEHTU, KOUTO
KanaT BbpXy AbHOTO Ha
dypHaTa, moraT fga cb3gagart
obuneH gum 1 ga gosenar Ao
nnaMmbLn.

3aTBopeTe Bpatarta Ha
doypHaTa no Bpeme Ha nedveHe.
lopelwmTe NOBLPXHOCTU MoraT
Aa NPUYNHAT narapsHus!
XpaHaTa, KoATO He e
nogxoasia 3a nevyeHe, Kpue
ornacHocT oT noxap. Nevete
CaMo XpaHa, KoATo e
noaxodsiia 3a CUMeH OrbH Ha
Cckapa. He noctaesunTte
XpaHaTta TBbpAe faned B
3agHarta 4acT Ha ckapara.
ToBa e Han-ropeLlaTa 30Ha U
MasHuUTE XpaHu MoraT ga ce
3anansr.

A1.10 MapHa cucrtema

* [pn roTBeHe ¢ nomoLuTa Ha
napa OoTBapsiIHETO Ha BpaTaTta
MOX€e [a JoBeae A0 M3nmsaHe
Ha napa, cb3aBanky puUck ot
narapsHus. braete
BHMMATENHN, KOraTto oTBapsiTe
BpartaTa.

AKo Bnarata ocTaHe BbB
doypHaTa cnepf rotBeHe C
nomMoLlTa Ha napa, ToBa MOXe
Aa NPUYNHN KOPO3us.

A\

OcTtaBeTe oypHaTa ga
M3CbxHe cnep roteeHe. He
CbXpaHaABanTe MOKPU XpaHu
BbB (pypHaTa AbNro Bpeme.

* BHumaBawnTe korato
n3Baxkgarte xpaHaTta cneg
roTBeHe Ha napa, oT
akcecoapuTe MoXe ga nstnda
ropetla Te4YHOCT.

» Korato rotBuTte ¢ napa, ce
npenopbyBa ga nobdasute
TONIKOBa BOAA, KOJTKOTO €
KONMMYeCcTBOTO B TaBaTa 3a
roTBEHE.

* He nsnonaeante gectunupaHa

unn puntpupaHa soga.
M3non3Bante camo rotosu
Boau. He n3anonasante
3ananumu, ankoxosnHn unum
TBbPAW pa3TBOPU Ha TBLPAM
YacTuum BMECTO BoAa.

* He nsnonseanTte akcecoapwm,
KOUTO MoraT Aa KopoaupaT oT
napa rno Bpeme Ha roTBeHe.

* BHnmaBanTe ga He pasnuearte

BOZa Mo NOBbPXHOCTTA Ha
cbypHaTa unu HexenaHuTe
MOBBPXHOCTM, KOraTo
nsBaxgarte Unu nocTaesTe
pesepBoapa 3a Boaa.

1.11 be3onacHocT npu
noaapbXKa U
noyncrBaHe

* Mi3yakaunTe npoayKkTbT Aa ce
oxnagu, npeau ga ro
nounctute. MopewmnTe
NOBBbPXHOCTM MoraT aa
NPUYNHAT n3rapsaHns!
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* Hukora He MuinTe npoaykTa
ypes NpbCKaHe UNn n3nmBaHe
Ha BoAa BbpXY Hero!
ColuecTByBa ONacHocCT OT
TOKOB yaap!

* He nsnonssaunte
Napo4nCTaykn 3a NOYNCTBaHe
Ha NpoAyKTa, TbW KaTo ToBa
MOXeE Aa NPUYUHM TOKOB yAap.

* He nsnonasante rpybm
abpasnBHM NoYMCTBaLLN
npenapaTtn, MeTanHu
CcTbpranku, TeneHa Bara unu
nsbeneawm maTepmanm 3a
NOYMCTBAHE Ha CTBLKIOTO Ha
npeaHaTa BpaTta Ha doypHaTa.
Teaun matepuanu moraTt ga
NPUYNHAT HagpackBaHe u
CUyrnBaHe Ha CTbKNeHuTe
NOBBPXHOCTN.

» Cnep BCSKO rOTBEHE C Napa,
OoCTaHanaTa Boga B
pe3epBoapa 3a Boga TpsibBa
Aa ce N3To4YM 1 pe3epBoapbT C
BOAa Oa ce NOYNUCTM.
M3nons3BaHeTo Ha BoAa,
ocCTaHarna B kKamepara npwu
cnenBalloTo roTBEHE,
cb3gasa npobnemu no
OTHOLLEHME Ha XUrneHara.

1.12

ﬁ BucokoTtemnepatypH
0 caMmono4yucTBaHe
* Mo Bpeme Ha

(Muponuza)
CaMOomno4YncTBaHeTO
NOBbPXHOCTUTE CTaBar ro-
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ropeLum, OTKOSIKOTO Npun
cTaHgapTHa ynotpeba.
[pbXTe geuarta ganeu.
lopeLmTe NOBLPXHOCTH
npuynHAaBaT nsrapaHuna! He
AoKocBanTe npoaykra no
BpeEME Ha caMonovncTBaHe u
APpbXTe Aeuarta ganed ot
npoaykTa. 3yakanTte noHe 30
MUHYTUW, Npeaun Aa oTcTpaHuTe
ocTarbuuTe.

Mo Bpeme Ha
CaMOMNOYNCTBAHETO LUe ce
oTaens oMM nopaau
n3rapstHeTo Ha ocTaTbuuTe OT
XpaHa. NpoBeTpsiBante fobpe
KyXHAiTa CM No BpeEME Ha
npoLieca Ha NoYUCTBaHe.
Mpeow ga 3ano4yHeTe
NnoYnMcTBaHeTo, NoyncTeTe
BbHLUHUTE MOBBPXHOCTU Ha
doypHaTa n octatbumTE OT
XpaHa BbB (pypHaTa CbC
canyHeHa kbpna. MsBagete
BCUYKM NPUHAONEXHOCTU U
npubopu 3a rotBeHe oOT
dypHaTa. Ako BawmaT
NpoAyKT MMa NUPOyCTONYNB
akcecoap (ycTon4mB Ha
camonoyncTBaHe npu BUCOKa
TemnepaTtypa), He e
HeoOxoaMMo fa u3BaxaaTe
Te3un akcecoapu oT (pypHarTa.
AKo Hapg BawaTta ypHa nma
KOTNOH, He paboTeTe C Hero no
BpeMe Ha nuponuaa.



2 WHcTpyKuuMM 3a OKONHaTa cpega

2.1 OmpekTuBa 3a oTnagbLuTe

2.1.1 CboTBeTCcTBME C [AMpeKTUBaTa
WEEE v naxsbpnsHe Ha
oTnagbyHUA NPOAYKT

To3n NpoayKT oTroBapsl Ha U3UCKBaHKATa
Ha dupektnBata WEEE (2012/19/EU) Ha
EC. To3u npoayKT HOCK KnacudukaumoHeH
CMMBOIT 32 OTNAaAbYHO ENEKTPUYECKO U
enekTpoHHo obopyasaHe (WEEE).

Tosu npoaykT e NnpousBeaeH ot

4aCTU 1 MaTepuani ¢ BUCOKO

Ka4ecTBO, KOWTO MoraT fa ce

W3M0N3BaT MOBTOPHO, 1 Ca

MOAXOASILLM 33 PeLMKIPaHe.
H He 13xBLPRSNTE OTNAABYHMS
NPOAYKT C HOPMarHN GUTOBMN 1 ApYTY
OTNaAbLM B kpasi Ha eKCMNoaTaLMOHHUS
My XuBOT. 3aHeceTe ro B cbbupateneH
MYHKT 3@ PeLMKIMpaHe Ha enekTpUYecko 1
enekTpoHHO o6opyaBaHe. MoxeTe fa ce
06bpPHETE KbM MECTHATa afMUHUCTPALMS
3a noBeye MHAPOPMALMS OTHOCHO TE3N
cbBupaTenHn nyHkTose. MpaBUHOTO
N3XBBPNsIHE Ha ypeaa cromara 3a
npeaoTBpaTsBaHe Ha eBEHTyarHN
HeraTVBHW NOCNEANLI 3a OKONHaTa cpe/a
1 YOBELLKOTO 3/1paBe.

CworBeTcTBMe ¢ [inpektuBata RoHS:
MpoaykTa, KONTO CTe 3aKynunu,
cboTBeTCcTBa Ha [npekTtuBata RoHS
(2011/65/EU) Ha EC. To3n npogyKT He
cbObpKa BpeaHU u 3abpaHeHn
martepwvanu, nocoyeHun B fiupektueaTa.

2.2 Undopmauus 3a naketupaHe

OnakoBbYHUTE MaTepuanu Ha npoaykTa ca
n3paboTeHn oT npepaboTBaemu
martepuanu, KouTo CboTBETCTBAT C
HaLMOHaINHUTE eKONOrMYHN HOPMU Ha
HawaTa cTpaHa. He n3xsbpnante
OMaKkoBBbYHUTE OTNAAbLUM C HOPMAIHM
6uTOBM 1 Apyrn oTNaabLy, 3aHeceTe v B

C'b6|/|paTeJ'IHVITe NYHKTOBE 3a ONaKOBBbYHU
mMmaTtepuanu, onpegeneHn ot MeCcTtHuTe
BrnacTtu.

2.3 lMpenoptbKku 3a necTeHe Ha
eHeprus

CobrnacHo EU 66/2014, nHdopmauus 3a
eHepruiHata eekTVBHOCT Moxe Aa 6bae
HamepeHa Ha eTukeTa, 4OCTaBeH C
npoaykTa.

CnenHuTte npeanoxerus we By nomorHat

Aa nanonseaTte Bawumsa npogykT no

€KOIOrMYEH N eHeprniHO edeKkTUBEH

Ha4uH:

» Pa3smpaseTte 3ampaseHaTta xpaHa npeam
neyeHe.

* BbB (pypHaTa nsnonssanTte TbMHU UNn
eMannvpaHu CboBe, KOUTO Npeaasat
TonnuHaTa no-gobpe.

* AKoO e nocoyeHo B peLenTarta unm
PBKOBOACTBOTO 3a NOTpebutens, BuHaru
3arpsiBanTe npegsapuTenHo. He
OoTBapsINTe 4YecTo BpaTaTta Ha hypHaTa
no Bpeme Ha ne4veHe.

» UsknioveTe npogykta 5 4o 10 MUHYTU
npeau KpamHWs Yac Ha neyeHe npu
npoabIKMTENHO neveHe. MoxeTe aa
crnectute o 20% enekTpoeHeprus, kato
n3nonseare octaTb4Ha TOMMMHA.

+ OnutanTe ce Aa NpUroTBUTE NoBeYe OT
€[1HO ACTVE HaBeOHbX BbB (hypHaTa.
MoxxeTe foa rotBuTe €AHOBPEMEHHO,
KaTo MocTaBuTe [ABE TaBU BbPXY
peweTkaTta. OCBeH TOBa, ako NpUroTBATE
ACTUSITa CM eHO crnej Apyro, ToBa Le
CMecTn eHeprusd, Tbii kaTo ypHaTa
HAMa Aa rybu TonnuHaTa cu.

* He oTBapsiiTe BpataTa Ha pypHaTa,
KoraTto ne4yete B “HarpeBaTen c eko
BeHTUnaTop” paboTelua yHKUMSA. AKO
BpaTaTta He e OTBOpEeHa, BbTpellHaTa
Temnepartypa ce onTuMmn3unpa, 3a ga
crnecTun eHeprus B “HarpeBaTten ¢ eko
BeHTUnaTop” paboTHa yHKUMSA 1 Tasu
Temnepartypa Moxe Aa ce pasnuyasa oT
nokasaHaTa Ha gucnnes.
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3 BawuAT npoaykr

3.1 MpepcTaBsAHe Ha NnpoayKTa
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1 KoHTponeH naHen 2 Jlamna
3 TeneHu pagToBe 4 MoTop Ha BeHTMnaTopa (3ag
CcTOoMaHeHaTa nnovya)
5 BpaTa 6 [Opbxka
7 Cbpa 3a Boga 3a rotBeHe ¢ nomMotlta 8 PadToBM nosmumm
Ha napa
9 TlopeH HarpeBaTen 10 BeHTMNauMOHHM OTBOPHU

11 PesepBoap 3a Boaa

3.2 MNpepcTaBsiHe M U3non3BaHe Ha Bb3MOXHO € a MMa pasnukun B

KOHTPOSHUA NaHen Ha npoaykra  V300paxeHusTa n HAkon dyHKLUM B

3aBICMMOCT OT BUa Ha NPOAYKTA.
B To31 pasgen moxeTe Aa Hamepute o6l

npernen n OCHOBHU MPUIOXeHUA Ha
KOHTPOINMHMA NaHen Ha npoaykKTa.
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3.2.1 KoHTponeH naHen

max-

1 PesepBoap 3a Boaa
3 Tanmep

Ako uma konye(ta), kKoHTponmpatLo(m)
Balumns npoaykT, npu HaKou mogdenu Tosa/
Tesun konye(Ta) Moxe Aa ca Taka, Ye Aa
M3nusaT nNpu HaTuckaHe (3apoBeHM
konyeTa). 3a Aa HanpaBWTe HAaCTPOWKUTE C
Te3n OYyTOHW, MbPBO HaTUCHETE
CbOTBETHUA BYTOH M usabpnavite 6yToHa.
Cnep kaTo HanpaBuTe HacTpoukara,
HaTUCHEeTe ro OTHOBO M CMEHETE Kon4yeTo.

3.2.2 MNpepcraBssHe Ha KOHTPOJTHUA
naHen Ha chypHarta

Konue 3a ns6op Ha cyHKuus

MoxeTe na n3bepete paboTHUTE PyHKLMM
Ha dypHaTa c kon4yeTo 3a u3bop Ha
dyHKUMK. 3aBbpTeTe HanNsABO/HAASACHO OT
3aTBOpeHa (ropHa) no3uums, 3a aa
nsbeperte.

Konuye 3a usbop Ha Temnepartypa
MoxeTe oa nsbepete Temnepatypara,
KOSITO nckaTe Aa rotBuTe, C KON4eTo 3a
Temnepartypa. 3aBbpTeTe no
YacoBHMKOBaTa CTperika OT 3aTBOpeHa
(ropHa) nosuuus, 3a oa nsbepere.

WHpukaTop 3a BbTpellHa Temnepartypa
Ha dpypHaTa

MoxeTe oa BuguTe BbTpeLllHaTa
Temnepartypa Ha pypHaTa Ha gucnnes Ha
Tanmepa. PypHaTa ce Harpsiea, [OKaTO
[OCTUrHe 3afageHaTa TemnepaTypa u
noaabpxa Tasu TemnepaTtypa, a 3-
pefoBaTa aHMMauus 3a HarpsiBaHe Mura
Ha-BasicHo. Korato Temnepartyparta Ha
dypHaTa 4OCTUrHe 3agafeHaTta CTOMHOCT,

2 Konuye 3a 136op Ha pyHKLMA
4 Konue 3a n3bop Ha TemnepaTypa
Tasu aHMMauus cnyupa u cumonsT “C” ce

nosiBABa NOCTOAHHO A0 3adageHaTta
CTOMHOCT Ha TemMnepartypara.

Tanmep

O |
) |
o O ®

v v v
2 3 4

0 S | = &
o [P [EP ™

~eD |5 g

ByToH 3a anapma

ByToH 3a HacTpolika Ha BpemeTo
ByToH 3a HamansBaHe

ByToH 3a yBenuyaBaHe

ByToH 3a HacTpowiku

[ NG B N N

ByToH 3a 3akntouBaHe
MNoka3BaHe Ha cumBonMn

: CumBOnN 3a BpeMe Ha neveHe

: CuMBON 3a kpan Ha neyeHeTo *
: CumBon 3a anapma

: CumBOn Ha coHpa 3a meco *

: CumBon 3a knoyanka

: TemnepaTypeH cumBon
: CuMBON 3@ HacTPOWiKM
: CumBoOn 3a 3akntoyBaHe Ha BpaTa *

* Bapupa B 3aBMCUMOCT OT MOA€enNa Ha nNpoaykra.
Bb3MoxHO e fa He e HanuyeH 3a Baluvsi npoaykT.

Bl & = PN D & O

3.3 ®PyHKuum 3a paborta Ha pypHaTa

B tabnuuata ¢ yHKUMMTE Ca nokasaHu
paboTHMTE OyHKLMM, KOUTO MOXeTe Aa
n3nonsearte BbB Baluata pypHa, KakTto un
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HaN-BUCOKUTE N HAN-HUCKNTE pexnmmnte Ha pa60Ta, NoKa3aH TyK, MOXe

TeMmnepaTtypu, KOuTo morat Aa o6baat [a ce pasnu4yaBa oT nogpeabarta Ha
3apafeHn 3a Te3n yHKuMn. PeabT Ha BaLInsA MPOOYyKT.

®DyHKUMO Onucanme Ha Temnepatype

HaneH dyHKuMATa H AvanasoH |OnucaHue u ynotpe6a

cuMBoOn Yy (°C)

D\ BB hypHaTta He paboTtu HarpesaTen. Camo namnara Ha

7 |\ | Jlamnaxa dyprata - (bypHaTa cBeTU.

XpaHaTa ce HarpsiBa OTrope 1 0TA0Ny €4HOBPEMEHHO.
[opeH v goneH
HarpeBaren 40-280 Moaxopsawy 3a TOpTU, CNAAKULLN UK KEKCOBE U IXHUM BbB
— dopmu 3a neveHe. [OTBEHETO CTaBa C egHa TaBa.
BkntoyeHo e camo no-Hucko otonnexue. MNMoaxoasiia e 3a
[oneH HarpesaTten 40-220 AXOAALL

XpaHW, KOUTO MaT HyXaa OT 3ann4yaHe Ha AbHOTO.

OJIeH U ropeH
A P lopewymsT Bb3AyX, 3arpsaT OT FOPHUS M AOMHUA Harpesarer, ce

—
—
HarpesaTen
% P 40-280 pasnpenens paBHOMepHO 1 6bp30 BbB hypHaTa C
nognomMaraHu ot
— BeHTUnaTop. F0TBEHETO CTaBa C egHa TaBa.

BeHTUNaTOp
TopeLmsT Bb3fiyX, 3arpsiT OT BEHTUNATOPHS HarpeBaren, ce
pasnpefens paBHOMEpHO 11 6bp30 BbB chypHaTa ¢
BeHTMnaTopa. MoAxoasia e 3a roTBeHe B HAKOIKO CbAa Ha

Harpesaten ¢ 40-280  |PpasmnmuHu HuBa.

o e 00 pl]|BEHTUNATOP / Airfry
BnarofapeHve Ha 6bp30 pasnpeenawus ce Bb3ayx Ypes

Tasun YyHKLMS, MOXeTe Aia NpaBuTe NIUTKO MbpXKeHe nnu 6e3
onwvo. 3a noapobHa nHdopmaums BuxTe pasgena “Airfry” .

j LALLY §
| 3a fa cnectute eHeprusi, MoxeTe Aa u3nonagarte Tasu
arpeBaTen ¢ eko HKUMS1 BMECTO [ia u3nonssare ,HarpeBaten c BeHTUnaTo
H 160-220 N H "
BeHTUNaTop B AvanasoHa 160-220°C. Ho; BpemeTo 3a roTeeHe e 6bae
c— Marnko no-AbIro.
_\\3,
_:
ww

®yHKUMUTE 3a rOPHO HarpsiBaHe, AOMHO HarpsiBaHe u
BEHTUNATOPHO HarpsiBaHe paboTaT. Besika cTpaHa Ha

"3D" pyHKUmA 40-280 NpoAyKTa, KOMTO LLie ce roTBW, Ce U3nuya eaHakeo 1 6bP3o.
[oTBeHeTO cTaBa C egHa TaBa. Tasn dpyHkums Tpsbea Aa ce
13non3sea u 3a roTBeHe Ha napa.

lonsamara ckapa Ha TaBaHa Ha (pypHaTta paboTu. Moaxoasia

MbneH rpun 40-280
€ 3a neyeHe Ha ckapa B rofleMm Konn4ecTsa.
00 VanonaBa ce 3a camonouyncTBaHe Ha dypHaTa npu BUCOKa
'YX ) Muponusa - TemnepaTtypa. BuxTe cneundvkauumTe B pasgena 3a
.o NOAAPBXKKA M MOYNCTBAHE 3a Tasu PYHKUMS.
3.4 MpoaykToBM akcecoapwm aKcecoapw, onucaHu B pbKOBOACTBOTO 33

I'IOTpeGVITeJ'Iﬂ, MOXe Aa He Ca HalmlM4HU BbB

BB Bawumsa n KT UM TTINYHN
a poay a pas BaLLMS NPOAYKT.

akcecoapyl. B To31 pasgen ca 4OCTbIHM
OMMCaHNETO Ha aKcecoapuTe 1 onucaHusaTa
3a NpaBUIMHOTO U3non3ssaHe. B 3aBucmocT
OT MofieNna Ha NpofyKTa, npeanaraHusaT
akcecoap ce pasnuyasa. Beuuku
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TaBuTe BbLB BalLMA ypea Moxe Aa

@ ce gedopmupart nog
Bb3[ENCTBUETO Ha TOMNNMHaTa.
ToBa HAMa eeKT BbpXY
dYHKLMOHANHOCTTA.
Jedopmauyuara nsuessa, korato
TaBaTa ce oxnagu.

CraHpgapTtHa TaBa
M3nonsga ce 3a cnagkvwum, 3aMmpaseHu
XpaHu 1 NbpXXeHe Ha rofniemMun nap4yeTta.

TeneHa ckapa

M3non3Ba ce 3a MbpXeHe unu noctaBsHe
Ha XxpaHaTa, KOSiITO e Ce neye, MbPXu 1
3afyLuaBa Ha xenaHus padr.

Mpu mopenu c TeneHu padroBe :

Mpu mopenu 6e3 TeneHu padToBe :

Ckapa 3a nbpxeHe (Airfry)

M3nonaBa ce 3a NMTKO MbPXKEeHe Ha XpaHu
unu 6e3 onvo.

3.5 Usnon3BaHe Ha akcecoapu 3a
npoaykTa

PadToBe 3a rorBeHe

Mma 5 HuBa Ha no3uuns Ha padTa B
30HaTa 3a rotBeHe. MoxeTe CbLUO Taka aa
BMAMTE pefa Ha padToBeTE B HOMepaTa
Ha npegHaTa pamka Ha dypHarTa.

Mpn mopenu c TeneHu padTose :

~N

=N who

>

Mpu mopenu 6e3 TeneHu padgToBe :

5
4; =~ 2
~ ]

MocTaBsiHe Ha TereHaTa ckapa BbpXy
padToBeTe 3a roTBeHe

Mpn mogenu c TeneHu padTose :

OT peluaBalllo 3Ha4YeHve e Aa NnocTaBuTe
NpaBUIHO TereHaTa ckapa BbpXy
TeneHute cTpaHnyHu padtose. KoraTto
nocTaBsATe ckapaTta Ha XenaHus padrT,
oTBOpeHaTa 4acT TpsAbea aa e otnpea. 3a
no-gobpo roTBeHe, ckapaTa TpsbBa aa
O6bae 3akpeneHa KbM TouYKaTa Ha crnmpaHe
Ha ckapaTa. He TpsibBa na npeMuHaBa
npes ToukaTta Ha crnvpaHe, 3a aa
KOHTaKTyBa CbC 3afjHaTa CTeHa Ha

dypHaTa.

Mpu mopenu Ge3 TeneHu pacgToBe :

OT peluaBalllo 3Ha4YeHVe e Aa nocTaBuTe
NpaBuWITHO TeNeHaTa ckapa Ha CTpaHU4HUTe
padptoBe. TeneHaTa ckapa nma egHa
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nocoka npu nocTaesiHe Ha padgTa. Korato
nocTaBsTe ckapaTa Ha XenaHus padT,
oTBOpeHaTa yacT TpsibBa Aa e oTnpea.

MocTaBsiHe Ha TaBaTa BbPXy pad)ToBeTe
3a rorBeHe

Mpn mopenu c TeneHu padTose :
ChbLLO Taka e BaXXHO NpaBuIHO Aa
NnocTaBUTE TaBUTE BbPXY TENEHUTE
CcTpaHuyHM padToBe. Korato nocrassite
Tabnara Ha XenaHus padT, HelMHaTa
CTpaHa, NpefHasHayeHa 3a 3afbpxaHe,
TpsibBa oa e otnpea. 3a no-4obpo roTBeHe
TaBaTa TpsibBa Aa ce 3akpenu BbpXy
rHe3goTo 3a cnvpaHe Ha ckapara. He
TpsAOBa Aa NpeMuHaBa npes rHe3goTo 3a
cnupaHe, 3a fa KOHTaKTyBa CbC 3agHaTa

Mpu mopenu 6e3 TeneHu padToBe :
ChbLLO Taka e BaXXHO NpaBuIHO Aa
NMoCTaBUTE TaBUTE Ha CTPaHUYHUTE
padToBe. TaBaTa MMa efjHa nocoka npu
noctaesiHe Ha padTa. KoraTo nocrassate
Tabnarta Ha xenaHusa padT, HenHaTa
CTpaHa, NpefHasHayeHa 3a 3agbpxaHe,
TpsibBa ga e otnpea.

DyHKLMA 32 cNMpaHe Ha TeneHaTa ckapa
Mma dyHKums 3a cnvpaHe, 3a aa ce
npegoTepaTy npeobpbliaHe Ha TeneHarta
ckapa ot ckapara. C Ta3un dyHKuus

MOXeTe fnecHo 1 6e3onacHo aa ussagure
XpaHata cu. [lJokaTo cBanaTe TeneHara
ckapa, MoxeTe [a s usabpnarte Hanpeg,
AOKaTO AOCTUrHe ToYKaTa Ha crnupaHe.
TpsabBa oa npemuHeTe nNpes Tasu Touka, 3a
Oa 4 npeMaxHeTe HanbJ1HO.

Mpu mopenu ¢ TeneHu padToBe :

\\\\\\\ \ \

A

PyHKUMA 3a cnupaHe Ha TaBaTa -[pu
Mopenu c TerieHu padToBe

Mma v dyHKumMs 3a cnvpaHe, 3a a ce
npenoTepaTy NpeobpbliaHe Ha TaBaTa OT
ckapaTta. [JokaTto usBaxgate Tabnata,
ocBoboAeTe s OT 3a4HUS1 OTPAHUYUTEN U S
ApbrnHeTe KbM cebe cu, JoKaTo AOCTUrHE
npegHata ctpaHa. TpsibBa Aa npeMuHeTe
npes ToBa CNupaTesiHo rHe3no, 3a Aa ro
npemaxHeTe HambIHO.

MpaBunHo nocTaBsiHe Ha TeneHaTa
CKapa u TaBaTa BbpPXy TefieCKOnu4yHuTe
pencu-lpun mogenu ¢ TeneHn pacdtose
M TeneckonuyHu moaenu

BrnarogapeHune Ha Teneckonu4yHnTe pencu,
TaBUTE UMW TeneHaTa ckapa MoraT f1eCcHO
Aa ce MoHTMpaT u geMmoHTupart. Korato
nsnonasarte TaBu U TENEHW PeLLeTkn C
Teneckonu4yHata penca, Tpsibsa ga ce
BHMMaBa W1 TOBETE OTNpes 1 0T3aj Ha
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TenecKonnyHnTe pencu da onunpart B
p'bGOBETe Ha CKapaTa 1 TaBaTa (I'IOKa3aH0

Ha curypata). ’

YnoTtpeba Ha ckapa 3a (Airfry) nbpxeHe.
CkapaTa 3a Mbp)XeHe ce CbCTou OT [iBe
YyacTu KaTo TerneHa KoLLHMLA U TeneHa
pamka, KbaeTo Liie 6bae nocTaBeHa
KowHuLaTa. TeneHaTta KolHuLa ce
nocTaBs BbpXy TerneHaTa pamka B
npenneTeH HauuH. Cnepn kaTto noctaBute
3aHaTa 4acT, noctaBeTe TeneHaTta
KOWHMLA BbTPE B OPBXKUTE HA TelleHaTa
pamka, kKaTo pa3TerHeTe Marko npegHara
yacT. W oTcTpaHeTe TeneHaTta KoWHMLa,
KaTo ONMbHETe NpeaHaTa ApbXka Ha
TeneHaTa pamka.

MocTaBeTe ckapaTa 3a MbpXeHe BbB
hypHaTa Taka, Ye KbcaTa i pbxKa Aa e
Haco4eHa KbM npeaHara yacr.
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3.6 TexHuyecku cneuucpukaumum

O6Lwwm cneumdurkaumm

BbHLWHM pa3mepun Ha npoaykTa (BUcovnHa/wmpuHal
AbnboynHa) (Mm)

595 /594 /567

MoHTaxHu pa3mepu Ha chypHaTa (BUCOUMHa / WwnpuHa /
AbnboynHa) (Mm)

590 - 600 /560 /min. 550

Hanpexenue/MecTtoTa

220-240V ~; 50 Hz

M3non3eaH TUN 1 ceveHne Ha kabena/noaxoasium 3a
13rnonasaHe B NpoaykTa

MuH. HO5VV-FG 3 x 1,5 mm2

O6wwa koHcymaums Ha eHeprus (KW)

3,3

Twn dypHa

MHorodyHkumoHanHa dypHa

HaToBapBaHe.

OcCHOBHM nonoxeHusi: iHpopmaumsiTa BbpXy eHepruiHus eTUKET Ha eNnekTpudecknTe ypHU 3a Aoma e AafeHa B
cboTBeTcTBME CbC cTaHaapTa EN 60350-1 / IEC 60350-1. CtoniHocTUTe ca onpeaenexun B FopeH n foneH
HarpeBaTen or (if present) [loneH 1 ropeH HarpeBaTen NoAnomMaraHu oT BEHTMNaTop YHKUMOHUPA CbC CTaHAaPTHO

KnacbT Ha eHepruitHa eheKTMBHOCT Ce onpeaens B CbOTBETCTBME CbC CIIEAHOTO NPUOPUTUSNPAHE B 3aBUCUMOCT
OT TOBa Aanu CbOTBETHUTE (DYHKLMM CbLLECTBYBAT B NPOAYKTa Unu He. 1-HarpesaTen ¢ eko BeHTUNaTop , 2-
Harpesaren ¢ BeHTUnaTop , 3-HuCcHLK rpun nognomMaraH oT BeHTunaTop , 4-F'opeH v JoneH HarpesaTen.

TexHunuecknTe cneundurkaumm morat aa 6baat npomeHsiHn 6e3 npeanssecTue ¢
uen nogobpsiBaHe Ha Ka4eCTBOTO Ha NPOAYKTA.

CDVIprVITe B TOBa PBbKOBOACTBO Ca CXeMaTU4HU N MOXe Aa HEe OTroBapAT TOYHO Ha
Baln4a NpoOayKT.

[JOKyMeHTaLus, ca nonyyeHy B NabopaTopHM YCroBUS B CbOTBETCTBUE CbC
CbOTBETHWTE CTaHOapTu. B 3aBMCMMOCT OT ycroBusTa Ha paboTa v okonHara
cpefa Ha nNpoaykTa, Te3un CTOMHOCTY MOXe [a Bapupar.

@ CTOMHOCTUTE, MOCOYEHM BbpXYy €TUKETUTE Ha NpOoayKTa Unn B npuapyxasawiata ro
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4 MvbpBa ynotpeba

Mpeaw Oa sanoyHeTe Oa U3nonasare
Bawumsa npoaykT, ce npenopbysa aa
HanpaBuTe CreaHOTO, NMOCOYEHO
CbOTBETHO B CreABalLuTe pasgenu.

4.1 MbpBoHayanHa Hactpoika

BuHarn HacTponBawnTe yaca, npegum
fa nsnonssaTe Bawara dypHa.
AKO He ro HacTpouTe, He MoXeTe

[a roTBUTE B HAKOW MOaenu
dypHU.

AKO MbpBUAT TaViMep He e

@ 3agageH, “12:00” 1 cumsonbT O
npoabixasaT Aa muraTt 1 BawlaTa
dypHa HAma fa ctapTupa. 3a aa
paboTu BawaTta dypHa, Tpsbea aa
noTBbPAMTE Yaca, KaTo HacTpouTe
yaca unu gokocHeTe GyToHa (O,
korato e Ha "12:00". MoxeTe ga
npomMeHWTe HacTponkaTa 3a 4Yaca
NO-KbCHO, KaKTO € OMUCaHo B
pasgena ,,Hactpownkun“.

1. KoraTo cbypHaTa ce ctapTupa 3a nbpsu
NbT, Ha Avcnnes we murat "12:00" n O
CUMMBOIT.

2. 3apaiiTe yaca, kaTo gokocHeTe /O
OyTOHM.

Q@@‘@*@v

3. HokocHeTe (O nunu & 6yToH, 3a Aa
aKTMBMpaTe nosieTo 3a MUHYTU.

° 300
Q N © ® & &

4. [OokocHeTe GyToHUTE B/O, 3a aa
3apjageTe MUHyTUTE.

O |1TJCcol

Q@@i%ﬁ%rﬁ

5. MNoTBbpAeTe HacTporkaTa, KaTto
nokocHeTe (O ByTOoH.

= YacbT e 3agageH U cuMBonbT (O
n34yesBa OT AMCnes.

B cnyyawn Ha npekbcBaHe Ha
@ enekTpo3axpaHBaHETO,

HaCTpoOVKWNTE 3a Yaca ce aHynvpar.

TpsabBa oa ce HaCTPoOW OTHOBO.

4.2 MbpBOHa4YanHoO NOYUCTBaHe

1. OTcTpaHeTe BCUYKM ONaKOBbYHMU
mMaTepuanu.

2. OTtcTpaHeTe BCUYKM NMPUHAANEXHOCTH
oT dpypHaTa, MpefocTaBeHa ¢ NpoayKTa.

3. lycHeTe npogykTa B NpogbImKEHME Ha
30 MUHYTV 1 cnep ToBa ro U3KIYeTe.
Mo TO3M Ha4YMH ocTaTbLUMTE U CroeBeTe,
KOWTO MOXe [a ca ocTaHanv BbB
dhypHaTa rno Bpeme Ha Npou3BOACTBOTO,
ce n3rapsiT 1 no4ucTear.

4. KoraTo paboTtute c npoaykra, n3bepete
Hali-BUcokaTa TeMmnepaTtypa u
paboTHaTa yHKLUS, KOATO paboTAT
BCWYKM HarpeBaTenv BbB Ballms
npoaykt. BuxTe “PaboTHun yHKUMM Ha
dypHaTa [» 64]". MoxeTe fa HayuuTe
Kak aa paboTute ¢ doypHaTa B
cnepfgalums pasgern.

5. WM3yakanTe cdypHaTa Aa U3CTUHE.

6. M3bbpLueTe NOBbPXHOCTUTE Ha
npoaykTa ¢ MOKpa Kbpna unv reba u
noacyLieTe ¢ kbpna.

Mpeau ga usnonsBarte akcecoapuTe:
MouncTeTe akcecoapute, KOUTO U3BaxaaTe
oT doypHaTa, C BoAa C npenapaT 1 Meka
re6a 3a noYMcTBaHe.

3ABEJIEXKA: Hakon npenapatu nnm
noyMcTBaLLy npenapaty Morat aa
noBpeasT NoBbpXHOCTTa. He usnonsearite
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abpasuBHU NpenapaTu, NoYNCTBaLLN
npaxoBe, NOYMCTBALLN KPEMOBE UM OCTPYU
npeameT No BpEME Ha NOYUCTBAHE.
3ABEJIEXKA: o Bpeme Ha nbpBaTta
ynoTtpeba Moxe fia ce NosiBu UM U
MUpuM3ma 3a HAKONKO Yaca. Toea e

5 WNanonsBaHe Ha pypHaTa

HOpMarHO ¥ MPOCTO ce HyxadaeTe oT fobpa
BEHTMNaUWs, 3a Ja ro npeMaxHeTe.
M3BsirsaiiTe AMPEKTHOTO BAULLIBaHE Ha
o6pasyBaHust AUM 1 MUPU3MUA.

5.1 OOwa nHodopmaumsa 3a
u3nonsBaHe Ha pypHaTa

BenTtunartop ( Bapupa B 3aBucumoct ot
Moaena Ha npoaykta. Bb3moxHo e ga
He e HanuyeH 3a Bawwma npoAaykr. )
Bawmat npogykT nma oxnaxagaty,
BeHTMnaTop. OxnaxgalusaT BeHTunaTop
Ce aKTVBMpa aBTOMaTUYHO Npu
HeobxoAMMOCT 1 OXNaxaa KakTo npegHaTa
4YacT Ha npoaykTa, Taka n mebenute. Ton
ce JeaKkTMBMpa aBTOMATUYHO, KOrato
npouechT Ha oxnaxaaHe npuknioyn. Hag
BpaTaTta Ha dypHaTa usnusa ropety,
Bb3Ayx. He nokpueanTe Tesun
BEHTMMAaLMOHHN OTBOPU C HULLO. B
NPOTUBEH criyyan oypHaTa Moxe aa
nperpee. OxnaxgawmaT BeHTunaTop
npoAabmxasa Aa paboTu no Bpeme Ha
paboTa Ha pypHaTa unu crnep nU3knioysaHe
Ha dypHaTa (npmnbnuantenHo 20-30
MWHYTK). AKO rOTBUTE Ype3 NporpammpaHe
Ha TariMepa Ha dypHaTa, B Kpas Ha
BPEMETO 3a NevyeHe oxnaxaalmaT
BEHTWATOP Ce M3KITHYBa C BCUYKM
dyHKUUK. BpemeTo 3a paboTa Ha
oxnaxaalluysa BEHTUNATop He MoXe Aa ce
onpegenv ot notpebutens. Bknioysa ce n
ce M3KnioyBa aBToMaTuyHo. ToBa He e
rpeLuka.

OcBeTneHue Ha cpypHaTa
OcBeTneHneTo Ha dhypHaTa ce BKIOYBa,
koraTo cpypHaTa 3anoyHe Aa neve. Mpu
HSIKOM MOZEnn OCBETNEHNETO CBETU MO
BpEME Ha neyeHe, a Npu HAKOM Moaenu
nsracea crnep onpegerneHo Bpeme.

Mpn HAKOWM PYHKUMK 3a NeYveHe namnaTta
HVKOra He ce BKMYBa, 3a Aa nectu
eHeprus.

Ako xenaeTe namnarta Ha dypHaTa aa
CBeTU HenpekbCcHaTo, n3bepete paboTHO
cbeTosHue “Nlamna Ha dpypHaTta” ¢ konyeTo
3a n360p Ha PYHKLUS.

5.2 PaboTa Ha KOHTPONHUA Moayn
Ha ¢pypHaTa

O6wu npeaynpexaeHus 3a
YCTPOMCTBOTO 3a ynpaBrieH1e Ha
¢dypHaTta

* MakcumanHoTo Bpeme, KOeTo MOXe Aa
Obae 3a4afeHo 3a npoleca Ha neveHe e
5 vaca 59 muHyTK. B cnyyan Ha
NnpekbCBaHe Ha 3axpaHBaHETO,
nporpamaTta ce oTMeHs. LLle TpsibBa aa
nporpammpare O0THOBO.

 [lokaTo npaBuTe KakBUTO K Aa 6uno
HACTPOWKWN, CbOTBETHUTE CUMBOIN MUraT
Ha aucnnes. Tpabsa ga ce usyaka
KpaTKo Bpeme, 3a Aa 6baar 3anaseHu
HacTpoviknTe.

* AKO e HarpaBeHa HsikakBa HacTpoWika 3a
neyeHe, BPEMETO HE MOXe Aa ce
perynuvpa.

» AKo BpeMeTo 3a neyveHe e 3agageHo,
KoraTo 3arnoyHe nevyeHeTo, ocTaBaLloTO
BpeMe Ce Nnokassa Ha aucnnes.

» B cnyyawnte, koraTo e 3agageHo Bpeme
3a NneyeHe unv BpeMe 3a kpawn Ha
ne4vyeHeTo; MoXeTe Aa OTMeHUuTe
aBTOMATMYHO Ype3 NPOABbIPKUTENHO
JokocBaHe Ha (O ByToH.

Tanmep
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ByToH 3a anapma

ByToH 3a HacTpolika Ha BpeMeTo
ByToH 3a HamansBaHe

ByToH 3a yBenuyasaHe

a B W N -

ByTOH 3a HacTpoWiku
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6 ByToH 3a 3aknoyBaHe
MokasBaHe Ha cMMBoONY

: CumBON 3a Bpeme Ha neveHe

: CumBoOn 3a kpam Ha neyeHeTo *
: CumBon 3a anapma

: CumBon Ha coHaa 3a Meco *

: CumBON 3a knoyanka

: TemnepaTtypeH CMMBOI

: CuMBON 32 HaCTPOWKK

Bl & =D oOo

: CumBon 3a 3aknioyBaHe Ha BpaTa *

* Bapupa B 3aBYCMMOCT OT MOZEeSa Ha NpoayKTa.
Bb3MOXHO € 1a He e HanuyeH 3a Balums npoaykT.

BknrouBaHe Ha dpypHaTa

KoraTo n3bepete pabotHa yHKLUS, Ha
KOSITO UCKaTe Aa roTBUTe C NOMoLLTa Ha
kon4yeTo 3a n3bop Ha yHKUMSA 1 3afafeTe
onpegerneHa TemnepaTypa ¢ noMoLTa Ha
Kon4yeTo 3a TemnepaTypa, dypHaTa
3anoysa fga paboTu.

U3kniouBaHe Ha dpypHaTa

MoxxeTe foa usknouuTe dypHaTa, kaTo
3aBBbPTUTE KOMYETO 3a N300p Ha PYHKLMUSA
1 KOMYeTO 3a TemnepaTtypa B U3KIIOYEHO
(Harope) nonoxexue.

Pb4yHO neyeHe 3a n3bop Ha
Temnepartypa u pyHKuus 3a pabora Ha
¢dypHaTta

MoxeTe ga roteute, kato n3bepeTe pbUHO
ynpaeneHuve (no Baw cob6CTBEH KOHTPON),
6e3 fa 3ajaBaTe BpemMeTo 3a NneyeHe, kato
n3bepete Temnepartyparta n paboTHaTa
dyHKLUS, cneumngmryHn 3a BallaTa xpaHa.

7

P / C

1. W3bBepeTe onepaumoHHaTa pyHKUMS, C
KOSITO McKaTe Aa roTBuTe, Ypes KonyeTo
3a U360p Ha OyHKLUS.

2. 3apaiiTe TemnepaTypara, KOSTO UckaTe
[a roteuTte, KaTo M3rnonasaTe KonyeTo
3a Temneparypa.

= Bawara ypHa Lle 3anoyHe ga
paboTu BegHara npu nsbpaHata
dyHKUMA 1 TemnepaTypa u § we ce

nosiBu Ha gucnnes. Ha gucnnes ce
nosiBsiBa 3agageHarta CTOMHOCT Ha
Temnepartyparta u 3-pegoBa aHUMaLms.
Cnep ToBa BpemMeTo, U3MUHanNo ot
HayanoTo Ha NeYeHeTo, ce Nokassa no
pea. Korato TemnepartypaTa BbB
dypHaTa OCTUrHe 3agadeHaTa
TemnepaTtypa, CUMBOMNbT { M3yesBa u
BV laBa 3BYKOBO npegynpexaeHuve. 3-
pefoBaTa aHMMauus, nosesiBalla ce
Ha gucnnes, cnupa u cumeonsT C ce
nosiBsiBa pmKkcMpaH 4O CTOMHOCTTA Ha
Temnepartyparta. ®ypHaTta He ce
N3KIN0YBa aBTOMaTUYHO, Thil KaTo
pPBYHOTO NeYeHe ce u3BbpLUBa 6e3
HacTpolika Ha BpeMETO 3a NeyeHe.
TpsabBa oa KOHTponupaTte NevyeHeTo u
na s nsknounte camu. Korato
neyeHeTo 3aBbpLUN, U3KITIOYETE
dypHaTa, KaTo 3aBbpPTUTE KONYETO 3a
1300p Ha PYHKLMSA 1 KOMYETO 3a
Temnepartypa B U3KIOYEHO (Harope)
NonoXeHue.

lMeyeHe 4ype3 HacTpoka Ha BpeMeTo 3a
neyeHe:

MoxeTe oa HakapaTe pypHaTa Aa ce
W3KII04M aBTOMATMUYHO B Kpasi Ha BPEMETO,
kaTo usbepete Temneparypara u
paboTHaTa dyHKUMs, cneunduryHn 3a
BalLaTa xpaHa u 3agageTe BpeMeTo 3a
neyeHe Ha Tanmepa.

1. UsbepeTte paboTHaTa byHKUMS 3a
neyeHe.

2. [okocHeTe (S BYTOH, AoOKaTO Ha
AWCnnes ce nosisn cuMBonbT €O 3a
BPEMETO 3a NeveHe.

S Mrrr
(.

© ® & 6

0

(‘3

BG /72



3a ga 3apgagete 6bP30 BPEMETO 3a

@ neyeHe, MoxeTe Aa gokocHeTe P
OyTOH, 3a Aa 3afjaneTe BpeMeTo 3a
neuyeHe Ha 30 MUHYTU cried
3agaBaHe Ha pyHKUMATa 3a NeYeHe
W TemnepatypaTa, crnep KoeTo
usnonssante /O GyToHn, 3a Aa
NpoMeHnTe BpeEMETO.

6. lNpepynpexneHneTo 3By4n B
NpoabINKEHVE Ha ABE MUHYTU.
[okocHeTe Npon3BoneH knaBuLL, 3a Aa
crnpeTe 3ByKOBOTO NpeaynpexaeHue.
MpenynpexaeHmeTo cnvpa 1 BpeMeTo
Ha [eHs ce nosBsBa Ha gucnnes.

3. 3apaiiTe BpemeTo 3a neveHe ¢ /O
OyTOHM.

O M-
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BpemeTo 3a neveHe ce yBenunyasa

@ ¢ 1 muHyTa npes nbpeute 15
MUHYTU 1 ¢ 5 MnHyTU cnep 15
MUHYTW.

AKO ce HaTUCHe KOWTO 1 Aa e ByToH

@ B Kpasi Ha 3BYKOBOTO
npegynpexaexue, dypHara e
3anoyHe ga pabotu oTHOBO. 3a Aa
npegoTBpaTuUTe NOBTOpPHATa
paboTta Ha cbypHaTa cneg kpas Ha
npeaynpexneHneTo, N3KoveTe
dypHaTa, KaTo 3aBbPTUTE KOMYETO
3a Temneparypara 1 Kon4eTo 3a
PyHKUMUTE Ha no3uums ,,0¢
(n3kntoYveHo).

4. TlocTaBeTe xpaHaTa Cu BbB pypHaTa u
3ajaviTe Temnepartypara Cc Kon4yeTo 3a
Temneparypa.

= Bawara ypHa Lie 3anoyHe ga
paboTtu BegHara npu nsbpaHata
yHKUMS U TemnepaTtypa.
3apjapeHoTo Bpeme 3a neveHe
3anoyBa ob6paTHO oTOposiBaHE U
§ ce nosiBsaBa Ha gucnnes.
OT6posiBaHETO Ha BPEMETO 3a
neyeHe v 3agageHaTa CTOMHOCT
Ha Temnepatypara un 3-pegosarta
aHMMauus 0o TAX ce nokassat
nocneposaTtenHo. Korato
TemnepaTtypaTa BbB hypHaTa
[OCTUrHe 3ajajeHara
TemnepaTypa, CUMBOMbT
134e3Ba 1 BU aBa 3BYKOBO
npepynpexaeHue. 3-pegosara
aHVMauus, nosiesiBalla ce Ha
avcnnes, cnyupa u cumonsT C ce
nosiBsaBa pmkcrMpaH 4O CTOMHOCTTa
Ha Temnepartypara.

5. Korato 3agageHoTo Bpeme 3a neveHe
n3teye, Ha gucnnes ce nokassa
cbobLleHneTo ,,Kpan*, cumeonsT O
Mura u TanMepbT U3gaBa 3BYKOBO
npegynpexaeHue.

5.3 NoTBeHe c nomoLyta Ha napa

BawaTa cdypHa nma yHKUMs 3a roTBEHE C
napa. [No-gobpu pedyntaTtv Npu neyexe ce
nocTuraT ¢ momoLyTa Ha napa. ACUCTEHTbT
Ha napa rapaHTupa, Ye NoBBbPXHOCTTA Ha
cnagkvLmTe e No-sipka, kopyykata um e
no-xpyrnkaea u Te ca no-o6emHu. OcseH
TOBa roTBEHETO C MOMOLLTa Ha napa
HamansBa 3arybaTa Ha Bnara oT XpaHu
KaTo Meco 1 UM No3eonsiea Aa 6vaar
NPUroTBEHU NO-COYHU OTBBLTPE U MO-
BKYCHW.

06wy npegynpexaeHus
« [oTBEHEeTO ¢ napa Moxe aa ce

Mn3BbpLUIBa camMo C CbYHKLI,VIVITe 3a roteeHe

C napa, noco4YeHn B pPbKOBOACTBOTO.
» KanauuTteTbT Ha pe3epBoapa 3a Boga €

250 mn. He HannBanTe nose4e o1 250 ml

BOZla BbB BOAHWSA pe3epBoap no Bpeme
Ha neveHe.

» KoHOeH3bT, 06pa3yBaH Ha BpaTaTta Ha
dypHaTa crieq roTBeHe Ha napa, Moxe
[a 3arnoyHe [ja Kane HaoKoro, koraTo
BpaTaTta Ha pypHaTa ce OTBOpM.
BepnHara wom oTBopuTe BpaTuykaTa Ha
dypHaTa, n3bbpLueTe KOHAEH3A.

» CtonTe paneu, korato oTBapsTe
BpaTuykaTa Ha dypHaTa, Tbil KaTo no
BpeMe Ha ¥ crej roTBeHe ¢ napa mMoxe
[Aa u3nu3a napa u TonnuHa. Mapara
MOXe [ia U3ropu pbkaTa, nuueTo n/unm
o4uTE BU.
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+ Ako BbB (hypHaTa ocTaHe BoAa cref 5. OTBopeTe kanaka Ha pesepBoapa 3a

BCSIKO rOTBEHE C Nnapa, noacylueTe BOZ@ W HaMbIHETE KONMUYeCTBOTO,
ocTaHanarta Bofa CbC cyxa kbpna, crej noco4eHo B TabnuuaTa 3a neyeHe. a
KaTo dpypHaTa ce oxnagu. B npotuseH
cny4am octaTb4HaTa Boga Moxe aa He nsnonseante gectunvpaHa unm
JoBeje [0 KanuupaHe. @ dunTpupaHa Boga. Misnonssante

* Ako BalMST NPOAYKT MMa CoHAa 3a camo roTosu Boau. He
Meco, yBepeTe ce, Ye KanakbT Ha n3nonssanTe 3ananvmu,
coHfara 3a Meco e 3aTBOPEH npeaun anKoOXOJSHV UNu TBbPAK pasTBopU
roTBeHe c nomoLyTa Ha napa. B Ha TBbPAM YacTMUM BMECTO BoAa.
NPOTMBEH Cry4al Moxe Aa uma N P
M3TUYaHe Ha napa OT rHe34oTo Ha ‘&\, - /

coHaaTa 3a Meco.
3a rorseHe ¢ napa:

1. 3ano4yHeTe neyeHeTo, cren KaTo ![
nposepuTe TabnuuaTa 3a rotBeHe C [ {
napa u sagagerte yHKUMATa, | |
TemneparypaTa 1 BpemeTo criopes
XpaHaTa, KOATO uckate ga npuroTeuTe.
MoxeTe oa onpegennte Konm4ecTBOTO
BOfa 3a JobaBsiHe, TeMnepaTypaTa,

6. 3aTtBopeTe Kanaka u nocrtaBseTe
pe3epBoapa 3a BoAa Ha MACTOTO My.
HaTucHeTe pesepBoapa 3a Boaa

d)yHKLI,VIﬂTa 3a nevyeHe M BpeMeTo 3a Aokpau.
ne4vyeHe, KOUTO He ca NOCOYEeHU B = Bopata B pe3epBoapa 3a Boga
TabnuuaTa. 3anoysa ga Teve 6aBHO KbM Nnoga

Ha doypHaTa, napara ce

2. locTaBeTe xpaHaTa cv BbB (pypHaTa Ha
nognomara OT BallaTa XpaHa.

npenopbyMTENHATA NO3ULMSA Ha
pelueTkaTa. 7. Cnepn kaTo NeYeHeTo NPUKIoYN,
n3knyeTe ypHaTa, KaTo NocTaBuUTe
KonyeTaTa 3a hyHKUMSA 1 TeMmnepaTtypa
Ha N3KITFOYEHO MOSTOXEHNE.

AKO Ha ABHOTO Ha (pypHaTa ocTtaHe

@ BOZa CNnef BCSIKO TOTBEHE C napa,
noAcylleTe octaHanara Boga CbC
cyxa Kbpna, cref kato dypHaTa ce
oxrnagu. B npotueeH cnyyan
BOAaTa, ocTaHana Ha noga Ha
dypHaTa, MOXe Aa NPUYUHM
Kanumdunkaums.

3. HatucHeTe pesepBoapa 3a Boga Ha
KOHTPOMHMA NaHen Ha BalwaTa gypHa,
KoraTo goviae BpeMeTo 3a AobaBsHe Ha
BOAa, cropepn Tabnuuara 3a neveHe.

4. WNsBapete pesepBoapa 3a Bofa ot 5.4 HacTpouku
HEroBms Cror.
AKTMBMpPaHe Ha 3aKM4YBaHeTo Ha

KnaBuwuTe
O O Manonssankn pyHKUmMATa 3a 3aknoyBaHe

Ha ByToHMTe, MOXeTe Aa 3awutute
Tanmepa OT CMYLLEHUS.

1. JJoKocHeTe (3 BYTOH JoKaTO (3] CMMBON
ce nokaxe Ha gucnnes.
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= CMMBOJBT (3] Ce Nokassa Ha Aucnnes u
3anoysa o6paTHOTO 6poeHe 3-2-1.
3akntouBaHeTo Ha ByToHUTE ce
aKTMBupa, korato obpaTtHoTo ObpoeHe
npvknoyun. MNMpu gokocBaHe Ha KONTO U
[a e ByTOH Npu 3aknoyBaHe Ha
O6yTOHUTE, TalMEPBLT M3aaBa 3BYKOB
curHan v (3 cumson Mura.

AKo nycHeTe ByToHa (3 npeau kpasi

@ Ha obpaTHOTO 6GpoeHe,
3aKM4BaHETo Ha ByToHUTE He ce
aKkTMBuMpa.

MakcrmanHoTo Bpeme 3a anapma
Moxe ga 6bae 23 yaca 59 MuHyTH.

1. JokocHeTe [\ GYTOH [0KaTO L\ CUMBOII
ce nokaxe Ha aucnnes.

L 0O o0 o & 6

2. 3apaiiTe Yaca Ha anapmaTta ¢ GyToHUTE

@IE.

10 1
2\ [

ByToHuTe Ha Tamepa He moraT Aa
@ ce nsnonseaT, Korato
3akntoyBaHeTo Ha ByToHUTE e
BKINOYEHO. 3akro4BaHeTo Ha
OyTOoHUTE HAMA Aa Obae OTMEHEHO

B Criyyaun Ha npekbCcBaHe Ha

3axpaHBaHETO.

HeakTMBMpaHe Ha 3aKIlO4BaHETO Ha
6yTOHUTE

1. [okocHeTe 3 GyTOH JOKATO (3 CUMBOJI
n3uyesHe oT Aucnnes.

= CMMBOMbT (3] U34e3Ba OT AMCNIEes 1
3aKIntoYBaHETo Ha OyTOHUTE €
[eaKTBMPaHo.

HacTtpoiika Ha anapmaTa

MoxxeTe CcbLIO fa n3nonseaTe TaMepa Ha
npoayKTa 3a BCAKO npefynpexaeHne unm
HanoMHsIHe, Pa3fnNYHo OT NeYeHe.
ByannHukbT HAMa edpekT BbpXy paboTHUTE
dyHKUMM Ha pypHaTa. N3nonsBsa ce 3a
npeaynpegutenHu uenu. Hanpumep,
MoXeTe Aa n3nonsearte OyaunHuka, korato
uckarte na obbpHeTe XxpaHaTa BbB
dypHaTa B onpeaeneH vac. BegHara wom
3apafeHoTo oT Bac Bpeme n3Teve,
TanMepbT BM U3gaBa 3BYKOBO
npegynpexaeHue.

%
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= Cnep KaTo HacTpouTe Yaca Ha
anapmara, CMMBOITBLT £\ ocTaea da
CBETU 1 BPEMETO Ha anapmMaTta
3anoysa ob6paTHO oTbposiBaHe Ha
avicnnesi. Ako BpemeTo 3a anapma
1 BpEMETO 3a neveHe ca
3ajafeHn eqHOBPEMEHHO, Ha
Ovcnres ce nokassa Mo-KpaTkoTo
Bpeme.

3. Cnep kato BpeMeTo 3a anapmMara
n3Teye, CUMBOIMBLT [ 3ano4ysa aa Mura
1 BM JaBa 3BYKOBO MpeaynpexaeHue.

U3knouBaHe Ha anapmarta

1. B kpasi Ha nepuoga Ha anapmarTa,
npenynpexaeHneTo 3By4m B
NPOAbIIKEHNE HA ABE MUHYTU.
[lokocHeTe Npon3BoneH kKnasuLl, 3a Aa
cnpeTe 3BYKOBOTO NpeaynpexaeHne.

= [MpeaynpexaeHMeTo cnvpa u BpeMeTo
Ha [ileHs1 ce NosiBABa Ha gucnes.

AKo nckarte ga oTMeHuUTe anapmara;

1. JokocHeTe ByToHa £\, 4OKATO CUMBOMBLT
£\ ce nosiBM Ha aucnnes, 3a Ja
HynupaTe 4aca Ha anapmara.
[okocHeTe ByToHa ©), AokaTto Ha
aucnnes ce nosisu cumBonbT “00:00”.

2. MoxeTe cblO Taka Aa OTMEHUTe
anapmara, kaTo HaTucHeTe GyToHa L)
3a ObJro BpeMme.
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PerynupaHe Ha cunaTa Ha 3ByKa R
1. Touch the %% key until one of the values I R I
b-01-b-02-b-03 and the & symbol
appear on the display. Q @ @ J‘ %’} @l
__ | % = [lokocHeTe ByToHa & 3a
N NOTBbPXAEHWE UMK n3dakainTte, 6e3 ga

A O 60 ® & & [I0KOCBaTE HUKaKbB GYTOH.

‘ HacTpoiikaTa 3a ApKoCT cTaBa akTUBHa

cref, 3BecTHO BpeMe.
2. 3apaiiTe XenaHoTo HMBO Ype3 /O

MpomsiHa Ha yaca
Gyrokm. (b-01-b-02-b-03) Ha Bawata ¢ypHa, 3a Ja NpoMeHnTe Yaca,

| e KOWTO npeaBapuTenHo cTe 3afanu:
O X 1. JokocHeTe ¢ ByTOH gokaTo (O cuMBon
ce nokaxe Ha aucnnes.
-
Q @ @ ‘ %:é} @ 2. 3apaiiTe Yaca, kaTo AokocHeTe (DI
OyTOHM.

= [okocHeTe 6yToHa % 3a ——
NoTBbPXKAEHNE UNK n3dyakanTte, 6e3 aa © :|'. 1
[I0KOCBaTE HUKaKbB GYTOH. ALl
Hactpoiikata 3a cuna Ha 3Byka cTaea ' '

aKTMBHa cnej n3BecTHO BpeMe. Q @ @ (@ {é} @I

HacTporika Ha sipkocTTa Ha gucnses

3. OokocHeTe (S unu 8 6yToH, 3a aa

1. JokocHeTe {¢ 6yTOH, JOKATO edHa OT
aKkTMBMpaTe NosieTo 3a MUHYTK.

ctonHoctute d-01-d-02-d-03 n
CUMBOITBT 8% Ce NosIBAT Ha AuCHes.

® 130
IRE | UL,
S s L Q O 6 & 8
200 e @ B8 |
‘ 4. [okocHete 6yToHuTe B/O), 3a aa

2. 3apaiiTe xenanata sipkocT ¢ /O SaflafieTe MUHyTUTE.

6yToHM. (d-01-d-02-d-03)

o |1JCo
]y

oo o @ & &
L

5. lNoTBbpAeTe HacTpomkaTa, KaTo
pokocHeTe O 6yTOH.

= YacbT e 3afaeH U CUMBOSTLT M34ye3Ba

OT aucnnes.
6 O6wa nHdopmauusi 3a nevYeHeTo
MoxeTe oa HamepuTe CbBETH 3a OcBeH ToBa TO3U1 pa3aen onncea HAKOW OT
NPUroTBsIHE M FOTBEHE Ha BallaTa XxpaHa B XpaHuTe, TECTBaHM KaTo NPOM3BOAUTENN U
TO3u pasgen. Han-noaxoasaLmnTe HaCTPOVKK 3a Tesn
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XpaHu. MocoyeHn ca 1 NoAXoasALmMTe
HaCTpOWKM Ha dpypHaTa 1 akcecoapu 3a
Tesu XpaHu.

6.1 O6wm npegynpexgeHus
OTHOCHO NeYeHeTo BLB
¢dypHaTa

» [lokaTo oTBapATe BpaTaTa Ha pypHaTa
no BpeMme unu cried nevyeHe, Moxe aa
n3nese ropewa napa. lNapata moxe ga
N3ropu pbKaTta, MueTo U/unm ounTe Bu.
KoraTo oTBapsTe BpataTa Ha dypHaTa,
CTOWTE HacTpaHa.

* NHTeH3nBHaTa napa, reHepmpaHa no
BpeMe Ha neveHe, Moxe aa obpasyBa
KOHAEH3MPaHN BOAHWN Kanku OTBbTPE 1
OTBBH Ha hypHaTa U NO ropHUTE YacTu
Ha mebenuTe nopagu TemnepartypHaTa
pasnuka. ToBa e HopmariHo U U3N4eCcko
sIBMEeHNne.

» CToMiHOCTMTE 3a Temnepartypa 1 Bpeme
Ha roTBeHe, AafeHN 3a XpaHUTe, MOXe
4a Bapupart B 3aBMCUMOCT OT peLenTtaTa
1 konu4yecTBoTo. [lopaau Tasu npuynHa
Te3n CTOMHOCTM ca AafeHu KaTo
AnanasoHun.

» BuHaru oTcTpaHaBanTe HenanonssaHuTe
NPUHaANEXHOCTM OT oypHaTa, npeaun aa
3anoyvHeTe ga roteute. AkcecoapuTe,
KOWTO LLie OCTaHaT BbB (pypHaTa, Moxe
[a ronpeyar Ha xpaHaTa Bu ga 6bae
npuroTBEHa Npu NPaBUNHUTE CTONHOCTMW.

» 3a xpaHu, KOUTO Lie roTBUTE MO
cobcTBeHa peuenTa, MoxeTte Aa
nocounte NogobHM XpaHu, AadeHn B
TabnuuuTe 3a roTBeHe.

* /3nona3BaHeTo Ha gocTaBeHUTe
akcecoapu rapaHTupa, 4Ye rnoryyasaTe
Hai-gobpa Npon3BOAUTENHOCT Npu
roTBeHe. BuHaru cnaspante
npeaynpexaeHusita n nipopmaumaTta,
npegocTaBeHa OT NPOU3BOAUTENS 3a
BbHLUHUTE CbOOBE 3a FOTBEHE, KOUTO Lie
nanonseare.

* HapexxeTe HamasHeHaTa xapTud, KOATo
e nanonssarte npu rotBeHe, B
noaxoAasLum pasmepu KbM cbaa, KOMTO
we rotBute. OMasHeHUTE XapTun, KOUTO
npenuBear OT KOHTeWHepa, morat a
cb3gagaTt pUCK OT U3rapsiiua v aa
NOBNUAST HA KAYECTBOTO Ha BaLLETO

neyeHe. ManonseanTte xapTusaTa,
YyCTONYMBA Ha Ma3HWUHM, KOSITO LUE
13non3earte B NOCOYEeHUs TeMrnepaTypeH
AvanasoH.

» 3a nobpo neveHe nocTtaBeTe xpaHaTa cu
Ha npenopbyaHns npasuneH padpT. He
NPOMeHANTE No3numaTa Ha ckapara no
Bpeme Ha neveHe.

6.1.1 Cnagkuwmn u xpaHu Ha pypHa

O6wa nHdpopmauma

* MNpenopbyBamMe Aa n3nonssarte
akcecoapuTe Ha npoaykta 3a Aobpo
npeacTaBsiHe B rOTBEHETO. AKO Lie
M3Mon3BaTe BbHLUEH Cb/ 3a NOTBEHE,
n3bupanTe TbMeH, He3anensaty 1
TOMMOYCTOMYMB CbA,.

* AKO NpeaBapuUTENHOTO 3arpsiBaHe ce

npenopb4Ba B TabnuuaTa 3a rotBeHe, He

3abpaBsaiiTe 4a noctaBuTe XxpaHaTa cu
BbB (hypHaTa cries npeaBapuTenHoTo
3arpsiBaHe.

* AKO LLie roTBUTE, KaTo M3MNon3BaTe Cb/
3a roTBeHe BbpXy TereHarta ckapa,
rnocTtaeeTe ro B cpefara Ha ckapara, a
He GnM30 [0 3aaHaTa CTeHa.

* Bcuuku matepuanu, nsnonssaHu 3a
npuUroTBsiHe Ha crnaakuwiKn, Tpsibea aa ca
NPECHN 1 Ha cTaliHa Temneparypa.

» CTteneHTa Ha roTBEHE Ha XpaHUTE MOXe
[a Bapupa B 3aBUCUMOCT OT
KONMMYEeCTBOTO XpaHa u pasMmepa Ha
roTBapCKusi Cba,.

* MeTanHute, KepaMUYHUTE U CTBKIEHUTE
opMM yabmkaBaT BpEMETO 3a roTBEHE
M ABHOTO Ha CrnagKuLnTe He ce 3anuya
paBHOMEPHO.

* AKo n3nonsBaTte xapTus 3a neyeHe,
MoXe Aa ce Habniogasa neko
nokadeHsiBaHe Ha AonHaTa NOBbPXHOCT
Ha xpaHaTa. B Tasu cutyaumst Moxe aa
Ce HamnoXu Aa yabrkute nepuoga Ha
rotBeHe ¢ NpnobnmanTenHo 10 MUHyTK.

* CTOMHOCTUTE, NOCOYEHM B TabnmuumTe 3a
roTBeHe, ca onpefeneHy B pesynTtaT Ha
TecToBe, NPOBeAEHM B HaLInUTe
na6bopatopuu. NoaxoaawmTe 3a Bac
CTOMHOCTW MOXe [a Ce pasnuyasaT oT
Te3n CTONHOCTMU.
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* lMocTaBeTe xpaHaTa cu Ha NOAXOAALLMSA
padT, npenopbyaH B Tabnuuarta 3a
rotTBeHe. HapeuyeTte gonHusa padT Ha
dypHaTa kato padrt 1.

CtbBeTM 3a NeveHe Ha TOPTU

* AKo cnagkulbT € NpekaneHo Cyx,
yBenu4yeTe TemnepaTtyparta ¢ 10°C u
CbKpaTeTe BPEMETO 3a NeyeHe.

* AKO CnagkuWbT e BnaXeH, n3nonssante
Masiko KONIMYECTBO TEYHOCT UM
HamarneTte TemnepaTypaTa ¢ 10°C.

* Ako ropHaTa 4acT Ha cragkuia e
nsropsina, NocTaBeTe sl Ha JONHMSA padT,
HamarneTe TemnepaTypaTa v yBenu4yeTe
BPEMETO 3a NeyeHe.

* AKO BbTpELLUHOCTTa Ha cragkuiia e
n3neyeHa [obpe, HO OTBBH € Nenkaea,
n3nons3eanTe No-Marnko TEYHOCT,
HamareTe TemnepaTypaTa v yBenu4yeTe
BPEMETO 3a rOTBEHE.

CbBeTU 3a cragkuium

* AKO TECTOTO € npekarneHo Cyxo,
yBenuyeTe Temnepartypata c 10 °C n
cbkpaTeTe BpeMeTo 3a roTBEHE.
TecTeHuTe GnaToBe ce HaBnaxHABAT
CbC COC OT MMSIKO, 01O, AliLa U KUCENo
MISKO.

 Ako cnagkuwa ce roteu 6aBHO, yBepeTe
ce, ye aebenunHarta Ha cnagkuila, KONTo
CTe NpUroTBWX, He Npenuea oT TaBarTa.

* AKO TecTOTO € nokadeHeno Ha
NOBBPXHOCTTA, HO AbLHOTO He e
N3MNeYeHo, yBepeTe ce, Ye KONMMYeCTBOTO
COC, KOEeTO Lie 13nonasaTe 3a CraakuLLa,
He e TBbpAe MHOMo Ha AbHOTO Ha
crnapkva. 3a paBHOMEpPHO 3anuyaHe ce
onuTanTe Aa pasnpeaenvrte coca
paBHOMEPHO MEXAY KOpUTe TeCTOo U
cnagkuiua.

* [NeyeTe BalIMTE CNAaKULLM Ha NO3ULMA U
Temnepatypa, cbobpaseHu ¢ Tabnuuata
3a rotBeHe. AKO AbHOTO BCe OLe He e
nokadeHano JocTaTbyHo, MOCTABETE o
Ha foneH padT 3a cneaBaloTo roTBEHe.

FoTBapcka Tabnuua 3a cnagkvwim U icTus Ha dypHa

I'Ipe.qno»(eHMﬂ 3a ne4vyeHe Cc eAMHMNYHaA TaBa

XpaHa Akcecoap 3a Pa6oTHa PacdTtoBa Temnepatypa Bpeme 3a
nonssaHe dyHKLMA nosuuus (°C) neyeHe (MMUH)
(npu6n.)
TopTa Ha nogHoc *CTaHﬂapTHa TaBa |lopeH v fone 180 30...45
HarpeBaTten
TopTa BbB ®dopma 3a Topta (Harpesarten ¢
ok 180 30...40
dopmata BbPXY pelueTka ** [BeHTUNaTOp
[pe6Hi cnaakm *CTaHuapTHa TaBa |[opeH v goneH 3 160 25 35
HarpeBaTten
Mpu mogenu ¢
TeneHu pagTose :
[pe6Hy cnakm *CTaH,u,ap'rHa TaBa |HarpeBaten c 150 25 35
BEeHTMNaTop Mpu mogenu 6e3
TeneHu padpTose :
2
Kpbrna copma 3a
Maauwnan Kekc ¢ guameTbp |[opeH v goneH 2 150 30 . 40
26 cm cbe ckoba |HarpesaTen
Ha pelueTka **
Kpbrna copma 3a
MaHauwnan Kekc ¢ guameTbp |Harpesaten c 2 155 30 . 40
26 cM cbc ckoba |BeHTUnaTop
Ha pelueTka **
BuckBuTKa Tasuka 3a* FopeH v ponex 3 170 25...40
crnagkvwm HarpeBaTen
BuckBuTKa Tasuka 3a* Harpesaren ¢ 3 170 20...30
crnagkvwm BeHTUnaTop
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XpaHa Axkcecoap 3a Pa6otHa PacdToBa Temnepatypa Bpeme 3a
nonssaHe dyHKLMA nosuuus (°C) neyeHe (MUH)
(npu6n.)
CraHpapTHa TaBa |[opeH 1 foneH
TecTeHun nsgenus |, Warpesaten 2 200 30...40
[oneH n ropeH
TecTenn napenus |CTAHAAPTHA TaBA |HarpesaTen 2 180 35...45
nognomMaraHu ot
BEHTURaTop
TecTeHun nsgenus S’TaH'D'apTHa TaBa |Harpesaren ¢ 2 180 30...40
BEHTURaTop
CraHpapTHa TaBa |[opeH 1 foneH
Kndbnnyka . Warpesaten 2 200 20...35
CraHpapTHa Tasa |Harpesaten ¢
Kudpnuyka . BeHTUNaTOp 3 180 20...30
CraHpapTHa TaBa |[opeH 1 fJoneH
Lian xnsa6 . Warpesaten 3 200 30...45
CraHpapTHa TaBa |Harpesaten ¢
Lisn xns6 . BeHTUNaTOp 3 200 30...40
CTbkneH/meTaneH
NasaHs MPaBobrbNeH Cb/l |FOpeH U AoNeH |, |\, 3 200 30...45
BbPXY TeneHa HarpeBaTten
ckapa **
Kpbrna yepHa
mMeTanHa gopma [oneH 1 Honex
A6BbNKOB Nan c AnameTbp 20 P A 2 180 50...70
HarpeBaTten
CM BbpXY TeneHa
ckapa **
Kpbrna yepHa
MeTanHa jopma HarpesaTten ¢
A0bNKOB nan ¢ anameTbp 20 P 3 170 50...65
BEHTUNaTop
CM BbpXY TeneHa
ckapa **
Mnua *CTaH,D,apTHa TaBa |[opeH u foneH 2 200 ... 220 10 ... 20

Harpesarten

npe,ﬂ,BapMTeJ‘lHOTO 3arpsiBaHe ce npenopbyYBa 3a BCUYKN XpaHW.

*Teswn akcecoapu MoXe Aia He ca BKITIOYEHW KbM Balums npogykT.

**Tean akcecoapu He ca BKMoYeHU BbB Balwumsa npoaykT. Te ca 4OCTBNHM B ThproBckata Mpexa.
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MpeanoxeHnsa 3a roTBeHe ¢ ABe TaBU

XpaHa Akcecoap 3a Pa6oTHa PadToBa Temnepatypa Bpeme 3a
nonssaHe dyHKLMA nosuuuns (°C) neyeHe (MUH)
(npubn.)
Mpn mogenu ¢ Mpn mopgenu ¢
2-CtaHpapTHa Tenexun padtoBe |TeneHu padTose :
[Ipe6in cnagw TaBa * Harpesaten ¢ 0.4 150 25...40
4-TaBuyka 3a BEHTUNaTop Mpu mopenu 6e3 | Mpu mogenu 6e3
cnagkvwm * TeneHu padToBe |TeneHu padTose :
140 30...45
2-CtaHpapTHa
TaBa * Harpesaren ¢
BuckBuTKa 4 Tasmia 3a BeHTUNATOp 2-4 170 25...35
cnagkuwm *
1-CtaHpapTtHa
TaBa *
TecTenn nspenust Harpesarenc 1, 4 180 35...45
4-TaBuuka 3a BeHTUNATOP
cnagkuwm *
2-CTtaHpapTHa
TaBa * Harpesaten ¢
Kudbnuyka 4-Tasmuka 3 BeHTMnaTOp 2-4 180 20 ...30
cragkuwm *

MpenBapuTenHoOTO 3arpsiBaHe ce MpernopbyBa 3a BCUYKM XPaHU.

*Tesn akcecoapn Moxe Aa He ca BKIYeHW KbM Balums npoaykT.

**Tesn akcecoapu He ca BKINOYeHN BbB Balums npoaykT. Te ca AOCTbIMHU B TbproBckata Mpexa.

FoTBapcka Tabnuua c onepaTtuBHa
dyHkuma “HarpeBaTen c eko
BeHTUnarop”

* He npomeHsanTe HacTponkaTa Ha
TemnepartypaTa criej 3anodsaHe Ha
roTBeHeTo B paboTHaTa yHKUUSI
“HarpeBaTten c eko BeHTUnartop”.

* He oTBapsanTe BpataTta Ha dypHaTta,
KoraTo rotTeBuTe B “HarpeBaten c eko
BeHTUnatop” paboTHaTa yHKLMSA. AKO
BpaTaTa He ce OTBOpM, BbTpellHaTa
Temnepartypa e onTumMmnsMpaHa 3a
necTeHe Ha eHeprvsa 1 Tasu
TemnepaTtypa Moxe a ce pasnuyasa oT
nokasaHaTa Ha gucnnes.

* He 3arpsiBavite npeasapuTenHo B
“HarpeBaTten c eko BeHTUnatop”
paboTHaTa yHKUMS.

* Te3n akcecoapu MOXe fa He ca

BKJIIOYEHUN KbM Balumsi npoaykT.

6.1.2 Meco, puba 1 nTuumn

OCHOBHUTE MOMEHTU NPU roTBEeHe Ha

ckapa

* lMognpaBAHETO C TIMMOHOB COK 1 YepeH
nunep Npeauv rotBeHe Ha LAano nune,
nyvika v ronemMm napyerta Meco Lie
nogo6pu epeKTUBHOCTTa Ha FOTBEHE.

» OtHema 15 po 30 MMHYTM NoBeve, 3a fa
NPUroTBUTE MECO C KOCT, OTKOIKOTO
nbpxeHo dune.

» Tpsibea ga nsumcnute okono 4 oo 5
MUVHYTU BpeMe 3a rOTBEHE Ha
caHTUMeTBbp OT AebenvHaTa Ha MecoTo.

» Cnepa v3TuyaHe Ha BPEMETO 3a rOTBEHE
OoCTaBeTe MecoTO BbB (pypHaTa 3a OKomno
10 muHyTU. COKBT OT MECOTO Ce
pasnpenens no-gobpe BbpXy Mbp>XEHOTO
MECO 1 He 1U3nu3a npu paspsiaBaHe Ha
MeCoTO.

» Pubarta Tpsbea aa ce noctaBu Ha
CpeaHUs NN HUCHK padT B
TOMnoycTon4ymea Taea.

» [oTBETE NpEenopbYaHNTE ACTUS B
TabnuuaTta 3a rotBeHe c eHa TaBsa.
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FoTBapcka Tabnuua 3a meco, puba U NTMLU

TaBa Ha [AoMHMS
pacT

XpaHa Akcecoap 3a Pa6oTHa PadToBa Temnepatypa Bpeme 3a
nonssaHe dyHKLMA nosuuuns (°C) neyeHe (MUH)
(npubn.)
[oneH v ropeH
Mbpxona (usna) / |[CtaHgapTHa TaBa |HarpeBaTen 15 MuH. 250/makce,
h 3 60 ... 80
MeyveHa (1 kr) nognomaraHu ot cneq 180 ... 190
BEHTUNaTop
[oneH v ropeH
ArHeluku 6yT *CTaHuapTHa TaBa |HarpesaTen 3 170 85 .. 110
(1,5-2 «r) nognomaraHu ot
BEHTUNaTop
TeneHa ckapa™  |Monen u ropeH
[TepxeHo nUne  |Mocrasete eqna  |Harpesaten 2 15 muH. 250/make, 60 ... 80
(1,8-2 kr) TaBa Ha fonHns  |N0ANOMaraHu ot cnen 190
padpT BEHTUNaTop
TeneHa ckapa *
MbpkeHo nune | Mocragete egra [v3pr 15 mMuH. 250/makc,
HKUMS 2 60 ... 80
(1,8-2 kr) TaBa Ha AonHs yHiy cren 190
pacpt
[oneH n ropeH
o CranpapTHa TaBa |HarpeBaTen 25 muH. 250/makc,
Mywka (5,5 kr) * nognomMaraHu ot 1 cnepq 180 ... 190 150.... 210
BEHTUNaTop
- CraHgapTHa TaBa |wqymue 25 muH. 250/makc,
Mywka (5,5 kr) . 3D" cpyHKUMA 1 cnen 180 ... 190 150 ... 210
TeneHa ckapa ™ | oneH u rope
Pu6a Moctasete eara | Harpesaren 3 200 20...30
TaBa Ha fonHms | MOANOMaraHm ot
pacpt BEHTUNaTop
TeneHa ckapa *
Pu6a MocTaBeTe eaHa |"3D" dyHkums 3 200 20...30

MpeaBapuTeNHOTO 3arpsiBaHe ce NpenopbyBa 3a BCUYKU XPaHW.

*Teswn akcecoapu MoXe Aia He ca BKITIoYeHW kKbM Balums npogykT.

**Tesn akcecoapu He ca BKINOYeHN BbB Balwums npoaykT. Te ca AOCTbMHU B TbproBckata Mpexa.

6.1.3 lpun

UepBeHOTO Meco, pubaTa 1 NTM4eTo Meco
6bp30 nokadpeHsiBaT Npu NneveHe, oAbpxat
KpacuBa KOpWYKa 1 He N3CbXBaT.
duneTnpaHo meco, wunwyeTa, konbdacu,
KaKTO W COYHM 3eneHyyum (qomatu, nyKk u
Op.) ca ocobeHo NoaxoAsLLmM 3a ckapa.
O6LwWu npepynpexaeHus
» XpaHarta, KOosiTo He e noaxoasia 3a
rneyeHe Ha ckapa, npeacTaBnsiea
onacHocT oT noxap. MNeyete camo
XpaHa, KoATo e NoAxoasiia 3a TEXbK
orbH Ha ckapa. OcBeH ToBa, He
rnocTassiTe xpaHaTta TBbpae Aanedy B

3a[lHaTa 4YacT Ha ckapaTta. Toea e Hai-

ropelara 3oHa ¥ MasHUTe XpaHu Morat

[a ce 3ananar.

» 3aTBOpeTe BpaTaTa Ha cpypHaTa no
BpeMe Ha ne4veHe. Hukora He nevete
Ha rpun c oTBopeHa BpaTa Ha
¢dypHaTa. lNopeLmte NOBLPXHOCTHU
Morar Aa NPUYMHAT usrapsiHus!

OCHOBHUTE MOMEHTU npu roTeBeHe Ha

rpun

* [MpuroTBeTe xpaHu ¢ nogobHa aebennHa

1 Terno KOJIKOTO € Bb3MOXHO 3a rpuna.
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* [locTtaBeTe NapyeTaTa, KOUTO Lie roTBUTE Ha pelueTKkaTa Ha rpun,

NPUroTBsiTE Ha rpun BbpXy TaeaTa c nnb3HeTe TaBaTa Ha dypHaTa KbM
peLueTKkaTa 3a rpun karto ru OonHust padT, 3a fa cbbepeTe a
pasnpenenute, 6e3 Aa HagBuwaBaTe Ma3sHuHaTa. TaBaTta BbB pypHaTa, KOsiTo
pasmepuTe Ha HarpeBaTens. e nnb3HeTe, TpsbBa Aa e ¢ pa3mepw,
* B 3aBucumocT ot ,1:|,e6env|HaTa Ha KOUTO NOKpMBaT uanarta nnouj Ha
napyeTara 3a neveHe, BpemMeTo 3a ckapaTa. Ta3n TaBa MoOxe Ja He ce
roTBeHe, JageHo B Tabnuvuara, Moxe aa [ocTaBss ¢ npogykTta. Cnoxere manko
Bapwupa. BOZa B TaBaTta Ha pypHaTa 3a NnecHo
 lMnb3HeTe pelueTkaTa 3a rpun unm NnoYncTBaHe.

TaBaTa C pelueTkaTta 3a rpun o
)KenaHoTo HMBO BbB pypHaTa. Ako

Fpun Tabnuua

XpaHa Axcecoap 3a PacbTtoBa nosuuua |Temnepatypa (°C) Bpeme 3a neyeHe
nonssaHe (MUH) (npubn.)
Puba TeneHa ckapa 4-5 250 20...25
Munewkn kbcyeTa TeneHa ckapa 4-5 250 25...35
l-l(zmg;?mg:;igm) " |Tenena ckapa 4 250 20...30
ArHeLuku koTneT TeneHa ckapa 4-5 250 20...25
E;g;‘;o”a - (Ky64eTa |10 oa capa 4-5 250 25...30
Tenewku koTneT TeneHa ckapa 4-5 250 25...30
3eneHyykoB orpeTeH |TeneHa ckapa 4-5 220 20 ... 30
MpeneyeH xnab TeneHa ckapa 4 250 1...3
MpenopbyBa ce npeABapuTESIHO 3arpsiBaHe 3a 5 MUHYTW 3a BCUYKW SICTUS Ha ckapa.
O6bpHeTe NnapyeTaTa xpaHa cnef 1/2 ot 06LWoTo Bpeme 3a neyeHe.

6.1.4 T'oTBeHe Ha napa BbB (pypHaTa crief npeaBapuTenHoTo
3arpsaBaHe. MpoabmKUTENHOCTHTE,
MOCOYeHN B MOMEHTa Ha noaaBaHe Ha
BO/a, NokassaT BPEMETO, U3MMUHAIO
crnen npeaBapuTEnHOTO 3arpsaBaHe.

O6wa nHdopmaumsa
» [oTBEHeTO C Nnapa Moxe aa ce
M3BBbPLLBA CamMo C DYHKLUNTE 3a rOTBEHE

C napa, NOCOYEHN B PLKOBOACTBOTO. . Tabnuuara 3a roTeeHe ChabPXa
Buxte paspena ,®yHkumy 3a pabota Ha NpenopbKM 3a FoTBEHE, TECTBAHMN OT
dypHaTa“ [> 64] 3a pyHKUMKTE 3a npoussoauTens. MoxeTe na sagagerte
roteere ¢ napa. KONMYECTBO BoAa, TeMnepaTypa,

* AKo npeaBapuTENHOTO 3arpsiaHe ce (bYHKUMS 3a rOTBEHE C napa 1 Bpeme 3a
npenopbyBa B TabnuuaTa 3a rotBeHe, He XpaHa, KOSITO He € B TaBnuLaTa.
3abpaBsanTe fa NocTaBuTe xpaHata cu - [oTBETE Ha Napa c eHa Tasa.
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MpepnoxeHus 3a nevyeHe ¢ eaAnHUYHa TaBsa - "3D" dyHKUuA

XpaHa Akcecoap 3a|PacToBa Temnepatyp |Konuuectso |Bpeme 3a Bpeme 3a Mpwn6n.
nonssaHe nos3uuuns a(°C) BOAa, KOeTo |npueM Ha neyeHe Terno Ha
TpsibBa Aa |BoAa (MUH) XpaHarta (gr
ce (MUH.)** (npu6n.)
u3nonssa
(M)
Cnen
Usnxns6  |CTeHAapTHa |y 200 200 MPeABAPUTE |34 409|820
TaBa JHO
3arpsiaHe
TeneHa
ckapa *
MbpxeHo 25 muH. 250/
nune (1,8-2 |MocTasete | Mmakc, cnes  |250 25 60 ...70 2000
Kr) eflHa TaBa 190
Ha AonHUS
pacpT
Mbpxona ot
pebpa Cranpaprha | 180 250 15 40 ...55 1000
(eomHuuyHO  [TaBa
napye)
Arteuikm CrtaHpapTtHa S::,cllqsapme
6yTueTa cbC . 3 170 250+250*** 90 ... 110 2000
TaBa JHO
3eneHYyum
3arpsiBaHe
Cnen
Kucpna ¢ mas | CT2HABPTHA |3 180 100 MPEABAPUTE 155 . 35 1200
TaBa JHO
3arpsiBaHe
npean
Uniiskerik  |CTaHAGPTHA |3 120 150 npeABapUTe |55 6o (1450
TaBa JHO
3arpsiBaHe
Cnen
anemko CTaHeapTHa 3 200 150 npessapute |,e  4p 800
yTye TaBa JHO
3arpsiBaHe
MNevex Cranpaptha |3 190 150 25 45 ... 55 500
KapTod TaBa
Cnen
Xns6 3a CraHgapTtHa npeasapute
xambyprep |tasa * 3 180 150 nHo 20...30 800
3arpsiBaHe
Cnen
Cbomra cbe CTaHEI,apTHa 3 180 100 npeaBapuTe |,o 4 500
3eneHyyun |taea JHO
3arpsiBaHe

*Tesn akcecoapu MoXe a He Ca BKITHYEeHU KbM Bawwus NPOAYKT.

** Moka3Ba BpeMeTo, U3MWHAMNO crief NpeABapuTeriHo 3arpsisaHe.

*** [lobaeeTe olle 250 mn Boga no cpefaTa Ha BPEMETO 3a FOTBEHE.

6.1.5 dyHKLUA 3a NNINTKO MbPXKEHe
Wnuv nbpxeHe 6e3 macno

BbB pyHkumuaTa “Airfry” moxeTe aa
HanpaBuTe NIUTKO MbPXKEHE UNKN MbpXKeHe
6e3 macro c ropeLy Bb3ayx BbB hypHaTa.

06wy npegynpexaeHus
* Monsi, BUXTe npenopbyntenHara
Tabnuua 3a neyeHe 3a yHKUUSATa

“Airfry”
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* M3nonaearte ckapaTta 3a NbpxeHe
(Airfry) npepocTtaBeHa c npoaykTa, 3a
Tasun pyHKUUS.

* 3a no6bp pesynTart OT MbpXKeHe,
nocTaBeTe XpaHWTe BbPXY KOLLHMLUATA 3a
NbpXXEHe Taka, 4ye Ja He ce 3acTbnBarT.

» MocTaBeTe TaBa Ha (pypHaTa Ha
ponHua padT, 3a Aa cbbupa onnoTo
no Bpeme Ha nbpxkeHe. NocTaBeTte
TonsioycToM4ynBa XapTuA 3a neyeHe

* AKO He ce uanosnsBa TaBa Ha AOJIHUA
padT, BCAKO Kanewio Macno unum
Apyru BewecTBa OT XpaHaTa MOXe Aa
npegu3BuKa cuneH oaum M gopu

nnamMmbUm.

* MoxeTe ga usnonasare yHKUMATa
""3D" pyHKuMS", 3a fa yckopute
BPEMETO 3a NpeaBapuUTESIHO 3arpsiBaHe.
MpeBkntoveTe Ha yHKuus "Airfry",
KoraTo npefBapuUTeNIHOTO 3arpsiBaHe

unun no,queH MaTepuan, npenopb4aH MPUKIYN.

3a nsnonspaHe BLB pypHa, BbTpe B

nocraBeHaTa TaBa.
Maca 3a nbpxeHe 3a pyHkuma “Airfry”
XpaHa PaboTtHa dyHkuus |PacdToBa Temnepatypa Bpewme 3a neyeHe |lNpenopbuntenHo

nosvums (°C) (MuH) (Npn6n.) KONM4ecTBo
[omaweH kaptod*  |Airfry 3 220 20 ...40 200-1000 rp
3ampaseHnu )
KapTOhU™ Airfry 3 220 15...35 200-1400 g
Munewko Bytie/ | g 3 220 20... 40 500-1500 rp
KpuIo
Munewkn repam Airfry 3 220 30...40 200-700 rp
15 muHyTM 250/
Lisno nune Airfry 3 makcumym cneq |60 ... 80 1800-2000 rp
ToBa 190
3ampa3seHu xanku** | Airfry 220 15...25 400-1000 rp
Kiodbte Airfry 220 20...30 20-25 6pos
Lisna pn6a Airfry 220 15...25 2-5 6pos
3ampaseHa
xpynkasa pnba Airfry 3 220 15...25 500-1500 rp
**(pnbeHn npbcTH)
200-800 r|

3ampasexm Airfry 3 220 25...35 P
cnaakiimn (10-40 6posi)
3ampaseHna nuua** | Airfry 3 220 10...20 2-4 6posi
Hapenuua Airfry 3 220 15...25 10-20 6pos
CmeceHu 3enenuyum |Airfry 3 220 20...25 400-1000 rp
MbdpuH Airfry 3 220 25...35 20-25 6pos
MbnHenun nunepkn | Airfry 3 220 25...35 20-25 6posi

** 3arpeiiTe npeaBapuTenHo.

* 3agpbxTe kapTocdute BbB BoAa 3a 30 MuHyTH, noacyweTe n gobasete ¥4 Ao 1 cyneHa nbxuua macro.

6.1.6 TecToBM XpaHu

» XpaHuTe B Ta3u Tabnuvua 3a roTBeHe ce
NpuroTBAT cbrnacHo ctaHaapta EN
60350-1, 3a ga ce ynecHu TeCTBaHETO Ha
NpOAYyKTa 3a KOHTPOSTHN UHCTUTYTU.
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FoTBapcka Tabnuua 3a TeCTOBU SICTUA

MpeanoxeHusa 3a neyeHe ¢ eAMHNYHA TaBa

XpaHa Akcecoap 3a Pa6oTHa PadToBa Temnepatypa Bpeme 3a
nonssaHe dyHKLMA nosuuuns (°C) neyeHe (MUH)
(npubn.)
nsicbyeH xnsb
(cnanka ?TaHuapTHa TaBa |['opeH n goneH 3 140 20 . 30
BVcKaUTKa) HarpeBaTen
Mpu mogenu ¢
NsACbYeH xns6 Teneny pacprone
3
(cnaaka *CTaH,D,apTHa TaBa |HarpeBaten c 140 15 25
BuckauTKa) BEHTUNaTop Mpu Mogenu 6e3
Tenexu padrose
2
CranpgapTHa TaBa |[fopeH 1 goneH
OpebHun cnagkn |, Warpesaten 3 160 25...35
Mpu mogenu ¢
TeneHu padToBe :
CranpgapTHa TaBa |Harpesaten c
OpebHu cnagkn |, 150 25...35
BEHTUnaTop Mpun mopenw 6e3
TeneHu pagpTose :
2
Kpbrna cdopma 3a
Kekc ¢ agnameTbp |opeH u fgoneH
MaHanwnax 26 cm cbe ckoba |HarpeBaTen 2 150 30...40
Ha pelueTka **
Kpbrna cdopma 3a
Kekc ¢ agnameTbp |Harpesaten c
MaHpmuwinan 26 cm cbc ckoba |BeHTUnaTop 2 155 30...40
Ha pelueTka **
Kpbrna yepHa
mMeTanHa gopma [oneH 1 HoneH
A6BbNKOB Nan c AnameTbp 20 Ha? eBaTF:an 2 180 50...70
CM BbpXy TeneHa P
ckapa **
Kpbrna yepHa
meTanHa (opua Harpesaten ¢
A6bNKOB nan ¢ anameTbp 20 P 3 170 50...65

CM BbpXy TeneHa
ckapa **

BEHTUNATOP

npe,ﬂ,BapMTeﬂHOTO 3arpsiBaHe ce npenopb4yBa 3a BCUYKM XpaHW.

*Te3un akcecoapn Moxe Aa He ca BKIloYeHW kbM Bawums NPOOYKT.

**Tesn akcecoapu He ca BKINOYEHN BbB Balumsa npoaykT. Te ca AOCTbMNHU B TbproBckaTa Mpexa.
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MpeanoxeHnsa 3a roTBeHe ¢ ABe TaBU

XpaHa Akcecoap 3a Pa6oTHa PadToBa Temnepatypa Bpeme 3a
nonssaHe dyHKLMA nosuuuns (°C) neyeHe (MUH)
(npubn.)
Mpn mogenu ¢ Mpn mopgenu ¢
2-CtaHpapTHa Tenexun padtoBe |TeneHu padTose :
[Ipe6in cnagw TaBa * Harpesaten ¢ 0.4 150 25...40
4-TaBuyka 3a BEHTUNaTop Mpu mopenu 6e3 | Mpu mogenu 6e3
cnagkvwm * TeneHu padToBe |TeneHu padTose :
140 30...45
2-CtaHpgapTHa
nACbYeH Xnsb TaBa * HarpesaTen c
(cnapka P 2-4 140 15...25
BucKBuTKa) 4-TaBudka 3a BEHTUNAaTop
cnagkuwm *

npeﬁlBapMTenHOTO 3arpsiBaHe ce npenopb4yBa 3a BCUYKN XpaHW.

*Tean akcecoapu Moxe a He ca BK/YeHN KbM Balums npoaykr.

**Tean akcecoapu He ca BKMOYeHN BbB Bawmsa npoaykT. Te ca AOCTbMNHU B ThproBckata Mpexa.

Ckapa

XpaHa Axkcecoap 3a PacbTtoBa nosuuua |Temnepatypa (°C) Bpeme 3a neyeHe
nonssaHe (MUH) (npubn.)

Kiodpre (Tenewwo) - | o0 15 ckapa 4 250 20 ...30

12 konuyectBo

MpeneyeH xns6 TeneHa ckapa 4 250 1...3

I'Ipenopbusa Ce npeaBapuTenHo 3arpsaBaHe 3a 5 MWHYTW 32 BCUYKU ACTUA Ha CKapa.

O6bpHeTe napyeTaTta xpaHa crieq 1/2 ot o6LLoTo BpeMe 3a neyeHe.

7 MopapbXKa U NoYUCTBaHe

7.1 O6wa nHdopmauus 3a
noYyncTBaHe

O6wu npeaynpexaeHns

* M3vakante npooyKTbT Aa ce oxnaaw,
npeav ga ro novnctute. FopewwmTe
NMOBBPXHOCTM MoraT Aa NPUYUHAT
narapsiHus!

* He HaHacanTe noyncreawimnte
npenapaTtu QUPEKTHO BbPXY ropeLumn
NMOBBPXHOCTU. TOBa MOXe A NPUYnNHU
TpanHu neTHa.

* lMpoaykTbT TpsbBa Aa ce noyncTea
cTapaTernHo v NoAcyLuasa crnef Bcsika
onepauus. Mo To3M Ha4YMH ocTaTbUUTE
OT XpaHa LLie ce NoYMCcTBaT JIECHO U Te3u
ocTaTbuM LWe 6baaT npegoTBpaTeHn OT
n3rapsiHe, Korato NpoAyKTbT ce
13Mor3Ba OTHOBO MO-KbCHO. [0 TO3K
Ha4YMH ce yabrhkaBa ekcnioaTalMoHHUAT
XKVMBOT Ha ypeaa 1 ce HamarnsBaTt YecTo
cpelaHnTe npobnemu.

* He n3nonsBsavite NpoaykTu 3a
noyncTBaHe ¢ napa.

* Hskon npenapatv unun nouncreawm
npenapartu yBpexaaTt NoBbpPXHOCTTA.
Henopxogdawm nouncrealym npenapaTu
ca: 6envHa, nouncTBaLLm NPOAYKTH,
CbabpXKally aMOHSIK, KMCENuHa unm
xnopug, noYncTBaLLm NpodyKTu ¢ napa,
npenapaTtu 3a oTCTpaHsBaHe Ha KOTreH
KaMbK, MpenapaTtu 3a npemaxsaHe Ha
neTHa n pbxaa, abpasvBHM NoYMCTBALLN
npoayKkTn (KpemoobpasHu NoYnCTBaLLM
npenaparu, No4YMcTBaLL, npax,
noyncTBaLy kpem, abpasnBHY 1
noyncTBaLyy npenapaTtu 3a
HaZpackBaHe, Ten, rbou, noyncTealLm
Kbprnu, CbAbpXaLy MPbCOTUSA 1
ocTaTbLM OT NOYUCTBALLM NpenapaTw).

* He e Heobxoaum cneumnaneH no4ymcTealy
MaTepuan npv noyncTBaHe crnep Bcsika
ynotpeba. lMouncTeTe ypena c npenapar
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3a MVEeHe Ha Cbl0Be, ToMnna Boda 1 Mmeka
Kbpra unm reba 1 ro noacyLleTe cbe
cyxa Kbpna.

YBepeTe ce, Ye CTe U3TPUNN HaMmbIHO
ocTaHanarta TeYHOCT crief No4YnucTBaHe U
He3abaBHO NouMcTeTE BCSKA XpaHa,
npbCkaHa HAOKOJIo MO BpeMe Ha
roTBEHE.

He Mmuinte HMKakBM KOMMOHEHTU Ha
BalLMA ypen B CbAOMUSANHA MallvHa,
OCBEH aKo He € NMOCOYEHO ApYro B
PBKOBOACTBOTO 3a NoTpebutens.

UHOKC - HepbXKAaaeMu NOBBLPXHOCTHU

He n3anonssavite nouncraeallm
npenapaTtu, CbAbPXaLly KNCENUHA 1N
XI0p, 3a NOYMUCTBaHE Ha MOBBLPXHOCTYU U
APBXKKU OT HEpBXOaeM MHOKC.
[MOBBPXHOCTTa OT HEPBXKAAEM MHOKC
MOXe [ja MPOMEHM LiBETA CU C BPEMETO.
ToBa e HopmanHo. Crieq Bcsika
onepauus noyncTeawnTe c npenapart,
NoaxoasiLy 3a HepbXaaema unm
MHOKCOBA NOBBLPXHOCT.

[MoyncTBanTe ¢ meka canyHeHa Kbpna u
TeyeH (HeHagpackeall) npenapar,
NOAXOASALL, 328 MHOKCOBW MOBBPXHOCTMH,
KaTo BHMMaBaTe fa O6bpLueTe B eaHa
nocoka.

OTcTpaHeTe neTHa OT BapoOBUK, Macro,
HULLECTE, MISIKO U MPOTENH BbPXY
CTBKIEHN N MHOKCOBU MOBBPXHOCTYU
BefHara, 6e3 aa yakarte. [leTHarta morat
Aa ppXxaaceat cnen Abnrv nepuoam ot
Bpeme.

MouncTBawmTe NnpenapaTu, HanpbcKaHu/
HaHeceHU BbPXY NOBbPXHOCTTA, Tpsi6Ba
[a ce novmcTaT HesabasHo. OcTaHanuTe
BbPXY MOBBbPXHOCTTA abpasnBHM
noYMCcTBaLLYM NpenapaTty NpuUYnHsBaT
nobenssaHe Ha NOBbLPXHOCTTA.

EmannupaHu noBbpXHOCTU

dypHaTa Tpabsa ga ce oxnagu, npeau
[a rnoYyncTmTe 3oHaTa 3a roTBeHe.
[MoyncTBaHETO Ha ropeLLy NOBBPXHOCTH
Cb34aBa KakTo OMacHOCT OT noxap, Taka
W LLie YBPeaM NOBbPXHOCTTA Ha emanna.
Cnep Bcsika ynotpeba noyncreante
eMannupaHuTe NOBbPXHOCTU C Npenapar
3a MVeHe Ha CboBe, Tonna Boaa 1 meka
Kbpra unu reba 1 rv noAcyllaBanTe cbe
cyxa Kbpna.

» 3a TpygHu NeTHa MoXxe [a ce M3nonaea
noyncTBaLy npenapaT 3a ypHa 1 ckapa,
npenopbyaH Ha yebcaiita Ha BallaTa
npoayKToBa Mapka, U Hegpackalla
nognoxka 3a novncreaHe. He
M3Mon3BanTe BbHLUEH NoYMcTBaLL,
npenapar 3a ypHa.

KaTanuTuiHu noBbLpxXHOCTHU

» CTpaHW4HWUTE CTEeHM B 30HaTa 3a roTBEHe
moraT Aa 6baaT NoKPUTK camo C
eMannvpaHu unu KatanuTuyHn cTeHu. Ta
Bapupa crnope mogena.

» KatanutuyHuTe CTeHM ca c neka martosa
1 nopecTa NoBbPXHOCT. KaTanutnyHute
CTeHu Ha dypHaTa He Tpsibea fa ce
noyncrTear.

« KatanutumyHute noBbPXHOCTU
abcopbupat macno 6narogapeHue Ha
nopecrara cv CTPyKTypa 1 3ano4ysar ga
6necTaT, KoraTo NOBbPXHOCTTA €
HacuTeHa c Macro, B TO3u criyvan ce
npenopbyBa Aa CMEeHUTE YacTuTe.

CTBbKIeHN NOBBbPXHOCTU

+ KoraTo no4ncreate CTbKIeHM
NOBBbPXHOCTU, HE N3MNON3BaNTe TBbPAU
MeTaliH1 CTbprasnkum n a6pa3|/|BH|/|
no4yncrTeally matepmanu. Te morart aa
noBpeadT CTbKreHaTa NOBbPXHOCT.

* [NouncTeTe ypeaa ¢ npenapat 3a MUeHe
Ha cbAoBe, Tonna Boga u
MUKpobnbbpHa Kbpna, cneumarnHo 3a
CTBbKIEeHM NOBBPXHOCTW, U ro NoAcyLueTe
CbC Ccyxa MUKpodnOBPHa Kbpna.

* Ako nmMa ocTaTbLUM OT Npenapar cnes
noyncTeaHe, n3bbpLueTe rM CbC CTyaeHa
BOAA M NOACYLUETE C YncTa n cyxa
MuKpounbbpHa Kbpna. OctaTbumTe OT
npenapaTt Moxe Aa noBpeasAT
CTbKIeHaTa NoBbPXHOCT creaBaLlus
nbT.

* [Npu HUKakBM obcToATENCcTBa
3acbxHanuTte octaTbLM BbpXy
CTBbKIeHaTa NoBbPXHOCT He TpsibBa Aa
Ce NnoyncTBaT C Ha3bbeHn HoXoBe,
TeneHa BaTta Unn Nogo6bHU MHCTPYMEHTK
3a HagpacksaHe.

* MoxeTe ga npemaxHeTe netHa oT
Kanuum (KbNTW NeTHa) No CTbkneHaTa
NOBBPXHOCT C HaNM4YHWSA B TbproBckaTta
Mpexa npenapar 3a npeMaxsaHe Ha

BG/ 87




KOTNEH KaMbK, C npenaparT 3a
npemMaxBaHe Ha KOTeH KaMbK kaTo oueT
WY FIMMOHOB COK.

* AKO MOBBPXHOCTTA € CUITHO 3aMbpCeHa,
HaHeceTe NoYMCTBaLLMS NpenapaTt BbpXy
NeTHOTO ¢ rbba 1 n34akamTe AbAro
BpeMe, 3a Aa nogencrtea nobpe. Cnen
TOBa MOYNCTETE CTbKIIEHaTa NOBbPXHOCT
C MOKpa Kbpna.

» Obe3LBeTsIBAHETO M NeTHaTa Mo
CTbKreHaTa NOBbPXHOCT ca HopMariHu, a
He gedeKTu.

MnacTmacoBu YacTu n 6oaancaHu

NOBBbPXHOCTHU

* [MouncTeTe nnacTMacoBuTE YacTu 1
6osaucaHnTe NOBBPXHOCTM C Npenapar
3a MVeHe Ha CboBe, ToMnna Boda 1 meka
Kbpna unv rb6a u rv noacylleTe cbe
cyxa Kbpna.

* He nanonaeavite TBbpAN METAIHN
CTbprasnku u abpasnBHU NOYNCTBALLM
npenapatu. Te moraTt Aa nospeasat
NOBBPXHOCTUTE.

* YBepeTe ce, Ye CbeMHEHMATA Ha
KOMMOHEHTUTE Ha NPOoAyKTa He ca
OCTaBEHW BMaXHW 1 ¢ npenapar. B
NPOTMBEH Cry4yal MOoXe Aa Ce NosiBu
KOpO3Usi Ha Te3n CbeANHEHUS.

7.2 Akcecoapu 3a no4YMcTBaHe

He noctaBsanTe akcecoapuTe Ha NpoayKTa
B CbAOMMSINIHA MaLUMHA, OCBEH aKO He e
MOCOYEHO APYro B PbKOBOACTBOTO 3a
notpebutens.

MouucTBaHe Ha ckapa 3a MbpXeHe
(Airfry)

MoxxeTe oa n3amMmeTe KoLHMYKaTa Ha
ckapaTta 3a MbpXeHe B CbAOMUANHA
MalumMHa. 3a KolHuuaTta ce npenopbysa
WHTEH3UBHO M3MMBaHE B JoNHaTa KolHMLa
Ha cbaoMusinHaTa. TeneHata pamka, B
KOATO € NnocTaBeHa KoluHuuara, He e
noaxogsuia 3a MMeHe B CbAOMUSNHA
MawwumvHa. MNoyncteTe TeneHaTa pamka ¢
npenapar 3a MMeHe Ha CbAO0Be, Tonna
BOJA M MeKa Kbpna unm rb.6a n a
NoAcCyLIeTe CbC Cyxa Kbpna.

Cnegp kato usnonssateAirfry MoxeTe aa
nsnonsearte PyHKUMSITa 3a NTIECHO
MoYMCTBaHe C napa, ako e Hanu4Ha, 3a
NECHO MOYUCTBAHE Ha NPBLCKM Macro
BbTpE.

7.3 MouyucTtBaHe Ha KOHTPONHUSA
naHen

+ KoraTto nouncteate naHenurte ¢ 6yToHU
3a ynpaBrieHue, n3dbplueTe naHena u
OyTOHUTE C BMiaXkHa Meka Kbprna 1
nofcylieTe cbe cyxa kbpna. He
oTCTpaHsiBaiiTe konyeTarta u
yNnbTHeHUATa OTAOMNY, 33 Aa NOYNCTUTE
naHena. KOHTpONHWAT naHen u
KonyeTaTa MoXe Aa ca NnoBpeaeHu.

+ [lokaTo NoYMcTBaTe MHOKCOBUTE MaHemnu
¢ ByTOH 3a ynpaBneHue, He U3non3eanTe
MHOKCOBM NMOYMCTBALLYM NpenapaTil OKomo
KonyeTo. MHAMKaTopuTe OKOMO KOnYeTo
moraT Aa ce U3TpuAT.

+ lMouuncteTe CEH30PHUTE KOHTPOIHM
naHenu ¢ BnaxHa meka Kbpna v ru
noAcyLleTe CbC Cyxa kbpna. AKO BaLLUST
NPOAYKT MMa (OYHKLUSA 3a 3aKnouBaHe
Ha KnaBuwWTe, 3afainTe 3aK/loYBaHETO
Ha KnaBuLWTe, Npeau fa U3BbpLUUTE
NMoYncTBaHe Ha KOHTPOSHUA naHen. B
NPOTVBEH Clyyai MOXe 43 Bb3HUKHE
HenpaBuIIHO pasrno3HaBaHe Ha
KnoyoBeTe.

7.4 MouyucTBaHe Ha BbTPELIHOCTTa
Ha ¢pypHaTa (30Ha 3a roTBeHe)

CnepBainite CTbMKATE 3a NOYNCTBaHE,
onucaxu B pasgena "Obua nHpopmauus
3a noyncTeaHe" B CbOTBETCTBME C
TMNOBETE NOBbPXHOCTU BbB BallaTa
dypHa.

MouncTBaHe Ha CTPaHUYHUTE CTEHU Ha
¢dypHaTa

CTpaHU4HMTE CTEHM B 30HATa 3a rOTBEHE
mMoraTt Aa 6baaT NoKpUTU camo ¢
eMannupaHu Unu KatanuTuyHn cTeHn. Ta
Bapupa crnopeg mogena. Ako uma
KaTanuTuyHa CTeHa, BWXTe pasgena
LKaTanuTnyHm noBbPXHOCTU® 3a
MHopmaums.

AKO BaWMAT NPOAYKT € MoAen C TeNeHn
padToBe, OTCTpaHeTe TeneHnTe pagTose,
npeav ga noYyncTuTe CTPaHNUYHUTE CTEHMN.
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Cnep TOBa 3aBbpLUETE NOYNCTBAHETO,
KaKTO e onucaHo B pasaena "O6wa
MHdOopMaLMs 3a NoYMcTBaHe" B
CbOTBETCTBME C TUMA NMOBBLPXHOCT Ha
CTpaHu4yHaTa cTeHa.

3a pa npemaxHeTe CTPaHUYHUTE TerneHu
pacdToBe:

1. OTcTpaHeTe npefHaTa YacT Ha ckapaTa,
KaTo A M3gbpnaTe Ha cTpaHuyHaTa
cTeHa B obpaTHa nocoka.

2. Wspbpnante ckapaTta kbM Bac, 3a ga 4
npemMaxHeTe HanbrHO.

- N W B o

3. 3a fna 3akpenuTe OTHOBO padgToBeTE,
npoueaypute, NPUMNOXEHN Npu
OTCTpaHsiIBaHeTo MM, TpsiGBa aa ce
NOBTOPSAT CbOTBETHO OT Kpasi 40
HayarnoTo.

MouncTBaHe Ha BoaHuA 6acenH B
OCHoOBarTa Ha ¢pypHaTa

B 3aBucumocT oT YyecToTaTa Ha napara,
nognomaratla rotBeHeTO - IECHU
onepaumm 3a NoYNCTBaHe € napa u
TBbPAOCTTA Ha M3Mnon3BaHaTa BOAa, BbB
BOOHWSA B6acelH Ha ocHoBaTa Ha dypHaTta
MoraT [ia ce NosiBAT NeTHa OT BapOBUK.
3a pa npemaxHeTe BapoBUKa, KOUTO
MoOXe Aa ce NoSIBU BbB BOAHUSA 6acenH
Ha ocHoBaTa Ha doypHaTa cneg rotBeHe
C NoMoLLTa Ha Napa - IeCHO NoYucTBaHe
C napa, Ha Bceku 2 unu 3 onepauum

1. OobaBete 350 ky6. cm 6sn oueT
(kmcenuHHoCTTa Ha oueTa He TpsibBa aa
HagBuwaea 6%) kbM baceliHa ¢ Boaa B
ocHoBaTa Ha dypHaTa.

2. WN3yakante noHe 30 MUHYTH, 3a Aa
MOXe OLEeTHbT Aa pa3TBOPU OCTaTbUUTE
OT BapOBMK MpW CTaHa Temneparypa.

3. TMouucTtBanTe HaceriHa ¢ Meka Mokpa
Kbpna 1 NoACyLIeTe CbC cyxa Kbpna.

He nsnonsearite nouncreawm

@ npenapartu, CbObpPXaLly KUCENTUHN
UK XIopuau, 3a NoYnCTBaHe Ha
BOAHMSA HGaceriH B ocHOBaTa Ha
dypHaTta. He nouncrteanTe
BapoOBMKa, KOSITO MOXe [a ce
o6pa3yBa BbB BOAHUsI 6acelH Ha
OCHoBaTa Ha hypHaTa upes
nsctTbpreaHe. B npotueeH cnyyvan
OCHOBAaTa Ha npoaykTa Lie ce
noepeau.

3a pa ce noBuwM epeKTUBHOCTTA Ha
OTCTPaHSABAaHeTO Ha KOTNEHUs1 KaMbK,
BEpPOSITHO BLB BOAHUA 6aceWH, B
[OMblIHEHME KbM CThIKUTE 3a
OTCTpaHsiBaHe Ha KOTNEeHUA KaMbK Mo-
rope, crieg Bceku 10 ynotpebu:
M3bepeTe paboTHa yHKUMSA, MPU KOSTO
[OOMHUAT HarpesaTen € akTUBEH, 1
BkntoyeTe cpypHaTta Ha 100 °C 3a 2-3
MUHYTK. Cneq ToBa nskoyeTe dypHaTa 1
HanpbCcKanTe BbTPELIHOCTTa Ha cbypHaTa n
ckaparta ¢ noyncTBaLy npenapar,
npenopbyaH Ha yebcarnTa 3a MapkaTa Ha
BaLUNS NPOAYKT, BbB BOAHUSA DacenH Ha
OBbHOTO Ha dbypHaTta 1 ocTtaeeTe 3a 5
MUHYTU. Crieg 5 MUHYTU n36bpLLeTe
BOZHaTa NOKBa Ha nofja Ha pypHaTa ¢
BMNaxxHa MUKponbbpHa Kbpna v s
noacylieTte.
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7.5 BucokotemnepatypHo
caMmono4ucTBaHe

dypHaTa e obopyaBaHa ¢ pyHKLUA 32
nuponu3a. PypHaTa ce 3arpssa fo
Temneparypa o1 okosno 420-480 °C v ropw,
[0KaTo ChbllecTByBaLlaTa MpbCOTUS Cce
npeBbpHe B nenern. Moxe faa ce reHepupa

cuneH gum. OcurypeTe gobpa BeHTUnaums.

MouncteaHe Npu BMCOKa TemnepaTtypa
TpsAbBa Aa ce u3BbpLuBa NPUBIM3NTENHO
cnep Bceku 10 nanonssaHus Ha dypHaTa.

O6wwu npegynpexaeHus

MopelwwmTe NOBbPXHOCTH
& NPUYNHABAT U3rapsaHus!
He pokocsanTe npogykTa no Bpeme
Ha camMorno4McTBaHe U OPbXTe
Jeuara ganed oT npoaykra.
WM3vakante noHe 30 MuHyTH, Npeam
[a OTCTpaHuUTe ocTaTbuuTe.

» [Npeav ga usnonaeare yHKUMATa 3a
nMponu3a, OTCTpaHeTe BCUYKM
akcecoapu, TeNecKonnyHusa padT n
CTpaHU4HNUTE padToBE (aKO UMa TakuBa).
Ako He 6baaT NnpemaxHaTu, akcecoapuTe
N CTpaHMYHUTE TeneHn padToBe Le ce
noBpeasT.

* Ako BaLLMAT NPOAYKT MMa NMPOYCTONYMB
akcecoap (yCTOM4MB Ha CaMOMNoYncTBaHe
npv BUCOKa TemnepaTypa), He e
Heo6XxoaMMO fa m3Baxaarte Tean
akcecoapv oT dypHaTa. [lanv BawmTe
akcecoapv ca NMMPOYCTONYMBU UIN HE €
NMocoYeHo B pasaena 3a akcecoapu. Ako
He e noco4eHo, BalwmTe akcecoapu He
Ca yCTOMYMBW Ha BUCOKWN Temnepartypu.
TpsibBa oa ce nsBaam ot pypHaTta npegm
noyncTBaHe, 3a Aa ce n3berHe nospeaa.

* He nouyncTtBanTe ynnbTHEHNETO Ha
BpaTaTta. YNMbTHEHNETO OT CTHKIEHM
BMakHa € MHOro AenuKaTHO U NIECHO ce
nospexaa. AKO YNITbTHEHNETO Ha
BpaTaTa € NnoBpefeHO, CMEHETE 1O C
HOBO OT OTOpPM3NpPaH CePBU3.

» W3ToyeTe BogaTa OT pe3epBoapa, npeam
Oa n3bepete pyHKUMATA 3a
CaMono4MCTBaHe C BMCOKa TeMnepaTypa.
Tbi KaTo BbTPELLUHOCTTA Ha pypHaTa Lie
AOCTUTHE MO-B1COKMN TeMnepaTypu no
BpeMe Ha MoYMCTBaHe, MOXe Aa

Bb3HWMKHE CUMEH LUYM 1 noBpeaa Ha
BbTpeLLHaTa NOBbPXHOCT Ha ypHaTa,
ako BojaTa ce noaasa BbB
BbTPELUHOCTTa Ha (pypHaTa.

3a pa crapTuparte yHKUusiTa 3a
nuponusa:

1. OTCTpaHeTe BCUYKM NPUHAANEXHOCTH
BbB pypHaTa. Npn mogenuTe ¢ TenexHun
padpToBe He 3abpaBsnTe ga
npemaxHeTe TeneHus pagr.

2. lNpeav ga 3anovyHeTe NOYNCTBAHETO,
NoYNCTETE BBHLUHUTE MOBBLPXHOCTU Ha
dypHaTa 1 ocTaTbUUTE OT XpaHa BbB
dypHaTa cbC canyHeHa Kbpna.

3. UN3bepeTte dyHkumsTa (Mnponumsa )
LnMpornusa‘“.

= “P2:00” mura Ha gucnnes. Ako
BaLWMAT ypen e obopyaBaH ¢
dyHKkuma Exo nnuponusa,
cbobuieHneTo “Mpo” ce nokasea
Ha gucnnes NbpBo 3a 2 CeKyHau,
crnep koeto cbobLieHneTo P2:00
3anoysa ga mura.

Ako cbobuenusTa “Mpo” n cnen
ToBa “EKO” He ce nokassaT Ha
Avcnnesi, BalUUAT ypes He e

obopyaeaH ¢ pyHkumsa Eko
nuponuaa.

4. 3aBbpTeTe KON4YeTo 3a Temnepartypa Ha
Han-BucokaTa "Makc" (MakcumarnHa)
Temneparypa.

5. Korato gyHKumMATa 3a nuponusa
3anoyHe, “P2:00” cBeTBa 1 3ano4vsa
obpaTHoTO 6poeHe. BpemeTo 3a
nuponmsa (2 yaca) ce nokasea Ha
ancnnesi. ToBa BpemMe € HeNpOMEHUMO.

6. Korato gpypHaTa gocTurHe onpegeneHa
Temnepartypa crnef Ha4anoTo Ha
npoueca Ha Nuponusa, cUMBONLT [&] ce
nosiBsiBa Ha gucnnes Ha TanMepa u
BpaTaTa Ha pypHaTa He MOXe aa ce
oTBOpUW. He Hacuneante gpwxkaTa, 3a
Aa OTKNuYnTe BpaTaTa, 4okaTo
NpoLECHT Ha MOYNCTBAHE HE NMPUIKIOYN
M CUMBOMBT 3a 3aKroyBaHe N3yesHe oT
avennes.
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7. Korato npouecbT Ha NnovmcTBaHe
NPUKIIOYM, Ha AnUchnes ce nosiBsBa
lIEnd"

8. Cnep kaTo Ha gucnnes ce nosiu
"End", 3aBbpTeTe KON4eTaTta 3a
dyHKUMS 1 TemnepaTypa Ha no3uuus 0
(M3kntoveHo), 3a Aa npekpatuTe
npoveca.

9. Korato cumMBOINbT [&] M34e3He OT
aucnnesi, oTCTpaHeTe ocTaHanuTe
oTnaraHusi ¢ oueTHa Boaa.

10.JokocHeTe npou3BorieH 6yToH, 3a aa
cnpeTe 3ByKOBOTO NpeaynpexaeHue.

Cnep kaTo oyHKUMsSTA 3a

@ nMponM3a npyKIoYu,
3aKNoYBaHETO Ha BpaTaTa Le
6bAe akTMBHO, AoKaTo dypHaTa ce
oxnagun Jo noaxoaduiaTa
Temnepartypa. Ako uckate ga
roTBUTE MO TOBa BpeMe, Ha
aucnnes we ce nosisn "H" 1
rOTBEHETO HAMAa [a € Bb3MOXHO.

DYHKLMA 32 cCaMOnoYncTBaHe C BUCOKA
Temnepartypa — Eko nuponusa (Bapupa
B 3aBUCMMOCT OT MoAena Ha npoAykKra.
Bb3MOXHO e ga He e Hanu4eH 3a Bawwus
NpoAaykT.)

v Ako dypHaTa B/ HE € MHOTO
3ambpceHa, npenopbYBamMe ga
nanonssare "lNuponunsa - NKOHOMUYEH
pexum" dyHKums. PyHkumaTa
"TMnponunsa - MIKOHOMUYEH pexnm”
OTHeMa Mo-Marko Bpeme oT
dyHkumsTa Muponusa " . Ako cpypHata
€ MHOro 3ambpceHa, PyHKUmMSA
"Mupornu3aa - IKOHOMUYEH pexum”
MOXe Ja He e focTaTbyHa. B To3m
cny4vam ro novucrtete ot "lMuponusa "
dyHKUMS.

1. OTCTpaHeTe BCUYKM NPUHAANEXHOCTU
BbB pypHaTa. Npu MogenuTe c TeneHu
padToBe He 3abpaBsanTe Aa
npemaxHeTe TeneHust pagr.

2. TMpeay fa 3ano4yHeTe NoYMCTBaHETO,
NOYNCTETE BbHLUHWTE NMOBbLPXHOCTU Ha
dypHaTa 1 ocTaTbLMTE OT XpaHa BbB
dypHaTa cbC canyHeHa Kbpna.

3. U3bepete dyHKkumaTa (Muponusa )
Lnnponunsa“.

= CbobuweHneto “P2:00” n “INpo” a

ce nokasea Ha gucnnes 3a npuon.
2 ceKkyHau v crieq ToBa
cbobuleHreTo P2:00 3anoyBa aa
mura.

4. OokocHete 6yToH @ unm O .

= CbobueHneto “EKO” ce nokassa
Ha gucnnes 3a npubn. 2 cekyHau un
crnep ToBa cbobueHneTto P1:30
3anoysa ga mura.

5. 3aBbpTeTe KONUYETO 3a TemnepaTypa Ha
Hal-Bucokarta "Makc" (MakcmmanHa)
TemnepaTypa.

6. Korato ce ctapTupa (yHKkumnsaTa 3a
nuponuaa, P1:30 ceeTBa 1 3ano4ysa
obpaTHOTO BpoeHe. BpemeTo 3a
nuponusa (1,5 yaca) ce nokassa Ha
avcnnesi. ToBa BpeMe € HEeNPOMEHMUMO.

7. Korato gypHaTa OOCTUrHE onpeaeneHa
Temneparypa crnef Ha4anoTo Ha
npoueca Ha NMponusa, CUMBONLT [&] ce
nosiBsiBa Ha Aucnnes Ha Tanvepa u
BpaTaTa Ha pypHaTa He Moxe Aa ce
oTBOpUW. He HacunBanTe gpbxkaTa, 3a
[a OTKN4UTe BpaTaTa, 4oKaTo
NpoLechT Ha NOYNCTBAHE He NPUKYN
1 CUMBOMBT 3a 3aKtoyBaHe U3yesHe oT
ancnnesi.

8. KoraTo npouecbT Ha novncTBaHe
MPVKIYK, Ha gucnnes ce nosiesisa
"End".

9. Cnep kaTo Ha gucnnes ce nosisu
"End", 3aBbpTeTe KonyeTara 3a
dyHKUMS 1 TeMmnepaTtypa Ha nosuuus 0
(n3knoveHo), 3a Aa npekpaTuTe
npoteca.

10.KoraTo cumBonbT [&] n3yesHe ot
[ucnresi, OTCTpaHeTe ocTaHanuTe
oTnaraHus ¢ oueTHa Boaa.

11.[JokocHeTe npou3BoneH 6yToH, 3a Aa
crpeTe 3ByKOBOTO NpeaynpexaeHue.
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Cnep kaTo oyHKUMSITA 3a

@ nMponmn3a NpuKIYn,
3akntoYBaHeTo Ha BpaTtaTa e
6bAe akTUBHO, JoKaTo hypHaTa ce
oxnagu Ao nogxogswiarta
Temneparypa. AKo uckate ga
roTBUTE MO TOBa Bpeme, Ha
aucnnes we ce nossn "H" n
rOTBEHETO HSAIMA @ € Bb3MOXHO.

7.6 MNMouucTBaHe Ha BpaTaTa Ha
¢dypHaTta

MoxeTe oa cBanuTe BpaTtaTta Ha dypHaTta
M cTbknaTta Ha BpaTaTa, 3a ga v
nouyncTtute. Kak ha ceanute Bpatute n
nposopuunte e 06sICHEHO B pasgenurte
»CBansHe Ha BpaTtaTta Ha chypHaTa” 1
,,CBanHHe Ha BbTPEeLWHNUTEe CTbKMa Ha
Bpartarta”. Crep kato ceanute
BbTPELUHNTE CTbKNa Ha BpaTaTa,
noymncTeTe M ¢ npenapar 3a M1eHe Ha
cbOoBe, TONa Boda U Meka Kbpra unm
rbba 1 rv noacyLueTe cbe cyxa kbpna. 3a
OoCTaTbuM OT BapOBUK, KOUTO MoraT Aa ce
0o6pasyBart No CTbKIOTO Ha dypHaTa,
n36bpLUETE CTHKIIOTO C OLEeT U
N3nnakHeTe.

He n3nonassavite rpybu abpasveHu
@ NOYMCTBALLM NpenapaTtu, MeTanHu

cTbprasnku, TerneHa BaTta unu

n3benealum MaTepmanu 3a

no4ncTBaHe Ha BpaTtarta u
CTBKIIOTO Ha (hypHaTa.

CBansiHe Ha BpaTaTa Ha ¢pypHaTa
1. OTBOpeTE BpaTaTa Ha hypHaTa.

2. OTBOpeTEe LWMMNKNUTE B THE3A0TO Ha
naHTaTa Ha npefHaTa BpaTta OTASACHO 1
OTNABO, KaTo M HaTUCHETE HaJony,
KaKTO e NokasaHo Ha cxemarTa.

3. TunoBeTe naHTV Bapupart KaTo TUMOBE
(A), (B), (C) B 3aBMCMMOCT OT Mofena
Ha npoaykTa. CnegHuTe cxemu
nokassaT Kak [ja OTBOPUTE BCEKM TWN
naHTa.

4. (A) Tvn naHTa ce npeagnara npu
HOpMarHu TUNoBe BpaTu.

A
%%“
/

5. (B) Tum naHTa ce npegnara npu
TUMOBETE BPaTy C MMaBHO 3aTBapsiHe.

6. (C) Tvn naHTa ce npegnara npv TMnose
BpaTu C NNaBHO OTBapsiHe/3aTBapsHe.

7. TocTaBeTe BpaTaTa Ha ypHaTa B
NonyoTBOPEHO MOJIOXKEHNE.

)

8. W3gbpnante oTcTpaHeHaTa BpaTa
Harope, 3a Aa A ocsoboauTe oT
AsicHaTa v nsiBaTta naHTa u A u3Bagerte.

3a [a 3aKkpenute OTHOBO BpaTaTa,

@ npoueaypute, NPUMNOXeHN npu
HEWMHOTO OTCTpaHaBaHe, TpsabBa aa
ce MoBTOPSAT CbOTBETHO OT Kpas 10
HayanoTo. Korato MoHTUpare
Bparara, He 3abpassaiitTe aa
3aTBOpUTE CKOBWTE Ha rHEe340TOo Ha
naHTara.
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7.7 NMpemaxBaHe Ha BbTPELHOTO 5. lMbpBata cTbnKa OT NperpynupaHeTo Ha
CTBLKI10 Ha BpaTaTa Ha cpypHaTa BpaTaTa € NOBTOPHOTO crnobsiBaHe Ha
BLTPELLHOTO CTHKMO (2). MocTaBeTe a
ckoceHust pbb Ha CTBKNOTO Taka, Ye Aa
cpeLyHe ckoceHust pbb Ha
nnactmacosus croT. (Ako BawmaT
1. OTBOpEeTE BpaTaTta Ha pypHaTa. NPOAYKT UMa BbTPELLHO CTHLKITO).
BbTpewHoTo cThko (2) Tpsbea aa
6bAe npyKpeneHo KbM NnactTMacoBus
CIOoT, KOUTO e Han-6rnmn3o go Ham-
BbTPELUHOTO CTHKMO (1).

BbTpeLwHOTO CTHKIO Ha NpegHaTa BpaTta
Ha NpoAyKTa MOXe [ia ce CBanv 3a
noyncTBaHe.

2. WN3pgbpnarite nnacTtMacoBus KOMMNOHEHT,
NMPUKpeneH KbM ropHaTta 4acT Ha
BXOAHaTa BpaTa, kbM cebe cu, kaTo
€[HOBPEMEHHO HaTUCHETE TOUYKUTE Ha
HaTWCK OT [iBeTe CTpaHu Ha KoMMnoHeHTa 6. [lokaTto crnobsBaTte Han-BbTPELLHOTO
W ro oTCTpaHeTe. cTbKIo (1), BHUMaBainTe fa noctaBute

oTrnevyataHaTa CTpaHa Ha CTbKI0TO
, BbPXY BbTPELIHOTO CTbKMO. OT
pellaBallo 3Ha4YeHne e aa nocraBuTe

OOMHUTE bIMKN Ha HaN-BbTPELLUHOTO

cTbkno (1) Taka, 4Ye ga oTroBapsaT Ha

OOJNHWTE NacTMacoBU OTBOPU.

7. HaTtucHeTe nnacTtMacoBusa KOMMOHEHT
KbM pamkaTa, JoKaTo yyeTe
"wpaksaHe".

7.8 lMouucTBaHe Ha namnara Ha
¢dypHaTa

B cnyyan, ye cTbkneHaTta BpaTa Ha

namnara Ha ypHaTa B 30HaTa 3a rotBeHe

ce 3amMbpcuy; novmcTeTe ¢ npenapart 3a

MUEHe Ha CbAoBe, TOMNma BoOAa U Meka

Kbpna unv re6a 1 noacyLleTe cbC cyxa

kbpna. B cnyyait Ha noBpefa Ha namnarta

Ha dypHaTa, MOXeTe fa CMeHUTe namnaTa

Ha dypHaTa, KaTo cneagaTe pasgenute

no-gony.

CmsHa Ha namnara Ha dpypHaTta

O6wu npeaynpexaeHns

» 3a pa usberHeTe pucka oT TOKOB yaap,
npeav Aa cMeHuTe namnara Ha
dypHaTa, U3knyeTe NpoaykTa un
n3vakanTe pypHaTa aa U3CcTuHe.
lopelwnTe NOBbLPXHOCTM MoraT Aa
NPUYMHAT nsrapsiHms!

3. KakTo e nokasaHo Ha cxemara, Neko
noBAUrHETE Hal-BbTPELUHOTO CTHKITO
(1) kbM ,,A“ 1 cnep ToBa ro u3BagerTe,
KaTo usgbpnare koM ,,B¥.

1 Han-BbTpelHoTo 2* BbTPeLLHO CTBbKIO e T
CTBKITO (Moxe fia He e a3un (pypHa ce 3axpaHBa OT namna ¢
HaNU4HO 3a BaLIUs HaXke)xaema xuyka ¢ mowHocT noa 40 W,
npoAyKT) BUcounHa nog 60 mm, gnametsp nog 30

mm unu xanoreHHa namna c uoknu G9 c
mMoLuHocT noa 60 W. Jlamnute ca
noaxoasilum 3a paboTta npu TemnepaTypu
Hag 300 °C. JlamnuTe 3a doypHa ce

4. Ako BalLMAT NPOAYKT MMa BbTPELLHO
CTBKIO (2), NOBTOPETE CbLLMSA NpoLec,
3a ga ro otgenute (2).

BG /93



npeanarat oT OTOpU3npaHn cepsusn Unn 4. lMocTaBeTe OTHOBO CTbKMEHMS Kanak.

NULEH3NPaHN TeXHUUW. TO3M NpoayKT Axo Bawara dypHa numa kBagpaTHa
CcbAbpxa namna ¢ eHeprueH knac G. namna, a
» [NonoxeHneTo Ha NnamnaTta Moxe Aa
OMNOXKEHNETO Ha namnara Moxe fa ce 1. UsknoyeTe npoaykTa ot

pasnuyaBa OT MoKasaHOTO Ha durypara.

€NeKTPUYECTBOTO.
» Jlamnara, n3nona3eaHa B TO3¥ MPOOYKT,
He e noaxoadila 3a uanonasaHe npu 2. OtcTpaHeTe TeneHuTe padToBe cnopen,
OCBeTNeHMe Ha AoMallHu cTau. Llenta OrnuncaHueTo.

Ha Tasu namna e fa NoMorHe Ha
noTpebuTens ga BUAN XpaHUTENHUTE
NPOAYKTU.
« JlamnuTe, n3nonssaHu B TO3M NPOAYKT,
TpsibBa Aa n3gbpxaT Ha EKCTPEMHU
hm3nyeckm ycrnoems KaTo TemnepaTypu

Hapg 50 °C.
Axo cdbypHaTa BU UMa Kpbrna namna, 3. lMoBaurHeTe 3alWMTHUA CTBKIEH Kanak
1. N3knodeTe npoaykta ot Ha nnamMnaTta C OTBepTKa. I'Ipro
€NeKTPUYECTBOTO. OTCTpaHeTe BUHTA, ako MMa BUHT Ha
KBagpaTHaTa flamna BbB BalLus
2. OTcTpaHeTe CTbKNeHUs kanak, kaTo ro MPOAYKT.
3aBbpTUTE 06pATHO Ha YacoBHMKOBaTa
cTpernka. 4. Ao namnaTta Ha Bawara cypHa e Tun
(A), nokasaH Ha cxemara no-gorny,
N 3aBbpTETE Namnara Ha ypHaTa, KakTto
\ € NnokasaHo Ha cxemaTa, U s1 CMEeHeTe C
— HoBa. Ako e mogen Tun (B), nusgbpnavite
’ ro, KakTo e nokasaHo Ha cxemara, U ro
<4 CMEHeTe C HOB.

3. Ako namnaTta Ha BawaTa cypHa e T1n
(A), nokasaH Ha cxemara no-gony,
3aBbpTETE NamnaTa Ha ypHaTa, KakTto
€ NoKasaHo Ha cxemara, U sl CMEHeTe C
HoBa. Ako e mogen Tun (B), nusabpnarite
ro, KakTo € MoKasaHo Ha cxemara, 1 ro
CMEHETE C HOB.

5. TMocTaBeTe OTHOBO CTBLKMEHUs Kanak u
TeneHute pagTose.

8 OTcTpaHsiBaHe Ha HEeU3NpPaBHOCTU

Ako |'|p06]'|eM'bT npoavinKaea, cnen Kato [OokaTto ¢pypHaTa paGOTVI, ce otpens
criegBate MHCTPYKUUMUTE B TO3U pasgen, napa.

CBbpXeTe ce C Bawums goctaBuymk nnm . HopmanHo € [a BwxaaTe napu no Bpeme
OTOpU3nNpaH cepBuns. Hwkora He ce Ha pa6o'|'a_ >>> ToBa He e rpeLuka.

onuTBaiiTe caMmu Aa peMoHTUpaTe
NpoayKTa cu.
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Mo Bpeme Ha roTBeHe ce nosiBABaT
Kanku Boaa

Maparta, reHepupaHa no Bpeme Ha
roTBeHe, KOHAEH3MpPa, KoraTo Briese B
KOHTaKT CbC CTyE€HN NOBBPXHOCTU
M3BBH NpoAdyKTa 1 Moxe Aa obpasysa
BOAHM Kanuuuun. >>> ToBa He e rpeLuka.

YyBsaT ce meTanHu 3Byuu, AOKaTO
NPoAYyKTHLT Ce 3aTOMNJIA U oxnaxaa.

MeTtanHuTe YyacTn moraT ga ce paswmpaT
W Aa nsaasar 3ByUM Npu HarpsisaHe. >>>
ToBa He e rpeLuka.

MpoAyKTHLT He pa6GoTwu.

Mpennas3ntensaTt moxe Aa e nospeneH
unu naropsn. >>> NpoeepeTe
npegnasuTenute B KyTusiTa c
npegnasutenu. NpomeHeTe 1, ako e
HeobxoanMMo, Unu M aKkTUBMpanTe
OTHOBO.

YpenbT He Moxe Aa Obae BKIHOYEH B
(3a3emeH) koHTakT. >>> [poBepeTe fanu
ypenbT € BKMYEH B KOHTaKTa.

(Ako nma Tanmep Ha Bawwwns ypen)
ByTOHWTE Ha KOHTPOSHMWSA NaHen He
paboTsT. >>> AKO BalUMAT NPOAYKT MMma
3akIoYBaHe Ha KnaBuwwunTe,
3aKIYBAHETO Ha KNaBuUWKTE MOXe Aa e
aKTMBMpaHoO, AeaKkTuBMpaniTe
3aKIYBAHETO Ha KNaBuLWNTE.

Jlamnarta Ha chypHaTa He cBeTM.

JlamnaTa Ha pypHaTa Moxe ada e
pedekTHa. >>> CMmeHeTe namnarta Ha
dypHaTa.

Hsima Tok. >>> YBepeTe ce, ye
enekTpuyeckarta mpexa paboTtu n
npoBepeTe npeanasvuTenvTe B KyTusita ¢
npegnasutenn. CmeHeTte
npegnasnTennte, ako € Heobxoanmo,
WINW TW aKTUBUpaTe OTHOBO.

®dypHaTa He ce HarpsiBa.

+ dypHaTa MOXe [a He e HacTpoeHa Ha
onpegeneHa yHKLUUS 3a rotBeHe n/mnm
Temneparypa. >>> HactpounTe cypHaTa
Ha onpegeneHa yHKUUS 3a roteeHe w/
unn Temneparypa.

» BparaTa Ha dhypHaTa moxe aa e
OoTBOpeHa. >>> YBepeTe ce, Ye BpaTaTa
Ha dypHaTa e 3aTBopeHa. AKo BpaTaTa
Ha pypHaTa ocTaHe OTBOpPEHa noeeye OT
5 MunHyTW, 3apafeHoTo BpeMe 3a
roTBEHE Ce OTMEHS U HarpeBaTennTe He
paboTaT.

* [Mpu mogenuTe ¢ TaiMep BpeMETO He e
3apageHo. >>> 3aganTte vaca.

* Hsama TOK. >>> YBepeTe ce, ye
ernekTpuyeckarta mpexa pabotu n
npoBepeTe npeanasvuTenniTe B KyTusaTta ¢
npepnasutenu. CmeHeTte
npennasuTenute, ako € Heobxoammo,
UINN T aKTUBMpPaNTE OTHOBO.

» BparaTa Ha pypHaTa moxe Aa e
oTBOpeHa. >>> YBepeTe ce, Ye BpaTaTa
Ha bypHaTa e 3aTBOopeHa. AKko BpaTaTa
Ha pypHaTa ocTaHe OTBOpPEHa noeeye oT
5 MuHyTH, 3apageHoTo Bpeme 3a
roTBEHE Ce aHynupa, HarpeBaTenuTe
HAMa ga paboTaT 1 namnarta Hama aa
CBETHE.

(3a mogenu c Tanmep) ucnneAaT Ha
TanmMmepa Mura unv CUMBONbLT Ha
TaiMepa e ocTaBeH OTBOPEH.

* [Npean e umano npekbcBaHe Ha Toka.
>>> 3apavite BpemeTo / U3knoyeTte
KonyeTara 3a hyHKLMMUTE Ha NpoayKTa u
1 NPeBKoYeTe OTHOBO Ha XXenaHaTa
nosnums.
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KOAOBeII‘IpM‘-WIHVI 3a rpewKn u Bb3MOXHU pelueHus

Konose 3a rpetuku

MprunHK 3a rpetuka

Bb3MOXHM peLueHns

peluka B KOMyHUKaLMSTa Ha

CBbpxeTe ce C 0TOpM3MpaH cepBur3, 3a Ja MoxeTe Aa
roTBuTE OTHOBO CbC CcOHAATa 3a Meco. OTCTpaHeTe
coHaaTa 3a Meco 1 3afanTe konyeTo 3a u3bop Ha

Er5 dyHKUMSA Ha n3krtoyeHo (0), 3a Ja MoxeTe Aa roTBute
coHaaTa 3a Meco
HopmanHo 6e3 coHaaTa 3a Meco BbB dypHaTa. Cnep
TOBa MOXeTe Aia NpoAbIKUTE Aa roTBuTe 6e3 coHaata
3a Meco.
KoHcynTupanTe ce c oTopusupaH cepsu3 3a
Er1-Er7 KoMyHUKaLMOHHM rpeLuku ynmp pU3Np P
OTCTpaHsABaHe Ha rpeLukara.
KoHcynTupanTe ce c oTopusupaH cepsu3 3a
Er8-Er27 [pelukn Ha ceH3opa ynTip: pusnp: P
OTCTpaHsABaHe Ha rpeLukara.
KoHcynTupanTe ce c oTopusupaH cepsu3 3a
Er 28 - Er 31 pelwkn Ha coHpaTa 3a Meco ynTip pU3np P
OTCTpaHsABaHe Ha rpeLukara.
Er32 - Er 41 ['peLukn npu HarpsiBaHe Ha KoHcynTupanTe ce ¢ oTopusupaH cepsu3 3a
dypHaTa OTCTpaHsABaHe Ha rpeLukara.
Er42-Er58 'pelukn Ha KOMMNOHEHTUTe Ha  |KoHcynTupaiiTe ce C 0TopusnpaH cepsBus 3a
dypHaTa OTCTpaHsABaHe Ha rpeLukara.
KoHcynTupaiiTe ce ¢ oTopu3vpaH cepsus 3a
Er 59 - Er 64 ['pelukn Ha kanaka Ha pypHaTa ynvp prsvp P
OTCTpaHsABaHe Ha rpeLukara.
[pelukmn, cBBP3aHK C napaTa o
KoHcynTupaiiTe ce ¢ oTopu3vpaH cepsu3 3a
Er65-Er 71 (BBB (DypHM C PyHKLMSA 3a
OTCTpaHsiBaHe Ha rpeLukara.
napa)
KoHcynTupaiiTe ce ¢ oTopu3vpaH cepsu3 3a
Er72-Er 80 'peLukn, cBBP3aHKN C xapayepa ynTip pusnp: P
OTCTpaHsiBaHe Ha rpeLukara.
Er81-Erss ['pelukmn B curypHocTTa Ha KoHcynTupaiiTe ce ¢ oTopu3vpaH CepBu3 3a
dypHaTa OTCTpaHsiBaHe Ha rpeLukara.
[pewwkn B MHTEPHET Bpb3KaTa KoHcynTupainTe ce c oTopusupaH cepeu3 3a
Er 86 - Er 88 (BbB DypHU C hyHKLMUS ynmp prsvp P
’ OTCTpaHsiBaHe Ha rpeLukara.
Homewhiz)
MukpoBBNHOBM rpeLuku (B o
KoHcynTupaiiTe ce ¢ oTopu3vpaH cepsu3 3a
Er 89 - Er 92 YPHU C MMKPOBBITHOBA
OTCTpaHsiBaHe Ha rpeLukara.
(pyHKLMS)
- KoHcynTupaiiTe ce ¢ oTopu3vpaH CepBu3 3a
Er 93 - Er 99 ['pelwkn B kapTaTa u Taimepa ynTip: pUsIp: P

OTCTpaHsABaHe Ha rpeLukaTta.
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