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Dobrodosli!

Postovani korisnici,

Hvala na odabiru proizvoda Beko. Zelimo da vam proizvod, proizveden uz visoki kvalitet i
tehnologiju, pruzi najbolju u€inkovitost. Stoga, pazljivo procitajte ovaj prirucnik i svu drugu
dokumentaciju koja je data prije uporabe proizvoda.

Obratite paznju na sve informacije i upozorenja navedena u korisnickom priru¢niku. Na taj
nacin Gete zastititi sebe i svoj proizvod od opasnosti koje mogu nastati.

Sacuvajte uputstvo za upotrebu. Ako ovaj uredaj predate tre¢em licu, prilozite i ovo
uputstvo za upotrebu. Uslovi garancije, naCini upotrebe i rjeSavanja problema za vas
proizvod navedeni su u ovom uputsvtu.

Simboli i njihovi opisi u uputstvu za upotrebu:

Opasnost koja moze za rezultat imati smrt ili ozljedu.

@ Vazne informacije ili korisni savjeti za upotrebu.

Procitajte uputstvo za upotrebu.

f Upozorenje na vruéu povrsinu.

NAPOMEN Opasnost koja moze za rezultat imati materijalnu Stetu na proizvodu ili okolini.
A

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Sigurnosna uputstva

+ Ovo poglavlje sadrzi
sigurnosne upute potrebne da
bi sprijecili rizik od fizicke
ozljede i materijalne Stete.

+ Ako se proizvod preda nekom
drugom licu za licnu upotrebu
ili u svrheupotrebe rabljenog
uredaja, potrebno je dati i
uputstvo za upotrebu, etikete
proizvoda i druge relevantne
dokumente i dijelove.

+ Nasa kompanija ne snosi
odgovornost za Stetu koja
moze nastati ako se ove upute
ne postuju.

* Nepostovanje ovih uputa
poniStava odobrenu garanciju.

+ Ugradnju i popravke uvjek
treba da obavlja proizvodac,
ovlasteni servis ili lice koje je
imenovao uvoznik.

+ Koristite samo originalne
rezervne djelove i pribor.

* Ne popravljajte i ne mijenjajte
nijednu komponentu proizvoda
ako to nije jasno naznaceno u
uputstvu za upotrebu.

* Ne vrsite nikakve tehnicke
modifikacije na proizvodu.

A1 .1 Namjena

* Proizvodi je namijenjen za
primjenu u ku¢anstvima. Nije
namijenjen za komercijalnu
upotrebu.
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* Ne koristite proizvod u vrtu, na

balkonima ili na otvorenom.
Uredaj je namijenjen upotrebi u
kucanstvima i kuhinjama za
osoblje u prodavaonicama,
kancelarijama i drugim radnim
okruzenjima.

+ UPOZORENJE: Ovaj proizvod

treba se koristiti samo za
kuhanje. Ne smije se koristiti
za druge namijene, na primjer
za grijanje prostorija.

« Pecnica se moze koristiti za

odmrzavanje, pecenje, przenje
hrane i peCenje hrane na
rostilju.

* Ovaj proizvod ne smije se

koristiti za grijanje kuhinjskog
suda, vjeSanjem peskira ili
odjece na rucke da bi se
osusili.
1.2 Sigurnost djece,
ranjivih osoba i
kuénih ljubimaca

+ Ovaj proizvod mogu koristiti

djeca od 8 godina i starija i
osobe koje su nedovoljno
razvijene u fizickim, senzornim
ili mentalnim vjestinama ili
koje imaju nedostatak iskustva
i znanja, sve dok su pod
nadzorom ili obucene o
sigurnoj upotrebi i
opasnostima proizvoda.




* Djeca se ne smiju igrati
proizvodom. Ciséenje i
korisnicko odrzavanje ne smiju
obavljati djeca, osim ako ih
neko ne nadgleda.

Ovaj proizvod ne smiju koristiti
osobe s ogranicenim fizickim,
senzornim ili mentalnim
sposobnostima (ukljuéujuéi
djecu), osim ako se ¢uvaju pod
nadzorom ili dobiju potrebna
uputstva.

Djecu treba nadgledati kako bi
se osiguralo da se ne igraju
proizvodom.

Elektricni proizvodi su opasni
za djecu i kuéne ljubimce.
Djeca i kuéni ljubimci se ne
smiju igrati s proizvodom,
penjati se na njega ili ulaziti u
njega.

Ne stavljajte predmete koje
djeca mogu dohvatiti na
proizvod.

Okrenite rucku lonaca i tava na
bocnu stranu pulta tako da
djeca ne mogu zgrabiti i
zapaliti.

UPOZORENJE: Tokom
upotrebe, dostupne povrsine
proizvoda su vruce. Drzite
djecu podalje od proizvoda.

« Ambalazni materijal drzite van
dohvata djece. Postoji
opasnost od povreda i
gusenja.

1

2.

Kada su vrata otvorena,
nemojte stavljati teske
predmete na njih ili dozvoliti
djeci da sjede na njima. Rerna
se moze prevrnuti ili ostetiti
Sarke vrata.

Prije odbacivanja istrosenih i
beskorisnih proizvoda:

. Odspojite utikac i izvadite ga

iz uticnice.

Odrezite kabl za napajanje i
odspojite ga utikacem iz
proizvoda.

Poduzmite mjere
predostroznosti kako biste
sprijecili djecu da udu u
proizvod.

Ne dozvolite djeci da se
igraju proizvodom kada je u
stanju mirovanja.

Elektricna

A1'3
sigurnost

BS/5

Ukopcaijte proizvod u
uzemljenu uticnicu zasti¢enu
osiguracem koji odgovara
nazivnim vrijednostima na
tipskoj plocici. Uzemljenje
treba napraviti ovlasteni
elektricar Ne koristite proizvod
koji nije uzemljen u skladu s
lokalnim/nacionalnim
propisima.

Utikac ili elektricni prikljucak
uredaja treba biti na lako
dostupnom mijestu. Ako to nije
moguce, mora postojati



mehanizam (osigurag,
prekidag, itd.) na elektriénoj
instalaciji s kojom je proizvod
spojen, u skladu s propisima o
elektricnoj energiji koji odvaja
sve polove od mreze.
Iskopcajte proizvod ili iskljucite
osigurac prije popravke,
odrzavanja ili ¢isc¢enja.
Proizvod ukopcajte u
uzemljenu uti¢nicu koja
naponom i frekvencijom
odgovara vrijednostima na
tipskoj plocici.

(Ako vas proizvod nema strujni
kabl) koristite samo prikljucni
kabl opisan u dijelu , Tehnicke
specifikacije”.

Ne gnjecite strujni kabl ispod ili
iza proizvoda. Na strujni kabl
ne stavljajte teske predmete.
Strujni kabl ne smije se savijati,
gnjeciti ni dolaziti u dodir s
izvorom toplote.

Pripazite da strujni kabl nije
prignjecen prilikom
postavljanja proizvoda na
njegovo mjesto nakon
sastavljanja ili ¢iscenja.
Tokom upotrebe straznja
povrSina pecnice postaje
vruéa. Kablovi za napajanje ne
smiju dodirivati straznju
povrsinu proizvoda. Inace bi se
mogao ostetiti.

« Ne gnjegdite elektri¢ne kablove m

s vratima pecnice i ne
provlacite ih preko vruéih
povrsina. U protivnom izolacija
kablova moze se otopiti i
izazvati pozar kao rezultat
kratkog spoja.

« Koristite samo originalni kabl.
Ne koristite oStecene ili
presjecene kablove.

* Ne koristite produzni kabl ili
razdjelne uti¢nice za rukovanje
proizvodom.

+ Kontaktirajte ovlasteni servisni
centar ili uvoznika u vezi s
koristenjem odobrenog
adaptera u sluc¢ajevima kada
ne neophodno koristiti adapter
pretvaraca (za vrstu utikaca).

+ Kontaktirajte uvoznika ili
ovlasteni servisni centar ako
duzina strujnog kabla nije
dovoljna.

* Prijenosni izvori napajanjaili
visestruki utikaci mogu se
pregrijati i izazvati pozar.
Visestruki utikaci i prijenosni
izvori napajanja drzite podalje
od proizvoda.

+ Ako je strujni kabl oStecen,
smije ga zamijeniti proizvodac,
ovlasteni servis ili osoba koju
je odredio uvoznik kako bi se
sprijeCile moguce opasnosti.

+ UPOZORENJE: Prije zamjene
svjetla pecénice svakako
odspojite proizvod iz strujnog
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napajanja i izbjegnite opasnost + Ne koristite vrata i/ili rucke za m
od strujnog udara. IskopcCajte transport ili premjestanje
proizvod ili iskljucite osigurac proizvoda.
u razvodnoj kutiji. * Na uredaj ne stavljajte
Ako vas proizvod ima strujni predmete. Uredaj nosite u
kabl i utikac: uspravnom polozaju.
+ Nikad ne stavljate utika¢ + Kada trebate transportirati

proizvoda u slomljenu,
olabavljenu uti¢nicu ili ako
utikac ispada iz uticnice.
Pripazite je utika¢ potpuno
umetnut u uti¢nicu. U
protivhom, prikljucci se mogu
pregrijati ili izazvati pozar.

* Izbjegavajte umetanje uredaja
u utikace koji su masni, necisti
ili sumozda izlozeni vodi
(poput onih pored radnih
povrsSina na koja voda moze
dospjeti). U suprotnom, postoji
opasnost od kratkog spoja ili
do smrti zbog strujnog udara.
+ UtikaC nikad ne dirajte mokrim
rukamal

* lzvucite utikac iz strujne
uticnice koristedi tijelo utikaca
a ne sam kabl.

A1.4 Siguran transport

* Prije transporta proizvoda
iskopcajte ga iz strujnog
napajanja.

* Proizvod je tezak, proizvod
trebaju nositi barem dvije
osobe.
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proizvod omotajte ga sa
zastitnom folijom sa zracnim
jastuci¢ima ili debelim
kartonom i dobro zalijepite.
Dobro pricvrstite pomicne
dijelove proizvoda i tako
sprijeCite ostecenja.

* Prije instalacije proizvoda

provjerite je li proizvod oste¢en
nakon transporta. Kontaktirajte
uvoznika ili ovlasteni servisni
centar ako je oStecen.

ALS Sigurna instalacija

* Prije pocetka instalacije,

iskljucite elektri¢ni vod koji ¢e
se proizvod prikljuciti tako Sto
Cete iskljuciti osigurac.

+ Tokom transporta i odrzavanja

uvijek nosite zastitne rukavice.
U protivhom, postoji opasnost
od ozljeda zbog ostrih ruboval
Prije instalacije proizvoda
provijerite je li proizvod
ostec¢en. Nemojte ga instalirati
ako je uredaj ostecen.

Nikada ne stavljajte proizvod
na pod prekriven tepihom.
Proizvod Inace ¢e nedostatak
protoka zraka ispod proizvoda



uzrokovati pregrijavanje
elektricnih dijelova. To ce
uzrokovati probleme s vasim
proizvodom.

Proizvod se treba staviti
direktno na Cistu, ravnu i ¢vrstu
povrsinu. Ne smije se stavljati
na podnozje ili krevetnu plocu.
Proizvodi se ne smiju stavljati
na kartonske ili plasticne
tanjure.

Izravna sunceva svjetlost i
izvori toplote, poput elektri¢nih
ili plinskih grijalica, ne smiju
biti smjestenu u podrucju u
kojem se instalira proizvod.
Podrucja oko ventilacionih
otvora proizvoda ne smiju biti
blokirana.

Ne postavljajte proizvod blizu
prozora. Kada otvorite prozor
kuhinjsko posude se moze
prevrnuti.

Kako biste izbjegli
pregrijavanje, instalacija
proizvoda ne smije se provoditi
iza ukrasnih poklopaca.

U slucajevima kada se crijevo/
cijev za plin ili plasti¢na cijev
za vodu nalazi iza odredenog
podrucja za ugradnju
proizvoda, treba garantovati da
nema kontakta izmedu
proizvoda i ovih vodova. U
suprotnom bi se crijevo/cijev
moglo zgnjeciti.

» Ako postoji uti¢nica iza mjesta m

na kojem ce se proizvod
instalirati, tada mora biti
osigurano da proizvod ne dode
u kontakt s uti¢nicom ni s
utikacem ukopcanim u
uti¢nicu.

* Na straznjoj ili bo¢noj stijenci
mjesta na kojem ce se
proizvod instalirati ne smije biti
crijevo za plin, plasti¢na cijev
za vodu i uticnica. U
suprotnom, mogu se
deformisati zbog toplodnog
uticaja tokom rada ploce za
kuhanje i mogu predstavljati
sigurnosni rizik.

A1 .6 Sigurna upotreba

* Provjerite je li proizvod
isklju¢en nakon svake
upotrebe.

+ Ako proizvod ne koristite duze
vrijeme iskopcCajte ga iz strujne
uti¢nice ili iskljucite napajanje
u razvodnoj kutiji.

* Ne koristite proizvod ako se
pokvari ili oSteti tokom
upotrebe. tada iskljucite
proizvod iz strujne utiCnice.
Kontaktirajte uvoznika ili
ovlasteni servisni centar.

* Ne koristite proizvod ako mu je
staklo na prednjim vratima
napuklo ili uklonjeno. U
protivnom postoji opasnost od
ozljeda i Stete za okolis.
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+ UPOZORENJE: Ako je povrSina
pecnice napukla, iskljucite
proizvod iz strujnog napajanja i
tako izbjegnite opasnost od .
strujnog udara.

+ UPOZORENJE: Ako je staklena
povrsina ploce za kuhanje
razbijena: .

Iskljucite sve plinske i (ako

postoje) elektricne ploce za

kuhanje. tada iskljucite proizvod

zaglaviti. Prilikom otvaranja/ m

zatvaranja vrata ne drzite dio
sa Sarkama.

Ne zatvarajte gornja vrata prije
nego se ploce ohlade. Inace bi
poklopac mogao puknuti i
uzrokovati ozljede.

Ovaj proizvod nije prikladan za
upotrebu s daljinskim
upravljacem ili vanjskim
satom.

iz strujne utiCnice. f 1.7 Temperaturna

- Nemojte dirati povrsinu

uredaja.

- Nemojte koristiti uredaj.

* Nikada nemojte stati na
ureda;.

* Nikada ne koristite proizvod
kad vam je smanjena
sposobnost prosudivanja ili
koordinacija zbog konzumacije
alkohola i/ili lijekova.

« Zapaljivi predmeti ne smiju se
drzati unutar i oko prostora za
kuhanje. U suprotnom, to moze
dovesti do pozara.

* Rucka pecnice nije
namijenjena za susenje
kuhinjskih krpa. Kada koristite
proizvod ne vjesajte rucnika,
rukavica ili slicne tkanine na
rucku.

« Sarke na vratima proizvoda
pomicu se prilikom otvaranja i
zatvaranja vrata i mogu se

BS/9

upozorenja

UPOZORENJE: Kada se
proizvod koristi, proizvod i
njegovi dostupni dijelovi bit ¢e
vruéi. Trebate izbjegavati
dodirivanje proizovda i grijacih
elemenata. Djecu mladu od 8
godina treba drzati podalje od
proizvoda osim ako nisu pod
stalnim nadzorom.

Pored proizvoda ne stavljajte
zapaljive/eksplozivne
materijale jer ¢e povrsine biti
vruce prilikom rada.
Odrzavajte rastojanje kada
otvarate vrata pecénice tokom
ili na kraju kuhanja. Para vam
moze opeci ruke, lice i/ili oCi.
Tokom rada proizvod je vruc.
Trebate izbjegavati dodirivanje
vrucih dijelova, unutrasnjosti
pecnice i grijacih elemenata.



* Prilikom rukovanja proizvodom
uvijek nosite rukavice za
pecénicu otporne na toplotu.

+ UPOZORENJE: Opasnost od
pozara: ne odlazite predmete
na povrsine za kuhanje.

A1 .8 Koriséenje

dodataka uredaja

* Vazno je pravilno koristiti
pribor koji dolazi s
proizvodom. Detaljne
informacije pogledajte u dijelu
sKoriséenje dodataka
uredaja“.

« Zatvorite vrata pecnice nakon
sto ste pribor potpuno gurnuli
u prostor za kuhanje, inace bi
mogli udariti u staklo vrata i
ostetiti ga.

+ UPOZORENJE: Koristite samo
Stitnike za plocu koje je izradio
proizvodac kuhala ili koje je
proizvodac kuhala u
korisni¢kim uputama naveo
kao prikladne ili Stitnike za
ploCu ugradene u kuhalo.
Upotreba neprimjerenih
Stitnika moze uzrokovati
nezgode.

ALQ Sigurnost kuhanja

* UPOZORENJE: Postupak
kuhanja treba nadzirati.
Kratkotrajni procesi pripreme
moraju se konstantno
nadgledati.

BS/10

UPOZORENUJE: Pri kuhanju na
krutom ili tecnom ulju opasno
je ostaviti plocu za kuhanje bez
nadzora jer moze doci do
pozara. NIKADA ne
pokusavajte ugasiti vatru
vodom; iskljucite proizvod iz
elektricne mreze, a zatim
prekrijte plamen pokrivacem ili
vatrogasnom tkaninom (itd.).
Budite oprezni kada koristite
alkohol u hrani. Alkohol
isparava na visokim
temperaturama i moze izazvati
pozar jer se moze zapaliti kada
dode u kontakt sa vru¢im
povrSinama.

Ostaci hrane u prostoru za
kuhanje, poput ulja, mogu se
zapaliti. OCistite te ostatke
prije kuhanja.

Opasnost od trovanja hranom.
Ne Cuvajte hranu u peénici
duze od sat vremena prije i
posle pripreme. U suprotnom
mozete izazvati trovanje
hranom ili bolesti.

Ne zagrijevajte zatvorene
konzerve i staklene tegle u
pecnici. Pritisak koji bi se
stvorio u konzervi/tegli moze
izazvati njeno pucanje.

Kada je pecnica u upotrebi,
NIKADA ne stavljajte pleh za
pecenje, posude ili aluminijsku
foliju direktno na dno pecnice.
Akumulacija toplote moze




ostetiti dno pecnice, pa Cak i
uzrokovati oStecenje ormarica
pecnice ili kuhinjskog poda.

Vodite racuna o sljede¢im

mjerama opreza kada koristite .

masni pergament papir ili slicne

materijale:

+ Stavite papir za pecenje u
posude ili pribor za peénicu .
(pleh, Zicana resetka, itd.) s
hranom i stavite ga u
prethodno zagrijanu pecnicu.

+ Kako biste sprijecili rizik od
dodirivanja grijaca pecnice i
ometanja protoka vruceg
zraka, uklonite sve suvisne .
dijelove masnog papira koji
vise s pribora ili posuda.

Nemojte koristiti masni papir .
na temperaturama pecénice

visSim od maksimalne

temperature uporabe koju

navodi proizvodac. Nikada ne
stavljajte papir za pecenje na

dno pecnice.

+ Nemojte ga stavljati na pribor
tokom predgrijavanja.

+ Uvijek pritisnite tanjurom ili
slicnim predmetom kako biste

sprijecili da materijal leti okolo A1 10

zbog cirkulacije zraka unutar
pecnice.
+ Pokrijte samo potrebnu
povrsinu unutar pladnja.
* Nakon svake uporabe, pladanj
treba ocistiti i zamijeniti sav
masni papir ili slicne materijale
BS/ 11

koristene u pladnju. InacCe,
te¢nosti koje kapaju na pladan;
mogu izazvati dimljenje ili cak
zapaliti plamen.

Protok zraka stvara se kada se
poklopac proizvoda otvori.
Masni papir moze docéi u dodir
s grijaCima i zapaliti se.
Prilikom koristenja zi¢anog
rostilja, pleh treba postaviti na
donju resetku. Inace, ulje od
hrane i druge komponente koje
kapaju na dno pecnice mogu
stvoriti jak dim i izazvati
plamen.

Za vrijeme grilovanja zatvorite
vrata pecénice. Vruce povrsine
mogu izazvati opekotine!
Hrana koja nije adekvatna za
grilovanje predstavlja
opasnost od nastanka pozara.
Grilujte samo hranu koja se
smije obradivati na
temperaturi za intenzivno
grilovanje. Ne stavljajte hranu
predaleko u straznji dio
reSetke. Ovo je najtoplije
podrucje i masna hrana se
moze zapaliti.

Sigurno odrzavanje
i CiSéenje
PriCekajte da se proizvod
ohladi prije Ciséenja. Vruce
povrsine mogu izazvati
opekotine!



* Proizvod nikad ne perite
prskanjem ili ulijevanjem vode
u njega! Postoji opasnost od
strujnog udara!

* Nemojte koristiti parne Cistace
za Ciséenje proizvoda jer to
moze izazvati strujni udar.

* Nemojte koristiti jaka
abrazivna sredstva za CiS¢enje,
metalne strugace, jastucice za

2 Uputstva za zastitu okolisa

ribanje, Zicu za pranje posuda m

ili izbjeljivac za Ciscenje stakla
prednjih vrata pecnice i stakla
gornjih vrata pec¢nice (ako je u
opremi). Ti materijali mogu
ogrepsti ili slomiti staklene
povrsine.

2.1 Direktiva o otpadu

2.1.1 Usaglasenost sa direktivom
WEEE i Odlaganje otpadnog
proizvoda

Ovaj proizvod je uskladen s Direktivom EU
WEEE (2012/19/EU). Ovaj proizvod nosi
simbol klasifikacije za odlaganje elektricne
i elektronske opreme (WEEE).

Ovaj proizvod je proizveden od

visokokvalitetnih dijelova i

materijala koji se mogu

ponovno koristiti i pogodni su

za recikliranje. Stoga, na kraju
L njegovog vijeka trajanja ne
zbrinjavajte ovaj otpadni proizvod s ostalim
redovnim otpadom iz domacinstva.
Odnesite ga u sabirni centar za recikliranje
elektricne i elektronicke opreme.
Informacije o navedenim sabirnim centrima
mozete dobiti od lokalne uprave. Pravilno
odlaganje otpadnih uredaja pomaze u
sprjecavanju negativnih uticaja na okoli$ i
zdravlje ljudi.

Uskladenost sa RoHS direktivom:
Proizvod koji ste kupili je uskladen s
Direktivom EU RoHS (2011/65/EU). On ne
sadrzi Stetne i zabranjene materijale
navedene u Direktivi.

2.2 Informacija o ambalazi

Materijali za pakiranje proizvoda su
proizvedeni od sekundarnih sirovina u
skladu s nasSim nacionalnim propisima za
zastitu okoliSa. Ambalazni otpad nemojte
odlagati sa ku¢nim ili drugim otpadom,
odnesite ga na mjesta za prikupljanje
ambalaznog materijala odredena od strane
lokalnih organa.

2.3 Preporuke za Stednju energije

Prema EU 66/2014, informacije o
energetskoj efikasnosti mogu se naéi na
racunu proizvoda koji se isporucuje uz
proizvod.

Sljedeci prijedlozi ¢e vam pomodi da svoj

proizvod upotrebljavate na ekoloski i

energetski uc¢inkovit nacin:

+ Zamrznutu hranu odmrznite prije
pecenja.

+ U pecnici koristite tamne ili emajlirane
posude koje bolje prenose toplotu.

+ Ako je navedeno u receptu ili uputstvu za
upotrebu, uvjek izvrsite prethodno
zagrijevanje. Ne otvarajte vrata pecnice
Cesto tijekom pecenja.

+ Iskljucite proizvod 5 do 10 minuta prije
isteka vremena za produzeno pecenje.
Mzete ustedjeti do 20% elektricne
energije upotrebom preostale topline.

+ Pokusajte da istovemeno pecete vise jela
u pecnici. Mozete istovremeno spremati
hranu postavljanjem dvije posude na
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reSetku. Osim toga, ako spremate jela
jedno za drugim, to ¢e ustedjeti energiju
jer pecnica nece izgubiti na svojoj toplini.
+ Koristite lonce/tave veliCine i poklopca
koji odgovaraju zoni kuhanja. Uvijek
odaberite lonac veliCine koja odgovara

3 Vas proizvod

vasim obrocima. Posude neprikladne
veli¢ine zahtijevace energije viSe nego
Sto je potrebno.

+ Odrzavajte povrsSine za pecCenje na ploci
za kuhanje i dno posude Cistima.
Necistoca smanjuje prijenos toplote
izmedu podrucja za pecenje i dna
posude.

U ovom odjeljku mozete pronadi pregled i
osnovne namjene kontrolne table
proizvoda. Moguce su razlike u slikama i
nekim karakteristikama u zavisnosti od
vrste proizvoda.

3.1 Predstavljanje proizvoda

©)6) OO0O0O0+—»3

v
(8]

Gornji poklopac

Dio ploce za kuhanje
Kontrolna tabla
Rucka

Vrata

Donji dio

o U A W N =

3.1.1 Jedinica za kuhanje

Sijalica

Zigane police

Motor ventilatora (iza Celicne ploce)
Donji grija¢ (ispod Celicne ploce)
Pozicije polica

Gornji grija¢

Ventilacioni otvori

LN e B & ) S O R S R

Razlikuje se ovisno o modelu proizvoda. Vas
proizvod mozda nema sijalicu ili se vrsta i
lokacija sijalice mogu razlikovati od slike.

**  Razlikuje se ovisno o modelu proizvoda. Vas
proizvod mozda nije opremljen Zicom. Na slici je
kao primjer prikazan proizvod sa Zicom.

3.1.2 Sekcija za kuvanje

O @
1 Strazniji lijevi - elektriCna plo¢a za kuhanje

2 Predniji lijevi - elektri¢na plo¢a za kuhanje
3 Prednji desni - elektri¢na ploca za kuhanje
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4 Straznji desni - elektriéna ploc¢a za kuhanje

3.2 Predstavljanje kontrolne table

1 Alarmna lampica aktivne ploce za
kuhanje

3 Dugme za izbor funkcije

5 Gumbi za upravljanje ploéom za
kuhanje

Ako postoji dugme(dugmad) koje
kontroliSe(u) vas proizvod, u nekim
modelima to(ta) dugme(dugmad) izlazi(e)
kada se pritisne(u) (umetnuta dugmad). Da
biste izvrsili postavke pomocu ovih
dugmadi, prvo pritisnite odgovarajuce
dugme i ono ¢e se pojaviti van. Nakon
postavke, pritisnite ga ponovo i vratite
dugme u prvobitni polozaj.

Dugme za izbor funkcije

Funkcije rada pe¢nice moZzete odabrati
pomocéu gumba za odabir funkcije. Okrenite
lijevo/desno iz zatvorenog (gornjeg)
polozaja za odabir.

Dugme za izbor temperature

Mozete odabrati temperaturu koju zelite
kuhati pomoc¢u gumba za temperaturu.
Okrenite u smjeru kazaljke na satu iz
zatvorenog (gornjeg) polozaja za odabir.
Indikator unutrasnje temperature
pecnice

Unutrasnju temperaturu pecnice mozete
razumijeti iz lampice temperature. Lampica
termostata nalazi se na kontrolnoj tabli.

pecnice
P IS % s @
P00 Q000
vy !
1 2 3 4 5

2 Sijalica termostata

4 Dugme za izbor temperature

Lampica termostata se ukljucuje kada
proizvod pocne da radi, a lampica
termostata se gasi kada dostigne
podeSenu temperaturu. Kada temperatura
u pecnici padne ispod postavljene
temperature, lampica termostata se
ponovo ukljucuje.

Gumbi za upravljanje plocom za kuhanje
Svojom plo¢om za kuvanje mozete
upravljati pomoc¢u dugmadi za kontrolu
ploce. Svako dugme upravlja
odgovaraju¢om ringlom. Mozete zakljuciti
kojom ringlom upravlja po simbolima na
kontrolnoj tabli.

3.3 Radne funkcije pecénice

Na tabeli funkcija; prikazane su radne
funkcije koje mozete koristiti u vasoj
pecnici i najviSe i najnize temperature koje
se mogu podesiti za ove funkcije.
Redoslijed prikazanih rezima rada moze se
razlikovati od rasporeda na vasem
proizvodu.
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Simbol Temperaturni

funkeije Opis funkcije opseg (°C) Opis i upotreba
Hranu zagrijevaju gornji i doniji grijac istovremeno. Pogodno za
Gornji i doniji grija¢ * torte, kolace ili peciva i variva u kalupima za pecenje. PeCenje u
— samo jednom plehu.

(o4

| —
—— Uklju¢en je samo donji grijac. Pogodan je za hranu za koju
= Donji grijac¢ * Zelite da na dnu malo potamni. Ovu funkciju treba koristiti i za
R jednostavno parogiséenje.
| S
Gornji i donji grija¢ + Vruéi vazdyh zagrijan gomnjim i C!Oﬂjlm grijacima rasporeGUJe
ventilator * se ravnomjerno i brzo kroz pe¢nicu pomocu ventilatora.
— Pecenje u samo jednom plehu.
Puni gril . Veliki gril na gornjem dijelu peénice radi. Pogodan je za

grilovanje velikih koli¢ina.

w Vrué vazduh zagrijan tokom funkcije malog grila brzo se
% Niski gril + ventilator * rasporeduje u peénici ventilatorom. Pogodan je za grilovanje
malih koli¢ina.

Pojaciva¢ - za brzo dovodenje peéi na Zeljenu temperaturu (prethodno
zagrijevanje). Ne koristite ga za pecenje hrane.

/\ Svi grijaci u pe¢nici su u funkciji. Ova radna funkcija se koristi
N\

* Vas proizvod radi u temperaturnom
rasponu navedenom na regulatoru
temperature.

3.4 Dodaci uredaja

Uz vas uredaj su isporuceni razni dodaci. U

ovom odjeljku dostupni su opisi dodatakai  Zi€ani gril

opisi pravilnog koris¢enja. Dodaci koji se Koristi se za pecenije ili stavljanje hrane
dostavljaju uz uredaj se mogu razlikovati u koja ¢e se peci, prziti ili kuhati u
zavisnosti od modela uredaja. Svi dodaci kaserolama na Zeljenu policu.

opisani u uputstvu za upotrebu mozda nece
biti dostupni na vasem proizvodu.

Plehovi unutar vaseg uredaja se
mogu deformisati zbog uticaja
temperature. Navedeno nece uticati

na funkcionalnosti. Deformacija
nestaje kada se pleh ohladi.

Na modelima sa zi¢anim policama :

Standardni pleh
Koristi se za tijesta, smrznutu hranu i velike
komade pecenja.
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Na modelima bez zi¢anih polica :

3.5 Koris¢enje dodataka uredaja

Police za pripremu hrane

Postoji 5 nivoa polozaja polica u prostoru
za pripremu hrane. Redosljed polica je
oznacen brojevima na prednjem okviru
pecnice.

Na modelima sa Zi¢anim policama :

N

5

4

3

2

1

>/
Na modelima bez Zi¢anih polica :

— ] 4
| ~ 3
= =
~o ]

Postavljanje zicanog rostilja na police za
kuvanje

Na modelima sa zi¢anim policama :

0d kljuéne je vaznosti pravilno postaviti
Zicanu resetku na zicane bocne police. Dok
postavljate Zi¢ani rostilj na zeljenu policu,
otvoreni dio mora biti na prednjoj strani. Za
bolje kuhanje, Zi¢ani rostilj mora biti
pri¢vr§¢en na mjestu zaustavljanja zicane
police. Ne smije prijeci preko tacke
zaustavljanja da bi u kontaktu sa zadnjim
zidom pecnice.

Na modelima bez Zic¢anih polica :

Klju€no je pravilno postaviti zi¢ani rostilj na
bo&ne police. Zi¢ani rostilj ima jedan smjer
kada ga stavljate na policu. Dok postavljate
Zi¢ani rostilj na zeljenu policu, otvoreni dio
mora biti na prednjoj strani.

Postavljanje pleha na police za pecenje
Na modelima sa zi¢anim policama :
Takode je od presudnog znacaja pravilno
postaviti plehove na zicane bocne police.
Dok postavljate pleh na Zeljenu policu,
njegova strana dizajnirana za drzanje mora
biti okrenuta sa prednje strane. Za bolje
rezultate pecenja, pleh mora biti pricvrsc¢en
grani¢nikom za zi¢anu policu. Ne smije
mimoici taj granicnik i dodirivati strazniji zid
pecnice.

Na modelima bez Zi¢anih polica :
Takode je od presudnog znacaja propisno
postaviti plehove na bocne police. Pleh se u
samo jednom smjeru moZze postaviti na
policu. Dok postavljate pleh na Zeljenu
policu, njegova strana dizajnirana za
drzanje mora biti okrenuta sa prednje
strane.
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Funkcija zaustavljanja zice za gril
Uredaj ima funkciju graniénika koji
sprjeCava prevrtanje zice za gril sa ziCane
police. Ovom funkcijom lako i bezbjedno
mozete izvaditi hranu. Dok uklanjate zicu
za gril, mozete je povuci prema naprijed
dok ne dosegne granicnik. Morate preci
preko granic¢nika da biste ga potpuno
izvukli.

Funkcija grani¢nika pleha - Na modelima
sa zi¢anim policama

Postoji i funkcija grani¢nika koji sprjeCava
ispadanje pleha sa Zi¢ane police. Prilikom
uklanjanja pleha, otpustite ga sa zapreke sa
zadnje strane i povucite prema sebi dok se
ne dosegne prednja strana. Morate preéi
preko grani¢nika da biste ga potpuno
izvukli.

Pravilno postavljanje zi€ane police i
pleha na teleskopske Sine-Na modelima
sa zicanim policama i teleskopskim
modelima

Zahvaljujuci teleskopskim Sinama, tacne ili
zicane police mogu se lako postaviti i
ukloniti. Treba paziti da ladice i Zicane
police postavite na teleskopske Sine kao
Sto je prikazano na donjoj slici.
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3.6 Tehnicke specifikacije

Opste specifikacije

Vanjske dimenzije proizvoda (visina/$irina/dubina) (mm ) |850 /600 /600

Napon/Frekvencija TN ~ 220-240 V/3N ~ 380-415V 50 Hz
Tipi preslek kabla koji se koristi / adekvatan za upotrebu min. HO5VV-FG 3 x 2,5 mm2/ 5 x 1,5 mm2
u proizvodu

Ukupna potrosnja elektri¢ne energije (kW) 8,4

Vrsta peénice Peénica s dodatkom ventilatora

Predniji lijevi elektricna plo¢a za kuhanje

Dimenzija 180 mm

Snaga 2000 $

Strazniji lijevi elektricna plo¢a za kuhanje

Dimenzija 145 mm

Snaga 1000 $

Predniji desni elektri¢na plo¢a za kuhanje

Dimenzija 145 mm

Snaga 1000 S

Straznji desni elektricna plo¢a za kuhanje

Dimenzija 180 mm

Snaga 2000 $

Osnove: Informacije o energetskoj naljepnici kuénih elektriénih peénica date su u skladu sa standardom EN
60350-1 / IEC 60350-1. Vrijednosti su odredene u funkcijama Gornji i donji grija¢ ili (ako postoji) Gornji i donji grija¢
+ ventilator sa standardnim optere¢enjem.

Klasa energetske efikasnosti se odreduje u skladu sa sljedec¢im prioritetima u zavisnosti od toga da li relevantne

funkcije postoje na uredaju ili ne. 1-Eko grijanje s ventilatorom , 2-Grijanje s ventilatorom , 3-Niski gril + ventilator, 4-
Gornji i doniji grijac.

Tehnicke specifikacije mogu biti promijenjene bez prethodne obavijesti zbog
@ poboljSanja kvaliteta proizvoda.

Slike u ovom uputstvu su Sematske i mozda se nece u potpunosti poklapati s
vasim uredajem.

uredaj su dobijene u laboratorijskim uslovima u skladu s relevantnim standardima.

@ Vrijednosti navedene na naljepnici uredaja ili u dokumentaciji koju ste dobili uz
Ovisno o uslovima rada i okoline proizvoda, te vrijednosti mogu biti razlicite.
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4 Instalacija

A Opsta upozorenja
+ Konsultirajte najblizeg ovlastenog

zastupnika za odrzavanije radi instalacije
ovog proizvoda. Budite sigurni da su
elektricne i plinske instalacije na svom
mjestu prije nego pozovete ovlastenog
zastupnika za odrzavanje da biste
proizvod ucinili spremnim za rad. Ako ne,
pozovite kvalifikovanog elektricara i
instalatera kako biste omogucili trazene
postupke. ProizvodacC se nece drzati
odgovornim za os$tec¢enja nastala usljed
procedura koje su izvodile neovlastene
osobe i garancija moze biti nevazeca.
Priprema lokacije i elektro i plinske
instalacije za ovaj proizvod je u
nadleZnosti korisnika.

Prilikom instalacije, uredaj mora biti
spojen u skladu sa svim lokalnim
propisima o plinskim i/ili elektri¢nim
instalacijama.

Prije instalacije, izvrsiti vizuelno provjeru
da li na proizvodu ima bilo kakvih
nedostataka.

4.1 Pravo mjesto za ugradnju

+ Stavite proizvod na tvrdu povrsinu zbog
zracnih kanala ispod proizvoda. Ne smije
se postavljati na postolje ili postolje.
Noge proizvoda ne bi trebalo da uranjaju
na mekane povrsine, npr. tepih itd.
Kuhinjski pod mora biti takav da moze
podnositi tezinu uredaja i dodatnu tezinu
posuda i pribora za kuhanje i hrane.

Ovaj proizvod je uredaj klase 1 prema EN
30-1-1 standardu, tj. moze se postavljati
sa straznjim dijelom i jednom stranom uz
kuhinjske zidove, kuhinjski namjestaj ili
opremu bilo koje veli¢ine. Kuhinjski
namjestaj ili oprema sa druge strane
mogu biti samo iste velic¢ine ili maniji.
Moze se koristiti uz ormarice sa obje
strane, ali da bi se ostvarila minimalna
udaljenost od 400mm iznad nivoa ploce
za kuhanje, ostavite zazor sa strane od
65mm izmedu uredaja i zida, pregrade ili
visokog plakara.

— —
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+ MozZe se koristiti i kao samostojeéi
uredaj. Omogucite minimalnu razdaljinu
od 750 mm iznad povrSine ploce za
kuhanje.

+ Kada je potrebno ugraditi kuhinjsku napu
iznad Stednjaka, pogledajte prilozena
uputstva od proizvodaca kuhinjske nape
za pravilno odredivanije visine ugradnje.
Ako nije definirana bilo koja veli¢ina u
prirucniku za nape, ta visina treba biti
najmanje 650 mm.

+ Kuhinjski namjestaj koj se postavlja
pored uredaja mora biti otporan na
toplotu (minimalno 100 °C).

Upozorenje — opasnost od prevrtanjal

Upozorenje: Kako bi se sprijeCilo prevrtanje
uredaja, ovo sredstvo za stabilizaciju mora
biti ugradeno. Pogledajte uputstva za
instalaciju.
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Sigurnosni lanac

Uredaj se mora osigurati od
neuravnotezenosti koriStenjem lanca koji
se isporucuje uz pecnicu.

Ako vas proizvod ima 2 sigurnosna lanca;
FPricvrstite kuku (1) koristec¢i odgovarajuci
klin na kuhinjski zid (6) i povezite
sigurnosni lanac (3) na kuku pomocu
mehanizma za zakljucavanje (2)

)

Kuka za stabilnost
Mehanizam za zaklju¢avanje
Sigurnosni lanac

AW N =

Cvrsto priévrstite lanac na straznji dio
Stednjaka

Strazniji dio Stednjaka
Kuhinjski zid

Ako vas proizvod ima 1 sigurnosni lanac;
Uredaj se mora osigurati od
neuravnotezenosti koriStenjem
isporuc¢enog jednog sigurnosnog lanca na
vasoj pecnici.

Slijedite dolje navedene korake koji su dati
na slici da biste pricvrstili sigurnosni lanac
na vasem proizvodu.

4
3 _> _> '
o [ D

Lanac za stabilnost treba biti kratak

@ koliko god je to praktiéno moguée
kako bi se izbjeglo naginjanje
pecnice prema narpijed i
dijagonalno da bi se izbjeglo
naginjanje pecnice na stranu. Lanac
za stabilnost Stednjaka za
Stednjake koji nisu dizjanirani sa
prorezom za konzolno
pri¢vrscivanje.

4.2 Elektricno spajanje

A Opsta upozorenja
+ Prije pocetka bilo kakvih radova na
elektricnoj instalaciji, iskljucite proizvod
iz napajanja. Postoji opasnost od
elektricnog udara!

+ Prikljucite proizvod na uzemljenu
uti¢nicu/vod koji su zasticeni
minijaturnom automatskom sklopkom
odgovarajuceg kapaciteta kao $to je
navedeno u tabeli "Tehnicke
specifikacije". Neka uzemljenje uradi
kvalifikovani elektricar dok se proizvod
koristi sa ili bez transformatora. Nasa
kompanija nece biti odgovorna za bilo
kakva oStecenja koja mogu nastati zbog
koristenja proizvoda bez uzemljenja u
skladu s lokalnim propisima.

+ Proizvod mora biti povezan s mreznim
napajanjem samo od strane ovlastene i
kvalificirane osobe. Proizvodac ne snosi
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odgovornost za Stetu nastalu
postupcima koje provode neovlastene
osobe.

+ Kabal za napajanje se ne smiije pritiskati,
savijati ili gnjeciti, niti do¢i u kontakt sa
vruéim dijelovima na proizvodu. Osteceni
kabal za napajanje se mora zamijeniti od
strane ovlastenog servisong zastupnika.
U suprotnom, postoji rizik od elektro
Soka, kratkog spoja ili pozara!

+ Podaci napojnog voda moraju odgovarati
podacima navedenim na etiketi o tipu
proizvoda. Plocica sa podacima o
napajanju moze se vidjeti kada se otvore
vrata ili donji poklopac ili se nalazi na
straznjem zidu jedinice, ovisno o tipu
jedinice. Napojni kabal vaseg proizvoda

se mora slagati sa vrijednostima iz tabele

"Tehnicke specifikacije".

Utika¢ napojnog kabla mora biti lako
dokuciv nakon instalacije (nemojte ga
voditi iznad ploce za kuhanje). Nemojte
koristiti produzne kablove ili viSestruke
utiCnice za napajanje.

+ Dok obavljate spajanje zica, morate se

pridrzavati nacionalnih/lokalnih propisa o

elektricnoj energiji i morate koristiti
odgovarajucu utiCnicu/vod i utikac za
pecnicu. U slucaju da su energetska
ogranicenja proizvoda izvan trenutnog
kapaciteta nosivosti utikaca i uticnice/
voda, proizvod se mora spojiti direktno
preko fiksne elektri¢ne instalacije, bez
koristenja utikaca i uticnice/voda.

+ Ako ¢e proizvod biti spojen izravno na
napajanje: Ako nije moguce odspojiti sve
stupove napajanja, mora biti spojena
jedinica za odvajanje s najmanje 3 mm
kontaktnog zastoja (osiguraci, sigurnosni
prekidaci, kontaktori) i svi stubovi ove
jedinice za iskljuCivanje moraju biti iste
(ili iznad) vrijednosti proizvoda u skladu s
IEE smjernicama. Nepostivanje ovih
uputstava moze uzrokovati operativne
probleme i ponistiti garanciju proizvoda.

+ Preporucuje se dodatna zastita sklopnim
prekidacem.

Ako se proizvod proizvodi sa kablom i bez

utikaca:

Spojite kabel proizvoda za napajanje kako

je navedeno nize.
4]
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Jedna faza
380/400/415V AC

220/230/240 V AC
4]
L3

Hrjgs

Tri faze
380/400/415 V AC

* Bakreni most

Ako je vas tip kabla za napajanje tipa 3

provodnika, za 1-fazni prikljucak:

- Smeda/Crna = L (Faza)

- Plava = N (Neutralno)

- Zelena/zuta zica = (E) @ (Uzemljenje)
Ako je vas tip kabla za napajanje tipa 5

provodnika, za trofazni prikljucak:

- Smeda = L1 (Faza)

- Crna = L2 (Faza)

- Siva = L3 (Faza)

- Plava = N (Neutralno)

- Zelena/zuta zica = (E) @ (Uzemljenje)

4.3 Postavljanje proizvoda

1. Guraj proizvod prema zidu kuhinje.

2. Priévrstite sigurnosni lanac koji ste
spojili na proizvod za zid.

3. Podesite noge pecénice

Podesavanje nogu pecnice

Vibracije tokom upotrebe mogu uzrokovati

pomicanje posuda za kuhanje. Ova opasna

situacija se moze izbjeci ako je proizvod

nivelisan i uravnotezen.

Radi vlastite sigurnosti provjerite da je

proizvod nivelisan tako $to ¢ete podesiti

Cetiri nozice na dnu okretanjem lijevo ili

desno i poravnati u ravni s radom vrh.
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Konacna provjera

1.

Ponovo prikljucite proizvod na elektri¢nu
mrezu.

5 Prva upotreba

Provjerite funkcije.

Prije nego Sto pocCnete da koristite svoj
proizvod, preporucuje se da uradite kako je
navedeno u odjeljcima u nastavku.

5.1 Pocetno CiSéenje

1.
2.

6 Kako koristiti ploéu za kuhanje

Skinite svu ambalazu.

Izvadite sve dodatke iz pecnice
isporucene uz proizvod.

Ukljucite proizvod 30 minuta, a zatim ga
iskljucite. Na ovaj nacin ¢e sagoreti i
oCistiti se ostaci i slojevi koji su ostaliu
pecnici tokom proizvodnje.

Kada ukljucite proizvod, odaberite
najviSu temperaturu i radnu funkciju na
kojoj rade svi grijaci u vasem proizvodu.
Pogledajte “Radne funkcije pec¢nice”. U
sljede¢em odjeljku moZete saznati kako
koristiti peénicu.

5. Sacekajte da se pecnica ohladi.

6. ObriSite povrsine proizvoda vlaznom

krpom ili sunderom i osusite krpom.

Prije upotrebe dodataka;

Ocistite dodatke koje izvadite iz pe¢nice
vodom sa deterdzentom i mekanim
sunderom za Ciséenje.

BILJESKA: Neki deterdzenti ili sredstva za
CiS¢enje mogu izazvati oStec¢enja na
povrsini. Ne koristite abrazivne
deterdzente, praske za CiSc¢enje, kreme za
CiSc¢enje ili ostre predmete tokom ¢&iscenja.
BILJESKA: Prilikom prve upotrebe, dim i
miris se mogu pojaviti i trajati nekoliko sati.
Ovo je normalno i potrebna vam je samo
dobra ventilacija da biste to uklonili.
Izbjegavajte direktno udisanje dima i mirisa
koji se stvaraju.

6.1 Opce informacije o uporabi

plo¢e za kuhanje

A Opsta upozorenja

Ne dopustite da neki predmeti padnu na
ploéu za kuhanje. Cak i mali predmeti,
poput solana, mogu ostetiti plocu za
kuhanje. Ne koristite napukle ploce za
kuhanje. Voda moze procuriti kroz ove
pukotine i uzrokovati kratki spoj. Ako je
povrsina na bilo koji nacin oste¢ena (npr.
Vidljive pukotine), prvo iskljucite
osigurac, a zatim nazovite ovlasteni
servis kako biste iskljucili proizvod kako
biste smanijili rizik od strujnog udara.

Ne upotrebljavajte neuravnotezene
lonce/posude koje se lako mogu nakriviti

na ploci za kuhanje.

O
v x x
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Ne zagrevajte posude i Serpe prazne.
Lonci i uredaj mogu se ostetiti.

Uvijek iskljucite plamenike ploce za
kuhanje nakon svake upotrebe.
Osteticete uredaj ako upravljate plocama
za kuhanje a da na njima nema
postavljenog lonca/tave. Uvijek iskljucite
ploce za kuhanje nakon svake upotrebe.
Nakon svake upotrebe povrSina za
kuhanje ¢e biti vruca, zato nemojte
stavljati plastic¢ne lonce / posude na
povrsinu za kuhanje. Takav materijal
odmah ocistite sa povrsine.

Nagle promjene temperature na staklenoj
povrsini za kuhanje mogu uzrokovati
oStecenja, pazite da ne prolijete hladne
tekucine tokom kuhanja.

Stavite dovoljnu koli¢inu hrane u lonce i
Serpe. Tako mozete sprijeciti izlijevanje
hrane iz lonaca/Serpi i to e sprijeciti
nepotrebno c¢iséenje.




+ Ne stavljajte poklopce lonaca i Serpi na
gorionike/zone.

+ Postavite lonce centrirajuci ih na
plamenike/zone. Ako zelite postaviti
lonac na drugi gorionik/zonu, nemojte ga

vuci prema zeljenom plameniku; ve¢ ga
podignite, a zatim stavite na drugi
plamenik.

Preporucene velic¢ine lonaca / Serpi za
kuhanje

Pre¢nik zone za kuhanje - mm

Pre¢nik lonca - cm

80 8-10
145 14-16
180 18-20
220 22-24

6.2 Rad ploc¢a za grijanje
Koristenje grijaéih plo¢a

Ploc¢om(ama) za kuhanje mozZete upravljati
pomocéu dugmeta za upravljanje plocom za
kuhanje. Svako dugme upravlja
odgovaraju¢om plo¢om za kuhanje. Prema
simbolima na upravljackoj plo¢i mozete
zakljuciti kojom zonom kuhanja upravlja.
Kada je iskljucena (gornja pozicija), ploca
za kuhanje ne radi. Postavite Zeljeni nivo
kuhanja poravnavanjem dugmeta na
odgovarajuce nivoa.

Ploce za kuhanje mogu imati razliCite nivoa
rada zavisno od modela vaseg uredaja.
Mozete odabrati odgovarajuéi nivo za vas
tip kuhanja prema donjoj tabeli.

6 nivoa:

1: Podgrijavanje

2 — 3: Vrenje, podgrijavanje

4 - 6: PeCenje, przenje, kuhanje

Alarmna lampica aktivne ploce za kuhanje
Cim se plo¢e za kuhanje ukljuée, na
upravljackoj ploci se ukljucuje
upozoravajuca lampica aktivne ploce za

kuhanje. Ova lampica pokazuje da grija¢a
ploca ili barem jedna od njenih grijaéih
plo¢a, ako postoji, radi. Kada je svako
dugme na grijacoj plo¢i isklju¢eno, lampica
se gasi.

Uklju€ivanje ringle:

Za rad ringle koriste se kontrolni gumbi za
ploce za kuhanje. Da biste postigli Zeljenu
razinu kuhanja, prebacite kontrolni gumb za
plo¢u za kuhanje na Zeljenu razinu.
Iskljuc€ivanje ringle:

Vratite kontrolni gumb ploce za kuhanje u
polozaj za isklju¢ivanje (gore).

Upotreba ringli

Gumbi za ringle mogu se okretati u oba
smjera kako bi se osigurala kontrola topline
koja se razlikuje prema razinama.

Ako postoje plocCe za kuhanje s
funkcijom brzog zagrijavanja, one
su oznacene crvenom tackom.

Zastita od pregrijavanja

Ploce za kuhanje snage vec¢e od 1000W

opremljene su zastitom od pregrijavanja.
Zastita od pregrijavanja smanjuje snagu

ploce za kuhanje u sljede¢im uvjetima:

+ Naringli nema lonaca ili posuda.

+ Naringli je prazan lonac ili posuda.

+ Dno lonca ili posude nije ravno.
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7 Koristenje peénice

7.1 Opcée informacije o koristenju
pecnice
Ventilator ( Razlikuje se u zavisnosti od
modela proizvoda. *Mozda nije dostupno
kod vaseg modela. )
Vas proizvod ima ventilator za hladenje.
Ventilator za hladenje se automatski
aktivira kad je potrebno i hladi i prednju
stranu proizvoda i namjestaja. Automatski
se deaktivira kada se proces hladenja
zavrsi. Vruéi vazduh izlazi preko vrata
pecnice. Ne pokrivajte ove ventilacione
otvore. U suprotnom, pe¢nica se moze
pregrijati. Ventilator za hladenje
kontinuirano radi tokom rada peénice ili
nakon iskljucivanja pecnice (otprilike 20-30
minuta). Ako spremate hranu koristeci
programiranje tajmera pecnice, na kraju
vremena pripreme ventilator za hladenje
iskljuCuje se sa svim funkcijama. Korisnik
ne moze odrediti vrijeme rada ventilatora
za hladenje. UkljuCuje se i iskljucuje
automatski. Ovo nije greska.
Svijetlo u pecénici
Svijetlo pec¢nice se ukljucuje kada pecnica
pocne da pece. U nekim je modelima
svijetlo upaljeno tijekom pecenja, dok se u
nekim modelima iskljucuje nakon
odredenog vremena.

7.2 Rad kontrolne jedinice pecnice
Ukljucivanje peénice

Kada izaberete radnu funkciju na kojoj
Zelite da spremate hranu pomocéu okruglog
dugmeta za izbor funkcija i postavite
odredenu temperaturu pomocu okruglog
dugmeta za temperaturu, rerna pocinje da
radi.

8 Opce informacije o kuhanju

Isklju¢ivanje pecnice

Rernu mozete iskljuciti okretanjem
okruglog dugmeta za izbor funkcija i
okruglog dugmeta za temperature u polozaj
Jiskljuceno” (gore).

Izbor temperature i funkcije rada rerne
Mozete spremati hranu tako Sto cete
izvrsiti manuelnu kontrolu (pod vasom
kontrolom) odabirom temperature i radne
funkcije specificne za vasu hranu.

1. Izaberite radnu funkciju na kojoj Zelite
da spremate hranu pomoc¢u okruglog
dugmeta za izbor funkcija.

2. Podesite temperaturu na kojoj zelite da
spremate hranu pomocéu okruglog
dugmeta za temperaturu.

= Vas$a rerna ¢e odmah poceti da radi na
izabranoj funkciji i temperaturi, a
lampica za termostat ¢e se upaliti.
Kada temperatura unutar pecnice
dosegne Zeljenu temperaturu, lampica
termostata ¢e se ugasiti. Pe¢nica se
nec¢e sama iskljuciti nakon procesa
pecenja. Morate sami kontrolirati
pecenje i iskljuditi pe¢nicu. Kad je
spremanje hrane zavrseno, iskljucite
rernu okretanjem okruglog dugmeta za
odabir funkcije i okruglog dugmeta za
temperaturu u polozaj ,isklju¢eno”

(gore).

U ovom odjeljku mozete pronadi savjete za
pripremu i kuhanje hrane.

Pored toga, u ovom odjeljku su opisana
neka od jela koje su testirali proizvodaci i
najprikladnija podeSavanja za ta jela.
Takode su navedena odgovarajuce
postavke pee ¢énici dodataka za ta jela.
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8.1 Opce informacije o pecenju u

pecnici

+ Dok otvarate vrata pecnice za vrijeme il

nakon pecenja, moze se pojaviti vru¢a

para. Para moze izazvati opekotine na
rukama, licu i/ili o¢ima. Kada otvarate
vrata pecnice, stanite na propisnu
udaljenost

Intenzivna para koja se stvara tokom

pecenja moze stvoriti kondenzovane

kapljice vode na unutrasnjosti i

spoljasnjosti peénice i na gornjim

djelovima namjestaja zbog temperaturne
razlike. To je normalna i fiziCka pojava.

+ Kondenzacija ili vodena para mogu se
pojaviti kao znojenje ili kapanje na
unutrasnjem staklu peénice, ovisno o
hrani. Ova uobicajena pojava moze se
desiti prilikom kuvanja. Preporucuje se
da koristite vlaznu krpu za CiSéenje
unutrasnjeg stakla kada se proizvod
ohladi nakon kuvanja.

+ Temperatura i vrijeme spremanja hrane

predvideni za izvjesno jelo mogu varirati

u zavisnosti od recepta i koli¢ine. 1z tog

razloga, ove vrijednosti su date okvirno.

Uvjek izvadite neupotrijebljene dodatke iz

pecnice prije nego $to zapocCnete sa

spremanjem hrane. Dodaci koji ostanu u

pecnici mogu osujetiti pripremu vaseg

jela koris¢enjem predvidenih vrijednosti.

Za jela koja pripremate prema

sopstvenom receptu, moZete kao

referencu koristiti slicna jela data u

tabelama za pripremu.

+ Koristenje isporucenog pribora osigurava

najbolje performanse kuhanja. Uvijek se

pridrzavajte informacija proizvodaca za
vanjsko posude koje ¢ete koristiti.

IzreZite papir za pecenje koji éete koristiti

u pripremi na veli¢inu koja je

odgovarajuca za posudu u kojoj planirate

da spremate jelo. Papir za pecenje koji
prelazi preko posude moze stvoriti
opasnost od poZara i uticati na kvalitet
vaSe pecene hrane. Koristite papir za
pecenje koji ¢ete koristiti u navedenom
temperaturnom opsegu.

- Za dobar uginak pecenja stavite hranu na E
preporucenu ispravnu policu. Ne
mijenjajte polozaj police tokom pecenja.

8.1.1 Peciva i hrana iz peénice

Opce informacije

+ Da biste postigli dobre performanse
pecenja preporucujemo uporabu
dodataka proizvoda. Ako koristite spoljni
pribor za spremanije jela, preferirajte
tamno posude koje se ne lijepi i koje je
otporno na toplinu.

+ Ako je u tabeli za peCenje preporuceno
prethodno zagrijavanje, obavezno stavite
hranu u peénicu nakon prethodnog
zagrijavanja

+ Ako cete kuhati koristeci posude na
Zicanom rostilju, postavite ga na sredinu
Zicane reSetke, a ne blizu straznjeg zida.

+ Svi materijali koji se koriste u pravljenju
peciva treba da budu svjezi i na sobnoj
temperaturi.

+ Status kuhanja hrane moze varirati
ovisno o koli¢ini hrane i veli¢ini posuda.

+ Metalni, keramicki i stakleni kalupi
produzavaju vrijeme kuhanja, a donje
povrsine peciva ne porumene
ravnomjerno.

+ Ako koristite papir za pecCenje, na donjoj
povrsini namirnice moze se primijetiti
malo porumenjelosti. U ovoj situaciji,
mozda ¢ete morati produziti period
kuhanja za otprilike 10 minuta.

+ Vrijednosti navedene u tabelama za
sremanje odredene su nakon rezultata
testiranja izvrSenih u nasim
laboratorijama. Vrijednosti koje budu
vama odgovarale mogu se razlikovati od
tih vrijednosti.

+ Stavite hranu na odgovarajucu policu
koja se preporucuje u tabeli za spremanje
hrane. Polica br. 1. je donja polica
pecnice.

+ Kuhajte preporucena jela prema tablici za
spremanje hrane sa jednim plehom.

Savjeti za pec€enje kolaca

+ Ako je kolac previse suv, povecajte
temperaturu za 10 °C i skratite vrijeme
pecenja.
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+ Ako je kolac€ nepecen, koristite malu
koli¢inu tecnosti ili smanjite temperaturu
za 10 °C.

+ Ako je vrh kolaca izgoreo, stavite ga na
donju policu, smanjite temperaturu i
produzite vrijeme pecenja.

+ Ako je unutarnjost torte dobro pecena, a
spolja je ljepljiva, koristite manje te¢nosti,
smanjite temperaturu i produzite vrijeme
kuhanja.

Savjeti za pecivo

+ Ako je pecivo previse suvo, poveéajte
temperaturu za 10 °C i skratite vrijeme
pecenja. Navlazite slojeve testa prelivom
od mlijeka, ulja, jaja i jogurta.

+ Ako se pecivo predugo pece, vodite
racuna da debljina tijesta ne bude vec¢a
od dubine pleha.

+ Ako povr$ina peciva potamni, ali donji dio
nije pecen, vodite racuna da ne koristite
veliku koli¢inu preliva na dnu peciva.
Probajte da ravhomjerno rasporedite
prelivizmedu slojeva tijesta i preko
povrsine peciva da biste postigli
ravnomjerno tamnu boju peciva.

+ Pecite tijesto u polozaju i na temperaturi
prema vrijednostima datim u tabeli. Ako
dno i dalje nije dovoljno tamno, stavite ga
na donju policu prilikom narednog
pecenja.

Tablica za spremanje peciva i hrane za

pecenje

Hrana Dodaci koje Radna funkcija Pozicija polica Temperatura (°C) |Vrijeme pecenja
mozete koristiti (minimalno)
(okvirno)
Tortana Standardni pleh* GO donii 3 180 30...45
posluzavniku grijac
Kalup za kolace Gornii i donii
Kola¢ u kalupu na zi¢anom grilu o) ) 2 180 30..50
o grija¢
Sitni kolagi Standardni pleh * |Gl i donji 3 160 25..35
grijac
Sitni kolagi Standardni pleh = |Gl | donji 150 20..30
grija¢ + ventilator
Okrugli kalup za
kolace, pre¢nika Gornii i donii
Biskvit torta 26 cm sa ol é l 2 160 30...45
stezaljkom na an
zi¢anom grilu **
Okrugli kalup za
kolace, pre¢nika Gornii i donii
Biskvit torta 26 cm sa ornji fdonji 160 20...30
stezaljkom na grijac + ventilator
Zi¢anom grilu **
Keksici Pleh za tijesta* | GO i donii 3 170 25 .. 40
grija¢
Peciva Standardni pleh * G(.).m!l I donJ|' 200 30..40
grijac + ventilator
Lepinja Standardni pleh * GOl T donji 2 200 20..35
grijac
Cijeli hleb Standardni pleh * gr"ug‘é' i donji 3 200 30..45
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Hrana Dodaci koje Radna funkcija Pozicija polica Temperatura (°C) |Vrijeme pecenja

moZzete koristiti (minimalno)
(okvirno)

Staklena/metalna

Lazanje pravougaona Gornji i donji 2ili 3 200 30..45
posuda na grijac¢
zi¢anom grilu **
Okrugli crni

Pitaod jabuka | Metalni kalup, 1Gornji i donji 2 180 60 .. 75
prec¢nika 20 cm na|grija¢
zi¢anom grilu **

Pizza Standardni pleh * |COTMiii donji 2 220 10..25

grijac

Prethodno zagrijavanje se preporucuje za svu hranu.

*Qvi dodaci mozda nisu uklju€eni u vas proizvod.

**Qvi dodaci nisu uklju€eni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.

8.1.2 Meso, riba i meso od peradi

Kljuéne tacke o grilovanju

+ Pecenje cijelog pileta, ¢urke i velikih
komada mesa sa dresingom poput
limunovog soka i crnog bibera koji se
stavlja prije pecenja, poboljSace
performanse pecenja

+ Potrebno je 15 do 30 minuta duze za

+ Za svaki centimetar debljine mesa je
potrebno priblizno 4 do 5 minuta pecenja.
Nakon isteka vremena pecenja, ostavite
meso u peénici oko 10 minuta. Sokovi se
bolje rasporeduju kroz meso i ne cure
kada se meso sijece.

+ Ribu postavite u sredinu zi¢ane police na
dnu u vatrostalnoj posudi.

+ Kuhajte preporucena jela prema tablici za

pecenje mesa sa kostima u odnosu na
pecenje iste koli¢ine mesa bez kostiju.

spremanje hrane sa jednim plehom.
Stol za spremanje mesa, ribe i peradi

Hrana Dodaci koje Radna funkcija Pozicija polica Temperatura (°C) |Vrijeme pecenja
mozete koristiti (minimalno)
(okvirno)
_— - " 15 min. 250/
Stgk (?”e“)/ Standardni pleh * Gq_rny : donj'. 3 maks, nakon 180 |60 ... 80
Przeni (1 kg) grijac + ventilator 190
Janjeca ple¢ka . + |Gornjii donji 15 min. 250/
(1,5-2 kg) Standardni pleh grijac + ventilator 3 maks, nakon 170 110..120
Zi¢ani gril *
PeCena piletina | stavite jednu Gornji i donji 9 15 min. 250/ 60 . 80
(1,8-2 kg) posudu na donju |grijac + ventilator maks, nakon 190
policu.
4 Gornji i donji 25 min. 250/
Curka (5,5 kg) Standardni pleh * |~ ) " 1 maks, nakon 180 |150...210
grijac + ventilator 190
Zigani gril
Riba Stavite jednu Gornji i donji 200 20...30
posudu na donju  |9rijac + ventilator
policu.

Prethodno zagrijavanje se preporucuje za svu hranu.

*Qvi dodaci mozda nisu uklju€eni u vas proizvod.

**Qvi dodaci nisu uklju€eni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.
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8.1.3 Gril

Kada grilujete crveno meso, ribu ili perad,

ona brzo potamni, ima lijepu koricu i ne

isusuje se. Fileti mesa, komadiéi mesa i

kobasice su narocito pogodni za grilovanje,

kao i povrce sa visokim sadrzajem vode
poput paradajza i crnog luka.

Opsta upozorenja

+ Hrana koja nije adekvatna za grilovanje
predstavlja opasnost od nastanka
pozara. Grilujte samo hranu koja se smije
obradivati na temperaturi za intenzivno
grilovanje. Takode, hranu ne stavljajte
predaleko u zadnji dio grila. Ovo je
najtoplije podru¢je i masna hrana se
moze zapaliti.

+ Za vrijeme grilovanja zatvorite vrata
peénice. Nikada ne grilujte sa otvorenim
vratima pecénice. Vruce povrsine mogu
izazvati opekotine!

Kljuéne tacke grila

+ Pripremite hranu slicne debljine i tezine
Sto je viSe moguce za grilovanje.

+ Rasporedite komade koji ¢e se grilovati
na zi¢anu policu ili u pleh za pecenje sa
Zicanom policom tako da povrsina hrane
nije vec¢a od povrsine grijaca.

+ U zavisnosti od debljine komada za gril,
vremena pripreme data u tabeli mogu
varirati.

+ Ubacite zicanu policu ili pleh za grilovanje

na zeljeni nivo u pecnici. Ako grilujete na
zicanoj polici, ubacite pleh na nizu visinu
kako bi prikupljao masnocu. Pleh koji
Cete ubaciti trebalo bi da bude veliCine

tako da pokriva cjelokupnu povrsinu grila.

Takav pleh mozda nije prilozen uz
proizvod. Dodajte malo vode u pleh zbog
lakseg CiScenja.

Tabela za gril

Hrana Dodaci koje mozete |Pozicija polica Temperatura (°C) Vrijeme pecenja
koristiti (minimalno) (okvirno)

Riba Zigani gril 4-5 250 20..25

Piletina u komadima |Zi&ani gril - 250 25..35

Cufte (teletina) =12 |5 o 4 250 20 ...30

koli¢ina

Janjeci kotleti Zi¢ani gril 4-5 250 20..25

Odrezak - (meso | 5ixo i o 4-5 250 25..30

sjeckano na kockice)

Tele¢i kotleti Zigani gril 4-5 250 25..30

Gratinirano povrée Zigani gril 4-5 220 20..30

Tostirani hleb Ziani gril 4 250 1..4

Preporucuje se prethodno zagrijavanje 5 minuta za svu hranu koja se griluje.

Komade hrane okrenite nakon 1/2 ukupnog vremena spremanja hrane.

Niski gril + ventilator

Hrana Dodaci koje Radna funkcija Pozicija polica Temperatura (°C) |Vrijeme pecenja
mozete koristiti (minimalno)

(okvirno)

Riba Zicani gril Niski gril + 200 30..35

ventilator

Piletina u S L Niski gril +

komadima Zicani gril ventilator 250 2535

Cufte (teletina) - [5.. . Niski gril +

12 koli¢ina Zicani gril ventilator 250 8040

Stek (cijel) /| 21C2N 91 - SOVIte ey g 4 15 min. 250, 5110

Przeni (1kg) Jdonju golicu ventilator nakon 180 ... 190

Nemojte prethodno zagrijavati posude preporu¢eno u ovoj tabeli za rostilj.
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8.1.4 Testna jela
+ Jela u ovoj tabeli pripremljena su u

skladu sa standardom EN 60350-1 kako

+ Kuhajte preporucena jela prema tablici za

bi se olaksalo testiranje proizvoda za
kontrolne ustanove.

spremanje hrane sa jednim plehom.

Tabela nacina kuhanja testnih obroka

Hrana Dodaci koje Radna funkcija Pozicija polica Temperatura (°C) |Vrijeme pecenja
moZete koristiti (minimalno)
(okvirno)
Pecivo (statki | iandardni pleh + SO donii 3 140 20..30
kolacic) grijac
Sitni kolaci Standardni pleh + |COmiTidonii |3 160 25..35
grijac
Sitni kolagi Standardni pleh + |GOMiTf donji 2 150 20...30
grijac + ventilator
Okrugli kalup za
kolace, pre¢nika Gornii i donii
Biskvit torta 26 cm sa n o 2 160 30 ... 45
stezaljkom na ol
zi¢anom grilu **
Okrugli kalup za
kolace, pre¢nika Gornii i donii
Biskvit torta 26 cm sa e e 2 160 20 ...30
stezaljkom na grijac + ventilator
zi¢anom grilu **
Okrugli crni
Pitaod jabuka  |Metalni kalup, 1Gornji i donji 2 180 60 .. 75
prec¢nika 20 cm na|grija¢
zi¢anom grilu **

Prethodno zagrijavanje se preporucuje za svu hranu.

*Qvi dodaci mozda nisu uklju€eni u vas proizvod.

**Qvi dodaci nisu uklju€eni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.

Gril

Hrana Dodaci koje mozete |Pozicija polica Temperatura (°C) Vrijeme pecenja
koristiti (minimalno) (okvirno)

Cufte (teletina) =12 |5 : ori 4 250 20...30

koli¢ina

Tostirani hleb Zi¢ani gril 4 250 1.4

Preporucuje se prethodno zagrijavanje 5 minuta za svu hranu koja se griluje.

Komade hrane okrenite nakon 1/2 ukupnog vremena spremanja hrane.

9 Odrzavanje i ¢iS¢enje

9.1

Opcee informacije o ¢iS¢enju

Opsta upozorenja
+ Sacekajte da se uredaj ohladi prije
CiSéenja. Vruée povrsine mogu izazvati

opekotine!

« Nemojte nanositi deterdzente direktno na
vruce povrsine. Ovo moze izazvati trajne

mrlje.
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+ Detaljno ocistite i osusite uredaj nakon

svake upotrebe. Na taj nacin ¢ete lakSe
ukloniti ostatke hrane, ¢ime izbjegavate
da ti ostaci izgore tokom sljedeée
upotrebe uredaja. Time se produzava
vijek trajanja uredaja i smanjuju problemi
sa kojima se Cesto suocavaju korisnici.



Nemojte koristiti sredstva za CiS¢enje na
paru za Cisc¢enje.

Neki deterdzenti ili sredstva za CiSc¢enje
mogu izazvati ostecenja povrsine.
Neprikladna sredstva za CiS¢enje su:
izbjeljivac, proizvodi za Cis¢enje koji
sadrze amonijak, kiselinu ili hlorid,
proizvodi za CiS¢enje parom, sredstva za
uklanjanje kamenca, sredstva za
uklanjanje mrlja i rde, abrazivna sredstva
za Ciscéenje (kreme za CiScenje, prasak za
ribanje, krema za ribanje, abrazivno
srestvo i pribor za struganje, zica, spuzve,
krpe za CiS¢enje koje upijaju prljavstinu i
ostatke deterdzenta).

Za Cis¢enje nakon svake upotrebe nije
potreban poseban materijal za CiS¢enje.
Uredaj ocistite deterdzentom za pranje
posuda, toplom vodom i mekom krpom ili
sunderom i osusSite suvom krpom.
Obavezno nakon Cis¢enja potpuno
obriSite preostalu tecnost i odmah
ocistite hranu isprskanu okolo tijekom
pecenja.

Ne perite nijednu komponentu vaseg
uredaja u masini za pranje sudova osim
ako nije drugacije navedeno u
korisnickom priruc¢niku.

Za ploce za kuhanje:

Kisela prljavstina kao sto su mlijeko,
paradajz pasta i ulje mogu da izazovu
trajne mrlje na plocama za kuhanje i
djelovima zona za kuhanje, ocCistite sve
tecnosti koje se proliju odmah nakon
hladenja ploce za kuhanje tako Sto ¢ete
je iskljuciti.

Povrsine od inoksa i nehrdajuce
povrsine

Ne koristite sredstva za CiSc¢enje koja
sadrze kisjelinu ili hlor za CiSc¢enje
povrsina od nehrdajucéeg Celika ili inoksa
i ruCica.

Povrsina od nehrdajuceg inoksa moze
vremenom promijeniti boju. Ovo je
normalno. Nakon svakog rada, oCistite
deterdzentom pogodnim za nehrdajucu
povrsinu ili povrsinu od inoksa.

+ Koristite meku krpu sa te¢nim
deterdZentom (neabrazivnim) pogodnim
za CiSc¢enje povrsina od inoksa, pri Cemu
treba da obratite paznju da brisete samo
u jednom pravcu.

+ Odstranite mrlje od kamenca, ulja, Skroba
i proteina na staklenim povrsinama i
povrSinama od inoksa bez odlaganja.
Mrlje mogu zardati nakon duze vremena.

+ Sredstva za CiS¢enje poprskana/
nanesena na povrsinu treba odmah
ocistiti. Abrazivna sredstva za CiS¢enje
ostavljena na povrs$ini uzrokuju pojavu
bijelih mrlja na povrsini.

Emaijlirane povrsine

+ Da biste oCistili prostor predviden za
spremanje hrane, pec¢nica se mora
ohladiti. Ciséenje vruéih povrsina
izazvace i opasnost od pozara i
oStecCenja emajlirane povrsine.

+ Nakon upotrebe, povrsine od emajla
ocistite deterdzentom za pranje posuda,
toplom vodom i mekom krpom ili
sunderom i osusite suvom krpom.

+ Ako vas proizvod ima funkciju
jednostavnog cis¢enja parom, mozete
koristiti jednostavno CiS¢enje parom za
laganu, privremenu prljavstinu.
(Pogledajte "Jednostavno Ciséenje
parom".)

+ Zatvrdokorne mrlje moze se koristiti
sredstvo za CiS¢enje pecnice i rostilja
koje se preporucuje na web stranici
vaseg brenda proizvoda. Ne koristite
vanjsko sredstvo za CiSc¢enje pecnice.
Ako je povrsina jako zaprljana, lagano je
navlazite i njezno ocistite cetkom s
mekim vlaknima ili Zicom za ribanje.
Izbjegavajte pretjerani pritisak.

Kataliticke povrsine

+ Bocne strane u prostoru za spremanje
hrane mogu biti prekrivene samo
emajliranim ili katalitickim zidovima.
Navedeno zavisi od modela.

+ Kataliticki zidovi imaju laganu mat i
poroznu povrsinu. KatalitiCki zidovi rerne
se ne smiju Cistiti.
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+ Kataliticke povrsine apsorbuju ulje
zahvaljujuci svojoj poroznoj strukturi i
pocinju sjajiti kada je povrSina zasic¢ena
uljem, u tom slucaju preporucuje se
zamjena djelova.

Staklene povrsine

+ Pri ¢is¢enju staklenih povrsina ne
koristite strugace od tvrdog metala i
abrazivne materijale za ¢iséenje. Isti
mogu ostetiti staklenu povrsinu.

+ Proizvod ocistite deterdZzentom za pranje
posuda, toplom vodom i mekom krpom
od sitnih vlakana koja je predvidena za
Cisc¢enje staklenih povrsina i osusite
suvom krpom od sitnih vlakana.

+ Ako posle ¢iséenja ima ostatka
deterdzenta, obrisite hladnom vodom i
osusite ¢istom i suvom krpom od sitnih
vlakana. Sljedeci put preostali deterdzent
moze ostetiti staklenu povrsSinu.

+ Ni pod kojim uslovima ostatke osusene
na staklenoj povrsini ne treba ljustiti
nazubljenim nozevima, zicanom vunom
ili slicnim alatima za grebanje.

+ Mrlje od kalcijuma (zute mrlje) mozete
ukloniti sa staklene povrsine
komercijalno dostupnim sredstvom za
uklanjanje kamenca, sredstvom za
uklanjanje kamenca poput sirceta ili
limunovog soka.

+ Ako je povrsina jako zaprljana, nanesite
sredstvo za CiS¢enje na mrlju sunderom i
sacekajte duze vremena da isto
adekvatno odreaguje. Zatim ocistite
staklenu povrsinu vlaznom krpom.

+ Promjene boje i mrlje na staklenoj
povrsini normalna su pojava i ne
predstavljaju gresku.

Plasti¢ni djelovi i obojene povrsine

+ Ocistite plasti¢ne djelove i obojene
povrsine deterdzentom za pranje posuda,
toplom vodom i mekom krpom ili
sunderom i osusite suvom krpom.

+ Ne koristite strugace od tvrdog metala i
abrazivna sredstva za CiS¢enje. Oni mogu
ostetiti povrsine.

+ Uvjerite se da spojevi komponenti
proizvoda ne budu ostavljeni vlazni i sa
deterdZzentom. U suprotnom moze doci
do korozije na ovim spojevima.

9.2 Pribor za ¢iS¢enje
Ne stavljajte dodatke proizvoda u masinu

za pranje sudova osim ako nije drugacije

navedeno u korisnickom priruc¢niku.

9.3 Ciséenje ploée za kuhanje

Staklena povrsina za kuhanje

Slijedite korake CiS¢enja opisane za

staklene povrsine u odjeljku ,Opce

informacije o CiS¢enju” za CiSc¢enje staklene
povrsine za kuhanje. Za posebne slucajeve
mozZete obaviti ¢iSéenje prema dolje
navedenim informacijama.

+ Hranu na bazi Seéera, poput tamne
kreme, Skroba i sirupa, treba odmah
ocCistiti, ne ¢ekajuci da se povrsina ohladi.
U suprotnom, staklena povrsina za
kuhanje moze biti trajno ostecena.

+ Nemojte koristiti sredstva za CiS¢enje za
postupke ¢iséenja koje izvodite dok je
plo¢a vruéa, jer u protivnom mogu nastati
trajne mrlje.

Elektricne ploce za kuhanje

1. Iskljucite ringle i pricekajte dok se ne
ohlade.

2. Po potrebi ocistite ringle sredstvom za
ciscenje (sredstva za Ciséenje/
omeksSivace mozete nabaviti u
specijaliziranim prodavaonicama).

3. Zagrijavajte samo nekoliko minuta
nakon ¢iséenja kako bi se njihov gorniji
dio osusio.

4. Redovno nanosite tanki sloj masinskog
ulja na gornju povrsinu ringle kako biste
je zastitili.

FATITIIIIIINNNIIINNNY
nnnonnn

-
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9.4 Ciséenje kontrolne table

« Prilikom CiS¢enja ploca s kontrolnim
okruglim dugmadima, obrisSite tablu i
dugmad vlaznom mekom krpom i osusite
suvom krpom. Ne uklanjajte tipke i
zaptivke ispod da biste ocistili kontrolnu
tablu. Na taj nac¢in mozZete ostetiti
kontrolnu tablu i dugmad.

+ Prilikom CiS¢enja inoks panela s
kontrolnim dugmadima, nemojte koristiti
sredstva za CiS¢enje povrsina od inoksa
oko dugmadi. Indikatori oko dugmeta se
mogu izbrisati.

+ Ocistite kontrolnu tablu osjetljivu na dodir
vlaznom mekom krpom i osusite suvom
krpom. Ako vas proizvod ima funkciju
zaklju¢avanja tipki, postavite
zaklju¢avanije tipki prije ¢is¢enja
kontrolne table. Ako postupite drugacije,
tipke moZete nepropisno odabrati.

9.5 Ciséenje unutrasnjosti rerne
(povrsina za spremanje hrane)

Slijedite korake CiS¢enja opisane u odjeljku
,Opste informacije o ¢iS¢enju” prema
tipovima povrsine u vasoj pecnici.
Ciséenje stranica rerne

Boc¢ne strane u prostoru za spremanje
hrane mogu biti prekrivene samo
emajliranim ili katalitickim zidovima.
Navedeno zavisi od modela. Ako model
ima kataliticku stranicu, pogledajte
informacije u odjeljku ,Kataliticki zidovi“.
Ako je vas proizvod model sa zi¢anim
policama, uklonite Zi¢ane police prije
CiS¢enja boc¢nih zidova. Zatim zavrsite
CiSc¢enje kako je opisano u odjeljku ,Opste
informacije o ¢iS¢enju” prema vrsti bo¢nog
zida.

Da biste uklonili bo¢ne zicane police:

1. Uklonite prednji dio Zi¢ane police

povlaéenjem na boéni zid u suprotnom
smjeru.

2. Povucite zi¢anu policu prema sebi da
biste je potpuno skinuli.

- N W B o

3. Da biste ponovo postavili police, obavite
iste korake kao tokom skidanja, ali
obrnutim redosljedom.

9.6 Jednostavno parociS¢enje

Ovo omogucava cis¢enje prljavstine (koja
nije tvrdokorna) koja je omeks$ana parom u
pecnici i kapljicama vode koje se lako
kondenzuju na unutarnjim povr§inama
pecnice.

1. lzvadite sve dodatke iz pecnice.

2. Sipajte 500 ml vode u pleh i stavite pleh
na 2. nivo police u pecnici.

Ne koristite destilovanu ili filtriranu
@ vodu. Koristite samo predvideni tip
vode. Ne koristite zapaljive,

alkoholne ili rastvore ¢vrstih Cestica
umjesto vode.

3. Podesite peénicu na radni rezim
jednostavnog parociscenja i ukljucite je
na 100°C tokom 15 minuta.

Odmah otvorite vrata i obriSite unutarnjost

pec¢nice mokrim sunderom ili krpom. Para

Ce se osloboditi prilikom otvaranja vrata.

Ovo moze stvoriti rizik od opekotina. Budite

oprezni prilikom otvaranja vrata.

U sluéaju tvrokornih mrlja, proizvod odistite

deterdZentom za pranje posuda, toplom

vodom i mekom krpom ili sunderom i

osusite suvom krpom.
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U funkciji lakog parociséenja,
@ ocekuje se da dodana voda ispari i
kondenzira se na unutarnjoj strani
pecnice i na vratima peénice kako
bi se omeksala lagana prljavstina
nastala u vasoj pecnici. Kondenzat
koji se stvori na vratima penice
moze prsnuti okolo kada se vrata
peénice otvore. Cim otvorite vrata
pecnice, obrisite kondenzaciju.

Nakon kondenzacije unutar peénice, moze
se pojaviti lokvica ili vlaga u Zlebu
spremnika na dnu pecnice. Nakon
upotrebe, ocistite ovaj zleb vlaznom krpom

a zatim posusite.
”HH

w
9.7 Ciséenje vrata peénice
Mozete da skinete vrata i staklo rerne da
biste ih ocistili. Kako ukloniti vrata i staklo
objasnjeno je u odjeljcima , Skidanje vrata
pecnice” i ,Skidanje unutarnjeg stakla na
vratima pecénice”. Nakon $to skinete
unutrasnje staklo na vratima, oCistite ga
sredstvom za pranje posuda, toplom
vodom i mekom krpom ili sunderom i
osusite suvom krpom. Da biste uklonili
ostatke kamenca koji se mogu formirati na
staklu peénice, obrisite staklo siréetom i
isperite.

Da biste ocistili vrata i stakla rerne
nemojte koristiti gruba abrazivna
sredstva za CiSc¢enje, metalne

strugace, zi¢anu vunu ili sredstva
za bijeljenje.

Skidanje vrata rerne
1. Otvorite vrata pecnice.

2. Otvorite klipse na Sarkama sa desne i
lijeve strane na vratima tako Sto éete ih
gurnuti nadolje kao $to je prikazano na
slici.

3. Tipovi sarki su (A), (B), (C) u zavisnosti
od modela proizvoda. Sljedece slike
pokazuju kako otvoriti svaku vrstu
Sarke.

4. (A) tip Sarke je dostupan u normalnim
tipovima vrata.

s

5. B) tip Sarke je dostupan u tipovima vrata
sa mekim zatvaranjem.

6. Sarke tipa (C) su dostupne u tipovima
vrata sa mekim otvaranjem/
zatvaranjem.

7. Postavite vrata rerne u poluzatvoren
polozaj.

"

8. Skinite vrata tako Sto ¢ete ih izvudi
naviSe da biste ih oslobodili iz lijeve i
desne Sarke.
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Kada vracdate vrata, obavite iste 4. Ako vas proizvod ima unutarnje staklo
@ korake kao tokom skidanja, ali (2), ponovite isti postupak da biste ga

obrnutim redosljedom. Ne skinuli (2).

zaboravite da zatvorite klipse na 5. Prvi korak za vraéanje vrata u probitno

Sarkama kada vratite vrata. stanje je ponovno postavljanje

unutarnjeg stakla (2). Postavite
zakoSeni ugao staklene ploce tako da
nalegne u zakos$eni ugao na plasti¢cnom

9.8 Skidanje unutarnjeg stakla sa
vrata peénice

Unutarnje staklo na vratima uredaja moze prorezu. (Ako vas proizvod ima
se skinuti za potrebe CiScenja. unutra$nje staklo). Unutrasnje staklo (2)
1. Otvorite vrata peénice. mora biti pricvr§éeno na plasticni prorez
najblizi staklenoj plo¢i s unutarnje
strane (1).
\ 6. Prilikom ponovnog postavljanja staklene

ploce s unutarnje strane (1) provjerite da
li Stampana strana stakla lezi licem
prema unutarnjem staklu. Od kljuénog je
znacaja da doniji uglovi staklene ploce s
unutarnje strane (1) nalegnu u donje
plasticne proreze.

7. Gurnite plasticni dio prema okviru dok

2. Povucite ka sebi i skinite plasti¢ni dio ne Gujete zvuk ,klik".

ugraden u gornji dio vrata rerne. B
9.9 Ciscenje sijalice u pecnici
U slucéaju da se staklena povrsina sijalice u
rerni postane zaprlja; oCistite je
deterdzentom za pranje posuda, toplom
vodom i mekom krpom ili sunderom i
osusite suvom krpom. U slucaju kvara
sijalice u rerni, mozete zamijeniti sijalicu
prema postupku opisanom u sljedeéem
3. Kao Sto je prikazano na slici, malo odjeljku.
podignite staklenu ploc¢u s unutarnje
strane (1) prema ,A" a zatim je izvadite
povlaéenjem prema ,B“.

Zamjena sijalice u rerni

Opsta upozorenja

+ Prije mijenjanja sijalice provjerite da li je
uredaj iskljucen sa napajanja elektrinom
energijom i da li se ohladio, kako biste
izbjegli rizik od strujnog udara. Vrucée
povrs§ine mogu izazvati opekotine!

+ Ovu pecnicu napaja sijalica sa zarnom
niti snage manje od 40 W, manje od 60
mm visine, manje od 30 mm u precniku ili

) ) halogena lampa sa uti¢nicom G9 snage

1 Staklena plo¢a sa 2* Unutarnje staklo N R

unutarnje strane (mozda nije dostupno manje od 60 W. Sijalice su pogodne za
kod vadeg proizvoda) rad na temperaturama iznad 300 °C.

Sijalice za peénice su dostupne kod
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ovlagéenih servisa ili licenciranih 4. Vratite zastitno staklo. E
tehni¢ara. Ovaj proizvod sadrzi sijalicu Ako vasa rerna ima kockastu sijalicu,
energetske klase G.
+ Polozaj sijalice moze se razlikovati od
polozaja prikazanog na slici. 2. Uklonite zicane police kao Sto je
+ Sijalica koja se koristi u ovom proizvodu opisano.
nije adekvatna za upotrebu u
domacinstvu za osvjetljavanje prostorija.
Svrha ove sijalice je da pomogne
korisniku da vidi prehrambene proizvode.
+ Sijalice koje se koriste u ovom proizvodu
podnose ekstremne fizicke uslove kao
Sto su temperature iznad 50 °C. 3
Ako vasa rerna ima okruglu sijalicu: 3. Srafcigerom podignite zastitno staklo
sijalice. Prvo uklonite vijak, ako postoji
vijak na kvadratnoj lampi u vasem
2. Uklonite zastitno staklo okreéuéi ga u proizvodu.
smjeru suprotnom od kazaljke na satu.

1. iskljucite ureda;j iz struje.

1. iskljucite uredaj iz struje.

4. Ako je sijalica vase rerne tipa (A)
prikazana na donjoj slici, okrenite

.

\ sijalicu rerne kao $to je prikazano na
) slici i zamijenite je novom. Ako je model
’ tipa (B), izvucite je kao $to je prikazano
<IN na slici i zamijenite je novom.

3. Ako je sijalica vase rerne tipa (A)
prikazana na donjoj slici, okrenite
sijalicu rerne kao $to je prikazano na
slici i zamijenite je novom. Ako je model
tipa (B), izvucite je kao $to je prikazano
na slici i zamijenite je novom.

5. Vratite zastitno staklo, a zatim vratite
zicane police.

10 Rjesavanje problema
Ako problem postoji i nakon Sto postupiteu  Tokom kuhanja pojavljuju se kapljice

skladu s uputstvima u ovom odjeljku, vode

obratite se svom dobavljacu ili ovlas8¢enom - Para nastala tokom kuhanja kondenzuje
servisu. Nikada ne pokusavajte sami da se kada dode u kontakt sa hladnim
popravite svoj uredaj. povrsinama izvan proizvoda i moze
Para se emituje dok peénica radi. formirati kapljice vode. >>> Ovo nije

+ Normalno je da se stvara para tokom greska.

rada. >>> Ovo nije greska.
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Zvuci metala se ¢uju dok se proizvod

zagrijeva i hladi.

+ Metalni delovi se mogu Siriti i proizvoditi
zvukove kada se zagriju. >>> Ovo nije
greska.

Proizvod ne radi.

+ Osigurac je mozda neispravan ili
pregorio. >>> Provjerite osigurace u
razvodnoj kutiji. Promijenite ih ako je
potrebno ili ih ponovo ukljucite.

« Uredaj ne smije biti utaknut u uti¢nicu (s
uzemljenjem). >>> Provijerite je li uredaj
ukljucen u uticnicu.

+ (Ako na vasem uredaju postoji tajmer)

Tipke na kontrolnoj tabli ne rade. >>> Ako

vas$ proizvod ima zakljucavanije tipki,

zakljucavanje tipki je mozda omoguceno,

onemogucite zakljucavanje tipki.

Svjetlo na pec¢nici nije uklju¢eno.
+ Sijalica u pecnici je mozda neispravna.

>>> Zamijenite sijalicu u pec¢nici.

Nema struje. >>> Provjerite da li ima
napajanja elektricnom energijom sa
mreze i provjerite osigurace u razvodnoj
kutiji. Zamijenite osigurace po potrebi ili
ih ponovo ukljucite.

Pecnica ne grije.
+ Pecnica mozda nije podesena na

odredenu funkciju za spremanje hrane i/
ili temperaturu. >>> Podesite pec¢nicu na
odredenu funkciju za spremanje hrane i/
ili temperaturu.

Nema struje. >>> Provjerite da li ima
napajanja elektricnom energijom sa
mreze i provjerite osigurace u razvodnoj
kutiji. Zamijenite osigurace po potrebi ili
ih ponovo ukljucite.

Dodatne informacije za korisnicki
priruénik:

Tehnicke informacije o radu u rezimima niske potrosnje energije u skladu s

Uredbom EU 2023/826

Rezim

POTROSNJA ENERGIJE (W)

PERIOD (U MINUTAMA)*

Isklju¢eno

03

Pripravnost

Rezim pripravnosti s prikazom
informacija ili statusa

MreZna pripravnost

*: Period nakon kojeg uredaj automatski prelazi u rezim pripravnosti, rezim ili mrezni rezim pripravnosti, izrazen u
minutama i zaokruzen na najblizi minut.
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Oo6pe gownu!
YBaxaeMu KnueHTu,

Bnarogapum Bu, ye nsbpaxrte 103 Beko npoaykT. Vickame BalwmUSIT NpoayKT, Npov3BeaeH
C BMCOKO Ka4yeCTBO U TEeXHOMOrMu1, Aa B NpefocTaBn Ha-gobpata edekTnBHOCT. 3a
LenTa BHMMaTEeNHO npoyeTeTe ToBa PLKOBOACTBO M BCSIKa Apyra npefocraBeHa
OOKyMeHTaums npeay Aa uanonssaTe NpoaykTa.

O6bpHeTe BHYMaHWe Ha uanaTta nHpopmaumns n npeaynpexaeHnsi, NoCoveHu

B PbKOBOACTBOTO 3a notpebutens. Mo To3n HauvH we 3awmtuTte cebe cn 1 Bawmna
NPOAYKT OT ONacHOCTMTE, KOMTO Buxa MOrnu Aa Bb3HUKHAT.

3anaseTe ToBa PBKOBOACTBOTO 3a NoTpebuTens. AKo AageTe NpoayKTa Ha HAKOW Apyr,
AanTe n pbKOBOACTBOTO C HEro. ToBa pbKOBOACTBO BKIOYBA MHpOPMALIMA OTHOCHO
rapaHLuMOHHUTE YCroBUSA, METOAUTE 3a M3MON3BaHe N OTCTPaHsiBaHe Ha HEU3NPaBHOCTYH 3a
BaLLMSA NPOAYKT.

CumBONUTE U TEXHUTE 3HAYEHUSA B PBKOBOACTBOTO 3a I'IOTp96VITel1ﬂ ca criegHuTe:

OnacHocT, KoATO MOXe Aa AoBeae A0 CMBPT 1N HapaHaBaHe.

@ BaxkHa MHdopMaLms UK MornesHn CbBEeTU 3a yrnotpeba.

MpoyeTeTe pBLKOBOACTBOTO 3a NOTpebuTens.

n

f MpeaynpexaeHve 3a ropeLLy NoBbPXHOCTY.

BENEXKA OnacHocT, kosTo MOXe [a AoBeAe A0 MaTepuarniu LWeTn BbpXy NPoAyKTa Unu okonHata cpeaa.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 WHcTpyKuum 3a 6e3onacHocCT

» To3n pasgen cbabpxa
WMHCTPYKUUK 3a Be3onacHoCT,
HeoOxoanmMu 3a n3darsaHe Ha
puUcka OT HapaHsBaHe Unu
MaTepuanHu LWeTK.

» AKko npoagykta 6bae
npenocTaBeH 3a NINYHO
non3BaHe Ha 4pyro nuue nunu
3a BTOpa ynotpeba, To
PBbKOBOACTBOTO 3a
noTpebutens, eTMKeTUTe Ha
npoaykTa n apyrute cBbp3aHu
AOKYMEHTW N akcecoapu CbLLO
Tpsbea ga 6baaTt
npenocTaBeHN.

» HawaTa komnaHms He Hocu
OTrOBOPHOCT 3a LWeTKn, KOUTo
Ouxa mornun ga Bb3HUKHAT B
pesynTaT Ha HecnasBaHe Ha
HACTOALLMTE MHCTPYKLNN.

* HecnasBaHeTo Ha HacToALlUTe
WMHCTPYKUUKM 61 gosesio Ao
aHynupaHe rapaHuusTa.

* MOHTa)XHUTE N PEMOHTHMU
AeNHOCTM BMHarn Tpsabsa oa
O6baaTt n3BbLPLUBAHN OT
npounsBoauTens, oTopuanpax
CepBU3 NN OnNpeaeneHo ot
dompmarta BHOCUTEN nuue.

* A3non3BanTe egUHCTBEHO
OpUIMHanNHW pe3epBHM YacTu n
akcecoapu.

* He nonpassnte u He
NoAMEHSINTE HUTO efHa YacT
Ha NPoAYyKTa, OCBEH aKo He e

SICHO NOCOYEHO B
PbKOBOACTBOTO 3a
notpeburtens.

* He
npaBeTe HUKAKBU TEXHUYECKN
MoamdmKauumn Ha NpoaykTa.

/N\1.1

* To3n NpoayKkT e npegHasHayveH
3a U3nons3BaHe B JOMaLLHU
ycnosus. He e nogxoasuy, 3a
Tbproecka ynortpeba.

* He nsnonseanTte npoaykrta B
rpaguHn, 6ankoHn unu gpyrm
OTKpUTY nnowm. To3n NpoayKT
e npeaHasHa4veH 3a ynotpeba
B AOMaKMHCTBATa U B KyXHUTE
Ha nepcoHana Ha marasuHu,
odomcn n gpyrn paboTHu
cpeau.

* BHUMAHMUE: Toswn npoaykt
TpsibBa Aa ce nsnonssa camo
3a rotBeHe. He TpsibBa ga ce
N3MNosi3Ba 3a pasnnyHu Lenu,
KaTo Hanpumep OTonseHne Ha
nomMeLLeHneTo.

» dypHaTa MOXe aa ce
n3nosi3Ba 3a pasmpassiBaHe,
neyeHe, NbpPXXeHe 1 neyeHe Ha
ckapa.

» To3n npoaykT He TpsibBa aa ce
N3Mnosi3Ba 3a HarpsiBaHe Ha
YMHUW, CyLLEHE Ype3 OKayBaHe
Ha Kbpnun Unu gpexm Ha
ApbXKaTa.

NMpepHa3HavyeHne
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1.2 bBe3onacHOCT Ha TpsibBa aa urpasT, ga ce

A aeua, ya3sBuMu nuua KayBaT unu ga BNu3ar B
M AOMALLHU NOOUMLMN npoaykra. a

* He nocTtaBanTte npeameTn,
KOuTO geuarta moraT aa
AOCTUrHaT BbpXy NpoaykKTa.

» 3aBbpTETE ApbXKKATA Ha
TEHOXKEPUTE U TUraHUTE
OTCTPaHW Ha NNioTa, Taka 4ye
Jeuata ga He moraT aa
XBallaT 1 n3rapsT.

* BHUMAHMUE: o Bpeme Ha
ynotpeba AoCTbnHUTE
NOBBbPXHOCTM Ha NPoAyKTa ca
ropewn. [lpbXxTe geuarta
Aarned oT npoaykra.

* CbxpaHaBanTe ONakoBbYHUTE
Martepuanu Ha MACTo,
HeadoCTbMHO 3a Aeua.
ColuecTtByBa onacHocT OT
HapaHsiBaHe U 3agyLlaBaHe.

» KoraTto BpaTtaTta e oTBOpeHa,
He NOoCTaBANTE TEXKMU
npegmeTn Bbpxy HEdA N He
nos3BonsiBanTe Ha geuata aa
censat Bbpxy Hes. Moxe ga
npeobbpHeTe ypHaTa unu ga
noBpeauTe NaHTuUTe Ha
BpaTaTa.

* MNpean na naxebpnure
N3HOCEeHUTe 1 6e3nonesHu
NPOaYKTN:

1. UN3kntoveTe wencena v ro

n3BageTe OT KOHTaKTa.

2. WNskno4veTe 3axpaHBalLms

kaben un ro nsknw4yete ¢
Lencena ot npoaykra.

* To3n npoayKkT Moxe aa ce
n3nonasea oT geua Ha 8 -
roguilHa Bb3pacT 1 Mo -
rofieMm, KakTto 1 oT Xopa,
KOUTO Ca Heaopa3BUTU BbB
PU13MYECKN, CETUBHUN UMK
YMCTBEHUN YMEHUS, UITN KOUTO
HAMAaT OMNUT N 3HaHWA, cTuUra
Ja ca noa HabnwogeHue nnm
obyyeHu 3a GesonacHaTa
ynotpeba n onacHocTuTe oT
npoaykra.

» [leuata He TpabBa oa urpasT C
npoaykra. [NoyncreaHeTo n
nogapbXkata ot noTpebutens
He TpsibBa fa ce n3BbpLUBAT
OT Jeua, OCBEH ako HAMa
HSIKOW, KOUTO Aa rm
Habnopaea.

» To3n npoaykKT He Tpsibea fa ce
N3non3Ba OT Xopa C OrpaHnYeH
dom3n4eCKn, CETUBEH UM
YMCTBEH KanaumteT
(BKITHOUMTENHO Aela), OCBEH
ako Te He ca nopj HabnwoageHne
UNn He nony4yat
HEeoBXOOUMNTE UHCTPYKLUUMN.

» [leuata Tpsibea ga 6bvaar
HabnogaBaHu, 3a aa ce
rapaHTupa, 4e He UrpasT C
npoaykra.

» EnektpuyecknTte npoayktu ca
ornacHu 3a geuaTta un
agomaluHuTe nobumun. Jeuata
N gomMallHUTe NdumMun He
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B3emeTe npegnasHu Mepku,
3a ga npegoTBpaTuTe
HaBNM3aHEeTOo Ha Jeua B
npoaykTa.

He no3sonsBanTe Ha geuarta
Aa Urpasit ¢ NpoaykTa,
Korato € B HeakTuBeH
PEXUM.

A1.3

» BkntoyeTe npoaykTa B
3a3€MEH KOHTaKT, 3alUUTEH C
npegnasuTen, KOUTo
CbOTBETCTBA Ha CTOMHOCTUTE
Ha TOKa, MOCOYEHN Ha eTUKeTa
Ha Tuna. NHctanaumsarta 3a
3asemsiBaHe TpsibBa ga ce
N3BBbPLUM OT KBanudunumnpaH
€NeKTPpoTEXHUK. He
n3nonaeanTe npoaykta 6e3
3a3emMsiBaHe B CbOTBETCTBME C
MECTHUTE/HaLUMOHanHuTe
pasnopenou.

UWencenbt nnum
€NeKTPUYEeCKoTO CBbp3BaHe
Ha ypeaa TpsibBa fa € Ha
NEeCHO AOCTBLIMHO MACTO. AKO
TOBa HE € Bb3MOXHO, Ha
enekTpuyeckaTta MHcTanauus,
KbM KOSAATO € CBbp3aH
NpoAyKTHT, TpsibBa Aa nma
MexaHu3bM (npegnasuren,
NPEeBKIYBATEN, KMOY U T.H.),
KOWTO Aa oTroBaps Ha
N3NCKBaHUATA Ha
enekTpuyecknte pasnopenodu
1 0a pasgensi BCUYKU NomocK
OT MpexarTa.

EnekTpuyecka
6e3onacHocCT
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N3knoveTe npoaykra ot
KOHTaKTa uUnun uskniovete
npeanasutens npeau PEMOHT,
noaapbXKKa N MOYUCTBAHE.
BkntoyeTe npoaykTa B KOHTaKT,
KOWTO OTroBaps Ha
CTOMHOCTUTE Ha
HanpeXeHWeTo 1 YyecToTaTa,
NMOCOYEHM Ha TUNOBUS ETUKET.
(AKO BaLLMAT NPOOYKT HAMA
3axpaHBaLL kaben)
n3nonssanTe camo
cBbp3Bawmsa kaben, onncaH B
pasgena "TexHnyecku
cneumcukaymn”.

He 6nokupanTte 3axpaHBaLwius
kaben noa n 3ag npoaykTa. He
nocTaBsnTe TEXbK NpeameT
BbpXy 3axpaHBalums kaben.
3axpaHBawmaT kaben He
TpsibBa Aa ce orbBa, CMa4vkBa
1 0a BNU3a B KOHTAKT C
N3TOYHUK Ha TOMMMHA.
YBepeTe ce, Ye 3axpaHBaLLNAT
kaben He e 3aTucHaT, AOKaTo
nocTaBsiTe NpPoAyKTa Ha
MSCTOTO My crej crnobsiBsaHe
NN NOYMCTBaHe.

3agHaTa NOBbPXHOCT Ha
doypHaTa ce HaropelusBsa,
KoraTo ce u3nonssa.
3axpaHBawmTe kabenun He
TpsbBa oa nokocBaT 3agHaTta
NOBBLPXHOCT Ha npoaykta. B
NPOTMBEH Cry4an MoXe fa ce
noespeau.

He nputnckante
ernekTpnyeckmTe kabenu BbB
BpaTaTa Ha doypHaTa v He v




npekapBanTe BbpXy ropeLm
NnoBbPXHOCTU. B npoTueeH
cny4yan nsonauundata Ha
kabena MoXxe ga ce cTonu n
Aa NpUYUHW NoXap B pesynrtar
Ha KbCO CbeJMNHEHME.
M3nonaeanTte camo
opurnHaneH kaben. He
N3Non3BanTe CpsA3aHn unm
noBpeneHn kabenu.

He nanonspante
yObIDKUTENEH Kaben unum
MHOrO(PyHKLMOHanNeH Lencen,
3a ga paboTtuTe ¢ Balums
NPOAYKT.

CBbpXeTe ce ¢ oTopuampaHus
CEPBU3EH LEHTBLP Unun
BHOCUTENS, 3a Aa na3nona3sarte
opobpeHus agantep B
cnyyaure, KoraTto e
HeoOxoANUMO M3MoN3BaHETO Ha
npeobpasyBaTeneH agantep
(3a Tvn wencen).

CBbpxeTe ce ¢ BHOCUTENS
NI OTOPU3NPAHUSA CEPBUS,
aKko AbJmKuHaTa Ha
enekTponpoBoaa He e
noaxoasiia.

MpeHoCMMKN N3TOYHULM Ha
3axpaHBaHe UM MHOXECTBO
Lencenu morat ga nperpesTt u
na ce 3ananat. dpbxre
MHO>XECTBO LLEencenu u
NPEHOCMMWN U3TOYHULM Ha
3axpaHBaHe ganev ot
npoaykra.

AKO 3axpaHBalLuAT kaben e
nospeneH, Ton Tpsibea aa
Obae 3aMeHeH oT

Npon3BOAMTENS, OTOPU3NPaH
CEpPBM3 UNK NnLe, NOCOYEHO
oT cbupmaTta BHOCUTEN, 3a Aa
ce NpenoTBpaTAT Bb3MOXHMU
OMNacHOCTM.

* BHUMAHMUIE: lNpeaun pna
CMeHNTE namnaTta Ha
dypHaTta, He 3abpaBanTe ga
N3KNYMTE NpoayKTa oT
enekTpuyeckata Mpexa, 3a ga
n3berHeTte pmucka oT TOKOB
yoap. U3kntoyeTte npoaykta
UNn n3KNYeTe npegnasnTens
OT KyTusiTa C npegnasvuTenu.

AKO BaLlLUST NPOAYKT MMa
3axpaHBaLy kaben u wencen:

* Hukora He noctaBanTe
Lencena Ha npoAykra B
cyyneH, pasxnabeH unm
n3BageH OT KOHTaKTa LWencern.
YBepeTe ce, Yye wencensT e
BKapaH JoKpaWn B KOHTakTa. B
NPOTUBEH Crly4Yan BPb3KUTE
MOXe Aa nperpeaT v ga
NPUYNHAT NoXxap.

* NI3bsarsante ga nocraeate
YCTPONCTBOTO B LLEencenu,
KOMUTO ca Ma3sHW, HEYUCTU UNKn
NOTEHLWNANHO U3NOXEHN Ha
BoAa (kaTo Te3n 6nnso go
paboTeH nnoT, OTKbAETO MOXe
Aa nstede Boga). B npotueeH
clny4aun cblLLeCcTBYBa PUCK OT
KbCO CbeANHEHNE N TOKOB
yaap.

* Hukora He gokocBanTe
Lencerna ¢ Mokpu pbue!
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* Isgbpnante wencena ot
KOHTaKTa, KaTo n3nonasarte
TANOTO Ha wencena, a He

camus kaben.
f 1.4 bBe3onacHocT npu
TpaHcnopTupaHe

* M3kntoveTe npoaykta ot
erneKkTpmyeckaTa mpexa,

A1 5

npegu ga ro TpaHcnopTuparte.

* [poayKTbT e TexbK, Tpsbaa
Aa ce Hocu OT NoHe ABama
AYLWN.

» He nsnonaeante Bpatata u/
UNn gpbXxKaTa 3a
TpaHCcnopTMpaHe unu
npemecTBaHe Ha NPOAyKTa.

* He nocTtaBsante npegmeTu
BbpXy ypena. Hocete ypena
BEpPTMKAIHO.

 KoraTo TpsibBa ga

TpaHcnopTupaTe NpoaykTa,

YBUNTE IO C ONaKOBbYEH

mMaTepuarn ¢ MmexypyeTa unm

aeben kKapToH 1 ro 3aneneTe
3gpaBo. 3akpeneTte 34paBo

NOABWXXHUTE YacTu Ha

npoaykTa, 3a aa

npepoTBpaTUTe NnoBpeaa.

Mpean ga nHctanupaTte

npoaykTa, nposepeTe

NpoAayKTa 3a noBpeau cneq

TpaHcnopTupaHe. CBbpxeTe

ce C BHOCUTENS nnmn

OTOPU3NPaHNS CEPBU3EH

LEHTBbP, ako e NoBpeaeH.
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BesonacHocT npwm
MOHTaxa

Mpeon pa 3ano4vHeTe
WMHCTanaumsaTa, usknioveTte
3axpaHBalLmsa kaben, kbM
KOWMTO Lwe 6bae cBbp3aH
NPOAYKTbT, KATO U3KMNOYUTE
npegnasuTens.

BuHarn HoceTe npegnasHu
pbKaBULKM NO BpeEME Ha
TpaHcnopTUpaHe N MoHTax. B
NPOTMBEH Cry4an nva
OMNacHOCT OT HapaHsaABaHe OT
ocTpu pbbose!

Mpeon pa moHTMpaTe
npoaykTa, nposepeTe
npoaykTa 3a nospean. AkKo
NPOAYKTbT € NOBPEAEH HE IO
MOHTUpanTe.

Hwukora He noctaBanTe
npoaykTa BbpXy Nof, NOKPUT C
knnum. MNMpoaykt B npoTusBeH
crnydvan nuncaTa Ha Bb3fyLUeH
MOTOK Nopg, NPoAyKTa e
posee Oo nperpsisaHe Ha
enekTpuyeckmTe Yactu. Toea
e NPUYnHU Nnpodnemm c
BaLLMA NPOAYKT.

MpoaykTbT TPsbBa Aa ce
nocTaBu ANPEKTHO BbPXY
4yucTa, paBHa 1 TBbpAa
noBbpPXHOCT. He TpsibBa aa ce
nocTaBsi BbpXy LIOKbI UK
nerno. MNMpoayktute He Tpsbea
Aa ce NocTaBsT BbpXY
KapTOHEHW Unu NnacTmMacoBm
YUHUW.



* B 30HaTa, kbaoeTo e MOHTUpPaH * He Tpﬂ6Ba Aa nva ra3os

NpoAyKTHLT, HE TpsibBa Aa uma MapkKyd, nrnactMmacoBa
npsika cribHYeBa CBeTNMHA U BOOONpoBoAHa Tpbba n ﬂ
N3TOYHULIM Ha TOMNKWHA, KaTo rHe3go Ha 3agHaTa unu
€MNeKTPUYECKN NN ra3oBU CTpaHn4yHaTa CTeHa Ha
HarpeBaTenu. MSACTOTO, KbETO Lie Obae
* [IpbXTE€ OKOMHOCTUTE OKOJS10 MOHTUPaH NPOAyKTbT. B
BCUYKN BEHTUNALIMOHHMN NPOTUBEH Cny4yan Te moraT fa
KaHanu Ha npogykrta ce gedopmmpat OT TONSIMHHUSA
OTBOPEHM. edekT, KoraTo NnoTbT paboTn
* He MoHTMpanTe npoaykra MU MOXe Oa cb3jaje pUCK 3a
6nm3o oo nposopeu. Korato ©e3onacHocTTAa.

ropeluyTe cwnoe sa rotsere A\ 16, Be3onackocT npu
peLy A ynotpeba
MOXe ga ce obbpHar.
- 3a na usberHete nperpsisaHe,  * YBepeTe Ce, Ye NpoayKTbT e

MOHTaXbT Ha NpoAyKTa He U3KINIOYEH cnepn BCsika
TpsibBa Aa ce U3BBLPLLBA 334 ynotpeba.
AeKopaTUBHU Kanauu. * AKO HAAMa Ja u3nonaeaTe

* B cny4auTe, korato rasos NPOAyKTa AbJIro Bpeme,
Mapqu/Tp'b6a unn N3KIKYeTe Mo OT KOHTAaKTa Uiin
nnacTmacoBa BOAOMNPOBOAHA NU3KIn4veTe 3axpaHBaHETO OT
Tpbba ca pasnonoxeHu 3aa KyTusaTta C npeanasntenu.
onpeaeneHaTa 30Ha 3a * He nsnonssante npoaykra,
MOHTaX Ha NpoayKTa, e aKo ce pa3Balim unm ce
HanoXUTENHo aa ce nospeau no BpemMe Ha
rapaHTupa, Ye HAMa KOHTaKT ynotpeba. V3knioueTe
Mexay npoaykTa u Tesmu npoAdykTa ot
KOMYHanHu nMnHuu. B €J1eKTPN4eCTBOTO. CBbp)KeTe
NPOTMBEH Cryvyan MapKy4ybT/ ce C BHOCUTENA nnn
TpbbaTa MoXe ga ce cmauka. OTOpU3MpaHns CEpBI3.

« AKO Ma KOHTaKT 3ag MsictoTo, ° He n3nonssaunte npoaykTa,
KbOeTo Le 6'I:>,El,e MOHTMpPaH aKO CTbKJ10TO Ha npegHarta
NPOAYKTbT, Tp;|6Ba ja ce BpaTta € ceasieHoO UM CnykaHo.
rapaHTVpa, Yye NpoayKTbT He B npotuseH cnyyan
BIin3a B KOHTAKT C KOHTaKTa CblUuecTByBa PUCK OT
UIn C Lencena, BKITIOYEH B HapaHgABaHe 1 yBpeXnaHe Ha
KOHTAaKTa. OKOJ1HaTa cpeaa.
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* BHUMAHMUE: Ako
NOBBPXHOCTTA Ha nfoTa e
HanykaHa, usknoJyete
NpoAayKTa OT enekTpuyeckarta
Mpexa, 3a fa nsberHeTe pucka
OT TOKOB yaap.

* BHUMAHUE: Ako cTbkneHaTa
NOBBPXHOCT Ha NsioTa e
cyyneHa:

N3knioveTe BCUYKM ra3oBu n

(ako nma) enekTpmyeckm

KOTNoHU. N3krntoyeTe npoaykTa

OT eNeKTpNYecTBoTO.

- He pokoceante noBbpxXHOCTTA

Ha ypeaa.

- He nsnonseante ypena.

* He ctbnBanTe BbpXy ypeaa no
KakBaTo M Aa e npuyunHa.

* Hukora He nsnonssanTte
npoaykKTa, Korato BawaTa
npeLeHKa unm KoopanHauus
ca HapyLlleHu oT ynotpebaTa
Ha ankoxon u/unm HapKoTULM.

« 3ananumu npeagmMeTn He

TpsibBa Oa ce AbpXxaT B U

OKOJ10 30HaTa 3a roteseHe. B

NPOTMBEH Crnyyan ToBa MOXe

Aa nosefe Ao noxap.

[pbxkata Ha oypHaTa He e

CyLunITHs 3a kbpnu. Korato

nsnonssare NpPoaykTa, He

oKayBanTe Kbpnu, pbKaBuLm

NN NOJOBHU TEKCTUNHM

n3genna Ha gpbxkaTa.

* [MaHTUTe Ha BpaTaTa Ha
npoayKTa ce ABuxart npu
oTBapsHe 1 3aTBapsHe Ha
BpaTaTta u MoXxe [a 3acefHar.

Korato oTBapsite/3aTBapsTte
BpaTtaTa, He ApbXTe 3a YyactTa
C NaHTuTe.

* He 3atBapsanTe ropHaTa BpaTta
npegu KOTNoHUTe fa ca
n3cTuHanun. B npoTtmeeH
cnyyam KanakbT MOXe Ja ce
cryka v a npuynHu
HapaHsiBaHe.

* To3n NpoayKT He e noaxoasLy
3a U3nonseaHe c
ANCTaHUWOHHO ynpaBneHune
UIN BbHLUEH YaCOBHUK.

A1 .7 MpepynpexpaeHus
3a TeMmnepartypara

* BHUMAHMUE: Korato
NpoAyKTbT Ce N3MNOoM3Ba, TON U
AOCTBIMHUTE MY YacTu Lie
Obaat ropewun. Tpsbea oa ce
BHMMaBa aa ce usberHe
AOKOCBaHEe Ha NpoaykTa u
HarpeBaTefHUTE ENEMEHTN.
[eua noa 8-roguwiHa Bb3pacT
TpsibBa aa ce abpxaT ganed
OT NpoAyKTa, OCBEH aKo He ca
nojA NOCTOAHHO HabnaeHue.

* He noctaBsante 3ananmmu/
€KCM03nBHN MaTepmanu
61130 4o NpoaykTa, Thbi KaTo
NOBbPXHOCTUTE e 6baat
ropeLyu, gokato paboTu.

» CnasBanTte gucrtaHuus, Korato
OoTBapsiTe BpaTaTa Ha
doypHaTa no Bpeme unu B Kpasi
Ha roTBeHeTo. [MapaTa moxe
Aa na3ropu pbkaTta, nuueTo u/
W o4nTe BU.
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* [lo Bpeme Ha paboTa
NpoAyKTHLT € ropel. Tpsibsa
[Aa ce BHMMaBa Aa He ce
[OKOCBAT ropeLum 4acTu,
BbTPELIHOCTTa Ha oypHaTa u
HarpeBaTeNHUTE eNIEMEHTMW.

» BuHarun HoceTe
TONNOYCTONYMBM PbKaBuLM 3a
roTBeHe, korato paboTture ¢
npoaykra.

* BHUMAHUE: OnacHocT oT
noxap: He cbxpaHasante
npeameTn Bbpxy
NMOBBPXHOCTUTE 3a rOTBEHE.

1.8 W3non3BaHe Ha
akcecoapm

* BaxxHo e pa nanonsearte
NpaBUITHO aKkcecoapuTe,
npegocTtaBeHn ¢ nNpoaykTa. 3a

nogpobHa nHpopmaLms BUXTE

pa3gena "ManonaBaHe Ha
akcecoapu 3a npoaykra”.

» 3aTBOpETE BpaTaTta Ha
dypHaTa, cnej kaTo cTe
n3byTanm HanbHO
akcecoapuTe B
NPOCTPAHCTBOTO 3a rOTBEHE, B
NPOTMBEH Cry4an Te morat ga
yAapsaT CTbKIOTO Ha BpaTaTta
n oa ro noBpeasT.

* BHUMAHUE: N3nonasaunTe
camo npeanasvtenu 3a
KOTMOHW, NPOEKTUpaHu OT
npousBoauTENs Ha ypeaa 3a
rOTBEHE UIM NOCOYEHN OT
npoussBoauTens Ha ypeaa B
WMHCTPYKUMKUTE 3a ynoTpeba
KaTo noaxoasLum, nnm

npeanasuTenu 3a KOTSIOHN,
BrpageHu B ypeaa.
M3non3BaHeTo Ha
Henoaxoasawm npeanasnTenm
MOXe Aa NPUYMHN UHUNOEHTN.

BesonacHocT npum

A1 9
rotBeHe

* BHUMAHMUE: lNMpouecbT Ha
roTBeHe TpsibBa Aa ce cnasea.
TpsibBa NoCTOsIHHO Aa ce
HabnogaBaT KPpaTKOCPOYHUTE
npoLecn Ha roTBeHe.

* BHUMAHMUE: NMpwu rotBeHe C
TBBPLO MU TEYHO ONMO €
OonacHoO Aa OCTaBATe KOTIOHA
6e3 Haa3op, KOeTo MOXe Aa
npuynHn noxap. HWKOIA He
ce onuTBanTe Aa racute OrbHS
C BOAA; U3KIKoYeTe NpoaykTa
OT eneKkTprnyeckata Mmpexa u
cnep ToBa NokpumnTe
nnaMmbLnUTE C NOKPMBANIO UK
NpoTMBONOXapHa Kbpna (M
T.H.).

* bbaoete BHMMaTENHU, KOraTo
n3non3saTe ankoxXosrHu
HaMUTKN B ACTUATA CU.
ArnkoxonbT ce nsnapsisa npu
BMCOKM TeMnepaTypu N MoXxe
Aa npeguserka noxap, Tbi
KaToO MOXe Ja ce 3ananwu,
Korato Bre3e B KOHTaKT C
ropeLy NOBbLPXHOCTH.

» OcTtarbunTe OT XpaHa B
30HaTa 3a roTBeHe, KaTto Onuo,
MoraT ga ce 3anansr.
MouncrteTte TE3M OCTATHUM
npeau roteeHe.
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» OnacHOCT OT XpaHUTESTHO
oTpaBsHe: He octaBsunTte
XpaHaTa Aa npecTtou BbB
dypHaTta noseye ot 1 vac
npeav unu cnepa roteeHe. B
NPOTMBEH Crnyyan MoXe aa
NPUYUHN XPaHUTESTHO
oTpaBssiHe unun bonecTu.

He 3arpsBaiiTe BbB pypHaTa

3aTBOPEHU KOHCEPBU U

CTBbKINEeHN BypKaHu.

HansiraHeTo, koeTto 6u ce

HaTpynano B KoHcepBaTa/

BypkaHa, MOXe ga NPUYNHK

CMyKBaAHETO M.

Korato dpypHaTa € B

ynotpeba, HUKOI'A He

nocTaBsiNTe TaBa 3a NevyeHe,

CbAOBE UNK anyMMHUEBO

¢OoNno ANPEKTHO BbpPXY

ABHOTO Ha pypHaTa.

HaTtpynBaHeTo Ha TonnvHa

MOXe [a noBpean AbHOTO Ha

dypHaTa u gopu Aa npudmnHu

nospega Ha wkada Ha
dypHaTa Unm KyxXHeHCKus nog.

Mmante npeasug cnegHute

npeanasHyu Mepku, KoraTto

n3nonssare mMasHa
neprameHToBa XapTusi Unu
nogobHun matepuanu:

* [locTaBeTe Hama3HeHaTa
XapTus B Cb[ 3a rOTBEHE 1NN
BbpXY akcecoapa Ha (pypHaTa
(TaBa, peweTka n gp.) ¢
XpaHaTta 1 s noctaBeTe B
npeaBapuTernHo 3arpararta

dypHa.
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3a fga npegoTBpaTuTe pucka
OT JOKOCBaHe Ha
HarpeBaTenHUTe eNneMeHTn Ha
dypHaTa n Bb3npenaTcreaHe
Ha NOTOKa ropeLy Bb3ayx,
OTCTpaHeTe BCUYKM U3STULLHN
4YacTu OT HamacreHa xapTus,
KOUTO BUCAT OT akcecoapu unm
KOHTeWHepwu. He nsnonssanTte
XapTus, yCTon4ymBa Ha
Ma3HWHa, Npy TemMnepaTypu Ha
doypHaTa, No-BUCOKM OT
MakcMManHarta Temneparypa
Ha ynoTtpeba, ykasaHa oT
npoussoguTens. Hukora He
nocraBanTe HamacrneHa
XapTusi BbpXy OCHOBaTa Ha
dypHaTa.

He ro noctaBsanTte Bbpxy
akcecoapu no Bpeme Ha
npeaBapuTEnHO 3arpsiBaHe.
BuHarn Hatuckante Hagony c
YnHUS Ny nogobeH npeamer,
3a fja npegoTspatute
pasnuTaHeTo Ha Matepuana
nopaav umpkynaumsaTa Ha
Bb34yX BbB pypHaTa.
MokpunTte camo
HeobGxoagumaTa NoBbPXHOCT
BbTpe B TaBaTta.

Cnep Bcsaka ynotpeba TaBata
TpsibBa ga ce noynctea u
BCUYKM MaTepuanu, yCTONYnNBM
Ha Ma3HWHW NN Noo6HN
mMaTepuanu, n3non3saHu B
TaBaTa, TpsibBa Aa ce CMEeHsT.
B npotuseH cny4van
TEYHOCTUTE, Kanewmn Bbpxy




TaBaTa, MoraT a npegussukaT
AWM Unv gopu aa 3ananaT
nnaMmbLn.

[Mpu oTBapsAHe Ha Kanaka Ha
npogykta ce reHepupa
Bb3ayLleH noTok. OMa3sHeHaTa
XapTus MOXe [a Brese B
KOHTaKT C HarpeBaTemnHu
enemMeHTu 1 aa ce 3ananu.
KoraTto nsnonseare TeneHa
ckapa, TaBa TpsibBa fa ce
nocTaBu Ha JonHaTta peleTka.
B npotueeH cny4an
XPaHUTENHOTO Macrio U1
APYruTe KOMMOHEHTU, KOUTO
KanaT BbpXy ObHOTO Ha
dypHaTa, morat ga cb3gagaTt
obuneH aum n ga gosegat oo
nnaMmbLn.

3aTBopeTe BparTarta Ha
doypHaTa no Bpeme Ha rneyeHe.
"opeLmTe NOBbPXHOCTN MoraT
Aa NPUYNHAT narapsHus!
XpaHarta, KoAATo He e
nogxoasila 3a nevyeHe, Kpue
ornacHocT ot noxap. Neyvete
caMo XpaHa, KoATo e
noaxofsLla 3a CUIeH OrbH Ha
ckapa. He noctaesunTte
XpaHaTa TBbpAe Aaned B
3agiHaTa 4acT Ha ckapara.
ToBa e Han-ropeLlaTa 30Ha u
Ma3HuUTe XpaHu MoraT ga ce
3anansr.

1.10 Be3onacHocCT npu
noaapbXKa u
novynucrBaHe

ZAN

* MIayakanTte npoaykTbT da ce
oxfiagu, npegu aa ro
noynctute. lopewmnre
NOBBLPXHOCTM MoraT aa
NPUYNHAT n3rapsaHus!

* Hukora He muiTe NpoaykTa
4ypes NpbCKaHe Unn n3nmBaHe
Ha BoJa BbpXy Hero!
ColuecTtByBa onacHocT OT
TOKOB yaap!

* He n3snonssaunTte
NnapoYnCcTaykm 3a NoYNCTBaHe
Ha NpoAyKTa, TbW KaTo ToBa
MOXe€ Aa NPUYUHN TOKOB yaap.

* He nsnonasante rpyom
abpasnBHM NOYMCTBALLMN
npenapaTtun, MeTanHu
CTbpranku, NoafoXkn 3a
N3TbpKBaHe, TeN 3a MUEHE Ha
cbaoBe unu 6envHa 3a
NoOYMCTBaAHE Ha CTBLKIOTO Ha
npegHata BpaTta Ha (pypHaTa u
CTBKNOTO Ha ropHaTa BpaTa Ha
dypHaTa (ako uma Takuea).
Te3n maTtepuanun morat aa
NPUYNHAT HagpackBaHe 1
cyynBaHe Ha CTbKNeHuTe
NOBBPXHOCTW.
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2 WHcTpyKuuMM 3a OKONHaTa cpega

2.1 OmpekTuBa 3a oTnagbLuTe

2.1.1 CboTBeTCcTBME C [AMpeKTUBaTa
WEEE v naxsbpnsHe Ha
oTnagbyHUA NPOAYKT

To3n NpoayKT oTroBapsl Ha U3UCKBaHKATa
Ha dupektnBata WEEE (2012/19/EU) Ha
EC. To3u npoayKT HOCK KnacudukaumoHeH
CMMBOIT 32 OTNAaAbYHO ENEKTPUYECKO U
enekTpoHHo obopyasaHe (WEEE).

Tosu npoaykT e NnpousBeaeH ot

4aCTU 1 MaTepuani ¢ BUCOKO

Ka4ecTBO, KOWTO MoraT fa ce

W3M0N3BaT MOBTOPHO, 1 Ca

MOAXOASILLM 33 PeLMKIPaHe.
H He 13xBLPRSNTE OTNAABYHMS
NPOAYKT C HOPMarHN GUTOBMN 1 ApYTY
OTNaAbLM B kpasi Ha eKCMNoaTaLMOHHUS
My XuBOT. 3aHeceTe ro B cbbupateneH
MYHKT 3@ PeLMKIMpaHe Ha enekTpUYecko 1
enekTpoHHO o6opyaBaHe. MoxeTe fa ce
06bpPHETE KbM MECTHATa afMUHUCTPALMS
3a noBeye MHAPOPMALMS OTHOCHO TE3N
cbBupaTenHn nyHkTose. MpaBUHOTO
N3XBBPNsIHE Ha ypeaa cromara 3a
npeaoTBpaTsBaHe Ha eBEHTyarHN
HeraTVBHW NOCNEANLI 3a OKONHaTa cpe/a
1 YOBELLKOTO 3/1paBe.

CworBeTcTBMe ¢ [inpektuBata RoHS:
MpoaykTa, KONTO CTe 3aKynunu,
cboTBeTCcTBa Ha [npekTtuBata RoHS
(2011/65/EU) Ha EC. To3n npogyKT He
cbObpKa BpeaHU u 3abpaHeHn
martepwvanu, nocoyeHun B fiupektueaTa.

2.2 Undopmauus 3a naketupaHe

OnakoBbYHUTE MaTepuanu Ha npoaykTa ca
n3paboTeHn oT npepaboTBaemu
martepuanu, KouTo CboTBETCTBAT C
HaLMOHaINHUTE eKONOrMYHN HOPMU Ha
HawaTa cTpaHa. He n3xsbpnante
OMaKkoBBbYHUTE OTNAAbLUM C HOPMAIHM
6uTOBM 1 Apyrn oTNaabLy, 3aHeceTe v B

C'b6|/|paTeJ'IHVITe NYHKTOBE 3a ONaKOBBbYHU
mMmaTtepuanu, onpegeneHn ot MeCcTtHuTe
BrnacTtu.

2.3 lMpenoptbKku 3a necTeHe Ha
eHeprus

CobrnacHo EU 66/2014, nHdopmauus 3a
eHepruiHata eekTVBHOCT Moxe Aa 6bae
HamepeHa Ha eTukeTa, 4OCTaBeH C
npoaykTa.

CnenHuTte npeanoxerus we By nomorHat

Aa nanonseaTte Bawumsa npogykT no

€KOIOrMYEH N eHeprniHO edeKkTUBEH

Ha4uH:

» Pa3smpaseTte 3ampaseHaTta xpaHa npeam
neyeHe.

* BbB (pypHaTa nsnonssanTte TbMHU UNn
eMannvpaHu CboBe, KOUTO Npeaasat
TonnuHaTa no-gobpe.

* AKoO e nocoyeHo B peLenTarta unm
PBKOBOACTBOTO 3a NOTpebutens, BuHaru
3arpsiBanTe npegsapuTenHo. He
OoTBapsINTe 4YecTo BpaTaTta Ha hypHaTa
no Bpeme Ha ne4veHe.

» UsknioveTe npogykta 5 4o 10 MUHYTU
npeau KpamHWs Yac Ha neyeHe npu
npoabIKMTENHO neveHe. MoxeTe aa
crnectute o 20% enekTpoeHeprus, kato
13nons3earte ocTaTbyHa TOMMMHA.

+ OnutanTe ce Aa NpUroTBUTE NoBeYe OT
€[1HO ACTVE HaBeOHbX BbB (hypHaTa.
MoxxeTe foa rotBuTe €AHOBPEMEHHO,
KaTo MocTaBuTe [ABE TaBU BbPXY
peweTkaTta. OCBeH TOBa, ako NpUroTBATE
ACTUSITa CM eHO crnej Apyro, ToBa Le
CMecTn eHeprusd, Tbii kaTo ypHaTa
HAMa Aa rybu TonnuHaTa cu.

* Vsnonseante TeHoKepw/TuraHu ¢
pasmMep 1 Kanak, nogxoasiluy 3a 3oHaTa
Ha KoTrnoHa. BuHaru nsbupaiite cbaa ¢
NnoAxofsLy, pasmep 3a Ballarta xpaHa. 3a
Cb0BE C HeMpaBuIeH pasmMep e
Heobxoanma noBeye eHeprusi.

» [NogaobpxanTe 30HUTE 3a NeYeHe Ha
KOTMOHUTE U AbHAaTa Ha TEHOKepuTe
ynctn. MpbcoTuaTa HamarnsBea npeHoca
Ha TOMMMHa Mexay 30HaTa 3a nevyeHe un
OBHOTO Ha cbAa.
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3 BawuAT npoaykr

B 1031 pasgen moxeTe Aa HamepuTte o6y, 3.1.1 N'oTBapcka eaMHuLa

npernea 1 OCHOBH NPUMOXEHUS Ha | |
KOHTPOMHWS NaHen Ha NpozayKTa. (TR — ]
Bb3MOXHO € [ja MMa pasfnukn B 6 <
N30BPaKEHUATA W HAKOU DYHKLMN B i
3aBMCVMMOCT OT BMAA Ha NpoayKTa. I

3.1 MNpepcTaBsiHe Ha NnpoayKTa 54—t

1 Namna
Tenexu pacdToBe

MoTop Ha BeHTUNaTopa (3aa cTomaHeHaTta
nnoya)

w N

[loneH HarpeBaTen (nNoA cToMaHeHaTa nnoya)

©)6) OO0O0O0+—»3

PadToBu nosuumn

[opeH Harpesaten
BeHTUnaumoHHn oTBOpU

Bapwupa B 3aBucumocT ot mogena. Bawmat
NpoAyKT Moxe Aa He e obopyABaH ¢ namna unu
TUMBT U MECTOMOMOXEHNETO Ha NlaMnaTta Moxe
5 fa ce pasnuyasaT OT UncTpauusaTa.

I3

* Ny OO g

v

Bapwupa B 3aBucumocT ot mogena. Bawwmat
npoayKT Moxe Aa He e obopyaBaH ¢ peLleTka.
Ha nsobpaxeHneTo kaTo npumep e nokasaH
NPOAYKT C peLueTka.

—T—» 6 3.1.2 CeKuusa 3a KOTNOHMU

o

[opeH kanak

CeKuus ¢ KOTIIOHN

KoHTponeH naHen 1

A

Opbxka
Bpata

HonHa vact
2

o g b~ WN =

A
v
w

1 3apeH NsB - enekTpuYeckn KOTNoH

2 I'Ipe,qu NAB - eNTeKTPUYEeCKU KOTIIOH

3 MpeneH geceH - enekTpuYeckn KOTMOH

4 3apeH AeceH - enekTpuYecKkn KOTIOoH

3.2 MpepctaBsiHe HA KOHTPOSTHUA

naHen Ha dpypHaTa
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1 AKTvBHa npepynpeautenHa namna
Ha nnota

3 Konye 3a n3bop Ha yHKUMS
5 ByToHM 3a ynpaBneHve Ha nnota
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o
o
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Ako uma konye(ta), KoHTponupatLo(m)
Balumsi npoaykT, npu Hsikou mogdenu Toea/
Te3u Kkon4ye(Ta) Moxe Aa ca Taka, 4ye aa
N3nn3at nNpu HaTUCKaHe (3apoBeEHN
kon4yeTa). 3a Aa HanpaBWUTE HACTPOMKNTE C
Te3n 6yTOHW, MbPBO HaTUCHETE
CbOTBETHMSA BYTOH 1 n3gbpnarite 6yToHa.
Cnep kaTo HanpaBuTe HacTpoukaTa,
HaTWCHeTe ro OTHOBO U CMEHeTe KOM4eTo.

Konue 3a n36op Ha cyHKuus

MoxxeTe na n3bepete paboTHUTE hYHKLMM
Ha dypHaTa c kon4yeTo 3a u3bop Ha
dyHKUMK. 3aBbpTETE HANABO/HAAACHO OT
3aTBOpeHa (ropHa) nosuums, 3a aa
nsbeperte.

Konuye 3a usbop Ha Temnepartypa
MoxeTe oa ns3bepete TemnepatypaTa,
KOSITO UCKaTe Aa roTBuUTE, C KOMYETOo 3a
Temnepartypa. 3aBbpTeTe Nno
YacoBHMKOBATa CTpesika OT 3aTBOpeHa
(ropHa) nosuuus, 3a oa usbeperte.
MHpukaTop 3a BbTpeluHa Temnepartypa
Ha dpypHaTa

MoxeTe na pa3bepeTe BbTpelLHaTa
Temnepatypa Ha cpypHaTa oT
TemnepartypHaTa namna. Jlamnata Ha

2 TepmocTaTHa namna

4 Konue 3a n3bop Ha TemnepaTypa

TepmocTaTa ce Hamupa Ha KOHTPOIHKS
naHen. Jlamnarta Ha TepmocTarta ce
BKMKOYBa, KOrato nNpoAyKTbT 3ano4yHe aAa
paboTu, n namnarta Ha TepmocTaTta ce
U3KIIOYBA, KOraTo AOCTUrHe 3agajeHara
Temnepatypa. Korato TemnepartypaTta BbB
dypHaTa nagHe noj 3agageHarta
Temnepartypa, namnara Ha TepmocTaTa ce
BKI1H04BA OTHOBO.

ByToHM 3a ynpaBneHue Ha nnota
MoxeTe foa ynpasnsiBaTe Baluusi nfoT ¢
KonyeTaTa 3a ynpasneHue Ha nnota. Besiko
Konye ynpasnsABa CbOTBETHUA KOTJIOH.
MoxeTe na pasbepeTe Ko KOTMOH
ynpasndBa OT CUMBOJIUTE HA KOHTPOJTHUA
naHern.

3.3 ®dyHKkumu 3a paboTa Ha dpypHaTa

B tabnuuata ¢ yHKUMMTE ca nokasaHu
paboTHUTE OYHKLMM, KOUTO MOXeTe Aa
13non3BaTte BbB BallaTa ypHa, KakTo U1
Hal-BUCOKUTE N HAN-HUCKUTE
Temnepartypu, KOMTo morat ga 6baar
3a4ageHu 3a Te3n pyHKUMK. PeabT Ha
pexnMmmnTe Ha paboTa, NokasaH TyK, MOXe
a ce pasnuyasa OT noapenbaTa Ha
BaLLMS MPOAYKT.
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®DyHKUMO Temnepatype
OnucaHue Ha
HaneH H AvanasoH |OnucaHue u ynotpe6a
dyHKumMATa o
cuMBoOn (°C)

—

XpaHaTa ce HarpsiBa OTrope 1 oT40Ny e€4HOBPEMEHHO.
[opeH v goneH .
Harpeeaten Mopaxoasiwy 3a TOPTU, CNAAKULLM UMM KEKCOBE U SIXHUU BbB

— dopmu 3a neyeHe. MoTBEHETO CTaBa C eAHa TaBa.

| S—

— BkntoyeHo e camo no-Hucko otonnenwue. MNMoaxoasiia e 3a
p— " XpaHW, KOUTO MMaT Hyx/Ja OT 3anuyaHe Ha AbHOTO. Tasn
e [loneH HarpeBaTten

— yHKUMS TpsibBa Aa ce M3nonaBa 1 3a NecHO NoYncTBaHe C
AN napa.
| e
— [loneH v ropeH
HarpesaTen lopelysiT Bb3AYyX, 3arpsiT OT FOPHUSI M AOMNHUSA HarpeeaTen, ce
* pasnpenens paBHOMepHO 1 6bp30 BbB dypHaTa ¢
nognomMaraHu ot
— BeHTUnaTop. loTBeHeTO CTaBa C egHa TaBa.
BEHTURNaTop
wWwWwW
MwneH roun " lonsamata ckapa Ha TaBaHa Ha dypHaTa pabotu. Moaxoasia
€ 3a MneyeHe Ha ckapa B ronemu Konm4yecTsa.
wW Hucbk rpun [opelwmaT Bb3QyX, 3arpsT OT Mankarta ckapa, 6bp3o ce
% noagnomaraH ot * pasnpenens BbB dypHaTa ¢ BeHTunatop. Moaxoaswa e 3a
BEHTUNaTop neyeHe Ha no-mMarnku KonnyecTea.
A Bcuyku HarpeBaTenu Ha dypHaTa pabotaT. Tasun paboTHa
o\ Cromaray } dyHKUWS ce n3nonaea 3a 6bp30 HarpsiBaHe Ha dypHaTa 4o
XenaHaTta TemnepaTypa (npeaBapuTenHo 3arpsisaHe). He ro
n3nonasanTe 3a roTBeHe Ha xpaHa.

* BawmaT nponykT paboTtn B
TemnepaTypHus AnanasoH, MOCOYeH Ha
Kon4yeTo 3a TemnepaTtypa.

CraHpapTHa TaBa

M3nonaea ce 3a cnagkuwu, 3amMpaseHun
XpaHu U NbpXXeHe Ha ronemMmun napyera.

3.4 MpoaykToBM akcecoapwm

BbB Balwus NpoayKT vMa pasnnyHu
akcecoapy. B To3v pasgen ca JOCTbMHU
OMMUCaHMETO Ha aKkcecoapuTe 1 onucaHusTa
3a NpaBWIHOTO M3rosssaHe. B saBucumocT
OT Mopena Ha NpoAykTa, npeanaraHusaT
aKcecoap ce pasnuyasa. Bcuuku
aKcecoapy, OnucaHu B pbKOBOACTBOTO 3a
noTpebuTens, Moxe a He ca HalMyHW BbB
BaLUMS MPOLYKT.

TaBuTe BbB BalMs ypes Moxe Aa

@ ce aechopmupat nop
BBb34ENCTBMETO Ha TonnmHaTa.
ToBa HAMa ebeKT BbpXy
YHKLMOHANHOCTTA.
HedopmauusaTta nsyessa, korato
TaBara ce oxnagu.

TeneHa ckapa

M3non3Ba ce 3a nbpXXeHe unmn noctaBsiHe
Ha XpaHaTa, KOATO LLie ce neve, MbPXxu n
3aflyllaBa Ha xenaHus padrT.

Mpu mopenu ¢ TeneHu padToBe :
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Mpu mopenu 6e3 TeneHu padToBe :

3.5 U3non3sBaHe Ha akcecoapwu 3a
npoaykra

PacpToBe 3a roTBeHe

Vma 5 HuBa Ha noauums Ha padta B
30HaTa 3a rotBeHe. MoxeTe CbLUo Taka Aa
BMOUTE pefa Ha padhTOBETE B HOMepaTa
Ha npegHaTa pamka Ha ypHaTa.

Mpn mogenu c TeneHu padTose :

~N

=N who

>

Mpu mopenu 6e3 TeneHu padToBe :

5
4; =~ 2
N 1

MNocTaBsiHe Ha TeneHaTa ckapa BbpXy
pacdhTOoBETE 3a roTBEHE

Mpu mopenu c TeneHu padToBe :

OT peluaBallo 3Ha4yeHne e aa noctaBmTe
npaBuITHO TeneHaTa ckapa Bbpxy
TeneHuTe cTpaHnyHu padTose. KoraTto
nocTaBsiTe ckapara Ha enaHus padr,
oTBOpeHaTa 4vacT TpsibBa fa e oTnpesd. 3a
no-go6po roTBeHe, ckapaTa TpsibBa aa
6bae 3akpeneHa KbM To4KaTa Ha cnvupaHe
Ha ckapaTta. He Tpsbsa ga npemuHaBa
npes TouykaTa Ha crvpaHe, 3a aa
KOHTaKkTyBa CbC 3afHaTa CTeHa Ha
dypHara.

Mpu mopenu 6e3 TeneHu padgToBe :

OT peluaBallo 3Ha4yeHve e Aa nocraBute
NpaBuWITHO TeNeHaTa ckapa Ha CTpaHU4yHUTE
padToBe. TeneHaTa ckapa nva egHa
rnocoka npu noctaesiHe Ha padTa. KoraTto
nocTaBsATE ckapaTta Ha XenaHusi padr,
OoTBOpeHaTa 4acT TpsibBa oa e otnpea.

MocTaBsiHe Ha TaBaTa BbpXy padToBeTe
3a rotBeHe

Mpn mogenu c TeneHu padToBe :
ChblUo Taka e BaxxHO NpaBuIiHO Aa
NnocTaBuTe TaBUTE BbPXY TENEHUTE
cTpaHunyHK padgToBe. Korato nocrassare
TabnaTa Ha xxenaHus padT, HelHaTa
CTpaHa, NpeJHasHaveHa 3a 3agbpaHe,
TpsbBa fa e otnped. 3a no-4obpo roTBeHe
TaBaTa TpsibBa fa ce 3akpenu BbpXy
rHe3goTo 3a crnvpaHe Ha ckapara. He
TpsibBa fa npemunHaBa nNpes3 rHe3goTo 3a
cnupaHe, 3a fja KOHTaKTyBa CbC 3agHaTa

Mpu mopenu Ge3 TeneHu pacgToBe :
ChblUo Taka e BaXkHO NpaBuIiHO Aa
NnocTaBuTE TaBUTE Ha CTPAHUYHUTE
padToBe. TaBaTa MMa efjHa Nocoka npu
nocraesiHe Ha padTa. Korato noctaesaTe
TabnaTa Ha xenaHus padT, HelHaTa
CTpaHa, NpeAHasHaveHa 3a 3agbpKaHe,
TpAbBa fa e oTnpes.
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PyHKUMA 32 cNUpaHe Ha TeneHaTa ckapa
Mma dyHKumna 3a cnupaxe, 3a ga ce
npegoTBpaTh NpeobpbliaHe Ha TeneHaTa
ckapa ot ckapara. C Ta3u gyHKLus
MOXeTe fnecHo 1 6e3onacHo aa ussagute
XpaHaTta cu. [lokaTo cBansiTe TeneHara
ckapa, MOXeTe Aa s usgbpnarte Hanpeg,
[OKaTO AOCTUrHe ToYKaTa Ha CrvpaHe.
TpsibBa oa npemMuHeTe Npe3 Tasu Touka, 3a
[a s npeMaxHeTe HanmbIIHO.

Mpn mopenu c TeneHu padTose :

®DyHKUMA 3a cnupaHe Ha TaBarta -lpun
MoAenu ¢ TeneHu pacgproBe

Mma 1 dyHKumMA 3a cnvpaHe, 3a Aa ce
npegoTBpaTn NpeobpbliaHe Ha TaBaTa oT
ckaparta. [JokaTo nssaxgarte Tabnara,
ocoboaeTe A OT 3agHNUSI OrPaHNYUTEN U 4
OpbrnHeTe KbM cebe cu, JoKaTo JOCTUrHE
npegHaTa cTpaHa. Tpsabea ga npemMuHeTe
npes ToBa CnupaTesiHo rHe3ao, 3a aa ro
npemMaxHeTe HambiHO.

MpaBunHo nocraBsiHe Ha TereHaTa
cKapa ¥ TaBaTa BbpXy TerecKonu4yHuTe
pencu-lMpu Mogenu ¢ TeneHun padgTose
M TenecKkonu4yHu Moaenu

BnarogapeHue Ha TeneckonuyHUTE percu,
TaBUTE UMK TeneHuTe padToBe Morat
NEeCHO Aa ce MOHTUpAT 1 AeMOHTUparT.
TpsiGBa ga ce BHUMaBa Ja NocTaBuTe
TaBUTE U TeNleHTe padyToBE BbPXY
TENEeCKOMNMYHMUTE PENCU, KaKTO € MoKasaHo
Ha douryparta no-gony.
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3.6 TexHuu4ecku cneuucpmkaumum

O6wwu cneundpmkaumm

BbHLIHM pa3mepu Ha npoaykTa (BUCOYMHA/LWIMpUHa/ 850 /600 /600

abnboynHa) (MM )

Hanpexenue/Mectota 1N ~ 220-240 V/3N ~ 380-415 V 50 Hz
M3nonsBaH T1N 1 ceveHne Ha kabena/nogxoaaiwm 3a MuH. HOSVV-FG 3 x 2,5 mm2/ 5 x 1,5 mm2
n3ronasaHe B npogykTa

Obwwa koHcymaums Ha eHeprus (KW) 8,4

Twn dypHa dypHa ¢ BeHTMNaTop

MpeneH nss eeKTPUYeCckn KOTNOH

Pasmep 180 mm

3axpaHBaHe 2000 W

3apgeH nss ereKTPUYeckn KOTNOH

Pasmep 145 mm

3axpaHBaHe 1000 W

MpeneH pecex eneKTPUYeckn KOTNOH

Pasmep 145 mm

3axpaHBaHe 1000 W

3apneH neceH eneKTPUYeCcKn KOTNOH

Pasmep 180 Mm

3axpaHBaHe 2000 W

OCHOBHM nonoxeHus: MHopmaumsTa BbpXy EHEPrUitHUS ETUKET Ha enekTpuYeckuTe PypHU 3a AoMa e AafeHa B
cboTBeTCTBME CbC cTaHaapTa EN 60350-1 / IEC 60350-1. CToiHOCTMTE ca onpeaenexun B [opeH n gonex
HarpesaTen or (if present) [loneH 1 ropeH HarpeBaTen NoAnoMaraHu oT BEHTUNATop yHKUMOHMPA CbC CTaHAapPTHO
HaToBapBaHe.

KnacbT Ha eHepruiiHa echekTUBHOCT Ce onpeaensi B CbOTBETCTBUE CbC CMEAHOTO NPUOPUTUSMPAHE B 3aBUCUMOCT
OT TOBa Aanu CbOTBETHWUTE (DYHKLMM ChLUECTBYBAT B MPOAYyKTa Unu He. 1-HarpesaTen ¢ eko BeHTUnatop , 2-
HarpeBaten ¢ BeHTUNaTop , 3-HUCHK rpun noAnomaraH oT BeHTUnaTop , 4-fopeH 1 joneH HarpesaTen.

TexHunyeckuTe cneumdmrKkaumm MmoraT aa 6baaT npoMeHsHU 6e3 NnpeanssecTue ¢
Lien nogobpsiBaHe Ha Ka4yeCcTBOTO Ha MpoayKTa.

®uryprTe B TOBa PbKOBOACTBO Ca CXEMATUYHWN U MOXE [a He OTroBapsT TOYHO Ha
BaLLUMS MPOAYKT.

[JOKyMeHTaLus, ca nony4eHy B NabopaTopHM YCroBUS B CbOTBETCTBUE CbC
CbOTBETHWTE cTaHOapTU. B 3aBMCMMOCT OT ycroBusTa Ha paboTa v okonHara
cpefa Ha npoaykTa, Te3un CTOMHOCTY MOXe [a Bapupar.

@ CTOMHOCTUTE, MOCOYEHM BbpXYy €TUKETUTE Ha NpoayKTa Unun B npuapyxasawiata ro

BG/ 56



4 MoHTax

A O6wu npeaynpexaeHns

3a MoHTaxa Ha npoaykTa ce obbpHeTe
KbM Han-GrM3kns 0TOpU3npaH cepaum3.
CBbp3BaHETO Ha rasTta u
enekTpM4ecTBOTO TpsibBa Aa ca
HanpaBeHu Npeaun a noBsukaTe
npeacTaBUTEN Ha OTOPU3NPAHNSI CEPBU3,
KOWTO fa noaroTeu ypeda 3a pabota.
AKO He, TO noBuKanTe KBanuduumpaH
€NeKTPOTEXHUK [a HanpaBu KakBoTO e
Heobxoammo. B npotuseH cnyyan
rapaHuusaTa ctaBa HeBanvaHa.
[Mpon3BoaMTENAT HE HOCU OTTOBOPHOCT
3a LWeTu, MPUYUHEHN OT nonpaska
M3BbPLLEHA OT HEOTOPU3NpPaHU Nnua, B
KOWTO criyyaw rapaHumsaTa Moxe aa
CTaHe HeBa.

[NoarotoBkata Ha MSICTOTO U
CBBP3BAHETO Ha EeKTPUYECTBOTO U
rasta 3a npogykTa ca OTTOBOPHOCT Ha
KnueHTa.

YpenbT TpsAbBa aa 6bae MOHTMpPaH B
CbOTBETCTBME C BCUYKM MECTHU Hapeaou
OTHOCHO ra3oBUTE W/UNN ENEKTPUYECKN
ypeau.

Mpean MoHTaxa, pasrneganTe NPoAyKTa
3a BUAMMU OeeKTU.

4.1 TOYHOTO MSAICTO 32 MOHTaX

MocTaBeTe npoaykTa BbPXY TBbPAA
NMOBBPXHOCT NOpaau Bb3AyXOBOAMTE NOS
npoaykta. He Tpsibea na ce nocrassi
BBbPXY OCHOBa unu nuegecrarn. Kpakata
Ha npoaykTa He TpsibBa Aa ce noTansT
BbPXY MEKU MOBBbPXHOCTU, HAMp. KANIUM U
Aap.

KyxHeHckusaT nog TpsibBa ga e cnocobeH
Aa n3gbpka TernoTo Ha ypeaa, nioc
JOMbIHUTENHOTO TErNOo Ha CbAOBETE 3a
roTBeHe 1 XpaHarta.

To3n NpoayKT e yCTPONCTBO OT Knac 1 B
cboTBeTCTBME CbC cTaHaapT EN 30-1-1,
T.€. MOXe [a ce NocTaBu CbC 3agHaTa 1
e[lHa OT CTPAHUYHUTE YaCTU KbM
CTEHUTE B KyXHSITA, KYXHEHCKUTE
wkadpoBe nnm obopyaBaHe ¢ BCAKAKLB
pasmep. KyxHeHckute mebenu nnm

obopyaBaHe OT gpyraTa cTpaHa Tpsibsa
[a e CbC CbLUMS UNK C No-MasbK
pasmep.

* Moxe ga ce nsnonsea c wkadgose n oT

ABeTe CTpaHu, HO 3a Aa ce ocurypm
MWHMMAanHO pa3cTosiHue oT 400mMm Hag
HMBOTO Ha HarpsaBallaTa nno4a ocTaBeTe
pascTosiHMe OT 65MM OTCTPaHN, MeXay
ypeaa v CTeHW, Nperpagu Unm BUCOKK
LwKadpoBe.

Hood
£
| e— € | —
T 1S
g . £ |]
£ ! 3
E| 65mmmin ! ~ 65 mm min
S —l «
K 1 r_
= DD ®O

* Moxe fa ce n3nonaea u B cBo604HO
nonoxexue. OctaBeTe MUHUMAIHO
pasctosHue ot 750 mm Hag
NMOBbPXHOCTTA Ha KOTIOHUTE.

» Ako Hag nevkata we 6bae MOHTMpPaH
abcopbaTop, HanpaBeTe cnpaska C
yKasaHusTa Ha NpoM3BOANTENS 3a
BMCOYMHATA Ha MOHTMpPaHe. AKO He e
onpeferneH KakbBTO 1 ja € pa3mep B
PBKOBOACTBOTO 3a acnuparopa, Tas3u
BUCOYMHA TpsibBa fa Obae Hal-manko
650 mm.

» Bcsika MebenvpoBka, pa3nonoxeHa fo
ypeaa Tpsbea aa 6bae Tonnoycronymea
(100 °C muH.).

BHuMaHue - Puck ot npeobptbLiaHe!
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BHumaHue: 3a ga ce npegorepatu
npeobpbluaHe Ha ypeada, ToBa
cTabunuanpallo cpeAacTBo Tpsabea Aa 6bvae
MOHTUpaHoO. BuxTe nHCTpykuunTe 3a
MOHTaX.

OGe3onacuTerniHa Bepura

YpenbT TpsibBa oa ce obesonacu cpeluy
cBpbxbanaHcupaHe ¢ nomoLuTa Ha
Bepwurata, jocTaBeHa ¢ ypHaTa.

Ako BawMAT NpoAyKT uMa 2 npegnasHu
Bepuru;

3akaueTe KykaTa Ha KyxHeHckaTa cTteHa (1)
KaTo usnonaearte noaxoasuw, aroben (6) n
cBbpXeTe obesonacutenHaTa Bepura (3)
KbM KyKaTa Ypes 3aknoyBaLLms
MexaHu3bM (2).

.
¢ Z
sl L ®
Crabunusupalua Kyka
3akntoyBalll, MEXaHN3bM

Ob6e3onacutenHa Bepura

A WOWN =

Bakayete BepuraTta cTabunHo KbM 3agHaTa
YacT Ha ne4kaTa

3agHa yacT Ha neykaTta
6 CTeHa B KyxHsiTa

[¢)]

Ako BawwmaT nNPOAYKT nMma 1 npegnasHa
Bepura;

YpenbT TpsAbea aa 6bae 3awmTeH oT
npeHaToBapBaHe C MoMoLLTa Ha Bepurata
3a GesonacHoOCT BbB dypHaTa.
CnepBaiite CTbMKUTE NO-40NY OT
UNCTpaumrsaTa, 3a aa 3akpenuTe
npeanasHaTa Bepura KbM BalLMsi MPOAYKT.

MopabpxaliaTta Bepura Tpsabea aa
@ € Bb3MOXHO Hali-kbca 3a fa ce
n3berHe HaknaHsHETO Ha ypHaTa
Hanpea 1 pa3norioxeHa no
AvaroHan 3a aa ce usberHe
HaknaHsHeTo Ha dypHaTa
HacTpaHu. MNoaabpkallarta Bepura
3a roTBapCKM NeYkn He e
npoeKkTupaHa ¢ OTBOp 3a CKobu.

4.2 CBbp3BaHe KbM
€NeKTpU4ecTBOTO

A O6wwu npegynpexaeHus

* lNpeawn pa 3anoyHeTe paboTa no
eneKkTpuyeckaTa nHcTanauus,
M3KIMYeTE NPOAYKTA OT MPEXOBOTO
3axpaHBaHe. CbLecTByBa ONACHOCT OT
ToKOB yaap!

+ CBbpXKeTe NpoayKTa KbM 3a3eMeH
eneKTPUYECKM KOHTaKT Ype3
MUHMNATIOPEH BepUXeH NpekbcBad ¢
noaxoasiy kanaunTeT, KakTo € MOCOYEHO
B Tabnuuara , TexHn4ecku
cneumndumkauun®. 3asemsaBaHeTo TpsAbBa
[a ce Hanpasu OT kBanuduumpaH
€NeKTPOTEXHUK, KaTo NPOAYKTLT ce
13nonsBa cbC Unm 6e3 TpaHcdopmaTop.
durpmaTa He HOCK OTFOBOPHOCT 3a LWeTu,
npuYMHEHU OT ynoTpebaTa Ha npoaykTa
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0e3 HanpaBeHo 3a3emsiBaHe Ha
MHCTanaumsita B CbOTBETCTBME C
MeCTHUTe pasnopenou.

UlMpoaykTbT Tpsabsa fa 6bae cebpsaH
KbM eneKkTpuyeckaTa Mpexa camo oT
YN BIHOMOLLEHO U KBanuduumnpaHo
nuue. MapaHUMOHHMAT CPOK Ha NpoaykTa
3anoyea caMo cref npaBuiiHa
MHcTanaums. MponsBognTensT He HOCK
OTrOBOPHOCT 3a LLEeTU, MPon3ThYaLLmM OT
npoueaypu, N3BbpLUEHN OT
HeoTopuaMpaHu nuua.

BaxpaHBawuaAT kaben He 6uBa ga ce
3awmnea, nperbea unu ga gonvpa
ropewuTe Yyactu Ha ypega.
[MoBpeneHuAT 3axpaHBall kaben Tpsibea
Aa ce NogMeHu OT NpPeACcTaBUTEN Ha
oTopu3MpaHusa cepsu3. B npoTtneeH
cryyar CbLLecTByBa pUCK OT TOKOB yaap,
KbCO CbeanHeHne nnu noxap!

[aHHuTe Ha 3axpaHBaHeTo TpsbBa Aa
OTroBapsiT Ha JAHHUTE, ONUCaHU BbPXY
eTukeTa Ha ypega. B 3aBucumoct ot
BMAa Ha ypeaa MHdopMaLmoHHaTa
Tabenka Moxe fa ce BMAW, kKoraTo
BpaTaTa Unv SOSTHUS Kanak ca OTBOPEHMU,
KaKTO 1 Ha 3agHaTa 4yacT Ha ypeaa.
BaxpaHBawusT kaben Ha ypena Tpsioea
Aa 0TroBaps Ha CTOMHOCTMTe B Tabnuua
"TexHuyeckun cneundmkaumm”.
BaxpaHBawuaTt kaben Tpsbea ga e
NEeCHOAOCTBLMNEH cref MOHTaxa (He ro
npekapBanTe Haj KoTnoHa). He
n3non3BanTe yabIKUTENHN Kabenu unm
MHOXECTBO KOHTaKTW 3a 3axpaHBaHe.
Mpun okabensiBaHe e HeobxoaMMo Aa
npunaraTe HauMOHaNHNUTE/MECTHU
pasnopenbu 1 ga usnonassare
NOAXOASLLM KOHTAKTM 1 Lencenu 3a
dypHaTa. B crniyyan, ye orpaHnyeHusTa
3a NPoAyKTa ca U3BbH Bb3MOXHOCTUTE
Ha Llencena n KoOHTakTa, NPOAYKTbT
TpsibBa fa ce CBbpXXe C puKcmpaHa
enekTpuyecka Bpb3ka OAUPEKTHO, 6e3 aa
Ce 13Morn3Ba LUerncern U KOHTaKT.

Ako npoAyKTHT We 6bae cBbp3aH
OUPEKTHO KbM 3axpaHBaHeTo: AKO He
€ Bb3MOXHO [a U3KITHYNTE BCUYKN
nosocy B 3axpaHBalums 6nok, Tpsiosa ga
ObAae cBbp3aH paseanHuTeneH 6ok ¢
Hal-manko 3 mm KOHTakTHa xrabuHa
(npeanasuTenu, NMHeHN NpeanasHu

NPEeBKIOYBATENMW, KOHTAKTOPW) Y BCUYKM
NnostocK Ha To3n paseanHuTeneH 6ok
TpsibBa fa ca cbCcedHU KbM (He Haza)
NpOAyKTbT B CbOTBETCTBME C
avpektusute Ha IEE. HecnassaHeTo Ha
Tas3un MHCTPYKUUA MOXE Aa NPUYUHU
eKcnoaTtaunMoHH1 npobnemu n ga
obe3cunu rapaHuusaTa Ha npoaykTa.

+ lMpenopbYBa ce AoMbNHUTENHA 3aWnuTa
OT NpeKbcBay Ha OCTaTbY€eH TOK.

AKO NpoAyKTHLT Ce Npou3Bexaa ¢ kaben

n 6e3 wencen:

CebpxeTe kabena Ha npoaykTa 3a

3axpaHBaHe, KaKTo € MOCOYEHO No-A0NY:

B0 0

EnHodaseH IBydbaseH
220/230/240V AC 380/400/415V AC

4]
Hrigs

TpucpaseH
380/400/415V AC

* MeneH mocT

AKO BalWMAT TMN 3axpaHBall kabden e Tun 3
- NPOBOAHMK, 3a 1 - ba3HO CBbpP3BaHe:

- Kacbsi/MepHo = L (Paza)

- CuH = N (HeyTtpanHo)

- BeneHalxbnta Ten = (E) @
(BasemsiBaHe)

Ako BalwmaT TUN 3axpaHBaly kaben e Tun 5
- MPOBOAHMK, 3a 3 - (pa3HO CBbpP3BaHe:

- Kadhsie = L1 (Paza)

- YepHo = L2 (Paza)

- CuBo = L3 (Pa3za)

- CuH = N (HeyTtpanHo)

- BeneHa/xbnta Ten = (E) @
(3asemsiBaHe)

4.3 TocTaBsiHe Ha NpoAyKTa

1. V3byTainTe npoaykTa KbM CTeHaTa Ha
KyXHATA.
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2. 3akpeneTe npeanasHaTa Bepura, KosaTo
CTe CBbp3anu KbM NpoaykTa, KbM
cTeHarTa.

3. PerynupaviTte kpakaTta Ha cypHaTa

PerynupaHe Ha KpakaTa Ha chypHaTa
BubpauwnunTe no Bpeme Ha ynotpeba morat
[a gosefnar o NMpeMeCTBaHe Ha CbaoBeTe
3a roTBeHe. Tasu onacHa cuTyaumsi Moxe
na 6bae nsberHata, ako NPoAyKTLT €
HVMBenupaH n 6anaHcupaH.

5 MvbpBa ynoTpeba

3a Bala cobcTBeHa 6e3onacHoCT, MOns,
yBepeTe ce, Ye NPOAYKTHT € HUBENUPaH,
KaTo perynvpare 4eTMpuTe Kpaka B
JornHaTa YacT Ype3 3aBbpTaHe HansiBo Unu
HaZIICHO M NoApaBHETe HUBOTO C paboTaTa
oTrope.

MocnepHa npoBepka

1. CBbpKeTe OTHOBO NpoAYyKTa KbM
enekTpuyeckaTa Mpexa.

2. lNpoBepeTe yHKLUUUTE.

Mpeaow aa sanovHeTe Oa U3nonasare
Bawuusa npoayKT, ce npenopbysa aa
HanpaBuTe CregHOTO, NMOCOYEHO
CbOTBETHO B CreABalLuTe pasgenu.

5.1 MNbpBOHa4YanHoO NoyncTBaHe

1. OTCTpaHeTe BCUYKM ONaKOBbYHU
martepwvanu.

2. OTcTpaHeTe BCUYKM NPUHAANEXHOCTH
OT (hypHaTa, npefocTaBeHa ¢ Npoaykra.

3. TlycHeTe npogykTa B NpoAbIKeHWe Ha
30 MWHYTV 1 cnepd ToBa ro U3KNYeTe.
Mo TO31n Ha4MH ocTaTbUMTE U CrioeBeTe,
KOUTO MOXe [a ca OCTaHanu BbB
dypHaTa no Bpeme Ha Npoun3BOACTBOTO,
ce n3rapsaT 1 nouncTeart.

4. KoraTto paboTuTe ¢ npoaykTa, nsdepete
Haln-B1cokaTta Temnepartypa u
paboTHaTa dyHKUMSA, KOSTO paboTaT
BCWYKWN HarpeBaTenv BbB BaLLKs
npoaykt. BuxTe “PaboTHu dyHKLMK Ha

6 Kak pa pabotute c KOTnoHa

dypHaTa’. MoxeTe fa HayuuTe Kak faa
pabotute ¢ ypHaTa B crieaBalums
pasgern.

5. WNsyakanTte gpypHaTa fa M3CTUHE.

6. MN3bbpLueTe NOBbPXHOCTUTE Ha
NpoAyKTa ¢ MoKpa Kbpna unu reba u
noAcylueTe ¢ Kkbpna.

Mpeav pa usnonsBarte akcecoapuTe:
[MouncTeTe akcecoapute, KOUTO U3BaxaaTe
oT doypHaTa, C BoAa C npenapaT 1 Meka
re6a 3a noYmcTBaHe.

3ABEJIEXKA: Hakon npenapatu nnm
noyncTBaLLy npenapaTy Morart aa
noBpeasAT NoBbpxXHOCTTa. He nsnonsearite
abpasunBHM NpenapaTtu, NoYMCTBaLLN
npaxoBe, MOYMCTBALLM KPEMOBE MUIN OCTPYU
npeameTy No Bpeme Ha noYncTeaHe.
3ABEJIEXKA: TMo Bpeme Ha nbpBata
ynoTpeba Moxe Aa ce NosiBu UM U
MUpM3Ma 3a HAKOKO Yaca. ToBa e
HOpMarHo 1 NPOCTO ce HyxaaeTe oT Aobpa
BEHTUNauus, 3a aa ro npemMaxHeTe.
M3bareanTe ANPEKTHOTO BAMLLIBAHE Ha
obpasyBaHus M 1 MUPU3MN.

6.1 O6wa nHdopmauus 3a
M3MNOJI3BaHETO Ha KOTJIOHUTE

A O6wu npeaynpexaeHus

* He nosBonsBanTe HUKaKBM NpegmeTy aa
nagat Bbpxy nnota. [lopu manku
npeaMeTy KaTo CONMHULUM MoraT aa
nospedAT nnota. He nanonseavite
HanykaHu kKoTnoHu. BogaTa moxe fa
NPOHWKHE Npe3 Te3n NyKHaTUHW 1 Aa

NPUYMHN KbCO CbeauHeHne. Ako
NOBBbPXHOCTTA € NoBpeAeHa No HAKaKbB
Ha4YuH (Hanpumep BUAUMW NyKHaATUHN),
MbPBO U3KIMKOYETE NpeanasuTens, cnes
KoeTo ce obageTe B OTOPU3MPaHUS
CepBu3, 3a Aa U3KINIYUTE NpoayKTa, 3a
[a HamarnuTe pucka OT TOKOB yaap.

* He nanonseaiite HebanaHcpaHu n
TNIECHO HaKNaHsLWW ce TeHOXKepu / TuraHm
BbPXY KOTMOHA.
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* He 3arpsiBavite cbaoBeTe / TUraHuTe u
TeHmKepuTe nNpasHu. TeHaxepuTe n
ypenbT MOXe [a ce NoBpeasT.

* BuHaru nskntouBanTe KOTNoOHUTE crnep,
BCska ynotpeba.

* MoxeTe ga noBpeauTe ypeaa, ako
n3nonsBarte KOTNoHuTe 6e3 TeHmpkepa
Unu TeHpxepn / Turann. Bunaru
M3KNYBaNTe KOTNOHUTE cref Besika
onepauusi.

» Cnep Bcsika ynoTpeba noBbpXHOCTTa 3a
roTBeHe Lie GbAe ropella, Taka 4ye He
nocrtaBsanTe nnacTMacoBuTe cbaose /

TUraH BbpXy NOBBbPXHOCTTa 3a roTBEHe.

MouncTteTe He3abaBHO TO3U MaTepuarl
OT MOBBbPXHOCTTA.

+ BHesanHuTe TemnepaTypHuU NpoOMeHM
BBbPXY CTbKNeHaTa NOBbPXHOCT 3a
roTBeHe MoraT Aa noBpeasT,
BHMMaBalTe fa He pasneeTte CTyAeHU
TEYHOCTM MO BPpEME Ha rOTBEHE.

+ lMocTaBeTe 4OCTATbYHO KOJIMYECTBO
XpaHa B TeHmkepute u Turannte. Mo
TO3W HaYMH MOXeTe Aa NpefoTepaTuTe

npenmBaHETO Ha XpaHa OT TeHAXepuTte n

HsIMa ia e HeobxoauMo Aa noyncTeaTte
W3MULLHO.

* He nocraBsanTe kanauute Ha
TEeHOKepUTe U TUraHUTE BbPXY
KOTNOHUTE / 30HUTE.

 lMocTaBeTe TeHaXepuUTe, KATO 1
LleHTpMpaTe BbPXY KOTIIOHWUTE / 30HUTE.
AKO uckaTte fa noctaBUTe TeHOXKepa Ha
pasnuyeH KOTNoH / 30Ha, He ro
NNb3ranTe KbM XXenaHust KOTIOH; Mno-
CKOPO ro NoBAMIHETE MbPBO M Cred ToBa
ro NOCTaBeTe Ha ApPYrusi KOTIOH.

MpenopbunTenHu paamepu Ha
TeHmKepu / TUraHm

}le/lameﬂ:p Ha 30HaTa 3a roteeHe - MM

[nameTbp Ha TeHOXepaTa - CM

80 8-10

145 14 -16
180 18-20
220 22 -24

6.2 PaboTa c KOTNOHUTEe
U3non3BaHe Ha KOT/IOHA (KOTIIOHUTE)

MoxxeTe oa ynpaBnsaBate KoTrnoHa(ute) ¢
konyeTto(aTa) 3a ynpaBneHue Ha nnoTa.
Bcsiko kon4ye ynpaBnsiBa CbOTBETHUS
KOTNOH. OT CMMBOMUTE HA KOHTPOITHUS
naHen moxeTe Aa pa3bepeTe KON KOTMOH
ynpaensiea.

KoraTo e nskrnto4eH (ropHO nonoxeHue),
KOTNOHBT He paboTu. 3agaiTe xxenaHoTo
HMBO Ha roTBeHe, KaTo MNOCTaBUTE KOMYETO
Ha CbOTBETHUTE HUBA.

KoTnoHbT(MTE) MOXeE Aa uma pasnuyHu
paboTHM HMBa cnopef Moerna Ha Bawus
ypen. MoxeTe aa nsbepeTte CbOTBETHOTO
HMBO 3a Balwumsa Tun rotBeHe, kaTo
HanpaBuTe cnpaeka ¢ Tabnuuata no-gony.
6 HuBa:

1 : 3aTonnsiHe

2 — 3 : KuneHe, MNo4ynBka

4 — 6 : [NevyeHe, NbpKeHe, BapeHe
AKTMBHa npeaynpeguTenHa namna Ha
nnora

BepHara wom KoTNnoHbT(MTE) ce

BKNtOUK(aT), NpeaynpeamTenHarta namna 3a

AKTUBEH KOTJIOH Ha KOHTPOJIHUA naHen

cBeTBa. Ta3u namna nokasea, 4Ye KOTMNOHBbT

U1 NoHe egunH OT KOTNOHUTE, ako nma

Takmea, pa6OTVI. KoraTo BCUYKkKM KOoMYyeTa Ha

KOTroHa(MTe) ca U3KMYeHW, namnaTa
yracsa.
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BknrouBaHe Ha KOTMIOHa:

3a ga paboTuTe C KOTNOHUTE, ce
M3non3Bart KonyeTaTa 3a ynpaBlieHue Ha
KOTNoHuTe. 3a Aa nonyyuTe XenaHoTo
HMBO Ha roTBEHE, MPEBKIYETE KON4YeTo 3a
yrnpaBrieHMe Ha KOTIoHa Ha )XenaHoTo
HUBO.

Usknio4yBaHe Ha KOTNOHa:

MocTaBeTe KONYETO 3a ynpaBneHne Ha
koTnoHa B nonoxenune U3KIJ1. (Harope).
M3non3BaHe Ha KOTNIOHUTE

KonyeTaTta 3a KOTNOHM MoraTt Aa ce BbpTAT
B ABETE MOCOKM, 3a Aa Ce OCUTYpPU KOHTPOI

Ha TonnunHaTa, KOMTO Bapupa cnopes
HMBaTa.

7 WN3nons3BaHe Ha dpypHaTa

AKO MMa KOTMOHM C (PyHKUMSA 3a
61bp30 HarpsiBaHe, Te ca
MapKupaHu ¢ YepBeHa TouYKa.

3awmTa oT nperpsiBaHe

KoTnoHnute ¢ mowyHocT Hag 1000W ca

o6opyaBaHu CbC 3alyuTa oT nperpsisaHe.

3awuTarta oT nperpsisaHe Hamansisa

MOLLIHOCTTa Ha KOTMOHa Npu cnegHuTe

YCIoBUS:

+ Korato HAMa TeHOXepu unm cbaose
BbpPXY KOTJIOHA.

* [MpasHn TeHoKepu UM CbaoBE BbPXY
KOTNOHa.

» daKkTbT, Ye OCHOBATa Ha TeHaKepaTta
VMY CbAa He e nnocka.

7.1 O6wa nHdopmauus 3a
u3nonsBaHe Ha (pypHaTa

BenTunartop ( Bapupa B 3aBucumocT ot
Moperna Ha npoaykta. BbamoxHo e ga
He e HanuyeH 3a Bawuna npoaykr. )
BawmaT npogykT nma oxnaxaaty,
BeHTMnaTop. OxnaxgalusaT BeHTunaTop
ce aKTBUpa aBTOMaTUYHO MNpu
HeobXoAMMOCT 1 oxnaxaa KakTo npegHaTa
YyacT Ha npoaykTa, Taka n mebenute. Town
ce [eaKkTMBMpa aBTOMaTU4HO, KoraTo
npoLechT Ha oxnaxaaHe npuknouun. Hag
BpaTaTa Ha (pypHaTa 13nmsa ropeLy
Bb3ayX. Bb3gbpxainTe ce OT NOKpUBaHe Ha
Te3n BEHTUMaLUMOHHM OTBOpU. B npoTnBeH
cnyyan cpypHaTa MoxXe fa nperpee.
OxnaxgawusT BeHTUnaTop Npoabinkasa
na paboTu no BpeMe Ha paboTa Ha
dypHaTa unu cnep usknioyYBaHe Ha
dypHaTa (NpnbnuantenHo 20-30 MUHYTHN).
AKO roTBUTE Ypes NporpaMmmpaHe Ha
TanMepa Ha pypHaTa, B kKpasi Ha BpEMETO
3a MeveHe oxnaxaalumaT BeHTunaTop ce
N3KNoYBa C BCUMYKN DyHKUMK. BpemeTo 3a
paboTa Ha oxnaxaalusa BEHTUATop He
MOXe [a ce onpefenu ot notpebuTens.
BkritouBa ce v ce usknioyBa aBTOMaTUYHO.
ToBa He e rpeLuka.

OcBeTneHue Ha chypHaTa
OcBeTneHneTo Ha hypHaTa ce BKIo4YBa,
KoraTo cpypHaTa 3anoyHe ga neve. Mpu
HSIKOW MOZENWN OCBETNEHNETO CBETU MO
BpEMeE Ha NeyeHe, a Npu HSKOM MOAENM
nsracea crneg onpeaeneHo Bpeme.

7.2 PaboTta Ha KOHTPOJIHUSA Moayn
Ha ¢pypHaTa

BkniouBaHe Ha dpypHaTa

KoraTto n3bepete paboTHa pyHkUMSA, Ha
KOSITO UCKaTe [a roTBMTE C NoMOLLTa Ha
Kon4yeTo 3a n3bop Ha PyHKUMSA 1 3ajageTe
onpegeneHa Temneparypa ¢ nomoLira Ha
Kon4yeTo 3a TemnepaTypa, ypHaTta
3arno4sa ga pabotu.

U3knouBaHe Ha pypHaTa

MoxeTe ga nsknioumTe pypHaTa, KaTo
3aBBbPTUTE KOMYETO 3a U300P Ha PyHKLMSA
1 KOMYETO 3a TeMnepaTypa B U3KIHOYEHO
(Harope) nonoxeHwue.

U360p Ha TemnepaTypa u paboTHa
dyHKUMA Ha dpypHaTa.

MoxeTe pna roteute, kaTo n3bepete pbYHO
ynpasneHue (No Bawl cO6CTBEH KOHTPON),
kaTo nsbepete Temnepartypara u
paboTHaTa yHKUMS, cneunduryHmn 3a
BallaTa XxpaHa.
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1. VM3bepeTe onepaunoHHaTa yHKUWS, C
KOSITO McKaTe Aa roTBuTe, Ypes KonyeTo
3a u3bop Ha yHKLMS.

2. 3apaiiTe TemnepaTypara, KOSiToO UckaTte
[a roteuTte, KaTo M3rnonaeaTe KonyeTo
3a Temneparypa.

= Bawarta gypHa e 3anoyHe ga
paboTu BegHara npu nsbpaHaTta
yHKUMS U TemnepaTtypa 1 namnaTa

8 O6wa nHdopmaums 3a roTBEHETO

Ha TepmocTaTa e cBeTHe. KoraTto
TemnepartypaTta BbB pypHaTa
[OOCTWrHe XenaHaTta Temneparypa,
namMnara Ha TepmocTtaTa Lie ce
nsknioun. PypHata HAMa Aa ce
M3KIMIOYM cama crief npoweca Ha
neyeHe. Tpsabea aa KoHTponupaTte
nevyeHeTo 1 Aa A U3KINYMTE camu.
Korato neyeHeTo 3aBbpLUM, U3KIIOYETE
dypHaTa, KaTo 3aBbPTUTE KONYETO 3a
n36op Ha YHKUMSA 1 KONYeTo 3a
Temnepartypa B U3KIO4YeHO (Harope)
nonoXxeHwue.

MoxeTe fa HamepuTe CbBETH 3a
npuroTeBdaHe U roTtBeHe Ha BallaTa XpaHa B
TO3u pasgen.

OcBeH ToBa TO3U pa3fern onncea HAKOU OT
XpaHuTe, TeCTBaHW KaTo npounssoanTenn n
Hal-NoAxoAsaLwmnTEe HACTPOWKK 3a Tean
XpaHu. lMoco4yeHun ca n noaxoawmTe
HacTpoOWKM Ha dhypHaTa u akcecoapu 3a
Te3n xpaHu.

8.1 O6bwa uHdopmauus 3a
neyeHeTo BbLB (pypHaTa

» [lokaTo oTBapsiTe BpataTa Ha ypHaTa
no BpeMe WUnu cres neyeHe, Moxe aa
usnese ropelua napa. Napata moxe ga
n3ropu pbkaTa, MueTo U/unm o4mTe Bu.
KoraTo oTBapsiTe BpaTtaTta Ha pypHarta,
CTOWTEe HacTpaHa.

* WHTeH3nBHaTa napa, reHepupaHa no
BpeMe Ha neveHe, Moxe fa obpasyBa
KOHOEH3UpPaHW BOAHW Karnku OTBbTPE U
OTBBH Ha dypHaTa 1 Nno ropH1TE 4acTu
Ha mebenuTe nopagu TemnepaTtypHara
pasnuka. ToBa € HOpMarnHo u prU3n4ecko
ABMeHve.

* KoHaeHs3bT unm BogHaTta napa Moxe aa
narnexpaa Karto U3noTsaBaHe Unu Kanexe
BbPXY BbTPELUHOTO CTHKIO Ha pypHaTa,
B 3aBMCUMOCT OT XpaHaTa. ToBa 4ecTo
CpeLlaHo sIBNeHre MoXe Aa ce cryyu
npw roteeHe. lNMpenopbyunTenHO e Aa
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13nonsearte BnaxHa Kkopna, 3a aa
NOYNCTUTE BBTPELLHOTO CTHKIO, KOraTto
NPOAYKTBLT Ce OXNaau crnef roTBeHe.
CToiiHOCTUTE 3a TeMnepaTypa 1 Bpeme
Ha roTBeHe, JafeHn 3a XpaHuUTe, MoXe
[a Bapupart B 3aBUCUMOCT OT peLienTaTta
1 KonmnyecTBoTo. Nopaan Tasn npuymHa
Te3n CTOMHOCTM ca AadeHun KaTo
OnanasoHu.

BuHaru oTcTpaHsBanTe Hem3nonssaHuTe
NPVHaANEXHOCTN OT doypHaTa, Nnpeam aa
3anoyHeTe fa roteBute. AkcecoapuTe,
KOWTO LLe ocTaHaT BbB oypHaTa, Moxe
Aa nonpevyar Ha xpaHaTta Bu na 6bae
NpUroTBEHa Npuv NPaBUNHNTE CTONHOCTMW.
3a xpaHu, KouTo Le roTBUTE Mo
cobcTBeHa peuenTta, MoxeTe Aa
nocoumTe NogobHN XpaHu, AadeH B
TabnuuuTe 3a roTBeHe.

13non3BaHeTo Ha JOCTaBeEHUTE
akcecoapv rapaHTupa, 4Ye noryyasare
Han-gobpa Npon3BoaUTENHOCT Npu
roTBeHe. BuHaru cnassante
MHOpMaLuusiTa, NpefocTaBeHa OT
nNpov3BOANTENS 3a BbHLUHMUTE CbAOBE 3a
roTBEHE, KOMTO LLie 13nons3saTe.
HapexeTe Hama3HeHaTa xapTusi, KOATO
LLie n3nons3Beare npu roTBeHe, B
noaxoasim pasamepu KbM cbza, KOUTO
we roteute. OMasHeHUTe XapTun, KOUTO
npenueaT OT KOHTelHepa, moraT Aa
cb3gagaT pUCK OT U3rapsiHus U aa



NOBMNMAAT HA KAYECTBOTO Ha BaLLETO
neveHe. Manonaearte xapTusTa,
YyCTOM4YMBA HA MA3HWHU, KOSITO LUE
13non3BaTte B NOCOYEHUSA TemnepaTtypeH
AnanasoH.

» 3a nobpo neyeHe NocTaBeTe xpaHaTa cu
Ha npenopbyaHus npaesurneH padT. He
NPOMEHANTE No3nLMATa Ha ckapara no
BpeMe Ha neveHe.

8.1.1 Cnagkuwun u xpaHu Ha cypHa

O6wa nHdopmaumsa

» [NpenopbyBame ga usnonaeare
akcecoapuTe Ha npoaykrta 3a gobpo
npeacTaBsHE B roTBEHETO. AKO Lie
M3MoNn3BaTe BbHLLUEH CbA 3a FTOTBEHE,
n3bupanTe TbMeH, He3arnensaty 1
TOMNMOYCTONYNB ChA.

* AKO npeaBapuUTENHOTO 3arpsiBaHe ce
npenopbvyBa B TabnuuaTa 3a rotBeHe, He
3abpaBaiTe oa NocTaBuTE XpaHaTa cu
BbB (pypHaTa cnea npeaBapuTenHoTo
3arpsiBaHe.

* AKO Le roTBuTe, KaTo 13nomns3saTe CbA
3a roTBEHEe BbpXy TereHarta ckapa,
nocTtaeeTe ro B cpefaTa Ha ckaparta, a
He 6nM30 A0 3aaHaTa CcTeHa.

* Bcuyku maTepuanu, U3nona3saHu 3a
npuroTBsiHe Ha cnagkuluK, Tpsioea aa ca
NpecHU 1 Ha cTarHa Temneparypa.

» CTeneHTa Ha roTBEHE Ha XpaHUTE MOXe
Aa Bapvpa B 3aBUCUMOCT OT
KONMYeCcTBOTO XpaHa 1 pasmepa Ha
roTBapcKus Ccba.

* MeTanHuTe, KepaMUYHNTE U CTbKIEHNTE
dopMu yabmkaBaT BpeMeTO 3a roTBEHE
M OBHOTO Ha criagKULIUTE He ce 3anuya
paBHOMEPHO.

* AKO M3nonsBaTte xapTus 3a neyeHe,
MOXe Aa ce Habrnogasa neko
nokadpeHsiBaHe Ha JorHaTa NOBbPXHOCT
Ha xpaHaTa. B Tasu cutyaums moxe aa
Ce HamnoXwv fa yobrmkuTe nepuoaa Ha
roTBeHe ¢ NpuonumanTenHo 10 MUHyTK.

* CTOMHOCTUTE, MOCOYEHM B TabnuuuTe 3a
roTBeHe, ca onpeaeneHn B pesynTart Ha
TecToBe, NPOBEAEHN B HALLNTE
nabopaTopuu. MNMoaxoaswuTte 3a Bac
CTOMHOCTM MOXe Aa ce pasnuyasaT oT
Te3N CTONHOCTW.

* lNocTaBeTe xpaHaTa cu Ha NOAXOAALLMA
padT, npenopbyaH B TabnuuaTta 3a
rotBeHe. Hape4yeTte gonHusa padT Ha
dypHaTa Kato padr 1.

» ['oTBeTE NpenopbyaHUTe SACTUSA B
TabnvuaTta 3a rotBeHe C efHa TaBsa.

CbBeTM 3a neveHe Ha TOPTH

* AKO CnagkvWbT € NpeKaneHo cyx,
yBenu4yeTe Temnepartypara ¢ 10°C u
CbKpaTeTe BpeMeTo 3a NneyeHe.

* AKO CnagKkvbT € BNaXeH, U3nonssanTe
Marsko KONMYeCTBO TEYHOCT Unu
HamaneTte TemnepatypaTta ¢ 10°C.

» AKo ropHaTa 4acT Ha cragkuiia e
n3ropsina, nocraeeTe s Ha AONHWA padT,
HamarneTe TemnepaTypaTa v yBenuyete
BPEMETO 3a NneyeHe.

* AKO BbTPELUHOCTTa Ha criagkuiia e
naneveHa nobpe, HO OTBBLH € Nenkaea,
13non3eanTe No-Manko TEYHOCT,
HamarneTe TemnepaTypaTa v yBenuyete
BPEMETO 3a roTBEHE.

CbBeTU 3a crnagkuium

* AKO TECTOTO e npeKarneHo Cyxo,
yBenuyete Temnepartypata c 10 °C n
CcbKpaTeTe BPEMETO 3a rOTBEHE.
TecTeHuTe GnaToBe ce HaBnaXxHABAT
CbC COC OT MIISIKO, OfnO, sl U KUCENOo
MIISIKO.

» Ako cnagkvwa ce roteu 6aBHO, yBepeTe
ce, Yye aebenunHaTa Ha cnagkulla, KOUTo
cTe NpUroTBWUMX, He Npenuea oT TaBarTa.

* Ako TecToTo e nokadpeHeno Ha
NOBBPXHOCTTA, HO ABHOTO He €
M3MNeYeHo, YBEpPETE Ce, Ye KONMMYECTBOTO
cocC, KOeTo LLe M3Mnoni3eaTte 3a cnagkuiua,
He e TBbpAe MHOMo Ha AbHOTO Ha
cnagkuwa. 3a paBHOMEPHO 3anuyaHe ce
onuTanTe ga pasnpeaenvrte coca
paBHOMEPHO MeXay KopuTe TECTO U
cnagkuLua.

* [MeyeTe BawWwNTE CNAAKULLIM HA MNO3NLNS U
Temnepatypa, cbobpaseHn ¢ Tabnuuarta
3a rotTBeHe. AKO IbHOTO BCe OLLie He e
nokadgeHsano AoCTaTbyHO, MOCTABETE IO
Ha JoneH padT 3a creaBalwoTo roTBEHe.

FoTBapcka Tabnuua 3a cnagkiwm n
ACTUA Ha dpypHa
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XpaHa Axkcecoap 3a Pa6otHa PacdToBa Temnepatypa Bpeme 3a
nonssaHe dyHKLMA nosuuus (°C) neyeHe (MUH)
(npu6n.)
CranpgapTHa TaBa |[fopeH 1 goneH
TopTa Ha nogHoc |, Warpesaten 3 180 30...45
TopTa BbB dopma 3a Topta |['opeH u aoneH
cdopmara BbPXY peLleTka ** |HarpeBaTen 2 180 30...50
CranpgapTHa TaBa |[fopeH 1 goneH
OpebHun cnagkn |, Warpesaten 3 160 25...35
[oneH n ropeH
[Ipe6Hy criaakm ?TaHuapTHa TaBa |HarpeBaTen 2 150 20 . 30
nognomaraHv ot
BeHTUnaTop
Kpbrna cdopma 3a
Mananwna Kekc ¢ gnameTbp |opeH u goneH 2 160 30 . 45
26 cm cbe ckoba |HarpesaTen
Ha pelueTka **
Kpbrna cpopma 3a |[oneH u ropeH
Maavwnan KEeKC C AguameTbp |HarpeBaTen 2 160 20 . 30
26 cM cbC ckoba |nognomaraHu ot
Ha pelueTka ** BeHTMNaTop
BuckBMTKa Tasuka sa* Fopen u pone 3 170 25...40
crnagkvwm HarpeBaTen
[oneH n ropeH
TecTeHu usgenus ?TaHﬂapTHa Taga |Harpesaren 2 200 30...40
nognomaranv ot
BeHTMUnaTop
Kucpnna *CTaH,D,apTHa TaBa |[opeH v goneH 2 200 20 .. 35
HarpeBaTten
LA xns6 *CTaH,CI,apTHa TaBa |[opeH v goneH 3 200 30 .. 45
HarpeBaTen
CrbkneH/meTaneH
Nasans MpaBobrbneH Cb/l FOpeH U AoneH |, |\, 3 200 30 ... 45
BbPXY TeneHa HarpeBaTten
ckapa **
Kpbrna yepHa
mMeTanHa dopma [oneH 1 Jone
A6BNKOB Nan c anameTsbp 20 Ha? eBaTF(len 2 180 60...75
CM BbpXY TeneHa P
ckapa **
Muua *CTaH,CI.apTHa TaBa |['opeH n goneH 2 220 10 .. 25
HarpesaTten

MpenBapuTenHoOTO 3arpsiBaHe ce npernopbyBa 3a BCUYKW XpaHu.

*Te3n akcecoapu MOXe [a He ca BKIMIoYeHN KbM Balumsa npogykT.

**Teaun akcecoapu He ca BKIIOYeHN BbB Balumsi npoaykT. Te ca 4OCTBIHM B ThproBckata Mpexa.

* OtHema 15 go 30 MuHyTK noBeue, 3a Aa
MPUrOTBUTE MECO C KOCT, OTKOMKOTO
nbpXeHo dune.

» Tpsabsa ga nsymcnute okono 4 oo 5

+ TMoanpaBsiHETO C NIMMOHOB COK U YepeH MMHYTH BpEMe 3a roTBEHe Ha
nunep npeam roteeHe Ha uano nune, CaHTUMETBP OT AebennHaTta Ha MecoTo.
nyvka u ronemu nap4eta meco e « Crep U3TMYaHe Ha BPEMETO 3a roTBEHe
NoAo6pU eCHEKTUBHOCTTA Ha roTBEHe. OCTaBETE MeCOTO BbB (hypHaTa 3a OKOMO

10 MuHyTU. COKBT OT MECOTO ce

8.1.2 Meco, puba u nTuumn

OCHOBHUTE MOMEHTHU NpPU roTBeHe Ha
cKapa
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pasnpenensi No-4obpe BbpXy MbpXXEHOTO
MEeCO W He 13nun3a npu paspsiaBaHe Ha
MEecoTO.

* PvnbaTa TpsibBa oa ce noctasu Ha
CcpeaHvst N HUCHK padT B
TOMNJIOyCTONYMBA TaBa.

» [oTBETE NpenopbyaHuTe ACTUA B
TabnuuaTta 3a roTBeHe c egHa TaBa.

FoTBapcka Tabnuua 3a Meco, puéa u
nTuum

XpaHa Akcecoap 3a Pa6oTHa PacdToBa Temnepatypa Bpeme 3a
nonssaHe dyHKUMA nosvuuns (°c) neyeHe (MUH)
(npu6n.)
[oneH v ropeH
Mupxona (uana) / |[CtaHgapTHa TaBa |HarpeBaTen 3 15 MuH. 250/makce, 60 ... 80
Meuena (1 kr) * nognomaraHu ot creg 180 ... 190
BeHTMUnaTop
[oneH n ropeH
ArHelku 6yT CraHpapTHa TaBa |HarpeBaTten 3 15 mMuH. 250/makc, 110 ... 120
(1,5-2 kr) * noanomaraHu ot crnen 170
BeHTMnaTop
TeneHa ckapa * JlorneH v ropeH
lMbpxeHo NUne  |Mocrapete egra  |Harpesaten 2 15 muH. 250/make, 60 ... 80
(1,8-2 kr) TaBa Ha gonHus  |MOANOMaraHu ot cnen 190
pacpt BeHTMnaTop
[oneH v ropeH
Myitka (5.5 kr) *CTaH,D,apTHa TaBa |Harpesaren 1 25 muH. 250/makc, 150 .. 210
nognomaranu ot crepg 180 ... 190
BEHTUNaTop
TeneHa ckapa ™ | oneH u rope
Puba Moctasete eara |Harpesaren 3 200 20 ...30
TaBa Ha fonHus  |NOANOMaraHu ot
pacpt BEHTUNaTop

I'Ipe,qaapMTenHOTo 3arpsiBaHe ce npenopb4Ba 3a BCUYKM XpaHW.

*Teswn akcecoapu MoXe Aia He ca BKITIoYeHW KbM Balums npogykT.

**Tesn akcecoapu He ca BKINOYEHN BbB Baluus npoaykT. Te ca AOCTbMNHU B TbproBckata Mpexa.

8.1.3 N'pun

YepBeHOTO Meco, pubaTta 1 NTM4eTo Meco
6bp30 nokadbeHsiBaT Npu neveHe, oAbpxar
KpacuBa Kopuyka U He U3cbxBar.
dunetupaHo meco, WwnwYeTa, konbacw,
KaKTO 1 COYHM 3erieHdyum (oomaTu, fyk u
Ap.) ca ocobeHo noaxoasium 3a ckapa.
O6wu npeaynpexaeHns
» XpaHaTta, KosiTo He e noaxoasiiia 3a
rneyeHe Ha ckapa, npeacTaBnsiea
onacHocT oT noxap. MNevyete camo
XpaHa, KoATO e Noaxoasiia 3a TEXbK
OrbH Ha ckapa. OcBeH ToBa, He
rnocTassiiTe xpaHaTta TBbpae Aanedy B
3ajHaTa YacT Ha ckapaTa. ToBa e Hali-
ropeliaTa 30Ha ¥ MasHUTE XpaHu MoraT
[a ce 3anansr.

+ 3aTtBopeTe BpaTaTa Ha dpypHaTa no
BpeMe Ha neyeHe. Hukora He nevete
Ha rpvsn c oTBopeHa Bpara Ha
dypHaTa. NopeLmte NOBLPXHOCTHU
MoraTt Aa NpPUYUHAT usrapsHus!

OCHOBHMTE MOMEHTHU NPy roTBeHe Ha

rpun

« lMpuroTeeTe xpaHu ¢ nogobHa aedenuHa
1 TErso KOMKOTO € Bb3MOXHO 3a rpuna.

+ lMocraseTe napyerara, KOUTO LUe
NMPUroTBSATE Ha rpWI BbPXY TaBaTa C
pelueTkaTa 3a rpun kaTto rv
pasnpegenuTe, 6e3 fa HagBuLaBaTe
pa3MepuTe Ha HarpeBaTens.

* B 3aBucumMocT oT gebenuHara Ha
nap4yertara 3a ne4yeHe, BpeMeTo 3a
roTeeHe, fJageHo B TabnuuaTa, Moxe aa
Bapupa.
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* [INb3HeTe pelueTkarta 3a rpun unm e nnb3HeTe, TpH6Ba Aa e C pasmepu,

TaBaTa C pelueTkaTta 3a rpun o KOWTO MOKPMBAT UsanaTa noLy Ha
XXENaHOTO HMBO BbLB (hypHaTa. AKo ckapaTta. Tasu TaBa MoXe Ja He ce
rOTBUTE Ha pelleTKaTa Ha rpun, 0O0CTaBdA C NpoAyKTa. CnoxeTe marnko
Nnb3HeTe TaBaTa Ha pypHaTa KbM BOJa B TaBaTa Ha drypHaTa 3a NecHo
ponHua padT, 3a Aa cubepete NnoYncTBaHe.

MasHuHaTa. TaBaTa BbB ypHaTa, KOSTO  [pyn Tabnuua

XpaHa Axkcecoap 3a PacbToBa nosuuua |Temnepatypa (°C) Bpeme 3a neuyeHe
nonsBaHe (MUH) (npubn.)

Pnba TeneHa ckapa 4-5 250 20...25
Munewkn kbecyeta TeneHa ckapa 4-5 250 25...35
szgﬁmg:;iﬁm) " |Tenewa ckapa 4 250 20...30

ArHeLuku koTneT TeneHa ckapa 4-5 250 20...25
;Izgg;ona -(yBueTa 1o iena ckapa 4-5 250 25...30

Tenewku koTnet TeneHa ckapa 4-5 250 25...30
3eneH4yykoB orpeTeH |TeneHa ckapa 4-5 220 20...30
MpeneyeH xnab TeneHa ckapa 4 250 1...4

MpenopbyBa ce NpeABapuTENIHO 3arpsiBaHe 3a 5 MUHYTY 3a BCUYKM SICTUS Ha ckapa.

O6bpHeTe napyeTaTa xpaHa crieq 1/2 ot o6LLOTO BpeMe 3a NneyeHe.

Hucbk rpyn nognomaraH oT BeHTUnaTop

XpaHa Axkcecoap 3a Pa6oTHa PacdToBa Temnepatypa Bpeme 3a
nonssaHe dyHKLMA nosuuus (°C) neyeHe (MUH)
(npu6n.)
Hucbk rpun
Puba TeneHa ckapa nognomaraH ot 4 200 30...35
BeHTUnaTop
Hucbk rpun
Munewkn kbeyeTta | TeneHa ckapa nognomaraH ot 4 250 25...35
BeHTUnaTop
Hucbk rpun
KiodpTe (Teneluko) TeneHa ckapa nognomaraH ot 4 250 30...40
- 12 konuyecTBO
BeHTMNaTop
TeneHa ckapa - HUCBK rovn
Mbpxona (uana) / |MoctaBeTe egHa P 15 MuH. 250,
nognomaraH ot 3 90 ... 110
Meuena (1 kr) TaBa Ha JoNHUA cneg 180 ... 190
pacT BeHTMUNaTop

He 3arpsiBaiiTe NpeBapuTENnHO SCTUSTA, NPENopbYaHn B Ta3u rpun Tabnuua.

BG/ 67



8.1.4 TectoBU XpaHu

» XpaHuTe B Ta3u Tabnuvua 3a rotBeHe ce
NpUroTBAT CbrnacHo ctaHdapta EN
60350-1, 3a aa ce ynecHun TeCTBaHETO Ha
npoayKTa 3a KOHTPOIHU UHCTUTYTHU.

* ['OoTBETE MpenopbYaHnTe ACTUS B
TabnuuaTta 3a roTBeHe c egHa TaBa.

FoTBapcka Tabnuua 3a TeCTOBM SICTUA

XpaHa Akcecoap 3a Pa6oTHa PadToBa Temnepatypa Bpeme 3a
nonssaHe dyHKLMA nosuuuns (°C) neyeHe (MUH)
(npubn.)
nsicbyeH xnsb
(cnanka ?TaHnapTHa TaBa |['opeH n goneH 3 140 20 . 30
BuckBuTKa) Harpesaren
[pe6Hy cnaakm *CTaHuapTHa TaBa |[opeH v goneH 3 160 25 35
HarpesaTten
[oneH n ropeH
[1peGHn criamkm *CTaH,D,apTHa TaBa |HarpeBaTen 2 150 20 . 30
nognomaranv ot
BEHTUNaTop
Kpbrna copma 3a
Mananwna Kekc ¢ anameTbp |[opeH v goneH 2 160 30 . 45
26 cm cbe ckoba |HarpeBaTen
Ha pelueTka **
Kpbrna coopma 3a |[doneH v ropeH
Nanavwnan KeKC C anameTbp |HarpeBaTen 2 160 20 . 30
A 26 cM cbC ckoba |mognomaraHu ot
Ha pelueTka ** BeHTUNaTop
Kpbrna yepHa
mMeTanHa gopma FopeH 1 noneH
A6BLNKOB nan ¢ anameTbp 20 P A 2 180 60...75
HarpeBaTten
CM BbpXy TeneHa
ckapa **

I'Ipe,qsapMTenHOTo 3arpsiBaHe ce npenopb4Ba 3a BCUYKM XpaHW.

*Teswn akcecoapu MOXe Aia He ca BKITIOYEHW KbM Balums npogykT.

**Tesn akcecoapu He ca BKINoYeHN BbB Baluns npoaykT. Te ca AOCTbMHU B TbproBckata Mpexa.

Ckapa

XpaHa

Akcecoap 3a
nonsBaHe

PadhToBa no3uuus

Temnepatypa (°C)

Bpeme 3a neyeHe
(MuH) (npu6n.)

12 konnyecTBO

KiodpTe (Tenewuko) -

TeneHa ckapa

4

250

20...30

MpeneyeH xnab

TeneHa ckapa

4

250

1...4

O6bpHeTe napyeTaTa xpaHa crieq 1/2 ot o6LL0TO BpeMe 3a NeyeHe.

MpenopbyBa ce NpeABapUTENIHO 3arpsiBaHe 3a 5 MUHYTW 3a BCUYKM SICTUS Ha ckapa.

9 TlloagptbXKa U NOYUCTBaAHe

9.1

no4vyuncrTBaHe

O6LwWwwu npegynpexaeHus
* V3yakanTe npoayKTbT Aa ce Oxnaaw,
npeav ga ro novnctute. Fopewmre
NMOBBPXHOCTM MOraT Aa NpPUYnHAT

narapsaHums!

O6wa nHdopmauums 3a

* He HaHacanTe nouncTeawmrte
npenapaTtu QUPEKTHO BbPXY ropeLLm
noBbPXHOCTW. ToBa MOXe Aa NPUYNHK
TpanHW neTHa.

 lMpooykTbT TpsiIOBa Aa ce novmcTea
cTapaTenHo 1 NoAcyLllaBa crnep Besika
onepauus. Mo To3M HauMH ocTaTbUUTE

OT XpaHa e ce no4YncrTeat JIECHO N TeE3N
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ocTaTbuM We 6baaT NnpegoTBpaTeH OT
nsrapsiHe, KoraTto nNpoayKTbT ce
13Mnon3Ba OTHOBO MO-KbCHO. Mo To3u
Ha4ynH ce yablnkKaBa ekcninoaTtaumMoOHHUAT
KVMBOT Ha ype[a 1 ce HamarnsiBaT YecTo
cpelaHnTe npobnemu.

He n3nonsearite npoaoyktv 3a
noyncTBaHe C napa 3a novMcTBaHe.
Hsakown npenapaTty unu noYncTeaLlm
npenapartun yBpexaaT NnoBbpXHOCTTa.
Henoaxogswm nouncTealLm npenapatm
ca: 6envHa, NoYMCTBaLLM NPOAYKTH,
CbAbpXKalln aMOHSAK, KUCEeENUHaA Unun
xropwupg, NoYMCTBALLM NPOAYKTU C napa,
npenapartu 3a OTCTpaHsiBaHe Ha KOTIeH
KaMbK, MpenapaTu 3a NpeMaxBaHe Ha
neTHa u pbXxaa, abpasnBHM NOYNCTBALLN
npoayKkTn (KpeMoobpasHu NoYMCTBALLM
npenaparu, NoYncTBaLl, npax,
no4yncTBaLl Kpem, abpasvBHU 1
noyMcTBalLLyM npenapaTtu 3a
HagpackBaHe, Ten, F‘b6|/|, noyncrTealimn
Kbprnu, CbAabpXaLiM MpbCOTUSA U
ocCTaTbLM OT MOYMCTBALLM NpenapaTu).
He e Heobxoaum crneumaneH noYncTeall,
MaTepuarn npu noYMcTBaHe crep Bcsika
ynotpeba. MouncTeTe ypena c npenapat
3a MVeHe Ha CbaoBe, Tonna Boaa 1 meka
Kbpna unu reba 1 ro noacyLueTe cbe
cyxa Kbpna.

YBepeTe ce, Ye CTe U3TPUNN HambiHO
ocTaHanarta TeYHOCT crief MoYMCTBaHe U
He3abaBHO NouyncTeTe BCsKA XpaHa,
npbckaHa HaoKOJIo Mo BPeEMe Ha
roTBeHe.

He MuinTe HMKakBM KOMMOHEHTU Ha
BaluAa ypen B CbaoMuUANHa MmalliuHa,
OCBEH aKo He e MOCOYEHO ApYro B
PBbKOBOACTBOTO 3a NoTpebutens.

3a KoTnoHuTe:

KncenuHhum 3aMbpcaBaHnA, Kato MNAKo,
AomMaTeHo nwope 1 onno, morat ga
NPUYMHAT TPaNHW NeTHa NO KOTIIOHUTE U
KOMMOHEHTUTE Ha 30HUTE Ha KOTIIOHUTE,
no4yncTeTe BCUYKK npenenn Te4HOCTU
BeJHara crnej Kkato oxnagute nnorta,
KaTo ro U3Kno4nTe.

WHOKC - HepbXXAaeMn NOBBLPXHOCTU

* He nsnonaeanTte noyncrealimn
npenapaTtu, CbabpXKalluy KUCenmHa unm
XIop, 3a NoYncTBaHe Ha NOBBPXHOCTM U
OPBXKN OT HEPBXOAEM UHOKC.

* [MOBBbPXHOCTTA OT HEPBXAAEM UHOKC
MOXe Aa MPOMEHN LIBETA CU C BPEMETO.
ToBa e HopmarnHo. Crep Bcsika
onepaums noyncTBanTe ¢ npenapar,
noaxopasily, 3a HepbXgaema unm
MHOKCOBA MOBbPXHOCT.

* MNouucTBaiiTe c Meka canyHeHa Kbpna u
TeuyeH (HeHagpackeall) npenapar,
noaxopasiy 3a MHOKCOBM NMOBBPXHOCTMU,
KaTo BHMMaBaTte fa obpleTte B eaHa
nocoka.

» OTCcTpaHeTe NeTHa OT BapOBWK, Macro,
HULLEeCTe, MISIKO U MPOTEUH BbPXY
CTBbKIEHM U MHOKCOBM NMOBBPXHOCTMU
BeaHara, 6e3 na 4Yakate. [NeTHata morat
0a pbXxasiceaT crnep obnrv nepyvoan ot
BpeEME.

* MNouucTBawmTe Npenapatun, HanpbCKaHw/
HaHeCeHM BbpXY NOBBbPXHOCTTA, TpsiOBa
[a ce novncTat HesabasHo. OcTtaHanute
BbpXy MOBLPXHOCTTa abpasvBHM
noyncTealyn npenapaTtn NpuunHaBaT
nobensizaHe Ha NOBbPXHOCTTA.

EmannvpaHu noBbpPXHOCTU

« OypHaTta TpsiGBa Aa ce oxnaau, npeam
[a noYncTuTe 3oHaTa 3a roTBEHE.
Mo4ncTBaHETO Ha ropeLLy NOBBbPXHOCTMU
Cb3faBa KaKTo OMacHOCT OT noxap, Taka
1 LWe yBpean NoBbpXHOCTTa Ha emMaiina.

» Cnep Bcska ynoTpeba nouncreamnTe

emainpaHnTe NOBbPXHOCTY C NpenapaT

3a MMeHe Ha CbAoBe, TonMa BoAa U Meka
Kbpna unu r.6a 1 rm noacylaBanTe CbC
cyxa kbpna.

* AKO BalWMAT NPOAYKT MMa (PyHKLMSA 3a
NecHO NoYncTBaHe ¢ napa, MoxeTe Aa
HanpaBuTe NeCcHO MOYMCTBaHE C napa 3a
neKkn, BpeMeHHU 3ambpcsaBaHus. (Buxre
LJ1eCcHo nouncTBaHe ¢ napa“.)

+ 3a ynopuTu neTHa MoXe Aa ce M3nonasa
noYyncTBaLL npenapat 3a ypHU U rpun,
npenopbyaH Ha yebcanTa Ha BawaTa
Mapka Ha npogykTa. He nanonssawre
BbHLLEH NoYMCTBaLL NpenapaT 3a ypHW.
AKO NMOBBPXHOCTTA € CUITHO 3aMbpCEeHa,
1EKO 51 HaBMaXHeTe 1 nouncTeTe
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BHMMATEIIHO C YeTKa C MEKMN KoCbMYeTa
uUnu Ten 3a TbpkaHe. M36sareante
npunaraHeTo Ha NPEKOMEPEH HaTUCK.

KatanutnyHu noBbpPXHOCTH

CTpaHU4HMTE CTEHM B 30HATa 3a rOTBEHE
MoraT Aa 6baaT NoKpUTK camo C
eMannupaHu Unn KaTanuTuyHn cteHun. Ta
Bapupa criopes mogena.

KatanutuyHute CTeHn ca ¢ neka matosa
1 nopecTa NoBbpXHOCT. KatanutuyHute
CTeHu Ha dypHaTa He TpsibBa fa ce
noYymcTear.

KaTanutnyHuTe NOBbpPXHOCTU
abcopbupat macno 6narogapeHue Ha
ropecraTa cv CTpyKTypa 1 3ano4year ga
OGrecTsiT, KoraTo NOBbPXHOCTTA €
HacuTeHa c mMacro, B TO31 crny4ai ce
npenopbyBa Ja CMEHUTE YacTuTe.

CTbKNeHu NOBBPXHOCTU

KoraTto nouncrearte CTbKNeHn
MOBBPXHOCTU, HE N3MON3BanNTe TBbPAM
MeTarnHu CTbpranku 1 abpasnsHm
noYncTBalm matepuanu. Te morat ga
NoOBPeAsT CTbKIeHaTa NOBbPXHOCT.
MouncteTe ypena c npenapar 3a M1UeHe
Ha cbAoBe, Tonna Boga u
MukpodubbpHa Kbpna, cneumanHo 3a
CTBKIEHN MOBBPXHOCTYU, U IO NOACYLUETE
CbC Cyxa MMKpodnbbpHa Kbpna.

AKO MMa ocTaTbLUM OT Npenapar cres
noYncTBaHe, n3dbPLUETE MM CbC CTyAeHa
BOAA W NOACYLUETEe C YACTa 1 cyxa
MukpopnbbpHa Kbpna. OcTtaTbumTe OT
npenapart Moxe Aa nospeast
CTbKINeHaTa NoBbPXHOCT crieABaLyms
nbT.

Mpy HyKakeK obcTosTencTa
3acbxHanvTe octaTbLmM BbPXY
CTbKIeHaTa NOBBbPXHOCT He TpsbBa Aa
ce noyncTBaT ¢ Ha3bbeHn HoXOoBe,
TeneHa BaTa Unm NogobHN MHCTPYMEHTU
3a HagpacksaHe.

MoxeTe ga npemaxHeTte neTHa oT
Kanuui (KbnTy NeTHa) no CTbKreHaTa
MOBBPXHOCT C HAaNMMYHKA B Tbprosckata
Mpexxa npenapar 3a npemMaxsaHe Ha
KOTMEeH KaMbK, C npenapar 3a
npemMaxsaHe Ha KOTNeH KaMbK KaTo oueT
WM NIMMOHOB COK.

* AKO NOBBPXHOCTTA € CUITHO 3aMbPCEHA,
HaHeceTe NoYMCTBaLLMS NpenapaT BbpXy
NeTHOTO ¢ rbba 1 nsyakamTe AbNro
Bpeme, 3a Aa nofencrea nobpe. Cneg
TOBa NOYUCTETE CTbKNeHaTa NOBbPXHOCT
C MOKpa Kbpna.

» ObesuBeTABAHETO K NeTHaTa no
CTbKIleHaTa NOBbPXHOCT Ca HOpMarHu, a
He gedeKTu.

MnacTmacoBu YacTu u 6osaMUcaHun

NOBbPXHOCTU

* [NoyncTeTe NnacTMacoBuUTE YacTu U
6osancaHMTe NOBBPXHOCTY C Npenapat
3a MMEHe Ha CbAoBe, ToMnsa BoAa U Meka
Kbpna unu rb6a 1 r nofacyLeTe cbe
cyxa Kbpra.

 He n3non3aBaiite TBbpAU METANHM
cTbpranku 1 abpasuBHM NOYNCTBALLM
npenapaTtu. Te moraTt aa noepeasTt
NMOBBPXHOCTUTE.

 YBeperTe ce, Ye CbeauHeHusiTa Ha
KOMMOHEHTUTE Ha NpoayKTa He ca
OCTaBEHV BMNaXHW 1 ¢ npenapart. B
NPOTUBEH Cryyait MOXe [a Ce NosiBu
KOpPO3Usi Ha Te3W CbeaNHEHNS.

9.2 Akcecoapu 3a Nno4YncTBaHe

He nocTaBsiiTe akcecoapuTe Ha NpoaykTa
B CbAOMMSANHA MaLUNHA, OCBEH aKo HE e
NMOCOYEHO APYro B pbKOBOACTBOTO 3a
notpebutens.

9.3 [louncTBaHe Ha KOTIOHUTE

CTbKneHa NOBBPXHOCT 32 rOTBEHE
CnepnpaiiTe CTbINKNTE 3a NOYMUCTBAHE,
OnMncaHu 3a CTbKIIEHUTE NOBBbPXHOCTU B
pasgena &quot;O6Lia nHhopmauus 3a
nouyncteaHe&quot; 3a No4YncTBaHe Ha
CTbKreHaTa NOBbPXHOCT 3a roTBEHe.
MoxeTe oa 3aBbpLUMTE NOYUCTBAHETO CU
CbracHo MHopmaLumsTa no-4ony 3a
crneuuanHu crnyyau.

» XpaHuTe Ha ocHoBaTa Ha 3axap KaTo
TbMEH KpeMm, HULeCTe 1 cupon TpsibBa
[a ce novncTeaTt He3abaBHo, 6e3 aa ce
134akBa NoBbPXHOCTTa Aa ce oxnaau. B
NPOTVBEH CryYal CTbKreHaTa
NMOBBLPXHOCT 3a roTBEHE MOXe Aa 6bae
TparHO NoBpeAeHa.
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* He nsnonssavite no4yncTBaLLy npenapartu
3a noYyMcTBaLLy onepawmn, KouTo
U3BbpPLUBATE, JOKATO KOTMIOHBT € ropetl,
B NPOTUBEH Cryyan MOXe Aa ce nonyyar
TpaviHu neTHa.

EnekTpuyecku KOTNnoHu

1. W3knoveTe KOTNIOHUTE N U34akanTe,
[oKaTo ce oxnagsr.

2. AKo e Heob6xoauMo, novyncreTe
KOTIIOHUTE C NOYMCTBALL NpenapaT
(MoxeTe oa nonyyuTe NoYMcTBaLLm
npenapartu / OMEKOTUTENMU OT
crneunannsvpann MarasuHm).

3. 3arpevite camo 3a HAKOMKO MUHYTU
crnep noyncTBaHe, 3a Aa N3CbxHe
ropHaTa uMm vacrT.

4. PepoBHO HaHacsaNTe TbHBbK CINOW
MaLLMHHO Macso BbpXy ropHaTa
NMOBBLPXHOCT Ha KOTNOHA, 3a Aa ro
3awuTmTe.

FATITIIIIIINNNIIINNNY
oy

—

9.4 [ouucTBaHe Ha KOHTPONHUA
naHen

+ KoraTo noyncreate naHenute ¢ OyToHM
3a ynpaBsneHue, n3bbpLueTe naHena u
6yTOHWTE C BraXkHa Meka Kbpna u
noAcyleTe cbe cyxa kbpna. He
OTCTpaHsiBanTe KonyeTtaTa u
YMITbTHEHMATA OTAONY, 3a Aa NoYncTUTe
naHena. KOHTPOMHUAT naHen un
KonyeTata MoXe Aa ca NoBpeaeHu.

+ [lokaTo nouncTeaTe UHOKCOBUTE NAHENM
¢ OyTOH 3a ynpaBsrneHue, He U3nonssawTe
WHOKCOBW NOYMCTBALLYM NpenapaTi OKoso
konyeTo. IHaMKaTOprTE OKOMO KOMYeTo
MoraT Aa ce U3TpuaT.

* [MoyncTteTe CEH30PHUTE KOHTPOIHM
naHenv ¢ BNaxxkHa Meka Kbpna v rv
noAcyLleTe CbC Cyxa kbpna. AKO BaWMAT
NPOAYKT UMa PyHKLMA 3a 3aKnoyBaHe
Ha KnaBuLWWWTe, 3a4anTe 3akmoyBaHeTo
Ha KnaBuWWWTe, Npeamn Aa n3BbpLunTe
NMOYMCTBaHe Ha KOHTPOMHWA naHen. B

npoTUBEH cnyanl MOXe Aa Bb3HUKHE
HenpaBWUITHO pa3no3HaBaHe Ha
KInr4voBeTe.

9.5 T[louncTBaHe Ha BbLTPELUHOCTTA
Ha dpypHaTa (30Ha 3a roTBeHe)

CnepaBaiiTe CTbMNKUTE 3a NOYUCTBAHE,
onvcaHu B pasgena "O6bwwa nHdopmauns
3a noyncTBaHe" B CbOTBETCTBUE C
TMMNOBETE MOBBPXHOCTM BLB BallaTa
ypHa.

MouyncTBaHe Ha CTPAaHMYHUTE CTEHU Ha
dypHaTa

CTpaHW4HUTE CTEHM B 30HaTa 3a rOTBEHE
MoraT Aa 6baaT NoKpUTK camo C
emManmpaHu unu KaTanuTu4Hu cTeHun. Ta
Bapupa cnoped mogena. Ako nva
KaTanuTuyHa CTeHa, BUXTe pasgena
,KartanntuyHmn nosbpxHocTM 3a
MHopmaums.

AKO BaWWMAT NPOAYKT € MoAen C TeneHu
pacdToBe, OTCTpaHeTe TeneHuTe padrtose,
npeav ga noYyncTuTe CTPaHUYHUTE CTEHMU.
Cnep ToBa 3aBbpLUETE MOYNCTBAHETO,
KaKTo e onucaHo B pasgena "ObLia
MHopMaLMs 3a NnoYncTeaHe" B
CbOTBETCTBME C TUMA NOBbLPXHOCT Ha
CTpaHu4HaTa cTeHa.

3a Aa npemaxHeTe CTPaHUYHUTE TENEeHU
padToBe:

1. OTcTpaHeTe NpefHaTa YacT Ha ckapaTa,
KaTo A u3gbpnaTte Ha cTpaHu4yHaTa
CTeHa B oGpaTHa nocoka.

2. W3gbpnante ckapaTta kbM Bac, 3a ga g
npemMaxHeTe HanbJHO.

- N W B o

3. 3a ga 3akpenuTte OTHOBO pad)ToBETE,
npowenypute, NPUNOXeHU Npu
OTCTpaHsiBaHeTo UM, TpsibBa aa ce
MOBTOPSIT CbOTBETHO OT Kpasi 4O
HayanoTo.
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9.6 JlecHo nouyucTBaHe ¢ napa

ToBa Nno3BornsiBa fIECHO NOYNCTBaHe Ha
MpbcoTUATa (KOATO He OCTaBa 3a ObIro
BPeMe), KOSITO € OMeKOTeHa OT napara BbB
bypHaTa 1 OT BOAHWUTE KarkKu,
KOHOEH3MpaHu BbB BbTPELUHUTE
NOBbPXHOCTM Ha pypHaTa.

1. OTCTpaHeTe BCUYKM NPUHAANEXHOCTU
BbB (pypHaTa.

2. No6aseTte 500 mn BoAa B TaBaTa u s
rnocrtaBeTe Ha BTOpusi padT Ha

dypHaTta.

He nsnonseante gectununpaHa nnm

@ cdunTpmpaHa Boga. Manonseante
camo rotosu Bogu. He
n3nonssanTte 3ananumu,
anKOXOJTHW UMK TBbPAW pas3TBOpPU

Ha TBBbPAM YacTuLM BMECTO BoAa.

3. Hactponte dypHaTa Ha pexum Ha
NECHO NoYnCTBaHE C Napa 1 9 BKM4veTe
Ha 100°C 3a 15 MUHyTK.
HesabaBHo oTBOpETE BpaTtaTa u
n30bpLIETE BBTPELLHOCTTA Ha pypHaTa c
Mokpa rb6a unu kbpna. MNpu oTBapsiHe Ha
BpaTaTa Lie ce usnycHe napa. Tosa Moxe
Aa cb3fafe pucK OT N3rapsiHus.
BHumaBanTe npu otBapsHe Ha BpaTaTa.
3a ynoputu 3aMbpcsiBaHUs noyucreTe
npoAyKra c npenapaT 3a MMeHe Ha CbAoBe,
TOoMnna BoAa v Meka Kbpna unm r.6a n ro
MoACyLIeTe CbC Cyxa Kbpna.

[Mpn pyHKUMSATa 3a NEeCHO

@ NnoyMcTBaHe € napa ce o4akea
pobaBeHaTa BoJa aa ce usnapu u
KOHOEH3Mpa OT BbTpeLlHaTa
CTpaHa Ha dpypHaTa 1 BpaTaTta Ha
dypHaTa, 3a 4a OMEKOTU NeKnTe
3ambpcsaBaHus, 0bpa3yBaH/ BbB
BawaTta cypHa. KoHaeHsbT,
obpa3yBaH BbpXy BpaTaTa Ha
dypHaTa, MOXe [a Karne HaoKoIo,
KoraTo BpaTaTa Ha (ypHaTa ce
oTBOpW. BeagHara wom oTBopuTe
BpaTaTa Ha dypHaTa, n3bbpLuete
KOHAOeH3a.

Cnep koHOeH3a BbB hypHaTa Moxe fa ce
nosiBM NIOKBa WNv Brnara B kaHarna Ha cbaa
nop dypHata. N3bbpLuete To3n kaHan Ha
CcbAa C BNaxHa kbpna cneg ynotpeba n ro
noacyLiere.

=]

9.7 TlouncTBaHe Ha BpaTaTa Ha
¢dypHaTa

MoxeTe na ceanuTe BpataTa Ha dypHaTa
W CTbKMaTa Ha BpaTaTa, 3a Aa mm
nounctute. Kak oa ceanvte Bpatute un
npo3opuute e 06iCHEHO B pasaenute
»CBansiHe Ha BpaTaTa Ha ¢hypHaTa” un
,»,CBansiHe Ha BbTPELHUTE CTbKIa Ha
Bpartarta”. Cnep kato ceanute
BbTPELLUHUTE CTbKMNa Ha BpaTara,
noyncTeTe v ¢ npenapar 3a MMeHe Ha
Cb[0Be, TOMMa BoAa U Meka Kbpna unm
re6a v 1 nofacyLueTe cbe cyxa kbpna. 3a
ocTaTbLM OT BapoBUK, KOMTO MoraT Aa ce
o6pasyBaT Mo CTLKMOTO Ha dypHaTa,
n3bbpLUEeTe CTHKINOTO C OUeT U
n3nnakHeTe.

He nsnonssainte rpybu abpasveHu
@ NnoYMCTBaLLM NpenapaTtu, MeTanHu

cTbpranku, TeneHa Barta unm

n3benealiym matepuanm 3a

noYncTBaHe Ha Bparara u
CTBKIOTO Ha oypHaTa.
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CBansiHe Ha BpaTaTa Ha cdypHaTta
1. OTBOpEeTE BpaTaTa Ha hypHaTa.

2. OTBOpeTEe LWUMMNKNUTE B THE3O0TO Ha
naHTaTa Ha npefHaTa BpaTta OTASCHO 1
OTNSABO, KaTO ' HATUCHETE HaZony,
KaKTO e NnokasaHo Ha cxemarTa.

3. TvnoBeTe NaHTK BapuparT KaTo TUNoBe
(A), (B), (C) B 3aBMCMMOCT OT Mofena
Ha npoaykta. CnegHute cxemu
nokasBart kak fja 0TBOPUTE BCEKU TWM
naHTa.

4. (A) TN naHTa ce npeanara npuv
HOpMarHu TUNoBe BpaTw.

e

(B) TMn naHTa ce npeanara npu
TUNOBETE BpaTU C MNaBHO 3aTBapsiHe.

(C) Tvin naHTa ce npeagnara npv TMNoBe
BpaTyX C NNaBHO OTBapsAHe/3aTBapsiHe.

7. lMoctaBeTe BpaTaTa Ha pypHaTa B
NoMyoTBOPEHO MOMOXEHNE.

)

8. W3gbpnante oTcTpaHeHaTa BpaTa
Harope, 3a Aa A ocsoboguTe oT
AsicHaTa v nsBaTta naHTa u A u3sBagere.

3a ga 3akpenvTe OTHOBO BpaTarTa,

@ npoueaypute, NPUMOXeHN nNpu
HeWHOTO OTCTpaHsBaHe, TpsibBa Aa
ce NoBTOPSIT CbOTBETHO OT Kpasi 0
HauyanoTo. KoraTo MoHTupaTe
BpaTaTa, He 3abpasanTte ga
3aTBOpWTE CKOBUTE Ha rHe3J0TOo Ha
naHTaTta.

9.8 T[pemaxBaHe Ha BbLTPELUHOTO
CTBbKII0O Ha BpaTaTa Ha
¢dypHaTa

BbTpeluHoTO CTBKNO Ha NpefHaTa Bparta

Ha NpoayKTa MOXe fa ce cBaJin 3a
noYncTBaHe.

1. OTBOpeTe BpaTaTta Ha chypHaTa.

X

2. OTtcTpaHeTe NnacTtMacoBus KOMMNOHEHT,
NpUKpeneH KbM ropHaTa 4acT Ha
npeaHaTa BpaTa, KaTo ro nsgbpnare
KbM cebe cu.
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KakTo e nokasaHo Ha cxemara, Neko
NoBOUIHETE Ha-BbTPELUHOTO CTHKITO
(1) keMm ,,A“ 1 creq ToBa ro u3sageTe,
KaTo nsgwbpnaTe KoM ,,B“.

Hai-BbTpelHoTo 2*
CTBKITO

BbTpeLuHo cTbkno
(moxe na He e
Hanu4yHo 3a Bawms
npoaykT)

. AKko BalWMAT NPOAYKT MMa BbTPELLHO
CTBKIO (2), NOBTOpETE CbLLMA npoLec,
3a ga ro otgenute (2).

[MbpBaTta cTbnka OT NperpynupaHeTo Ha
BpaTaTa e NOBTOPHOTO crrnobsiBaHe Ha
BbTPELUHOTO CTBLKIO (2). MocTaBeTe
cKoceHunst pbb Ha CTBKMOTO Taka, Ye Aa
CpeLLlHe ckoceHus pbb Ha
nrnacTMacoBus crnoT. (AKO BawmMAT
NPOAYKT UMa BBbTPELLHO CTHKII0).
BbTpeluHoTo cThkio (2) TpsibBa ga
6bae NpuKpeneHo KbM nnacTMacoBusi
CNnoT, KOWTO € Han-6nn3o oo Hawn-
BbTPELUHOTO CTBLKIO (1).

. OokaTo crnobsiBate Han-BbTPELLUHOTO
cTbkno (1), BHMMaBanTe fa nocraBunTe
oTrnevyaraHarta cTpaHa Ha CTbKIoTO
BBbPXY BbTPELUHOTO CTbkK0. OT
peluaBaLlo 3HayeHne e Aa nocraBuTe
OOMHWTE BINW Ha HaNn-BbTPELLIHOTO
cTbkmo (1) Taka, 4ye ga otroBapsaT Ha
AOMHUTE NNacTMacoBK OTBOPW.

HaTtucHeTe nnacTtmMacoBusi KOMMNOHEHT
KbM pamkarta, JoKaTo yyeTe
"LWpakBaHe".

9.9 [louncTBaHe Ha namnarta Ha
c¢dypHaTa

B cnyyan, ye cTbkneHaTta BpaTa Ha
namnara Ha pypHaTta B 30HaTa 3a roTBeHe
ce 3aMbpcu; NoYncTeTe C Npenapar 3a
MUeHe Ha CbA0Be, TOMNMa BoAa 1 Meka
Kbpra unu reba u NoAcyLleTe cbe cyxa
kbpna. B cnyyait Ha noBpefa Ha namnaTta
Ha dypHaTa, MOXeTe Ja CMeHUTe namnaTa
Ha dypHaTa, KaTo cneaBaTte pasgenute
no-gony.

CmMsAHa Ha namnara Ha (pypHaTta

O6wWwu npegynpexaeHus

» 3a ga usberHeTe pucka oT TOKOB yaap,
npeav Aa cMeHuTe namnara Ha
dypHaTa, U3knyeTe NpoaykTa un
n3yakanTe oypHaTa fa U3CTUHE.
opelwuTe NOBbLPXHOCTM MoraT Aa
NPUYMHAT usrapsiHms!

» Tasu (pypHa ce 3axpaHBa OT namna ¢
Ha)kexaema »un4ka ¢ moLHocT nog 40 W,
BMcoumnHa nog 60 mm, gnametbp nog 30
mm unu xanoreHHa namna c uoknu G9 c
MoLwHocT nog 60 W. JNlamnute ca
noaxoaswm 3a pabota npu Temnepatypu
Hag 300 °C. Jlamnute 3a doypHa ce
npepnaraT OT OTOPU3UPaHN CEPBU3N UNN
NULEH3MPaHN TEXHWULM. TO3M NpoayKT
cbabpXa namna ¢ eHeprveH knac G.

* MNonoxeHreTo Ha NamnaTta Moxe Aa ce
pasnuyaBa OT NOKa3aHOTO Ha dhurypaTa.

* Jlamnara, nsnona3eaHa B TO3¥ NPOAYKT,
He e noaxofsiia 3a U3nona3saHe npu
OoCBeTrneHve Ha gomMallHu ctau. Llenta
Ha Tasu namMna e Ja NoMorHe Ha
notpebuTens Aa BUAM XPaHUTENHUTE
NpOoYKTK.

* JlamnuTe, N3N0n3BaHy B TO3M NPOOYKT,
TpsbBa ga nsabpxaT Ha EKCTPEMHU
uU3nyeckn ycnoBms KkaTo TeMmnepartypu
Hapg 50 °C.

Ako cdbypHaTa BU uma kpbrna namna,

1. U3knoyeTe npoaykra ot
€eneKTPMUYEeCTBOTO.

2. OTcTpaHeTe CTbKIEHUs Kanak, kaTo ro
3aBbpTUTE 06paTHO Ha YacoBHMKOBaTA
cTpenka.
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3. Ako namnara Ha Bawata dypHa e Tmn
(A), nokasaH Ha cxemaTta no-gony,
3aBbpTeTE NamnaTa Ha pypHaTta, kakTo
€ nokasaHo Ha cxemaTa, U 9 CMeHeTe C

HoBa. Ako e mogen Tun (B), nsgbpnarte

o, KakTo e Nnoka3aHo Ha cxemaTta, U ro
CMeHeTe C HOB.

4. TocTaBeTe OTHOBO CTbKIIEHUS Kanak.
Axko Bawara doypHa uma KkBagpatHa
namna,

1. U3knoyeTe npoaykta ot
€IeKTPMYEeCTBOTO.

2. OtcTpaHeTe TeneHuTe padToBe crnopen

onncaHueTo.

MoBOurHeTe 3aLMUTHMA CTBKIEH Kanak
Ha namnarta C OTBepTKa. |_|'pr0
OTCTpaHeTe BUHTA, ako MMa BUHT Ha
KBagpaTHaTa namMmna BbB Ballnsa
NpoOOYKT.

. Ako namnara Ha Bawara dypHa e T1n

(A), nokasaH Ha cxemara no-gony,
3aBbpTETE NaMnaTta Ha ypHaTa, KakTo
€ NnokasaHo Ha cxemaTa, U sl CMEeHeTe C
HoBa. Ako e mogen Tun (B), usgbpnarite
ro, KakTo e nokasaHo Ha cxemara, U ro
CMEHeTe C HOB.

5. lNMocTaBeTe OTHOBO CTLKIIEHUS Kanak w

TeneHuTe padToBe.

10 OTcTpaHsiBaHe Ha HEM3NPaABHOCTHU

Ako I'Ip06J'IeM'bT npoabiKaBa, crnen KaTto
cnenBaTte MHCTPYKUMUTE B TO3M pasgen,
cBbpxeTe ce ¢ Bawwma goctaBumk nnm

YyBaT ce MeTanHu 3ByuUU, AOKaTO
NPOAYKTHLT ce 3aTOMNNsA U oxnaxaa.
« MeTanHuTe YacTu MoraT fa ce pasLmpaT

oTopusmMpaH cepeu3. Hukora He ce
onuTBaiiTe camu 4a pemoHTupare
npoaykTa cu.

DokaTto cpypHaTa paboTu, ce otaens

napa.

* HopmanHo e ga Buxaate napu no Bpeme
Ha paboTta. >>> ToBa He e rpeLuka.

Mo Bpeme Ha roTBeHe ce nosiBABaT

Kanku Boga

+ MNaparta, reHepupaHa no Bpeme Ha
roTBEHe, KOHAEH3Mpa, KoraTo Brese B
KOHTaKT CbC CTYAEHWN NOBBPXHOCTU
M3BBH NpoayKTa 1 Moxe Aa obpasysa
BOAHM Kanyuuu. >>> ToBa He e rpeLuka.

BG/75

1 Aa n3gasart 3ByLM Mpu HarpsisaHe. >>>
ToBa He e rpeLuka.

MpoayKTLT He paGoTHy.
« lMpegnasutenaTt Moxe [a e NoBpeaeH

nnu nsropsn. >>> lNMposepeTe
npepnasnTenute B KyTusTa c
npepnasutenu. NpomeHeTe i, ako e
HeobXxoanMo, Unu M akTMBMpanTe
OTHOBO.

YpenbT He Moxe Aa 6bae BKMOYeH B
(3asemeH) koHTakT. >>> poBepeTe fanu
ypeabT e BKIIOYEH B KOHTaKTa.

(Ako uma Tarimep Ha Bawws ypen)
ByTOHWTE Ha KOHTPONHWSA NaHen He
paboTar. >>> AKo BaWMAT NPOAYKT MMa
3aKMoYBaHe Ha KraBuLLUTE,



3aKn4YBaHETO Ha KnaBunTe MOXe Oa e
aKTUBMpPaHO, AeaKTMBUpanTe
3aKn4BaHeTO Ha KnaBuwinTe.

Namnara Ha ¢pypHaTa He cBeTH.

» Jlamnata Ha dpypHaTa Moxe fa e
nedpektHa. >>> CMeHeTe namnarta Ha

dypHaTa.

* Hama Tok. >>> YBeperTe ce, ye
ernekTpuyeckaTa Mpexa pabotu un
npoBepeTe npeanasvTenvTe B KyTusita ¢

npeanasnTenu. CmeHeTe

npeanasutenuTe, ako € HeobXxoanmo,
UMK M aKTUBMPanTe OTHOBO.

®dypHaTa He
e QypHaTa M

Cce HarpsBa.
OXe [a He € HaCTpOoeHa Ha

onpegeneHa yHKLUUS 3a rotBeHe n/mnm
Temneparypa. >>> HactpounTe cypHaTa
Ha onpegeneHa yHKUUS 3a roteeHe w/
unun Temneparypa.

* Hsama ToK. >>> YBepeTe ce, ye

eneKkTpuyeckaTa Mmpexa pabotu n
npoBepeTe npeanasvuTenniTe B KyTusaTta ¢
npepnasutenu. CmeHeTte

npeanasutenuTe, ako € HeobXoammo,

WKW M aKTUBMpPaNTE OTHOBO.

[onbnHutenHa nHcopmaums 3a
PBKOBOACTBOTO 3a NoTpebutens:

TexHnvecka MHopMaLms 3a paboTeLlumTe PexrMmn Ha HIUCKa MOLLHOCT

cbrnacHo PernameHT 2023/826 Ha EC

Pexum

KOHCYMALIMA HA EHEPTUA (BAT)

NEPVNOL (MUHYTW)*

W3kntoueHo

0,3

B pexum Ha rotToBHOCT

Pexum Ha roToBHOCT ¢ aucnnen 3a
MH(OPMaLNA Un CbCTOSIHUE

Mpe)KOB PEeX1M Ha roTOBHOCT

*: MepvoabT, cred KoMTo 06opyABaHETO AOCTUra aBTOMATUYHO PEXMM Ha FOTOBHOCT, PEXUM Ha U3KITIOUBaHE WUIn
MPEXOB PEXWM Ha rOTOBHOCT B MUHYTU W 3aKPBbITIEHO A0 Hal-6nskata MUHyTa.
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