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Velkommen!

Kaere kunde,

Tak fordi du har valgt et produkt fra Beko Vi gnsker, at dit produkt, der er fremstillet med
hgj kvalitet og teknologi, skal give dig den bedste effektivitet. For at ggre dette skal du laese
denne vejledning og enhver anden dokumentation, der fglger med, omhyggeligt, fgr du
bruger produktet, og opbevare den.

Tag hensyn til alle de oplysninger og advarsler, der er angivet i brugermanualen. Pa denne
made beskytter du dig selv og dit produkt mod de farer, der kan opsta.

Opbevar brugermanualen. Hvis du overdrager produktet til en anden, sa giv manualen med.
Garantibetingelser, brug og fejlfindingsmetoder til dit produkt er i brugervejledningen.

Symboler og deres beskrivelser i brugervejledningen:

f Fare, der kan resultere i dgd eller personskade.
@ Vigtige oplysninger og nyttige tips.
f Advarsel om varme overflader!

BEMZARK Fare, der kan resultere i materiel skade pa produktet eller dets miljg.

Laes brugervejledningen.

Scan QR-koden for at fa adgang til onlineversionen af brugervejledningen.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Sikkerhedsinstruktioner

« Dette afsnit indeholder de sik-
kerhedsanvisninger, der er
ngdvendige for at forebygge ri-
sikoen for personskader og
materielle skader.

* Hvis dette produkt overdrages
til nogen anden til personlig
brug eller second-hand-formal,
skal brugsanvisningen,
produktmaerkater og andre re-
levante dokumenter ogsa felge
med.

+ Vores firma kan ikke holdes
ansvarlig for skader, der kan
opsta, hvis disse instruktioner
ikke overholdes.

* Hvis du ikke fglger disse in-
struktioner, bliver garantien
ugyldig.

+ Lad altid installations- og repa-
rationsarbejdet udfgres af
producenten, det autoriserede
veerksted eller en person, der
er udpeget af importgren.

* Brug kun originale reservedele
og tilbehgr.

+ Du ma ikke reparere eller ud-
skifte nogen del af apparatet,
med mindre det specifikt er an-
givet i brugermanualen.

* Foretag ikke tekniske aendrin-
ger pa produktet.

A1 .1 Tilsigtet anvendelse

* Dette apparat er konstrueret til
privat brug. Det er ikke bereg-
net til erhvervsmaessig brug.

» Brug ikke produktet i haver, pa
balkoner eller i andre steder
udendgrs. Dette produkt er be-
regnet til husholdninger og per-
sonalekgkkener i butikker, kon-
torer og andre arbejdsmiljger.

« ADVARSEL: Dette produkt ma
kun anvendes til madlavnings-
formal. Det ma ikke bruges til
andre formal sa som rumop-
varmning.

1.2 Sikkerhed for bgrn,
sarbare personer og
kaeledyr

+ Dette produkt kan bruges af
bgrn pa 8 ar og derover og
mennesker, der er underudvik-
lede i fysiske, sensoriske eller
mentale faerdigheder, eller som
har manglende erfaring og vi-
den, sa leenge de overvages el-
ler treenes om sikker brug og
farer ved produktet.

* Born ber ikke lege med
produktet. Renggring og
brugervedligeholdelse bgr ikke
udfgres af bgrn, medmindre
der er nogen, der fgrer tilsyn
med dem.
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+ Dette produkt bgr ikke anven-
des af personer med begraen-
set fysisk, sensorisk eller men-
tal kapacitet (herunder bgrn),
medmindre de holdes under
opsyn eller modtager de ngd-
vendige instruktioner.

« Bgrn skal overvages for at sik-
re, at de ikke leger med
produktet.

* Elektriske produkter er farlige
for bgrn og keeledyr. Bgrn og
kaeledyr ma ikke lege med, kla-
tre pa eller komme ind i
produktet.

* Laeg ikke genstande, som bgrn
kan na pa produktet.

+ Drej handtaget pa gryderne og
pander til siden af disken, sa

bern ikke kan gribe og breende.

« ADVARSEL: Under brug er
produktets tilgeengelige over-
flader varme. Hold bgrn vaek
fra produktet.

+ Opbevar emballagematerialer-
ne utilgaengeligt for bern. Der
er fare for personskade og
kveelning.

* Fogr du kasserer slidte og
ubrugelige produkter:

1. Tag stikket ud af stikkontak-
ten, og tag det ud af stikkon-
takten.

2. Afbryd strgmkablet, og
frakobl det med stikket fra
produktet.
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. Tag forholdsregler for at for- m

hindre bgrn i at komme ind i
produktet.

. Lad ikke bgrn lege med

produktet, nar det er i inaktiv
tilstand.

/\1.3 El-sikkerhed
« Tilslut produktet til en jordet

stikkontakt, der er beskyttet af
en sikring, som svarer til de
strgmveerdier, der er angivet pa
typeskiltet. Fa en korrekt stik-
kontakt installeret af en elin-
stallatgr Brug ikke produktet
uden passende jordforbindelse
efter lokale/nationale regler.

« Stikket eller eltilslutningen til

apparatet skal findes pa et let
tilgaengeligt sted. Hvis dette ik-
ke er muligt, bgr der vaere en
mekanisme (sikring, kontakt,
ngglekontakt osv.) pa elinstal-
lationen, som produktet er til-
sluttet til, i overensstemmelse
med elektriske forordninger, og
som adskiller alle poler til el-
nettet.

+ Afbryd kontakten eller sikrin-

gen inden reparation, vedlige-
holdelse og renggring.

+ Seet produktet i en stikkontakt,

der er i overensstemmelse
med de spaendings-, strem- og
frekvensveerdier, der er angivet
pa typeskiltet.



* (Hvis dit produkt ikke har et
strgmkabel) brug kun tilslut-
ningskablet beskrevet i afsnit-
tet "Tekniske specifikationer".
* Bgj ikke strgmkablet under el-
ler bag produktet. Laeg ikke
tunge genstande pa ledningen.
Stregmkablet ma ikke blive bg-
jet, mast eller komme i kontakt
med en varmekilde.

+ Sgrg for, at stremkablet ikke
sidder fast, nar produktet saet-
tes pa plads efter montering el-
ler renggring.

* Brug kun det originale kabel.
Brug ikke overskarne, beskadi-
gede kabler eller forlaengerkab-
ler.

* Brug ikke en forleengerledning
eller stikdase til at betjene dit
produkt.

+ Kontakt det autoriserede servi-
ceveerksted eller importgren
for at bruge den godkendte
adapter i tilfaelde, hvor brugen
af en konverteringsadapter (til
stiktype) er ngdvendig.

+ Kontakt importgren eller det
autoriserede veerksted, hvis
laeengden af strgmkablet ikke
passer.

* Baerbare energikilder eller
stikdaser kan overophedes og
bryde i brand. Hold stikdaser
og baerbare energikilder veek
fra produktet.

* Hvis strgmkablet er beskadi-
get, skal det erstattes af fabri-
kanten, et autoriseret service-
veerksted eller en person, der
er udpeget af importgrens virk-
somhed for at forebygge muli-
ge farer.

Hvis dit produkt har en ledning

og et stik:

+ Seet aldrig produktets stik i en
gdelagt, Igs eller udhaengende
stikkontakt. Sgrg for, at stikket
er sat helt ind i stikkontakten.
Disse typer af tilslutninger kan
overophedes og forarsage
brand.

+ Undga at saette enheden ind i
stik, der er fedtede, snavsede
eller potentielt udsat for vand
(sa@ som stik neer et kpkken-
bord, hvor der kan Igbe vand
ud). Ellers er der risiko for kort-
slutning eller elektrisk stgd.

* Rgr aldrig ved stikket med va-
de haender!

« Treek stikket ud af stikkontak-
ten ved at holde i selve stikket,
i stedet for i ledningen.

A1 -4 Transportsikkerhed

* Frakobl produktet fra lysnettet,
for produktet transporteres.

+ Nar du skal transportere
produktet, skal du pakke det
med bobleemballage eller tykt
pap og tape det taet. Sgrg for
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at sikre produktets bevaegelige
dele, sa de sidder fast for at
undga skade.

* For produktet installeres, sa
kontroller det for eventuelle
skader efter transport. Kontakt
importgren eller det autorisere-
de servicevaerksted, hvis det er
beskadiget.

Installationssik-

1.5
A kerhed

* Inden start af installation en
stremmen fjernes fra strem-
kablet, som apparatet skal til-
sluttes til ved at slukke for pa
sikringen.

Beer altid beskyttelseshand-

sker under transport og instal-

lation. Ellers er der risiko for
skader ved skarpe kanter.

* For produktet installeres, sa
kontroller det for eventuelle
skader. Fa ikke produktet in-
stalleret, hvis det er beskadiget

+ Undga at bruge varmeisoleren-
de materialer til at daekke in-
dersiden af de mgbler, der vil
blive installeret.

+ Direkte sollys og varmekilder,
sa som el- eller gasvarmere
ma ikke forefindes i det omra-
de, hvor apparatet installeres.

+ Hold omgivelser til alle ventila-
tionsrgr pa produktet abne.

* Installer ikke produktet neer et
vindue Der er en risiko for, at
flammen fra komfuret vil an-
teende gardiner og braendbare
materialer omkring komfuret.
Hvis du abner vinduet, kan
varmt kgkkengrej veelte.
Installer ikke produktet neer et
vindue Hvis du abner vinduet,
kan varmt kgkkengrej veelte.
Hvis der sidder en stikkontakt
bag det sted, hvor produktet
skal installeres, skal det sikres,
at produktet ikke kommer i be-
rgring med stikkontakten eller
med det stik, der sidder i stik-
kontakten.

* Der bor ikke veere nogen gas-
slange, plastikvandrgr og stik-
kontakt pa bag- eller sidevaeg-
gen pa det sted, produktet vil
blive installeret. Ellers kan de
blive deformeret af varmeef-
fekten, nar komfuret bruges,
og kan udgere en sikkerhedsri-
siko.

« Tilslut aldrig produktet til skor-
stene brugt som varmeapparat
med flammer eller opvarmning
med flammer. Overhold lokale
forordninger ved rensning af
udledning.

1.6 Sikkerhed under
brug

+ Sgrg for at produktet er slukket
efter hver brug.
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* Hvis du ikke vil bruge
produktet i laengere tid, skal du
treekke stikket ud af stikkon-
takten eller slukke pa sikring-
stavlen.

* Brug ikke produktet, hvis det
gar i stykker eller bliver beska-
diget under brugen. Afbryd en-
heden fra strammen. Kontakt
importgren eller det autorisere-
de serviceveerksted.

+ ADVARSEL: Hvis komfurets
overflade er revnet, sa afbryd
produktet fra stremmen, for at
undga risikoen for elektrisk
sted.

« ADVARSEL: Hvis komfurets
glasoverflade er revnet:

Sluk for al gas og (hvis de fin-

des) elektriske kogeplader. Af-

bryd enheden fra stremmen.

- Rgr ikke apparatets overflade.

- Brug ikke apparatet.

* Traed ikke pa apparatet af
nogen som helst arsag.

* Brug aldrig produktet, nar din
demmekraft eller koordination
er darlig pa grund af brug af al-
kohol og/eller narkotika.

* Braendbare genstande ma ikke
opbevares i og omkring tilbe-
redningsomradet. Ellers kan
det fgre til brand.

* Dette produkt er uegnet til brug
med en fjernbetjening eller et
eksternt ur.
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« Stgbejern, aluminium eller kgk-

kengrej med beskadigede / ru
bunddele kan fgre til ridser pa
glasoverfladen. Nar du udskif-
ter kgkkengrej, skal du altid Igf-
te beholderne, og ikke lade
dem glide henover overfladen.

« Damptryk fra ovnens overflade

og fugt kan forarsage, at gry-
den glider eller hopper. Serg
derfor for, at bunden af gryden
og kogepladen altid er tgrre.

* Brug ikke dit produkt uden olie-

filter. Fjern ikke filtrene imens
apparatet er i gang

+ Af sikkerhedsgrunde anvendes

magnetkontakt i oliefilteret og
plastdele til beskyttelse mod
vaesker. Produktet vil ikke virke
uden montering af disse dele.

1.7 Ventilationssik-
kerhed

- Forgiftningsfare Nar apparatet

virker, treekkes luften ind fra
hele huset. Hvis der ikke sgr-
ges for passende ventilation,
bliver der traek, og affald og gif-
tige gasser, som er et resultat
af forbreendingen, absorberes
igen. Brug ikke produktet sam-
men med produkter, der giver
luftcirkulation og kan udsende
giftig gas (trae- gas- olie- og ku-
lovne, vandvarmere, kogeappa-
rater osv).



Fa egnetheden af din bygnings
ventilations- og skorstenssy-
stem kontrolleret.

(Undtagen der returnerer ud-
blaesningsluft til rummet) Rum-
met skal vaere godt ventileret,
hvis produkt bruges i samme
omrade som braendende ud-
styr med gas eller flydende
braendstof.

Skorstenen til apparater som
varmeapparater, som kgrer pa
gas eller flydende braendstof
skal veere helt isoleret i det mil-
j@, hvor produkt bruges, eller
apparatet skal veere hermetisk
tillukket.

Hvis der er et andet apparat,
der virker med anden energi,
end el i det samme miljg med
ventilation, ma det negative
tryk i rummet hgjst vaere pa
0,04 mbar, sa udblassningen
fra de andre apparater ikke
treekkes tilbage i rummet af
ventilationen.

Al.B Temperaturadvarsler

ADVARSEL: Nar produktet er i
brug, vil det og dets tilgaengeli-
ge dele blive varme. Der skal
udvises forsigtighed for at und-
ga at rgre varmeelementer.
Born under 8 ar skal holdes pa
afstand af produktet, med min-
dre de er under opsyn.

+ Anbring ikke brandfarlige /
eksplosive materialer i neerhe-
den af produktet, da kanterne
er varme, mens det fungerer.

« ADVARSEL: Brandfare: Opbe-
var ikke genstande pa madlav-
ningsoverfladerne.

* Produktets temperatur kan vee-
re hgj. Opbevar ikke brandbare
genstande eller spraydaser i
skuffer direkte under komfu-
ret..

A1 .9 Brug af tilbehor

« ADVARSEL: Brug kun koge-
pladedaeksler designet af
producenten af komfuret eller
angivet af producenten af
kogepladen i brugsanvisningen
som egnede eller kogeplade-
daeksler indbygget i apparatet.
Brugen af uhensigtsmeaessige
daeksler kan forarsage ulykker.

1.10 Sikkerhed ved tilbe-
redning

« ADVARSEL: Tilberedningspro-
cessen skal overvages. Kortva-
rige tilberedningsprocesser
skal overvages konstant.

+ ADVARSEL: Ved tilberedning
med margarine eller flydende
olie, er det farligt at efterlade
komfuret uovervaget, det kan
forarsage brand. Forsgg AL-
DRIG at slukke ilden med vand.
Afbryd produktet fra strgmfor-
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syningen, og daek flammerne
med et 1ag eller et brandtaeppe
(osv.).

* Pas p3, nar du bruger alkoholi-
ske drikke i dine fgdevarer. Al-
koholen vil fordampe ved hgje
temperaturer, og det kan an-
teendes og forarsage brand,
hvis det kommer i kontakt med
varme overflader.

/\1.11 Induktion

* De elektriske kogeplader i dit
komfur er udstyret med avan-
ceret "Induktionsteknologi”. Pa
induktionskogepladerne, der
sparer tid og energi, skal der
anvendes kogegrej, der er eg-
net til induktionskogning, ellers
fungerer kogepladen ikke. For
detaljerede oplysninger, se
afsnittet "Valg af gryde.

+ Da induktionskomfuret skaber
et magnetfelt, kan det have
skadelige virkninger for men-
nesker, der bruger enheder
som pacemakere eller insulin-
pumper.

+ Pa grund af den potentielle pa-
virkning af det elektromagneti-
ske felt pa pacemakerindstil-
linger, tilrades det at oprethol-
de en minimumsafstand pa 60
cm fra induktionskogepladen,
nar man teender den.

* Luk kogepladen fra dens kon-
trolpanel efter brug. Stol ikke
pa grydesensoren.

+ Metalgenstande som knive,
gafler, skeer og gryder bgr ikke
anbringes pa kogepladen, da
de kan blive varme.

*+ Opbevar ikke metalgenstande i
skuffer under ovnen. Under
lang og intensiv brug, man ma-
terialerne her blive overophe-
det.

* Laeg ikke elektroniske
produkter som mobiltelefoner,
tablets, computere pa in-
duktionskomfuret. Dine appa-
ratet kan blive beskadiget.

A.I .12 Vedligeholdelses og
renggringssikkerhed

« Vent til produktet er afkglet, in-
den du renggr det. Varme over-
flader kan forarsage forbraen-
dinger!

* Produktet ma ikke vaskes ved
at sprgjte eller haelde vand pa
det! Der er risiko for elektrisk
sted!

* Brug ikke damprensere til at
rense produktet med, da det
kan forarsage elektrisk stgd.

- Salt- og sukkerrester pa bun-
den af kgkkengrej eller sadan-
ne partikler pa glasoverfladen
kan fa glasset til at ridse og
knaekke. Sgrg for, at bunden er
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ren, inden du placerer kgkken-
grejet. Hold den glaskeramiske
overflade ren.

* Der errisiko for forbraendinger,
hvis ventilationsmodulet ikke
bliver renset regelmaessigt.

* Det anbefales at rense filteret
en gang om maneden ved nor-
mal brug.

2 Miljginstruktioner

* Nar oliefilteret fjernes fra
produktet, kan der opsta vee-
skesamlinger pa grund af kon-
densvand i bunden. Ved fjer-
nelse af filter ved renggring el-
ler tilberedning er det vigtigt
for at lette renggringen, at den-
ne vaeske opsamles uden at
spilde den i apparatet.

2.1 Affaldsdirektiv

2.1.1 Overholdelse af WEEE-direktivet
og bortskaffelse af af-
faldsprodukt:

Dette produkt er i overensstemmelse med
EUs WEEE-direktiv (2012/19/EU). Dette
produkt er forsynet med et klassificerings-
symbol for affald fra elektrisk og elektro-
nisk udstyr (WEEE).

Dette produkt er fremstillet

med hgjkvalitets-dele og mate-

rialer, som kan genbruges og er

egnet til genbrug. Undlad at

bortskaffe apparatet sammen
N almindeligt husholdnings-
affald, nér levetiden er slut.. Produktet skal
returneres til de korrekte centraler til gen-
anvendelse af elektrisk og elektronisk ud-
styr. Du kan spgrge din lokale administra-
tion om disse indsamlingssteder. Korrekt
bortskaffelse af brugt apparat hjeelper med
at forhindre potentielle negative konsekven-
ser for miljget og menneskers sundhed.

Overholdelse af RoHS-direktivet:

Det produkt, du har kebt er i overensstem-
melse med EU RoHS-direktiv (2011/65/EU).
Det indeholder ikke skadelige eller forbudte
stoffer, der er angivet i direktivet.

2.2 Emballageoplysninger

Produktets emballage er fremstillet af gen-
brugsmaterialer i overensstemmelse med
vores nationale miljgbestemmelser. Smid
ikke emballagen ud som affald med hus-
holdningsaffaldet eller andet affald, kasse-
re dem pé de saerlige indsamlingssteder
udpeget af de lokale myndigheder.

2.3 Tips til energibesparelse

I henhold til EU 66/2014, kan oplysninger
om energieffektivitet findes pa produktkvit-
teringen, der leveres med produktet.

De fglgende forslag vil hjeelpe dig med at

bruge dit produkt pa en baeredygtig og

energieffektiv made:

+ Optg den frosne mad inden bagning.

+ Brug gryder / pander med en stgrrelse og
et lag, der passer til kogepladen. Veaelg al-
tid den rigtige stgrrelse gryde til dine mal-
tider. Der kraeves mere energi end ngd-
vendigt til beholdere af den forkerte stgr-
relse.

+ Hold ovnens kogeplader og pander rene.
Snavs reducerer varmeoverfgrslen mel-
lem kogepladerne og bunden af gryden.
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3 Dit produkt

3.1 Produktintroduktion

P \

» 1
» 2
3
> 4
5
1 Glas-tilberedningsoverflade 2 Induktions-kogezone
3 Lavere kabinet 4 Monteret ventilation
5 Bunddaeksel 6 Opsamlingskammer til veeske, der lg-
ber over
7 Induktions-kogezone 8 Kulfilter
9 Oliefilter.
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3.2 Overordnet information om kom-

furet
1 2
A A
v v v
5 4 3

Bageste venstre - Induktions-kogezone
Bageste hgjre - Induktions-kogezone
Forreste hgjre - Induktions-kogezone
Midt - Ventilation

Forreste venstre - Induktions-kogezone

a b WON =

Dit komfur er udstyret med kogeplader med
brede overflader (Flexi-overflader). Du kan
betjene denne kogeflade som individuelle
kogeplader, der er uafhaengige af hinanden.
Du kan aktivere kombinationsfunktionen for
disse kogezoner og omdanne dem til en en-
kelt kogeoverflade til madlavning med dine
store kogekar. Brug af passende gryder til
disse kogezoner og kombinationsfunktio-
nen er beskrevet i afsnittet “Sadan bruges
kogepladen”.
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3.3 Tekniske specifikationer

Generelle specifikationer

Produktets ydre dimensioner (hgjde/bredde/dyb-

de) (mm) 223,5*/820 /520

Kogepladens installationsdimensioner (bredde/

dybde)(mm) 740 (+2) /490 (+2)

Speending / frekvens 2N~380-415V; 50/60 Hz

Kabeltype af anvendt tvaersnit brugt/passende til

brug i produktet min. HO5V2V2-F 4 x 2,5 mm2

Samlet effektforbrug (kW) maks. 7,4

Kogezoner

Bageste venstre Induktions-kogezone
Dimensioner 180 x 200 mm

Strom 2200 W /Booster 3100 W
Forreste venstre Induktions-kogezone
Dimensioner 180 x 200 mm

Strom 2200 W /Booster 3100 W
Forreste hgjre Induktions-kogezone
Dimensioner 180 x 200 mm

Strgm 2200 W /Booster 3100 W
Bageste hgjre Induktions-kogezone
Dimensioner 180 x 200 mm

Strom 2200 W /Booster 3100 W

Ventilationsfunktioner

Kontrol 3 niveauer + 1 booster

Sugeeffekt 630 m3/h

|* Kogepladehgjden angivet i den tekniske tabel er produktets bundbekleedningshgjde.

Tekniske specifikationer kan sendres uden forudgaende underretning for at forbed-
@ re produktets kvalitet.

Tallene i denne brugervejledning er skematiske og matcher muligvis ikke praecist
@ dit produkt.

nas under laboratorieforhold i overensstemmelse med relevante standarder. Af-
haengigt af drifts- og miljgmaessige betingelser for produktet, kan disse vaerdier va-
riere.

@ Veerdier angivet pa produktmeerkaterne eller i den medfglgende dokumentation op-
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4 Forstegangsbrug

Fgr du begynder at bruge dit produkt, anbe-
fales det at ggre fglgende, som er naevnt i
de naeste afsnit.

4.1 Indledende renggring

1.
2.

Fjern alt emballagemateriale.

Ter overfladerne af produktet med en
vad klud eller svamp, og tor den efter
med en klud.

5 Brug af kogepladen

BEMARK: Nogle renggringsmidler kan be-
skadige overfladen. Brug ikke slibende ren-
geringsmidler, skurepulver, renggringscre-
mer eller skarpe genstande under renggrin-
gen.

BEMARK: Under den fgrste brug kan der
opsta rgg og lugt i flere timer. Dette er nor-
malt, og du behgver blot god ventilation til
at fjerne den. Undga direkte indanding af
rég og lugt, der dannes.

5.1 Generelle oplysninger om brug af

komfuret

A Generelle advarsler

Lad ikke nogen genstand falde ned pa
glasoverfladen. Selv sma genstande sa-
som saltbgsser kan beskadige glasover-
fladen. Brug ikke en revnede glasover-
flade til madlavning. Vand kan sive ind i
disse revner og forarsage en kortslut-
ning. Hvis overfladen er beskadiget pa
nogen made (for eksempel synlige rev-
ner), skal du ferst slukke sikringen, deref-
ter treekke stikket ud af stikkontakten og
ringe til den autoriserede service for at
reducere risikoen for elektrisk stgd.

+ Brug ikke ustabile eller let veeltende kgk-

kengrej pa glasoverfladen.

+ Opvarm ikke tomme kgkkengrej. Kokken-

grej og produktet kan blive beskadiget.

+ Sgrg for at slukke for kogezonerne efter

hver brug.

+ Hvis du betjener kogezonerne uden kgk-

kengrejet, vil du beskadige produktet.
Sluk for kogezonerne efter hver brug.

+ Kogezonerne vil veere varme efter hver

brug, sa placer ikke plastik kogegrej pa
kogezonerne. Renggr straks alt smeltet
materiale pa overfladen.

+ Pludselige temperaturaendringer pa gla-

soverfladen kan forarsage skader. Pas pa
ikke at spilde kold veaeske under tilbered-
ningen.

+ Kom den passende mangde mad i koge-
grejet. Dette vil forhindre maden i at flyde
over, og du behgver ikke at ggre ungdven-
dig renggring.

+ Placer ikke lag af kgkkengrej pa kogezo-
nerne.

+ Placer kokkengrejet, sa det er centreret
pa kogezonerne. Hvis du vil flytte kekken-
grejet til en anden kogezone, skal du lgfte
det op og placere det pa den gnskede
kogezone i stedet for at skubbe det.

Arbejdsprincip for induktionskogeplade

En induktionskogeplade er som et dbent

kredslgb. Nar et induktionskompatibelt kgk-

kengrej placeres pa det, er kredslgbet af-

sluttet, og et elektronisk system placeret li-

ge under glasoverfladen producerer et

magnetfelt. Metalbasen pa kogegrejet op-
varmes ved at modtage energi fra dette
magnetfelt. P4 denne made produceres
varmen ikke pa kogepladens glasoverflade,
men direkte i kogegrejet over den. Gla-
soverfladen opvarmes med varmen fra
kogegrejet.

Fordele ved induktionskogning

Induktionskogeplader giver nogle fordele,

da varmen overfgres direkte til kogegrejet.

+ Fgdevarer, der flyder over under madlav-

ning, braender ikke hurtigt, da kogepladen
ikke opvarmes direkte. Der tilbydes lette-
re renggring.

+ Davarmen genereres direkte i kogegrejet,
er madlavningen hurtigere, hvilket sparer
tid og energi sammenlignet med andre
typer kogeplader.
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« Davarmen gives direkte til kogegrejet, er
der intet varmetab, og der opnas mere ef-
fektiv madlavning.

+ Kgkkengrej i stal og rustfrit stal (med en

etiket eller advarsel om, at det er in-
duktionskompatibelt)

- Sa snart kogegrejet er fiernet fra kogezo- Uegnet kokkengrej:

nen, stopper varmeoverfgrslen, og
kogezonen opvarmes ikke direkte, hvilket
giver sikrere brug mod mulige ulykker,
der kan opsta under madlavning.

Til sikker brug:
+ Veelg ikke hgje opvarmningsniveauer, nar

+ Kgkkengrej i aluminium

+ Kobber kgkkengrej
+ Kogegrej i messing
+ Kgkkengrej i glas
+ Lerkogegryder

+ Kgkkengrej i keramik og porcelaen

du bruger non-stick kgkkengrej belagt Anbefalinger:

med ingen olie eller meget lidt olie (te-
flontype).

+ Brug ikke glas kogeomradet som en over-
flade til at placere genstande pa eller til
at skeere pa.

+ Placer ikke metalgenstande sasom be-
stik eller kgkkengrejslag pa kogezonen,
da de kan blive varme.

+ Brug aldrig aluminiumsfolie til madlav-
ning. Placer aldrig mad indpakket i alumi-
niumsfolie pa induktionskogezonen.

+ Hold magnetiske genstande, sdsom kre-
ditkort eller band, vaek fra produktet,
mens kogezonerne er i drift.

+ Hvis der er en ovn under din kogeplade,
og den er i drift, kan sensorerne i
produktet reducere madlavningsniveauet
eller slukke for produktet.

+ Din kogeplade har et automatisk sluk-
ningssystem. Detaljerede oplysninger om
dette system er tilgeengelige i de fgl-
gende afsnit.

Kgkkengrej

Det anbefales, at du kun bruger kogegre;j,

der er ferromagnetisk, af god kvalitet og

maerket eller maerket som induktionskom-
patibelt til din induktionskogeplade. Gene-
relt geelder det, at jo hgjere jernindholdet er,
jo bedre vil kgkkengrejet fungere. Diamete-
ren pa kgkkengrejsbasen skal matche in-
duktionsomradet. Anbefalede stgrrelser er
angivet nedenfor.

Egnet kgkkengrej:

+ Kgkkengrej i stgbejern

« Emaljeret stalkogegrej
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+ Brug kun fladbundede kgkkengrej. Brug

ikke kogegrej med konkave eller kon-
vekse baser.

ir i1

+ Brug kun tyktbaseret, forarbejdet kgkken-

grej. Hvis du bruger tyndtbaseret kgkken-
grej, vil disse kgkkengrej blive opvarmet
meget hurtigt, og bunden af kgkkengrejet
kan smelte, for det automatiske sluk-
ningssystem aktiveres, hvilket beskadiger
kogeoverfladen og produktet. Skarpe
kanter vil ridse overfladen.

ir i1

+ Nogle kogegrej har et ferromagnetisk felt

i bunden, der er mindre end dets faktiske
diameter. Kun dette omrade opvarmes af
kogezonen. Derfor fordeles varmen ikke
jeevnt, og madlavningsevnen falder. Deru-
dover kan sadanne kogegrej muligvis ik-
ke detekteres af store induktionskogezo-
ner. Af denne grund bgr kogezonen vael-
ges i henhold til stgrrelsen af det ferro-
magnetiske felt.




+ Nogle kogegrej har en base, der indehol-
der ikke-ferromagnetiske materialer sa-
som aluminium. Disse typer kgkkengrej
opvarmes muligvis ikke tilstraekkeligt el-
ler detekteres muligvis slet ikke af in-
duktionskogezonen. | nogle tilfeelde kan
der forekomme en darlig kogegrejsadvar-
sel.

Nar du tilbereder flere retter pa in-

@ duktionskogezoner, vil fordelingen
af kekkengrejet ligeligt til hgjre-ven-
stre og midteromraderne, nar du
veelger kogezonen, have en positiv
indvirkning pa madlavningens yde-
evne.

Test af kokkengrej

Test, om dit kgkkengrej er kompatibelt med
induktionskogeplader ved hjeelp af neden-
stdende metoder.

1. Hvis bunden af kogegrejet indeholder en
magnet, er den kompatibel.

2. Nar du placerer kgkkengrejet pa in-
duktionskogezonen og teender

produktet, hvis 8/ 8 /1 ikke blinker,

er det kompatibelt.
Anbefalede kogegrejsstgarrelser
For at induktionsomrédet kan genkende
kgkkengrejet, afhaenger det af den ferro-
magnetiske diameter og materialet i kgk-
kengrejsbasen. For at genkende kogegrejet
og effektiv madlavning skal kogegrejet veel-
ges i henhold til kogezonens stgrrelse. De
anbefalede kogegrejsstgrrelser i henhold til
kogezonens stgrrelse er angivet nedenfor.
Kogeadfaerden kan variere afhaengigt af ty-
pen af kekkengrej, storrelsen péa kgkkengre-
jet og storrelsen pa kogezonen. For en me-
re ensartet kogeadfaerd kan der anvendes
en kogezone, der er en stgrrelse stgrre.
Brug af en stgrre kogezone spilder ikke
energi pa induktionskogeplader, fordi var-
men kun skabes i det relevante kgkkengrej.

Bred overflade kogezoner (Flexi zoner)
Dit produkt har en eller flere kogezoner
med bred overflade (Flexi). Du kan betjene
denne kogezone med bred overflade som
separate, uafhaengige kogezoner til dit lille
kokkengrej. Til madlavning med dit store
kokkengrej kan du aktivere kombinations-
funktionen for disse kogezoner med bred
overflade og omdanne dem til en enkelt
kogezone.
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Som to uafhaengige kogezoner

Som en enkelt kogezone

Den brede kogezone har to
kogezoner, foran og bagpa. Du
kan bruge denne kogezone som
to uafhaengige kogezoner med to
‘ _ |forskellige kgkkengrej til forskelli-

Til madlavning i store kogegrej
skal du placere kogegrejet, sa
det deekker centrene af bade
kogezoner og centrerer kogezo-

‘ ge temperaturniveauer. Placer nen
| | |kogepladerne midt i de separate ’
kogezoner.
( ) For at lave mad med et enkelt Hvis du vil tilberede to forskelli-
kgkkengrej skal du placere det ' ‘ ge kogeplader Ea ngr'rlf ter(r;—
‘ midt i den forreste eller bageste ' ) [peraturniveau, kan duti erede
kogezone. Hvis du placerer kgk- to forskellige kogeplgder pa
B - |kengrejet midt i kogezonen, fun- ' z'??oTneb}rfggirrﬂsgnll\éeaeigsgr
gerer kogezonen muligvis ikke kal du ol K g :
77777 = | |korrekt Igen skal du p acere koge-
| ’ pladerne midt i kogezonerne.
-

5.2 Komfurets styreenhed

aod -
] ﬂ@
E&__i__i--i ] [l o

| —
Oo__3__5aad ]

O +
s R % | o3 _soo2 4
O) 3 H I o _3__58..27%

Lyset indikerer, at den relevante tast betje-
nes

Teend/sluk-knap
) Tasttil tastelds

Kombinationstast til kogezone med bred
overflade

Hurtigopvarmningstast/Tast til hgj effek-
tindstilling (Booster)

Stop-tast
Timer-tast
Tast til at gge tiden

Tast til mindske tiden

Kogezonedisplay

Ho 5 _6.2240
v ! v
1 2 3

1 Temperaturniveauindikator for den relevan-
te kogepladezone

2 Indstillingsomréade for temperaturniveau

3 Tast til hurtig opvarmning/Hgj effektindstil-
ling (Booster)
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Timerskaerm

H D I_i

®
!

N — |
re— 1+

1

Timerindikator.
Tast til mindske tiden

Timer-tast
Tast til at gge tiden
Tidssymbol

Timer-aktivitets-LED for den relevante
kogezone

o g WN =

Ventilationsdisplay

o
N
w

BRO

R
v
4

v
2

w ¢4¢—

Indikator for ventilationsniveau
Indstillingsfelt til ventilationsniveau
Booster-tast

Tast til ventilation automatisk tilstand
Fuldt advarselssymbol til kulfilter
Ventilationsled*

Fuldt advarselssymbol til fedtfilter*

C@ROS -

Det varierer afhaengigt af produktmodellen.
Det er muligvis ikke tilgeengeligt pa dit
produkt

Generelle advarsler om ovnens kontrolpa-
nel.

Hvis der ikke udfgres betjening in-
@ den for 20 sekunder, vender komfu-

ret automatisk tilbage til standbytil-

stand.

Nar en tast (tasten ﬁ]) trykkes leen-
ge ned, fremkommer der "FF" pa
displayet.

Lyset = pa tasterne, der virker ak-
tivt eller vaelges vil taende.

Dette produkt styres med et berg-

@ ringspanel. Hver handling, der ud-
fgres pa bergringspanelet, bekraef-
tes med et hgrbart signal.

Hold altid kontrolpanelet rent og

@ tgrt. En fugtig og snavset overflade
kan forarsage problemer med betje-
ningen af funktionerne.

Taend for komfuret

1. Bergr tasten (D pa kontrolpanelet.
= Komfuret er klar til brug.
Sluk for komfuret

1. Beror tasten (D pa kontrolpanelet.

= Komfuret slukkes og vender til-
bage til standbytilstand.

Indikator for restvarme-advarsel

Der er en varmeindikator for hver zone pa
kontrolpanelet. Denne indikator indikerer, at
kogepladen stadig er varm, nar den er sluk-
ket. Ror ikke ved den/de relevante koge-
plade(r), fgr den resterende varmeindikator
forsvinder.

H: Hgj temperatur,

h: Lav temperatur

Ved strgmafbrydelse, vil indikatoren
@ for restvarme ikke taendes og ikke

advare brugeren imod varme zoner.

Taend for kogepladezonerne og indstil
temperaturniveauet

1. Teend for kogepladen ved at trykke pa
(D-tasten.

= Symbolet "0" vises pa displayet for
kogezoner.
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2. Indstil temperaturniveauet mellem "0"
0g "9" ved at rgre eller skubbe fingeren
over indstillingsomradet for den kogezo-
ne, du vil betjene.

Sluk for kogezonerne:

En valgt zone kan slukkes pa 2 forskellige

mader:

1. Ved at indstille temperaturen til "0": Du
kan slukke for kogezonen ved at seenke
temperaturindstillingen til "0".

2. Brug timeren til at slukke for den gn-
skede kogezone: Nar tiden er gaet,
slukker timeren for kogezonen, der er
tilsluttet den. Alle skaerme viser "0" el-
ler "00". Symbolet forsvinder fra
kogezonedisplayet. Timerindstillingen
for kogezonen forklares i de fglgende
afsnit.

Kombination af kogepladezonen med bred
overflade (flexi)

1. Teend for kogepladen ved at trykke pa
(D-tasten.
2. Tryk pa [gl-tasten.
= 0-symbolet vises pa displayet til
venstre for kogezonen, og —-lyset
pa [¢]-tasten teendes.

Co__ 3 _Samd 0

B g 77 g

3. Juster temperaturniveauet fra 0 til 9 ved
at rgre ved indstillingsomradet eller gli-
de fingeren over omradet.

= Den relaterede kogezone begynder
at fungere. Hvis der veelges en an-
den kogezone, eller hvis der ikke
geres noget, og 10 sekunder ven-

tes, slukkes —lyset pa [g]-naglen.

Kogepladerne med bred overflade
@ til venstre er beskrevet som et

eksempel. Hvis kogezonerne til hgj-

re har brede overflader pa dit appa-

rat, geelder det samme for kogezo-
nerne til hgjre.

Kombiner kogezonen med en bred over-
flade, mens en eller begge af kogezonerne
til venstre fungerer

v Mens en eller begge kogezoner til ven-
stre fungerer separat, kan du kombine-
re begge kogezoner ved at aktivere
kogepladen med en bred overflade. Pa
denne made kan du betjene en bredere
madlavningsflade med de samme veer-
dier.

1. Mens en eller begge af de venstre

kogezoner er i drift, skal du trykke pa [g]
-tasten.

= Den lave zoneveerdi er synlig pa ba-
de kogezonedisplayet og =—-lyset
pa [g]-tasten teendes.

= De kombinerede kogezoner fort-
saetter med at fungere ved kogezo-
nens temperatur- og timervaerdier
med den lavere temperaturvaerdi.
Temperatur- og timerveaerdierne for
kogezonen med den hgjere tempe-
raturveerdi, fgr kombinationen an-

nulleres.
Jo 3 _fmmd A0
do_5_sen2d ENO)

2. For at eendre temperaturveerdien senere
skal du indstille det temperaturniveau,
du vil eendre fra indstillingsomradet.

DA /20



Drej kogezonerne med bred overflade sluk-
ket

Du kan adskille kogezonerne og indstille
dem til nul ved at trykke pa [g]-tasten.

Tast til hgj effektindstilling (BOOSTER)

Du kan bruge den hgje effektindstilling til at
opvarme med maksimal effekt.Undlad dog
at lave mad i denne position for laenge. Hgj
effektindstilling er muligvis ikke tilgeengelig
pa alle kogeplader. Nar tiden for hgj effek-
tindstilling (Se tabel med automatiske sluk-
ketider) er gaet, vil zonen slukke.

Valg af hgj effektindstilling (BOOSTER)
1. Teend for komfuret ved at bergre tasten

.

2. Tryk pd tasten Al for den gnskede koge-
plade.

= Den valgte kogezone fungerer med
maksimal effekt, og 3 lys blinker efter
hinanden pa det respektive kogezone-
display.

= Nar tiden for hgj effektindstilling (Se ta-
bel med automatiske slukketider) er
gaet, vil zonen blive betjent med at hg-
jeste temperaturniveau.

Valg af hgj effektindstilling (BOOSTER),
mens kogepladen er aktiv:

1. Beror tasten A, nar komfuret er teendt,
og den relevante kogepladezone virker
pa et specifikt niveau.

2. Den valgte kogezone fungerer med mak-
simal effekt, og 3 lys blinker pa den
respektive kogezone. Nar perioden for
hgj effektindstilling er udigbet, vil kom-
furet fortsaette med at virke pa det hgje-
ste temperaturniveau.

Deaktivering af hgj effektindstilling (BOO-
STER) inden udlgh:

Du kan sla hgjeffektindstillingen fra nar
som helst ved at bergre tasten Af. Kogezo-

nen fortsaetter med at virke med den hgje-
ste temperaturveerdi. For at slukke den, sa

tryk pa indstillingsomradet eller glid med
din finger over omradet for at indstille den
til "0".

Tastaturlas

Du kan aktivere tastaturlasen for at fore-
bygge tilfaeldige aendringer til komfurets
funktioner, nar det er taendt eller slukket.
Aktivering af tastaturlasen

1. Tryk patasten (@) for at aktivere tasta-
turldsen.

= Efter nedteellingen 2-1 pa displayet, vil

lyset =i tasten (@ blive teendt og alle
komfurzoner vil blive Iast.

Nar tastaturlasen er aktiv, virker
kun tasten (D Nar du rgrer ved en
hvilken som helst anden tast, —

blinker lyset i tasten (& for at indi-
kere, at tastelasen er aktiv.

Hvis du slukker for kogepladen,
mens tasterne er last, skal tastela-
sen deaktiveres for at teende koge-
pladen igen.

Deaktivering af tastelasen

1. Tryk pa tasten [E]
= Efter nedteellingen 2-1 pa displayet,
slukker — lyset i tasten 0 og ta-
stelasen er deaktiveret.
Timerfunktion

Denne funktion ggr madlavningen lettere
for dig. Du behgver ikke at sta ved komfuret
hele tiden under tilberedningsprocessen.
Komfuret vil automatisk slukke efter den
tid, du har valgt.

Aktivering af timeren:

<

1. Teend for komfuret ved at bergre tasten

.
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2. Indstil det gnskede temperaturniveau
ved at bergre eller kgre din finger over
indstillingsomradet pa den zone, du gn-
sker at betjene.

3. Aktiver timeren ved at trykke pa tasten
.
= “00” teender pa timerdisplayet, og
symbolet ) begynder at blinke.

4. Der er 4 aktivitets-LED’er omkring “00”,
som dukker op pa timerskaermen. LED
for den aktive kogezone blinker og du
kan indstille timeren for denne zone.

5. Hvis du gnsker at indstille timeren til en
anden aktiv kogezone ved at bergre ta-

sten @ indtil LED omkring ur-symbolet
for den kogezone-side taender.

o

Indstil den gnskede tid ved at bergre ta-
sterne +/—. Du kan ggre det hurtigere
ved at trykke leenge pa tasten + eller

= Symbolet (O blinker i en bestemt perio-
de pa displayet pa kogezonen, derefter
lyser det konstant. Symbolet @ starter
med at lyse konstant, og indikerer at
funktionen er aktiveret.

Timeren ma kun bruges til zoner,
der betjenes.

Timeren kan ikke indstilles uden at
veelge kogezonen og dens tempera-
turveerdi.

Nar timeren er aktiv, vil LED for zo-
nen med den korteste tidsindstilling
blinke. Hvis der er en tidsindstilling
pa de andre zoner, vil LED pa disse
zoner forblive taendt.

Gentag ovenstaende trin for andre
zoner, hvis timere du gnsker at
indstille.

Sla timerne fra

Nar den indstillede tid er gaet, slukker kom-

furet automatisk og giver en lydalarm.

Tryk péa en vilkarlig tast for at stoppe lyda-

larmen.

Sla timerne fra tidligt

Hvis timeren slukkes tidligt, fortsaetter

kogepladen med den indstillede tempera-

tur, indtil den bliver slukket.

Sla timeren fra ved at mindste vaerdien til

"00":

1. Veelg timeren for den relevante koge-
plade ved at trykke pa tasten .

2. Tryk pa tasten =, indtil "00” dukker op
pa timerdisplayet. Du kan ogsa annulle-

re alarmen ved at trykke pa tasten =i
lang tid.

Symbolet (O blinker i en bestemt periode
pa displayet pa kogezonen, derefter sluk-
kes det.

Stop-funktion

v Ved brug af denne funktion kan du re-
ducere temperaturniveauer pa alle
funktioner pa kogezonen (undtagen ti-
meren) til trin 1i en vis tid.

Hvis timeren er indstillet til en hvil-
ken som helst kogezone, fortsaetter

timeren med at fungere ved stop.

1. Bergr tasten [l mens dit komfur kerer.

= Alle driftzoner fortsaetter med at
kgre pa temperaturniveau 1.

Bergr igen tasten [ for at genstarte alle
standsede kogezoner med deres foregaen-
de indstillinger.

Indstillinger

Du kan foretage fglgende indstillinger med
denne funktion.

[Fl: Strgmstyringsindstilling

C F E': Tilberedning-ende akustisk signaltid
EFS: Valg af ventilationstilstand

[FE: Livsvisning af aktivt kulfilter
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|:F —|: Nulstilling af aktivt kulfilter

CF3 og CF4 indstillinger er deakti-
@ veret. De har ingen effekt pa koge-

pladens drift og funktioner.

1-Power Management-indstilling (— F |)

v" Med denne funktion kan du justere
kogepladens samlede effekt, som du
gnsker.

1. Teend for kogepladen ved at trykke pa
(D-tasten, og sluk den ved at trykke pa
@-tasten igen.

2. Nar du har slukket for kogepladen, skal

du trykke pa O/ 10 /D7 [l -tasterne i
reekkefglge inden for 10 sekunder.

= [FI vises pa timerdisplayet, og "9"
vises pa venstre bageste kogezo-
nedisplay.

3. Juster effektniveauet (se tabel - Strgms-
tyringsniveau) mellem "1" og "9" ved at
bergre justeringsomradet for den bage-
ste venstre zone eller ved at skubbe fin-
geren over omradet.

4. Bekraeft stremstyringsindstillingen ved
at trykke pa (D-tasten.
= Kogepladen slukkes, og din kogeplade

begynder at fungere med den samlede
effektindstilling for det valgte niveau.

"Stremstyring" Det omfatter 9 forskellige

effektniveauer (se tabel - Strgmstyringsni-

veau).

Tabel - Stremstyringsniveau

Stremstyringsniveau Samlet effekt (kW)
1 1.2

2.4

3

3.6

4.4

5.4

5.7

6.7

7.4

O 0 N O o1 & W N

For induktionskogeplader med et
@ samlet elforbrug pa maks. 3,6 kW
(se den tekniske specifikationsta-

bel i manualen) er den samlede ef-
fektveerdi for effektstyringsniveauer

5,6,7,8,9 3,6 kW.

2-End of cooking akustisk advarsel tids-
indstilling (CF )

v" Med denne funktion kan du justere
kogepladens hgrbare advarselstids-
indstilling, som du gnsker.

1. Teend for kogepladen ved at trykke pa
@-tasten, og sluk den ved at trykke pa
@-tasten igen.

2. Nar du har slukket for kogepladen, skal

du trykke pa O/ 10/ 1l tasterne |
reekkefglge inden for 10 sekunder.

= Den fgrste indstilling pa timerdis-
playet er [F | vises.

3. Tryk én gang pa [0 -tasten for at indstil-
le den hgrbare advarselstid ved tilbered-
ningens afslutning.

= EFE‘ vises pa timerdisplayet, og
"2" vises pa venstre bageste
kogezonedisplay.

4. Juster indstillingen af hgrbar advarsels-
tid for madlavning (se tabel - hgrbar ad-
varselstid for madlavning) mellem "0" og
"3" ved at rgre ved indstillingsomradet
for den bageste venstre zone eller ved
at skubbe fingeren over omradet.

5. Bekraeft indstillingen af hgrbar advar-
selstid for tilberedningens afslutning

ved at trykke pa @-tasten.

= Kogepladen slukkes, og din kogeplade
begynder at fungere med indstillingen
for hgrbar advarselstid pa det valgte ni-
veau.
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Afslutningen af tilberedning af har-

@ bar advarselstidsindstillingsniveau
vil komme som standardniveau 2
under produktionen.

Tabel - Indstilling af hgrbar advarselstid
ved tilberedningsafslutning

Advarselsniveau for
hgrbar madlavnings-

Tilberedning-ende aku-
stisk advarselstid

afslutning
0 15 sekunder
1 30 sekunder
2 1 minut
3 2 minutter

3-Ventilationstilstandsindstilling (cF5)

v Denne kogeplade kan bruges i 2 tilstan-
de: Intern cirkulation og ekstern cirkula-
tionstilstand. (Ventilationstilstande)
Kogepladen leveres med den interne
cirkulationstilstand forudindstillet. For
at eendre;

1. Teend for kogepladen ved at trykke pa
@-tasten, og sluk den ved at trykke pa
@-tasten igen.

2. Nar du har slukket for kogepladen, skal

du trykke pa /107 7 1l tasterne i
reekkefglge inden for 10 sekunder.

= Den fgrste indstilling pa timerdis-
playet ercFlvises.

3. Tryk pa [0 -tasten fire gange for at
indstille ventilationstilstanden.

= Pa timerdisplayet vises EFE Pa
venstre bagside af kogezonedis-
playet vises "1".

4. Ved at rgre ved indstillingsomradet for
den venstre bageste kogezone eller ved
at skubbe fingeren over omradet, kan
kogezonedisplayet indstilles til "2", og
ventilationstilstanden kan indstilles til
ekstern cirkulation.

5. Bekreeft indstilling af ventilationstilstand
ved at trykke pa (D-tasten.

= Kogepladen slukker og begynder at
fungere med det valgte ventilationsni-
veau.

4- Livsvisning af aktivt kulfilter (CFF)

v De aktive kulfiltre, der anvendes i koge-
pladen, der anvendes som intern cirku-
lation, skal udskiftes efter en vis brugs-
periode. Du kan se de resterende ar-
bejdstimer pa indstillingsdisplayet. Den
resterende tid vises pa displayet som
en nedteelling fra 150 timer.

Hvis din kogeplade er indstillet til

@ intern cirkulationstilstand, skal akti-
ve kulfiltre udskiftes efter 150 ti-
mers drift. Efter 150 timer vises et
@—symbol pa ventilationsdisplayet.
Hvis din kogeplade er indstillet til
ekstern cirkulationstilstand, vises
dette advarselssymbol ikke.

1. Teend for kogepladen ved at trykke pa
@-tasten, og sluk den ved at trykke pa
@-tasten igen.

2. Nar du har slukket for kogepladen, skal

du trykke pa O/ 00/ s 1] tasterne i
reekkefglge inden for 10 sekunder.

= Den fgrste indstilling pa timerdis-
playet er [F | vises.

3. Tryk pa [l -tasten fem gange for at se
det aktive livs visning af det aktive kulfil-
ter.

= Pa timerdisplayet EFE! vises, vises

det aktive kulfilter, der er tilbage pa
venstre bageste kogezonedisplay,
som "3", hvis de resterende ar-
bejdstimer er over 100 timer, "2" i
50-100 timer, "1" i 5-50 timer og "0"
i 0-5 timer;

4. Du kan lukke indstillingsdisplayet ved at

trykke pa (D-tasten.
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5-Aktiv nulstilling af kulfilter (CF )

v’ Efter 150 timers aktiv kulfilterdrift vises
symbolet pa ventilationsdisplayet. Efter
fiernelse og udskiftning af de aktive
kulfiltre som beskrevet i afsnittet om
vedligeholdelsesrensning, falges fgl-
gende trin for at nulstille advarselssym-
bolet for kulfilter:

1. Teend for kogepladen ved at trykke pa
(D-tasten, og sluk den ved at trykke pa
(D-tasten igen.

2. Nar du har slukket for kogepladen, skal

du trykke pa /007y 1 +tasterne i
reekkefglge inden for 10 sekunder.

= Den fgrste indstilling pa timerdis-
playet erEFlviseS.

3. Tryk pa [0 -tasten seks gange for at se
det aktive livs visning af det aktive kulfil-
ter.

= Pa timerdisplayet EF —| vises, vises
de resterende driftstimer for aktivt
kulfilter pa venstre bageste
kogezonedisplay i lighed med cF6-
menuen.

4. Tryk pa ‘%-tasten pa ventilationsdis-
playet i 3 sekunder.

= Pa skaermen er en 1-2-3 optzelling
synlig. Nulstillingshandlingen er
fuldfort.

5. Mens du er pa dette display, kan du af-

slutte displayet ved at trykke pa D-ta-
sten.

Brug af induktionskogeplader sikkert og
effektivt

Driftsprincip: Induktionskogeplader opvar-
mer kogegrejet direkte pa grund af deres
arbejdsprincip. Af denne grund har de man-
ge fordele i forhold til andre typer koge-
plader. De arbejder mere effektivt, og mad-
lavningsoverfladen er kgligere.

Din induktionskogeplade er udstyret med
overlegne sikkerhedssystemer, der giver
dig maksimal sikker brug.

Afhaengigt af modellen kan din

@ kogeplade have 145,180, 210 og
280 mm diameter kogezoner med
induktion. Takket veere induktions-
funktionen registrerer hver kogezo-
ne automatisk beholderen, der er
placeret pa den. Energi genereres
kun, hvor bunden af beholderen rg-
rer, og dermed opnas et minimalt
energiforbrug.

Automatisk slukning af systemet

Der er et automatisk slukningssystem i
kogepladekontrollen. Hvis en eller flere af
kogezonerne er taendt, slukker kogezonen
automatisk efter en vis periode (se tabel-1).
Hvis der er tildelt en timer til kogezonen,
slukkes timerdisplayet ogsa.

Den automatiske slukningsgraense afhaen-
ger af det valgte temperaturniveau. Den
maksimale driftstid inden for dette tempe-
raturniveau geelder.

Kogepladezonen kan betjenes af brugeren
igen, efter at den er slukket automatisk
som beskrevet ovenfor.
Tabel-1:Automatiske slukningstider

Temperaturniveau  Tidstimer for automa-

tisk slukning
0 0
1 6
2 6
3 5
4 5
5 4
6 4
7 2
8 2
9 1

Hurtig opvarmning 10 minutter

(booster)

Tabel-2:Automatiske ventilationsslukning-
stider

Tidstimer for automa-
tisk slukning

0 0

Hastighedsniveau
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1 6
2 6
3 5
Intensivt arbejde (boo- 8 minutter
ster)

Overophedningsbeskyttelse

Din kogeplade er udstyret med nogle sen-

sorer, der sikrer beskyttelse mod overop-

hedning. [ tilfeelde af overophedning obser-

veres fglgende:

+ Den igangvaerende varmeplade kan sluk-
kes

+ Det valgte niveau kan reduceres. Dette vi-
ses dog ikke pa displayet.

Overlgbsbeskyttelsessystem

Dit komfur er udstyret med et overlgbsbe-

skyttelsessystem. | tilfaelde af et overlgb pa

kontrolpanelet af en eller anden grund, af-

6 Brug af ventilation

bryder systemet automatisk strgmforbin-
delsen for at slukke for dit komfur. Imens
dukker advarslen "F” op pa displayet.

Praecis effektindstilling
Induktionskomfurer reagerer pa de kom-
mandoer, der udstedes straks i henhold til
dets driftsprincip. Dens strgmindstillinger
a&ndres meget hurtigt. Saledes kan du for-
hindre overfyldning af et maltid (vand,
meelk), der er ved at Igbe over ved at slukke
for apparatet med det samme.

Hold overfladen pa bergringspane-
@ let ren. Det kan give advarsel om

fejlfunktion.

Der ma ikke placeres gryder/pander
@ pa bergringspanelet.

Generelle advarsler

+ Der er en motor til ventilation med for-
skellige hastigheder. For god funktion an-
befaler vi at bruge lave hastigheder under
normale forhold og hgj hastighed i tilfael-
de af steerke lugte og intens damp.

Ventilationstilstande

Denne enhed bruges i 2 tilstande Tilstande-

ne intern cirkulation og ekstern cirkulation.

Indre cirkulation

Luften, der suges fra midten af komfuret
bliver fgrst renset for olie ved at bleese den
gennem oliefilteret. Den bliver derefter
blaest igennem et aktivt kulter og fort til-
bage ind i kgkkenet.

VIGTIG: | intern cirkulationstilstand, skal de
aktive kulfiltre installeres i omradet define-
ret i produktet for at holde lugtpartiklerne i
den inhalerede luft. For forskellige typer af

installationsversioner defineret til intern cir-
kulation pa apparatet refereres til installa-
tionsmanualen eller konsulter din autorise-
rede forhandler.

Ydre cirkulation

Luften, som suges fra midten af komfuret
blaeser igennem oliefiltrene og sendes
udenfor gennem skorstenen med et rgrsy-
stem.

Indstilling af ventilationstilstand

Apparatet er forudindstillet til indre cirkula-
tionstilstand

For at fa apparatet i ekstern ventilationstil-

stand, skal indstillingen [FS laves korrekt i
indstillingsafsnittet.

Manuel ventilationsindstilling

v Ventilation kan indstilles manuelt.
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1. Teend for induktionskogepladen ved at
trykke pa (D-tasten

= » Symbolet “0” vil blive vist pa ven-
tilationsdisplayet.

2. Ved at bergre indstillingsomradet eller
ved at skubbe fingeren mod omradet,
indstilles hastighedsniveauet mellem
"1” 0og "3".

Slukning af manuel ventilation

1. Ved at bergre ventilationsindstillingsom-
radet eller ved at skubbe fingeren mod
omradet, indstilles hastighedsniveauet
til "0”".

Sadan taendes den intensive ventilations-

tilstand

1. Den intensive ventilationstilstand kan
aktiveres ved at trykke pa tastenH

= Intensiv ventilationstilstand ar-
bejder i maksimum 8 minutter. |
dette tidsrum, er P-symbolet teendt
pa displayet. Efter 8 minutter falder
ventilationshastigheden til 3 og
fortsaetter med at virke pa dette
hastighedsniveau.

Sadan slukkes den intensive ventilations-
tilstand

1. Ved at bergre ventilationsindstillingsom-
radet eller ved at skubbe fingeren mod
omradet, indstilles hastighedsniveauet
til "0”.

tilations-driftshastighed i henhold til
disse veerdier og virker pa de niveauer,
de automatisk bestemmer.

1. For at aktivere automatisk tilstand, tryk
pa tasten AR.

= Automatisk tilstand bliver aktiveret
og slukker automatisk, nar para-
metrene falder under den angivne
kritiske veerdi. Den skal genakti-
veres for at blive genaktiveret.

Nar automatisk tilstand er aktiv, vil
automatisk tilstand blive aktiveret,

nar du taender og slukker produktet

ved enhver hastighed.

2. For at slukke for automatisk tilstand tid-
ligere, tryk pa tasten % en gang til.
Hjzelpe_ventilationsdriftsfunktion
Ventilator-hjeelpefunktionen sikrer at lugt
og reg, der kan opsta ved afslutning af til-
beredning fjernes ved automatisk at be-
stemme tid og hastighedsniveau i henhold
til tilberedningsomradets temperatur, ha-
stighedsniveau og driftstid, nar produktet
slukkes som et resultat af tilberedningen pa
kogezonerne, mens ventilationen kgrer i au-
tomatisk tilstand.
Hvis man gnsker at slukke fglgefunktionen,

kan den slas fra ved at trykke pa tasten %

| intensiv ventilationstilstand, nar
@ der trykkes pa enhver hastighedsk-

nap, vender den tilbage til det ha-

stighedsniveau og fortsaetter med

Nar ventilationssystemet kgrer i au-
@ tomatisk tilstand, vil det fortsaette
med at virke i en periode pa 2 til 20

minutter, efter at tilberedningen er
afsluttet, og gryderne er fjernet fra

kogepladerne.

at virke.

Automatisk start

v" Dit produkt maler kogezonens tempe-
raturniveau, temperaturer og driftstid.
Den fastleegger den mest korrekte ven-

7 Generelle oplysninger om bagning

Du kan finde tips om tilberedning og kog-
ning af din mad i dette afsnit.

DA /27



7.1 Generelle advarsler om tilbered-
ning med kogepladen

Generelle advarsler om tilberedning med
kogepladen

+ Fyld aldrig panden med mere olie, end en

tredjedel af panden. Efterlad aldring

kogepladen uden opsyn mens du varmer
olie. Overophedet olie skaber brandrisiko.

Forsgg aldrig at slukke ilden med vand!
Nar olie anteendes, daek den med et
brandteeppe eller fugtet klud. Sluk for

kogepladen, hvis det er sikkert, og ring til

For du steger mad, skal du altid fjerne
overskydende vand og lsegge dem lang-
somt i den opvarmede olie. Sgrg for, at
frosne madvarer optgs inden stegning.
Ved opvarmning af olie skal du sgrge for,
at gryden, du bruger, er tgr, og hold laget
abent.

For anbefalinger om madlavning med
strgmbesparelse henvises til afsnittet
“Miljginstruktioner”.
Tilberedningstemperaturen og tidsvaerdi-
erne for fedevarer kan variere afhaengigt
af opskriften og maengden. Af denne

brandvaesnet. grund er disse veerdier angivet som inter-
valler.
Tilberedningsbord
Mad |Temperaturniveau |Bagetid (min.) (ca.)
Smeltning
C‘hokoladesmeltning (e.g..Dr.Oetker brand, 1 15 30
bitter chokolade 55-60% kakao,150 g)
Smgr (200 g) 6 5.7
Smgr (Klaret)(200 g ) 3 11..13
Kogning, opvarmning varmeplade
Vand 1 L (Koge) P )
Vand 3 L (Koge) P 8..10
Mealk 1 L (Koge) 7 .7
Mzelk 1 L (Hold varm) Hold varm 18..20
Vegetabilsk olie (Opvarmning) (Solsikkeolie
0,5L) 9 3..5
rl(ea;:ec;ﬂer uden skreel (2 Stykke Stor stgr- 9 25 35
Kartofler uden skrael grovhakket (2 Stykke
Stor stgrrelse) 9 1315
Broccoli (300 g) 9 10..14
Broccoli frossen (300 g ) 9 7..10
Pglse 8 4..6
Pasta (150 g) 9 6..10
Pocherede aeg 5 2.3
Kogning, sautering
Risret (200 g ris) 5 9..12
Paella * 9 15..20
Noah's budding **




Mad Temperaturniveau Bagetid (min.) (ca.)

Bcinne-kikaerTer kogning Koge - til 9 46

Noah's budding

B‘a)nne-.kikeerter kogni.ng tilbered- 4 10 .15

ning - til Noah's budding

Hvede Koge - til Noah's budding 9 8..10

Hvede tilberedning - til Noah's bud-

ding 2 6..8

Noah's budding -Alle ingredienser |9 20..24
Supper (Fx linsesuppe) 7 20..25
Sauterede grgntsager * 9 3..5
Julienne * (Kylling, leg og peber) 9 5.7
Kalvekgd i terninger med grgntsager **

Grgntsagssautering 9 3..8

Bitter *** 9 5.8

Alle ingredienser 4 80..90
Tomatsovs 3 10..15
Bechamelsauce 7 5.6
Ben med grgntsager **

Bitter *** 9 3.4

Grgntsagssautering 9 3.5

Alle ingredienser 4 180..190

Shallow-stegning
Mgrbrad ** (2 cm) 9 2..10
Rib steak ** (2 cm) 9 3..10
Rullet mgrbrad 8 4..10
Rulo bonfile ** (2 cm) 9 3..10
Lammekoteletter ** (Bitter ***) 9 3..10
Lammekoteletter (Stegning) 5 4..10
Pglse 6 4.6
Kyllingebryst (Bitter ***) 8 3.4
Kyllingebryst (Stegning) 5 8..10
Kyllingebryst (Sommerfugleudskaering) 8 4..10
Laks (150 g) 9 3..10
Fiskepinde 9 1..8
Sautering med friske grgntsager og cham-
pignon (Gulerod, champignon og farvede 9 3..6
peberfrugter)
Pandekage *** 4 1..5
Omelet 7
Spejlaeg 6 2.4
Pommes frites
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Mad Temperaturniveau Bagetid (min.) (ca.)
Boortsog 5 13..15
Schnitzel 8 3..10
Nuggett 9 1,5..10
Kartoffel (frossen) 6 2..10
Optoning og opvarmning
Lag (frossen) (200 g) 6 2.
Spinat (frossen) (200 g) 7 2.

* Wokgryde anbefales
** Stgbejernsgryde/pande anbefales

*** Det anbefales at forvarme gryden / gryden.

8 Vedligeholdelse og renggring

8.1 Generelle oplysninger om rengg- :

ring

Generelle advarsler

+ Vent til produktet er afkglet, inden du ren-
gor det. Varme overflader kan forarsage
forbraendinger!

+ Brug aldrig renggringsmidlet direkte pa
varme overflader. Dette kan forarsage
permanente pletter.

+ Produktet skal renggres og tgrres grun-
digt efter hver brug. Saledes kan madre-
ster let renses vaek, og disse rester skal
forhindres i at breende, nar apparatet

Sorg for at tgrre den resterende vaeske af
efter renggringen og renggr straks mad,
der sprgjter rundt under tilberedningen.
Vask ikke nogen komponent af dit appa-
rat i en opvaskemaskine, medmindre an-
det er angivet i brugervejledningen.

For komfurer

Surt snavs, sdsom mzelk, tomatpasta og
olie, kan forarsage permanente pletter pa
komfurer og komponenter pa kogezoner-
ne, renggr enhver overlgben vaeske straks
efter kgling af komfuret ved at slukke for
det.

bruges igen senere. Saledes forlaenges Inox og rustfri overflader

apparatets levetid, og hyppige problemer .
undgas.

+ Brug ikke damprensningsprodukter til
rengering.

+ Nogle rense- og renggringsmidler kan be-
skadige overfladen. Uegnede renggrings-
midler er: blegemidler, renggringsmidler
med salmiak, syre eller klor, damprense-
produkter, kalkfjerner, plet- og rustfjerne- .
re, slibende rensemidler (rensecreme,
skurepulver, slibende og ridsende sku-
resvamp, tradsvamp, renggringsklude in-
deholdende snavs og saberester).

+ Der kraeves ikke noget seerligt renggrings-
materiale under rensningen efter hver
brug. Renggr apparatet med opvaskemid-
del, varmt vand og en blgd klud eller
svamp, og tgr den med en tgr klud.
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Brug ikke syre- eller klorholdige rengg-
ringsmidler til renggring af rustfri eller
inox-overflader og handtag.

Rustfri eller inox-overflade kan andre far-
ve med tiden. Dette er normalt Efter hver
brug skal du renggre det med et rengg-
ringsmiddel, der er egnet til rustfri over-
flader eller inox.

Renggr med en blgd saebeklud og flyden-
de (ikke-ridsende) renggringsmiddel, der
er egnet til inox-overflader, og pas pa at
tgrre af i en retning.

Fjern kalk, olie, stivelse, meelk og protein-
pletter pa inox-rustfri og glasoverflader
med det samme uden at vente. Pletter
kan ruste under lange perioder.



+ Renggringsmidler, der sprayes/pasmares
pa overfladen skal renggres omgéaende.
Slibende rensemidler efterladt pa over-
fladen forarsager, at overfladen bliver
hvid.

Glasoverflader

- Brug ikke hardmetalskrabere og slibende
renggringsmidler til renggring af gla-
soverflader. De kan beskadige glasover-
fladen.

+ Renggr apparatet med opvaskemiddel,
varmt vand og en mikrofiberklud specielt
til glasoverflader og tgr med en tgr mikro-
fiberklud.

+ Huvis der er resterende vaskemiddel efter
rengegringen, skal du tgrre det af med
koldt vand og tgrre med en ren og tgr mi-
krofiberklud. Rester af vaskemiddelrester
kan beskadige glasoverfladen naeste
gang.

+ De tgrrede rester pa glasoverfladen ma
under ingen omsteendigheder renggres
med savtakket knive, staluld eller lignen-
de ridseveerktgjer.

+ Du kan fjerne kalkpletterne (gule pletter)
pa glasoverfladen med det kommercielt
tilgeengelige afkalkningsmiddel, med et
afkalkningsmiddel, sasom eddike eller ci-
tronsaft.

+ Huvis overfladen er meget snavset, skal du
pafgre renggringsmidlet pa pletten med
en svamp og vente laenge p3, at den fun-
gerer korrekt. Renggr aldrig kontrol-ele-
menter med en vad klud.

+ Misfarvninger og pletter pa glasover-
fladen er normale og ikke defekter.

Plastdele og malede overflader

+ Renggr emaljeflader og malede over-
flader med opvaskemiddel, varmt vand
og en blgd klud eller svamp og tgr dem
med en tor klud.

« Brug ikke skrabere af hardt metal og sli-
bende renggringsmidler. Det kan beskadi-
ge overfladerne.

- Sgrg for, at samlingerne pa apparatets
komponenter ikke efterlades fugtige og
med renggringsmiddel. Ellers kan der fo-
rekomme korrosion pa disse samlinger.

8.2 Renggring af komfuret

Glas-tilberedningsoverflade

Folg renggringstrinnene beskrevet for gla-

soverfladerne i afsnittet "Generel rengg-

ringsinformation” til renggring af glasover-

fladen. Du kan gennemfgre din renggring i

henhold til nedenstaende oplysninger for

seerlige tilfaelde.

+ Sukkerbaserede fadevarer som mgrk
flgde, stivelse og sirup skal renggres med
det samme uden at vente p3, at over-
fladen er afkglet. Ellers kan glaspladen
blive beskadiget permanent.

+ Brug ikke renggringsmidler til den rengg-
ring, du udfgrer, nar kogepladen er varm,
ellers kan der opsta permanente pletter.

8.3 Renggring af kontrolpanelet

+ Nar du renggr kontrolpanelerne med
knapper, skal du tgrre panelet og knap-
perne med en fugtig, blgd klud og tgrre
med en tgr klud. Fjern ikke handtag og
pakningerne nedenunder for at renggre
panelet. Kontrolpanel og knapper kan vee-
re beskadiget.

« Brug ikke renggringsmidler til rustfrit stal
rundt om knapperne, mens du renggr de
rustfri stalpaneler med drejeknap. Indika-
torerne omkring knapperne kan ga af.

+ Renggr betjeningspanelerne med en fug-
tig, blgd klud, og tgr den med en tgr klud.
Hvis dit produkt har en tastaturlasefunk-
tion, skal du indstille tastaturlasen, for du
udfgrer rengering af kontrolpanelet. El-
lers kan der forekomme forkert registre-
ring pa tasterne.

8.4 Renggring af ventilation

For at sikre effektiv lugt- og olie, skal de ak-
tive kulfiltre udskiftes regelmaessigt, og
oliefilteret skal renses regelmaessigt.

Rensning af metalfedtfilter

v' Oliefilteret filtrerer olien fra i den
indsugne rgg. Metalfedtfilteret skal ren-
ses med regelmaessige intervaller for
at sikre en god ydeevne.

1. Fjern oliefilter.lteret ved at traekke det
opad.
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For at se det resterende arbejdsti-

@ meinterval for kulfilteret, sa folg
den detaljerede forklaring i Indstil-
linger.

Oliefilteret kan opsamle olie eller
@ overlgbne vaesker pa dets bund-
overflade. Mens filteret bliver af-

monteret, skal det straks fjernes for
at forebygge dryp og spild.

Veer forsigtigt med ikke at beskadi-
@ ge oliefiltergruppen ved at den fal-

der ned pa komfurets glas.

For at fjerne det;

1. Fjern oliefilter.lteret ved at traekke det
opad.

=i

2. Vask det fiernede fedftfilter i opvaskema-
skinen eller i handen.

Vask filtrene i vand ved brug af fly-
@ dende vaskemiddel og geninstaller

efter tgrring. Aluminiumsfedtfiltre

kan blive misfarvet under vask. Det-

te er normalt, og du behgver ikke at
skifte dit filter.

Oliefilteret kan opsamle olie eller
overlgbne vaesker pa dets bund-
overflade. Mens filteret bliver af-

monteret, skal det straks fjernes for
at forebygge dryp og spild.

Der er en magnetkontakt i oliefilter-

@ delen. Ventilation er ikke mulig
uden delen pa plads for vaeskebe-
skyttelse.

3. Seet oliefilteret tilbage efter rensning.
Fjern det aktive kulfilter

Aktive kulfiltre holder lugt i produktet til-
bage, og skal skiftes med regelmaessige
intervaller for at opna den bedste ydeevne.
Veer opmaerksom fyldnings-advarselsindi-
katoren for udskiftning.

Serg for at udskifte de aktive kulfil-
@ tre i dit produkt efter hver 150 ti-

mers drift, forudsat at det kgrer i

intern cirkulationstilstand. Efter 150

timer vises @ -symbolet pa ventila-
tionsdisplayet. Filteret skal senest
udskiftes, nar denne advarsel ses.
Se Indstillinger for at nulstille denne
advarsel.

2. Fjern vaeskeopsamlingskammeret, som
vist pa nedenstaende figur.

Der er en magnetkontakt i vaeske-
@ samlingskammeret. Ventilation er

ikke mulig uden delen pa plads for

vaeskebeskyttelse.
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Vaeskeopsamlingskammeret skal
@ renses regelmaessigt. Delen kan

renses ved at vaske den med vand

med flydende vaskemiddel og ren-

goring, eller burde vaskes i opva-
skemaskinen ved 70 °C.

Nar veeskeopsamlingskammeret er

@ sat pa dets plads, viser pilens ret-
ning pa delen at den skal placeres i
den retning.

3. Efter fjernelse af vaeskeopsamlingskam-
meret er der to kulfiltre til hgjre og ven-
stre i det nederste kammer.

PN

4. Forst og fremmest skal du treekke et af
kulfiltrene til dig selv ved at vippe det for
at fjerne det fra dets magnetiske spalte
fra ventilations&bningen og tage det ud
som vist pa figuren.

5. Tag pa samme made det andet kulfilter
ud af huset.

6. Placer de nye 2 aktive kulfiltre i deres
magnetiske slidser ved at vippe dem
gennem ventilationsabningen pa skift.
Serg for, at den sidder helt fast i dens
magnetiske fatninger.

7. Geninstaller veeskebeskyttelsesplastik-
ken pa samme made, som da den blev
fiernet.

8. Indsaet oliefilteret.

Spildevandsbeholder

| tilfaelde af at der kommer intens vaeske
ind i produktets ventilationsrum, opsamles
disse vaesker i spildevandsbeholderen un-
der ovnen. | dette tilfeelde skal spildevand-
stanken fjernes, vaesken haeldes ud, og tan-
ken skal renggres og geninstalleres.

Det anbefales at renggre spilde-
@ vandstanken en gang om maneden.

Sadan fjernes spildevandstanken:

1. Fjern den gverste skuffe, der er placeret
under kogepladen. Du skal kunne na un-

der komfuret.
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2. Na spildevandsbeholderen under koge-
pladen.

3. Las op og fjern spildevandstanken ved
at dreje I1dseknappen.

4. Heeld vaesken ud i kammeret og renggr
kammeret.

5. Drej laseknappen og las den ved at ind-
saette kammeret tilbage i abningen.

Renggring af bunddaekslet

Hvis bunddaekslet i bunden af produktet bli-

ver snavset, kan du muligvis fjerne det og

rense det.

Sadan fjernes bunddaekslet:

9 Fejlfinding

1. Fjern den gverste skuffe, der er placeret
under kogepladen. Du skal kunne na un-
der komfuret.

2. Né& bunddaekslet fra under kogepladen.

3. Derer 5 lase i retningerne vist med pile-
symbolerne pa bunddaskslet. Ved at ud-
Ipse disse lase fjernes bunddaekslet ved
at holde det nedad.

4. Efter renggring af bunddaekslet skubbes
det hardt opad i samme retning, sa lase-
ne passer ind i deres slidser.

Hvis problemet fortsaetter efter at have
fulgt instruktionerne i dette afsnit, skal du
kontakte din leverandgr eller et godkendt
veerksted. Forsgg aldrig selv, at reparere dit
produkt.

Produktet virker ikke:

« Sikringen kan vaere fejlbehaeftet eller
braendt af. >>> Kontroller sikringerne i sik-
ringsboksen. Skift dem om ngdvendigt el-
ler genaktiver dem.

- Maske er apparatet ikke tilsluttet til den
(jordforbundne) stikkontakt. >>> Kontrol-
ler om apparatet er tilsluttet stikkontak-
ten.

« (Hvis der findes en timer pa dit apparat)
Taster pa kontrolpanelet virker ikke. >>>
Hvis dit produkt har en tastaturlas, kan
tastaturlasen vaere aktiveret, deaktiver ta-
staturlasen.

+ Hvis kogepladen ikke taender, ndr der
trykkes pa taend/sluk-tasten >>> Tag stik-
ket ud, og vent mindst 20 sekunder, fgr
du tilslutter det.

+ Den har overophedningsbeskyttelse. >>>
Vent p3, at din kogeplade er kglet af.

+ Der ma ikke bruges passende gryder. >>>
Tjek dine gryder.

’:'/ ';'/ i -symbolet pa kogepladezone-

displayet lyser konstant.

« Der er muligvis ikke en gryde pa den
kogepladezone, der fungerer. >>> Kon-
troller, om der er en gryde pa koge-
pladezonen.

+ Din gryde er muligvis ikke induktionskom-
patibel. >>> Kontroller, om din gryde er
egnet til induktionskogeplader.

+ Gryden er muligvis ikke centreret korrekt
pa kogepladezonen, eller grydens bund-
overflade er muligvis ikke bred nok til den
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valgte kogepladezone. >>> Centrer koge-
pladezonen ved at vaelge en gryde, der er
bred nok til kogepladezonen.

+ Gryden eller kogepladezonen kan vaere
meget varm. >>> Vent p3, at de kgler ned.

Den valgte kogepladezone slukker pludse-

lig, mens den arbejder.

+ Tilberedningstiden for den valgte zone
kan veere udlgbet. >>> Du kan indstille en
ny tilberedningstid eller afslutte tilbered-
ningen.

+ Der er overophedningsbeskyttelse. >>>
Vent p3, at din kogeplade kgler ned.

+ En genstand kan daekke touch kontrolpa-
nelet. >>> Fjern objektet fra panelet.

Selvom kogepladezonen er taendt, opvar-

mes gryden ikke.

+ Gryden er muligvis ikke kompatibel med
induktionskogepladen. >>> Kontroller, om
din gryde er egnet til induktionskoge-
pladen.

+ Gryden er muligvis ikke centreret korrekt
pa kogepladezonen, eller grydens bund-
overflade er muligvis ikke bred nok til den
valgte kogepladezone. >>> Centrer koge-
pladezonen ved at vaelge en gryde, der er
bred nok til kogepladezonen.

Kgleventilatoren fortsaetter med at kere,

selvom kogepladen er slukket.

+ Dette er ikke en fejl. Kgleventilatoren fort-
saetter med at fungere, indtil det elektro-
niske udstyr inde i kogepladen kgler til
den passende temperatur.

Der kommer en stgj fra kogepladen, mens

du laver mad

+ Der kan komme nogle lyde fra koge-
pladen under tilberedningen. Disse lyde
afhaenger af kogegrejets sammensaet-
ning. Disse lyde er normale, ikke en fejl-
funktion og er en del af induktionstekno-
logien.

Mulige lyde og arsager:

+ Ventilatorstgj: Kogepladen har en ventila-

tor, der automatisk fungerer i henhold til
produktets temperatur. Ventilatoren har
forskellige driftsniveauer og fungerer pa
forskellige niveauer afhaengigt af tempe-
raturen. Nar kogepladen er slukket, kan
ventilatoren fortsaette med at fungere i et
stykke tid, hvis temperaturen er hgj i hen-
hold til produkttemperaturen.

+ Lav brummelignende transformerdrift:
Dette er karakteren af induktionsteknolo-
gi. Da varmen overfgres direkte til bun-
den af kogegrejet, kan denne form for

brummen forekomme afhaengigt af mate-

rialet i kogegrejet. Derfor kan forskellige
lyde hgres med forskellige kgkkengre;j.

+ Knitrende lyd: Dette skyldes materialet
og strukturen i bunden af kgkkengrejet.
Hvis kogegrejet er lavet af forskellige ma-
terialer og lag, kan der forekomme kni-
trende stgj.

+ Flgjtende lyd: En flgjtende lyd kan hgres,
nar du laver mad pa to kogepladezoner
pa samme side af kogepladen ved for-
skellige madlavningsniveauer.
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Fejlkoder/arsager og mulige Igsninger

Fejlkoder

Fejlarsager

Mulige Igsninger

E1-E11

Der er opstaet en kommunika-
tionsfejl i induktionskogepladen.

Sluk for induktionskogepladen,
og teend den igen efter 30 sekun-
der. Hvis fejlen fortsaetter, skal
du afbryde produktet fra strgm-
forsyningen og tilslutte det igen.
Hvis problemet fortsaetter, skal
du kontakte en autoriseret servi-
ce.

E16-E21

Der er opstaet en temperatursen-
sorfejl i induktionskogepladen.

Sluk for induktionskogepladen,
og teend den igen efter 30 sekun-
der. Hvis fejlen fortsaetter, skal
du afbryde produktet fra strgm-
forsyningen og tilslutte det igen.
Hvis problemet fortsaetter, skal
du kontakte en autoriseret servi-
ce.

E22
E 26

Induktionskogepladen er overop-
hedet.

Sluk for induktionskogepladen,
og vent p3, at den kgler ned. Fejl-
en forsvinder, nar kogepladetem-
peraturen falder under graenser-
ne. Hvis problemet fortsaetter,
skal du kontakte den autorisere-
de service.

E 23
E24

Der er opstaet en softwarefejl i
induktionskogepladen.

Sluk for induktionskogepladen,
og teend den igen efter 30 sekun-
der. Hvis fejlen fortsaetter, skal
du afbryde produktet fra strgm-
forsyningen og tilslutte det igen.
Hvis problemet fortsaetter, skal
du kontakte en autoriseret servi-
ce.

E 25

Der opstod en fejl i betjeningen
af induktionskogepladeblase-
ren.

Sluk for induktionskogepladen,
og teend den igen efter 30 sekun-
der. Hvis problemet fortsaetter,
skal du kontakte den autorisere-
de service.

E27
E47

Induktionskompatible potter blev
ikke brugt.

Fejlen forsvinder, nar der anven-
des en induktionskompatibel gry-
de.

E31-E39

Der er opstaet en hardwarefejl i
induktionskogepladens elektroni-
ske kort.

Sluk for induktionskogepladen,
og teend den igen efter 30 sekun-
der. Hvis fejlen fortsaetter, skal
du afbryde produktet fra strgm-
forsyningen og tilslutte det igen.
Hvis problemet fortsaetter, skal
du kontakte en autoriseret servi-
ce.
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Fejlkoder Fejlarsager Mulige Igsninger
Genetabler den korrekte elektri-
E 42 Der er opstaet en elektrisk forbin-|ske forbindelse ved at henvise til
delsesfejl. produktets tekniske tabel og in-
stallationsvejledning.
En gller flere taster blev holdt ne- NAr du tager handen af koge-
de i mere end 10 sekunder. .
pladen, forsvinder problemet.
E 46 En genstand blev efterladt pa . .
Nar kontrolpanelet er rengjort,
kontrolpanelet, eller den blev ud- )
forsvinder problemet.
sat for damp.
Sensorhardware skal bringes i
overensstemmelse med brugs-
E 48 betingelserne. Hvis fejlen fort-
Der er opstaet en induktions- seetter, skal du afbryde produktet
E 49 ) - -
kogepladesensorfejl. fra stremforsyningen og tilslutte
E 51 det igen. Hvis problemet fortsaet-
ter, skal du kontakte en autorise-
ret service.
Sluk for induktionskogepladen,
og vent pg, at den kgler ned. Fejl-
Der er opstiet en hai temperatur-| " forsvinder, nér sensortempe-
E52-E57 feil pa inpduktionsko Je Iagen raturen falder under graenserne.
e gep ’ Hvis problemet fortsaetter, skal
du kontakte den autoriserede
service.
Sluk for induktionskogepladen,
og vent p, at den kgler ned. Hvis
Der opstod en sensorfejl/hgj fejlen fortsaetter, skal du afbryde
E 58 -E 59 temperaturfejl i automatisk tilbe- |produktet fra strgmforsyningen
redningstilstand. og tilslutte det igen. Hvis proble-
met fortsaetter, skal du kontakte
en autoriseret service.
Hvis dit produkt er en induktions- FJ\,e.m 09 sae_t ventilationsfiltrene
pa igen. Hvis problemet fortsaet-
E 63 kogeplade med en hzette, er der )
. ) . ter, skal du kontakte en autorise-
opstaet en filterfejl. ;
ret service.
Enhver nggle kan have veeret rgrt [Nar du slipper en hvilken som
i lang tid. helst nggle i lang tid,
Der kan veere anbragt en gryde  [Nar gryden pa styreenheden fjer-
FF pa styreenheden. nes,

Mad/vaeske kan veere flgjet over
pa styreenheden.

Fejlen forsvinder, nar den over-
fyldte mad/vaeskerest er ren-
gjort.
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Tervetuloa!

Hyva asiakas,

Kiitos, ettd olet valinnut Beko tuotteen. Haluamme, ettd korkealaatuisista materiaaleista ja
uusimmalla tekniikalla valmistettu tuote tarjoaa sinulle parhaan tehokkuuden. Lue siksi
tama kayttoohje ja muut tuotteen mukana toimitetut asiakirjat ennen tuotteen kayttoa.
Huomioi kaikki kdyttdohjeessa olevat ohjeet ja varoitukset. Talla tavalla suojaat itseési ja
tuotetta mahdollisilta vaaratilanteilta.

Sailyta kayttoohje turvallisessa paikassa. Jos luovutat tuotteen jollekin toiselle, anna
mukaan myods tama kayttdohje. Tuotteen takuuehdot, kaytto- ja vianetsintamenetelmat on
esitetty kayttéohjeessa.

Symbolit ja niiden kuvaukset kayttoohjeessa.

Vaara, jonka seurauksena voi olla kuolema tai henkildvahinko.

@ Tarkeita tietoja ja hyddyllisia vinkkeja.

Lue kayttoohje.

u

f Kuuman pinnan varoitus.

ILMOITUS Vaara, joka voi johtaa tuotteen materiaali- tai ymparistdvahinkoihin.

Skannaa QR-koodi paastaksesi kdyttdoppaan online-versioon.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Turvaohjeet

« Tama osio sisaltaa tarvittavat
turvallisuusohjeet
henkildvahinkojen ja
materiaalisten vahinkojen
valttamiseksi.

+ Jos tuote luovutetaan jollekin
muulle henkildlle

yksityiskayttoon, on kayttoohje,

tuotetarrat ja muut olennaiset
asiakirjat ja osat luovutettava
tuotteen mukana.

* Yrityksemme ei ole vastuussa
naiden ohjeiden
laiminlydmisesta johtuvista
vaurioista.

+ Naiden ohjeiden
noudattamatta jattaminen
johtaa takuun raukeamiseen.

+ Jata asennus- ja korjaustyot
aina valmistajan, valtuutetun
huoltopalvelun tai
maahantuojan maarittdaman
henkilon tehtavaksi.

+ Kayta vain alkuperaisia
varaosia ja varusteita.

- Al4 korjaa tai vaihda mitaan
osia tuotteeseen jollei sita
erikseen ole mainittu
kayttooppaassa.

- Al4 suorita teknisid muutoksia
tuotteeseen.

1.1
Tarkoituksenmukainen
kaytto

* Tuote on tarkoitettu
kotitalouskayttoon. Se ei sovi
kaupalliseen kayttoon.

- Al4 kdyta tuotetta puutarhassa,
parvekkeella tai muissa
ulkotiloissa. Tuote on
tarkoitettu kayttoon
kotitalouksissa ja
keittiotiloissa myymalodissa,
toimistoissa ja muissa
tyOymparistdissa.

« VAROITUS: Tata tuotetta tulee
kayttaa vain
ruoanvalmistukseen. Sita ei
tule kayttaa muihin
tarkoituksiin, kuten huoneen
lammittamiseen.

1.2 Lasten,
haavoittuvassa
asemassa olevien
henkiloiden ja
lemmikkien
turvallisuus

A\

- Tata tuotetta voivat kayttaa 8-
vuotiaat ja sitd vanhemmat
lapset seka henkildt, jotka ovat
alikehittyneita fyysisissa,
aistinvaraisissa tai henkisissa
taidoissa tai joilla ei ole
kokemusta ja tietoa, kunhan
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heita valvotaan tai koulutetaan
tuotteen turvallisesta kaytosta
ja vaaroista.

Lapset eivat saa leikkia
tuotteella. Lasten ei tule
suorittaa puhdistusta ja
kayttajan huoltoa, ellei joku
valvo heita.

Tata tuotetta eivat saa kayttaa
henkilot, joiden fyysinen,
sensorinen tai henkinen
kapasiteetti on rajoittunut
(mukaan lukien lapset), ellei
heita valvota tai ellei heita
saada tarvittavia ohjeita.
Lapsia on valvottava sen
varmistamiseksi, etteivat he
leiki tuotteella.

Sahkotuotteet ovat vaarallisia
lapsille ja lemmikkielaimille.
Lapset ja lemmikit eivat saa
leikkia tuotteen kanssa, kiiveta
sen paalle tai menna tuotteen
sisaan.

Al3 laita esineit3, joihin lapset
voivat paasta tuotteen paalle.
Kaanna kattiloiden ja pannujen
kahva tiskin sivulle, jotta lapset
eivat voi tarttua ja polttaa.
VAROITUS: Kayton aikana
tuotteen kosketettavissa
olevat pinnat ovat kuumia.
Pida lapset loitolla tuotteen
luota.

1.

2.
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Pida pakkausmateriaalit
poissa lasten ulottuvilta. On
olemassa loukkaantumis- ja
tukehtumisvaara.
Ennen kuluneiden ja
hyodyttomien tuotteiden
havittamista:
Irrota virtapistoke ja irrota se
pistorasiasta.
Katkaise virtajohto ja irrota
se pistokkeella tuotteesta.
Ryhdy varotoimiin estaaksesi
lapsia paasemasta
tuotteeseen.
Al3 anna lasten leikkia
tuotteella, kun se on
valmiustilassa.

A1 .3 Sahkoturvallisuus

Liita laite maadoitettuun,
sulakkeella suojattuun
pistorasiaan, joka vastaa
laitteen tyyppikilven arvoja.
Maadoituskytkenta tulee aina
suorittaa valtuutetun
séhkodasentajan toimesta. Al
kayta laitetta ilman
maadoitusta paikallisten/
kansallisten saaddsten
mukaisesti.

Laitteen pistokkeen tai
sahkoliitannan on oltava
helposti ulottuvissa olevassa
paikassa. Jos tama ei ole
mahdollista,
sahkokytkenndssa, johon tuote
on kytketty, tulee olla



mekanismi, joka erottaa kaikki
navat verkkovirrasta (varoke,
kytkin, nappainkytkin jne.)
sahkdlaitteita koskevien
saannosten mukaisesti.

Irrota tuote virransyotosta tai
poista varoke ennen korjausta,
huoltoa tai puhdistusta.

Liita laite pistorasiaan, jonka
jannite ja taajuus vastaavat
tyyppikilvessa maaritettyja.
(Jos tuotteessa ei ole
virtajohtoa) kayta vain osassa
"Tekniset tiedot” kuvattua
johtoa.

Al jata virtajohtoa jumiin
laitteen alle tai taakse. Al4
aseta painavaa esinetta
virtajohdon paalle. Johto ei
saa olla taivutettu,
puristuksissa tai

kosketuksissa lampdolahteisiin.

Varmista, ettei virtajohto joudu
puristuksiin, kun laite
tydnnetaan paikalleen tai
puhdistuksen yhteydessa.
Kayta vain alkuperaista johtoa.
Ala kayta haljenneita tai
vaurioituneita johtoja.

Ala kayta jatkojohtoa tai
haarapistorasiaa tuotteen
kayttamiseksi.

Ota yhteys valtuutettuun
huoltoon tai maahantuojaan
sopivan sovittimen
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kayttamiseksi tapauksissa,
joissa muuntosovitinta on
kaytettava (pistoketyypille).
Ota yhteys maahantuojaan tai
valtuutettuun huoltoon, jos
virtajohdon pituus ei ole
riittava.

Kannettavat virtalahteet tai
haarapistorasiat voivat
ylikuumentua ja syttya
palamaan. Pida
haarapistorasiat ja kannettavat
virtalahteet etaalla tuotteesta.
Jos virtajohto on vaurioitunut,
valmistajan, valtuutetun
huoltoliikkeen tai
maahantuojayrityksen
maarittdman henkilon tulee
vaihtaa se mahdollisten
vaaratilanteiden valttamiseksi.

Jos tuotteessa on virtajohto ja
pistoke:

Als koskaan liitd pistoketta
vialliseen, Ioysaan tai
sopimattomaan pistorasiaan.
Varmista, pistoke on asetettu
taysin pistorasiaan. Muutoin
litanta voi ylikuumentua ja
syttya palamaan.

Valta laitteen liittamista
rasvaiseen, likaiseen tai
mahdollisesti vedelle
altistuvaan pistokkeeseen
(kuten tiskipenkin lahelle, jossa



voi roiskua vettd). Muutoin
olemassa on oikosulun tai
sahkoiskunvaara.

« Ala koskaan kosketa
pistoketta marin kasin!

* Irrota pistoke pistorasiasta
vetamalla itse pistokkeesta.

A1.4 Kuljetusturvallisuus

+ Kytke tuote irti sahkoverkosta
ennen sen kuljettamista.

+ Kun tuotetta on kuljetettava,
kaari se kuplamuoviin tai
paksuun pahviin ja teippaa se
tiukkaan. Kiinnita tuotteen
liikkuvat osat hyvin, niiden
vaurioitumisen estamiseksi.

+ Tarkista laite
kuljetusvaurioiden varalta
ennen sen asentamista. Ota
yhteys maahantuojaan tai
valtuutettuun huoltoon, jos se
on vaurioitunut.

ALS Asennusturvallisuus

+ Tee virtalinja johon laite
litetaan kytkemalla varokkeen
pois paalta, ennen laitteen
asennusta.

+ Kayta aina suojakasineita
kuljetuksen ja asennuksen
aikana. Muutoin olemassa on
teravista reunoista johtuva
vaaral!
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Tarkista laite vaurioiden
varalta ennen sen
asentamista. Ald asenna
tuotetta, jos se on vaurioitunut.
Valta kayttamasta mitaan
lampoeristysmateriaalia
kaluston sisalla, johon laite
asennetaan.

Suora auringonpaiste ja
lampolahteita, kuten sahko- ja
kaasulammittimet, ei saa olla
tuotteen asennusalueella.
Pida tuotteen
ilmanvaihtokanavat auki.

Ala asenna tuotetta ikkunan
lahelle. Liekit liedesta voivat
sytyttaa lieden ymparilla olevat
verhot ja syttyvat materiaalit
palamaan. Ikkunaa avattaessa
kuumat keittoastiat voivat
pudota.

Ala asenna tuotetta ikkunan
lahelle. Ikkunaa avattaessa
kuumat keittoastiat voivat
pudota.

Jos tuotteen asennuspaikan
takana on pistorasia, ei tuote
saa olla kosketuksessa
pistorasiaan tai siihen liitettyyn
pistokkeeseen.

Tuotteen asennuspaikan taka-
tai sivuseinilld ei saa olla
kaasuletkuja, muovisia
vesiputkia ja pistorasioita.
Muutoin liedesta syntyva
lampo voi vaurioittaa niita ja
aiheuttaa turvallisuusriskin.



« Al koskaan liita tuotetta .
hormiin, joissa kaytetaan
liekkilammitinta tai liekkia
synnyttavia lammittimia.
Noudata voimassa olevia
paikallisia ohjeita.

/\1.6 Kiyttoturvallisuus

« Varmista, etta laite kytketaan
pois paalta joka kayttokerran
jalkeen.

+ Jos et kayta tuotetta pitkaan
aikaan, irrota se verkkovirrasta
tai kytke varoke pois paalta
varokerasiasta.

- Al kdyté tuotetta, jos se on
viallinen tai vaurioituu kayton
aikana. irrota tuote
virransyotosta. Ota yhteys
maahantuojaan tai
valtuutettuun huoltoon.

* VAROITUS: Jos lieden pinta on
haljennut, irrota laite
verkkovirrasta sahkoiskun
vaaran valttamiseksi.

* VAROITUS: Jos lieden
lasipinta on vaurioitunut:

Sulje kaasunsyotto ja (jos

kaytossa) sahkolevyt. irrota

tuote virransyotosta.

- Al koske laitteen pintaan.

- Al kayta laitetta.

- Al4 astu laitteen paalle
mistaan syysta.
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Ala koskaan kayta tuotetta, jos
arviointikykysi tai
koordinaatiosi on heikentynyt,
alkoholin ja/tai huumeiden
kaytosta johtuen.

Syttyvia esineita ei saa
sailyttaa keittoalueella tai sen
laheisyydessa. Tama voi
johtaa tulipaloon.

Laitetta ei voi kayttaa
etdohjauksella tai ulkoisella
ajastimella.

Keittoastiat, joissa on
valurautaa, alumiinia tai
vaurioitunut/karhea pohja,
voivat naarmuttaa lasipintaa.
Kun asetat keittoastioita
laitteeseen, huuhtele aina
astiat ennen sita alaka liu'uta
niita pinnoilla.

Keittoalueet hoyrypaine ja
kosteus voivat saada kattilan
liukumaan tai pomppaamaan.
Varmista tasta syysta, etta
kattilan ja lieden pinta on
kuiva.

Ala kayta laitetta ilman
rasvasuodatinta. Ald poista
suodatinta laitteen kayton
aikana.

Magneettikytkinta kaytetaan
turvallisuussyista
rasvasuodattimessa ja
nesteeltd suojaavissa



muoviosissa. Ala kayta
tuotetta, jos naita osia ei ole
asennettu.

Al .7 llmanvaihdon
turvallisuus

+ Myrkytysvaara! limaa
vedetaan koko asunnosta
laitteen kayton aikana. Jos
rittdvaa ilmanvaihtoa ei
varmisteta, syntyy ilmavirtaus
ja palamisesta syntyvat palo-
ja myrkylliset kaasut
vapautuvat asuntoon. Al4
kayta tuotetta yhdessa
ilmankierron ja myrkyllisia
kaasuja vapauttavien
tuotteiden kanssa (puu, kaasu,
oljy ja hiiliuunit, kattilat,
vedenlammittimet jne.).
Pyyda valtuutettu henkild
tarkastamaan rakennuksen
ilmanvaihto ja savupiippu.

- (Paitsi laitteet, jotka
palauttavat ilman huoneeseen)
Huoneen on oltava hyvin
tuuletettu, jos liesituuletinta
kaytetaan samassa tilassa
kuin kaasu- tai
polttoainelammittimia.

+ Savupiipun kaasua tai
polttoainetta kayttaville
[ammittimille on oltava taysin
eristetty ymparistossa, jos
tuotetta kaytetaan, tai laitteen
on oltava hermeettisesti
eristetty.

+ Jos samassa ymparistossa
tuotteen kanssa on kaytossa
toinen laite, jota kaytetaan
muulla kuin sahkollg, tulee
huoneen negatiivisen paineen
oltava vahintdan 0,04 mbar,
jotta muiden laitteiden
pakokaasuja ei vedeta takaisin
huoneeseen tuotteen kautta.

1.8
A Lampotilavaroitukset

* VAROITUS: Kun tuotetta
kaytetdaan, muuttuu tuote ja
sen kayttoosat kuumiksi.. Varo
koskettamista tuotteeseen ja
lammitysvastuksiin. Alle 8-
vuotiaat lapset tulee pitaa
etaalla tuotteesta, jos heita ei
voida valvoa jatkuvasti.

- Al aseta syttyvia / rdjahtavia
materiaaleja tuotteen lahelle,
koska pinnat kuumenevat
kayton aikana.

« VAROITUS: Tulipalovaara: Ala
sailytd mitaan esineita
keittopintojen paalle.

* Tuotteen lampdtila saattaa
olla korkea. Al3 séilyta syttyvia
nesteita tai suihketdlkkeja
laatikoissa lieden lahella.

1.9 Lisatarvikkeiden
kaytto

+ VAROITUS: Kayta vain
kypsennysvarusteen
valmistajan tai laitevalmistajan
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kayttoohjeessa suosittelemia
liesisuojia. Sopimattomien
liesisuojien kaytto voi johtaa
henkilovahinkoihin.

1.10 Ruoanvalmistuksen
turvallisuus

* VAROITUS:
Ruoanvalmistusprosessia
tulee tarkkailla. Lyhyita
ruoanvalmistusprosesseja
tulee tarkkailla jatkuvasti.

+ VAROITUS: Jos ruokaa
valmistetaan rasvassa tai
Oljyssd, on vaarallista jattaa
liesi ilman valvontaa, koska
tasta voi syttya tulipalo. ALA
koskaan yritd sammuttaa tulta
vedell§; irrota tuote
verkkovirrasta ja peita liekit
peitteella tai palopeitteella
(yms.).

+ Ole varovainen kayttaessasi
alkoholia ruoassa. Alkoholi
haihtuu korkeissa
lampdtiloissa ja voi syttya
tuleen, jos se on
kosketuksessa kuumiin
pintoihin.

Al 11 Induktio

* Lieden sahkotoimiset
keittoalueet on varustettu
kehittyneella
Induktiotekniikalla.

Induktiolevyillg, jotka saastavat

aikaa ja energiaa, tulee kayttaa
induktiolevyille sopivia
keittoastioita; muutoin
keittolevy ei toimi. Katso
lisatietoja osassa "Keittoastian
valinta”.

+ Koska induktioliesi muodostaa
magneettikentan, voi silla olla
haitallisia vaikutuksia
henkiloille, jotka kayttavat
esimerkiksi
sydamentahdistimia tai
insuliinipumppuja.

+ johtuen mahdollisesta
sahkdmagneettisen kentan
vaikutuksesta
sydamentahdistimen
asetuksiin, suosittelemme
vahintdan 60 cm:n etaisyyden
pitamista induktiolieteen
kayton aikana.

« Sammuta keittolevy
ohjauspaneelista kayton
jalkeen — ala luota vain
tunnistusanturiin.

+ Metalliesineitd, kuten veitset,
haarukat, lusikat ja kannet ei
saa asettaa lieden paalle,
koska ne voivat kuumentua.

- Ala s3ilytd metalliesineita
laatikoissa lieden alla.
Materiaalit voivat
ylikuumentua pitkan ja
intensiivisen kayton jalkeen.
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- Ala aseta elektroniikkalaitteita,
kuten matkapuhelimet, tabletit,
tietokoneet induktiolieden
paalle. Laite voi vaurioitua.

1.12 Turvallisuus huollon
ja puhdistuksen
aikana

« Anna tuotteen jaahtya, ennen
sen puhdistamista. Kuumat
pinnat voivat aiheuttaa
palovammojal!

- Al pese laitetta
suihkuttamalla tai kaatamalla
vetta sen paalle! Sahkdiskun
vaara!

- Al4 puhdista tuotetta
hoyrypuhdistimilla, koska tama
voi johtaa sahkdiskuun.

* Suola- ja sokerijaamat
keittoastioiden pohjassa tai
vastaavat hiukkaset

2 Ymparistoon liittyvat ohjeet

lasipinnoilla voivat naarmuttaa
ja halkaista lasin. Varmista,
etta keittoastioiden pohja on
puhdas ennen niiden kayttoa.
Pida lasinen keraaminen pinta
puhtaana.

« Palovammanvaara, jos
ilmanvaihtomoduulia ei
puhdisteta saannollisesti.

+ Suosittelemme, ettad suodatin
puhdistetaan kerran
kuukaudessa normaaleissa
kayttoolosuhteissa.

+ Kun rasvasuodatin on irrotettu
tuotteesta, voi tiivistymisesta
johtuvaa nestetta keraantya
laitteen pohjaan. Kun suodatin
poistetaan puhdistamista
varten kayton jalkeen, on
tarkeaa etta tama neste
poistetaan roiskuttamatta sita
laitteeseen.

2.1 Jatedirektiivi

2.1.1 WEEE-direktiivin noudattaminen
ja tuotteen havittaminen

Tama tuote tayttaa EU:n WEEE-direktiivin
(2012/19/EU) vaatimukset. Tassé
tuotteessa on sen sahko- ja
elektroniikkalaiteromuluokan (WEEE)
ilmaiseva symboli.

Tama tuote on valmistettu
laadukkaista osista ja
materiaaleista, jotka voidaan
kayttaa uudelleen ja soveltuvat
myos kierratykseen. Al4 tasta
B it tata tuotetta
kotitalousjatteen mukana sen elinian

mennessa umpeen. Vie se
kerdyspisteeseen jossa sen sahkoiset ja
elektroniset osat voidaan kierrattaa. Pyyda
lisatietoja ndista kerdyspisteista
paikalliselta viranomaiselta. Kaytetyn
laitteen sopiva havitystapa ehkaisee
mahdollisia negatiivisia ymparisto- ja
terveyshaittoja.

Yhdenmukaisuus RoHS-direktiivin kanssa:
Tama tuote tayttaa EU:n EU RoHS-
direktiivin (2011/65/EU) vaatimukset. Se ei
sisdlla haitallisia tai kiellettyja materiaaleja
jotka on madritelty direktiivissa.
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2.2 Pakkaustiedot

Tuotteen pakkausmateriaalit on valmistettu
kierratettavistd materiaaleista, kansallisten
ympéristomaarayksiemme mukaan. Ald
havita pakkausmateriaaleja kotitalous- tai
muun jatteen mukana, vaan toimita ne
paikallisten viranomaisten osoittamaan
kerdyspisteeseen.

2.3 Energiansaistovinkkeja

EU 66/2014 mukaan, tiedot
energiatehokkuudesta |oytyvat tuotteen
mukana toimitetusta kuitista.

3 Laitteesi

Seuraavat vinkit auttavat kayttamaan
laitetta ekologisella ja energiatehokkaalla
tavalla:

Sulata pakasteruoat ennen niiden
valmistamista.

Kayta keittoalueelle sopivan kokoisia
kannellisia kattiloita/pannuja. Valitse
aina ruoalle sopivan kokoinen kattila.
Vaaran kokoiset astiat vaativat
tarpeellista enemman energiaa.

Pida keittoalueet ja pannujen pohjat
puhtaana. Lika vahentaa keittoalueen ja
pannun pohjan vélista
lammonjohtavuutta.

3.1 Tuotteen esittely

9 <

1 Lasikeittopinta
3 Alakotelo

5 Alasuoja

7 Induktiokeittoalue
9 Rasvasuodatin

Fl/ 48

2 Induktiokeittoalue

4 llmanvaihtokokoonpano

6 Ylivuotavan nesteen kerdyskammio
8 Hiilisuodatin



3.2 VYileisia tietoja liedesta

1 2
A A
v v v
5 4 3

Takana vasemmalla - Induktiokeittoalue
Takana oikealla - Induktiokeittoalue
Edessa oikealla - Induktiokeittoalue
Keski - lmanvaihto

Edessd vasemmalla - Induktiokeittoalue

a b 0N =

Keittotaso on varustettu keittolevyilla
levealla pinta-alalla (Flexi-pinnat). Voit
kayttaa tata keittopintaa erillising,
toisistaan riippumattomina keittolevyina.
Voit aktivoida naiden keittoalueiden
yhdistelmatoiminnon ja muuttaa ne yhdeksi
keittopinnaksi keittamiseen suurilla
keittoastioilla. Oikeiden kattiloiden
kayttdminen nailla keittoalueilla ja
yhdistelmatoiminnon kayttd on kuvattu
osassa “Lieden kaytto”.
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3.3 Tekniset tiedot

Yleiset tekniset tiedot

Tuotteen ulkomitat (korkeus/leveys/syvyys)(mm) |223,5 */820 /520

Lieden asennusmitat (leveys / syvyys) (mm)

740 (+2) /490 (+2)

Jannite/taajuus

2N~380-415V; 50/60 Hz

Kaytettavan / tuotteelle sopivan johdon tyyppi ja
halkaisija

min HO5V2V2-F 4 x 2,5 mm2

Kokonaisvirrankulutus (kW)

maks. 7,4

Keittoalueet

Takana vasemmalla

Induktiokeittoalue

Mitta 180 x 200 mm

Teho 2200 W /Tehostin 3100 W
Edessa vasemmalla Induktiokeittoalue

Mitta 180 x 200 mm

Teho 2200 W /Tehostin 3100 W
Edessé oikealla Induktiokeittoalue

Mitta 180 x 200 mm

Teho 2200 W /Tehostin 3100 W
Takana oikealla Induktiokeittoalue

Mitta 180 x 200 mm

Teho 2200 W /Tehostin 3100 W

limanvaihdon ominaisuudet

Ohjaus

3 tasoa + 1 Tehostin

Imuteho

630 m3/h

|* Teknisessa taulukossa ilmoitettu keittotason korkeus on tuotteen pohjakotelon korkeus.

Teknisia tietoja voidaan muuttaa ilman ennakkoilmoitusta laitteen laadun
parantamiseksi.

@ Taman kayttoohjeen kuvat ovat viitteellisig, eivatka valttamatta vastaa tdysin
laitettasi.

saatu laboratorio-olosuhteissa relevanttien standardien mukaisesti. Nama arvot
voivat vaihdella laitteen kaytt6- ja ymparistoolosuhteiden mukaan.

@ Tuotteen etiketeissa tai sen mukana toimitetuissa asiakirjoissa ilmoitetut arvot on
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4 Ensimmainen kayttokerta

Ennen laitteen kayttoonottoa on
suositeltavaa suorittaa seuraavissa
kappaleissa mainitut toimenpiteet.

4.1 Ensimmainen puhdistus

1. Poista kaikki pakkausmateriaalit.

2. Pyyhi laitteen pinnat maralla liinalla tai
pesusienella ja kuivaa pinnat kuivalla
liinalla.

5 Keittotason kaytto

HUOMAUTUS: Osa pesuaineista tai
puhdistusaineista voivat vaurioittaa pintaa.
Ala kayta hankaavia puhdistusaineita,
pulvereita, puhdistusvoiteita tai teravia
esineita puhdistuksen aikana.
HUOMAUTUS: Ensimmaisen kayton aikana
voi esiintya savua ja hajua useiden tuntien
ajan. Tama on normaalia ja vain hyva
ilmanvaihto vaaditaan niiden poistamiseen.
Valta syntyvan savun tai hajun
hengittamista.

5.1 Yleista keittotason kiytosta

A Yleiset varoitukset

- Al anna mink&an esineen pudota
lasiselle keittopinnalle. Jopa pienet
esineet, kuten suolapirtel6t, voivat
vahingoittaa lasista keittopintaa. Ala
kayta saroilla olevaa lasista keittotasoa.
Vesi voi imeytya naihin halkeamiin ja
aiheuttaa oikosulun. Jos pinta on
vaurioitunut millaan tavalla (esimerkiksi
nakyvia halkeamia), sammuta ensin
sulake, irrota sitten tuote pistorasiasta ja
soita valtuutettuun huoltoon sahkoiskun
vaaran vahentamiseksi.

- Ala kdyta epévakaita tai helposti kaatavia
astioita lasisella keittotasolla.

- Ala lammita tyhjia astioita. Astiat ja tuote
voivat vaurioitua.

+ Muista sammuttaa keittoalueet jokaisen
kayton jalkeen.

« Jos kaytat keittoalueita ilman astioita,
vahingoitat tuotetta. Sammuta
keittoalueet jokaisen kayton jalkeen.

+ Keittoalueet ovat kuumia jokaisen kayton

jalkeen, joten &la aseta muovisia astioita

keittoalueille. Puhdista sulanut materiaali
pinnalta vélittomasti.

Akilliset Iampétilan muutokset lasisella

keittopinnalla voivat aiheuttaa vaurioita,

varo laikyttamasta kylmaa nestetta
kypsennyksen aikana.

+ Laita sopiva maara ruokaa keittoastiaan.
Tama estaa ruoan vuotamisen eika sinun
tarvitse tehda tarpeetonta puhdistusta.

« Al3 aseta keittoastioiden kansia
keittoalueille.

+ Aseta astiat niin, ettd ne ovat keskella
keittoalueita. Jos haluat siirtaa astiat
toiselle keittoalueelle, nosta ne ylos ja
aseta ne halutulle keittoalueelle
liu'uttamisen sijaan.

Induktiokeittotason toimintaperiaate

Induktioliesi on kuin avoin piiri. Kun siihen

asetetaan induktioyhteensopiva keittoastia,

piiri on valmis ja elektroninen jarjestelma,
joka sijaitsee juuri lasisen keittopinnan
alapuolella, tuottaa magneettikentan.

Keittoastian metallipohja lampenee

vastaanottamalla energiaa tasta

magneettikentasta. Talla tavalla [Ampoa ei
tuoteta keittotason lasipinnalle, vaan
suoraan sen yldpuolella oleviin astioihin.

Lasipinta [ampenee astioiden lammolla.

Induktiokypsennyksen edut

Induktiokeittotasot tarjoavat joitain etuja,

koska lamp0 siirtyy suoraan keittoastiaan.

+ Kypsennyksen aikana yli vuotavat ruoat
eivat pala nopeasti, koska keittolasin
pintaa ei lammiteta suoraan. Helpompi
puhdistus tarjotaan.

+ Koska lamp06 syntyy suoraan
keittoastioissa, kypsennys on
nopeampaa, mika sadstaa aikaa ja
energiaa muihin liesityyppeihin
verrattuna.
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+ Koska lampd annetaan suoraan
keittoastioille, lampdhavidita ei tapahdu
ja saavutetaan tehokkaampi kypsennys.

+ Heti kun astiat poistetaan keittoalueelta,

lammaonsiirto pysahtyy ja keittoalue ei
kuumene suoraan, mika tarjoaa
turvallisemman kayton mahdollisilta
onnettomuuksilta, joita voi tapahtua
kypsennyksen aikana.

Turvallista kayttoa varten:

- Ala valitse korkeita lammitystasoja, kun
kaytat tarttumattomia astioita, jotka on
paallystetty oljyttomalla tai hyvin vahéan
oljylla (teflontyyppi).

« Ala kéyté lasista keittoaluetta pintana
esineiden asettamiseen tai
leikkaamiseen.

- Al3 aseta metalliesineité, kuten
ruokailuvalineita tai astioiden kansia,
keittoalueelle, koska ne voivat
kuumentua.

- Al koskaan kayta alumiinifoliota
ruoanlaittoon. Al4 koskaan aseta
alumiinifolioon kaarittya ruokaa
induktiokeittoalueelle.

+ Pida magneettiset esineet, kuten

luottokortit tai nauhat, poissa tuotteesta,

kun keittoalueet ovat toiminnassa.
+ Jos keittotason alla on uuni ja se toimii,
tuotteen anturit voivat alentaa

kypsennystasoa tai sammuttaa tuotteen.

+ Keittotasossasi on automaattinen
sammutusjarjestelma. Yksityiskohtaiset
tiedot tasta jarjestelmasta ovat
seuraavissa osioissa.

Keittoastiat

On suositeltavaa kayttaa vain

keittiovalineitd, jotka ovat

ferromagneettisia, hyvélaatuisia ja jotka on
merkitty tai merkitty induktiokeittotasollesi

yhteensopiviksi. Yleensa mitd korkeampi
rautapitoisuus, sitd paremmin astiat
toimivat. Keittoastian pohjan halkaisijan
tulee vastata induktiokeittoaluetta.
Suositellut koot on lueteltu alla.

Sopivat keittoastiat:

+ Valurautaiset astiat

« Emaloidut terasastiat

+ Teraksiset ja ruostumattomasta
teraksesta valmistetut astiat (joissa on
merkinta tai varoitus niiden
induktioyhteensopivuudesta)

Sopimattomat keittoastiat:

+ Alumiiniset astiat

+ Kupariset astiat

+ Messinki keittoastiat

+ Lasiset astiat

+ Savi keittoastiat

+ Keraamiset ja posliiniset astiat

Suosituksia:

+ Ké&yta vain tasapohjaisia astioita. Al4
kayta astioita, joissa on kovera tai kupera
pohja.

+ Kayta vain paksupohjaisia, kasiteltyja
astioita. Jos kaytat ohutpohjaisia
astioita, ndma astiat lampenevaét hyvin
nopeasti ja astioiden pohja voi sulaa
ennen automaattisen
sammutusjarjestelman aktivointia, mika

vahingoittaa keittopintaa ja tuotetta.
Teravat reunat naarmuttavat pintaa.

+ Joidenkin keittoastioiden pohjassa on
ferromagneettinen kentta, joka on
pienempi kuin sen todellinen halkaisija.
Vain tama alue lammitetaan
keittoalueella. Siksi [amp6 ei jakaudu
tasaisesti ja kypsennysteho heikkenee.
Lisaksi suuret induktiokeittoalueet eivat
valttamatta tunnista téllaisia astioita.

Tasta syysta keittoalue tulisi valita
ferromagneettisen kentén koon mukaan.
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+ Joissakin keittoastioissa on pohja, joka
siséltda ei-ferromagneettisia
materiaaleja, kuten alumiinia.
Tamantyyppiset astiat eivat valttamatta
kuumene riittévasti tai induktiokeittoalue
ei ehka havaitse niita ollenkaan.
Joissakin tapauksissa saattaa nakya
huono keittidvalinevaroitus.

Kun kypsennat useita ruokia
@ induktiokeittoalueilla, astioiden

jakaminen tasaisesti oikealle,

vasemmalle ja keskialueelle

keittoaluetta valittaessa vaikuttaa
positiivisesti kypsennystehoon.

Keittoastioiden testi

Testaa, ovatko keittoastiasi yhteensopivia
induktioliesien kanssa alla olevilla
menetelmilla.

1. Jos keittoastian pohjassa on magneetti,
se on yhteensopiva.

2. Kun asetat astiat induktiokeittoalueelle
ja kaynnistat tuotteen, jos D/E'/l:l ei
vilku, se on yhteensopiva.

Suositellut keittoastioiden koot

Jotta induktiokeittoalue tunnistaa

keittoastiat, se riippuu keittoastian pohjan

ferromagneettisesta halkaisijasta ja
materiaalista. Keittoastioiden ja tehokkaan
kypsennyksen tunnistamiseksi astiat tulee
valita keittoalueen koon mukaan.

Suositellut keittoastioiden koot

keittoalueen koon mukaan on annettu alla.

Kiehumiskayttdytyminen voi vaihdella

astioiden tyypin, astioiden koon ja

keittoalueen koon mukaan. Tasaisemman
kiehumiskayttdytymisen saavuttamiseksi
voidaan kayttaa yhta kokoa suurempaa
keittoaluetta. Suuremman keittoalueen
kaytto ei tuhlaa energiaa induktioliesiin,
koska |lamp0 syntyy vain asianomaisissa
astioissa.

Leveit pintakeittoalueet (Flexi-alueet)
Tuotteessasi on laaja pintakeittoalue
(Flexi). Voit kayttaa tata levean pinnan
keittoaluetta erillisind itsenaisina
keittoalueina pienille astioillesi. Kun haluat
valmistaa ruokaa suurilla astioillasi, voit
aktivoida yhdistelméatoiminnon néille
leveille pintakeittoalueille ja muuttaa ne
yhdeksi keittoalueeksi.
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Kahtena itsendisena keittoalueena

Yhtena keittoalueena

takana. Voit kayttaa tata

! ~ |erilaista keittoastiaa eri
lampatilatasoille. Aseta
- |keittoastiat erillisten

keittoalueiden keskelle.

—— |Levedpintaisella keittoalueella on
kaksi keittoaluetta, edessa ja

keittoaluetta kahtena itsendisena
keittoalueena, joissa on kaksi

v

Jos valmistat ruokaa suurissa
astioissa, aseta astiat siten,
ettd ne peittavat molempien
keittoalueiden keskipisteet ja
keskittavat keittoalueen.

-~
( ) Jos haluat valmistaa kaksi
Jos haluat kokata yhdella h erilaista astiaa samalla
! keittoastialla, aseta se etu- tai < ) |lampdtilatasolla, voit valmistaa
takakeittoalueiden keskelle. Jos kaksi erilaista astiaa samalla
B ) |asetat astiat keittoalueen - |lampatilatasolla yhdistamalla
keskelle, keittoalue ei ehka toimi levedt pintakeittoalueet. Aseta
| = - | |kunnolla. astiat jalleen keittoalueiden
! keskelle.
5.2 Lieden ohjausyksikko
ood - © +
I () |3® I
Ho 2 _soc2w @ Ho + 2 2% % |0 3 fmad
Ho s __s__24 O & SHo s _s__2n

— Valo naytta3, etta oikeaa nappainta
kaytetaan

(D Paalle/pois-nappéin
&) Néppainlukkonppain
[:] Levean keittoalueen yhdistelman&ppain

Afl Pikalammitysnappéin / korkean
tehoasetuksen (tehostin) néppéin

[0 Pyséaytysnappain
(O Ajastimen néppéin
—~+ Ajastimen lisdysnappéin

— Ajastimen vahennysnappain
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Ajastinnéiyttii

ElalE I_i

(O +
|

N — |

1

Ajastimen merkkivalo

Ajastimen vahennysnappain

Ajastimen nappéin

Ajastimen lisdysnappain
Ajastinsymboli

Kyseisen keittoalueen ajastintoiminnon
merkkivalo

o g WN =

limanvaihdon naytto

o
N
w

w 4¢—
» 4 Rl
@R

v
2

limanvaihtotason merkkivalo
limanvaihtotason asetuskentta
Tehostinnappain

llmanvaihdon automaattitilan nappain
Hiilisuodatin tdynna -varoitussymboli
llmanvaihdon Led-valo*

Rasvasuodatin tdynna -varoitussymboli*

C@ROS -

Riippuu laitteen mallista. Ei valttamatta
kaytettavissa laitteessasi.

Ohjauspaneelia koskevat yleiset
varoitukset

Tata tuotetta ohjataan
@ kosketuspaneelista. Jokainen

kosketuspaneelissa suoritettu

toiminto vahvistetaan danimerkilla.

Pida ohjauspaneelin pinta aina
@ puhtaana ja kuivana. Jos pinta on

kostea ja likainen, voi se aiheuttaa

toimintahairidita.

Jos mitaan toimintoa ei suoriteta
20 sekunnin kuluessa, palaa liesi

automaattisesti valmiustilaan.

Jos jotain nappaéinta ([E] paitsi
nappain) kosketetaan pitkaan,
ilmestyy "FF" ndyttoon.

= valo ndppaimiss4, jotka ovat
kaytossa tai valittu, syttyy.

Lieden kytkeminen paalle

1. Kosketa (D nappdainta
ohjauspaneelissa.

= Keittotaso on kayttdvalmis.
Lieden kytkeminen pois paalta

1. Kosketa (D nappainta
ohjauspaneelissa.

= Keittotaso sammuu ja palaa
valmiustilaan.

Jaannoslammon ilmaisin
Ohjauspaneelissa on jaannoslampoilmaisin
jokaiselle keittoalueelle. lImaisin ndyttaa,
etta keittoalue on vield kuuma, kun se on
sammutettu. Al koske kyseisiin
keittoalueisiin, ennen kuin
jaannoslampaoilmaisin on sammunut.

H: Korkea lampdtila

h : Alhainen lampétila

Jaannoslampaoilmaisin ei syty ja
@ varoita kayttdjaa kuumista

keittolevyista sahkokatkoksen
tapahtuessa.

Keittotason vyohykkeiden kytkeminen
paalle ja lampatilatason asettaminen

1. Kaynnista liesi koskettamalla CD
-nappainta.
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= Symboli "0" nakyy keittoalueen
néytoissa.

2. Aseta lampdtilataso valille "0" ja "9"
koskettamalla tai liu'uttamalla sormeasi
haluamasi keittoalueen asetusalueen
yli.

Keittoalueiden sammuttaminen:

Valitun vyohykkeen voi kytkea pois paalta 2

eri tavalla:

1. Asettamalla lampdtilaksi "0": Voit
sammuttaa keittoalueen laskemalla
lampotila-asetuksen arvoon "0".

2. Ajastimen sammutustoiminnon
kayttaminen halutulle keittoalueelle:
Kun aika on kulunut, ajastin sammuttaa
siihen liitetyn keittoalueen. Kaikissa
naytoissa nakyy "0" tai "00". Symboli
katoaa keittoalueen naytosta.
Keittoalueen ajastimen asetus
selitetdan seuraavissa osissa.

Keittotason vyohykkeen yhdistaminen
leveaan pintaan (flexi)
1. Kaynnista liesi koskettamalla D
-ndppainta.
2. Kosketa [g]-nappainta.
= Symboli 0 ilmestyy vasemmalle
. e e . ®
keittoalueen naytolle ja [l
-nappdimen =—-valo syttyy.

Co_ 3 _Smmd

- _
Hg_ﬁ__a--z xmﬁ & u

3. S&ada lampdtilataso valilla 0 - 9
koskettamalla asetusaluetta tai
liu'uttamalla sormeasi alueen yli.

t

= Vastaava keittoalue alkaa toimia.
Jos valitaan toinen keittoalue tai
jos mitdan ei tehda ja odotetaan

10 sekuntia, [g]-nappaimen —
-valo sammuu.

EsimampVasemmalla

@ levedpintaiset keittotasot on
kuvattu. Jos oikealla olevilla
keittoalueilla on leveat pinnat

laitteessa, sama koskee
oikeanpuoleisia keittoalueita.

Keittoalueen yhdistaminen levedan
pintaan, kun toinen tai molemmat
vasemmalla olevista keittoalueista ovat
toiminnassa

v Vaikka toinen tai molemmat
vasemmalla olevista keittoalueista
toimivat erikseen, voit yhdistaa
molemmat keittoalueet aktivoimalla
keittotason levedlla pinnalla. Talla
tavalla voit kayttaa leveampaa
keittotasoa samoilla arvoilla.

1. Kun toinen tai molemmat vasemmista
keittoalueista ovat toiminnassa, kosketa

[8]-nappaints.

= Matalan tason vyohykkeen arvo
nakyy seka keittoalueen naytossa

ettd =-ndppdimen —-valo syttyy.

= Yhdistetyt keittoalueet toimivat
edelleen alhaisemman lampdétila-
arvon keittoalueen lampdtila- ja
ajastinarvoilla. Keittoalueen
lampdtila- ja ajastinarvot, joilla on
korkeampi lampdtila-arvo ennen
yhdistelmaa, peruutetaan.

2. Jos haluat muuttaa lampétila-arvoa
myodhemmin, aseta lampétilataso, jota
haluat muuttaa asetusalueelta.
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Keittoalueiden sammuttaminen leveilla
pinnalla

Voit erottaa keittoalueet ja asettaa ne
nollatasolle koskettamalla [g]-nappainta.

Korkean tehoasetus (TEHOSTIN)

Voit kdyttaa korkeaa tehoasetusta
lammittamiseen maksimiteholla. Ald
kuitenkaan kypsenna tdssa asennossa liian
pitkaan. Korkea tehoasetus ei ehka ole
kaytettavissa kaikilla keittolevyilla. Kun
korkean tehoasetuksen aika (katso
automaattisen sammutuksen aikataulukko)
paattyy, keittolevy sammuu.

Korkean tehoasetuksen (TEHOSTIN)
valinta suoraan:

1. Kytke liesi paalle koskettamalla O)
nappainta.

2. Kosketa halutun keittolevyn A8
nappainta.

= Valittu keittolevy toimii maksimiteholla
ja 3 valoa vilkkuu keittolevyn naytolla.

= Kun korkean tehoasetuksen aika (katso
automaattisen sammutuksen
aikataulukko) paattyy, jatkaa keittolevy
toimintaa korkeimmalla lampatila-
arvolla.

Korkean tehoasetuksen (TEHOSTIN)
valinta keittolevyn ollessa kiytossa:

1. Kosketa Al nappaints, kun liesi on
paalla ja kyseinen keittolevy toimii
madritetylla tasolla.

2. Valittu keittolevy toimii maksimiteholla
ja 3 valoa vilkkuu keittolevyn naytolla.
Kun korkean tehoasetuksen aika on
paattynyt, keittolevy jatkaa toimintaa
korkeimmalla lampétilatasolla.

Korkean tehoasetuksen (TEHOSTIN)

sammutus ennen sen paattymista:

Voit sammuttaa korkean tehoasetuksen

milloin tahansa koskettamalla 2§

nappainta. Keittolevy jatkaa toimintaa
korkeimmalla lampédtila-arvolla. Sen

sammuttamiseksi, kosketa aktiivisen
keittolevyn asetusaluetta tai liu'uta sormea
alueella asettamiseksi tilaan "0".
Nappainlukko

Voit aktivoida nappainlukon lieden
toimintojen muuttamisen estamiseksi, kun
se on paalla tai pois paalta.

Nappainlukon aktivointi

1. Kosketa (@ nappainta nappainlukon
aktivoimiseksi.
= 2-1 aikalaskurin jalkeen naytolla, =—

valo (3 nappdimessa syttyy ja kaikki
keittolevyt lukitaan.

Kun nappainlukko on aktivoitu, vain
D nappain toimii. Kun kosketat
jotain muuta nappainta, — valo

vilkkuu (8] ndppaimessa ja ndyttas,
ettd nappainlukko on aktivoitu.

Jos liesi sammutetaan, kun
nappaimet on lukittu, on
nappainlukko sammutettava, lieden
kytkemiseksi paalle uudelleen.

Nappainlukon poistaminen kaytosta
1. Kosketa (@ nappainta.

= Nayton 2-1 aikalaskurin jalkeen, =
valo ﬁ] nappaimessa sammuu ja
nappainlukko deaktivoidaan.
Ajastintoiminto
Tama toiminto helpottaa keittamista. Sinun
ei tarvitse seisoa lieden edessa jatkuvasti
keittamisen aikana. Liesi sammuu
automaattisesti valitun ajan kuluttua.

Ajastimen kytkeminen paalle

1. Kytke liesi paalle koskettamalla O)
nappainta.
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2. Aseta haluttu lampdtilataso
koskettamalla tai liu'uttamalla sormea
sen keittolevyn asetusalueella, jota
haluat kayttaa.

3. Aktivoi ajastin koskettamalla @
nappainta.

= “00” syttyy ajastinnaytdlld ja o)
symboli vilkkuu.

4. Olemassa on 4 toimintovaloa "00"
ymparilla ajastinnaytolla. Aktiivisen
keittolevyn valo vilkkuu ja ajastin
voidaan asettaa télle keittolevylle.

5. Jos haluat asettaa ajastimen toiselle
aktiiviselle keittolevylle, valitse kyseinen

keittolevy koskettamalla 8] nappainta,
kunnes valo keittondayton ymparilla télle
keittotasolle syttyy.

6. Aseta haluttu aika koskettamalla +/—
nappaimia. Voit asettaa ajan
nopeammin pitamalla + tai—
nappdainta painettuna.

= (O symboli vilkkuu tietyn ajan
keittolevyn naytolla ja palaa sitten

kiintesna. (O symboli palaa kiintedna
ja ilmaisee, etta toiminto on aktivoitu.

Ajastinta voidaan asettaa vain
keittolevyilld, jotka ovat kaytossa.

Ajastimien sammutus

Kun asetettu aika paattyy, liesi sammuu
automaattisesti ja adnimerkki kuuluu.
Kosketa mita tahansa painiketta
sammuttaaksesi aanimerkin.
Ajastimien sammutus ennen ajan
paattymista

Jos ajastin sammutetaan ennen ajan
paattymistg, jatkaa liesi toimintaa
asetetulla lampdtilalla, kunnes se
sammutetaan.

Ajastimen sammuttaminen laskemalla
arvoksi "00":

1. Valitse kyseisen keittolevyn ajastin
koskettamalla €9 nappainta.

2. Kosketa = ndppainta arvon
laskemiseksi, kunnes 00 ilmestyy
ajastinnayttoon. Voit tehda taman

nopeammin koskettamalla =
nappainta pitkaan.
Nyt ®© symboli vilkkuu tietyn ajan
keittolevyn naytolld, sammuu kokonaan ja
ajastin perutaan.
Pysaytystoiminto

v’ Talla toiminnolla voit laskea kaikkien
toimintojen (paitsi ajastimen)
lampdtilatasoja, jotka toimivat
keittolevylla 1. tasolla tietyn ajan.

Toista ylla mainitut vaiheet muille
keittolevyille, joiden ajastimen
haluat asettaa.

Jos ajastin on asetettu jollekin
@ keittolevylle, ajastin jatkaa

pysaytystoiminnon aikana.

keittolevyn lampdtila-arvoa.

Kun ajastin on aktivoitu, vilkkuu
lyhyimman aika-asetuksen
keittolevyn valo. jos muillakin
keittolevyilla on aika-asetus,
pysyvat naiden keittolevyjen valot
paalla.

Ajastinta ei voida asettaa
valitsematta keittolevya ja

1. Kun liesi on kdytossé, kosketa 00
nappainta.
= Kaikki kdytossaa olevat keittolevyt
jatkavat toimintaa lampdtilatasolla
1.
Kaikkien pysaytettyjen keittolevyjen
kaynnistamiseksi uudelleen edellisilla

asetuksilla, kosketa [l nappainta
uudelleen.
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Asetukset

T&lla toiminnolla voit tehda seuraavat
asetukset.

[F |: Virranhallinta-asetus
[FE: Kypsennyksen lopun @animerkin aika
EFEI IlImanvaihtotilan valinta

cF&: Aktiivihiilisuodattimen kayttsisn
naytto

EF —|: Aktiivihiilisuodattimen nollaus

2.4

3.6
4.4
5.4
5.7
6.7
7.4

O 0 N o o b WN

CF3- ja CF4-asetukset on poistettu
@ kaytosta. Niilla ei ole vaikutusta

keittotason toimintaan ja
toimintoihin.

1-Virranhallinta-asetus (C[))

v Télla toiminnolla voit sdataa
keittotason kokonaistehoa
haluamallasi tavalla.

1. Kytke keittotaso paalle koskettamalla
@—néppéinté ja sammuta se
koskettamalla @-néppéinté uudelleen.

2. Kun olet sammuttanut keittotason,

kosketa (O 10 /O (1 -nappaimia
jarjestyksessa 10 sekunnin kuluessa.

= F] nakyy ajastimen néytossa ja
"9" ndkyy vasemmassa
takakeittoalueen ndytdssa.

3. S&ada tehotaso (katso taulukko -
Virranhallintataso) vélilla "1" ja "9"
koskettamalla vasemman takaosan
sdatoaluetta tai liu'uttamalla sormeasi
alueen yli.

4. Vahvista virranhallinta-asetus
koskettamalla @-néppéinté.

= Keittotaso sammuu ja keittotaso alkaa
toimia valitun tason
kokonaistehoasetuksella.
"Virranhallinta" Se siséltda 9 eri tehotasoa
(katso taulukko - Virranhallintataso).
Taulukko - Virranhallintataso

Virranhallinnan taso Kokonaisteho (kW)
1 1.2

Induktioliedelle, joiden

@ sdhkonkulutus on enintdan 3,6 kW
(katso kasikirjan teknisten tietojen
taulukko), virranhallintatasojen

5,6,7,8,9 kokonaistehoarvo on 3,6
kWw.

2-Kypsennyksen paattymisen varoitusajan
asetus (C = E')

v’ Talla toiminnolla voit saataa
keittotason kypsennyksen paattymisen
aanivaroitusajan asetusta haluamallasi
tavalla.

1. Kytke keittotaso paalle koskettamalla
@-néppéinté ja sammuta se
koskettamalla @-néppéinté uudelleen.

2. Kun olet sammuttanut keittotason,

kosketa @/ 00 /@/ 00 -nappaimia
jarjestyksessa 10 sekunnin kuluessa.

= Ajastimen naytén ensimmainen
asetus on | tulee nakyviin.

3. Kosketa [l-nappainta kerran
asettaaksesi kypsennyksen paattymisen
varoitusajan.

= [FE nakyy ajastimen ndytossa ja
"2" nakyy vasemmassa
takakeittoalueen naytossa.

4. Saada kypsennyksen lopun
danivaroitusajan asetus (katso taulukko
- kypsennyksen paattymisen
danivaroitusaika) vlille "0" ja "3"
koskettamalla vasemman
takavyohykkeen asetusaluetta tai
liu'uttamalla sormeasi alueen yli.
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5. Vahvista kypsennyksen paattymisen
aanivaroitusajan asetus koskettamalla

(D-nappéinta.
= Keittotaso sammuu ja keittotaso alkaa
toimia kypsennyksen

paattymisaanimerkin ollessa valitulla
tasolla.

Kypsennyksen paattymisen
varoitusajan asetustaso on

vakiotaso 2 tuotannon aikana.

Taulukko - Kypsennyksen paattymisen
aanimerkki varoitusajan asetus

Kypsennyksen lopun
aanivaroitustaso

Kypsennyksen
paattymisen
aanivaroitusaika

0 15 sekuntia
1 30 sekuntia
2 1 minuutti
3 2 minuuttia

3-limanvaihtotilan asetus (CF5)

v’ Tata keittotasoa voidaan kayttaa 2
tilassa: sisdinen kierto ja ulkoinen
kiertotila. (Ilmanvaihtotilat)
Keittotasossa on esiasetettu sisdinen
kiertotila. Muuttua;

1. Kytke keittotaso paalle koskettamalla
@—néppéinté ja sammuta se
koskettamalla @-néppéinté uudelleen.

2. Kun olet sammuttanut keittotason,
kosketa (97 10/ O/ [ -ndppaimia
jarjestyksessa 10 sekunnin kuluessa.

= Ajastimen naytdén ensimmainen
asetus on | tulee nakyviin.

3. Aseta tuuletustila koskettamalla [
-ndppainta nelja kertaa.

= Ajastimen naytdssa EFEtuIee
nakyviin. Vasemmalle
takakeittoalueelle tulee nayttoon
"o

4. Koskettamalla vasemman
takakeittoalueen asetusaluetta tai
liu'uttamalla sormea alueen yli
keittoalueen naytoksi voidaan asettaa
"2" ja tuuletustilaksi ulkoinen kierto.

5. Vahvista tuuletustilan asetus
koskettamalla @-néppéinté.

= Keittotaso sammuu ja alkaa toimia
valitulla tuuletustasolla.

4- Aktiivihiilisuodattimen kayttoidn naytto
cFb

v’ Sisdkiertona kaytettdvassa
keittotasossa kaytetyt
aktiivihiilisuodattimet on vaihdettava
tietyn kdyttoajan jalkeen. Naet jaljella
olevat ty6tunnit asetusnaytossa.
Jaljella oleva aika nakyy naytossa
lahtélaskentana 150 tunnista.

Jos keittotaso on asetettu
sisakiertotilaan,
aktiivihiilisuodattimet on

vaihdettava 150 kayttétunnin
jalkeen. 150 tunnin kuluttua

tuuletusnayttoéon ilmestyy @
-symboli. Jos keittotaso on
asetettu ulkoiseen kiertotilaan,
tama varoitussymboli ei tule
nakyviin.

1. Kytke keittotaso paélle koskettamalla
@-néppéinté ja sammuta se
koskettamalla @-néppéinté uudelleen.

2. Kun olet sammuttanut keittotason,

kosketa (07 10/ O/ 11 -ndppdimia
jarjestyksessa 10 sekunnin kuluessa.

= Ajastimen ndytdn ensimmainen
asetus on [Fltulee nakyviin.
3. Kosketa [l -nappaint3 viisi kertaa

nahdéaksesi aktiivihiilisuodattimen
aktivoidun kayttoian nayton.
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= Ajastimen naytdssa EFE nakyy
vasemman takakeittoalueen
naytossa jaljelld oleva
aktiivihiilisuodatin muodossa "3",
jos jaljella oleva tydaika on yli 100
tuntia, "2" 50-100 tuntia, "1" 5-50
tuntia ja "0" 0-5 tuntia;
4. Voit sulkea asetusnayton koskettamalla
@-néppéinté.
5-aktiivihiilisuodattimen nollaus (cf- T
v 150 tunnin aktiivihiilisuodattimen
kayton jalkeen symboli ilmestyy
tuuletusnayttoon. Kun
aktiivihiilisuodattimet on poistettu ja
vaihdettu huolto-puhdistusosiossa
kuvatulla tavalla, hiilisuodattimen
varoitussymboli nollataan seuraavasti:
1. Kytke keittotaso paalle koskettamalla
@—néppéinté ja sammuta se
koskettamalla @-néppéinté uudelleen.

2. Kun olet sammuttanut keittotason,

kosketa (97 10/ O/ [ -ndppaimia
jarjestyksessa 10 sekunnin kuluessa.

= Ajastimen naytdn ensimmainen
asetus on | tulee nakyviin.

3. Kosketa [l -nappainta kuusi kertaa
nahdaksesi aktiivihiilisuodattimen
aktivoidun kayttoidn nayton.

= Ajastimen ndytossa cF —| nakyy
jaljella olevat
aktiivihiilisuodattimen kayttdtunnit
vasemmalla takakeittoalueen
naytolla yhdessa cF6-valikon
kanssa.

4. Kosketa tuuletusnayton %—néppéinté 3
sekunnin ajan.

= Naytolla nakyy 1-2-3-luku.
Nollaustoiminto on suoritettu
loppuun.

5. Kun olet tassa ndytossa, voit poistua
naytosta koskettamalla @-néppéinté.

Induktioliesi turvallinen ja tehokas kaytto
Toimintaperiaate: Induktioliesi lammittaa
astioita suoraan toimintaperiaatteensa
vuoksi. Tasta syysta niilla on monia etuja
muihin keittotasoihin verrattuna. Ne
toimivat tehokkaammin ja keittopinta on
viileampi.

Induktioliesi on varustettu ylivoimaisilla
turvajarjestelmillg, jotka takaavat sinulle
maksimaalisen turvallisen kayton.

Mallista riippuen keittotasossasi

@ voi olla halkaisijaltaan 145, 180,
210ja 280 mm
induktiokeittoalueita.
Induktioominaisuuden ansiosta
jokainen keittoalue tunnistaa
automaattisesti sille asetetun
astian. Energiaa syntyy vain siell,
missa sdilion pohja koskee, jolloin
energiankulutus on
mahdollisimman pieni.

Automatic turning off system

There is an automatic turn-off system in
the hob control. If one or more of the
cooking zones are left on, the cooking zone
will automatically turn off after a certain
period of time (See Table-1). If there is a
timer assigned to the cooking zone, then
the timer display will also turn off.

The automatic turn-off time limit depends
on the selected temperature level. The
maximum operating time within this
temperature level applies.

The hob zone may be operated by the user
again after it is turned off automatically as
described above.

Table-1:Automatic turn-off times

Temperature level Automatic turn-off
time-hours

0

aa b WO N =2 O
A 0o o0 O

Fl/61



6 4
7 2
8 2
9 1
Quick heating 10 minutes
(booster)

Table-2:Automatic ventilation turn-off
times

Speed level Automatic turn-off

time-hours

0 0

1 6

2 6

3 5
Intensive work 8 minutes

(booster)

Ylikuumenemissuoja

Liesi on varustettu antureilla, jotka
varmistavat suojan ylikuumenemiselta. Jos
ylikuumenemista esiintyy, voidaan
seuraavaa havaita:

+ Kaytetty keittolevy voi sammua

6 llmanvaihdon kaytto

+ Valittua tasoa voidaan laskea. Tama ei
kuitenkaan nay naytolla.
Ylivirtaussuojajarjestelma
Liesi on varustettu
ylivirtaussuojajarjestelmalla. Jos ylivirtaus
tapahtuu ohjauspaneelilla, katkaisee
jarjestelma virran automaattisesti lieden
sammuttamiseksi. Tdman aikana, "F"
varoitus nakyy naytolla.
Tarkka tehoasetus
Induktioliesi vastaa komentoihin
valittdmasti sen kayttoperiaatteen mukaan.
Sen tehoasetukset muuttuvat erittain
nopeasti. Nain ollen voit estda aterian
valumisen (vesi, maito) sammuttamalla
laitteen valittomasti.

Pida kosketusohjauspaneelin pinta
@ puhtaana. Se saattaa ilmoittaa

virheellisesta toiminnosta.

kattiloita/pannuja ei tule asettaa
@ kosketuspaneelin paille.

Yleiset varoitukset

+ Siind on moottori eri
ilmanvaihtonopeuksilla. Laitteen
suoritustehon parantamiseksi, kdyta
alhaisia nopeuksia normaaleissa
olosuhteissa ja korkeaa nopeutta, jos
hoyrya ja hajua esiintyy enemman.

limanvaihtotilat

Laitetta kdytetaan 2 tilassa: Sisdinen ja

ulkoinen kiertotila.

Sisainen kierto

Lieden keskeltd imetty ilma puhdistetaan
ensin rasvasta rasvasuodattimella. Taman
jalkeen se kulkee aktiivihiilisuodattimen l&api
ja palaa keittioon.

TARKEAA: Sisdisessé kiertotilassa,
aktiivihiilisuodattimet tulee asentaa
tuotteessa maaritettyyn paikkaan,
hajuhiukkasten pitdmiseksi poissa
hengitysilmasta. Laitteen sisaisen kierron
eri asennustyypeille maaritetyt ohjeet
|6ytyvat asennusohjeesta tai saat ne
valtuutetulta jalleenmyyjalta.

Ulkoinen kierto

Fl/62



Ilma, joka imetaan lieden keskeltd, kulkee
rasvasuodattimien |api ja poistetaan ulos
savupiipun putkijarjestelmalla kautta.

limanvaihtotilan asetus

Tuote on esiasetettu sisdiseen kiertotilaan.

Jotta tuote olisi ulkoisessa kiertotilassa,

EFE-asetus on suoritettava asetusosassa.

Manuaalisen ilmanvaihdon asetus

v llmanvaihto voidaan asettaa
manuaalisesti.

1. Kytke induktioliesi paalle koskettamalla

@-néppéinté
= “0” symboli syttyy ilmanvaihdon
naytoilla.

2. Koskettamalla ilmanvaihdon
asetusaluetta tai liu'uttamalla sormea
alueella, nopeus voidaan asettaa vilille
1" ja 3",

Manuaalisen ilmanvaihdon sammutus

1. Koskettamalla ilmanvaihdon
asetusaluetta tai liu'uttamalla sormea
alueella, nopeus voidaan asettaa vilille
tilaan "0”".

Voimakkaan ilmanvaihtotilan

kaynnistaminen

1. Voimakas ilmanvaihtotila voidaan
aktivoida koskettamalla %-néppéinté.

= Voimakas ilmanvaihtotila toimii
enintdan 8 minuuttia. Taman
aikana P-symboli vilkkuu naytolla.
8 minuutin kuluttua
ilmanvaihtonopeus putoaa tasolle
3 ja jatkaa toimintaa talla tasolla.

Voimakkaan ilmanvaihtotilan
sammuttaminen

1. Koskettamalla ilmanvaihdon
asetusaluetta tai liu'uttamalla sormea
alueella, nopeus voidaan asettaa vilille
tilaan "0".

Voimakkaassa ilmanvaihtotilassa,

@ kun nopeusndppainta painetaan,
palaa se télle nopeustasolle ja
jatkaa toimintaa.

Automaattinen kaynnistys

v Tuote mittaa keittoalueen
lampatilatason, lampétilan ja
kayttoajan. Se maarittda sopivimman
ilmanvaihtonopeuden néiden arvojen
perusteella ja toimii tasoilla, jotka se
asettaa automaattisesti.

1. Kéaynnista automaattitila koskettamalla
% nappainta.
= Automaattitila aktivoituu ja
sammuu automaattisesti, kun
parametrit putoavat maaritettyjen

kriittisten arvojen alle. Se on
otettava uudelleen kayttoon.

Kun automaattitila on aktivoitu,

@ perutaan se, kun tuote kytketaan
paalle ja pois milla tahansa
nopeudella.

2. Kosketa % nappainta kerran
automaattitilan sammuttamiseksi.

Lisapuhaltimen toiminto

Puhaltimen lisatoiminto varmistaa, etta
ruoanvalmistuksen lopussa syntyvat hajut
ja savu poistetaan automaattisesti
madrittamalla ajan ja nopeustason
keittoalueen lampdtilan, nopeustason ja
kayttdajan mukaan, kun tuote on
sammutettu keittoalueen kaytoén mukaan ja
ilmanvaihto tapahtuu automaattitilassa.
Jos tdma toiminto halutaan sammuttaa,

voidaan se tehda painamalla % nappainta.

Kun automaattitila on paalla,
ilmanvaihtojarjestelma jatkaa
toimintaa 2 - 20 minuuttia, kun

keittaminen on paattynyt ja kattila
poistettu liedelta.
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7 Yleista ruoanlaitosta

T&ssa osassa on esitetty
ruoanvalmistusvihjeita.

7.1 Yleiset varoitukset koskien ruoan

valmistamista keittotasolla

Yleiset varoitukset koskien ruoan
valmistamista keittotasolla

Ala tayta kattilaa 6ljylla koskaan yli
kolmasosan sen vetotilavuudesta. Al4
jata lietta valvonnatta, kun kuumennat
oljya. Ylikuumentunut 6ljy aiheuttaa
tulipalovaaran. Al4 koskaan yrita
sammuttaa 0ljypaloa vedella! Kun 6ljy
syttyy tulee, peitd se sammutuspeitteella
tai kostealla vaatteella. Sammuta liesi,
jos sen tekeminen on turvallista ja soita
palokunta paikalle.

Poista aina ylimaarainen vesi ennen
ruoan paistamista ja aseta ne kuumaan
Oljyyn hitaasti. Varmista, etta
pakasteruoka on taysin sulanut ennen
paistamista.

Kun lammitéat 6ljya, varmista, etta
kayttamasi astia on kuiva, ja pida sen
kansi auki.

Keittosuositukset energiaa saastamalla
on esitetty osassa “Ymparistoohjeet”.
Eri ruoille ilmoitetut kypsennyslampétilan
ja -ajan arvot voivat vaihdella reseptin ja
ruoan maaran mukaan. Tasta syysta ne
on annettu arvovaleina.

Kypsennystaulukko

Ruoka |Lémp6tilataso |Leipomisaika (min) (arviolta)
Sulatus
Suklaan sulatus (esim..Dr.Oetker merkki, 1 15 30
tumma suklaa 55-60 % kaakao, 150 g)
Voi (200 g) 6 5.7
Voi (Kirkastettu)(200 g ) 3 11..13
Keittaminen, lammitys, lampimanapito
Vesi 1L (Keittdminen) P )
Vesi 3 L (Keittdminen) P 8..10
Maito 1 L (Keittdminen) 7 .7
Maito 1 L (Ldmpimanépito) Lampimanapito 18..20
Kasyi(’jljy (Lémmi.tys) N 9 3 5
(Auringonkukkasiemendljy 0,5 L)
Keittaminen
Kuorimaton peruna (2 Pala suuri) 9 25..35
Kuorimaton peruna karkeasti jauhettu (2
Pala suuri) 2 13..75
Parsakaali (300 g) 9 10..14
Parsakaali pakastettu (300 g ) 9 7..10
Makkara 8 4.6
Pasta (150 g) 9 6..10
Uppomunat 5 2.3
Keittaminen, kuullotus
Riisiruoka (200 g riisi) 5 9..12
Paella * 9 15..20
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Ruoka Lampdatilataso Leipomisaika (min) (arviolta)
Vanukas **

Papu-kikherne keittdminen

Keittdminen - vanukkaaseen 9 4..6

Papu-kikherne keittdminen

keittdminen - vanukkaaseen 4 10..15

Vehna Keittaminen - vanukkaaseen |9 8..10

Vehna keittaminen - vanukkaaseen |2 6..8

Vanukas -Kaikki ainesosat 9 20 ..24
Keitot (Esim. linssikeitto) 7 20..25
Kuullotetut vihannekset * 9 3..5
Suikaloitujen keittaminen * (Kana, sipuli ja
paprika) 9 5.7
Vasikanlihapalat vihanneksilla **

Vihannesten kuullotus 9 3..8

Ruskistaminen *** 9 5.8

Kaikki ainesosat 4 80..90
Tomaattikastike 3 10..15
Valkokastike 7 5.6
Potka vihanneksilla **

Ruskistaminen *** 9 3.4

Vihannesten kuullotus 9 3..5

Kaikki ainesosat 4 180 .. 190

Paistaminen pannulla

Ulkofilee ** (2 cm) 9 2..10
Kylkipaisti ** (2 cm) 9 3..10
Rullattu ulkofilee 8 4..10
T-luupihvi ** (2 cm) 9 3..10
Lampaankyljys ** (Ruskistaminen ***) 9 3..10
Lampaankyljys (Paistaminen) 5 4..10
Makkara 6 4.6
Kananrinta (Ruskistaminen ***) 8 3.4
Kananrinta (Paistaminen) 5 8..10
Kananrinta (Halkaistu) 8 4..10
Lohi (150 g) 9 3..170
Kalapuikot 9 1..8
Tuoreiden vihaqr)est.gr) ja“s“ienien.kuullotus 9 3.6
(Porkkana, sieni ja varikkaat paprikat)
Pannukakku *** 4 1.
Munakas 7 4 ..
Paistettu kananmuna 6 2.

Ranskalaiset perunat
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Ruoka Lampdatilataso Leipomisaika (min) (arviolta)
Boortsog 5 13..15
Leike 8 3..170
Nugetti 9 1,5..10
Perunat (pakastettu) 6 2..10
Sulatus ja lammitys
Sipuli (pakastettu) (200 g) 6 2.
Pinaatti (pakastettu) (200 g) 7 2.

* Wok-pannua suositellaan.
** VValurautapannua/kattilaa suositellaan.

*** Pannun / kattilan esilammitys on suositeltavaa.

8 Huolto ja puhdistus

8.1 Yleiset puhdistusohjeet
Yleiset varoitukset

Anna tuotteen jaahtya, ennen sen
puhdistamista. Kuumat pinnat voivat
aiheuttaa palovammoja!

Alé levita puhdistusainetta suoraan
kuumilla pinnoilla. Téma voi aiheuttaa
pysyvia tahroja.

Tuote on puhdistettava ja kuivattava
huolellisesti jokaisen kadyton jalkeen. Nain
ruokajaamien puhdistaminen on helppoa
ja ndiden jaamien palaminen estetaan,
kun tuotetta kaytetaan uudelleen. Tama
pidentaa laitteen kayttoikaa ja toistuvilta
ongelmilta valtytaan.

Ala kayta puhdistukseen
hoyrypuhdistusaineita.

Osa pesuaineista tai puhdistusaineista
voivat vaurioittaa pintaa. Sopimattomia
puhdistusaineita on: valkaisuaine,
ammoniakkia, happoa tai klooria
sisdltavat puhdistusaineet,
hoyrypuhdistustuotteet,
kalkinpoistoaineet, tahran- ja
ruosteenpoistoaineet, hankaavat
puhdistustuotteet (nestemaiset
puhdistusaineet, hankaava pulveri ja
voide, hankaavat ja naarmuttavat sienet,
terasvilla, sienet, likaiset tai
puhdistusainetta sisaltavat
puhdistuspyyhkeet).

+ Mitaan erityistd puhdistusmateriaalia ei
vaadita puhdistuksessa jokaisen kayton
jalkeen. Puhdista laite, lampimalla
vedellad ja pehmealla pyyhkeella tai
sienelld ja kuivaa ne kuivalla pyyhkeella.

+ Pyyhi pois kaikki jéljella oleva neste
puhdistuksen jalkeen ja keittamisen
aikana roiskunut ruoka.

« Arge peske iihtki seadme komponenti
ndudepesumasinas, kui kasutusjuhendis
pole teisiti 6eldud.

Liedet:

+ Hapollinen lika, kuten maito,
tomaattipyree ja 6ljy voivat muodostaa
pysyvia tahroja keittotasolle ja polttimen
osiin. Puhdista ylivuotaneet nesteet
valittémasti pois, kun keittotaso on
jaahtynyt.

Inox ja ruostumaton teras

« Ala kayta happoja tai klooria sisaltavia
puhdistusaineita ruostumattomien teras
tai inox-pintojen ja kahvojen
puhdistukseen.

* Ruostumattomien- inox-pintojen vari voi
muuttua ajan myéta. Tdma on normaalia.
Puhdista jokaisen kayton jalkeen
ruostumattomalle tai inox-pinnalle
sopivalla puhdistusaineella.
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Puhdista pehmealla pyyhkeella
saippualla (naarmuttamaton), inox-
pinnoille sopivalla puhdistusaineella ja
pyyhi yhteen suuntaan.

Poista kalkki-, 6ljy-, tarkkelys-, maito- ja
proteiinitahrat lasi- ja inox-pinnoilta
valittdmasti. Tahrat voivat ruostua ajan
kuluessa.

Pinnalle suihkutetut/levitetyt
puhdistusaineet tulee puhdistaa pois
valittdmasti. Pinnalle jatetyt hankaavat
puhdistusaineet voivat johtaa sen
valkenemiseen.

Lasipinnat

Al kayta kovia metallikaapimia ja
hankaavia puhdistusmateriaaleja
lasipintojen puhdistamiseen. Neste voi
vaurioittaa lasipintaa.

Puhdista laite astianpesuaineella,
lampimalla vedell ja lasipinnoille
tarkoitetulla pehmealla
mikrokuitupyyhkeella ja kuivaa ne
kuivalla mikrokuitupyyhkeella.

Jos pesuainejaamia on jaljella
puhdistuksen jalkeen, poista ne kylmalla
vedelld ja kuivaa kuivalla
mikrokuitupyyhkeella.
Puhdistusainejaamat voivat vaurioittaa
lasipintaa seuraavalla kerralla.
Puhdistusainejaamia ei tule missdan
tapauksessa raapia pois veitselld,
terdsvillalla tai vastaavilla tyokaluilla.
Voit poistaa kalkkijaamat (keltaiset
tahrat) lasipinnalta kaupallisesti
saatavissa olevalla kalkinpoistoaineella,
tai esimerkiksi viinietikalla tai
sitruunamehulla.

Jos pinta on erittdin likainen, levita
puhdistusainetta tahraan sienella ja anna
sen vaikuttaa riittdvan kauan. Puhdista
sitten lasipinta kostealla kankaalla.
Varjaantymisen ja tahrat lasipinnalla ovat
normaaleja eivatka vikoja.

Muoviosat ja maalatut pinnat

Puhdista muoviosat ja maalatut pinnat
astianpesuaineella, lampimalla vedella ja
pehmeadllad pyyhkeell tai sienelld ja
kuivaa ne kuivalla pyyhkeella.

« Ala kdyta kovia metallikaapimia ja
hankaavia puhdistusaineita. Se voi
vaurioittaa pintaa.

+ Varmista, ettd tuoteosien liitokset eivat
jaa kosteiksi ja etta niissa ei ole
puhdistusainejdamia. Muutoin naihin
litoksiin voi muodostua ruostetta.

8.2 Keittotason puhdistus

Lasikeittopinta

Se puhdistusvaiheet on kuvattu lasipintojen

puhdistamiseksi "Yleiset puhdistusohjeet”

osassa. Puhdistus voidaan suorittaa alla
olevien ohjeiden mukaan
erikoistapauksissa.

+ Sokeripohjaiset ruoat, kuten tumma
kermakastike, tarkkelys ja siirappi tulee
puhdistaa valittémasti, odottamatta
pinnan jaahtymista. Muutoin
lasikeittopinta voi vaurioitua pysyvasti.

« Al kéyta puhdistusaineita
puhdistamiseen keittotason ollessa
kuuma, muutoin voi pysyvia tahroja
muodostua.

8.3 Ohjauspaneelin puhdistus

+ Puhdista ohjauspaneeli nuppiohjauksella
kostealla pehmealla pyyhkeelld ja kuivaa
ne kuivalla pyyhkeelld. Al irrota nuppeja
ja tiivisteita alapuolelta paneelin
puhdistamiseksi. Ohjauspaneeli ja nupit
voivat vaurioitua.

+ Kun inox-paneeleja nuppiohjauksella
puhdistetaan, dla kayta inox-
puhdistusaineita nuppien ymparilla.
Merkinnat nuppien ympérilla voivat
kadota.

+ Puhdista kosketuspaneeli kostealla
pyyhkeelld ja kuivaa kuivalla pyyhkeella.
Jos tuotteessa on nappainlukko, kytke se

paélle ennen ohjauspaneelin puhdistusta.

Muutoin ndppaimia voidaan kayttaa
vahingossa.

8.4 limanvaihdon puhdistus

Tehokkaan hajun ja rasvan poistamisen
varmistamiseksi, aktiivihiilisuodattimet
vaihdettava ja rasvasuodatin puhdistettava
saanndllisesti.
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Metallirasvasuodattimen puhdistus

v Rasvasuodattimet suodattavat
savussa olevaa rasvaa.
Metallirasvasuodatin tulee puhdistaa
saannollisesti hyvan toiminnan
varmistamiseksi.

1. Irrota metallirasvasuodatin vetamalla
sita ylospain.

=i

Aktiivihiilisuodattimen poistaminen
Aktiivihiilisuodattimet poistavat tuotteesta
syntyvid hajuja ja ne on vaihdettava
saannollisesti optimaalisen toiminnan
varmistamiseksi. Huomioi vaihtamista
tarkoittava tdynnavaroitusilmaisin.

Varmista, etta vaihdat tuotteesi
@ aktiivihiilisuodattimet 150
kayttotunnin valein, mikali se toimii

sisdisessa kiertotilassa. 150 tunnin
kuluttua ilmanvaihtonaytossa nakyy

@ -symboli. Suodatin tulee vaihtaa
viimeistaan, kun tama varoitus
nakyy. Jos haluat nollata taman
varoituksen, katso Asetukset.

Rasvasuodatin voi kerata rasvaa tai
@ ylivuotavia nesteitd sen pohjalle.

Kun suodatin irrotetaan, tulee

poistaa suoraan ulos nesteiden

valumisen ja roiskumisen
estamiseksi.

Aktiivihiilisuodattimien jaljella
@ olevan kayttoajan nayttamiseksi,

katso ohjeet luvussa Asetukset.

Ala vaurioita irrotettua
rasvasuodatinta pudottamalla se

lieden lasipinnalle.

2. Pese irrotettu rasvasuodatin
astianpesukoneessa tai kasin.

Pese suodattimet vedella ja
@ nestemaiselld pesuaineella ja
asenna se kuivaamisen jalkeen.
Alumiiniset rasvasuodattimet
voivat varjaantya pesun aikana.

Tama on normaalia, eika
suodatinta tarvitse vaihtaa.

Poistaminen;

1. Irrota metallirasvasuodatin vetamalla
sitd ylospain.

=i

3. Rasvasuodattimen asennus
puhdistuksen jalkeen.

Rasvasuodatin voi kerata rasvaa tai
ylivuotavia nesteita sen pohjalle.
Kun suodatin irrotetaan, tulee
poistaa suoraan ulos nesteiden
valumisen ja roiskumisen
estamiseksi.

Rasvasuodatinosassa on
magneettikytkin. Ilmanvaihto ei ole

mahdollista, jos nestesuojaosa ei

ole paikallaan.
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2. Poista nesteenkerdysastia, kuten
esitetty kuvassa alla.

mahdollista, jos nestesuojaosa ei
ole paikallaan.

Nesteenkerdysastian osassa on
magneettikytkin. Imanvaihto ei ole

Nesteenkerdysastia on
puhdistettava saannollisesti. Osa

voidaan puhdistaa vedella ja
nestemaisellad pesuaineella ja
huuhtelemalla tai
astianpesukoneessa, maks 70 °C
asteessa.

Kun nesteenkerdysastia

@ asennetaan paikalleen, tulee se
asentaa siind olevan nuolen
suunnassa.

3. Nesteenkerdayskammion poistamisen
jalkeen alemmassa kammiossa on kaksi
hiilisuodatinta oikealla ja vasemmalla.

PN

4. Veda ensin yksi hiilisuodattimista

itsellesi kallistamalla sit§, jotta se irtoaa
magneettisesta aukosta tuuletusraosta

ja ota se ulos kuvan osoittamalla
tavalla.

5. Poista samalla tavalla toinen
hiilisuodatin kotelostaan.

6. Aseta 2 uutta aktiivihiilisuodatinta
magneettiaukkoonsa kallistamalla niita
vuorotellen tuuletusraon lapi. Varmista,
ettd se on taysin paikoillaan
magneettiliitdnndissaan.

7. Asenna nestesuojamuovi takaisin
samalla tavalla kuin sen poiston
yhteydessa.

8. Aseta 0Oljynsuodatin paikalleen.

jatevesisiilio

Mikali voimakasta nestetta paasee

tuotteen tuuletusosastoon, ndma nesteet

kerataan kamiinan alla olevaan
jatevesisailioon. Tassa tapauksessa
jatevesisdilio on poistettava, neste on
kaadettava pois ja sdilic on puhdistettava
ja asennettava takaisin.
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Jatevesisailio on suositeltavaa
puhdistaa kerran kuukaudessa.

Jatevesisailion poistaminen:

—_

. Irrota keittotason alla oleva ylalaatikko.

Lieden alle pitéisi paasta kasiksi.
Kurkota keittotason alla olevaan
jatevesisailioon.

Avaa ja irrota jatevesisailio kaantamalla
lukitusnuppia.

Kaada neste pois kammiosta ja
puhdista kammio.

Kaanna lukon nuppia ja lukitse se
asettamalla kammio takaisin uraansa.

9 Ongelmanratkaisu

Pohjakannen puhdistus

Jos tuotteen pohjassa oleva pohjakansi
likaantuu, voit ehka poistaa sen ja
puhdistaa sen.

Pohjakannen irrottaminen:

1. Irrota keittotason alla oleva ylalaatikko.
Lieden alle pitdisi paasta kasiksi.

2. Kurkota pohjakansi keittotason alta.

3. Alakannessa on 5 lukkoa
nuolisymbolien osoittamiin suuntiin.
Vapauta nama lukot, poista pohjakansi
pitamalla sita alaspain.

4. Kun olet puhdistanut pohjakannen,
paina sita ylospain samaan suuntaan
niin, etta lukot sopivat uriinsa.

Mikali ongelma ei ratkea tésséa osiossa
annettuja ohjeita noudattaen, ota yhteytta
jalleenmyyjaan tai valtuutettuun
huoltoliikkeeseen. Ala koskaan yrité korjata
laitetta itse.

Tuote ei toimi.

Varoke voi olla viallinen tai palanut. >>>
Tarkasta varokkeet varokerasiassa.
Vaihda ne tai aseta uudelleen paikalleen.
Laitetta ei ole ehka liitetty virransy6ttéon
(maadoitettu). >>> Tarkasta, etta laite on
liitetty virransyottoon.

(Jos laitteessa on ajastin) Nappéaimet
ohjauspaneelissa eivat toimi. >>> Jos
tuotteessa on nappainlukko, voi se olla
kaytossa. Poista se kaytosta.

+ Sitd kaytetdan estamaan uunissa
kypsennetty ateria roiskumasta keittion
seindan kattilasta.

+ Sielld on ylikuumenemissuoja. >>> Odota,
ettd liesi jaahtyy.

+ Sopivia kattiloita ei saa kayttaa. >>>
Tarkista kattilat.

Keittotason niyton /'Y /|-l -symboli

palaa jatkuvasti.

« Keittotason alueella ei valttamatta ole
ruukkua. >>> Tarkista, onko keittotasolla
ruukkua.

+ Potti ei ehka ole induktioyhteensopiva.
>>> Tarkista, sopiiko kattilasi
induktioliedelle.

FI/70



Ruukkua ei ehka ole keskitetty oikein
keittotasolle tai ruukun pohjapinta ei
ehka ole tarpeeksi levea valitulle
keittotasolle. >>> Keskita keittotasoalue
valitsemalla kattila, joka on riittavan levea
keittotasoalueelle.

Kattila tai liesialue voi olla erittdin kuuma.
>>> Odota, ettd ne jadhtyvat.

Valittu keittotasovyohyke sammuu
yhtakkia toimiessaan.

Valitun vychykkeen kypsennysaika on
saattanut umpeutua. >>> Voit asettaa
uuden kypsennysajan tai lopettaa
kypsennyksen.

Ylikuumenemissuoja on olemassa. >>>
Odota, ettéa keittotaso jadhtyy.

Objekti voi peittaa
kosketusohjauspaneelin. >>> Poista
objekti paneelista.

kuumene.

Potti ei valttamatta ole yhteensopiva
induktiolieden kanssa. >>> Tarkista,
sopiiko kattilasi induktiokeittotasolle.
Ruukkua ei ehka ole keskitetty oikein
keittotasolle tai ruukun pohjapinta ei
ehka ole tarpeeksi leved valitulle
keittotasolle. >>> Keskita keittotasoalue
valitsemalla kattila, joka on riittdvan levea
keittotasolle.

Jaahdytyspuhallin jatkaa toimintaansa,
vaikka liesi on sammutettu.

Tama ei ole virhe. Jaahdytyspuhallin
jatkaa toimintaansa, kunnes keittotason
sisdllad olevat elektroniset laitteet
jaahtyvat sopivaan lampatilaan.

Liedelta kuuluu aidinta ruoanlaiton aikana

+ Keittotasosta voi kuulua dania
kypsennyksen aikana. Nama &anet
riippuvat keittoastian koostumuksesta.
Na@ma danet ovat normaaleja, eivat
toimintahéirioita ja ovat osa
induktiotekniikkaa.

Mahdolliset danet ja syyt:

* Tuulettimen melu: Keittotasossa on
tuuletin, joka toimii automaattisesti
tuotteen lampotilan mukaan.
Puhaltimella on erilaiset kayttdtasot ja se
toimii eri tasoilla lampdtilan mukaan.
Keittotason sammuttamisen jalkeen, jos
lampétila on korkea tuotteen lampatilan
mukaan, tuuletin voi jatkaa toimintaansa
jonkin aikaa.

+ Matala humina kuten muuntajan
toiminta: Tdma on induktiotekniikan
luonne. Koska Iamp0 siirtyy suoraan
astian pohjalle, tallaista huminaa voi
esiintya astian materiaalista riippuen.
Siksi eri keittoastioilla voidaan kuulla
erilaisia aania.

+ Ratiseva aani: Tama johtuu keittoastian
pohjan materiaalista ja rakenteesta. Jos
keittoastiat on valmistettu eri
materiaaleista ja kerroksista, voi esiintya
ratisevad melua.

+ Viheltava aani: Viheltava aani voi kuulua
kypsennettdessa kahdella keittotasolla
samalla keittotasolla samalla
keittotasolla eri kypsennystasoilla.
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Virhekoodit/syyt ja mahdolliset ratkaisut

Virhekoodit

Virheen syyt

Mahdolliset ratkaisut

E1-E11

Induktiokeittotason

tiedonsiirtovirhe on tapahtunut.

Sammuta induktioliesi ja
kaynnista se uudelleen 30
sekunnin kuluttua. Jos virhe
jatkuu, irrota tuote virtaldhteesta
ja kytke se uudelleen. Jos
ongelma jatkuu, ota yhteytta
valtuutettuun huoltoon.

E16-E21

Induktiokeittotason lampatila-
anturivirhe on tapahtunut.

Sammuta induktioliesi ja
kadynnista se uudelleen 30
sekunnin kuluttua. Jos virhe
jatkuu, irrota tuote virtaldhteesta
ja kytke se uudelleen. Jos
ongelma jatkuu, ota yhteytta
valtuutettuun huoltoon.

E22
E 26

Induktioliesi ylikuumenee.

Sammuta induktioliesi ja odota,
ettd se jadhtyy. Virhe katoaa, kun
keittotason lampdétila laskee alle
rajojen. Jos ongelma jatkuu, ota
yhteytta valtuutettuun huoltoon.

E23
E24

Induktiokeittotason
ohjelmistovirhe on tapahtunut.

Sammuta induktioliesi ja
kaynnista se uudelleen 30
sekunnin kuluttua. Jos virhe
jatkuu, irrota tuote virtaldhteesta
ja kytke se uudelleen. Jos
ongelma jatkuu, ota yhteytta
valtuutettuun huoltoon.

E 25

Induktioliesituulettimen
toiminnassa tapahtui virhe.

Sammuta induktioliesi ja
kaynnista se uudelleen 30
sekunnin kuluttua. Jos ongelma
jatkuu, ota yhteytta valtuutettuun
huoltoon.

E27
E47

Induktioyhteensopivia ruukkuja
ei kaytetty.

Virhe katoaa, kun kaytetaan
induktioyhteensopivaa pottia.

E31-E39

Induktiolieden elektronisessa
kortissa on tapahtunut
laitteistovirhe.

Sammuta induktioliesi ja
kaynnista se uudelleen 30
sekunnin kuluttua. Jos virhe
jatkuu, irrota tuote virtaldhteesta
ja kytke se uudelleen. Jos
ongelma jatkuu, ota yhteytta
valtuutettuun huoltoon.

E 42

Tapahtui sdhkokytkentavirhe.

Muodosta oikea sahkoliitanta
uudelleen tuotteen teknisesta
taulukosta ja asennusoppaasta.
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Virhekoodit

Virheen syyt

Mahdolliset ratkaisut

Yhta tai useampaa nappainta
pidettiin painettuna yli 10

Kun otat katesi pois liedelta,
ongelma katoaa.

E 46 sekunnin ajan.
Esine jatettiin ohjauspaneeliin tai Kun thauspaneell on
; S puhdistettu, ongelma katoaa.
se altistettiin hoyrylle.
Anturilaitteisto on saatettava
kayttoehtojen mukaiseksi. Jos
E 48 A ;
S - virhe jatkuu, irrota tuote
Induktiokeittotason anturivirhe S o
E 49 virtalahteesta ja kytke se
on tapahtunut. .

E51 uudelleen. Jos ongelma jatkuu,
ota yhteytta valtuutettuun
huoltoon.

Sammuta induktioliesi ja odota,
ukioettosolaon |18y e atss on

E52-E57 tapahtunut korkean lampétilan | lell P | i IJ<

virhe alapuole e...Jos ongelma jatkuu,
’ ota yhteytta valtuutettuun
huoltoon.
Sammuta induktioliesi ja odota,
Anturivirhe / korkean lampétilan gtta se Jaahtyy. J.‘.)S wrhea@tkuu,
. ) . irrota tuote virtalahteesta ja
E 58-E 59 virhe tapahtui automaattisessa kvik dell |
kypsennystilassa ‘ ytke se uude een. Jos ongelma
’ jatkuu, ota yhteytta valtuutettuun
huoltoon.
Jos tuotteesi on induktioliesi, P'(')lst'aulImanvalhtosuodattlmetja
: . ) kiinnita ne uudelleen. Jos
E 63 jossa on huppu; Tapahtui : .
- ongelma jatkuu, ota yhteytta
suodatusvirhe.
valtuutettuun huoltoon.
Mita tahansa avainta on voitu Kun vapautat minka tahansa
koskettaa pitkaan. avaimen pitkaan,
Potti on saatettu asettaa Kun ohjausyksikon potti
FF ohjausyksikkdon. poistetaan,

Ruoka / neste on saattanut
lentaa yli ohjausyksikkoon.

Virhe haviaa, kun ylivuotava
ruoka-/nestejaannos
puhdistetaan.
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Dobrodosli!

Postovani korisnice,

Zahvaljujemo na odabiru proizvoda Beko. Zelimo da vam ovaj proizvod, proizveden
primjenom visokokvalitetne i najsuvremenije tehnologije, u€inkovito radi. Stoga pazljivo
procitajte ovaj prirucnik i ostalu prilozenu dokumentaciju prije upotrebe proizvoda.
Vodite ra¢una o svim informacijama i upozorenjima navedenim u korisni¢kom priru¢niku.
Na taj nacin zastitit Cete sebe i proizvod od ostec¢enja koja mogu nastati.

Cuvajte korisni¢ki priru¢nik. Ako proizvod odlugite proslijediti nekom drugom tada mu
proslijedite i ovaj priru¢nik. Uvjeti jamstva, nacini koriStenja i rjeSavanja problema za vas
proizvod navedeni su u ovom priruc¢niku.

Simboli i njihovi opisi u korisnickom prirucniku:

Opasnost koja moze rezultirati smréu ili ozljedom.

@ Vazne informacije ili korisni savjeti za koriétenje.

Procitajte korisnicki priruénik.

u

f Upozorenje o vruc¢oj povrsini.

NAPOME Opasnost koja moze rezultirati materijalnim oSte¢enjem proizvoda ili njegovog okruzenja.
NA

Skenirajte QR kod kako biste pristupili online verziji korisnickog prirucnika.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Sigurnosne upute

+ Ovaj odjeljak sadrzi sigurnosne

upute potrebne za
sprijecavanje opasnosti
nastanka tjelesnih ozljeda i
ostecenja materijala.

+ Ako se proizvod predaje
nekome u svrhu osobne
upotrebe ili kao rabljeni uredaj,
trebaju se takoder predati
korisnicki prirucnik, oznake
proizvoda i drugi odgovarajuci
dokumenti i dijelovi.

+ Nasa tvrtka nece biti
odgovorna za Stete koje mogu
nastati ako se ove upute ne
postuju.

* Nepostivanjem ovih uputa
ponistavaju se sva jamstva.

+ Radove na instalaciji i
popravak uvijek treba obaviti
proizvodac, ovlasteni servis ili
osoba koju je odredio uvoznik.
+ Koristite samo originalne
rezervne dijelove i pribor.

* Ne vrsite popravak i ne
zamjenjujte komponente
proizvoda sami osim ako to
nije izri¢ito navedeno u
korisnickom priru¢niku.

Na izvodite tehnicke promjene
na proizvodu.
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A1 .1 Namjena

* Proizvodi je namijenjen za

primjenu u ku¢anstvima. Nije
namijenjen za komercijalnu
uporabu.
Ne koristite proizvod u vrtu, na
balkonima ili na otvorenom.
Uredaj je namijenjen uporabi u
kucanstvima i kuhinjama za
osoblje u trgovinama, uredima
i drugim radnim okruzenjima.
UPOZORENJE: Ovaj proizvod
treba se koristiti samo za
kuhanje. Ne smije se koristiti
za druge namijene, na primjer
za grijanje prostorija.
1.2 Sigurnost djece,
ranjivih osoba i kucnih
ljubimaca

+ Ovaj proizvod mogu koristiti

djeca u dobi od 8 godina i
starija te osobe koje su
nedovoljno razvijene u fizickim,
osjetilnim ili mentalnim
vjesStinama ili koje imaju
nedostatak iskustva i znanja,
sve dok su pod nadzorom ili
obucene o sigurnoj uporabi i
opasnostima proizvoda.



* Djeca se ne smiju igrati
proizvodom. Ciséenje i
korisnicko odrzavanje ne smiju
obavljati djeca, osim ako ih
netko ne nadzire.

Ovaj proizvod ne smiju koristiti
osobe s ogranicenim fizickim,
osjetilnim ili mentalnim
sposobnostima (ukljuéujuéi
djecu), osim ako se ¢uvaju pod
nadzorom ili dobiju potrebne
upute.

Djecu treba nadzirati kako bi
se osiguralo da se neigraju s
proizvodom.

Elektricni proizvodi opasni su
za djecu i kuéne ljubimce.
Djeca i kuéni ljubimci ne smiju
se igrati s proizvodom, penjati
se na njega ili ulaziti u njega.
Ne stavljajte predmete koje
djeca mogu dohvatiti na
proizvod.

Okrenite rucku lonaca i tava na
bocnu stranu pulta tako da
djeca ne mogu zgrabiti i
zapaliti.

UPOZORENJE: Tijekom
uporabe, dostupne povrsine
proizvoda su vruce. Drzite
djecu podalje od proizvoda.

« Ambalazu drzite izvan dohvata
djece. Postoji opasnost od
ozljeda i gusenja.

* Prije odlaganja istrosenih i
beskorisnih proizvoda:
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. Odspojite utikac i izvadite ga

iz uticnice.

. Odspojite kabel za napajanje

i odspojite ga utikacem iz
uredaja.

. Poduzmite mjere opreza

kako biste sprijecili ulazak
djece u proizvod.

. Ne dopustite djeci da se

igraju s proizvodom kada je u
stanju mirovanja.

A1 .3 Elektricna sigurnost

+ Ukopcajte proizvod u

uzemljenu utiCnicu zasti¢enu
osiguracem koji odgovara
nazivnim vrijednostima na
nazivnoj plocici. Uzemljenje
treba napraviti ovlasteni
elektricar Ne koristite proizvod
koji nije uzemljen u skladu s
lokalnim/nacionalnim
propisima.

Utikac ili elektricni prikljucak
uredaja treba biti na lako
dostupnom mijestu. Ako to nije
moguce, mora postojati
mehanizam (osiguracé, sklopka,
itd.) na elektri¢noj instalaciji s
kojom je proizvod spojen, u
skladu s propisima o
elektricnoj energiji koji odvaja
sve polove od mreze.
IskopcCaijte proizvod ili iskljucite
osigurac prije popravka,
odrzavanja ili Cis¢enja.



* Proizvod ukopcajte u
uzemljenu uti¢nicu koja
naponom i frekvencijom
odgovara vrijednostima na
nazivnoj plocici.

* (Ako vas proizvod nema strujni
kabel) koristite samo prikljuéni
kabel opisan u dijelu ,Tehnicke
specifikacije”.

* Ne gnjecite strujni kabel ispod
ili iza proizvoda. Na strujni
kabel ne stavljajte teske
predmete. Strujni kabel ne
smije se savijati, gnjeciti ni
dolaziti u dodir s izvorom
topline.

* Pripazite da strujni kabel nije
prignjecen prilikom
postavljanja proizvoda na
njegovo mjesto nakon
sastavljanja ili ¢iscenja.

+ Koristite samo originalni kabel.
Ne koristite oStecene ili
presjeCene kabele.

* Ne koristite produzni kabel ili
razdjelne uti¢nice za rukovanje
proizvodom.

+ Kontaktirajte ovlasteni servisni
centar ili uvoznika u vezi s
koristenjem odobrenog
adaptera u slucajevima kada
ne neophodno koristiti adapter
pretvaraca (za vrstu utikaca).

+ Kontaktirajte uvoznika ili
ovlasteni servisni centar ako
duzina strujnog kabela nije
dovoljna.

* Prijenosni izvori napajanja ili
visestruki utikaci mogu se
pregrijati i izazvati pozar.
Visestruki utikaci i prijenosni
izvori napajanja drzite podalje
od proizvoda.

+ Ako je strujni kabel ostecen,
smije ga zamijeniti proizvodac,
ovlasteni servis ili osoba koju
je odredio uvoznik kako bi se
sprijecile mogucée opasnosti.

Ako vas proizvod ima strujni

kabel i utikac:

* Nikad ne stavljate utikac
proizvoda u slomljenu,
olabavljenu uti¢nicu ili ako
utikac ispada iz uticnice.
Pripazite je utika¢ potpuno
umetnut u uti¢nicu. U
protivhom, prikljucci se mogu
pregrijati ili izazvati pozar.

* |Izbjegavajte umetanje uredaja
u utikace koji su masni, necisti
ili sumozda izlozeni vodi
(poput onih pored radnih
povrsina na koja voda moze
dospijeti). U suprotnom, postoji
opasnost od kratkog spoja ili
do smrti zbog strujnog udara.

« Utika¢ nikad ne dirajte mokrim
rukama!
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* lzvucite utikac iz strujne * Izbjegavaijte koristiti bilo kakve

uticnice koristedi tijelo utikaca materijale za toplinsku
a ne sam kabel. izolaciju za prekrivanje
i unutrasnjosti namjestaja koji
A‘ -4 Siguran transport Ce se ins!calirati. J e m
* Prije transporta proizvoda * Izravna sunceva svjetlost i
iskopcCajte ga iz strujnog izvori topline, poput elektri¢nih
napajanja. ili plinskih grijalica, ne smiju
+ Kada trebate transportirati biti smjestenu u podrucju u
proizvod omotajte ga sa kojem se instalira proizvod.
zastitnom folijom sa zra¢nim * Podrucja oko ventilacijskih
jastuci¢ima ili debelim otvora proizvoda ne smiju biti
kartonom i dobro zalijepite. blokirana.
Dobro pricvrstite pomicne + Ne postavljajte proizvod blizu
dijelove proizvoda i tako prozora. Postoji opasnost da
sprijecCite ostecenja. plamen ploce za kuhanje
* Prije instalacije proizvoda zapali zavjese i zapaljive

provjerite je li proizvod oStecen materijale oko ploce. Kada
nakon transporta. Kontaktirajte ~ otvorite prozor kuhinjsko
uvoznika ili ovlasteni servisni posude se moze prevrnuti.
centar ako je oStecen. * Ne postavljajte proizvod blizu

] . . prozora. Kada otvorite prozor
A‘ -5 Siguma instalacija kuhinjsko posude se moze

« Prije poCetka instalacije, prevrnuti.
iskljugite elektri¢ni vod koji e * Ako postoiji utiCnica iza mjesta
se proizvod prikljugiti tako §to na kojem Ce se proizvod
Cete iskljuciti osigurac. instalirati, tada mora biti

* Tijekom transporta i osigurano da proizvod ne dode
odrzavanja uvijek nosite u kontakt s utiCnicom niti s
zastitne rukavice. U protivnom,  utikacem ukopcanim u
postoji opasnost od ozljeda uticnicu.
zbog ostrih rubova! * Na straznjoj ili bo¢noj stijenci

« Prije instalacije proizvoda mjesta na kojem Ce se
provjerite je li proizvod proizvod instalirati ne smije biti
oste¢en. Nemojte ga instalirati  crijevo za plin, plastiCna cijev
ako je uredaj ostecéen. za vodu i utiCnica. U

suprotnom, mogu se
HR /79



deformirati zbog toplinskog

ucinka tijekom rada ploce za
kuhanje i mogu predstavljati
sigurnosni rizik.

* Nikad ne pri¢vrscujte proizvod
na ventilacijske kanale koji ste
koriste u pe¢ima za umjetni
plamen ili u pe¢ima s
plamenom koji gori.
Postupajte u skladu s lokalnim
propisima o prociséavanju
odljeva.

Al .6 Sigurna upotreba

* Provjerite je li proizvod
iskljucen nakon svake
upotrebe.

+ Ako proizvod ne koristite duze
vrijeme iskopCajte ga iz strujne
uticnice ili iskljucite napajanje
u razvodnoj kutiji.

* Ne koristite proizvod ako se
pokvari ili oSteti tijekom
upotrebe. tada iskljucite
proizvod iz strujne utinice.
Kontaktirajte uvoznika ili
ovlasteni servisni centar.

+ UPOZORENJE: Ako je povrsina
pecnice napukla, iskljucite
proizvod iz strujnog napajanja i
tako izbjegnite opasnost od
strujnog udara.

+ UPOZORENJE: Ako je staklena
povrsina ploce za kuhanje
razbijena:
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Iskljucite sve plinske i (ako
postoje) elektricne ploce za
kuhanje. tada iskljucite proizvod
iz strujne uticnice.

- Nemojte dirati povrSinu
uredaja.

- Nemojte koristiti uredaj.

Nikada nemojte stati na
ureda,j.

Nikada ne koristite proizvod
kad vam je smanjena
sposobnost prosudivanja ili
koordinacija zbog konzumacije
alkohola i/ili lijekova.

Zapaljivi predmeti ne smiju se
drzati unutar i oko prostora za
kuhanje. U suprotnom, to moze
dovesti do pozara.

Ovaj proizvod nije prikladan za
upotrebu s daljinskim
upravljacem ili vanjskim
satom.

Kuhinjsko posude od lijevanog
Zeljeza, aluminijai s
ostec¢enim/grubim dnom moze
ogrepsti staklenu povrsinu.
Kada zamijenijujte kuhinjsko
posude uvijek ga podignite, ne
klizite s njim po povrsini.

Tlak pare s povrsine plocCe za
kuhanje i vlaga mogu izazvati
klizanje lonca ili njegovo
poskakivanje. 1z ovog razloga,
vodite racuna da su dno
posude i povrSina plocCe za
kuhanja uvijek suhi.



* Nikada nemoijte koristiti uredaj
bez filtra za sakupljanje
masnoce. Nemojte uklanjati
filtre dok uredaj radi.

* |z sigurnosnih razloga,
magnetski prekidac koristi se u
plasti¢nim dijelovima filtra ulja
i tekucine. Proizvod nece raditi
bez sklopa ovih dijelova.

A1 .7 Siguran rad
ventilacije

+ Opasnost od trovanja! Dok
uredaj radi, zrak se uvlaci iz
cijele ku¢e. Ako nije osigurana
odgovarajuca ventilacija,
dolazi do strujanja zraka, a
otpadni i otrovni plinovi koji se
oslobadaju kao rezultat
izgaranja u kuéi ponovno se
apsorbiraju. Nemojte koristiti
proizvod zajedno s
proizvodima koji omogucuju
cirkulaciju zraka i mogu
ispustati otrovni plin (peci na
drva, plin, ulje i ugljen, bojleri,
kotolovi za vodu itd.).

* Neka ovlastene osobe provjere
ispravnost ventilacijskog i
dimovodnog sustava vase
zgrade.

+ (Osim za proizvode koji
vracaju ispusni zrak u
prostoriju) Prostoriju treba
dobro prozraciti ako se
proizvod koristi u istom

podrucju gdje i oprema za
sagorijevanje plina ili tekucéeg
goriva.

« Dimnjak uredaja poput sobnih m

grijaca koji rada na plin ili
tekuce gorivo mora biti
potpuno izoliran u okruzenju
gdje se koristi proizvod ili
uredaj mora biti hermetican.

+ Ako u istom okruzenju s
proizvodom postoji drugi
uredaj koji koristi energiju koja
nije elektri¢na, negativni tlak u
prostoriji trebao bi biti najvise
0,04 mbar kako se ispusni
plinovi drugog uredaja ne bi
povukli natrag u prostoriju
pomocu proizvoda.

A.I .8 Temperaturna

upozorenja

+ UPOZORENJE: Kada se
proizvod koristi, proizvod i
njegovi dostupni dijelovi bit ¢e
vruci. Trebate izbjegavati
dodirivanje proizvoda i grijacih
elemenata. Djecu mladu od 8
godina treba drzati podalje od
proizvoda osim ako nisu pod
stalnim nadzorom.

* Pored proizvoda ne stavljajte
zapaljive/eksplozivne
materijale jer ¢e povrsine biti
vruce prilikom rada.

+ UPOZORENJE: Opasnost od

pozara: ne odlazite predmete
na povrsine za kuhanje.
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+ Pazite kad koristite alkoholna
pi¢a u jelima. Alkohol isparava

« Temperatura proizvoda moze
biti visoka. Ne odlazite

zapaljive predmete ili
rasprsivace u ladice ispod
ploce za kuhanje.

pri visokim temperaturama i
moze uzrokovati pozar pri
kontaktu s vru¢im povrSinama.

Al.g Upotreba pribora
+ UPOZORENJE: Koristite samo

/N\1.11 Indukcija
« Elektricno upravljane zone

stitnike za plocu koje je izradio
proizvodac kuhala ili koje je
proizvodac kuhala u
korisnickim uputama naveo
kao prikladne ili Stitnike za
ploc¢u ugradene u kuhalo.
Uporaba neprimjerenih stitnika
moze uzrokovati nezgode.

AI .10 Sigurnost prilikom
kuhanja.

+ UPOZORENJE: Postupak
kuhanja treba nadzirati.
Kratkoro¢no kuhanje treba
stalno nadzirati.

+ UPOZORENJE: Pri kuhanju na
krutom ili teku¢em ulju opasno
je ostaviti plocu za kuhanje bez
nadzora jer moze doci do
pozara. NIKADA ne
pokuSavajte ugasiti vatru
vodom; iskljucite proizvod iz
elektricne mreze, a zatim
prekrijte plamen pokrivacem ili
vatrogasnom tkaninom (itd.).
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vase ploce za kuhanje
opremljene su naprednom
"indukcijskom" tehnologijom.
Na indukcijskim plo¢ama za
kuhanje, koje Stede vrijeme i
energiju, mora se koristiti
posude prikladno za
indukcijsko kuhanje; inace
zona kuhanja nece raditi.
Detaljne informacije pogledajte
u odjeljku ,Odabir posuda za
kuhanje”.

Kako indukcijski Stednjak
stvara magnetsko polje to
moze Stetno djelovati na ljude
koji koriste medicinske uredaje
poput elektrostimulatora srca
ili inzulinskih pumpi.

Zbog moguceg utjecaja
elektromagnetskog polja na
postavke elektrostimulatora
srcapaca (pacemakera),
savjetuje se odrzavati
minimalnu udaljenost od 60
cm od indukcijskog kuhala
prilikom ukljucivanja.



* Nakon upotrebe iskljucite .
ploCe za kuhanje na
upravljackoj ploci, ne
pouzdajte se u senzor posuda
za kuhanje. .

+ Metalni predmeti kao Sto su
nozevi, vilice, zlice i poklopci
ne smiju se stavljati na .
povrsinu ploce jer ¢e se
zagrijati.

* Ne odlazite metalne predmete -
u ladice ispod ploce za
kuhanje. Tijekom duge i
intenzivne uporabe, materijali .
se ovdje mogu pregrijati.

* Ne stavljajte elektronicke
proizvode poput mobilnih
telefona, tableta, racunala na
indukcijsku plo¢u za kuhanije.

Vas uredaj se moze ostetiti.

AI .12 Sigurno odrzavanje i
ciscenje
* Pricekajte da se proizvod
ohladi prije ¢is¢enja. Vruce
povrSine mogu izazvati
opekline!
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Proizvod nikad ne perite
prskanjem ili ulijevanjem vode
u njega! Postoji opasnost od
strujnog udara!

Nemoijte koristiti parne Cistace
za Ciséenje proizvoda jer to
moze izazvati strujni udar.
Postoji opasnost od opeklina
ako se modul ventilacije ne
Cisti povremeno.

Preporucuje se Cistiti filtar
jednom mjesecno kod
normalne uporabe.

Kada se uklanja filtar ulja s
proizvoda, na dnu se moze
nakupiti tekuc¢ina zbog
kondenzacije. Kada uklanjate
filtar zbog CiS¢enja nakon
kuhanja, za lako Cis¢enje
vazno je da se tekucina ukloni
bez prolijevanja po uredaju.
Ostaci soli, Se¢era na dnu
posuda za kuhanije ili takve
Cestice na staklenoj povrsini
mogu izazvati grebanje stakla
ili pucanje. Pripazite da je dno
Cisto prije stavljanja podusa za
kuhanje. Odrzavajte Cistom
stakleno-keramicku povrsinu.



2 Upute za zastitu okolisa

2.1 Direktiva o otpadu

2.1.1 Uskladenost s Direktivom o
elektricnom i elektronickom
opremom (WEEE) i zbrinjavanju
otpada:

Ovaj proizvod sukladan je s Direktivom WEE
Europske Unije (2012/19/EU). Na ovom
proizvodu nalazi se klasifikacijski simbol
otpadne elektricne i elektronicke opreme
(WEEE).

Ovaj je proizvod proizveden s

visokokvali-tetnim dijelovima i

materijalima koji se mo-gu

ponovno upotrijebiti i prikladni

su za reciklazu. Stoga, ne
i otpadne uredaje s
normalnim otpadom iz ku¢anstva i drugim
otpadom na kraju servisnog vijeka.
Odnesite ga na sabirno mjesto za
recikliranje elektricne i elektronicke
opreme. O sabirnim centrima raspitajte se
kod lokalnih vlasti. Zbrinjavanje iskoristenih
proizvoda pomaze u sprjecavanju
negativnih posljedica na okolis i ljudsko
zdravlje.

Uskladenost s direktivom RoHS:
Proizvod je sukladan s Direktivom RoHS
Europske Unije (2011/65/EU). Ne sadrzi
Stetne i zabranjene tvari naznacene u
Direktivi.

2.2 Informacije o ambalaznom
materijalu

Ambalazni materijal proizvoda proizveden
je od materijala koji se moze reciklirati u
skladu s nasim nacionalnim propisima o
zastiti okolisa. Ambalazni materijal ne
zbrinjavajte zajedno s otpadom iz
domacdinstva i drugim otpadom, odnesite
ga na sabirna mjesta za ambalazni
materijal odredena od strane lokalnih vlasti.

2.3 Preporuke za ustedu energije

U skladu s uredbom Komisije EU 66/2014,
informacije o energetskoj u¢inkovitosti
mogu se pronaci na potvrdi o kupnji
isporucenoj s proizvodom.

Sljedece preporuke pomoci ¢e vam koristiti

proizvod na ekoloski i energetski uéinkovit

nacin.

+ Prije pec¢enja odmrznite zamrznutu
hranu.

+ Koristite lonce/tave veli¢ine i poklopca
koji odgovaraju zoni kuhanja. Za svoja
jela uvijek odaberite odgovarajucu
veli¢inu posude za kuhanje. Vise od
potrebne energije treba za posude krive
veliGine.

+ Odrzavajte povrsine za pecenje na ploci
za kuhanje i dno posude cCistima.
Necisto¢a smanjuje prijenos topline
izmedu podrucja za pecenje i dna
posude.
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3 Vas proizvod

3.1 Predstavljanje proizvoda

P \

» 1
» 2
3
> 4
5
1 Staklena povrsSina za kuhanje 2 Zona indukcijskog kuhanja
3 Donje kuc¢iste 4 Montaza ventilacije
5 Donji poklopac 6 Preljevna komora za skupljanje
tekucine
7 Zona indukcijskog kuhanja 8 Ugljeni filter
9 Filter ulja
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3.2 Opce informacije na Stednjaku

1 2
A A
v v v
5 4 3

Straznji lijevi - Zona indukcijskog kuhanja

Straznji desni - Zona indukcijskog kuhanja
Prednji desni - Zona indukcijskog kuhanja
Sredniji - Ventilacija

Predniji lijevi - Zona indukcijskog kuhanja

a b 0N =

Vas Stednjak je opremljen plocom za
kuhanje sa Sirokim povrsinama (fleksibilne
povrsine). Ovim povrsinama za kuhanje
mozete rukovati kao s pojedinacnim
plocama za kuhanje koje ne ovise jedna o
drugoj. Kombiniranu funkciju mozete
aktivirati za ove plocCe za kuhanje i pretvoriti
ih u jedinstvenu povrsinu za kuhanje u
velikim loncima. Upotreba ispravnih posuda
za ove plocCe za kuhanje i kombiniranu
funkciju opisano je u dijelu ,Rukovanje
Stednjakom®.
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3.3 Tehnicke specifikacije

Opcée specifikacije

Vanjske dimenzije proizvoda (visina/Sirina/
dubina) (mm)

223,5*/820 /520

Dimenzije za instalaciju $tednjaka (Sirina /
dubina) (mm)

740 (+2) /490 (+2)

Napon/Frekvencija

2N~380-415V; 50/60 Hz

Vrsta kabela i koristen presjek/presjek prikladan
za upotrebu na proizvodu

min. HO5V2V2-F 4 x 2,5 mm2

Ukupna potro$nja energije (kW)

maks. 7,4

Zone za kuhanje

Strazniji lijevi

Zona indukcijskog kuhanja

Dimenzija 180 x 200 mm

Snaga 2200 S /Pojagivac 3100 S
Predniji lijevi Zona indukcijskog kuhanja
Dimenzija 180 x 200 mm

Shaga 2200 S /Pojagivac 3100 S

Prednji desni

Zona indukcijskog kuhanja

Dimenzija 180 x 200 mm

Shaga 2200 S /Pojacivac 3100 S
Strazniji desni Zona indukcijskog kuhanja
Dimenzija 180 x 200 mm

Snaga 2200 S /Pojagivac 3100 $

Znacajke ventilacije

Kontrolirati

3 razine + 1 Pojacivac

Snaga usisavanja

630 m3/h

|* Visina ploce za kuhanje navedena u tehnickoj tablici je visina donjeg kuéista proizvoda.

Tehnicke specifikacije mogu biti promijenjene bez prethodne obavijesti zbog
@ pobolj$anja kvalitete proizvoda.

@ Slike u ovom prirucniku su shematske i ne moraju to¢no odgovarati proizvodu.

razlicite.

dokumentaciji su dobivene u laboratorijskim uvjetima u skladu s odgovarajué¢im

@ Vrijednosti navedene na oznakama proizvoda ili u njegovoj popratnoj
standardima. Ovisno o uvjetima rada i okoline proizvoda, te vrijednosti mogu biti
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4 Prva uporaba

Prije poCetka upotrebe proizvoda
preporucuje se obaviti navedeno u
odjeljcima u nastavku.

4.1 Pocetno CiSc¢enje
1. Uklonite sve materijale pakiranja.

2. Obrisite povrsine proizvoda mokrom
krpom ili spuzvom i osusite krpom.

5 Kako koristiti grijacu plocu

NAPOMENA: Neki deterdzenti ili sredstva
za CiS¢enje mogu ostetiti povrsinu. Ne
koristite abrazivna sredstva, prasak za
CiSc¢enje ili bilo kakve ostre predmete za
CiScenje.

NAPOMENA: Tijekom prve upotrebe,
nekoliko sati moze izlaziti dim i osjecati se
neugodan miris. To je normalno, a dobra
ventilacija ¢e to ukloniti. Izbjegavajte
izravno udisati dim i neugodan miris iz
pecnice.

5.1 Opce informacije o uporabi ploce
za kuhanje

A Opca upozorenja

Ne dopustite da bilo koji predmet padne
na staklenu povrsinu za kuhanje. Cak i
mali predmeti kao $to su soljenke mogu
ostetiti staklenu povrsinu za kuhanje.
Nemojte koristiti napuknutu staklenu
povrsinu za kuhanje. Voda moze
prodrijeti u te pukotine i uzrokovati kratki
spoj. Ako je povrsina oStec¢ena na bilo
koji nacin (na primjer, vidljive pukotine),

prvo iskljucite osigurac, a zatim odspojite

proizvod i nazovite ovlasteni servis kako
biste smanijili rizik od strujnog udara.

+ Nemojte koristiti nestabilno posude ili
posude koje se lako prevrce na staklenoj
povrsini za kuhanje.

« Nemojte zagrijavati prazno posude.
Posude i proizvod mogu se ostetiti.

+ Obavezno iskljucite polja za kuhanje
nakon svake uporabe.

+ Ako rukujete zonama za kuhanje bez
posuda, ostetit ¢ete proizvod. Iskljucite
polja za kuhanje nakon svake uporabe.

+ Polja za kuhanje bit ¢e vru¢a nakon svake

uporabe, stoga ne stavljajte plasticno
posude na polja za kuhanje. 0dmah
ocistite sav rastopljeni materijal na
povrsini.

+ Nagle promjene temperature na staklenoj
povrsini za kuhanje mogu uzrokovati
oStecenje, pazite da ne prolijete hladnu
tekucinu tijekom kuhanja.

+ Stavite odgovarajucu koli¢inu hrane u
posude. To ¢e sprijeciti prelijevanje hrane
i necete morati nepotrebno Cistiti.

+ Ne stavljajte poklopce posuda na polja za
kuhanje.

+ Postavite posude tako da bude
centrirano na zonama kuhanja. Ako Zelite
premijestiti posudu na drugu zonu
kuhanja, podignite je i stavite na Zeljenu
zonu kuhanja umjesto da je klizite.

Princip rada indukcijske ploce za kuhanje

Indukcijska plo¢a za kuhanje je poput

otvorenog kruga. Kada se na njega postavi

indukcijsko posude, krug je dovrsen i

elektronicki sustav koji se nalazi odmah

ispod staklene povrsine za kuhanje
proizvodi magnetsko polje. Metalna baza
posuda zagrijava se primanjem energije iz
ovog magnetskog polja. Na taj se nacin
toplina ne stvara na staklenoj povrsini
ploce, ve¢ izravno u posudu iznad nje.

Staklena povrsina zagrijava se toplinom

posuda.

Prednosti indukcijskog kuhanja

Indukcijske plo¢e za kuhanje nude neke

prednosti jer se toplina prenosiizravno u

posude.
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+ Namirnice koje se prelijevaju tijekom kompatibilno za vasu indukcijsku plocu za

kuhanja ne sagorijevaju se brzo jer se kuhanje. Opcenito, $to je veci sadrzaj
staklena povrsina za kuhanje ne zagrijava  zeljeza, to ¢e posude bolje raditi. Promjer
izravno. Omoguceno je jednostavnije baze posuda treba odgovarati
CiScenje. indukcijskom podrucju kuhanja. m
+ Buduc¢i da se toplina stvara izravno u Preporucene veliCine navedene su u
posudu, kuhanje je brze, Cime se Stedi nastavku.
vrijeme i energija u usporedbi s drugim Prikladno posude:
vrstama ploca za kuhanje. + Posude od lijevanog Zeljeza
* Buduci da se toplina daje izravno posudu,  + Emaijlirano éeli¢no posude
nema gubitka topline i postize se + Posude od ¢elika i nehrdajuceg celika (s
ucinkovitije kuhanje. naljepnicom ili upozorenjem koje
- Cim se posude ukloni iz zone kuhanja, oznacava da je kompatibilno s
prijenos topline se zaustavlja i zona indukcijom)
kuhanja se ne zagrijava izravno, ¢ime se Neprikladno posude:
osigurava sigurnija uporaba protiv « Aluminijsko posude
mogucih nesreca koje se mogu dogoditi + Bakreno posude
tijekom kuhanja. - Posude od mesinga
Za sigurnu uporabu: + Stakleno posude
+ Nemojte odabrati visoke razine grijanja + Glineni lonci za kuhanje
kada koristite neprianjaju¢e posude + Keramicko i porculansko posude
premazano bez ulja ili s vrlo malo ulja Preporuke:
(teflonski tip). - Koristite samo posude s ravnim dnom.
* Nemojte koristiti staklenu povrsinu za Nemojte koristiti posude s konkavnim ili
kuhanje kao povrsinu za postavljanje konveksnim dnom.

predmeta na ili za rezanje.

+ Ne stavljajte metalne predmete poput V x
pribora za jelo ili poklopaca posuda na
polje za kuhanje jer se mogu zagrijati.

+ Za kuhanje nikada ne upotrebljavajte

aluminijsku foliju. Nikada ne stavljajte - Koristite samo debelo, obradeno posude.

hranu umotanu u aluminijsku foliju na Ako upotrebljavate posude na tankoj

indukcijsku zonu kuhanja. 5 osnovi, to ¢e se posude vrlo brzo zagrijati
+ Drzite magnetske predmete, kao Sto su i dno posuda moze se otopiti prije

kreditne kartice ili trake, dalje od aktiviranja automatskog iskljuéivanja,
proizvoda dok su zone za kuhanje u o&teéujuéi povrsinu za kuhanje i

funkeiji. ; ) ) proizvod. Otri rubovi ogrebat ée
+ Ako se ispod ploce za kuhanje nalazi povréinu
pecnica i ona radi, senzori u proizvodu

mogu smanijiti razinu kuhanja ili iskljuciti « x
proizvod.

+ VaSa ploca za kuhanje ima sustav
automatskog isklju¢ivanja. Detaljne

informacije o ovom sustavu dostupne su
u sljede¢im odjeljcima.
Posude
Preporucuje se da koristite samo posude
koje je feromagnetsko, dobre kvalitete i
oznaceno ili oznaceno kao indukcijsko

+ Neko posude ima feromagnetsko polje
na dnu koje je manje od stvarnog
promjera. Polje za kuhanje zagrijava
samo ovo podrucje. Stoga se toplina ne
rasporeduje ravnomjerno i ucinkovitost
kuhanja se smanjuje. Osim toga, velika
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indukcijska polja za kuhanje mozda nece
prepoznati takvo posude. Iz tog razloga
zonu kuhanja treba odabrati prema
veli¢ini feromagnetskog polja.

+ Neka posuda imaju bazu koja sadrzi
neferomagnetske materijale kao $to je
aluminij. Ove vrste posuda mozda se
nece dovoljno zagrijati ili ih indukcijsko
polje za kuhanje uopée neée detektirati. U
nekim slu¢ajevima moze se pojaviti loSe
upozorenje za posude.

Pri kuhanju vise jela na

@ indukcijskim zonama kuhanja,
raspodjela posuda jednako na
desno lijevo i srednje podrucje pri

odabiru polja za kuhanje pozitivho
utje€e na ucinkovitost kuhanja.

Test posuda

Ispitajte je li vase posude kompatibilno s
indukcijskim plo¢ama za kuhanje pomocu
metoda u nastavku.

1. Ako dno posuda sadrzi magnet,
kompatibilno je.

2. Kad stavite posude na indukcijsko polje
za kuhanje i ukljucite proizvod, ako
ﬂ/';‘/':' ne treperi, kompatibilan je.

Preporucene veli¢ine posuda

Kako bi indukcijsko polje za kuhanje

prepoznalo posude, to ovisi o

feromagnetskom promjeru i materijalu

baze posuda. Za prepoznavanje posuda i

ucinkovito kuhanje, posude treba odabrati

prema velicini polja za kuhanje.

Preporucene veliCine posuda u skladu s

velicinom polja za kuhanje navedene su u

nastavku.

Ponasanje vrenja mozZe varirati ovisno o

vrsti posuda, veli¢ini posuda i veli¢ini polja

za kuhanje. Za ravhomjernije vrenje moze
se koristiti polje za kuhanje koje je za jednu
veli¢inu vece. Uporaba vecéeg polja za
kuhanje ne trosi energiju na indukcijske
ploce za kuhanije, jer se toplina stvara samo

u odgovaraju¢em posudu.

Polja za kuhanje Siroke povrsine (Flexi
zone)

Vas proizvod ima Siroko polje za
kuhanje(Flexi). Ovom sirokom povrsinom
mozete upravljati kao zasebnim neovisnim
zonama kuhanja za vase malo posude. Za
kuhanje s velikim posudem mozete
aktivirati kombiniranu funkciju za ove
Siroke povrsine polja za kuhanje i pretvoriti
ih u jedno polje za kuhanje.
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Kao dvije neovisne zone za kuhanje

Kao jedno polje za kuhanje

—_— Siroka povrsina polja za kuhanje
ima dvije zone za kuhanje, prednju
i straznju. Ovo polje za kuhanje
mozete koristiti kao dva neovisna
polja za kuhanje s dva razlicita
””” "~~~ |posuda za razliCite razine
temperature. Posude postavite u

- |sredinu odvojenih polja za

v

Za kuhanje u velikom posudu
postavite posude tako da
pokriva srediSta oba polja za
kuhanje i centrira polje za
kuhanje.

kuhanje.
—_— « Ako zelite kuhati dva razlicita
| S posuda na istoj razini
Za k_uhanje s Jedf"m P°S”‘.’.em. ' ‘ temperature, mozete kuhati dva
- stavlte"ga u §red|nu prednjlh l { Y |razli¢ita posuda na istoj razini
straznjl_h pglja za kuhanje. . temperature kombiniranjem
B ) |Postavite li posude na sredinu - | sirokih povrsina polja za
polja za kuhanje, polje za kuhanje kuhanje. Ponovno stavite
77777 —" | |mozda nece ispravno raditi. posude .u sredinu polja za
kuhanje.
5.2 Upravljacka jedinica ploce za kuhanje
ogd - © +
I () |3® I
Ho 2 _soc2w @ Ho + 2 2% % |0 3 fmad
lH 9 a Im o & l [< PN
Oo__3__5.224 m O & & Oo_ _3__5..24

Svjetlo koje pokazuje da odredena tipka

radi
Tipka za ukljuCivanje/iskljucivanje

Tipka za zaklju¢avanje tipki

Tipka za kombinaciju zone Siroke povrsine

Ho 5 _6.2240
v ! v
1 2 3

za kuhanje

Tipka za brzo zagrijavanje/tipka za
postavljanje velike snage (pojacivac).

Tipka za zaustavljanje
Tipka tajmera

Tipka za povecanje tajmera (brojaca
vremena)

Tipka za smanjenje tajmera
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Indikator razine temperature odgovarajuce
zone kuhanja

Podruéje za podesavanje razine
temperature

Tipka za brzo zagrijavanje/tipka za
postavljanje velike snage (pojacivac)




Zaslon mjeraca vremena

Pokazatelj tajmera

Tipka za smanjenje tajmera

Tipka tajmera

Tipka za povecanje tajmera (brojaca
vremena)

Simbol vremena

6 LED svjetlo aktivnosti mjeraca vremena
odgovarajuce ploce za grijanje

A WON =

Zaslon ventilacije

o 1 2 3

v
2

R
v
4

- |
w ¢4¢—

BRO

Pokazatelj razine ventilacije

Polje postavke razine ventilacije

Tipka pojacivaca

Gumb automatskog nacina rada ventilacije

Simbol upozorenja da je filtar s aktivnim
ugljenom pun

LED svjetlo ventilatora*

Simbol upozorenja da je filtar ulja pun*

‘@K% @@=

Razlikuje se ovisno o modelu proizvoda.
Mozda nije dostupan na vasem proizvodu.

Opcenita upozorenja za upravljacku plocu

Upravljacku plocu uvijek odrzavajte

@ Cistom i suhom. Vlazna i prljava
povrsina moze izazvati probleme u
radnu funkcija.

Ako se ne obavi niti jedan postupak

@ u roku od 20 sekundi, grijaca ploca
Ce se automatski vratiti u nacin
pripravnosti.

Kada dugo drzite pritisnut gumb

(gumb [E]) na zaslonu se prikazuje
JFF".

Zasvijetlit ¢e svjetlo = na
gumbima koji aktivno rade ili su

odabrani.

Ovim proizvodom se upravlja
@ pomocu upravljacke ploce osjetljive
na dodir. Svaki postupak izvr§en na

upravljackoj plo¢i osjetljivoj na
dodir potvrduje zvucni signal.

Ukljuéivanje Stednjaka
1. Dodirnite gumb Dna upravljackoj ploci.

= Stednjak je spreman za uporabu.
Iskljucivanje stednjaka
1. Dodirnite gumb Dna upravljackoj ploci.
= Stednjak se iskljuéuje i vra¢a u
nacin pripravnosti.
Oznaka zadrzane topline
Postoji pokazatelj zadrzane topline na
upravljackoj plocCi za svaku zonu ploce za
kuhanje. Ovaj pokazatelj pokazuje kako je
zona jos topla kada ju se iskljuci. Ne dirajte
odgovarajucu(e) zonu(e) dok se pokazatelj
zadrzane topline ne iskljuci.
H : Visoka temperatura
h : Niska temperatura

Kad se prekine napajanje, oznaka

@ zadrzane topline nece svijetliti i ne
upozorava korisnika na vruce zone
za kuhanje.

Ukljucivanje polja za kuhanje i
podesavanje razine temperature
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nista ne poduzme i priceka 10

sekundi, indikator = tipke [g] se
gasi.

1. Ukljucite plocu dodirom tipke .

= Simbol "0" pojavljuje se na
pokazivacima polja za kuhanje.

2. Podesite temperaturu izmedu "0"i "9"
dodirom ili pomicanjem prsta preko
podrucja postavljanja bilo koje zone
kuhanja kojom zelite upravljati.

Iskljucivanje polja za kuhanje:

Odabrana zona moze se iskljuciti na 2

razli¢ita nacina:

1. Postavljanjem temperature na "0":
Polje za kuhanje mozZete iskljuciti
spustanjem postavke temperature na
"0".

2. Uporaba funkcije timera off za zeljeno
polje za kuhanje: Kad vrijeme istekne,
timer iskljuCuje polje za kuhanje koje je
na njega spojeno. Na svim se
pokazivac¢ima prikazuje "0" ili "00".
Simbol nestaje na zaslonu polja za
kuhanje. PodeSavanje timera za zonu
kuhanja objasnjeno je u sljede¢im
odjeljcima.

Kombiniranje polja za kuhanje sa Sirokom

povrsinom (flexi)

1. Ukljucite plo¢u dodirom tipke D.

2. Dodirnite tipku [g).

= Na lijevom pokazivacéu polja za
kuhanje prikazuje se simbol 0 i

ukljuéuje se indikator — tipke [g).

| T
u 2@

Ho 3 fmma

B g 77 g

3. Podesite razinu temperature od 0 do 9
dodirivanjem podrucja za podeSavanje

ili pomicanjem prsta preko tog podrucja.

= Pripadajuce polje za kuhanje
pocinje s radom. Ako je odabrano
drugo polje za kuhanje ili ako se

PlocCe za kuhanje sa Sirokom
@ povrsinom s lijeve strane opisane

su kao primjer. Ako polja za

kuhanje s desne strane imaju

Siroke povrsine na vasem uredaju,
isto vrijedi i za polja za kuhanje s

desne strane.

Kombiniranje polja za kuhanje sa Sirokom
povrsinom dok jedno ili oba polja za
kuhanje s lijeve strane rade

v Dok jedno ili oba polja za kuhanje s
lijeve strane rade odvojeno, mozete
kombinirati oba polja za kuhanje
aktiviranjem ploce za kuhanje sa
Sirokom povrsinom. Na taj nacin
mozete upravljati Sirom povr§inom za
kuhanje s istim vrijednostima.

1. Dok jedno ili oba lijeva polja za kuhanje
rade, dodirnite tipku [g].

= Vrijednost zone niske razine
vidljiva je na zaslonu obje zone

kuhanja i uklju€uje se indikator —
. [ ]
tipke [q].

= Kombinirana polja za kuhanje
nastavljaju raditi na vrijednostima
temperature i timera polja za
kuhanje s nizom vrijednosc¢u
temperature. Vrijednosti
temperature i tajmera zone
kuhanja s viSom vrijedno$c¢u
temperature prije kombinacije se
ponistavaju.
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2. Zapromjenu vrijednosti temperature
kasnije, podesite razinu temperature
koju zelite promijeniti iz podrucja
postavki.

Iskljucivanje polja za kuhanje sa Sirokom

povrsinom

Polja za kuhanje moZzete odvojiti i podesiti

. . . [}

na nultu razinu dodirom tipke [g].

Postavka velike snage (BOOSTER -
pojacivac)

Mozete koristiti postavke velike snage za
zagrijavanje koristenjem maksimalne
snage. Medutim, nemojte predugo kuhati u
ovom polozaju. Postavka velike snage
mozda nije dostupna za svaku plocu za
kuhanje. Kada istekne vrijeme postavke
velike snage (pogledajte tablicu vremena
automatskog iskljucivanja) zona ¢e se
iskljuciti.

Izravno odabiranje postavke velike snage
(POJACIVACA):

1. Ukljucite plo¢u za kuhanje dodirom na

gumb (D

2. Dodirnite gumb *§ Zeljene zone ploce
za kuhanje.

= Odabrana zona kuhanja radi na najjacoj
snazi i 3 svjetla trepere uzastopno na
zaslonu zone kuhanja.

= Kada istekne vrijeme postavke velike
snage (pogledajte tablicu vremena
automatskog iskljucivanja) zona
nastavlja raditi na najvecoj temperaturi.

Odabir postavljanje velike snage
(POJACIVACA) kada je zona kuhanja
aktivna:

1. Dodirnite gumb Al kada je ploca za
kuhanje ukljucena i kada je aktivna
odgovarajuca zona kuhanja.

2. Odabrana zona kuhanja radi na najjacoj
snazi i 3 svjetla trepere na
odgovaraju¢em zaslonu zone kuhanja.

Kada istekne razdoblje postavke velike
snage tada Ce se zona kuhanja nastaviti
raditi na najviSoj razini temperature.

Iskljucivanje postavke velike snage
(POJACIVACA) prije nego Sto prestane s
radom:

Postavku velike snage mozete iskljuciti kad

god Zelite ako dodirnete gumb 2. Zona
kuhanja ploCe nastavlja raditi na najvecoj
vrijednosti temperature. Za iskljuCivanje
dodirnite podrucje podeSavanja aktivne
zone ploce za kuhanje ili predite prstom
preko podrucja i podesite je na ,0".
Zakljucavanje gumba
Mozete aktivirati zakljuCavanje gumba i
tako sprijeciti nenamjerne promjene
funkcija plo¢e za kuhanje kada je plo¢a
ukljucena ili iskljucena.
Aktiviranje zaklju¢avanja gumba
1. Dodirnite gumb & za aktivaciju
zaklju¢avanja gumba.
= Nakon odbrojavanja 2-1 na zaslonu,

svjetlo = gumba @ ce zasvijetliti te
¢e se zakljucati sve zone ploce za
kuhanje.

Kada je aktivirano zakljucavanje
@ gumba tada mozete rukovati samo
gumbima (D. Kada dodirnite bilo

koji drugi gumb svjetlo = gumba

@] Ce treperiti i tako naznaciti kako
je zakljucavanje gumba aktivno.
Ako iskljuci plo¢u za kuhanje kada
su gumbi zaklju¢ani, zaklju¢avanje
gumba ¢e se deaktivirati i plo¢a za
kuhanje ¢e se ponovno ukljuciti.

Deaktiviranje zakljucavanja gumba

1. Dodirnite gumb &,
= Nakon odbrojavanja 2-1 na

zaslonuy, svjetlo = gumba [2] ce
prestati svijetliti, a zakljucavanje
gumba Ce se deaktivirati.
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Funkcija mjeraca vremena (tajmera)

Ova funkcija olaksava vam kuhanje. Ne
trebate neprestalno stajati kraj Stednjaka
tijekom postupka kuhanja. Stednjak ée se
automatski iskljuciti kada istekne
podeseno vrijeme.

Ukljucivanje mjeraca vremena (tajmera)

1. Ukljucite plocu za kuhanje dodirom na
gumb D.

2. Podesite razinu temperature dodirom ili
prelaskom prsta preko podrucja za
podesavanje zone kojom zZelite rukovati.

3. Dodirnite gumb Oi aktivirajte mjerac
vremena.

= Na zaslonu mjera¢a vremena

svijetli ,00“, a simbol @ pocinje
treperiti.

4. Oko simbola ,00" postoje 4 LED svjetla
aktivnosti koja su vidljiva na zaslonu
mjeraca vremena. LED svjetlo aktivne
zone ploce za kuhanje treperi, pa
mozete podesiti mjeraC vremena za ovu
zonu.

5. Ako zelite podesiti mjerac vremena za
drugu aktivnu zonu ploce za kuhanje,
odaberite odgovarajucu stranu zone
ploce za kuhanje tako da dodirnete

gumb (O dok se LED svjetlo oko
zaslona sata te strane zone plocCe za
kuhanje ne zasvijetli.

6. Dodirom na gumb +/— podesite
Zeljeno vrijeme. Ovo mozete brze
podesiti ako duze vremena dodirnete

gumb + ili —.

= Simbol {9 treperi odredeno vrijeme na
zaslonu zone ploce za kuhanje, zatim
se pocinje neprekidno svijetliti. Simbol
®© pocinje neprekidno svijetliti,
oznacavajuéi kako je funkcija aktivna.

Mjerac¢ vremena se moze podesiti
samo za zone ploce za kuhanje

koje rade.

Ponovite gornje korake za druge
zone Cije mjeraCe vremena zelite
podesiti.

ploce za kuhanje i vrijednost
temperature zone ploce za kuhanje.

Kada je mjera¢ vremena aktivan,
treperi LED svjetlo zone s najkrac¢im
podesenim vremenom. Ako je
vrijeme podeseno za druge zone,
svijetlit ¢e LED svjetla tih zona.

Mjera¢ vremena se ne moze
podesiti ako se ne odabere zona

Iskljucivanje mjerac¢a vremena

Nakon isteka podeSenog vremena, ploca za
kuhanje ¢e se automatski iskljuciti, a pri
tome Cete Cuti zvucni signal.

Dodirnite bilo koji gumb i iskljucite zvu¢no
upozorenje.

Ranije iskljucivanje mjeraca vremena
Ako se mjerac vremena ranije iskljuci tada
ploca za kuhanje nastavlja s radom na
zadanoj temperaturi dok se ne iskljuéi.
Iskljucivanje mjeraca vremena
smanjivanjem vrijednosti na ,00":

1. Odaberite mjerac vremena
odgovarajuce zone ploce za kuhanje

tako da dodirnete gumb .
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2. Dodirnite gumb = i smanjujte
vrijednost dok se na zaslonu mjeraca
vremena ne pojavi ,00". To mozZete brze
napraviti ako duze vrijeme dodirujete

gumb —.
Nakon sto simbol @ treperi odredeno
vrijeme na zaslonu zone ploce za kuhanje,
prestat ¢e svijetliti i mjeraC vremena se
ponistava.
Funkcija zaustavljanja

v Upotrebom ove funkcije mozete
smanijiti razine temperature svih
funkcija (osim mjeraca vremena -
tajmera) koje se koriste na zoni ploce
za kuhanje na prvu razinu tijekom
odredenog vremena.

Postavke CF3 i CF4 su
@ onemogucene. Nemaju utjecaja na

rad i funkcije ploce za kuhanje.

Ako je mjera¢ vremena podesen za

@ bilo koju zonu kuhanja tada ée
mjerac vremena nastaviti s radom
tijekom zaustavljanja.

1. Ako ploc¢a za kuhanje radi, dodirnite
gumb 00

= Sve aktivne zone nastavljaju s
radom na razini temperature 1.

Kako bi sve zaustavljene zone ploce za
kuhanje nastavile s radom koristeci
prethodne postavke, ponovno dodirnite
gumb 00.
Postavke
Ovom funkcijom mozete podesiti sljedece
postavke.
cF} Postavka upravljanja napajanjem
[FE: Vrijeme zvucnog signala na kraju
pecenja
EFElI Odabir nacina ventilacije
EFE!Z Prikaz radnog vijeka filtra s aktivnim
ugljenom

EF —|: Ponovno postavljanje filtra s aktivnim
ugljenom

Postavka upravljanja jednom snagom (- Fl
)

v" Pomocu ove funkcije moZete podesiti
ukupnu snagu ploce za kuhanje po
zelji.

1. Ukljucite plo€u za kuhanje dodirom tipke
Di iskljucite je ponovnim dodirom
tipke @

2. Nakon isklju¢ivanja ploce za kuhanje,

dodirnite tipke SAlyesAal

redoslijedom u roku od 10 sekundi.

= Na pokazivacu timera prikazuje se

[FI a na pokazivacu straznjeg
lijevog polja za kuhanje "9".

3. Podesite razinu snage (pogledajte
tablicu - Razina upravljanja snagom)
izmedu "1"i"9" dodirom podrucja za
podeSavanje straznje lijeve zone ili
pomicanjem prsta preko podrucja.

4. Potvrdite postavku upravljanja
napajanjem dodirom tipke .

= Ploca za kuhanje ¢e se iskljuciti i ploca
¢e poceti raditi na ukupnoj snazi
odabrane razine.

"Upravljanje napajanjem" Ukljucuje 9

razlicitih razina snage (vidi tablicu - Razina

upravljanja snagom).

Tablica - Razina upravljanja snagom

Razina upravljanja Ukupna snaga (kW)
snagom

1 1.2
2 2.4
3 3

4 3.6
5 4.4
6 5.4
7 5.7
8 6.7
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Za indukcijske ploce za kuhanje s

@ ukupnom potro$njom elektricne
energije od maks. 3,6 kW
(pogledaijte tablicu tehnickih
specifikacija u priru¢niku), ukupna
vrijednost snage za razine
upravljanja energijom 5,6,7,8,9
iznosi 3,6 kW.

5. Potvrdite postavku vremena zvuc¢nog
upozorenja na kraju kuhanja dodirom

tipke .

= Ploca za kuhanje ¢e se iskljuciti i ploca
Ce poceti raditi s postavkom vremena
zvuénog upozorenja na odabranoj
razini.

Podesavanje vremena zvu¢nog upozorenja
na 2 kraja peéenja (C[- )

v" Pomodéu ove funkcije moZete podesiti
postavku vremena zvuénog upozorenja
na kraju pecenja ploce za kuhanje po
zelji.

1. Ukljucite plocu za kuhanje dodirom tipke
Di iskljucite je ponovnim dodirom
tipke @

2. Nakon isklju¢ivanja ploce za kuhanje,

dodirnite tipke (97 10 /07 01

redoslijedom u roku od 10 sekundi.

= Pojavljuje se prva postavka na
pokazivacéu timera [F |

3. Dodirnite tipku [l jednom za
podesSavanje vremena zvu¢nog
upozorenja na kraju kuhanja.

= Na pokazivacu timera prikazuje se

EFE a na pokazivacu straznjeg
lijevog polja za kuhanje prikazuje
se "2".

4. Podesite postavku vremena zvu¢nog
upozorenja na kraju pecenja (pogledajte
tablicu - vrijeme zvu¢nog upozorenja na
kraju pecenja) izmedu "0" i "3" dodirom
podrucja postavljanja straznje lijeve
zone ili pomicanjem prsta preko
podrucja.

Razina pode$avanja vremena
zvuénog upozorenja za zavrsetak

pecenja bit ¢e standardna razina 2

tijekom proizvodnje.

Tablica - PodeSavanje vremena zvuénog
upozorenja na kraju pecenja

Razina zvucnog
upozorenja na kraju

Vrijeme zvucnog
upozorenja na kraju

pecenja pecenja
0 15 sekundi
1 30 sekundi
2 1 minuta
3 2 minute

Postavka nacina rada s 3 ventilatora (|:FE|
)

v Ova ploc¢a za kuhanje moze se koristiti
u 2 nacina: unutarnja cirkulacija i
vanjska cirkulacija. (Nacini ventilacije)
Plo¢a za kuhanje dolazi s unaprijed
postavljenim nac¢inom unutarnje
cirkulacije. Za promjeny;

1. Ukljucite plocu za kuhanje dodirom tipke
Di iskljucite je ponovnim dodirom
tipke @

2. Nakon iskljucivanja ploce za kuhanje,

dodirnite tipke €9/ 10/ /010

redoslijedom u roku od 10 sekundi.
= Pojavljuje se prva postavka na
pokazivacu timera EFI
3. Dodirnite tipku [ ¢etiri puta za
podesavanje nacina ventilacije.
= Na pokazivacu timera prikazuje se

EFE Na straznjoj lijevoj strani
polja za kuhanje prikazuje se "1".
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4. Dodirivanjem podrucja za podeSavanje
lijevog straznjeg polja za kuhanje ili
pomicanjem prsta preko tog podrucja,
zaslon polja za kuhanje moze se
podesiti na "2", a nacin ventilacije moze
se podesiti na vanjsku cirkulaciju.

5. Potvrdite postavku nacina ventilacije
dodirom tipke .

= Ploca za kuhanje se iskljuCuje i pocCinje
raditi s odabranom razinom ventilacije.

4- Prikaz radnog vijeka filtra s aktivhim

uglienom ()

v' Filtri s aktivnim ugljenom koji se koriste

4.

= Na pokazivacu timera EFE
prikazuje se filtar s aktivnim
ugljenom koji ostaje na lijevom
straznjem pokazivacu polja za
kuhanje prikazan kao "3" ako su
preostali radni sati dulji od 100
sati, "2" tijekom 50-100 sati, "1"
tijekom 5-50 sati i "0" tijekom 0-5
sati;

Mozete zatvoriti prikaz postavki
dodirom tipke (D

Resetiranje 5-aktivnog filtra s aktivhim
ugljenom (CF )

u plo¢i za kuhanije koji se koriste kao v Nakon 150 sati rada filtra s aktivnim

unutarnja cirkulacija moraju se
promijeniti nakon odredenog razdoblja
uporabe. Preostalo radno vrijeme
mozete vidjeti na zaslonu za
podesavanje. Preostalo vrijeme
prikazuje se na zaslonu kao
odbrojavanje od 150 sati.

Ako je ploca za kuhanje podesena u
nacin rada unutarnje cirkulacije,
filtre s aktivnim ugljenom potrebno

je zamijeniti nakon 150 sati rada. 2
Nakon 150 sati na ventilacijskom

zaslonu pojavit ¢e se simbol @
Ako je ploca za kuhanje podeSena
na nacin rada vanjske cirkulacije,
ovaj simbol upozorenja nece se
pojaviti.

1.

1. Ukljucite plocu za kuhanje dodirom tipke
Di iskljucite je ponovnim dodirom
tipke @

2. Nakon iskljucivanja ploce za kuhanje,

dodirnite tipke (o7 10/ O/ 010

redoslijedom u roku od 10 sekundi.
= Pojavljuje se prva postavka na
pokazivacu timera [F | 4

3. Dodirnite tipku [ pet puta kako biste
vidjeli prikaz aktiviranog Zivotnog vijeka
filtra s aktivnim ugljenom.
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ugljenom, simbol se pojavljuje na
zaslonu ventilacije. Nakon uklanjanja i
zamjene filtara s aktivnim ugljenom
kako je opisano u odjeljku o odrzavanju
i CiScenjuy, slijede se sljedeci koraci za
resetiranje simbola upozorenja filtra s
aktivnim ugljenom:

Ukljucite plocu za kuhanje dodirom tipke
Di iskljucite je ponovnim dodirom

tipke @

. Nakon isklju¢ivanja plo¢e za kuhanje,

dodirnite tipke €9/ 10/ O/ 010

redoslijedom u roku od 10 sekundi.

= Pojavljuje se prva postavka na
pokazivacu timera F |

. Dodirnite tipku [l $est puta kako biste

vidjeli prikaz aktiviranog Zivotnog vijeka
filtra s aktivnim ugljenom.

= Na pokazivacu timera EF—|
prikazuju se preostali radni sati
filtra s aktivnim ugljenom na
lijevom straznjem pokazivacu polja
za kuhanje, zajedno s izbornikom
cFé.

. Dodirnite tipku % na ventilacijskom

zaslonu na 3 sekunde.

= Na zaslonu je vidljiv broj 1-2-3.
Postupak resetiranja je dovrsen.



5. Dok je na ovom zaslonu, mozete izaéi iz
zaslona dodirom tipke D.

Sigurna i ucinkovita uporaba indukcijskih
ploca za kuhanje

Princip rada: Indukcijske ploce za kuhanje
zagrijavaju posude izravno zbog njegova
nacina rada. Iz tog razloga imaju mnoge
prednosti u odnosu na druge vrste ploCa za
kuhanje. Oni rade ucinkovitije, a povrSina za
kuhanje je hladnija.

Vas$a indukcijska plo¢a za kuhanje
opremljena je vrhunskim sigurnosnim
sustavima koji ¢e vam pruziti maksimalnu
sigurnost uporabe.

Ovisno o modeluy, vasa ploca za
@ kuhanje moze imati indukcijska
polja promjera 145,180, 210 i 280
mm. Zahvaljujuci funkciji indukcije,
svako polje za kuhanje automatski
prepoznaje posudu koja se nalazi
na njemu. Energija se generira
samo tamo gdje se dno spremnika
dodiruje, ¢ime se postize
minimalna potroSnja energije.

Sustav automatskog iskljucivanja

U upravljackoj plocCi nalazi se sustav
automatskog iskljuCivanja. Ako jedno ili
viSe polja za kuhanje ostane ukljuceno,
polje za kuhanje automatski ¢e se iskljuciti
nakon odredenog vremena (pogledajte
tablicu 1). Ako je zoni kuhanja dodijeljen
timer, iskljucit ¢e se i pokazivac timera.
Vremensko ograni¢enje automatskog
iskljuGivanja ovisi o odabranoj razini
temperature. Primjenjuje se maksimalno
vrijeme rada unutar ove razine temperature.
Korisnik moZze ponovno upravljati zonom
ploce za kuhanje nakon Sto se automatski
iskljuci kao Sto je gore opisano.
Tablica-1:Vrijeme automatskog
isklju¢ivanja

Razina temperature  Vrijeme automatskog

iskljuéivanja-sati

0 0
1 6
2 6

3 5
4 5
5 4
6 4
7 2
8 2
9 1
Brzo zagrijavanje 10 minuta
(booster)

Tablica-2:Vrijeme automatskog
iskljucivanja ventilacije

Razina brzine Vrijeme automatskog

iskljucivanja-sati

0 0
1 6
2 6
3 5
Intenzivni rad 8 minuta
(booster)

Zastita od pregrijavanja
Plo¢a za kuhanje opremljena je sa
senzorima koji osiguravaju zastitu od
pregrijavanja. U slu¢aju pregrijavanja moze
se uociti sljedece:
+ Radna zona ploce za kuhanje moze se
iskljuciti
+ Odabrana razina mozda ¢e se smanijiti.
Medutim, to se nece vidjeti na zaslonu.
Sustav zastite od prelijevanja
Vasa ploca za kuhanje opremljena je
sustavom zastite od prelijevanja. U slucaju
prelijevanja po upravljackoj ploci iz bilo
kojeg razloga sustav automatski prekida
napajanje i iskljucuje plocu za kuhanje. U
meduvremenu, na zaslonu se pojavljuje
upozorenje ,F“.
Precizno podesavanje shage
Indukcijska plo¢a za kuhanje trenutno
reagira na naredbe na temelju svog nacina
rada. Njegove postavke snage vrlo brzo se
mijenjaju. Stoga, mozete sprijeciti
prelijevanje jela (vode, mlijeka) prije samog
prelijevanja trenutnim iskljucivanjem
uredaja.
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Odrzavajte povrsinu dodirne
@ upravljacke ploce Cistom. Ploca vas

moze upozoriti 0 pogresci u radu.

Na dodirnu upravljacku plo¢u ne
@ stavljajte lonce / tave.

6 Uporaba ventilacije

Opca upozorenja

+ Postoji motor s razli¢itim brzinama za
ventilaciju. Za bolju u¢inkovitost uredaja
preporucujemo koristiti sporije brzine u
normalnim uvjetima, a ve¢u brzinu u
slu€aju jakih mirisa i intenzivne pare.

Nacini rada ventilacije

Ovaj uredaj koristi 2 nacina rada: Nacin

rada unutarnje cirkulacije i vanjske

cirkulacije.

Unutarnja cirkulacija

Zrak koji se usisava sa sredine Stednjaka
najprije se procis¢ava od ulja prolazeéi kroz
filter ulja. Zatim prolazi kroz filtar s
aktivnim ugljenom i vraca se u kuhinju.
VAZNO: U nacinu rada unutarnje cirkulacije,
filtri s aktivnim ugljenom trebaju biti
instalirani u podrucju definiranom u
proizvodu kako bi se ¢estice mirisa
zadrzale u usisanom zraku. Za razlicite
vrste verzija instalacija definiranih za
unutarnju cirkulaciju uredaja, pogledajte
prirucnik za instalaciju ili se obratite
ovlastenom zastupniku.

Vanjska cirkulacija

Zrak koji se usisava iz sredine Stednjaka
prolazi kroz filtre ulja i ispusta se prema
van kroz dimnjak sa sustavom cijevi.

Podesavanje nacina rada ventilacije
Proizvod je prethodno podesen na nacin
rada unutarnje cirkulacije.

Kako bi proizvod bio pode$en na nacin rada

vanjske cirkulacije postavka EFEl se treba
podesiti na odgovarajucu opciju u dijelu
postavki.

Rucno podesavanje ventilacije

v" Ventilacija se moze podesiti i ru¢no.

1. Ukljucite indukcijsku plocu dodirom na
tipku D

= Na zaslonima ventilacije prikazat
ée se simbol ,,0“.

2. Dodirom na podrucje podeSavanja ili
klizanjem prstom po podrucju podesite
razinu temperature izmedu ,1"i ,3".

Ruéno iskljucivanje ventilacije

1. Dodirom na podrucje podesavanja ili
klizanjem prstom po podrucju podesite
razinu temperature izmedu ,0“..

Ukljuéivanje intenzivnog nacina rada

ventilacije

1. Intenzivni nacin rada ventilacije moze se
aktivirati dodirom na gumb .

= Intenzivni nacin rada ventilacije
radi najviSe 8 minuta. Tijekom
ovog vremena, na zaslonu treperi
ikon P. Nakon 8 minuta, brzina
ventilacije se smanjuje na 3i
nastavlja raditi na ovoj razini
brzine.

Iskljucivanje intenzivnog nacina rada

ventilacije

1. Dodirom na podrucje podesavanja ili
klizanjem prstom po podrucju podesite
razinu temperature izmedu ,0“..
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U nacinu intenzivnog prozracivanja,

@ kada se dodirne bilo koja tipka za
brzinu, ona se vra¢a na tu razinu
brzine i nastavlja raditi.

Automatsko pokretanje

v" Proizvod mijeri razinu temperature zone
kuhanja, temperature i vrijeme rada. On
odreduje najprikladniju brzinu rada
ventilacije u skladu s ovim
vrijednostima i radi na razinama koje
sam automatski odredi.

1. Za ukljucivanje automatskog nacina
rada dodirnite tipku %

= Automatski nacin rada se
automatski aktivira i iskljucuje
kada parametri padnu ispod
odredene kriticne vrijednosti. Mora
se ponovno omoguciti za ponovnu
aktivaciju.

Dok je automatski nacin rada
@ aktivan, automatski nacin rada ¢e
se ponistiti kada ukljucite i

iskljuCite proizvod na bilo kojoj
brzini.

2. Zarano iskljuCivanje automatskog

nacina rada dodirnite tipku ’%joé

jednom.
Dodatna radna funkcija ventilatora
Dodana radna funkcija ventilatora
osigurava da se neugodni mirisi i dim koji
nastaju na kraju postupka kuhanja uklone
automatski odredivanjem vremena i razine
brzine u skladu s temperaturom na
podrucju kuhanja, razinom brzine i
vremenom rada, kada je proizvod iskljuc¢en
zbog kuhanja na zonama kuhanja dok
ventilator radi u automatskom nacinu rada.
Ako zelite iskljuciti rad idu¢e funkcije,
mozete je iskljuciti pritiskom na gumb %

Prilikom rada u automatskom
@ nacinu rada, ventilacijski sustav
nastavit ¢e raditi 2 do 20 minuta
nakon zavrsetka kuhanja i
uklanjanja posuda s ploca za

kuhanje.
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7 Opcée informacije o kuhanju

Savjete o pripremi i kuhanju hane mozete
pronaci u ovom odjeljku.

7.1 Opca upozorenja u vezi kuhanja
na ploci za kuhanje

Opca upozorenja u vezi kuhanja na ploci za

kuhanje

+ Nikada nemojte u tavu stavljati vise od
jedne treéine ulja. Ne ostavljajte plamenik
bez nadzora kad grijete ulje. Pregrijano
ulje predstavlja opasnost od pozara.
Nikada nemojte pokusavati ugasiti vatru
vodom! Kada se ulje zapali, pokrijte pozar
dekom ili mokrom krpom. Iskljucite
plamenik ako je to sigurno i pozovite
vatrogasce.

+ Prije przenja hrane uvijek uklonite visak
vode iz nje i polako je stavljajte u vrelo
ulje. Pripazite i prije przenja odmrznite
zamrznutu hranu.

+ Kad lozite ulje, pobrinite se da je lonac
koji koristite suh i drzite otvoren
poklopac.

+ Preporuke o kuhanju uz ustedu energije
pogledajte u dijelu ,Upute o zastiti
okolisa".

+ Temperatura pripreme hranje i vrijednosti
potrebnog vremena mogu se razlikovati
ovisno o receptu i koli¢ini. 1z ovog
razloga ove vrijednosti su navedene u
rasponima.

Tablica vremena pripreme hrane

Hrana Razina temperature Vrijeme pecenja (min)
(priblizno)
Otapanje
Otapanje ¢okolade (npr. robna marka Dr.
Oetker, gorka ¢okolada 55-60 % kakaa, 150 |1 15..30
9)
Maslac (200 g) 6 5.7
Maslac (Procisc¢eni)(200 g ) 3 11..13
Zakuhavanije, grijanje, odrzavanje topline
Vodu 1L (Vrenje) P )
Vodu 3 L (Vrenje) P 8..10
Mlijeko 1 L (Vrenje) 7 .7
Mlijeko 1 L (Odrzavanje topline) Odrzavanje topline 18..20
Biljno ulje (Zagrijavanje) (Suncokretovo ulje
05L) 9 3..5
Vrenje
Krumpir bez kore (2 Komad veliki) 9 25..35
\}féﬁlr(?)pir bez kore grubo mljeven (2 Komad 9 13 15
Brokula (300 g) 9 10..14
Brokula zamrznuta (300 g ) 9 7..10
Kobasice 8 4.6
Tjestenina (150 g) 9 6..10
Posirana jaja 5 2..3
Kuhanje, sotiranje
Jela od rize (200 g riza) 5 9..12
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Hrana Razina temperature Vrijeme pecenja (min)
(priblizno)

Paella * 9 15..20
Noin puding (asure) **

Prokuhani slanutak Vrenje - za Noin

puding (asuru) 9 4..6

Zrc:)iﬁuphuadr:Lzle(iggltjilj)kuhanje -za 4 10 .15

I(zééeur:il::)a Vrenje - za Noin puding 9 8. 10

PSenica kuhanje - za Noin puding

(asuru) 2 6.8

Noin puding (asure) -Svi sastojci 9 20..24
Juhe (npr. juha od lece) 7 20..25
Sotirano povrce * 9 3..5
Kuhanje povréa sjeckanog na takne
rezance, na francuski nacin (tzv. Julienne) * |9 5.7
(Piletina, crveni luk i paprika)
Kockice od teletine s povréem **

Sotirano povrée 9 3..8

Zapeceno *** 9 5..8

Svi sastojci 4 80 ...90
Umak od rajéica 3 10..15
Umak beSamel 7 5.6
Koljenica s povréem **

Zapeceno *** 9 3.4

Sotirano povrée 9 3..5

Svi sastojci 4 180 ... 190

Plitko przenje

Odrezak s leda goveda tzv. sirloin ** (2 cm) |9 2..10
Odrezak s rebara ** (2 cm) 9 3..10
Rolani odrezak s leda goveda tzv. sirloin 8 4..10
Rammestek ** (2 cm) 9 3..10
Janjedi kotlet ** (ZapeCeno ***) 9 3..10
Janjedi kotlet (Przenje) 5 4..10
Kobasice 6 4.6
Pileca prsa (ZapeCeno ***) 8 3.4
Pile¢a prsa (Przenje) 5 8..10
Pile¢a prsa (Rasijecanje mesa tehnikom) 8 4..10
Losos (150 g) 9 3..10
Riblji tapici 9 1..8
Sotiranje svjezeg povréa i gljiva (Mrkva,
gljive i raznobojne paprike) 2 3.6
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Hrana Razina temperature Vrijeme pecenja (min)
(priblizno)
PalaCinke *** 4 1..5
Omlet 7 4.6
Przena jaja 6 2.4
Przeni krumpiriéi
Przeno tijesto 5 13..15
Snicla 8 3..10
Pile¢i medaljoni 9 1,5..10
Krumpir (zamrznuta) 6 2..10
Odmrzavanje i zagrijavanje
Crveni luk (zamrznuta) (200 g) 6 2.
Spinat (zamrznuta) (200 g) 7 2.5

* Preporucuje se koristiti Wok tavu.

** Preporucuju se koristiti tavu/posudu od lijevanog zeljeza.

*** Preporuca se zagrijavanje posude / lonca.

8 CiSéenje i odrzavanje

8.1 Opce informacije o ciSéenju
Opca upozorenja

Pricekajte da se proizvod ohladi prije
CiSéenja. Vruée povrsine mogu izazvati
opekline!

Sredstvo za CiS¢enje ne nanosite izravno
na vruc¢e povrSine. To moze izazvati
trajne mrlje.

Proizvod se treba dobro ocistiti i osusiti
nakon svake upotrebe. Stoga se ostaci
hrane mogu lako o istiti te nece zagoriti
kada se proizvod ponovno bude koristio.
Tako ¢e se produziti vijek trajanja
proizvoda i smanijiti pojava Cestih
problema.

Za CiSc¢enje nemojte koristiti sredstva za
CiSéenje na paru.

Neki deterdZenti ili sredstva za CiSc¢enje
mogu ostetiti povrSinu. Neprikladna
sredstva za CiSc¢enje su: izbjeljivac,
proizvodi za ¢iSéenje koji sadrze
amonijak, kiselinu ili klorid, proizvodi za
parno ¢iscenje, sredstva za uklanjanje
kamenca, sredstva za uklanjanje mrlja i
hrde, abrazivna sredstva za ¢iSéenje
(krema za CiScéenje, prasak za ribanje,

krema za ribanje, abrazivna Cetka za
ribanje, Zica, spuzve, krpe za ¢iséenje
koje sadrze prljavstinu i ostatke
deterdzenta).

Nije potreban poseban materijal za
CiSc¢enje nakon svake upotrebe. Uredaj
oCistite pomoc¢u deterdZenta za pranje
suda, mlakom vodom i mekanom krpom
ili spuzvom te ih osusite suhom krpom.
Pripazite i obriSite svu preostalu vodu
nakon ¢iséenja, a tijekom kuhanja odmah
ocistite svu hranu koja je poprskala
povrsinu.

Ne perite nijedan dio vaseg uredaja u
perilici posuda osim ako nije drugacije
navedeno u korisnickom priruc¢niku.

Za ploce za kuhanje:
+ Kisela prljavstina poput ostataka mlijeka,

umaka od raj¢ica i ulja moze izazvati
trajne mrlje na plo¢ama za kuhanje i
dijelovima ploc¢a za kuhanje, odmah
oCistite svu prolivenu tekuéinu nakon sto
se ploca za kuhanje ohladnila kad je
iskljucite.
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Povrsine od inoksa- nehrdajuceg celika

Nemojte koristiti kiselinu ili sredstva za
Cisc¢enje koja sadrze klor za ¢iséenje
nehrdajucih ili inoks povrsina i rucki.
Povrsine od nehrdajuceg Celika- inoksa
mogu promijeniti boju tijekom vremena.
To je normalno. Nakon svake upotrebe
ocistite povrsinu od nehrdajuceg celika ili
ioksa s odgovaraju¢im deterdzentom.
Ocistite s mekanom krpom i sapunom te
tekuc¢im deterdzentom (koji ne grebe) koji
je namijenjen cis¢enju povrsina od
inoksa, pri tome pazite i briSite u jednom
smjeru.

Mrlje od vodenog kamenca, ulja, Skroba,
mlijeka i masnoca na staklenim i inoks
povrsinama odmah uklonite bez ¢ekanja.
Mrlje mogu zahrdati tijekom duzeg
vremena.

Sredstva za Ciscenje koja ste poprskali/
nanijeli na povrsinu treba odmah ocistiti.
Ako abrazivna sredstva za CiS¢enje
ostanu na povrsini to e izbijeliti
povrsinu.

Staklene povrsine

Prilikom ¢iéenja staklenih povrsina ne
koristite tvrde metalne grebalice i
abrazivna sredstva za ¢iS¢enje. Oni mogu
ostetiti staklenu povrsinu.

Uredaj oCistite pomoéu deterdzenta za
pranje suda, tople vode i mekane krpe ili
krpe od mikrovlakana namijenjene bas za
CiS¢enje staklenih povrsina i osusite ih sa
suhom krpom od mikrovlakana.

Ako je nakon CiSc¢enja ostalo deterdZenta
obrisite ga hladnom vodom i osusite
¢istom i suhom krpom od mikrovlakana.
Ostaci preostalog deterdZzenta mogu
ostetiti staklenu povrsinu.

Ni u kojem sluéaju osusene ostatke
deterdZenta na staklenoj povrsini ne
Cistite s nazubljenim noZevima, Zicanom
vunom ili sli¢nim sredstvima koje mogu
ogrebati povrsinu.

Mrlje od klacija (Zute mrlje) na staklenoj
povrsini uklonite s komercijalno
dostupnim sredstvima za uklanjanje

vodenog kamenca, sa sredstvima za
uklanjanje vodenog kamenca poput octa
ili soka od limuna.

+ Ako je povrsina jako prljava, sredstvo za
CiS¢enje nanesite spuzvom na mrlju i
pricekajte malo duze da sredstvo djeluje.
Zatim ocistite staklenu povrsinu s
vlaznom krpom.

+ Blijeda boja i mrlje na staklenoj povrsini
su uobicajeni i ne predstavljaju gresku.

Plasticni dijelovi i obojene povrsine

+ Plasti¢ne dijelove i obojene povrsine
oCistite pomoc¢u deterdZenta za pranje
suda, mlakom vodom i mekanom krpom
ili spuzvom te ih osusite suhom krpom.

+ Ne koristite tvrde metalne grebalice ili
abrazivna sredstva za CiSc¢enje. One
mogu ostetiti povrsine.

+ Pripazite da spojevi dijelova proizvoda ne
ostanu vlazni i da na njima nema
deterdzena. U protivhom, na spojevima
moze nastati korozija.

8.2 Ciscenje ploce za kuhanje

Staklena povrsina za kuhanje

Slijedite korake ciSc¢enja opisane za

staklenu povrsinu u dijelu ,Opce

informacije o ¢iséenju” za Cisc¢enje staklene
povrsine za kuhanje. Za posebne slucajeve

CiS¢enje mozete dovrsiti u skladu s

informacijama u nastavku.

+ Hranu punu Secéera poput tamne kreme,
Skroba ili sirupa treba odmabh ocistiti bez
¢ekanja da se povrsina ohladi. U
protivhom, staklena povrsina za kuhanje
Ce se trajno ostetiti.

+ Sredstva za CiS¢enje ne koristite za
CiScenje kada je ploca za kuhanje vruca
jer moze doci do pojave trajnih mrlja.

8.3 Ciséenje upravljacke ploce

+ Prilikom ¢&iséenja plo¢a koje i maju -
upravljacki kotaci¢ obriSite plocu i
kotacice s mokrom, mekanom krpom i
osusite ih sa suhom krpom. Ne uklanjajte
kotacice i brtve ispod njih prilikom
CiS¢enja upravljacke ploc¢e. Upravljacka
ploc¢a i kotaCi¢i mogu se ostetiti.
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+ Prilikom cis¢enja upravljackih ploca s
kotaci¢ima od inoksa ne koristite

sredstva za CiSc¢enje inoksa oko kotacica.

To moze obrisati pokazatelje oko
kotacica.

+ Upravljacku plocu ocistite vlaznom,
mekom krpom, a zatim je osuSite suhom
krpom. Ako vas proizvod ima funkciju
zaklju¢avanja gumba podesite
zaklju¢avanje gumba prije CiS¢enja
upravljacke ploce. U protivnom, moze
doci do neispravnog prepoznavanja na
gumbima.

8.4 Ciséenje ventilacije

Kako bi se osiguralo u¢inkovito
zadrzavanje mirisa i ulja, filtre s aktivnim
ugljenom potrebno je redovito mijenjati, a
uljni filtar redovito Cistiti.

Ciséenje metalnog filtera ulja

v Filter ulja filtrira ulje u uvu¢enom dimu.
Metalni filtar za masnocu treba Cistiti u
redovitim intervalima kako bi se
osigurao dobar ucinak.

1. Uklonite filter ulja povlacenjem prema
gore.

=i

2. Operite uklonjeni filtar za masno¢u u
perilici posudaiili ru¢no.

Operite filtere u vodi s teku¢im
deterdzentom i ponovno ih
postavite nakon susenja.

Aluminijski filteri mogu promijeniti
boju tijekom pranja; to je normalno i

ne zahtijeva zamjenu filtara.

3. Zamijenite filter ulja nakon ¢is¢éenja.

Uklanjanje filtra s aktivnim ugljenom

Filtri s aktivnim ugljenom osiguravaju
zadrzavanje mirisa u proizvodu i moraju se
mijenjati u redovitim intervalima za
optimalnu ucinkovitost. Obratite pozornost
na indikator upozorenja za zamjenu.

Pobrinite se da zamijenite filtre s

@ aktivnim ugljenom u svom
proizvodu nakon svakih 150 sati
rada, pod uvjetom da radi u nacinu
rada unutarnje cirkulacije. Nakon
150 sati, simbol @ se pojavljuje na
zaslonu ventilacije. Filtar treba
promijeniti najkasnije kada se
pojavi ovo upozorenje. Za
ponistavanje ovog upozorenja
pogledajte Postavke.

Da biste vidjeli preostali radni
@ vremenski raspon filtara s aktivnim
ugljenom, slijedite detaljno
objasnjenje u postavkama.

Filter za ulje moZze sakupljati ulje ili

@ tekucine koje se prelijevaju na
svojoj donjoj povrsini. Dok se filtar
rastavlja, treba ga ukloniti ravno
kako bi se sprijecilo kapanje i
prolijevanje.

Be careful not to damage the
@ removed oil filter group by falling

on the hob glass.

Ukloniti;

1. Uklonite filter ulja povlacenjem prema
gore.

=i
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Filter za ulje moze sakupljati ulje ili

@ tekucine koje se prelijevaju na
svojoj donjoj povrsini. Dok se filtar
rastavlja, treba ga ukloniti ravno
kako bi se sprijecilo ka-panje i
prolijevanje.

U dijelu filtera ulja nalazi se
@ magnetski prekidac. Ventilacija nije

moguca bez postavljenog dijela za
zastitu od tekuéine.

2. Uklonite komoru za skupljanje tekucine
kao sto je prikazano na donjoj slici.

U dijelu komore za prikupljanje
@ tekucine nalazi se magnetski
prekidac. Ventilacija nije moguca

bez postavljenog dijela za zastitu
od tekucine.

Komoru za prikupljanje tekucine

@ potrebno je povremeno dEistiti. Dio
se moze Cistiti pranjem u vodi s
teku¢im deterdzentom i ispiranjem
ili ga je potrebno prati u perilici
posuda na max 70 °C.

Prilikom ponovnog sastavljanja
@ dijela komore za prikupljanje

tekucine, treba ga postaviti tako da

smjer strelice na dijelu bude prvi.

3. Nakon uklanjanja komore za sakupljanje
tekucine, u donjoj komori nalaze se dva
ugljena filtera desno i lijevo.

PN

4. Prije svega, kako biste uklonili jedan od
ugljenih filtara iz njegovog magnetskog
utora iz ventilacijskog otvora, povucite
ga prema sebi naginjanjem i izvadite ga
kao sto je prikazano na slici.

5. Naisti nacin uklonite drugi ugljeni filtar
iz kucista.

6. Postavite 2 nova filtra s aktivnim
uglienom u njihove magnetske utore
naginjuci ih kroz ventilacijski otvor.
Provijerite je li potpuno umetnut u
magnetske utore.
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7. Ponovno instalirajte plastiku za zastitu

od tekucine na isti nacin kao kad je
uklonjena.

8. Umetnite filter ulja.

Spremnik za otpadnu vodu

U slucaju da intenzivna tekucina odlazi u
ventilacijski odjeljak proizvoda, te se
tekucine skupljaju u spremniku otpadne

vode koji se nalazi ispod ploce za kuhanje.

U tom slucaju treba ukloniti spremnik
otpadne vode, izliti tekucinu, oCistiti i
ponovno postaviti spremnik.

Preporucuje se ¢iséenje spremnika
otpadne vode jednom mjesecno.

Za uklanjanje spremnika otpadne vode:

1. Uklonite gornju ladicu ispod ploce za
kuhanje. Trebali biste moéi posegnuti
ispod ploce za kuhanje.

2. Dohvatite spremnik otpadne vode ispod

ploce za kuhanje.

3. Otkljucajte i uklonite spremnik otpadne
vode okretanjem gumba za
zakljucavanje.

4. Izlijte tekuéinu iz komore i oCistite
komoru.

5. Okrenite gumb za zakljuCavanje i
zakljucajte ga umetanjem komore
natrag u njezin utor.

Ciséenje donjeg poklopca

Ako se doniji poklopac na dnu proizvoda

zaprlja, mozda ¢ete ga moci ukloniti i

ocistiti.

Za uklanjanje donjeg poklopca:

1. Uklonite gornju ladicu ispod ploce za
kuhanje. Trebali biste moc¢i posegnuti
ispod ploce za kuhanje.

2. Dohvatite donji poklopac ispod ploce za
kuhanje.

3. Postoji 5 bravica u smjerovima
prikazanim strelicama na donjem
poklopcu. Otpustanjem ovih bravica,
uklonite donji poklopac drzeéi ga prema
dolje.

4. Nakon ¢iS¢enja donjeg poklopca,
snazno ga gurnite prema gore u istom
smijeru tako da bravice udu u svoje
utore.
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9 Rjesavanje problema

Ako se problem nastavi nakon Sto slijedite
upute u ovom odjeljku, obratite se svom
dobavljacu ili ovlastenom servisu. Nikada
ne pokuSavajte sami popraviti proizvod.
Proizvod ne radi.

+ Osigura¢ moze biti neispravan ili
pregorio. Provjerite osigurace na
razvodnoj ploci. Promijenite ih ako je
potrebno ili ih ponovno ukljucite.

+ Uredaj mozda nije ukopcan u (uzemljenu)

strujnu uti¢nicu. >>> Provjerite je li uredaj
ukopéan u zidnu utiénicu.

+ (Ako na uredaju postoji mjera¢ vremena)
Ne rade gumbi na upravljackoj plo¢i. >>>
Ako proizvod ima zaklju¢avanje gumba,
tada je mozda aktivirano zaklju¢avanje
gumba, deaktivirajte ga.

+ Ako se plo¢a za kuhanje ne ukljuci kada
se pritisne tipka za ukljucivanje/
isklju¢ivanje >>> Iskljucite ga i pricekajte
najmanje 20 sekundi prije nego $to ga
ukljucite.

+ Ima zastitu od pregrijavanja. >>>
Pricekajte da se plo¢a za kuhanje ohladi.

+ Ne smiju se koristiti odgovarajuci lonci.
>>> Provjerite svoje posude.

Simbol ﬂ/ 'Z‘/ I ha zaslonu polja za

kuhanje stalno svijetli.

+ Na toj zoni ploce za kuhanje mozda
nema posude. >>> Provjerite postoji li
lonac na zoni ploce za kuhanje.

+ Vas lonac mozda nije kompatibilan s
indukcijom. >>> Provjerite je li vas lonac
prikladan za indukcijske ploce za
kuhanje.

+ Posuda mozda nece biti pravilno
centrirana na zoni ploce za kuhanije ili
donja povrsina posude mozda nece biti
dovoljno Siroka za odabranu zonu ploce
za kuhanje. >>> Centrirajte polje za
kuhanje odabirom posude koja je
dovoljno Siroka za polje za kuhanije.

+ Posuda ili polje za kuhanje mogu biti vrlo
vruéi. >>> Pricekajte da se ohlade.

Odabrano polje za kuhanje iznenada se

iskljucuje dok radi.

+ Vrijeme kuhanja odabranog polja za
kuhanje mozda je isteklo. >>> Mozete
podesiti novo vrijeme kuhanja ili zavrsiti
kuhanje.

+ Postoji zastita od pregrijavanja. >>>
Pricekajte da se ploca za kuhanje ohladi.

+ Mozda neki predmet prekriva upravljacku
plocu osjetljivu na dodir. >>> Uklonite
objekt s ploce.

lako je polje za kuhanje ukljuceno, posuda

se ne zagrijava.

+ Posuda mozda nije kompatibilna s
indukcijskom ploc¢om za kuhanje. >>>
Provijerite je li vas lonac prikladan za
indukcijsku plo¢u za kuhanje.

+ Posuda mozda neée biti pravilno
centrirana na zoni ploce za kuhanje ili
donja povrSina posude mozda nece biti
dovoljno Siroka za odabranu zonu ploce
za kuhanje. >>> Centrirajte polje za
kuhanje odabirom posude koja je
dovoljno Siroka za polje za kuhanje.

Ventilator za hladenje nastavlja raditi iako

je ploca za kuhanje iskljucena.

+ Ovo nije pogreska. Ventilator za hladenje
nastavlja raditi sve dok se elektronicka
oprema unutar plo¢e za kuhanje ne
ohladi na odgovarajuc¢u temperaturu.

Ploca za kuhanje proizvodi buku tijekom

kuhanja

+ Tijekom kuhanja moze doc¢i do nekih
zvukova iz ploce za kuhanje. Ti zvukovi
ovise o sastavu posuda. Ti su zvukovi
normalni, nisu kvar i dio su indukcijske
tehnologije.

Moguc¢i zvukovi i uzroci:

+ Buka ventilatora: Ploc¢a za kuhanje ima
ventilator koji automatski radi u skladu s
temperaturom proizvoda. Ventilator ima
razliCite razine rada i radi na razliCitim
razinama ovisno o temperaturi. Nakon
iskljuCivanja ploce za kuhanje, ako je
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temperatura visoka u skladu s + Zvuk pucketanja: To je zbog materijala i

temperaturom proizvoda, ventilator moze strukture dna posuda. Ako je posude

nastaviti raditi neko vrijeme. izradeno od razlicitih materijala i slojeva,
+ Rad transformatora s niskim Sumom: To moze do¢i do pucketanja.

je priroda indukcijske tehnologije. Buduéi + Zvuk zvizdanja: Prilikom kuhanja na dvije

da se toplina prenosi izravno na dno zone plocCe za kuhanje na istoj strani

posuda, ova vrsta brujanja moze se ploce za kuhanije pri razli¢itim razinama

pojaviti ovisno o materijalu posuda. kuhanja moze se Cuti zvizdanje.

Stoga se s razlicitim posudem mogu cuti
razliciti zvukovi.

Kodovi gresaka/razlozi i moguca rjeSenja

Kodovi pogresaka Razlozi za pogresku Moguéa rjesenja

Iskljucite indukcijsku plocu za
kuhanje i ponovno je ukljucite
nakon 30 sekundi. Ako se
pogreska nastavi, odspojite
proizvod iz napajanja i ponovno
ga spojite. Ako se problem
nastavi, obratite se ovlaStenom
servisu.

Doslo je do pogreske u
E1-E11 komunikaciji indukcijske ploce
za kuhanje.

Iskljucite indukcijsku plo¢u za
kuhanje i ponovno je ukljucite
nakon 30 sekundi. Ako se
pogreska nastavi, odspojite
proizvod iz napajanja i ponovno
ga spojite. Ako se problem
nastavi, obratite se ovlaStenom
servisu.

Doslo je do pogreske senzora
E16-E21 temperature indukcijske ploce za
kuhanje.

Iskljucite indukcijsku plocu za
kuhanje i pricekajte da se ohladi.
Pogreska ¢e nestati kada
temperatura ploc¢e za kuhanje
padne ispod granica. Ako se
problem nastavi, obratite se
ovlastenom servisu.

E22 Indukcijska ploc¢a za kuhanje
E 26 pregrijava se.

Iskljucite indukcijsku plocu za
kuhanje i ponovno je ukljucite
nakon 30 sekundi. Ako se

E23 Doslo je do pogreske softvera pogreska nastavi, odspojite

E 24 indukcijske ploce za kuhanje. proizvod iz napajanja i ponovno
ga spojite. Ako se problem
nastavi, obratite se ovlastenom
servisu.

Iskljucite indukcijsku plocu za
Doslo je do pogreske u radu kuhanje i ponovno je ukljucite
E 25 ventilatora indukcijske plo¢e za |nakon 30 sekundi. Ako se
kuhanje. problem nastavi, obratite se
ovlastenom servisu.
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Kodovi pogresaka

Razlozi za pogresku

Moguca rjesenja

Pogreska ¢e nestati kada se

E 27 ibi
.POSUd(.J‘. kompatlbllns S koristi indukcijski kompatibilan

E 47 indukcijom nisu koristene. |

onac.
Iskljucite indukcijsku ploéu za
kuhanje i ponovno je ukljucite
a «,. |nakon 30 sekundi. Ako se
Doslo je do hardverske pogreske oareska nastavi. odspoiite
E31-E39 na elektronickoj kartici pog . 1, 0dspo]
. - 2 . proizvod iz napajanja i ponovno
indukcijske ploce za kuhanje. L
ga spojite. Ako se problem
nastavi, obratite se ovlastenom
servisu.
Ponovno uspostavite ispravan
Doslo je do greske u elektricnom |elektricni prikljuéak prema
E 42 I e S .
povezivanju. tehnickoj tablici proizvoda i
priru¢niku za ugradnju.
Jedna ili viSe tipki drzane su Nakon $to maknete ruku s ploce
E 16 pritisnute dulje od 10 sekundi.  |za kuhanje, problem ¢e nestati.
Na upravljackoj plo¢i ostavljen je |[Nakon ¢iSéenja upravljacke
predmet ili je bio izloZen pari. ploce, problem ¢e nestati.
Okov senzora mora biti uskladen
s uvjetima uporabe. Ako se
E 48 < . =
s « pogreska nastavi, odspojite
Doslo je do pogreske senzora f . S

E 49 - - Y - proizvod iz napajanja i ponovno

indukcijske ploce za kuhanje. -

E51 ga spojite. Ako se problem
nastavi, obratite se ovlastenom
servisu.

Iskljucite indukcijsku plo¢u za
kuhanje i pricekajte da se ohladi.
Doslo je do pogreske visoke Pogreska ¢e nestati kada
E52-E57 temperature na indukcijskoj plo¢i|temperatura senzora padne
za kuhanje. ispod granica. Ako se problem
nastavi, obratite se ovlastenom
servisu.
Iskljucite indukcijsku plocu za
kuhanje i pricekajte da se ohladi.
Doslo je do pogreske senzora/ |Ako se pogreska nastavi,
E 58 -E 59 pogreske visoke temperature u  |odspojite proizvod iz napajanja i
automatskom nacinu kuhanja.  |ponovno ga spojite. Ako se
problem nastavi, obratite se
ovlastenom servisu.
Ako je vas proizvod indukcijska 9"'0””6 | POnovno pricvrstite
N o filtre za ventilaciju. Ako se
E 63 plo¢a s napom, doslo je do

pogreske s filtrom.

problem nastavi, obratite se
ovlastenom servisu.
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Kodovi pogresaka

Razlozi za pogresku

Moguca rjesenja

FF

Bilo koja tipka moze biti
dodirnuta dulje vrijeme.

Kada otpustite bilo koju tipku na
duze vrijeme,

Na upravljacku jedinicu mozda je
postavljen lonac.

Kada se lonac na upravljackoj
jedinici ukloni,

Hrana/tekuéina mozda je
preletjela na upravljacku jedinicu.

Pogreska ¢e nestati nakon Sto se
ocisti viSak hrane/ostataka
tekucine.
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