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Dobrodosli!

Postovani korisnice,

Zahvaljujemo na odabiru proizvoda Beko. Zelimo da vam ovaj proizvod, proizveden
primjenom visokokvalitetne i najsuvremenije tehnologije, u€inkovito radi. Stoga pazljivo
procitajte ovaj prirucnik i ostalu prilozenu dokumentaciju prije upotrebe proizvoda.
Vodite ra¢una o svim informacijama i upozorenjima navedenim u korisni¢kom priru¢niku.
Na taj nacin zastitit Cete sebe i proizvod od ostec¢enja koja mogu nastati.

Cuvajte korisni¢ki priru¢nik. Ako proizvod odlugite proslijediti nekom drugom tada mu
proslijedite i ovaj priru¢nik. Uvjeti jamstva, nacini koriStenja i rjeSavanja problema za vas
proizvod navedeni su u ovom priruc¢niku.

Simboli i njihovi opisi u korisnickom prirucniku:

Opasnost koja moze rezultirati smréu ili ozljedom.

@ Vazne informacije ili korisni savjeti za koristenje.

Pro¢itajte korisnicki priru¢nik.

f Upozorenje o vrucoj povrsini.

NAPOMEN Opasnost koja moze rezultirati materijalnim oste¢enjem proizvoda ili njegovog okruzenja.
A

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Sigurnosne upute

+ Ovaj odjeljak sadrzi sigurnosne
upute potrebne za
sprijecavanje opasnosti
nastanka tjelesnih ozljeda i
ostecenja materijala.

+ Ako se proizvod predaje
nekome u svrhu osobne
upotrebe ili kao rabljeni uredaj,
trebaju se takoder predati
korisnicki prirucnik, oznake
proizvoda i drugi odgovarajuci
dokumenti i dijelovi.

+ Nasa tvrtka nece biti
odgovorna za Stete koje mogu
nastati ako se ove upute ne
postuju.

* Nepostivanjem ovih uputa
ponistavaju se sva jamstva.

+ Radove na instalaciji i
popravak uvijek treba obaviti
proizvodac, ovlasteni servis ili
osoba koju je odredio uvoznik.
+ Koristite samo originalne
rezervne dijelove i pribor.

* Ne vrsite popravak i ne
zamjenjujte komponente
proizvoda sami osim ako to
nije izri¢ito navedeno u
korisnickom priru¢niku.

Na izvodite tehnicke promjene
na proizvodu.

A1 .1 Namjena

* Proizvodi je namijenjen za
primjenu u ku¢anstvima. Nije
namijenjen za komercijalnu
uporabu.

* Ne koristite proizvod u vrtu, na
balkonima ili na otvorenom.
Uredaj je namijenjen uporabi u
kucanstvima i kuhinjama za
osoblje u trgovinama, uredima
i drugim radnim okruzenjima.

« UPOZORENJE: Ovaj proizvod
treba se koristiti samo za
kuhanje. Ne smije se koristiti
za druge namijene, na primjer
za grijanje prostorija.

* Pecénica se moze koristiti za
odmrzavanje, pecenje, przenje
hrane i peCenje hrane na
rostilju.

* Ovaj proizvod ne smije se
koristiti za grijanje kuhinjskog
posuda, vjeSanjem rucnika ili
odjece na rucke kako bi se
osusili.

1.2 Sigurnost djece,
ranjivih osoba i kucnih
ljubimaca

+ Ovaj proizvod mogu koristiti
djeca u dobi od 8 godina i
starija te osobe koje su
nedovoljno razvijene u fizickim,
osjetilnim ili mentalnim
vjesStinama ili koje imaju
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nedostatak iskustva i znanja,
sve dok su pod nadzorom ili
obucene o sigurnoj uporabi i
opasnostima proizvoda.

Djeca se ne smiju igrati
proizvodom. Ciséenje i
korisnicko odrzavanje ne smiju
obavljati djeca, osim ako ih
netko ne nadzire.

Ovaj proizvod ne smiju koristiti
osobe s ogranic¢enim fizickim,
osjetilnim ili mentalnim
sposobnostima (ukljuéujuéi
djecu), osim ako se ¢uvaju pod
nadzorom ili dobiju potrebne
upute.

Djecu treba nadzirati kako bi
se osiguralo da se neigraju s
proizvodom.

Elektricni proizvodi opasni su
za djecu i kuéne ljubimce.
Djeca i kuéni ljubimci ne smiju
se igrati s proizvodom, penjati
se na njega ili ulaziti u njega.
Ne stavljajte predmete koje
djeca mogu dohvatiti na
proizvod.

UPOZORENJE: Tijekom
uporabe, dostupne povrsine
proizvoda su vruce. Drzite
djecu podalje od proizvoda.

« Ambalazu drzite izvan dohvata
djece. Postoji opasnost od
ozljeda i gusenja.

Kada su vrata otvorena,
nemojte stavljati teSke
predmete na njih ili dopustiti

1

2.

djeci da sjede na njima.
Pecnica se moze prevrnuti ili
ostetiti Sarke vrata.

Prije odlaganja istrosenih i
beskorisnih proizvoda:

. Odspojite utikac i izvadite ga

iz uticnice.

Odspojite kabel za napajanje
i odspojite ga utikacem iz
uredaja.

Poduzmite mjere opreza
kako biste sprijecili ulazak
djece u proizvod.

Ne dopustite djeci da se
igraju s proizvodom kada je u
stanju mirovanja.

A1 .3 Elektricna sigurnost
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Ukopcaijte proizvod u
uzemljenu utiCnicu zasti¢enu
osiguracem koji odgovara
nazivnim vrijednostima na
nazivnoj plocici. Uzemljenje
treba napraviti ovlasteni
elektricar Ne koristite proizvod
koji nije uzemljen u skladu s
lokalnim/nacionalnim
propisima.

Utikac ili elektricni prikljucak
uredaja treba biti na lako
dostupnom mijestu. Ako to nije
moguce, mora postojati
mehanizam (osiguracé, sklopka,
itd.) na elektri¢noj instalaciji s
kojom je proizvod spojen, u




skladu s propisima o
elektricnoj energiji koji odvaja
sve polove od mreze.
Iskopcajte proizvod ili iskljucite
osigurac prije popravka,
odrzavanja ili ¢isc¢enja.
Proizvod ukopcajte u
uzemljenu uti¢nicu koja
naponom i frekvencijom
odgovara vrijednostima na
nazivnoj plocici.

(Ako vas proizvod nema strujni
kabel) koristite samo prikljuéni
kabel opisan u dijelu ,Tehnicke
specifikacije”.

Ne gnjecite strujni kabel ispod
ili iza proizvoda. Na strujni
kabel ne stavljajte teske
predmete. Strujni kabel ne
smije se savijati, gnjeciti ni
dolaziti u dodir s izvorom
topline.

Pripazite da strujni kabel nije
prignjecen prilikom
postavljanja proizvoda na
njegovo mjesto nakon
sastavljanja ili ¢iscenja.
Tijekom upotrebe straznja
povrSina pecnice postaje
vruéa. Kabeli za napajanje ne
smiju dodirivati straznju
povrsinu proizvoda. Inace bi se
mogao ostetiti.

Ne gnjecite elektricne kable s
vratima pecnice i ne provlacite
ih preko vrucih povrsina. U
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protivnom izolacija kabela
moze se otopiti i izazvati pozar
kao rezultat kratkog spoja.
Koristite samo originalni kabel.
Ne koristite oStecene ili
presjecene kabele.

Ne koristite produzni kabel ili
razdjelne uti¢nice za rukovanje
proizvodom.

Kontaktirajte ovlasteni servisni
centar ili uvoznika u vezi s
koristenjem odobrenog
adaptera u slucajevima kada
ne neophodno koristiti adapter
pretvaraca (za vrstu utikaca).
Kontaktirajte uvoznika ili
ovlasteni servisni centar ako
duzina strujnog kabela nije
dovoljna.

Prijenosni izvori napajanja ili
visestruki utikaci mogu se
pregrijati i izazvati pozar.
Visestruki utikaci i prijenosni
izvori napajanja drzite podalje
od proizvoda.

Ako je strujni kabel ostecen,
smije ga zamijeniti proizvodac,
ovlasteni servis ili osoba koju
je odredio uvoznik kako bi se
sprijeCile moguce opasnosti.
UPOZORENUJE: Prije zamjene
svjetla pecénice svakako
odspojite proizvod iz strujnog
napajanja i izbjegnite opasnost
od strujnog udara.. Iskopcaijte
proizvod ili iskljuCite osigurac
u razvodnoj kutiji.




Ako vas proizvod ima strujni

kabel i utikac:

* Nikad ne stavljate utikac
proizvoda u slomljenu,
olabavljenu uti¢nicu ili ako
utikac ispada iz utiCnice.
Pripazite je utika¢ potpuno
umetnut u uti¢nicu. U
protivnom, priklju¢ci se mogu
pregrijati ili izazvati pozar.

* Izbjegavajte umetanje uredaja
u utikace koji su masni, necisti
ili sumozda izlozeni vodi
(poput onih pored radnih
povrsina na koja voda moze
dospjeti). U suprotnom, postoji
opasnost od kratkog spoja ili
do smrti zbog strujnog udara.

+ Utika¢ nikad ne dirajte mokrim
rukama!

* lzvucite utikac iz strujne
utiCnice koristeci tijelo utikaca
a ne sam kabel.

Al .4 Siguran transport

* Prije transporta proizvoda
iskopcCaijte ga iz strujnog
napajanja.

* Proizvod je tezak, proizvod
trebaju nositi barem dvije
osobe.

* Ne koristite vrata i/ili rucke za
transport ili premjestanje
proizvoda.

* Na uredaj ne stavljajte
predmete. Uredaj nosite u
uspravnom polozaju.

+ Kada trebate transportirati
proizvod omotajte ga sa
zastitnom folijom sa zracnim
jastuci¢ima ili debelim
kartonom i dobro zalijepite.
Dobro pricvrstite pomicne
dijelove proizvoda i tako
sprijecCite ostecenja.

* Prije instalacije proizvoda
provjerite je li proizvod oste¢en
nakon transporta. Kontaktirajte
uvoznika ili ovlasteni servisni
centar ako je oStecen.

A1 .5 Sigurna instalacija

* Prije pocCetka instalacije,
iskljucite elektricni vod koji ¢e
se proizvod prikljuciti tako Sto
Cete iskljuciti osigurac.

* Tijekom transporta i
odrzavanja uvijek nosite
zastitne rukavice. U protivhom,
postoji opasnost od ozljeda
zbog ostrih ruboval

* Prije instalacije proizvoda
provijerite je li proizvod
ostec¢en. Nemojte ga instalirati
ako je uredaj ostecen.

* Izbjegavaijte koristiti bilo kakve
materijale za toplinsku
izolaciju za prekrivanje
unutrasnjosti namjestaja koji
Ce se instalirati.
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* Izravna sunceva svjetlost i
izvori topline, poput elektri¢nih
ili plinskih grijalica, ne smiju
biti smjestenu u podrucju u
kojem se instalira proizvod.

+ Podrucja oko ventilacijskih
otvora proizvoda ne smiju biti
blokirana.

+ Kako biste izbjegli
pregrijavanje, instalacija
proizvoda ne smije se provoditi
iza ukrasnih poklopaca.

+ U slucajevima kada se crijevo/
cijev za plin ili plasti¢na cijev
za vodu nalazi iza odredenog
podrucja za ugradnju
proizvoda, nuzno je zajamciti
da nema kontakta izmedu
proizvoda i ovih vodova. U
suprotnom bi se crijevo/cijev
moglo zgnjeciti.

+ Ako postoji utiCnica iza mjesta
na kojem ce se proizvod
instalirati, tada mora biti
osigurano da proizvod ne dode
u kontakt s uti¢nicom niti s
utikacem ukopcanim u
utinicu.

Al .6 Sigurna upotreba

* Provijerite je li proizvod
isklju¢en nakon svake
upotrebe.

+ Ako proizvod ne koristite duze
vrijeme iskopcCajte ga iz strujne
uti¢nice ili iskljuCite napajanje
u razvodnoj kutiji.
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* Ne koristite proizvod ako se

pokvari ili oSteti tijekom
upotrebe. tada iskljucite
proizvod iz strujne uticnice.
Kontaktirajte uvoznika ili
ovlasteni servisni centar.

Ne koristite proizvod ako mu je
staklo na prednjim vratima
napuklo ili uklonjeno. U
protivnom postoji opasnost od
ozljeda i Stete za okolis.
Nikada nemoijte stati na
ureda,j.

Nikada ne koristite proizvod
kad vam je smanjena
sposobnost prosudivanja ili
koordinacija zbog konzumacije
alkohola i/ili lijekova.

Zapaljivi predmeti ne smiju se
drzati unutar i oko prostora za
kuhanje. U suprotnom, to moze
dovesti do pozara.

Rucka pecénice nije
namijenjena za susenje
kuhinjskih krpa. Kada koristite
proizvod ne vjeSajte rucnika,
rukavica ili slicne tkanine na
rucku.

Sarke na vratima proizvoda
pomicu se prilikom otvaranja i
zatvaranja vrata i mogu se
zaglaviti. Prilikom otvaranja/
zatvaranja vrata ne drzite dio
sa Sarkama.



Al .7 Temperaturna
upozorenja

+ UPOZORENJE: Kada se
proizvod koristi, proizvod i
njegovi dostupni dijelovi bit ¢e
vruci. Trebate izbjegavati
dodirivanje proizvoda i grijacih
elemenata. Djecu mladu od 8
godina treba drzati podalje od
proizvoda osim ako nisu pod
stalnim nadzorom.

+ Pored proizvoda ne stavljajte
zapaljive/eksplozivne
materijale jer ¢e povrsine biti
vruce prilikom rada.

+ Odrzavajte razmak kada
otvarate vrata pecnice tijekom
ili na kraju kuhanja. Para vam
moze opeci ruke, lice i/ili oCi.

* Tijekom rada proizvod je vrué.
Trebate izbjegavati dodirivanje
vrucih dijelova, unutrasnjosti
pecnice i grijacih elemenata.

* Prilikom rukovanja proizvodom
uvijek nosite rukavice za
pecénicu otporne na toplinu.

Al .8 Upotreba pribora

* Vazno je da ziCana reSetka
rostilja i protvan budu ispravno
postavljeni na ziCanu resetku.
Detaljne informacije pogledajte
u odjeljku ,Upotreba pribora“.

« Zatvorite vrata peénice nakon m

sto ste pribor potpuno gurnuli
u prostor za kuhanje, inace bi
mogli udariti u staklo vrata i
ostetiti ga.

A.I .9 Sigurnost prilikom
kuhanja.

+ Pazite kad koristite alkoholna
pi¢a u jelima. Alkohol isparava
pri visokim temperaturama i
moze uzrokovati pozar pri
kontaktu s vru¢im povrSinama.

+ Ostaci hrane u prostoru za
kuhanje, poput ulja, mogu se
zapaliti. OCistite te ostatke
prije kuhanja.

+ Opasnost od trovanja hranom:
Ne drzite hranu u pecnici vise
od sat prije i nakon pripreme. U
protivnom moze doci do
trovanja hranom ili bolesti.

* Ne zagrijavajte zatvorene
limenke ili staklenke u peénici.
Tlak koji se nakuplja u limenci/
staklenci moze izazvati nihovo
pucanje.

* Pladnjeve za pecenje, posude
ili aluminijsku foliju nikad ne
stavljajte izravno na dno
pecénice. Nakupljena toplina
moze ostetiti dno pecnice.

Vodite racuna o sljede¢im

mjerama opreza kada koristite
masni pergament papir ili sliche
materijale:
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* Masni papir postavite u
posudu za kuhanje ili na pribor
pecnice (pladanj, zicanu
reSetku, itd.) s hranom i stavite
ih u zagrijanu pecnicu.

+ Kako biste sprijecili rizik od
dodirivanja grijaca pecnice i
ometanja protoka vruéeg
zraka, uklonite sve suvisne
dijelove masnog papira koji
vise s pribora ili posuda.
Nemoijte koristiti masni papir
na temperaturama pecnice
vi§im od maksimalne
temperature uporabe koju
navodi proizvodac. Masni
papir nikad ne postavljajte na
dno pecénice.

* Nemojte ga stavljati na pribor
tijekom predgrijavanja.

+ Uvijek pritisnite tanjurom ili
slicnim predmetom kako biste
sprijeCili da materijal leti okolo
zbog cirkulacije zraka unutar
pecnice.

* Pokrijte samo potrebnu
povrsinu unutar pladnja.

+ Nakon svake uporabe, pladan;
treba ocistiti i zamijeniti sav
masni papir ili sliche materijale
koristene na pladnju. Inace,
tekuéine koje kapaju na
pladanj mogu izazvati
dimljenje ili cak zapaliti
plamen.

* Protok zraka stvara se kada se
poklopac proizvoda otvori.
Masni papir moze docéi u dodir
s grijacim elementima i zapaliti
se.

+ Kada za przenje koristite
reSetku za pecenje, na donju
reSetku treba postaviti pladan;.
Inace, ulje od hrane i druge
komponente koje kapaju na
dno peénice mogu stvoriti jak
dim i izazvati plamen.

« Zatvorite vrata kada koristite
rostilj. Vruce povrsine mogu
izazvati opekline!

* Hrana koja nije prikladna za
pripremu na rostilju predstavlja
opasnost od pozara. Na raznju
pripremajte samo hranu
prikladnu za jaku vatru rostilja.
Ne stavljajte hranu predaleko u
straznji dio rostilja. Ovo je
najvruce podrucje i masna
hrana se moze zapaliti.

Sigurno odrzavanje i

A.I .10
ciScenje

* Pricekajte da se proizvod
ohladi prije Ciséenja. Vruce
povrSine mogu izazvati
opekline!

* Proizvod nikad ne perite
prskanjem ili ulijevanjem vode
u njega! Postoji opasnost od
strujnog udara!
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* Nemojte koristiti parne Cistace
za Cis¢enje proizvoda jer to
moze izazvati strujni udar.

* Nemojte koristiti ostra
abrazivna sredstva za CiScenje,
metalne strugace, zi¢anu vunu

2 Upute za zastitu okolisa

ili materijale za izbjeljivanje za
CiS¢enje stakla prednjih vrata
pecénice. Ti materijali mogu
ogrepsti ili slomiti staklene
povrsine.

2.1 Direktiva o otpadu

2.1.1 Uskladenost s Direktivom o
elektricnom i elektronickom
opremom (WEEE) i zbrinjavanju
otpada:

Ovaj proizvod sukladan je s Direktivom WEE
Europske Unije (2012/19/EU). Na ovom
proizvodu nalazi se klasifikacijski simbol
otpadne elektricne i elektronicke opreme
(WEEE).

Ovaj je proizvod proizveden s

visokokvali-tetnim dijelovima i

materijalima koji se mo-gu

ponovno upotrijebiti i prikladni

su za reciklazu. Stoga, ne
it otpadne uredaje s
normalnim otpadom iz ku¢anstva i drugim
otpadom na kraju servisnog vijeka.
Odnesite ga na sabirno mjesto za
recikliranje elektri¢ne i elektronicke
opreme. O sabirnim centrima raspitajte se
kod lokalnih vlasti. Zbrinjavanje iskoristenih
proizvoda pomaze u sprje¢avanju
negativnih posljedica na okolis i ljudsko
zdravlje.

Uskladenost s direktivom RoHS:
Proizvod je sukladan s Direktivom RoHS
Europske Unije (2011/65/EU). Ne sadrzi
Stetne i zabranjene tvari naznacene u
Direktivi.

2.2 Informacije o ambalaznom
materijalu

Ambalazni materijal proizvoda proizveden
je od materijala koji se moze reciklirati u
skladu s nasim nacionalnim propisima o
zastiti okolisa. Ambalazni materijal ne
zbrinjavajte zajedno s otpadom iz
domacdinstva i drugim otpadom, odnesite
ga na sabirna mjesta za ambalazni
materijal odredena od strane lokalnih vlasti.

2.3 Preporuke za ustedu energije

U skladu s uredbom Komisije EU 66/2014,
informacije o energetskoj ucinkovitosti
mogu se pronaci na potvrdi o kupniji
isporucenoj s proizvodom.

Sljedece preporuke pomoci ¢e vam koristiti

proizvod na ekoloski i energetski uc¢inkovit

nacin.

+ Prije pecenja odmrznite zamrznutu
hranu.

+ U pecnici koristite tamne ili emajlirane
posude koji bolje prenose toplinu.

+ Ako je u receptu ili korisnickom
priru¢niku tako navedeno, uvijek zagrijte
pecnicu. Tijekom pecenja ne otvarajte
Cesto vrata peénice.

+ Iskljucite proizvod 5 do 10 minuta prije
kraja vremena pecenja hrane kako bi se
hrana pekla duze vremena. KoriStenjem
topline mozZete ustedjeti 20% potroSene
energije.

+ Nastojite pripremati viSe od jednog jela u
pecnici. Mozete spremati dva jela
istovremeno stavljanjem dvije posude na
Zi¢ani drzac€. Uz to, ako pripremate jela
jedno iza drugog to ¢e ustedijeti energiju,
jer pecnica nece izgubiti toplinu.
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3 Vas proizvod

3.1 Predstavljanje proizvoda
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1 Upravljacka ploca

3 Police od Zice

5 Vrata

7 Doniji grija¢ (ispod ¢eli¢ne ploce)
9 Gornji grijac¢

Razlikuje se ovisno o modelu. Vas proizvod
mozda nema svjetlo ili se vrsta i mjesto svjetla
mogu razlikovati od ilustracije.(Razlikuje se
ovisno o modelu. Va$ proizvod mozda nije
opremljen zi¢anom resetkom. Na slici, proizvod
sa ziGanom resetkom prikazan je kao primjer.)

Razlikuje se ovisno o modelu. Va$s proizvod
mozda nije opremljen sa zicanom reSetkom. Na
slici je prikazan proizvod sa zi¢anom reSetkom
kao primjer.(Razlikuje se ovisno o modelu. Vas
proizvod mozda nije opremljen Zicanom
reSetkom. Na slici, proizvod sa zicanom
reSetkom prikazan je kao primjer.)

2
4
6
8
10
2

3.

Lampica

Motor ventilatora (iza celicne ploce)
Rucka

Polozaji polica

Ventilacijske rupe

Upute i upotreba upravljacke
ploce proizvoda

U ovom odjeljku mozete pronaci pregled i
osnovne nacine koristenja upravljacke
plocCe proizvoda. Moze biti razlika u slikama
i nekim funkcijama ovisno o vrsti
proizvoda.
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3.2.1 Upravljacka ploca

P (6] °C
o L] o
A —* 10 50
AQ co 20 75
30 max— 3100' )
O = ) 40 k /s
3 0 80 50 250 I””’Im.u\\‘\\ 150
| = 7o|so 220" 200° 180"
1 2 3 4

1 Gumb za odabir funkcije
3 Okretni gumb odabira temperature

Ako se vasim uproizvodom upravlja
pomocu okruglih gumba, na nekim
modelima ovi okrugli gumbi mogu biti takvi
da izadu kada ih se pritisne (ugurani
gumbi). Za postavke podesene pomocu
ovih okretnih gumba, prvo pritisnite
odgovarajuci okretni gumb i izvucite ga.
Nakon podesavanja, ponovno ga pritisnite i
zamijenite okretni gumb.

3.2.2 Uvod u upravljacku ploc¢u
pecnice

Gumb za odabir funkcije

Pomoc¢u gumba za odabir funkcija mozete

odabrati funkcije rada pecnice. Okrenite

lijevo/desno iz zatvorenog (gornjeg)
polozaja za odabir.

Okretni gumb odabira temperature
Pomocu gumba za temperaturu mozete
odabrati temperaturu na kojoj Zelite kuhati.
Okrenite u smjeru kazaljke na satu iz
zatvorenog (gornjeg) poloZaja za odabir.
Indikator unutarnje temperature pecnice
Temperaturu unutarnje pecnice mozete
saznati pomocu lampice temperature.
Lampica termostata nalazi se na

2 MijeraC vremena
4 Lampice termostata

upravljackoj plo¢i. Lampica termostata
ukljucuje se kada proizvod pocne raditi, a
zaruljica termostata se gasi kada dosegne
zadanu temperaturu. Kada temperatura
unutar pecnice padne ispod postavljene
temperature, Zaruljica termostata ponovno
se ukljucuje.

Mjerac vremena

Mozete kuhati postavljanjem odredenog
vremena kuhanja pomoc¢u gumba timera.
Brojevi na gumbu oznacavaju primjenjivo
vrijeme kuhanja u minutama. Simbol C\O
oznacava neogranic¢eno vrijeme kuhanja.
Ako gumb postavite na simbol C\O,
mozete kuhati ru¢no (kako zelite) u
neograni¢enom vremenu.

3.3 Radne funkcije peénice

U tablici funkcija mozete vidjeti radne
funkcije peénice te najvisu i najnizu
temperaturu koja se moze podesiti za ove
funkcije. Raspored nacina rada prikazan
ovdje moze se razlikovati od rasporeda na
vasem proizvodu.
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Simbol Raspon
" Opis funkcije temperature | Opis i upotreba
funkcije )
Hrana se istovremeno grije od gore i dolje. Pogodno je za
Gorniji i doniji grija¢ * kolacCe, slastice i torte u kalupima za pecenje. PeCe se samo u
— jednoj posudi.
| —
—— Uklju¢en je samo donji grija¢. Prikladno za hranu koja treba
= Donji grija¢ * potamnijeti s donje strane. Ova funkcija treba se koristiti i za
R jednostavno &iséenje parom.
| S
" I Vruéi zrak kojeg zagrijavaju gornji i donji grijaci ravnomjerno je
% Don\jgr?t(i)lgljzl)?c:gwac ° * rasporeden i brzo prolazi pe¢nicom pomodu ventilatora. PeCe
— se samo u jednoj posudi.
Ciieli rostili . Radi veliki rostilj na stropu pec¢nice. Prikladno za peéenje na
/ ! rostilju velikih koli¢ina hrane.
w I~ Vruéi zrak kojeg zagrijava mali rostilj ravnomjerno je
Donji rostilj s
% ventjilatorojm * rasporeden i brzo prolazi pe¢nicom pomodéu ventilatora.
Prikladno za pecenje na rostilju malih koli¢ina hrane.
/\ Rade svi grijaci pe¢nice. Ova radna funkcija koristi se za brzo
/\ Pojaciva¢ - zagrijavanje pecnice na Zeljenu temperaturu (zagrijavanje). Ne
koristite za pecenje hrane.

* Vas proizvod radi u temperaturnom
rasponu navedenom na regulatoru
temperature.

3.4 Pribor proizvoda

Za proizvod postoji razni pribor. U ovom

dijelu dostupan je opis pribora i opis
ispravne upotrebe. Ovisno o0 modelu
proizvoda, dostavljeni pribor moze se
razlikovati. Sav pribor opisan u ovim

uputama za upotrebu mozda nije dostupan Na modelima sa Zi€anim policama :

u vasem

Posude u vasem proizvodu mogu
@ se izobliciti zbog utjecaja topline.

proizvodu.

To, medutim, ne utjece na rad

uredaja. Izoblicenje nestaje kada se

posuda ohladi.

Standardni pladanj

Koristi se za slastice, zamrznutu hranu ili

przenje velikih komada.

Ziéana reSetka za rostilj

Koristite je za przenje ili za postavljanje
hrane koja ¢e se pedi, prziti i dinstati na
zeljenoj polici peénice.

HR /14




Na modelima bez zi¢anih polica :

3.5 Upotreba pribora proizvoda

Police za pecenje

Postoji 5 razina polozaja polica u prostoru
za pecenje. Raspored polica mozete vidjeti
prema brojevima na prednjem okviru
pecnice.

Na modelima sa zZi¢anim policama :

N

5

4

3

2

1

>/
Na modelima bez zicanih polica :

— ] 4
| ~ 3
4; =~ 2
=~ ]

Stavite zicanu reSetku rostilja na police za
pecenje

Na modelima sa zi¢anim policama :

Jako je vazno da zi¢anu resetku rostilja
ispravno postavite na police sa zicom.
Prilikom stavljanja zicene resetke rostilja
na zeljenu policu otvoreni dio mora biti
okrenut prema naprijed. Za bolje pecenje,
Zicana reSetka rostilja mora se ucvrstiti
zatvaracem za Zi¢anu policu. Ne smije
preci dalje od zatvaraca i doc¢i u kontakt sa
straznjom stijenkom pecénice.

Na modelima bez Zic¢anih polica :

Jako je vazno da zi¢anu resetku rostilja
ispravno postavite na boéne police. Zi¢ana
reSetka rostilja ima jedan smjer prilikom
stavljanja na policu. Prilikom stavljanja
Zicene reSetke rostilja na Zeljenu policu
otvoreni dio mora biti okrenut prema
naprijed.

Stavljanje posude na police za pecenje

Na modelima sa zi¢anim policama :

Jako je vazno da posude ispravno stavite
na police sa zicom. Prilikom stavljanja
posude na Zeljenu policu dio za kojeg se
posuda drzi mora biti okrenut prema
naprijed. Za bolje pecenje, posuda se mora
ucvrstiti zatvaraCem za zicanu policu. Ne
smije preci dalje od utora zatvaraca i doéi u
kontakt sa straznjom stijenkom pecnice.

Na modelima bez Zi¢anih polica :

Jako je vazno da posude ispravno stavite
na bo¢ne police. Posuda ima jedan smjer
prilikom stavljanja na policu. Prilikom
stavljanja posude na Zeljenu policu dio za
kojeg se posuda drzi mora biti okrenut
prema naprijed.
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Funkcija zatvaraca zZicane resetke rostilja pazite da se zatici na prednjoj i straznjoj m
Funkcija zatvarada je sprijediti zicanu teleskopskoj vodilici naslone na rubove

resetku rostilja da padne sa Zi¢ane police. rostilja i posude (prikazano na slici).

Pomocu ove funkcije mozZete jednostavno i
sigurno izvadit hranu. Kada izvlagite Zi¢anu
reSetku rostilja mozete je izvuéi dok ne
dode do zatvaraCa. Morate preéi preko
zatvaraca ako je zelite potpuno ukloniti.

Funkcija zaustavljanja posude - Na
modelima sa Zicanim policama

Postoji i funkcija zatvaraca koja sprjeava
posudu da padne sa Zi¢ane reSetke.
Prilikom uklanjanja posude, otpustite je sa
straznjeg utora zaustavljaca i povucite je
prema sebi dok ne dode do prednje strane.
Morate preéi preko zatvaraca ako je Zelite
potpuno ukloniti.

Ispravno postavljanje Zicane reSetke
rostilja i teleskopske vodilice-Modeli s
zicanim policama i teleskopski modeli
Zahvaljujuéi teleskopskoj vodilici posude ili
Zicana reSetka rostilja lako se instaliraju i
uklanjaju. Kada koristite posude i Zicanu
reSetku rostilja s teleskopskom vodilicom
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3.6 Tehnicke specifikacije

Opce specifikacije

Vanjske dimenzije proizvoda (visina/$irina/dubina) (mm)

595 /594 /567

Instalacijske dimenzije peénice (visina/$irina/dubina)
(mm)

590-600 /560 /min. 550

Napon/Frekvencija

220-240V ~; 50 Hz

Vrsta kabela i koristen presjek/presjek prikladan za
upotrebu na proizvodu

min. HO5VV-FG 3 x 1,5 mm2

Ukupna potro$nja energije (kW)

24

Tip pecnice

Pec¢nica koja radi uz pomo¢ ventilatorom

4-Gorniji i donji grijac.

Osnovno: Informacije na energetskoj oznaci elektri¢nih pe¢nica za upotrebu u kuéanstvu su navedene u skladu sa
standardom EN 60350-1/IEC 60350-1. Vrijednosti su utvrdene u Gornji i donji grija¢ ili ako postoji u funkcijama
Donji/gornji grija¢ s ventilatorom sa standardnim optereé¢enjem.

Razred energetske ucinkovitosti odreden je u skladu sa sljede¢om prioritizacijom ovisno o tome postoje li navedene
funkcije na proizvodu ili. 1-Eco zagrijavanje ventilatorom , 2-Zagrijavanje ventilatorom , 3-Donji rostilj s ventilatorom ,

Tehnicke specifikacije mogu biti promijenjene bez prethodne obavijesti zbog
@ poboljSanja kvalitete proizvoda.

@ Slike u ovom priru¢niku su shematske i ne moraju to¢no odgovarati proizvodu.

dokumentaciji su dobivene u laboratorijskim uvjetima u skladu s odgovaraju¢im

@ Vrijednosti navedene na oznakama proizvoda ili u njegovoj popratnoj

standardima. Ovisno o uvjetima rada i okoline proizvoda, te vrijednosti mogu biti

razlicite.
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4 Prva uporaba

Prije poCetka upotrebe proizvoda
preporucuje se obaviti navedeno u
odjeljcima u nastavku.

4.1 Pocetno CiSc¢enje
1. Uklonite sve materijale pakiranja.

2. Uklonite sav pribor iz pecnice koji je
dostavljen s proizvodom.

3. Ukljucite proizvod na 30 minuta i zatim
ga iskljucite. Na ovaj nacin, ostaci hrane
i slojevi koji su zaostali u pec¢nici tijekom
proizvodnje e se zapaliti i oCistiti.

4. Kada rukujete proizvodom, odaberite
najvec¢u temperaturu i radnu funkciju u
kojoj rade svi grijaci proizvoda.
Pogledajte ,Radne funkcije pecnice”. U
sljede¢em odjeljku mozete nauciti kako
rukovati pe¢nicom.

5 Rukovanje pec¢nicom

5. Pricekajte neka se pecnica ohladi.

6. Obrisite povrsine proizvoda mokrom
krpom ili spuzvom i osusite krpom.
Prije upotrebe pribora:
Ocistite pribor kojeg ste izvadili iz peénice s
vodom i deterdzentom i mekanom
spuzvom za pranje.
NAPOMENA: Neki deterdzenti ili sredstva
za CiS¢enje mogu ostetiti povrsinu. Ne
koristite abrazivna sredstva, prasak za
Cisc¢enje ili bilo kakve ostre predmete za
Ciscenje.
NAPOMENA: Tijekom prve upotrebe,
nekoliko sati moze izlaziti dim i osjecati se
neugodan miris. To je normalno, a dobra
ventilacija ¢e to ukloniti. Izbjegavajte
izravno udisati dim i neugodan miris iz
pecnice.

5.1 Opée informacije o rukovanju
pecnicom

Ventilator ( Razlikuje se ovisno o modelu
proizvoda. Mozda nije dostupan na vasem
proizvodu. )

Proizvod je opremljen ventilatorom za
hladenje. Ventilator za hladenje aktivira se
automatski kada je to potrebno i hladi
predniji dio proizvoda i kuhinjski element.
Automatski se deaktivira kada se dovrsi
postupak hladenja. Vruéi zrak izlazi kroz
vrata pecnice. Suzdrzite se od pokrivanja
ovih ventilacijskih otvora. U protivnom
pecnica se moze pregrijati. Ventilator za
hladenje nastavlja raditi za vrijeme rada
pecnice ili nakon $to se pecnica iskljuci
(priblizno 20-30 minuta). Ako pripremate
hranu programiranjem tajmera pecnice na
kraju vremena pripreme hrane, ventilator za
hladenje iskljuCuje se sa svim funkcijama.
Korisnik ne moze odrediti vrijeme rada
ventilatora za hladenje. On se ukljucuje i
iskljuCuje automatski. Ovo nije pogreska.

Svjetlo pecnice

Svjetlo pecnice ukljucuje se kada pecnica
pocne s radom. Kod nekih modela, svjetlo
gori tijekom rada, dok se kod nekih modela
iskljuci nakon nekog vremena.

5.2 Rad upravljacke jedinice pecnice
Ukljucivanje pecnice

Kada odaberete radnu funkciju za pecenje
pomocu okretnog gumba odabira funkcije i
podesite odgovarajuéu temperaturu
pomocu okretnog gumba temperature tada
pecnica pocinje s radom. Da bi vasa
pecnica radila, okrenite gumb tajmera na
odredeno vrijeme pecenja ili na simbol
00"

Iskljucivanje pec¢nice

Pec¢nicu mozete iskljuciti tako da gumbe za
odabir funkcija, temperaturu i tajmer
postavite u iskljucen (gornji) polozaj.
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Rucno podesavanje pecenja za odabir
temperature i radne funkcije pecnice

Peci mozete tako da ruéno upravljajte (pod
vasom je kontrolom) bez podesavanja
vremena pecenja i odaberete temperaturu i
radnu funkciju karakteristi¢nu za hranu.

Pecenje podesavanjem vremena pecenja;
Mozete podesiti peénicu na automatsko
isklju¢ivanje na kraju vremena odabirom
temperature i radne funkcije pe¢nice
karakteristi¢ne za hranu te podesiti vrijeme
pecenja na mjeracu vremena.

7
°

P
o / [
/
/
/
/

P , °C

o / [

1. Odaberite radnu funkciju koju zelite
koristiti za kuhanje pomoc¢u okretnog
gumba odabira funkcije.

2. Podesite temperaturu na kojoj zelite
peci pomocu okretnog gumba
temperature.

3. Okrenite gumb tajmera prema simbolu

"m"

1. Odaberite radnu funkciju koju zelite
koristiti za kuhanje pomocu okretnog
gumba odabira funkcije.

2. Podesite temperaturu na kojoj zelite
peci pomocu okretnog gumba
temperature.

3. Postavite gumb tajmer na Zeljeno
vrijeme pecenja.

O Oy
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20 / 20
100 E 30
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= Pecnica ¢e zapocCeti s radom odmah
na odabranoj temperaturii s
odabranom funkcijom, a svjetlo
termostata ¢e zasvijetliti. Kada
temperatura unutar pec¢nice dosegne
Zeljenu temperaturuy, lampica
termostata ¢e se ugasiti. Peénica se
nec¢e sama iskljuciti nakon procesa
pecenja. Sami morate kontrolirati
pecenje i iskljuciti peénicu. Kada je
proces pecenja gotov, peénicu mozete
iskljuciti tako da gumbe za odabir
funkcija, temperaturu i tajmer postavite
u polozaj isklju¢eno (gore).

= Pecnica ¢e zapoceti s radom
odmah na odabranoj temperaturi i
s odabranom funkcijom, a svjetlo
termostata Ce zasvijetliti. Kada
temperatura unutar peénice
dosegne Zeljenu temperatury,
lampica termostata Ce se ugasiti.

4. Kada vrijeme pecenja istekne, gumb
tajmer Ce se okrenuti do kraja u smjeru
suprotnom od kazaljke na satu. Zvu¢no
upozorenje pokazuje da je vrijeme
isteklo i pe¢nica prestaje peci.

5. Kada pecenje zavrsi, pe¢nicu mozete
iskljuciti okretanjem okretnog gumba
odabira funkcije i okretnog gumba
temperature u polozaj isklju¢eno (gore).
Ako Zelite nastaviti, jo$ jednom okrenite
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gumb tajmer na odredeno vrijeme
pecenja. Peénica ¢e nastaviti raditi na
postavljenoj funkciji i temperaturi.
Za zavrSetak pecenja prije postavljenog
vremena:

1. Okrenite okretni gumb tajmera u smjeru
obrnutom od smijera kazaljke na satu
dok ne dode u poloZaj isklju¢eno

(gornji).
6 Opce informacije o kuhanju

2. Iskljucite pecnicu okretanjem gumba za
odabir funkcija i gumba za temperaturu
u iskljuceni (gornji) polozaj.

Savjete o pripremi i kuhanju hane mozete
pronaci u ovom odjeljku.

Uz to, u ovom odjeljku opisana je i neka
hrana koju su proizvodaci ispitali i postavke
koje najbolje odgovaraju toj hrani.
Naznaceni su i odgovarajuce postavke
pecnice i pribor za tu hranu.

6.1 Opéa upozorenja u vezi pripreme
hrane u peénici.

+ Kada otvarate vrata pecnice za vrijeme ili
nakon pecenja hrane, moze doc¢i do
ispustanja vruée pare. Para vam moze
opeci ruke, lice i/ili o¢i. Kada otvarate
vrata pecnice, drzite se podalje.

+ Jaka para nastala tijekom pripremanja
hrane od kondenziranih kapljica vode u
unutarnjem i na vanjskom dijelu pecnice
te na gornjim dijelovima kuhinjskih
elemenata zbog razlike u temperaturi. To
je normalna i fizkalna pojava.

« Temperatura pripreme hranje i vrijednosti

potrebnog vremena mogu se razlikovati

ovisno o receptu i koli¢ini. 1z ovog

razloga ove vrijednosti su navedene u

rasponima.

Prije poCetka pripreme hrane izvadite

nekoristenih pribor iz pe¢nice. Pribor koji

ostane u pecnici moze sprijeciti pripremu
hrane u skladu s to¢nim vrijednostima.

+ Za hranu koju ¢ete spremati prema
vlastitom receptu mozete pogledati
referencu slicne hrane navedenu u
tablicima vremena za pripremu hrane.

+ Upotreba dostavljenog pribora osigurava
najbolju ucinkovitost prilikom pripreme
hrane. Uvijek pazite na upozorenja i
informacije proizvodaca ako koristite
kuhinjsko posude drugog proizvodaca.

+ Masni papir izrezite tako da odgovara
veli¢ini posuda za kuhanje u kojem ¢ete
pripremati hranu. Masni papiri koji prelazi
posudu moze prestavljati opasnost od
opeklina i utjecati na kvalitetu pripreme
hrane. Masni papir koji ¢ete koristiti
koristite unutar navedenog raspona
temperatura.

+ Za dobru ucinkovitost pripreme hrane
hranu postavite na preporu¢enu to¢nu
razinu. Tijekom pripreme hrane ne
mijenjajte razinu.

6.1.1 Slastice i jela iz pecnice

Opce informacije

+ Preporucujemo koristenje pribora
dostavljenog s proizvodom za dobru
ucinkovitost pecenja. Ako ¢ete koristiti
drugo kuhinjsko posude, tada odaberite
tamno, neljepljivo posude otporno na
toplinu.

+ Ako je u tablici vremena pripreme hrane
preporuceno zagrijavanje, tada svakako
stavite hranu u pe¢nicu nakon
zagrijavanja.

+ Ako cete pripremati hranu koristeéi se
kuhinjskim posudem na zi¢anoj resetki
rostilja, tada ga postavite na sredinu
Zicane reSetke rostilja, ne blizu straznje
stijenke.

+ Svi materijali koji se koriste za pripremu
slastica trebaju biti svjeZe i na sobnoj
temperaturi.
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+ Status pripreme hrane moze se
razlikovati ovisno o koli€ini hrane i
veli¢ini posuda za kuhanje.

+ Metalni, keramicki i stakleni kalupi
produzuju vrijeme pecenja i donji dijelovi
slastica nece ravhomjerno potamnijeti.

« Ako koristite papir za pecenje, na donjoj
povrsini hrane mozete primijetiti malo
tamnjenje. U tom slucaju, mozda Cete
morati produziti vrijeme pripreme hrane
za priblizno 10 minuta.

+ Vrijednosti naveden u tablici vremena
pripreme hrane odredene su kao rezultat
ispitivanja obavljenim u nasim
laboratorijima. Vrijednosti koje
odgovaraju vama mogu se razlikovati od
ovih vrijednosti.

+ Postavite hranu na odgovarajuc¢u policu u
skladu s preporukom u tablici vremena
pripreme hrane. Prva polica pecnice je
polica 1.

+ Pripremite jela preporucena u tablici
vremena pripreme hrane u jednoj posudi.

Savjeti za pecenje kolaca

+ Ako je kola¢ presuh, povecajte
temperaturu za 10 ° i skratite vrijeme
pecenja.

+ Ako je kola¢ vlazan, koristite malu
koli¢inu tekucine ili smanjite temperaturu
zal10°C.

Tablica za pripremu peciva i hrane u peénici

+ Ako je gornji dio kolaca zagorio, stavite

ga na nizu policu, smanjite temperaturu i
produzite vrijeme pecenja.

+ Ako je unutrasnjost kolaca dobro pecena,

ali je vanjski dio ljepljiv, koristite manje
tekucine, smanjite temperaturu i
povecajte vrijeme pecenja.

Savjeti za slastice
+ Ako su slastice presuhe, povecajte

temperaturu za 10 °C i skratite vrijeme
pecenja. Listove tijesta namocite s
mjesavinom kondenziranog mlijeka, ulja,
jajaijogurta.

Ako se slastica sporo pece pripazite da
debljina slastice koju ste pripremili ne
izlazi iz protvana.

Ako je slastica potamnila na povrsni, ali
unutra jo$ nije pecena, tada pripazite da
nadjev kojeg ste koristili nema previse na
dnu slastice. Kako bi ravnomjerno
potamnilo, poku$ajte jednako rasporediti
nadjev izmedu listova tijesta.

Slasticu pecite u polozajuina
temperaturi koja odgovara tablici
vremena pripreme hrane. Ako dno jo$ nije
dovoljno potamnilo, stavite slasticu na
donju policu za nastavak pecenja.

Hrana Dodaci koji se Operativna Polozaj police Temperatura (°C) |Vrijeme pecenja
koriste funkcija (min) (priblizno)
Torta na pladnju Standa}rdm qurny i donji 180 30..45
pladanj * grijac¢
Kolat ukalupy  |K@lup 2 torte na | Gornii i donji 180 30...40
Zicanoj resetki: [grijac
Kolacic¢i Standa'rdnl G(.).m!' i donji 160 25..35
pladanj * grijac¢
Kola&ici Standa}rdnl Donjl/gornjl grijac 150 20 .30
pladanj * s ventilatorom
Okrugli kalup za
torte, promjera 26 Gornii i donii
Biskvit torta cm sa stezaljkom ri'aé ! 160 30..40
na zeljeznoj ol
reSetki **
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Hrana Dodaci koji se Operativna Polozaj police Temperatura (°C) |Vrijeme pecenja
koriste funkcija (min) (priblizno)
Okrugli kalup za
torte, promjera 26 Donii/gornii grifaé

Biskvit torta cm sa stezaljkom Ji7gornji gri 2 160 20..30

o - s ventilatorom

na zeljeznoj
reSetki :

Keksi E’Iadanj za peciva |Gornjii donji 3 170 25 40

grijac

Kolai Standa'rdnl Donjl/gornjl grijac |, 200 30 .40
pladanj * s ventilatorom

Peciva Standardni Gornji i donji 2 200 20..35
pladanj * grijac¢

Cielov kruh Standardni Gornji i donji 3 200 30..45
pladanj * grijac¢
Stakleni / metalni

Lazanje pravokutni kalup | Gornji i donji 2ili 3 200 30..45
na zi¢anoj resetki |grija¢
*%
Okrugli crni
metalni kalup, Gornii i donii

Pita od jabuka  [promjera20cm | 7 é ) 2 180 50..70
na zi¢anoj anl
reSetki :

Pizza Standardni Gornjiidonji 1, 200 ... 220 10..20
pladanj * grijac¢

Prethodno zagrijavanje se preporucuje za svu hranu.
*Qva dodatna oprema mozda nije uklju¢ena u vas proizvod.

**0vi dodaci nisu ukljuéeni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.

6.1.2 Meso , riba i perad + Kada istekne vrijeme pripreme hrane,
ostavite meso u pecnici jos priblizno 10
minuta. Sok iz mesa bolje se rasporeduje
na pec¢eno meso i nece izaéi kada se
meso izreze.

Ribu trebate staviti na srednju ili donju
policu u posudu koja je otporna na
toplinu.

Pripremite jela preporucena u tablici
vremena pripreme hrane u jednoj posudi.

Kljucéne tocke prilikom pecenja na rostilju

+ Limunovim sokom i paprom zacinite
piletinu, puretinu i velike komade mesa, a
to ¢e pojacati ucinkovitost pripreme .
hrane.

+ Za pripremu mesa s kosti treba 15 do 30
minuta duze nego za przenije fileta.

+ Za svaki centimetar debljine mesa
trebate izracunati 4 do 5 minuta za
pripremu.
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Stol za spremanje mesa, ribe i peradi

Hrana Dodaci koji se Operativna Polozaj police Temperatura (°C) |Vrijeme pecenja
koriste funkcija (min) (priblizno)

Odrezak . " L .

(cjelovit) / pegen Standa}rdnl Donjl/gornjl grijac 15m_|n. 250/max, 60 . 80
pladanj * s ventilatorom poslije 180 ... 190

(1kg)

Janjec¢a koljenica |Standardni Donji/gornji grijaé¢ 15 min. 250/max, 110 . 120

(1,5-2 kg) pladanj * s ventilatorom poslije 170
Zitana redetka za
rostilj *

Przena piletina o Donji/gornji grijac 15 min. 250/max, 60 . 80

(1,8-2 kg) Stavite jedan s ventilatorom poslije 190
protvan na donju
policu.

. Standardni Donji/gornji grijac 25 min. 250/max,

Purica (5,5 kg) pladanj * s ventilatorom poslije 180 ... 190 150..210
Zitana resetka za
rostilj * Donii/cormi ariat

) o onji/gornji grijac

Riba Stavite jedan ~ |s ventilatorom 200 20..30
protvan na donju
policu.

Prethodno zagrijavanje se preporucuje za svu hranu.

*Qva dodatna oprema mozda nije uklju¢ena u vas proizvod.

**Qvi dodaci nisu ukljuc¢eni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.

6.1.3 Rostilj

Crveno meso, riba i perad brzo ¢ée
potamnijeti ako ih pecete na rostilju, imat ¢e
hrskavu koZicu i ne¢e se osusiti. Fileti
mesa, mesni raznji¢i, kobacise te so¢no
povrce (rajcice, crveni luk, itd.) posebno su
prikladni za pripremu na rostilju.
Opca upozorenja
+ Hrana koja nije prikladna za pripremu na
rostilju predstavlja opasnost od pozara.
Na raznju pripremajte samo hranu
prikladnu za jaku vatru rostilja. Takoder,
hranu ne stavljajte previse daleko na
zadniji kraj rostilja. Ovo je najvruée
podruéje i masna hrana se moze zapaliti.
« Zatvorite vrata kada koristite rostilj.
Nikad ne koristite rostilj kada su vrata
pecnice otvorena. Vruée povrsine mogu
izazvati opekline!

Kljucne tocke rostilja

+ Na rostilju pripremajte hranu sto je
moguce vise slicne debljine i tezine.

+ Komade koje ¢ete pripremati na rostilju
postavite na zicanu reSetku rostilja tako
da ih rasporedite pazec¢i da ne premasite
dimenzije grijaca.

+ Ovisno o debljini komada koji ¢e se
pripremati na rostilju vremena pripreme
hrane navedena u tablicu mogu se
razlikovati.

+ Kliznite zicanom reSetkom rostilja ili
protvanom zicane reSetke na zeljenu
razinu pecénice Ako hranu pripremate na
zicanoj reSetki rostilja, kliznite protvanom
ziCane resSetke na nizu razinu kako bi se u
njemu prikupljalo ulje/masnoca. Protvan
pecnice koji ¢ete postaviti ispod mora biti
veli¢ine koja prekiva podrucje rostilja.
Ova posuda (protvan) mozda se ne
dostavlja s proizvodom. U protvan ulijte
malo vode zbog lakseg Cisc¢enja.
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Tablica pripreme hrane na rostilju

Hrana Dodaci koji se koriste |Polozaj police Temperatura (°C) Vrijeme pecenja
(min) (priblizno)
Riba Zicanaresetkaza 1, g 250 20..25
rostilj
Pileéi komadi Zicanaresetkaza 1, g 250 25..35
rostilj
Cuftva_l (teletina) - 12 Zlcza.n.a reSetka za 2 250 20 .30
koli¢ina rostilj
Janjeéi kotlet ZicanareSetkaza |, g 250 20 .25
rostilj
Odrezak - (meso Zitana redetka za
narezano na “ril 4-5 250 25..30
- rostilj
komadice)
Teleci kotlet Zicanaresetkaza 1, g 250 25..30
rostilj
Gratinirano povrée Zl(fa.n.a resetka za 4-5 220 20..30
rostilj
Prepecen kruh Zl(V:a.n.a resetka za 4 250 1..4
rostilj

Preporuca se prethodno zagrijavanje 5 minuta za svu hranu s rostilja.

Okrenite komade hrane nakon 1/2 ukupnog vremena grilovanja.

Donji rostilj s ventilatorom

Hrana Dodaci koji se Operativna Polozaj police Temperatura (°C) |Vrijeme pecenja
koriste funkcija (min) (priblizno)

Riba Z|c;1ﬂa reSetka za Donj'l rostilj s a 200 30 .35
rostilj ventilatorom

Pile¢ikomadi  |~canaresetkaza Donjirostijs 250 25..35
rostilj ventilatorom

Cufta (teletina) - |Zi¢ana reSetka za |Donji rostilj s 4 250 30 40

12 koli¢ina rostilj ventilatorom

Odrezak Zitana reSetka za

i “ rostilj - Stavite Doniji rostilj s 15 min. 250,
(cjelovit) / pecen | . 3 o 90..110
(1kg) jedan protvan na |ventilatorom poslije 180 ... 190
g donju policu.

Ne zagrijavajte jela preporu¢ena u ovoj tablici peenja na rostilju.

6.1.4 Ispitivanje hrane « Pripremite jela preporucena u tablici

. - . . vremena pripreme hrane u jednoj posudi.
+ Hrana u ovoj tablici vremena pripremanja

pripremljena je u skladu sa standardom
EN 60350-1 kako bi se olaksalo testiranje
proizvoda za zavode za ispitivanje
kvalitete.
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Stol za kuhanje testnih jela

Hrana Dodaci koji se Operativna Polozaj police Temperatura (°C) |Vrijeme pecenja
koriste funkcija (min) (priblizno)
Prhko tijesto Standardni Gornji i donji
(slatki kolaci¢) pladanj * grijac 3 140 2030
Kolacici Standardni Gornji i donji 3 160 25..35
pladanj * grijac¢
Kola&ici Standa}rdm Donjl/gornjl grija¢ 150 20 .30
pladanj * s ventilatorom
Okrugli kalup za
torte, promjera 26 Gornii i donii
Biskvit torta cm sa stezaljkom ri'aé ) 2 160 30..40
na Zeljeznoj an
reSetki **
Okrugli kalup za
torte, promjera 26 Donii/gornii griiaé
Biskvit torta cm sa stezaljkom Ji7gornit grij 2 160 20..30
o5 - s ventilatorom
na zeljeznoj
reSetki :
Okrugli crni
metalni kalup, Gornii i donii
Pita od jabuka promjera 20 cm ri‘aé ) 2 180 50..70
na zi¢anoj an
reSetki :

Prethodno zagrijavanje se preporu¢uje za svu hranu.
*Ova dodatna oprema mozda nije uklju¢ena u vas proizvod.

**Qvi dodaci nisu ukljuéeni u vas proizvod. Oni su komercijalno

Rostilj

dostupni dodaci.

Hrana Dodaci koji se koriste |PoloZaj police

Temperatura (°C) Vrijeme pecenja

(min) (pribliZno)

Ziana re$etka za
rostilj

Cufta (teletina) - 12

koli¢ina 4

250 20..30

Zitana re$etka za

Prepecen kruh rostil] 4

250

Okrenite komade hrane nakon 1/2 ukupnog vremena grilovanja

Preporuca se prethodno zagrijavanje 5 minuta za svu hranu s rostilja.

7 Ciséenje i odrzavanje

7.1 Opce informacije o ¢iSéenju

Opca upozorenja

Pricekajte da se proizvod ohladi prije
CiS¢enja. Vruce povrsine mogu izazvati
opekline!

Sredstvo za CiS¢enje ne nanosite izravno
na vruce povrsine. To moze izazvati
trajne mrlje.

Proizvod se treba dobro ocCistiti i osusiti
nakon svake upotrebe. Stoga se ostaci
hrane mogu lako ocistiti te nece zagoriti
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kada se proizvod ponovno bude koristio.
Tako ¢ée se produziti vijek trajanja
proizvoda i smanijiti pojava Cestih
problema.

Za CiSc¢enje nemojte koristiti sredstva za
CiS¢enje na paru.

Neki deterdZenti ili sredstva za CiS¢enje
mogu ostetiti povrsinu. Neprikladna
sredstva za CiSc¢enje su: izbjeljivac,
proizvodi za ¢iSéenje koji sadrze
amonijak, kiselinu ili klorid, proizvodi za
parno cisc¢enje, sredstva za uklanjanje



kamenca, sredstva za uklanjanje mrlja i
hrde, abrazivna sredstva za CiS¢enje
(krema za CiScenje, prasak za ribanje,
krema za ribanje, abrazivna Cetka za
ribanje, zica, spuzve, krpe za CiS¢enje
koje sadrze prljavstinu i ostatke
deterdzenta).

Nije potreban poseban materijal za
CiS¢enje nakon svake upotrebe. Uredaj
ocistite pomocu deterdzenta za pranje
suda, mlakom vodom i mekanom krpom
ili spuzvom te ih osusite suhom krpom.

+ Nakon svake upotrebe ocistite emajlirane

povrSine pomocu deterdzenta za pranje
suda, mlakom vodom i mekanom krpom
ili spuzvom te ih osusite suhom krpom.
Ako vas prozvod ima funkciju
jednostavnog parnog CiS¢enja tada
laganu netvrdokornu Cistocu mozete
jednostavno ocistiti parnim ciS¢enjem.
(Pogledajte “Jednostavno Ciscenje
parom [» 27]"))

Za tvrdokorne mrlje, mozete koristiti
sredstvo za CiS¢enje pecnice i rostilja

koje je preporuceno na internetskim
stranicama proizvoda i Zicu za ribanje
koja ne oStecuje materijal. Ne koristite
vanjske CistacCe pecnice.

Kataliticke povrsine

+ Bocne stijenke podrucja za kuhanje
mogu biti emajlirane ili kataliticke

+ Pripazite i obriSite svu preostalu vodu
nakon CiS¢enja, a tijekom kuhanja odmah
ocistite svu hranu koja je poprskala
povrsinu.

* Ne perite nijedan dio vaseg uredaja u
perilici posuda osim ako nije drugacije
navedeno u korisnickom priru¢niku.

Povrsine od inoksa- nehrdajuceg celika povrsine. To se razlikuje ovisno o

+ Nemojte koristiti kiselinu ili sredstva za modelu.

Cisc¢enje koja sadrze klor za ¢iséenje + KatalitiCke stijenke imaju lagano
nehrdajucih ili inoks povrsina i rucki. matiranu i poroznu povrsinu. Kataliticke

+ Povrsine od nehrdajuceg Celika- inoksa stijenke pecnice ne smiju se Cistiti.
mogu promijeniti boju tijekom vremena. + KatalitiCke povrsine upijaju ulje zbog
To je normalno. Nakon svake upotrebe svoje porozne povrsine i pocinju sjajiti
ocistite povrsinu od nehrdajuceg celika ili kada je povrsina zasi¢ena uljem, u tom
ioksa s odgovarajuéim deterdZzentom. slu¢aju preporucuje se zamijeniti ih.

* OCistite s mekanom krpom i sapunomte  gtaklene povrsine
f[ekucm:l d(-':'tercvzl.zvelnto'm (kOler)e grebe) koji . Prilikom ¢iséenja staklenih povrSina ne
Je namijénjen ciscenju povrsina O_d koristite tvrde metalne grebalice i
|no!<sa, pri tome pazite i brisite u jednom abrazivna sredstva za ¢iSéenje. Oni mogu
smjeru. - oStetiti staklenu povrsinu.

’ Mr'I'Je Od, vodenog kamenca, u.IJa,'s:kroba, + Uredaj ocistite pomocu deterdZenta za
mlljevlga I masnoca na stalflenlm 'Jn°ks, pranje suda, tople vode i mekane krpe ili
povrsinama odmah uklonite bez ¢ekanja. krpe od mikrovlakana namijenjene bas za

Mrlje mogu zahrdati tijekom duzeg CiSc¢enje staklenih povrsina i osusite ih sa
vremena. - . . suhom krpom od mikrovlakana.

’ Sre(_j,StYa za ciscenje koja ste poprsVI.<aI.|/' + Ako je nakon ¢is¢enja ostalo deterdZenta
nanijeli na povrsinu treba ogirpfah ocistiti. obrisite ga hladnom vodom i osugite
Ako abrazivna s:reQStv,el za ciscenje ¢istom i suhom krpom od mikrovlakana.
OSta'j,u na povrsini to ce izbijeliti Ostaci preostalog deterdzenta mogu
povrsinu. ostetiti staklenu povrsinu.

Emajlirane povrsine » Ni u kojem slu¢aju osusene ostatke

+ Pecnica se mora ohladiti prije ¢iS¢enja deterdZenta na staklenoj povrsini ne
dijela za pegenje. Ciséenje vruéih Cistite s nazubljenim noZevima, Zicanom
povrSina moze izazvati opasnost od vunom ili sli¢nim sredstvima koje mogu
pozara i ostetiti povrSinu od emajla. ogrebati povrsinu.
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« Mrlje od klacija (zute mrlje) na staklenoj
povrsini uklonite s komercijalno
dostupnim sredstvima za uklanjanje
vodenog kamenca, sa sredstvima za
uklanjanje vodenog kamenca poput octa
ili soka od limuna.

+ Ako je povrsina jako prljava, sredstvo za
CiS¢enje nanesite spuzvom na mrlju i
pricekajte malo duze da sredstvo djeluje.
Zatim ocistite staklenu povrsinu s
vlaznom krpom.

+ Blijeda boja i mrlje na staklenoj povrsini
su uobicajeni i ne predstavljaju gresku.

Plasticni dijelovi i obojene povrsine

+ Plasti¢ne dijelove i obojene povrsine
ocistite pomoc¢u deterdZenta za pranje
suda, mlakom vodom i mekanom krpom
ili spuzvom te ih osusite suhom krpom.

* Ne koristite tvrde metalne grebalice ili
abrazivna sredstva za Cis¢enje. One
mogu ostetiti povrsine.

+ Pripazite da spojevi dijelova proizvoda ne
ostanu vlazni i da na njima nema
deterdZena. U protivhom, na spojevima
moze nastati korozija.

7.2 Pribor za c¢iScéenje
Pribor proizvoda ne stavljajte u perilicu

posuda osim ako nije drukcije navedeno u

korisnickom priru¢niku.

7.3 Ciséenje upravljacke ploce

+ Prilikom ¢iséenja ploc¢a koje i maju -
upravljacki kotaci¢ obrisite plocu i
kotaci¢e s mokrom, mekanom krpom i
osusite ih sa suhom krpom. Ne uklanjajte
kotacice i brtve ispod njih prilikom
CiSéenja upravljacke ploce. Upravljacka
plo¢a i kotaci¢i mogu se oStetiti.

+ Prilikom ¢iséenja upravljackih plo¢a s
kotaci¢ima od inoksa ne koristite

sredstva za CiS¢enje inoksa oko kotaci¢a.

To mozZe obrisati pokazatelje oko
kotacica.

+ Upravljacku plocu ogistite vlaznom,
mekom krpom, a zatim je osusite suhom
krpom. Ako vas proizvod ima funkciju
zaklju¢avanja gumba podesite
zaklju¢avanje gumba prije ¢iSéenja

upravljacke ploce. U protivnom, moze
do¢i do neispravnog prepoznavanja na
gumbima.

7.4 Ciséenje unutrasnjosti peénice

(podrucje pecenja)

Pridrzavajte se koraka CiS¢enja navedenih u

dijelu ,Opce informacije o ¢is¢enju” u
skladu s vrstom povrsine peénice.
Ciséenje boénih stijenki peénice

Bocne stijenke podrucja za kuhanje mogu
biti emajlirane ili kataliticke povrsine. To se
razlikuje ovisno o modelu. Ako postoje
kataliticke stijenke informacije potrazite u

dijelu“Kataliticke povrsine”.
Ako je proizvod model sa Zicanom

reSetkom uklonite je prije ¢iS¢enja boc¢nih

stijenki. Zatim dovrsite CiS¢enje na nacin
opisan u dijelu ,Opée informacije o
CiSc¢enju” u skladu s vrstom bocnih stijenki

pecnice.

Za uklanjanje bocnih zicanih resetki:

1. Uklonite prednju dio Zicane reSetke tako
da ga povucete na boc¢nu stijenku u
obrnutom smijeru.

2. Povucite Zi¢anu reSetku prema sebi i

potpuno je uklonite.

- N W B o

3. Za ponovno pri¢vrs¢ivanje zicane

reSetke postupak primijenjen prilikom
uklanjanja treba se ponoviti obrnutim
redoslijedom.

7.5 Jednostavno ¢iScenje parom

Ovo omogucuje lako omeksavanje
prljavstine (koja se nije zadrzala duze

vrijeme) parom unutar pecénice i kapljicama
vode kondenziranim na unutarnjoj povrsini

pecnice.
1. lzvadite sav pribor iz pecnice.
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2. Ulijte 500 ml vode u protvan za pecenje i
postavite ga na polozaj 2. police u
pecnici.

Ne koristite destiliranu ili filtriranu
vodu. Koristite samo gotovu vodu.
Ne koristite zapaljive, alkoholne

otopine ili otopine ¢&vrstih tvari
umjesto vode.

3. Podesite pecnicu na nacin jednostavnog
CiS¢enja parom i pustite neka radi 15
minuta na 100°C.

Odmah otvorite vrata i obriSite unutrasnjost

pecnice vlaznom spuzvom ili krpom. Kada

se otvore vrata ispustit ¢e se para. Postoji
opasnost od opeklina! Budite paZljivi kada
otvarate vrata pecnice.

Za tvrdokornu prljavstinu, proizvod ocistite

pomocu deterdZenta za pranje posuda,

mlakom vodom i mekanom krpom ili

spuzvom te ga osusite suhom krpom.

Kod funkije jednostavnog ¢i$éenja

@ parom, oc¢ekuje se da dodana voda
ispari i kondenzira se u
unutrasnjosti pecnice i na vratima
pecnice kako bi se omaksala
lagana prljavstina nastala u pecnici.
Kondenzacija nastala na vratima
pecnice moze kapati kada se
otvore vrata peénice. Cim otvorite
vrata pecnice obrisite kondeziranu
paru.

Nakon kondenzacije u pe¢nici moze biti
vode ili vlage u posudi ispod pecnice.
Obrisite ovu posudu vlaznom krpom i
osusite je.

7.6 Ciséenje vrata pecénice

Mozete ukloniti vrata i staklo vrata pec¢nice
i ocistiti ih. Kako ukloniti vrata i staklo
objasnjeno je u dijelu ,Uklanjanje vrata
pecnice” i ,Uklanjanje unutarnjeg stakla
pecnice”. Nakon uklanjanja unutarnjeg
stakla s vrata peénice ocCistite ga pomocu
deterdzenta za pranje posuda, mlake vode i
mekane krpe ili spuzve te ga osusite suhom
krpom. Za uklanjanje naslage vodenog
kamenca na staklu pecnice, obrisite staklo
s octom i isperite ga.

Ne koristite gruba abrazivna
sredstva za CiSc¢enje, metalne
strugalice, ziCanu vunu ili
izbjeljivaCe za CiS¢enje vrata i
stakla pecnice.

Uklanjanje vrata pecnice

1. Otvorite vrata pecnice.

2. Otvorite kvacCice na Sarkama vrata s
desne i lijeve strane pritiskom prema
dolje kako je pokazano na slici.

3. Vrste Sarki se razlikuju npr. (A), (B), (C)
ovisno o modelu proizvoda. Na slikama
u nastavku prikazano je kako otvoriti
svaku vrstu Sarki.

4. Vrsta Sarki (A) dostupna je na vrstama s
normalnim vratima.

A

=&y
/

5. Vrsta Sarki (B) dostupna je na vrstama
koja se mekano zatvaraju.
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6. Vrsta Sarki (C) dostupna je na vrstama
koja se mekano zatvaraju/otvaraju.

7. Postavite vrata pe¢nice u poluotvoreni
polozaj.

"

8. Povucite uklonjena vrata prema gore i
oslobodite ih s desne i lijeve Sarke te ih
uklonite.

Za ponovno pricvrscivanje vrata
@ postupak primijenjen prilikom

uklanjanja treba se ponoviti

obrnutim redoslijedom. Prilikom

instaliranja vrata svakako zatvorite
kvacice na Sarkama.

7.7 Uklanjanje unutarnjeg stakla na
vratima pecénice
Unutarnje staklo prednjih vrata proizvoda
moze se ukloniti zbog ¢iséenja.
1. Otvorite vrata pecnice.
2. Povucite plasticni dio, pricvrs¢en na
gornjem dijelu prednjih vrata, prema

sebi istovremeno gurajuci tocke pritiska
s obje strane dijela i uklonite ga.
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. Kao sto je prikazano na slici, lagano

podignite zadnje unutarnje staklo (1)
prema 'A'i zatim ga uklonite
povlacenjem prema 'B'.

Zadnje unutarnje 2* Unutarnje staklo
staklo (mozda nije dostupno
za vas proizvod)

. Ako vas proizvod ima unutarnje staklo

(2) tada ponovite isti postupak i odvojite
ga (2).

. Prvi korak regrupiranja vrata je ponovno

sastavljanje unutarnjeg stakla (2).
Postavite kosi rub stakla tako da
dodirne kosi rub plasti¢nog utora. (Ako
vas proizvod ima unutarnje staklo).
Unutarnje staklo (2) mora se pricvrstiti u
plasti¢ni utor najblizi zadnjem
unutarnjem staklu (1).

. Kada ponovno sastavljate zadnje

unutarnje staklo (1) pripazite i stavite
tiskanu stranu stakla na unutarnje
staklo. Vazno je postaviti donje kutove
unutarnjeg stakla (1) tako da dodiruju
donje plasticne utore.




7. Gurnite plasticni dio prema okviru dok

ne Cujete zvuk klik".

7.8 Ciscenje lampice pecnice

U slucaju da stakleni poklopac svjetla

pecnice na podrucju kuhanja postane prljav

oCistite ga s deterdZzentom za pranje
posuda, mlakom vodom i mekanom krpom

ili spuzvom te ga osusite suhom krpom. U

slu¢aju kvara svjetla peénice mozete ga

zamijeniti pridrzavajuéi se navedenog u

idu¢im odjeljcima.

Zamjena svjetla peénice

Opca upozorenja

* Izbjegnite opasnost od strujnog udara
prilikom zamjene svjetla pecnice i
odspojite proizvod te pricekajte da se
pecnica ohladi. Vru¢e povrsine mogu
izazvati opekline!

+ Ova pecnica opremljena je sa zaruljom sa
zarnom sa snagom od 40 W, koja je niza
od 60 mm i promjera manjeg od 30 mm
ili halogenom zaruljom s grlom G9 koja
ima snagu maniju od 60 W. Zarulje su
prikladne za upotrebu na temperaturama
iznad 300 °C. Zarulje peénice mogu se
nabaviti u ovlastenim servisima ili kod
licenciranih tehnicara. Ovaj proizvod
sadrzi zarulju energetskog razreda G.

+ Polozaj svjetla moze se razlikovati ovisno
0 onog prikazanog na slici.

+ Svjetlo koje se koristi u ovom proizvodu
nije prikladno za rasvjetu soba u
domacinstvu. Namjena ovog svjetla je
pomoci korisniku da vidi namirnice.

+ Svjetla koja se koriste u ovom proizvodu
moraju izdrZati iznimne fizikalne uvjete
poput temperature od preko 50 °C.

Ako vasa peénica ima okruglo svjetlo,

1. tada iskljucite proizvod iz strujne

uticnice.

2. Uklonite zastitno staklo tako Sto Cete ga

okrenuti u smjeru suprotnom od smjera
kazaljke na satu.

~" .

3. Ako je svjetlo vase peénice vrste (A)
prikazano na donjoj slici tada okrenite
svjetlo peénice kako je prikazano na
slici i zamijenite ga novim. Ako je model
vrste (B) izvucite ga na nacin prikazan
na slici i zamijenite ga novim.

4. Ponovno pricvrstite zastitno staklo.

Ako vasa peénica ima kvadratno svjetlo,

1. tada iskljucite proizvod iz strujne
uticnice.

2. Uklonite zicanu resetku u skladu s
opisom.

3. Podignite zastitno staklo svjetla
pomocu odvijaca. Prvo uklonite vijak
ako postoji vijak na Cetvrtastoj svjetiljci
u vasem proizvodu.

4. Ako je svjetlo vase pecénice vrste (A)
prikazano na donjoj slici tada okrenite
svjetlo pe¢nice kako je prikazano na
slici i zamijenite ga novim. Ako je model
vrste (B) izvucite ga na nacin prikazan
na slici i zamijenite ga novim.
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8 Rjesavanje problema

5. Ponovno pricvrstite zastitno staklo.

Ako se problem nastavi nakon Sto slijedite

upute u ovom odjeljku, obratite se svom

dobavljacu ili ovlastenom servisu. Nikada

ne pokusavajte sami popraviti proizvod.

Para se ispusta dok pecnica radi.

+ Normalno je da para izlazi tijekom rada.
>>> Ovo nije pogreska.

Tijekom kuhanja stvaraju se kapljice vode.

+ Para koja nastaje tijekom kuhanja se
kondenzira kada dode u dodir s hladnim
povrSinama izvan proizvoda te mogu
nastati kapi vode. >>> Ovo nije pogreska.

Kada se proizvod zagrijava i hladi cuje se

metalni zvuk.

+ Metalni dijelovi mogu se Siriti i starati
zvukove kada se zagriju. >>> Ovo nije
pogreska.

Proizvod ne radi.

+ Osigura¢ moze biti neispravan ili
pregorio. Provjerite osigurace na
razvodnoj ploci. Promijenite ih ako je
potrebno ili ih ponovno ukljucite.

+ Uredaj mozda nije ukopcan u (uzemljenu)
strujnu uti¢nicu. >>> Provijerite je li uredaj
ukopcan u zidnu uticnicu.

+ (Ako na uredaju postoji mjera¢ vremena)
Ne rade gumbi na upravljackoj plo¢i. >>>
Ako proizvod ima zakljuéavanje gumba,
tada je mozda aktivirano zaklju¢avanje
gumba, deaktivirajte ga.

Svjetlo pecénice ne svijetli.

+ Svjetlo pe¢nice mozda je neispravno. >>>
Zamijenite svjetlo pecnice.

* Nema struje. >>> Uvjerite se da mrezna
struja osigurava napajanje i provjerite
osigurace u razvodnoj kutiji. Po potrebi
promijenite osigurace ili ih ponovno
ukljucite.

Pecnica se ne zagrijava.

+ Ne moze se podesiti odredena funkcija
pecenja i/ili temperatura na pecnici. >>>
Podesite peénicu na odredenu funkcija
pecenja i/ili temperaturu.

+ Za modele s mjeratem vremena, vrijeme
nije podeseno. >>> Podesite vrijeme.

+ Nema struje. >>> Uvjerite se da mrezna
struja osigurava napajanje i provjerite
osigurace u razvodnoj kutiji. Po potrebi
promijenite osigurace ili ih ponovno
ukljucite.
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Ho6pe pojaoBTe!

Mo4nTyBaH KOPUCHWKY,

Bu 6narogapume wTo ro nsbpasTe npounssodoT Beko . Cakame npon3BoaoT, nponsBeaeH
CO BWCOK KBanuTeT 1 TexHonoruja, Aa Bu noHyau Hajoobpa edukacHocT. 3aToa
BHMMATENHO NpoYmnTajTe ro oBa ynaTCcTBO M ApyraTta AageHa OKyMeHTauwmja npea aa ro
KOpWUCTUTE NPOM3BOAOT.

Mwmajte rm Ha ym cute nHdopmMaumm n npegynpegysara HaBefeHu BO yNaTcTBOTO 3a
ynotpeba. Ha 0BOj HaunH ke ce 3awwTntutTe cebecn n NPonsBOAOT Of OMACHOCTUTE LUTO
MOXe a ce MnojaBar.

YyeajTe ro ynatcTeoTo 3a ynotpeba. AKo ro gagerte Npovs3sodoT Ha ApYro nuue, Aajte My
ro U ynaTcTBoTO. YCrnoBuTe 3a rapaHuuja, ynotpebaTa n MeToauTe 3a peLiaBare
npo6nemu 3a NPoU3BOAOT Ce AafeHN BO OBa ynaTCTBO.

Cumbonute 1 HUBHUOT ONUC BO YNaTCTBOTO 3a ynoTpeba:

OnacHocT WwTo MOXe Aa pe3yntupa co CMpT 1Unu nospega.

@ BadkHy MHOPMALMY M KOPUCHW COBETM 3a yrnoTpeba.

MpouwnTajte ro ynatcTBOTO 3a ynoTtpeba.

ij lMpenynpenyBame 3a xeLuka NoBpLUMHA.

3ABENELL OnacHocT WTo MOXe Aa pe3ynTupa co maTepujanHa LwteTa Ha Npon3BoAOT Ui HeroBaTta OKOMNuHa.
KA

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 YnarcTtBa 3a 6e36egHocTa

OBoj oen rm Bkny4vyBea
6e3begHocHUTE ynaTcTBa
HeOonxo4Hu 3a Aa ce crpeyn
PU3NKOT Of NYHa noBpeaa
Unn maTepujanHa wreTa.
[lokonky npon3BoaoT e fafeH
Ha HeKOj Apyr 3a finyHa
ynotpeba nnm 3a nonoBHa
ynotpeba, Tpeba oa ce gagar
M ynaTcTBOTO 3a ynotpeba,
eTUKeTUTE Ha NPOU3BOANTE U
APYrUTe BaXKHW AOKYMEHTUN M
AENOBW.

Hawata komnaHuja He e
OLrOBOPHa 3a LWTeTuTe LWTOo
MOXe [a HacTaHaT LOKOJIKY
OBWe ynaTcTBa He ce
noynTyBaar.

AKO He v crieguTte oBue
ynaTcTBa, rapaHuunjata Hema
[a BaXMW.

MHcTanaumjata n nonpaeBkuTe
ceKkorall Heka bupart
HanpaBeHn o,
Npon3BOAMTENOT, OBlAcTEH
CEepBUC UNN NULe Koe ke ro
Ha3Ha4yu KoMmnaHujaTa
YBO3HWUK.

Kopucrtete camo opurmHanHm
pe3epBHU 4EMNOBM U 4OAATOLMN.
He nonpasajte nnu
3amMeHyBajTe koj 6uno
COCTaBeH Aen Ha Npou3BoaoT
OCBEH aKO TOa He e jaCHo
HaBe[eHO BO ynaTCTBOTO 3a
ynoTtpeba.

A1.1

He npaseTe TEXHNYKN NSMEHU m

Ha nNpon3BoaoT.

HameHeTa
ynotpeba

OBoj Npon3Bo € HanpaseH 3a
Aa ce Kopuctu Bo gomoT. He e
norogeH 3a komepuujanHa
ynotpeba.

He kopucTeTe ro npomssogoT
BO rpaguHun, 6ankoHu nnm
Apyrn obnactn Ha OTBOPEHO.
OBoj Npon3Bog € HaMeHeT 3a
ynotpeba Bo gJOMaKMHCTBaTa 1
BO KYjHUTE 3a NepcoHarnoT BO
npoAaBHMLUM, KaHLenapum 1
Apyrn paboTHWN cpeauHu.
NMPEAYNPEOQYBAHKE: OBoj
npoussog Tpeba ga ce
KOpUCTK caMo 3a roteewe. He
Tpeba ga ce KOpUCTK 3a Apyru
HaMEHW, Kako LUTO €
3arpeBar€ Ha npocTopujara.
PepHaTa moxe ga ce KopucTtu
3a 04Mp3HyBaHE, Nevemse,
npXeHe 1 NeYewe xpaHa Ha
ckapa.

OBoj npounssopg He Tpeba aoa
Ce KOPUCTM 3a 3arpeBame
YUHUK, CyLLEHE CO
3aKkadvyBan-e Kpnu nnm obneka
Ha padkara.
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1.2 [ete, paHnuBa
JINYHOCT M
0e36egHOCT Ha

MUNneHn4Ynmwa

» OBOj Npon3Bog MOXe aa ro
KOpuCTaT Aeua Ha BO3pacT oA
8 roguHn n nocTapwm, Kako u
nyre Kou ce HeJOBOIHO
pa3BMeHn BO hmanyknTe,
CEH30PHUTE U MEHTanHUTe
BELUTUHWN UNN KON HEMaaT
MCKYCTBO U 3Haewe, Cé Joaeka
ce HaarnegyBaHu unu
oby4eHn 3a 6e3begHaTa
ynotpeba n onacHocTuTe oA
nNpon3BOAOT.

» [leuaTta He Tpeba ga cu
urpaat co Npom3BoOT.
UncteneTo 1 ogp>KyBaHeTO
o[, CTpaHa Ha KOPUCHULMTE He
Tpeba ga rv Bpwar geua,
OCBEH aKO Hema HeKoj LUTO v
Hagrnenyea.

» OBOj Nnpon3BoAa He Tpeba ga ro
KopucTaT nyre co orpaHu4eH
oM3NYKN, CETUNEH NN
MeHTaneH kanaumteT
(Bkny4vyBajku rv 1 geuaTta),
OCBEH akKko He ce nog Haa3op
nUnu He rm gobujat NnoTpebHuTe
ynaTtcTBea.

» leuata Tpeba na Gugat
HaarnegyBaHu 3a ga ce
ocurypaar geka He cu urpaart
CO NpoM3BOAOT.

» EnekTpnyHuTe npomnssoam ce
onacHu 3a geuarta u
MuneHnymwaTa. [leuata un

MUNeHnYnaTa He cmeaT ga
Cv vurpaart, fa ce KadyBaaTt unm
Aa Brnerysaart BO Npon3BoAoT.
He ctaBajTe npegmeTu WToO
Aeuata Moxe ga rm godgarart
Ha NpoM3BOOT.
NMPEAYNPEAYBAKE: 3a
Bpeme Ha ynoTtpebara,
AocTarnHTe NOBPLUMHMK Ha
NPOM3BOLOT CE XELLKW.
[pxeTe rv geuata noganeky
o[, Npou3BoaoT.
MaTtepujanute 3a nakyBahe
4yyBajTe rv noganeky og godar
Ha geua. NocToun onacHocT oA
noepeaa v 3agyllyBame.
Kora BpaTaTa e OoTBOpEHa, He
CTaBajTe Telku npegMeTn Ha
Hea W He J03BONyBajTe geuaTta
Ja cepaTt Ha Hea. Moxe ga
npegussukaTe NpeBpTyBak-e
Ha pepHaTta unu owTeTyBakbe
Ha LWapKuTe Ha BpaTaTa.
Mpen poa rim nccopnure
ncTpolleHnTe n 6eckopmcHu
Npon3BoOAM:
KcknyyeTe ro npuknyyokoT
3a HanojyBah-€ N n3BageTe
ro og WTeKkepoT.
WcknyyeTe ro kabenot 3a
HanojyBare 1 UCKIy4yeTe ro
CO MPUKIYYOKOT 0
npoun3BogoT.
lNpe3emeTe MepkU Ha
npeTnasnuBoOCT 3a Aa
cnpeuvTe geuara ga Bnesat
BO NpOn3BOAO0T.
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4. He posBonysajTe geuaTa ga
Cv urpaat cO Npou3BoaoT
Kora e BO HeaKTUBEH PEXUM.

é 1.3 EnekTpuyHa
6e3begHoCT

* [puknyyeTe ro NpomMsBoLOT BO
3a3eMjeH LUTeKkep 3alTUTEH CO
ocurypysad LITO ogroeapa Ha
NpoueHKuTe 3a cTpyja
HaBedeHW Ha eTukeTaTta 3a
™vn. MHcTanaumjaTa 3a
3a3eMjyBar€ Heka ja Harnpasu
KBanMdgukyBaH enekrpmyap.
He kopucTeTe ro npomssogoT
6e3 3a3emjyBame BO
COrnacHoCT cOo nokanHute/
ApXXaBHUTE perynatmeu.

* [Mpukny4okoT nnu
€neKkTPUYHOTO NOBP3yBaH-€ Ha
anaparort Tpeba ga 6ugat Ha
NeCHO JOCTanHoO MecTO.
[loKOMKy TOa He € MOXHO,
Tpeba ga nma mexaHusam
(ocurypyBad, NpeknHyBay,
NPEKMHYBaAY CO KNy4YeBu 1 Ch.)
Ha enekTpuMyHaTa MHcTanauuja
Ha Koja e NpuKIy4YeH
Npon3BOLOT, BO COrMacHOCT CO
enekTpU4HUTE perynaTtmem u
[a rv oaBojyBa cuTe cTonboBsu
oA MpexarTa.

* VicknyyeTe ro npomMsBogoT o
LUTEKEP UIIN UCKITyYETE 1o
ocurypyBsayoT npej nonpaska,
OLPXXYyBaH-€ M YNCTEHE.

* [MpuknyyeTe ro Npomn3Bo4OT BO
LUTEeKep LITO rM UCnonHyBsa
BPEAHOCTUTE Ha HaroH U
dopekBeHUWja HaBedeHN Ha
eTukeTarta 3a Tun.

* ([Jokonky npon3BoaoT HemMa
kaben 3a HanojyBame)
KopucTeTe ro camo kabenot 3a
noBp3yBak-€ ONuLLaH BO
[enort , TeXHUYKU
cneumdukaummn®.

* He 3arnaByBajte ro kabenot
3a Hanojysame nofa v 3af
npousBogoT. He cTtaBajte
TEXOK NpeaMeT Bp3 kabenot
3a HanojyBane. Kabenot 3a
HanojyBare He Tpeba aa ce
BUTKa, rTMeYn 1 aa goara Bo
KOHTaKT CO Koj 6uno nssop Ha
TONSIMHA.

* [poBepeTe ganu kabenort 3a
HanojyBaw€ e 3arnaseH
Aofeka ro crasare
Npon3BOLOT Ha HErOBOTO
MECTO MO MOHTUPaHETO UK
YNCTEHETO.

» 3agHaTa noBpLIMHa Ha
pepHaTta ce 3arpesa npu
ynoTtpeba. Kabnute 3a
HanojyBarwe He cMearT fa ce
ponvpaar o 3agHarta
noBpLUMHa Ha npon3BogoT. Bo
CMPOTUBHO MOXe [a ce
OLITETW.

* He 3arnaByBajte 1
enekTpuyHmTE Kabnu Bo
BpaTaTta Ha pepHaTa 1 Heka He
NMOMWHYBaaT NPEKY XeLLKN
nospLumHN. Bo cnpotmneHo,
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nsonauyujata Ha kabenot 6u
MoOXena fa ce pactonu n aa
npeansBrKa noxap Kako
pesynTtaTt Ha KpaToK Cro;j.
KopucteTte ro camo
opurMHanHuot kaben. He
KOPUCTETE NCEYEHMN UK
oTeTeHu kabnw.

He kopucteTe npogosmkeH
kaben nnn noBekekpaTeH
NPUKNY4OK 3a Aa pakyBaTte Co
BawwmoTt npoussog.
KoHTakTupajte co
OBfACTEHNOT CepBUCEH
LeHTap nnun yBo3HWK 3a a ro
Kopuctute ogobpeHnoT
afjanTep BO criyyaum Kora e
HeonxoaHa ynotpeba Ha
afjanTep 3a KOHBepTop (3a TUn
CO MPUKITYYOK).
KoHTakTupajte co yBO3HUKOT
NN OBNACTEHUOT CEPBUCEH
LeHTap AOKOSKY A0ShKMHaTa
Ha kabenoT 3a cTpyja e
HecooBeTHa.
lMpeHocnnBnTe M3BOpU Ha
eHepruja unv noBekekpaTHUTE
NpUKIy4oun Moxe fa ce
nperpeart 1 fa ce 3ananar.
[NoBeKkekpaTHUTE NPUKIyYoLN
N NPEHOCNNBUTE N3BOPU Ha
eHeprunja gpxete ru nogarneky
o[ Npou3BoaoT.

[okonky kabenoT 3a
HarnojyBar€ € OWTETEH, TOj
Mopa fa ce 3aMeHu o[
NpOM3BOAMTENOT, OBACTEH
cepBuC Unn nuue koe Tpeba

Aa ro Haeefe KoMnaHujata
YBO3HWK 3a Aa ce cnpeyaTt
MOXXHUTE OMacHOCTW.
NMPEAYNPEOYBAWE: MNMpeg
[a ja 3amMeHuTe cBeTuUnKaTa Ha
pepHaTa, norpmxeTte ce ga ro
NCKITy4nTe NpoOn3BOLOT Of
enekTpuyHaTa mpexa 3a aa
n3berHeTte pm3nK oa
enekTpuyeH ygap. Ncknyyete
ro NpoM3BOAO0T UNK UCKNyYeTe
ro OCUrypyBadoT oA KyTunjata
CO OCUrypyBaumw.

Hokonky BawmoTt nponssog uma

kaben 3a HanojyBake 1 LTekep:

Hukoraw He cTaBajTe ro
NPUKMY4YOKOT Ha NPpOM3BOOOT
BO CKpLUEH, flabaB wrekep unm
LUTeKep HagBop oA Ao3HaTa.
MpoBepeTe ganu WTEKepoT e
LefIoCHO BMETHaT BO J03HaTa.
Bo cnpoTtuBHO, noBp3yBarata
MOXe [a ce nperpeart v ga
npeanssukaaT noxap.
N36erHyBajte ga ro
BMETHyBaTe ypeaoT BO
LUTEKEePU LUTO Ce MPCHMU,
HEYMCTU NN NOTEHUMjaNHO
N3NoXeHn Ha Boaa (Kako LITO
ce OHue BO 6M3nHa Ha
paboTHa nno4a Kage WTo
MOXe fa usnese Boga). Bo
CMPOTUBHO, MOCTOU PU3KK Of
KpaToK Croj 1 CTpyeH yaap.
He gonupajte ro npukny4okoT
CO BIaxkHu paue!
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* 3Bne4veTe ro NpUKNy4oKoT oA
LUTEKEePOT KOPUCTEjKM IO
rMaBHUOT AenN Ha NPUKITYy4YOKOT
HamMecTo camuoT Kaben.

A1.4 Be3begHocT npu

TpaHCcnopT

* /icknyyeTe ro npomnsBodoT o4
enekTpu4yHaTta Mpexa npeg ga
ro TpaHcnopTupare.

* [Mpon3BoOOT € TEXOK, Tpeba
Aa ro Hocat HajManky asajua
nyre.

* He kopucTeTe ja Bpatata u/
WNKW padvkaTa 3a TpaHcnopT
NN NpemecTyBake Ha
nNpou3BO4OT.

* He cTaBajTe npegmeTh Bp3
anapaTtoT. HoceTe ro
anapaToT BEpPTUKasHo.

 Kora Tpeba ga ro
TpaHcnopTMpaTe NPON3BOAOT,
3aBuUTKajTe ro co matepujan 3a
naKyBake CO Meyp4mtsa Unu
neben kKapToH 1 UBPCTO
3anenete ro. LiBpcto
npuuBpCTETE M NOABUXHUTE
AerioBU Ha NpoM3BOAOT 3a Aa
crnpeunTe owTeTyBame.

* Mpepn Aa ro nHcTanupare,
nposepeTe ganv Npou3soaoT
€ OLUTETEH MO TPaHCNopTOT.
KoHTakTupajTe co yBO3HUKOT
NN OBNACTEHNOT CEPBUCEH
LeHTap AOKOSKY € OLUTETEH.

A1 .5 be3b6egHocT Npu
UHCTanauumja

* lNpen pa 3ano4vHeTe co
WHCTanauuja, uckny4yeTe ja
eneKkTpuyHara fimHuja Ha Koja
Ke ce NpuKny41 npon3soaoT
CO MCKIy4yBaHe Ha
OCUrypyBayoT.

» Cekorall HoceTe 3alWTUTHU
pakaBuLM Npu NpeBo3 u
WHCTanauywja. Bo cnpoTtusHo,
nocTomn pU3nK oA NoBpeaa o,
ocTpwu pabosu!

* [pen pa ro nHctanupare,
nposepeTe Janv npon3soaoT
e owTeTeH. He npogonxysajte
CO WMHCTanauuja OOKOSIKY
NPOM3BOAOT € OLUTETEH.

* N36erHyBajte KopucTere Ha
CEeKakBMW TOMJIMHCKO-
n3onaumcku matepujanu 3a
NMOKpMBaHkE Ha BHaATpeLUHOCTa
Ha mebenoT WTo Ke ce
MOHTUpa.

» InpekTHa coHYeBa CBETNNHA U
N3BOPM Ha TOMNJSIMHA, KaKo LITO
ce eneKTPUYHU UNn racHn
rpejaym, He cmeat ga 6uaar
NpPUCyTHW BO obnacTa kage
LITO € MHCTanupaH
npon3BoaoT.

* ONKpyXyBaweTo Ha cuTe
BEHTMMNALMNCKN KaHanu Ha
nNpon3BOAOT Heka buae Ha
OTBOPEHO.
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» 3a na ce nsberHe
nperpeBare, MHCTanauujaTa
Ha Nnpon3BoaoT He Tpeba aa
Ce BpLUM 337 YKpacCHW Kanauu.

» Bo cnyyawu kora racHo upeBo/
LeBKa Unu nnactm4yHa LeBka
3a Boaa ce Haora 3ag
ogpeneHata obnacrt 3a
WMHCTanaumja 3a npon3BoaoT,
HEONXOAHO € fa ce rapaHTupa
AEeKa HEMa KOHTaKT noMmery
Npoun3BO40T M OBUE
KOMyHarHu nuHun. Bo
CNPOTUBHO LipeBOTO/LEeBKaTa
MOXe [a ce 3rMeun.

* AKO MMma LWITekep 3ag MecToTo
Kage LWTO Ke ce MHcTanupa
npoun3BoaoT, Mopa fa ce
ocurypa geka npovsBogoT He
Aoara BO KOHTaKT CO LWTeKkepoT
WX CO NPUKITYYOKOT
NPUKNYYeH BO LUTEKEPOT.

ALG Be3begHocT npu

ynotpeba

* [MpoBepeTe ganu anapaTtoT e
MCKIy4YeH MO cekoja ynoTpeoba.

* AKO HemMa fa ro Kopucturte
Npon3BOLOT NOJOIIO BpeEMe,
NCKNyYeTe ro o WTekep unm
NCKINyYyeTe ro HanojyBaweTo
Of KyTujata co oCUrypyBayu.

* He kopucTeTe ro npomnssogot
aKo ce pacune unm ce owTeTn
AoJeka ce KOpUCTW.
WMcknydyeTe ro nponssodoT of
cTpyja. KoHTakTupajte co

YBO3HUKOT UMY OBNACTEHNOT
CEepBUCEH LieHTap.

* He kopucTeTe ro npomMssoaoT
aKo CTaKmnoTo Ha npegHaTa
BpaTa e u3BageHo nnu
HanykHaTo. Bo cnpoTuBHO
NnocTou pU3nK o nospena u
oTeTyBake Ha XUBOTHaTa
cpeaviHa.

* He raseTte ro anapaTtoT of Kkoja
61no npuynHa.

* He kopucTeTe ro nponssogot

kora BaweTo pacyaysare nnu

KOOpAnHaLUMja e HapyLleHo co

ynotpeba Ha ankoxon n/mnm

apora.

3ananueu npeameTn He cmeart

Aa ce 4yyBaat BO U OKOny

MEeCTOTO 3a roteemwe. Bo

CMPOTUBHO TME MOXe Aa

poseaar Ao noxap.

* PauykaTta Ha pepHaTa He e
cywanHuua 3a kpnu. Kora ro
KOpUCTUTE NPOM3BOAOT, He
3aKaJvyBajTe Kpnu, pakaBuum
UNN CNNYEH TEKCTUN Ha
padkara.

* LLlapknute Ha BpaTaTa Ha
npoun3BogoT ce NnomMecTyBaaT
npu OTBOpakE N 3aTBOPaH-E
Ha BpaTaTa u MoXe aa ce
3arnasar. Npn oTBOpak-e/
3aTBOpaw-e Ha Bparara, He
ApXxeTe ro AenoT COo LWapKu.

A1 .7 MNpepynpenyBaka
3a Temnepartypa
- MPEQYNPEOQYBAHKSE: Kora
npoun3BoaoT € BO ynoTpeba,
Npon3BOAOT U HEroBUTE
jocTtanHu genosu ke éupart
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Xewkn. Tpeba ga ce BHMMaBa
Aa ce nsberHe gonvpame Ha
NPOM3BOAOT U rpejHUTe
enemeHTun. leuata nop 8-
roguwHa Bo3pacTt Tpeba ga ce
Ap>XaT noganeky o
NpPoOn3BOAOT OCBEH aKo He ce
non NocTojaH Haa3op.

He cTtaBajTe 3ananusu/

€KCMMNO3nBHN Matepujanu BO

6nn3nHa Ha npon3BoaoT,

B6uaejkn noBpnHUTE Ke buaat

XeLKkn goaeka 1oj paboTu.

Opp>kyBajTe pactojaHue kora

ja oTBOpaTe BpaTtaTa Ha

pepHaTa 3a BpeMe unu Ha

KpajoT 04 roTBEH-ETO.

Mapeata moxe ga Bu ja

N3ropu pakaTa, nmueTo u/unm

ouuTe.

» 3a BpeMe Ha paboTereTo
NPOn3BOAOT € XexXokK. Tpeba
Aa ce BHMMaBa aa ce nsberHe
Aonupake Ha XeLKuTe
OEenoBu, BHATpe BO pepHarta u
rpejHuTEe enemMeHTu.

» Cekoralu HoceTe pakaBunuu 3a
pepHa OTNOPHM Ha TOMJINHA
Kora pakyBaTe CO NpOW3BOAOT.

f 1.8 Ynotpeba Ha
gogaroum

» BaxHo e XunyeHata ckapa u
nocnyaBHUKOT aa bugar
NpaBUIHO NOCTaBEHN Ha
XnUyeHute nonuun. 3a
nogetanHn nHgopmauuu,
nornegHeTe BO AenoT
»ynortpeba Ha popgartoumn”.

« 3aTBopeTe ja BpaTaTa Ha
pepHaTa OTKaKO LieNOCHO Ke v
TypHeTe gogaroumTte BO m
NPOCTOPOT 3a rOTBEeHE, BO
CMpPOTUBHO TME MOXe Aa yapar
BO CTaKIOTO Ha BpaTaTta u ga
ro owreTar.

A1 .9 bBes3b6egHocT Npu
rotBewe

» bugete BHMmaTenHm kora
KOPUCTUTE anKkoXorHu
nujanoun Bo BawwnTte jagena.
AnkKoxonoT ucnapysa Ha
BMCOKM TEMMepaTypu N MOXe
Aa npenussuka noxap bugejkm
MOXe [a ce 3ananu Kora ke
A0j4e BO KOHTAKT CO >KELUKN
NOBPLLMHN.

» OcraTtouuTe o4 xpaHa BO
obnacTa 3a roTBeh€, Kako
LUTO € MacrnoTo, MoXe aa ce
3ananar. McuucrteTte rv osune
ocTaTtouu npea ga roteuTte.

» OnacHocCT oA Tpyehse co
XpaHa: He fossonyBajte
XpaHaTa fa CTou BO pepHaTa
noeeke oa 1 yac npeg unm no
roTBeweT10. Bo cnpoTtnBHO
MOXe€ Aa Npean3Buka Tpyere
CO XpaHa unu bonecTu.

* He 3arpeBajTe 3aTBOpeHu
KOH3EepBW N CTaKMNEHN TErNn BO
pepHaTa. [1pUTMUCOKOT LWITO 61
ce Hacobpan Bo KoH3epBaTta/
Ternata MoXxe Aa npeamnssuka
Aa nykHe.
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* He cTaBajTe TaBu 3a neyeme,
CaoBMW UM anyMmMHUymMmcka
donuja ANPEKTHO Ha OHOTO Ha
pepHaTa. HacobpaHaTa
TOMMAMHA MOXe [a ro owTeTu
AHOTO Ha pepHarTa.

BHMMmaBajTe Ha crniegHUTE MepKu

Ha NpeTnasnuBOCT Kora

KOPUCTUTE MPCHa NeprameHTHa

XapTuja unu Crm4yHun

mMartepujanu:

« CTaBeTe ja MpcHaTa xapTuja
BO caj 3a rotBeke Unun Ha
A00AaTOKOT Ha pepHaTta
(nocny>aBHWUK, XN4YeHa ckapa
N CIl.) CO XpaHa 1 cTaBeTe ro
BO 3arpeaHaTa pepHa.

« 3a oa ce cnpeyn pu3nKoT oA
Aonupare Ha rpejHuTe
enemMeHTM Ha pepHaTa un
nonpeyyBakbe Ha NPOTOKOT Ha
TOMON BO3yX, OTCTPaHeTe ro
BMLLOKOT AeNOBU 04 MpCHa
XapTuja WTo BUcaT oA
gogarounte nnm
KOHTejHepuTe. He kopucTeTe
MpCHa xapTuja Ha
TemnepaTypu BO pepHaTa
NMOBMCOKM Off MakcumarHaTa
Temnepartypa 3a ynotpeba
cneuuduumpana o
npounssoguTenoT. He ctaeajte
MpPCHa XxapTuja Ha ocHoBaTa
Ha pepHarTa.

* He ctaBajte ro Bp3
pogatouuTe 3a Bpeme Ha
NPeTXo4HO 3arpeBame.

» Cekorawu npuTucKajTe Hagony
CO YMHMja Unn cnnyeH
npegMeT 3a fa cnpednte
neTtakwe Ha maTtepujanoT
nopaguv umpkynaumjata Ha
BO3yXOT BO pepHara.

* [MokpujTe ja camo noTpebHaTa
noBpLUNHA BHaTpe BO
duokaTa.

* [Mo cekoja ynoTpeba, comokata
Tpeba ga ce ymMcTm 1 ga ce
3aMeHN cekoja MpCHa xapTuja
UIN CIIMMHU MaTepujanu wTo
ce KopucTaT BO (huokaTa. Bo
CMPOTUBHO, TEYHOCTUTE LITO
Kane Ha (puokaTa Moxe fa
npegussuKaaT Yag unu gypu u
Aa 3ananar nrnameH.

» Ce co3gaBa NpOTOK Ha BO3ayX
Kora ke ce OTBOpW KanakoT Ha
npounssogoT. MacHaTa xapTuja
MOXe [a [ojae BO KOHTaKT CO
rpejHUTe eneMeHTn n na ce
3ananu.

» Kora kopuctunte pelueTtka 3a
ckapa 3a npxewe, Tpeba ga
ce CTaBW NOCnyXaBHUK Ha
AonHaTta pelueTtka. Bo
CMPOTUBHO, NpeXpaHOeHOTo
Macno 1 apyrute KOMNOHEHTU
LUTO KanHyBaaT Ha QHOTO Ha
pepHaTa Moxe fa cosgagat
ryct 4ag v ga gosefart o
nnameH.

« 3aTBopeTe ja BpaTaTa Ha
pepHaTa 3a Bpeme Ha
neyYeH-€TO Ha ckapa. Tonnute
NOBPLUNHN MOXeE Aa
npegussukaaT nropeHmun!
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» XpaHaTa LTO He e norogHa 3a
neyewe co3gaBa ONacHOCT 04
noxap. NeyeTte Ha ckapa camo
XpaHa LWTo e norogHa 3a
CUIEH oraH Ha ckapa. He
CTaBajTe ja XxpaHaTa npemMHory
Aaneky Bo 3agHMOT Aen Ha
ckaparta. OBa e HajKeLKoTo
MECTO M MpCcHaTa XpaHa MoXxe
Aa ce 3ananm.

1.10 Be3b6epgHocT npu
oanpxyBawe n
YyucTtekwe

* [MoyekajTe Npon3BoaOT Aa ce
onagwv npea ga ro YNCTuTe.
TonnuTe NOBPLUMHU MOXe Oa
npegussukaaT naropeHmum!

* Hukoraw He uncreTte ro
Npon3BOAOT CO LUNpULake
UNn uctypare Boaa Ha Hero!
[MocTon pusunk of cTpyeH yaap!

* He kopucteTe cpeactsa 3a
YncTerwe Ha napea 3a
YncTeHe Ha NPon3BoaoT
Ouaejkn Toa moxe aa
npeansBrkKa enekTpuyeH yaap.

* He kopucteTte rpybum
abpasuBHM cpeacTea 3a
YncTere, MeTanHu CTpyrasnku,
Xn4yaHa BOSHa Unu
mMartepujanu 3a nsbenysare
32 YNCTEHE Ha CTaKMNOTO Ha
npegHaTta BpaTa Ha pepHarta.
OBue maTepujanu moxart ga
npegmasukaat rpeberse n
KpLLEeH-e Ha CTaKkneHute
NOBPLUNHWN.

2 YnartcTBa 3a 3alUTUTa Ha XMBOTHATa cpeaAuHa

2.1 [OupekTtuBa 3a oTnagoT

2.1.1 Bo cornacHocT co
OupekTuBaTa 3a oTnagHa
eneKTpUYHa 1 eNnieKTPOHCKa
onpema (OEEOQO) un dbpname Ha
LOTPaeHUOoT NPou3BoA,

OBOj npon3Bop ce NpuApXKyBa KOH
OVpeKkTuBaTa 3a oTnagHa efnekTpuyHa u
eneKkTpoHcKka onpema Ha EBponckata YHuja
(2012/19/EU). OBoj npousesoa nma
cummbon 3a knacudukaumja 3a otnagHa
€eneKTpUYHa 1 eNeKTPOHCKa onpemMa
(OEEO).

OBoj npoun3Bog e Nnpon3BeaeH
CO BUCOKOKBanuUTeTHU AENoBU
1 mMaTtepujanu Kon moxart
NMOBTOPHO [a Ce KopucTaT 1 ce
NMOrOAHMN 3a PeuuKnpame.

H 32702 He dpnajTe ro

OTNagHMOT NPon3Bo4 3aedHO CO
HOpMarHWOT JOMaLUEeH U Apyr oTrnaj Ha
KpajoT Ha HEroBMOT XUBOTEH BEK.
OpHeceTe ro 4o cOOMPHO MeCTO 3a
peunKknmpamwe Ha efiekKTpudHa u
enekTpoHcka onpema. MoxeTte aa
npaluaTe BO NloKanHaTa agMUHMCTpaLmja
3a OBME MecTa 3a cobupatrse.
CooBETHOTO OTCTpaHyBake Ha anapaToT
nomara BO crnpedvyBah€ Ha HeraTuBHuTe
nocneavun no XneoTHaTa cpeanHa u
37paBjeTo Ha nyreTo.

Bo cornacHocT co [lupekTuBaTta 3a
orpaHuyyBaHe Ha OfacH1Te CyncTaHL K
(RoHS):

OBOj Npon3BoA ce NpuAapXKyBa KOH
[vpekTuBata 3a orpaHuyyBare Ha
onacHuTte cynctaHuum (RoHS) Ha
Esponckata YHuja (2011/65/EU). He
COAPXM LITETHN 1 3abpaHeTn MaTepujanu
HaBeaeHu Bo [lupekTmBara.
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2.2 NHopmaumm 3a nakyBakeTO

MaTepujanute oa nakyBaH€eTO Ha
NPOM3BOAOT Ce NPOU3BEAEHN 04
maTtepujanu 3a peumKknmpare Bo
COrMacHOCT CO HaLUWTe ApXaBHU
perynaTviBu 3a XvBOTHaTa cpeavHa. He
dpnajTe ro oTNagoT Of NaKkyBakeTo CO
0oTnagoT o4 AOMAaKMHCTBOTO M Apyr
oTnag, ofHeceTe ro Ha mecTara 3a
cobuparbe maTtepuvjanu of nakyBaa
onpegeneHn of nokanHuTe BNacTu.

2.3 MNpenopaku 3a 3awTena Ha
eHepruja

Cnopepg EY 66/2014, nHcdopmauunTe 3a

eHepreTckaTa edoMKacHOCT MOXe Ja ce

HajoaTt Ha NoTBpAaTa 3a NPOU3BOAOT

ucrnopayaHa co Npon3BoaoT.

CnepgHuse npeanoau ke Bu nomorHat ga ro

KopucTMTe BalumoT NnponsBof Ha eKOMOLLKM

N eHepreTckn eduKaceH HaumH:

» OgmMp3HeTe ja 3amp3HaTaTa xpaHa npepg
Aa ja nevere.

Bo pepHaTta kopucteTe TEMHU UNn
eMajnupaHn cagosm kou nogobpo ja
npeHecyBaart TonnuHaTa.

Ako e HaBeeHO BO peLenToT unm
yNaTCTBOTO 3a KOPUCHUKOT, CeKorall
3arpeBajTe ja npeTxoaHo. He oTBopajte
ja BpaTaTa Ha pepHaTa 4ecTo 3a Bpeme
Ha neYyeneTo.

WcknyyeTe ro nponssogoT 5 go 10
MWHYTW NpeJ KpajoT Ha BPEMETO Ha
neyexe Npv JONroTpajHU neversa.
MoxeTe ga sawTteante o 20%
eneKkTpUYHa eHepruja co KOpUCTeHEe Ha
npeocraHaTarta TonmnuHa.

O6upeTe ce ga rotBuTe NoBeke o4 egHO
jagere NCTOBPEMEHO BO pepHaTa.
MoxkeTe NCTOBpPEMEHO Aa roTBUTE CO
cTaBare [Be TeHLepuba Ha pelleTkaTa.
OcBeH TOa, ako M rotBuTe obpounTe
efeH no Apyr, ke 3alTeanTe eHepruja
buaejkn pepHata Hema Aa ja nsryou
TonnuHaTa.
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3 BawwuoTt npousBog

3.1 BoBea BO npon3BoaoT

10 4 r ) C ) C ) C ) C ) |
i
9« p 2*
> 3**
4
8 < >
7 < )
» 5
5 \
l |
| |
1 » 6
1 KoHTponHa Tabna 2 Cwjannyka
3 >Kuuenun nonvum 4 MoTop Ha BeHTMNaTopoT (3a4
yenuyHarta nno4a)
5 BpaTa 6 Pauka
7 [OoneH rpeay (nog yenuyHaTa nnoya) 8 [Monox6u Ha nonuuute
9 TopeH rpejay 10 Oynuura 3a BEHTUNauuja
* Ce pa3nukyBa BO 3aBUCHOCT Of} MOAENIOT. 3.2 BoBea n ynotpeba Ha

Moxxebu BawmoT Npom3Boa HE € ONPEMEH CO
cujanuyka, unu TMNoT u mectononoxbaTa Ha KOHTponHata Tabna Ha

cujanuykaTa ce pasnukyBaaT o OHa LUTO e npoun3BoaoT
npuKaxaHo Ha unycTpauujaTa. . .
Bo oBoj fen, MoxeTe Aa ro Hajaete

**  Ce pa3nvkyBa BO 3aBUCHOCT O MOLEOT.

Balu1OT Npou3Bos Moxebu He e onpeMeH co nperneaoT U OCHOBHUTE ynoTpebu Ha

XunyaHa pelueTtka. Ha cnvkarta e npukaxaH KOHTpOIHaTa Tabna Ha npon3BoaoT. Moxe

NPOM3BOA CO XU4aHa pelleTka Kako npumep. [ia MMa pasfivkv BO CAMKIATE W HEKOM
KapaKTepUCTUKMN BO 3aBUCHOCT O TUMOT Ha
npouseos.
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3.2.1 KoHTponHa Tabna

1 Tpkanue 3a n3bupare Ha yHKUMja

3 Tpkanue 3a n3dupame Ha
Temneparypa

AKO MMa Konuukba 3a ynpaByBake CO
MpOV3BOAOT, BO HEKOV MOLENWU MOXe Aa
6vaaT TakBW LUTO OTCKOKHYBaaT kora ke ce
MPUTUCHAT (BHaTpeLLHW konuuka). 3a aa
ce HanpaeaT MoCTaBK1 CO OBUE KOMYUHba,
MPBO NPUTUCHETE IO COOABETHOTO KOM4e
HaBHaTpe a noTtoa ussnedete ro. OTkako
ke ro HanpasuTe NpUNarofQyBareTo,
MOBTOPHO MPUTUCHETE O HAaBHaTpe U
3aMeHeTe ro KOM4eTo.

3.2.2 BoBep 3a KOHTpOJIHaTa Tabna
Ha WnopeToT

Konue 3a u36op Ha chyHKuMja

MoxxeTe fa rn nsbepete yHKUMMTE 3a
paboTa Ha pepHaTa co Kon4eTo 3a n3bop
Ha dyHKummn. CepTeTe neBo / 4EeCHO o4
3aTBOpeHarTa (ropHarta) no3uuuja 3a ga
nsbeperte.

Tpkanue 3a n3dbnpame Ha TemnepaTtypa
MoxeTe aa ja nsbepete TemnepatypaTta
LUTO cakaTe Aa ce roTBM CO KON4YeTo 3a
Temnepatypa. CBpTeTe BO Hacoka Ha
CTPEenKNTe Ha YaCOBHWKOT Of 3aTBOpeHaTa
(ropHaTa) nosuumja 3a oa n3bepere.

MupgukaTop 3a BHaTpelLHa TeMnepaTypa
Ha pepHaTa
BHaTpeluHaTa TemnepaTypa Ha pepHaTa

MoXxeTe Ja ja pasbepeTe of
TemnepaTtypHaTa cBeTunka. CBeTunkara Ha

v
3

et

2 Tajmep
4 Cwjanunyka Ha TepMocTaToT

TepMOCTaTOT Ce Haora Ha KOHTponHaTa
Tabna. CeeTunkaTta Ha TepMoCTaToT Cce
BKITy4yBa Kora npou3BoAOT ke MoYHe fa
paboTu, a cBeTunKkaTa Ha TepMoCTaToT ce
racu Kora ke ja JOCTUrHe nocTtaBeHaTa
Temneparypa. Kora temneparypara Bo
pepHaTa ke nagHe nof nocraBeHaTa
Temnepartypa, CBeTurkaTa Ha TepmocTaToT
NMOBTOPHO Ce BKIy4yBa.

Tajmep

MoxeTe ga rotBute co nocTaByBare Ha
oOpefEeHo BpeMe 3a roTBeHEe CO KOM4eTo
3a Tajmep. bpoeBuTe Ha KONYeTO ro
nokaxysaaT NMpUMEHNUBOTO Bpeme 3a
roteexe Bo MUHyTU. CumGonot O\
O3HavyBa HeoApedeHO BPeMe 3a roTBEHE.
AKO ro nocTaBuTe KONYeTo Ha cumbonoT
OO, MoxeTe fia roTBUTE payHO (KaKo LITO
cakaTe) Ha HeogpeaeHo Bpeme.

3.3 ®yHKuuu 3a paboTa Ha pepHaTta

Ha Tabenarta co pyHKUUN Ce NMpUKaxxaHu
dyHKUMMTE 3a paboTa LWTO MoXeTe Aa mm
KopucTuTe Bo BaluaTa pepHa u
HajBUCOKUTE U HAJHUCKUTE TeMnepaTypu
LITO MOXe Aa ce NocTaBarT 3a oBue
dyHKUMK. Pegocnenot Ha pexvMnTte Ha
paboTa npukaxaH oBe MoXxe aa ce
pasnukyBa oA pacnopefoT Ha Bawwuor
NpOV3BOA.
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Oncer Ha
3a .
Onuc Ha dyHKuMja Temnepatypa |Onuc u ynotpe6a
yHKUMj N
(°C)
a
XpaHaTa ce 3arpeBa UCTOBPEMEHO o[ rope v oA, A0S
3arpeBare Ha JHOTO U N P p P A rop A nony.
MorofeH 3a konauu, NeyvBa UM Konauum u 4op6u Bo kananm
Ha nnacpoHoT
— 3a neyvyewse. Ce roTBu CO eaeH nrex.
0
| S
—
BknyyeHo e camo NoHMCKOTO rpeetse. [orodeH e 3a xpaHa Ha
— 3arpeBare ogosgona * koja Tpeba aa ce 3apymeHn Ha gHoTo. OBaa dyHkuwmja Tpeba
U
PR [a ce KOPUCTM 1 3a NECHO YNCTEHE CO napea.

nnadgoHOT CO NOMOLLI *
Ha BeHTunaTop

TonnuoT BO3ayX LUTO Ce 3arpesa Co ropHUTE U AONHUTE
rpejauu ce AucTpubymnpa nogeaHakso 1 6p3o HU3 pepHaTa co
BeHTUnaTopot. Ce roTeu CO eAeH nnex.

T’
% 3arpeBare Ha AHOTO/
ww

PaboTu ronemara pelueTka 3a ckapa Ha TaBaHOT Ha pepHaTa.

Llena ckapa *
CoopBeTHa € 3a Neyere rofieMmn KOMMYMHM Ha ckapa.
w [lonHa ckapa o NoMoL Tonon BO3ayx LTO Ce 3arpeBa Co Manara ckapa 6p3o ce
% ha BerTmnaTop * AavcTpubyupa Bo pepHaTta co BeHTunatopoT. [orofeH e 3a

ne4vyere nomMmarsnu KoJIM4nHU Ha ckapa.

N\
/\ Bp3o sarpesarse -

CuTe rpejaun Ha pepHaTa paboTat. OBaa paboTHa dyHKUMja
ce kopucTu 3a 6p30 JoBeayBatbe Ha pepHaTa [0 cakaHaTa
TemnepaTypa (npegsarpesatse). He kopucTeTe ro 3a roteere
XpaHa.

* BawwuoT npovssoa paboTu BO
TemnepaTypHUOT Oncer HaBeaeH Ha
Kon4yeTo 3a TemnepaTtypa.

3.4 [JopaToumn Ha NnpoM3BOAOT

CTtaHpapaeH cag

Ce KOPUCTK 3a neYvnBa, 3aMp3HaTa XpaHa u
3a npXxekwe roriemMun napymma.

[MocTojaT pasnuyHn gogatoumn Bo BawwwmoTt
npounssoA. Bo oBoj gen goctanHu ce onuc

Ha JogaTtoumTe 1 OnucK 3a npasuiHa
ynotpeba. Bo 3aBMCHOCT o4 MOAENOT Ha
NpPou3BOAOT, UcrnopavyaHnoT OAATOK
Bapvpa. Cute gogaTtoum onuLiaHu BO
ynaTcTBOTO 3a ynotpeba moxebu He ce
JoctanHu 3a BawwvoT npoussog.

CaposuTe BO BHaTpeLLHOCTa Ha
anapaToT MoXe Aa ce
AedopmMupaar Kako pesynTar Ha
TonnuHata. OBa He Bfvjae Ha
dyHKUMOHaNHocTa.
OedopmauujaTta ncyesHysa kora
cafoT Kke ce n3nagu.

XunyeHa ckapa

Ce KOPUCTU 3a NpXXeHe Ui CTaBake€ Ha
XpaHaTta WwTo TpeGa Aa ce nede, npxu un
AOWMHCTa Ha nocaKkyBaHaTa nonuua.

Ha mopenu co xxuyeHu nonuum :
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Ha mogenu 6e3 Xu4eHn nonuum :

3.5 Ynotpeba Ha gogaTtouuTe Ha
nponsBoaoT

Monuumu 3a roTeewe

Vima 5 HMBOa Ha no3uumu Ha nonuuaTta Bo
OenoTt 3a rotBewe. Pegocnenot Ha
nonuMuMTe MoXxeTe Aa ro BuauTe 1 BO
OpojknTe Ha NpefHaTa pamMka Ha pepHarTa.

Ha mogenu co xxuyeHu nonuum :

N

5

4

3

2

1

>/

Ha mogenu 6e3 XU4yeHU nonuum :
— — 4
| ~ 3
4; ~ 2
SN 1

nOCTaBYBaI'be Ha MeTaJieH paXXeH Ha
nonvuyuTe 3a roTeemwe

Ha mogenu co XxuyeHu nonuum :

BaxHo e npaBwnHoO Aa ja noctasute
XnyeHaTta pelueTka Ha Xud4eHuTe
CTpaHunyHM nonuuun. [loaeka ja
nocTaByBaTe XXudeHaTa pelueTka Ha
nocakyBaHaTa nonuvua, OTBOPEHVOT Aen
Mopa Aa buae Hanpeq. 3a nogobpo
roTBeH:E, XNyeHarta pelueTka Mopa aa
Ouae npuuBpCTEHA Ha ToYkaTa 3a
3anunpame Ha xuveHaTta nonuua. He cmee
[a NoMuyHe npeky TovkaTta 3a 3anupare 3a
[a [ojoe 4o [onvp Co 3adHMOT Sy Ha
pepHaTa.

Ha mogenu 6e3 XuU4yeHU Nonuum :
BaxHo e npaBWUIIHO Aa ro nocraBuTe
METarnHNOT PaXXeH Ha CTPaHUYHUTE
nonuuu. MeTanHuoT paxeH nva egHa
Hacoka Kora ce noctaByBa Ha nonuvuaTa.
[loneka ro noctaByBaTe MeTaNHUOT paxeH
Ha cakaHaTa nonuua, OTBOPEHMWOT Aen
Mopa Aa bvuae Hanpen.

nOCTaBYBaI'be Ha MJ1IeXoT Ha NoNnuuuTe 3a
roTeemwe

Ha moaenu co xuyeHu nonvum :

McTo Taka, BaXkHO € NpaBuiHO Aa rm
NoCTaBUTE MIEXOBUTE Ha XXUYEHUTE
CTpaHW4HK nonuun. Joaeka ro
rnocTaByBaTe MrexoT Ha NnocakyBaHaTa
nonuvua, HeropaTa cTpaHa HaMeHeTa 3a
apxewe Mopa ga buge Hanpea. 3a
noaobpo roTeewe, NNEXOT Mopa Aa ce
npuuBpCTM Ha BonabHaTuHaTa 3a
3anvparbe Ha XudeHarta nonvua. He cmee
[Aa NoMuHe npeky BnagbHaTvHaTa 3a
3anupame 3a a oojae 4o Jonup co
3aQHNOT SWA Ha pepHaTa.

Ha mopenu 6e3 XXnuyeHn nonuum :

McTo Taka, BaXXHO e npaBuiHO Aa rm
nocTtaBuUTe NNexoBnUTe Ha CTpaHU4YHUTE
nonuuu. MNnexot MMa egHa Hacoka kora ce
nocTtaByBa Ha nonuuarta. [opeka ro
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noctaByBaTe MexoT Ha NnocakyBaHaTa
nonuua, Heroearta cTpaHa HameHeTa 3a
OpXeHe Mopa aa 6uae Hanpeq.

dyHKLMja 32 3anuparbe Ha METaNHUOT
pakeH

Vma dyHKumja 3a 3annparse 3a fa ce
Cnpeyy MeTarH1oT paXeH [a nanese of
XnyeHata nonuua. Co oBaa dyHKUMja
MOXeTe necHo 1 6e36eaHo Aa ja usBaauTe
xpaHaTa. [logeka ja oTcTpaHyBaTe
XWyeHaTa ckapa, MoXeTe Aa ja nosne4veTe
Hanpep gogeka He CTUrHe Ao ToykaTa Ha
3anvpamne. Mopa ga ja nommHeTe oBaa
TOYKa 3a LIeNIOCHO a ja OTCTpaHuTe.

Ha moaenu co XxuyeHu nonuum :

dyHKLMja 32 3anuparbe Ha e - Ha
MOAENM CO XUYEeHU NoNULm

Mma n dyHkumja 3a 3anvparse 3a a ce
Crpeyu NnexoT Aa uanese of xudeHata
nonuvua. [loaeka ro oTcTpaHyBaTe nmnexort,
ocnobopeTe ro of 3agHata
BAnabHaTuHaTa 3a 3anuparse 1 nosneyeTe
ro koH cebe foaeka He CTUrHe [0
npegHaTa ctpaHa. Mopa ga ja nomuHeTte
oBaa BanabHaTuHa 3a 3anupakme 3a
LieroCcHO Ja ro oTcTpaHuTe.

WUcnpaBHo nocrtapyBarbe Ha MeTaJIHUOT
PaXXeH U TaBYETO Ha TeJIEKCONCKuUTe
WwMHM-Ha moaenu co XXuyeHu nonvum u
TernecKorncka wuHa

BnarogapeHne Ha TenecKonCKUTE LLNHW,
NNexXoBUTE UM METANHNOT PaXeH MOoXe
necHo Aa ce noctaeart v nssaaart. Kora
KOPWCTUTE NIEXOBUN N METANHN PaXHW CO
Terneckonckara wuHa, Tpeba ga ce
BHUMaBa UIMWYKUTE Ha npeaHaTta u
3agHaTa CTpaHa Ha TEenecKOmnCKMTe LUWMHN
Aa ce noTnupaar Ha paboBuTe Ha paxxeHoT
1 MnexoT (MpuKaXkaHu Ha crnvkara).
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3.6 TexHuukm cneumncpukauumn

OnwTn cneundmkaumm

HapgopeLluHn AMMeH3nn Ha Npou3BoaoT (BUCUHA/ 595 /594 /567
WwpuHa/anabounHa) (Mm)

[MMeH3nmn 3a nHcTanupawe Ha pepHaTta (BucuHa/
WwvpuHa/anabounHa) (Mm)

HanoH/®pekBeHumja 220-240V ~; 50 Hz

Bua 1 npecek Ha kaben WTO ce KOpUCTW/MOrogeH 3a
ynoTpe6a Bo Npon3BodoT

590-600 /560 /min. 550

MuH. HO5VV-FG 3 x 1,5 mm2

BkynHa noTtpoluyBayka Ha eHepruja (kW) 24

Tun Ha pepHa PepHa co nomoLu Ha BeHTUnaTop

OcHoBU NHpopmaumnTe 3a eHepreTckaTa 03Haka Ha AOMaLLHWUTE eNEKTPUYHU PepHU ce AafeHn BO COrMacHOCT CO
crangappot EN 60350-1 / IEC 60350-1. BpegHocTuTe ce ogpeayBaat BO (hyHKUMUTE 3arpeBame Ha HOTO U Ha
nnadoHOT Unu (ako e NpucyTHo) 3arpeBare Ha AHOTO/MNad)OHOT CO MOMOLL HAa BEHTUNATOP CO CTaHAApAHO
NnosHeHE.

Knacata Ha eHepreTcka edrkacHOCT ce ogpeayBa BO COrMACcHOCT CO CrieAHaTa nNpropuT13auyja Bo 3aBUCHOCT Of
TOa Aanu peneBaHTHUTE PYHKLMM NOCTOjaT BO NPOM3BOAOT UNM He nocTojaT. 1-Eko 3arpeBare co BaHTUNaTop , 2-
3arpeBatbe co BeHTUnaTop , 3-[lonHa ckapa co NoMoLL Ha BeHTunaTop , 4-3arpeBarbe Ha HOTO 1 Ha NnadoHOT.

TexHunyknTe cneundurkaLmm Moxe ga ce uameHaTt be3 npeTxoagHo n3BecTtyBake€ 3a
Aa ce I'IOJJ,O6pVI KBarmTeToT Ha Npon3BOAOT.

CnuknTe BO OBa ynaTCTBO Ce LUeMaTCKn U MOXebu He ce coBnaraat LienoCcHO Co
BawumoT nponssog.

LUTO ro NpuapyxyBa ce Ao6KeHN Bo nabopaTop1CcKX YCIIOBM BO COTMAacHOCT CO
peneBaHTHWUTe cTaHaapau. Bo 3aBucHOCT oa ycrnoBuTe Ha paboTa 1 Ha oKonuHaTa
Ha NPOM3BOAOT, OBME BPeJHOCTH MOXe [ia Ce pasfuKyBaar.

@ BpegHocTnTe HaBegeHN Ha eTUKETUTE Ha NPOU3BOLAMTE UMK BO p,oxymeHTau,MjaTa
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4 lpBaynoTtpeba

Mpen oa 3ano4HeTe CO KOPUCTEHE Ha
Bawwuot npoussog, ce npenopayyea ga ro
HanpaBuTe HaBeOeHOTO BO CledHUTE
[EenoBn CooaBeTHO.

4.1 TpBoO Yncrew-e

1. OTtcTpaHeTe rn cute matepwujanun oa
nakyBaHEeTO.

2. WN3BapgeTe v cuTe gogatoum oa
pepHaTa 06e36eaeHn CO NPoM3BOAOT.

3. MpounsBogoT Heka pabotn 30 MUHYTU K
noToa uckny4veTe ro. Ha oBoj HauuH,
OCTaToLUMUTE U CIIOEBUTE KON MOXEON
OoCTaHarne BO pepHaTa 3a BpeMe Ha
NpPOM3BOACTBOTO Ce Coropysaar U
ynucrart.

4. Kora pakyBaTte CO Npov3BOAOT,
nsbepeTe ja HajBMcokaTa TemnepaTypa
n dyHKLmjaTa 3a paboTa co Koja
paboTtat cute rpejaum Bo BawwmoT
npoussoa. Bugete Bo ,dyHKUMM 3a
paboTa Ha pepHaTta“. MoxeTe aa
HayuuTe Kako [a pakyBaTe CO pepHaTta
BO CrNeaHWOT aen.

5 Kopuctew-e Ha pepHaTa

5. TouyekajTe pepHaTa ga ce onaaw.

6. M3bpuwieTe rm NOBPLUMHUTE Ha
NpoOu3BOAOT CO BNaxHa Kpra nnu
CyHI'ep 1 ncyLueTe rv co Kpna.

Mpep fa rm KopucTUTe fofaToLUTE:

McuncteTe rm gogaToumTe WTO

OTCTpaHVBTE O pepHaTta co Boda Co

AETEePreHT 1 MeK CyHIep 3a YNCTere.

3ABENELWIKA: Hekon getepreHTv unm

cpencTBa 3a YnNCTeHE MOXe Aa
npeaunsBrkaaT owTeTyBake Ha
nospLUnHaTa. He kopucteTe abpasnsHm

AeTepreHTn, NpaLloLy 3a YUCTeHe, Kpemu

3a YMCTeHe Unn OCTpU NpeamMeTH 3a

BpeEMe Ha YNCTEHETO.

3ABEJIELUKA: 3a Bpeme Ha npBaTta

ynotpeba Moxe Aa ce nojasat Yag v

Munpusba Hekonky Yaca. OBa e HopMarnHo u

camo Tpeba gobpa BeHTUNaumja 3a ga rm

oTcTpaHuTe. N3berHyBajte AUPEKTHO

BAMLUYBaH€ Ha 4adoT 1 MMpunsbuTte WTo ce

dopmupaar.

5.1 OnwTun uHcopmaumm 3a
KOpUCTeH€e Ha pepHaTa

BeHTunarop 3a nageme ( Ce pasnukyBa
BO 3aBUCHOCT Oof, MOAENOT Ha
npousBoaoT. Moxe Aa He e focTaneH BO
BaWMoOT Mogern. )

BawumoT nponssoa nma BeHTUNaTop 3a
nagewe. BeHTunatopot 3a nagewe
aBTOMATCKM Ce akTUBMpa Kora € noTpebHo
W M nagu v NpegHuoT Aen Ha Npou3BoaoT
n mebenot. ABTOMaTCKu ce AeakTuBmpa
Kora MpoLLecoT Ha nagekse ke 3aspluu. Ke
nsnerysa Tonon Bo3gyx Had BpataTa Ha
pepHaTa. Bo3gpxeTe ce of nokpusame Ha
OBVe OTBOPM 3a BeHTunaumja. Bo
CNPOTMBHO, pepHaTa MOXe Aa ce nperpee.
BeHTMnaTopoT 3a nagewe ke Npoaomku Aa
paboTtn 3a Bpeme Ha paboTaTta Ha pepHaTa
WMn MO UCKIYYyBaHeTO Ha pepHaTa
(npnbnmxkHo 20-30 MUHYTK). [JOKONKY
roTBUTE CO Mporpamupame Ha TajMepoT Ha

pepHaTa, Ha KpajoT oJ BpeMeTo 3a
neyexe, BEHTUNATOPOT 3a Nagere ce
ncknyyyBa co cute pyHKUMN. KopucHUKoT
He MOXe [ja ro oapeau BpemeTo Ha paboTa
Ha BEHTMNaTopoT 3a Nnagewe. Ce BKyyyBa
1 nckny4vyea astomartcku. OBa He e
rpeLuka.

OcBeTnyBambe Ha pepHaTa
OcBeTrnyBaHeTO Ha pepHaTa ce BKIy4vyBa
Kora pepHaTa ke noyHe ga neve. Kaj Hekou
MOZEnn OCBETNYBaH-ETO € BKITy4YEeHO 3a
BpeMme Ha nevereTo, JoAeKa Kaj Hekon
MOZENM ce UCKIy4vyBa Nno oapeaeHo
BpeEMeE.

5.2 PaboTeH-€e Ha KOHTpOJHaTa
eAuHuUa Ha pepHaTa

Bknyuyeare Ha pepHaTa

PepHara ke 3anoyHe ga pabotu kora ke

n3bepete yHkumja 3a paboTa co koja
cakaTe a roTBuTe Co TpKanueTo 3a usbop
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Ha dyHKUMja 1 ke nocTaBuTe ogpedeHa
Temnepartypa Cco TpKanueTo 3a
Temnepatypa. 3aBpTeTe ro TpkasnueTo 3a
TajMep Ha oapeneHo BpeMme 3a neyere
nnm Ha cumbonoT ,C\D" 3a pepHaTa aa
paboTu.

UcknyuyBare Ha pepHaTa

Moxxe fa ja ucknydmTte pepHaTa Co BPTEHE
Ha TpkanuaTa 3a n3bop Ha dyHkuuja,
Temnepartypa v Tajuep Ha nonoxba 3a
UCKNy4eHo (Harope).

PauHo neyewe co u36op Ha TeMnepaTypa
n pyHKLuMja 3a paGoTerbe.

MoxxeTe ga roTBuTe CO TOa LUTO ke
HanpaBuTe paYHa KoHTpora (Ha Bawa
COMNCTBEHA KOHTposa) 6e3 Aa ro nocrtasuTe
BPEMETO 3a neyere co n3bupame Ha
Temnepartyparta n dyHkuujaTa Ha
paboTere coofBeTHA 3a XpaHaTa.

7

P / C

1. W3bBepeTe ja dyHKkumjaTa 3a paboTa Ha
KojallTo cakaTe Aa rotBuTe Co
TpkanueTo 3a usbupane Ha dyHKuuja.

2. lMocTaBseTe ja TemnepartypaTta co
KojallTo cakaTe Aa rotBuTe Co
TpKanueTo 3a TemnepaTypa.

3. 3aBpTeTe ro TpKanueTo 3a TajMep KOH
cumbonort D"

N/C? 10 N/C? 10
20 20
100 30 90 30
90 40 80 40
80 75 60 70 o 50

= PepHara ke noyHe BegHaw fga pabotu
co usbpaHaTa yHKumja n
Temneparypa, a cujanmukaTa Ha
TepMOCTaToT Ke Ce BKIy4M.
CujanuukaTta Ha TepmocTaToT ke ce
MCKIy4n Kora TemnepartypaTa BO

pepHaTa Kke ja NoCTUrHe nocakyBaHaTa
Temnepatypa. PepHaTa Hema fa ce
UCKNy4n camaTa no neyerweto. Mopa
camMu Aa ro KOHTponmpare nevyerHeTo n
na ja ncknyuute pepHara. Kora ke
3aBpLUM NeYeHeTo, MoXe Aa ja
UCKIy4YnTe pepHaTa Co BpTeHE Ha
TpKkanuarta 3a n3bop Ha yHKuuja,
Temnepartypa v Tajmep Ha nonoxba 3a
UCKIyYeHo (Harope).

Meyewe co nocraByeakb€ Ha BpeMeTo 3a
neyemwe:

Moxxe fa HanpaBuTe pepHaTa aBTOMaTCKu
[a ce WCKIydyBa Ha KpajoT o BPEMETO CO
n3bupare Ha Temnepartypara u
dyHKuMjaTa 3a paboTere COoABETHA 3a
XpaHaTa 1 Co NocTaByBaH€e Ha BPeMeTo 3a
neyewe Ha TajMepoT.

P / C

1. U3beperTe ja pyHKUMjaTa 3a paboTa Ha
KojallTo cakaTe Aa roteBuTe Co
TpKanueTo 3a nsbvpame Ha yHKLMja.

2. lNocTtaBeTe ja TemnepatypaTa co
KojallTo cakaTe Aa roteuTe co
TpKanueTo 3a Temrnepartypa.

3. 3aBpTeTe ro TpKanueTo 3a TajMep Ha
nocakyBaHOTO BpeMe 3a Neyvere.

O 0
o2 10 / cor 2 10
20 / 20
100 E 30
90 40 II 80 40
80 5 60 70 " 50

= PepHaTa ke novHe BegHaw ga
paboTu co nsbpaHarta yHKUMja n
Temneparypa, a cujanuykaTa Ha
TEPMOCTaTOT ke Ce BKyYu.
Cwujanuukata Ha TepMOCTaToT Ke
ce UCKNy4u Kora TemnepartypaTta
BO pepHarta ke ja nocturHe
nocakyBaHaTa TemnepaTypa.
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4. Kora ke ncreye BpeMeTO Ha neyeme,
TpKanueTo 3a TajMep Ke ce CBPTU
LIeNoCHO BO HacoKa CrMpoTMBHA Ha
CTpEenKnUTe Ha YaCOBHUKOT. 3By4HO
npeaynpenyBame ke HaBeCTn aeka
BPEMETO € UCTEYEHO, a pepHaTa Ke
NnpecTaHe Co Nneyveme.

5. [JOKOmKy CTe 3aBpLUMIIE CO Neyekse,
WCKINy4YeTe ja pepHaTa Ha TOj HAUYUH LITO
Ke rv cBpTuUTe TpKanuaTa 3a n3bop Ha
dyHKUMja 1 TeMnepaTypa Ha nonoxoba
3a nckny4veHo (Harope). [Jokonky cakaTe

Aa npoaosmxnTe, 3aBpTeTe ro TpkanueTo

3a TajMep Ha opedeHo Bpeme 3a

neyerse ywte efHall. PepHata ke
npoAomku ga paboTtu Ha nocTaBeHaTa
dyHKUMja 1 Temnepatypa.

3a 3aBplUyBabe Ha NeYereTo npep,
NOCTaBEeHOTO BpeMe:

1. 3aBpTeTe ro TpKanueTo 3a Tajmep BO
Hacoka CnpoTMBHA O CTPEnK1Te Ha
YaCOBHMKOT foAeka Aa CTUrHe Ao
nonox6a 3a 1Uckny4eHo (Harope).

2. VcknydeTe ja pepHaTa Ha TOj HauuH
LUTO Ke I cBpTUTe TpKanuaTta 3a n3bop
Ha dyHKUMja n TemnepaTtypa Ha
nonox6a 3a uckny4eHo (Harope).

6 OnwTun nHopmaumm 3a rotBete

Bo oBoj nen moxeTe Aa HajoeTe coBeTH 3a
NMOAroTOBKa U rOTBEH-E€ Ha XpaHaTa.

Mnyc, oBoj gen ja onuwyBa xpaHaTa
TecTupaHa Kako Npou3BoaAnTeEN U
HajcooaBeTHMTE NOCTaBKU 3a OBaa XpaHa.
[Moco4yeHn ce n cooaBeTHNTE NOCTaBKMN Ha
pepHaTa 1 gogaTouuTe 3a oBaa xpaHa.

6.1 OnwTuK NnpeaynpeayBama 3a
neyewe BO pepHaTa

» [lopeka ja oTBOpaTe BpaTaTa Ha pepHaTa
3a BpeMe Ha 1 Mo neyeweTo, MoXe Aa
ce nojasu Bpena napea. lNMapeata moxe
Aa Bwu ja naropwm pakata, nuueTo n/unm
ouuTe. [ipxkeTe ce HacTpaHa Jofaeka ja
OoTBOpaTe BpaTaTta Ha pepHara.

* MHTeH3nBHaTa napea LITO ce co3aaBa 3a
BpeMe Ha nevereTo Moxe Aa hopmupa
KOHOEH3MpaHW Kanku Boaa Ha
BHaTPELUHOCTa U HaABOpPELLHOCTA Ha
pepHaTa 1 Ha ropH1UTe [eroBu Ha
mMebenoT nopaau TemnepaTypHaTa
pasnuka. OBa e HopMarHa u uanyka
nojasa.

» TemnepatypaTta u BpeMeHcK1Te
BPeOHOCTU 3a roTBeH€e AaJleHn 3a
XpaHaTa Moxe Aa ce pa3nukyBaaT BO
3aBUCHOCT O PeLenToT ¥ KonuymHaTa.
[Mopaawn oBaa npuynHa, oBME BpeaHOCTH
ce AafeHn Kako oncesu.

» Cekorawl oTCTpaHyBajTe rm
HEeVCKOpUCTEHUTE AoAaToumM o pepHaTa
npepg Aa 3arnovyHeTe CO roTBEHE.

[opaToumTe WTO Ke ocTaHaT BO pepHaTa
MOXe Ja cripeyar xpaHaTa fa ce roteu
CO NpPaBUITHNTE BPEAHOCTMU.

+ 3a xpaHa LWTOo Ke ja rotBuTe cnopes Baww
COMNCTBEH peLenT, MOXeTe [ia ce
NoBMKaTE Ha CrMYHa XpaHa JajeHa Bo
TabenuTe 3a rotBewse.

» Kopucteweto Ha gobueHnte gogaroum
rapaHTupa geka ke gobuerte Hajoobpum
nepdgopmaHcu Ha rotBene. Cekoratu
BHMMaBajTe Ha NpeaynpeayBararta u
MHdOpMaLunTe AafeHn og
Npon3BOAUTENOT 32 HAZABOPELLHNUTE
Cafl0BM1 3a roTBEHE LUTO Ke 1
KopucTuTE.

* MpcHaTa xapTuja WTo Ke ja kopuctute
npv roTBEHETO MCEYETE ja BO COOABETHA
rorieMuHa 3a cafoT BO KOj ke roTBuTe.
MpcHaTa xapTuja WTo nsneryea o,
cafoT MOXe [a co3faze puU3nK of
M3ropeHuLn 1 Aa Bnujae Ha KBanuTeToT
Ha neyeneTo. Kopucrete ja MpcHata
XapTuja WTO Ke ja KopucTuTe BO
HaBeLEeHNOT TemnepaTypeH oncer.

» 3a nobpw nepchopMaHcu Ha NeveHeTo,
CcTaBeTe ja xpaHaTa Ha npenopavaHaTa
npasunHa nonuua. He nameHysajte ja
nonoxbarta Ha nonuuara 3a Bpeme Ha
neYeHeTo.

6.1.1 NeunBa n xpaHa 3a BO pepHa

OnwTu nHcpopmauum

* lNpenopayyBame KOpUCTEHE Ha
popaToumTe Ha Npom3BoAoT 3a fo6pu
nepdopmMaHcK Ha roTBeHETO. AKO
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KOPUCTUTE HaBOPELLEH Caf 3a roTBEHE,
npeTnoYnTajTe cagoBu LUTO Ce TEMHMU,
HenennvBy U OTNOPHM Ha TOMMMHA.

Ako ce npenopayyBa NPeTXo0AHO
3arpeBatbe Bo TabenaTa 3a rotBewe, He
3abopaBajTe Aa ja cTaBuTe xpaHarta BO
pepHaTa Mo 3arpeBaHeTo.

AKO roTBUTE CO Caf 3a roTBeHe Ha
XnyeHaTa pelueTka, CTaBeTe ro BO
cpegvHaTa Ha XudeHaTa pelueTka, a He
BO 6nM3nHa Ha 3agHMOT sua.

CuTe maTtepujanu WTo ce KopucTarT 3a
npaeewe neynsa Tpeba ga Gugat ceBexmu
1 Ha cobHa TemnepaTypa.

CTaTycoT Ha roTBEHE Ha XpaHaTa Moxe
[Aa Bapupa BO 3aBWMCHOCT Of, KOnuynHaTa
Ha XpaHa ¥ roneMvHaTta Ha cagoBuTe 3a
rOTBEH-E.

MeTanHuTe, KEPaMUYKUTE U CTaKNEHNTE
Kananuv ro npoaoskKyBaaTt BpEMETO Ha
roTBew€, a A0JIHUTE NOBPLUNHN Ha
neymsaTa He 3aTemMHyBaaT paMHOMEPHO.
AKO KOpUCTUTE XapTuja 3a Nevere, Moxe
Aa ce 3abenexu mano 3aTemMHyBame Ha
JorHaTta noBpLUMHA Ha xpaHaTa. Bo
oBaa cuTyauuja, Moxebu ke Tpeba ga ro
NpoJomKMTE roTBEHETO NPUBNMKHO 10
MUHYTU.

BpepHocTuTe HaBeaeHn Bo TabenuTe 3a
roTBEHE Ce oApeayBaaT Kako pesynrat
Ha TeCToBUTE U3BpPLUEHN BO HaLlUTe
nabopaTopun. BpeaHocTuTe WwTo ce
norogHu 3a Bac moxe ga ce
pasnuKkyBaaT Off OBME BPEAHOCTMU.
CraBeTe ja xpaHaTa Ha cooaBeTHaTa
nonuvua npenopavaHa Bo Tabenara 3a
roTBewse. [Nonvua 1 ce ogHecyBa Ha
JornHaTta nonuua Ha pepHara.

[oTBETE M npenopayaHnTe o6pouy BO
Tabenara 3a rotBeH-€ CO €fieH Mrex.

CoBeTH 3a neyere Konauu

* AKO KONayoT € NPEMHOry CyB, 3rofieMeTe
ja TemnepaTtyparta 3a 10°C u ckpaTeTe ro
BPEMETO Ha MNeyveH-e.

» AKO KONayoT € BnaxeH, kopucteTe mana
KOMMYMHA TEYHOCT UNn HamaneTe ja
TemneparypaTta 3a 10°C.

* AKO ropHVOT gen oA KOrayoT € U3ropeH,
cTaBeTe ro Ha forHarta nonuua,
HamareTe ja TeMnepaTtypaTa 1
3rofieMeTe ro BpEMETO Ha NeYeHse.

» AKO BHaTpeLUHOCTa Ha KonadoT e fobpo
3roTBEHa, HO OHaABOP € Nennuea,
KOpUCTeTe NoOMarky TeYHOCT, HamarneTe
ja TemnepatypaTta 1 3ronemeTe ro
BPEMETO Ha rOTBEH-E.

CoBeTH 3a neynBa

* AKO NeuMBOTO € NPEeMHOry CyBO,
3ronemerte ja TemneparypaTta 3a 10°C u
CKpaTeTe ro BpEMETO Ha rOTBEHE.
HamaukajTe ru kopute co coc Koj ce
COCTOW Of, MeLLaBnHa O MIeKo, Macro,
jajua u jorypr.

* AKO Ne4nBOTO Moneka ce roTeu,
BHMMaBajTe AebenvHaTta Ha Ne4YmBoTO
LUTO CTe ro NoAroTeue Aa He nsnese o4
nnexor.

* AKO NeymBOTO Ce 3aTEMHUN Ha
noBpLUMHaTa, HO HOTO HEe € 3rOTBEHO,
BHMMaBajTe KonM4yMHaTa Ha coc LWTO ja
KOpUCTWTE 3a NeYMBOTO Aa He buae
NPeMHOry Ha IHOTO Ha neYynBoTo. 3a
paMHOMEpPHO 3aTeMHyBak€, obuaeTe ce
pamMHOMEpPHO Aa ro pacnopeauTte cocoT
Mery KOpuTe 1 NeYnBoTO.

* [MeyeTe ro ne4ymBoTO BO Nonoxba n
TeMnepartypa cooaBeTHa Ha Tabenara 3a
roteewe. AKO HOTO C€ yLlUTe He e
[OOBOIMHO 3aTEMHETO, CTaBeTe ro Ha
[JonHaTta nonuua 3a CrnegHoTo roTBeHe.
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TaGena 3a roTBeH-€ Ha NeYnBa u XpaHa BO pepHa

XpaHa [Oopatoum wto | PyHKuMja 3a Mo3uumnja Ha Temnepatypa Bpeme Ha
Tpeba pa ce paboTa nonuuara (°C) neyewe
KopucTart (MUHYTH)
(npubn.)
CranmapneH ca 3arpeBare Ha
TopTa Bo cagoT |, AapA A [HOTO U Ha 3 180 30...45
nnagoHoT
Kanan 3a konay  |3arpeBatbe Ha
TopTa BO kanan  [Ha Xu4eHa ckapa |AHOTO M Ha 2 180 30 ... 40
** nnagoHoT
CranmapaeH ca 3arpeBatse Ha
CWTHM Konaun . AapQl A OHOTO U Ha 3 160 25...35
nnagoHoT
3arpeBatbe Ha
CUTHM Konauun *CTaHuapneH cap |AHoTo/nnagokHoT 3 150 20...30
CO NOMOLL Ha
BeHTUNaTop
KpyxeH kanan 3a
Konay co
wjameTap o 26 3arpeBatbe Ha
Manguwnax cm co 3aTeOpaY OHOTO U Ha 2 160 30...40
nnagoHoT
3a Xu4eHa ckapa
KpyxeH kanan 3a
Konay co 3arpeBatbe Ha
MaHauwnan OvjameTap og 26 |aHoTo/nmnadgpoHoT 2 160 20 ... 30
cm co 3aTBOpay  |Co NOMOLL Ha
3a KW4eHa ckapa |BeHTUnaTop
3arpeBatbe Ha
Bucksutn Cap 3a neuuBa * |QHOTO U Ha 3 170 25...40
nnagoHoT
3arpeBatbe Ha
Meunsa *CTaH,u,ap,qu can |AHoTto/nnadgoHoT 2 200 30 ... 40
CO MOMOLL Ha
BeHTUnaTop
3arpeBame Ha
3emunyka ?TaHuapneH can [HOTO U Ha 2 200 20...35
nnagoHoT
CranmapneH ca 3arpeBatse Ha
WHerpaneH ne6 |, Aaph A [OHOTO U Ha 3 200 30...45
nnagoHoT
CrakneH /
MeTaneH 3arpeBare Ha
Nazamn npasoarosneH caj |4HOTO M Ha 2vnn 3 200 30...45
Ha XuyeHa ckapa |nnadoHoT
Kpy>xeH upH
MeTaneH kanan  |3arpeBatbe Ha
Muta o jabonko |[3a co avjametap |AHOTO M Ha 2 180 50...70
oA 20 cm Ha nnagoHoT
XnyeHa ckapa **
CranmapneH ca 3arpeBatbe Ha
Muua JTaRAAPACH CaA | 1y ioTo u Ha 2 200 ... 220 10 ... 20
nnagoHoT
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Ce npenopavyBa NPeTXOAHO 3arpeBare Ha Cekoja HaMmpHULA.
*OBwue gogatoumn Moxebn He ce BKIyYeHM BO BALLMOT MOAEN.

**OBve foAaToum He ce BKIyYeHu Bo BalwmoT mogen. OBue 4oAATOLM MOXaT A4a ce KynaT BO MPOAaBHULMUTE.

» Tpeba noa npecmeTtarte okony 4 1o 5
MUWHYTW BpeMe 3a roTBere Mo

6.1.2 Meco, pu6a 1 kuBuHa

KnyyHu TouKM 3a neyere Ha cKapa

* 3a4MHyBaH-E€TO CO COK O FIUMOH U
©61bep npen ga ce roTeu LIENOTO
NUMeLKo, MUcUpKa 1 ronemMuTe napvmba
MecO Ke rn 3ronemu nepopmMaHcuTe Ha

rOTBEHETO.

» 3a meco co kocku ce notpebHn 15 go 30
MUWHYTUK NoBeKe 3a [ja ce 3roTBu OTKOJIKY
PUNEeTo Co NpPXKekse.

caHTUMeTap of AebenmHaTa Ha MecoTo.
OTkako Ke ncteye BpeMeTO Ha roTBeEH-E,
YyyBajTe ro MecoTo Bo pepHaTta okony 10
MUHYTW. COKOT 0f MecoTo noaobpo ce
pacnopefyBa Ha MPXXeHOTO MeCo U He

unsneryea Kora ce ced4e MecoTo.

» Pubute Tpeba ga ce ctaBat Ha nonuua
Ha cpeHO 1" HNCKO HMBO BO l‘II/IHl/Ija

OTMOPHa Ha TonJInMHa.

» [oTBETE 'V MpenopayaHnTe 06poLM BO
Tabenara 3a roTBeHe CO efieH Mnex.

TabGena 3a roTBew-€ Meco, pu6a U nuneLwkKko

XpaHa [Oopatoumn wto |PyHKuMja 3a Mo3uumnja Ha Temnepatypa Bpeme Ha
Tpeba pa ce paboTa nonuuara (°C) neyewe
KopucTart (MUHYTH)
(npubn.)
N — e
(uena) / BucpTex |, TarAAPAcH Can 1A 3 makc, nocrie 180 |60 ... 80
€O MOMOLL Ha
(1 kg) ... 190
BEHTUNaTop
3arpeBarse Ha
JarHewku 6yt CraHpapaeH cag  |gHoTo/nnadoHoT 15 muHyTM 250/
M 3 110 ... 120
(1,5-2 kg) CO NOMOLL Ha makc, nocne 170
BEHTUNaTop
KnyeHa ckapa * 3arpesatbe Ha
MpXeHo NUNeLWKo |Cragerte enex [nHoTo/nnadoHoT 15 MuHyTU 250/
a 2 60 ... 80
(1,8-2 kg) caj Ha noHucka | CO MOMOLL Ha makc, nocrne 190
nonmua. BEHTURaTop
CraHpapaeH ca, ssggfj:;;?blgim 25 muryTi 250/
Mucupka (5.5 kg) |, arAapAeH can 1A 1 makc, nocnie 180 [150 ... 210
CO MOMOLL Ha 190
BEHTMNaTop v
YKunuyeHa ckapa * 3arpesarbe Ha
Pu6a Crasete epen  [AHOTO/MNAhOHOT |5 200 20...30
cap Ha noHucka | CO NMOMOLU Ha
nonuua. BEHTURaTop

Ce npenopavyBa NPeTXOAHO 3arpeBake Ha cekoja HaMMpHULA.

*OBwue Jogdatoumn Moxe6u He ce BKIyYeHU BO BALLUMOT MOAEN.

**OBwe fodaToum He ce BKITydeHu Bo BalwmoT mogen. OBue 4oAaTOLM MOXaT A4a ce KynaT BO MPOAaBHULMUTE.

6.1.3 Ckapa

LipseHoTo mMeco, pubaTta u MecoTo of,

KonbacuTte, Kako 1 COYHUOT 3eMeHYYK
(momatu, kpomua, UTH.) ce ocobeHo
MorofHu 3a neyere Ha ckapa.

XMBUHa Bp30 3aTeMHyBa Kora ce rnede Ha
ckapa, Apxu ybaBa Kopa 1 He ce CyLuu.
MecoTo o hmneTtun, MecoTo of paxeH,
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Oonwitun npeapynpeayeamba » CraBeTe v napynksata WTo Tpe6a na ce

» XpaHaTa LUTO He € NorogHa 3a neverwe neyaT Ha ckapa Ha Xu4yeHara pelueTka
cosfasa onacHocCT og noxap. MNevete Ha Unun >KMHSHNOT NNEX 3a CKapa Taka WTo m
CKapa camo XpaHa LITO e norogHa 3a ke rv pacnpegenute 6e3 aa ru )
CUIEH OraH Ha ckapa. VcTto Taka, He HaaMuHyBaTe AVMEH3NNTE Ha rpejaqoT.
nocTaByBajTe ja xpaHaTa npeMHory * Bo 3aBwncHocT on aebenvHarta Ha
[aneky Bo 3aHMOT gen Ha ckapata. OBa napyukarta wro Tpeba Aa ce neyar Ha
€ HajpKeLIKOTO MECTO U MpCHaTa XxpaHa CKapa, BpeMeTo 3a roteet-e fjafjeHo BO
MOXe fa ce 3ananu. Tabenata Moxe fa Bapupa.

+ 3aTBopeTe ja BpaTaTa Ha pepHaTta 3a * JlnsHeTe ja xuyeHata pelueTtka nnm
BpeMe Ha Nne4vyeH-eTo Ha ckapa. He KMYEHMOT Nnnex 3a ckapa Ao
neyeTe Ha ckapa co OTBOpeHa Bparta. nocakyBaHOTO HMBO BO pepHaTa. Ako )
TonnuTe NOBPLUMHU MOXe Aa roTBMTE Ha XU4yeHaTa pelueTka, nuarajte
npegu3BuKaaTt nsropeHuum! ro NNIeXoT Ha pepHaTa Ao aonHata

nonvua 3a fa ce cobepat macnaTa.
FonemunHaTa Ha NNexoT Of pepHaTa LWTo
ke ro nusrate Tpeba aa Guge Takea LWITO
Ke ro nokpve LenmoT NpocTop Ha
ckapaTa. OBOj nnex Mmoxebu He e
ucnopavaH co npoussogot. CtaBeTe
Marnky Bofa BO MnexoT of pepHaTa 3a
TIECHO YUCTEHE.

KnyuyHu Touku 3a ckapaTa

» [NoagroTBeTe ja xpaHaTta co criM4Ha
nebenuHa n TexmHa KosKy LITO € MOXHO
noeeke 3a ckapaTa.

TabGena 3a roTBeH-€ Ha ckapa

XpaHa OopaToum wto Mo3uumnja Ha Temnepatypa (°C) Bpeme Ha neuewe
Tpeba pa ce nonuuara (MUHYTH) (Npn6n.)
Kopucrar

Pnba XKnuena ckapa 4-5 250 20...25

Mapuuma nunewko  [XKunyeHa ckapa 4-5 250 25...35

Kodpre (renewiko) - 12 XuueHa ckapa 4 250 20...30

KONMUYuHa

Jarveuwxa XKnuena ckapa 4-5 250 20...25

KpemeHazna

Kpemeranna - XuueHa ckapa 4-5 250 25...30

(napuymkba meco)

Teneuwika

KpemeHaana YKunueHna ckapa 4-5 250 25...30

3eneHyyk rpatuH XKnuena ckapa 4-5 220 20...30

Toct XKunyena ckapa 4 250 1...4

Ce npenopadyBa NpeTxo4HO 3arpeBare 5 MUHYTH 3a CeKoja XpaHa LUTO ce roTBM Ha ckapa.

MpespTeTe rv Nnapumkata xpaHa no 1/2 of BKYNHOTO BpeMe Ha roTBer:e Ha ckapa.
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[onHa ckapa co nomMolLu Ha BeHTuUnaTop

nonuua.

XpaHa [Oopatoum wto | PyHKuMja 3a Mo3uumnja Ha Temnepatypa Bpeme Ha
Tpeba pa ce paboTa nonuuara (°C) neyewe
KopucTart (MUHYTH)
(npu6n.)
[onHa ckapa co
Puba YKunueHa ckapa nomMoLu Ha 4 200 30...35
BEHTUNaTop
[onHa ckapa co
Ejﬁ:ﬁ;’; XKunueHa ckapa nomMoLu Ha 4 250 25...35
BEHTUNaTop
; [onHa ckapa co
K(1)(21)Te (reneuwiko) XKnyeHa ckapa nomoLl Ha 4 250 30...40
- 12 konmunHa
BEHTUNaTop
YKunueHa ckapa -
Kpemeranna CraBeTe eaeH Honxa ckapa co 15 muHyTM 250
(uena) / Budrek nomoLw Ha 3 'an 190 ... 110
caj Ha noHucka nocne 180 ... 190
(1kg) BeHTMNaTop

He rv 3arpeBajTe npeTxo4Ho cafoBuTe nperiopadaHu Bo oBaa Tabena 3a ckapa.

6.1.4 TectTupame Ha xpaHa

» XpaHata Bo oBaa Tabena 3a roteewe ce
nogroTeysa crniopef ctaHgapaot EN
60350-1 3a ga ce onecHu TecTMpareTo
Ha NPoOn3BOAOT 32 UHCTUTYTUTE 3a

KOHTposa.

Tabena 3a roTBew€ 3a TeCTUpaHe obpoum

» [oTBETE IV NpenopavyaHnTe 06poLMn BO

Tabenarta 3a roTBer€e CO eeH nnex.

XpaHa OopaTtoum wto |DyHKuMja 3a Mo3uumja Ha Temnepatypa Bpeme Ha
Tpeba pa ce pa6oTta nonuuara (°C) neyewe
KopucTaTt (MUHYTH)
(npubn.)
3arpeBame Ha
Konauu CranAapAeH Can | \uioro i wa 3 140 20...30
nnagoHoT
CranmapneH ca 3arpeBatse Ha
CuTHM konaum . AapAy A [OHOTO U Ha 3 160 25...35
nnagoHoT
3arpeBare Ha
CuWTHM Konaun *CTaHuapneH can | AHoTo/nnacgoHot 3 150 20 ...30
CO MOMOLL Ha
BeHTMNaTop
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XpaHa Oopatoum wto |PyHKuMja 3a Mo3uumnja Ha Temnepatypa Bpeme Ha
Tpeba ga ce pa6oTa nonuuara (°C) neyewe
KopucTaTt (MUHYTH)
(npubn.)
Kpy>eH kanan 3a
Konay co
njameTap og 26 3arpeBatbe Ha
Manguwinan A p [HOTO U Ha 2 160 30...40
cm co 3aTBopay
nnagoHoT
3a Xu4eHa ckapa
KpyxeH kanan 3a
Konay co 3arpeBatse Ha
MaHanwna avjameTtap og 26 |gHoTo/nnadgoHoT 2 160 20 . 30
cm co 3aTBOpay  |Co NOMOLL Ha
3a XuU4eHa ckapa |BeHTunaTop
Kpy>xeH LpH
mMeTaneH kanan  |3arpeBatbe Ha
Muta o jabonko |[3a co AvjameTap |AHOTO M Ha 2 180 50...70
o 20 cm Ha nnagoHoT
XnyeHa ckapa **

Ce npenopavyBa NpeTXofHO 3arpeBare Ha cekoja HaMmpHuLUa.

*OBue godatoumn Moxebn He ce BKIy4YeHM BO BaLLUMOT MOAEN.

**OBuWe gogaToum He ce BKIyYeHu Bo BawmoT moaen. OBue gogatoum Moxar Aa ce KynaT BO NpofaBHULUTE.

Ckapa

XpaHa [OopaToum wto Mo3uumnja Ha Temnepatypa (°C) Bpeme Ha neuyewe
Tpeba pa ce nonuuara (MUHYTH) (NpnGn.)
Kopucrar

Kodre (renewuko) - 12 XnueHa ckapa 4 250 20...30

KONMUYuHa

Toct YKunyeHa ckapa 4 250 1...4

Ce npenopavyBa NpeTXoA4HO 3arpeBake 5 MUHYTU 3a Cekoja XpaHa LUTO Cce roTBU Ha ckapa.

I'IpeBpTeTe ' napymkebata xpaHa no 1/2 op, BKYMNHOTO BpeMe Ha rotBew-e€ Ha ckapa.

7 OppxyBare U YncTewe

7.1 OnwTn uHcpopmaumm 3a
Yyuctemwe

OnwTH NpegynpeayBakba
+ [MoyekajTe NPOM3BOAOT Aa Ce onaau
npeq 4a ro ymctute. TonnmTe NoBPLUNHA .
MOXe [Oa npenussuKkaat usropeHuum!
» He r1 npumeHyBajTe aeTepreHTuTe
OVIPEKTHO Ha elLlKW NoBpLUnHK. Toa
MOXe [a Npean3Brka TpajHU JaMKW.
- MpowussonoT Tpeba TemenHo Aa ce
MCUYMCTM M UCYLLN MO cekoe paboTerse.
Taka, ocTatouuTe 0f XpaHa fecHo ke ce
ncumcTaT 1 ke ce Crnpedn HUBHOTO
ropese Kora npov3eoAoT nogouHa
NOBTOPHO ke ce kopucTu. Taka,
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paboTHMOT BEK Ha anapaToT ce
npoaoskyBa 1 NpobnemuTe LWTo YecTo
ce CpeTHyBaaT Ke ce Hamanar.

He kopwvcTeTe NponsBoam 3a YicTere Ha
napea 3a Yncreme.

Hekon pnetepreHTn nnm cpeacrtea 3a
4YNCTeH€ MOXe Ja npean3BukaaTt
olwTeTyBaHe Ha MOBpPLUMHATA.
HecooaBeTHM cpefcTBa 3a YUCTEHE Ce:
6envnno, Npon3BoOAMN 32 YACTEHE KO
coapxaTt amoHujaK, KucenuHa unu
Xrnopuza, Npon3Boau 3a YNCTEHE CO
napea, cpefcTsa 3a OTCTpaHyBaHbe
6urop, oTCTpaHyBa4n Ha AaMKku 1 'pra,
abpa3svBHU NPON3BOAM 3a YNCTEHE
(kpema 3a uncTere, NpaLlok 3a
yncTere, abpasmBHa YeTka 1 YeTka LTo



rpebe, xuua, CyHrepu, Kpnu 3a YNCTeHE
LUTO CoApXaT HEYUCTOTHja U ocTaToLm
Of, LeTeprexT).

* He e notpebeH nocebeH maTtepujan 3a
YNCTEHE 33 YNCTEHETO MO CEKOja
ynotpeba. NcuncreTe ro anapartoT co
OEeTEepreHT 3a M1ere cagoBu, Tomnna
BOZ@ M MeKa Kpna uUnu CyHrep u ucyliete
ro co cyBa Kpna.

* BHumaBajTe LenocHo aa ja n3bpuwete
npeocraHataTa TeYHOCT MO YNCTEHETO U
BeHaLl MCYNCTETE ja XpaHaTa LUTO
npcka HaoKosy 3a BpemMe Ha roTBEH-ETO.

* He mwjTe HUTY egHa KOMMOHEHTa Ha
BALUMOT anapaT BO MallvHa 3a MUEHE
CafioBU1, OCBEH aKO He € MouHaKy
HaBeZeHO BO ynaTcTBOTO 3a yrnoTpeba.

WHoKc - He'procyBayYKu NOBPLUMHKN

* He kopucTeTe cpeacTBa 3a YNCTEHE KOU
coppXkaT KucenvHa unm xmnop 3a
YNCTEHE Ha HE’procyBayku - MHOKC
MOBPLUMHU U payKku.

* He’procyBaykaTa - MHOKC NOBpLUMHA
MOXe Aa ja npomeHn 6ojata co Tek Ha
Bpeme. OBa e HopmanHo. o cekoe
paboTere, McuncTeTe Co oeTepreHT
norofieH 3a He'procyBayka Unm MHOKC
noBpLUMHa.

* YncreTe co Meka kpra co canyHuua u
TeYeH JeTepreHT (Koj He rpebe), norogeH
3a VHOKC MOBPLUVHU, BHUMaBajTe Aa
OpuwieTe BO egHa Hacoka.

» OTcTpaHeTe MM gamkuTe of JIMMOH,
Macno, ckpob, MINeKo 1 NPOTENHU Ha
CTaKMNeHNTEe Y MHOKC MOBPLUNHUTE
BefHaw 6e3 aa yekate. [lamKuTe MOXe
Aa 'procaar no Jonr BpeMEHCKU neprog.

» CpepncrBata 3a YMcTene ucnpckaHm/
HaHeceHW Ha noBpLuMHaTa Tpeba
BegHal Aa ce ncuncrat. AbpasuBHUTe
CpeacTBa 3a YUCTEHE LUTO CE OCTaBEHU
Ha noBpLUMHaTa nNpeausBukyBaaT
noBpLUMHaTa ga nobene.

EMajnupaHm noBpLUMHU

» PepHata mopa ga ce u3nagu npeg ga ja
ncuncTuTe obnacra 3a rotBere.
YnCTeHEeTO Ha XKELLUKU MOBPLUUHMK Ke
co3fazZie U onacHoOCT o, noXxap U
OLWTETYBakE Ha eMajnmpaHarta
noBpLUMHa.

* Mo cekoja ynotpeba, ncuncrete ru
eMajnupaHnTe NOBPLUMHN CO AETEPreHT
3a MueH€e caloBu, ToMmna Boaa U Meka
Kpna unu CyHrep v ucyLueTe rm co cyea
Kpna.

» Ako BawwoT npousso nma yHKLmja 3a
NIEeCHO YNCTEHE CO Mapea, MoxeTe Aa
HanpaBuTe NECHO YNCTEHE CO Napea 3a
NecHa HenocTojaHa HeuncToTuja.
(Bupoete BO “IlecHo 4ncTere co napea
> 61]")

+ 3a TeLLKM JamMK1 MOXe Aa ro Kopuctute
CpeacTBOTO 3a YMCTEHE PEPHUN U CKapK
LUTO ro npenopa4vyBa Beb-CcTpaHuLaTa Ha
BalumoT npounssoa n cyHrepye 3a
yncTere WTOo He rpebe. HemojTe pa
KOpPUCTUTE CPeacTBO 3a YUCTEHE Ha
Ha[lBOpELUHWUTE MOBPLUMHM Ha pepHarTa.

KaTanuTuuku noBpLIMHU

» CTpaHun4HWTE SMaoBKM BO obracTa 3a
roTBeH-e MoXart fa buaaTt nokpueHu
camMo co emajnmpaHm NN KatTarnntmnykm
svposu. Bapupa Bo 3aBucHOCT of
MOZenoT.

* Katanutnykurte SUOO0BU UMaarT JfiecHa
MaT 1 MopO3Ha NoBpLUMHA.
KaTtanutnyknte suaoBu Ha pepHaTa He
Tpeba fa ce yuctar.

» Karanutuukmte noBpLunHu ancopbupaat
macno 6rnarogapeHue Ha HeroeaTa
rnopo3Ha CTPYKTypa 1 no4yHyesaaTt ga
cBeTaT Kora noBpLUMHaTa e 3acuTeHa co
Macrio, BO OBOj CIny4aj ce npenopadvysa
[a ce 3aMeHar genosuTe.

CTaKJsieH! NOBPLUMHU

» Kora unctute ctakrneHu noBpLUMHU, He
KopucTeTe TBPAN MeTanHu CTpyranku un
abpasuBHM MaTepujany 3a YNCTEHE.
MoxaT ga ja owTeTar cTakrneHaTa
noBpLUMHa.

* WcuncTeTe ro anapartoT CO AETEPreHT 3a
MUere cagoBu, Tonna Boaa 1
Mukpodnbep kpna cneuuduryHa 3a
CTaKIeHV NOBPLUMHM U UCYLLETE To CO
cyBa Mukpodmbep kpna.

* AKO YMa oCcTaToK O AEeTEPreHTOT No
yYncTereTo, n3bpuLleTe ro co nagHa
BOZa M UCYLLETE o CO YncTa U cyBa
MUKpodunbep kpna. MpeoctaHaTMoT
OeTepreHT Moxe a ja owTeTun
CTakrneHaTta noBpLUMHA CNeaHnOoT nar.
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* Bo Hukoj cny4aj He Tpeba aa ce uncTn
UCYLLEHNOT OCTaTOK Ha CTakneHaTa
noBpLUMHA CO HazabeHn HOXEBW, XnU4eHa
BOJTHA NN CNWYHW anaTku 3a rpeberse.

* MoxeTe Aa rm oTCTpaHuTe AaMKuTe oj
Kanuuym (>konTu JaMKu) Ha CTakneHaTa
NoBpLUMHA CO KOMepLuujarnHo A0CTanHOTO
CPeAcTBO 3a OTCTPaHyBawe 6urop, co
CPeACTBO 3a OTCTPaHyBake BUrop Kako
OLeT NN COK Of, NIMMOH.

+ AKO noBpLUMHATa € MHOTY U3BarkaHa,
HaHeceTe ro cpeCcTBOTO 3a YMCTEHE Ha
AamMKaTa Co CyHrep 1 noyekajte nogomnro
Bpeme npasunHo aa npopabotu. MoToa
ucyucTeTe ja CTakneHaTta NoBpLUMHA CO
BraXxkHa Kpna.

* lMpomeHaTa Ha GojaTa n Jamk1Te Ha
CTakfieHaTa noBpLUMHA Ce HOPMaIlHU U
He ce gedekTu.

MnacTuyHM genoeu U 060eHU NOBPLUMHU

* YucreTe rv nnacTU4yHUTE OENOBU U
060€eHNTE MOBPLUMHN CO AETEPreHT 3a
MUeH-e cafoBu, ToMnna Boga 1 Meka kpna
UNK CyHrep 1 ucyLleTe rm co cysa kpna.

* He KOpucTteTe TBpAn MeTarnHu cTpyrankum
1 abpasnBHM CpeacTBa 3a YNCTEHE.
Moxe ga ry owretat NnoBpLUMHATE.

 [lorpwxeTe ce CrnojkuTe Ha COCTaBHUTE
OENoBU Ha NpPoM3BOAOT Aa He buaat
OCTaBEHW BMaXHW U co aeTepreHT. Bo
CNpOTUBHO, MOXe [la HacTaHe kopo3uja
Ha cnojkuTe.

7.2 Oopartoum 3a YncTeme

He cTtaBajte rm gogatouuTe Ha NpomM3BoLOT
BO MalLMHa 3a MUEH-E CadoBUN, OCBEH ako
He e novHaky HaBeJeHO BO ynaTCTBOTO 3a
ynotpeba.

7.3 Yucrtewe Ha KOHTpOJIHaTa
Tabna

» Kora rv yuctute KOHTponHuTe Tabnu co
TpKanua, u3bpuiete ru Tabnute u
TpKarnuarta co BnaxHa Meka Kpna v
ncyLieTe rm co cysa kpna. He rm
OTCTpaHyBajTe TpKanuata v AUXTYH3UTe
nof HYB 3a Aa ja ucumctute Tabnara.
KoHTponHaTta Tabna v TpkanuaTta Moxe
Aa ce owrTeTar.

 [ogeka rm YNCTUTE UHOKC KOHTPOMHUTE
Tabnu co Tpkanua, He kopucTeTe
cpefcTBa 3a YUCTEHE HA MHOKC OKOMy
TpkanueTo. NokasaTenuTe okony
TpKanueTo Moxe Aa ce n3bpuLiat.

* YucreTte rm KOHTPONHUTE Tabnm Ha
OONUp CO BriaXkHa MeKa Kpna u ucyliete
r co cyBa kpna. Ako BawwmoT nponssog,
MMa yHKLMja 3a 3aKknydyBare Ha
KOM4YuMkba, MOCTaBETE 0 3aKiy4yBaHeTO
npeg 4a ja uictute KoHTponHaTa Tabna.
Bo cnpoTuBHO, Ha TacTepute Moxe aa ce
Cry4n HENPaBUIHO OTKPUBaH-E.

7.4 Yuncrtewe Ha BHaTpeLIHOCTa Ha
pepHaTa (obnacT 3a rotBeH€)

Cnepete rm YekopuTe 3a YACTEHE
onuwwann Bo Aenot ,,OnwTn nHdopmanmm
3a YncTewe” cnopes TMNoBUTE Ha
noBpLUMHK BO BaluaTa pepHa.

Yucrerwe Ha CTPaHMYHUTE SUAO0BU Ha
pepHaTa

CTpaHu4HMTE snuaoBm Bo obracTa 3a
rotBere MoxaT Aa buaaTt nokpueHu camo
CO emajnupaHu Unu KatanuTUy4kM SMaoBu.
Bapwupa Bo 3aBUCHOCT of MoAEenNoT.
[okonky nma kaTanuTuykn sua, BuaeTe BO
aenot ,Katanutuuku noBpunHu® 3a
UHdoOpMauun.

Ako Balwmot nponssog e Mogen co xuyeHa
nonuvua, oTCTpaHeTe v XXU4eHUTe Nonuum
npea Aa rm YMcTuTe CTpaHUYHUTE SUO0BMU.
[MoToa 3aBpLUeTe ro YNCTEHETO KAKO LUTO €
onuwaHo Bo Aenot ,OnwTn nHopmaumm
3a YMCTeHEe" cnopen TUMNOT Ha NoBpLUMHA
Ha CTPaHUYHNOT SuA.

3a Aa ce oTcTpaHaT CTpaHUYHUTE
XXUYEHU NoNuLM:

1. OTcTpaHeTe ja npegHaTa cTpaHa Ha
KnyeHaTa nonmua co noBriekyBake Ha
CTPaHWYHWOT SKA BO CNPOTMBHA HAcoKa.

2. loBneyeTe ja Xun4yeHaTa nonuua KoH
cebe 3a fa ja OTCTpaHNUTE LieNOCHO.

- N W B o
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3. 3a noBTOpHO Aa ce npuuspcTaTt
nonuuuTe, NOCcTank1Te LTO ce
npuMeHyBaaT Npu HUBHOTO
OTCTpaHyBak€e Mopa [a ce NoBTopaT o
KpajoT 4O MOYETOKOT, COOABETHO.

7.5 JlecHO yncTeH-€ co napea

OBa 0BO3MOXYBa MECHO YUCTEHE Ha
HeuncToTMjaTa (LUTO Hema Aa ocTaHe
[0I1ro) Koja e oMekHaTa of napeaTa Bo
pepHaTa 1 of Kankute BoAa KOHAEH3VPaHu
BO BHATPELUHUTE MOBPLUMHU Ha pepHaTa.

1. V3BapgeTe v cute gogaTtoum o
pepHaTa.

2. [opajte 500 mn Boga BO NNexoT 1
cTaBeTe ro Ha BTopaTta nonuua og
pepHaTa.

He kopucTteTe guctunmpana unm
dunTtpupaHa Boga. Kopucrete
camo roToea Boga. He kopucrtete
3ananueK, ankoxosHW UK LIBPCTU
pacTBOPU 3@ YECTMYKN HAMECTO
BOAa.

3. lNocTtaBeTe ja pepHaTa Ha PeXUMOT Ha
paboTa 3a NecHo YMcTere Co napea un
Heka paboTtun 15 muHyTM Ha 100°C.

BegHaw oTBopeTe ja BpaTaTa 1

n3bpuLLleTe ja BHAaTPELLHOCTa Ha pepHaTta

CO BraXKeH cyHrep unu kpna. Kora ke ja

OTBOpWTE BpaTtaTa Ke ce ncnyLTn napea.

OBa MOXe fa npeTcTaByBa pUsuK Of,

nsropeHvumn. buaete npetnasnmem Kora ja

oTBOparte Bparara.

3a TBpAornaBsa He4YnMcToTunja, NCYNCTeTE ro

NPON3BOAOT CO AETEPrEHT 3a MUEHE

cafoBu, Tonna BoAa M Meka Kpna unm

CYHrep U1 ncyLieTe ro co cyBa Kpna.

Bo dyHKumjaTa 3a NECHO Ynctere

@ CO napea, ce odekyBa fodazeHaTa
BOZAa [a 1Ucrnapu 1 KoHOEeH3npa Ha
BHaTpeLLHaTa cTpaHa Ha pepHaTa u
BpaTaTa Ha pepHaTa 3a Aa ja
OMEKHaT fecHaTa HeuMcToTuja
hopmMupaHa Bo pepHarTa.
KoHpeHsaumjaTta cosgageHa Ha
BpaTaTa Ha pepHaTa MoXe [a Kane
HaoKory Kora ke ce 0TBOpM
BpaTaTa Ha pepHaTa. M3bpueTe
ja KoHOeH3auwmjaTa BegHaLl no
OTBOpaHETO Ha BpaTaTa Ha
pepHaTa.

Mo koHaeH3auujaTa BO pepHaTa, Moxe fAa
ce nojasu BUpYE UMK Briara BO KaHanoT Ha
©a3eHoT noa pepHara. M3bpuieTe ro oBoj
kaHan Ha 6a3eHOoT Co BnaxHa Kpna v notoa

7.6 Yucrtewse Ha BpaTaTa Ha
pepHaTta

MoxeTe oa rm nsBaguTe BpataTa Ha
pepHaTa v HejavHUTe cTakna 3a aa rm
ucumctute. Kako ga ce ussagar Bpature 1
nposopuuTte e o6jacHeTo BO AenoBuTe
»Baaewe Ha BpaTaTa Ha pepHaTta“ u
»Baaewe Ha BHaTpeLlHUTe cTakna Ha
Bpatata“. OTKako Ke rm nssagute
BHaTpELUHWTE CTakna Ha BpaTara,
ncyncTeTe M Cco AeTEPreHT 3a MUeHe
cajfjoBu, TOMMa BoAa 1 MeKa Kpna unm
CyHfep 1 ncyLleTe rv co cysa kpna. 3a
ocTaTouy of Bap LUTO MOXe Aa ce
hopMupaaT Ha CTakmnoTo Of pepHarta,
n3bpuLleTe ro CTaknoTo Co OUeT U1
ncnnakHerTe.

He kopucTeTe rpybu abpasveHu
CpeacTBa 3a YUCTEHE, MeTanHu
CTpyrarsku, Xu4yeHa BofnHa unu

BapuknHa 3a YNCTew€ Ha BpaTtaTta
Ha pepHata 1 CTakrnoTo.
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Bapgere Ha BpaTaTa Ha pepHaTa
1. OTBOpETE ja BpaTaTa Ha pepHaTa.

2. OTBOpeETE ' CNojKNTE BO MPUKITYHOKOT
3a LWapku Ha npegHarta BpaTta AecHO U
NEeBO CO TypKake Hafosy Kako LUTO e
MpUKaxaHo Ha crmkara.

3. BupoBuTe Ha Wapku ce pasnukysaat
kako (A), (B), (C) Tnnoswu cropeg
MoAenoT Ha npoussofoT. CneaHute
CINWKM MOKaxyBaaT Kako [a ce OTBOpH
CEKOj TWM Ha LapKu.

4. WapkaTta og Tmn (A) e gocTanHa BO
HopMarHu TUNOBK Ha BpaTu.

A
/

5. Wapkarta og tun (B) e goctanHa Bo
TUNOBM Ha BPaTV CO MEKO 3aTBOpaH-E.

6. Wapkata og tun (C) e gocranHa Bo
TMNOBM Ha BpaTu CO MEKO OTBOpan-e/
3aTBOpak-e.

7. DoBepneTe ja BpaTaTa Ha pepHaTta Ao
nonyoTBopeHa nonoxoba.

)

8. MNoBneveTe ja n3BapgeHara Bpata
Harope 3a Aa ja ocnobogute of
AecHaTa u nesarTa Luapka 1 nssagete
ja.

3a NoBTOPHO Aa ce NpuLBpPCTYH
@ BpaTara, noctankute WTo ce
npuMeHyBaaT Npu Hej3NHOTO
OTCTpaHyBahe Mopa Aa ce
NoBTOPAT O KPajoT A0 NOYETOKOT,
cooaBeTHo. Kora ja MoHTupare
BpaTaTa, BHMMaBajTe Aa rv
3aTBOPUTE CMOjKUTE Ha
MPUKINYYOKOT Ha LuapkaTta.

7.7 Bapgewe Ha BHATPELUHOTO
CTaKno Ha BpaTaTa Ha pepHaTa

BHaTpelwHOTO CTakno o4 npegHata BpaTa
Ha Npon3BoaoT MOXe Oa ce n3sagu 3a
YUCTEHE.

1. OTBOpETE ja BpaTaTa Ha pepHaTa.

2. ToerneyeTe ro NNAacTUYHMOT COCTaBeH
Aen, NpukayeH Ha ropHUOT Aen of
npeaHaTa BpaTa, koH cebe co
MCTOBPEMEHO NPUTUCKaHE Ha TOYKNTE
Ha NPUTUCOK o4 ABeTe CTpaHu Ha
COCTaBHVOT Jen u n3Bagerte ja.

4
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Kako wTo e npukaxaHo Ha cnvkara,
HEXHO NOAMIHEeTE ro HajBHATPELLHOTO
ctakro (1) koH ,A“ n noToa n3BageTe ro
CO noBreKkyBawe KoH ,B“.

HajsHaTpeLuHo 2*
cTakno

BHaTpeluHo cTakno
(moxe na He e
pocranHo 3a Bawwvor
mMozen)

. Ako BalumoT npoussoa nma BHaTpeLLHO
cTakro (2), noBTopeTe ro NCTmoT
npoLec 3a aa ro otkauute (2).

MpBMOT Yekop Ha nperpynuparke Ha
BpaTaTa € NOBTOPHO Aa ro CKronuTe
BHaTPELUHOTO cTakno (2). NMoctaBeTe ro
3aKoCeHWOoT pab Ha cTaknoTo Aa ce
CpeTHe Cco 3aKoceHMoT pab Ha
nnacTuyHWoT oTBop. ([okonky Bawwwmot
NPOM3BOA UMa BHATPELLHO CTaKo).
BHaTpeluHoTO cTakno (2) mopa ga buge
NpuKa4yeHo Ha NNacTUYHNOT OTBOP
HajénncKy 4o HajBHATPELUHOTO CTakmo
(1)

. [logeka NOBTOPHO ro cknonyesaTe
HajBHaTpeLlHOTO cTakmno (1), obpHeTe
BHMMaHWe Aa ja noctasuTe
ncneyateHarta CTpaHa Ha CTakmoTo Ha
BHATpeLUHOTO cTakno. Of Ky4Ho
3Hayerse e Aa rv nocTaBuTe JONHUTE
arnu Ha HajBHaTpeLLHOoTOo cTakno (1) 3a
Aa v ucnonHyeaaT AOMHUTE NNacTUYHU
OTBOpPM.

7. TpuTucHeTe ja NNacTUYHNOT COCTaBeH
[en KOH pamkaTa ofeKa He ce CrnyLUHe
SKIUK® 3BYK.

7.8 Yucrtewe Ha cumjanuuara Ha
pepHarta

Bo cnyyaj aa ce nsBanka ctakneHata
BpaTa Ha CBeTunkaTa Ha pepHaTa BO
obnacTa 3a roTBeme; ncymcTeTe co
AeTepreHT 3a Myere CaoBu1, ToMna BoAa
M MeKa Kprna unv CyHrep 1 ucyluete co
cyBa kpna. Bo cny4aj Ha gedekT Ha
CcBeTWrnKaTa Ha pepHaTa, MoxeTe Aa ja
3aMeHUTe CBeTUIKaTa Ha pepHarta
cnepgejku rm genosuTe WTO cneaar.

3ameHyBale Ha CBeTWIKATa Ha pepHaTa

OnwTu NpepynpeayBaba

» 3a fa usberHeTe pusmK of, eNeKTpuyeH
yAap npeg Aa ja 3aMeHuTe cBeTurnkaTa
Ha pepHarTa, UCKIy4eTe ro Npom3BoaoT U1
noyekajte pepHaTta Aa ce onagu.
Tonnute NOBPLUMHN MOXe Aa
npeausBukaat nsropeHunum!

« OBaa pepHa ce HarojyBa Co eneKkTpuyHa
CBETUIIKa CO BXXapeHOo BMNakHO CO
nomanky og 40 W, nomanky og 60 Mm BO
BUCUHA, nomarnky og 30 mm BO
AvjameTap unm xanoreHa CBeTusika co
G9 npuknyyoLm co MOKHOCT nomana of
60 W. CBeTunkute ce norogHu 3a
paboTta Ha TemnepaTtypu Hag 300 °C.
CBeTunk1Te 3a pepHaTa ce JOoCTanHu Kaj
OBacTEHW CEPBUCK UINN MULEHLMPAHN
TexHn4apu. OBOj MPOM3BOA, COOPXM
CcBeTUIKa o eHepreTcka knaca G.

 MNonox6aTa Ha cBeTUNkaTa MOXe Aa ce
pasnuKyBa of, OHaa npukaxaHa Ha
cnukara.

+ CeTunkaTa LUTO Ce KOPUCTU BO OBOj
npou3Boj He e norogHa 3a ynotpeba npu
OCBETIyBak€ Ha [OMALLHW NPOCTOPUN.
LlenTa Ha oBaa cBeTwmnka e Aa My
NMOMOrHE Ha KOPUCHWKOT Aa rv Buan
npexpaHbeHnTe NPoM3BoaN.

+ CBeTunkure LUTO Ce KopuctaT BO OBOj
npou3Boa Mopa Aa UsgpkaTt eKCTPEMHU
OU3NYKM YCIIOBK KakKo LUTO Ce
Temnepatypu Hag 50 °C.

Dokonky Bawara pepHa uma okpyrna

cBeTusIKa,
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1. WUcknyyeTe ro nponssogoT oA CTpyja.

2. OTcTpaHeTe ro CTakeHWoT Kanak
BPTEjKU ro CMPOTMBHO Of CTPesIKMTE Ha
YaCOBHWKOT.

3. Ako cBeTunkaTa BO pepHaTa e of TUnoT
(A) npukaxkaHa Ha cnvkaTta nogony,
3aBpTeTe ja cBeTUNKaTa Ha pepHaTa
KaKo LUTO € NMpUKaXKaHO Ha crivkaTa un
3aMeHeTe ja co HoBa. AKo e mofen of
Tunot (B), usBageTe ja kako WTO e
MPUKaXKaHO Ha crivkaTa u 3aMeHeTe ja
CO HoBa.

4. TMOBTOPHO HaMeCTETE ro CTakNeHNoT
Kanak.

Jokonky Bawarta pepHa MMa KBagpaTHa
CBeTUIIKa,

1. WcknyyeTe ro npousBofoT o4 cTpyja.

8 PewaBare npobnemu

2. OTCTpaHeTe ' Xn4eHute nonnun
cnopen onucor.

3. lNogurHeTe ro 3aWITUTHUOT CTaKIEH
Karnak Ha cBeTurnkaTta co wpaduurep.
lMpBO OTCTpaHeTe ja 3aBpTKaTa, ako nma
3aBpTKa Ha KBagpaTHaTa CBETUIKa BO
BaLLNOT NPOM3BOA.

4. Ako cBeTunkaTa BO pepHaTa e og TUnoT
(A) npukaxkaHa Ha cnvkaTta nogony,
3aBpTETE ja cCBETUNKATa Ha pepHaTa
KaKo LUTO € NMpUKaxaHo Ha crnvkaTa u
3amMeHeTe ja co HoBa. AKO € mofen of
Tunot (B), n3BageTe ja kako WTO €
NpUKaXkaHo Ha crvkaTa u 3aMeHeTe ja
CO HoBa.

5. TOBTOPHO HaMeCTEeTe o CTaKNeHUoT
Kanak v KM4eHuTe nonuum.

Ao NpoBrneMOT NPOACIKU MO Criefiete Ha
ynaTcTBaTta BO OBOj [ief, KOHTaKTMpajTe ro
BalumoT npoaBay unv 0BnacTeH cepauc.
He ob6uaysajTe ce camu Aa ro nonpasute
npov3BoaOT.

Mapea ke usneryea gogeka pa6otu
pepHaTa.

« HopmarnHo e fa ce Buam napea 3a Bpeme
Ha paboTeneTo. >>> OBa He e rpeLuka.

Ce nojaByBaaT Kanku Bofja 3a Bpeme Ha

roTBeHeTo

* [NapeaTta wWTO ce co3fasa 3a Bpeme Ha
roTBEHETO Ce KOHAEH3Mpa Kora Ke gojae
BO KOHTaKT CO MafHu1 MOBPLUMHW HaABOP
of Npou3BOAOT 1 Moxe Aa hopmupa
Kanku Boga. >>> OBa He e rpeLuka.

Ce cnywaaTt MeTanHu 3ByLM fofieKa

Npou3BOAOT Ce 3arpeBa U Nagu.

* MeTanHuTe genosu Moxe Aa ce
npowmpar v ga ucnyLitaaT 3ByLM Kora
ce 3arpesaar. >>> OBa He e rpelLuka.
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MpouseofoT He paboTu.

* OcurypyBayoT MOXe [a € HeucnpaBeH
Unn M3ropeH. >>> [poBepeTe
ocurypyBa4nTe BO KyTujata co
ocurypyBayu. lpomeHeTe rm JOKOMKy e
noTpe6HO MUK BKIy4YeTe v NOBTOPHO.

+ AnapaTtoT Moxe [ja He € MPUKITyYeH BO
(3a3emjeH) wrekep. >>> NpoBepeTe
Janu anapaTtoT e NPUKIyYeH BO LUTEKeP.

* (Axo uma Tajmep Ha BawwmoTt anapar)
Konunhata Ha koHTponHaTta Tabna He
paboTaT. >>> Ako BawmoT npounssog
“ma 3akrnydyBare Ha KoM4nka, MoXe fa
€ OBO3MOXEHO 3aKry4yBaHEeTO,
OHEBO3MOXeTe ro 3aknyyyBaHeTo.

CBeT/IOTO Ha pepHaTa He e BKJIy4YeHo.

» CBeTunkaTa Ha pepHaTa MOXe fa e
HeucnpasHa. >>> 3ameHeTe ja
cBeTWrnkaTa Ha pepHara.

* Hewma ctpyja. >>> [poBepeTe ganu
ernekTpyyHaTa Mpexa paboTu un
npoBepeTe ' OCUrypyBadnTe BO
KyTujaTa co ocurypysauu. NMpomeHeTe rm
ocurypyBa4ute JOKOJKY e noTpebHo unm
BKITy4eTe MM MOBTOPHO.

PepHaTa He 3arpeBa.

* PepHaTta Moxe fa He e nocTaBeHa Ha
ofpeneHa yHKUMja 3a rotBerwe u/mnm
Temneparypa. >>> [loctaseTe ja
pepHaTa Ha ogpefeHa yHKLUMja 3a
roTBewe u/unun Temneparypa.

» 3a mogenu co Tajmep, He e NoCTaBeHo
Bpeme. >>> [ocTaBeTe ro BpemeTo.

* Hewma ctpyja. >>> NposepeTe ganv
enekTpuyHaTa Mpexa paboTu 1
NpoBepeTe M OCUrypyBaynTe BO
KyTujaTa co ocurypysauu. lNpomeHete rm
ocurypyBaymTe AOKONKY € noTpebHo unm
BKITy4YeTe r'm NoBTOPHO.
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Miré se vini!

| dashur klient,

Faleminderit qé keni zgjedhur produktin Beko. Ne déshirojmé qé produkti juaj, i prodhuar
me njé teknologji dhe cilési té larté, t'ju ofrojé efikasitetin mé té miré té mundshém. Pér
kété arsye, lexoni me kujdes kété manual dhe ¢do dokument tjetér té dhéné para
pérdorimit té produktit.

Kini parasysh té gjitha informacionet dhe paralajmérimet e pérmendura né manualin e
pérdorimit. Né kété ményré, ju do té mbroni veten dhe produktin tuaj nga rreziget qé mund
té ndodhin.

Mbajeni manualin e pérdorimit. Nése ia jepni dikujt tjetér kété produkt, jepini edhe
manualin bashké me té. Né kété manual jepen kushtet e garancisé, metodat e pérdorimit
dhe té zgjidhjes sé problemeve.

Simbolet dhe pérshkrimet e tyre né manualin e pérdorimit:

Rrezik gé mund té shkaktojé vdekje ose lIéndime.

@ Informacione té réndésishme ose késhilla t& dobishme pér pérdorimin.

Lexoni manualin e pérdorimit.

L[

f Paralajmérim pér sipérfagen e nxehté.

NJOFTIM Rrezik gé mund té shkaktojé dém material pér produktin ose mjedisin e tij.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Udhézimet e sigurisé
* Kjo pjesé pérfshin udhézimet e

Pérdorimi i

sigurisé g€ jané té nevojshme
pér parandalimin e rrezigeve
pér lendime personale ose
déme materiale.

* Nése produkti i jepet dikuijt
tjetér pér pérdorim personal
ose pér pérdorim si produkt i
pérdorur, duhet té jepen po
ashtu manuali i pérdorimit,
etiketat e produktit dhe
dokumentet dhe pjesét e tjera
pérkatése.

+ Kompania joné nuk do té
mbajé pérgjegjési per démet
gé mund té ndodhin nése nuk
respektohen kété udhézime.

* Mosrespektimi i kétyre
udhézimeve do ta bgjé te
pavlefshme garanciné.

+ Sigurohuni gé punimet pér
instalimin dhe riparimin té
kryhen gjithmoné nga
prodhuesi, servisi i autorizuar
ose personi gé ka caktuar
kompania e importimit.

+ Pérdorni vetém pjesé ndérrimi
dhe aksesoré origjinalé.

* Mos riparoni apo ndérroni
asnjé pérbérés té produktit
nése nuk éshté specifikuar
garté né manualin e
pérdorimit.

* Mos kryeni modifikime teknike
né produkt.
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N
planifikuar

+ Ky produkt éshté projektuar
pér t'u pérdorur né shtépi. Ai
nuk éshté i pérshtatshém pér
pérdorim komercial.

* Mos e pérdorni produktin né

kopshte, ballkone ose né
ambiente té tjera té jashtme.
Ky produkt éshté planifikuar té
pérdoret né shtépi dhe né
kuzhinat e personelit té
dyganeve, zyrave dhe
ambienteve t€ tjera té punés.

 PARALAJMERIM:KYy produkt

duhet té pérdoret vetém pér
géllime gatimi. Ai nuk duhet té
pérdoret pér géllime te tjera, si
p.sh. ngrohja e dhomés.

* Furra mund té pérdoret pér té

shkriré, pjekur, pjekur né skaré
dhe skuqur ushgime.

* Ky produkt nuk duhet té

pérdoret pér ngrohjen e
pllakave, tharjen duke varur
peshgqiré ose rroba né doreze.

1.2 Siguria e fémijéve,

f personave te

cenueshém dhe
kafshéve shtépiake

* Ky produkt mund té pérdoret

nga fémijét 8 vjec e lart, dhe
njerézit g€ jané té pazhvilluar
né aftésite fizike, shqgisore ose




mendore, ose gé kané
mungesé pérvoje dhe
njohurish, pér sa kohé gé ata
mbikéqyren ose trajnohen pér
pérdorimin e sigurt dhe
rreziqet e produktit.

* Fémijét nuk duhet té luajné me
produktin. Pastrimi dhe
mirémbaijtja e pérdoruesit nuk
duhet té kryhen nga fémijét,
pérvec nése dikush i mbikéqyr
ata.

* Ky produkt nuk duhet té
pérdoret nga njeréz me aftési
té kufizuara fizike, shqisore
ose mendore (pérfshiré
fémijét), pérvec nése ata
mbahen nén mbikéqyrje ose
marrin udhézimet e
nevojshme.

+ Fémijét duhet té mbikéqyren
pér t 'u siguruar qé nuk luajné
me produktin.

* Produktet elektrike jané té
rrezikshme pér fémijét dhe
kafshét shtépiake. Fémijét dhe
kafshét shtépiake nuk duhet té
luajné, té ngjiten ose té hyjné
né produkt.

* Mos vendosni objekte qé
fémijét mund té arrijné né
produkt.

« PARALAJMERIM: Gjaté
pérdorimit, sipérfaget e
arritshme té produktit jané té
nxehta. Mbajini fémijét larg
produktit.
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« Mbaijini materialet e paketimit

larg fémijéve. Ekziston rreziku i
|éndimit dhe mbytjes.

« Kur dera éshté e hapur, mos

vendosni objekte té rénda né
té ose mos i lejoni fémijét té
ulen mbi té. Mund té shkaktoni
gé furra té pérmbyset ose té
démtoni menteshat e derés.

« Para se té hidhni produktet e

konsumuara dhe té
padobishme:

. Shképuteni spinén nga priza

dhe higeni nga priza.

. Prisni kabllon e rrymés dhe

shképuteni até me spinén
nga produkti.

. Merrni masa paraprake pér té

parandaluar hyrjen e fémijéve
né produkt.

. Mos i lejoni fémijét té luajné

me produktin kur éshté né
modalitetin "boshe".

A1 .3 Siguria elektrike

+ Vendoseni produktin né njé

prizé té tokézuar té mbrojtur
nga njé siguresé qé pérputhet
me vlerat nominale aktuale té
treguara né etiketén e modelit.
Sigurohuni gé instalimi i
tokézimit té kryhet nga njé
elektricist i kualifikuar. Mos e
pérdorni produktin pa tokézim
né pérputhje me rregulloret
lokale/kombétare.



+ Spina ose lidhja elektrike e
pajisjes duhet té jeté né njé
vend lehtésisht té
aksesueshém. Nése kjo nuk
éshté e mundur, duhet té keté
njé mekanizém (siguresé,
celés, automat etj.) né
instalimin elektrik me té cilin
éshté lidhur produkti, né
pérputhje me rregulloret
elektrike dhe duke i ndaré té
gjitha polet nga rrjeti.

Higeni produktin nga priza ose
fikni siguresén pérpara
riparimit, mirémbajtjes dhe
pastrimit.

Vendoseni produktin né njé
prizé qé pérmbush vlerat e
tensionit dhe frekuencés té
specifikuara né etiketén e
modelit.

Nése produkti juaj nuk ka njé
kabllo, pérdorni vetém kabllon
e lidhjes té pérshkruar né
pjesén "Specifikimet teknike".
Mos e bllokoni kabllon
elektrike nén dhe prapa
produktit. Mos vendosni njé
objekt té réndé mbi kabllon
elektrike. Kablloja elektrike nuk
duhet té pérkulet, shtypet dhe
té bjeré né kontakt me asnjé
burim nxehtésie.
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Sigurohuni gé kablloja e
rrymés té mos bllokohet gjaté
vendosjes sé produktit né

vendin e tij pas montimit ose ﬂ

pastrimit.

Sipérfagja e pasme e furrés
nxehet kur éshté né pérdorim.
Kabllot e rrymés nuk duhet té
prekin sipérfagen e pasme té
produktit. Pérndryshe mund té
démtohet.

Mos i bllokoni kabllot elektrike
né derén e furrés dhe mosii
kaloni mbi sipérfaget e nxehta.
Neé rast té kundért, izolimi i
kabllove mund té shkrihet dhe
té shkaktojé zjarr si rezultat i
garkut té shkurtér.

Pérdorni vetém kabllo
origjinale. Mos pérdorni kabllo
té prera ose té démtuara.

Mos pérdorni kordon zgjatues
ose shume prizé pér té
pérdorur produktin tuaj.
Kontaktoni gendrén e
autorizuar té shérbimit ose
importuesin pér té pérdorur
pérshtatésin e miratuar né
rastet kur pérdorimi i njé
pérshtatési konverteri (pér
llojin e prizés) éshté i
nevojshém.

Kontaktoni importuesin ose
gendrén e autorizuar té
shérbimit nése gjatésia e linjés
elektrike éshté e
pamjaftueshme.



Burimet portative té energjisé
ose prizat e shumta mund té
mbinxehen dhe té marrin zjarr.
Mbani priza té shumta dhe
burime portative té energjisé
larg produktit.

Nése kablloja elektrike éshté e
démtuar, ajo duhet té
zévendésohet nga prodhuesi,
njé servis i autorizuar ose njé
person gé duhet té
specifikohet nga kompania
importuese pér té parandaluar
rreziget e mundshme.
PARALAJMERIM:Pérpara se té
ndérroni llambén e furrés,
sigurohuni gé ta shképutni
produktin nga rrjeti elektrik pér
té shmangur rrezikun e
goditjes elektrike. Higeni
produktin nga priza ose fikni
siguresén nga automati i
siguresave.

Nése produkti juaj ka njé kabllo

d

he prizé elektrike:

Asnjéheré mos e vendosni
spinén e produktit né njé prizé
té thyer, té lirshme ose jashté
prizés. Sigurohuni gé spina té
jeté futur plotésisht né prizé.
Pérndryshe, lidhjet mund té
mbinxehen dhe té shkaktojné
zZjarr.

« Shmangni futjen e pajisjes né

priza qé jané té yndyrshme, té
papastérta ose potencialisht té
ekspozuara ndaj ujit (té tilla si

ato prané njé tavoline pune ku
uji mund té dalé). Pérndryshe
ekziston rreziku i gqarkut té

shkurtér dhe goditjes elektrike. ﬂ

+ Asnjéheré mos e prekni spinén
me duar té lagura!

« Nxirreni spinén nga priza duke
pérdorur trupin e spinés dhe jo
veté kordonin.

A1 .4 Siguria gjatée

transportit

+ Shképuteni produktin nga rrjeti
elektrik para transportit té
produktit.

* Produkti éshté i rénd€, mbajeni
produktin me té paktén dy
persona.

* Mos pérdorni derén dhe/ose
dorezén pér té transportuar
ose lévizur produktin.

* Mos vendosni sende né
pajisje. Mbajeni pajisjen
vertikalisht.

* Kur duhet ta transportoni
produktin, mbéshtilleni até me
materiale paketimi me flluska
ose karton té trashé dhe
ngjiteni miré. Siguroni fort
pjesét lévizése té produktit pér
té parandaluar demtimin.

+ Pérpara se produkti té
instalohet, kontrolloni
produktin pér ndonjé démtim
pas transportit. Kontaktoni
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importuesin ose gendrén e
autorizuar té shérbimit nése
démtohet.

Al .5 Siguria e instalimit

+ Para fillimit té instalimit,
gaktivizoni linjén e energjisé
me té cilén do té lidhet
produkti duke fikur siguresén.

* Mbani gjithmoné doreza
mbrojtése gjaté transportit dhe
instalimit. Pérndryshe ekziston
rreziku i Iéndimit nga skajet e
mprehtal

* Pérpara se produkti té
instalohet, kontrolloni
produktin pér ndonjé démtim.
Mos e instaloni nése produkti
éshté i démtuar.

« Shmangni pérdorimin e
materialeve izoluese té
nxehtésisé pér té mbuluar
pjesén e brendshme té
mobiljeve gé do t€ instalohen.

* Rrezet e drejtpérdrejta té diellit
dhe burimet e nxehtésisé, si
ngrohésit elektriké ose me gaz,
nuk duhet té jené té pranishme
né zonén ku éshté instaluar
produkti.

* Mbani té lira hapésirat rreth té
gjitha kanaleve té ventilimit té
produktit.

+ Pér té shmangur mbinxehjen,
instalimi i produktit nuk duhet
té kryhet pas mbulesave
dekorative.

 Né rastet kur njé zorré/tub gazi
ose tub plastik uji ndodhet
prapa zonés sé caktuar té

instalimit pér produktin, éshté m

e domosdoshme té garantohet
se nuk ka asnjé kontakt midis
produktit dhe kétyre linjave té
shérbimeve. Pérndryshe,
zorra/tubi mund té shtypet.

* Nése ka njé prizé pas vendit ku
do té instalohet produkti, duhet
té sigurohet gé produkti té
mos bie né kontakt me prizén
dhe as me spinén e futur né
prize.

A1 .6 Siguria gjaté

pérdorimit

« Sigurohuni gé produkti té jeté i
fikur pas ¢do pérdorimi.

* Nése nuk do ta pérdorni
produktin pér njé kohé té gjaté,
higeni nga priza ose fikeni
energjiné nga kutia e
siguresave.

* Mos e pérdorni produktin nése
prishet ose démtohet gjaté
pérdorimit. Shképuteni
produktin nga energjia
elektrike. Kontaktoni
importuesin ose gendrén e
autorizuar té shérbimit.

* Mos e pérdorni produktin nése
xhami i derés sé pérparme
éshté hequr ose éshté
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plasaritur. Pérndryshe ekziston
rreziku i Iéndimit dhe démtimit
té mjedisit.

* Mos e shkelni pajisjen pér

asnjé arsye.

+ Asnjeheré mos e pérdorni

produktin kur gjykimi ose
koordinimi juaj éshté i démtuar
nga pérdorimi i alkoolit dhe/
ose drogave.

* Objektet e ndezshme nuk

duhet té mbahen brenda dhe
rreth zonés sé gatimit.
Pérndryshe, kéto mund té
GOjné neé zjarr.

» Doreza e furrés nuk éshté

tharése peshqiri. Kur pérdorni
produktin, mos varni peshqiré,
doreza ose tekstile té
ngjashme né dorezeé.

+ Menteshat e derés sé produktit

lévizin kur hapet dhe mbyllet
dera dhe mund t€ bllokohen.
Kur hapni/mbylini derén, mos e
kapni nga pjesa me mentesha.

Paralajmérimet pér

f 1.7
temperaturen

PARALAJMERIM: Kur produkti
éshté né pérdorim, produkti
dhe pjesét e tij té
aksesueshme do té jené té
nxehté. Duhet pasur kujdes pér
té shmangur prekjen e
produktit dhe elementeve té
ngrohjes. Fémijét nén 8 vjeg
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duhet té mbahen larg
produktit, pérvec rasteve kur
mbikéqgyren vazhdimisht.

« Mos vendosni materiale té

ndezshme / shpérthyese prané
produktit, pasi sipérfaget do té
jené té nxehta gjaté punés.

« Mbani distancén kur hapni

derén e furrés gjaté ose né
fund té gatimit. Avulli mund t'ju
djegé dorén, fytyrén dhe/ose
syte.

+ Gjaté funksionimit produkti

éshté i nxehté. Duhet pasur
kujdes pér té shmangur
prekjen e pjeséve té nxehta
brenda furrés dhe elementeve
té ngrohjes.

+ Mbani gjithmoné doreza furre

rezistente ndaj nxehtésisé kur
pérdorni produktin.

1.8 Pérdorimii
aksesoréve

- Eshté e réndésishme qé grila

me tela dhe tava té vendosen
si¢c duhet né raftet e telit. Pér
informacione té detajuara,
referojuni seksionit "Pérdorimi
i aksesoréve" .

+ MbylIni derén e furrés pasi i

keni shtyré plotésisht
aksesorét né hapésirén e
gatimit, pérndryshe mund té
godasin xhamin e derés dhe ta
démtojné ateé.



Al .9 Siguria gjaté gatimit

* Kini kujdes kur pérdorni pije
alkoolike né gatimet tuaja. .
Alkooli avullon né temperatura
té larta dhe mund té shkaktojé
zjarr pasi mund té ndizet kur
bie né kontakt me sipérfage té
nxehta.

* Mbetjet e ushqimit né zonén e
gatimit, si vaji, mund té ndizen.
Pastroni kéto mbetje pérpara
gatimit.

* Rreziku i helmimit nga
ushgimi: Mos i lini ushgimet té
géndrojné né furré pér mé
shumé se 1 oré para ose pas
gatimit. Né rast té kundért,
mund té shkaktohet helmim .
nga ushqgimi ose sémundje.

* Mos i ngrohni kavanozat e
gelqgit dhe kanaget té€ mbylura
né furré. Presioni g€ do té
krijohej né kanace/kavanoz
mund té shkaktojé plasjen e tij.

* Mos vendosni tava pjekjeje,
enét ose letér alumini direkt né
fund té furrés. Nxehtésia e
grumbulluar mund té démtojé
pjesén e poshtme té furrés. .

Kini parasysh masat paraprake

té méposhtme kur pérdorni letér

pergamene me yndyré ose

materiale té ngjashme:

+ Vendoseni letrén kundér
yndyrés né nj€ ené gatimi ose
mbi aksesorin e furrés (tave,
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grilé teli etj.) me ushgimet dhe
vendoseni até né furrén e
nxehur paraprakisht.

Pér té parandaluar rrezikun e ﬂ

prekjes s€ elementeve
ngrohése té furrés dhe
pengimit té rrjedhés sé ajrit té
nxehté, higni ¢do pjesé té
tepért té letrés sé yndyrshme
gé varet nga aksesorét ose
kontejnerét. Mos pérdorni letér
yndyre né temperatura té
furrés mé té larta se
temperatura maksimale e
pérdorimit té pércaktuar nga
prodhuesi. Asnjéheré mos e
vendosni letrén kundér yndyrés
mbi bazén e furrés.

Mos e vendosni sipér
aksesoréve gjaté nxehjes
paraprake.

Gjithmoné shtypni poshté me
njé pjaté ose objekt té
ngjashém pér té parandaluar
gé materiali té fluturojé pérreth
pér shkak té garkullimit té ajrit
brenda furrés.

Mbuloni vetém sipérfagen e
nevojshme brenda tabakasé.
Pas ¢do pérdorimi, tabaka
duhet té pastrohet dhe ¢do
letér yndyre ose materiale té
ngjashme té pérdorura né
tabaka duhet t€ zévendésohet.
Pérndryshe, Iéngjet gé pikojné



né tabaka mund té shkaktojné
tymosje apo edhe té ndezin
flakét.

* Njé rrjedhje ajri gjenerohet kur
hapet kapaku i produktit. Letra
e yndyrshme mund té bie né
kontakt me elementét ngrohés
dhe té ndizet.

* Kur pérdorni njé raft pér
tiganisje, njé tabaka duhet té
vendoset né raftin e poshtém.
Pérndryshe, vaji ushgimor dhe
pérbérésit e tjeré gé pikojné né
fund té furrés mund té krijojné
tym té forté dhe té ¢ojné né
flaké.

« Mbyllni derén e furrés gjaté
pjekjes né skaré. Sipérfaqet e
nxehta mund té shkaktojné
djegie!

+ Ushgimet e papérshtatshme
pér pjekje né skaré pérbéjné
rrezik zjarri. Pigni né skaré
vetém ushqgime qgé jané té
pérshtatshme pér zjarr té forté
né skaré. Mos e vendosni
ushgimin shumé larg né pjesén
e pasme té skarés. Kjo éshté
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zona meé e nxehté dhe
ushgimet me yndyré mund té
marrin zjarr.

1.10 Siguria e
mirémbajtjes dhe
pastrimit

* Prisni gé produkti té ftohet

pérpara se ta pastroni
produktin. Sipérfaget e nxehta
mund té shkaktojné djegie!

* Mos e lani asnjéheré produktin

duke spérkatur ose derdhur ujé
mbi té! Ekziston rreziku i
goditjes elektrike!

+ Mos pérdorni pastrues me

avull pér té pastruar produktin
pasi kjo mund té shkaktojé
goditje elektrike.

+ Mos pérdorni pastrues té

ashpér gérryes, kruajtése
metalike, lesh teli ose
materiale zbardhuese pér té
pastruar xhamin e derés sé
pérparme té furrés. Kéto
materiale mund té shkaktojné
gérvishtje dhe thyerje té
sipérfageve té xhamit.



2 Udhézimet pér ambientin

2.1 Direktiva pér mbetjet

2.1.1 Pérputhja me direktivén WEEE
dhe hedhja e produktit pas
pérdorimit

Ky produkt éshté né pérputhje me

direktivén WEEE té BE-sé (2012/19/EU). Ky

produkt ka njé simbol klasifikimi pér

pajisjet elektrike dhe elektronike si mbetje
(WEEE).

Ky produkt éshté prodhuar me

pjesé dhe materiale me cilési té

larté qé mund té ripérdoren dhe

jané té pérshtatshme pér

riciklim. Pér kété arsye, mos e
. produktin pas pérdorimit
bashké me mbetjet e zakonshme familjare
dhe té tjera né pérfundim té jetégjatésisé
sé tij té shérbimit. Dérgojeni até né njé piké
grumbullimi pér riciklimin e pajisjeve
elektrike dhe elektronike. Mund té pyesni
prané administratés vendore pér kéto pika
grumbullimi. Hedhja e pajisjes sé pérdorur
né ményrén e duhur ndihmon pér té
parandaluar pasoja negative pér mjedisin
dhe shéndetin e njeriut.

Pérputhja me direktivén RoHS:

Produkti qé keni bleré éshté né pérputhje
me direktivén RoHS té BE-sé (2011/65/EU).
Ai nuk pérmban materiale t&€ démshme dhe
té ndaluara té specifikuara né direktivé.

2.2 Informacionet pér paketimin

Materialet e paketimit té produktit jané
prodhuar nga materiale té riciklueshme né
pérputhje me Rregulloret kombétare pér

mjedisin. Mos i hidhni mbetjet e paketimit
bashké me mbetjet e shtépisé ose té tjera,
por dérgojini ato te pikat e grumbullimit té
materialeve té paketimit té pércaktuara nga
autoritetet lokale.

2.3 Rekomandime pér kursimin e
energjisé

Sipas BE 66/2014, informacionet pér
efikasitetin e energjisé mund té gjenden né
faturén e produktit té pérfshiré me
produktin.

Sugjerimet e méposhtme do t'ju ndihmojné

ta pérdorni produktin tuaj né njé ményré

ekologjike dhe me efikasitet pér sa i pérket
energjisé:

+ Shkrini ushgimet e ngrira para pjekjes.

+ Neé furré pérdorni ené té erréta ose té
emaluara gé e transmetojné mé miré
nxehtésiné.

+ Nése specifikohet né recetén ose
manualin e pérdorimit, ngroheni
gjithmoné paraprakisht furrén. Mos e
hapni shpesh derén e furrés gjaté pjekjes.

+ Fikeni produktin 5 deri né 10 minuta para
pérfundimit t& kohés sé pjekjes né pjekje
té zgjatura. Mund té kurseni deri né 20%
energji elektrike duke pérdorur
nxehtésiné e mbetur.

+ Pérpiquni té gatuani mé shume se njé
gatim né té njéjtén kohé né furré. Mund
té gatuani né té njéjtén kohé duke
vendosur dy ené né raftin e telit. Pérveg
késaj, nése i gatuani ushgimet tuaja njéra
pas tjetrés, do té kurseni energji sepse
furra nuk do té humbasé nxehtésiné e
saj.

SQ/76




3 Produkti juaj

3.1 Prezantimi i produktit
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1 Panelii kontrollit
Raftet e telit

5 Dera

7 Ngrohési i poshtém (nén pllakén e
celikut)

9 Ngrohési i sipérm

Ndryshon né varési té modelit. Produkti juaj
mund té mos jeté i pajisur me llambé ose lloji
dhe vendndodhja e llambés mund té ndryshojné
nga ilustrimi.

Ndryshon né varési té modelit. Produkti juaj
mund té mos jeté i pajisur me njé raft teli. Né
imazh, njé produkt me raft teli tregohet si
shembull.

10
3.2

Llamba

Motori i ventilatorit (prapa pllakés sé
celikut)

Doreza
Pozicionet e rafteve

Vrimat e ventilimit

Prezantimi dhe pérdorimi i panelit
té kontrollit té produktit

Né kété seksion, mund té gjeni
pérmbledhjen dhe pérdorimet bazé té
panelit té kontrollit té produktit. Mund té
keté dallime né imazhe dhe disa vegori né
varési té llojit té produktit.
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3.2.1 Paneli i kontrollit

E’ 6]
~8 oo 20
30
[ ]
il a o 40
e 150°
| = 80 7o|so %0 220" 200" 180°
v v v v
1 2 3 4

1 Celésiizgjedhjes sé funksionit
3 Gelésiizgjedhjes sé temperaturés

Nése ka butona qé kontrollojné produktin
tuaj, né disa modele kéta butona mund té
jené té tilla qé té dalin jashté kur shtypen
(butona té futur). Q& té béhen cilésimet me
kéta butona, fillimisht shtypni butonin
pérkatés dhe térhigeni gelésin. Pasi té béni
rregullimin, shtypeni pérséri dhe ndérroni
celésin.

3.2.2 Prezantimi i panelit té kontrollit
te furrés

Doreza e zgjedhjes sé funksionit

Mund té zgjidhni funksionet e funksionimit
té furrés me celésin e zgjedhjes sé
funksionit. Ktheni majtas / djathtas nga
pozicioni i mbyllur (lart) pér té zgjedhur.
Celési i zgjedhjes sé temperaturés

Mund té zgjidhni temperaturén gé déshironi
té gatuani me celésin e temperaturés.
Kthejeni né drejtim té akrepave té orés nga
pozicioni i mbyllur (lart) pér té zgjedhur.
Treguesi i temperaturés sé brendshme té
furrés

Ju mund ta kuptoni temperaturén e
brendshme té furrés nga llamba e
temperaturés. Llamba e termostatit

2 Kohématési
4 Llamba e termostatit

ndodhet né panelin e kontrollit. Llamba e
termostatit ndizet kur produkti fillon té
funksionojé dhe llamba e termostatit fiket
kur arrin temperaturén e caktuar. Kur
temperatura brenda furrés bie nén
temperaturén e caktuar, llamba e
termostatit ndizet pérséri.

Kohématési

Mund té gatuani duke vendosur njé kohé
specifike gatimi me gelésin e kohématésit.
Numrat né celés tregojné kohén e
aplikueshme té gatimit né minuta. Simboli
O tregon njé kohé té pacaktuar gatimi.
Nése e vendosni pullén né simbolin C\O,
mund té gatuani manualisht (si¢ déshironi)
né njé kohé té pacaktuar.

3.3 Funksionet e pérdorimit té furrés

Né tabelén e funksioneve, shfagen
funksionet e pérdorimit g€ mund té
pérdorni né furrén tuaj dhe temperaturat
meé té larta dhe mé té uléta g€ mund té
vendosen pér kéto funksione. Rendi i
modaliteteve té funksionimit té paragitura
kétu mund té ndryshojé nga organizimi né
produktin tuaj.
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Simboli i Gama e
funksioni |Pérshkrimi i funksionit |temperaturés |Pérshkrimi dhe pérdorimi
t (°c)
. - Ushgimi ngrohet nga lart dhe poshté né té njéjtén kohé. |
Ngrohja e sipérme dhe * pérshtatshém pér émbélsira, pasta ose émbélsira dhe zierje né
e poshtme o o S
— forma pjekjeje. Gatimi béhet me njé tavé té vetme.
| — B
—— Aktivizohet vetém ngrohja mé e ulét. Eshté i pérshtatshém pér
= Ngrohja e poshtme * ushgimet gé kané nevojé pér skugje né fund. Ky funksion duhet
p— 0 . . . . . . .
A té pérdoret gjithashtu pér pastrim té lehté me avull.
| S
Ngrohje e poshtme/lart Ajri i nxehté i ngrohur nga ngrohésit e sipérm dhe té poshtém
% me ndihmén e * shpérndahet né ményré té barabarté dhe té shpejté né té gjithé
— ventilatorit furrén me ventilator. Gatimi béhet me njé tavé té vetme.
. " Grila e madhe né tavanin e furrés funksionon. Eshté i
Grill i ploté *

pérshtatshém pér pjekje né sasi té médha.

xR

Grilé e ulét me ndihmén
e ventilatorit

Ajri i nxehté i ngrohur nga grila e vogél shpérndahet shpejt né
furré me ventilator. Eshté i pérshtatshém pér pjekje né sasi mé
té vogla.

>

Ngrohje e shpejté

Punojné té gjithé ngrohésit e furrés. Ky funksion funksionimi
pérdoret pér ta sjellé shpejt furrén né temperaturén e déshiruar
(ngrohje paraprake). Mos e pérdorni pér gatimin e ushgimit.

* Produkti juaj funksionon né intervalin e
temperaturés té specifikuar né gelésin e

temperaturés.

3.4 Aksesorét e produktit

Ka aksesoré té ndryshém né produktin tua;j.

Né kété seksion, pérshkrimi i aksesoréve
dhe pérshkrimet e pérdorimit té duhur jané
té disponueshém. N& varési t€ modelit té

produktit, aksesorét e pérfshiré jané té
ndryshém. Jo té gjithé aksesorét e

pérshkruar né manualin e pérdorimit mund
té jené té disponueshém pér produktin tuaj.

®

Tabaka brenda pajisjes suaj mund
té deformohet si pasojé e
nxehtésisé. Kjo nuk ka asnjé efekt

né funksionalitetin. Deformimi
zhduket kur tabaka ftohet.

Tavé standarde

Pérdoret pér pasta, ushgime té ngrira dhe

skugje té copave té médha.

Grila e telit

Pérdoret pér skugjen ose vendosjen e
ushgimit gé do té piqet, skuget dhe zihet né
raftin e déshiruar.

Né modelet me rafte teli :
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Né modelet pa rafte teli :

3.5 Pérdorimi i aksesoréve té
produktit

Raftet e gatimit

Ka 5 nivele té pozicionit té raftit né zonén e
gatimit. Renditjen e rafteve mund ta shihni
edhe né numrat né kornizén e pérparme té
furrés.

Né modelet me rafte teli :

N

5

4

3

2

1

>/
Né modelet pa rafte teli :

5
4; =~ 2
=~ ]

Vendosja e skarés me tela né raftet e
gatimit

Né modelet me rafte teli :

Eshté thelb&sore qé grila me tela té
vendoset si¢ duhet né raftet anésore té
telit. Kur vendosni skarén me tela né raftin
e déshiruar, pjesa e hapur duhet té jeté né
pjesén e pérparme. Pér gatim mé té miré,
grila me tela duhet té fiksohet né pikén e
ndalimit té raftit té telit. Nuk duhet té kalojé
mbi pikén e ndalimit pér té kontaktuar me
murin e pasmé té furrés.

Né modelet pa rafte teli :

Eshté thelbésore gé grila me tela té
vendoset si¢ duhet né raftet anésore. Grila
me tela ka njé drejtim kur e vendosni né
raft. Kur vendosni skarén me tela né raftin e
déshiruar, pjesa e hapur duhet té jeté né
pjesén e pérparme.

Vendosja e tavés né raftet e gatimit

Né modelet me rafte teli :

Eshté gjithashtu e réndésishme qé tavat té
vendosen si¢ duhet né raftet anésore té
telit. Gjaté vendosjes sé tavés né raftin e
déshiruar, ana e saj e projektuar pér mbajtje
duhet té jeté né pjesén e pérparme. Pér
gatim mé té miré, tava duhet té fiksohet né
kapésen e ndalimit né raftin e telit. Nuk
duhet té kalojé mbi kapésen e ndalimit pér
té kontaktuar me murin e pasmé té furrés.

Né modelet pa rafte teli :

Eshté gjithashtu e réndésishme qé
tabakaté té vendosen si¢ duhet né raftet
anésore. Tava ka njé drejtim kur e vendosni
né raft. Gjaté vendosjes sé tavés né raftin e
déshiruar, ana e saj e projektuar pér mbajtje
duhet té jeté né pjesén e pérparme.
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Vendosja e duhur e skarés me tela dhe
tavés né shinat zgjatuese - Né modelet me
rafte teli dhe modele zgjatuese

Falé shinave teleskopike, tava ose grila me
tela mund té instalohen dhe higen
lehtésisht. Kur pérdorni tava dhe grila me
tela me shinén zgjatuese, duhet pasur
kujdes gé kunjat né pjesén e pérparme dhe
té pasme té shinave zgjatuese té géndrojné
né skajet e skarés dhe tavés (treguar né
figuré).

Funksioni i ndalimit té skarés me tela
Ekziston njé funksion ndalimi pér té
parandaluar gé grila me tela té dalé nga
rafti i telit. Me kété funksion, ju mund té
higni ushgimin tuaj lehtésisht dhe né
meényré té sigurt. Ndérsa higni skarén me
tela, mund ta térhigni pérpara derisa té
arrijé né pikén e ndalimit. Duhet ta kaloni
kété piké pér ta hequr plotésisht.

Né modelet me rafte teli :

Funksioni i ndalimit té tavés -Né modelet
me rafte teli

Ekziston gjithashtu njé funksion ndalimi pér
té parandaluar gé tava té dalé nga rafti i
telit. Ndérsa higni tavén, Iéshojeni nga
kapésja e pasme e ndalimit dhe térhigeni
drejt vetes derisa té arrijé né anén e
pérparme. Duhet té kaloni mbi kété prizé
ndaluese pér ta hequr plotésisht.
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3.6 Specifikimet teknike

Specifikime té pérgjithshme

Pérmasat e jashtme té produktit (lartésia/gjerésia/

thellésia) (mm) 595 /594 /567

Dim(ﬁn'sionet e instalimit té furrés (lartésia / gjerésia / 590-600 /560 /min. 550
thellésia) (mm)

Voltazhi/frekuenca 220-240 V ~; 50 Hz

Lloji dhe seksioni i kabllos sé pérdorur/e pérshtatshme

pér pérdorim né produkt min.HO5VV-FG 3 x 1,5 mm2

Konsumi total i energjisé (kW) 2,4

Tipi i furrés Furra me ndihmén e ventilatorit

Bazat: Informacioni né etiketén e energjisé té furrave elektrike té tipit shtépiak jepet né pérputhje me standardin EN
60350-1 / IEC 60350-1. Vlerat pércaktohen néNgrohja e sipérme dhe e poshtme ose (nése éshté i
pranishém)Ngrohje e poshtme/lart me ndihmén e ventilatorit funksionon me ngarkesén standarde.

Klasa e efikasitetit té energjisé pércaktohet né pérputhje me prioritizimin e méposhtém né varési té faktit nése
funksionet pérkatése ekzistojné né produkt apo jo. 1-Ngrohje me ventilator eko , 2-Ngrohje me ventilator, 3-Grilé e
ulét me ndihmén e ventilatorit, 4-Ngrohja e sipérme dhe e poshtme.

Specifikimet teknike mund té ndryshohen pa njoftim paraprak pér pérmirésimin e
@ cilésisé sé produktit.

Shifrat né kété manual jané skematike dhe mund t& mos pérputhen me saktési me
@ produktin tuaj.

jané marré né kushte laboratorike né pérputhje me standardet pérkatése. Né varési
té kushteve té mjedisit dhe té pérdorimit té€ produktit, kéto vlera mund té
ndryshojné.

@ Vlerat e pércaktuara né etiketat e produktit ose né dokumentacionin shogérues

SQ/ 82



4 Pérdorimi i paré

Pérpara se té filloni té pérdorni produktin
tuaj, rekomandohet té béni sa mé poshté, té
pérmendura pérkatésisht né seksionet e
méposhtme.

4.1 Pastrimi fillestar

1. Higni té gjitha materialet e paketimit.

2. Higni té gjithé aksesorét nga furra e
pérfshiré me produktin.

3. Pérdoreni produktin pér 30 minuta dhe
mé pas fikeni. N€ kété ményré, mbetjet
dhe shtresat gé mund té kené mbetur né
furré gjaté prodhimit digjen dhe
pastrohen.

4. Kur pérdorni produktin, zgjidhni
temperaturén mé té larté dhe funksionin
e pérdorimit qé vé né puné té gjithé
ngrohésit né produktin tuaj. Shikoni “
Funksionet e pérdorimit té furrés”. Mund
té mésoni se si ta pérdorni furrén né
seksionin vijues.

5 Pérdorimi i furrés

5. Prisni qé furra té ftohet.

6. Fshini sipérfaget e produktit me njé
peceté ose sfungjer té njomé dhe thajini
me njé peceté.

Pérpara pérdorimit té aksesoréve:

Pastroni aksesorét g€ higni nga furra me

ujé, detergjent dhe njé sfungjer té buté

pastrimi.

NJOFTIM: Disa detergjente ose agjenté

pastrimi mund té shkaktojné démtim té

sipérfages. Mos pérdorni detergjenté
gérryes, substanca pastrimi pluhur, kremra
pastrimi ose objekte t& mprehta gjaté
pastrimit.

NJOFTIM: Gjaté pérdorimit té paré, pér disa

oré mund té shfagen tym dhe aroma. Kjo

éshté normale dhe ju duhet vetém ventilim i

miré pér t'i larguar. Shmangni thithjen e

drejtpérdrejté té tymit dhe aromave gé

krijohen.

5.1 Informacione té pérgjithshme pér
pérdorimin e furrés

Ventilatori ftohés ( Ndryshon né varési té
modelit té produktit. Mund té mos jeté i
disponueshém né produktin tuaj. )

Produkti juaj ka njé ventilator ftohés.
Ventilatori ftohés aktivizohet automatikisht
kur éshté e nevojshme dhe ftoh pjesén e
pérparme té produktit dhe té mobilies. Ai
¢aktivizohet automatikisht kur pérfundon
procesi i ftohjes. Ajri i nxehté del nga dera e
furrés. Pérmbahuni nga mbulimi i kétyre
hapjeve té ventilimit. Né rast té€ kundért,
furra mund té mbinxehet. Ventilatori i
ftohjes vazhdon té funksionojé gjaté
pérdorimit té furrés ose pasi furra éshté
fikur (aférsisht 20-30 minuta). Nése gatuani
duke programuar kohématésin e furrés, né
fund té kohés sé pjekjes, ventilatori ftohés
fiket me té gjitha funksionet. Koha e
funksionimit té ventilatorit té ftohjes nuk

mund té pércaktohet nga pérdoruesi.
Ndizet dhe fiket automatikisht. Ky nuk
éshté njé gabim.

Ndrigimi i furrés

Ndrigimi i furrés ndizet kur furra fillon té
piget. Né disa modele, ndri¢imi ndizet gjaté
pjekjes, ndérsa né disa modele fiket pas njé
kohe té caktuar.

5.2 Funksionimi i njésisé sé kontrollit
té furrés

Ndezja e furrés

Kur zgjidhni njé funksion pérdorimi qé
déshironi pér gatimin me gelésin e
zgjedhjes sé funksionit dhe vendosni njé
temperaturé té caktuar me gelésin e
temperaturés, furra fillon té punojé. Qé
furra juaj té funksionojé, rrotulloni gelésin e
kohématésit né njé kohé té caktuar pjekjeje
ose né simbolin "CD".
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Fikja e furrés

Mund ta fikni furrén duke i vendosur
celésat e zgjedhjes sé funksionit,
temperaturés dhe kohématésit né
pozicionin e fikjes (lart).

Pjekja manuale duke zgjedhur
temperaturén dhe funksionin e pérdorimit
té furrés

Mund té gatuani duke béré njé kontroll
manual (me kontrollin tuaj) pa caktuar
kohén e pjekjes duke zgjedhur
temperaturén dhe funksionin e pérdorimit
specifik pér ushgimet tuaja.

P , °C

o / [

1. Zgjidhni funksionin e pérdorimit me té
cilin déshironi té gatuani me ¢elésin e
zgjedhjes sé funksionit.

2. Vendosni temperaturén qé déshironi pér
gatimin me ¢elésin e temperaturés.

3. Rrotulloni gelésin e kohématésit te

simboli "CO".

N/C? 10 N/C? 10
20 20
100 30 90 30
90 40 80 40
80 75 60 70 o 50

= Furra juaj do té fillojé té funksionojé
menjéheré né funksionin dhe
temperaturén e zgjedhur dhe llamba e
termostatit do t€ ndizet. Kur
temperatura brenda furrés té arrijé
temperaturén e déshiruar, llamba e
termostatit do t€ fiket. Furra nuk fiket
vetvetiu pas procesit té pjekjes. Ju
duhet ta kontrolloni pjekjen dhe ta fikni
veté. Kur té pérfundojé procesi i
pjekjes, mund ta fikni furrén duke i
vendosur c¢elésat e zgjedhjes sé

funksionit, temperaturés dhe
kohé&matésit né pozicionin e fikjes
(lart).
Pjekja duke caktuar kohén e pjekjes;
Mund ta fikni furrén automatikisht né fund
té kohés duke zgjedhur temperaturén dhe
funksionin e pérdorimit specifik pér gatimin
tuaj dhe duke caktuar kohén e pjekjes né
kohématés.
P / C

o / [

1. Zgjidhni funksionin e pérdorimit me té
cilin déshironi té gatuani me gelésin e
zgjedhjes sé funksionit.

2. Vendosni temperaturén qé déshironi pér
gatimin me celésin e temperaturés.

3. Vendosni gelésin e kohématésit né
kohén e déshiruar té pjekjes.

O 0
o2 10 / cor 2 10
20 / 20
100 ) E ) 30
90 40 II 80 40
80 5 60 70 " 50

= Furra juaj do té fillojé té
funksionojé menjéheré né
funksionin dhe temperaturén e
zgjedhur dhe llamba e termostatit
do té ndizet. Kur temperatura
brenda furrés té arrijé
temperaturén e déshiruar, llamba e
termostatit do té fiket.

4. Kur té skadojé koha e pjekjes, gelési i
kohématésit do té rrotullohet plotésisht
né drejtim antiorar. Njé paralajmérim
zanor tregon se koha ka skaduar dhe
furra ndalon pjekjen.

5. Nése pjekja ka pérfunduar, fikeni furrén
duke rrotulluar gelésin e zgjedhjes sé
funksionit dhe gelésin e temperaturés
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né pozicionin e fikjes (lart). Nése
déshironi té vazhdoni, rrotullojeni edhe
njé heré celésin e kohématésit né njé
kohé specifike pjekjeje. Furra do té
vazhdojé té punojé me funksionin dhe
temperaturén e caktuar.

Pér té pérfunduar pjekjen pérpara kohés sé
caktuar:

1. Rrotulloni gelésin e kohématésit né
drejtim antiorar derisa té arrijé né
pozicionin e fikjes (lart).

2. Fikeni furrén duke rrotulluar gelésin e
zgjedhjes sé funksionit dhe gelésin e
temperaturés né pozicionin e fikjes
(lart).

6 Informacione té pérgjithshme rreth gatimit

Ju mund té gjeni késhilla pér pérgatitjen
dhe gatimin e ushqgimit tuaj né kété
seksion.

Plus, ky seksion pérshkruan disa nga
ushgimet e testuara nga prodhuesit dhe
cilésimet mé té pérshtatshme pér kéto
ushgime. Tregohen gjithashtu cilésimet e
pérshtatshme té furrés dhe aksesorét pér
kéto ushgime.

6.1 Paralajmérime té pérgjithshme
rreth pjekjes né furré

+ Gjaté hapjes sé derés sé furrés gjaté ose

pas pjekjes, mund té dalé avull i nxehté.

Avulli mund tju djegé dorén, fytyrén dhe/

ose syté. Kur hapni derén e furrés,
géndroni larg.

« Avulli intensiv i krijuar gjaté pjekjes mund

té formojé pika uji t& kondensuar né
pjesén e brendshme dhe té jashtme té
furrés dhe né pjesét e sipérme té
mobileve pér shkak té ndryshimit té
temperaturés. Kjo éshté njé dukuri
normale dhe fizike.

« Temperatura e gatimit dhe vlerat e kohés

sé dhéné pér ushgimet mund té
ndryshojné né varési té recetés dhe
sasisé. Pér kété arsye, kéto vlera jané
dhéné si intervale.

+ Higni gjithmoné aksesorét e papérdorur
nga furra pérpara se té filloni gatimin.
Aksesorét gé mbeten né furré mund té
pengojné gé ushqgimi juaj té gatuhet né
vlerat e duhura.

+ Pér ushgimet g€ do té gatuani sipas
recetés tuaj, mund t'i referoheni
ushgimeve té ngjashme té dhéna né
tabelat e gatimit.

+ Pérdorimi i aksesoréve té dhéné ju
siguron qé té keni performancén mé té
miré té gatimit. Vézhgoni gjithmoné
paralajmérimet dhe informacionin e
dhéné nga prodhuesi pér enét e jashtme
té gatimit gé do té pérdorni.

+ Priteni letrén e yndyrshme gé do té
pérdorni né gatimin tuaj né pérmasa té

pérshtatshme pér enén ku do té gatuani.

Letrat e yndyrshme gé dalin nga ena

mund té krijojné rrezik djegieje dhe té

ndikojné né cilésiné e pjekjes. Pérdorni

letrén e yndyrshme qé do té pérdorni né

intervalin e specifikuar té temperaturés.
«+ Pér performancé té miré pjekjeje,

vendoseni ushgimin tuaj né raftin e duhur

té rekomanduar. Mos e ndryshoni
pozicionin e raftit gjaté pjekjes.

6.1.1 Embélsira dhe ushgime né furré

Informacione té pérgjithshme

* Ne rekomandojmé pérdorimin e
aksesoréve té produktit pér njé
performancé té miré gatimi. Nése do té
pérdorni njé ené gatimi té jashtme,

preferoni ené té erréta, qé nuk ngjiten dhe

rezistente ndaj nxehtésisé.
+ Nése rekomandohet ngrohja paraprake
né tabelén e gatimit, sigurohuni gé ta

vendosni ushgimin né furré pas ngrohjes.
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+ Nése do té gatuani duke pérdorur ené .
gatimi né skaré me tela, vendoseni né
mes té skarés me tela, jo prané murit té
pasmé. .

+ Té& gjitha materialet e pérdorura né
pérgatitjen e brumérave duhet té jené té
freskéta dhe né temperaturé dhome.

+ Statusi i gatimit té ushgimeve mund té .
ndryshojé né varési té sasisé sé€ ushqgimit
dhe madhésisé sé enéve té gatimit.

« Format metalike, geramike dhe prej gelqi

Nése keku éshté i lagésht, pérdorni njé
sasi té vogél léngu ose ulni temperaturén
me 10°C.

Nése pjesa e sipérme e kekut éshté
djegur, vendoseni né raftin e poshtém,
ulni temperaturén dhe rrisni kohén e
pjekjes.

Nése pjesa e brendshme e kekut éshté
gatuar miré, por jashté éshté ngjitése,
pérdorni mé pak léngje, ulni temperaturén
dhe rrisni kohén e gatimit.

zgjasin kohén e gatimit dhe sipérfaget e Késhilla pér brumérat

poshtme té ushgimeve t€ brumit nuk
skugen né ményré té barabarté.

+ Nése pérdorni letér pjekjeje, mund té
vérehet njé skugje e vogél né sipérfagen
e poshtme té ushqimit. N&é kété situaté,
mund t'ju duhet té zgjasni periudhén e
gatimit me rreth 10 minuta.

+ Vlerat e pércaktuara né tabelat e gatimit
pércaktohen si rezultat i testeve té kryera
né laboratorét tané. Vlerat e
pérshtatshme pér ju mund té ndryshojné
nga kéto vlera.

+ Vendoseni ushgimin né raftin e duhur té
rekomanduar né tryezén e gatimit.
Referojuni raftit té poshtém té furrés si
rafti 1.

+ Gatuani gatimet e rekomanduara né
tabelén e gatimit me njé tavé té vetme.

Késhilla pér pjekjen e @mbélsirave

+ Nése keku éshté shumé i thaté, rrisni
temperaturén me 10°C dhe shkurtoni
kohén e pjekjes.

Tabela e gatimit pér bruméra dhe ushqime furre

Nése brumi éshté shumé i thaté, rrisni
temperaturén me 10°C dhe shkurtoni
kohén e gatimit. Lagni fletét e brumit me
njé salcé me pérzierje quméshti, vaji,
vezésh dhe kosi.

Nése brumi po gatuhet ngadalé,
sigurohuni qé trashésia e brumit gé keni
pérgatitur t&€ mos e tejmbushé tavén.
Nése brumi éshté skuqur né sipérfage,
por fundi nuk éshté gatuar, sigurohuni gé
sasia e salcés qé do té pérdorni pér
brumin t& mos jeté shumé né fund té
brumit. Pér njé skugje té njétrajtshme,
pérpiquni ta shpérndani salcén né
ményré té barabarté midis fletéve té
brumit.

Pigeni brumin né pozicionin dhe
temperaturén e pérshtatshme sipas
tabelés sé gatimit. Nése pjesa e poshtme
ende nuk éshté skuqur mjaftueshém,
vendoseni né njé raft t&€ poshtém pér
gatimin e ardhshém.

pérdorur pérdorimit

Ushqgimi Aksesori pér t'u  |Funksioni i Pozicioni i raftit |Temperatura (°C) |Koha e pjekjes

(min.)
(péraférsisht)

Ngrohja e sipérme

Kek né tavé Tavé standarde * 3 180 30..45

dhe e poshtme
" . Formé keku né Ngrohja e sipérme

Kek né formé skard teli ** dhe e poshtme 2 180 30..40

Torta té vogla Tavé standarde * Ngrohja e sipérme 3 160 25..35
dhe e poshtme
Ngrohje e

Torta té vogla Tavé standarde * poshtr?e/lart me |3 150 20..30
ndihmén e
ventilatorit
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Ushqimi Aksesori pértu |Funksioni i Pozicioni i raftit |Temperatura (°C) |Koha e pjekjes
pérdorur pérdorimit (min.)
(péraférsisht)
Formé e
rrumbullakét keku, Narohia e sipérme
Pandispanjé me diametér 26 dﬁe . ) oshtr‘;e 2 160 30..40
cm me kapése né P
grilé teli **
Formé e Narohie e
rrumbullakét keku, gshtrjne/lart me
Pandispanjé me diametér 26 Edihmén e 2 160 20..30
cm me kapése né i )
grilé teli ** ventilatorit
Biskota Tavé pér bruméra |Ngrohja e sipérme 170 25 40
* dhe e poshtme
Ngrohje e
Bruméra Tavé standarde * po_shtnje/lart me 12 200 30..40
ndihmén e
ventilatorit
Simite Tavé standarde * |\\grohia e sipérme 200 20 ...35
dhe e poshtme
Buké e ploté Tavé standarde * Ngrohja e sipérme 200 30..45
dhe e poshtme
Ené drejtkéndore Narohia e sipérme
Lazanja metalike/qelging |, J'0a € SIPETME 5 o0 3 200 30..45
skaré teli * dhe e poshtme
Formé e
rrumbullakét Narohia e sipérme
Kekmemolle  metalike e zezé, | JTON® € SPEIME| 180 50..70
me diametér 20 P
cm né grilé teli **
Pica Tavé standarde * |N\9roha e sipérme |, 200... 220 10..20
dhe e poshtme

Ngrohja paraprake rekomandohet pér té gjitha ushgimet.

*Kéta aksesoré mund té& mos pérfshihen me produktin tuaj.

**Kéta aksesoré nuk pérfshihen me produktin tuaj.. Ata jané aksesoré té disponueshém né treg.

6.1.2 Mishi, peshku dhe shpendét

Pikat kryesore té pjekjes né skaré

+ Pérdorimi i erézave me léng limoni dhe
piper pérpara se té gatuani pulén e plotg,
gjelin e detit dhe copa té médha mishi do
té rrisé performancén e gatimit.

+ Duhen 15 deri né 30 minuta mé shumé
pér té gatuar mishin me kocka sesa
filetot duke skuqur.

+ Duhet té llogarisni rreth 4 deri né 5
minuta kohé gatimi pér ¢do centimetér té
trashésisé sé mishit.

+ Pasi té keté mbaruar koha e gatimit,
mbajeni mishin né furré pér rreth 10
minuta. Léngu i mishit shpérndahet mé
miré te mishi i skuqur dhe nuk del kur
pritet mishi.

+ Peshku duhet té vendoset né raftin e
nivelit t&€ mesém ose té ulét né njé pjaté
rezistente ndaj nxehtésisé.

+ Gatuani gatimet e rekomanduara né
tabelén e gatimit me njé tavé té vetme.
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Tabela e gatimit pér mish, peshk dhe shpendé

Ushqgimi Aksesori pér tu  |Funksioni i Pozicioni i raftit |Temperatura (°C) |Koha e pjekjes
pérdorur pérdorimit (min.)
(péraférsisht)
Ngrohje e :
. X N 15 min. 250/
Biftek (i ploté) / Tavé standarde * po_shtnje/lart me 3 maks, pas 180 ... |60 ... 80
rosto (1 kg) ndihmén e
. . 190
ventilatorit
Ngrohje e
Kémbé gengji . + |poshtme/lart me 15 min. 250/
(1,52 kg) Tavé standarde ndihmén e 3 maks, pas 170 110..120
ventilatorit
Grila e telit * Ngrohje e
Pulé e skuqur Vendosni njé tavé [Poshtme/lart me 9 15 min. 250/ 60 . 80
(1,8-2kg) né njé raftmé t&  |ndihméne maks, pas 190
ulét. ventilatorit
Ngrohje e .
. ’ . 25 min. 250/
Mish gjeldeti (5,5 Tavé standarde * posht@e/lart me | maks, pas 180 .. [150...210
kg) ndihmén e
. . 190
ventilatorit
Grila e telit * Ngrohje e
Peshk Vendosni njé tavé (Poshtme/lartme |, 200 20...30
né njé raftmétg |ndihméne
ulét. ventilatorit

Ngrohja paraprake rekomandohet pér té gjitha ushgimet.

*Kéta aksesoré mund té mos pérfshihen me produktin tuaj.

**Kéta aksesoré nuk pérfshihen me produktin tuaj.. Ata jané aksesoré té disponueshém né treg.

6.1.3 Skaré

Mishi i kug, peshku dhe mishi i shpendéve
merr shpejt ngjyré kafe kur piget né skarég,
mban njé kore té bukur dhe nuk thahet.
Mishrat pér fileto, mishi me hell, salsiget si
dhe perimet me léng (domate, gepé etj.)
jané veganérisht té pérshtatshme pér t'u
pjekur né skaré.

Paralajmérime té pérgjithshme

+ Ushgimet e papérshtatshme pér pjekje né
skaré pérbéjné rrezik zjarri. Pigni né
skaré vetém ushgime gé jané té
pérshtatshme pér zjarr té forté né skaré.
Gjithashtu, mos i vendosni ushgimet
shumeé thellé né pjesén e pasme té
skarés. Kjo éshté zona mé e nxehté dhe
ushgimet me yndyré mund té marrin
Zjarr.

+ Mbylini derén e furrés gjaté pjekjes né
skaré. Asnjéheré mos piqni né skaré me
derén e furrés té hapur. Sipérfaqet e
nxehta mund té shkaktojné djegie!
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Pikat kryesore té skarés

Pérgatitni ushgime me trashési dhe
peshé té ngjashme sa mé shumé gé té
jeté e mundur pér skaré.

Vendosini pjesét gé do té pigen né skaré
me tela ose tela pér skaré duke i
shpérndaré pa i tejkaluar dimensionet e
ngrohésit.

Né varési té trashésisé sé pjeséve gé do
té pigen né skaré, kohézgjatja e gatimit e
dhéné né tabelé mund té ndryshojé.
Rréshqitni skarén me tela ose tavén e
skarés me tela né nivelin e déshiruar né
furré. Nése po gatuani né skaré me tela,
rréshqitni tavén e furrés né raftin e
poshtém pér té€ mbledhur vajrat. Tava e
furrés gé do té rréshqitni duhet té keté
njé madhési g€ té mbulojé té gjithé zonén
e skarés. Kjo tavé mund té mos jepet me
produktin. Hidhni pak ujé né tavé pér
pastrim me lehtési.



Tabela e skarés

Ushqimi Aksesori pér t'u Pozicioni i raftit Temperatura (°C) Koha e pjekjes (min.)
pérdorur (péraférsisht)

Peshk Grila e telit 250 20..25

Copa pule Grila e telit 4- 250 25..35

Qofte (mish vigi) -12 | 51, ¢ telit 4 250 20 .30

sasia

Bérxoll€ gengji Grila e telit 4-5 250 20..25

Biftek - (mish né Grila e telit 4-5 250 25..30

kuba)

Bérxollé vigi Grila e telit 250 25..30

Gratin me perime Grila e telit - 220 20..30

Buké e thekur Grila e telit 4 250 1..4

Kthejini copat e ushgimeve pas 1/2 sé kohés totale té pjekjes.

Rekomandohet ngrohja paraprake pér 5 minuta pér té gjitha ushgimet e pjekura né skaré.

Grilé e ulét me ndihmén e ventilatorit

Ushqimi Aksesori pértu |Funksioni i Pozicioni i raftit |Temperatura (°C) |Koha e pjekjes
pérdorur pérdorimit (min.)
(péraférsisht)
Grilé e ulét me
Peshk Grila e telit ndihmén e 4 200 30..35
ventilatorit
Grilé e ulét me
Copa pule Grila e telit ndihmén e 4 250 25..35
ventilatorit
S Grilé e ulét me
Qofte (mish viei) - | il e telit ndihmén e 4 250 30..40
12 sasia . )
ventilatorit
Grila e telit - Grilé e ulét me
Biftek (i ploté) /  |Vendosninjétavé | .~ " 15 min. 250, pas
-~ ... |ndihméne 3 90..110
rosto (1kg) né njé raft me té ilatori 180 ... 190
ulét. ventilatorit

Mos i ngrohni paraprakisht enét e rekomanduara né kété tabelé pér skaré.

6.1.4 Ushgime té testuara

+ Ushgimet né kété tabelé gatimi
pérgatiten sipas standardit EN 60350-1
pér té lehtésuar testimin e produktit pér
institutet e kontrollit.

+ Gatuani gatimet e rekomanduara né
tabelén e gatimit me njé tavé té vetme.
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Tabela e gatimit pér ushqimet prové

Ushqimi Aksesori pértu |Funksioni i Pozicioni i raftit |Temperatura (°C) |Koha e pjekjes
pérdorur pérdorimit (min.)
(péraférsisht)
Buké pa maja Tavé standarde * |\\grohia e sipérme 140 20..30
(biskoté e émbél) dhe e poshtme
Torta té vogla Tavé standarde * glgéoeh:)a;:hstlﬁgme 3 160 25..35
Ngrohje e
. .. poshtme/lart me
Torta té vogla Tavé standarde * ndihmén e 3 150 20..30
ventilatorit
Formé e
rrumbullakét keku, Narohia e sipérme
Pandispanjé me diametér 26 dr?e . ) oshtr‘;e 2 160 30..40
cm me kapése né P
grilé teli **
Formé e .
rrumbullakét keku, Ngsrﬁ?rfeellart me
Pandispanjé me diametér 26 Edihmén e 2 160 20..30
cm me kapése né ventilatorit
grilé teli **
Formé e
N rrumb}ullaket . Ngrohja e sipérme
Kek me mollé metalike e zezg, dhe e poshtme 2 180 50..70
me diametér 20 P
cm né grilé teli **
Ngrohja paraprake rekomandohet pér té gjitha ushgimet.
*Kéta aksesoré mund té mos pérfshihen me produktin tuaj.
**Kéta aksesoré nuk pérfshihen me produktin tuaj.. Ata jané aksesoré té disponueshém né treg.
Skaré
Ushqimi Aksesori pér t'u Pozicioni i raftit Temperatura (°C) Koha e pjekjes (min.)
pérdorur (péraférsisht)
Qofte (mish vigi) -12 | 51, ¢ telit 4 250 20...30
sasia
Buké e thekur Grila e telit 4 250 1..4

Kthejini copat e ushgimeve pas 1/2 sé kohés totale té pjekjes.

Rekomandohet ngrohja paraprake pér 5 minuta pér té gjitha ushgimet e pjekura né skaré.

7 Mirémbajtja dhe pastrimi

7.1 Informacione té pérgjithshme pér

pastrimin

Paralajmérime té pérgjithshme

+ Prisni gé produkti té ftohet pérpara se ta
pastroni produktin. Sipérfaget e nxehta
mund té shkaktojné djegie!

+ Mos i aplikoni detergjentét drejtpérdrejt
né sipérfaget e nxehta. Kjo mund té .
shkaktojé njolla té pérhershme.
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+ Produkti duhet pastruar dhe tharé

plotésisht pas ¢do operacioni. Késhtu,
mbetjet e ushqgimit do té pastrohen me
lehtési dhe do té parandalohet djegia e
tyre kur produkti té pérdoret pérséri mé
voné. Né kété ményré, jetégjatésia e
shérbimit té pajisjes zgjatet dhe
problemet e hasura shpesh zvogélohen.
Mos pérdorni produkte pastrimi me avull

pér pastrim.




+ Disa detergjenté ose agjenté pastrimi
shkaktojné déme né sipérfage. Agjentét
pastrues té papérshtatshém jané:
zbardhues, produkte pastrimi gé
pérmbajné amoniak, acid ose klorur,
produkte pastrimi me avull, agjenté
pastrues, hegés njollash dhe ndryshku,
produkte gérryese pastrimi (pastrues
kremoz, pluhur pastrimi, krem pér
pastrim, pastrues gérryes dhe gérvishtés,
tela, sfungjeré, peceta pastrimi gé kané
papastérti dhe mbetje detergjentésh).

+ Nuk nevojitet asnjé material i veganté
pastrimi pér pastrimin e béré pas ¢do
pérdorimi. Pastrojeni pajisjen duke
pérdorur detergjent pér larjen e enéve, ujé
té ngrohté dhe njé peceté té buté ose
sfungjer dhe thajeni me njé peceté té
thaté.

+ Sigurohuni gé té fshini plotésisht ¢do
Iéng té mbetur pas pastrimit dhe pastroni
menjéheré ¢do ushgim té spérkatur gjaté
gatimit.

+ Mos lani asnjé pjesé té pajisjes tuaj né
njé makiné larése enésh, pérvec rasteve
kur pércaktohet ndryshe né manualin e
pérdorimit.

Sipérfaget e inoksit - gelikut té
pandryshkshem

Mos pérdorni agjenté pastrimi gé
pérmbajné acid ose klor pér té pastruar
sipérfaqget dhe dorezat e inoksit.

+ Sipérfagja e inoksit dhe cgelikut té
pandryshkshém mund té ndryshojé
ngjyrén me kalimin e kohés. Kjo éshté
normale. Pas ¢do operacioni, pastroni
me njé detergjent té pérshtatshém pér
sipérfaget e inoksit ose gelikut té
pandryshkshém.

+ Pastroni me njé peceté t€ buté me sapun
dhe detergjent té Iéngshém (jo
gérvishtés) té pérshtatshém pér
sipérfaget e inoksit, duke u kujdesur gé ta
fshini né njé drejtim.

+ Higni menjéheré njollat e skorjeve, vajit,
niseshtesé, quméshtit dhe proteinave né
sipérfaget e xhamit dhe inoksit. Njollat
mund té shkaktojné ndryshkje né
periudha té gjata kohore.

+ Pastruesit e spérkatur/zbatuar né
sipérfage duhet té pastrohen menjéheré.

Pastruesit gérryes té mbetur né sipérfage

béjné gé sipérfagja té béhet e bardhé.

Sipérfaget e emaluara

* Furra duhet té ftohet pérpara se té
pastroni zonén e gatimit. Pastrimi né
sipérfage té nxehta do té krijojé rrezik
zjarri dhe démton sipérfagen e emaluar.

+ Pas ¢do pérdorimi, pastroni sipérfaget e
emaluara duke pérdorur detergjent pér
larjen e enéve, ujé té ngrohté dhe njé
peceté té buté ose sfungjer dhe thajini
ato me njé peceté té thaté.

+ Nése produkti juaj ka njé funksion té
lehté pastrimi me avull, mund té béni
pastrim té lehté me avull pér papastértité
e lehta jo té pérhershme. (Shikoni
"Pastrim i lehté me avull [ 93]")

+ Pér njollat e véshtira, mund té pérdoret
njé pastrues furre dhe skare i
rekomanduar né fagen e internetit té
markés sé produktit tuaj dhe njé tel
pastrimi pa gérvishtje. Mos pérdorni
pastrues té jashtém té furrés.

Slperfaqet katalitike
Muret anésore né zonén e gatimit mund
té mbulohen vetém me smalt ose mure
katalitike. Ndryshon sipas modelit.

+ Muret katalitike kané njé sipérfage té
lehté mat dhe poroze. Muret katalitike té
furrés nuk duhet té pastrohen.

+ Sipérfaget katalitike thithin vajin falé
strukturés poroze dhe fillojné té
shkélgejné kur sipérfagja éshté e ngopur
me vaj, né kété rast rekomandohet
zévendésimi i pjeséve.

Slperfaqet e xhamit
+ Kur pastroni sipérfaget e xhamit, mos
pérdorni kruajtése té forta metalike dhe
materiale gérryese pastrimi. Ato mund ta
démtojné sipérfagen e xhamit.

+ Pastroni pajisjen duke pérdorur
detergjent pér larjen e enéve, ujé té
ngrohté dhe njé peceté me mikrofibra,

specifike pér sipérfage xhami, dhe thajeni

me njé peceté té thaté me mikrofibra.
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+ Nése pas pastrimit ka mbetur detergjent,
fshijeni até me ujé té ftohté dhe thajeni
me njé peceté t€ pastér dhe t€ thaté me
mikrofibra. Detergjenti i mbetur mund té
démtojé sipérfagen e xhamit mé pas.

+ Né asnjé rrethané nuk duhet té pastroni
mbetjet e thara né sipérfagen e xhamit
me thika té dhémbézuara, lesh teli ose
mjete t€ ngjashme gérvishtése.

+ Mund t'i higni njollat e kalciumit (njollat e
verdha) né sipérfagen e xhamit me njé
substancé kundér kalcifikimit té
disponueshém né treg, me njé substancé
pastruese si uthulla ose léngu i limonit.

+ Nése sipérfagja éshté shumé e papastér,
aplikoni agjentin pastrues mbi njollé me
njé sfungjer dhe prisni pér njé kohé té
gjaté qé ajo té funksionojé si¢ duhet. Mé
pas pastroni sipérfagen e xhamit me njé
peceté té lagur.

+ Ndryshimet dhe njollat né sipérfagen e
xhamit jané normale dhe jo defekte.

Pjesét plastike dhe sipérfaqe té lyera

+ Pastroni pjesét plastike dhe sipérfaget e
lyera duke pérdorur detergjent pér larjen
e enéve, ujé té ngrohté dhe njé peceté té
buté ose sfungjer dhe thajini ato me njé
peceté té thaté.

+ Mos pérdorni kruajtése metalike té forta
dhe pastrues gérryes. Ata mund té
démtojné sipérfaget.

+ Sigurohuni gé pjesét bashkuese té
komponentéve té produktit t&€ mos
mbeten t€ lagura dhe me detergjent.

Pérndryshe, mund té shfagen gérryerje né

kéto pjesé bashkuese.

7.2 Aksesorét e pastrimit

Mos i vendosni aksesorét e produktit né njé

lavastovilje, pérveg rasteve kur pércaktohet
ndryshe né manualin e pérdorimit.

7.3 Pastrimi i panelit té kontrollit

+ Kur pastroni panelet me gelésa kontrolli,
fshijeni panelin dhe gelésat me njé
peceté té buté té lagur dhe thajini me njé
peceté té thaté. Mos i higni gelésat dhe

gominat nén ta pér té pastruar panelin.
Paneli i kontrollit dhe gelésat mund té
démtohen.

+ Gjaté pastrimit t€ paneleve té inoksit me
celésat kontrolli, mos pérdorni agjenté m
pastrimi pér inoks rreth celésave.
Treguesit rreth gelésave mund té fshihen.

+ Pastrojini panelet e kontrollit me prekje
me njé peceté té buté té lagur dhe thajini
me njé peceté té thaté. Nése produkti juaj
ka njé vecori té kygit t€ butonave,
vendosni kygin e butonave pérpara se té
kryeni pastrimin e panelit té€ kontrollit.
Pérndryshe, mund té ndodhin gabime pér
sa i pérket zbulimit né lidhje me celésat.

7.4 Pastrimi i pjesés sé brendshme té
furrés (zona e gatimit)

Ndigni hapat e pastrimit té€ pérshkruar né
seksionin "Informacione té pérgjithshme
pér pastrimin” sipas llojeve té sipérfageve
né furrén tua;.

Pastrimi i mureve anésore té furrés

Muret anésore né zonén e gatimit mund té
mbulohen vetém me smalt ose mure
katalitike. Ndryshon sipas modelit. Nése ka
njé mur katalitik, referojuni seksionit
"Sipérfaget katalitike" pér informacione.
Nése produkti juaj éshté njé model me raft
teli, higni raftet e telit pérpara se té pastroni
muret anésore. Mé pas pérfundoni
pastrimin si¢ pérshkruhet né seksionin
"Informacione té pérgjithshme pér
pastrimin” sipas llojit té sipérfages sé murit
anésor.

Pér té hequr raftet anésore té telit:

1. Higni pjesén e pérparme té raftit té telit

duke e térhequr né murin anésor né
drejtimin e kundért.

2. Térhigeni raftin e telit drejt jush pér ta
hequr plotésisht.

- N W B o
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3. Pér té rivendosur raftet, procedurat e
aplikuara gjaté hegjes sé tyre duhet té
pérsériten pérkatésisht né rend té
kundért.

7.5 Pastrim i lehté me avull

Kjo lejon pastrimin e papastértisé (qé nuk
mbetet pér njé kohé té gjaté) qé zbutet nga
avulli brenda furrés dhe nga pikat e ujit té
kondensuar né sipérfaget e brendshme té
furrés lehtésisht.

1. Higni té gjithé aksesorét brenda furrés.

2. Shtoni 500 ml ujé né tavé dhe vendoseni
né raftin e dyté té furrés.

Mos pérdorni ujé té distiluar ose té
filtruar. Pérdorni vetém ujé té
gatshém. Mos pérdorni solucione

té ndezshme, alkoolike ose me
grimca té ngurta né vend té uijit.

3. Vendoseni furrén né modalitetin e
funksionimit té pastrimit té lehté me
avull dhe vendoseni né 100°C pér 15
minuta.

Hapni menjéheré derén dhe fshini pjesén e

brendshme té furrés me njé sfungjer ose

peceté té lagur. Avulli do té Iéshohet kur
hapni derén. Kjo mund té pérbéjé rrezik
djegieje. Kini kujdes kur hapni derén.

Pér papastértité e forta, pastrojeni

produktin duke pérdorur detergjent pér

larjen e enéve, ujé té ngrohté dhe njé peceté
té buté ose sfungjer dhe thajeni me njé
peceté té thaté.

Né funksionin e pastrimit té lehté
@ me avull, pritet gé uji i shtuar té
avullojé dhe té€ kondensohet né
pjesén e brendshme té furrés dhe
derés sé furrés né ményré qé té
zbusé papastértité e lehta té
formuara né furrén tuaj.
Kondensimi i krijuar né€ derén e
furrés mund té pikojé kur hapet
dera e furrés. Sapo té hapni derén e
furrés, fshijeni kondensimin.

Pas kondensimit brenda furrés, mund té
keté lagéshti ose ujé té& mbledhur né
kanalin nén furré. Fshijeni kété kanal uji me
njé peceté té lagur pas pérdorimit dhe

thajen:LL TJ!\]%

7.6 Pastrimi i derés sé furrés

Mund t'i higni derén e furrés dhe xhamat e
derés pér t'i pastruar. Si té higni dyert dhe
xhamat shpjegohet né seksionet "Heqja e
derés sé furrés" dhe "Hegja e xhamave té
brendshém té derés" . Pasi té keni hequr
xhamat e brendshém té derés, pastroni me
njé detergjent pér larjen e enéve, ujé té
ngrohté dhe njé peceté té buté ose sfungjer
dhe thajini me njé peceté té thaté. Pér
mbetjet e kalcifikimit g€ mund té krijohen
né xhamin e furrés, fshijeni xhamin me
uthull dhe shpélajeni.

Mos pérdorni pastrues té ashpér
gérryes, kruajtése metalike, lesh teli
ose materiale zbardhuese pér té
pastruar derén dhe xhamin e furrés.
Hegja e derés sé furrés
1. Hapni derén e furrés.

2. Hapni kapéset né folené e menteshés
sé derés sé pérparme djathtas dhe
majtas duke i shtyré poshté sig tregohet
né figuré.
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3. Llojet e menteshave ndryshojné si lloje Pér té rivendosur derén, procedurat
(A), (B), (C) sipas modelit té produktit. @ e aplikuara gjaté hegjes sé saj
Figurat e méposhtme tregojné se si té duhet té pérsériten pérkatésisht né

hapni ¢do lloj menteshe. rend té kundért. Kur instaloni derén,
4. Mentesha e tipit (A) &shté e sigurghuni gé té njbyllni kapéset né “
disponueshme né llojet normale té folené e menteshés.

dyerve. 7.7 Hegja e xhamit té brendshém té

derés sé furrés
Xhami i brendshém i derés sé pérparme té
produktit mund té higet pér ta pastruar.
1. Hapni derén e furrés.
2. Térhigeni komponentin plastik, t€ ngjitur

5. Mentesha e llojit (B) éshté e
disponueshme né llojet e dyerve me
mbyllje té buté.

né pjesén e sipérme té derés sé
pérparme, drejt vetes duke shtypur
njékohésisht pikat e presionit né té dy
anét e komponentit dhe higeni até.

4

6. Mentesha e tipit (C) éshté e
disponueshme né llojet e dyerve me
hapje/mbyllje té buté.

3. Sic tregohet né figuré, ngrini me kujdes
xhamin mé té brendshém (1) drejt "A"
dhe mé pas higeni até duke e térhequr
drejt "B" .

7. Vendoseni derén e furrés né pozicion
gjysmé té hapur.

"

8. Térhigeni derén e hequr lart pér ta liruar
nga mentesha e djathté dhe e majté dhe
higeni até.
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Xhami i brendshém
(mund té mos jeté i
disponueshém pér
produktin tuaj)

Xhami mé i
brendshém

Nése produkti juaj ka njé xham té
brendshém (2), pérséritni té nj&jtin
proces pér ta hequr até (2).

Hapi i paré i rigrupimit té derés éshté
rimontimi i xhamit té brendshém (2).
Vendoseni skajin e preré té xhamit gé té
pérputhet me skajin e preré té folesé
plastike. (Nése produkti juaj ka njé xham
té brendshém). Xhami i brendshém (2)
duhet té vendoset né folené plastike mé
té afért me xhamin mé té brendshém
M.

Kur rimontoni xhamin mé té brendshém
(1), kushtojini vémendje vendosjes sé
anés sé printuar té xhamit né xhamin e
brendshém. Eshté thelbésore gé t'i
vendosni cepat e poshtém té xhamit mé
té brendshém (1) né ményré gé té
pérputhen me foleté e poshtme plastike.
Shtyjeni komponentin plastik drejt

kornizés derisa té dégjohet njé tingull
"kércités".

1.

7.8 Pastrimi i llambés sé furrés

Né rast se dera e xhamit e llambés sé
furrés né zonén e gatimit ndotet; pastrojeni
duke pérdorur detergjent pér larjen e enéve,
ujé té ngrohté dhe njé peceté té buté ose
sfungjer dhe thajeni me njé peceté té thaté.
Né rast defekti té llambés sé furrés, mund
ta zévendésoni llambén e furrés duke
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Zévendésimi i llambés sé furrés

Paralajmérime té pérgjithshme
+ Pér té shmangur rrezikun e goditjes

elektrike pérpara se té ndérroni llambén e
furrés, shképuteni produktin nga rrjeti
elektrik dhe prisni qé furra té ftohet.
Sipérfaget e nxehta mund té shkaktojné
djegie!

+ Kjo furré ka njé llambé inkandeshente me

mé pak se 40 W, mé pak se 60 mm né
lartési, mé pak se 30 mm né diametér
ose njé llambé halogjene me fole G9 me
fugi mé té vogél se 60 W. Llambat jané té
pérshtatshme pér funksionim né
temperatura mbi 300°C. Llambat e furrés
ofrohen nga shérbimet e autorizuara ose
nga tekniké té licencuar. Ky produkt
pérmban njé llambé té klasés sé
energjisé G.

+ Pozicioni i llambés mund té ndryshojé

nga ai qé tregohet né figuré.

+ Llamba e pérdorur né kété produkt nuk

éshté e pérshtatshme pér t'u pérdorur pér
ndri¢cimin e dhomave té shtépisé. Qéllimi
i késaj llambé éshté té ndihmojé
pérdoruesin té shikojé produktet
ushgimore.

+ Llambat e pérdorura né kété produkt

duhet t'i rezistojné kushteve fizike
ekstreme si temperaturat mbi 50°C.

Nése furra juaj ka njé llambé té
rrumbullakét,

Shképuteni produktin nga energjia
elektrike.

Higeni kapakun e xhamit duke e
rrotulluar né drejtim té€ kundért té
akrepave té orés.

.

N
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Nése llamba juaj e furrés éshté e tipit
(A) e treguar né figurén mé poshté,
rrotullojeni llambén e furrés sig tregohet
né figuré dhe zévendésojeni me njé té



re. Nése éshté model i tipit (B), térhigeni
si¢ tregohet né figuré dhe zévendésojeni
me njé té re.

4. Rivendosni kapakun e xhamit.
Nése furra juaj ka njé llambé katrore,

1. Shképuteni produktin nga energjia
elektrike.

2. Higni raftet e telit sipas pérshkrimit.

8 Zgjidhja e problemeve

3. Ngrini kapakun mbrojtés té xhamit té
llambés me njé kagavidé. Higni fillimisht
vidén, nése ka njé vidé né llambén
katrore né produktin tuaj.

4. Nése llamba juaj e furrés éshté e tipit
(A) e treguar né figurén mé poshtg,
rrotullojeni llambén e furrés sic tregohet
né figuré dhe zévendésojeni me njé té
re. Nése éshté model i tipit (B), térhigeni
si¢ tregohet né figuré dhe zévendésojeni
me njé té re.

5. Rivendosni kapakun e xhamit dhe raftet
me tela.

Nése problemi vazhdon pas ndjekjes sé

udhézimeve né kété pjesé, kontaktoni me

shitésin ose njé servis t€ autorizuar. Mos u

pérpigni asnjéheré ta riparoni veté

produktin.

Avulli del gjaté kohés qé furra éshté duke

punuar.

« Eshté normale té shikoni avull gjaté
funksionimit. >>> Ky nuk éshté njé gabim.

Gjaté gatimit shfagen pika uji

« Avullii krijuar gjaté gatimit kondensohet
kur bie né kontakt me sipérfaget e ftohta
jashté produktit dhe mund té formojé
pika uji. >>> Ky nuk éshté njé gabim.

Dégjohen tinguj metaliké kur produkti

ngrohet dhe ftohet.

+ Pjesét metalike mund té zgjerohen dhe té
Iéshojné tinguj kur nxehen. >>> Ky nuk
éshté njé gabim.

Produkti nuk funksionon.

+ Siguresa mund té jeté djegur ose mund
té keté defekt. >>> Kontrolloni siguresat
né automatin e siguresave. Ndérrojini ato
nése éshté e nevojshme dhe ngrijini.

+ Pajisja mund té mos jeté futur né prizé
(té tokézuar). >>> Kontrolloni nése pajisja
éshté e futur né prizé.

 (Nése ka kohématés né pajisjen tuaj)
Butonat né panelin e kontrollit nuk
funksionojné. >>> Nése produkti juaj ka
njé ky¢ butonash, kygi i butonave mund
té jeté i aktivizuar; gaktivizoni kygin e
butonave.

Drita e furrés nuk ndizet.

+ Llamba e furrés mund té keté defekt. >>>
Ndérroni llambén e furrés.

+ Nuk ka energji elektrike. >>> Sigurohuni
qgé rrjeti elektrik éshté né puné dhe
kontrolloni siguresat né automatin e
siguresave. Ndérroni siguresat nése
éshté e nevojshme ose ngrijini ato
pérséri.
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Furra nuk ngrohet.

+ Furra mund té mos vendoset né njé
funksion gatimi dhe/ose temperaturé
specifike. >>> Caktoni furrén né njé
funksion gatimi dhe/ose temperaturé
specifike.

+ Pér modelet me kohématés, koha nuk
éshté vendosur. >>> Vendosni kohén.

* Nuk ka energji elektrike. >>> Sigurohuni
gé rrjeti elektrik éshté né puné dhe
kontrolloni siguresat né automatin e
siguresave. Ndérroni siguresat nése
éshté e nevojshme ose ngrijini ato
pérseéri.
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