beko
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Evtoitl{oHevog ¢poupvog
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Einbau-Backofen
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Korisni€ki priru€nik
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AilafaoTe TpWwTa TO TAPOV EYXEIPIDIO XpARONG!

Ayarmnté MeAdm,

EuyapioToUpe Tou Tporiproarte éva Tipoiov Beko. EATiCoupe va éxete Ta kaAUTEpa amoteAEaaTa amoé 1o TPoidy
00G, TO OTI0I0 EXEI KATAOKEUAOTE e uwnAf TToI6TNTa KOl TEXvohoyia aiyurg. MNa Ty aogdheia oag kal Ty
owaTHh Xpron-AciToupyia Tou TpoidvTog, diaBdaTe TTpooekTIkd 0AdkAnpPO TO TTAPGV EyXeIpidIo Xpriong kai Ta GAAa
OUVOOBEUTIKG £yypaQa, TIPIV XPNOIHOTIOIATETE TO TIPOIGVY, kal UAGETE TO WG avapopd yia HEAOVTIKY Xpran. Av
TIapadwaeTe 1o TIPOi6v o€ GAAov, TTapadwaTe padi kai To eyxelpidio Xprong. Tnpeite 6AES TIG TIPOEISOTIOINTEIG
KaIl TTANPOQOPIES TIOU TIEPIEXOVTAI OTO EYXEIPIdIO XpAONG.

Na BupaaoTe 611 autd To eyXEIPidIO XpAONS £xel ETIONG EQapPLOYN Kai a€ apketd AAAa povTéAa. O1 Slagopég
avapeoa og PovieAa Ba avagépovTal aTo eyxelpidio.

Inpaoia Twv ouPBOAwv

Y& OAn TNV £KTAGN TOU TIAPAVTOG ey XEIPIDiOU Xpriang XpnalpoTTolouvTal Ta £§fi¢ aUUBOoAQ:

InpavTIKEG TTANPOQOPIE 1} XPATTES
OUWBOUAEG OXETIKA E TN XPAON.

lMpogidoToinon yia KATOOTACEIG TTOU
amoTeAoUv KivOuvo yia Tn {wn Kal v
TIEPIOUTIQL.

MpoeiSoToinan yior nAeKTpOTANSial.

Mpogidomoinon yia kivouvo
TTUPKAYIAG.

Mpogidomoinon yia Beppég
ETIPAVEIES.

BB BB

Argelik A.S.
Karaagoe caddesi No:2-6
34445 Siitlice/Istanbul /TURKEY

c € Made in TURKEY
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ﬂ ZNHAVTIKEG 0ONYieg Kal TTPOEIBOTTOINTEIC YIa TNV 0o PAAEIa KAl
10 TEPIBGAAOV

To TUAUA auTo TTEPIEXEI 0DNYiES
ac@aAeiag Tou 6a oag BonbBricouv
VO TTPOCTATEUTEITE ATTO TOV KivOuvo
TPAUUATIOPOU Kal UAIKWV {nuiwv. H
uN TAPNCN AUTWVY TWV 0dNyIWY Ba
EXEI WG OTTOTEAETUA TNV OKUPWON
k&Be eyyunong.

evIKA yI0 TNV 00QAAEIT
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H ouokeun auth utopei va
xpnaoiyotroinBei amoé maidid amo
8 eTwv Kal avw kal amd aropa
HE PEIWPEVEG TWUATIKEG,
QIo0ONTNPIOKES A TIVEUUATIKEG
IKavVOTNTES f M EANEIYN
EUTTEIPIAG KAl YVWaONG, av TOUg
€xel 000¢i emTpNON 1
EKTTAIOEUTT OXETIKA WE TN XPNHoN
NG GUOKEUNG e ATQaAr TPOTTIO
KQI KATAVOOUV TOUG EVEXOUEVOUG
KIvOUVOUG.

Ta audia dev Ba péTel va
Traifouv We Tn ouokeur|. O
kaBapiopdg kai n auvtipnon
até 1o XpAoTn dev Ba TpETEI va
yiverar amé Tadid Xwpic
emipAeyn.

H guaokeun dev TpoopieTal yia
xpran amoé aroua
(TrepiIAapBavopévwy TTaIdIWY) JE
HEIWMEVEG CWHATIKEG,
aio0nmpIakéS A diavonTikég
IKavVOTNTES f M EANEIYN
EUTTEIPIAG KAl YVWaNg, EKTOC Qv

10 ATopa auTd £xouv Adpel
emmpnaon A kaBodrynan.

Ta audid Tou €TMITNPOUVTAI dEV
Ba mpémel va Traifouv We T
OUOKEUN).

Av 10 TTpoi6v TTapadobei o€
TPITOV YIO TIPOOWTTIKA XpAon
yIa XPAON TOU WG
HETAXEIPITUEVOU TTPOIOVTOG,
Tpémel va TrapadoBoulv padi Tou
KQI TO €YXEIPidIO XPAONG, Ol
ETIKETEG TOU TTPOIOVTOG Kall T
GA\a OXETIKA E TO TTPOIOV
Eyypaga kai &apTriuarTa.

O1 diadikaaoieg eykardoTaong
KOl ETTIOKEUWY TTPETTEN TTAVTA Va
ekteAoUvVTOI ATTO AdEIOUXOUG
TEXVITEG. O KATAOKEUOOTAG dEV
Ba @épel kapia eubuvn yia {nuiég
T0U B TTPOKUYOUV OTTd
O1001KATiES TTOU EKTEAOUVTAI
amd un adelodotnuéva atopda,
TTPAYMA TTOU UTTOPEI ETTIONG VA
aKUpWaoel TV eyyunon. Mpiv v
eykardataon, diafdaTe
TTPOTEKTIKA TIG 0ONYiES.

Mn XpNOIUOTIOIRCETE TO TTPOIdV
av €ival EAATTWUATIKOG A EXEI
OTTOIAdATTIOTE OPATH {NMIA.
EAEyXETE OTI TA KOUPTTIA TWV
AEITOUPYIWV TOU TTPOTOVTOG
QTTEVEPYOTTOIOUVTAI UETA ATTO
kGBe xpAan.



HAekTpIK ao@aAeia

Av 10 TTPOIGV TTOPOUCIACTE!
BAGPN, dev Ba mpéel va
XPNOIUOTIOIE TAI, £WG OTOU
ETMIOKEVAOTET ATTO TOV
0de1000TNUEVO AVTITIPOCWTTO
o€pPIg. YTApXE! KivOuvog
nAekTpoTrAngiag!

ZUVOEETE TO TTPOTOV UOVO O€
yelwpévn Tpia/ypauun He TNV
TA0™ KAl TTPOCTAdia TTOU
TpoBAETTETAN OTIG "TEXVIKES
Tpodiaypagéc”. AvabéaTe Tnv
eykaraoTaon g yeiwong o€
TNIOTOTIOINKEVO NAEKTPOAGYO Qv
XPNOIUOTTOIEITE TO TTIPOIOV LE A
XWPig peTaoynuanoTy. H
graipeia pag dev Ba @épel TNV
€uBlvn yia oTToIadNTTOTE
TPoBAAUaTA TTPOKUYOUV Adyw
N YEIWaNG TOU TTPOIOVTOG
OUP@WVA E TOUG TOTTIKOUG
KQVOVIOUOUG.

MMoTE PNV TTAEVETE TO TTPOTOV
aTTAWVOVTAG A XUVOVTag vepod
TTavw Tou! YTTapye!l Kivouvog
nAekTpoTrAngiag!

To Tpoidv TpéTel va gival
atroouvoedepEvo amd v Tpila
kaTa TIG d10dIKATiES
eyKaraoTaong, GUVTHPNONG,
KOBapITUOU Kal ETTIOKEUWV.
Av utroaTei ¢nuid 10 KaAwdI0
oUvdeang 010 PEUWA, aUTO
TTPETTEI VO AVTIKOTAOTABET aTTd
TOV KATAOKEUADTH, TOV

avTITTPOOWTTO TOoUu GéPRIC 1 aTmod
aTopo We Trapdpola egeidikeuan,
yIQ TV ATTOQUYI KIVOUVOU.

H ouokeun TrpEmel va
eykaraaTabei €101 waTe va gival
€QIKTA N TTARPNG aTmooUvEaN
NG amd 1o diktuo. H
a1rooUvOEDn TTPETTEN VA YiveTal
gite YEow evog @Ig peUPATOG
OIKTUOU, €iTE HETW DIAKOTTTN
EVOWUATWEVOU 0T aTaBEPA
NAEKTPIKA eykaTaaTaon,
OUPPWVA LE TOUG
KOTOOKEUAGTIKOUG KAVOVIOHOUG.
H mriow emi@davela Tou goupvou
aTroKTd UWnAR Bepuokpaaia
OTavV XPNOIPOTIOIEITAI O POUPVOG.
BeBaiwbeite 611 n guvdeon
PEUHATOG DEV EPXETAI OE ETTOQPN
HE TNV TTioW EMIQAVEIQ, AMNIWG
01 OUVOETEIG UTTOPOUV VO
uttogTouv {nuia.

Mnv TrayI0eUETE TO KAAWDIO
PEUNATOG AVAPETQ aTNV TTOPTA
TOU (OUPVOU Kal TO TTAQICI0 TNG
OUOKEUNG KAl UnV T0 TIEPATETE
TTAVW OTT6 BEPPEG ETTIPAVEIEC.
AMIwg, ptropei va Alwaei n
MOvwaon Kail va TTPokANnBei wtid
AOyw BpaxUKUKAWATOG.
OmoieodAToTE EpYaTies o€
€¢oTTAIopG Kal ouoTApaTa TTou
AeitoupyoUv e NAEKTPIOUO6 Ba
TTPETTEl Va ekTEAOUVTAI JOVO ATTO
£¢oua1000TNHEVO Kal
TTIOTOTIOINKEVO TIPOCOWTTIKO.
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2€ TIEPITITWAOT OTTOI00OATIOTE
(NUIGG, OTTEVEPYOTTOINTTE TN
OUOKEUN KOl aTTOgUVOEDTE TNV
aTré TNV TTApOoXK PEUHATOG
OIKTUOU. 10 vl TO KAVETE QUTO
QTTEVEPYOTTOINDTE TOV

Ao @AAEI0BIOKOTITN TNG OIKIOKAG
£yKardaTaong.

BeBaiwBeite 611 n ovouaoTIKA
TIUA PEUPATOG TNG ACPAAEING
gival gupQwvn Je Ta
XAPOKTNPICTIKA TOU TIPOIOVTOG.

Ac@aAeia TpoidvTog
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MPOEIAONOIHZH: H guokeun
KQI TO TTPOCTTEAATIMA pEPN TNG
QTTOKTOUV UWNAR Beplokpaaia
kard ™ xprion. Oa mpémel va
TIPOTEXETE VA NV ayYilETe T
oTolxeia Bépuavong
(avTioTaoelg). Oa TpéTel va
KpaTaTe YakpId Ta TTaIdId
nAIKiag pikpdTEPNG TWV 8 ETWV
€KTOC av auTd Bpiokovtal UTT6
dlapkr eTmiBAeyn.

[MoTE N XPNOIMOTTOINCETE TO
TTPOIdV av n Kpion oag R o
OUVTOVIONOG TWV KIVAGEWV 0ag
EXEl ETTNPEACTEL aTTO TN XPAON
0IVOTTVEUATOG Kal/f TOGIKWV
OUCIWV.

MpoaéxeTe OTAV XPNOIUOTIOIEITE
aAkooAoUxa TToTa aTa paynTd
oag. To ovéTveupa egaTpideral
0€ UYNAEG Bepokpaaies kal
MTTOPEI VO TTPOKOAETEI QWTIA,

apoU PTTopei va avagAeyei av
€pBel o€ £TAPN PE KAUTES
EMQAVEIES.

Mnv TotroBeteite oroladrToTe
€UQAeKTA UAIKG KOVTA OTO
TTPOIdV yIaTi 01 TTAEUPEG TOU
uTTopEi va BepuavBoly oAU
KOTA TN XPAON.

Kartd n xprion n OUoKeun
aTrokTa@ uwnAn Bepuokpaaia. Oa
TTPETTEI VO TIPOTEXETE VA PNV
ayyilete Ta gToIXEIQ BEPUAVONG
(avTIoTAOEIG) HETT GTO POUPVO.
Alatnpeite KaBapd amoé epmddia
6Aa Ta avoiypata agpigUou.

Mn Bepuaivete aTo oUpVo
oQpayIopéva PETAANIKG doxeia
kal yuaAiva Bada. H mieon mou
QVOTITUCCETAI OTO PETAMAIKO
doxeio/Baco ptopei va
TTPOKAAETEI EKPNER TOU.

Mnv TotroBeTeiTe diokoug Kal
TAYIA Ynaiyatog, mdTa A
ahoupIvoxapTo aTeuBeiag Tavw
oTn Bdaon Tou xwpou Tou
@oupvou. H ouaowpeuan g
BepudTNTOC WTTOPET VO
TpokaAEael {nuia aTn Baaon Tou
XWPOU Tou goUupvou.

Mn xpnaoipoTrolgite akAnpd
kaBapioTIkG TPoidvTa A
aixunpég HETaMIKES EUOTPES yia
T0V KaBapIopd Tou T(apiol TnG
TTOPTAG TOU POUpPVOU, YIaTi auTd
10 €i6n pTopolv va xapdéouv
TNV ETIPAVEIQ, PE EVOEXOUEVO



QTTOTEAEOA TO OTTACIHO TOU
1{apio0.

Mn xpnoipoTToIEiTe
aTHokaBapIoTEG yia TOV
kaBapioud Tou TPOIGVTOC yiaTi
UTTOPEi €701 VAl TIPOKANBEi
nAekTPOTTANEa.

(Alogpépel av@loya pe To HovTéAO
TOU TTPOIGVTOG.)

ZWwOoTHA ToTToBETNON TNG
OupuPATIVRG OXAPAg Kal ToU
digKou TTavw OTIG GUPHATIVEG
uTTod0XEG

Eival anuavtik6 va TotrobeTeite
owaTa Tavw oTtnv utrodoxn
oupuaTIvn axapa kai/f 1o dioko.
TotoBetaTe TN GUPEATIVN
oxapa i 10 8igKO OVAUETT OTIG
2 payeg kai BePaiwbeite 4TI
IOOPPOTIEI TTPIV TOTTOBETATETE
@aynté Tavw Tou (deiTe TO
akoAouBo oxfua).

Mn XpnOIPOTTOIEITE TO TIPOIGV av
Exel a@aipebei A payioel 1o TCAWI
NG MTTPOCTIVAG TTOPTAG.

Na XpnOIUOTIOIEITE TTAVTOTE
avBekTIkG o€ BepudTNTa YAVTIO
@oUpvou OTav TOTTOBETEITE 1)
agaipeite eayntd amd 1o
@oupvo.

ToTroBeTAOTE TO XOPTi YNOiHaATOS
0TO OKeUOG i aTO €€ApTNUa
@oupvou (diokog, oxapa, K.AT.)
Madi pe To aynTo Kal aTn
OuVvEXEID TOTTOBETAOTE Ta OAQ €
TTPOBEPUATHEVO POUPVO.
AgaipéaTe Ta TTAEOVAlovTa
TMAMATA TOU XOPTIOU WYNOidaTog
TToU EexeINiCouv aTmé To ¢hpTNHa
) T0 OKEUOG, WOTE VA ATTOTPATTE
0 Kivduvog va ayyigete Ta
BeppavTikG aToIxEia TOU
@oupvou. Na un XpnoIPoTIOIEITE
TTOTE TO XAPTi Ynaoiparog o€
Bepuokpaaia Aeitoupyiag
MEYOAUTEPN ATTO TNV
EVOEIKVUOEVN TIUA Y10 TO XOPTI.
Mnv TotroBerteite 10 XapTi
wnoiyaTog ameuBeiag otn faon
TOU QOUPVOU.
MPOEIAOMOIHZH: BePaiwbeite
0TI TO KOAWAIO PEUPATOG TNG
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OUOKEUNG éxel ammoouvdeBei amo
NV TIPiCa 1) 0 dIAKOTITNG
KUKAWUOTOG £XEI
amevepyoTToinoei Tpiv
QvTIKATAOTAOETE TN AQuTTa, yIa
va aTroQUyeTe TV TTIBavoTNTa
nAekTpoTTANEiag.

H guakeun dev rpéTrel va
eykaraoTabei Tiow amoé
dlakoounTIKA TOpPTA
TTPOKEINEVOU Va aTTOPEUXBE
uttepBEppavan.

[0 TV ao@AAEIa Tou TTPOIGVTOG
amd ewTId:

BeBaiwBeite 611 70 QIg TQIPIALEN
KOAG oTnVv TTPida, WOTE va pnv
TTapayovTal GTrIverpeg.

Mn xpno1poTTolEiTe KAAWdIA TTOU
€XOUV UTTOCTEI (nuIA 1 gival
KOMMEVA, 0UTE KOAWDIO
ETTEKTAONG, TTAPA UOVO TO APXIKO
KOAWDIO TNG GUOKEUNG.
BeBaiwbeite 611 dev UTTAPXEI
uypo A uypaaia atnv TpiCa aTnV
otroia €xel ouvdEDEi TO TTPOTOV.

I'IpoBAsﬂopsvn xphon
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To Tpoidv auTd éxel oxedlaaoTei
yIO OIKIOKK XpAon. Aev
ETITPETIETAI N ETTAYYEAUATIKY
xpron.

MPOZOXH: H ouokeur) aut
EXel oXedIaaTEl POVO YIa XpAon
HayeipépaTog. Agv TpETTEl va
xpnaipotroindei yia dGA\oug

okotoUg, OTTwG yia Bépuavan
TOU XWpPOU.

To Tpoidv autd dev Ba Tpémel
Va XpnolgoTIoIEiTal YIa
BEppavan Twv mATWY KATW aTmo
T0 YKPIA, Y10 KPEPATHA OTIG
AaBEG TIETGETWV KAl TTAVIWY
IATWY KATT. yIa OTEYVWHA KAl
etriong dev péTrel va
XpnaoidoTrolEiTal yia BEpuavan.
O kataokeuaoThg dev Ba gival
UTTEUBUVOG YIa OTTOIOBATIOTE
BAGPBN TpokANBEi aTTd
AavBaopévn xpAon fi XEIPITHO.
O @oUpvog pTopei va
xpnaidotroinBei yia tnv
améWuen, To Jayeipepa Kal 1o
WrOIPo GaynTou GTo YOUPVO Kal
N oXApa.

Acgaleia TTaIdIwv

MPOEIAOMOIHZH: Ta
TTPOCTIEAATIHA PPN UTTOPET VO
QTTOKTAGOUV UYNAR
Beppokpaaia kard  xprion.
Mpétrel va KpaTaTe TO MIKPG
TTaIdIG pakpIq.

Ta uhika ouokeuaaiag Ba gival
emKivduva yia Ta maidid.
Kparare Ta UNIKG ouokeuaaiag
HaKpIA 1o TTaIdIA. ATTOPPITITETE
OAa Ta pEPN TNG CUCKEUOTIAG
OUPPWVA LE TOUG
mepIBarAovToloyikoUg
KQVOVIOUOUG.



«  Tampoidvta TTou Acitoupyouv Je
NAEKTPIONO givar eTTIKivOuva yia
Ta TaId1d. Kpardre Ta maidid
MAKPIA aTTé TO TTPOIOV 6TAV
AEITOUPYEI KAl NV TOUG
EMITPETTETE VA TTAICOUV PE TO
TPOIdV.

*  Mn TomoBeteite TAVW ATTO TN
OUOKeUR TTPAYUATA TTOU
MTTOpOUV va TTpoaTTaBioouy va
@Tacouv Ta TaIdId.

+  Orav n mopTa TNG GUCKEURAS
gival avoIKThA, unv ToTroBETE TE
TTAVW TNG OTTOI08ATIOTE BapU
QVTIKEIUEVO KAl NV OQPACETE Ta
maidid va kabicouv Tavw Tng.
Mtopei va TpokAnBei avaTpoti
NG oUOKeUAG A va TTaBouv
{NU1G oI YEVTETEDES TNG TTOPTAC.

TeAikn 51600 Tou AAIOU TPOIOVTOS

Zuppopewarn pe Tnv Odnyia mepi ammrofARTWY
nAekTpIKoU Kol nAekTpovikol e§omAiopol (AHHE)
Kai TeAIKA 5168€on Tou TTPoi6VTOG:

B

—
To Tpoidv autd cuppopewveTal pe Tnv Odnyia TG
Eupwmaikfi¢ Evwaong mepi amoBAfTwv nAektpikol

Kkai nAektpovikoU egomAigpol (AHHE) (Odnyia
2002/96/EE ot ouvduaopé e 2003/108 EE kai v
2012/19/EE). To mpoi6v gépel aUpBoAo Tagivopnang
yia ammoBANTa NAEKTPIKOU Kal NAEKTPOVIKOU
e¢omhiopol (AHHE).

To Tpoidv auTo EXEI KATAOKEUAOTE e EEOPTAATA
Kai UAIKG uwnARG TroITNTaG Ta oTToia Ymopolv va
gmavaypnaipotoinfolv kai givar katdAnAa yia
avakUkhwan. Mnv amoppilpete 10 aTORANTO TIPOIGY
padi pe Ta kavovikd oIKIaKA Kal GAAa aTroppippara
o070 TEAOG TG WeEAIUNG Cwnig Tou. MapadwaTe To o€
KévTpo ouMoyRg yia Tnv avakUkAwan nAekTpIKoU Kal
nAeKTPOVIKOU £GoTIAIGHOU. ZnTaTe TAnpoQopies aTd
TIG TOTTIKEG OOG APXES OXETIKA JE AUTA Ta KEVTPA
ouMoyrig.

Zuppopewan pe v Odnyia mepi mepiopioHOU
XPAONG OPICHEVWY EMIKIVEUVWY ouaiwv (RoHS):
To Tpoidv TTou ExeTe TTPOUNBEUTEI CUUUOPPUVETTI JE
v Odnyia Tng Eupwmaikng évwaong mepi
TIEPIOPIOHOU XPAONG OPITHEVWY ETTIKIVOUVIWY
ouaiwv (RoHS) (2011/65/EE). Aev Trepiéxel
€TIKivduva kal amayopeupéva UAIKG TTou opifovTal
otnv Odnyia.

Tehikn 81600 Twv UAIKWY

OUOKEVATI0g

+  Ta uhikG cuokeuaoiag gival emkivouva yia Ta
maidid. Alatnpeite Ta ulikG GUCKeuaoiag o€
aoQaAég Pépog pakpid amd Ta raidid. Ta
UAIKG oUOKeuaaiag Tou TiPoidvTog €ival
KOTOOKEUAOPEVO aTTO avaKUKAWOIpa UAIKG. H
TeMIKr| 1GBeaT| TOUg TIPETTEI val yiveTal owoTd
Kai e diahoyr oUuewvn pe TIG 0dnyieg yia Ta
avakukAoUpeva amroBAnTa. Aev TpETel va
aTmoppiTITovTal Padi Le Ta KavoviKA OIKIaKA
amoppiypara.
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P Fevikeg TAnpo@opiec

FevikA €mMOKOTINON

1 Mivakag eAéyxou 6 O¢aeig 010 POUpVOo

2 Zuppdrivn oxapa 7 Mavw avriotaon

3 Aiokog 8 dwg

4 Aapn 9 Motép avepioTipa (Tiow amé 1o xaAupdIvo
5 Mépta ¢haoua)

MMepIOTPOPIKO KOUNTTi AEITOUPY IV
Mnxavikdg xpovodiakoTng
MepIoTPOPIKG KOUWTT BEpUOOTATN
Auyvia BeppooTdrn

B wnN -
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MepiexOpeva oUOKEVATIag
o TTapeXOEVa afeaoudip uTropei va
S1apépouv avahoya Pe 1o HOVTEAD TOU

poidvTog. Evdéxetal oTo TIPOIdV 0ag va pnv

uTrdipxouv 6Aa Ta agegoudip Tou
TEPIYPAQOVTaI OTO EYXEIPIBIO XPATTN.

Eyxeipidio xpfiong

2. Kavovikog diokog

Xpnaoiyotolgital yia rapaokeudopata JUung,
KaTEWUYLEVA TpO@IUA Kal PeyGAa ynTa.

—_

3. Zuppdmvn oxapa
XpnoiuoTolgiTal yio WAoo Kai yid
T0TMOBETNON OTNV £MBUUNTA UTTOdOX TOU
aynToU Trou TIPOKEITal va wnbei i va
payelpeuTei payou.

4, ZwoTh TOToBETNON TN GUPHATIVIG OXAPaAG
Kai Tou 3iokou aTIg TNAEOKOTIIKEG UTTOBOXES

(AuTO TO XAPOKTNPIOTIKO EiVOl TTPOCIPETIKO.
Evdéxeran va pnv utrapxel ato Sik6 oag
mPOIoV.)

O1 TNAeoKOTTIKEG UTTODOXES ETTITPETIOUV VAl
TOTIOBETEITE KOl VOl aQaIpEiTe EUKOAQ TOUG
digkoug kai T guppaTIivn oxXapa.

Orav xpnoiyotoleite T0 6igko Kal Tn GUpPATivy
oXApa pe TNAEOKOTTIKEG UTIODOXEG, VO
BeBaiveaTe 611 01 TIEIpOI OTO TTOW THAKA TG
TNAEoKOTTIKAG UTTOdOXAS BpioKOVTal O€ ETAQR
JE Ta AKPQ TG GUPHATIVIG OXAPAG KAl TOU
diokou.
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TeXVIKEG TTPODIOYPAPES
595 XIA./594 YIA./567 iA.

EQWTEDIKG Gw

Karavahwon 10x00g vkpih

#  Baoikd: O mAnpogopieg OXETIKA LE TNV EVEPYEIOKN OTAvVON NAEKTPIKWY QoUpvuwy Trapéxovtal
oUpewva pe 1o Tpdtutro EN 60350-1 / IEC 60350-1. O1 Tiég autég mpoadiopiCoval uTrd TuTIoTIoINPEVO
QopTio e AeiToupyieg BEppavang pe katw-avw avtioTaon r 8éppavong pe utofonenan avepioTipa
(av uTrapyel).
H kamnyopia evepyelakng amédoong Tpoadiopiletal GUpeWva e TV Mo KATW TIPOTEPAIGTNTA avAAoya
av oI QVTIOTOIXEG AEITOUPYIEG UTTAIPXOUV GTO TIPoI6V i Ox1. 1- Mayeipepa Pe oik. avepioTipa, 2- Apyod
payeipepa TouppTo, 3- Mayeipepa ToUppTo, 4-Mavw Kai kaTw BEppavan e utrooriBnan avepioThpa, 5-
MNéavw kar kérw BEpuavan.

** B\ Eykardoraon, oeAida 13.

O1 TEXVIKEG TIPOBIYPOPEG UTTOPET VX O1 TINEG TIOU avaQEPOVTal OTI TTIVAKIDEG TOU
POTTOTOINBOUV XWPIG TTPONYOUEVN TTPOIOVTOG 1) 0€ GAAG EVIUTTal TEKUNPIWONG
c1d0Tmoinon yia 1 BeAtiwan g moIdTNTag 0U TO OUVOdEUOUV £XOUV ETPNOET OE
TOU TTPOIOVTOG. EPYOOTNPIOKEG TUVBRAKES OUNPWVA e T
- - - oxeTikG TpoTUTIa. AvaAoya LE TIG GUVOIKEG
O1 e1k6veg aT0 TTAPGV £YXEIpidIo ) Aermoupyiag kai epIBAAOVTOG ToU
epthapBavovtal yia Adyoug oxnUaTIKAG TIPOIBVTOC, 0 TIREC QUTEC pTTopEi va
amreikGviong Kal ovo kai uTropei va pnv SIaQEPOUV.
TaIpiagouv akpIBWS KeE TO P0GV G aG.
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Kl Eykaraoraon

To mpoidv Ba mpémel va eykaraaTalei amd
TOTOTIOINUEVO ATOWO GUHQWVA L TOUG IOXUOVTES
kavovigpoug. AlagopeTika Ba akupwBei n eyyinan.
O kataokeuaaThg 6ev Ba @Epel Kapia eubivn yia
{niiég Tou Ba TTpokUwouv amé diadikaaieg Tou
ekteAolvTal amd n adelodotnpéva aTopa Kal PTropei
Val aKUPWOEI TV eyyunon.

H mpoeToipacia tng B€ong Tou TPOidVTOG Kal
WV EYKOTAOTAOEWV PEUPATOG VIO TO TIPOIOV

amoTeAoUV euBUVN TOU TTEAGTN.

KINAYNOZ:
To Tp0idv TPETIEN VA EYKATAOTABET TULGWV

JuE GAOUG TOUG TOTTIKOUG KaVOVIOHOUG
EYKATOOTATEWY agpiou Kal/f) NAEKTPIKWVY
EYKATAOTATEWV.

KINAYNOZ:
Mpiv mv eykataoTaon, eAéyére oTrmikG av 10
POidV TTaPOUGIagel 0TIOI0dMATIOTE EAATTWA.

Av vai, T0T€ unv T0 EyKaTaOTATETE.
Ta mpoidvTa TToU £XOUV UTTOOTET {nuIG €ival
emikivduva yia v ao@aieid oag.

Mpiv TNV gykardoToon

H guokeun Tmpoopiletal yia eykardioTaon o€

epmropIkG d1a8éo1a ouaTApaTa VIoUAaTTIV

kouGivag. Oa TPETTEN val TTOPAEivEl ia améaTacn

ao@aheiag avapeoa aTn GUGKEUHR Kal TOUG TOiX0UG

kai Ta €mimAa Tng Koudivag. BA. eikdva (Tipég og xIA.).

o Oremedveleg, ol gUvBeTIKEG EMIKAAUYEIS Kal T
OUYKOMNTIKG UAIKG TTOU XpnaipoTToloUvTal Ba
TIPETTEN VO EXOUV QVTOXN O€ UWNAEG
Beppokpaaieg (TouldyiaTov €wg 100 °C).

+  Ta vrouhdmia g kougivag TIpETE! va gival
0pIOVTIO KOl KOAG OTEPEWEVA.

¢ Avumdpyel oupTapl KATW OTT6 TO POUPVO,
TIPETEI va eyKaTaoTabEl Eva pag! avapeoa oTo
@oUpVo Kal TO OUPTAPI.

*  Houokeur| TTRETTEN VOl PETAQEPETAI ATTO
TouhdxigTov duo dropa.

Mnv eyKOTOOTAOETE TN OUOKEUN diTTAa O€
wuyeia A katawokTeg. H BeppdnTa mou
ekTéUTIETQN A0 TN OUOKeEUN Ba TIpoKaAéTel
augnuévn katavaAwaon EVEPYEIDG YIa TIG
OUOKEUEG WOENG.

Mn xpnaipoToigite Tnv moOpTa Ko/ ™ AaBn
NG yia TV aviywan A T YETakivnan Tou
TTPOI6VTOG.

V T0 TIPOIOV £XEl oUpATIVEG AaEG,
oTrpwere TIG AaBég TGN va e10€ABouV aTal

AEUPIKG TOIKWHATA PETA T ETAKIVNON TOU
TIPOI6VTOG.
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EykardoTtaon kai o0vdeon
¢ Tompoidv autd emTpEMETAI Va EYKATAOTABE
kai va ouvOeBei uOVO oUNPWVA PE TOUG
10X00VTEG €BVIKOUG KavovioHoUg
EYKATOOTACEWV.
HAekTpikn o0vdean
YuvdEDTE TO TTPOIGV O€ YEIWWPEVN TTPICalypaupr TTou
TTpoaTaTEVETAI ATIO AOQPOAEIODICKATITN Wivi TUTTOU e
KOTAAANAN OvOUaGTIKN TIFA PEUHOTOS OTIWG
avapéPETal oTov Trivaka "TEXVIKEG TIpodIaypagés”.
AvabéaTe TV EykaTaoTaoT TG yeiwang o€
TOTOTIOINPEVO NAEKTPOAGYO Qv XPNOILOTIOIEITE TO
TIPOIOV PE 1} Xwpig HeTaoXnuaTIoTH. H eTaipeia pag
Oev Ba @éper v €uBOVN yia oTIOIEGOATIOTE {NUIES
TrpokUyouv Adyw XpARaNG Tou TTPOIOGVTOG Xwpig
EYKOTACTOON YEIWONG TTOU GUHLOPQWVETAI LE TOUG
TOTTIKOUG KAVOVITHOUG.

KINAYNOZ:

H povada emitpémeral va ouvdebei 010
oUOoTNA BIaVOUNG aEpiou Povo adelolyoug
TexviTeg. H mepiodog eyylnong g GUOKEUNG
EeKIVa OVO ETA aTTO OWOTH EYKATATTAOT).
O karaokeuaoThg dev Ba eépel TV €UBOVN
yia ¢nuiég ou TpokUyouv amd diadikaaieg
TIoU ekTeAOUVTOI OTTO U adelodoTtnuéva
aroya.

KINAYNOZ:

To kaAwdio peupaTog dev TPETEN VOl
ouoPiyyeTal, va Auyiletal, va oupTéderal f
va EpETaI O€ ETTOQR Pe (0T onueiaTNg
povadag.

Av 10 KOAMWDIO TPOPOdOTIag UTIOOTE! {NId,
TIPETTEN va avTIKOTOOTaBET amd adeiolxoug
TeXViTeG. Ala@opETIKG, UTTApXE! Kivouvog
NAeKTPOTTANGiag, BpaxuKuKAWHATOG 1 QuTIAG!

«  Houvdeon TRETIEI VO CUPHOPQUVETAI JE TOUG
€BvikoUg kavoviauoUg.

¢« Ta dedopéva TG TapOxAG PEUPATOG DIKTUOU
Tpémel va avtigTolxolv oTa Gedopéva TTou
opiovTal TNV ETIKETA TUTIOU TOU TIPOIGVTOC.
T va deite Ty eTIKETA TUTTOU QVOIgTE TN
MTTPOCTIVI| TIOPTA.

¢« To kaAwdio petpaTog Tou TPoidvTog TTPETEl va
OUHOPQUWVETQI g TIG TIEG OTOV TTivaka
"TexvIkEG TTPODIYPAPEC”.

KINAYNOZ:
Mpiv gekivaoeTe oroladrTTOTE £pyaaia oty

NAEKTPIKA EYKATAATACT, ATTOCUVOEDTE T
OUOKEUR amd TV TTapoX1| PEUPATOS BIKTUOU.
Yméipyer kivduvog nAektpotrAngiag!
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Zuvdeon Tou kaAwdiou pedpaTog

mea mv kahwdiwaon, TpETel va
CUPHOPQWVEDTE pE TOUG BVIKOUG/TOTTIKOUG
NAEKTPOAOYIKOUG KAVOVIOHOUG Kl TTPETTEN va
xpnoigotoleite mpida/kaAwdio Kal Ig Tou
eivar karGAAnAa yia 10 golpvo. e
TIEPITITWON TTOU T OpIa 10XU0G TOU
TIPOI6VTOG UTTEPRaivouv TIG TIREG PEUNATOG
TOU QIG Kal TNG TPidag/Tou kaAwdiou
PEUNATOG, TO TTPOIdV TPETel va oUVOEDE
ameuBeiag Péow aTabepng NAekTpIKAG
EYKATAOTOONG XWPIG XPHOoN QI Kal
Tipiag/kaAwdiou pedpaTOG.

1. Av dev givai duvath n amoovoean GAwv Twv
ToAwv 0NV TpoPodoaia pedparog, TpEmel va
ouvdeBei pia diamagn amoudvwang pe AGyIoTo
diakevo emagwv 3 xIA. o€ 6Aoug Toug TTOAoUG
(ao@AAEIES, ATPAAEIOBIOKOTITEG YPOLMAG,
emageic). Ohor o1 TOAOI TG povadag
amooUvdeang TIPETTE va gival KOvTd aTnv
kouGiva (aAAG 61 aTd TTdvw) GUPGWVA LE TOUG
10XU0VTEG Kavoviapoug (T.x. TG |EE yia 1o
Hv.Bag.). H un ouppépowaon e auth v odnyia
propei va pokaAéael Aeimoupyikd TpopAfaTa
Kai akUpwarn g yylnaong Tou TrpoidvTog.

YuvigTaTal emmiong TpoabeTn TPooTaTia e peAé

pelparog dIapporg.

Av 10 TP0iOV guvodeUETaN OTTO KaAWSI0:

_____ MIAOK
AKPOAEKTON

. > MIAE
7 y
|.| |" o
wor (169 )
MPAZING t .I‘ KAAQAIC
KITPING i PEYMATOX
| g

2. Tia povogaoiki alvdeon, ouvdéaTe TOUG
aywyoUg OTrwg avagéperal o KATw:

«  Kagé/Maupo kaAwdio = L (Pdon)

¢ MmAe/ykpr kaAwdio = N (Oudétepog)

¢« Npaacivo/kitpivo kahwdio = (E) (Feiwon)

*  Ykpi /Maupo kahwdio = L (Paon)

¢ Mme/Kagé kahwdio =N (Ouééng)

¢« Npaacivo/kitpivo kahwdio = (E) (Feiwon)



EykardoTtaon Tou mpoidvTog

1. TomoBeTAOTE TO QOUPVO PETT OTO VIOUAATTI,
€UBUYpaupIcTE TOV KaI GTEPEWOTE TOV KAl
ouyxpovwg PeBaiwbeite 6T T0 kaAwdIO
pedparog dev Exel UTIOOTEl {niIc kau/f dev xel
TrayIOEUTE .

Y1epeEWwOTE TO PoUpvO e 2 Bideg OTTwg deixvel n
EIKOVa.

MeTé v eykatdaTaaon, Pefaiwdeite 611 01 PideS
£XOUV OQIXTEI APKETA Kall O POUPVOG DEV PETAKIVEITAL.
O @oUpvog umopei va avarparei kara m xpon av
Oev eykataoTabei oUpQuwva PE TIG 0dnyieg Kal av ol
Bideg dev £xouv QIXTET APKETA.

Mo wpoidvra avepioTipa yi&ng (EvaéxeTal va

nv utrdpyel oTo 3IKO gag TPOIoV.)

1 AvepioTipag wugng

2 Mivakag eAéyyxou

3 Mopra

O evowpaTwyéVog avepIoTAPAg Wugns WUxel Kai 1o
VTOUAGITI €vTOIXIOHOU Kall TO YTTPOCTIVO PEPOG TOU
TIPOIOVTOC.

0 aveploTApag wigng ouveyilel va Asitoupyei
20-30 ASTITG PETG TNV OTTEVEPYOTTOINGT) TOU
(poUpVOou.

Av payeipéyare Je TPoyPAHaTIONS Tou
XPOVODIaKATITN TOU QoUpvou, Ba
amevepyoTroinbei kal 0 avepioThpag wigng
070 TEAOG TOU XPOVOU PaYEIPENATOS Madi pE
OAeg TIG AeiToupyieg.

Tehikog €Aeyxog
1. Aermoupyia Tou TTPOIGVTOG.
2. EMyére mig Aermoupyieg.

TeAikn 51600 Tou AAIOU TPOIOVTOS

¢« Quh&gre To apyikd KouTi Tou TTPOIGVTOG Kall
HETAQEPETE TO TIPOIOV PETT OE QUTH.
AkoAoubraTe TIG 0dnyieg TAvw GTO
XapToKIBwrIO. Av deV EXETE TO APXIKO
XOPTOKIBWTIO, CUCKEUAGTE TO TIPOidV O€
TIPOCTATEUTIKO [E QUTTNIBEG ) XOVTPO XapTOVI
KaI OTEPEWOTE KOAG TN OUCKEUQTTa g
KOMNTIKA TaIvia.

« T va amoeuyeTe ¢t oTn TTOPTA TOU
@oUpvou aTo T axapa kai 1o dioko TTou
BpiokovTal PEca oTov Poupvo, TOTTIOBETATE
€va KopPAT xapTovioU oTnv ECWTEPIK TTAEUPA
NG TIGPTAG TOU QoUpvOU aTnv Béon TTou
Bpiokovtal o1 digkol. AEaTe e TaIvia Tnv TOPTA
oTa mAaiva Tng Toixwyara.

¢« Mn xpnoigomoieite Tnv mopTa 1 T AaBn TG YO
TNV aviWwwan i T JETakivnon Tou TTpoidvtog.

Mnv TOTIOBETE ITE OTIOIABATIOTE QVTIKEIEVT
(v OTN GUOKEUR KOI UETOKIVEITE Tr) HOVO
oe 0pBia BEan.

EAEyETe TN VEVIKA upavIan Tou TPOidvTog
00G Y1 TUXOV NUIEG TTOU PTTOPET va EXOUV
TpoKANBei kaTd T YeTagopd.
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A Npoeroipaaieg

MpakTiKEG UPPOUAEG yia §oikovounon

EVEPYEIONG

O1 mAnpogopieg TTou akohouBoulv Ba oag

BonBAaouv va XpnalPoTIoIEiTE T GUOKEUN 0ag HE

0IKOAOYIKO TPOTIO Kl v EEOIKOVOIEITE EVEPYEIQL:

¢« XpnolyoTolgite aTO POUPVO OKEUN OKOUPOU
XPWHATOG 1 e TMKAAUYWN GPdATOU (gpayié),
emeIdr) €101 n Peragopd BeppdmTag Ba eival
KOAUTEQN.

«  Ortav payelpevete Ta eaynTa oag,
TIPOBEPUAVETE OV GUVIOTATAI OTO EYXEIPIDIO
XPAOTN 1 OTIG 0dnyieS HayelpéuaTog.

¢« Kard 1o payeipepa Pnv avoiyete guyva v
TrépTa TOU POUpVOU.

¢« MpoomabraTe va payelpeUeTe TUYXPOVWG
TIEPIOTOTEPA aTIO £Va GayNTA GTO POUPVO GTAV
eivar duvardv. Mmopeite va payelpéwete
ToTroBeTwvTag 600 payelpiké okeln aTn
oupudrivn oxapa.

¢« Mayeipelere éva gaynto petd amd 1o GAho. O
@oUpvog Ba eival idn (EaToC.

¢« Mmopeite va e¢oikovopnoeTe evépyeia
opBrvovtag 10 oUpvo aag Aiya AeTITa TIpiv 10
TEAOG TOU Xpdvou payelpéparog. Mnv avoiyete
TNV OPTC TOU GOUPVOU.

¢ AToyUyxeTe Ta KOTEWUYLEVA TPOGILA TIPIV TA
HayEIpEWETE.

Apxikij xpfion

Mpwrog KOBAPIOPAG TNG CUGKEUNAG

H em@aveia pmopei va utoaTei {nuid amo
0pIoUEVT ATTOPPUTTAVTIKG 1) KABaPIaTIKG
UAIKG.
Mn xpnoipoTolgiTe yia Tov Kabapigpd
OKANPG aTOPPUTIAVTIKG, OKOVEG/KPEUES
kaBapiopoU 1 oToIadATIOTE QIXUNPG
QVTIKEIPEV.

—_

AgaipéaTe 6Aa Ta UAIKG OUCKEUOOTaG.

2. ZKOUTTIOTE TIG ETMIQAVEIES TIC TUOKEUNG JE EVal
eAaQPa uypod Travi fj Gouyyap! Kal OTEYVWOTE
pe éva dAAo Travi.
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ApxIkA Béppavan

Oeppavere 10 TIPOIGV yia TiEPiTIOU 30 AETITG KAl PETA
amevepyotolfaTe 0. ET01 TUXOV KatdAoITa 1y
emoTpwoelg Ba kaolv kai Ba amopakpuvBouy.

MPOEIAOMOIHZH!
O1 KauTég em@aveleg Tpokaholv eykauparal

H ouokeun pmopei va Bpiokeral o€ upnAy
Bepuokpaaia 6tav xpnaiyoToleital. Moté va
unv ayyigete Tig {ETTEG EOTIES, TA ETWTEPIKA
THAKATA TOU POUPVOU, TO OTOIXEIO
B¢ppavang KA. Kpardre Ta maidié pakpiél
Na xpnaoipomolgite maviote avekTikG o€
BepudtnTa yavtia olpvou dtav ToToBETEITE
1 agaipeite paynté amoé 1o poUupvo.

HAekTpIKOg olpvog

1. ByaAte amé 1o golpvo 6Aoug Toug diokoug
YnoipaTog Kai Tn cuppaTivn oxapa.

2. KAeioTe Tv T6PTQ TOU POUPVOU.

3. EmA&Ge Ztamikr 6éon.

4. EmAESTe TV uwnAdTepn 10XU ToU YKPIA, BA.
TpOTTOC XEIPIOOU TOU NAEKTPIKOU QOUpVOU,
oehida 20.

5. AogroTe T0 QoUpvo va Aeitoupyrael yia 30 AeTrTd.

6. AmevepyomoifoTe 10 oUpvo aag, BA. Tpdmog
XEIPIOLIOU TOU NAEKTPIKOU poupvou, aeAida 20

®olpvog YKpIA

1. ByaAte amé 1o golpvo 6Aoug Toug diokoug
YnaoipaTog Kai Tn ouppanivn axapa.

2. KheigTe v mopTa TOU POUPVOU.

3. EmA&&e v uwnA6tepn 100 Tou YKPIA, BA.

Tpdrog xpriong Tou yKpIA, oeAida 23.

ApnaTe 10 Polpvo va AciToupynael yia 15 Aemrra.

AmevepyotrolfaTe To yKpIA oag, PA. Tpbmog

xenong rou ykpiA, oeAida 23

o~

[0 D00 TTEPITTOU WPEG KATA TNV TIPWTN
eIToupyia pmopei va TapayBei oopn kai
kammvag. Auto gival TTOAU QUGIOAOYIKO.
BeBaiwBeite 611 0 Xwpog aepileral kard yia
VO OTTOOKPUVETAI O KATTVOS KaIl 1) OO UK.
Amoelyerte TV amr' eubeiag E10TIVOR Tou
KaTmvou Kai NG oouig Trou Trapdyovral.




B Tpomoc xpiane Tou goupvou
Fevikég TANpO@OPiES OXETIKG e TO
YNOIHO YAUKWY, TO YATILO GaynTWV Kal
TO YNOINO O YKPIA

MPOEIAOMOIHZH!
O1 kautég em@aveleg Tpokaholv eykauparal

H ouokeun pmopei va Bpiokeral g€ upnAy
Bepuokpaaia 6tav xpnaiyoToleital. Moté va
unv ayyigete Tig {ETTEG EOTIES, TA ETWTEPIKA
THAWATA TOU GOUPVOU, TO OTOIXEIT
B¢ppavang KA. Kpardre Ta maidié pakpiél
Na xpnaoipoTolgite Tavtote avBekTikG O€
BepudtnTa yavtia olpvou dtav ToToBETEITE
1 agaipeite paynté amoé 1o poUupvo.

KINAYNOZ:

Mpooéxete GTaV AvoiyETE TNV TIOPTA TOU
@oUPVOU KaBWG UTTOPET va dIaQUYE aTHOG.
O atpog ou Byaiver ptropei va {eparioel Ta
xépia, 10 TPOOWTO Kau/f Ta Pdmia oG,

MpakTikég GUPPBOUAES YIa WTIPO YAUKWY

+  Xpnoipotoieite katdAAnAoug avTikoAMNTIKOUG
peTarhikoUg diokoug A avtiaTolxa ahoupivévia
OKeUN 1 EOPLES OIAIKOVNG AVOEKTIKEG OTN
BeppoTnTa.

«  XpnolyoTolgite amoTeAETUATIKG TO XWPO OTIG
UTTOBOXEG.

«  TomobeTeite TN PO WnaipaTog oTn peoaia
0¢an oTIg UTTOSOXEG.

«  EmAéGe T owaoTh 6éon aTo golpvo Tpiv
avawerte 10 @oUpvo A 10 YKPIA. Mnv aAaleTe T
8¢an otnv uTodoyr 61av o PoUpvog eival
(eaTog.

¢« Alampeite TV TOPTA TOU OUPVOU KAEIOTH.

MpakTikég GUUPOUAES YIa YOIPO OF TOWi

¢« TaamoteAéopara Tou payelpéuartog Ba ival
KaAUTEPQ Qv XpnoloTIoIfoETE GE OAOKANPO
KOTOTTIOUAO, YOAOTIOUAQ Kall PeyGAal KoppaTIa
KPEQTOG KAPUKEUATA OTTIWG XUMO AEovIOU Kall
paupo ITIEPL.

o XpeidQovtar 15 éwg 30 Aetrtd epioadTePO yIa
va YAOETE KPEQG e KOKOAQ OE oUyKpPIOoN e
id1ou peyéBoug Kpéag xwpig KOKaAa.

¢ Oampémel va utrohoyileTe TEpiTIOU 4 Ewg 5
AeTT@ xpdvo payelpépartog avdl EKaToaTo
TICIXOUG TOU KPEQTOG.

¢« Merd 1o payeipepa, agraTe 1o KpEag a€ npepia
070 poUpvo yia mepitrou 10 Aetrtd. E1o1 n
EOWTEPIKOI {woi poipadovTal opoidopea o€

6Ao T0 YnT6 Kol Bev aTAoUV GTAV KOTTET TO
Kpéag.

«  To wapi Ba Tpémel va ToToBeTEiTaI G TN Peoaia
i otV KaTw B€an oTIG UTTOBOXEG O€ OKEUOG
avBekTIkd o€ BeppdTnTa.

MpakTikég GUPPOUAES yia YiaIpo oTh oXdpa

(VkpIA)

Orav yhvete ag ykpIA kpéag, WAp! Kal TIOUAEPIKA, Ta

QaynTd amokTolv ypriyopa Kagé XpwHa, EXouv

wpaia kpoUaTa kal dev aTeyvVwvouv. Ta eTmimeda

KopHGTIa, Ta 0ouBAGKIa Kal T AOUKAVIKA, AAAG Kall

10 AayavIKa e peyGAn TIEPIEKTIKOTNTA OE VEPD, OTTWG

ToUATES KOl KpeWPUdIa, ival 1diaitepa kataANnAa yia

Wo1Ho € YKPIA.

¢« Kartaveipete Ta koppdria Tou TpoKeITal va
wnBolv aTn oupudTivn axdpa fi aTo Tawi e
OUpUATIVI OXApa e TETOIO TPOTIO WOTE N
em@avela ou KOAUTITETAN va unv uTTepBaivel
TO TTEPiypapKA TG AVTIOTAONG.

«  TomoBeTaTe TN GUPKATIVR OXApPa ) TO TAWT HE
oxapa aTo emBuPNTO eTTiMEdO GTO POUpvOo. Av
WAVETE OTN GUPHATIVR OXApa, TOTTOBETAOTE TO
Tayi TV Katwrepn B&on yia  guAhoyr Twy
Mimwv. MpoaBéaTte oo Tayi Aiyo Aiyo vepd yia
val BIEUKOAUVETE ToV KaBapIGHd Tou.

Ta 1pdeiua Tou Sev eival KatdAAnAa
yio wa1uo aTo YKPIA TTpoKaAoUv
Kivduvo TrupkayIdg. I'a wroipo ato
YKPIA XpnaiuoTTolgiTe povo TpdPIpa
Tou gival katGAAnAa yia Ty évTovn
B¢puavan katd 1o YA IHO OE YKPIA.
Mnv ToTroBETEITE TO PaynTd TIOAU
Tiow 070 PAP! ToU YKPIA. AT €ival
10 IO {E0TO ONeio kal éva paynTo
pe oAU AiTrog pmmopei va mdaoel
QWTIA.
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TpoTrog XEIpIOHOU TOU NAEKTPIKOU
poUpvou

Emioyn Beppokpaaiag kai Tporou AeiToupyiag

1 MMepIOTPOPIKO KOUNTTi AEITOUPY IV

2 MepIoTPOPIKG KOUWTT BEpUOOTATN

1. PuBpioTe 10 XpovodiakoTTn Tou GoUpvou aTov
emOuunTé xpdvo payeipéparog, BA.Xprion rou
pohoyiou Tou poupvou, aeAida 21

2. PuByiaTe 10 Koupri AeiToupyiwv aTov emBupnTd

TPOTIO A€IToupyiag.
3. PubyiaTe 1o koupri Ogpy. °C otV emBupnth
Beppokpaaia.
» O @oUpvog Beppaivetal wg Tn pubuIouévn
Beppokpaaia kal katomv Slatnpei auTr Tn
Beppokpaacia. Katd m Béppavaon, n Augvia
BepUOKPATIOg TTAPAPEVEI AVAMUEVT.
AmevepyoToinon Tou nAEKTpIKOU poUpvou
l"'upiaTe To XpovodiakdTTn Tou @oUpvou aTn Béan
QTIEVEPYOTTOINONG.

[OTav 0 XpovodiakdTTNG pUBUIOTET O€ pIat
ouyKeKpIuEvn Wpa, Ba amevepyoToinbei
autépara, BA. Xorion Tou poAoyiol Tou
poupvou, aedida 21

l"upioTe TO KOUPTTI AEITOUPYIWY KaIl TO KOUNTT]
Beppokpaaiag atn BEan amevepyomoinang (mavw).

Eivar onyavriké va tomoBeBei cwaTé n guppaTivn
oxapa atn ouppdrnivn urodoxr. H auppdrivn oxapa

TIpETEN va €100X0Ei aVAPETT OTIG GUPUATIVEG
uTTod0XEG OTIWG QaivETal OTNV EIKOVL.

Mnv agroete T oupudTivn oxapa va gival o eTagn

e TO TTiow ToiXWHa ToU poUpvou. MepaaTe Tn
oupudmivn oxdpa oTo UTTpoaTIvO PEPOG TNG
uTrodoy g kai aTabepotroIfaTe TN BTN TOU LE TN
BorBela TG TTOPTAG yIa va OTTOKTACETE KAAR
amédoan ykpIA.

(Alagéper avahoya e To HOVTEAQ TOU TTPOIGVTOG.)
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Tpomor Aeitoupyiag

H o€1pd Twv TpOTIWY AEIToupyiag TTou avagépovTal

€dw prmopei va diagépel amd T dlappUByion aTo

TIPOIOV TTOU KOTEXETE.

Top and bottom heating (Mévw ko KGTw

avtioTaon)

— | Aermoupyouv n Tdvw Kai n katw

avtiotaan. To gaynté BeppaiveTal

) OuOoI6UOpPa aTO Tavw kai kaTw. MNa
Trapaderypa, n emAoyn ival
KaTAMnAR yia KEIK, yAukd COung A KEIK
Kl CUVTOYEG payoU OE POPHES
ynoipatog. Mayeipepa pe éva Sioko
povo.

Bottom heating (Katw avtioToon)

AeiToupyei Pévo n KaTw avtigTaon.

Aermoupyia Kar@AAnAN yia Titoa Kai

=4 akOhoubo EpoynaIuo Tou paynTou

== amo 10 KaTW PEPOG.

AuT) n AciToupyia TrpEmEl va

0 XPNO'HOTIOIEITal Kal yial Tov €UKOAO

== KaBapIopo pe atpo.

Fan supported bottom/top heating

(KéTtw/méavw avrioTaon pe urofondnan

avepIoTAPa)

—— | Aeimoupyolv n mavw kai KaTwW

& avTioTaon ouv 0 avepioTApag (aTo

— ) Tiow Toiywya). O Beppds aépag
KaTavéueTal opoIdpopea ae OAo TO
@oUpvo TTOAU ypriyopa xapn aTov
avepiotipa. Mayeipepa pe éva dioko
povo.




Full grill (TkpIA duvard)
A | Aeitoupyei To eyaho yKpIA oTny
opon Tou eolpvou. Eival Tpotog
KaTtaMnAog yia 10 WAGIUO OTO YKPIA
HeYAAWY TTOOOTATWY KPEATOG.
¢« TomoBeToTe KATW ATTO TV
avtioTaon ykpIA pepideg
peyahou 1 peaaiou peyeBoug ot
owaoTr 6éan oty umodoxn yia
WAGILO YKPIA.
«  TupioTe 10 @ayNTO HETA TO LIOH
XPOvo ynaiuarog.
Grill+Fan (FkpiA+Aépag)
v | HioxUs ynoipatog aTo ykpIA Gev
& eival 1600 £viovn 600 e T0 MKPIA
duvard.
¢« TomoBemaTe pikpol i Yeaaiou
peyéBoug pepideg aTn owWaTH

B¢an pagiou yia WiaIUo ykpIA.
«  TupioTe 10 @ayNTO HETA TO LIOH
XPOvo ynaiuarog.
Evioxuon 8éppavong

H Aeimoupyia auth xpnoiyoTolgital

— @ yia Taeia 6épuavan Tou golpvou.

e Aev gival KaTGANAN yia payeipepa

@ayntou.

¢ Aol emAéCeTe auTh T
Aeitoupyia, emAETe TV
emBuuntr Beppokpaaia. H
Auyvia Oepy. °C avapel kal o
@oUpvog Bepuaivetal.

*  HAuyvia ofrver agou
ohokAnpwBei n diadikaaia
B¢ppavong. Tote emMAESTE TV
emBluunTA AeiToupyia yia 1o
payeipepa Tou gaynTou oag.

Xprion Tou pohoyiod Tou godpvoy

"Evapén Tou poyeIpEPaTog
[0 va XpnoipoToINaETe T0 POUPVO
pémel va emAEEETE TTPOYPaANHT
payeIpéaTog Kal TV EmBUNNTT
BepuoKpaTia Kal va OpIoETE TNV WPA.
AMIwG 0 poupvog dev Ba Aeimoupyei.

1. TupioTe 1o koupTri Time Adjustment (PUBuion
Xpovou) de€I6aTPOPa YIa VA OPITETE TO XPOVO
payeIpéparTog.

2. TomoBeTAaTe TO GaynTd GTO POUPVO.

3. EmAEGe ipdypappa Asitoupyiag Kai
Beppokpaaia, BA. Tpomog xeipiouoy Tou
nAekipikoU goupvou, oehida 20.

» O @oUpvog Ba BeppavBei aTnv emAeypévn

Beppokpaacia kai Ba diatnproel auth T

Beppokpacia £wg To TEAOG TOU XPAVOU LayeipEPaTOg

TIOU ETTIAEGQTE.

4. Orav teAeltoel 0 XPOVOGS PaYEIPEUATOG, TO
koupTr PUBIoN wpag Ba TepioTpagei autéparta
aploTepdaTpopa. AkoUyetal évag fxog
TTpoeIdoTroinang Tou Jeixvel OTI 0 XpOVOG EXEl
TEAEIWOEI Kl BIOKOTITETAI N TPOYODOC T
pevparog.

v dev BEAETE va XpnaIWOTIOINTETE TN
EIToupyia XpovodiakoTr, yupioTe 10
koupuTri apioTepodOTPOPa aTN B0 e TO

oUuBoAo Tou XepioU.

5. AmevepyoTrolfaTe T0 poUpVOo W TO KOUTT]
PU6pion wpag, To KouyTri AEIToupyIwy Kal To
KoupTri Beppokpaaiag.

ATevepyoTroinon Tou gpoUpvou TIPIV THV

KaBopIopévn Wpa

1. TupioTe 1o koupTri Time Adjustment (PUBuion
XPOVOU) apIoTEPOOTPOPA EWG GTOU OTAUATATE!.

2. AmevepyoTrolfaTe T0 poUpVO e TO KOUTT]
Aeimoupyiwv Kai 1o koupTri Oepy. °C.

21/EL



Mivakag xpovwyv payeipéparog Yioipo YAUKWY Kal paynTwv

O1 xpdvor oTov Trivaka autdv Exouv povo H 1n ummodoxn Tou goUpvou gival n KATw
evdeikTIKO oKoTO. O1 Xpdvol UTTopEi var uTTod0X .

D1apépouv Adyw Tng Beppokpaaiag, Tou
TIGX0UG Kal TOU TUTTOU TWV TPOQiHWY, KaBwg
Kkal avaAoya pe TIG JayelpIkEG 0ag
TIPOTIUATEIG.

=
@]

Paynto ApiBuoi Ageooudp mpog | Tpémog Oéon oy Oeppokpaoia Xpovog
Siokwv xenon Aeitoupyia utodoxn (°C) HayeipépaTog
o€ AemrTé mep.

40 ...50

-

Kiix rawion Evoc blowoe
Sioko

Kéik popuag ‘Evag diokog POpua KEIK TAVW
ot cruppc'mvn
ayapa**

Mikpo ki ‘Evoc biokoc
digkoc”

Navieoavi ‘Evag diokog Z1poyyuAi
Audpevn pépua
Gmuz'rpou 26 cm
TAavW o€
Uupuanvn

Sigkog*
bioxo
diokoc*

Aatavin Bvie dlokoc FuBAvolueralhix
6 opBoyino
TORIAKE TV OF
Uupmnvq

oX
Mitoa ‘Evog Sioxog Kuvovmor;

5IGKO
Mupiloko ‘Evoc Sioroc Kevovikae
waoyagico Slakoc!
(Dké;ﬂrlpfl) !
Apvaki prouTt ‘Evog Sioxog Kavovikoc
(yaoTpag) digkog*
Voo karououde | Evoc bigkog Kavovikoc
{182 xiha) diokac
F'ahomovha (5.5 ‘Evog Sioxog Kavovikdg
KIAG) bioKog®

bioxo

TuvigTaral va xpnatyomoleite mpoBéppavan yia 6Aa Ta gaynTa.
* Autd T aiwoqu evﬁéxeml Vo v Trqpéxcvrul uall 1€ TO TTpOioV.

2oehay 00

250imax xaTomy.

180 190

25 ehay. 220 70..90

karomyv 180 ...

190

15 ehay.

250/max. koromy -
180 190

25 ehay. 150 ... 210
250/max, katomiv
180 ... 190
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niquag uavslpéumog yia yebpara 60K|uo'Jv

Ta yebypara og auTév Tov Trivaka payapepmog TIaPOOKEUGZOVTaN GUQVa e T EN 60350-1 yiava

BIEUKoAUvovTal Ta IvaTIToUTa EAEYXOU OTI

DOKIPES TOU TTPOIGVTO!

Qayntod Api8poi Atsoouap mpog Xpon Tpomog Oéon otnv
Siokwy Aeitoupyia umodoxn

Xpovog
Hayeipépatog (o€
AeTrTd Tep.

Oeppoxp
aom

lE“M

‘Evag Biokog szevmog diokog*

ﬂawsmmvr Evag Slaror Eroovvuln Audpevn oopud
SintiErpou 26 em movu og
oUplaTv oxopa
Z1p0YYUAGC paupog
peTaMikdg Siokog Siapérpou
20 cm mavw o€ gUPUATIVY

éa**

Evug =

TUVOTOION Vo XproIoToIsine TipoBEpovan vid Oha Ta govnia.
* AUt To oteoouan cvDExeToN VoL Ny napEXoVIGE odi e 10 oolav.
£

T AUTG 10 alegoudp BEY TOBEXOVIGH it

MpaxTikég GuPBOUAES yia YAOIPO KEIK

«  AvrokEIK gival TIOAD aTeyvd, augioTe T
Beppokpaaia mepiou 10°C kal PEIWTTE TO
XPOVO HOYEIPENATOG,

«  Avrokéik gival uypd, xpnoipotoiiaTe Aiyotepo
uypo i xapnAwaoTe T Beppokpaaia kard 10°C.

«  Av o KEIK gival TTOAU OKoUpPO GTO TIAvW LEPOG,
TOTIOBETAOTE TO O€ XAPNAGTEPO ETTTIESO,
XapnAwaoTe Tn Bepuokpaaia kai aughaTe T
XPOVO HOYEIPENATOG,

*  Av payeipedtnke kahd eowTePIKG OMG KOMGEI
€CWTEPIKA, XpnalpoTroInaTe AyoTEPO UYPO,
XapnAwaoTe Tn Bepuokpaaia kai aughaTe T
XPOVO payeIpEaTOC.

npqxﬂxsg ouppoulég yia YyNnoIpo VAUva Q0ung
Av 10 YAUKG {UUNG €ival TTOAU GTEYVO, auér]cm
T Beppokpaaia mepimou 10°C Kai LEIWATE TO
XPOvo payelpépatog. Yypdvete Ta QUAAQ {UUNG
pe piypa atmé yaha, Aad, auyo kai yiaolprl.

¢ Av 10 yAuk6 Q0ung xpeladetal ToAD xpovo yia
va ynBei, mpoaégTe 1o Tax0g Tou yAukoU Uung
TIOU £XETE TIOPACKEUAOEI Oev UTTEpPaivel TO
BdBog Tou TawIoU.

¢ Avnmavw TAEupa Tou YAukoU C0png
EepoywnBei aMG To KaTW PEPOG BEV EXEl
payeipeuTei, BePaiwbeite 611 n TOGOTNTA
0GAToaG TIOU £XETE XPNOILOTIOIATEI YIa TO
YAUKG Oung Sev gival TTOA pey@An oTo KATWw
E€pog Tou yAukoU. MpooTraBhaTe va poipdoete
N OGATOO OPOIGHOPPA AVAPETT OTIC GTPWOEIG
MG GUHNG Y10 OHOIGHOPPO EEPOYATILIO.

- s W s
§ 3 160 25 %

0 Hipoiov. Elvar euriopika SinBioiio ateoouto.

Mayeipevete 10 yAuko {0ung olp@wva Pe Tov
POTIO Kal T BEPUOKPATia TTIOU ava@épovTal
oToV TTivaka Jayelpéuarog. Av T0 KaTw PEPOg

€¢aKOAOUBET va NV WAVETAI OPKETA, TNV
emopevn popd TomoBeTaTE TO OE pIa BEon
XOUNAGTEPT OTO POUPVO.

MpakTikég GUUPOUAES yia Hayeipepa AayavIKwY

¢ AvTeAeioouy Ta uypd aTo TATO AayavIKwy
KQI OTeYVWOEl TTOAU, TOTE PayEIPEYTE TO O€
OKeUOG e kammdki avTi yia Tawi. Ta kAeIoTd
okeln G1aTnpolv Ta Uypd TOU TTIATOU.

¢ Avéva maro Aaxavikwy Sev payelpedeTal,
BpaoTe Ta Adaxavika amé TpIv fj TTOPACKEUATTE
T0 0OV QayNTé yia ouvTApnan o€ Pala Kal PETd
TOTIOBETAOTE TA OTO POUPVO.

TpoTog XpRONS TOU YKPIA

MPOEIAOMOIHZH!
Kheivere Tnv TOpTa TOU POUPVOU OTAV WAVETE

ME YKPIA.
O1 KQUTEG EMPAVEIEG UTTOPOUV VO
TpokaAéoouv eykauyaral

¢« Ta gayeipepa pe YKPIA yupioTe TO KOUPTTi
Time Adjustment (PUBpion xpovou)
apioTePOaTpopa 010 aUMBOAO Xepiol.
Evepyomoinon Tou ykpIA
1. TupioTe o KoupT AcIToupylwv 3e€160TpOPa OTO
€mOuunté oUpBoAo MkpIA.
2. Katomy emAéte v emBupunth Bepuokpaacia
YKPIA.
3. Av amaiteital, mpoBepudAveTe yia TepiTrou 5
Aerra.
» AvaBer n Auyvia Beppokpaciag.
Amevepyotroinon Tou YKpIA
1. TupioTe 1o koupTi Aeitoupyiwv atn 6¢an Off
(Amevepyotroinon) (Tévw).
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Ta 1pdeiua Tou Sev eival KatdAAnAa
yio wa1uo aTo YKPIA TTpoKaAoUv
Kivduvo TrupkayIdg. I'a wroipo ato
YKPIA XpnaiuoTTolgiTe povo TpdPIpa
Tou gival katGAAnAa yia Ty évTovn
B¢puavan katd 1o YA IHO OE YKPIA.
Mnv ToTroBETEITE TO PaynTd TIOAU
Tiow 070 PAP! ToU YKPIA. AT €ival
10 IO {E0TO ONeio kal éva paynTo
pe oAU AiTrog pmmopei va mdaoel
QWTIA.
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Mivakag xpovwv payeipépaTog yia yKpIA
Wioipo pe NAEKTPIKO YKPIA

Tomog Tpogijou Aleooudp mpog xpion Q¢on otnv ZuvigTwpevn Beppokpacia | Xpovog
umodoxn (e ynoipatog pe
KpIA (TTEp.

Vom0 — 20,35 e ¥

TE
VOAGKTON
| Poorpmg |

Zupyarivy oxdpa 25..30 ehy. *

@
THOnK0
P

# pvakoye e TTOXOE
“MpoBeppdvers vio 5 Aenrd
*‘Eﬁw n 0sppoxpuma WRgipaToe TOU TrRaievToc oac ev opel vo puBoTEL 1 oxGpy Ba AsiToupynos o quvIgTaEvY

Ta yebpara ge autév Tov TTvVaKa JayEIpéuaTog ﬂapacKeud(ovml oUpewva pe 1o EN 60350-1 yia va
BigukoAuvovTal Ta IvoTIToUTa eAEyXOU OTIC SOKIES TOU TTPOidvTO

Tumog Tpogipou Agegoudp mpog xprion Ofon otnv Oeppokpaoia (°C) Xpovog
umodoxn HayeipépaTog (0
Aemrté Trep.

¢puvaku£ve TUDHOTIV D000 1.3 eAﬁx.

Ketptséama Tupariv oxapa 25 .35 ehay.
{yooxdp!) - 12
TEpayia

i‘upim; 10 tpuvrfré umim 2/3 ’I‘OU wvoiumu xpévou ymeipatoc aro vxpn)&
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B Zuvinpnon ka1 gpovrida

Fevikég TAnpoopicg

H di6pkeia weéAiung whg Tou poidvtog Ba augnei
Kai n ouxvotnTa Twv mpoBAnuaTwy Ba peiwdei av 1o
TIpoidv KaBapileTal o€ kavovikd SlaoTruaTa.

KINAYNOZ:
ATTOOUVOEDTE TN OUCKEUR aTTO TV
POPodOTia PEUNATOG JIKTUOU TIPIV

EekIvhoeTe epyaaieg ouvRpnong kai
kaBapiopoU.
Ymépyel kivduvog nAektpomAngiag!

KINAYNOE:
AQriveTe TN POVAdQ VO KPUWOEI TIPIV TNV
KaBapioeTe.

O1 KQUTEG EMPAVEIEG UTTOPOUV VO
TpokaAéoouv eykauyaral

¢« Kabapilete 10 TTPOiGV OXOAAOTIKA PETA ATIO
Kk@6e xprion. Me Tov TpéTTO QUTO Bar Eival o
€0koAn n amopdkpuvan KaTaAoiTwy
HayeIpEPaTog, aTro@elyovTag va kaolv Ty
€TOLEVN Popd Tou Ba ¥pnoipoTroinBei n
OUOKEUN.

¢« Aev amairoUvTal €151KA kaBapioTikG TIpoidvTa
yia Tov kaBapiapd Tou TpoiovTog. MNa va
kaBapioeTe 10 TPOIGV XPNOIWoTIOIRGTE XAIOPO
vepd e uypo TAUTIpaTOG, £va JaAako Travi f
0QoUyydp! KAl GKOUTTIOTE TO HE Eva aTEYVO
Travi.

¢« Navta eEao@ahileTe 6TI oKoUTI(ETE TXOATTIKA
6Aa Ta mAeovadovTa uypd pETA Tov KaBopIopo
kai 61 gkouTrifeTe Gpeaa kaBe uypd Tou TUXOV
XUBEI.

¢« Mn xpnoigomoieite KaBapiaTikd TPoidvTa TIoU
TepIEXouV 0gU ) xAwpivn yia va kaBapioeTe TIg
avogeidwreg em@dveieg kai T Aapr.
XpnolyoTtrolnaTe éva Jaakod Travi pe uypod
amoppuTIavTIKG (TTou dev Xapade!) yia va
kaBapioeTe auTé Ta PEpn oKOUTTICOVTAG Ta,
aMG TPoaELTE va aKouTTICETE TIPOG ial

kareUBuvon.
H em@aveia pmopei va utoaTei {nuid amo
0PIoUEVT ATTOPPUTTAVTIKG ) KABapIoTIKG
UAIKG.

Mn xpnoipoTolgiTe yia Tov Kabapigpd
OKANPG aTOPPUTIAVTIKG, OKOVEG/KPEUES
kaBapiopoU 1 oToIadATIOTE QIXUNPG
QVTIKEIPEV.
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Mn XPnGOIMOTIOIEITE ATHOKABAPIOTES YIa TOV
KaBapIou6 TOU TTPOIGVTOG YIaTi PTTOPE £T01
va TpokAnBei nAektpomAngia.

KaBapiopog Tou ivaka eAéyxou
KaBapiete Tov Trivaka eAEyxou Kai Ta TrepIoTPOPIKA
KOUNTTIA g £Va UyPO TIaVi KOl OTEYVWVETE e
OKOUTTIOWA.

vV T0 TTPOidV oag S1abérel
KOUNTTIGTTEPITTPOPIKG KOUTTIG EAEYXOU, NV
O aQaipeiTe yia va kaBapioeTe Tov Trivaka
eAéyxou.
O mivakag eAéyxou uTmopei va utroaTei ¢npid!

KaBapiopdg Tou gpoupvou

Mo va kaBapioeTe To TAEUPIKO ToiXwHa(Alo@EpE!

avéaAoya pe To povTéAO TOU TTPOIGVTOS.)

(AuTO TO XAPOKTNPIOTIKO EivVal TTPOAIPETIKO.

EvdéxeTal va pnv umrdpxel oo 31K 0Og TPOi6V.)

1. AQaIptOTe TO PTIPOCTIVO THAKA TOU TIAEUPIKOU
TAaigiou TpaBwvTag To o€ dielBuvan avtibet
aTré TOU TOIXWHATOG.

2. AgaipéaTe To TIAeupIkS TTAGiTI0 TIARPWG
TPABWVTAG TO TIPOG TO LEPOG OTG

KataAuTikd ToI{wpoTa

(AuTO TO XAPOKTNPIOTIKO EiVOl TTPOCIPETIKO.
EvdéxeTal va pnv umrdpxel oo 31K 0Og TPOi6V.)
Ta eowTepIKA TIAEUPIKA Toxwpara (A) kai/fj To TTiow
Toixwya (B) Tou Tpoi6vTog pTTopei va eival
KaAUppéVO e kaTaAuTikG OpaATO. Ta KataAuTika
TOIXWHATA £X0UV EAAPPWG AT XPWHA Kal TIopwdn
emMQAvela. Ta KataAuTIKG ToIKwuaTa Tou QoUpvou
Oev pémel va kabapifovTarl. Xépn o SidmpnTn
dopr| TOUG, 01 KATAAUTIKEG ETTIQPAVEIES ATTOPPOPOUV
i kai 61av €xouv KopeaTei Pe AiTrog, T6TE apyifouv
va yuaAifouv. Ze auTh TV TIEPITITWAT) GUVIGTATAI VO
avtikaBioTare Ta egapTruara.



EUkoAog kaBapiopog pe atud

E¢aogadidel elkoho kaBapiapo emeldr| o1 pUTION (TTou

Oev Exouv Trapapeivel yia oAU Kaipo) JOAKWYOUY

Je Tov aTud ToU aXNUATICETal GTO ECWTEPIKG TOU

@oUpvou Kal Pe TI aTayoveg vepol TTou

CUNTTUKVWVOVTOI TIAVW OTIG ECWTEPIKEG ETTIQAVEIEG

TOU (oUpVOU.

1. AgaipéaTte 6Aa Ta ageooudp éoa atd To
@oupvo.

2. Pire 500 ml vepd oTov dioko Tou poUpvou Kal
ToTroBeTAOTE TOv Bioko aTn delTepn oXApa Tou
@olpvou.

3. PubyioTe 10 Qoupvo aToug 0koAn Aeiroupyia
kaBapiopol e atud kai va TpéEel atoug 100 ° C
yia 25 AemrTd.

4. Avoite Tnv TIOPTA Kl GKOUTTIOTE TIG ECWTEPIKEG
EMQAVEIEG TOU QOUPVOU e Eva eEAappd uypd
opouyydp! fi Tavi.

5. Ta va kaBapioete Toug eTTiovoug pUTroug,
XpnaolpotoinaTe XAiapd vepo Le uypo
TAuaipaTog, éva uahakd Travi i Geouyyap! kai
OKOUTTIOTE e €val OTEYVO TTOVi.

Katé 1 d1Gpkeia g Aeimoupyiag
eUKoAOU KaBapIoUOU e aTud, To vepd 1o
oTroio £yl ToTOBETNBET OTOV dioKO YIa

VO HOAOKWOEI TI CUCOWPEUPEVEG
ehappég amobéoeig/akabapoicg péoa
oTov BaAapo Tou goupvou Ba egaTuioTei
kal Ba oudTiukvwoEi péoa otov Balapo
TOU (OUPVOU KOl OTO ECWTEPIKO TCAY!
TOU (OUPVOU KOl ETTOUEVG MTTOPET VO
0TagEl vepO OTaV aVOiyETE TNV TTIOPTA TOU
(QOUPVOU. ZKOUTTIOTE KOl ATTOHOAKPUVETE
TO GUUTTUKVWUA VEPOU aUETWG MONIG
QVOIgETE TNV TIOPTA TOU YOUPVOU.

KaBapiaTe TNV TopTQ TOU (POUpPVOU.
l'a va kaBapioeTe TNV TOETA TOU POUpPVOU,
XpnaolyotoinaTe XAapod vepd e uypd TAUTIpaTOG,
¢éva paAakod Travi f oouyydpl yia va kabapioeTe 10
TIPOIOV Kal OKOUTTIOTE TO e éva OTeYVO TraviL.
Mn xpnoipotoicite akAnpd kaBapioTikd
POiGVTa TTIOU XOPAZoUV 1) QIXuNPES
HETAMIKEG CUOTPES yIa TOV KABAPIOHO TNG
TopTag T0U PoUpvou. AuTA Ta €idn PTTOPOUV
va Xapdgouv T emMQAvela Kai va
KATAOTPEWOUV TO YUQAI.

Acpalpwn NG TOPTUG TOU POoUpPVOU
Avoire Tn umrpoaTiviy épTa (1).

2. Avoitre Ta KM 010 TEPIBANMA TWV HeVTETESWY
(2) o Geéld KaI oTnv apioTepr) TAEUPd TG
pnpocnvng nopmg mECOVTAG TO TIPOG Tal KATW

__ O Beiyv

Mopra

MmAokapiopa pevieaé(kAeloTr BEan)
®oupvog

MmAokapiopa pevieaé(avoixt B¢an)

B w N =
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3. MetakiviaTe Tn PITPOCTIVA TTOPTA WG TO PETO TN
d1adpopng Tng.

4. AgaipéaTe Tn pﬁpocnvr'] TopTa TPARWVTAG Tr]v‘
TTPOG Ta TTAVW yIa va TV EAEUBEPWOETE aTTd TO
€10 kal Tov 0pIOTEPO PEVTETE.

a Bripara Tou ekteAéaTnkay ot dladikacia
apaipeang Ba Tpémel va ekteAeaTOUV O€
avTioTpogn o€ipd yia va emavaroobemdei n
mpta. Mnv Eexdoere va kheioete Ta kKNI 0TO

TePiBANpa TOu PeVTETE dTaV EYKOTAOTATETE
AN TV TTOPTO.

A@aipeon Tou eowTEPIKOU T{OMIOU
mopTOg

(AuTO TO XAPOKTNPIOTIKO EivVal TTPOAIPETIKO.
Evdéxeral va unv umrdpxel oo 31K oog TPoiov.)
To eowTepIkd TCAKI TG TTOPTAG TOU POUPVOU UTTOpE
va agaipebei yia va kaBapioTei.

1. Avoire Tnv 6pTQ TOU POUPVOU.

2. TpaPrtre Tpog 1o PEPOS Tag Kal apalpéaTe TO
TAOTIKG £GAPTNLA TTOU €ival OTEPEWEVO OTO
TIAvVW TUAKO TG PTTPOCTIVAG TIOPTOG.
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3. Omuwg deixvel n €IKOVA, AVUYWOTE TO TTIO
€owTePIKG TCaw! (1) eEhagpd oTnv KatewBuvan A
kai paBngre 1o £¢w oty Kateubuvon B.

1 To o eowTePIKG TCap!
2*  Eowrtepikd 101 (EVOEXETAI va Unv UTTApXEl OTO
OIké oag TPoidy.)

4. Av 1o TIpoidv aag S10bETel EWTEPIKG TCAYI;
EmavaAdBete Ty idia diadikaaia yia va
QQaIPETETE TO EOWTEPIKO TCAW (2).

5. To mpwro BAua yia TRV ETavacuvapuoAdynon
NG TopTOG €ival va TomoBeTnBei To SelTEPO
€oWTEPIKG TCAWI (2). ToTmoBeTAGTE TN
AofoTpnpévn ywvia Tou T¢apIol wWoTe va
oTtnpiceral o AofoTuniévn ywvia Tng
TAQOTIKAG UTTOBOXAG. (Av TO TIPOIGY Gag
O106éTel eowTePIKG TCAI: ). To EGWTEPIKS TCAI
(2) pémel va TomoBeTnBe péoa oV TTAAOTIKN
uTIOB0X1 KOVTA OTO TTI0 EGWTEPIKO TCApI (1).

6. Orav Tomobereite 10 MO EOWTEPIKO TCAWI (1),
BePaiweite 611 n TUTIWWEVN TTAEUPA TOU TCapIOU
QVTIKPICEI TO EOWTEPIKO T¢ApI. Eivar onpavTiké ny
KGTW ywvia Tou 10 0 E0wTePIKOU TCapIoU (1)
va £8padel pEoa oTnv KATw TTAACTIKNA UTTOS0XH).

7. Zmpwére 10 TAOOTIKG £6APTNUA TTPOG TO TTAGITI0
€wg GTOU OKOUGTTE! 0 fX0G "KAIK".



AVTIKATAOTAGT TOU AQUTITAPO TOU
@oUpvou

KINAYNOZ:
MMpiv avTikataoTAoETE TN AGUTTa TOU
poupvou, Befaiwbeite 0TI N CUTKEUR EXEI

amoauvdebei amod 1o pedpa SIKTOOU Kal EXEI
KpUWatel, yia va amo@UyeTe ToV Kivouvo
nAektpoTrAngiag.

O1 kauTég emipaveleg Pmopoly va
TpokaAéoouv eykaldpatal

>€ auTOV TOV PoUpPVO, XPNTILOTIOIEITAN

QUTITAPAG TTUPOKTWOEWS HE I0XU HIKPOTEPN
amé 40 W, Oyog pikpoTepo amd 60 mm,
diGpeTpo pikpdTepn amd 30 mm A Aduma
ahoyovou pe mpica Tou G9, 10%0
pikpdTePn amd 60 W. O1 Aautrmpeg eival
kar@AAnAol yia Aeiroupyia o€ Beppokpaaieg
avw Twv 300 ° C. O AauTrmpeg oUupvou
pTropouv va AngBouv amod
E¢ouaiodotnuévoug Avrirpdowoug ZEpBig
1 TEXVIKG e GdeIa.

Av 0 @oUpvog aag givar E§0TTAITPEVOS PE

OTPOYYUAO QWTICTIKO:

1. AmoguvdEaTe T GUOKEUN Ao TO JiKTUO
peduarog.

2. Mepiotpéwte 10 yudAivo KGAupPa
apICTEPOOTPOPA VIO VA TO OPAIPEDETE.

3. Avn Auyvia Tou @oUpvou aag givar T0TTou (A)
OTTWG aTNV EIKGVO TIAPOKATW, AQAIPEDTE TN
TIEPIOTPEPOVTAG TN OTTWG QaiveTal OTNV EIKOVA
Kai avTikaraotiaTe Tn. Av givai TUtrou (B),
TPABACTE TN KaI aQaipEaTe TN OTIwg GaiveTal

H 6¢an Tou wTIaTIKOU PTTOPET Va DlaQEpEl
aTmd TOU OXMATOG.

H AauTa ou xpnoipoTolgital g€ auTth
ouakeun dev gival kataAANAN yia QuTiopo
OIKIOKWY XWwpwv. H TpoBAeTouevn xpron

auTtAg TG AduTag eival va fonba 1o xpRam
va BAETEI Ta TPOPIMAL.

01 AGuTTEG TIOU XpNaIWoTIoIo0VTal € QUTA T

OUCKEUN TTIPETTEN VAl Eival AVOEKTIKEG O€
aKPaieg PUOIKEG TUVBRAKES OTIWG
Bepuokpaaieg mavw amd 50 °C.

0TV €IKOVA KaI QVTIKATAOTAGTE .

4. TomoBeTAaTe T0 YUdAIVO KAAUPLOL.
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Avtipetwrion TpopAnudrwy

Sicipkeia e Aeroupyiag. >>> Auto dev eivar BAGRN.

To mpoiov ekmrepmEl perahhikous BopuBous kard 1 Béppavon kai Yogn.

«  Ortav 1o petaAika pépn BeppavBolv, pmopei va dlaaTaholv Kal va TpokaAéaouv 86puBo. >>> Autd

_deveivar fAdBn.

To mrpoiov Sev Aeiroupyei.

«  Hoaoodheia pedparog SIkTUoU gival kapévn f amevepyomoinpévn. >>> EAEyETe 11 aopdAcieg aTo
Kkouti aoaAeiwv. EQv givar amrapaitnto, avTiKataoTHOTE 1] EMAVEVEQYOTTOINCTE TIG.

*  ToTipoidv dev xel ouvdeBei o (velwpévn) Tpida. >>> EAEyETe TV 0UVEEDN TOU QIG.

«  Ehamwparikég Aapmmipag. >>> Avrmaraarr’;are 10 AaumTiipa.
+  Exer Siakomei To psupa >>> EAEyére av umrdpyel pedua. EAEyETe Tic aogdAsies aTo Kouti
aa<pa)\e/wv Av Xpeidderal QVTIKATAOTAOTE 1) ETTAVEVEQYOTTOIOTE TIS AOPAAEIES.

o ey £xel puBUIOTE] N Aeimoupyia kai/ n Beppokpaaia. >>> PubuiaTe T Asitoupyia kai T

Bepiokpaaia e To TANKTpo/KouuTri Asitoupyiwv kai/i Ogpp. °C.
«  Ze poviEha eomAITHEVA e XPOVOBIAKOTTTN, Bev EXel PUBMIOTET 0 XpovodiakdTrng. >>> PubuioTe v
wpa.
(Ze Tpoi6VTa pE POUPVO PIKPOKUKATWY, O XPOVOSIOKOTITNG EAEYXEI HOVO TO QOUPVO UIKPOKUPATWY.)
¢ Exe 5IOK0'IT£I 0 psupa >>> EAéyére av unapxsl pedua. EAsyfrs TIS aaq)a)\s/sg 070 Kouti
A

Y1Tr]p§£ dlakoT pedparog. >>> Pubiate v wpa / ATEvepyorroiaTe T OUTKEUH Kai
EVEPYOTTOINATE TNV TTAAL

V TTOPA TNV EQAPUOYN TwV 0dNYIWY TNG
EVOTNTAG QUTAG, dEV PTTOPEITE VO
ammokataoTAoETE TO TPORAAUA, TOTE

oupPouheuteite Tov adelodotnuévo
avtimpdowo a€pPig fy 10 kardoTnua 6Tou
ayopacaTe 10 TPOIdV. L€ Kayia mePITTwaon
unV ETIXEIPATETE VO ETIOKEUAOETE HOVOI 0QG
éva poidv Tou Tapouciadel BAGRN.
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MAP, EEITANIAHE A.E.

TIOAYZTYAO KABAAAZ THA 2510 392 180-3
YROKATASTHMA AGHNON

AAIMOY 8 KAI ZAAOITQY, AAIMOZ

THA 211 012 2828-30-31-32

E-mail: seitanidis@otenet.gr

EFTYHEIH

H grapeia NAPSEITANIAHS AE. oo cuxapiorel vio v npotipnon nou 3elfare avophloviag Tig
ouokeut beko Kar oag napéxer Tov napakaTe Xpdvo eyyonong and iy nuepopnvia ayopds Toud, Ay péoa
omyv BIGpKeia TIG EYYUNONG 1} OUOKEU) 0QG XPEIQUTER EMOKEU], WNopeite va eviuepwBeite yia Ta
eEouoiodotnpéva service and To THASPWVIKG KEVTPO TG ETaIpeia pag o1o TnAépuwvo 2510 392511 /

2510 392512
WYTEIA 3 XPONIA KATAWYKTEZ 3 XPONIA
KOYZINEZ 3 XPONIA ®OYPNOT MIKPOKYMATON 7 XPONIA
TIAYNTHPIA 3 XPONTA MIKPOZYEKEYES - EKOYIEE 7 XPONIA
ONOMATENQNYMO ATOPATTH. ..o AP. EFFYHEHE
AP [IAPASTAT, ATOPAL s
AEYOYNSH MONTEAG BYSKEYHE .o
TEIPIAKOS APIOMOZ 2YEKEYHE o
THA: HMEP/NIA ATOPAS.
ZOPATIAA & YITOTPADH NOAHTH
AP, ETTYHIHEL

ONOMATENQONYMO ATOPAITH.. oo ccrmmmmermmmmmsmarns

AIEYOYNZH

THA:

AP. TTAPAITAT. ATOPAL ..ooovevivsrsnsessssssscsnsss
MONTEAQ IYZKEYHE oo om0 v vcrersmssmmsmrins
ZEIPIAKOZ APIGMOZ ZYZKEYHI..comvcscisnsirnsernacs

HMEP/NIA ATOPAZ

ZMPATIAA & YNOTPADH NOAHTH.covoecnccenrresnns

31/EL



OPOI KAI POYMOBEZELX IXXYOX THZ NAPOYZHE EITYHIHE

1. Tia va wyde n napoboa eyyUnon Ba npénel va oupnAnpwBolv mnpeg Kal va unoypapolv Sedvrag PE
@povrida Tou neAdm kar Ta duo pépn Tng eyyonang. To andkoppa via Tny graipeia Ba npéner va
TaxuBpopnBel HE cuoTuévn EMOTOM) 1T va npooxounBel oTa ypapeia Ty erapeiag pag (MToAboruro
KaRbhag 1.0 1402, T.K.64003) evrog 10 nuephv and Ty nuepounvia ayopdc.

2, H epyooraciakn) syylnon KaAUNTE! TOV XPAVO MOU avaypageTal oTov UXEF!KO nivaka yia kabe ouokeur,
kaBe avpolio i B)\aﬁn fou ofpa)\sra AGNOKAEIOTIKG OF KATGOKEUAOTIKG EAGTTONA R a)\m'rmpmmé
eEapTnua TG oUGKeU. M anokardoTaon g PAGRNG viverar eviehaq Swpely Sia mg avrikardoTaong
1 enoKEUNG TOU shatTopaTixol eSapmiparoc. Z€ kopia nepinTeon dev npoBASRETAl N aVIIKATAoTAOT
NG ouokeunG O katavaAwThg ogeiier pe SikéG Tou Sandveg va Ndgl TNy OUOKEUR OTO KOVTIVOTEPO
EEOUOIOBOTNREVO Service TN ETaIPiac.

3. H eraipeio pag dampel To Sikaiwpia va kabopile Tov TPONO Kai TONO EMOKEURS Tov BraBov kavd my
andAurn kpion ™ .
4. H eyyx';nsn Bev kahUnTE! B)\éﬁac nou ogeiovrar dueca i éuuaoa oe apghaia , napd}\ewn , mxﬁ

eyxm‘ao-racrn Ka naonc; PUoswg EnéUBacn OTn Cuokeun and n £EOUCIODOTNHEVD DUVEDYEIC , KaKr
xphion Kar eAnm cuvmpqcn ™o outmsunc Eniong n srmpso vag dev euBlverar yio BAAPBeG nou
opeiloviar o0& Kakr) NAEKTPIKG OOVSEDT 08 TAON SIGPOPETIKN and Trv avaypagopevn o1 nivakida tng
OUCKEUN , OE [T YEIWNEVO PEUpaTOdOT N 08 PETaBOASS TNG TAOTG. S1i¢ RAAGWE TrG eyylnong dev
ouunsprapBavovTal Ta e08pauoTa EaPTHLATA OMNKG EVOSIKTIKG OVOQEPOULE IYUOMVEG Kai NAGOTIKEG
em@pavees , Auxviee K.a.

H £yyunorn nopEXETal Npog TOV apyikG ayopaaTn kat IoXUE and Tiv (UEPOUNVIO GyopdG TG CUTKEURG.

8. H napolioa eyyunon npéne va ouvodeleral and TioASyIo A Sektio Aigvikig ndanong iy ewroavriypagpo
aurou.

ANOQUYETE TV AAAGIWOT] TNG eyyUNONS Kai TG Mvakidag unTpiou nou BPIoKETal OTO Mitw MEPOE TNG
TUOKEUNKG,

DUAGETE TV EyyUNoT Kar PeTd Tiv MR e
[pooxouioTs Ty o€ KABE ofrnia yia £niokeur,
nPOZOXH

ZE TMEPINTQIH NOY AEN ETAAEL H KAPTA EITYHEEQS ENTOZ 10 HMEPON ZTHN ETAIPETA AEN
IEXYEL H EFTYHIH THE ZYZKEYHZ DOY ENIAEZATE

SERVICE AEYKON LYEZKEYON
AGHNA 210 2116649 | OEZEAAONIKH 6947424284
MAKPHE 0QTIOZ 6932366733 | TIATOYPHZ 1. KZIA O.E, 6936065106
NATPA 2610 640810 | BOAOZ 22410 94130
XOPMIAZ NIKOAAOZ 6932 437700 | NAGYMIAHZ TEQPIIOZ 6981972363
IQANNINA 26510 31947 | KOMOTHNH 25310 33711
TZOYMAZ XPHITOZ 6945 306990 | NANAZOYAHZ KONZTANTINOZ 6932 587473
SERVICE THAEOPALEQN ~ HIF]L
AGHNA 210 8836512 | OETTAAONIKH 2310 429229
MANQAOTIOYAQZ MEQPIOL ZAMIOZ MAPAIXOL
AATPA 2610 622388 | BOAOX 24210 30113
HAIONOYAQZ AMMHTPIOX MAPTAPITOYAHZ QEOAQPOY

3 e m m m — — — — — — — ——— ———————

POX :
XQPOx
I'PAM / MOY
NAP, SEITANIAHE AE,
NOAYETYAO KABAAAE
T.0 1402, T.K.64003

THA 2510 392180-3
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Bitte zuerst diese Bedienungsanleitung lesen!

Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

vielen Dank fiir den Kauf eines Beko-Produktes. Wir hoffen, dass dieses Produkt, das mit hochwertiger und
hochmoderner Technologie hergestellt wurde, beste Ergebnisse erzielt. Daher bitte die gesamte Bedienungsanleitung
und alle beiliegenden Dokumente aufmerksam durchlesen und zum zukiinftigen Nachschlagen aufbewahren. Bei
Weitergabe des Produktes auch die Bedienungsanleitung mit aushéndigen. Alle Warnungen und Informationen in der

Bedienungsanleitung einhalten.

Bitte beachten, dass diese Bedienungsanleitung fiir unterschiedliche Modelle geschrieben wurde. Unterschiede
zwischen den verschiedenen Modellen werden natiirlich in der Anleitung erwahnt.

Die Symbole
In dieser Anleitung verwenden wir folgende Symbole:

Wichtige Informationen oder niitzliche
Tipps zum Gebrauch.

Sachschdden kommen kann.

Warnung vor Stromschlégen.

Warnung vor gefahrlichen Situationen,
in denen es zu Verletzungen oder

}

Warnung vor Brandgefahr.

fj Warnung vor heiBen Flachen.

Ce

Arcelik A.S.
Karaagae caddesi No:2-6
34445 Siitliice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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ﬂ Wichtige Sicherheits- und Umwelthinweise

Dieser Abschnitt enthalt Hinweise, die
fUr die Sicherheit des Benutzers und
anderer Personen unerlasslich sind.
Diese Hinweise miissen beachtet
werden, damit es nicht zu
Verletzungen oder Sachschaden
kommt.

Bei Nichteinhaltung dieser
Anweisungen erloschen samtliche
Garantieanspriiche.

Allgemeine Sicherheit

e Dieses Gerat darf von Kindern (ab
acht Jahren) oder Personen
bedient werden, die unter
korperlichen, sensorischen oder
geistigen Einschrankungen leiden
oder denen es an der notigen
Erfahrung und Wissen im
Umgang mit solchen Geraten
mangelt, wenn solche Personen
beaufsichtigt werden und, zuvor
grindlich mit der sicheren
Bedienung des Geréates vertraut
gemacht wurden und sich der
damit verbundenen Gefahren voll
und ganz bewusst sind.
Kinder dirfen nicht mit dem Gerat
spielen. Reinigungs- und
Wartungsarbeiten diirfen von
Kindern nicht ohne Aufsicht eines
Erwachsenen durchgefiihrt
werden.

e Das Gerat darf nicht von
Personen genutzt werden, die

unter korperlichen oder geistigen
Einschrankungen leiden oder
denen es an der nétigen
Erfahrung im Umgang mit solchen
Gerdten mangelt. Ausnahmen
sind nur dann maglich, wenn
solche Personen beaufsichtigt
werden oder grindlich tiber den
richtigen Umgang mit dem Gerat
aufgeklart wurden. Dies gilt
nattrlich auch flr Kinder.

Kinder mssen stets beaufsichtigt
werden, damit sie nicht mit dem
Gerat spielen.

Falls das Produkt an jemand
anderen zur personlichen oder
Secondhand-Benutzung
tbergeben wird, sollten
Bedienungsanleitung,
Produktetiketten und andere
relevante Dokumente und Teile
ebenfalls (ibergeben werden.
Installation und Reparaturen
missen grundsatzlich vom
autorisierten Kundendienst
ausgefiihrt werden. Der Hersteller
haftet nicht fiir Schaden, die
durch den Eingriff nicht
autorisierter Personen entstehen;
zudem kann dadurch die Garantie
erloschen. Vor der Installation
aufmerksam alle Anweisungen
lesen.

Gerat nicht nutzen, falls es nicht
ordnungsgemaR funktioniert oder
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sichtbare Beschadigungen
aufweist.

Nach jeder Benutzung prifen, ob
die Funktionsknopfe des
Produktes ausgeschaltet sind.

Elektrische Sicherheit

Falls das Produkt einen Fehler
aufweist, sollte es bis zur
Reparatur durch einen
autorisierten
Kundendienstmitarbeiter nicht in
Betrieb genommen werden. Es
besteht Stromschlaggefahr!
SchlieBen Sie das Produkt nur an
eine geerdete Steckdose an,
deren Spannung und Schutz den
Angaben unter , Technische
Daten® entsprechen. Lassen Sie
durch einen qualifizierten

Elektriker eine Erdung vornehmen.

Unser Unternehmen haftet nicht
fir Probleme, die durch ein nicht
entsprechend den ortlichen
Richtlinien geerdetes Produkt
entstehen.

Reinigen Sie das Produkt niemals,
indem Sie Wasser darauf
verteilen oder schiitten! Es
besteht Stromschlaggefahr!

Das Produkt darf wahrend
Installation, Wartung, Reinigung
und Reparatur nicht an eine
Steckdose angeschlossen sein.
Falls das Netzkabel des Produktes
beschadigt ist, muss es zur
Vermeidung von Gefahren vom

Hersteller, einem
Kundendienstmitarbeiter oder
vergleichbar qualifizierten
Personen ausgetauscht werden.
Das Gerat muss so installiert sein,
dass es vollstandig vom Netzwerk
getrennt werden kann. Die
Trennung muss entsprechend
den Baurichtlinien entweder
durch einen Netzstecker oder
einen in der festen elektrischen
Installation eingebauten Schalter
ermoglicht werden.

Die Rickseite des Ofens wird im
Betrieb heiB. Achten Sie darauf,
dass der Elektroanschluss die
Riickseite nicht bertihrt;
andernfalls kann der Anschluss
beschadigt werden.

Klemmen Sie das Netzkabel nicht
zwischen Backofentiir und
Rahmen ein; filhren Sie es nicht
uber heiBe Oberflachen.
Andernfalls kann die
Kabelisolierung schmelzen und in
Folge eines Kurzschlusses einen
Brand verursachen.

Jegliche Arbeiten an elektrischen
Geraten und Systemen sollten von
autorisierten und qualifizierten
Personen ausgeflhrt werden.
Schalten Sie das Gerat bei
Schaden aus, unterbrechen Sie
die entsprechende
Stromversorgung. Schalten Sie
dazu die Sicherungen im Haus ab.
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e Stellen Sie sicher, dass die
Sicherungsangaben mit dem
Produkt kompatibel sind.

Produktsicherheit

e \WARNUNG: Das Gerat und seine
zuganglichen Teile werden
wahrend des Betriebs heiB. Keine
Heizelemente berthren. Kinder
unter 8 Jahren fernhalten, sofern
nicht kontinuierlich beaufsichtigt.

e Produkt niemals nutzen, wenn
Urteilsvermdgen oder
Koordination durch Alkohol
und/oder Drogen beeintrachtigt
sind.

e Bei alkoholischen Getranken in
den Gerichten entsprechend
vorsichtig sein. Alkohol verdampft
bei hohen Temperaturen und
kann durch Entziinden bei
Kontakt mit heiBen Oberflachen
Feuer verursachen.

e Keine brennbaren Materialien in
der Nahe des Produktes
aufstellen, da die Seiten wahrend
des Gebrauchs heil werden
konnen.

e \Wahrend des Gebrauchs wird das
Gerat hei. Keine Heizelemente
im Inneren des Backofens
bertihren.

e Darauf achten, dass keine
Bellftungsschlitze blockiert
werden.

e Keine geschlossenen Dosen und
GlasgefaBe im Ofen erhitzen. Der
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in der Dose/im Glasgefal3
entstehende Druck konnte
Dose/Glasgefal bersten lassen.
Backbleche, Gerichte und Alufolie
nicht direkt auf den Boden des
Backofens stellen. Der Hitzestau
kann den Boden des Backofens
beschéadigen.

Zur Reinigung der Backofen-
Glastr keine aggressiven
scheuernden Reiniger oder
scharfen Metallschaber
verwenden, da diese die
Oberflache zerkratzen und so das
Glas springen lassen konnen.
Zur Reinigung des Gerates keine
Dampfreiniger verwenden;
andernfalls besteht
Stromschlaggefahr.

(Variiert je nach Produktmodell.)
Rost und Backblech richtig
einsetzen

Es ist wichtig, dass Rost und/oder
Blech richtig in den Einschiiben
sitzen. Schieben Sie Rost oder
Blech zwischen zwei Schienen ein,
vergewissern Sie sich, dass
insbesondere der Rost gerade
sitzt, bevor Sie Lebensmittel
darauf legen; bitte schauen Sie
sich die folgende Abbildung an.



Produkt nicht verwenden, falls
das Glas der Fronttlr entfernt
oder gesprungen ist.

Beim Hineingeben oder
Herausnehmen von Gerichten in
den/aus dem heiBen Ofen immer
hitzebestandige Handschuhe
verwenden.

Legen Sie das Backpapier mit den
Lebensmitteln in einem Kochtopf
oder auf einem Ofenzubehdr
(Backblech, Rost etc.) aus und
geben Sie alles zusammen in den
vorgeheizten Ofen. Entfernen Sie
tberschissige Bereiche des
Backpapiers, die Uber das
Zubehor oder den Topf
hinausragen, damit es keine

Heizelemente des Ofens berthrt.
Verwenden Sie Backpapier
niemals bei einer
Betriebstemperatur, welche die
flir das Backpapier angegebenen
Werte (ibersteigen. Legen Sie
Backpapier nicht direkt auf dem
Boden des Ofens aus.
WARNUNG: Stellen Sie vor dem
Lampenwechsel sicher, dass das
Netzkabel des Gerates getrennt
oder die Sicherung deaktiviert ist,
damit kein Stromschlag maglich
ist.

Damit es nicht zu Uberhitzung
kommt, darf das Gerat nicht
hinter Zierklappen/Ziertiren
aufgestellt werden

Brandschutzvorkehrungen des
Produktes:

Sicherstellen, dass die elektrische
Verbindung richtig in die
Steckdose eingesteckt ist und
keine Funken erzeugt.

Keine beschadigten oder
abgeschnittenen Kabel bzw.
Verlangerungskabel verwenden;
nur das Originalkabel einsetzen.
Beim AnschlieBen des Produktes
sicherstellen, dass sich keine
Flissigkeit oder Feuchtigkeit an
der elektrischen Verbindung
befindet.

BestimmungsgemaBe Verwendung

Dieses Gerat wurde fir den
reinen Hausgebrauch entwickelt.
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Eine gewerbliche Nutzung ist
nicht zulassig.

e VORSICHT: Dieses Gerat dient
ausschlieBlich der Zubereitung
von Speisen. Es darf nicht zu
anderen Zwecken eingesetzt
werden.

e Benutzen Sie das Gerat nicht zum
Vorwarmen von Tellern, hdangen
Sie keine Kichentiicher,
Handtiicher und dergleichen zum
Trocknen oder Anwarmen an die
Griffe.

e Der Hersteller haftet nicht fur
Schaden, die durch
unsachgemabBen Gebrauch oder
falsche Bedienung verursacht
werden.

e Das Gerat ist zum Garen,
Auftauen, Backen, Braten und
Grillen von Lebensmitteln
geeignet.

Sicherheit von Kindern

e \WARNUNG: Verschiedene Teile
des Gerates werden wahrend des
Gebrauchs hei. Daher kleine
Kinder vom Gerat fernhalten.

e \erpackungsmaterialien kdnnen
eine Gefahr fir Kinder darstellen.
Samtliche
Verpackungsmaterialien an einem
sicheren Ort und auBerhalb der
Reichweite von Kindern
aufbewahren.

e Elektrische Produkte konnen eine
Gefahr flr Kinder darstellen.
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Kinder im Betrieb daher
unbedingt vom Gerat fernhalten.
Kinder nicht mit dem Geréat
spielen lassen.

e Keine Gegenstande auf das Geréat
stellen, die Kinder erreichen
konnen.

e Wenn die Ofentlir gedffnet ist,
keine schweren Gegenstande
darauf ablegen und keine Kinder
darauf sitzen lassen. Das Gerat
kann Kkippen oder die Ofentlr
oder die Tlrscharniere kdnnen
beschadigt werden.

Altgerate entsorgen

Erfiillung von WEEE-Vorgaben zur Entsorgung
von Altgeréten:

Dieses Produkt erfiillt die Vorgaben der EU-WEEE-
Direktive (2012/19/EU). Das Produkt wurde mit einem
Klassifizierungssymbol fiir elekirische und
elekironische Altgeréte (WEEE) gekennzeichnet.
Dieses Gerat wurde aus hochwertigen Materialien
hergestellt, die wiederverwendet und recycelt werden
konnen. Entsorgen Sie das Gerdt am Ende seiner
Einsatzzeit nicht mit dem reguldren Hausmdill; geben
Sie es stattdessen bei einer Sammelstelle zur
Wiederverwertung von elektrischen und elekironischen
Altgeraten ab. lhre Stadiverwaltung informiert Sie
gerne Uber geeignete Sammelstellen in lhrer Nahe.

Einhaltung von RoHS-Vorgaben:

Das von Ihnen erworbene Produkt erfiillt die Vorgaben
der EU-RoHS Direktive (2011/65/EU). Es enthélt keine
in der Direktive angegebenen gefahrlichen und
unzuldssigen Materialien.

Verpackungsmaterialien entsorgen

e Die Verpackung des Gerétes besteht aus
wiederverwertbaren Materialien. Entsorgen Sie
diese vorschriftsgemaB und entsprechend
sortiert. Entsorgen Sie solche Materialien nicht
mit dem normalen Hausmdill.



E Allgemeine Informationen

Gerateiibersicht

1 Bedienfeld 6 Einschubpositionen

2 Gitterrost 7 Oberes Heizelement

3 Backblech 8 Beleuchtung

4 Griff 9 Liftermotor (hinter der Metallplatte)
5 Tir

Funktionsknopf
Mechanischer Timer
Temperaturknopf
Temperaturleuchte

B w N =
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Lieferumfang

Je nach Modell wird eventuell
unterschiedliches Zubehdr mitgeliefert. Daher
kann es vorkommen, dass nicht sémtliches in

der Anleitung erwdhntes Zubehdr mit Ihrem
Gerat geliefert wird.

—y

Bedienungsanleitung

2. Backblech

Fiir Backwaren, Tiefklihlgerichte und groBe
Braten.

Gitterrost und Backblech richtig in die
Teleskopeinschiibe einschieben

(Dieses Merkmal ist optional. Es ist bei Inrem
Modell mdglicherweise nicht vorhanden.)
Durch die Teleskopeinschiibe lassen sich Bleche
und Rost besonders leicht einlegen und
entfernen.

Achten Sie beim Einsatz von Backblech und
Gitterrost mit den Teleskopeinschiiben darauf,
dass die Stifte am rlickwartigen Teil des
Teleskopeinschubs die Kanten von Backblech
und Gitterrost bertihren.

3. Rost
Zum Rosten und Grillen und als Unterlage fiir
Behalter, in denen unterschiedlichste

Lebensmittel gegart werden kdnnen.

10/DE




Technische Daten
24 ] KW
AuBenabmessungen (Hohe/Breite/Tiefe
Einbaumabe Hohe/Breite/Tiele
Hauptofen
Garraumleuchite
Le|stunsaumahme Grill 2.2 KW
Allgemeine Hinweise: Energieangaben von Elekirodfen werden geméaB des Standards EN 60350-1 / IEC
60350-1 ermittelt. Die entsprechenden Werte werden unter (iblichen Einsatzbedingungen bei Ober-
/Unterhitze oder im Umluftbetrieb (sofern vorhanden) ermittelt.
Die Energieeffizienzklasse wird gemaB Funktion ermittelt: je nachdem, ob das Gerét mit den
entsprechenden Funktionen ausgestattet ist. 1. Garen mit Eco-Umluft, 2. Turbo-Niedertemperaturgaren, 3.
Turbogaren, 4. Ober-/Unterhitze mit Umluft, 5. Ober-/Unterhitze

Im Zuge der Qualititsverbesserung kdnnen ngaben am Produkt oder in der begleitenden

sich technische Daten ohne Vorankiindigung Dokumentation wurden unter

andern. Laborbedingungen unter Beriicksichtigung der
) ) — - - zutreffenden Richtlinien ermittelt. Solche Werte

Die Abbildungen in dieser Anleitung dienen kénnen je nach Einsatzumgebung und

lediglich der Veranschaulichung und kdnnen Nutzungsweise des Geréites abweichen.

etwas vom tatsédchlichen Aussehen des

Gerétes abweichen.
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E Installation

Gerat vom néchstgelegenen autorisierten
Kundendienst gemaB giltigen Bestimmungen
installieren lassen. Andernfalls erlischt die Garantie.
Der Hersteller haftet nicht fiir Schaden, die durch
Aktivitaten nicht autorisierter Personen entstehen;
zudem kann dadurch die Garantie erldschen.

Die Vorbereitung des Aufstellungsortes und
der elektrischen Anschllisse sind Sache des

Kunden.

GEFAHR:
Die Installation des Gerates muss in
Ubereinstimmung mit sémtlichen zutreffenden

Vorschriften zur Elektroinstallation erfolgen.

GEFAHR:

Gerét vor der Installation auf eventuelle,
sichtbare Defekte untersuchen. Falls Defekte
vorliegen, darf das Gerét nicht installiert
werden.

Beschadigte Gerate miissen grundsétzlich als
Sicherheitsrisiko betrachtet werden.
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Vor der Installation

Das Gerét ist fiir den Einbau in handelstibliche

Kiichenmdbel vorgesehen. Zwischen Gerét und

angrenzenden Klichenwanden und -mébeln muss ein

Sicherheitsabstand verbleiben. Siehe Abbildung auf

der néchsten Seite (Angaben in mm).

e Oberflachen, Kunststoffoeldge und verwendete
Kleber miissen hitzebesténdig sein (bis
mindestens 100 °C).

e Kiichenmdbel miissen waagerecht ausgerichtet
und fixiert sein.

e Befindet sich unter dem Backofen eine
Schublade, muss zwischen Backofen und
Schublade ein Trennboden eingesetzt werden.

e Tragen Sie das Gerat grundsatzlich mit
mindestens zwei Personen.

Stellen Sie das Gerat nicht neben Kiihl- oder
Gefriergeraten auf. Die Warmeabgabe des
Gerétes fiihrt zu steigendem Energieverbrauch
der Kiihlgeréte.

Missbrauchen Sie die Tir/den Tiirgriff nicht
zum Anheben oder Bewegen des Geréates.

Bei Gerdten mit Drahtgriffen schieben Sie die
Griffe nach dem Transport des Gerates wieder
in die Seitenwande zuriick.




600

595

Minimum
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595

* Minimum

Einbauen und AnschlieBen

e Die Installation des Gerédtes muss in
Ubereinstimmung mit sémtlichen zutreffenden
Vorschriften zur Gas- und Elektroinstallation
erfolgen.

Elektrischer Anschluss

SchlieBen Sie das Gerat an eine geerdete

Schutzkontaktsteckdose/Leitung an, die mit einem

Miniatur-Leistungstrennschalter passender Kapazitét

geméaB der ,Technische Daten“-Tabelle abgesichert

wird. Lassen Sie durch einen qualifizierten Elektriker

eine Erdung vornehmen, egal ob Sie das Produkt mit

14/DE

;20

oder ohne Transformator verwenden. Der Hersteller
haftet nicht bei Schaden, die durch den Einsatz des
Gerétes ohne vorschriftsmaBige Erdung entstehen.

GEFAHR:

Das Gerét darf nur von einer autorisierten
Fachkraft an das Stromnetz angeschlossen
werden.

Der Hersteller haftet nicht fiir Schaden, die
durch Aktivitdten nicht autorisierter Dritter
entstehen.




GEFAHR:

Das Netzkabel darf nicht eingeklemmt,
geknickt oder gequetscht werden und darf
nicht mit heiBen Geréteteilen in Berlihrung
kommen.

Beschédigte Netzkabel miissen durch einen
zugelassenen Elektriker ausgetauscht werden.
Andernfalls kann es zu Stromschlagen,
Kurzschliissen und Bréanden kommen!

e Der Anschluss muss gemaB nationalen
Richtlinien erfolgen.

e Die Netzanschlussdaten miissen mit den Daten
auf dem Typenschild des Gerates
ubereinstimmen. Das Typenschild finden Sie
nach Offnen der Ofentiir an der Unterseite des
Gerétes.

e Verwenden Sie nur Netzkabel, die den Angaben
im Abschnitt , Technische Daten* entsprechen.

GEFAHR:
Trennen Sie das Gerét vollstandig von der
Stromversorgung, bevor Sie mit der

Elektroinstallation beginnen.
Es besteht Stromschlaggefahr!

Netzkabel anschlieBen

Beim Ausfiihren der Elektroinstallation miissen
die nationalen/lokalen
Elekiroinstallationsregeln eingehalten und

muss eine korrekte Steckdose und ein
passender Stecker fiir den Ofen verwendet
werden. Falls die Anschlusswerte des Gerats
zu hoch fiir den Steckeranschluss sind, muss
es ohne Steckverbindung mit direktem
Kabelanschluss fest installiert werden.

1. Falls der Netzanschluss nicht vollstdndig getrennt
werden kann, muss ein Trennschalter (Sicherung,
Netzschalter oder dergleichen) mit mindestens 3
mm Kontaktabstand zwischengeschaltet werden.
Die einschlagigen Installationsvorschriften (in
Deutschland VDE 0100) sind dabei einzuhalten.
Bei Nichtbeachtung kann es zu Betriebsstorungen
und zum Erldschen der Garantie kommen.

Wir empfehlen eine zusétzliche Absicherung mit einem

Fehlerstromschutzschalter (FI-Schutzschalter).

Netzanschluss am Gerit :

ANSCHLUSSBLOCK

BLAU
L
BRAUN.
D
GRON/GELB || NETZKABEL

n =

2. Bei Einphasenanschluss erfolgt der Anschluss
der Kabel wie folgt:
Braunes/Schwarzes Kabel = L (Phase)
Blaues/graues Kabel = N (Nullleiter)

Griines/gelbes Kabel = () (Erde)
» oder

e Graues/Schwarzes Kabel = L (Phase)
e Blaues/braunes Kabel = N (Nullleiter)

e Griines/gelbes Kabel = () @ (Erde)

Gerét installieren

1. Schieben Sie den Backofen in die vorgesehene
Nische/Klichenschrank, richten Sie ihn richtig aus
und fixieren Sie ihn — achten Sie dabei unbedingt
darauf, dass das Netzkabel nicht beschédigt oder
eingeklemmt wird.

Fixieren Sie den Backofen wie in der Abbildung gezeigt
mit zwei Schrauben.

Stellen Sie nach der Installation sicher, dass die
Schrauben ausreichend angezogen sind und der Ofen
nicht bewegt werden kann. Der Ofen kénnte wahrend
der Benutzung umkippen, falls er nicht entsprechend
den Anweisungen installiert wurde bzw. die Schrauben
nicht ausreichend festgezogen wurden.
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Bei Geraten mit Liifter (Es ist bei hrem Modell
mdglicherweise nicht vorhanden.)

1 Liifter
2 Bedienfeld
3 Tiir

Der integrierte Liifter kiihlt den Einbauschrank und die
Vorderseite des Gerétes.

Der Kiihlungsliifter lauft auch nach dem
bschalten des Backofens noch etwa 20 bis
30 Minuten lang nach.
Wenn Sie Lebensmittel Timer-programmiert
zubereiten, schaltet sich gemeinsam mit den

restlichen Funktionen auch der Lifter zum
Ende der Garzeit ab.
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Endkontrolle
1. Betrieb des Geréts.
2. Prifen Sie die Funktion.

Transport

e Bewahren Sie den Originalkarton auf, falls Sie
das Gerét kiinftig fransportieren miissen. Halten
Sie sich an die Hinweise auf dem Karton. Falls
Sie den Originalkarton nicht mehr besitzen
sollten, verpacken Sie das Gerat in
Luftpolsterfolie oder starken Karton,
anschlieBend gut mit Klebeband sichern.

e Damit Gitterroste und Bleche nicht zu
Beschédigungen der Ofentiir fiihren, schiitzen
Sie die Ofentir von innen mit einem passenden
Stiick Karton. Fixieren Sie die Ofentir mit
Klebeband.

e Verwenden Sie die Tlr/den Turgriff nicht zum
Anheben oder Bewegen des Gerétes.

Legen Sie keine Gegenstande auf dem Gerat
ab, bewegen Sie das Gerat grundsatzlich in
aufrechter Position.

Uberpriifen Sie das Gerét nach dem Transport
genau, Uberzeugen Sie sich davon, dass es
nicht zu Beschadigungen gekommen ist.




ﬂ Vorbereitungen

Tipps zum Energiesparen

Mit den folgenden Hinweisen nutzen Sie Ihr Gerét

umweltbewusst und energiesparend:

e Verwenden Sie am besten dunkles oder
emailliertes Kochgeschirr — dies leitet die Wéarme
besser.

e |assen Sie den Backofen vorheizen, wenn dies
durch Bedienungs- oder Zubereitungsanleitung
empfohlen wird.

*  Verzichten Sie bei der Zubereitung auf haufiges
Offnen der Backofentir.

e Bereiten Sie mehrere Gerichte gleichzeitig zu,
sofern dies mdglich ist. Dazu stellen Sie einfach
mehrere Behalter auf den Gitterrost.

e (roBere Gerichte und solche, deren Geschmack
sich nicht gegenseitig beeinflussen soll, bereiten
Sie nacheinander zu. Der Backofen ist dann
bereits vorgeheizt.

e Sie kdnnen zusétzliche Energie sparen, indem
Sie den Backofen ein paar Minuten vor Ende der
Garzeit bereits abschalten. Verzichten Sie
wéhrend der Zubereitung mdglichst auf ein
Offnen der Backofentir.

e Tauen Sie gefrorene Gerichte vor der
Zubereitung auf.

Erste Inbetriebnahme
Erstreinigung des Gerites

Durch bestimmte Reinigungsmittel kénnen die
Oberfldchen des Gerétes beschadigt werden.
erwenden Sie keine aggressiven
Reinigungsmittel, keine Scheuermittel und

keine scharfen oder spitzen Gegenstande bei
der Reinigung.
Entfernen Sie samtliches Verpackungsmaterial.
2. Gerateoberflachen mit einem feuchten Tuch oder
Schwamm abwischen und mit einem Tuch
trocknen.

—y

Erstaufheizung

Lassen Sie das Gerat etwa 30 Minuten lang aufheizen,
schalten Sie es anschlieBend ab. Auf diese Weise
werden sdmtliche Riicksténde und Beschichtungen
durch Abbrennen entfernt.

WARNUNG
Verbrennungsgefahr durch heiBe Flachen!
Das Gerét kann sich im Betrieb stark

aufheizen. Beriihren Sie niemals heiBe
Brenner, das Innere des Backofens,
Heizelemente und so weiter. Halten Sie Kinder
fern.

Tragen Sie grundsatzlich hitzebestandige
Schutzhandschuhe, wenn Sie etwas in den
Backofen stellen oder herausnehmen.

Elektroofen

1. Nehmen Sie sémtliches Zubehér (z. B. Backbleche
und Gitterrost) aus dem Backofen heraus.

2. SchlieBen Sie die Backofentiir.

3. Waéhlen Sie die Einstellung ,Ober- und Unterhitze".

4. Wahlen Sie die héchste Ofentemperatur; Siehe
"'So bedienen Sie den Backofen, Seite 18"

5. Lassen Sie den Backofen etwa 30 Minuten lang
arbeiten.

6. Schalten Sie den Backofen ab; Siehe "So
bedienen Sie den Backofen, Seite 18"

Grill

1. Nehmen Sie sémtliches Zubehér (z. B. Backbleche
und Gitterrost) aus dem Backofen heraus.

2. SchlieBen Sie die Backofentiir.

3. Wahlen Sie die hichste Temperatureinstellung;
Siehe "So bedienen Sie den Grill, Seite 21".

4. Lassen Sie den Grill etwa 15 Minuten lang
arbeiten.

5. Schalten Sie den Grill ab; Siehe" So bedienen Sie
den Grill, Seite 21"

Bei der ersten Inbetriebnahme kann es Uber
mehrere Stunden zu Rauch- und
Geruchsentwicklung kommen. Dies ist vollig
normal. Liiften Sie den Raum gut durch, damit
Rauch und Gerliche schnell abziehen kdnnen.
Atmen Sie die Ddmpfe mdglichst nicht ein.
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E Bedienung des Backofens

Allgemeine Hinweise zum Backen,
Braten und Grillen

WARNUNG
Verbrennungsgefahr durch heiBe Flachen!
Das Gerét kann sich im Betrieb stark

aufheizen. Beriihren Sie niemals heiBe
Brenner, das Innere des Backofens,
Heizelemente und so weiter. Halten Sie Kinder
fern.

Tragen Sie grundsatzlich hitzebestandige
Schutzhandschuhe, wenn Sie etwas in den
Backofen stellen oder herausnehmen.

GEFAHR:
Offnen Sie die Backofentiir vorsichtig: HeiBer
Dampf kann austreten.

Der austretende Dampf kann zu Verbriihungen
von Hénden, Gesicht und Augen flihren.

Tipps zum Backen

e Benutzen Sie Metallgeschirr mit
Antihaftbeschichtung oder hitzebestandige
Silikonformen.

Nutzen Sie den Platz auf dem Gitterrost gut aus.
Stellen Sie Backformen in die Mitte des
Gitterrostes.

e Wahlen Sie die richtige Einschubposition, bevor
Sie Backofen oder Grill einschalten. Wechseln
Sie die Einschubposition nicht, solange der
Backofen heiB ist.

e Halten Sie die Backofentir geschlossen.

Tipps zum Rosten

e Fine Wiirzmischung aus Zitronensaft und
schwarzem Pfeffer sorgt fiir eine besonders
schmackhafte Zubereitung von ganzen Hihnern,
Puten und groBeren Fleischportionen.

e Fleisch mit Knochen braucht etwa 15 — 30
Minuten langer zum Garen als dieselbe Menge
Fleisch ohne Knochen.

e Jeder Zentimeter an Fleischdicke braucht etwa 4
— 5 Minuten mehr an Garzeit.

e |assen Sie Fleisch nach Ablauf der Garzeit noch
etwa 10 Minuten im Backofen ruhen. Der
Fleischsaft verteilt sich so gleichmaBiger im
Braten und lauft beim Anschneiden nicht aus.

e Fisch stellen Sie auf einem hitzebestandigem
Teller méglichst in der mittleren oder unteren
Einschubposition in den Backofen.

Tipps zum Grillen

Fleisch, Geflligel und Fisch werden durch das Grillen

schnell braun, bekommen eine schone Kruste und
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trocknen dabei nicht aus. Insbesondere flache Stiicke,

FleischspieBe und Wiirstchen sowie Gemiise mit

hohem Wasseranteil (wie Tomaten oder Zwiebeln) sind

zum Grillen gut geeignet.

e Verteilen Sie das Grillgut so auf dem Gitterrost,
dass es nicht (iber die Kanten des Gitterrostes
hinausragt.

e Schieben Sie den Gitterrost (mit darunter
eingeschobener Tropfschale) in die richtige
Einschubposition. Vergessen Sie nicht, die
Tropfschale beim Grillen in den untersten
Einschub einzuschieben, damit das Fett
aufgefangen wird. Geben Sie etwas Wasser in
die Tropfschale — so wird die Reinigung
einfacher.

Lebensmittel, die nicht zum Grillen
geeignet sind, kénnen sich im
schlimmsten Fall entziinden. Grillen Sie
nur Lebensmittel, die bei der starken
Hitze beim Grillen keinen Schaden
nehmen.

Platzieren Sie das Grillgut nicht nahe
der Backofenriickwand. Dort wird es
besonders heiB, fettes Grillgut kann in
Brand geraten.

So bedienen Sie den Backofen
Temperatur und Betriebsart einstellen

—

Funktionsknopf
Temperaturknopf
Stellen Sie den Ofentimer auf die gewiinschte
Garzeit ein; siehe Ofenuhr verwenden, Seite 19
2. Stellen Sie den Funktionswahler auf die
gewlinschte Betriebsart ein.
3. Stellen Sie den Temperaturwahler auf die
gewlinschte Temperatur ein.
» Der Ofen heizt sich auf die eingestellte Temperatur
auf und halt diese aufrecht. Wahrend des Aufheizens
bleibt die Temperaturleuchte eingeschaltet.

Y



Backofen ausschalten
Bringen Sie den Ofentimer in die Aus-Position.

enn der Timer auf eine bestimmte Zeit
eingestellt ist, schaltet er sich automatisch ab;
siehe Ofenuhr verwenden, Seite 19

Bringen Sie Funktions- und
Temperatureinstellungsknopf in die obere Position
(Aus).

Einschubpositionen (bei Modellen mit Grillrost)
Es ist wichtig, dass der Grillrost richtig in die
Einschiibe eingesetzt wird. Setzen Sie den Grillrost wie
in der Abbildung gezeigt in den Einschub ein.

Achten Sie darauf, dass der Grillrost nicht die
Riickwand des Ofens bertihrt. Schieben Sie den Rost
daher nur so weit ein, bis sich die Backofentiir
problemlos schlieBen I&sst — so funktioniert der Grill
am besten.

(Variiert je nach Produktmodell.)

Betriebsarten

Die hier gezeigte Reihenfolge der Betriebsarten kann je
nach Geratemodell etwas abweichen.

Ober- und Unterhitze

Ober- und Unterhitze werden
eingesetzt. Das Gargut wird gleichzeitig
von oben und unten erhitzt. Diese
Betriebsart eignet sich beispielsweise
fiir Kuchen, Gebéack und Auflaufe. Nur
ein Blech verwenden.

Unterhitze

Bei dieser Betriebsart wird lediglich das
untere Heizelement eingesetzt.
Geeignet z. B. fir Pizza und zum

p— Nachbrédunen von unten.

Diese Funktion muss auch zur
einfachen Dampfreinigung verwendet
werden.

Umluft

o

Bei dieser Betriebsart werden
Oberhitze, Unterhitze und der Liifter (in
der Riickwand) eingesetzt. Durch den
Liifter wird heiBe Luft schnell
gleichmaBig im Backofen verteilt. Nur
ein Blech verwenden.

Grill, groB
AVavavy

Der groBe Grill an der Oberseite des
Backofens ist in Betrieb. Diese
Betriebsart eignet sich insbesondere
zum Grillen groBerer Fleischmengen.

e  Stellen Sie mittelgroBe bis groBe
Portionen auf dem richtigen
Einschub direkt unter das
Grillelement.

e Wenden Sie das Grillgut nach der
Hélfte der Garzeit.

Grill + Umluft

W

b

Der Grilleffekt ist nicht so stark wie bei

Flachengrill

e Kleine oder mittelgroBe Portionen
in der richtigen Einschubposition
unter dem Grill-Heizkérper grillen.

e Wenden Sie das Grillgut nach der
Hélfte der Garzeit.

Schnellheizen
@ Diese Funktion dient dazu, den

Backofen schnell aufzuheizen; sie
eignet sich nicht zum Garen von
Speisen.

e Stellen Sie nach der Auswahl
dieser Funktion die gew(inschte
Temperatur ein. Die
Temperaturleuchte schaltet sich
ein, der Backofen wird aufgeheizt.

e Nach dem Aufheizen schaltet sich
die Leuchte aus. Dann stellen Sie
die gewlinschte Funktion zum
Garen ein.

Ofenuhr verwenden
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Garvorgang starten enn Sie die Timerfunktion nicht nutzen

Damit der Ofen in Betrieb genommen machten, drehen Sie den Knopf gegen
werden kann, miissen Sie eine Betrigbsart den Uhrzeigersinn auf das Handsymbol.
und die gewlnschte Temperatur 5. Schalten Sie den Ofen mit dem Zeit-, Funktions-
auswahlen sowie die Zeit einstellen. und Temperaturknopf ab.

Andernfalls arbeitst der Ofen nicht. Ofen vor der eingestellten Zeit ausschalten

1. Drehen Sie den Zeitknopf zum Einstellen der 1. Drehen Sie den Zeitknopf soweit wie mdglich
Uhrzeit im Uhrzeigersinn. gegen den Uhrzeigersinn.
2. Schieben Sie die Lebensmittel in den Ofen. 2. Schalten Sie den Ofen mit dem Temperaturknopf
3. Wahlen Sie Betriebsart und Temperatur; siehe. So und Funktionswéhler ab.
bedienen Sie den Backofen, Seite 18. Garzeitentabelle

» Der Ofen heizt sich bis zur vorgegebenen

e ) Die Zeitangaben in dieser Tabelle sollen als
Temperatur auf und hélt diese Temperatur bis zum J

Richtwerte dienen. Zeitangaben kénnen

eingestellten Gayzeitendga. . ) aufgrund von Temperatur, Dicke, Typ der
4. Nachdem die Garzeit abgelaufen ist, stellt sich der Lebensmittel und Ihren eigenen Vorlieben
Zeiteinstellungsknopf automatisch gegen den abweichen.

Uhrzeigersinn zurtick. Ein Signalton zeigt an, dass
die eingestellte Zeit abgelaufen ist und die
Stromversorgung unterbrochen wird.

ahl (Anzahl verwendendes position Angabe in Min.)
Einschiibe) Zubehor
= s
Backblech
B s
Rost*™*

Biskuitkuchen Ein Blech Runde Springform 160 25 35
mit einem
Durchmesser von
26 cm auf Rost™”

e e s, =W . = @ =
| Teiggebdck | EinBlech | Beokoleor® ] [} | 2 ] 200 | 30 .40
usmw
- e

MNetdlifon auf
Bost
-E-
Hensibaien dann i8b 199
Auﬂau 180 ... 190
1 &-2 ki dann 180 190
dann 180 ... 190
= 0 s . . @

Wir empfehlen, den Ofen grundsatzlich vorzuheizen.
* Dieses Zubehor wird moglicherweise nicht mit dem Produkt gelifert.

Backen und Braten
Der erste Einschub ist der untere Einschub.

** Dieses Zubehdr wird nicht mit dem Produkt geliefert. Handelstibliches Zubehor.
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Zubereitungstabelle fiir Testgerichte

Gerichte in dieser Zubereitungstabelle werden entsprechend EN 60350-1 zubereitet, damit Priifeinrichtungen das

Gerét leichter testen kdnnen
Gericht

Backblechanzahl Zu verwendendes | Betriebsart | Einschubposition Temperatul
(Anzahl Einschiibe) Zubehor (°C)
Min.

Buttarkekse Eir Blach e m
Kleine Kuchen | Ein Blech Backblech® -S

Garzeit (ca.-
Angabe in

180 25 35

Biskiitkuchen Ein Blech Runde Springform 16{) 25 35
miteinem
Diirchmesser von
26 coaufRost

Apfelkuchen Ein Blech Rundes schwarzes 50 .60
Metallgeschirr mit
einem
Durchmesser von
20 cm auf Rost*™*

Wir emplehlen den Ofen grundsablich voruheen
* Disses Zubshorwird moglicherweiss nicht mit dem Produkt gelistert
** Dlesss Zubehtr wird nicht mit dam Produkt gelistert Haodelsibliohes Zibshite

Tlpps zum Kuchenbacken
Falls Gebéck zu trocken wird, erhohen Sie die
Temperatur etwas und vermindern gleichzeitig
die Garzeit.

e Werden Kuchen zu feucht, reduzieren Sie die
Fliissigkeiten oder senken die Temperatur um
10 °C.

e Sofern die Oberseite des Kuchens zu stark
gebréunt wird, backen Sie etwas langer mit
reduzierter Temperatur.

e Wenn der Kuchen auBen gut gelingt, innen
jedoch noch Klebrig ist, geben Sie weniger
Fliissigkeit hinzu, senken die Temperatur und
verlangern dafir die Garzeit etwas.

Tlpps fiir Geback
Falls Gebéck zu trocken wird, erhohen Sie die
Temperatur etwas und vermindern gleichzeitig
die Garzeit. Befeuchten Sie den Teig mit einer
Mischung aus Milch, Ol, Ei und Joghurt.

e Sollte Gebéck sehr lange zum Garen benétigen,
achten Sie darauf, dass das Gebéck nicht tber
die Oberkante des Backblechs hinausragt.

e Wird Gebéck an der Oberseite gut gebréunt,
innen jedoch nicht richtig gar, achten Sie darauf,
dass sich Fliissigkeiten nicht am Boden des
Gebécks konzentrieren. Versuchen Sie,
Fllissigkeitsmischungen gleichmaBig zwischen
den Teigschichten zu verteilen; so erreichen Sie
eine gleichmaBige Braunung.

Halten Sie sich beim Backen an die
Betriebsart- und Temperaturempfehlungen der
Zubereitungstabelle. Falls die Unterseite nicht

ausreichend gebraunt wird, nutzen Sie beim
nachsten Mal den néchstniedrigeren Einschub.

Tlpps zur Zubereitung von Gemiise

Falls Gemiisegerichte zu trocken werden,
bereiten Sie diese in einem Geschirr mit Deckel
statt auf dem Blech zu. Geschlossene Behélter
sorgen dafiir, dass nicht zu viel Flissigkeit
verloren wird.

e  Falls GemUsegerichte nicht richtig gar werden,
kochen Sie das GemUise zuvor und geben es erst
danach in den Ofen.

So bedienen Sie den Grill

WARNUNG
Backofentlir beim Grillen geschlossen halten.
Verbrennungsgefahr durch heiBe Flachen!

e Drehen Sie den Zeitknopf wéhrend des
Grillens gegen den Uhrzeigersinn auf das
Handsymbol.

Grill einschalten

1. Drehen Sie den Funktionswéhler auf das

gewdinschte Grillsymbol.

2. Wéhlen Sie dann die gewiinschte Grilltemperatur.

3. Heizen Sie den Grill bei Bedarf etwa 5 Minuten vor.

» Die Temperaturleuchte schaltet sich ein.

Grill ausschalten

1. Drehen Sie den Funktionswéhler in die Aus-

Position (oben).
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Lebensmittel, die nicht zum Grillen
& geeignet sind, kénnen sich im
schlimmsten Fall entziinden. Grillen Sie
nur Lebensmittel, die bei der starken
Hitze beim Grillen keinen Schaden
nehmen.
Platzieren Sie das Grillgut nicht nahe
der Backofenriickwand. Dort wird es
besonders heiB, fettes Grillgut kann in
Brand geraten.

Garzeitentabelle zum Grillen
Elektrischer Grill

Speise Zu verwendendes Zubehor Einschubposition Empfohlene Temperatur Grilldauer (ca.)
cc *k

20 25 Mo ¢
s

fisch .
Hiihnerklein . .

Lamnkotlelts . .

Rinderbraten .

Kelbskoteletts .

Toastbrot * 4
Je nach Dicke

*5 Minuten vorheizen

Wenn die Grilitemperatir Inres Produkis nicht elngestellt werden kann, arbeitet der Grill mit der empfohisnen Temperatur.

Gerichte in dieser Zubereitungstabelle werden

entsprechend EN 60350-1 zubereitet, damit

Priifeinrichtungen das Gerét leichter testen kdnnen

Speise Zu verwendendes Zubehdr Einschubposition Temperatur (°C)
Angabe in Min.

Toast 1 M

. 250 25..35 Min.
. 2 25 M

(Rindfleisch) - 12
Stiicke
Wir empfehlen, das Gerft bel allen L ebensmitteln 5 Minuten lang vothelzen 2 lassen.
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E Reinigung und Wartung

Alligemeine Hinweise

Durch regelméBiges Reinigen verlangem Sie die
Lebenserwartung lhres Gerétes und beugen
Fehlfunktionen vor.

GEFAHR:
Trennen Sie das Gerat von der
Stromversorgung, bevor Sie es reinigen.

Es besteht Stromschlaggefahr!

GEFAHR:
Lassen Sie das Gerat vor dem Reinigen
griindlich abkihlen.

Verbrennungsgefahr durch heiBe Flachen!

e Reinigen Sie das Gerét nach jedem Gebrauch
griindlich. Dadurch lassen sich Speisereste
leichter entfernen und kénnen beim néchsten
Einsatz des Gerétes nicht einbrennen.

e Zur Reinigung benttigen Sie keine
Spezialreiniger. Verwenden Sie am besten
warmes Wasser mit etwas herkémmlichem

Reiniger, ein weiches Tuch oder einen Schwamm.

AnschlieBend mit einem Tuch trocknen.

e Achten Sie stets darauf, iberschiissige und
verschittete Fliissigkeiten nach der Reinigung
griindlich ab- bzw. aufzuwischen.

e Wenn Sie Edelstahl und Griffe reinigen verzichten
Sie auf Reinigungsmittel, die Suren oder Chlor
enthalten. Reinigen Sie diese Teile mit einem
weichen Tuch und etwas Flissigreiniger (kein
Scheuermittel); wischen Sie dabei am besten nur
in eine Richtung.

| Durch bestimmte Reinigungsmittel kénnen die

Oberfldchen des Gerétes beschadigt werden.

erwenden Sie keine aggressiven
Reinigungsmittel, keine Scheuermittel und
keine scharfen oder spitzen Gegenstande bei
der Reinigung.

Nutzen Sie keine Dampfreiniger zur Reinigung
des Gerdtes — es besteht Stromschlaggefahr.

Bedienfeld reinigen

Reinigen Sie Bedienfeld und Kndpfe mit einem

feuchten Tuch; anschlieBend trocken reiben.

@Falls Ihr Produkt mit mechanischen Tasten
oder Kndpfen ausgestattet ist, ziehen Sie die
diese zum Reinigen des Bedienfelds nicht ab.
Das Bedienfeld kann beschadigt werden!

Backofen reinigen

So reinigen Sie die Seitenwand(Variiert je nach

Produktmodell.)

(Dieses Merkmal ist optional. Es ist bei Inrem

Modell mdglicherweise nicht vorhanden.)

1. Ldsen Sie den vorderen Bereich der seitlichen
Halterungen, indem Sie diese von der
Seitenwand wegziehen.

2. Ziehen Sie die seitliche Halterung komplett zu
sich hin heraus.

Katalytische Seitenwénde

(Dieses Merkmal ist optional. Es ist bei Inrem
Modell mdglicherweise nicht vorhanden.)

Die Innenwénde (A) und/oder Riickwand (B) des
Gerates konnen mit katalytischem Emaille beschichtet
sein. Katalytische Wande erkennen Sie an der matten
Farbe und porésen Oberfldche. Die katalytischen
Ofenwande sollten nicht gereinigt werden. Dank ihrer
pordsen Struktur absorbieren katalytische Oberfldchen
Fett. Sobald diese Flachen mit Fett gefilllt sind,
beginnen sie zu glanzen. Dann sollten sie ersetzt
werden.
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SimpleSteam Reinigung

Diese Funktion gewéhrleistet eine einfache Reinigung,
da Schmutz (der durch langes Warten eingetrocknet ist)

mit dem im Inneren des Backofens entstehenden

Dampf und den an den Innenflachen des Backofens

kondensierenden Wassertropfen aufgeweicht wird.

1. Entfernen Sie sdmtliches Zubehdr aus dem
Garraum.

2. GieBen Sie 500 ml Wasser in das Blech und
platzieren Sie es im 2. Einschub des Ofens.

3. Stellen Sie den Backofen auf einfache

Dampfreinigung ein, lassen Sie ihn bei 100 °C 25

Minuten laufen.

4. Offnen Sie die Tir, wischen Sie die Innenflichen
des Backofens mit einem feuchten Schwamm
oder Tuch ab.

5. Verwenden Sie zum Entfernen von hartndckigem
Schmutz am besten warmes Wasser mit etwas
herkdmmlichem Reiniger, ein weiches Tuch oder

einen Schwamm und ein Tuch zum Trockenreiben.

Wahrend des Dampfreinigungsmodus
verdampft Wasser, das zum Aufweichen
von Verschmutzungen und Verkrustungen
im Garraum auf das Blech gegeben
wurde. Dadurch entsteht eine
beabsichtigte Kondensation im Garraum
und am Innenglas der Ofentiir und kann
Wasser heruntertropfen, wenn Sie die
Ofenttir 6ffnen. Wischen Sie den Ofen

nach Offnen der Tiir griindlich trocken.

Backofentiir reinigen

Verwenden Sie zum Reinigen der Backofent(ir am

besten warmes Wasser mit etwas herkdmmlichem
Reiniger, ein weiches Tuch oder einen Schwamm.
AnschlieBend mit einem Tuch trocknen.

erzichten Sie bei der Reinigung der
Backofentlir auf aggressive Reinigungsmittel
und auf scharfkantige Schaber aus Metall.

Solche Hilfsmittel kdnnen die Oberflachen
zerkratzen und das Glas beschédigen.

Backofentiir aushauen

1. Offnen Sie die Backofenttr (1).

2. (Offnen Sie die Clips am Scharniergehduse links
und rechts der Backofentiir, indem Sie diese wie

...in der Abbildung gezeigt nach unten driicken.

1 2 3
1 Tir
2 Scharniersperre (geschlossene Position)
3 Ofen
4

%

4. Nehmen Sie die Ofent{r heraus, indem Sie diese
etwas anheben und von den Scharnieren rechts
und links l8sen.
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Tiirinnenscheibe aushbauen

(Dieses Merkmal ist optional. Es ist bei Ihrem
Modell mdglicherweise nicht vorhanden.)

Die Tlrinnenscheibe kann zur Reinigung ausgebaut
werden.

1. Offnen Sie die Backofentir.

2. Ziehen Sie das im oberen Bereich der Fronttir
installierte Kunststoffteile zu sich heraus.

3. Heben Sie die innerste Scheibe (1) wie in der
Abbildung gezeigt leicht in Richtung A an, ziehen
Sie sie in Richtung B heraus.

1)

des Kunststoffschlitzes aufliegt. (Falls Ihr Produkt
mit einer innersten Scheibe ausgestattet ist). Die
Innenscheibe (2) muss im Kunststoffschlitz in der
N&he der innersten Scheibe (1) installiert werden.

6. Achten Sie bei der Anbringung der innersten
Scheibe (1) darauf, dass die bedruckte Seite der
Scheibe in Richtung der inneren Scheibe zeigt. Es
ist wichtig, die untere Kante der innersten Scheibe
(1) im unteren Kunststoffsschlitze einzusetzen.

7. Driicken Sie das Kunststoffteil gegen den Rahmen,
his es mit einem Klickgerdusch einrastet.

Beleuchtung des Backofens
auswechseln

GEFAHR:

Bevor Sie die Beleuchtung des Backofens
auswechseln, sorgen Sie dafiir, dass das
Gerét vollstandig von der Stromversorgung
getrennt und komplett abgekiihlt ist;
ansonsten droht Verbrennungs- und

Stromschlaggefahr.
Verbrennungsgefahr durch heiBe Flachen!

In diesem Backofen wird eine Gliihlampe mit
einer Leistung von weniger als 40 W, einer
Héhe von weniger als 60 mm, einem

Durchmesser von weniger als 30 mm oder
eine Halogenlampe mit Fassungstyp G9, einer
Leistung von weniger als 60 W verwendet. Die
Lampen sind fiir den Betrieb bei Temperaturen
tiber 300 °C geeignet. Backofenlampen sind
bei autorisierten Servicepartnern oder
Technikern mit Lizenz erhaltlich.

Die Position der Beleuchtung kann etwas von
der Abbildung abweichen.

1 Innerste Scheibe

2*  Innenscheibe (Es ist bei lhrem Modell

maglicherweise nicht vorhanden.)

4. Falls Ihr Produkt mit einer inneren Scheibe (2)
ausgestattet ist; Wiederholen Sie dieses Verfahren
zum Entfernen der inneren Scheibe (2).

5. Der erste Schritt zum Zusammensetzen der Tir
besteht darin, die Innenscheibe (2) wieder
anzubringen. Platzieren Sie die abgeschrégte Ecke
der Scheibe, dass sie in der abgeschragten Ecke

Die in diesem Geréat verwendeten Lampen
miissen extremen physikalischen
Bedingungen, wie Temperaturen iiber 50 °C
standhalten.

Die in diesem Geréat verwendete Lampe ist
nicht zur Raumbeleuchtung geeignet. Der
vorgesehene Zweck dieser Lampe besteht
darin, dass der Nutzer Lebensmittel besser
sehen kann.

Wenn lhr Ofen mit einer runden Leuchte

ausgestattet ist:

1. Trennen Sie das Gerét vollstandig von der
Stromversorgung.

2. Schrauben Sie die Glasabdeckung gegen den
Uhrzeigersinn ab.
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3. Wenn es sich bei Ihrer Ofenlampe um den in der
nachstehenden Abbildung gezeigten Typ (A)
handelt, drehen Sie sie wie abgebildet heraus und
wechseln Sie sie. Falls sie vom Typ (B) ist, ziehen
Sie sie wie abgebildet heraus und wechseln Sie
sie.

4. Glasabdeckung wieder anbringen.
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Problemldsungen

e Wahrend des Betriebs ist ein Dampfaustritt norfﬁal. >>> Dies ist kein Fehler.

e Wenn sich die Temperatur von Metallteilen &ndert, dehnen sich diese aus oder ziehen sich zusammen —
dabei entstehen Gerdusche. >>> Dies ist kein Fehler.

»  Die Sicherung ist durchgebrannt oder ausgeldst. >>> Kontrollieren Sie die Sicherungen im
Sicherungskasten. Bei Bedarf austauschen oder zurticksetzen.

e Das Gerétist nicht richtig an die (geerdete) Steckdose angeschlossen. >>> Uberpriifen Sie die
Steckerverbindung.

Die Ofenbeleuchtung funktioniert nicht.

e Das Leuchtmittel ist defekt. >>> Tauschen Sie das Leuchimittel aus.

e Die Stromversorgung wurde unterbrochen. >>> Uberpriifen Sie die Stromversorgung. Kontrollieren
Sie die Sicherungen im Sicherungskasten. Sicherungen bei Bedarf austauschen oder
zurticksetzen.

e Passende Garfunktion und/oder Temperatur nicht eingestellt. >>> Stellen Sie den Ofen auf die
richtige Garfunktion und/oder Temperatur ein.

e Bei Modellen mit Timer ist der Timer eventuell nicht richtig eingestellt. >>> Stellen Sie die richtige Zeit
ein.
(Bei Produkten mit Mikrowellenofen kontrolliert der Timer nur die Mikrowelle.)

e Die Stromversorgung wurde unterbrochen. >>> Uberprtifen Sie die Stromversorgung. Kontrollieren
Sie die Sicherungen im Sicherungskasten. Sicherungen bei Bedarf austauschen oder

e Esgab einen Stromausfall. >>> Stellen Sie die aktuelle Uhrzeit ein, schalten Sie das Gerat aus und
anschiieBend wieder ein.

Falls sich ein Problem nicht mit den obigen
Hinweisen Idsen lassen sollte, wenden Sie sich
bitte an den autorisierten Kundendienst oder
an den Handler, bei dem Sie das Gerat gekauft

haben. Versuchen Sie niemals, ein defektes
Gerdt selbst zu reparieren.
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Molimo prvo procitajte ovaj korisnicki priruénik!

PoStovani kupci,

hvala Vam $to ste odabrali proizvod tvrtke Beko. Nadamo se da éete postici najbolje rezultate s proizvodom koji je
proizveden visokokvalitetnom i najmodernijom tehnologijom. Zato vas molimo da paZljivo proCitate cijeli korisnicki
prirunik i druge pratece dokumente prije uporabe proizvoda te da ih sacuvate za buducu uporabu. Ako proizvod
dajete nekom drugom, prilozite i korisnicki prirucnik. PoStujte sva upozorenja i informacije u korisniCkom priruéniku.
Imajte na umu da ovaj korisnicki prirucnik vrijedi i za nekoliko drugih modela. Razlike izmedu modela navedene su u
priru¢niku.

Objasnjenje simbola

U ovom korisnickom prirucniku koriste se sljedeci simboli:

vazne informacije ili korisni savjeti o
uporabi.

upozorenje na opasne situacije vezane
za zivot i imovinu.

upozorenje na strujni udar.

upozorenje na rizik od pozara.

upozorenje na vruce povrsine.

> B BB

Arcelik A.S.
Karaagas caddesi No:2-6
34445 Siitlice/Istanbul /TURKEY

c € Made in TURKEY
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ﬂVaine upute i upozorenja za sigurnost i okolis

Ovaj odjeljak sadrzi sigurnosne upute

koje Ce vam pomoci da se zaStitite od

rizika od osobnih ozljeda ili oStecenja

imovine. Nepostivanjem ovih uputa

poniStavaju se sva jamstva.

Opca sigurnost

e (vaj uredaj mogu koristiti djeca
starija od 8 godina i osobe sa
smanjenim tjelesnim, osjetilnim ili
mentalnim mogucnostima ili
nedostatkom iskustva i znanja
ako imaju neCiji nadzor ili su
upucene u sigurnu uporabu ovog
proizvoda i razumiju opasnosti
koje on nosi.

Djeca se ne smiju igrati uredajem.

Djeca ne smiju bez nadzora Cistiti
i odrzavati uredaj.

e Uredaj ne smiju upotrebljavati
osobe (ukljucujuci djecu) sa
smanjenim tjelesnim, osjetilnim ili
mentalnim sposobnostima ili s
nedostatkom iskustva i znanja,
osim ako se ne nadziru ili im se
daju upute.

Djeca koja se nadziru ne smiju se
igrati uredajem.

e Ako se proizvod predaje nekome
u svrhu osobne upotrebe ili kao
rabljeni uredaj, trebaju se takoder
predati korisniCki prirucnik,
oznake proizvoda i drugi
odgovarajuci dokumenti i dijelovi.

e |Instalacije i popravke moraju
uvijek obavljati ovlasteni serviseri.

Proizvodac nije odgovoran za
oStecenja nastala zbog postupaka
koje vrSe neovlaStene osobe, a to
moze dovesti i do poniStavanja
jamstva. Prije instalacije pazljivo
proCitajte upute.

Ne radite s proizvodom ako je
pokvaren ili ima bilo kakva vidljiva
oStecenja.

Provjerite jesu li funkcijske tipke
uredaja iskljucene nakon svake
uporabe.

Elektricna sigurnost

Uredaj se ne smije koristiti ako na
njemu postoji kvar, osim ako ga
nije popravio ovlasteni serviser.
Postoji opasnost od strujnog
udara!

Proizvod spojite samo na
uzemljenu utiCnicu/vod sa
naponom i zastitom kako je
navedeno u tablici "TehniCke
specifikacije". Neka uzemljenje
izvede kvalificirani elektriCar dok
koristite proizvod sa ili bez
transformatora. NaSa tvrtka nece
biti odgovorna za bilo kakve
poteSkoce nastale zbog uporabe
proizvoda bez uzemljenja u skladu
s lokalnim zakonima.

Proizvod nikad ne perite tako da
ga prscete ili zalijevate vodom!
Postoji opasnost od strujnog
udara!
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Proizvod mora biti iskljucen iz
struje tijekom instalacije,
odrzavanja, CiSCenja i servisiranja.
Ako je kabel napajanja uredaja
oStecen, mora ga zamijeniti
proizvodac, njegov serviser ili
slicno kvalificirana osoba da bi se
izbjegla opasnost.

Uredaj se mora instalirati tako da
se u potpunosti moze odvojiti od
mreze napajanja. Razdvajanje
mora biti omoguceno mreznim
utikaCem ili prekidacem
ugradenim u fiksnu elektriCnu
instalaciju u skladu s
gradevinskim propisima.

Straznja povrSina pecnice postaje
vruca kad se koristi. Pazite da
Spoj s strujom ne dodiruje
straznju povrSinu; inace se spojevi
mogu oStetiti.

Nemojte priklijestiti kabel izmedu
vrata pecnice i okvira i nemojte ga
provoditi preko vrucih povrsina.
InaCe Ce se izolacija kabela otopiti
i uzrokovati pozar zbog kratkog
spoja.

Sve radove na elektricnoj opremi i
sustavima smiju obavljati samo
ovlaStene i kvalificirane osobe.

U sluCaju bilo kakvog oStecenja,
iskljucite uredaj i otpojite ga s
napajanja. Da biste to uradili,
iskljucite osiguraC u kudi.

Provjerite je li nazivna struja
osiguraCa kompatibilna s
proizvodom.

Sigurnost proizvoda

UPOZORENJE: Uredaj i njegovi
dostupni dijelovi postanu vruci
tijekom uporabe. Trebate
izbjegavati dodirivanje grijacih
elemenata. Djeca mlada od 8
godina se trebaju drzati podalje,
osim ako imaju stalni nadzor.
Nikada ne koristite proizvod kad
su vam smanjeni prosudba ili
koordinacija zbog uporabe
alkohola i/ili droga/lijekova.
Pazite kad koristite alkoholna pic¢a
u jelima. Alkohol isparava pri
visokim temperaturama i moze
uzrokovati pozar pri kontaktu s
vrucim povrSinama.

Pazite da blizu proizvoda ne budu
zapaljivi materijali jer njegove
stranice mogu postati vruce
tijekom uporabe.

Tijekom uporabe uredaj postaje
vruc. Trebate izbjegavati
dodirivanje grijacih elemenata u
pecnici.

Drzite otvore za ventilaciju bez
zapreka.

Ne grijte zatvorene konzerve i
staklenke u pecnici. Tlak koji se
stvori u konzervi/staklenci moze
prouzroCiti njeno pucanje.

Ne stavljajte lim za peCenje,
posude ili aluminijsku foliju
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izravno na dno pecnice.
Nakupljanje topline moze oStetiti
dno pecnice.

e Ne Koristite jaka abrazivna
sredstva za CiScenje ili oStre
strugaCe metala za CiScenje
stakla vrata pecnice jer mogu
izgrebati povrsinu, Sto moze
rezultirati razbijanjem stakla.

e Nemojte koristiti parne Cistace za
CiScenje uredaja jer to moze
uzrokovati strujni udar.

e (Funkcije se razlikuju ovisno o
modelu proizvoda.)

Pravilno stavljanje ziCanog rostilja
i lima za peCenje na ziCane police
Vazno je pravilno staviti zicanu
policu i/ili lim za peCenje na
policu. Provucite zicanu policu ili
lim za peCenje izmedu 2 police |
pazite da je u ravnotezi prije nego
stavite hranu na nju (molimo
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prednijih vrata skinuto ili puknuto.
Uvijek koristite rukavice otporne
na toplinu kad stavljate posude u
vrucu pecnicu i vadite ga iz nje.
Papir za pecenje stavite u posudu
za pecenje ili na dodatak za
pecnicu (lim, reSetku i sl.) zajedno
s hranom i zatim sve stavite u
prethodno zagrijanu pecnicu.
Uklonite viSak papira za pecenje
koji prelazi preko rubova dodatka
za pecnicu ili posude kako biste
sprijecili rizik od kontakta s
grijacim elementima pecnice.
Papir za pecenje nikada nemojte
upotrebljavati pri radnoj
temperaturi viSoj od one koja je za
njega naznacena. Papir za
pecenje ne stavljajte izravno na
dno pecnice.

UPOZORENJE: Pazite da su kabel
za napajanje uredaja ili prekidac
iskljuCeni prije zamjene zarulje da
biste izbjegli opasnost od
elektricnog udara.

Uredaj se ne smije postaviti iza
dekorativnih vrata da se ne bi
pregrijao.



/a pouzdanost proizvoda protiv

pozara;

e provjerite pristaje li utikac u
uticnicu kako ne bi izazivao
iskrenje.

e Ne koristite oSteceni ili izrezani ili
produzni kabel, osim originalnog
kabela.

e Pazite da na utiCnici u koju se
ukljuCuje uredaj nema tekucina ili
vlage.

Predvidena uporaba

e (vaj proizvod je napravljen za
uporabu u kucanstvu.
Komercijalna uporaba nije
dopustena.

e (PREZ: Ovaj uredaj je samo u
svrhu kuhanja. Ne smije se
koristiti u druge svrhe, npr.
Grijanje sobe.

e Uredaj se ne smije koristiti za
grijanje tanjura pod rostiljem,
vjeSanje rucnika i krpa itd. na
rucke, za susenje i grijanje.

e Proizvodac nece biti odgovoran za
bilo kakvu Stetu do koje je doSlo
zbog nepravilne uporabe ili
rukovanja.

e Uredaj se moze koristiti za
odmrzavanje, pecenje i peCenje
na grillu.

Sigurnost za djecu

e UPOZORENJE: Dostupni dijelovi
mogu postati vrudi tijekom
uporabe. Malu djecu treba drzati
podalje.

e Materijali pakiranja Ce biti opasni
za djecu. Drzite materijale
pakiranja podalje od djece.
Molimo odlozite sve dijelove
pakiranja prema standardima o
zastiti okolisa.

Elektricni aparati su opasni za

djecu. Drzite djecu podalje od

uredaja dok radi i ne dopustajte

im da se igraju s uredajem.

e Nemojte drzati bilo kakve
predmete do kojih djeca mogu
doci iznad uredaja.

e Kad su vrata otvorena, nemojte
stavljati bilo kakve teSke
predmete na njih i ne
dozvoljavajte djeci da sjede na
njima. Pecnica se moze prevrnuti
ili se Sarke vrata mogu oStetiti.

Stara oprema

Uskladenost s Direktivom o elektriGnom i
elektroniékom opremom (WEEE) i zbrinjavanju
otpada:

Ovaj proizvod uskladen je s EU Direktivom WEEE
(2012/19/EU). Ovaj proizvod nosi Klasifikacijsku
oznaku za elekiricni i elektronski otpad (WEEE).

Ovaj je proizvod proizveden s visokokvalitetnim
dijelovima i materijalima koji se mogu ponovno
upotrijebiti i prikladni su za reciklazu. Ne odlazite
otpadne uredaje s normalnim otpadom iz ku¢anstva i
drugim otpadom na kraju servisnog vijeka. Odnesite ga
u sabirni centar za recikliranje elekiricne i elekironicke
opreme. Obratite se lokalnim vlastima da biste saznali
viSe informacija o sabirim centrima.

Uskladenost s Direktivom o zabrani uporabe
odredenih opasnih tvari u elektriénoj i
elektronickoj opremi (RoHS):

Proizvod koji ste kupili uskladen je s EU Direktivom
RoHs (2011/65/EU). Ne sadrZi Stetne i zabranjene
materijale navedene u Direktivi.
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Odlaganje materijala pakiranja
Elektricni aparati su opasni za djecu. DrZite
materijale pakiranja na sigurnom mjestu izvan
doma$aja djece. Materijali pakiranja proizvoda su
proizvedeni od recikliranih materijala. Odlozite ih
pravilno i sortirajte u skladu s uputama o
odlaganju recikliranog otpada. Ne odlazite ih s
uobicajenim otpadom iz ku¢anstva.
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E Opce informacije

Pregled

1 Kontrolna plo¢a 6 PoloZaji police

2 Zitana polica 7 Gornii grijaéi element

3 Lim za pecenje 8 Svjetlo

4 Rucka 9 Motor s ventilatorom (iza &elicne ploce)
5 Vrata

B w N =

Tipka funkcija
Mehanicki tajmer
Tipka termostata
Svjetlo termostata
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Sadrzaj paketa

Dodaci dostavljeni s uredajem mogu biti
razligiti, ovisno o modelu proizvoda. Svi dodaci
opisani u korisnikom priruéniku mozda ne
postoje za va$ proizvod.

Korisnicki prirucnik

2. Standardni lim za peCenje

Koristi se za peciva, smrznutu hranu i velike
komade mesa za pecenje.

—y

3. Zitana reSetka
Koristi se za pecenje i za stavljanje hrane koja ¢e
se peciili kuhati u posudama za sloZenac na
Zelienu policu.
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Pravilno stavljanje Zi¢ane police i lima za
pecenje na teleskopske police.

(Ova je znacajka neobavezna. Mozda ne
postoji na vaSem proizvodu.)

Teleskopske police vam omogucavaju da lako
instalirate i uklonite limove za pecenje i Zicanu
policu.

Kod uporabe lima za pecenije i Zi¢ane police s
teleskopskim policama, pazite da zatici na
straznjem dijelu teleskopske police stoje uz
rubove ziCane police i lima za pecenje.




Tehnicke specifikacije

Dimenziie 72 nshlaciy VisinaSitha/duling
Glavna pecnica
Unutarnja lampica
Potrosnja energije za rostil
" Osnove: Informacije 0 energetskoj oznaci elekiriénih pecica se daju u skladu s normom EN 60350-1 / IEC
60350-1. Te se vrijednosti odreduju pod standardnim opterecenjem s grijanjem donjim-gornjim grijacem uz
pomoc ventilatora (ukoliko postoji).
Klasa energetske ucinkovitosti se odreduje u skladu sa sljiedecom prioritetizacijom ovisno o tome da li
odgovarajuce funkcije postoje na proizvodu ili ne. 1-Kuhanje s eko-ventilatorom, 2- Turbo sporo kuhanje, 3-
Turbo kuhanje, 4-Grijanje od dolje/od gore uz pomo¢ ventilatora, 5-Grijanje od gore i od dolje.
** Pogledajte. Instalacija, stranica 12.

ehnicke specifikacije mogu biti promijenjene \rijednosti navedene na oznakama proizvoda ili
bez prethodne obavijesti da bi se pobolj$ala U njegovoj popratnoj dokumentaciji su
kvaliteta proizvoda. dobivene u laboratorijskim uvjetima u skladu s
- . — odgovarajué¢im standardima. Ovisno o uvjetima
Slike u ovom prirucniku su shematske | mozda rada i okoline proizvoda, te vrijednosti mogu
ne odgovaraju u potpunosti vaSem proizvodu. biti razlicite.
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E Instalacija

Proizvod mora ugraditi kvalificirana osoba u skladu s
vaze¢im zakonima. Inace Ce jamstvo biti poniteno.
Proizvodac nece hiti odgovoran za oStecenja nastala
zbog postupaka koje vrSe neoviastene osobe i to moze
ponistiti jamstvo.

Priprema lokacije i instalacija struje za proizvod
su odgovornost kupca.

OPASNOST:
Za instalaciju, uredaj mora biti spojen u skladu

sa svim lokalnim zakonima o plinu iili
elektri¢noj energiji.

OPASNOST:
Prije instalacije, vizualno provjerite ima li
proizvod nekih oStecenja.

Ako ima, nemojte ga instalirati. OSteceni
proizvodi su rizik za vaSu sigurnost.
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Prije instalacije

Uredaj je namijenjen montazi u komercijalno
dostupnim kuhinjskim ormarima. Izmedu jedinice i
zidova kuhinje se mora ostaviti sigurnosna razdaljina.
Pogledajte sliku (vrijednosti u mm).

e PovrSine, sinteticki laminati i liepila koja se
koriste moraju biti otporni na toplinu (100 °C
minimumy.

Kuhinjski ormari moraju biti ravni i fiksirani.
Ako je ispod pecnice ladica, izmedu pecnice i
ladice se mora ugraditi polica.

e Uredaj moraju nositi najmanje dvije osobe.

Ne stavljajte uredaj pored hladnjaka ili
ledenica. Toplina koju emitira proizvod ¢e
povecati potrodnju energije aparata za
hladenje.

Ne koristite vrata i/ili rucku da biste pomicali
proizvod.

Ako proizvod ima Zi¢ane rucke, gurnite rucke
nazad na bocne stjenke nakon §to pomaknete
proizvod.




600

595

504 /720

min.
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* min.

Montaza i spajanje

e Proizvod se smije montirati i spajati samo u
skladu sa zakonom propisanim pravilima
instalacije.

Elektroinstalacije

Spojite proizvod na uzemljenu utiénicu/vod zasticene

minijaturnim osiguratem odgovarajuceg kapaciteta

kako je navedeno u tablici , TehniCke specifikacije”.

Neka uzemljenje izvede kvalificirani elektriCar dok

upotrebljavate proizvod s transformatorom ili bez njega.

NaSa tvrtka nece biti odgovorna ni za kakvu Stetu
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nastalu zbog uporabe proizvoda bez uzemljenja u

skladu s

lokalnim zakonima.

AN

OPASNOST:

Proizvod smije spojiti na napajanje samo
ovlaStena osoba. Razdoblje jamstva proizvoda
pocinje tek nakon pravilne instalacije.
Proizvodac nece biti odgovoran za oStecenja
nastala zbog postupaka koje vrSe neovlastene
0sobe.




OPASNOST:
Kabel napajanja ne smije biti stegnut,
presavijen ili stisnut ili u dodiru s vru¢im

dijelovima uredaja.
OSteceni kabel napajanja mora zamijeniti
kvalificirani elektricar. U suprotnom, postoji
opasnost od elektri¢nog udara, kratkog spoja
ili pozara!
Spoj mora biti u skladu s nacionalnim zakonima.
Podaci napajanja moraju odgovarati podacima
navedenim na tipskoj plocici jedinice. Otvorite
prednja vrata da biste vidjeli tipsku ploCicu.
e Kabel napajanja na vaSem proizvodu mora biti u
skladu s tablicom "Tehnicke specifikacije".

OPASNOST:
Prije poCetka bilo kakvog rada na elektricnim

instalacijama, molimo ne otpajajte proizvod s
napajanja.
Postoji opasnost od strujnog udaral

Spajanje kabela napajanja

Prilikom izvrSavanja oZi¢enja morate se
pridrZavati nacionalnih/lokalnih zakona o
elekiriCnoj energiji i upotrebljavati
odgovarajuéu uticnicu/vod za pecnicu. U
sluGaju da su granice snage proizvoda veée od
elektricne vodljivosti utikaga i utiénice/voda,
proizvod se mora izravno spojiti putem fiksne
elektricne instalacije bez upotrebe utikaca i
utinice/voda.

1. Ako nije moguce iskljuCiti sve polove s napajanja,
jedinica za otpajanje s najmanje 3 mm razmaka za
kontakt (osiguraci, sigurnosne sklopke, kontakti)
moraju biti spojeni a svi polovi ove jedinice za
iskljucivanje moraju biti uz proizvod (ne iznad
proizvoda) u skladu s IEE direktivama.
NepridrZavanje ovih uputa uzrokuje probleme i
ukida jamstvo za proizvod.

Preporucuje se dodatna zastita sklopkom za preostalu

struju.

Ako je kabel dostavljen s proizvodom:

/emyo

vy
s ([ )

ZELENG / 2UTH

STRUJNI KABEL

1 @

2. Za jednofazni spoj, spojite Zice kako je dolje
navedeno:
Smedi-Crni kabel = L (faza)
Plavi-sive boje kabel = N (nula)

e 7Zuto-zeleni kabel = (=] (Uzemljenje)

e Sive-Crni kabel = L (faza)
e Plavi-Smedi boje kabel = N (nula)

e Zuto-zeleni kabel = () @ (Uzemljenje)

Instaliranje proizvoda

1. Povucite pecnicu u kuhinjski element, poravnajte i
pritegnite je, paze¢i da kabel napajanja nije
oStecen i/ili zaglavijen.

Pricvrstite pecnicu s 2 vijka kako je prikazano.

Nakon postavke provijerite jesu li vijci dovoljno
zategnuti i da se pecnica ne pomjera. Pecnica se moze
prevrnuti tijekom uporabe ako nije instalirana prema
uputama i ako vijci nisu dovoljno zategnuti.
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Za proizvode s ventilatorom (MoZda ne postoji
na vaSem proizvodu.)

1 ventilator
2 Kontrolna ploca
3 Vrata

Ugradeni ventilator za hladenje hladi i element u koji je
ugraden i prednii kraj opreme.
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entilator za hladenje nastavlja raditi 20-30
minuta ¢ak i nakon isklju¢ivanja pecnice.

Ako ste kuhali programiranjem programatora
pecnice, ventilator za hladenje ¢e se takoder
iskljuciti na kraju vremena kuhanja skupa sa
svim funkcijama.

Zadnja provjera

1.

KoriStenje proizvoda

2. Provijerite funkcije.
Buduci prijevoz

SaCuvajte originalni karton proizvoda i prevozite
proizvod u njemu. Slijedite upute na kartonu. Ako
nemate originalni karton, spakirajte proizvod u
najlon sa zratnim mjehuri¢ima i ¢vrsto ga
zalijepite trakom.

Da biste sprijecili da Zi¢ana polica i lim za
pecenje unutar pecnice oStete vrata pecnice,
stavite komad kartona na unutrasnju stranu vrata
pecnice Uz polozaj pladnjeva. Zalijepite trakom
vrata pecnice na bo¢ne stjenke.

Ne koristite vrata i/ili ru¢ku da biste pomicali
proizvod.

Ne stavljajte bilo kakve predmete na proizvod i
pomicite ih u uspravnom poloZaju.

Provjerite opéi izgled vaSeg proizvoda i
pogledajte ima i oStecenja do kojih je doSlo
ijekom transporta.




ﬂ Pripreme

Savjeti za uStedu energije

Sliededi savjeti ¢e vam pomoci u uporabi Vaseg

uredaja na ekoloski nacin i u ustedi energije:

e Koristite poklopce tamnih boja i poklopce
premazane emajlom, jer ¢e prijenos topline biti
bolji.

e Dok kuhate jela, izvrSite zagrijavanje ako se to
savjetuje u korisnickom prirucniku ili opisu
kuhanja.

Ne otvarajte Cesto vrata tijekom kuhanja.
PokuSajte kuhati viSe od jednog jela istodobno,
kad god je to moguce. Mozete kuhati tako da
stavite dvije posude na Zi¢anu policu.

e Kuhajte viSe od jednog jela jedno nakon drugog.
Pecnica Ce ved biti topla.

e MozZete ustedjeti energiju tako da iskljucite
pecnicu nekoliko minuta prije kraja vremena
kuhanja. Ne otvarajte vrata pecnice.

e Qtopite smrznutu hranu prije kuhanja.

Prva uporaba
Prvo ¢iSéenje proizvoda

Neki deterdZenti ili sredstva za ¢iS¢enje mogu
oStetiti povrsinu.
Ne koristite agresivna sredstva za CiScenje,

praSak/kreme za CiScenie li bilo kakve oStre
predmete.

1. Uklonite sve materijale pakiranja.

2. Obriite povrSine proizvoda mokrom krpom ili
spuzvom i osusite krpom.

Prvo zagrijavanje

Zagrijavajte uredaj otprilike 30 minuta i zatim ga

iskljucite. Tako Ce biti sagoreni i uklonjeni svi ostaci ili

slojevi preostali nakon proizvodnje.

UPOZORENJE

Vrude povrSine mogu uzrokovati opekline!
Proizvod moze biti vrué kad se koristi. Nikada
nemojte dodirivati plamenike, unutrasnje
dijelove pecnice, itd. Drite djecu podalje.
Uvijek koristite rukavice otporne na toplinu kad
stavljate i vadite posude iz/u tople pe¢nice.

Elektricna peénica

1. lzvadite sve limove za peCenje i Zi¢ane police iz

pecnice.

Zatvorite vrata pecnice.

Odaberite polozaj "staticki".

Odaberite najvecu snagu grilla; pogledajteKako

Koristiti elektricnu pecnicu, stranica 18.

Neka pecnica radi oko 30 minuta.

Da biste iskljucili svoju peénicu, pogledajte Kako

Koristiti elektricnu pecnicu, stranica 18

Pecnica s rostiljem

1. lzvadite sve limove za peCenje i Zi¢ane police iz
pecnice.

2. Zatvorite vrata pecnice.

3. Odaberite najvecu snagu grilla; pogledajte Kako
raditi s rostiljiem, stranica 21.

4. Neka pecnica radi oko 15 minuta.

5. Da biste iskljucili svoj rostilj, pogledajte Kako raditi
s rostiliem, stranica 21

Dim i neugodni miris mogu nastajati tijekom
nekoliko sati tijekom prvog rada. To je
normalno. Pazite da je u sobi dobra ventilacija

da biste uklonili dim i miris. |zbjegnite izravnu
inhalaciju dima i mirisa kojeg emitira.

> w

oo
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B Kako raditi s pe¢nicom

Opce informacije o pecenju,
odmrzavanju i pecenju na rostilju

UPOZORENJE
Vruée povrSine mogu uzrokovati opekline!

Proizvod moZe biti vrué kad se koristi. Nikada
nemojte dodirivati plamenike, unutrasnje
dijelove pecnice, itd. Drite djecu podalje.
Uvijek koristite rukavice otporne na toplinu kad
stavljate i vadite posude iz/u tople peénice.

OPASNOST:
Pazite kad otvarate vrata pecnice jer moZe
izadi para.

Para koja izlazi moZe opeci vaSe ruke, lice i/ili
o€i.

Savjeti za pecenje

e Koristite odgovarajuée metalne tanjure ili
aluminijske posude s premazom protiv lijeplienja
ili silikonske kalupe otporne na toplinu.
dobro iskoristite prostor na polici.

Stavite modlu za peéenje na sred police.
Odaberite odgovarajuci polozaj police prije
ukljucivanja pecnice ili grilla. Ne mijenjajte
polozaj police kad je pecénica ukljucena.

e Drzte vrata peénice zatvorena.

Savjeti za pecenje

e (Obrada cijelog pileta, purice i velikih komada
mesa s marinadom kao §to je sok od limuna i
crnog papra prije kuhanja ¢e poboljSati
performanse kuhanja.

e PeCenje mesa s kostima traje oko 15 do 30
minuta dulje u usporedbi s pe¢enjem iste veli¢ine
mesa bez kostiju.

e 7asvaki centimetar debljine mesa je potrebno
oko 4 do 5 minuta pecenja.

e Pustite meso da odstoji u pecnici otprilike
10 minuta nakon vremena kuhanja. Sok se bolje
prerasporedi preko peCenja i ne izlazi kad se
MEeso reze.

e Ribu se treba staviti na sredinu ili donju policu u
posudu koja je otporna na toplinu.
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Savjeti za pecéenje na rostilju

Kad se meso, riba i perad pece na rostilju, brzo

potamne, imaju finu koricu i ne osuse se. Ravni

komadi, raznjiéi i kobasice su posebno primjereni za
peCenje na rotilju, kao i povrée s vedim sadrzajem
vode, kao Sto su rajdica i luk.

e Rasirite komade za pecenje na Zicanu policu ili
na lim za peCenje sa zicanom policom na takav
nacin da pokriveni prostor ne prelazi veli¢inu
grijaca.

e Povucite ZiCanu policu ili lim za pecenje s grilom
na Zzeljeni polozZaj u pecnici. Ako pecete na grillu
ili na Zi¢anoj polici, stavite lim za pecenje na
donju policu da biste sakupili masnoc¢u. Dodajte
malo vode u posudu za sakupljanje vode zbog
lakSeg CiScenja.

Hrana koja nije podesna za pecenje na
grillu predstavija opasnost od pozara.
Koristite za rotilj samo hranu koja je
podesna za intenzivnu toplinu rostilja.
Ne stavljajte hranu predaleko u straznii
dio rostilja. To je najtopliji dio i hrana
se moze zapaliti.

Kako koristiti elektricnu pecnicu
Odaberite temperaturu i naéin rada

Tipka funkcija
2 Tipka termostata
1. Postavite tajmer pecnice na Zeljeno vrijeme
kuhanja; pogledajte Uporaba sata pecnice,
Stranica 19.
2. Postavite funkcijsku tipku na Zeljeni nacin rada.
3. Postavite tipku temperature na Zeljenu
temperaturu.
» Pecnica se zagrijava do podeSene temperature i
odrzava je. Tijekom zagrijavanja, lampica temperature
ostaje ukljucena.



Iskljuéivanje elektriéne pecnice
Prebacite tajmer pecnice na polozaj iskljuceno.

Kad je tajmer postavljen na odredeno vrijeme,
iskljucit ¢e se automatski; pogledajte Uporaba

sata pecnice, stranica 19

Prebacite funkcijsku tipku i tipku temperature na
polozaj isklju¢eno (gornji polozaj).

Vazno je pravilno staviti Zicani grill na drzac za Zice.
Zi¢ana polica se mora staviti izmedu drzaca Zice kako
je prikazano na slici.

Nemojte pustiti da ZiCani grill stoji uz straznju stjenku
pecnice. Pomaknite Zicanu policu na predniji dio police
i postavite pomocu vrata da biste dobili najbolje
performanse grilla.

(Funkcije se razlikuju ovisno 0 modelu proizvoda.)

Nacini rada

Ovdije prikazani redoslijed naina rada se moze
razlikovati od uredenja VaSe jedinice.

Gornji i donji grijaé

Gorniji i donii grija¢ rade. Hrana se grije
istodobno s gornje i donje strane.
Podesno je npr. za torte, pecivaili
kekse i slozence u kalupima za pecenje.
Kuhajte samo s jednim limom.

Doniji grija¢

Radi samo donije grijanje. Podesno je za
pizzu i kasnije tamnjenje hrane s donje
strane.

= Qva se funkcija mora koristiti i za lako
parno CiScenje.

O,

Gornji/donii grija uz pomo¢ ventilatora

Gornii i donii grija¢ uz ventilator (na
straznjoj stjenci) su ukljuceni. Pomocu
ventilatora, topli zrak se ujednaCeno i
brzo distribuira kroz pe¢nicu. Kuhajte
samo s jednim limom.

%

Puni grill
AVavavy

Radi veliki grill na gornjoj povrsini
pecnice. Prikladan je za pegenje velike
koli¢ine mesa na rostilju.

e Stavite velike ili srednje velike
porcije na odgovarajuci polozaj
police pod grijatem rostilja za
pecenje na rostilju.

e Okrenite hranu nakon pola
vremena pecenja na rostilju.

Grill+ventilator

A | Efekt peCenja na grillu nije toliko jak kao

& na punom grillu

e Stavite male ili srednje velike
porcije na odgovarajuci polozaj
police pod grijatem rostilja za
pecenje na rostilju.

e Okrenite hranu nakon pola
vremena pecenja na rostilju.

Pojativat

=l

Ova funkcija se koristi za brzo grijanje
pecnice; nije podesna za pripremu
hrane.

e (Qdaberite Zeljenu temperaturu
nakon odabira ove funkcije.
Svjetlo temperature se ukljucuje i
pecnica se zagrijava.

e Syjetlo se iskljuCuje nakon
dovrSetka postupka grijanja. Sada
odaberite Zelienu funkciju da biste
pripremili hranu.

Uporaba sata pecénice

Pocetak kuhanja

Da bi pecnica radila, morate odabrati
reZim kuhanja i Zelienu temperaturu i
postaviti vrijieme. Inage pecnica nece
raditi.
1. Okrenite tipku za podeSavanje vremena u smjeru
kazaljke na satu da postavite vrijeme kuhanja.
Stavite jelo u pecnicu.
Odaberite nacin rada i temperaturu; pogledaite.
Kako koristiti elektricnu pecnicu, stranica 18.

w
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» Pecnica Ce se zagrijati do postavljene temperature i
odrzavat ¢e tu temperaturu do vremena kraja kuhanja
koje ste odabrali.

4. Kad vrijeme kuhanja bude gotovo, tipka za
podesavanje vremena Ce se automatski okrenuti u
smijeru suprotnom od kazaljki na satu. Cuje se
zvuk upozorenja koji 0znacava da je postavljeno
vrijeme isteklo i napajanje se prekida.

Ako ne Zelite koristiti funkciju

programatora vremena, okrenite tipku u

smjeru suprotbom od kazaljki na satu

prema simbolu kazaljke.

5. Iskljucite pe¢nicu pomocu tipke za postavljanje

1°)

Jelo

vremena, funkcijske tipke i tipke za temperaturu.
Koladia lmuza

pecenie necene

Mol kolagl Standardolioiza
Spuvasta torta

Kpies) Lim 2 peciva

=
Kalup za kolaé na
pedenjet
Peciva od tijesta Standardni lim za
petenje*

Sandadn i
ZiGanoj reSetki**
Jedan lim Okrugli kalup za kola¢
s odvojivim rubom
promjera 26 cm na
ZiCanoj reetki**
Bogata peciva Sondanihmza
pelene
Kvasac Standardni lim za
petenje”
Jedan lim Staklena/metalng
Ofavokita posuda na
Zicano) reSetkt
Standardni lim za
petenje*
Jetanlim Stondardniim oz
pelane
Jedan lim Standardni lim za
pecenje*
Petenopie Jetlaniim Standardolioiza
80k petene

Lazanie

Pizza

Biftex leilel)
Pelenie

Janjeci but
(slozenac)

Purica (5.5 kg) Jedan fim Standardni lim za
pecenje

Bioa Sandaranilim 22
petenje

PredlaZe se da obavijate zagrijavanie za svu hranu.
* Ovi dodaci mozda ne dolaze s proizvodom.
** Ovi dodaci ne dolaze s proizvodom. Dostupni su komercijaino.

Tablica kuhanja za testiranje jela

lﬁIEEIHEH%IHHII

Iskljucivanje pecnice prije postavljenog vremena

1. Okrenite tipku za postavljanje vremena u smjeru
suprotnom od kazaljki na satu dok se ne zaustavi.

2. Iskljucite pecnicu pomodu tipke za temperaturu i
funkcijske tipke.

Tablica vremena kuhanja

rijeme u ovom prikazu sluzi kao vodic.
rijleme moZe varirati zbog temperature hrane,
debljine, vrste i vaSeg nagina kuhanja.

Pecéenje peciva i mesa
1. polica pecnice je donja polica.

PoloZaj Temperatura
police (°C)

1
1

]

©]

Nadin rada Vrijeme
kuhanja (cca.

u min

i

f
-
R
3 25 min 100 126
250/max. zaim
180, 190
3 25 min. 220 :
zatim 180 ...
190
5 15 i :
2BDfnax, zatim
800
1 25 min. :
250/max, zatim
180 ... 190
3

B0 80

20030

EY
%
&)

Jela u ovoj tablici kuhanja su pripremljena prema EN 60350-1 da bi olakSali kontrolnim institucijama da testiraju

proizvod
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Dodatak za
upotrebu

Kaiaéa

Okitigh kalupza
kolad s odvojivim

Pita od jabuka Jedan fim Okruglo crno
metalno posude sa
promijera 20 cm na

Zicanoj resetki**

Prediade se da obavliale vaciiavanis 2o ovl hrany.
* Ovi dodac mozda ne dolaze s prokodom.
2 Dvidodac ne dolaze s proiiodan: Dostupni su komercialnp

Sav;etl za pecenje torti
Ako su peciva previSe suha, povecajte
temperaturu za oko 10°C i smanjite vrijeme
kuhanja.

e Ako je torta mokra, koristite manje tekucine i
smanjite temperaturu za 10°C.

e Ako je torta previSe tamna na vrhu, stavite je na
donju policu, smanjite temperaturu i povecajte
vrijeme kuhanja.

e Ako je kuhana dobro unutra ali je liepljiva s
vanjske strane, smanjite temperaturu i povecajte
vrijeme kuhanja.

Savjeti za peCenije tijesta

e Ako su peciva previSe suha, povecajte
temperaturu za oko 10°C i smanjite vrijeme
kuhanja. Namogite slojeve tijesta pomocu umaka
koji se sastoji od mlijeka, ulja, jaja i jogurta.

e Ako predugo traje da se pecivo ispece, posebno
pazite da debljina peciva koje ste pripremili ne
prelazi dubinu lima za pecenje.

e ako gornja strana peciva postane smeda, ali
doniji dio nije kuhan, pazite da koliina umaka
kojeg ste koristili za peciva nije prevelika na dnu
peciva. PokuSajte ravnomjerno rasporediti umak
izmedu slojeva tijesta za jednako tamnjenje.

Skuhajte tijesto u skladu s rezimom i
emperaturom navedenom u tablici kuhanja.
ko doniji dio jo$ nije dovoljno potamnio,

sliedeci put ga stavite na za jednu razinu nizu
policu.

—
Smpvashi oo Jedan im 160 2538
rHbom promira 26
ciina Zicang|
resel

Vrijeme

Natin PoloZaj police Temperatura i
rada (°C) kuhanja (cca. u
min)
BT
eéen e*
- =
pedenje*

ZG 8

Savjeti za kuhanje povréa

e Akoujelu s povréem nestane soka i jelo postane
previSe suho, kuhajte ga u tavi s poklopcem
umjesto u limu za pegenje. Zatvorene posude
saBuvaju sok jela.

e Ako se jelo s povréem ne skuha, skuhajte prvo
povrée ili ga pripremite kao hranu iz limenke i
stavite u peénicu.

Kako raditi s rostiljem

UPOZORENJE

Zatvorite vrata peénice tijekom pecenja na
rostilju.

Vrude povrSine mogu uzrokovati opekline!

e Okrenite brojat tipke za postavljanje vremena
u smjeru kazaljki na satu prema znaku
kazaljke kad pecete na grillu.

ukljucivanje grilla

1. Okrenite funkcijsku tipku na Zeljeni znak grilla.

2. Zatim odaberite Zeljenu temperaturu rostilja.

3. Ako je potrebno, obavite zagrijavanje oko 5 minuta.

» Svjetlo temperature se ukljucuje.

Iskljucivanje grilla

1. Okrenite funkcijsku tipku na polozaj iskljuceno
ore).

Hrana koja nije podesna za pecenje na
grillu predstavija opasnost od pozara.
Koristite za rotilj samo hranu koja je
podesna za intenzivnu toplinu rostilja.
Ne stavljajte hranu predaleko u straznii
dio rostilja. To je najtopliji dio i hrana
se moze zapaliti.
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Tablica vremena kuhanja za peéenje na grillu
Grill s elektri¢nom funkcijom

m Dodatak za upotrebu Polozaj police Preporuéena temperatura Vrileme pecenja na
grillu nbhino

“—
| Narezanapletina | ZlaneveSea | 45 | 20 ] 25 35mn |
Pebagoedia | lawiebe | 65 | %0 | o5 gomn’

w0 @m0 s
| Tosthetht | J@waelele | 4 ] 950 | 1 3mn |
ovisno o debljint
*Prethodno zagrifte 5 minuta

Jela u ovoj tablici kuhanja su pnpremljena prema EN
60350-1 da bi olaksali kontrolnim institucijama da
testiraju proizvod

m Dodatak za upotrebu PoloZaj police Temperatura (°C) Vrijeme kuhanja
coa. u min

Tostk —

Cufte (govedina) - Zitana resetka 250 25 35 min.
12 komada

Okrenite hranu nakon isteka 2/3 ukupnog viemena pedenia na reSetid.
PreporuBule se izvrSitl predgriiavanje u trajanju od 5 minuta za svu hrant koja se pral.
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[ 0drzavanje

Opce informacije
Vijek trajanja proizvoda ¢e se produljiti, a Gesti

problemi ¢e se smanijiti, ako se proizvod redovito Cisti.

OPASNOST:
Iskljucite uredaj iz struje prije pocetka
odrzavanja i ¢isCenja.

Postoji opasnost od strujnog udaral

OPASNOST:
Pustite da se uredaj ohladi prije is¢enja.
\Vruée povrSine mogu uzrokovati opekline!

e Temeljito oistite proizvod nakon svake uporabe.

Na taj ¢ete nacin uvijek moci lakSe ukloniti
ostatke od kuhanja, pa nece zagorjeti kad
sliededi put budete koristili uredaj.

e /auredaja jedinice nisu potrebna posebna
sredstva za CiS¢enje. Koristite toplu vodu s
tekucinom za pranje, meku krpu ili spuzvu i
obriSite je suhom krpom.

e Uvijek pazite da dobro obriSete viSak tekucine
nakon €iS¢enja prolivene hrane.

e Ne koristite sredstva za ¢iS¢enje koja sadrze
kiselinu ili Klorid za ¢iS¢enje povrSine od
nehrdajuceg Celika i inoksa i rucku. Za Ciséenje
tih dijelova koristite meku krpu s tekucim
deterdZentom (neabrazivnom), pazeci da briSete
u jednom smijeru.

Neki deterdZenti ili sredstva za ¢iS¢enje mogu
oStetiti povrsinu.
Ne koristite agresivna sredstva za CiScenje,

praSak/kreme za CiScenje ili bilo kakve oStre
predmete.

Nemojte koristiti parne CistaCe za Cis¢enje
uredaja jer to moZe uzrokovati strujni udar.

Ciséenje kontrolne ploce
Ocistite kontrolnu ploCi i kontrolne tipke mokrom
krpom i osusite ih.

ko je proizvod opremljen
lgumbima/kotacic¢ima, nemojte skidati
kontrolne gumbe da biste ogistili upravijacku

plocu.
Kontrolna plo¢a se moze oStetiti!

CiSéenje pecnice

Za CiScéenje boénog zida(Funkcije se razlikuju

ovisno 0 modelu proizvoda.)

(Ova je znaCajka neobavezna. Mozda ne postoji na

va$em proizvodu.)

1. Uklonite prednii dio bo¢ne police poviaenjem u
suprotnom smjeru od stjenke.

2. Uklonite bo¢nu policu do kraja poviatenjem

rema sebi

Kataliticke stjenke

(Ova je znaCajka neobavezna. Mozda ne postoji na
va$em proizvodu.)

Unutarnje boCne stijenke (A) /ili straznja stijenka (B)
proizvoda mogu se obloziti katalitiCkim emajlom.
KatalitiCke stijenke svijetle su mat boje i imaju poroznu
povrSinu. KatalitiCke stijenke pecnice ne smiju se Cistiti.
Zahvaljujudi svojoj perforiranoj strukturi, katalitiCke
povrSine apsorbiraju masnocu i kad se povrSina ispuni
mascéu, pocinju sjajiti. U ovom slucaju preporuduje se
zamjena dijelova.

Ova vrsta CiS¢enja omogucuje lako CiSéenie jer se

prljavstina (koja nije predugo stajala) razgraduje parom

koja nastaje unutar pecnice i vodenim kapljicama koje

se kondenziraju na unutrasnjim povr§inama pecnice.

1. lzvadite sve dodatke iz pecnice.

2. lzlijte 500 ml vode u lim za pecenje i stavite lim na
drugu policu pecénice.
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3. Namjestite pecnicu na lako parno Ciscenje i
pustite da radi 25 minuta na 100 °C.

4. Otvorite vrata i obriSite unutrasnje povrsine
pecnice viaznom spuzvom ili krpom.

5. Koristite toplu vodu s tekuéinom za pranje, meku
krpu ili spuzvu da biste o€istili tvrdokornu
prijavstine te ju obriSite suhom krpom.

Tijiekom jednostavnog nacina ¢is¢enja
pare, voda koja se stavlja u ladicu za
omekSavanie slabo oblikovanih ostaci-
prljavstina unutar Supljine pecnice e
ispariti i kondenzirati u Supljini pecnice i
unutradnje staklo vrata pecnice, tako da
voda moZe kapati kada je vrata pecnice
otvorena. ObriSite kondenzaciju &im se
vrata pecénice otvore.

Ocistite vrata pecnice
Za CiScenje vrata pecnice, koristite toplu vodu s
tekucinom za pranje, meku krpu il spuzvu za CiSéenje
proizvoda i obriSite ga suhom krpom.

Ne koristite jaka abrazivna sredstva za CiScenje
@ili metalne strugace za CiSéenje vrata pecnice.

Oni mogu izgrebati povrSinu i unistiti staklo.

Skidanje vrata pecnice
1. Otvorite prednja vrata (1).

2. Otvorite spojnice na kucistu Sarki (2) na lijevoj i
desnoj strani prednijih vrata pritiskanjem prema
dolje kako je prikazano na slici
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1 Vrata

2 Zakljuavanje Sarke (zatvoreni poloZaj)
3 Pecnica
4

4. UKlonite prednjavrata povlaCenjem prema goe da
biste ih otpustili s desne i lijeve Sarke.

Za montaZu vrata se trebaju obrnutim
redoslijedom izvrSiti koraci izvrSeni kod
skidanja vrata. Nemojte zaboraviti zatvoriti
spojke na kucistu Sarki kad vracate vrata.




Skidanje stakla unutrasnjih vrata

(Ova je znatajka neobavezna. MoZda ne postoji na
va$em proizvodu.)

Staklena ploga vrata peénice se moZe ukloniti za
ciscenje.

1. Otvorite vrata pecnice.

2. Povucite prema sebi i skinite plasticni dio
montiran na gorniji dio prednjin vrata.

3. Kako je prikazano na slici, podignite krajnje
unutarnje staklo malo u smjeru A i povucite gau
smjeru B.

1 Krajnje unutradnje staklo
2*  Unutarnje staklo (MoZda ne postoji na vasem
proizvodu.)

4. Ako je proizvod opremljen unutarnjim staklom (2);
Ponovite isti postupak da biste uklonili unutarnje
staklo (2).

5. Prvi korak za regrupaciju vrata je ponovna
montaZa unutarnjeg stakla (2). Stavite Zljebasti kut
staklene ploce tako da nalegne na Zljebasti kut
plasticnog utora. (Ako je proizvod opremljen
unutarnjim staklom). Unutarnja staklena plo¢a (2)

mora hiti instalirana u plastiéni utor blizu krajnjeg

unutarnjeg stakla (1).

Kod montaZe zadnjeg unutarnjeg stakla (1), pazite

da je ispisana strana stakla okrenuta prema

krajnjem unutraSnjem staklu. Vazno je postaviti

doniji kut unutarnjeg stakla (1) u donje plasti¢ne

utore (5).

7. Gurajte plastini dio prema okviru dok ne Cujete
"Klik".

Zamjena lampice pecnice

OPASNOST:

Prile zamjene lampice pecnice, pazite da je
proizvod iskljuéen s napajanja i ohladen da bi
se izbjegla opasnost od elektriénog udara.
Vrude povrsine mogu uzrokovati opekline!

ISH

U ovoj pecnici koristi se Zarulja sa Zarnom niti
snage manje od 40 W, visine manje od 60
mm, promjera manje od 30 mm ili halogena
Zarulja s utiénicom tipa G9, snage manje od
60 W. Svjetilike su prikladne za rad na
temperaturama iznad 300 ° C. Svjetiljke za
peénicu moZete nabaviti od ovlastenog
servisera ili tehnicara s licencom.

PoloZaj lampice se moZe razlikovati od slike.

Svjetiljka ovog uredaja nije prikladna za
rasvjetu prostorija u kuéanstvu. Ova svjetilika
sluzi kao pomod korisniku da vidi hranu.

Svijetiljke ovog uredaja moraju podnijeti

ekstremne uvjete poput temperatura visih od

50 °C.

Ako je vasa pecnica opremljena okruglom

lampom:

1. Iskljucite uredaj s napajanja.

2. Okrenite stakleni poklopac u smjeru suprotnom od
kazaljki na satu da ga skinete.

HEE B B

3. Ako lampa pecnice pripada tipu (A) kako je
prikazano na slici ispod, uklonite je tako da je
okrecete kako je prikazano i zamijenite je. Ako
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pripada tipu (B), povucite je i uklonite kako je
prikazano na slici i zamijenite je.

0

4. Vratite stakleni poklopac.
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Otklanjanje kvarova

e Normalno je da tijekom rada izlazi para. >>> To njje kvar.

e Kad se metalni dijelovi zagriju, mogu se $iriti i uzrokovati buku. >>> 70 nife kvar.

e Mozda je glavni osigura¢ pokvaren ili je izbacio. >>> Provjerite osigurace na ploci s osiguracima. Po
potrebi ih zamijenite ili ponovno ukijucite.
e Uredaj nije ukljuéen u (uzemljenu) uticnicu. >>> Provjerite Spoj utikaca.

e Svjetlo pecnice je u kvaru. >>> Zamijenite lampicu pecnice.
e Napajanje je prekinuto. >>> Provjerite ima Ii napajanja. Provjerite osigurace na ploci s
osiguracima. Po potrebi ih zamijenite ili ponovno ukijucite.

e Funkcija i/ili temperatura nisu postavijeni. >>> Postavite funkciju i temperaturu pomocu tipke za
funkciju i/ili temperaturu.
e Kod modela opremljenih tajmerom, tajmer nije pode$en. >>> Postavite vrijeme.
(Kod proizvoda s mikrovalnom pecnicom, tajmer kontrolira samo mikrovalnu pecnicu).
e Napajanje je prekinuto. >>> Provjerite ima Ii napajanja. Provjerite osigurace na ploci s
___________________ Qﬁfgﬂfﬁﬁmﬁ_._._@_R.QF[??_’_'____'!?__éﬁm_'f[?ﬂ_’f?l@{%ﬂq_‘fﬂg__H.’f(/_!_f_?_'f?_______________________________________
{Kod modela s tajmerom) Displej sata bljeska ili je simhol sata ukljucen.
e Biloje doslo do nestanka struje. >>> Podesite vrijeme / Isk//UCIte uredaj i ponovno ga ukljucite.
Konzultirajte se s ovlaStenim serviserom ili
dobavljacem gdje ste kupili uredaj ako ne
moZete rijeSiti problem iako ste primijenili sve
upute u ovom dijelu. Nikada ne pokuSavajte
samo popraviti pokvareni proizvod.
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