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Dobrodosli!

Postovani korisnice,

Zahvaljujemo na odabiru proizvoda Beko. Zelimo da vam ovaj proizvod, proizveden
primjenom visokokvalitetne i najsuvremenije tehnologije, u¢inkovito radi. Stoga pazljivo
procitajte ovaj prirucnik i ostalu prilozenu dokumentaciju prije upotrebe proizvoda.
Vodite racuna o svim informacijama i upozorenjima navedenim u korisni¢kom priru¢niku.
Na taj nacin zastitit ¢ete sebe i proizvod od ostecenja koja mogu nastati.

Cuvajte korisni¢ki priruénik. Ako proizvod odlugite proslijediti nekom drugom tada mu
proslijedite i ovaj prirucnik. Uvjeti jamstva, nacini koriStenja i rjeSavanja problema za vas
proizvod navedeni su u ovom prirucniku.

Simboli i njihovi opisi u korisnickom prirucniku:

Opasnost koja moze rezultirati smréu ili ozljedom.

@ Vazne informacije ili korisni savjeti za koristenje.

Procitajte korisnicki prirucnik.

f Upozorenje o vrucoj povrsini.

NAPOMEN Opasnost koja mozZe rezultirati materijalnim oSte¢enjem proizvoda ili njegovog okruzenja.
A

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Sigurnosne upute

* Ovaj odjeljak sadrzi
sigurnosne upute potrebne za
sprijecavanje opasnosti
nastanka tjelesnih ozljeda i
oStecenja materijala.

* Ako se proizvod predaje
nekome u svrhu osobne
upotrebe ili kao rabljeni uredaj,
trebaju se takoder predati
korisnicki priruénik, oznake
proizvoda i drugi odgovarajuci
dokumenti i dijelovi.

* Nasa tvrtka nece biti
odgovorna za Stete koje mogu
nastati ako se ove upute ne
postuju.

* Nepostivanjem ovih uputa
ponistavaju se sva jamstva.

* Radove na instalaciji i
popravak uvijek treba obaviti
proizvodac, ovlasteni servis ili
osoba koju je odredio uvoznik.

* Koristite samo originalne
rezervne dijelove i pribor.

* Ne vrSite popravak i ne
zamjenjujte komponente
proizvoda sami osim ako to
nije izri¢ito navedeno u
korisni¢kom prirucniku.

* Na izvodite tehnicke promjene
na proizvodu.

A1 .1 Namjena

* Proizvodi je namijenjen za
primjenu u kuéanstvima. Nije
namijenjen za komercijalnu
uporabu.

* Ne koristite proizvod u vrtu, na
balkonima ili na otvorenom.
Uredaj je namijenjen upotrebi
u kuc¢anstvima i kuhinjama za
osoblje u trgovinama, uredima
i drugim radnim okruzenjima.

+ UPOZORENJE: Ovaj proizvod
treba se koristiti samo za
kuhanje. Ne smije se koristiti
za druge namijene, na primjer
za grijanje prostorija.

*+ Peénica se moze koristiti za
odmrzavanje, pecenje, przenje
hrane i pecenje hrane na
rostilju.

* Ovaj proizvod ne smije se
koristiti za grijanje, grijanje
kuhinjskog posuda, vjeSanjem
rucnika ili odjece na rucke
kako bi se osusili.

1.2 Sigurnost djece,
ranjivih osoba i kucnih
ljubimaca

* Djeca starija od 8 godina i
starija te ljudi sa smanjenim
tjelesnim, Culnim i mentalnim
sposobnostima, kao i
neupucene ili neiskusne
osobe, mogu koristiti ovaj
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uredaj ako su pod nadzorom i
ako su upuceni u sigurnu
uporabu uredaja, kao i
povezane opasnosti.

Djeca se ne smiju igrati s
uredajem. Djeca bez nadzora
ne smiju Cistiti ni vrsiti
korisnicko odrzavanje uredaja,
osim ako ih netko ne nadzire.
Ovaj uredaj ne smiju koristiti
osobe sa smanjenim
tjelesnim, psihickim,
senzornim ili mentalnim
sposobnostima (ukljucujudi
djecu), osim ako nisu pod
nadzorom ili ako su upuceni u
rad proizvoda.

Djeca moraju biti pod
nadzorom te treba voditi
racuna da se neigraju s
proizvodom.

Elektriéni proizvodi su opasni
za djecu i kuéne ljubimce.
Djeca i kuéni ljubimci ne smiju
se igrati s, penjati se na ili
ulaziti u proizvod.

Na proizvod ne stavljajte
predmete koje djeca mogu
dohvatiti.

UPOZORENUJE: Za vrijeme
upotrebe pristupne povrsine
proizvoda su vruce. Drzite
djecu dalje od proizvod.

Sav ambalazni materijal drzite
izvan dohvata djece. Postoji
opasnost od ozljede i gusenja.
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« Kada su vrata otvorena tada

ne postavljajte nikakav tezak
predmet na vrata i ne dozvolite
djeci da sjede na njima.
MozZete izazvati prevrtanje ili
ostecenje Sarki vrata.

Zbog sigurnosti djece,
iskljucite strujni utikac tako da
se proizvodom ne moze
rukovati prije zbrinjavanja
proizvoda.

A1 .3 Elektricna sigurnost

+ UkopcCajte proizvod u

uzemljenu uti¢nicu zasti¢enu
osiguracem koji odgovara
nazivnim vrijednostima na
nazivnoj plocici. Uzemljenje
treba napraviti ovlasteni
elektricar Ne koristite proizvod
koji nije uzemljen u skladu s
lokalnim/nacionalnim
propisima.

Utikac ili elektricni prikljucak
proizvoda treba biti na lako
dostupnom mjestu (gdje ga
nece zahvatiti plamen sa
Stednjaka). Ako to nije
moguce, mora postojati
mehanizam (osigurag,
sklopka, itd.) na elektri¢noj
instalaciji s kojom je proizvod
spojen, u skladu s propisima o
elektricnoj energiji koji odvaja
sve polove od mreze.




* Tijekom instalacije, popravka
ili transporta proizvod ne
smije biti ukop¢an u strujnu
uticnicu.

* Proizvod ukopcajte u
uzemljenu uti¢nicu koja
naponom i frekvencijom
odgovara vrijednostima na
nazivnoj plocici.

+ Ako vas proizvod nema kabel,
koristite samo strujni kabel
opisan u odjeljku ,Tehnicke
specifikacije”

* Ne gnjecite strujni kabel ispod
ili iza proizvoda. Na strujni
kabel ne stavljajte teske
predmete. Strujni kabel ne
smije se savijati, gnjeciti ni
dolaziti u dodir s izvorom
topline.

* Tijekom upotrebe straznja
povrSina pecnice postaje
vruca. Strujni kabeli ne smiju
dodirivati straznju povrsinu,
prikljucci se mogu ostetiti.

* Ne gnjecite elektricne kable s
vratima pecnice i ne provlacite
ih preko vrucih povrsina. U
protivhom izolacija kabela
moze se otopiti i izazvati
pozar kao rezultat kratkog
spoja.

+ Koristite samo originalni
kabel. Ne koristite ostecene ili
presjecene kabele ni dodatne
kabele.

« Ako je strujni kabel ostecen, m

smije ga zamijeniti proizvodac,
ovlasteni servis ili osoba koju
je odredio uvoznik kako bi se
sprijeCile moguce opasnosti.

+ UPOZORENJE: Prije zamjene
svjetla pecnice svakako
odspojite proizvod iz strujnog
napajanja i izbjegnite
opasnost od strujnog udara..
Iskopcajte proizvod ili
iskljucite osigurac u razvodnoj
kutiji.

Ako vas proizvod ima strujni

kabel i utikac:

* Ne ukapcajte proizvod u
uticnicu koja je olabavljena,
ispada iz svog otvora, je
slomljena, necista, masnaiili
postoji opasnost od dodira s
vodom (na primjer, voda koja
moze iscuriti s kuhinjske
radne povrsine).

« Utika¢ nikad ne dirajte mokrim
rukama! Nikada ne iskljucujte
utika¢ povlacenjem za kabel,
uvijek gaizvucite drzeci
utikac.

* Pobrinite se da utikac uredaja
bude ispravno ukljuc¢en u
strujnu uticnicu i tako
izbjegnite iskrenje.

A1 .4 Siguran transport

* Prije transporta proizvoda
iskopcCajte ga iz strujnog
napajanja.
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* Proizvod je tezak, proizvod
trebaju nositi barem dvije
osobe.

* Ne koristite vrata i/ili rucke za
transport ili premjestanje
proizvoda.

* Ne stavljajte stvari na
proizvod i nosite proizvod tako
da bude uspravan.

+ Kada trebate transportirati
proizvod omotajte ga sa
zastitnom folijom sa zracnim
jastucic¢ima ili debelim
kartonom i dobro zalijepite.
Dobro stegnite proizvod
ljepljivom trakom i tako
sprijecite ispadanje ili
pomicanje dijelova proizvoda i
ostecenje proizvoda.

* Provjerite op¢i izgled vaseg
proizvoda i pogledajte imalli
oStecenja nastalih tijekom
transporta.

Al .5 Sigurna instalacija

* Prije instalacije proizvoda
provjerite je li proizvod
ostecen. Ako je proizvod
osStecen nemojte ga instalirati.

* Proizvod ne instalirajte pored
izvora topline (radijatora, pedi,
itd.).

* Podrucja oko ventilacijskih
otvora proizvoda ne smiju biti
blokirana.

+ Radi sprjeCavanja
pregrijavanja proizvod se ne
smije postavljati iza ukrasnih
pregrada.

A1 .6  Sigurna upotreba

* Provjerite je li proizvod
iskljucen nakon svake
upotrebe.

+ Ako proizvod ne koristite duze
vrijeme iskopcajte ga iz
strujne uticnice ili iskljucite
osigurac u razvodnoj kutiji.

* Ne koristite osteceni ili
neispravni proizvod. Ako
postoje, odspojite elektricne/
plinske prikljucke proizvoda i
nazovite ovlasteni servis.

* Ne koristite proizvod ako mu
je staklo na prednjim vratima
napuklo ili uklonjeno.

* Ne penjite se na proizvod kako
biste nesto dohvatili te ni iz
drugog razloga.

* Nikada ne koristite proizvod
kad vam je smanjena
sposobnost prosudivanja ili
koordinacija zbog
konzumacije alkohola i/ili
lijekova.

« Zapaljivi predmeti koji se drze
u prostoru za kuhanje mogu
se zapaliti. Nikad ne Cuvajte
zapaljive predmete u prostoru
za kuhanje.
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* Rucka pecnice nije
namijenjena za susenje
kuhinjskih krpa. Kada koristite
proizvod ne vjesajte rucnika,
rukavica ili slicne tkanine na
rucku.

« Sarke na vratima proizvoda
pomicu se prilikom otvaranja i
zatvaranja vrata i mogu se
zaglaviti. Prilikom otvaranja/
zatvaranja vrata ne drzite dio
sa Sarkama.

f 1.7 Temperaturna
upozorenja

+ UPOZORENJE: Dostupni
dijelovi proizvoda bit ¢e vruci
tijekom upotrebe. Trebate
izbjegavati dodirivanje
proizovda i grijacih elemenata.
Djeca mlada od 8 godina ne
smije se priblizavati proizvodu
ako uz njih nije odrasla osoba.

* Pored proizvoda ne stavljajte
zapaljive/eksplozivne
materijale jer ¢e rubovi biti
vruci prilikom rada.

* Moze se ispustiti para stoga
se drzite podalje kada otvarate
vrata pecnice. Para vam moze
opeci ruke, lice i/ili o¢i.

* Tijekom rada, proizvod se
zagrijava. Trebate izbjegavati
dodirivanje vrucih dijelova,
unutrasnjosti pecnice i grijacih
elemenata.

* Uvijek koristite rukavice za
pecnicu koje su otporne na
toplinu kada stavljate u vruéu
pecnicu ili je vadite iz nje, itd.

A1 .8 Upotreba pribora

* Vazno je da zZicana reSetka
rostilja i protvan budu
ispravno postavljeni na zicanu
reSetku. Detaljne informacije
pogledajte u odjeljku
,Upotreba pribora“.

* Pribor moze ostetiti staklena
vrata kada zatvarate vrata
proizvoda. Pribor uvijek
gurnite do kraja podrucja za
pripremu hrane.

A.I .9 Sigurnost prilikom
kuhanja.

* Pazite kad koristite alkoholna
pi¢a u jelima. Alkohol isparava
pri visokim temperaturama i
moze uzrokovati pozar pri
kontaktu s vru¢im
povrsinama.

* Ostaci hrane, ulje, itd. na
prostoru za kuhanje mogu se
zapaliti. Prije kuhanja, uklonite
takvu necistocu.

* Opasnost od trovanja hranom:
Ne drzite hranu u pecnici vise
od sat prije i nakon pripreme.
U protivhom moze doéi do
trovanja hranom ili bolesti.
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* Ne zagrijavajte zatvorene
limenke ili staklenke u pecnici.
Tlak koji se nakuplja u
limenci/staklenci moze
izazvati nihovo pucanje.
Masni papir postavite u
posudu za kuhanje ili na pribor
pecnice (protvan, zZi¢anu
reSetku, itd.) s hranom i stavite
ih u zagrijanu pecnicu.
Uklonite sav visak masnog
papira koji visi s priboraili
posude i tako izbjegnite
opasnost od kontakta s
grijaCima pecnice. Nikad ne
koristite masni papir u pecnici
kada je temperatura veca od
maksimalne temperature
navedene na masnom papiru
kojeg koristite. Masni papir
nikad ne postavljajte na dno
pecnice.

Protvan za pecenje, posude ili
aluminijsku foliju nikad ne
stavljajte izravno na dno
pec¢nice. Nakupljena toplina
moze ostetiti dno pecnice.
Zatvorite vrata kada koristite
rostilj. Vruce povrsine mogu
izazvati opekline!

Hrana koja nije prikladna za
pripremu na rostilju
predstavlja opasnost od
pozara. Na raznju pripremajte

samo hranu prikladnu za jaku
vatru rostilja. Takoder, hranu
ne stavljajte previsSe daleko na
zadnji kraj rostilja. Ovo je
najvruce podrucje i masna
hrana se moze zapaliti.

A.I .10 Sigurno odrzavanje i
ciScenje

* Pricekajte da se proizvod
ohladi prije ¢iséenja. Vruce
povrSine mogu izazvati
opekline!

* Proizvod nikad ne perite
prskanjem ili ulijevanjem vode
u njega! Postoji opasnost od
strujnog udara!

« Nemojte koristiti parne Cistace
za CiScenje proizvoda jer to
moze izazvati strujni udar.

* Ne koristite gruba abrazivna
sredstva za Cis¢enje, metalne
strugalice, zicanu vunu ili
izbjeljivacCe za ciscenje
prednjih staklenih vrata
pecnice/gornjih staklenih
vrata pecnice (ako postoje). Ti
materijali mogu ogrepsti ili
slomiti staklene povrsine.

* Uvijek odrzavajte upravljacku
plocu ¢istom i suhom. Vlazna i
prljava povrsina moze izazvati
probleme prilikom upravljanja
funkcijama.
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2 Upute za zastitu okolisa

2.1 Direktiva o otpadu

2.1.1 Uskladenost s Direktivom o
elektricnom i elektronickom
opremom (WEEE) i zbrinjavanju
otpada:

Ovaj proizvod sukladan je s Direktivom

WEE Europske Unije (2012/19/EU). Na

ovom proizvodu nalazi se klasifikacijski

simbol otpadne elektricne i elektronicke
opreme (WEEE).

Ovaj je proizvod proizveden s

visokokvali-tetnim dijelovima i

materijalima koji se mo-gu

ponovno upotrijebiti i prikladni

su za reciklazu. Stoga, ne
it otpadne uredaje s
normalnim otpadom iz kué¢anstva i drugim
otpadom na kraju servisnog vijeka.
Odnesite ga na sabirno mjesto za
recikliranje elektricne i elektronicke
opreme. O sabirnim centrima raspitajte se
kod lokalnih vlasti. Zbrinjavanje
iskoristenih proizvoda pomaze u
sprjeCavanju negativnih posljedica na
okolis i ljudsko zdravlje.

Uskladenost s direktivom RoHS:

Proizvod je sukladan s Direktivom RoHS

Europske Unije (2011/65/EU). Ne sadrzi

Stetne i zabranjene tvari naznacene u

Direktivi.

2.2 Informacije o ambalaznom
materijalu

Ambalazni materijal proizvoda proizveden

je od materijala koji se moze reciklirati u

skladu s nasim nacionalnim propisima o
zastiti okoliSa. Ambalazni materijal ne

zbrinjavajte zajedno s otpadom iz
domacinstva i drugim otpadom, odnesite
ga na sabirna mjesta za ambalazni
materijal odredena od strane lokalnih
vlasti.

2.3 Preporuke za ustedu energije

U skladu s uredbom Komisije EU 66/2014,
informacije o energetskoj uc¢inkovitosti
mogu se pronaci na potvrdi o kupnji
isporucenoj s proizvodom.

Sljedece preporuke pomoci ¢e vam koristiti

proizvod na ekoloski i energetski ucinkovit

nacin.

* Prije pecenja odmrznite zamrznutu
hranu.

+ U pecnici koristite tamne ili emajlirane
posude koji bolje prenose toplinu.

+ Ako je u receptu ili korisnickom
prirucniku tako navedeno, uvijek zagrijte
pecnicu. Tijekom pecenja ne otvarajte
Cesto vrata pecnice.

+ Iskljucite proizvod 5 do 10 minuta prije
kraja vremena pecenja hrane kako bi se
hrana pekla duze vremena. Koristenjem
topline moZete ustedjeti 20% potroSene
energije.

+ Nastojite pripremati vise od jednog jela u
pecnici. MoZete spremati dva jela
istovremeno stavljanjem dvije posude na
Zicani drzac. Uz to, ako pripremate jela
jedno iza drugog to ¢e ustedjeti energiju,
jer peénica nece izgubiti toplinu.

+ Ne otvarajte vrata pecnice tijekom rada
funkcije "Eco zagrijavanje ventilatorom”.
Ako se vrata ne otvaraju, tada se
unutarnja temperatura optimizira kako bi
se ustedjela energija prilikom rada
funkcije Eco zagrijavanje ventilatorom, a
navedena temperatura moze se
razlikovati od one prikazane na zaslonu.
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3 Vas proizvod

3.1 Predstavljanje proizvoda

1
12
11 2"
3
10
4
7
5
6
1 Upravljacka ploca 2 Lampica
3 Police od Zice 4 Ploca odvajanja
5 Vrata 6 Rucka
7 Doniji grija¢ (ispod Celi¢ne ploce) 8 Motor donjeg ventilatora (iza ¢elicne
ploce)

9 Polozaji polica

11 Gornji grijac

Razlikuje se ovisno o modelu. Vas proizvod
mozda nema svjetlo ili se vrsta i mjesto svjetla
mogu razlikovati od ilustracije.

10 Motor gornjeg ventilatora (iza
Celiéne ploce)
12 Ventilacijske rupe

3.2 Upute i upotreba upravljacke
ploce proizvoda

U ovom odjeljku moZete pronaci pregled i
osnovne nacine koristenja upravljacke
ploce proizvoda. MozZe biti razlika u
slikama i nekim funkcijama ovisno o vrsti
proizvoda.
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3.2.1 Upravljacka ploca

i
. . . PN
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2 3
1 Gumb za odabir funkcije 2 Upravljacka jedinica
3 Okretni gumb odabira temperature
Ako se vasim uproizvodom upravlja Pokazatelj unutarnje temperature pecnice
pomocu okruglih gumba, na nekim Unutarnju temperaturu peénice mozete
modelima ovi okrugli gumbi mogu biti takvi saznati prema simbolu unutarnje
da izadu kada ih se pritisne (ugurani temperature na zaslonu. Kada kuhanje
gumbi). Za postavke podesene pomocu zapoéne, simbol se vidi na zaslonu, a kad
ovih Okret_nlh gumbg, prvo pritisnite unutarnja temperatura pecnice dosegne
odgovarajuci okretni gumb i izvucite ga. podesenu temperaturu tada svijetli svaka

Nakon podesavanja, ponovno ga pritisnite i razina simbola.
zamijenite okretni gumb.

Gumb za odabir funkcije 3.3 Radne funkcije pecnice

Pomocu okretnog gumba za odabir U tablici funkcija mozete vidjeti radne
funkcije mozete odabrati radne funkcije funkcije pecnice te najvisu | najnizu
pecnice. Za odabir, prvo dodirnite gumb () temperaturu koja se moze podesiti za ove
i ukljucite peénicu. Zatim, okrenite okretni funkcije. Raspored nacina rada prikazan
gumb odabira funkcije lijevo/desno. ovdje moZe se razlikovati od rasporeda na

Gumb za temperaturu vasem proizvodu.

MoZete odabrati temperaturu na kojoj @ Ako se popreéna pregradna ploga

Zelite pedi s okretnim gumbom o postavi u proizvod, maksimalne
temperat_ure. .Zawodabllr, prvo dogﬂrmte . temperature od 280 °C smanjuju se
gumb @ i ukljucite peénicu. Zatim, okrenite na 250 °C.

okretni gumb temperature lijevo/desno.

Donja-gornja i pojedinacna velika zona za kuhanje

Simbol funkcije

Raspon

Pojedinac . Gornja Opis funkcije temperat Opis i upotreba
na velika |Donja zona °C
zona zona ure (°C)

Pecnica se nije zagrijala. Radi samo
ventilator (na straznjoj stijenci).
Zamrznuta hrana s granulama se polako
B . ; !
% % Rad s ventilatorom - odmrzava na sobnoj temperaturi, kuhana
hrana je ohladena. Vrijeme potrebno za
odmrzavanje cijelog komada mesa je
duze nego za hranu sa zrnjem.
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Gornji i donji grijac

40-280

Hrana se istovremeno grije od gore i

dolje. Pogodno je za kolace, slastice i

torte u kalupima za pecenje. Pece se
samo u jednoj posudi.

Donji grija¢

40-220

Ukljuéen je samo donji grija¢. Prikladno
za hranu koja treba potamnjeti s donje
strane.

&

Donji/gornji grija¢ s
ventilatorom

40-280

Vruéi zrak kojeg zagrijavaju gornji i donji
grijaci ravhomjerno je rasporeden i brzo
prolazi pe¢nicom pomocéu ventilatora.
Pece se samo u jednoj posudi.

® @

Zagrijavanje
ventilatorom

40-280

Vruéi zrak kojeg zagrijava grija¢
ventilatora ravnomjerno je rasporeden i
brzo prolazi peénicom pomocu
ventilatora. Prikladno za pecenje u viSe
posuda na polica razli¢ite razine.

®e

Eco zagrijavanje
ventilatorom

160-220

Za ustedu energije mozete koristiti ovu
funkciju umjesto funkcije , Turbo
kuhanje" u rasponu stupnjeva
temperature od 160-220°C. Ali, tada ¢e
vrijeme pripreme biti malo duze. Kada je
ova funkcija odabrana na zaslonu ¢e se
pojaviti znak ,ECO" prve dvije sekunde.
Nakon 2 sekunde, prikazat ¢e se
vrijednost preporucene temperature.

@®

Funkcija za pripremu
pizza

40-280

Rade donji grijac i grija¢ ventilatora.
Prikladno je za pecenje pizza.

®@®

Gornji grijac +
ventilator

40-280

Rade gornji grijac i ventilator grijaca
straznjoj stijenci. Vruci zrak bolje
rasporeduje ventilator u usporedbi kad
to radi samo gornji grijac.

<)

Funkcija ,3D"

40-280

Rade gorniji grijac, donji grijac i grijac
ventilatora. Sa svih strana proizvoda
kuha se jednako i brzo. Pece se samo u
jednoj posudi.

§

Doniji rostilj

40-280

Radi mali rostilj na stropu pecénice.
Prikladno za pecenje na rostilju malih
koli¢ina hrane.

WA W

—
WWW W

Cijeli rostilj

40-280

Radi veliki rostilj na stropu pecnice.
Prikladno za pecenje na rostilju velikih
koli¢ina hrane.
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Vrucéi zrak kojeg zagrijava veliki rostilj

* 2 Cileli rostilj s ravnomjerno je rasporeden i brzo prolazi
- . 40-280 | pe¢nicom pomocu ventilatora. Prikladno
& ventilatorom S s o s
za pecenje na rostilju velikih koli¢ina
hrane.
@ n Koristi se za dugotrajno odrzavanje
- - Odrzavanje topline 40-100 temperature hrane tako da bude

spremna za serviranje.

Jednostavno ¢iséenje
parom

Razlikuje se ovisno o modelu proizvoda.
Mozda nije dostupan na vasem
proizvodu. Ova funkcija omogucuje
prljavstini unutar pecnice (koja se ne
zadrZava dugo) da se omeksa i lakse
ocisti. Jednostavno Cisc¢enje parom
pogledajte u dijelu o ¢is¢enju.

Kombinacije funkcija medusobnog rada gornje-dolje zone za kuhanje

Simbol funkcije |Opis funkcije Simbol funkcije |Opis funkcije Simbol funkcije |Opis funkcije
@ stg[zfgﬂ;ﬁi @ Zagrijavanje Cijeli rostilj +
Zagrijavanje ventilatorom + Zagrijavanje
ventilatorom Donji grijac @ ventilatorom
® Zagrijavanje - Doniji rostilj + % Rad s
ventilatorom + Zaariiavanie ventilatorom +
@ Funkcija za any ) ), Rad s
ventilatorom

pripremu pizza

®

ventilatorom

Intervali postavke temperature interoperabilnosti gornje-donje zone

Na temperaturu jedne zone utjeCe postavka temperature druge zone kod postupka kuhanja na dvije zone. Iz ovog
razloga, postoje ograni¢enja zbog podesavanje temperatura ovih zona. Intervali temperature koje mozete podesiti
za jednu zonu navedeni su u sljedec¢im tablicama, a temelje se na temperaturi koju ste podesili za jednu zonu.

Podesena Temperatura koju mozete Podesena Temperatura koju mozete
temperatura za podesiti za donju zonu temperatura za podesiti za gornju zonu
gornju zonu (°C) Minimum (°C) | Maksimum (°C) donju zonu (°C) Minimum (°C) Maksimum

(°0)
40 40 45 40 40 45
60 50 75 60 50 75
80 65 105 80 65 105
100 80 135 100 80 135
120 90 160 120 90 160
140 105 190 140 105 190
160 120 225 160 120 225
180 135 250 180 135 250
200 145 250 200 145 250
220 160 250 220 160 250
250 170 250 250 170 250
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Zone kuhanja pecnice

Mozete kuhati na 4 razli¢ita nacina na
razlicitim zonama pomocu ploce odvajanja
u pecénici ili izlaskom iz proizvoda.

Gornja zona

Mozete kuhati samo u gornjoj zoni.
Prikladno za pecenje na rostilju ili kuhanje
male koli¢ine. Kada je gornja zona aktivna,
na zaslonu se prikazuje funkcija gornje
zone, pokazatelj temperature i pokazatelj
vremena/trajanja. Ova zona je aktivna
samo ako postoji simbol > pored zaslona
funkcije gornje zone.

Donja zona

Mozete kuhati samo u donjoj zoni.
Prikladno je za kuhanje obroka srednje
veli¢ine. Kada je donja zona aktivna, na
zaslonu se prikazuje funkcija donje zone,
pokazatelj temperature i pokazatelj
vremena/trajanja. Ova zona je aktivna
samo ako postoji simbol > pored zaslona
funkcije donje zone.

Donja-gornja zona

Istovremeno mozZete kuhati na gornjoj i
donjoj zoni. Prikladno je za kuhanje dva
odvojena jela. Kada su aktivne gornja i
donja zona, na zaslonu se prikazuju prikazi
funkcije, pokazatelj temperature i
pokazatelj vremena/trajanja karakteristicni
za ove zone. Ako obe zone imaju simbole
> pored zaslona svoje funkcije, tada su
obje zone aktivne.

Pojedinacna velika zona

Mozete kuhati na pojedinacnoj velikoj zoni.
Prikladna je za kuhanje velikog obrokaili
za kuhanje razlicitih jela. Kada je aktivna

pojedinaéna velika zona, zaslon funkcije za m
obje zone je prilagoden jednoj zoni. Zaslon
prikazuje pokazatelj temperature i

pokazatelj vremena/trajanja za donju

zonu.

3.4 Pribor proizvoda

Za proizvod postoji razni pribor. U ovom
dijelu dostupan je opis pribora i opis
ispravne upotrebe. Ovisno o modelu
proizvoda, dostavljeni pribor moze se
razlikovati. Sav pribor opisan u ovim
uputama za upotrebu mozda nije dostupan
u vasem proizvodu.

Posude u vasem proizvodu mogu
@ se izobli¢iti zbog utjecaja topline.

To, medutim, ne utjece na rad

uredaja. Izobli¢enje nestaje kada

se posuda ohladi.

Standardni pladanj

Koristi se za slastice, zamrznutu hranu ili
przenje velikih komada.

Duboki pladanj

Koristi se za slastice, przenje velikih
komada, so¢nu hranu li za prikupljanje ulja
koje kapa prilikom pecenja na rostilju.

Zicana resetka za rostilj

Koristite je za przenje ili za postavljanje
hrane koja ¢e se pedi, prziti i dinstati na
zeljenoj polici pecnice.
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Na modelima sa zi¢anim policama:

Na modelima bez zi¢anih polica:

Ploca odvajanja
Koristi se za odvajanje zona kuhanja u
dvije odvojene zone.

3.5 Upotreba pribora proizvoda

Police za pecenje

Postoji 5 razina poloZaja polica u prostoru
za pecenje. Raspored polica mozZete vidjeti
prema brojevima na prednjem okviru
pecnice.

-0

Postavljanje ploce odvajanja

Za kuhanje samo na gornjoj, donjoj ili
zajedno na donjoj i gornjoj zoni peénice,
postavite plocu odvajanja kako je
prikazano na slici u nastavku i to na
polozaj 3. resetke.

Prije postavljanja plo¢e odvajanja
3, postavite je ravnhomjerno na kraj
reSetke i zatim je ¢vrsto stavite u

pecnicu. Ako je postavite pod
kutem, tada c¢e se ploc¢a odvajanja

ostetiti.

— E—

Stavite zicanu resetku rostilja na police za
pecenje

Jako je vazno da Zi¢anu reSetku rostilja
ispravno postavite na police sa Zicom.
Prilikom stavljanja Zicene reSetke rostilja
na Zeljenu policu otvoreni dio mora biti
okrenut prema naprijed. Za bolje pecenje,
Zicana reSetka rostilja mora se ucvrstiti
zatvaracem za zic¢anu policu. Ne smije
preci dalje od zatvaraca i do¢i u kontakt sa
straznjom stijenkom pec¢nice.

Stavljanje posude na police za pecenje
Jako je vazno da posude ispravno stavite
na police sa zZicom. Prilikom stavljanja
posude na Zeljenu policu dio za kojeg se
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posuda drzi mora biti okrenut prema
naprijed. Za bolje pecenje, posuda se mora
ucvrstiti zatvaracem za zicanu policu. Ne
smije preci dalje od utora zatvaraca i do€i
u kontakt sa straznjom stijenkom pecnice.

Funkcija zatvaraca zicane resetke rostilja
Funkcija zatvaraca je sprijeciti zicanu
reSetku rostilja da padne sa zi¢ane police.
Pomocu ove funkcije mozete jednostavno i
sigurno izvadit hranu. Kada izvlacite
Zicanu reSetku rostilja mozete je izvuéi dok
ne dode do zatvaraca. Morate preéi preko
zatvaraca ako je Zelite potpuno ukloniti.

Funkcija zaustavljanja posude

Postoji i funkcija zatvaraca koja sprjeCava
posudu da padne sa zZicane resetke.
Prilikom uklanjanja posude, otpustite je sa
straznjeg utora zaustavljaca i povucite je
prema sebi dok ne dode do prednje strane.
Morate preci preko zatvaraca ako je Zelite
potpuno ukloniti.

Ispravno postavljanje zicane resetke
rostilja i teleskopske vodilice-Modeli s
ziéanim policama i teleskopski modeli
Zahvaljujuci teleskopskoj vodilici posude ili
Zicana reSetka rostilja lako se instaliraju i
uklanjaju. Kada koristite posude i zicanu
reSetku rostilja s teleskopskom vodilicom
pazite da se zatici na prednjoj i straznjoj
teleskopskoj vodilici naslone na rubove
rostilja i posude (prikazano na slici).
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3.6 Tehnicke specifikacije

Opce specifikacije

Vanjske dimenzije proizvoda (visina/$irina/dubina)

(mm) 595 /594 /567
I(rrl]srtr?)lacuske dimenzije pecnice (visina/sirina/dubina) 590-600 /560 /min. 550
Napon/Frekvencija 220-240V ~; 50 Hz

Vrsta kabela i koriSten presjek/presjek prikladan za

. min. HO5VV-FG 3 x 1,5 mm2
upotrebu na proizvodu

Ukupna potrosnja energije (kW) 2,8

Tip pecnice Visenamjenska pecnica

Osnovno: Informacije na energetskoj oznaci elektriénih pe¢nica za upotrebu u ku¢anstvu su navedene u skladu sa
standardom EN 60350-1/IEC 60350-1. Vrijednosti su utvrdene u Gornji i donji grija¢ ili ako postoji u funkcijama
Donji/gornji grijac¢ s ventilatorom sa standardnim opterecenjem.

Razred energetske ucinkovitosti odreden je u skladu sa sljede¢om prioritizacijom ovisno o tome postoje li
navedene funkcije na proizvodu ili. 1-Eco zagrijavanje ventilatorom , 2-Zagrijavanje ventilatorom , 3-Donji rostilj s
ventilatorom , 4-Gorniji i donji grijac.

Tehnicke specifikacije mogu biti promijenjene bez prethodne obavijesti zbog
@ poboljSanja kvalitete proizvoda.

@ Slike u ovom priru¢niku su shematske i ne moraju toéno odgovarati proizvodu.

dokumentaciji su dobivene u laboratorijskim uvjetima u skladu s odgovaraju¢im
standardima. Ovisno o uvjetima rada i okoline proizvoda, te vrijednosti mogu biti
razlicite.

@ Vrijednosti navedene na oznakama proizvoda ili u njegovoj popratnoj
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4 Prva uporaba

Prije pocetka upotrebe proizvoda
preporucuje se obaviti navedeno u
odjeljcima u nastavku.

4.1 Prvo podesavanje mjeraca
vremena

Uvijek podesite vrijeme prije
@ upotrebe pecnice. Ako ga ne
podesite, tada neke modele

pecnica nije ih moguce koristiti za
pecenje.

1. Kada se peénica pokrene po prvi put
to¢no vrijeme koje je podeseno
prikazuje se na zaslonu.

2. Kada se pecnica iskljuci (kada se na
zaslonu prikazuje trenutno vrijeme)
dodirnite gumb & na priblizno 3
sekunde i aktivirajte izbornik postavki.

= Na zaslonu pocinje odbrojavanje
3-2-1. Kada odbrojavanje zavrsi
tada je aktiviran izbornik postavki.

3. Dodirnite gumbe £/@® dok se na
zaslonu ne pojavi simbol ©.

4. Za aktiviranje mjerac¢a vremena
dodirnite gumb .

= Polje mjeraca vremena i simbol &
trepere na zaslonu.

&

Nalnfuln!
ULl

O ® 08 0,0 vﬂ« ]

5. To¢no vrijeme podesite dodirom na
gumbe @/, a polje minuta aktivirajte
ponovnim dodirom na gumb(®.

1300

Q @,@,w L |

O =

= Polje minuta i simbol &) trepere na
zaslonu.

1300

DO 8 15 0,0 @? i

6. Dodirnite gumbe @/Q i podesite
minute. Potvrdite postavku dodirom
gumba .

O = Qa @_@_W = Pl

= Tocno vrijeme je podeseno, a
simbol £ neprekidno svijetli.

|32

vremena mozZzete promijeniti
kasnije kako je to objasnjeno u
dijelu ,,Postavke".

U slucaju dugog nestanka struje,
postavka to¢nog vremena ¢e se
ponistiti. MoZete ga podesiti
kasnije

Ako se ne obavi podeSavanje prvog
@ mjeraca vremena, tada vrijeme
zapocinje od 12:00. Postavku

4.2 Pocetno ciScenje
1. Uklonite sve materijale pakiranja.

2. Uklonite sav pribor iz pe¢nice koji je
dostavljen s proizvodom.

Koristi se za odvajanje zona
@ kuhanja u dvije odvojene zone.

3. Ukljucite proizvod na 30 minuta i zatim
ga iskljucite. Na ovaj nacin, ostaci
hrane i slojevi koji su zaostali u pecnici
tijekom proizvodnje ce se zapaliti i
ocCistiti.
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4. Kada rukujete proizvodom, odaberite
najvec¢u temperaturu i radnu funkciju u
kojoj rade svi grijaci proizvoda.
Pogledajte ,Radne funkcije peénice". U
sljede¢em odjeljku mozete nauciti kako
rukovati pec¢nicom.

5. Pricekajte neka se pecnica ohladi.

6. ObriSite povrsine proizvoda mokrom
krpom ili spuzvom i osusite krpom.

Prije upotrebe pribora:

Ocistite pribor kojeg ste izvadili iz pe¢nice

s vodom i deterdZentom i mekanom

spuzvom za pranje.

5 Rukovanje pechicom

NAPOMENA: Neki deterdzZenti ili sredstva
za CiS¢enje mogu oStetiti povrSinu. Ne
koristite abrazivna sredstva, prasak za
¢iSc¢enje ili bilo kakve oStre predmete za
Ciscenje.

NAPOMENA: Tijekom prve upotrebe,
nekoliko sati moze izlaziti dim i osjecéati se
neugodan miris. To je normalno, a dobra
ventilacija ée to ukloniti. Izbjegavajte
izravno udisati dim i neugodan miris iz
pecnice.

5.1 Opce informacije o rukovanju
pecnicom

Ventilator ( Razlikuje se ovisno o modelu
proizvoda. Mozda nije dostupan na
vasem proizvodu. )

Proizvod je opremljen ventilatorom za
hladenje. Ventilator za hladenje aktivira se
automatski kada je to potrebno i hladi
predniji dio proizvoda i kuhinjski element.
Automatski se deaktivira kada se dovrsi
postupak hladenja. Vruéi zrak izlazi kroz
vrata pecnice. Ne prekrivajte ventilacijske
otvore. U protivhom pecnica se moze
pregrijati. Ventilator za hladenje nastavlja
raditi za vrijeme rada pecnice ili nakon sto
se pecénica iskljuéi (priblizno 20-30
minuta). Ako pripremate hranu
programiranjem tajmera pecnice na kraju
vremena pripreme hrane, ventilator za
hladenje iskljucuje se sa svim funkcijama.
Korisnik ne moze odrediti vrijeme rada
ventilatora za hladenje. On se ukljucuje i
iskljucuje automatski. Ovo nije pogreska.
Svjetlo pecnice

Svjetlo pe¢nice ukljucuje se kada pecnica
pocne s radom. Kod nekih modela, svjetlo
gori tijekom rada, dok se kod nekih modela
isklju¢i nakon nekog vremena.

Kod nekih funkcija pecenja svjetlo se nikad
ne ukljucuje zbog ustede energije.

Ako se otvore vrata proizvoda dok pecénica
rada ili kada je u zatvorenom polozaju,
tada se svjetlo automatski ukljucuje.

Ako na upravljackoj ploc¢i postoji gumb
Y~ Kada se svjetlo peénice automatski
ukljucuje ili iskljucuje tada mozete ukljuciti
i iskljuciti svjetlo svaki put dodirom na
gumb I~

5.2 Rad upravljacke jedinice pecnice

Opéenita upozorenja za upravljacku

jedinicu pecnice

+ Maksimalno vrijeme koje se moze
podesiti kao pecenje je 5:59 sati. Kod
funkcije odrzavanja topline ovo vrijeme
je 23:59 sati. U sluc¢aju nestanka struje,
prethodno podesSeno pecenje i trajanje
pecenja se ponistavaju.

+ Prilikom svakog podesavanja, na
zaslonu ce treperiti odgovarajuci
simboli. Potrebno je spremiti podeSene
postavke bilo dodirom na odgovarajuci
gumb u opisu ili tako $to ¢ete kratko
pricekati.

+ Ako je vrijeme pecenja podeseno kada je
pecenje pocelo tada se na zaslonu
prikazuje preostalo vrijeme.

+ Ako je aktivirano brzo zagrijavanje na
upravljackoj jedinici tada se na zaslonu
pojavljuje simbol 2§ kada pecenje
zapocne i kada pec¢nica dosegne
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temperaturu koju ste podesili za brzo
pecenje. Za postavke brzog zagrijavanja

pogledajte dio ,,Postavke*.
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Tipke :

: Tipka za ukljucivanje/iskljuéivanje
: Gumbi za odabir zone kuhanja

: Tipka alarma

: Gumb za smanjenje i nastavak

: Gumb za povecanje i nastavak

: Tipka za vrijeme i postavke

: Tipka lampice

0 N o g b~ W N =

: Gumb za pocetak / zaustavljanje pecenja
Podrucje pokazatelja :

9 :Polje pokazatelja temperature
10 :Polje pokazatelja mjeraca vremena/trajanja
11 : Prikaz funkcija

Simboli na zaslonu :
: Simbol vremena pecenja

: Simbol alarma

: Simbol peéenja

: Simbol temperature u pecnici

: Simbol za brzo zagrijavanje (pojacivac)
: Simbol postavki

: Simbol zaklju¢avanja tipki

: Simbol razine glasnoc¢e

: Simbol svjetline

: Simbol odmrzavanja

: Simbol odrzavanja topline

: Simbol za pecenje s funkcijom eco fan

WEXF@LHPOZ2—-VDOO

: Simbol pojedinacne velike zone za kuhanje

C?_
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Upravljacka jedinica

9
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[ws) : Simbol donje zone za kuhanje
[=] : simbol gornje zone za kuhanje
=

Simbol dvostruke zone za kuhanje

|
5

Ed

Simbol uklanjanja postavljenih kontrola

i)

=

: Wifi simbol *
: Simbol samociséenja *

7

*  Razlikuje se ovisno o modelu proizvoda. Mozda
nije dostupan na vasem proizvodu.

: Simbol zaklju¢avanja vrata *

Simbol sonde za meso *

Ukljucivanje pecnice

Iskljucite pec¢nicu dodirom na gumb (D .
Ako ploca odvajanja nije postavljena nakon
otvaranja pecnice, tada se na zaslonu
prikazuje prva radna funkcija pojedinacne
velike zone. Ako je plo¢a odvajanja
umetnuta, tada se prikazuje prva radna
funkcija donje zone. Radna funkcija,
temperatura i vrijeme pecenja mogu se
podesiti kada se prikazu na ovom statusu.

@

Iskljucivanje pecnice
Iskljucite pec¢nicu dodirivanjem gumba (D.
Na zaslonu se prikazuje tocno vrijeme.

Ako se na ovom zaslonu ne
odabere niti jedna postavka tada
¢e se pecnica iskljuciti u roku od
priblizno 3 minute, a na zaslonu ¢e
se prikazati to€no vrijeme.
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Kuhanje na pojedinacnoj velikoj zoni, samo
na donjoj zoni ili samo na gornjoj zoni

v’ Koraci u nastavku opisuju kuhanje na
pojedinacnoj velikoj zoni, samo na
donjoj zoni ili jednostavno kuhanje na
gornjoj , zoni, ru¢no.

Za kuhanje na pojedinacnoj velikoj
@ zoni, uklonite plo¢u odvajanja iz

proizvoda.

1. Za kuhanje na pojedinacnoj velikoj zoni,
uklonite plo¢u odvajanja iz proizvoda.
Ako Zelite kuhati samo na donjoj ili
gornjoj zoni, tada postavite plocu
odvajanja.

2. Iskljucite pecnicu dodirom na gumb .

= Ako ploc¢a odvajanja nije
postavljena nakon otvaranja
pecnice, tada se na zaslonu
prikazuje prva radna funkcija
pojedinacne velike zone. Ako je
plo¢a odvajanja umetnuta, tada se
prikazuje prva radna funkcija

donje zone.
® il g
[ @ NN HO
O = 0 0,® O = Dl

llustracija 1: Ako je plo¢a odvajanja
umetnuta:

O = a

llustracija 2: Ako plo¢a odvajanja nije
umetnuta:

3. Kada je plo¢a odvajanja umetnuta, tada
se aktivira zaslon donje zone kuhanja.
Samo dodirnite gumb [&] i odaberite
gornju zonu.

= > se pojavljuje pored zaslona
funkcije koja pripada gornjoj zoni.

pood

e

O va OL.® O = P

4. Kada je aktivirana Zeljena zona kuhanja,
odaberite funkciju koju Zelite koristiti za
kuhanje pomocu gumba za odabir
funkcije.

5. Predefinirana temperatura za radnu
funkciju koju ste odabrali prikazuje se
na zaslonu. Pomoc¢u okretnog gumba
temperature podesite Zeljenu
temperaturu pecenja hrane, ako Zelite
promijeniti ovu temperaturu.

) O

’/P

Ako promijenite radnu funkciju

@ nakon promjene predefinirane
temperature za radnu funkciju tada
se na zaslonu prikazuje
temperatura koju ste zadnju
podesili. Medutim, ako podesena
temperatura nije unutar
temperaturnog raspona odabrane
radne funkcije tada se pojavljuje
najvisa podesiva temperatura
radne funkcije.

6. Ako Zelite kuhati bez podesavanja
vremena kuhanja, za pocetak kuhanja
dodirnite gumb P |I.

Ako je kuhanje zapocelo bez
@ podes$avanja vremena kuhanja,

tada se pecnica neée automatski,

same od sebe, iskljuciti na kraju

vremena kuhanja. Korisnik mora
prekinuti kuhanje.
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= Pecnica ¢e zapoceti s radom
odmah na odabranoj temperaturi i
s odabranom funkcijom, a na
zaslonu se pojavljuje proteklo
vrijeme. Na zaslonu se prikazuju
simboli p i | . Kako temperaturau
unutrasnjosti pecnice doseze
podesSeneu temperaturu tako ¢e
poceti svijetliti simbol svake
razine pecnice | . Na zaslonu
vremena/trajanja prikazat ¢e se
proteklo vrijeme od pocetka
kuhanja.

7. Ako Zelite kuhati podesavanjem
vremena kuhanja jednom dodirnite
gumb Q.

= Na zaslonu se pojavljuje simbol ©

-3 e
—_— O - [y

O = A O,® Q\v 4

llustracija 3: Za pojedinacnu veliku zonu:

L© o -0 50"

O = 0 0,0 @w ]

llustracija 4: Samo za donju zonu:
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llustracija 5: Samo za gornju zonu:

8. Vrijeme kuhanja podesite pomocu

gumba @/O.

Vrijeme pecenja povecava se za 1
@ minutu prvih 15 minuta, nakon 15

minuta ono se povecava za 5
minuta.

Za brzo podeSavanje vremena
@ pecenja mozete dodirnuti gumb ®

i podesiti vrijeme pecenja na 30
minuta nakon podeS$avanja radne
funkcije i temperature, a zatim
koristite gumbe ®/© i promijenite
vrijeme.

9. Nakon podesavanja radne funkcije,

1

1

temperature i vremena pecenja, za
pocetak pecenja dodirnite gumb Pl .

= Pecnica ¢e odmah zapoceti s
radom na odabranoj temperaturi i
s odabranom radnom funkcijom.
Podeseno vrijeme pecenja
odbrojava se na zaslonu. Na
zaslonu se prikazuju simboli P i

} . Kako temperatura u
unutrasnjosti peénice doseze
podesSeneu temperaturu tako ¢e
poceti svijetliti simbol svake
razine pecnice | .

0.Ako kuhate bez podesavanja
vremena kuhanja, tada se pecnica
nece automatski iskljuciti. Morate sami
kontrolirati peCenje i iskljuciti pe¢nicu.
Kada je peCenje zavr§eno dodirnite
gumb P |l za zavrSetak pecenja ili
dodirnite gumb (D i potpuno iskljucite
pecnicu.

—_

.Kada kuhata s podesenim vremenom
kuhanja, kada istekne podeseno
vrijeme kuhanja, na zaslonu se
pojavljuje tekst ,,Kraj“. zacut ¢ete
zvucno upozorenje i kuhanje prestaje.

= Zacut ¢e se zvuc¢no upozorenje u
trajanju od dvije minute. Dok se Cuje
zvucno upozorenje i dok se na zaslonu
prikazuje tekst ,,Kraj“ ako dodirnete
gumb P |l, tada pecnica nastavlja s
radom na neodredeno vrijeme.
Peénica ¢e se iskljuciti ako dodirnete
gumb (D. Ako se dodirne bilo koji drugi
gumb od ovih, zaustavlja se zvu¢no
upozorenje.
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Istovremeno kuhanje na donjoj i gornjoj
zoni

v' Sljededi koraci opisuju kako kuhati
zajedno razlicita jela na donjoj i
gornjoj zoni. Prije poCetka kuhanja,
odredite funkcije gornje i donje zone
koje su prikladne za jela. Za
kombiniranje funkcija gornje-donje
zone pogledajte dio ,Radne funkcije
pecnice".

1. Umetnite plo¢u odvajanja i postavite
jela na odgovarajuce police u zonama
pecnice gdje ih Zelite kuhati.

2. Iskljucite peénicu dodirom na gumb (.

= Nakon S$to se pecnica ukljuci prva
radna funkcija donje zone prikazat

¢e se na zaslonu.

T

>
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O = L 0,0 O O |

3. Na donjoj zoni, podesite zeljenu radnu
funkciju i temperaturu pomoéu gumba
za odabir funkcije i temperature.

) O

= > se pojavljuje pored zaslona

’/P

funkcije koja pripada gornjoj zoni.

4. Ako Zelite kuhati bez podesavanja
vremena kuhanja, za pocetak kuhanja
dodirnite gumb p|I.

= Donja zona pecnica zapocCinje s
radom odmah na odabranoj
temperaturi i s odabranom
funkcijom, a na zaslonu se
pojavljuje proteklo vrijeme. Na
zaslonu se prikazuju simboli P i

} . Kako temperatura u
unutrasnjosti pe¢nice doseze
podeseneu temperaturu tako ce
poceti svijetliti simbol svake
razine pecnice }.Na zaslonu
vremena/trajanja prikazat ¢e se
proteklo vrijeme od pocetka
kuhanja.

5. Ako Zelite kuhati podesavanjem
vremena kuhanja jednom dodirnite
gumb Q.

= Na zaslonu vremena/trajanja
donje zone pojavljuje se simbol ®.

[ @ =l (=[N
O = 0 0,® = Dl

s

Za brzo podesavanje vremena
@ pecenja mozete dodirnuti gumb ®
i podesiti vrijeme pecenja na 30
minuta nakon podeSavanja radne
funkcije i temperature, a zatim

koristite gumbe @/© i promijenite

vrijeme.

6. Vrijeme kuhanja podesite pomocu

gumba ®/O.

Vrijeme pecenja povecéava se za 1
@ minutu prvih 15 minuta, nakon 15

minuta ono se povecava za 5

minuta.

Ako je kuhanje zapocelo bez
@ podeS$avanja vremena kuhanja,

tada se pecnica neée automatski,

same od sebe, iskljuciti na kraju

vremena kuhanja. Korisnik mora
prekinuti kuhanje.

7. Nakon podeSavanja radne funkcije,
temperature i vremena pecenja, za
pocetak pecenja dodirnite gumb Pl

= Donja zona pecnice zapocCet ¢e s
radom odmah na odabranoj
temperaturi i s odabranom
funkcijom. Podeseno vrijeme
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pecenja odbrojava se na zaslonu.
Na zaslonu se prikazuju simboli p
i |.Kako temperaturau
unutrasnjosti pe¢nice doseze
podeseneu temperaturu tako ¢e
poceti svijetliti simbol svake
razine pecnice | .

8. Dodirnite gumb [& i aktivirajte gornju
zonu.

OO0
-2 [
o d-du Ic»s

@ ng 0.0 O O

9. Na gornjoj zoni, podesite Zeljenu radnu
funkciju i temperaturu pomoéu gumba
za odabir funkcije i temperature.

C
= > se pojavljuje pored zaslona
funkcije koja pripada gornjoj zoni.

[SINN

®
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10.Ako zZelite kuhati bez podesavanja
vremena kuhanja, za pocetak kuhanja
dodirnite gumb p|I.

poceti svijetliti simbol svake
razine pecnice } . Na zaslonu
vremena/trajanja prikazat ce se
proteklo vrijeme od pocetka
kuhanja.

11.Ako Zelite kuhati podesavanjem
vremena kuhanja jednom dodirnite
gumb Q.

= Na zaslonu vremena/trajanja
gornje zone pojavljuje se simbol

epidd 50"
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o U0 |uu>:
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7.

O
Za brzo podesavanje vremena
@ pecenja mozete dodirnuti gumb @
i podesiti vrijeme pecenja na 30
minuta nakon podesavanja radne
funkcije i temperature, a zatim

koristite gumbe @/© i promijenite

vrijeme.

12.Vrijeme kuhanja podesite pomocu

gumba ®/O.

Vrijeme pecenja povecava se za 1

@ minutu prvih 15 minuta, nakon 15
minuta ono se povec¢ava za 5
minuta.

Ako je kuhanje zapocelo bez
@ podesavanja vremena kuhanja,

tada se pecnica necée automatski,

same od sebe, iskljuciti na kraju

vremena kuhanja. Korisnik mora
prekinuti kuhanje.

= Gornja zona pecnica zapocinje s
radom odmah na odabranoj
temperaturi i s odabranom
funkcijom, a na zaslonu se
pojavljuje proteklo vrijeme. Na
zaslonu se prikazuju simboli P i

} . Kako temperatura u
unutrasnjosti pe¢nice doseze
podesSeneu temperaturu tako c¢e

13.Nakon podesavanja radne funkcije,
temperature i vremena pecenja, za
pocetak pecenja dodirnite gumb Pl

= Gornja zona pecnice zapocet ¢e s
radom odmah na odabranoj
temperaturi i s odabranom
funkcijom. Podeseno vrijeme
pecenja odbrojava se na zaslonu.
Na zaslonu se prikazuju simboli p
i }.Kako temperaturau
unutrasnjosti pe¢nice doseze
podeSeneu temperaturu tako ¢e
poceti svijetliti simbol svake
razine pecnice | .
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14.Ako kuhate bez podeSavanja
vremena kuhanja, tada pecnica nece
automatski iskljuciti obje zone. Morate
sami kontrolirati pecenje i iskljuciti
pecnicu. Kuhanje zavrsite dodirom
gumba P |l dok je aktivna zona na kojoj
je kuhanje zavrsilo. Kada zavrsi kuhanje
na drugoj zoni, prvo aktivirajte drugu
zonu pomocu gumba [&] i dodirnite
gumb P |l za zavretak kuhanja. Ako
Zelite iskljuciti obje zone, tada dodirnite
gumb (D i potpuno iskljucite pecnicu.

15.Ako kuhate s podesenim vremenom
kuhanja, "End" (kraj) se prikazuje na
zaslonu pokazatelja temperature nakon
isteka vremena kuhanja, ¢uje se zvuéno
upozorenje i kuhanje se zaustavlja na
toj zoni. Druga zona nastavlja s radom
dok ne istekne vrijeme kuhanja. Kada
zavrsi vrijeme kuhanja druge zone, na
zaslonu pokazatelja temperature
pojavljuje se "End" (kraj), ¢uje se
zvuéno upozorenje i ta zona prestaje s
kuhanjem.

= Za svaku zonu, ¢uje se zvu¢no
upozorenje u trajanju od dvije minute
na kraju vremena upozorenja. Dok se
¢uje zvucno upozorenje i dok se na
zaslonu prikazuje tekst ,,Kraj“ ako
dodirnete gumb P ||, tada peénica
nastavlja s radom na neodredeno
vrijeme. Pecnica ¢e se iskljuciti ako
dodirnete gumb (D. Ako se dodirne bilo
koji drugi gumb od ovih, zaustavlja se
zvuéno upozorenje.

5.3 Postavke

Odbrojavanje 3-2-1 prikazano je na
@ zaslonu izbornika ili postavkama
koje se aktiviraju dugim pritiskom.

Kada odbrojavanje prestane
aktivira se odgovarajuci izbornik ili

postavka.

Aktiviranje zakljucavanja gumba
Koristenjem funkcije zaklju¢avanja gumba
Stitite upravljacku jedinicu od smetniji.

1. Istovremeno dodirnite gumbe @/ dok
se na zaslonu ne pojavi simbol 3.

A
O = QQ\W B |

= Simbol & se prikazuje na zaslonu i
aktivira se zaklju¢avanje gumba. Kada
se dodirne bilo koji gumb dok je
podeseno zaklju¢avanje gumba, zacut
¢e se zvucni signal, a simbol & ¢e
treperiti.

Kada je aktivno zaklju¢avanje
@ gumba, tada se gumbi na

upravljackoj plo¢i ne mogu

koristiti. U slucaju nestanka struje

zakljucavanje gumba nece se
ponistiti.

Iskljucivanje zaklju¢avanja gumba

1. Istovremeno dodirnite gumbe @/O dok

simbol & ne nestane sa zaslona.
Simbol & nestaje sa zaslona i deaktivira se
zaklju¢avanje gumba.

Podesavanje alarma

Upravljacku jedinicu proizvoda mozete
koristiti i za druga upozorenja ili kao
podsjetnik osim za pecenje.

Alarm sata ne utjece na radne funkcije
pecnice. On se koristi u svrhu upozorenja.
Na primjer, alarm sata mozete koristiti
kada zelite okrenuti hranu u peénici nakon
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nekog vremena. Cim istekne vrijeme koje
podesili mjera¢ vremena ¢e vas na to
upozoriti zvu¢nim upozorenjem.

Maksimalno vrijeme alarma moze
@ biti 23 sata i 59 minuta.

1. Dodirnite gumb 2\ i podesite vrijeme
alarma.

= Na zaslonu pocinje treperiti simbol

O = >l

2. Vrijeme alarma podesite pomocu
gumba @®/O. Ponovno dodirnite gumb
L\ i potvrdite postavku.

0090

O = Q e_@_W w

= Simbol 2 neprekidno svijetli, a
vrijeme alarma pocine odbrojavati
na zaslonu. Ako je vrijeme alarma i
vrijeme pecenja podeSeno na isto
vrijeme tada Ce se krace vrijeme
prikazati na zaslonu.

4

3. Kada istekne vrijeme alarma simbol
pocinje treperiti i ut ¢e se zvucno
upozorenje.

Iskljucivanje alarma

1. Na kraju razdoblja alarma zacut ¢e se
zvucno upozorenja na dvije minute. Za
isklju¢ivanje upozorenja dodirnite bilo
koji gumb.

= Zvucéno upozorenje ¢e prestati.
Ako Zelite ponistiti alarm;
1. Dodirnite gumb ) i resetirajte vrijeme

alarma. Dodirnite gumb © dok se na
zaslonu ne pojavi simbol "00:00”.

2. Alarm mozZete ponistiti ako pritiskate
gumb 2 duZe vrijeme.

Podesavanje glasnoce

MozZete podesiti glasnoc¢u upravljacke

jedinice. Za obavljanje ovog podeSavanja
pec¢nica mora biti iskljucena.

1. Kada se pecnica iskljuci (kada se na
zaslonu prikazuje trenutno vrijeme)
dodirnite gumb € na priblizno 3
sekunde i aktivirajte izbornik postavki.

2. Dodirnite gumbe @/© dok se na
zaslonu ne pojavi .

3. Postavke glasnoce aktivirajte ponovnim
dodirom na gumb Q. (b-1, b-2)

4. Zeljeni ton podesite pomoéu gumba @/

= Odabrana postavka glasno¢e odmah je
potvrdena. Dodirnite gumb © za
povratak na izbornik postavki.

Podesavanje osvjetljenja zaslona

MozZete podesiti osvjetljenje zaslona
upravljacke jedinice. Za obavljanje ovog
podesSavanja pec¢nica mora biti iskljucena.

1. Kada se pecnica iskljuci (kada se na
zaslonu prikazuje trenutno vrijeme)
dodirnite gumb € na priblizno 3
sekunde i aktivirajte izbornik postavki.

2. Dodirnite gumbe @/© dok se na
zaslonu ne pojavi (P .

3. Postavku osvjetljenja aktivirajte
ponovnim dodirom na gumb .

4. Zeljeno osvijetljenje podesite pomoéu
gumba ®/Q. (d-1, d-2, d-3)

= Odabrana postavka osvjetljenja
odmah je potvrdena. Dodirnite gumb
(O za povratak na izbornik postavki.

Podesavanje funkcije brzog zagrijavanje
(pojacivaca)

Pomocu funkcije brzog zagrijavanja
mozete automatski rukovati pecenjem na
proizvodu. U tu svrhu trebate aktivirati
postavku brzog zagrijavanje. Za obavljanje
ovog podeS$avanja pecnica mora biti
iskljucena.
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1. Kada se pecnica iskljuci (kada se na
zaslonu prikazuje trenutno vrijeme)
dodirnite gumb ¢ na priblizno 3
sekunde i aktivirajte izbornik postavki.

2. Dodirnite gumbe @®/© dok se na
zaslonu ne pojavi simbol Af.

3. Postavke brzo zagrijavanja (pojacivaca)
aktivirajte ponovnim dodirom na gumb

4. Pomocu gumba @®/© na zaslonu
okrenite postavku“OFF” (iskljuceno) na
“ON” (ukljuceno).

= Odabrana postavka brzog zagrijavanje
odmabh je potvrdena. Dodirnite gumb
za povratak na izbornik postavki.

Postavku brzog zagrijavanja

@ mozete iskljuciti primjenom istog
postupka. Ako postavku podesite
na “OFF” (iskljuceno) mozete
ponistiti postavku automatskog
brzog zagrijavanja.

Promjena tocnog vremena

Za promjenu to¢nog vremena kojeg ste

prethodno postavili,

1. Kada se pecnica iskljuci (kada se na
zaslonu prikazuje trenutno vrijeme)
dodirnite gumb ¢S na priblizno 3
sekunde i aktivirajte izbornik postavki.

2. Dodirnite gumbe @®/© dok se na
zaslonu ne pojavi simbol £D.

6 Opce informacije o pecenju

3. Za aktiviranje mjeraca vremena
dodirnite gumb .

= Polje mjeraca vremena i simbol &)
trepere na zaslonu.

o

minfnlml
MBI

L 0,® %x = Pl

4. Toc¢no vrijeme podesite dodirom na
gumbe @/©), a polje minuta aktivirajte
ponovnim dodirom na gumb(®.

O =

e
1300
O = 0 O, O =~ Pl
= Polje minuta i simbol £ trepere na
zaslonu.
.
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5. Dodirnite gumbe @®/© i podesite
minute. Potvrdite postavku dodirom
gumba .

= Podeseno tocno vrijeme odmah je
potvrdeno. Dodirnite gumb (3 za
povratak na izbornik postavki.

Savjete o pripremi i kuhanju hane mozete
pronaci u ovom odjeljku.

Uz to, u ovom odjeljku opisana je i neka
hrana koju su proizvodaci ispitali i
postavke koje najbolje odgovaraju toj
hrani. Naznaceni su i odgovarajuce
postavke pecnice i pribor za tu hranu.

6.1 Opca upozorenja u vezi pripreme
hrane u pecnici.

+ Kada otvarate vrata pecnice za vrijeme ili
nakon pecenja hrane, moze do¢i do
ispustanja vruée pare. Para vam moze
opeci ruke, lice i/ili oci. Kada otvarate
vrata pecnice, drzite se podalje.

+ Jaka para nastala tijekom pripremanja
hrane od kondenziranih kapljica vode u
unutarnjem i na vanjskom dijelu peénice
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te na gornjim dijelovima kuhinjskih
elemenata zbog razlike u temperaturi. To
je normalna i fizkalna pojava.

+ Temperatura pripreme hranje i

vrijednosti potrebnog vremena mogu se

razlikovati ovisno o receptu i kolicini. Iz
ovog razloga ove vrijednosti su
navedene u rasponima.

Prije pocetka pripreme hrane izvadite

nekoristenih pribor iz pe¢nice. Pribor koji

ostane u peénici moze sprijeciti
pripremu hrane u skladu s to¢nim
vrijednostima.

+ Za hranu koju ¢ete spremati prema
vlastitom receptu mozZete pogledati
referencu sli¢ne hrane navedenu u
tablicima vremena za pripremu hrane.

+ Upotreba dostavljenog pribora osigurava
najbolju ucinkovitost prilikom pripreme
hrane. Uvijek pazite na upozorenja i
informacije proizvodaca ako koristite
kuhinjsko posude drugog proizvodaca.

+ Masni papir izreZite tako da odgovara
veli¢ini posuda za kuhanje u kojem cete
pripremati hranu. Masni papiri koji
prelazi posudu moze prestavljati
opasnost od opeklina i utjecati na
kvalitetu pripreme hrane. Masni papir
koji ¢ete koristiti koristite unutar
navedenog raspona temperatura.

+ Za dobru uc€inkovitost pripreme hrane
hranu postavite na preporucenu to¢nu
razinu. Tijekom pripreme hrane ne
mijenjajte razinu.

6.1.1 Slastice i jela iz pecnice

+ Preporucujemo koristenje pribora
dostavljenog s proizvodom za dobru
ucinkovitost pecenja. Ako ¢éete koristiti
drugo kuhinjsko posude, tada odaberite
tamno, neljepljivo posude otporno na
toplinu.

+ Ako je u tablici vremena pripreme hrane
preporuceno zagrijavanje, tada svakako
stavite hranu u pec¢nicu nakon
zagrijavanja.

+ Ako cete pripremati hranu koristeci se
kuhinjskim posudem na zZicanoj resetki
rostilja, tada ga postavite na sredinu
Zicane resSetke rostilja, ne blizu straznje
stijenke.

+ Svi materijali koji se koriste za pripremu
slastica trebaju biti svjeZe i na sobnoj
temperaturi.

+ Status pripreme hrane moze se
razlikovati ovisno o koli¢ini hrane i
veli¢ini posuda za kuhanje.

+ Metalni, keramicki i stakleni kalupi
produzuju vrijeme pecenja i donji dijelovi
slastica ne¢e ravnomjerno potamnjeti.

+ Ako koristite papir za pecenje, na donjoj
povrsini hrane mozZete primijetiti malo
tamnjenje. U tom sluc¢aju, mozda cete
morati produziti vrijeme pripreme hrane
za priblizno 10 minuta.

* Vrijednosti naveden u tablici vremena
pripreme hrane odredene su kao rezultat
ispitivanja obavljenim u nasim
laboratorijima. Vrijednosti koje
odgovaraju vama mogu se razlikovati od
ovih vrijednosti.

+ Postavite hranu na odgovarajucu policu
u skladu s preporukom u tablici vremena
pripreme hrane. Prva polica peénice je
polica 1.

Savjeti za pecenje kolaca

+ Ako je kola¢ presuh, povecajte
temperaturu za 10 ° i skratite vrijeme
pecenja.

+ Ako je kolac vlazan, koristite malu
koli¢inu tekucine ili smanjite
temperaturu za 10 ° C.

+ Ako je gornji dio kolaca zagorio, stavite
ga na nizu policu, smanjite temperaturu i
produzite vrijeme pecenja.

+ Ako je unutrasnjost kolaca dobro
pecena, ali je vanjski dio ljepljiv, koristite
manje tekuéine, smanjite temperaturu i
povecajte vrijeme pecenja.

Savjeti za slastice

+ Ako su slastice presuhe, povecajte
temperaturu za 10 °C i skratite vrijeme
pecenja. Listove tijesta namocite s
mjesSavinom kondenziranog mlijeka, ulja,
jajaijogurta.
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+ Ako se slastica sporo pece pripazite da
debljina slastice koju ste pripremili ne
izlazi iz protvana.

+ Ako je slastica potamnila na povrsni, ali
unutra jo$ nije peCena, tada pripazite da
nadjev kojeg ste koristili nema previse
na dnu slastice. Kako bi ravhomjerno
potamnilo, pokusajte jednako rasporediti
nadjev izmedu listova tijesta.

+ Slasticu pecite u poloZaju i na
temperaturi koja odgovara tablici
vremena pripreme hrane. Ako dno jos
nije dovoljno potamnilo, stavite slasticu
na donju policu za nastavak pecenja.

Tablica pripreme peciva i hrane u pecnici
za pojedinacnu veliku zonu

Prijedlozi za pec¢enje u jednoj posudi

Hrana Dodaci koji se koriste Operativna Polozaj police | Temperatura | Vrijeme pecenja
funkcija (°C) (min) (priblizno)
Torta na pladnju | Standardni pladanj * Gorgjrlij;céonjl 3 180 30..40
Kolag u kalupu Kalup za torte na Zagrijavanje 3 190 40..50
Zicanoj reSetki : ventilatorom
Standardni pladanj * Gomj'..' qonjl 3 160 25..35
e grijac
Kolacici p— -
Standardni pladanj * agrijavanje 2 160 35..45
ventilatorom
Okrugli kalup za torte,
promjera 26 cm sa Gornji i doniji
stezaljkom na Zeljeznoj grijac¢ 8 160 30..40
o resetki :
Biskvit torta -
Okrugli kalup za torte,
promjera 26 cm sa Zagrijavanje
stezaljkom na Zeljeznoj| ventilatorom 8 160 35..45
reSetki :
Pladanj za peciva * Gomji qonjl 3 170 25..35
. grija¢
Keksi Zaart -
Pladanj za peciva * agryavanje 3 170 30..40
ventilatorom
Kolagci Standardni pladanj * Gomj'..' (!onjl 2 200 30..40
grija¢
Standardni pladanj * Gomj'..' qonjl 2 200 25..35
) grija¢
Peciva = -
Standardni pladanj * Zagr_uavanje 3 180 30..40
ventilatorom
Standardni pladanj * Gomjl..' qonjl 3 200 35..45
. grijac
Cjelov kruh Zaari -
Standardni pladanj * agrijavanje 3 200 35..45
ventilatorom
Stakleni / metalni Gomii i doni
Lazanje pravokutni kalup na L1 cony 2ili 3 200 30..40
Cea grija¢
Zi¢anoj resetki :
Okrugli crni metalni Gornii i donii
kalup, promjera 20 cm Jt 1 don) 2 180 60 .. 75
A grija¢
. . na zicanoj resetki :
Pita od jabuka — -
Okrugli crni metalni Zaariiavanie
kalup, promjera 20 cm ) ) 3 170 60 ... 80
AR ventilatorom
na zicanoj resetki :
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Hrana Dodaci koji se koriste Operativna Polozaj police | Temperatura | Vrijeme pecenja

funkcija (°C) (min) (priblizno)
Standardni pladanj » | G0l i donji 3 250 ... 280 8..15
. grija¢
Pizza ai
Standardni pladanj+ | _Funkeliaza 3 250 ... 280 6.12

pripremu pizza

Prethodno zagrijavanje se preporucuje za svu hranu.
* Ova dodatna oprema mozda nije ukljucena u vas proizvod.
*+ Ovi dodaci nisu ukljuéeni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.

Prijedlozi za kuhanje s viSe pladnjeva

Hrana Dodaci koji se koriste Operativna Polozaj Temperatura | Vrijeme pecenja
funkcija police (°Cc) (min) (priblizno)
1-Standardni pladanj * i i
Kolaii placdani® | Zagrijavanje 1-4 160 35..45
4-Pladanj za peciva « | Ventilatorom
2-Standardni pladanj * i ;
Keksi prada® | Zagrijavanje 2-4 170 30....40
4-Pladanj za peciva * ventilatorom
2-Standardni pladanj * i i
Zagrijavanje 2-4 180 30.. 40

Peciva . ) i
4-Pladanj za peciva » | Vventilatorom

Prethodno zagrijavanje se preporucuje za svu hranu.

* Ova dodatna oprema mozda nije ukljuc¢ena u vas proizvod.

*+ Ovi dodaci nisu uklju¢eni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.

Tablica pripreme peciva i hrane u pecnici
Za gornju zonu
Prijedlozi za pecenje u jednoj posudi

Hrana Dodaci koji se Operativna Polozaj police |Temperatura (°C)| Vrijeme pecenja
koriste funkcija (min) (priblizno)
Kolag ukalupu | K@lupzatortena | Zagrijavanje 4 190 45..55
ZiGanoj resetki : ventilatorom
Kolagici Standardni Zagrijavanje 4 160 40 ... 50
pladanj * ventilatorom
Keksi Pladanj za peciva Zagr_uavanje 4 170 30 . 40
* ventilatorom
Peciva Standardni Zagrijavanje 4 180 35..45
pladanj * ventilatorom

Prethodno zagrijavanje se preporucuje za svu hranu.

* Ova dodatna oprema mozda nije ukljuc¢ena u vas proizvod.

*+ Ovi dodaci nisu ukljuc¢eni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.

Tablica pripreme peciva i hrane u pecnici
za donju zonu
Prijedlozi za pecenje u jednoj posudi
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Hrana Dodaci koji se Operativna Polozaj police |Temperatura (°C)| Vrijeme pecenja
koriste funkcija (min) (priblizno)
Kola¢ u kalupu Kf?!uP zatorte p.a Zagrijavanje 190 45 .. 55
Zi¢anoj resetki : ventilatorom
Okrugli kalup za
torte, promjera 26 Zaariiavanie
Biskvit torta cm sa stezaljkom 9l ) 160 40..50
o . ventilatorom
na Zeljeznoj
reSetki :
Pizza Standardni Funkcija za 250 ... 280 10..15
pladanj * pripremu pizza

Prethodno zagrijavanje se preporucuje za svu hranu.

* Ova dodatna oprema mozda nije uklju¢ena u vas proizvod.

*+ Ovi dodaci nisu ukljuéeni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.

“Eco zagrijavanje ventilatorom" radna

funkcija

* Ne mijenajte podeSenu temperaturu
nakon pocetka kuhanja kada je radna
funkcija."Eco zagrijavanje ventilatorom".

+ Ne otvarajte vrata pecnice tijekom
kuhanja kada koristite radnu funkciju
“Eco zagrijavanje ventilatorom". Ako se
vrata ne otvaraju, tada se unutarnja

uStedjela energija, a navedena

temperatura moze se razlikovati od one

temperatura optimizira kako bi se

prikazane na zaslonu.
+ Ne zagrijavajte ako se koristi radna

funkcija “"Eco zagrijavanje ventilatorom".
Tablica pripreme hrane za radnu funkciju
“Eco zagrijavanje ventilatorom” za
pojedinacnu veliku zonu
Prijedlozi za pec¢enje u jednoj posudi

Hrana Dodaci koji se Polozaj police Temperatura (°C) Vrijeme pecenja
koriste (min) (priblizno)
Kolagici Standardni pladanj * 2 160 35...50
Keksi Standardni pladanj * 3 200 30...40
Peciva Standardni pladanj * 2 200 35...50
* Ova dodatna oprema mozda nije ukljuc¢ena u vas proizvod.

Tablica pripreme hrane za radnu funkciju
“Eco zagrijavanje ventilatorom” gornje

velike zone

Prijedlozi za pecenje u jednoj posudi

Hrana Dodaci koji se Polozaj police Temperatura (°C) Vrijeme pecenja
koriste (min) (priblizno)
Kolagic¢i Standardni pladanj * 4 180 35...50
Keksi Standardni pladanj * 4 200 45..55
Peciva Standardni pladanj * 4 220 35..50
* Ova dodatna oprema mozda nije ukljucena u vas proizvod.

6.1.2 Meso , riba i perad

Kljucne tocke prilikom pecenja na rostilju
+ Limunovim sokom i paprom zacinite
piletinu, puretinu i velike komade mesa, a

+ Za pripremu mesa s kosti treba 15 do 30

to ¢e pojacati ucinkovitost pripreme

hrane.
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minuta duZe nego za przenje fileta.
+ Za svaki centimetar debljine mesa
trebate izracunati 4 do 5 minuta za
pripremu.




+ Kada istekne vrijeme pripreme hrane,
ostavite meso u pecnici jos priblizno 10
minuta. Sok iz mesa bolje se rasporeduje
na peceno meso i nece izaci kada se

meso izreze.

+ Ribu trebate staviti na srednju ili donju
policu u posudu koja je otporna na

toplinu.

* Pripremite jela preporucena u tablici

vremena pripreme hrane u jednoj posudi.

Tablica pripreme hrane za meso, ribu i perad za pojedinacnu veliku zonu

Hrana Dodaci koji se Operativna Polozaj police |Temperatura (°C)| Vrijeme pecenja
koriste funkcija (min) (priblizno)
Odrezak . " L .
(cjelovit) / pecen St?n(;iarqiml DonJl/g(_)lrnjl grijac 3 15 r1|ﬁ_}n.1285[JO/n1\e;>((], 60 .. 80
(1 kg) pladanj s ventilatorom poslije
Janjeca koljenica Standardni Donji/gornji grija¢
(1,5-2 kg) pladanj * s ventilatorom 8 170 85..110
Zitana resetka za
rostilj « Donji/ ji grijac 15 min. 250/
o onji/gornji grija¢ min. max,
Stavite jedan s ventilatorom 2 poslije 210 65..85
protvan na donju
Przena piletina policu.
(1,8-2 kg) Zicana resetka za
rostilj * 16 min. 250/
N Y min. max,
Stavite jedan Funkcija ,3D 2 poslije 210 65..85
protvan na donju
policu.
Standardni Donji/gorniji grija¢ 25 min. 250/max,
. X 1 - 150.. 210
. pladanj * s ventilatorom poslije 180 ... 190
Purica (5,5 k) Standardni 25 min. 250/
andardni . K min. max,
pladanj * Funkeija ,3D ! poslije 180 ... 190 150..210
Zi¢ana resetka za
rostilj Donii/dornii ariiag
onji/gornji grija¢
Stavite jedan s \J/er?tilatjorgorL s 200 20..30
protvan na donju
. policu.
Riba o —
Zicana resetka za
rostilj *
Stavite jedan Funkcija ,3D" 3 200 20..30
protvan na donju
policu.

Prethodno zagrijavanje se preporucuje za svu hranu.

*Ova dodatna oprema mozda nije ukljuéena u vas proizvod.

**0vi dodaci nisu ukljuceni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.

Tablica za pripremu hrane za meso, ribu i piletinu za gornju zonu

Hrana Dodaci koji se Operativna Polozaj police |Temperatura (°C)| Vrijeme pecenja
koriste funkcija (min) (priblizno)
Przena piletina Standardni Zagrijavanje 4 15 min. 250/max, 80 . 105
(1,8-2 kqg) pladanj * ventilatorom poslije 210
Riba Standardni Zagrijavanje 4 200 20...30
pladanj * ventilatorom

Prethodno zagrijavanje se preporucuje za svu hranu.

*Ova dodatna oprema mozda nije uklju¢ena u vas proizvod.

**0vi dodaci nisu ukljuceni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.
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Tablica za pripremu hrane za meso, ribu i piletinu za donju zonu

Hrana Dodaci koji se Operativna Polozaj police |Temperatura (°C)| Vrijeme pecenja
koriste funkcija (min) (priblizno)
Przena piletina Standardni Zagrijavanje 1 15 min. 250/max, 7095
(1,8-2 kg) pladanj * ventilatorom poslije 210
Riba Standardni Zagrijavanje 1 200 20...30
pladanj * ventilatorom

Prethodno zagrijavanje se preporucuje za svu hranu.

*Ova dodatna oprema mozda nije uklju¢ena u vas proizvod.

*+*QOvi dodaci nisu ukljuéeni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.

6.1.3 Rostilj

Crveno meso, rib

potamnjeti ako ih pecete na rostilju, imat
¢e hrskavu koZicu i nece se osusiti. Fileti
mesa, mesni raznji¢i, kobacise te so¢no
povrce (rajcice, crveni luk, itd.) posebno su

a i perad brzo ¢e

prikladni za pripremu na rostilju.

Opca upozorenja

* Hrana koja nije prikladna za pripremu na
rostilju predstavlja opasnost od pozara.
Na raznju pripremajte samo hranu
prikladnu za jaku vatru rostilja. Takoder,
hranu ne stavljajte previse daleko na
zadnji kraj rostilja. Ovo je najvruce
podrucje i masna hrana se moze zapaliti.

+ Zatvorite vrata kada koristite rostilj.
Nikad ne koristite rostilj kada su vrata
pecnice otvorena. Vruce povrsine

mogu izazvati

opekline!

Kljucne tocke rostilja
+ Na rostilju pripremajte hranu sto je

moguce vise slicne debljine i teZine.
Komade koje ¢ete pripremati na rostilju
postavite na Zicanu reSetku rostilja tako
da ih rasporedite pazeéi da ne premasite
dimenzije grijaca.

+ Ovisno o debljini komada koji ¢e se
pripremati na rostilju vremena pripreme

hrane navedena u tablicu mogu se
razlikovati.

+ Kliznite zicanom resetkom rostilja ili

protvanom Zi¢ane reSetke na zeljenu

razinu pecnice Ako hranu pripremate na
Zi¢anoj resetki rostilja, kliznite

protvanom Zi¢ane reSetke na nizu razinu
kako bi se u njemu prikupljalo ulje/
masnoca. Protvan pecnice koji cete

postaviti ispod mora biti veli¢ine koja
prekiva podrucje rostilja. Ova posuda
(protvan) mozda se ne dostavlja s
proizvodom. U protvan ulijte malo vode

zbog lakseg ¢iséenja.

Tablica pripreme hrane na rostilju za pojedinacnu veliku zonu:

rostilj

Hrana Dodaci koji se Polozaj police Temperatura (°C) Vrijeme pecenja
koriste (min) (priblizno)
Riba Zicana resetka za 4-5 250 20..25
rostilj
Pile¢i komadi Zicana resetka za 4-5 250 25..35
rostilj
Cufta (tel_%t_lna) -12 Zicana r?s_gtka za 4 250 20 .30
koli¢ina rostilj
Janjedi kotlet Zi¢ana resetka za 4-5 250 20..25
rostilj
Odrezak - (meso Zidana resetka za
narezano na Ry 4-5 250 25...30
- rostilj
komadice)
Teleci kotlet Zicana resetka za 4-5 250 25...30
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Hrana Dodaci koji se Polozaj police Temperatura (°C) Vrijeme pecenja

koriste (min) (priblizno)
Gratinirano povrée Zlcana:orgzﬁtka za 4-5 220 20...30

Zitana reSetka za

Prepecen kruh o 4 250 2.4
rostilj

Preporuca se prethodno zagrijavanje 5 minuta za svu hranu s rostilja.

Okrenite komade hrane nakon 1/2 ukupnog vremena grilovanja.

Tablica pripreme hrane na rostilju za gornju zonu:

Hrana Dodaci koji se Polozaj police Temperatura (°C) Vrijeme pecenja
koriste (min) (priblizno)
Cufta (teIEt_lna) -12 Zicana rt;s_gtka za 4 250 20 .30
koli¢ina rostilj
Prepecen kruh Zicana r?s_gtka za 4 250 2.4
rostilj

Preporuca se prethodno zagrijavanje 5 minuta za svu hranu s rostilja.

Okrenite komade hrane nakon 1/2 ukupnog vremena grilovanja.

6.1.4 Ispitivanje hrane Tablica pripreme hrane za degustiranje jela
u pojedinacnoj velikoj zoni

Hrana u ovoj tablici vremena pripremanja
J prp J Prijedlozi za pec¢enje u jednoj posudi

pripremljena je u skladu sa standardom EN
60350-1 kako bi se olaksalo testiranje
proizvoda za zavode za ispitivanje

kvalitete.
Hrana Dodaci koji se Operativna Polozaj police |Temperatura (°C)| Vrijeme pecenja
koriste funkcija (min) (priblizno)
Standardni Gornji i donji 3 140 20 .. 30
Prhko tijesto pladanj * grijac
(slatki kolagic) Standardni Zagrijavanje
pladanj * ventilatorom 3 140 15...25
Standardni Gornji i donji 3 160 25 35
o pladanj * grijac
Kolacic¢i - = -
Standardni Zagrijavanje 2 160 35 45
pladanj * ventilatorom

Okrugli kalup za
torte, promjera 26

cm sa stezaljkom | GOl i donji 3 160 30.. 40
i ) grijac
na Zeljeznoj
reSetki :

Biskvit torta -
Okrugli kalup za

torte, promjera 26
cm sa stezaljkom
na Zeljeznoj
reSetki :

Zagrijavanje 3 160 35 .45
ventilatorom
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Hrana Dodaci koji se Operativna Polozaj police |Temperatura (°C)| Vrijeme pecenja

koriste funkcija (min) (priblizno)
Okrugli crni
metalni kalup, Gomii i donii
promjera 20 cm )i 1 don) 2 180 60..75
cie grijac
na Zi¢anoj
. . reSetki :
Pita od jabuka —
Okrugli crni
metalni kalup, Zaariavanie
promijera 20 cm grijavan) 3 170 60 ... 80
e ventilatorom
na Zi¢anoj
reSetki :

Prethodno zagrijavanje se preporucuje za svu hranu.

* Ova dodatna oprema mozda nije ukljuena u vas proizvod.

*+ Ovi dodaci nisu ukljuéeni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.
Prijedlozi za kuhanje s viSe pladnjeva

Hrana Dodaci koji se koriste Operativna Polozaj Temperatura | Vrijeme pecenja
funkcija police (°Cc) (min) (priblizno)
i 2-Standardni pladanj * i i
Prhko tijesto caniplacani® | zagrijavanje 2-4 140 15..25
(slatki kolagic) 4-Pladanj za peciva * ventilatorom
1-Standardni pladanj * i ;
Kolagici pladan™ | Zagrijavanje 1-4 160 35.. 45

4-Pladanj za peciva * ventilatorom

Prethodno zagrijavanje se preporucuje za svu hranu.

* Ova dodatna oprema mozda nije uklju¢ena u vas proizvod.

++ Ovi dodaci nisu ukljuceni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.

Tablica pripreme hrane na rostilju za pojedinacnu veliku zonu:

Hrana Dodaci koji se Polozaj police Temperatura (°C) Vrijeme pecenja
koriste (min) (priblizno)
Cufta (tels’flna) -12 Zicana r(ves'e.tka za 4 250 20 .30
koli¢ina rostilj
Prepecen kruh Zicana resetka za 4 250 2.4

rostilj

Preporuca se prethodno zagrijavanje 5 minuta za svu hranu s rostilja.

Okrenite komade hrane nakon 1/2 ukupnog vremena grilovanja.

Tablica kuhanja zajedno na donjoj-gornjoj zoni

Zona kuhanja Hrana Dodaci koji se | Operativha |Polozaj police| Temperatura Vrijeme
koriste funkcija (°C) pecenja (min)
(priblizno)
Gomja Kolagici Standardnl Zagrijavanje 2 150 3550
pladanj * ventilatorom
Donja Kolagici Standardni | Zagrijavanje 2 150 35... 50
pladanj * ventilatorom
. " . 15 min. 250/
Gomja Cijelakokog | Standardni | Zagrijavanje 4 max, poslije | 80...100
pladanj * ventilatorom 190
Kalup za torte Zagriiavanie
Donja Kola¢ u kalupu | na zZi¢anoj 9 'IJ ) 1 180 45 .. 55
resetki - ventilatorom
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Zona kuhanja Hrana Dodaci koji se | Operativha |Polozaj police | Temperatura Vrijeme
koriste funkcija (°C) pecenja (min)
(priblizno)
Kalup za torte Zaariiavanie
Gornja Kola¢ u kalupu | na zZicanoj 9l ) 4 180 45 .55
A ventilatorom
reSetki :
Donja Riba Standardni | Zagrijavanje 1 200 20..30
pladanj * ventilatorom
Gorja Riba Standardni | Zagrijavanje 4 200 20..30
pladanj * ventilatorom
Donja Peciva Standardni | Zagrijavanje 1 180 35..50
pladanj * ventilatorom
Gornja Peciva Standar_dm Zagr'uavanje 4 180 30..45
pladanj * ventilatorom
Donja Pizza StandarFinl Pizza 2 250 10..17
pladanj *

Prethodno zagrijavanje se preporucuje za svu hranu.

* Ova dodatna oprema mozda nije ukljuc¢ena u vas proizvod.

** Ovi dodaci nisu uklju€eni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.

7 CiSéenje i odrzavanje

7.1 Opce informacije o ¢iS¢enju

Opca upozorenja

* Pricekajte da se proizvod ohladi prije
¢iS¢enja. Vruce povrSine mogu izazvati
opekline!

+ Sredstvo za CiS¢enje ne nanosite izravno
na vruée povrsine. To moze izazvati
trajne mrlje.

* Proizvod se treba dobro ocistiti i osusiti
nakon svake upotrebe. Stoga se ostaci
hrane mogu lako o istiti te nece zagoriti
kada se proizvod ponovno bude koristio.
Tako ¢e se produziti vijek trajanja
proizvoda i smanijiti pojava Cestih
problema.

+ Za CiS¢enje nemojte koristiti proizvode
za CiS¢enje parom.

+ Neki deterdzenti ili sredstva za CiS¢enje
mogu ostetiti povrSinu. Neprikladna
sredstva za CiS¢enje su: izbjeljivac,
proizvodi za ¢isc¢enje koji sadrze
amonijak, kiselinu ili klorid, proizvodi za
parno CiS¢enje, sredstva za uklanjanje
kamenca, sredstva za uklanjanje mrlja i
hrde, abrazivna sredstva za CiS¢enje

(krema za ciscenje, prasak za ribanje,
krema za ribanje, abrazivna cetka za
ribanje, Zica, spuzve, krpe za CiS¢enje
koje sadrze prljavstinu i ostatke
deterdZenta).

+ Nije potreban poseban materijal za
¢isc¢enje nakon svake upotrebe. Uredaj
oCistite pomocu deterdZenta za pranje
suda, mlakom vodom i mekanom krpom
ili spuzvom te ih osusite suhom krpom.

* Pripazite i obriSite svu preostalu vodu
nakon Ciscenja, a tijekom kuhanja
odmah ocistite svu hranu koja je
poprskala povrsinu.

+ Niti jedan dio uredaja ne perite u perilici
suda.

Povrsine od inoksa- nehrdajuceg celika

+ Nemojte koristiti kiselinu ili sredstva za
¢isc¢enje koja sadrze klor za ¢isc¢enje
nehrdajucih ili inoks povrsina i rucki.

+ PovrSine od nehrdajucéeg Celika- inoksa
mogu promijeniti boju tijekom vremena.
To je normalno. Nakon svake upotrebe
ocCistite povrsinu od nehrdajuceg celika
ili ioksa s odgovaraju¢im deterdzentom.
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+ Ocistite s mekanom krpom i sapunom te
tekuéim deterdZzentom (koji ne grebe)
koji je namijenjen ¢is¢enju povrsina od
inoksa, pri tome pazite i briSite u jednom
smjeru.

*+ Mrlje od vodenog kamenca, ulja, skroba,
mlijeka i masnoca na staklenim i inoks
povrsinama odmah uklonite bez ¢ekanja.
Mrlje mogu zahrdati tijekom duzeg
vremena.

+ Sredstva za CiS¢enje koja ste poprskali/
nanijeli na povrsinu treba odmah ocistiti.
Ako abrazivna sredstva za Cisc¢enje
ostanu na povrsini to ¢e izbijeliti
povrsinu.

Emajlirane povrsine

+ Nakon svake upotrebe ocistite
emajlirane povrsine pomocu deterdzenta
za pranje suda, mlakom vodom i
mekanom krpom ili spuzvom te ih
osusite suhom krpom.

+ Ako vas prozvod ima funkciju
jednostavnog parnog ¢is¢enja tada
laganu netvrdokornu Cisto¢u mozete
jednostavno ocistiti parnim ¢is¢enjem.

(Pogledajte “"Jednostavno ¢iscenje parom

[» 391")

+ Za tvrdokorne mrlje, mozZete koristiti
sredstvo za CiSéenje pecnice i rostilja
koje je preporuceno na internetskim
stranicama proizvoda i Zicu za ribanje
koja ne ostecuje materijal. Ne koristite
vanjske Cistace pecnice.

+ Pecnica se mora ohladiti prije ¢iS¢enja
dijela za peéenje. Ciséenje vruéih
povrsina moZe izazvati opasnost od
pozara i oStetiti povrsinu od emajla.

Kataliticke povrsine

+ Bocne stijenke podrucja za kuhanje
mogu biti emajlirane ili kataliticke
povrsine. To se razlikuje ovisno o
modelu.

+ Kataliticke stijenke imaju lagano
matiranu i poroznu povrsinu. Kataliticke
stijenke pecnice ne smiju se Cistiti.

+ Kataliticke povrsSine upijaju ulje zbog
svoje porozne povrsine i pocinju sjajiti
kada je povrsina zasi¢ena uljem, u tom
slucaju preporucuje se zamijeniti ih.

Staklene povrsine

+ Prilikom ¢is¢enja staklenih povrSina ne
koristite tvrde metalne grebalice i
abrazivna sredstva za ¢is¢enje. Oni
mogu oStetiti staklenu povrsinu.

+ Uredaj oCistite pomocu deterdZenta za
pranje suda, tople vode i mekane krpe ili
krpe od mikrovlakana namijenjene bas
za CiScenje staklenih povrSina i osusite
ih sa suhom krpom od mikrovlakana.

+ Ako je nakon Ciséenja ostalo deterdzenta
obrisite ga hladnom vodom i osusite
Cistom i suhom krpom od mikrovlakana.
Ostaci preostalog deterdzenta mogu
ostetiti staklenu povrsinu.

+ Ni u kojem slucaju osuSene ostatke
deterdZenta na staklenoj povrsini ne
Cistite s nazubljenim nozZevima, Zicanom
vunom ili sli¢nim sredstvima koje mogu
ogrebati povrsinu.

+ Mrlje od klacija (Zute mrlje) na staklenoj
povrsini uklonite s komercijalno
dostupnim sredstvima za uklanjanje
vodenog kamenca, sa sredstvima za
uklanjanje vodenog kamenca poput octa
ili soka od limuna.

+ Ako je povrsina jako prljava, sredstvo za
¢is¢enje nanesite spuzvom na mrlju i
pricekajte malo duze da sredstvo djeluje.
Zatim ocistite staklenu povrsinu s
vlaznom krpom.

+ Blijeda boja i mrlje na staklenoj povrsini
su uobicajeni i ne predstavljaju gresku.

Plasticni dijelovi i obojene povrsine

+ Plasticne dijelove i obojene povrsSine
oCistite pomocu deterdZenta za pranje
suda, mlakom vodom i mekanom krpom
ili spuzvom te ih osusite suhom krpom.

* Ne koristite tvrde metalne grebalice ili
abrazivna sredstva za ¢isc¢enje. One
mogu oStetiti povrSine.

+ Pripazite da spojevi dijelova proizvoda
ne ostanu vlazni i da na njima nema
deterdZena. U protivnhom, na spojevima
moze nastati korozija.
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7.2 Pribor za ciScenje
Pribor proizvoda ne stavljajte u perilicu

posuda osim ako nije drukcije navedeno u

korisnickom prirucniku.

7.3 Ciscenje upravljacke ploce

+ Prilikom ¢is¢enja ploc¢a koje i maju -
upravljacki kotacic¢ obriSite plocu i
kotaci¢e s mokrom, mekanom krpom i
osusite ih sa suhom krpom. Ne
uklanjajte kotacice i brtve ispod njih
prilikom ¢is¢enja upravljacke ploce.
Upravljacka ploca i kotaci¢i mogu se
oStetiti.

+ Prilikom ¢is¢enja upravljackih plo¢a s
kotaci¢ima od inoksa ne koristite
sredstva za CiS¢enje inoksa oko
kotaci¢a. To moZe obrisati pokazatelje
oko kotacica.

+ Upravljacku plocu ocistite vlaznom,

mekom krpom, a zatim je osusite suhom

krpom. Ako vas proizvod ima funkciju
zaklju¢avanja gumba podesite
zakljucavanje gumba prije ¢is¢enja
upravljacke ploce. U protivnom, moze
do¢i do neispravnog prepoznavanja na
gumbima.

7.4 Ciséenje unutrasnjosti peénice
(podrucje pecenja)

PridrZzavajte se koraka ¢is¢enja navedenih

u dijelu ,Opce informacije o ¢iséenju” u
skladu s vrstom povrsine pecnice.
Ciséenje boénih stijenki peénice

Bocne stijenke podrucja za kuhanje mogu

biti emajlirane ili kataliticke povrsine. To se

razlikuje ovisno o modelu. Ako postoje
kataliticke stijenke informacije potrazite u
dijelu“Kataliticke povrsine".

Ako je proizvod model sa Zicanom
reSetkom uklonite je prije ¢iS¢enja bo¢nih
stijenki. Zatim dovrSite ¢iS¢enje na nacin
opisan u dijelu ,Opc¢e informacije o

¢iséenju" u skladu s vrstom bocnih stijenki

pecnice.
Za uklanjanje boénih zi¢anih resetki:
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3.

Za ponovno pri¢vrséivanje Zicane

. Uklonite prednju dio Zi¢ane reSetke tako

da ga povucete na boc¢nu stijenku u
obrnutom smjeru.

Povucite zicanu reSetku prema sebi i
potpuno je uklonite.

reSetke postupak primijenjen prilikom
uklanjanja treba se ponoviti obrnutim
redoslijedom.

7.5 Jednostavno ¢iScenje parom

Ovo omogucuje lako omeksavanje
prljavstine (koja se nije zadrzala duze
vrijeme) parom unutar pecnice i kapljicama
vode kondenziranim na unutarnjoj povrsini
pecnice.

1.
2.

Izvadite sav pribor iz peénice.

Ulijte 500 ml vode u protvan za pecenje
i postavite ga na polozZaj 2. police u
pecnici.




3. Odaberite funkciju jednostavnog
¢is¢enja parom. Na zaslonu se
pojavljuje vrijeme ¢iS¢enja i njegovo
trajanje ne moze se promijeniti.

Otvorite vrata i obriSite unutrasnjost

pecnice vlaznom spuzvom ili krpom.

Za tvrdokornu prljavstinu, proizvod ocistite

pomocu deterdZenta za pranje posuda,

mlakom vodom i mekanom krpom ili

spuzvom te ga osusite suhom krpom.

Ne koristite gruba abrazivna
@ sredstva za CiS¢enje, metalne

strugalice, Zicanu vunu ili

izbjeljivaCe za CiS¢enje vrata i

stakla pecnice.

Kod funkije jednostavnog ¢iséenja

@ parom, ocekuje se da dodana voda
ispari i kondenzira se u
unutrasnjosti pecnice i na vratima
pecnice kako bi se omaksala
lagana prljavstina nastala u
pecnici. Kondenzacija nastala na
vratima pec¢nice moze kapati kada
se otvore vrata peénice. Cim
otvorite vrata pecnice obrisSite
kondeziranu paru.

(Razlikuje se ovisno o modelu proizvoda.
Mozda nije dostupan na vasem proizvodu.)
Nakon kondenzacije u pe¢nici moze biti
vode ili vlage u posudi ispod pecnice.
ObrisSite ovu posudu vlaznom krpom i
osusite je.

e .

7.6 CiSéenje vrata peénice

Mozete ukloniti vrata i staklo vrata pec¢nice
i ocistiti ih. Kako ukloniti vrata i staklo
objasnjeno je u dijelu ,,Uklanjanje vrata
pecénice" i ,Uklanjanje unutarnjeg stakla
pecénice“. Nakon uklanjanja unutarnjeg
stakla s vrata peénice ocCistite ga pomocu
deterdzenta za pranje posuda, mlake vode
i mekane krpe ili spuzve te ga osusite
suhom krpom. Za uklanjanje naslage
vodenog kamenca na staklu peénice,
obrisite staklo s octom i isperite ga.

Uklanjanje vrata pecnice
1. Otvorite vrata pecnice.

2. Otvorite kvacice na Sarkama vrata s
desne i lijeve strane pritiskom prema
dolje kako je pokazano na slici.

3. Vrste Sarki se razlikuju npr. (A), (B), (C)
ovisno o modelu proizvoda. Na slikama

u nastavku prikazano je kako otvoriti
svaku vrstu Sarki.

4. Vrsta Sarki (A) dostupna je na vrstama
s normalnim vratima.

sl

5. Vrsta Sarki (B) dostupna je na vrstama

koja se mekano zatvaraju.

6. Vrsta Sarki (C) dostupna je na vrstama
koja se mekano zatvaraju/otvaraju.

7. Postavite vrata pecnice u poluotvoreni
polozaj.
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8. Povucite uklonjena vrata prema gore i 3.

oslobodite ih s desne i lijeve Sarke te ih
uklonite.

Za ponovno pri¢vrséivanje vrata
@ postupak primijenjen prilikom

uklanjanja treba se ponoviti

obrnutim redoslijedom. Prilikom

instaliranja vrata svakako zatvorite
kvacice na Sarkama.

7.7 Uklanjanje unutarnjeg stakla na
vratima pecnice

Unutarnje staklo prednjih vrata proizvoda
moze se ukloniti zbog Cisc¢enja. 1

1. Otvorite vrata pecnice.

2. Povucite plasticni dio, pricvr§éen na
gornjem dijelu prednjih vrata, prema 4,
sebi istovremeno gurajuci tocke pritiska
s obje strane dijela i uklonite ga.
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Kao Sto je prikazano na slici, lagano
podignite zadnje unutarnje staklo (1)
prema ‘A" i zatim ga uklonite
povlacenjem prema 'B'".

Zadnje unutarnje 2% Unutarnje staklo

staklo (mozda nije
dostupno za va$
proizvod)

Ako vas proizvod ima unutarnje staklo
(2) tada ponovite isti postupak i
odvojite ga (2).

Prvi korak regrupiranja vrata je ponovno
sastavljanje unutarnjeg stakla (2).
Postavite kosi rub stakla tako da
dodirne kosi rub plasti¢nog utora. (Ako
vas proizvod ima unutarnje staklo).
Unutarnje staklo (2) mora se pri¢vrstiti
u plasticni utor najblizi zadnjem
unutarnjem staklu (1).

Kada ponovno sastavljate zadnje
unutarnje staklo (1) pripazite i stavite
tiskanu stranu stakla na unutarnje
staklo. Vazno je postaviti donje kutove
unutarnjeg stakla (1) tako da dodiruju
donje plasti¢ne utore.

Gurnite plastic¢ni dio prema okviru dok
ne ¢ujete zvuk ,klik".



7.8 Ciséenje lampice peénice

U slucaju da stakleni poklopac svjetla

pecnice na podrucju kuhanja postane

prljav oCistite ga s deterdZzentom za pranje
posuda, mlakom vodom i mekanom krpom

ili spuzvom te ga osusite suhom krpom. U

slucaju kvara svjetla pe¢nice mozete ga

zamijeniti pridrzavajuci se navedenog u

idu¢im odjeljcima.

Zamjena svjetla pecnice

Opca upozorenja

* Izbjegnite opasnost od strujnog udara
prilikom zamjene svjetla pecnice i
odspojite proizvod te pricekajte da se
pecnica ohladi. Vruc¢e povrsine mogu
izazvati opekline!

+ Ova pecnica opremljena je sa zaruljom
sa zarnom sa snagom od 40 W, koja je
niza od 60 mm i promjera manjeg od 30
mm ili halogenom Zaruljom s grlom G9
koja ima snagu manju od 60 W. Zarulje
su prikladne za upotrebu na
temperaturama iznad 300 °C. Zarulje
pec¢nice mogu se nabaviti u ovlastenim
servisima ili kod licenciranih tehnicara.
Ovaj proizvod sadrzi Zarulju energetskog
razreda G.

+ Polozaj svjetla moze se razlikovati
ovisno o onog prikazanog na slici.

+ Svjetlo koje se koristi u ovom proizvodu
nije prikladno za rasvjetu soba u
domadinstvu. Namjena ovog svjetla je
pomodi korisniku da vidi namirnice.

+ Svjetla koja se koriste u ovom proizvodu
moraju izdrzati iznimne fizikalne uvjete
poput temperature od preko 50 °C.

Ako vasa pecnica ima okruglo svijetlo,

1. tada iskljucite proizvod iz strujne

uticnice.

2. Uklonite zastitno staklo tako Sto Cete

ga okrenuti u smjeru suprotnom od
smjera kazaljke na satu.

3. Ako je svjetlo vase pecnice vrste (A)
prikazano na donjoj slici tada okrenite
svjetlo pecnice kako je prikazano na
slici i zamijenite ga novim. Ako je model
vrste (B) izvucite ga na nacin prikazan
na slici i zamijenite ga novim.

(B

4. Ponovno priévrstite zastitno staklo.
Ako vasa pecnica ima kvadratno svjetlo,

1. tadaiskljucite proizvod iz strujne
uticnice.

2. Uklonite zZi¢anu resetku u skladu s
opisom.

3. Podignite zastitno staklo svjetla
pomocu odvijaca. Prvo uklonite vijak
ako postoji vijak na Cetvrtastoj svjetiljci
u vasem proizvodu.
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4. Ako je svjetlo vase pecnice vrste (A)
prikazano na donjoj slici tada okrenite
svjetlo pecnice kako je prikazano na
slici i zamijenite ga novim. Ako je model
vrste (B) izvucite ga na nacin prikazan
na slici i zamijenite ga novim.

8 Rjesavanje problema

5. Ponovno pricvrstite zastitno staklo.

Ako se problem nastavi nakon §to slijedite
upute u ovom odjeljku, obratite se svom
dobavljacu ili ovlastenom servisu. Nikada
ne pokusavajte sami popraviti proizvod.

Para se ispusta dok pecnica radi.

+ Normalno je da para izlazi tijekom rada.
>>> 0vo nije pogreska.

Tijekom kuhanja stvaraju se kapljice vode.

+ Para koja nastaje tijekom kuhanja se
kondenzira kada dode u dodir s hladnim
povr§inama izvan proizvoda te mogu
nastati kapi vode. >>> Ovo nije pogreska.

Kada se proizvod zagrijava i hladi ¢uje se

metalni zvuk.

+ Metalni dijelovi mogu se Siriti i starati
zvukove kada se zagriju. >>> Ovo nije
pogreska.

Proizvod ne radi.

+ Osigura¢ moze biti neispravan ili
pregorio. Provjerite osigurace na
razvodnoj plo¢i. Promijenite ih ako je
potrebno ili ih ponovno ukljucite.

+ Uredaj mozda nije ukopcan u
(uzemljenu) strujnu uticnicu. >>>
Provijerite je li uredaj ukopcan u zidnu
uticnicu.

+ (Ako na uredaju postoji mjerac vremena)
Ne rade gumbi na upravljackoj ploCi. >>>
Ako proizvod ima zaklju¢avanje gumba,
tada je mozda aktivirano zakljuc¢avanje
gumba, deaktivirajte ga.

Svjetlo pecnice ne svijetli.
+ Svjetlo peénice moZda je neispravno.
>>> Zamijenite svjetlo pecnice.

HR /43

Nema struje. >>> Uvjerite se da mrezna
struja osigurava napajanje i provjerite
osigurace u razvodnoj kutiji. Po potrebi
promijenite osigurace ili ih ponovno
ukljucite.

Pecnica se ne zagrijava.

Ne mozZe se podesiti odredena funkcija
pecenja i/ili temperatura na pecénici. >>>
Podesite peénicu na odredenu funkcija
pecenja i/ili temperaturu.

Vrata pec¢nice mozda su otvorena. >>>
Pripazite jesu li vrata pecnice zatvorena.
Ako vrata pecnice ostanu otvorena dulje
od priblizno 5 minuta, postavke vremena
ponistit e se, a grijaci nece raditi.

Za modele s mjeracem vremena, vrijeme
nije podeseno. >>> Podesite vrijeme.
Nema struje. >>> Uvjerite se da mrezna
struja osigurava napajanje i provjerite
osigurace u razvodnoj kutiji. Po potrebi
promijenite osigurace ili ih ponovno
ukljucite.

(Za modele s mjeracem vremena) Zaslon
mjeraca vremena treperi ili je simbol
mjeraca vremena ostavljen otvoren.

Prije je doSlo do prekida struje. >>>
Podesite vrijeme / Iskljucite fukcijska
okretna kola proizvoda i ponovo ih
prebacite u Zeljeni polozaj.

Nakon pocetka kuhanja simbolp treperi na
zaslonu i ¢uje se zvuéno upozorenje.

Vrata pec¢nice mozda su otvorena. >>>
Pripazite jesu li vrata pec¢nice potpuno
zatvorena. Kontaktirajte ovlasteni servis
ako se kvar ne popravi.



Dobrodosli!

Postovani kupci,

Hvala to ste odabrali Beko proizvod. Zelimo da vam proizvod, proizveden uz visoki
kvalitet i tehnologiju, pruzi najbolju efikasnost. Stoga, pazljivo procitajte ovaj prirucnik i
svu drugu dokumentaciju koja je data pre upotrebe proizvoda.

Obratite paznju na sve informacije i upozorenja navedena u uputstvu za upotrebu. Na taj
nacin cete zastititi sebe i svoj proizvod od opasnosti koje mogu nastati.

Sacuvajte uputstvo za upotrebu. Ako ovaj uredaj predate tre¢em licu, prilozZite i ovo
uputstvo za upotrebu. Uslovi garancije, nacini koriSéenja i reSavanja problema za vas
proizvod navedeni su u ovom prirucniku.

Simboli i njihovi opisi u uputstvu za upotrebu:

Opasnost koja moze za rezultat imati smrt ili ozledu.

@ Vazne informacije ili korisni saveti za upotrebu.

Procitajte uputstvo za upotrebu.

f Upozorenje na vrele povrsSine.

NAPOMEN Opasnost koja moZe za rezultat imati materijalnu Stetu na proizvodu ili okolini.
A

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Bezbednosna uputstva

* Ovaj odeljak sadrzi
bezbednosna uputstva koja ¢e
vam pomoci da se zastitite od
rizika od telesnih ozleda ili
oStecenja imovine.

* Ako se proizvod preda nekom
drugom licu za liénu upotrebu
ili za upotrebu polovnog
uredaja, takode treba dati
uputstvo za upotrebu, etikete
proizvoda i druge relevantne
dokumente i delove.

* Nasa kompanija nije
odgovorna za ostecenja koja
mogu nastati ako se ne
posStuju ova upustva.

* Nepostovanje ovih uputstava
ponistava odobrenu garanciju.

+ Ugradnju i popravke uvek
treba da obavlja proizvodac,
ovlasceni servis ili lica koja je
imenovao uvoznik.

« Koristite isklju¢ivo originalne
rezervne delove i dodatke.

* Ne popravljajte i ne menjajte
nijednu komponentu
proizvoda ako to nije jasno
naznaceno u uputstvu za
upotrebu.

* Ne izvodite tehicke
modifikacije na proizvodu.

A1.1 Predvidena namena m

* Ovaj je proizvod dizajniran za
upotrebu u domacinstvima.
On nije namenjen za
komercijalnu upotrebu.

* Ne koristite proizvod u
bastama, na balkonima ili
drugim okruzenjima na
otvorenom. Ovaj proizvod je
namenjen za upotrebu u
domacinstvima i kuhinjama za
zaposlene u prodavnicama,
kancelarijama i drugim radnim
okruzenjima.

+ UPOZORENJE: Ovaj proizvod
treba koristiti samo za
spremanje hrane. Ne treba ga
koristiti u razlicite svrhe, poput
zagrevanja prostorije.

* Rerna se moze koristiti za
odmrzavanje, pecenje, przenje
i grilovanje hrane.

* Ovaj proizvod ne treba koristiti
za grejanje, zagrevanje tanjira,
susenje zakacenih peskira ili
odece na rucici.

1.2 Bezbednost dece,
ugrozenih osoba i
kucnih ljubimaca

* Ovaj proizvod mogu koristiti
deca sa 8 i vise godina
starosti i osobe sa fizickim,
culnim ili mentalnim
nedostacima i osobama bez
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znanja ili iskustva, iskljucivo .
ukoliko su pod nadzorom i
kada im se objasnjava nacin
bezbedne upotrebe aparata i
moguce opasnosti.
Deca se ne smeju igrati sa
uredajem. Deca nikada ne
smeju da Ciste i odrzavaju
uredaj, sem ako se nalaze pod
nadzorom odrasle osobe.
Ovaj proizvod ne smeju
koristiti osobe sa fizickim,
culnim ili mentalnim
nedostacima (ukljucujuci
decu), osim ako se drze pod
nadzorom ili dobiju potrebna
uputstva.
Decu treba nadzirati kako bi se
obezbedilo da se ne igraju sa
ovim uredajem.
Elektriéni proizvodi su opasni
za decu i kucne ljubimce. Deca
i kuéni ljubimci ne smeju se
igrati, penjati se ili ulaziti u
proizvod.
Ne stavljajte predmete na
proizvod koje deca mogu da
dohvate.
UPOZORENJE: Tokom
upotrebe, dostupne povrsine
proizvoda su vruce. Decu
drzite dalje od proizvoda.
* Ambalazni materijal Cuvajte
izvan dohvata djece. Postoji
rizik od ozlede i gusenja!
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Kada su vrata otvorena, ne
stavljajte teske predmete na
njih i ne dozvolite deci da sede
na njima. Mozete izazvati
prevrtanje ili oStecenje Sarki
na vratima rerne.

Zbog bezbednosti dece,
iskljucite utikac i onemogucite
rad proizvoda pre nego sto ga
odlozite.

1.3 Elektricha
bezbednost

Uredaj povezite na uzemljenu
uti¢nicu zasticenu osiguracem
sa voltazom navedenom na
tipskoj nalepnici. Uzemljenje
mora uvesti kvalifikovani
elektriCar. Ne koristite
proizvod bez uzemljenja u
skladu sa lokalnim/
nacionalnim propisima.
Utikac ili elektricni prikljucak
proizvoda moraju biti na lako
dostupnom mestu (na koje
nece uticati plamen ploce za
kuvanje). Ako to nije moguce,
na elektricnoj instalaciji na
koju je uredaj priklju¢en mora
postojati mehanizam
(osigurag, prekidac, sklopka
tastera, itd.), u skladu s
propisima koji ureduju
napajanje elektrinom
energijom i odvajanje svih
polova od mreze.



* Proizvod se ne sme prikljuciti
u uticnicu tokom ugradnje,
popravke i transporta.
Ukljucite proizvod u uzemljenu
uticnicu koja odgovara
vrednostima napona struje i
frekvencije navedene na
tipskoj nalepnici.

Ako vas proizvod nema kabl,
koristite samo kabl za
napajanje opisan u odeljku
~Tehnicke specifikacije".

Ne gurajte kabl za napajanje
ispod ili iza proizvoda. Ne
stavljajte teSke predmete na
kabl za napajanje. Kabl za
napajanje ne treba da se
savija, prelama i ne sme da
dode u kontakt sa bilo kojim
izvorom toplote.

Donje povrsine rerne se
takode zagrevaju tokom
upotrebe. Kablovi za napajanje
ne smeju dodirivati zadnju
povrsinu, ukoliko je taj slucaj,
prikljucci se mogu ostetiti.
Pazite da ne zaglavite
elektricni kabl izmedu vrata
rerne i okvira i ne postavljajte
ga na vruce povrsine. U
suprotnom, izolacija kabla
moze se rastopiti i izazvati
pozar kao rezultat kratkog
spoja.

Koristite samo originalni kabl.
Ne koristite odsecene ili
ostecene ili produzne kablove.

* Ako je kabl za napajanje
oStecen, mora ga zameniti
proizvodac, ovlasc¢eni servis il
osoba koju je odredila
kompanija uvoznik, kako bi se
sprecile moguce opasnosti.

+ UPOZORENJE: Pre zamene
sijalice u rerni, iskljucite
proizvod sa napajanja da biste
izbegli opasnost od strujnih
udara. Iskljucite proizvod ili
iskljucite osigurac u kutiji s
osiguracima.

Ako vas proizvod ima kabal za

napajanje i utikac:

* Ne prikljucujte proizvod u
uticnicu koja je labava, ispala
iz svog lezista, slomljena,
prljava, masna, uz rizik od
kontakta sa vodom (na primer,
voda koja moze procuriti iz
Saltera).

* Nikada ne dodirujte utika¢
vlaznim rukama! Nikada ne
iskljucujte utika¢ povlacenjem
kabla, uvek ga izvucite drzeci
utikac.

* Proverite da li je utika¢
proizvoda ¢vrsto prikljucen u
uticnicu da se izbegne
stvaranje luka.

1.4 Bezbednostu
transportu

* Pre transporta proizvoda
iskljucite proizvod sa
napajanja.
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* Proizvod je tezak, potrebno je
da ga nose najmanje dve
osobe.

* Ne koristite vrata i/ili rucku za
transport ili premestanje
proizvoda.

* Ne stavljajte druge predmete
na uredaj I nosite ga uspravno.

+ Kada treba da transportujete
proizvod, zamotajte ga u
ambalazni materijal ili debeli
karton i ¢vrsto ga zalepite.
Ucvrstite proizvod trakom
kako ne bi doslo do oStecenja
uklonjivih ili pokretnih delova
proizvoda ili samog proizvoda.

* Pogledajte celi proizvod da bi
utvrdili da li ima ostecenja
koja su mogla nastati tokom
transporta.

Al .5 Bezbednost pri
ugradnji .

* Pre ugradnje proizvoda,
proverite da li ima oStecenja.
Ako je proizvod oStecen,
nemojte ga ugradivati.

* Ne postavljajte proizvod u
blizini izvora toplote
(radijatori, Sporet i sl.).

+ Odrzavajte okolni prostor svih
ventilacionih kanala proizvoda
slobodnim.

* Da biste sprecili pregrevanje,
proizvod ne treba postavljati
iza ukrasnih vrata.
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1.6 Bezbednost
upotrebe

Vodite racuna da je uredaj
isklju¢en nakon svake
upotrebe.

Ako proizvod necete koristiti
duze vreme, iskljucite ga sa
napajanja ili iskljucite
osigurac u kutiji sa
osiguracima.

Ne koristite neispravan ili
oStecen proizvod. Ako postoje,
iskljucite elektricne/plinske
prikljucke proizvoda i pozovite
ovlasceni servis.

Ne koristite proizvod ako su
uklonjena ili polomljena stakla
prednjih vrata.

Ne penjite se na proizvod da
biste dohvatili bilo sta ili iz bilo
kojeg drugog razloga.

Nikada ne koristite proizvod
kada vam je rasudivanje ili
koordinacija narusena
upotrebom alkohola i/ili droga.
Zapaljivi predmeti ostavljeni u
podrucju za pripremu hrane
mogu se zapaliti. Nikada ne
Cuvajte zapaljive predmete u
podrucju za pripremu hrane.

* Rucka rerne nije susilica za

peskire. Kada koristite
proizvod, ne kacite peskire,
rukavice ili slican tekstil na
rucici.



« Sarke vrata proizvoda se
pomeraju prilikom otvaranja i
zatvaranja vrata i mogu se
zaglaviti. Kada otvarate/
zatvarate vrata, ne drzite deo
sa Sarkama.

A1 .7 Upozorenjao

temperaturi

+ UPOZORENJE: Pristupni
delovi proizvoda ce biti vruci
tokom rada. Vodite racuna da
ne dodirnete proizvod i grejne
elemente. Deca mlada od 8
godina ne smeju se
priblizavati proizvodu bez
odrasle osobe.

* Ne stavljajte zapaljive/
eksplozivne materijale u blizini
proizvoda, jer Ce ivice biti
vruce tokom rada.

+ Buduci da para moze izadi iz
rerne, drzite se na propisnoj
udaljenosti dok otvarate vrata
rerne. Para moze izazvati
opekotine na rukama, licu i/ili
oCima.

« Tokom rada, proizvod moze
postati vruc. Treba voditi
racuna da ne dodirnete vruce
delove, unutrasnjost rerne i
grejne elemente.

* Uvek koristite rukavice za
rernu otporne na toplotu dok
stavljate hranu u vrucu rernu,
ili vadite hranu iz zagrejane
rerne itd.

A1 .8 Upotreba dodataka

* Vazno je da metalna reSetka i ﬂ

pleh budu propisno postavljeni
na predvidena mesta za iste.
Za detaljne informacije
pogledajte odeljak ,,Upotreba
dodataka®.

+ Dodaci mogu ostetiti staklo na
vratima prilikom zatvaranja
vrata proizvoda. Dodatke uvek
gurnite do kraja prostora za
pecenje.

A] .9 Bezbednost kuvanja

* Budite oprezni kada koristite
alkoholna pic¢a u hrani. Alkohol
isparava na visokim
temperaturama i moze
izazvati pozar jer se moze
zapaliti kada dode u kontakt
sa vruc¢im povrsinama.

* Ostaci hrane, ulje itd. mogu se
zapaliti u prostoru za
spremanje hrane. Pre
spremanja hrane uklonite
krupnije necistoce.

* Opasnost od trovanja hranom:
Ne ¢uvajte hranu u rerni duze
od sat vremena pre i posle
pripreme. U suprotnom
mozZete izazvati trovanje
hranom ili bolesti.
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* Ne zagrevajte zatvorene
konzerve i staklene tegle u
rerni. Pritisak koji bi se stvorio
u konzervi/tegli moze izazvati
njeno pucanje.

Stavite papir za pecenje u
posude ili pribor za rernu
(pleh, zi¢ani gril, itd.) s hranom
i stavite ga u prethodno
zagrejanu rernu. Uklonite
suvisne komade papira za
pecenje sa dodataka ili
posude kako biste izbegli
dodir s grijacim elementima
rerne. Nikada ne koristite papir
za pecenje na temperaturi u
rerni vecoj od maksimalne
temperature koriS¢enja
navedene na papiru za
pecenje koji koristite. Nikada
ne stavljajte papir za pecenje
na dno rerne.

Pleh za pecenje, tanjire ili
aluminijumsku foliju ne
postavljajte direktno na dno
rerne. Akumulirana toplota
moze ostetiti dno rerne.

Za vreme grilovanja zatvorite
vrata rerne. Vruce povrsine
mogu izazvati opekotine!
Hrana koja nije adekvatna za
grilovanje predstavlja
opasnost od nastanka pozara.
Grilujte samo hranu koja se

sme obradivati na temperaturi
za intenzivno grilovanje.
Takode, hranu ne stavljajte
predaleko u zadnji deo grila.
Ovo je najtoplije podrucje i
masna hrana se moze zapaliti.

Bezbednost pri

A.I .10
odrzavanju i ¢iScenju

+ Sacekajte da se uredaj ohladi
pre ¢iScenja. Vruce povrsine
mogu izazvati opekotine!

* Ne perite proizvod prskanjem
ili sipanjem vode na njega!
Postoji opasnost od
elektricnog udaral

« Nemojte koristiti parne Cistace
za CiScenje proizvoda jer to
moze izazvati strujni udar.

« Za CiScenje stakla prednjih
vrata rerne/(ako postoje)
gornjih stakala rerne nemojte
koristiti gruba abrazivna
sredstva za CiScenje, metalne
strugace, zicanu vunu ili
sredstva za izbeljivanje. Ovi
materijali mogu prouzrokovati
ogrebotine i pucanje staklenih
povrsina.

* Kontrolnu tablu uvek
odrzavajte Cistom i suvom.
Vlazna i prljava povrS§ina moze
prouzrokovati probleme u radu
sa funkcijama.
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2 Uputstva za zastitu zivotne sredine

2.1 Direktiva o otpadu

2.1.1 Usaglasenost sa WEEE
direktivom i odlaganjem
proizvoda u otpad

Ovaj proizvod je usaglasen sa WEEE
direktivom Evropske unije (2012/19/EU).
Ovaj proizvod nosi simbol klasifikacije za
odlaganje elektricne i elektronske opreme
(WEEE).

Ovaj proizvod je napravljen od

visokokvalitetnih delova i

materijala koji se mogu

ponovo koristiti i pogodni su

zarecikliranje. Prema tome, ne
i otpadni proizvod
zajedno sa uobicajenim otpadom iz
domacinstva i drugim otpadom na kraju
njihovog korisnog veka. Odnesite ga na
sabirno mesto za reciklazu elektricne i
elektronske opreme. O ovim sabirnim
centrima se mozete raspitati kod lokalne
uprave. Pravilno odlaganje uredaja pomaze
u sprecavanju negativnih posledica na
Zivotnu sredinu i zdravlje ljudi.

Usaglasenost sa RoHS Direktivom
Proizvod koji ste kupili u saglasnosti je sa
RoHS Direktivom Evropske unije (2011/65/
EU). On ne sadrzi Stetne i zabranjene
materijale navedene u Direktivi.

2.2 Informacije o ambalazi

Ambalazni materijali ovog proizvoda su
napravljeni od materijala koji mogu da se
recikliraju u skladu sa nacionalnim
propisima o zastiti Zivotne sredine.
Ambalazu ne odlozite sa kuénim otpadom

ili drugim vrstama otpada vec je odlozZite u
sabirne centre za ambalaZu koje su navele
lokalne vlasti.

2.3 Preporuke za ustedu energije

Prema EU 66/2014, informacije o
energetskoj efikasnosti mogu se naci na
racunu proizvoda koji se isporucuje sa
proizvodom.

Sledeci predlozi ¢ce vam pomoci da svoj

proizvod upotrebljavate na ekoloski i

energetski efikasan nacin:

« Zamrznutu hranu odmrznite pre pecenja.

+ U rerni koristite tamne ili emajlirane
posude koje bolje prenose toplotu.

+ Ako je navedeno u receptu ili uputstvu za

upotrebu, uvek izvrsite prethodno

zagrevanje. Ne otvarajte vrata rerne

Cesto tokom pecenja.

Iskljucite proizvod 5 do 10 minuta pre

isteka vremena pecenja za produzeno

pecenje. Sada mozete ustedeti do 20%

elektricne energije upotrebom preostale

toplote.

Pokusajte da istovemeno pecete vise

jela u rerni. MoZete istovremeno

spremati hranu postavljanjem dve
posude na resetku. Osim toga, ako
spremate jela jedno za drugim, to ce
ustedjeti energiju jer rerna nece izgubiti
na svojoj toploti.

+ Ne otvarajte vrata rerne dok pecete u
radnoj funkciji "Eko grejanje s
ventilatorom”. Ako ne otvarate vrata,
unutrasnja temperatura se optimizuje da
bi se ustedela energija u radnoj funkciji
“Eko grejanje s ventilatorom"”, pri ¢emu
se ta temperatura moze razlikovati od
one koja je prikazana na ekranu.
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3 Vas proizvod

3.1 Predstavljanje proizvoda

1
12
11 2%

3
10

4
7

5

6

1 Kontrolna tabla 2 Sijalica

3 Zicane police 4 Pregradna ploca

5 Vrata 6 Rucka

7 Doniji grejac (ispod celicne ploce) 8 Motor donjeg ventilatora (iza ¢elicne
ploce)

9 Pozicije polica 10 Motor gornjeg ventilatora (iza
Celiéne ploce)

11 Gornji grejac 12 Ventilacioni otvori

« Razlikuje se u zavisnosti od modela. Va$ proizvod 3.2 Predstavljanje i upotreba

mozda nije opremljen sijalicom ili se vrsta i -
lokacija sijalice mogu razlikovati od slike. kontrolne table pr0|zvoda

U ovom odeljku mozete pronaci pregled i
osnovne namene kontrolne table
proizvoda. Moguce su razlike u slikama i
nekim karakteristikama u zavisnosti od
vrste proizvoda.
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3.2.1 Kontrolna tabla

1 Dugme za izbor funkcije
3 Dugme za izbor temperature

Ako postoji dugme(dugmad) koje
kontroliSe(u) vas proizvod, u nekim
modelima to(ta) dugme(dugmad) izlazi(e)
kada se pritisne(u) (umetnuta dugmad). Da
biste izvrsili podeSavanja pomocu ovih
dugmadi, prvo pritisnite odgovarajuce
dugme i ono ¢e se pojaviti van. Nakon
podesSavanja, pritisnite ga ponovo i vratite
dugme u prvobitni polozaj.

Dugme za izbhor funkcije

Pomocu dugmeta za izbor funkcije mozete
odabrati radne funkcije rerne. Da biste je
odabrali, prvo dodirnite taster (D i ukljucite
rernu. Zatim okruglo dugme za odabir
funkcije okrenite udesno/ulevo.

Dugme za temperaturu

Pomocu dugmeta za temperaturu mozete
da izaberete temperaturu na koj zelite da
spremate hranu. Da biste je odabrali, prvo
dodirnite taster (D i ukljucite rernu. Zatim
okruglo dugme za odabir temperature
okrenite udesno/uevo.

Donja-Gornja i Jedna velika zona

C
— — A . PN
[aals © 400357 §2 2305 =
277 200205 ¢ 7 230 Q
O = 0 0,0 O = Pl
| |
2 3

2 Kontrolna jedinica

Indikator temperature unutar rerne
Simbol unutrasnje temperature na ekranu
vam pokazuje nivo temperature unutar
rerne. Kada spremanje hrane poc¢ne, na
ekranu se vidi simbol i kada unutrasnja
temperatura rerne dostigne podesenu
temperaturu, svaki nivo simbola svetli.

3.3 Radne funkcije rerne

Na tabeli funkcija; prikazane su radne
funkcije koje mozete koristiti u vasoj rerni i
najvise i najnize temperature koje se mogu
podesiti za ove funkcije. Redoslijed
prikazanih rezima rada moze se razlikovati
od rasporeda na vasem proizvodu.

Ako se ploca sa poprecnim
pregradama stavi u proizvod,
maksimalne temperature od 280 °C
se smanjuju na 250 °C.

@

Simbol funkcije

Jedna
velika
zona

Gornja

Donja zona
zona

Opis funkcije

Temperat
urni
opseg
(°C)

Opis i upotreba

Rad sa ventilatorom -

Rerna se ne zagreva. Radi samo
ventilator (na zadnjoj strani). Odgovara
za otapanje zamrznute hrane, sporo i na

sobnoj temperaturi i za rashladivanje
pecene hrane. Vreme potrebno za

odmrzavanje celog komada mesa je
duZe nego za hranu sa Zitaricama.
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Gornji i donji grejac

40-280

Hranu zagrevaju gornji i donji grejac¢
istovremeno. Pogodno za torte, kolace ili
kolace i variva u kalupima za pecenje.
Pecenje u samo jednom plehu.

Donji greja¢

40-220

Ukljuéen je samo donji greja¢. Pogodan
je za hranu za koju Zelite da na dnu malo
potamni.

&

Gornji i donji grejac¢ +
ventilator

40-280

Vruc¢i vazduh zagrejan gornjim i donjim
grejacima rasporeduje se ravhomerno i
brzo kroz rernu pomo¢éu ventilatora.
Pecenje u samo jednom plehu.

® @

Grejanje s
ventilatorom

40-280

Vruc¢i vazduh zagrejan toplim
ventilatorom rasporeduje se ravhomerno
i brzo kroz rernu pomocu ventilatora.
Pogodan je za spremanje hrane u vise
posuda na razli¢itim nivoima polica.

®e

Eko grejanje s
ventilatorom

160-220

Da biste ustedeli energiju, ovu funkciju
mozete koristiti umesto da koristite
"Turbo kuvanje" u opsegu 160-220°C.
Ali; vreme pecenja peciva bi¢e nesto
duZe. Kada odaberete ovu funkciju, na
ekranu ce se prve 2 sekunde videti
prikazano ,EKO". Nakon 2 sekunde,
prikazana je predloZena vrednost
temperature.

@®

Funkcija "Pizza

40-280

Rad sa donjim grejaéem i toplim
ventilatorom. Pogodno je za pripremu
pizze.

Gornji grejac i
ventilator

40-280

Gornji grejac i topli ventilator na zadnjem
zidu rade. Vruc¢i vazduh se bolje
distribuira preko ventilatora u poredenju
sa samo preko gornjeg grejaca.

Funkcija "3D"

40-280

Bice aktivirane funkcije gornjeg grejaca,
donjeg grejaca i toplog ventilatora.
Svaka strana proizvoda koji se kuva

pece se podjednako i brzo. Pecenje u
samo jednom plehu.

¢ ‘@@‘ ®@®

Niski gril

40-280

Mali gril na gornjem delu rerne radi.
Pogodan je za grilovanje malih koli¢ina.

——
W WY W

—
WO W

Puni gril

40-280

Veliki gril na gornjem delu rerne radi.
Pogodan je za grilovanje velikih koli¢ina.
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Puni gril + ventilator

40-280

Vruc¢i vazduh zagrejan tokom funkcije

velikog grila brzo se rasporeduje u rerni

ventilatorom. Pogodan je za grilovanje
velikih koli¢ina.

®e®

Funkcija odrzavanja
toplote

40-100

Koristi se za odrzavanje hrane na
temperaturi spremnoj za posluzivanje
duze vreme.

Jednostavno
parociséenje

Razlikuje se u zavisnosti od modela
proizvoda. *Mozda nije dostupno kod
vaseg modela. Ova funkcija omogucava
da se prljavstina (koja nije tvrdokorna)
unutar rerne omeksa i lako se o€isti.
Pogledajte odeljak za ¢iscenje radi
jednostavnog parociscenja.

Kombinacije funkcija za smenjivanje rada gornje-donje zone

Simbol funkcije |Opis funkcije Simbol funkcije |Opis funkcije Simbol funkcije |Opis funkcije
. . W VAWV W
@ Grgjanje S @ Grejanje s Puni gril +
ventilatorom + . .2
Greiani ventilatorom + Grejanje s
rejanje s

ventilatorom

Donji grejac¢

ventilatorom

Funkcija "Pizza"

®

wv Rad sa
@ Grgjanje s lelq g_r|| + £ ventilatorom +
ventilatorom + Grejanje s
- , Rad sa
@ ventilatorom

ventilatorom

Interoperabilnost podesavanja temperature gornje-donje zone

Na temperaturu jedne zone uti¢e podesavanje temperature druge zone u procesu kuvanja sa dve zone. 1z tog
razloga postoje ogranicenja za temperature koje su postavljene za te zone. Temperaturni intervali koje mozete
podesiti za drugu zonu dati su u slede¢im tabelama na osnovu temperature koju ste podesili za jednu zonu.

Podesena Temperatura koja se moze Podesena Temperatura koja se moze
temperatura za podesiti za donju zonu temperatura za podesiti za gornju zonu
gornju zonu (°C) Minimalno (°C) | Maksimalna gornju zonu (*C) Minimalno (°C) | Maksimalna

(0) (°0)
40 40 45 40 40 45
60 50 75 60 50 75
80 65 105 80 65 105
100 80 135 100 80 135
120 90 160 120 90 160
140 105 190 140 105 190
160 120 225 160 120 225
180 135 250 180 135 250
200 145 250 200 145 250
220 160 250 220 160 250
250 170 250 250 170 250

SR/ 56




Odeljci rerne za spremanje hrane

Mozete da spremate hranu na 4 razli¢ita
nacina u razli¢itim zonama koristeci
pregradnu plocu u vasoj rerni ili izvlacedi je
iz proizvoda.

Gornja zona

Mozete kuvati samo u gornjoj zoni.
Pogodno za rostiljanje i kuvanje malih
dimenzija. Kada je gornja zona aktiva,
ekran prikazuje ekrane funkcije gornje
zone, indikator temperature i indikator
vremena/trajanja. Ova zona je aktivna
samo ako postoji > simbol pored ekrana
funkcije gornje zone.

Donja zona

Mozete kuvati samo u donjoj zoni.
Pogodno za spremanje hrane srednje
veli¢ine. Kada je donja zona aktivna, ekran
prikazuje ekrane funkcije donjeg podrucja,
indikator temperature i indikator vremena/
trajanja. Ova zona je aktivha samo ako
postoji simbol > pored ekrana funkcije
donjeg podrugja.

Donja-gornja zona

Mozete istovremeno da kuvate u gornjemi
donjem podruéju. To je pogodno za
kuvanje dve razlicite vrste hrane. Kada su
gornje i donje podrucje aktivni, ekrani
funkcija, indikatora temperature i
indikatora vremena/trajanja specifi¢ni za
ova podrucja pojavljuju se zasebno na
ekranu. Ako obe zone imaju simbole >
pored ekrana s funkcijama, obe zone su
aktivne.

Jedna velika zona

Mozete kuvati u jednom velikom podrucju.
Pogodno za velike veli¢ine i viSestruko
kuvanje. Kada je jedno veliko podrucje
aktivno, ekran funkcije za oba podrucja je
prilagoden jednom podrucju. Prikazuju se
ekrani indikatora temperature i indikatora
vremena/trajanja za donje podrucje.

3.4 Dodaci uredaja

Uz vas uredaj su isporuceni razni dodaci. U
ovom odeljku dostupni su opisi dodataka i
opisi pravilnog koris¢enja. Dodaci koji se
dostavljaju uz uredaj se mogu razlikovati u
zavisnosti od modela uredaja. Mozda uz
va$ uredaj ne postoji svaki dodatak opisan
u uputstvu za upotrebu.

Plehovi unutar vaseg uredaja se
@ mogu deformisati zbog uticaja
temperature. Navedeno nece
uticati na funkcionalnosti.
Deformacija nestaje kada se pleh

ohladi.

Standardni pleh
Koristi se za testa, smrznutu hranu i velike
komade pecenja.

Duboki pleh

Koristi se za testo, velike komade pecenja,
socna jela ili za sakupljanje masnoce
tokom grilovanja.
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Ziéani gril

Koristi se za peCenje ili stavljanje hrane
hrane koja ¢e se pedi, prziti ili kuvati u
kaserolama na Zeljenu policu.

Na modelima sa zi¢anim policama:

Na modelima bez zi¢anih polica :

Pregradna ploca

Koristi se za podelu podrucja za spre-
manje hrane na dva odvojena dela.

3.5 Koriscenje dodataka uredaja

Police za pripremu hrane

Postoji 5 nivoa polozaja polica u prostoru
za pripremu hrane. Redosled polica je
oznacen brojevima na prednjem okviru
rerne.

Postavljanje pregradne ploce

Da biste kuvali samo u gornjem ili donjem
podrudju, ili istovremeno u donjem i
gornjem podrucju vase rerne, postavite
pregradnu ploc¢u kao Sto je prikazano na
sledecoj slici na 3. resetku.

Pre postavljanja pregradne ploce 3,
@ ravnomerno je postavite na kraj

reSetke, a zatim je Cvrsto stavite u

rernu. Ako je postavite pod uglom,

pregradna ploca ce se ostetiti.

Postavljanje Zice za gril na policama za
pecenje

Od presudnog je znacaja pravilno postaviti
Zicu za gril na bocne zic¢ane police. Dok
postavljate zicu za gril na policu, otvoreni
deo mora biti na prednjoj strani. Za bolje
rezultate spremanja hrane, Zica za gril
mora biti pricvr§¢ena grani¢nikom na
zicanoj polici. Ne sme mimoici taj
granic¢nik i dodirivati straznji zid rerne.
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Postavljanje pleha na police za pecenje
Takode je od presudnog znacaja pravilno
postaviti plehove na Zi¢ane boc¢ne police.
Dok postavljate pleh na zeljenu policu,
njegova strana dizajnirana za drzanje mora
biti okrenuta sa prednje strane. Za bolje
rezultate pecenja, pleh mora biti pricvr§¢en
grani¢nikom za zi¢anu policu. Ne sme
mimoici taj grani¢nik i dodirivati straznji
zid rerne.

Funkcija zaustavljanja Zice za gril

Uredaj ima funkciju grani¢nika koji
sprecava prevrtanje Zice za gril sa Zicane
police. Ovom funkcijom lako i bezbedno
mozete izvaditi hranu. Dok uklanjate Zicu
za gril, moZete je povuci prema napred dok
ne dosegne grani¢nik. Morate preci preko
granic¢nika da biste ga potpuno izvukli.

Funkcija granicnika pleha

Postoji i funkcija graniénika koji sprec¢ava
ispadanje pleha sa zicane police. Prilikom
uklanjanja pleha, otpustite ga sa zapreke
sa zadnje strane i povucite prema sebi dok
ne dosegne prednja strana. Morate preci
preko grani¢nika da biste ga potpuno
izvukli.

Pravilno postavljanje Zicane police i pleha
na teleskopske Sine-Na modelima sa
zi¢anim policama i teleskopskim
modelima

Teleskopske Sine vam omogucavaju da
lako postavite i izvadite Zi¢anu policu ili
pleh. Kada postavljate pleh ili Zi¢anu policu
u teleskopske Sine, proverite da li su
ispupcenja na prednjem i zadnjem delu
Sine pravilno postavljena na ivice Zicane
police ili pleha (prikazano na slici).
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3.6 Tehnicke specifikacije

Opste specifikacije

Spoljne dimenzije proizvoda (visina/sirina/dubina) (mm) (595 /594 /567

Dimenzije za ugradnju rerne (visina / $irina / dubina) 590-600 /560 /min. 550
(mm)

Napon / Frekvencija 220-240V ~; 50 Hz

Tipi presek kabla koji se koristi / adekvatan za upotrebu min. HO5VV-FG 3 x 1,5 mm2
u proizvodu

Ukupna potrosnja elektricne energij (kW) 2,8

Vrsta rerne Multifunkcionalna rerna

Osnove: Informacije o energetskoj nalepnici kucnih elektri¢nih rerni date su u skladu sa standardom EN 60350-1 /
IEC 60350-1. Vrednosti su odredene u funkcijama Gornji i donji grejac ili (ako postoji) Gornji i donji greja¢ +
ventilator sa standardnim opterecenjem.

Klasa energetske efikasnosti se odreduje u skladu sa slede¢im prioritetima u zavisnosti od toga da li relevantne

funkcije postoje na uredaju ili ne. 1-Eko grejanje s ventilatorom, 2-Grejanje s ventilatorom , 3-Niski gril +
ventilator , 4-Gornji i donji grejac.

Tehnicke specifikacije se mogu menjati bez prethodnog upozorenja u cilju
@ poboljsanja kvaliteta uredaja.

Slike u ovom uputstvu su Sematske i mozda se nece u potpunosti poklapati sa
Vasim uredajem.

uredaj su dobijene u laboratorijskim uslovima u skladu sa relevantnim
standardima. U zavisnosti od radnih uslova u kojima se nalazi uredaj, stvarne
vrednosti se mogu razlikovati.

@ Vrednosti navedene na nalepnici uredaja ili u dokumentaciji koju ste dobili uz
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4 Prva upotreba

Pre nego $to pocnete da koristite svoj
proizvod, preporucuje se da uradite kako je
navedeno u odgovarajuc¢im odeljcima u
nastavku.

4.1 Prvo podesavanje tajmera

Uvek podesite tacno vreme pre

@ upotrebe rerne. Ako ga ne podesite,
necete moci da spremate hranu u
nekim rezimima rerne.

1. Kada se rerna pokrene prvi put, na
ekranu se prikazuje tacno vremem
podeseno na rerni.

2. Kada je rerna iskljucena (kada je na
ekranu prikazano ta¢no vreme),
dodirnite taster (9 oko 3 sekunde da
biste aktivirali meni za podeSavanja.

= Na ekranu se pojavljuje
odbrojavanje 3-2-1. Nakon sto
odbrojavanje istekne, aktivira se
odgovarajuc¢i meni podesavanja.

3. Dodirnite tastere /@ dok se na
ekranu ne pojavi simbol ©.

4. Dodirnite taster () da biste aktivirali
polje za tajmer.

= Polje za tajmer i simbol £ trepere
na ekranu.

Nalnfuln!
ULl

O ® 08 0,0 vﬂ« ]

5. Dodirnite tastere ®/© da biste podesili
tacno vreme i ponovo dodirnite taster
(O da aktivirate polje minuta.

o,
1300
2 @,@,w Bl

= Polje za minute i simbol & trepere
na ekranu.

O =

1300

O 8 2o 0,0 @ >l

6. Dodirnite tastere @/© da biste podesili
minute. Potvrdite podeSavanje dodirom
na taster .

325

L 0,3RO = Pl

O =

= Tacno vreme je podeSeno i simbol
& svetli neprekidno.

podesavanje tacnog vremena, kao
Sto je opisano u odeljku
»Podesavanja“.

U slucaju prekida napajanja,
podeSavanje tacnog vremena se
ponistavaj Potrebno je ponovo
izvrSiti podesavanje.

Ako se prvo podesSavanje tajmera
ne izvrsi, tacno vreme pocinje od
12:00. Kasnije mozete promeniti

4.2 Pocetno ciScenje
1. Skinite svu ambalazu.

2. lzvadite sve dodatke iz rerne
isporucene uz proizvod.

Koristi se za podelu podruéja za
@ spre-manje hrane na dva odvojena

dela.

3. Ukljucite proizvod 30 minuta, a zatim ga
iskljucite. Na ovaj nacin ¢e sagoreti i
oCistiti se ostaci i slojevi koji su ostali u
rerni tokom proizvodnje.

4. Kada ukljucite proizvod, odaberite

najvisu temperaturu i radnu funkciju na
kojoj rade svi grejaci u vasem
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proizvodu. See "Radne funkcije rerne”.

U sledecem odeljku moZete saznati
kako koristiti rernu.

5. Sacekajte da se rerna ohladi.

6. ObriSite povrsine proizvoda vlaznom
krpom ili sunderom i osusite krpom.

Pre upotrebe dodataka;

Ocistite dodatke koje izvadite iz rerne

vodom sa deterdZentom i mekanim
sunderom za CiScenje.

NAPOMENA: Neki deterdzZenti ili sredstva
za CiS¢enje mogu izazvati oStecenja
povrsine. Ne koristite abrazivne
deterdzente, praske za ¢iScenje, kreme za
ciscenje ili ostre predmete tokom ciscenja.
NAPOMENA: Prilikom prve upotrebe, dim i
miris se mogu pojaviti i trajati nekoliko
sati. Ovo je normalno i potrebna vam je
samo dobra ventilacija da biste to uklonili.
Izbegavajte direktno udisanje dima i mirisa
koji nastanu.
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5 Koriscenje rerne

5.1 Opste informacije o koriS¢éenju
rerne

Ventilator ( Razlikuje se u zavisnosti od
modela proizvoda. *Mozda nije
dostupno kod vaseg modela. )

Vas proizvod ima ventilator za hladenje.
Ventilator za hladenje se automatski
aktivira kad je potrebno i hladi i prednju
stranu proizvoda i namestaja. Automatski
se deaktivira kada se proces hladenja
zavrsi. Vruci vazduh izlazi preko vrata
rerne. Nemojte ni¢im pokrivati ove otvore
za ventilaciju. U suprotnom, rerna se moze
pregrejati. Ventilator za hladenje
kontinuirano radi tokom rada rerne ili
nakon iskljuéivanja rerne (otprilike 20-30
minuta). Ako spremate hranu koristeci
programiranje tajmera rerne, na kraju
vremena pecenja ventilator za hladenje
iskljucuje se sa svim funkcijama. Korisnik
ne moze odrediti vreme rada ventilatora za
hladenje. Ukljucuje se i iskljucuje
automatski. Ovo nije greska.

Svetlo u rerni

Osvetljenje rerne se ukljucuje kada rerna
pocne da pece. U nekim je modelima
osvetljenje upaljeno tokom pecenja, dok se
u nekim modelima iskljucuje nakon
odredenog vremena.

U nekim funkcijama pecenja sijalica se
nikada ne ukljucuje radi ustede energije.
Ako se vrata uredaja otvore dok rerna radi
ili su zatvorena, osvetljenje rerne se
automatski ukljucuje.

Ako postoji taster “Y~ na kontrolnoj tabli:
U slucajevima u kojima se sijalica rerne
kada da je ukljucite i iskljucite dodirom na
taster /Y~

5.2 Rad kontrolne jedinice rerne

Opsta upozorenja za kontrolnu jedinicu

rerne

+ Maksimalno vreme koje se moze
podesiti za period pecenja je 5:59 sati. U
funkciji odrzavanja temperature, ovo
vreme je 23:59 sati. U slucaju nestanka
struje, unapred podeseno vreme za
pocetak pecenja i vreme pecenja se
ponistavaju.

+ Prilikom bilo kakvog podesavanja,
odgovarajuci simboli trepere na ekranu.
Potrebno je sacuvati izvrSena
podesavanja, bilo dodirom na
odgovarajuci taster u opisu ili kratkim
cekanjem.

+ Ako je vreme pecenja podeseno, kada
zapocne pecenje, preostalo vreme se
prikazuje na ekranu.

+ Ako je na vasoj kontrolnoj jedinici
aktivirano podes$avanje za brzo
prethodno zagrevanje, simbol 2§ se
pojavljuje na ekranu kada pocnete da
pecete i rerna ¢e brzo postici

temperaturu koju ste podesili za pecenje.

Za podeSavanje za brzo prethodno
zagrevanje, pogledajte odeljak
Podesavanja".

Kontrolna jedinica
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Tasteri :

0 N o g b~ W N =

: Taster za alarm

: Taster za smanjivanje i napredak

: Taster za povecanje i napredak

: Taster za vreme i podeSavanje

: Taster sijalice

: Taster za pocetak/zavr$etak pecenja

Polja indikatora :

9
10
11

: Polje indikatora temperature
: Polje indikatora vremena/trajanja
: Prikaz funkcija

Simboli na ekranu :

F@oPOLE2—~-VvDO

~
A

mwEDwe

: Simbol vremena pecenja

: Simbol alarma

: Simbol pecenja

: Simbol temperature u rerni

: Simbol za brzo zagrevanje (booster)
: Simbol podesavanja

: Simbol zaklju¢avanja tastera

: Simbol nivoa jacine zvuka

: Simbol nivoa osvetljenja

: Simbol odmrzavanja

: Simbol odrzavanje toplote

: Simbol pe¢enja sa eko ventilatorom
: Simbol jedne velike zone za kuvanje
: Simbol donje zone za kuvanje

: Simbol gornje zone za kuvanje

: Simbol dvostruke zone za kuvanje

10

: Taster ON/OFF (Ukljucivanje/Iskljucivanje)
: Tipka za odabir zone kuvanja

SR/
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D“ : Simbol daljinskog upravljaga
= :Simbol za Wifi
: Simbol samo-¢iscenja *

: Simbol zaklju¢avanja vrata *

: Simbol sonde za meso *

*  Razlikuje se u zavisnosti od modela proizvoda.
*Mozda nije dostupno kod vaseg modela.
Ukljucivanje rerne
Ukljucite rernu dodirom na taster (D .
Ako pregradna ploca nije postavljena
nakon otvaranja rerne, na ekranu se
pojavljuje prva radna funkcija jednog
velikog podrucja. Ako je pregradna ploca
umetnuta, prikazuje se prva radna funkcija
za donje podrucje. Radna funkcija,
temperatura i vreme pecenja se mogu
podesiti kada je ekran u ovom statusu.

Ako na ovom ekranu nisu odabrana
nikakva podesavanja, rerna ce se
iskljuciti za otprilike 3 minuta, a
tacno vreme Ce se pojaviti na
ekranu.

@

Iskljucivanje rerne

Iskljucite rernu dodirom na taster (D. Na
ekranu se prikazuje taéno vreme.
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Kuvanje u jednom velikom podrucju, samo
u donjem podruéju ili samo u gornjem
podrucju

v" Sledeci koraci opisuju kuvanje u jednoj
velikoj zoni, samo u donjem podrucju
ili jednostavno kuvanje u gornjoj zoni,
uzajamno.

Za kuvanje u jednoj velikoj zoni,
@ skinite pregradnu plocu s

proizvoda.

1. Za kuvanje u jednoj velikoj zoni, skinite
pregradnu plocu s proizvoda. Ako Zelite
da kuvate samo u donjem ili samo u
gornjem podrucju, postavite plocu u
sredinu.

2. Ukljucite rernu dodirom na taster (D .

= Ako pregradna ploca nije
postavljena nakon otvaranja rerne,
na ekranu se pojavljuje prva radna
funkcija jednog velikog podrucja.
Ako je pregradna plo¢a umetnuta,
prikazuje se prva radna funkcija za
donje podrucje.

® nintn e
| @ d000 =l
O = 0 0,® O = Dl

llustracija 1: Ako je pregradna ploca
umetnuta:

O = a

llustracija 2: Ako pregradna ploca nije
umetnuta:

3. Kada se umetne pregradna ploca,
aktivira se ekran donje zone za kuvanje.
Samo dodirnite taster (&) da odaberete
gornje podrucje.

= Simbol > pojavljuje se pored
ekrana s funkcijama koje
pripadaju gornjoj zoni.

pood

|are
| ® 1

O va OL.® O = P

4. Kada je podrucje za kuvanje u kojem
Zelite da kuvate aktivno, odaberite
funkciju na kojoj Zelite kuvati tasterom
za odabir funkcije.

5. Unapred definisana temperatura za
izabranu radnu funkciju pojavljuje se na
ekranu. Podesite temperaturu na kojoj
Zelite da spremite hranu pomocu
dugmeta za temperaturu ako Zelite da
promenite ovu temperaturu.

) O

’/P

Ako promenite radnu funkciju
@ nakon promene unapred definisane
temperature za radne funkcije, na
ekranu se pojavljuje poslednja
temperatura koju ste podesili.
Medutim, ako izabrana
temperatura nije u temperaturnom
opsegu izabrane radne funkcije,
pojavljuje se najvisa podesiva

temperatura te radne funkcije.

6. Ako zelite da kuvate bez podeSavanja
vremena kuvanja, dodirnite taster p||
za pocetak kuvanja.

Ako se kuvanje zapocne bez
@ podeSavanja vremena kuvanja,

rerna se ne iskljucuje automatski

na kraju kuvanja. Korisnik mora

prekinuti kuvanje.

= Vasa rerna odmah pocinje da radi
na izabranoj funkciji i temperaturi,
a proteklo vreme ce se pojaviti na
ekranu. Na ekranu su prikazani
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simboli pi |
u rerni dostigne zadanu

temperaturu, sve faze simbola |

¢e se upaliti. Vreme proteklo

nakon pocetka kuvanja pojavljuje

se na ekranu Trajanje/sat.

7. Ako zelite kuvati uz postavljanje
vremena kuvanja, jednom dodirnite
taster (.

= Na ekranu se prikazuje simbol .

r e
Jd Cd

O = g@,ﬂ@Q\

llustracija 3: Za jedno veliko podrugje:

[ ®
O =

llustracija 4: Samo za donje podrucje:
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llustracija 5: Samo za gornje podrucje:

. Kada temperatura

L 0,9 @W; >l
s

da podesite vreme pecenja na 30

funkcije i temperature, a zatim
pomocu tastera @/© promenite
vreme.

Da biste brzo podesili vreme
pecenja, mozete dodirnuti taster ®

minuta nakon podes$avanja radne

8. Podesite vreme spremanja hrane
pomocu tastera @/O.

Vreme pecenja povecava se za 1

@ minut u prvih 15 minuta, a nakon
15 minuta povecava se za 5
minuta.

Nakon podesavanja radne funkcije,
temperature i vremena pecenja,
dodirnite taster P |l da biste zapoceli
pecenje.

= Vasarerna ¢e odmah poceti da
radi na izabranoj radnoj funkciji i
temperaturi. Vreme pecenja
podeseno na ekranu se odbrojava.
Na ekranu su prikazani simboli p i
i . Kada temperatura u rerni
dostigne zadanu temperaturu, sve

faze simbola | ce se upaliti.

10.Ako ste kuvali bez podeSavanja

1

—_

vremena kuvanja, rerna se ne
iskljucuje automatski. Morate sami
kontrolisati pecenje i iskljuciti rernu.
Kada je pecenje zavrseno, dodirnite
taster P |l za prekid pec¢enja ili dodirnite
taster (D da biste potpuno iskljucili
rernu.

.Ako ste kuvali s podesavanjem

vremena kuvanja, nakon sto je
podeseno vreme kuvanja zavrSeno, na
ekranu se pojavljuje tekst ,,Kraj*“, cuje
se zvucno upozorenje i kuvanje se
zaustavlja.

= Upozorenje se oglasava dva minuta.

Ako dodirnete taster dok se cuje
zvucno upozorenje i na ekranu se
prikaze tekst ,,Kraj“, rerna nastavlja

P llda radi neograni¢eno. Rerna se
iskljuCuje ako se dodirne taster (D. Ako
se dodirne bilo koji taster osim ovih,
zvucno upozorenje prestaje.

Istovremeno kuvanje u donjem i gornjem
podrucju

v" Sledeci koraci opisuju kako da kuvate
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razlicita jela istovremeno u donjem i
gornjem podrucju. Pre nego Sto
pocnete sa kuvanjem, odredite koje
funkcije gornjeg i donjeg podrucja
odgovaraju vasim obrocima.
Pogledajte u odeljku ,,Funkcije rada
rerne“ kombinacije funkcija gornje i
donje zone.



1. Umetnite pregradnu plocu i stavite
svoja jela na odgovarajuce police u
podrucjima rerne u kojima ¢ete
spremati hranu.

2. Ukljucite rernu dodirom na taster (D .

= Nakon ukljucivanja rerne, na
ekranu se prikazuje prva radna
funkcija donjeg podrucja.

>

O =

Hood 50"

N 0,0 O = Pl

3. U donjem delu podesite Zeljenu radnu
funkciju i temperaturu pomocu tipke za
odabir funkcije i temperature.

) O

= Simbol > pojavljuje se pored
ekrana s funkcijama koje
pripadaju gornjoj zoni.

’/P

4. Ako Zelite da kuvate bez podeSavanja
vremena kuvanja, dodirnite taster p|| za
pocetak kuvanja.

proteklo nakon pocetka kuvanja
pojavljuje se na ekranu Trajanje/
sat.

5. Ako zelite kuvati uz postavljanje
vremena kuvanja, jednom dodirnite
tipku .

= Simbol O pojavljuje se na ekranu
vremena/trajanja u donjoj zoni.

>l @

O =

o U0 50"
8 0,0 = M

s

Da biste brzo podesili vreme
@ pecenja, mozete dodirnuti taster @
da podesite vreme pecenja na 30
minuta nakon podes$avanja radne
funkcije i temperature, a zatim

pomocu tastera @/C promenite

Ako se kuvanje zapoCne bez
podesSavanja vremena kuvanja,
rerna se ne iskljucuje automatski

na kraju kuvanja. Korisnik mora
prekinuti kuvanje.

= Donje podrucje vase rerne ce
odmah poceti da radi na izabranoj
funkciji i temperaturi, a proteklo
vreme ¢e se pojaviti na ekranu. Na

ekranu su prikazani simboli p i | .

Kada temperatura u rerni dostigne
zadanu temperaturu, sve faze
simbola | ¢e se upaliti. Vreme

vreme.

6. Podesite vreme spremanja hrane
pomocu tastera ®/O.

Vreme pecenja povecava se za 1

@ minut u prvih 15 minuta, a nakon
15 minuta povecava se za 5
minuta.

7. Nakon podeS$avanja radne funkcije,
temperature i vremena pecenja,
dodirnite taster p|l da biste zapoceli
pecenje.

= Donje podrucje vase rerne odmah
¢e poceti da radi na izabranoj
funkeciji i temperaturi. Vreme
pecenja podeseno na ekranu se
odbrojava. Na ekranu su prikazani
simboli p i | . Kada temperatura
u rerni dostigne zadanu
temperaturu, sve faze simbola |
ce se upaliti.

8. Dodirnite taster [® da biste aktivirali
odeljak za minute.
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9. U donjem odeljku podesite Zeljenu
radnu funkciju i temperaturu pomocu
tipke za odabir funkcije i temperature.

P L

= Simbol > pojavljuje se pored
ekrana s funkcijama koje
pripadaju gornjoj zoni.

10.Ako zelite da kuvate bez podeSavanja
vremena kuvanja, dodirnite tipku p|| za
pocetak kuvanja.

)| @ s IHO"
g - oM IH»s

O =

L 0,0

7.

Da biste brzo podesili vreme

@ pecenja, mozZete dodirnuti taster @
da podesite vreme pecenja na 30
minuta nakon podeSavanja radne
funkcije i temperature, a zatim
pomocu tastera @/C promenite
vreme.

12.Podesite vreme spremanja hrane
pomocu tastera ®/O.

Vreme pecenja povecava se za 1
minut u prvih 15 minuta, a nakon

15 minuta povecava se za 5

minuta.

Ako se kuvanje zapoc¢ne bez
podesavanja vremena kuvanja,
rerna se ne iskljucuje automatski

na kraju kuvanja. Korisnik mora
prekinuti kuvanje.

= Gornje podrucje vase rerne ce
odmah poceti da radi na izabranoj
funkciji i temperaturi, a proteklo
vreme Ce se pojaviti na ekranu. Na
ekranu su prikazani simboli p i | .
Kada temperatura u rerni dostigne
zadanu temperaturu, sve faze
simbola | ce se upaliti. Vreme
proteklo nakon pocetka kuvanja
pojavljuje se na ekranu Trajanje/
sat.

11.Ako zelite kuvati uz postavljanje
vremena kuvanja, jednom dodirnite
tipku .

= Simbol (O se pojavljuje na ekranu
vremena/trajanja u gornjoj zoni.

13.Nakon podesavanja radne funkcije,
temperature i vremena pecenja,
dodirnite taster p|l da biste zapoceli
pecenje.

= Gornje podrucje vase rerne odmah
¢e poceti da radi na izabranoj
funkeciji i temperaturi. Vreme
pecenja podeseno na ekranu se
odbrojava. Na ekranu su prikazani
simboli p i | .Kada temperatura
u rerni dostigne zadanu
temperaturu, sve faze simbola |

ce se upaliti.
| ¢ Q-0 IH >,
® | o040 B>

O =

L 0,0 O w Q\

14.Ako ste kuvali bez podeSavanja
vremena kuvanja, rerna se nece
automatski iskljuciti za obe zone.
Morate sami kontrolisati pecenje i
iskljuciti rernu. Zavrsite kuvanje tako
to Cete dodirnuti taster p||, dok je zona
u kojoj e kuvanje zavr$eno aktivna.
Kada je kuvanje u drugom podrucju
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zavrseno, prvo aktivirajte drugo
podrucje sa tasterom [& i dodirnite
taster P |l da zavrsite sa kuvanjem. Ako
Zelite da zatvorite oba podrucja,
dodirnite taster (D da potpuno iskljucite
rernu.

15.Ako ste kuvali s podesavanjem
vremena kuvanja, na ekranu indikatora
temperature zone u kojoj je vreme
kuvanja zavrseno, pojavljuje se ,,Kraj*,
Cuje se zvucno upozorenje i ta zona
prestaje sa kuvanjem. Drugo podrucje
nastavlja da radi sve dok vreme kuvanja
ne istekne. Kada se zavrsi vreme
kuvanja u drugoj zoni, na ekranu
indikatora temperature te zone se
pojavljuje ,,Kraj“, ¢uje se zvuc¢no
upozorenje i ta zona prestaje sa
kuvanjem.

= Unutar svakog podrucja, upozorenje se
oglasava dva minuta na kraju perioda
alarma. Ako dodirnete taster dok se
Cuje zvucno upozorenje i na ekranu se
prikaze tekst ,,Kraj“, rerna p|Inastavlja
da radi neograniceno. Rerna se
iskljuéuje ako se dodirne taster (D. Ako
se dodirne bilo koji taster osim ovih,
zvucno upozorenje prestaje.

5.3 Podesavanja

O = a@\& ~ pl

= Na ekranu se prikazuje simbol ), Sto
znaci da je zakljucavanje tastera
aktivirano. Kada se dodirne bilo koji
taster dok je podeseno zaklju¢avanje
tastera, Cuje se zvucni signal i simbol
@ treperi.

Dok je zakljucavanje tastera
@ aktivirano, tasteri kontrolne

jedinice se ne mogu koristiti.

Zakljucavanje tastera nece biti

otkazano u sluc¢aju nestanka
struje.

Odbrojavanje 3-2-1 prikazuje se na
@ ekranu u menijima ili

podesavanjima koja ce se aktivirati
dodirom tokom duzeg perioda. Po
zavrSetku odbrojavanja aktivira se

odgovarajuci meni ili podeSavanje.

Aktiviranje zakljucavanja tastera

Koris¢enjem funkcije zakljucavanja tastera

mozete zastititi kontrolnu jedinicu od

smetnji.

1. Dodirnite istovremeno tastere @/O dok
se na ekranu ne pojavi simbol (3.

Iskljucivanje zakljucavanja tastera

1. Dodirnite istovremeno tastere ®/O dok
sa ekrana ne nestane simbol &.

» Na ekranu se prikazuje simbol &, $to

znaci da je zakljuCavanje tastera

aktivirano.

Podesavanje alarma

Kontrolnu jedinicu uredaja takode mozete
da koristite za bilo kakvo upozorenje ili
podsetnik koji se ne odnosi samo na
pecenje.

Sat sa alarmom nema uticaja na funkcije
rerne. Koristi se za svrhe upozorenja. Na
primer, alarm mozete da koristite kada
Zelite da okrenete hranu u rerni u odredeno
vreme. Cim istekne vreme koje ste
postavili, tajmer se oglasava zvu¢nim
upozorenjem.

Maksimalno vreme alarma moze
biti 23 sata i 59 minuta.

1. Dodirnite taster Q\ da biste postavili
period alarma.

= Simbol Q pocinje da treperi na
ekranu.
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2. Dodirnite tastere @/ dok se na
ekranu ne pojavi .

DDDD [ 3. Aktivirajte podesavanje jacine zvuka
O = zgﬁﬁ@ ® = ta(tkfft;,’ ;:)ete ponovo dodirnuti taster ©

2. Podesite alarm pomocu tastera @®/O. 4. Podesite Zeljeni ton pomocu tastera @/
Dodirnite opet taster 2\ da biste ©.
potvrdili podeSavanje. = Odabrano podesavanje jacine zvuka se
potvrduje odmah. Dodirnite taster (9
da biste se vratili u meni podeSavanja.

S Podesavanje osvetljenosti ekrana
U MozZete da promenite osvetljenost ekrana
O = 0 O.M\O = Pl na kontrolnoj jedinici. Vasa rerna treba da
bude isklju¢ena da biste obavili ovo
= Simbol 2 svetli neprekidno i na podesSavanje.
ekranu se odbrojava vreme 1. Kada je rerna iskljuéena (kada je na
alarma. Ako su vreme alarma i ekranu prikazano taéno vreme),
vreme pecenja postavljeni dodirnite taster © oko 3 sekunde da
istovremeno, na ekranu se biste aktivirali meni za podesavanja.

prikazuje krace vreme. o
2. Dodirnite tastere @/ dok se na

3. Nakon zavrsetka vremena alarma, ekranu ne pojavi Q) .

simbol 2 pocinje treptati i daje vam
zvucno upozorenje.
Iskljucivanje alarma

3. Aktivirajte podeSavanje nivoa
osvetljenosti tako $to ¢ete ponovo
dodirnuti taster €.

1. Na k[aju pe“°d? alarma, UPOZOTENJE S€ 4 b desite Zeljeni nivo osvetljenosti
oglasava dva minuta. Dodirnite bilo koji .
taster da biste zaustavili zvuéno pomocu tastera ®/O. (d-1, d-2, d-3)
upozorenje. = Odabrano podesavanje nivoa

osvetljenosti se potvrduje odmah.

= ¢ jej i e . -
Zvugno upozorenje je zaustavljeno. Dodirnite taster () da biste se vratili u

Ako Zelite da otkazete alarm; meni podesavanja.
1. Dodirnite taster L\ da biste resetovali Podesavanje funkcije brzog prethodnog
vreme alarma. Dodirnite taster © dok zagrevanja (Pojacivac)
se na ekranu ne pojavi simbol 00:00. Mozete automatski upravljati pe¢enjem na
2. Alarm moZete otkazati i dodirivanjem svom proizvodu uz funkciju brzog
tastera 2\ duze vremena. prethodnog zagrevanja. U tu svrhu

trebalombi da aktivirate podesavanje
brzog prethodnog zagrevanja. Vasa rerna
treba da bude iskljucena da biste obavili
ovo podesavanje.

Podesavanje jacine zvuka
Mozete podesiti jacinu zvuka vase
kontrolne jedinice. Vasa rerna treba da

bude iskljucena da biste obavili ovo ) ) )
podesavanje. 1. Kada je rerna iskljucena (kada je na

ekranu prikazano tacno vreme),
dodirnite taster (9 oko 3 sekunde da
biste aktivirali meni za podeSavanja.

1. Kada je rernaisklju¢ena (kada je na
ekranu prikazano tacno vreme),
dodirnite taster (9 oko 3 sekunde da
biste aktivirali meni za podesavanja. 2. Dodirnite tastere @/ dok se na

ekranu ne pojavi simbol 2§.
SR/ 71



3. Aktivirajte podeSavanje brzog
prethodnog zagrevanja (pojacivac) tako
Sto cete ponovo dodirnuti taster Q.

4. Pomocu tastera @/O), okrenite
podesavanje za "OFF" (Isklju¢eno) na
“"ON" (Ukljuceno) na ekranu.

= Odabrano podesavanje brzog
prethodnog zagrevanja se potvrduje
odmah. Dodirnite taster da biste se
vratili u meni podesavanja.

Mozete iskljuciti podesavanje
@ brzog prethodnog zagrevanja tako

Sto ¢ete ponoviti postupak.
Okretanjem podesavanja ,OFF"
(Iskljuéeno) mozete otkazati
postavku automatskog brzog
prethodnog zagrevanja.

Promena tacnog vremena

da promenite tacno vreme koje ste

prethodno podesili,

1. Kada je rernaiskljucena (kada je na
ekranu prikazano tacno vreme),
dodirnite taster (9 oko 3 sekunde da
biste aktivirali meni za podeSavanja.

2. Dodirnite tastere /O dok se na
ekranu ne pojavi simbol .

3. Dodirnite taster ¢© da biste aktivirali
polje za tajmer.

6 Opste informacije o pecenju

= Polje za tajmer i simbol £ trepere
na ekranu.

Nulninly
L

O = 0 0,0 % E |

4. Dodirnite tastere @/ da biste podesili
tacno vreme i ponovo dodirnite taster
(O da aktivirate polje minuta.

11300
A e_@_w = Pl

= Polje za minute i simbol & trepere
na ekranu.

O =

1300°

O 8 a8 0,0 %\‘ﬁ >

5. Dodirnite tastere @/© da biste podesili
minute. Potvrdite podeSavanje dodirom
na taster .

= Podeseno tacno vreme se odmah
potvrduje. Dodirnite taster (© da biste
se vratili u meni podesavanja.

U ovom odeljku moZete pronaci savete za
pripremu i spremanje hrane.

Pored toga, u ovom sektoru su opisana
neka od jela koje su testirali proizvodaci i
najprikladnija podeSavanja za ta jela.
Takode su navedena odgovarajuca
podesSavanja rerne i dodataka za ta jela.

6.1 Opsta upozorenja o pecenju hrane
u rerni

+ Dok otvarate vrata rerne za vreme ili
nakon pecenja, mozZe se pojaviti vruca
para. Para moze izazvati opekotine na

rukama, licu i/ili o¢ima. Kada otvarate
vrata rerne, stanite na propisnu
udaljenost

Intenzivna para koja se stvara tokom
pecenja moze stvoriti kondenzovane
kapljice vode na unutrasnjosti i
spoljasnjosti rerne i na gornjim delovima

namestaja zbog temperaturne razlike. To

je normalna i fizicka pojava.

+ Temperatura i vreme spremanja hrane
predvideni za izvesno jelo mogu varirati
u zavisnosti od recepta i koli¢ine. Iz tog
razloga, ove vrednosti su date okvirno.
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+ Uvek izvadite neupotrebljene dodatke iz
rerne pre nego $to zapocnete sa
spremanjem hrane. Dodaci koji ostanu u
rerni mogu osujetiti pripremu vaseg jela
koris¢enjem predvidenih vrednosti.

+ Zajela koja pripremate prema
sopstvenom receptu, mozete kao
referencu koristiti slicha jela data u
tabelama za pripremu.

+ Upotreba isporucenih dodataka
osigurava najbolje performanse u
pripremi. Uvek se pridrzavajte
upozorenja i informacija koje je
proizvodac dao za ostalo posude koje
koristite.

* lzrezite papir za pecenje koji cete
koristiti u pripremi na veli¢inu koja je
odgovarajuca za posudu u kojoj
planirate da spremate jelo. Papir za
pecenje koji prelazi preko posude moze
stvoriti opasnost od pozZara i uticati na
kvalitet vase pecene hrane. Koristite
papir za pecenje koji cete koristiti u
navedenom temperaturnom opsegu.

+ da biste postigli dobre performanse
pecenja, postavite hranu na preporucenu
ispravnu policu. Ne menjajte polozaj
police tokom pecenja.

6.1.1 Peciva i hrana iz rerne

+ Da biste postigli dobre performanse
pecenja preporucujemo upotrebu
dodataka proizvoda. Ako koristite spoljni
pribor za spremanije jela, preferirajte
tamno posude koje se ne lepi i koje je
otporno na toplotu.

+ Ako je u tabeli za pecenje preporuc¢eno
prethodno zagrevanje, obavezno stavite
hranu u rernu nakon prethodnog
zagrevanja

+ Ako cete hranu spremati uz upotrebu
posuda na Zi¢anoj polici, posudu stavite
na sredinu zi¢ane police, a ne blizu
straznjeg zida.

+ Svi materijali koji se koriste u pravljenju
peciva treba da budu svezi i na sobnoj
temperaturi.

+ Status spremanja hrane moze varirati u
zavisnosti od koli¢ine hrane i velicine
posuda.

+ Metalni, keramicki i stakleni kalupi
produzavaju vreme kuvanja, a donje
povrsine peciva ne porumene
ravhomerno.

+ Ako koristite papir za peCenje, na donjoj
povrsini namirnice moZze se primetiti
malo porumenelosti. U ovoj situaciji,
mozda cete morati da produzite period
kuvanja za otprilike 10 minuta.

+ Vrednosti navedene u tabelama za
sremanje odredene su nakon rezultata
testiranja izvrSenih u nasim
laboratorijama. Vrednosti koje budu
vama odgovarale mogu se razlikovati od
tih vrednosti.

« Stavite hranu na odgovarajucu policu
koja se preporucuje u tabeli za
spremanje hrane. Polica br. 1. je donja
polica rerne.

Saveti za pecenje kolaca

+ Ako je kolac previse suv, povecajte
temperaturu za 10°C i skratite vreme
pecenja.

+ Ako je kola¢ nepecen, koristite malu
koli¢inu tecnosti ili smanjite temperaturu
za 10°C.

+ Ako je vrh kolaca izgoreo, stavite ga na
donju policu, smanjite temperaturu i
produZzite vreme pecenja.

+ Ako je unutrasnjost torte dobro pecena,
a spolja lepljiva, koristite manje tecnosti,
smanjite temperaturu i produzite vreme
kuvanja.

Saveti za pecivo

+ Ako je pecivo previSe suvo, povecajte
temperaturu za 10°C i skratite vreme
pecenja. Navlazite slojeve testa prelivom
od mleka, ulja, jaja i jogurta.

+ Ako se pecivo predugo pece, vodite
racuna da debljina testa ne bude ve¢a od
dubine pleha.

+ Ako povrsina peciva potamni, ali donji
deo nije pecen, vodite raCuna da ne
koristite veliku koli¢inu preliva na dnu
peciva. Probajte da ravhomerno
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rasporedite prelivizmedu slojeva testa i Tabela za spremanje peciva i hrane iz rerne

preko povrsine peciva da biste postigli u jednom velikom podrucju

ravnomerno tamnu boju peciva.

Pecite testo u polozaju i na temperaturi plehu

prema vrednostima datim u tabeli. Ako
dno i dalje nije dovoljno tamno, stavite
ga na donju policu prilikom narednog
pecenja.

Predlozi za pec¢enje u samo jednom

Hrana Dodaci koje mozete | Radna funkcija | Pozicija polica | Temperatura | Vreme pecenja
koristiti (°C) (minimalno)
(okvirno)
Tortana Standardni pleh » | GOl i donji 3 180 30... 40
posluzavniku grejac
Torta u kalupu Okry_gll kalup za torte Gre_]anje S 3 190 40 .. 50
na zicanom grilux ** ventilatorom
Standardni pleh * Gomji i donji 3 160 25..35
. L. grejac
Sitni kolaci P
Standardni pleh * rejanje s 2 160 35..45
ventilatorom
Okrugli kalup za torte,
pre(_:mka 26 cm sa Gornji i dVOnJI 3 160 30 . 40
stezaljkom na Zicanom grejac
o grilu **
Biskvit torta -
Okrugli kalup za torte,
pre(_:nlka 26 cm sa Grgjanje S 3 160 35 45
stezaljkom na Zicanom | ventilatorom
grilu **
Pleh za testa * Gornjii dvonJ| 3 170 25..35
grejac
Keksici Greiam
Pleh za testa * rejanje s 3 170 30..40
ventilatorom
Peciva Standardni pleh * Gornji ! d'onj| 2 200 30..40
grejac
Standardni pleh » | GOl i donji 2 200 25..35
- grejac
Lepinja Greiani
Standardni pleh * rejane s 3 180 30.. 40
ventilatorom
Standardni pleh » | GOl i donji 3 200 35..45
. grejac
Celi hleb Greian
Standardni pleh * rejane s 3 200 35..45
ventilatorom
Staklena/
Lazanje metalniapravougaona | - Gornji i donji 2ili 3 200 30... 40
posuda na zicanom grejac
grilu **
Okrugli crni metalni Gornii i donii
kalup, precnika 20 cm :e.aé ) 2 180 60 .. 75
) . na zicanom grilu ** arel
Pita od jabuka —— -
Okrugli crni metalni Greianie s
kalup, pre&nika 20 cm Jan) 3 170 60 ... 80

na zicanom grilu ** ventilatorom
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Hrana Dodaci koje mozete | Radna funkcija | Pozicija polica | Temperatura | Vreme pecenja
koristiti (°C) (minimalno)
(okvirno)
_ Standardni pleh * Gomnji i donji 3 250 ... 280 8..15
Pizza grejac
Standardni pleh * Funkcija "Pizza" 3 250 ... 280 6..12

Prethodno zarijavanje se preporuéuje za svu hranu.
* Ovi dodaci mozda nisu ukljuceni u vas proizvod.

*+ Ovi dodaci nisu ukljuéeni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.

Predlozi za kuvanje sa dve posude

Hrana Dodaci koje mozete | Radna funkcija Pozicija Temperatura | Vreme pecenja
koristiti polica (°Cc) (minimalno)
(okvirno)
1 - Standardni pleh * iani
Sitni kolaci P Grejanje s 1-4 160 35..45
4 - Pleh za testa * ventilatorom
2 - Standardni pleh * iani
Keksici P Grejanje s 2-4 170 30..40
4 - Pleh za testa * ventilatorom
2 - Standardni pleh * iani
Lepinja Grejanje s 2-4 180 30...40
4 - Pleh za testa * ventilatorom

Prethodno zarijavanje se preporucuje za svu hranu.

* Ovi dodaci mozda nisu ukljuceni u vas proizvod.

*+ Ovi dodaci nisu uklju¢eni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.

Tabela za spremanje peciva i hrane iz rerne
u gornjem podrucju
Predlozi za pe€enje u samo jednom

plehu
Hrana Dodaci koje Radna funkcija | Pozicija polica |Temperatura (°C)| Vreme pecenja
mozete koristiti (minimalno)
(okvirno)
Okrugli kalup za Greianie s
Torta u kalupu | torte na zicanom jan) 4 190 45 ..55
. ventilatorom
gnlu** *k
Sitnikolagi | Standardniplehs |  Srejanies 4 160 40..50
ventilatorom
Keksici Pleh za testa * Crejanje s 4 170 30 .40
ventilatorom
Lepinja Standardni pleh * Grgjanje s 4 180 35..45
ventilatorom

Prethodno zarijavanje se preporucuje za svu hranu.

* Ovi dodaci mozda nisu ukljuceni u vas proizvod.

*+ Ovi dodaci nisu uklju¢eni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.

Tabela za spremanje peciva i hrane iz rerne
u donjem podrucju

Predlozi za pe¢enje u samo jednom
plehu
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Vreme pecenja

Pizza

Standardni pleh *

Hrana Dodaci koje Radna funkcija | Pozicija polica |Temperatura (°C)
mozete koristiti (minimalno)
(okvirno)
Okrugli kalup za Greianie s
Torta u kalupu | torte na zicanom jan) 1 190 45 .. 55
. ventilatorom
gr||u** *k
Okrugli kalup za
torte, precnika 26 Greianie s
Biskvit torta cm sa stezaljkom jan) 1 160 40..50
Cix - ventilatorom
na zi¢anom grilu
*%k
Funkcija "Pizza" 2 250 ... 280 10..15

Prethodno zarijavanje se preporuéuje za svu hranu.

* Ovi dodaci mozda nisu ukljuéeni u vas proizvod.

*+ Ovi dodaci nisu ukljuceni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.

“Eko grejanje s ventilatorom" radna

funkcija

+ Ne menjajte temperaturu nakon pocetka
spremanja hrane u radnoj funkciji “Eko
grejanje s ventilatorom”.

* Ne otvarajte vrata rerne dok spremate
hranu u radnoj funkciji “Eko grejanje s
ventilatorom”. Ako ne otvarate vrata,
unutrasnja temperatura se optimizuje da

bi se ustedela energija, pri cemu se ta
temperatura moze razlikovati od one
koja je prikazana na ekranu.
+ Nemojte prethodno zagrevati u funkciji
rada “Eko grejanje s ventilatorom".
Tabela za kuvanje za “Eko grejanje s
ventilatorom” funkciju rada ventilatora u
jednoj velikoj zoni
Predlozi za pe¢enje u samo jednom

plehu
Hrana Dodaci koje mozete Pozicija polica Temperatura (°C) Vreme pecenja
koristiti (minimalno)
(okvirno)
Sitni kolaci Standardni pleh * 160 35...50
Keksici Standardni pleh * 200 30...40
Lepinja Standardni pleh * 200 35..50
* Ovi dodaci mozda nisu ukljuceni u vas proizvod.

Tabela za kuvanje za “Eko grejanje s

ventilatorom” funkciju rada ventilatora u
gornjoj velikoj zoni
Predlozi za pe¢enje u samo jednom

plehu
Hrana Dodaci koje mozete Pozicija polica Temperatura (°C) Vreme pecenja
koristiti (minimalno)
(okvirno)
Sitni kolaci Standardni pleh * 4 180 35...50
Keksici Standardni pleh * 4 200 45 ... 55
Lepinja Standardni pleh * 4 220 35..50
* Ovi dodaci mozda nisu ukljuceni u vas proizvod.
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6.1.2 Meso, riba i Zivinsko meso

Kljucne tacke o grilovanju

+ Pecenje celog pileta, ¢urke i velikih
komada mesa sa dresingom poput
limunovog soka i crnog bibera koji se
stavlja pre pecenja, poboljcace
performanse pecenja

+ Potrebno je 15 do 30 minuta duze za
pecenje mesa sa kostima u odnosu na
pecenje iste kolicine mesa bez kostiju.

+ Za svaki centimetar debljine mesa je
potrebno priblizno 4 do 5 minuta

pecenja.

+ Nakon isteka vremena pecenja, ostavite
meso u rerni oko 1T0minuta. Sokovi se
bolje rasporeduju kroz meso i ne cure
kada se meso sece.

+ Ribu postavite u sredinu zicane police na
dnu u vatrostalnoj posudi.
+ Kuvajte preporucena jela prema tabeli za

spremanje hrane sa jednim plehom.
Tabela za kuvanje mesa, ribe i peradi u jednom velikom podrucju

Hrana Dodaci koje Radna funkcija | Pozicija polica |Temperatura (°C)| Vreme pecenja
mozete koristiti (minimalno)
(okvirno)
. . " 15 min. 250/
StVek (cell) / Standardni pleh * (.;Ofnj' ! do.n” 3 maks, nakon 180 60 ... 80
Przeni (1 kg) grejac + ventilator 190
Jagnjeca plecka . . Gornji i doniji
(1,5-2 kg) Standardni pleh grejaé + ventilator 3 170 85..110
Zicani gril
Stavite jednu Gornji i donji 2 15 min. 250/ 65 . 85
posudu na donju | 9rejac + ventilator maks, nakon 210
Pecena piletina policu.
(1,8-2 kg) Zicani gril *
Stavite jednu | Funkcija "3D" 2 15 min. 250/ 65 .85
posudu na donju maks, nakon 210
policu.
Gornji i donji 25 min. 250/
Standardni pleh * >0 n 1 maks, nakon 180 150 ... 210
grejac + ventilator 190
Curka (5,5 kg)
25 min. 250/
Standardni pleh * | Funkcija "3D" 1 maks, nakon 180 150...210
.. 190
Zicani gril *
Stavite jednu Govmji i dor'ji 3 200 20..30
posudu na donju | 9rejac + ventilator
. policu.
Riba S
Zicani gril *
Stavite jednu Funkcija "3D" 3 200 20..30
posudu na donju
policu.

Prethodno zarijavanje se preporuéuje za svu hranu.

*Ovi dodaci mozda nisu ukljuceni u vas proizvod.

**0Ovi dodaci nisu ukljuceni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.
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Tabela za kuvanje mesa, ribe i peradi u gornjem podrucju

ventilatorom

Hrana Dodaci koje Radna funkcija | Pozicija polica |Temperatura (°C)| Vreme pecenja
mozete koristiti (minimalno)
(okvirno)
Pecena piletina . Grejanje s 15 min. 250/
(1,8-2 kg) Standardni pleh « ventilatorom 4 maks, nakon 210 80...105
Riba Standardnipleh » | Gréjanies 4 200 20...30

Prethodno zarijavanje se preporuéuje za svu hranu.

*Ovi dodaci mozda nisu ukljuceni u vas proizvod.

*+*Qvi dodaci nisu ukljuéeni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.

Tabela za kuvanje mesa, ribe i peradi u donjem podrucju

Hrana Dodaci koje Radna funkcija | Pozicija polica |Temperatura (°C)| Vreme pecenja
mozete koristiti (minimalno)
(okvirno)
Pecena piletina . . Grejanje s 15 min. 250/
(1,8-2 kg) Standardni pleh ventilatorom ! maks, nakon 210 70..95
Riba Standardniplen« | Grejanjes 1 200 20...30
ventilatorom

Prethodno zarijavanje se preporucuje za svu hranu.

*Ovi dodaci mozda nisu ukljuéeni u vas proizvod.

*+0vi dodaci nisu ukljuceni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.

6.1.3 Gril

Kada grilujete meso, ribu ili Zivinu, ona

brzo potamni, ima lepu koricu i ne isusuje

se. Fileti mesa, komadic¢i mesa i kobasice

su narocito pogodni za grilovanje, kao i

povrée sa visokim sadrzajem vode poput

paradajza i crnog luka.

Opsta upozorenja

+ Hrana koja nije adekvatna za grilovanje
predstavlja opasnost od nastanka
pozara. Grilujte samo hranu koja se sme
obradivati na temperaturi za intenzivno
grilovanje. Takode, hranu ne stavljajte
predaleko u zadnji deo grila. Ovo je
najtoplije podruéje i masna hrana se
moze zapaliti.

+ Za vreme grilovanja zatvorite vrata
rerne. Nikada ne grilujte sa otvorenim
vratima rerne. Vruce povrsine mogu
izazvati opekotine!

Kljucne tacke grila

+ Pripremite hranu slicne debljine i tezine
Sto je vise moguce za grilovanje.

+ Rasporedite komade koji ¢e se grilovati
na zi¢anu policu ili u pleh za pecenje sa
Zicanom policom tako da povrsina hrane
nije veca od povrsine grejaca.

+ U zavisnosti od debljine komada za gril,
vremena pripreme data u tabeli mogu
varirati.

+ Ubacite zicanu policu ili pleh za
grilovanje na Zeljeni nivo u rerni. Ako
grilujete na zic¢anoj polici, ubacite pleh
na nizu visinu kako bi prikupljao
masnocu. Pleh koji ¢ete ubaciti trebalo
bi da bude veli¢ine tako da pokriva
celokupnu povrsinu grila. Takav pleh
mozda nije prilozen uz proizvod. Dodajte
malo vode u pleh zbog lak$eg ¢iscenja.
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Tabela za jela s rostilja spremljena u jednom velikom podrucju

Hrana Dodaci koje mozete Pozicija polica Temperatura (°C) Vreme pecenja
koristiti (minimalno)
(okvirno)
Riba Zigani gril 250 20...25
Piletina u komadima Zicani gril - 250 25...35
Cufte (teletina) - 12 Zicani gril 4 250 20...30
koli¢ina
Jagnjeéi kotleti Zi¢ani gril 4-5 250 20...25
Odrezak - (meso Zigani gril 4-5 250 25...30
seckano na kockice)
Teledi kotleti Zi¢ani gril - 250 25...30
Gratinirano povrée Zi¢ani gril - 220 20...30
Tostirani hleb Zi¢ani gril 250 2.4

Komade hrane okrenite nakon 1/2 ukupnog vremena spremanja hrane.

Preporucuje se prethodno zagrevanje 5 minuta za svu hranu koja se griluje.

Tabela za jela s rostilja spremljena u gornjem podrucju

Hrana Dodaci koje mozete Pozicija polica Temperatura (°C) Vreme pecenja
koristiti (minimalno)
(okvirno)
Cufte (teletina) - 12 Zigani gril 4 250 20...30
koli¢ina
Tostirani hleb Zigani gril 4 250 2.4

Komade hrane okrenite nakon 1/2 ukupnog vremena spremanja hrane.

Preporucuje se prethodno zagrevanje 5 minuta za svu hranu koja se griluje.

6.1.4 Testna jela

Jela u ovoj tabeli pripremljena su u skladu
sa standardom EN 60350-1 kako bi se

Tablica za kuvanje testnih jela u jednoj

velikoj zoni

Predlozi za pe¢enje u samo jednom

olaksalo testiranje proizvoda za kontrolne plehu
ustanove.
Hrana Dodaci koje Radna funkcija | Pozicija polica |Temperatura (°C)| Vreme pecenja
mozete koristiti (minimalno)
(okvirno)
. .| Standardni pleh * Gornji ! d,or”' 140 20...30
Pecivo (slatki grejac
kolacie¢ iani
) Standardnipleh |~ Crejanjes 140 15... 25
ventilatorom
Standardni pleh « | 80l i donji 160 25 .35
- - grejac
Sitni kolaci Gretan
Standardni pleh * rejanje s 160 35..45
ventilatorom
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Hrana Dodaci koje Radna funkcija | Pozicija polica |Temperatura (°C)| Vreme pecenja
mozete koristiti (minimalno)
(okvirno)
Okrugli kalup za
torte, precnika 26 Gomii i donii
cm sa stezaljkom :e'aé ) 160 30..40
na Zi¢anom grilu arel
*%k
Biskvit torta -
Okrugli kalup za
torte, precnika 26 Greianie s
cm sa stezaljkom ventiJIanJ)rom 160 35..45
na Zi¢anom grilu
*%k
Okrugli crni
metalni kalup, Gornii i donii
pre¢nika 20 cm :e'aé ) 180 60..75
na Zi¢anom grilu areJ
*%k
Pita od jabuka —
Okrugli crni
metalni kalup, Greianie s
precnika 20 cm Jan) 170 60 .. 80
oy . ventilatorom
na zi¢anom grilu
*%
Prethodno zarijavanje se preporuéuje za svu hranu.
* Ovi dodaci mozda nisu ukljuéeni u vas proizvod.
*+ Ovi dodaci nisu ukljuceni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.
Predlozi za kuvanje sa dve posude
Hrana Dodaci koje mozete | Radna funkcija Pozicija Temperatura | Vreme pecenja
koristiti polica (°Cc) (minimalno)
(okvirno)
i i 2 - Standardni pleh * iani
Pecivo (slatki P Grejanje s 2-4 140 15..25
kolaci¢) 4 - Pleh za testa * ventilatorom
1 - Standardni pleh * iani
Sitni kolagi Grejanje s 1-4 160 35..45
4 - Pleh za testa * ventilatorom

Prethodno zarijavanje se preporucuje za svu hranu.

* Ovi dodaci mozda nisu ukljuceni u vas proizvod.

*+ Ovi dodaci nisu ukljuc¢eni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.

Tabela za jela s rostilja spremljena u jednom velikom podrucju

Hrana Dodaci koje mozete Pozicija polica Temperatura (°C) Vreme pecenja
koristiti (minimalno)
(okvirno)
Cufte (teletina) - 12 Zigani gril 4 250 20....30
koli¢ina
Tostirani hleb Zi¢ani gril 4 250 2.4

Preporucuje se prethodno zagrevanje 5 minuta za svu hranu koja se griluje.

Komade hrane okrenite nakon 1/2 ukupnog vremena spremanja hrane.
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Tabela istovremenog kuvanja u donjoj i gornjoj zoni

Zona za Hrana Dodaci koje Radna Pozicija polica| Temperatura Vreme
spremanje mozete funkcija (°C) pecenja
hrane koristiti (minimalno)
(okvirno)
Gornje Sitni kolagi | Standardni | Grejanje s 2 150 35..50
pleh * ventilatorom
Donje Sitnikolagi | Standardni | Grejanje s 2 150 35..50
pleh * ventilatorom
. - 15 min. 250/
Gornje Celo pile Standardni Gre_janje s 4 maks, nakon 80...100
pleh * ventilatorom 190
Okrugli kalup
Donje Torta u kalupu za torte na Grg]anje s 1 180 45 .55
Zianom ventilatorom
gri|u** %
Okrugli kalup
Gornje Torta u kalupu za torte na Grejanje s 4 180 45 .55
Zi€anom ventilatorom
gri|u** *k
Donje Riba Standardni Grejanje s 1 200 20 .30
pleh * ventilatorom
Gornje Riba Standardni | Grejanje s 4 200 20...30
pleh * ventilatorom
Donje Lepinja Standardni Grejanje s 1 180 35..50
pleh * ventilatorom
Gornje Lepinja Standardni | Grejanje s 4 180 30..45
pleh * ventilatorom
Donje Pizza St‘;rl‘gﬁid”' Pizza 2 250 10..17

* Ovi dodaci mozda nisu ukljuceni u vas proizvod.

Prethodno zarijavanje se preporucuje za svu hranu.

*+ Ovi dodaci nisu ukljuc¢eni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.

7 Odrzavanje i ciScenje

7.1 Opste informacije o ciScenju

Opsta upozorenja

+ Sacekajte da se uredaj ohladi pre

¢iscenja. Vruce povrsine mogu izazvati .

opekotine!

+ Nemojte nanositi deterdzente direktno .
na vruée povrsine. Ovo moze izazvati

trajne mrlje.

+ Detaljno ocistite i osusite uredaj nakon
svake upotrebe. Na taj nacin cete lakse
ukloniti ostatke hrane, ¢ime izbegavate

da ti ostaci izgore tokom sledece
upotrebe uredaja. Time se produzava
vek trajanja uredaja i smanjuju problemi

ciscenje uredaja.

sa kojima se Cesto suocavaju korisnici.
Ne koristite sredstva za parociscenje za

Neki deterdZenti ili sredstva za CiSc¢enje

mogu izazvati oStecenja povrSine.
Neodgovarajuca sredstva za Ciscenje su:
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izbeljivac, proizvodi za ¢iscenje koji
sadrze amonijak, kiselinu ili hlorid,
proizvodi za CiScenje parom, sredstva za




uklanjanje kamenca, sredstva za
uklanjanje mrlja i rde, abrazivna sredstva
za cis¢enje (kreme za Ciscenje, prasak za
ribanje, krema za ribanje, abrazivno
sredstvo i pribor za struganje, Zica,
sunderi, krpe za Ciscenje koje upija
prljavstinu i ostatke deterdzenta).

« Za c¢iscenje nakon svake upotrebe nije
potreban poseban materijal za ¢is¢enje.
Uredaj ocCistite deterdZentom za pranje
posuda, toplom vodom i mekom krpom
ili sunderom i osusite suvom krpom.

+ Obavezno nakon ¢is¢enja potpuno
obrisite preostalu te¢nost i odmah
ocistite hranu isprskanu okolo tokom
pecenja.

+ Ne perite nijednu komponentu vaseg
uredaja u masini za pranje sudova.

Povrsine od inoksa i nerdajuce povrsine

*+ Ne koristite sredstva za CiS¢enje koja
sadrze kiselinu ili hlor za ¢iséenje
povrsina od nerdajuceg celika ili inoksa i
rucica.

+ Povrsina od nerdajuceg inoksa moze
vremenom promeniti boju. To je
normalno. Nakon svakeog rada, ocistite
deterdzentom pogodnim za nerdajucu
povrsinu ili povrsinu od inoksa.

+ Koristite meku krpu sa te¢nim
deterdzentom (neabrazivnim) pogodnim
za CiSc¢enje povrsina od inoksa, pri cemu
treba da obratite paznju da briSete samo
u jednom pravcu.

+ Odstranite mrlje od kamenca, ulja,
Skroba i proteina na staklenim
povrSinama i povrSinama od inoksa bez
odlaganja. Mrlje mogu zardati nakon
duze vremena.

+ Sredstva za CiS¢enje poprskana/
nanesena na povrsinu treba odmah
ocistiti. Abrazivna sredstva za CiSc¢enje
ostavljena na povrsini uzrokuju pojavu
belih mrlja na povrsini.

Emajlirane povrsine

+ Nakon svake upotrebe, emajlirane
povrsine ocCistite deterdZzentom za pranje
posuda, toplom vodom i mekom krpom
ili sunderom i osusite suvom krpom.
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Ako vas proizvod ima funkciju lakog
ciscenja parom, mozete izvrsiti lako
ciscenje parom za netvrdokornu
trenutnu necistocu. (Pogledajte
“Jednostavno paroci§éenije [» 84]".)

Za tvrdokorne mrlje moze se koristiti
sredstvo za Cisc¢enje rerne i grila koje se
preporucuje na internet stranici vaseg
proizvoda i sunder za CiS¢enje koje ne
ostavlja ogrebotine. Ne koristite neko
drugo sredstvo za CiSc¢enje rerne u tom
slucaju.

Da biste ocistili prostor predviden za
spremanje hrane, rerna se mora ohladiti.
Ciscenje vrucih povrsina izazvacde i
opasnost od pozara i oStecenja
emajlirane povrsine.

Kataliticke povrsine

Bocne strane u prostoru za spremanje
hrane mogu biti prekrivene samo
emajliranim ili katalitickim zidovima.
Navedeno zavisi od modela.

Kataliticki zidovi imaju laganu mat i
poroznu povrsinu. Kataliticki zidovi rerne
se ne smeju Cistiti.

Kataliticke povrsine apsorbuju ulje
zahvaljujuci svojoj poroznoj strukturi i
pocinju sjajiti kada je povrsina zasicena
uljem, u tom slucaju preporucuje se
zamena delova.

Staklene povrsine

Pri ¢isc¢enju staklenih povrsina ne
koristite strugace od tvrdog metala i
abrazivne materijale za Cis¢enje. Isti
mogu oStetiti staklenu povrsinu.
Proizvod ocistite deterdZzentom za pranje
posuda, toplom vodom i mekom krpom
od sitnih vlakana koja je predvidena za
CiSéenje staklenih povrsina i osusite
suvom krpom od sitnih vlakana.

Ako posle ¢is¢enja ima ostatka
deterdzZenta, obrisSite ga hladnom vodom
i osusite ¢istom i suvom krpom od sitnih
vlakana. Sledeéi put preostali deterdzent
moze ostetiti staklenu povrsinu.

Ni pod kojim uslovima ostatke osusene
na staklenoj povrsini ne treba Cistiti
nazubljenim noZevima, ZiCanom vunom
ili sliénim alatima za grebanje.



* Mrlje od kalcijuma (Zute mrlje) mozete
ukloniti sa staklene povrsine
komercijalno dostupnim sredstvom za
uklanjanje kamenca, sredstvom za
uklanjanje kamenca poput sirceta ili
limunovog soka.

+ Ako je povrsina jako zaprljana, nanesite
sredstvo za ¢iS¢éenje na mrlju sunderom i
sacekajte duze vremena da isto
adekvatno odreaguje. Zatim ocCistite
staklenu povrsinu vlaznom krpom.

+ Promene boje i mrlje na staklenoj
povrsini normalna su pojava i ne
predstavljaju gresku.

Plasticni delovi i obojene povrsine

+ Ocistite plasticne delove i obojene
povrSine deterdZzentom za pranje
posuda, toplom vodom i mekom krpom
ili sunderom i osusite suvom krpom.

*+ Ne koristite strugace od tvrdog metala i
abrazivna sredstva za ¢iScenje. Oni
mogu ostetiti povrSine.

+ Uverite se da spojevi komponenti
proizvoda ne budu ostavljeni vlazni i sa
deterdZentom. U suprotnom moze doci
do korozije na ovim spojevima.

7.2 Pribor za c¢iScenje
Ne stavljajte pribor proizvoda u masinu za

pranje sudova osim ako nije drugacije
navedeno u korisni¢kom priru¢niku.

7.3 Ciséenje kontrolne table

* Prilikom ¢iSc¢enja ploca s kontrolnim
okruglim dugmadima, obriSite tablu i
dugmad vlaznom mekom krpom i
osusite suvom krpom. Ne uklanjajte
dugmad i zaptivke ispod da biste ocistili
tablu. Na taj nacin mozete ostetiti
kontrolnu tablu i dugmad.

* Prilikom ¢iSc¢enja inoks panela s
kontrolnim dugmadima, nemojte koristiti
sredstva za CiScenje povrsina od inoksa
oko dugmadi. Indikatori oko dugmeta se
mogu izbrisati.

+ Ocistite kontrolnu tablu osetljivu na
dodir vlaznom mekom krpom i osusite
suvom krpom. Ako vas proizvod ima
funkciju zaklju¢avanja tastera, postavite

zakljucavanje tastera pre Ciscenja
kontrolne table. Ako postupite drugacije,
tastere mozete neaadekvatno odabrati.

7.4 CiSéenje unutrasnjosti rerne
(povrsina za spremanje hrane)

Sledite korake ¢iscenja opisane u odeljku
.Opste informacije o ¢iscenju" prema
tipovima povrsine u vasoj rerni.

Ciséenje stranica rerne

Bocne strane u prostoru za spremanje
hrane mogu biti prekrivene samo
emajliranim ili katalitickim zidovima.
Navedeno zavisi od modela. Ako model
ima kataliticku stranicu, pogledajte
informacije u odeljku ,Kataliticki zidovi".
Ako je vas proizvod model sa zi¢anim
policama, uklonite Zicane police pre
¢isc¢enja bocnih zidova. Zatim zavrsite
¢iscenje kako je opisano u odeljku ,Opste
informacije o ¢iS¢enju" se prema vrsti
boc¢nog zida.

Da biste uklonili bo€ne zi€ane police:
1. Uklonite prednji deo Zi¢ane police

povlac¢enjem na bocni zid u suprotnom
smeru.

2. Povucite Zicanu policu prema sebi da
biste je potpuno skinuli.

3. Da biste ponovo postavili police,
obavite iste korake kao tokom skidanja,
ali obrnutim redosledom.
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7.5 Jednostavno parociscenje

Ovo omogucava ¢iscenje prljavstine (koja
nije tvrdokorna) koja je omek$ana parom u
rerni i kapljicama vode koje se lako
kondenzuju na unutrasnjim povrSinama
rerne.

1. lzvadite sve dodatke iz rerne.

2. Sipajte 500 ml vode u pleh i stavite pleh
na 2. nivo police u rerni.

p

AN

3. lzaberite funkciju jednostavnog
paroCiséenja. Vreme CiScenja se
pojavljuje na ekranu i ovo trajanje se ne
moze promeniti.

Otvorite vrata i obriSite unutrasnje

povrsine rerne vlaznim sunderom ili krpom.

U slucaju tvrokornih mrlja, proizvod

ocistite deterdZzentom za pranje posuda,

toplom vodom i mekom krpom: ili

sunderom i osusite suvom krpom.

Zlebu rezervoara na dnu rerne. Nakon
upotrebe, oCistite ovaj Zleb vlaznom krpom
a zatim posusite.

POt B

7.6 CiScenje vrata rerne

MozZete da skinete vrata i staklo rerne da
biste ih ocistili. Kako ukloniti vrata i staklo
objasnjeno je u odeljcima ,Skidanje vrata
rerne" i ,Skidanje unutrasnjeg stakla na
vratima rerne". Nakon $to skinete
unutrasnje staklo na vratima, ocistite ga
sredstvom za pranje posuda, toplom
vodom i mekom krpom ili sunderom i
osusite suvom krpom. Da biste uklonili
ostatke kamenca koji se mogu formirati na
staklu rerne, obrisite staklo sircetom i
isperite.

Da biste ocistili vrata i stakla rerne
nemojte koristiti gruba abrazivna
sredstva za CiScenje, metalne

strugace, Zicanu vunu ili sredstva
za izbeljivanje.

U funkciji lakog parociséenja,

@ ocekuje se da dodata voda ispari i
kondenzuje se na unutrasnjoj
strani rerne i na vratima rerne kako
bi se omeksala lagana prljavstina
nastala u vasoj rerni. Kondenzat
koji se stvori na vratima rerne
moze prsnuti okolo kada se vrata
rerne otvore. Cim otvorite vrata
rerne, obrisite kondenzat.

(Razlikuje se u zavisnosti od modela
proizvoda. *MoZda nije dostupno kod
vaseg modela.) Nakon kondenzacije unutar
rerne, moze se pojaviti lokvica ili vlaga u

Skidanje vrata rerne
1. Otvorite vrata rerne.

2. Otvorite klipse na Sarkama sa desne i
leve strane na vratima tako Sto ¢ete ih
gurnuti nadole kao $to je prikazano na
slici.

3. Tipovi Sarki su (A), (B), (C) u zavisnosti
od modela proizvoda. Sledece slike
pokazuju kako se otvara svaki tip Sarki.

4. (A) tip sarke je dostupan u normalnim
tipovima vrata.
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7.7 Skidanje unutrasnjeg stakla sa
vrata rerne
Unutrasnje staklo na prednjim vratima E
uredaja moze se skinuti za potrebe
cisc¢enja.

1. Otvorite vrata rerne.
(B) tip Sarke je dostupan u tlpowma . . o
vrata sa usporivaéem za zatvaranje. 2. Povucite plasti¢ni dgo pricvrs¢enna
gornjem delu prednjih vrata prema sebi

istovremeno pritiskajuci na tacke
pritiska sa obe strane dela i izvadite ga.

6. (C) tip Sarke je dostupan u tipovima
vrata sa usporivacem za otvaranje/
zatvaranje.

7. Postavite vrata rerne u poluzatvoren
polozaj.

3. Kao sto je prikazano na slici, malo
podignite staklenu plocu s unutrasnje
strane (1) prema ,,A“ a zatim je izvadite
povlacenjem prema ,,B“.

8. Skinite vrata tako $to ¢ete ih izvuci
navise da biste ih oslobodili iz leve i
desne Sarke.

Kada vradéate vrata, obavite iste
korake kao tokom skidanja, ali

obrnutim redosledom. Ne

%abora\”te da zatvc_)rlte klipse na 1  Staklena ploc¢a sa 2+ Unutrasnje staklo

Sarkama kada vratite vrata. unutradnje strane (mozda nije
dostupno kod vaseg
proizvoda)
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4. Ako vas proizvod ima unutrasnjue
staklo (2), ponovite isti postupak da
biste ga skinuli (2).

5. Prvi korak za vracanje vrata u probitno
stanje je ponovno postavljanje
unutrasnjeg stakla (2). Postavite
zakoseni ugao staklene ploce tako da
nalegne u zakoS$eni ugao na plasticnom
prorezu. (Ako vas proizvod ima
unutrasnje staklo). Unutrasnje staklo
(2) mora biti priévrs¢eno na plastiéni
prorez najblizi staklenoj ploc¢i s
unutrasnje strane (1).

6. Prilikom ponovnog poslavljanja
staklene ploce s unutrasnje strane (1)
proverite da li Stampana strana stakla
lezi licem prema unutrasnjem staklu.
0d klju¢nog je znacaja da donji uglovi
staklene ploce s unutrasnje strane (1)
nalegnu u donje plasti¢ne proreze.

7. Gurnite plasti¢ni deo prema okviru dok
ne cujete zvuk ,klik".

7.8 Ciséenje sijalice u rerni

U slucaju da se staklena povrsina sijalice u

rerni postane zaprlja; ocistite je

deterdZentom za pranje posuda, toplom

vodom i mekom krpom ili sunderom i

osusite suvom krpom. U slucaju kvara

sijalice u rerni, mozete zameniti sijalicu
prema postupku opisanom u sledeéem
odeljku.

Zamena sijalice u rerni

Opsta upozorenja

+ Pre menjanja sijalice proverite da li je
uredaj iskljucen sa napajanja elektrinom
energijom i da li se ohladio, kako biste
izbegli rizik od strujnog udara. Vruce
povrsine mogu izazvati opekotine!

« Ovu rernu napaja sijalica sa zarnom niti
snage manje od 40 W, manje od 60 mm
visine, manje od 30 mm u precniku ili
halogena lampa sa uticnicom G9 snage
manje od 60 W. Sijalice su pogodne za
rad na temperaturama iznad 300 °C.
Sijalice za rerne su dostupne kod

ovlascenih servisaili licenciranih
tehnicara. Ovaj proizvod sadrzi sijalicu
energetske klase G.

+ Polozaj sijalice mozZe se razlikovati od
polozaja prikazanog na slici.

+ Sijalica koja se koristi u ovom proizvodu
nije adekvatna za upotrebu u
domacinstvu za osvetljavanje prostorija.
Svrha ove sijalice je da pomogne
korisniku da vidi prehrambene
proizvode.

+ Sijalice koje se koriste u ovom proizvodu
podnose ekstremne fizicke uslove kao
Sto su temperature iznad 50 °C.

Ako vasa rerna ima okruglu sijalicu:

1. iskljucite uredaj iz struje.

2. Uklonite zastitno staklo okrecuci gau
smeru suprotnom od kazaljke na satu.

’—\
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3. Ako je sijalica vaSe rerne tipa (A)
prikazana na donjoj slici, okrenite
sijalicu rerne kao §to je prikazano na
slici i zamenite je novom. Ako je model
tipa (B), izvucite je kao $to je prikazano
na slici i zamenite je novom.

4. Vratite zastitno staklo.

Ako vasa rerna ima kockastu sijalicu,

1. iskljucite uredaj iz struje.

2. Uklonite Zi¢ane police kao s$to je
opisano.

SR/ 86




3. Srafcigerom podignite zastitno staklo
sijalice. Prvo uklonite zavrtanj, ako
postoji zavrtanj na kvadratnoj lampi u
vasem proizvodu.

8 Resavanje problema

4. Ako je sijalica vase rerne tipa (A)
prikazana na donjoj slici, okrenite
sijalicu rerne kao Sto je prikazano na
slici i zamenite je novom. Ako je model
tipa (B), izvucite je kao $to je prikazano
na slici i zamenite je novom.

5. Vratite zastitno staklo, a zatim vratite
Zicane police.

Ako problem i dalje postoji nakon Sto ste
slijedeli upute u ovom poglavlju, obratite se
prodavcu ili ovlastenom servisu. Nikada
nemojte sami da pokuSavate da popravite
proizvod.

Para se emituje dok rerna radi.

+ Normalno je da se stvara para tokom
rada. >>> Ovo nije greska.

Tokom spremanjahrane pojavljuju se

kapljice vode

+ Para nastala tokom spremanja hrane
kondenzuje se kada dode u kontakt sa
hladnim povrSinama izvan proizvoda i
moze da formira kapljice vode. >>> Ovo
nije greska.

Zvuci metala se cuju dok se proizvod

zagreva i hladi.

+ Metalni delovi se mogu Siriti i proizvoditi
zvukove kada se zagreju. >>> Ovo nije
greska.

Proizvod ne radi.

+ Osigurac je mozda neispravan ili
pregoreo. >>> Proverite osigurace u
razvodnoj kutiji. Promenite ih ako je
potrebno ili ih ponovo aktivirajte.

+ Uredaj ne sme da bude utaknut u
uticnicu (s uzemljenjem). >>> Proverite
da li je uredaj ukljucen u uticnicu.

+ (Ako na vasem uredaju postoji tajmer)
Tasteri na kontrolnoj tabli ne rade. >>>
Ako vas proizvod ima zaklju¢avanje
tastera, zakljucavanje tastera je mozda
omoguceno, onemogucite zaklju¢avanje
tastera.

Sijalica na rerni nije ukljucena.

+ Sijalica na rerni je mozda neispravna.
>>> Zamenite sijalicu u rerni.

+ Nema struje. >>> Proverite da liima
napajanja sa mreze i proverite osigurace
u razvodnoj kutiji. Zamenite osigurace
ako je potrebno ili ih ponovo aktivirajte.

Rerna ne greje.

+ Rerna mozda nije podeSena na odredenu
funkciju za spremanije hrane i/ili
temperaturu. >>> Podesite rernu na
odredenu funkciju za spremanje hrane i/
ili temperaturu.

* Vrata rerne su mozda otvorena. >>>
Obavezno zatvorite vrata rerne. Ako
vrata rerne ostanu otvorena vise od 5
minuta, podeSavanja vremena
spremanja hrane bi¢e otkazana i grejaci
nece raditi.

+ Za modele sa tajmerom, vreme nije
podeseno. >>> Podesite vreme.
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+ Nema struje. >>> Proverite da li ima
napajanja sa mreze i proverite osigurace
u razvodnoj kutiji. Zamenite osigurace
ako je potrebno ili ih ponovo aktivirajte.

(Za modele sa tajmerom) Ekran tajmera

treperi ili je simbol tajmera ostao otvoren.

* Ranije je bilo nestanka struje. >>>
Podesite vreme / Iskljucite dugmad za
funkcije proizvoda i ponovo ih prebacite
na Zeljeni polozaj.

Nakon pocetka spremanja hrane simbol p

treperi na ekranu i pojavljuje se zvuéno

upozorenje.

* Vrata rerne su mozda otvorena. >>>
Obavezno potpuno zatvorite vrata rerne.
Kontaktirajte ovlasceni servis ako kvar i
dalje postoji.
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