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Dobrodosli!

Postovani korisnice,

Zahvaljujemo na odabiru proizvoda Beko. Zelimo da vam ovaj proizvod, proizveden
primjenom visokokvalitetne i najsuvremenije tehnologije, u¢inkovito radi. Stoga pazljivo
procitajte ovaj prirucnik i ostalu prilozenu dokumentaciju prije upotrebe proizvoda.
Vodite racuna o svim informacijama i upozorenjima navedenim u korisni¢kom priru¢niku.
Na taj nacin zastitit ¢ete sebe i proizvod od ostecenja koja mogu nastati.

Cuvajte korisni¢ki priruénik. Ako proizvod odlugite proslijediti nekom drugom tada mu
proslijedite i ovaj prirucnik. Uvjeti jamstva, nacini koriStenja i rjeSavanja problema za vas
proizvod navedeni su u ovom prirucniku.

Simboli i njihovi opisi u korisnickom prirucniku:

Opasnost koja moze rezultirati smréu ili ozljedom.

@ Vazne informacije ili korisni savjeti za koristenje.

Procitajte korisnicki prirucnik.

f Upozorenje o vrucoj povrsini.

NAPOMEN Opasnost koja mozZe rezultirati materijalnim oSte¢enjem proizvoda ili njegovog okruzenja.
A

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Sigurnosne upute

* Ovaj odjeljak sadrzi
sigurnosne upute potrebne za
sprijecavanje opasnosti
nastanka tjelesnih ozljeda i
oStecenja materijala.

* Ako se proizvod predaje
nekome u svrhu osobne
upotrebe ili kao rabljeni uredaj,
trebaju se takoder predati
korisnicki priruénik, oznake
proizvoda i drugi odgovarajuci
dokumenti i dijelovi.

* Nasa tvrtka nece biti
odgovorna za Stete koje mogu
nastati ako se ove upute ne
postuju.

* Nepostivanjem ovih uputa
ponistavaju se sva jamstva.

* Radove na instalaciji i
popravak uvijek treba obaviti
proizvodac, ovlasteni servis ili
osoba koju je odredio uvoznik.

* Koristite samo originalne
rezervne dijelove i pribor.

* Ne vrSite popravak i ne
zamjenjujte komponente
proizvoda sami osim ako to
nije izri¢ito navedeno u
korisni¢kom prirucniku.

* Na izvodite tehnicke promjene
na proizvodu.

A1 .1 Namjena

* Proizvodi je namijenjen za
primjenu u kuéanstvima. Nije
namijenjen za komercijalnu
uporabu.

* Ne koristite proizvod u vrtu, na
balkonima ili na otvorenom.
Uredaj je namijenjen uporabi u
kuéanstvima i kuhinjama za
osoblje u trgovinama, uredima
i drugim radnim okruzenjima.

* Ovaj uredaj je namijenjen za
koristenje do maksimalne
visine od 2500 metara
nadmorske visine.

« UPOZORENJE: Ovaj proizvod
treba se koristiti samo za
kuhanje. Ne smije se koristiti
za druge namijene, na primjer
za grijanje prostorija.

* Peénica se moze koristiti za
odmrzavanje, pecenje, przenje
hrane i peCenje hrane na
rostilju.

* Ovaj proizvod ne smije se
koristiti za grijanje kuhinjskog
posuda, vjeSanjem rucnika ili
odjece na rucke kako bi se
osusili.
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1.2 Sigurnost djece,
ranjivih osoba i kucnih
ljubimaca

* Djeca starija od 8 godina i
starija te ljudi sa smanjenim
tjelesnim, culnim i mentalnim
sposobnostima, kao i
neupucene ili neiskusne
osobe, mogu koristiti ovaj
uredaj ako su pod nadzorom i
ako su upuceni u sigurnu
uporabu uredaja, kao i
povezane opasnosti.

Djeca se ne smiju igrati s
uredajem. Djeca bez nadzora
ne smiju Cistiti ni vrsiti
korisnicko odrzavanje uredaja,
osim ako ih netko ne nadzire.
Ovaj uredaj ne smiju koristiti
osobe sa smanjenim
tjelesnim, psihickim,
senzornim ili mentalnim
sposobnostima (ukljucujudi
djecu), osim ako nisu pod
nadzorom ili ako su upuceni u
rad proizvoda.

Djeca moraju biti pod
nadzorom te treba voditi
raCuna da se ne igraju s
proizvodom.

Elektri¢ni proizvodi su opasni
za djecu i kuéne ljubimce.
Djeca i kuéni ljubimci ne smiju
se igrati s, penjati se na ili
ulaziti u proizvod.

1.

2.

Na proizvod ne stavljajte
predmete koje djeca mogu
dohvatiti.
UPOZORENJE: Za vrijeme
upotrebe pristupne povrsine
proizvoda su vruce. Drzite
djecu dalje od proizvoda.
Sav ambalazni materijal drzite
izvan dohvata djece. Postoji
opasnost od ozljede i gusenja.
Kada su vrata otvorena tada
ne postavljajte nikakav tezak
predmet na vrata i ne dozvolite
djeci da sjede na njima.
Mozete izazvati prevrtanje ili
ostecenje Sarki vrata.
Prije odlaganja u otpad
iskoristenog i beskorisnog
proizvoda:
Iskljucite utikac i izvadite ga
iz utinice.
Presjecite strujni kabel i
odspojite ga zajedno s
utikac¢em od proizvoda.
Poduzmite mjere opreza
kako biste sprijecili da djeca
udu u proizvod.
Ne dozvolite djeci igranje s
proizvodom kada je u nacinu
mirovanja.

A1 .3 Elektricna sigurnost
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Ukopcajte proizvod u
uzemljenu utinicu zasti¢enu
osiguracem koji odgovara
nazivnim vrijednostima na
nazivnoj plocici. Uzemljenje



treba napraviti ovlasteni
elektricar Ne koristite proizvod
koji nije uzemljen u skladu s
lokalnim/nacionalnim
propisima.

Utikac ili elektricni prikljucak
uredaja treba biti na lako
dostupnom mjestu. Ako to nije
moguce, mora postojati
mehanizam (osigurac,
sklopka, itd.) na elektri¢noj
instalaciji s kojom je proizvod
spojen, u skladu s propisima o
elektricnoj energiji koji odvaja
sve polove od mreze.
Iskopcajte proizvod ili
iskljucite osigurac prije
popravka, odrzavanja ili
ciscenja.

Proizvod ukopcajte u
uzemljenu uti¢nicu koja
naponom i frekvencijom
odgovara vrijednostima na
nazivnoj plocici.

(Ako vas proizvod nema
strujni kabel) koristite samo
priklju¢ni kabel opisan u dijelu
~Tehnicke specifikacije".

Ne gnjecite strujni kabel ispod
ili iza proizvoda. Na strujni
kabel ne stavljajte teske
predmete. Strujni kabel ne
smije se savijati, gnjeciti ni
dolaziti u dodir s izvorom
topline.

» Pripazite da strujni kabel nije m

prignjecen prilikom
postavljanja proizvoda na
njegovo mjesto nakon
sastavljanja ili ¢is¢enja.

* Tijekom upotrebe straznja
povrsina pecnice postaje
vruca. Kabeli za napajanje ne
smiju dodirivati straznju
povrsinu proizvoda. Inace bi
se mogao ostetiti.

* Ne gnjecite elektricne kable s
vratima pecnice i ne provlacite
ih preko vrucih povrsina. U
protivnom izolacija kabela
moze se otopiti i izazvati
pozar kao rezultat kratkog
spoja.

+ Koristite samo originalni
kabel. Ne koristite oStecene ili
presjecene kabele.

* Ne koristite produzni kabel ili
razdjelne uticnice za
rukovanje proizvodom.

+ Kontaktirajte ovlasteni
servisni centar ili uvoznika u
vezi s koristenjem odobrenog
adaptera u slucajevima kada
ne neophodno koristiti adapter
pretvaraca (za vrstu utikaca).

+ Kontaktirajte uvoznika ili
ovlasteni servisni centar ako
duzina strujnog kabela nije
dovoljna.

* Prijenosni izvori napajanja ili
visestruki utikaci mogu se
pregrijati i izazvati pozar.
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Visestruki utikaci i prijenosni
izvori napajanja drzite podalje
od proizvoda.

+ Ako je strujni kabel ostecen,
smije ga zamijeniti proizvodac,
ovlasteni servis ili osoba koju
je odredio uvoznik kako bi se
sprijecile moguce opasnosti.

* UPOZORENJE: Prije zamjene
svjetla pecnice svakako
odspojite proizvod iz strujnog
napajanja i izbjegnite
opasnost od strujnog udara..
Iskopcajte proizvod ili
iskljucite osigurac u razvodnoj
kutiji.

Ako vas proizvod ima strujni

kabel i utikac:

* Nikad ne stavljate utikac
proizvoda u slomljenu,
olabavljenu uticnicu ili ako
utikac ispada iz utiCnice.
Pripazite je utika¢ potpuno
umetnut u uti¢nicu. U
protivhom, priklju¢ci se mogu
pregrijati ili izazvati pozar.

* Izbjegavajte umetanje uredaja
u utikace koji su masni, necisti
ili sumozda izlozeni vodi
(poput onih pored radnih
povrsina na koja voda moze
dospjeti). U suprotnom,
postoji opasnost od kratkog
spoja ili do smrti zbog
strujnog udara.

« Utikac¢ nikad ne dirajte mokrim
rukamal

* Izvucite utikac iz strujne
uticnice koristeci tijelo utikaca
a ne sam kabel.

A1 .4 Siguran transport

* Prije transporta proizvoda
iskopcajte ga iz strujnog
napajanja.

Proizvod je tezak, proizvod

trebaju nositi barem dvije

osobe.

Ne koristite vrata i/ili rucke za

transport ili premjestanje

proizvoda.

* Na uredaj ne stavljajte
predmete. Uredaj nosite u
uspravhom polozaju.

* Proizvod se ne smije

transportirati ako u njemu ima

vode. Provjerite da u

proizvodu nema vode prije

transporta.

Kada trebate transportirati

proizvod omotajte ga sa

zastitnom folijom sa zracnim
jastuci¢ima ili debelim
kartonom i dobro zalijepite.

Dobro pri¢vrstite pomicne

dijelove proizvoda i tako

sprijecite oStecenja.

Prije instalacije proizvoda

provjerite je li proizvod

ostecen nakon transporta.

Kontaktirajte uvoznika ili

ovlasteni servisni centar ako

je oStecen.
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Al .5 Sigurna instalacija

* Prije poCetka instalacije,
iskljucCite elektricni vod koji ce
se proizvod prikljuciti tako sto
Cete iskljuciti osigurac.

* Tijekom transporta i
odrzavanja uvijek nosite
zastitne rukavice. U
protivhom, postoji opasnost
od ozljeda zbog ostrih ruboval!

* Prije instalacije proizvoda
provjerite je li proizvod
oStecen. Nemojte ga instalirati
ako je uredaj ostecen.

* Izbjegavajte koristiti bilo kakve

materijale za toplinsku
izolaciju za prekrivanje
unutrasnjosti namjestaja koji
Ce se instalirati.

* lzravna sunceva svjetlost i
izvori topline, poput elektricnih
ili plinskih grijalica, ne smiju
biti smjestenu u podrucju u
kojem se instalira proizvod.

* Podrucja oko ventilacijskih
otvora proizvoda ne smiju biti
blokirana.

+ Kako biste izbjegli
pregrijavanje, instalacija
proizvoda ne smije se
provoditi iza ukrasnih
poklopaca.

* U slucajevima kada se crijevo/
cijev za plin ili plasti¢na cijev
za vodu nalazi iza odredenog
podrucja za ugradnju

proizvoda, nuzno je zajamgiti m

da nema kontakta izmedu
proizvoda i ovih vodova. U
suprotnom bi se crijevo/cijev
moglo zgnjeciti.

+ Ako postoji uticnica iza mjesta
na kojem ce se proizvod
instalirati, tada mora biti
osigurano da proizvod ne
dode u kontakt s utiCnicom
niti s utikacem ukopcanim u
uticnicu.

A1 .6 Sigurna upotreba

* Provjerite je li proizvod
iskljucen nakon svake
upotrebe.
Ako proizvod ne koristite duze
vrijeme iskopcajte ga iz
strujne uticnice ili iskljucite
napajanje u razvodnoj kutiji.
Ne koristite proizvod ako se
pokvari ili osteti tijekom
upotrebe. tada iskljucite
proizvod iz strujne uticnice.
Kontaktirajte uvoznika ili
ovlasteni servisni centar.
Ne koristite proizvod ako mu
je staklo na prednjim vratima
napuklo ili uklonjeno. U
protivhom postoji opasnost od
ozljeda i Stete za okolis.
* Nikada nemojte stati na
uredaj.
* Nikada ne koristite proizvod
kad vam je smanjena
sposobnost prosudivanja ili
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koordinacija zbog
konzumacije alkohola i/ili
lijekova.

« Zapaljivi predmeti ne smiju se
drzati unutar i oko prostora za
kuhanje. U suprotnom, to
moze dovesti do pozara.

* Rucka pecnice nije
namijenjena za susenje
kuhinjskih krpa. Kada koristite
proizvod ne vjesajte rucnika,
rukavica ili slicne tkanine na
rucku.

« Sarke na vratima proizvoda
pomicu se prilikom otvaranja i
zatvaranja vrata i mogu se
zaglaviti. Prilikom otvaranja/
zatvaranja vrata ne drzite dio
sa Sarkama.

Al .7 Temperaturna
upozorenja

* UPOZORENJE: Kada se
proizvod koristi, proizvod i
njegovi dostupni dijelovi bit ¢e
vruci. Trebate izbjegavati
dodirivanje proizvoda i grijacih
elemenata. Djecu mladu od 8
godina treba drzati podalje od
proizvoda osim ako nisu pod
stalnim nadzorom.

* Pored proizvoda ne stavljajte
zapaljive/eksplozivne
materijale jer ¢e povrsine biti
vruce prilikom rada.

* Odrzavajte razmak kada
otvarate vrata pecnice tijekom
ili na kraju kuhanja. Para vam
moze opeci ruke, lice i/ili oci.

* Tijekom rada proizvod je vrug.
Trebate izbjegavati dodirivanje
vrucih dijelova, unutrasnjosti
pecénice i grijacih elemenata.

* Prilikom rukovanja
proizvodom uvijek nosite
rukavice za pecnicu otporne
na toplinu.

A1 .8 Upotreba pribora

* Vazno je da zZicana reSetka
rostilja i protvan budu
ispravno postavljeni na zicanu
reSetku. Detaljne informacije
pogledajte u odjeljku
sUpotreba pribora“.

« Zatvorite vrata pecnice nakon
Sto ste pribor potpuno gurnuli
u prostor za kuhanje, inace bi
mogli udariti u staklo vrata i
ostetiti ga.

A.I .9 Sigurnost prilikom
kuhanja.

* Pazite kad koristite alkoholna
pi¢a u jelima. Alkohol isparava
pri visokim temperaturama i
moze uzrokovati pozar pri
kontaktu s vru¢im
povrsinama.
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« Ostaci hrane u prostoru za
kuhanje, poput ulja, mogu se
zapaliti. Ocistite te ostatke
prije kuhanja.

* Opasnost od trovanja hranom:
Ne drzite hranu u pecnici vise
od sat prije i nakon pripreme.
U protivnom moze doci do
trovanja hranom ili bolesti.

* Ne zagrijavajte zatvorene
limenke ili staklenke u pecnici.
Tlak koji se nakuplja u
limenci/staklenci moze
izazvati nihovo pucanje.

* Pladnjeve za pecenje, posude
ili aluminijsku foliju nikad ne
stavljajte izravno na dno
pecénice. Nakupljena toplina
moze ostetiti dno pecnice.

Vodite racuna o sljedec¢im

mjerama opreza kada koristite

masni pergament papir ili slicne
materijale:

* Masni papir postavite u
posudu za kuhanje ili na pribor
pecnice (pladanj, Zzicanu
reSetku, itd.) s hranom i stavite
ih u zagrijanu pecnicu.

+ Kako biste sprijecili rizik od
dodirivanja grijaca pecnice i
ometanja protoka vruceg
zraka, uklonite sve suvisne
dijelove masnog papira koji
vise s pribora ili posuda.
Nemojte koristiti masni papir
na temperaturama pecnice
vi§im od maksimalne

temperature uporabe koju
navodi proizvodac¢. Masni
papir nikad ne postavljajte na
dno pecnice.

* Nemojte ga stavljati na pribor

tijekom predgrijavanja.

Uvijek pritisnite tanjurom ili

slicnim predmetom kako biste

sprijecili da materijal leti okolo
zbog cirkulacije zraka unutar
pecnice.

Pokrijte samo potrebnu

povrsinu unutar pladnja.

* Nakon svake uporabe, pladanj

treba ocistiti i zamijeniti sav

masni papir ili slicne
materijale koriStene na
pladnju. Inace, tekucine koje
kapaju na pladanj mogu
izazvati dimljenje ili cak
zapaliti plamen.

Protok zraka stvara se kada se

poklopac proizvoda otvori.

Masni papir moze doc¢i u dodir

s grijacim elementima i

zapaliti se.

+ Kada za przenje koristite
reSetku za pecenje, na donju
reSetku treba postaviti
pladanj. Inace, ulje od hrane i
druge komponente koje kapaju
na dno pec¢nice mogu stvoriti
jak dim i izazvati plamen.

« Zatvorite vrata kada koristite
rostilj. Vruce povrsine mogu
izazvati opekline!
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* Hrana koja nije prikladna za .
pripremu na rostilju
predstavlja opasnost od
pozara. Na raznju pripremajte
samo hranu prikladnu za jaku
vatru rostilja. Ne stavljajte
hranu predaleko u straznjidio -
rostilja. Ovo je najvruce
podrucje i masna hrana se
moze zapaliti.

Al .10 Parni sustav

* Prilikom pripreme hrane uz
pomo¢ pare otvaranje vrata
moze izazvati ispustanje pare,
Sto moze biti opasno jer vrucéa
para moze izazvati opekline.
Budite pazljivi kada otvarate
vrata pecnice.

+ Ako u pecnici ostane vlage
nakon pripreme hrane uz
pomo¢ pare, to moze izazvati
koroziju. Neka se pecnica
osusi nakon upotrebe. Ne
cuvajte vlazne namirnice dugo
vremena u pecnici.

+ Kada vadite hranu nakon
pripreme hrane pomocu pare,
pribor moze ispustiti tekucinu,
stoga budite pazljivi.

* Prilikom pripreme hrane na
pari preporucuje se dodati
onoliko vode koliko je
navedeno u tablici vremena
pripreme hrane.
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Ne koristite destiliranu ili
filtriranu vodu. Koristite samo
gotovu vodu. Ne koristite
zapaljive, alkoholne otopine ili
otopine cvrstih tvari umjesto
vode.

Ne koristite pribor koji za
vrijeme pripreme hrane u
pecénici pomocu pare moze
korodirati.

Pazite i nemojte prosuti vodu
po povrsini peénice ili na
nezeljene povrsine kada
uklanjajte ili stavljajte
spremnik s vodom.

A1 .11 Sigurno odrzavanje i

ciScenje
Pricekajte da se proizvod
ohladi prije ¢iséenja. Vruce
povrSine mogu izazvati
opekline!
Proizvod nikad ne perite
prskanjem ili ulijevanjem vode
u njega! Postoji opasnost od
strujnog udara!
Nemojte koristiti parne Cistace
za Ciscenje proizvoda jer to
moze izazvati strujni udar.
Nemojte koristiti ostra
abrazivna sredstva za
cisc¢enje, metalne strugace,
Zicanu vunu ili materijale za
izbjeljivanje za Cis¢enje stakla
prednjih vrata pecnice. Ti
materijali mogu ogrepsti ili
slomiti staklene povrsine.




* Nakon svake pripreme hrane
uz pomoc pare, preostalu vodu
u spremniku za vodu treba
ispustiti te oCistiti spremnik za
vodu. Koristenje vode
preostale u komori prilikom
iduceg pecenja stvara
higijenske probleme.

1.12 Samociscenje na
visokoj temperaturi
(piroliza)

+ Za vrijeme samociscéenja
povrsine postaju vru¢e nego
za vrijeme normalne upotrebe.
Drzite djecu podalje.

* Vruée povrsine izazivaju
opekline! Ne dirajte proizvod
za vrijeme samociscenja i
drzite djecu dalje od proizvod.

2 Upute za zastitu okolisa

Pricekajte barem 30 minuta
prije uklanjanja ostataka
hrane.

+ Za vrijeme samociscenja
ispustit ¢e se dim zbog
zagaranja ostatak hrane.
Dobro prozracite kuhinja za
vrijeme postupka ¢is¢enja.

* Prije pocetka Cis¢enja, ocCistite
vanjske povrsine pecnice i
ostatke hrane unutar peénice
sapunicom i krpom. Izvadite
sav pribor i kuhinjski pribor iz
pecénice. Ako vas proizvod ima
pribor otporan na pirolizu
(otporna na visoku
temperaturu samociscéenja)
tada taj pribor ne trebate
uklanjati iz pecnice.

+ Ako iznad pecnice postoji
napa, tijekom faze pirolize ne
koristite napu.

2.1 Direktiva o otpadu

2.1.1 Uskladenost s Direktivom o
elektricnom i elektronickom
opremom (WEEE) i zbrinjavanju
otpada:

Ovaj proizvod sukladan je s Direktivom
WEE Europske Unije (2012/19/EU). Na
ovom proizvodu nalazi se klasifikacijski
simbol otpadne elektricne i elektronicke
opreme (WEEE).

Ovaj je proizvod proizveden s

visokokvali-tetnim dijelovima i

materijalima koji se mo-gu

ponovno upotrijebiti i prikladni

su za reciklazu. Stoga, ne
B it otpadne uredaje s
normalnim otpadom iz ku¢anstva i drugim
otpadom na kraju servisnog vijeka.
Odnesite ga na sabirno mjesto za
recikliranje elektri¢ne i elektronicke
opreme. O sabirnim centrima raspitajte se
kod lokalnih vlasti. Zbrinjavanje
iskoristenih proizvoda pomaze u
sprjeavanju negativnih posljedica na
okolis i ljudsko zdravlje.
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Uskladenost s direktivom RoHS:
Proizvod je sukladan s Direktivom RoHS
Europske Unije (2011/65/EU). Ne sadrzi
Stetne i zabranjene tvari naznacene u
Direktivi.

2.2 Informacije o ambalaznom
materijalu

Ambalazni materijal proizvoda proizveden
je od materijala koji se moze reciklirati u
skladu s nasim nacionalnim propisima o
zastiti okolisa. AmbalaZni materijal ne
zbrinjavajte zajedno s otpadom iz
domacdinstva i drugim otpadom, odnesite
ga na sabirna mjesta za ambalazni
materijal odredena od strane lokalnih
vlasti.

2.3 Preporuke za ustedu energije

U skladu s uredbom Komisije EU 66/2014,
informacije o energetskoj uc¢inkovitosti
mogu se pronaci na potvrdi o kupnji
isporucenoj s proizvodom.

Sljedece preporuke pomoci ¢e vam koristiti
proizvod na ekoloski i energetski ucinkovit
nacin.
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Prije peCenja odmrznite zamrznutu
hranu.

U pecnici koristite tamne ili emajlirane
posude koji bolje prenose toplinu.

Ako je u receptu ili korisnickom
prirucniku tako navedeno, uvijek zagrijte
pecnicu. Tijekom pecenja ne otvarajte
Cesto vrata pecnice.

Iskljucite proizvod 5 do 10 minuta prije
kraja vremena pecenja hrane kako bi se
hrana pekla duze vremena. KoriStenjem
topline moZete ustedjeti 20% potroSene
energije.

Nastojite pripremati viSe od jednog jela u
pecnici. MoZete spremati dva jela
istovremeno stavljanjem dvije posude na
Zicani drzac. Uz to, ako pripremate jela
jedno iza drugog to ¢e ustedjeti energiju,
jer peénica nece izgubiti toplinu.

Ne otvarajte vrata pecnice tijekom rada
funkcije "Eco zagrijavanje ventilatorom".
Ako se vrata ne otvaraju, tada se
unutarnja temperatura optimizira kako bi
se ustedjela energija prilikom rada
funkcije Eco zagrijavanje ventilatorom, a
navedena temperatura moze se
razlikovati od one prikazane na zaslonu.



3 Vas proizvod

3.1 Predstavljanje proizvoda

"e—r) O O ——
—

1 O 4 ) C ) C ) C ) C ) |
9 «¢ p 2"
> 3**
> 4
8 <
7 <
» 5
ya) \
l |
| |
I —» 6
1 Upravljacka ploca 2 Lampica
3 Police od zZice 4 Motor ventilatora (iza celicne ploce)
5 Vrata 6 Rucka
7 Posuda za vodu za kuhanje na pari 8 Polozaji polica
9 Gornji grijac¢ 10 Ventilacijske rupe
11 Spremnik za vodu

3.2 Upute i upotreba upravljacke
ploce proizvoda

U ovom odjeljku mozZete pronaci pregled i
osnovne nacine koristenja upravljacke
ploce proizvoda. Moze biti razlika u
slikama i nekim funkcijama ovisno o vrsti
proizvoda.
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3.2.1 Upravljacka ploca
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1 Spremnik za vodu
3 Mjerac¢ vremena

Ako se vasim uproizvodom upravlja
pomocu okruglih gumba, na nekim
modelima ovi okrugli gumbi mogu biti takvi
da izadu kada ih se pritisne (ugurani
gumbi). Za postavke podesene pomoéu
ovih okretnih gumba, prvo pritisnite
odgovarajuci okretni gumb i izvucite ga.
Nakon podesavanja, ponovno ga pritisnite i
zamijenite okretni gumb.

3.2.2 Uvod u upravljacku plocu
pecnice

Gumb za odabir funkcije

Pomoc¢u gumba za odabir funkcija mozete

odabrati funkcije rada peénice. Okrenite

lijevo/desno iz zatvorenog (gornjeg)
polozaja za odabir.

Okretni gumb odabira temperature
Pomocu gumba za temperaturu mozete
odabrati temperaturu na kojoj Zelite kuhati.
Okrenite u smjeru kazaljke na satu iz
zatvorenog (gornjeg) polozaja za odabir.
Indikator unutarnje temperature pecnice
Unutarnju temperaturu pe¢nice mozete
vidjeti na pokazivacu vremena. Pecnica se
zagrijava dok ne postigne zadanu
temperaturu i odrzava tu temperaturu, a
animacija zagrijavanja u 3 retka treperi
krajnje desno. Kada temperatura pecnice
dosegne zadanu vrijednost, ova animacija
prestaje i simbol “C" se stalno pojavljuje
pored zadane vrijednosti temperature.

2 Gumb za odabir funkcije
4 Okretni gumb odabira temperature

Mjerac vremena
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Tipka alarma

Tipka za podesavanje vremena
Tipka za smanjenje

Tipka za povecanje

Tipka za postavke

o o W N =

Tipka za zaklju¢avanje tipki

Simboli na zaslonu

: Simbol vremena pecenja

: Simbol vremena zavr$etka pecenja *
: Simbol alarma

: Simbol sonde za meso *

: Simbol zaklju¢avanja tipki

: Simbol temperature

: Simbol postavki

Bl & =BEPNDOO

: Simbol zaklju¢avanja vrata *

* Razlikuje se ovisno o modelu proizvoda. MoZda nije
dostupan na vasem proizvodu.

3.3 Radne funkcije peénice

U tablici funkcija mozZete vidjeti radne
funkcije pecnice te najvisu i najnizu
temperaturu koja se moze podesiti za ove
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funkcije. Raspored nacina rada prikazan

ovdje moze se razlikovati od rasporeda na

vasem proizvodu.

Simbol Raspon
£ . Opis funkcije temperature | Opis i upotreba
unkcije ¢C)
V4 1 \ Svjetlo pecnice - Nijedan grija¢ ne radi u pecnici. Svijetli samo svjetlo peénice.
Hrana se istovremeno grije od gore i dolje. Pogodno je za
Gornji i donji grijac¢ 40-280 kolace, slastice i torte u kalupima za pecenje. Pece se samo u
— jednoj posudi.
Donji grijaé 40-220 Ukljuceno je samo nizZe grijanje. Pogodan je za hranu kojoj je

potrebno potamniti donji dio.

Donji/gorniji grijac s

- 40-280
ventilatorom

Vruéi zrak kojeg zagrijavaju gornji i donji grijaci ravhomjerno
je rasporeden i brzo prolazi pe¢nicom pomocu ventilatora.
Pece se samo u jednoj posudi.

Zagrijavanje

ventilatorom / Airfry 40-280

Vrudéi zrak kojeg zagrijava grijac ventilatora ravnomjerno je
rasporeden i brzo prolazi pe¢nicom pomocu ventilatora.
Prikladno za pecenje u viSe posuda na policama razlicite
razine.

Zahvaljujuéi brzoj raspodjeli zraka pomocu ove funkcije,
mozete prziti plitko ili bez ulja. Za detaljne informacije
pogledajte odjeljak “Airfry".

ventilatorom

Kako biste ustedjeli energiju, moZete koristiti ovu funkciju
umjesto koristenja “Zagrijavanje ventilatorom" u rasponu od
160-220°C. Ali; vrijeme kuhanja bit ¢e nesto duze.

Funkcija ,3D" 40-280

Rade gorniji grijac, donji grijac i grija¢ ventilatora. Sa svih
strana proizvoda kuha se jednako i brzo. Pece se samo u
jednoj posudi. Ova funkcija treba se koristiti i za kuhanje na
pari.

roser
@I @ Eco zagrijavanje 160-220
@

wwWwW

Radi veliki rostilj na stropu peénice. Prikladno za pecenje na

Cijeli rostil 40-280 |/ xtilju velikih koligina hrane.
00 piroliza ) Koristi se za samociscenje pecice na visokoj temperaturi.
o0 Progitajte specifikacije u dijelu odrzavanja i &idéenja.

3.4 Pribor proizvoda

Za proizvod postoji razni pribor. U ovom
dijelu dostupan je opis pribora i opis
ispravne upotrebe. Ovisno o modelu
proizvoda, dostavljeni pribor moze se
razlikovati. Sav pribor opisan u ovim

Posude u vasem proizvodu mogu
se izobli¢iti zbog utjecaja topline.
To, medutim, ne utjece na rad

uredaja. Izobli¢enje nestaje kada
se posuda ohladi.

Standardni pladanj

uputama za upotrebu mozda nije dostupan  Koristi se za slastice, zamrznutu hranu ili

u vasem proizvodu.

przenje velikih komada.
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Zi¢ana resetka za rostilj

Koristite je za przenje ili za postavljanje
hrane koja ¢e se pe¢i, prziti i dinstati na
Zeljenoj polici pecnice.

Na modelima sa zi¢anim policama :

Na modelima bez zicanih polica :

Rostilj za przenje (Airfry)
Koristi se za plitko przenje hrane ili przenje
hrane bez ulja.

3.5 Upotreba pribora proizvoda

Police za pecenje

Postoji 5 razina poloZaja polica u prostoru
za pecenje. Raspored polica mozete vidjeti
prema brojevima na prednjem okviru
pecnice.

Na modelima sa zi¢anim policama :

N
5
4
3
2
1
>/
Na modelima bez Zic¢anih polica :
] 4
| ~ 3
= =
~o ]

Stavite Zicanu resetku rostilja na police za
pecenje

Na modelima sa zZi¢anim policama :
Jako je vazno da Zi¢anu reSetku rostilja
ispravno postavite na police sa Zicom.
Prilikom stavljanja Zicene reSetke rostilja
na Zeljenu policu otvoreni dio mora biti
okrenut prema naprijed. Za bolje pecenje,
Zicana reSetka rostilja mora se ucvrstiti
zatvaracem za zicanu policu. Ne smije
preci dalje od zatvaraca i do¢i u kontakt sa
straznjom stijenkom pec¢nice.

—

Na modelima bez Zic¢anih polica :

Jako je vazno da Zi¢anu resetku rostilja
ispravno postavite na bo¢ne police. Ziéana
reSetka rostilja ima jedan smjer prilikom
stavljanja na policu. Prilikom stavljanja
Zicene resSetke rostilja na Zeljenu policu
otvoreni dio mora biti okrenut prema
naprijed.
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Stavljanje posude na police za pecenje

Na modelima sa zi¢anim policama :

Jako je vazno da posude ispravno stavite
na police sa zicom. Prilikom stavljanja
posude na zZeljenu policu dio za kojeg se
posuda drzi mora biti okrenut prema
naprijed. Za bolje pecenje, posuda se mora
ucvrstiti zatvaraCem za zi¢anu policu. Ne
smije preci dalje od utora zatvaraca i do¢i
u kontakt sa straznjom stijenkom pecnice.

Na modelima bez Zicanih polica :

Jako je vazno da posude ispravno stavite
na bocne police. Posuda ima jedan smjer
prilikom stavljanja na policu. Prilikom
stavljanja posude na Zeljenu policu dio za
kojeg se posuda drzi mora biti okrenut
prema naprijed.

Funkcija zatvaraca zicane resetke rostilja
Funkcija zatvaraca je sprijeciti zicanu
reSetku rostilja da padne sa zicane police.
Pomocu ove funkcije moZzete jednostavno i
sigurno izvadit hranu. Kada izvlacite
zicanu reSetku rostilja mozete je izvuci dok
ne dode do zatvaraca. Morate preci preko
zatvaraca ako je zelite potpuno ukloniti.

Na modelima sa zi¢anim policama :

Funkcija zaustavljanja posude - Na
modelima sa zi¢anim policama

Postoji i funkcija zatvaraca koja sprjecava
posudu da padne sa zicane resetke.
Prilikom uklanjanja posude, otpustite je sa
straznjeg utora zaustavljaca i povucite je
prema sebi dok ne dode do prednje strane.
Morate preci preko zatvaraca ako je Zelite
potpuno ukloniti.

Ispravno postavljanje zicane resetke
rostilja i teleskopske vodilice-Modeli s
Zi¢anim policama i teleskopski modeli
Zahvaljujuci teleskopskoj vodilici posude ili
Zicana reSetka rostilja lako se instaliraju i
uklanjaju. Kada koristite posude i zicanu
reSetku rostilja s teleskopskom vodilicom
pazite da se zatici na prednjoj i straznjoj
teleskopskoj vodilici naslone na rubove
rostilja i posude (prikazano na slici).
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Upotreba rostilja za przenje (Airfry)

Rostilj za przenje se sastoji od dva dijela,
Zicane kosare i zicanog okvira na koji ¢e se
postaviti kosara. Zi¢ana kosara
postavljena je na zicani okvir isprepleteno.
Nakon Sto postavite straznji dio, postavite
Zicanu koSaru unutar rucki zicanog okvira
tako da malo rastegnete prednju stranu. |
uklonite zicanu koSaru rastezanjem
prednje rucke zicanog okvira.

Stavite reSetku za pecenje u pecnicu tako
da njena kratka rucka bude okrenuta
prema naprijed.

Fn
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3.6 Tehnicke specifikacije

Opce specifikacije

Vanjske dimenzije proizvoda (visina/$irina/dubina)

(mm) 595 /594 /567
Instalacijske dimenzije pecnice (visina/sirina/dubina) 590 - 600 /560 /min. 550
(mm)

Napon/Frekvencija 220-240V ~; 50 Hz

Vrsta kabela i koriSten presjek/presjek prikladan za

. min. HO5VV-FG 3 x 1,5 mm2
upotrebu na proizvodu

Ukupna potrosnja energije (kW) 33

Tip pecnice Visenamjenska pecnica

Osnovno: Informacije na energetskoj oznaci elektriénih pe¢nica za upotrebu u ku¢anstvu su navedene u skladu sa
standardom EN 60350-1/IEC 60350-1. Vrijednosti su utvrdene u Gornji i donji grija¢ ili ako postoji u funkcijama
Donji/gornji grijac¢ s ventilatorom sa standardnim opterecenjem.

Razred energetske ucinkovitosti odreden je u skladu sa sljede¢om prioritizacijom ovisno o tome postoje li
navedene funkcije na proizvodu ili. 1-Eco zagrijavanje ventilatorom , 2-Zagrijavanje ventilatorom , 3-Donji rostilj s
ventilatorom , 4-Gorniji i donji grijac.

Tehnicke specifikacije mogu biti promijenjene bez prethodne obavijesti zbog
@ poboljSanja kvalitete proizvoda.

@ Slike u ovom priru¢niku su shematske i ne moraju toéno odgovarati proizvodu.

dokumentaciji su dobivene u laboratorijskim uvjetima u skladu s odgovaraju¢im
standardima. Ovisno o uvjetima rada i okoline proizvoda, te vrijednosti mogu biti
razlicite.

@ Vrijednosti navedene na oznakama proizvoda ili u njegovoj popratnoj
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4 Prva uporaba

Prije pocetka upotrebe proizvoda
preporucuje se obaviti navedeno u
odjeljcima u nastavku.

4.1 Prvo podesavanje mjeraca
vremena

Uvijek podesite vrijeme prije
@ upotrebe pecnice. Ako ga ne
podesite, tada neke modele

pecnica nije ih moguce koristiti za
pecenje.

Ako prvi mjera¢ vremena nije
@ podesen, "12:00" i simbol ©
nastavljaju treperiti, a pecnica nece
poceti s radom. Kako bi peénica
radila, morate potvrditi vrijeme
podesavanjem vremena ili dodirom
na gumb O kada je prikazano
"12:00". Postavku vremena mozete
promijeniti kasnije kako je to
objasnjeno u dijelu ,Postavke".

1. Kada se peénica ukljuci prvi put na
polju sata prikazat ¢e se "12:00", a na
zaslonu ce treperiti simbol (©.

2. Vrijeme podesite dodirom na gumbe @/

.

O 1M
=g

oo o 3 & @

3. Za aktiviranje polja minute dodirnite

gumb QO ili 4¢3

inln

fuiny
m

Q N ©Q ® €& &

4. Dodirnite gumbe @/© i podesite
minute.

o |1JCo
]y

oo o Q &
‘ @

5. Potvrdite postavku dodirom gumba (®.

= Vrijeme je podeseno, a simbol ©
nestaje sa zaslona.

U slucaju nestanka struje, toc¢no
vrijeme ¢e se ponistiti. MoZete ga

podesiti kasnije

4.2 Pocetno ciScenje
1. Uklonite sve materijale pakiranja.

2. Uklonite sav pribor iz pecnice koji je
dostavljen s proizvodom.

3. Ukljucite proizvod na 30 minuta i zatim
ga iskljucite. Na ovaj nacin, ostaci
hrane i slojevi koji su zaostali u pecnici
tijekom proizvodnje ce se zapaliti i
ocCistiti.

4. Kada rukujete proizvodom, odaberite
najvecu temperaturu i radnu funkciju u
kojoj rade svi grijaci proizvoda.
Pogledajte ,Radne funkcije pe¢nice
[» 15]". U sljede¢em odjeljku mozete
nauciti kako rukovati pec¢nicom.

5. Pri¢ekajte neka se pecnica ohladi.

6. Obrisite povrsine proizvoda mokrom
krpom ili spuzvom i osusite krpom.
Prije upotrebe pribora:
Ocistite pribor kojeg ste izvadili iz peénice
s vodom i deterdzentom i mekanom
spuzvom za pranje.
NAPOMENA: Neki deterdZenti ili sredstva
za CiSéenje mogu ostetiti povrSinu. Ne
koristite abrazivna sredstva, prasak za
¢iscéenje ili bilo kakve ostre predmete za
Ciscéenje.
NAPOMENA: Tijekom prve upotrebe,
nekoliko sati moze izlaziti dim i osjecati se
neugodan miris. To je normalno, a dobra
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ventilacija ¢e to ukloniti. Izbjegavajte
izravno udisati dim i neugodan miris iz
pecnice.

5 Rukovanje pe¢nicom

5.1 Opée informacije o rukovanju
pecnicom

Ventilator ( Razlikuje se ovisno o modelu
proizvoda. Mozda nije dostupan na vasem
proizvodu. )

Proizvod je opremljen ventilatorom za
hladenje. Ventilator za hladenje aktivira se
automatski kada je to potrebno i hladi
prednji dio proizvoda i kuhinjski element.
Automatski se deaktivira kada se dovrsi
postupak hladenja. Vruéi zrak izlazi kroz
vrata pecnice. Ne prekrivajte ventilacijske
otvore. U protivhom pecnica se moze
pregrijati. Ventilator za hladenje nastavlja
raditi za vrijeme rada pecnice ili nakon sto
se pecnica iskljuci (priblizno 20-30
minuta). Ako pripremate hranu
programiranjem tajmera pecnice na kraju
vremena pripreme hrane, ventilator za
hladenje iskljucuje se sa svim funkcijama.
Korisnik ne moze odrediti vrijeme rada
ventilatora za hladenje. On se ukljucuje i
iskljucuje automatski. Ovo nije pogreska.
Svjetlo peénice

Svjetlo pecnice ukljucuje se kada pecnica
pocne s radom. Kod nekih modela, svjetlo
gori tijekom rada, dok se kod nekih modela
isklju¢i nakon nekog vremena.

Kod nekih funkcija pecenja svjetlo se nikad
ne ukljucuje zbog ustede energije.

Ako Zelite da svjetlo pecénice neprekidno
gori tada odaberite radnu funkciju "Svjetlo
pecnice" pomocu kotaci¢a za odabir
funkcije.

5.2 Rad upravljacke jedinice pecnice

Opcenita upozorenja za upravljacku

jedinicu pecnice

+ Maksimalno vrijeme koje se moze
postaviti za proces pecenja je 5 sati 59
minuta. U slucaju nestanka struje
program se ponistava. Trebat Cete ga
ponovno programirati.

+ Prilikom svakog podesavanja, na
zaslonu ce treperiti odgovarajuci
simboli. Trebate kratko pricekati da se
postavke spreme.

+ Ako ste podesili bilo koju postavku
pecenja tada se to¢no vrijeme ne moze
podesiti.

+ Ako je vrijeme pecenja podeseno kada je
pecenje pocelo tada se na zaslonu
prikazuje preostalo vrijeme.

+ U slucajevima kada je podeseno vrijeme
pecenja ili vrijeme zavrSetka pecenja,
tada ih mozete automatski ponistiti
dugim dodirom na gumb (.

Mjerac vremena
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Tipka alarma

Tipka za podesavanje vremena
Tipka za smanjenje

Tipka za povecanje

Tipka za postavke

o o WwN =

Tipka za zaklju¢avanje tipki

Simboli na zaslonu

© :Simbol vremena pecenja

O : Simbol vremena zavr3etka pecenja *
£\ : Simbol alarma

7 :Simbol sonde za meso *

HR /22




: Simbol zaklju¢avanja tipki
: Simbol temperature
: Simbol postavki

Bl & = b

: Simbol zaklju¢avanja vrata *

* Razlikuje se ovisno o modelu proizvoda. Mozda nije
dostupan na vasem proizvodu.

Ukljucivanje pecnice

Kada odaberete radnu funkciju za pecenje
pomocu okretnog gumba odabira funkcije i
podesite odgovarajuéu temperaturu
pomocu okretnog gumba temperature tada
pecnica pocinje s radom.

Iskljucivanje pecnice

Pecénicu mozete iskljuciti okretanjem
okretnog gumba odabira funkcije i
okretnog gumba temperature u polozaj
isklju¢eno (gore).

Rucno podesavanje pec¢enja za odabir
temperature i radne funkcije pecénice

Peéi moZete tako da ruéno upravljajte (pod
vasom je kontrolom) bez podesavanja
vremena pecenja i odaberete temperaturu i
radnu funkciju karakteristi¢nu za hranu.

upozorenje. Animacija u 3 retka koja
se pojavljuje na zaslonu prestaje i
simbol C se pojavljuje nepomi¢no
pored vrijednosti temperature. Peénica
se ne¢e automatski iskljuciti jer je u
nacinu ru¢no podeSenog pecenja bez
podeSenog vremena pecenja. Morate
sami kontrolirati peCenje i iskljuciti
pecnicu. Kada pecenje zavrsi, peénicu
mozete iskljuciti okretanjem okretnog
gumba odabira funkcije i okretnog
gumba temperature u polozaj
iskljuceno (gore).
Pecenje podesavanjem vremena pecenja:
Mozete podesiti pe¢nicu na automatsko
iskljucivanje na kraju vremena odabirom
temperature i radne funkcije pecnice
karakteristicne za hranu te podesiti vrijeme
pecenja na mjeracu vremena.

1. Odaberite radnu funkciju za pecenje.

2. Dodirnite gumb (© dok se ne pojavi
simbol {3 na zaslonu za vrijeme
pecenja.

7

1. Odaberite radnu funkciju koju Zelite
koristiti za kuhanje pomocu okretnog
gumba odabira funkcije.

2. Podesite temperaturu na kojoj zelite
pec¢i pomocu okretnog gumba
temperature.

= Pecnica ¢e zapoceti s radom odmah
na odabranoj temperaturii s
odabranom funkcijom, a na zaslonu se
pojavljuje § . Na zaslonu se pojavljuje
podesena vrijednost temperature i 3
crte animacije. Nakon toga se redom
prikazuje vrijeme proteklo od pocetka
pecenja. Kada temperatura unutar
pecnice dosegne zadanu temperaturu,
simbol § nestaje i daje vam zvucno

S Mrrr
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Q
Za brzo podesavanje vremena
@ pecenja mozete dodirnuti gumb ®
i podesiti vrijeme pecenja na 30
minuta nakon podeSavanja radne
funkcije i temperature, a zatim
koristite gumbe @/© i promijenite
vrijeme.

3. Vrijeme pecenja podesite pomocu
gumba ®/O.
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Vrijeme pecenja povecava se za 1

@ minutu prvih 15 minuta, nakon 15
minuta ono se povecava za 5
minuta.

4. Stavite hranu u pecnicu i podesite
temperaturu pomocu okretnog gumba
temperature.

= Pecnica ¢e zapoceti s radom
odmah na odabranoj temperaturi i
s odabranom funkcijom. Pocinje
odbrojavanje podesenog vremena
pecenja, a na zaslonu se pojavljuje
. Redom se prikazuju
odbrojavanje vremena pecenja i
postavljena vrijednost
temperature te 3-redna animacija
pored njih. Kada temperatura
unutar pec¢nice dosegne zadanu
temperaturuy, simbol § nestaje i
daje vam zvucno upozorenje.
Animacija u 3 retka koja se
pojavljuje na zaslonu prestaje i
simbol C se pojavljuje nepomi¢no
pored vrijednosti temperature.

5. Kada istekne podeseno vrijeme pecenja,
poruka "End" prikazana je na zaslonu, a
simbol (3 treperi i tajmer daje zvucno
upozorenje.

6. Zacut ¢e se zvucno upozorenje u
trajanju od dvije minute. Za
isklju¢ivanje upozorenja dodirnite bilo
koji gumb. Upozorenje prestaje, a na
zaslonu se prikazuje vrijeme.

Ako pritisnete bilo koji gumb na
@ kraju zvuénog upozorenje tada ¢e
pecnica opet poceti s radom. Kako
biste sprijecili ponovni rad pecnice
na kraju upozorenja, iskljucite
pecnicu okretanjem gumba za
temperaturu i gumba za funkcije

na “0” (isklju¢en) polozaj.

5.3 Priprema hrane na pari

Pecnica ima funkciju pripreme hrane uz
pomo¢ pare. Bolji rezultati pecenja postizu
se pomocu pare Pomo¢ pare osigurava da

svjetliju povrsinu slastica, njihova kora je

hrskavija i obiliniji su. Takoder, pomo¢ pare

smanjuje gubitak vlage u hrani poput mesa

i omogucuje im da se pecu tako da iznutra

budu soc¢nija i ukusnija.

Opca upozorenja

* Priprema hrane uz pomo¢ pare moze se
koristiti samo s funkcijama pripreme
hrane uz pomo¢ pare navedenim
prirucniku.

+ Kapacitet spremnika za vodu je 250 ml.
Tijekom pecenja u spremnik za vodu ne
ulijevajte vise od 250 ml vode.

+ Kondenzacija nastala na vratima pecnice
nakon pripreme hrane uz pomoc¢ pare
moze kapati kada se otvore vrata
peénice. Cim otvorite vrata peénice
obrisite kondeziranu paru.

+ Kada otvarate vrata peénice drzite se
podalje, jer to moze izazvati ispustanje
pare i topline tijekom i nakon pripreme
hrane uz pomo¢ pare. Para vam moze
opeci ruke, lice i/ili oCi.

+ Ako unutar peénice ostane vode nakon
svake pripreme hrane pomocu pare,
isusite preostalu vodu pomocu suhe
krpe nakon S§to se pecnica ohladi. U
protivhom, preostala voda moze izazvati
stvaranje taloga vodenog kamenca.

+ Ako vas proizvod ima sondu za meso,
provjerite je li poklopac sonde za meso
zatvoren prije kuhanja uz pomo¢ pare. U
suprotnom, moze doc¢i do curenja pare iz
uticnice sonde za meso.

Za pripremu hrane uz pomo¢ pare:

1. S peCenjem zapocnite nakonsto ste
pogledali tablicu pripreme hrane uz
pomo¢ pare i podesili funkciju,
temperaturu i vrijeme u skaldu s
hranom koju Zelite pripremiti. Mozete
odrediti koli¢inu vode koju treba dodati,
temperatury, funkciju pecenja i vrijeme
pripreme koje nije navedeno u tablici.

2. Stavite hranu u peénicu na preporuceni
polozaj Zicanog drzaca.
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3. Gurnite spremnik za vodu na
upravljacku plocu vase pecnice kada
dode vrijeme za dodavanje vode, prema
tablici pecenja.

4. Uklonite spremnik za vodu iz njegovog
utora.

5. Otvorite poklopac spremnika za vodu i
napunite ga vodom u koli¢ini navedenoj
u tablici vremena pecenja.

Ako unutar pecnice ostane vode

@ nakon svake pripreme hrane
pomocu pare, isusite preostalu
vodu pomocu suhe krpe nakon sto
se peénica ohladi. U protivhom,

preostala voda na dnu pecnice
moze izazvati stvaranje taloga

vodenog kamenca.

Ne koristite destiliranu ili filtriranu
@ vodu. Koristite samo gotovu vodu.
Ne koristite zapaljive, alkoholne

otopine ili otopine ¢vrstih tvari
umjesto vode.
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6. Zatvorite poklopac i postavite spremnik
za vodu na njegovo mjesto. Gurnite
spremnik za vodu do kraja.

= Voda u spremniku za vodu pocinje
polako teci na dno pecnice, vasoj
hrani se pruza pomoc¢ pare.

7. Kada pecenje zavrsi, peénicu mozete

iskljuciti podesavanjem okretnih gumba

funkcije i temperature u polozaj
isklju¢eno.

5.4 Postavke

Aktiviranje zakljucavanja gumba
Koristenjem funkcije zaklju¢avanja gumba
Stitite tajmer od smetnji.

1. Dodirnite gumb (3 dok se na zaslonu ne
pojavi simbol .

_ &
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= Simbol & prikazan je na zaslonu i
pocinje odbrojavanje 3-2-1.
Zakljucavanje gumba aktivira se kada
odbrojavanje zavrsi. Kada se dodirne
bilo koji gumb dok je aktivirano
zakljucavanje gumba tajmer Ce se
oglasiti zvuénim signalom, a simbol &
e treperiti.

Ako otpustite gumb 3 prije isteka
@ odbrojavanja, zaklju¢avanje gumba

se ne aktivira.

Gumbi tajmera ne mogu se koristiti
@ kada je uklju¢eno zakljuc¢avanje

gumba. U slucaju nestanka struje

zakljucavanje gumba nece se

ponistiti.

Iskljucivanje zaklju¢avanja gumba

1. Dodirnite gumb {3 dok simbol & ne
nestane sa zaslona.

= Simbol [§ nestaje sa zaslona i
deaktivira se zaklju¢avanje gumba.
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Podesavanje alarma

Tajmer proizvoda mozete koristiti i za
druga upozorenja ili kao podsjetnik osim
za kuhanje. Alarm sata ne utjeCe na radne
funkcije pecnice. On se koristi u svrhu
upozorenja. Na primjer, alarm sata mozete
koristiti kada Zelite okrenuti hranu u
peénici nakon nekog vremena. Cim istekne
vrijeme koje podesili mjera¢ vremena ¢e
vas na to upozoriti zvu¢nim upozorenjem.

Maksimalno vrijeme alarma moze
@ biti 23 sata i 59 minuta.

1. Dodirnite gumb £\ dok se na zaslonu ne
pojavi simbol Q.
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2. Vrijeme alarma podesite pomocu

gumba ®/O.
11 11
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= Nakon podes$avanja vremena
alarma simbol 2 i dalje svijetli, a
na zaslonu zapocinje
odbrojavanje. Ako je vrijeme
alarma i vrijeme pecenja podeseno
na isto vrijeme tada ce se krace
vrijeme prikazati na zaslonu.

3. Kada istekne vrijeme alarma simbol £}
pocinje treperiti i ut ¢e se zvucno
upozorenje.

Iskljucivanje alarma

1. Na kraju razdoblja alarma zacut ¢e se
zvucno upozorenja na dvije minute. Za
isklju¢ivanje upozorenja dodirnite bilo
koji gumb.

= Upozorenje prestaje, a na zaslonu se
prikazuje vrijeme.

Ako Zelite ponistiti alarm;

1. Dodirnite gumb 2 dok se na zaslonu ne
pojavi simbol 1 i resetirajte vrijeme
alarma. Dodirnite gumb © dok se na
zaslonu ne pojavi simbol “00:00”.

2. Alarm mozete ponistiti ako pritiskate
gumb 2 duZe vrijeme.

Podesavanje glasnoce

1. Dodirnite gumb i dok se jedna od
vrijednosti b-01-b-02-b-03 i simbol 4c
ne pojave na zaslonu.
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2. Zeljenu razinu podesite pomoéu gumba
®/©. (b-01-b-02-b-03)
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= Dodirnite gumb {¢ za potvrdu ili
pricekajte bez dodirivanja bilo kojeg
gumba. Postavljena glasnoc¢a nakon
nekog vremena postaje aktivna.

Podesavanje osvjetljenja zaslona

1. Dodirnite gumb 3¢ dok se jedna od
vrijednosti d-01-d-02-d-03 i 5 simbol
ne pojave na zaslonu.
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2. Zeljeno osvjetljenje podesite pomoéu
gumba @®/©. (d-01-d-02-d-03)
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3. Za aktiviranje polja minute dodirnite

gumb O ili §65.

= Dodirnite gumb {¢% za potvrdu ili
pricekajte bez dodirivanja bilo kojeg
gumba. Postavka svjetline postaje
aktivna nakon nekog vremena.

Promjena tocnog vremena

Na pecnici, za promjenu to¢nog vremena
kojeg ste prethodno postavili:

1. Dodirnite gumb {¢¢ dok se na zaslonu ne
pojavi simbol .

2. Vrijeme podesite dodirom na gumbe @/
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6 Opce informacije o pecenju
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4. Dodirnite gumbe ®/Q i podesite
minute.
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5. Potvrdite postavku dodirom gumba (.

= Vrijeme je podeseno, a simbol nestaje
sa zaslona.

Savjete o pripremi i kuhanju hane mozete
pronaci u ovom odjeljku.

Uz to, u ovom odjeljku opisana je i neka
hrana koju su proizvodaci ispitali i
postavke koje najbolje odgovaraju toj
hrani. Naznaceni su i odgovarajuce
postavke peénice i pribor za tu hranu.

6.1 Opca upozorenja u vezi pripreme
hrane u pecnici.

+ Kada otvarate vrata pecnice za vrijeme ili
nakon pecenja hrane, moze do¢i do
ispustanja vruce pare. Para vam moze
opeci ruke, lice i/ili o¢i. Kada otvarate
vrata pecnice, drZite se podalje.

+ Jaka para nastala tijekom pripremanja
hrane od kondenziranih kapljica vode u
unutarnjem i na vanjskom dijelu peénice
te na gornjim dijelovima kuhinjskih
elemenata zbog razlike u temperaturi. To
je normalna i fizkalna pojava.

+ Temperatura pripreme hranje i
vrijednosti potrebnog vremena mogu se
razlikovati ovisno o receptu i koli¢ini. Iz
ovog razloga ove vrijednosti su
navedene u rasponima.

* Prije pocetka pripreme hrane izvadite
nekoristenih pribor iz pecnice. Pribor koji
ostane u pecnici moze sprijeciti
pripremu hrane u skladu s to¢nim
vrijednostima.

+ Za hranu koju ¢ete spremati prema
vlastitom receptu mozZete pogledati
referencu slicne hrane navedenu u
tablicima vremena za pripremu hrane.

+ Upotreba dostavljenog pribora osigurava
najbolju ucinkovitost prilikom pripreme
hrane. Uvijek pazite na upozorenja i
informacije proizvodaca ako koristite
kuhinjsko posude drugog proizvodaca.

+ Masni papir izrezZite tako da odgovara
veli¢ini posuda za kuhanje u kojem cete
pripremati hranu. Masni papiri koji
prelazi posudu moze prestavljati
opasnost od opeklina i utjecati na
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kvalitetu pripreme hrane. Masni papir
koji ¢ete koristiti koristite unutar
navedenog raspona temperatura.

+ Za dobru ucinkovitost pripreme hrane
hranu postavite na preporucenu to¢nu
razinu. Tijekom pripreme hrane ne
mijenjajte razinu.

6.1.1 Slastice i jela iz pecnice

Opce informacije

+ Preporucujemo koristenje pribora
dostavljenog s proizvodom za dobru
ucinkovitost pecenja. Ako Cete koristiti
drugo kuhinjsko posude, tada odaberite
tamno, neljepljivo posude otporno na
toplinu.

+ Ako je u tablici vremena pripreme hrane
preporuceno zagrijavanje, tada svakako
stavite hranu u peénicu nakon
zagrijavanja.

+ Ako Cete pripremati hranu koristeci se
kuhinjskim posudem na zZi¢anoj reSetki
rostilja, tada ga postavite na sredinu
zicane reSetke rostilja, ne blizu straznje
stijenke.

+ Svi materijali koji se koriste za pripremu
slastica trebaju biti svjeze i na sobnoj
temperaturi.

+ Status pripreme hrane moze se
razlikovati ovisno o koli¢ini hrane i
veli€ini posuda za kuhanje.

+ Metalni, keramicki i stakleni kalupi
produzuju vrijeme pecenja i donji dijelovi
slastica ne¢e ravhomjerno potamnjeti.

+ Ako koristite papir za pecCenje, na donjoj
povrsini hrane mozete primijetiti malo
tamnjenje. U tom slucaju, mozda cete
morati produziti vrijeme pripreme hrane
za priblizno 10 minuta.

* Vrijednosti naveden u tablici vremena
pripreme hrane odredene su kao rezultat
ispitivanja obavljenim u nasim

laboratorijima. Vrijednosti koje
odgovaraju vama mogu se razlikovati od
ovih vrijednosti.

+ Postavite hranu na odgovarajucu policu
u skladu s preporukom u tablici vremena
pripreme hrane. Prva polica peénice je
polica 1.

Savjeti za pecenje kolaca

+ Ako je kola¢ presuh, povecajte
temperaturu za 10 ° i skratite vrijeme
pecenja.

+ Ako je kolac vlazan, koristite malu
koli¢inu tekucine ili smanjite
temperaturuza 10 ° C.

+ Ako je gornji dio kolaca zagorio, stavite
ga na nizu policu, smanjite temperaturu i
produzite vrijeme pecenja.

+ Ako je unutrasnjost kolaca dobro
pecena, ali je vanjski dio ljepljiv, koristite
manje tekuéine, smanjite temperaturu i
povecajte vrijeme pecenja.

Savjeti za slastice

+ Ako su slastice presuhe, povecajte
temperaturu za 10 °C i skratite vrijeme
pecenja. Listove tijesta namocite s
mjesavinom kondenziranog mlijeka, ulja,
jajaijogurta.

+ Ako se slastica sporo pece pripazite da
debljina slastice koju ste pripremili ne
izlazi iz protvana.

+ Ako je slastica potamnila na povrsni, ali
unutra joS$ nije peCena, tada pripazite da
nadjev kojeg ste koristili nema previse
na dnu slastice. Kako bi ravnomjerno
potamnilo, pokusajte jednako rasporediti
nadjev izmedu listova tijesta.

+ Slasticu pecite u polozaju i na
temperaturi koja odgovara tablici
vremena pripreme hrane. Ako dno jos
nije dovoljno potamnilo, stavite slasticu
na donju policu za nastavak pecenja.
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Tablica za pripremu peciva i hrane u pecnici
Prijedlozi za pecenje u jednoj posudi

*k

Hrana Dodaci koji se Operativna PolozZaj police Temperatura (°C) |Vrijeme pecenja
koriste funkcija (min) (pribliZzno)
Torta na pladnju Standa.rdm quy i donji 3 180 30..45
pladanj * grijac¢
Kola¢ u kalupu }v(.aVIUP za tg)rte_r?a Zagruavame 2 180 30..40
Zicanoj resetki:  |ventilatorom
Kolagi¢i Standa.rdm G(.’.mll i donji 3 160 25..35
pladanj * grijac
Na modelima sa
. . . ZiGanim
Kolagici Standardni Zagrijavanje policama: 3 150 25 .35
pladanj * ventilatorom .
Na modelima bez
Zicanih polica: 2
Okrugli kalup za
torte, promjera 26 Gormnii i donii
Biskvit torta cm sa stezaljkom ri'aé J 2 150 30..40
na zeljeznoj an
reSetki :
Okrugli kalup za
torte, promjera 26 Zaariiavanie
Biskvit torta cm sa stezaljkom an J 2 155 30..40
o - ventilatorom
na Zeljeznoj
reSetki :
Keksi Pladanj za peciva Gq_rny i donji 3 170 25 40
* grijac
Keksi Pladanj za peciva Zagr_uavanje 3 170 20 . 30
* ventilatorom
Koladi Standardni Gornji i donji 2 200 30.. 40
pladanj * grijac
Kolagi Standa.rdm Donjl/_gornjl grijac |, 180 35 45
pladanj * s ventilatorom
Kolagi Standardni Zagrijavanje 2 180 30...40
pladanj * ventilatorom
Peciva Standardni Gornji i donji 2 200 20..35
pladanj * grijac
Peciva Standa‘rdnl Zagrijavanje 3 180 20 .30
pladanj * ventilatorom
Cielov kruh Standardni Gornji i donji 3 200 30.. 45
pladanj * grijac
Cjelov kruh Standardni Zagrijavanje 3 200 30.. 40
pladanj * ventilatorom
Stakleni / metalni
Lazanje pravokutni kalup Gornji i doniji 2ili3 200 30.. 45
na Zi¢anoj reSetki |grijac
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Hrana Dodaci koji se Operativna Polozaj police Temperatura (°C) |Vrijeme pecenja
koriste funkcija (min) (priblizno)
Okrugli crni
metalni kalup, Gornii i donii
Pita od jabuka promjera 20 cm grijaé ) 2 180 50..70
na Zi¢anoj
resetki :
Okrugli crni
metalni kalup, Zagriiavanie
Pita od jabuka promjera 20 cm gryavani 3 170 50 ... 65
- ventilatorom
na Zi¢anoj
resetki :
Pizza Standardni Gornjii donji 2 200 ... 220 10..20
pladanj * grijac

Prethodno zagrijavanje se preporucuje za svu hranu.

*Ova dodatna oprema moZzda nije uklju¢ena u vas proizvod.

*+*Ovi dodaci nisu ukljuéeni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.

Prijedlozi za kuhanje s vise pladnjeva

Hrana Dodaci koji se Operativna Polozaj police Temperatura (°C) |Vrijeme pecenja
koriste funkcija (min) (priblizno)
. Na modelima sa
Na modelima sa sicanim
2-Standardni Zi¢anim policama policama : 25
L pladan;j * Zagrijavanje 1150 T
Kolaci¢i . 2-4 40
4-Pladanj za ventilatorom Na modelima bez .
h Sz . Na modelima bez
peciva * Zi¢anih polica vix - Lo
140 zuzasnlh polica: 30
2-Standardni
Keksi pladan » Zagrijavanje 2-4 170 25..35
4-Pladanj za ventilatorom
peciva *
1-Standardni
Kolagi pladan) Zagrijavanje 1-4 180 35..45
4-Pladanj za ventilatorom
peciva *
2-Standardni
Peciva pladan; » Zagrijavanje 2-4 180 20...30
4-Pladan; za ventilatorom
peciva *

Prethodno zagrijavanje se preporucuje za svu hranu.

*Ova dodatna oprema moZzda nije uklju¢ena u vas proizvod.

**0vi dodaci nisu ukljuceni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.

Tablica vremena pripreme hrane s radnom

funkcijom “Eco zagrijavanje ventilatorom"”

+ Ne mijenajte podeSenu temperaturu
nakon pocetka kuhanja kada je radna

funkcija “Eco zagrijavanje ventilatorom”.

+ Ne otvarajte vrata pecnice tijekom
kuhanja kada koristite radnu funkciju
“Eco zagrijavanje ventilatorom". Ako se

vrata ne otvaraju, tada se unutarnja
temperatura optimizira kako bi se
ustedjela energija, a navedena
temperatura moze se razlikovati od one
prikazane na zaslonu.
+ Ne zagrijavajte ako se koristi radna

funkcija “Eco zagrijavanje ventilatorom".
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* Ova dodatna oprema mozda nije
uklju¢ena u vas proizvod.

6.1.2 Meso , riba i perad

Kljucne tocke prilikom pecenja na rostilju

+ Limunovim sokom i paprom zacinite
piletinu, puretinu i velike komade mesa, a
to ¢e pojacati ucinkovitost pripreme

hrane.

+ Za pripremu mesa s kosti treba 15 do 30
minuta duzZe nego za przenje fileta.

Stol za spremanje mesa, ribe i peradi

+ Za svaki centimetar debljine mesa
trebate izraCunati 4 do 5 minuta za

pripremu.

+ Kada istekne vrijeme pripreme hrane,
ostavite meso u pecnici jos priblizno 10
minuta. Sok iz mesa bolje se rasporeduje
na peceno meso i nece izaci kada se
meso izreze.

+ Ribu trebate staviti na srednju ili donju
policu u posudu koja je otporna na

toplinu.

* Pripremite jela preporucena u tablici
vremena pripreme hrane u jednoj posudi.

Stavite jedan
protvan na donju
policu.

Hrana Dodaci koji se Operativna Polozaj police Temperatura (°C) |Vrijeme pecenja
koriste funkcija (min) (pribliZno)
Odrezak . " P .
(cjelovit) / peden Slta(r;da‘riinl Donjl/%}ornjl grijac | 5 15 Tln.]ZS%O/n;gﬁ, 60 . 80
(Tkg) pladanj s ventilatorom poslije
Janjeca koljenica |Standardni Donji/gornji grija¢
(1,5-2 kg) pladanj * s ventilatorom 3 170 85..110
Zi¢ana resetka za
| rostil » o .
Przena piletina o Donji/gornji grijac¢ 2 15 min. 250/max, 60 _ 80
(1,8-2 kg) Stavitejedan |5 yventilatorom poslije 190
protvan na donju
policu.
Zitana resetka za
Prz ileti rostil 15 min. 250/
rzena piletina o - M min. max,
(1,82 kg) Stavite jedan . Funkcija ,3D 2 poslije 190 60 ... 80
protvan na donju
policu.
. Standardni Donji/gornji grijaé¢ 25 min. 250/max,
Purica (5,5 kg) pladanj * s ventilatorom ! poslije 180 ... 190 150..210
. Standardni . N 25 min. 250/max,
Purica (5,5 kg) pladanj = Funkcija ,3D 1 poslije 180 ... 190 150 .. 210
Zi¢ana resetka za
rostilj « IS —
. oo onji/gornji grijac
Riba Stavitejedan |5 ventilatorom 200 2030
protvan na donju
policu.
Zi¢ana resetka za
rostilj *
Riba Funkcija ,3D" 3 200 20..30

Prethodno zagrijavanje se preporucuje za svu hranu.

*Ova dodatna oprema mozda nije uklju¢ena u vas proizvod.

*+*Ovi dodaci nisu ukljuéeni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.
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6.1.3 Rostilj

Crveno meso, riba i perad brzo ce

potamnjeti ako ih pecCete na rostilju, imat

¢e hrskavu kozicu i nece se osusiti. Fileti

mesa, mesni raznji¢i, kobacise te socno

povrce (rajcice, crveni luk, itd.) posebno su

prikladni za pripremu na rostilju.

Opca upozorenja

* Hrana koja nije prikladna za pripremu na
rostilju predstavlja opasnost od pozara.
Na raznju pripremajte samo hranu
prikladnu za jaku vatru rostilja. Takoder,
hranu ne stavljajte previse daleko na
zadnji kraj rostilja. Ovo je najvruce

podrucje i masna hrana se moze zapaliti.

+ Zatvorite vrata kada koristite rostilj.
Nikad ne koristite rostilj kada su vrata
pecnice otvorena. Vruée povrsine mogu
izazvati opekline!

Tablica pripreme hrane na rostilju

Kljucne tocke rostilja

+ Na rostilju pripremajte hranu sto je
moguce viSe slicne debljine i teZine.
Komade koje ¢ete pripremati na rostilju
postavite na Zi¢anu resetku rostilja tako
da ih rasporedite pazec¢i da ne premasite
dimenzije grijaca.

+ Ovisno o debljini komada koji ¢e se
pripremati na rostilju vremena pripreme
hrane navedena u tablicu mogu se
razlikovati.

+ Kliznite zicanom resetkom rostilja ili
protvanom Zicane reSetke na zeljenu
razinu pec¢nice Ako hranu pripremate na
Zicanoj resetki rostilja, kliznite
protvanom zicane resetke na nizu razinu
kako bi se u njemu prikupljalo ulje/
masnoca. Protvan pecnice koji cete
postaviti ispod mora biti veli¢ine koja
prekiva podrucje rostilja. Ova posuda
(protvan) mozda se ne dostavlja s
proizvodom. U protvan ulijte malo vode
zbog lakseg ¢iscéenja.

Hrana Dodaci koji se koriste |Polozaj police Temperatura (°C) Vrijeme pecenja
(min) (priblizno)

Riba Zicanaresetkaza |, g 250 20 .25

rostilj
o . Zigana resetka za

Pile¢i komadi T 4-5 250 25..35
rostilj

Cuf_tve) (teletina) - 12 Zlggqa reSetka za 4 250 20 .30

koli¢ina rostilj

Janjeéi kotlet ZicanareSetkaza |, 4 250 20..25
rostilj

Odrezak - (meso Zitana reSetka za

narezano na il 4-5 250 25..30

. rostilj

komadice)

TeleGi kotlet Zicanaresetkaza |, g 250 25..30
rostilj

Gratinirano povrée Zlgaqa reSetka za 4-5 220 20..30
rostilj

Prepecen kruh Z"fa.n.a reSetka za 4 250 1..3
rostilj

Preporuca se prethodno zagrijavanje 5 minuta za svu hranu s rostilja.

Okrenite komade hrane nakon 1/2 ukupnog vremena grilovanja.
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6.1.4 Priprema hrane uz pomo¢ pare zagrijavanja. Vremena navedena kao m
vrijeme dovoda vode oznacavaju vrijeme

proteklo nakon zagrijavanja.

+ Tablica vremena pripreme hrane sadrzi
preporuke na temelju ispitivanja
proizvodaca. Mozete odrediti koli¢inu
vode, temperaturu, funkciju pripreme
hrane pomocu pare i vrijeme pripreme
koje nije navedeno u tablici.

+ Hranu kuhajte na pari u jednoj posudi.

Opée informacije

* Priprema hrane uz pomo¢ pare moze se
koristiti samo s funkcijama pripreme
hrane uz pomo¢ pare navedenim
prirucniku. Pogledajte dio ,Radne funkcije
pecnice” [» 15] za funkcije kuhanja na
pari.

+ Ako je u tablici vremena pripreme hrane
preporuceno zagrijavanje, tada svakako
stavite hranu u pec¢nicu nakon

Prijedlozi za pecenje u jednoj posudi - Funkcija ,3D"

Hrana Dodaci koji |Polozaj Temperatura |Koli¢ina Vrijeme Vrijeme Priblizna
se koriste police (°Cc) vode koja se |unosavode |pecenja tezina hrane
koristi (ml) | (min.)** (min) (9)
(priblizno)
. nakon
Cielov kruh | Standardni 1, 200 200 prethodnog |30 ... 40 820
pladanj * . :
zagrijavanja
Ziana
. reetka za .
Przena rostilj 25 min. 250/
piletina oo 2 max, poslije [250 25 60 .. 70 2000
(1,8-2 kg) Stavite jedan 190
protvan na
donju policu.
Odrezak s
rebara(u |Standardni [, 180 250 15 40..55 1000
jednom pladanj *
komadu)
Janje¢a Standardni nakon
koljenica s ladani * 3 170 250+250**+ |prethodnog |90..110 2000
povréem P ) zagrijavanja
. . nakon
Pecivos |Standardni |, 180 100 prethodnog |25..35  |1200
kvascem pladanj * " :
zagrijavanja
Cheesecake |Standardni | 120 150 Prie  150..60 1450
pladanj * zagrijavanja
. nakon
Pileci batak | Standardni |, 200 150 prethodnog |25 .. 35 800
pladanj * X ¢
zagrijavanja
Peceni Standardni | 190 150 25 45..55  [500
krumpir pladanj *
. . nakon
Pecivoza |Standardni |4 180 150 prethodnog |20 ... 30 800
hamburger [pladanj * . :
zagrijavanja
. nakon
Losos s Standardni |, 180 100 prethodnog |25 ... 35 500
povrcem pladanj * " b
zagrijavanja
* Ova dodatna oprema mozda nije ukljucena u vas proizvod.
** Oznacava vrijeme proteklo nakon prethodnog zagrijavanja.
+++ Na pola vremena kuhanja dodajte jo§ 250 ml vode.
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6.1.5 Funkcija plitkog przenja ili
przenja bez ulja

U "Airfry" mozete plitko prziti ili prziti bez

ulja s vrué¢im zrakom u pecnici.
Opca upozorenja

+ Pogledajte preporucenu tablicu pecenja
za funkciju "Airfry".

+ Koristite rostilj za przenje (Airfry)
isporucen s proizvodom za ovu funkciju.

+ Za dobar rezultat przenja, stavite
namirnice u koSaru za przenje tako da se

ne preklapaju.

Stol za przenje za funkciju “Airfry”

« Stavite pladanj za peénicu na donju m
policu da skuplja ulje tijekom przenja.
Unutar umetnutog pladnja stavite papir
za pecenje otporan na toplinu ili slican
materijal preporucen za upotrebu u
pecnici.

+ Ako se pladanj ne koristi na donjoj polici,
bilo kakvo kapanije ulja ili drugih tvari iz
hrane moze izazvati jak dim, pa ¢ak i
plamen.

+ Funkcijom "Funkcija ,3D"" mozZete
ubrzati vrijeme predgrijavanja. Prebacite
na funkciju "Airfry” kada je
predgrijavanje zavrseno.

Hrana Operativna Polozaj police |Temperatura (°C) |Vrijeme pecenja |Preporucena
funkcija (min) (priblizno) |koli¢ina

Domadi krumpir* Airfry 3 220 20 .. 40 200-1000 g
Smrznuti krumpirs* | Airfry 3 220 15..35 200-1400 g
Pilec¢i but/krilce Airfry 3 220 20 .. 40 500-1500 g
Pileéa prsa Airfry 3 220 30..40 200-700g
Cijela kokos Airfry 3 :nsafs""i“z‘:ﬂznio]/go 60.. 80 1800-2000 g
Smrznuti nugget*+ | Airfry 220 15..25 400-1000 g
Cufta Airfry 220 20..30 20-25 komada
Cijelariba Airfry 220 15..25 2-5 komada
ﬁ[)"arf*”z‘rfslﬁrgtg‘{gi) Airfry 3 220 15..25 500-1500 g

. . 200-800 g
Smrznuto pecivo** |Airfry 3 220 25..35

(10-40 komada)

Smrznuta pizza** Airfry 3 220 10..20 2-4 komada
Kobasice Airfry 3 220 15..25 10-20 komada
Mijesano povrce Airfry 3 220 20..25 400-1000 g
Pogacice (muffini)  |Airfry 3 220 25..35 20-25 komada
Punjene paprike Airfry 3 220 25..35 20-25 komada

++ Prethodno zagrijte.

* Krumpir drzite u vodi 30 minuta, osusite i dodajte % do 1 Zlice ulja.

6.1.6 Ispitivanje hrane

* Hrana u ovoj tablici vremena

pripremanja pripremljena je u skladu sa
standardom EN 60350-1 kako bi se

olaksalo testiranje proizvoda za zavode
za ispitivanje kvalitete.
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Stol za kuhanje testnih jela
Prijedlozi za pecenje u jednoj posudi

na zi¢anoj
reSetki :

ventilatorom

Hrana Dodaci koji se Operativna PolozZaj police Temperatura (°C) |Vrijeme pecenja
koriste funkcija (min) (pribliZzno)
Prhko_tuestvc?’ Standa.rdm Gc{rny i donji 3 140 20 . 30
(slatki kolacic) pladanj * grijac
Na modelima sa
B . . . Zi¢anim policama
Prhko tijesto Standardni Zagrijavanje -3
. v . . : 140 15..25
(slatki kolacic) pladanj * ventilatorom .
Na modelima bez
Zi¢anih polica :2
Kolagici Standardni Gornji i donji 3 160 25..35
pladanj * grijac
Na modelima sa
dardni . . ZiGanim
Kolagi¢i Standardni Zagrijavanje policama : 3 150 25..35
pladanj * ventilatorom .
Na modelima bez
Zi¢anih polica : 2
Okrugli kalup za
torte, promjera 26 Gornii i donii
Biskvit torta cm sa stezaljkom ri'aé ) 2 150 30..40
na Zeljeznoj an
reSetki :
Okrugli kalup za
torte, promjera 26 Zaariiavanie
Biskvit torta cm sa stezaljkom ary ) 2 155 30..40
e - ventilatorom
na zeljeznoj
reSetki :
Okrugli crni
metalni kalup, Gormnii i donii
Pita od jabuka promjera 20 cm ri'aé ) 2 180 50..70
na zi¢anoj any
reSetki :
Okrugli crni
metalni kalup, Zaariiavanie
Pita od jabuka promjera 20 cm ary ) 3 170 50 .. 65

Prethodno zagrijavanje se preporucuje za svu hranu.

*Ova dodatna oprema mozda nije uklju¢ena u vas proizvod.

*+*0vi dodaci nisu ukljuceni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.
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Prijedlozi za kuhanje s viSe pladnjeva

Hrana Dodaci koji se Operativna Polozaj police Temperatura (°C) |Vrijeme pecenja
koriste funkcija (min) (priblizno)
. Na modelima sa
Na modelima sa sicanim
2-Standardni Zi¢anim policama . .
pladanj * — . 150 policama: 25 ...
Kolagiéi _ agr.'ll"’“’anle 2-4 ) 40
4-Pladan;j za ventilatorom Na modelima bez Na modelima bez
peciva * Zi¢anih polica sicanih polica - 30
140 e ponea
2-Standardni
i ladanj * i i
Prhkqtuestvq, p J . Zagrijavanje 9.2 140 1525
(slatki kolagi¢) 4-Pladan;j za ventilatorom
peciva *

Prethodno zagrijavanje se preporucuje za svu hranu.

*Ova dodatna oprema mozda nije ukljuéena u vas proizvod.

++*Qvi dodaci nisu ukljuéeni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.

Rostilj

Hrana

Dodaci koji se koriste

Polozaj police

Temperatura (°C)

Vrijeme pecenja
(min) (priblizno)

Cufta (teletina) - 12
koli¢ina

Zicana reSetka za
rostilj

250

20..30

Prepecen kruh 4

Zitana reSetka za

rostilj

250

Preporuca se prethodno zagrijavanje 5 minuta za svu hranu s rostilja.

Okrenite komade hrane nakon 1/2 ukupnog vremena grilovanja.

7 CiSéenje i odrzavanje

7.1 Opce informacije o ¢iSéenju

Opca upozorenja

Pric¢ekajte da se proizvod ohladi prije
¢iS¢enja. Vruce povrSine mogu izazvati
opekline!

Sredstvo za CiS¢enje ne nanosite izravno
na vruée povrsine. To moze izazvati
trajne mrlje.

Proizvod se treba dobro o istiti i osusiti
nakon svake upotrebe. Stoga se ostaci
hrane mogu lako ocistiti te ne¢e zagoriti
kada se proizvod ponovno bude koristio.
Tako ¢e se produziti vijek trajanja
proizvoda i smanijiti pojava Cestih

+ Neki deterdzZenti ili sredstva za CiSéenje
mogu ostetiti povrSinu. Neprikladna
sredstva za CiSéenje su: izbjeljivac,
proizvodi za ¢iS¢enje koji sadrze
amonijak, kiselinu ili klorid, proizvodi za
parno ¢iSéenje, sredstva za uklanjanje
kamenca, sredstva za uklanjanje mrlja i
hrde, abrazivna sredstva za CiS¢enje
(krema za CiScéenje, prasak za ribanje,
krema za ribanje, abrazivna cetka za
ribanje, Zica, spuzve, krpe za ¢iSc¢enje
koje sadrze prljavstinu i ostatke
deterdzenta).

+ Nije potreban poseban materijal za

problema.
+ Za CiS¢enje nemojte koristiti proizvode
za CiS¢enje parom.

¢isc¢enje nakon svake upotrebe. Uredaj
ocistite pomocu deterdZenta za pranje
suda, mlakom vodom i mekanom krpom
ili spuzvom te ih osusSite suhom krpom.



* Pripazite i obriSite svu preostalu vodu
nakon Cisc¢enja, a tijekom kuhanja
odmah ocistite svu hranu koja je
poprskala povrsinu.

+ Ne perite nijedan dio vaseg uredaja u
perilici posuda osim ako nije drugacije
navedeno u korisnickom prirucniku.

Povrsine od inoksa- nehrdajuceg celika

+ Nemojte koristiti kiselinu ili sredstva za
CiSc¢enje koja sadrze klor za Cisc¢enje
nehrdajucih ili inoks povrsina i rucki.

+ PovrSine od nehrdajuceg Celika- inoksa
mogu promijeniti boju tijekom vremena.
To je normalno. Nakon svake upotrebe
ocistite povrSinu od nehrdajuceg cCelika
ili ioksa s odgovaraju¢im deterdzentom.

+ Ocistite s mekanom krpom i sapunom te
tekuéim deterdZzentom (koji ne grebe)
koji je namijenjen ¢is¢enju povrsina od
inoksa, pri tome pazite i briSite u jednom
smjeru.

* Mrlje od vodenog kamenca, ulja, Skroba,
mlijeka i masnoca na staklenim i inoks
povrsinama odmah uklonite bez ¢ekanja.
Mrlje mogu zahrdati tijekom duzeg
vremena.

+ Sredstva za CiS¢enje koja ste poprskali/
nanijeli na povrsinu treba odmah ocistiti.
Ako abrazivna sredstva za CiSéenje
ostanu na povrsini to ¢e izbijeliti
povrsinu.

Emajlirane povrsine

+ Peénica se mora ohladiti prije ¢iS¢enja
dijela za peéenje. Cigéenje vruéih
povrSina moze izazvati opasnost od
pozara i ostetiti povrsinu od emajla.

+ Nakon svake upotrebe ocistite
emajlirane povrsine pomocu deterdzenta
za pranje suda, mlakom vodom i
mekanom krpom ili spuzvom te ih
osusite suhom krpom.

+ Za tvrdokorne mrlje, mozete koristiti
sredstvo za CiS¢enje pecnice i rostilja
koje je preporuceno na internetskim
stranicama proizvoda i Zicu za ribanje
koja ne ostecuje materijal. Ne koristite
vanjske CistacCe pecnice.
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Kataliticke povrsine

Bocne stijenke podrucja za kuhanje
mogu biti emajlirane ili kataliticke
povrsine. To se razlikuje ovisno o
modelu.

Kataliticke stijenke imaju lagano
matiranu i poroznu povrsinu. Kataliticke
stijenke pecénice ne smiju se Cistiti.
Kataliticke povrsine upijaju ulje zbog
svoje porozne povrsine i pocinju sjajiti
kada je povrsina zasi¢ena uljem, u tom
slucaju preporucuje se zamijeniti ih.

Staklene povrsine

Prilikom CiSéenja staklenih povrsina ne
koristite tvrde metalne grebalice i
abrazivna sredstva za cisc¢enje. Oni
mogu oStetiti staklenu povrsinu.

Uredaj ocCistite pomocu deterdzenta za
pranje suda, tople vode i mekane krpe ili
krpe od mikrovlakana namijenjene bas
za CiScenje staklenih povrSina i osusite
ih sa suhom krpom od mikrovlakana.
Ako je nakon Cis¢enja ostalo deterdzenta
obrisite ga hladnom vodom i osusite
Cistom i suhom krpom od mikrovlakana.
Ostaci preostalog deterdzenta mogu
ostetiti staklenu povrsinu.

Ni u kojem slucaju osusene ostatke
deterdZenta na staklenoj povrsini ne
Cistite s nazubljenim nozevima, Zicanom
vunom ili sliénim sredstvima koje mogu
ogrebati povrsinu.

Mrlje od klacija (Zute mrlje) na staklenoj
povrsini uklonite s komercijalno
dostupnim sredstvima za uklanjanje
vodenog kamenca, sa sredstvima za
uklanjanje vodenog kamenca poput octa
ili soka od limuna.

Ako je povrsina jako prljava, sredstvo za
¢is¢enje nanesite spuzvom na mrlju i
pricekajte malo duze da sredstvo djeluje.
Zatim oCistite staklenu povrsinu s
vlaznom krpom.

Blijeda boja i mrlje na staklenoj povrsini
su uobicajeni i ne predstavljaju gresku.



Plasticni dijelovi i obojene povrsine

+ Plasticne dijelove i obojene povrsine
ocistite pomocu deterdZenta za pranje
suda, mlakom vodom i mekanom krpom
ili spuzvom te ih osusite suhom krpom.

*+ Ne koristite tvrde metalne grebalice ili
abrazivna sredstva za Cis¢enje. One
mogu ostetiti povrsine.

* Pripazite da spojevi dijelova proizvoda
ne ostanu vlazni i da na njima nema
deterdZena. U protivnhom, na spojevima
moze nastati korozija.

7.2 Pribor za ciScenje

Pribor proizvoda ne stavljajte u perilicu

posuda osim ako nije drukcije navedeno u

korisni¢kom priru¢niku.

Ciséenje rostilja za prZenje (Airfry)

Kosaru rostilja za prZzenje mozete prati u

perilici posuda. Za kosSaru se preporucuje

intenzivno pranje u donjoj kosari masine
za pranje suda. Zicani okvir u koji je

umetnuta kosara nije prikladan za pranje u

masini za pranje suda. Zi¢ani okvir ogistite

pomocu deterdZenta za pranje suda,

mlakom vodom i mekanom krpom ili

spuzvom te ih osusite suhom krpom.

Nakon koristenja uredaja Airfry mozete

koristiti funkciju jednostavnog ciscenja

parom ako je dostupna, kako biste lako
ocistili sve mrlje ulja iznutra.

7.3 Ciscenje upravljacke ploce

+ Prilikom ¢is¢enja ploc¢a koje i maju -
upravljacki kotacic¢ obriSite plocu i
kotaci¢e s mokrom, mekanom krpom i
osusite ih sa suhom krpom. Ne
uklanjajte kotacice i brtve ispod njih
prilikom ¢is¢enja upravljacke ploce.
Upravljacka ploca i kotaci¢i mogu se
oStetiti.

+ Prilikom ¢is¢enja upravljackih plo¢a s
kotaci¢ima od inoksa ne koristite
sredstva za CiS¢enje inoksa oko
kotaci¢a. To moZe obrisati pokazatelje
oko kotacica.

+ Upravljacku plocu ocistite vlaznom,
mekom krpom, a zatim je osusite suhom
krpom. Ako vas proizvod ima funkciju

zaklju¢avanja gumba podesite
zaklju¢avanje gumba prije ¢iS¢enja
upravljacke ploce. U protivnom, moze
do¢i do neispravnog prepoznavanja na
gumbima.
7.4 Ciscenje unutrasnjosti pecnice
(podrucje pecenja)
Pridrzavajte se koraka CiS¢enja navedenih
u dijelu ,Opce informacije o ¢is¢enju” u
skladu s vrstom povrSine pecnice.
Ciséenje boénih stijenki peénice
Bocne stijenke podrucja za kuhanje mogu
biti emajlirane ili kataliticke povrsine. To se
razlikuje ovisno o modelu. Ako postoje
kataliticke stijenke informacije potrazite u
dijelu"Kataliticke povrsine".
Ako je proizvod model sa Zicanom
reSetkom uklonite je prije ¢iS¢enja bocnih
stijenki. Zatim dovrsite ¢iScenje na nacin
opisan u dijelu ,Opc¢e informacije o
¢iS¢enju” u skladu s vrstom bocnih stijenki
pecnice.
Za uklanjanje bocnih zicanih resetki:
1. Uklonite prednju dio Zicane reSetke tako

da ga povucete na boc¢nu stijenku u
obrnutom smjeru.

2. Povucite Zicanu resetku prema sebi i
potpuno je uklonite.

- N W B o

3. Zaponovno pri¢vrséivanje zicane
reSetke postupak primijenjen prilikom
uklanjanja treba se ponoviti obrnutim
redoslijedom.

Ciséenje rezervoara vode na dnu rerne.
Spremanje hrane na pari - u zavisnosti od
ucestalosti lakog Cis¢enja parom i tvrdoce
vode koja se koristi, u rezervoaru za vodu
na dnu rerne mogu se pojaviti fleke od
kamenca.
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Da biste uklonili kamenac koji se moze
pojaviti u rezervoaru za vodu na dnu rerne
nakon spremanja hrane na pari, lako
CiS¢enje parom, nakon svaka 2 ili 3
koristenja:

1. Dodajte 350 cc bijelog octa (kiselost
octa ne smije biti veéa od 6%) u
rezervoar za vodu na dnu rerne.

2. Sacekajte najmanje 30 minuta da ocat
otopi ostatke kamenca na sobnoj
temperaturi.

3. Ocistite rezervoar za vodu mekom
vlaznom krpom i posusite suvom
krpom.

minuta obriSite posudu za vodu na dnu

pecnice s vlaznom krpom od mikrovlakana

i osusite je.

7.5 Samociscenje na visokoj
temperaturi

Pecnica je opremljena funkcijom pirolize.
Peénica se zagrijava na temperaturu od
priblizno 420-480 °C i sagorijava postojeéu
prljavstinu u pepeo. Moze nastati jaki dim.
Omogudite dobro prozragivanje. Ciséenje
na visokoj temperaturi treba se obaviti
nakon priblizno svakih 10 upotreba
pecnice.

Opca upozorenja

Vruée povrsine izazivaju
opekline!

Ne dirajte proizvod za vrijeme
samocisc¢enja i drzite djecu dalje
od proizvod. Pricekajte barem 30
minuta prije uklanjanja ostataka
hrane.

Ne koristite sredstva za ¢isc¢enje

@ koja sadrze kiseline ili klor za
¢iscéenje rezervoara za vodu na dnu
rerne. Nemojte strugati kamenac
koji se moze stvoriti u rezervoaru
za vodu na dnurerne. U
suprotnom, dno proizvoda ce se
oStetiti.

Kako bi se povecala ucinkovitost
uklanjanja vodenog kamenca u posudi za
vodu, pored gorne navedenih koraka za
uklanjanje kamenca, nakon svake desete
upotrebe:

Odaberite radnu funkciju kod koje je
aktivan doniji grijac i pustite neka pecnica
radi 2-3 minute na 100 °C. Zatim, iskljucite
pecnicu i poprskajte unutrasnjost pecnice i
rostilj sredstvom za CiSc¢enje preporucenim
na internetskoj stranici robne marke vaseg
proizvoda u posudu za vodu na dnu
pecnice i ostavite ga 5 minuta. Nakon 5

+ Prije upotrebe funkcije pirolize, uklonite
sav pribor, teleskopsku policu i bo¢ne
police (ako postoje). Ako se ne uklone,
pribor i boCne Zicane police ce se
oStetiti.

+ Ako vas proizvod ima pribor otporan na
pirolizu (otporna na visoku temperaturu
samociscéenja) tada taj pribor ne trebate
uklanjati iz pecnice. U dijelu o priboru
navedeno je je li vas pribor otporan na
pirolizu ili ne. Osim ako nije navedeno,
vas pribor nije otporan na visoke
temperature. Treba ga izvaditi iz pec¢nice
prije ¢iScenja i tako izbjeci njegovo
oStecenje.

+ Nemojte Cistiti brtvu na vratima. Brtva od
staklene vune je osjetljiva i lako se moze
oStetiti. Ako se oSteti brtva na vratima,
zamijenite je novom koju mozete
nabaviti u ovlastenom servisu.

* Ispraznite spremnik za vodu prije
odabira funkcija samociscenja na
visokoj temperaturi. Kako ¢e
unutrasnjost pecnice postici visoke
temperature tijekom ¢iS¢enja, moze se
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pojaviti buka i moze do¢i do oStecenja
unutrasnje stijenke pecnice ako u
unutrasnjosti pe¢nice ima vode.

Za pokretanje funkcije pirolize:

1. lzvadite sav pribor iz pecnice. Kod
modela sa zi¢anim policama, ne
zaboravite ukloniti zicanu policu.

2. Prije poCetka Ciscenja, oCistite vanjske
povrsine pecnice i ostatke hrane unutar

pecnice sapunicom i krpom.
3. Odaberite funkciju ,pirolize" (Piroliza).

= P2:00 treperi na zaslonu. Ako je
vas uredaj opremljen s funkcijom
+Eko pirolize", tada ¢e se prvo na
zaslonu pojaviti poruka “Pro” u
trajanju od 2 sekunde, a aztim
poruka P2:00 pocinje treperiti.

Ako se poruke “Pro” i zatim “ECO”

@ ne pojavljuju na zaslonu, tada vas
uredaj nije opremljen s funkcijom
«Eko pirolize".

4. Okrenite okrenti gumb temperature na
najvecu temperaturu "max"
(maksimalnu).

5. Kada se pokrene funkcija pirolize, tada
P2:00 svijetli stalno i pocinje
odbrojavanje. Vrijeme pirolize (2 sata)

prikazano je na zaslonu. Ovo vrijeme se

ne moze promijeniti.
6. Kada peénica dostigne odredenu

temperaturu nakon pokretanja procesa

pirolize, simbol [&] se pojavljuje na
zaslonu mjeraca vremena, a vrata

pecnice ne¢e se moci otvoriti. Nemojte

na silu pritiskati kvaku kako biste
otkljucali vrata sve dok se postupak
¢iSc¢enja ne zavrsi, a simbol
zaklju¢avanja nestane sa zaslona.
7. Kada se dovrsi proces ¢is¢enja, na
zaslonu se pojavljuje "End" (kraj).

8. Nakon sto se na zaslonu pojavi "End"
(kraj), okrenite okretne gumb funkcije i

temperature na 0 (isklju¢eno) i zavrsite

postupak.

9. Nakon $to sa zaslona nestane simbol m
uklonite ostatke prljavstine pomocu
vode i alkoholnog octa.

10.Za isklju¢ivanje upozorenja dodirnite
bilo koji gumb.

Nakon dovrsetka funkcije pirolize,

@ brava vrata bit ¢e aktivna dok se
pecnica ne ohladi na odgovarajuéu
temperaturu. Ako Zelite nesto
skuhati tijekom ovog vremena, na
zaslonu ce se prikazati "H" i
kuhanje nece biti moguce.

Funkcija samociséenja na visokoj
temperaturi - Eko piroliza (Razlikuje se
ovisno o modelu proizvoda. Mozda nije
dostupan na vasem proizvodu.)

v Ako vasa pecnica nije puno prljava,
preporucuje se koristenje funkcije.
"Piroliza -ekonomski nacin rada".
Funkcija "Piroliza -ekonomski nacin
rada" traje krace od funkcije Piroliza".
Ako je pecnica jako prljava, tada
funkcija "Piroliza -ekonomski nacin
rada" mozda nece biti dovoljna. U tom
slucaju ocistite je pomocu funkcije
"Piroliza".

1. lzvadite sav pribor iz peénice. Kod
modela sa Zi¢anim policama, ne
zaboravite ukloniti zicanu policu.

2. Prije poCetka CiSc¢enja, oCistite vanjske
povrSine pecnice i ostatke hrane unutar
pecnice sapunicom i krpom.

3. Odaberite funkciju ,pirolize" (Piroliza).

= Poruke “P2:00” i “Pro” prikazuju
se na zaslonu priblizno 2 sekudne,
a zatim poruka P2:00 pocinje
treperiti.

4. Dodirnite gumb @ ili ©.

= Poruka “ECO” prikazuje se na
zaslonu priblizno 2 sekunde, a
zatim poruka P1:30 pocinje
treperiti.
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5. Okrenite okrenti gumb temperature na
najvecu temperaturu "max"
(maksimalnu).

6. Kada se pokrene funkcija pirolize, P1:30
svijetli stalno i pocinje odbrojavanje.
Vrijeme pirolize (1,5 sata) prikazano je
na zaslonu. Ovo vrijeme se ne moze
promijeniti.

7. Kada pecnica dostigne odredenu
temperaturu nakon pokretanja procesa
pirolize, simbol [&] se pojavljuje na
zaslonu mjeraca vremena, a vrata
pecnice nece se moci otvoriti. Nemojte
na silu pritiskati kvaku kako biste
otkljucali vrata sve dok se postupak
¢is¢enja ne zavrsi, a simbol
zakljucavanja nestane sa zaslona.

8. Kada se dovrsi proces ¢is¢enja, na
zaslonu se pojavljuje "End" (kraj).

9. Nakon $to se na zaslonu pojavi "End"
(kraj), okrenite okretne gumb funkcije i
temperature na 0 (iskljuceno) i zavrsite
postupak.

10.Nakon $to sa zaslona nestane simbol
uklonite ostatke prljavstine pomocu
vode i alkoholnog octa.

11.Za isklju¢ivanje upozorenja dodirnite
bilo koji gumb.

Nakon dovrsetka funkcije pirolize,

@ brava vrata bit ¢e aktivha dok se
pecnica ne ohladi na odgovarajucéu
temperaturu. Ako Zelite nesto
skuhati tijekom ovog vremena, na
zaslonu ce se prikazati "H" i
kuhanje nece biti moguce.

7.6 Ciscéenje vrata peénice

Mozete ukloniti vrata i staklo vrata pecnice
i oCistiti ih. Kako ukloniti vrata i staklo
objasnjeno je u dijelu ,Uklanjanje vrata
peénice" i ,Uklanjanje unutarnjeg stakla
peénice”. Nakon uklanjanja unutarnjeg
stakla s vrata pecnice ocistite ga pomocu
deterdZenta za pranje posuda, mlake vode
i mekane krpe ili spuzve te ga osusite

suhom krpom. Za uklanjanje naslage
vodenog kamenca na staklu pecnice,
obrisite staklo s octom i isperite ga.

Ne koristite gruba abrazivna

@ sredstva za CiS¢enje, metalne
strugalice, Zicanu vunu ili
izbjeljivaCe za CiScCenje vrata i
stakla peénice.

Uklanjanje vrata pecnice

1. Otvorite vrata pecnice.

2. Otvorite kvacice na Sarkama vrata s
desne i lijeve strane pritiskom prema
dolje kako je pokazano na slici.

3. Vrste $arki se razlikuju npr. (A), (B), (C)
ovisno o modelu proizvoda. Na slikama
u nastavku prikazano je kako otvoriti
svaku vrstu Sarki.

4. Vrsta Sarki (A) dostupna je na vrstama
s normalnim vratima.

sl

5. Vrsta Sarki (B) dostupna je na vrstama

koja se mekano zatvaraju.

6. Vrsta Sarki (C) dostupna je na vrstama
koja se mekano zatvaraju/otvaraju.

7. Postavite vrata pecnice u poluotvoreni
polozaj.
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8. Povucite uklonjena vrata prema gore i
oslobodite ih s desne i lijeve Sarke te ih
uklonite.

Za ponovno pri¢vrséivanje vrata
@ postupak primijenjen prilikom

uklanjanja treba se ponoviti

obrnutim redoslijedom. Prilikom

instaliranja vrata svakako zatvorite
kvacice na Sarkama.

7.7 Uklanjanje unutarnjeg stakla na
vratima pecnice
Unutarnje staklo prednjih vrata proizvoda
moze se ukloniti zbog ¢iséenja.
1. Otvorite vrata pecnice.
2. Povucite plasticni dio, pricvr§éen na
gornjem dijelu prednjih vrata, prema

sebi istovremeno gurajuci tocke pritiska
s obje strane dijela i uklonite ga.

| 4

3. Kao $to je prikazano na slici, lagano m
)

podignite zadnje unutarnje staklo (1
prema 'A'i zatim ga uklonite
povlac¢enjem prema 'B".

1 Zadnje unutarnje 2% Unutarnje staklo
staklo (mozda nije
dostupno za vas
proizvod)

4. Ako vas proizvod ima unutarnje staklo
(2) tada ponovite isti postupak i
odvojite ga (2).

5. Prvi korak regrupiranja vrata je ponovno
sastavljanje unutarnjeg stakla (2).
Postavite kosi rub stakla tako da
dodirne kosi rub plasti¢nog utora. (Ako
vas proizvod ima unutarnje staklo).
Unutarnje staklo (2) mora se priévrstiti
u plasti¢ni utor najblizi zadnjem
unutarnjem staklu (1).

6. Kada ponovno sastavljate zadnje
unutarnje staklo (1) pripazite i stavite
tiskanu stranu stakla na unutarnje
staklo. Vazno je postaviti donje kutove
unutarnjeg stakla (1) tako da dodiruju
donje plasti¢ne utore.

7. Gurnite plasti¢ni dio prema okviru dok
ne ¢ujete zvuk ,klik".

7.8 Ciséenje lampice peénice

U slucaju da stakleni poklopac svjetla

pecnice na podrucju kuhanja postane

prljav ocistite ga s deterdZzentom za pranje

posuda, mlakom vodom i mekanom krpom

ili spuzvom te ga osusite suhom krpom. U

slucaju kvara svjetla pe¢nice mozete ga

zamijeniti pridrzavajuéi se navedenog u

iduc¢im odjeljcima.

Zamjena svjetla pecnice

Opéa upozorenja
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* lzbjegnite opasnost od strujnog udara
prilikom zamjene svjetla pecnice i
odspojite proizvod te pricekajte da se
pecnica ohladi. Vruce povrsine mogu
izazvati opekline!

+ Ova pecnica opremljena je sa Zaruljom
sa zarnom sa snagom od 40 W, koja je
niza od 60 mm i promjera manjeg od 30

mm ili halogenom Zaruljom s grlom G9 4. Ponovno pricvrstite zastitno staklo.
koja ima snagu manju od 60 W. Zarulje Ako vasa pecnica ima kvadratno svjetlo,
su prikladne za upotrebuna 1. tada iskljugite proizvod iz strujne
temperaturama iznad 300 °C. Zarulje utic¢nice.

pec¢nice mogu se nabaviti u ovlastenim
servisima ili kod licenciranih tehnicara.
Ovaj proizvod sadrzi Zarulju energetskog
razreda G.

+ Polozaj svjetla mozZe se razlikovati
ovisno o onog prikazanog na slici.

+ Svjetlo koje se koristi u ovom proizvodu
nije prikladno za rasvjetu soba u
domacinstvu. Namjena ovog svjetla je
pomoci korisniku da vidi namirnice. o . )

- Svjetla koja se koriste u ovom proizvodu 3 Podlgqlte zastitno staklo svjetla
moraju izdrzati iznimne fizikalne uvjete pomocu odvijaca. Prvo uklonite vijak
poput temperature od preko 50 °C. ako postoji vijak na Cetvrtastoj svjetiljci

Ako vasa peénica ima okruglo svjetlo, u vasem proizvodu.

2. Uklonite Zicanu resSetku u skladu s
opisom.

4. Ako je svjetlo vase peénice vrste (A)

1. tada iskljucite proizvod iz strujne . S .
d P d prikazano na donjoj slici tada okrenite

uticnice. . - o
. . L svjetlo pecnice kako je prikazano na
2. Uklonite zastitno staklo tako Sto cete slici i zamijenite ga novim. Ako je model
ga okrenuti u smjeru suprotnom od vrste (B) izvucite ga na naéin prikazan
smjera kazaljke na satu. na slici i zamijenite ga novim.
’—“\
W
\v‘)
3. Ako je svjetlo vase pecnice vrste (A)

prikazano na donjoj slici tada okrenite
svjetlo pecnice kako je prikazano na 5. Ponovno pricvrstite zastitno staklo.
slici i zamijenite ga novim. Ako je model

vrste (B) izvucite ga na nacin prikazan

na slici i zamijenite ga novim.
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8 Rjesavanje problema

Ako se problem nastavi nakon sto slijedite
upute u ovom odjeljku, obratite se svom
dobavljacu ili ovlastenom servisu. Nikada
ne pokusavajte sami popraviti proizvod.

Para se ispusta dok peénica radi.

+ Normalno je da para izlazi tijekom rada.
>>> Ovo nije pogreska.

Tijekom kuhanja stvaraju se kapljice vode.

+ Para koja nastaje tijekom kuhanja se
kondenzira kada dode u dodir s hladnim
povrSinama izvan proizvoda te mogu
nastati kapi vode. >>> Ovo nije pogreska.

Kada se proizvod zagrijava i hladi ¢uje se

metalni zvuk.

+ Metalni dijelovi mogu se Siriti i starati
zvukove kada se zagriju. >>> Ovo nije
pogreska.

Proizvod ne radi.

+ Osigura¢ moze biti neispravan ili
pregorio. Provjerite osigurace na
razvodnoj ploci. Promijenite ih ako je
potrebno ili ih ponovno ukljucite.

+ Uredaj mozda nije ukopcan u
(uzemljenu) strujnu uticnicu. >>>
Provijerite je li uredaj ukopcan u zidnu
utiCnicu.

* (Ako na uredaju postoji mjerac vremena)
Ne rade gumbi na upravljackoj ploCi. >>>
Ako proizvod ima zaklju¢avanje gumba,
tada je mozda aktivirano zakljucavanje
gumba, deaktivirajte ga.

Svjetlo pecnice ne svijetli.

+ Svjetlo pe¢nice mozda je neispravno.
>>> Zamijenite svjetlo pecnice.

Kodovi gresaka/razlozi i moguca rjeSenja

+ Nema struje. >>> Uvjerite se da mrezna
struja osigurava napajanje i provjerite
osigurace u razvodnoj kutiji. Po potrebi
promijenite osigurace ili ih ponovno
ukljucite.

Pecnica se ne zagrijava.

+ Ne moze se podesiti odredena funkcija
pecenja i/ili temperatura na peénici. >>>
Podesite pe¢nicu na odredenu funkcija
pecenja i/ili temperaturu.

+ Vrata pe¢nice mozda su otvorena. >>>
Pripazite jesu li vrata pecnice zatvorena.
Ako vrata pecnice ostanu otvorena dulje
od priblizno 5 minuta, postavke vremena
ponistit ¢e se, a grijaci nece raditi.

+ Za modele s mjeracem vremena, vrijeme
nije podeseno. >>> Podesite vrijeme.

+ Nema struje. >>> Uvjerite se da mrezna
struja osigurava napajanje i provjerite
osigurace u razvodnoj kutiji. Po potrebi
promijenite osigurace ili ih ponovno
ukljucite.

+ Vrata pe¢nice mozda su otvorena. >>>
Pripazite jesu li vrata pecnice zatvorena.
Ako vrata pecnice ostanu otvorena dulje
od priblizno 5 minuta, postavke vremena
ponistit ¢e se, grijaci nece raditi, a
svijetlo nece zasvijetliti.

(Za modele s mjeracem vremena) Zaslon

mjeraca vremena treperi ili je simbol

mjeraca vremena ostavljen otvoren.

* Prije je doSlo do prekida struje. >>>
Podesite vrijeme / Iskljucite fukcijska
okretna kola proizvoda i ponovo ih
prebacite u zeljeni polozaj.

Kodovi gresaka Razlozi pogreske Moguca rjesenja
Obratite se ovlastenom servisu kako biste mogli
ponovno kuhati sa sondom za meso. Uklonite sondu za
Greska u komunikaciji sonde  |meso i postavite gumb za odabir funkcije na isklju¢eno
Er5 ) . .
za meso (0) kako biste mogli normalno kuhati bez sonde za
meso u peénici. Nakon toga moZete nastaviti kuhati
bez sonde za meso.
Er1-Er7 Greske u komunikaciji Obratite se ovlastenom servisu za otklanjanje greske.
Er 8 - Er 27 Greske senzora Obratite se ovlastenom servisu za otklanjanje greske.
Er 28 - Er 31 Pogreske sonde za meso Obratite se ovlastenom servisu za otklanjanje greske.
Er 32 - Er 41 Greske u grijanju peénice Obratite se ovlastenom servisu za otklanjanje greske.
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Kodovi gresaka

Razlozi pogreske

Moguca rjesenja

Er 42 - Er 58 Pogreske komponenti pecnice |Obratite se ovlastenom servisu za otklanjanje greske.

Er 59 - Er 64 Greske na poklopcu peénice Obratite se ovlastenom servisu za otklanjanje greske.

Er 65 - Er 71 Pogrgske povezane s parom (u Obratite se ovlastenom servisu za otklanjanje greske.
pecnicama sa znacajkom pare)

Er 72 - Er 80 Pogreske povezane s Obratite se ovlastenom servisu za otklanjanje greske.
hardverom

Er 81 - Er 85 Sigurnosne pogreske pecnice |Obratite se ovlaStenom servisu za otklanjanje greske.
Pogreske internetske veze (u

Er 86 - Er 88 pecnicama sa znacajkom Obratite se ovlastenom servisu za otklanjanje greske.
Homewhiz)
Pogreske u mikrovalnoj peénici

Er 89 - Er 92 (u pe¢nicama s mikrovalnom  |Obratite se ovlastenom servisu za otklanjanje greske.
znacajkom)

Er93 - Er 99 Greske kartice i mjeraca Obratite se ovlastenom servisu za otklanjanje greske.

vremena

HR / 45




Ho6pe pojaoBTe!

Mo4nTyBaH KOPUCHWKY,

Bu 6narogapume wTo ro nsbpasTe npounssodoT Beko . Cakame npon3BoaoT, nponsBeaeH
CO BWCOK KBanuTeT 1 TexHonoruja, Aa Bu noHyau Hajoobpa edukacHocT. 3aToa
BHMMATENHO NpoYmnTajTe ro oBa ynaTCcTBO M ApyraTta AageHa OKyMeHTauwmja npea aa ro
KOpWUCTUTE NPOM3BOAOT.

Mwmajte rm Ha ym cute nHdopmMaumm n npegynpegysara HaBefeHu BO yNaTcTBOTO 3a
ynotpeba. Ha 0BOj HaunH ke ce 3awwTntutTe cebecn n NPonsBOAOT Of OMACHOCTUTE LUTO
MOXe a ce MnojaBar.

YyeajTe ro ynatcTeoTo 3a ynotpeba. AKo ro gagerte Npovs3sodoT Ha ApYro nuue, Aajte My
ro U ynaTcTBoTO. YCrnoBuTe 3a rapaHuuja, ynotpebaTa n MeToauTe 3a peLiaBare
npo6nemu 3a NPoU3BOAOT Ce AafeHN BO OBa ynaTCTBO.

Cumbonute 1 HUBHUOT ONUC BO YNaTCTBOTO 3a ynoTpeba:

OnacHocT WwTo MOXe Aa pe3yntupa co CMpT 1Unu nospega.

@ BadkHy MHOPMALMY M KOPUCHW COBETM 3a yrnoTpeba.

MpouwnTajte ro ynatcTBOTO 3a ynoTtpeba.

ij lMpenynpenyBame 3a xeLuka NoBpLUMHA.

3ABENELL OnacHocT WTo MOXe Aa pe3ynTupa co maTepujanHa LwteTa Ha Npon3BoAOT Ui HeroBaTta OKOMNuHa.
KA

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 YnarcTtBa 3a 6e36egHocTa

OBoj oen rm Bkny4vyBea
6e3begHocHUTE ynaTcTBa
HeOonxo4Hu 3a Aa ce crpeyn
PU3NKOT Of NYHa noBpeaa
Unn maTepujanHa wreTa.
[lokonky npon3BoaoT e fafeH
Ha HeKOj Apyr 3a finyHa
ynotpeba nnm 3a nonoBHa
ynotpeba, Tpeba oa ce gagar
M ynaTcTBOTO 3a ynotpeba,
eTUKeTUTE Ha NPOU3BOANTE U
APYrUTe BaXKHW AOKYMEHTUN M
AENOBW.

Hawata komnaHuja He e
OLrOBOPHa 3a LWTeTuTe LWTOo
MOXe [a HacTaHaT LOKOJIKY
OBWe ynaTcTBa He ce
noynTyBaar.

AKO He v crieguTte oBue
ynaTcTBa, rapaHuunjata Hema
[a BaXMW.

MHcTanaumjata n nonpaeBkuTe
ceKkorall Heka bupart
HanpaBeHn o,
Npon3BOAMTENOT, OBlAcTEH
CEepBUC UNN NULe Koe ke ro
Ha3Ha4yu KoMmnaHujaTa
YBO3HWUK.

Kopucrtete camo opurmHanHm
pe3epBHU 4EMNOBM U 4OAATOLMN.
He nonpasajte nnu
3amMeHyBajTe koj 6uno
COCTaBeH Aen Ha Npou3BoaoT
OCBEH aKO TOa He e jaCHo
HaBe[eHO BO ynaTCTBOTO 3a
ynoTtpeba.

A1.1

He npaseTe TEXHNYKN NSMEHU m

Ha nNpon3BoaoT.

HameHeTa
ynotpeba

OBoj Npon3Bo € HanpaseH 3a
Aa ce Kopuctu Bo gomoT. He e
norogeH 3a komepuujanHa
ynotpeba.

He kopucTeTe ro npomssogoT
BO rpaguHun, 6ankoHu nnm
Apyrn obnactn Ha OTBOPEHO.
OBoj Npon3Bog € HaMeHeT 3a
ynotpeba Bo gJOMaKMHCTBaTa 1
BO KYjHUTE 3a NepcoHarnoT BO
npoAaBHMLUM, KaHLenapum 1
Apyrn paboTHWN cpeauHu.

OBoj ypeq e HameHeT 3a
ynotpeba 4o makcumanHa
BUcnHa og 2500 meTtpu
HagMOpCKa BUCOYMHA.
NMPEAYNPEOQYBAHKE: OBoj
npoussog Tpeba ga ce
KOpUCTK caMo 3a roteewe. He
Tpeba ga ce KOpUCTK 3a Apyru
HaMEHW, Kako LUTO €
3arpeBar€ Ha npocTopujara.
PepHaTa moxe ga ce KopucTtu
3a 04Mp3HYyBaHE, Nevemne,
npXeHe 1 neYewe xpaHa Ha
ckapa.

OBoj npounssopg He Tpeba aoa
Ce KOPUCTM 3a 3arpeBam-e
YUHUK, CyLLEHE CO
3aKkadvyBane Kpnu nnm obneka
Ha padkara.
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1.2 bBe3bepgHoCT Ha
aeua, paHNMBU nNuua
M OOMALLHU
MUneHuuu

ZAN

» OBOj Npon3Bog MOXe aa ro
KopucTaT geua Ha BO3pacT of
8 roauvHn n noctapu, n nyre
KOW ce HEeAOBOJTHO pa3BMEHM
BO (pU3NYKM, CETUMHN UMK
MEHTaIHN BEeLUTUHM NI KOU
HemaaT UCKYCTBO U 3HaeH-e,
Cé Jgoaeka ce nog Haasop unuv
ce obyyeHu 3a 6e3beaHa
ynotpeba n onacHoCcTMTE Ha
npoun3BoaoT.

 [leua He Tpeba ga cu urpaat
CO nNpomns3BogoT. HnucterweTo 1
OApPXXYBah-€TO O CTpaHa Ha
KOPUCHUKOT He Tpeba aa ro
BpLUAT Aeua OCBEH ako nma
HEKOj LUTO MM Hagrneaysa.

» OBOj npon3BoAa He Tpeba ga ro
KopucTaT nnua co orpaHnYeH
oM3NYKN, CETUNEH NN
MEHTaneH KanaumteT
(BKNyyyBajku geLa), OCBEH ako
He ce NoA Haa30p UK He U

pobujat noTpebHuTe ynarcTea.

» [leuaTa Tpeba ga Gupat nog
Hag30p 3a Aa ce ocuryparte
AeKa He cu urpaar co
npoun3BoaoT.

» EnekTpuyHuTe nponssoan ce
onacHu 3a geuara u
AOMAaLLHUTE MUNEHULN.
[euata n gomaluHuTe
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MUNEHULM He cMeaT aa cu
urpaart, Aa ce KadyBaaT unm
Aa Brnerysaart BO Npon3BoAoT.
He ctaBajTe npegmeTu WToO
Aeuata moxat ga rm gonpart
Ha NpPon3Bo4OT.
NMPEAYNPEAYBAKE: Mpu
ynotpeba, goctanHute
NOBPLLMHN Ha NPOU3BOAOT Ce
Xewkun. [ipxeTte rn geuara
noganeky o npounssoaoT.
UyBajTe ru matepmjanute o,
nakyBakeTO noganeky og
podhat Ha geua. Noctoun
ONacHOCT oA noBpeaa u
3agylyBamse.
Kora BpaTaTa e OoTBOpEHa, He
cTaBajTe TeLKn NnpegMeTn Bp3
Hea W He J03BONyBajTe geuaTta
Ja cepaTt Ha Hea. Moxe ga
npegusBukaTe pepHarta ga ce
npeBpTU Unu ga ce owrertar
LapKNTe Ha BpaTtaTa.
Mpen pa v ppnnte
ncTpolleHnTe n 6eckopmcHu
npoun3soau:
KcknyyeTe ro npuknyyokoT
3a HanojyBah-€ N n3BageTe
ro og WTeKkepoT.
WNceyeTe ro kabenort 3a
HanojyBakwe 1 n3pageTe ro
MNPUKNYYOKOT O NPOn3BOAO0T.
lMpesemeTe MepkM Ha
NpeTnasnMBoOCT 3a Aa
cnpeuvTe geuara ga Bnesart
BO NpoOn3BOAO0T.




4. He posBonysajTe geuaTa ga
Cv urpaat cO Npou3BoaoT
Kora e BO pexuMm Ha
MUpYyBaHe.

A1 .3 EnekTtpuyHa
0e3begHoCT

* [puknyyeTe ro NpomM3BoLoT BO
3a3eMjeH LTeKep 3aTUTEH CO
ocurypysad LITO oAroBapa Ha
NPOLIEHKNTE 3a CTpyja
HaBeOeHW Ha eTuKeTarta 3a
Tnn. IHcTanauujata 3a
3a3eMjyBar-€e Heka ja Hanpasu
KBanugukyBaH enektTpuyap.
He kopucTeTe ro npomssoaoT
6e3 3a3emjyBar-€ BO
COrnacHoOCT co nokanHute/
AP>KaBHUTE perynaTuseu.

* [1pUKNYy4YOKOT Mnn
€MNeKTPNYHOTO NOBpP3yBaH-€ Ha
anapaTtoT Tpeba ga bugar Ha
NEecHo gocTarnHo MecTo.
[loKONKy Toa He € MOXHO,
Tpeba na nma mexaHusam
(ocurypyBau, NpeknHyBay,
NPEKNHYyBa4 CO KIy4YeBuU U CI.)
Ha enekTpuMyHaTa MHcTanauuja
Ha Koja e NpuKny4yeH
NpPoOM3BOA0T, BO COrMacHoOCT CO
€NeKTPUYHUTE perynaTtmem n
Aa rv 04BojyBa cuTe cTonboBu
o4 Mpexara.

* icknyyeTe ro nponssodoT o4
LUTEKEP UNWN UCKNyYeTe ro
oCuUrypyBayoT npej nonpaska,
OAPXKYBaH-€ N YNCTEHE.

* [MpuknyyeTe ro Npomn3Bo4OT BO
LUTEeKep LITO rM UCnonHyBsa
BPEAHOCTUTE Ha HaroH U
dopekBeHUWja HaBedeHN Ha
eTukeTarta 3a Tun.

* ([Jokonky npon3BoaoT HemMa
kaben 3a HanojyBame)
KopucTeTe ro camo kabenot 3a
noBp3yBak-€ ONuLLaH BO
[enort , TeXHUYKU
cneumdukaummn®.

* He 3arnaByBajte ro kabenot
3a Hanojysame nofa v 3af
npousBogoT. He cTtaBajte
TEXOK NpeaMeT Bp3 kabenot
3a HanojyBane. Kabenot 3a
HanojyBare He Tpeba aa ce
BUTKa, rTMeYn 1 aa goara Bo
KOHTaKT CO Koj 6uno nssop Ha
TONSIMHA.

* [poBepeTe ganu kabenort 3a
HanojyBaw€ e 3arnaseH
Aofeka ro crasare
Npon3BOLOT Ha HErOBOTO
MECTO MO MOHTUPaHETO UK
YNCTEHETO.

» 3agHaTa noBpLIMHa Ha
pepHaTta ce 3arpesa npu
ynoTtpeba. Kabnute 3a
HanojyBarwe He cMearT fa ce
ponvpaar o 3agHarta
noBpLUMHa Ha npon3BogoT. Bo
CMPOTUBHO MOXe [a ce
OLITETW.

* He 3arnaByBajte 1
enekTpuyHmTE Kabnu Bo
BpaTaTta Ha pepHaTa 1 Heka He
NMOMWHYBaaT NPEKY XeLLKN
nospLumHN. Bo cnpotmneHo,
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nsonauyujata Ha kabenot 6u
MoOXena fa ce pactonu n aa
npeansBrKa noxap Kako
pesynTtaTt Ha KpaToK Cro;j.
KopucteTte ro camo
opurMHanHuot kaben. He
KOPUCTETE NCEYEHMN UK
oTeTeHu kabnw.

He kopucteTe npogosmkeH
kaben nnn noBekekpaTeH
NPUKNY4OK 3a Aa pakyBaTte Co
BawwmoTt npoussog.
KoHTakTupajte co
OBfACTEHNOT CepBUCEH
LeHTap nnun yBo3HWK 3a a ro
Kopuctute ogobpeHnoT
afjanTep BO criyyaum Kora e
HeonxoaHa ynotpeba Ha
afjanTep 3a KOHBepTop (3a TUn
CO MPUKITYYOK).
KoHTakTupajte co yBO3HUKOT
NN OBNACTEHUOT CEPBUCEH
LeHTap AOKOSKY A0ShKMHaTa
Ha kabenoT 3a cTpyja e
HecooBeTHa.
lMpeHocnnBnTe M3BOpU Ha
eHepruja unv noBekekpaTHUTE
NpUKIy4oun Moxe fa ce
nperpeart 1 fa ce 3ananar.
[NoBeKkekpaTHUTE NPUKIyYoLN
N NPEHOCNNBUTE N3BOPU Ha
eHeprunja gpxete ru nogarneky
o[ Npou3BoaoT.

[okonky kabenoT 3a
HarnojyBar€ € OWTETEH, TOj
Mopa fa ce 3aMeHu o[
NpOM3BOAMTENOT, OBACTEH
cepBuC Unn nuue koe Tpeba
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Aa ro Haeefe KoMnaHujata
YBO3HWK 3a Aa ce cnpeyaTt
MOXXHUTE OMacHOCTW.
NMPEAYNPEOYBAWE: MNMpeg
[a ja 3amMeHuTe cBeTuUnKaTa Ha
pepHaTa, norpmxeTte ce ga ro
NCKITy4nTe NpoOn3BOLOT Of
enekTpuyHaTa mpexa 3a aa
n3berHeTte pm3nK oa
enekTpuyeH ygap. Ncknyyete
ro NpoM3BOAO0T UNK UCKNyYeTe
ro OCUrypyBadoT oA KyTunjata
CO OCUrypyBaumw.

Hokonky BawmoTt nponssog uma

kaben 3a HanojyBake 1 LTekep:

Hukoraw He cTaBajTe ro
NPUKMY4YOKOT Ha NPpOM3BOOOT
BO CKpLUEH, flabaB wrekep unm
LUTeKep HagBop oA Ao3HaTa.
MpoBepeTe ganu WTEKepoT e
LefIoCHO BMETHaT BO J03HaTa.
Bo cnpoTtuBHO, noBp3yBarata
MOXe [a ce nperpeart v ga
npeanssukaaT noxap.
N36erHyBajte ga ro
BMETHyBaTe ypeaoT BO
LUTEKEePU LUTO Ce MPCHMU,
HEYMCTU NN NOTEHUMjaNHO
N3NoXeHn Ha Boaa (Kako LITO
ce OHue BO 6M3nHa Ha
paboTHa nno4a Kage WTo
MOXe fa usnese Boga). Bo
CMPOTUBHO, MOCTOU PU3KK Of
KpaToK Croj 1 CTpyeH yaap.
He gonupajte ro npukny4okoT
CO BIaxkHu paue!



* 3Bne4veTe ro NpUKNy4oKoT oA
LUTEKEePOT KOPUCTEjKM IO
rMaBHUOT AenN Ha NPUKITYy4YOKOT
HaMecTO camuoT Kaben.

A1 .4 be3begHocT npu
TpaHcnopT .

* ckny4yeTe ro npon3BoaoT oA
enekTpu4yHaTta Mpexa npeg ga
ro TpaHcnopTupare.

* [Mpon3BoOOT € TEXOK, Tpeba
Aa ro Hocat Hajmanky aBajua
nyre. .

* He kopucTeTe ja Bpatata u/
WNKW padvkaTa 3a TpaHcnopT
NN NpemecTyBake Ha
nNpou3BO4OT.

* He cTaBajTe npegmeTh Bp3 .
anapaTtoT. HoceTe ro
anapaToT BEpPTUKasHo.

* [MponsBogoT He cmee aa ce
TpaHcnopTupa Kora nma Boga
BO Hero. OcurypeTe ce geka .
Hema BoAa BO Npou3BooT
npea TpaHCcnopTMpaHeTo.

» Kora Tpeba garo
TpaHcrnopTupaTe Npon3BOAOT,
3aBWUTKajTe ro co maTepwujan 3a

KoHTakTupajte co yBO3HUKOT
NN OBNACTEHNOT CepPBUCEH
LeHTap AOKOSKY € OLUTETEH.

A1 .5 bBe3begHocT Npu

UHCTanaumja

Mpen aoa 3ano4yHeTe co
WHCTanauuja, uckny4yeTe ja
eneKkTpuyHara fiMHunja Ha Koja
Ke ce NpuKny4s npon3soaoT
CO MCKIy4yBaHe Ha
OCUrypyBayoT.

Cekorall HoceTe 3alTUTHM
pakaBuLM Npu NpeBo3 u
WHCTanauwja. Bo cnpoTusHo,
NnocTou pU3nK o nospena oA
ocTpwu pabosu!

Mpea Aa ro nHctanupare,
npoeepeTe Janv npon3soaoT
e owTeTeH. He npogomnxysajte
CO MHCTanauuja OOKOSIKY
NpPOM3BOAOT € OLUTETEH.
N36erHyBajTe kKopuctere Ha
CeKakBMW TOMJIMHCKO-
n3onaumcku matepujanu 3a
NMOKpMBaHk€E Ha BHaATpeLLUHOCTa
Ha mebenoT WTo Ke ce
MOHTUpa.

nakyBa€e CO Meypyuntsa unm » [IMpekTHa CoOHYeBa CBETMMHA U

aeben kKapToH 1 UBPCTO
3anenerte ro. LiBpcto
NpUUBPCTETE M NOABMKHUTE
AENOBKU Ha NPOM3BOAOT 3a Aa
cnpeyunTe owTeTyBame.

* Mpen pa ro nHctanupare,
npoBepeTe ganu npon3soaoT .
€ OLUTETEH MO TPaHCNopToT.
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N3BOPM Ha TOMNMHA, KaKo LUTO
ce eneKkTPUYHM U racHn
rpejaym, He cmeat ga 6uaar
NpUCyTHU BO obnacTa kaae
LUTO € MHCcTanupaH
npon3BoaoT.
OnkpyXyBaH-€eTO Ha cuTe
BEHTUNALIMCKN KaHanu Ha
npoun3BoaoT Heka buae Ha
OTBOPEHO.




» 3a na ce nsberHe
nperpeBare, MHCTanauujaTa
Ha Nnpon3BoaoT He Tpeba aa
Ce BpLUM 337 YKpacCHW Kanauu.

» Bo cnyyawu kora racHo upeBo/
LeBKa Unu nnactm4yHa LeBka
3a Boaa ce Haora 3ag
ogpeneHata obnacrt 3a
WMHCTanaumja 3a npon3BoaoT,
HEONXOAHO € fa ce rapaHTupa
AEeKa HEMa KOHTaKT noMmery
Npoun3BO40T M OBUE
KOMyHarHu nuHun. Bo
CNPOTUBHO LipeBOTO/LEeBKaTa
MOXe [a ce 3rMeun.

* AKO MMma LWITekep 3ag MecToTo
Kage LWTO Ke ce MHcTanupa
npoun3BoaoT, Mopa fa ce
ocurypa geka npovsBogoT He
Aoara BO KOHTaKT CO LWTeKkepoT
WX CO NPUKITYYOKOT
NPUKNYYeH BO LUTEKEPOT.

ALG Be3begHocT npu

ynotpeba

* [MpoBepeTe ganu anapaTtoT e
MCKIy4YeH MO cekoja ynoTpeoba.

* AKO HemMa fa ro Kopucturte
Npon3BOLOT NOJOIIO BpeEMe,
NCKNyYeTe ro o WTekep unm
NCKINyYyeTe ro HanojyBaweTo
Of KyTujata co oCUrypyBayu.

* He kopucTeTe ro npomnssogot
aKo ce pacune unm ce owTeTn
AoJeka ce KOpUCTW.
WMcknydyeTe ro nponssodoT of
cTpyja. KoHTakTupajte co

YBO3HUKOT UMY OBNACTEHNOT
CEepBUCEH LieHTap.

* He kopucTeTe ro npomMssoaoT
aKo CTaKmnoTo Ha npegHaTa
BpaTa e u3BageHo nnu
HanykHaTo. Bo cnpoTuBHO
NnocTou pU3nK o nospena u
oTeTyBake Ha XUBOTHaTa
cpeaviHa.

* He raseTte ro anapaTtoT of Kkoja
61no npuynHa.

* He kopucTeTe ro nponssogot

kora BaweTo pacyaysare nnu

KOOpAnHaLUMja e HapyLleHo co

ynotpeba Ha ankoxon n/mnm

apora.

3ananueu npeameTn He cmeart

Aa ce 4yyBaat BO U OKOny

MEeCTOTO 3a roteemwe. Bo

CMPOTUBHO TME MOXe Aa

poseaar Ao noxap.

* PauykaTta Ha pepHaTa He e
cywanHuua 3a kpnu. Kora ro
KOpUCTUTE NPOM3BOAOT, He
3aKaJvyBajTe Kpnu, pakaBuum
UNN CNNYEH TEKCTUN Ha
padkara.

* LLlapknute Ha BpaTaTa Ha
npoun3BogoT ce NnomMecTyBaaT
npu OTBOpakE N 3aTBOPaH-E
Ha BpaTaTa u MoXe aa ce
3arnasar. Npn oTBOpak-e/
3aTBOpaw-e Ha Bparara, He
ApXxeTe ro AenoT COo LWapKu.

A1 .7 MNpepynpenyBaka
3a Temnepartypa
- MPEQYNPEOQYBAHKSE: Kora
npoun3BoaoT € BO ynoTpeba,
Npon3BOAOT U HEroBUTE
jocTtanHu genosu ke éupart
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Xewkn. Tpeba ga ce BHMMaBa
Aa ce nsberHe gonvpame Ha
NPOM3BOAOT U rpejHUTe
enemeHTun. leuata nop 8-
roguwHa Bo3pacTt Tpeba ga ce
Ap>XaT noganeky o
NpPoOn3BOAOT OCBEH aKo He ce
non NocTojaH Haa3op.

He cTtaBajTe 3ananusu/

€KCMMNO3nBHN Matepujanu BO

6nn3nHa Ha npon3BoaoT,

B6uaejkn noBpnHUTE Ke buaat

XeLKkn goaeka 1oj paboTu.

Opp>kyBajTe pactojaHue kora

ja oTBOpaTe BpaTtaTa Ha

pepHaTa 3a BpeMe unu Ha

KpajoT 04 roTBEH-ETO.

Mapeata moxe ga Bu ja

N3ropu pakaTa, nmueTo u/unm

ouuTe.

» 3a BpeMe Ha paboTereTo
NPOn3BOAOT € XexXokK. Tpeba
Aa ce BHMMaBa aa ce nsberHe
Aonupake Ha XeLKuTe
OEenoBu, BHATpe BO pepHarta u
rpejHuTEe enemMeHTu.

» Cekoralu HoceTe pakaBunuu 3a
pepHa OTNOPHM Ha TOMJINHA
Kora pakyBaTe CO NpOW3BOAOT.

f 1.8 Ynotpeba Ha
gogaroum

» BaxHo e XunyeHata ckapa u
nocnyaBHUKOT aa bugar
NpaBUIHO NOCTaBEHN Ha
XnUyeHute nonuun. 3a
nogetanHn nHgopmauuu,
nornegHeTe BO AenoT
»ynortpeba Ha popgartoumn”.

« 3aTBopeTe ja BpaTaTa Ha
pepHaTa OTKaKO LieNOCHO Ke v
TypHeTe gogaroumTte BO m
NPOCTOPOT 3a rOTBEeHE, BO
CMpPOTUBHO TME MOXe Aa yapar
BO CTaKIOTO Ha BpaTaTta u ga
ro owreTar.

A1 .9 bBes3b6egHocT Npu
rotBewe

» bugete BHMmaTenHm kora
KOPUCTUTE anKkoXorHu
nujanoun Bo BawwnTte jagena.
AnkKoxonoT ucnapysa Ha
BMCOKM TEMMepaTypu N MOXe
Aa npenussuka noxap bugejkm
MOXe [a ce 3ananu Kora ke
A0j4e BO KOHTAKT CO >KELUKN
NOBPLLMHN.

» OcraTtouuTe o4 xpaHa BO
obnacTa 3a roTBeh€, Kako
LUTO € MacrnoTo, MoXe aa ce
3ananar. McuucrteTte rv osune
ocTaTtouu npea ga roteuTte.

» OnacHocCT oA Tpyehse co
XpaHa: He fossonyBajte
XpaHaTa fa CTou BO pepHaTa
noeeke oa 1 yac npeg unm no
roTBeweT10. Bo cnpoTtnBHO
MOXe€ Aa Npean3Buka Tpyere
CO XpaHa unu bonecTu.

* He 3arpeBajTe 3aTBOpeHu
KOH3EepBW N CTaKMNEHN TErNn BO
pepHaTa. [1pUTMUCOKOT LWITO 61
ce Hacobpan Bo KoH3epBaTta/
Ternata MoXxe Aa npeamnssuka
Aa nykHe.
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* He cTaBajTe TaBu 3a neyeme,
CaoBMW UM anyMmMHUymMmcka
donuja ANPEKTHO Ha OHOTO Ha
pepHaTa. HacobpaHaTa
TOMMAMHA MOXe [a ro owTeTu
AHOTO Ha pepHarTa.

BHMMmaBajTe Ha crniegHUTE MepKu

Ha NpeTnasnuBOCT Kora

KOPUCTUTE MPCHa NeprameHTHa

XapTuja unu Crm4yHun

mMartepujanu:

« CTaBeTe ja MpcHaTa xapTuja
BO caj 3a rotBeke Unun Ha
A00AaTOKOT Ha pepHaTta
(nocny>aBHWUK, XN4YeHa ckapa
N CIl.) CO XpaHa 1 cTaBeTe ro
BO 3arpeaHaTa pepHa.

« 3a oa ce cnpeyn pu3nKoT oA
Aonupare Ha rpejHuTe
enemMeHTM Ha pepHaTa un
nonpeyyBakbe Ha NPOTOKOT Ha
TOMON BO3yX, OTCTPaHeTe ro
BMLLOKOT AeNOBU 04 MpCHa
XapTuja WTo BUcaT oA
gogarounte nnm
KOHTejHepuTe. He kopucTeTe
MpCHa xapTuja Ha
TemnepaTypu BO pepHaTa
NMOBMCOKM Off MakcumarHaTa
Temnepartypa 3a ynotpeba
cneuuduumpana o
npounssoguTenoT. He ctaeajte
MpPCHa XxapTuja Ha ocHoBaTa
Ha pepHarTa.

* He ctaBajte ro Bp3
pogatouuTe 3a Bpeme Ha
NPeTXo4HO 3arpeBame.

» Cekorawu npuTucKajTe Hagony
CO YMHMja Unn cnnyeH
npegMeT 3a fa cnpednte
neTtakwe Ha maTtepujanoT
nopaguv umpkynaumjata Ha
BO3yXOT BO pepHara.

* [MokpujTe ja camo noTpebHaTa
noBpLUNHA BHaTpe BO
duokaTa.

* [Mo cekoja ynoTpeba, comokata
Tpeba ga ce ymMcTm 1 ga ce
3aMeHN cekoja MpCHa xapTuja
UIN CIIMMHU MaTepujanu wTo
ce KopucTaT BO (huokaTa. Bo
CMPOTUBHO, TEYHOCTUTE LITO
Kane Ha (puokaTa Moxe fa
npegussuKaaT Yag unu gypu u
Aa 3ananar nrnameH.

» Ce co3gaBa NpOTOK Ha BO3ayX
Kora ke ce OTBOpW KanakoT Ha
npounssogoT. MacHaTa xapTuja
MOXe [a [ojae BO KOHTaKT CO
rpejHUTe eneMeHTn n na ce
3ananu.

» Kora kopuctunte pelueTtka 3a
ckapa 3a npxewe, Tpeba ga
ce CTaBW NOCnyXaBHUK Ha
AonHaTta pelueTtka. Bo
CMPOTUBHO, NpeXpaHOeHOTo
Macno 1 apyrute KOMNOHEHTU
LUTO KanHyBaaT Ha QHOTO Ha
pepHaTa Moxe fa cosgagat
ryct 4ag v ga gosefart o
nnameH.

« 3aTBopeTe ja BpaTaTa Ha
pepHaTa 3a Bpeme Ha
neyYeH-€TO Ha ckapa. Tonnute
NOBPLUNHN MOXeE Aa
npegussukaaT nropeHmun!
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» XpaHaTa LTO He e norogHa 3a
neyewe co3gaBa ONacHOCT 04
noxap. NeyeTte Ha ckapa camo
XpaHa LWTo e norogHa 3a
CUIEH oraH Ha ckapa. He
CTaBajTe ja XxpaHaTa npemMHory
Aaneky BO 3a4HVOT Aen Ha
ckaparta. OBa e HajKeLKoTo
MECTO M MpCcHaTa XpaHa MoXxe
Aa ce 3ananm.

A1.10 Cucrem 3a napea

* [1pn roTBEHETO CO MOMOLL Ha
napea, oOTBOpakETO Ha
BpaTaTa MOXe Aa npeamsBuka
naneryBawe Ha napea,
cOo34aBajku puU3nK oA
naropeHnumn. bugete
npeTnasnuBeu Kora ja oTBopaTe
BpartaTa.

* AKO ocTaHe Bnara BO pepHaTta
MO roTBEHETO CO NMOMOLL Ha
napea, Toa MoXxe aa
npeanssuka Koposuja.
OcTtaBeTe ja pepHaTta fa ce
ncyLu no roteeneTo. He
YyyBajTe BNaXHU npexpaHbeHn
Npoun3Boaun BO pepHaTta Aosiro
BpeMme.

* Tonna TeYHOCT MOXe Aa Teve
o4 gopartouuTe Kora ja Bagute
XpaHaTa no roTBeHeTO CO
nomoLl Ha napea, bugete
BHUMATEMHN.

» Kora rotBuTe co nomoLl Ha
napea, ce npenopavysa ga
aofageTe BoAa KOSKy LWTO €
KonuumHaTa Ha TabenaTa 3a
roTBEH-E.

* He kopucteTte guctunupaHa

unu comnTpupaHa soaa.

Kopuctete camo rotoBa Boaa.

He kopucTeTe 3ananuen,

aNKOXOJSTHM UNK LBPCTH

pacTBOpM 3a YECTUYKMU

HamMecTo BoAa.

He kopucTeTe gogaTtoum WTO

MOXe fa kopoaupaaT o4

napea gogeka roteBuTe.

* bugeTe BHMMaTenHu aa He
NCTypuTE BOAa Ha
noBpLUMHaTa Ha pepHaTa unm
Ha HecakaHu NOBPLUMHM MpuU
OTCTpaHyBakETO UMK
nocTaByBaH-€TO Ha
pe3epBOapoT 3a BoAa.

1.11 be36eagHocT nNpu
oaapXyBake n
Yyucrtekwe

* MoyekajTe Npon3BogoOT Aa ce
onaau npeg Aa ro YAcTuTe.
TonnuTe NOBPLUMHU MOXe Aa
npeguasukaaT nropeHmum!

* Hukoraw He yncteTe ro
NpPoOn3BO4O0T CO LWNpULake
UM UCcTypare BoAa Ha Hero!
[MocToun pusuk of cTpyeH yaap!

* He kopucTeTe cpenctea 3a
YncTeH-e Ha napea 3a
YMCTEHE Ha NPOU3BOAOT
Ouaejkn Toa moxe aa
npegusBuKa enekTpuyeH yaap.
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* He kopucteTte rpyom
abpasnBHM cpeacTBa 3a
YNCTeHE, MeTalnHN CTpyrasnku,
Xn4yaHa BonHa unm
mMaTepujanu 3a n3benysame
3a YNCTEHE Ha CTaKIOTO Ha
npegHaTta BpaTta Ha pepHarTa.
OBue maTepujanu moxaTt ga
npeausBukaaT rpedere n
KpLeHe Ha CTakrneHuTe
MOBPLUNHW.

No cekoe rotBeH€ CO NOMOLL
Ha napea, npeocraHaTaTta
BOAa BO pe3epBOapoT 3a Boaa
Tpeba ga ce ucuegm n
pe3epBoapoT 3a Boaga Tpeba
Aa ce ncunctu. Ynotpebarta Ha
BOJa LUTO e OCTaBeHa BO
KomopaTta npu CrneaHoTo
roTBerw-€ cosgasa npobnemum
BO OOHOC Ha xurmeHara.

1.12 CamouumcTemse Ha
BUCOKa Temnepartypa
(nmponusa)

* [pn camouncrereTo,
NOBPLUMHUTE CTaHyBaaT
NOTOMNMN OTKOSKY Npw
cTaHgapAHa ynotpeba.
[pxeTe rn geuarta noganeky.

* XKewwknte noBpLUNHK
npeansBrKyBaaT U3ropeHunun!
He ponupajte ro npon3sogot
3a BpeMe Ha CaMO4YUCTEHETO
n gpXxeTe rm geuaTta noganeky
o4 npousBooT. [Noyekajte
Hajmanky 30 MUHYTK nNpeg aa
M OTCTPaHUTE ocTaTouuTe.

* [pu camouncTeweTO KE ce
ucnywTa vyag nopaau
coropyBah-€ Ha ocTaToum og,
XxpaHa. [1obpo npoBeTpyBajTe
ja KyjHaTa 3a BpeMe Ha
NpOLLECOT Ha YNCTEHE.

* [Mpen Aa 3ano4HeTe co
YNCTEHETO, MCUMCTETE U
HagBOPELUHUTE NOBPLUNHN Ha
pepHaTta u octaToumnTe o
XpaHa BHaTpe BO pepHaTa co
Kpna co canyHuua. MsBagete
rm cuTe gogartoum u npudop 3a
roTBewe o pepHata. [Jokonky
BawwwoT nponssoa nva
OrHOOTMNOPEH A0AaToK
(oTnopeH Ha caMmounCcTEHE Ha
BUCOKK TeMnepaTypu), He
Tpeba fga ru oTcTpaHyBaTe
OBWe JogaToum of pepHarTa.

* Ako uma puHrna Hag Bawarta
pepHa, He paboTeTe co
pUHrNaTa 3a BpemMe Ha
nuponusara.
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2 YnarcTBa 3a 3aliTUTaA Ha XXMBOTHaTa cpeguHa

2.1 OupekTuBa 3a oTnagoT

2.1.1 Bo cornacHocT co
OwvpekTuBaTa 3a oTnagHa
eneKTpUYHa U efleKTPOHCKa
onpema (OEEO) n dbpnamwe Ha
[OTPaeHUoT NPou3BoL

OBoj npon3sog ce NpUAPXKyBa KOH
AnpeKkTnBaTa 3a oTnagHa enekTpudHa n
eneKTpoHcKa onpema Ha EBponckarta YHuja
(2012/19/EU). OBoj npon3Boa uma
cummbon 3a knacudukaumja 3a oTnagHa
ereKkTpyUYHa 1 enekTpoHcKa onpema
(OEEO).

OBoj Npoun3Bof € Npon3BeaeH

CO BUCOKOKBanuUTETHU AENoBU

1 MaTepujanu Koum Moxat

NMOBTOPHO Aa ce KopucTat u ce

NnorodHu 3a peuuknpame.
B 32702 He dpnajTe ro
0TNagHMOT NPOM3BO. 3aeHO CO
HOpMarnHWoT AoMalleH U Apyr oTnag Ha
KpajoT Ha HErOBUOT XKMBOTEH BEK.
OpHeceTe ro o COGMPHO MECTO 3a
PELMKIMpaHe Ha enekTpuyHa u
erneKkTpoHcka onpema. MoxeTe ga
npaLlaTe BO fiokanHata agMuHUCTpauuja
3a OBMe MecTa 3a cobupatse.
CooaBeTHOTO OTCTpaHyBake Ha anapaToT
romara BO cripevyBare Ha HeraTuBHUTE
rocrneauum rno XuBoTHaTa cpeauHa u
34paBjeTo Ha nyreTo.

Bo cornacHocT co [lupektuBara 3a
orpaHuyyBak€e Ha onacHuTe
cynctaHuum (RoHS):

OBoj npon3sog ce NpuAPXKyBa KOH
[vpekTuBaTta 3a orpaHuyyBare Ha
onacHute cynctaHuumn (RoHS) Ha
Esponckara YHuja (2011/65/EU). He
COOPXM LUTETHU 1 3abpaHeTn MaTepujanmu
HaBefeHu Bo [upekTuBaTa.

2.2 NHdopmaumm 3a nakyBaweTo

MaTepujanute oa nakyBaH€eTO Ha
NPOM3BOAOT Ce NPOU3BEAEHN 0f
maTtepujanu 3a peumKknmpare Bo

COrnacHOCT CO HalUWUTe ApXKaBHU
perynaTuBu 3a XuBoTHaTa cpeavHa. He
¢hpnajTe ro oTNaoT of NakyBakETO CO
0TNafoT oA AOMaKUHCTBOTO WUNW Apyr
oTnaj, ofHeceTe ro Ha MecrTara 3a
cobvpare maTepujanu o nakyBaka
onpenerneHu of rnokarnHuTe BracTu.

2.3 Mpenopaku 3a 3awTena Ha
eHepruja

Cnopep EY 66/2014, nHcopmauunTe 3a
eHepreTckaTa eMKacHOCT MOXe Ja ce
HajoaT Ha noTBpaaTta 3a Npou3BodoT
ucrnopadaHa co npon3BoaoT.

CnepgHuBe npeanosn ke Bu nomorHaTt ga ro

KOpucTMTEe BalumoT NponsBoa Ha eKOMOLLIKA

N eHepreTckn edmkaceH HauvH:

» Oamp3HeTe ja 3amp3HaTaTa xpaHa npeg
[a ja nevete.

» Bo pepHaTta kopucTteTe TEMHU Unu
emMajnupaHn cagosm Kou nogobpo ja
npeHecyBaart TonnuHaTa.

* AKO e HaBeZieHO BO peLenToT Unu
ynaTCTBOTO 32 KOPMCHUKOT, CeKorall
3arpeBajTe ja npeTxogHo. He oTBopajTe
ja BpaTaTa Ha pepHaTa 4YecTo 3a Bpeme
Ha neYexeTo.

* VcknyueTe ro npomssogot 5 go 10
MWHYTW Npes KpajoT Ha BPEMETO Ha
neyerse Npu AONrOTPaAjHU Neveksa.
MoxeTe pna 3awTteaunte go 20%
ereKkTpynYHa eHepruja co KOpUCTeHE Ha
npeocTtaHartaTa TonnuHa.

» ObupgeTe ce Aa rotBuTe NoBeke oA egHo
janere NcToBpeMeEHO BO pepHaTa.
Mo>xeTe NCTOBPEMEHO a roTBUTE CO
CcTaBare [Be TeHLepunHa Ha pelueTkara.
OcBeH T0a, aKko r1 roteute obpounte
e[leH Nno Apyr, ke 3awTteguTe eHepruja
ouaejkn pepHata Hema aa ja nsryom
TonnuHarTa.

* He ja oTBOpajTe BpaTaTa 3a Bpeme Ha
neyerwETO CO hyHKUMjaTa 3a paboTa
»EKO 3arpeBare co BaHTunarop“. Ako
BpaTaTta He ce 0TBOpa, BHaTpeLUHaTa
Temneparypa Ke ce onTuMmamMpa 3a
3alTena Ha eHepruja Bo byHKumjaTa 3a
pabota ,Eko 3arpeBane co BaHTMnaTop®
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M OBaa TeMnepartypa MOoXe fa ce
pa3nunKyBa o OHa LUTO € NPpUKaXKaHO Ha
EeKpaHoT.

3 BawwuoTt npousBog

3.1 BoBea BO npon3BoaoT

1 —
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i
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» 3™
> 4
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7 < )
=
» 5
i )
I —» 6
1 KoHTponHa Tabna 2 Cwjannyka
3 >Kuuenun nonvum 4 MoTop Ha BeHTMNaTopoT (3a4
yernu4yHarta nno4a)
5 BpaTa 6 Pauka
7 BbaseH 3a Boga npu roTBex-e co 8 [Mono0bu Ha nonuunute
NnoMoLL Ha napea
9 TlopeH rpejay 10 [Oynuurba 3a BeHTUNauuja
11 PesepBoap 3a Boaa
3.2 BoBep 1 ynotpeba Ha [ia UMa PasfiMk1 BO CIIUKUATE W HEKOU
KOHTpoOnHaTa Tabna Ha KapaKTepUCTUKM BO 3aBUCHOCT O TUMOT Ha

npousBoaoT npowu3BoA.

Bo oBoj gen, moxeTte fa ro Hajoete
npernegoT U OCHOBHUTE ynoTpebu Ha
KOHTponHaTa Tabna Ha npoussogoT. Moxe
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3.2.1 KoHTponHa Tabna
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1 PesepBoap 3a Boaa 2 Tpkanue 3a n3bvpare Ha yHKLMja
3 Tajmep 4 Tpkanue 3a n3bupare Ha
Temneparypa
Ako uma Konuuha 3a ynpasyBar-e CO Ke ja JOCTMrHe nocTaBeHaTa Bpe[HOCT,
NpOon3BOAOT, BO HEKOU MOOENN MOXe Aa OBaa aHumaumja npecTtaHyBa u cumbonoT
6uaat TaksM LUTO OTCKOKHYyBaaT Kora ke ce ,C“ nocTojaHo ce nojaByBa MOKpPaj
npuTucHaT (BHaTpELUHM Kon4Ynka). 3a ga nocTtaBeHaTa Bpe4HOCT Ha TemneparyparTa.
Ce HanpaBaT NoCTaBKM CO OBME KOMYNHbA, Tajmep

NpBO NPUTUCHETE ro COOABETHOTO KOMye
HaBHaTpe a noTtoa m3eneyete ro. OTkako
ke ro HanpaBuWTe NpuUnarogyBarEeTO,
NMOBTOPHO MPUTUCHETE FO HaBHaTpe U
3aMeHeTe ro Kon4yeTo.
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3.2.2 BoBep 3a KOHTpOJIHaTa Tabna
Ha WwnopeToT

~eD |5 g

Konue 3a u36op Ha cyHkumja

MoxeTe ga rv nsbepete dyHKUMUTE 3a 1 Konue 3a anapm

paboTa Ha pepHaTa co KonyeTo 3a n3bop 2 Konue 3a MocTaBku Ha anapmoT

Ha dyHKummn. CepTeTe neBo / 4ECHO o4 3 Konue 3a Hamanysatbe

3aTBOpeHara (ropHarta) no3uuuja 3a ga 4 Konye 3a nokauysare

n3bepere. 5 Konde 3a noctasku

Tpkanue 3a nsbupare Ha Temnepartypa 6 Konue 3a saknydyBarbe CO kny4
MoxeTe aa ja nsbepeTe TemnepaTypaTa CumGonu Ha aucnnejot

LUTO cakaTe Aa ce roTBM CO KONYeTo 3a O : CumBon 3a Bpeme Ha neverbe
Temnepartypa. CBpTeTe BO Hacoka Ha O : Cumbon 3a 3aBpLUHO BpeMeE Ha nevetbe *
CTpesnkuTe Ha YaCoBHMKOT 0Of 3aTBOpeHaTa L : Cumbon sa anapm

(ropHaTa) nosuumja 3a oa n3beperte. # : Cumbon 3a coHaa 3a Meco *
MuaukaTop 3a BHaTpeluHa TeMnepartypa (& : Cumbon 3a sakmnydyBatbe CO kny4

Ha pepHaTa 8 : Cumbon 3a Temnepatypa

MoxeTe ga ja BuaMTe BHaTpeLllHaTa & - CumBon 3a NocTaBky

TeMneparypa Ha pepHaTta Ha eKpaHOT Ha : Cumbon 3a 3akrnyyeHa BpaTa *
TajMGPOT- PepHara ce sarpesa foaeka He * Ce pa3snukyBa BO 3aBUCHOCT O] MOAEMNOT Ha
Ja OCTUrHe noctaBeHaTa Temnepartypa u nponssodoT. Moxe Aa He e JocTarneH BO BalnoT
ja ogpxxyBa oBaa Temneparypa, a 3- MoAen.

NMHMCKaTa aHMMaunja 3a rpeewe Tpernka
HagecHo. Kora TeMnepartyparta Ha pepHaTta
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3.3 ®PyHKuuKM 3a paboTa Ha pepHaTa LUTO MOXe [a ce nocrasaT 3a oBue

Ha Tabenarta co dhyHKLMN Ce NpuKaXkaHu
yHKUUKTE 3a paboTa LTO MoXeTe Aa '
kopucTuTe BO Baluata pepHa u

dyHKUMKU. PegocnenoT Ha pexumuTe Ha
paboTa npukaxkaH oBAe MoXe fa ce
pasnuKyBa of pacrnopegoT Ha Bawwmot

. . npoun3Boa.
HaJBUCOKUTE N HAJHUCKUTE TeMnepaTtypu
S:Mﬁon Oncer Ha
. |Onuc Ha dyHKuMja Temnepatypa |Onuc u ynotpe6a
pra— yHKUMj P patyp ynotp
a
D\ He paboTtu rpejayoT Bo pepHaTa. Camo cBeTunkara Ha

/7 | N\ | Cvjanuuka Ha pepHaTa -

pepHaTa cBeTu.

3arpeBate Ha OHOTO U

XpaHaTa ce 3arpeBa UCTOBPEMEHO 0f rope v of, aony.

40-280 MorofeH 3a konauu, neyrBa UM Konavum u Yopbu Bo kananum
Ha nnacpoHoT
— 3a nevete. Ce roTBu co efeH nnex.
BkryyeHo e camo JONMHOTO rpeete. COOABETHO € 3a XpaHa
3arpeBare ogo3gona 40-220 Y A P A p

KojaluTo Tpeba pna ce 3apyMeHu Ha OHOTO.

nnagoHOT CO NOMOLLI 40-280

—
% 3arpeBare Ha AHOTO/
— Ha BEHTUNaTop

TonnmoT BO3AyX LUTO Ce 3arpeBa Co FopHUTE U AOSTHUTE
rpejaun ce auctpubyupa nogenHakso 1 6p3o HU3 pepHaTa co
BeHTUnaTopot. Ce roTBu CO €AeH Nnnex.

® 3arpeBame co
s veg||BEHTURATOP / Airfry 40-280

TonnvoT Bo3ayX LUTO Ce 3arpesa Co rpejaqoT Ha
BEHTWUNIATOPOT Ce pacrnopeayBa eHakBo U 6p30 HU3 LenaTa
pepHa Co NOMOLL Ha BEHTUNATOPOT. MorofHo € 3a roTBeHe Ha
XpaHaTa BO NOBEKe TaB4MHba Ha PasnUYHK HUBOA Ha
pelueTkara.

BnarogapeHue Ha 6p30 pacnpegeneHVoT Bo3ayx co oBaa
dyHKUMja, MOXeTe fa NpxuTe co Manky unu 6e3 macno. 3a
AeTanHu uHdopmaummn, nornegHeTe ro genot LAirfry”.

3a fa 3awTeanTe eHepruja, MoXeTe a ja KopUcTuTe oBaa
dyHKUMja HAMeCTO Aa KopucTuTe ,3arpeBare CO BEHTMnaTop”
BO oncer o 160-220°C. Ho; BpemeTo 3a roTBene ke buae
Marky nogonro.

"3D" cpyHKUMja 40-280

PaboTtaTt pyHKUMMTE 3a rOPHO rpeere, AOMHO rpeete 1
rpeewse co BeHTMnartop. Cekoja cTpaHa o NPOM3BOAOT LUTO
Tpeba Aa ce roTsu ce roTBy nNofenHakeo u 6p3o. MoTBeweTo
ce BpLwy co egeH nnex. OBaa dyHkuuja Tpeba aa ce kopuctu
1 3a roTBeHe CO NMOMOLL Ha napea.

LY
@’x) Eko 3arpeBate co 160-220
BaHTUNaTop
:.3,
wWwWwW

PaboTu ronemara pelueTka 3a ckapa Ha TaBaHOT Ha pepHaTa.

ena ckapa 40-280

U P CoofiBeTHa € 3a Neyerbe roniemMi KOfMUYMHM Ha ckapa.
00 Ce KOpPWCTY 3a CaMOYMCTeHe Ha pepHaTa Ha BUCOKa

eee Muponusa - TemnepaTypa. lMorneaHeTe r1 cneunduKkaumnTe B A4enoT 3a

ofpXKyBakse 1 YCTeHE 3a oBaa dyHKUMja.

3.4 [JopaTouun Ha NnponM3BOAOT

MocTojaT pasnuyHn gogaTtoum Bo Bawwmot
npouseoz. Bo oBoj gen goctanHu ce onuc

Ha JogaTtouuTe 1 onucK 3a npaBunHa
ynotpeba. Bo 3aBMCHOCT o MOAENoT Ha

NPOU3BOAOT, MCMopaYaHoT A0AATOK
Bapupa. Cute gogartoum onuviiaHn BO
ynaTCcTBOTO 3a ynotpeba moxebu He ce
nocTanHu 3a BawwoT nponssog.
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anapaTtoT MoXe da ce npousBogoT

edopMmpaat Kako pesynTaT Ha
Aechopmup pe3y. Monuumn 3a roTBeke m

TonnuHata. OBa He Bnvjae Ha
Mma 5 HMBOa Ha no3uuuu Ha nonuuarta Bo

dyHKLUMOHanNHocTa.
[ecdhopmaumjata 1cuesHyBa Kora Aenort 3a roteewe. Pegocnenot Ha
nonuuuTe MoXeTe Aa ro BUAUTE U BO

cafoT ke ce uanagu. :
OpojknTe Ha NpefHaTa paMka Ha pepHaTa.
Ha mogenu co XXu4yeHu nonuum :

@ CafoBuTe BO BHATPELLHOCTA Ha 3.5 Ynotpeba Ha gopgaTouuTe Ha

CraHpgapgeH cag
Ce KopuUCTM 3a NeyrBa, 3amMp3HaTa xpaHa u

3a np)xex-e ronemMn nap4vnHa. \
5
4
3
2
1
>/
Ha mopenu 6e3 xkuyeHu nonvum :
XuueHa ckapa
Ce KopuCTY 3a NPXeHE UNK CTaBake Ha 5
XpaHaTa wTo Tpeba aa ce neve, Npxu un — — 4
el —
[OVHCTa Ha nocakyBaHaTa nonuua. l— —_— 3
. — =~ 2
Ha mopgenu co xxu4eHun nonuum : e ~ h

nOCTaByBaH:e Ha MeTarieH paxeH Ha
nonuuuTe 3a roteewe

Ha mogenu co XuuyeHu nonuum :

BaxHo e npaBunHo ga ja nocraBute

Ha mopgenu 0e3 XKuveHu nonuum : Xn4yeHaTa pelleTka Ha XU4eHUTe

cTpaHunyHu nonuuu. foaeka ja

NnocTaByBaTe Xun4yeHaTa peLueTka Ha

nocakyBaHaTa nosnuia, oTBOPEHNOT Aen

Mopa Aa ovge Hanpen. 3a nogobpo

roTBeHE€, XuyeHarta pelueTka Mopa ga

Ovae npyuBpCTEHA Ha ToYKaTa 3a

p Airf 3anvpare Ha XudeHarta nonvua. He cmee
eweTka 3a npxetse (Airfry) [a NoMUuHe Npeky TovkaTta 3a 3anvpare 3a

Ce KngICTVI 3a NpXXeHke XpaHa co Marky na ,qoj,u,e [0 [ONWpP CO 3aJHWOT SUA Ha
nnn des Macro. pepHaTa.

Ha mopenu 6e3 X14eHu nonuum :
BaxxHO e npaBunHo Aga ro nocrasute
METanH1OT PaXxeH Ha CTpaHUYHUTE
nonuum. MeTanH1oT paxkeH uMa egHa
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Hacoka Kora ce noctaByBa Ha nonuuaTa.
[Hopeka ro noctaByBate MeTanHUOT paXeH
Ha cakaHaTa nonuua, OTBOPEHMOT Aen
Mopa Aa buae Hanpes.

ﬂocTaByBarbe Ha nnexoT Ha nonunuyuTte
3a roteemwe

Ha mogenu co XXu4yeHu nonuum :

McTo Taka, BaXKHO e NpaBuiHo aa rv
NnocTaBuUTE NIEXOBUTE HA XXMUYEHUTE
CTpaHW4yHK nonuuun. Joaeka ro
nocTaByBaTe MNexoT Ha nocakyBaHaTa
nonuua, HeropaTa cTpaHa HameHeTa 3a
OpXerwe Mopa aa buge Hanped. 3a
nogobpo roTeeke, NNexoT Mopa Aa ce
npULUBPCTM Ha BAnabHaTMHaTa 3a
3anvpame Ha xuyeHata nonuua. He cmee
[a nomuHe npeky BragbHaTuHaTa 3a
3anupatse 3a aa gojae 4o Aonup co
3aHVOT SWA Ha pepHarTa.

Ha mogenu 6e3 Xu4yeHn nonuum :

WcTo Taka, BaXkHO e NpaBunHo Aa rv
MOCTaBUTE MMEXOBUTE Ha CTPaHUYHUTE
nonvuu. MNMnexoT nma egHa Hacoka Kora ce
nocraeyea Ha nonuuara. [logeka ro
nocraeyBaTe MnexoT Ha rnocakysaHaTa
nonuua, HeroeaTta cTpaHa HameHeTa 3a
OpXeHe Mopa aa 6uae Hanpeq.

®dyHKUMja 3a 3anupare Ha MeTarnHnoT
paxeH

Mma dyHKkumja 3a 3anvpatrbe 3a a ce
crnpeyn MeTanHuoT paXkeH Aa usnese ofg
XnyeHata nonuvua. Co oBaa dyHKuUMja
MoxeTe necHo n 6e3beanHo aa ja nssagute
xpaHaTa. [logeka ja oTcTpaHyBaTe
XnyeHaTa ckapa, MoXeTe [a ja noereveTte
Hanpepn goAeka He CTUrHe A0 TodkaTa Ha
3anupane. Mopa fa ja nomuHeTe oBaa
TOYKa 3a LIeNTOCHO Aa ja OTCTpaHuTe.

Ha mopenu co xxuyeHu nonuum :

®dyHKUMja 3a 3anupame Ha nne - Ha
MopAenun CO XUYeHU Nonuum

Mma un dyHKumja 3a 3anvparse 3a ga ce
cnpeyn NNexoT Aa nuanese of xudyeHaTa
nonuua. flogeka ro otcTpaHysaTe niexor,
ocnobopgete ro of 3agHaTa
BAnabHaTuHaTa 3a 3anupare 1 nosreveTe
ro koH cebe goaeka He CTUrHe Ao
npegHata ctpaHa. Mopa ga ja nomuHete
oBaa BanabHaTuHa 3a 3anupame 3a
LieNiocHO Ja ro oTcTpaHuTe.
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WcnpaBHO nocTaByBawe Ha MeTarnHUoOT
paXkeH 1 TaBYeTO Ha TeNeKConckute
WwrHKU-Ha moaenu co XuyeHu nonuum m
TenecKorcka WwuHa

BnarogapeHve Ha TenecKonckMTe LWWHW,
NNexoBMTE UM METANHNOT PaXeH Moxe
necHo da ce noctaeat v nssagar. Kora
KOPUCTUTE NIEXOBU N METANHU PaXHN CO
TeneckonckaTa LwuHa, Tpeba aa ce
BHVMMaBa UIMWYKUTE Ha NpegHaTta u
3agHaTa CTpaHa Ha TeneckonckuTe WuHM
Aa ce noTnupaart Ha paboBuTe Ha paxeHoT
N NNexoT (NpvKaxaHun Ha cnvkara).

Ynotpe6a Ha pelueTkaTa 3a npxewe
(Airfry)

PelueTkaTa 3a npxxeke e coctaBeHa of
[Ba [ena Kako Xu4yeHa Kkoprna 1 xkuveHa
pamKa kafe LITO ce NnocTaByBa kopnaTa.
YKunyeHata kopna ce nocTaByBa Ha
XnyeHaTa pamMKa Ha ucnpenneTteH HaumH.
OTKako Ke ro nocrtaBuTe 3agHVOT Aen,
CTaBeTe ja XuyeHaTa Kopna BHaTpe BO
payKUTE Ha XUYeHaTa pamka co Marky
UCTerHyBame Ha npegHara ctpaHa. A
n3BageTe ja kuyeHaTa kopna co
UCTErHyBame Ha npegHaTta padka Ha
XuyeHaTa pamka.

CraBeTe ja pelueTkaTa 3a NpXete BO
pepHaTa Taka LUTO HejsuHaTa KpaTka padka
ke Buae cBpTeHa HaHanpes.
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3.6 TexHuukm cneumncpukauumn

OnwTn cneundmkaumm

HapgopeLluHn AMmMeH3nn Ha Npon3BoaoT (BUCUHa/

WwpuHa/anabounHa) (Mm) 5951594 /567

[MMeH3nmn 3a nHcTanupawe Ha pepHaTta (BucuHa/

590 - 600 /560 /min. 550
WwvpuHa/anabounHa) (Mm)

HanoH/®pekBeHumja 220-240V ~; 50 Hz

Bua 1 npecek Ha kaben WTO ce KOpUCTW/MOrogeH 3a

yroTpe6a BO NPOU3BOAOT MuH. HO5VV-FG 3 x 1,5 mm2

BkynHa noTtpoluyBayka Ha eHepruja (kW) 3,3

Twun Ha pepHa MynTudyHkumMoHanHa pepHa

OcHoBU NHpopmaumnTe 3a eHepreTckaTa 03Haka Ha AOMaLLHWUTE eNEKTPUYHU PepHU ce AafeHn BO COrMacHOCT CO
crangappot EN 60350-1 / IEC 60350-1. BpegHocTuTe ce ogpeayBaat BO (hyHKUMUTE 3arpeBame Ha HOTO U Ha
nnadoHOT Unu (ako e NpucyTHo) 3arpeBare Ha AHOTO/MNad)OHOT CO MOMOLL HAa BEHTUNATOP CO CTaHAApAHO
NnosHeHE.

Knacata Ha eHepreTcka edrkacHOCT ce ogpeayBa BO COrMACcHOCT CO CrieAHaTa nNpropuT13auyja Bo 3aBUCHOCT Of
TOa Aanu peneBaHTHUTE PYHKLMM NOCTOjaT BO NPOM3BOAOT UNM He nocTojaT. 1-Eko 3arpeBare co BaHTUNaTop , 2-
3arpeBatbe co BeHTUnaTop , 3-[lonHa ckapa co NoMoLL Ha BeHTunaTop , 4-3arpeBarbe Ha HOTO 1 Ha NnadoHOT.

TexHunuknTe cneundurkaumm Moxe aa ce nameHat 6e3 NpeTxo4HO U3BeCTyBawe 3a
Oa ce nogobpu KBanNnUTETOT HA NPOM3BOAOT.

CnuknTe BO oBa ynaTtCTBO Ce LWeMaTCKu 1 Moxebu He ce coBnaraar LefIoCHO CO
BawwoT npounssog.

LUTO ro NpuapYyxyBa ce Ao6KeHN Bo nabopaTopuCcKM YCIIOBU BO COTMAacHOCT CO
peneBaHTHWUTe cTaHaapau. Bo 3aBucHOCT of ycrnoBuTe Ha paboTa 1 Ha OKonuHaTa
Ha NPOM3BOAOT, OBME BPeJHOCTH MOXe Aia Ce pasnvKyBaar.

@ BpegHocTnTe HaBegeHN Ha eTUKETUTE Ha NPOU3BOLAMTE UMK BO p,oxymeHTau,MjaTa
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4 lpBaynoTtpeba

Mpen oa 3ano4HeTe CO KOPUCTEHE Ha
Bawwuot npoussog, ce npenopayyea ga ro
HanpaBuTe HaBeOeHOTO BO CledHUTE
[EenoBn CooaBeTHO.

4.1 MNpBo nocTtaByBawe Tajmep

Cekorall noctaBeTe ro BpEMeTo
npen Aa ja kKopucTTe pepHaTa.
AKO He ro noctaeuTe, Hema aa

MOXeE @ roTBUTE BO HEKOW MOZENM
Ha pPepHMU.

1. Kora pepHaTa ke ce Bkny4u 3a npsnar,
Ha ekpaHoT ke Tpenkaar ,,12:00“ n
cumBornoT (9 .

2. lMocTaBeTe ro BPEMETO CO AonupaHe
Ha TacTepuTe @/O .

Q@@‘@*@v

3. HonpeTe ro TactepoT {9 unu 4 3a aa ro
aKTMBMpaTe nosieTo 3a MUHYTU.

° 300
Q N © ® & &

4. [OonpeTte rv Tactepute A/ 3a aa ja
nocrasute MI/IHyTaTa.

O |1TJCcol

oo o ‘ & @
5. AkTuBMpajTe ja nocTaekaTa 3a

OCBETNEHOCT CO NOBTOPHO AONMpaH-e
Ha TacTepoT (.

= BpemeTo e MocTaBeHo, a Ha eKpaHoT
ke ncyesHe cuMBonoT O .

[lokonky npBMOT TajMep He e
@ rnocraseH, ,,12:00“ 1 cumbonoT O
npoJosKyBaar aa TpenkaaT u
pepHaTa HeMa fa ce Bkryyn. 3a
pepHaTa ga paboTu, mopa ga ro
noTBpANTE BPEMETO CO
nocTaByBak-€ Ha BPEMETO UMK
pgonupare Ha Tactepot (O kora e
nocraseHo ,,12:00“. MoxeTe ga ro
N3MEHNTE NOCTaByBaH-ETO 3a
BPEMETO MOAOLHA KaKo LTO €
onuvwaHo Bo genot ,llocTaBku®.

Bo cnyyaj Ha npekuH Ha
enekTpuyHaTa eHepruja,
NnocTaBKuTE 3a Bpeme ce

oTKaxyBaaT. Tpeba noBTOpHO Aa
ce nocrtasu.

4.2 MNpBo ynuctewe

1. OTcTpaHeTe v cuTe maTepujanu of
nakyBaHeTo.

2. N3BapgeTe rn cute gogatoum of,
pepHaTa 06e36eaeHn Co NPOU3BOAO0T.

3. lMpownsBogoT Heka pabotn 30 MUHYTU K
noToa uckny4vete ro. Ha oBoj HaunH,
ocTaTouuTe 1 CNOEBUTE KOM MOXeOU
ocTaHarne BO pepHaTta 3a Bpeme Ha
NpoOn3BOACTBOTO Ce coropyeaaT 1
yucrart.

4. Kora pakyBaTe CO NpOW3BOAOT,
n3bepeTe ja HajMcokaTa TemnepaTypa
n dyHKumjaTa 3a paboTa co Koja
paboTtaT cuTe rpejayn Bo Bawwmor
npoussod. Bugete Bo ,®yHkuMM 3a
paboTa Ha pepHaTa [» 61]°. MoxeTe ga
Hay4uTe Kako [a pakyBaTe Co pepHaTta
BO CINeAHWOT Aen.

lMouyekajTe pepHaTa ga ce onaaw.

N3bpuiieTe rv NOBpLUMHUTE Ha
NPoOM3BOAOT CO BriaXHa Kpna unm
CYHIep 1 ncylieTe rv co Kpna.

Mpepn oa rv KOpUCTUTE godaTouuTe:

WcuncTeTe rv gogaToumTe LWTO MU
OTCTPaHWBTE Of pepHaTa co BoAa Co
[IETEPreHT 1 MeK CyHI'ep 3a YMCTEHE.
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3ABEJIELLKA: Hekon netepreHTy unm
cpencTBa 3a YMCTeHe MoXe Aa
npeansBrkaaT owTeTyBake Ha
noeplmHata. He kopucrtete abpasveHm
[eTepreHTu, NpaLloum 3a YNCTEHE, KpeMu
32 YNCTEHE UM OCTPY NpeamMeTn 3a
BPEME Ha YNCTEHETO.

5 Kopuctew-e Ha pepHaTa

3ABEJIELUKA: 3a Bpeme Ha npBaTta
ynotpeba moxe ga ce nojasar 4ag u
Munpusba Hekonky Yaca. OBa e HopMarnHo u
camo Tpeba nobpa BeHTUNaumja 3a ga rm
oTcTpaHuTe. N3berHyBajTe AUpeKTHO
BAMLIYBaHE Ha 4adoT M MUpU3bUTe LWITO ce
dopmupaar.

5.1 OnwTn nHcpopmaumm 3a
KOPUCTEH€e Ha pepHaTa

BeHTtunartop 3a nagewe ( Ce pasnukyBa
BO 3aBUCHOCT 0J, MOAerioT Ha
npousBofoT. Moxe Aa He e gocTaneH Bo
BawMoT Mogen. )

BawwmoT nponssog nma BeHTUNaTop 3a
napewe. BeHTunatopot 3a nagewe
aBTOMAaTCKU Ce akTUBMpa kora e noTpebHo
W I Nagu v NpegHuoT Aen Ha Npou3BoaoT
n mebenot. ABTOMaTCKu ce geaktmeupa
Kora MpoLLecoT Ha Naaek-e ke 3aBpn. Ke
nsnerysa TOMNOM BO34yX Haz BpaTaTa Ha
pepHaTa. He nokpuBajte ru oBue oTBOpY 3a
BEHTMNauuja co HUWTO. Bo cnpoTuBHO,
pepHaTa Moxe [a ce nperpee.
BeHTunaTopoT 3a nagewe ke Npoaormxu Aa
paboTu 3a Bpeme Ha paboTaTta Ha pepHaTa
W MO UCKIYyYyBaHETO Ha pepHaTa
(npubnmkHo 20-30 MUHYTK). [JOKOMKY
roTBMTE CO NporpamMmupare Ha TajMepoT Ha
pepHaTa, Ha KpajoT oJ BpeMeTo 3a
neyere, BEHTMNATOPOT 3a Najene ce
UCKIy4YyBa co cuTe PyHKUuK. KopucHukoT
He MOXe [a ro oapean BpemeTo Ha paboTa
Ha BEHTMNaTopoT 3a nagewe. Ce BKIyyyBa
1 ncknyyvyBa aBTomartcku. OBa He e
rpeLuka.

OcBeTtnyBahe Ha pepHaTa
OcBeTnyBaweTO Ha pepHaTa ce BKiy4vyBa
Kora pepHaTa ke nodHe Aa neye. Kaj Hekou
MOZENM OCBETYBaH-ETO € BKITy4YEHO 3a
BpeMe Ha neyer-eTo, AoAeKa Kaj Hekon
MOZENMN ce UCKIy4yBa Nno oapeneHo
BpeMe.

Bo Hekon oyHKUMM 3a Neyere cBeTurnkara
HMKOraLl He ce BKIy4YyBa 3a [a 3alrteau
eHepruja.

Ako cakaTe cBeTurnkaTta Ha pepHaTa
nocTojaHo aa cBeTu, n3bepeTe ro craTycot
Ha paboTa ,Cujannyka Ha pepHaTa“ co
TpKanueTo 3a nsbvpane Ha yHKuuja.

5.2 PaboTeH€e Ha KOHTpOsHaTa
eAuHMLA Ha pepHaTta

OnwTu NnpeaynpenyBaka 3a egMHULATa

3a KOHTpona Ha pepHarta

» MakcMManHoTo BpeMe LUTO MOXe [a ce
nocTaeu 3a nevemwe € 5 yaca 59 MUHyTU.
Bo cny4yaj Ha npekuH Ha cTpyja,
nporpamara ke ce oTkaxe. Ke Tpe6a
NOBTOPHO Aa ja nporpamupare.

» [Noneka npaBuTe kakeu 6uno
npunarogyBara, CooaBETHUTE CMMOOK
TpenkaaT Ha ekpaHoT. Tpeba na ce
noyeka KpaTko Bpeme 3a NocTaBkuTe fa
ce 3ayyBaar.

+ [lokonky e HanpaBeHa HekakBa NocTaBKa
3a neyer-e, YaCOBHMKOT HE MOXe Aa ce
npucnocootm.

* AKO BpeMeTO 3a nevere e NocTaBeHo
KOra neyereTo ke 3anoyHe,
npeocTaHaToToO BpeMe Ce NpuKaxyBa Ha
€eKpaHoT.

» Bo cnyyau kage WwITo BpemMeTo Ha
neyexe UNN BPEMETO Ha 3aBpLUYyBaH-e
Ha NeYeHEeTOo € NOCTaBEHO, MOXETE
aBTOMAaTCKU Ja ro OTKaxeTe Co
Jonupate Ha konyeTto (9 Nofgonro
Bpeme.
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Tajmep
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Konye 3a anapm

Konue 3a noctaBku Ha anapmoT
Konue 3a HamanyBawe

Konye 3a nokauyBatbe

Konue 3a noctaBku

o s WN =

Konue 3a 3aknyyyBarse CO Kny4

Cumbonu Ha aucnnejoT

: Cumbon 3a Bpeme Ha neyerse

: Cumbon 3a 3aBpLUHO BpeMe Ha neyexe *
: Cumbon 3a anapm

: Cumbon 3a coHpa 3a meco *

: Cumbon 3a 3akryvyBame Co Kiyy

: Cumbon 3a Temneparypa

: Cumbon 3a nocTtaBkn

Bl &% =P WD GO

: Cumbon 3a 3akrnyyeHa BpaTa *

* Ce pasnuKyBsa BO 3aBMCHOCT Of MOZENOT Ha
npou3eofoT. Moxe fa He e JocTaneH Bo BalnoT
Mogen.

BknyuyBatse Ha pepHaTa

PepHaTa ke 3anoyHe ga pabotu kora ke
nsbepete dyHKUMja 3a paboTa co Koja
cakaTte Ja roTBuTe Co TpKanueTo 3a nsdop
Ha dyHKUWja 1 ke nocTaBuTe oapeeHa
Temnepartypa co TpkanueTo 3a
Temneparypa.

WcknydyyBame Ha pepHaTa

Moxe Aa ja ucknydute pepHaTa Ha TOj
Ha4uMH LUTO Ke rv CBPTUTE TpKanuaTta 3a
n3bop Ha dyHKUMja M TemnepaTypa Ha
nonox6a off (ncknyyeHo, Harope).

PayHo neuyerwe co nsbop Ha
Temnepartypara 1 dpyHKuuMjaTa 3a
paboTeme.

MoxeTe ga roTBuTe CO TOa LITO ke
HanpaBuTe pavHa KOHTpona (Ha Bawa
corncTBeHa KoHTpona) 6es Aa ro noctasuTe
BPEMETO 3a Neyere co n3bupare Ha
TemnepartypaTa 1 dyHKumjaTa Ha
paboTene cooABeTHa 3a xpaHarta.

[e]
~
L]

1. U3bepeTe ja cbyHKumjaTa 3a paboTa Ha
KojallTo cakaTe Aa rotBuTe Co
TpKanueTo 3a n3brpare Ha dyHKUMja.

2. locTtaBeTe ja TemnepaTyparta co

KOjaLLITO caKkaTte aa roteute co
TpKanueTo 3a TeMmnepartypa.

= PepHaTa ke noyHe BeaHalw ga pabotu
co usbpaHaTta dyHKuMja 1
Temnepartypa u Ha AUCnnejoT ke ce
nojaen § . Ha ancnnejot ke ce nojasu
rnoctaBeHaTa TemnepaTtypHa BpegHOCT
1 aHuMaumja co 3 nuHuu. MNoToa,
BPEMETO MOMUHATO Of, MOYETOKOT Ha
neyeHETO Ce NpuKaxysa no ped. Kora
TemnepartypaTa BO pepHaTa ke ja
[OCTUrHe nocTtaBeHaTa Temneparypa
cumbBonoT [ ke ncyesHe, a ke ce
ornacu 3By4HO npegynpegyBatre.
AHVMaLumjaTa co 3 NMHUK LWITO ce
nojaByBa Ha AMCMNEjOT Ke npecTaHe, a
cumbonot C ke cTon BegHawl oo
TemnepartypHaTa BpeaHoCT
HenoaBwxkeH. PepHaTta Hema
aBTOMAaTCKM Aa ce UCKIyyn buaejkm
MaHyerHOTO nevere ce U3BpLUyBa 6e3
nocTaByBake Ha BPEME 3a MNeYeH-E.
Mopa fna ynpaByBaTte Co NeYeHeTo U
camu ga ja ucknydmte pepHaTta. Kora
Ke 3aBpLUMTE CO Neyere, UCKNy4veTe ja
pepHaTa Ha TOj HauYMH LUTO Ke
CBpTUTE TpKanuaTa 3a nsbop Ha
dyHKUMja 1 TemnepaTypa Ha nonoxoba
3a uckIy4eHo (Harope).

lMeyen-e co noctaByBaHwe Ha BpeMeTo
3a neyvyeme:

Moxe fa HanpaBuTe pepHaTa aBTOMaTCKu
[a ce WCKIydyBa Ha KpajoT o BPEMETO CO
n3bupare Ha Temnepartypara u
yHKuMjaTa 3a paboTere COOABETHA 3a
XpaHaTa 1 COo NocTaByBaH€ Ha BPeMeTO 3a
neyere Ha TajMepoT.
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M3bepeTe neyemne Kaj pyHkLmjaTa 3a
paboTa.

2. [OonpeTe ro kon4yeTo () gofeka He ce
nojaBu cumBosoT () Ha AucnejoT 3a
BPEMETO Ha Nneyeme.

S Mrrr
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3a neyere, MOXe Aa ro gonpere
TactepoT (P 3a Aa ro nocrasute
BPeMeTo Ha neyere Ha 30 MUHYTU
Mo nocTaByBakETO Ha PyHKUMjaTa
3a nevere 1 Temnepatypara,
notoa KopucTteTe v Tactepute @/
(© 3a ga ro usmeHuTe BPEMeTo.

@ 3a 6p30 Oa ro nocTaBuTe BPEMETO

npeaynpenyBamwe. AHMMaumjaTa
CO 3 NUHWK LWITO Ce nojaByBa Ha
OucnnejoT ke npecTtaHe, a
cumbornot C ke cTou BeagHall oo
TemnepartypHaTa BpeaHoCT
HEenoaBWXXEH.

5. Kora ke ucteue noctaBeHOTO Bpeme 3a
neyere, Ha EKPaHOT Ke ce npuKaxe
nopakaTta ,,End*, a cumGonot () ke
CBETHE M pepHaTa ke Aafe 3By4HO
npeaynpenyBatbe.

6. MNpenynpenyBareTO SBOHW ABE MUHYTU.
HonpeTe koj 6uno TacTtep 3a ga ro
npekvHeTe ayavo npedynpenyBareTo.
3By4YHOTO NpedynpenyBame ke
npecraHe, a Ha OUCNIEJOT ke ce NokKaxe
YaCOBHMKOT.

3. MocTaBeTe ro BpeMeTOo Ha neyere co
Tactepute @/O .

O M-
[

L0 0 @
4
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PepHata ke noyHe ga paboTu
@ NOBTOPHO AOKOMKY gonpeTte 6uno
KO€e KOoM4ye Ha KpajoT Ha 3BYYHOTO
npegynpenysare. 3a ga ce
cnpeyn pepHaTa NoBTOPHO Aa
paboTu Ha KpajoT Ha
npegynpenyBareTo, UCKNyYeTe ja
pepHaTa co BpTeHe Ha TpKanueTo
3a TeMmneparypa v TpkanueTo 3a
dyHKuMja Ha nonoxbara ,,0

BpemeTo Ha nevere ce 3ronemysa

@ 3a 1 MUHyTa BO npBuTE 15 MUHYTH,
a no 15 MuHyTU ce 3ronemyBa 3a 5
MUHYTW.

(nckny4eHo).

4. CTtaBeTe ja xpaHaTa BO pepHaTa 1
nocTaBeTe ja TeMnepaTtypaTa co
TpKanueTo 3a TemnepaTypa.

= PepHara ke noyHe BegHaw ga
paboTu Ha nsbpaHarta yHkumja n
Temnepartypa. lNocTtaBeHOTO
BpeMme 3a rnevere ke novHe aa
oabpojyBa, a Ha QuCnnejoT ke ce
nojaeu § . BpemeTo 3a neveme
LwTo 0abpojyBa, NnocTaBeHaTa
TemnepartypHa BpegHoOCT U
aHumaumjaTa co 3 NIMHUM OO HUB
Ke ce npukaxart no pea. Kora
TemnepatypaTa BO pepHaTa ke ja
OOCTUrHe nocTaBeHaTa
TemnepaTtypa cumbosoT § ke
nc4yesHe, a Ke ce orracu 3By4HO

5.3 NoTBewe co nomMoLl Ha napea

Bawata pepHa nma (yHkumja 3a rotBere
€O noMoLl Ha napea. MNogobpu pesynTtatu
npu nevere ce NoCTUrHyBaaT co MOMOLL Ha
napea MomMoLuTa Ha napea ke ce Norpuxm
noBpLUMHaTa Ha neyvBara ga buge
noceeTna, HMBHaTa Kopa ga buge
noKpukaBa, a Tue aa bvaaT nokpynHu.
McTo Taka, nomoLuTa co napea ja
HamarnyBa 3arybaTa Ha Bnara Bo xpaHaTa
KaKo LUTO € MecoTO U OBO3MOXyBa MOCOYHO
[a ce 3roTeBaTt oABHaTpe v aa buaat
MOBKYCHW.
OnwTu NnpeaynpeayBakba
» [OTBEHETO CO MOMOLL Ha Napea Moxe Aa
Ce U3BpLUyBa camo CO hyHKLMUTE 3a
roTBeH€ CO NOMOLL Ha napea HaBeAeHU
BO yNaTCTBOTO.
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KanaunTteToT Ha pe3epB0OapoT 3a BOAa e
250 mn. He ctaBajte noseke of 250 mn
BOAa BO pe3epB0oapoT 3a Boda 3a Bpeme
Ha nevyeneTo.

KonaeHsauujaTa co3gageHa Ha BpartaTa
Ha pepHaTa no roTBeHETO CO NMOMOLL Ha
napea MoXxe a kane HaoKory kora ke ce
OTBOpM BpaTaTa Ha pepHaTta. N3bpuweTe
ja KoHOeH3auujaTa BegHaLl no
OTBOpaHETO Ha BpaTaTa Ha pepHaTa.
TprHeTe ce HacTpaHa Kora ja oTBopate
BpaTaTa Ha pepHaTa buaejkn moxe aa
n3nese napea u TONnMHa 3a BpeMe Ha u
Mo roTBEH-ETO CO NMOMOLL Ha napea.
MapeaTa moxe ga Bu ja nsropu pakara,
NUUETO U/unu o4nTe.

AKo ocTaHe BoAa BO pepHara no cekoe
roTBeH-€e Co NoMoLL Ha napea,
n3bpuLLleTe ja ocTaHaTaTa BoAa CO cyBa
Kpra oTKako pepHaTa ke ce onagu. Bo
CMPOTMBHO, OCTATOKOT BOAa MOXe Aa
nosefe 0o Kanumdukaumja.

AKO BaLIMOT NPOM3BOA MMa COHAA 3a
Meco, NPOBEpPETE Aann KanakoT Ha
COHAa 3a Meco e 3aTBOPEH npen
roTBeHETO CO NOMOLU Ha napea. Bo
CNPOTUBHO, MOXE [la UMa UCTEKyBaHE
Ha napea of NpUKIy4YOKOT 3a coHAaTa 3a
Meco.

3a rorBeH-€TO CO NOMOLL Ha napea:

1. 3ano4HeTe co nevere 0TKakKo Ke ja

npoeepuTte Tabenara 3a roTBeHe Co
NMoMOLL Ha napea u ke rm noctaBuTe
dyHKUMjaTa, TemnepaTyparta u BpemeTo
crnopep xpaHaTa LWTo cakaTe Aa ja
rotBute. MoxeTe fa ja ogpegute
KonmMumMHaTa Ha Boga wTo Tpeba aa ce
nofane, Temneparypara, pyHkumjaTa
3a neyer-e U BpeMeTo 3a NeYere LWTo
He ce Bo TabenarTa.

MocTaBeTe ja xpaHaTa BO pepHaTa Ha
nperopavaHaTa nonoxota Ha
pelueTkaTa.

MpuTCHETE ro pe3epBoapoT 3a BoAa
Ha KoHTponHaTa Tabna Ha BawaTa
pepHa Kora ke fojae Bpeme 3a
Jopasane BoAa, cnopep Tabenara 3a
neyeme.

4. OTcTpaHeTe ro pe3epBoapoT 3a BoAa
o[, HEroBOTO MECTO.

=

5. OTBOpeTe ro KanakoT Ha pe3epBoapoT
3a BOfja W HarosiHeTe ro co KonuynHaTa
HaBefeHa Bo Tabenarta 3a neyeme.

He kopucTeTe guctunupana mnu
dunTpupaHa Boga. Kopucrete
camo rotoBa Boga. He kopucrete
3ananvBeu, ankoxXosHWN UNn LBPCTH
pacTBOpU 3@ YECTUYKM HAMECTO
BOAA.

Lo 0 =
|
I
I
} |

6. 3artBopeTe ro kanakoT M nocraeeTe ro
pe3epBoapoT 3a BoAa Ha HErOBOTO
mMecTo. MpuTncHeTe ro pesepBoaporT 3a
BOAa A0 Kpaj.

= Bopata BO pe3epBoapoT 3a Boaa
Ke 3anoyHe rnoreka ga teye oo
MoAoT Ha pepHaTa, a MoMOLL CO
napea ce obe3benyBa 3a xpaHaTa.

7. OTKaKo ke 3aBpLUM NEYEHETO,
UCKMyYeTe ja pepHaTa Co NocTaByBake
Ha TpkanuaTta 3a yHKUumMja n
Temnepartypa Ha nonoxb6a 3a
UCKMYYeHO.
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AKo ocTaHe BOoAa Ha AHOTO Ha
@ pepHaTa Mo ceKkoe roTBeHe co
noMoLL Ha napea, usbpuiueTe ja
ocTaHaTaTa Bofa Co cyBa Kpna
OTKaKo pepHaTta ke ce onaau. Bo
CMpPOTMBHO, NpeocTaHaTata BoAa
Ha OHOTO Ha pepHaTa MoXe Aa
npeguaerka Kanumdukaumja.

5.4 MocTtaBKK

AKTUBMpaHe Ha 3aKiny4yyBaHheTo

Kora ja kopuctute ognukara 3a
3aKnyyyBake Ha TacTepuTe, MOXeTe Aa ro
3alITUTUTE TajMEPOT O BOCHEMUPYBAH-E.

1. Jonperte ro Kon4yeTo (3] Aodeka He ce
nojaBu cMMBOIOT (3] HA EKPaHOT.

_l
4 g
A0 0 ® &

= CuMBOmoT (3 ke ce npukaxe Ha
eKkpaHoT, a oabpojyBaneTo o 3-2-1 ke
3anoyHe. 3akrnyyyBaHeTo Ha Konymha
Ce aKTuBMpa Kora Ke 3aBpLun
onbpojyeareTo. Kora ke gonpete koe
6uno Kon4ye O0TKako Ke ce NocTasu
3aKryyyBaHETO Ha Kon4uka, TajMepoT
Ke UCnyLITh 3BYYEH curHan, a
cumbBonoT 3] ke Tperka.

[loKosKy ro oTnyLITUTE KOMYETO [T

@ npea Aa 3aBpLuv oaopojyBar-eTo,
3aKINy4yBaHETO Ha KOMYNHA HemMa
[a ce akTvBupa.

KonuuwbaTa 3a TajMep He MoOxe Aa
@ ce KopucTaT Kora e BKIy4YeHo

3aKnyyyBaHEeTO Ha KoMuumkb-a.

3aknyyyBah-eTO Ha KONYMHa Hema

nNa 6uae oTKkaxaHo BO criyyaj Aa
“Ma NPeKVH Ha cTpyja.

OeakTuBMpake Ha 3aKny4yyBaHheTo

1. [onpeTe ro kon4yeTo [ Aodeka He ro
cHema cMBOIIOT (3 0 eKpaHoT.

= CumBonoT & ke ncyesHe of ekpaHoT, a
3aKIy4YyBatETO CE OHEBO3MOXYBA.

MocTaByBawe Ha anapMoT

MoxeTe UcTo Taka aa ro kKopuctute
TajMepoT Ha OBOj MPOM3BOZ 3a KakBo 6uno
npegynpenyBake Unm noTceTyBake, WTO
He e NoBp3aHo Co nevere. AnapmMoT Hema
BNujaHne Bp3 paboTHUTE yHKLMM Ha
pepHaTa. Ce KOpUCTU 3a NpeaynpeayBam-Ee.
Ha npumep, MoxeTe Aa ro kopuctute
anapmoT kora cakaTe Aa ja cBpTuTe
XpaHaTa BO pepHaTa BO OpeAeHO Bpeme.
LLITom Ke nOMUHE BPEMETO LUTO CTE ro
nocraeune, TajmepoT ke Bu gage ayguno
npeaynpenyBate.

MakcrmanHoTo Bpeme Ha anapmoTt
Moxe fa buge 23 vyaca 59 MuHyTU.

1. HonpeTe ro kon4yeTto [\ Aoaeka He ce
nojasu cUMBONOT L\ Ha eKpaHoT.

L 0O o0 o & 6

2. MNocTaBeTe ro BpEMeTO Ha anapMoT Co
Konuukata D/IO .

10 1
2\ [

%
Q@@@‘@l

= OTKaKo Ke ro noctaBuTe BPEMETO
Ha anapmoT, cumbonoT L\ ke
OCTaHe OCBETIIEH, a BPEMETO Ha
anapMoT ke 3ano4vHe Aa oabpojysa
Ha ekpaHoT. [JoKomnKy BpeMeTo Ha
anapmoT 1 BPEMETO 3a Meyvete ce
NnocTaBeHW Ha UCTO BpeMe,
MOKYCOTO BpeMe ce npuKaxyBa Ha
eKpaHoT.

3. OTkako ke 3aBpLUM anapmoT, NOYHyBa
Ja Tpenka cumbonoT L\ v BM JaBa
3BYYHO NpeaynpeaysBare.
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Mcxnyquarbe Ha anapmMmoTt —
=

1. Ha kpaj Ha BpemeTo Ha anapmor, || |
npenynpenyBakeTo ce crylia ABe

MUHYHTK. [onpeTe Koj 6uno Tactep 3a Q @ @ @ B3 @]

[a ro npekvHeTe ayano ‘
npeaynpenysareTo. )
peaynpeny 2. TocTtaBeTe ja nocakyBaHaTa
= 3BYYHOTO Mpeaynpenysak-e Ke OCBETNEHOCT Co KonuyukwaTa B/ .
npecraHe, a Ha QUCNNejoT ke ce (d-01-d-02-d-03)
MOKaXXe YaCOBHWKOT.
AKO cakaTe Aa ro oTKaxeTe anapMmor; _mn =

[ R I
1. Jonperte ro kon4eTto L\ goaeka He ce

nojaem cumBonoT L\ Ha AucnejoT 3a aa Q @ @ 3 .{6} @

ro peceTvpa BPeMeTO Ha anapMoT. ‘
JHonperte ro konyeto © gopeka He ce
nojaeu cumboroT ,,00:00 Ha ekpaHOT. = [onpere ro kon4eto i 3a noTepAa
unn novekajte 6e3 Aa AONPETE HUTY
2. WcTo Taka, MoxeTe [a ro oTkaxeTe eq1Ho Konue. MocTaseHaTa
anapmoT co npuTnckakwe Ha TacTepot OCBETNEHOCT ke CTaHe aKkTUBHa Mo
£} ponro Bpeme. Hekoe Bpeme.
MpucnocobyBame Ha jaunHaTa Ha MeHyBake Ha 4acoT
3BYKOT

3a [a ro CMeHUTe 4YacoT LUTO NPEeTXO4HO
1. Jonperte ro kon4yeTo & aoaeka efnHa of CTe ro NocTaBure Ha pepHaTa:
BpegHocTute b-01-b-02-b-03 1

. 1. [onpeTe ro Kon4yeTo {5 Aoaeka He ce
cUMBONOT § He ce NojaBu Ha eKPaHoT.

nojasu cMBOMOT (3 Ha eKpaHoT.

| Mo % 2. TocTaBeTe ro BpeMeTo CO Aonupane
O~ L Ha TacTepute B/O .

Ao o o Li’i% (&) o "‘||:|}'H 7
2. lNocTaBeTe ro NocakyBaHOTO HUBO CO Q @ @ (‘j {é} @I

konunkata @/O . (b-01-b-02-b-03)

| M % 3. [onpeTe ro Tactepot { unu & 3a aa ro
O L aKTMBMpaTe MoneTo 3a MUHYTK.

S . ° 1300
= [onpeTe ro kon4eTo %% 3a noTepaa Q R @ @ ; %:6} @

unu noyekajte 6e3 ga gonperte HUTY ‘

efHo konye. NocTaBeHaTa ja4ynHa Ha ]
3BYKOT Ke CTaHe akTUBHa Mo Hekoe 4. [onpete rv TacTepute /O 3a aa ja
BpeMe. noctaBnuTe MMHyTaTa.

nOCTaByBal'be Ha OCBeTJIeHOCTa Ha
eKpaHoT

o |1JCo

[ T
1. [donpeTe ro konyeTo & noaeka eaHa o —
speaHocTute d-01-d-02-d-03 u o © 0o @ & &

CUMBOIOT 4 He ce MNojaBu Ha eKpaHoT. ‘

MK/ 72




5. AkTuBMpajTe ja nocTaekara 3a
OCBETNEHOCT CO MOBTOPHO AoNMpak-e
Ha TactepoT (.

= BpemeTo e noctaBeHo, a Ha eKkpaHoT
Ke ncyesHe cMMmbornoT.

6 OnwTun nHcpopmMaumm 3a nevYeweTo

Bo oBoj gen moxeTe Aa HajoeTe coBeTw 3a
NMoAroToBKa U roTBEeHe Ha XpaHaTa.

[Mnyc, oBoOj Aen ja onuwysa xpaHaTta
TecTMpaHa Kako Npou3BOAMTEN U
HajcooaBETHUTE NOCTaBKN 3a OBaa XxpaHa.
[Moco4yeHn ce 1 cooaBeTHUTE NOCTaBKN Ha
pepHaTa 1 gogaTouuTe 3a oBaa xpaHa.

6.1 OnwTuK NnpeaynpeayBama 3a
nevyexe BO pepHaTa

» [lonoeka ja oTBOpaTe BpaTaTta Ha pepHarta
3a BpEMe Ha unwv no neyex-eTo, Moxe Aa
ce nojaBu Bpena napea. Napeata moxe
Aa Bu ja naropu pakata, nuueTo n/unm
ouuTe. [lpxXeTe ce HacTpaHa Aoaeka ja
OoTBOpaTe BpaTaTta Ha pepHarta.

* WNHTeH3nBHaTa napea LITO ce co3faBa 3a
BpEME Ha Nevyer-eTo MOoXe aa popmupa
KOHOEH3MpaHM Kankn Boga Ha
BHaATPELUHOCTa U HaABOPELLHOCTA Ha
pepHaTa v Ha ropH1Te 4EeNnoBU Ha
mebenoT nopaau TemnepartypHara
pasnuka. OBa e HopmanHa u gusmyka
nojaea.

» Temnepatyparta n BpeMeHcknTe
BPEAHOCTU 3a roTBeke AajeHu 3a
XpaHaTa MoXe [a ce pasnukyBaaT BO
3aBMCHOCT Of, peLenToT 1 KonuyuHara.
Mopaawn oBaa npuynHa, oBME BpeaHOCTH
ce JafeHn Kako oncesu.

» Cekorall OTCTpaHyBajTe
HEeVCKopUCTEHUTE JoAaToumM Of pepHaTa
npen Aa 3anovHeTe CO rOTBEHE.
[opaTouuTte WITO Ke ocTaHaT BO pepHaTa
MOXe [la crnpeyaT xpaHaTa fa ce roTeu
CO NpaBwUnHUTe BpeaHOCTHU.

» 3a xpaHa wTo Ke ja rotBute cnope Baw
COMNCTBEH peLenT, MoXeTe [a ce
noBuKaTe Ha CruyHa xpaHa JajeHa Bo
TabenuTe 3a roTBexe.

» KopucteweTo Ha fobueHuTe gogatoum
rapaHTupa geka ke pobuete Hajoobpu
nepdgopmaHcy Ha rotBewe. Cekoraw
BHUMaBajTe Ha npeaynpeayBakarta u
UHdOpMauunTe AafeHu o

Npou3BOAUTENOT 32 HAZIBOPELLHNTE
Cafl0BM1 3a roTBEHE LUTO Ke 1
KopUcTuTe.

* MpcHaTa xapTuja WTOo Ke ja kopuctute
npuv roTBEHETO MCeYeTe ja BO COOABETHA
rofieMmnHa 3a cagoT BO KOj ke roTBuTe.
MpcHaTa xapTuja WwTo nsnerysa o,
cafoT MOXe [a co3fae pU3nK of
M3ropeHuLM 1 Aa Bnujae Ha KBanuTeToT
Ha neyeneTo. Kopuctete ja MpcHata
XapTuja WTO Ke ja KopucTuTe BO
HaBedEeHNOT TeMnepaTypeH Oncer.

» 3a pobpwu nepopMaHcu Ha NeveHeTo,
CcTaBeTe ja xpaHaTa Ha npenopavaHaTa
npasunHa nonuua. He nameHysajte ja
nonoxbarta Ha nonuuara 3a Bpeme Ha
neyeHeTo.

6.1.1 NeunBa n xpaHa 3a BO pepHa

OnwTu nHcopmauun

+ [NpenopayyBame KopuUCTEHE Ha
popaToumTe Ha Npom3BoAoT 3a Ao6pu
nepdopmMaHCcu Ha roTBer-eTo. AKO
KOpPUCTWTE HAOBOPELUEH Caf 3a roTBewe,
npeTno4nTajTe cCagoBu LUTO Ce TEMHMU,
HenennMBM U OTMOPHN Ha TOMNSMHA.

» Ako ce npenopavyBa NpeTxoaHO
3arpeBatbe BO Tabenara 3a rotBere, He
3abopaBajTe Aa ja cTaBuTe xpaHaTta BO
pepHaTa no 3arpeBaheTo.

* AKO roTBUTE CO Caf 3a roTBeH-e Ha
XryeHaTa pelueTka, cTaBeTe ro BO
cpegmHaTa Ha XudeHaTa pelueTka, a He
BO 6nn3nHa Ha 3agHWOT sua.

» Cute maTepwjanu LUTO ce KopucTaT 3a
npaBek€e neyrBa Tpeba Aa buaat cBexu
1 Ha cobHa TemnepaTtypa.

+ CTaTyCcOoT Ha roTBeH-e Ha XxpaHaTa Moxe
[a Bapupa BO 3aBWCHOCT Of] KOnnymHaTa
Ha XpaHa 1 ronemuHaTta Ha caJoBuTe 3a
roTBEH-E.

* MeTanHute, kKepaMnU4KnTE N CTaKNEeHUTe
Kananv ro npofosiKyBaaT BpeMeTo Ha
roTBEH-E, a AONHUTE MOBPLUMHY Ha
neyvBaTa He 3aTeMHyBaaT PpaMHOMEPHO.
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* AKO KOpMCTUTE XapTuja 3a Nevere, Moxe
[a ce 3abenexu marno 3aTeMHyBawe Ha
[ornHaTa noBpLUMHa Ha xpaHata. Bo
oBaa cuTyauuja, Moxebu ke Tpeba ga ro
nNpoJomKkMTe rotBereTo NpubnmxkHo 10
MWUHYTU.

» BpenHoctute HaBeaeHu Bo Tabenute 3a
roTBeH€ Ce oApeayBaar Kako pesynrart
Ha TECTOBMTE M3BPLLEHM BO HALLKTE
nabopaTopun. BpeaHocTuTe WTO Cce
norogHu 3a Bac moxe na ce
pasnukyBaaT O OBME BPEAHOCTMU.

» CraBeTe ja xpaHaTa Ha cooaBeTHaTa
nonuvua npenopavaHa Bo Tabenara 3a
rotBewe. [Monvua 1 ce ogHecyBa Ha
[onHaTa nonuvua Ha pepHarTa.

CoBeTu 3a neyewe Konayum .

* AKO KOnayoT e MPeMHOry CyB, 3roremeTe
ja TemnepaTtypata 3a 10°C u ckpaTteTe ro
BPEMETO Ha neyvem-e.

* Ako KonavoT e BraxkeH, kopuctete mana
KONMUYMHa TEYHOCT UK HamarneTe ja
Temnepartyparta 3a 10°C.

* AKO ropHMOT Aern o KOnayoT € U3ropeH,
cTaBeTe ro Ha JornHarta nonuua, .
HamarneTe ja Temneparypara u
3roriemMeTe ro BpeMeTO Ha Nneyemse.

» AKO BHaTpeLUHOCTa Ha KonadoT e fobpo
3roTBeHa, HO OjHaJBOp € Nennuea,
KOpUCTETE NoMarky Te4YHOCT, HamarneTe
ja TemnepatypaTta 1 3ronemeTe ro
BPEMETO Ha roTBEH-E.

CoseTu 3a neumBa

* AKO NeymBOTO € NMPEMHOry CyBO,
3ronemeTe ja TemneparypaTta 3a 10°C u
CKpaTeTe ro BPpEMETO Ha rOTBEHE.
HamaukajTe ru kopute co coc Koj ce
COCTOW Of, MeLLaBnHa O MIeKo, Macro,
jajua u jorypr.

* AKO NeynBOTO Moneka ce roTeu,

BHMMaBajTe AebenvHaTta Ha Ne4YmBoTO

LUTO CTe ro NoAroTeue Aa He nsnese o

nnexor.

AKO NeYnBOTO Ce 3aTEMHU Ha

noBpLUMHaTa, HO HOTO HEe € 3rOTBEHO,

BHMMaBajTe KoMM4yMHaTa Ha coc LWTO ja

KOpUCTWTE 3a NeYMBOTO Aa He buae

NPeMHOry Ha IHOTO Ha neYnBoTo. 3a

paMHOMEpPHO 3aTeMHyBak€e, obuaeTe ce

paMHOMEpPHO Aa ro pacrnopeauTe cocoTt

Mery KopuTe 1 NeYmBOoTO.

MeyeTe ro neurmBoTO BO nonoxba n

Temnepartypa coogBeTHa Ha Tabenara 3a

rotBere. AKO JHOTO Ce yLITe He €

[OBOIMHO 3aTEMHETO, CTaBeTe ro Ha

JonHaTta nonuua 3a CrnegHoTo roTBeHe.

TabGena 3a roTBel-€ Ha NeYnBa u XpaHa BO pepHa
Mpeanos3u 3a neyexwe co eaeH nnex

XpaHa [Oopatoum wto | PyHKuMja 3a Mo3uumnja Ha Temnepatypa Bpeme Ha
Tpeba pa ce paboTa nonuuara (°C) neyewe
KopucTart (MUHYTH)
(npubn.)
CrannapaeH ca 3arpeBarse Ha
TopTa Bo cagoT |, AapA A [HOTO U Ha 3 180 30...45
nnagoHoT
Kanan 3a konay
TopTa BO kanan |Ha Xu4eHa ckapa Sarpesarbe co 2 180 30 ... 40
x BeHTUNaTop
CranmapaeH ca 3arpeBarse Ha
CWTHM konaym . AapAQy A [OHOTO U Ha 3 160 25...35
nnagoHoT
Ha mogenu co
KUYEHW NONMULMK :
3
CuTHM Konaun S:Taugap,qeu can |3arpesarbe co 150 25...35
BEHTUNaTop Ha mopenw 6e3
KUYEHW MOMULM :
2
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XpaHa Oopatoum wto |PyHKuMja 3a Mo3uumnja Ha Temnepatypa Bpeme Ha
Tpeba ga ce pa6oTa nonuuara (°C) neyewe
KopucTaTt (MUHYTH)
(npubn.)
Kpy>eH kanan 3a
Konay co
[vjameTap oa 26 3arpeBatbe Ha
Manguwinan [HOTO U Ha 2 150 30...40
cm co 3aTBopay
nnagoHoT
3a Xu4eHa ckapa
KpyxeH kanan 3a
Konay co
MaHanwna avjameTtap oa 26 |3arpeBare co 2 155 30 . 40
cm co 3aTBOpay  |BeHTURaTop
3a Xu4yeHa ckapa
3arpeBatbe Ha
Bucksutun Cap 3aneyssa * |OHOTO M Ha 3 170 25...40
nnagoHoT
Bucksutun Cap 3a neynsa * Sarpesatse co 3 170 20 ... 30
BEHTURaTop
CranmapaeH ca 3arpeBare Ha
MeunBa . AapAl A [OHOTO U Ha 2 200 30...40
nnagoHoT
3arpeBatbe Ha
MNeunsa *CTaHuapneH cag |AHoTo/nnacoHoT 2 180 35 45
CO NOMOLL Ha
BeHTMUNaTop
Neunsa *CTaHnap,qu cag |3arpeBare co 2 180 30 . 40
BEeHTMNaTop
CraHmanmeH ca 3arpeBatbe Ha
3emunyka . AapA A [HOTO U Ha 2 200 20...35
nnagoHoT
3emnuka *CTaHuapneH cag |3arpeBare co 3 180 20 .. 30
BEHTUNaTop
CranmapaeH ca 3arpeBate Ha
WHerpaneH ne6 |, AapA A [HOTO U Ha 3 200 30...45
nnagoHoT
Wherpanew ne6  |CTHAAPACH can | 3arpesare co |4 200 30 ... 40
BeHTUNaTop
CrakneH /
MeTarneH 3arpeBatse Ha
Nazammn npasoarorneH cafj |4AHOTO U Ha 2vnm 3 200 30...45
Ha Xu4eHa ckapa |nnadoHoT
Kpy>xeH upH
MeTaneH kanan  |3arpeBatbe Ha
Muta o jabonko |[3a co avjametap |AHOTO M Ha 2 180 50...70
oA 20 cm Ha nnagoHoT
XnyeHa ckapa **
Kpy>keH LpH
MeTaneH kanan g oo o oo
Muta o jabonko |[3a co anjameTtap BeHgmnaTo 3 170 50...65
o 20 cm Ha p
Xn4eHa ckapa **
CraHnapaeH ca 3arpeBatbe Ha
Muua JTEHAAPACH CAA | 1610 1 Ha 2 200 ... 220 10.... 20
nnadgoHoT

MK/ 75




Ce npenopavyBa NPeTXOAHO 3arpeBare Ha Cekoja HaMmpHULA.

*OBue Jogdatoumn Moxebu He ce BKIyYeHM BO BALLUMOT MOAEN.

**OBve foAaToum He ce BKIyYeHu Bo BalwmoT mogen. OBue 4oAATOLM MOXaT A4a ce KynaT BO MPOAaBHULMUTE.

Mpeanos3u 3a rotBew€e €O ABa nnexa

XpaHa Hdopatoumn wto |PyHKuMja 3a Mo3unumnja Ha Temnepatypa Bpeme Ha
Tpeba ga ce pa6oTa nonuuara (°Cc) neyewe
KopucTart (MUHYTH)
(npu6n.)
Ha mopgenu co Ha mogenu co
2-CtaHpapaeH KUYEHU MOMULM | XKUYEHW MOMULN :
CuTHM Konauu can” 3arpesaree co 2-4 150 2540
4-Cap 3a neunpa |BEeHTMIIATOP Ha mogenun 6e3  |Ha mopenw 6e3
* KUYEHU MOMULM | XKMYEHM MONULM :
1140 30...45
2-CtaHpapaeH
can*” 3arpesatbe co
BuckBuTm 4-Cap sa neunsa |BeHTANATOP 2-4 170 25...35
1-CtanpapaeH
Meuvsa can’ sarpesaweco |y 4 180 35...45
4-Cap 3a neuvsa |BEHTMIATOP
2-CtaHpapaeH
cag *
3emmnuka sarpesare co |5 4 180 20 ...30
4-Cap 3a neunpa |BeHTMIIATOP

Ce npenopadyBsa NpeTxo4HO 3arpeBae Ha CeKoja HaMUpHULA.

*OBUe JoaaToLm MoXebu He ce BKIyYeHu BO BaLUMOT MOAEN.

**OBWe fofaTouM He ce BKIyYeHu BO BalMOT Moaen. OBue fgodatoumn Moxart Aa ce KynaT BO NpofdaBHULMUTE.

Tabena 3a rorBewe co pyHKLMjaTa 3a
paboTta “Eko 3arpeBake CO
BaHTUNatop”

* He meHyBajTe ja noctakaTa 3a
Temnepartypa fno 3anoyHyBaHeTO Ha
roTBeH-eTo BO (PyHKUMjaTa 3a paboTa
“Eko 3arpeBarbe co BaHTUnartop”.

* He ja oTBOpajTe BpaTtaTta Ha pepHaTa 3a
BpeMe Ha roTBeHeTo co yHKumjaTa 3a

paboTa “Eko 3arpeBahe Co BaHTMaTop”.

AKo BpaTaTa He ce 0TBopa,
BHaTpelLUHaTa TeMneparypa ke ce
onTMMM3Mpa 3a 3aliTeda Ha eHepruja, a
oBaa TemrnepaTypa MOXe aa ce
pasnvkyBa o, OHa LUTO € MpUKaXaHo Ha
eKpaHoT.

» He 3arpeBajte Bo (hyHKUMjaTa 3a paboTa

“Exo 3arpeBare co BaHTMMNaTop”.

* OBue gogartoumn Moxebu He ce BKITyYeHU

BO BaLUMOT mMoaern.

6.

1.2 Meco, puba n XuBuHa

Kny4Hu Touku 3a nevewe Ha ckapa

3aunHyBaH-ETO CO COK Of JIMMOH U
6u1bep npen aga ce rotTeu LENOTO
NUNEeLKo, MUCMPKa W roneMuTe napymkba
Meco ke rv sronemu nepdopmaHcuTe Ha
roTBEHETO.

3a meco co kocku ce notpebHu 15 go 30
MUWHYTW NOBEKe 3a [a ce 3roTBu OTKOIKY
UNeTo co npxekre.

Tpeba ga npecmeTtate okony 4 0o 5
MWHYTV BpEMeE 3a roTBeH€e no
caHTUMeTap oA AebenmHaTa Ha MecoTo.
OTkako Ke ncteye BpeMeTO Ha roTBeH-E,
YyyBajTe ro MecoTo Bo pepHaTa okony 10
MUHYTH. COKOT 0f MecoTo noaobpo ce
pacrnopefyBa Ha NPXeHOTO MeCco U He
n3rneryBa Kora ce ce4ye MecoTo.

Pubute Tpeba ga ce ctaBat Ha nonuua
Ha CPefHO W HUCKO HMBO BO YMHUja
OTMOpPHAa Ha TOMMnHa.

MK/ 76




 [oTBETE 'V NpenopayaH1Te 06poLu Bo
TaGenara 3a rotBeke CO efieH nnex.

TaGena 3a roTBew-€ Meco, pV|6a U NnunewkKo

caj Ha noHucka
nonuua.

XpaHa HOopatoum wto |PyHKuMja 3a Mo3uumnja Ha Temnepatypa Bpeme Ha
Tpeba pa ce paboTa nonuuara (°C) neyewe
KopucTaTt (MUHYTH)
(npu6n.)
Kpemenaana CraHpapaeH ca, 3:ggi?§;;:im 15 My 250/
(uena) / Budptek |, AapA A '20 oMol Ha 3 makc, nocne 180 |60 ... 80
(1 kg) ... 190
BEHTUNaTop
3arpeBatbe Ha
JarHelukun 6yt CrtaHpapaeH cag  |gHoTo/nnadoHoT
(1,5-2 kg) * CO NOMOLL Ha 3 170 85...110
BEHTUNaTop
KunueHna ckapa * 3arpesarbe Ha
lMpxeHo NUNEeLKo |Crapete egeH AHoTo/nnagoHoT 2 15 MuHyTU 250/ 60 ... 80
,8- CO MOMOLL Ha Makc, nocne
(1.8-2 kg) caf Ha noHucka 190
nonuua. BEHTUNaTop
Knyena ckapa *
lMpxeHo NUNeLKo |Cragete eneH wamn f 15 MuHyTU 250/
(1,8-2 kg) cap Ha noHMcka 3D" dyHkumja 2 mMakc, nocne 190 60 ... 80
nonuua.
3arpeBatbe Ha
25 muHyTH 250/
Mucupka (5.5 kg) |CT@HAaPACH can ’é:‘l’_lgoh; ';Tf:”m 1 makc, nocre 180|150 ... 210
BEHTUNaTop - 190
CranmapneH ca 25 muHyTH 250/
Mucupka (5.5 kg) |, TaHAAPACHCAA luapyn pvrkumja |1 makc, nocnie 180 [150 ... 210
... 190
Audena ckapa ™ | 3arpesatse Ha
PvGa Crasere een  [AHOTO/MNAOKOT |4 200 20 ...30
cafj Ha noHucka | CO MOMOLW Ha
nonmua. BEHTUNaTop
>KnyeHa ckapa *
Punba CraseTe efieH "3D" cpyHKUMja 3 200 20...30

Ce npenopavyBa NpeTxo4HO 3arpeBate Ha CeKoja HaMUPHULA.

*OBwue godatoumn Moxebn He ce BKIyYeHM BO BALLUMOT MOAEN.

**OBwWe [odaToum He ce BKITydeHu Bo BalwmoT Mogen. OBue 40AaTOUM MOXaT 4a ce KynaT BO MPOAaBHULMUTE.

6.1.3 Ckapa

LipBeHoTO Meco, pubaTa 1 MecoTo of
XMBWHa BP30 3aTeMHyBa Kora ce rnede Ha
ckapa, Apxu ybaBa Kopa 1 He ce CyLuu.
MecoTo of puneTn, MecoTo O paxeH,
Konbacute, Kako U COYHUOT 3eNIEHYYK
(oomaTwn, kKpomug, UTH.) ce ocobeHo

norogHu 3a ne4vyexwe Ha ckapa.

OnwTu NnpeaynpenyBakba
» XpaHaTa LITO He e MorogHa 3a neyerwe
co3faBa OnacHOCT oA noxap. MeveTte Ha

ckapa camo xpaHa LUTO e NnorofHa 3a
CUMEH oraH Ha ckapa. WcTto Taka, He
nocTaByBajTe ja XxpaHaTa NpemMHory

Janeky Bo 3adHWOT Aien Ha ckapaTta. Osa
€ HapKeLLKOTO MeCTO M MpcHaTa xpaHa

MOXe Oa ce 3ananu.

MK/ 77




+ 3aTBopeTe ja BpaTtaTa Ha pepHaTta 3a
Bpeme Ha nevyew-eTo Ha ckapa. He
neyeTe Ha cKapa Co OTBOpeHa Bpara.
Tonnute NOBPLUMHU MOXe Aa
npegusBuKaaT nsropeHuum!

Kny4yHu Touku 3a ckapaTa

» [NoaroTBeTe ja xpaHaTta co criMyHa
,qe6env|Ha N TeXUHa KOJIKY LUTO € MOXHO
noeeke 3a ckapaTa.

» CraBeTe v napymaTa Wwro Tpeba fa ce
neyar Ha ckapa Ha XudeHaTa pelueTka
UM XKUYEHMOT NNeX 3a ckapa Taka LTo
Ke rv pacnpegenuTe 6e3 ga ru
HaZIMMHyBaTe AUMEH3UNTE Ha rpejaqor.

TaGena 3a rorBeH-€ Ha CKapa

Bo 3aBucHocT o fAebenuHaTta Ha
napynkaTa Wwro Tpeba Aa ce neyaT Ha
ckapa, BPeMeTo 3a roTBeHe AafeHO BO m
Tabenarta Moxe Aa Bapupa.

JIn3HeTe ja xxudyeHaTa peluetka unm
XKMYEHMOT Mrex 3a ckapa Ao
rnocakyBaHOTO HMBO BO pepHaTa. Ako
roTBUTE Ha XXMYeHaTa pelleTka, nuarajte
ro nrexoT Ha pepHaTta [o JonHaTa
nonuua 3a ga ce cobepaT macnaTa.
loneMuHaTa Ha NNEexoT o4 pepHaTa LWTo
ke ro nuaraTe Tpeba Aa Guae Taksa WTO
Ke ro nokpue LenmMoT NpocTop Ha
ckapata. OBoj nnex moxebu He e
ncrnopavaH co npoussooT. CtaseTe
Mariky Bofa BO NMeXoT o4 pepHaTa 3a
JIECHO YUCTEHE.

XpaHa LOopaToum wto No3unuunja Ha Temnepatypa (°C) BpeMe Ha neuyewse
Tpeba pa ce nonuuara (MuHYTH) (NPMGHN.)
Kopucrar

Puba XKunuena ckapa 4-5 250 20...25

Mapunrba nunewko | XKuuyeHa ckapa 4-5 250 25...35

Kodpre (renewko) - 121y o1 ckapa 4 250 20 ... 30

KOMUYnHa

Jarvewxa XKunyena ckapa 4-5 250 20...25

KpemeHazana

Kpemenanna - YKuueHa ckapa 4-5 250 25...30

(napuntba meco)

Tenewxa YKunyeHa ckapa 4-5 250 25...30

KpemeHazana

3eneHyyk rpatuH XKunyena ckapa 4-5 220 20...30

Toct YKunueHna ckapa 4 250 1...3

Ce npenopayyBa NpeTXoAHO 3arpeBake 5 MUHYTU 3a Cekoja XpaHa LUTO ce roTBW Ha ckapa.

MpeBpTeTe rn napymkarta xpaHa no 1/2 o BKynHOTO BpEME Ha roTBEHE Ha ckapa.

6.1.4 N'oTBeHw€ CO NOMOLL Ha napea

OnwTu nHdopmauun

» ['oTBEHETO CO MOMOLL Ha Napea MoxXe Aa
Ce 13BpLUyBa camo CO PyHKUMUTE 3a
roTBeHe CO NOMOLL Ha Napea HaBeAeHU
BO ynaTcTBoTO. Bugete Bo genot
»PYHKUMM 3a paboTa Ha pepHaTa“ [» 61]
3a PyHKUMUTE 3a FOTBEHE CO MOMOLL Ha
napea.

* AKo ce npenopavysa NpeTxogHo
3arpeBatrbe Bo TabenaTa 3a rotBewe, He
3abopaBajTe Aa ja cTaBUTe xpaHaTta BO
pepHaTa Mo 3arpeBaHeTo.

BpemeTpaeraTa HaBeeHM Ha BpeMeTo
Ha cHabayBake COo BoJa ro nokaxysaar
BPEMETO LLTO UCTEKIIO MO 3arpeBareTo
ofHanpeg.

Tabenata 3a roTBeH€ COAPXKM
npenopakun 3a roTBeHe TeCTUPaHU o[,
npoussoantenoT. MoxeTte ga ja
noctaBuTe KonMyMHaTa Ha Boaa,
Temnepartypara, PyHKLMjaTa 3a roTBeEHE
CO NOMOLLI Ha Napea ¥ BPeMETO 3a xpaHa
LITO He ce Bo Tabenara.

[oTBETE CO NOMOLL Ha napea co efeH
nnex.
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Mpennosu 3a neyewse co eaeH nnex - "3D" dyHKuUMja

XpaHa HOopatoun |Moauumja Ha |Temnepatyp |[Konuunna |Bpeme Ha Bpeme Ha Mpwn6n.
wTo Tpe6a |nmonuuara a(°C) Ha Boaa BHecyBate |ne4vewe TeXWHa Ha
pace koja Tpe6a |Bopa (MUHYTH) XxpaHa (g)
KopucTar na ce (MUHYTK)** | (NpMGn.)
KopUCTH
(ml)
WHerpaneH |CTaHpapoeH no
P *'D' PA 2 200 200 npetxogHoTo |30 ... 40 820
ne6 cag
3arpeBarbe
XKunueHa
ckapa *
MpxeHo 25 MUHYTH
nuneLuko CraseTe 2 250/makc, 250 25 60 ... 70 2000
(1,8-2 kg) €AeH can Ha nocne 190
NoHwMcKa
nonuua.
Pebpa
(eanHeuHo S;at!”ap”e” 3 180 250 15 40 ...55 1000
napue) A
JarHeLukum CraHnapneH no
6yT co ca *'D' PA 3 170 250+250*** [npeTxogHoTo (90 ... 110 2000
3eneHyyK a 3arpeBatbe
no
Semmika Bo | CTanaapaen | 180 100 npeTxoaHoTo |25 ... 35 1200
KBaceL, cag
3arpeBatbe
npea
Yuzkejk S;'ar:p,ap,qu 3 120 150 npeTxogHoTo |50 ... 60 1450
a 3arpeBarbe
no
Munewkn | CTarnapaex | 200 150 npeTxoaHoTo |25 ... 35 800
KonaH cag
3arpeBatbe
Meuen Cravnappen |3 190 150 25 45..55  |500
KOMMUp cag
fNenyesa —|CrannapaeH | 180 150 EgeTXOAHOTO 20..30 (800
xambyprep [cag *
3arpeBatbe
Ckywa co CraHpapaeH no
Y 1AapaeH |4 180 100 npeTxoaHoTo |25 ... 35 500
3eneH4yK cag
3arpeBatbe

* OBwve gopaTtoum Moxebu He ce BKIyYeHWU BO BaLLMOT MoZern.
** 0 nokaxxyBa BPEMETO LUTO UCTEKIO N0 3arpeBareTo ogHanpea.

*** NlopajTe ywTte 250 Mn Boda Ha cpeviHa Ha BPEMETO 3a FOTBEH-E.

6.1.5 dyHKUMja 3a npxxewe co manky ° 3a aobap pesynTar npu NpXKexeTo,
unu 6e3 macno CTaBeTe ja XxpaHaTa Ha kopnara 3a

Co dyHkumjaTta LAirfry“ MmoxeTe ga npxuTe

npeknonysaar.
co Marnky unu 6e3 Macno co Tonon Bo3ayx

npXxexwe Ha Ha4uH WTO HeMa aa ce

- CraBeTe nnex Ha gonHara nonuvua 3a

BO pepHara. ha ce cobepe Macnorto 3a Bpeme Ha
OnwTn npeaynpenyBama npxeweTto. BHaTpe BO BMeTHaTnMoT
* lMornegHeTte ja npenopavaHaTta Tabena nnex craBeTe XapTuja 3a neyewe
3a neyewe 3a yHkumjarta LAirfry“. OTNOPHA Ha TOMJIMHA UIN CIINYEH
» 3a oBaa yHKuUMja, KopucTeTe ja MaTtepujan npenopayaH 3a ynotpeba
peleTkaTa 3a npxere (Airfry) BO pepHa.

obe3beneHa co Npov3BOAOT.
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* AKO He ce KOPUCTU NOCIyXaBHUK Ha * MoxeTe Aa ja kopuctuTe dyHKumjaTa

AorHarta nosnuua, cekoe Macro WTo ""3D" pyHKumMja" 3a Aa ro 3abpsaTte
Kane unu apyru cyncraHuumum on BPEMETO 3a NPETXOAHO 3arpeBatse.
XpaHaTta Moxe Aa npeausBuKaar Mpedpnete Ha yHKumjaTa "Airfry" Kora
CWJeH Yaa, na gypv v niamMeH. NPEeTXOAHOTO 3arpeBarbe Ke 3aBpLun.

Tabena 3a npxewe 3a byHkumjaTa ,Airfry*

XpaHa dyHkuja 3a Mosuunja Ha | Temnepatypa Bpewme Ha MpenopavaHa

paboTa nonvuaTa (°C) neyere (MUHYTH) |[KonuuuHa

(npunbn.)
HomatueH komnup* | Airfry 3 220 20 ...40 200-1000 g
3ampsHat komnunp** | Airfry 3 220 15...35 200-1400 g
Munewky Gyr/ Airfry 3 220 20... 40 500-1500 g
Kpurue
Munewkwu rpagn Airfry 3 220 30...40 200-700 g
. 15 muHyTM 250/
Llena kokoLuka Airfry 3 MaKkc notoa 190 60 ... 80 1800-2000 g
Sampsnata rpytka | nigry 3 220 15...25 400-1000 g
NUNELLKO
Kogre Airfry 3 220 20...30 20-25 napuntba
Llena puba Airfry 3 220 15...25 2-5 napunma
3amp3HaTa kpukaBa
pnba** (nunekm Airfry 3 220 15...25 500-1500 g
npcru)
200-800

3ampsnato Airfry 3 220 25...35 9
neunso (10-40 napuunk-a)
3ampsHata nuua** | Airfry 3 220 10...20 2-4 napuvta
Konb6ac Airfry 3 220 15...25 10-20 napuuntba
MeluaH 3eneHuyk Airfry 3 220 20...25 400-1000 g
Konaye Airfry 3 220 25...35 20-25 napunma
MNonHeTa nunepka Airfry 3 220 25...35 20-25 napyumnrba
* CtaBeTe rm koMmnupuTe Bo Boga 30 MUHYTK, ncylueTe v n gopajte % Ha 1 naxuua macno.
** MNpeTxoaHo 3arpejte.

6.1.6 TecTupame Ha xpaHa

» XpaHaTa Bo oBaa Tabena 3a roteewe ce
nogroTeysa crniopef ctaHgapaot EN
60350-1 3a ga ce onecHu TeCTUpakeTo
Ha NPoOn3BOAOT 3a UHCTUTYTUTE 3a
KOHTpona.
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TaGena 3a roTBewe 3a TeCTUpate o6poLm

Mpeanos3u 3a neyerwe co eaeH nnex

o 20 cm Ha
XnyeHa ckapa **

BEHTUINATOP

XpaHa [Oopatoum wto | PyHKuMja 3a Mo3uumnja Ha Temnepatypa Bpeme Ha
Tpeba pa ce paboTa nonuuara (°C) neyewe
KopucTart (MUHYTH)
(npubn.)
CranmapneH ca 3arpeBatse Ha
Konauun . AapA A [OHOTO U Ha 3 140 20...30
nnagoHoT
Ha mopgenu co
KUYEHW nonuum
3
Konaun S)TaHnapneH cag |3arpeBame co 140 15 .25
BeHTUNaTop Ha mopenu 6e3
KUYEHW MOMULM
2
CraHnapaeH ca 3arpeBatbe Ha
CUTHM Konauun . AapA A [HOTO U Ha 3 160 25...35
nnagoHoT
Ha mogenu co
KUYEHW MOMULM :
3
CWTHM konayn 53TaH,u,ap,qu can |3arpesarbe co 150 25...35
BEHTUNaTop Ha mogenw 6e3
KUYEHW Nonuum :
2
KpyxeH kanan 3a
Konay co
wjametap o 26 3arpeBarse Ha
Manpnwnax cm co 3aTeOpaY [HOTO U Ha 2 150 30...40
nnagoHoT
3a Xu4eHa ckapa
KpyxeH kanan 3a
Konay co
Mananwnan OvjameTap og 26 |3arpeBatbe co 2 155 30 ... 40
Cm Cco 3aTBOpay  |BeHTUnaTop
3a Xu4eHa ckapa
KpyxeH upH
MeTaneH kanan  |3arpeBatbe Ha
Muta o jabonko |[3a co avjametap |AHOTO M Ha 2 180 50...70
oA 20 cm Ha nnagoHoT
XKuuyeHa ckapa **
Kpy>xeH LpH
MeTaneH kanan g oo o oo
MuTa o jabonko |3a co aujameTap p 3 170 50 ...65

Ce npenopadyBsa NpeTxo4HO 3arpeBare Ha Cekoja HaMUpHULA.

*OBWe JoAaToLM MOXeBbU He ce BKIyYeHu BO BaLUMOT MOAET.

**OBuWe gogaTtoum He ce BKIy4eHu Bo BawmoT moaen. OBue gogatoum Moxar Aa ce KynaT BO MpofaBHULUTE.
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Mpeanos3u 3a rotBewe €O ABa nnexa

XpaHa [Oopatoum wto | PyHKuMja 3a Mo3uumnja Ha Temnepatypa Bpeme Ha
Tpeba pa ce paboTa nonuuara (°C) neyewe
KopucTart gmwug'm))
npuén.
Ha mopenu co Ha mopenu co
2-CtaHpapaeH KUYEHU MOMULM | XKUYEHM MONMULMN :
CuTHK Konauu cen Sarpesaree co 2-4 150 2940
4-Cap 3a neuvsa |BEHTMIIATOP Ha mogenun 6e3  |Ha mogenu 6e3
* KUYEHU MOMULUM | XKUYEHW NOMULMN :
1140 30...45
2-CtaHpapaeH
cag *
Konauu sarpesare co |y 4 140 15 ... 25

4-Cap 3a neumnpa |BEHTMNATOP
.

Ce npenopavyBa NPeTXOAHO 3arpeBare Ha Cekoja HaMmpHULA.

*OBue gogdatoumn Moxebu He ce BKIyYeHU BO BALLUMOT MOAEN.

**OBve [oAaToum He ce BKITyYeHu Bo BalwmoT mogen. OBue 4oAaTOLM MOXaT A4a ce KynaT BO MPOoAaBHULMUTE.

Ckapa

XpaHa OopaToum wto No3unuunja Ha Temnepatypa (°C) Bpeme Ha neuyewe
Tpeba pa ce nonuuara (MuHYTH) (NPMG”.)
KopucTtat

Kodpre (renewko) - 121y 011 ckapa 4 250 20 ... 30

KOnM4YuHa

Toct XKunyena ckapa 4 250 .3

Ce npenopavyBa NpeTxo4Ho 3arpeBare 5 MUHYTU 3a ceKoja XpaHa LITO Ce roTBu Ha CKapa.

MpespTeTe rv napunkata xpaHa no 1/2 of BKyNHOTO BpeMe Ha roTBerse Ha ckapa.

7 OppxyBate U YNCcTeHe

7.1 OnwTu nHcpopmaumm 3a
YyncTewe

OnwTK npepynpenyBaka

+ lNoyekajTe Npon3BOAOT Aa ce oNnaan
npea Aa ro Yictute. Tonnute NOBPLUMHU
MOXe Ja Npeau3BMKaaTt usropeHuum!

* He rv npumeHyBajTe fetepreHTuTe
OMPEKTHO Ha XeLUKu nospLunHn. Toa
MOXe [a nNpeav3Brka TpajHu AaMKu.

* NpowussogoT Tpeba TemenHo Aa ce
NCUYNCTU 1 NCYLLM MO CeKkoe paboTekse.
Taka, ocTaTtoumTe Of XpaHa NecHo Ke ce
ncuncTar U Ke ce Cnpevn HUBHOTO
ropee Kora npov3BoAO0T NOAOLHA
NMOBTOPHO ke ce kopucTu. Taka,
paboTHMOT BEK Ha anapaToT ce
npoJornKyea v npobnemmTe LWTO 4eCTo
Ce cpeTHyBaar ke ce Hamanar.

* He kopucTeTe cpefcTaa 3a YMCTEHE CO
napea.

* Hekown petepreHTn unm cpeacrtea 3a
4YUCTEHE MOXE [a Npean3Bukaat
OLUTETYBaHE Ha NoBpLUMHATA.
HecooaBeTHM cpefcTBa 3a YUCTEHE Ce:
6envnno, Npon3BoOAMN 32 YNCTEHE KO
coapXaT amoHujaK, KucenuHa unu
Xrnopuza, Npon3Boau 3a YNCTEHE CO
napea, CpefcTBa 3a OTCTPaHyBahe
Burop, oTCTpaHyBa4u Ha AaMku 1 'pra,
abpasvBHU NPOU3BOAM 3@ YNCTEHE
(kpema 3a uncTene, NpaLlok 3a
yncTere, abpasmBHa YeTka 1 YeTka LWTo
rpebe, Xuua, CyHrepu, Kprm 3a YUCTeHE
LITO cCoApXaT HeYNCTOTHja U ocTaToLM
Of AeTEepreHT).

* He e notpebeH nocebeH maTtepujan 3a
YMCTEHE 3a YNCTEHETO MO CeKoja
ynoTtpeba. VicuncteTe ro anapaToT co
JeTepreHT 3a Myewe caoBu, Tonna
BOZa M MeKa Kprna uru CyHrep v ucyliete
ro co cyBa Kpna.
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* BHumaBajTe LenocHo aa ja n3bpuwwete
npeocTaHaTaTa TEYHOCT MO YUCTEHETO U
Be[Hall MCYMCTETE ja XpaHaTa LUTo
npcka HaoKoIy 3a BpemMe Ha roTBEH-ETO.

* He mwjTe HUTY eaHa KOMMOHEHTa Ha
BaLUMOT anapaT BO MallvHa 3a MUEH-E
CaZloBU, OCBEH aKo He € MOoVHaKy
HaBe[eHO BO ynaTCTBOTO 3a ynoTtpeba.

UHOKC - He'procyBayku NOBPLUMHU

* He kopucTeTe cpeacTBa 3a YNCTEHE KOU
coppXKaT KucenuHa unm xmnop 3a
YNCTEHE Ha HE’pProcyBayku - MHOKC
MOBPLUMHU U payKu.

* He’procyBaykaTa - MHOKC NOBPLUMHA
MOXe Aa ja npomeHn 6ojata co Tek Ha
Bpeme. OBa e HopmanHo. o cekoe
paboTemre, McuncTeTe Co oeTepreHT
norofeH 3a He'procyBayka Unm MHOKC
noBpLUMHa.

* YncreTe co Meka kpra co canyHuua u
TeuYeH JeTepreHT (Koj He rpebe), norogeH
3a VHOKC NOBPLUVHK, BHUMaBajTe Aa
OpuLwieTe BO egHa Hacoka.

» OTcTpaHeTe M AamkuTe of JIMMOH,
Macno, ckpob, MINeKo 1 NPOTENHU Ha
CTaKMNeHNTE Y MHOKC MOBPLUNHUTE
BefHaw 6e3 aa yekate. [lamKuTe MOXe
[a 'procaat no Jonr BpeMEeHCKU neprog.

» CpepncrBara 3a YMcTene ucnpckaHm/
HaHeceHW Ha noBpLuMHaTa Tpeba
BeaHal fa ce ncuncrat. AbpasuBHUTe
CpencTBa 3a YNCTEHE LUTO Ce OCTaBeHU
Ha noBpLUMHaTa NpeausBukyBaaT
noepLUMHaTa ga nobene.

EmajnupaHu noBpLunHm

» PepHata mopa ga ce v3nagu npeg ga ja
ncyncTnTe obracra 3a rotBeme.
YNCTEHETO Ha XKELUKM MOBPLUMHMK Ke
co3fazie U onacHOCT o, noXxap U
OLITETYBaHE Ha eMajnmpaHaTta
noBpLUMHa.

o cekoja ynotpeba, ncumcreTte ru
eMajnupaHnTe NOBPLUNHK CO AeTEepPreHT
3a MUeHEe CafoBuW, TOMMa Boda U Meka
Kpna unu cyHrep n ucyLueTte rv co cysa
Kpna.

+ 3a TelUKn famMK1 MOXe [a ro KopucTuTe
CpeacTBOTO 33 YUCTEHE PEPHU U CKapU
LUTO ro npenopadyysa Beb-cTpaHuLaTa Ha
BawwmoT npoussoa u cyHrepye 3a

yncTere WTOo He rpebe. HemojTe pa
KOPUCTUTE CPEACTBO 3a YNCTEHE HA
HagBOpeLLUHUTE NOBPLUMHM Ha pepHaTa.

KaTanutuikun noBpLUMHU

+ CTpaHuyHuTe snpgosu Bo obnacrta 3a
roteBerwe MoxaTt Aa buaaT nokpreHu
CcaMo Cco emajnmpaHm NN KatarnnTtmnykmn
svposu. Bapupa Bo 3aBucHOCT of
MOAenoT.

+ Katanutnykute sugosun umaat necHa
MaT ¥ Mopo3Ha NOBPLUMHA.
KatanuTuukmiTe suaosm Ha pepHata He
Tpeba Aa ce uncTar.

+ KaTtanutuykute nospLivHu ancopbupaat
macro bnarogapeHue Ha HerosaTta
rnopo3Ha CTPYKTypa 1 no4yHyesaaTt aa
cBeTarT Kora nospLUMHaTa e 3acuTeHa co
Macro, BO OBOj Cry4yaj ce npenopavysa
Aa ce 3aMeHaT AernosuTe.

CTakrneHu noBpLUNHU

+ Kora uncture crtakneHu NoBpLUNHK, HE
KOpUCTETE TBPAMN METAaNHW CTpyranku un
abpasuBHM MaTepujany 3a YNCTEHE.
MoxaT ga ja owTeTar cTakneHaTa
NnoBpLUMHA.

* WcumcTeTe ro anapatoT CO AETEPreHT 3a
MUeH-€e cagoBu, ToMMa Boaa 1
Mukpodnbep kpna cneuuduryHa 3a
CTaKneHu NOBPLUMHU U UCYLLETE o CO
cyBa Mukpodmbep kpna.

* AKOo YMa oCcTaTOK Off AEeTEPreHTOT Mo
yYncTeHEeTo, N3bpULLEeTe ro co nagHa
BOZa M UCYLLETE o CO YncTa U cyBa
Mukpodunbep kpna. MNpeoctaHaTnoT
OeTepreHT Moxe Aa ja owTeTn
CTakreHaTta noBpLUMHA CNeaHMOT nar.

» Bo HuKoj criyyaj He Tpeba aa ce unctm
MCYLLIEHMOT OCTaTOK Ha CTakrneHara
NoBpLUMHA CO Ha3abeHN HOXEBMU, XXUYeHa
BOJSTHA WIN CNINYHK anaTkuy 3a rpebetse.

» MoxxeTe Aa rm oTCTpaHuTe AaMKUTe Of
Kanuuym ()KkonTu SamKKn) Ha CTakneHaTa
NoBpLUMHA CO KOMEpPLUjariHO AOCTanHOTO
CpencTBO 3a OTCTpaHyBake 6urop, co
CpeacTBO 3a OTCTpPaHyBake GUrop kako
OLET UIN COK Of JIUMOH.

* AKO MoBpLUMHaTa € MHOry u3BarnkaHa,
HaHeceTe ro CPeCTBOTO 3a YNCTEHE Ha
Jamkarta co CyHfep 1 novekajte nogonro
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Bpeme npasunHo aa npopabotu. MoToa
ncyuCTeTE ja CTakneHaTa NoBpLUMHA CO
BMaxHa Kpna.

» [pomeHaTta Ha 6ojaTa 1 gamkuTe Ha
CTakrneHaTa noBpLUMHa Ce HOpPMarHu U
He ce gedekTn.

MnacTuyHu genoBu n 060eHn

NOBPLUNHU

* YucreTe rv nnacTMyHUTE OEIOBU U
060€eHNTe MOBPLUMHK CO OETEPreHT 3a
MUeHe CafjoBK1, TOMNMa BOAa 1 MeKa Kpna
UNn CyHIep 1 UcyLleTe v co cyBa Kpna.

* He kopucTteTe TBpAM MeTarnHu cTpyrasnku
1 abpasnBHU CpeacTBa 3a YNCTEHE.
Moxe ga ru owTeTaT NOBPLUMHUTE.

 [lorpwxeTe ce CrnojkuTe Ha COCTaBHUTE
AENoBW Ha NPOU3BOAOT Aa He Guaar
OCTaBEHM BraXHW U CO AeTepreHT. Bo
CNPOTUBHO, MOXe [ia HacTaHe Kopo3uja
Ha crojkuTe.

7.2 JopaTtoum 3a YNCTEHE

He ctaBajte rn gogartoumTe Ha NpoM3BOAOT
BO MalUVHa 3a M1eH-e Caj0BU, OCBEH aKO
He e NomMHaKky HaBeJeHO BO yNaTCTBOTO 3a
ynotpeba.

Yucrewe Ha pelieTkaTa 3a npxemwe
(Airfry)

Kopnata of pelueTtkaTa 3a npxene
MOXeTe [a ja u3smmeTe BO MallvHa 3a
Muene cagoBu. 3a Kopnara ce
npenopayyBa NHTEH3UBHO MUEHE BO
[JornHaTta Kopra Ha MalluHaTa 3a Myeke
cagosu. XXuyeHaTa pamka kage LWTo e
BMeTHaTa Kopnara He e NnorogHa 3a Mmewe
BO MaluvHa 3a cagosu. Micuuctete ja
X4eHaTa pamKa co AeTEepPreHT 3a Muewe
cajoBu, Tonna BoAa M Meka Kpna unm
CYHI'ep 1 UcyLleTe ja co cyBa Kpna.

Mo kopucTterweTo Airfry moxeTe aa ja
KopucTuTe hyHKUMjaTa 3a NECHO YUCTEHE
CO Mapea JOKOJIKYy e AocTanHa, 3a fiecHO
4a ' MCYNCTUTE CUTE Npckaka Co Macro
BHaTpe.

7.3 Yucrew-e Ha KOHTpOJIHaTa
Tabna

» Kora rv yuctute KOHTponHuTe Tabnm co
TpKkanua, u3bpuweTte rn Tabnute un
TpKarnuarta co BnaxHa Meka Kpna v

ucyleTe rm co cysa kpna. He rm
OTCTpaHyBajTe Tpkanuarta v JUXTYH3UTe
noA HWB 3a Aa ja ucumuctute Tabnara.
KoHTponHata Tabna v TpkanuaTta Moxe
Aa ce owrTeTar.

« [logeka rm YnctTutTe MHOKC KOHTPOSTHUTE
Tabnu co Tpkanua, He KopucTeTe
cpencTBa 3a YNCTEHE Ha MHOKC OKOMy
TpkanueTo. MNokasaTenuTe okony
TpKanueTo Moxe Aa ce usdbpuiar.

* YucTeTe rv KOHTpOnHWUTE Tabnu Ha
OONuUp COo BraXKHa Meka Kpna u ncyliete
rm co cyBa kpna. Ako BawmoT npoussoa
nma yHKUMja 3a 3aknyyyBare Ha
KOM4YmMkba, MOCTaBeTE ro 3aKiy4yBaH-eTO
npen 4a ja yiactute KOHTponHaTa Tabna.
Bo cnpoTuBHO, Ha TacTepute Moxe aa ce
Cry4u HENPaBUITHO OTKPMBAH-E.

7.4 Yuctew-e Ha BHaTpeLlHOCTa Ha
pepHaTa (obnacT 3a rotBeH€)

CnepeTe rm YekopuTe 3a YNCTEHEe
onvwaHn Bo genot ,OnwTn nHpopmaumn
3a UMCTewe" cnopen TUNOBUTE Ha
NnoBpLUMHKU BO BawaTa pepHa.

YucTtewe Ha CTpaHMYHUTE SUAOBU Ha
pepHaTa

CTpaHnyHuTe suaoBm Bo obracTta 3a
roTeBerwe MoxaT Aa bugaT nokpmeHn camo
CO eMajnMpaHn UNu KaTanuTUyKk1 SULoBMU.
Bapwupa Bo 3aBMCHOCT 0f MOAENOT.
[lokonky nMa katanuTudku sui, BuaeTe Bo
aenot ,Katanutuuku nosBpwunHn® 3a
HdOpMaLuK.

Ako BalumoT npounsBoa e mogen co xudeHa
nonuua, oTCTpaHeTe M XN4YeHUTe Nonuum
npeg Aa rm YNCTuTe CTPaHUYHUTE SUOOBMW.
[MoToa 3aBpLueTe ro YNCTEHETO KaKO LITO €
onuvwaHo Bo genot ,OnwTn nicpopmauun
3a yncTere” cnopea TMNOT Ha NOBPLUMHA
Ha CTPaHUYHMOT Sua.

3a ga ce oTcTpaHaT CTpaHU4YHUTE
XUYEHU Nonuum:

1. OTcTpaHeTe ja npegHaTa cTpaHa Ha
XMyeHata nonvua co noBrekyBake Ha
CTPaHUYHWNOT SN BO CMPOTUBHA HacoKa.

2. ToBneyeTe ja xunyeHata nonvua KoH
cebe 3a Aa ja OTCTpaHUTE LENOCHO.
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3. 3a noBTOpHO Aa ce npuuBpcTat
nonuuuTe, NOCTank1Te LWTO ce
npuMeHyBaaT Npu HUBHOTO
OoTCTpaHyBake Mopa Aa Cce NnoBTopaT of
KpajoT [0 NOYETOKOT, COOABETHO.

Yucrewe Ha 6a3eHOT co Boaa Ha
OoCcHoOBaTa Ha pepHarta

Bo 3aBMCHOCT 0 YecToCcTa Ha KOpUCTEHE
Ha roTBeH-e CO MOMOLL Ha napea -
€[HOCTaBHW Onepauuu Ha YUCTeHE CO
napea u of Toa KOrKy e TBpaa BogaTa,
MOXe [a ce nojaeat Jamku of burop Ha
OoCHoBaTa Ha pepHara.

3a pa ro otcTpaHuTe GUropoT KOj Moxe
[a HacTaHe Bo 6a3eHOT co BoAa Ha
OoCcHOBaTa Ha pepHaTta Mo onepauuuTe Ha
roTBeH-€ COo NoMoLl Ha napea -
eAHOCTaBHM ornepauun Ha YNCTeHe Co
napea, no cekou 2 unu 3 onepauuu:

1. popajte 350 cc 6en oueT (kncenocTa Ha
oLeTOT He cmee fa HagmuHe 6%) BO
6a3eHOoT Co BOAa Ha ocHoBaTa Ha
pepHarta.

2. Toyekajte Hajmarnky 30 MUHYTU 3a Aa
[03BONMTE OLEeTOT Aa M pacTBopu
ocTtaTtouuTte of 6urop Ha ambreHTanHa
TemneepaTypa.

3. Wcuucrtete ro 6aseHoT co Boga co
Meka, MOKpa Kpna, a noTtoa co cyBa
MeKa Kpna.

He kopwucTeTe nponssoau 3a
@ YNCTEHE KOWU CoApXKaT KUCENUHU
UNn XNopuamn 3a fa ro Ymctute
6a3eHoT co Boaa Ha OcHoBaTa Ha
pepHaTa. He uucteTe ro co
rpebene GUropoT Koj MOXe Aa ce
dopmupa Bo 6a3eHOT co Boaa Ha
OocHoBaTa Ha pepHarta. MHaky ke ce
OLUTETM OCHOBAaTa Ha NPOM3BOAOT.

3a pa ce 3ronemu edpmkacHocTa Ha
oTCTpaHyBaHeTO 6urop HajsepojaTHO
BO 6a3eHOT co BoAa, NOKpPaj
ropeHaBeAeHUTEe YeKopU 3a
oTcTpaHyBake 6urop, no cekou 10
ynortpeou:

M3bepeTe dyHKkuMja 3a paboTa Bo koja e
aKTMBEH JOMHMOT rpejay u BKyyeTe ja
pepHaTa Ha 100 °C 2-3 muHyTW. lNoToa,
WCKNy4YeTe ja pepHaTa 1 ucnpckajte ja
BHaTPELLHOCTa Ha pepHaTa 1 ckapara co
CpeacTBOTO 3a YMCTEHE NpenopaYaHo Ha
Beb-nokauujaTa 3a 6peHgoT Ha Bawwmor
npounssof Bo 6a3eHOT Cco BoAa Ha AHOTO Ha
pepHaTa 1 ocTaBeTe Aa OTCTOU 5 MUHYTK.
Mo 5 MyHYTK n3bpuLLeTe ro BUPOT BOAA Ha
[HOTO Ha pepHaTa co BraxHa Mukpodpubep
Kpna n noToa ucyLueTe ro.

7.5 Camouuncrtew-e Ha BUCOKa
TemMnepartypa

PepHaTa e onpemeHa co dyHKkLMja 3a
nuponusa. PepHaTta Ke ce 3arpee Ha
Temnepartypa of npubnumxHo 420-480 °C un
Ke ropu Jofeka nocroeykaTa HeYncToTuja
He cTaHe nenen. Moxe pa ce co3gage
cuneH Yag. MorpwxeTe ce npoctopujaTta Aa
uma gobpa BeHTMnauuja. Yncreweto Ha
BMCOKa TeMnepaTypa Tpeba aa ce BpLUK
npubnmxHo no cekon 10 ynotpebu Ha
pepHara.

OnwTu NnpeaynpenyBakba

XewkuTte noBpLINHU
& npegu3BuKyBaaT usropeHuum!
He ponupajte ro npon3sogoT 3a
BPEME Ha CaMOYUCTEHETO U
OpXxeTe rn geuara noganeky og
npoun3BoaoT. NoyekajTe Hajmanky
30 MUHYTV Npeg ga rv oTcTpaHuTe

ocTaTouuTe.
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Mpen Aa ja kopuctuTe yHKUMjaTa 3a
nuponusa, OTCTpaHeTe M cute
AofaTouu, Teneckonckara nonuua u
CTPaHU4HUTE nonuum (ako rm nma). Ako
He ce oTCTpaHaT, gogarouuTte n
CTPAHUYHUTE XMYEHWN NOMNULM Ke ce
owrTeTar.

[Hokonky BawwoT npoussoa nma
OrHOOTMOPEH A0AAaTOK (OTNOPEH Ha
CaMO4MCTEHE Ha BUCOKM TemnepaTtypu),
He Tpeba Aa rm oTcTpaHyBaTe OBUE
aopatouu of pepHata. Janu
AofaTouunTe ce OrHOOTNOPHU UNn He, e
HaBeJeHo BO AenoT 3a goaatoun. AKo He
€ HaBe[eHo, JoJaToumTe He Ce OTMOPHU
Ha BMCOKM TemnepaTtypu. Mopa ga ce
n3BagaT Ol pepHaTta npej YNCTEHETO 3a
[a ce nsberHe owteTyBame.

He ja uncteTe 3anTuBKaTa Ha BpaTara.
3anTuBKaTa Co CTak/eHN BnakHa e MHory
HeXHa 1 NnecHo ce owTeTyBa. AKO
3anTuBKaTa Ha BpaTaTta e olTeTeHa,
3aMeHeTe ja Co HoBa Of, OBIacTeH
cepBuC.

VcueneTe ro pesepBoapoT 3a Boga npen
Aa ja nsbepete dyHkUMjaTa 3a
CaMOo4MCTEHE CO BMCOKa TeMnepaTypa.
Bupejkn BHaTpelLHOCTa Ha pepHaTa ke
AOCTUTHE MOBUCOKM TeMnepaTypu 3a
BpEME Ha YNCTeHETOo, MOXe Aa Aojae Ao
BMCOK LUYM U OLUTETYBaH-E Ha
BHaTpeLLHaTa MoBpPLUMHA Ha pepHaTa ako
ce [JocTaByBa BoJa BO BHATpeLUHOCTa Ha
pepHarta.

3a pa ja 3anoyvHeTe dhyHKUuMjaTa 3a
nuponwusa:

1.

Vi3BapeTe rv cute gogaToum on
pepHaTa. Bo MogenuTe co XXudyeHu
nonuvuw, He 3abopaBajTe Aa ja
OTCTpaHUTE Xu4yeHaTta nonuua.

Mpen Aa 3ano4YHeTe Co YNCTEHETO,
ncumcTeTe M1 HagBoPELLUHUTE NMOBPLUMHM
Ha pepHaTa 1 ocTaTouuTe o4 XpaHa
BHaTpe BO pepHara co Kpra co
canyHuua.

M3bepeTe ja dpyHKUnjaTa ,Amponunsa’
(Muponusa).

= Ha ekpaHoT ke Tpenka ,,P2:00.
Ookonky BawwmoT anapar ja uma
dyHkumjaTta Eko-nnponusa, Ha

€KpaHoT Ke ce npuvKaxe npeo
nopakara ,,Pro“ 2 cekyHau, a
notoa nopakata P2:00 ke no4yHe
Oa Tpenka.

[lokonKy Ha ekpaHoT He ce
npukaxar nopakaTta ,,Pro“, a notoa

,»ECO, BawwmoT anaparT ja Hema

dyHKumjata Eko-nuponusa.

4. TpkanueTo 3a TemnepaTtypa 3aBpTeTe
ro Ha HajBucokaTa ,,max‘“ (Makcumym)
Temnepatypa.

5. Kora ke ce Bknyyn yHkumjaTa 3a
nuponuaa, ,,P2:00“ ke ceeTHe n ke
3anoyvHe Aa ogbpojyea. Ha ekpaHoT ke
ce npuKaxke BpeMeTo 3a nuponusa (2
yaca). OBa Bpeme He MOXxe aa ce
N3MEHWN.

6. Kora pepHaTta ke nocTurHe ogpeneHa
Temnepartypa OTKako NoyHarn npoLecoT
Ha NMUPONNTNYKO YNCTEHE, HA EKpaHOT
CO Tajmep ke ce nokaxe cumbonorT [&] ,
a BpaTaTa Ha pepHaTa Hema fa Moxe
aa ce otBopu. He nputuckajte Ha
paykaTa HacWIHO 3a Aa ja oTKIy4nTe
BpaTaTa JoAeKa He 3aBpLum npouecoT
Ha YnCTeHe U He uc4esHe cumbonoT 3a
3aKryyyBare Off eKpaHoT.

7. Kora uncteneTo Ke 3aBpLun, Ha
avcnnejot ke ce nokaxe "End" (Kpaj).

8. OTKaKo Ha ekpaHoT ke ce npuKaxe
»End“, cBpTeTe rm Tpkanuara 3a
dyHKUMja 1 TemnepaTypa Ha
nosuumjata 0 (uckny4eHo) 3a ga ro
3aBpLUMTE NPOLECOT.

9. Kora ke ncuyesHe cumbonorT [&] oz
eKpaHoT Ke ucyesHe, oTcTpaHeTe ja
ocTaHaTaTta HeYMcToTHja co paspeaeH
arnkoxomneH oueT.

10.JonpeTe Koj 6uno Tactep 3a ga ro
npekuHeTe ayamo npeaynpenyBameTo.
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OTkako Ke 3aBpLum pyHKUMjaTa 3a

@ nMponuaa, 3aknyyyBakeTo Ha
BpaTaTa ke 6uae akTVBHO ce
[o/leka pepHaTa He ce u3naam o
coofBeTHaTa TemnepaTtypa.
[okonky cakaTe fga roTBute gogeka
Tpae OBOj NPOLIEC, HA EKPAHOT Ke
ce nokaxe ,,H*“ n Hema ga moxe ga
roTeuTe.

dyHKUMja 3a camounCTeH-e Ha BUCOKa
Temnepartypa — Eko nuponusa (Ce
pasnukyBa BO 3aBUCHOCT oA, MofernoT
Ha npousBopoT. Moxe Aa He e gocTaneH
BO BalMOT Mogaen.)

v AKO pepHaTa He e MHOry BaskaHa,
npenopavyBamMe a ja kopuctute
dyHkumjaTa [Mrponusa - ekKOHOMUYeH
pexum“. PyHkumnjaTa MNnponusa -
E€KOHOMUWYEH pexum” oasema nomarky
BpeMe OTKOSKYy oyHKUMjaTa
JJnponusa“. Ako pepHaTta e MHory
BarnkaHa, dyHkuujata ,lMuponusa -
E€KOHOMWYEH pexum* Moxebun HeMa aa
6uane gosonHa. Bo Toj cnyyaj,
necumncTeTe ja co pyHkumjaTa

.l mponunsa™.

1. N3BapgeTte rm cute gogaToum og
pepHaTa. Bo mogenuTe co xuyeHu
nonuuu, He 3abopaBajTe ga ja
OTCTPaHUTE XuveHaTa nonuua.

2. TNpepn pa 3anoyHeTe CO YNCTEHETO,
ncymucrteTe rm HaaBopeLHNUTE NOBPLUNHN
Ha pepHaTta u ocTaTtouuTe Of XpaHa
BHaTpe BO pepHaTa Co kpna co
canyHuua.

3. W3bepeTe ja dyHKUmjaTa ,Amponunsa‘
(Muponusza).

= Ha ekpaHOT ce npukaxysa
nopakara ,,P2:00“ n ,,Pro* okony
2 cekyHaM, a noToa nopakarta
P2:00 ke 3ano4yHe ga Tpenka.

4. [OonpeTe ro Tactepotr @ vnun O .

= Ha ekpaHoT ce npukaxysa
nopakara ,,ECO“ okony 2
cekyHau, a notoa nopakata P1:30
Ke 3anoyHe ga Tpernka.

5. TpkanueTo 3a TemnepaTypa 3aBpTeTe
ro Ha HajBucokaTa ,,max‘“ (Makcumym)
Temnepatypa.

6. Kora ke ce Bknyyn pyHkumjaTa 3a
nuponuaa, P1:30 ke cBeTHe u ke
3anoyvHe Aa ogbpojyea. Ha ekpaHoT ke
ce npukaxxe BpemeTo 3a nuponu3aa (1,5
yaca). OBa Bpeme He MOXxe aa ce
N3MEHMN.

7. Kora pepHaTa ke nocTuUrHe ogpeneHa
Temnepartypa OTKako NnoyHarn npoLecoT
Ha NUPONNTNYKO YNCTEHE, HA EKpaHoT
CO Tajmep ke ce nokaxe cumbonorT [&] ,
a BpaTaTa Ha pepHaTa Hema fa Moxe
aa ce otBopu. He nputuckajte Ha
paykaTa HaCcWIHO 3a Aa ja oTKIy4nTe
BpaTaTa AoAeKa He 3aBpLum npouecoT
Ha YNCTEeHe U He uc4e3He cumbonoT 3a
3aKryyyBare Off eKpaHoT.

8. Kora uncteneTo Ke 3aBpLun, Ha
avcnnejot ke ce nokaxe "End" (Kpaj).

9. OTKaKo Ha eKpaHoT ke ce npuKaxe
»End“, cBpTeTe rm Tpkanuara 3a
dyHKUMja 1 TemnepaTypa Ha
nosuumjata 0 (uckny4eHo) 3a aa ro
3aBpLUUTE NPOLECOT.

10.Kora ke ncuyesHe cumbonor [&] on
€KpaHOT ke ucdesHe, OTCTpaHeTe ja
ocTaHaTaTa He4yMcToTHja co paspeneH
ankoxoreH ouerT.

11.[JonpeTe Koj Guno Tactep 3a ga ro
npekuHeTe ayano npeaynpenysameTo.

OTKako Ke 3aBpLun dyHKUMjaTa 3a
@ nMponu3a, 3aknyyyBaHeTo Ha
BpaTata ke 6uae aKTMBHO ce
AO[eKa pepHaTa He ce u3nagum o
coofBeTHaTa TemnepaTypa.
[okonky cakaTe oa roteBute goaeka
Tpae 0BOj NPOLIEC, HA EKPaHOT Ke
ce nokaxe ,,H“ n Hema ga moxe ga

roTBuTe.

7.6 Yucrtewse Ha BpaTaTa Ha
pepHaTta

MoxeTe ga rv ussagute Bpartara Ha
pepHaTa 1 HejsuHMTe CTakna 3a aa v
ucumctute. Kako fa ce n3agat Bpatute u
nposopuute e objacHeTo BO AerloBuTe
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»Baaerwe Ha BpaTaTa Ha pepHaTta‘“ u
»Baaewe Ha BHaTpeLHUTe cTakna Ha
Bpatara“. OTkako ke rm nssagurte
BHaTPELUHNTE CTakna Ha BpaTarTa,
NCYMCTETE M CO AETEPreHT 3a M1eHe
cafioBw, TOMNMa BoAa M Meka Kpna unu
CYHIep U UcyLLEeTe ' €O cyBa Kpna. 3a
ocTaTouu of Bap LUTO MOXe Aa ce
dopmMmpaaT Ha CTaknoTo Of pepHara,
n3bpuLLeTE o CTaKMOTO CO OLET U
ncnnakHeTe.

He kopucTeTe rpybu abpasneHm
CpeACTBa 3a YNCTEHE, MeTarHu
CTpyrarnku, Xu4yeHa BofiHa unm

BapMKMHa 3a YNCTEHE€ Ha BpaTaTa
Ha pepHaTa 1 CTaKroTo.

Bapgene Ha BpaTaTa Ha pepHaTta
1. OTBOpETE ja BpaTaTta Ha pepHarta.

2. OTBOpETE v CMOjKUTE BO MPUKITYHOKOT
3a Lapku Ha npegHaTa BpaTa [4ecHo U
NEeBO CO TypKake Hafomny Kako LUTO e
npvKaXkaHo Ha crvkara.

3. BupoBuTe Ha LWapku ce pasnukyBaaTt
kako (A), (B), (C) Tnnoswu crnopefg,
MoAenoT Ha npoussodoT. CnegHute
CINWKM MOKaxyBaaT Kako [a ce OTBOpH
CeKoj TUM Ha LuapKu.

4. WapkaTa og Tun (A) e gocTanHa Bo
HOpMarHu TUNOBW Ha BpaTHU.

A
/

5. Wapkarta og tun (B) e gocTtanHa Bo
TUMOBW Ha BpaTu CO MEKO 3aTBOPakH-E.

6. WWapkaTa og tun (C) e gocranHa Bo
TWUNOBU Ha BpaTu CO MEKOo OTBopaI-be/
3aTBOpake.

7. [oBepneTe ja BpaTaTa Ha pepHaTa Ao
ronyoTsopeHa nonoxoba.

)

8. lNoBneuveTe ja n3BapgeHara Bpata
Harope 3a Aa ja ocnoboauTe o
JecHaTta 1 neBaTa Lapka u nssagerte
ja.

3a NoBTOPHO Aa ce NpuLBpPCTU
@ BpaTaTa, nocrankute LTo ce
npuMeHyBaaT npu Hej3NHOTO
OTCTpaHyBaw€ Mopa fa ce
noBTOPAT OZ KPajoT A0 NOYETOKOT,
cooageTHo. Kora ja MmoHTupaTte
BpaTaTa, BHMMaBajTe [a v
3aTBOpUTE CMOjKMTE Ha
NPUKIY4YOKOT Ha LuapkaTa.

7.7 Bapewse Ha BHaTPELUHOTO
CTaKIro Ha BpaTaTa Ha pepHaTa

BHaTpelLHOTO CTakmno of npeaHarta spata
Ha NPOM3BOAOT MOXe [ia Ce M3BaaM 3a
yucTerse.

1. OTBOpeTe ja BpaTaTa Ha pepHaTa.

2. lNoBneyeTe ro NNacTM4YHMOT COCTaBEH
Aen, NpukayeH Ha ropHUOT Aen of
npegHaTa Bparta, koH cebe co
NCTOBPEMEHO MPUTUCKaHE Ha TOYKUTE
Ha MPUTUCOK Of ABETE CTPaHU Ha
COCTaBHWOT Jen 1 n3BagerTe ja.
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, BHaTPELLHOTO cTakno. Of Kny4Ho

3HaueH-e e Aa M NocTaBuTe AONHNUTE
arnu Ha HajBHaTpeLLHoTo cTakro (1) 3a m
Aa I UCMOMHyBaaT [oMNHUTE NNacTUYHK
oTBOpM.

7. TpuTucHeTe ja NNacTUYHMOT COCTaBeH
[en KOH pamkaTta Jodeka He ce CryluHe
LKITNK" 3BYK.

7.8 Yucrtewe Ha cujanuuaTta Ha
pepHaTa

Bo cnyyaj fa ce usBarnka crakneHaTa
BpaTa Ha CBeTWUrnkaTta Ha pepHaTta BO
obnacra 3a roTBeH€e; NCUNCTETE CO
LLleTEPTEHT 3a MUEH-E CafoBK, ToNa Boja
U Meka Kprna Wnu CyHrep 1 UcyLLeTe co

Kako wTo e npukaxaHo Ha cnvkara, cyBa kpra. Bo cny4aj Ha gedekT Ha
HEXHO MOAMIHETE 0 HajBHATPELUHOTO cBeTWUnKaTa Ha pepHaTa, MoxeTe Aa ja
crakso (1) koH ,A” 1 NOTOa M3BaAeTe 0 3ameHUTe CBETUNKATa Ha pepHaTa

CO noBrieKyBare KoH ,B*. cregejku rv oenosuTe WTO crenar.

3amMeHyBaHe Ha CBeTUIKaTa Ha pepHara

OonwTH npepynpeayBatba

+ 3a pga usberHete pu3nK of enekTpuyeH
yaap npef Aa ja saMeHuTe ceeTunkaTa
Ha pepHaTa, UCKIly4YeTe ro Npon3BoaoT M
noyekajte pepHaTa Ja ce onaau.
TonnuTe NOBPLUUHU MOXE Aa
npeausBukaaTt usropeHuum!

HajsHaTpeLuHo 2% BHaTpeLHo CTakmno + OBaa pepHa ce HarnojyBa CO eNnekTpuyHa
cTakmno (moxe Aa He e CBETUJIKa CO BXXApPEHO BIakHO CO
ﬁ%;;an")”o sa Bawmor nomanky oa 40 W, nomarky og 60 MM BO
BMUCUHA, nomarnky og 30 mm BO
. Ako BawmoT npoun3sos MMa BHaTPELLHO AvjameTap unu xanoreHa cBeTurka co
cTakno (2), noBTopeTe ro UCTMoT G9 npuknyyoum o MOKHOCT nomana oz
npouec 3a Aa ro otkavuTe (2). 60 W. CeeTunkmTe ce NorogHun 3a

paboTta Ha Temnepatypu Hag 300 °C.
CBeTunknTe 3a pepHaTa ce JOCTanHu Kaj
OBIaCTEHW CEPBUCK UINN NULEHLMPAHN
TexHuyapu. OBOj NPOU3BOA COAPXKMU
CBeTWUmKa o eHepreTcka knaca G.

+ NonoxGaTta Ha cBeTuUnKaTa Moxe Aa ce
pasnukyBa of OHaa npukaxaHa Ha
cnukaTa.

» CeTunkaTa LUTO Ce KOPUCTU BO OBOj
npou3Boj He e norogHa 3a ynotpeba npu

MpBUOT YeKkop Ha NperpynMpare Ha
BpaTaTta e NMoBTOPHO Aa ro ckrnonute
BHaTpeLLHOTO cTakno (2). NoctaseTe ro
3aKOCEHMOT pab Ha cTakrnoTo Aa ce
CpeTHe co 3akoceHMoT pab Ha
nnactTu4HnoT oTteop. ([Jokonky Bawwnot
NMPOM3BO4 MMa BHATPELLHO CTaKmo).
BHaTpeluHoTo cTakno (2) mopa ga buge
NMpuKavyeHo Ha NNacTUYHUOT OTBOP
HajGnM1cKy 40 HajBHATPELLIHOTO CTakIo

(). OCBeTyBaHe Ha AOMAaLLHM NPOCTOPUMN.
Llenta Ha oBaa cBeTurnka e ga My
. Hofeka NoBTOPHO ro cknornysare MOMOrHe Ha KOPUCHUKOT Aa rm Bugu
HajBHaTpeLlHoTO cTakno (1), obpHeTe npexpaHbeHnTe Npon3BoAN.

BHUMaHWe [a ja nocTaBuTe
ncrneyateHara CTpaHa Ha CTaknoTo Ha
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+ CBeTUNKUTE LUTO Ce KOPUCTaT BO OBOj
npou3BoA Mopa [a u3apxat eKCTPeMHU
(PM3MYKM YCIOBM KaKo LITO ce
Temnepatypu Hag 50 °C.

Hokonky Bawarta pepHa uma okpyrna

CcBeTUIKa,

1. WcknyyeTe ro nponssogoT oA CTpyja.

2. OTcTpaHeTe ro CTakIeHWoT Kanak
BPTEjKU ro CMPOTMBHO Of CTPESIKNTE Ha
YaCOBHWKOT.

3. Ako cBeTunkaTa BO pepHaTa e of TUnoT
(A) npukaxkaHa Ha cnvkaTta nogony,
3aBpTeTe ja cBeTUNKaTa Ha pepHaTta
KaKo LUTO € NMpUKaXKkaHOo Ha crivkaTa un
3aMeHeTe ja co HoBa. AKo e mogen of
Tunot (B), usBagete ja kako WTO e
npyKaXaHo Ha cnukaTta u 3aMeHeTe ja
CO HoBa.

4. TMOBTOPHO HaMeCTETE ro CTakNeHNoT
Kanak.

8 PewaBake npodnemu

Hokonky Bawarta pepHa uma KBagpaTHa
cBeTurKa,

1. Wckny4veTe ro nponsBodoT Of CTpyja. m

2. OTCTpaHeTe ' Xn4eHute nonunun
cnopen onucor.

3. lNogurHeTte ro 3aWITUTHUOT CTaKIEH
Kanak Ha cBeTuskaTta co wpadumrep.
[MpBO OTCTpaHeTe ja 3aBpTKaTa, ako nma
3aBpTKa Ha KBafpaTHaTa CBeTurka BO
BaLLMOT NpO13BOS,.

4. Axo cBeTunkarta BO pepHaTta e oA TUnoT
(A) npukaxkaHa Ha cnvkaTta nogony,
3aBpTETE ja CBETUNIKATa Ha pepHaTta
KaKo LUTO € MpUKaXxaHo Ha crvkaTta u
3amMeHeTe ja co HoBa. AKO e mofern of
Tunot (B), n3BageTe ja kako WTO €
NpUKaXkaHo Ha crivkaTa 1 3aMeHeTe ja
CO HOBa.

5. ToBTOpPHO HamecTeTe ro CTakneHnoT
Kanak nu XXn4eHunTte nosumun.

AKO Npo6rIeMoT NPOAOIKM MO CriefeHe Ha
ynaTtcTearta BO OBOj [iefl, KOHTaKTUpajTe ro
BaluvoT npogasay unu oBnacteH cepsuc.
He obuaysajTe ce camu Aa ro nonpasute
NpPOV3BOAOT.

Mapea ke usneryBa goaeka pa6otu
pepHarTa.

« HopmanHo e fa ce Buau napea 3a Bpeme
Ha paboTeneTo. >>> OBa He e rpeLuka.

Ce nojaByBaaT Kanku Boja 3a Bpeme Ha

roTBeHeTo

* [NapeaTa wWTO Ce co3fasa 3a Bpeme Ha
roTBEHETO Ce KOHAEH3Mpa Kora Ke fojae
BO KOHTaKT CO NMafHuW MOBPLUMHW HaABOP
o[ NpPou3BOAOT 1 Moxe Aa hopmupa
Kanku Boga. >>> OBa He e rpeLuka.

Ce cnywaat meTanHu 3Byuu goaeka

npou3BoAoT ce 3arpesBa U naam.

* MeTanHuTe genoBu MoXe Aa ce
npowwmpar 1 na ucnyLwitaar 3ByLM Kora
ce 3arpeBaar. >>> OBa He e rpeLuka.
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MpousBonoT He paGoTu.

OcurypyBa4yoT MOXe Aa e HeucrnpaseH
Unn M3ropeH. >>> [poBepeTe
ocurypyBa4nTe BO KyTujata co
ocurypyBauu. lNpomeHeTe rn JOKOIKY e
noTpebHO nnu BKIyyeTe MM NOBTOPHO.
AnapaToT MOxe [ia He € MPUKITyYeH BO
(3a3emjeH) wrekep. >>> NpoBepeTe
[anv anapaToT e MPUKITyYeH BO LUTEKep.
(Ako nma TajMep Ha Bawwvot anapar)
Konunhata Ha koHTponHaTta Tabna He
paboTaT. >>> Ako BawuoT npounssog
“Ma 3aKnydyBake Ha Konvuka, Moxe aa
€ OBO3MOXEHO 3aKryyyBaHeTO,
OHEBO3MOXeTe o 3aKny4yBaHeTo.

CBeTNnoOTO Ha pepHaTa He € BKITy4Y€eHO.

CeeTunkarta Ha pepHaTta Moxe a e
HeucnpasHa. >>> 3amMmeHeTe ja
cBeTurKaTa Ha pepHaTa.

Hewma ctpyja. >>> NposepeTe ganu
enekTpmnyHaTa Mpexa paboTu un
NpoBepeTe ' OCUrypyBadnTe BO
KyTujaTa co ocurypysauu. NMpomeHeTe rm
ocurypyBaymTe AOKONKY € NoTpebHo unm
BKITy4YeTe r'm NoBTOPHO.

PepHata He 3arpeBa.

PepHaTa moxe ga He e nocTaBeHa Ha
oApeneHa yHKUMja 3a rotBerwe u/mnm
Temnepartypa. >>> [loctaBeTe ja
pepHaTa Ha ogpefeHa (yHkumja 3a
roTBeke U/vunu TemnepaTypa.

» BpaTtara Ha pepHaTa Moxebu e
oTBOpeHa. >>> [poBepeTe Aanu
BpaTaTta Ha pepHaTa e 3aTBopeHa. AKo
BpaTaTta Ha pepHaTa CTon OTBOpPeHa
noseke of 5 MMHYTW, NocTaBkaTa 3a
BpeMe HanpaBeHa 3a roTBene Ke ce
OTKaXe 1 rpejaunte Hema ga paborar.

» 3a mopgenu co Tajmep, He e NOCTaBeHO
Bpeme. >>> [locTaBeTe ro BpemeTo.

* Hewma cTtpyja. >>> NpoBepeTe fanu
enekTpuyHaTa Mpexa paboTu 1
NpOBEpPETE ' OCUTypyBaynTe BO
KyTujaTa co ocurypysaudu. [pomeHeTe mm
ocurypyBayuTe JOKOIKY € MOTpebHo unm
BKITy4YeTe I MOBTOPHO.

» Bpartara Ha pepHaTa mMoxe fa e
oTBOpeHa. >>> [poBepeTe Aanu
BpaTaTta Ha pepHaTa e 3aTBopeHa. AKo
BpaTaTa Ha pepHaTa ocTaHe OTBOpeHa
noeseke og 5 MMHYTK, NOCTaBKaTa 3a
BPEMETO HanpaBeHo 3a roTBewe ce

OTKarKyBa, rpeankute Hema ga paboTaT u

cBeTurikata Hema ga ce BKIy4u.

(3a mopenu co Tajmep) EkpaHoT co
TajMep Tpenka unv cumMoonoT 3a Tajmep
€ OTBOpEH.

* /Imano npekuH Ha cTpyja NpeTxogHo.
>>> [MocTaBeTe ro BpemeTo / NcknyyeTte
M KOHTPOMHUTE TpKanua Ha Npou3BOAOT
1 NMOBTOPHO NOCTaBETE MM Ha
nocakyBaHaTa nosnoxoba.

KopoBu/Npu4unHM 3a rpelku U MOXHU pelueHuja

Koposwu 3a rpeLuka MpuymHK 3a rpeLuka MoxHu pelueHmnja
KoHTakTupajTe co oBnacTeH cepBuUC 3a Ja MOXETe
NOBTOPHO [a roTBMTE CO CoHAa 3a Meco. OTcTpaHeTe ja
. coHaaTa 3a Meco v MocTaBeTe ro KonyeTo 3a u3Gop Ha
I'peluka BO kOMyHUKaLMjaTa co .
Er5 CoMpa 3a Meco dyHKUWja Ha ncknydeHo (0) 3a A4a Moxe HopmarHo Aa
ce roteu 6e3 coHaaTa 3a Meco Bo pepHara. NoTtoa
MOXeTe [ja NPoJoIKUTE CO roTBeweTo 6e3 coHpa 3a
Meco.
) KoHcynTupajte ce co oBnacTeH cepBuc 3a Aa ce peLun
Er1-Er7 'peLkn BO KOMyHUMKaLmjaTa yIvpa) P A P
rpelukaTa.
KoHcynTupajTe ce co oBnacteH cepBucC 3a Aa ce peLumn
Er8-Er27 'peLukn Bo ceH30poT yIvpa) P A P
rpelukaTa.
KoHcynTupajTe ce co oBnacteH cepBucC 3a Aa ce peLum
Er 28 - Er 31 peLwkn Bo coHaaTta 3a Meco YTpaj P A P
rpewukaTa.
Er32- Er 41 peLukmn BO 3arpeBaH-e€TO Ha KoHcynTupajTe ce co oBnacteH cepBucC 3a Aa ce peLumn
pepHaTa rpeLukaTa.
Er42-Er58 'pelukn Bo KOMNOHEHTUTE Ha  |KoHCynTupajTe ce co oBnacTeH cepBuc 3a Aa ce peLun
pepHaTa rpeLukaTa.
Er59- Er64 pelukn Ha kanakoT Ha KoHcynTupajTe ce co oBnacteH cepBucC 3a Aa ce peLumn
pepHaTa rpelukaTa.
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Koposwu 3a rpetuka

MpunynHK 3a rpeLuka

MoxHu pelueHmnja

peLukn noBp3aHu co napeata

KoHcynTupajte ce co OBacTeH CepBuC 3a a ce peLun

Er65-Er71 (BO pepHuTE CO dhyHKUMja 3a rpeLuKaTa.
napea)
Er72 - Er 80 XapaBepckM rpeLUk KoHcynTupajTe ce co oBnacTeH cepBuC 3a Aa ce peLumn
rpelukaTa.
Er 81 - Er 85 Be36eaHoCHU rpeLukm Bo KoHcynTupajte ce co oBnacTeH cepBuc 3a Aa ce peLun
pepHata rpeLukaTa.
peukw Ha uHTepHeT KoHcynTupajTe ce co oBnacteH cepBuc 3a Aa ce peLumn
Er 86 - Er 88 KOHeKuujaTa (BO neyku co r em)r/(aTap I p A p
dyHKumja Homewhiz) P ’
I'pewky B0 MykpoBparosa KoHcynTupajTe ce co oBnacteH cepBuc 3a Aa ce peLumn
Er 89 - Er 92 neuka (BO Neykn co ynTIpay p face p
. rpewkaTa.
MukpobpaHoBa yHKLMja)
Er 93 - Er 99 'peLukmn BO kapTuykata v KoHcynTupajTe ce co oBnacTeH cepBuC 3a Aa ce peLumn

TajmepoT

rpewkara.
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