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Please read this user manual first!

Dear Customer,

Thank you for purchasing this Beko product. We hope that you get the best results from your product which has been
manufactured with high quality and state-of-the-art technology. Therefore, please read this entire user manual and
all other accompanying documents carefully before using the product and keep it as a reference for future use. If you
handover the product to someone else, give the user manual as well. Follow all warnings and information in the user
manual.

Remember that this user manual is also applicable for several other models. Differences between models will be
identified in the manual.

Explanation of symbols

Throughout this user manual the following symbols are used:

Important information or useful hints
about usage.

Warning of hazardous situations with
regard to life and property.

Warning of electric shock.
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fi Warning of risk of fire.

Warning of hot surfaces.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitliice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY

This product was manufactured using the latest technology in environmentally friendly conditions.
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t Important instructions and warnings for safety and

environment

This section contains safety
instructions that will help protect from
risk of personal injury or property
damage. Failure to follow these
instructions shall void any warranty.

General safety

e This appliance can be used by
children aged from 8 years and
above and persons with reduced
physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience
and knowledge if they have been
given supervision or instruction
concerning use of the appliance
in a safe way and understand the
hazards involved.

Children shall not play with the
appliance. Cleaning and user

maintenance shall not be made
by children without supervision.

e The appliance is not to be used
by persons (including children)
with reduced physical, sensory or
mental capabilities, or lack of
experience and knowledge,
unless they have been given
supervision or instruction.
Children should be supervised
and ensure they do not play with
the appliance

e |f the product is handed over to
someone else for personal use or
second-hand use purposes, the
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user manual, product labels and
other relevant documents and
parts should be also given.
Installation and repair procedures
must always be performed by
Authorised Service Agents. The
manufacturer shall not be held
responsible for damages arising
from procedures carried out by
unauthorised persons which may
also void the warranty. Before
installation, read the instructions
carefully.

Do not operate the product if it is
defective or has any visible
damage.

Ensure that the product function
knobs are switched off after every
use.

Electrical safety

If the product has a failure, it
should not be operated unless it
is repaired by an Authorised
Service Agent. There is the risk of
electric shock!

Only connect the product to a
grounded outlet/line with the
voltage and protection as
specified in the “Technical
specifications”. Have the
grounding installation made by a
qualified electrician while using
the product with or without a



transformer. Our company shalll
not be liable for any problems
arising due to the product not
being earthed in accordance with
the local regulations.

Never wash the product by
spreading or pouring water onto it!
There is the risk of electric shock!
Never touch the plug with wet
hands! Never unplug by pulling on
the cable, always pull out by
holding the plug.

The product must be
disconnected during installation,
maintenance, cleaning and
repairing procedures.

If the power connection cable for
the product is damaged, it must
be replaced by the manufacturer,
its service agent or similarly
qualified persons in order to avoid
a hazard.

The appliance must be installed
so that it can be completely
disconnected from the mains
supply. The separation must be
provided by a switch built into the
fixed electrical installation,
according to construction
regulations.

Rear surface of the oven gets hot
when it is in use. Make sure that
the electrical connection does not
contact the rear surface;
otherwise, connections can get
damaged.

Do not trap the mains cable
between the oven door and frame
and do not route it over hot
surfaces. Otherwise, cable
insulation may melt and cause
fire as a result of short circuit.
Any work on electrical equipment
and systems should only be
carried out by authorised and
qualified persons.

In case of any damage, switch off
the product and disconnect it
from the mains. To do this, turn
off the fuse at home.

Make sure that fuse rating is
compatible with the product.

Product safety

WARNING: The appliance and its
accessible parts become hot
during use. Care should be taken
to avoid touching heating
elements. Children less than 8
years of age shall be kept away
unless continuously supervised.
Never use the product when your
judgment or coordination is
impaired by the use of alcohol
and/or drugs.

Be careful when using alcoholic
drinks in your dishes. Alcohol
evaporates at high temperatures
and may cause fire since it can
ignite when it comes into contact
with hot surfaces.

Food Poisoning Hazard: Do not let
food sit in oven for more than 1
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hour before or after cooking.
Doing so can result in food
poisoning or sickness.

Do not place any flammable
materials close to the product as
the sides may become hot during
use.

During use the appliances
becomes hot. Care should be
taken to avoid touching heating
elements inside the oven.

Keep all ventilation slots clear of
obstructions.

Do not heat closed tins and glass
jars in the oven. The pressure
that would build-up in the tin/jar
may cause it to burst.

Do not place baking trays, dishes
or aluminium foil directly onto the
bottom of the oven. The heat
accumulation might damage the
bottom of the oven.

Do not use harsh abrasive
cleaners or sharp metal scrapers
to clean the oven door glass since
they can scratch the surface,
which may result in shattering of
the glass.

Do not use steam cleaners to
clean the appliance as this may
cause an electric shock.

(Varies depending on the product
model.)

Placing the wire shelf and tray
onto the wire racks properly

. Do not use the p?oduct if the front

It is important to place the wire
shelf and/or tray onto the rack
properly. Slide the wire shelf or
tray between 2 rails and make
sure that it is balanced before
placing food on it (Please see the

door glass removed or cracked.
Always use heat resistant oven
gloves when putting in or
removing dishes into/from the hot
oven.

Place the baking paper into the
cooking pot or on to the oven
accessory (tray, wire grill etc)
together with the food and then
insert all into the preheated oven.



Remove the excess parts of the
baking paper overflowing from the
accessory or the pot in order to
prevent the risk of touching the
oven’s heating elements. Never
use the baking paper in an
operating temperature higher
than the indicated value for the
baking paper. Do not place the
baking paper directly on the base
of the oven.

WARNING: Ensure that power
cord of the appliance is
unplugged or circuit breaker is
switched off before replacing the
lamp to avoid the possibility of
electric shock.

The appliance must not be
installed behind a decorative door
in order to avoid overheating.

Prevention against possible fire risk!

Ensure all electrical connections
are secure and tight to prevent
risk of arcing.

Do not use damaged cables or
extension cables.

Ensure liquid or moisture is not
accessible to the electrical
connection point.

Intended use

This product is designed for
domestic use. Commercial use
will void the guarantee.
CAUTION: This appliance is for
cooking purposes only. It must

not be used for other purposes,
for example room heating.

This product should not be used
for warming the plates under the
grill, drying towels, dish cloths etc.
by hanging them on the oven
door handles. This product should
also not be used for room heating
pUrposes.

The manufacturer shall not be
liable for any damage caused by
improper use or handling errors.
The oven can be used for
defrosting, baking, roasting and
grilling food.

Safety for children

WARNING: Accessible parts may
become hot during use. Young
children should be kept away.
The packaging materials will be
dangerous for children. Keep the
packaging materials away from
children. Please dispose of all
parts of the packaging according
to environmental standards.
Electrical products are dangerous
to children. Keep children away
from the product when it is
operating and do not allow them
to play with the product.

Do not place any items above the
appliance that children may reach
for.

When the door is open, do not
load any heavy object on it and do
not allow children to sit on it. It
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may overturn or door hinges may
get damaged.

Disposing of the old product

Compliance with the WEEE Directive and
Disposing of the Waste Product:

This product complies with EU WEEE Directive
(2012/19/EU). This product bears a classification
symbol for waste electrical and electronic equipment
(WEEE).

This product has been manufactured with high quality
parts and materials which can be reused and are
suitable for recycling. Do not dispose of the waste
product with normal domestic and other wastes at the
end of its service life. Take it to the collection center

for the recycling of electrical and electronic equipment.

Please consult your local authorities to learn about
these collection centers.
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Compliance with RoHS Directive:

The product you have purchased complies with EU
RoHS Directive (2011/65/EU). It does not contain
harmful and prohibited materials specified in the
Directive.

Package information

e Packaging materials of the product are
manufactured from recyclable materials in
accordance with our National Environment
Regulations. Do not dispose of the packaging
materials together with the domestic or other
wastes. Take them to the packaging material
collection points designated by the local
authorities.



P General information

Overview

1 Control panel 6 Shelf positions

2 Wire shelf 7 Top heating element

3 Tray 8 Lamp

4 Handle 9 Fan motor (behind steel plate)
5 Door

Function knob

Mechanical timer
Thermostat knob
Thermostat lamp

B w N =
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Package contents

ccessories supplied can vary depending on
he product model. Not every accessory
described in the user manual may exist on
your product.

—y

User manual
2. Standard tray
Used for pastries, frozen foods and big roasts.

Placing the wire shelf and tray onto the
telescopic racks properly

(This feature is optional. It may not exist on
your product.)

Telescopic racks allow you to install and remove
the trays and wire shelf easily.

When using the tray and wire shelf with
telescopic racks, make sure that the pins at the
rear section of the telescopic rack stands against
the edges of the wire shelf and fray.

3. Wire grill
Used for roasting and for placing the food to be
baked, roasted or cooked in casserole dishes to
the desired rack.
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Technical specifications

Voltage / frequen 220-240V ~ 50 Hz

Cable type / section
External dimensions (height / width / depth 595 mm/594 mm/567 mm
Installation dimensions (height / width / depth)
Main oven
Inner lamp
Gril power consumption
" Basics: Information on the energy label of electrical ovens is given in accordance with the EN 60350-1/ IEC
60350-1 standard. Those values are determined under standard load with bottom-top heater or fan assisted
heating (if any) functions.
Energy efficiency class is determined in accordance with the following prioritization depending on whether
the relevant functions exist on the product or not. 1-Cooking with eco-fan, 2- Turbo slow cooking, 3- Turbo
cooking, 4- Fan assisted bottom/top heating, 5-Top and bottom heating.
** See. Installation, page 12.

@eohnical specifications may be changed Values stated on the product labels or in the

ithout prior notice to improve the quality of documentation accompanying it are obtained
he product. in laboratory conditions in accordance with

. o - relevant standards. Depending on operational
mﬁgures in this manual are schematic and may and environmental conditions of the product,

not exactly match your product. these values may vary.
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E Installation

Product must be installed by a qualified person in
accordance with the regulations in force. The
manufacturer shall not be held responsible for
damages arising from procedures carried out by
unauthorized persons which may also void the
warranty.

Preparation of location and electrical
installation for the product is under customer’s

responsibility.

The product must be installed in accordance

DANGER:
ith all local electrical regulations.

have it installed.

DANGER:

Prior to installation, visually check if the
product has any defects on it. If so, do not
Damaged products cause risks for your safety.

Before installation

The appliances must not be installed behind a
decorative door in order to avoid overheating.

The appliance is intended for installation in
commercially available kitchen cabinets. A safety
distance must be left between the appliance and the

kitchen walls and furniture. See figure (values in mm).
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e Surfaces, synthetic laminates and adhesives
used must be heat resistant (100 °C minimum).
Kitchen cabinets must be set level and fixed.

If there is a drawer beneath the oven, a shelf
must be installed in order to separate from the
oven and drawer.

Carry the appliance with at least two persons.
Hold the oven from the slots for handling on both
sides to move it.

e Before installing the product, remove all
materials and documents inside.

e Kitchen furniture must be in compliance with the
dimensions given in the figure below. At the rear
section of the kitchen furniture, an opening must
be cut out with the dimensions given in the figure
below to ensure sufficient ventilation.

Do not install the appliance next to
refrigerators or freezers. The heat emitted by
he appliance will lead to an increased energy
consumption of cooling appliances.

he door and/or handle must not be used for
lifting or moving the appliance.




5
547

/420

i

594

595

min.
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* min.

Installation and connection

e The product must be installed in accordance with
all local gas and electrical regulations.

Electrical connection

Connect the product to a grounded outlet/line

protected by a miniature circuit breaker of suitable

capacity as stated in the "Technical specifications”

table. Have the grounding installation made by a

qualified electrician while using the product with or

without a transformer. Our company shall not be liable

for any damages that will arise due to using the
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product without a grounding installation in accordance
with the local regulations.

DANGER:

The product must be connected to the mains
supply only by an authorised and qualified
person. The product's warranty period starts
only after correct installation.

Manufacturer shall not be held responsible for

damages arising from procedures carried out
by unauthorised persons.




DANGER:

The power cable must not be clamped, bent or
rapped or come into contact with hot parts of
the product.

A damaged power cable must be replaced by

a qualified electrician. Otherwise, there is risk
of electric shock, short circuit or fire!

e Connection must comply with national
regulations.

e The mains supply data must correspond to the
data specified on the type label of the product.
Open the front door to see the type label.

e Power cable of your product must comply with
the values in "Technical specifications” table.

DANGER:
Before starting any work on the electrical
installation, disconnect the product from the

mains supply.
There is the risk of electric shock!

Power cable plug must be within easy reach after
installation (do not route it above the hob).

For products with cooling fan (This may not
exist on your product.)

1 Cooling fan

2 Control panel

3 Door

The built-in cooling fan cools both the built-in cabinet
and the front of the product.

hile performing the wiring, you must apply with
he national/local electrical regulations and must
use the appropriate socket outlet/line and plug for|

oven. In case of the product's power limits are
out of current carrying capability of plug and
socket outlet/line, the product must be connected
through fixed electrical installation directly without]
using plug and socket outlet/line.

Plug the power cable into the socket.

Installing the product

1. Slide the oven into the cabinet, align and secure it
while making sure that the power cable is not
broken and/or trapped.

Secure the oven with 2 screws as illustrated.

After the installation, make sure that the screws are
sufficiently tightened and the oven does not move.
Oven may tip over during use if it is not installed as per
the instructions and if the screws are not sufficiently
tightened.

Cooling fan continues to operate for about 20-
30 minutes after the oven is switched off.

If you have cooked by programming the timer
of the aven, cooling fan will also be switched
off at the end of the cooking time together with
all functions.

Final check
1. Operate the product.
2. Check the functions.

Future Transportation

e Keep the product's original carton and transport
the product in it. Follow the instructions on the
carton. If you do not have the original carton,
pack the product in bubble wrap or thick
cardboard and tape it securely.

e To prevent the wire grill and tray inside the oven
from damaging the oven door, place a strip of
cardboard onto the inside of the oven door that
lines up with the position of the frays. Tape the
oven door to the side walls.

e Do not use the door or handle to lift or move the
product.

Do not place any objects onto the product and
move it in upright position.

Check the general appearance of your product
or any damages that might have occurred
during transportation.
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ﬂ Preparation

Tips for saving energy

The following information will help you to use your

appliance in an ecological way, and to save energy:

e Use dark coloured or enamel coated cookware in
the oven since the heat transmission will be
better.

e While cooking your dishes, perform a preheating
operation if it is advised in the user manual or
cooking instructions.

e Do not open the door of the oven frequently
during cooking.

e Try to cook more than one dish in the oven at the
same time whenever possible. You can cook by
placing two cooking vessels onto the wire shelf.

e (Cook more than one dish one after another. The
oven will already be hot.

e You can save energy by switching off your oven a
few minutes before the end of the cooking time.
Do not open the oven door.

e Defrost frozen dishes before cooking them.

Initial use
First cleaning of the appliance

he surface might get damaged by some
detergents or cleaning materials.
Do not use aggressive detergents, cleaning

powders/creams or any sharp objects during
cleaning.

Do not use harsh abrasive cleaners or sharp
metal scrapers to clean the oven door glass
since they can scratch the surface, which may
result in shattering of the glass.

1. Remove all packaging materials.

2. Wipe the surfaces of the appliance with a damp
cloth or sponge and dry with a cloth.
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Initial heating

Heat up the product for about 30 minutes and then
switch it off. Thus, any production residues or layers
will be burnt off and removed.

WARNING

Hot surfaces cause burns!

Product may be hot when it is in use. Never
touch the hot burners, inner sections of the
oven, heaters and etc. Keep children away.
Always use heat resistant oven gloves when
putting in or removing dishes into/from the hot
oven.

Electric oven

1. Take all baking trays and the wire grill out of the
oven.

2. Close the oven door.

3. Select Static position.

4. Select the highest oven power; See How to
operate the electric oven, page 17.

5. Operate the oven for about 30 minutes.

6. Tumn off your oven; See How to operate the
electric oven, page 17

Grill oven

1. Take all baking trays and the wire grill out of the
oven.

2. Close the oven door.

3. Select the highest grill power; see How fo operate
the grill, page 21.

4. Operate the grill about 15 minutes.

5. Tum off your grill; see How fo operate the grill,
page 21

Smoke and smell may emit for a couple of
hours during the initial operation. This is quite
normal. Ensure that the room is well ventilated
to remove the smoke and smell. Avoid directly
inhaling the smoke and the smell that emits.




E How to operate the oven

General information on baking, roasting
and grilling

WARNING
Hot surfaces cause burns!
Product may be hot when it is in use. Never

touch the hot burners, inner sections of the
oven, heaters and etc. Keep children away.
Always use heat resistant oven gloves when
putting in or removing dishes into/from the hot
oven.

DANGER:
Be careful when opening the oven door as
steam may escape.

Exiting steam can scald your hands, face
and/or eyes.

Tips for baking

e Use non-sticky coated appropriate metal plates
or aluminum vessels or heat-resistant silicone
moulds.
Make best use of the space on the rack.

Place the baking mould in the middle of the shelf.

Select the correct rack position before tuming
the oven or grill on. Do not change the rack
position when the oven is hot.

e Keep the oven door closed.

Tips for roasting

e Treating whole chicken, turkey and large piece of
meat with dressings such as lemon juice and
black pepper before cooking will increase the
cooking performance.

e |ttakes about 15 to 30 minutes longer to roast
meat with bones when compared to roasting the
same size of meat without bones.

e Each centimeter of meat thickness requires
approximately 4 to 5 minutes of cooking time.

e Let meat restin the oven for about 10 minutes
after the cooking time is over. The juice is better
distributed all over the roast and does not run out
when the meat is cut.

e Fish should be placed on the middle or lower
rack in a heat-resistant plate.

Tips for grilling

When meat, fish and poultry are grilled, they quickly

get brown, have a nice crust and do not get dry. Flat

pieces, meat skewers and sausages are particularly
suited for grilling as are vegetables with high water
content such as tomatoes and onions.

e  Distribute the pieces to be grilled on the wire
shelf or in the baking tray with wire shelf in such
a way that the space covered does not exceed
the size of the heater.

e Slide the wire shelf or baking tray with grill into
the desired level in the oven. If you are grilling on
the wire shelf, slide the baking tray to the lower
rack to collect fats. Add some water in the tray
for easy cleaning.

Foods that are not suitable for grilling
carry the risk of fire. Only grill food
which is suitable for intensive grilling
heat.

Do not place the food too far in the

back of the grill. This is the hottest
area and fatty food may catch fire.

How to operate the electric oven
Select temperature and operating mode

1 Function knob

2 Thermostat knob

1. Set the oven timer to the desired cooking time;
see .

2. Set the Function knob to the desired operating
mode.

3. Set the Temperature knob to the desired
temperature.

» Oven heats up to the adjusted temperature and

maintains it. During heating, temperature lamp stays

on.

Switching off the electric oven

Switch the oven timer to off position.

hen the timer is set to a certain time, it will
urn off automatically; see
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Turn the function knob and temperature knob to off
(upper) position.

Rack positions (For models with wire shelf)

It is important to place the wire shelf onto the side rack
correctly. Wire shelf must be inserted between the
side racks as illustrated in the figure.

Do not let the wire shelf stand against the rear wall of
the oven. Slide your wire shelf to the front section of
the rack and settle it with the help of the door in order
to obtain a good grill performance.

(Varies depending on the product model.)

Operating modes

The order of operating modes shown here may be
different from the arrangement on your product.

Top and bottom heating

— Top and bottom heating are in

operation. Food is heated

e simultaneously from the top and
bottom. For example, it is suitable for
cakes, pastries, or cakes and
casseroles in baking moulds. Cook
with one tray only.

Bottom heating

Only bottom heating is in operation. It

is suitable for pizza and for

o subsequent browning of food from
== the bottom.

This function must be used for easy

6 steam cleaning as well.

Fan supported bottom/top heating

= Top heating, bottom heating plus fan
(in the rear wall) are in operation. Hot
air is evenly distributed throughout
the oven rapidly by means of the fan.
Cook with one tray only.

&
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Full grill
SAAS

Grill+Fan
W

b

Booster

=l

Large grill at the ceiling of the oven is
in operation. It is suitable for grilling
large amount of meat.

e Put big or medium-sized
portions in correct rack position
under the grill heater for grilling.

e Tum the food after half of the
grilling time.

Grilling effect is not as strong as in

Full Grill

e Put small or medium-sized
portions in correct shelf position
under the grill heater for grilling.

e Tum the food after half of the
grilling time.

This function is used to heat the oven
rapidly; it is not suitable for cooking
food.

e Select the desired temperature
after selecting this function.
Temperature light turns on and
oven is heated.

e Light turns off after the heating
process is completed. Now
select the desired function to
cook your food.



Using the oven clock warning sound indicating that the set time is over
is heard and the power is cut.
If you do not want to use the timer
unction, turn the knob counterclockwise
owards the hand symbol.
5. Tum off the oven with the Time Setting knob,
function knob and temperature knob.
Turning off the oven before the set time
1. Turn the Time Adjustment knob counterclockwise

Starting the cooking until it stops.
In order to operate the oven, you must 2. Tumn off the oven with the Function knob and
select cooking mode and the desired Temperature knob.
temperature and set the time. Otherwise, Cooking times table
th il not te.
 oven Wi not operare he timings in this chart are meant as a guide.

1. Turn the Time Adjustment knob clockwise to set imings may vary due to temperature of food,
the cooking time. hickness, type and your own preference of
2. Put your dish into the oven. cooking.

3. Select operation mode and temperature; see. How Baki p i
to operate the electric oven, page 17. aking and roasting

» The oven will be heated up to the preset m1 strack of the oven is the bottom rack.

temperature and will maintain this temperature until

the end of the cooking time you selected.

4. Once the cooking time is over, Time Setting knob
will automatically rotate counterclockwise. A

Dish Cooking level Accessory fo use QOperating Temperature Cooking time
number mode posiﬁan 26} (approx. in
min.

Cakes n tray Sandad iy | (7] — 25 .30

Cak% nmould One level “ 180 40 o
grill?

Sma"cakes Standard tray" - -_ 25 .35

Sponge cake e level Aound spnglorm 160 25 35
patt with a diameter
of 26 cm on wire
g nll‘“”

BT e
| Dowghpawy [ Owlel 0 Sededier 0 L) 0 7 F @0 W @
| Mchpasty | Onelvel |  Sendadtay | L) ] 2 | 200 ] 25.35
-S —

Lasagna One level Glass/metal 200 30 40
rectangular pan on
wire grill*

mm M

Beef steak One level Standard tray* 25 min. 100 120
(whole) / Roast 250/max, then
180 .. 190

Ley of Lamb One levsl S .
{oasserals) then 180
190

Roasted One level Standard tray* 15 min. 60 .80
chlcken (1,8-2 250/max, then
180 ... 190
Tu rkey 55 ke One lovel Standard ey 25 mi 150 210
250hma then
180 190

mdw | B [ s 1 o 0%

1is shguested b peror prebenting for gl foods.
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* Thesd dccessories miay ot siupplied with the product

= These accessories ave nof supplied with the product They are commercially avallable accesanries.

Cooking table for test meals

Meals in this cooking table are prepared according to
EN 60350-1 to make it easier for control institutes to
test the product

Cooking lavet Accessory to use Operatmg Rack posttion Temperature i
nlmber
min.

Cooking time
{approx. in

| Shotbread | Onelevel | Swndadbay | [J | 3 ] 140 | 20.30

Sl Cales -ﬁ

Sponge cake One level Round spnngform
pan with a
diameter of 26 cm
on wire gril*

25 35
25 .. 35

—

Apple pi e level Round black mefal ) 2 180 b0 60
dish with a
dlametorof 90 cm
on wire ool

It is suggested to perform preheating for all foods.
* These accessories may not supplied with the product.
** These accessories are not supplied with the product. They are commercially available accessories.

Tips for baking cake

e |fthe cake is too dry, increase the temperature
by 10°C and decrease the cooking time.

e |[fthe cake is wet, use less liquid or lower the
temperature by 10°C.

e |fthe cake is too dark on top, place it on a lower
rack, lower the temperature and increase the
cooking time.

e |f cooked well on the inside but sticky on the
outside use less liquid, lower the temperature
and increase the cooking time.

Tips for baking pastry

e |fthe pastry is too dry, increase the temperature
by 10°C and decrease the cooking time.
Dampen the layers of dough with a sauce
composed of milk, oil, egg and yoghurt.

e |fthe pastry takes too long to bake, pay care that
the thickness of the pastry you have prepared
does not exceed the depth of the tray.

e |fthe upper side of the pastry gets browned, but
the lower part is not cooked, make sure that the
amount of sauce you have used for the pastry is
not too much at the bottom of the pastry. Try to
scatter the sauce equally between the dough
layers and on the top of pastry for an even
browning.

Cook the pastry in accordance with the mode
and temperature given in the cooking table. If
he bottom part is still not browned enough,

place it on one lower rack next time.
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Tips for cooking vegetables

e |f the vegetable dish runs out of juice and gets
too dry, cook it in a pan with a lid instead of a
tray. Closed vessels will preserve the juice of the
dish.

e |favegetable dish does not get cooked, boil the
vegetables beforehand or prepare them like
canned food and put in the oven.



How to operate the griII » Temperature light turns on.
Switching off the grill

AWARNING o 1. Turn the Function knob to Off (top) position.

Close oven door during grilling.

Hot surfaces may causs bums! & Foods that are not suitable for grilling
e Turn the Time Adjustment knob counter carry the risk of fire. Only grill food

clockwise to Hand symbol when grilling. which is suitable for intensive grilling
Switching on the grill heat.
1. Turn the Function knob to the desired grill symbol. Do not place the food too far in the
2. Then, select the desired grilling temperature. back of the grill. This is the hottest
3. If required, perform a preheating of about 5 area and fatty food may catch fire.
minutes.

Cooking times table for grilling

Grilling with electric grill
temperature (20 pprox. in min.
. s s e
Shedemden . 0 W 48 0 B0 L 05 e

Lamb chops | Wiegw | 45 [ 950 1 20.%mn |
Wicyl e

 Vealchops | Wiegl ] 45 | 20 | 25.30mn |
e ...
depending on thickness
*Preheat for 5 minutes
*4f the grill temperature of your product cannot be adjusted, the grill will work at the recomended temperature.

Meals in this cooking table are prepared according to
EN 60350-1 to make it easier for control institutes to
test the product

approx. ll'l min,

Toast bread | Wiegw ] 4 [ %0 | 13mh |

T
12 pleces
It Is suggested to perform 5 minutes preheating for all foods broiling.
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E Maintenance and care

General information

Service life of the product will extend and the
possibility of problems will decrease if the product is
cleaned at regular intervals.

DANGER:

Disconnect the product from mains supply
before starting maintenance and cleaning
works.

There is the risk of electric shock!

DANGER:
Allow the product to cool down before you
clean it.

Hot surfaces may cause burns!

e (lean the product thoroughly after each use. In
this way it will be possible to remove cooking
residues more easily, thus avoiding these from
burning the next time the appliance is used.

e No special cleaning agents are required for
cleaning the product. Use warm water with
washing liquid, a soft cloth or sponge to clean
the product and wipe it with a dry cloth.

e Always ensure any excess liquid is thoroughly
wiped off after cleaning and any spillage is
immediately wiped dry.

e Do not use cleaning agents that contain acid or
chloride to clean the stainless or inox surfaces
and the handle. Use a soft cloth with a liquid

detergent (not abrasive) to wipe those parts clean,

paying attention to sweep in one direction.

he surface might get damaged by some
detergents or cleaning materials.
Do not use aggressive detergents, cleaning

powders/creams or any sharp objects during
cleaning.

Do not use harsh abrasive cleaners or sharp
metal scrapers to clean the oven door glass
since they can scratch the surface, which may
result in shattering of the glass.

Do not use steam cleaners to clean the
appliance as this may cause an electric shock.

Cleaning the control panel
Clean the control panel and knobs with a damp cloth
and wipe them dry.

If your product is equipped with buttons/knobs
do not remove the control buttons/knobs to
clean the control panel.
Control panel may get damaged!
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Cleaning the oven
To clean the side wall (Varies depending on the
product model.)
(This feature is optional. It may not exist on your
product)
Remove the front section of the side rack by
pulling it in the opposite direction of the side wall.
2. Remove the side rack completely by pulling it
towards you.

Catalytic walls

(This feature is optional. It may not exist on your
product.)

The inner side walls (A) and/or the rear wall (B) of your
product may be coated with catalytic enamel. Catalytic
walls have a light matte colour and a porous surface.
Catalytic walls of the oven should not be cleaned.
Thanks to their perforated structure, catalytic surfaces
absorb grease and once the surface is filled with
grease, they start to shine. In this case, it is

Easy Steam Cleaning

It ensures easy cleaning because the dirt (having

waited not for too long) is softened with the steam that

forms inside the oven and the water drops condensing

on the inner surfaces of the oven.

1. Remove all accessories inside the oven.

2. Pour 500 ml of water into the oven tray and place
the tray at the 2nd rack of the oven.



3. Set the oven to easy steam cleaning mode and
run at 100°C for 25 minutes.

4. Open the door and wipe the inner surfaces of the
oven with a damp sponge or cloth.

5. Use warm water with washing liquid, a soft cloth

or sponge to clean the persistent dirt and wipe it

with a dry cloth.

During the easy steam cleaning mode,
water that is placed in the tray to soften
lightly formed residues/dirt within the
oven cavity will evaporate and condense
in the oven cavity and inner glass of the
oven door, therefore water may drip when
the oven door is opened. Wipe away the
condensation as soon as the oven door is
opened.

Clean oven door

To clean the oven door, use warm water with washing
liquid, a soft cloth or sponge to clean the product and
wipe it with a dry cloth.

Don't use any harsh abrasive cleaners or sharp|
metal scrapers for cleaning the oven door.

hey could scratch the surface and destroy the
glass.

Removing the oven door

1. Open the front door (1).

2. Open the clips at the hinge housing (2) on the
right and left hand sides of the front door by

_pressing them down as illustrated in the figure

>1 Door

2 Hinge lock(closed position)
3 Oven

4. Remove the front door by pulling it upwards to
release it from the right and left hinges.

Steps carried out during removing process
should be performed in reverse order to install
he door. Do not forget to close the clips at the
hinge housing when reinstalling the door.

Removing the door inner glass

(This feature is optional. It may not exist on your
product.)

The inner glass panel of the oven door can be
removed for cleaning.

1. Open the oven door.

2. Pull towards yourself and remove the plastic part
installed to upper section of the front door.
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3. Asiillustrated in figure, raise the innermost glass
panel (1) slightly in direction A and pull it out in
direction B.

1 Innermost glass panel
2*  Inner glass panel (This may not exist on your
product.)

4. If your product is equipped with an inner glass
panel; repeat the same procedure to remove the
inner glass panel (2).

5. The first step to regroup the door is reinstalling
inner glass panel (2). Place the chamfered corner
of the glass panel so that it will rest in the
chamfered corner of the plastic slot. (If your
product is equipped with an inner glass panel).
Inner glass panel (2) must be installed into the
plastic slot close the innermost glass panel (1).

6. When installing the innermost glass panel (1),
make sure that the printed side of the panel faces
towards the inner glass panel. It is important to
seat lower corner of innermost glass panel (1) into
the lower plastic slot.

7. Push the plastic part towards the frame until you
hear a "click".

Replacing the oven lamp

DANGER:
Before replacing the oven lamp, make sure
hat the product is disconnected from mains

and cooled down in order to avoid the risk of
an electrical shock.
Hot surfaces may cause burns!
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In this oven, an incandescent lamp with a
9 power of less than 40 W, a height of less than

60 mm, a diameter of less than 30 mm or a
halogen lamp with socket type G9, a power of
less than 60 W is used. The lamps are suitable
for operation at temperatures above 300 °C.
Oven lamps can be obtained from Authorised
Service Agents or technician with licence.

Position of lamp might vary from the figure.

The lamp used in this appliance is not suitable
for household room illumination. The intended
purpose of this lamp is to assist the user to
see foodstuffs.

The lamps used in this appliance have to
withstand extreme physical conditions such as
temperatures above 50 °C.

If your oven is equipped with a round lamp:

1. Disconnect the product from mains.

2. Turn the glass cover counter clockwise to remove
it.

ChCICNS

w

If your oven lamp is of type (A) shown in the figure
below, remove it by rotating as shown and replace
it. If it is of type (B), pull and remove it as shown
in the figure and replace it.

4. Install the glass cover.



Troubleshooting

e |tis normal that steam escapes during operation. >>> This is not a fault.

e When the metal parts are heated, they may expand and cause noise. >>> This is not a fault,

e The mains fuse is defective or has tripped. >>> Check fuses in the fuse box. If necessary, replace or
reset them.

e Product is not plugged into the (grounded) socket. >>> Check the plug connection.

e Qvenlampis defective. >>> Replace oven lamp.
e Power is cut. >>> Check if there is power. Check the fuses in the fuse box. If necessary, replace
or reset the fuses.

e Might not be set to a certain cooking function and/or temperature. >>> Set the oven to a certain
cooking function and/or temperature.
e Inmodels equipped with a timer, the timer is not adjusted. >>> Adjust the time.
(In products with microwave oven, timer controls only microwave oven.)
e Power is cut. >>> Check if there is power. Check the fuses in the fuse box. If necessary, replace
or reset the fuses.

{in models with timer) Clock display is blinking or clock symbol is on.
e Aprevious power outage has occurred. >>> Ad/ust the time / Switch of the product and switch it on
again.

Consult the Authorised Service Agent or
echnician with licence or the dealer where you
have purchased the product if you can not
remedy the trouble although you have
implemented the instructions in this section.

Never attempt to repair a defective product
yourself.
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Avant de commencer, merci de bien vouloir lire ce manuel d'utilisation !

Cheére cliente, cher client,

Nous vous remercions d'avoir porté votre choix sur un produit Beko. Nous espérons que vous tirerez le meilleur parti
de votre produit, qui a été fabriqué dans des usines de pointe avec des matériaux de qualité. C'est pourquoi nous
vous prions de lire attentivement le présent manuel et tous les autres documents connexes dans leur intégralité avant
d'utiliser le produit et de les conserver. Si vous cédez I'appareil a une tierce personne, n'oubliez pas de lui fournir le
Manuel d'utilisation. Respectez tous les avertissements et informations contenus dans le manuel d'utilisation.
Souvenez-vous que ce Manuel d'utilisation s'applique également a plusieurs autres modeles. Les différences entre
les modéles seront identifiées dans le manuel.

Explication des symboles
Vous trouverez les symboles suivants dans ce Manuel d'utilisation :

Informations importantes ou astuces
utiles d'utilisation.

Avertissement de situations dange-
reuses relatives a la santé et aux
hiens.

Avertissement de risque de choc
électrique.

Avertissement de risque d'incendie.

Avertissement de surfaces brllantes.

B BB BB

Arcelik A.S.
Karaagac caddesi No:2-6
34445 Siitlice/Istanbul /TURKEY

c € Made in TURKEY
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t Instructions importantes et mises en garde relatives a la sécu-
rité et a I'environnement

Ce chapitre contient les instructions
de sécurité qui vous aideront a éviter
les risques de blessure corporelle ou
de dégats matériels. Le non respect
de ces instructions entrainera I'annu-
lation de toute garantie.

Sécurité générale
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Cet appareil peut étre utilisé par
des enfants de 8 ans et plus et
des personnes aux capacités
physiques, sensorielles ou men-
tales réduites ou des personnes
dénuées d’expérience ou de con-
naissance si elles ont pu béngfi-
cier d’une surveillance ou
d’instructions concernant
I'utilisation de I'appareil en toute
sécurité et comprennent les
risques encourus.

Les enfants ne doivent pas jouer
avec I'appareil. Le nettoyage et
I'entretien ne doivent pas étre ef-
fectués par un enfant sans sur-
veillance.

Cet appareil n’est pas congu pour
étre utilisé par des personnes (y
compris les enfants) présentant
des aptitudes physiques, senso-
rielles et mentales réduites, ou
sans expérience et sans connais-
sances, a moins d'avoir été enca-
drées ou regu des consignes
d'utilisation.

Les enfants bénéficiant d'un en-
cadrement ne doivent pas jouer
avec I'appareil.

Si I'appareil est confié a une autre
personne pour usage personnel
ou vendu en seconde main, assu-
rez-vous qu'il est toujours ac-
compagné du manuel d’utilisation,
des étiquettes, de tout autre do-
cument pertinent et des pieces.
Les procédures d'installation et
de réparation doivent étre effec-
tuées par des agents d'entretien
qualifiés. Le fabricant ne sera pas
responsable des dommages cau-
sés a la suite d'une utilisation
faite par des personnes non qua-
lifiées, situation susceptible d'an-
nuler aussi la garantie. Avant
I'installation, lisez attentivement
les instructions.

Ne faites pas fonctionner |'appa-
reil s'il est défectueux ou pré-
sente des dégats visibles.
Assurez-vous que les boutons de
fonctionnement de I'appareil sont
en position d'arrét aprés chaque
utilisation.

Sécurité électrique

Si le produit est en panne, ne
I'utilisez pas, a moins qu'il ne soit
réparé par un Agent d'entretien



agréeé. Vous risqueriez un choc
électrique !

Branchez I'appareil uniguement a
une sortie/ligne avec mise a la
terre ainsi que la tension et la
protection spécifiées dans le cha-

pitre « Spécifications techniques ».

Faites installer la mise a la terre
par un électricien qualifié lorsque
vous utilisez I'appareil avec ou
sans transformateur Notre entre-
prise décline sa responsabilité par
rapport a tout probleme consécu-
tif a la non mise a la terre de
I'appareil suivant la réglementa-
tion locale en vigueur.

Ne lavez jamais |'appareil en'y
versant de I'eau. Vous risqueriez
un choc électrique !

Ne touchez jamais la prise si vous
avez des mains mouillées ! De
méme, ne débranchez jamais
I'appareil en le tirant par le cable.
Pour ce faire, il est conseillé de
toujours tenir la prise avant de la
tirer.

Débranchez I'appareil pendant les
opérations d'installation, d'entre-
tien, de nettoyage et de répara-
tion.

Si le cordon d’alimentation est
endommage, il doit étre remplacé
par le fabricant, I'un de ses tech-
niciens ou une personne de quali-
fication similaire afin d’éviter tout
risque.

Installez I'appareil de sorte que
I'on puisse le déconnecter com-
pletement du réseau. La sépara-
tion doit étre effectuée par une
prise secteur ou un commutateur
intégré a l'installation électrique
fixe, suivant la réglementation en
matiere de construction.

La surface arriere du four devient
chaude pendant I'utilisation. Véri-
fiez que le raccordement de élec-
trique n'est pas en contact avec
la surface arriere, cela pourrait
endommager les connexions.

Ne pas coincer le cable d'alimen-
tation entre la porte du four et le
chassis et ne pas le faire passer
sur des surfaces brillantes. Dans
le cas contraire, I'isolation du
cable pourrait fondre et provoquer
un incendie suite a un court-
circuit.

Toutes les opérations sur des
équipements et des systemes
électriques ne peuvent étre réali-
sées que par des personnes habi-
litées et qualifiées.

En cas de dégats, éteignez I'ap-
pareil et débranchez-le du sec-
teur. Pour ce faire, coupez le fu-
sible domestique.

Vérifiez que la tension du fusible
est compatible avec |'appareil.

Sécurité du produit

AVERTISSEMENT : Les parties
accessibles de I'appareil devien-
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nent chaudes au cours de son
utilisation. Des mesures doivent
étre prises pour éviter de toucher
aux éléments de chauffage. Les
enfants de moins de 8 ans doi-
vent étre maintenus a I'écart,
sauf s'ils sont continuellement
surveillés.

Ne jamais utiliser I'appareil sous
I'emprise de I'alcool ou de toute
autre drogue.

Prenez garde lorsque vous utilisez
des boissons alcoolisées dans vos
plats. L'alcool s'évapore a tempé-
ratures éleveées et peut provoquer
un incendie étant donné qu'il peut
s'enflammer lorsqu'il entre en
contact avec des surfaces
chaudes.

Assurez-vous qu’aucune subs-
tance inflammable ne soit placée
a proximité de I'appareil étant
donné que les cotés peuvent
chauffer pendant son utilisation.
L'appareil chauffe pendant son
utilisation. Des mesures doivent
étre prises pour éviter de toucher
aux éléments de chauffage qui se
trouvent a l'intérieur du four.
Fvitez d'obstruer les éventuelles
sorties d'aération.

Ne pas faire chauffer de boftes de
conserves et de bocaux en verre
clos dans le four. La pression qui
s'accumulerait dans la bofte/le
bocal pourrait le faire éclater.

Ne placez pas de plaques de
cuisson, de plats ou de feuille
d'aluminium directement sur le
bas du four. L'accumulation de
chaleur pourrait endommager le
fond du four.

N'utilisez pas de nettoyants for-
tement abrasifs ou de grattoir en
métal aff(té pour nettoyer la porte
vitrée du four car ils peuvent rayer
la surface, ce qui peut entrainer
féler la vitre.

N'utilisez pas de nettoyeurs a
vapeur pour le nettoyage de I'ap-
pareil, car ceux-ci présentent un
risque d'électrocution.

(Varient en fonction du modele de
four.)

Placer correctement la grille et le
lechefrite sur les gradins

Faites coulisser la grille ou le le-
chefrite entre 2 glissiéres de cou-
lissement et vérifiez-en I'équilibre
avant de placer des aliments des-
sus (Observez l'illustration ci-
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porte en verre est absente ou
fendue.

Utilisez toujours des gants de
protection thermique lorsque vous
placez ou retirez des plats du four
chaud.

Placez le papier de cuisson con-
tenant les aliments dans la casse-
role ou sur I'accessoire du four
(plateau, grille métallique, etc.) et
insérez I'ensemble dans le four
préchauffé. Retirez le surplus de
papier de cuisson qui déborde de
I'accessoire ou de la casserole
afin d'éviter tout contact avec les
éléments chauffants du four.
N'utilisez jamais le papier de
cuisson a une température de
fonctionnement supérieure a la
valeur recommandeée pour un pa-
pier de cuisson. Evitez de placer
le papier de cuisson directement
sur la base du four.

AVERTISSEMENT : Assurer que le
cable d’alimentation de I'appareil
est débranché ou que le coupe-
circuit est désactivé avant de
remplacer la lampe pour éviter
tout risque de choc électrique.
Pour éviter toute surchauffe, I'ap-
pareil ne doit pas étre installé
derriere une porte décorative.

Pour que votre appareil soit fiable:

veillez a ce que la fiche soit bien
branchée dans la prise afin que
des étincelles ne se produisent
pas.

Utilisez uniquement les cables de
rallonge d'origine, et veillez a ce
qu'ils ne soient pas coupés ou
autrement endommages.
Assurez-vous également que la
prise ne contient pas de liquide ni
de moisissure avant de brancher
I'appareil.

Utilisation prévue

Cet appareil est congu pour un
usage domestique. L'utilisation
commerciale est interdite.
ATTENTION : Cet appareil sert
uniquement a des fins de cuisson.
Il ne doit pas étre utilisé a
d’autres fins, par exemple le
chauffage du local.

Fvitez d'utiliser cet appareil pour
réchauffer les assiettes sous le
grill, accrocher des serviettes et
des torchons, etc. sur les poi-
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gnées, sécher et réchauffer quoi
que ce soit.

e | e fabricant ne saurait étre tenu
responsable des dégats causes
par une utilisation ou une mani-
pulation incorrecte.

e | e four peut étre utilisé pour dé-
congeler, cuire, rotir et griller des
aliments.

e | es pieces détachées d’origine
sont disponibles pendant 10 ans,
a compter de la date d’achat du
produit .

Sécurité des enfants

e ATTENTION : Les parties acces-
sibles peuvent s'échauffer pen-
dant I'utilisation. Les enfants doi-
vent étre tenus a I'écart.

e [ es matériaux d’emballage peu-
vent présenter un danger pour les
enfants. Gardez les matériaux
d'emballage hors de portée des
enfants. Veuillez jeter les pieces
de I'emballage en respectant les
normes écologiques.

e Les appareils électriques sont
dangereux pour les enfants. Te-
nez les enfants a I'écart de I'ap-
pareil lorsqu'il fonctionne et inter-
disez-leur de jouer avec.

e Ne rangez pas d’objets au dessus
de I'appareil que les enfants
pourraient atteindre.
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e [orsque la porte avant est ouverte,
ne posez pas d’objets lourds des-
sus et ne permettez pas aux en-
fants de s’y asseoir. Il pourrait
basculer ou les charnieres de
porte étre endommageées.

Mise au rebut de I'ancien appareil
Gonformité avec la directive DEEE et mise au
rebut des déchets :

Ce produit est conforme a la directive DEEE
(2012/19/UE) de I'Union européenne). Ce produit porte
un symbole de classification pour la mise au rebut des
équipements électriques et électroniques (DEEE).

Le présent produit a été fabriqué avec des pieces et
du matériel de qualité supérieure susceptibles d'étre
réutilisés et adaptés au recyclage. Par conséquent,
nous vous conseillons de ne pas le mettre au rebut
avec les ordures ménageres et d'autres déchets a la
fin de sa durée de vie. Au contraire, rendez-vous dans
un point de collecte pour le recyclage de tout matériel
électrique et électronique. Veuillez vous rapprocher
des autorités de votre localité pour plus d'informations
concernant le point de collecte le plus proche.
Conformité avec la directive LdSD :

L'appareil que vous avez acheté est conforme a la
directive LdSD (2011/65/UE) de I'Union européenne. Il
ne comporte pas les matériels dangereux et interdits
mentionnés dans la directive.

Elimination des emballages

e |Les emballages sont dangereux pour les enfants.
Conservez les emballages en lieu siir a I'écart
des enfants. Les emballages de I'appareil sont
fabriqués a partir de matériaux recyclés. Elimi-
nez-les de maniére appropriée et triez-les en
fonction des instructions de recyclage des dé-
chets. Ne les jetez pas avec les déchets domes-
tiques normaux.



P Généralités

Vue d'ensemble

[ B O B

Bandeau de commande 6 Gradins

Grille 7 Elément chauffant supérieur

Léchefrite 8 Ampoule

Poignée 9 Moteur du ventilateur (derriere la plaque en acier)
Porte

B w N =

Sélecteur des fonctions du four
Minuteur mécanique

Sélecteur de température du four
Voyant de fonctionnement du four
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Contenu de I'emballage

Les accessoires fournis peuvent varier selon le
modeéle de I'appareil. Tous les accessoires
décrits dans le manuel d’utilisation peuvent ne
pas faire partie de votre appareil.

Manuel de I'utilisateur

2. Plaque standard

Utilisée pour les patisseries, les aliments conge-
s et les grands rotis.

—y

3. Grille métallique
Utilisée pour les rotis et pour les aliments a cuire,
rotir ou pour les rago(ts, elle se place dans le
four a la hauteur souhaitée.
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Placer correctement I'étagére métallique et la
plaque sur les chéssis télescopiques

(Cette fonction est optionnelle. Elle peut ne
pas étre disponible sur votre produit.)

Les chassis télescopiques vous permettent d'ins-
taller et de retirer facilement les plaques et I'éta-
gére métallique.

Lorsque vous utilisez la plaque et I'étagére mé-
tallique avec les chassis télescopiques, vérifiez
que les goupilles situées a I'arriere du chassis
télescopique reposent contre les bords de I'éta-
gere métallique et du plateau.




Caractéristiques techniques

Dimensions extérietres (hau- 595 mm/594 mm/567 mm
telir/longueur/profondeur

Dimensions d'installation (hauteur/longueur/profondeur
Four principal
Ampoule interne
Consommation energetique du gril
" Données de base : Les informations sur I'étiquette énergétique des fours électriques sont fournies confor-
mément a la norme EN 60350-1 / IEC 60350-1. Ces valeurs sont déterminées a charge standard avec des
résistances de volte et de sole ou des fonctions de cuisson ventilée (le cas échéant).
La classe de consommation énergétique est déterminée conformément a la hiérarchie suivante en fonction
de la présence ou non sur I'appareil les fonctions correspondantes. 1-Cuisson tournante économique, 2-
Cuisson lente Turbo, 3- Cuisson Turbo, 4- Cuisson ventilée sole/voite, 5- Cuisson volte et sole.
** Reportez-vous a Installation, page 12.

Les caractéristiques techniques peuvent Les valeurs mentionnées sur les étiquettes de
changer sans avis préalable afin d'améliorer la I'appareil ou dans la documentation qui
qualité de I'appareil. I'accompagnent sont obtenues dans des

- - - conditions de laboratoire conformément aux
Les |I|ust[at|ons comprises dans ce manuel normes correspondantes. En fonction des
sont schématiques et peuvent ne pas corres- conditions de fonctionnement et de I'environ-
pondre exactement a I'appareil. nement de I'appareil, ces valeurs peuvent

varier,
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E Installation

Le produit doit &tre installé par une personne qualifiée
conformément & la réglementation en vigueur. Dans le
cas contraire, la garantie n'est pas valable. Le fabri-
cant se sera pas tenu pour responsable des dégats
consécutifs a des procédures réalisées par des per-
sonnes non autorisées et pourra annuler la garantie
dans ce cas.

La préparation de I'emplacement et I'installa-
ion de I'électricité pour I'appareil sont sous la

responsabilité du client.

DANGER:
Installez I'appareil conformément aux régle-
mentations en matiére de gaz et d’électricité

en vigueur dans votre localité.

DANGER:
Avant I'installation, regardez si I'appareil
présente des défauts. Si tel est le cas, ne le

faites pas installer.
Les appareils endommagés présentent des
risques pour votre sécuritg.

Avant l'installation

L’appareil est desting a étre installé dans les meubles
de cuisine disponibles dans le commerce. Une dis-
tance de sécurité doit étre laissée entre I'appareil et
les parois de la cuisine et des meubles. Voir le schéma
(valeurs en mm).
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e Les surfaces, les feuilles laminées synthétiques
et les adhésifs doivent résister a la chaleur (jus-
qu'a 100 °C min.).

e Les meubles de cuisine doivent étre stables et
fixés.

e S'ilyaun tiroir sous le four, une étagére doit
étre installée entre ce four et le tiroir.

e Transportez I'appareil avec au minimum deux
personnes.

e Tenez le four par les encoches présentes sur les
deux cotés pour le déplacer.

e Avant d'installer le produit, retirez tous les
matériaux et documents a I'intérieur.

e Les meubles de cuisine doivent étre conformes
aux dimensions indiquées dans la figure ci-
dessous. A 'arriere du meuble de cuisine, dé-
coupez une ouverture aux dimensions indiquées
dans la figure ci-dessous pour assurer une venti-
lation suffisante.

N'installez pas I'appareil a proximité de réfri-
gérateurs ou congélateurs. La chaleur émise
par |'appareil augmenterait la consommation
d'énergie des dispositifs de refroidissement.

N'utilisez pas la porte et/ou la poignée pour
porter ou déplacer |'appareil.




600

595

504 /720

min.
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595

*

min.

Installation et branchement

e Installez I'appareil conformément a toutes les
réglementations en matiere de gaz et
d’électricité en vigueur.

Raccordement électrique

Branchez I'appareil a une prise mise a la terre proté-

gée par un disjoncteur miniature de capacité suffisante

tel qu'indiqué dans le tableau « Caractéristiques

techniques ». Faites installer la mise a la terre par un

électricien qualifié lors de I'utilisation de I'appareil

avec ou sans transformateur. Notre société ne sera

pas tenue pour responsable des dégats résultant de

I'utilisation de I'appareil sans une installation de mise

14/FR

a la terre conforme aux réglementations locales en
vigueur.

DANGER:

L'appareil doit uniquement étre raccordé a
I'alimentation électrique par une personne
autorisée et qualifiée. La période de garantie
de I'appareil démarre uniquement aprés son
installation correcte.

Le fabricant se sera pas tenu pour respon-
sable des dégats consécutifs a des procédures

réalisées par des personnes non autorisées.




DANGER:

Le cable d'alimentation ne doit pas étre serrg,
plié ou pincé ou entrer en contact avec des
pieces chaudes de I'appareil.

Un céble d'alimentation endommagé doit étre
remplacé par un électricien qualifié. Dans le
cas contraire, il présente un risque d'électro-
cution, de court-circuit ou d'incendie !

e |aconnexion doit &tre conforme aux réglementa-
tions nationales en vigueur.

e Lesvaleurs de I'alimentation électrique doivent
correspondre aux valeurs figurant sur la plaque
signalétique de I'appareil. Ouvrez la porte pour
voir la plaque signalétique.

e |ecable d'alimentation de I'appareil doit &tre
conforme aux valeurs du tableau "Caractéris-
tiques techniques”.

DANGER:

Avant d’effectuer tout travail sur I'installation
électrique, I'appareil doit étre débranché du
réseau d'alimentation électrique.

Vous risqueriez un choc électrique !

La prise du céble d'alimentation doit étre facile
d'acces apres l'installation (ne le faites pas

passer au-dessus de la table de cuisson).

Lors du cablage, vous devez respecter les
réglementations nationales/locales en matiére
d’électricité. Par ailleurs, vous devez utiliser
des prises et des fiches recommandées pour
fours. Au cas ou la limite de puissance de
I'appareil est supérieure a la capacité de
conduction du courant par la fiche et la prise,
branchez I'appareil directement sur une
installation électrique fixe sans utiliser de fiche
ni de prise.
Branchez le cable d'alimentation dans la prise.
Installation des produits
1. Faites coulisser le four dans le meuble, alignez-le
et fixez-le en vous assurant que le cable d'alimen-
tation n'est pas rompu et/ou coincé.

Fixez le four avec les 2 vis comme sur l'illustration.
Apres I'installation, assurez-vous que les vis sont
suffisamment serrées et que le four ne bouge pas. Le
four peut basculer pendant I'utilisation s’il n'est pas
installé conformément aux instructions et si les vis ne
sont pas suffisamment serrées.

Pour les produits équipés d'un ventilateur (Elle
peut ne pas étre disponible sur votre produit.)

1 Ventilateur

2 Bandeau de commande

3 Porte

Le ventilateur intégrée refroidit a la fois le meuble
intégrée et la facade de I'appareil.

Le ventilateur continue de fonctionner pendant
20 a 30 minutes méme apres |'extinction du
our.

Sivous avez cuising en programmant la
minuterie du four, le ventilateur s'arrétera
également a la fin du temps de cuisson avec
toutes les autres fonctions.

Vérification finale
1. Mise en marche de I'appareil.
2. Veérifiez les fonctions.

Déplacement ultérieur

e (onservez le carton d'origine de I'appareil et
utilisez-le pour déplacer le produit. Suivez les
instructions figurant sur le carton. Sl vous n'avez
plus le carton original, emballez I'appareil dans
du film a bulles ou du carton épais avec du ru-
ban adhésif pour maintenir le tout.

e Afin d'éviter que la grille et la Iéchefrite situés a
I'intérieur du four n’endommagent la porte, pla-
cez une bande de carton sur la contre-porte a
hauteur des plaques. Attachez la porte du four
aux parois latérales a 'aide de ruban adhésif.
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e Nutilisez pas la porte ou la poignée pour soule-
ver ou déplacer I'appareil.

Ne placez aucun objet sur I'appareil et dépla-
cez-le bien a plat.

‘ Inspectez I'aspect général de I'appareil pour

déceler les dégats potentiellement dus au
ransport.
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B Préparation

Conseils pour faire des économies

d'énergie

Les conseils suivants vous permettront d'utiliser votre

appareil de fagon écologique et d'économiser ainsi de

I'énergie :

e  Utilisez des ustensiles de cuisine recouverts
d'émail car la transmission de chaleur sera amé-
liorée.

e Lorsque vous cuisinez, lancez un préchauffage si
cela est conseillé dans le manuel d'utilisation ou
la description de la recette.

e N'ouvrez pas la porte du four frop souvent pen-
dant la cuisson.

e Essayez de faire cuire plusieurs plats simultang-
ment dans le four lorsque vous le pouvez. Vous
pouvez placer deux plats de cuisson sur le chas-
sis métallique.

e Faites cuire plusieurs plats successivement. Le
four sera déja a température.

e Vous pouvez économiser de I'énergie en étei-
gnant votre four quelques minutes avant la fin du
temps de cuisson. N'ouvrez pas la porte du four.

e Décongelez les plats surgelés avant de les cuire.

Premiére utilisation
Premier nettoyage de I'appareil

La surface pourrait étre endommagée par
certains détergents ou produits de nettoyage.
N'utilisez pas de détergents agressifs, de

poudre/cremes de nettoyage ou d'objets
tranchants pour le nettoyage.

1. Retirez tous les matériaux d'emballage.

2. Essuyez les surfaces de I'appareil a I'aide d’un
chiffon humide ou d'une éponge et terminez avec
un chiffon sec.

Premiére cuisson

Faites chauffer I'appareil pendant 30 minutes puis
éteignez-le. De cette maniére, tous les résidus de

production ou les couches de conservation seront
briilés et supprimés.

AVERTISSEMENT
Les surfaces chaudes peuvent provoquer des
briilures !
L'appareil peut étre tres chaud pendant son
utilisation. Ne touchez jamais les brlleurs,
sections internes du four, résistances, etc.
lorsqu'ils sont chauds. Tenez les enfants a
I'écart.
Utilisez toujours des gants de protection
thermique lorsque vous placez ou retirez des

plats du four chaud.

Four électrique

1. Sortez toutes les plaques de cuisson et la grille

métallique du four.

Fermez la porte du four.

Sélectionnez la position "Traditionnel".

Sélectionnez I'intensité la plus forte pour le grill ;

voir Utilisation du four électrique, page 18.

Faites fonctionner le four environ 30 minutes.

Eteignez votre four ; voir Utilisation du four élec-

trique, page 18

Four a grill

1. Sortez toutes les plaques de cuisson et la grille
métallique du four.

2. Fermez la porte du four.

3. Sélectionnez I'intensité la plus forte pour le grill ;

voirUtilisation du grill, page 21.

Faites fonctionner le four environ 15 minutes.

Eteignez votre grill ; voir Utilisation du grill,

page 21

L

o 9

o~

Une odeur et de la fumée peuvent se dégager
pendant quelques heures au cours de la
premiére utilisation. Ce phénoméne est tout a
fait normal. Assurez-vous que la piece est bien
aérée pour évacuer I'odeur et la fumée. Evitez
de respirer la fumée et 'odeur qui se déga-
gent.
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B utilisation du four

Informations générales concernant la
patisserie, la rotisserie et les grillades

AVERTISSEMENT
Les surfaces chaudes peuvent provoquer des

briilures !

L'appareil peut étre tres chaud pendant son
utilisation. Ne touchez jamais les brileurs,
sections internes du four, résistances, etc.
lorsqu'ils sont chauds. Tenez les enfants a
I'écart.

Utilisez toujours des gants de protection
thermique lorsque vous placez ou retirez des
plats du four chaud.

DANGER:
Faites attention lors de I'ouverture du four car
de la vapeur peut s'en échapper.

La vapeur peut provoquer des brilures sur vos
mains, votre visage et/ou vos yeux.

Conseils pour la patisserie

Utilisez des plats en métal anti-adhérent adaptés
ou des ustensiles en aluminium ou des moules
en silicone résistant a la chaleur.

Utilisez I'espace de la plaque au mieux.

Placez le moule de cuisson au milieu.
Sélectionnez I'emplacement adapté avant d'al-
lumer le four ou le grill. Ne changez pas d'em-
placement lorsque le four est chaud.

Gardez la porte du four fermée.

Conseils pour rotir

Assaisonner les poulets entiers, dindes et gros
morceaux de viande avec du jus de citron et du
poivre noir avant la cuisson augmentera la per-
formance de cuisson.

La viande rotie met 15 a 30 minutes de plus a
cuire avec des os par rapport a un réti équivalent
sans os.

Chaque centimetre d'épaisseur de viande re-
quiert environ 4 a 5 minutes de temps de cuis-
son.

Laissez la viande reposer dans le four pendant
environ 10 minutes apres le temps de cuisson.
Le jus se répartira sur I'ensemble de la viande et
ne coulera pas a sa découpe.

Le poisson doit étre placé au milieu du four ou
plus bas dans un plat résistant au feu.

Conseils pour les grillades

Lorsque la viande, poissons et volailles sont grillés, ils
brunissent rapidement, deviennent croustillants et ne
sechent pas. Les morceaux minces, les brochettes de
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viandes et les saucisses mais également les légumes
a forte teneur en liquide (par exemple les tomates et
les oignons) sont particulierement adaptés a cette
cuisson.

Répartissez les morceaux a griller sur la grille
métallique ou la plaque de cuisson avec la grille
métallique de maniere a ce que I'espace couvert
ne dépasse pas la taille de la résistance.
Glissez la grille ou la plaque de cuisson avec la
grille dans le four au niveau souhaité. Si vous
faites des grillades sur la grille, glissez la plaque
de cuisson sur le chassis pour recueillir les
graisses. Ajoutez un peu d'eau dans la plaque de
cuisson pour faciliter le nettoyage.
Les aliments non adaptés pour le gril
exposent a des risques d'incendie.
N'utilisez que des aliments a griller
adaptés a une chaleur de gril intense.
Ne placez pas la nourriture trop au
fond du gril. Il s'agit de la zone la plus
chaude et les aliments gras pourraient
prendre feu.

Utilisation du four électrique
Sélection d'une température et d'un mode de

fonctionnement.

2.

3.

Sélecteur des fonctions du four

Sélecteur de température du four
Réglez le minuteur de four sur la durée de cuisson
désirée ; voir Utilisation de I'horloge du four,
page 20
Réglez la manette des fonctions sur la fonction
souhaitée.
Réglez la manette Température sur la température
souhaitée.

» Le four chauffe a la température réglée et garde
cette température. Pendant le chauffage, le voyant de
la température reste allumé.

Arrét du four électrique

Placez le minuteur de four sur la position arrét.



(i)

Lorsque le minuteur est réglé sur une période
définie, il s'arrétera automatiquement ; voir
Utilisation de I'horloge du four, page 20

Tournez la manette des fonctions et celle de la tempé-
rature sur la position arrét (supérieure).

Positions des chéssis (pour modéle avec grill)
II'est important de placer la grille correctement sur le
chassis. La grille doit étre insérée entre les chassis
métalliques comme sur l'illustration.

Ne laissez pas la plaque du gril appuyée sur le mur
arriere du four. Faites coulisser la grille vers I'avant du
chassis et placez-la a I'aide de la contre-porte afin
d'obtenir les meilleures performances du grill.

(Varient en fonction du modéle de four.)

Modes de fonctionnement

L'ordre des modes de fonctionnement présenté peut
varier sur votre appareil.

Convection naturelle

Les éléments chauffants supérieurs
et inférieurs fonctionnent simultané-
ment. Les aliments sont cuits simul-
tanément par le dessus et le dessous.
Par exemple, il est adapté pour des
gateaux, des patisseries ou des
gateaux et des ragodts dans des
moules. Cuisson avec une seule
plaque.

Seule la sole fonctionne. Adapté par
ex. pour des pizza et pour dorer le
dessous des plats.

Cette fonction doit également étre
utilisée pour faciliter le nettoyage
vapeur.

Elément chauffant supérieur/inférieur avec

ventilateur

o

Grill fort
AN

Grill pulsé

W

b

Booster

=l

Les éléments supérieur et inférieur et
le ventilateur (dans la paroi arriere)
sont en marche. De I'air chaud est
rapidement envoyé également dans le
four au moyen du ventilateur. Cuisson
avec une seule plaque.

Le grand grill sur le haut du four
fonctionne. Adapté pour les griller de
grandes quantités de viande.

e Placez des portions de grande
ou moyenne taille correctement
sous la résistance de grill pour
les grillades.

e Retournez la nourriture a mi-
cuisson.

L'effet grill n"est pas aussi fort que

sur Grill fort

e Placez des portions de petite ou
moyenne taille correctement
sous I'élément de grill pour les
grillades.

e Retournez la nourriture a mi-
cuisson.

Cette fonction est utilisée pour chauf-
fer le four rapidement, elle ne con-
vient pas pour cuire les aliments.

e Sélectionnez la température
désirée apres avoir sélectionné
cette fonction. Le voyant de la
température s'allume et le four
chauffe.

e |evoyant s'éteint aprés la fin
du processus de chauffage. Sé-
lectionnez maintenant la fonc-
tion désirée pour cuire vos ali-
ments.
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Utilisation de I'horloge du four

Démarrage de la cuisson

Pour faire fonctionner le four, vous devez
sélectionner le mode de cuisson et la
température désirée et régler I'heure.
Dans le cas contraire, le four ne fonction-
nera pas.

1. Tournez la manette de réglage de I'heure dans le
sens des aiguilles d'une montre pour régler le
temps de cuisson.

Placez votre plat dans le four.

Sélectionnez une température et un mode de

fonctionnement, voir. Utilisation du four électrique,

page 18.

» Le four chauffera jusqu'a la température définie et il

maintiendra cette température jusqu'a la fin de la

durée de cuisson sélectionnée.

4. Lorsque la durée de cuisson est terminée, le
bouton de réglage de la durée tournera automati-
quement dans le sens inverse des aiguilles d'une
montre. Un son avertisseur retentit pour indiquer

Nombre de Accessoires &
plagues utiliser

Une plaque Plaque standard”
plague

Galeaux en Uine planue Moble 3 vake sur
mouls grile metalique

w N

Petits gateaux Une plague Plaque standard* l

que la durée définie est arrivée a échéance et
I'alimentation électrique est coupée.

Si vous ne souhaitez pas utiliser la fonc-
ion de minuterie, tournez la manette dans|
le sens inverse des aiguilles d'une montre
sur le symbole de la main.

5. Eteignez le four a I'aide du bouton de réglage du
temps, la manette des fonctions ou celle des tem-
pératures.

Eteindre le four avant I'heure réglée

1. Tournez la manette de réglage du temps dans le
sens contraire des aiguilles d'une montre jusqu'a
son arrét.

2. FEteignez le four a I'aide du bouton de réglage des
températures et de la manette des fonctions.

Tableau des temps de cuisson

Les durées indiquées dans ce tableau ne
servent que d'exemple. Elles peuvent varier
selon la température, I'épaisseur et le type
d'aliments, ainsi que vos préférences de
cuisson.

Guisson au four et rotisserie

Le 1er étage du four est I'emplacement du
premier gradin.

.

Mode de | Hauteur | Température (°0)
fonction- | des
nement gradins

180 25..30
4050

25..35

Génolse Une plaroe Plat & chamiare rond 3 160 =
diun dametre do
2Gemsiroile
melaligue

Une plague PRggBABRISE S h e b e has a6

Poguestandad (L) 12 pa 00 BB
| Patcaubeurre | Uneplague | Plaguestandar™ [} |2  J200 1253 |
Lovaln d pate Poguestonds (L0 12 qa0 0 I® B

métal/verre sur grille
métallique™
e e o w
Plague standard® 25 min. 250/max, puis 100 .. 120
Roti 180 ... 190

Cassarcl
Poulet roti (1,8- | Une plaque Plaque standard* 15 min, 250/max, puis | 60 .. 80
2 kg 180 ... 190
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25 min. 250imax. puls
B0 9

Une plaque Pguestandar” | [&] |3 20  ]20.30

Nols vous suggerons de procedsr & un prechaufiage pour touf aliment a flre clire.

* Ues pocessoites ne sont pas forcément foumis aves le produit

# Cosapreseoias e aont e finie avee o sl daat diarescaniise dissaaiblas danc o ranmsiee

Tableau de cuisson pour plats tests
Les plats mentionnés dans ce tableau de cuisson sont
préparés conformément a la norme EN 60350-1 afin

Nombre de Accessolres 2 Mode de
plagues tiliser fonctionnement

de permettre aux organismes de controle de tester
plus facilement le produit

Hauteur des Température
gradins {°0)

Temps de
culsson
{approx en

Une plague Plaguestandord | I 13  fwp 20 .30
Pelis gaeaix | Uneplge Pagestndae | (7 18 18 10 B

Génoise Une plaque Plat a charniére
rond d'un
diametre de
26 cm sur grille
métallique™

Tourts aux Uine planue Plat fond sn

pombies meta dlon
diametrede
20emsir gniie
metaliigue

i
i

Nous vous suggérons de procéder a un préchauffage pour tout aliment a faire cuire.

* Ces accessoires ne sont pas forcément fournis avec le produit.

Conseils pour la patisserie

e Sile gateau est frop sec, augmentez la tempéra-
ture de 10°C et réduisez le temps de cuisson.

e  Sile gateau est frop humide, utilisez moins de
liquide ou baissez la température de 10°C.

e Sile gateau est frop foncé sur le dessus, placez-
le au niveau inférieur, baissez la température et
augmentez le temps de cuisson.

e S'il est bien cuit a I'intérieur mais collant a
I'extérieur, utilisez moins de liquide, baissez la
température et augmentez le temps de cuisson.

Conseils pour la patisserie

e Sila patisserie est trop séche, augmentez la
température de 10°C et réduisez le temps de
cuisson. Humectez les couches de pate avec une
sauce composée de lait, d'huile, d'oeuf et de
yaourt.

e Sila patisserie met trop de temps pour cuire,
faites attention a ce que I'épaisseur de la patis-
serie que vous avez préparée ne dépasse pas la
profondeur de la plague.

e Sila partie supérieure de la patisserie dore mais
que la partie inférieure n'est pas cuite, vérifiez
que vous n'avez pas utilisé trop de sauce pour le
bas de la patisserie. Essayez de répandre la
sauce équitablement sur les couches de pate et
le haut de la patisserie afin de les dorer au
méme niveau.

** Ces accessoires ne sont pas fournis avec le produit, |l s'agit d'accessoires disponibles dans le commerce,

Faites cuire la pate conformément au mode et
3 la température indiqués dans le tableau de
cuisson. Si la partie inférieure n'est toujours
pas suffisamment dorée, la prochaine fois,
placez-la a un niveau inférieur.

Conseils pour la cuisson des légumes

e Sile plat de Iégumes ne contient plus de jus et
devient trop sec, cuisez-les dans une casserole
avec un couvercle au lieu d'une plague. Les ré-
cipients clos préservent le jus du plat.

e Siun plat de légumes ne cuit pas, faites bouillir
les 1égumes au préalable ou préparez-les comme
des aliments en conserve et placez-les au four.

Utilisation du grill

AVERTISSEMENT
Fermez la porte du four pendant les grillades.
Les surfaces chaudes peuvent briiler !

e Tournez la manette du réglage de I'heure
dans le sens inverse des aiguilles d'une
montre sur le symbole main pendant le grill.

Allumage du grill

1. Tournez la manette Fonction dans le sens des

aiguilles d'une montre sur le symbole du grill.

2. Réglez ensuite la température désirée du grill.

3. Sinécessaire, effectuez un préchauffage d'envi-

ron 5 minutes.

» Le voyant du thermostat (température) s'allume.
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Extinction du grill Les aliments non adaptés pour le gril
1. Tournez la manette des fonctions sur la position exposent a des risques d'incendie.

arrét (haut). N'utilisez que des aliments a griller
adaptés a une chaleur de gril intense.
Ne placez pas la nourriture trop au
fond du gril. Il s'agit de la zone la plus
chaude et les aliments gras pourraient
prendre feu.

Tableau des temps de cuisson pour le grill
Grillade par grill électrique

grading 0y gnviron

pwlet
| Citoletiesdiognean | Grilemetaline. . ] 45 (9% 0 100 %5mn |
e w0 E e e
S | iannkes £ EES EE

" selon ['épaisseur

*Préchauffez pendant 5 minutes.

3 la température du gril de votre i j gril fonctionnera & la température recommandée.

Les plats mentionnés dans ce tableau de cuisson sont de permettre aux organismes de controle de tester

préparés conformément a Ia norme EN 60350-1 afin plus facilement le produit

radias 4pprox. en min.
4
Boiletes devionde 1 Gellle metallione 250 25 35 it

boul oo
cenux

Retournez les aliments aprés les 2/3 du temps total de cuisson.
Nous vous suggérons de procéder & un préchauffage 5 minutes pour tout aliment a faire rotir.
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E Maintenance et entretien
Généralités

Un nettoyage régulier de I'appareil en rallongera la
durée de vie et diminuera I'apparition de problémes.

DANGER:
Débranchez I'appareil de la prise d'alimenta-
ion avant de commencer le nettoyage et

I'entretien.
Vous risqueriez un choc électrique !

2 DANGER:

Laissez I'appareil refroidir avant de le nettoyer.
Les surfaces chaudes peuvent briler !

e Nettoyez I'appareil apres chaque utilisation. Il
vous sera ainsi possible d'6ter plus facilement
les résidus de nourriture éventuels, évitant ainsi
qu'ils ne brilent lors de I'utilisation suivante.

e Aucun produit nettoyant particulier n'est néces-
saire pour nettoyer I'appareil. Utilisez de I'eau
tiede avec du détergent, un chiffon doux ou une
éponge pour nettoyer I'appareil et essuyez-le a
I'aide d'un chiffon sec.

e Veillez toujours a bien essuyer les exces de
liquide apres le nettoyage et essuyez immédia-
tement tout déversement.

e Nutilisez pas de détergents contenant de I'acide
ou du chlore pour nettoyer les surfaces en acier
inoxydable et la poignée. Utilisez un chiffon doux
avec un détergent liquide non abrasif pour net-
toyer ces parties, en prenant soin de toujours
frotter dans le méme sens.

La surface pourrait étre endommagée par
certains détergents ou produits de nettoyage.
N'utilisez pas de détergents agressifs, de

poudre/cremes de nettoyage ou d'objets
tranchants pour le nettoyage.

N'utilisez pas de nettoyeurs a vapeur pour le
nettoyage de I'appareil, car ceux-ci présentent

un risque d'électrocution.

Nettoyage du bandeau de commande
Nettoyez le bandeau de commande et les boutons de
commande avec un chiffon humide et essuyez-les.

Si votre produit est équipé des boutons, ne
retirez pas ceux de commande pour nettoyer lg
panneau de commande.

Le panneau de commande pourrait étre
endommagé !

Nettoyage du four

Pour nettoyer la paroi latérale(Varient en fonc-

tion du modéle de four.)

(Cette fonction est optionnelle. Elle peut ne pas

étre disponible sur votre produit.)

1. Retirez la partie avant du rail latéral en le tirant
vers le c6té opposé de la paroi latérale.

2. Retirez le rail latéral complétement en le tirant

Parois catalytiques
(Cette fonction est optionnelle. Elle peut ne pas
étre disponible sur votre produit.)

Les parois latérales internes (A) et/ou la paroi arriere
(B) de votre produit peuvent étre revétues d’un émail
catalytique. Les parois catalytiques ont une couleur
matte claire et une surface poreuse. Ne nettoyez pas
les parois catalytiques du four. Grace a leur structure
perforée, les surfaces catalytiques absorbent la
graisse et lorsqu’elles commencent a briller, cela
signifie qu’elles sont couvertes de graisse. Dans ce
cas, il est recommandé de remplacer les pieces

Nettoyage vapeur facile

Il'assure un nettoyage facile parce que la saleté (aprées

avoir attendu pas tres longtemps) est ramollie par la

vapeur qui se forme a I'intérieur du four et les gouttes

d'eau de condensation sur les surfaces intérieures du

four.

1. Retirez tous les accessoires du four.

2. Versez 500 ml d'eau sur la plaquedufour et
placez-la sur la deuxieme grille.
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3. Réglez la température du four & 100° C et laissez
tourner sur le mode de nettoyage vapeur facile
bas pendant 25 minutes.

4. Ouvrez la porte et essuyez les surfaces intérieures
du four avec une éponge ou un chiffon humide.

5. Utilisez de I'eau tiede avec du détergent, une
éponge ou un chiffon doux pour nettoyer la saleté
persistante et enlevez-la a |'aide d'un chiffon sec.

Pendant le mode nettoyage vapeur facile,
I'eau qui est placée dans le plateau pour
ramollir les résidus et la saleté amassés
dans la cavité du four s'évapore et se
condense dans la cavité du four et dans le
verre intérieur de la porte du four, de
sorte que |'eau peut s'écouler lorsque
vous ouvrez la porte du four. Essuyez la
condensation dés que vous ouvrez la
porte du four.

1 Porte

2 Charniere(position fermée)
3 Four

4 "

Nettoyage de la porte du four.

Utilisez de I'eau tiede avec du détergent, un chiffon
doux ou une éponge pour nettoyer la porte du four et
essuyez I'appareil a I'aide d'un chiffon sec.

N'utilisez pas de détergents abrasifs ou de
grattoirs en métal dur pour nettoyer la porte du
our. Vous pourriez rayer la surface et endom-
mager la vitre.

Retirer la porte du four.

1. Ouvrez la porte frontale (1).

2. Quvrez les clips sur le logement de la charniere (2)
sur les cotés droit et gauche de la porte frontale
en faisant pression sur les clips, tel qu'illustré
dans le schéma.
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4. Retirez la porte frontale en la tirant vers le haut
pour la libérer des charniéres droite et gauche.

Les étapes effectuées pendant le processus de|
retrait doivent &tre suivies dans I'ordre inverse

pour installer la porte. N'oubliez pas de fermer
les clips du logement de la charniere lors de la
réinstallation de la porte.

Retrait de la vitre de la porte

(Cette fonction est optionnelle. Elle peut ne pas
étre disponible sur votre produit.)

Le panneau vitré interne de la porte du four peut étre
retiré pour le nettoyage.

1. Ouvrez la porte du four.




2. Tirez vers vous et retirez le morceau en plastique
placé sur le haut de la porte d'entrée.

3. Comme illustré sur la figure, soulevez le panneau
de verre du fond (1) Iégérement dans la direction
A et retirez-le dans la direction B.

[ 1

1 Panneau vitré du fond

2 Panneau vitré du fond (Elle peut ne pas étre

disponible sur votre produit.)

4. Sivotre appareil est équipé d’'un panneau vitré
intérieur (2), répétez cette opération pour enlever
le panneau en verre intérieur (2).

5. La premiere étape pour réassembler la porte est
de réinstaller le panneau de verre intérieur (2).
Placez le coin chanfreiné du panneau en ver pour
qu'il reste sur le coin chanfreiné de I'encoche en
plastique. (Si votre appareil est équipé d’un pan-
neau vitré intérieur). Le panneau de verre intérieur
(2) doit étre installé dans I'encoche en plastique
pres du panneau en verre du fond (1).

6. Quand vous installez le panneau en verre de
derriere (1), vérifiez que le coté imprimé du pan-
neau fait face au second panneau en verre. Il est
important d'asseoir les coins inférieurs de tous les

panneaux en verre intérieurs (1) dans I'encoche
en plastique inférieure.

7. Poussez le morceau en plastique dans le cadre
jusqu'a ce que vous entendiez un "click".

Remplacement de I'ampoule du four

DANGER:

Avant de remplacer I'ampoule de four, vérifiez
que I'appareil est débranché de I'alimentation
et froid afin d'éviter tout risque de choc

électrique.
Les surfaces chaudes peuvent briler !

Dans ce four, une lampe a incandescence
d'une puissance inférieure a 40 W, d'une
hauteur inférieure @ 60 mm, d'un diametre

inférieur @ 30 mm ou une lampe halogene a
culot de type G9, d'une puissance inférieure a
60 W est utilisée. Les lampes conviennent
pour un fonctionnement & des températures
supérieures a 300 °C. Les lampes du four
peuvent étre obtenues auprés d'agents de
service agréés ou d'un technicien titulaire
d'une licence.

L'emplacement le la lampe peut varier par
rapport a I'illustration.

L'ampoule utilisée dans cet appareil n'est pas
appropriée a I'éclairage d'une piece d'un
ménage. Cette ampoule est destinée a aider
I'utilisateur a distinguer les denrées alimen-
taires.

Les ampoules utilisées dans cet appareil
doivent résister a des conditions physiques
extrémes telles que des températures supé-
rieures a 50 °C.

Si votre four est équipé d'une lampe ronde :

1. Débranchez I'appareil de I'alimentation.

2. Dévisssez le cache de I'ampoule en le tournant
dans le sens contraire des aiguilles d'une montre
pour I'enlever.

3. Silalampe de votre four est de type (A) comme
I'indique le schéma ci-aprés, 6tez-la en la faisant
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pivoter comme illustré, avant de la remplacer. Si,
par contre, elle est de type (B), tirez-la pour I'dter
comme illustré sur le schéma avant de la rempla-
cer.

4. Remettez en place le cache de I'ampoule.
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Recherche et résolution des pannes

e llest normal que de la vapeur s'échappe pendant le fonctionnement. >>> Cela n'est pas un defaut.

e Lorsque les pieces métalliques sont chauffées, elles peuvent se détendre et émettre ces bruits. >>>
Cela n'est pas un defaut,

Le appareil ne fonctionne pas.

e Le fusible d'alimentation est défectueux ou grille. >>> Vérifiez les fusibles dans la boite a fusibles.
Remplacez ou réactivez-les le cas échéant.

e L apparell n'est pas relié a la prise de mise a la terre. >>> Vérifiez le branchement de la prise.

e L’ampoule du four est défectueuse. >>> Remplacer I'ampoule du four.
e 'alimentation est coupée. >>> Vérifiez s'il y a du courant. Vérifiez les fusibles dans la boite a
fusibles. Remplacez ou réactivez-les le cas échéant.

e Peut ne pas étre réglé sur une certaine fonction de cuisson et/ou a une certaine température. >>> Ré-
glez le four sur une certaine fonction de cuisson et/ou a une certaine température.

e Surles modeéles équipés d'un minuteur, le minuteur n'est pas réglé. >>> Réglez I'heure.
(Sur les produits avec four micro-ondes, le minuteur ne confrole que le micro-ondes.)

e L'alimentation est coupée. >>> Vérifiez il y a du courant. Veérifiez les fusibles dans la boite a

_ Tusibles. Remplacez ou réactivez-les le cas écheant.

(Surles m&deles avec ua mmuteur) L'ecran de !’hur!oye clagnute ou Ie symlmke de I'horlage esl:

e Une coupure de courant a eu lieu. >>> Réglez I'heure / Eteignez I'appareil, puis rallumez-le.

Consultez le technicien autorisé ou le reven-
deur qui vous a vendu I'appareil si vous ne
parvenez pas a résoudre le probléme aprées
avoir suivi les instructions comprises dans ce

chapitre. N'essayez jamais de réparer un
appareil défectueux vous-méme.
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Najprej preberite ta priro¢nik za uporabo.

SpoStovani kupec,

Hvala, da ste se odlodili za izdelek znamke Beko. Upamo, da boste z izdelkom, ki je bil proizveden z najsodobnejSo
tehnologijo visoke kakovosti, dosegli najboljSe rezultate. Zato pred uporabo izdelka pozorno preberite celoten prirocnik
za uporabo in vse ostale prilozene dokumente ter jih shranite za uporabo v prihodnje. V primeru, da napravo
posredujete naprej, prilozite tudi priroénik za uporabo. UpoStevajte vsa opozorila in informacije v prirocniku za
uporabo.

PriroCnik za uporabo se lahko nana$a tudi na druge modele. Razlike med modeli so navedene v prironiku.

Pomen simbolov

V prirogniku za uporabo se pojavijo nasledniji simboli:

Pomembne informacije in napotki o
uporabi.

Opozorila na nevarne situacije, ki lahko
' ogrozijo vase Zivljenje in lastnino.

Opozorilo na elektriéni udar.

Opozorilo na nevarnost pozZara.

Opozorilo na vroge povrSine.

B BB BB

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/1stanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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ﬂ Pomembna navodila in opozorila za varnost in okolje

To poglavje vsebuje varnostna
navodila, s katerimi boste preprecili
nevarnosti telesnih poSkodb in
poSkodb lastnine. Neupostevanje teh
navodil bo razveljavilo vse garancije.

Splosna varnost
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Otroci, stari 8 let ali ve€ in osebe
Z zmanjSanimi fiziCnimi,
senzornimi ali duSevnimi
sposobnostmi, brez izkuSen; ali
znanja lahko napravo uporabljajo,
samo Ce jih nadzoruje ali jih je o
varni uporabi naprave in z njo
povezanimi nevarnostmi poucila
oseba, ki je odgovorna za njihovo
varnost.

Otroci naj se ne igrajo z napravo.
Otroci naj naprave ne Gistijo in
vzdrzujejo brez nadzora.

Te naprave naj ne uporabljajo
osebe (vkljucno z otroki) z
zmanjSanimi telesnimi, cutnimi ali
duSevnimi sposobnostmi, brez
izkuSenj ali znanja, razen ¢e so
pod nadzorom ali pa so prejele
navodila za uporabo.

Da preprecite igranje otrok z
napravo, naj bodo ti pod
nadzorom.

Ce izdelek predate drugi osebi za
namene osebne uporabe ali
uporabe iz druge roke, ji predajte
tudi priro¢nik za uporabo, oznake

izdelka in drugo ustrezno
dokumentacijo ter dele.
Namestitev in popravila sme
opravljati samo pooblascen
serviser. Proizvajalec ni
odgovoren za poSkodbe, i
nastanejo zaradi poseganja
nepooblascenih oseb in lahko
razveljavijo garancijo. Pred
namestitvijo pozorno preberite
navodila.

Naprave ne upravljajte, ¢e je
okvarjena ali ima kakrsnekoli
vidne poSkodbe.

Po vsaki uporabi se prepricajte,
da so gumbi za funkcije izdelka
izklopljeni.

Elektricna varnost
e (e je naizdelku napaka, ga ne

smete uporabljati, razen Ce ga
popravi pooblasCena servisna
sluzba. Nevarnost elektricnega
udara!

Izdelek prikljucite samo na
ozemljeno vtiCnico/napeljavo z
napetostjo in zaScito, kot je
doloCeno v poglavju "Tehni¢ne
specifikacije". Ozemljitev naj
namesti usposobljen elektricar, ko
uporabljate napravo z ali brez
transformatorja. NaSe podjetje ni
odgovorno za kakrsne koli tezave,
nastale zaradi izdelka, ki ni



ozemljen v skladu z lokalnimi
predpisi.

Izdelka nikoli ne perite tako, da bi
po njem prsili ali polivali vodo!
Nevarnost elektricnega udara!
Nikoli se ne dotikajte vti¢a z
mokrimi rokami! Nikoli ne izvlecite
kabla tako, da bi drzali za kabel,
vedno drzite za Viic.

lzdelek je treba med
namesSCanjem, vzdrzevanjem,
¢is¢enjem in popravilom odklopiti.
Ce je napajalni kabel izdelka
poSkodovan, ga mora proizvajalec,
serviser ali podobno usposobljena
oseba zamenjati, da ne pride do
nevarnosti.

Naprava mora biti names¢ena
tako, da jo je mogoce popolnoma
odklopiti z elektricnega omrezja.
Odklop je treba izvesti tako, da
izvleCete vtic, ali s pomocjo
stikala, vgrajenega v fiksno
elektriCno napeljavo, v skladu z
gradbenimi predpisi.

Med uporabo se zadnja stran
peCice segreje. Zagotovite, da
elektriCna povezava ne pride v
stik z zadnjo stranjo, saj se lahko
prikljucki poskodujejo.

Pazite, da se napajalni kabel ne
zatakne med vrata pecice in okvir,
prav tako pa ga ne speljite Cez
vroce povrSine. V nasprotnem
primeru se lahko izolacija kablov

stopi in se vname, kar lahko
povzroCi kratek stik.

Vsa dela na elektriCni opremi in
sistemih sme opravljati samo
pooblasceno strokovno osebje.

V primeru okvar izklopite napravo
in jo izkljuCite iz napajanja. Zato
izklopite varovalko doma.
PrepriCajte se, ali zmogljivost
varovalke ustreza napravi.

Varnost izdelka

OPOZORILO: Naprava in dostopni
deli se med uporabo segrejejo.
Previdno, ne dotikajte se segretih
elementov. Preprecite dostop
otrokom, mlajSim od 8 let,
oziroma otroke v blizini naprave
stalno nadzoruijte.

Naprave ne uporabljajte, Ce je
vaSa presoja ali koordinacija
zmanj$ana zaradi vpliva alkohola
in/ali drog.

Ko v jedeh uporabljate alkoholne
pijaCe, bodite zelo pozorni.
Alkohol pri visokih temperaturah
izhlapi in lahko povzroci pozar, saj
se lahko ob stiku z vro€imi
povrSinami vname.

V blizino naprave ne postavljajte
vnetljivin materialov, saj se
stranice med uporabo lahko
segrejejo.

Naprava se med uporabo segreje.
Previdno, ne dotikajte se segretih
elementov v notranjosti pecice.
Ne blokirajte zraCnih odprtin.
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V pecici ne segrevajte zaprtih
ploCevink in steklenih kozarcev.
Tlak, ki nastane v
ploevinki/kozarcu, lahko povzroci
eksplozijo.

Neposredno na dno pecice ne
odlagajte pekacev, posod ali
aluminijaste folije. Nakopicenje
toplote bi lahko poSkodovalo dno
pecice.

Za CiSCenje stekla vrat pecice ne
uporabljajte mocnih abrazivnih
Cistil ali ostrih kovin, saj lahko
opraskajo povrsino ali unicijo
stekla.

Za CisCenje naprave ne
uporabljajte parnih cistilnikov, saj
lahko povzroCijo elektriCni udar.
(Funkcije se razlikujejo glede na
model naprave.)

Mrezno reSetko in pekac praviino
namestite na mrezne police
Pomembno je, da reSetko in/ali
pekaC pravilno namestite na
polico. ReSetko ali pekac potisnite
med 2 vodili in se prepricajte, da
je dobro namesScen, preden nan
nalozite jedi (prosim, glejte

lednjo slik

Ne uporabljajte naprave brez

stekla na sprednjih vratih ali ¢e je
steklo razbito.

Ko v vroCo pecico vstavljate ali iz
nje odstranjujete jedi, vedno
uporabljajte rokavice odporne na
toploto.

Papir za peko polozite v lonec ali
na dodatek za pecico (pekac,
reSetka itd.) skupaj s hrano in
nato vse skupaj vstavite v
predhodno segreto pecico.
Odstranite odveCne dele papirja
za peko, ki segajo Cez pekac ali
lonec, ter tako preprecCite
nevarnost dotikanja grelnih
elementov pecice. Papirja za peko
nikoli ne uporabljajte pri
temperaturi, ki je vija od
oznacene vrednosti za papir za
peko. Papirja za peko ne
polagajte neposredno na dno
pecice.



OPOZORILO: Pred zamenjavo Iuci
se prepriCajte, da je napajalni
kabel naprave izklju¢en oziroma
da je odklopnik izklopljen, da se
izognete morebitnemu
elektricnemu udaru.

Naprave ne smete namestiti za
dekorativnimi vrati, ker se lahko
preveC segreje.

Za pozarmno zanesljivost naprave;

Prepricajte se, da je ti¢
prikljucen v vticnico, da ne pride
do nastanka isker.

Ne uporabljajte poSkodovanega ali
prerezanega kabla ali
podaljSevalnih kablov, temveC
uporabljajte samo originalni kabel.
PrepriCajte se, da na vticnici, na
katero je prikljuCena naprava, ni
tekoCine ali vlage.

Namen uporabe

Naprava je namenjena uporabi v
gospodinjstvu. Uporaba v
komercialne namene ni dovoljena.
POZOR: Naprava je namenjena le
kuhanju. Ne uporabljajte je v
druge namene kot na primer
gretje.

Naprave ne uporabljajte za gretje
kroznikov pod zarom, na roCaje
ne obeSajte brisac ali krp za
posodo itd., prav tako je ne
uporabljajte v grelne namene.
Proizvajalec ne odgovarja za
Skodo nastalo zaradi

neustreznega namena uporabe ali
nepravilne uporabe.

Enoto lahko uporabljate za
odtajanje, peCenje, pecenje mesa
in pecenje mesa na zaru.

Varnost otrok

OPOZORILO: Dostopni deli se
lahko med uporabo segrejejo.
Otroci naj se ji zato ne priblizujejo.
Embalazni material je lahko
nevaren za otroke. Otroci naj se
embalaznemu materialu ne
priblizujejo. Vse dele
embalaznega materiala odstranite
v skladu z okoljskimi standardi.
ElektriCne naprave so nevarne za
otroke. Otroci naj se ne
priblizujejo napravi med njenim
delovanjem in ne dovolite, da bi
se igrali z njo.

Nad napravo ni dovoljeno hraniti
predmetov, po katerih lahko
sezejo otroci.

Ko so vratca odprta, na njih ne
polagajte tezkih predmetov in ne
dovolite, da bi na njih sedeli otroci.
To bi lahko povzrocilo, da se
peCica prevrne ali da se vratni
zgibi poSkoduijgjo.
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Ostranjevanje stare naprave

Skladnost z direktivo OEEO in odstranjevanjem
odpadnih izdelkov:

Izdelek je v skladu z direktivo EU OEEO (2012/19/EU).

Izdelek vsebuje simbol za razvrstitev odpadne
elektricne in elekironske opreme (OEEO).

Izdelek je bil izdelan z visokokakovostnimi sestavnimi
deli in materiali, ki jih je mogoce ponovno uporabiti in
S0 primerni za recikliranje. Odsluzenega odpadnega
izdelka ne odlagajte z obiCajnimi gospodinjskimi in
drugimi odpadki. Odnesite ga na center za zbiranje in
recikliranje elektricne in elektronske opreme. Za
informacije o teh centrih za zbiranje se obrnite na
lokalne oblasti.
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Skladnost z direktivo RoHS:

lzdelek, ki ste ga kupili, je v skladu z direktivo EU RoHS
(2011/65/EU). Ne vsebuje Skodljivih in prepovedanih
materialov, ki so navedeni v direktivi.

Odstranjevanje embalaze
Embalaza je nevarna za otroke. Embalazo hranite
na varnem, stran od otrok. Embalazni material
izdelka sestoji iz reciklaznih materialov.
Odstranite jih v skladu s pravili za odstranjevanje
reciklaznih odpadkov. Ne odstranjujte jih z
obi¢ajnimi gospodinjskimi odpadki.



E Splosne informacije

Pregled

1 Nadzorna plo$¢a 6 PoloZaji polic

2 MreZna polica 7 Zgornji grelni element

3 Pekat 8 Lucka

4 RoCaj 9 Motor ventilatorja (za jekleno plo$¢o)
5 Vratca

Vrtljivi gumb za funkcije
Mehanski ¢asovnik
Vriljivi gumb za termostat
Lucka termostata

B w N =
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Vsebnost embalaze

PriloZeni pripomocki se lahko razlikujejo glede
na model proizvoda. Vas$ proizvod morda ne

sebuje vseh pripomockov, ki so opisani v
navodilih.

4, Mrezno reSetko in pekac pravilno namestite

na iztegljive police

(Ta funkcija je izbirna. Morda je vas$ izdelek

ne vkljuéuje.)

S pomocjo iztegljivih polic lahko brez tezav
namestite in odstranite pekace in mrezno reSetko.

1. Navodila za uporabo Ko uporabljate peka in mrezno reSetko skupaj z

2. Standarden pekat iztegljivimi policami, se prepricajte, da so zatici
Uporablja se za pecivo, zamrznjena Zivila in velike na zadnii strani iztegljive police nameSceni proti
pecenke. robovom mrezne reSetke in pekaca.

3. Mrezni Zar

Uporablja se za prazenje, z njim pa tudi lahko
postavite jed, ki jo boste pekli, prazili ali kuhali v

narastkih na Zeleno polico.
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Tehnicne specifikacije

Zunanije mere (viSin globing 595 mm/594 mm/567 mm

Mere namestitve (visina/Sirina/globina)

Glavna pedica Vetnamenska pecica

Notranja lu¢

Eleidricna poraba 7o 22k

" Osnove: Podatki na energijski oznaki elektriéne pegice so v skladu s standardom EN 60350-1 / IEC 60350-
1. Vrednosti so dolocene pri obicajni obremenitvi s spodnjim-zgornjim grelnikom ali funkcijam
ventilacijskega segrevanja (Ge so na voljo).
Razred energijske ucinkovitosti je dologen v skladu z naslednjo prednostjo, glede na to, Ce ima naprava
ustrezne funkcije ali ne. 1-Kuhanje z eko-ventilatorjem, 2-Turbo poCasno kuhanje, 3-Turbo kuhanje, 4-
Zgornje/spodnije ventilacijsko segrevanje, 5-Zgorije in spodnje segrevanje.

** Glejte. Indtalacija, stran 12.

ehnicne specifikacije se lahko spremenijo \/rednosti navedene na oznakah izdelka ali v
brez predhodnega obvestila v namene drugih priloZenih dokumentih so pridobljeni v
izboljSave kakovosti izdelka. laboratorijskih pogojih pod ustreznimi

) - . standardi. Glede na pogoje delovanja in
Podatki navedeni v tem prirocniku so okoljske pogoje naprave, se te vrednosti lahko
demonstrativni in morda popolnoma ne razlikujejo.
ustrezajo vaSemu izdelku.
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B Intalacija

Napravo lahko namesti le usposobljen strokovnjak v
skladu z veljavnimi predpisi. V nasprotnem primeru
garancija ni veljavna. Proizvajalec ni odgovoren za
poSkodbe, ki nastanejo zaradi poseganja
nepooblad&enih oseb in lahko razveljavi garancijo.

Za pripravo namestitve in elektriénih instalacij
naprave je odgovoren kupec.

NEVARNOST:
Naprava naj bo prikljuéena v skladu z vsemi
lokalnimi plinskimi in/ali elektriGnimi predpisi.

NEVARNOST:
Pred namestitvijo preglejte, e so na napravi
idne kakSne poSkodbe. V tem primeru je ne

names$Cajte.
PoSkodovana naprava lahko ogroza vaso
varnost.

Kuhinjske omarice morajo biti v vodoravnem
poloZaju in frdno namescene.

Ce se pod pecico nahaja predal, mora biti med
predalom in pecico nameS¢ena polica.

Napravo naj prenaSata vsaj dve osebi.

Pri premikanju drZite pegico v rezi za ravnanje z
izdelkom na obeh straneh.

Pred namestitvijo izdelka iz notranjosti odstranite
vse materiale in dokumente.

Kuhinjsko pohiStvo mora biti skladno z merami,
navedenimi na sliki v nadaljevanju. Za
zagotavljanje zadostnega prezraCevanja morate
na zadnii strani kuhinjskega pohi$tva izrezati
odprtino z merami, navedenimi na sliki v
nadaljevanju.

Pred namestitvijo

Naprava je namenjena namestitvi v tovarniSko

proizvedenih kuhinjskih omaricah. Med napravo in

kuhinjskimi stenami ali pohiStvom mora biti zadostna

varnostna razdalja. Glejte sliko (vrednosti v mm).

e PovrSine, sinteticni laminati in lepila morajo biti
odporni na toploto (najmanj 100 °C).

12/SL

Naprave ne namestite ob hladilnike ali
zamrzovalne skrinje. Toplota, ki jo oddaja
naprava bo povecala elektriéno porabo
hladilnih naprav.

ratc in/ali roGaja ne uporabljajte za
prenaSanje ali premikanje naprave.




min.
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min.

Namestitev in prikljucitev

e Napravo je dovoljeno namestiti in prikljuciti samo
v skladu z zakonskimi doloGili 0 namestitvi.

Elektricna povezava

Napravo prikljucite na ozemljen izhod/linijo, ki je

za$Citena z ustreznim miniaturnim prekinjevalcem

elekiriGnega tokokroga, kot je doloCeno v tabeli

»Tehni¢ne specifikacije«. Ozemljitev naj namesti

usposoblien elektri¢ar, ko uporabljate napravo z ali

brez transformatorja. NaSe podjetje ne odgovarja za

kakrSnokoli Skodo, nastalo zaradi uporabe naprave

brez ustrezne ozemljitve v skladu z lokalnimi predpisi.

14/SL
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NEVARNOST:

Prikljucitev naprave na elektri¢no omreZje
lahko opravi samo pooblaséena in
usposobljena oseba. Garancijska doba naprave
se priéne po pravilni nastavitvi.

Proizvajalec ni odgovoren za poskodbe, ki
nastanejo zaradi poseganja nepooblas¢enih
0seb.




NEVARNOST:
Napajalni kabel ne sme biti spet, upognjen ali

stisnjen 0z. ne sme priti v stik z vro&imi deli
naprave.

Ce je napajalni kabel poskodovan, ga lahko
zamenja le usposoblien elektricar. V
nasprotnem primeru obstaja nevarnost
elektricnega udara, kratkega stika ali poZara!

e Prikljucitev mora ustrezati nacionalnim
predpisom.

e Vrednosti napajanja morajo ustrezati podatkom
navedenih na tipski etiketi naprave. Odprite
sprednja vratca, da vidite tipsko etiketo.

e Napajalni kabel naprave mora ustrezati
vrednostim, navedenim v tabeli "Tehni¢ne
specifikacije".

NEVARNOST:
Pred deli na elektriéni napeljavi izklopite napravo
iz napajanja.

Nevarnost elektriénega udara!

Napajalni kabel naj po namestitvi ostane v blizini
(ne speljite ga preko plosce).

Pri izvajanju oziCenja morate upostevati
drzavne/lokalng elektricne predpise in uporabiti

ustrezno vticnico/linijo ter vtic za pecico. Ce so
mocnostne omejitve izdelka izven trenutne
nosilne zmogljivosti vtica in vticnice/linije, morate
izdelek prikljuciti neposredno prek fiksne
elektriCne napeljave brez uporabe vti¢a in
vticnice/linije.
Napajalni kabel prikljucite v vtiénico.
Namestitev naprave
1. Pecico potisnite v odprtino, jo poravnajte in
zavarujte, pri tem pa bodite pazljivi, da ne boste
prepognili ali stisnili napajalnega kabla.

Pecico pritrdite s 2 vijaki, kot je prikazano.

Po namestitvi se prepriCajte, da so vijaki dovolj priviti in
da se pecica ne premika. Ce ni nameS¢ena skladno z
navodili in Ce vijaki niso dovolj priviti, se lahko pecica
med uporabo prevrne.

Za naprave z ventilatorjem (Morda je va$ izdelek
ne vkljuéuje.)

1 Ventilator
2 Nadzorna ploséa
3 Vratca

Vgrajen ventilator hladi tako vgradno omarico, kot tudi
sprednjo stran naprave.

\Ventilator deluje tudi 20-30 minut po izklopu
pecice.

Ce ste pekli s programiranjem ¢asovnika
pecice, se bo ob koncu ¢asa peCenja skupaj z
vsemi funkcijami izklopil tudi ventilator.

Zadniji preizkus
1. Uporaba izdelka.
2. Preverite funkcije.

Odstranjevanje stare naprave

e (ObdrZite originalen karton naprave in jo vedno
transportirajte v njem. Sledite navodilom na
kartonu. Ce nimate originalnega kartona,
zapakirajte napravo v zratno folijo ali debel
karton in jo polepite.

eV notranjost peCice v polozaj pekaCev vstavite
kos kartona, saj boste tako prepregili, da bi
mrezni Zar in pekaC v notranjosti pecice
poSkodovala pecico. Vrata peCice zalepite na
stranske stene.

e Vratc ali roCaja ne uporabljajte za premikanje
naprave.

Na napravo ne name$Cajte nobenih predmetov
in jo postavite v pokoncen polozaj.

Preverite splosni izgled naprave, da bi opazili
morebitne poskodbe, ki so nastale med
transportom.
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ﬂ Priprave

Nasveti za varcevanje z elektricno
energijo

Naslednje informacije vam bodo pomagali uporabljati
napravo na varcen in okolju prijazen nain;

V pecici uporabljajte temne ali emajlirane posode,
saj bo prehod toplote boljsi.

Med kuhanjem opravite predhodno segrevanje,
Ce je to priporoceno v navodilih za uporabo ali
receptu kuhanja.

Med kuhanjem se izognite pogostemu odpiranju
vrat pecice.

Ko je mogoce, v pecici skuSajte peci vec kot eno
jed. Na mrezni Zar lahko postavite dve posodi za
kuhanije.

Ve€ jedi pecCite eno za drugo. Pegica bo Ze
segreta.

Energijo prav tako prihranite, Ce izklopite pecico
nekaj minut pred koncem pecenja. Ne odprite
vrat pecice.

Zamrznjena Zivila odtajajte pred pecenjem.

Prva uporaba
Prvo ¢iSéenje izdelka

Dologena Cistila ali Cistilna sredstva lahko
poskodujejo povrsino.
Za CiSCenje ne uporabljajte agresivnih Gistil,

Cistilnih praskov/krem ali ostrih predmetov.

1.

Odstranite ves embalazni material.

2. Zvlazno krpo ali gobo ter s suho krpo obriite vse

povrSine izdelka.

Prvo segrevanije

Napravo segrevajte priblizno 30 minut, nato pa jo
izklopite. Tako boste izgoreli in odstranili vsakr$ne
ostanke izdelave ali plasti.
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OPOZORILO

Vroce povrSine povzrogijo opekline!

lzdelek se med uporabo morda segreje. Vrocih
gorilnikov, notranjosti pecice, grelnikov itd. se
ne dotikajte. Otroci naj se ne priblizujejo
napravi.

Ko v vroco pegico vstavljate ali iz nje
odstranjujete jedi, vedno uporabljajte rokavice
odporne na toploto.

Elektricna pecica

1.

2.
3.
4

oo

o~

N = K

Odstranite vse pekaCe in mrezni Zar iz pecice.
Zaprite vrata pecice.

Izberite stati¢en polozaj.

Izberite najvecjo mo¢ Zara. Glejte Uporaba
elektricne pecice , stran 17.

Pecica naj deluje priblizno 30 minut.

Izklopite pec€ico. Glejte Uporaba elektricne pecice ,
stran 17

Odstranite vse pekaCe in mrezni Zar iz pecice.
Zaprite vrata pecice.

Izberite najve¢jo moC Zara. Glejte Uporaba Zara,
stran 20.

Pecica naj deluje priblizno 15 minut.

Izklopite Zar. Glejte Uporaba Zara, stran 20

Med prvim delovanjem lahko oddajanje vonja
in dima traja nekaj ur. To je povsem obigajno.
Prostor naj bo dobro prezracen, da ostranite
dim in vonj. lzognite se neposrednemu
vdihovanju dima in vonja, ki ga oddaja
naprava.




E Uporaba pecice

Splosne informacije o peki, pecenju in
pecenju na Zaru

OPOZORILO
VroGe povrSine povzrocijo opekline!
lzdelek se med uporabo morda segreje. Vrocih

gorilnikov, notranjosti pecice, grelnikov itd. se
ne dotikajte. Otroci naj se ne priblizujejo
napravi.

Ko v vroco pegico vstavljate ali iz nje
odstranjujete jedi, vedno uporabljajte rokavice
odporne na toploto.

NEVARNOST:
Med odpiranjem vratc pecice bodite previdni,

saj lahko uide para.
Para lahko opece vaSe roke, obraz in/ali oCi.

Nasveti za pecenje

e Uporabite pekace z ustreznim premazom proti
sprijemaniju ali posode iz aluminija oz. silikonske
modele, ki so odporni na toploto.

e PovrSino police izkoristite ¢im bolje.

Postavite pekac na sredino police.

Izberite pravilen poloZaj police, preden vklopite
pecico ali zar. Polozaja police ne spreminjajte, ko
je pecica vroca.

e Vrata peCice naj bodo zaprta.

Nasveti za pecenje peenk

e ZaholjSi okus lahko celotnega piS¢anca, purana
ali velike kose mesa pred pecenjem zacinite na
primer z limoninim sokom in érnim poprom.

e Meso s kostmi pecite priblizno 15 do 30 minut
dlje, kot meso enake velikosti, vendar brez kosti.

e Vsak centimeter debeline mesa potrebuje 4 do 5
minut pecenja.

e Meso naj po pecenju v pecici pociva priblizno
10 minut. Sok se bo tako bolje porazdelil po
celotni pecenki in med rezanjem mesa ne bo
iztekel.

e Ribje meso v posodi odporni na toploto poloZite
na srednjo ali spodnjo polico.

Nasveti za pecenje na zaru

Meso, ribe ali perutnina med pecenjem hitro porjavi,

dobi lepo skorjo in se ne izsusi. Zrezki, nabodala,

klobase, kakor tudi zelenjava z veliko vsebnostjo vode,
kot so paradizniki in ¢ebula, so posebej primerni za
pecenje na Zaru.

e Zivila, ki jih Zelite pedi na zaru, porazdelite na
mrezni zar ali v pekaCu z mreznim Zarom, tako
da ne bodo presegle povrSine grelnika.

*  Potisnite mreZni Zar ali pekaC z mreznim Zarom
na Zeleno viSino v pegic. Ce petete na mreznem
Zaru, potisnite pekaC na spodnjo polico, da se
bodo tam zbirale maScobe. CiSCenje posode bo
laZje, e boste v pekad nalili nekaj vode.

Zivila, ki niso primerna za peCenje,
lahko povzroGijo pozar. Za pedenje
uporabljajte samo Zivila, ki so primerna
za pecenje na visokih temperaturah.
Hrane ne potiskajte v zadniji del Zara.
To je najbolj vroci del Zara in mastna
hrana bi se lahko venla.

Uporaba elektricne pecice
Izbira temperature in na¢ina delovanja

1 Vrtljivi gumb za funkcije

2 Vrtljivi gumb za termostat

1. Casovnik pecice nastavite na zelen ¢as pecenja;
glejte Uporaba ure pecice, stran 18.

2. Gumb za funkcije nastavite v Zelen nacin
delovanja.

3. Gumb za temperaturo nastavite na Zeleno
temperaturo.

» Pecica se segreje na nastavljeno temperaturo in jo

vzdrzuje. Med segrevanjem sveti lu¢ka temperature.

Izklop elektriéne pecice

Casovnik pecice zavrtite na poloZaj za izklop.

Ce nastavite Sasovnik na dologen ¢as, se bo
samodejno izklopil; glejte Uporaba ure pecice,
stran 18

Zavrtite gumb za funkcije in gumb za temperaturo na
poloZaj za izklop (zgoraj).

Polozaji polic (za modele z mreznim zarom)
Pomembna je pravilna namestitev mreznega zara na
mrezno polico. Mrezni Zar vstavite med mrezne police
kot je prikazano na sliki.

Mrezni zar naj ne bo nameScen proti zadnii steni
pecice. Potisnite mrezni Zar na spredniji del police in ga
namestite s pomocjo vratc, da boste dosegli dobro
ucinkovitost Zara.

17/5L



(Funkcije se razlikujejo glede na model naprave.)

Grill+Fan (zar + ventilator)

Nacini delovanja

Tukaj prikazano zaporedje nacinov delovanja se morda
razlikuje od prikaza na va$i napravi.

Zgornje in spodnje segrevanje

— Zgornje in spodnje segrevanje
delujeta. Zivila se enakomerno
segrevajo tako zgoraj kot spodaj.
Tak$no delovanie je na

primer primerno za torte, pecivo ali
torte in enolonénice v posodah za
pecenje. Pecite le z enim pekacem.

Bottom heating (spodnje segrevanje)

Deluje samo spodnje segrevanje.
Primerno je za pice in enakomerno
popecene jedi s spodnje strani.
- To funkcijo uporabite tudi za
enostavno parno ¢iSCenje.

O,

Zgornje/spodnje ventilacijsko segrevanje
Vklopljeni so zgornje in spodnje
segrevanje ter ventilator (na zadniji
steni). Ventilator vro€ zrak
enakomerno in hitro razdeli po celotni
pecici. Pecite le z enim pekacem.

o

Full grill (mo€an Zar)

%% VKklopljen je velik Zar na stropu

pecice. Primeren je za pecenje velike

koliCine mesa.

e Zapecenje vstavite velike ali
srednje velike porcije na
ustrezne police pod grelnik Zara.

e Zivila na polovici &asa kuhanja
obrnite.
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% Uginek pecenja ni tako mo&an kot v

nacinu "Full Grill" (mogan Zar)

e 7Zapedenje vstavite majhne ali
srednje velike porcije v na
ustrezne police pod grelnik Zara.

e Zivila na polovici ¢asa kuhanja
obrnite.

OjaCevalnik

=l

Ta funkcija je namenjena hitremu
segrevanju pecice; ni pa primerna za
pecenje jedi.

e Ko izberete to funkcijo, nastavite
zeleno temperaturo. Vklopi se
luka temperature in pecica se
segreva.

e Ko se segrevanje konta se
luCka izklopi. Sedaj pa izberite
Zeleno funkcijo za pecenje jedi.

Uporaba ure peéice

Zacetek pecenja

Z7a delovanje pecice morate izbrati nacin
pecenja, Zeleno temperaturo in nastaviti
Cas. V nasprotnem primeru pecica ne bo
delovala.

1. Zavrtite gumb za nastavitev ¢asa v smeri urinega
kazalca, da nastavite ¢as pecenja.

2. Jed postavite v pecico.

3. lIzberite nacin delovanja in temperaturo; glejte.
Uporaba elektricne pecice , stran 17.

» Pecica se bo segrela na prednastavljeno

temperaturo in jo obdrzala do izbranega ¢asa konca

pecenja.

4. Ko Cas pecenja potece, se bo gumb za nastavitev
¢asa samodejno zavrtel v obratni smeri urinega
kazalca. ZasliSite opozorilni zvok, ki oznaduje, da
je nastavljen Cas potekel in elektrika se izklopi.

Ce ne Zelite uporabljati funkcije Gasovnika,

obrnite gumb v nasprotni smeri urinega
kazalca na simbol roke.




5. Pecico izklopite z gumbom za nastavitev ¢asa, Tabela éasov kuhanja

g“mDQr." za funkcije in gL_lmtgomvza temperaturo. Navedeni &asi v tej tabeli so le vodilo. Casi se
Izklop pecice pred nastayljenvlm casom lahko razlikujejo glede na temperaturo Zivil,
1. Zavrtite gumb za nastavitev Casa v nasprotni debelino, vrsto in Zelje pri pecenju.

smeri urinega kazalca, dokler se ne zaustavi.
2. Pecico izklopite z gumbom za funkcije in gumbom

Pecenje in prazenje

za temperaturo. 1. polica pecice je spodnja polica.
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pravokoten pekat': na
mreznem zaru**
—Iﬁ--
celi) / pecenka nato180 .. 190
rulada) 460 19D
182k nato 180 ... 190
5 Ek nec 180 190

| Rbe [ Enpladenj | Standarden pekat® l-
Predsenievanie prporcamp za vsa Zvila.

* 1 dodatki moa niso priozent el
** Tiddodatlo nlso prilzent izdolku Bre 2o dodatke, kb e miogote kit posebel

Tabela kuhanja za testne obroke

Obroki v tej kuhalni mizi so pripravijeni v skladu z EN
60350-1, da lahko nadzomi instituti laZje preizkusijo
izdelek

evilo nladnjev | Dodatek za tporabo Polofaj police : :;uhaniia
ovanja ! pribl v min.

Sadadenpert . [ ] J3 0 [90 30
Valne o b Swdadenpe ([ s v Los

Bigkuit En pladen; Okrogel pekat s ] 3 160 25..35
snemljivim obodom in
premerom 26 cm na
mreznem Zaru**

Jaholcna pita En plarlen; Okeoala Erma kovinske | [ 2 180 50 60
posorta fn premerom
20 emnamrsmen
B

Predsegrevanje priporocamo za vsa zivila.
* Ti dodatki morda niso priloZeni izdelku.
** Ti dodatki niso prilozeni izdelku. Gre za dodatke, ki jih je mogoCe kupiti posebej.

19/5L



Nasveti za pecenje torte

e (e je torta prevec suha, poviSajte temperaturo za
kaksnih 10 °C in skrajSajte Cas pecenja.

e (e je torta vlazna, uporabite manj tekoCine ali
zmanjajte temperaturo za 10 °C.

e (e je torta na vrhu preve¢ temna, jo postavite na
nizjo polico, zmanj$ajte temperaturo in
podaljSajte Cas pecenja.

e (e je znotraj dobro pecena, ampak je na zunanii
strani lepljiva, uporabite manj tekoCine,
zmanj$ajte temperaturo in podaljSajte Cas
pecenja.

Nasveti za peenje peciva

e (e je pecivo prevet suha, poviSajte temperaturo
za kakSnih 10 °C in skrajSajte ¢as peCenja. Plasti
testa namocite v omako iz mleka, olja, jajc in
jogurta.

e (e se pecivo pece preve¢ dolgo, bodite pozorni,
da debelina pripravijenega peciva ne preseze
globine pekaca.

e (e zgornja stran peciva porjavi spodnja stran pa
ni pecena, se prepricajte, da ni vsa omaka na
dnu peciva. PoskuSajte omako enakomerno
porazdeliti med plasti testa in na vrh peciva, da
bo zapeCenost enakomerna.

Pecivo specite v nacinu in pri temperaturi
navedeni v tabeli pecenja. Ce spodnji del
peciva Se vedno ni dovolj zapecen, ga
nasledniji¢ postavite eno polico niZje.

Tabela éasov kuhanja z Zarom
Pecenje z elektricnim zarom

Dlodatek 7a uporabo PoloZal police Priporatena temperatura
o Zari (pribl.

Nasveti za kuhanje zelenjave

e (e zelenjavni jedi zmanjka soka in postane
presuha, jo skuhajte v ponvi s pokrovom
namesto v pekaCu. Pokrite posode bodo obdrzale
jedi sotne.

e (e se zelenjavna jed ne skuha, zelenjavo
skuhajte vnaprej ali jo pripravite kot konzervirana
Zivila in jo postavite v pegico.

Uporaba zara

OPOZORILO
Med pedenjem zaprite vratca pecice.
\roCe povrSine lahko povzro€ijo opekline!

e Gumb za nastavitev asa med pecenjem
zavrtite v nasprotni smeri urinega kazalca na
simbol roke.

Vklop Zara

1. Gumb za funkcije zavrtite na Zelen simbol za Zar.

2. Nato nastavite Zeleno temperaturo zara.

3. Po potrebi prej 5 minut segrevajte.

» Zasveti luCka temperature.

Izklop Zara

1. Gumb za funkcije zavrtite v polozaj za izklop

(zgoraj).
Zivila, ki niso primerna za peCenje,
lahko povzroGijo pozar. Za pedenje
uporabljajte samo Zivila, ki so primerna
za pecenje na visokih temperaturah.
Hrane ne potiskajte v zadniji del Zara.
To je najbolj vroci del Zara in mastna
hrana bi se lahko venla.

Popetenknl:  iwewiee 0 14 iew . 13w

" glede na debelino
*Predhodno segrevajte 5 minut

“Ce temperature vaSega izdelka ni mogote nastaviti, bo Zar deloval na priporoteni temperaturi.

Obroki v tej kuhalni mizi so pripravijeni v skladu z EN
60350-1, da lahko nadzorni inStituti lazje preizkusijo
izdelek

ivila Dodatek 7a uporabo

Popecen kruh

Mesne krodlice Mrezni 70

{oveding - 12

kosoy

Hrano obrnite po 2/3 ¢asa petenja.

N min

Priporotamo pribl. 5 minutno predsegrevanie za vsa Zivila za petenje na Zaru.
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E Vzdrzevanije in ¢iScenje

Splosne informacije

Ob rednem ¢iSCenju naprave se bo servisna Zivljienjska
doba podalj$ala in tezave bodo manj pogoste.

NEVARNOST:
Napravo izkljuCite iz elektricnega omreZja
preden pricnete z vzdrZevanjem in €isCenjem.

Nevarnost elektriénega udara!

NEVARNOST:
Pred ¢id¢enjem pocakajte, da se naprava
ohladi.

VroGe povrSine lahko povzro€ijo opekline!

e Po vsaki uporabi napravo temeljito oCistite. Tako
boste ostanke kuhanja laZje odstranili ter
preprecili, da bi se le-ti ob naslednji uporabi
zazgali.

e 7ZacCiSCenje naprave ne potrebujete posebnih
Cistil. Napravo ocistite s toplo vodo s istilom,
mehko krpo in gobo ter jo obriite s suho krpo.

e Po ¢isCenju vedno obriSite vsakrSne presezke
tekoCine in vsa razlitia nemudoma osusite.

e PovrSin iz nerjavecega jekla in rocaja ne Cistite s
Cistili, ki vsebujejo kisline ali klor. Te dele oCistite
z mehko krpo s teko¢im Cistilom (ne abrazivnim),
bodite pozorni, da briSete v eno smer.

Dologena Cistila ali Cistilna sredstva lahko
poskodujejo povrsino.
Za CiSCenje ne uporabljajte agresivnih Gistil,

Cistilnih praskov/krem ali ostrih predmetov.
Z7a CiSCenje naprave ne uporabljajte parnih
Cistilnikov, saj lahko povzrodijo elektriéni udar.

Ciséenje upravljalne plosce
Upravljalno plo$¢o in gumbe o€istite z viazno krpo in jih
obrisite.

Ce je vas izdelek opremlien z upravijalnimi
gumbi/tipkami, jih za &iCenje nadzome plo3ce
ne odstranjuijte.
saj lahko poskodujete nadzorno plosco!

CiScenje pecice

Za CiScenje stranske stene(Funkcije se razlikuje-

jo glede na model naprave.)

(Ta funkcija je izbirna. Morda je vas$ izdelek ne

vkljuCuje.)

1. Sprednji del stranske police odstranite, tako da
ga povleCete v nasprotno smer stranske stene.

2. Celotno stransko polico odstranite, tako da jo

Kataliticne stene
(Ta funkcija je izbirna. Morda je vas$ izdelek ne
vkljuCuje.)

Notraniji stranski steni (A) in/ali zadnja stena (B) vaSega
izdelka je lahko previeCena s kataliticnim emajlom.
KatalitiCne stene so svetle mat barve in imajo porozno
povrSino. KatalitiCnih sten pecice ne smete Cistiti.
ZahvaljujoC svoji preluknjani strukturi kataliticne
povrSine absorbirajo mas¢obo in ko se povrsina
napolni z masc¢obo, zacnejo sijati. V tem primeru je
priporocljivo zamenjati dele

Enostavno parno ¢iS¢enje

Zagotavlja enostavno CisCenje, saj para, ki se ustvari v

pecici, in vodne kapljice, ki se kondenzirajo v pecici,

omehCajo umazanijo (ki je ne smemo pustiti preve¢

¢asa).

1. Iz peCice odstranite vse pripomocke.

2.V pekac za pe€ico nalijte 500 ml vode in ga
postavite na 2. polico pecice.
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paro in tece pri 100 ° C za 25 minut.

4. Odprite vrata in obriSite notranjo povrSino pecice z
vlazno gobo ali krpo.

5. Trdovratno umazanijo o€istite s toplo vodo s
Cistilom, mehko krpo ali gobo ter jo obriSite s suho
Krpo.

Med nacinom lahkega parnega Ciscenja,
voda v predaléku za meh¢anije rahlo
oblikovanih ostankov/umazanije bo izparila)
in kondenzirala v votlini peice in na
notranjem steklu vrat pecice, zato lahko
kaplie, ko so vrata pecice odprta.
Kondenzacijo obrisite ob odprtih vratih
pecice.

Ciséenje vrat pedice
Vratca pecice ocistite s toplo vodo s Cistilom, mehko
krpo in gobo ter jih obriite s suho krpo.

Za CisCenje vratc pecice ne uporabljajte
mocnih abrazivnih Cistil ali ostrih kovinskih
strgal, saj lahko opraskajo povrsino in unicijo
steklo.

Odstranjevanje vratc pecice

1. Odprite sprednja vratca (1).

2. Odprite sponki na ohi$ju teajev (2) na desni in
levi strani sprednjih vratc, tako da ju potisnete

kaze sli

Vratca

Zaklepanije Sarnirja(zaprta pozicija)
Petica

Zaklepanije Sarnirja(odprt poloZaj)

B w N =
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4. Vratca odstranité, teiko da jih povleCete navzgor, ‘
da se sprosti iz desnega in levega tetaja.

/a namestitev vrat v obratnem vrstnem redu
ponovite postopek za odstranjevanje. Ne
pozabite zapreti spojke na ohi$ju tecajev, ko
boste vratca znova namestili.

Odstranjevanje notranjega stekla vratc
(Ta funkcija je izbirna. Morda je vas$ izdelek ne
vkljuCuje.)

Notranjo stekleno plosco vratc lahko za namene

CisCenja odstranite.
1. Qdprite vratca pecice.

2. Potegnite proti sebi in odstranite plasticni del, ki je
names¢en na zgornjem delu sprednijih vratc.



3. Kot prikazuje slika, dvignite najbolj notranjo
stekleno plo$co (1) nekoliko v smeri A in jo
potegnite ven v smeri B.

1 Najbolj notranja steklena plosca
2*  Notranja steklena plo$¢a (Morda je va$ izdelek ne
vkljucuje.)

4. (e je va$ izdelek opremlien z notranjo stekleno
ploS¢o; za odstranjevanje notranje steklene ploSce
ponovite postopek (2).

5. Pri prerazporejanju vratc najprej ponovno
namestite notranjo stekleno ploco (2). Namestite
posneti rob steklene ploCe v posneti rob plasticne
reze. (Ce je va$ izdelek opremljen z notranjo
stekleno plo$co). Notranja steklena ploca (2)
mora biti name$¢ena v plasti¢no rezo v bliZini
najbolj notranje steklene plosce (1).

6. Ko nameSCate najbolj notranjo stekleno plosco (1),
se prepricajte, da bo stran z napisom obrnjena
proti notranji stekleni plo$¢i. Pomembno je, da
namestite spodnji rob najbolj notranjo stekleno
plosco (1) v spodnjo plasti¢no rezo.

7. Plasticni del potisnite proti okvirju, dokler ne
zasliSite kratkega zvoka.

Zamenjava luci v pecici

NEVARNOST:
Preden zamenjate lucko pecice, se prepricajte,

da je naprava izklopliena in ohlajena, saj boste
tako preprecili nevarnost elektriénega udara.
VroCe povrsine lahko povzrocijo opekline!

tej pecici se uporablja Zarnica z Zarilno nitko
9 mocjo manj kot 40 W, viSino manj kot 60
mm, premerom manj kot 30 mm ali
halogensko svetilko z vtinico tipa G9, mo¢
manj kot 60 W. Svetilke so primerne za
delovanje pri temperaturah nad 300 ° C.

Svetilke za pecico lahko dobite pri
pooblagcenem serviserju ali tehniku z licenco.

e

PoloZaj luci je lahko drugacen kot na sliki.

Luc, uporabliena v tej napravi, ni primerna za
osvetlitev gospodinjskih prostorov. Predviden
namen te |uci je, da uporabnik laZje vidi Zivila.

Luci, uporabliene v tej napravi, morajo zdrZati
ekstremne fiziéne pogoje, kot so temperature
nad 50°C.

Ce je pecica opremljena z okroglo lucjo:

1. Napravo izklopite iz elekiricnega omrezja.

2. Stekleni pokrov obrnite v nasprotni smeri urnega
kazalca, Ce ga Zelite odstraniti.

RIS|S)

3. Ceje luc vaSe pecice tipa (A), ki je prikazan na
spodnii sliki, jo odstranite tako, da jo zavrtite, kot
prikazuje slika, nato pa jo zamenjajte. Ce je tipa
(B), jo povlecite in odstranite, kot prikazuje slika,
ter jo nato zamenjajte.

4, Namestite stekleni pokrov.
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Odpravljanje tezav

e Uhajanje dima ni ni¢ nenavadnega. >>> To ni napaka.

e Ko se kovinski deli segrejejo, se lahko razsirijo in sli$en je zvok raztezanja. >>> To ni napaka.

e Varovalka je okvarjena ali izklopliena. >>> Preverite varovalke. Po potrebi jih zamenjajte ali znova
nastavite.
e Naprava ni prikiju¢ena na (ozemljeno) vticnico. >>> Preverite Viic.

e Lucka pecice je okvarjena. >>> Zamenjajte lucko pecice.
e Elektrika je izklopliena. >>> Preverite delovanje elektrike. Preverite varovalke. Po potrebi jih
zamenjajte ali znova nastavite.

e Morda ni nastavljena na doloceno funkcijo in/ali temperaturo pecenja. >>> Nastavite pecico na
doloceno funkcijo in/ali temperaturo pecenja.

eV modelih s ¢asovnikom, Casovnik ni nastavijen. >>> Nastavite ¢as.
(V napravah z mikrovalovno pecico, ¢asovnik upravlja samo mikrovalovno pecico.)

e Elektrika je izklopliena. >>> Preverite delovanje elektrike. Preverite varovalke. Po potrebi jih
zamenjajte ali znova nastavite.

{(V modelih s éasovnikom) Prikaz Gasa utripa oz. prikazan je simbol ure.
e Prislo je do elektrinega |zpada >>> Nastavite cas/Napravo /zk/op/te in /o ponovno vklopite.

kolikor teZave ne morete odpraviti, kljub
emu da ste upoStevali navodila v tem
poglavju, se obrnite na pooblaSéenega

serviserja ali prodajalca, pri katerem ste kupili
napravo. Okvarjene naprave nikoli ne
poskusajte popraviti sami.
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