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Postovani korisnice,

Prije postavljanja uredaja procitajte priruénik.

Beko zahvaljujemo na odabiru ovog proizvoda. Zelimo da vam ovaj proizvod,
proizveden primjenom visokokvalitetne i najsuvremenije tehnologije, ucinkovito radi.
Zbog toga pazljivo procitajte ovaj prirucnik i ostalu prilozenu dokumentaciju prije
upotrebe proizvoda i Suvajte ih za buducu upotrebu. Ako proizvod odlucite proslijediti
nekom drugom tada mu proslijedite i ovaj prirucnik. Pridrzavajte se uputa vodedi
racuna o svim informacijama i upozorenjima navedenim u korisni¢kom priruniku.
Pridrzavajte se svih upozorenja i informacija u korisni¢kom priru¢niku. Na taj nacin
zastitit Cete sebe i proizvod od ostecenja koja mogu nastati.

Cuvajte korisniski prirugnik. Ako proizvod odlugite proslijediti nekom drugom tada mu
proslijedite i ovaj prirucnik.

Korisnic¢ki priru¢nik sadrzi sliedece simbole:

AOpasnos‘[ koja moze rezultirati smrcu ili ozliedom.

NAPOMENA Opasnost koja moze rezultirati materijalnim o$tecenjem proizvoda ili
njegovog okruzenja.

&Opasnost koja moze rezultirati opeklinama zbog kontakta s vruéim povrsinama.

ﬂ Vazne informacije ili korisni savjeti za koristenje.

@ Procitajte korisnicki prirucnik.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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H sigurnosne upute

» Ovaj odjeljak sadrzi
informacije o sigurnosti koje
¢e vam pomaoci sprijeciti
opasnosti nastanka tjelesnin
ozljeda i osteCenja materijala.

» Ako Ce se proizvod ustupiti
drugoj osobi ili Ce se koristiti
kao rabljeni proizvod tada s
proizvodom treba dostaviti
korisniCki priru¢nik, naljepnice
na proizvodu i druge
relevantne dokumente |
dodatke.

» Nasa tvrtka nece biti
odgovorna za bilo kakvu
Stetu nastalu kao rezultat
nepridrzavanja ovih uputa.

 Ne pridrzavanje ovih uputa
poniStava sva jamstva.

o AInstalaciju i popravak uvijek
treba obaviti proizvodac,
oviasteni servis ili osoba koju
je odredio uvoznik.

« A Koristite samo originalne
rezervne dijelove i pribor.

« & Ne pokusSavajte popravijati
te ne zamjenjujte dijelove
proizvoda sami osim ako to
nije izriCito navedeno u
korisniCkom prirucniku.

« A Na obavljajte tehnicke
promjene na proizvodu.
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A Namjena

» Ovaj uredaj namijenjen je
uporabi u kucanstvu. Nije
namijenjen za komercijalnu
uporabu.

» Ne Kkoristite proizvod u vrtu,
na balkonima ili na
otvorenom. Uredaj je
namijenjen upotrebi u
kucanstvima i kuhinjama za
osoblje u trgovinama,
uredima i drugim radnim
okruzenjima.

« UPOZORENJE: Ovaj
proizvod treba se koristiti
samo za kuhanje. Ne smije se
koristiti za druge namijene, na
primjer za grijanje prostorija.

» Pecnica se moze Kkoristiti za
odmrzavanje, pecenje,
przenje hrane i peCenje hrane
na rostilju.

» Ovaj proizvod ne smije se
koristiti za grijanje, grijanje
kuhinjskog posuda, vieSanje
rucnika ili odjeCe na rucke
kako bi se osusili

ASigurnost djece, ranjivih

osoba i kuénih ljubimaca

« Djeca starija od 8 godina i
starija te ljudi sa smanjenim
tjelesnim, psihickim,



senzornim i mentalnim
Sposobnostima, kao |
neupucene ili neiskusne
osobe, mogu Koristiti ovaj
uredaj ako su pod nadzorom
i ako su upuceni u sigurnu
uporabu uredaja, kao |
povezane opasnosti..

» Djeca se ne smiju igrati s
uredajem. Djeca bez nadzora
ne smiju Cistiti ni vrSiti
korisniCko odrzavanje uredaja,
osim ako ih netko ne nadzire.

» Ovaj uredaj ne smiju koristiti
0sobe sa smanjenim
tjelesnim, psihickim,
senzornim ili mentalnim
sposobnostima (ukljuCujuci
djecu), osim ako nisu pod
nadzorom ili ako su upuceni
u rad proizvoda.

» Djeca moraju biti pod
nadzorom te treba voditi
racuna da se ne igraju s
proizvodom.

« ElektriCni proizvodi su opasni
za djecu i kucne ljubimce.
Djeca i kucni ljubimci ne smiju
se igrati s, penjati se na ili
ulaziti u proizvod.

» Na proizvod ne stavljajte
predmete koje djeca mogu
dohvatiti.

« UPOZORENJE: Za vrijeme
upotrebe pristupne povrsine

proizvoda su vruce. Drzite
djecu dalje od proizvod.

» Sav ambalazni materijal drzite
izvan dohvata djece. Postoji
opasnost od ozljede i gusenja.

» Kada su vrata otvorena tada
ne postavljajte nikakav tezak
predmet na vrata i ne
dozvolite djeci da sjede na
njima. Mozete izazvati
prevrtanje ili ostecenje Sarki
vrata.

« /bog sigurnosti djece,
iskljuCite strujni utikaC tako da
se proizvodom ne moze
rukovati prije zbrinjavanja
proizvoda.

A Elektri€na sigurnost

» UkopCajte proizvod u
uzemljenu utiCnicu zasti¢enu
osiguraCem koji odgovara
nazivnim vrijednostima na
nazivnoj plocici. Uzemljenje
treba napraviti ovlasteni
elektricar Ne koristite
proizvod koji nije uzemljen u
skladu s lokalnim/nacionalnim
propisima.

« Utikac ili elektricni prikljucak
proizvoda treba biti na lako
dostupnom mijestu (gdje ga
necCe zahvatiti plamen sa
Stednjaka). Ako to nije
moguce, mora postojati
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mehanizam (osigurac,
sklopka, itd.) na elektricnoj
instalaciji s kojom je proizvod
spojen, u skladu s propisima
0 elektricnoj energiji koji
odvaja sve polove od mreze.

« Tijekom instalacije, popravka
ili transporta proizvod ne
smije biti ukopcan u strujnu
uticnicu.

» Ne ukapcajte proizvod u
utiCnicu koja je olabavljena,
ispada iz svog otvora, je
slomljena, necista, masna ili
postoji opasnost od dodira s
vodom (na primjer, voda koja
moze iscuriti s kuhinjske
radne povrsine).

« UtikaC nikad ne dirajte
mokrim rukamal Za
iskapCanje, ne drzite kabel,
uvijek drzite utikac.

« Pobrinite se da utikaC uredaja
bude ispravno ukljucen u
strujnu utiCnicu i tako
izbjegnite iskrenje.

 Proizvod ukopcCajte u
uzemljenu utiCnicu koja
naponom i frekvencijom
odgovara vrijednostima na
nazivnoj plocici.

« Ne gnjeCite strujni kabel
ispod ili iza proizvoda. Na
strujni kabel ne stavljajte
teSke predmete. Strujni kabel
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ne smije se savijati, gnjeciti ni
dolaziti u dodir s izvorom
topline.

Dok pecnica radi i njezina
straznja povrsSina postaje
vruca. Strujni kabeli ne smiju
dodirivati straznju povrsinu,
prikljucci se mogu ostetiti.

Ne gnjeCite elektricne kable s
vratima pecnice i ne
proviacite ih preko vrucih
povrsina. Ako dode do
otapanja kabela to moze
izazvati kratki spoj u pecnici ili
zapaljenje.

Koristite samo originalni kabel.
Ne Koristite oStecene ili
presjecene kabele ni
produzne kabele.

Ako je strujni kabel ostecen,
smije ga zamijeniti proizvodac,
oviasteni servis ili osoba koju
je odredio uvoznik kako bi se
sprijeCile moguce opasnosti.
UPOZORENJE: Prije
zamjene svjetla pecnice
svakako odspoijite proizvod iz
strujnog napajanja i izbjegnite
opasnost od strujnog udara.
IskopCaijte proizvod ili
iskljuCite osiguraC u razvodnoj
Kutiji.



ASiguran transport

« Prije transporta proizvoda
iskopCajte ga iz strujnog
napajanja.

« Proizvod je tezak, proizvod
trebaju nositi barem dvije
0Sobe.

 Ne koristite vrata i/ili ruCke za
transport ili premjestanje
proizvoda.

» Ne stavljajte stvari na
proizvod i nosite proizvod
tako da bude uspravan.
Proizvod se ne smije
transportirati ako u njemu ima
vode. Moze se transportirati
nakon Sto se voda potpuno
ispusti.

» Kada trebate transportirati
proizvod omotajte ga sa
zastitnom folijom sa zracnim
jastucic¢ima ili debelim
kartonom i dobro zalijepite.
Dobro stegnite proizvod
liepljivom trakom i tako
sprijecCite ispadanije ili
pomicanje dijelova proizvoda
i oStecenje proizvoda.

« Provjerite opci izgled vaseg
proizvoda i pogledajte ima i
oStecenja nastalih tijekom
transporta.

ASigurna instalacija

« Prije instalacije proizvoda
provijerite je li proizvod
oStecen. Ako je proizvod
oStecen nemojte ga instalirati.

« Proizvod ne instalirajte pored
izvora topline (radijatora, pedi,
itd.).

» Neka svi ventilacijski otvori
oko proizvoda budu otvoreni.

« Radi sprjeCavanja
pregrijavanja proizvod se ne
Smije postavljati iza ukrasnin
pregrada.

ASigurna upotreba

« Provijerite je li proizvod
iskljuCen nakon svake
upotrebe.

» Ako proizvod ne Koristite
duze vrijeme iskopCajte ili
iskljuCite osiguraC u razvodnoj
kutiji.

» Ne koristite oSteceni ili
neispravni proizvod. Ako
postoje, odspojite
elektricne/plinske prikljucke
proizvoda i nazovite oviasteni
servis.

» Ne Kkoristite proizvod ako mu
je staklo na prednjim vratima
napuklo ili uklonjeno.
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« Ne penjite se na proizvod
kako biste nesto dohvatili te
ni iz drugog razloga.

 Ne koristite proizvod u
situacijama koje mogu
utjecati na vasu procjenu,
poput konzumiranja droge i/ili
alkohola.

« Zapaljivi predmeti koji se drze
u prostoru za kuhanje mogu
se zapaliti. Nikad ne Cuvajte

zapaljive predmete u prostoru

za kuhanje.
» RuCka pecnice nije
namijenjena za susenje

kuhinjskin krpa. Kada koristite
proizvod ne vjeSajte kuhinjske

krpe, rukavice ili slicne
tkanine.

« Sarke na vratima proizvoda
pomiCu se i zatezu prilikom
otvaranja i zatvaranja vrata.
Prilikom otvaranja/zatvaranja
vrata ne drzite dio sa
Sarkama.

ATemperaturna

upozorenja

« UPOZORENJE: Dok
proizvod radi, izlozeni dijelovi
postat Ce vruci. Ne dirajte
proizvod ni grijaCe. Djeca
mlada od 8 godina ne smije
se priblizavati proizvodu ako
uz njih nije odrasla osoba.
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» Pored proizvoda ne stavljajte
zapaljive/eksplozivne
materijale jer Ce rubovi biti
vruci prilikom rada.

» Moze se ispustiti para stoga
se drzite podalje kada
otvarate vrata pecnice. Para
vam moze opeci ruke, lice i/ili
oCi.

 Proizvod moze postati vru¢
tijekom uporabe. Ne dirajte
vruce dijelove, unutarnje
dijelove pecice, grijaCe, itd.

« Prilikom stavljanja ili vadenja
hrane iz pecnice uvijek
koristite kuhinjske rukavice
otporne na toplinu.

AUpotreba pribora

» Vazno je da ziCana reSetka
roStilja i protvan budu
ispravno postavljeni na ziCanu
reSetku. Detaljne informacije
pogledajte u odjeliku
,<Jpotreba pribora®.

« Pribor moze oStetiti staklena
vrata kada zatvarate vrata
proizvoda. Pribor uvijek
gurnite do kraja podrucja za
pripremu hrane.

ASigurnost prilikom

kuhanja.

« Budite pazljivi kad u jelu
koristite alkohol. Pri visokim



temperaturama alkohol hlapi i
moze se zapaliti kada je
izlozen vru€oj povrsiti i tako
izazvati pozar.

Ostaci hrane, ulje, itd. na
prostoru za kuhanje mogu se
zapaliti. Prije kuhanja, uklonite
takvu necistocu.

Opasnost od trovanja
hranom: Ne drzite hranu u
pecnici vise od sat prije |
nakon pripreme. U protivhom
moze doci do trovanja
hranom ili bolesti.

Ne zagrijavajte zatvorene
limenke ili staklenke. Nastali
tlak moze izazvati njihovu
eksploziju.

Masni papir postavite u
posudu za kuhanje ili na
pribor pecnice (protvan,
ZiCanu reSetku, itd.) s hranom

i stavite ih u zagrijanu pecnicu.

Uklonite sav visSak masnog
papira Koji visi s pribora ili
posude i tako izbjegnite
opasnost od kontakta s
grijaCima pecnice. Nikad ne
koristite masni papir u pecnici
kada je temperatura veca od
maksimalne temperature
navedene na masnom papiru
kojeg koristite. Masni papir
nikad ne postavljajte na dno
pecnice.

 Protvan za pecenje, posude
ili aluminijsku foliju nikad ne
stavljajte izravno na dno
pecnice. Nakupljena toplina
moze oStetiti donju plohu
pecnice.

« Zatvorite vrata kada koristite
rostilj. Vruce povrSine mogu
izazvati opekline!

» Hrana koja nije prikladna za
pripremu na rostilju
predstavlja opasnost od
pozara. Na raznju pripremajte
samo hranu prikladnu za jaku
vatru rostilja. Takoder, hranu
ne stavljajte previSe daleko na
zadniji kraj rostiljia. Ovo je
najvruce podrucje i masna
hrana se moze zapaliti.

A Parni sustav

« Prilikom pripreme hrane uz
pomoc pare otvaranje vrata
moze izazvati ispustanje pare,
Sto moze biti opasno jer
vruca para moze izazvati
opekline. Budite pazljivi kada
otvarate vrata pecnice.

» Ne koristite destiliranu ili
filtriranu vodu. Koristite samo
gotovu vodu. Ne koristite
zapaljive, alkoholne otopine i
otopine Cvrstih tvari umjesto
vode.
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» AKO U pecnici ostane viage
nakon pripreme hrane uz
pomoc pare, to moze izazvati
koroziju. Neka se pecnica
osusi nakon upotrebe. Ne
Cuvajte vlazne namirnice
dugo vremena u pecnici.

» Ne koristite pribor koji za
vrijeme pripreme hrane u
pecnici pomocu pare moze
korodirati.

» Kada vadite hranu nakon
pripreme hrane pomocu pare,
pribor moze ispustiti tekucinu,
stoga budite pazljivi.

« Prilikom pripreme hrane
pomocu pare preporuCuje se
dodati onoliko vode koliko je
navedeno u tablici viemena
pripreme hrane.

ASigurno odrzavanje i

Ciséenje

« PriCekajte da se proizvod
ohladi prije CisCenja. Vruce
povrSine mogu izazvati
opekline!

 Proizvod nikad ne perite
prskanjem ili ulijevanjem vode
u njegal Postoji opasnost od
strujnog udaral

 Ne Cistite proizvod s parnim
CistaCima je to moze izazvati
strujni udar.
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« Ne koristite gruba abrazivna
sredstva za Cis¢enje, metalne
strugalice, ziCanu vunu ili
izbjeljivaCe za CisCenje
prednjin staklenih vrata
pecnice/gornjih staklenin
vrata pecnice (ako postoje).
Ti materijali mogu ogrepsti ili
slomiti staklene povrSine.

» Ne Koristite sredstva za
Cis¢enje koja sadrze kiseline
ili klor za Cis¢enje dna
pecnice. Nemojte strugati
kamenac koji se moze stvoriti
na dnu pecnice. U
suprotnom, ostetit e se dno
proizvoda.

« Za uklanjanje vodenog
kamenca koji se moze
nakupiti u spremniku za vodu
na dnu pecnice nakon
pripreme hrane uz pomoc
pare-jednostavnog Ciscenja
parom, dodajte 350 cc
alkoholnog octa (kiselost octa
ne smije premasiti 6%) u
spremnik za vodu na dnu
pecnice na sobnoj
temperaturi svake 2 ili 3
upotrebe i pricekajte 30
minuta. Nakon 30 minuta
oCistite ovo podrucje mekom
vlaznom krpom i osusite
suhom krpom.



 Qvisno o ucCestalosti pripreme
hrane uz pomoc¢ pare-
jednostavnog Cis¢enja parom
i tvrdocCe koriStene vode,
mrlie od vodenog kamenca
Mogu se pojaviti na dnu
pecnice.
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B Upute za zastitu okolisa

Odredbe za zbrinjavanje

otpada
Uskladenost s Direktivom o
elektricnom i elektronickom
opremom (WEEE) i zbrinjavanju
otpada
Ovaj proizvod uskladen je s
EU Direktivom WEEE

== (2012/19/EV). Ovaj proizvod
nosi klasifikacijsku oznaku za
elektricni i elektronski otpad
(WEEE).
Ovaj je proizvod proizveden s
visokokvalitetnim dijelovima i
materijalima koji se mogu ponovno
upotrijebiti i prikladni su za reciklazu. Ne
odlazite otpadne uredaje s normalnim
otpadom iz kucanstva i drugim otpadom
na kraju servisnog vijeka. Odnesite ga u
sabirni centar za recikliranje elektri¢ne i
elektronicke opreme. Obratite se
lokalnim viastima da biste saznali vise
informacija o sabimim centrima.
Odgovarajuce odlaganje koristenih
uredaja pomaze u spreavanju
potencijalnih negativnih posljedica na
okoli$ i lijudsko zdravije.
Uskladenost s Direktivom o zabrani
uporabe odredenih opasnih tvari u
elektriénoj i elektronitkoj opremi
(RoHS):
Proizvod koji ste kupili uskladen je s EU
Direktivom RoHs (2011/65/EU). Ne
sadrzi Stetne i zabranjene materijale
navedene u Direktivi.
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Odlaganje materijala

pakiranja

e ElektriCni aparati su opasni za djecu.
Drzite materijale pakiranja na sigurnom
mjestu izvan domasaja djece.
Materijali pakiranja proizvoda su
proizvedeni od recikliranih materijala.
Odlozite ih pravilno i sortirajte u skladu
s uputama o odlaganiju recikliranog
otpada. Ne odlazite ih s uobic¢ajenim
otpadom iz kucanstva.

Preporuke za ustedu

energije

Sliedece preporuke pomodi e vam

koristiti proizvod na ekoloski i energetski

ucinkovit nacin.

¢ Prije peCenja odmrznite zamrznutu
hranu.

¢ U pecnici koristite tamne ili emajlirane
posude koji bolje prenose toplinu.

e |skljucite proizvod 5 do 10 minuta prije
kraja vremena pripreme hrane kako bi
se hrana pekla duze vremena. Na ovaj
nacin, koriStenjem topline mozete
ustedijeti 20% potrosene energije.

e Ako je u receptu ili korisnickom
priru¢niku tako navedeno, uvijek
zagrijte pecnicu. Tijekom peCenja ne
otvarajte Cesto vrata pecnice.

¢ Nastojite pripremati viSe od jednog jela
u pecnici. Istovremeno mozete
spremati hranu postavijanjem dvije
posude za kuhanje na zi¢anu resetku.
Uz to, ako pripremate jela jedno iza
drugog to ¢e ustedjeti energiju, jer
pecnica nece izgubiti toplinu.



E vas proizvod

Predstavljanje proizvoda

~N o O W 2

© @

Kontrolna plo¢a

Lampica®

Police od zice™™

Motor ventilatora (iza Celi¢ne ploce)
Vrata

Rucka

Rezervoar za vodu za kuhanje uz
pomod¢ pare

Polozaji polica
Gornii grijac

10 Ventilacijske rupe

*

*%

Ovisi 0 modelu. Vas$ proizvod
mozda nema lampicu ili se vrsta i
mjesto lampice mogu razlikovati od
ilustracije.

Ovisi 0 modelu. Va$ proizvod moze
biti bez Zi€¢anih polica. Na ilustraciji
su kao primjeri prikazane zi¢ane
police.
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Upute i upotreba upravljacke ploc¢e proizvoda
U ovom odjeliku mozete pronadi pregled i osnovne nacine koristenja upravljaCke
plo¢e proizvoda. Moze biti razlika u slikama i nekim funkcijama ovisno o vrsti

proizvoda.
Upravljanje peénicom

2

1 Gumb za odabir funkcije

2 Tajmer

3 Gumb za temperaturu

Ako se proizvodom upravlja pomodu
okretnih gumba, tada ti okretni gumbi
mogu biti postavijeni na ploci te izlaze
ako ih se pritisne na nekim modelima.
Za postavke podesene pomocu ovih
okretnih gumba, prvo pritisnite
odgovarajuci okretni gumb i izvucite ga.
Nakon podeSavanja, ponovno ga
pritisnite i zamijenite okretni gumb.
Gumb za odabir funkcije

Pomocu okretnog gumba za odabir
funkcije mozete odabrati radne funkcije
pecnice. Za odabir okrenite lijevo/desno
od zatvorenog (gornjeg) polozaja.
Gumb za temperaturu

Mozete odabrati temperaturu na kojoj
zelite peci s okretnim gumbom
temperature. Za odabir okrenite u
smijeru kazaljke na satu od zatvorenog
(gormnjeg) polozaja.

Pokazatelj temperature

Unutarnju temperaturu pecnice mozete
saznati prema simbolu temperature na
zaslonu. Simbol temperature pojavijuje
se na zaslonu kada pecnica po¢ne pedi i
nestaje kada se dosegne podeSena
temperatura. Kada temperatura unutar
pecnice padne ispod podesene
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Tipka alarma
Tipka za podeSavanije vremena
Tipka za smanjenje
Tipka za povecanje
Tipka za postavke
Tipka za zakljuCavanje tipki
imboli na zaslonu
: Simbol vremena kuhanja
: Simbol vremena zavrsetka
kuhanja*
: Simbol alarma
: Simbol svjetline
: Simbol zakljuCavanja tipki
: Simbol temperature
: Simbol glasnoce
: Simbol zakljuCavanja vrata
* Razlikuje se ovisno o modelu
proizvoda. Mozda nije dostupan na
vasem proizvodu.

DO OTh~wnN =
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Radne funkcije peénice

U tablici funkcija mozete vidjeti radne funkcije pecnice te najviSu i najnizu
temperaturu koja se moze podesiti za ove funkcije. Raspored nacina rada prikazan
ovdje moze se razlikovati od rasporeda na vasem proizvodu.

- Svjetlo Nijedan grija ne radi u pecnici.
pecnice Svijetli samo svjetlo pecnice.

Pecnica se nije zagrijala. Radi samo
ventilator (na straznjoj stijenci).

# Rad's ) Zamrznuta hrana s granulama se

0 ventilatorom polako odmrzava na sobnoj
temperaturi, kuhana hrana je
ohladena.

Hrana se istovremeno grije od gore
i dolje. Prikladno za kolaCe i gulase
u kalupima za pecenje ili za kolace i
slastice. PeCe se samo u jednoj
posudi.

Gornji i donii N
grijac

0 Ukljucen je samo donji grijac.
Zl Prikladno za hranu koja treba
== Doniji grijac potamnieti s donje strane.
ETC Ova funkcija treba se koristiti i za
B jednostavno &iSéenje parom.
R

Vrudi zrak kojeg zagrijavaju gornji i
Doniji/gorniji doniji grijaci ravnomjerno je
grijac s rasporeden i brzo prolazi pe¢nicom
ventilatorom pomodu ventilatora. Pe€e se samo
U jednoj posudi.
Vrudi zrak kojeg zagrijava grijac
ventilatora ravnomjerno je
® Zagrijavanje N rasporeden i brzo prolazi pe¢nicom
ventilatorom pomodu ventilatora. Prikladno za
pecenije u viSe posuda na polica
razliCite razine.

Funkcija za G .
) N Rade doniji grija¢ i grijaC ventilatora.
pripremu . . J
= pizza Prikladno je za pecenije pizza.
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Funkcija ,,3D"

@)

Rade gomiji grijac, donii grijaC i
grija¢ ventilatora. Svi dijelovi
proizvoda pecu jednako i brzo.
Pece se samo u jednoj posudi.
Ova se funkcija mora Koristiti i za
kuhanje uz pomo¢ pare.

£

Cileli rotil

Radi veliki rostilj na stropu pecnice.
Prikladno za pecCenje na rostilju
velikih koli¢ina hrane.

Doniji rostilj s
ventilatorom

P 33

Vrudi zrak kojeg zagrijava mali rostil;
ravnomjemo je rasporeden i brzo
prolazi pe¢nicom pomocu
ventilatora. Prikladno za pecenje na
ro$tilju malih koliina hrane.

Rade svi grijaCi pecnice. Ova radna

funkcija koristi se za brzo

A Brzo N . ey .

N zagrijavanje zagrijavanje pecnice na zZeljienu
temperaturu (zagrijavanje). Ne
koristite za pecenje hrane.

. . Koristi se za dugotrajno odrzavanje
2 2 2 Odrzavanje
topline temperature hralje tgko da bude
spremna za serviranje.

*Vas$ proizvod radi s rasponom
temperature naznaCenim na kolu
temperature.
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Pribor proizvoda

Za proizvod postoji razni pribor. U ovom dijelu dostupan je opis pribora i opis
ispravne upotrebe. Ovisno o modelu proizvoda, dostavijeni pribor moze se razlikovati.
Sav pribor opisan u ovim uputama za upotrebu mozda nije dostupan u vasem
proizvodu.

NAPOMENA : Posude u vasem proizvodu mogu se izobliiti zbog utjecaja
temperature. To, medutim, ne utjece na rad uredaja. IzobliCenje nestaje kada se
posuda ohladi.

Standardni pladan;j
Koristi se za slastice, zamrznutu hranu ili
przenje velikih komada.

Duboki pladan;j

Koristi se za slastice, przenje velikih
komada, socnu hranu li za prikupljanje
ulja koje kapa prilikom pecenja na
rostilju.

Zitana re$etka za roétilj

Koristite je za przenje ili za postavljanje
hrane koja ¢e se pedi, prziti i dinstati na
zelienoj polici pecnice.
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Upotreba pribora proizvoda
Police za pecenje

Postoji 5 razina polozaja polica u
prostoru za pecenje. Raspored polica
mozete vidjeti prema brojevima na
prednjem okviru pecnice.

Stavite zicanu resetku rostilja na
police za pecenje

Modeli s zianim policama:

Jako je vazno da zi€anu reSetku rostilja
ispravno postavite na police sa Zicom.
Prilikom stavljanja ZiCene reSetke rostiljia
na zeljenu policu otvoreni dio mora biti
okrenut prema naprijed. Za bolje
pecenje, ZiCana resetka rostilja mora se
ucvrstiti zatvaracem za policu sa zicom.
Ne smije preci dalie od zatvaraca i doci
u kontakt sa straznjom stijenkom
pecnice.
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Modeli bez zZi¢anih polica:

Jako je vazno da zi€anu reSetku rostilja
ispravno postavite na bocne police.
Ziana reSetka rostilja ima jedan smjer
prilikom stavljanja na policu. Prilikom
stavljanja ziCene reSetke rostilia na
zelienu policu otvoreni dio mora biti
okrenut prema naprijed

Stavljanje posude na police za
pecenje

Modeli s zianim policama:

Jako je vazno da posude ispravno
stavite na police sa zicom.

Prilikom stavljanja posude na Zelienu
policu dio za kojeg se posuda drzi mora
biti okrenut prema naprijed.

Za bolje peCenje,posuda se mora
ucvrstiti zatvaracem za policu sa zicom.
Ne smije preci dalie od zatvaraca i doci
u kontakt sa straznjom stijenkom
pecnice.



Modeli bez zZi¢anih polica:

Jako je vazno da posude ispravno
stavite na boc¢ne police. Posuda ima
jedan smijer prilikom stavljanja na policu.
Prilikom stavljanja posude na Zelienu
policu dio za kojeg se posuda drzi mora
biti okrenut prema naprijed.

unkcija zatvarac€a zicane resetke
rostilja

Funkcija zatvaraca je sprijeciti Zi€anu
reSetku rostilia da padne s police sa
zicom. Pomocu ove funkcije mozete
jednostavno i sigurno izvadit hranu.
Kada izvlalite ZiCanu resetku rostilja
mozete je izvuci dok ne dode do
zatvaraCa. Morate predi preko zatvaraCa
ako je zelite potpuno ukloniti.
Modeli s zi¢anim policama

Funkcija zatvara¢a posude Zic¢ane
reSetke rostilja - Modeli s zicéanim
policama

Postoji i funkcija zatvaraca koja
sprieCava posudu da padne sa ziCane
reSetke. Prilikom uklanjanja posude,
otpustite je sa straznje blokade i
povucite prema sebi dok ne dode do
zatvaraCa. Morate predi preko zatvaraCa
ako je zelite potpuno ukloniti.

19/HR



Ispravno postavljanje zicane
reSetke rostilja i teleskopske vodi-
lice-Modeli s Zicanim policama i
teleskopskim tracnicama
Zahvaljujudi teleskopskoj vodilici posude
ili Zicana resetka rostilja lako se
instaliraju i uklanjaju. Kada koristite
posude i ziCanu resetku rostilia s
teleskopskom vodilicom pazite da se
zatici na prednjoj i straznjoj teleskopskoj
vodilici naslone na rubove rostilja i
osude (prikazano na slici).
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Tehnicke specifikacije

Vanjske dimenzije proizvoda

(visina/Sirina/dubina) 595 mm/594 mm/567 mm
Instalacijske dimenzije pecnice 590 ili 600 Mm/560 mm/min. 550 mm
(visina/Sirina/dubina)

Napon/frekvencija 220-240 V~; 50 Hz

Vrgta kabela i koristen presjelf/presjek min.HO5W-FG 3 x 1,5 mm?
prikladan za upotrebu na proizvodu

Ukupna potrosSnja energije 3,3 kW

Tip pecnice Visenamjenska pecnica
#

Osnovno: Informacije na energetskoj oznaci elektricnih peénica je navedene su
u skladu sa standardom EN 60350-1/IEC 60350-1. Te vrijednosti su utvrdene
pod standardnim opterecenjem s funkcijama donjeg-gornjeg grijaca ili
upotrebom tih grijaa s ventilatorom (ako postoji).

Razred energetske ucinkovitosti odreden je u skladu sa sliedec¢om
prioritizacijom ovisno o tome postoje li navedene funkcije na proizvodu ili ne: 1-
Eco zagrijavanje ventilatorom, 2-Zagrijavanje ventilatorom 3- Donji rostilj s
ventilatorom, 4-Gornji i donji grijac.

Tehnicke specifikacije mogu biti promijenjene bez prethodne obavijesti zbog
poboljSanja kvalitete proizvoda.

Slike u ovom priru¢niku su shematske i ne moraju to¢no odgovarati
proizvodu.

Vrijednosti navedene na oznakama proizvoda ili u njegovoj popratnoj
dokumentaciji su dobivene u laboratorijskim uvjetima u skladu s
odgovarajucim standardima. Ovisno o uvjetima rada i okoline proizvoda, te
vrijednosti mogu biti razliCite.
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El Prva uporaba

Prije poCetka upotrebe proizvoda
preporucuje se obaviti navedeno u
odjeljicima u nastavku.
Prvo podesavanje
Uvijek podesite doba dana prije
upotrebe pecnice. Ako ga ne
postavite, ne mozete kuhati u
nekim modelima pecnica.
1.Kada se pecnica ukljudi prvi put na
polju sata prikazat ¢e se "12:00", a
simbol ©© ée treperiti.
2.Vrijeme podesite dodirom na ®/C.

° 1200

Q@@@@&z

3.Za aktiviranje polja minute dodimite

gumb € li ¥,

8 KN @ & &

4.Minute podesite dodirom na @/©.

© |7CO
e}

C\@@@@ﬁl

5.Postavke podesite dodirnom na gumb
O li €.

» Vrijeme je podegeno, a simbol (O

nestaje sa zaslona.
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Ako prvi put vriieme nije
podeseno, "12:00" i simboli
nastavljaju treperiti, a pecnica
nece poceti s radom. Kako bi
pecnica radila, morate potvrditi
vrijeme podeSavanjem vremena ili
dodirom na gumb © kada je
prikazano "12:00". Postavku
vremena mozete promijeniti
kasnije kako je to objasnjeno u
dijelu ,Postavke”.

U slu¢aju nestanka struje ponistit
¢e se trenutno vrijeme. Treba se
ponovno podesiti.
Prvo cCiscéenje
1.Uklonite sve materijale pakiranja.
2.UKlonite sav pribor iz pec¢nice koji je
dostavljen s proizvodom.
3.UKljugite proizvod na 30 minuta i zatim
ga iskljucite. Na ovaj nacin, ostaci
hrane i slojevi koji su zaostali u pecnici
tijekom proizvodnije ¢e se zapaliti i
ocistiti.
4.Kada rukujete proizvodom, odaberite
najvecu temperaturu i radnu funkciju u
kojoj rade svi grijaci proizvoda.
Pogledajte ,Radne funkcije pecnice”.
U sliede¢em odjeljku mozete nauciti
kako rukovati pe¢nicom.
5.Pricekajte neka se pecnica ohladi.
6.0brisite povrsine proizvoda mokrom
krpom ili spuzvom i osusite krpom.
Prije upotrebe pribora;
Ocistite pribor kojeg ste izvadili iz
pecnice s vodom i deterdzentom i
mekanom spuzvom za pranje.



NAPOMENA Neki deterdzenti ili

sredstva za CiScenje

mogu ostetiti povrSinu.

Ne koristite agresivna
sredstva za CiScenje,
prasak/kreme za
Ciscéenije ili bilo kakve
oStre predmete.

NAPOMENA Dim i neugodni miris

mogu nastajati tijekom
nekoliko sati tijekom
prvog rada. To je
normalno. Pazite da je
u sobi dobra ventilacija
da biste uklonili dim i
miris. Izbjegnite izravnu
inhalaciju dima i mirisa
kojeg emitira.
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B Kako raditi s peénicom

Opce informacije o upotrebi Rad upravljacke jedinice

pecénice pecénice
Ventilator za hladenje (Mozda ne Opcenita upozorenja za upravljaCku
postoji na vasem proizvodu.) jedinicu pec¢nice
Proizvod je opremljen ventilatorom za Maksimalno vrijeme koje se moze
hladenje. Ventilator za hladenje aktivira postaviti za vrijeme kraja kuhanja
se autlpmatskl .kada je to p‘o‘Fret‘ano i hladi je 5 sata 59 minuta.
prednji dio proizvoda i kuhinjski element. Maksimalno vrijeme za topli
Automatski se deaktivira kada se dovrsi Suvanje svega 23 sati i 59 minuta.
postupalf hladenja. Vruq ;rak izlazi kroz U sludaju nestanka struje,
vrata pecnice. Ne prekrivajte program ¢e biti opozvan. Morate
ventilacijske otvore. U protivnom reprogramirati pecnicu.
pecnica se moze pregrijati.
Ventilator za hladenje nastavija raditi za Prilikom svakog podesavanja, na
vrijeme rada pecnice ili nakon &to se zaslonu Ce treperiti odgovarajudi
pednica iskljudi (priblizno 20-30 minuta). simboli. Kratko pricekajte dok se
Ako pripremate hranu programiranjem postavke ne spreme.
taj‘mera pecnice na kraju vremena. Ako ste podesili bilo koju
pripreme hrane, vgntnator za hladenjg . postavku pedenja tada se todno
iskljuCuje se sa svim funkcijama. Korisnik vrijleme ne moze podesiti.
ne moze odrediti vrijeme rada ventilatora o L .
za hladenje. On se ukljucuje i iskljucuje Ako je vrijeme pecenja podeseno
automatski. Ovo nije pogreska. kada je pecenje pocelo tada se na
Svjetlo peénice ze}glonu prikazuje preostalo
Svjetlo pecnice ukljuduje se kada vrjeme.
pecnica poéne s radom. Kod nekih U slu¢ajevima kada je podeseno
modela, svjetlo gori tijekom rada, dok se vrileme pecCenja ili vrijeme
kod nekih modela iskljuci nakon nekog zavrSetka pecenja, tada ih mozete
vremena. automatski ponistiti dugim
Ako zelite da svjetlo pecénice neprekidno dodirom na gumb €.
gori tada odaberite funkciju rada “Svjetlo
ecnice” pomocu kotacica za odabir o B
Rk, O oo e o
AU~ T N A L (S
L © o & & &
I
1 2 3 4 5 6

1 Tipka alarma
2 Tipka za podeSavanje vremena
3 Tipka za smanjenje
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4 Tipka za povecanje

5 Tipka za postavke

6 Tipka za zakljucavanie tipki
Simboli na zaslonu

: Simbol vremena kuhanja

: Simbol vremena zavrsetka
kuhanja*

: Simbol alarma

: Simbol svjetline

: Simbol zakljuCavanja tipki

: Simbol temperature

: Simbol glasnoce

: Simbol zakljuCavanja vrata*

* Razlikuje se ovisno o modelu
proizvoda. Mozda nije dostupan na
vasem proizvodu.

Ukljucivanje peénice

Kada odaberete radnu funkciju za
pecCenje pomocu okretnog gumba
odabira funkcije i podesite odgovarajucu
temperaturu pomocu okretnog gumba
temperature tada pecnica pocinje s
radom.

Iskljucivanje peénice

Pecénicu mozete iskljuciti okretanjem
okretnog gumba odabira funkcije |
okretnog gumba temperature u polozaj
iskljuceno (gore).

Ruéno podesavanje pec¢enja za
odabir temperature i radne
funkcije peénice

Pedi mozete tako da ruéno upravijajte
(pod vasSom je kontrolom) bez
podesavanja vremena pecenja i
odaberete temperaturu i radnu funkciju
karakteristicnu za hranu.

Primjer:

G ©

Ef=adoy~Yut

ojom
zelite peci pomocdu okretnog gumba
odabira funkcije.
2.Podesite temperaturu na kojoj zelite
peci pomocu okretnog gumba
temperature.
» Pecnica ¢e zapoCeti s radom odmah
na odabranoj temperaturi i s odabranom
funkcijom, a na zaslonu se pojavijuje 8.
Kada temperatura unutar pec¢nice
dosegne podesenu temperaturu tada
nestaje simbol 8. Pednica se nede
automatski iskljuciti jer je u nacinu ru¢no
podeSenog pecenja bez podeSenog
vremena pecenja. Sami morate
kontrolirati pecenje i iskljuditi pecnicu.
Kada pecenje zavrsi, pecnicu mozete
iskljuciti okretanjem okretnog gumba
odabira funkcije i okretnog gumba
temperature u polozagj iskljuceno (gore).
Pecenje podesavanjem vremena
pecenja;
Mozete podesiti pecnicu na automatsko
iskljuCivanje na kraju vremena odabirom
temperature i radne funkcije pecnice
karakteristiCne za hranu te podesiti
vrijeme pecCenja na tajmeru.
1.0dabir radne funkcije za pecenje
2.Dodirnite (9 dok se na zaslonu ne
pojavi simbol vremena kuhanjal®.

> 0000
L NO ® B 8
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Nakon podeSavanja radne
funkcije i temperature mozete
podesiti vrijeme pecenja na 30
minuta izravnim dodirom gumba
@ za brzo podesavanje vremena
pecenja i promijeniti vrileme
pomoc¢u gumba @/C,

3.Vrijeme pecenja podesite pomodu

gumba @/C.

O M-
IR

Q@@%ﬁ%@

Vrijeme pecenja povecava se za 1
minutu prvih 15 minuta, nakon 15
minuta ono se povecava za 5
minuta.

4.Stavite hranu u pecénicu i podesite
temperaturu pomocu okretnog gumba
temperature.

» Pecnica ¢e zapoCeti s radom odmah

na odabranoj temperaturi i s odabranom

funkcijom. Pocinje odbrojavanje

podeSenog vremena pecenja, a na

zaslonu se pojavijuje 8. Kada

temperatura unutar pecnice dosegne

podesenu temperaturu tada nestaje

simbol 8.

5.Kada istekne podeseno vrijeme
pecenja na zaslonu se pojavijuje
Kraj* treperi simbol © i Suje se zvuk
tajmera.

6.Zacut e se zvuCno upozorenje u
trajanju od dvije minute. Za
iskljuCivanje upozorenja pritisnite bilo
koji gumb. Upozorenije prestaje, a na
zaslonu se prikazuje to¢no vrijeme.
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Za podesSavanje vremena pecenja
na kasnije vrijeme; (Razlikuje se
ovisno o modelu proizvoda. Mozda
nije dostupan na vasem proizvodu.)
Odabirom temperature i radne funkcije
karakteristiCne za jelo, mozete podesiti
vrijeme pecenja i vrijeme zavrSetka
pecenja na kasnije vrijeme, tako ¢e
pecnica automatski poCeti i zavrsiti s
radom.
1.0dabir radne funkcije za pecenje
2.Dodirnite © dok se na zaslonu ne
pojavi simbol vremena kuhanjal®.

® 0000

QC@@@%@

Nakon podeSavanja radne
funkcije i temperature mozete
podesiti vrijeme pecenja na 30
minuta izravnim dodirom gumba
@ za brzo podesavanje vremena
pecCenja i promijeniti vrijeme
pomoc¢u gumba @®/G,

3.Vrijeme pecenja podesite pomodu

gumba ®/O.

S M-
LA
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Vrijeme pecenja povecava se za 1
minutu prvih 15 minuta, nakon 15
minuta ono se povecava za 5
minuta.

» Nakon podeSavanja vremena pecenja

na zaslon se neprekidno prikazuje

simbol ©.

4.Dodirnite € dok se na zaslonu ne
pojavi simbol zavrSetka vremena
pecenjaid.




e R
3 min

L eE 8 B

5.Vrijeme zavrsetka pecenja podesite
pomocu gumba /0,

s> 1500

Q@@@@@

» Kada je podeseno vrijeme zavrSetka
pedenja, simbol © i simbol 5 sa
simbolom vremenskog razdoblja
neprekidno su prikazani na zaslonu. Cim
pedenje zapodne, simbol {5 nestaje.
6.Stavite hranu u pecnicu i podesite
temperaturu pomocu okretnog gumba
temperature.
» Vrijeme pecénice automatski
izraGunava vrijeme pocetka pedenja
oduzimanjem vremena pecenja od
vremena zavrSetka pecenja kojeg ste
podesili. Kada dode vrijeme pocetka
pecenja odabrana funkcija rada se
aktivira i pecnica se zagrijava na
podesenu temperaturu. Pocinje
odbrojavanje podesenog vremena
pedenja, a na zaslonu se pojavijuje 8.
Kada temperatura unutar pec¢nice
dosegne podeSenu temperaturu tada
nestaje simbol 8.
7.Kada istekne podeSeno vrijeme
pecenja na zaslonu se pojavijuje
Kraj* treperi simbol © i Suje se zvuk
tajmera.
8.Zacut ¢e se zvuno upozorenje u
trajanju od dvije minute. Za
iskljuCivanje upozorenja pritisnite bilo
koji gumb. Upozorenije prestaje, a na
zaslonu se prikazuje to¢no vrijeme.

Ako pritisnete bilo koji gumb na
kraju zvu€nog upozorenije tada ce
pecnica opet poCeti s radom. Ako
zelite sprijeciti ponovni poCetak
rada pecnice na kraju upozorenja,
tada podesite okretni gumb
temperature i funkcije na polozaj
"0" (iskljuceno) i iskljucite pecnicu.

Priprema hrane uz pomoé¢

pare
Pecnica ima funkciju pripreme hrane uz
pomod pare. Za vrieme kuhanja para
osigurava bolje rezultate u pripremi
hrane. Para osigurava da povrsina
slastica bude svjetlija, korica hrskavija, a
veli¢ina veca. Uz to, para pomaze
smanjiti gubitak soka iz mesa i tako
osigurava da bude socnije i ukusnije.

Priprema hrane uz pomo¢ pare
moze se koristiti samo s
funkcijama pripreme hrane uz
pomod¢ pare navedenim u
korisni¢kom prirucniku.

Kondenzacija nastala na vratima
pecnice nakon pripreme hrane uz
pomod¢ pare moze kapati kada se
otvore vrata pe¢nice. Cim otvorite
vrata pecnice obriSite kondeziranu
paru.

Kada otvarate vrata pecnice drzite
se podalje, jer to moze izazvati
ispustanje pare i topline tijekom i
nakon pripreme hrane uz pomo¢
pare. Para koja izlazi moze vam
opedi ruke, lice i/ili oci.
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Ako unutar pecnice ostane vode
nakon svake pripreme hrane
pomodu pare, isusite preostalu
vodu pomocu suhe krpe nakon
Sto se pecdnica ohladi. U
protivnom, preostala voda moze
izazvati stvaranje taloga vodenog
kamenca.

Za pripremu hrane uz pomo¢ pare:

1.Pogledajte tablicu pripreme hrane uz
pomod pare i odredite funkciju,
temperaturu i koli€¢inu vode koja se
treba dodati. Za jela koja nisu
navedena u tablici sami odredite ove
vrijednosti.

2.0visno o jelu, dodajte koli€inu vode u

Nemojte koristiti destiliranu ili
filtriranu vodu. Koristite jedino
vodu iz boce. Nemojte dodavati
otopine koje su zapaljive,
sadrzavaju alkohol ili Evrste
Cestice u spremnik za vodu.

3.0kretni gumb funkcije podesite na
zelieni nacin pripreme hrane pomocu
pare.

4.0Okretni gumb temperature podesite
na zeljenu temperaturu.

» Pecnica ¢e zapoCeti s radom odmah

na odabranoj temperaturi i s odabranom

funkcijom, a na zaslonu se pojavijuje 8.

Kada temperatura unutar pec¢nice

dosegne podeSenu temperaturu tada

nestaje simbol §.

5.Jelo stavite na odgovarajucu policu.
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Pazite kad otvarate vrata pecnice
jer moze izadi para.
Para koja izlazi moze opeci vase
ruke, lice i/ili oci.
» ZapoCinje postupak pecenja.
6.Na kraju postupka pecenja okrenite
gumbe funkcije i temperature na
polozaj iskljuceno i iskljucite pecnicu.
Nakon svakog ciklusa kuhanja
pomodu pare, provjerite da liima
vode na dnu pecnice. Ako ima,
koristite suhu krpu da obriSete
vodu ¢im se pecnica ohladi. U
suprotnom, preostala voda na
dnu pecnice moze prouzroditi
kamenac.

Postavke

Ukljuéivanje zaklju¢avanja gumba

Mozete sprijeciti da se upravijacka

jedinica dira tako da aktivirajte funkciju

zakljuCavanja gumba.

1.Dodirnite @ dok se na zaslonu ne
pojavi simbol &,

L v O @

» Prikazat e se simbol & te ¢e zapodeti
odbrojavanje 3-2-1. Kada se
odbrojavanje zavrsi tada je aktivirano
zakljuCavanje gumba. Kada se dodime
bilo koji gumb dok je aktivirano
zakljuCavanje gumba tajmer Ce se
oglasiti zvu¢nim signalom, a simbol & ¢e
treperiti.

ﬂ Ako prestanete dodirivati gumb &
prije zavrsetka odbrojavanje tada
se zakljuCavanje gumba nece
aktivirati.




Gumbi tajmera ne mogu se
koristiti kada je ukljuceno
zakljuCavanje gumba. U slucaju
nestanka struje zakljucavanje
gumba nece se ponistiti.

Iskljucivanje zaklju¢avanja tipki

1.Dodirnite & dok na zaslonu ne nestane

simbol .
» Simbol & nestaje, a na zaslonu je
deaktivirano zakljuCavanje gumba.

Podesavanje alarma
Tajmer proizvoda mozete Koristiti i za
druga upozorenja ili kao podsjetnik osim
za kuhanje.
Alarm sata ne utjeCe na radne funkcije
pecnice. Koristite u svrhu upozorenja.
Na primjer, alarm sata mozete koristiti
kada zelite okrenuti hranu u pecnici
nakon nekog vremena. Cim istekne
vrijem koje podesite sat ¢e vas na to
upozoriti.
Maksimalno vrijeme alarma moze
biti 23 sata i 59 minuta.

1.Dodirnite £\ dok se na zaslonu ne
pojavi simbol .

o UUOd

@@@@@&z

2.® Vrijeme alarma podesite pomodu
gumba /2.

1
Q I I

Q@@@s@}@

» Nakon podeSavanja vremena alarma
simbol £\ i dalje svijetli, a na zaslonu

zapocdinje odbrojavanje. Ako je vrijeme
alarma i vrijeme pecenja podeseno na

isto vrijeme tada ce se krace vrieme

prikazati na zaslonu.

3.Kada istekne vrijeme alarma simbol 2
pocinje treperiti i Cut ¢e se zvucno
upozorenje.

Iskljucivanje alarma

1.Na kraju razdoblja alarma zadut ¢e se
zvuk upozorenja na dvije minute. Za
iskljuCivanje upozorenja dodimite bilo
koji gumb.

» ZvuCno upozorenje prestaje, a na

zaslonu se prikazuje trenutno vrijeme.

Ako Zelite ponistiti alarm;

1.Dodirnite £ dok se na zaslonu ne
pojavi simbol 2\ i resetirajte vrijeme
alarma. Dodirmnite gumb © dok se ne
pojavi "00:00".

2.\ alarm mozZete ponistiti i dugim
pritiskom na gumb.

Promjena razine glasnodée.

1.Dodirnite gumb % dok se na zaslonu
ne pojavi simbol X,

H-0 1

Q@@@@@

2.Zeljienu razinu podesite pomocu
gumba ®/©. (b-01-b-02-b-03)

H-04°

Q@@%\{%ﬁ

3.Za potvrdu pritisnite gumb 4 ili se
postavka aktivira kratko bez diranja
gumba.

Podesavanje osvjetljenja zaslona

1.Dodirnite gumb % dok se na zaslonu
ne pojavi simbol (.
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d-01 °

Q@@@@é’z
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2.Zeljieno osvjetlienje podesite pomodu
gumba @/©. (d-01-d-02-d-03)

3.Za aktiviranje polja minute dodirmnite
gumb € li %,

d-04 ?

Q@@%\@fﬁ

O @ 8 6

» Za potvrdu pritisnite gumb 3% ili se

postavka aktivira kratko bez diranja

gumba.

Promjena toénog vremena

Na pecnici, za promjenu to¢nog

vremena kojeg ste prethodno postavili,

1.Dodirnite % dok se na zaslonu ne
pojavi simbol .

2.Vrijeme podesite dodirom na @/©.
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4.Minute podesite dodirom na ®/Q.

O .
—l ......I I......I\

Q@@@’@@

5.Postavke podesite dodirnom na gumb

O ili &,
» Vrijleme je podegeno, a simbol ©
nestaje sa zaslona.



[ opée informacije o kuhanju

U ovom odjeliku opisani su savjeti za
pripremu i pripremu hrane.

Uz to, modi Cete pronaci neku hranu
koju su proizvodadi ispitali i postavke
koje najbolie odgovaraju toj hrani.
NaznacCeni su i odgovarajuce postavke
pecnice i pribor za tu hranu.

Opc¢a upozorenja u vezi

pripreme hrane u pecénici.

e Kada otvarate vrata pecnice za vrijeme
ili nakon pripreme hrane, moze dodi
do ispustanja vruce pare. Para vam
moze opedi ruke, lice i/ili oi. Kada
otvarate vrata pecnice, drZite se
podalje.

¢ Jaka para nastala tijigkom pripremanja
hrane od kondenziranih kapljica vode
u unutarnjem i na vanjskom dijelu
pecnice te na gornjim dijelovima
kuhinjskih elemenata zbog razlike u
temperaturi. To je normalna i fizkalna
pojava.

e Temperatura pripreme hranje i
vrijednosti potrebnog vremena mogu

se razlikovati ovisno o receptu i koliCini.

Iz ovog razloga ove vrijednosti su
navedene u rasponima.

¢ Prije pocetka pripreme hrane izvadite
nekoriStenih pribor iz pecnice. Pribor
koji ostane u pecnici moze sprijeciti
pripremu hrane u skladu s to¢nim
vrijednostima.

e Za hranu koju cete spremati prema
vlastitom receptu mozete pogledati
referencu sli¢ne hrane navedenu u
tablicima vremena za pripremu hrane.

¢ Upotreba dostavljenog pribora
osigurava najbolju ucinkovitost
prilikom pripreme hrane. Uviiek pazite
na upozorenja i informacije
proizvodaca ako koristite kuhinjsko
posude drugog proizvodaca.

® Masni papir izrezite tako da odgovara
veli¢ini posuda za kuhanje u kojem
Cete pripremati hranu. Masni papiri koji
prelazi posudu moze prestavljati
opasnost od opeklina i utjecati na
kvalitetu pripreme hrane. Masni papir
koji Cete koristiti koristite unutar
navedenog raspona temperatura.

e Za dobru ucinkovitost pripreme hrane
hranu postavite na preporu¢enu to¢nu
razinu. Tijekom pripreme hrane ne
mijenjajte razinu.

Slastice i jela iz peénice

Opée informacije

¢ Preporucujemo koristenje pribora
dostavljenog s proizvodom za dobru
ucinkovitost pecenja. Ako Cete koristiti
drugo kuhinjsko posude, tada
odaberite tamno, neljepliivo posude
otporno na toplinu.

e Ako je u tablici vremena pripreme
hrane preporuceno zagrijavanje, tada
svakako stavite hranu u pecnicu
nakon zagrijavanja.

e Ako dete pedi koristedi se kuhinjskim
posudem na Zi¢anoj reSetki rostilja,
tada ga postavite na sredinu ziCane
reSetke rostilja, ne blizu straznje
stijenke.

¢ Svi materijali koji se koriste za
pripremu slastica trebaju biti svieze i
na sobnoj temperaturi.

e Status pecenja proizvoda moze se
razlikovati ovisno o koli€ini hrane i
veli€ini posuda za kuhanje.

e Metalni, keramicki i stakleni kalupi
produljuju vrijeme kuhanja, a donja
povrsina peciva ne zagladuje
ravnomjerno.

e Ako tijekom kuhanja koristite papir za
kuhanje, na donjoj povrsini hrane
moze se primijetiti malo smede boje. U
tom cCete slu€aju mozda trebati
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produziti vrijleme kuhanja za oko 10
minuta.

¢ Vrijednosti naveden u tablici vremena
pripreme hrane odredene su kao
rezultat ispitivanja obavljenim u nasim
laboratorijima. Vrijednosti koje
odgovaraju vama mogu se razlikovati
od ovih vrijednosti.

¢ Postavite hranu na odgovarajucu
policu u skladu s preporukom u tablici
vremena pripreme hrane. Prva polica
pecnice je polica 1.

Savjeti za pe€enje kolaga

e Ako je kolag presuh, povecajte
temperaturu za 10 ° C i skratite
vrijeme pecenja.

¢ Ako je kolag vlazan, koristite malu
koli¢inu tekucine ili smanijite
temperaturu za 10 ° C.

¢ Ako je gornji dio kolaca zagorio,
stavite ga na nizu policu, smanjite
temperaturu i produzite vrieme
pecenja.

e Ako se dobro ispekao unutra, ali je
izvana ljepljiv, tada koristite malu

tol za kuhanje peciva i hrane u peénic

koli¢inu tekucine, smanjite
temperaturu i produzite vrieme
pecenja.

Savjeti za pecenije slastica

e Ako su slastice presuhe, povecajte

temperaturu za 10 ° C i skratite

vrijeme pecenja. Listove tijesta
namocite s mjeSavinom

kondenziranog mlijeka, ulja, jaja i

jogurta.

Ako se slastica sporo pece pripazite

da debljina slastice koju ste pripremili

ne izlazi iz protvana.

Ako je slastica potamnila na povrsni,

ali unutra jos nije peCena, tada

pripazite da nadjev kojeg ste koristili
nema previse na dnu slastice. Kako bi
ravnomijerno potamnilo, pokuSajte
jednako rasporediti nadjev izmedu
listova tijesta.

e Slasticu pecite u polozaju i na
temperaturi koja odgovara tablici
vremena pripreme hrane. Ako dno jos
nije dovoljino potamnilo, stavite slasticu
na donju policu za nastavak pecenja.

Torte upladnju  Jedan pladanj ~ Srandardni - Gomji i donji 3 180 30... 40
pladanj grijac
Kalup za torte Zagriavanic
Torte u kalupu  Jedan pladanj  na reSetki od o ! 2 180 30...40
Sice™ ventilatorom
Jedan pladanj ~ Standardni - Gornii i donji 3 160 25...35
pladanj grijac
Modeli s
Zi¢anim
) Standardni Zagrijavanje policama: 3
Jedan pladany pladanj* ventilatorom Modeli bez 150 25...35
Zi¢anih polica:
Kolagici 2
Modeli s ";Iggs:'ms
2 —Standardni Zi¢anim olicama:
. pladanj* Zagrijavanje policama: 150 P '
2 pladnja . . 2-4 N 25...40
4 —Pladanj za ventilatorom Modeli bez Modeli bez
peciva Z|éan|1h4gollca: #i&anih polica:
30...45
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Okrugli kalup

za torte,
promjera 26 . .
Jedan pladan cmsa Gor”‘r'i.;gor‘" 2 160 30... 40
stezalikom na oy
reSetki od
o Zice**
Biskvit torta Okrugli Kalup
za torte,
promjera 26 - .
Jedan pladan cmsa \/Z;%fl';‘c’)fgﬁ 2 160 30... 40
stezalikom na
reSetki od
Zice**
Jedan pladanj Pladanj za Gornii i donii 3 170 o5 a5
peciva* grijac o
Jedan pladanj Pladanj za Zagrijavanje 3 170 50 . 30
Keksi peciva* ventilatorom o
2 —Standardni
. pladanj* Zagrijavanje _
2 pladnja 4 —Pladanj za ventilatorom 2-4 170 25..35
peciva®
. Donji/gorniji
Jedan pladanj St"’l‘;‘gaa;i”' griiac s 2 200 30... 40
P ] ventilatorom
Pecivaod  Jedan pladan; S:D"’I‘;‘gaa;?”' \/Z;%fl';‘c’)fgﬁ 2 180 35...45
tijest
Jesta 1 —Standardni
. pladanj* Zagrijavanje _
2 pladnja 4 —Pladanj za ventilatorom 1-4 180 36..45
peciva®
) Standardni Gornii i donii
Jedan pladanj pladanf* griac 2 200 20...30
. Standardni Zagrijavanje
Pecivo bogato Jedan pladany pladanj* ventilatorom 3 180 20...30
sastojcima 2 —Standardni
. pladanj* Zagrijavanje _
2 pladnja 4 —Pladanj za ventilatorom 2-4 180 20...30
peciva®
) Standardni Gornii i donii
Gidov ki Jedan pladanj pladanf* griac 3 200 30...40
Jedan pladan Standardni Zagrijavanje 3 200 30.. 40
pladanj* ventilatorom o
Stakleni /
metalni
Lazanje Jedan pladanj ~ Prévokutni - Gornii i donij 2ii 3 200 30... 40
kalup na grijac
reSetki od
Zice**
Okrugli crni
metalni kalup, Gomii i don
Jedan pladanj promijera 20 riiag 2 180 50...70
cm na resetki o
. ’ od Zice**
Pita od jabuka Okrugli omi
metalni kalup, Zaariavanie
Jedan pladanj  promijera 20 Verﬂ“; toro‘m 2 170 50... 70
cm na resetki
od Zice**
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Jedan pladanj ~ Standardni - Gornii i donji 2 200 ... 220 10... 20
. pladanj grijac
Pizza Standardni Funkcija za
Jedan pladan o Funkelja 2 3 250 8..15
pladanj pripremu pizza

Prethodno zagrijavanje se preporucuje za svu hranu.
* Ova dodatna oprema mozda nije ukljuéena u vas$ proizvod.
** Qvi dodaci nisu uklju¢eni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.

Meso, riba i perad * Kada istekne vrijeme pripreme hrane,
Kljuéne toéke peéenja ostavite meso u pecnici na 10 minuta.
e Limunovim sokom i paprom za&inite Sok iz mesa bolje se rasporeduje na
piletinu, tuku i velike komade mesa, a peceno meso i nece izaci kada se
to ¢e pojacati uCinkovitost pripreme meso izreze.
hrane. ¢ Ribu trebate staviti na srednju ili donju
e Za pripremu mesa s kosti treba 15 do policu u posudu koja je otporna na
30 minuta duZe nego za filete. toplinu.

e Za svaki centimetar debljine mesa
trebate izraCunati 4 do 5 minuta za
pripremu.

Stol za spremanje mesa, ribe i peradi

15 min.
Odrezak . Donji/gorniji vrijednosti
(cjelovit) /  Jedan pladan St"’l‘”gari”' grijag s 3 250/max, 60 ... 80
pecen (1 kg) pladany ventilatorom zatim 180 ...
190
Janjeca Standardni Donji/gornii vr:jgdrplgls.ti
kolienica (1.5 - Jedan pladanj e grijac s 3 110...120
pladanj . 250/max,
2.0kg) ventilatorom )
zatim 170
Zigana resetka 15 min
za rostilj* Donji/gorniji viije dnoéti
Jedan pladanj  Stavite jedan grijac s 2 250/max 60 ... 80
pladanj na ventilatorom Satim 196
donju policu
Zi¢ana regetka
Pecena za rostilj* Zagriavanic
piletina (1.8-2  Jedan pladanj  Stavite jedan grijavan) 2 200 ... 220 60 ... 80
X ventilatorom
kg) pladanj na
donju policu
Zi¢ana regetka 15 min
za rostilf* vrijednoéti
Jedan pladanj  Stavite jedan Funkcija ,,3D“ 2 250/max 60 ... 80
pladanj na zatim 196
donju policu
25 min.
. Donji/gorniji vrijednosti
Purica (5.5 kg)  Jedan pladani St"’l‘;‘gaa;i”' griiac s 1 250/max, 150 ... 210
P ] ventilatorom zatim 180 ...
190
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25 min.

Standardni vijednosti
Jedan pladanj ladani* Funkcija ,,3D“ 1 250/max, 150 ... 210
pladan) zatim 180 ...
190
Zi¢ana regetka
za rostilj* Donji/gorniji
Jedan pladanj  Stavite jedan grijac s 3 200 20...30
pladanj na ventilatorom
. donju policu
Riba Zi¢ana regetka
za rostilj*
Jedan pladanj  Stavite jedan Funkcija ,,3D“ 3 200 20...30
pladanj na
donju policu
Prethodno zagrijavanje se preporucuje za svu hranu.
* Ova dodatna oprema mozda nije uklju¢ena u vas$ proizvod.
** Qvi dodaci nisu uklju¢eni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.
Rostilj e Komade koje Cete pripremati na
Crveno meso, riba i perad brzo de roétilju postavite na ziCanu reSetku
potamnjeti ako ih pedete na rotilju, imat rostilja tako da ih rasporedite pazeci
¢e hrskavu kozicu i nece se osusiti. Fileti da ne premasite dimenzije grijaca.
mesa, mesni raznjici, kobacise te soéno ¢ Ovisno o debljini komada koji Ce se
povrée (rajSice, crveni luk, itd.) posebno pripremati na rostiliu vremena
su prikladni za pripremu na rostilju. pripreme hrane navedena u tablicu
Opéa upozorenja mogu se razlikovati.

e Kliznite Zi€anom reSetkom rostilja ili
protvanom ziCane reSetke na zelienu
razinu pec¢nice Ako hranu pripremate
na zi¢anoj reSetki rostilja, kliznite
protvanom ziCane reSetke na nizu
razinu kako bi se u njemu prikupljalo
ulie/masnoda. Protvan pecnice koji
Cete postaviti ispod mora biti veliCine

¢ Hrana koja nije prikladna za pripremu
na rostilju predstavlja opasnost od
pozara. Na raznju pripremajte samo
hranu prikladnu za jaku vatru rostilja.
Takoder, hranu ne stavijajte previSe
daleko na zadnji kraj rostilia. Ovo je
najvruc¢e podrucje i masna hrana se

moze zapaliti. , . PR

« Zatvorite vrata kada Koristite rotilj. koja prekiva podrudje rostija. Ova
Nikad ne koristite roétilj kada su posuda (protvan) moZda se ne
vrata pecnice otvorena. Vruce dostavlja s proizvodom. U protvan

povr&ine mogu izazvati opekline! ulijte malo vode zbog lakseg Ciscenja.

Kljuéne tocke rostilja

¢ Na rostiliu pripremajte hranu $to je
moguce viSe sli¢ne debljine i tezine.

Stol za rostiljanje

Zigana resetka za
rostil

Riba 4-5 250 20...25

Pile¢i komadi Zicana reSetka za 4-5 250 25 .35
ro&tilj
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komadi rostil

250 20 ...

30

Zigana resetka za

Janjedi kotlet i 4-5 250 20...25
ro&tilj
Odrezak - (narezan) Zlcanarcrgfiﬁtka z 4-5 250 25...30
Teledi kotlet 4icana resetka za 4-5 250 25 ...30
ro&tilj
Gratinirano povrée Zlcanarcrgfiﬁtka z 4-5 220 20...30
Prepeden kruh Zicana reSetka za 4 250 1.8

rostil

Preporuca se prethodno zagrijavanje 5 minuta za svu hranu s rostilja.
Okrenite komade hrane nakon 1/2 ukupnog vremena grilovanja.

Doniji rostilj s ventilatorom

Riba Zi¢ana rgsgtka DOﬂ]'I rotilj s 4 200 30 . 35
za roétilj ventilatorom

PileGi komadi  £icanareSetka Donji rostil s 4 250 25..35
za roétilj ventilatorom

Cufta (govedlqa) ZiGana rgsgtka DOﬂ]'I rostilj s 4 250 30 ... 40
- 12 komadi za roétilj ventilatorom

Zi¢ana regetka
o za rostil —— 15 min.
Odrezak (cjelovit) - i iedian Donji rostil s 3 vrijednosti 250, 90..110

/ pecen (1 kg) ventilatorom

pladanj na donju
policu

zatim 180 ... 190

Nemoijte prethodno zagrijavati svu grilovanu hranu na ovom stolu za roétilj.

Priprema hrane uz pomo¢ pare

Opée informacije

¢ Priprema hrane uz pomoc¢ pare moze
se Kkoristiti samo s funkcijama
pripreme hrane uz pomod¢ pare
navedenim priru¢niku. Funkcije
pripreme hrane uz pomod¢ pare
pogledajte u odjeliku "Radne funkcije
pednice".

¢ Ako je u tablici vremena pripreme
hrane preporuceno zagrijavanje, tada
svakako stavite hranu u pecnicu

Stol za kuhanje za kuhanje na pari

nakon zagrijavanja. Vremena
navedena kao vrileme
,Zalijevanja“ oznaCavaju vrieme
proteklo nakon zagrijavanja.

e Tablica vremena pripreme hrane
sadrzi preporuke na temelju ispitivanja
proizvodaca. Mozete odrediti kolicinu
vode, temperaturu, funkciju pipreme
hrane pomocu pare i vrijeme pripreme
koje nije navedeno u tablici.

e Kuhajte uz pomoc pare s jednim
pladnjem.

Standardni Funkcija

prie

Cjelov kruh . W 2 200 200 - ) 30..35 820
pladanj ,3D zagrijavanja
" 25 min.
Ciela Standardni Funkcija vrijednosti prie
piletina s . W 2 250 - ) 60...70 2000
. pladanj 3D 250/max, zagrijavanja
povréem) )
zatim 190
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Odrezak s Standarq*m Funk(iua 3 180 250 prie 65 .. 75 1000
rebara pladanj ,3D zagrijavanja
Janjeca . " .
kolienica s Standardni - Funkciia 3 170 350 P 90110 2000
p pladanj »3D zagrijavanja
povréem
Domaca . " .
kiofnas ~ otandardni - Funkaia 3 180 200 prie o5 35 1200
pladanj »3D zagrijavanja
kvascem
Cheesecake Otandardni  Funkcia 3 120 200 Prie - 45 .55 1450
pladanj ,3D zagrijavanja

* Ova dodatna oprema mozda nije uklju¢ena u vas proizvod.

Ispitivanje hrane
Hrana u ovoj tablici vremena
pripremanja pripremljena je u skladu sa
Stol za kuhanje testne hrane

standardom EN 60350-1 kako bi se
olakSalo testiranje proizvoda za zavode
za ispitivanje kvalitete.

Jedan pladanj  Standardni pladanj* GOfS‘rijago”" 3 140 20 ... 30
Modeli s
Zi¢anim
policama:
Prhko tijesto . . - Zagrijavanje 3
(slatki koladid) Jedan pladanj Standardni pladanj ventilatorom Modeli 140 15..25
bez
Zi¢anih
polica: 2
2 pladna 2—Standa(dn| plaqani Zagruavanje 5.4 140 15 .95
4-Pladanj za peciva ventilatorom
Jedan pladanj  Standardni pladanj* Gorglr'ij;gor‘" 3 160 25...35
Modeli s
Zi¢anim
policama:
. . - Zagrijavanje 3
Jedan pladanj Standardni pladanj ventilatorom Modeli 150 25...35
bez
Kolagici Zidanin
polica: 2
Modeli s
Modeli s Zi¢anim
Zi¢anim policama:
2 pladnia 2-Standardni pladanj* Zagrijavanje 5.4 policama: 150 25...40
pradnj 4-Pladanj za peciva® ventilatorom Modeli bez Modeli bez
Zi¢anih polica: Zi¢anih
140 polica:
30...45
Okrugli kalup za torte,
Biskvit torta  Jedan pladanj promjera 26 cm sa - Gornii i donji 2 160 30... 40
stezalikom na reSetki od grijac

Zice**
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Okrugli kalup za torte,

Jedan pladan promjera 26 cm sa - Zagrijavanje 2 160 30 ... 40
stezalikom na reSetki od  ventilatorom
Zice**
Okrugli crni metalni Gomji i donj
Jedan pladanj kalup, promjera 20 cm - 2 180 50...70
Pita od na redetki od Zice™ grjac
jabuka Okrugli crni metalni

Zagrijavanje 2 170 50...70

Jedan pladanj kalup, promjera 20 cm ventilatorom

na reSetki od Zice™
Prethodno zagrijavanje se preporucuje za svu hranu.
* Ova dodatna oprema mozda nije ukljuéena u vas$ proizvod.
** Qvi dodaci nisu uklju¢eni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.

Rost

Prepeden kruh Zicana reSetka za 4 250 1.8
ro&tilj
Cufta (govedlqa) -12 ZiGana rgsgtka za 4 250 20 ... 30
komadi ro&tilj

Okrenite hranu nakon 1/2 ukupnog vremena grilovanja.
Preporuca se prethodno zagrijavanje 5 minuta za svu hranu s roétilja.
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Odrzavanje

Opce informacije o CiSéenju
AOpéa upozorenja

¢ PriGekajte da se proizvod ohladi prije

¢ PovrSine od nehrdajuceg Celika ili
inoksa mogu promijeniti boju tijekom
vremena. To je normalno. Nakon

Ciscenja. Vruce povrsine mogu
uzrokovati opekline!

Sredstvo za CiSéenje ne nanosite
izravno na vruce povrsine. To moze
izazvati trajne mrlje.

Uredaj se treba dobro odistiti i osusiti
nakon svake upotrebe. Stoga se
ostaci hrane mogu lako ocistiti te nece
zagoriti kada se uredaj ponovno bude
koristio. Tako ¢e se produZiti viek
trajanja proizvoda i smanijiti pojava
Cestih problema.

Za Cisc¢enje uredaja ne Koristite parne
Cistace.

Neki deterdzenti ili sredstva za
Ciscenje mogu ostetiti povrsinu. Ne
koristite abrazivne deterdzente, prasak
za Ciscenje, kreme za &iScenje,
sredstva za uklanjanje vodenog
kamenca ili ostre predmete tijekom
Ciscenja.

Za Ciscenje nakon svake upotrebe
nisu potrebna posebna sredstva za
Ciséenje. Uredaj odistite pomodu
deterdzenta za pranje suda, tople
vode i mekane krpe ili spuzve i osusite
ga sa suhom krpom od mikrovlakana.
Pripazite i obriSite svu preostalu vodu
nakon Ciséenja, a tijekom kuhanja
odmah ocistite svu hranu koja je
poprskala povrSinu.

¢ Niti jedan dio uredaja ne perite u
perilici suda.

svake upotrebe odistite povrsinu od
nehrdajuceg Celika ili ioksa s
odgovarajucim deterdzentom.

e Ocistite s mekanom krpom i sapunom
te tekudim deterdzentom (koji ne
grebe) koji je namijenjen Ciséenju
povrSina od inoksa, pri tome pazite i
briSite u jednom smjeru.

¢ Mrlie od vodenog kamenca, ulja,
Skroba, mlijeka i masnoca na
povrsinama od inoksa - nehrdajuceg
Celika i stakla odmah uklonite bez
Cekanja. Mrlje mogu zahrdati tijekom
duzeg vremena.

Emajlirane povrsine

e Nakon svake upotrebe oCistite
emajlirane povrsine pomocu
deterdzenta za pranje suda, mlakom
vodom i mekanom krpom ili spuzvom
te ih osusite suhom krpom.

e Ako va$ prozvod ima funkciju

jednostavnog parnog ¢is¢enja tada

laganu netvrdokornu Cistocu mozete
jednostavno odistiti parnim ¢is¢enjem.

(Pogledajte dio ,Jednostavno parno

Ciscenje”)

Za tvrdokorne mrlie, mozete koristiti

sredstvo za &iScenje pecnice i rostilja

koje je preporuceno na internetskim
stranicama proizvoda i Zicu za ribanje
koja ne ostecuje materijal. Ne koristite
vanjske Cistace pecnice.

¢ Pecénica se mora ohladiti prije ¢iS¢enja
dijela za pegenje. Cisc¢enje vrucih

Povrsine od inoksa i nehrdajué¢eg

celika

¢ Ne koristite kisela sredstva za ¢iSc¢enje
i ona koja sadrze klor za Cisc¢enje
povrSina i rucki od inoksa ili
nehrdajuceg Celika.

povrSina moze izazvati opasnost od
pozara i ostetiti povrSinu od emajla.
Kataliticke povrsSine
¢ Bocne stijenke podrucja za kuhanje
mogu biti emajlirane ili katalitiCke
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povrSine. To se razlikuje ovisno o
modelu.

¢ KatalitiCke stijenke imaju lagano
matiranu i poroznu povrsinu.
Katalitike stijenke pecnice ne smiju se
Sistiti.

¢ KatalitiCke povrsine upijaju ulie zbog
svoje porozne povrsine i pocinju sjajiti
kada je povrSina zasi¢ena uliem, u tom
slucaju preporucuje se zamijeniti ih.

Staklene povrsine

e Prilikom ¢is¢enja staklenih povrsina ne
koristite tvrde metalne grebalice i
abrazivna sredstva za Cisc¢enje. Oni
mogu ostetiti staklenu povrsinu.

e Uredaj odistite pomocu deterdzenta
za pranje suda, tople vode i mekane
krpe ili krpe od mikrovlakana
namijenjene bas za discenje staklenih
povrSina i osusite ih sa suhom krpom
od mikrovlakana.

¢ Ako je nakon CiScenja ostalo
deterdzenta obriSite ga hladnom
vodom i osusite Cistom i suhom
krpom od mikrovlakana. Ostaci
preostalog deterdzenta mogu ostetiti
staklenu povrsinu.

¢ Ni u kojem slucaju osuSene ostatke
deterdzenta na staklenoj povrsini ne
Cistite s nazubljenim nozevima,
ziCanom vunom ili sliénim sredstvima
koje mogu ogrebati povrsinu.

¢ Mrlie od klacija (zute mrlie) na staklenoj
povrSini uklonite s komercijalno
dostupnim sredstvima za uklanjanje
vodenog kamenca, sa sredstvima za
uklanjanje vodenog kamenca poput
octa ili soka od limuna.

¢ Ako je povrsina jako prljava, sredstvo
za Ciscenje nanesite spuzvom na mrlju
i pricekajte malo duze da sredstvo
djeluje. Zatim ocistite staklenu
povrSinu s viaznom krpom.
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¢ Blijeda boja i mrlje na staklenoj
povrsini su uobiCajeni i ne predstavijaju
gresku.

Plastic¢ni dijelovi i obojene

povrsine

¢ Plasti¢ne dijelove i obojene povrsine
ocistite pomocu deterdzenta za pranje
suda, mlakom vodom i mekanom
krpom ili spuzvom te ih osuSite suhom
krpom.

¢ Ne Koristite tvrde metalne grebalice ili
abrazivna sredstva za Cisc¢enje. To
moze oStetiti povrsine.

¢ Pripazite da spojevi dijelova uredaja ne
ostanu vlazni i da na njima nema
deterdzena. U protivnom, na
spojevima moze nastati korozija.

Ciscéenje pribora

Osim ako nije drukcije navedeno u ovom

priru¢niku ne perite pribor proizvoda u

perilici posuda.

Ciscenje upravljacke ploce

e Prilikom &is¢enja plo¢a koje i maju
upravijaCki kotadi¢ obriSite plocu i
kotacice s mokrom, mekanom krpom i
osusite ih sa suhom krpom. Ne
uklanjajte kotacice i brtve ispod njin
prilikom &iS¢enja upravijaCke ploce.
Upravljacka ploca i kotacici mogu se
oStetiti.

e Prilikom &is¢enja upravljackih ploca s
kotacicima od inoksa ne koristite
sredstva za &iS¢enje inoksa oko
kotadica. To moZze obrisati pokazatelje
oko kotacica.

e Upravljacku plo¢u ocistite vlaznom,
mekom krpom, a zatim je osuSite
suhom krpom. Ako vas proizvod ima
funkciju zakljuCavanja gumba podesite
zakljuCavanje gumba prije CiScenja
upravijaCke ploCe. U protivnom, moze
dodi do neispravnog prepoznavanja
na gumbima.



v s

Ciséenje unutrasnjosti
pecénice (podrucje pecenja)
Pridrzavajte se koraka Cis¢enja
navedenih u dijelu ,Opce informacije o
Ciséenju” u skladu s vrstom povrSine
pecnice.

Ciséenje boénih stijenki peénice
Bocne stijenke podrucja za kuhanje
mogu biti emajlirane ili katalitiCke
povrSine. To se razlikuje ovisno o
modelu. Ako postoje katalitiCke stijenke
informacije potrazite u dijelu ,KatalitiCke
stijenke”.

Ako je proizvod model sa zianom
reSetkom uklonite je prije Cis¢enja
bocnih stijenki. Zatim dovrsite Ciscenje
na nacin opisan u dijelu ,Opce

informacije o ¢is¢enju” u skladu s vrstom

povrsine pecnice.

Za uklanjanje bo¢nih zi¢anih

reSetki:

1.Uklonite prednju dio Zi¢ane resetke
tako da ga povucete na bocnu
stijlenku u obrmutom smijeru.

2.Povucite zi¢anu resetku prema sebi i

reSetke postupak primijenjen prilikom
uklanjanja treba se ponoviti obrnutim
redoslijedom.
Ciséenje rezervoara vode na dnu
rerne.
Spremanie hrane na pari - u zavisnosti
od ucestalosti lakog CiScenja parom i

tvrdoce vode koja se koristi, u

rezervoaru za vodu na dnu rerne mogu

se pojaviti fleke od kamenca.

Da biste uklonili kamenac koji se

moze pojaviti u rezervoaru za vodu na

dnu rerne nakon spremanja hrane na

pari, lako ¢iS¢enje parom, nakon

svaka 2 ili 3 koritenja:

1.Dodajte 350 cc bijelog octa (kiselost
octa ne smije biti veca od 6%) u

oar za vodu na dnu rermn

otopi ostatke kamenca na sobno;
temperaturi.

3.Ocistite rezervoar za vodu mekom
vlaznom krpom i posusite suhom
krpom.

Ne koristite sredstva za CiScenje
koja sadrze kiseline ili klor za
CiSéenje rezervoara za vodu na
dnu rerme. Nemojte strugati
kamenac koji se moze stvoriti u
rezervoaru za vodu na dnu rerne.
U suprotnom, dno proizvoda ce
se ostetiti.

U cilju povedanja u¢inkovitosti
¢iSéenja vodenog kamenca koji se
moze pojaviti u spremniku za vodu na
dnu peénice, nakon svakih 10
upotreba pored gornjih koraka za
uklanjanje vodenog kamenca:
Odaberite radnu funkciju u kojoj je
aktivan donji grijac i pustite pecnica radi
2-3 minute na 100 ° C. Nakon toga,
iskljuCite pecnicu i iscijedite sredstvo za
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Ciséenja unutrasnjosti pecnice i rostilja,
koje je preporuceno na internetskim
stranama proizvodaca proizvoda, u
spremnik za vodu na dnu pecnice |
pustite ga neka odstoji 5 minuta. Nakon
5 minuta obriSite spremnik za vodu na
dnu pecnice s vlaznom krpom od
mikrovlakana i osusite ga.

veav s

Jednostavno ¢iséenje parom
Razlikuje se ovisno o modelu
proizvoda. Mozda nije dostupan na
vaSem proizvodu.
Ono osigurava jednostavno Ciscenje jer
se prljavstina (ako nije dugo odstajala)
omekSava parom koja nastaje u pecnici i
kapljicama vode koje se kondenziraju na
unutarnjim stijenkama pecnice.
1.1zvadite sav pribor iz pecnice.
2.Ulijte 200 ml vode u posudu na dnu
pecnice.
Nemojte koristiti destiliranu ili
filtriranu vodu. Koristite jedino
vodu iz boce. Nemojte dodavati
otopine koje su zapaljive,
sadrzavaju alkohol ili Evrste
Cestice u spremnik za vodu.

3.Podesite pecnicu na nacin ¢iscenja
parom i pustite neka radi 20 minuta na
100°C.
Odmah otvorite vrata i obriSite
unutrasnjost pecnice vlaznom spuzvom
ili krpom. Kada otvorite vrata izadi ¢e
para. Ovo moze predstavljati opasnost
od opeklina. Budite pazljivi kada otvarate
vrata pecnice.
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Koristite toplu vodu s tekucinom za
pranje, mekanu krpu ili spuzvu za
Ciséenje tvrdokornih mrlja te obrisite
suhom krpom.
Tijekom jednostavnog nacina
Ciséenja parom, voda koja se
nalazi u bazenu na dnu pecnice
kako bi omeksala lagano stvorene
ostatke / necistoce unutar Supljine
pecnice, isparit ¢e i kondenzirati
se u Supljini pecnice i unutarnjem
staklu vrata pecnice, pa voda
moze kapati kad se otvore vrata
pecnice. ObriSite kondenzaciju
¢im se otvore vrata pecdnice.

Razlikuje se ovisno o modelu proizvoda.
Mozda nije dostupan na vasem
proizvodu. Nakon kondenzacije u
pecnici, u bazenskom kanalu ispod
pecnice moze biti vode ili vlage. Nakon
upotrebe, ovaj kanal bazena ocistite
vlaznom krpom, a zatim ga osusite.

Ciscenje vrata pecnice

ﬂ Ne koristite gruba abrazivna
sredstva za CiScenje, metalne
strugalice, ziCanu vunu fli
izbjeljivace za Ciscenje vrata i
stakla pecnice.
Unutarnje staklo pecnice
oblozeno je materijalom
jednostavnim za ¢iS¢enje. Ne
koristite abrazivna sredstva za
Ciscenje, tvrde metalne strugalice,
ziCanu vunu ili izbjeljivace.

Mozete ukloniti vrata i staklo vrata

pecnice i odistiti ih. Kako ukloniti vrata i




staklo objasnjeno je u dijelu ,Uklanjanje
vrata pecnice” i ,Uklanjanje unutarnjeg
stakla pecnice”. Nakon uklanjanja
unutarnjeg stakla s vrata pecnice oCistite
ga pomocu deterdzenta za pranje
posuda, mlake vode i mekane krpe ili
spuzve te ga osusite suhom krpom.
Obrisite staklo s octom i isprite ga kako
bi se uklonili ostaci vodenog kamenca
koji se mogu nakupiti na staklu pecnice.
Uklanjanje vrata pecénice
1.Otvorite vrata pecdnice.
2.0tvorite kvacice na Sarkama vrata s
desne i lijeve strane pritiskom prema
dolje kako je pokazano na slici.
Tip Sarke (A), (B), (C) razlikuje se ovisno
0 modelu proizvoda. Donje slike
pokazuju kako otvoriti sve vrste Sarki.
Zglob tipa (A) dostupan je u normalnim
tipovima vrata.
(B) Sarke tipa dostupne su u tipo vrata s
mekim zatvaranjem.
Sarka tipa (C) dostupna je u mekim
tipovima vrata koja se otvaraju /
zatvaraju.

Brava sa Sarkama - zatvoren polozaj
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Brava sa Sarkama - otvoren poloza;
3.Postavite vrata pecnice u poluotvoreni
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4.Povucite uklonjena vrata prema gore |

oslobodite ih s desne i lijeve Sarke te

ih uklonite.
Za ponovno pri¢vrscivanje vrata
postupak primijenjen prilikom
uklanjanja treba se ponoviti
obrnutim redoslijedom. Prilikom
instaliranja vrata svakako zatvorite
kvacice na Sarkama.

Uklanjanje unutarnjeg stakla

na vratima pecnice
Unutarnje staklo prednijih vrata
proizvoda moze se ukloniti zbog
Ciscenja.

1.Otvorite vrata pecnice.

2.Povucite plasti¢ni dio, pricvrséen na
gornjem dijelu prednijih vrata, prema
sebi istovremeno pritisnite tocke
pritiska s obje strane dijela i uklonite

ga.

3.Kao §to je prikazano na slici, lagano
podignite zadnje unutarnje staklo (1)
prema 'A' i zatim ga uklonite
poviacenjem prema 'B'.



1 Posliednja unutarnja staklena ploca

2* Unutarnja staklena plo¢a (Mozda ne
postoji na vasem proizvodu.)

4.Ako va$ proizvod ima unutarnje staklo
(2) tada ponovite isti postupak i
odvojite ga (2).

5.Prvi korak regrupiranja vrata je
ponovno sastavljanje unutarnjeg stakla
(2). Postavite kosi rub stakla tako da
dodirne kosi rub plasti¢nog utora. (Ako
vas proizvod ima unutarnje staklo).
Unutarnje staklo (2) mora se priCvrstiti
u plasti¢ni utor najblizi zadnjem
unutarnjem staklu (1).

6.Kada ponovno sastavljate zadnje
unutarnje staklo (1) pripazite i stavite
tiskanu stranu stakla na unutarmnje
staklo. Vazno je postaviti donje kutove
unutarnjeg stakla (1) tako da dodiruju
donje plasti¢ne utore.

7.Gurnite plasti¢ni dio prema okviru dok
ne Cujete zvuk ,klik".

Ciscéenje lampice pecénice

U slucaju da stakleni poklopac svjetla

pecnice na podrucju kuhanja postane

prljav oCistite ga s deterdzentom za

pranje posuda, mlakom vodom i

mekanom krpom ili spuzvom te ga

osusite suhom krpom. U slucaju kvara

svjetla pecnice mozete ga zamijeniti

pridrzavajuci se navedenog u iduc¢im

odjeljicima.

Zamjena svjetla pecnice

A Opéa upozorenja

® |zbjegnite opasnost od strujnog udara
prilikom zamjene svjetla pecnice i
odspajite elektricne prikljuce te
pricekajte da se pecnica ohladi. Vruce
povrsine mogu izazvati opekline!

¢ U ovoj pecnici koristi se zarulja sa
Zarnom niti snage manje od 40 W, visine
manje od 60 mm, promjera manje od 30
mm ili halogena Zarulja s uti¢nicom tipa
G9, snage manje od 60 W. Svjetilike su
prikladne za rad na temperaturama
iznad 300 ° C. Svjetilike za pecnicu
mozete nabaviti od ovlastenog servisera
ili tehni¢ara s licencom.

¢ Polozaj svjetla moZe se razlikovati
ovisno o onog prikazanog na slici.

¢ Svjetlo koje se koristi u ovom
proizvodu nije prikladno za rasvjetu
soba u domacinstvu. Namjena ovog
svjetla je pomodi korisniku da vidi
namirnice.

¢ Svjetla koja se koriste u ovom
proizvodu moraju izdrzati iznimne
fizikalne uvjete poput temperature od
preko 50 ° C.

Ako vasa pecénica ima okruglo

svjetlo,

1.tada iskljucite proizvod iz strujne
uticnice.

2.UKlonite zastitno staklo tako $to cete
ga okrenuti u smjeru suprothom od
smiera kazaljke na satu.

3.Ako je svjetlo vaSe pecnice vrste (A)
prikazano na donjoj slici tada okrenite
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svjetlo pecnice kako je prikazano na
slici i zamijenite ga novim. Ako je
model vrste (B) izvucite ga na nacin
prikazan na slici i zamijenite ga novim.

3.Podignite zastitno staklo svjetla
pomocu odvijaca.
4.Ako je svjetlo vaSe pecnice vrste (A)

4.Ponovno pri¢vrstite zastitno staklo.
Ako vasa pecénica ima kvadratno

?‘f[l;dt;oi;kljuéi te proizvod iz strujne prikazano na donjoj slici tada okrenite
B svjetlo pecnice kako je prikazano na
utlcnlqe. v . slici i zamijenite ga novim. Ako je

Q'ggilggr';e Zicanu resetku u skladu s model vrste (B) izvucite ga na nacin

prikazan na slici i zamijenite ga novim.

5.Ponovno pricvrstite zastitno staklo.
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E] Rjesavanje problema

Posavjetujte se s ovlastenim servisnim zastupnikom ili licenciranim tehniCarom ili
zastupnikom kod kojeg ste kupili proizvod ako ne mozete rijesit problem nakon Sto
ste primijenili upute iz ovog dijela. Nikada ne pokuSavajte sami popraviti pokvareni
proizvod.

e Normalno je da para izlazi tjekom rada. >>> To nije kvar.

e Para koja se stvara tijekom pedenja moze se kondenzirati i stvara kapljice vode
kada dodirne hladne povrSine proizvoda. >>> To nijje kvar.

e Kad se metalni dijelovi zagriju, mogu se Siriti i stvarati buku. >>> To nijje kvar.

* Mozda je glavni osigurac pokvaren ili je se isklopio. >>> Provjerite osigurace u
razvodnoj kutiji. Ako je potrebno, zamijenite ih ili resetirajte.

e Uredaj nije ukljucen u (uzemljenu) utiénicu. >>> Provjerite spoj utikaca.

¢ Ne rade gumb/okretni gumb/prekidadi na upravijackoj ploci. >>> Ako je proizvod
opremljen funkcijom zakijuCavanja gumba tada je moZda aktivirano zakljucavanje

gumba. Deaktivirajte ga

¢ Svjetlo pednice je u kvaru. >>> Zamijenite svjetlo pecnice.
¢ Nestalo je struje. >>> Provjerite ima li struje. Provjerite osigurace na razvodnoj
ploci. Ako je potrebno, zamijenite osigurac ili ga resetirajte.

¢ Ne moze se podesiti odredena funkcija peCenja i/ili temperatura. >>> Podesite
pecnicu na odredenu funkcija pecCenja i/ili temperature.

¢ Kod modela opremljenih tajmerom, tajmer nije podesen. >>> Podesite tajmere.

¢ Nestalo je struje. >>> Provjerite ima li struje. Provjerite osigurace na razvodnoj

ploci. Ako je potrebno, zamijenite osiqurac ili ga resetirajte.

¢ Prethodno je doslo do nestanka struje. >>> Podesite vriieme/iskijucite i ponovno
ukijucite proizvod.

47/HR






beko
s

Vestavna trouba
Navod k pouZiti

1))

“

cz



Vazeny zakazniku,

Pred pouzitim produktu si pozorné prectéte tento navod k obsluze.

Beko dékuje, ze jste si vybrali tento vyrobek. Chceme, aby vam vase zafizeni, vyrobené
s vysokou kvalitou a Spickovou technologii, poskytovalo nejlepsi Ucinnost. Pred
pouzitim vyrobku si peclivé preCtéte tento navod a veskerou dodanou dokumentaci a
uschovejte je jako referenci. Pokud vyrobek predate nékomu jinému, poskytnéte mu
tento navod. Postupuijte podle pokynl a vénujte pozornost véem informacim a
vystraham v navodu k obsluze.

Ridte se podle v&ech informaci a varovani v ndvodu k obsluze. Tim budete chranit
sebe a svij vyrobek pred nebezpedimi, kterd mohou nastat.

Navod k obsluze si uschovejte. Pokud vyrobek pfedate nékomu jinému, poskytnéte mu
tento navod.

Navod k obsluze obsahuje nasleduijici symboly:
A Nebezpedi, které mize mit za nasledek smrt nebo zranéni.

POZNAMKY Nebezpedi, které mize mit za nasledek vazné poskozeni vyrobku nebo
jeho okaoli.

& Nebezpedi, které miize zplsobit popdleni v disledku kontaktu s horkymi povrchy.
ﬂ Ddlezité informace nebo uZiteéné tipy pro pouZiti.

@ Navod k obsluze si precCtéte.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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Hl Bezpeénostni pokyny

« Tato Cast obsahuje
bezpeclnostni pokyny, které
vam pomohou predchazet
jakymkoli rizikm zranéni
0sob nebo skod na majetku.

« V pfipadé prevedeni vyrobku
na jinou osobu nebo pouziti z
druhé ruky je treba spolu s
vyrobkem dodat navod k
obsluze, produktoveé Stitky,
dalsi prislusné dokumenty a
prislusenstvi.

» NaSe spoleCnost neodpovida
za zadné Skody, které mohou
vzniknout nasledkem
nedodrzeni téchto pokynu.

« Nedodrzeni téchto pokyn(

zpUsobi ztratu jakékoli zaruky.

« AInstalacni a servisni prace
nechte vzdy provést
vyrobcem, autorizovanym
servisem nebo osobou,
kterou urCi dovozce.

« A PouZivejte pouze originaini
nahradni dily a prislusenstvi.

« A Nepokousejte se opravit
ani vymenit zadnou Cast
vyrobku, pokud to neni jasné
uvedeno v navodu k obsluze.

« A Na vyrobku neprovadsgjte
technicke Upravy.
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Al.'lc“:el pouziti

« Tento vyrobek je uréen pro
domaci pouziti. Neni vhodny
pro komercni pouziti.

» Nepouzivejte vyrobek na
zahradach, balkonech ani v
jinych venkovnich prostredich.
Zarfizeni je urCeno k pouziti v
kuchynskych linkach pro
domacnosti a zaméstnance v
obchodech, kancelarich a
dalSich pracovnich
prostredich.

« VAROVANI: Tento vyrobek
by se mél pouzivat pouze pro
ucely vareni. Nemél by se
pouzivat pro jiné ucely,
napriklad pro vytapéni
mistnosti.

« Troubu Ize pouzit k
rozmrazovani, peceni,
smazeni a grilovani potravin.

« Tento vyrobek by se nemél
pouzivat pro vytapeéeni,
zahrivani talird, véseni ruéniku
nebo obleceni na drzadle za
ucelem suseni.

ABezpec“:nost déti,

zranitelnych osob a

domacich zvirat

« Déti ve veku 8 let a starsi, a
lide, ktefi maji snizené fyzicke,



smyslové nebo mentalni
dovednosti nebo maji
nedostatek zkuSenosti a
znalosti, mohou tento
vyrobek pouzivat pouze
tehdy, kdyz jsou pod
dohledem nebo vyskoleni pro
bezpelné pouzivani a rizika
vyrobku.

Déti by si s vyrobkem nemély
hrat. Cisténi a uzivatelskou
udrzbu by nemély provadeét
déti, pokud nejsou pod
dohledem.

Tento vyrobek by neméli
pouzivat lidé s omezenou
fyzickou, smyslovou nebo
mentalni schopnosti (vCetné
déti), pokud nejsou stale pod
dohledem nebo pokud

nedostanou potrebné pokyny.

Déti by mély byt pod
dohledem, aby se zajistilo, ze
si s vyrobkem nebudou hrat.
Elektrické vyrobky jsou
nebezpecneé pro déti a
domaci zvirata. Déti a domaci
zvirata si s vyrobkem nesmeéji
hrat, lézt na vyrobek ani
dovnitt.

» Nepokladejte na vyrobek
predmeéty, na které by déti
mohly dosahnout.

« VAROVANI: B&hem

pouzivani jsou pristupné

povrchy vyrobku horkeé.
Udrzujte déti dale od vyrobku.

» Obalové materialy
uchovavejte mimo dosah déti.
Hrozi nebezpedi zranéni a
uduseni.

» Kdyz jsou dvirka otevrena,
nepokladejte na né zadné
tézkeé predmety ani nedovolte
détem, aby si na né sedaly.
Mohlo by to zpUsobit
prevraceni trouby nebo
poskozeni zavésU dvirek.

« (Pokud je vas produkt
vybaven zastrékou) Z ddvodu
bezpecnosti déti pred
likvidaci vyrobku odpojte
napajeci zastrCku a vyradte
vyrobek z provozu.

A Elektricka bezpecnost

« Pripojte vyrobek k uzemnéené
zasuvce chranéné pojistkou,
ktera odpovida aktualinim
hodnotam uvedenym na
typovém Stitku. Instalaci
uzemneéni nechte provést
kvalifikovanym elektrikarem.
Nepouzivejte vyrobek bez
uzemneni v souladu s
mistnimi / vnitrostatnimi
predpisy.

« ZastrCka nebo elektrické
pripojeni vyrobku by mélo byt
na snadno pfistupném misté
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(kde nebude ovlivnéno
plamenem kamen). Pokud to
neni mozné, mél by byt na
elektrické instalaci, ke které je
produkt pripojen, k dispozici
mechanismus (pojistka,
spinac, vypinacC atd.) v
souladu s elektrickymi
predpisy, oddélujici vSechny
poly od sité.

Béhem instalace, opravy a
prepravy nesmi byt produkt
zapojen do zasuvky.

Zapojte vyrobek do zasuvky,
ktera splnuje hodnoty napéti
a frekvence uvedené na
typovem Stitku.

(Pokud vas produkt nema
napajeci kabel) Pouzivejte
pouze propojovaci kabel,
ktery je uveden v Casti
»lechnickeé udaje”.

Napajeci kabel nemackejte
pod vyrobek a za vyrobkem.
Na napajeci kabel
nepokladejte tézkeé predmety.
Napajeci kabel by se nemél
ohybat, mackat, a nesmi pfijit
do kontaktu s zadnym
zdrojem tepla.

KdyZ je trouba v provozu, jeji
zadni povrch se také zahriva.
Napajeci kabely se nesmi
dotykat zadniho povrchu,
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mohlo by se poskodit
pripojent.

« Elektrické kabely nedavejte
do dvirek trouby a nevedte je
pres horké povrchy.
Roztaveni kabelu by mohlo
zpuUsobit zkrat trouby a
vzplanuti ohné.

» Pouzivejte pouze originalni
kabel. Nepouzivejte
profiznuté nebo poskozené
kabely ani prodluzovaci
kabely.

» Pokud je napajeci kabel
poskozen, musi jej vymenit
vyrobce, autorizovany servis
nebo osoba, kterou urCi
dovozce, aby se predeslo
moznym nebezpecim.

« VAROVANI: Pred vyménou
svetla trouby se ujistéte, ze
jste produkt odpoaijili od sitg,
aby nedoslo k Urazu
elektrickym proudem.
Odpojte vyrobek nebo
vypnéte pojistku v pojistkove
skrince.

(Pokud je vas produkt vybaven

zastrCkou)

» Nezapojujte vyrobek do
zasuvky, ktera je volna,
dostala se ven ze své zdirky,
je rozbita, Spinava, mastna, v
nebezpeCi kontaktu s vodou



(napriklad voda, ktera mdze
vytéct z prepazky).

» Nikdy se nedotykejte zastrCky
mokryma rukama! Pi
odpojovani nedrzte kabel,
vzdy drzte zastrCku.

« Ujistéte se, ze zastrCka
vyrobku je bezpecné
zapojena do zasuvky, aby se
zabranilo vzniku elektrického
oblouku.

ABezpec“:nost pri preprave

» Pred prepravou vyrobku
odpojte vyrobek ze sité.

« \/yrobek je tézky, jeho
prepravu musi provadet
nejméne dva lidé.

» K prepraveé nebo
premistovani vyrobku
nepouzivejte dvirka ani
rukojet’.

» Nedavejte na vyrobek jiné
predmeéty a prenasejte jej ve
svislé poloze.

Vyrobek se nesmi
prepravovat, pokud je v ném
voda. MUzZe se prepravovat
az po uplném vypousténi
vody.

» Pokud potrebujete vyrobek
prepravit, zabalte jej do
baliciho materialu s
bublinkovou fdlii nebo silnou
lepenku a pevne ji prilepte.

Vyrobek pevné zajistéte
paskou, aby se zabranilo
poskozeni vyrobku a jeho
odnimatelnych nebo
pohyblivych Casti.

» Zkontrolujte celkovy vzhled
vyrobku, zda béhem prepravy
nedoslo k poskozeni.

A Bezpecénost instalace

« Pred instalaci vyrobek
zkontrolujte, zda neni
poskozeny. Pokud je vyrobek
poskozen, neinstaluijte jej.

« Neinstalujte vyrobek v
blizkosti zdroj tepla
(radiatory, kamna atd.).

« Udrzujte vSechny ventilacni
kanaly kolem vyrobku
otevrene.

» Aby nedoslo k prehrati,
nemél by se vyrobek
instalovat za dekorativni
dvere.

A Bezpecénost pouziti

« Po kazdém pouziti se ujistéte,
Ze vyrobek je vypnuty.

» Pokud vyrobek delsi dobu
nepouzivate, odpojte jej nebo
vypnéte pojistku v pojistkove
skrince.

« Vadny nebo poskozeny
vyrobek nepouzivejte.
Odpojte elektricka / plynova
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pripojeni vyrobku, pokud jsou
k dispozici, a zavolejte
autorizovany servis.

» Nepouzivejte vyrobek s
odstranénym nebo rozbitym
sklem prednich dvirek.

» Nelezte na vyrobek, abyste
na néco dosahli, ani z jiného
ddvodu.

» Nepouzivejte vyrobek v
situacich, které mohou
ovlivnit vas usudek, jako
napriklad po uziti drog nebo
alkoholu.

» Horlavé predmeéty
uchovavané v oblasti peceni
se mohou vznitit. Nikdy
neskladujte v oblasti peCeni
horlaveé predmety.

» Rukojet trouby neni susicka
ru¢nikd. Pri pouzivani vyrobku
nezavesujte rucniky, rukavice
ani podobné textilie.

» Zavesy dvirek vyrobku se pfi
otevirani a zavirani dvirek
pohybuiji a utahuiji. Pri
otevirani / zavirani dvirek
nedrzte dvirka za zavesy.

AVarové\nl’ o teploté

« VAROVANI: B&hem provozu
vyrobku budou exponované
Casti horkeé. Nedotykejte se
vyrobku a ohfivacich prvkd.
Déti mladsi 8 let by se nemély
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priblizovat k vyrobku bez
dospélé osoby.

» Neumistujte do blizkosti
vyrobku horlavé / vybusné
materialy, protoze okraje
budou béhem provozu horké.

« Pri otevirani dvirek trouby se
drzte dale, aby nedoslo ke
vdechnuti pary. Para vam
mUZe popalit ruku, oblicej a /
nebo oci.

« Béhem pouzivani mize byt
vyrobek horky. Nedotykejte
se horkych prihradek,
vnitfnich Casti trouby,
ohfivacich prvkU atd.

« Pri ukladani potravin do horké
trouby, pri vyjimani potravin
atd. vzdy pouzivejte rukavice
odolné v{di teplu.

A Pouziti prislusenstvi

« Je dileZité, aby rost a misa
byly spravné umistény na
draténych policich. Podrobné
informace najdete v Casti
»Pouziti prislusenstvi®.

« Prislusenstvi mize poskodit
sklo dvirek pri zavirani dvirek
vyrobku. Prislusenstvi
zatlaCte vzdy na konec
varného prostoru.



A Bezpecénost peceni

Pri uzivani alkoholu v jidle
dbejte na opatrnost. Alkohol
se pfi vysokych teplotach
odparuje, a pri vystaveni
horkym povrchdm se m(ze
vznitit a zpUsobit poZzar.
Odpad z potravin, olej atd. na
varné plose muze vzplanout.
Pred pecenim takové hrubé
necistoty odstrante.
Nebezpedi otravy jidlem:
Neskladuite jidlo v troubé
déle nez hodinu pred a po
vareni. Jinak mdze nastat
otrava jidlem nebo muzete
onemocneét.

Nezahrivejte uzavrené

plechovky a sklenéné nadoby.

Zvyseny tlak mdze zpUlsobit
prasknuti nadoby.

Vlozte do nadobi nebo na
prislusenstvi pro troubu s
jidlem (misa, rost, atd.)
nepromastitelny papir a
vlozte nadobi do predehraté
trouby. Odstrante
nadbytecné kousky
nepromastitelného papiru
presahuijici z prislusenstvi
nebo nadoby, aby se
zamezilo riziku doteku
ohfivacich prvk( trouby.
Nikdy nepouzivejte

nepromastitelny papir pfi
teploté vySSi nez maximalni
povolena teplota pouziti
uvedena na pouzivaném
nepromastitelného papiru.
Nikdy neumistujte
nepromastitelny papir na
zakladnu trouby.
Nepokladejte pekace, talire
ani hlinikovou folii pfimo na
dno trouby. Nahromadéné
teplo mUze poskodit dno
trouby.

Behem grilovani zavrete
dvirka trouby. Horké povrchy
mohou zpusobit popaleniny!
Potraviny nevhodné pro
grilovani vyvolavaji nebezpeci
pozaru. Grilujte pouze jidlo,
které je vhodné pro grilovaci
ohen. Jidlo také nedavejte
prilis daleko do zadni Casti
grilu. Je to nejvice horka
oblast a mastna jidla se
mohou vznitit.

A Parni systém
« Pri vareni pomoci pary mize

otevreni dvitek zpUsobit Unik
pary a zpusobit riziko
popaleni. Pri otevirani dveri
budte opatrni.

» Nepouzivejte destilovanou

nebo filtrovanou vodu.
Pouzivejte pouze vody
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urCené k pouziti.
Nepouzivejte namisto vody
horlave, alkoholické roztoky
nebo roztoky obsahuijici
Castice.

« Jestlize v troubé po vareni s
parou zUstava vihkost, mize
to zpUsobit korozi. Po
ukonceni vareni nechte
troubu vyschnout.
Neskladuijte vihkeé potraviny v
troubé delSi dobu.

« Béhem vareni nepouzivejte
prislusenstvi, které mdze
pusobenim pary korodovat.

« Pri vybirani jidla po pfiprave
pomoci pary mize z
prislusenstvi vytékat horka
tekutina, budte opatrni.

« Pri vareni pomoci pary se
doporucCuje pridavat tolik
vody, jaké mnozstvi je
uvedeno ve varné tabulce.

AUdriba a gisténi

» Pred vycisténim produktu
vyCkejte, dokud produkt
vychladne. Horké povrchy
mohou zpusobit popaleniny!

» Nikdy nemyjte vyrobek
stfikanim nebo polévanim
vodou na ngj! Hrozi
nebezpeCi Urazu elektrickym
proudem!
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« \/yrobek necistéte parnimi
CistiCi, protoze by to mohlo
zpUsobit Uraz elektrickym
proudem.

» K Cisteni skla prednich dveri
trouby / (pokud takoveé jsou)
skla hornich dveri trouby
nepouzivejte drsné abrazivni
Cistici prostredky, kovové
Skrabky, draténou vinu nebo
bélici materialy. Tyto
materialy mohou zpulsobit
poskrabani a rozbiti
sklenénych povrchd.

» Ovladaci panel udrzujte vzdy
Cisty a suchy. Vlhky a
znedistény povrch mulze
zpUsobit problémy pfi
ovladani funkci.

« K Cisténi dna trouby
nepouzivejte Cistici
prostredky obsahuijici kyseliny
nebo chloridy. Necistéte
vodni kémen, ktery mUze byt
na spodku trouby,
seskrabanim. V opacném
pripadé se dno produktu
mUze poskodit.

» Pro odstranéni vodniho
kamene, které se mdze
vyskytnout v nadrzi na dné
trouby po parnim vareni -
lehkém Cisténi parou, pridejte
do nadrze na zakladné 350
cc bilého octa (kyselost octa



nesmi prekroCit 6%) pfi se mohou v nadrzi na dné
pokojoveé teploté po kazdych trouby vyskytnout skvrny od

2 nebo 3 operacich a poté vodniho kamene.
pockejte 30 minut. Po 30 » Doporucuje se vycistit vnitrek
minutach toto misto ocCistéte trouby octovou vodou a
mékkym vihkym hadrikem a hadrikem od vapennych
osuste suchym hadrikem. skvrn, které by se mohly na

« V zavislosti na frekvenci Sasi objevit po vareni pomoci

jednoduchého parniho cistéeni pary.
parou a tvrdosti pouzité vody
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H Pokyny tykajici se Zivotniho prostiedi

Narizeni o odpadech
Dodrzovani smérnice WEEE a o
likvidaci odpadt
Tento produkt splfiuje
smeérnici EU WEEE

== (2012/19/EV). Tento wyrobek
nese symbol pro tfidéni,
platny pro elektricky a
elektronicky odpad (WEEE).

Tento produkt byl vyroben z vysoce
kvalitnich soucéasti a materialQ, které Ize
znovu pouzit a které jsou vhodné pro
recyklaci. Produkt na konci zivotnosti
nevyhazujte do bézného domacho
odpadu. Odvezte ho do sbémého mista
pro recyklaci elektrickych a
elektronickych zafizeni. Informace o
téchto sbérnych mistech ziskate na
mistnich Uradech.

Spravna likvidace pouzitého zafizeni
pomaha predchazet moznym
negativnim dopadim na Zivotni prostfedi
a lidské zdravi.

Dodrzovani smérnice RoHS:

Produkt, ktery jste zakoupili splhuje
smérmicih EU RoHS (2011/65/EU).
Neobsahuje zadné skodlivé ani
zakdzané materidly, které jsou smérnici
zakazané.

Likvidace obalovych

materiala

¢ Obalové materidly jsou nebezpené
pro déti. Obalové materidly uschovejte

na bezpecném misté mimo dosah déti.

12/CzZ

Obalové materidly vyrobku jsou
vyrobeny z recyklovatelnych materiald.
Zlikvidujte je spravné a tfidte je v
souladu s pokyny pro likvidaci
recyklovaného odpadu. Nelikvidujte je
s béznym doméacim odpadem.

Doporuceni pro usporu

energie

Informace o energetické ucinnosti podle

EU 66/2014 naleznete na produktovém

listu uvedeném u vyrobku. Nasleduijici

doporuceni vam pomohou pouzivat vas
vyrobek ekologicky a energeticky ucinné:

e /mrazené jidlo pfed varfenim
rozmrazte.

¢ \/ troubé pouZivejte tmavé nebo
smaltované nadoby, které lépe
prenaseji teplo.

¢ V/ypnéte vyrobek 5 az 10 minut pred
koncem doby vareni, aby se vareni
prodlouZilo. Nyni miZete pomoci tepla
usetfit az 20 % elektfiny.

e Pokud je to uvedeno v receptu nebo v
uzivatelské pfiruCce, potraviny vzdy
predehfejte. BEhem vareni neotevirejte
dvitka trouby Casto.

e Zkuste v troubé varit vice nez jedno
jidlo najednou. Mdzete jidla varit
soucasné umisténim dvou varnych
nadob na dratény rost. Kromé toho,
pokud vafite jidla jedno po druhém,
usetfi to energii, protoze trouba
neztraci své teplo.



k] vas vyrobek

Predstaveni vyrobku

A W NN =

© o N O O

Ovladaci panel

Svitidlo*

Draténé police™

Motor ventilatoru (za ocelovym
plechem)

Dvefe

Rukojet

Vodna prohluben na varfeni v pare
Poloha police

Horni ohfivac

10 Ventilaéni otvory

*

*%

V zavislosti na modelu Vas produkt
nemusi disponovat lampou nebo se
typ a umisténi lampy maze lisit od
ilustrace.

V zavislosti na modelu Vas vyrobek
mUZe byt bez draténych polic. Na
obrazku jsou draténé police
zobrazeny jako pfiklady.
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Uvod do ovladaciho panelu vyrobku a jeho pouziti

V této Easti najdete prehled a zakladni pouziti oviadaciho panelu vyrobku. V zavislosti
na typu vyrobku se mohou obrazky a nékteré funkce lisit.

Ovladani trouby

R
| 3 SHBEAY ¢
L0006 B 6 ;
| ]
|
2 3
1 Knoflik volby funkef trouby dosahne nastavené teploty.
2 Casovad Jakmile teplota uvnitf trouby klesne pod
3 Knoflik teploty nastavengu te,plotu, symbol teploty se
Pokud se V&S wrobek ovlada pomoci 4 071 #oPras
ovlddacich knoflikd, mohou byt tyto Casovac
knofliky zapustény do panelu, ze kterého - S
se u nékterych modeld po stisknutf @ CHE- e LG
vysouvaji. Chcete-li pomoci téchto AN oY N I N I
ovladacich knoflikdl provést nastaven,
nejprve zatlaéte pislugny oviadact . . = . .
knoflik dovnitf a ten se pak vysune ven. ] Q ' | [ |
Po provedeni nastaveni znovu zatlacte 1 2 3 4 5 6

na ovladaci knoflik a ten se vrati do
plvodni polohy.

Knoflik volby funkci

Pomoci ovladaciho knofliku pro vybér
provozni funkce mizZete vybirat provozni
funkce trouby. Vybér se provadi . )
otaenim kolecka doleva/doprava z Tlacitko nastaveni
vypnuté (horni) polohy. Tlacitko uzavieni tlaCitek

Knoflik teploty Symboly na displeji

Tlagitko alarmu
Tlagitko nastaveni Casu
Tlagitko snizeni
Tladitko zvySeni

(@) NGV \ O

Pomoci ovladaciho knofliku pro teplotu o : Symbol Casu varen(
vyberte teplotu, pfi které chcete péct. , : Symbol Casu ukon&enf
Vybér se provadi ota¢enim oviadaciho S vareni*

knofliku ve sméru hodinovych rucicek z Q : Symbol alarmu

vypnuté (horni) polohy. € ) : Symbol jasu

Ukazatel teploty : Rozsviti se Symbol Zamku
Ze symbolu teploty na displeji poznate, fi tlacitek

jaka je teplota uvnitf trouby. Symbol i : Symbol teploty

teploty se zobrazi na displeji pfi zahdjeni < : Symbol hlasitosti

peceni a zmizi, jakmile teplota uvnitf : Symbol zamku dveri*
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* Lisi se v zavislosti na modelu
produktu. * Nemusi byt k dispozici ve
vasem produktu.

Provozni funkce trouby
V tabulce funkef jsou uvedeny provozni funkce, které mdzete v troubé pouZit, a

provoznich rezimd se mize liSit od usporadani vageho vyrobku.

=,

S \- Svétlo trouby ) V troubé nepracuje zadny ohfivac.

Rozsviti se pouze svétlo trouby.

Trouba se nezahfiva. Pracuje pouze
ventilator (na zadni sténé).
Zmrazené jidlo s granulemi se
Provoz s R o
. pomalu rozmrazuje pfi pokojové
0 pomoci - SN ;o
o teplotg, varené jidlo se ochladi. Cas
ventilatoru o S
potfebny na rozmrazeni celého
kusu masa je delSi nez v pfipadé
potravin se zrny.
Jidlo se zahfiva shora a zespodu
soucasné. Vhodné pro kolaCe a

Horni a N dusené maso v pekarskych
spodni ohfev forméach nebo kolace a pecivo.
Peceni se provadi pomoci jediné
misy.

Zapnuty je pouze spodni ohfev.
Vhodné pro potraviny, které

N vyzaduji zhnédnuti na spodni
strané.
Tato funkce by se méla pouzivat
také pro snadné gisténi parou.
Horky vzduch ohfaty homim a

e |l

Spodni ohfev

4
e

I

Spodni/homni . ey o
—— N dolnim ohfivatem se rovnomémeé a
ohfev s N e ) N
% pomoct rychle rozvadi po celé troubé
b o pomoci ventilatoru. PeCeni se
ventilatoru - S
provadi pomoci jediné misy.
Horky vzduch ohfaty ohfivacem s
ventilatorem se rovnoméme a
® Ohrev N rychle rozvadi po celé troubé
ventilatorem pomoci ventilatoru. Vhodné pro

vareni jidla ve vice misach na
rliznych Urovnich polic.
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I Funkce Pizza

®

Dolni ohfiva¢ a ohfev s ventilatorem
pracuji. Vhodné pro peceni pizzy.

Horni ohfev, doIni ohfev a ohfev s
ventilatorem pracuiji. VSechny ¢asti
vyrobku se pecou rovnomeérneg a
rychle. PeCeni se provadi pomoci
jediné misy.

Tato funkce musi byt pouzita i pro
peceni v pare.

—
@ I Funkce ,3D"
wWwW ,
Uplny gril

Velky gril na stropé trouby pracuje.
Vhodné pro grilovani ve velkém
mnozstvi.

Céstedny oril

P 33

Horky vzduch ohfaty malym grilem
se rychle rozvadi po celé troubé
pomoci ventilatoru. Vhodné pro
grilovani mensich mnozstvi.

Vsechny ohfivace v troubé pracuiji.
Tato provozni funkce slouzi k
rychlému uvedeni trouby na
pozadovanou teplotu (pfedehfev).
Nepouzivejte k peCeni potravin.

s pomoci
ventilatoru
Q ﬂl Rychly ohfev
2 2 2 Udrzovani
tepla

Pouziva se pro udrzovani jidla pfi
teploté pfipravené k podavani po
dlouhou dobu.

*Vas vyrobek pracuje v teplotnim
rozsahu specifikovaném na knofliku
fizeni teploty.

16/CZ



Prislusenstvi k vyrobku

Ve vasem vyrobku je rlizné prisluSenstvi. V této Casti je uveden popis piisluSenstvi a
popis jeho spravného pouziti. Dodavané pfislusenstvi se [isi v zavislosti na modelu
vyrobku. Ve vasem vyrobku nemusi byt dostupné veskeré pfisluSenstvi popsané v
uzivatelské prirucce.

POZNAMKY : Misy ve vagem wyrobku se mohou viivem teploty zdeformovat. To
nema zadny vliv na funkci. Deformace zmizi, kdyz misa vychladne.

Standardni plech
Pouziva se pro pecivo, mrazena jidla a
smazeni velkych kus.

Hluboky podnos

Pouziva se pro pecivo, smazeni velkych
kusU, Stavnaté jidlo nebo pro sbér
tekoucich olejl pfi grilovani.

Dréatény gril

Pouziva se pro smazeni nebo umisténi
jidla, které se ma péct, smazit a dusit, na
pozadované polici.
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Pouziti prislusenstvi vyrobku
Varné police

V oblasti vafeni je 5 drovni polohy polic.
Poradi polic miZete vidét také v Cislech
na pfednim ramu trouby.
Modely s draténymi policemi

Modely bez dréténych polic

Umisténi rostu na varné police
Modely s draténymi policemi:

Je velmi dlleZité spravné umistit rost na
boéni police pro rost. Pfi umistovani
roStu na pozadovanou polici musi byt
oteviena ¢ast na predni strané. Pro lepsi
vareni musi byt rost zajistén na polici pro
roSt zardzkou. Nesmi projit pfes zarazku
a pfijit do kontaktu se zadni sténou
trouby.
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Modely bez draténych polic:
Je velmi dlleZité spravné umistit rost na
boéni police. Rost ma pfi umisténi na
polici jeden smér. PFi umistovani rostu
na pozadovanou polici musi byt
oteviena Cast na predni strané.

Umisténi misy na varné police
Modely s draténymi policemi:

Je také velmi dlleZité spravné umistit
misy na bocnich policich pro rost.

Pri umistovani misy na pozadovanou
polici musi byt jeji strana ur¢ena k
pfidrzovani na pfedni strané.

Pro lepsi vafeni musi byt misa na polici
pro rost zajisténa zardzkou. Nesmi projit
pres zardzku a pfijit do kontaktu se
zadni sténou trouby.




Modely bez draténych polic:

Je také velmi dlleZité spravné umistit
misy na bocnich policich. Misa ma pfi
umisténi na polici jeden smér. PFi
umistovani misy na pozadovanou polici
musi byt jeji strana uréena k pfidrzovani
na predni strané

Funkce zarazky rostu

K dispozici je funkce zarazky, ktera
zabranuje vyklopeni rostu z police pro
ro$t. Diky této funkci mizZete vyjmout
své jidlo snadno a bezpecné. PFi
odstranovani rostu jej mizete vytahnout
dopfedu, az dosahne zarazky. Musite jej
presunout pres zardzku, abyste jej mohli
zcela vyjmout.

Modely s draténymi policemi

Funkce zarazky misy pro rost -
Modely s draténymi policemi

K dispozici je také funkce zarazky, ktera
zabranuje vyklopeni misy z rostu. PFi
vyjimani misy ji uvolnéte ze zadnho
zamku a tahnéte smérem k sobég, dokud
nedosahne zarazky. Musite ji pfesunout
pres zarazku, abyste ji mohli zcela
vyjmout.
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Spravné umisténi rostu a misy na
teleskopickych listach -Modely s
draténymi policemi a teleskopick-
ymi listami

Diky teleskopickym listdam mUzete
snadno instalovat a vyjimat misy nebo
rost. Pri pouZivani mis a rostd s
teleskopickou listou je tfeba dbat na to,
aby koliky na pfedni a zadni strané
teleskopickych list spocivaly na okrajich
roStu a misy (znazornéno na obrazku).
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Technické specifikace

VnéjSi rozméry vyrobku (vyska / Sitka /

595 mm/594 mm/567 mm
hloubka)
Instalacni rozméry trouby (vyska / Sitka/ 590 nebo 600 mm/560 mm/min. 550
hloubka) mm
Napéti / frekvence 220-240 V~; 50 Hz

Typ a prirez kabelu pouZity / vhodny min. HOSW-FG 3 x 1.5 mm?
pro pouziti ve vyrobku ' ’

Celkova spotreba energie 3,3 kW

Typ trouby Multifunkéni trouba
#

Z&klady: Informace na energetickém Stitku elektrickych trub jsou uvedeny v
souladu s normou EN 60350-1 / [EC 60350-1. Tyto hodnoty se urduji pfi
standardnim zatizeni pomoci funkce dolniho - horniho ohfivace nebo funkce
ohfevu s pomoci ventilatoru (pokud jsou k dispozici).

Trida energetické ucinnosti je stanovena v souladu s nésledujicim fazenim v
zavislosti na tom, zda jsou pfislusné funkce na vyrobku k dispozici: 1-
Ekonomicky ohtev ventildtorem, 2-Ohfev ventilatorem 3- Céstedny gril s pomocf
ventilatoru, 4-Horni a spodni ohrev.

Technické specifikace se mohou zménit za Ucelem zlepSeni kvality vyrobku
bez pfedchoziho upozorméni.

Obrazky v této pfiruCce jsou schematické a nemusi pfesné odpovidat vaSemu
vyrobku.

Hodnoty uvedené na $titcich vyrobku nebo v privodni dokumentaci byly
ziskany v laboratornich podminkach v souladu s pfislusnymi normami. Tyto
hodnoty se mohou liSit v zavislosti na provoznich podminkach vyrobku a
podminkach prostredi.
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Bl Prvni pousziti
NezZ zadnete svUj vyrobek pouZivat,
doporucujeme provést nasledujici kroky
v nasledujicich castech.
Prvni nastaveni ¢asu
Pred pouzitim trouby vzdy
nastavte denni dobu. Pokud jej

nenastavite, nemdzete u
nékterych modeld trouby vafit.

1.Kdyz troubu zapnete poprvé, na
displeji blika hodinové pole ,,12:00“ a

symbol 5.
2.Nastavte denni &as stisknutim @/O.
° 1200

a © O o M

3.Stisknutim tladitka © nebo ¢ aktivujte
minutoveé pole.

© 1 Tnr
jmji|ny
L @@ ® £ M

4.Nastavte minutu dne stisknutim @/®.

o 17O
]

C\@@(@@ﬁl

5.Nastaveni potvrdte stisknutim tlacitka
© nebo .

» Denni Cas je nastaven a na displeji

zmizi symbol .
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Pokud neni prvni ¢as nastaven,
symboly ,,12:00“ a (O stéle blikajf
a trouba se nespusti. Aby vase
trouba fungovala, musite potvrdit
denni Cas nastavenim denniho
Sasu nebo stisknutim tlasitka €9,
kdyz je na ,12:00“. Nastaveni dne
mUZete zménit pozdéji, jak je
popsano v Casti ,Nastaveni®.

V pfipadé vypadku napajeni se
aktualni nastaveni Casu zrusi.
Musi se znovu upravit.
Prvni gisténi
1.0dstrante vSechny obalové materidly.
2. Vyjméte z trouby vesSkeré pfisluSenstvi
dodavané s vyrobkem.
3.Zapnéte vyrobek na 30 minut a poté
iej vypnéte. Timto zplsobem se spali a
vyCisti zbytky a vrstvy, které mohly
zUstat v troub& béhem vyroby.
4.Pfi praci s vyrobkem vyberte nejvySsi
teplotu a provozni funkci, kterou maj
v8echny ohfivaCe ve vasem vyrobku.
Viz ,Provozni funkce trouby”. V
nasleduijici ¢asti se dozvite, jak troubu
ovladat.
5.Pockejte, az trouba vychladne.
6.0tfete povrchy vyrobku vihkym
hadfikem nebo houbou a osuste
hadfikem.
Pred pouzitim prislusenstvi;
PrisluSenstvi, které vyjmete z trouby,
oCistéte vodou s &isticim prostfedkem a
jemnou myci houbou.



POZNAMKY Povrch se mize

poskodit vlivem
nékterych saponatd
nebo Cisticich
materidld. Nepouzivejte
agresivni saponaty,
Cistici prasek/mléko ani
ostré predméty pfi
cistén.

POZNAMKY P¥i prvnim pouZiti se

mUZe na péar hodin
uvolfiovat kouf a
zapach. To je normalni.
Zkontrolujte, zda je
mistnost fadnée
odvétrana, abyste
odstranili KouF i
zédpach. Vyhnéte se
pfimému vdechovani
koure a zapachu.
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B Obsluha trouby

Obecné informace o
pouzivani trouby

Chladici ventilator (Ve vaSem pro-
duktu nemusi byt pritomen.)

Vas vyrobek ma chladici ventilator.
Chladici ventilator se v pfipadé potfeby
aktivuje automaticky, a ochlazuje jak
predni stranu vyrobku, tak zafizeni. Po
ukonc&eni procesu chlazeni se
automaticky deaktivuje. Nad dvitky
trouby vychazi horky vzduch.
Nezakryvejte ni¢im tyto vétraci otvory.
Jinak se trouba mUze prehrat.

Chladici ventilator pokraCuje v Sinnosti
béhem provozu trouby nebo po vypnuti
trouby (pfiblizné 20-30 minut). Pokud
vafite naprogramovanim Casovace
trouby, na konci doby vareni se
ventilator chlazeni vypne se vSemi
funkcemi. Dobu béhu chladiciho
ventilatoru nemUze uZivatel urdit. Zapina
se a vypina automaticky. To neni chyba.
Osvétleni trouby

Kdyz trouba za¢ne varit, svétlo trouby se
rozsviti. U nékterych modell je svétlo
bé&hem vareni zapnuté, zatimco u
nékterych modell po urdité dobé
zhasne.

Pokud chcete, aby svétlo trouby svitilo
nepretrzité, vyberte ovladacim knoflikem
provozni funkci ,Svétlo trouby*.
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Ovladani ridici jednotky

trouby
Obecna varovani pro fidici jednotku
trouby

Maximalni ¢as pro nastaveni
konce vareni je 5 hodin a 59
minut.

Maximalni doba pro teplé vedeni
je jen 23 hodin a 59 minut.
Program se zrusi v pfipadé
vypadku energie. Troubu pak
musite znovu naprogramovat.

Pri provadéni jakéhokoli nastaveni
blikaji na displeji pfislusné
symboly. Pockejte prosim chuvili,
nez se nastaveni ulozi.

Pokud bylo provedeno jakékoli
nastaveni peceni, nelze upravit
denni Cas.

Pokud je po zahdjeni peCeni
nastavena doba peceni, zobrazi
se na obrazovce zbyvajici Eas.

V pfipadech, kdy je nastavena
doba peceni nebo &as ukonceni
pedeni, mUzZete je zrusit
automaticky dlouhym stisknutim

tlagitka .

Soogoo e @
NGy W A 1 I I R
PSR
1 2 3 4 5 6

1 Tladitko alarmu
2 Tlagitko nastaveni Casu
3 Tlacitko snizeni
4 Tladitko zvySeni




5 Tlacitko nastaveni

6 Tlacitko uzavieni tlacitek
Symboly na displeji

: Symbol Casu varenf

: Symbol Casu ukon&enf
varen(*

: Symbol alarmu

: Symbol jasu

: Rozsvitl se Symbol Zamku
tlacitek

: Symbol teploty

: Symbol hlasitosti

: Symbol zamku dvefi*

* Lisi se v zavislosti na modelu
produktu. * Nemusi byt k dispozici ve
vasem produktu.

Zapnuti trouby

Kdyz pomoci oviadaciho knofliku pro
wybér provozni funkce trouby vyberete
funkci, pomoci které chcete péct, a
nastavite pomoci ovliadaciho knofliku pro
teplotu potfebnou teplotu, trouba zacne
pracovat.

Vypnuti trouby

Troubu vypnete otoCenim ovladaciho
knofliku pro vybér funkce a ovladaciho
knofliku pro teplotu do polohy vypnuto
(nahoru).

Volba teploty a provozni funkce
trouby pfi ruénim peceni

Péci mUzZete pomoci ruéniho oviadani
(pod vasi kontrolou) bez nastaveni doby
peceni vybérem teploty a provozni
funkce vhodné pro vase jidlo.

Priklad:

Bl&® P @D © O

1.Pomoci ovladaciho knofliku pro vybér
provozni funkce trouby vyberte funkci,
pomoci které chcete péct.
2.Pomoci oviadaciho knofliku pro
teplotu nastavte teplotu, pfi které
chcete péct.
» VaSe trouba zacne okamZit& pracovat
s vybranou funkci a teplotou a na
obrazovce se zobrazi 8. Jakmile teplota
uvnitf trouby dosahne nastavené teploty,
symbol 8 zmizi. Trouba se nevypne
automaticky, protoze ruéni peCeni se
provadi bez nastaveni doby peceni.
Peceni musite oviadat sami a troubu
vypnout. Kdyz je peCeni hotovo, troubu
vypnete otoCenim ovladaciho knofliku
pro vybeér funkce a ovladaciho knofliku
pro teplotu do polohy vypnuto (nahoru).
Peceni s nastavenim doby peéeni:
Troubu mUZete nechat automaticky
vypnout na konci doby peceni vybérem
teploty a provozni funkce vhodné pro
vase jidlo a nastavenim doby peceni na
Casovaci.
1.Vyberte provozni funkci pro peceni.
2.Drzte stisknuté tlacitko €9, dokud se
na displeji nezobrazi symbol © pro
dobu peceni.

Q(@@@%’%@

Po nastaveni provozni funkce a
teploty mUZete nastavit dobu
peceni na 30 minut pfimym
stisknutim tladitka @ pro rychlé
nastaveni doby peceni a zménit
dobu pomoci tlasitek ®/C.

3.Nastavte dobu peceni pomoci tlacitek

@/0O.
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Doba peceni se v prvnich

15 minutach zvySuje o 1 minutu,
po 15 minutach se zvySuje 0 5
minut.

4 Vlozte jidio do trouby a nastavte
teplotu pomoci oviadaciho knofliku pro
teplotu.

» VaSe trouba zacne okamZit& pracovat

s vybranou funkci a teplotou. Nastavena

doba peceni se zatne odpoditavat a na

displeji se zobrazi 8. Jakmile teplota
uvnitf trouby dosahne nastavené teploty,
symbol 8 zmizi.

5.Po dokonceni peCeni se na obrazovce
zobrazi ,End* (Konec), blikd symbol ©
a pipa Casovac.

6.Varovny zvuk zni dvé minuty. Varovny
zvuk vypnete stisknutim kteréhokoli
tlaCitka. Varovny zvuk se vypne a na
obrazovce se objevi denni ¢as.

Chcete-li nastavit ¢as ukonéeni
peceni na pozdéjsi dobu: (LiSi se v
zavislosti na modelu produktu. *
Nemusi byt k dispozici ve vasem
produktu.)
Vybérem teploty a provozni funkce
vhodné pro vase jidlo mizete nastavit
dobu peceni a as ukonceni peceni na
pozdéjsi dobu, coz umozni automatické
spusténi a vypnuti trouby.
1.Vyberte provozni funkci pro peceni.
2.Drzte stisknuté tlacitko &, dokud se
na displeji nezobrazi symbol & pro
dobu peceni.
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Po nastaveni provozni funkce a
teploty mUZete nastavit dobu
peceni na 30 minut pfimym
stisknutim tladitka @ pro rychlé
nastaveni doby peceni a zménit
dobu pomoci tlasitek ®/C.

3.Nastavte dobu peceni pomoci tlacitek

D/O,

Q@@@%@E@

Doba peceni se v prvnich

15 minutach zvySuje o 1 minutu,
po 15 minutéach se zvySuje 0 5
minut.

» Po nastaveni doby peceni se na

obrazovce trvale zobrazuje symbol €9.

4.Drzte stisknuté tladitko €, dokud se
na displeji nezobrazi symbol <9 pro ¢as
ukonc&eni pedeni.

O |IrC
N
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5.Nastavte ¢as ukonceni peceni pomoci
tlacitek ®/O,

s 500
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» Po nastaveni Casu ukon&eni peceni se
na displeji trvale zobrazuje symbol © a
symbol 9 se symbolem Gasového
intervalu. Jakmile za&ne peceni, symbol
& zmiz.
6.Vlozte jidio do trouby a nastavte
teplotu pomoci oviadaciho knofliku pro
teplotu.
» Casovaé trouby vypodita das
zahajeni pec¢eni ode&tenim doby
peceni od nastaveného ¢asu ukondéeni
pedeni. Po dosaZeni doby zahajeni
peceni se aktivuje zvolena funkce a
trouba se zahfeje na nastavenou teplotu.
Nastavena doba peceni se zaCne
odpoditavat a na displeji se zobrazi 8.
Jakmile teplota uvnitf trouby dosahne
nastavené teploty, symbol § zmizi.
7.Po dokonc&eni pe€eni se na obrazovce
zobrazi ,End* (Konec), blikd symbol (5
a pipa Casovac.
8.Varovny zvuk zni dvé minuty. Varovny
zvuk vypnete stisknutim kteréhokoli
tlaCitka. Varovny zvuk se vypne a na
obrazovce se objevi denni ¢as.

Pokud na konci zvukového
varovani stisknete jakékoli tlacitko,
trouba zacne znovu pracovat.
Chcete-li zabranit tomu, aby
trouba na konci varovani zaCala
znovu pracovat, otocte ovladaci
knoflik pro teplotu a ovladaci
knoflik pro vybér funkce do polohy
»,0“ a troubu vypnete.

Vareni pomoci pary

Vase trouba ma funkci vafeni pomoci
pary. Béhem vareni tato para zajisti lepsi
vysledky vareni. Para zgjisti, Ze povrch
pediva bude svétlejdi, kira bude
kfupavgjsi a velikost bude vétsi. Pomoc
pary navic snizuje ztratu vihkosti v mase
a zajistuje, aby bylo Stavnatéjsi a
chutngjsi.

Vareni pomoci pary je mozné
provadét pouze ve funkcich vareni
pomoci pary, které jsou uvedeny v
uzivatelské pfirucce.

Kondenzace vytvorena na
dvitkach trouby po vafeny pomoci
pary po otevieni dvifek trouby
mUZe vykapat. Jakmile oteviete
dvitka trouby, kondenzaci otfete.

Pri otevirani dvifek trouby se drzte
dal, protoze béhem a po vareni
pomoci pary mize uniknout para
a teplo. Unikajici para mdze
zpUsobit popdleniny rukou,
obliCeje a / nebo odi.

Pokud po kazdém varfeni pomoci
pary zlstane uvnitt trouby voda,
zbylou vodu po vychladnuti
osuste suchym hadfikem. V
opacném piipadé mize zbytkova
voda vést k tvorbé vodniho
kamene.

Pro vareni pomoci pary:

1.Informace o funkci, teploté, dobé a
mnozstvi pfidavané vody najdete v
tabulce vafeni s pomoci pary. Pro jidla,
které nejsou uvedeny v tabulce,
mUZete tyto hodnoty urdit sami.

2.Podle druhu jidla nalijte do spodku na
z&kladné trouby mnozstvi vody, které
se ma pouzit.
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Nepouzivejte destilovanou ani
filtrovanou vodu. Pouzivejte pouze
balenou vodu. Do nadobky na
vodu nepridavejte roztoky, které
jsou hotlavé, obsahuiji alkohol
nebo pevné Castice.

3.Nastavte funkeni knoflik do
pozadovaného provozniho rezimu s
parou.
4.Nastavte knoflik teploty na
pozadovanou teplotu.
» VaSe trouba zacne okamZit& pracovat
pfi zvolené funkci a teploté a na displeji
se zobrazi 8. Kdyz teplota v troubg
dosahne nastavené teploty, symbol §
zmizi.
5.Polozte jidlo na doporucenou policku.
Davejte pozor pfi otevirani dvifek
trouby, mdze unikat péra.
Unik pary vdm méZe oparit ruce,
obliCej a/nebo odi.
» Spusti se proces varen.
6.Na konci procesu peceni pro vypnuti
trouby otocte knofliky funkci a teploty
do vypnuté polohy.

Po kazdém cyklu vafeni pomoci
pary zkontrolujte, zda na dné
trouby neni voda. Pokud ano,
pouZzijte k otfeni vody suchou
utérku, jakmile trouba vychladne.
Jinak by voda, které zUstala na
dné trouby, mohla zpdsobit vodni
kamen.

Nastaveni

Aktivace zamku tlaéitek

Aktivaci funkce zamku tladitek miZete

zabranit zasahu do fidici jednotky.

1.Mackejte (B, az se na displeji zobrazi
symbol .
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» Objevi se symbol (i1 a na displeji zacne
odpocitavani 3-2-1. Kdyz je
odpocitavani skonceno, zamek tladitek
se aktivuje. Pokud se dotknete
kteréhokoli tlaCitka, kdyz je zamek
tlaCitek nastaven, Casovac vyda zvukovy
signdl a blika symbol .
ﬂ Pokud prestanete mackat tlacitko
& pred ukondenim odpoditavan,
zamek tlacitek nebude aktivovan.

Kdyz je zamek tlacitek zapnuty,
tlaCitka Casovace nelze pouzit.
Zamek tlagitek nebude v pfipadé
vypadku napajeni zrusen.

Deaktivace zamku tlacitek
1.Stisknéte @, aZ na displeji zmizi
symbol 6.
» Symbol & zmizi a zamek tladitek se na
displeji deaktivuije.
Nastaveni alarmu
Casovad vyrobku miZete pouzit také
pro jakékoli jiné varovani nebo
pfipomenuti nez vareni.
Alarm nema zadny vliv na provozni
funkce trouby. Pouziva se pro vystrazné
ucely. Alarm mdzete pouZit napiiklad
tehdy, kdyz chcete po urcité dobg jidlo v
troubé otocit. Jakmile nastaveny Cas
wyprsi, hodiny vas upozorni zvukovym
varovanim.
Maximalini doba budiku méZe byt
23 hodin a 59 minut.

1.Mackejte £, az se na displeji zobrazf
symbol 4.



o D

@@@@%}&z

o-0 1

&@@@@@

2.(® Nastavte ¢as alarmu pomoci
tlacitek /©.

1
Q I I
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» Po nastaveni Sasu alarmu zlstane

symbol £\ svitit a ¢as alarmu na displeji

zacind odpoditavat. Pokud soucasné

nastavite €as alarmu a &as vareni, na

displeji se zobrazi kratsi doba.

3.Po vyprSeni ¢asu alarmu zacne
symbol 2 blikat a upozorni vas
zvukovym varovanim.

Vypnuti alarmu

1.Na konci ¢asu alarmu se na dvé
minuty ozve varovani. Stisknutim
kteréhokoli tlaCitka zvuk varovani
zastavite.

» Varovny zvuk se zastavi a na displeji

se objevi denni ¢as.

Pokud chcete zrusit alarm;

1.Mackejte £, az se na displeji objevi
symbol £ pro resetovani Gasu alarmu.
Mackejte tlasitko ©, az se zobrazi
»,00:00“.

2.0 alarm miZete zrusit také dlouhym
stisknutim tladitka.

Zména urovné hlasitosti

1.Mackejte tladitko &, az se na displeji
objevi symbol €,

2.Pomoci tla&itek @/ nastavte
pozadovanou uroven. (b-01-b-02-b-
03)

Q@@%‘\{@e@

3.Potvrdte klepnutim na tladitko ¢,
nebo bez klepnuti na tlacitko aktivujte
nastaveni kratce.

Nastaveni jasu displeje

1.Mackejte tladitko &, az se na displeji
objevi symbol .

d-01 °
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2.Pomoci tlagitek @/O nastavte
pozadovany jas. (d-01-d-02-d-03)

Q@@%\%}}ﬁ

» Potvrdte klepnutim na tlacitko %, nebo
bez klepnuti na tlacitko aktivujte
nastaveni kratce.

Zména denniho ¢asu

Pokud ve vasi troubé chcete zménit &as,

ktery jste nastavili dfive,

1.Mackejte ¥, az se na displeji zobrazi
symbol €9.

2.Nastavte denni &as stisknutim @/©.
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3.Stisknutim tladitka € nebo %+ aktivujte
minutoveé pole.
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4.Nastavte minutu dne stisknutim @/©.
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5.Nastaveni potvrdte stisknutim tlacitka
© nebo %,

» Denni Cas je nastaven a na displeji

zmizi symbol (9.



[ Obecné informace o peéeni

Tato ¢ast popisuje tipy na pfipravu a
peceni jidia.

Kromé toho mdzete najit také nékteré
potraviny testované vyrobci a
nejvhodnéjsi nastaveni pro tyto potraviny.
Je také uvedeno vhodné nastaveni
trouby a pfislusenstvi pro tato jidla.

Obecna varovani pro vareni

v troubé

e P¥i otevirani dvifek trouby béhem
vareni nebo po ném se mlze objevit
horka péra. Para vam mdze popalit
ruku, obliCej a / nebo odi. Pfi otevirani
dvifek trouby se drzte déle.

e Intenzivni para, ktera se vytvari béhem
vareni mdze v disledku teplotnich
rozdild zpUsobit kondenzaci vodnich
kapek na vnitfni a vnéjsi strané trouby
a na hornich ¢astech zafizeni. Toto je
normalni a fyzicky jev.

¢ Hodnoty teploty vareni a Casu

uvedené pro potraviny se mohou lisit v

zavislosti na receptu a mnozstvi. Proto

ddvodu jsou tyto hodnoty uvedeny
jako rozsahy.

Pred zahajenim vareni vzdy z trouby

vyjméte prislusenstvi, které

nepouzijete. PFislusenstvi, které
zlstane v troub&, miZze zamezit vareni
vaseho jidla na spravnych hodnotéach.

e U potravin, které budete vafit podle
vlastniho receptu, se mizZete
orientovat podle podobnych jidel
uvedenych v tabulkach varen.

¢ Pouzitim dodaného pfisluSenstvi pfi

vareni ziskate nejlepsi vykon. Vzdy

dodrzujte varovani a informace
uvedené vyrobcem pro externi nadobi,
které budete pouZivat.

Nepromastitelny papir, ktery budete

pouzivat pfi vareni, vystfihnéte ve

vhodnych velikostech pro nadobu,
kterou budete vafit. Nepromastitelné

papiry, které presahuji nadobu, mohou
predstavovat riziko popaleni a ovlivnit
kvalitu vareni. Pouzivejte papir odolny
proti mastnoté odpovidajici
specifikovaném teplotnim rozsahu.

e Chcete-li dosahnout dobrého vykonu,
umistéte jidlo na doporucenou
spravnou polici. BEhem vareni
neménte polohu police.

Pecivo a jidlo do trouby

Obecné informace

e Chcete-li dosahnout dobrého vykonu,
doporucujeme pfi peCeni pouZzivat
pfislusenstvi k vyrobku. Pokud hodlate
pouzivat externi nadobi, davejte
pfednost tmavému, nelepivému a
tepelné odolnému nadobi.

e Pokud se v tabulce peCeni doporucuje
predehrati, nezapomente vlozit jidlo do
trouby az po predehfati.

e Pokud se chystate péct s nadobim na
grilovacim rostu, umistéte nadobf
doprostred grilovaciho rostu, ne blizko
zadni stény.

¢ \/Sechny suroviny pouzivané pfi vyrobé
peciva by mely byt Cerstvé a pfi
pokojové teploté.

e Stav pedeni vyrobk(d se mize ligit v
zavislosti na mnozstvi jidla a velikosti
nadobi.

e Kovové, keramické a sklenéné formy
prodluzuji dobu vareni a spodni
povrch cukrarskych pokrm( nehnédne
rovnomerne.

e Pokud b&hem vareni pouzijete papir
na vareni, mdZe se na spodnim
povrchu jidia objevit malé zhnédnuti. V
takovém pfipadé budete mozna
muset prodlouzit dobu vareni asi o 10
minut.

¢ Hodnoty uvedené v tabulkach peceni
jsou stanoveny na zékladé zkousek
provedenych v nasich laboratofich.
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Hodnoty vhodné pro vas se mohou od
téchto hodnot lisit.

e Umistéte jidlo na vhodnou polici
doporucenou v tabulce peceni.
Spodni police trouby se oznaCuje jako
police 1.

Tipy pro peceni sladkého peciva

e Pokud je sladké pecivo pfili§ suché,
zvySte teplotu o 10 °C a zkratte dobu
peceni.

e Pokud je sladké pecivo vihké, pouZijte
malé mnozstvi tekutiny nebo snizte
teplotu 0 10 °C.

e Pokud je horni ¢ast sladkého pediva
spalend, polozte jej na spodni palici,
snizte teplotu a zvyste dobu peceni.

e Pokud je dobfe upeceno uvnitt, ale
vnéjsi strana je lepiva, pouZijte mensi
mnozstvi tekutiny, snizte teplotu a
zvySte dobu peceni.

Varny stil na pecéivo a jidlo v troubé
Néavrhy na vareni s jednim podnosem

Tipy pro pec¢eni peciva

e Pokud je pecivo pfilis suché, zvyste

teplotu 0 10 °C a zkratte dobu pecen.

Platy tésta navihCete polevou

sestavajici z mléka, oleje, vajec a

jogurtu.

Pokud se pecivo pece pomalu, ujistéte

se, ze tloustka pfipraveného tésta

nepretéka pres plech na pecen.

Pokud je pecivo na povrchu hnédé,

ale vespod neni upecCené, ujistéte se,

ze mnozstvi polevy, kterou pouzijete
na pecivo, nestéka pfilis pod pecivo.

Pro rovnomérné zhnédnuti zkuste

polevu rovnomeérne rozprostfit mezi

platy tésta a pecivo.

e Pecte pedivo v poloze a pfi teploté
odpovidajici tabulce peceni. Pokud
spodni ¢ast jeSté neni dostate¢né
upecena, polozte pecivo na spodni
polici pro dalsi peceni.

Kolace na Standardnf plech* Horni a spodn 3 180 30 ... 40
plechu ohtev
Kolacevve Formva na dolrt T*a Qhrev 5 180 30 . 40
formé draténém grilu ventilgtorem
Standardni plech* | omfa spodn 3 160 05 .35
ohrev
Modely s
. draténymi
Kolacky . . h
, N Ohrev policemi: 3
Standardni plech ventildtorem Modely bez 150 25...35
draténych
polic: 2
Kulata dortovéa forma o
priméru 26 crt] ssa Homni avspodnl 5 160 30 . 40
svorkou na draténém ohfev
Piskotové grilu™
kolaee Kulata dortovéa forma o
pruméru 26 om se Ohrev 2 160 30 ... 40
svorkou na draténém ventilatorem
grilu™*
Kolagky Plech na pedivo* Horni a spodn 3 170 25 .35

ohrev
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Ohrev

Plech na pecivo* 1 3 170 20...30
ventilgtorem
Spodni’homni
Tstovinové Standardni plech* ohfev s pomoci 2 200 30 ...40
estovinove ventilatoru
pecive Ohrev
Standardni plech* o 2 180 35...45
ventilgtorem
. . Horni a spodnf
Bohaté Standardni plech ohfev 2 200 20 ... 30
pecivo Standardni plech* Ohrev 3 180 20 ... 30
ventilgtorem
Standardni plech* | omfa spodn 3 200 30 ... 40
, . ohfev
Cely chléb Ohtev
Standardni plech* o 3 200 30 ...40
ventilgtorem
Sklenéna / kovova Homi a spodni
Lasagne obdélnikova forma na | SP 2 nebo 3 200 30 ...40
v 2 — ohrev
dréténém grilu
Kulata ¢erna kovova Homi a spodni
forma, pramér 20 cm | SP 2 180 50 ... 70
. fox o ek ohrev
Jablecny na draténém grilu
kolac Kulata ¢ermna kovova .
- Ohrev
forma, pramér 20 cm o 2 170 50...70
fox o I ventilatorem
na draténém grilu
, N Horni a spodnf 200 ...
Pizza Standardni plech ohfev 2 200 10... 20
Standardni plech* Funkce Pizza 3 250 8...15

V pfipadé kazdého jidla se doporucuje predehrev.
* Toto prisluSenstvi vas spotiebi¢ nemusi obsahovat.
** Toto pfisluSenstvi neni soucasti produktu. Jsou to komeréné dostupné dopliky.

Néavrhy na vareni se dvéma plechy

Modely s
Modely s draténymi
draténymi policemi:
Koldcky 2 —Standardni plech* Ohrev o_4 policemi: 150 25...40
4 —Plech na pecivo* ventilatorem Modely bez Modely bez
draténych draténych
polic: 140 polic: 30 ...
45
Koladky 2 ~Standardni plech* Ohrev 0-4 170 05 .35
4 —Plech na pecivo ventilatorem
Testoyllnove 1 —Standardni pl(lach* Qhrev 1_a 180 35 . 45
pecCivo 4 —Plech na pecivo ventilatorem
Borvllate 2 —Standardni pl(lach* Qhrev o_4 180 20 .. 30
pecCivo 4 —Plech na pecivo ventilatorem

V pfipadé kazdého jidla se doporucuje predehrev.
* Toto prisluSenstvi vas spotiebi¢ nemusi obsahovat.
** Toto pfisluSenstvi neni soucasti produktu. Jsou to komeréné dostupné dopliky.
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Maso, ryby a dribez

Klicové body pri peceni

¢ \lysledek peCeni se zvysi ochucenim
v8ech kurat, krdt a velkych kus masa
pred pecenim citronovou $tavou a
peprem.

e Peceni vykosténého masa trva o 15 az
30 minut déle neZz smazen platk{
masa.

e Méli byste pocitat s dobou peceni asi
4 az 5 minut na centimetr tloustky
masa.

Varny stil na maso, ryby a druibez

¢ Po uplynuti doby peceni nechte maso
v troubé& asi 10 minut. Stava z masa
se Iépe rozlozi ve smazeném mase a
pfi krdjeni z masa nevytéka.

¢ Ryby je tfeba umistit na plech odolny
proti teplu ve stfedni nebo spodni
Urovni police.

e Uvarte jidla doporucena ve varném
stole na jednom plechu.

Spodni’horni 15 minuty
Steak (cely) / Standardnf plech* ohrev s 3 250/max, v 60 ... 80
Rosténa (1 kg) pomoci
" 180 ... 190
ventildtoru
kolinko (1.5 - Standardni plech* f 3 Y 110... 120
pomoci 250/max, v 170
2.0 kg) "
ventilgtoru
fs Spodni’horni
Dratény gril* M .
Jeden plech poloZte na ohrev S 2 15 minuty 60 ... 80
PR pomoci 250/max, v 190
spodni policku o
ventildtoru
Pecené kure Dréatény gril* Ohfev
(1.8-2 kg) Jeden plech poloZte na o 2 200 ... 220 60 ... 80
P ventilatorem
spodni policku
Dréatény gril* .
. B 15 minuty
Jeden plech pc?lvozte na Funkce ,3D 2 250/max, v 190 60 ... 80
spodni policku
Spgﬁ%chgml 25 minuty
Standardni plech* f 1 250/max, v 150...210
pomoc 180.... 190
Krdta (5.5 kg) ventilétoru
25 minuty
Standardni plech* Funkce ,3D“ 1 250/max, v 150...210
180 ... 190
Dréatény gril* Spgﬁrnel(/hgml
Jeden plech poloZte na . 3 200 20 ...30
spodni policku pomact
Ryby ventilatoru
Dréatény gril*
Jeden plech poloZte na  Funkce ,3D" 3 200 20...30

spodni policku

V pfipadé kazdého jidla se doporucuje predehrev.

* Toto pfislusenstvi vas spotfebi¢ nemusi obsahovat.

** Toto pfisluSenstvi neni soucasti produktu. Jsou to komeréné dostupné dopliky.
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Grilovani

Cervené maso, ryby a driibeZf maso pfi

grilovani rychle zhnédne, ma krasnou

kdrku a nevyschne. Pro grilovani jsou

vhodné zejména platky masa, maso na

Spizu, klobasy a Stavnata zelenina

(rajCata, cibule atd.).

Obecna varovani

¢ Jidlo nevhodné pro grilovani s sebou
nese nebezpeli pozaru. Grilujte pouze
jidlo, které je vhodné pro grilovaci
ohen. Jidlo také nedaveijte pfilis daleko
do zadni &asti grilu. Je to nejvice horka
oblast a mastna jidla se mohou vznitit.

e B&hem grilovani méjte dvirka trouby
zaviena. Nikdy negrilujte s
otevienymi dvitky trouby. Horké
povrchy mohou zpUisobit popéleniny!

Klicové body grilovani

¢ Na grilovani pfipravte jidlo podobné
tloustky a hmotnosti.

Grilovaci stil

¢ Umistéte kousky, které chcete grilovat,

na dratény rost nebo dratény grilovaci
ro$t tak, abyste jejich rozlozenim
neprekrodili rozmeéry topného ¢lanku.

e Doby peceni uvedené v tabulce se

mohou liSit v zavislosti na tloustce
grilovanych kouskd.

e Zasunte dratény rost nebo dratény

grilovaci rost do pozadované urovné v
troubg. Pokud grilujete na draténém
roStu, zasunte do spodni police plech
trouby, abyste zachvtili olej. Plech
trouby, ktery budete zasouvat, by mél
byt tak velky, aby pokryval celou
plochu grilovani. Tento plech nemusf
byt soucasti vyrobku. Za ucelem
snadného &isténi dejte na plech trouby
trochu vody.

Ryby Dréatény gril 4-5 250 20...25

Kureci kousky Dréatény gril 4-5 250 25...35

Fasirka (hovézi) - 12 kousky Dratény gril 4 250 20...30

Jehnédi kotlety Dréatény gril 4-5 250 20..25

Biftek - (nakréjeny na plétky) Dratény gril 4-5 250 25...30

Teleci kotlety Dréatény gril 4-5 250 25...30

Gratinovana zelenina Dratény gril 4-5 220 20...30
Toastovany chléb Dréatény gril 4 250 1..3

U v8ech grilovanych jidel se doporucuje pfedehfat troubu na 5 minut.

Po 1/2 celkového Casu grilovani kousky jidla otocte.

Céstedny gril s pomoci ventilatoru

Céstedny gril s

Ryby Dratény gril pomoc! ventildtoru 4 200 30...35
Kufeci kousky Dratény gril Castecny gril s 4 250 25 .35
pomoci ventilatoru
Fasirka (hovézi) - e Céstedny gril s
12 kousky Dratény gril pomoci ventildtoru 4 250 80... 40
Dréatény gril .
Steak (cely) / Jeden plech Céstedny gril s 15 minuty
P 4 . - = 3 250, v 180 ... 90 ... 110
Rosténa (1 kg) polozte na spodni  pomoci ventilatoru 190

policku
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Na tomto grilovaném stole nepredehfivejte vSechny grilovana jidla.

Vareni v pare

Obecné informace

e Vareni v pére Ize provadét pouze s
funkcemi vareni v pare uvedenymi v
pfirucce. Informace o funkcich vareni v
pére najdete v Easti"Provozni funkce

trouby*.

e Pokud je v tabulce vafeni doporuceno
predehfati, po pfedehrati viozte jidlo

zavlazovani oznacuji dobu, ktera

uplynula po predehrati.

¢ Tabulka vafeni obsahuje doporuceni k
varen( testovana vyrobcem. M(Zete
urcit mnozstvi vody, teplotu, funkci
vareni pomoci pary a Cas vareni, které

nejsou uvedeny v tabulce.

do trouby. Casy uvedené v dobé

Varny stil pro parni vareni

Néavrhy na vareni s jednim podnosem - Funkce ,3D"

¢ Varte pomoci pary pomoci jediného
plechu.

Cely chigp  Standardni 2 200 200 _pred g a5 820
plech predehratim
Ly 25
Celé kure . ; .
Standardni minuty pred
se plech* 2 250/max, 250 predehratim 60... 70 2000
zeleninou) v 190
Zebrovy  Standardni 3 180 050 Ped g5 75 1000
steak plech predehratim
Jehnédi . .
kolinkose  Srandardni 3 170 350 _pred g 110 2000
) plech predehratim
zeleninou
Kvasnicovy . .
domaei  Stendardni 3 180 200 _pred o5 a5 1200
< plech predehratim
vdoleCky
Tvarohovy  Standardni 3 120 200  ped s ss 1450
kolac plech predehratim

* Toto pfislusenstvi vas spotfebi¢ nemusi obsahovat.

Jidlo pro zkousky

e Jidla v této tabulce peceni jsou

aby se usnadnilo zkouSeni vyrobku ve
zkuSebnich ustavech.

pfipravena podle normy EN 60350-1,
Varny stul pro testovaci jidla
Néavrhy na vareni s jednim podnosem

Krehké pecivo
(sladké pecivo)

Standardni plech*

Horni a

spodni ohfev

140

20 ...

30
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Modely s

draténymi
. N Ohrev policemi: 3
Standardni plech ventildtorem  Modely bez 140 15..25
draténych
polic: 2
Standardnf plech* Homia 3 160 25 .35
spodni ohfev
Modely s
Kolacky Ohrev ;gc:ﬁ::éerr?llrg
Standardni plech ventildtorem  Modely bez 150 25..35
draténych
polic: 2
Kulaté dortova forma o
priméru 26 cm se Horfn a o 160 30 40
svorkou na draténém spodni ohfev
Piskotové grilu**
kolace Kulaté dortova forma o
priméru 26 om se Ohrev 2 160 30 ... 40
svorkou na dréaténém ventilatorem
grilu™*
Kulata ¢erna kovova Homni a
forma, prdmér 20 cm na 2 180 50...70

draténém grilu™ spodni ohfev

Kulata ¢erna kovova Ohfev
forma, prdmér 20 cm na 1 2 170 50...70
e ek ventilatorem
dréténém grilu
V pfipadé kazdého jidla se doporucuje predehrev.
* Toto prisluSenstvi vas spotiebi¢ nemusi obsahovat.
** Toto pfisluSenstvi neni soucasti produktu. Jsou to komeréné dostupné dopliky.

Jable¢ny kolac

Néavrhy na vareni se dvéma plechy

Krehké pecivo 2-Standardni plech* Ohrev )
(sladké pecivo) 4-Plech na pecivo* ventilatorem 2-4 140 15...25
Modely s
Modely s At
drétén))'/,mi c_irétépyml
. 2-Standardni plech* Ohrev policemi: 150 policeni: 25 ..
Kolacky . L 2-4 40
4-Plech na pecivo ventilatorem Modely bez Modely b
draténych odely ez
polic: 140 draténych
) polic: 30 ... 45

V pfipadé kazdého jidla se doporucuje predehrev.
* Toto prisluSenstvi vas spotiebi¢ nemusi obsahovat.
** Toto pfisluSenstvi neni soucasti produktu. Jsou to komeréné dostupné dopliky.
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Gril

Toastovany chléb
Fasirka (hovézi) - 12
kousky
Po 1/2 celkového Casu grilovani jidlo otocte.
U vSech grilovanych jidel se doporucuje pfedehrat troubu na 5 minut.

Dréatény gril 4 250 1.3
Dréatény gril 4 250 20...30
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Udrzba a péée

Vseobecné informace o

cisténi

A Vseobecna upozornéni

e Pfed vyCisténim produktu vyCkejte,
dokud produkt vychladne. Horké
povrchy mohou zpUsobit popéleniny!

¢ Nenanasejte Cistici prostfedky pfimo

na horké povrchy. MUzZe to zpUsobit

trvalé skvrny.

Spotrebi¢ musi byt po kazdé operaci

ddkladng vycCistén a vysusen. Zbytky

potravin se tak daji snadno vycistit a

zabrani se jgjich spaleni pfi pozdgjsim

pouziti spotfebice. Tim se prodluzuje

zivotnost pfistroje a snizuji se ¢asto se

vyskytujici problémy.

e K gisténi nepouzivejte pamni Cisticl

prostredky.

Nékteré Cistici prostfedky nebo disticl

pfipravky mohou poskodit povrch.

Béhem Cisténi nepouzivejte abrazivni

Cistici prostredky, Cistici prasky, Cistici

krémy, odvapnovac nebo ostré

predméty.

e K gisténi po kazdém pouziti neni
zapotrebi specidlni Cistici prostredek.
Spotrebi¢ ocistéte mydlem, teplou
vodou a mékkym hadfikem nebo
houbou a osuste suchym hadfikem z
mikrovlakna.

e Ujistéte se, Ze jste po vyCisténi jste
Uplné setreli veSkerou zbylou tekutinu
a okamyzité vycistéte vSechny zbytky
jidla, které kolem vas vystiikne béhem
vareni.

e Nemyijte zadné &asti spotfebice v
mycce nadobi.

Inox a nerezavéjici povrchy

e K gisténi nerezovych nebo
neoxidovanych povrchd a rukojeti
nepouzivejte Cisticl prostredky
obsahuijici kyselinu nebo chlar.

Nerezovy nebo Inoxovy povrch mize
Casem zménit barvu. To je normalni.
Po kazdé operaci vycCistéte Cisticim
prostfedkem vhodnym na nerezovy
nebo Inoxovy povrch.

Cistéte mékkym mydiovou hadfikem a
tekutym (nesSkrabajucim) Cisticim
prostfedkem vhodnym pro povrchy z
nerezavéjici oceli. Otirejte jednim
smérem.

OkamZité bez Cekani odstrante skvrny
od vapna, oleje, Skrobu, miéka a
bilkovin z inox-nerezového a
sklenéného povrchu. Skvrny mohou
po delsi dobé rezavét.

Smaltované povrchy

Po kazdém pouziti smaltované
povrchy oCistéte Cisticim prostfedkem
na nadobi, teplou vodou a mékkym
hadfikem nebo houbou a osuste je
suchym hadfikem.

Pokud je vas vyrobek vybaven funkci
lehkého disténi parou, mizete snadné
Cisténi parou provést i na lehkeé trvalé
necistoty. (Viz "Snadné &isténi parou")
U pretrvavajicich skvrn Ize pouzit Cistici
prostfedek na trouby a grily
doporuceny na webovych strankach
znacky vaseho produktu a Cistici
neskrabaci podlozku. Nepouzivejte
externi &istiC trouby.

Oblast na peceni trouby musi byt pro
&isténi vychladla. Cisténi horkych
povrchd vede k nebezpedi pozéru a
poskozeni smaltovanym povrchem.

Katalytické povrchy

Bocni stény v oblasti varfeni mohou byt
pokryty pouze smaltovanymi nebo
katalytickymi sténami. LiSi se v
zavislosti na modelu.

Katalytické stény maji lehky matny a
porovity povrch. Katalytické stény
trouby se nemaji Cistit.
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e Katalytické povrchy absorbuii olej diky
své porovité struktufe a zacnou se
lesknout, kdyz je povrch nasyceny
olejem, v takovém pfipadé se
doporucuje vymenit dily.

Sklenéné povrchy

e Pi gisténi sklenénych povrchd

nepouzivejte Skrabky z tvrdého kovu a

abrazivni Cistici prostfedky. Mohou

poskodit povrch skla.

Spotrebi¢ odistéte Cisticim

prostfedkem na nadobi, teplou vodou

a hadfikem z mikrovléakna urCenou pro

sklenéné povrchy. Osuste jej suchym

hadfikem z mikroviakna.

Pokud po vy&isténi zlstanou zbytky

saponatu, otfete ho studenou vodou a

osuste Sistym a suchym hadfikem z

mikrovlakna. Zbytky saponatu mohou

pristé poskodit povrch skla.

Zaschlé zbytky na povrchu skla za

z&dnych okolnosti necistéte

vroubkovanymi nozi, draténou vatou
nebo podobnymi Skrabanci.

Skvrny od vapniku (Zluté skvrny) na

povrchu skla miZete odstranit

komercné dostupnym odvapriovacim
prostfedkem, odvapriovacim
prostfedkem, jako je ocet nebo
citrénova Stava.

Pokud je povrch silné znedistén,

naneste houbou na skvrnu Cistici

prostfedek a pockejte dlouho, dokud
nebude spravné fungovat. Potom
povrch skla ocistéte vihkym hadfikem.

e /ména barvy a skvrmy na povrchu skla
jsou normalni a nejde o chyby.

Plastové dily a lakované povrchy

¢ Plastové dily a lakované povrchy
oCistéte Cisticim prostfedkem na
nadobi, teplou vodou a meékkym
hadfikem nebo houbou a osuste je
suchym hadfikem.

40/CZ

¢ Nepouzivejte skrabky z tvrdého kovu a
drsné distici prostfedky. Mize to
poskodit povrchy.

¢ Dbejte na to, aby klouby komponentd
spotrebice nezlstaly vihké a
saponatové. V opacném pfipadé
mUZe na téchto spojich dojit ke korozi.

Cisténi prislusenstvi

Pokud neni v uzivatelské pfirucce

uvedeno jinak, nemyjte pfislusenstvi k

vyrobku v my&ce na nadobi.

Cisténi ovladaciho panelu

e Pi Cisténi paneld pomoci oviadade
knoflik( otfete panel a ovliadace
vihkym mékkym hadfikem a osuste
suchym hadfikem. Neodstranujte
knofliky a tésnéni zespodu, abyste
vyCistili oviadaci panel. Mze byt
poskozen ovladaci panel a knofliky.
Bé&hem disténi inox paneld s
knoflikovym Fizenim, kolem
gombikovnepouzivajte Cistici
prostfedky na inox. Kontrolky kolem
knoflikd mohou byt vymazany.
Dotykové ovladaci panely ocistéte
vihkym mékkym hadfikem a osuste
suchym hadfikem. Pokud je vas
produkt vybaven funkci blokovani
klaves, pred provedenim cisténi
ovladaciho panelu nastavte blokovani
klaves. V opacném pfipadé mdze dojit
k nespravné detekci klaves.
Cisténi vnitrni ¢asti trouby
(oblast peceni)

Postupujte podle krok{ Gisténi
popsanych v ¢asti ,Obecné informace o
gisténi“ podle typl povrchl v troubsd.
Cisténi boénich stén trouby

Boéni stény v prostoru pro peceni
mohou byt pokryty pouze smaltovanymi
nebo katalytickymi sténami. Lisi se to
podle modelu. Pokud jsou v troubé
katalytické stény, naleznete informace v
Casti ,Katalytické stény*”.



Pokud je vas vyrobek modelem s

draténymi rosty, vyjméte pred Cisténim

bocnich stén draténé rosty. Postupuijte

podle krokd Cidténi popsanych v Gasti

,Obecné informace o &isténi* pro typ

povrchu bocni stény.

Postup vyjmuti bo¢nich draténych

rosta:

1.Vyjméte predni East draténého rostu
zatazenim za bocni sténu v opacném
smeru.

2. Vytahnéte dratény rost smérem k

3.P¥i opétovném nasazeni rostd je nutné
postupovat v opacném poradi.
Cisténi nadrze s vodou na dné
trouby
V zavislosti na frekvenci jednoduchého
parniho Cisténi parou a tvrdosti pouzité
vody se mohou v nadrZi na vodu ve
spodni ¢asti trouby vyskytnout vapenné
skvrny.
Odstranéni vodniho kamene, ktery se
mUZe vyskytnout v nadrzi na vodu na
dné trouby po parnim vareni - lehkém
Cisténi péarou, po kazdych 2 nebo 3
operacich:
1.Pridejte 350 cm3 bilého octa (kyselost
octa nesmi byt vySsi nez 6%) do
nadrze s vodou na dné trouby.

2.Pockejte nejméné 30 minut, aby ocet
rozpustil zZbytky vapna pfi pokojové
teploté.

3.Nadrz s vodou ocistéte mékkym
vihkym hadfikem a suchym hadfikem.

K &isténi nadrze na dné trouby
nepouzivejte Cisticl prostredky
obsahuijici kyseliny nebo chloridy.
Nedistéte vodni kamen, ktery se
mUZe tvotit v nadrzi ve spodni
Casti trouby, seskrabanim. V
opacném pripadé se dno
produktu mize poskodit.
Aby se zvySila ucinnost gisténi
vodniho kamene, ke kterému mize
dojit v nadobéach s vodou na dné
trouby, po kazdych 10 pouzitich
kromé vy$e uvedenych krok(
odvéapnéni:
Vyberte provozni funkci, pfi které je
aktivni spodni ohfivac, a nechte troubu
bézet 2 az 3 minuty na 100 °C. Poté
troubu vypnéte a pourzijte Cisti¢ na grily a
vnitfek trouby, ktery se doporucuje na
webovych strankach znacky vaseho
produktu, do nadoby s vodou na dné
trouby a nechejte 5 minut odstat. Po 5
minutach otfete vodni bazén na dné
trouby vihkym hadfikem z mikroviakna a
osuste.
Snadné cisténi parou
Li&f se v zavislosti na modelu
produktu. * Nemusi byt k dispozici ve
vaSem produktu.
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Zajistuje snadné c&isténi, protoze
necistoty (pokud s &isténim necekate
pfilis dlouho) jsou zmékeeny parou,
ktera se tvofti uvnitf trouby, a voda
kondenzuje na vnitfnich plochach trouby.
1.Vyjméte z trouby veskeré pfislusenstvi.
2.Nalijte 200 ml vody do mélké nadrzky
na dné trouby.

Nepouzivejte destilovanou ani

filtrovanou vodu. Pouzivejte pouze

balenou vodu. Do nadobky na
vodu nepridavejte roztoky, které
jsou hotlavé, obsahuiji alkohol
nebo pevné Castice.

3.Nastavte troubu do rezimu snadného
Cisténi parou a nechte ji spusténou
20 minut pfi 100 °C.

Otevrete dvitka a ihned otfete vnitini

povrchy trouby vihkou houbou nebo
hadrfikem. Pfi otevirani dvifek dojde k
Uniku pary. To mize zpUsobit riziko
popaleni. Pfi otevirani dvifek trouby
budte opatrni.

Zbyvajici necistoty oCistéte teplou vodou
s mycim prostfedkem, mékkym
hadfikem nebo houbou a otfete je
suchym hadfikem.
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Béhem rezimu snadného cisténi
parou se voda, kterd je v bazénu
ve spodni ¢asti trouby, aby
zmeékcila lehce vytvorené zbytky /
necistoty v dutiné trouby,
odpafuje a kondenzuje v dutiné
trouby a vnitfnim skle dvifek
trouby, proto mdze kapat voda pfi
otevreni dvifek trouby. lhned po
otevreni dvifek trouby otfete
kondenzat.

LiSi se v zavislosti na modelu produktu.
Nemusi byt k dispozici ve vaSem
produktu. Po kondenzaci v troubé mize
byt v kanalku mélké nadrzky pod
troubou voda nebo vihkost. Po pouzitf
vyCistéte tento kandl bazénu vihkym
hadf . N

*

élstem dvirek trouby

K &isténi dvifek a skla trouby
nepouzivejte drsné abrazivni Cistici
prostfedky, kovové Skrabky,
draténku nebo bélici Cinidla.

Vnitfni sklo dvifek trouby je
pokryto snadno distitelnym
materidlem. NepouZivejte
abrazivni Cisticl prostredky,
Skrabky z tvrdého kovu, draténku
nebo bélici Cinidla.
Dvitka trouby a sklo dvitek mizete za
Ucelem cgisténi vyjmout. Postup vyjmuti
dvitek a skel je vysvétlen v Eastech
»Vyjmuti dvifek trouby” a ,Vyjmuti
vnitfnich skel dvifek®. Vnitfni skla dvifek
po vyjmuti vyCistéte pomoci prostfedku
na myti nadobi, teplé vody a mékkého



hadfiku nebo houby a osuste je suchym

hadfikem. Sklo otfete octem a poté ho

oplachnéte proti zbytkdm vapna, které

se mohou vyskytnout na skle trouby.

Vyjmuti dvirek trouby

1.0tevfete dvitka trouby.

2.0Otevrete prichytky v objimce zavésu
prednich dvifek vpravo a vlievo
zatlaGenim dold, jak je zndzornéno na
obrazku.

Typ zavésu (A), (B), (C) se lisi podle

modelu produktu. Nize uvedené obrazky

ukazuii, jak oteviit v8echny typy zavésd.

Zavés typu (A) je k dispozici u béznych

typl dverd.

Zavés typu (B) je k dispozici u typl dverfi

s mekkym zaviranim.

Zavés typu (C) je k dispozici u typl dvefi

s mekkym oteviranim / zaviranim.

Zamek pantu - zaviena poloha
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Zamek pantu - oteviena poloha
3.Otevrete dvitka trouby do
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4.Polooteviené dvefe vytahnéte smérem
nahoru a uvolnéte je z pravého a
levého zaveésu a vyjméte je.
Pri op&tovném nasazeni dvifek je
nutné postupovat v opacném
poradi. Pfi nasazeni dvifek
nezapomente zavrit prichytky na
objimce zavésu.

Vyjmuti vnitFnich skel dvirek

trouby
Vnitfni sklo pfednich dvifek vyrobku Ize
za UCelem cisténi vyjmout.
1.0tevrete dvitka trouby.

2. Tahnéte soudast z plastu pfipevnénou
k horni &asti pfednich dvifek smérem k
sobé se souCasnym stisknutim
tlakovych bodd na obou stranach
soucasti a vyjméte ji.

3.Jak je znazornéno na obrazku, jemné
zvednéte zcela vnitfni sklo (1) smérem
k ,A" a poté jej vyjméte vytazenim
smérem k ,B".



1 Nejvnitfnéjsi sklenény panel
2% Vnitini sklenény panel (Ve vasem
produktu nemusi byt pfitomen.)

4.Pokud ma vas vyrobek vnitini sklo (2),
opakujte stejny postup, abyste jgj
oddélili (2).

5.Prvnim krokem preskupeni dvifek je
opétovné sestaveni vnitiniho skla (2).
Umistéte zkosenou hranu skla tak, aby
odpovidala zkosené hrané plastové
Stérbing. (Pokud ma vas vyrobek
vnitfni sklo). Vnitfni sklo (2) musi byt
pfipevnéno k plastové Stérbiné co
nejblize ke zcela vnitfnimu sklu (1).

6.PFi opétovném sestaveni zcela
vnitiniho skla (1) vénujte pozornost
umisténi potisténé strany skla na
vnitfni sklo. Je ddlezité umistit spodni
rohy zcela vnitfniho skla (1) tak, aby
odpovidaly spodnim plastovym
Stérbinam.

7. Tlacte soucast z plastu smérem k
ramu, dokud neuslysite cvaknuti.

Cisténi svétla trouby

Pokud dojde ke znecisténi sklenénych

dvifek svétla v oblasti peceni, vyCistéte

jej pomoci prostfedku na myti nadobi,

teplé vody a mékkého hadfiku nebo

houby a osuste jej suchym hadfikem. V

pfipadé poruchy zarovky svétla trouby

jej mGzete vyménit nasledujicim

postupem.

Vyména zarovky svétla trouby

A Obecna varovani

¢ Aby nedoSlo k Urazu elektrickym
proudem, odpojte pfed vyménou
zarovky svétla trouby elektrické
pfipojeni a poCkejte, az trouba
vychladne. Horké povrchy mohou
zpUsobit popdleniny!

e \/ této troubé se pouziva zarovka s
vykonem mensim nez 40 W, vySkou
men&i nez 60 mm, prdmérem mensim
nez 30 mm nebo halogenovou
zarovkou s objimkou typu G9,
wkonem mensim neZ 60 W. Zarovky
jsou vhodné pro provoz pfi teplotach
nad 300 ° C. Lampy do trouby Ize
ziskat od autorizovanych servisnich
zastupcl nebo technikl s licenct.

¢ Poloha svétla se mUze lisit od polohy
znazorneéneé na obrazku.

e Z4rovka svétla pouZitd v tomto
vyrobku neni vhodna pro pouZziti pfi
osvétleni pokojd v domacnosti.
Ugelem tohoto svétla je pomoci
uzivateli vidét na pecené vyrobky.

e Z4rovky pouZité v tomto vyrobku musf
odolat extrémnim fyzickym
podminkam, jako jsou teploty nad
50 °C.

Pokud ma vase trouba kulaté

svétlo:

1.0dpojte vyrobek od napajeni ze sité.

2. Vyjméte sklenény kryt jeho otacenim
proti sméru hodinovych rucicek.

3.Pokud je zarovka vasi trouby typu (A)
zobrazeného na obrdzku nize, otacejte
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zérovkou svétla trouby podle obrazku 3.Pomoci Sroubovaku zvednéte

a vymeénte ji za novou. Pokud se jedna ochranny sklenény kryt zarovky.

o0 model s typem (B), vytdhnéte 4.Pokud je zarovka vasi trouby typu (A)
zarovku, jak je znazornéno na obrazku, zobrazeného na obrdzku nize, otacejte
a vymente ji za novou. zérovkou svétla trouby podle obrazku

a vymeénte ji za novou. Pokud se jedna
o0 model s typem (B), vytdhnéte
zarovku, jak je znazornéno na obrazku,
a vymente ji za novou.

4.Nasadte zpét sklenény kryt.

Pokud ma vase trouba ¢tyrhranné
svétlo:

1.0dpojte vyrobek od napajeni ze sité.
2.\lyjméte draténé police podle popisu.  ©.Nasadte zpét sklenény kryt a draténé

. police.
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E] Reseni problémui

Pokud nemUZete problém odstranit, pfestoze jste postupovali podle pokynd v této
Casti, obratte se na autorizovany servis, technika s licenci nebo na prodejce, u
kterého jste vyrobek zakoupili. Nikdy se nepokousejte opravit vadny vyrobek sami.

e Je normalni, ze béhem pouzivani unika para. >>> Nejedna se o zavadu.

. Para, ktera vznika béhem peceni, muze kondenzovat a vytvaret kapky vody, kdyz
se dostane na chladné povrchy vyrobku. >>> Nejedna se o zavadu.

¢ Pfi ohfevu se mohou kovové Casti roztahovat a zpusobit zvuky. >>> Negjedna se
0 zavadu.

¢ Sitova pojistka je vadna nebo je vypnuta. >>> Zkontrolujte pojistky v pojistkové
skrifice. V pfipadé potfeby je vymérite nebo znovu zapnéte.

¢ \/yrobek neni zapojen do (uzemnéné) zasuvky. >>> Zkontrolujte pripojeni
zastrcky.

¢ Tlacitka / ovladaci knofliky / dotykové plosky na oviddacim panelu nefunguiji.>>>
Pokud je vas vyrobek vybaven funkci uzamceni tlacitek, mize byt toto uzamceni

arovka svétla trouby je vadna. >>> Vymérite Zarovku svétla trouby.
¢ Napdjeni je pferuseno. >>> Zkontrolujte napajeni. Zkontrolujte pojistky v
pojistkové skiifice. V pfipadé potieby pajistky vymeérite nebo znovu zapnéte.

¢ Neni nastavena na urcitou funkci peCeni a/nebo teplotu. >>> Nastavte troubu na
urcitou funkci peceni a/nebo teplotu.

¢ U model( vybavenych ¢asovacem neni nastaven ¢asovac. >>> Nastavte
casovac.

¢ Napdjeni je pferuseno. >>> Zkontrolujte napajeni. Zkontrolujte pojistky v
pojistkové skiifice. V pfipadé potieby pojistky vymeérite nebo znovu zapnéte

¢ Doslo predtim k vypadku napéjeni. >>> Nastavte casovac / vypnéte vyrobek a
zZnovu jej zapnéte.
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ZAKAZNICKE CENTRUM BEKO

BEKO SPOLKA AKCYINA, organizaéni slo¥ka, Bucharova 1423/6, 158 00 Praha 5 - StodGlky

7 dniv tydnu od 8:00 do 18:00
poradinebo pomtiZe vyFesit zdrutni, pfipadné pozarutni opravy vyrobkl Beko

tel. kontakt 222 525 222

tel, kontakt 800 350 333

e-mail zakaznickecentrum@bekosa.cz

online objednévka opravy spotfebite www bekorr cp

5 let zaruky - podminky a registrace wWwsLbeknorox
ZARUCNI PODMINKY CR

Platny a Citelny prodejni doklad, ktery obsahuje datum prodeje, model spotfebie a oznateni prodejce,
opraviluje uzivatele vyuZit zaruku na vyrobek v souladu s ustanovenimi Obcanskéhe zakoniku, v platném znéni,
Neni-li stanoveno jinak, je zarugni doba na vyrobek 24 méasich. Zatina plynout ode dne prevzeti véci kupujicim

vyjma piipadu, kdy je nutné uvedeni do provozu opravnénou firmou. V tom pfipadé zagne zaruéni doba plynout
ode dne uvedeni vyrobku do provozu,

Vyrobky vyZaduijici odborné zapajeni: plynové a kambinované spordky a varné desky, dale viechny spotiebice,
které nejsou vybaveny pfivodnim elektrickym kabelem zakonZenym vidlici. Zapojeni spotfebice je sluZbou
hrazenou zdkaznikem. Potvrzen( je nutné uschovat. Dovozce nezodpovidd za podkozeni i Skody vzniklé
chybnou instalaci nebo chybnym zapojenim vyrobku.

Zéruka vyplyvaijici z téchto zarucnich podminek miZe byt uplatnéna pouze na dzemi Ceské republiky a tykd se
pouze a vyhradng spotfebici dovezenych do CR prostfednictvim nasi spoleénosti, BEKO SPOLKA AKCYJNA,
organizatni sloZka, Bucharova 1423/6, 158 00 Praha 5 - Stoduilky, kterd je oficiainim zastoupenim znacky Beko
pro Ceskou republiku,

Zéruka je poskytovana kupujicimu (konetnému spotfebiteli) v souladu se zdkonem €. 634/1992 Sb,, o ochrané
spotfebitele vplatném zn&ni, na vyrobek slouZici béZnému pouZivéni vdomacnosti, Vyrobek nenf urfen
kprimyslovému pouziti a poskytovani sluZeb. Spotfebite, které nejsou pouZivany vdomacnosti, nejsou
pFedmétem zaruky (hotelovd, Skolska a restauratni zatizeni, tklidové firmy atd.)

Prava ze zodpovédnosti za vady vyrobku se uplatfiaji u proddvajiciho. Zarugni oprava se vztahuje vyhradné na
zdvady, které vzniknou v dobé platnosti zaruni thiity a to vyrobni vadou, Takto vzniklé zavady je opravnén
odstranit pouze autorizavany servis,

0 odstranén{ vad vyrobku v zdruni 1hitté je kupujici opravnény poZadat prodejce nebo Zékaznické centrum
oprayy-spairebice

Zakaznik musi pro objedndni opravy nablasit datum zakoupeni, mode! spotiebice, vyrobni a produktové &islo,
které se nachdzi na vyrobnim §titku kaZdého spotiebiCe. Bez nahlaSeni téchto udajl nebude moci byt
poZadavek zakaznika na bezplatnou opravu vyfesen, Zakaznik je také date povinen poskytnout auterizovanému
servisu soucinnost potfebnou k ovéfeni existence pfipadné odstranéni reklamované vady.



9)

k)

Pii navatdve servisniho technika kupujici prokdZe existenci zaruky pfedioZenim Citelného prodejniho dokladu
nebo certifikdtu 5 let zaruky Beko. Pe provedeni zarugni opravy jsou autorizovana servisni stfediska nebo
prodévajicf povinni vydat kupujicimu Citefnou kopii opravného listu nebo doklad o uplatnéni prava zaruky a dobé
trvani opravy. Po dobu zdruky je kupujici povinen uschovat veskeré doklady souvisejici s koupl a servisem
vyrobku,

Opravni list slouzi k prokazovani prav kupujiciho, proto je ve vlastnim zajmu kupujictho si zkontrolovat pfed
podpisem veskeré tidaje. Zarutni thita se vpiipadech, kdy zdvada znemozZnila pouZivani vyrobku, prodiuZuje o
dobu, kdy kupujfei uplatnil ndrok na zarufni opravu u autorizovaného stfediska a2 do dne pfevzeti opravensgho
vyrobku.

Vyrobek musi byt instalovén a provozovan podle ndvodu k obsluze a platnych norem. Funkce chiadnitek,
miraznicek a jejich kombinaci je zaru€ena pri okolni teploté od +10°C do +32°C,

Touto zarukou nejsou dotéena prava kupujiciho, ktera se ke koupi véci vazi podie zvidStnich pravnich pfedpist.
Spoletnost BEKO SPOLKA AKCYINA, organizagni stozka, Bucharova 1423/6, 158 00 Praha 5 - Stoddlky nabizf
spotiebitelGm na vybrané modely prodlouZenou zaruku vcelkové délce trvanf S let. Pfedmétem této
nadstandardni zaruky je bezplatné odstrafiovani vyrobnich vad po dobu nésledujicich 36 mésict od skonteni
zakonné dvouleté zdrucni thiity. Podminkou ziskani certifikétu prodiouzené zaruky je splnéni vedkerych
podminek uvedenych na wwny. hekacr.o

O odstrandni vad vyrobku v prodiouZené zaruéni IhGté je kupujici opravnény po¥adat Zakaznické centrum Beko
na telefonnfm &isle; 222 525 222, BOO 350 333 nebo online na fitps:/ i hekeorcafabiednavka-onravy-
spotiebice

Pii opravé vramci prodiouZené zaruky je uZivatel povinen autorizovanému servisu ptedloZit platny certifikat
prodiouZené zaruky a prodejni doklad.

V dobé trvani prodiouZené zaruky bude opravnénd reklamace FeSena opravou nebo dodénim ndhradnfho dflu.
V piipad& neodstranitelné vady zajisti dovozce pfimo u zakaznika vyméni vyrobku za novy. Narok na vyménu
uplatiiuje zakaznik po zaslani viech potfebnych dokladd (platny certifikat, doklad o zakoupeni, vyjadieni
servisniho technika) na e-mail rekfamacembekosscz nebo podtou na adresu BEKO SPOLKA AKCYINA,
organizalni slozka, Bucharova 1423/6. 158 00 Praha 5 - Stodiilky. Spotfebitel nema pravo v priibéhu
prodiouZené zaruky na vréceni kupni Eastky. Uplatnéni prava na bezplatné odstraftovan( vyrobnich vad podléha
zde uvedenym vieobecnym zaru¢nim podminkam.

Prdvo na uplatnén( zdruky zanikd pokud:

« Nenivyrobek pouZivanv souladu s ndvodem;

+ Doslo kmechanickému poskozeni vyrobku cizim zavin&nim, pii nespravné udrzbé nebo jingym zanedbanim
péle o vyrobek;

» Byl navyrobku proveden neodborny zasah neopravnénou osobou;

«  Plynové spotiebite nebo spotebie s napajenim 400V nebyly uvedeny do pravozu odbornou firmou;

« Doslok mechanickému poskozeni pfi prepravé;

«  Jevadazplsobend vindjsimi podminkarmi, jako jsou napt, poruchy velektrické siti nebo vadnd bytova instalace,
nevhodnymi provoziimi podminkami, poskozeni Zivlem;

« Jevyrobek vadny z diivodu pouZitl neoriginalniho piistudenstvi a nahradnich dild;

»  Kuchyriska linka, do které je vyrobek zabudovany, nespifiuje potrebné technické parametry;

o Zéruka se ddle nevztahuje na preventival Gdrzbu popsanou v ndvodu k obsluze, popiipadé zavady zplisobené
nevhodnou manipulaci, na opotfebeni vznikié béznym pouZivanim, na mechanické poskozeni skienénych a
plastovych komponent(y;

e Zdruka se nevztahuje na navitévu technika za Glelem poradenstvi, preventivai kontrolu stavu spotfebice,
vyménu ndhradniho dilu, ktery nevyZaduje odborny zasah, zaména sméru otevirani dvefi chladnitek a
suSicek.
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