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Prosim, ¢téte nejprve tento navod.

Vazeny zakazniku,

Dékujeme za vybér produktu Beko. Doufame, ze s timto produktem, ktery byl vyroben
s vyuZitim vysoce kvalitni a moderni technologie, doséahnete téch nejlepsich vysledkd.
Proto si pfed pouzitim produktu peclivé precCtéte cely navod k pouziti a jakékoli
doplnujici dokumenty a uchovejte je pro budouci pouziti. Pokud produkt pfedate dalsi
0s0bg, rovnéz ji pfedejte navod k pourzitl. Dodrzte veSkera varovani a informace
obsazené v navodu k pouziti.

Nezapomerite, Ze tento ndavod se mize vztahovat i k nékolika jinym modeldm. Rozdily
mezi modely jsou v navodu vyslovné uvedeny.

Vysvétleni symboli

V celém navodu k pouZiti jsou pouzity nasledujici symboly:

ﬂ Dulezité informace o uziteénych tipech k poufZiti.
Varovani na nebezpecné situace vadi zivotu a majetku.

Varovani na zasah elektrickym proudem.

=

Nebezpedi vzniku pozaru.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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ﬂ Dulezité pokyny a upozornéni tykajici se
bezpecénosti a zivotniho prostredi

Tento oddil obsahuje

bezpeCnostni pokyny, které

vam pomohou predeijit riziku

zranéni a poskozeni.

Nedodrzeni téchto pokynd

zrusi platnost zaruky.

Obecna bezpecnost

« Toto zafizeni mdze byt
pouzivano détmi starSimi 8 let
a osobami se snizenymi
fyzickymi, smyslovymi nebo
dusevnimi schopnostmi nebo
s nedostatkem zkuSenosti,
pokud je na né dohlizeno
nebo byly pouceny o pouzit
zarizeni bezpeCnym
zpUsobem a rozumi
zahrnutym rizik(m.
Déti si nesmi se zarizenim
hrat. Cisténi a udrzba
uzivatelem nesmi byt
provadéena détmi bez dozoru.

» SpotrebiC neni uréen k pouzit
osobami (vCetné déti) se
snizenymi fyzickymi,
senzorickymi nebo duSevnimi
schopnostmi nebo bez
nedostatku zkuSenosti, aniz
by byly pod dohledem nebo
proskoleni.
Déti si nesmi se zarizenim
hrat.
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» Pokud je vyrobek predan jiné
0sobé za ucelem
soukromého pouziti nebo
neprimého pouriti, je treba
této osobé poskytnout také
uzivatelskou prirucku, Stitky k
vyrobku a dalSi nezbytné
dokumenty a dily.

« Instalaci a opravy museji vzdy
provadet pracovnici
autorizovaného servisu.
Vyrobce neodpovida za
Skody vzniklé pri procesech
provadénych neopravnénymi
osobami, mUze dojit i k
propadnuti zaruky. Pred
instalaci si peclive prectéte
pokyny.

» Nepouzivejte vyrobek, pokud
je vadny nebo vykazuje
viditelné Skody.

» Po kazdém pouziti
zkontrolujte, zda jsou
vSechna funkeni tlaCitka
vypnuta.

Elektricka bezpecnost

« Dojde-li k selhani produktu,
nesmi byt pouzivan az do
okamziku opravy zastupcem
autorizovaného servisu. Hrozi
riziko zasahu elektrickym
proudem!



» Produkt zapojte pouze do
uzemneéne zasuvky s danym
napéetim a ochranou
uvedenou v "Technické
udaje". Uzemnéni musi zajistit
kvalifikovany elektrikar, pokud
pouzivate vyrobek s
transformatorem nebo bez
nej. Nase spoleCnost nenese
zadnou zodpovednost za
problémy vyplyvajici z
neuzemneéni produktu v
souladu s mistnimi
smernicemi.

» Produkt nikdy nemyjte nalitim
vody na ngj! Hrozi riziko
zasahu elektrickym proudem!

» Zasuvky se nikdy nedotykejte
mokryma rukamal! ZastrCku
nikdy neodpojujte tahem za
kabel, vzdy za zastrcku.

» Produkt musi byt béhem
instalace, udrzby, Cisténi
nebo oprav odpojen.

» Pokud je napajeci kabel
poskozen, musi jej vymenit
vyrobce, jeho servisni
zastupce nebo obdobné
kvalifikovana osoba, aby se
predeslo riziku.

 SpotrebiC musi byt
nainstalovan tak, aby byl ze
sité zcela odpojen. Oddéleni
musi byt zajisténo bud’
zastrCkou nebo spinatem

vestavenym do fixni elektrické
instalace, v souladu se
stavebnimi smérnicemi.

« Zadni povrch trouby se pri
pouzivani zahriva.
Zkontrolujte, zda neni
elektrické napojeni v kontaktu
se zadni sténou; jinak mze
dojit k poskozeni spojU.

» Nezachycujte napajeci kabel
mezi dvirky trouby a ram a
nevedte jej po horkych
plochach. Jinak mize dojit k
roztaveni izolace kabelu a
nasledkem zkratu dojde k
pozaru.

« VSechny Cinnosti s
elektrickym zarizenim a
systémy mohou provadét jen
autorizované osoby.

« V pripade jakychkoli
poskozeni vypnéte pristroj a
odpojte jej od napajeni. Za
timto ucelem vypnéte
domovni pojistku.

« Zkontrolujte, zda je hodnota
pojistky kompatibilni s
vyrobkem.

Bezpecénost produktu

« VAROVANI: Spotfebic a
dostupneé casti se pri
pouzivani zahrivaji. Davejte
pozor, abyste se nedotkli
topnych prvkd. Déti do 8 let
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veku udrzujte mimo dosah
nebo pod stalym dohledem.

» Nikdy nepouzivejte vyrobek,
pokud vas usudek nebo
koordinaci ovliviuje pouziti
alkoholu a/nebo lékd.

« Davejte pozor pri pouzivani
alkoholu v pokrmech. Alkohol
se pfi vysokych teplotach
vyparuje a mize zpusobit
pozar, jelikoz se vzniti, kdyz
se dostane do kontaktu s
horkou plochou.

» Nestavte zadné horlave
materialy vedle vyrobku,
jelikoz jeho boky se pri
pouzivani zahreji.

« Béhem pouziti se spotrebiC
zahreje. Davejte pozor,
abyste se nedotkli topnych
prvkd.

« VVSechny vétraci otvory museji
zUstat bez prekazek.

» Neohrivejte uzavrené

plechovky a sklenice v troubé.

Tlak, ktery se nahromadi ve
sklenici/plechovce, mize vést
K jejimu prasknuti.

« Neumistujte pecici plechy,
nadoby Ci alobal pfimo na
dno trouby. Nahromadéné
horko mize poskodit dno
trouby.

» Nepouzivejte drsné abrazivni
Cistici prostredky nebo ostré
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kovoveé stérky na Cisténi skla
dvirek trouby, protoze mohou
poskrabat povrch, coz mize
vést k poniceni skla.

Na Cisténi spotrebicCe
nepouzivejte parni CistiCe,
mohlo by dojit k zasahu
elektrickym proudem.

(LiSi se podle modelu
vyrobku.)

Spravné umisténi draténé
police a plechu na draténé
prinradky

Je nutné spravné umistit
polici a/nebo plech na
prinradku. Nasunte polici
nebo plech mezi 2 kolejnice a
zajistéte, aby byla v
rovnovaze, nez na ni umistite
pokrmy (viz nasledujici
obrazek).




» Nepouzivejte vyrobek bez
prednich sklenénych dveri
nebo s prasklymi dvermi.

« VVZdy pouzivejte tepluvzdorné
rukavice pri vkladani a
vyjimani nadob z horké
trouby.

e Pecici papir dejte do pekace
nebo do prislusenstvi trouby
(plech, gril, atd.) spolecné s
jidlem a potom vSe zasunte
do predehraté trouby.
Odstrante Casti peciciho
papiru precnivajici okraje
pekace nebo prislusenstvi,
abyste predesli nebezpeci
kontaktu s topnymi télesy v
troubé. Pecici papir nikdy
nepouzivejte pfi teploté
prekraCujici uvedenou
hodnotu na obalu peciciho
papiru. Pecici papir nedavejte
primo na dno trouby.

* VAROVANI: Nez za¢nete
zarovku vymenovat, ujistéte
se, ze napajeci kabel
spotrebiCe je odpojen nebo
jisti€ je vypnut, abyste tak

predesli moznosti Urazu
elektrickym proudem.

¢ Pouzijte pouze teplotni sondu
doporucenou pro tuto troubu.

e Je-li svétlo v troubé
poskozeno. V takovém
pripadé musi jej vymenit
vyrobce, jeho servisni
zastupce nebo obdobné
kvalifikovana osoba, aby se
predeslo riziku.

¢ SpotrebiC nesmi byt
instalovan za ozdobnymi
dvirky, aby se zabranilo
prehrati.

Pro bezpecny provoz:

e Ujistéte se, zda zastrucka
zapadla do zasuvky a
nezpusobi vznik jiskry.

¢ Nepouzivejte poskozeny
nebo nalomeny prodluzovaci
kabel ani jiny nez originalni
kabel.

e Ujistéte se, zda je pfi zapojeni
neni na zastréce zadna
vlhkost ani kapalina.

Bezpecnostni pokyny pro

mikrovinnou troubu

e Spotrebi¢ je urCeny pouze k
domacimu pouziti. Spotrebic
se nesmi pouzivat v
komercnich prostorach, napr.:

¢ kuchynkach pro
zamestnance v
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obchodech, kancelarich
a jinych pracovnich
prostredich;

e farmach;

e klienty v hotelech,
motelech a ostatnich
obytnych prostorech;

¢ hostinskych pokaojich;

e Détem starSim 8 let dovolte
pouzivat troubu bez dozoru,
pokud jste je odpovidajicim
zpUsobem poudili, tudiz je
dité schopné pouzivat

mikrovinnou troubu bezpecné

a rozumi nebezpecim
plynoucim z nespravného
pouziti.

* Pri pouziti spotrebice v
kombinovaném rezimu musi
déti od osmi let pouzivat
troubu pouze za dohledu

dospélé osoby a to z diivodu

vytvarenych teplot.

e Obnazené Casti vyrobku se
zahreji béhem provozu a
zUstanou horké i po vypnuti.

e Zkontrolujte pripadné
poskozeni trouby, napr.
Spatné nasazené nebo
ohnuté dvere, poskozené
tésnéni dveri a povrchu,
zlomené nebo uvolnéné
zavesy a zapadky uvnitf
spotrebiCe nebo na dverich.
V pripadgé, ze objevite néjake
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poskozeni, troubu
nepouzivejte a kontaktujte
zastupce autorizovaného
servisu.

¢ VAROVANI: Jsou-li dvitka

nebo tésnéni dvirek
poskozené, trouba nesmi byt
pouzivana dokud nebude
opravena kompetentni
0s0bou nebo zastupcem
autorizovaného servisu.

e Trouba musi byt pravidelné

Cisténa a jakékoli zbytky
potravin musi byt odstranény.
Pokud se vam nepodari
udrzet troubu v Cistém stavu,
mUZe dojit k naruseni
povrchu, coz by mohlo
nevhodné ovlivnit Zivotnost
spotrebiCe a mozna mit za
nasledek i nebezpecnou
situaci.

¢ Nez troubu spustite, ujistéte

se, zda jsou dvere radné
zavreng. BezpecCnostni
mechanismus ve dverich
zabrani vasemu spotrebici
ves pusténi jsou-li dvere
otevieng, v takovém pripadé
vareni pozastavi. Nesmi
dochazet k interferenci
vaseho zamykaciho systému
nebo pokusu o prekonani
tohoto systému. Je-li systém
zamykani dvefi prekonan,



existuje nebezpeci vystaveni
plsobeni mikrovin je-li
spotrebiC spustény s
otevrenymi dvermi.

* Mezi predni ¢ast trouby a
dvere nevkladejte zadny
predmeét. Troubu nesmite
pouzivat pokud radnému
zavreni dveri brani napr.
papirové utérky nebo
kapesniky.

¢ Radioveé ruseni
Troubu umistéte ne méné
nez 2 metry od TV, radii,
bezdratovych modemd,
pristupovych bod0d a antén. V
opacném pripadé mize dojit
K rusen.

¢ Nevarte jidlo s Casem vareni
a mikrovinnym vykonem
nastavenym na pfilis vysokou
hodnotu. Nadmeérné vareni

mUZe spélit nékteré &asti jidla.

¢ Mikroviny nemohou
prochazet kovem. Mikroviny
se odrazi od vSech kovovych
predmétd v troubé a to
zpusobi nebezpeéné
elektricke jiskreni. VétSina
teplu vzdornych nekovovych
nadob je k pouziti v
mikrovinné troubé vhodna.

e Pfi varfeni v mikrovinné
troubé nikdy nepouzivejte
hlinikovou fdlii nebo

hlinikové nadobi. Jiskreni
spotrebiC poskod.

e Béhem vareni v mikrovinné
troubé nepriblizujte kovove
predmeéty na vzdalenost
kratSi nez 3 cm.

¢ Do trouby nevkladejte
korozivni chemicke latky
nebo materialy obsahuijici
korozivni vypary.

V pfipadé ruseni ho Ize snizit

nebo eliminovat pokud

provedete nasledujici postupy:

1. VycCistéte povrch dveri a
tésneni.

2. Presméruijte prijimaci
anténu radia nebo televize.

3. Mikrovinnou troubu
premistéte s ohledem na
prijimac.

4, Mikrovinnou troubu
presunte mimo dosah
prijimace.

5. Mikrovinnou troubu
zapojte do jiné zasuvky tak,
aby byla v jiném okruhu nez
prijimac.

¢ Troubu umistéte mimo dosah
topnych prvkd a nepouzivejte
ve vihkém prostred..

e VAROVANI: Je nebezpedné,
aby kdokoli jiny nez
kompetentni osoba nebo
zastupce autorizovaného
servisu, provadél jakékoli
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opravy nebo servis, ktery poskodit. Chcete-li troubu

zahrnuje sejmuti krytu, ktery otestovat, vlozte do ni
poskytuje ochranu pred sklenici vody. Voda vstreba
vystavenim mikrovinné energii.  mikrovinnou energii a trouba
¢ Tento produkt spada do neutrpi zadné poskozen.
skupiny 2. tfidy B zafizeni ¢ Pouzivejte kuchynské potreby,
ISM. Skupina 2 obsahuje které jsou vhodné pro pouziti
vSechna ISM zarizeni v mikrovinnych troubach;
(prdmyslové, védeckeé a Pri vareni v mikrovinné troubé
lékarske), které generuje nepouzivejte kameninu.
vysokofrekvencni energii Vihkost v kameniné se mize
a/nebo se pouziva ve forme expandovat a zpUsobit
elektromagnetického zareni nalomeni nadoby.
pro oSetreni materialu a Abyste snizili nebezpedi vzniku
elektrojiskrového zarizeni. pozaru v troubé:
Zarizeni tfidy B je vhodné k e Pfi ohrivani potravin v
pouziti v domacim prostredi plastovych nebo papirovych
primo pripojeném k napajeci nadobach sledujte troubu z
siti s nizkym napétim, ktera ddvodu moznosti vznicen;
se nachazi v obytnych Pokud zpozorujete kour,
budovach. vypnéte a odpojte spotrebic
¢ Mikrovinna trouba je urCena k ze sité a nechte dvirka
ohrevu potravin a napojU. zaviena, aby se jakékoli
Suseni potravin nebo plameny udusily.
obleCeni nebo ohrivacich ¢ Z plastovych nebo
podlozek, hub, vinkého papirovych sackd odstrarite
obleCeni a podobnych kovoveé sponky jesté nez je

materiald mze predstavovat umistite do trouby .
riziko zranéni, vzniceni nebo e Prostor trouby nepouzivejte

pozaru. jako uUlozny prostor. V otvoru
¢ \VaSe trouba neni navrzena k trouby v dobg, kdy ji
suseni zadnych zivych nepouzivate, nenechavejte
stvoreni. papirové produkty, nadobi
¢ Troubu nespoustgéjte, je-li nebo potraviny.

prazdna. To mUze troubu
10/CZ



¢ Minimalni vySka volného
prostoru nutna nad hornim
povrchem trouby.

e Pokud pro vareni v
mikrovinné troubé pouzijete

takové materialy jako je drevo,

papir a plast, nenechavejte
troubu bez dozoru. Papir,
drevo a podobné materialy se
mohou vznitit, zatimco
plastové materialy se mohou
rozpustit. Nepouzivejte
nadoby vyrobené z takovych
materidl( pfi pouzit trouby,
grilovani a smiseneé funkci.

¢ Obsah kojeneckych lahvi a
lahviCek s détskou vyzivou je
tfeba pred pouzitim
promichat nebo s nimi
zatrepat, abyste tak predesli
popaleninam.

* VAROVANI: Tekutiny a
ostatni potraviny nesmi byt
ohfivany v uzavifené nadobg,

nebot jsou nachylné k explozi.

e Mikrovinny ohrev napoju
mUZe mit za nasledek
opozdény var, proto je treba
pfi manipulaci s nadobou
opatrnosti;

¢ \VajiCka ve skorapce, vajicka
uvarena natvrdo nelze v
mikrovinnych troubach varit,
nebot by mohly explodovat, a
to i po ukonceni ohrivani.

¢ Troubu nepouzivejte k
ohrivani sycenych népoj
nebo potravin ve
vzduchotésnych nadobach,
napr. plechovkach. To
zpUsobi nahromadéni tlaku
uvnitr trouby, ktery mdze mit
za nasledek poskozeni nebo
explozi v pfipadé otevreni
dveri.

¢ Mikrovinnou troubu
nepouzivejte k vareni nebo
ohfevu vajec, at' uz se
skorapkou nebo bez ni. Nez
zacCnete varit brambory,
jablka, kastany nebo
podobné ovoce a zeleninu,
propichnéte je.

¢ Nepouzivejte porcelan
obsahuijici kov (stfibro, zlato,
atd.). Ze zabalenych potravin
odstrante vSechny kovové
sponky. Casti kovu v troubé
mohou zpUsobit jiskfeni a
zpUsobit vazné poskozen.

¢ Troubu nepouzivejte ke
smazeni na oleji, nebot v
troubé nelze regulovat teplotu
oleje.

¢ Mikrovinnou troubu
nepouzivejte k ohrevu olejl
nebo napojd s vysokym
obsahem alkoholu.

¢ Troubu nedavejte na mista,
kde se kumuluje teplot,
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vihkost, ani do blizkosti
hoflavych materialU.
nepouzivejte jako ulozny
prostor.
¢ Na dvere trouby jsou-li
otevrené nic neveste, ani
nedovolte détem, aby se na
nich houpaly. To dvere trouby
ohne a zabrani radnému
zavreni.
Pokud jsou dvere trouby
otevrené, neopirejte se o né
ani je nenechte houpat détmi.
Tim se dvirka trouby
zdeformuiji a zabrani se
spravnému zavren.
¢ Pri ohrivani kapalin vlozte do
nadoby sklenénou tyCinku.
To zabrani opozdénému varu
kapaliny, a tak nahlemu
preteCeni v okamziku
presunuti nadoby.
¢ Troubu nepouzivejte pokud:
- Dvere nejsou radné zavreneg;
- Z&vesy jsou poskozeng;
- Kontaktni povrchy mezi
dvermi a predni stranou
trouby jsou poskozeng;
- Okno dveri je poskozenég;
- K elektrickemu jiskreni
dochazi v troubé i kdyz se v
prostoru pro vareni nenachazi
zadny kovovy predmét.
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e Je velmi dulezité, abyste pfi
vareni malého mnozstvi jidla
nevybrali dlouhé trvani nebo
prilis vysoky vykon a vyhnuli
se tak prehrati nebo spaleni
jidla. Napriklad, platek chleba
mUZe pfi velmi vysokém
vykonu zacit po 3 minutach
horet.

¢ Troubu nepouzivejte ke
smazeni, nebot nelze ovladat
teplotu oleje rozpaleného v
mikrovinné troube.

e Kontaktni povrchy dveri
(predni Cast vnitfniho
musi byt udrzovan Cisté, aby
se zajistil spravny provoz
trouby.

Urcené pouziti

¢ Tento vyrobek je urCen pro
domaci pouziti. Komercni
pouziti neni pripustné.

e Tento pristroj je urCen pro
pouziti do maximalni vysky
4000 metrd nad morem.

e VAROVANI: Toto zafizen je
urceno jen pro vareni. Nesmi
se pouzivat na jiné ucely,
napriklad k vytapéni mistnosti.

e Tento spotrebiC by se nemél
pouzivat v mobilnich domech,
karavanech a podobnych
mistech.



¢ Pouzivejte troubu uvnitr.
Nepouzivejte ji na zahradg,
balkonech Ci jinych
venkovnich prostorech.

 Tento vyrobek nepouzivejte k
ohfivani talif( pod grilem,
suseni ru¢nikl a utérek atd.
na rukojeti a pro vytapeéen.

 Veskeré otvory ve sténé za
spotrebiCem a v podlaze pod
spotrebiCem by mély byt
utésneny.

» Neblokujte proudéni ventilace.

« lyrobce nezodpovida za
zadné skody zpUsobené
nespravnym pouzitim nebo
manipulaci.

« Troubu Ize pouzit k
rozmrazeni, peceni, rozneni a
grilovani pokrm0.

Bezpecnost déti

« VAROVANI: Pristupné césti
se mohou béhem pouzivani
rozehrat. Malé déti udrzujte
mimo dosah.

» Obalové materialy jsou pro
déti nebezpecné. Udrzujte
déti mimo dosah obalovych
materiald. VSechny Casti
obalu prosim likvidujte v
souladu se standardy
ochrany zivotniho prostred..

« Elektrické vyrobky jsou
nebezpecné pro déti.

Udrzujte déti mimo dosah
tohoto vyrobku, pokud je v
provozu, nedovolte jim hrat si
S vyrobkem.

Pokud spotrebic pouzivate v
kombinovaném rezimu, déti
by mély troubu pouzivat jen
pod dohledem dospélych
osob z dlvodu vyvijené
teploty.

Obnazené Casti vyrobku se
zahreji béhem provozu a
zUstanou horké i po vypnuti.
Nad spotrebiC nestavte
zadné predméty, na néz by
déti mohly dosahnouit.

KdyZ jsou otevrena dvirka
trouby, nevkladejte na né
zadny tézky predmét a
nedovolte détem, aby na né
sedaly. MUze se prevratit
nebo by se poskodily zavesy
dveri.

Likvidace starého vyrobku

Dodrzovani smérnice WEEE a o
likvidaci odpadti:

Tento produkt splfiuje smémici EU
WEEE (2012/19/EU). Tento vyrobek
nese symbol pro tfidéni, platny pro
elektricky a elektronicky odpad (WEEE).
Tento produkt byl vyroben z vysoce
kvalitnich soucéasti a materiald, které Ize
znovu pouzit a které jsou vhodné pro
recyklaci. Produkt na konci zivotnosti
nevyhazujte do bézného domacho
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odpadu. Odvezte ho do sbémého mista
pro recyklaci elektrickych a
elektronickych zafizeni. Informace o
téchto sbérnych mistech ziskate na
mistnich Uradech.

Dodrzovani smérnice RoHS:
Produkt, ktery jste zakoupili splhuje
smérmicih EU RoHS (2011/65/EU).
Neobsahuje zadné skodlivé ani
zakdzané materidly, které jsou smérnici
zakazané.

14/CZ

Likvidace obalovych

materiala

¢ Obalové materidly jsou nebezpecné
pro déti. Obalové materidly uschovejte
na bezpecném misté mimo dosah déti.
Obalové materidly vyrobku jsou
vyrobeny z recyklovatelnych materiald.
Zlikvidujte je spravné a tfidte je v
souladu s pokyny pro likvidaci
recyklovaného odpadu. Nelikvidujte je
s béznym doméacim odpadem.



H Obecné informace

Prehled
1
9
2
8 3
4
7
5
6
1 Ovladaci panel 6 Madlo
2 Prvek vyhfivani grilu 7 Dolni ohfev
3 Pohon ventilatoru (za ocelovym 8 Svétlo
platem) 9 Vestavéna vzduchové miizka
4 Polohy polic

5 Predni dvefe
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Tlagitko zapnout/vypnout Obsah baleni
Tla(f',tko zarj1knut| tlacitek Dodéavané prislusenstvi se mdze
Tladitko zpét

Tladitko dold (Vybér menu)
Tlagitko nahoru (Vybér menu)
Tlacitko OK

Tlagitko rychlého zahfivani
Tlacitko zaCatku/konce peceni
9 Pole ukazatele aktuélniho Casu
10 Alarm

11 Doba vareni/konec vareni

12 Pole ukazatele teploty / hmotnosti /
vykonu

13 Textovy displej
14 Zobrazeni funkce
15 Polohy polic

N O ON =
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liSit podle modelu vyrobku.
Vsechna pfislusenstvi popisovana
v ndvodu k pouziti nemuseji byt
soucasti vaseho vyrobku.
1.Navod k pouziti
2.Sklenéné deska
Slouzi na pokrmy s vysokym obsahem
tekutin a na sbér tuku pfi grilovani.

Nahlé zchlazeni zplsobuje
praskliny!

Neumistujte horky sklenény
podnos na povrchy, které jsou
chladné&jsi nez pokojova teplota.

Noze zpUsobuji krabance!
Nefezejte potraviny nozem na
sklenéné plose.

Je-li vas vyrobek vybaven
teleskopickou prihradkou,
nepouzivejte sklenény podnos na
teleskopickych prihradkach. Mdze
to zplsobit praskliny.



3.Standardni plech
Pouziva se na cukroviny, mrazené
potraviny a velké roznéné kusy.

4.Draténa police
Slouzi k roznéni a pokladani peCenych,
roznénych nebo v hrmci peCenych

okrm{ na pozadované Urovni.

5.Spravné umisténi draténé police a
plechu na teleskopické prihradky
(Tato funkce je volitelna. Nemusi byt
soucasti vaSeho vyrobku.)
Teleskopické prihradky umozniui
snadno vkladat a vyjimat plechy a
draténou polici.

Pri pouzivani plechu a draténé police s
teleskopickymi prihradkami,
zkontrolujte, zda jsou koliky v zadni
Gésti stojand na teleskopické prinradky
u okrajd draténé police a plechu.

6.Pedici kdmen na pizzu

PouZiva se na peceni pokrm0, jako je
pizza, chléb a lahmajoun, které se
ecou v kamennych pecich.

7.Sonda do masa
Pouziva se pfi pfipravé masovych
pokrmd tak, Ze se tenkym dlouhym
koncem zabodne do masa a opacny
konec se pfipoji do otvoru na boéni

sténé kostry, aby se pokrm jemné pekl.
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Technické parametry

Napéti/frekvence

220-240V ~ 50 Hz

Celkova spotreba energie 3.4 kW
Typ kabelu / prifez min.HO5W-F
3x1,5mm’

Vn&jsi rozméry (vwika/Sifka/hloubka)

595 mm/594 mm/567 mm

Rozmeéry instalace (vyska/sitka/hloubka)

**590 nebo 600 mMm/560 mm/min.
550 mm

Hlavni trouba

Kombinovana mikrovinna trouba

Vnitfni svétlo

15/256 W

Spotreba energie grilu 2.0 kW
MIKROVLNNA TROUBA

Cisty objem 68 |
Frekvence 2.45 Ghz
Hodnoceny vystup vykonu mikrovinné max. 800 W

trouby
#

Z&klady: Informace na energetickém Stitku elektrickych trub jsou uvedeny v
souladu s normou EN 60350-1 / IEC 60350-1. Tyto hodnoty jsou zjistovany za
standardniho zatizeni s hornim-dolnim ohfevem nebo horkovzdusném provozu

(pokud existuije).

Trida energetické ucinnosti je stanovena v souladu s nasledujicimi prioritami
podle toho, zda na vyrobku existuji pfislusné funkce nebo ne. 1-Vareni s eko-
ventilatorem, 2- Turbo pomalé peceni, 3- Turbo peceni, 4- Horni/doIni ohfev s

ventildtorem, 5- Horni a dolni ohrev.
Viz . MontaZ, strana 19.

*%

Technické parametry se mohou
ménit bez prfedchoziho
upozornéni za Ucelem zvySovani
kvality vyrobku.

Obrazky v tomto navodu jsou
schematické a nemuseji se
shodovat s vasim vyrobkem.
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Hodnoty na $titcich vyrobku nebo
v doprovodné dokumentaci jsou
zjistovany v laboratornich
podminkach podle pfislusnych
norem. Podle provoznich a
okolnich podminek vyrobku se
tyto hodnoty mohou ménit.




k] Montaz

Vyrobek musi nainstalovat kvalifikovana
osoba v souladu s platnymi predpisy.
Jinak neni mozné uznat zaruku. Vyrobce
neodpovida za Skody vzniklé pfi
procesech provadénych neopravnénymi
osobami, mUZe dojit i k propadnuti
zaruky.

Za pfipravu mista a elektrické

instalace vyrobku odpovida

zakaznik.

Vyrobek musi byt instalovan
v souladu se vSemi mistnimi
a/nebo elektrickymi vyhlaskami.

Pred instalaci zkontrolujte
pfipadné vady na vyrobku. Pokud
néjaké objevite, neinstalujte jej.
Poskozené vyrobky mohou
ohrozit vasi bezpecnost.

7~y

Pred montazi

Spotrebi¢ je ur€en pro instalaci do
bézné dostupnych kuchyriskych skfini.
Mezi pfistrojem a kuchyfiskymi sténami
a nabytkem musf zUstat bezpeénostni
vzdalenost. Viz obrazek (hodnoty v mm).

e Povrchy, syntetické laminaty a lepidla
museji byt tepluvzdorné (100 °C
minimum).

e Kuchynské skfiné museji byt
nastaveny rovné.

e Pokud je pod troubou zasuvka, mezi
troubou a zasuvkou musi byt
instalovana police.

e Spotfebi¢ prenasejte nejméné ve dvou.
e Chcete-li troubu presunout, drzte ji za
manipulaéni sloty na obou stranach.

e Pfed instalaci produktu vyjméte zevnitf
veskeré materidly a dokumenty.

e Kuchynsky nabytek musi odpovidat
rozmé&rdm uvedenym na obrazku nize.
Na zadni strané kuchyrnského nabytku
je nutno vyrezat otvor s rozmeéry
uvedenymi na obrazku nize, aby bylo
zajiSténo dostatecné vétrani.

Neinstalujte pfistroj vedle
chladni¢ek ¢i mraznicek. Teplo
vyzarované vyrobkem zvysi
spotrebu energie chladicich
zafizeni.

Nepouzivejte dvitka nebo madlo k
prenaseni i pfesouvani vyrobku.
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*omin.

Instalace a pripojeni

e Pfistroj Ize instalovat a pfipojovat jen v
souladu se zakonnimi predpisy.

Elektrické zapojeni

Pripojte vyrobek k uzemnéné

zasuvce/vedeni chranéného miniaturnim

jistiCem vhodného vykonu, jak je

uvedeno v tabulce , Technické

specifikace”. Uzemnéni musi zajistit

kvalifikovany elektrikar, pokud pouzivate

vyrobek s transformatorem nebo bez néj.
NaSe spolec¢nost neodpovida za Skody
vzniklé z dlvodu pouZzivani vyrobku bez
spravného uzemnéni v souladu s
mistnimi predpisy.
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Vyrobek smi pfipojit k napajeni
pouze autorizovany a kvalifikovany
pracovnik. Zaruéni IhGta vyrobku
zacind bézet az po fadné instalaci.
Vyrobce neodpovida za Skody
vzniklé pfi procesech
provadénych neopravnénymi
osobami.

Napajeci kabel je nutno
nepriskiipnout, ohnout &i
zmacknout, nesmi pfijit do styku s
horkymi ¢astmi zafizeni.
Poskozeny napdjeci kabel musi
vymeénit kvalifikovany elektrikar.
Jinak je zde nebezpeli zasahu
elektrickym proudem, zkratu nebo
pozarul!

e Zapojeni musi splfiovat narodni
predpisy.

e Udaje napajeni museji odpovidat
Udajim na typovém S§titku piistroje.
Otevrete predni dvitka a uvidite typovy
Stitek.

¢ Napdjeci kabel vaseho vyrobku musi
odpovidat hodnotam v rabulce
"Technické parametry".

NezZ zahdjite jakoukoli ¢innost na
elektrické instalaci, odpojte
vyrobek od napajeni.

Hrozi riziko zédsahu elektrickym
proudem!

Zastréka napajeciho kabelu must
byt snadno dosazitelna i po
instalaci (nevedte ji nad varnou
deskou).

22/CZ

Béhem zapdjeni je nutné pouzit
narodni/mistni elektrické pfedpisy
a musi se pouzit pfislusna
zasuvka/vedeni a zastrcka pro
troubu. V pfipadé, ze jsou limity
vykonu produktu mimo provozni
schopnost zastréky a
zasuvky/vedeni, musi byt vyrobek
pfipojen pres pevnou elektrickou
instalaci pfimo bez pouziti
zastréky a zasuvky/vedeni.
Zapojte napdjeci kabel do zasuvky.
Instalace vyrobku
1.Nasunte troubu do skiing, vyrovnejte ji
a zajistéte, pfitom kontrolujte, zda
napajeci kabel neni poskozeny a/nebo
priskfpnuty.

Troubu zajistéte 2 Srouby podle obrazku.
Po instalaci zajistéte, aby vSechny
Srouby byly dostatecné utazeny a aby se
trouba nehybala. Pokud instalace nebyla
provedena podle pokynd nebo Srouby
nebyly dostatecné utazeny, za provozu
se trouba mdze prevrhnout.



Vyrobky s chladicim ventilatorem
(Nemusi byt soucasti vaseho
vyrobku.)

1 Chladici ventilator
2 Ovladaci panel
3 Predni dverfe

Vestavny ochlazovaci ventilator chladi

vestavnou skfif i pfedni stranu zafizeni.
Chladici ventilator bézi jesté 20-30
minut, i kdyz je trouba vypnuta.
Pokud jste pekli pomoci
naprogramovani Casovace trouby,
vypne se chladici ventilator na
konci doby peceni zaroven se
vSemi funkcemi.

Posledni kontrola
1.0bsluha vyrobku..
2.Zkontrolujte funkce.

Likvidace starého vyrobku

¢ Uschoveijte si originalni karton od
vyrobku a pfepravujte vyrobek v ném.
Dodrzujte pokyny na kartonu. Pokud
nemate originaini karton, zabalte
vyrobek do bublin nebo silného
kartonu a pevné oblepte paskou.

e Aby draténa police a plech v troubé
neposkodily dvitka trouby, umistéte
pasku kartonu na vnitfek dvefi trouby
v Castech, které odpovidaji poloze
plechl. Prilepte dvitka trouby k
bocnim sténam.

¢ Nepouzivejte dvitka nebo madlo ke
zvedani Ci pfesouvani vyrobku.

Nevkladeijte zadné predméty na
vyrobek a posouvejte jej ve svislé
poloze.

V mikrovinnych &astech:
e Zabalte sklenény talif a pfilepte jej ke
sténam, aby se nerozbil.
e Pfilepte predni dvitka k hlavnimu trupu.
e Zabalte predni sklo, dvitka a panel
nylonem s bublinkami, abyste predesli
pfipadnému narazu.
Zkontrolujte vzhled vyrobku, zda
neobsahuje skody, k nimz mohlo
dojit pfi preprave.
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E Priprava

Tipy pro usporu energie

Nasledujici informace vam pomohou

pouzivat zafizeni ekologicky a uSetfit

energi:

e Pouzivejte tmavé a smaltované
nadoby, pfenos tepla pak bude lepsi.

e Kdyz pfipravujete pokrmy, provadgjte
predehfivani, pokud je doporucuje
navod k pouziti nebo recept.

e Behem peceni neotevirejte Casto
dvitka trouby.

e /Zkuste péct vice nez jeden pokrm v
troubé soucasné, jakmile je to mozné.

MUzZete varit tak, ze na draténou polici
umistite dvé nadoby.

e Pelte vice nez jeden pokrm za
druhym. Trouba jiz bude horka.

¢ Energii usetfite, pokud troubu vypnete
par minut pfed koncem doby peceni.
Neotevirejte dvitka trouby.

e /mrazené potraviny pfed varenim
rozmrazte.

Uvodni pouziti

Nastaveni ¢asu
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Tlacitko zapnout/vypnout 14 Zobrazeni funkce
Tladitko zamknuti tlacitek 15 Polohy polic
Tladitko zpét Nastaveni jazyka

Tladitko dold (Vybér menu)
Tlagitko nahoru (Vybér menu)
Tlacitko OK

Tlagitko rychlého zahfivani
Tlacitko zaCatku/konce peceni
9 Pole ukazatele aktuélniho Casu
10 Alarm

11 Doba vareni/konec vareni

12 Pole ukazatele teploty / hmotnosti /
vykonu

13 Textovy displej

N O ON =
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1.Stisknéte kiavesu O zhruba na 2
sekundy a troubu otevrete.

2.Kdyz je trouba zapnutg, na textovém
displeji se zobrazi text ,Programy
peceni®.

3.Stisknéte AN\, dokud se na
textovém displeji nezobrazi
»Nastaveni®.

4.Stisknéte @,

5.Stisknéte AN\, dokud se na
textovém displeji nezobrazi ,Jazyk".

6.Stisknéte &. Zobrazi se jazyk, ktery
byl pro troubu pdvodné nastaven.



7.Stisknéte N\ a zvolte pozadovany
jazyk.
8.Stisknéte @ a potvrdte nastaven.
Nastaveni ¢asu
Kdyz troubu zapnete poprvé,
automaticky se nastavi ¢as ,,00:00",
Chcete-li zménit nastaveni Casu:
1.Stisknéte kiavesu O zhruba na 2
sekundy a troubu otevrete.
2.Kdyz je trouba zapnutg, na textovém
displeji se zobrazi text ,Programy
peceni”.
3.Stisknéte /AN, dokud se na
textovém displeji nezobrazi
»Nastaveni®.
4.Stisknéte @,
5.Stisknéte /AN, dokud se na
textovém displeji nezobrazi ,,Hodiny".
6.Stisknéte @,
7.Stisknéte AN\ a nastavte aktudlni
¢as.
8.Stisknéte @ a potvrdte nastaven.
Prvni ¢isténi produktu
Povrch se mlze poskodit viivem
nékterych saponatd nebo disticich
materidld.
Nepouzivejte agresivni saponaty,
Cistici prasek/mléko ani ostré
predméty pfi cisténi.
1.Sejméte vSechny obaly.
2.Setfete povrch vyrobku vihkym
hadfikem nebo houbic¢kou a osuste
hadfikem.
Vychozi ohrev
Zahfivejte vyrobek cca 30 minut, pak je
vypnéte. Tim dojde k odpdleni a
odstranéni zbytk{ nebo vrstev z vyroby.

Horké povrchy zplsobuijf
popaleniny!
Vyrobek mize byt b&hem
pouzivani horky. Nikdy se
nedotykejte horkych hotakd,
vnitfnich &asti trouby, topnych
prvkd atd. UdrZujte déti mimo
dosah.
Vzdy pouzivejte tepluvzdorné
rukavice pfi vkladani a vyjimani
nadob z horké trouby.

Elektricka trouba

1.Vyjmeéte vSechny pedici plechy a

draténou polici z trouby.

2.Zavrete dvitka trouby.

3.Zvolte statickou pozici.

4.Zvolte nejvyssi vykon grilu; viz .

5.Zapnéte troubu asi na 30 minut.

6.Vypnéte troubu; viz

Trouba s grilem

1.Vyjmeéte vSechny pedici plechy a

draténou polici z trouby.

2.Zavrete dvitka trouby.

3.2Zvolte nejvyssi vykon grilu; viz .

4.7apnéte troubu asi na 15 minut.

5.Vypinani grilu; viz
P¥i prvnim pouziti se miZe na par
hodin uvolfiovat kouf a zapach.
To je normaini. Zkontrolujte, zda je
mistnost fadné odvétrana, abyste
odstranili kouf i zapach. Vyhnéte
se pfimému vdechovani koure a
zadpachu.
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B oviadani kombinované mikrovinné trouby

Obecné informace pro
peceni, roznéni a grilovani
Horké povrchy zplsobuijf
popaleniny!
Vyrobek mize byt b&hem
pouzivani horky. Nikdy se
nedotykejte horkych hotakd,
vnitfnich &asti trouby, topnych
prvkd atd. UdrZujte déti mimo
dosah.
Vzdy pouzivejte tepluvzdorné
rukavice pfi vkladani a vyjimanf
nadob z horké trouby.
Davejte pozor pfi otevirani dvifek
trouby, mdze unikat péra.
Unik pary vdm méZe oparit ruce,
obliCej a/nebo odi.
Tipy pro peceni
e Pouzivejte nepfilnavé kovové plechy
nebo hlinkkové nadoby nebo
tepluvzdorné silikonové formy.
¢ Co nejlépe vyuzijte misto na polici.
¢ Pegici formu vkladejte doprostred
prihradky.
e Zvolte spravnou pozici pfihradky, nez
troubu nebo gril zapnete. Neménte

pozici prihradky, kdyz je trouba horka.

e Udrzuijte dvitka trouby zaviena.

Tipy na roznéni

¢ Pokud na celé kure, krocana a velké
kusy masa nanesete napf. citronovou
Stavu a Cerny pepf pred pecenim,
zvySite Ucinnost peceni.

® Roznéni masa s kosti trva asi o 15 az
30 minut déle nez masa stejné
velikosti bez kosti.

e Kazdy centimetr tloustky masa
vyzaduje asi 4 az 5 minut peceni.

¢ Maso nechte v troubé jesté cca
10 minut po dobé& peceni. Stavy se
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pak lépe rozmisti po celém kusu masa
a nevytékaji pffi nafiznuti.

¢ Ryby kladte na stfedni nebo dolnf

pfihradku do zaruvzdorného plechu.

Tipy na grilovani

KdyZ grilujete maso, ryby a drlibez,
rychle zhnédnou, maji péknou kirku a
nevysusuji se. Ploché kusy, roznéné
maso a klobasy jsou pro grilovani zvlaste
vhodné, coz plati | pro zeleninu s
vysokym obsahem vody, jako jsou
rajCata a cibule.

¢ Pokrmy ke grilovani rozmistéte na

draténé mfizce nebo do plechu s
draténou mfizkou tak, aby pokryta
plocha nepfekraCovala rozmeéry
ohfevu.
Posunte draténou polici nebo plech s
grilem na pozadovanou uroven v
troubé. Pokud grilujete na draténé
polici, posunite na dolni pfihradku
pecici plech pro zachytavani mastnoty.
Pedici plech musi byt takové velikosti,
aby zakryl celou grilovaci plochu.
Takovy plceh nemusi byt soucasti
produktu. Do peciciho plechu nalijte
trochu vody pro snadngjsi &isténi.
Potraviny, které nejsou vhodné
ke grilovani, predstavuji
nebezpedi pozaru. Pouzivejte
na grilovani jen ty potraviny,
které jsou vhodné pro
intenzivni zar grilu.
Neumistujte potraviny pfilis
daleko dozadu grilu. Je to
nejteplejsi Cast a mastné
potraviny se mohou vznitit.

Tipy k sondé do masa
e Pfi pe€eni sondu do masa zabodnéte

do nejsilngjsi ¢asti masa. Zajistéte, aby
se sonda nedotykala nadoby pokrmu,
kosti nebo tucné tkané.



e Pfi peceni celého kufete zabodnéte
sondu do masa mezi bficho a stehno
do dutiny v prsou.

* Pri peceni kouskd masa vyberte kusy
podobné velikosti. Zabodnéte sondu
do masa do nejsilngjsiho kusu.

e Pokud mate pocit, ze maso neni na
konci pe€eni spravné upecené,
opakuijte pecici cyklus a zabodnéte
sondu do masa do jiného mista.

Tipy pro peéeni na pecicim

kameni

1.Pfed pouzitim trouby polozte pizzu na
dratény rost v 2. pozici stojanu.

2.Zvolte funkci Mikrovinny rezim + pizza.

3.Nastavte teplotu a urovert mikrovin na
280 ° C + 440 W. Pockejte asi 25-30
minut, nez se kdmen zahfeje.

4.Po dokonceni doby predehfevu
polozte jidlo, které se ma vafit, na
pizzu pomoci lopaty na pizzu
(nepokladejte zmrazené jidio). Varte na
doporuceny Cas na stole.

5.Pokrm vyjméte pomoci lopatky,
jakmile bude peceni skonceno.
Nechte kdmen v troubé&, dokud
nevychladne.

Neumistujte kamen do prfedehraté
trouby.

Nevkladejte pizzu na kamen, ktery
je zahfivan v troubg.

Po konci peCeni nevyndavejte
kamen na pizzu ven a nestavte jgj
na vihké nebo studené plochy,
kdyz je horky. Jinak by mohl
prasknout.

Nevystavujte kdmen na pizzu
vihku!

Z bezpec¢nostnich ddvodd je
maximalni doba, kterou Ize
nastavit pro ,,dobu varen(,
omezena na 12 minut pfi 800 W
ve funkci mikrovinné trouby. Tento
Gas mUze byt aZ 90 minut v jinych
Urovnich mikrovinného vykonu a
kombinovanych rezimech.

Obecné informace o vareni v

mikrovinné troubé

Abyste predesli pfeteCeni ohfivané vody

nebo jinych kapalin:

1.Nepouzivejte uzaviené nadoby ani
nadoby s Uzkymi otvory.

2.Neprehfivejte.

3.Pred vloZzenim nadoby do mikrovinné
trouby promichejte obsah &ajovou
IZickou a potom oteviete dvere a
znovu promichejte v poloviné doby
ohfevu. LZi¢ku nenechavejte v napaji
je-li trouba spusténa.

4.P¥i ohfivani napf. polévek a omacek
mUZe dojit k neo&ekavanému
preteeni jesté nez se dosahne bodu
varu. PFi ohfivani takovych kapalin
nenechavejte troubu bez dozoru.

e Po ohfati détského jidla nebo napoje v
lahviCce lahvicku protfepte a zkuste
teplotu dfiv nez jidlo ¢i ndpoj podate
svému ditéti. Pfed ohfatim sejméte z
lahviCky vicko a savicku.

e Pred varenim nebo rozmrazovanim
vyjméte jidlo z plastového obalu. Za
wyjimedénych okolnosti mizete jidlo
zakryt specidlni nylonovou fdlii.

e Staci pouzit hotovou kukufici.

e Cokoladové sladkosti s nizkym
obsahem kapaliny a jidla s obsahem
mouky musi byt zahfivana opatrné.

¢ Vajicka ve skofapce, vajiCka uvarena
natvrdo nelze v mikrovinnych troubach
vafit, nebot by mohly explodovat, a to
i po ukonc&eni ohfivani.
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Vyhody vareni v mikrovinné troubé

¢ \/ béznych troubach teplo vydavané
elektrickymi topnymi prvky nebo
plynovymi horéky pronika do jidla z
vnéjsi Casti. Proto se pro ohrati
vzduchu uvnitf, komponent( trouby a
nadobi spotfebuje velké mnozstvi
energie.

V mikrovinné troubé teplo generuje
samotné jidio a teplo pronika zevnitf
ven. Nedochazi k zadné ztraté tepla
uprostfed, na vnitfnich sténach trouby
nebo nadobi (je-li vhodné k pouziti v
mikrovinné troubé). Jinymi slovy,
ohfiva se pouze jidlo.

¢ Mikrovinné trouby znatelné snizuiji
délku vareni. Cas pottebny k vareni v
mikrovinné troubé je oproti bézné
troubé o polovinu az o tfetinu nizsi.
Hodné zavisi na hustoté, teplu a
mnozstvi pfisad, které se uvafi.

¢ Prirozenou chut potravin mdzete
zachovat kdyz je budete varit ve
vlastni Stave, aniz byste pfidali pfilis
velké mnozstvi kofeni, nebo je mizZete
valit zcela bez koren.

¢ Mikrovinné trouby Setfi energii. Energie
se spotfebovava pouze kdyz vafite. V
pfipadé mikrovinné trouby nedochazi
k zadnym ztratam energie.

e Nemusite se starat, zda zapomenete
nechat maso rozmrznout. Mikrovinné
trouby rozmrazi potraviny za kratkou
chvili, takZe je mUzZete témér ihned
zadit varit. Tak se sniZi riziko rlstu
bakteri.

e Potraviny si diky kratsi dobé vareni
uchovaji svoji nutriéni hodnotu.

e Cisténf je v porovndni s b&znymi
troubami rovnéz snazsi.

Mikroviny v teorii

¢ Mikroviny jsou forma energie podobna
radiovym a televiznim vinam.
Mikrovinnou energii vydava
magnetronova trubice ve vasi
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mikrovinné troubé. Mikrovinna energie
se rozptyluje v troubé vSemi sméry,
odrézi se od stén a tak do jidla pronika
rovnomé&rng. Mikroviny zpsobi rychlé
vibrace molekul v potravinach. Tyto
vibrace vytvari teplo, které potravinu
ohfiva.

¢ Mikroviny kovovymi sténami vasi
trouby neproniknou. Mikroviny mohou
proniknout takovymi materidly jako je
keramika, sklo nebo papir.

Pro¢ se potraviny ohfrivaji

Vétsina potravin obsahuje vodu a

molekuly vody za&nou pfi vystaveni

pusobeni mikrovin vibrovat. Napéti mezi

molekulami vytvafi teplo, které zvySuje

teplotu potravin, rozmrazuje je, jsou-li

zmrazené, vali je nebo je ohfiva. V

ddsledku nahromadéni tepla v potraviné

¢ | ze potraviny vafit s pouzitim
minimalniho nebo zadného mnozstvi
oleje;

¢ Rozmrazovani nebo vareni v
mikrovinné troubé je mnohem rychlejsi
nez v bézné troubg;

¢ \Vitaminy, mineraly a ostatni prvky
obsazené v potravinach jsou
uchovany;

* Prirodni barva a viiné potravin se
nezmeni.

Nadoby vhodné k pouziti v

mikrovinné troubé

Mikroviny prochazi porceldnem, sklem,

kartonem nebo plastem, ale ne kovy.

Proto neni kovové nadobi ani nadobi s

kovovymi &astmi vhodné k pouziti v

mikrovinné troubé.

Kov mikroviny odrazi...




...ale ty prochazi sklem nebo

=

.a jsou vstfebavany potravinami.

e

:

Risque d'incendie!
Do mikrovinné trouby nikdy
nevkladejte kovové nebo kovem
pokryté nadoby.
Troubu nepouzivejte je-li prazdna.
To by mohlo troubu poskodit.

¢ Mikroviny nemohou prochazet kovem.

Mikroviny se odrazi od vSech
kovovych predmétd v troubé a to

zpUsobi nebezpedné elektrické jiskieni.

Vétsina teplu vzdornych nekovovych
nadob je k pouziti v mikrovinné troubé
vhodna. Nicméng, nékteré nadoby
mohou obsahovat materidly, které
nejsou k pouziti v mikrovinné troubé
vhodné. Abyste Zjistili, zda je nadoba
vhodna k pouziti v mikrovinné troubé
i ne, mUZete provést nasleduijici test:
Nadobu, kterou chcete otestovat
vlozte do trouby prazdnou, spolec¢né s
jinou nadobou naplnénou vodou.
¢ Mikrovinnou troubu spustte
maximalné na 1 minutu. Pokud se
voda zahfeje a testovana nadoba
zlstane chladnd, potom je vhodna k
pouziti v mikrovinné troubé.
¢ Na druhou stranu, pokud voda
zlstane studena a ohfeje se nadoba,

znamena to, ze mikroviny byly
vstfebany nadobou a tudiz tato
nadoba neni vhodna k pouziti v
mikrovinné troubé.

Sklenéné nadoby

¢ V/yhnéte se pouziti nadob z velmi
tenkého skla nebo olovnatého skla. K
pouziti v mikrovinné troubé se hodi
teplu vzdorné sklenéné nadoby. Na
druhou stranu, do mikrovinné trouby
nepouzivejte kfistalové nadoby, napt.
sklenice na vodu nebo vino, které se
mohou v pfipadé zahfati obsahu
rozlomit.

Plastové nadoby

¢ Nepouzivejte hrnce a nadobi vyrobené
z plastu pfi dlouhodobém vareni v
mikrovinné troubé; to stejné plati pro
sacky pouziti pro uchovavani
mrazenych potravin. Je tomu tak,
protoze horké potraviny dfive nebo
pozdgji zplsobi rozpusténi nebo
naruseni plastovych nadob. Takové
nadoby pouzivejte pouze ke
kratkodobému vareni v mikrovinné
troubg.

Sacky na vareni

e Sacky na vareni se hodi k pouziti v
mikrovinnych troubdch, za
predpokladu, Ze jsou uréeny k pouziti
v mikrovinné troubé. Nezapomerite je
propichnout, abyste umoznili unikani
pary. K vareni nikdy nepouzivejte
normalni plastové sacky, nebot se
rozpusti.

Papir

¢ Papir nesmite pouzivat k
dlouhodobému vareni. Dojde ke
vzniceni papiru. Papirové nadobi je
vhodné pro mastné a suché potraviny,
které je tfeba kratce ohrat.
Nepouzivejte recyklovany papir.
Takovy papir mize obsahovat
fragmenty, které zpUsobif jiskient.

29/CZ



Drevéné a prouténé nadoby

e \/zhledem k tomu, Zze mikroviny
zpUsobuiji vysychani struktury dieva a
jeji praskani, dfevéné nadoby se nesmi
pouZivat.

Porcelanové nadoby

¢ Obecné feCeno, nadoby z takovych
materidld jsou k pouziti v mikrovinné
troubé vhodné, ale abyste si byli jisti,
musite je otestovat.

p
sklo

Kovové nadoby

e Kovové nadoby odrazi mikroviny od
potravin. Proto se pouZiti takovych
nadob vyhnéte.

Urcité nadoby obsahuijici vysoky
obsah Zeleza nebo olova nejsou
vhodné k pouzitl jako nadoby na
vareni.

Nadobi otestujte na vhodné
pouziti,

Teplu Ne Ne
nevzdorné sklo

Ne Ne

Teplu vzdorna | Ano Ano

keramika

Ano Ano

Plastovy talif Ano Ne
vhodny k
pouZziti do
mikrovinné
trouby

Ne Ne

Kuchynsky Ano Ne

papir

Ne Ne

*

Kovowy plech | Ano Ano

Ano Ano

Kovovy rost Ne Ano

Ano Ne

Hlinikova fdlie a | Ne Ano
hlinikova

nadoba

Ano Ne

* Pouzijte pouze kovovy plech dodany s troubou.

Umisténi jidla

¢ Rovnomérnych usporadanim jidla do
nadoby dosahnete optimalnich
vysledkd. Tento zplsob Ize pouzit pro
dosazeni uspokojivych vysledkd.

o MUZete varit velké mnozstvi stejnych
kusU (napf. brambory). Pokud je
usporadate do rovhomeérné
rozmisténého kruhu, uvafi se lépe.
Vyhnéte se tomu, abyste je pokladali
na sebe.

e \/zhledem k tomu, Ze mikroviny psobf
silngji na vnéjsi vrstvu potravin, pfi
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vareni potravin rlznych tvar( a sily
umistéte silné Casti doprostred. Tak se
zajisti, ze se tyto Casti uvali jako prvni.

¢ Ryby a jiné potraviny, které nejsou
rovné, umistéte na okraj plechu.

* Na sebe mUzete dat kouska masa,
nakrdjené skute¢né na jemno. Silng;si
potraviny, napf. parky a platky masa
musi byt umistény blizko k sobé.

e Omacky ohfivejte v samostatné
nadobé. K tomu Ucelu se Iépe hodf
uzkeé, hluboké nadoby. Nadoby musi



byt pfi ohfivani omacek nebo polévek
plné maximalné do dvou tfetin.

e Pokud vafite rybu celou, propichnéte ji,
aby nedoslo ke spaleni kiize.

* Pri pouzitl pasky, sackd nebo pediciho
papiru je propichnéte, abyste umoznili
Unik pary.

¢ Malé kousky jidla se uvafi rychleji nez
velké kousky a kousky stejného tvaru
se uvali rychleji nez ostatni kousky.
Abyste dosahli téch nejlepSich
vysledkd, nakrdjejte jidlo na kousky
stejné velikosti.

Vyska jidla

e \/ piipadeg jidla, které je silngjsi (napf.
pecené) se spodni East uvafli rychleji.
To znamena, ze nékdy je takove jidlo
tfeba nékolikrat otodit.

¢ Silné nebo husté jidio Ize umistit na
vySSi misto a umoznit mikrovindm, aby
zpUsobily na spodni a stfedni ¢ast.

Navrhy

Faktory ovliviujici délku vareni v

mikrovinné troubé:

¢ Délka vareni v mikrovinné troubé zavisi
na fadé faktort. Délku nutného Casu
mUZe znateln& ovlivnit teplota
ingredienci pouzitych v receptu. Proto
kola¢ pfipraveny ze studeného masla,
mléka a vajec se bude vafit znatelné
déle nez ten, ktery pfipravite z
ingredienci o pokojové teploté.

® Zejména, co se tyka chleba, koladd a
krémovych omacek, doporucuie se,
abyste néktera jidla vyjmuli z trouby
jesté pred Uplnym dokon&enim. Pokud
takové jidlo ponechate po vyjmuti z
trouby zakryté, teplo se bude i nadéle
Sifit z vnéjSich do vnitfnich vrstev.
Pokud jidlo ponechate v troubé do
Uplného dokoné&eni, riskujete spaleni
vngjsi vrstvy. Postupem ¢asu ziskate
dobry usudek kolik asu je tfeba k
vareni a kolik k ponechani venku.

e Jidlo, které vafite nenechavejte bez
dozoru. VaSe mikrovinna trouba se
automaticky rozsviti je-li v provozu,
coz vam umozni sledovat stav
varenych potravin.

Rozmrazovani:

¢ Délka rozmrazovani zavisi na tvaru

balicku. Mélké, obdélnikové balicky se

rozmrazi rychleji nez hluboké nadoby.

Jakmile se zacnou Casti jidla

rozmrazovat, oddélte je. Tak se

rozmrazi rychleji.

e Cim vice jidla varite, tim déle to bude
trvat. Dvojnasobné mnozstvi jidla se
bude varit zhruba dvakrat déle. Pokud
uvareni jedné brambory trva Ctyfi
minuty, uvareni dvou brambor bude
trvat zhruba sedm minut.

Mnozstvi mikrovin, které trouba vytvori
zlstane stejné, bez ohledu na to, kolik
jidla do mikrovinné trouby date. To
znamena, ze ¢im vice jidla do trouby
date, tim déle to bude trvat.

Kapalny obsah

e Kapalny obsah ovlivituje délku vareni,
nebot’ mikroviny jsou citlivé na vihkost.
Potraviny s pfirozenym obsahem vody
(napt. zelenina, ryby a drlbeZ) se uvaif
rychle a snadno. Pfi vafeni suchych
potravin, napf. ryze, se doporucuje
pfidat vodu.

e Nezapomente, ze vihkost se v
mikrovinné troubé eliminuje, protoze
pfi vafeni sussich potravin, napfiklad
nékterych druhd zeleniny musite
nejprve danou potravinu mimé navihdit,
aby si uchovala svoji vihkost.

e Pfi vareni potravin s nizkym obsahem
vody (rozmrazovani peciva, pfiprava
popkornu) dochazi k rychlému
odparovani. V takovych pfipadech se
mUzZe pfipravované jidlo spalit. A
trouba nebo nadobi se mohou
poskodit. Proto nastavte pouze
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potfebny ¢as a troubu béhem vareni
nenechavejte bez dozoru.

Para

¢ Vihkost v potravinach mize nékdy
zpUsobit, Ze se béhem provozu v
troubé nahromadi velké mnozstvi pary.
To je normalni.

Cukr

e P¥i pfiprave jidel s vysokym obsahem
cukru, napf. pudinkd a koladd,
dodrzte doporuceni uvedena v knize s
recepty do mikrovinné trouby.
Pokud prekrocite doporu¢enou dobu
vareni, mdze dojit k popéleni jidla nebo
poskozeni trouby.

Hustota potravin

e | ehké, porézni jidlo, napfiklad chleba
a kolaCe se budou pfipravovat kratsi
dobu nez tézké, husté potraviny, napf.
pecetné a dusené maso. Pfi ohfivani
poréznich potravin dejte pozor, aby
nemély tvrdy, suchy povrch.

Kosti a tuk

e Kosti a tuk vedou teplo a k uvareni
dojde rychleji. PFi vareni kouskd masa
obsahuijicich kosti nebo tuk se ujistéte,
zda se valf rovhomeérme a zda se
neprevarily.

Barva jidla

* Maso nebo drlibez pedena déle nez
15 minut lehce zhnédne, diky
vlastnimu tuku. Aby jidlo, které je
pfipraveno rychle vypadalo lakavéji a
opecengji, miZete ho zalit omackou
barbecue nebo sdjovou omackou.
Pokud pouzijete pouze malé mnozstvi
téchto omacek, zakladni chut jidla to
neovlivni.

Snizeni vnitiniho tlaku v jidle.

¢ Mnoho druhd potravin méa kdzicku
nebo slupku. Uvnitf se mdze hromadit
para, a potraviny mohou popraskat.
Abyste tomu predesli, je tfeba sluku
nebo kdzicku propichnout vidlickou
nebo nozem. Tento postup byste méli
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pouzit u brambor, kufecich jater, musli,
Zloutkd, parkd a nékterych druhl
ovoce a zeleniny.

Jidlo béhem vareni otacejte a micheijte.

e P¥i pfipravé v mikrovinné troubé je
michani ddleZité. Pfi bézném vareni je
tfeba jidlo promichavat. Pri
mikrovinném vareni je jidlo tfeba
promichat, aby se dosahlo
rovnomeérné distribuce tepla. Vzdy
michejte zvnéjSku dovnitf, protoze
vnejsi Cast se zahfeje diiv nez ta
stredn.

e V pfipadé peceni a celé dribeze je
tfeba, abyste je otaceli a zajistili tak, ze
se homni a spodni ¢ast rovnomérng
opece. Nakrdjené maso i kufe je tfeba
otacet.

e Otadeni jidla a promichavani je dllezité,
aby se zajistilo, Ze vSechny strany
budou rovnomeémeé propecené.

RUzné doby vareni

¢ Na zaCatku nejprve nastavte minimalni
dobu vareni a poté zkontrolujte, zda je
jidlo hotové. Doby vareni uvedené v
tomto navodu jsou pfiblizné hodnoty.
Doby vareni se mohou lisit podle
rozmérd a typl potravin a nadob na
potraviny.

Doba stani

e Po vyjmuti z trouby nechte jidlo chvili
odpocinout. Pfi rozmrazovani, vareni a
ohfivani nechte jidlo chvili odpocinout,
dosdhnete tak lepsich vysledkd. Je
tomu tak, ze se teplem jidio rozsifi
rovnomerne.

Uvnitf mikrovinné trouby se jidio vafi i
po vypnuti trouby. Doba stani zvysi
teplo jidla zhruba o 3°C az 8°C. Tento
proces neprovadi mikrovinna trouba,
ale teplo v jidle. Doba stani se mdze
liSit podle druhu potravin. Nékdy je
toto obdobi kratké, nebot se jidlo po
vyjmuti podava. Tato doba se miize



zvySit u velkych potravin az o deset ¢ \/yjmuti pfed Uplnym uvarenim a

minut. ponechani stranou dokud se nedovafi
e Pfed varenim nebo rozmrazovanim se zejména doporucuje napf. u masa,
vyjméte jidlo z plastového obalu. Za kurete, chleba, koladl a smetanové
wyjimedénych okolnosti mizete jidlo omacky.
zakryt specidlni nylonovou fdlii. Popis a pouziti ovladaciho
panelu
15 14 13 12 1 10 9
04 (e | _ | eaen,,_
RN _l! P- ﬂ § @ 4R
L= 7HEE | BE E QoREE é=zB 6
G © v A @ A
L
1 2 3 4 5 6 8
1 Tlacitko zapnout/vypnout : Symbol Alarm
2 Tladitko zamknuti tladitek : Symbol vnitfni teploty
3 Tlacitko zpét _ L
4 Tiaditko doli (Vybsr menu) % SymboludrZovanty teple
5 Tladik h o & : Symbol zamku
acitko nahoru (Vybér menu) - Symbol otevienych dvet
6 Tlacitko OK : Symbol sondy do masa*
7 Tlacitko rychlého zahtivani 44 : Symbol samodisténi
8 Tlacitko zacCatku/konce peceni (pyrolyza)*
9 Pole ukazatele aktuélniho ¢asu & : Symbol peceni v pare*
10 Alarm /’o-b\ W|f| Symbol

(LiSi se podle modelu vyrobku.)

Pouziti sondy do masa

1.Po nastaveni trouby na urc&itou funkci
a teplotu zapojte pfipojovaci zasuvku
sondy do masa (2) do jejiho otvoru (1)
na bocni sténé kostry.

11 Doba vareni/konec vareni

12 Pole ukazatele teploty / hmotnosti /
vykonu

13 Textovy displej

14 Zobrazeni funkce

15 Polohy polic

Symboly na displeji:

: Symbol mikrovinné trouby
: Symbol posileni

: Symbol doby peceni

: Symbol konce Sasu pecCeni

2
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rozpozna, ze vnitini teplota masa
dosahla nastavené hodnoty, a ukonci
vareni.
Neobjevi-li se P75/075 v poli
ukazatele teploty, zkontrolujte,
zda byla pfipojovaci zasuvka
bezpecné umisténa ve svém
otvoru.

¢ Doporucenad teplota sondy do masa je

. 75 °C. Teplotu mUzete dle prani ménit

1 o 3 v rozmezi 40-99 °C.

e Sondu do masa po kazdém pouzit
otfete vihkym hadrem a osuste
suchym hadrem.

Pokud nezabodnete koncovku
snimace sondy do masa,
koncovka rozezna teplotu

v troubé a proces vareni ukondi,
jakmile dosahne nastavené

1 Otvor sondy do masa
2 Pfipojovaci zasuvka sondy do masa
3 Koncovka snimace sondy do masa

Masova sonda je aktivni béhem
spusténi funkci, kdy je symbol
masové sondy neustdle zobrazen.

Pokud jste nastavil/a asovad teploty. Nicménév pokud je Sonqle},
trouby na urditou dobu pedeni vystavena teploté nad 250 °C, jeji
pred pouzitim sondy do masa, snimac¢ bude nepouzitelny.

bude toto nastaveni Easu po
pfipojeni sondy do masa
automaticky zruseno.

Peceni se vypne, pokud sondu do
masa vyjmete pfed koncem
procesu peceni.

Kdyz vafite se sondou na maso
nelze v troubé pouzit regdly nad
z&suvkou masove sondy.

2.Zabodnéte do masa koncovku Velmi krvavy 55-59
snimace sondy do masa. Krvavy 60-62
Stredné krvavy 63-70
Stfedni 71-76
Témér propeceny | 77-81
Velmi dobfe =82
propeceny

sonda je umisténa v mase, a v poli
ukazatele teploty se objevi P75/075.
Snimac sondy do masa automaticky
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ﬂ * Z davodu bezpecnosti potravin

se doporucuje, aby vnitfek
(nejchladngjsi ¢ast) Cerveného
masa dosahl minimainé 63 °C.
* Z davodu bezpecnosti potravin
se doporucuje, aby vnitfek
(nejchladngjsi ¢ast) dribeziho
masa dosahl minimainé 74 °C.

Obsluha reziml mikrovinné
trouby

Vase mikrovinna trouba vyuziva 3 riizné
rezimy — pouze mikroviny, pouze funkci
trouby a kombinovany rezim.

Mikrovinna
trouba

Kdyz je trouba
spusténa pouze v
rezimu mikrovinné
trouby, vytvar teplo
pfimo v jidle. Rezim
mikrovinné trouby
pouzijte k ohfivani jidel
nebo napojd,
rozmrazovani nebo
vareni. V mikrovinném
rezimu se jidla uvafi,
ale neopecou.

Funkce
trouba

Jidlo se vafi pouze
ohfivanim topnych
prvkyd trouby. Troubu
mUZete pouzit pro
vSechny druhy vareni
a rovnéz pro
rozmrazovani. Jidla se
Vv rezimu trouby uvaff i
opecou.

Kombinovany | V kombinovaném
rezim rezimu se spusti jak
topné prvky trouby,
tak mikroviny. PH
kombinovaném rezimu
se jidla vafi a opékaji
rychleji.

Vareni s nékolika rosty v
mikrovinném a kombinovaném
rezimu neni mozné. V jejich
pfipadé Ize vafit pouze na jednom
roStu.

Trouba se v samostatném
mikrovinném rezimu nezahreje.
Ohreje se pouze jidlo.

Z bezpec¢nostnich ddvodd je
maximalni doba, kterou Ize
nastavit pro ,Doba peceni®,
omezena ve v3ech rezimech
vareni na 6 hodin kromé funkci
»Jchovani teplého pokrmu” a
»Peceni pfi nizké teploté”.

Pri nastaveni funkce se svételny
ramecek pfislusného nastaveni
rozsviti.

Program se zrusi v pfipadé
vypadku energie. Troubu pak
musite znovu naprogramovat.

Aktualni Cas nelze nastavit,
zatimco trouba pracuje v libovolné
funkci nebo pokud na troubé
provedete poloautomatické nebo
piné automatické nastaveni
programu.

| kdyz je trouba vypnuta, svétlo
v troubé se rozsviti, jakmile
otevrete dvitka trouby.

Zde uvedené poradi provoznich rezimQ
se mUze liSit podle vybaveni vageho
pfistroje.
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Rezim mikrovinné trouby

Spusti se pouze mikrovinna trouba.
Tento rezim Ize pouzit k ohfevu jidel a
napojd, stejné jako k vareni. Jidla se
uvafi bez opeceni.

Kombinovany rezim

Spusti se mikroviny a gril v horni Casti
trouby. Tento rezim je vhodny na
grilovani velkého mnozstvi masa.

¢ Vlozte velké nebo stfedné velké Casti
na spravnou polici pod gril pro
grilovani.

¢ \/ poloviné doby grilovani potraviny
otocte.

Spole¢né s mikrovinami se spusti i
zadni ventilator trouby. Horky vzduch
zahfivany zadnim prvkem se
rovnomeérné rozvadi po celé troubé
velmi rychle pomoci ventilatoru. Jidla
uvarite za kratsi dobu a soucasné se
opecou.
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Mikroviny a horky vzduch zahfivany
velkym grilem se rovnomeérné rozvadi v
troubé velmi rychle pomoci ventilatoru.
Tento rezim je vhodny na grilovani
velkého mnozstvi masa.

j AN

¢ Vlozte velké nebo stfedné velké Casti
na spravnou polici pod gril pro
grilovani.

¢ \/ poloviné doby grilovani potraviny
otocte.

Rezim mikrovinné trouby a dolni ohfev
jsou zapnuty. Je vhodny pro pizzu a
pokrmy, které vyzaduiji opeceni
zespoda.

f

Pokrmy se zahfivaji shora a zdola
soucasné pomoci mikrovin. Vhodné
napf. pro kolace, susenky &i kolaCky
a pokrmy v zapékacich miskach.
Pouzivejte vzdy jeden plech.




Kromé rezimu mikrovinné trouby je

zapnuty dolni ohfev a ohfev s

ventilatorem (v zadni sténg). Vhodné
ro peceni pizzy.

Horky vzduch ohfivany hornimi

a dolnimi topnymi télesy se rychle

a rovnomeme rozvadi po celé troubé
pomoci ventilatoru. Pouzivejte vzdy
Spusti se mikroviny a ventilator (na jeden plech.

zadni sténg). '
Vhodné pro rozmrazovani mrazenych
pokrmd, a to pomalu pii pokojové
teploté, a pro ochlazovani uvarenych
okrmd.

Chcete-li Setfit energii, misto vareni
pomoci ohfevu s ventilatorem mdzete
pfi teplotach 160 — 220 °C pouzit tuto
funkci. Cas pedeni se v&ak mimé zvysf.
Casy pedeni souvisejici s touto funkef
jsou uvedeny v tabulce ,usporny ohrev
Kromé mikrovin se horky vzduch s ventilatorem".

ohfivany hornimi a dolnimi topnymi a
télesy rychle a rovnomérné rozvadi po
celé troub& pomoci ventilatoru.
Pouzivejte vzdy jeden plech.

Funkce trouba

Potraviny se zahfivaji sou¢asné shora

i zdola. Vhodné napf. pro kolace,
suSenky &i kolacky a pokrmy

v zapékacich miskach. Pouzivejte vzdy
jeden plech.
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Horky vzduch zahfivany zadnim prvkem
se rovnomeéme rozvadi po celé troubé
velmi rychle pomoci ventilatoru. Hodi se
na vareni pokrm0 v rlznych vyskach,
ve Vétsing piipadd neni nutné troubu
predehfivat. Vhodné pro pouziti vice
plechd.

Kdyz otevrete dvitka trouby,
motor ventilatoru se vypne, aby
z trouby neunikal teply vzduch.

Horni ohfev, doIni ohfev a ohfev s

ventilatorem jsou zapnuty. Pokrm je
rovnomeérné a rychle upecen ze v3ech
stran. PouZivejte vzdy jeden plech.

Yy g p
Tento rezim je vhodny na grilovani

velkého mnoZzstvi masa.

¢ Vlozte velké nebo stfedné velké Casti
na spravnou polici pod gril pro
grilovani.

¢ \/ poloviné doby grilovani potraviny
otocte.
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Je zapnut maly gril ve stropu trouby.
Vhodné pro grilovani a zapékani.

¢ Vlozte malé nebo stfedné velké Casti
na spravnou polici pod gril pro
grilovani.

¢ \/ poloviné doby grilovani potraviny

otocte.

Horky vzduch zahfivany velkym grilem

se rovnomeme rozvadi v troubé velmi

rychle pomoci ventilatoru. To je vhodné
ro grilovani vétsiho mnozstvi masa.

¢ Vlozte velké nebo stfedné velké Casti
na spravnou polici pod gril pro
grilovani.

¢ \/ poloviné doby grilovani potraviny
otocte.

[ v v S venti
(v zadni sténgé) jsou zapnuty. Vhodné
ro peceni pizzy.




PraCUJe jen spodni ohfev. Je vhodny
pro pizzu a pokrmy, které vyzaduiji
opeceni zespoda.

Tabulka funkci

Tabulka funkci ukazuje rozsah vykonu,
maximalni teplotu a minimalni teplotu,
které Ize nastavit pro vSechny provozni
rezimy. Po vybéru funkce se zobrazi
doporucena teplota a Uroven vykonu.
Hodnoty wattd, které Ize nastavit v
provoznich rezimech mikrovinné trouby
jsou 100, 200, 300, 440, 600 a 800.

Potraviny se zahfivaji sou¢asné shora i trouba
zdola. Tato funkce je vhodna pro r'\g'zk"fﬁﬂ”g,ﬁy il 100-440 40-280
pozvolné peceni pfedem opecCenych / Mikrovinny 100-440 40-280
osmazenych kouskd masa (teleciho, ;ﬁg:a;ofgrfvs
jehnéciho, dribeze atd.) v oteviené Mikrovinny 100-420 10280
nadobe pfi nizké teploté. Je tak rezim + piny gril
zajisténo, ze bude maso $tavnaté a :Alkage:ffnoyr s —
mékkeé uvnitf. Pouzivejte prosim rezim + dolni
hygienicky vhodné druhy masa. Na &h:vaﬁ i — —
vamé desce, griu atd. maso predem rozim + statioky | )
opecte / osmazte ze vSech stran na Mikrovinny 100-440 40-280
rozpalené panvi. Péct pfedem opecené L‘j,i'?;;.nﬂ'jza T
/ osmazené maso pomoci funkce rezim +
,Vareni pti nizké teploté“ miZete po rozmrazovan
Moo ¥ : Mikrovinny 100-440 40-280
gllouhou dobu. Pouzivejte vzdy jen re3im + staticky
eden plech. + ventilator
Staticky - 40-280
Staticky + - 40-280
ventilator
Usporny ohiev | - 160-220
s ventildtorem
Ohrev - 40-280
s ventildtorem
Multi - 40-280
,3D“ peceni
Gril - 40-280
Dolni gril - 40-280
Slouzi k dlouhodobému udrzovani s - 0580
okrmu pfi teploté pro podavani. s ventildtorem
Pizza - 40-280
Dolni ohfev - 40-220
Peceni pfi nizké | - 50-150
SSS teploté
Udrzovani - 40-100
teploty
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Z bezpec¢nostnich ddvodd je
maximalni doba, kterou Ize
nastavit pro ,,dobu varen(,
omezena na 12 minut pfi 800 W
ve funkci mikrovinné trouby. Tento
Gas mUze byt aZ 90 minut v jinych
Urovnich mikrovinného vykonu a
kombinovanych rezimech.

Nabidka programu peéeni
Pouziti funkce mikrovinné trouby

1.Troubu zapnéte stisknutim tlaCitka 0)
2.Kdyz je trouba zapnuta, zobrazi se
hlavni nabidka.
3.Stisknutim & vstoupite do nabidky
programd pecen.
4,Stisknéte /NN a zvolte funkci
»Mikrovinna trouba“. Funkci aktivujte
stisknutim tladitka @.
5.Chcete-li zménit vykon, pfesunte se
na policko Teplota/hmotnost/vykon
a pomoci tladitek /N/N nastavte
pozadovany vykon. Hodnota vykonu
se potvrdi, jakmile ji zménite.
Aktivni policko z moznosti
Teplota/hmotnost/vykon, Doba
peceni a Cas budiku bude
ohrani¢eno rameckem. Stisknutim
@ posunete ramedek na policka
vpravo nebo jej stisknutim @
posunete na policka vlevo. Pokud
stisknete ® znovu, kdyz ramedek
oznacuje policko
Teplota/hmotnost/vykon vievo,
obrazovka se vrati na pfedchozi
nabidku.
6.Chcete-li zménit ¢as peceni,
stisknutim @ posunete rdmecek na
policko Doba peceni/Cas konce
pedeni. Zobrazi se IEMM. Stisknutim
/\/\/ zménite dfive nastaveny ¢as.
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U funkci kombinované a
mikrovinné trouby se doba peceni
zobrazuje ve formatu minut a
sekund. Standardni doba peceni
vSech funkci je 1 minuta. Béhem
peceni Ize zménit Uroven
mikrovinného vykonu a dobu
peceni.

Konec doby peceni nelze nastavit
u funkce mikrovinné trouby.

7.Chcete-li nastavit ¢as budiku
a zaroven neovlivnit pripomenuti
konce pe&eni, stisknutim @ posunete
rdmecek na policko Cas budiku.
Zobrazi se HIEEMA. Stiskemn tladitek /\
/N nastavte pozadovany ¢as budiku.
Cas budiku slouz k upozornén,
neovlivni dobu peceni nebo funkce
trouby. Jeden z moznych zplsobd
pouziti je, chcete-li pokrm v troubé v
urCitou chvili obratit nebo zkontrolovat.

Maximalini doba budiku méze byt
24 hodin.

8.Jsou-li funkce peceni, mikrovinny
vykon, teplota, doba peceni a ¢as
budiku spravné nastaveny, stisknéte
k zahajeni peceni. Spusti se

peceni a displej zobrazi nastavenou
probihajici funkci, resp. zpravu
»Pegeni.

Nastaveni doby peceni a asu

budiku neni nezbytné k fungovani

trouby. Lze je nastavit volitelng.

Pokud otevrete dvitka trouby
bé&hem vareni, na displeji se
zobrazi symbol .

» Trouba se vypne na konci nastavené
doby peceni. Displej zobrazi funkci
trouby, resp. zpravu ,PeCeni je
dokonceno*. Trouba zacne vydavat
zvukové varovani. Stisknutim libovolného
tlaCitka toto zvukové varovani vypnete.



Pouzivani funkci kombinovaného

rezimu

1.Troubu zapnéte stisknutim tlaCitka 0)

2.Kdyz je trouba zapnuta, zobrazi se
hlavni nabidka.

3.Stisknutim & vstoupite do nabidky
programd pecen.

4. Stisknutim /N\/\ vyberete jednu z
funkci kombinovaného rezimu. Funkci
aktivujte stisknutim tladitka ©.

5.Chcete-li zménit vykon, pfesunte se
na policko Teplota/hmotnost/vykon
a pomoci tladitek /NN nastavte
pozadovany vykon. Hodnota vykonu
se potvrdi, jakmile ji zménite.

Chcete-li zménit teplotu trouby v

kombinovaném rezimu, stisknéte jednou

©, kdyz rémedek oznaduje policko

Teplota/hmotnost/vykon. Zobrazi se

doporucena teplota trouby pro

kombinovany rezim. Stiskem tlacitek /\

/\/ nastavte pozadovanou teplotu.

Hodnota teploty se potvrdi, jakmile ji

zmenite.

Aktivni policko z moznosti
Teplota/hmotnost/vykon, Doba
peceni a Cas budiku bude
ohrani¢eno rameckem. Stisknutim
@ posunete ramedek na policka
vpravo nebo jej stisknutim @
posunete na policka vlevo. Pokud
stisknete ® znovu, kdyz ramedek
oznacuje policko
Teplota/hmotnost/vykon vievo,
obrazovka se vrati na pfedchozi
nabidku.

6.Chcete-li zménit ¢as peceni,
stisknutim @ posunete rdmedek na
policko Doba peceni/Cas konce
pedenti. Zobrazi se IEMM. Stisknutim
/\/\/ zménite dfive nastaveny ¢as.

U funkci kombinované a
mikrovinné trouby se doba peceni
zobrazuje ve formatu minut a
sekund. PocCatedni Cas vSech
funkci je nastaven na 1 minutu.
Béhem peceni Ize zménit Uroven
mikrovinného vykonu a dobu
peceni.

Konec doby peceni nelze nastavit
u funkce mikrovinné trouby.

7.Chcete-li nastavit ¢as budiku
a zaroven neovlivnit pripomenuti
konce pe&eni, stisknutim & posunete
rdmecek na policko Cas budiku.
Zobrazi sc HIEEMA. Stiskem tlasitek /\
/N nastavte pozadovany ¢as budiku.
Cas budiku slouz k upozornén,
neovlivni dobu peceni nebo funkce
trouby. Jeden z moznych zplsobd
pouziti je, chcete-li pokrm v troubé v
urCitou chvili obratit nebo zkontrolovat.

Maximalini doba budiku méZe byt
24 hodin.

8.Jsou-li funkce peceni, mikrovinny
vykon, teplota, doba peceni a ¢as
budiku spravné nastaveny, stisknéte
k zahajeni peceni. Spusti se

peceni a displej zobrazi nastavenou
probihajici funkci, resp. zpravu
»Pegeni.

Nastaveni doby peceni a asu

budiku neni nezbytné k fungovani

trouby. Lze je nastavit volitelng.

Pokud otevrete dvitka trouby
bé&hem vareni, na displeji se
zobrazi symbol .
» Trouba se vypne na konci nastavené
doby peceni. Displej zobrazi funkci
trouby, resp. zpravu ,PeCeni je
dokonceno*. Trouba zacne vydavat
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zvukové varovani. Stisknutim libovolného
tlaCitka toto zvukové varovani vypnete.

Pripravu v mikrovinné troubé i
kombinované rezimy Ize zastavit

stisknutim Nl po dobu 1
sekundy. Pro pokracovani opét

stisknéte Nl po dobu 1 sekundy.

Pri mikrovinném vareni nebo
kombinovaném rezimu pfi nizkych
teplotach mize v troubé zlstat
zé&pach po vyjmutém jidle, protoze
trouba bude béhem vareni
studena. V takovém pripadé
spustte troubu s ventilatorem na
230 °C po dobu 20 minut.

Vareni s funkcemi trouby

1.Troubu zapnéte stisknutim tlaCitka 0)
2.Kdyz je trouba zapnuta, zobrazi se
hlavni nabidka.
3.Stisknutim @ vstoupite do nabidky
programd pecen.
4.Stisknéte AN/ a zvolte
pozadovanou funkci trouby. Funkci
aktivujte stisknutim tladitka &.
5.Chcete-li zménit teplotu, pfesunte se
na policko Teplota/hmotnost/vykon
a pomoci tladitek /N/\/ nastavte
pozadovanou teplotu. Hodnota teploty
se potvrdi, jakmile ji zménite.
Aktivni policko z moznosti
Teplota/hmotnost/vykon, Doba
peceni a Cas budiku bude
ohrani¢eno rdameckem. Stisknutim
@ posunete ramecek na policka
vpravo nebo jej stisknutim @
posunete na policka vlevo. Pokud
stisknete @ znovu, kdyz ramedek

policko Doba peceni/Cas konce
peceni. Zobrazi se IKEIM. Stisknutim
tlacitek /AN/\/ nastavte pozadovanou
dobu peceni.

7.Chcete-li nastavit ¢as konce peceni

na pozdsji, po nastaveni doby peceni
stisknéte &@. Zobrazi se EXSI.
Stiskem tlacitek /\/\ nastavte
pozadovany Cas konce peceni.

8.Chcete-li nastavit &as budiku

a zaroven neovlivnit pripomenuti
konce pe&eni, stisknutim @ posunete
rdmecek na policko Cas budiku.
Zobrazi se IIEMA. Stiskemn tladitek /\
/N nastavte pozadovany ¢as budiku.
Cas budiku slouz k upozornén,
neovlivni dobu peceni nebo funkce
trouby. Jeden z moznych zplsobd
pouziti je, chcete-li pokrm v troubé v
urCitou chvili obratit.

Maximalni ¢as budiku je 24 hodin
“ minut.

9.Jsou-li funkce peceni, teplota, doba

peceni, Cas konce peceni a ¢as
budiku spravné nastaveny, stisknéte
Nl k zahajeni peceni. Spusti se
peceni a displej zobrazi nastavenou
probihajici funkci, resp. zpravu
~Pedeni.
Nastaveni doby peceni, Casu
konce peceni a Casu budiku neni
nezbytné k fungovani trouby. Lze
je nastavit volitelné.

Pokud otevrete dvitka trouby
bé&hem vareni, na displeji se
zobrazi symbol .

oznacuje policko
Teplota/hmotnost vlevo,
obrazovka se vrati na pfedchozi
nabidku.

6.Chcete-li nastavit ¢as peceni,
stisknutim @ posunete rdmedek na
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» Pokud jste nenastavili dobu peéeni,
troubu budete ovladat ru¢né. Pokud je
pokrm hotovy, stisknutim tlacitka ’d
troubu vypnete. Jinak bude trouba déle
fungovat.



» » Pokud byla nastavena doba
pedeni, trouba se vypne na konci doby
peceni. Displej zobrazi funkci trouby,
resp. zpravu ,Peceni je dokonceno®.
Trouba zaCne vydavat zvukoveé varovani.
Stisknutim libovolného tlacitka toto
zvukové varovani vypnete.

» » Pokud byla nastavena doba
peceni a ¢as konce peceni, hodiny
trouby odectou dobu peceni od Easu
konce peceni, ktery jste nastavili,

a vypocitaji as zahdjeni peCeni. Az
nastane Cas zahajeni peceni, bude
aktivovana zvolena funkce trouby

a trouba se ohfeje na nastavenou
teplotu. Udrzi tuto teplotu az do konce
doby peceni. Trouba se vypne na konci
doby peceni. Displej zobrazi funkci
trouby, resp. zpravu ,PeCeni je
dokonceno*. Trouba zacne vydavat
zvukové varovani. Stisknutim libovolného
tlaCitka toto zvukové varovani vypnete.

Nastaveni funkce Booster (Rychlé
piredehrati)

Pokud chcete, aby trouba dosahla
zvolené teploty rychleji, pouZzijte funkci
Booster (Rychlé prfedehrati). Vyberte
pozadovanou funkci pfipravy jidla a pak:

1.Jednou stisknéte tlasitko b, Na
displeji se zobrazi symbol A[ﬂ.

2.Po nastaveni doby peceni a teploty
stisknutim ’" zahédjite peceni.

» ’\‘ﬂl zmizi, jakmile trouba dosahne

pozadované teploty. Trouba pak obnovi

provoz na funkci zvolenou pred
zapnutim funkce Booster.

3.Jednim stisknutim tladitka *ﬂl funkci
Booster zrusite. Funkce Booster bude
deaktivovana a z displeje zmizi A[ﬂ.

Aktivace zamku tlacitek

Chcete-li zabranit, aby s troubou nékdo

zachézel, mizete tladitka zamknout

pomoci funkce zamku.

Zamek Ize pouzit bez ohledu na
to, zda je trouba spusténa nebo
ne. Troubu Ize vypnout stisknutim
tlagitka O i kdy? je zamek
aktivovan a trouba je v provozu.

1.Stisknéte [0, dokud se na displej
neobjevi (3.

» Po nastaveni zamku se pfi stisknuti

jakéhokoli tlacitka (kromé tlacitek /AN/\N/)

objevi napis ,Zamek

Vv provozu“ a zobrazi se symbol (1.
Tlacitka trouby nefunguii, je-li
aktivovana funkce zamku. Zamek
se nezrusi ani v pfipadé vypadku
napajent.

Deaktivace zamku

1. Stisknéte @1 dokud z displeje nezmizi

» Zamknuti tlaCitek se deaktivuje.
Vypnuti elektrické trouby
stisknste ® a vypnéte troubu.

Obsluha grilu

Zavirejte dvitka trouby béhem
grilovani.

Horké povrchy mohou
zplsobovat popéleniny!

Pouziti grilu jako funkce trouby

1.Troubu zapnéte stisknutim tlaCitka 0]

2.Kdyz je trouba zapnuta, zobrazi se
hlavni nabidka.

3.Stisknutim @ vstoupite do nabidky
programd pecen.

4.Stisknéte AN/ a zvolte
pozadovanou funkci grilu (z funkci
trouby). Funkci aktivujte stisknutim
tlasitka @.

5.Chcete-li zménit teplotu, pfesunte se
na poli¢ko Teplota/hmotnost/vykon
a pomoci tladitek /NN nastavte
pozadovanou teplotu. Hodnota teploty
se potvrdi, jakmile ji zménite.
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Aktivni policko z moznosti
Teplota/hmotnost/vykon, Doba
peceni a Cas budiku bude
ohrani¢eno rameckem. Stisknutim
@ posunete ramedek na policka
vpravo nebo jgj stisknutim @
posunete na policka vlevo. Pokud
stisknete ® znovu, kdyz ramedek
oznacuje policko
Teplota/hmotnost/vykon vievo,
obrazovka se vrati na pfedchozi
nabidku.

6.Chcete-li nastavit ¢as peceni,
stisknutim @ posunete rdmedek na
policko Doba peceni/Cas konce
peceni. Zobraz se IFEIM. Stisknutim
tlacitek /N/\/ nastavte pozadovanou
dobu peceni.

7.Chcete-li nastavit ¢as konce peceni
na pozdsji, po nastaveni doby peceni
stisknéte ©@. Zobrazi se EXSI.
Stiskem tlacitek /A\/\/ nastavte
pozadovany ¢as konce peceni.

8.Chcete-li nastavit ¢as budiku
a zaroven neovlivnit pripomenuti
konce pe&eni, stisknutim & posunete
rdmecek na policko Cas budiku.
Zobrazi se HIEEMM. Stiskem tlasitek /\
/N nastavte pozadovany ¢as budiku.
Cas budiku slouz k upozornén,
neovlivni dobu peceni nebo funkce
trouby. Jeden z moznych zplsobd
pouziti je, chcete-li pokrm v troubé v
urCitou chvili obratit.

Maximalni ¢as budiku je 24 hodin
“ minut.

9.Jsou-li funkce peceni, teplota, doba
peceni, Cas konce peceni a ¢as
budiku spravné nastaveny, stisknéte
k zahajeni peceni. Spusti se
peceni a displej zobrazi nastavenou
probihajici funkci, resp. zpravu
~Pedeni.
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Nastaveni doby peceni, Casu
konce peceni a Casu budiku neni
nezbytné k fungovani trouby. Lze
je nastavit volitelné.

Pokud otevrete dvitka trouby
bé&hem vareni, na displeji se
zobrazi symbol .

» Pokud jste nenastavili dobu peéeni,
troubu budete ovliadat ru¢né. Pokud je
pokrm hotovy, stisknutim tlacitka Nf
troubu vypnete. Jinak bude trouba déle
fungovat.
» » Pokud byla nastavena doba
pedeni, trouba se vypne na konci doby
peceni. Displej zobrazi funkci trouby,
resp. zpravu ,Peceni je dokonceno®.
Trouba zaCne vydavat zvukoveé varovani.
Stisknutim libovolného tlacitka toto
zvukové varovani vypnete.
» » Pokud byla nastavena doba
peceni a ¢as konce peceni, hodiny
trouby odectou dobu peceni od Easu
konce peceni, ktery jste nastavili,
a vypocitaji as zahdjeni peCeni. Az
nastane Cas zahajeni peceni, bude
aktivovana zvolena funkce trouby
a trouba se ohfeje na nastavenou
teplotu. Udrzi tuto teplotu az do konce
doby peceni. Trouba se vypne na konci
doby peceni. Displej zobrazi funkci
trouby, resp. zpravu ,PeCeni je
dokonceno*. Trouba zacne vydavat
zvukové varovani. Stisknutim libovolného
tlaCitka toto zvukové varovani vypnete.
Pouziti grilu jako kombinovaného
rezimu
1.Troubu zapnéte stisknutim tlaCitka 0)
2.Kdyz je trouba zapnuta, zobrazi se
hlavni nabidka.
3.Stisknutim © vstoupite do nabidky
programd pecen.
4. Stisknutim /\/N vyberte
pozadovany provozni rezim
kombinovaného grilu. Pro vybranou



funkci grilu se zobrazi symbol &.

Funkei aktivujte stisknutim tlagitka @.
5.Chcete-li zménit vykon, pfesunte se

na policko Teplota/hmotnost/vykon

a pomoci tladitek /N/\/ nastavte

pozadovany vykon. Hodnota vykonu

se potvrdi, jakmile ji zménite.
Chcete-li zménit teplotu trouby v
kombinovaném rezimu, stisknéte jednou
@, kdyz rémedek oznaduje policko
Teplota/hmotnost/vykon. Zobrazi se
doporucena teplota trouby pro
kombinovany rezim. Stiskem tlacitek Z/\
/\/ nastavte pozadovanou teplotu.
Hodnota teploty se potvrdi, jakmile ji
zmenite.

Aktivni policko z moznosti
Teplota/hmotnost/vykon, Doba
peceni a Cas budiku bude
ohrani¢eno rameckem. Stisknutim
@ posunete ramedek na policka
vpravo nebo jgj stisknutim @
posunete na policka vlevo. Pokud
stisknete @ znovu, kdyz ramedek
oznacuje policko
Teplota/hmotnost/vykon vievo,
obrazovka se vrati na pfedchozi
nabidku.

6.Chcete-li zménit ¢as peceni,
stisknutim @ posunete rdmedek na
policko Doba peceni/Cas konce
peceni. Zobraz se IFEIM. Stisknutim
/N\/\/ zménite dfive nastaveny ¢as.

U funkci kombinované a
mikrovinné trouby se doba peceni
zobrazuje ve formatu minut a
sekund. PocCatedni Cas vSech
funkci je nastaven na 1 minutu.
Béhem peceni Ize zménit Uroven
mikrovinného vykonu a dobu
peceni.

Konec doby peceni nelze nastavit
u funkce mikrovinné trouby.

7.Chcete-li nastavit ¢as budiku
a zaroven neovlivnit pripomenuti
konce pe&eni, stisknutim & posunete
rdmecek na policko Cas budiku.
Zobrazi sc HIEEMA. Stiskem tlasitek /\
/N nastavte pozadovany ¢as budiku.
Cas budiku slouz k upozornén,
neovlivni dobu peceni nebo funkce
trouby. Jeden z moznych zplsobd
pouziti je, chcete-li pokrm v troubé v
urCitou chvili obratit.

Maximalni ¢as budiku je 24 hodin
“ minut.

8.Jsou-li funkce peceni, teplota, doba
peceni, Cas konce peceni a ¢as
budiku spravné nastaveny, stisknéte
’“ k zahajeni peceni. Spusti se
peceni a displej zobrazi nastavenou
probihajici funkci, resp. zpravu
~Pedeni.
Nastaveni doby peceni, Casu
konce peceni a Casu budiku neni
nezbytné k fungovani trouby. Lze
je nastavit volitelné.

Pokud otevrete dvitka trouby
bé&hem vareni, na displeji se
zobrazi symbol .

» Trouba se vypne na konci nastavené
doby peceni. Displej zobrazi funkci
trouby, resp. zpravu ,PeCeni je
dokonceno*. Trouba zacne vydavat
zvukové varovani. Stisknutim libovolného
tlaCitka toto zvukové varovani vypnete.
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Potraviny, které nejsou vhodné
ke grilovani, predstavuji
nebezpedi pozaru. Pouzivejte
na grilovani jen ty potraviny,
které jsou vhodné pro
intenzivni zar grilu.

Neumistujte potraviny pfilis
daleko dozadu grilu. Je to
nejteplejsi Cast a mastné
potraviny se mohou vznitit.

Nabidka nastaveni

Nastaveni jazyka

1.Kdyz troubu zapnete poprvé, na
textovém displeji se zobrazi zprava
»Programy peceni”.

2.Stisknéte /AN/\V/, dokud se na
textovém displeji nezobrazi
»Nastaveni“.

3.Stisknéte @.

4.Stisknéte /NN, dokud se na
textovém displeji nezobrazi ,Jazyk".

5.Stisknéte @. Zobrazi se jazyk, ktery
byl pro troubu pdvodné nastaven.

B.Stisknéte N\ a zvolte pozadovany
jazyk.

7.Stisknéte @ a potvrdte nastaven.

Nastaveni ¢asu

Kdyz troubu zapnete poprvé,

automaticky se nastavi ¢as ,00:00“.

Chcete-li zménit nastaveni Sasu:

1.Kdyz je trouba zapnuta, na textovém
displeji se zobrazi text ,Programy
pedeni*.

2.Stisknéte /NN, dokud se na
textovém displeji nezobrazi
»Nastaveni“.

3.Stisknéte @.

4.Stisknéte /NN, dokud se na
textovém displeji nezobrazi ,Cas*.

5.Stisknéte @.

B.Stisknéte /AN/N/ a nastavte aktualni
Cas.

7.Stisknéte @ a potvrdte nastaven.
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Nastaveni jasu

1.Kdyz troubu zapnete poprvé, na
textovém displeji se zobrazi zprava
»Programy peceni”.

2.Stisknéte /NN, dokud se na
textovém displeji nezobrazi
»Nastaveni“.

3.Stisknéte @.

4.Stisknéte AN\, dokud se na
textovém displeji nezobrazi ,Jas".

5.Stisknéte &@. Zobrazi se pfedem
nastavena droven jasu.

6.Pro vybér pozadované Urovné
stisknéte /NN .

7.Stisknéte & a potvrdte nastaven.

Nastaveni hlasitosti

1.Kdyz troubu zapnete poprvé, na
textovém displeji se zobrazi zprava
»Programy peceni*.

2.Stisknéte /A/N, dokud se na
textovém displeji nezobrazi
»Nastaveni“.

3.Stisknéte @.

4.Stisknéte AN\, dokud se na
textovém displeji nezobrazi ,Hlasitost".

5.Stisknéte &@. Zobrazi se pfedem
nastavena hlasitost.

6.Pro vybér pozadované Urovné
stisknéte /NN .

7.Stisknéte & a potvrdte nastaven.

Nastaveni jednotek teploty

1.Kdyz troubu zapnete poprvé, na
textovém displeji se zobrazi zprava
»Programy peceni”.

2.Stisknéte /A\/N/, dokud se na
textovém displeji nezobrazi
»Nastaveni“.

3.Stisknéte @,

4.Stisknéte /AN, dokud se na
textovém displeji nezobrazi ,Jednotka
teploty”.

5.Stisknéte . Zobrazi se pfedem
nastavena jednotka teploty ,,C*.

B.Stisknéte AN\ a vyberte ,F*.

7.Stisknéte & a potvrdte nastaven.



Tabulka doby peceni Casy v této tabulce jsou mindny
jako préivodce. Casy se mohou
liSit v zavislosti na teploté potravin,
tloustce, typu a vasich vlastnich
preferencich vareni.

Kusy Mikrovinn | 1000 100 2 13-17 10 Zaruvzdorné | V poloving
masa a trouba sklenéné doby peceni
Hovézi | Mikrovinn | 200 100 2 8-12 10 nadobi na jednou
sekana | 4 trouba draténé Qtoéte.
Mikrovinn | 500 100 2 18-22 10 polici* Cas Cekani
4 trouba nechte
Mikrovinn | 1000 100 2 13-17 10 plynqut pr
a trouba pokojové
Celé Mikrovinn | 1500 200 2 10-14 10 teploté.
kure 4 trouba
Mikrovinn | 2000 200 2 18-22 10
4 trouba
Kureci Mikrovinn | 300 200 2 4-8 10
palicky | & trouba
Mikrovinn | 1000 200 2 10-14 10
4 trouba
Chléb Mikrovinn | 500 200 2 2-6 10
4 trouba
Zakfivena Gést draténé police musi sméfovat dol
** PrisluSenstvi se nedodava spolu se spotrebi¢em. Jsou to komeréné dostupné wyrobky.

Mikrovinna trouba 100 600 3 5:20 ... 5:30 | Zaruvzdorné

kukurice sklenéné
nadobi na
draténé
polici**

Celé Mikrovinna trouba 250 — 300 600 2 15...20 Zéruvzdormné

brambory ve sklenéné

slupce nadobi' s
vikem na
draténé
polici**

Zakfivena Gést draténé police musi sméfovat dol

* PrisluSenstvi se nemusi doddvat spolu se spotiebicem.

** PrisluSenstvi se nedodava spolu se spotrebi¢em. Jsou to komeréné dostupné wyrobky.
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Vareni v kombinovanych rezimech

Rosténa Mikrovinny rezim Standardni
+ staticky plech*

Cerstva Mikrovinny rezim | 500 280 2 440 5.7 Kamen na

pizza*™* + pizza pizzu*

Mrazena Mikrovinny rezim | 4560 200 2 100 10...15 Standardni

pizza + staticky plech*

Suflé Mikrovinny rezim | - 180 2 440 5..10 3 misky na
+ staticky suflé na

draténé polici
o

Sladky Mikrovinny rezim | - 180 2 100 30...35 Forma na

bochnik + ohrev s bochnik na
ventilatorem draténé polici

Pecené Mikrovinny rezim | 1000 200 3 440 15...20 Standardni

brambory + plny gril + plech*
ventilator

Grilované Mikrovinny rezim | 1500 — 230 2 440 40 ... 60 Standardni

kure + staticky + 2000 plech*
ventilator

Zakfivena Gést draténé police musi sméfovat dol

* PrisluSenstvi se nemusi doddvat spolu se spotiebicem.

** Prislusenstvi se nedodava spolu se spotrebi¢em. Jsou to komeréné dostupné vyrobky.

***Predehrivejte po dobu 25-30 minut na 2. pozici stojanu ve funkci Mikrovinny rezim + pizza a pfi nastaveni 280 ° C +
440 W.

Vareni s funkcemi trouby

Kolace na J(::oden Standardni plech* Staticky 3 180 25...30
plechu zasobnik
Kolag ve Jeden Forma na kola¢ na Ohrev 2 180 40 ... 50
formé zasobnik draténé polici** s ventilatorem
Sladky Jeden Forma na bochnik na Ohrev 2 180 45 ... 55
bochnik zasobnik draténé polici ** s ventilatorem
Malé kolace J(::oden Standardni plech* Staticky 3 160 25...35
zasobnik
J(::oden Standardni plech* Ohr/ev 3 180 30...40
zasobnik s ventilatorem
2 1-Standardni plech* Ohrev 1-3 150 35...50
zasobniky 3-Plech na cukrovi* s ventilatorem
3 1-Standardni plech* Ohiev 1-3-5 150 45 ... 60
zasobniky 3-Plech na cukrovi* s ventilétorem
5-Hluboky plech*
Kolag Jeden Kulata dortova forma o 3 160 25..35
zasobnik prdméru 26 cm na Staticky
draténé polici**
Jeden Kulata dortova forma o oni 2 150 30 ...40
¥ o fev
zasobnik priméru 26 cm na L
PR s ventilatorem
draténé polici
2 1-Kulata dortova forma 1-4 150 35...45
zasobniky o prdméru 26 cm na
draténé polici** Ohrev
4-Kulata dortova forma | s ventilatorem
o prdméru 26 cm na
plechu na cukrovi**
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J(::oden Plech na cukrovi* Staticky 3 180 25...30
zasobnik
2 1-Plech na cukrovi* Ohrev 1-3 180 30 ...40
zasobniky 3-Standardni plech* s ventilatorem
3 1-Plech na cukrovi* Ohev 1-3-56 180 35...45
zasobniky 3-Standardni plech* s ventilétorem
5-Hluboky plech*
Pecivo J(::oden Standardni plech* Staticky 2 200 30...40
zasobnik
2 1-Plech na cukrovi* Ohrev 1-5 200 45 ... 55
zasobniky 5-Standardni plech* s ventilatorem
3 1-Plech na cukrovi* Ohev 1-3-56 200 55...65
zasobniky 3-Standardni plech* s ventilétorem
5-Hluboky plech*
Hutné pecivo J(::oden Standardni plech* Staticky 2 200 25...35
zasobnik
2 1-Plech na cukrovi* Ohrev 1-3 200 35...45
zasobniky 3-Standardni plech* s ventilatorem
3 1-Plech na cukrovi* Ohev 1-3-56 190 45 ... 55
zasobniky 3-Standardni plech* s ventilétorem
5-Hluboky plech*
Kvasnice J(::oden Standardni plech* Staticky 2 200 35...45
zasobnik
Lasagne Jeden Sklenéna / kovova 2-3 200 30 ...40
zasobnik obdélnikova forma na Staticky
draténé polici**
Qerstva J(::oden Standardni plech* Staticky 3 200 10...15
pizza zasobnik
Mrazena J(::oden Standardni plech* Staticky 2 200 10...15
pizza zasobnik
Suflé Jeden 3 misky na suflé na Staticky 2 180 15...20
. DA taticky
zasobnik draténé polici
Hovézi steak | Jeden Staticky + 3 25 min. 250/max, | 100 ... 120
(cely) / zasobnik Standardni plech* o potom 180 ... 190
AT ventilator
Roznény
Jehnéci kyta | Jeden Standardni plech* Staticky + 3 25 min. 250/max, 70...90
(v hrnci) zasobnik ventilator potom 190
Jeden Standardnf plech* Multi 3 25 min. 250/max, 60 ... 80
zasobnik ,3D“ peceni potom 190
Roznéné Jeden Staticky + 2 15 min. 250/max, 60 ...80
kure (1,6 — 2 | zasobnik Standardni plech* o potom 180 ... 190
kg) ventilator
Jeden Standardnf plech* Multi 2 15 min. 250/max, 60 ... 80
zasobnik ,3D“ peceni potom 180 ... 190
Turquie (6,5 | Jeden Standardni plech* Staticky + 1 25 min. 250/max, | 150 ... 210
kg) zasobnik ventilator potom 180 ... 190
Jeden Standardnf plech* Multi 1 25 min. 250/max, | 150 ... 210
zasobnik ,3D“ peceni potom 180 ... 190
Ryba J(::oden Standardni plech* Stati(;lfy’ + 3 200 20...30
zasobnik ventilator
Jeden . . Multi 3 200 20...30
Jasobnik Standardni plech ,3D* pedeni
Doporuéujeme provadét predehfivani u vSech potravin.
* PrisluSenstvi se nemusi doddvat spolu se spotiebicem.
** PrisluSenstvi se nedodava spolu se spotrebi¢em. Jsou to komeréné dostupné wyrobky.
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Jidla v této tabulce jsou pfipravena v

souladu s normou EN 60350-1, ¢imz se
zkousky produktu pro kontrolni instituce
zjednodusuji.

Tabulka pro pripravu kontrolnich
jidel

i:gcfgnk Standardni plech* Staticky 8 140 20...30
J(::oden Standardni plech* Ohr/ev 8 140 20...30
zasobnik s ventilatorem
2 zasobniky | 1-Standardni plech* Ohrev 1-3 140 20...30
3-Plech na cukrovi* | s ventilatorem
3 zasobniky | 1-Standardni plech* . 1-3-5 140 25...35
i Ohrev
3-Plech na cukrovi s ventilstorem
5-Hluboky plech*
Malé kolace J(::oden Standardni plech* Staticky 3 160 25...35
zasobnik
J(::oden Standardni plech* Ohr/ev 3 180 30...40
zasobnik s ventilatorem
2 zasobniky | 1-Standardni plech* Ohrev 1-3 150 35...50
3-Plech na cukrovi* | s ventilatorem
3 zasobniky | 1-Standardni plech* oni 1-3-5 150 45 ... 60
. fev
3-Plech na cukrovi "
5-Hiuboky plech” s ventilatorem
Kolag Jeden Kulata dortova forma 3 160 25..35
zasobnik o prdméru 26 cm na Staticky
draténé polici**
Jeden Kulata dortova forma . 2 150 30 ...40
¥ o Ohrev
zasobnik 0 priméru 26 cm na L
P s ventilatorem
draténé polici
2 zasobniky 1-Kulata dortova 1-4 150 35...45
forma o prdméru 26
cm na draténé
polici* Ohrev
4-Kulata dortova s ventilatorem
forma o prdméru 26
cm na plechu na
cukrovi**
Jable¢ny Jeden Kulata ernda kovova 2 180 55 ...60
kolag zasobnik forma o prdméru 20 o
ox 2 Staticky
cm na draténé
polici**
Jeden Kulata ernda kovova 2 170 50 ... 60
zasobnik forma o praméru 20 Ohrev
cm na draténé s ventilatorem
polici**
2 zasobniky 1-Kulata ¢erna 1-4 170 50 ...60
kovova forma o
praméru 20 cm na
draténé polici** Ohrev
4-Kulata Cerna s ventilatorem
kovova forma o
praméru 20 cm na
plechu na cukrovi**
Doporuéujeme provadét predehfivani u vSech potravin.
* PrisluSenstvi se nemusi doddvat spolu se spotiebicem.
** PrisluSenstvi se nedodava spolu se spotrebi¢em. Jsou to komeréné dostupné wyrobky.
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usporny ohfev s ventilatorem Neotevirejte dvitka béhem pedeni

Po zahajeni peceni v rezimu Vv rezimu Usporny ohfev s
Usporny ohfev s ventilatorem ventilatorem. Kdyz dvere nejsou
nemeénte pecici teplotu. oteviené, vnitini teplota bude kvdli

Uspore energie nastavena a mize
se liSit od teploty zobrazené na

displeji.
Malé kolace Jeden zasobnik Standardni plech* 3 160 25...35
Susenky Jeden zasobnik Standardni plech* 3 180 25...35
Pecivo Jeden zasobnik Standardni plech* 3 200 45 ... 55
Hutné pecivo Jeden zasobnik Standardni plech* 3 200 35...45

* PrisluSenstvi se nemusi doddvat spolu se spotiebicem.

Grilovani s elektrickym grilem

Ryby Draténa police Gril 4..5 250 20...25 min. ”
Kureci Dréaténa police Gril 4..5 250 25...35 min.
kousky

Kousky Dréaténa police Gril 4..5 250 20...25 min.
jehnécéiho

Steak Draténa police Gril 4..5 250 25...30 min. "
Kousky Dréaténa police Gril 4..5 250 25...30 min. *
teleciho

Topinky Draténa police Gril 4 250 1...4 min.
Pecené Dréaténa police Gril s ventilatorem 3 200 35..45
brambory

" podle tloustky

Doporuéujeme provadét predehfivani u véech potravin.

Obratte jidlo po 2/3 celkové doby peéent.

Tabulka pro pFipravu kontrolnich zkousky produktu pro kontrolni instituce
jidel zjednodusuji.

Jidla v této tabulce jsou pfipravena v

souladu s normou EN 60350-1, ¢imz se

Topinky Draténa police Gril 4 250 1..4 min.
Masové Dréaténa police Gril 4 250 25...35 min.
kulicky

(hovézi) - 12

kousky

Doporuéujeme provadét predehfivani u véech potravin.

Obratte jidlo po 2/3 celkové doby peceni.
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Recepty na predem
pFipravené potraviny
JEHNECI CASSEROLE
INGREDIENCE

¢ 150 g jehnécich kostek

¢ 100 g cibule

¢ 20 g Cervené papriky

¢ 20 g zelené papriky

¢ 40 g Cerstvych brambor

e 20 gliku

® 100 g rajCat

e 2 strouzky Cesneku

e 1/2 |1ZiCky rajského protlaku

¢ 1 |Zice olivového oleje

¢ 10 g masla

e S0l / Semy pept

POSTUP PRIPRAVY

¢ Nakrgjejte cibuli, Cervenou a zelenou
papriku, brambory, lilek a raj¢ata na
velké kostky.

¢ Nasekejte Cesnek.

¢ \V mise smichejte zeleninu nakrajenou
na kostky, jehnéci kostky a ostatni
ingredience.

e Tuto smés preneste do sklenéné
nadoby s vikem a pokladte ji kousky
masla.

e Zavrete viko nadoby.

e Sklenénou nadobu s vikem dejte na
plech, ten umistéte na zobrazeny rost
a nechte jidlo péct.

e Po uvareni nechte 10 minut odpocdivat,
poté podavejte.

HOVEZi WELLINGTON

INGREDIENCE

¢ 40 g cibule, nasekana na malé
kostiCky

¢ 2 houby, nasekané malé kostiCky

¢ 1 strouzek ¢esneku, nakrajeného na
jemno

e 70 ml smetany

¢ 150 g teleciho rosténce

e 1 plat listového tésta

¢ 1 vejce, rozSlehané
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¢ 1 |Zice olivového oleje

e S0l / Semy pept

POSTUP PRIPRAVY

e Zahfejte panev. Jakmile je panev
dostatecné horka, pfidejte 1 Izici
olivového oleje.

¢ Rosténec ochutte soli a pepfem a
opecte ze vSech stran na panvi.
Ujistéte se pfitom, ze neni UpIiné
uvareny. Nechte maso zcela
vychladnout.

¢ \/ jiné panvi osmazte cibuli, houby a
Cesnek.

¢ Jakmile jsou houby uvareny, pfidejte
smetanu a varte, dokud nezhoustne.
Nechte smés zcela vychladnout.

¢ Posypejte moukou listové tésto, které
hodinu odpocivalo pfi pokojové
teploté. Tésto trochu rozvalejte.

e | 7iCkou rozprostrete polovinu studené
smeési do stredu listového tésta,
poloZte na ni rosténec a zbytek smeési
rozprostfete na maso. Poté spojte
konce tésta tak, aby zakryly maso.
DoporuCuije se natfit vajickem, aby se
konce tésta pfilepily k sobé.

e Umistéte jej na plech a ujistéte se, Ze
se strana se spojenymi konci dotyka
plechu.

¢ Rozslehanym vejcem potfete celou
horni plochu tésta.

¢ Plech umistéte na zobrazeny rost a
nechte péct.

OKOUN

INGREDIENCE

Tésto:

¢ 2 celé okouny, kazdy po 300 gramech
(celkem 600 gram(l)

¢ 90 g cibule, nakrdjené na velmi jemné
prouzky (tloustka 3 — 4 mm)

e 1 stfedni brambor (nakrajeny na
kole¢ka o tloustce 4 — 5 mm)

¢ 1 svazek tymianu (listy)

¢ 1 svazek kopru



¢ 1 strouzek ¢esneku, nakrajeného na
jemno

* 1 citronova kdra

¢ 1 bobkovy list

¢ 10 ml citronové Stavy

* Maslo

¢ 10 ml olivového oleje

e S0l / Semy pept

POSTUP PRIPRAVY

¢ Rybu potrete soli, pepfem a maslem.

¢ \V mise smichejte brambory, cibuli,
listky tymianu, kopr, ¢esnek,
citrénovou karu, bobkovy list,
citrénovou $tavu a olivovy olej.

¢ \lymazte plech do trouby.

¢ Do stfedu plechu dejte polovinu cibule
a rozprostrete kolem ni brambory.

¢ Ryby naplite druhou polovinou cibule
a polozte je na brambory a cibuli na
plechu.

¢ Plech umistéte na zobrazeny rost a
nechte péct.

SEKANA SE ZELENINOU

INGREDIENCE

¢ 500 g mletého hovéziho masa

¢ 1 cibule, stfednf

¢ 1 Servena paprika, mala

¢ 1 zelena paprika, mala

e 1 Zluta paprika, mala

e 1 lilek, maly

¢ 1 cuketa, mala

e 2 rajCata, stfedni

* 25 gmasla

¢ 175 g strouhanky

e 1 |ziCka rajského protlaku

e 1 vejce

¢ 30 ml smetany

e 2 |ziCky Cervené Cili papricky

e S0l / Eemy pept

POSTUP PRIPRAVY

¢ \/ panvi rozpustte maslo. K maslu
pfidejte jemné nakrdjenou cibuli a lilek
a spolecné varte.

¢ Pidejte Cervenou, zelenou a Zlutou
papriku nakrdjenou na malé kosticky a
jesté chvili varte.

¢ Nakonec pfidejte jemné nakrajenou
cuketu a rajCata a varte (ujistéte se, ze
zelenina pflis nezmékne). Poté nechte
tuto smés zcela vychladnout.

¢ V/ jiné misce smichejte mleté hovézi
maso, vejce a smetanu.

¢ Do masové smési pridejte studenou
zeleninovou smés, sUl, pepf, Cervené
chilli papricky a strouhanku, pak
spolec¢né hnéte, dokud nedosahnete
pozadované konzistence masa.

¢ Plech vylozte pecicim papirem, z
masové smési utvorte SiSku a vlozte ji
na plech.

¢ Plech umistéte na zobrazeny rost a
nechte péct.

e Po uvareni nechte 5 minut odpodivat,
poté podavejte. Podavejte na platky.
SALAT Z CERVENE REPY S KOZiM

SYREM

INGREDIENCE

¢ 10 kotenl Servené fepy, kazdy po 50
gramech

e 2 pomerance

e 2 citrény

¢ 90 ml balzamikového octa

¢ 100 ml olivového oleje

¢ 1 vanilkovy lusk

e 3 snitky Cerstvého tymianu

¢ 20 g masla

e 2 strouzky Cesneku

e 2 svazky rokety

¢ 10 cherry rajatek

¢ 100 g koziho syra

e S0l / Semy pept

POSTUP PRIPRAVY

e Smichejte balzamikovy ocet,
pomerancovou kdru, citronovou
kdru,vnitfek vanilkového lusku, olivovy
olej, jemné nasekany Cesnek a Cerstvy
tymian. Takto jsme si pfipravili
marinadu.
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e \/ této smési marinujte 2 hodiny celé
koreny fepy, aniz byste je oloupali.

e Marinované koreny fepy vlozte do
sklenéné nadoby s vikem spolu s
marinadou a viko uzavrete.

e Sklenénou nadobu s vikem dejte na
plech, ten umistéte na zobrazeny rost
a nechte péct.

¢ \/yjméte z trouby a nechte vychladnout.

¢ Nozem oloupejte a nakrajejte
studenou fepu.

¢ Smichejte hrubé nasekanou roketu,
pulky cherry rajéatek, odloupané
platky pomerance a nakrdjenou fepu.

* Pridejte studenou marinadu, sll, pept,
nakrajeny kozi syr a pfed podavanim
vSe smichejte.

ZAPECENE BRAMBORY

INGREDIENCE

® 200 g Cerstvych brambor

¢ 100 ml smetany

¢ 1 Spetku muskatového ofisku

¢ 1 strouzek ¢esneku, nakrajeného na
jemno

¢ 1 bobkovy list

e 1 snitku tymianu

¢ 1 [ziCku masla

e S0l / Semy pept

POSTUP PRIPRAVY

e Brambory nakrdjejte na velmi tenké
platky (1 —2 mm) a nechte je 30 minut
odpocivat ve vodeé.

e Uvarte smetanu, muskatovy ofisek, sul,
pepf, Cesnek, bobkovy list a tymian.

e Sklenénou nadobu vymazte maslem a
naskladejte do ni brambory ve 2
vrstvach. Polovinu horké smési nalijte
na brambory.

¢ Naskladejte dalsi 2 vrstvy brambor a
nalijte zbytek smési, dokud je jesté
horka.

e Sklenénou nadobu s vikem dejte na
plech, ten umistéte na zobrazeny rost
a nechte jidlo péct.
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¢ V/yjméte jidlo z trouby, poloZte na ngj
obracené sklenéné viko (bude vyvijet
tlak pro uhlazeni jidla) a nechte jej
odpocinout.

e Po Uplném vychladnuti peCené
brambory naporcuijte.

¢ Rozehfejte panev, nalite 1 Izici
olivového oleje a zapeCené brambory
osmahnéte ze vSech stran.

e Podavejte horké.

HORKY KOLAC S COKOLADOVOU

OMACKOU

INGREDIENCE

e 38 |zic mouky

¢ 8 lzic cukru

¢ 8 lzic mléka

e 4 |zice oleje

e 4 |Zice kakaového prasku

e 4 vajicka

Cokolédova poleva:

* 200 g smetany

¢ 200 g horké Cokolady

POSTUP PRIPRAVY

¢ \V mise smichejte mouku, kakao, cukr
a dobfe promichejte.

¢ Pfidejte mléko, olej a vejce a dobre
promicheijte.

e Smés nalijte az do poloviny misky na
suflé.

¢ Misku na suflé vioZte na plech a ten
vlozte na zobrazeny rost.

¢ \/jiném hrnci uvarte smetanu a
odstavte.

¢ Do smetany pfidejte malé kousky
hotké Cokolady a michejte, dokud se
Cokolada nerozpusti (Cokoladova
poleva).

e Pfed podavanim nalijte Sokoladovou
polevu na horky dort.



ROLKY Z LISTOVEHO TESTA SE
SKORICi A HROZINKAMI
INGREDIENCE

¢ 6 platky listového tésta

e 1 Zloutek

Naplri:

¢ 100 ml vody

¢ 100 g cukru

¢ 1 Gajovy Sdlek rozinek

¢ 1 sklenice mletych liskovych ofiSk{

¢ 1/2 sklenice strouhaného kokosu

¢ 1 |ziCka skofice

POSTUP PRIPRAVY

¢ \/ hrnci uvarte vodu s cukrem. Smés
odstrante ze sporaku.

e Pidejte liskovy ofiSek, kokos a skofici
a dobfe promichejte. Nechte smés
zcela vychladnout (naplh).

¢ Posypejte moukou tésto, které hodinu
odpocivalo pfi pokojové teploté. Tésto
trochu rozvélejte.

e Platky tésta rozvalejte, IziCkou
rozprostrfete napln a posypte rozinky.

e Tésto rozvélejte a nakrajejte na kousky
3cm.

¢ Plech vylozte pecicim papirem,
polozte na ngj rolky a nechte mezi nimi
mezery. Rezy pottete Zloutkem.

¢ Plech umistéte na zobrazeny rost a
nechte péct.

e Podavejte teplé.

PLNENE VINNE LISTY S OLIVOVYM

OLEJEM

INGREDIENCE

* 500 g naloZenych listd vinné révy

e 1/2 sklenice olivového oleje

¢ Horka voda

e Stéva z plilky citronu

Naplri:

¢ 4 cibule

¢ 1 sklenice olivového oleje
* 2 |Zice piniovych ofi8kd

e 2 sklenice ryze

e 1 |Zice suSené maty

e 2 |ZiCky Cerného pepre

e 2 |ziCky skofice

¢ 5 -6 g cukru krupice

e 2 |Zice rybizu

¢ 1 sklenice nasekané petrzelky

e 2 |Zicky soli

POSTUP PRIPRAVY

¢ Cibuli osmazte na olivovém oleji,
pfidejte ryzi a jesté chvili smazte. Do
této smési pridejte vSechny ostatni
ingredience na naplh a nechte ji
odpocivat.

¢ VVinné listy naplfite a svinte.

e Svinuté listy naskladejte do sklenéné
nadoby s vikem.

¢ Pridejte olivovy olej, citrénovou Stavu a
horkou vodu tak, aby smés
neprekrodila horni povrch vinnych listd.
Zavrete viko nadoby.

e Sklenénou nadobu s vikem dejte na
plech, ten umistéte na zobrazeny rost
a nechte jidlo péct.

e | isty vyjméte z trouby a nechte je
hodinu odpocCivat pfi pokojové teploté.
Pfed podavanim je nechte odpocivat v
lednici.

KURECI PALICKY

INGREDIENCE

e 3 kureci palicky

e 3 stfedni brambory (nakrdjené na
kole¢ka o tloustce 1 mm)

e 2 cibule, nakrajend na velmi jemné
prouzky (tloustka 3 — 4 mm)

e 2 rajCata, nakrdjena na kosticky

Marinéda:
e 1 strouzek ¢esneku
e 1/2 1ZiCky Cerného pepre
e 1 |ziCka soli
¢ 50 ml octa z &erveného vina
e 1 |Zice cukru krupice
¢ 1 |Zice hroznové melasy
e 1 |Zice medu
e Stava z 1 citrénu
e 2 snitky tymidnu (listy)
e 3 ml palivé omacky
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e 1 |ziCka mleté sladké papriky ¢ Doprostred plechu pokladejte kufeci

e 200 ml olivového oleje palicky vedle sebe. Brambory
POSTUP PRIPRAVY usporadeijte kolem kufecich paliek a
e Cesnek rozdrtte a smichejte vdechny cibuli a rajCata dejte mezi kureci
ingredience do marinady. palicky.
e K marinovani kurete pouzijte polovinu ¢ Plech umistéte na zobrazeny rost a
marinady a druhou polovinu pouZijte k nechte péct.
marinovani rajCat, brambor a cibule. e Po uvareni nechte 5 minut odpodivat
Nechte marinovat 2 hodiny. na plechu, poté podaveijte.
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[ Udrzba a péce

Obecné informace

Na cisténi spotfebice nepouzivejte

Zivotnost vyrobku se prodiou?f a
pfipadné problémy se omezi, pokud je
vyrobek pravidelné Cistén.
Odpoijte zafizeni od napdjeni, nez
zaCnete s udrzbou a Cisténim.
Hrozi riziko zédsahu elektrickym
proudem!

Pred CiSténim nechte pfistroj
vychladnout.

Horké povrchy mohou
zplsobovat popéleniny!

¢ \/yrobek po kazdém pourziti peclivé
vyCistéte. Takto snadngji odstranite
necistoty z peceni, které se takto
nebudou pfi pfistim pouzit pfistroje
déle pfipalovat.

e Pro Cistén/ pfistroje nejsou potfeba
z&dna zvlastni Cistidla. Vyrobek omyjte
vodou s mycim pfipravkem a
hadfikem nebo houbou a osuste ji
suchym hadrem.

¢ \/zdy zkontrolujte, zda byla jakékoli
zbyla kapalina po &isténi pedlivé
otfena a a pfipadna vylita kapaliny
vysuSena.

e K gisténi nerezovych ploch a rukojeti
nepouzivejte Cistidla obsahuijici
kyselinu nebo chlorid. K otfeni téchto
Casti pouzijte mékky hadrik s tekutym
rozpoustédlem (ne brusnym) a davejte
pozor, abyste &istili jednim smérem.

Povrch se mlze poskodit viivem
nékterych saponatd nebo disticich
materidld.

Nepouzivejte agresivni saponaty,
Cistici prasek/mléko ani ostré
predméty pfi cisténi.

parni Cistie, mohlo by dajit k
zésahu elektrickym proudem.

Cisténi mikrovinné trouby
e Pokud se uvnitf trouby nebo v jejim
okoli nahromadi péra, setfete ji
mékkym hadfikem. K tomu mUze dajt,
je-li mikrovinna trouba provozovana ve
vysoce vihkych podminkach. A to je
normalni.
Pro &isténi je obCas nutné sklenény
talif vyjmout. Umyjte podnos v teplé
mydlové vodé nebo v my&ce na
nadobi.
Zapach z trouby odstranite tak, ze do
Salku vody pridate Stavu a kiru z
citréonu a nechate v mikrovinné troubé
varit po dobu 5 minut. Ddkladng otfete
a vysuste mékkym hadfikem.
Kdyz bude tfeba provést vyménu
zarovky v troubg, kontaktujte zastupce
autorizovaného servisu, protim.
Trouba musi byt pravidelné Cisténa a
jakékoali zbytky potravin musi byt
odstranény. Pokud se vam nepodafi
udrZet troubu v istém stavu, mize
dojit k naruSeni povrchu, coz by mohlo
nevhodné ovlivnit zivotnost spotfebice
a mozna mit za nasledek i
nebezpecnou situaci.
¢ Produkt nelikvidujte spolecné s
domacim odpadem. Je tfeba, aby byl
odvezen do sbérny odpadd
provozované méstskym ufadem.
¢ V ddsledku vysoké teploty uvnitf
trouby se mdze na povrchu inoxu v
prabéhu Casu objevit Zloutnuti. To neni
chyba.
Dejte pozor, abyste béhem cisténi
dvefi trouby neposkodili t&snéni
dvefi. Je-li tésnéni dveri
poskozené, troubu nepouZiveite.
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Cisténi ovladaciho panelu
Vycistéte ovladaci panel a tladitka
vihkym hadfikem a otfete je do sucha.

Pokud je Vas vyrobek vybaven
tlagitky/knofliky, pfi Gisténi
ovladaciho panelu ovliadact
knofliky nesundavejte.
Ovladaci panel by se mohl
poskodit.

Cisténi trouby
Cisténi dvirek trouby
Dvitka trouby omyjte vodou s mycim

pfipravkem a hadfikem nebo houbou a
osuste je suchym hadrem.
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Sklo otfete octem a poté ho oplachnéte
proti zbytkdm vapna, které se mohou
vyskytnout na skle trouby.

Nemyjte dvitka trouby a sklo
pomoci materidld, které by mohly
poskodit povrch, jako jsou tuhé
abrazivni Cisticl prostredky,
kovové Skrabky, draténky nebo
bélidla.

Vyména vnitini zarovky

Z ddvodu bezpecnosti vyrobku nesmi
uzivatel troubu vyjmout lampu trouby. V
pfipadé poruchy lampy informujte
autorizovany servis a nechte jej vymeénit.



Odstraiiovani potizi

2 trouby za provozu vychazi para.

e Kdyz se zahreji kovové soucastky, mohou se rozpinat a zpﬁsogbvat hluk. >>>
Nejde o zavadu

¢ Hlavni pojistka je vadna nebo uvolnéna. >>> Zkontrolujte pojistky v pojistkové
skr/n/ Pokud j Je to nutne vymeérite je nebo znovu aktivujte.
zemneéné) zasuvky. >>> Zkontrolujte zapojeni zastrcky.

e Je vadna zérovka v troubg. >>> Vymeérite Zarovku v troubé.

e Flektfina je odpojena. >>> Zkontrolujte, zda je pfipojena elektfina. Zkontrolujte
pojistky v poj/stkové skiini. Pokud je to nutné, vymeérite je nebo znovu aktivujte.

. Svetlo % troube mUze byt vadné. >>> Svétlo v troubé musi vyménit vyrobce, jind

na osoba nebo autorizovany servisni zastupce.

¢ Mozna neni nastavena na urcitou funkci peceni nebo teplotu. >>> Nastavie
troubu na urcitou funkci peceni nebo teplotu.

e Flektfina je odpojena. >>> Zkontrolujte, zda je pfipojena elektfina. Zkontrolujte

ojistky 1% poj/stkové skr“/h/ Pokud je to nutné vymér“zte je nebo znovu aktivujte.

ikrovinna trouba nefungtqm,

rodukt nenf do zasuvky fadné zapojen >>> Zapojte zastréku do zasuvky.

¢ Dvefe nejsou doviené. >>> Dvele musi po zavieni "cvaknout".

* Mezi dvefmi a predni ¢asti trouby mlze byt prekazka. >>> Prekdzku odstrarite a
aver; Fet

Kovovy pfedmét z trouby vyjméte.

e Nadoba v troubé se dotyka stén trouby. >>> Vyhnéte se kontaktu s dvermi
trouby.

e Uvnitf trouby jsou volné pfedméty nebo nadobi. >>> Volné pfedméty nebo

¢ Nebyla vybrana spravna doba a/nebo Uroven vykonu. >>> VWberte vhodnou
uroveni vykonu a délku varen,

o MnozZstvi jidla mdze byt vétsi nez normalné nebo mize byt chladngjsi nez
jindy. >>> Nastavte dalsi Cas vareni. Pravidelné kontrolujte, zda se jidlo nepali.

e Uvnitf trouby jsou volné pfedméty nebo nadobi. >>> Volné pfedméty nebo
nadobi z trouby vyjméte.
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¢ Nebyla vybrana spravna doba a/nebo uroven"vykonu. >>> Zkontrolujte, zda jste
vybrali spravny vykon a dobu vafeni. Je-li trouba poskozena, kontaktujte
tori , :

neni zavada. Chladlici ventilator je
spustény i po vypnuti trouby. Vent//ator se automaticky zastavi jakmile teplota
klesne na urcitou drover.

Pokud nemUZete odstranit
poruchu ani poté, co jste
postupovali podie pokynd
obsaZenych v této ¢asti, obratte
se na autorizovaného servisniho
pracovnika nebo prodejce, u
néhoz jste vyrobek zakoupili.
Nikdy se nepokousejte opravovat
vadny vyrobek sami.
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ZAKAZNICKE CENTRUM BEKO

BEKO SPOLKA AKCYINA, organizaéni slo¥ka, Bucharova 1423/6, 158 00 Praha 5 - StodGlky

7 dniv tydnu od 8:00 do 18:00
poradinebo pomtiZe vyFesit zdrutni, pfipadné pozarutni opravy vyrobkl Beko

tel. kontakt 222 525 222

tel, kontakt 800 350 333

e-mail zakaznickecentrum@bekosa.cz

online objednévka opravy spotfebite www bekorr cp

5 let zaruky - podminky a registrace wWwsLbeknorox
ZARUCNI PODMINKY CR

Platny a Citelny prodejni doklad, ktery obsahuje datum prodeje, model spotfebie a oznateni prodejce,
opraviluje uzivatele vyuZit zaruku na vyrobek v souladu s ustanovenimi Obcanskéhe zakoniku, v platném znéni,
Neni-li stanoveno jinak, je zarugni doba na vyrobek 24 méasich. Zatina plynout ode dne prevzeti véci kupujicim

vyjma piipadu, kdy je nutné uvedeni do provozu opravnénou firmou. V tom pfipadé zagne zaruéni doba plynout
ode dne uvedeni vyrobku do provozu,

Vyrobky vyZaduijici odborné zapajeni: plynové a kambinované spordky a varné desky, dale viechny spotiebice,
které nejsou vybaveny pfivodnim elektrickym kabelem zakonZenym vidlici. Zapojeni spotfebice je sluZbou
hrazenou zdkaznikem. Potvrzen( je nutné uschovat. Dovozce nezodpovidd za podkozeni i Skody vzniklé
chybnou instalaci nebo chybnym zapojenim vyrobku.

Zéruka vyplyvaijici z téchto zarucnich podminek miZe byt uplatnéna pouze na dzemi Ceské republiky a tykd se
pouze a vyhradng spotfebici dovezenych do CR prostfednictvim nasi spoleénosti, BEKO SPOLKA AKCYJNA,
organizatni sloZka, Bucharova 1423/6, 158 00 Praha 5 - Stoduilky, kterd je oficiainim zastoupenim znacky Beko
pro Ceskou republiku,

Zéruka je poskytovana kupujicimu (konetnému spotfebiteli) v souladu se zdkonem €. 634/1992 Sb,, o ochrané
spotfebitele vplatném zn&ni, na vyrobek slouZici béZnému pouZivéni vdomacnosti, Vyrobek nenf urfen
kprimyslovému pouziti a poskytovani sluZeb. Spotfebite, které nejsou pouZivany vdomacnosti, nejsou
pFedmétem zaruky (hotelovd, Skolska a restauratni zatizeni, tklidové firmy atd.)

Prava ze zodpovédnosti za vady vyrobku se uplatfiaji u proddvajiciho. Zarugni oprava se vztahuje vyhradné na
zdvady, které vzniknou v dobé platnosti zaruni thiity a to vyrobni vadou, Takto vzniklé zavady je opravnén
odstranit pouze autorizavany servis,

0 odstranén{ vad vyrobku v zdruni 1hitté je kupujici opravnény poZadat prodejce nebo Zékaznické centrum
oprayy-spairebice

Zakaznik musi pro objedndni opravy nablasit datum zakoupeni, mode! spotiebice, vyrobni a produktové &islo,
které se nachdzi na vyrobnim §titku kaZdého spotiebiCe. Bez nahlaSeni téchto udajl nebude moci byt
poZadavek zakaznika na bezplatnou opravu vyfesen, Zakaznik je také date povinen poskytnout auterizovanému
servisu soucinnost potfebnou k ovéfeni existence pfipadné odstranéni reklamované vady.
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Pii navatdve servisniho technika kupujici prokdZe existenci zaruky pfedioZenim Citelného prodejniho dokladu
nebo certifikdtu 5 let zaruky Beko. Pe provedeni zarugni opravy jsou autorizovana servisni stfediska nebo
prodévajicf povinni vydat kupujicimu Citefnou kopii opravného listu nebo doklad o uplatnéni prava zaruky a dobé
trvani opravy. Po dobu zdruky je kupujici povinen uschovat veskeré doklady souvisejici s koupl a servisem
vyrobku,

Opravni list slouzi k prokazovani prav kupujiciho, proto je ve vlastnim zajmu kupujictho si zkontrolovat pfed
podpisem veskeré tidaje. Zarutni thita se vpiipadech, kdy zdvada znemozZnila pouZivani vyrobku, prodiuZuje o
dobu, kdy kupujfei uplatnil ndrok na zarufni opravu u autorizovaného stfediska a2 do dne pfevzeti opravensgho
vyrobku.

Vyrobek musi byt instalovén a provozovan podle ndvodu k obsluze a platnych norem. Funkce chiadnitek,
miraznicek a jejich kombinaci je zaru€ena pri okolni teploté od +10°C do +32°C,

Touto zarukou nejsou dotéena prava kupujiciho, ktera se ke koupi véci vazi podie zvidStnich pravnich pfedpist.
Spoletnost BEKO SPOLKA AKCYINA, organizagni stozka, Bucharova 1423/6, 158 00 Praha 5 - Stoddlky nabizf
spotiebitelGm na vybrané modely prodlouZenou zaruku vcelkové délce trvanf S let. Pfedmétem této
nadstandardni zaruky je bezplatné odstrafiovani vyrobnich vad po dobu nésledujicich 36 mésict od skonteni
zakonné dvouleté zdrucni thiity. Podminkou ziskani certifikétu prodiouzené zaruky je splnéni vedkerych
podminek uvedenych na wwny. hekacr.o

O odstrandni vad vyrobku v prodiouZené zaruéni IhGté je kupujici opravnény po¥adat Zakaznické centrum Beko
na telefonnfm &isle; 222 525 222, BOO 350 333 nebo online na kitps:/ i hekeorcafabiednavka-onravy-
spotiebice

Pii opravé vramci prodiouZené zaruky je uZivatel povinen autorizovanému servisu ptedloZit platny certifikat
prodiouZené zaruky a prodejni doklad.

V dobé trvani prodiouZené zaruky bude opravnénd reklamace FeSena opravou nebo dodénim ndhradnfho dflu.
V piipad& neodstranitelné vady zajisti dovozce pfimo u zakaznika vyméni vyrobku za novy. Narok na vyménu
uplatiiuje zakaznik po zaslani viech potfebnych dokladdt (platny certifikat, doklad o zakoupeni, vyjadieni
servisniho technika) na e-mail rekfamacembekosscz nebo podtou na adresu BEKO SPOLKA AKCYINA,
organizalni slozka, Bucharova 1423/6. 158 00 Praha 5 - Stodiilky. Spotfebitel nema pravo v priibéhu
prodiouZené zaruky na vréceni kupni Eastky. Uplatnéni prava na bezplatné odstraftovan( vyrobnich vad podléha
zde uvedenym vieobecnym zaru¢nim podminkam.

Prdvo na uplatnén( zdruky zanikd pokud:

« Nenivyrobek pouZivanv souladu s ndvodem;

+ Doslo kmechanickému poskozeni vyrobku cizim zavin&nim, pii nespravné udrzbé nebo jingym zanedbanim
péle o vyrobek;

» Byl navyrobku proveden neodborny zasah neopravnénou osobou;

«  Plynové spotiebite nebo spotebie s napajenim 400V nebyly uvedeny do pravozu odbornou firmou;

« Doslok mechanickému poskozeni pfi prepravé;

«  Jevadazplsobend vindjsimi podminkarmi, jako jsou napt, poruchy velektrické siti nebo vadnd bytova instalace,
nevhodnymi provoziimi podminkami, poskozeni Zivlem;

« Jevyrobek vadny z diivodu pouZitl neoriginalniho piistudenstvi a nahradnich dild;

»  Kuchyriska linka, do které je vyrobek zabudovany, nespifiuje potrebné technické parametry;

o Zéruka se ddle nevztahuje na preventival Gdrzbu popsanou v ndvodu k obsluze, popiipadé zavady zplisobené
nevhodnou manipulaci, na opotfebeni vznikié béznym pouZivanim, na mechanické poskozeni skienénych a
plastovych komponent(y;

e Zdruka se nevztahuje na navitévu technika za Glelem poradenstvi, preventivai kontrolu stavu spotfebice,
vyménu ndhradniho dilu, ktery nevyZaduje odborny zasah, zaména sméru otevirani dvefi chladnitek a
suSicek.









