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Dobrodosli!

Postovani korisnici,

Hvala na odabiru proizvoda Beko. Zelimo da vam proizvod, proizveden uz visoki kvalitet i
tehnologiju, pruzi najbolju u€inkovitost. Stoga, pazljivo procitajte ovaj prirucnik i svu drugu
dokumentaciju koja je data prije uporabe proizvoda.

Obratite paznju na sve informacije i upozorenja navedena u korisnickom priru¢niku. Na taj
nacin Gete zastititi sebe i svoj proizvod od opasnosti koje mogu nastati.

Sacuvajte uputstvo za upotrebu. Ako ovaj uredaj predate tre¢em licu, prilozite i ovo
uputstvo za upotrebu. Uslovi garancije, naCini upotrebe i rjeSavanja problema za vas
proizvod navedeni su u ovom uputsvtu.

Simboli i njihovi opisi u uputstvu za upotrebu:

Opasnost koja moze za rezultat imati smrt ili ozljedu.

@ Vazne informacije ili korisni savjeti za upotrebu.

Procitajte uputstvo za upotrebu.

f Upozorenje na vruéu povrsinu.

NAPOMEN Opasnost koja moze za rezultat imati materijalnu Stetu na proizvodu ili okolini.
A

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Sigurnosna uputstva

+ Ovo poglavlje sadrzi
sigurnosne upute potrebne da
bi sprijecili rizik od fizicke
ozljede i materijalne Stete.

+ Ako se proizvod preda nekom
drugom licu za licnu upotrebu
ili u svrheupotrebe rabljenog
uredaja, potrebno je dati i
uputstvo za upotrebu, etikete
proizvoda i druge relevantne
dokumente i dijelove.

+ Nasa kompanija ne snosi
odgovornost za Stetu koja
moze nastati ako se ove upute
ne postuju.

* Nepostovanje ovih uputa
poniStava odobrenu garanciju.

+ Ugradnju i popravke uvjek
treba da obavlja proizvodac,
ovlasteni servis ili lice koje je
imenovao uvoznik.

+ Koristite samo originalne
rezervne djelove i pribor.

* Ne popravljajte i ne mijenjajte
nijednu komponentu proizvoda
ako to nije jasno naznaceno u
uputstvu za upotrebu.

* Ne vrsite nikakve tehnicke
modifikacije na proizvodu.

A1 .1 Namjena

* Proizvodi je namijenjen za
primjenu u ku¢anstvima. Nije
namijenjen za komercijalnu
upotrebu.
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* Ne koristite proizvod u vrtu, na

balkonima ili na otvorenom.
Uredaj je namijenjen upotrebi u
kucanstvima i kuhinjama za
osoblje u prodavaonicama,
kancelarijama i drugim radnim
okruzenjima.

+ Ovaj uredaj je namijenjen za

koriStenje do maksimalne
visine od 2500 metara
nadmorske visine.

+ UPOZORENJE: Ovaj proizvod

treba se koristiti samo za
kuhanje. Ne smije se koristiti
za druge namijene, na primjer
za grijanje prostorija.

« Pecnica se moze koristiti za

odmrzavanje, pecenje, przenje
hrane i peCenje hrane na
rostilju.

* Ovaj proizvod ne smije se

koristiti za grijanje kuhinjskog
suda, vjeSanjem peskira ili
odjecée na rucke da bi se
osusili.
1.2 Sigurnost djece,
ranjivih osoba i
kuénih ljubimaca

+ Ovaj proizvod mogu koristiti

djeca od 8 godina i starija i
osobe koje su nedovoljno
razvijene u fizickim, senzornim
ili mentalnim vjestinama ili
koje imaju nedostatak iskustva
i znanja, sve dok su pod




nadzorom ili obucene o
sigurnoj upotrebi i
opasnostima proizvoda.

Djeca se ne smiju igrati
proizvodom. Ciséenje i
korisnicko odrzavanje ne smiju
obavljati djeca, osim ako ih
neko ne nadgleda.

Ovaj proizvod ne smiju koristiti
osobe s ogranic¢enim fizickim,
senzornim ili mentalnim
sposobnostima (ukljuéujuéi
djecu), osim ako se ¢uvaju pod
nadzorom ili dobiju potrebna
uputstva.

Djecu treba nadgledati kako bi
se osiguralo da se ne igraju
proizvodom.

Elektricni proizvodi su opasni
za djecu i kuéne ljubimce.
Djeca i kuéni ljubimci se ne
smiju igrati s proizvodom,
penjati se na njega ili ulaziti u
njega.

Ne stavljajte predmete koje
djeca mogu dohvatiti na
proizvod.

UPOZORENJE: Tokom
upotrebe, dostupne povrsine
proizvoda su vruce. Drzite
djecu podalje od proizvoda.

« Ambalazni materijal drzite van
dohvata djece. Postoji
opasnost od povreda i
gusenja.

1

2.

Kada su vrata otvorena,
nemojte stavljati teske
predmete na njih ili dozvoliti
djeci da sjede na njima. Rerna
se moze prevrnuti ili ostetiti
Sarke vrata.

Prije odbacivanja istrosenih i
beskorisnih proizvoda:

. Odspojite utikac i izvadite ga

iz uticnice.

Odrezite kabl za napajanje i
odspojite ga utikacem iz
proizvoda.

Poduzmite mjere
predostroznosti kako biste
sprijecili djecu da udu u
proizvod.

Ne dozvolite djeci da se
igraju proizvodom kada je u
stanju mirovanja.

Elektricna

A1'3
sigurnost
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Ukopcaijte proizvod u
uzemljenu uticnicu zasti¢enu
osiguracem koji odgovara
nazivnim vrijednostima na
tipskoj plocici. Uzemljenje
treba napraviti ovlasteni
elektricar Ne koristite proizvod
koji nije uzemljen u skladu s
lokalnim/nacionalnim
propisima.

Utikac ili elektricni prikljucak
uredaja treba biti na lako
dostupnom mijestu. Ako to nije
moguce, mora postojati



mehanizam (osigurag,
prekidag, itd.) na elektriénoj
instalaciji s kojom je proizvod
spojen, u skladu s propisima o
elektricnoj energiji koji odvaja
sve polove od mreze.
Iskopcajte proizvod ili iskljucite
osigurac prije popravke,
odrzavanja ili ¢isc¢enja.
Proizvod ukopcajte u
uzemljenu uti¢nicu koja
naponom i frekvencijom
odgovara vrijednostima na
tipskoj plocici.

(Ako vas proizvod nema strujni
kabl) koristite samo prikljucni
kabl opisan u dijelu , Tehnicke
specifikacije”.

Ne gnjecite strujni kabl ispod ili
iza proizvoda. Na strujni kabl
ne stavljajte teske predmete.
Strujni kabl ne smije se savijati,
gnjeciti ni dolaziti u dodir s
izvorom toplote.

Pripazite da strujni kabl nije
prignjecen prilikom
postavljanja proizvoda na
njegovo mjesto nakon
sastavljanja ili ¢iscenja.
Tokom upotrebe straznja
povrSina pecnice postaje
vruéa. Kablovi za napajanje ne
smiju dodirivati straznju
povrsinu proizvoda. Inace bi se
mogao ostetiti.

« Ne gnjegdite elektri¢ne kablove m

s vratima pecnice i ne
provlacite ih preko vruéih
povrsina. U protivnom izolacija
kablova moze se otopiti i
izazvati pozar kao rezultat
kratkog spoja.

« Koristite samo originalni kabl.
Ne koristite oStecene ili
presjecene kablove.

* Ne koristite produzni kabl ili
razdjelne uti¢nice za rukovanje
proizvodom.

+ Kontaktirajte ovlasteni servisni
centar ili uvoznika u vezi s
koristenjem odobrenog
adaptera u sluc¢ajevima kada
ne neophodno koristiti adapter
pretvaraca (za vrstu utikaca).

+ Kontaktirajte uvoznika ili
ovlasteni servisni centar ako
duzina strujnog kabla nije
dovoljna.

* Prijenosni izvori napajanjaili
visestruki utikaci mogu se
pregrijati i izazvati pozar.
Visestruki utikaci i prijenosni
izvori napajanja drzite podalje
od proizvoda.

+ Ako je strujni kabl oStecen,
smije ga zamijeniti proizvodac,
ovlasteni servis ili osoba koju
je odredio uvoznik kako bi se
sprijeCile moguce opasnosti.

+ UPOZORENJE: Prije zamjene
svjetla pecénice svakako
odspojite proizvod iz strujnog
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napajanja i izbjegnite opasnost  + Ne koristite vrata i/ili ru¢ke za m

od strujnog udara. IskopcCajte
proizvod ili iskljucite osigurac

transport ili premjestanje
proizvoda.

* Na uredaj ne stavljajte
Ako vas proizvod ima strujni predmete. Uredaj nosite u
kabl i utikac: uspravnom polozaju.

* Nikad ne stavljate utikac * Proizvod se ne smije

u razvodnoj kutiji.

proizvoda u slomljenu,
olabavljenu uti¢nicu ili ako
utikac ispada iz uticnice.
Pripazite je utika¢ potpuno
umetnut u uti¢nicu. U
protivhom, prikljucci se mogu
pregrijati ili izazvati pozar.

* Izbjegavajte umetanje uredaja
u utikace koji su masni, necisti
ili sumozda izlozeni vodi
(poput onih pored radnih
povrsSina na koja voda moze
dospjeti). U suprotnom, postoji
opasnost od kratkog spoja ili
do smrti zbog strujnog udara.
+ UtikaC nikad ne dirajte mokrim
rukamal

* lzvucite utikac iz strujne
uticnice koristedi tijelo utikaca
a ne sam kabl.

A1.4 Siguran transport

* Prije transporta proizvoda
iskopcajte ga iz strujnog
napajanja.

* Proizvod je tezak, proizvod
trebaju nositi barem dvije
osobe.

transportirati ako u njemu ima
vode. Provijerite da u proizvodu
nema vode prije transporta.
Kada trebate transportirati
proizvod omotajte ga sa
zastitnom folijom sa zracnim
jastuci¢ima ili debelim
kartonom i dobro zalijepite.
Dobro pricvrstite pomicne
dijelove proizvoda i tako
sprijecCite ostecenja.

Prije instalacije proizvoda
provijerite je li proizvod ostecen
nakon transporta. Kontaktirajte
uvoznika ili ovlasteni servisni
centar ako je oStecen.

ALS Sigurna instalacija

* Prije pocetka instalacije,
iskljucite elektri¢ni vod koji ¢e
se proizvod prikljuciti tako Sto
Cete iskljuciti osigurac.

+ Tokom transporta i odrzavanja
uvijek nosite zastitne rukavice.
U protivhom, postoji opasnost
od ozljeda zbog ostrih ruboval

* Prije instalacije proizvoda
provijerite je li proizvod
osteéen. Nemojte ga instalirati
ako je uredaj ostecen.
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* Izbjegavajte koristiti bilo kakve
materijale za toplotnu izolaciju
za prekrivanje unutrasnjosti
namjestaja koji ¢e se
instalirati.

* Izravna sunceva svjetlost i
izvori toplote, poput elektricnih
ili plinskih grijalica, ne smiju
biti smjestenu u podrucju u
kojem se instalira proizvod.

+ Podrucja oko ventilacionih
otvora proizvoda ne smiju biti
blokirana.

+ Kako biste izbjegli
pregrijavanje, instalacija
proizvoda ne smije se provoditi
iza ukrasnih poklopaca.

+ U slucajevima kada se crijevo/
cijev za plin ili plasti¢na cijev
za vodu nalazi iza odredenog
podrucja za ugradnju
proizvoda, treba garantovati da
nema kontakta izmedu
proizvoda i ovih vodova. U
suprotnom bi se crijevo/cijev
moglo zgnjeciti.

+ Ako postoji utiCnica iza mjesta
na kojem ce se proizvod
instalirati, tada mora biti
osigurano da proizvod ne dode
u kontakt s uti¢nicom ni s
utikacem ukopcanim u
utinicu.
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ALG Sigurna upotreba m

Provjerite je li proizvod
isklju¢en nakon svake
upotrebe.

Ako proizvod ne koristite duze
vrijeme iskopcCajte ga iz strujne
uti¢nice ili iskljucite napajanje
u razvodnoj kutiji.

Ne koristite proizvod ako se
pokvari ili osteti tokom
upotrebe. tada iskljucite
proizvod iz strujne utinice.
Kontaktirajte uvoznikaili
ovlasteni servisni centar.

Ne koristite proizvod ako mu je
staklo na prednjim vratima
napuklo ili uklonjeno. U
protivhom postoji opasnost od
ozljeda i Stete za okolis.
Nikada nemojte stati na
ureda,.

Nikada ne koristite proizvod
kad vam je smanjena
sposobnost prosudivanja ili
koordinacija zbog konzumacije
alkohola i/ili lijekova.

« Zapaljivi predmeti ne smiju se

drzati unutar i oko prostora za
kuhanje. U suprotnom, to moze
dovesti do pozara.

* Rucka pecnice nije

namijenjena za susenje
kuhinjskih krpa. Kada koristite
proizvod ne vjeSajte rucnika,
rukavica ili slicne tkanine na
rucku.



« Sarke na vratima proizvoda
pomicu se prilikom otvaranja i
zatvaranja vrata i mogu se
zaglaviti. Prilikom otvaranja/
zatvaranja vrata ne drzite dio
sa Sarkama.

f 1.7 Temperaturna
upozorenja

+ UPOZORENJE: Kada se
proizvod koristi, proizvod i
njegovi dostupni dijelovi bit ¢e
vruéi. Trebate izbjegavati
dodirivanje proizovda i grijacih
elemenata. Djecu mladu od 8
godina treba drzati podalje od
proizvoda osim ako nisu pod
stalnim nadzorom.

* Pored proizvoda ne stavljajte
zapaljive/eksplozivne
materijale jer Ce povrSine biti
vruce prilikom rada.

+ Odrzavajte rastojanje kada
otvarate vrata pec¢nice tokom
ili na kraju kuhanja. Para vam
moze opedi ruke, lice i/ili oGi.

+ Tokom rada proizvod je vruc.
Trebate izbjegavati dodirivanje
vrucih dijelova, unutrasnjosti
pecnice i grijacih elemenata.

* Prilikom rukovanja proizvodom
uvijek nosite rukavice za
pecénicu otporne na toplotu.

A1 8 Koriséenje

dodataka uredaja

* Vazno je pravilno koristiti
pribor koji dolazi s
proizvodom. Detaljne
informacije pogledajte u dijelu
.KoriSéenje dodataka
uredaja”“.

« Zatvorite vrata peénice nakon
sto ste pribor potpuno gurnuli
u prostor za kuhanije, inace bi
mogli udariti u staklo vrata i
ostetiti ga.

A1 .9 Sigurnost kuhanja

* Budite oprezni kada koristite
alkohol u hrani. Alkohol
isparava na visokim
temperaturama i moze izazvati
pozar jer se moze zapaliti kada
dode u kontakt sa vru¢im
povrSinama.

+ Ostaci hrane u prostoru za
kuhanje, poput ulja, mogu se
zapaliti. OCistite te ostatke
prije kuhanja.

+ Opasnost od trovanja hranom.
Ne Cuvajte hranu u peénici
duze od sat vremena prije i
posle pripreme. U suprotnom
mozete izazvati trovanje
hranom ili bolesti.

* Ne zagrijevajte zatvorene
konzerve i staklene tegle u
pecnici. Pritisak koji bi se
stvorio u konzervi/tegli moze
izazvati njeno pucanje.
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+ Kada je pecnica u upotrebi,
NIKADA ne stavljajte pleh za
pecenje, posude ili aluminijsku
foliju direktno na dno pecnice.
Akumulacija toplote moze
ostetiti dno pecnice, pa Cak i
uzrokovati oStecenje ormarica
pecnice ili kuhinjskog poda.

Vodite racuna o sljede¢im

mjerama opreza kada koristite

masni pergament papir ili slicne
materijale:

+ Stavite papir za pecenje u
posude ili pribor za peénicu
(pleh, zicana resetka, itd.) s
hranom i stavite ga u
prethodno zagrijanu pecnicu.

+ Kako biste sprijecili rizik od
dodirivanja grijaca pecnice i
ometanja protoka vruceg
zraka, uklonite sve suviSne
dijelove masnog papira koji
vise s pribora ili posuda.
Nemoijte koristiti masni papir
na temperaturama pecnice
visSim od maksimalne
temperature uporabe koju
navodi proizvodac. Nikada ne
stavljajte papir za pecenje na
dno pecnice.

* Nemojte ga stavljati na pribor
tokom predgrijavanja.

+ Uvijek pritisnite tanjurom ili
slicnim predmetom kako biste
sprijecili da materijal leti okolo
zbog cirkulacije zraka unutar
pecnice.

« Pokrijte samo potrebnu
povrsinu unutar pladnja.

« Nakon svake uporabe, pladanj

treba ocistiti i zamijeniti sav

masni papir ili slicne materijale
koristene u pladnju. InacCe,
tecnosti koje kapaju na pladan;
mogu izazvati dimljenje ili cak
zapaliti plamen.

Protok zraka stvara se kada se

poklopac proizvoda otvori.

Masni papir moze docéi u dodir

s grijacima i zapaliti se.

Prilikom koristenja zi¢anog

rostilja, pleh treba postaviti na

donju resetku. Inace, ulje od
hrane i druge komponente koje
kapaju na dno pecnice mogu
stvoriti jak dim i izazvati
plamen.

Za vrijeme grilovanja zatvorite

vrata pecénice. Vruce povrsine

mogu izazvati opekotine!

* Hrana koja nije adekvatna za
grilovanje predstavlja
opasnost od nastanka pozara.
Grilujte samo hranu koja se
smije obradivati na
temperaturi za intenzivno
grilovanje. Ne stavljajte hranu
predaleko u straznji dio
reSetke. Ovo je najtoplije
podrucje i masna hrana se
moze zapaliti.
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A1.10 Sistem na paru

+ Kod kuvanja na pari, otvaranje
vrata moze uzrokovati izlazak
pare, stvarajuci opasnost od
opekotina. Budite oprezni kada
otvarate vrata.

+ Ako vlaga ostane u pecnici
nakon pripreme hrane uz
pomoc¢ pare, to moze
prouzrokovati koroziju. Nakon
pripreme ostavite da se
pecénica osusi. Ne Cuvajte
vlazne namirnice u peénici
duze vrijeme.

+ Kada vadite hranu nakon sto
se spremala na pari, vruca
te¢nost moze prsnuti iz
dodataka, budite oprezni.

+ Kada pripremate hranu
pomocu pare, preporucuje se
dodavanje one koli¢ine vode
koliko je navedeno u tabeli za
spremanje hrane.

* Ne koristite destilovanu ili
filtriranu vodu. Koristite samo
predvideni tip vode. Ne
koristite zapaljive, alkoholne ili
rastvore ¢vrstih Cestica
umjesto vode.

* Ne koristite dodatke koji mogu
korodirati od pare tokom
pripreme hrane.

« Pazite da prilikom uklanjanja ili m

stavljanja rezervoara za vodu
ne prosipate vodu na povrsinu
pecénice ili nezeljene povrsine.

Sigurno odrzavanje

A1 A1
i CiS€éenje

* Pricekajte da se proizvod
ohladi prije ¢iséenja. Vruce
povrsine mogu izazvati
opekotine!

* Proizvod nikad ne perite
prskanjem ili ulijevanjem vode
u njegal! Postoji opasnost od
strujnog udara!

+ Nemojte koristiti parne Cistace
za CiScCenje proizvoda jer to
moze izazvati strujni udar.

* Nemojte koristiti ostra
abrazivna sredstva za Cis¢enje,
metalne strugace, ziCanu vunu
ili materijale za izbjeljivanje za
Ciséenje stakla prednjih vrata
pecnice. Ti materijali mogu
ogrepsti ili slomiti staklene
povrsine.

« Nakon svake pripreme hrane

uz pomo¢ pare, preostalu vodu
u spremniku za vodu treba
ispustiti te oCistiti spremnik za
vodu. Koristenje vode
preostale u komori prilikom
iduceg pecenja stvara
higijenske probleme.

BS/ 11



2 Uputstva za zastitu okolisa

2.1 Direktiva o otpadu

2.1.1 Usaglasenost sa direktivom
WEEE i Odlaganje otpadnog
proizvoda

Ovaj proizvod je uskladen s Direktivom EU
WEEE (2012/19/EU). Ovaj proizvod nosi
simbol klasifikacije za odlaganje elektricne
i elektronske opreme (WEEE).

Ovaj proizvod je proizveden od

visokokvalitetnih dijelova i

materijala koji se mogu

ponovno koristiti i pogodni su

za recikliranje. Stoga, na kraju
L njegovog vijeka trajanja ne
zbrinjavajte ovaj otpadni proizvod s ostalim
redovnim otpadom iz domacinstva.
Odnesite ga u sabirni centar za recikliranje
elektricne i elektronicke opreme.
Informacije o navedenim sabirnim centrima
mozete dobiti od lokalne uprave. Pravilno
odlaganje otpadnih uredaja pomaze u
sprjecavanju negativnih uticaja na okolis i
zdravlje ljudi.

Uskladenost sa RoHS direktivom:
Proizvod koji ste kupili je uskladen s
Direktivom EU RoHS (2011/65/EU). On ne
sadrzi Stetne i zabranjene materijale
navedene u Direktivi.

2.2 Informacija o ambalazi

Materijali za pakiranje proizvoda su
proizvedeni od sekundarnih sirovina u
skladu s nasim nacionalnim propisima za
zastitu okoliSa. Ambalazni otpad nemojte
odlagati sa ku¢nim ili drugim otpadom,

odnesite ga na mjesta za prikupljanje
ambalaznog materijala odredena od strane
lokalnih organa.

2.3 Preporuke za Stednju energije

Prema EU 66/2014, informacije o
energetskoj efikasnosti mogu se naci na
racunu proizvoda koji se isporucuje uz
proizvod.
Sljededi prijedlozi ¢e vam pomo¢i da svoj
proizvod upotrebljavate na ekoloski i
energetski uc¢inkovit nacin:
« Zamrznutu hranu odmrznite prije
pecenja.
+ U pecnici koristite tamne ili emajlirane
posude koje bolje prenose toplotu.
+ Ako je navedeno u receptu ili uputstvu za
upotrebu, uvjek izvrsite prethodno
zagrijevanje. Ne otvarajte vrata pecénice
Cesto tijekom pecenja.
Iskljucite proizvod 5 do 10 minuta prije
isteka vremena za produzeno pecenje.
MzZete ustedjeti do 20% elektricne
energije upotrebom preostale topline.
PokusSajte da istovemeno pecete vise jela
u peénici. MoZete istovremeno spremati
hranu postavljanjem dvije posude na
reSetku. Osim toga, ako spremate jela
jedno za drugim, to ¢e ustedjeti energiju
jer pecnica neée izgubiti na svojoj toplini.
Ne otvarajte vrata pec¢nice dok pecete u
radnoj funkciji “Eko grijanje s
ventilatorom”. Ako ne otvarate vrata,
unutarnja temperatura se optimizuje da
bi se uStedjela energija u radnoj funkciji
“Eko grijanje s ventilatorom”, pri ¢emu se
ta temperatura moze razlikovati od one
koja je prikazana na zaslonu.
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3 Vas proizvod

3.1 Predstavljanje proizvoda

2e—0) 1
11 4 F ) C ) C ) C ) C ) |
o c
1 0 4 W ]@/NN > 2 *
» 3***
P 4 **
9 » 5
84—
» 6
5 \
l |
[ |
T » 7
1 Kontrolna tabla 2 Sijalica
3 Otvor za izlazak pare 4 Zigane police
5 Motor ventilatora (iza celiéne ploce) 6 Vrata
7 Rucka 8 Doniji grijac (ispod Celi¢ne ploce)
9 Pozicije polica 10 Gornji grijac¢
11 Ventilacioni otvori 12 Rezervoar za vodu
*  Razlikuje se ovisno o modelu proizvoda. Va$ 3.2 Predstavljanje i upotreba

proizvod mozda nema sijalicu ili se vrsta i
lokacija sijalice mogu razlikovati od slike.

**  Razlikuje se ovisno o modelu proizvoda. Vas U ovom odjeljku mozete pronaci pregled i
proizvpdAmoicAia nije oprt.emljen ii(f_om Na slici je osnovne namjene kontrolne table
kao primjer prikazan proizvod sa Zicom. proizvoda. Moguée su razlike u slikama i
nekim karakteristikama u zavisnosti od
vrste proizvoda.

kontrolne table proizvoda

*** | okacija se moze razlikovati ovisno o modelu
proizvoda.
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3.2.1 Kontrolna tabla

1 Rezervoar za vodu

3 Prikaz funkcija
5 Tipka za podeSavanje temperature
7 Tipka za zaklju¢avanje tipki
9 Tipka za alarm
11 Tipka za vrijeme i podeSavanje

Ako postoji dugme(dugmad) koje
kontrolise(u) vas proizvod, u nekim
modelima to(ta) dugme(dugmad) izlazi(e)
kada se pritisne(u) (umetnuta dugmad). Da
biste izvrsili postavke pomoc¢u ovih
dugmadi, prvo pritisnite odgovarajuée
dugme i ono ¢e se pojaviti van. Nakon
postavke, pritisnite ga ponovo i vratite
dugme u prvobitni polozaj.

3.2.2 Uvod u kontrolnu tablu
pecnice
Indikator temperature unutar peénice
Simbol unutarnje temperature na zaslonu
vam pokazuje nivo temperature unutar
pecnice. Kada kuhanjepocne, na zaslonu se
vidi simbol i kada unutarnja temperatura
pecnice dostigne podeSenu temperaturu,
svaki nivo simbola svijetli.
Prikaz funkcija
Radne funkcije vase pecnice prikazane su
na zaslonu za funkcije na vasoj pecnici.
Svaka funkcija se aktivira dodirom na nju.
Sve funkcije locirane na zaslonu su
Sematske; one mozda neée biti dostupne

12 1 10 9
|
g LU

mmmee T\ o 54ndA; o
O oooo.- cmoonsl e
: FERE S \ C Soooey @ ‘

| | |
| | | | | [
1 2 3 4 5 6 7 8

2 Tipka On/Off (Ukljucivanje/
Iskljuc¢ivanje)
4 Tipka za smanjenje
6 Polje indikatora temperature
8 Tipka za pocCetak/zavrSetak pecenja
10 Polja indikatora tajmera/trajanja
12 Tipka za poveéanje
na vasem uredaju. Funkcije vaseg

proizvoda su opisane u odjeljku pod
naslovom ,Radne funkcije peénice”.

Polja indikatora:

QB A i
OO0 o
O “Hogo a 2 N,
- BOAOOT
C Soooey @

€O :Tipka za vrijeme i podesavanje

°C :Tipka za podesavanje temperature
@ : Tipka za zaklju¢avanje tipki

[\ :Tipka za alarm

DIl : Tipka za podetak/zavrsetak pegenja
Polja indikatora tajmera/trajanja :
@ : Simbol vremena pec¢enja/tacnog vremena

[\ :Simbol alarma
8% : Simbol postavki
E-I : Simbol zaklju¢avanja tipki
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: Simbol pecenja sa eko ventilatorom
: Simbol niske razine pare *

: Simbol visoke razine pare *

> D@

: Simbol sonde za meso *

%

*Mozda nije dostupno kod vaseg modela.
Polje indikatora temperature :
P :Simbol pedenja
°C :simbol temperature
{ :Simbol temperature u peénici

ﬁm : Simbol za brzo zagrijevanje (booster)

Razlikuje se u zavisnosti od modela proizvoda.

: Simbol zaklju¢avanja vrata *

*  Razlikuje se u zavisnosti od modela proizvoda.
*Mozda nije dostupno kod vaseg modela.

3.3 Radne funkcije pec¢nice

Na tabeli funkcija; prikazane su radne
funkcije koje mozete koristiti u vasoj
pecnici i najviSe i najnize temperature koje
se mogu podesiti za ove funkcije.
Redoslijed prikazanih rezima rada moze se
razlikovati od rasporeda na vasem
proizvodu.

Simbol Obis funkciie Temperaturni
funkcije P ! opseg (°C)

Opis i upotreba

Pec¢nica se ne zagrijeva. Radi samo ventilator (na zadnjoj
strani). Odgovara za otapanje zamrznute hrane, sporo i na
sobnoj temperaturi i za rashladivanje pecene hrane. Vrijeme
potrebno za odmrzavanje cijelog komada mesa je duze nego
za hranu sa zitaricama.

Gorniji i donji grija¢ 40-280

#0 Rad sa ventilatorom -

Hranu zagrijevaju gornji i donji grija¢ istovremeno. Pogodno za
torte, kolace ili peciva i variva u kalupima za pecenje. Pecenje u
samo jednom plehu.

Donji grijac¢ 40-220

Uklju€eno je samo donje grijanje. Pogodan je za namirnice koje
treba zapecéi na dnu.

Gornji i doniji grija¢ +

ventilator 40-280

Vruéi vazduh zagrijan gornjim i donjim grijac¢ima rasporeduje
se ravnomjerno i brzo kroz peénicu pomocu ventilatora.
Pecenje u samo jednom plehu.

Grijanje s ventilatorom 40-280

Vruéi vazduh zagrijan toplim ventilatorom rasporeduje se
ravnomijerno i brzo kroz peénicu pomocu ventilatora. Pogodan
je za spremanje hrane u viSe posuda na razli¢itim nivoima
polica.

Eko grijanje s

; 160-220
ventilatorom

Da ustedite energiju, ovu funkciju mozete koristiti umjesto da
koristite “Grijanje s ventilatorom” u opsegu 160-220 °C. Ali;
vrijeme pecenja bi¢e nesto duze. Upotreba ove funkcije je
objasnjena u odjeljku pod naslovom ,Rad kontrolne jedinice
peénice”.

Funkcija "Pizza" 40-280

Rad sa donjim grijaem i toplim ventilatorom. Pogodno je za
pripremu pizze.

Funkcija "3D" 40-280

Bice aktivirane funkcije gornjeg grijaca, donjeg grijaca i toplog
ventilatora. Svi djelovi proizvoda se ravnomjerno i brzo peku.
Pecenje u samo jednom plehu.

gl

Niski gril 40-280

Mali gril na gornjem dijelu pe¢nice radi. Pogodan je za
grilovanje malih koli¢ina.
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Veliki gril na gornjem dijelu peénice radi. Pogodan je za

Puni gril 40280 | yrilovanje velikih kolicina.

Vruéi vazduh zagrijan tokom funkcije velikog grila brzo se
Gornji grija¢ + ventilator 40-280 rasporeduje u peénici ventilatorom. Pogodan je za grilovanje
velikih koli¢ina.

X

Funkcija odrzavanja 40-100 Koristi se za odrzavanje hrane na temperaturi spremnoj za
toplote posluzivanje duze vrijeme.
Funkcija spremanja } Koristi se za pecenje hljeba. Dolazna postavljena temperatura i
Q hljeba vrijeme se ne smiju mijenjati.

Aktivacija dodatne Koristi se za aktiviranje radnih funkcija koje se ne pojavljuju na
funkcije pocetku na zaslonu za prikaz funkcija.

o)
(o)
o0&

Koristi se za kuhanje na pari. Aktivira radne funkcije kuhanja na

Funkcija pare - pari.

S

000 Ovaj polozaj se koristi za omeksavanje prljavstine koja se
Parodiséenie 80 formira u peénici odmah nakon $to zavrsite sa spremanjem
? ? ? ) hrane. Pogledajte specifikaciju za ovu funkciju u odjeljku za
odrzavanije i ¢iS¢enje.

|Najni2a temperatura koja se moze podesiti u funkcijama pare/para je 120°C.

3.4 Dodaci uredaja Zicani gril

Koristi se za pecenje ili stavljanje hrane
koja Ce se peci, prziti ili kuhati u
kaserolama na Zeljenu policu.

Uz vas uredaj su isporuceni razni dodaci. U
ovom odjeljku dostupni su opisi dodataka i
opisi pravilnog koris¢enja. Dodaci koji se
dostavljaju uz uredaj se mogu razlikovati u Na modelima sa zi¢anim policama :
zavisnosti od modela uredaja. Svi dodaci
opisani u uputstvu za upotrebu mozda nec¢e
biti dostupni na vasem proizvodu.

Plehovi unutar vaseg uredaja se
mogu deformisati zbog uticaja
temperature. Navedeno nece uticati

na funkcionalnosti. Deformacija
nestaje kada se pleh ohladi.

Na modelima bez Zi¢anih polica :

Standardni pleh
Koristi se za tijesta, smrznutu hranu i velike
komade pecenja.
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3.5 Koriséenje dodataka uredaja

Police za pripremu hrane

Postoji 5 nivoa polozaja polica u prostoru
za pripremu hrane. Redosljed polica je
oznacen brojevima na prednjem okviru
pecnice.

Na modelima sa zi¢anim policama :

N

5

4

3

2

1

>/
Na modelima bez Zi¢anih polica :

— ] 4
| ~ 3
4; =~ 2
=~ ]

Postavljanje zice za gril na policama za
pecenje

Na modelima sa zi¢anim policama :

0d presudnog je znacaja pravilno postaviti
Zicu za gril na bo¢ne zi¢ane police. Dok
postavljate zicu za gril na policu, otvoreni
dio mora biti na prednjoj strani. Za bolje
rezultate spremanja hrane, Zica za gril mora
biti pricvr§¢ena grani¢nikom na zi¢anoj
polici. Ne smije mimoic¢i taj grani¢nik i
dodirivati straznji zid pecnice.

—

Na modelima bez zicanih polica :
Klju¢no je da zicu za gril propisno postavite
na bo&ne police. Zica za gril se u samo
jednom smjeru moze postaviti na policu.
Dok postavljate zicu za gril na policu,
otvoreni dio mora biti na prednjoj strani.

Postavljanje pleha na police za pecenje
Na modelima sa Zi¢anim policama :
Takode je od presudnog znacaja pravilno
postaviti plehove na zi¢ane bocne police.
Dok postavljate pleh na Zeljenu policu,
njegova strana dizajnirana za drzanje mora
biti okrenuta sa prednje strane. Za bolje
rezultate pecenja, pleh mora biti pri¢vrs¢en
grani¢nikom za zi¢anu policu. Ne smije
mimoiéi taj grani¢nik i dodirivati strazniji zid
pecnice.

Na modelima bez Zic¢anih polica :
Takode je od presudnog znacaja propisno
postaviti plehove na bocne police. Pleh se u
samo jednom smjeru moze postaviti na
policu. Dok postavljate pleh na Zeljenu
policu, njegova strana dizajnirana za
drzanje mora biti okrenuta sa prednje
strane.

Funkcija zaustavljanja zice za gril
Uredaj ima funkciju grani¢nika koji
sprjeCava prevrtanje zice za gril sa Ziane
police. Ovom funkcijom lako i bezbjedno
mozete izvaditi hranu. Dok uklanjate Zicu
za gril, moZete je povuci prema naprijed
dok ne dosegne grani¢nik. Morate preci
preko grani¢nika da biste ga potpuno
izvukli.
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Na modelima sa zi¢anim policama :

Funkcija graniénika pleha - Na modelima
sa zicanim policama

Postoji i funkcija grani¢nika koji sprjeCava
ispadanje pleha sa zi¢ane police. Prilikom
uklanjanja pleha, otpustite ga sa zapreke sa
zadnje strane i povucite prema sebi dok se
ne dosegne prednja strana. Morate preci
preko granic¢nika da biste ga potpuno
izvukli.

Pravilno postavljanje zi¢ane police i
pleha na teleskopske Sine-Na modelima
sa zicanim policama i teleskopskim
modelima

Teleskopske Sine vam omogucéavaju da
lako postavite i izvadite zi¢anu policu ili
pleh. Kada postavljate pleh ili zicanu policu
u teleskopske Sine, provjerite da li su
ispupCenja na prednjem i zadnjem dijelu
Sine pravilno postavljena na ivice zicane
police ili pleha (prikazano na slici).
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3.6 Tehnicke specifikacije

Opste specifikacije

Vanjske dimenzije proizvoda (visina/$irina/dubina) (mm)

595 /594 /567

Dimenzije za ugradnju pecnice (visina / $irina / dubina)
(mm)

590-600 /560 /min. 550

Napon/Frekvencija

220-240V ~; 50 Hz

Tip i presjek kabla koji se koristi / adekvatan za upotrebu
u proizvodu

min. HO5VV-FG 3 x 1,5 mm2

Ukupna potrosnja elektri¢ne energije (kW)

34

Vrsta peénice

Multifunkcionalna pecnica

+ ventilator sa standardnim optere¢enjem.

Gornji i doniji grijac.

Osnove: Informacije o energetskoj naljepnici ku¢nih elektricnih pe¢nica date su u skladu sa standardom EN
60350-1 / IEC 60350-1. Vrijednosti su odredene u funkcijama Gornji i donji grija¢ ili (ako postoji) Gornji i donji grija¢

Klasa energetske efikasnosti se odreduje u skladu sa sljede¢im prioritetima u zavisnosti od toga da li relevantne
funkcije postoje na uredaju ili ne. 1-Eko grijanje s ventilatorom , 2-Grijanje s ventilatorom , 3-Niski gril + ventilator , 4-

poboljSanja kvaliteta uredaja.

@
®
®

vasim uredajem.

vrijednosti se mogu razlikovati.

Tehnicke specifikacije se mogu mijenjati bez prethodnog upozorenja u cilju

Slike u ovom uputstvu su Sematske i mozda se nece u potpunosti poklapati sa

Vrijednosti navedene na naljepnici uredaja ili u dokumentaciji koju ste dobili uz
uredaj su dobijene u laboratorijskim uslovima u skladu sa relevantnim
standardima. U zavisnosti od radnih uslova u kojima se nalazi uredaj, stvarne
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4 Prva upotreba

Prije nego Sto pocnete da koristite svoj
proizvod, preporucuje se da uradite kako je
navedeno u odjeljcima u nastavku.

4.1 Prvo postavljanje tajmera

Uvek podesite vreme dana pre

@ upotrebe rerne. Ako ga ne podesite,
ne mozete kuvati u nekim
modelima rerne.

1. Kada je pec¢nica isklju¢ena (kada se na
zaslonu pojavljuje tacno vrijeme),
dodirnite tipku (O oko 3 sekunde da
biste aktivirali izbornik za postavke.

= Na zaslonu se pojavljuje
odbrojavanje 3-2-1. Kada
odbrojavanije istekne, aktivira se
odgovarajuci izbornik postavki.

(q

2. Dodirnite tipku © jednom da biste
aktivirali odjeljak tajmera.

= Polje tajmera i simbol ¢ trepere na
zaslonu tajmera/trajanja.

© . | |‘:'j 0

>l

3. Dodirnite tipke +/— da biste podesili
tacno vrijeme i jednom dodirnite tipku ©
da aktivirate polje minuta.

= Polje za minute i simbol {¢ trepere
na zaslonu tajmera/trajanja.

o |
q =y

( ‘ !
e &

@
T
LI

4. Dodirnite tipke #+/— da biste podesili
minute. Potvrdite postavku dodirom na
tipku € jednom.

= Tacno vrijeme je postavljeno i
simbol ¢ svijetli neprekidno.

Ako se prva postavka tajmera ne

@ izvrsi, tacno vrijeme pocinje od
vremena podeSenog u
proizvodnom procesu. Kasnije
mozete promijeniti postavku

tacnog vremena, kao $to je opisano
u odjeljku ,Postavke”.

U slucaju prekida napajanja,

@ postake ta¢nog vremena se
ponistavaju. Potrebno je ponovo
izvrsiti postavke.

4.2 Pocetno Cis¢enje
1. Skinite svu ambalazu.

2. lzvadite sve dodatke iz peénice
isporucene uz proizvod.

3. Ukljucite proizvod 30 minuta, a zatim ga
iskljucite. Na ovaj nacin ¢e sagoreti i
ocistiti se ostaci i slojevi koji su ostali u
pecnici tokom proizvodnje.

4. Kada ukljucite proizvod, odaberite
najvisu temperaturu i radnu funkciju na
kojoj rade svi grijaci u vasem proizvodu.
Pogledajte “Radne funkcije pe¢nice”. U
sljedecem odjeljku mozete saznati kako
koristiti pe¢nicu.

5. Sacekajte da se pecnica ohladi.

6. ObriSite povrsSine proizvoda vlaznom
krpom ili sunderom i osusite krpom.
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Prije upotrebe dodataka;

Ocistite dodatke koje izvadite iz pecnice
vodom sa deterdzentom i mekanim
sunderom za CiScenje.

BILJESKA: Neki deterdzenti ili sredstva za
CiS¢enje mogu izazvati oSteé¢enja na
povrsini. Ne koristite abrazivne
deterdzente, praske za CiSéenje, kreme za

CiSc¢enje ili oStre predmete tokom ¢&iséenja.

5 Koristenje pec¢nice

BILJESKA: Prilikom prve upotrebe, dim i
miris se mogu pojaviti i trajati nekoliko sati.
Ovo je normalno i potrebna vam je samo
dobra ventilacija da biste to uklonili.
Izbjegavajte direktno udisanje dima i mirisa
koji se stvaraju.

5.1 Opce informacije o koristenju
peénice
Ventilator ( Razlikuje se u zavisnosti od
modela proizvoda. *Mozda nije dostupno
kod vaseg modela. )
Vas proizvod ima ventilator za hladenje.
Ventilator za hladenje se automatski
aktivira kad je potrebno i hladi i prednju
stranu proizvoda i namjestaja. Automatski
se deaktivira kada se proces hladenja
zavrsi. Vruéi vazduh izlazi preko vrata
pecnice. Ne pokrivajte ove ventilacione
otvore. U suprotnom, pe¢nica se moze
pregrijati. Ventilator za hladenje

5.2 Rad kontrolne jedinice peénice

Opsta upozorenja za kontrolnu jedinicu

pecénice

+ Maksimalno vrijeme koje se moze
podesiti za period pecenja je 5:59 sati. U
funkciji odrzavanja temperature, ovo
vrijeme je 23:59 sati. U sluCaju nestanka
struje, unaprijed podeseno vrijeme za
pocetak pecenja i vrijeme pecenja se
ponistavaju.

+ Prilikom bilo kakve postavke,

odgovarajuci simboli trepere na zaslonu.

Potrebno je saCuvati napravljena
podeSavanja, dodirom na odgovarajucu
tipku u opisu ili kratkim ¢ekanjem.

kontinuirano radi tokom rada pec¢nice ili
nakon iskljucivanja pecnice (otprilike 20-30
minuta). Ako spremate hranu koristeci
programiranje tajmera pecnice, na kraju
vremena pripreme ventilator za hladenje
isklju€uje se sa svim funkcijama. Korisnik
ne moze odrediti vrijeme rada ventilatora
za hladenje. UkljuCuje se i iskljucuje
automatski. Ovo nije greska.

Svijetlo u pe¢nici

Svijetlo pe¢nice se ukljucuje kada pec¢nica
pocne da pece. U nekim je modelima
svijetlo upaljeno tijekom pecenja, dok se u
nekim modelima isklju¢uje nakon
odredenog vremena.

+ Ako je vrijeme pecenja podeseno, kada
zapocne pecenje, prijeostalo vrijeme se
prikazuje na zaslonu.

+ Ako je na vasoj kontrolnoj jedinici
omogucena postavka za brzo prethodno
zagrijevanje, simbol 2 se pojavljuje na
zaslonu kada poCnete da pecete i
pecnica ¢e brzo postiéi temperaturu koju
ste postavili za pecenje. Za postavku za
brzo prethodno zagrijevanje, pogledajte
odeljak ,Postavke”.
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1 Rezervoar za vodu

3 Prikaz funkcija

5 Tipka za podeSavanje temperature

7 Tipka za zaklju¢avanje tipki

9 Tipka za alarm

11 Tipka za vrijeme i podeSavanje
RGN o
O 2

O “oooo e 8
—_— - — Pl

i e ) &)
AT > g

Tipke :

€O : Tipka za vrijeme i podesavanje

°C :Tipka za podesavanje temperature
[E' : Tipka za zakljugavanije tipki

[\ :Tipka za alarm

DIl : Tipka za pocetak/zavrsetak peéenja
Polja indikatora tajmera/trajanja :
: Simbol vremena pecenja/tacnog vremena

: Simbol alarma

: Simbol postavki

: Simbol zaklju¢avanja tipki

: Simbol pecenja sa eko ventilatorom

: Simbol niske razine pare *

> D@ & OO

: Simbol visoke razine pare *

: Simbol sonde za meso *

A

2 Tipka On/Off (Ukljucivanje/
Iskljucivanje)
4 Tipka za smanjenje
6 Polje indikatora temperature
8 Tipka za pocetak/zavrsetak pecenja
10 Polja indikatora tajmera/trajanja
12 Tipka za povecanje

*  Razlikuje se u zavisnosti od modela proizvoda.
*Mozda nije dostupno kod vaseg modela.

Polje indikatora temperature :

: Simbol pecenja

: Simbol temperature

: Simbol temperature u pecnici

: Simbol za brzo zagrijevanje (booster)

: Simbol zakljuéavanja vrata *

M E AR 4

Razlikuje se u zavisnosti od modela proizvoda.
*Mozda nije dostupno kod vaseg modela.

Ukljucivanje peénice
1. Ukljucite peénicu dodirom na tipku (D.

= Nakon uklju¢ivanja peénice, na zaslonu
se prikazuje prva radna funkcija.
Funkcija rada, temperatura, vrijeme
pecenja i alarm se mogu podesiti kada
je zaslon u ovom statusu.

Ako na ovom zaslonu nisu

@ odabrane nikakve postavke,
pecnica ¢e se iskljuciti za otprilike 5
minuta, a tacno vrijeme ¢e se
prikazati na zaslonu.

Isklju¢ivanje pecénice

Isklju¢ite pec¢nicu dodirom na tipku (D. Na
zaslonu se prikazuje tacno vrijeme.
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Manualno pecenje odabirom
temperature i radne funkcije peé¢nice
Mozete spremati hranu tako Sto Cete
izvrsiti manuelnu kontrolu (pod vasom
kontrolom) bez postavljanja vremena
pecenja odabirom temperature i radne
funkcije specifiéne za vasu hranu. Kao
primjer, funkcija “Gornji i donji grijac¢” i
postavka od 180 °C prikazani su kao
primjer na slikama.

1. Ukljucite peénicu dodirom na tipku (D.

2. Na zaslonu radne funkcije dodirnite
radnu funkciju koju Zelite aktivirati.

YL He

3. Ako funkcija koju zelite aktivirati nije
medu radnim funkcijama koje se prve
pojavljuju na zaslonu funkcija, mozete
aktivirati donji red radnih funkcija
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0 &
(HNEY
i 8

dodirom na "Aktivacija dodatne funkcije”
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4. Na zaslonu se pojavljuje unaprijed
definisana temperatura za izabranu
radnu funkciju. Dodirnite tipku °C da
biste promijenili temperaturu.

= Na zaslonu temperature treperi
simbol °C.

5. Podesite Zeljenu temperaturu pecenja
dodirom na tipke =+/—.
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Ako promijenite radnu funkciju
@ nakon promjene unaprijed
definisane temperature za radne
funkcije, na zaslonu se pojavljuje
posljednja temperatura koju ste
postavili. Medutim, ako postavljena
temperatura nije u temperaturnom
opsegu izabrane radne funkcije,
pojavljuje se najvisa podesiva
temperatura te radne funkcije.

6. Potvrdite postavljanje temperature
dodirom na tipku °C .

= Na zaslonu temperature
neprekidno svijetli simbol °(.
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7. Nakon postavke radne funkcije i
temperature, dodirnite tipku p || da biste
zapoceli pecenje.
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= Vas$a pecnica ¢e odmah poceti da radi
na izabranoj funkciji i temperaturi. Na
zaslonu temperature prikazani su
simboli | i . Vrijeme pecenja pocCinje
da se odbrojava na zaslonu. Kada
temperatura u peénici dostigne zadanu
temperaturu, simboli za sve faze
simbola temperature peénice | Ce se
upaliti. Pe¢nica se ne iskljucuje
automatski jer se ru¢no pecenje

obavlja bez postavke vremena pecenja.

Morate sami kontrolirati pecenje i
iskljuciti pe¢nicu. Kada je pecenje
zavr$eno, dodirnite tipku P |l za prekid
pecenja ili dodirnite tipku (D da biste
potpuno iskljucili pe¢nicu.
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Pecenje postavljanjem vremena
pecenja;

Pecnicu mozete automatski iskljuciti po
isteku vremena odabirom temperature i
radne funkcije specifi¢ne za vasu hranu i
postavke vremena pecenja na tajmeru. Kao
primjer, funkcija “Gornji i donji grijac",
postavke na 180 °C i vrijeme pecenja od 45
minuta prikazani su na slikama.

1. Ukljucite peénicu dodirom na tipku (D.

2. Na zaslonu radne funkcije dodirnite
radnu funkciju koju Zelite aktivirati.
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3. Ako funkcija koju zelite aktivirati nije
medu radnim funkcijama koje se prve
pojavljuju na zaslonu funkcija, mozete
aktivirati donji red radnih funkcija
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dodirom na "Aktivacija dodatne funkcije”
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4. Na zaslonu se pojavljuje unaprijed
definisana temperatura za izabranu
radnu funkciju. Dodirnite tipku °C da
biste promijenili temperaturu.

= Na zaslonu temperature treperi
simbol °C.

5. Podesite Zeljenu temperaturu pecenja
dodirom na tipke =+/—.
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Ako promijenite radnu funkciju
@ nakon promjene unaprijed
definisane temperature za radne
funkcije, na zaslonu se pojavljuje
posljednja temperatura koju ste
postavili. Medutim, ako postavljena
temperatura nije u temperaturnom
opsegu izabrane radne funkcije,
pojavljuje se najvisa podesiva
temperatura te radne funkcije.

6. Potvrdite postavljanje temperature
dodirom na tipku °C .

= Na zaslonu temperature
neprekidno svijetli simbol °(.
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7. Dodirnite tipku © jednom za vrijeme
pecenja.

(]

= Postavljena vrijednost od 30
minuta se pojavljuje na zaslonu
tajmera/trajanja i simbol {9 treperi.

+ °00dn e
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Da biste brzo podesili vrijeme
@ pecenja, mozete aktivirati vrijeme
pecenja na 30 minuta pritiskom na
kontrolno dugme pecnice ili
dodirivanjem tipke {9 nakon $to su
radna funkcija i temperatura
podeseni, a vrijeme mozete
promijeniti okretanjem upravljackog
dugmeta pecnice udesno/ulijevo.

(]

8. Postavite vrijeme pecenja dodirom na
tipke +/—. Potvrdite postavku dodirom
na tipku Q.
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Vrijeme pecenja povecava se za 1
minut u prvih 15 minuta, a nakon 15
minuta povecava se za 5 minuta.

9. Nakon Sto podesite funkciju rada,
temperaturu i vrijeme pecenja, dodirnite
tipku Pl da biste zapoceli pecenje.
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= Vas$a peénica ¢e odmah poceti
raditi na izabranoj radnoj funkciji i
temperaturi, a na zaslonu ce se
pojaviti proteklo vrijeme pecenja.
Na zaslonu temperature prikazani
su simboli | i p. Kada
temperatura u peénici dostigne
zadanu temperaturu, simboli za
sve faze simbola temperature
pecnice | Ce se upaliti. Nakon Sto
vrijeme pecenja istekne, na
zaslonu temperature se pojavljuje
,Kraj", tajmer se oglasava zvuénim
upozorenjem i peCenje se
zaustavlja.

10.Zvucéno upozorenje se oglasava 1 minut.

Ako dodirnete tipku P |l dok se ¢uje
zvucno upozorenje i na zaslonu
temperature se prikaze tekst ,Kraj",
pecnica nastavlja raditi neograniceno.
Isklju¢ite pec¢nicu dodirom na tipku (.
Ako se dodirne bilo koja tipka osim ovih,
zvucno upozorenje prestaje.

Eko grijanje s ventilatorom

Da biste ustedjeli energiju, ovu funkciju

mozete koristiti umjesto da koristite

“Grijanje s ventilatorom” u opsegu 160-220

°C. Ali; vrijeme pecenja bice nesto duze.

1. Ukljucite pec¢nicu dodirom na tipku (.

2. Dodirnite i drzite radnu funkciju “Grijanje
s ventilatorom” na zaslonu funkcija
tijekom 3 sekunde.
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= Na zaslonu se pojavljuje
odbrojavanje 3-2-1. Kada
odbrojavanje istekne, na prikazu
tajmera/trajanja se prikazuje
simbol ¢9, i funkcija “Eko grijanje s
ventilatorom” je aktivirana.
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3. Mozete promijeniti postavljenu
temperaturu i vrijeme pecenja kako je
opisano u prethodnim odjeljcima. Zatim
mozZete pocCeti sa pecenjem.

= U nacinu rada “Eko grijanje s
ventilatorom” sijalica svijetli krace od
druge funkcije pe€enja zbog ustede
energije tokom pecenja.

Funkcija spremanja hljeba

Vasa pecnica ima "Funkcija spremanja
hljeba" posebno definisanu opciju za
pravljenje hljeba. Postavke temperature i
vremena funkcije su nepromjenljive.

Sastojci

+ 500 g brasna

+ 159 Secera

+ 10 g instant kvasca

+ 10 g ulja iz sjemena suncokreta
+ 8 gsoli

+ 300 ml vode (35 °C)

Za gornju stranu tijesta

+ 2 kasicice suncokretovog ulja
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Priprema

1. Prosijte brasno u duboku posudu. Na
brasno dodajte Seéer i homogeno ga
promijesajte.

2. Otvorite sredinu brasna i dodajte
kvasac, sol i suncokretovo ulje. Topla
voda se ulijeva postepeno, pocevsi od
ivica posude.

3. Mijesite tijesto ru¢no ili u mikseru za
tijesto 10-15 minuta.

4. UmijeSeno testo nekoliko puta okrenite
rukom i stavite u posudu. Na tijesto
nanesite 1 kasicicu suncokretovog ulja i
prekrijte ga stretch folijom tako da
dodiruje tijesto.

5. Nakon $to pokrijete tijesto stre¢ folijom,
pokrijte ga debelom krpom i ostavite da
nadode na sobnoj temperaturi.

6. Stavite tijesto, koje je fermentiralo 60
minuta, na radnu povrsinu, preklopite ga
4-5 puta i uklonite zrak iznutra. Na
tijesto nanesite 1 kaSicicu
suncokretovog ulja i prekrijte ga stretch
folijom tako da dodiruje tijesto. Ostavite
da se tijesto kvasi jo$ 30 minuta na
sobnoj temperaturi.

7. Stavite pleh na treéu policu pecnice.
8. Ukljucite peénicu dodirom na tipku .

9. Aktivirajte donji red radnih funkcija
dodirivanjem “Aktivacija dodatne
funkcije” na zaslonu funkcija.

% & ¥ (9] [
O) o i I S
B & @ E 49N

10.Dodirnite “Funkcija spremanja hljeba” na
zaslonu funkcija.
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11.Zapocnite pecenje dodirom tipke P |I.
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12.Na kraju perioda pecenja, zvu¢no
upozorenje se oglasava jedan minut.
Ako dodirnete tipku (D, peénica ¢e se
iskljuciti. Ako se dodirne bilo koja tipka
osim ovih, zvu€no upozorenje prestaje.

5.3 Kuhanje s pomo¢u pare

Vasa pecnica ima znacajku kuhanja s
pomocu pare. Bolji rezultati pecenja se
postizu uz pomo¢ pare. Pomoc¢ pare
obezbjeduje da povrSina peciva bude
svetlija, da im kora bude hrskavija i
obimnija. Takoder, pomo¢ pare smanjuje
gubitak so¢nosti iz namirnica kao Sto je
meso i omogucava im da budu socnije
iznutra i ukusnije.
Postoje 2 razli¢ita nivoa rada s pomocu
pare: nizak i visok nivo pare. Tijekom
pecenja, para se u pec¢nicu dodaje u
odredenim intervalima. Opc¢enito, nizak nivo
pare preporucuje se za pecenje kolaca,
peciva, kruha, a visok nivo pare preporucuje
se za pecenje jela od mesa (poput velikih
komada mesa, cjelovite peradi). Ova
funkcija moze ovisiti o hrani koju kuhate. U
tu svrhu pogledajte tablicu za pecenje.
Opsta upozorenja
+ Kuhanje na pari moze se vrsiti samo na
temperaturama koje premasuju 120 °C.
+ Nemojte stavljati viSe vode u rezervoar za
vodu od "max" nivoa tokom kuvanja.
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Kondenzat koji se stvori na vratima
pecnice nakon kuhanja uz pomo¢ pare
moze kapnuti okolo kad se vrata pecnice
otvore. Cim otvorite vrata pecnice,
obriSite kondenzaciju.

Drzite se podalje kada otvarate vrata
pecnice, jer para i toplota mogu izaci
tijekom i nakon kuhanja uz pomoc¢ pare.
Para moze izazvati opekotine na rukama,
licu i/ili o€ima.

Ako voda ostaje u pecnici nakon svakog
kuhanja s pomocu pare, preostalu vodu
osusite suhom krpom nakon $to se
pecnica ohladi. U suprotnom, preostala
voda moze izazvati kalcifikaciju.

Ako vas proizvod ima sondu za meso,
provjerite je li poklopac sonde za meso
zatvoren prije kuhanja na pari. U
suprotnom moze doci do curenja pare iz
utiCnice sonde za meso.

Za kuhanje s pomocu pare:

1.

Zapocnite pecenje nakon Sto provjerite
tablicu za kuhanje na pari i podesite
funkciju, temperaturu i vrijeme prema
hrani koju Zelite kuhati. MoZete odrediti
koli¢inu vode koju treba dodati,
temperaturu, funkciju pecenja i vrijeme
pecenja koji nisu u tabeli.

Pritisnite spremnik za vodu na
kontrolnoj tabli vase peénice. Izvadite
spremnik za vodu iz njegove pozicije.

3. Otvorite plasti¢ni poklopac na

rezervoaru za vodu kao Sto je prikazano
u nastavku.

Ne koristite destilovanu ili filtriranu
vodu. Koristite samo predvideni tip

vode. Ne koristite zapaljive,
alkoholne ili rastvore ¢vrstih ¢estica
umjesto vode.

4. Napunite vodom navedenom u tabeli za

kuhanje i stavite plasti¢ni poklopac na
rezervoar za vodu na njegovo mjesto.

5. Stavite hranu u pec¢nicu na preporuceni
polozaj reSetke.

6. Ukljucite pe¢nicu dodirom na tipku (.
7. Aktivirajte donji red radnih funkcija

dodirivanjem “Aktivacija dodatne
funkcije” na zaslonu funkcija.
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8. Dodirnite “Funkcija pare” na zaslonu

funkcija.
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= Funkcije pecCenja pomocu kojih
mozete kuhati uz pomo¢ pare
prikazane su na zaslonu.
Indikatora aktivne radne funkcije
svijetli jaCe.
9. Na zaslonu radne funkcije dodirnite
radnu funkciju na kojoj Zelite kuhati uz
pomo¢ pare.

N

= Na zaslonu se pojavljuju unaprijed
definisana temperatura i simbol %»
(visok nivo pare) posebno za
izabranu funkciju.
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10.Nivo pare mozete prebaciti na niski
ovisno o vrsti hrane. Dodirnite Funkcija
pare za mijenjanje vrijednosti.
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11.Na zaslonu se pojavljuje unaprijed
definisana temperatura za izabranu
radnu funkciju. Dodirnite tipku °C da
biste promijenili temperaturu.

= Na zaslonu temperature treperi
simbol °C.
12.Podesite Zeljenu temperaturu pecenja
dodirom na tipke 4+/—.
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Ako promijenite radnu funkciju
@ nakon promjene unaprijed
definisane temperature za radne
funkcije, na zaslonu se pojavljuje
posljednja temperatura koju ste
postavili. Medutim, ako postavljena
temperatura nije u temperaturnom
opsegu izabrane radne funkcije,
pojavljuje se najviSa podesiva
temperatura te radne funkcije.

N

13.Potvrdite postavljanje temperature
dodirom na tipku °C .

= Na zaslonu temperature
neprekidno svijetli simbol °C.
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14.MozZete podesiti vrijeme pecenja ili
kuhati ru¢no tako Sto cete sami
kontrolirati pecenje. Da biste podesili
vrijeme pecenja, pogledajte odjeljak
,Pecenje uz postavku vremena
pecenja“.

15.Nakon postavke radne funkcije i
temperature, dodirnite tipku P || da biste
zapoceli pecenje.
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= Ako vrijeme pecenja nije podeSeno:
Vasa pecnica ¢e odmah poceti da radi
na izabranoj funkciji i temperaturi. Na
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zaslonu temperature prikazani su

simboli | i p. Vrijeme pecenja pocinje

da se odbrojava na zaslonu. Kada
temperatura u peénici dostigne zadanu
temperaturuy, simboli za sve faze

simbola temperature peénice | ¢e se
upaliti. Pe¢nica se ne iskljucuje

automatski jer se ru¢no pecenje J
obavlja bez postavke vremena pecenja.
Morate sami kontrolirati pecenje i

iskljuciti peénicu. Kada je pecenje
zavr$eno, dodirnite tipku P || za prekid
pecenja ili dodirnite tipku (D da biste .
potpuno iskljucili pe¢nicu.

= Ako vrijeme pecenja nije podeseno:
Vasa pecnica ¢e odmah poceti raditi na

oglasiti zvu¢no upozorenje. U
meduvremenu, pecnica nastavlja da radi
bez pare.

Ako zelite da otkazete zvucno upozorenje

i nastavite da pecete bez pare, dodirnite
taster 4. Zvuéno upozorenje prestaje i
pecnica nastavlja da radi bez pare.

Da biste nastavili da pecete s pomocu

pare, izvadite spremnik za vodu, napunite

ga vodom do dovoljnog nivoa i stavite ga
u njegov otvor. Pec¢nicapocinje da dobija
paru, uz kori§¢enje vode iz spremnika.
Tijekom kuhanja uz pomo¢ pare, zvuk
rada pumpe iz pecnice je normalan,
posebno kada je preostala voda u
spemniku za vodu niska.

izabranoj radnoj funkciji i temperaturi, Posle kuhanja s pomocu pare:

a na zaslonu ¢e se pojaviti proteklo + Neko vrijeme nakon zavrSetka kuhanja uz

vrijeme pecenja. Na zaslonu

temperature prikazani su simboli | i p

. Kada temperatura u pec¢nici dostigne
zadanu temperaturu, simboli za sve

faze simbola temperature pecnice | .
¢e se upaliti. Nakon Sto vrijeme

pecenja istekne, na zaslonu

temperature se pojavljuje ,Kraj“, tajmer ~ *
se oglasava zvucnim upozorenjem i
pecenje se zaustavlja. Zvu¢no

upozorenje se oglasava 1 minut. Ako

dodirnete tipku P |l dok se ¢uje zvuéno 5

pomoc¢ pare, pec¢nica povlaci preostalu
vodu iz generatora nazad u spremnik. U
meduvremenu, zvuk rada pumpe iz
pecnice je normalan.

Kada se preostala voda povuce, iz
higijenskih razloga ispraznite preostalu
vodu iz spremnika za vodu.

Zbog rizika po zdravlje ispraznite
spremnik za vodu i dodajte svjezu vodu
prije nego Sto zapocCnete novi postupak
pecenja na pari.

o 4 Postavke
upozorenje i na zaslonu temperature
se prikaze tekst ,Kraj“, pe¢nica Odbrojavanje 3-2-1 prikazuje se na
nastavlja raditi neograniceno. Iskljucite zaslonu u izbornicima ili

pec¢nicu dodirom na tipku (D. Ako se
dodirne bilo koja tipka osim ovih,
zvuéno upozorenje prestaje.

Dok je aktivirano kuhanje s pomoc¢u

postavkama koje ¢e se aktivirati
dodirom tokom duZeg perioda.
Kada odbrojavanje istekne, aktivira
se odgovarajuci izbornik ili

pare: postavka.

+ Ako u spremniku za vodu ima dovoljno Aktiviranje zaklju€avanja tipki
vode, pecnica nastavlja pecenje s Koristenjem funkcije zaklju&avanja tastera
pomocu pare sve dok ne nestane vode u mozete zastititi kontrolnu jedinicu pecnice
spremniku. od smetnji.

+ Ako voda u spremniku nestane ili ako se
ne doda dovoljno vode, simbol %~ ili
simbol 7> ¢e poceti da trepere na
zaslonu i nakon nekog vremena ¢e se

1.
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Dodirnite tipku (3 dok se na prikazu
tajmera/trajanja pojavi simbol (.
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= Na zaslonu se pojavljuje odbrojavanje
3-2-1. Kada odbrojavanje istekne, na
prikazu tajmera/trajanja se prikazuje
simbol &, §to znaci da je zakljucavanje
tipki aktivirano. Nakon sto je
zakljucavanije tipki podeseno, ako se
dodirne bilo koja tipka ili pritisne
kontrolno dugme pecnice, tajmer se
oglasava zvuc¢nim signalom i simbol &
trepce.

+\ © |3l
M
C

(&

Dok je zakljucavanije tipki
@ aktivirano, tipke kontrolne jedinice
se ne mogu koristiti. ZakljuCavanje

tipki nece biti otkazano u slucaju
nestanka struje.

Deaktiviranje zaklju¢avanja tipki

1. Dodirnite tipku & dok se na prikazu
tajmera/trajanja pojavi simbol (.

= Na zaslonu se pojavljuje odbrojavanje
3-2-1. Kada odbrojavanje istekne, na
zaslonu tajmera/trajanja se prikazuje
simbol &, §to znaci da je zaklju¢avanje
tipki deaktivirano.

Postavke alarma

Kontrolnu jedinicu uredaja takode mozete
da koristite za bilo kakvo upozorenje ili
podsjetnik koji se ne odnosi samo na
pecenje. Sat sa alarmom nema utjecaja na
funkcije pec¢nice. Koristi se za svrhe
upozorenja. Na primjer, alarm mozete da
koristite kada zelite da okrenete hranu u

peénici u odredeno vrijeme. Cim istekne
vrijeme koje ste postavili, tajmmer vam daje
zvucno upozorenje.

Maksimalno vrijeme alarma moze
biti 23 sata i 59 minuta.

1. Dodirnite tipku 2 jednom da biste
podesili period alarma.

= Polje za minute i simbol  trepere
na zaslonu tajmera/trajanja.

A o Nnane
LILFLL § @ -
- \C &

2. Dodirnite tipke </— da biste podesili
minute i jednom dodirnite tipku 2\ da
aktivirate polje tajmera.

3. Podesite vrijeme dodirom na tipke </
—. Dodirnite opet tipku 2\ da biste
potvrdili postavku.

© 0020 %
‘C / \\/ a

= Simbol 2 svijetli neprekidno Na
zaslonu tajmera/trajanja i Na
zaslonu se odbrojava vrijeme
alarma.

X Mi

4

4. Nakon zavrSetka vremena alarma,
simbol 2 pocinje treptati i daje vam
zvucno upozorenje.

Ako su vrijeme alarma i vrijeme

@ kuhanja postavljeni istovremeno, na
prikazu tajmera/trajanja se
prikazuje krace vrijeme.
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Isklju€ivanje alarma

1. Na kraju perioda alarma, upozorenje se
oglasava dva minuta. Dodirnite bilo koju
tipku da biste zaustavili zvuéno
upozorenje.

= Zvuéno upozorenje je zaustavljeno.
Ako zelite da otkazete alarm;

1. Jednom dodirnite tipku £ da biste
resetirali period alarma.

= Simbol  pocinje da treperi na
prikazu tajmera/trajanja.

2. Okrenite kontrolno dugme pecnice
udesno/ulijevo dok vrijeme alarma ne
dostigne ,00:00".

Postavka jac¢ine zvuka

Mozete postaviti jaCinu zvuka kontrolne

jedinice. Vasa pecnica treba biti iskljucena

da biste obavili ovu postavku.

1. Kada je pec¢nica iskljucena (kada se na
zaslonu pojavljuje tac¢no vrijeme),
dodirnite tipku (© oko 3 sekunde da
biste aktivirali izbornik za postavke.

= Na zaslonu se pojavljuje
odbrojavanje 3-2-1. Kada
odbrojavanje istekne, aktivira se
odgovarajuci izbornik postavki.

(q

2. Dodirnite tipke <+/— dok se na zaslonu
tajmera/trajanja pojavi b-1 ili b-2.

(]

N

3. Aktivirajte postavku jacine zvuka tako
§to cete ponovo dodirnuti tipku 9.

= Simbol & treperi na prikazu
tajmera/trajanja.

4l

4. Dodirnite tipke 4+/— da biste postavili

zeljeni ton.
5. Potvrdite postavku tona dodirivanjem

tipke (© ponovo ili pritiskom na
kontrolno dugme pecnice.

Postavka osvijetljenosti zaslona

Mozete da promijenite osvijetljenost
zaslona na kontrolnoj jedinici. Vasa
pecnica treba biti iskljuCena da biste obavili
ovu postavku.

1. Kada je peé¢nica iskljucena (kada se na
zaslonu pojavljuje tacno vrijeme),
dodirnite tipku (© oko 3 sekunde da
biste aktivirali izbornik za postavke.

= Na zaslonu se pojavljuje
odbrojavanje 3-2-1. Kada
odbrojavanje istekne, aktivira se
odgovarajuci izbornik postavki.

(q

2. Dodirnite tipke —/— dok se na zaslonu
tajmera/trajanja pojavi d-1, d-2 ili d-3.

>l

N

3. Aktivirajte postavku nivoa osvijetljenosti
tako $to ¢ete ponovo dodirnuti tipku (.
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= Simbol & treperi na prikazu
tajmera/trajanja.

4. Dodimnite tipke 4+/— da biste postavili
zeljeni period.

5. Potvrdite postavku osvjetljenja
dodirivanjem tipke (© ponovo ili
pritiskom na kontrolno dugme pecnice.

Postavka funkcije brzog prethodnog
zagrijevanja (Pojacivac)

Mozete automatski upravljati peCenjem na
svom proizvodu uz funkciju brzog
prethodnog zagrijevanja. U tu svrhu trebalo
bi da aktivirate postavku brzog prethodnog
zagrijevanja. VasSa pecnica treba biti
iskljuCena da biste obavili ovu postavku.

1. Kada je pec¢nica iskljucena (kada se na
zaslonu pojavljuje tacno vrijeme),
dodirnite tipku (© oko 3 sekunde da
biste aktivirali izbornik za postavke.

= Na zaslonu se pojavljuje
odbrojavanje 3-2-1. Kada
odbrojavanje istekne, aktivira se
odgovarajuci izbornik postavki.

(q

2. Dodirujte tipke </— dok se na zaslonu
pojave simbol Af i OFF (Iskljuceno).

-
© [FF

>l

3. Aktivirajte postavku brzog prethodnog
zagrijevanja (pojacivac) tako sto Cete
ponovo dodirnuti tipku .

= Simbol & treperi na prikazu
tajmera/trajanja.

e
(I

3 2
.. P &

>l

4. Dodirom tipke <+ “OFF” postavka prelazi
u “ON" na zaslonu.

@
© Un &
4 ° C

/\ 2 \El

4l

5. Aktivirajte postavku brzog prethodnog
zagrijevanja (pojacivac) tako sto ¢ete
ponovo dodirnuti tipku .

Mozete iskljuciti postavku brzog

@ prethodnog zagrijavanja (pojacivac)
tako Sto ¢ete ponoviti postupak.
Okretanjem postavke ,OFF"
(Isklju¢eno) mozete otkazati
podes$avanje brzog prethodnog
zagrijevanja.

Promjena tacnog vremena

da promijenite tacno vrijeme koje ste
prethodno podesili,

1. Kada je peénica iskljucena (kada se na
zaslonu pojavljuje tacno vrijeme),
dodirnite tipku (© oko 3 sekunde da
biste aktivirali izbornik za postavke.

= Na zaslonu se pojavljuje
odbrojavanje 3-2-1. Kada
odbrojavanje istekne, aktivira se
odgovarajuci izbornik postavki.
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3. Dodirnite tipke +/— da biste podesili

(q

2. Dodirnite tipku © jednom da biste
aktivirali odjeljak tajmera.

= Polje tajmera i simbol ¢ trepere na
zaslonu tajmera/trajanja.

6 Opste informacije o kuhanju

- A tacno vrijeme i jednom dodirnite tipku © ﬂ

da aktivirate polje minuta.

= Polje za minute i simbol {¢ trepere
na zaslonu tajmera/trajanja.

_w
30 o

o |
q e

Vs T 5

>l

4. Dodirnite tipke <+/— da biste podesili
minute. Potvrdite postavku dodirom na
tipku € jednom.

= Tacno vrijeme je postavljeno i
simbol ¢ svijetli neprekidno.

U ovom odjeljku mozete pronaéi savjete za
pripremu i kuhanje hrane.

Pored toga, u ovom odjeljku su opisana
neka od jela koje su testirali proizvodaci i
najprikladnija podesavanja za ta jela.
Takode su navedena odgovarajuce
postavke pee ¢nici dodataka za ta jela.

6.1 Opcéa upozorenja o pec¢enju
hrane u pec¢nici

+ Dok otvarate vrata pecnice za vrijeme ili
nakon pecenja, moze se pojaviti vru¢a
para. Para moze izazvati opekotine na
rukama, licu i/ili o¢ima. Kada otvarate
vrata pecnice, stanite na propisnu
udaljenost

* Intenzivna para koja se stvara tokom
pecenja moze stvoriti kondenzovane
kapljice vode na unutrasnjosti i
spoljasnjosti peénice i na gornjim
djelovima namjestaja zbog temperaturne
razlike. To je normalna i fizicka pojava.

« Temperatura i vrijeme spremanja hrane
predvideni za izvjesno jelo mogu varirati
u zavisnosti od recepta i koli¢ine. 1z tog
razloga, ove vrijednosti su date okvirno.

+ Uvjek izvadite neupotrijebljene dodatke iz
pecnice prije nego Sto zapoCnete sa
spremanjem hrane. Dodaci koji ostanu u
pecnici mogu osuijetiti pripremu vaseg
jela koriséenjem predvidenih vrijednosti.
Za jela koja pripremate prema
sopstvenom receptu, mozete kao
referencu koristiti slicna jela data u
tabelama za pripremu.
+ Upotreba isporucenih dodataka
osigurava najbolje ucinke u pripremi.
Uvjek se pridrzavajte upozorenja i
informacija koje je proizvodac dao za
ostalo posude koje koristite.
Izrezite papir za pecCenje koji ¢ete koristiti
u pripremi na veli¢inu koja je
odgovarajuca za posudu u kojoj planirate
da spremate jelo. Papir za pecenje koji
prelazi preko posude moze stvoriti
opasnost od pozara i uticati na kvalitet
vasSe pecene hrane. Koristite papir za
pecenje koji ¢ete koristiti u navedenom
temperaturnom opsegu.
+ Za dobar uc¢inak pec¢enja stavite hranu na
preporucenu ispravnu policu. Ne
mijenjajte polozaj police tokom pecenja.
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6.1.1 Peciva i hrana iz pec¢nice
Opce informacije

Da biste postigli dobre performanse
pecenja preporucujemo uporabu
dodataka proizvoda. Ako koristite spoljni
pribor za spremanije jela, preferirajte
tamno posude koje se ne lijepi i koje je
otporno na toplinu.

Ako je u tabeli za pecenje preporuceno
prethodno zagrijavanje, obavezno stavite
hranu u peénicu nakon prethodnog
zagrijavanja

Ako ¢ete kuhati koristeci posude na
Zicanom rostilju, postavite ga na sredinu
Zicane reSetke, a ne blizu straznjeg zida.
Svi materijali koji se koriste u pravljenju
peciva treba da budu svjezi i na sobnoj
temperaturi.

Status kuhanja hrane moze varirati
ovisno o koli¢ini hrane i veli¢ini posuda.
Metalni, keramicki i stakleni kalupi
produzavaju vrijeme kuhanja, a donje
povrsine peciva ne porumene
ravhomjerno.

Ako koristite papir za pecenje, na donjoj
povrsini namirnice moze se primijetiti
malo porumenijelosti. U ovoj situaciji,
mozda ¢ete morati produziti period
kuhanja za otprilike 10 minuta.
Vrijednosti navedene u tabelama za
sremanje odredene su nakon rezultata
testiranja izvr§enih u nasim
laboratorijama. Vrijednosti koje budu
vama odgovarale mogu se razlikovati od
tih vrijednosti.
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Stavite hranu na odgovarajucu policu
koja se preporucuje u tabeli za spremanje
hrane. Polica br. 1. je donja polica
pecnice.

Savjeti za pecenje kolaca

Ako je kola¢ previSe suv, povecajte
temperaturu za 10 °C i skratite vrijeme
pecenja.

Ako je kola¢ nepecen, koristite malu
koli¢inu te€nosti ili smanjite temperaturu
za 10 °C.

Ako je vrh kolaca izgoreo, stavite ga na
donju policu, smanjite temperaturu i
produzite vrijeme pecenja.

Ako je unutarnjost torte dobro pecena, a
spolja je ljepljiva, koristite manje te€nosti,
smanjite temperaturu i produzite vrijeme
kuhanja.

Savjeti za pecivo

Ako je pecivo previSe suvo, povecajte
temperaturu za 10 °C i skratite vrijeme
pecenja. NavlaZite slojeve testa prelivom
od mlijeka, ulja, jaja i jogurta.

Ako se pecivo predugo pece, vodite
racuna da debljina tijesta ne bude veca
od dubine pleha.

Ako povrsina peciva potamni, ali donji dio
nije pecen, vodite racuna da ne koristite
veliku koli¢inu preliva na dnu peciva.
Probajte da ravnomjerno rasporedite
prelivizmedu slojeva tijesta i preko
povrsine peciva da biste postigli
ravhomjerno tamnu boju peciva.

Pecite tijesto u poloZaju i na temperaturi
prema vrijednostima datim u tabeli. Ako
dno i dalje nije dovoljno tamno, stavite ga
na donju policu prilikom narednog
pecenja.



Tablica za spremanje peciva i hrane za pecenje
Prijedlozi za pec¢enje u samo jednom plehu

Zi¢anom grilu **

Hrana Dodaci koje Radna funkcija Pozicija polica Temperatura (°C) |Vrijeme pecenja
mozete koristiti (minimalno)
(okvirno)
Tortana Standardni pleh + | GO T donii 3 180 30..45
posluzavniku grijac¢
Kalup za kolace Gritanie s
Kola¢ u kalupu na zi¢anom grilu jan) 2 180 30..40
- ventilatorom
Sitni kolagi Standardni pleh * gr"ur:é' i donji 3 160 25..35
Sitni kolagi Standardni pleh » |Criianies 3 150 25 .35
ventilatorom
Okrugli kalup za
kolace, pre¢nika Gornii i donii
Biskvit torta 26 cm sa ormjit dony 2 150 30..40
stezaljkom na grjac
Zi¢anom grilu **
Okrugli kalup za
kolace, pre¢nika Gritanie s
Biskvit torta 26 cm sa jan) 2 150 35.. 45
stezaljkom na ventilatorom
zi¢anom grilu **
Keksiéi Pleh za tijesta * gr"ur:é' i donji 3 170 25..40
Keksiéi Pleh za tijesta* | Crianie s 3 170 20..30
ventilatorom
Peciva Standardni pleh * grou?él i donji 2 200 30..40
Peciva Standardni pleh = |Gl T donji 2 180 35..45
grijac + ventilator
Lepinja Standardni pleh * gr"ijg‘é' i donji 2 200 20..35
Lepinja Standardni pleh * |Crianies 3 180 20..30
ventilatorom
Cijeli hleb Standardni pleh * gr"u':é' i donji 3 200 30..45
Cijeli hleb Standardni pleh » |Criianies 3 200 30..40
ventilatorom
Staklena/metalna
Lazanje pravougaona Gornji i donji 2ili 3 200 30..45
posuda na grijac
Zi¢anom grilu **
Okrugli crni
Pitaod jabuka  |metalni kalup,  1Gornjii donji 2 180 50..70
prec¢nika 20 cm na|grija¢
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Hrana Dodaci koje Radna funkcija Pozicija polica Temperatura (°C) |Vrijeme pecenja

moZzete koristiti (minimalno)
(okvirno)

Okrugli crni

Pitaod jabuka  |Metlnikalup, JGrijanje s 3 170 50 ... 65
prec¢nika 20 cm na|ventilatorom
zi¢anom grilu **

Pizza Standardni pleh * |GOTMiii donji 2 250 10..20

grijac
Pizza Standardni pleh * |Funkcija "Pizza" |2 280 5..10

Prethodno zagrijavanje se preporucuje za svu hranu.

*Qvi dodaci mozda nisu uklju€eni u vas proizvod.

**Qvi dodaci nisu uklju€eni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.

Predlozi za kuhanje sa dvije posude

Hrana Dodaci koje Radna funkcija Pozicija polica Temperatura (°C) |Vrijeme pecenja
moZete koristiti (minimalno)
(okvirno)
2-Standardnipleh |
Sitni kolagi Grijanje s 2-4 150 25..35
. ventilatorom
4-Pleh za tijesta *
2-Standardni pleh _
Keksici * Grijanje s 2-4 170 25..35
ventilatorom
4-Pleh za tijesta *
1-Standardnipleh |
Peciva * Grijanje s 1-4 180 40 ... 50
ventilatorom
4-Pleh za tijesta *
2-Standardnipleh |
Lepinja * Grijanje s 2-4 180 20 .30
ventilatorom
4-Pleh za tijesta *

Prethodno zagrijavanje se preporucuje za svu hranu.

*Qvi dodaci mozda nisu uklju€eni u vas proizvod.

**0vi dodaci nisu ukljuceni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.

Tabela nac¢ina spremanja hrane za radnu

funkciju “Eko grijanje s ventilatorom”

+ Ne mijenjajte temperaturu nakon pocetka
spremanja hrane u radnoj funkciji “Eko
grijanje s ventilatorom”.

+ Ne otvarajte vrata pec¢nice dok spremate
hranu u radnoj funkciji “Eko grijanje s
ventilatorom”. Ako ne otvarate vrata,

unutarnja temperatura se optimizuje da
bi se uStedjela energija, pri ¢emu se ta

temperatura moze razlikovati od one koja
je prikazana na zaslonu.

+ Nemojte prethodno zagrijavati u funkciji
rada “Eko grijanje s ventilatorom”.

Hrana Dodaci koje mozete |Pozicija polica Temperatura (°C) Vrijeme pecenja
koristiti (minimalno) (okvirno)

Sitni kolaci Standardni pleh * 3 160 25..35

Keksici Standardni pleh * 3 180 25..35

Peciva Standardni pleh * 3 200 45 ..55

Lepinja Standardni pleh * 3 200 35..45
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*Qvi dodaci mozda nisu uklju€eni u vas proizvod.

**Qvi dodaci nisu uklju€eni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.

6.1.2 Meso, riba i meso od peradi

Kljuéne tacke o grilovanju

+ Pecenje cijelog pileta, ¢urke i velikih
komada mesa sa dresingom poput
limunovog soka i crnog bibera koji se
stavlja prije pecenja, poboljSace
performanse pecenja

+ Potrebno je 15 do 30 minuta duze za
pecenje mesa sa kostima u odnosu na
pecenje iste kolicine mesa bez kostiju.

Stol za spremanje mesa, ribe i peradi

Za svaki centimetar debljine mesa je
potrebno priblizno 4 do 5 minuta pecenja.
Nakon isteka vremena pecenja, ostavite
meso u peénici oko 10 minuta. Sokovi se
bolje rasporeduju kroz meso i ne cure
kada se meso sijece.

Ribu postavite u sredinu zicane police na
dnu u vatrostalnoj posudi.

Kuhajte preporucena jela prema tablici za
spremanije hrane sa jednim plehom.

Hrana Dodaci koje Radna funkcija Pozicija polica Temperatura (°C) |Vrijeme pecenja
moZete koristiti (minimalno)
(okvirno)
Lo . . 15 min. 250/
Stefk (puell) / Standardni pleh * G(.).my ! don]'. maks, nakon 180 |60 ... 80
Przeni (1 kg) grijac + ventilator 190
Janjeca ple¢ka . » |Gornji i donji
(1,52 kg) Standardni pleh grijac + ventilator 170 85..110
Zicani gril *
PeCena piletina | stavite jednu Gornji i donji 15 min. 250/ 60 . 80
(1,8-2kg) posudu na donju |9rijac + ventilator maks, nakon 190
policu.
Zi¢ani gril *
PeCena piletina | siavite jednu Grijanje s 200 .. 220 60 . 80
(1,8-2 kg) posudu na donju ventilatorom
policu.
Zigani gril *
PecCena piletina  |stavite jednu s uapy 15 min. 250/
(1,8-2kg) posudujna donju Funkcija 3D maks, nakon 190 6080
policu.
) Gornii i donii 25 min. 250/
Curka (5,5 kg) Standardni pleh * |~ ) " maks, nakon 180 |150 ... 210
grija¢ + ventilator 190
] 25 min. 250/
Curka (5,5 kg) Standardni pleh * |Funkcija "3D" maks, nakon 180 |150 ... 210
.. 190
Zi¢ani gril *
Riba Stavite jednu Gornji T donji 200 20...30
posudu na donju  |9rijac + ventilator
policu.
Zi¢ani gril *
Riba Stavite jednu Funkcija "3D" 200 20..30
posudu na donju
policu.
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Prethodno zagrijavanje se preporucuje za svu hranu.

*Qvi dodaci mozda nisu uklju€eni u vas proizvod.

**0vi dodaci nisu ukljuceni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.

6.1.3 Gril

Kada grilujete crveno meso, ribu ili perad,

ona brzo potamni, ima lijepu koricu i ne

isusuje se. Fileti mesa, komadiéi mesa i

kobasice su narocito pogodni za grilovanje,

kao i povrce sa visokim sadrzajem vode
poput paradajza i crnog luka.

Opsta upozorenja

+ Hrana koja nije adekvatna za grilovanje
predstavlja opasnost od nastanka
pozara. Grilujte samo hranu koja se smije
obradivati na temperaturi za intenzivno
grilovanje. Takode, hranu ne stavljajte
predaleko u zadniji dio grila. Ovo je
najtoplije podru¢je i masna hrana se
moze zapaliti.

+ Za vrijeme grilovanja zatvorite vrata
pecnice. Nikada ne grilujte sa otvorenim
vratima pecénice. Vruce povrsine mogu
izazvati opekotine!

Tabela za gril

Kljuéne tacke grila
+ Pripremite hranu slicne debljine i tezine

Sto je vise moguce za grilovanje.
Rasporedite komade koji ¢e se grilovati
na zi¢anu policu ili u pleh za pecenje sa
Zicanom policom tako da povrsina hrane
nije vec¢a od povrsine grijaca.

U zavisnosti od debljine komada za gril,
vremena pripreme data u tabeli mogu
varirati.

Ubacite zicanu policu ili pleh za grilovanje
na zeljeni nivo u pecnici. Ako grilujete na
zicanoj polici, ubacite pleh na nizu visinu
kako bi prikupljao masnocu. Pleh koji
Cete ubaciti trebalo bi da bude veliCine
tako da pokriva cjelokupnu povrsinu grila.
Takav pleh mozda nije prilozen uz
proizvod. Dodajte malo vode u pleh zbog
lakseg cCiscenja.

Hrana Dodaci koje mozete |Pozicija polica Temperatura (°C) Vrijeme pecenja
koristiti (minimalno) (okvirno)

Riba Zi¢ani gril 250 20..25

Piletina u komadima |Zigani gril 4- 250 25..35

Cufte (teletina) -12 | 7«1 gril 4 250 20..30

koli¢ina

Janjeéi kotleti Zigani gril 4-5 250 20..25

Odrezak - (meso  ye i o 4-5 250 25..30

sjeckano na kockice)

Teledi kotleti Zigani gril 4-5 250 25..30

Gratinirano povrée Zigani gril 4-5 220 20..30

Tostirani hleb Zigani gril 4 250 1..4

Preskocite zagrijavanje nakon 5 minuta na rostilju.

Komade hrane okrenite nakon 1/2 ukupnog vremena spremanja hrane.

6.1.4 Kuhanje s pomocu pare

Opce informacije

+ Ako je u tabeli za pecenje preporuceno
prethodno zagrijavanje, obavezno stavite

hranu u pe¢nicu nakon prethodnog
zagrijavanja Vremena navedena u
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trenutku dovoda vode oznacavaju vrijeme
koje je proteklo nakon prethodnog
zagrijavanja.

+ Tabela za kuhanje sadrzi preporuke za

kuhanje koje je testirao proizvodac.
Mozete podesiti koliinu vode,
temperatury, funkciju kuhanja uz pomo¢
pare i vrijeme za hranu koja nije u tablici.




+ Kuhanje na pari uz pomoc¢ jedne posude.
Prijedlozi za pec¢enje u samo jednom plehu

Hrana Dodaci Pozicija |Radna Temperat |Koli¢ina vode |Razin |Vrijeme |Vrijeme |Okvirna
koje polica |funkcija ura (°C) |koja se koristi |a pare|uzimanja |pecenja |teZina
mozete (ml) vode (minimaln |hrane (u
koristiti (min.)** o) gramima)
(okvirno)
prije
- prethodno
Gijeli hleb |Standardn |, Grijanjes ;g4 200 /f?\" g 30..40 |820
i pleh * ventilatorom ih "
zagrijevan
ja
Zigani gril
*
PeCena |gtavite Gornji i donji |25 min.
piletina  ljednu grijaC + 250/max, |max dﬁ\}\‘ 25 60..70 |2000
(1.8-2kg) [posudu na ventilator  |nakon 190
donju
policu.
Odrezak s
rebara (u | Standardn Funkeija 1489 max N 40.55 [1000
jednom |ipleh* 3D I|I
komadu)
nakon
L prethodno
Jagnjece .
koljenice s Standardn Funkeija 1474 max+max*<* //Q:‘ 9 80..100 |2000
. i pleh * 3D I|I zagrijavan
povréem ja
(odmah)
prije
« - prethodno
UkvaSena | Standardn | 5 Grijanjes 14, 150 ﬂ‘g 20..30  [1200
lepinja i pleh * ventilatorom | "
zagrijevan
ja
Okrugli
kalup za
kolace,
precnika T
Cheeseca |56 cmsa |3 grijanies 1454 200 AN 60..70 [1450
ke B ventilatorom |
stezaljko
m na
zi€anom
grilu *xxx
nakon
prethodno
Pileci Standardn Funkcija {R\ g
batak i pleh * s "'3D" 200 150 I|I zagrijavan 20..30 1800
ja
(odmah))
Peceni Standardn |4 Funkeila 199 100 A 45..55 |50
krumpir  |ipleh * 3D |
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Hrana Dodaci Pozicija |[Radna Temperat |Koli¢ina vode |Razin |Vrijeme |Vrijeme |Okvirna
koje polica |funkcija ura (°C) |koja se koristi |a pare|uzimanja |peCenja |teZina
moZete (ml) vode (minimaln |hrane (u
koristiti (min.)**  |o) gramima)
(okvirno)
prije
Lepinja za - prethodno
hamburge |Standardn 5 Grijanjes 14, 200 (,Q‘\ g 20..30 800
i pleh ventilatorom I|I .
r zagrijevan
ja
nakon
prethodno
Losos s Standardn |4 Funkeija 509 100 A 15..25 500
povréem |ipleh* 3D | |zagrijavan
ja
(odmah)
* Ovi dodaci mozda nisu uklju¢eni u va$ proizvod.
** Oznacava vrijeme proteklo nakon prethodnog zagrijavanja.
*** Dodajte vodu do nivoa "max" na pola vremena kuvanja.
***%% Qvi dodaci nisu uklju€eni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.

6.1.5 Testna jela

+ Jela u ovoj tabeli pripremljena su u
skladu sa standardom EN 60350-1 kako
bi se olaksalo testiranje proizvoda za
kontrolne ustanove.

Tabela nacina kuhanja testnih obroka
Prijedlozi za pec¢enje u samo jednom plehu

Hrana Dodaci koje Radna funkcija Pozicija polica Temperatura (°C) |Vrijeme pecenja
moZete koristiti (minimalno)
(okvirno)
Pecivo (slatki | gtandardni pleh = |GOMii i donji 3 140 20...30
kolaci¢) grijac

Na modelima sa
. ) L Zi¢anim policama
Pecivo (slatki Grijanje s 3

Standardni pleh * 140 15..25

kolacic) ventilatorom
Na modelima bez
zZi¢anih polica :2
Sitni kolagi Standardni pleh = |GOTMiii donji 3 160 25..35
grijac
Sitni kolagi Standardni pleh * |Criianie s 3 150 25..35
ventilatorom
Okrugli kalup za
kolace, pre¢nika Gornii i donii
Biskvit torta 26 cm sa grijaé ) 2 150 30..40

stezaljkom na
zi¢anom grilu **
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Hrana Dodaci koje Radna funkcija Pozicija polica Temperatura (°C) |Vrijeme pecenja

moZzete koristiti (minimalno)
(okvirno)

Okrugli kalup za
kolace, pre¢nika Gritanie s

Biskvit torta 26 cm sa ot 2 150 35..45
stezaljkom na ventilatorom
zi¢anom grilu **
Okrugli crni

Pitaod jabuka  |Metalni kalup, 1Gornji i donji 2 180 50..70
prec¢nika 20 cm na|grija¢
zi¢anom grilu **
Okrugli crni

Pitaod jabuka  |Metalnikalup,  |Grijanje s 3 170 50 .. 65
prec¢nika 20 cm na|ventilatorom
zi¢anom grilu **

Prethodno zagrijavanje se preporucuje za svu hranu.

*Qvi dodaci mozda nisu uklju€eni u vas proizvod.

**Qvi dodaci nisu uklju€eni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.

Predlozi za kuhanje sa dvije posude

Hrana Dodaci koje Radna funkcija Pozicija polica Temperatura (°C) |Vrijeme pecenja
mozete koristiti (minimalno)
(okvirno)
2-Standardnipleh | =~
Sitni kolagi Grijanje s 2-4 150 25..35
ventilatorom
4-Pleh za tijesta *
) . 2-Standardnipleh |
Pecnv/'o’ (slatki * Grqunje s 2.4 140 15 .95
kolacic) ventilatorom
4-Pleh za tijesta *

Prethodno zagrijavanje se preporucuje za svu hranu.

*QOvi dodaci mozda nisu ukljuc¢eni u vas proizvod.

**0Ovi dodaci nisu uklju¢eni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.

Gril

Hrana Dodaci koje mozete |Pozicija polica Temperatura (°C) Vrijeme pecenja
koristiti (minimalno) (okvirno)

Cufte (teletina) - 12 |ye i o 4 250 20..30

koli¢ina

Tostirani hleb Zigani gril 4 250 1.3

Preporucuje se prethodno zagrijavanje 5 minuta za svu hranu koja se griluje.

Komade hrane okrenite nakon 1/2 ukupnog vremena spremanja hrane.

Jogurt 2.
Priprema jogurta;
1. Uklonite pribor i boc¢ne resetke (ako ih 3.
ima) iz kuhalista.
4.
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Stavite posudu za jogurt na dno

kuhalista.

Nakon pripreme jogurta, ostavite ga u
hladnjaku najmanje 12 sati.
Vrata peénice drzite napola otvorena

cijelo vrijeme.




Hrana Radna funkcija Pozicija polica Temperatura (°C) Vrijeme pecenja
(minimalno) (okvirno)
Jogurt Grlja'nje s Donji (jlo podrucja za 50-60 240 . 360
ventilatorom kuhanje

7 Odrzavanje i ¢iSéenje

7.1 Opcee informacije o €iS¢enju
Opsta upozorenja

+ Sacekajte da se uredaj ohladi prije
¢is¢enja. Vrucée povrsine mogu izazvati
opekotine!

Nemojte nanositi deterdzente direktno na
vruc¢e povrsine. Ovo moze izazvati trajne
mrlje.

Detaljno odistite i osusite uredaj nakon
svake upotrebe. Na taj nacin éete lakse
ukloniti ostatke hrane, ¢ime izbjegavate
da ti ostaci izgore tokom sljedece
upotrebe uredaja. Time se produzava
vijek trajanja uredaja i smanjuju problemi
sa kojima se €esto suocavaju korisnici.
Nemojte koristiti sredstva za CiS¢enje na
paru za CiSc¢enje.

Neki deterdzenti ili sredstva za CiSc¢enje
mogu izazvati oStec¢enja povrsine.
Neprikladna sredstva za CiS¢enje su:
izbjeljivac, proizvodi za Cis¢enje koji
sadrze amonijak, kiselinu ili hlorid,
proizvodi za CiS¢enje parom, sredstva za
uklanjanje kamenca, sredstva za
uklanjanje mrlja i rde, abrazivna sredstva
za Cisc¢enje (kreme za CiScenje, prasak za
ribanje, krema za ribanje, abrazivno
srestvo i pribor za struganje, zica, spuzve,
krpe za CiS¢enje koje upijaju prljavstinu i
ostatke deterdzenta).

Za CiS¢enje nakon svake upotrebe nije
potreban poseban materijal za CiS¢enje.
Uredaj ocistite deterdzentom za pranje
posuda, toplom vodom i mekom krpom ili
sunderom i osusite suvom krpom.
Obavezno nakon ci$¢enja potpuno
obriSite preostalu tec¢nost i odmah
ocistite hranu isprskanu okolo tijekom
pecenja.

Ne perite nijednu komponentu vaseg
uredaja u masini za pranje sudova osim
ako nije drugacije navedeno u
korisnickom priruc¢niku.
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Povrsine od inoksa i nehrdajuce
povrsine

Ne koristite sredstva za CiS¢enje koja
sadrze kisjelinu ili hlor za Cis¢enje
povrsSina od nehrdajucéeg Celika ili inoksa
i rucica.

Povrsina od nehrdajuceg inoksa moze
vremenom promijeniti boju. Ovo je
normalno. Nakon svakog rada, ocistite
deterdzentom pogodnim za nehrdajuéu
povrsinu ili povrsinu od inoksa.

Koristite meku krpu sa tecnim
deterdzentom (neabrazivnim) pogodnim
za CiS¢enje povrsina od inoksa, pri ¢emu
treba da obratite paznju da brisete samo
u jednom pravcu.

Odstranite mrlje od kamenca, ulja, skroba
i proteina na staklenim povrSinama i
povrSinama od inoksa bez odlaganja.
Mrlje mogu zardati nakon duze vremena.
Sredstva za CiS¢enje poprskana/
nanesena na povrsinu treba odmah
ocistiti. Abrazivna sredstva za CiSéenje
ostavljena na povrSini uzrokuju pojavu
bijelih mrlja na povrsini.

Emajlirane povrsine

Da biste ocistili prostor predviden za
spremanje hrane, pecnica se mora
ohladiti. Ciséenje vru¢ih povrsina
izazvace i opasnost od pozara i
oStecenja emajlirane povrsine.

Nakon upotrebe, povrsine od emajla
ocistite deterdzentom za pranje posuda,
toplom vodom i mekom krpom ili
sunderom i osusSite suvom krpom.

Za tvrdokorne mrlje moze se koristiti
sredstvo za CiS¢enje pecnice i rostilja
koje se preporucuje na web stranici
vaseg brenda proizvoda. Ne koristite
vanjsko sredstvo za CiS¢enje pecnice.
Ako je povrsina jako zaprljana, lagano je



navlazite i njezno ocCistite Cetkom s
mekim vlaknima ili zZicom za ribanje.
Izbjegavajte pretjerani pritisak.

Kataliticke povrsine

+ BocCne strane u prostoru za spremanje
hrane mogu biti prekrivene samo
emajliranim ili katalitickim zidovima.
Navedeno zavisi od modela.

+ KatalitiCki zidovi imaju laganu mat i
poroznu povrsinu. Kataliti¢ki zidovi rerne
se ne smiju Cistiti.

+ KatalitiCke povrsine apsorbuju ulje
zahvaljujuéi svojoj poroznoj strukturi i
pocinju sjajiti kada je povrsina zasi¢ena
uljem, u tom slucaju preporucuje se
zamjena djelova.

Staklene povrsine

« Pri ¢is¢enju staklenih povrsina ne
koristite strugace od tvrdog metala i
abrazivne materijale za ¢iséenje. Isti
mogu ostetiti staklenu povrsinu.

+ Proizvod ocistite deterdZzentom za pranje
posuda, toplom vodom i mekom krpom
od sitnih vlakana koja je predvidena za
Cis¢enje staklenih povrsina i osusite
suvom krpom od sitnih vlakana.

+ Ako posle ¢iséenja ima ostatka
deterdzZenta, obrisite hladnom vodom i
osusite Cistom i suvom krpom od sitnih
vlakana. Sljedeéi put preostali deterdzent
mozZe ostetiti staklenu povrsinu.

+ Ni pod kojim uslovima ostatke osu$ene
na staklenoj povrsini ne treba ljustiti
nazubljenim nozevima, zi€anom vunom
ili slicnim alatima za grebanje.

+ Mrlje od kalcijuma (zZute mrlje) mozete
ukloniti sa staklene povrsine
komercijalno dostupnim sredstvom za
uklanjanje kamenca, sredstvom za
uklanjanje kamenca poput sirceta ili
limunovog soka.

+ Ako je povrsina jako zaprljana, nanesite
sredstvo za CiS¢enje na mrlju sunderom i
sacekajte duze vremena da isto
adekvatno odreaguje. Zatim ocistite
staklenu povrsinu vlaznom krpom.

+ Promjene boje i mrlje na staklenoj
povrsini normalna su pojava i ne
predstavljaju gresku.
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Plasti¢ni djelovi i obojene povrsine

Ocistite plasticne djelove i obojene
povrsine deterdzentom za pranje posuda,
toplom vodom i mekom krpom ili
sunderom i osusite suvom krpom.

Ne koristite strugace od tvrdog metala i
abrazivna sredstva za CiS¢enje. Oni mogu
ostetiti povrsine.

Uvjerite se da spojevi komponenti
proizvoda ne budu ostavljeni vlazni i sa
deterdzentom. U suprotnom moze do¢i
do korozije na ovim spojevima.

7.2 Pribor za ¢iS¢enje

Ne stavljajte dodatke proizvoda u masinu
za pranje sudova osim ako nije drugacije
navedeno u korisnickom priruc¢niku.

7.3 Ciséenje kontrolne table

Prilikom ¢iséenja ploca s kontrolnim
okruglim dugmadima, obriSite tablu i
dugmad vlaznom mekom krpom i osusite
suvom krpom. Ne uklanjajte tipke i
zaptivke ispod da biste ocistili kontrolnu
tablu. Na taj nacin mozZete ostetiti
kontrolnu tablu i dugmad.

Prilikom Ciséenja inoks panela s
kontrolnim dugmadima, nemojte koristiti
sredstva za CiSc¢enje povrsina od inoksa
oko dugmadi. Indikatori oko dugmeta se
mogu izbrisati.

Ocistite kontrolnu tablu osjetljivu na dodir
vlaznom mekom krpom i osusite suvom
krpom. Ako vas proizvod ima funkciju
zaklju¢avanja tipki, postavite
zaklju¢avanije tipki prije ¢iS¢enja
kontrolne table. Ako postupite drugacije,
tipke mozete nepropisno odabrati.

7.4 Ciséenje unutrasnjosti rerne

(povrsina za spremanje hrane)

Slijedite korake ¢iS¢enja opisane u odjeljku
,Opste informacije o ¢iS¢enju” prema
tipovima povrsine u vasoj pecnici.
Ciséenje stranica rerne

Boc¢ne strane u prostoru za spremanje
hrane mogu biti prekrivene samo
emajliranim ili katalitickim zidovima.



Navedeno zavisi od modela. Ako model
ima kataliticku stranicu, pogledajte
informacije u odjeljku ,Kataliti¢ki zidovi“.
Ako je vas proizvod model sa zi¢anim
policama, uklonite Zi¢ane police prije
¢iS¢enja boc¢nih zidova. Zatim zavrsite
CiSc¢enje kako je opisano u odjeljku ,Opste
informacije o ¢is¢enju” prema vrsti boc¢nog
zida.

Da biste uklonili bocne zicane police:

3. Otvorite plasticni poklopac na
rezervoaru za vodu kao Sto je prikazano

u nastavku.

1. Uklonite prednji dio Zicane police
povla¢enjem na bo¢ni zid u suprotnom
smjeru.

-

2. Povucite zi¢anu policu prema sebi da
biste je potpuno skinuli.

Ne koristite destilovanu ili filtriranu
@ vodu. Koristite samo predvideni tip
vode. Ne koristite zapaljive,

alkoholne ili rastvore ¢vrstih Cestica
umjesto vode.

- N W B o

3. Da histe ponovo postavili police, obavite
iste korake kao tokom skidanja, ali
obrnutim redosljedom.

4. Napunite spremnik sa 200 ml vode i
stavite plasti¢ni poklopac na rezervoar
za vodu na njegovo mjesto.

7.5 Parodiscéenje

Ovo omogucava ciséenje prljavstine (koja
nije tvrdokorna) koja je omeks$ana parom u
pecnici i kapljicama vode koje se lako
kondenzuju na unutarnjim povrSinama
pecnice.

Opsta upozorenja

+ Postavke vremena, temperature i pare

5. Ukljucite peénicu dodirom na tipku (.

1.

funkcije paroc¢iséenja ne mogu se
mijenjati.

Ako voda ponestane u prvih 5 minuta
nakon pokretanja funkcije parocis¢enja,
ako se tijekom ¢is¢enja ukloni spremnik
za vodu ili otvori vrata, funkcija ¢isc¢enja
Ce se otkazati.

Ako je temperatura pecnice iznad 120 °C,
funkcija ¢iséenja parom nece zapoceti.

Izvadite sve dodatke iz pe¢nice.

2. Pritisnite spremnik za vodu na

kontrolnoj tabli vase pec¢nice. Izvadite
spremnik za vodu iz njegove pozicije.
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6. Aktivirajte donji red radnih funkcija

dodirivanjem “Aktivacija dodatne
funkcije” na zaslonu funkcija.

. Dodirnite “Parocisc¢enje” u donjem redu

prikaza funkcija.

. Zapocnite ¢iSéenje dodirom na tipku P |I.

= Ciséenje zapoginje i na zaslonu se
prikazuje vrijeme parociscenja.
Ovo vrijeme je nepromjenljivo.

. Na kraju vremena na ekranu se

pojavljuje ,,00:00“.



10.0Otvorite vrata i obriSite unutarnje
povrsine peénice vlaznim sunderom il
krpom.

11.U slucaju tvrokornih mrlja, proizvod
oCistite deterdZentom za pranje posuda,
toplom vodom i mekom krpom ili
sunderom i osusite suvom krpom.

U funkciji parociscenja, ocekuje se
@ da voda na dnu pecnice ispari i
kondenzuje se na unutarnjoj strani
pecnice i na vratima pecnice kako
bi se omeksala lagana prljavstina
nastala u vasoj pecnici. Kondenzat
koji se stvori na vratima penice
moze prsnuti okolo kada se vrata
peénice otvore. Cim otvorite vrata
pecnice, obrisite kondenzaciju.

12.( Razlikuje se u zavisnosti od modela
proizvoda. *Mozda nije dostupno kod
vaseg modela.) Nakon kondenzacije
unutar pecnice, moze se pojaviti lokvica
ili vlaga u Zlijebu spremnika na dnu
pecnice. Nakon upotrebe, oCistite ovaj
Zlijeb vlaznom krpom a zatim posusite.

)l

T

Mozete da skinete vrata i staklo rerne da
biste ih ocistili. Kako ukloniti vrata i staklo
objasnjeno je u odjeljcima ,Skidanje vrata
peénice” i ,Skidanje unutarnjeg stakla na
vratima peénice”. Nakon $to skinete
unutrasnje staklo na vratima, oCistite ga
sredstvom za pranje posuda, toplom
vodom i mekom krpom ili sunderom i
osusite suvom krpom. Da biste uklonili
ostatke kamenca koji se mogu formirati na
staklu pecnice, obriSite staklo sir¢etom i
isperite.

7.6 Ciséenje vrata peénice

Da biste ocistili vrata i stakla rerne
nemojte koristiti gruba abrazivna
sredstva za ¢i$éenje, metalne
strugace, zic¢anu vunu ili sredstva
za bijeljenje.

Skidanje vrata rerne

1. Otvorite vrata pecnice.

2. Otvorite klipse na Sarkama sa desne i
lijeve strane na vratima tako Sto ¢ete ih
gurnuti nadolje kao Sto je prikazano na
slici.

3. Tipovi sarki su (A), (B), (C) u zavisnosti
od modela proizvoda. Sljedece slike
pokazuju kako otvoriti svaku vrstu
Sarke.

4. (A) tip Sarke je dostupan u normalnim
tipovima vrata.

s

5. B) tip $arke je dostupan u tipovima vrata
sa mekim zatvaranjem.

6. Sarke tipa (C) su dostupne u tipovima
vrata sa mekim otvaranjem/
zatvaranjem.

7. Postavite vrata rerne u poluzatvoren
polozaj.
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8. Skinite vrata tako Sto ¢ete ih izvudi
naviSe da biste ih oslobodili iz lijeve i
desne Sarke.

Kada vracate vrata, obavite iste
korake kao tokom skidanja, ali
obrnutim redosljedom. Ne

zaboravite da zatvorite klipse na
Sarkama kada vratite vrata.

7.7 Skidanje unutarnjeg stakla sa
vrata pec¢nice
Unutarnje staklo na vratima uredaja moze
se skinuti za potrebe ¢iséenja.
1. Otvorite vrata pecnice.
2. Povucite plasti¢ni dio pri¢vr§éen na
gornjem dijelu ulaznih vrata prema sebi

istovremeno pritiskom na tacke pritiska
sa obje strane dijela i izvadite ga.

| 4

3. Kao sto je prikazano na slici, malo
podignite staklenu ploc€u s unutarnje
strane (1) prema ,A" a zatim je izvadite
povla¢enjem prema ,B".

1  Staklena plo¢a sa 2* Unutarnje staklo
unutarnje strane (mozda nije dostupno
kod vaseg proizvoda)

4. Ako vas proizvod ima unutarnje staklo
(2), ponovite isti postupak da biste ga
skinuli (2).

5. Prvi korak za vracanje vrata u probitno
stanje je ponovno postavljanje
unutarnjeg stakla (2). Postavite
zakoS$eni ugao staklene ploce tako da
nalegne u zako$eni ugao na plasticnom
prorezu. (Ako vas proizvod ima
unutrasnje staklo). Unutrasnje staklo (2)
mora biti pricvr§¢eno na plasticni prorez
najblizi staklenoj plocCi s unutarnje
strane (1).

6. Prilikom ponovnog postavljanja staklene
plo¢e s unutarnje strane (1) provjerite da
li Stampana strana stakla lezi licem
prema unutarnjem staklu. Od kljuénog je
znacaja da doniji uglovi staklene ploc¢e s
unutarnje strane (1) nalegnu u donje
plasticne proreze.

7. Gurnite plasti¢ni dio prema okviru dok
ne ¢ujete zvuk klik".

7.8 Ciséenje sijalice u peénici

U slucaju da se staklena povrsina sijalice u
rerni postane zaprlja; ocistite je
deterdZentom za pranje posuda, toplom
vodom i mekom krpom ili sunderom i
osusite suvom krpom. U sluéaju kvara
sijalice u rerni, mozete zamijeniti sijalicu
prema postupku opisanom u sljede¢em
odjeljku.
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Zamjena sijalice u rerni

Opsta upozorenja

+ Prije mijenjanja sijalice provjerite da li je
uredaj iskljucen sa napajanja elektrinom
energijom i da li se ohladio, kako biste
izbjegli rizik od strujnog udara. Vrucée
povrSine mogu izazvati opekotine!

+ Ovu pecnicu napaja sijalica sa zarnom
niti snage manje od 40 W, manje od 60
mm visine, manje od 30 mm u precniku ili
halogena lampa sa uticnicom G9 snage
manje od 60 W. Sijalice su pogodne za
rad na temperaturama iznad 300 °C.
Sijalice za pecnice su dostupne kod
ovlascenih servisa ili licenciranih
tehnicara. Ovaj proizvod sadrzi sijalicu
energetske klase G.

+ Polozaj sijalice moze se razlikovati od
polozaja prikazanog na slici.

+ Sijalica koja se koristi u ovom proizvodu
nije adekvatna za upotrebu u
domacinstvu za osvjetljavanje prostorija.
Svrha ove sijalice je da pomogne
korisniku da vidi prehrambene proizvode.

+ Sijalice koje se koriste u ovom proizvodu
podnose ekstremne fizicke uslove kao
Sto su temperature iznad 50 °C.

Ako vasa rerna ima okruglu sijalicu:

1. iskljucite uredaj iz struje.

2. Uklonite zastitno staklo okre¢uéi ga u
smjeru suprotnom od kazaljke na satu.

.

N

4/

\v‘)
3. Ako je sijalica vase rerne tipa (A)
prikazana na donjoj slici, okrenite
sijalicu rerne kao $to je prikazano na

slici i zamijenite je novom. Ako je model
tipa (B), izvucite je kao $to je prikazano
na slici i zamijenite je novom.

4. Vratite zastitno staklo.
Ako vasa rerna ima kockastu sijalicu,
1. iskljucite uredaj iz struje.

2. Uklonite zicane police kao sto je
opisano.

3. Srafcigerom podignite zastitno staklo
sijalice. Prvo uklonite vijak, ako postoji
vijak na kvadratnoj lampi u vasem
proizvodu.

4. Ako je sijalica vase rerne tipa (A)
prikazana na donjoj slici, okrenite
sijalicu rerne kao $to je prikazano na
slici i zamijenite je novom. Ako je model
tipa (B), izvucite je kao $to je prikazano
na slici i zamijenite je novom.

5. Vratite zastitno staklo, a zatim vratite
zicane police.
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8 RjesSavanje problema

Ako problem postoji i nakon Sto postupite u

skladu s uputstvima u ovom odjeljku,

obratite se svom dobavljacu ili ovlaséenom

servisu. Nikada ne pokusavajte sami da

popravite svoj uredaj.

Para se emituje dok pec¢nica radi.

+ Normalno je da se stvara para tokom
rada. >>> Ovo nije greska.

Tokom kuhanja pojavljuju se kapljice

vode

+ Para nastala tokom kuhanja kondenzuje
se kada dode u kontakt sa hladnim
povrSinama izvan proizvoda i moze
formirati kapljice vode. >>> Ovo nije
greska.

Zvuci metala se ¢uju dok se proizvod

zagrijeva i hladi.

+ Metalni delovi se mogu Siriti i proizvoditi
zvukove kada se zagriju. >>> Ovo nije
greska.

Proizvod ne radi.

+ Osigurac je mozda neispravan ili
pregorio. >>> Provjerite osigurace u
razvodnoj kutiji. Promijenite ih ako je
potrebno ili ih ponovo ukljucite.

+ Uredaj ne smije biti utaknut u uticnicu (s
uzemljenjem). >>> Provijerite je li uredaj
uklju¢en u uticnicu.

+ (Ako na vasem uredaju postoji tajmer)
Tipke na kontrolnoj tabli ne rade. >>> Ako
vas proizvod ima zaklju€avanje tipki,
zaklju¢avanje tipki je mozda omoguéeno,
onemogucite zaklju¢avanje tipki.

Svjetlo na pecnici nije ukljuceno.

+ Sijalica u pecnici je mozda neispravna.
>>> Zamijenite sijalicu u peénici.

+ Nema struje. >>> Provjerite da li ima
napajanja elektricnom energijom sa
mreZe i provjerite osigurace u razvodnoj
kutiji. Zamijenite osigurace po potrebi ili
ih ponovo ukljucite.

Pecnica ne grije.

+ Peénica mozda nije podeSena na
odredenu funkciju za spremanje hrane i/
ili temperaturu. >>> Podesite pecnicu na
odredenu funkciju za spremanje hrane i/
ili temperaturu.

+ Za modele sa tajmerom, vrijeme nije
podeseno. >>> Podesite vrijeme.

+ Nema struje. >>> Provjerite da li ima
napajanja elektricnom energijom sa
mreze i provjerite osigurace u razvodnoj
kutiji. Zamijenite osigurace po potrebi ili
ih ponovo ukljucite.

+ Mozda su vrata pecnice otvorena. >>>
Provijerite da li su vrata peénice
zatvorena. Ako vrata pecnice ostanu
otvorena viSe od 5 minuta, postavke
vremena spremanja hrane bi¢e otkazane
i grijaci nece raditi.

(Za modele sa tajmerom) Zaslon tajmera

treperi ili je simbol tajmera ostao

otvoren.

+ Ranije je bilo nestanka struje. >>>
Podesite vrijeme / Iskljucite dugmad za
funkcije proizvoda i ponovo ih prebacite
na zeljeni polozaj.

Nakon pocetka kuhanja simbol p treperi

na zaslonu i pojavljuje se zvuéno

upozorenje.

+ Mozda su vrata pecnice otvorena. >>>
Obavezno potpuno zatvorite vrata
pecnice. Obratite se ovlastenom servisu
ako se kvar nastavi.

Dodatne informacije za korisnicki

Tehnicke informacije o radu u rezimima niske potrosnje energije u skladu s

priru¢nik: Uredbom EU 2023/826
Rezim POTROSNJA ENERGIJE (W) PERIOD (U MINUTAMA)*
Isklju¢eno -

Pripravnost

Rezim pripravnosti s prikazom
informacija ili statusa

038
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Mrezna pripravnost
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*: Period nakon kojeg uredaj automatski prelazi u rezim pripravnosti, rezim ili mrezni rezim pripravnosti, izrazen u
minutama i zaokruzen na najblizi minut.
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Vitejte!

Véazeni zédkaznici,

Dékujeme, Ze jste si vybrali tento Beko produkt. Doufdme, Ze VAm tento produkt, ktery byl
navrzen s vyuzitim vysoké kvality a technologie, pom{ze dosahnout nejlepsich vysledk.
Proto si pred pouzitim produktu peclivé prectéte tento navod k pouziti a jakékoli dopliujici
dokumenty.

Méjte na paméti vSechny informace a varovani uvedené v uzivatelské pfiru¢ce. Timto
zplsobem ochranite sebe a sv(ij produkt pred nebezpecim, které se mlze vyskytnout.
Uschovejte uzivatelskou pfiruc¢ku. Pokud produkt predate dalSi osobé, rovnéz ji predejte
ndvod k pouziti. Zaruéni podminky, pouziti a zplsob feseni zavad produktu jsou uvedeny v
této pfirucce.

Symboly a jejich popis v uzivatelské prirucce:

f NedodrZeni pokynu pouziti miZe mit za nasledek smrt nebo zranéni.
@ Diilezité informace nebo uZite&né tipy k pouziti.

Prectéte si uzivatelskou pfirucku.

u

f Varovani pfed horkym povrchem.

POZNAMK NedodrZeni pokyn( uvedenych v pfiru¢ce miize mit za nasledek materialni $kody na produktu nebo
Y zivotnim prostredi.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Bezpecénostni instrukce

+ Tato ¢ast obsahuje
bezpecnostni pokyny nezbytné
k zamezeni rizika Ujmy na
zdravi nebo vécnych skod.
Pokud je produkt pfedan
nékomu jinému k osobnimu
pouziti nebo k pouziti z druhé
ruky, mél by byt poskytnut také
navod k pouziti, Stitky produktu
a dalSi relevantni dokumenty a
dily.
Nase spole¢nost nenese
odpovédnost za Skody, které
nastanou v pripadé
nerespektovani pokyn(
uvedenych v pfirucce.
Nedodrzeni téchto pokynl
zrusi platnost zaruky.
Instalacni a opravarenské
prace nechte vzdy provést
vyrobcem, autorizovanym
servisem nebo osobou, kterou
urci dovozce.
Pouzivejte pouze originalni
nahradni dily a pFislusenstvi.
Neopravujte ani nevyménujte
zadnou soucast produktu,
pokud to neni jasné uvedeno v
uzivatelské prirucce.
* Neprovadéjte na vyrobku
technické upravy.
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A1.1 Zamyslené pouziti

Tento vyrobek je urcen k
domacimu pouziti. Neni urceny
pro komeréni vyuziti.
Nepouzivejte vyrobek v
zahradach, na balkonech nebo
v jinych venkovnich
prostorach. Tento vyrobek je
urcen k pouziti v
domacnostech a v kuchynich
zaméstnancu obchodd,
kancelari a dalSich pracovnich
prostredi.

Tento spotrebic je urcen k
pouziti do maximalni vysky
2500 metr nad mofem.
VAROVANI: Tento vyrobek by
mél byt pouzivan pouze pro
ucely vareni. Nemél by byt
pouzivan pro rGizné Ucely, jako
je vytapéni mistnosti.

Troubu Ize pouzit k
rozmrazovani, peceni, smazeni
a grilovani potravin.

Tento vyrobek se nesmi
pouzivat k ohrevu talifd, suseni
zavésenych ruénik( nebo
obleceni na rukojet.

1.2 Bezpecnost déti,
zranitelnych osob a
domacich mazlicku

Tento vyrobek mohou pouzivat
déti ve véku 8 let a starsi a
osoby, které jsou nedostatecné



rozvinuté ve fyzickych,
smyslovych nebo dusevnich
dovednostech nebo které maji
nedostatek zkusenosti a
znalosti, pokud jsou pod
dohledem nebo vyskoleny o
bezpecném pouzivani a
nebezpecich vyrobku.

Déti by si s vyrobkem nemély
hrat. Citéni a uzivatelskou
udrzbu by nemély provadeét
déti, pokud na né nékdo
nedohlizi.

Tento vyrobek by nemély
pouzivat osoby s omezenymi
fyzickymi, smyslovymi nebo
dusevnimi schopnostmi
(vCetné déti), pokud nejsou
pod dohledem nebo
nedostavaji potfebné pokyny.
Déti by mély byt pod
dohledem, aby se ujistily, ze si
s vyrobkem nehraji.

Elektrické vyrobky jsou
nebezpecné pro déti a domaci
zvirata. Déti a domaci mazlicci
si nesméji s vyrobkem hrat,
Splhat na néj ani do néj
vstupovat.

Nepokladejte na vyrobek
predméty, na které by déti
mohly dosahnout.
VAROVANI: Béhem pouzivani
jsou pristupné povrchy vyrobku
horké. Udrzujte déti mimo
dosah vyrobku.

+ Uchovavejte obalové materialy
mimo dosah déti. Hrozi
nebezpeci poranéni a uduseni.

+ Kdyz jsou dvere otevrené,
nedavejte na né zadné tézké
predméty ani na né nedovolte
détem sedét. Mizete zpUsobit
prevraceni trouby nebo
poskozeni zavésl dvirek.

+ Pred vyrazenim
opotrebovanych a zbytecnych
vyrobku:

1. Odpoijte napajeci zastrcku a

vyjmeéte ji ze zasuvky.

2. Odpojte napajeci kabel a
odpoijte jej zastrckou od
vyrobku.

3. Prijméte preventivni opatreni,
abyste zabranili vstupu déti
do produktu.

4. Nedovolte détem hrat si s
produktem, kdyz je v rezimu
necinnosti.

A1 .3 Elektricka
bezpecnost

« Zapojte spotrebi¢ do
uzemneéné zasuvky chranéné
pojistkou, ktera odpovida
stavajicim hodnotam na
typovém Stitku. Zajistéte, aby
vam uzemnéni proved|
kvalifikovany elektrikar.
Spotrebic nepouzivejte bez
vhodného uzemnéni podle
mistnich/narodnich predpisu.

CS/53



+ Zastrcka nebo elektricka
pripojka spotrebice musi byt
na snadno pfistupném misté.
Pokud to neni mozné, mél by
byt na elektrické instalaci, ke
které je vyrobek pripojen, v
souladu s elektrickymi
predpisy mechanismus
(pojistka, spinac, spinaci
skfinka atd.) oddélujici
vSechny poly od sité.

+ Pred opravou, udrzbou a
cisténim odpojte vyrobek ze
sité nebo vypnéte pojistku.

+ Zapojte vyrobek do zasuvky,
ktera splnuje hodnoty napéti a
frekvence uvedené na
typovych Stitcich.

* Pokud vas produkt nema
hlavni kabel, pouzijte pouze
propojovaci kabel popsany v
casti ,Technické specifikace”.

+ Napadjeci kabel nezastrkavejte
pod a za spotrebi¢. Na
napajeci kabel nepokladejte
tézkeé predmeéty. Napajeci
kabel nesmi byt ohnuty,
rozdrceny a prijit do kontaktu s
zadnym zdrojem tepla.

* Dbejte na to, aby se napajeci
kabel nezasekl pfi nasazovani
vyrobku zpét na misto po
montazi nebo Cisténi.

+ Zadni plocha trouby se také
béhem pouzivani velmi
zahfiva. Napdjeci Sidry se
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nesmi dotykat zadniho
povrchu vyrobku. V opacném
pripadé by se mohl poskodit.
Nedavejte elektrické kabely do
dveri trouby a nenatahujte je
pres horké povrchy. V
opacném pfipadé se miize
izolace kabelu roztavit a
zpUsobit pozar nasledkem
zkratu.

Pouzivejte pouze originalni
kabely. Nepouzivejte
prestfizené nebo poskozené
kabely.

K provozu vyrobku
nepouzivejte prodluzovaci
kabel ani vicenasobnou
zastrcku.

V pripadech, kdy je tfeba
pouzit konvertorovy adaptér
(pro typ zastréky), kontaktujte
autorizované servisni stfedisko
nebo dovozce, aby pouzil
schvaleny adaptér.

Pokud je délka elektrického
vedeni nedostatecnd, obratte
se na dovozce nebo
autorizované servisni
stredisko.

Pfenosné zdroje energie nebo
vicenasobné zastrcky se
mohou prehrat a vznitit.
Vicenasobné zastrcky a
prenosné zdroje energie drzte
mimo dosah vyrobku.



« Je-li napajeci kabel poskozen,
musi jej vymenit vyrobce,
autorizovany servis nebo

osoba, kterou dovozce stanovi,

aby se predeslo moznym
nebezpecim.

+ VAROVANI: Pfed vyménou
lampy trouby se ujistéte , ze
jste vyrobek odpojili z

elektrické sité, aby se zabranilo

nebezpeci urazu elektrickym
proudem. Odpojte vyrobek
nebo vypnéte pojistku v
pojistkové skrince.

Pokud je vas vyrobek vybaven

napaJeC|m kabelem a zastrckou:
* Nikdy nezasunujte zastrcku
vyrobku do zlomené, uvolnéné
nebo nefunkéni zasuvky.
Zkontrolujte, zda je zastrcka
zcela zasunuta do zasuvky. V
opacném pfipadé se mohou

spoje prehrat a zplsobit poZzar.

+ Zarizeni nezasunujte do
zastrcek, které jsou mastné,
necisté nebo potencialné
vystavené pusobeni vody
(napfiklad v blizkosti pracovni
desky, ze které mlze uniknout
voda). V opacném pfipadé
hrozi riziko zkratu a urazu
elektrickym proudem.

* Nikdy se nedotykejte zastrcky
mokryma rukama!

« Zastrcku vytahnéte ze zasuvky
pomoci téla zastrcky, nikoli
samotného kabelu.

A1 4 Bezpecnost

dopravy

+ Pred prepravou vyrobku

odpoijte vyrobek od sité.

Spotrebic je tézky, pri jeho

preprave je potfeba minimalné

dvou osob.

PFi pfepravé nebo premisténi

vyrobku nepouzivejte dvirka a/

nebo rukojet.

Na spotrebi¢ neodkladejte

zadné predméty. Spotrebic

prenasejte ve svislé poloze.

* Vyrobek se nesmi prepravovat,
je-livném voda. Pred
prepravou se ujistéte, Ze se ve
vyrobku nenachazi voda.

+ Kdyz potrebujete produkt
prepravit, zabalte jej do
bublinkové félie nebo silného
kartonu a pevné zalepte
paskou. Pevné zajistéte
pohyblivé ¢asti vyrobku, abyste
zabranili jejich poskozeni.

* Pred instalaci vyrobku
zkontrolujte, zda vyrobek neni
po prepravée poskozen. V
pripadé poskozeni kontaktujte
dovozce nebo autorizované
servisni stredisko.

A1 .5 Bezpecna instalace

+ Pfed zahajenim instalace
odpoijte elektrické vedeni, ke
kterému bude vyrobek
pfipojen, od napéti vypnutim
pojistky.
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* Pri prepravé a instalaci vzdy
noste ochranné rukavice. V
opacném pripadé hrozi
nebezpeci poranéni o ostré
hrany!

+ Pred instalaci vyrobku
zkontrolujte, zda neni
poskozen. Pokud je produkt
poskozen, neinstalujte jej.

+ K zakryti interiéru
instalovaného nabytku
nepouzivejte zadné
tepelnéizola¢ni materialy.

* V prostoru, kde je vyrobek
nainstalovan, se nesmi
nachazet primé slunecni svétlo
a zdroje tepla, jako jsou
elektrické nebo plynové
ohrivace.

+ Udrzujte okoli vsech
ventilacnich kanall vyrobku
oteviené.

+ Aby se zabranilo prehrati,
neprovadéjte instalaci vyrobku
za dekorativnimi kryty.

+ V pripadech, kdy se za
urcenym mistem instalace
vyrobku nachazi plynova
hadice/potrubi nebo plastové
vodovodni potrubi, je nezbytné
zajistit, aby nedoslo ke
kontaktu vyrobku s témito
inzenyrskymi sitémi. V
opacném pfipadé mlze dojit k
rozdrceni hadice/trubky.

* Pokud se za mistem, kde bude
vyrobek nainstalovan, nachazi
zasuvka, je treba zajistit, aby
se vyrobek nedostal do
kontaktu se zasuvkou ani se
zastrckou zapojenou do
zasuvky.

A1 .6 Bezpecnost pouziti

+ Po kazdém pouziti se ujistéte,
Ze je spotrebic vypnuty.

+ Pokud nebudete vyrobek delsi
dobu pouzivat, odpoijte jej ze
zasuvky nebo vypnéte proud z
pojistkové skrinky.

* Nepouzivejte vyrobek, pokud
se béhem pouzivani poroucha
nebo poskodi. Odpojte vyrobek
od elektriny. Kontaktujte
dovozce nebo autorizované
servisni stredisko.

* Vyrobek nepouzivejte, pokud je
sklo prednich dvefi odstranéno
nebo prasklé. V opacném
pripadé hrozi riziko poranéni a
poskozeni zivotniho prostredi.

* Na spotrebi¢ v zadném pripadé

nestoupejte.

* Nikdy nepouzivejte vyrobek,
pokud je vas usudek nebo
koordinace narusena pozitim
alkoholu a/nebo drog.

* V prostoru vareni a v jeho okoli
se nesmi nachazet horlavé
predméty. V opacném pripadé
muze dojit k poZaru.
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« Rukojet trouby neni susak na .
rucniky. Pfi pouzivani vyrobku
nevéste na rukojet rucniky,
rukavice nebo podobné textilie.

Pfi manipulaci s vyrobkem
vzdy pouzivejte zaruvzdorné
rukavice.

1.8 Pouaziti
« Zavesy dveri vyrobku se pfi A bz

otevirani a zavirani dveri
pohybuiji a mohou se
zaseknout. Pfi otevirani /
zavirani dveri nedrzte ¢ast se
zavesy.

A1 .7 Upozornéni na

teplotu

« VAROVANI: Kdyz se vyrobek .

pouziva, vyrobek a jeho

pFistupné casti jsou horké. Je
treba davat pozor, abyste se
nedotkli vyrobku ani topnych
téles. Déti mladsi 8 let by se
mély drzet dale od vyrobku,
pokud nejsou pod nepretrzitym
dohledem.

Do blizkosti vyrobku

neumistujte horlavé/vybusné

materialy, protoze povrchy
budou béhem provozu horké.

Pfi otevirani dvirek trouby

béhem peceni nebo na jeho

konci dodrzujte odstup. Para
muze zpUsobit popaleniny
rukou, obliceje a / nebo oci.

+ Béhem provozu je vyrobek
horky. Je tfeba davat pozor,
abyste se nedotkli horkych
¢asti uvnitf trouby ani topnych
téles.
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prislusenstvi
Je dulezité pouzivat
prislusenstvi dodavané s
vyrobkem spravnym
zplUsobem. Podrobné
informace naleznete v ¢asti
,Pouziti pfislusenstvi
vyrobku®.
Po Uplném zasunuti
prislusenstvi do peciciho
prostoru zavrete dvifka trouby,
jinak mize dojit k narazu do
skla dvirek a jeho poskozeni.

A1 .9 Bezpecnost pri

vareni

Bud'te opatrni pfi pouzivani
alkoholickych napojl v
pokrmech. Alkohol se pfi
vysokych teplotach odparuje a
mUze zpUsobit pozar, protoze
se pfi kontaktu s horkymi
povrchy mdze vznitit.

Zbytky potravin v prostoru pro
vareni, jako je olej, se mohou
vznitit. Tyto zbytky pred
varenim vycistéte.

Nebezpeci otravy jidlem:
Nenechavejte jidlo v troubé
déle nez 1 hodinu pred nebo
po vareni. Jinak mdze dojit k
otravé jidlem nebo
onemocneéni.



* Nezahrivejte v troubé uzavrené
plechovky a sklenice. Tlak,
ktery by se nahromadil v
plechovce/déze, mlze
zpUsobit jeji prasknuti.

+ Pokud je trouba v provozu,
NIKDY nestavte plech na
peceni, nadobi ani alobal prfimo
na dno trouby. Akumulace
tepla by mohla poskodit dno
trouby a dokonce i skfin trouby
nebo kuchynskou podlahu.

PFi pouzivani mastného

pergamenového papiru nebo

podobnych material( dbejte
nasledujicich opatfeni:

* VloZte pecici papir do nadoby
nebo na pfislusenstvi trouby
(plech, dratény gril atd.) s
jidlem a vlozte jej do
predehraté trouby.

+ Abyste predesli riziku dotyku s
topnymi télesy trouby a
zablokovani proudéni horkého
vzduchu, odstrante vSechny
prebytecné casti mastného
papiru, které visi z
pFislusenstvi nebo nadob.
Nepouzivejte mastny papir pfi
teplotach trouby vyssich, nez
je maximalni teplota pouziti
uvedena vyrobcem. Pecici
papir nikdy nepokladejte na
dno trouby.

+ Béhem predehfivani jej
neumistujte na horni ¢4st
prislusenstvi.
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Vzdy jej pritlacte talifem nebo
podobnym predmétem, abyste
zabranili rozlétani materialu v
dusledku cirkulace vzduchu v
troubé.

Zakryjte jen potfebnou plochu
uvnitf podnosu.

Po kazdém pouziti je tfeba
podnos vycistit a vymeénit v
ném pouzity mastny papir
nebo podobné materialy. V
opacném pfipadé mohou
kapaliny kapajici na podnos
zpUsobit koureni nebo
dokonce vznitit plameny.

Pri otevreni vika vyrobku se
vytvari proud vzduchu. Papir
odolny v{i¢i mastnoté se m(ize
dostat do kontaktu s topnymi
télesy a vznitit se.

Pfi pouziti draténého grilu by
mél byt na spodni rost umistén
plech. V opa¢ném pripadé
muze olej z jidla a jiné slozky,
které kapaiji na dno trouby,
vytvaret silny kour a vést ke
vzniku plamen(.

Béhem grilovani zavrete dvirka
trouby. Horké povrchy mohou
zpUsobit popaleniny!

Potraviny nevhodné ke
grilovani predstavuji nebezpeci
pozaru. Grilujte pouze
potraviny, které jsou vhodné
pro gril na silném ohni.
Potraviny neumistujte pfilis



daleko do zadni ¢asti grilu.
Tato oblast je nejteplejsi a
tucna jidla se mohou vznitit.

/N\1.10 Parni systém

+ P¥i vareni pomoci pary mize
otevreni dvifek zpusobit Gnik
pary a zplsobit riziko popaleni.
Pfi otevirani dvefi budte
opatrni.

+ Jestlize v troubé po vareni s
parou z(stava vihkost, mize to
zpUsobit korozi. Po ukonceni
vareni nechte troubu
vyschnout. Neskladujte vihké
potraviny v troubé delsi dobu.

« Pri vybirani jidla po pfipravé
pomoci pary mlize z
prislusenstvi vytékat horka
tekutina, budte opatrni.

« Pfi vafeni v pare se doporucuje
pridat tolik vody, kolik je
uvedeno v tabulce pro vareni.

* Nepouzivejte destilovanou
nebo filtrovanou vodu.
Pouzivejte pouze vody urcené
k pouziti. Nepouzivejte
namisto vody horlavé,
alkoholické roztoky nebo
roztoky obsahuijici ¢astice.

+ Béhem vareni nepouzivejte
prisluSenstvi, které mlze
plsobenim pary korodovat.

« Pri vyjimani nebo umistovani
nadrze na vodu davejte pozor,
abyste nevylili vodu na povrch
trouby nebo na nechténé
povrchy.

A1 .11 Bezpecnost pri

udrzbé a ¢isténi

« Pred vycisténim produktu
vyckejte, dokud produkt
vychladne. Horké povrchy
mohou zpUsobit popaleniny!

* Nikdy nemyjte vyrobek
stfikanim nebo polévanim
vodou na néj! Hrozi nebezpeci
urazu elektrickym proudem!

« K Cisténi vyrobku nepouzivejte
parni Cistice, protoze to mlze
zpUsobit Uraz elektrickym
proudem.

« K Cisténi skla prednich dvirek
trouby nepouzivejte drsné
abrazivni Cistici prostredky,
kovové skrabky, draténou vinu
ani bélici materialy. Tyto
materialy mohou zp(sobit
poskrabani a rozbiti
sklenénych povrch.

* Po kazdém vareni s parou
vypustte zbylou vodu z nadrze
na vodu a nadrz na vodu
vycCistéte. Pouziti vody, ktera
zlistane v komore pfi dal$im
vareni, zplUsobuje problémy z
hlediska hygieny.
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2 Pokyny pro zivotni prostiedi

2.1 Smérnice o odpadech

2.1.1 Soulad se smérnici WEEE a
Odstranéni odpadu vyrobku

Tento vyrobek splfuje pozadavky smérnice
WEEE EU (2012/19/EU). Tento produkt
nese klasifikaéni symbol pro odpadni
elektrické a elektronické zafizeni (WEEE).

Tento produkt byl vyroben z
vysoce kvalitnich dilG a
materiald, které |ze znovu
pouzit a jsou vhodné k
recyklaci. Nelikvidujte proto
L odpadni produkt po skonceni
jeho Zivotnosti s béznym domovnim a
jinym odpadem. Odneste jej do sbérného
mista pro recyklaci elektrickych a
elektronickych zafizeni. Na tato sbérna
mista se mUzete zeptat mistni spravy.
Spravna likvidace spotrebice pomaha

predchazet negativnim dopaddm na zZivotni

prostredi a lidské zdravi.

Soulad se smérnici RoHS:

Vyrobek, ktery jste si zakoupili, je v souladu
se smérnici EU RoHS (2011/65/EU).
Neobsahuje skodlivé a zakdzané materialy
specifikované ve smérnici.

2.2 Informace o balicku

Obalové materialy vyrobku jsou vyrobeny z
recyklovatelnych materiald v souladu s
nasimi narodnimi smérnicemi. Nelikvidujte
obalovy odpad s domovnim nebo jinym

odpadem, odevzdejte je na sbérnd mista
pro obalovy material ur¢ena mistnimi
Urady.

2.3 Doporuceni pro usporu energie

Podle EU 66/2014 Ize informace o

energetické ucinnosti nalézt na uctence

vyrobku dodavané s vyrobkem.

Nasledujici doporu¢eni vdm pomohou

pouzwat vyrobek ekologicky a neplytvat:
+ Zmrazené potraviny pfed pecenim
rozmrazte.

+ V troubé pouzivejte tmavé nebo
smaltované nadoby, které |épe
propoustéji teplo.

+ Pokud je to uvedeno v receptu nebo
uzivatelské pfirucce, vzdy troubu
predehrejte. BEhem peceni neotvirejte
Casto dvirka trouby.

+ Pfi delSim peceni vyrobek vypnéte 5 az
10 minut pfed koncem peceni. Vyuzitim
zbytkového tepla miZzete usetfit az 20 %
elektrické energie.

+ Zkuste v troubé vafit vice nez jedno jidlo
najednou. Na mfizku mlZzete umistit az
dvé nadoby soucéasné. Pokud navic
budete pfipravovat pokrmy jeden po
druhém, uSetfite energii, protoZe trouba
neztrati teplo.

+ Béhem peceni v provozni funkci
Ekonomicky ohrev ventilatorem”
neotvirejte dvirka trouby. Pokud dvirka
neotevrete, vnitini teplota je
optimalizovana pro Usporu energie v
provozni funkci Ekonomicky ohrev
ventildtorem”, tato teplota se mize lisit
od teploty zobrazené na displeji.
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3 Vas vyrobek

3.1 Predstaveni vyrobku

12 4——@ —_—T> 1
11 4 F ) C ) C ) C ) C ) |
1 |
1 0 4 W ]@/NN > 2 *
» 3***
P 4 **
» 5
9«¢
84—
» 6
5 1
b T » 7
1 Ovladaci panel 2 Zérovka
3 Otvor vystupu pary 4 Draténé police
5 Motor ventilatoru (za ocelovym 6 Dvefe
plechem)
7 Rukojet 8 Spodni ohfivac (pod ocelovou
deskou)
9 Poloha police 10 Horni ohfivac
11 Ventilacni otvory 12 Na&drz na vodu
*  Li&i se v zavislosti na modelu. Va$ vyrobek 3.2 Uvod a pouziti ovladaciho
nemusi byt vybaven zarovkou nebo se typ a -
umisténi zarovky mize lisit od ilustrace. panelu verbku
*  Lisi se v zavislosti na modelu. V&$ vyrobek V této casti naleznete prehled a zakladni
nemusi byt vybaven mfizkou. Na obrézku je jako pou2|t|' ovladaciho pane|u Verka. Vv

priklad zobrazen vyrobek s mfizkou. zavislosti na typu Verka se mohou

*** Jmisténi se mlze lisit v zavislosti na modelu obrézky a nékteré funkee lisit

produktu.
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3.2.1 Ovladaci panel

12 11 10 9
, | oes |
ZEEEE ) ®®||_H_|@@
O oBEO0.s ———— Pl
\ A » °C @I e &
6 E [ E A | MO0 & |
1 2 3 4 5 6 7
1 Nadrz na vodu 2 Tlacitko Zapnuti/Vypnuti
3 Zobrazeni funkci 4 Tlaéitko snizeni
5 Tlacitko nastaveni teploty 6 Oblast kontrolky teploty
7 Tlacitko uzavreni tlacitek 8 Tlacitko start / stop peceni
9 Tlacitko alarmu 10 Oblast kontrolek ¢asu / trvani
11 Tlacitko ¢asu a nastaveni 12 Tlacgitko zvySeni
Pokud je vas vyrobek ovladan pomoci Oblasti indikatoru:

knoflikd, u nékterych modell mohou byt
tyto knofliky zasunuty, pokud na né
zatlacite, vysunou se. Chcete-li provést

nastaveni pomoci téchto knoflikd, nejprve @

zatlacte pfislusny knoflik dovnitf a knoflik
se vysune. Po provedeni nastaveni jej °
znovu zatlaéte a vratte knoflik zpét.

3.2.2 Predstaveni ovladaciho panelu
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trou by Tlacitka :

O

Kontrolka vnitini teploty trouby

Vnitfni teplotu trouby poznate podle C
symbolu vnitfni teploty na displeji. Po @
zahdjeni peceni se na displeji zobrazi A

symbol a kdyz vnitfni teplota trouby

: Tlaéitko ¢asu a nastaveni
: Tlacitko nastaveni teploty

: Tlacitko uzavreni tlacitek

: Tlacitko alarmu

dosahne nastavené teploty, rozsviti se Pl : Tiacitko start / stop pecen
kazda Uroveh symbolu. Oblast kontrolek ¢asu / trvani :
Zobrazeni funkci @ : Symbol €asu peceni/denniho ¢asu
Provozni funkce vasi trouby jsou umistény £} :Symbol alarmy

na displeji funkci na vasi troubé. Kazda 48% : Symbol nastaveni

funkce se aktivuje dotykem na ni. VSechny E-I : Rozsviti se Symbol Zamku tlacitek
funkce umisténé na obrazovce jsou

schematické, nemusi byt k dispozici ve &Y : Symbol peceni s eko ventildtorem
vasem spotrebici. Funkce vaseho vyrobku %> Symbol nizké trovné pary *

jsou popsany v ¢asti s nazvem ,Funkce @ : Symbol vysoké trovné pary *

ovladani trouby”.
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f : Symbol sondy na maso *

*  LiSi se v zavislosti na modelu produktu. * Nemusi
byt k dispozici ve vasem produktu.

*  LiSi se v zavislosti na modelu produktu. * Nemusi
byt k dispozici ve vaSem produktu.

Oblast kontrolky teploty :

P : Symbol peceni

°C : Symbol teploty
|

: Symbol teploty uvnitf trouby

k[ﬂ : Symbol rychlého ohfevu (booster)

: Symbol zamku dvefi *

3.3 Provozni funkce trouby

V tabulce funkci jsou uvedeny provozni
funkce, které muizete ve své troubé
pouzivat, a nejvyssi a nejnizsi teploty, které
Ize pro tyto funkce nastavit. Zde zobrazené
poradi provoznich rezimd se muze lisit od
usporadani na vasem vyrobku.

Symbol
funkce

Popis funkce

Teplotni
rozsah (°C)

Popis a pouziti

Provoz s pomoci
ventilatoru

Trouba se nezahfiva. Funguje pouze ventilator (na zadni
sténé). Zmrazené potraviny s granulemi se pomalu rozmrazuji
pfi pokojové teploté, uvarené potraviny se chladnou. Doba
potfebna k rozmrazeni celého kusu masa je delSi nez u
potravin s obilovinami.

%

Jidlo se ohfiva shora i zdola sou¢asné. Vhodné na moucniky,

Horni a spodni ohfev 40-280 zékusky nebo moucniky a dusena jidla v pecicich formach.
Vareni se provadi na jednom plechu.
Spodni ohfev 40-220 Je %apn_gty pouze spoqm ohrev. Je vhodny pro jidla, které
potfebuji zespodu zhnédnout.
rv-e . . Horky vzduch ohfivany hornim a dolnim ohfivaéem se pomoci
Spodni/horni ohfev s o M P < N
. . 40-280 ventildtoru rovnomérné a rychle rozvadi po celé troubé. Vareni
pomoci ventildtoru U
— se provadi na jednom plechu.
Horky vzduch ohfaty horkovzdusnym ohfivacem se pomoci
® Ohfev ventilatorem 40-280 ventilatoru rovhomérné a rychle rozvadi po celé troubé. Je
vhodny pro peceni na vice plechech na riiznych trovnich rosta.
Chcete-li usetfit energii, mizete tuto funkci pouzit misto
Ekonomicky ohfev pouziti “Ohfev ventildtorem” v rozsahu 160-220°C. Ale; doba
e 160-220 L N o S ) .
ventilatorem vareni bude o néco delsi. Pouziti této funkce je vysvétleno v
¢asti s ndzvem ,Obsluha ovladaci jednotky trouby”.
® Funkce Pizza 40-280 FEJ’nnge spodnl ohfiva¢ a horkovzdu$ny ohfev. Je vhodny pro
pfipravu pizzy.
Funguji funkce horni ohfev, spodni ohfev a horkovzdusny
® Funkce ,3D" 40-280 ohrev. Kazd4 strana vareného produktu se vafi stejné a rychle.
— Vareni se provadi na jednom plechu.
w J ly gril na horni strané trouby. Je vhodny
Géstedny gri 20-280 e pouzivan maly gril na horni strané trouby. Je vhodny pro
grilovani mensich mnozstvi potravin.
Uplny gril 20-280 Je pouzivan Siroky gril na horni strané trouby. Je vhodny pro

grilovani vétsiho mnozstvi potravin.
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Horky vzduch ohfaty velkym grilem je rychle distribuovan do
Rozen s Gplnym grilem 40-280 trouby pomoci ventilatoru. Je vhodny pro grilovani vétsiho
mnozstvi potravin.

s

Udrzovani v teplém Slouzi k udrzeni jidla pfi teploté pfipravené k servirovani po
40-100
stavu dlouhou dobu.

Pouziva se k peceni chleba. Nastavenou vstupni teplotu a ¢as

Funkce peceni chleba - .
nelze ménit.

Slouzi k aktivaci provoznich funkci, které se na zac¢atku

Aktiva funkce navie ) nezobrazuji na displeji funkci.

o)
o
o0&

Pouziva se k vareni v pare. Aktivuje provozni funkce vareni s

Funkce péry N podporou pary.

>

000 3 Tato poloha se pouzivé ke zmékceni necistot, které se vytvorily
'YX ) Cisténi parou 80 v troubé bezprostiedné po dokonceni pfipravy jidla. Tuto funkci
e o . naleznete ve specifikacich v ¢asti Udrzba a Cisténi.

|Nejnii§|'teplota, kterou Ize nastavit u funkci para/péra, je 120 °C. |

3.4 PrisluSenstvi k produktu Dratény gril

V4§ vyrobek obsahuje réizné dopliky. V této Pouziva se ke smazeni nebo umisténi jidla,

&asti je k dispozici popis pfislugenstvi a které se ma péct, smazit a dusit na
popisy spravného pouziti. Dodavané pozadované polici.

prisluSenstvi se liSi v zavislosti na modelu U model s draténymi policemi :
produktu. Veskeré pfisluSenstvi popsané v
uzivatelské pfirucce nemusi byt ve vasem
produktu dostupné.

Plechy uvnitf vaseho spotrebicCe se
mohou vlivem tepla zdeformovat.
Na funkénost to nema zadny vliv.

Deformace zmizi, kdyZ se plech
ochladi.

U modelt Modely bez draténych polic :

Standardni plech
Pouziva se na pecivo, mrazené potraviny a
smazeni velkych kusu.

3.5 Pouziti prisluSenstvi vyrobku

Police pro pripravu jidel

Ve varné oblasti jsou 5 urovné polohy
police. Poradi polic je také oznaceno Cisly
na prednim ramu trouby.
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U modeli s draténymi policemi : Polozte plech na doporuéenou polici
N U modell s draténymi policemi :

Je dllezité plech spravné umistit na Cs
draténé bocni police. Pfi pokladani plechu
na pozadovanou polici musi byt oteviena
Cast na predni strané. Pro lepsi vareni musi
) byt plech zajistén na dorazové zasuvce na
draténé polici. Nesmi prechazet pres doraz

=N who

U modeld Modely bez draténych polic :

5
4; =~ 2
N 1

Umisténi draténého grilu na polici pro

prlpravuojldla’ oo X Je dulezité plech spravné umistit na boéni
U modelu s draténymi policemi : police. Plech ma pfi umistovani na polici
Je dllezité spravné umistit dratény gril na jeden smér. Pfi pokladani plechu na
draténé bocni police. Pfi pokladani pozadovanou polici musi byt oteviend ¢ést
draténého grilu na pozadovanou polici musi g piedni strané.

byt oteviena ¢ast na predni strané. Pro
lepsi vareni musi byt dratény gril zajistén na
dorazu draténé polici. Nesmi pfechazet
pres doraz a dotykat se zadni stény trouby.

U modeli Modely bez draténych polic :

Funkce zastaveni draténého grilu

K dispozici je funkce zastaveni, ktera
zabrani vysunuti draténého grilu z police.
Diky této funkci mudzete jidlo snadno a

U model Modely bez dréténych polic : bezpetné vyjmout. Pfi vyjimani draténého
Je duleZité spravné umistit dratény gril na grilu jej mGzete tdhnout dopredu, dokud
bocni police. Dratény gril ma pfi umisténi nedoséhne bodu zastaveni. Chcete-li jej
na polici jeden smér. Pfi pokladani zcela odstranit, musite pres tento bod

draténého grilu na pozadovanou polici musi  prejit.
byt oteviend ¢ast na predni strané.
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U modeli Modely bez draténych polic :

Funkce zastaveni plechu - U modeli s
draténymi policemi

K dispozici je také funkce zastaveni, ktera
zabrani vysunuti plechu z police. Pfi
vyjimani plechu jej uvolnéte ze zadniho
dorazu a tahnéte smérem k sobé, dokud
nedosahne predni strany. Chcete-li jej zcela
odstranit, musite pres doraz prejit.

Spravné umisténi draténého grilu a
plechu na teleskopické kolejnice - U
modeli s draténymi policemi a
teleskopickym modelem

Diky teleskopickym kolejnicim Ize plechy
nebo dratény gril snadno ulozit i vyjmout.
Pfi pouziti plech(l a draténych grilt s
teleskopickou kolejnici je tfeba dbat na to,
aby koliky na predni a zadni strané
teleskopickych kolejnic dosedaly na okraje
grilu a plechu (zobrazeno na obrazku).
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3.6 Technické specifikace

Obecné specifikace
Vnéjsi rozméry produktu (vyska/sitka/hloubka) (mm) 595 /594 /567
Instalacni rozméry trouby (vyska/sitka/hloubka) (mm) 590-600 /560 /min. 550

Napéti/Frekvence 220-240V ~; 50 Hz

Pf)uiity typ a prlrez kabelu/vhodny pro pouZiti ve min. HOSVV-FG 3 x 1,5 mm2
vyrobku

Celkova spotieba energie (kW) 34

Typ trouby Multifunkéni trouba

Zéklady: Informace na energetickém stitku elektrickych trub doméciho typu jsou uvedeny v souladu s normou EN
60350-1 / IEC 60350-1. Hodnoty jsou ureny v Horni a spodni ohfev nebo (pokud existuji) Spodni/horni ohiev s
pomoci ventilatoru funkcich se standardnim zatizenim.

Trida energetické ucinnosti je uréena v souladu s nasledujici prioritou v zavislosti na tom, zda vyrobek ma pfislusné
funkce ¢i nikoli: 1-Ekonomicky ohfev ventildtorem , 2-Ohrev ventildtorem , 3-Caste¢ny gril s pomoci ventildtoru, 4-
Horni a spodni ohrev.

Technické specifikace se mohou zménit bez pfedchoziho upozornéni za Gicelem
@ zlepSeni kvality produktu.

Obrazky v této pfirucce jsou schematické a nemusi presné odpovidat vasemu
@ produktu.

v laboratornich podminkach v souladu s pfislusnymi normami. V zavislosti na

@ Hodnoty uvedené na stitcich vyrobk( nebo v doprovodné dokumentaci jsou ziskany
provoznich a okolnich podminkach produktu se tyto hodnoty mohou lisit.
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4 Prvni pouziti

Nez zacnete vyrobek pouzivat,
doporucéujeme provést nasledujici kroky
uvedené v nasledujicich ¢astech.

4.1 Prvni nastaveni ¢asovace

Pred pouzitim trouby vzdy nastavte

@ denni dobu. Pokud ji nenastavite,
nemUzete v nékterych modelech
trouby vafit.

1. Kdyz je trouba vypnuta (zatimco se na
displeji zobrazuje denni ¢as), stisknéte
tlacitko (O pfiblizné na 3 sekundy, timto
aktivujete nabidku nastaveni.

= Na displeji se zobrazi odpocitavani
3-2-1. Po dokonceni odpocitavani
je nabidka nastaveni aktivovana.

(q

2. Dotknéte se tlacitka (O jednou, abyste
aktivovali pole ¢asovace.
= Casovag a symbol % na displeji
Casovace/doby trvani blikaji.

© . | |‘:'j 0

>l

3. Cas nastavte stisknutim tlacitek 4+/— a
minuty aktivujte tak, Ze tlacitka ©
stisknete raz.

= Minuty a symbol $3 na displeji
Casovace/doby blikaji.

o) |—|;5§ﬁ‘
+ 1L

-
|

( ‘ !
AL a

4. Stisknéte tlaéitka 4+/— a nastavte
minuty. Potvrdte nastaveni jednim
dotykem tlacitka .

= Denni ¢as je nastaven a symbol §¢¢
nepretrzité sviti.
Pokud neni provedeno prvni
@ nastaveni ¢asovace, denni ¢as
zacina casem nastavenym ve
vyrobnim procesu. Nastaveni casu

dne miizete zménit pozdéji jak je
popsano v ¢asti ,Nastaveni”.

V pfipadé dlouhého vypadku
@ proudu se nastaveni denniho Casu
zrusi. Mélo by byt nastaveno znovu.
4.2 Pocatecni Cisténi

1. Odstrante veskery obalovy material.

N

Vyjméte veskeré prisluSenstvi z trouby
dodané s vyrobkem.

3. Nechte vyrobek bézet 30 minut a poté
jej vypnéte. Timto zplsobem se spéli a
vyCisti zbytky a vrstvy, které mohly v
troubé zlstat pfi vyrobé.

4. Pfi pouzivani vyrobku vyberte nejvyssi
teplotu a provozni funkci, se kterou
pracuji vSechna topna télesa ve vasem
vyrobku. Viz ,Provozni funkce trouby”. V
nasledujici ¢asti se dozvite, jak troubu
ovladat.

5. Pockejte, az trouba vychladne.

6. Otfete povrchy vyrobku vihkym
hadfikem nebo houbou a osuste
hadfikem.

Pred pouzitim prislusenstvi:

Prislusenstvi, které vyjmete z trouby,

ocCistéte vodou se saponatem pomoci

meékké houbicky.
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OZNAMENI: N&které saponéty nebo &istici
prostfedky mohou zpUsobit poskozeni
povrchu. Pri ¢isténi nepouzivejte abrazivni
Cistici prostredky, Cistici prasky, Cistici
krémy nebo ostré predméty.

5 Pouziti trouby

OZNAMENI: PFi prvnim pouziti mize po

nékolik hodin z trouby vychazet kour a

zapach. To je normalni a k jeho odstranéni
postaci dobré vétrani. Vyvarujte se pfimého
vdechovani koure a zapachu, ktery se tvori.

5.1 VSeobecné informace o
pouzivani trouby

Chladici ventilator ( LiSi se v zavislosti na
modelu produktu. * Nemusi byt k dispozici
ve vasem produktu. )

Vas vyrobek je vybaven chladicim
ventildtorem. Chladici ventilator se v
pfipadé potreby aktivuje automaticky a
ochlazuje pfedni stranu vyrobku i nabytek.
Po dokonceni procesu chlazeni se
automaticky deaktivuje. Horky vzduch
vychazi pfes dvirka trouby. Tyto ventilacni
otvory nezakryvejte. Jinak se mlze trouba

5.2 Obsluha fidici jednotky trouby

Obecna varovani pro fidici jednotku

trouby

+ Maximalni doba, kterou |ze nastavit jako
pecici proces, je 5:59 hodin. Pfi funkci
udrzovani tepla je tato doba 23:59 hodin.
V pfipadé vypadku proudu se
prednastavené peceni a doba peceni
zrusi.

« P¥i provadeéni jakychkoli Gprav blikaji na
displeji pfislusné symboly. Provedend
nastaveni je nutné ulozit bud’ dotknutim
se prislusné klavesy v popisu, nebo
kratkym vyckanim.

prehrat. Chladici ventilator pokracuje v
provozu béhem provozu trouby nebo po
vypnuti trouby (pfiblizné 20-30 minut).
Pokud pecete naprogramovanim Casovace
trouby, na konci doby peceni se vypne
chladici ventilator se vSemi funkcemi. Dobu
chodu chladiciho ventilatoru nemize
uzivatel urcit. Zapina se a vypina se
automaticky. Toto neni chyba.

Osvétleni trouby

Osvétleni trouby se zapne, kdyZ trouba
zacne péct. U nékterych modell je
osvétleni zapnuto béhem celého peceni, u
nékterych se po urcité dobé vypne.

+ Pokud je doba peceni nastavena pfi
zahajeni peceni, na displeji se zobrazi
zbyvajici Cas.

+ Pokud je nafidici jednotce aktivovano
nastaveni prfedehrivani na displeji se po
zahdjeni peceni zobrazi symbol A{ a
trouba rychle dosahne teploty nastavené
pro peceni. Informace o nastaveni
rychlého pfedehfevu naleznete v ¢ésti “
Nastaveni”.
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Nadrz na vodu

Zobrazeni funkci

Tlacitko nastaveni teploty
Tlacitko uzavreni tlacitek
Tlacitko alarmu

Tlacgitko ¢asu a nastaveni
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Tlacitka :

o
C

>

: Tlagitko ¢asu a nastaveni
: Tlagitko nastaveni teploty
: Tlagitko uzavreni tlaéitek
: Tlagitko alarmu

: Tlacitko start / stop peceni

Oblast kontrolek ¢asu / trvani :

> D@ & OO

%

: Symbol asu peceni/denniho ¢asu
: Symbol alarmu
: Symbol nastaveni

: Rozsviti se Symbol Zamku tlagitek

: Symbol peceni s eko ventildtorem
: Symbol nizké drovné pary *
: Symbol vysoké Grovné pary *

: Symbol sondy na maso *

Lisi se v zavislosti na modelu produktu. * Nemusi

byt k dispozici ve vasem produktu.

2 Tlac¢itko Zapnuti/Vypnuti

4 Tlacitko snizeni

6 Oblast kontrolky teploty

8 Tlacitko start / stop peceni
10 Oblast kontrolek ¢asu / trvani
12 Tlacitko zvyseni

Oblast kontrolky teploty :

: Symbol peceni

: Symbol teploty

: Symbol teploty uvnitf trouby

: Symbol rychlého ohfevu (booster)

: Symbol zamku dvefi *

M E =R 4

Lisi se v zavislosti na modelu produktu. * Nemusi
byt k dispozici ve vasem produktu.

Zapnuti trouby
1. Zapnéte troubu dotykem tlacitka (D.

= Po zapnuti trouby se na displeji zobrazi
prvni provozni funkce. Kdyz je displej v
tomto stavu, Ize nastavit provozni
funkci, teplotu, dobu peceni a alarm.

Pokud se na tomto displeji
@ neprovadéji zadna nastaveni,
trouba asi za 5 minut vypne a na
displeji se zobrazi denni doba.
Vypnuti trouby
Troubu vypnete stisknutim tlacitka (D. Na
displeji se zobrazi denni doba.
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Rucni peceni pro vybér teploty a funkce
ovladani trouby

MizZete vafit ruénim ovladanim (vse
ovladate vy sami) bez nastaveni doby
peceni, pouze vybérem teploty a provozni
funkce specifické pro pfipravovany pokrm.
Funkce “Horni a spodni ohfev” a nastaveni
180 °C jsou zobrazeny na obrazcich jen
jako priklad.

1. Zapnéte troubu dotykem tlacitka (.

2. Dotknéte provozni funkce, kterou chcete
zvolit pro aktivaci na displeji funkce.
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3. Pokud funkce, kterou chcete aktivovat,
neni mezi provoznimi funkcemi, které se
zobrazuji jako prvni na displeji funkci,
muZete aktivovat provozni funkce v
dolnim fadku dotykem na "Aktiva funkce
navic”.

@ ogog.
B & R E AN

4. Na displeji se zobrazi pfednastavena
teplota pro vami zvolenou provozni
funkci. Dotknéte se tlacitka °C, pro
zménu této teploty.

= Na displeji teploty blika symbol °C.
5. Pozadovanou teplotu peceni nastavite
dotykem tlagitek 4+/— .
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Pokud zménite provozni funkci po
@ zméné preddefinované teploty pro
provozni funkce, na displeji se
zobrazi naposledy nastavena
teplota. Pokud vS§ak zvolena teplota
neni v teplotnim rozsahu zvolené
provozni funkce, zobrazi se nejvyssi
teplota dané provozni funkce.

6. Dotknutim se tlacitka °C potvrdte
nastavenou teplotu.

= Na displeji teploty se rozsviti
symbol °C.
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7. Po nastaveni provozni funkce a teploty
spustte peceni dotknutim se tlacitka p|I.
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= Vas$e trouba zaCne okamzité pracovat

pfi zvolené funkci a teploté. Na displeji
teploty se zobrazi symboly | a p. Na
displeji se za¢ne odpocitdvat doba
peceni. Jakmile teplota uvnitf trouby
dosdahne nastavené teploty, rozsviti se
kazdy stupen symbolu | teploty
trouby. Trouba se nevypina
automaticky, protoze rucni peceni
probiha bez nastaveni doby peceni.
Peceni musite ovladat sami a vypnout
ho. Kdyz je vase peceni hotové
stisknéte tlacitko P Il k ukonéeni peceni
nebo stisknéte tlacitko (D na tplné
vypnuti trouby.

Peceni nastavenim doby peceni;

Na konci doby mUzete nechat troubu

automaticky vypnout vybérem teploty a

provozni funkce specifické pro
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pfipravovany pokrm a nastavenim doby
peceni na ¢asovaci. Funkce “Horni a spodni
ohfev” a nastaveni teploty peceni na 180 °C
a doby peceni na 45 minut jsou zobrazeny
na obrazcich jen jako priklad.

1. Zapnéte troubu dotykem tlacitka (.

2. Dotknéte provozni funkce, kterou chcete
zvolit pro aktivaci na displeji funkce.
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3. Pokud funkce, kterou chcete aktivovat,
neni mezi provoznimi funkcemi, které se
zobrazuji jako prvni na displeji funkci,
muZete aktivovat provozni funkce v
dolnim rfadku dotykem na "Aktiva funkce
navic”.
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4. Na displeji se zobrazi pfednastavena
teplota pro vami zvolenou provozni
funkci. Dotknéte se tlacitka °C, pro
zmeénu této teploty.

= Na displeji teploty blika symbol °C.
5. Pozadovanou teplotu peCeni nastavite
dotykem tlagitek ==/—.
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Pokud zménite provozni funkci po
zméné preddefinované teploty pro
provozni funkce, na displeji se
zobrazi naposledy nastavena
teplota. Pokud vS§ak zvolena teplota
neni v teplotnim rozsahu zvolené
provozni funkce, zobrazi se nejvyssi
teplota dané provozni funkce.

6. Dotknutim se tlacitka °C potvrdte
nastavenou teplotu.

= Na displeji teploty se rozsviti

+

symbol °C.
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7. Chcete-li nastavit ¢as peceni, jednou
stisknéte tlacitko €.

= Nastavena hodnota 30 minut se

+

®

objevi na displeji Casovace/doby a
blikd symbol .

°013n s

=1 N -

(]

V.«

Chcete-li rychle upravit dobu
peceni, mizZete aktivovat dobu
peceni na 30 minut stisknutim
ovladaciho knofliku trouby nebo
dotykem tlacitka (O po nastaveni
provozni funkce a teploty, ¢as
muUZzete zménit otocenim
ovladaciho knofliku trouby
doprava / doleva.

8. Cas peeni nastavite dotykem tladitek
—/— . Nastaveni potvrdte stisknutim
tlacitka ©.

CS/72



© °0045

4!
» T
c B0t e

4
Pri nastavovani se doba peceni
zvysSuje o T minutu béhem prvnich
15 minut, po 15 minutach se
zvysSuje o 5 minut.
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Po nastaveni provozni funkce, teploty a
Casu peceni spustte peceni dotknutim
se tlacitka P |I.
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= VaSe trouba zacne okamzité
pracovat pfi zvolené funkci a
teploté a na displeji se zobrazi
odpocitavani doby peceni. Na
displeji teploty se zobrazi symboly
{ a . Jakmile teplota uvnitf
trouby dosahne nastavené teploty,
rozsviti se kazdy stupen symbolu
} teploty trouby. Po dokonceni
nastavené doby peceni se na
displeji teploty zobrazi ,End”
(Konec), ¢asovac vyda zvukové
varovani a peceni se zastavi.

10.Vystraha bude znit jednu minutu. Pokud
se dotknete tladitka P || béhem
zvukového upozornéni a na displeji
teploty se zobrazi “End” (Konec), trouba
bude pokracovat v provozu po
neomezenou dobu. Troubu vypnete
stisknutim tlacitka (D. Pokud se
dotknete libovolného tlacitka kromé
téchto, zvukova vystraha se zastavi.

Ekonomicky ohrev ventilatorem

Chcete-li usetfit energii, mdzete tuto funkci

pouzit misto pouziti “Ohfev ventilatorem” v

rozsahu 160-220°C. Ale; doba peceni bude

o néco delsi.

1. Zapnéte troubu dotykem tlacitka (D.

Dotknéte se a 3 sekundy podrzte na
displeji funkci funkci “Ohrev

ventilatorem”.

O

il
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= Na displeji se zobrazi odpocitavani

3-2-1. Po dobéhnuti odpoctu se na
displeji casovace/trvani objevi
symbol ¢9 a funkce “Ekonomicky
ohrev ventildtorem” je aktivovana.
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3. Nastavenou teplotu mizete zménit a
Cas pecCeni nastavit tak, jak je popsano v
predchozich ¢astech. Potom mizete
zacit péct.

= V rezimu “Ekonomicky ohrev

ventilatorem” sviti kontrolka kratsi nez
u ostatnich funkci peceni z dGvodu
uspory energie pfi peceni.

Funkce peceni chleba

Vas$e trouba je vybavena "Funkce peceni
chleba" definovanou pro vyrobu chleba.
Funkce nastaveni teploty a ¢asu jsou
nezménény dané.

Ingredience

+ 500 g mouky

15 g cukru

10 g instantnich kvasnic

10 g sluneénicového oleje

8 g soli

+ 300 ml vody (35 °C)

Pro horni ¢ast tésta

+ 2 kavové Izicky slunecnicového oleje
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Priprava

1. Mouku prosejte do hluboké nadoby. Do
mouky pfidejte cukr a homogenné
promichejte.

2. Uprostfed mouky udélejte dllek, pridejte
drozdi, stl a slunecnicovy olej. Tepld
voda se naléva postupné, pocinaje od
stran nadoby.

3. Tésto hnéteme ru¢né nebo ve stroji na
hnéteni tésta pfiblizné 10-15 minut.

4. Vyhnétené tésto nékolikrat rucné otocte
a vlozte jej do nadoby. Na tésto nalijte 1
Cajovou Izicku slunecnicového oleje a
zakryjte ho potravinarskou félii tak, aby
se dotykala tésta.

5. Po zakryti tésta potravinarskou folii jej
prikryjte hrubou utérkou a nechte kynout
pfi pokojové teploté.

6. Po 60 minut kynuti tésto vyjméte na
prkénko, 4-5 krat prelozte a odstranit z
néj vzduch. Na tésto nalijte 1 ¢ajovou
IZicku slune¢nicového oleje a zakryjte
ho potravinarskou folii tak, aby se
dotykala tésta. Tésto nechte jesté 30
minut kynout pfi pokojové teploté.

7. Plech na peceni umistéte na 3. polici
trouby.
8. Zapnéte troubu dotykem tlacitka (D.

9. Provozni funkce spodni fady aktivujte
dotykem “Aktiva funkce navic” na
displeji funkci.
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10.Dotknéte se “Funkce peceni chleba” na
displeji funkci.
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11.Peceni spustite dotykem tlacitka P |I.
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12.Po uplynuti doby peceni se na jednu
minutu ozve zvukové upozornéni. Pokud
stisknete tlacitko (D, pecici trouba se
vypne. Pokud se dotknete libovolného
tlacitka kromé téchto, zvukova vystraha
se zastavi.

5.3 Vareni za pomoci pary

Vase trouba ma funkci pec¢eni za pomoci
pary Lepsich vysledkl peceni se dosahuje s
asistentem pary. Asistent pary zajistuje, ze
povrch moucnikd je jasnéjsi, jejich kdrka je
kfupavéjsi a jsou objemnéjsi. Pomoci pary
se také snizuje ztrata vlhkosti potravin, jako
je maso, a umoznuje, aby byly zevnitf
Stavnatéjsi a chutnéjsi.
Existuji 2 rGzné Grovné podpory pary: nizka
para a vysoka pdra. BEhem peceni se para
doddva do trouby v uritych intervalech.
Obecné se nizkd uroven pary doporucuje
pecici cukrarskych jidel, jako jsou kolace,
pecivo, chléb, vysoka uroven pary se
doporucuje na peceni masovych jidel
(napriklad velké kusy masa, celé kure). Tato
funkce muze zaviset na jidle, které vafite.
Pro tento Ucel si prohlédnéte tabulku
peceni.
Obecna varovani
+ Vareni pomoci pary se mize provadét
pouze pfi teplotach nad 120 °C.
+ Béhem vareni nedavejte do nadrzky na
vodu vice vody, nez je Uroven ,max".
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Kondenzace vytvorena na dvirkach
trouby po vareny pomoci pary po otevreni
dvifek trouby miize vykapat. Jakmile
otevrete dvirka trouby, kondenzaci otrete.
Pri otevirani dvifek trouby se drzte dal,
protoze béhem a po vareni pomoci pary
muze uniknout para a teplo. Para mize
zpUsobit popaleniny rukou, obliceje a /
nebo oci.

Pokud po kazdém vareni pomoci pary
zUstane uvnitf trouby voda, zbylou vodu
po vychladnuti osuste suchym hadrikem.
V opacném pripadé maze zbytkova voda
vést k tvorbé vodniho kamene.

Pokud ma vas vyrobek sondu do masa,
ujistéte se, Ze je kryt sondy zavreny pred
varenim s pomoci pary. V opacném
pfipadé muze dojit k Uniku pary z objimky
sondy na maso.

Pro vareni pomoci pary:

1.

Peceni spustte po zkontrolovani tabulky
parniho vareni a nastaveni funkce,
teploty a ¢asu podle pokrmu, ktery
chcete pfipravit. MlzZete urc¢it mnozstvi
pfidané vody, teplotu, funkci peCeni a
dobu peceni, které nejsou uvedeny v
tabulce.

Stisknéte nadrzku na vodu na ovladacim
panelu trouby. Vyberte nadrzku na vodu
z jejiho otvoru.

3. Otevrete plastovy uzavér na nadrzi na

voduy, jak je zndzornéno nize.

Nepouzivejte destilovanou nebo
filtrovanou vodu. PouzZivejte pouze

vody urcené k pouziti. Nepouzivejte

namisto vody horlavé, alkoholické
roztoky nebo roztoky obsahujici
Castice.

4. Naplite mnozstvim vody uvedenym na

varném stole a umistéte plastovy uzavér

na nadrzku na vodu na jeho misto.

5. Vlozte jidlo do trouby na doporucenou
pozici stojanu.

6. Zapnéte troubu dotykem tlacitka (.

7. Provozni funkce spodni fady aktivujte
dotykem “Aktiva funkce navic” na
displeji funkci.
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8. Dotknéte se “Funkce pary” na displeji
funkei.
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= Funkce peceni, pomoci kterych
muZete provadét parni peceni, se
zobrazuji na displeji. Aktivni
pracovni funkce sviti jasnéji.

0

9. Dotknéte se provozni funkce, kterou
chcete zvolit pro vareni s parni
asistenci.
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= Na displeji se zobrazi
preddefinovana teplota a symbol
%> (vysoka uroven pary) specialné
pro zvolenou funkeci.
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10.V zavislosti na typu potravin mizete
pfepnout Uroven pary na nizkou. Chcete-
li pfepnout, dotknéte se Funkce pary.
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11.Na displeji se zobrazi prednastavena
teplota pro vami zvolenou provozni
funkci. Dotknéte se tlacitka °C, pro
zménu této teploty.

= Na displeji teploty blika symbol °C.
12.Pozadovanou teplotu peceni nastavite
dotykem tlagitek 4+/— .
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Pokud zménite provozni funkci po
@ zméné preddefinované teploty pro
provozni funkce, na displeji se
zobrazi naposledy nastavena
teplota. Pokud vS§ak zvolena teplota
neni v teplotnim rozsahu zvolené
provozni funkce, zobrazi se nejvyssi
teplota dané provozni funkce.

13.Dotknutim se tla¢itka °C potvrdte
nastavenou teplotu.

= Na displeji teploty se rozsviti
symbol °C.
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14.MUzete si nastavit Cas peceni nebo péct
manualné a kontrolovat peceni sami.
Chcete-li nastavit dobu peceni, viz ¢ast
"Peceni nastavenim doby peceni" .

15.Po nastaveni provozni funkce a teploty
spustte peceni dotknutim se tlacitka P |l.
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= Pokud ¢as peceni neni nastaven: Vase
trouba zaCne okamzité pracovat pfi
zvolené funkci a teploté. Na displeji
teploty se zobrazi symboly | a p. Na
displeji se zacne odpocitavat doba
peceni. Jakmile teplota uvnitf trouby
dosahne nastavené teploty, rozsviti se
kazdy stupen symbolu | teploty
trouby. Trouba se nevypina
automaticky, protoze ruéni peceni
probihd bez nastaveni doby peceni.
Peceni musite ovladat sami a vypnout
ho. KdyZ je vase peceni hotové
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stisknéte tlacitko P Il k ukonéeni peceni
nebo stisknéte tlacitko (D na UplIné
vypnuti trouby.

= Pokud ¢as peceni neni nastaven: Vase

trouba zac¢ne okamzité pracovat pfi
zvolené funkci a teploté a na displeji se
zobrazi odpocitavani doby peceni. Na
displeji teploty se zobrazi symboly | a
P . Jakmile teplota uvnitf trouby
dosahne nastavené teploty, rozsviti se
kazdy stupen symbolu | teploty
trouby. Po dokon¢eni nastavené doby
peceni se na displeji teploty zobrazi
+End” (Konec), ¢asovac vyda zvukové
varovani a peceni se zastavi. Vystraha
bude znit jednu minutu. Pokud se
dotknete tlacitka P || béhem zvukového
upozornéni a na displeji teploty se
zobrazi “End” (Konec), trouba bude
pokracovat v provozu po neomezenou
dobu. Troubu vypnete stisknutim
tla¢itka (D. Pokud se dotknete
libovolného tlacitka kromé téchto,
zvukova vystraha se zastavi.

Béhem vaieni pomoci pary:

Pokud je v nadrzi na vodu dostatek vody,
trouba pokracuje ve peceni s parou,
dokud se voda v nadrzi nemine.

Pokud dojde voda v nadrzi na vodu nebo
pokud neni doCerpané dostatecné
mnozstvi vody, na displeji zacne blikat
symbol 4» nebo symbol 4> a po chvili se
vyda zvukové varovani. Mezitim trouba
dale vafi bez pary.

Pro zruSeni zvukové varovani a
pokracovani ve peceni bez pdry, stisknéte
tlacitko 4». Zvukovy signdl se zastavi a
trouba pokracuje ve vareni bez pary.
Chcete-li pokracovat v peCeni pomoci
pary, vyjméte nadrzku na vodu, naplnte ji
dostatecnym mnozstvim vody a vlozte ji
do misto. Trouba zacne poskytovat
podporu pary nasavanim vody z nadrze.
Béhem vareni s asistenci pary je provozni
zvuk Cerpadla z trouby normalni, zvlasté
kdyz je v nadrzi na vodu malo vody.

Po vareni pomoci pary:

+ Po urcité dobé od ukonceni vareni za
pomoci pary trouba odcCerpa zbylou vodu
z generatoru zpét do nadrze. Mezitim je
provozni zvuk ¢erpadla z trouby
normalni.

+ Po nasati zbytkové vody z hygienickych
diivod( vypustte zbylou vodu z nadrze na
vodu.

+ Z dlvodu zdravotnich rizik vyprazdnéte
nadrz na vodu a vzdy dolijte Cerstvou
vodu pred kazdym pecenim pomoci pary.

5.4 Nastaveni

Odpocitavani 3-2-1 se zobrazuje na

@ displeji v nabidkach nebo
nastavenich, které by mély byt
aktivovany dlouhym stisknutim. Po
dokonceni odpocitavani je
relevantni nabidka nebo nastaveni
aktivovano.

Aktivace zamku tlacitek
Pomoci funkce zamku tlacitek miizete
zabranit zasahGm do kontrolni jednotky.

1. Drzte tlacitko (), dokud se na displeji
Casovace/trvani neobjevi symbol .

[
!

= Na displeji se zobrazi odpocitavani
3-2-1. Po dobéhnuti odpocCtu se na
displeji Casovace/trvani objevi symbol
& a zamek tlacitek je aktivovan. Po
nastaveni zamku tlacitek, pokud se
dotknete libovolného tlacitka nebo
stlacite ovladaci knoflik trouby,
Casovac vyda zvukovy signal a symbol
@ blika.
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KdyzZ je aktivovan zamek tlacitek,

@ nelze pouzivat tlacitka kontrolni
jednotky. V pripadé preruseni
dodavky proudu se zamek tlacitek
nezrusi.

Deaktivace zamku tlacitek

1. Drzte tlacitko (), dokud se na displeji
¢asovace/trvani neobjevi symbol .

= Na displeji se zobrazi odpocitavani
3-2-1. Po dobéhnuti odpoctu z displeje
¢asovace/trvani zmizi symbol & a
zamek tlacitek je deaktivovan.

Nastaveni alarmu

Na ovladaci jednotce produktu Ize nastavit
jakakoliv jina upozornéni a upominky nez
peceni. Budik na provozni funkce trouby
nema vliv. Pouziva se pro ucely vystrahy.
Budik mGzete naptiklad pouzit tehdy, kdyz v
urcitou dobu chcete obratit jidlo v troubé.
Jakmile nastaveny Cas vyprsi, Casovac
vyda zvukové upozornéni.

®

1. Chcete-li nastavit ¢as alarmu, jednou
stisknéte tlacitko Q.

= Pole minut a symbol QA za¢nou na
displeji casovace/doby blikat.

Maximalni doba alarmu je 23 hodin
59 minut.
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2. Nejprve nastavte minuty dotykem
tladitek ++/— a aktivujte pole ¢asovace
jednim dotykem tlacitka .
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Cas nastavite dotykem tlagitek =+/— .
Tlacitko L) stisknéte znovu a potvrdte
nastaveni.
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= Na displeji Casovace/trvani se
symbol L rozsviti a na displeji se
zacne odpocitavat Casovac.
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4. Po uplynuti ¢asu alarmu zacne symbol

Q blikat a vydéa zvukové upozornéni.
Pokud zaroven nastavite ¢as

@ alarmu a Cas peceni, na displeji
Casovace/trvani je zobrazen Cas

kratsi.

Vypnuti alarmu

1.

Na konci doby alarmu zni vystraha po
dobu jedné minuty. Zvukovou vystrahu
zastavite stisknutim jakéhokoliv tlacitka.

= Zvukova vystraha je zastavena.

Pokud chcete alarm zrusit;

1

. Chcete-li ¢as alarmu resetovat, jednou
stisknéte tlacitko A\.

= Symbol Q zac¢ne na displeji
Casovace/trvani blikat.

2. Otacejte ovladacim knoflikem trouby

doprava/doleva, dokud ¢as alarmu
nedoséhne ,00:00".

Nastaveni hlasitosti

MUzZete nastavit hlasitost ovladaci
jednotky. K provedeni tohoto nastaveni by
méla byt vase trouba vypnuta.

1.

Kdyz je trouba vypnuta (zatimco se na
displeji zobrazuje denni ¢as), stisknéte
tlacitko (O pfiblizné na 3 sekundy, timto
aktivujete nabidku nastaveni.

= Na displeji se zobrazi odpocitavani
3-2-1. Po dokonceni odpocitavani
je nabidka nastaveni aktivovana.
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2. Dotykejte se tlagitek <=/—, dokud se
na displeji Casovace/trvani nezobrazi
'b-1" nebo "b-2".

- "

3. Hlasitost nastavite tak, Ze tlacitko (©
znovu stisknete.

= Symbol {3 na displeji casovace/
trvani blika.

4. Pozadovany tén nastavte dotykem
tlacitek 4+/—.

5. Potvrdte nastaveny ton opétovnym
dotykem tlacitka € nebo jednim
stisknutim ovladaciho knofliku trouby.

Nastaveni jasu displeje

MZete nastavit jas displeje fidici jednotky.

K provedeni tohoto nastaveni by méla byt

vase trouba vypnuta.

1. Kdyz je trouba vypnuta (zatimco se na
displeji zobrazuje denni ¢as), stisknéte
tlacitko (O pfiblizné na 3 sekundy, timto
aktivujete nabidku nastaveni.

= Na displeji se zobrazi odpocitavani
3-2-1. Po dokonceni odpocitavani
je nabidka nastaveni aktivovana.

2. Dotykejte se tlagitek <=/—, dokud se
na displeji Casovace/délky nezobrazi
lld_1ll' Ild-2ll nebo Ild-3 ll.

N g
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3. Jas nastavite tak, Ze tlacitko {9 znovu
stisknete.
= Symbol ¢ na displeji Casovace/
trvani blika.

4. Dotknutim se tlagitek 4-/— nastavte
pozadovanou dobu.

5. Potvrdte nastavenijasu opétovnym
dotykem tlacitka (© nebo jednim
stisknutim ovladaciho knofliku trouby.

Nastaveni funkce Rychlé predehrati
(Bustr)

Pomoci funkce rychlého predehrati mizete
peceni na vyrobku ovladat automaticky. Za
timto GCelem musite aktivovat nastaveni
rychlého predehrati. K provedeni tohoto
nastaveni by méla byt vase trouba vypnuta.

1. Kdyz je trouba vypnutd (zatimco se na
displeji zobrazuje denni ¢as), stisknéte
tlacitko (© priblizné na 3 sekundy, timto
aktivujete nabidku nastaveni.
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= Na displeji se zobrazi odpocitavani
3-2-1. Po dokonceni odpocitavani
je nabidka nastaveni aktivovana.
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Dotykejte se tlagitek 4=/—, dokud se
na displeji nezobrazi 2§ symbol a "OFF ".
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. Dotknutim se tlacitka (© aktivujte
nastaveni rychlého predehrevu (boost).

= Symbol i na displeji Casovace/
trvani blika.
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<+ Dotknutim se tlagitka "OFF " nastavte
na "ON" na displeji.
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Nastaveni rychlého predehievu
(booster) potvrdte opétovnym dotykem
tlacitka (O.

Stejnym postupem mizete
nastaveni rychlého predehrati
vypnout Otocenim nastaveni ,OFF"

(vypnuto) mdzete zrusit nastaveni
rychlého pfedehrivani.

o

Zména denni doby

Chcete-li denni dobu, kterou jste dfive
nastavili, zménit,

1. Kdyz je trouba vypnutd (zatimco se na
displeji zobrazuje denni ¢as), stisknéte
tlacitko (O pfiblizné na 3 sekundy, timto
aktivujete nabidku nastaveni.

= Na displeji se zobrazi odpo¢itavani
3-2-1. Po dokonéeni odpocitavani
je nabidka nastaveni aktivovana.

(q

2. Dotknéte se tlacitka (O jednou, abyste
aktivovali pole ¢asovace.
= Casova¢ a symbol & na displeji
Casovace/doby trvani blikaji.

3. Cas nastavte stisknutim tlacitek 4/— a
minuty aktivujte tak, Ze tlacitka ©
stisknete raz.

= Minuty a symbol $¢ na displeji
Casovace/doby blikaji.
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4. Stisknéte tlagitka 4+/— a nastavte
minuty. Potvrdte nastaveni jednim
dotykem tlacitka .

= Denni ¢as je nastaven a symbol
nepretrzité sviti.
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6 Obecné informace o vareni

V této ¢4sti najdete tipy na pfipravu a .
vareni jidla.

Navic tato ¢ast popisuje nékteré potraviny
testované vyrobci a nejvhodnéjsi nastaveni
pro tyto potraviny. Uvadi také vhodna
nastaveni trouby a pfisluSenstvi pravé u
téchto jidel. .

6.1 Obecna upozornéni tykajici se
peceni v troubé

Pfi otevirani dvifek trouby béhem peceni .
nebo po ném se miZe objevit horka para.
Para mdze zpUsobit popéleniny rukou,
obli¢eje a / nebo oc¢i. Pri otevirani dvifek .
trouby zUstante v povzdali.

Intenzivni péra vznikajici pfi peceni mize

vlivem rozdilu teplot vytvaret

kondenzované kapky vody na vnitini a .

vnéjsi strané trouby a na horni ¢asti

nabytku. Jedna se o normalni, fyzicky jev.

+ Hodnoty teploty a ¢asu varfeni uvedené u .
jednotlivych potravin se mohou lisit v
zavislosti na receptu a mnozstvi. Z
tohoto dlvodu jsou tyto hodnoty uvedeny  *
jako rozsahy.

+ Pred zahdjenim vareni vzdy vyjméte
nepouzité prislusenstvi z trouby.
Pfislusenstvi, které z(stane v troubg,
muiZze zabranit tomu, aby se vase jidlo
varilo pfi spravnych hodnotach.

+ U potravin, které budete vafrit podle svého

vlastniho receptu, se mlzete odkazat na .

podobné potraviny uvedené v tabulkach

vareni.

Pouziti dodaného pfislusenstvi zajistuje

nejlepsi vykon pfi vareni. Vzdy dodrzujte

varovani a informace poskytnuté
vyrobcem pro externi nadobi, které
budete pouZivat.

+ Pedici papir, ktery pouzivate béhem .
vareni, sefiznéte dle velikosti nadoby, do
které jej chcete vlozit. Pecici papir, ktery .

presahuje z nadoby, mlze zp(isobit
nebezpeci popaleni a ovlivnit kvalitu

peceni. Pouzijte pecici papir vhodny pro .
dany teplotni rozsah.
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6.
Obecné informace

Pro dobry vykon peceni uloZte potraviny
na doporucenou polici. BEhem peceni
neménte polohu police.

1.1 Pecivo a potraviny do trouby

Pro dobry vykon vareni doporucujeme
pouzivat prislusenstvi vyrobku. Pokud
budete pouzivat externi nddobi, preferujte
tmavé, nelepici a tepelné odolné nadobi.
Pokud je predehfivani doporuceno v
tabulce vareni, ujistéte se, ze vkladate
jidlo do predehraté trouby.

Pokud k vareni pouzijete dratény gril,
umistéte nadobu s jidlem do stredu
draténého grilu a ne do blizkosti zadni
stény.

VSechny ingredience pouzivané pri
vyrobé peciva by mély byt Cerstvé a mély
by mit pokojovou teplotu.

Stav vareni potravin se maze lisit v
zavislosti na mnozstvi jidla a velikosti
nadobi.

Kovové, keramické a sklenéné formy
prodluzuji dobu vareni a spodni vrstvy
cukrarskych vyrobkd nehnédnou
rovnomerné.

Pouzivate-li pecici papir, na spodni strané
pokrmu Ize pozorovat malé zhnédnuti. V
této situaci maze byt nutné prodlouzit
dobu vareni priblizné o 10 minut.
Hodnoty uvedené v tabulkach vareni jsou
uréeny na zakladé testl provadénych v
nasich laboratofich. Hodnoty vhodné pro
vas se mohou od téchto hodnot lisit.
Umistéte jidlo na pfislusnou polici
doporucenou v tabulce vareni. Spodni
police trouby je povazovan za polici €. 1.

Tipy na peceni mouénikt

Pokud je moucnik prili§ suchy, zvyste
teplotu 0 10 °C a zkratte dobu peceni.
Pokud je mou¢nik vlhky, pouzijte malé
mnozstvi kapaliny nebo snizte teplotu o
10 °C.

Pokud je horni ¢ast mouc¢niku spaleng,
polozte ho na spodni polici, snizte teplotu
a prodluzte dobu peceni.



+ Pokud je vnitfek mouc¢niku dobre upecen,
ale zvenku je lepkavy, pouzijte méné
kapaliny, snizte teplotu a zvyste dobu

vareni.

Tipy pro pripravu peciva

+ Pokud je pecivo prili§ suché, zvyste
teplotu 0 10 °C a zkratte dobu peceni.
NavlhCete list tésta smési sklddajici se z

mléka, oleje, vajec a jogurtu.

+ Pokud se pecivo pece pomaluy, ujistéte
se, ze tloustka pripraveného peciva
nepretéka z plechu.

Varny stl na pecivo a jidlo v troubé
Doporuceni pro peceni na jednom plechu

Pokud je pecivo na povrchu nahnédlé, ale
spodni vrstva neni upecena, ujistéte se,
Ze se na dno plechu nedostalo pfilis velké
mnozstvi smési, kterou jste pouzili na
potreni peciva. Pro rovhomeérné opeceni
se pokuste rozlozit smés rovhomérné
mezi listy tésta a pecivo.

Pecte pecivo v poloze a teploté, které
jsou uvedené v tabulce vareni. Pokud
neni spodni vrstva dostate¢né upecens,
poloZzte vas vyrobek na spodni polici a
pokracujte v peceni.

Potraviny Prislusenstvi k Provozni funkce |Poloha police Teplota (°C) Cas peceni (min.)
pouZiti (pfiblizné)
Moucnik na Standardni plech * Horni a spodni 3 180 30..45
plechu ohrev
Forma na Ohfev
Mouénik ve formé [mouénik na 14 2 180 30..40
draténém grilu ** ventilatorem
Kolagky Standardni plech * gr‘]’::\; aspodni |5 160 25..35
Kolécky Standardni plech *|°7eY, 3 150 25..35
ventilatorem
Kulata dortova
forma o priiméru Horni a spodni
Piskotové kolaCe |26 cm se svorkou ohfev P 2 150 30..40
na draténém grilu
*%
Kulata dortova
forma o priméru Ohfev
Piskotové kolace |26 cm se svorkou 14 2 150 35..45
na draténém grilu ventilatorem
*%
Kolagky Plech na pegivo * gﬁr’:\; aspodni |4 170 2540
Kolatky Plech na pegivo * |OFeY. 3 170 20 .30
ventilatorem
Pecivo Standardni plech * gﬁ;en\; a spodni 2 200 30..40
Spodni/horni
Pecivo Standardni plech *|ohfev s pomoci |2 180 35..45
ventilatoru
Brioska Standardni plech * Eﬁrr:\;a spodni 1, 200 20..35
Brioska Standardni plech *|O"TeV. 3 180 20...30
ventilatorem
Cely chléb Standardn plech *| 1O @ SPodnt | 200 30.. 45
Cely chléb Standardni plech *|O7eY. 3 200 30..40
ventilatorem
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Potraviny

Prislusenstvi k
pouziti

Provozni funkce

Cas peceni (min.)
(pFiblizné)

Poloha police Teplota (°C)

Lasagne

Sklenéna / kovova
obdélnikova
nadoba na
draténém grilu **

Horni a spodni
ohrev

2 nebo 3 200 30..45

Jable¢ny kola¢

Kulata cernd
kovova forma,
primér 20 cm na
draténém grilu **

Horni a spodni
ohrev

2 180 50..70

Jable¢ny kola¢

Kulata cernd
kovova forma,
primér 20 cm na
draténém grilu **

Ohrev
ventilatorem

3 170 50 .. 65

Pizza

Standardni plech *

Horni a spodni
ohrev

10..20

Pizza

Standardni plech *

Funkce Pizza

2 280 5..10

V pfipadé kazdého jidla se doporuéuje predehrev.

*Toto prFisluSenstvi vas spotrebi¢ nemusi obsahovat.

**Toto pfisluSenstvi neni soucasti produktu. Jsou to komeréné dostupné doplriky.

Doporuceni pro pripravu jidel s dvéma plechy

Potraviny Prislusenstvi k Provozni funkce |Poloha police Teplota (°C) Cas peéeni (min.)
pouziti (pfiblizné)
2-Standardni

lech * §

Kolacky P Ohrev 2-4 150 25..35
4-Plech na petivo |ventilatorem
*
2-Standardni
plech * i3

Kolacky I 2-4 170 25..35
4-Plech na pegivo |Ventilatorem
*
1-Standardni

lech * 3

Pecivo P Ohrev 1-4 180 40..50
4-Plech na petivo |ventilatorem
*
2-Standardni

lech * 3

Brioska P Ohrev 2-4 180 20..30
4-Plech na petivo |ventilatorem
*

V pfipadé kazdého jidla se doporuéuje predehrev.

*Toto prisluSenstvi vas spotrebi¢ nemusi obsahovat.

**Toto pfislusenstvi neni sou¢dsti produktu. Jsou to komeréné dostupné doplrky.

Tabulka vareni s provoznimi funkcemi

“Ekonomicky ohrev ventilatorem”

+ Neménte nastaveni teploty po zahajeni
vareni v provozni funkci “Ekonomicky
ohrev ventilatorem”.

+ Béhem peceni v provozni funkci
“Ekonomicky ohrev ventilatorem”
neotvirejte dvirka trouby Pokud dvitka
neotevrete, vnitini teplota je
optimalizovana pro Usporu energie, tato
teplota se muze lisit od teploty
zobrazené na displeji.
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+ B&hem pouzivani provozni funkce

“Ekonomicky ohfev ventildtorem” troubu

nepredehfivejte.
Potraviny Prislusenstvi k Poloha police Teplota (°C) Cas peéeni (min.)
pouziti (priblizné)
Kolacky Standardni plech * 3 160 25..35
Kolacky Standardni plech * 3 180 25..35
Pecivo Standardni plech * 3 200 45 .55
Brioska Standardni plech * 3 200 35..45

*Toto prisluSenstvi vas spotrebi¢ nemusi obsahovat.

**Toto pfisluSenstvi neni soucasti produktu. Jsou to komeréné dostupné doplriky.

6.1.2 Maso, ryby a driibez

Klicové body grilovani
+ Okorenéni citronovou Stavou a pepfem
celého kurete, kriity a velkych kouski
masa pred varenim zvysi vykon vareni.

+ Vareni masa s kostmi trva o 15 az 30
minut déle nez smazeni fizkd.

+ Méli byste pocitat asi 4 az 5 minut doby
vareni na centimetr tloustky masa.

Varny stul na maso, ryby a driibez

+ Po uplynuti doby vareni ponechte maso v
troubé pfiblizné 10 minut. Stava z masa
se |épe rozmisti do smazeného masa a
pfi krajeni masa tolik nevytéka.

+ Ryby by mély byt umistény na stfedni
nebo nizké polici v tepelné odolné misce.

+ Pokrmy uvedené v tabulce vareni varte na
jednom plechu.

Potraviny Prislusenstvi k Provozni funkce |Poloha police Teplota (°C) Cas peceni (min.)
pouZiti (pfiblizné)
. Spodni/horni 15 minuty 250/
gze;grsg?%’)k/) Standardni plech *|ohfev s pomoci |3 max, po 180 ... 60 ... 80
g ventilatoru 190
o Spodni/horni
tandardni plech * |ohfev s pomoci
E’fg{‘;ﬁ' ')‘0"“k° Standardni plech *|ohf i3 170 85..110
! 9 ventilatoru
Drétény gril * dni/horn
Smazené kufe Jeden plech gE?evné/pg::gci 9 15 minuty 250/ 60 . 80
(18:2kg) po:pvikte na spodnf |ventilatoru max, po 190
policku.
Drétény gril *
Smazené kufe Jeden plech Ohrev
L 2 200 ... 220 60 ... 80
(1,8-2 kg) polozte na spodni ventildtorem
policku.
Dratény gril *
Smazené kufe Jeden plech “ 15 minuty 250/
Funkce ,3D 2 60 ... 80
(1.8-2kg) polozte na spodni max, po 190
policku.
Spodni/horni 25 minuty 250/
Krata (5,5 kg) Standardni plech *|ohfev s pomoci |1 max, po 180 ... 150 ... 210
ventilatoru 190
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Potraviny PFisluSenstvi k Provozni funkce |Poloha police Teplota (°C) Cas peceni (min.)
pouZziti (pfiblizné)
25 minuty 250/
Krata (5,5 kg) Standardni plech * |Funkce ,3D" 1 max, po 180 ... 150 ... 210
190
Dratény gril *
V9 Spodni/horni
Ryby JedeVn plech _ |ohfev s pomoci |3 200 20..30
polozte na spodni |yentilatoru
polic¢ku.
Dratény gril *
Ryby Jedenplech |Fynkce ,3D" 3 200 20..30
polozte na spodni
policku.

V pripadé kazdého jidla se doporucuje predehrev.
*Toto pfisluSenstvi vas spotiebi¢ nemusi obsahovat.

**Toto pfislu§enstvi neni souc¢asti produktu. Jsou to komeréné

6.1.3 Gril

Cervené maso, ryby a drlibezi maso pfi
grilovani rychle zhnédnou, maji krasnou
karku a nevysychaiji. Pro grilovani je vhodné
zejména maso z filet, maso na Spizu,
klobasy a stavnata zelenina (rajCata, cibule
atd.).

Obecna varovani

Potraviny nevhodné ke grilovani
predstavuji nebezpeci pozaru. Grilujte
pouze potraviny, které jsou vhodné pro
gril na silném ohni. Také neumistujte jidlo
prilis daleko do zadni ¢asti grilu. Tato
oblast je nejteplejsi a tucna jidla se
mohou vznitit.

Béhem grilovani zaviete dvirka trouby.
Nikdy negrilujte s otevienymi dvirky
trouby. Horké povrchy mohou zpUsobit
popaleniny!

Tabulka grilovani

dostupné doplriky.

Klicové body grilu

Na gril pfipravujte co nejvice potraviny
podobné tloustky a hmotnosti.

Kusy ke grilovani umistéte na dratény gril
nebo dratény grilovaci plech tak, ze je
rozmistite, aniz byste prekrocili rozméry
topidla.

V zavislosti na tloustce kousku uréenych
ke grilovani se mohou doby pfipravy
uvedené v tabulce lisit.

Posunte dratény gril nebo polici na
pozadovanou uroven v troubé. Pokud
pecete na draténém grilu, zasurite plech
na spodni polici v troubé, bude na néj
odkapavat olej. Vami zvoleny plech by
mél mit takovou velikost, aby pokryl
celou grilovaci plochu. Takovyto plech
nemusi byt soucasti baleni vaseho
spotrebice. Pro snadné ¢isténi nalijte do
plechu trochu vody.

Potraviny Prislusenstvi k Poloha police Teplota (°C) Cas peéeni (min.)
pouZiti (pfiblizné)

Ryby Dratény gril 250 20..25

Kureci kousky Dratény gril 4- 250 25..35

Fasirka (teleci) -12 |1y 4y gl 4 250 20..30

mnozstvi

Jehnéci kotlety Dratény gril 4-5 250 20..25

Biftek - (masové s

Kosticky) Dratény gril 4-5 250 25..30

Teleci kotlety Dratény gril 4-5 250 25..30
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Potraviny Prislusenstvi k Poloha police Teplota (°C) Cas peceni (min.)

pouZiti (pfiblizné)
Gratinovana zelenina |Dratény gril 4-5 220 20..30
Toastovany chléb Dratény gril 4 250 1..4

Po 5 minutach na grilu predehfivani vynechejte.

Po 1/2 celkového ¢asu grilovani kousky jidla otocte.

6.1.4 Vareni za pomoci pary
Obecné informace

+ Pokud je predehfivani doporuc¢eno v
tabulce vareni, ujistéte se, Ze vkladate

jidlo do predehraté trouby. Trvani

uvedené pfi pfivodu vody udava Cas, ktery

+ Tabulka vareni obsahuje doporuceni pro
vareni testované vyrobcem. Miizete

nastavit mnozstvi vody, teplotu, funkci
vareni v pafe a Cas pro potraviny, které
nejsou v tabulce.
+ Vareni v pare probiha s jednim

z et zasobnikem.
uplynul po predehrati.
Doporuceni pro peceni na jednom plechu
Potraviny |PfisluSen [Poloha |Provozni Teplota |Mnozstvi Urove |Doba Cas Priblizna
stvi k police |funkce (°c) pouzité vody |n pary |pfijmu peceni hmotnost
pouzZiti (ml) vody (min.) potravin
(minuty)** | (pFiblizné) | (g)
. pred
Cely chigp | Standardn |, Ohrev. 180 200 7\ predehfati [30..40  [820
i plech * ventilatorem I|I m
Dratény
gril * Spodni/
— podni .
Smazené | jeden P 25 minuty
kure (1,8-2 plech 2 :?:)rg,l-,%rgl'ev 250/max, |max (I"I'ri?a 25 60 ..70 2000
ka) poloZte na ventilétoru  |P° 190
spodni
policku.
Zebrovy
steak |Standardn |, Funkce ,3D" [180 max s 40..55 |1000
(jeden i plech * I|I
kousek)
Jehn&ei po
kolinka se |Standardn Funkce ,3D" [170 B N Ll PR T P
: i plech * I|I (okamzité
zeleninou )
. . pred
Kynuta | Standardn |5 Ohrev 180 150 N predeniati |20 .30 1200
buchta i plech * ventilatorem | m
Kulata
dortova
forma o
. |priméru y
Tvarohowy |oe'cm'se |3 Ohrev 120 200 ﬂ\30 60..70 |1450
kolac ventilatorem |
svorkou
na
draténém
grilu **xx
po
Kureci = Standardn | Funkce ,3D" | 200 150 N predenit | o g,
palicky i plech * III (okamzité
)
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Potraviny |PfisluSen |[Poloha |Provozni Teplota |Mnozstvi Urove |Doba Cas Priblizna
stvi k police |funkce (°c) pouzité vody |n pary |pfijmu peceni hmotnost
pouzZiti (ml) vody (min.) potravin

(minuty)** | (pFiblizné) | (g)

Peceny |Standardn |4 Funkce ,3D" | 190 100 AN 45..55 [500

brambor |iplech * |

Hamburge . pred

rové Standardn | 5 ohrev 180 200 7N redeniat 20 30 |s00
i plech * ventilatorem |I

houska m

po

Losos se | Standardn |5 Funkce ,3D" [200 100 (R predeniati | o oo |0

zeleninou |i plech * | |(okamzité

* Toto pfislusenstvi vas spotfebi¢ nemusi obsahovat.

** Zobrazuje ¢as, ktery uplynul po pfedehfivani.

*** \/ poloviné doby vareni pfidejte vodu az po uroven ,max".

**x% Toto pfisluSenstvi neni sou¢ésti produktu. Jsou to komeréné dostupné doplrky.

6.1.5 Testované potraviny

+ Potraviny v této tabulce vareni jsou
pfipravovany podle normy EN 60350-1
pro usnadnéni testovani vyrobku pro
kontrolni instituce.

Tanulka vareni pro testované potraviny
Doporuceni pro peceni na jednom plechu

Potraviny Prislusenstvi k Provozni funkce |Poloha police Teplota (°C) Cas peéeni (min.)
pouziti (pfiblizné)
Krehké pecivo |- dardni plech +|orni @ spodni |5 140 20..30
(sladké pecivo) ohfev
U modell s
draténymi
tehké pedi % olicemi :3
Krler:jlr(el pecivo Standardni plech * Ohrg;/l P 3 140 15..25
(sladké pecivo) ventildtorem U modelt Modely
bez draténych
polic :2
Kolacky Standardni plech * Horni'a spodni 3 160 25..35
ohrev
Koldgky Standardni plech *|OMTeY 3 150 25..35
ventilatorem
Kulatd dortova
forma o prliméru Horni a spodni
Piskotové kolace |26 cm se svorkou ohfev P 2 150 30..40
na draténém grilu
*%
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Potraviny Prislusenstvi k Provozni funkce |Poloha police Teplota (°C) Cas peceni (min.)
pouZiti (pfiblizné)
Kulata dortova
forma o primeéru Ohiev

Piskotové kolace |26 cm se svorkou ventilatorem 2 150 35..45
na draténém grilu
*%
Kulata cerna

Jablegny kolgg  |<ovovéforma, —Hornia spodni |, 180 50..70
prdmér 20 cm na |ohfev
draténém grilu **
Kulata cerna

Jablegny kolgg | <ovova forma, - Ohrev 3 170 50 .. 65
prdmér 20 cm na |ventildtorem
draténém grilu **

V pfipadé kazdého jidla se doporucuje predehrev.

*Toto pFisluSenstvi vas spotfebi¢ nemusi obsahovat.

**Toto prisluSenstvi neni soucasti produktu. Jsou to komercné dostupné doplnky.

Doporuceni pro pripravu jidel s dvéma plechy

Potraviny Prislusenstvi k Provozni funkce |Poloha police Teplota (°C) Cas peceni (min.)
pouZiti (pfiblizné)
2-Standardni

lech * ¥

Kolagky P Ohrev 2-4 150 25 .35
4-Plech na pecivo |ventilatorem
*
2-Standardni

v . v p|ech * v

Krehkeé pecivo Ohrev 2-4 140 15..25

(sladké pecivo) | 4-plech na pegivo |ventilatorem
*

V pfipadé kazdého jidla se doporucuje predehrev.

*Toto prisluSenstvi vas spotrebi¢ nemusi obsahovat.

**Toto pfislusenstvi neni sou¢dsti produktu. Jsou to komeréné dostupné doplriky.

Gril

Potraviny Prislusenstvi k Poloha police Teplota (°C) Cas peéeni (min.)
pouziti (pfiblizné)

Fasirka (teleci) -12 | i and aril 4 250 20 .30

mnozstvi

Toastovany chléb Dratény gril 4 250 1..3

U vSech grilovanych jidel se doporucuje pfedehrat troubu na 5 minut.

Po 1/2 celkového ¢asu grilovani kousky jidla otocte.

Jogurt

Priprava jogurtu;

1. Vyjméte prisluSenstvi a bo¢ni rosty

(pokud existuji) z varné zény.
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Umistéte nadobu na jogurt na dno
varné zony.

Po pfipravé jogurtu jej nechte alespon
12 hodin odpocinout v chladnicce.

Po celou dobu nechte dvifka trouby
napull pooteviena.



Potraviny Provozni funkce Poloha police Teplota (°C) Cas peceni (min.)
(pFiblizné)
Jogurt Ohfev ventiltorem fgr?;j“' castvame 155 6o 240 ... 360

7 Udrzba a éisténi

7.1 Obecné informace o ¢isténi

Obecna varovani

+ Pred vycisténim produktu vyckejte, dokud
produkt vychladne. Horké povrchy mohou
zpUsobit popéleniny!

+ Neaplikujte Cistici prostfedky pfimo na
horké povrchy. To miize zpUsobit trvalé
skvrny.

+ Vyrobek by mél byt po kazdé operaci
ddkladné vycistén a vysusen. Zbytky
potravin se tak budou snadno Ccistit a
zabrani se pripaleni téchto zbytkd pfi
dalSim pouziti vyrobku. Tim se prodluZuje
Zivotnost spotfebice a snizZuji se ¢asto se
vyskytujici problémy.

+ K Cisténi nepouzivejte parni Cistici
prostredky.

+ Nékteré saponaty nebo Cistici prostredky
mohou zpUsobit poskozeni povrchu.
Nevhodné cistici prostredky jsou: bélidla,
Cistici prostredky s obsahem ¢pavku,
kyseliny nebo chloridy, parni Cistici
prostredky, odvapnovaci prostredky,
odstranovace skvrn a rzi, abrazivni Cistici
prostredky (krémové Cistice, abrazivni
prasky, abrazivni a Skrabaci Skrabky,
draténky, houbicky, Cistici hadry
obsahujici necistoty a zbytky cisticich
prostredk).

+ Pri Cisténi po kazdém pouziti neni
potreba zadny specialni Cistici
prostredek. Spotrebic Cistéte pomoci
prostfedku na myti nadobi, teplé vody a
meékkého hadriku nebo houby a osuste jej
suchym hadrikem.

+ Po Cisténi se ujistéte, Ze jste Uplné setreli
veskerou zbyvajici tekutinu a okamzité
oCistéte veskeré jidlo, které se béhem
vareni rozstfiklo.

+ Nemyjte zadnou soucast vaseho
spotrebi¢e v mycce nadobi, pokud neni v
navodu k obsluze uvedeno jinak.
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Inox - nerezové povrchy

K Cisténi nerezovych povrch( a rukojeti
nepouzivejte Cistici prostredky obsahujici
kyseliny nebo chlor.

Nerezovy povrch mlize Casem zménit
barvu. To je normalni. Po kazdé operaci
ocistéte Cisticim prostfedkem vhodnym
pro nerezovy nebo inoxovy povrch.
Cistéte mékkym mydlovym hadfikem a
tekutym (neskrabavym) Cisticim
prostfedkem vhodnym pro nerezové
povrchy, pficemz davejte pozor, abyste
otirali v jednom sméru.

Odstrante skvrny od vapna, oleje, skrobu,
mléka a bilkovin na skle a nerezovych
povrSich okamzité bez ¢ekani. Skvrny
mohou po dlouhé dobé zrezivét.

Cistici prostfedky nastfikané/aplikované
na povrch by mély byt okamzité ocistény.
Abrazivni CistiCe zanechané na povrchu
zpUsobuji zbéleni povrchu.

Smaltované povrchy

Pred Cisténim varné plochy musi trouba
vychladnout. Cisténi na horkych povrsich
vytvari nebezpeci pozaru a poskozuje
smaltovany povrch.

Po kazdém pouziti oCistéte smaltované
povrchy mycim prostfedkem na nadobi,
teplou vodou a mékkym hadfikem nebo
houbou a osuste je suchym hadrikem.
Na odolné skvrny lze pouzit Cisti¢ trouby
a grilu doporuceny na webovych
strankach vasi znacky produktu.

je povrch silné znecistény, lehce jej
navlhcCete a jemné oCistéte kartaCem s
mékkymi Stétinami nebo draténym
dratem. Nevyvijejte nadmérny tlak.



Katalytlcke povrchy
Boc¢ni stény ve varném prostoru mohou
byt pokryty pouze smaltovanymi nebo
katalytickymi sténami. Lisi se podle
modelu.

+ Katalytické stény maji svétly matny a
porézni povrch. Katalytické stény trouby
by se nemély Cistit.

+ Diky své porézni strukture katalytické
povrchy absorbuji olej a po nasyceni
povrchu olejem se za¢nou lesknout, v
tomto pripadé je doporuceno dily
vymenit.

Sklenéné povrchy

« Pri ¢isténi sklenénych povrchl
nepouzivejte tvrdé kovové skrabky a
abrazivni Cistici prostfedky. Mohou
poskodit povrch skla.

+ Spotrebic Cistéte pomoci prostfedku na
myti nadobi, teplé vody a hadriku z
mikrovlakna uréeného pro sklenéné
povrchy a osuste jej suchym hadrikem z
mikrovlakna.

+ Pokud po ¢isténi zGstaly zbytky Cisticiho
prostredku, otrete jej studenou vodou a
osuste Cistou a suchou utérkou z
mikrovlakna. Zbytkovy Cistici prostredek
maze pristé poskodit povrch skla.

+ Zaschlé zbytky na sklenéném povrchu v
zadném pripadé necistéte zoubkovanymi
nozi, draténou vinou nebo podobnymi
Skrabacimi nastroji.

« Vapnité skvrny (zluté skvrny) na povrchu
skla mGzete odstranit bézné dostupnym
odvapnovacim prostfedkem, jako je ocet
nebo citronova $téva.

+ Pokud je povrch silné znecistény,
naneste na skvrnu Cistici prostfedek
houbickou a pockejte dostate¢né dlouho,
dokud nezapUsobi. Poté sklenény povrch
ocistéte vlhkym hadrikem.

+ Odbarveni a skvrny na povrchu skla jsou
normalni a nejedna se o vady.

Plastové dily a lakované povrchy

+ Plastové dily a lakované povrchy Cistéte
mycim prostredkem na nadobi, teplou
vodou a mékkym hadfikem nebo houbou
a osuste je suchym hadrikem.

+ Nepouzivejte Skrabky z tvrdych kov( a
abrazivni Cistici prostfedky Mohou
poskodit povrchy.

+ Zajistéte, aby spoje soucasti vyrobku
nezlistaly vlhké a neobsahovaly saponat.
V opac¢ném pfipadé mUze na téchto
spojich dochazet ke korozi.

7.2 Prislusenstvi pro cisténi
Nevkladejte pfislusenstvi vyrobku do mycky

nadobi, pokud neni v ndvodu k pouziti
uvedeno jinak.

7.3 Cisténi ovladaciho panelu

« P¥i ¢isténi paneld s knoflikovym
ovladanim otfete panel a knofliky vihkym
mékkym hadfikem a osuste je suchym
hadrikem. Pfi ¢isténi panelu
neodstranujte knofliky a tésnéni pod nim.
Mohlo by dojit k poskozeni ovladaciho
panelu a knoflikg.

+ P¥i Cisténi nerezovych panelll s
knoflikovym ovladanim nepouzivejte v
okoli knofliku Cistici prostfedky z
nerezové oceli. Indikatory kolem knofliku
Ize vymazat.

+ Dotykové ovladaci panely Cistéte vihkym
meékkym hadfikem a osuste suchym
hadfikem. Pokud je vas vyrobek vybaven
funkci zamku tlacitek, nastavte zadmek
tlacitek pred ¢isténim ovladaciho panelu.
V opacném pripadé muze dojit k
nespravné detekci na tlacitkach.

7.4 Cisténi vnitiku trouby (oblast

vareni)

Postupujte podle krokd ¢isténi popsanych v

¢asti ,Obecné informace o ¢isténi“ podle

typu povrchu vasi trouby.

Cisténi boénich stén trouby

Bocni stény ve varném prostoru mohou byt

pokryty pouze smaltovanymi nebo

katalytickymi sténami. LiSi se podle
modelu. Pokud vas vyrobek obsahuje

katalytickou sténu, informace naleznete v

Casti ,Katalytické povrchy”.
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Pokud je vasim vyrobkem model s
draténymi policemi, pred Cisténim bocnich
stén je vyjmeéte. Poté dokoncete Cisténi, jak
je popséno v ¢asti ,Obecné informace o
Cisténi” podle typu povrchu boéni stény.
Vyjmuti boénich draténych polic:

1. Odstrante predni ¢ast draténé police

tazenim za bo¢ni sténu v opacném
smeéru.

2. Zatahnéte draténou polici smérem k
sobé, abyste ji zcela odstranili.

- N W B o

3. P¥i opétovném pripevnéni policky je
tfeba zopakovat postupy pouzité pfi
jejich demontazi od konce k zac¢atku.

7.5 Cisténi parou

Umoznuje snadné Cisténi necistot (které
nezlistavaji dlouhou dobu), které jsou
zmékceny parou uvnitf trouby a kapkami

vody kondenzovanymi na vnitfnich povrsich

trouby.

Obecna varovani

- Cas, teplotu a nastaveni pary nelze
zmeénit.

+ Pokud se voda mine béhem prvnich 5
minut po spusténi funkce Cisténi parou,
pokud dojde k odstranéni nadrze na vodu
béhem ¢isténi nebo k otevreni dvefi,
funkce ¢isténi se zrusi.

+ Pokud je vnitfni teplota trouby nad 120°C,
funkce ¢isténi parou se nespusti.

1. Odstrante veskeré pfislusenstvi z vnitrku
trouby.

2. Stisknéte nadrzku na vodu na ovladacim
panelu trouby. Vyberte nadrzku na vodu
z jejiho otvoru.

3. Otevrete plastovy uzavér na nadrzi na
vodu, jak je zndzornéno nize.

Nepouzivejte destilovanou nebo
@ filtrovanou vodu. PouzZivejte pouze
vody urcené k pouziti. Nepouzivejte
namisto vody horlavé, alkoholické
roztoky nebo roztoky obsahujici
Castice.
4. Naplrte zasobnik s 200 ml vody a
umistéte plastovy uzavér na nadrzku na
vodu na jeho misto.

5. Zapnéte troubu dotykem tladitka (.

6. Provozni funkce spodni Fady aktivujte
dotykem “Aktiva funkce navic” na
displeji funkeci.

7. Dotknéte se polozky “Cisténi parou” v
dolnim fadku na displeji funkci.
8. Spustte ¢isténi dotykem tlacitka P |l .

= Cisténi se spusti a na displeji se
zobrazi doba cisténi parou. Tuto
dobu nelze zménit

9. Po uplynuti ¢asu se na displeji zobrazi
"00:00".
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10.0Otevrete dvirka a otfete vnitfek trouby
vlhkou houbou nebo hadfikem.

11.Pro odolné necistoty, vyrobek Cistéte
Cisticim prostfedkem na nadobi, teplou
vodou a mékkym hadfikem nebo
houbou a osuste jej suchym hadfikem.

Pri funkci CiSténi parou se ocekava,

@ Ze se voda na podlaze trouby
odpafi a zkondenzuje na vnitini
strané trouby a na dvifkach trouby,
aby se zmékcily lehké necistoty,
které se v troubé vytvorily.
Kondenzat vytvoreny na dvirkach
trouby mlze po otevieni dvifek
trouby kapat do okoli. Jakmile
otevrete dvirka trouby, kondenzaci
otrete.

12.( Lisi se v zavislosti na modelu
produktu. * Nemusi byt k dispozici ve
vasem produktu.) Po kondenzaci uvnitf
trouby se v bazénovém kanalku pod
troubou miZze objevit kaluz nebo
vlhkost. Po pouziti otfete tento
bazénovy kanal vlhkym hadrikem a
osuste jej.

=1

T

Dvefe trouby a skla dvifek mlzete
demontovat a vycistit je. Postup
demontaze dvifek a oken je vysvétlen v
castech "Demontaz dvifek trouby" a
"Demontaz vnitrnich skel dvirek". Po
vyjmuti vnitfnich skel dvefi je vycCistéte
pomoci prostfedku na myti nadobi, teplé
vody a mékkého hadfiku nebo houby a
vysuste je suchym hadfikem. Zbytky
vodniho kamene, které se mohou vytvorit
na skle trouby, otfete octem a oplachnéte
sklo.

7.6 Cisténi dvirek trouby

K ¢isténi dvifek a skla trouby
@ nepouzivejte drsné abrazivni Cistici
prostiedky, kovové skrabky,

draténou vinu ani bélici materialy.

Odstranéni dvirek trouby
1. Otevrete dvirka trouby.

2. Otevrete svorky v zasuvce zavésu
prednich dvefi vpravo a vlevo
zatlacenim smérem dol(, jak je
znazornéno na obrazku.

3. Typy zavésl se lisi podle modelu
vyrobku jako typy (A), (B), (C).
Nasledujici obrazky ukazuji, jak otevrit
jednotlivé typy zavésu.

4. Zavés typu (A) je k dispozici pro bézné
typy dvefi.

8K

5. Zavés typu (B) je k dispozici pro typy
dvefi s mékkym zaviranim.

6. Zavés typu (C) je k dispozici v typech
dvefi s mékkym otevirdnim/zaviranim.

7. Dvere trouby dejte do polooteviené
polohy.
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8. Vytdhnéte odstranéné dvere smérem
nahoru, aby se uvolnily z pravého a
levého zavésu, a vyjméte je.

Pri opétovném pfipevnéni dvefi je
@ tfeba zopakovat postupy pouzité pfi
jejich demontazi od konce k

zacCatku. Pfi montazi dvefi
nezapomente zavfit svorky na
zasuvce zavesu.

7.7 Odstranéni vnitiniho skla dvefri
trouby

Vnitfni sklo prednich dvefi vyrobku lIze z

ddvodu ¢isténi odstranit.
1. Otevrete dvifka trouby.

2. Plastovy komponent pfipevnény na
horni ¢asti prednich dvefi zatahnéte k
sobé soucasnym zatlacenim na tlakové
body na obou stranach komponenty a

vyjméte jej.

3. Jak je znazornéno na obrazku, jemné
nadzvednéte nejvnitinéjsi sklo (1)

smérem k "A" a poté jej vyjméte tahem
smérem k "B".

1 Vnitfni sklo 2*  Vnitini sklo (nemusi
byt k dispozici pro
vas vyrobek)

4. Pokud ma vas vyrobek vnitini sklo (2),
zopakujte stejny postup pro jeho
odpojeni (2).

5. Prvnim krokem preskupeni dvefi je
opétovna montaz vnitiniho skla (2).
Umistéte zkoseny okraj skla tak, aby se
setkal se zkosenym okrajem plastového
otvoru. (Pokud ma vas vyrobek vnitini
sklo). Vnitini sklo (2) musi byt
pfipevnéno k plastovému otvoru, ktery je

nejblize k nejvnitinéjsimu sklu (1).

6. Pri opétovné montazi nejvnitinéjsiho
skla (1) davejte pozor, abyste potisténou
stranu skla umistili na druhé vnitfni sklo.
Je velmi dilezité, aby se spodni rohy
nejvnitinéjsiho skla (1) setkaly se
spodnimi plastovymi drazkami.

7. Zatlacte plastovy komponent smérem k
ramu, dokud se neozve "cvaknuti”.

7.8 Cisténi svétla trouby

V pfipadé, Ze se zaspini sklenéna dvirka
svétla trouby ve varném prostoru, ocistéte
je pomoci prostredku na myti nadobi, teplé
vody a mékkého hadfiku nebo houbicky a
osuste suchym hadrikem. V pfipadé
poruchy lampy v troubé mdzete lampu v
troubé vyménit podle ndsledujicich ¢asti.
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Vyména svétla trouby

Obecna varovani

+ Abyste predesli riziku urazu elektrickym
proudem pred vyménou svétla trouby,
odpojte vyrobek a pockejte, az trouba
vychladne. Horké povrchy mohou
zpUsobit popéleniny!

+ Tato trouba je vybavena lampou s
vykonem méné nez 40 W, mensi nez 60
mm na vySku a mensi nez 30 mm v
prameéru, nebo halogenovou zarovkou G9
s vykonem mensim nez 60 W. Svétla jsou
vhodna pro provoz pfi teplotach nad 300
°C. Svétla do trouby jsou k dispozici v
autorizovanych servisech nebo u
licencovanych technikd. Tento vyrobek
obsahuje zarovku energetickeé tfidy G.

+ Umisténi svétla se muze lisit od polohy
znazornéné na obrazku.

+ Lampa pouzita v tomto vyrobku neni
vhodna pro osvétleni domacich
mistnosti. U&elem tohoto svétla je
pomoci uzivateli vidét potravinarské
vyrobky.

+ Svétla pouzité v tomto vyrobku musi
odolat extrémnim fyzikalnim podminkam,
jako jsou teploty nad 50 °C.

Pokud je vase trouba vybavena kulatym

svétlem 4.

4.

1.
2.

3.

1. Odpojte vyrobek od elektfiny.

2. Odstrante sklenény kryt otoc¢enim proti
sméru hodinovych rucicek.

.

N

4/

=,

3. Pokud je vase svétlo v troubé typu (A)
zobrazené na obrazku nize, otocte
zarovku podle obrazku a vyménte ji za
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novou. Pokud se jedna o model typu (B),
vytahnéte jej, jak je znazornéno na
obrazku, a nahradte jej novym.

Nasadte zpét sklenény kryt.

Pokud je vase trouba vybavena
ctvercovym svétlem

Odpojte vyrobek od elektfiny.
Vyjméte draténou polici podle popisu.

Zvednéte ochranny sklenény kryt svétla
pomoci Sroubovaku. Nejprve odstrante
Sroub, pokud je na ¢tvercové lampé ve
vasem produktu Sroub.

Pokud je vase svétlo v troubé typu (A)
zobrazené na obrazku nize, otocte
zarovku podle obrazku a vyménte ji za
novou. Pokud se jedna o model typu (B),
vytahnéte jej, jak je zndzornéno na
obrazku, a nahradte jej novym.

Namontujte zpét sklenény kryt a draténé
police.



8 Odstranovani zavad

Pokud problém pretrvava i po provedeni
pokyn0 v této ¢asti, kontaktujte svého
prodejce nebo autorizovany servis. Nikdy

se nepokousejte opravit svij vyrobek sami.

Béhem provozu trouby vychazi para.

+ Béhem provozu je normalni vidét paru.
>>> Toto neni porucha.

Pfi vareni se objevuji kapky vody

+ Para vznikajici pfi vareni kondenzuje,
kdyz se dostane do kontaktu se
studenymi povrchy vné vyrobku a mize

tvofit kapky vody. >>> Toto neni porucha.

Béhem zahfivani a chlazeni vyrobku

jsou slySet kovové zvuky.

+ Kovové ¢asti se mohou pfi zahfati
roztahovat a vydavat zvuky. >>> Toto
neni porucha.

Vyrobek neni funkéni.

« Pojistka mlze byt vadna nebo spalena.
>>> Zkontrolujte pojistky v pojistkové
skrince. V pfipadé potreby je zménte
nebo je znovu aktivujte.

*+ Spotiebi¢ nesmi byt zapojen do
(uzemnéné) zasuvky. >>> Zkontrolujte,
zda je spotrebic zapojen do zasuvky.

+ (Pokud je na vasem spotiebici casovac)
Tlacitka na ovladacim panelu nefunguiji.
>>> Pokud je vas vyrobek vybaven
zamkem tlacitek, mdze byt zamek
tlacitek aktivovan, deaktivujte jej.

Osvétleni trouby nesviti.

+ Osvétleni trouby mliZze byt vadné. >>>
Vymeénte zarovku trouby.

+ Bez elektrického napajeni. >>> Ujistéte

se, Ze je sit funkéni a zkontrolujte pojistky k%3

v pojistkové skfifice. V pfipadé potreby
vymeénte pojistky nebo je znovu aktivujte.

Trouba netopi.

+ Trouba nemusi byt nastavena na
konkrétni funkci peCeni a/nebo teplotu.
>>> Nastavte troubu na konkrétni funkci
peceni a/nebo teplotu.

+ U modell s ¢asovatem neni ¢as
nastaven. >>> Nastavte Cas.

+ Bez elektrického napajeni. >>> Ujistéte
se, ze je sit funkeni a zkontrolujte pojistky
v pojistkové skfinice. V pfipadé potreby
vymeénte pojistky nebo je znovu aktivujte.

+ Dvirka trouby mohou byt oteviena. >>>
Ujistéte se, ze jsou dvirka trouby zaviena.
Pokud zUstanou dvitka trouby oteviena
déle nez 5 minut, nastaveni ¢asu pro
vareni se zrusi a ohfivace nefunguiji.

(Pro modely s ¢asovac¢em) Displej

c¢asovace blika nebo je symbol

casovace ponechan otevieny.

+ Doslo k vypadku proudu. >>> Nastavte
¢as / Vypnéte knofliky funkei vyrobku a
znovu je prepnéte do pozadované polohy.

Po zahajeni vareni na displeji blika

symbol p a ozve se zvukové

upozornéni.

+ Dvirka trouby mohou byt oteviena. >>>
Ujistéte se, ze jsou dvirka trouby zcela
zavrena. Pokud zavada pretrvava,
kontaktujte autorizovany servis.

Dalsi informace pro UzZivatelskou

Technické informace o provoznich rezimech nizké spotfeby podle nafizeni

pFirucku: EU 2023/826
Rezim SPOTREBA (WATT) DOBA (MINUTY)*
Vypnuto -

Pohotovostni rezim -

Pohotovostni rezim s informacnim

nebo stavovym displejem 08 20

Sitovy pohotovostni rezim -

*:Doba, po které zafizeni piejde automaticky do pohotovostniho rezimu, vypnutého rezimu nebo sitového
pohotovostniho rezimu v minutach a zaokrouhlena na nejblizsi minutu.
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