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Vitejte!

Vazeni zakaznici,

Dékujeme, Ze jste si vybrali tento Beko produkt. Doufame, Ze Vam tento produkt, ktery byl
navrzen s vyuzitim vysoké kvality a technologie, pomdze dosdhnout nejlepsich vysledk.
Proto si pred pouzitim produktu peclivé prectéte tento navod k pouziti a jakékoli dopliujici
dokumenty.

Méjte na paméti vS§echny informace a varovani uvedené v uzivatelské pfiru¢ce. Timto
zplsobem ochranite sebe a sv(ij produkt pred nebezpecim, které se muze vyskytnout.
Uschovejte uzivatelskou priruc¢ku. Pokud produkt predate dal$i osobé, rovnéz ji predejte
navod k pouziti. Zaruéni podminky, pouziti a zplsob feseni zavad produktu jsou uvedeny v
této pfirucce.

Symboly a jejich popis v uzivatelské prirucce:

NedodrZeni pokynt pouziti mize mit za nasledek smrt nebo zranéni.

@ DiileZité informace nebo uZite&né tipy k pouziti.

Prectéte si uzivatelskou prirucku.

L[

f Varovani pfed horkym povrchem.

POZNAMK Nedodrzeni pokyn( uvedenych v pfiruéce miize mit za nasledek materialni $kody na produktu nebo
Y Zivotnim prostredi.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Bezpecnostni instrukce

+ Tato ¢ast obsahuje
bezpecnostni pokyny nezbytné
k zamezeni rizika Ujmy na
zdravi nebo vécnych skod.

+ Pokud je produkt predan
nékomu jinému k osobnimu
pouziti nebo k pouziti z druhé
ruky, mél by byt poskytnut také
navod k pouziti, Stitky produktu
a dalSi relevantni dokumenty a
dily.

* Nase spolec¢nost nenese
odpovédnost za Skody, které
nastanou v pripadé
nerespektovani pokyn(
uvedenych v pfirucce.

 Nedodrzeni téchto pokynd
zrusi platnost zaruky.

* Instalaéni a opravarenské
prace nechte vzdy provést
vyrobcem, autorizovanym
servisem nebo osobou, kterou
urci dovozce.

+ Pouzivejte pouze originalni
nahradni dily a pFislusenstvi.

* Neopravujte ani nevymeénujte
zadnou soucast produktu,
pokud to neni jasné uvedeno v
uzivatelské prirucce.

* Neprovadéjte na vyrobku
technické upravy.

A1 .1 Zamyslené pouziti

+ Tento vyrobek je ur¢en k
domacimu pouziti. Neni urceny
pro komeréni vyuziti.

* Nepouzivejte vyrobek v

zahradach, na balkonech nebo

v jinych venkovnich

prostorach. Tento vyrobek je

urcen k pouziti v

domacnostech a v kuchynich

zaméstnancu obchodd,
kancelari a dalSich pracovnich
prostredi.

Tento spotrebic je urcen k

pouziti do maximalni vysky

2500 metr nad mofem.

« VAROVANI: Tento vyrobek by

mél byt pouzivan pouze pro

ucely vareni. Nemél by byt
pouzivan pro rGizné Ucely, jako
je vytapéni mistnosti.

Troubu Ize pouzit k

rozmrazovani, peceni, smazeni

a grilovani potravin.

Tento vyrobek se nesmi

pouzivat k ohrevu talifd, suseni

zavésenych ruénik( nebo
obleceni na rukojet.

1.2 Bezpecnost deti,
zranitelnych osob a
domacich mazlicku

+ Tento vyrobek mohou pouzivat
déti ve véku 8 let a starsi a
osoby, které jsou nedostatecné
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rozvinuté ve fyzickych,
smyslovych nebo dusevnich
dovednostech nebo které maji
nedostatek zkusenosti a
znalosti, pokud jsou pod
dohledem nebo vyskoleny o
bezpecném pouzivani a
nebezpecich vyrobku.

Déti by si s vyrobkem nemély
hrat. Citéni a uzivatelskou
udrzbu by nemély provadeét
déti, pokud na né nékdo
nedohlizi.

Tento vyrobek by nemély
pouzivat osoby s omezenymi
fyzickymi, smyslovymi nebo
dusevnimi schopnostmi
(vCetné déti), pokud nejsou
pod dohledem nebo
nedostavaji potfebné pokyny.
Déti by mély byt pod
dohledem, aby se ujistily, ze si
s vyrobkem nehraji.

Elektrické vyrobky jsou
nebezpecné pro déti a domaci
zvirata. Déti a domaci mazlicci
si nesméji s vyrobkem hrat,
Splhat na néj ani do néj
vstupovat.

Nepokladejte na vyrobek
predméty, na které by déti
mohly dosahnout.
VAROVANI: Béhem pouzivani
jsou pristupné povrchy vyrobku
horké. Udrzujte déti mimo
dosah vyrobku.

« Uchovévejte obalové materialy

mimo dosah déti. Hrozi
nebezpeci poranéni a uduseni.

+ Kdyz jsou dvere otevrené,
nedavejte na né zadné tézké
predméty ani na né nedovolte
détem sedét. Mizete zpUsobit
prevraceni trouby nebo
poskozeni zavésl dvirek.

+ Pred vyrazenim
opotrebovanych a zbytecnych
vyrobku:

1. Odpoijte napajeci zastrcku a

vyjmeéte ji ze zasuvky.

2. Odpojte napajeci kabel a
odpoijte jej zastrckou od
vyrobku.

3. Prijméte preventivni opatreni,
abyste zabranili vstupu déti
do produktu.

4. Nedovolte détem hrat si s
produktem, kdyz je v rezimu
necinnosti.

1.3 Elektricka
bezpecnost

+ Zapojte spotrebic do
uzemnéné zasuvky chranéné
pojistkou, ktera odpovida
stavajicim hodnotam na
typovém stitku. Zajistéte, aby
vam uzemneéni proved|
kvalifikovany elektrikar.
Spotrebi¢ nepouzivejte bez
vhodného uzemnéni podle
mistnich/narodnich predpisu.

CS/5



+ Zastrcka nebo elektricka
pripojka spotrebice musi byt
na snadno pfistupném misté.
Pokud to neni mozné, mél by
byt na elektrické instalaci, ke
které je vyrobek pripojen, v
souladu s elektrickymi
predpisy mechanismus
(pojistka, spinac, spinaci
skfinka atd.) oddélujici
vSechny poly od sité.

+ Pred opravou, udrzbou a
cisténim odpojte vyrobek ze
sité nebo vypnéte pojistku.

+ Zapojte vyrobek do zasuvky,
ktera splnuje hodnoty napéti a
frekvence uvedené na
typovych Stitcich.

* Pokud vas produkt nema
hlavni kabel, pouzijte pouze
propojovaci kabel popsany v
casti ,Technické specifikace”.

+ Napadjeci kabel nezastrkavejte
pod a za spotrebi¢. Na
napajeci kabel nepokladejte
tézkeé predmeéty. Napajeci
kabel nesmi byt ohnuty,
rozdrceny a prijit do kontaktu s
zadnym zdrojem tepla.

* Dbejte na to, aby se napajeci
kabel nezasekl pfi nasazovani
vyrobku zpét na misto po
montazi nebo Cisténi.

+ Zadni plocha trouby se také
béhem pouzivani velmi
zahfiva. Napdjeci Sidry se
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nesmi dotykat zadniho
povrchu vyrobku. V opacném
pripadé by se mohl poskodit.
Nedavejte elektrické kabely do
dveri trouby a nenatahujte je
pres horké povrchy. V
opacném pfipadé se miize
izolace kabelu roztavit a
zpUsobit pozar nasledkem
zkratu.

Pouzivejte pouze originalni
kabely. Nepouzivejte
prestfizené nebo poskozené
kabely.

K provozu vyrobku
nepouzivejte prodluzovaci
kabel ani vicenasobnou
zastrcku.

V pripadech, kdy je tfeba
pouzit konvertorovy adaptér
(pro typ zastréky), kontaktujte
autorizované servisni stfedisko
nebo dovozce, aby pouzil
schvaleny adaptér.

Pokud je délka elektrického
vedeni nedostatecnd, obratte
se na dovozce nebo
autorizované servisni
stredisko.

Pfenosné zdroje energie nebo
vicenasobné zastrcky se
mohou prehrat a vznitit.
Vicenasobné zastrcky a
prenosné zdroje energie drzte
mimo dosah vyrobku.
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« Je-li napajeci kabel poskozen,
musi jej vymenit vyrobce,
autorizovany servis nebo
osoba, kterou dovozce stanovi,
aby se predeslo moznym
nebezpecim.

+ VAROVANI: Pfed vyménou
lampy trouby se ujistéte , ze
jste vyrobek odpojili z
elektrické sité, aby se zabranilo
nebezpeci urazu elektrickym
proudem. Odpojte vyrobek
nebo vypnéte pojistku v
pojistkové skrince.

Pokud je vas vyrobek vybaven

napaJeC|m kabelem a zastrckou:
* Nikdy nezasunujte zastrcku
vyrobku do zlomené, uvolnéné
nebo nefunkéni zasuvky.
Zkontrolujte, zda je zastrcka
zcela zasunuta do zasuvky. V
opacném pfipadé se mohou
spoje prehrat a zplsobit poZzar.

+ Zarizeni nezasunujte do
zastrcek, které jsou mastné,
necisté nebo potencialné
vystavené pusobeni vody
(napfiklad v blizkosti pracovni
desky, ze které mlze uniknout
voda). V opacném pfipadé
hrozi riziko zkratu a urazu
elektrickym proudem.

* Nikdy se nedotykejte zastrcky
mokryma rukama!

« Zastrcku vytahnéte ze zasuvky
pomoci téla zastrcky, nikoli
samotného kabelu.
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A1.4 Bezpecnost dopravy
* Pred prepravou vyrobku

odpojte vyrobek od sité.
Spotrebic je tézky, pfi jeho
prepravé je potfeba minimalné
dvou osob.

Pfi prepravé nebo premisténi
vyrobku nepouzivejte dvirka a/
nebo rukojet.

Na spotrebi¢ neodkladejte
zadné predméty. Spotrebic
prenasejte ve svislé poloze.
Vyrobek se nesmi pfepravovat,
je-liv ném voda. Pred
prepravou se ujistéte, Ze se ve
vyrobku nenachazi voda.

Kdyz potrebujete produkt
prepravit, zabalte jej do
bublinkové félie nebo silného
kartonu a pevné zalepte
paskou. Pevneé zajistéte
pohyblivé ¢asti vyrobku, abyste
zabranili jejich poskozeni.

* Pred instalaci vyrobku

zkontrolujte, zda vyrobek neni
po preprave poskozen. V
pripadé poskozeni kontaktujte
dovozce nebo autorizované
servisni stredisko.

A1 .5 Bezpecna instalace

+ Pfed zahajenim instalace

odpoijte elektrické vedeni, ke
kterému bude vyrobek
pripojen, od napéti vypnutim
pojistky.



* Pri prepravé a instalaci vzdy
noste ochranné rukavice. V
opacném pripadé hrozi
nebezpeci poranéni o ostré
hrany!

+ Pred instalaci vyrobku
zkontrolujte, zda neni
poskozen. Pokud je produkt
poskozen, neinstalujte jej.

+ K zakryti interiéru
instalovaného nabytku
nepouzivejte zadné
tepelnéizola¢ni materialy.

* V prostoru, kde je vyrobek
nainstalovan, se nesmi
nachazet primé slunecni svétlo
a zdroje tepla, jako jsou
elektrické nebo plynové
ohrivace.

+ Udrzujte okoli vsech
ventilacnich kanall vyrobku
oteviené.

+ Aby se zabranilo prehrati,
neprovadéjte instalaci vyrobku
za dekorativnimi kryty.

+ V pripadech, kdy se za
urcenym mistem instalace
vyrobku nachazi plynova
hadice/potrubi nebo plastové
vodovodni potrubi, je nezbytné
zajistit, aby nedoslo ke
kontaktu vyrobku s témito
inzenyrskymi sitémi. V
opacném pfipadé mlze dojit k
rozdrceni hadice/trubky.
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* Pokud se za mistem, kde bude [

vyrobek nainstalovan, nachazi
zasuvka, je treba zajistit, aby
se vyrobek nedostal do
kontaktu se zasuvkou ani se
zastrckou zapojenou do
zasuvky.

A1 .6 Bezpecnost pouziti

+ Po kazdém pouziti se ujistéte,

Ze je spotrebic vypnuty.
Pokud nebudete vyrobek delsi
dobu pouzivat, odpoijte jej ze
zasuvky nebo vypnéte proud z
pojistkové skrinky.
Nepouzivejte vyrobek, pokud
se béhem pouzivani poroucha
nebo poskodi. Odpojte vyrobek
od elektriny. Kontaktujte
dovozce nebo autorizované
servisni stredisko.

* Vyrobek nepouzivejte, pokud je

sklo prednich dvefi odstranéno
nebo prasklé. V opacném
pripadé hrozi riziko poranéni a
poskozeni zivotniho prostredi.
Na spotrebi¢ v zadném pripadé
nestoupejte.

Nikdy nepouzivejte vyrobek,
pokud je vas usudek nebo
koordinace narusena pozitim
alkoholu a/nebo drog.

* V prostoru vareni a v jeho okoli

se nesmi nachazet horlavé
predméty. V opacném pripadé
muze dojit k poZaru.



« Rukojet trouby neni susak na
rucniky. Pfi pouzivani vyrobku
nevéste na rukojet rucniky,
rukavice nebo podobné textilie.

« Zavesy dveri vyrobku se pfi
otevirani a zavirani dvefi
pohybuiji a mohou se
zaseknout. Pfi otevirani /
zavirani dvefi nedrzte cast se
zavesy.

Al .7 Upozorneni na

teplotu

- VAROVANI: KdyZ se vyrobek
pouziva, vyrobek a jeho
pristupné Casti jsou horké. Je
tfeba davat pozor, abyste se
nedotkli vyrobku ani topnych
téles. Déti mladsi 8 let by se
mely drzet dale od vyrobku,
pokud nejsou pod nepretrzitym
dohledem.

* Do blizkosti vyrobku

neumistujte hoflavé/vybusné

materialy, protoze povrchy
budou béhem provozu horké.

Pfi otevirani dvirek trouby

béhem peceni nebo na jeho

konci dodrzujte odstup. Para
muze zpUsobit popaleniny
rukou, obliceje a / nebo oci.

+ Béhem provozu je vyrobek
horky. Je tfeba davat pozor,
abyste se nedotkli horkych
casti uvnitr trouby ani topnych
téles.

« Pfi manipulaci s vyrobkem
vzdy pouzivejte zaruvzdorné
rukavice.

/\1.8 Pouziti prislusenstvi

- Je dulezité pouzivat
prislusenstvi dodavané s
vyrobkem spravnym
zplUsobem. Podrobné
informace naleznete v ¢asti
,Pouziti pfislusenstvi
vyrobku“.

* Po upIném zasunuti

prislusenstvi do peciciho

prostoru zavrete dvirka trouby,
jinak mGze dojit k ndrazu do
skla dvirek a jeho poskozeni.

Pouzivejte pouze sondu na

maso doporucenou pro tuto

troubu.

f 1.9 Bezpecnost pri
vareni

* Budte opatrni pfi pouzivani
alkoholickych napojl v
pokrmech. Alkohol se pfi
vysokych teplotach odparuje a
mUze zpUsobit pozar, protoze
se pfi kontaktu s horkymi
povrchy mdze vznitit.

« Zbytky potravin v prostoru pro
vareni, jako je olej, se mohou
vznitit. Tyto zbytky pfed
varenim vycistéte.

* Nebezpedi otravy jidlem:
Nenechavejte jidlo v troubé
déle nez 1 hodinu pred nebo
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po vareni. Jinak muze dojit k .
otravé jidlem nebo
onemocnéni.

Nezahrivejte v troubé uzavrené

plechovky a sklenice. Tlak,

ktery by se nahromadil v

plechovce/déze, mlze

zpUsobit jeji prasknuti.

Pokud je trouba v provozu,

NIKDY nestavte plech na

peceni, nadobi ani alobal prfimo

na dno trouby. Akumulace
tepla by mohla poskodit dno
trouby a dokonce i skfin trouby
nebo kuchynskou podlahu.

Pfi pouzivani mastného

pergamenového papiru nebo

podobnych material( dbejte
nasledujicich opatfeni:

* VloZzte pecici papir do nadoby
nebo na pfislusenstvi trouby
(plech, dratény gril atd.) s
jidlem a vlozte jej do
predehraté trouby.

+ Abyste predesli riziku dotyku s
topnymi télesy trouby a
zablokovani proudéni horkého
vzduchu, odstrante vSechny
prebytecné casti mastného
papiru, které visi z
prislusenstvi nebo nadob.
Nepouzivejte mastny papir pfri
teplotach trouby vyssich, nez
je maximalni teplota pouziti
uvedena vyrobcem. Pecici
papir nikdy nepokladejte na
dno trouby.
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Béhem predehfivani jej
neumistujte na horni ¢ast
prislusenstvi.

Vzdy jej pfitlacte talifem nebo
podobnym predmétem, abyste
zabranili rozlétani materialu v
dusledku cirkulace vzduchu v
troubé.

Zakryjte jen potfebnou plochu
uvnitf podnosu.

Po kazdém pouziti je tfeba
podnos vycistit a vymeénit v
ném pouzity mastny papir
nebo podobné materialy. V
opacném pfipadé mohou
kapaliny kapajici na podnos
zpUsobit koureni nebo
dokonce vznitit plameny.

Pri otevreni vika vyrobku se
vytvari proud vzduchu. Papir
odolny vic¢i mastnoté se miize
dostat do kontaktu s topnymi
télesy a vznitit se.

Pfi pouziti draténého grilu by
mél byt na spodni rost umistén
plech. V opa¢ném pripadé
muze olej z jidla a jiné slozky,
které kapaji na dno trouby,
vytvaret silny kour a vést ke
vzniku plamen(.

Béhem grilovani zavrete dvirka
trouby. Horké povrchy mohou
zpUsobit popaleniny!
Potraviny nevhodné ke
grilovani predstavuji nebezpeci
pozaru. Grilujte pouze
potraviny, které jsou vhodné



pro gril na silném ohni.

Potraviny neumistujte pfilis

daleko do zadni ¢asti grilu.

Tato oblast je nejteplejsi a .
tucna jidla se mohou vznitit.

Al .10 Parni system

« P¥i vareni v pare miZze otevreni
dvifek zpGsobit Unik pary a
zpUsobit popaleniny. Pri
otevirani dveri budte opatrni.

+ Jestlize v troubé po vareni s
parou z(stava vihkost, mize to
zpUsobit korozi. Po ukonceni
vareni nechte troubu
vyschnout. Neskladujte vihké
potraviny v troubé delsi dobu.

« Pri vybirani jidla po pfiprave v
pare mize z pfislusenstvi
vytékat horka tekutina, budte
opatrni.

« Pfi vafeni v pare se doporucuje
pridat tolik vody, kolik je v
tabulce vareni.

* Do trouby nenalévejte Zadnou
vodu. V opacném pripadé
muze dojit ke vzniku horké
pary.

* Nikdy nevarte s vodou v
troubé. Mohou se poskodit
vnitini povrchy trouby.

* Nepouzivejte destilovanou
nebo filtrovanou vodu.
Pouzivejte pouze vody uréené
k pouziti. Nepouzivejte
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namisto vody horlavé,
alkoholické roztoky nebo
roztoky obsahuijici castice.
Béhem vareni nepouzivejte
prisluSenstvi, které mize
pusobenim pary korodovat.
Pfi vyjimani nebo umistovani
nadrze na vodu davejte pozor,
abyste nevylili vodu na povrch
trouby nebo na nechténé
povrchy.

Bezpecnost pri
udrzbe a cisteni
Pred vycisténim produktu
vyCkejte, dokud produkt
vychladne. Horké povrchy
mohou zpUsobit popaleniny!
Nikdy nemyjte vyrobek
stfikanim nebo polévanim
vodou na néj! Hrozi nebezpeci
urazu elektrickym proudem!
K Cisténi vyrobku nepouzivejte
parni Cistice, protoZe to mize
zpUsobit Uraz elektrickym
proudem.
K Cisténi skla prednich dvirek
trouby nepouzivejte drsné
abrazivni Cistici prostredky,
kovové Skrabky, draténou vinu
ani bélici materialy. Tyto
materialy mohou zp(sobit
poskrabani a rozbiti
sklenénych povrchd.

* Po kazdém vareni v pare

vypustte zbylou vodu z nadoby
na vodu a vycistéte ji. Pouziti



vody, ktera z(istane v komore

pfi dalSim vareni, zplsobuje

problémy z hlediska hygieny.
2 Pokyny pro zivotni prostredi

2.1 Smeérnice o odpadech

2.1.1 Soulad se smérnici WEEE a
Odstranéni odpadui vyrobku

Tento vyrobek splnuje pozadavky smérnice

WEEE EU (2012/19/EU). Tento produkt

nese klasifikaéni symbol pro odpadni
elektrické a elektronické zarizeni (WEEE).

Tento produkt byl vyroben z
vysoce kvalitnich dilG a
materidld, které Ize znovu
pouzit a jsou vhodné k
recyklaci. Nelikvidujte proto
L odpadni produkt po skonceni
jeho zivotnosti s béznym domovnim a
jinym odpadem. Odneste jej do sbérného
mista pro recyklaci elektrickych a
elektronickych zafizeni. Na tato shérna
mista se mUzete zeptat mistni spravy.
Spravna likvidace spotrebice pomaha

predchazet negativnim dopaddm na zZivotni

prostredi a lidské zdravi.

Soulad se smérnici RoHS:

Vyrobek, ktery jste si zakoupili, je v souladu
se smérnici EU RoHS (2011/65/EU).
Neobsahuje skodlivé a zakdazané materialy
specifikované ve smérnici.

2.2 Informace o balicku

Obalové materialy vyrobku jsou vyrobeny z
recyklovatelnych materiald v souladu s
nasimi narodnimi smérnicemi. Nelikvidujte
obalovy odpad s domovnim nebo jinym

odpadem, odevzdejte je na sbérnd mista
pro obalovy material uréena mistnimi
Urady.

2.3 Doporuceni pro Usporu energie

Podle EU 66/2014 Ize informace o

energetické ucinnosti nalézt na uctence

vyrobku dodavané s vyrobkem.

Ndasledujici doporu¢eni vdm pomohou

pouzwat vyrobek ekologicky a neplytvat:
« Zmrazené potraviny pred pecenim
rozmrazte.

+ V troubé pouzivejte tmavé nebo
smaltované nadoby, které |épe
propoustéji teplo.

+ Pokud je to uvedeno v receptu nebo
uzivatelské pfirucce, vzdy troubu
predehfejte. BEéhem peceni neotvirejte
Casto dvirka trouby.

+ Pfi delSim peceni vyrobek vypnéte 5 az
10 minut pfed koncem peceni. VyuZzitim
zbytkového tepla mizete usetfit az 20 %
elektrické energie.

+ Zkuste v troubé vafit vice nez jedno jidlo
najednou. Na mfizku mlzete umistit az
dvé nadoby soucasné. Pokud navic
budete pfipravovat pokrmy jeden po
druhém, usetfite energii, protoZe trouba
neztrati teplo.

+ B&hem peceni v provozni funkci Eco
Peceni s Ventildtorem” neotvirejte dvifka
trouby. Pokud dvifka neotevrete, vnitfni
teplota je optimalizovana pro Usporu
energie v provozni funkci Eco Peceni s
Ventildtorem”, tato teplota se maze lisit
od teploty zobrazené na displeji.
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3 Vas vyrobek

3.1 Predstaveni vyrobku

12 < O —
11 4 F ) C ) C ) C ) C ) |
O] o
10 < % il e p O*
» 3
> 4™
9 ¢ » 5
8 4—
» 6
Yo \
| |
| |
1 > 7
1 Ovladaci panel 2 Zarovka
3 Otvor vystupu pary 4 Draténé police
5 Motor ventildtoru (za ocelovym 6 Dvere
plechem)
7 Rukojet 8 Spodni ohfiva¢ (pod ocelovou
deskou)
9 Poloha police 10 Horni ohfivac
11 Ventilacni otvory 12 Nadrz na vodu
* Li&i se v zavislosti na modelu. Va$ vyrobek 3.2 Uvod a pouiiti ovladaciho panelu
nemusi byt vybaven Zarovkou nebo se typ a 7robk
umisténi Zarovky maze lisit od ilustrace. vyrobku
*  Li&i se v zavislosti na modelu. V&$ vyrobek V této Casti naleznete prehled a zakladni
nemusi byt vybaven mfizkou. Na obrazku je jako pouiiti ovladaciho panelu vyrobku. Vv

fiklad zobrazen vyrobek s mfizkou. P . .
P y z4vislosti na typu vyrobku se mohou

obrazky a nékteré funkce lisit.
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3.2.1 Ovladaci panel

12 11 10 9 8
@ 0
| ©)
1 2 3
1 Tlaéitko Zapnuti/Vypnuti 2 Informacni kli¢
3 Dotykovy displej 4 Knoflik Fizeni trouby
5 Tlacitko uzavreni tlacitek 6 Tlacitko kontroly odstranéni
7 Tlacitko start / stop peCeni 8 Kili¢ k otevreni dvifek nadrze na vodu
9 Kli¢ zarovky 10 Tlacitko alarmu
11 Tlacitko pro navrat do hlavni nabidky 12 N&drz na vodu

Pokud je vas vyrobek ovladan pomoci
knoflikd, u nékterych modell mohou byt
tyto knofliky zasunuty, pokud na né
zatlacite, vysunou se. Chcete-li provést
nastaveni pomoci téchto knoflikd, nejprve
zatlacte pfislusny knoflik dovnitf a knoflik
se vysune. Po provedeni nastaveni jej
znovu zatlaéte a vratte knoflik zpét.

3.2.2 Predstaveni ovladaciho panelu
trouby

Knoflik Fizeni trouby

Mezi nabidkami na displeji mdzete prepinat
otacenim ovladaciho knofliku trouby
doprava/doleva a nabidky aktivujete jeho
stisknutim.

Dotykovy displej

Dotykem na dotykovém displeji mGzete
aktivovat vSechny druhy funkci a na
nékterych displejich mlzete funkce
posouvat tazenim.

3.3 Provozni funkce trouby

V tabulce funkci jsou uvedeny provozni
funkce, které muzete ve své troubé
pouzivat, a nejvyssi a nejnizsi teploty, které
Ize pro tyto funkce nastavit. Zde zobrazené
poradi provoznich rezim( se muze lisit od
usporadani na vasem vyrobku.

Symbol
funkce

Teplotni

Popis funkce rozsah (°C)

Popis a pouziti

Rozmrazovani

%

Trouba se nezahfiva. Funguje pouze ventilator (na zadni
sténé). Zmrazené potraviny s granulemi se pomalu rozmrazuji
pfi pokojové teploté, uvarené potraviny se chladnou. Doba
potfebna k rozmrazeni celého kusu masa je del$i nez u
potravin s obilovinami.

Staticky 40-280

Jidlo se ohfiva shora i zdola sou¢asné. Vhodné na moucniky,
zékusky nebo moucniky a dusena jidla v pecicich formach.
Vareni se provadi na jednom plechu.
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Spodni Ohrev

40-220

Je zapnuty pouze spodni ohfev. Je vhodny pro jidla, které
potrebuji zespodu zhnédnout.

Statické s Ventilatorem

40-280

Horky vzduch ohfivany hornim a dolnim ohfivaéem se pomoci
ventildtoru rovnomérné a rychle rozvadi po celé troubé. Vareni
se provadi na jednom plechu.

Horkovzduch

40-280

Horky vzduch ohréty horkovzdusnym ohfivatem se pomoci
ventilatoru rovhomérné a rychle rozvadi po celé troubé. Je
vhodny pro peceni na vice plechech na riiznych trovnich rosta.

Eco Peceni s
Ventilatorem

160-220

Chcete-li $etfit energii, mlzete tuto funkci pouzit misto pouZiti
4Horkovzduch” v rozmezi 160-220°C. Ale; doba vareni bude o
néco delsi.

Pizza

40-280

Funguje spodni ohfiva¢ a horkovzdusny ohfev. Je vhodny pro
pfipravu pizzy.

3D Peceni

40-280

Funguji funkce horni ohfev, spodni ohfev a horkovzdusny
ohrev. Kazd4 strana vareného produktu se vafi stejné a rychle.
Vareni se provadi na jednom plechu.

{[e]le]][2][x]

Maly Gril

40-280

Je pouzivan maly gril na horni strané trouby. Je vhodny pro
grilovéni mensich mnozstvi potravin.

i

Gril

40-280

Je pouzivan Siroky gril na horni strané trouby. Je vhodny pro
grilovani vétsiho mnozstvi potravin.

X

Gril Ventilator

40-280

Horky vzduch ohraty velkym grilem je rychle distribuovan do
trouby pomoci ventilatoru. Je vhodny pro grilovani vétsiho
mnozZstvi potravin.

&

Udrzovani Teploty

40-100

Slouzi k udrzeni jidla pfi teploté pfipravené k servirovani po
dlouhou dobu.

Nizkoteplotni Peceni

50-150

Jidlo se ohfiva shora i zdola sou¢asné. Vhodny pro pomalou
pfipravu pecenych/zatavenych kusl masa (teleci, jehnéci,
driibez atd.) v oteviené nadobé pfi nizké teploté. Tato funkce
zarucuje, Ze uvaiené maso bude mékké a Stavnaté. Pouzivejte
hygienické maso. Pfedsmazte/zavrete vSechny povrchy masa
na panvi zahraté na vysokou teplotu ve sporécich, jako jsou
varné desky a grily. Pfedsmazené/zatavené maso muzete
dlouho varit pfi teploté nastavené ve funkci "Nizkoteplotni
Peceni". Varte na jednom plechu.

Péra

40-100

Vareni probihd v pare. Je vhodné pro potraviny, které se maji
vafit v pare, jako je zelenina, Cervené maso, ryby a driibez. Péra
pokryvajici povrch potravin béhem vareni zabranuje ztratam
vyzivovych slozek potravin.

L%

SousVide

55-95

Umoziuje vareni v pére pfi nizké teploté, ktera se pfesné méri
ve vakuovych saccich.
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3.4 Prislusenstvi k produktu

Vas vyrobek obsahuje riizné doplrky. V této
Casti je k dispozici popis pfislusenstvi a
popisy spravného pouziti. Dodavané
prislusenstvi se liSi v zavislosti na modelu
produktu. Veskeré pfisluSenstvi popsané v
uzivatelské pfiru¢ce nemusi byt ve vasem
produktu dostupné.

Plechy uvnitf vaSeho spotfebice se
mohou vlivem tepla zdeformovat.
Na funkénost to nema zadny vliv.

Deformace zmizi, kdyz se plech
ochladi.

Standardni plech
Pouziva se na pecivo, mrazené potraviny a
smazeni velkych kusu.

@

Plech na pecivo
Pouziva se na sladkosti, jako jsou cookies a
susenky.

{

Dratény gril

Pouziva se ke smazeni nebo umisténi jidla,
které se ma péct, smazit a dusit na
pozadované polici.

U modeli s draténymi policemi :

U modeli Modely bez draténych polic :

Sonda na maso

P¥i vafeni masnych pokrm( se tenky dlouhy
konec priklada do masa a druhy konec se
pouziva tak, ze se pfipoji k jeho zasuvce na
bocni sténé pristroje.

o G

Maly parni pekac s otvory

Vhodné pro vareni v pare. Perforované
podnosy jsou vhodné pro odvadéni
zkondenzované vody nebo tekutin z
potravin.

Maly parni pekac bez otvori
Pouziva se k vareni suchych potravin v
pare, napriklad lusténin.

\/

Velky parni pekac s otvory

Vhodné pro vareni v pare. Perforované
podnosy jsou vhodné pro odvadéni
zkondenzované vody nebo tekutin z
potravin.
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Tabletka na odstranéni vodniho kamene
Pouziva se pfi funkci odstranovani vodniho
kamene. S vyrobkem se dodavaji dvé
tablety. Zdravi Skodlivy pfi poziti. Drazdi
kazi. ZpUsobuje vazné podrazdéni oci.
Muze zpUsobit alergickou kozni reakci.
Mze zpusobit podrazdéni dychacich cest.
DrZzte mimo dosah déti. Po pouZiti si
ddkladné umyjte ruce. PO POZITI: Pokud se
necitite dobFe, kontaktujte TOXIKOLOGICKE
CENTRUM EU/Iékafe. PRI ZASAZENI OCI:
Nékolik minut opatrné vyplachujte vodou.
Vyjméte kontaktni ¢ocky, jsou-li nasazeny a
pokud je Ize vyjmout snadno. Pokracuijte ve
vyplachovani. Pfetrvava-li podrazdéni oci:
Vyhledejte Iékarfskou pomoc/osetreni.
Obsah zlikvidujte v souladu s mistnimi
predpisy. Tablety obsahuji kyselinu
maleinovou. Uchovavejte pouze na suchém
a chladném misté. Zbytky se mohou omyt
vodou.

\.

3.5 Pouziti prislusenstvi vyrobku

Police pro pripravu jidel

Ve varné oblasti jsou 5 Urovné polohy
police. Pofadi polic je také oznaceno Cisly
na prednim ramu trouby.

U modelii s draténymi policemi :

~N

=N who

U modeli Modely bez draténych polic :

5
4; =~ 2
~ ]

Umisteéni draténého grilu na polici pro
pripravu jidla

U modeli s draténymi policemi :

Je dulezité spravné umistit dratény gril na
draténé bocni police. Pfi pokladani
draténého grilu na pozadovanou polici musi
byt oteviena ¢ast na predni strané. Pro
lepsi vareni musi byt dratény gril zajistén na
dorazu draténé polici. Nesmi prechazet
pres doraz a dotykat se zadni stény trouby.

U modelti Modely bez draténych polic :

Je dulezité spravné umistit dratény gril na
bocni police. Dratény gril ma pfi umisténi
na polici jeden smér. Pri pokladani
draténého grilu na pozadovanou polici musi
byt oteviend ¢ast na predni strané.

Polozte plech na doporucenou polici

U modell s draténymi policemi :

Je dllezité plech spravné umistit na
draténé bocni police. Pri pokladani plechu
na pozadovanou polici musi byt oteviena
Cast na predni strané. Pro lepsi vareni musi
byt plech zajistén na dorazové zasuvce na
draténé polici. Nesmi prechazet pres doraz
a dotykat se zadni stény trouby.

CS/17




U modelii Modely bez draténych polic :

Je dllezité plech spravné umistit na boc¢ni
police. Plech ma pfi umistovani na polici
jeden smér. Pfi pokladani plechu na
pozadovanou polici musi byt oteviena ¢ast
na predni strané.

Funkce zastaveni draténého grilu

K dispozici je funkce zastaveni, kterd
zabrani vysunuti draténého grilu z police.
Diky této funkci muzete jidlo snadno a
bezpecné vyjmout. Pri vyjimani draténého
grilu jej mlzete tdhnout dopredu, dokud
nedosahne bodu zastaveni. Chcete-li jej
zcela odstranit, musite pres tento bod
prejit.

Funkce zastaveni plechu - U modelt s
draténymi policemi

K dispozici je také funkce zastaveni, ktera
zabrani vysunuti plechu z police. PFi
vyjimani plechu jej uvolnéte ze zadniho
dorazu a tdhnéte smérem k sobé, dokud
nedosahne predni strany. Chcete-li jej zcela
odstranit, musite pres doraz prejit.

Spravné umisténi draténého grilu a plechu
na teleskopické kolejnice - U modeli s
draténymi policemi a teleskopickym
modelem

Diky teleskopickym kolejnicim Ize plechy
nebo dratény gril snadno ulozit i vyjmout.
PFi pouziti plechd a draténych grild s
teleskopickou kolejnici je tfeba dbat na to,
aby koliky na predni a zadni strané
teleskopickych kolejnic dosedaly na okraje
grilu a plechu (zobrazeno na obrazku).
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3.6 Technické specifikace

Obecné specifikace
Vnéjsi rozméry produktu (vyska/sitka/hloubka) (mm) 595 /594 /567
Instalacni rozméry trouby (vyska/sitka/hloubka) (mm) 590-600 /560 /min. 550

Napéti/Frekvence 220-240V ~; 50 Hz

Pf)uiity typ a prlrez kabelu/vhodny pro pouZziti ve min. HOSVV-FG 3 x 1,5 mm2
vyrobku

Celkova spotieba energie (kW) 3,4

Typ trouby Multifunkéni trouba

Z&aklady: Informace na energetickém Stitku elektrickych trub domaciho typu jsou uvedeny v souladu s normou EN
60350-1 / IEC 60350-1. Hodnoty jsou ureny v Horni a spodni ohfev nebo (pokud existuji) Spodni/horni ohiev s
pomoci ventilatoru funkcich se standardnim zatizenim.

Trida energetické ucinnosti je urCena v souladu s nasledujici prioritou v zavislosti na tom, zda vyrobek ma pfislusné
funkce ¢i nikoli: 1-Eco Peceni s Ventilatorem , 2-Horkovzduch , 3-Castec¢ny gril s pomoci ventilatoru , 4-Staticky.

Technické specifikace se mohou zménit bez pfedchoziho upozornéni za icelem
@ zlepseni kvality produktu.

Obrazky v této pfirucce jsou schematické a nemusi prfesné odpovidat vasemu
@ produktu.

v laboratornich podminkach v souladu s pfislu§nymi normami. V zavislosti na

@ Hodnoty uvedené na stitcich vyrobk( nebo v doprovodné dokumentaci jsou ziskany
provoznich a okolnich podminkach produktu se tyto hodnoty mohou lisit.
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4 Prvni pouziti

Nez zacnete vyrobek pouzivat,
doporucujeme provést nasledujici kroky
uvedené v nasledujicich ¢astech.

4.1 Prvni nastaveni ¢casovace

®

Pred prvnim pouzitim trouby se doporucuje
nastavit datum, Cas a jazyk. Tato nastaveni
dokoncete podle pokynd. Dalsi nastaveni
naleznete ve vysvétlivkach v ¢asti
"Nastaveni".

Nastaveni ¢casovace

Pred pouzitim trouby vzdy nastavte
denni ¢as. Pokud jej nenastavite,
nékteré modely trouby nebudou
fungovat.

v' Zména nastaveni ¢asovace;

1. Privypnuté troubé (dokud se na displeji
zobrazuje denni ¢as) se dotknéte
tlacitka (D a zapnéte troubu.

= Na displeji se zobrazi nabidka
domovskeé obrazovky.

D

Y% Oblibené

ﬁ Manualni Vareni

<

2. Otacenim ovladaciho knofliku doprava /
doleva zvyraznéte nabidku "Cas".

D

©® Cas

Q)

@

1.

3. Na obrazovku nastaveni Casovace se
dostanete dotykem na "Cas" na displeji
nebo jednim stisknutim ovladaciho
knofliku.

= Na displeji se aktivuje pole
Casovace.
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4.

Otocenim ovladaciho knofliku trouby
doprava/doleva nastavte aktudlni Cas a
nastaveni potvrdte jednim stisknutim
ovladaciho tlacitka.

D

23:09

@

&)

O Zadni

= Na obrazovce se aktivuje pole
minuty.

Otocenim ovladaciho knofliku trouby
doprava / doleva nastavte aktudlni den
a dokoncete nastaveni data dotykem na
“Zadni”.

<z

Pokud neni provedeno prvni
nastaveni ¢asovace, denni ¢as

@ zacCina ¢asem nastavenym ve

vyrobnim procesu. Nastaveni ¢asu
dne mUzete zménit pozdéji jak je
popsano v ¢asti ,Nastaveni“.

V pripadé dlouhého vypadku
@ proudu se nastaveni denniho Casu

zrusi. Mélo by byt nastaveno znovu.

Nastaveni jazyka
v' Zména nastaveni jazyka;

PFi vypnuté troubé (dokud se na displeji
zobrazuje denni ¢as) se dotknéte (D
tlacitka a zapnéte troubu.

/l_l\ Y% Oblibené

B Manuaini Vareni

4

= Na displeji se zobrazi nabidka
domovské obrazovky.



2. Otacéenim ovladaciho knofliku doprava /
doleva zvyraznéte nabidku "Jazyk".

D
Y

@ @ Jazyk

@ @ zvuk

3. Na obrazovku nastaveni jazyka vstupte
dotykem polozky "Jazyk" na obrazovce
nebo 1x stisknéte ovladaci tlacitko.

D

@

@

4. Na obrazovce se zobrazi nastaveny
jazyk.

D

Jazyk

@ | Turkish

@ <O Zadni

5. Oto¢enim ovladaciho knofliku trouby
doprava / doleva vyberte pozadovany
jazyk a nastaveni potvrdte jednim
stisknutim ovladaciho tlacitka.
Dokoncete nastaveni jazyka dotykem
polozky Zadni” na obrazovce.

5 Pouziti trouby

4.2 Pocateéni Gisténi

1. Odstrante veskery obalovy material.

2. Vyjméte veskeré prisluSenstvi z trouby
dodané s vyrobkem.

3. Nechte vyrobek bézet 30 minut a poté
jej vypnéte. Timto zplsobem se spéli a
vyCisti zbytky a vrstvy, které mohly v
troubé zlstat pfi vyrobé.

4. Pfi pouzivani vyrobku vyberte nejvyssi
teplotu a provozni funkci, se kterou
pracuji vSechna topna télesa ve vasem
vyrobku. Viz ,Provozni funkce trouby”. V
ndasledujici ¢asti se dozvite, jak troubu
ovladat.

5. Pockejte, az trouba vychladne.

6. Otrete povrchy vyrobku vihkym
hadfikem nebo houbou a osuste
hadfikem.

Pred pouzitim prislusenstvi:

Prislusenstvi, které vyjmete z trouby,

oCistéte vodou se saponatem pomoci

meékké houbicky.

OZNAMENI: Nékteré saponaty nebo Sistici

prostifedky mohou zplsobit poskozeni

povrchu. Pfi CiSténi nepouzivejte abrazivni

Cistici prostredky, Cistici prasky, Cistici

krémy nebo ostré predméty.

OZNAMENI: Pfi prvnim pouziti mdze po

nékolik hodin z trouby vychazet kour a

zapach. To je normalni a k jeho odstranéni

postaci dobré vétrani. Vyvarujte se pfimého
vdechovani koure a zapachu, ktery se tvofi.

5.1 Vseobecné informace o pouzivani
trouby

Chladici ventilator ( LiSi se v zavislosti na
modelu produktu. * Nemusi byt k dispozici
ve vasem produktu. )

Vas vyrobek je vybaven chladicim
ventilatorem. Chladici ventilator se v
pfipadé potreby aktivuje automaticky a
ochlazuje predni stranu vyrobku i nabytek.
Po dokonceni procesu chlazeni se
automaticky deaktivuje. Horky vzduch

vychazi pfes dvirka trouby. Tyto ventilacni
otvory nezakryvejte. Jinak se mUze trouba
prehrat. Chladici ventilator pokracuje v
provozu béhem provozu trouby nebo po
vypnuti trouby (pfiblizné 20-30 minut).
Pokud pecete naprogramovanim Casovace
trouby, na konci doby peceni se vypne
chladici ventilator se vSemi funkcemi. Dobu
chodu chladiciho ventilatoru nemiize
uzivatel urcit. Zapina se a vypina se
automaticky. Toto neni chyba.
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Osvétleni trouby

Osvétleni trouby se zapne, kdyZ trouba
zacne péct. U nékterych modell je
osvétleni zapnuto béhem celého peceni, u
nékterych se po urcité dobé vypne.

5.2 Obsluha ridici jednotky trouby

Obecna varovani pro ridici jednotku trouby
« Maximalni doba, kterou Ize nastavit jako
pecici proces, je 5:59 hodin. PFi funkci
udrZovani tepla je tato doba 23:59 hodin.

V pripadé vypadku proudu se
prednastavené peceni a doba peceni
zrusi.

« P¥i provadeéni jakychkoli Gprav blikaji na
displeji pfislusné symboly. Provedena
nastaveni je nutné ulozit bud  dotknutim
se pfislusné klavesy v popisu, nebo
kratkym vyckanim.

+ Pokud je doba peceni nastavena pfi
zahdjeni peceni, na displeji se zobrazi
zbyvajici ¢as.

+ Pred zahdjenim vareni se ujistéte, Ze je
kryt otvoru pro sondu do masa zavreny,
pokud pecete bez sondy na maso.

Zapinani a vypinani lampy trouby

1. Dotknéte se tlacitka “F~ na ovladacim
panelu na pfiblizné 3 sekundy. Lampa
trouby se rozsviti.

2. Dotknéte se tlacitka “F~ na ovladacim
panelu na priblizné 3 sekundy. Lampa
trouby se vypne.

V pfipadé, Ze nemUzete aktivovat
@ lampu trouby, pokud zaénete varit,
tlacitko kontrolky se automaticky
aktivuje a kontrolka trouby sviti
nepretrzité. Chcete-li lampu béhem

peceni vypnout, znovu se dotknéte
tlacitka I~

U nékterych funkci pe€eni se lampa nikdy
nezaping, aby se Setfila energie.

Pokud se na ovladacim panelu nachazi
tlacitko ¥~ V pfipadech, kdy se lampa
trouby zapind nebo vypina automaticky,
muUzete lampu kdykoli zapnout nebo
vypnout dotykem tlacitka 75~ .

Pouzivani nadrzky na vodu

—_

. Dotknéte se klavesy "&%" na ovladacim
panelu. Nadrz na vodu lze vyjmout ven.

N

Vyjméte nadrzku na vodu, vyprazdnéte
vodu v ni (pokud néjakou obsahuje) a
pfidejte Cistou vodu maximalné po
uroven "max.".

Riziko pro zdravi! V parnim systému
nepouzivejte kromé pitné vody
zadné jiné kapaliny.

Nepouzivejte destilovanou nebo
@ filtrovanou vodu. PouzZivejte pouze

balenou vodu. Do nédrze na vodu

nepridavejte roztoky, které jsou

hoflavé, obsahuji alkohol nebo
pevné castice.

Diky krytu na nadrzi ji mizete
naplnit i bez toho, abyste ji museli
vyjmout.

3. Vyménte nadrzku na vodu a zasunite ji
do otvoru.

Pred spusténim funkci vareni v pare

@ nebo vareni s asistenci pary se
ujistéte, Ze je kryt zasuvky masové
sondy zavreny.

4. Na konci varného cyklu vypustte zbylou
vodu z nadrzky z hygienickych ddvodd.

Voda ze systému pro vyrobu pary v
@ troubé se po skonceni vareni
priblizné za 15 minut odvede do
zasobniku na vodu. Tuto vodu
nahromadénou v nadrzi na vodu z

hygienickych divod( vypustte.
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12 11 10 9 8
0 AR TS
0, a M
| ©) & 0 |
1 2 3 4 5 6 7
1 Tlaéitko Zapnuti/Vypnuti 2 Informacni kli¢
3 Dotykovy displej 4 Knoflik Fizeni trouby
5 Tlacitko uzavreni tlacitek 6 Tlacitko kontroly odstranéni
7 Tlacitko start / stop pecCeni 8 Kili¢ k otevreni dvifek nadrze na vodu
9 Kli¢ zarovky 10 Tlacitko alarmu
11 Tlacitko pro navrat do hlavni nabidky 12 Na&drz na vodu
Zapinani a vypinani trouby
1. Kdyz troubu zapojite do elektrické sité a O | oviene
je v pohotovostni poloze, dotknéte se @ B Manuainipgeni
tlacitka "(D" na priblizné 3 sekundy. ®

= Po animaci obrazovky trouby se
zobrazi obrazovka hlavni nabidky.

2. Kdyz je trouba aktivni, miZete ji vypnout
dotykem tlacitka "(D" na pfiblizné 3
sekundy.

Menu manualniho peceni

1. Zapnéte troubu dotykem tlacitka (D.

= Na displeji se zobrazi nabidka
domovskeé obrazovky.

A bene
0O Y% Oblibené

ﬁ Manualni Vareni

N

2. Na obrazovku pecicich funkci se
dostanete dotykem Manualni Vareni" na
obrazovce nebo jednim stisknutim
ovladaciho tlacitka.

= Zobrazi se prvni provozni funkce,
ktera je definovéna na obrazovce.

3. Otocte ovladaci knoflik trouby doprava/
doleva a vyberte provozni funkci, kterou
chcete pouzit k peceni.

0O |3 staticky
® i o
@ 200°  0:00

4. Na displeji se zobrazi pfednastavena
teplota pro vami zvolenou provozni
funkci. Tuto teplotu zménite jednim
stisknutim ovladaciho tlacitka trouby.

D

Horkovzduch

D i 0 %

@ 180° 00:00 --
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5. Otocte ovladaci knoflik trouby doprava/
doleva a vyberte teplotu, kterou chcete
pouzit k peceni.

D

Horkovzduch

D 8 o %

@® |10 000

6. Nastaveni ¢asu peceni: Chcete-li, aby
peceni fungovalo pfi nastavenych
funkcich a teplotach po uréitou dobu a
aby se po uplynuti ¢asu automaticky
ukoncilo, nastavte dobu peceni. Pokud
spustite peceni dotykem tlacitka P || bez
nastaveni ¢asu, méli byste peceni
sledovat ru¢né a dokoncit ho sami.
Nastavte pozadovany ¢as pecCeni
otacenim ovladaciho knofliku doprava/
doleva. Funkce “Horkovzduch” a teploty
peceni na 200 °C a doby peceni na 30
minut jsou zobrazeny na obrazcich jen
jako priklad.

D

Horkovzduch

D i o %

@® |20 230 -

7. Pro nastaveni urovné pary béhem
peceni s asistenci pary: Peceni s
podporou pary mizete provadét ve
funkci peceni s plnou parou nebo v
jinych funkcich peceni, pfi kterych
pracuje motor ventilatoru/horak
ventilatoru. Pokud budete vafit v pare,
nastavte Uroven pary na informacni
obrazovce prislusné funkce. Podrobné
informace o Urovnich vareni v pare
naleznete v poli "Parni asistent". Pred
zahajenim vareni v pare/peceni s
asistenci pary byste méli naplnit
nadrzku na vodu vodou podle krokd,
které jsou vysvétleny v poli "Pouzivani
nadrzky na vodu". Pokud nebudete vafit
Vv pare, toto nastaveni vynechejte jednim
stisknutim ovladaciho knofliku nebo se
dotknéte jinych nastaveni na displeji.

8. Po nastaveni Casu vareni stisknéte
jednou ovladaci knoflik trouby a
otadcenim ovladaciho knofliku trouby
doleva/doprava nastavte pozadovany
stupen vareni v pare.

D

Horkovzduch

D i o

@ 200° 0:30 %40

“

9. Pokud jsou vSechna vase nastaveni
vyhovuijici, dotknéte se P ||, ¢imz
spustite peceni.

= Zobrazi se obrazovka predehfivani.

10.Na displeji pfredehfevu trouba nastavi
vnitini teplotu trouby na nastavenou
teplotu v kratké dobé tak, Ze spusti
v§echna topna télesa, aby dosahla
nastavené teploty. Na této obrazovce
muzete pockat na dokoncéeni
predehfivani nebo predehfivani
preskocit tak, Ze se jednou dotknete
ovladaciho knofliku "Preskocit".

D

Predehrati

11.Po dokonceni predehfivani se na displeji
zobrazi nabidka, kterd znamena "vlozte
plech do trouby".

12.Vlozte jidlo do trouby, zavrete dvirka
trouby a jednou se dotknéte
tlacitka"Pokracovat".

)

Pfipraveno

Vlozte jidlo
w
=

13.Spusti se peceni. Zatimco peceni
probiha, mdzete jej zrusit nebo zménit
nastaveni. Chcete-li provést nastaveni,
muUZete stisknout funkéni tlacitko trouby
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a otacet jim doprava/doleva. Vzdy, kdyz
stisknete toto tlacitko, provozni funkce
se prepne mezi teplotou a casem
peceni.

D

00:30

REUTRR
@ =

® |aw

= Pokud doba peceni neni
nastavena, trouba pracuje
manualné. V tomto pfipadé se na
displeji zobrazi uplynuly ¢as.
Pokud je jidlo upecené, nejprve se
dotknéte tlacitka P ]I, pak jej
muZzete preskocit tak, Ze se jednou
dotknete tlacitka"Zrus vareni" na
obrazovce a dokoncite peceni jeho
dotykem. V opacném pripadé
trouba bude pokracovat ve
fungovani.

= Pokud je doba peceni nastavena,
trouba prestane pracovat na konci
doby peceni. Na displeji se zobrazi
symboly “Pokracovat” a “Pridej
Oblibené” Pokud se dotknete
polozky “Pokracovat”, trouba bude
pokracovat v provozu jesté 5 minut
pfi nastavenych funkcich a
teplotach. Pokud se dotknete
polozky “Pridej Oblibené”, mlizete
ulozit nastaveni peceni pro
oblibenou ¢ast.

Menu jidel pripravené k podavani

v' Menu, které je k dispozici na ovladacim
panelu trouby, obsahuje recepty, které
pro vas specidlné pfipravili
profesiondlni kuchafi. V téchto
jidelnich listcich je krok za krokem
vysvétleno, jak pfipravit jidlo pomoci
obrazk(. Kromé toho se teplota, poloha
polic a funkce pec€eni automaticky
urcuji podle typu a hmotnosti jidla. Na
obrazovce menu pfipraveného k
podavani jsou k dispozici nazvy
hlavniho menu peciva "Maso","Ryba",

"Dribez", "Pecivo", "Dezert", "Pizza",
"Vegetarian", "Specialni", "Chléb" a
"Téstoviny".

1. Zapnéte troubu dotykem tlacitka (D.

= Na displeji se zobrazi nabidka
domovské obrazovky.

D

¢ Oblibené

B Manuaini Vareni

<

2. Otocte ovladacim knoflikem doprava/
doleva a vyberte nabidku Automatické
Vareni” a dotykem “Automatické Vareni”
nebo jednim stisknutim ovladaciho
knofliku vstupte do podnabidek peceni.

Do podnabidek m(izete vstoupit

@ dotykem hlavnich nabidek, které se
zobrazuji na obrazovce hlavni
nabidky, avS§ak nemUzete jimi
prochazet, abyste ziskali pristup k
jinym titulGm hlavni nabidky.
Pomoci ovladaciho knofliku se
dostanete do dalSich hlavnich
nabidek.

D

[5 Manuaini Vateni

& Vareni

Autor

3. Otocte ovladacim knoflikem doprava/
doleva a vyberte nabidku automatického
peceni.

4. Otocte ovladacim knoflikem doprava/
doleva a vyberte jidlo, které chcete vafrit.

= Na obrazovce se zobrazi Udaje o
hmotnosti a dobé peceni, které
jsou specifické pro dané jidlo.

5. Dotknéte se vybraného jidla a dotknéte
se tlacitka P |, ¢imz spustite peceni.

6. Projidla, ktera vyzaduji pfedehrev, se
spusti pfedehrev. Na displeji pfedehfevu
trouba nastavi vnitfni teplotu trouby na
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nastavenou teplotu v kratké dobé tak, ze
spusti vSechna topna télesa, aby
dosahla nastavené teploty.

Pokud se béhem peceni oteviou
@ dvirka trouby, na displeji se zobrazi
symbol T7J".

7. Trouba prestane pracovat na konci doby
peceni. Na displeji se zobrazi symboly
“Pokracovat” a “Pridej Oblibené” Pokud
se dotknete polozky “Pokracovat”,
trouba bude pokracovat v provozu jesté
5 minut pfi nastavenych funkcich a
teplotach. Pokud se dotknete polozky
“Pridej Oblibené”, miZzete ulozit
nastaveni peceni pro oblibenou ¢ast.

Oblibené polozky Menu

Pokud si na konci pec¢eni uloZite nastaveni

peceni, ktera jste predtim upravili v troubé,

mUzete se k témto nastavenim dostat z

nabidky oblibenych polozek. Zdznamy v

tomto poli budou uloZeny s nazvy, které jste

ulozili predtim. Tato nastaveni mizete v

tomto poli opétovné pouzit a vafit stejnym

zplsobem.

Do nabidky oblibenych polozek se rychle

dostanete dotykem tlacitka y na ovladacim

panelu.

5.3 Vareni za pomoci pary

Vase trouba ma funkci vareni v pare a
vareni s pomoci pary.

Vareni v pare: Vareni pouze s parou
vybérem ,Para" provozni funkce a
nastaveni hladiny pary.

Vareni s pomoci pary: Vareni se provadi
nastavenim hladiny pary v nékterych
provoznich funkcich, které poskytuji parni
asistenci. Ve funkcich vareni s pomoci pary
se na displeji provozni funkce na fidici
jednotce zobrazi nastaveni hladiny pary.

S pomoci pary je pfi tomto vareni dosazeno
lepsiho vysledku vareni. S pomoci pary je
povrch peciva jasnéjsi, klrka je kiupava a
objem je vétsi. Parni asistent navic snizuje
ztratu vlhkosti potravin masového typu, coz
umoznuje Stavnatéjsi a chutnéjsi vareni
masa.

Parni asistent

Mezi funkce pecici trouby patfi i parni

asistent. U funkci, které zahrnuji parni

asistent, se na obrazovce zobrazi pole
nastaveni "Vlhkost ".

Kazda funkce je vybavena tfemi rdznymi

urovnémi pary: nizkou, stfedni a vysokou.

Tyto funkce v pravidelnych intervalech

vypoustéji paru na vareni.

Pro pripravu peciva, jako jsou kolace,

buchty atd., se doporucuje pouzit nizky

stupen pary (% 40).

Pro pfipravu peciva, napfiklad chleba, se

doporucuje pouzit stfedni stupen pary (%

60). Para zajisti, Ze povrch peciva bude

svétlejsi, klra bude kfupavéjsi a velikost

bude vétsi.

Pro maso (velké kusy masa, celé kufe atd.)

se doporucuje vysoky stupen pary (80 %).

Para snizuje ztratu vlhkosti pfi vareni masa,

diky ¢emuz je maso $tavnatéjsi a chutnéjsi.

Obecna varovani

+ Objem zasobniku na vodu je 1200 ml. Pfi
vareni nedavejte do nadrzky na vodu vice
nez 1200 ml vody.

+ Vzhledem k tomu, Ze teplota varu vody se
méni v zavislosti na nadmorské vySce
mista, kde je produkt instalovan,
nastavena teplota pary se mlze na
displeji lisit.

+ Po vareni v pare nebo vareni za pomoci
pary miZe béhem otevirani dvifek trouby
kapat kondenzace ve dvitkach trouby.
Jakmile otevrete dvifka trouby, otfete
kondenzat.

+ Pfi otevirdni dvifek trouby se drzte dal,
protoZe para a teplo mohou unikat
béhem a po vareni v pare nebo pfi vareni
s pomoci pary. Pdra vam miZe popalit
ruku, obli¢ej a/nebo oci.

+ Pokud voda zlstane v troubé po kazdém
vareni v pafe nebo v pare, suste troubu s
funkci suseni nebo suchym hadfikem po
vychladnuti trouby. V opa&ném pfipadé
muZze zbyvajici voda zplsobit kalcifikaci.

+ Pokud ma vas vyrobek sondu na maso,
ujistéte se, Ze je kryt sondy na maso
uzavren prfed varenim v pafe nebo
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Béhem vareni v pare nebo vareni s
pomoci pary je provozni zvuk Cerpadla z
trouby normalni, zejména pokud je
zbyvajici voda v nadrzi na vodu nizka.

varenim s asistenci pary. V opacném .
pripadé muze dojit k Uniku pary ze
zasuvky sondy na maso.

P¥i vareni v pare nebo pfi vareni s pomoci

pary:

Pokud je v nadrzi na vodu dostatek vody,
trouba bude pokracovat ve vareni v pare
nebo ve vareni s pomoci pary, dokud v
nadrzi nedojde voda. | po dokonceni
vareni mdze v nadrzi z(stat voda.
Chcete-li pokracovat ve vareni v pafe
nebo ve vareni s pomoci pary, vyjméte
nadrz na vodu, naplnte ji dostateénym
mnozstvim vody a umistéte ji na misto.
Trouba za¢ne sama poskytovat parni
asistenci Cerpanim vody z nadrze.

5.4 Nastaveni

Odpocitavani 3-2-1 se zobrazuje na
@ displeji v nabidkach nebo

nastavenich, které by mély byt
aktivovany dlouhym stisknutim. Po
dokonceni odpocitavani je
relevantni nabidka nebo nastaveni
aktivovano.

Aktivace zamku tlacitek

1.

v" Pomoci funkce zamku tlacitek mzete
zabranit zasahlm do kontrolni
jednotky.

Dotknéte se tlacitka (& na ovladacim
panelu.

D)

Zamykani

N

= Na displeji se zobrazi odpocitavani
3-2-1. Po skonceni odpocitavani se
aktivuje zamek tlacitek a rozsviti
se kontrolka tlacitka & na
ovladacim panelu. Pokud se po
nastaveni blokovani tlacitek
dotknete libovolného tlacitka nebo
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Po vareni v pare nebo vareni s pomoci
pary:

Né&jakou dobu po dokonc&eni vareni v pare
nebo vareni s pomoci pary odebira trouba
zbyvajici vodu z generatoru zpét do
nadrze. Mezitim je provozni zvuk
Cerpadla z trouby normalni.

Po naséti zbytkové vody vypustte z
hygienickych ddvodl zbyvajici vodu v
ndadrzi na vodu.

Vzhledem ke zdravotnim rizikiim
vyprazdnéte nadrzku na vodu a pred
zahajenim kazdého vareni v pare nebo
vareni s pomoci pary pridejte Cerstvou
vodu.

stisknete ovladaci knoflik trouby,
na obrazovce se zobrazi
“Zamknuto” a symbol a ozve se
zvukovy signal.

Kdyz je aktivovan zamek tlacitek,
@ nelze pouzivat tlacitka kontrolni

jednotky. V pfipadé preruseni
dodavky proudu se zamek tlacitek
nezrusi.

Deaktivace zamku tlacitek

1.

Dotknéte se tlacitka (& na ovladacim
panelu.

7 Q <
B

Odemykani \ 0

N

= Na displeji se zobrazi odpocitavani
3-2-1. Po skonceni odpocitavani se
zamek tlacitek deaktivuje a
kontrolka tla¢itka (& na ovladacim
panelu zhasne.



Nastaveni alarmu

v Na ovladaci jednotce produktu Ize
nastavit jakakoliv jind upozornéni a
upominky nez peceni. Budik na
provozni funkce trouby nema vliv.
Pouziva se pro Ucely vystrahy. Budik
muzete napfiklad pouzit tehdy, kdyz v
urcitou dobu chcete obratit jidlo v
troubé. Jakmile nastaveny ¢as vyprsi,
Casovac vyda zvukové upozornéni.

Maximalni doba alarmu je 23 hodin
@ 59 minut.

1. Chcete-li nastavit Cas alarmu, jednou
stisknéte tlacitko Q.

= Na displeji se zobrazi nastavené
trvani budiku 1 minuta.

Q

00:01:00

Nastaveni

2. Nejprve nastavte minuty otacenim
ovladaciho knofliku trouby doprava/
doleva a aktivujte pole ¢asovace jednim
stisknutim ovladaciho knofliku trouby.

Q
00:15:00

Nastaveni

3. Nastavte Casovac otacenim ovladaciho
knofliku trouby doprava/doleva.
Dotknéte se polozky“Nastaveni” a
potvrdte nastaveni.

Q

01:15:00

= Na ovladacim panelu se rozsviti
kontrolka tlacitka L\ a nastavi se
trvani alarmu. Zbyvajici Cas si
muZete prohlédnout stisknutim
tlacitka Q) .

4. Po uplynuti ¢asu buzeni zhasne
kontrolka tlacitka L\ a ozve se zvukové
upozornéni.

Pokud zaroven nastavite Cas
alarmu a Cas peceni, na displeji
Casovace/trvani je zobrazen ¢as
kratsi.

Vypnuti alarmu

1. Na konci doby alarmu zni vystraha po
dobu jedné minuty. Zvukovou vystrahu

zastavite stisknutim jakéhokoliv tlacitka.

= Zvukova vystraha je zastavena.
Pokud chcete alarm zrusit;

1. Chcete-li zrusit obdobi buzeni, dotknéte
se jednou tlacitka Q.

Q

01:13:57

2. Dotknéte se "Zrus vareni" na obrazovce.
= Trvani alarmu se zrusi.
Nastaveni hlasitosti

v' Muzete nastavit hlasitost ovladaci
jednotky.

1. PFivypnuté troubé (dokud se na displeji
zobrazuje denni ¢as) se dotknéte
tlacitka (D a zapnéte troubu.

= Na displeji se zobrazi nabidka
domovské obrazovky.

AN ’
0O Y% Oblibené

B Manuaini Vareni

4

2. Otacenim ovladaciho knofliku doprava /
doleva zvyraznéte nabidku "Zvuk ".
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3. Dotknutim se polozky "Zvuk " na 3.
obrazovce nebo jednorazovym
stisknutim ovladaciho knofliku otevriete
obrazovku nastaveni Urovné zvuku.

Jazyk

D

PoZadovanou Uroven zvuku nastavte
otacenim ovladaciho knofliku trouby
doprava/doleva.

D

Zvuk

0

] Urove 1

@

< Zadni

5. Dokoncete nastaveni dotykem polozky 5.
Zadni” na obrazovce.

Nastaveni jasu displeje

v MlzZete nastavit jas displeje fidici
jednotky. K provedeni tohoto nastaveni
by méla byt vase trouba vypnuta.

1. Privypnuté troubé (dokud se na displeji
zobrazuje denni ¢as) se dotknéte
tlacitka (D a zapnéte troubu. 1.

= Na displeji se zobrazi nabidka
domovskeé obrazovky.

Y% Oblibené

D

ﬁ Manualni Vareni

<

2. Otacenim ovladaciho knofliku doprava /
doleva zvyraznéte nabidku "Jas ".
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Dotknutim se polozky Jas “ na
obrazovce nebo jednorazovym
stisknutim ovladaciho knofliku otevrete
obrazovku nastaveni jasu.

oy Zvuk

P Ja

D

@

&)

Nastavte pozadovanou Uroven jasu
otadcenim ovladaciho knofliku trouby
doprava/doleva.

D

Jas

®

| Uroved 3

&)

O Zadni

Dokoncete nastaveni dotykem polozky
Zadni” na obrazovce.

Nastaveni funkce Rychlé predehfati (Bustr)
v" Pomoci funkce rychlého predehfati

miZete peCeni na vyrobku ovladat
automaticky. Za timto U¢elem musite
aktivovat nastaveni rychlého
predehrati.
Pfi vypnuté troubé (dokud se na displeji
zobrazuje denni Cas) se dotknéte
tlacitka (D a zapnéte troubu.

= Na displeji se zobrazi nabidka
domovské obrazovky.

D

Y% Oblibené

ﬁ Manualni Vareni




2. Otacenim ovladaciho knofliku doprava/
doleva zvyraznéte hlavni nabidku
"Rychly Dehrev" .

3. Dotknutim se polozky Rychly Dehfev" na
obrazovce nebo jednordzovym
stisknutim ovladaciho knofliku vstupte
na obrazovku nastaveni Urovné
predehrati.

D

0

)

4. Oto&enim ovladaciho knofliku trouby 3.
doprava/doleva prepnéte nastaveni
“Vyp” na nastaveni “Zap”.

[

Rychly Dehfev

0

Zap  Vyp

)

<D Zadni

5. Dokoncete nastaveni dotykem polozky
Zadni” na obrazovce.

D

Rychly Dehfev
ZaE Vyp

<z

Stejnym postupem muizete
nastaveni rychlého predehrati
vypnout. Vypnutim nastaveni “Vyp”
mUzete zrusit automatické
nastaveni rychlého predehrevu.

®

Nastaveni ¢casovace
v' Zména nastaveni ¢asovace;

1. Pfivypnuté troubé (dokud se na displeji
zobrazuje denni ¢as) se dotknéte
tladitka (D a zapnéte troubu.

= Na displeji se zobrazi nabidka
domovské obrazovky.
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Y% Oblibené

D

B Manuaini Vareni

“

2. Otacenim ovladaciho knofliku doprava /

doleva zvyraznéte nabidku "Cas".

D

® Cas

@

&)

Na obrazovku nastaveni Casovace se
dostanete dotykem na "Cas" na displeji
nebo jednim stisknutim ovladaciho
knofliku.

= Na displeji se aktivuje pole
Casovace.

Otocenim ovladaciho knofliku trouby
doprava/doleva nastavte aktudlni ¢as a
nastaveni potvrdte jednim stisknutim
ovladaciho tlacitka.

D

@

23:00

&)

O Zadni

= Na obrazovce se aktivuje pole
minuty.

5. Otocenim ovladaciho knofliku trouby

doprava / doleva nastavte aktualni den
a dokoncete nastaveni data dotykem na
“Zadni”.

N



Pokud neni provedeno prvni
@ nastaveni ¢asovace, denni ¢as
zacéina ¢asem nastavenym ve
vyrobnim procesu. Nastaveni ¢asu
dne mUizete zménit pozdéji jak je

popsano v ¢asti ,Nastaveni”.

V pfipadé dlouhého vypadku

proudu se nastaveni denniho ¢asu

zru$i. Mélo by byt nastaveno znovu.
Nastaveni jazyka

v/ Zména nastaveni jazyka;

1. Pfivypnuté troubé (dokud se na displeji
zobrazuje denni ¢as) se dotknéte (D
tlaCitka a zapnéte troubu.

D

Y% Oblibené

B Manualni vareni

<

= Na displeji se zobrazi nabidka
domovskeé obrazovky.

2. Otacenim ovladaciho knofliku doprava /
doleva zvyraznéte nabidku "Jazyk".

D
Y

@ ® Jazyk

@ Q zvuk

3. Na obrazovku nastaveni jazyka vstupte
dotykem polozky "Jazyk" na obrazovce
nebo 1x stisknéte ovladaci tlacitko.

[

0

)

4. Na obrazovce se zobrazi nastaveny
jazyk.

Jazyk

@ | Turkish

@ O Zadni

D

5. Otocenim ovladaciho knofliku trouby
doprava / doleva vyberte pozadovany
jazyk a nastaveni potvrdte jednim
stisknutim ovladaciho tlacitka.
Dokoncete nastaveni jazyka dotykem
polozky Zadni” na obrazovce.

Nabidka suseni

Umoznuje suseni v troubé odpafovanim

zbylé vody v troubé po vareni v pafe. Z

hygienickych dlvod( se doporucuje

pouzivat tuto funkci po kazdém vareni v

pare.

Pfed zahajenim suseni vyjméte
@ potraviny a plechy z trouby.

Pfed pouzitim funkce suseni

@ setfete suchym hadfikem vodu
(pokud néjaka je) nahromadénou
na zakladné trouby.

U hotovych jidel v pare ulozenych v

@ oblibenych se po dokonceni vareni
zobrazi doporuceni automatického
suseni.

—_

. Dotknéte se tlacitka "(D", abyste zapnuli
troubu.

2. Otocenim ovladaciho knofliku trouby
doprava/doleva vyberte hlavni nabidku
"Suseni".

3. Dotknéte se "Suseni" na displeji nebo
jednou stisknéte ovladaci knoflik trouby.

4. Dotknéte se polozky "W II' na obrazovce,
¢imz spustite proces suseni.

5. Proces suseni trva 10 minut. Na
obrazovce se zobrazi zbyvajici Cas.

= Na konci této doby otevrete dvirka
trouby, aby para unikla.
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Nabidka odstranovani vodniho kamene
Doporucuje se pouzit program na
odstranovani vodniho kamene z vépna
nahromadéného v systému pro vyrobu
pary. Vase trouba vds upozorni, abyste
provedli odstranéni vodniho kamene na
zakladé nastavené urovné tvrdosti vody. S
vyrobkem se dodavaji dvé tablety na
odstranovani vodniho kamene. (MGzete
pouzit i komer¢né dostupné odvapnovace,
které se doporucuji pro parni varné
spotrebice, v souladu s jejich navodem k
pouziti.)

Riziko pro zdravi! V parnim systému
@ nepouzivejte kromé pitné vody
Zadné jiné kapaliny.
Nepouzivejte destilovanou nebo
@ filtrovanou vodu. Pouzivejte pouze
balenou vodu. Do nadrze na vodu
nepridavejte roztoky, které jsou

horlavé, obsahuji alkohol nebo
pevné Castice.

Vodu mizete napustiti s
nasazenym vikem, aniz byste

museli vyjmout nadrzku na vodu.

—_

. Dotknéte se tlacitka "(D", abyste zapnuli
troubu.

2. Otocenim ovladaciho knofliku trouby
doprava/doleva vyberte hlavni nabidku
"Odvapnovani".

3. Dotknéte se "Odvapnovani" na displeji
nebo jednou stisknéte ovladaci knoflik
trouby.

4. Dotknéte se tlacitka "P|I' na obrazovce,
¢imZ spustite proces odstrafnovani
vodniho kamene.

5. Na obrazovce se zobrazi “Pridejte
250ml vody a vloZzte 1 tabletu.”. Jednou
stisknéte ovladaci knoflik trouby.

6. Nadrz na vodu Ize vyjmout ven.

7. Vyjméte nadrzku na vodu, vypustte z ni
pfipadnou vodu a pridejte do ni 250 ml
vody a tabletu.

8. Vlozte jej do otvoru pro nadrz na vodu.
Na obrazovce se zobrazi “Tableta se
rozpousti”.

9. Béhem procesu odstranovani vodniho
kamene se tableta rozpusti a odstrani
vodni kdmen nahromadény v parnim
generdtoru trouby. Trouba provede
tento proces automaticky a na konci
procesu se na displeji zobrazi “Vypustte
vodu z nadrze a znovu pridejte 250ml
vody.”. Jednou stisknéte ovladaci
knoflik trouby.

10.N&drz na vodu lze vyjmout ven.

11.Vyprazdnéte nadrz a pridejte 250 ml
Cisté vody. Vlozte nadrz na vodu. Na
obrazovce se zobrazi “Proces
Oplachovani”.

12.Na obrazovce se zobrazi “Odvapnéni je
dokonéeno, vypustte vodu z nadrze.”.

Odstranovani vodniho kamene trva
@ pfiblizné 1,5 — 2 hodiny.

= Otevrete dvirka trouby, aby unikla para

a vypustte zbylou vodu z nadrzky na
vodu.

Nabidka cisténi parou

Zajistuje snadné Cisténi, protoze necistoty

(které necekaiji prilis dlouho) se po urcité

dobé plsobeni pary zmékéi kapkami vody

kondenzujicimi uvnitf trouby.

1. Dotknéte se tlacitka "(D", abyste zapnuli
troubu.

2. Otocenim ovladaciho knofliku trouby
doprava/doleva vyberte hlavni nabidku
"Parni Cistic".

3. Dotknéte se "Parni ¢isti¢" na displeji
nebo jednou stisknéte ovladaci knoflik

trouby.

4. Dotknéte se tlacitka "P||' na obrazovce,
¢imz spustite proces ¢isténi parou.
Postupujte podle krok( popsanych v
¢asti "Pouzivani nadrzky na vodu" a
naplnte nadrzku na vodu vodou, aby se
funkce mohla spustit.
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Na parni ¢isténi se pouziva
@ pfiblizné 500 ml vody.

5. Na konci procesu oteviete dvifka a
otfete vnitfni povrch trouby suchou
houbou nebo hadfikem.

Pouzivani aplikace HomeWhiz

Chcete-li ovladat a monitorovat svdj

vyrobek prostrednictvim chytrého zafizeni,

postupuijte podle niZze uvedenych krok.

Inteligentni zafizeni pripojte k vasi domaci

internetové siti a stahnéte si aplikaci

"HomeWhiz" z aplikacniho obchodu

chytrého zafizeni (vyhledejte ji zadanim

adresy "HomeWhiz" a stahnéte si aplikaci,
kterd se zobrazi na obrazovce). Abyste
mohli vyrobek ovladat prostfednictvim
inteligentniho zafizeni, vyrobek i inteligentni
zarizeni musi byt pfipojeny ke stejné
internetové siti.

Nastaveni bezdratového pripojeni

v" Abyste mohli svij vyrobek zavést do
aplikace "HomeWhiz" a ovladat jej
prostrednictvim tabletu/telefonu, méli
byste provést nastaveni bezdratové
sité. Pro tento ucel;

1. Pfivypnuté troubé (dokud se na displeji
zobrazuje denni ¢as) se dotknéte
tlacitka (D a zapnéte troubu.

= Na displeji se zobrazi nabidka
domovské obrazovky.

¢ Oblibené

D

B Manualni Vareni

<

2. Otacenim ovladaciho knofliku doprava /
doleva zvyraznéte nabidku "Bezdratovy

3. Dotknutim se polozky Bezdratovy " na
obrazovce nebo jednordzovym
stisknutim ovladaciho knofliku vstupte
na obrazovku nastaveni bezdratové sité.

A} Rychly Dehrev

@ e

D

4. Otocéenim ovladdaciho knofliku trouby
doprava/doleva prepnéte nastaveni
“Vyp” na nastaveni “Zap”.

D

Bezdratovy

O |~ =

@ O Zadni

5. Dotknutim se polozky “Zadni” na
obrazovce se vratte do hlavni nabidky.

D

Bezdratovy

Zap Vyp

N

Instalace aplikace HomeWhiz

1. V nabidce nastaveni se dotknéte pole
nastaveni "Nastaveni Wifi" na
obrazovce.

Pokud aplikace "HomeWhiz" nebyla

@ dfive nainstalovana, mizZete rychle
prejit na instalacni obrazovku
stisknutim tlacitka "g™".

2 Bezdratovy

D

@

2. Kdyz je aktivni pole "Nastaveni Wifi",
dotknéte se pole “Start Nastaveni”.

D

Nastaveni Wifi
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= Na obrazovce se zobrazi stranka

Krok 1/2.

O Krok 1/2
@ =

@ Pipojte se k HomeWhiz

. Dotknéte se pole "Pridat troubu" v poli
"Pfidat zafizeni" prostfednictvim
aplikace "HomeWhiz" .

. Na zobrazené obrazovce zadejte Cislo

sku vaseho vyrobku. Cislo sku vyrobku

naleznete na typovém Stitku po otevieni

dvifek trouby. (10mistné ¢islo zacinajici

77..)

= Beéhem pfipojovani k domaci siti se

na obrazovce zobrazi faze Krok
2/2.

O Krok 2/2

@ =

Plipojovani k
@ doméci siti

. Po vstupu na hlavni stranku aplikace se
zobrazi pridany produkt. Chcete-li
vyrobek ovladat na dalku, dotknéte se
tladitka "0, které je k dispozici na
ovladacim panelu vyrobku.

= Vyrobek miizete ovladat

prostfednictvim inteligentniho
zafizeni.

"HomeWhiz" aplikace na vasem
@ chytrém zafizeni vas bude
informovat o vytvoreni pfipojeni a
pouzivani aplikace.

V pripadé vypadku napajeni, kdyz je

@ zapnuté pripojeni "HomeWhiz"
vaseho spotrebice, a pokud jste
odpojeni, se "HomeWhiz"
automaticky prepne do vypnuté
polohy.

Kdyz je vas vyrobek pfipojen k
@ aplikaci "HomeWhiz", dalkové
ovladani se aktivuje dotykem
tlacitka "0, vyrobek nelze ovladat
manudlné. Troubu mUzete vypnout
pouhym klepnutim na tlacitko “@"
nebo aktivovat zamek klice
klepnutim na tlacitko “&".

Odstranéni aplikace HomeWhiz

1. V nabidce nastaveni se dotknéte pole
nastaveni "Nastaveni Wifi" na
obrazovce.

D

2 Bezdratovy

®

@

2. Kdyz je aktivovano pole "Nastaveni Wifi",
klepnéte na pole Odstranit HomeWhiz"
otacenim ovladaciho knofliku doprava/
doleva.

3. Na obrazovce se zobrazi symbol
“Smazat HomeWhiz Parovani?”
Klepnutim na “Vymazat” (Odstranit)
odstrante parovani.

Soulad s normami a informace o testovani / EU prohlaseni o shodé
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Vyvoj, vyroba a prodej tohoto vyrobku probihaji v souladu s bezpe€nostnimi pravidly stanovenymi ve
v§ech pfislusnych prévnich predpisech Evropské unie.

Frekvenéni

. :2.4 Ghz
pasmo
Max.
pfenosovy |: max. 100 mW
vykon

CE prohlaseni o shodé

produktu pro vas vyrobek.

Spole¢nost Argelik A.S. prohlasuje, Ze tento vyrobek je v souladu se smérnici 2014/53/EU. Podrobné prohlaseni o
shodé RED je k dispozici online na webové strance support.beko.com v ramci dodate¢nych dokumentt na strance

Definovana doba podpory aktualizace
softwaru souvisejici s kybernetickou
bezpecénosti je zaru¢ni dobou produktu. Po
uplynuti této doby nejsou aktualizace
softwaru souvisejici s kybernetickou
bezpecénosti zaruceny.

Tento produkt shromazduje a prenasi data
o pouzivani po pfipojeni k internetu (napt.
nastaveni teploty, doba pouzivani, chybové
kody). V souladu se zédkonem EU o tdajich
(nafizeni EU 2023/2854) méte pravo k
témto Udajlim pristupovat a spravovat je.
Podrobnosti o tom, jaké udaje
shromazdujeme, jak je pouzivame a jak k
nim pfistupovat, najdete na adrese:
www.homewhiz.com/eu-data-act-policy

5.5 Pouzivani sondy na maso

Obecné informace a upozornéni

+ Aby se mohla pouzivat masova sonda,
trouba musi byt nastavena na konkrétni
provozni funkci a teplotu.

+ Funkce masové sondy je k dispozici ve
funkcich, ve kterych nepfretrzité sviti
symbol masné sondy.

+ Pokud jste pred pouzitim masové sondy
nastavili asovac trouby na urcitou dobu
peceni, tato doba se automaticky zrusi,
kdyz se nainstaluje masova sonda.

+ Béhem vareni s masovou sondou
nemUzete pouzivat stojany nad
konektorem masové sondy.

+ Masovou sondu ¢istéte vihkym hadfikem
a po kazdé operaci ji osuste suchym
hadfikem.

+ Pokud se u funkci, pfi kterych je
aktivovana masnd sonda, nezobrazuje
75C, zkontrolujte, zda je konektor pevné
nasazen na svém miste.

+ Pokud se senzorovy hrot masové sondy
pouziva bez vlozeni do masa, senzorovy
hrot zjisti teplotu uvnitf trouby a po
dosazeni nastavené teploty ukonci
vareni. Je-li v§ak masova sonda
vystavena teploté 250°C nebo vyssi,
senzor je nepouzitelny.

« Provozni teplota mUze byt nejméné o

30°C vyssi nez teplota masné sondy.

Priklad: Je-li teplota masné sondy

nastavena na 70°C, provozni teplota musi

byt nastavena na minimalné 100°C.

Teplota jadra masa (nejchladné;jsi bod)

musi byt z hlediska bezpec¢nosti potravin

nejméné 63 °C.

Teplota v jadru nejchladnéjsiho bodu

driibeziho masa musi byt z hlediska

bezpecnosti potravin nejméné 74 °C a

teplota v jadru dobfe propec¢eného masa

musi byt 85 °C.

Referencni tabulka pro rozsah peceni

cerveného masa:

Uroven pegeni

Teplota jadra masa* (°C)

Blue 55-59

Rare 60-62

Medium rare 63-70
Medium 71-76
Well-done 77-81
Overcooked >82

1. Zapnéte troubu dotykem tlacitka (D.
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2. Posunte kryt stérbiny (4) na bocni sténé
trouby smérem nahoru a zasurnte
konektor masné sondy (2) do $térbiny
masové sondy (1).

4

-

>

\

=y

-

N

4
-«
4
N €
P
w <€

1 Stérbina na masovou sondu

2 Z&strcka sondy na maso

3 Hrot snimace sondy na maso

4 Kryt Stérbiny na masovou sondu 6
3. Kdyz je k vyrobku pfipojena masna

sonda, na displeji funkci se zobrazi 7
provozni funkce, které Ize pouzit s

masovou sondou. Chcete-li vafit v jiné
provozni funkci, otocte ovladaci knoflik
trouby doprava/doleva. (Na obrazku je
zobrazena provozni funkce Staticky

3 | staticky
@ L7 8
@ 200°  75°

= 75 °C, coz je navrhovana hodnota
teploty pro masovou sondu a na
displeji se zobrazi symbol spolu s
navrhovanou teplotou pro provozni
funkci.

Doporucena teplota masové sondy
@ je 75 °C. Teplotu miizete libovolné
ménit mezi 40 a 99 °C. Pro funkci

Para je tento teplotni rozsah mezi
40-80 °C. |

4. Chcete-li zménit preddefinovanou
teplotu pro zvolenou provozni funkci,
stisknéte jednou ovladaci knoflik trouby.
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0O |3 staticky
® .
® 200° 75

4

Otocte ovladaci knoflik trouby doprava/
doleva a vyberte hodnotu teploty v
troubé, kterou chcete pouzit k peceni.
Jednim stisknutim ovladaciho knofliku
trouby zménite vnitini teplotu masové
sondy.

D

O staticky

@ v 7

@ 210 75°

. Otoc¢enim ovladaciho knofliku trouby

doprava/doleva zménite teplotu masové
sondy.

. Chcete-li zahdjit peceni, dotknéte se

tlacitka Pl

D

Pfipraveno

Vlozte jidlo
w
=

. Vlozte jidlo do trouby a prilozte

senzorovy hrot masové sondy k
pripravovanému jidlu.

= I

| o D

. Snimac¢ masné sondy automaticky zjisti,

ze vnitfni teplota masa dosahla
nastavené teploty pro masovou sondu, a
ukon¢i vareni, kdyz teplota uvnitf masa




dosahne této teploty. Kdyz se masova
sonda vyjme pred koncem peceni,
peceni skonci a trouba se vypne.

= Po dokonceni peceni trouba vyda
zvukové upozornéni. Na displeji se
zobrazi symboly “Pokracovat” a
“Pridej Oblibené” Pokud se
dotknete polozky “Pokracovat”,

6 Obecné informace o vareni

trouba bude pokracovat v provozu
jesté 5 minut pfi nastavenych
funkcich a teplotach. Pokud se
dotknete polozky “Pfidej Oblibené”,
muzete uloZit nastaveni peceni pro
oblibenou ¢ast.

10.Troubu vypnete stisknutim tlacitka (.

V této ¢asti najdete tipy na pfipravu a
vareni jidla.

Navic tato ¢ast popisuje nékteré potraviny
testované vyrobci a nejvhodnéjsi nastaveni
pro tyto potraviny. Uvadi také vhodna
nastaveni trouby a pfislusenstvi pravé u
téchto jidel.

6.1 Obecna upozorneéni tykajici se
peceni v troubé

+ P¥i otevirani dvifek trouby béhem peceni
nebo po ném se mize objevit horka para.
Para mUze zpUsobit popaleniny rukou,
obliceje a / nebo oc&i. Pri otevirani dvirek
trouby zUstante v povzdali.

Intenzivni péra vznikajici pfi peceni mize

vlivem rozdilu teplot vytvaret

kondenzované kapky vody na vnitini a

vnéjsi strané trouby a na horni ¢asti

nabytku. Jedna se o normalni, fyzicky jev.

+ Hodnoty teploty a Casu vareni uvedené u
jednotlivych potravin se mohou lisit v
zavislosti na receptu a mnozstvi. Z
tohoto ddvodu jsou tyto hodnoty uvedeny
jako rozsahy.

+ Pred zahajenim vareni vzdy vyjméte
nepouzité prisluSenstvi z trouby.
PFislusenstvi, které z(stane v troubé,
muUze zabranit tomu, aby se vase jidlo
varilo pfi spravnych hodnotach.

+ U potravin, které budete vafrit podle svého

vlastniho receptu, se mizZete odkazat na

podobné potraviny uvedené v tabulkach
vareni.

Pouziti dodaného pfislusenstvi zajistuje

nejlepsi vykon pfi vareni. Vzdy dodrzujte

varovani a informace poskytnuté
vyrobcem pro externi nadobi, které
budete pouZivat.

+ Pecici papir, ktery pouzivate béhem
vareni, sefiznéte dle velikosti nadoby, do
které jej chcete vlozit. Pecici papir, ktery
presahuje z nddoby, mlze zplsobit
nebezpeci popaleni a ovlivnit kvalitu
peceni. Pouzijte pecici papir vhodny pro
dany teplotni rozsah.

+ Pro dobry vykon peceni uloZte potraviny
na doporucenou polici. BEhem peceni
neménte polohu police.

6.1.1 Pecivo a potraviny do trouby

Obecné informace

+ Pro dobry vykon vareni doporucujeme
pouzivat prisluSenstvi vyrobku. Pokud
budete pouzivat externi nddobi, preferujte
tmavé, nelepici a tepelné odolné nadobi.

+ Pokud je predehfivani doporu¢eno v
tabulce vareni, ujistéte se, ze vkladate
jidlo do predehraté trouby.

+ Pokud k vareni pouzijete dratény gril,
umistéte nddobu s jidlem do stfedu
draténého grilu a ne do blizkosti zadni
stény.

+ VSechny ingredience pouzivané pfi
vyrobé peciva by mély byt Cerstvé a mély
by mit pokojovou teplotu.

« Stav vareni potravin se mze lisit v
zavislosti na mnozstvi jidla a velikosti
nadobi.

+ Kovové, keramické a sklenéné formy

prodluzuji dobu vareni a spodni vrstvy

cukrarskych vyrobkd nehnédnou
rovnomerné.

Pouzivate-li pecici papir, na spodni strané

pokrmu Ize pozorovat malé zhnédnuti. V

této situaci maze byt nutné prodlouzit

dobu vareni pfiblizné o 10 minut.
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+ Hodnoty uvedené v tabulkach varenijsou  Ti
uréeny na zakladé testl provadénych v .
nasich laboratofich. Hodnoty vhodné pro
vas se mohou od téchto hodnot lisit.

+ Umistéte jidlo na pfislusnou polici
doporucenou v tabulce vareni. Spodni .
police trouby je povazovan za polici €. 1.

Tipy na peceni moucniku

+ Pokud je moucnik pfilis suchy, zvyste
teplotu 0 10 °C a zkratte dobu peceni.

+ Pokud je moucnik vihky, pouzijte malé
mnozstvi kapaliny nebo sniZte teplotu o
10 °C.

+ Pokud je horni ¢ast moucniku spalena,
poloZte ho na spodni polici, snizte teplotu
a prodluZte dobu peceni.

+ Pokud je vnitfek mouéniku dobfe upecen,
ale zvenku je lepkavy, pouZzijte méné
kapaliny, snizte teplotu a zvyste dobu
vareni.

Varny stul na pecivo a jidlo v troubé

Doporuceni pro peceni na jednom plechu

py pro piipravu peciva

Pokud je pecivo prilis suché, zvyste
teplotu 0 10 °C a zkratte dobu peceni.
NavlhCete list tésta smési skladajici se z
mléka, oleje, vajec a jogurtu.

Pokud se pecivo pece pomalu, ujistéte
se, ze tloustka pfipraveného peciva
nepretéka z plechu.

Pokud je pecivo na povrchu nahnédlé, ale
spodni vrstva neni upecena, ujistéte se,
Ze se na dno plechu nedostalo pfilis velké
mnozstvi smeési, kterou jste pouzili na
potreni peciva. Pro rovhomeérné opeceni
se pokuste rozlozit smés rovhomérné
mezi listy tésta a pecivo.

Pecte pecivo v poloze a teploté, které
jsou uvedené v tabulce vareni. Pokud
neni spodni vrstva dostate¢né upecen3,
poloZzte vas vyrobek na spodni polici a
pokracujte v peceni.

Potraviny Prislusenstvi k Provozni funkce |Poloha police Teplota (°C) Cas peéeni (min.)
pouZiti (pfiblizné)

Moucnik na Standardni plech *|Staticky 3 180 30..45

plechu
Forma na

Mou¢nik ve formé [moucnik na Horkovzduch 2 180 30..40
draténém grilu **

Kolacky Standardni plech *|Staticky 3 160 30..40

Kolacky Standardni plech *|Horkovzduch 3 145 25..35

Kulata dortova
forma o priméru

Piskotové kolace Staticky 2 155 40 .. 50
26 cm se svorkou
na draténém grilu
Kulata dortova
forma o priméru
Piskotové kolace |26 cm se svorkou |Horkovzduch 2 155 30..40
na draténém grilu
*%
Kolacky Plech na pecivo * |Staticky 3 170 25..40
Kolacky Plech na pecivo * |Horkovzduch 3 170 20..30
Pecivo Standardni plech *|Staticky 200 30..40
Petivo Standardni plech *|Stalické s 2 180 35..45
Ventildtorem
Brioska Standardni plech *|Staticky 2 200 20..35
Brioska Standardni plech *|Horkovzduch 3 180 20..30
Cely chléb Standardni plech *|Staticky 3 200 30..45
Cely chléb Standardni plech *|Horkovzduch 3 200 30..40
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Potraviny

Prislusenstvi k
pouziti

Provozni funkce

Poloha police

Teplota (°C)

Cas peceni (min.)
(pFiblizné)

Lasagne

Sklenéna / kovova
obdélnikova
nadoba na
draténém grilu **

Staticky

2 nebo 3

200

30..45

Jable¢ny kola¢

Kulata cernd
kovova forma,
primér 20 cm na
draténém grilu **

Staticky

180

50..70

Jable¢ny kola¢

Kulata cernd
kovova forma,
primér 20 cm na
draténém grilu **

Horkovzduch

170

50 .. 65

Pizza

Standardni plech *

Staticky

250

10..20

Pizza

Standardni plech *

Pizza

280

5..10

V pfipadé kazdého jidla se doporuéuje predehrev.

*Toto prFisluSenstvi vas spotrebi¢ nemusi obsahovat.

**Toto pfisluSenstvi neni soucasti produktu. Jsou to komeréné dostupné doplriky.

Doporuceni pro pripravu jidel s dvéma plechy

4-Plech na pecivo
*

Potraviny Prislusenstvi k Provozni funkce |Poloha police Teplota (°C) Cas peéeni (min.)
pouziti (pfiblizné)
1-Standardni
plech *

Kolacky Horkovzduch 1-3 145 30..40
3-Plech na pecivo
*
2-Standardni
plech *

Kolacky Horkovzduch 2-4 170 25..35
4-Plech na pecivo
*
1-Standardni
plech *

Pecivo Horkovzduch 1-4 180 40 ... 50
4-Plech na pecivo
*
2-Standardni
plech *

Brioska Horkovzduch 2-4 180 20..30

V pfipadé kazdého jidla se doporuéuje predehrev.

*Toto prislusenstvi vas spotrebi¢ nemusi obsahovat.

**Toto pfislusenstvi neni sou¢dasti produktu. Jsou to komeréné dostupné doplrky.

Tabulka vareni s provoznimi funkcemi
“Eco Peceni s Ventilatorem”
+ Neménte nastaveni teploty po zahjeni
vareni v provozni funkci “Eco Peceni s
Ventilatorem”.
+ Béhem peceni v provozni funkci “Eco
Peceni s Ventilatorem” neotvirejte dvirka
trouby Pokud dvifka neotevrete, vnitfni

teplota je optimalizovana pro usporu
energie, tato teplota se maze lisit od
teploty zobrazené na displeji.

+ Béhem pouzivani provozni funkce “Eco
Peceni s Ventilatorem” troubu
nepredehfivejte.
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Potraviny Prislusenstvi k Poloha police Teplota (°C) Cas peceni (min.)
pouZiti (pfiblizné)

Kolacky Standardni plech * 3 160 25..35

Kolacky Standardni plech * 3 180 25..35

Pecivo Standardni plech * 3 200 45 .. 55

Brioska Standardni plech * 3 200 35..45

*Toto pFisluSenstvi vas spotrebi¢ nemusi obsahovat.

**Toto pfisluSenstvi neni soucasti produktu. Jsou to komercné dostupné doplnky.

6.1.2 Maso, ryby a driibez

Klicové body grilovani
+ Okorenéni citronovou $tavou a peprem
celého kurete, krlity a velkych kouski
masa pred vafenim zvysi vykon vareni.

+ Vareni masa s kostmi trva o0 15 az 30
minut déle nez smazeni fizk(.

+ Méli byste pocitat asi 4 az 5 minut doby
vafeni na centimetr tloustky masa.

Varny stil na maso, ryby a dribez

+ Po uplynuti doby vareni ponechte maso v
troubé pfiblizné 10 minut. Stava z masa
se |épe rozmisti do smazeného masa a
pfi krajeni masa tolik nevytéka.

+ Ryby by mély byt umistény na stfedni
nebo nizké polici v tepelné odolné misce.

+ Pokrmy uvedené v tabulce vareni varte na
jednom plechu.

Potraviny Prislusenstvik  |Provozni funkce |Poloha police Teplota (°C) Cas peéeni (min.)
pouziti (priblizné)
, L 15 minuty 250/
Steak (Cely) / | ian dardni plech *|Statické s 3 max, po180..  |60..80
Rosténa (1 kg) Ventildtorem 190
Jehnéci kolinko . «|Statické s
(1,52 kg) Standardni plech Ventilatorem 3 170 85..110
Dratény gril *
Smazené kufe Jeden plech Statické s 2 15 minuty 250/ 60 . 80
(1,8-2kg) polozte na spodni | Ventilatorem max, po 190
policku.
Dratény gril *
Smazené kufe Jeden plech 3D Peieni 9 15 minuty 250/ 60 . 80
(1,8-2 kg) polozte na spodni max, po 190
policku.
S 25 minuty 250/
Krata (5,5 kg) Standardni plech * Stat'.dfe S 1 max, po 180 ... 150 ... 210
Ventilatorem 190
25 minuty 250/
Krita (5,5 kg) Standardni plech * 3D Peceni 1 max, po 180 ... 150..210
190
Dratény gril *
Ryby Jedenplech Stat'ﬁ'fe s 3 200 20...30
polozte na spodni | Ventilatorem
policku.
Dratény gril *
Ryby Jeden plech 3D Pegeni 3 200 20..30
polozte na spodni
policku.
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V pfipadé kazdého jidla se doporuéuje predehrev.

*Toto prislusenstvi vas spotrebi¢ nemusi obsahovat.

**Toto pfisluSenstvi neni soucasti produktu. Jsou to komeréné dostupné doplriky.

6.1.3 Gril Klicové body grilu

Cervené maso, ryby a drlibei maso pfi
grilovani rychle zhnédnou, maji krasnou

klrku a nevysychaiji. Pro grilovani je vhodné

zejména maso z filet, maso na Spizu,

klobasy a $tavnatd zelenina (rajCata, cibule

atd.).

Obecna varovani

+ Potraviny nevhodné ke grilovani
predstavuji nebezpeci pozaru. Grilujte
pouze potraviny, které jsou vhodné pro

gril na silném ohni. Také neumistujte jidlo

prilis daleko do zadni ¢asti grilu. Tato
oblast je nejteplejsi a tucna jidla se
mohou vznitit.

+ Béhem grilovani zavrete dvirka trouby.
Nikdy negrilujte s otevienymi dvirky
trouby. Horké povrchy mohou zptisobit
popaleniny!

Tabulka grilovani

+ Na gril pfipravujte co nejvice potraviny

podobné tloustky a hmotnosti.

Kusy ke grilovani umistéte na dratény gril
nebo dratény grilovaci plech tak, ze je
rozmistite, aniz byste prekrocili rozméry
topidla.

V zavislosti na tloustce kousku uréenych
ke grilovani se mohou doby pfipravy
uvedené v tabulce [isit.

Posunte dratény gril nebo polici na
pozadovanou uroven v troubé. Pokud
pecete na draténém grilu, zasunte plech
na spodni polici v troubé, bude na ngj
odkapavat olej. Vami zvoleny plech by
mél mit takovou velikost, aby pokryl
celou grilovaci plochu. Takovyto plech
nemusi byt soucasti baleni vaseho
spotfebiCe. Pro snadné ¢isténi nalijte do
plechu trochu vody.

Potraviny Prislusenstvi k Poloha police Teplota (°C) Cas peéeni (min.)
pouziti (pfiblizné)

Ryby Dratény gril 4-5 250 20..25

Kureci kousky Dratény gril 4-5 250 25..35
f:fgik;\f}e'eco 12 Iprateny gril 4 250 20 ...30

Jehnéci kotlety Dratény gril 4-5 250 20..25
Eg;fi'él;;)maso"é Drétény gril 4-5 250 25..30

Teleci kotlety Dratény gril 4-5 250 25..30
Gratinovana zelenina |Dratény gril 4-5 220 20..30
Toastovany chléb Dratény gril 4 250 1..4

Po 5 minutdch na grilu pfedehfivéni vynechejte.

Po 1/2 celkového ¢asu grilovani kousky jidla otocte.

6.1.4 Vareni v pare

+ Tabulka vareni obsahuje doporuceni pro
vareni testované vyrobcem. Mizete
nastavit mnozstvi vody, teplotu, funkci
vareni v pare a Cas pro potraviny, které
nejsou v tabulce.
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U potravin z ¢erveného masa mizete
pouzit 40% Uroven pary, abyste dosahli
vice propeceného vysledku, a 60-80%
Uroven pary, abyste ziskali vice varené
chuti.

Pred varenim naplnte nadrzku na vodu na
maximalni droven.




Potraviny Prislusenstvi k Poloha Provozni Teplota (°C) Urovei Cas peceni

pouzZiti police funkce pary (min.)
(pfiblizné)
Cely chléb Standardni plech * 2 Horkovzduch |180 %80 30..40
o Dréatény gril * i
Smazené kufe . 9 Statické s 15 minuty 250/ %80 60 . 70
(1,8-2 kg) Jeden plech polozte Ventildtorem  |max, po 190 °

na spodni poli¢ku.

Zebrovy steak

(jeden kousek) |Standardni plech * 3 3D Peceni 180 %80 40..55
*%

JehnéCikolinka | o iardni plech * (3 3D Pegeni 170 %80 80..100
se zeleninou

Kynuta buchta |Standardni plech * 3 Horkovzduch |180 %60 20..30

Kulatd dortova forma
o priméru 26 cm se

Tvarohovy kolaé e . Horkovzduch [120 %40 60 ... 70

svorkou na draténém

grilu **

Kufeci palicky  |Standardni plech * 3 3D Peceni 200 %80 20..30
Peceny brambor |Standardni plech * 3 3D Peceni 190 %40 45 .55
Hamburgerova |qionjardniplech* |3 Horkovzduch {180 %60 20... 30
houska
Losos se Standardniplech* |3 3D Peéeni 200 %60 15..25
zeleninou
KOI?‘,: ve Standardni plech * 2 Horkovzduch |180 %40 30..40
skorapce
Vejce natvrdo  [Standardni plech * 3 Horkovzduch 100 %80 5.8
Rybi polevka se Zapekana misa ** 3 Horkovzduch |180 %60 15..25
zeleninou
Maso se
zeleninou v Zapekana misa ** 3 Horkovzduch (220 %60 25..35
kastrolu
Pretzel buchty |Standardni plech * 3 Horkovzduch |220 %40 15..20
Bramborovy
kola¢ s mletym |Standardni plech * 3 Horkovzduch |190 %40 25..35
masem
Piskotové tésto |Standardni plech * 3 Horkovzduch |180 %40 20..30

V pfipadé kazdého jidla se doporuéuje predehrev.
* Toto prisluSenstvi vas spotfebi¢ nemusi obsahovat.

** Toto pfisluSenstvi neni sou¢dsti produktu. Jsou to komeréné dostupné doplrky.

Para
Potraviny |Pfislusenstvi k pouziti Poloha Provozni Teplota (°C) Cas peéeni (min.)
police funkce (pfiblizné)
Mrazeny |Velky parni pekac s otvory + 3 Pira 100 30 40
hrasek Podnos v troubé
.. |3-Velky parni pekac s otvory

MraZeny ) . - .

hragek 5- Maly parni pekaé s otvory + |3+ 5 Para 100 35..45
Podnos v troubé

Zebrovy |Velky parni pekz:zc s otvory + 3 Para 100 55 65

steak Podnos v troubé

Kousky Velky parni pek.’izc s otvory + 3 Para 100 35 45

brambor |Podnos v troubé
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Potraviny |Pfislusenstvi k pouZiti Poloha Provozni Teplota (°C) Cas peéeni (min.)
police funkce (pfiblizné)

Kureci Velky parni pek?c s otvory + 3 Para 100 30 . 40

prso Podnos v troubé

Brokolice |VSIkY parni pekdc s otvory + 3 Para 100 20..30
Podnos v troubé

que2| ) Velky parni pek:jc s otvory + 3 Pira 100 50 60

svitkova |Podnos v troubé
Velky parni pekdc s otvory + .

Ryby Podnos v troubé 3 Péra 100 20..30

Kousky Velky parni pekai\c s otvory + 3 Pira 100 25 35

mrkve Podnos v troubé

Kvétak | Velky parni pekdc s otvory + 3 Para 100 20..30
Podnos v troubé

Razickova | Velky parni pekéc s otvory + 3 Para 100 10 .20

kapusta |Podnos v troubé

Zelené Velky parni pekz:zc s otvory + 3 Para 100 25 35

fazole Podnos v troubé
Kuchyrské nadobi z

Ryze borosilikdtového skla + Podnos |3 Péra 100 25..35
v troubé

Mlchgna Velky parni pek?vzc s otvory + 3 Para 100 20 . 30

zelenina |Podnos v troubé

Chléb Bao Velky parni pEk?c s otvory + 3 Para 100 10..15
Podnos v troubé

Kukuice |VEIky pami pekaC s otvory + 3 Péra 100 35..45
Podnos v troubé

Vejce Velky parni pek:?c s otvory + 3 Pira 100 13 17

natvrdo Podnos v troubé

Vejcg Velky parni peka?c s otvory + 3 Pira 100 810

namékko |Podnos v troubé

Cinské Velky parni pekdc s otvory + .

knedliky |Podnos v troubé 8 Para 100 10..20

K:drar’nelo Velky parni pekai\c s otvory + 3 Pira 100 20 30

vy krém  |Podnos v troubé

Ravioli | Velky pami pekat s otvory + 3 Para 100 8..12
Podnos v troubé

Nepredehfivejte

Pfi pe¢eni umistéte plech do trouby na 1. pfi¢ku a perforovany plech na 3. pficku

SousVide (Sous-vide)
Sous-vide je metoda vareni ve vakuu.
Provadi se pfi nizkych teplotach od 55 do
95 °C s pouzitim 100 % pary. Vareni sous-
vide se pouziva pro Setrné vareni potravin,
jako je maso, ryby, zelenina a dezerty.
Potraviny se ohfivaji v komorové vakuové
svarecce ve specialnim vzduchotésném
vakuovém sacku odolném vici teplu.

Ochranny obal vakuového sacku uchovava

ziviny a chuté. Nizké teploty a pfimy pfenos

tepla umoznuji pfesnou kontrolu

pozadovanych vysledkd vareni.

« Pri vareni ve vakuu zUstévaji v
potravindch zachovany chuté.
Zintenziviuje chuté, jako jsou kofeni,
bylinky a ¢esnek.

+ Pred varenim naplnte nadrzku na vodu na

maximalni droven.

+ Pred varenim se ujistéte, ze vakuum v
sdacku je neporusen:

1. Ve vakuovém sacku nesmi byt zadny
vzduch.
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2. Teplem utésnitelny Sev je dokonale

utésnény.

3. Ve vakuovém sacku neni zadny otvor.

+ Vakuovy sacek muzete polozit na dratény

+ U jidel pfipravovanych pfi teploté nizsi
nez 65 °C se po vareni doporucuje

opeceni.

podnos.
Potraviny PrisluSenstvi k pouziti |Poloha Provozni funkce Teplota (°C) Cas peéeni (min.)
police (pfiblizné)
Kureci prso | Dratény gril 3 SousVide 70 90..150
Brokolice Drétény gril 3 SousVide 85 40 .. 60
Kvétak Dratény gril 3 SousVide 85 40 ... 60
Losos Dratény gril 3 SousVide 60 25..35
Biftek Dratény gril 3 SousVide 65 90 .. 150
File 2 Dratény gril 3 SousVide 55 20...30
makrely
Jehnéci fex .
kolinko Dratény gril 3 SousVide 95 100..110
Krevety Dratény gril 3 SousVide 55 20..30
Nepredehrivejte
6.1.5 Testované potraviny
+ Potraviny v této tabulce vareni jsou
pripravovany podle normy EN 60350-1
pro usnadnéni testovani vyrobku pro
kontrolni instituce.
Tanulka vareni pro testované potraviny
Doporuceni pro peceni na jednom plechu
Potraviny PFisluSenstvi k Provozni funkce |Poloha police Teplota (°C) Cas peéeni (min.)
pouZiti (pfiblizné)
Krehké pecivo |1 dardni plech * |Staticky 3 140 20..30
(sladké pecivo)
U modell s
draténymi
tehké pedi olicemi :3
Krehke] pecivo Standardni plech *|Horkovzduch P 140 15..25
(sladké pecivo) U modelt Modely
bez draténych
polic :2
Kolacky Standardni plech *|Staticky 3 160 30..40
Kolacky Standardni plech *|Horkovzduch 3 145 25..35
Kulaté dortova
Piskotové kolage |fOrma o priméru | oy 2 155 40..50
26 cm se svorkou
na draténém grilu
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Potraviny

Prislusenstvi k
pouziti

Provozni funkce

Poloha police

Piskotové kolace

Kulata dortova
forma o primeéru
26 cm se svorkou
na draténém grilu
*%

Horkovzduch 2

Jable¢ny kola¢

Kulata ¢ernd
kovova forma,
primér 20 cm na
draténém grilu **

Staticky 2

Jable¢ny kola¢

Kulatd cernd
kovova forma,
primér 20 cm na
draténém grilu **

Horkovzduch 3

Teplota (°C) Cas peceni (min.)
(pFiblizné)

155 30..40

180 50..70

170 50..65

V pfipadé kazdého jidla se doporucuje predehrev.

*Toto pFisluSenstvi vas spotfebi¢ nemusi obsahovat.

**Toto prisluSenstvi neni soucasti produktu. Jsou to komercné dostupné doplnky.

Doporuceni pro pripravu jidel s dvéma plechy

Potraviny Prislusenstvi k Provozni funkce |Poloha police Teplota (°C) Cas peceni (min.)
pouZiti (pfiblizné)
1-Standardni
plech *

Kolacky Horkovzduch 1-3 145 30..40
3-Plech na pecivo
*
2-Standardni

tehké pedi lech *

Krehké pecivo P Horkovzduch  [2-4 140 15..25

(sladké pecivo) | 4-plech na petivo
*

V pfipadé kazdého jidla se doporucuje predehrev.

*Toto prisluSenstvi vas spotrebi¢ nemusi obsahovat.

**Toto pfislusenstvi neni sou¢dsti produktu. Jsou to komeréné dostupné doplriky.

Gril

Potraviny Prislusenstvi k Poloha police Teplota (°C) Cas peéeni (min.)
pouziti (pfiblizné)

Fasirka (teleci) -12 | i and aril 4 250 20 .30

mnozstvi

Toastovany chléb Dratény gril 4 250 1..3

U vSech grilovanych jidel se doporucuje pfedehrat troubu na 5 minut.

Po 1/2 celkového ¢asu grilovani kousky jidla otocte.

Jogurt

Priprava jogurtu;

1. Vyjméte prisluSenstvi a bo¢ni rosty

(pokud existuji) z varné zény.
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Umistéte nadobu na jogurt na dno
varné zony.

Po pfipravé jogurtu jej nechte alespon
12 hodin odpocinout v chladnicce.

Po celou dobu nechte dvifka trouby
napull pooteviena.



Potraviny Provozni funkce Poloha police Teplota (°C) Cas peceni (min.)
(pFiblizné)
Jogurt Horkovzduch fgr?;j“' castvame 155 6o 240 ... 360

7 Udrzba a cisténi

7.1 Obecné informace o cistéeni

Obecna varovani

+ Pred vycisténim produktu vyckejte, dokud
produkt vychladne. Horké povrchy mohou
zpUsobit popaleniny!

+ Neaplikujte Cistici prostfedky pfimo na
horké povrchy. To mize zpUsobit trvalé
skvrny.

+ Vyrobek by mél byt po kazdé operaci
ddkladné vycistén a vysusen. Zbytky
potravin se tak budou snadno C¢istit a
zabrani se pripaleni téchto zbytkd pfi
dalsim pouziti vyrobku. Tim se prodluzuje
zivotnost spotrebice a snizuji se Casto se
vyskytujici problémy.

« K Cisténi nepouzivejte parni Cistici
prostredky.

+ Nékteré saponaty nebo Cistici prostredky
mohou zplsobit poskozeni povrchu.
Nevhodné Cistici prostiedky jsou: bélidla,
Cistici prostredky s obsahem ¢pavku,
kyseliny nebo chloridy, parni Cistici
prostredky, odvapnovaci prostredky,
odstranovace skvrn a rzi, abrazivni cistici
prostfedky (krémové Cistice, abrazivni
prasky, abrazivni a Skrabaci Skrabky,
draténky, houbicky, Cistici hadry
obsahujici necistoty a zbytky Cisticich
prostiedkd).

+ P¥i ¢isténi po kazdém pouziti neni
potfeba zadny specialni Cistici
prostfedek. Spotrebic Cistéte pomoci
prostifedku na myti nadobi, teplé vody a
meékkého hadfiku nebo houby a osuste jej
suchym hadrikem.

« Po Cisténi se ujistéte, Ze jste Uplné setreli
veskerou zbyvajici tekutinu a okamzité
oCistéte veskeré jidlo, které se béhem
vareni rozstfiklo.

+ Nemyjte zadnou soucdst vaseho
spotrebi¢e v mycce nadobi, pokud neni v
navodu k obsluze uvedeno jinak.

Inox - nerezové povrchy

+ K Cisténi nerezovych povrchi a rukojeti
nepouzivejte Cistici prostredky obsahujici
kyseliny nebo chlér.

+ Nerezovy povrch mize ¢asem zménit
barvu. To je normalni. Po kazdé operaci
ocistéte Cisticim prostfedkem vhodnym
pro nerezovy nebo inoxovy povrch.

- Cistéte mékkym mydlovym hadfikem a
tekutym (neskrabavym) cisticim
prostfedkem vhodnym pro nerezové
povrchy, pficemz davejte pozor, abyste
otirali v jednom sméru.

+ Odstrante skvrny od vapna, oleje, skrobu,

mléka a bilkovin na skle a nerezovych

povrsSich okamzité bez ¢ekani. Skvrny
mohou po dlouhé dobé zrezivét.

Cistici prostfedky nastfikané/aplikované

na povrch by mély byt okamzité ocistény.

Abrazivni CistiCe zanechané na povrchu

zpUsobuji zbéleni povrchu.

Smaltované povrchy

+ Pred Cisténim varné plochy musi trouba
vychladnout. Ci§téni na horkych povrsich
vytvari nebezpeci pozaru a poskozuje
smaltovany povrch.

+ Po kazdém pouziti oCistéte smaltované
povrchy mycim prostfedkem na nadobi,
teplou vodou a mékkym hadfikem nebo
houbou a osuste je suchym hadfikem.

+ Na odolné skvrny Ize pouzit Cisti¢ trouby
a grilu doporuceny na webovych
strankach vasi znacky produktu.

je povrch silné znecistény, lehce jej
navlhcCete a jemné oCistéte kartaCem s
meékkymi Stétinami nebo draténym
dratem. Nevyvijejte nadmérny tlak.
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Katalytlcke povrchy
Boc¢ni stény ve varném prostoru mohou
byt pokryty pouze smaltovanymi nebo
katalytickymi sténami. LiSi se podle
modelu.

+ Katalytické stény maji svétly matny a
porézni povrch. Katalytické stény trouby
by se nemély Cistit.

+ Diky své porézni strukture katalytické
povrchy absorbuji olej a po nasyceni
povrchu olejem se za¢nou lesknout, v
tomto pripadé je doporuceno dily
vymenit.

Sklenéné povrchy

« P¥i ¢isténi sklenénych povrch
nepouzivejte tvrdé kovové Skrabky a
abrazivni Cistici prostfedky. Mohou
poskodit povrch skla.

+ Spotiebic¢ Cistéte pomoci prostiedku na
myti nadobi, teplé vody a hadfiku z
mikrovldkna urc¢eného pro sklenéné
povrchy a osuste jej suchym hadfikem z
mikrovlakna.

+ Pokud po ¢isténi zUstaly zbytky Cisticiho
prostiedku, otfete jej studenou vodou a
osuste Cistou a suchou utérkou z
mikrovlakna. Zbytkovy Cistici prostfedek
muze pristé poskodit povrch skla.

+ Zaschlé zbytky na sklenéném povrchu v
zadném pripadé necistéte zoubkovanymi
nozi, draténou vinou nebo podobnymi
Skrabacimi néstroji.

+ Vépnité skvrny (zluté skvrny) na povrchu
skla mGzete odstranit bézné dostupnym
odvdapnovacim prostfedkem, jako je ocet
nebo citronova $tava.

+ Pokud je povrch silné znecistény,
naneste na skvrnu Cistici prostredek
houbi¢kou a pockejte dostate¢né dlouho,
dokud nezapUsobi. Poté sklenény povrch
ocistéte vlhkym hadfikem.

+ Odbarveni a skvrny na povrchu skla jsou
normalni a nejednd se o vady.

Plastové dily a lakované povrchy

+ Plastové dily a lakované povrchy Cistéte
mycim prostfedkem na nadobi, teplou
vodou a mékkym hadfikem nebo houbou
a osuste je suchym hadrikem.

+ Nepouzivejte Skrabky z tvrdych kov( a
abrazivni Cistici prostfedky Mohou
poskodit povrchy.

+ Zajistéte, aby spoje soucasti vyrobku
nezlistaly vlhké a neobsahovaly saponat.
V opac¢ném pfipadé mUze na téchto
spojich dochazet ke korozi.

7.2 Prislusenstvi pro cisténi
Nevkladejte prislusenstvi vyrobku do mycky

nadobi, pokud neni v navodu k pouziti
uvedeno jinak.

7.3 Cisténi ovladaciho panelu

« Pri Cisténi panell s knoflikovym
ovladanim otfete panel a knofliky vihkym
mékkym hadfikem a osuste je suchym
hadfikem. Pri ¢isténi panelu
neodstranujte knofliky a t&snéni pod nim.
Mohlo by dojit k poskozeni ovladaciho
panelu a knoflikd.

« Pri Cisténi nerezovych panelll s
knoflikovym ovladanim nepouzivejte v
okoli knofliku ¢istici prostredky z
nerezové oceli. Indikatory kolem knofliku
Ize vymazat.

+ Dotykové ovladaci panely Cistéte vihkym
mékkym hadfikem a osuste suchym
hadfikem. Pokud je vas vyrobek vybaven
funkci zamku tlacitek, nastavte zamek
tlacitek pred ¢isténim ovladaciho panelu.
V opacném pripadé muze dojit k
nespravné detekci na tlacitkach.

7.4 Cisténi vnitrku trouby (oblast

vareni)

Postupujte podle krokd ¢isténi popsanych v
¢asti ,Obecné informace o ¢isténi” podle
typu povrchu vasi trouby.

Cisténi boénich stén trouby

Bocni stény ve varném prostoru mohou byt
pokryty pouze smaltovanymi nebo
katalytickymi sténami. Lisi se podle
modelu. Pokud vas vyrobek obsahuje
katalytickou sténu, informace naleznete v
¢asti Katalytické povrchy”.
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Pokud je vasim vyrobkem model s
draténymi policemi, pred Cisténim bocnich
stén je vyjmeéte. Poté dokoncete Cisténi, jak
je popséno v ¢asti ,Obecné informace o
Cisténi” podle typu povrchu boéni stény.
Vyjmuti bocnich draténych polic:

1. Odstrante predni ¢ast draténé police

tazenim za bo¢ni sténu v opacném
smeru.

2. Zatahnéte draténou polici smérem k
sobé, abyste ji zcela odstranili.

- N W B o

3. P¥i opétovném pripevnéni policky je
tfeba zopakovat postupy pouzité pfi
jejich demontazi od konce k zac¢atku.

7.5 Cisténi dvirek trouby

Dvere trouby a skla dvifek mlzete
demontovat a vycistit je. Postup
demontdze dvifek a oken je vysvétlen v
¢dastech "Demontaz dvirek trouby" a
"Demontaz vnitrnich skel dvifek". Po
vyjmuti vnitfnich skel dvefi je vyCistéte
pomoci prostfedku na myti nadobi, teplé
vody a mékkého hadfiku nebo houby a
vysuste je suchym hadfikem. Zbytky
vodniho kamene, které se mohou vytvorit
na skle trouby, otfete octem a oplachnéte
sklo.

K ¢isténi dvifek a skla trouby
@ nepouzivejte drsné abrazivni Gistici
prostredky, kovové Skrabky,

draténou vinu ani bélici materialy.
Odstranéni dvirek trouby

1. Otevrete dvifka trouby.

2. Otevrete svorky v zasuvce zavésu
prednich dvefi vpravo a vlevo
zatlacenim smérem dol{, jak je
znazornéno na obrazku.

3. Typy zavésl se lisi podle modelu
vyrobku jako typy (A), (B), (C).
Nasledujici obrazky ukazuji, jak otevrit
jednotlivé typy zavésu.

4. Z&avés typu (A) je k dispozici pro bézné
typy dvefi.

Sl

5. Zavés typu (B) je k dispozici pro typy
dvefi s mékkym zaviranim.

6. Zavés typu (C) je k dispozici v typech
dvefi s mékkym otevirdnim/zaviranim.

7. Dvere trouby dejte do polooteviené
polohy.

"

8. Vytadhnéte odstranéné dvere smérem
nahoru, aby se uvolnily z pravého a
levého zavésu, a vyjméte je.
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Pfi opétovném pfipevnéni dvefi je
@ tfeba zopakovat postupy pouzité pfi
jejich demontazi od konce k

zacatku. Pfi montazi dvefi
nezapomernite zavfit svorky na
z4asuvce z3aveésu.

7.6 Odstraneéni vnitiniho skla dveri
trouby

Vnitini sklo pfednich dvefi vyrobku Ize z
diivodu cisténi odstranit.

1. Otevrete dvirka trouby.

2. Plastovy komponent pfipevnény na
horni ¢asti pfednich dvefi zatahnéte k
sobé souc¢asnym zatlacenim na tlakové
body na obou strandch komponenty a

vyjméte jej.

3. Jak je zndzornéno na obrazku, jemné
nadzvednéte nejvnitinéjsi sklo (1)
smérem k "A" a poté jej vyjméte tahem

smérem k "B".

8 Odstranovani zavad

1  Vnitini sklo 2*  Vnitini sklo (nemusi
byt k dispozici pro
vas vyrobek)

4. Pokud ma vas vyrobek vnitini sklo (2),
zopakujte stejny postup pro jeho
odpojeni (2).

5. Prvnim krokem preskupeni dvefi je
opétovna montaz vnitiniho skla (2).
Umistéte zkoseny okraj skla tak, aby se
setkal se zkosenym okrajem plastového
otvoru. (Pokud ma vas vyrobek vnitini
sklo). Vnitini sklo (2) musi byt
pripevnéno k plastovému otvoru, ktery je
nejblize k nejvnitinéjsimu sklu (1).

6. Pri opétovné montazi nejvnitinéjsiho
skla (1) davejte pozor, abyste potisténou
stranu skla umistili na druhé vnitfni sklo.
Je velmi dilezité, aby se spodni rohy

nejvnitinéjsiho skla (1) setkaly se
spodnimi plastovymi drazkami.

7. Zatlacte plastovy komponent smérem k
ramu, dokud se neozve "cvaknuti”.

7.7 Cisténi svétla trouby

Lampa trouby nesmi byt odstranéna
uzivatelem z dlivodu bezpecnosti vyrobku.
V pripadé jakékoli poruchy lampy to sdélte
autorizovanému servisu a nechte ji
vymenit.

Pokud problém pretrvava i po provedeni
pokyn( v této ¢ésti, kontaktujte svého
prodejce nebo autorizovany servis. Nikdy
se nepokousejte opravit svij vyrobek sami.

Béhem provozu trouby vychazi para.
« Béhem provozu je normalni vidét paru.
>>> Toto neni porucha.

P¥i vareni se objevuji kapky vody

+ Para vznikajici pfi vareni kondenzuje,
kdyz se dostane do kontaktu se
studenymi povrchy vné vyrobku a mlze
tvorit kapky vody. >>> Toto neni porucha.
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Béhem zahfivani a chlazeni vyrobku jsou

slyset kovové zvuky.

+ Kovové ¢asti se mohou pfi zahrati
roztahovat a vyddvat zvuky. >>> Toto
neni porucha.

Vyrobek neni funkéni.

+ Pojistka mlZze byt vadna nebo spélena.
>>> Zkontrolujte pojistky v pojistkové
skfince. V pfipadé potieby je zménte
nebo je znovu aktivujte.

+ Spotiebi¢ nesmi byt zapojen do
(uzemnéné) zasuvky. >>> Zkontroluijte,
zda je spotrebic zapojen do zasuvky.

+ (Pokud je na vasem spotiebici ¢asovac)
Tlagitka na ovladacim panelu nefunguiji.
>>> Pokud je vas vyrobek vybaven
zamkem tlacitek, mdze byt zdmek
tlacitek aktivovan, deaktivujte jej.

Osveétleni trouby nesviti.

+ Osvétleni trouby m(iZe byt vadné. >>>
Vyménu by mél provést vyrobce zarovky
trouby, opravnéna osoba nebo
autorizovany servis

+ Bez elektrického napajeni. >>> Ujistéte
se, ze je sit funkéni a zkontrolujte pojistky
v pojistkové skfifice. V pfipadé potreby
vymeénite pojistky nebo je znovu aktivujte.

Trouba netopi.

+ Trouba nemusi byt nastavena na
konkrétni funkci peceni a/nebo teplotu.
>>> Nastavte troubu na konkrétni funkci
peceni a/nebo teplotu.

+ Bez elektrického napajeni. >>> Ujistéte
se, Ze je sit funkéni a zkontrolujte pojistky
v pojistkové skfifice. V pripadé potreby
vymeénte pojistky nebo je znovu aktivujte.

Prikaz, ktery chcete odeslat z aplikace

"HomeWhiz", neprochazi. (pokud jsou

splnény podminky vzdaleného pristupu)

+ Vase spojeni muze byt na chvili
preruseno. >>> Ujistéte se, e je trouba
pripojena k bezdratové siti a vypnéte a
zapnéte aplikaci.

Aplikace "HomeWhiz" nezobrazuje stav

trouby spravné.

+ Vase spojeni muze byt na chvili
preruseno. >>> Ujistéte se, Ze je trouba
pfipojena k bezdratové siti a vypnéte a
zapnéte aplikaci.

Pokud se po vlozeni vyrobku do aplikace

"HomeWhiz" zobrazi chybové hlaseni "Pri

prirazovani vyrobku k vaSemu domovu

nebo zadané mistnosti doslo k chybé. Toto
zarizeni patfi do jiné domacnosti.” nebo
pokud jste zapomnéli, ve kterém konté

"HomeWhiz"

+ Vymazte parovani podle pokynt v ¢asti
"Vymazani parovani pfipojené trouby
"HomeWhiz" a zopakujte parovani
vyrobku od zacétku.

Béhem instalace produktu do aplikace
"HomeWhiz" se zobrazi upozornéni
"Zjisténo vice siti Bluetooth".

+ V pfipadé, Ze je v domacnosti vice nez
jeden domaci spotrebic nastaven do
rezimu nastaveni ve stejnou dobu a vysila
signal bluetooth, mlze se béhem
instalace do aplikace "HomeWhiz" objevit
upozornéni "Zjisténo vice siti Bluetooth".
>>> \/ypnéte instalacni rezimy ostatnich
spotrebicl a pokracujte v pouzivani
pouze jednoho spotfebice se zapnutym
instala¢nim rezimem.

V aplikaci "HomeWhiz" se zobrazuji jiné

vyrazy nez jazyk, ktery jsem zadal.

+ V pripadech, kdy je vykon internetu nizky,
se v aplikaci homewhiz mohou objevit
vyrazy v jinych jazycich, nez jsou jazyky,
které jste definovali v aplikaci. >>> Toto
neni porucha.

Dalsi informace pro Uzivatelskou Technické informace o provoznich rezimech nizké spotreby podle nafizeni
prirucku: EU 2023/826

Rezim SPOTREBA (WATT) DOBA (MINUTY)*

Vypnuto -
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Pohotovostni rezim -

Pohotovostni rezim s informacnim

nebo stavovym displejem 08

20

Sitovy pohotovostni rezim 2,0

20

*:Doba, po které zafizeni piejde automaticky do pohotovostniho rezimu, vypnutého rezimu nebo sitového

pohotovostniho rezimu v minutach a zaokrouhlena na nejblizsi minutu.
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ZAKAZNICKE CENTRUM BEKO

BEKO SPOLKA AKCY]NA, organizatni slozka, Bucharova 1423/6, 158 00 Praha 5 - Stodtilky

7 dnivtydnu od 8:00 do 18:00
poradi nebo pom(iZe vyresit zarutni, pfipadn& pozaruZni opravy vyrobk( Beko

tel. kontakt 222525222

tel. kontakt 800 350333

e-mail zakaznickecentrum@bekosa.cz

online objednavka opravy spotfebice www.bekocr.cz

5 let zdruky - podminky a registrace www.bekocr.cz
ZARUCNI PODMINKY CR

Platny a titelny prodejni doklad, ktery obsahuje datum prodeje, model spotfebi¢e a oznaleni prodejce,
opraviiuje uZivatele vyuZit zaruku na vyrobek v souladu s ustanovenimi ObZanského zakoniku, v platném znéni.
Neni-li stanoveno jinak, je zaru¢ni doba na vyrobek 24 mésicl. Zatina plynout ode dne pFevzeti véci kupujicim
vyjma pripadu, kdy je nutné uvedeni do provozu opravnénou firmou. V tom pfipadé zatne zaru¢ni doba plynout
ode dne uvedeni vyrobku do provozu.

Vyrobky vyZadujici odborné zapojeni: plynové a kombinované spordky a varné desky, ddle viechny spotiebice,
které nejsou vybaveny privodnim elektrickym kabelem zakon€enym vidlici. Zapojeni spottebite je sluZbou
hrazenou zdkaznikem. Potvrzeni je nutné uschovat. Dovozce nezodpovida za po3kozeni & 3kody vzniklé
chybnou instalaci nebo chybnym zapojenim vyrobku.

Zaruka vyplyvajici z t&chto zarugnich podminek méZe byt uplatn&na pouze na tizemi Ceské republiky a tykd se
pouze a vyhradné spotiebiti dovezenych do CR prostfednictvim nasi spolegnosti, BEKO SPOLKA AKCY|NA,
organizatni sloZka, Bucharova 1423/6, 158 00 Praha 5 - Stodiilky, kterd je oficidlnim zastoupenim znacky Beko
pro Ceskou republiku,

Zaruka je poskytovdna kupujicimu (konecnému spotiebiteli) v souladu se zakonem €. 634/1992 Sb., o ochrané
spotfebitele vplatném znéni, na vyrobek slouZici b&Znému pouZivani vdomdcnosti. Vyrobek neni uréen
k primyslovému pouZiti a poskytovani sluZeb. Spotfebie, které nejsou pouzivany vdomacnosti, nejsou
pfedmé&tem zaruky (hotelova, Skolska a restauracni zafizeni, Gklidové firmy atd.)

Prava ze zodpovédnosti za vady vyrobku se uplatriuji u prodavajiciho. Zaru¢ni oprava se vztahuje vyhradné na
zavady, které vzniknou v dob& platnosti zaru¢ni lhity a to vyrobni vadou. Takto vzniklé zavady je opravn&n
odstranit pouze autorizovany servis.

0 odstranéni vad vyrobku v zaru¢ni Ihiité je kupujici opravnény poZadat prodejce nebo Zdkaznické centrum
Beko na telefonnim Cisle: 222525222, 800350333 nebo online na https://www.bekocr.cz/objednavka-
opravy-spotrebice

Zakaznik musi pro objednani opravy nahlasit datum zakoupeni, model spotfebice, vyrobni a produktové €islo,
které se nachdzi na vyrobnim 3titku kaZdého spotfebice. Bez nahlaseni téchto (dajii nebude moci byt
pozadavek zakaznika na bezplatnou opravu vyreden. Zakaznik je také dale povinen poskytnout autorizovanému
servisu soutinnost potfebnou k ovéreniexistence pfipadné odstranéni reklamované vady.
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q)

k)

PFi navstévé servisniho technika kupuijici prokaze existenci zaruky pfedloZenim Citelného prodejniho dokladu
nebo certifikdtu 5 let zaruky Beko. Po provedeni zaru¢ni opravy jsou autorizovana servisni stiediska nebo
prodavajici povinni vydat kupujicimu Citelnou kopii opravného listu nebo doklad o uplatnéni prava zaruky a dobé
trvani opravy. Po dobu zaruky je kupujici povinen uschovat veskeré doklady souvisejici s koupi a servisem
vyrobku.

Opravni list slouZi k prokazovani prav kupujiciho, proto je ve vlastnim zdjmu kupujiciho si zkontrolovat pfed
podpisem ve3keré tdaje. Zaru¢ni Ihiita se v piipadech, kdy zdvada znemoZnila pouZivani vyrobku, prodluZuje o
dobu, kdy kupuijici uplatnil narok na zaru¢ni opravu u autorizovaného strediska aZ do dne prevzeti opraveného
vyrobku.

Vyrobek musi byt instalovédn a provozovén podle ndvodu kobsluze a platnych norem. Funkce chladnicek,
mraznicek a jejich kombinaci je zarutena pfi okolni teploté od +10°Cdo +32°C.

Touto zarukou nejsou dotZena prava kupujiciho, ktera se ke koupi véci vazi podle zvlastnich pravnich predpist.
Spole€nost BEKO SPOLKA AKCY|NA, organizatni sloZka, Bucharova 1423/6, 158 00 Praha 5 - Stoddlky nabizi
spotiebiteldim na vybrané modely prodlouZenou zaruku vcelkové délce trvani 5 let. Pfedmétem této
nadstandardni zaruky je bezplatné odstrafiovani vyrobnich vad po dobu nasledujicich 36 mé&sicl od skonZenf
zakonné dvouleté zarugni Ihity. Podminkou ziskani certifikdtu prodlouzené zaruky je spinéni veskerych
podminek uvedenych na www.bekocr.cz

0 odstranéni vad vyrobku v prodlouZené zaru¢ni Ihiité je kupujici opravnény poZadat Zakaznické centrum Beko
na telefonnim ¢isle: 222 525222, 800350 333 nebo online na https://www.bekocr.cz/objednavka-opravy-
spotrebice

Pi opravé vramci prodlouzené zaruky je uZivatel povinen autorizovanému servisu pfedloZit platny certifikat

prodlouZené zaruky a prodejni doklad.

V dobé trvéni prodlouZené zaruky bude opravnéna reklamace feSena opravou nebo dodanim néhradniho dilu.
V pfipadé neodstranitelné vady zajisti dovozce primo u zakaznika vyménu vyrobku za novy. Narok na vyménu
uplatiiuje zakaznik po zaslani viech potiebnych dokladl (platny certifikat, doklad o zakoupeni, vyjadieni
servisniho technika) na e-mail reklamace@bekosa.cz nebo po3tou na adresu BEKO SPOLKA AKCY|NA,
organizatni slozka, Bucharova 1423/6, 158 00 Praha 5 - Stodlilky. Spotfebitel nema pravo v priibéhu
prodlouZené zaruky na vraceni kupni ¢astky. Uplatnéni prava na bezplatné odstrafiovani vyrobnich vad podléha
zde uvedenym v3eobecnym zdru¢nim podminkam.

Pravo na uplatnénfzaruky zanikd pokud:

Neni vyrobek pouZivan v souladu s navodem;

Doslo k mechanickému po3kozeni vyrobku cizim zavinénim, pfi nesprdvné tdrZzbé nebo jinym zanedbdnim
péce o vyrobek;

Byl na vyrobku proveden neodborny zasah neopravnénou osobou;

Plynové spotfebite nebo spotfebite s napdjenim 400V nebyly uvedeny do provozu odbornou firmou;

Doslo k mechanickému poSkozeni pfi pfepravé;

Je vada zplisobend vnéjsimi podminkami, jako jsou napf. poruchy v elektrické siti nebo vadnd bytovd instalace,
nevhodnymi provoznimi podminkami, poskozeni Ziviem;

Je vyrobek vadny z diivodu pouZiti neoriginalniho pfislusenstvi a ndhradnich dili;

Kuchyriskad linka, do které je vyrobek zabudovany, nespliiuje potfebné technické parametry;

Zaruka se dale nevztahuje na preventivni GidrZbu popsanou v ndvodu k obsluze, popfipadé zévady zplsobené
nevhodnou manipulaci, na opotfebeni vzniklé béZnym pouZivanim, na mechanické poskozeni sklenénych a
plastovych komponentd;

Zaruka se nevztahuje na navitévu technika za i€elem poradenstvi, preventivni kontrolu stavu spotfebite,
vyménu nahradniho dilu, ktery nevyZaduje odborny zasah, zdména sméru otevirani dvefi chladnicek a
susicek.
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Vitajte!

Vazeni zakaznik,

Dakujeme, Ze ste si vybrali produkt Beko. Chceme, aby va$ produkt vyrobeny s vysokou
kvalitou a technoldgiou ponukal najlepsiu efektivitu. Pred pouzitim produktu si preto pozor-
ne precitajte tento ndvod a a vSetku dodanu dokumentaciu.

Majte na paméti vSetky informdcie a upozornenia uvedené v ndvode na pouzitie. Tymto
spésobom budete chranit seba a svoj vyrobok pred moznymi nebezpecenstvami.
Uschovaijte si tento ndvod na obsluhu. Ak produkt posuniete niekomu inému, odovzdajte s
nim aj navod na obsluhu. Zaruéné podmienky, pouZitie a spdsoby rieSenia problémov pre
vas produkt su uvedené v tejto prirucke.

Symboly a ich popis v navode na obsluhu:

Nebezpecenstvo, ktoré moze mat za nasledok smrt alebo zranenie.

@ Dolezité informacie alebo uZitoéné tipy na pouZivanie.

Precitajte si ndvod na obsluhu.

f Vystraha pred hortcim povrchom.

UPOZOR- Nebezpecenstvo, ktoré mdze mat za nasledok materialne poskodenie produktu alebo Zivotné pro-
NENIE  stredie.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Bezpecnostné pokyny
- Tato Cast obsahuje bezpec-

A1.1 Zamyslané pouzitie m

nostné pokyny potrebné pre
zabranenie nebezpecenstvu
zraneni 0sOb alebo vecnych
skod.

Ak vyrobok odovzdate inej oso-
be na osobné pouzitie alebo
ucely pouzitia z druhej ruky, je
potrebné poskytnut aj navod
na pouzitie, Stitky vyrobkov a
dalSie relevantné dokumenty a
diely.

Nasa spolo¢nost nezodpoveda
za Skody, ktoré mozu vzniknut
v pripade nedodrzania tychto
pokynov.

Nedodrzanie tychto pokynov
ma za nasledok stratu zaruky.
InStalacné a opravarenské
prace nechaijte vzdy vykonat u
vyrobcu, autorizovaného ser-
visu alebo osoby, ktoru urc¢i do-
vozca.

Pouzivajte iba originalne nah-
radné diely a prislusenstvo.
Neopravujte ani nevymienajte
Ziadnu sucast produktu, pokial
to nie je jasne uvedené v pouzi-
vatel'skej prirucke.

* Nevykonavajte na produkte
technické upravy.

* Tento vyrobok je navrhnuty na
pouzitie vdomacnosti. Nie je
vhodny pre komerc¢né pouzitie.

* Nepouzivajte vyrobok v zah-
radach, na balkénoch alebo v
inych vonkajsich priestoroch.
Tento vyrobok je urceny na po-
uzitie vdomacnostiach a v ku-
chyniach pre zamestnancov
obchodov, kancelarii a inych
pracovnych priestorov.

* Tento spotrebic je urCeny na
pouzitie do maximalnej vysky
2500 metrov nad morom.

« VYSTRAHA: Tento vyrobok sa
smie pouzivat len na varenie.
Nesmie sa pouzivat na iné
ucely, napriklad na vykurovanie
miestnosti.

« RUru mozno pouzivat na rozm-
razovanie, pecCenie, vyprazanie
a grilovanie potravin.

+ Tento vyrobok sa nesmie po-
uzivat na ohrev tanierov,
susenie zavesenych uterakov
alebo oblecenia na rukovat.

1.2 Bezpecnost deti,
zranitelnych osob a
domacich zvierat

« Tento vyrobok mézu pouzivat
deti vo veku 8 rokov a starsSie a
osoby, ktoré su nedostatocne
rozvinuté vo fyzickych,
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zmyslovych alebo dusevnych
zrucnostiach alebo ktoré maju
nedostatok skusenosti a vedo-
mosti, pokial su pod dohladom
alebo vyskolené o bezpechom
pouzivani a nebezpecenstvach
vyrobku.

Deti by sa s vyrobkom nemali
hrat. Cistenie a pouzivatel'sku
udrzbu by nemali vykonavat
deti, pokial ha ne niekto nedo-
hliada.

Tento vyrobok by nemali pouzi-
vat osoby s obmedzenymi fy-
zickymi, zmyslovymi alebo du-
Sevnymi schopnostami (vrata-
ne deti), pokial nie st pod do-
hladom alebo nedostavaju po-
trebné pokyny.

Deti by mali byt pod dohl'adom,
aby sa s vyrobkom nehrali.
Elektrické vyrobky su nebez-
pecné pre deti a domace
zvierata. Deti a domace zviera-
td sa nesmu s vyrobkom hrat,
liezt nan ani don vstupovat.
Nedavajte na vyrobok predme-
ty, na ktoré mézu deti dosiah-
nut.

VYSTRAHA: Po&as pouzivania
su pristupné povrchy vyrobku
horuce. Uchovavajte deti mimo
dosahu vyrobku.

Uchovavajte obalové materialy
mimo dosahu deti. Hrozi
nebezpecenstvo poranenia a
udusenia.

+ Ked'su dvere otvorené, neda-
vajte na ne ziadne tazké pred-
mety ani na ne nedovolte
detom sediet. M6Zete sposo-
bit prevratenie rury alebo po-
Skodenie zavesov dvierok.

* Pred vyradenim opotrebova-
nych a zbyto¢nych vyrobkov:

1. Odpoijte sietovu zastrcku a
vytiahnite ju zo zasuvky.

2. Odpojte napajaci kabel a od-
pojte ho zastrckou od vyrob-
ku.

3. Prijmite preventivne opa-
trenia, aby ste zabranili
vstupu deti do produktu.

4. Nedovolte detom hrat sa s
produktom, ked' je v rezime
necinnosti.

A.I .3 Elektricka bezpec-
nost

* Vyrobok zapojte do uzemnene;j
zasuvky chranenej poistkou,
ktora zodpoveda hodnotam
prudu uvedenym na typovom
Stitku. Uzemnovaciu inStalaciu
nechajte vykonat kvalifikova-
nym elektrikarom. Vyrobok ne-
pouzivajte bez uzemnenia v
sulade s miestnymi/narodnymi
predpismi.

+ ZastrCka alebo elektricka
pripojka spotrebi¢a musi byt
na l'ahko pristupnom mieste.
Ak to nie je mozné, na elektric-
kej instalacii, ku ktorej je vyro-
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bok pripojeny, musi byt mecha-
nizmus (poistka, vypinag,
kl'G¢ovy spinac atd’.) v sulade s
elektrickymi predpismi a od-
delujuci vsetky pdly od siete.
Pred opravou, udrzbou a Ciste-
nim odpojte vyrobok zo siete
alebo vypnite poistku.

Vyrobok zapojte do zasuvky,
ktord spifia hodnoty napitia a
frekvencie uvedené na typo-
vom §titku.

(Ak vas produkt nema kabel),
pouzite iba prepojovaci kabel
popisany v Casti ,Technické
Specifikacie”.

Napajaci kabel nestlacajte pod
a za produkt. Na napajaci ka-
bel nekladte tazké predmety.
Napajaci kabel sa nesmie ohy-
bat, drvit a nesmie prist do
kontaktu so ziadnym zdrojom
tepla.

Dbajte na to, aby sa napajaci
kabel nezasekol pri ukladani
vyrobku na miesto po montazi
alebo Cisteni.

Zadny povrch rury sa pocas
pouzivania zohrieva. Napajacie
kable sa nesmu dotykat zadné-
ho povrchu vyrobku. V opac-
nom pripade by sa mohol po-
skodit.

Nezasekavajte elektrické kable
do dvierok rary a neprecha-
dzajte nimi cez horuce povr-
chy. V opaénom pripade sa
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moze izolacia kablov roztavit a
sposobit poziar v dosledku
skratu.

Pouzivajte iba originalne kable.
Nepouzivajte prestrihnuté
alebo poskodené kable.

Na prevadzku vyrobku ne-
pouzivajte predlzovaci kabel
ani viacnasobnu zastrcku.

V pripadoch, ked je potrebné
pouzit konvertorovy adaptér
(pre typ zastrcky), kontaktujte
autorizované servisné stredis-
ko alebo dovozcu.

Ak je dizka elektrického ve-
denia nedostatocn4@, obratte sa
na dovozcu alebo autorizované
servisné stredisko.

Prenosné zdroje energie alebo
viacnasobné zastrcky sa mézu
prehriat a vznietit. Viaceré za-
stréky a prenosné zdroje ener-
gie drzte mimo dosahu vyrob-
ku.

Ak je napajaci kabel po-
skodeny, musi ho vymenit vy-
robca, autorizovany servis
alebo osoba, ktoru urci spoloc-
nost dovozcu, aby sa zabranilo
moznému nebezpecenstvu.
VYSTRAHA: Pred vymenou
lampy rdry sa uistite, ze ste vy-
robok odpojili od elektrickej
siete, aby ste predisli riziku
urazu elektrickym priadom. Vy-



robok odpojte zo zasuvky
alebo vypnite poistku z pois-
tkovej skrinky.

Ak ma vas vyrobok napadjaci ka-

bel a zastrcku:

* Nikdy nezasuvajte zastrcku vy-
robku do zlomenej, uvolnenej
alebo nefunkcnej zasuvky.
Skontrolujte, Ci je zastrcka upl-
ne zasunuta do zasuvky. V
opac¢nom pripade sa mézu
spoje prehriat a spésobit
poziar.

+ Zariadenie nezasuvajte do za-
stréiek, ktoré su mastné, necis-
té alebo potencialne vystavené
posobeniu vody (napriklad v
blizkosti pracovnej dosky, z
ktorej m6ze uniknut voda). V
opacnom pripade hrozi riziko
skratu a urazu elektrickym pru-
dom.

* Nikdy sa nedotykajte zastrcky
mokrymi rukami!

« Zastrcku vytiahnite zo zasuvky
pomocou tela zastrcky, a nie
samotného kabla.

Al .4 Bezpecnost dopravy

* Pred prepravou vyrobku odpoj-
te vyrobok od elektrickej siete.

« Produkt je tazky, musia ho
prenasat minimalne dvaja
ludia.

* Nepouzivajte dvierka a/alebo
rukovat na prepravu alebo pre-
miestiovanie produktu.

+ Na spotrebi¢ neodkladajte
Ziadne predmety. Spotrebic
prenasajte vo zvislej polohe.

* Vyrobok sa nesmie prepravo-
vat, ak je vnom voda. Pred pre-
pravou sa uistite, ze sa vo vy-
robku nenachadza voda.

+ Ked potrebujete produkt pre-
pravit, zabalte ho do bublin-
kovej folie alebo hrubého kar-
ténu a pevne ho prilepte. Pev-
ne zaistite pohyblivé casti vy-
robku, aby ste zabranili ich po-
Skodeniu.

* Pred instalaciou vyrobku skon-
trolujte, Ci vyrobok nie je po
preprave poskodeny. V pripade
poskodenia kontaktujte dovoz-
cu alebo autorizované servisné
stredisko.

A.I .5 Bezpecnost pri in-
stalacii

* Pred zacatim inStalacie odpoj-

te elektrické vedenie, ku ktoré-

mu bude vyrobok pripojeny, od
napatia vypnutim poistky.

Pocas prepravy a instalacie

vzdy noste ochranné rukavice.

V opac¢nom pripade hrozi

nebezpecenstvo poranenia o

ostré hrany!

* Pred instalaciou vyrobku skon-
trolujte, Ci nie je poskodeny. Ak
je spotrebi¢ poskodeny, nein-
Stalujte ho.
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* Na zakrytie interiéru inStalova-
ného nabytku nepouzivajte
Ziadne tepelnoizolacné mate-
rialy.

V priestore, kde je vyrobok na-
inStalovany, sa nesmie nacha-
dzat priame sInec¢né svetlo a
zdroje tepla, ako su elektrické
alebo plynové ohrievace.
Okolie vSetkych ventilacnych

kanalov vyrobku udrziavajte ot-

vorené.
+ Aby sa zabranilo prehriatiu, in-

stalaciu vyrobku nevykonavaijte

za dekorativnymi krytmi.

V pripadoch, ked' sa za ur-
¢enym miestom instalacie vy-
robku nachadza plynova hadi-
ca/potrubie alebo plastové
vodovodné potrubie, je nevy-
hnutné zabezpecit, aby nedos-

lo ku kontaktu vyrobku s tymito

inZinierskymi sietami. V opac-
nom pripade moze dojst k ro-
zdrveniu hadice/rurky.

« Ak sa za miestom, kde bude
vyrobok nainstalovany, nacha-
dza zasuvka, je potrebné za-
bezpecit, aby sa vyrobok

nedostal do kontaktu so zasuv-

kou ani so zastrckou zapo-
jenou do zasuvky.

f 1.6 Bezpecnost pouzi-
vania

+ Zabezpecte, aby bol vyrobok
po kazdom pouziti vypnuty.

+ Ak nebudete vyrobok dlhsi ¢as
pouzivat, odpojte ho zo zasuv-
ky alebo vypnite prud z pois-
tkovej skrinky.

* Nepouzivajte vyrobok, ak sa
pocas pouzivania pokazi alebo
poskodi. Odpojte vyrobok od
elektrickej energie. Kontaktujte
dovozcu alebo autorizované
servisné stredisko.

* Vyrobok nepouzivajte, ak je sk-
lo prednych dvierok odstrane-
né alebo prasknuté. V opac-
nom pripade hrozi riziko pora-
nenia a poskodenia zivotného
prostredia.

* Na spotrebic¢ v ziadnom pripa-
de nestupajte.

* Vyrobok nikdy nepouzivajte, ak
je vas usudok alebo koordi-
nacia zhorsena v dosledku
pozitia alkoholu a/alebo drog.

* V priestore varenia a v jeho
okoli sa nesmu nachadzat hor-
lavé predmety. V opacnom
pripade moze dojst k poziaru.

* Rukovat rdry nie je susic utera-
kov. Pri pouzivani vyrobku
nezavesujte na rukovat utera-
ky, rukavice ani podobné texti-
lie.

« Zavesy dvierok vyrobku sa pri
otvarani a zatvarani dvierok
pohybuiju a m6zu sa zaseknut.
Pri otvarani/zatvarani dvierok
nedrzte Cast s pantmi.
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Al .7 Upozornenia tykaju-
ce sa teploty

+ VYSTRAHA: Ked' sa vyrobok
pouziva, vyrobok a jeho pri-
stupné Casti su horuce. Dbajte
na to, aby ste sa nedotykali vy-
robku a vykurovacich telies.
Deti mladsie ako 8 rokov by sa
mali drzat dalej od vyrobku,
pokial nie su pod nepretrzitym
dohladom.

* Do blizkosti vyrobku neumiest-
nujte horlavé/vybusné mate-
ridly, pretoze povrchy budu po-
Cas prevadzky horuce.

* Pri otvarani dvierok rury pocas
pecenia alebo na jeho konci
dodrziavajte odstup. Para vas
mb&ze popalit na rukach, tvari
a/alebo ociach.

+ Pocas prevadzky je vyrobok
horuci. Dbajte na to, aby ste sa
nedotykali horucich casti,
vnutra rury a vykurovacich te-
lies.

* Pri manipulacii s vyrobkom
vzdy pouzivajte ziaruvzdorné
rukavice.

f 1.8 Pouzivanie pri-
slusenstva
- Je doblezité spravne pouzivat
prislusenstvo dodané s
produktom. Podrobné informa-

cie najdete v Casti "Pouzivanie
prislusenstva k produktom".

* Po uplnom zasunuti prislusen-
stva do priestoru na pecenie
zatvorte dvierka rury, inak mo-
Ze dojst k narazu do skla
dvierok a jeho poskodeniu.

+ Pouzivajte iba sondu na maso
odporucanu pre tuto raru.

A1 .9 Bezpecnost varenia

* Pri pouzivani alkoholickych na-
pojov v pokrmoch budte opatr-
ni. Alkohol sa pri vysokych tep-
lotach odparuje a moze spéso-
bit poziar, pretoze sa moze
vznietit pri kontakte s hordcimi
povrchmi.

« Zvysky potravin v priestore na
varenie, ako je olej, sa mézu
vznietit. Tieto zvysky pred va-
renim vy istite.

* Nebezpecenstvo otravy jed-
lom: Nenechavajte jedlo v rure
dlhsie ako 1 hodinu pred alebo
po vareni. V opacnom pripade
moze spbsobit otravu jedlom
alebo ochorenia.

* Neohrievajte uzavreté plechov-
ky a sklenené nadoby v rure.
Tlak, ktory by sa v plechovke/
pohare vytvoril, by mohol sp6-
sobit jej prasknutie.

* Ked je rura v prevadzke, NIKDY
neumiestiujte plech na pe-
Cenie, riad alebo alobal priamo
na dno rary. Nahromadené tep-
lo by mohlo poskodit dno rury
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a dokonca by mohlo spésobit
poskodenie skrinky rury alebo
kuchynskej podlahy.

Pri pouzivani mastného perga-

menového papiera alebo podob-

nych materidlov dbajte na na-
sledujuce opatrenia:

* VlozZte mastny papier do ku-
chynského riadu alebo na pri-
slusenstvo rury (plech, dréteny
rost atd’.) s jedlom a vlozte ho
do predhriatej rury.

+ Aby ste predisli riziku dotyku s
ohrevnymi telesami rury a za-
blokovaniu prudenia horuceho
vzduchu, odstrante vsetky pre-
byto¢né Casti mastného pa-
piera, ktoré visia z prislusen-
stva alebo nadob. Nepouzivaj-
te mastny papier pri teplotach
rury vyssich, ako je maximalna
teplota pouzitia uvedena vy-
robcom. Nikdy neumiestnujte
mastny papier na dno rary.

+ Pocas predhrievania ho ne-
umiestnujte na hornu ¢ast pri-
sluSenstva.

+ Vzdy ho pritlaCte tanierom
alebo podobnym predmetom,
aby ste zabranili rozlietavaniu
materialu v dosledku cirkulacie
vzduchu v rure.

« Zakryte len potrebnu plochu vo
vnutri podnosu.

* Po kazdom pouziti je potrebné
podnos vycistit a vymenit v
nom pouzity mastny papier

alebo podobné materialy. V
opacnom pripade mézu kvapa- m
liny kvapkajuce na podnos
sposobit dymenie alebo do-
konca vznietit plamene.

Pri otvoreni veka vyrobku sa
vytvara prud vzduchu. Papier
odolny voc¢i mastnote sa moze
dostat do kontaktu s vykurova-
cimi telesami a vznietit sa.

Pri pouziti dréteného grilu by
mal byt na spodnom roste
umiestneny plech. V opacnom
pripade mbze olej z jedla a iné
zlozky, ktoré kvapkaju na dno
rary, vytvarat silny dym a viest
k vzniku plamenov.

+ Pocas grilovania zatvorte
dvierka rary. Horuce povrchy
mozu spbsobt popaleniny!
Potraviny nevhodné na grilova-
nie predstavuju nebezpecen-
stvo poziaru. Grilujte len po-
traviny, ktoré su vhodné na sil-
ny ohen z grilu. Potraviny ne-
umiestnujte prilis daleko do
zadnej Casti grilu. Ide o najho-
rucejsiu oblast a mastné po-
traviny sa mozu vznietit.

A1 .10 Parny systém

* Pri vareni s parou moze otvore-
nie dvierok sposobit tnik pary
a sposobit popaleniny. Pri ot-
varani dvierok budte opatrni.
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« Ak v rure po vareni pomocou
pary zostane vihkost, moze to
sposobit kordziu. Po vareni
nechaijte raru vyschnut. V rdre
neskladujte pocas dlhej doby
mokré potraviny.

Pri vyberani jedla po priprave v
pare moze z prislusenstva vy-
tekat hortca tekutina, budte
opatrni.

Pri vareni v pare sa odporuca
pridat tolko vody, kolko je uve-
dené v tabulke varenia.

Do rudry by sa nemala vyliat
Ziadna voda. Inak moze dojst k
vyskytu horucej pary.

Nikdy nevarte s vodou v rure.
Mohli by sa poskodit vnutorné
povrchy rury.

Nepouzivajte destilovanu ani
filtrovanu vodu. Pouzivajte len
hotovu vodu. Nepouzivajte na-
miesto vody horlavé, alkoholic-
ké alebo pevné Casticové roz-
toky.

Pocas varenia nepouzivajte pri-
slusenstvo, ktoré moze koro-
dovat z pary.

Pri vyberani alebo umiestriova-
ni nadrzky na vodu davajte po-
zor, aby ste nevyliali vodu na
povrch rary alebo na nechcené
povrchy.
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Bezpecnost udrzby a

A.I 11
cistenia

Pred Cistenim produktu pockaj-
te, kym vychladne. Horuce po-
vrchy mézu spbsobt popaleni-
ny!

Neumyvajte vyrobok strieka-
nim alebo polievanim vodou na
neho! Nebezpecenstvo urazu
elektrickym priudom!

Na Cistenie vyrobku nepouzi-
vajte parné CisticCe, pretoze to
moze sposobit Uraz elektric-
kym prudom.

Na Cistenie skla prednych
dvierok rury nepouzivajte drsné
abrazivne Cistiace prostriedky,
kovové skrabky, drétenu vinu
ani bieliace materialy. Tieto
materialy mozu sposobit po-
Skriabanie a rozbitie sklene-
nych povrchov.

Po kazdom vareni v pare vy-
pustite zvysnu vodu z nadoby
na vodu a vycistite ju. Pouzitie
vody, ktora zostala v komore
pri dalsom vareni, spésobuje
problémy z hl'adiska hygieny.




2 Pokyny na ochranu zivotného prostredia

2.1 Smernica o odpadoch

2.1.1 Salad so smernicou WEEE a Od-
stranenie odpadov vyrobku

Tento vyrobok spifia poziadavky smernice
WEEE EU (2012/19/EU). Tento vyrobok je
oznaceny klasifikatnym symbolom pre od-
pad z elektrickych a elektronickych za-
riadeni (WEEE).

Tento vyrobok bol vyrobeny z

vysoko kvalitnych materidlov a

komponentov, ktoré sa mozu

opéatovne pouzit a st vhodné

pre recyklaciu. Z toho dévodu,
B o svojej zivotnosti
spotrebi¢ nevyhadzujte spolu s beznymi
domdcimi a inymi odpadmi. Odneste ho do
zberného centra pre recyklaciu elektrickych
a elektronickych zariadeni. O informécie o
tychto zbernych miestach moZete poziadat
miestnu spravu. Spravna likvidacia
spotrebi¢a pomaha predchadzat negativ-
nym vplyvom na Zivotné prostredie a l'ud-
ské zdravie.

Stlad so smernicou RoHS:

Vyrobok, ktory ste si zakupili, je v stlade so
smernicou EU RoHS (2011/65/EU). Neob-
sahuje Skodlivé a zakazané latky uvedené v
smernici.

2.2 Informacie o baleni

Obalové materialy vyrobku st vyrobené z
recyklovatelnych materidlov v silade s na-
§imi narodnymi predpismi o Zivotnom pro-

stredi. Nelikvidujte odpad z obalov spolu s
domovym alebo inym odpadom, odneste
ho na zberné miesta obalového materialu
urc¢ené miestnymi tradmi.

2.3 Odporicania pre Gsporu energie

V stlade s nariadenim EU 66/2014 informa-
cie o energetickej uc¢innosti najdete na po-
tvrdeni o kupe vyrobku, ktoré sa dodava
spolu s vyrobkom.

Nasledujuce odporucania vam pomézu po-

uzivat vyrobok ekologickym a energeticky

uspornym spdsobom:

+ Pred pecenim rozmrazte zmrazené po-
traviny.

+ V rure pouzivajte tmavé alebo smaltova-
né nadoby, ktoré lepSie prenasaju teplo.

+ Ak je to uvedené v recepte alebo navode
na pouzitie, vzdy predhrievajte. Pocas pe-
Cenia neotvarajte ¢asto dvierka rury.

+ Pri dlh§om peceni vypnite vyrobok 5 az
10 minut pred koncom pecenia. Vyuzitim
zvy$kového tepla mozete usetrit az 20 %
elektrickej energie.

+ Snazte sa v rure piect viac ako jeden po-
krm naraz. Mézete piect sti¢asne umiest-
nenim dvoch panvic na dréteny stojan.
Okrem toho, ak budete pripravovat jedla
jedno po druhom, uSetrite energiu, preto-
Ze rdra nestrati teplo.

+ Pri peceni v prevadzkovej funkcii “Eco pe-
Cenie s ventilatorom” neotvarajte dvierka
rary. Ak dvierka neotvorite, vnutorna tep-
lota sa v prevadzkovej funkcii Eco pe-
Cenie s ventilatorom” optimalizuje na
usporu energie a tato teplota sa moze li-
Sit od teploty zobrazenej na displeji.
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3 Vas produkt

3.1 Predstavenie vyrobku
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1 Ovladaci panel 2 Svietidlo
3 Otvor na vystup pary 4 Droétené police
5 Motor ventilatora (za ocelovou do- 6 Dvere
skou)
7 Rukovat 8 Spodny ohrievaé (pod ocelovou do-
skou)
9 Polohy polic 10 Horny ohrievac
11 Ventilacné otvory 12 Nadrz na vodu
Meni sa v zavislosti od modelu. V&$ produkt ne- 3.2 Uvod a pouzivanie ovladacieho

musi byt vybaveny lampou alebo sa typ a
umiestnenie lampy méze ligit od ilustracie.

Meni sa v zavislosti od modelu. Vas vyrobok ne-
musi byt vybaveny drétenym stojanom. Na ob-
razku je ako priklad zobrazeny vyrobok s drote-
nym stojanom.

panela vyrobku

V tejto ¢asti ndjdete prehlad a zakladné
sposoby pouzitia ovladacieho panela vyrob-
ku. V zavislosti od typu vyrobku sa mézu
vyskytnut rozdiely v obrazkoch a niektorych
funkciach.
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3.2.1 Ovladaci panel
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Tlacidlo zapnutia/vypnutia
Dotykovy displej
Tlacidlo uzatvorenia tlaéidiel

Tlacgidlo na spustenie/zastavenie pe-
Cenia

N o=

9 Tlacidlo lampy
11 Tlacidlo pre navrat do hlavhého menu

Ak su na ovladani vasho vyrobku gombiky,
v niektorych modeloch moze byt tento/tieto
gombik/y tak, Ze po stlaceni vyjdu von (za-
tlacné gombiky). Ak chcete vykonat na-
stavenia pomocou tychto gombikov, naj-
skor prislusny gombik zatlacte a potom ho
vytiahnite. Po vykonani nastavenia ho opat
zatlacte a gombik vymerite.

3.2.2 Predstavenie ovladacieho panela
rary

Gombik riadenia rary

Medzi ponukami na displeji mo6Zzete prepi-

nat ota¢anim ovladacieho gombika rdry do-

prava/dolava a ponuky aktivujete jeho
stlacenim.

2 Info kla¢

4 Gombik riadenia rary

6 Odstrante ovladacie tlacidlo

8 KIU¢ na otvorenie dveri nadrze na
vodu

10 Tlagidlo alarmu

12 Nadrz na vodu

Dotykovy displej

Dotykom na dotykovom displeji mbzete ak-
tivovat vSetky druhy funkcii a na niektorych
displejoch mo6Zete funkcie posuvat taha-
nim.

3.3 Prevadzkové funkcie rury

Na tabulke funkcii st uvedené prevadzkové
funkcie, ktoré mozete vo vasej rire pouzi-
vat, a najvy$sia a najniz$ia teplota, ktoru
mozno pre tieto funkcie nastavit. Tu uve-
dené poradie prevadzkovych funkcii sa mé-
ze liit od usporiadania na vasom vyrobku.

Symbol
funkcie

Teplotny roz-

Popis funkcie sah (°C)

Popis a pouzitie

Rozmrazovanie

%

Rira nie je vyhriata. Funguje len ventildtor (na zadnej stene).
Mrazené potraviny s granulami sa pomaly rozmrazuju pri iz-
bovej teplote, varené potraviny sa ochladzuji. Cas potrebny na
rozmrazenie celého kusu masa je dihsi ako v pripade potravin
SO zrnami.

Staticky 40-280

Jedlo sa ohrieva zhora aj zdola su¢asne. Vhodné na kolace, za-
kusky alebo torty a dusené jedla vo formach na pecenie. Pe-
Cenie sa vykonava s jednym plechom.
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Spodny ohrev

40-220

Zapnuty je len spodny ohrev. Je vhodny pre potraviny, ktoré po-
trebuju opecenie na spodnej strane.

Statické s ventildtorom

40-280

Hordci vzduch ohrievany hornym a dolnym ohrieva¢om sa po-
mocou ventildtora rovnomerne a rychlo rozvadza po celej rure.
Pecenie sa vykonava s jednym plechom.

Hortci vzduch

40-280

Horuci vzduch ohrievany ventildtorovym ohrievacom sa pomo-
cou ventilatora rovhomerne a rychlo rozvadza po celej rire. Je
vhodny na pecenie na viacerych plechoch na réznych trov-
niach polic.

Eco pecenie s ventilato-
rom

160-220

Vdaka rychlo distribuovanému vzduchu pomocou tejto funkcie
mozete plytké alebo bezolejové vyprazanie. Podrobné informa-
cie najdete v Casti ,".

Pizza

40-280

Funguje spodny ohrev a ohrev ventilatorom. Je vhodny na prip-
ravu pizze.

3D pecenie

40-280

Pracuju funkcie horného ohrevu, dolného ohrevu a ohrevu s
ventilatorom. Kazda strana pripravovaného jedla sa pripravuje
rovnako a rychlo. Peéenie sa vykonava s jednym plechom.

{[e][e]][@][%l]

Maly gril

40-280

Funguje maly gril na strope rury. Je vhodny na grilovanie men-
§ich mnozZstiev.

£

Gril

40-280

Funguje velky gril na strope ruary. Je vhodny na grilovanie vo
velkom mnozstve.

s

Gril + ventilator

40-280

Hordci vzduch ohriaty velkym grilom sa pomocou ventilatora
rychlo rozvadza do rury. Je vhodny na grilovanie vo velkom
mnozstve.

&

Udrziavanie teploty

40-100

Slazi na dlhodobé udrziavanie teploty jedla pripraveného na
podavanie.

Nizkoteplotné pecenie

50-150

Jedlo sa ohrieva zhora aj zdola sui¢asne. Vhodny na pomalu
pripravu pecenych/zatavenych kusov mésa (tel'acie, jahiacie,
hydina atd.) v otvorenej nadobe pri nizkej teplote. Tato funkcia
zarucuje, Ze uvarené maso bude mikké a Stavnaté. Pouzivajte
hygienické maso. Predsmazte/zatvorte vSetky povrchy mésa
na panvici zahriatej na vysoku teplotu v sporakoch, ako su var-
né dosky a grily. Predsmazené/zatavené maso mozete dlho va-
rit pri teplote nastavenej vo funkcii "Nizkoteplotné pecenie”.
Varte na jednom plechu.

S polno paro

40-100

Varenie prebieha v pare. Je vhodné na potraviny, ktoré sa maju
varit v pare, ako je zelenina, ¢ervené méso, ryby a hydina. Para
pokryvajuca povrch potravin pocas varenia zabranuje stratdm

vyzivovych zloziek potravin.

L%

SousVide

55-95

Umoziuje varenie v pare pri nizkej teplote, ktora sa presne
meria vo vakuovych vreckach.
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3.4 Prislusenstvo k produktu

Vo vasom vyrobku sa nachddza rézne pri-
sluSenstvo. V tejto Casti je k dispozicii
popis prislusenstva a popis spravneho po-
uzitia. Dodavané prislusenstvo sa liSi v
zavislosti od modelu produktu. Vsetko pri-
sluSenstvo opisané v pouzivatel'skej priru¢-
ke nemusi byt pre vas produkt dostupné.

Zasobniky vo vnutri vasho spotrebi-

@ ¢a sa mozu vplyvom tepla deformo-
vat. Nema to ziadny vplyv na funké-
nost. Deformacia zmizne, ked sa
zasobnik ochladi.

Standardny plech

Pouziva sa na pecivo, mrazené potraviny a
vyprazanie velkych kusov.

Plech na pecivo
Pouziva sa na pecivo, ako su susienky a
keksy.

Drotené mreze

Pouziva sa na vyprazanie alebo umiest-
nenie potravin uréenych na pecenie, vy-
prazanie a dusenie na pozadovanu policku.

Pri modeloch s drétenymi policami :

Pri modeloch bez drétenych polic :

Sonda na méaso

Pri vareni masovych pokrmov sa tenky dlhy
koniec priklada do méasa a druhy koniec sa
pouziva tak, ze sa pripoji k jeho zdsuvke na
bocénej stene pristroja.

o G

Maly parny pekac s otvormi

Vhodné na varenie v pare. Perforované pod-
nosy st vhodné na odvadzanie skondenzo-
vanej vody alebo tekutin z potravin.

Velky parny pekac s otvormi

Vhodné na varenie v pare. Perforované pod-
nosy su vhodné na odvadzanie skondenzo-
vanej vody alebo tekutin z potravin.

<

Tabletka na odstranenie vodného kamena
Pouziva sa pri funkcii odstrafovania vodné-
ho kamena. S vyrobkom sa dodavaju dve
tablety. Skodlivy po poziti. Drazdi pokozku.
Spobsobuje vazne podrazdenie oci. Méze
sposobit alergickd koznu reakciu. M6ze
sposobit podrazdenie dychacich ciest. Drz-
te mimo dosahu deti. Po pouziti si doklad-
ne umyte ruky. PO POZITI: Ak sa necitite
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dobre, kontaktujte TOXIKOLOGICKE CEN-
TRUM EU / lekéra. PO ZASIAHNUTI OCI:
Niekolko minut ich opatrne vyplachujte
vodou. Ak pouzivate kontaktné SoSovky a je
to mozné, odstrante ich. Pokracujte vo vy-
plachovani. Ak podrazdenie oCi pretrvava:
Vyhladajte lekarsku pomoc/starostlivost.
Obsah zlikvidujte v sulade s miestnymi
predpismi. Tablety obsahuju kyselinu male-
inovu. Skladujte iba na suchom a chladnom
mieste. Zvysky sa mozu umyt vodou.

\.

3.5 Pouzivanie prislusenstva produk-
tu

Policky na pecenie

V priestore na pecenie su 5 urovne polohy

polic. Poradie polic mézete vidiet aj na

Cislach na prednom rame rury.

Pri modeloch s drétenymi policami :

~N

=N who

>

Pri modeloch bez drétenych polic :

5
4; =~ 2
N 1

Umiestnenie droteného grilu na varné
police

Pri modeloch s drétenymi policami :

Je velmi dolezité spravne umiestnit droteny
gril na drétené boéné police. Pri umiestno-
vani dréteného grilu na pozadovanu policu
musi byt otvorend Cast na prednej strane.
Pre lepsie varenie musi byt dréteny gril

zaisteny na doraz drbtenej police. Nesmie
prechadzat cez bod zastavenia a dotykat
sa zadnej steny rury.

Pri modeloch bez drétenych polic :

Je velmi dolezité spravne umiestnit droteny
gril na bo¢né police. Droteny rost ma pri
umiestneni na policu jeden smer. Pri
umiestnovani droteného grilu na pozadova-
nu policu musi byt otvorena Cast na prednej
strane.

Umiestnenie plechu na varné police

Pri modeloch s dr6tenymi policami :
Rozhodujlce je tiez spravne umiestnenie
plechov na drétené boéné police. Pri
umiestiovani podnosu na pozadovanu
policu musi byt jeho strana ur¢end na drza-
nie vpredu. Na lepsie varenie musi byt pod-
nos zaisteny na dorazovej zasuvke na dro-
tenej polici. Nesmie prechadzat cez zasuv-
ky zastavenia a dotykat sa zadnej steny ru-

ry.

Pri modeloch bez drétenych polic :
Rozhodujuce je tiez spravne umiestnenie
plechov na boc¢né police. Plech ma pri
umiestnovani na policu jeden smer. Pri
umiestnovani podnosu na pozadovanu
policu musi byt jeho strana urc¢ena na drza-
nie vpredu.
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Zastavovacia funkcia droteného rostu

K dispozicii je funkcia zastavenia, ktora za-
braruje vyklopeniu dréteného rostu z drote-
nej police. Vdaka tejto funkcii mézete I'ah-
ko a bezpecne vybrat jedlo. Pocas vybera-
nia droteného grilu ho mézete tahat dopre-
du, kym nedosiahne bod zastavenia. Ak ho
chcete Uplne vybrat, musite prejst cez tento
bod.

Funkcia zastavenia plechu - Pri modeloch
s drotenymi policami

K dispozicii je aj funkcia zastavenia, ktora
zabranuje vyklopeniu podnosu z drotenej
police. Pocas vyberania lechu ho uvolnite
zo zadnej zarazky a tahajte ho k sebe, kym
nedosiahne prednu stranu. Ak chcete
zasobnik Uplne vybrat, musite prejst cez tu-
to zastavovaciu zasuvku.

Spravne umiestnenie droteného rostu a
plechu na teleskopickych listach -Modely
s drotenymi policami a teleskopické
modely

Vd'aka teleskopickym kolajniciam mozno
podnosy alebo drétend mriezku l'ahko in-
Stalovat a vyberat. Pri pouzivani vaniciek a
drotenych mriezok s teleskopickou kolajni-
cou treba dbat na to, aby sa koliky na pred-
nej a zadnej strane teleskopickych kolajnic
opierali o okraje mriezky a vanicky (znazor-
nené na obrazku).
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3.6 Technické specifikacie

Vseobecné Specifikacie
Vonkajsie rozmery produktu (vyska/irka/hibka) (mm) 595 /594 /567

Instalaéné rozmery rury (vyska / $irka / hibka) (mm) 590-600 /560 /min. 550
Napétie/Frekvencia 220-240V ~; 50 Hz

Pouzity typ a prierez kdbla/vhodny na pouzitie vo vyrobku |min. HO5VV-FG 3 x 1,5 mm2
Celkova spotreba energie (kW) 34

Typ rary Multifunkéna rara

Z4akladné udaje: Informacie na energetickom $titku elektrickych rir doméaceho typu st uvedené v sdlade s normou
EN 60350-1 / IEC 60350-1. Hodnoty sa urcuju vo funkcidch Horné a spodné ohrievanie alebo (ak je pritomnd) Spod-
né / horné ohrievanie pomocou ventilatora so $tandardnym zatazenim.

Trieda energetickej Gc¢innosti sa uréuje v stlade s nasledujlcou prioritizaciou v zavislosti od toho, ¢i prislusné fun-
kcie na vyrobku existuju alebo nie: 1-Eco pecenie s ventilatorom , 2-Horuci vzduch , 3-Slabé grilovanie pomocou ven-
tilatora , 4-Staticky.

Technické $pecifikacie sa mozu zmenit bez predchadzajliceho upozornenia, s
@ cielom zlepsila kvality produktu.

Obrazky v tejto prirucke st schematické a nemusia sa presne zhodovat s vasim
@ produktom.

kané v laboratérnych podmienkach v sulade s prislu§nymi normami. V zavislosti od
prevadzkovych a environmentalnych podmienok produktu sa tieto hodnoty mézu li-
Sit.

@ Hodnoty uvedené na etiketach vyrobkov alebo v sprievodnej dokumentacii boli zis-
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4 Prvé uvedenie do prevadzky

Skér ako zacnete vyrobok pouzivat, odpord-
¢ame vykonat nasledujtce kroky uvedené v
nasledujucich castiach.

4.1 Prvé nastavenie ¢asovaca

Pred pouzitim rdry vzdy nastavte
@ denny ¢as. Ak ho nenastavite, v nie-

ktorych modeloch rury nebudete

moct varit.
Pred prvym pouzitim rdry sa odporuca na-
stavit datum, ¢as a jazyk. Tieto nastavenia
dokongite podla pokynov. Dal$ie nastave-
nia najdete vo vysvetlivkach v casti "Na-
stavenia'.

Nastavenie casovaca
v' Zmena nastavenia ¢asovaca;
1. Privypnutej rare (kym sa na displeji zo-
brazuje denny ¢as) sa dotknite tlacidla
@ a zapnite raru.

= Na displeji sa zobrazi ponuka
domovskej obrazovky.

Y% Oblibené

D

B Manuaine varenie]

<

2. Otacanim ovladacieho gombika dopra-
va / dolava zvyraznite ponuku "Cas".

D

@ ©® Cas

@

3. Na obrazovku nastavenia ¢asovaca sa
dostanete dotykom na "Cas" na displeji
alebo jednym stlacenim ovladacieho
gombika.

= Na displeji sa aktivuje pole casova-
Ca.

4. OtocCenim ovladacieho gombika rary do-
prava / dolava nastavte aktualny Cas a
nastavenie potvrdte jednym stlacenim
ovladacieho tlacidla.

D

D 23:09

@ O Zadné : 2

= Na obrazovke sa aktivuje pole
minuty.
5. Otocéenim ovladacieho gombika rdry do-
prava / dol'ava nastavte aktudlny minudta
a dokongite nastavenie datumu doty-
kom na "Zadné".

<z

Ak sa nevykona prvé nastavenie
@ Casovaca, denny Cas sa zacne po-
¢itat od ¢asu nastaveného pri vy-
robnom procese. Neskor mbzete
zmenit nastavenie denného Casu,
ako je to opisané v Casti ,Nastave-

et

nia“.
V pripade dlhsieho vypadku prudu
@ sa nastavenie denného Casu zrusi.
Je potrebné ho znova nastavit.
Nastavenie jazyka

v' Zmena nastavenia jazyka;

1. Pri vypnutej rare (kym sa na displeji zo-
brazuje denny ¢as) sa dotknite (D tlacid-
la a zapnite ruru.

/l_l\ Y Obiabene

B Manuaine varenie|

N\
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= Na displeji sa zobrazi ponuka
domovskej obrazovky.

2. Otacanim ovladacieho gombika dopra-
va / dol'ava zvyraznite ponuku "Jazyk".

D

@ ® Jazyk

@ QP zvuk

3. Na obrazovku nastavenia jazyka vstupte
dotykom polozky "Jazyk" na obrazovke
alebo 1-krat stlacte ovladacie tlacidlo.

o

0

@

4. Na obrazovke sa zobrazi nastaveny
jazyk.

D

Jazyk

@ | Turkish

@ <O Zadné

5. Otocenim ovladacieho gombika rary do-
prava / dolava vyberte poZzadovany
jazyk a nastavenie potvrdte jednym
stlac¢enim ovladacieho tlacidla. Dokonci-
te nastavenie jazyka dotykom polozky
"Zadné" na obrazovke.

5 Pouzivanie rury

4.2 Prvé cistenie

1. Odstrante vSetky obalové materialy.

2. Zrury vyberte vSetko prisluSenstvo do-
dané s vyrobkom.

3. Vyrobok prevadzkujte 30 minut a potom,
ho vypnite. Tymto sp6sobom sa spadlia a
vyCistia zvysky a vrstvy, ktoré mohli zo-
stat v rdre pocas vyroby.

4. Pri prevadzke vyrobku zvolte najvyssiu
teplotu a prevadzkovu funkciu, pri ktorej
pracuju vSetky ohrievace vo vasom vy-
robku. Pozrite si ¢ast "Prevadzkové fun-
kcie rary". V nasledujucej ¢asti sa do-
zviete, ako ovladat ruru.

5. Pockajte, kym rira vychladne.

6. Povrch vyrobku utrite vihkou handrickou
alebo Spongiou a osuste handrickou.

Pred pouzitim prislusenstva:
Prislusenstvo, ktoré vyberiete z rury, ocisti-
te Cistiacou vodou a makkou Cistiacou hub-
kou.

UPOZORNENIE: Niektoré Cistiace prostried-
ky mozu sposobit poskodenie povrchu. Po-
Cas Cistenia nepouzivajte abrazivne ¢is-
tiace prostriedky, Cistiace prasky, Cistiace
krémy alebo ostré predmety.
UPOZORNENIE: Pocas prvého pouzitia sa
moze na niekolko hodin objavit dym a
zapach. Je to normalne a na jeho odstrane-
nie staci dobré vetranie. Vyhnite sa priame-
mu vdychovaniu dymu a zapachu, ktoré sa
tvoria.

5.1 VSeobecné informacie o pouzivani
rary
Chladiaci ventilator ( LiSi sa v zavislosti od
modelu produktu. *Nemusi byt k dispozicii
vo vasom produkte. )
Vas vyrobok je vybaveny chladiacim ventila-
torom. Chladiaci ventilator sa v pripade po-
treby aktivuje automaticky a ochladzuje
prednu ¢ast vyrobku aj nabytok. Po ukon-
¢eni chladiaceho procesu sa automaticky
deaktivuje. Horuci vzduch vychadza cez

dvierka rury. Tieto vetracie otvory nezakry-
vajte. V opacnom pripade moze doéjst k pre-
hriatiu rary. Chladiaci ventilator pokracuje v
cinnosti poCas prevadzky rury alebo po jej
vypnuti (priblizne 20-30 minut). Ak peciete
naprogramovanim ¢asovaca rury, na konci
Casu pecenia sa chladiaci ventilator vypne
spolu so véetkymi funkciami. Cas chodu
chladiaceho ventilatora nemoze urcit pouzi-
vatel. Zapina a vypina sa automaticky. Toto
nie je chyba.
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Osvetlenie rary

Osvetlenie rury sa zapne, ked rara zaéne
piect. V niektorych modeloch je osvetlenie
zapnuté pocas pecenia, v niektorych
modeloch sa po uréitom ¢ase vypne.

5.2 Prevadzka Riadiacej jednotky riry

Vseobecné varovania pre riadiacu jednotku

riry na pecenie

+ Maximalny ¢as, ktory je mozné nastavit
pre proces pecenia, je 5:59 hodin. Vo fun-
kcii udrziavania tepla je tento ¢as 23:59
hodin. V pripade vypadku elektrického
prudu sa prednastavené pecenie a doba
pecenia zrusia.

+ Pri nastavovani na displeji blikaju prislus-
né symboly. Vykonané nastavenia je po-
trebné ulozit, a to bud’ dotykom prislugné-
ho tlac¢idla v popise, alebo kratkym po-
¢kanim.

+ Ak je nastaveny Cas pecenia pri zacati
pecenia, na displeji sa zobrazi zostdvaju-
ci Cas.

+ Pred zacatim varenia sa uistite, Ze kryt ot-
voru na sondu do masa je zatvoreny, ak
varite bez sondy na méso.

Zapinanie a vypinanie lampy rary

1. Dotknite sa tlac¢idla “~ na ovladacom
paneli na priblizne 3 sekundy. Lampa ru-
ry sarozsvieti.

2. Dotknite sa tlacidla “Y~ na ovladacom
paneli na priblizne 3 sekundy. Lampa ru-
ry sa vypne.

V pripade, Ze nemdzete aktivovat
@ lampu rury, ak zacnete varit, tlacidlo
kontrolky sa automaticky aktivuje a
kontrolka rury svieti nepretrzite. Ak
chcete lampu pocas pecenia vy-
pnut, znova sa dotknite tlacidla ~F~

Pri niektorych funkcidch pecenia sa lampa
nikdy nezapina, aby sa Setrila energia.
Ak sa na ovladacom paneli nachadza
tlacidlo ~~: V pripadoch, ked sa lampa ru-

ry zapina alebo vypina automaticky, mozete

lampu kedykolvek zapnut alebo vypnut
dotykom tlacidla 9~ .

Pouzivanie nadrzky na vodu

1. Dotknite sa tlagidla "&%" na ovladacom
paneli. NadrZ na vodu je mozné vybrat
von.

N

Vyberte nadrzku na vodu, vyprazdnite
vodu v nej (ak nejaku obsahuje) a pridaj-
te Cistl vodu maximalne po droven

ax.

Riziko pre zdravie! V parnom systé-
me nepouzivajte okrem pitnej vody
ziadne iné kvapaliny.

Nepouzivajte destilovanu ani filtro-
vanu vodu. Pouzivajte len balenu
vodu. Do nadrze na vodu neprida-

vajte roztoky, ktoré su horl'avé, ob-
sahuju alkohol alebo pevné Castice.

Vdaka krytu na nadrzi ju mdzete na-

plnit aj bez toho, aby ste ju museli
vybrat.

3. Vymente nadrzku na vodu a zasunite ju
do otvoru.

Pred spustenim funkcii varenia v
pare alebo varenia s asistenciou pa-

ry sa uistite, ze je kryt zasuvky ma-
sovej sondy zatvoreny.

4. Na konci varného cyklu vypustite zvy$nu

vodu z nadrzky z hygienickych dévodov.

Voda zo systému na vyrobu pary v
@ rure sa po skonceni varenia pribliz-
ne za 15 minuat odvedie do zasobni-
ka na vodu. Tuto vodu na-
hromadenu v nadrzi na vodu z

hygienickych dévodov vypustite.
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1 Tlacidlo zapnutia/vypnutia 2 Info kl'dé

3 Dotykovy displej 4 Gombik riadenia rary

5 Tlacidlo uzatvorenia tlacidiel 6 Odstrante ovladacie tlacidlo

7 Tlacidlo na spustenie/zastavenie pe- 8 KIU¢ na otvorenie dveri nadrze na
Cenia vodu

9 Tlacidlo lampy 10 Tlacidlo alarmu

11 Tlacidlo pre navrat do hlavhého menu 12 Nadrz na vodu

Zapinanie a vypinanie rary

1. Ked riru zapojite do elektrickej siete a je O [ ovlioene
v pohotovostnej polohe, dotknite sa @ B Manusine
tlagidla "(" na priblizne 3 sekundy. ©)

= Po animdcii obrazovky rury sa zo-

brazi obrazovka hlavnej ponuky. = Zobrazi sa prvé prevadzkova fun-

2. Ked je rura aktivna, mozete ju vypnut
dotykom tlacidla "(D" na priblizne 3
sekundy.

Menu manualneho pecenia
1. Zapnite ruru dotykom tlacidla (D.

= Na displeji sa zobrazi ponuka
domovskej obrazovky.

0O ¥ Oblibené

ﬁ Manuélne varenie

N

2. Na obrazovku funkcii pecenia sa do-

stanete dotykom "Manualne varenie" na

obrazovke alebo jednym stlacenim
ovladacieho tlacidla.

kcia, ktora je definovana na ob-
razovke.

. Otocte ovladaci gombik riry doprava/
dolava a vyberte prevadzkovu funkciu,
ktoru chcete pouzit na pecenie.

0O |3 staticky
® i o
® 200°  0:00

. Na displeji sa objavi prednastavena tep-
lota pre zvolenu prevadzkovi funkciu.
Tuto teplotu zmenite jednym stlacenim
ovladacieho tlacidla rury.
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D

Horuci vzduch

@ i o

@ 180° 00:00 ---

“

5. Otocte ovladaci gombik rury doprava/

dol'ava a vyberte teplotu, ktort chcete
pouzit na pecenie.

/|_,\ Horuci vzduch
0, i o 4
@ |10° 000

. Nastavenie ¢asu pecenia: Ak chcete,
aby pecenie fungovalo pri nastavenych
funkciach a teplotach po urcitu dobu a
aby sa po uplynuti ¢asu automaticky
ukoncilo, nastavte Cas pecenia. Ak spus-
tite pecenie dotykom tlacidla P || bez na-
stavenia Casu, mali by ste pecCenie
sledovat ru¢ne a dokoncit ho sami. Na-
stavte pozadovany ¢as pecenia otaca-
nim ovladacieho gombika doprava/dola-
va. (Ako priklad je na obrdzkoch zo-
brazena funkcia "Horuci vzduch’, 200 °C
a 30 minut pecenia.)

Hortci vzduch

D (R

@ 200° 0:30 -

D

<

. Na nastavenie trovne pary pocas pe-
Cenia s asistenciou pary: PeCenie s pod-
porou pary mozete vykonavat vo funkcii
pecenia s plnou parou alebo v inych fun-
kciach pecenia, pri ktorych pracuje
motor ventilatora/horak ventilatora. Ak
budete varit v pare, nastavte Uroven pary
na informacnej obrazovke prislusnej
funkcie. Podrobné informacie o Urov-
niach varenia v pare najdete v poli "Par-
ny asistent". Pred zacatim varenia v pa-
re/pecenia s asistenciou pary by ste
mali naplnit nadrzku na vodu vodou
podla krokov, ktoré su vysvetlené v poli

"Pouzivanie nadrzky na vodu". Ak nebu-
dete varit v pare, toto nastavenie vyne-
chajte jednym stlacenim ovladacieho
gombika alebo sa dotknite inych na-
staveni na displeji.

Po nastaveni ¢asu varenia stlacte raz
ovladaci gombik rury a ota¢anim ovlada-
cieho gombika rury dolava/doprava na-
stavte pozadovany stupen varenia v pa-
re.

D

Horuci vzduch

@ LRGN

@ 200° 0:30 %40

“

Ak su vSetky vase nastavenia vyhovuju-
ce, dotknite sa P ||, ¢im spustite pecenie.

= Zobrazi sa obrazovka predhrieva-
nia.

10.Na displeji predohrevu rura nastavi

11.

vnutornu teplotu rdry na nastavenu tep-
lotu v kratkom Case tak, ze spusti vSetky
vykurovacie telesd, aby dosiahli nastave-
nu teplotu. Na tejto obrazovke mdzete
pockat na dokoncenie predhrievania
alebo predhrievanie preskocit tak, Ze sa
raz dotknete ovladacieho gombika "Pre-
skocit".

D

Predhriatie

@

&)

Po dokonceni predhrievania sa na disp-
leji zobrazi ponuka, ktord znamena
"vlozte plech do rury".

12.Vlozte jedlo do rury, zatvorte dvierka ru-
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Predhriatie
viozte jedlo
w

13.Spusti sa pecCenie. Kym pecenie pre-

bieha, mdzete ho zrusit alebo zmenit na-

stavenia. Ak chcete vykonat nastavenie,
mozete stlacit funkcné tlacidlo rary a
otacat nim doprava/dolava. Vzdy, ked
stlacite toto tlacidlo, prevadzkova fun-
kcia sa prepne medzi teplotou a ¢asom
pecenia.

D

00:30

REUTRR
@ e

® |-

= Ak Cas pecenia nie je nastaveny,
rdra pracuje manualne. V tomto
pripade sa na displeji zobrazi uply-
nuly Cas. Ak je jedlo upecené,
najprv sa dotknite tlagidla Pl , po-
tom ho mozZete preskodit tak, Ze sa
raz dotknete tlacidla "Zrus varenie"
na obrazovke a dokoncite pecenie
jeho dotykom. V opacnom pripade
rura bude pokracovat vo fungova-
ni.

= Ak je Cas pecCenia nastaveny, rura
prestane pracovat na konci ¢asu
pecenia. Na displeji sa zobrazia
symboly "Pokracovat" a "Pridaj ob-
Gbené". Ak sa dotknete polozky
"Pokracovat”, rira bude pokraco-
vat v prevadzke este 5 minut pri
nastavenych funkciach a teplo-
tach. Ak sa dotknete polozky "Pri-
daj obltibené", mozete ulozit na-
stavenia pecenia pre oblibenu
Cast.

Menu jedal pripravené na podavanie

v' Menu, ktoré je k dispozicii na ovlada-
com paneli rary, obsahuje recepty,
ktoré pre vas Specidlne pripravili profe-
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1.

sionalni kuchari. V tychto jedalnych lis-
tkoch je krok za krokom vysvetlené,
ako pripravit jedlo pomocou obréazkov.
Okrem toho sa teplota, poloha polic a
funkcie pe€enia automaticky urcuju
podla typu a hmotnosti jedla. Na ob-
razovke menu pripraveného na podava-
nie su k dispozicii nazvy hlavného
menu peciva "Maso","Ryby", "Hydina",
"Pecivo’, "Dezert", "Pizza", "Vegetarian-

sky", "Poseben”, "Chlieb" a "Cestoviny".
Zapnite rdru dotykom tlacidla (.

= Na displeji sa zobrazi ponuka
domovskej obrazovky.

D

¢ Obitbené

B Manuaine varenie|

<z

Otocte ovladacim gombikom doprava/
dolava a vyberte ponuku "Automatické
varenie" a dotykom "Automatické vare-
nie" alebo jednym stlac¢enim ovlada-
cieho gombika vstipte do podpontk pe-
Cenia.

Do podponuk mozete vstipit doty-
@ kom hlavnych ponuk, ktoré sa zo-

4.

brazuju na obrazovke hlavnej ponu-
ky, avSak nemozZete nimi precha-
dzat, aby ste ziskali pristup k inym
titulom hlavnej ponuky. Pomocou
ovladacieho gombika sa dostanete
do dalSich hlavnych ponuk.

[B Manugine varenie

)

Autompeké

@ |#8 Predn

®

Otocte ovladacim gombikom doprava/
dolava a vyberte ponuku automatického
pecenia.

Otocte ovladacim gombikom doprava/
dol'ava a vyberte jedlo, ktoré chcete va-
rit.



= Na obrazovke sa zobrazia udaje o
hmotnosti a Case pecenia, ktoré su
Specifické pre dané jedlo.

5. Dotknite sa vybraného jedla a dotknite
satlacidlap|l, ¢im spustite pecenie.

6. Pre jedl3, ktoré si vyzaduju predohrev,
sa spusti predohrev. Na displeji predo-
hrevu rdra nastavi vnutornd teplotu rdry
na nastavenu teplotu v kratkom case
tak, Ze spusti vSetky vykurovacie telesa,
aby dosiahli nastavenu teplotu.

Ak sa pocas pecenia otvoria dvier-
ka ruary, na displeji sa zobrazi sym-
bol uu.

7. Rura prestane pracovat na konci ¢asu
pecenia. Na displeji sa zobrazia symboly
"PokracCovat" a "Pridaj obltibené". Ak sa
dotknete polozky "Pokracovat", rdra bu-
de pokracovat v prevadzke este 5 minat
pri nastavenych funkciach a teplotach.
Ak sa dotknete polozky "Pridaj oblibe-
né", mozete ulozit nastavenia pecenia
pre oblibent ¢ast.

Obliibené polozky Menu

Ak si na konci pecenia ulozite nastavenia

pecenia, ktoré ste predtym upravili v rure,

mozete sa k tymto nastaveniam dostat z

ponuky oblibenych polozZiek. Zdznamy v

tomto poli budui uloZzené s nazvami, ktoré

ste ulozili predtym. Tieto nastavenia moze-
te v tomto poli opatovne pouzit a varit rov-
nakym spdsobom.

Do ponuky oblibenych poloziek sa rychlo

dostanete dotykom tlacidla ¥ na ovlada-

com paneli.

5.3 Varenie za pomoci pary

Vasa rura je vybavena funkciou varenia v
pare a varenia s podporou pary.

Varenie v pare: Varenie len s parou vybe-
rom tlacidla ,S polno paro" prevadzkova
funkcia a nastavenie hladiny pary.

Varenie s pomocou pary: Varenie sa vy-
konava nastavenim hladiny pary v niekto-
rych prevadzkovych funkciach, ktoré posky-
tuju parny asistent. Pri funkcidch varenia s

pomocou pary sa na displeji prevadzkovej

funkcie na riadiacej jednotke zobrazi na-

stavenie Urovne pary.

Pomocou pary sa pri tomto vareni dosiahne

lepsi vysledok varenia. Pomocou pary je po-

vrch peciva jasnejsi, kora je chrumkava a

objem je vacsi. Parny asistent navyse zni-

Zuje stratu vlhkosti potravin méasového ty-

pu, ¢o umoziuje tavnatejsie a chutnejsie

varenie méasa.

Parny asistent

Medzi funkcie riry na pecenie patri aj parny

asistent. Pri funkciach, ktoré zahfhaju parny

asistent, sa na obrazovke zobrazi pole na-
stavenia "Vlaznost".

Kazda funkcia je vybavena tromi réznymi

uroviami pary: nizkou, strednou a vysokou.

Tieto funkcie v pravidelnych intervaloch vy-

pustaju paru na varenie.

Na pripravu peciva, ako su kolace, buchty

atd', sa odporuca pouzit nizky stupen pary

(% 40).

Na pripravu peciva, napriklad chleba, sa od-

porGca pouzit stredny stupen pary (% 60).

Para zabezpeci, ze povrch peciva bude

svetlejsi, kora bude chrumkavejsia a vel-

kost bude vacsia.

Pre maso (velké kusy mésa, celé kuréa

atd.) sa odporuca vysoky stupen pary (80

%).

Para znizuje stratu vlhkosti pri vareni masa,

vd'aka Comu je méaso $tavnatejsie a chut-

nejsie.

Vseobecné upozornenia

+ Kapacita zasobnika na vodu je 1200 ml.
Pri vareni nedavajte do zasobnika na
vodu viac ako 1200 ml vody.

+ Ked'Ze teplota varu vody sa meni v zavis-
losti od nadmorskej vysky miesta, kde je
produkt nainstalovany, nastavena teplota
pary sa moze na displeji lisit.

+ Povareni v pare alebo vareni s podporou
pary moze pocas otvarania dvierok rury
kvapkat kondenzacia vo dvierkach rdry.
Kondenzaciu utrite hned' po otvoreni
dvierok rary.
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+ Pri otvarani dvierok rury sa drzte dalej, .
pretoze pocas a po vareni v pare alebo
pri vareni s podporou pary méze uniknat
para a teplo. Para vam méze popalit ruku,
tvar a/alebo oci.

+ Ak voda zostane v rure po kazdom vareni
v pare alebo pri priprave v pare, suste ru- .
ru s funkciou susenia alebo suchou han-
drickou po vychladnuti rdry. V opacnom
pripade méze zvy$na voda sposobit kal-

Ak chcete pokracovat vo vareni v pare
alebo vo vareni s pomocou pary, vyberte
nadrz na vodu, naplnte ju dostatocnym
mnozstvom vody a umiestnite ju na svoje
miesto. Rura zacne sama poskytovat po-
moc pary ¢erpanim vody z nadrze.

Pocas varenia v pare alebo varenia s pod-
porou pary je prevadzkovy zvuk Cerpadla
z rdry normalny, najma ak je zvy$na voda
v nadrzi na vodu nizka.

cifikdciu. ’ Po vareni v pare alebo vareni za pomoci
+ Ak je vas vyrobok vybaveny sondou na pary:

maso, pred varenim v pare alebo varenim
s asistenciou v pare sa uistite, ze je kryt
sondy na maso zatvoreny. V opacnom
pripade méze dojst k Uniku pary zo
zasuvky sondy na méaso.

Pri vareni v pare alebo pri vareni s podpo- .

rou pary:

+ Ak je v nadrzi na vodu dostatok vody, rdra
bude pokracovat vo vareni v pare alebo .

VO vareni s pomocou pary, az kym sa v
nadrzi nevyCerpa voda. Aj ked je varenie
dokonéené, voda méze zostat v nadrzi.

5.4 Nastavenia

Odpocitavanie 3-2-1 sa zobrazuje

@ na displeji v menu alebo v nastave-
niach, ktoré by sa mali aktivovat
dlhym stlacenim. Po uplynuti odpo-
Citavania sa aktivuje prislusné
menu alebo nastavenie.

Aktivacia zamku tlacidiel

Nejaky ¢as po dokonceni varenia v pare
alebo varenia s pomocou pary rira odo-
berie zvy$nu vodu z generétora spat do
nadrze. Medzitym je prevadzkovy zvuk
Cerpadla z rdry normainy.

Ked sa zvy$na voda nasaje, z hygienic-
kych dévodov vypustite zvysni vodu v
ndadrzi na vodu.

Z doévodu zdravotnych rizik vyprazdnite
nadrz na vodu a pred zacatim kazdého
varenia v pare alebo varenia s podporou
pary pridajte ¢erstvd vodu.

rozsvieti sa kontrolka tlac¢idla & na
ovladacom paneli. Ak sa po na-
staveni blokovania tlacidiel dotkne-
te lubovolného tlacidla alebo
stlacite ovladaci gombik rary, na
obrazovke sa zobrazi "Zamknuté" a
symbol a ozve sa zvukovy signal.

nie je mozné pouzivat tlacidla

v" Pomocou funkcie uzamknutia tlacidiel @ Kym je aktivovany zamok taCidiel,

mbzete zabezpedit zasah do riadiacej
jednotky.

1. Dotknite sa tlacidla 3 na ovladacom pa-
neli.

7 Q P
B

Zamykanie \ 0

1.

N\

= Na displeji sa zobrazi odpocitava-
nie 3-2-1. Po skonceni odpoéitava-
nia sa aktivuje zamok tlacidiel a
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ovladacej jednotky. Zamok tlacidiel
sa nezrusi v pripade vypadku napa-
jania.

Deaktivacia zamku tlacidiel

Dotknite sa tlacidla & na ovladacom pa-
neli.

7 Q =K
B,

Odomykanie \ a




= Na displeji sa zobrazi odpocitava-
nie 3-2-1. Po skonceni odpocitava-
nia sa zamok tlacidiel deaktivuje a
kontrolka tlacidla & na ovladacom
paneli zhasne.

Nastavenie alarmu

v' Riadiacu jednotku produktu mozete
tiez pouzit na akékolvek varovanie
alebo pripomienku okrem pecenia.
Hodiny alarmu nemaju ziadny vplyv na
prevadzkové funkcie rary. Pouziva sa
na varovné ucely. Napriklad mo6zete po-
uzit alarm, ked chcete v ur¢itom ¢ase
otocit jedlo v rure. Hned ako vyprsi na-
staveny Cas, Casovac vas upozorni
zvukovym varovanim.

Maximalny ¢as alarmu méZze byt 23
@ hodin 59 minut.

1. Klepnutim raz na tlac¢idlo L) nastavite
dobu alarmu.

= Na displeji sa zobrazi nastavené
trvanie budika 1 minuta.

Q
00:01:00

Nastavenie

2. Najprv nastavte minuty ota¢anim
ovladacieho gombika rdry doprava/
dolava a aktivujte pole Casovaca jednym
stlacenim ovladacieho gombika rury.

Q

00:15:00

Nastavenie

3. Cas pe&enia upravite otd¢anim ovlada-
cieho gombika rury doprava/dolava.
Dotknite sa polozky "Nastavenie" a po-
tvrd'te nastavenie.

Q

01:15:00

= Na ovladacom paneli sa rozsvieti
kontrolka tla¢idla /) a nastavi sa
trvanie alarmu. Zostavajlci Cas si
mozete pozriet stlacenim tlacidla
Q.
4. Po uplynuti ¢asu budenia zhasne kon-
trolka tlacidla Q\ a ozve sa zvukové upo-
zornenie.

Ak su ¢as alarmu a ¢as pecenia na-
stavené sucasne, na displeji caso-
vaca / trvania sa zobrazi kratsi ¢as.

Vypnutie alarmu

1. Na konci doby alarmu zaznie vystraha v
trvani jednej minuty. Stlacenim lubovol-
ného tlacidla zvukovu vystrahu zastavi-
te.

= Zvukové varovanie sa zastavi.
Ak chcete zrusit alarm;

1. Ak chcete zrusit obdobie budenia, dot-
knite sa raz tlacidla Q) .

Q

01:13:57

2. Dotknite sa polozky "Zrus varenie" na
obrazovke.

= Trvanie alarmu sa zrusi.
Nastavenie hlasitosti
v Mozete nastavit hlasitost vasej
riadiacej jednotky.

1. Privypnutej rare (kym sa na displeji zo-
brazuje denny ¢as) sa dotknite tlacidla
@ a zapnite ruru.

= Na displeji sa zobrazi ponuka
domovskej obrazovky.
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Y% Oblibené

D

B Manuaine varenie|

<

2. Otacanim ovladacieho gombika dopra-
va / dolava zvyraznite ponuku "Zvuk".

3. Dotknutim sa polozky "Zvuk" na ob-
razovke alebo jednorazovym stlacenim
ovladacieho gombika otvorte obrazovku
nastavenia Urovne zvuku.

D

4. Pozadovanu uroven zvuku nastavte ota-
¢anim ovladacieho gombika rary dopra-
va/dolava.

D

2Zvuk

@ ] Urove 1

@ <3 Zadné

5. Nastavenie dokoncite dotykom polozky
"Zadné" na obrazovke.

Z
Nastavenie jasu displeja
v Mo0zZete nastavit jas displeja riadiacej
jednotky. Na vykonanie tohto nastave-
nia by mala byt vasa rura vypnuta.
1. Privypnutej rare (kym sa na displeji zo-
brazuje denny ¢as) sa dotknite tlacidla
D a zapnite raru.

= Na displeji sa zobrazi ponuka
domovskej obrazovky.

X Obltbené

D

B Manuaine varenie|

“

2. Otacanim ovladacieho gombika dopra-
va / dol'ava zvyraznite ponuku "Jas".

3. Dotknutim sa polozky "Jas" na obrazov-
ke alebo jednorazovym stlacenim
ovladacieho gombika otvorte obrazovku
nastavenia jasu.

D

«Jy Zvuk

@ P Ja

® 2

4. Pozadovanu Uroven jasu nastavte ota-
¢anim ovladacieho gombika rury dopra-
va/dolava.

D

Jas

@ | Uroved 3

@ € Zadné

5. Nastavenie dokongite dotykom polozky
"Zadné" na obrazovke.

N

Nastavenie funkcie rychleho predohrevu
(Booster)

v’ PecCenie na vaSom vyrobku mozete pre-
vadzkovat automaticky s funkciou
rychleho predohrevu. Na tento Ucel by
ste mali aktivovat nastavenie rychleho
predohrevu.

1. Privypnutej rdre (kym sa na displeji zo-
brazuje denny ¢as) sa dotknite tlacidla
@ a zapnite ruru.
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= Na displeji sa zobrazi ponuka 1. Pri vypnutej rare (kym sa na displeji zo-
domovskej obrazovky. brazuje denny ¢as) sa dotknite tlacidla
@ a zapnite ruru.

03 [¥e ovlabene = Na displeji sa zobrazi ponuka

domovskej obrazovky.

B Manualne varenie|

4
Y% Obltbené

D

B Manuaine varenie|

2. Otacanim ovladacieho gombika dopra-

va/dolava zvyraznite hlavnu ponuku 2
"Predhriatie”.

3. Dotknutim sa polozky "Predhriatie” na 2. Otacanim ovladacieho gombika dopra-
obrazovke alebo jednorazovym va / dolava zvyraznite ponuku "Cas".

stlacenim ovladacieho gombika vstupte
na obrazovku nastavenia urovne pred-

hriatia. @ © Cas
®
®

D

[

3. Na obrazovku nastavenia ¢asovaca sa
dostanete dotykom na "Cas" na displeji
alebo jednym stlac¢enim ovladacieho

4. Otocenim ovladacieho gombika rury do- gombika.
prava/dolava prepnite nastavenie "Vyp"
na nastavenie "Zap".

@

= Na displeji sa aktivuje pole ¢asova-
ca.

4. OtocCenim ovladacieho gombika rdry do-

A\ P
L |Predhriatie prava / dolava nastavte aktualny ¢as a
@ Zap  Vyp nastavenie potvrdte jednym stlacenim
@  |ozame ovladacieho tlacidla.
5. Nastavenie dokoncite dotykom polozky a |
"Zadné" na obrazovke. @ 23:09
@ <O Zadné 2
3 |Prednriatie
@ Zap _ \Vyp = Na obrazovke sa aktivuje pole
@ |o= minty.
Z 5. Otocenim ovladacieho gombika rary do-
Rovnakym postupom méZete vy- prava / dol'ava nastavte aktualny minuta
pnut nastavenie rychleho predohre- a dokonlete na:cl,taveme datumu doty-
kom na "Zadné".

vu. Otocenim nastavenia do polohy
"Vyp" mozete zrusit automatické
nastavenie rychleho predohrevu.

Nastavenie casovaca
v' Zmena nastavenia ¢asovaca;
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D

S)

Ak sa nevykona prvé nastavenie
@ Casovaca, denny cas sa zacne po-
¢itat od Casu nastaveného pri vy-
robnom procese. Neskdr mozete
zmenit nastavenie denného ¢asu,
ako je to opisané v Casti ,Nastave-

o

nia“.
V pripade dlhSieho vypadku pradu
@ sa nastavenie denného ¢asu zrusi.
Je potrebné ho znova nastavit.
Nastavenie jazyka

v/ Zmena nastavenia jazyka;

1. Privypnutej rare (kym sa na displeji zo-
brazuje denny ¢as) sa dotknite (D tlacid-
la a zapnite ruru.

D

¥ Oblibené

B Manuaine varenie]

<

= Na displeji sa zobrazi ponuka
domovskej obrazovky.

2. Otacanim ovladacieho gombika dopra-
va / dolava zvyraznite ponuku "Jazyk".

)
Y
z
3

)

@ o zvuk

3. Na obrazovku nastavenia jazyka vstupte
dotykom poloZzky "Jazyk" na obrazovke
alebo 1-krat stlacte ovladacie tlacidlo.

D

4. Na obrazovke sa zobrazi nastaveny
jazyk.

D

Jazyk

| Turkish

@ O Zadné

@

5. Otocenim ovladacieho gombika rary do-
prava / dolava vyberte pozadovany
jazyk a nastavenie potvrdte jednym
stlaéenim ovladacieho tlacidla. Dokon¢i-
te nastavenie jazyka dotykom polozky
"Zadné" na obrazovke.

Ponuka susenia

Umoznuje suSenie v rdre odparovanim

zvysnej vody v rure po vareni v pare. Z

hygienickych dévodov sa odportc¢a pouzi-

vat tuto funkciu po kazdom vareni v pare.

Pred zacatim suSenia vyberte po-
@ traviny a plechy z rury.

Pred pouzitim funkcie susenia zo-

@ trite suchou handrickou vodu (ak
nejaka je) nahromadenu na zéaklad-
ni rary.

Pri hotovych jedlach v pare uloZe-

@ nych v oblibenych sa po dokonéeni
varenia zobrazi odporucanie auto-
matického susenia.

—_

. Dotknite sa tlacidla "', aby ste zapli rd-
ru.

2. Otocenim ovladacieho gombika rury do-
prava/dolava vyberte hlavnu ponuku
"Susenie".

3. Dotknite sa "SusSenie" na obrazovke
alebo raz stlacte ovladaci gombik rary.

4. Dotknite sa polozky "PII' na obrazovke,
¢im spustite proces susenia.

5. Proces susSenia trva 10 minut. Na ob-
razovke sa zobrazi zostavajuci Cas.

= Na konci tohto ¢asu otvorte dvierka ru-
ry, aby para unikla.
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Ponuka odstranovania vodného kamena
Odportca sa pouzit program na odstrario-
vanie vodného kamena z vépna na-
hromadeného v systéme na vyrobu pary.
Vas$a rdra vas upozorni, aby ste vykonali od-
stranenie vodného kamena na zéklade na-
stavenej urovne tvrdosti vody. S vyrobkom
sa dodavaju dve tablety na odstranovanie
vodného kamena. (Mozete pouZzit aj
komercne dostupné odvapnovace, ktoré sa
odporucaju pre parné varné spotrebice, v
sulade s ich ndvodom na pouzitie.)

Riziko pre zdravie! V parnom systé-
@ me nepouzivajte okrem pitnej vody
Ziadne iné kvapaliny.
Nepouzivajte destilovanu ani filtro-
@ vanu vodu. Pouzivajte len balenu
vodu. Do nadrze na vodu neprida-

vajte roztoky, ktoré su horlavé, ob-
sahuju alkohol alebo pevné Castice.

Vodu mozete napustit aj s nasa-
@ denym vekom bez toho, aby ste

museli vybrat nadrzku na vodu.

—_

. Dotknite sa tlacidla "(D", aby ste zapli ri-
ru.

2. Otocenim ovladacieho gombika rary do-
prava/dolava vyberte hlavni ponuku
"Odvapnovanie".

3. Dotknite sa "Odvapnovanie" na obrazov-
ke alebo raz stlacte ovladaci gombik ru-
ry.

4. Dotknite sa tlacidla "P|I' na obrazovke,
¢im spustite proces odstranovania vod-
ného kamena.

5. Na obrazovke sa zobrazi "Pridajte 250
ml vody a vloZte 1 tabletu.". Raz stlacte
ovladaci gombik rury.

6. Nadrz na vodu je mozné vybrat von.

7. Vyberte nadrzku na vodu, vypustite z nej
pripadnu vodu a pridajte do nej 250 ml
vody a tabletu.

8. Vlozte ho do otvoru na nadrz na vodu.
Na obrazovke sa zobrazi "Tableta sa
rozpusta".

9. Pocas procesu odstranovania vodného

kamena sa tableta rozpusti a odstrani
vodny kamen nahromadeny v parnom
generatore rury. Rura vykona tento
proces automaticky a na konci procesu
sa na displeji zobrazi "Vypustite vodu z
nadrze a znovu pridajte 250 ml vody.".
Raz stlacte ovladaci gombik rary.

10.N&drZ na vodu je mozné vybrat von.

11.Vyprazdnite nadrz a pridajte 250 ml Cis-
tej vody. Vlozte nadrz na vodu. Na ob-
razovke sa zobrazi "Proces oplachova-

nia.".

12.Na obrazovke sa zobrazi "Odvapnenie je
dokoncené, vypustite vodu z nadrze.".

Odstranovanie vodného kamena tr-
@ va priblizne 1,5 - 2 hodiny.

= Otvorte dvierka rury, aby unikla para a
vypustite zvySnu vodu z nadrzky na
vodu.

Ponuka cistenia parou

Zabezpecuje jednoduché Cistenie, pretoze

necistoty (ktoré necakaju prilis dlho) sa po

ur¢itom ¢ase posobenia pary zmakcia

kvapkami vody kondenzujucimi vo vnutri rd-

ry.

1. Dotknite sa tlacidla "', aby ste zapli rd-
ru.

2. Otocenim ovladacieho gombika rury do-
prava/dolava vyberte hlavni ponuku
"Parny Cistic".

3. Dotknite sa "Parny Cisti¢" na obrazovke
alebo raz stlacte ovladaci gombik rury.

4. Dotknite sa tlac¢idla "P|I' na obrazovke,
¢im spustite proces Cistenia parou. Po-
stupujte podla krokov opisanych v Casti
"Pouzivanie nadrzky na vodu" a naplite
nadrzku na vodu vodou, aby sa funkcia
mohla spustit.

Na parné Cistenie sa pouziva pri-
@ blizne 500 ml vody.
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5. Na konci procesu otvorte dvierka a utrite
vnutorny povrch rary suchou Spongiou
alebo handrickou.

Pouzivanie aplikacie HomeWhiz

Ak chcete ovladat a monitorovat svoj vyro-
bok prostrednictvom inteligentného za-
riadenia, postupujte podla nizsSie uvedenych
krokov. Inteligentné zariadenie pripojte k
svojej domacej internetovej sieti a stiahnite
si aplikaciu ,HomeWhiz" z aplikaéného ob-
chodu inteligentného zariadenia (vyhladajte
ju zadanim adresy ,HomeWhiz" a stiahnite
si aplikaciu, ktora sa zobrazi na obrazovke).
Aby ste mohli vyrobok ovladat prostrednic-
tvom inteligentného zariadenia, vyrobok aj
inteligentné zariadenie musia byt pripojené
k rovnakej internetovej sieti.

Nastavenie bezdrétového pripojenia

v" Aby ste mohli svoj vyrobok zaviest do
aplikéacie ,HomeWhiz" a ovladat ho pro-
strednictvom tabletu/telefénu, mali by
ste vykonat nastavenia bezdrétovej
siete. Pre tento Ucel;

1. Privypnutej rare (kym sa na displeji zo-
brazuje denny ¢as) sa dotknite tlacidla
D a zapnite raru.

= Na displeji sa zobrazi ponuka
domovskej obrazovky.

D

Y% Oblubené

B Manuaine varenie|

<

2. Otacanim ovladacieho gombika dopra-
va / dolava zvyraznite ponuku "Bezdro-
tové".

3. Dotknutim sa polozky "Bezdrotové" na
obrazovke alebo jednorazovym
stlacenim ovladacieho gombika vstupte
na obrazovku nastavenia urovne pred-
hriatia.

Al Predhriatie

D

N

4. OtocCenim ovladacieho gombika rdry do-
prava/dolava prepnite nastavenie "Vyp"
na nastavenie "Zap".

D

Bezdrotove

O |~ =

@ O Zadné

5. Dotknutim sa polozky "Zadné" na ob-
razovke sa vratte do hlavnej ponuky.

D

Bezdrétové

Zap Vyp

Instalacia aplikacie HomeWhiz

1. V ponuke nastaveni sa dotknite pola
"Nastavenie WiFi" na obrazovke.

Ak aplikacia ,HomeWhiz" eSte
nebola nainstalovand, mozete rych-
lo prejst na obrazovku instaldcie

e

stlacenim tlacidla ,0™.

D

N

Ked je aktivne pole "Nastavenie WiFi",
dotknite sa pol'a "Zahdjit nastavenie".

D

Nastavenie WiFi

= Na obrazovke sa zobrazi stranka
Krok 1/2 stage.
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D

Krok 172

@ =

Pripojte sa k HomeWhiz
@ cez mobilné zariadenie

V pripade vypadku elektrického pru-
@ du, ked' je zapnuta pripojka ,Home-
Whiz" vasho spotrebica a ak ste od-

pojeni, sa ,HomeWhiz" automaticky
prepne do vypnutej polohy.

3. Dotknite sa pola "Pridat raru" v poli "Pri- @ Ked je vas vyrobok pripojeny k ap-

dat zariadenie” trednict lika- likacii ,HomeWhiz" a dialkové
at zarlacenie prostrednictvom apiika ovladanie sa aktivuje dotykom
cie,HomeWhiz" .

tlacidla "g", vyrobok nie je mozné

4. Na zobrazenej obrazovke zadajte Cislo ovladat manudlne. Raru mozete vy-
sku vasho vyrobku. Cislo sku vyrobku pnut jednoduchym tuknutim na
ndjdete na typovom Stitku po otvoreni tlagidlo “Q)" alebo aktivovat zamok
dvierok rdry. (10-miestne &islo zacinaju- kl'dca tuknutim na tlacidlo “@".
ce77..)

Odstranenie aplikacie HomeWhiz
= Pocas pripdjania k domacej sieti

sa na obrazovke zobrazi faza Krok 1. V ponuke nastaveni sa dotknite pola

"Nastavenie WiFi" na obrazovke.

N /I_l\ 2 Bezdrotove
LJ Krok 2/2

@ = ©
® domicsic

2. Ked je aktivované pole "Nastavenie Wi-
Fi", tuknite na pole Odstranit HomeWhiz"
otacanim ovladacieho gombika dopra-
va/dolava.

5. Po vstupe na hlavnu stranku aplikacie
sa zobrazi pridany produkt. Ak chcete
vyrobok ovladat na dialku, dotknite sa
tlacidla "g", ktoré je k dispozicii na
ovladacom paneli vyrobku. 3. Na obrazovke sa zobrazi symbol

“Zmazat HomeWhiz parovanie?”. Klep-

nutim na polozku “Vymazat” (Odstranit)

odstrante pdrovanie.

= Vyrobok méZete ovladat prostred-
nictvom inteligentného zariadenia.

,HomeWhiz" aplikacia na vaSom in-

@ teligentnom zariadeni vas bude in-
formovat o vytvoreni pripojenia a
pouzivani aplikacie.

Stlad s normami a informacie o testovani / EU vyhlasenie o zhode

Vyvoj, vyroba a predaj tohto vyrobku prebiehaju v stlade s bezpe¢nostnymi pravidlami stanovenymi vo
vSetkych prislusnych pravnych predpisoch Eurépskej tnie.

Frekvenc- |, » 4 Ghz

né pasmo

Max.

prenosovy |: max. 100 mW
vykon

CE Vyhlasenie o zhode

Spolo¢nost Argelik A.S. vyhlasuije, Ze tento vyrobok je v sdlade so smernicou 2014/53/EU. Podrobné vyhlésenie o
zhode RED je k dispozicii online na webovej stranke support.beko.com v ramci dodato¢nych dokumentov na stran-

ke produktu pre vas vyrobok.
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Definovana doba podpory aktualizdcie soft- - Prevadzkova teplota méze byt najmenej

véru suvisiaca s kybernetickou bezpecnos- 0 30°C vyssia ako teplota masovej sondy.
tou produktu je zaruéna doba produktu. Po Priklad: Ak je teplota masovej sondy na-
tomto obdobi nie su zarucené aktualizacie stavena na 70°C, prevadzkova teplota
softvéru suvisiace s kybernetickou bezpec- musi byt nastavena na minimalne 100°C.
nostou. + Teplota jadra masa (najchladnejsi bod)
Tento produkt zhromazduje a prenasa Uda- musi byt z hl'adiska bezpe¢nosti potravin
je o pouzivani po pripojeni na internet (na- najmenej 63 °C.

pr. nastavenia teploty, trvanie pouzivania, * Teplota v jadre najchladnejSieho bodu
chybové kédy). V stlade so zékonom EU o hydinového masa musi byt z hl'adiska
ddajoch (nariadenie EU 2023/2854) méte bezpecnosti potravin najmenej 74 °C a
pravo na pristup k tymto udajom a ich teplota v jadre dobre prepeCeného mésa
spravu. Podrobnosti o tom, aké Udaje sa musi byt 85 °C.

zhromazduj, ako sa pouzivaji a ako knim  Referenéna tabulka pre rozsah pecenia
ziskat pristup, najdete na: www.homewhiz.com/  gerveného misa:

eu-data-act-policy Uroveri pedenia  Teplota jadra masa* (°C)
5.5 Pouzivanie sondy na maso Blue rare 55-59

- .. .- . Rare 60-62
Vseobecné informacie a upozornenia :

o w Medium rare 63-70
+ Aby sa mohla pouzivat masova sonda, .
. P . . Medium 71-76
rdra musi byt nastavend na konkrétnu Well-d 77-81
prevadzkovu funkciu a teplotu. e E)ne’
Prepecené > 82

+ Funkcia masovej sondy je k dispozicii vo
funkcidch, v ktorych nepretrzite svieti 1. Zapnite rdru dotykom tlacidla (.
symbol masovej sondy.

Ak ste pred pouzitim masovej sondy na-
stavili Casovac rury na urcitu dobu pe-
Cenia, tato doba sa automaticky zrusi,
ked' sa nainstaluje masova sonda.

+ Pocas varenia s masovou sondou nemo- 4

Zete pouzivat stojany nad konektorom
K °
Lmk

2. Posunte kryt Strbiny (4) na bocnej stene
rdry smerom nahor a zasunte konektor
masovej sondy (2) do Strbiny mésovej
sondy (1).

>

\

« Masovl sondu cistite vihkou handrickou

masovej sondy.
a po kazdej operacii ju osuste suchou =

Iy

oy =
handri¢kou. B
+ Ak sa pri funkciach, pri ktorych je aktivo- —= -ﬂ::
vana masova sonda, nezobrazuje 75C, E
skontrolujte, Ci je konektor pevne nasa- —
deny na svojom mieste. vy v

+ Ak sa senzorovy hrot masovej sondy po-
uziva bez vlozenia do méasa, senzorovy
hrot zisti teplotu vo vnutri riry a po dosia-
hnuti nastavenej teploty ukonci varenie.
Ak je vSak masova sonda vystavena tep-
lote 250°C alebo vyssej, senzor je ne-
pouzitelny. 3. Ked je k vyrobku pripojend masova son-

da, na displeji funkcie sa zobrazia pre-
vadzkové funkcie, ktoré je mozné pouzit
s méasovou sondou. Ak chcete varit v
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Strbina na mésov sondu
Z&strcka sondy na maso
Hrot snimaca sondy na méso
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Kryt $trbiny na méasovu sondu


http://www.homewhiz.com/eu-data-act-policy
http://www.homewhiz.com/eu-data-act-policy

inej prevadzkovej funkcii, otocte ovlada- 6.
ci gombik rury doprava/dolava. (Na ob-
rdzku je zobrazena prevadzkova funkcia

Staticky .) 7
0O |3 staticky

@® o
@ 200° 75°

= 75 °C, ¢o je navrhovana hodnota
teploty pre mésovu sondu a na
displeji sa zobrazi symbol spolu s
navrhovanou teplotou pre prevadz-
kovu funkciu.

Odporucana teplota masovej sondy
@ je 75 °C. Teplotu moZete [ubovolne
menit medzi 40 a 99 °C. Pre funkciu

S polno paro je tento teplotny roz-
sah medzi 40-80 °C.

4. Ak chcete zmenit preddefinovanu teplo-
tu pre zvolenu prevadzkovu funkeiuy,
stlacte raz ovladaci gombik rury.

O | staticky 9.
® 0
® 2000 75°

<

5. Otocte ovladaci gombik rury doprava/
dolava a vyberte hodnotu teploty v rure,
ktort chcete pouzit na pecenie. Jednym
stlacenim ovladacieho gombika rury
zmenite vnatornu teplotu masovej son-
dy.

D

[O staticky

@ 17

@ 210°  7%8°

OtocCenim ovladacieho gombika rdry do-
prava/dolava zmenite teplotu masovej
sondy.

. Ak chcete spustit pecenie, dotknite sa

tlacidla P |l

Predhriatie

vloZte jedlo
w
@ =
olaa

&)

D

8. Vlozte jedlo do rury a prilozte senzorovy

hrot masovej sondy k pripravovanému
jedlu.

/ ( —

Snima¢ méasovej sondy automaticky zis-
ti, Ze vnatorna teplota méasa dosiahla na-
stavenu teplotu pre masovu sondu, a
ukon¢i varenie, ked' teplota vo vnutri ma-
sa dosiahne tuto teplotu. Ked sa méaso-
va sonda vyberie pred koncom pecenia,
pecenie sa skonci a rira sa vypne.

= Po dokonceni pecenia rura vyda
zvukové upozornenie. Na displeji
sa zobrazia symboly "Pokracovat”
a "Pridaj oblibené". Ak sa dotknete
polozky "Pokracovat", rura bude
pokracCovat v prevadzke este 5
minut pri nastavenych funkciach a
teplotach. Ak sa dotknete polozky
"Pridaj oblibené", mozete ulozit
nastavenia pecenia pre oblubenu
Cast.

10.Vypnite rdru dotykom tlacidla (.

6 Vseobecné informacie o vareni

V tejto Casti najdete tipy na pripravu a pe-
Cenie pokrmov.
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Okrem toho su v tejto Casti opisané niekto-
ré potraviny testované ako vyrobcovia a
najvhodnejSie nastavenia pre tieto po-
traviny. Uvedené su aj vhodné nastavenia
rury a prislusenstvo pre tieto potraviny.

6.1 Vseobecné upozornenia tykajtice

sa pecenia v rare

Pri otvarani dvierok rury pocas pecenia
alebo po nom méze vychadzat hortca
para. Para vas moze popalit na rukach,
tvari a/alebo ociach. Pri otvarani dvierok
rdry sa drzte dalej.

Intenzivna para vznikajuca pocas pecenia
moze v dosledku rozdielu teplot vytvarat
na vnutornom a vonkajSom povrchu rary
a na hornych ¢astiach nabytku skonden-
zované kvapky vody. Je to normalny a fy-
zikalny jav.

Hodnoty teploty a ¢asu pecenia uvedené
pre potraviny sa mozu lisit v zavislosti od
receptu a mnozstva. Z tohto dévodu su
tieto hodnoty uvedené ako rozsahy.

Pred zacatim varenia vzdy vyberte z rary
nepouzivané prislusenstvo. PrisluSen-
stvo, ktoré zostane v rure, moZze zabranit
tomu, aby sa jedlo uvarilo pri spravnych
hodnotach.

Pri jedlach, ktoré budete varit podla vlast-
ného receptu, sa mozete odvolat na
podobné jedla uvedené v tabulkach vare-
nia.

Pouzivanie dodaného prisluSenstva vam
zabezpedi najlepsi vykon varenia. Vzdy
dodrZiavajte upozornenia a informdcie
uvedené vyrobcom pre externy riad, ktory
budete pouzZivat.

Mastny papier, ktory budete pouzivat pri
vareni, nastrihajte na vhodné rozmery
podla nadoby, v ktorej budete varit. Mast-
notvorné papiere, ktoré z nadoby preteka-
ju, mdzu sposobit riziko popalenia a
ovplyvnit kvalitu vasho pecenia. Pouzivaj-
te mastny papier, ktory budete pouzivat v
uvedenom teplotnom rozsahu.

Na dosiahnutie dobrého vykonu pecenia
umiestnite jedlo na odporic¢anu spravnu
poli¢ku. PocCas pecenia nemerite polohu
polic.

6.1.1 Pecivo a potraviny v rare

Vseobecné informacie
+ Pre dobry vykon pecenia odpori¢ame po- m

uzivat prislusenstvo vyrobku. Ak budete
pouzivat externy riad, uprednostnite
tmavy, neprilnavy a ziaruvzdorny riad.

+ Ak je v tabulke varenia odporuc¢ané pred-
hrievanie, nezabudnite jedlo vlozit do rary
az po predhriati.

+ Ak budete varit pomocou kuchynského
riadu na drétenom grile, umiestnite ho do
stredu dréteného grilu, nie k zadnej ste-
ne.

+ VSetky materidly pouzité pri priprave pe-
¢iva musia byt ¢erstvé a mat izbovu tep-
lotu.

+ Stav tepelnej Upravy potravin sa moéze li-
$it v zavislosti od mnoZstva potravin a
velkosti kuchynského riadu.

+ Kovové, keramické a sklenené formy pre-
dlZuju ¢as pecenia a spodné povrchy pe-
¢iva nie su rovhomerne hnedé.

+ Ak pouzivate papier na pecenie, na spod-
nom povrchu potravin mozno pozorovat
malé zhnednutie. V takejto situacii moze
byt potrebné prediZit dobu pe&enia pri-
blizne o 10 mindt.

+ Hodnoty uvedené v tabulkach na pecenie
sU stanovené ako vysledok testov vy-
konanych v nasich laboratériach. Hod-
noty vhodné pre vds sa mézu od tychto
hodnot lisit.

+ Potraviny umiestnite na prislusnu policku
odportcéanu v tabulke varenia. Spodna
polica rury je oznacend ako polica 1.

Tipy na pecenie kolacov

+ Ak je kolac¢ prili§ suchy, zvyste teplotu o
10 °C a skratte Cas pecenia.

+ Ak je kolac vihky, pouzite malé mnozstvo
tekutiny alebo znizte teplotu o 10 °C.

+ Ak je vrch kolacéa spaleny, polozte ho na
spodn policu, znizte teplotu a predizte
Cas pecenia.

+ Ak je vnutro kolac¢a dobre prepecené, ale
zvonka je lepkavé, pouzite menej tekuti-
ny, znizte teplotu a prediZte &as pegenia.
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Tipy pre pecivo

+ Ak je cesto prili§ suché, zvyste teplotu o
10 °C a skratte ¢as pecCenia. Platy cesta
navlh¢ite omackou pozostavajlicou zo
zmesi mlieka, oleja, vajca a jogurtu.

+ Ak sa cesto pecie pomaly, dbajte na to,
aby hrubka pripraveného cesta nepretiek-

la cez plech.

Tabulka pecenia na pecivo a jedlo v rire
Navrhy na pecenie s jednym plechom

+ Ak je cesto na povrchu hnedé, ale dno nie
je upecené, uistite sa, ze mnozstvo omac-
ky, ktoré pouzijete na cesto, nie je na dne
cesta prilis velké. Na rovnomerné zhned-
nutie sa snazte omacku rovnomerne
rozotriet medzi platy cesta a pecivo.

+ Pecivo pecte v polohe a pri teplote zod-
povedajucej tabulke varenia. Ak spodok
este nie je dostatocne prepeceny, na dal-
Sie pecenie ho umiestnite na spodnu

policku.

ba na drétenom
grile **

Potraviny PrisluSenstvo na |Prevadzkova fun- |Poloha police Teplota (°C) Cas peéenia (min)
pouzitie kcia (cca)
Koldé na plechy |>tendardny plech 1o icky 3 180 30..45
Koléé vo forme  |Formanatortuna oo oquch |2 180 30..40
drotenom grile **
Kolégiky Standardny plech | g1 vicky 3 160 30..40
Kolagiky Standardny plech |y icivzduch |3 145 25 .35
Okruhla tortova
forma s prieme-
Piskétovy muénik [rom 26 cm so Staticky 2 155 40 .. 50
svorkou na drote-
nom grile
Okruhla tortova
forma s prieme-
Piskétovy muénik [rom 26 cm so Hortci vzduch 2 155 30..40
svorkou na drote-
nom grile **
Kolaciky Plech na pecCivo * |Staticky 3 170 25..40
Kolaciky Plech na pecivo * |Horuci vzduch 3 170 20..30
Listkové cesto | otandardny plech 1o icny 2 200 30 .40
Listkové cesto ftandardny plech |Statické s ventila- 2 180 35 45
torom
Buchta Standardny plech | iticky 2 200 20...35
Buchta Standardny plech |\ icivzduch |3 180 20..30
Cely chlieb Standardny plech |1 vicky 3 200 30..45
Cely chlieb ftandardny plech Horuci vzduch 3 200 30..40
Sklenena / kovova
Lasagne obdiznikova nado- g4 g 2 alebo 3 200 30..45
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Potraviny PrisluSenstvo na |Prevadzkova fun- |Poloha police Teplota (°C) Cas pecenia (min)
pouZitie kcia (cca)
Okruhla ¢ierna

Jablkovy kolag ~ [KovOva forma, gk 2 180 50... 70
priemer 20 cm na
droétenom grile **
Okruhla cierna

Jablkovy kolag  |Kovovaforma, i sduch |3 170 50 .. 65
priemer 20 cm na
droétenom grile **

Pizza Standardny plech | iticky 2 250 10..20

Pizza Standardny plech |5, 2 280 5..10

P pripade kazdého jedla sa odportca predohrev.

*Toto prislugenstvo vas spotrebi¢ nemusi obsahovat.

**Toto prislusenstvo nie je sucastou produktu. Su to komercne dostupné doplnky.

Navrhy na varenie s dvoma podnosmi

4-Plech na pecivo
*

Potraviny PrisluSenstvo na |Prevadzkova fun- |Poloha police Teplota (°C) Cas peéenia (min)
pouZitie kcia (cca)
1-Standardny
plech *

Kolaciky .. Hordci vzduch 1-3 145 30..40
3-Plech na pecivo
*
2-Standardny
plech *

Kolaciky Hordci vzduch 2-4 170 25..35
4-Plech na pecivo
*
1-Standardny
plech *

Listkové cesto Horuci vzduch 1-4 180 40..50
4-Plech na pecivo
*
2-Standardny
plech *

Buchta Horuci vzduch 2-4 180 20..30

P pripade kazdého jedla sa odportca predohrev.

*Toto prislusenstvo vas spotrebi¢ nemusi obsahovat.

**Toto prislusenstvo nie je sic¢astou produktu. St to komeréne dostupné doplinky.

Tabulka pecenia s prevadzkovou funkciou

“Eco pecenie s ventilatorom”

+ Po zacati pecenia v prevadzkovej funkcii
“Eco pecenie s ventilatorom” nemente
nastavenie teploty.

+ Pocas pecenia v prevadzkovej funkcii
“Eco pecenie s ventilatorom” neotvarajte
dvierka rury. Ak sa dvierka neotvoria,
vnutorna teplota je optimalizovana na
usporu energie a tato teplota sa moéze li-
Sit od teploty zobrazenej na displeji.

+ V prevadzkovej funkcii “Eco pecenie s
ventilatorom” neuskutocnujte predohrev.
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Potraviny Prislusenstvo na po- |Poloha police Teplota (°C) Cas pecenia (min)
uzitie (cca)

Kolagiky Standardny plech* |3 160 25..35

Kolagiky Standardny plech* |3 180 25..35

Listkové cesto Standardny plech * 3 200 45 ..55

Buchta Standardny plech* |3 200 35..45

*Toto prislugenstvo vas spotrebi¢ nemusi obsahovat.

**Toto prislusenstvo nie je sucastou produktu. Su to komercne dostupné doplnky.

6.1.2 Maso, ryby a hydina

Kliicové body tykajiice sa grilovania

+ Pred pecenim celého kurcata, morky a
velkych kusov mésa ho ochutte citré- .
novou $tavou a korenim, ¢im sa zvysi vy-

kon pecenia.

+ Vykostené maso sa pripravuje o 15 az 30

minut dlhsie ako filé vyprazanim.
+ Na kazdy centimeter hriubky méasa by ste
mali pocitat s priblizne 4 az 5 mindtami

varenia.

Tabulka varenia pre maso, ryby a hydinu

Po uplynuti ¢asu varenia nechajte maso v
rare priblizne 10 mindt. Stava z méasa sa
lepsie rozlozi do vyprazaného masa a pri
krajani masa nevyteka.

Ryby by sa mali umiestnit na strednu
alebo nizku uroven police v ziaruvzdor-
nom tanieri.

+ Odporucané pokrmy v tabul'ke varenia

pripravujte s jednym podnosom.

Potraviny Prislusenstvo na |Prevadzkova fun- |Poloha police Teplota (°C) Cas pecenia (min)
pouzitie kcia (cca)
Steak (cely) / Ro$- |Standardny plech |Statické s ventila- 15 mindty 250/
3 max, po 180 ... 60 ... 80
tenka (1 kg) * torom
190
Jahnacie kolienko |Standardny plech |Statické s ventila-
(1,52 kg) . torom 3 170 85..110
Drotené mreze *
Vyprézané kura | jeden plech Statické s ventila- 2 15 mindty 250/ 60 . 80
(1,8-2kg) polozte na spod- |torom max, po 190
nu policku.
Drotené mreze *
Vyprazanékura | jeden plech " 15 minaty 250/
3D pecenie 2 60 ... 80
(1,8-2 kg) polozte na spod- P max, po 190
nu policku.
i & . L - 25 minuty 250/
Mor¢acina (5,5 Standardny plech |Statické s ventila 1 max, po 180 .. 150 . 210
kg) * torom
190
. & . 25 minuty 250/
Morcacina (55  |Standardny plech |5, o coie 1 max, po 180..  |150..210
kg) *
190
Drotené mreze *
Ryby Jedevn plech Statické s ventila- 3 200 20 .30
polozte na spod- |torom
nu policku.
Drotené mreze *
Ryby Jeden plech 3D pecenie 3 200 20..30
polozte na spod-
nu policku.
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P pripade kazdého jedla sa odportca predohrev.

*Toto prisluSenstvo vas spotrebi¢ nemusi obsahovat.

**Toto prislusenstvo nie je si¢astou produktu. St to komeréne dostupné doplinky.

6.1.3 Grilovanie

Cervené maso, ryby a hydinové méso pri
grilovani rychlo zhnednd, drzia krasnu kor-
ku a nevysusuju sa. Na grilovanie st ob-
zvlast vhodné filé, maso na $pize, klobasy,
ako aj Stavnata zelenina (paradajky, cibula
atd.).

VSeobecné upozornenia

+ Potraviny nevhodné na grilovanie pred-
stavuju nebezpecenstvo poziaru. Grilujte
len potraviny, ktoré st vhodné na silny
ohen z grilu. Potraviny tiez neumiestnujte
prilis daleko do zadnej ¢asti grilu. Ide o
najhortcejsiu oblast a mastné potraviny
sa mozu vznietit.

+ Pocas grilovania zatvorte dvierka rury.
Nikdy negrilujte s otvorenymi dvierkami
rary. Hortice povrchy mdZu sposobt
popaleniny!

Grilovaci stol

Klucové body grilu

Na gril pripravujte ¢o najviac potravin
podobnej hriibky a hmotnosti.

Kusy ur¢ené na grilovanie umiestnite na
droteny rost alebo drétend grilovaciu tac-
ku tak, ze ich rozloZite bez toho, aby ste
prekrogili rozmery ohrievaca.

V zavislosti od hribky grilovanych kuskov
sa Casy grilovania uvedené v tabulke mo-
Zu lisit.

Posunte droteny gril alebo dréteny grilo-
vaci podnos na pozadovanu uroven v rd-
re. Ak peciete na drotenom grile, posunte
plech do rury na spodnu policku, aby sa
zachytavali oleje. Plech do rury, ktory bu-
dete posuvat, musi mat taku velkost, aby
pokryl celd plochu grilu. Tento plech sa
nemusi dodavat spolu s vyrobkom. Do
plechu na pecenie dajte trochu vody, aby
sa dal lahko Cistit.

Potraviny Prislusenstvo na po- |Poloha police Teplota (°C) Cas peéenia (min)
uzitie (cca)
Ryby Drotené mreze 4-5 250 20..25
Kuracie kusky Drotené mreze 4-5 250 25..35
Eg)s"'f; (tefacie m& | pyotens mreze 4 250 20...30
Jahnacie kotlety Drotené mreze 4-5 250 20..25
Steak - (kocky mésa) |Drotené mreze 4-5 250 25..30
Telacie kotlety Drotené mreze 4-5 250 25..30
Gratinovana zelenina |Drotené mreze 4-5 220 20..30
Toastovany chlieb Drotené mreze 4 250 1..4
Po 5 minutach na grile predhrievanie vynechajte.
Po 1/2 celkového ¢asu grilovania kusky jedla otocte.

6.1.4 Varenie v pare

+ Tabulka varenia obsahuje odportcania
na varenie testované vyrobcom. Mdzete
nastavit mnozstvo vody, teplotu, funkciu
varenia v pare a ¢as pre potraviny, ktoré
nie su v tabulke.
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V pripade potravin z ¢erveného médsa moé-
Zete pouzit 40% uroven pary, aby ste do-
siahli viac prepeceného vysledku, a
60-80% Uroven pary, aby ste ziskali viac
varenej chuti.

Pred varenim naplnte nadrzku na vodu po
maximalnu droven.




Potraviny Prislusenstvo na po- |Poloha Prevadzkova |Teplota (°C) Urovei Cas pecenia

uzitie police funkcia pary (min) (cca)
Cely chlieb Standardny plech * 2 Hortci vzduch |180 %80 30..40
Vybrazané k Drétené mreze * Statické 15 mindity 250/
yprazané kura y tatické s ven- minuty o
(1,8-2 kg) Jeden plech polozte |2 tilatorom max, po 190 %80 60..70

na spodnu poli¢ku.

Rebrovy steak
(jeden kus) **

Jahnacie kolena
so zeleninou

Kvasend zemla |Standardny plech * 3 Hortci vzduch |180 %60 20..30

Standardny plech * 3 3D pecenie 180 %80 40 ..55

Standardny plech * 3 3D pecenie 170 %80 80 .. 100

Okrahla tortova forma
s priemerom 26 cm

Cheesecake A 3 Horuci vzduch [120 %40 60..70
so svorkou na dréte-
nom grile **
Kuracie palicky |Standardny plech * 3 3D pecenie 200 %80 20..30
Pe&eny zemiak |Standardny plech * 3 3D pecenie 190 %40 45 .55
?ﬁl?;s”rgem"y $tandardny plech* |3 Hortci vzduch {180 %60 20.. 30
hgﬁ” so zeleni- | & o ndardny plech* |3 3D pedenie  |200 %60 15..25
Kolag v skrupine |Standardny plech * 2 Hordci vzduch (180 %40 30..40
Vajce natvrdo  |Standardny plech* |3 Hordci vzduch 100 %80 5.8
Rybia poAIIera Zapekana misa ** 3 Hordci vzduch |180 %60 15..25
so zeleninou
Maso so ze!em— Zapekana misa ** 3 Horuci vzduch 220 %60 25..35
nou v kastréle
Pretzel buchty |Standardny plech * 3 Hortci vzduch |220 %40 15..20
Zemiakovy
kolaé s mletym |Standardny plech * 3 Hortci vzduch |190 %40 25..35
masom
Piskétové cesto |Standardny plech * 3 Hordci vzduch |180 %40 20..30

P pripade kazdého jedla sa odporuca predohrev.
* Toto prislusenstvo vas spotrebi¢ nemusi obsahovat.

** Toto prislusenstvo nie je stc¢astou produktu. St to komer¢ne dostupné doplnky.

S polno paro

Potraviny |Prislusenstvo na pouzitie Poloha Prevadzkova |Teplota (°C) Cas peéenia (min)
police funkcia (cca)
Mrazeny |Velky parny pekac s otvormi +
hrasok g Podr?oz v I')L{JI'Z 8 $ polno paro 1100 3040
|3~ Velky parny pekac s otvormi

Mrazeny

hragok 5 - Maly parny pekaé s otvormi + |3 -5 S polno paro {100 35..45
Podnos v rare

Rebrovy |Velky parny peka¢ s otvormi + 3 S polno paro |100 55 65

steak Podnos v rare

Kgsky ze- |Velky parny peka¢ s otvormi + 3 S polno paro |100 35 45

miakov Podnos v rare

Kurvame Velky parny peka¢ s otvormi + 3 S polno paro |100 30 . 40

prsia Podnos v rire
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Potraviny |Prislusenstvo na pouZitie Poloha Prevadzkova |Teplota (°C) Cas peéenia (min)
police funkcia (cca)

Brokolica |V.S/KY Pamy pekac s otvormi+ |5 S polno paro [100 20....30
Podnos v rare

qu§d2|a’ Velky parny pekac s otvormi + 3 S polno paro |100 50 60

svieCkova |Podnos v rure
Velky parny pekac s otvormi +

Ryby Podnos v rire 3 S polno paro |100 20..30

Kusky Velky parny pekac s otvormi + 3 S polno paro |100 25 35

mrkvy Podnos v rire

Karfiol Velky parny pekac s otvormi + 3 S polno paro |100 20..30
Podnos v rare

Ruzickovy |Velky parny peka¢ s otvormi + 3 S polno paro |100 10 .20

kel Podnos v rare

Ze[ena fa- |Velky parny peka¢ s otvormi + 3 S polno paro |100 25 35

zula Podnos v rare

. Kuchynsky riad z borosilikatové-

Ryza ho skla + Podnos v rire 3 S polno paro |100 25..35

Mlesgna Velky parny pekac s otvormi + 3 S polno paro |100 20 . 30

zelenina  |Podnos v rire

Chlieb Velky parny peka¢ s otvormi + 3 S polno paro |100 10 .15

Bao Podnos v rare

Kukurica Velky parny pekac s otvormi + 3 S polno paro |100 3545
Podnos v rare

Vajce na- |Velky parny pekac s otvormi + 3 S polno paro |100 13 17

tvrdo Podnos v rare

Vq!ce na- |Velky parny pekac s otvormi + 3 S polno paro |100 810

makko Podnos v rare

Cinske Velky parny pekac s otvormi +

knedliky |Podnos v rdre 3 S polno paro |100 10..20

K:drar’nelo- Velky parny pekac s otvormi + 3 S polno paro |100 20 . 30

vy krém  |Podnos v rdre

Ravioli Velky parny pekac s otvormi + 3 S polno paro |100 8..12
Podnos v rare

Nepredhrievajte

Pri pec¢eni umiestnite plech do rdry na 1. prie¢ku a perforovany plech na 3. prie¢ku

SousVide (Sous-vide)

Sous-vide je metdéda varenia vo vakuu. Vy-
kondva sa pri nizkych teplotach od 55 do
95 °C s pouzitim 100 % pary. Varenie sous-
vide sa pouziva na Setrné varenie potravin,
ako je maso, ryby, zelenina a dezerty. Po-
traviny sa ohrievaju v komorovej vakuovej
zvdracke v Specialnom vzduchotesnom va-
kuovom vrecku odolnom voci teplu.
Ochranny obal vdkuového vrecka uchovdva
Ziviny a chute. Nizke teploty a priamy
prenos tepla umoznuju presnud kontrolu
pozadovanych vysledkov varenia.
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2.

3.

Pri vareni vo vakuu zostavaju v po-
travindch zachované chute. Zintenziviuje
chute, ako su korenie, bylinky a cesnak.
Pred varenim naplnte nadrzku na vodu po
maximalnu droven.
Pred varenim sa uistite, Ze vakuum vo
vrecku je neporusené:
Vo vakuovom vrecku nesmie byt Ziadny
vzduch.
Teplom utesnitelny Sev je dokonale
utesneny.
Vo vakuovom vrecku nie je Ziadny ot-
vor.
Vakuové vrecko mozete polozit na drote-
ny podnos.



+ Prijedlach pripravovanych pri teplote niz-
Sej ako 65 °C sa po vareni odporuca ope-

Cenie.
Potraviny PrisluSenstvo na pouzi- |Poloha Prevadzkova funkcia |Teplota (°C) Cas peéenia (min)
tie police (cca)
Kuracie prsia | Drotené mreze 3 SousVide 70 90..150
Brokolica Drétené mreze 3 SousVide 85 40 ... 60
Karfiol Drotené mreze 3 SousVide 85 40 .. 60
Losos Drotené mreze 3 SousVide 60 25..35
Steak Drotené mreze 3 SousVide 65 90..150
Filé z Drotené mreze 3 SousVide 55 20..30
makrely
JahnaC'e Drétené mreze 3 SousVide 95 100 .. 110
kolienko
Krevety Drotené mreze 3 SousVide 55 20..30
Nepredhrievajte
6.1.5 Testovanie potravin
+ Potraviny v tejto tabulke varenia su pri-
pravené podla normy EN 60350-1, aby sa
ulahcilo testovanie vyrobku pre kontrolné
ustavy.
Tabulka na varenie testovacich jedal
Navrhy na pecenie s jednym plechom
Potraviny PrisluSenstvo na |Prevadzkova fun- |Poloha police Teplota (°C) Cas peéenia (min)
pouZitie kcia (cca)
Krehke’ pecivo Standardny plech Staticky 3 140 20 .30
(sladké pecivo)  |*
Pri modeloch s
hké peti . lech drétenymi polica-
Krehké pecivo | Standardny plech |0 o\ zquch i3 140 15..25
(sladké pecivo)
Pri modeloch bez
drétenych polic :2
Kolagiky Standardny plech | iticky 3 160 30 .40
Kolagiky Standardny plech |1 ucivzduch |3 145 25 .35
Okruhla tortova
forma s prieme-
Piskétovy muénik [rom 26 cm so Staticky 2 155 40 ... 50
svorkou na drote-
nom grile
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Potraviny

PrisluSenstvo na
pouzitie

Prevadzkova fun-
kcia

Poloha police

Teplota (°C)

(cca)

Cas pecenia (min)

Piskdtovy muénik

Okruhla tortova
forma s prieme-
rom 26 cm so
svorkou na drote-
nom grile **

Hortci vzduch 2

155

30..40

Jablkovy kolaé

Okruhla Cierna
kovova forma,
priemer 20 cm na
droétenom grile **

Staticky 2

180

50..70

Jablkovy kolaé

Okruhla Cierna
kovova forma,
priemer 20 cm na
droétenom grile **

Hordci vzduch 3

170

50 .. 65

P pripade kazdého jedla sa odportc¢a predohrev.

*Toto prislugenstvo vas spotrebi¢ nemusi obsahovat.

**Toto prislusenstvo nie je sucastou produktu. Su to komercne dostupné doplnky.

Navrhy na varenie s dvoma podnosmi

Potraviny PrisluSenstvo na |Prevadzkova fun- |Poloha police Teplota (°C) Cas pecenia (min)
pouZitie kcia (cca)
1-Standardny

. plech * .

Kolaciky Hordci vzduch 1-3 145 30..40
3-Plech na pecivo
*
2-Standardny

4 pedi plech *

Krehké pecivo Horlcivzduch  [2-4 140 15..25

(sladkeé pecivo) 4-Plech na pecivo
*

P pripade kazdého jedla sa odporuca predohrev.

*Toto prisluSenstvo vas spotrebi¢ nemusi obsahovat.

**Toto prislusenstvo nie je si¢astou produktu. St to komeréne dostupné doplnky.

Grilovanie

Potraviny Prislusenstvo na po- |Poloha police Teplota (°C) Cas peéenia (min)
uzitie (cca)

FaSirka (tefacie m&- |1, +on¢ mreze 4 250 20 ..30

s0) - 12 Ciastka

Toastovany chlieb Drotené mreze 4 250 1..3

U v8etkych grilovanych jedal sa odpordca predhriat riru na 5 mindt.

Po 1/2 celkového ¢asu grilovania kusky jedla otocte.

Jogurt

Priprava jogurtu;

1. Odstrante prisluenstvo a boéné drote- 3.
né rosty (ak su) z varnej zény.
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N&dobu na jogurt umiestnite na dno
varnej zony.

Po priprave jogurtu ho nechajte aspon
12 hodin odpocivat v chladnicke.
Pocas celej doby nechajte dvierka rary
pootvorené.



Potraviny Prevadzkova funkcia |Poloha police Teplota (°C) Cas pecenia (min)
(cca)
Jogurt Hordci vzduch Spodok varnej plochy |50 - 60 240 ... 360

7 Udrzba a Cistenie

7.1 Vseobecné informacie o cisteni

Vseobecné upozornenia

+ Pred cCistenim produktu pockajte, kym vy-
chladne. Horuce povrchy mozu sposobt
popaleniny!

Nenanasajte Cistiace prostriedky priamo
na horuce povrchy. M6Ze to sposobit
trvalé skvrny.

Vyrobok by sa mal po kazdej prevadzke
dokladne vycistit a vysusit. Zvysky po-
travin sa tak daju I'ahko vycistit a zabrani
sa ich spaleniu pri neskorSom pouziti
produktu. Tym sa predlZuje Zivotnost pri-
stroja a znizuju sa Casto sa vyskytujice
problémy.

Na Cistenie nepouzivajte parné Cistiace
prostriedky.

Niektoré Cistiace prostriedky sposobuju
poskodenie povrchu. Nevhodné Cistiace
prostriedky su: bielidla, Cistiace prostried-
ky obsahujice amoniak, kyseliny alebo
chloridy, parné Cistiace prostriedky, pros-
triedky na odstranovanie vodného kame-
na, prostriedky na odstranovanie Skvin a
hrdze, abrazivne Cistiace prostriedky (kré-
mové Cistiace prostriedky, prasok na dr-
hnutie, krém na drhnutie, abrazivne a
Skrabacie drhnuce prostriedky, drot,
Spongie, Cistiace handricky obsahujuce
necistoty a zvysky Cistiacich prostried-
kov).

Pri Cisteni vykonanom po kazdom pouziti
nie je potrebny ziadny Specialny Cistiaci
materidl. Produkt Cistite Cistiacim pros-
triedkom na riad, teplou vodou a méakkou
handri¢kou alebo Spongiou a osuste ho
suchou handri¢kou.

Uistite sa, Ze ste po vycCisteni ste Uplne
zotreli vSetku zvySnu tekutinu a okamzite
vyCistite vSetky zvysky jedla, ktoré okolo
vas vystreknu pocas varenia.
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Neumyvajte ziadnu sucast vasho
spotrebi¢a v umyvacke riadu, pokial nie
je uvedené inak v ndvode na pouzitie.

Inox - nerezové povrchy

Na Cistenie nehrdzavejucich, neoxidova-
nych povrchov a rukovati nepouzivajte
Cistiace prostriedky obsahujuce kyselinu
alebo chlér.

Nerezovy-inoxovy povrch méze casom
zmenit farbu. To je normalne. Po kazdej
operacii vycistite Cistiacim prostriedkom
vhodnym na nehrdzavejtci alebo inoxovy
povrch.

Cistite makkou mydlovou handri¢kou a
tekutym (neskrabajlicim) Cistiacim pros-
triedkom vhodnym pre povrchy z nehr-
dzavejucej ocele. Utierajte jednym
smerom.

Odstrante vapenaté, olejové, Skrobové,
mliecne a bielkovinové skvrny na sklene-
nych a inoxovych povrchoch okamzite
bez akania. Skvrny mézu po dihej dobe
hrdzaviet.

Cistiace prostriedky nastriekané/ap-
likované na povrch je potrebné ihned' vy-
Cistit. Abrazivne Cistiace prostriedky
ponechané na povrchu spdsobuiju, Ze po-
vrch bude biely.

Smaltované povrchy

Oblast na pecenie rary na pecenie musi
byt pred ¢istenim vychladnutd. Cistenie
horucich povrchov vedie k nebezpecen-
stvu poziaru a poskodeniu smaltovanym
povrchom.

Po kazdom pouziti smaltované povrchy
ocistite Cistiacim prostriedkom na riad,
teplou vodou a makkou handrickou alebo
$pongiou a osuste ich suchou handric¢-
kou.

Na odolné skvrny mdzete pouzit Cistic rd-
ry a grilu odporucany na webovej stranke
vas$ej znacky produktu. Nepouzivajte ex-
terny Cistic rury. Ak je povrch silne zne-



Cisteny, mierne ho navlhcite a jemne vy-
Cistite kefkou s makkymi Stetinami alebo
drétenym drotom. Nepouzivajte nadmer-
ny tlak.

Katalytické povrchy

Bocné steny v oblasti varenia moézu byt
pokryté iba smaltovanymi alebo katalytic-
kymi stenami. LiSi sa v zavislosti od
modelu.

Katalytické steny maju l'ahky matny a p6-
rovity povrch. Katalytické steny rury sa
nemaju Cistit.

Katalytické povrchy absorbuju olej vdaka
svojej porovitej Struktire a zacnu sa lesk-
nut, ked je povrch nasyteny olejom, v ta-
kom pripade sa odportc¢a vymenit diely.

Sklenené povrchy

Pri ¢isteni sklenenych povrchov nepouzi-
vajte Skrabky z tvrdého kovu a abrazivne
Cistiace prostriedky. Mézu poskodit po-
vrch skla.

Spotrebic ocistite Cistiacim prostriedkom
na riad, teplou vodou a handri¢kou z
mikrovlakna uréenou pre sklenené povr-
chy. Osuste ho suchou handri¢kou z
mikrovlakna.

Ak po vycisteni zostanu zvySky saponatu,
utrite ho studenou vodou a osuste Cistou
a suchou handri¢kou z mikrovlakna.
Zvysky saponatu mo6zu nabuduce po-
Skodit povrch skla.

Zaschnuté zvysky na povrchu skla za
ziadnych okolnosti necistite zubkovany-
mi nozmi, drétenou vatou alebo podobny-
mi Skrabancami.

Skvrny od vapnika (zIté $kvrny) na povr-
chu skla mozete odstrénit komeréne do-
stupnym odvapnovacim prostriedkom,
odvapnovacim prostriedkom, ako je ocot
alebo citrénova stava.

Ak je povrch silne znecisteny, naneste
Spongiou na skvrnu Gistiaci prostriedok a
pockajte dlho, kym nebude spravne fun-
govat. Potom povrch skla ocistite vihkou
handrickou.

Zmena farby a Skvrny na povrchu skla su
normalne a nejde o chyby.

Plastové diely a lakované povrchy

+ Plastové diely a lakované povrchy ocisti-
te Cistiacim prostriedkom na riad, teplou
vodou a méakkou handri¢kou alebo $pon-
giou a osuste ich suchou handric¢kou.

+ Nepouzivajte Skrabky z tvrdého kovu a
drsné cCistiace prostriedky. M6zu po-
$kodit povrchy.

- Dbajte na to, aby kiby komponentov
produktu nezostali vihké a saponatové. V
opacnom pripade moze na tychto
spojoch déjst ku korozii.

7.2 Cistiace prislusenstvo

Prislusenstvo vyrobku nevkladajte do umy-
vacky riadu, pokial nie je v navode na pouzi-
tie uvedené inak.

7.3 Cistenie ovladacieho panela

+ Pri ¢isteni panelov pomocou ovladaca
gombikov utrite panel a ovladace vlihkou
makkou handri¢kou a osuste suchou
handrickou. Neodstranujte gombiky a
tesnenia zospodu, aby ste vycistili panel.
Moze byt poskodeny ovladaci panel a
gombiky.

+ Pocas cistenia inox panelov s gombi-
kovym riadenim, okolo gombikovnepouzi-
vajte Cistiace prostriedky na inox. Indika-
tory okolo ovladacieho gombika je moz-
né vymazat.

+ Dotykové ovladacie panely ocistite vih-
kou makkou handri¢kou a osuste suchou
handrickou. Ak je vas produkt vybaveny
funkciou blokovania klavesov, pred vy-
konanim ¢istenia ovladacieho panela na-
stavte blokovanie klavesov. V opacnom
pripade méze dojst k nespravnej detekcii
kldvesov.

7.4 Cistenie vnutra riry (priestoru na
pecenie)
Postupujte podla krokov Cistenia opisanych

v Casti "VSeobecné informdcie o Cisteni”
podla typov povrchov vo vasej rure.
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Cistenie boénych stien riry

Bocné steny v oblasti varenia mozu byt po-
kryté iba smaltovanymi alebo katalytickymi
stenami. LiSi sa v zavislosti od modelu. Ak
je na stene katalyticky povrch, pozrite si in-
formacie v Casti "Katalytické povrchy".

Ak je vas vyrobok modelom s drétenymi
policami, pred Cistenim boc¢nych stien od-
strante drotené police. Potom dokoncite
Cistenie podla opisu v ¢asti "VSeobecné in-
formdcie o Cisteni" podla typu povrchu bo¢-
nych stien.

Odstranenie bo¢nych drétenych polic:

1. Odstrante prednu ¢ast drotenej police

tahanim za boénu stenu v opacnom
smere.

2. Potiahnite drétend policu smerom k
sebe, aby ste ju Uplne odstranili.

’_/T
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3. Pri opatovnom pripevneni policky je po-
trebné zopakovat postupy pouzité pri
ich demontazi od konca k zaciatku.

- N W B o

7.5 Cistenie dvierok riry

Dvere rury a skla dvierok mozete demonto-
vat a vycistit ich. Postup demontaze
dvierok a okien je vysvetleny v Castiach
"Demontaz dvierok rury" a "Demontaz
vnutornych skiel dvierok". Po vybrati
vnutornych skiel dveri ich vycCistite pomo-
cou prostriedku na umyvanie riadu, teplej
vody a makkej handriCky alebo Spongie a
vysuste ich suchou handri¢kou. Zvysky vod-
ného kamena, ktoré sa mozu vytvorit na sk-
le rdry, utrite octom a oplachnite sklo.

Na Cistenie dvierok a skla rary ne-

@ pouzivajte drsné abrazivne Cistiace
prostriedky, kovové Skrabky, drote-
nu vinu ani bieliace materialy.

Odstranenie dvierok riry
1. Otvorte dvierka rary.

2. Otvorte svorky v zasuvke zavesu pred-
nych dveri vpravo a vlavo zatlacenim
smerom nadol, ako je znazornené na ob-
razku.

3. Typy zavesov sa liSia podla modelu vy-
robku ako typy (A), (B), (C). Nasledujuce
obrézky ukazuju, ako otvorit jednotlivé
typy zdvesov.

4. Zaves typu (A) je k dispozicii pre bezné
typy dveri.

8K

5. Zaves typu (B) je k dispozicii pre typy
dveri s makkym zatvaranim.

6. Zaves typu (C) je k dispozicii v typoch
dveri s makkym otvaranim/zatvaranim.

7. Dvere rary dajte do polootvorenej
polohy.

"
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8. Vytiahnite odstranené dvere smerom
nahor, aby sa uvolnili z pravého a lavého
zavesu, a vyberte ich.

Pri opatovnom pripevneni dveri je
@ potrebné zopakovat postupy pouzi-

té pri ich demontdzi od konca k za-

Ciatku. Pri montazi dveri nezabudni-

te zatvorit svorky na zédsuvke zéave-
su.

7.6 Odstranenie vnatorného skla dveri
rary

Vnutorné sklo prednych dveri vyrobku sa

méze z dévodu Cistenia odstranit.

1. Otvorte dvierka rary.

2. Plastovy komponent pripevneny na
hornej ¢asti prednych dveri potiahnite k
sebe sticasnym zatla¢enim na tlakové
body na oboch stranach komponentu a

vyberte ho.

3. Ako je znazornené na obrazku, jemne
nadvihnite najvnatornejsie sklo (1)
smerom k "A" a potom ho vyberte ta-
hom smerom k "B".

8 Riesenie problémov

1  Vnutorné sklo 2* Vnutorné sklo (nemu-

si byt k dispozicii pre
vas vyrobok)
4. Ak ma vas vyrobok vnutorné sklo (2),
zopakujte rovnaky postup na jeho odpo-
jenie (2).

5. Prvym krokom preskupenia dveri je
opatovna montaz vnutorného skla (2).
Umiestnite skoseny okraj skla tak, aby
sa stretol so skosenym okrajom
plastového otvoru. (Ak ma vas vyrobok
vnutorné sklo). Vnutorné sklo (2) musi
byt pripevnené k plastovému otvoru,
ktory je najblizsie k najvnutornejSiemu
sklu (7).

6. Pri opdtovnej montdazi najvnitornejsieho
skla (1) davajte pozor, aby ste potlacenu
stranu skla umiestnili na druhé vnatorné
sklo. Je velmi ddlezité, aby sa spodné
rohy najvnutornejsieho skla (1) stretli so
spodnymi plastovymi drazkami.

7. Zatlacte plastovy komponent smerom k
rdmu, kym sa neozve "cvaknutie".

7.7 Cistenie lampy rury

Lampa rdry nesmie byt odstranena pouzi-
vatelom z dévodu bezpecnosti vyrobku. V
pripade akejkolvek poruchy lampy to
oznamte autorizovanému servisu a nechaj-
te ju vymenit.

Ak problém pretrvava aj po vykonani poky-
nov v tejto Casti, obratte sa na svojho
predajcu alebo na autorizovany servis. Ni-
kdy sa nepokusajte opravit svoj vyrobok sa-
mi.

Pocas prevadzky riry vychadza para.
+ Je normalne, Ze sa pocas prevadzky ob-
javuje para. >>> Toto nie je chyba.
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Pocas pecenia sa objavuju kvapky vody

+ Para vznikajuca pocas varenia kondenzu-
je, ked sa dostane do kontaktu s chladny-
mi povrchmi mimo vyrobku a mézu sa
tvorit kvapky vody. >>> Toto nie je chyba.

Pocas ohrievania a chladnutia vyrobku je

pocut kovové zvuky.

+ Kovové ¢asti sa mozu pri zahrievani roz-
pinat a vydavat zvuky. >>> Toto nie je
chyba.

Produkt nefunguje.

+ Poistka moze byt chybna alebo spélena.
>>> Skontrolujte poistky v poistkovej
skrinke. V pripade potreby ich zmente
alebo ich znova aktivujte.

+ Spotrebi¢ nemusi byt zapojeny do (uzem-
nenej) zasuvky. >>> Skontrolujte, Ci je
spotrebi¢ zapojeny do zasuvky.

* (Ak je na spotrebici casovac) Tlacidla na
ovladacom paneli nefunguju. >>> Ak ma
vas vyrobok zamok tlacidiel, zamok tlaci-
diel méze byt zapnuty, vypnite zamok
tlacidiel.

Kontrolka riry sa nerozsvieti.

+ Osvetlenie rury méze byt chybné. >>> Mal
by ju vymenit vyrobca lampy v rure,
opravnena osoba alebo autorizovany ser-
vis

+ Nie je elektricka energia. >>> Uistite sa,
Ze siet je v prevadzke a skontrolujte pois-
tky v poistkovej skrinke. V pripade po-
treby vymente poistky alebo ich znova ak-
tivujte.

Rura sa nezahrieva.

+ Rara nemusi byt nastavena na konkrétnu
funkciu pecenia a/alebo teplotu. >>> Na-
stavte rdru na konkrétnu funkciu pecenia
a/alebo teplotu.

+ Nie je elektricka energia. >>> Uistite sa,
ze siet je v prevadzke a skontrolujte pois-
tky v poistkovej skrinke. V pripade po-
treby vymente poistky alebo ich znova ak-
tivujte.

Prikaz, ktory chcete odoslat z aplikacie
»+HomeWhiz", neprechadza. (ak su splnené
podmienky vzdialeného pristupu)

+ Vase spojenie moze byt na chvilu preru-
Sené. >>> Uistite sa, Ze je rdra pripojend k
bezdrbtovej sieti a vypnite a zapnite ap-
likaciu.

Aplikacia ,HomeWhiz" nezobrazuje stav

rdary spravne.

+ Vase spojenie moze byt na chvilu preru-
Sené. >>> Uistite sa, Ze je rura pripojena k
bezdrotovej sieti a vypnite a zapnite ap-
likaciu.

Ak sa po vlozeni vyrobku do aplikacie

+HomeWhiz" zobrazi chybové hlasenie "Pri

priradovani vyrobku k vaSmu domovu
alebo zadanej miestnosti doslo k chybe.

Toto zariadenie patri do inej domacnosti.”

alebo ak ste zabudli, v ktorom konte

~HomeWhiz"

+ Vymazte parovanie podla pokynov v Casti
"Vymazanie parovania pripojenej rary
,HomeWhiz"" a zopakujte parovanie vy-
robku od zaciatku.

Pocas instalacie produktu do aplikacie
»,HomeWhiz" sa zobrazi upozornenie "Zis-
tené viaceré siete Bluetooth”.

+ V pripade, ze je v domacnosti viac ako
jeden domaci spotrebic nastaveny do
rezimu nastavenia v rovnakom ¢ase a vy-
siela signal bluetooth, m6ze sa pocas in-
Stalacie do aplikacie ,HomeWhiz" objavit
upozornenie "Zistené viaceré siete Blue-
tooth". >>> Vypnite inStalacné rezimy os-
tatnych spotrebiCov a pokracujte v pouzi-
vani iba jedného spotrebic¢a so zapnutym
inStalaCnym rezimom.

V aplikacii ,HomeWhiz" sa zobrazuju iné

vyrazy ako jazyk, ktory som zadal.

+ V pripadoch, ked je vykon internetu nizky,
sa v aplikacii homewhiz m6Zzu objavit vy-
razy v inych jazykoch, ako su jazyky, ktoré
ste definovali v aplikdcii. >>> Toto nie je
chyba.

SK /102




Dal$ie informécie pre PouZivatelski |Technické informdcie o prevadzkovych rezimoch nizkej spotreby podla

prirucku: nariadenia EU 2023/826
Rezim SPOTREBA ENERGIE (WATT) DOBA (MINUTY)*
Vypnuté - -

Pohotovostny rezim - -

Pohotovostny rezim s informaénym

alebo stavovym displejom 08 20

Sietovy pohotovostny rezim 2,0 20

*:Doba, po ktorej zariadenie prejde automaticky do pohotovostného rezimu, vypnutého rezimu alebo sietového po-
hotovostného rezimu v mindtach a zaokrdhlend na najblizsiu mindtu.
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