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Vazeny zakazniku,

Pred pouzitim produktu si pozorné prectéte tento navod k obsluze.

Beko dékuje, Ze jste si vybrali tento vyrobek. Chceme, aby vam vase zafizeni, vyrobené s
vysokou kvalitou a $pi¢kovou technologii, poskytovalo nejlepsi u¢innost. Pfed pouzitim vyrobku
si peclivé prectéte tento ndvod a veskerou dodanou dokumentaci a uschovejte je jako referenci.
Pokud vyrobek predate nékomu jinému, poskytnéte mu tento navod. Postupujte podle pokynu

a vénujte pozornost véem informacim a vystraham v navodu k obsluze.

Ridte se podle vdech informaci a varovani v ndvodu k obsluze. Tim budete chranit sebe a svij
vyrobek pfed nebezpecimi, kterd mohou nastat.

Navod k obsluze si uschovejte. Pokud vyrobek predate nékomu jinému, poskytnéte mu tento
navod.

Navod k obsluze obsahuje nasledujici symboly:

A Nebezpeéi, které muUze mit za nasledek smrt nebo zranéni.
POZNAMKY Nebezpeci, které mdze mit za nasledek vazné poskozeni vyrobku nebo jeho okoli.

& Nebezpedi, které mize zpusobit popaleni v ddsledku kontaktu s horkymi povrchy.
ﬂ DuleZité informace nebo uzitecné tipy pro pouZiti.

@ Navod k obsluze si preGtéte.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Siitlice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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Ll Bezpeénostni pokyny

- Tato ¢ast obsahuje
bezpecnostni pokyny, které
vam pomohou predchazet
jakymkoli rizikim zranéni
osob nebo skod na majetku.

- V pripadé prevedeni vyrobku
na jinou osobu nebo pouziti z
druhé ruky je treba spolu s
vyrobkem dodat navod k
obsluze, produktové stitky,
dalsi prislusné dokumenty a
prislusenstvi.

- Nase spole¢nost neodpovida
za zadné skody, které mohou
vzniknout nasledkem
nedodrzeni téchto pokynu.

- Nedodrzeni téchto pokynu
zpusobi ztratu jakékoli
zaruky.

. A Instalacni a servisni prace
nechte vzdy provést
vyrobcem, autorizovanym
servisem nebo osobou,
kterou urci dovozce.

- A Pouzivejte pouze originalni
nahradni dily a prislusenstvi.
- A Nepokousejte se opravit
ani vymenit zadnou ¢ast
vyrobku, pokud to neni jasné
uvedeno v navodu k obsluze.
- A Na vyrobku neprovadéjte
technické Upravy.
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AUcel pouziti
- Tento vyrobek je urCen pro
domaci pouziti. Neni vhodny
pro komercni pouziti.

- Nepouzivejte vyrobek na
zahradach, balkonech ani v
jinych venkovnich
prostredich. Zarizeni je
urceno k pouziti v
kuchynskych linkach pro
domacnosti a zaméstnance
v obchodech, kancelarich a
dalsich pracovnich
prostredich.

- VAROVANI: Tento vyrobek
by se mél pouzivat pouze pro
Ucely vareni. Nemél by se
pouzivat pro jiné ucely,
napriklad pro vytapéeni
mistnosti.

- Troubu Ize pouzit k
rozmrazovani, peceni,
smazeni a grilovani potravin.

- Tento vyrobek by se nemél
pouzivat pro vytapéni,
zahrivani taliru, veseni
rucnikd nebo oblecenina
drzadle za ucelem suseni.

ABezpet“:nost deti,

zranitelnych osob a domacich

zvirat

- Déti ve véku 8 let a starsi, a
lidé, ktefi maji snizené



fyzické, smyslové nebo
mentalni dovednosti nebo
maji nedostatek zkuSenosti a
znalosti, mohou tento
vyrobek pouzivat pouze
tehdy, kdyz jsou pod
dohledem nebo vyskoleni pro
bezpecné pouzivani a rizika
vyrobku.

- Déti by si s vyrobkem nemely
hrat. Cisténi a uzivatelskou
udrzbu by nemély provadeét
déti, pokud nejsou pod
dohledem.

- Tento vyrobek by nemél
pouzivat lidé s omezenou
fyzickou, smyslovou nebo
mentalni schopnosti (vCetné
déti), pokud nejsou stéale pod
dohledem nebo pokud

nedostanou potrebné pokyny.

- Déti by mély byt pod
dohledem, aby se zajistilo, ze
si s vyrobkem nebudou hrat.
- Elektrické vyrobky jsou
nebezpecné pro déti a
domaci zvirata. Déti a
domaci zvirata si s vyrobkem
nesméji hrat, 1ézt na vyrobek
ani dovnitr.

- Nepokladejte na vyrobek
predméty, na které by déti
mohly dosahnout.

- Otocte rukojeti hrncu a panvi
na stranu pracovniho stolu,
aby na né déti nemohly
sahat a spalit se.

. VAROVANI: B&hem

pouzivani jsou pristupné
povrchy vyrobku horké.
Udrzujte déti dale od vyrobku.

- Obalové materialy

uchovavejte mimo dosah
déti. Hrozi nebezpeci zranéni
a uduseni.

- Kdyz jsou dvirka otevrena,

nepokladejte na né zadné
tézké predmeéty ani
nedovolte détem, aby sina
né sedaly. Mohlo by to
zpusobit prevraceni trouby
nebo poskozeni zavésu
dvirek.

- (Pokud je vas produkt

vybaven zastrckou) Z
davodu bezpecnosti déti
pred likvidaci vyrobku
odpojte napajeci zastrcku a
vyradte vyrobek z provozu.

AEIektrickz:'\ bezpecnost
- Pripojte vyrobek k uzemnéné

zasuvce chranéné pojistkou,
ktera odpovida aktualnim
hodnotam uvedenym na
typovém stitku. Instalaci
uzemneéni nechte provést
kvalifikovanym elektrikarem.
Nepouzivejte vyrobek bez
uzemnéni v souladu s
mistnimi / vnitrostatnimi
predpisy.

. Zastrcka nebo elektrické

pfipojeni vyrobku by mélo
5/CZ



byt na snadno pfistupném
misté (kde nebude ovlivnéno
plamenem kamen). Pokud to
neni mozné, mél by byt na
elektrické instalaci, ke které
je produkt pripojen, k
dispozici mechanismus
(pojistka, spinac, vypinac atd.)
v souladu s elektrickymi
predpisy, oddélujici vSechny
poly od sité.

- Béhem instalace, opravy a
prepravy nesmi byt produkt
zapojen do zasuvky.

- Zapojte vyrobek do zasuvky,
ktera splnuje hodnoty napéti
a frekvence uvedené na
typovém Stitku.

- (Pokud vas produkt nema
napajeci kabel) Pouzivejte
pouze propojovaci kabel,
ktery je uveden v ¢asti
,1echnické udaje".

- Napajeci kabel nemackejte
pod vyrobek a za vyrobkem.
Na napajeci kabel
nepokladejte t€zké predmeéty.
Napajeci kabel by se nemél
ohybat, mackat, a nesmi prijit
do kontaktu s zadnym
zdrojem tepla.

- Kdyz je trouba v provozu, jeji
zadni povrch se také zahriva.
Napajeci kabely se nesmi
dotykat zadniho povrchu,
mohlo by se poskodit
pfipojent.
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- Elektrické kabely nedavejte
do dvifek trouby a nevedte je
pres horké povrchy.
Roztaveni kabelu by mohlo
zpusobit zkrat trouby a
vzplanuti ohné.

- Pouzivejte pouze originalni
kabel. Nepouzivejte
proriznuté nebo poskozené
kabely ani prodluzovaci
kabely.

- Pokud je napajeci kabel
poskozen, musi jej vymeénit
vyrobce, autorizovany servis
nebo osoba, kterou urci
dovozce, aby se predeslo
moznym nebezpecim.

- VAROVANI: Pred vyménou
svétla trouby se ujistéte, ze
jste produkt odpojili od site,
aby nedoslo k urazu
elektrickym proudem.
Odpojte vyrobek nebo
vypnéte pojistku v pojistkové
skfince.

(Pokud je vas produkt vybaven

zastrckou)

- Nezapojujte vyrobek do
zasuvky, ktera je volna,
dostala se ven ze své zdirky,
je rozhita, Spinava, mastna, v
nebezpeci kontaktu s vodou
(napriklad voda, ktera muze
vytéct z prepazky).

- Nikdy se nedotykejte
zastrcky mokryma rukamal!



Pri odpojovani nedrzte kabel,
vzdy drzte zastrcku.

- Ujistéte se, ze zastrcka
vyrobku je bezpecné
zapojena do zasuvky, aby se
zabranilo vzniku elektrického
oblouku.

ABezpet“:nost pri preprave
- Pred prepravou vyrobku
odpojte vyrobek ze sité.

- Vyrobek je tézky, jeho
prepravu musi provadét
nejméneé dva lidé.

- K prepravé nebo
premistovani vyrobku
nepouzivejte dvirka ani
rukojet.

- Nedavejte na vyrobek jiné
predméty a prenasejte jej ve
svislé poloze.

- Pokud potrebujete vyrobek
prepravit, zabalte jej do
baliciho materidlu s
bublinkovou folii nebo silnou
lepenku a pevné ji prilepte.
Vyrobek pevné zajistéte
paskou, aby se zabranilo
poskozeni vyrobku a jeho
odnimatelnych nebo
pohyblivych ¢asti.

- Zkontrolujte celkovy vzhled
vyrobku, zda béhem
prepravy nedoslo k
poskozen.

ABezpet“:nost instalace
- Pred instalaci vyrobek

zkontrolujte, zda neni
poskozeny. Pokud je vyrobek
poskozen, neinstalujte jej.

- Neinstalujte vyrobek v

blizkosti zdroju tepla
(radiatory, kamna atd.).

- Udrzujte vSechny ventilacni

kanaly kolem vyrobku
otevrené.

- Aby nedoslo k prehrati,

nemeél by se vyrobek
instalovat za dekorativni
dvere.

ABezpet“:nost pouziti
- Po kazdém pouziti se ujistéte,

ze vyrobek je vypnuty.

- Pokud vyrobek delsi dobu

nepouzivate, odpojte jej nebo
vypnéte pojistku v pojistkové
skfince.

- Vadny nebo poskozeny

vyrobek nepouzivejte.
Odpojte elektricka / plynova
pripojeni vyrobku, pokud jsou
k dispozici, a zavolejte
autorizovany servis.

- Nepouzivejte vyrobek s

odstranénym nebo rozbitym
sklem prednich dvirek.

- VAROVANI: Je-li povrch

nalomeny, vypnéte spotrebic,
abyste tak predesli moznosti
Urazu elektrickym proudem.
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- Nelezte na vyrobek, abyste
na néco dosahli, ani z jiného
davodu.

- Nepouzivejte vyrobek v
situacich, které mohou
ovlivnit vas usudek, jako
napriklad po uziti drog nebo
alkoholu.

- Horlavé predméty
uchovavané v oblasti peceni
se mohou vznitit. Nikdy
neskladujte v oblasti peceni
horlavé predmeéty.

- Rukojet trouby neni susicka
rucnikd. Pri pouzivani
vyrobku nezaveésujte rucniky,
rukavice ani podobné textilie.
. Zaveésy dvirek vyrobku se pri
otevirani a zavirani dvirek
pohybuji a utahuji. Pri
otevirani / zavirani dvirek
nedrzte dvirka za zavesy.

- Litina, hlinik nebo nadobi's
poskozenymi / drsnymi
¢astmi dna mohou
poskrabat povrch skla. Pri
vymeéné nadobi vzdy nadoby
zvedejte, neposouvejte je po
povrchu.

- Tlak pary vzniklé z davodu
vlhkosti na povrchu trouby
nebo ve spodni ¢asti konvice
muze zpusobit nadskakovani
konvice. Zajistéte proto, aby
povrch varné desky a dno
hrnct byly vzdy suché.
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- Tento vyrobek neni vhodny

pro pouziti s dalkovym
ovladanim ani externimi
hodinami.

AVarov::'\m’ o teploté

- VAROVANI: B&hem provozu

vyrobku budou exponované
casti horké. Nedotykejte se
vyrobku a ohrivacich prvku.
Déti mladsi 8 let by se
nemely priblizovat k vyrobku
bez dospélé osoby.

- Neumistujte do blizkosti

vyrobku horlavé / vybusné
materialy, protoze okraje
budou béhem provozu horké.

- Pri otevirani dvirek trouby se

drzte dale, aby nedoslo ke
vdechnuti pary. Para vam
muze popalit ruku, oblicej a /
nebo oci.

- Béhem pouzivani muze byt

vyrobek horky. Nedotykejte
se horkych prihradek,
vnitrnich ¢asti trouby,
ohrivacich prvku atd.

- Pri ukladani potravin do

horké trouby, pri vyjimani
potravin atd. vzdy pouzivejte
rukavice odolné vuci teplu.

. VAROVANI: Nebezpedi

pozaru: Na povrchu urceném
k vareni neskladujte zadné
predmeéty.



A Pouziti prislusenstvi

- Je dulezité, aby rost a misa
byly spravné umistény na
draténych policich. Podrobné
informace najdete v Casti
JPouziti prislusenstvi”.

- Prislusenstvi muze poskodit
sklo dvirek pri zavirani dvirek
vyrobku. Prislusenstvi
zatlacte vzdy na konec
varného prostoru.

- VAROVANI: Pouzivejte pouze
Srouby navrzené vyrobcem
kuchynského spotrebice
nebo uvedené vyrobcem
spotrebice v navodu k pouziti
jako vhodné nebo Srouby,
které jsou zapojené do
spotrebice. Pouziti
nevhodnych Sroubd muaze
zpusobit nehody.

ABengt“:I)ost peceni

- VAROVANI: Postup vareni je
tfeba dodrzovat. Kratkodobé
postupy vareni je tfeba stale
sledovat.

- VAROVANI: Vareni bez
dozoru, pri kterém pouzivate
tuk nebo olej muze byt
nebezpecné a muze zpusobit
pozar. NIKDY se
nepokousejte uhasit ohen
vodou, ale vypnéte spotrebic
a poté plamen zakryjte

poklickou nebo hasici
rouskou.

- Pri uzivani alkoholu v jidle

dbejte na opatrnost. Alkohol
se pri vysokych teplotach
odparuje, a pri vystaveni
horkym povrchim se muze
vznitit a zpusobit pozar.

- Odpad z potravin, olej atd. na

varné plose maze vzplanout.
Pred pecenim takové hrubé
necistoty odstrante.

- Nebezpeci otravy jidlem:

Neskladujte jidlo v troubé
déle nez hodinu pred a po
vareni. Jinak muze nastat
otrava jidlem nebo muzete
onemocneét.

- Nezahrivejte uzavrené

plechovky a sklenéné nadoby.
Zvyseny tlak maze zpusobit
prasknuti nadoby.

- Vlozte do nadobi nebo na

prislusenstvi pro troubu s
jidlem (misa, rost, atd.)
nepromastitelny papir a
vlozte nadobi do predehraté
trouby. Odstrante
nadbytecné kousky
nepromastitelného papiru
presahujici z prislusenstvi
nebo nadoby, aby se
zamezilo riziku doteku
ohrivacich prvku trouby.
Nikdy nepouzivejte
nepromastitelny papir pri
teploté vySsi nez maximalni
9/CZ



povolena teplota pouziti
uvedena na pouzivaném
nepromastitelného papiru.
Nikdy neumistujte
nepromastitelny papir na
zakladnu trouby.

- Nepokladejte pekace, talife
ani hlinikovou folii pfimo na
dno trouby. Nahromadéné
teplo muze poskodit dno
trouby.

- Béhem grilovani zavrete
dvirka trouby. Horké povrchy
mohou zpUsobit popaleniny!
- Potraviny nevhodné pro
grilovani vyvolavaji
nebezpeci pozaru. Grilujte
pouze jidlo, které je vhodné
pro grilovaci ohen. Jidlo také
nedavejte prilis daleko do
zadni Casti grilu. Je to
nejvice horka oblast a
mastna jidla se mohou
vznitit.

AI.'ldriba a gisténi

- Pred vycisténim produktu
vyCkejte, dokud produkt
vychladne. Horké povrchy
mohou zpUsobit popaleniny!
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- Nikdy nemyjte vyrobek

stfikanim nebo polévanim
vodou na néj! Hrozi
nebezpeci Urazu elektrickym
proudem!

- Vyrobek necistéte parnimi

Cistici, protoze by to mohlo
zpusobit uraz elektrickym
proudem.

- K ¢isténi skla prednich dveri

trouby / (pokud takové jsou)
skla hornich dveri trouby
nepouzivejte drsné abrazivni
Cistici prostredky, kovové
skrabky, draténou vinu nebo
bélici materialy. Tyto
materialy mohou zpuUsobit
poskrabani a rozbiti
sklenénych povrchu.

- Sul, zbytky cukru na spodni

casti nadobi nebo takové
castecky na povrchu skla
mohou zpusobit poskrabani
a prasknuti skla. Pred
vlozenim nadobi se ujistéte,
zda je jeho spodek Cisty.
Sklokeramicky povrch
udrzujte Cisty.



E Pokyny tykajici se zivotniho prostredi

Narizeni o odpadech
Dodrzovani smérnice WEEE a o likvidaci

odpadu

platny pro elektricky a

elektronicky odpad (WEEE).
Tento produkt byl vyroben z vysoce
kvalitnich soucasti a materialU, které Ize
znovu pouzit a které jsou vhodné pro
recyklaci. Produkt na konci Zivotnosti
nevyhazujte do béZného domaciho odpadu.
Odvezte ho do shérného mista pro recyklaci
elektrickych a elektronickych zafizeni.
Informace o téchto sbérnych mistech
ziskate na mistnich Uradech.
Spravna likvidace pouzitého zafizeni
pomaha pfedchazet moznym negativnim

Tento produkt splfuje smérnici
EU WEEE (2012/19/EU). Tento
vyrobek nese symbol pro tfidéni,

dopaddm na Zivotni prostfedi a lidské zdravi.

Dodrzovani smérnice RoHS:

Produkt, ktery jste zakoupili splfiuje
smérnicih EU RoHS (2011/65/EU).
Neobsahuje Zadné skodlivé ani zakdzané
materialy, které jsou smérnici zakazané.

Likvidace obalovych materialQ
+ Obalové materidly jsou nebezpecné pro
déti. Obalové materialy uschovejte na
bezpecném misté mimo dosah déti.
Obalové materialy vyrobku jsou vyrobeny
z recyklovatelnych materiald. Zlikvidujte je
spravné a tfidte je v souladu s pokyny pro
likvidaci recyklovaného odpadu.

Nelikvidujte je s béZnym domacim
odpadem.

Doporuceni pro Usporu energie

Informace o energetické Ucinnosti podle EU

66/2014 naleznete na produktovém listu

uvedeném u vyrobku. Nasledujici

doporuceni vdm pomohou pouzivat vas
vyrobek ekologicky a energetlcky Ucinné:
+ Zmrazené jidlo pfed vafenim rozmrazte.

+ Vtroubé pouZivejte tmavé nebo
smaltované nadoby, které lépe prenaseji
teplo.

+ Vypnéte vyrobek 5 az 10 minut pfed
koncem doby vareni, aby se vafeni
prodlouzilo. Nyni mUZete pomoci tepla
usetfit az 20 % elektfiny.

+ Pokud je to uvedeno v receptu nebo v
uZivatelské pfirucce, potraviny vzdy
predehrejte. BEhem vareni neotevirejte
dvifka trouby ¢asto.

+ Zkuste v troubé vafit vice nez jedno jidlo
najednou. M(Zete jidla vafit soucasné
umisténim dvou varnych nadob na
dratény rost. Kromé toho, pokud varite
jidla jedno po druhém, usetfi to energii,
protoze trouba neztraci své teplo.

+ PouZivejte hrnce / panve s velikosti a
vikem vhodnym pro varnou desku. Pro
své jidlo si vyberte vZdy hrnec o spravné
velikosti. Pro nadoby nespravné velikosti
je zapotfebi vice energie, nez je nutné.

+ UdrZujte povrchy a varné desky varné
desky Cisté. Necistoty omezuji pfenos
tepla mezi varnou zénou a dnem hrnce.
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E] vas vyrobek

Predstaveni vyrobku

3
1 Sklenéna varna plocha 4 Samostatnd varna zona
2 Dolnikryt 5 Samostatna varna zéna
3 Samostatnd varna zéna 5 Samostatna varna zéna

12/CZ



* O 0 N O o~ wWwN -

*k

Ovladaci panel

Svitidlox

Draténé policexx

Dvere

Rukojet

Spodni ohfivaé (spodni ocelovy plech)
Poloha police

Horni ohfivaé

Ventilaéni otvory

V zavislosti na modelu Vas produkt nemusi
disponovat lampou nebo se typ a umisténi
lampy muZze lisit od ilustrace.

V zavislosti na modelu Vas vyrobek muize
byt bez draténych polic. Na obrézku jsou
draténé police zobrazeny jako pfiklady.
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Uvod do ovladaciho panelu

vyrobku a jeho pouziti
V této Casti najdete prehled a zakladni
pouZiti ovladaciho panelu vyrobku. V

zavislosti na typu vyrobku se mohou
obrazky a nékteré funkce lisit.
Ovladani trouby

Pokud se vas vyrobek ovlada pomoci
ovladacich knoflik(, mohou byt tyto knofliky
zapustény do panelu, ze kterého se u
nékterych modell po stisknuti vysouvaiji.
Chcete-li pomoci téchto ovladacich knoflik(
provést nastaveni, nejprve zatlacte pfislusny
ovladaci knoflik dovnitf a ten se pak vysune
ven. Po provedeni nastaveni znovu zatlacte
na ovladaci knoflik a ten se vrati do pavodni
polohy.

Knoflik volby funkci

Pomoci ovladaciho knofliku pro vybér
provozni funkce mlzZete vybirat provozni
funkce trouby. Vybér se provadi otacenim
kole¢ka doleva/doprava z vypnuté (horni)
polohy.

Knoflik teploty

Pomoci ovladaciho knofliku pro teplotu
vyberte teplotu, pfi které chcete péct. Vybér
se provadi otacenim ovladaciho knofliku ve
sméru hodinovych rucicek z vypnuté (horni)
polohy.

Ukazatel teploty

Z kontrolky teploty poznate, jaka je teplota
uvnitf trouby. Ukazatel teploty je umistén na
ovladacim panelu. Kontrolka teploty se
rozsviti pfi spusténi vyrobku a zhasne,
jakmile teplota uvnitf trouby dosahne
nastavené teploty. Jakmile teplota uvnitf
trouby klesne pod nastavenou teplotu,
kontrolka teploty se znovu rozsviti.
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Ovladani varné desky
Ovladaci knoflik sklokeramické zény

Sklokeramické zény muazZete ovladat
ovladacimi knofliky sklokeramické zény.
Kazdy knoflik oviada prislusnou zénu. To, Ze
kterou zonu ovlada, muzZete odvodit ze
symbold na ovladacim panelu. KdyZ je
vypnutd (horni poloha), varna zéna
nefunguje. Nastavte poZzadovanou droven
vareni zarovnanim knofliku s pfislusnou
drovni.

Varné desky mohou mit 3, 6 nebo 9
pracovnich drovni podle modelu pfistroje.
Podle nasledujici tabulky mizete zvolit
prislusnou Uroven pro vas typ vareni.

3

. . 1 2 3
urovné

6
. . 1 2-3 4-6
urovné

N 1 2-6 7-9

Urovné




Vseobecné informace o varné
desce

2 3

1 Zadni leva - Samostatna varna zéna
2 Prednileva - Samostatna varna zéna
3 Predni prava - Samostatna varna zéna

4 Zadni prava - Samostatna varna zéna
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Provozni funkce trouby

Vtabulce funkcijsou uvedeny provozni funkce, které mL]iete vtroubé pouzit, a nejvyéél'a

Horni a spodni
ohrev

se muze lisit od usporadani vaseho vyrobku

Jidlo se zahfiva shora a zespodu
soucasné. Vhodné pro kolace a dusené
maso v pekarskych formach nebo kolace
a pecivo. Peceni se provadi pomoci
jediné misy.

I

Spodni ohrev *

1]

;
A

Zapnuty je pouze spodni ohrev. Vhodné
pro potraviny, které vyzaduji zhnédnuti
na spodni strané.

Tato funkce by se méla pouzivat také pro
snadné ¢isténi parou.

Césteeny gril *

Maly gril na stropé trouby pracuje.
Vhodné pro grilovani mensich mnozstvi.

4

Uplny gril *

Velky gril na stropé trouby pracuje.
Vhodné pro grilovani ve velkém
MNOZStvi.

* Vas vyrobek pracuje v teplotnim rozsahu
specifikovaném na knofliku fizeni teploty.

16/CZ



Prislusenstvi k vyrobku

Ve vasem vyrobku je rlizné prislusenstvi. V této ¢asti je uveden popis pfislusenstvi a popis
jeho spravného pouziti. Dodavané pfislusenstvi se lisi v zavislosti na modelu vyrobku. Ve
vasem vyrobku nemusi byt dostupné veskeré pfislusenstvi popsané v uZivatelské pfirucce.

POZNAMKY : Misy ve vasem vyrobku se mohou vlivem teploty zdeformovat. To nema zadny vliv
na funkci. Deformace zmizi, kdyZ misa vychladne.

Standardni plech
Pouziva se pro pecivo, mrazena jidla a smazeni
velkych kusu.

Modely s draténymi policemi:

Drateény gril

Pouziva se pro smazeni nebo umisténi jidla,
které se ma péct, smazit a dusit, na
pozadované polici.
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Pouziti prisluSenstvi vyrobku

Varné police
V oblasti vareni je 5 Urovni polohy polic.

Poradi polic mUzete vidét také v Cislech na
prednim ramu trouby.

Umisténi rostu na varné police
Modely s draténymi policemi:

Je velmi dulezité spravné umistit rost na
bocni police pro rost. Pfi umistovani rostu
na pozadovanou polici musi byt oteviena
¢ast na predni strané. Pro lepsi vafeni musi

byt rost zajistén na polici pro rost zarazkou.

Nesmi projit pfes zarézku a pfijit do
kontaktu se zadni sténou trouby.
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Modely bez draténych polic:

Je velmi dulezité spravné umistit rost na
bocni police. Rost ma pfi umisténi na polici
jeden smér. PFi umistovani rostu na
pozadovanou polici musi byt oteviena ¢ast

Umisténi misy na varné police

Modely s draténymi policemi:

Je také velmi duleZité spravné umistit misy
na bocnich policich pro rost.

PFi umistovani misy na pozadovanou polici
musi byt jeji strana uréena k pfidrzovani na
predni strané.

Pro lep&i vafeni musi byt misa na polici pro
rost zajisténa zarazkou. Nesmi projit pres
zarazku a pfijit do kontaktu se zadni sténou
trouby.

Modely bez draténych polic:

Je také velmi duleZité spravné umistit misy
na bocnich policich. Misa ma pfi umisténi
na polici jeden smér. Pfi umistovani misy na
pozadovanou polici musi byt jeji strana
uréend k pfidrzovani na pfedni strané.



Funkce zarazky rostu

K dispozici je funkce zarédzky, ktera
zabranuje vyklopeni rostu z police pro rost.
Diky této funkci muZete vyjmout své jidlo
snadno a bezpeéné. Pfi odstranovani rostu
jej mUzZete vytdhnout dopredu, az dosahne
zarazky. Musite jej pfesunout pres zarazku,
abyste jej mohli zcela vyjmout.

Modely s draténymi policemi

Funkce zarazky misy pro rost — Mod-
ely s draténymi policemi

K dispozici je také funkce zarazky, ktera
zabranuje vyklopeni misy z rostu. Pri
vyjimani misy ji uvolnéte ze zadniho zamku
a téhnéte smérem k sobé, dokud nedosahne
zarazky. Musite ji pfesunout pres zarazku,
abyste ji mohli zcela vyjmout.

Spravné umisténi rostu a misy na
teleskopickych listach -Modely s
draténymi policemi a teleskopickymi
listami

Diky teleskopickym listam muzZete snadno
instalovat a vyjimat misy nebo rost. PFi
pouzivani mis a rostd s teleskopickou listou
je tfeba dbat na to, aby koliky na predni a
zadni strané teleskopickych list spoCivaly na
okrajich rostu a misy (znazornéno na
obrazku).
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Technické specifikace

Vnéjsi rozméry vyrobku (vyska / Sitka / 35 mm+*/580 mm/510 mm

hloubka) 595 mm/594 mm/567 mm

Instalacni rozméry trouby (vyska / Sitka / 590 nebo 600 mm/560 mm/min. 550 mm
hloubka)

Instalacni rozméry varné desky (itka / 560 mm /490 mm

hloubka)

Napéti / frekvence 220-240V / 380-415V 3N ~ 50 Hz

Typ a prurez kabelu pouzity / vhodny pro

pouZit! ve vyrobku min. HO5VV-FG 3 x 2,5 mm?/ 5 x 1,56 mm?

Celkova spotieba energie 8,9 kW

Zadni leva Samostatna varna zéna
Rozméry 180 mm

Vykon 2000 W

Predni leva Samostatna varna zéna
Rozméry 180 mm

Vykon 1700 W

Predni prava Samostatna varna zéna
Rozméry 140 mm

Vykon 1200 W

Zadni prava Samostatna varna zéna
Rozméry 180 mm

Vykon 1700 W

Typ trouby Konvenéni trouba

* VySka varné desky uvedena v technické tabulce je vyska zakladniho krytu vyrobku.

#  Zaklady: Informace na energetickém &titku elektrickych trub jsou uvedeny v souladu s
normou EN 60350-1 / IEC 60350-1. Tyto hodnoty se urCuji pfi standardnim zatiZzeni pomoci
funkce dolniho - horniho ohrivace nebo funkce ohfevu s pomoci ventilatoru (pokud jsou k
dispozici).

Trida energetické ucinnosti je stanovena v souladu s nasledujicim rfazenim v zavislosti na
tom, zda jsou pfislusné funkce na vyrobku k dispozici: 1-Ekonomicky ohrev ventilatorem, 2-
Ohtev ventilatorem 3- Casteény gril s pomoci ventilatoru, 4-Horni a spodni ohfev.

Technické specifikace se mohou zménit za Ucelem zlepSeni kvality vyrobku bez
pfedchoziho upozornéni.

Obrazky v této pfirucce jsou schematické a nemusi pfesné odpovidat vasemu
vyrobku.

Hodnoty uvedené na stitcich vyrobku nebo v privodni dokumentaci byly ziskany v
laboratornich podminkach v souladu s pfislusnymi normami. Tyto hodnoty se mohou
liSit v zavislosti na provoznich podminkéach vyrobku a podminkach prostredi.
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B Prvni pouziti

NeZ zacnete svUj vyrobek pouZivat,
doporuéujeme provést nasledujici kroky v
nasledujicich ¢astech.

Prvni ¢isteni

1. Odstrarite v&echny obalové materialy.

2.Vyjméte z trouby veskeré pfislusenstvi
dodavané s vyrobkem.

3. Zapnéte vyrobek na 30 minut a poté jej
vypnéte. Timto zpUsobem se spalia
vycisti zbytky a vrstvy, které mohly zUstat
v troubé béhem vyroby.

4. PFi praci s vyrobkem vyberte nejvyssi
teplotu a provozni funkci, kterou maji
v&echny ohfivace ve vasem vyrobku. Viz
.Provozni funkce trouby". V nasledujici
Casti se dozvite, jak troubu ovladat.

5. Pockejte, aZ trouba vychladne.

6. Otrete povrchy vyrobku vihkym hadfikem
nebo houbou a osuste hadfikem.

Pred pouzitim pfislusenstvi;
Prislusenstvi, které vyjmete z trouby,
oCistéte vodou s Cisticim prostfedkem a
jemnou myci houbou.

POZNAMKY Povrch se mize poskodit
vlivem nékterych saponatu
nebo Cisticich materialu.
Nepouzivejte agresivni
saponaty, Cistici
prasek/miléko ani ostré
predméty pri ¢isténi.

POZNAMKY Pfi prvnim pouZiti se mdZe na
par hodin uvolfovat kour a
zapach. To je normalni.
Zkontrolujte, zda je mistnost
fadné odvétrana, abyste
odstranili kouf i zapach.
Vyhnéte se pfimému
vdechovani koure a zapachu.
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B Pouzivani varné desky

Obecné informace o pouziti varné
desky

Vs$eobecna upozornéni
+ Nenechte na varnou desku spadnout
7adné predmeéty. | malé pfedméty, jako
napfiklad solni¢ky, mohou varnou desku
poskodit. NepouZivejte prasklé varné
desky. Voda mUze prosakovat skrz tyto
praskliny a zpUsobit zkrat. Pokud je
povrch jakkoli poskozen (napf. Viditelné
praskliny), nejprve vypnéte pojistku a poté
zavolejte autorizovany servis, aby produkt
odpojil, aby se snizilo riziko Urazu
elektrickym proudem.

+ Na varnou desku nepokladejte
nevyvazené a snadno vyklapéné hrnce /
panve.

+ Neohfivejte prézdné hrnce / panve. MlzZe
dojit k poskozeni hrnct a spotfebice.

+ Po kazdém pouziti vZdy vypnéte hofaky
varné desky.

+ Pokud pracujete na varnych deskach bez
hrnce nebo hrned / panvi, pfistroj se mize
poskodit. VZdy po kaZzdém ukonu vypnéte
varné desky.

+ Po kazdém pouziti bude varna plocha
horka, proto na ni nepokladejte plastové
hrnce / panve. Takovy material z povrchu
ihned oCistéte.

+ Nahlé zmény teploty na sklenéné varné
plose mohou zpUsobit poskozeni, davejte
pozor, abyste béhem vareni nerozlili
studené tekutiny.

+ Do hrncl a panvi vkladejte dostatecné
mnozZstvi jidla. MUZete tak zabranit
vylévanijidel z hrncd / panvi a nebudete
muset troubu zbyte¢né Gistit.

+ Neumistujte poklicky hrncd a panvina
horaky / zény.

+ Umistujte hrnce tak, Ze jejich vycentrovat
na hofaky / zény. Pokud chcete umistit
hrnec na jiny hofak / zénu, neposunujte jej
smérem k poZadovanému horaku; radéji
ho nejprve zvednéte a potom poloZte na
druhy horak.

Tipy pro varné desky se sklokera-

mickym povrchem
+ Sklokeramicky povrch je tepelné odolny a
neovliviuji ho vysokeé teplotni rozdily.

22/CZ

+ Nepouzivejte sklokeramicky povrch jako
odkladaci plochu, nebo jako fezny povrch.

+ Pouzivejte hrnce a panve pouze s k tomu
uréenymi dny. Ostré hrany mohou
zpUsobit poskrabani povrchu.

+ Nepouzivejte hlinikové hrnce / panve.
Hlinik poskozwe povrch varné desky.

Strikani maze

poskodit povrch

varné desky a

zpUsobit pozar.

Nepouzivejte hrnce /
panve s vypouklym
nebo vydutym dnem.

Pouzivejte hrnce a
panve jen s plochymi
dny. Umoihujf

tepla.

Pokud je primér
hrnce prilis maly,
dochazi k plytvani
energil.

Doporucené velikosti hrnci / panvi
Plotynky

120 mm 12- 14 cm
140 mm 14-16cm
180 mm 18-20cm
210 mm 21-23cm
170x265 mm 17-19/ 26-28cm
Provoz varnych desek

~ 0 5 I

Na obsluhu sklokeramickych varnych desek
se pouzivaji ovladaci knofliky varnych desek.
PoZadovanou Uroven varfeni dosahnete
prepnutim ovlddaciho knofliku varné desky
na pozadovanou Uroven.



Vypnuti sklokeramickych z6n Vystrazna kontrolka horké zény zobrazuje
Prepnéte knoflik varné desky do polohy OFF  polohu zapnuté varné desky a po vypnuti

(nahore). z(istava rozsvicena. Blikajici svétlo na
Kontrolka nadmémého tepla vystrazné kontrolce horké zény neni
Sklokeramické zény jsou vybaveny poruchou. , o
kontrolkou provozu a vystraznou kontrolkou Povrch varné desky maze v zavislosti
horké zény. na pouzivani vychladnout v rdznych

obdobich.

Povrch varné desky mudze byt horky, i
kdyZz kontrolky nesviti. Pfed
kontaktem s povrchem se ujistéte, Ze
je povrch ochlazen. V opaéném
pfipadé si mlzete popalit ruce!
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[ obsluha trouby

Obecné informace o pouzivani
trouby

Chladici ventilator (Ve vasem produktu
nemusi byt pfitomen.)

Vas vyrobek ma chladici ventilator. Chladici
ventilator se v pfipadé potieby aktivuje
automaticky, a ochlazuje jak pfedni stranu
vyrobku, tak zafizeni. Po ukonceni procesu
chlazeni se automaticky deaktivuje. Nad
dvifky trouby vychazi horky vzduch.
Nezakryvejte ni¢im tyto vétraci otvory. Jinak
se trouba mUze prehrat.

Chladici ventilator pokracuje v ¢innosti
béhem provozu trouby nebo po vypnuti
trouby (priblizné 20 30 minut). Pokud varite
naprogramovanim ¢asovace trouby, na
konci doby vareni se ventilator chlazeni
vypne se vSemi funkcemi. Dobu béhu
chladiciho ventilatoru nemdze uzivatel urcit.
Zapina se a vypina automaticky. To neni
chyba.

Osvétleni trouby

KdyZ trouba zacne vafit, svétlo trouby se
rozsviti. U nékterych modell je svétlo
béhem vareni zapnuté, zatimco u nékterych
modelt po uréité dobé zhasne.

Ovladani fidici jednotky trouby

Zapnuti trouby

KdyZ pomoci ovladaciho knofliku pro vybér
provozni funkce trouby vyberete funkei,
pomaoci které chcete péct, a nastavite
pomoci ovladaciho knofliku pro teplotu
potfebnou teplotu, trouba za¢ne pracovat.
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Vypnuti trouby

Troubu vypnete oto¢enim ovladaciho
knofliku pro vybér funkce a ovladaciho
knofliku pro teplotu do polohy vypnuto
(nahoru).

Volba teploty a provozni funkce trouby
Péci muzete pomoci ruéniho ovladani (pod
vasi kontrolou) vybérem teploty a provozni
funkce vhodné pro vase jidlo.

Priklad:

1. Pomoci ovladaciho knofliku pro vybér
provozni funkce trouby vyberte funkei,
pomaoci které chcete péct.

2. Pomoci ovladaciho knofliku pro teplotu
nastavte teplotu, pfi které chcete péct.

» Vase trouba zaéne okamzité pracovat s

vybranou funkci a teplotou a rozsviti se

kontrolka teploty. Jakmile teplota uvnitf
trouby dosahne nastavené teploty, kontrolka
teploty zhasne. Trouba se po zahdjeni
peceni automaticky nevypne. Peceni musite
ovladat sami a troubu vypnout. Kdyz je
peceni hotovo, troubu vypnete otocenim

ovladaciho knofliku pro vybér funkce a

ovladaciho knofliku pro teplotu do polohy

vypnuto (nahoru).



Obecné informace o peceni

Tato ¢ast popisuje tipy na pfipravu a peceni
jidla.

Kromé toho muzZete najit také nékteré
potraviny testované vyrobci a nejvhodnéjsi
nastaveni pro tyto potraviny. Je také
uvedeno vhodné nastaveni trouby a
prislusenstvi pro tato jidla.

Obecné varovani o vareni s varnou
deskou

Nikdy neplite panev olejem do vice nez
jedné tretiny. PFi nahfivani oleje
nenechavejte varnou desku bez dozoru.
Prehraty olej znamena nebezpeti pozaru.
Nikdy se nesnazte mozny ohen uhasit
vodou! KdyZ se olej vzniti, pfikryjte jej
pozarni dekou nebo vlihkym hadrem.
Vypnéte varnou desku, pokud je to
bezpetné, a zavolejte hasice.

Pred smazenim jidel vzdy odstrarite
prebytecnou vodu a pomalu vkladejte do
rozehratého oleje. Pfed smazenim se
ujistéte, Ze jsou mrazené potraviny
rozmrazené.

PFi ohfevu oleje se ujistéte, Ze nadoba,
kterou pouzivate, je sucha a udrzujte viko
otevrené.

Doporuceni tykajici se vareni s Usporou
energie naleznete v ¢asti "Environmentalni
pokyny".

Hodnoty teploty vareni a Gasu uvedené
pro potraviny se mohou lisit v zavislosti
na receptu a mnozstvi. Proto divodu jsou
tyto hodnoty uvedeny jako rozsahy.

Obecna varovani pro vareni v
troubé

PFi otevirani dvifek trouby béhem vareni
nebo po ném se mUZe objevit horka para.
Para vam muze popalit ruku, oblicej a /
nebo oci. Pfi otevirani dvifek trouby se
drzte dale.

Intenzivni para, ktera se vytvari béhem
vareni muze v dusledku teplotnich rozdild
zpUsobit kondenzaci vodnich kapek na
vnitfni a vnéjsi strané trouby a na hornich
Castech zafizeni. Toto je normalni a
fyzicky jev.

Hodnoty teploty vareni a Gasu uvedené
pro potraviny se mohou lisit v zavislosti

na receptu a mnozstvi. Proto divodu jsou
tyto hodnoty uvedeny jako rozsahy.

+ Pred zahdjenim vareni vzdy z trouby
vyjméte pfislusenstvi, které nepouZzijete.
Prislusenstvi, které zlstane v troubg,
mUZe zamezit vareni vaseho jidla na
spravnych hodnotach.

+ U potravin, které budete vafit podle
vlastniho receptu, se mUzete orientovat
podle podobnych jidel uvedenych v
tabulkach vareni.

+ Pouzitim dodaného pfislusenstvi pfi
vareni ziskate nejlepsi vykon. VZdy
dodrZujte varovani a informace uvedené
vyrobcem pro externi nadobi, které budete
pouzivat.

+ Nepromastitelny papir, ktery budete
pouZivat pfi vareni, vystfihnéte ve
vhodnych velikostech pro nadobu, kterou
budete vafit. Nepromastitelné papiry,
které presahuji nadobu, mohou
predstavovat riziko popaleni a ovlivnit
kvalitu vareni. Pouzivejte papir odolny
proti mastnoté odpovidajici
specifikovaném teplotnim rozsahu.

+ Chcete-li dosahnout dobrého vykonu,
umistéte jidlo na doporucenou spravnou
polici. BEhem vareni neménte polohu
police.

Pecivo a jidlo do trouby

Obecné informace

+ Chcete-li dosahnout dobrého vykonu,
doporucujeme pfi peceni pouzivat
prislusenstvi k vyrobku. Pokud hodlate
pouZivat externi nadobi, davejte pfednost
tmavému, nelepivému a tepelné
odolnému nadobi.

+ Pokud se v tabulce peceni doporucuje
predehrati, nezapomerite vloZit jidlo do
trouby aZ po predehrati.

+ Pokud se chystate péct s nadobim na
grilovacim rostu, umistéte nadobi
doprostfed grilovaciho rostu, ne blizko
zadni stény.

+ V8echny suroviny pouzivané pfi vyrobé
peciva by mély byt Cerstvé a pfi pokojové
teploté.

+ Stav peceni vyrobkl se muze liit v
zavislosti na mnozZstvi jidla a velikosti
nadobi.
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+ Kovové, keramické a sklenéné formy
prodluZuji dobu vareni a spodni povrch
cukrarskych pokrmd nehnédne
rovnomerné.

+ Pokud béhem vareni pouZijete papir na
vareni, mUZe se na spodnim povrchu jidla
objevit malé zhnédnuti. V takovém
pfipadé budete mozna muset prodlouzit
dobu vareni asi o 10 minut.

+ Hodnoty uvedené v tabulkach pecenijsou
stanoveny na zakladé zkousek
provedenych v nasich laboratofich.
Hodnoty vhodné pro vas se mohou od
téchto hodnot lisit.

+ Umistéte jidlo na vhodnou polici
doporucenou v tabulce peceni. Spodni
police trouby se oznacuje jako police 1.

+ Uvarte jidla doporucena ve varném stole
na jednom plechu.

Tipy pro peceni sladkého peciva
+ Pokud je sladké pecivo prilis suché, zvyste

+ Pokud je horni ¢ast sladkého peciva

spélend, poloZte jej na spodni polici, snizte
teplotu a zvyste dobu peceni.

+ Pokud je dobfe upeceno uvnitf, ale vnéjsi

strana je lepiva, pouZijte mensi mnozZstvi
tekutiny, sniZte teplotu a zvyste dobu
peceni.

Tipy pro peceni peciva
+ Pokud je pecivo prilis suché, zvyste

teplotu 0 10 °C a zkratte dobu peceni.
Platy tésta navlhcete polevou sestavajici z
miléka, oleje, vajec a jogurtu.

Pokud se pecivo pece pomalu, ujistéte se,
Ze tloustka pfipraveného tésta nepretéka
pres plech na peceni.

Pokud je pec¢ivo na povrchu hnédé, ale
vespod neni upecené, ujistéte se, Ze
mnoZstvi polevy, kterou pouZijete na
pecivo, nestéka prilis pod pecivo. Pro
rovnomérné zhnédnuti zkuste polevu
rovnomeérné rozprostfit mezi platy tésta a

teplotu 0 10 °C a zkratte dobu peceni. pecivo.
+ Pokud je sladké pecivo vihké, pouZijte + Pecte pecivo v poloze a pfi teploté
malé mnoZstvi tekutiny nebo snizte odpovidajici tabulce peceni. Pokud spodni
teplotu o 10 °C. Cast jesté neni dostatecné upecena,
polozte pecivo na spodni polici pro dalsi
peceni.
Varny stul na pecivo a jidlo v troubé

Kolace na Standardni plech* Horni a spodni 3 180 30.. 40
plechu ohfev
Kolacevve For,mva na dort na Hornf avspodnl 5 180 30 40
formé draténém griluxx ohfev
Kolacky Standardni plech= Horni avspodnl 3 160 25..35
ohrev
Kulata dortové forma o
Plskqtpve prumeéru 26 cm se Horni avspodnl 9 160 30 . 40
kolaee svorkou na draténém ohfev
grilu=*
Kolacky Plech na pecivox Horni avspodnl 3 170 25..35
ohrev
Téstovinove Standardni plechs Horni a spodni 2 200 35..45
pecivo ohfev
Bohaté pecivo Standardni plech= Horncl)sfzeodnl 2 200 20..30
Cely chiéb Standardni plech Horni a spodni 3 200 30 .40
ohrev
Sklenéna / kovova Horni a spodni
Lasagne obdélnikova forma na P 2 nebo 3 200 30..40

o ; ohfev
draténém griluxx
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Kulata ¢erna kovova

Horni a spodni

Jablecny kola¢  forma, primér 20 cm na . 2 180 50..70
A ) ohfev
draténém griluxx
Pizza Standardni plech* Horni a spodni 2 200 .. 220 10..20

ohfev

V pfipadé kazdého jidla se doporucuje predehrev.
* Toto prisluSenstvi vas spotfebi¢ nemusi obsahovat.
+* Toto pfisluSenstvi neni soucasti produktu. Jsou to komeréné dostupné doplriky.
Maso, ryby a dribez * Meéli byste pocitat s dobou peceni asi 4 az
Kllcove body p" pecenl 5 minut na centimetr tloustky masa.
+ Vysledek peceni se zvysi ochucenim * Po uplynuti doby peceni nechte maso v

vech kurat, krut a velkych kusd masa ;[‘E)OZT(?;’ 32I;rgzgglennuétr'ns;[r?gezamaFiSl?rg'eelneipze
pfed pe¢enim citronovou $tavou a P J

oeprem masa nevytéka. .
+ Peceni \}ykosténého masatrvdo15a730 Ryby je treba umistit na plech odolny proti

minut déle nez smazeni platk( masa. teplu ve stredni nebo spodni rovni police.
+ Uvarte jidla doporucena ve varném stole

na jednom plechu.

Varny stll na maso, ryby a driibez

, . 15 minuty
St?avk (pely) / Standardni plech= HOI’/HI a 3 250/max, v 60 ... 80
Rosténa (1 kqg) spodni ohrev
180...190
Jehnéci kolinko . . Horni a 15 minuty
(1.5 - 2.0 kqg) Standardni plech spodni ohrev 3 250/max, v 170 110120
R Dréatény grilx . .
Pecené kure . Horni a 15 minuty
(1.8-2 kqg) Jedznpghe;hpgﬁéﬁ}e na spodni ohrev 2 250/max, v 190 €0...80
Horni a 25 minuty
Krata (5.5 kg) Standardni plech# P 1 250/max, v 150 ... 210
spodni ohfev 180 190

Dratény gril* Horni a
Ryby Jeden plech polozte na P 3 200 20...30
P spodni ohfev
spodni policku
V pfipadé kazdého jidla se doporucuje predehrev.
* Toto prislusenstvi vas spotfebi¢ nemusi obsahovat.
+* Toto pfisluSenstvi neni soucasti produktu. Jsou to komeréné dostupné doplriky.

Grilovani grilu. Je to nejvice horka oblast a mastna

Cervené maso, ryby a driibezi maso pfi nglﬁ Se m(_)lhog vznitit. dvifk b
grilovani rychle zhnédne, ma krasnou kurku zaevfir:églllicl)(\fjaynngg?ift?jtevg o?c:\l;cf):n))llmi
ie?rivgsgkp;?éefksrr%gggoﬁglsﬁ ?]L; \ég?zine dvirky trouby. Horké povrchy mohou
. o oS i~ - zpusobit popaleniny!
klobasy a Stavnata zelenina (rajcata, cibule P . pop . y .
atd.). Klicové body grilovani
; ., + Na grilovani pfipravte jidlo podobné
Obecnavarovani tloustky a hmotnosti.
. Jldklo nevhodné pro gf;'QVan' s Seb}ér nese . Umistéte kousky, které cheete grilovat, na
Efergzjgevckigé)r?éagurb Ggr;i%:[/ea@?gﬁee F{I J%Io dratény rost nebo dratény grilovaci rost
také neddvejte pfilis daleko do zadni ¢asti
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tak, abyste jejich rozloZzenim nepfekrogili
rozméry topného ¢lanku.

+ Doby peceni uvedené v tabulce se mohou
liSit v zavislosti na tloustce grilovanych
kouskau.

+ Zasunite dratény rost nebo dratény
grilovaci rost do poZzadované Urovné v

zasunte do spodni police plech trouby,
abyste zachytili olej. Plech trouby, ktery
budete zasouvat, by mél byt tak velky, aby
pokryval celou plochu grilovani. Tento
plech nemusi byt soucasti vyrobku. Za
Ucelem snadného Gisténi dejte na plech
trouby trochu vody.

troubé. Pokud grilujete na draténém rostu,
Grilovaci stul

Ryby Dréatény gril 4-5 250 20..25

Kureci kousky Dréatény gril 4-5 250 25..35

Fasirka (hovézi) - 12 kousky Dratény gril 4 250 20 ... 30

Jehnéci kotlety Dréatény gril 4-5 250 20..25

Biftek - (nakrajeny na platky) Dratény gril 4-5 250 25...30

Teleci kotlety Dréatény gril 4-5 250 25..30

Gratinovana zelenina Dréatény gril 4-5 220 20..30
Toastovany chléb Dréatény gril 4 250 1.4

U v&ech grilovanych jidel se doporucuje pfedehrat troubu na 5 minut.
Po 1/2 celkového ¢asu grilovani kousky jidla otocCte.

Jidlo pro zkousky

+ Jidla v této tabulce pecenijsou pfipravena
podle normy EN 60350-1, aby se

usnadnilo zkouseni vyrobku ve
zkuSebnich Ustavech.

+ Uvarte jidla doporucena ve varném stole
na jednom plechu.

i jidl

KFehké pecivo Horni a spodni

(sladké pecivo) Standardni plech= ohfev 3 140 20..30
Kolacky Standardni plech= Horni avspodnl 3 160 25..35
ohrev
Piskotové Kulaté dortova forma o Horni a spodni
N praméru 26 cm se svorkou . 2 150 30..40
kolaee o : ohfev
na draténém grilu*x
Kulata cerna kovova forma, Horni a soodni
Jable¢ny kola¢  prdmér 20 cm na draténém P 2 180 50..70

) ohrev
grilux*

V pfipadé kazdého jidla se doporucuje predehrev.
* Toto prisluSenstvi vas spotfebi¢ nemusi obsahovat.
+* Toto pfisluSenstvi neni soucasti produktu. Jsou to komeréné dostupné doplriky.

Gril

Toastovany chléb
Fasirka (hovézi) - 12
kousky
Po 1/2 celkového ¢asu grilovanti jidlo otocCte.
U v&ech grilovanych jidel se doporucuje pfedehrat troubu na 5 minut.

Dréatény gril 4 250 1.4
Dréatény gril 4 250 20..30
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[ Odrzba a péce
Vseobecné informace o ¢isténi

A vseobecna upozornéni
+ Pred vycisténim produktu vyckejte, dokud
produkt vychladne. Horké povrchy mohou
zpusobit popaleniny!

+ Nenanasejte Cistici prostfedky pfimo na
horké povrchy. MdZe to zpUsobit trvalé
skvrny.

+ Spotfebi¢ musi byt po kazdé operaci
dukladné vycistén a vysusen. Zbytky
potravin se tak daji snadno vycistit a
zabrani se jejich spaleni pfi pozdé&jsim
pouZiti spotfebice. Tim se prodluzuje
Zivotnost pfistroje a snizuji se ¢asto se
vyskytujici problémy.

+ K &isténi nepouzivejte parni Cistici
prostredky.

+ Nékteré Cistici prostredky nebo Gistici
pripravky mohou poskodit povrch. BEhem
Cisténi nepouzivejte abrazivni Cistici
prostiedky, Cistici prasky, Cistici krémy,
odvapnovac nebo ostré predméty.

« K Giténi po kazdém pouziti neni zapotrebi

specidlni Cistici prostredek. Spotfebic
ocistéte mydlem, teplou vodou a mékkym
hadfikem nebo houbou a osuste suchym
hadfikem z mikrovlakna.

+ Ujistéte se, Ze jste po vycisténi jste Uplné
setfeli veSkerou zbylou tekutinu a
okamzité vycistéte vSechny zbytky jidla,
které kolem vas vystfikne béhem vareni.

+ Nemyjte Zadné ¢asti spotfebice v mycce
nadobi.

Pro varnou desku:

+ Kyselé necistoty, jako je mléko, rajcatova
pasta a olej, mohou zpusobit trvalé skvrny
na varnych deskéach a sou¢astech
horakud/plotynek, pretékajici tekutiny
vycistéte ihned po vychladnuti varné
desky vypnutim.

Inox a nerezaveéjici povrchy
K Cisténi nerezovych nebo neoxidovanych
povrch a rukojeti nepouZivejte istici
prostfedky obsahujici kyselinu nebo chlér.

+ Nerezovy nebo Inoxovy povrch muze
¢asem zménit barvu. To je normalni. Po
kazdé operaci vycCistéte Cisticim
prostfedkem vhodnym na nerezovy nebo
Inoxovy povrch.

+ Cistéte maékkym mydlovou hadfikem a

tekutym (neskrabajucim) Cisticim
prostfedkem vhodnym pro povrchy z
nerezavéjici oceli. Otirejte jednim smérem.

+ Okamzité bez ¢ekani odstrante skvrny od

vapna, oleje, skrobu, mléka a bilkovin z
inox-nerezového a sklenéného povrchu.
Skvrny mohou po delsi dobé rezavét.

Smaltovane povrchy

Po kazdém pouZiti smaltované povrchy
oCistéte Cisticim prostfedkem na nadobi,
teplou vodou a mékkym hadfikem nebo
houbou a osuste je suchym hadfikem.

+ Pokud je vas vyrobek vybaven funkci

lehkého Gisténi parou, muzete snadné
Cisténi parou provést i na lehké trvalé
necistoty. (Viz "Snadné ¢isténi parou”)

+ U pretrvavajicich skvrn Ize pouzit Gistici

prostfedek na trouby a grily doporuceny
na webovych strankach znacky vaseho
produktu a Gistici neSkrabaci podlozku.
NepouZivejte externi Cisti¢ trouby.

+ Oblast na peceni trouby musi byt pro

¢isténi vychladla. Cisténi horkych povrchd
vede k nebezpedi pozaru a poskozeni
smaltovanym povrchem.

Katalytlcke povrchy

Bocni stény v oblasti vafeni mohou byt
pokryty pouze smaltovanymi nebo
katalytickymi sténami. Lisi se v zavislosti
na modelu.

+ Katalytické stény maji lehky matny a

porovity povrch. Katalytické stény trouby
se nemaji Cistit.

+ Katalytické povrchy absorbuiji olej diky své

poérovité struktufe a zacnou se lesknout,
kdyZ je povrch nasyceny olejem, v
takovém pfipadé se doporucuje vyménit
dily.

Sklenene povrchy

PFi isténi sklenénych povrch
nepouzivejte Skrabky z tvrdého kovu a
abrazivni istici prostfedky. Mohou
poskodit povrch skla.

+ Spotfebi¢ odistéte Cisticim prostfedkem

na nadobi, teplou vodou a hadfikem z
mikrovldkna uréenou pro sklenéné
povrchy. Osuste jej suchym hadfikem z
mikrovlakna.
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+ Pokud po vy¢isténi zUstanou zbytky
saponatu, otfete ho studenou vodou a
osuste Cistym a suchym hadfikem z
mikrovlakna. Zbytky saponatu mohou
pristé poskodit povrch skla.

+ Zaschlé zbytky na povrchu skla za
Zadnych okolnosti necistéte
vroubkovanymi nozi, draténou vatou nebo
podobnymi Skrabanci.

+ Skvrny od vapniku (Zluté skvrny) na
povrchu skla mlzete odstranit komeréné
dostupnym odvapnovacim prostfedkem,
odvapnovacim prostfedkem, jako je ocet
nebo citrénova stava.

+ Pokud je povrch silné znecistén, naneste
houbou na skvrnu &istici prostfedek a
pockejte dlouho, dokud nebude spravné
fungovat. Potom povrch skla ocistéte
vlhkym hadfikem.

+ Zména barvy a skvrny na povrchu skla
jsou normalni a nejde o chyby.

Plastové dily a lakované povrchy
+ Plastové dily a lakované povrchy oCistéte
Cisticim prostfedkem na nadobi, teplou
vodou a mékkym hadfikem nebo houbou
a osuste je suchym hadfikem.

+ Nepouzivejte Skrabky z tvrdého kovu a
drsné ¢istici prostfedky. MUZe to poskodit
povrchy.

+ Dbejte na to, aby klouby komponentd
spotrebice nezlstaly vihké a saponatové.
V opaéném pripadé mize na téchto
spojich dojit ke korozi.

Cisteni prislusenstvi

Pokud neni v uzivatelské pfiru¢ce uvedeno

jinak, nemyjte pfislusenstvi k vyrobku v

mycce na nadobi.

Cisteni varné desky

Sklenéna varna plocha

PFi Cisténi sklenéné varné plochy podle

pokynud na Cisténi sklenénych povrch

uvedenych v ¢asti "Obecné informace o

Cisténi". Pro specidlni pfipady muZete své

¢isténi dokongit podle nize uvedenych

|nforma0|
+ Potraviny na bazi cukru, jako je tmavy
krém, Skrob a sirup, oCistéte okamzité,
bez &ekani na vychladnuti povrchu. V
opacném pfipadé muze dojit k trvalému
poskozeni sklenéné varné plochy.
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+ Nepouzivejte Cistici prostfedky na ¢isténi,
kdyZ je varna deska horka, jinak by mohlo
dojit k trvalym skvrnam.

Clstenl ovladaciho panelu
Pri ¢isténi panell pomoci ovladace
knoflikd otfete panel a ovladace vihkym
meékkym hadfikem a osuste suchym
hadfikem. Neodstranujte knofliky a
tésnéni zespodu, abyste vydistili ovliadaci
panel. MUzZe byt poskozen ovladaci panel
a knofliky.

+ Béhem cisténi inox panell s knoflikovym
fizenim, kolem gombikovnepouzivajte
Cistici prostfedky nainox. Kontrolky kolem
knoflik mohou byt vymazany.

+ Dotykové ovladaci panely oCistéte vihkym
meékkym hadfikem a osuste suchym
hadfikem. Pokud je vas produkt vybaven
funkci blokovani klaves, pfed provedenim
¢isténi ovladaciho panelu nastavte
blokovani klaves. V opacném pfipadé
muZze dojit k nespravné detekci klaves.

v s vz

Cisténi vnitini éasti trouby (oblast

peceni)

Postupujte podle krok( ¢isténi popsanych v

¢asti ,0becné informace o ¢isténi" podle

typl povrchl v troubé.

Cisténi boénich stén trouby

Bocni stény v prostoru pro pe¢eni mohou

byt pokryty pouze smaltovanymi nebo

katalytickymi sténami. Lisi se to podle
modelu. Pokud jsou v troubé katalytické
stény, naleznete informace v ¢asti

Katalytické stény".

Pokud je vas vyrobek modelem s draténymi

rosty, vyjméte pred ¢isténim bocnich stén

draténé rosty. Postupujte podle kroku

Cisténi popsanych v ¢asti ,Obecné

informace o Gisténi" pro typ povrchu bocni

stény.

Postup vyjmuti bo¢nich draténych

rosta:

1. Vyjméte predni ¢ast draténého rostu
zatazenim za bocni sténu v opaéném
smeéru.

2.Vytahnéte dratény rost smérem k sobé a
zcela jej vyjméte.



3. Pri opétovném nasazeni rostl je nutné
postupovat v opacném poradi.

Snadné cisténi parou

Lisi se v zavislosti na modelu produktu. *

Nemusi byt k dispozici ve vasem produktu.

Zajistuje snadné cisténi, protoZe necistoty
(pokud s ¢isténim necekate prilis dlouho)
jsou zmékeeny pdrou, kterd se tvori uvnitf
trouby, a voda kondenzuje na vnitfnich
plochach trouby.

1. Vyjméte z trouby veskeré prislusenstvi.
2. Nalijte do plechu na peceni 500 ml vody a
istéte plech do 2. li$ b

Cisténi parou a nechte ji spusténou

15 minut pfi 100 °C.
Otevrete dvitka a ihned otfete vnitfni
povrchy trouby vihkou houbou nebo
hadfikem. PFi otevirani dvifek dojde k Uniku
pary. To mUZe zpUsobit riziko popaleni. Pri
otevirani dvifek trouby budte opatrni.
Zbyvajici neCistoty ocistéte teplou vodou s
mycim prostrfedkem, mékkym hadfikem
nebo houbou a otfete je suchym hadfikem.

Béhem rezimu snadného cisténi
parou se voda, ktera je v bazénu ve
spodni ¢asti trouby, aby zmékgila
lehce vytvorené zbytky / necistoty v
dutiné trouby, odparuje a kondenzuje
v dutiné trouby a vnitfnim skle dvifek
trouby, proto muize kapat voda pfi
otevreni dvifek trouby. Ihned po
otevreni dvifek trouby otfete
kondenzat.

LiSi se v zavislosti na modelu produktu. *
Nemusi byt k dispozici ve vasem produktu.
Po kondenzaci v troub& muze byt v kanalku
mélké nadrzky pod troubou voda nebo
vlhkost. Po pouZiti vyCistéte tento kanal
bazé g 2 A

Cisténi dviek trouby

K ¢isténi dvifek a skla trouby
nepouzivejte drsné abrazivni &istici
prostiedky, kovové Skrabky, draténku
nebo bélici ¢inidla.
Dvifka trouby a sklo dvifek mUzZete za
Ucelem ¢isténi vyjmout. Postup vyjmuti
dvifek a skel je vysvétlen v ¢astech , Vyjmuti
dvifek trouby" a , Vyjmuti vnitfnich skel
dvifek". Vnitfni skla dvifek po vyjmuti
vycistéte pomoci prostrfedku na myti nadobi,
teplé vody a mékkého hadfiku nebo houby a
osuste je suchym hadfikem. Sklo otfete
octem a poté ho oplachnéte proti zbytkim
vapna, které se mohou vyskytnout na skle
trouby.

Vyjmuti dvirek trouby

1. Otevrete dvitka trouby.

2. Otevrete prichytky v objimce zavésu
pfednich dvifek vpravo a vievo zatlaGenim
dolt, jak je znazornéno na obrazku.
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Typ zavésu (A), (B), (C) se lisi podle modelu
produktu. NiZe uvedené obrazky ukazuji, jak
otevrit vSechny typy zavésu.

Z4avés typu (A) je k dispozici u béznych typu
dvefi.

Z4avés typu (B) je k dispozici u typl dvefi s
meékkym zaviranim.

Z4avés typu (C) je k dispozici u typl dvefi s
eékkym oteviranim / zaviranim.

Zamek pantu - zavfena poloha
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Zamek pantu - oteviena poloha
3. Otevrete dvitka trouby do polooteviené
polohy. -




4. Polooteviené dvefe vytahnéte smérem
nahoru a uvolnéte je z pravého a levého
Zavésu a vyjméte je.

PFi opétovném nasazeni dvirek je
nutné postupovat v opacném poradi.
Pfi nasazeni dvifek nezapomente
zavfit pfichytky na objimce zavésu.

Vyjmuti vnitfnich skel dvirek

trouby

Vnitfni sklo pFednich dvifek vyrobku Ize za
Ucelem ¢isténi vyjmout.

1. Otevrete dvirka trouby.

2. Tahnéte soucast z plastu pripevnénou k
horni ¢asti pfednich dvifek smérem k
sobé se soucasnym stisknutim tlakovych
bodU na obou stranach soucasti a
vyjméte ji.

3. Jak je znazornéno na obrazku, jemné
zvednéte zcela vnitfni sklo (1) smérem k
+A" a poté jej vyjméte vytaZzenim smérem
k.B".

1 Nejvnitfnéjsi sklenény panel

2% Vnitfni sklenény panel (Ve vaSem produktu

nemusi byt pfitomen.)

4. Pokud mé vas vyrobek vnitfni sklo (2),
opakujte stejny postup, abyste jej oddélili
2).

5. Prvnim krokem preskupeni dvifek je
opétovné sestaveni vnitfniho skla (2).
Umistéte zkosenou hranu skla tak, aby
odpovidala zkosené hrané plastové
Stérbiné. (Pokud ma vas vyrobek vnitfni
sklo). Vnitfni sklo (2) musi byt pfipevnéno
k plastové Stérbiné co nejblize ke zcela
vnitfnimu sklu (7).

6. PFi op&tovném sestaveni zcela vnitfniho
skla (1) vénujte pozornost umisténi
potisténé strany skla na vnitni sklo. Je
dulezité umistit spodni rohy zcela
vnitfniho skla (1) tak, aby odpovidaly
spodnim plastovym §térbinam.

7. TlaGte soucast z plastu smérem k ramu,
dokud neuslysite cvaknuti.

Cisteni svétla trouby

Pokud dojde ke znecisténi sklenénych dvifek
svétla v oblasti peceni, vyCistéte jej pomoci
prostfedku na myti nadobi, teplé vody a
meékkého hadrfiku nebo houby a osuste jej
suchym hadfikem. V pfipadé poruchy
Zarovky svétla trouby jej mUzZete vyménit
nasledujicim postupem.

Vymeéna zarovky svétla trouby

A obecna varovani

+ Aby nedoslo k drazu elektrickym proudem,
odpojte pfed vyménou zarovky svétla
trouby elektrické pfipojeni a pockejte, az
trouba vychladne. Horké povrchy mohou
zpusobit popaleniny!

+ V této troubé se pouZiva Zarovka s
vykonem men&im nez 40 W, vyskou
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mensi nez 60 mm, primérem mensim
nez 30 mm nebo halogenovou Zarovkou s
objimkou typu G9, vykonem mensim nez
60 W. Zarovky jsou vhodné pro provoz pfi
teplotach nad 300 ° C. Lampy do trouby
Ize ziskat od autorizovanych servisnich
zastupcul nebo technikd s licenci.

+ Poloha svétla se muze lisit od polohy
znézornéné na obrazku.

+ Zéarovka svétla pouZita v tomto vyrobku
neni vhodna pro pouziti pfi osvétleni
pokoju v doméacnosti. U¢elem tohoto
svétla je pomoci uZivateli vidét na pecené
vyrobky.

+ Zarovky pouZzité v tomto vyrobku musi
odolat extrémnim fyzickym podminkam,
jako jsou teploty nad 50 °C.

Pokud ma vase trouba kulaté svétlo:

1. Odpojte vyrobek od napéjeni ze sité.

2.Vyjméte sklenény kryt jeho otaéenim proti
sméru hodinovych rucicek.

3. Pokud je Zarovka vasi trouby typu (A)
zobrazeného na obrazku nize, otacejte
Zarovkou svétla trouby podle obrazku a
vymeénte ji za novou. Pokud se jedna o
model s typem (B), vytahnéte Zarovku, jak
je znazornéno na obrazku, a vyménte ji za

Novou.
(B
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4. Nasadte zpét sklenény kryt.

Pokud ma vase trouba ¢tyrhranné
svétlo:

1. Odpojte vyrobek od napéjeni ze sité.

2.Vyjméte draténé police podle popisu.

3. Pomoci Sroubovaku zvednéte ochranny
sklenény kryt Zarovky.

4. Pokud je Zarovka vasi trouby typu (A)
zobrazeného na obrazku nize, otacejte
Zarovkou svétla trouby podle obrazku a
vymeénte ji za novou. Pokud se jedna o
model s typem (B), vytahnéte Zarovku, jak
je znazornéno na obrazku, a vyménte ji za
Novou.

5. Nasadte zpét sklenény kryt a draténé
police.



[ Reseni problémui

Pokud nemuzete problém odstranit, pfestoze jste postupovali podle pokyna v této ¢asti, obratte
se na autorizovany servis, technika s licenci nebo na prodejce, u kterého jste vyrobek zakoupili.
Nikdy se nepokousejte opravit vadny vyrobek sami.

+ Je normalni, Ze béhem pouzivani unika para. >>> Nejedna se o zavadu.

ara,
dostane na chladné povrchy vyrobku. >>> Nejedna se o zavadu.

pojistka j Je vypnuta.
pripadé potreby je vymeérnte nebo znovu zapnéte.

+ Vyrobek neni zapojen do (uzemnéné) zasuvky. >>> Zkontrolujte pfipojeni zastrcky.

+ Tlacitka / ovladaci knofliky / dotykové plosky na ovladacim panelu nefunguji.>>> Pokud
Je vas vyrobek vybaven funkci uzamceni tlacitek, miZe byt toto uzamdéeni aktivovano.

Provedte jeho deaktivaci

uby |

. ) V.
+ Napajeni je pferuseno. >>> Zkontrolujte napajeni. Zkontrolujte pojistky v pojistkové
skrifice. V pfipadé potreby pojistky vymeérite nebo znovu zapnéte.

+ Neni nastavena na urcitou funkci pe¢eni a/nebo teplotu. >>> Nastavte troubu na urcitou
funkci peceni a/nebo teplotu.

+ Napajeni je pferuseno. >>> Zkontrolujte napajeni. Zkontrolujte pojistky v pojistkové
skrifice. V pfipadé potreby pojistky vymeérite nebo znovu zapnéte.
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ZAKAZNICKE CENTRUM BEKO

BEKO SPOLKA AKCY|NA, organiza&ni sloZka, Bucharova 1423/6, 158 00 Praha 5 - Stodiiiky

7 dni v tydnu od 8:00 do 18:00
poradi nebo pomGZe vyFesit zarugni, pfipadné pozdrutni opravy vyrobkd Beko

tel. kontakt 222525222
tel. kontakt 800 350 333
e-mail zakaznickecentrum@bekosa.cz
online objedndvka opravy spotfebile e bekoor ox
5 let zdruky ~ podminky a registrace

ZARUCNI PODMINKY €R

Platny a itelny prodejni doklad, ktery obsahuje datum prodeje, model spotiebide a oznateni prodejce,
opraviiuje ufivatele vyuZit zdruku na vyrobek v souladu s ustanovenimi Ubfanskeého zakoniku, v platném znéni,
Neni-li stanoveno jinak, je 2aracni doba na vyrobek 24 m#sicl. Zating plynout ode dne prevzeti véd kupuiicim
vyjma piipadu, kdy je nutné uvedeni do provozu opravnénou firmou, V tom plipads zacne zaruéni doba plynout
ode dne uveden( vyrobku do provozu.

Vyrobky vyZaduijlci odborné zapojeni: plynové a kombinované spordky a varné desky, dale viechny spotiebice,
které nejsou vybaveny pffvodnim alektrickym kabelem zakontenym vidlic, Zapojeni spotiebite je slufbou
hrazenou zékaznikem. Potvrzeni je nutné uschovat, Dovozce hezodpovidad za poSkozeni & Skody vzniklé
chybnou instalaci nebo chybnym zapojenim vyrabku.

Zéruka vyplyvajici z téchto zasutnich podminek mize byt uplatnéna pouze na zemi Ceské republiky a tyka se
pouze a vyhradné spotiebitl dovezenych do CR prostiednictvim nasi spoletnosti, BEKO SPOLKA AKCYINA,
orgarizatni sloZka, Bucharova 1423/6, 158 00 Praha 5 - Stodliky, kterd je oficiainim zastoupenim znatky Beko
pro Ceskou republiku.

Zéruka je poskytovdna kupujicimu (kenednému spotiebitel) v souladu se zdkonem € 634/1992 Sb., o ochrang
spotiebitele vplatném znéni, na vyrobek slouZici bé&inému pouZivani vdomacnosti. Vyrobek neni urfen
k primyslovému pouZiti & poskytovani sluzeb. Spotfebice, které nejsou pouzivany vdomécnosti, nejsou
predmétem zdruky (hotelovd, Skolska a restauratni zafizent, aklidové firmy atd.)

Prava ze zodpovédnosti za vady vyrobku se uplatiiuji u prodavajictho, Zaru€ni oprava se vztahuje vyhradné na
zévady, které vzniknou v dob# platnosti zaruing thilty a to vyrobni vadou. Takto vzniklé zavady je opravnén
odstranit pouze autorizovany servis,

© odstrandni vad vyrobku v zdrudni Ihiité je kupujici oprdvnény poiadat prodejce nebo Zékaznické centrum
Beko na telefonnim Gisle: 222525 222, 800350 333 nebo online na hitps e hekorredobisdomde:
sy soniielice

Zakaznik musi pro objednari opravy nahldsit dature zakoupen!, modet spotfebite, vyrobnil a produktové gislo,
které se nachazi na vyrobnim Stitku kaZdého spotiebite. Bez nahladeni t&chto ddajl nebude moci byt
poZadavek zdkaznika na bezplatnou opravu vyieSen, Zdkaznik je také dale povinen poskytnout autorizovanému
servisu souginnost potfebriou k ovéreni existence piipadné odstrangni reklamované vady.



g9)

k)

Pit ndviisva servisniho technika kupujici prokdZe existenci zaruky piedioZanim Eitelného prodejniho dokladu
nebo certifikdtu 5 let zaruky Beko. Pe provedeni zaru€ni opravy jsou autorizovana servisni stfediska nebeo
prodavajicf povinni vydat kupujicimu Citeinou kopii opravngho listu nebo doklad o uplatnéni prava zaruky a dobé
tyvéni opravy. Po dobu zdruky je kupujict povinen uschovat veskeré doklady souvisgjici s koupl a servisem
vyrobku.

Opravni list sou2i k prokazovéni prév kupujiciho, proto je ve viastnim zdjmu kupuijiciho si zkontrolovat pied
patipisem veskers udaje. Z&rutni thita se v piipadech, kdy zévada znemoznila pouzivani vyrobku. prodiuZuje o
dobu, kdy kupujfci uplatnil ndrok na zarutni opravu u autorizovaného stfediska a2 do dne prevzeti opravensho
vyrobku,

Vyrabek musi byt instalovdn a provozovén podle ndvodu k obsluze a platnych norem, Funkce chiadnitek,
mraznicek a jejich kombinaci je zarufena pfi okolni teploté od +10°C do +32°C,

Touto zarukou nejsou dotéena prava kupujiciho, ktera se ke koupt véci vazi podie zvidStoich pravnich predpist.
Spoletnost BEKO SPOLKA AKCYINA, organizaéni slozka, Bucharova 1423/6, 158 00 Praha 5 - Stodillky nabizf
spotfebitelim na vybrané modely prodlouZenou zdruku veelkové délce trvint 5 let. Pledmétem télo
nadstandardni zaruky je bezplatné odstrafiovani vyrobnich vad po dobu nasledujicich 36 mésicd od skonteni
zdkonnd dvouleté zaruéni thiity. Podminkou ziskani certifikdtu prodiouzené zaruky je splhé@ni vedkerych
podminek uvedenych na v biekar.cs

0 odstranéni vard vyrobku v prodiouZené zaruini Ihing je kupujici oprévnény poZadat Zakaznické centrum Beko
na telefonnim Eisle: 222 525 222, 800 350 333 nebo online na fiips:y/fwiv.heko.ce/mbiednavki-opiavy.
spotabice

PYi opravé vramci prodiouZené zaruky je uZivatel povinen autorizovanému servisu pedloZit platny certifikdt
pradiou2end z&ruky a prodejnf doklad,

V dob# trvdni prodioufené zéruky bude opravnéna reklamace feSena opravou nebo dodénim néhradntho dilu.
V piipadé neodstranitelné vady zajisti dovozce piimo u zakaznfka vymény vyrobku za novy. Narok na vyménu
uplatiivje zdkaznik po zaslani viech potfebnych dokladd (platny certifikat, doklad o zakoupeni, vyjadieni
servisniho technika) na e-mail srilamare®@hakoss.cz nebo poStou na adresu BEKO SPOLKA AKCYINA,
organizaini sloZka, Bucharova 142376, 158 00 Praha 5 -~ Stodiilky. Spotfebitel nema pravo v pribéhu
prodiouZend zaruky na vracent kupni Eastky. Uplatnéni prava na bezplatné odstrafiovani vyrobnich vad podiéhd
zde uvedenym vieobecnym zaruénim podminkam.

Nenivyrobek pouzivany souladu s ndvadem;

Dosto k mechanickému poskozeni vyrobku cizim zavinénim, pif nespravné udrzbg nebo jingm zanedbanim
péde o vyrobek:

Byl ra vyrobku proveden neodborny 2dsah neopravnénou osobou;

Plynové spotiebite nebo spotiebife s napajenim 400V nebyly uvedeny do provozu odbornou firmou;

Doslo k mechanickému poskozani pfi prepravé;

J= vada zplsobend vné@jSimi podminkami. jako jsou napl, poruchy v elektrické siti nebo vadna bytovd instalace,
nevhodnymi proveznimi podminkami, podkozeni Ziviem;

Je vyrobek vadny z divodu pouZitl neoriginalniho pifstusenstvl a ndhradnich dild;

Kuchyiiska linka, do které je vyrabek zabudovany, nespifiuje patfebné technické parametry:

Zéruka se déle nevztahuje na preventivni Gdribu popsanou v ndvodu k obsluze, poptipadé zdvady zplsobené
nevhodnou manipulaci, na opotPebeni vzuikié b&Znym poufivanim, na mechanické poikozeni sklenénych a
plastovych koraponently

Zéruka se nevztahuje na ndvitévy technika 2a dielem poradenstvi, preventival kontrolu stavu spotiebite,
vyménu nahradniho difu, ktery nevyZaduje odborny zdsah, z2dména sméru otevirdni dveii chladnitek a
suditek.
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Kaere kunde

Lzes betjeningsvejledningen for installation eller brug af dette produkt.

Beko Tak, fordi du har valgt vores produkt. Vi gnsker, at dit produkt, der er fremstillet med hgj
kvalitet og teknologi, skal give dig den bedste effektivitet. For at ggre dette skal du leese denne
vejledning og enhver anden dokumentation, der fglger med, omhygageligt, fgr du bruger
produktet, og opbevar den som reference. Hvis du overdrager produktet til en anden, sa giv
manualen med. Fglg instruktionerne under hensyntagen til alle de oplysninger og advarsler, der
er angivet i brugermanualen.

Fglg alle advarsler og oplysninger i brugermanualen. Pa denne made beskytter du dig selv og
dit produkt mod de farer, der kan opsta.

Opbevar brugermanualen. Hvis du overdrager produktet til en anden, sa giv manualen med.
Brugermanualen indeholder fglgende symboler:

A Fare, der kan resultere i dgd eller personskade.
BEMZRK Fare, der kan resultere i materiel skade pa produktet eller dets miljg.

& Fare, der kan medfgre forbraendinger pa grund af kontakt med varme overflader.
ﬂ Vigtige oplysninger og nyttige tips.

Lees brugermanualen.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Siitlice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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I Sikkerhedsinstruktioner

- Dette afsnit indeholder
sikkerhedsanvisninger, der
vil hjeelpe med at beskytte
mod risiko for personskade
eller materiel skade.

- Hvis produktet overfgres til
en anden person eller brugt
brugte, skal
betjeningsvejledningen,
produktetiketter, andre
relevante dokumenter og
tilbehgr leveres sammen
med produktet.

- Vores firma ma ikke holdes
ansvarlig for skader, der kan
opsta som fglge af
manglende overholdelse af
disse instruktioner.

- Manglende overholdelse af
disse instruktioner ggr
enhver garanti ugyldig.

. Al ad altid installations- og
reparationsarbejdet udfgres
af producenten, den
autoriserede service eller en
person, der er angivet af
importgren.

- ABrug kun originale
reservedele og tilbehgr.

- A Du ma ikke reparere eller
udskifte nogen del af
apparatet, medmindre det
specifikt er angivet |
brugermanualen.
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- AFastger ikke filteret pa

produktet.
AForm:‘;’\l med brugen

- Dette apparat er konstrueret

til privat brug. Det er ikke
beregnet til erhvervsmaessig
brug.

- Brug ikke produktet i haver,

balkoner eller andre
udendgrs miljger. Apparatet
er beregnet til brug i
kepkkenomrader til
husholdninger og
medarbejdere | butikker,
kontorer og andre
arbejdsmiljger.

- ADVARSEL: Dette produkt

ma kun bruges til
madlavning. Den ma ikke
bruges til andre formal som
opvarmning af et rum.

- Ovnen kan bruges til at

afrime, bage, stege og grille
mad.

- Dette produkt; bgr ikke

bruges til opvarmning,
pladevarme, haengende
handkleeder eller tgj pa
handtaget til tgrring.

AB¢rn, sarbare mennesker

og kaledyrs sikkerhed
- Dette produkt kan bruges af

bgrn fra 8 ar og af personer,



hvis fysiske, sensoriske eller
mentale evner eller
manglende erfaring og viden
er underudviklet, forudsat at
de overvages eller treenes i
sikker anvendelse og farer
ved systemet.

- Bgrn ber ikke lege med
produktet. Renggring og
vedligeholdelse af brugeren
bor ikke udferes af barn,
medmindre de er under
opsyn af nogen.

- Dette produkt ber ikke
bruges af personer med
nedsat fysisk, sensorisk eller
mental ydeevne (inklusive
bgrn), medmindre de holdes
under opsyn eller far de
ngdvendige instruktioner,

- Bgrn skal overvages for at
sikre, at de ikke leger med
produktet.

- El-produkter er farlige for
bgrn og husdyr. Bgrn og
keeledyr ma ikke lege med,
klatre pa eller komme ind i
produktet.

- Anbring ikke noget pa det
produkt, som bgrn kunne na.
- Drej handtagene pa gryder
og pander til siden af
arbejdsbaenken, sa barn ikke
kan gribe og breende.

- ADVARSEL: Produktets
tilgeengelige overflader er

varme under brug. Hold bgrn
veek fra produktet.

- Opbevar

emballagematerialet
utilgeengeligt for bgrn. Der er
risiko for kveestelse og
kveelning.

- Nar dgren er aben, ma du

ikke placere tunge genstande
pa den eller lade bgrn sidde
pa den. Du kan veelte ovnen
eller beskadige
dgrhaengslerne.

- (Hvis dit produkt har et stik)

For bgrns sikkerhed skal du
treekke netstikket ud og gere
produktet ubrugeligt, inden
du bortskaffer det.

AEIektrisk sikkerhed
- Slut produktet til et jordet

stikkontakt, der er beskyttet
af en sikring, der svarer til de
aktuelle klassifikationer pa
typeskiltet. Lad jorden
installeres af en kvalificeret
elektriker. Brug ikke
produktet uden
jordforbindelse i henhold til
lokale / nationale forskrifter.

. Stikket eller den elektriske

forbindelse til produktet skal
veere pa et let tilgeengeligt
sted (hvor det ikke pavirkes
af ovnens flamme). Hvis
dette ikke er muligt, skal en
mekanisme (sikring, switch,
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switch osv.) Veere
tilgeengelig pa det elektriske
system, som produktet er
tilsluttet, som overholder de
elektriske forskrifter og
adskiller alle poler fra
netveerket.

- Produktet ma ikke tilsluttes
stikket under installation,
reparation og transport.

- Tilslut produktet til en
stikkontakt, der svarer til
speendings- 0g
frekvensveerdierne, der er
angivet pa typeskiltet.

- (Hvis dit produkt ikke har en
netledning) Brug kun det
tilslutningskabel, der er
specificeret i afsnittet
"Tekniske data".

- Seet ikke fast strgmkablet
under og bag produktet.
Anbring ikke tunge
genstande pa netledningen.
Netledningen ma ikke bgjes,
klemmes og komme |
kontakt med varmekilder.

- Ovnens bagside bliver ogsa
varm, mens den er i drift.
Netledninger ma ikke bergre
ryggen, da forbindelserne
kan beskadiges.

- Indseet ikke de elektriske
kabler i ovnens dgr, og kar
dem ikke over varme
overflader. Du kan kortslutte
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ovnen og taende pa grund af
kablets smeltning.

- Brug kun det originale kabel.

Brug ikke afskarne eller
beskadigede kabler eller
forleengerledninger.

- Hvis netledningen er

beskadiget, skal den
udskiftes af en producent, en
autoriseret tjenesteudbyder
eller en person, der er
angivet af importgren for at
undga mulige farer.

- ADVARSEL: Fgr du udskifter

ovnlampen, skal du sgrge for,
at produktet er frakoblet
strgmforsyningen for at
undga risikoen for elektrisk
stad. Traek stikket ud af
stikkontakten eller sluk
sikringen fra sikringsboksen.

(Hvis dit produkt har et stik)
- Tilslut ikke produktet til en

stikkontakt, der er Igs, er
kommet ud af stikkontakten,
er gdelagt, beskidt eller
fedtet, og der er risiko for
kontakt med vand (f.eks.
Vand, der kan komme ud fra
disken).

- Ror aldrig ved stikket med

vade heender! Hold ikke |
kablet for at traekke stikket
ud, men altid stikket.

- Sgrg for, at produktstikket

sidder ordentligt i stikket for
at undga lysbue.



ATransportsikkerhed

- Frakobl produktet fra
lysnettet, fgr produktet
transporteres.

- Produktet er tungt, veer
mindst to personer til at
baere produktet.

- Brug ikke dgren og/eller
handtaget til at beere eller
flytte apparatet.

- Leeg ikke andre ting pa
produktet og beaer produktet
opret.

- Nar du skal transportere
produktet, skal du pakke det
med
bobleemballageemballage
eller tyk pap og tape det teet.
Fastggr produktet teet med
tape for at forhindre, at de
aftagelige eller beveegelige
dele af produktet og
produktet beskadiges.

- Kontroller produktets
samlede udseende for
skader, der kan have opstaet
under transporten.

A Installationssikkerhed

- Kontroller produktet for
skader inden installation.
Hvis produktet er beskadiget,
skal du ikke installere det.

- Installer ikke produktet i
naerheden af varmekilder
(radiatorer, komfurer osv.).

- Hold alle ventilationskanaler

omkring produktet abent.

- For at undga overophedning

bgr produktet ikke installeres
bag dekorative dgre.

ASikkerhed i brug
- Sgrg for, at produktet er

slukket efter hver brug.

- Hvis du ikke vil bruge

produktet i lang tid, skal du
traekke netstikket ud eller
slukke sikringen fra
sikringsboksen.

- Brug ikke et defekt eller

beskadiget produkt. Frakobl
eventuelt produktets
elektricitet / gasforbindelser
og ring til den autoriserede
service,

- Brug ikke produktet, hvis

glasdgren er fjernet eller
brudt.

- ADVARSEL: Hvis overfladen

er beskadiget, skal du slukke
for apparatet for at undga
risikoen for elektrisk stgd.

- Bestig ikke pa produktet for

at opna noget eller af anden
grund.

- Brug ikke produktet i

situationer, der kan pavirke
din bedgmmelse, sasom B.
stofbrug og / eller
alkoholbrug.

- Antaendelige genstande, der

ergemti
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madlavningsomradet, kan
anteendes. Opbevar aldrig
anteendelige genstande i
madlavningsomradet.

- Ovnhandtaget er ikke et
handkleedetgrrer. Heeng ikke
handkleeder, handsker eller
lignende tekstiler, nar du
bruger produktet.

- Produktdgrens heengsler
beveeger sig og abnes, nar
dgren abnes og lukkes. Hold
ikke delen med haangslerne,
nar du abner / lukker dgren.
- Stgbejern, aluminium eller
kekkengrej med beskadigede
/ ru gulvdele kan fgre til
ridser pa glasoverfladen. Nar
du udskifter kgkkengrej, skal
du altid Igfte beholderne og
ikke glide pa overfladen.

- Damptryk, der opbygges pa
grund af fugten pa
kogepladen eller i bunden af
gryden, kan fa gryden til at
beveege sig. Sgrg derfor for,
at kogepladens overflade og
bunden af gryderne altid er
tarre.

- Dette produkt er ikke egnet til
brug med en fjernbetjening
eller et eksternt ur.

ATemperaturadvarsler

- ADVARSEL: Mens produktet
fungerer, vil udsatte dele
veere varme. - Rear ikke
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produktet eller strgmkablet.
Born under 8 ar skal ikke
bringes teet pa produktet
uden en voksen.

- Anbring ikke brandfarlige /

eksplosive materialer i
naerheden af produktet, da
kanterne er varme, mens det
fungerer.

- Da damp kan udledes, skal

du holde dig veek, mens du
abner ovnens dgr. Dampen
kan breende din hand, ansigt
og / eller gjne.

- Produktet kan vaere varmt

under brug. Rgr ikke ved de
varme rum, de indvendige
dele af ovnen,
varmeelementerne osv.

- Nar du leegger mad pa eller

fierner mad fra ovnen mv.,
skal du altid bruge
varmebestandige
ovnhandsker.

- ADVARSEL: Fare for brand:

Placer ikke genstande pa
kogezonerne.

ABrug af tilbehgr
- Det er vigtigt, at tradgrillen

og bakken placeres korrekt
pa tradhylderne. Se afsnittet
"Brug af tilbehgr" for
detaljerede oplysninger.

- Tilbehgr kan beskadige

dgrglasset, nar du lukker
produktdgren. Skub altid



tilbehgret til udkanten af
madlavningsomradet.

- ADVARSEL: Brug kun de
afskeermninger til
kogepladen fremstillet af
kogepladeproducenten eller
angivet af producenten |
brugsvejledninger som
egnede, eller afskaermninger
indbygget i apparatet. Brug
af uhensigtsmeessige
afskeermninger kan
forarsage ulykker.

AMadlavningssikkerhed

- ADVARSEL:
Tilberedningsprocessen skal
overvages. Kortvarige
tilberedningsprocesser skal
konstant overvages.

- ADVARSEL: Madtilberedning
uden opsyn med fedt eller
olie kan veere farlig og
forarsage brand. Prgv
ALDRIG at slukke en brand
med vand, men sluk for
apparatet og deek flammen
med f.eks. en lage eller et
brandteeppe.

- Veer forsigtig, nar du bruger
alkohol i din mad. Alkohol
fordamper ved hgje
temperaturer og kan
anteendes, nar det udseettes
for varme overflader, hvilket
kan resultere i en brand.

- Madrester, olie osv. |

kogeomradet kan antaendes.
Fjern groft snavs, inden
kogning.

- Risiko for madforgiftning:

Opbevar ikke mad i ovnen i
mere end en time fgr og efter
tilberedning. Ellers kan
madforgiftning eller sygdom
resultere.

- Opvarm ikke lukkede daser

og glas. Det opbyggede tryk
kan fa glasset til at spraenge.

- Anbring bagepapiret i et

kekkengrej eller pa tilbehgr til
ovnen (bakke, wire rack osv.)
Sammen med mad og seet
det i den forvarmede ovn.
Fjern alt overskydende
stykke pergamentpapir, der
heenger fra tilbehgret eller
beholderen for at undga
risikoen for at bergre
varmeelementerne. Brug
aldrig bagepapir ved en
ovnstemperatur, der er
hgjere end den maksimale
driftstemperatur, der er
angivet pa det bagepapir, du
bruger. Leeg aldrig
pergamentpapir pa
ovngulvet.

- Anbring ikke bageplader,

plader eller aluminiumsfolie
direkte pa bunden af ovnen.
Den akkumulerede varme

kan beskadige ovnens bund.
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- Luk ovnens dgr, mens du
griller. Varme overflader kan
forarsage forbreendinger!

- Mad, der ikke er egnet til grill,
udggr en brandfare. Kun
grillmad der er egnet til tunge
grill. Leeg heller ikke maden
for langt tilbage pa grillen.
Dette er det hotteste omrade,
og fedtholdige fgdevarer kan
tage ild.

AVedligeholdelses og
renggringssikkerhed

- Vent til produktet er afkglet,
inden du renggr det. Varme
overflader kan forarsage
forbreendinger!

- Produktet ma ikke vaskes
ved at sprgjte eller haelde
vand pa det! Der er fare for
elektrisk stgd!
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- Rens ikke produktet med

damprensere, da dette kan
forarsage elektrisk stgd.

- Brug ikke skrappe

skuremidler, metalskrabere,
staluld eller blegemidler til at
rense glasset i ovnens
frontder / (hvis det finde)
ovnens gverste dgrglas.
Disse materialer kan
forarsage at glasoverfladen
bliver ridset og knaeskker.

- Salt- og sukkerrester pa

bunden af kogegrej, eller
sadanne partikler kan
forarsage at glasset ridses
og kneekker. Sgrg for at
bunden er ren, inden du
stiller kogegrejet. Hold den
keramiske overflade ren.



A Miljginstruktioner

Affaldsregulativ Transportemballagen bestar af materialer,
Overholdelse af WEEE-direktivet og der kan genbruges. Sorter dem i henhold
bortskaffelse af affald til genbrugsanvisninger. Blaend dem ikke

Dette produkt er i
overensstemmelse med WEEE-
direktiv (2012/19/EU). Dette

produkt beerer et symbol for
klassificering af bortskaffelse af
elektrisk og elektronisk udstyr
(WEEE).

Dette produkt er fremstillet af dele og
materialer af hgj kvalitet, der kan bruges
igen, og som er egnede for genbrug. Smid
ikke produktet med husholdningsaffald og
andet affald ved slutningen af dets levetid.
Bring det til et opsamlingssted for genbrug
af elektroniske og elektriske apparater.
Kontakt dine lokale myndigheder for at finde
neermeste opsamlingssted.

Korrekt bortskaffelse af brugt udstyr hjeelper
med at forhindre potentielle negative
konsekvenser for miljget og menneskers
sundhed.

Overholdelse af RoHS-direktivet:

Det produkt, du har kebt, er i
overensstemmelse med EU RoHS-direktivet
(2011/65/EU). Det indeholder ikke skadelige
og forbudte materialer angivet i direktivet.

Bortskaffelse af

transportemballage

+ Transportemballagen kan veere farlig for
barn. Opbevar emballagen et sikkert sted
uden for bgrns raekkevidde.

sammen med husholdningsaffald.

Anbefalinger til energibesparelse
Information om energieffektivitet i henhold
til EU 66/2014 kan findes pa
produktoversigten, der fglger med produktet.
Fglgende forslag hjeelper dig med at bruge
dlt produkt gkologisk og energieffektivt:

+ To frosset mad inden tilberedning.

+ Brug mgrke eller emaljerede beholdere i
ovnen, der overfgrer varme bedre.

+ Sluk for produktet 5 til 10 minutter for
afslutningen af tilberedningsprocessen for
at koge leengere. Nu kan du spare op til
20% elektricitet med varme.

+ Forvarm altid, hvis det er angiveti
opskriften eller i brugsanvisningen. Abn
ikke ovnsdgren ofte under tilberedningen.

+ Prgv at tilberede mere end en skél i ovnen
pa samme tid. Du kan lave mad pa
samme tid ved at placere to
kogebeholdere péa tradhylden. At tilberede
dine maltider en efter en sparer ogsa
energi, fordi ovnen ikke mister sin varme.

+ Brug gryder / pander med en stgrrelse og
et lag, der passer til kogepladen. Veelg
altid den rigtige potstgrrelse til dine
maltider. Containere med forkert stgrrelse
kreever mere end den kraevede energi.

+ Hold kogepladernes kogeplader og
grydebundene rene. Snavs reducerer
varmeoverfgrslen mellem
madlavningsomradet og grydebunden.
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E] Dit produkt
Produktintroduktion

3
1 Glas-tilberedningsoverflade 4 Enkelt kogezone
2 Lavere hus 5 Enkelt kogezone
3 Enkelt kogezone 5 Enkelt kogezone
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Betjeningspanel

Lampe=

Tradhylderxx

Dor

Handtag

Bundvarmer (bundplade i stal)
Hyldepositioner

Topvarmer

Ventilationshuller

Det afhaenger af modellen Dit produkt har
muligvis ikke en lampe, eller lampetypen og
placeringen kan afvige fra illustrationen.
Det afhaenger af modellen Dit produkt kan
veere uden tradhylder. P4 illustrationen er
tradhylder vist som eksempler.
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Introduktion og brug af

produktkontrolpanel
| dette afsnit kan du finde oversigten og
grundlzeggende anvendelser af produktets

kontrolpanel. Der kan veere forskelle i
billeder og nogle funktioner afheengigt af
produkttypen.

Ovnkontrol

Hvis der er knapper, der kontrollerer dit
produkt, kan disse knapper muligvis veere
integreret i kontrolpanelet, der kommer ud,
nar der trykkes pa nogle modeller. For at
foretage indstillinger med disse knapper
skal du fgrst trykke den tilsvarende knap ind
og traekke knappen ud. Efter indstilling skal
du trykke pa indstillingen igen og seette
knappen tilbage i.

Funktionsvalgsknap

Du kan veelge ovnens betjeningsfunktioner
med funktionsknappen. Drej til venstre /
hgjre for at vaelge fra den lukkede position
(op).

Temperaturhandtag

Med temperaturregulatoren kan du vaelge
den temperatur, du vil tilberede. Drej til
venstre / hgjre for at vaelge fra den lukkede
position (op).

Temperaturindikator

Du kan leese ovnens indvendige temperatur
pa temperaturlampen. Temperaturlampen
er pa kontrolpanelet. Temperaturlampen
lyser, nér produktet starter, og
temperaturlampen slukker, nar den
indstillede temperatur er ndet. Nar
temperaturen i ovnen falder til under den
indstillede temperatur, lyser
temperaturlampen igen.
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Kogeplade-kontrolknap
Vitro-keramisk zone-kontrolknap

Du kan betjene den/de vitro-keramiske
zone(-r) med vitro-keramisk zone-
kontrolknap(-per). Hver knap betjener den
respektive zone. Du kan udlede, hvilken
braender den styrer udfra symbolerne pa
kontrolpanelet. Nar den er slukket (gverste
position), fungerer kogezonen ikke. Indstil
den gnskede tilberedningseffekt ved at
justere knappen for det respektive symbol.
Kogepladerne kan have 3, 6 eller 9
betjeningsniveauer i henhold til dit apparats
model. Du kan vaelge det relevante niveau
for din madlavningstype ved at henvise til
nedenstaende tabel

6 trin 1

9 trin 1




Generel information om komfuret

1 4

2 3

B R

Bageste venstre - Enkelt kogezone
Forreste venstre - Enkelt kogezone
Forreste hgjre - Enkelt kogezone
Bageste hgjre - Enkelt kogezone
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Ovndriftsfunktioner
Pa funktionstabellen; de driftsfunktioner, du kan bruge i ovnen, og de hgjeste og laveste

temperaturer, der kan indstilles til disse funktioner, vises. Reekkefglgen af de driftstilstande,
der vises her, kan afvige fra arrangementet pa dit produkt

Maden opvarmes fra oven og

under pa samme tid. Velegnet til

kager og gryderetter i bageforme

opvarmning eller kager og bagveerk.
Madlavning sker med en enkelt
bakke.

Top og bund-

l Der er kun lavere opvarmning pa.
Det er velegnet til fgdevarer, der
Bundopvarmning * har brug for bruning pa bunden.
g Denne funktion b®r.ogsé bruges
'¢ til nem damprensning.

wW Den lille grill pa ovnloftet virker.
Lav grill * Den er velegnet til grillring af
| I | mindre maengder.
w1 Den store grill pa ovnloftet virker.
Fuld grill * Den er velegnet til grillring i store
masngder.

* Dit produkt fungerer i det
temperaturomréde, der er angivet pa
temperaturknappen.
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Produkt tilbehgr

Dit produkt indeholder forskellige tilbehgr. | dette afsnit finder du beskrivelsen af tilbehgret
og beskrivelsen af korrekt brug. Det medfglgende tilbehgr varierer afhaengigt af
produktmodellen. Alt det tilbehgr, der er beskrevet i betjeningsvejledningen, er muligvis ikke
tilgeengeligt i dit produkt.

BEMZRK : Skaller i dit produkt kan deformeres af temperaturpavirkning. Dette har ingen
indflydelse pa funktionen. Deformationen forsvinder, ndr rummet kgler ned.

Standardbakke
Det bruges til kager, frosne fgdevarer og til
stegning af store stykker.

Modeller med tradhylder:

Grillrist

Det bruges til at stege eller placere maden, der
skal bages, ristes og dampes pa den gnskede
hylde.
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Brug af produkttilbehgr

Madlavningshylder

Der er 5 niveauer af hyldepositioni
madlavningsomradet. Du kan ogsa se
reekkefglgen af hylderne i numrene pa den
forreste ramme af komfyren.

M :

.Placer ledningsstativet pa kekkenhyl-
derne

Modeller med tradhylder:

Det er vigtigt, at tradnettet er placeret
korrekt pa kabelsideshylderne. Mens du
anbringer tradnettet pa den gnskede hylde,
skal det &bne omrade vzere foran. For bedre
madlavning skal tradgrillen fastggres med
proppen pa tradhylden. Det mé ikke Ighe
over stikket for at bergre bagsiden af ovnen.
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Modeller uden tradhylder:

Det er vigtigt, at tradnettet er placeret
korrekt pa sidehylderne. Tradnet har en
retning, nar det placeres péa hylden. Mens du
anbringer tradnettet pa den gnskede hylde,

Anbring bakken pa kgkkenhylderne
Modeller med tradhylder:

Det er ogsa vigtigt at placere bakkerne
korrekt pa de kabelforbundne bakker.
Mens du placerer bakken pa den gnskede
hylde, skal den side, du vil holde, vaere pa
fronten.

For bedre madlavning skal bakken fastggres
med proppen pé tradhylden. Det ma ikke
Igbe over stikket for at bergre bagsiden af
ovnen.

Modeller uden tradhylder:

Det er ogsa vigtigt at placere bakkerne
korrekt pa sidehylderne. Bakken har en
retning, nar den placeres pa hylden. Mens



du placerer bakken pa den gnskede hylde,
kal den side, du vil hold 4 front

Stop-funktion af tradnet

Der er en stopfunktion, der forhindrer
tradnet i at veelte ud af tradhylden. Med
denne funktion kan du nemt og sikkert tage
mad ud. Mens du fjerner tradnet, kan du
treekke det frem, indtil det nar proppen. Du
skal kgre pluggen for at fjerne det helt.
Modeller med tradhylder

Stopfunktion af tradnetbakken - Mod-
eller med tradhylder

Der er ogsa en stopfunktion for at forhindre
bakken i at veelte ud af traddhylden. Nar du
fierner bakken fra den bageste las, skal du
friggre den og treekke den mod dig, indtil

den nér proppen. Du skal kgre pluggen for at
fierne det helt.

Korrekt placering af tradnet og hylden
pa de teleskopiske skinnerModeller
med tradhylder og teleskopskinner
Takket veere de teleskopiske skinner kan
bakker eller tradnet let installeres og fjernes.
Nar du bruger bakker og tradgitter med de
teleskopiske skinner, skal du sgrge for, at
stifterne pa fronten og bagsiden af de
teleskopiske skinner er mod kanterne pa
grillen og bakken (se illustration).
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Tekniske specifikationer

Produktets ydre dimensioner (hgjde / bredde / 35 mm#*/580 mm/510 mm

dybde) 595 mm/594 mm/567 mm

g;ggg)s monteringsmal (hgjde / bredde / 590 eller 600 mm/560 mm/min. 550 mm
Kogepladsdimensioner (bredde / dybde) 560 mm /490 mm

Speendingsfrekvens 220-240V / 380-415V 3N ~ 50 Hz
Kabeltype og tveersnit brugt / egnet til brug i min. HO5VV-FG 3 x 2.5 mm2/ 5 x 1.5 mm?
produktet

Samlet strgmforbrug 8,9 kW

Bageste venstre Enkelt kogezone

Dimensioner 180 mm

Strgm 2000 W

Forreste venstre Enkelt kogezone

Dimensioner 180 mm

Strgm 1700 W

Forreste hgjre Enkelt kogezone

Dimensioner 140 mm

Strgm 1200 W

Bageste hgjre Enkelt kogezone

Dimensioner 180 mm

Strgm 1700 W

Ovntype Konventionel ovn

*  Kogepladshgjden angivet i den tekniske tabel svarer til hgjden pa produktets bunddeeksel.

*  Basics: Oplysninger om elektriske ovns energimaerkning gives i henhold til standarden EN
60350-1 / IEC 60350-1. Disse veerdier bestemmes under standardbelastning med funktioner
til opvarmning fra bund til top eller opvarmning med ventilator (hvis tilgeengelig).
Energieffektivitetsklassen bestemmes efter fglgende prioritering, afheengigt af om de
relevante funktioner til produktet er tilgaengelige eller ikke: 1-@ko-ventilatoropvarmning, 2-
Ventilatoropvarmning 3- Ventilator assisteret lav grill, 4-Top og bund-opvarmning.

ﬂ Tekniske specifikationer kan eendres uden varsel for at forbedre produktets kvalitet.

lllustrationer i denne manual er skematisk og matcher muligvis ikke ngjagtigt dit
produkt.

Veerdierne, der er specificeret pa produktetiketterne eller i den ledsagende
dokumentation, bestemmes under laboratorieforhold i overensstemmelse med de
relevante standarder. Disse veerdier kan variere afhaengigt af produktets drifts- og
miljgforhold.
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Bl Forste brug

Fgr du begynder at bruge dit produkt,
anbefales det at ggre fglgende i de fglgende
afsnit.

Forste renggring

1.Fjern alt emballagemateriale.

2.Fjern alt tilbehgr fra ovnen, der fglger med
produktet.

3. Teend produktet i 30 minutter, og sluk det
derefter. Pa denne made breendes og
renggres rester og lag, der kan veere
tilbage i ovnen under produktionen.

4. Nar du betjener produktet, skal du veelge
den hgjeste temperatur og den
driftsfunktion, som alle varmeelementer i
dit produkt betjener. Se "Ovnens
betjeningsfunktioner”. Du kan leere at
betjene ovnen i det fglgende afsnit.

5.Vent til apparatet er kglet helt af.

6. Ter overfladerne af produktet med en vad
klud eller svamp, og tgr den med en klud.

For du bruger tilbehgret;

Renggr det tilbehgr, du fjerner fra ovnen
med saebevand og en blgd
renggringssvamp.

BEMARK Overfladen kan blive gdelagt af
nogle renggringsmidler eller
renggringsmaterialer. Brug ikke
aggressive renggringsmidler,
skurepulver/rensemzelk eller
nogle skarpe genstande.

BEMARK Der kan udsendes rgg og lugt et
par timer under fgrste drift.
Dette er ganske normalt. Sgrg
for, at rummet er velventilleret
for at fjerne rggen og lugten.
Undga at indande denne rgg og
lugt.
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B Brug af kogepladen

Generel information om brug af
komfuret

Generelle advarsler
+ Lad ikke genstande falde ned pa
kogepladen. Selv sméa genstande sasom
saltshakere kan beskadige kogepladen.
Brug ikke revnede kogeplader. Vand kan
sive gennem disse revner og forarsage
kortslutning. Hvis overfladen pa nogen
made er beskadiget (f.eks. Synlige revner),
skal du fgrst slukke for sikringen og
derefter kontakte den autoriserede service
for at tage produktet ud af stikkontakten
for at reducere risikoen for elektrisk stgd.

+ Brug ikke ubalanceret og let vippende
gryder/pander pé kogepladen.

+ Opvarm ikke gryderne/panderne nér de er
tomme. Gryderne og apparatet kan blive
beskadiget.

+ Sluk altid for kogepladens braendere efter
hver brug.

+ Du beskadiger apparatet, hvis du betjener
kogepladerne uden gryder eller pander.

Sluk altid for kogepladerne efter hver brug.

+ Efter hver brug er madlavningsoverfladen
varm, sa leeg ikke plastikgryderne pa
kogepladen. Renggr straks sadant
materiale pa overfladen.

+ Pludselige temperaturaendringer pa
kogefladens overflade kan forarsage
skade. Pas p4 ikke at spilde kolde veesker
under tilberedningen.

+ Leeg en tilstreekkelig maengde mad i
gryder og pander. Saledes kan du
forhindre mad i at strgmme ud af
gryderne/panderne og behgver ikke
renggre ungdigt.

+ Anbring ikke lag pa gryder og pander pa
breendere/zoner.

+ Placer gryderne ved at centrere dem pa
breenderne/zoner. Hvis du gnsker at
placere en gryde pa en anden
braender/zone, skal du ikke skubbe den
mod den gnskede braender, snarere lgfte
den fgrst og derefter seette den pa den
anden breender.
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Tips til kogeplader med glaskeramiske

overflader
+ Glaskeramiske overflader er
varmebestandig og pavirkes ikke af hgje
temperaturforskelle.

+ Brug ikke glaskeramisk overflade som en
overflade, som du kan placere noget pa
eller som en skeereflade.

+ Brug kun gryder og pander med
forarbejdede baser. Skarpe kanter kan
forarsage ridser pa overfladen.

+ Opvarm ikke aluminiumsgryder/-pander.
Aluminium @delaegger kogepladens
overflade.

Steenk kan
beskadige
kogepladens
overflade og kan
forarsage brand.
Brug ikke
gryder/pander, der
buer indad/udad i
bunden.

Brug kun
fladbundede gryder
og pander. Disse
giver lettere
varmeoverfgrsel.
Der spildes energi,
hvis
grydediameteren er
for lille.

Anbefalede gryde-/pandestgrrelser
Varmeplader

120 mm 12- 14 cm
140 mm 14-16cm
180 mm 18-20cm
210 mm 21-23cm
170x265 mm 17-19/ 26-28cm




Betjening af kogepladerne

0 5/0\

2 4223
For at betjene glaskeramiske kogeplader

bruges kogepladens kontrolknapper. For at
opna det gnskede tilberedningstrin skal du

skifte kogepladens drejeknap til det gnskede
trin.

Deaktivering af de vitro-keramiske
zoner

Seet kogepladens knap i slukket position
(@verst).

Indikator for restvarme
Vitrokeramiske zoner er udstyret med en

betjeningslampe og en advarselsindikator
for varm zone.

Advarselsindikator for varm zone viser
placeringen af den taendte kogeplade, og
den forbliver teendt, nar den er slukket. Et
flimrende lys pa advarselsindikatoren for
den varme zone er ikke en fejl.

Kogepladens overflade kan kgle af i
forskellige perioder alt efter brug.
Kogepladens overflade kan veere
varm, selv nar advarselsindikatorerne
ikke lyser. Sgrg for, at overfladen er
kglet ned, inden den kommer i
kontakt med den. Ellers kan du
braende din hand!
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[ Betjening af ovnen

Generel information om brug af
ovnhen

Kglevifte (Det findes muligvis ikke pa
dit produkt.)

Dit produkt har en kglevifte. Kgleventilatoren
aktiveres automatisk, nar det er ngdvendigt,
og afkgler bade fronten pa produktet og
mgblerne. Den deaktiveres automatisk, nar
koleprocessen er afsluttet. Der kommer
varm luft ud over ovnens dgr. Tildaek ikke
disse ventilationsabninger med noget. Ellers
kan ovnen overophedes.

Kgleventilatoren fortsaetter med at arbejde
under ovnens drift eller efter at ovnen er
slukket (ca. 20-30 minutter). Hvis du laver
mad ved at programmere ovntimeren,
slukker kgleventilatoren efter alle
tilberedningstiderne med alle funktioner.
Kgleventilatorens driftstid kan ikke
bestemmes af brugeren. Den teendes og
slukkes automatisk. Dette er ikke en fejl.

Ovnlys

Ovnlampen taendes, nar ovnen begynder at
tilberede. | nogle modeller er lampen teendt
under tilberedning, mens den i nogle
modeller slukker efter en bestemt tid.

Betjening af ovnens styreenhed

Tzend for ovnen

Nar du veelger en driftsfunktion, du vil lave
mad med ved hjzelp af
funktionsvalgsknappen og indstiller en
bestemt temperatur ved hjzelp af
temperaturknappen, begynder ovnen at
fungere.
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Sluk for ovnen

Du kan slukke for ovnen ved at dreje
funktionsvalgsknappen og
temperaturknappen til slukket (op) position.

Valg af temperatur og ovnens funktion
Du kan lave mad ved at foretage den
manuelle kontrol (under din kontrol) ved at
veelge den temperatur og driftsfunktion, der
er specifik for din mad.

Eksempel:

1. Veelg den betjeningsfunktion, du vil
tilberede med ved hjzelp af
funktionsvalgsknappen.

2. Indstil temperaturen, du vil tilberede med
ved hjeelp af temperaturknappen.

» Din ovn starter straks med den valgte

funktion og temperatur, og

temperaturlampen lyser. Nar temperaturen
inde i ovnen nar den indstillede temperatur,
slukkes temperaturlampen. Ovnen slukkes
ikke automatisk efter tilberedningens start.

Du skal selv kontrollere tilberedningen og

slukke for den. Nér din tilberedning er feerdig,

kan du slukke for ovnen ved at dreje
funktionsvalgsknappen og
temperaturknappen til slukket (op) position.



Generelle oplysninger om tilmadlavning

Dette afsnit beskriver tip til tilberedning og
madlavning af din mad.

Derudover kan du ogsa finde nogle af de
fgdevarer, der er testet som producenter, og
de mest passende indstillinger for disse
fgdevarer. Passende ovnindstillinger og
tilbehgr til disse fedevarer er ogsa angivet.

Generelle advarsler om

tllberednlng med kogepladen
+ Fyld aldrig panden med mere olie, end en
tredjedel af panden. Efterlad aldring
kogepladen uden opsyn mens du varmer
olie. Overophedet olie skaber brandrisiko.
Forsgg aldrig at slukke ilden med vand!
Nar olie antaendes, deek den med et
brandtaeppe eller fugtet klud. Sluk for
kogepladen, hvis det er sikkert, og ring til
brandvaesnet.

+ Fgr du steger mad, skal du altid fierne
overskydende vand og leegge dem
langsomt i den opvarmede olie. Sgrg for,
at frosne madvarer optgs inden stegning.

+ Ved opvarmning af olie skal du sgrge for,
at gryden, du bruger, er tgr, og hold laget
abent.

+ For anbefalinger om madlavning med
strgmbesparelse henvises til afsnittet
“Miljginstruktioner”.

+ Tilberedningstemperaturen og
tidsveerdierne for fgdevarer kan variere
afhaengigt af opskriften og maengden. Af
denne grund er disse veerdier angivet som
intervaller.

Generelle advarsler om

tllberednlng i ovhen
Mens du abner ovndgren under eller efter
tilberedningen, kan der opsté breendende
varm damp. Dampen kan braende din
hand, ansigt og / eller gjne. Nar du abner
ovnens dgr, skal du holde dig vaek.

+ Intens damp, der genereres under
tilberedning, kan danne
kondensvandvanddraber pé det
indvendige og udvendige af ovnen og pa
de gverste dele af mgblerne pa grund af
temperaturforskellen. Dette er en normal
og fysisk begivenhed.

+ Tilberedningstemperaturen og
tidsveerdierne for fadevarer kan variere

afhaengigt af opskriften og maengden. Af
denne grund er disse veerdier angivet som
intervaller.

+ Fjern altid ubrugt tilbehgr fra ovnen, inden

du begynder at lave mad. Tilbehgr, der
forbliver i ovnen, kan forhindre, at din mad
bliver kogt til de korrekte vaerdier.

+ For fgdevarer, som du laver mad af i

henhold til din egen opskrift, kan du
henvise til lignende fgdevarer, der findes i
madlavningstabellerne.

+ Brug af det medfglgende tilbehgr sikrer, at

du far den bedste madlavningsydelse.
Overhold altid advarsler og oplysninger fra
producenten for det eksterne kakkengrej,
du vil bruge.

+ Klip det fedtbeskyttede papir, du bruger i

din madlavning, i passende stgrrelser til
den beholder, du skal lave mad.
Fedtbeskyttet papir, der strgmmer over fra
beholderen, kan skabe risiko for
forbreendinger og pavirke kvaliteten af din
madlavning. Brug det fedtbeskyttede
papir, du bruger i det specificerede
temperaturomrade.

+ For god tilberedning skal du placere din

mad pa den anbefalede korrekte hylde.
Skift ikke hyldeposition under
tilberedningen.

Kager og ovn mad
Generel information

+ Vianbefaler at bruge tilbehgr til produktet
til god ydeevne ved madlavning. Hvis du
bruger et eksternt kgkkengrej, foretraekker
du merke, ikke-klzebrige og
varmebestandige varer.

+ Huvis der anbefales forvarmning i

kogebordet, skal du sgrge for at seette
mad i ovnen efter forvarmning.

+ Hvis du vil lave mad med kgkkengrej pa

tradstativet, skal du placere det midt i
tradstativet og ikke i nzerheden af
bagvaeggen.

+ Alle materialer, der anvendes til at

fremstille kager, skal veere friske og ved
stuetemperatur.

+ Produkternes tilberedningsstatus kan

variere afhaengigt af maengden af mad og
stgrrelsen pé kgkkengre).
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+ Forme i metal, keramik og glas forleenger
tilberedningstiden, og konditorivarernes
bundoverflade brunes ikke jeevnt.

+ Hvis du bruger kogepapir under
tilberedningen, kan der observeres lidt
bruning pa madens bundflade. | dette
tilfeelde skal du muligvis forleenge din
tilberedningstid ca. 10 minutter.

+ De veerdier, der er angiveti
madlavningstabellerne, er resultatet af de
test, der er udfgrt i vores laboratorier.
Egnede veerdier for dig kan afvige fra
disse veerdier.

+ Placer din mad pa den passende hylde,
der anbefales i madlavningstabellen.
Henwvis til ovnens nederste hylde som
hylde 1.

+ Tilbered de madvarer, der anbefales i

tilberedningsbhordet, med en enkelt bakke.

TIpS til bagning af kager
Hvis kagen er for tgr, @ges temperaturen
med 10 ° C og forkort bagetiden.

+ Huvis kagen er fugtig, skal du bruge en lille
maengde vaeske eller saenke
temperaturen med 10 ° C.

Hvis det er godt tilberedt pa indersiden,
men klistret pa ydersiden, skal du bruge
en mindre maengde veaeske, saenke
temperaturen og forleen kogetiden.

Tips til madlavning af kager
+ Hvis wienerbrgdet er for tort, gges

temperaturen med 10 ° C og forkort
kogetiden. Fugt dejen ark med en sauce
lavet af meelk, olie, &g og yoghurt.

Hvis kagerne koges langsomt, skal du
sprge for, at tykkelsen péa de kager, du har
tilberedt, ikke Igber over bakken.

Hvis wienerbrgdet er brunet pa overfladen,
men bunden ikke er kogt, skal du sgrge for,
at den maengde sauce, du bruger til
wienerbrgdet, ikke er for hgj i bunden af
wienerbrgdet. For jaevn bruning, prev at
sprede saucen jeevnt mellem dejpladerne
og kagerne.

Bag din kager i den position og
temperatur, der svarer til
madlavningsbordet. Hvis bunden stadig
ikke er tilstraekkeligt brunet, placeres den
pa en nedre hylde til den naeste
madlavning.

+ Nar toppen af kagen braendes, skal du
laegge den pé den nederste hylde, saenke
temperaturen og forlaenge bagetiden.

Tilberedningsbord til bagvaerk og ovhmad

Kager i Top og bund-

Standardbakke=* ; 3 180 30..40
bakke opvarmning

Kager i Kagﬂefor'm pa Top og bu'nd— 5 180 30 40
form tradgrill+= opvarmning

Smakager Standardbakke* Top og bund- 3 160 25..35
opvarmning

Rund kageform, 26
Sandkage €M i diameter med Top og bund- 9 160 30 . 40
9 klemme pa opvarmning
tradgrill+=

Cookie Wienerbrgdsbakke* Top og bund- 3 170 25..35
opvarmning

Wienerbred ~ Standardbakke* Top og bund- 2 200 35..45
opvarmning

Feat Standardbakke- Top og bund- 2 200 20...30
wienerbrgd opvarmning

Helebred  Standardbakke- Top og bund- 3 200 30... 40
opvarmning
Rektanguleer form Tob oa bund-

Lasagne af glas / metal pa P 0g bu 2 eller 3 200 30..40
opvarmning

tradgrill+=
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Sort teerteform af

Ableteerte ”tha" 20cmi Top og bund- 2 180 50 .70
iameter pa opvarmning
tradgitters+
Pizza Standardbakkex Top og bund- 2 200.. 220 10..20
opvarmning

Foropvarmning anbefales til al mad.
* Dette tilbehgr falger muligvis ikke med dit produkt.
++ Dette tilbehgr falger ikke med dit produkt. Det er kommercielt tilgeengeligt tilbehgr.

Kad, fisk og fjerkrae + Nar tilberedningstiden er overstaet, skal

kgdet sta i ovnenica. 10 minutter. Saften
Nﬁ?;ﬁg:: ekrt :III';‘ Ey‘ﬁﬁ% skt ;ES rlmI:)gg store af kodet er bedre fordglt til det stegte kad
stykker kgd med citronsaft og peber for o9 EOTTeIr ikke ud,ﬁnar l@dﬁt er skare”t.
madlavning vil gge madlavning ydeevne. : ::'S Ska pﬁclﬁéres paen meb emstgr eller
+ Det tager omkring 15 til 30 minutter mere av niveau nylde | en varmebestandig

i ; lade.
at tilberede udbenet kgd end filet ved bl .
stegning. + Tilbered de madvarer, der anbefales i

- Du ber beregne omkring 4 til 5 minutters tilberedningsbhordet, med en enkelt bakke.

tilberedningstid pr centimeter af tykkelsen
af kedet .

Tilberedningsbord til ked, fisk og fjerkrae

15 min
Bof (hel) / Standardbakkex Top og bund- 3 250/max, sa 60 ... 80
Steg (1 kg) opvarmning
180 ... 190
Lammekglle Tob od bund- 15 min
(15-20  Standardbakkex P og bui 3 250/max, sé 110...120
kg) opvarmning 170
) Grillrist* 15 min
SE?%[_;yg";g Anbring en bakke Té)pvggr:#iad_ 2 250/max, sa 60 ... 80
) g pa en lavere hylde P 9 190
25 min
Kalkt;) ®5  Standardbakkex Tc?ppvgrgr:rlei?wg_ 1 250/max, s& 150 ... 210
180 ... 190
Grillrist« Tob od bund-
Fisk Anbring en bakke P 0g bui 3 200 20 .30
opvarmning

pa en lavere hylde

Foropvarmning anbefales til al mad.
* Dette tilbehgr felger muligvis ikke med dit produkt.
++ Dette tilbehgr falger ikke med dit produkt. Det er kommercielt tilgeengeligt tilbehgr.
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Grill

Redt ked, fisk og fjerkrae kgd vil hurtigt blive

brun, nar de er grillet, sgrg for at holde en

smuk skorpe og ikke tgrre ud. Filetkgd,

spydked, palser samt saftige grgntsager

(tomater, lpg osv.) er seerligt velegnede til

grillning.

Generelle advarsler

+ Mad, der ikke er egnet til grill, udger en
brandfare. Kun grillmad der er egnet til
tunge grill. Leeg heller ikke maden for
langt tilbage pa grillen. Dette er det

hotteste omrade, og fedtholdige fadevarer

kan tage ild.

+ Luk ovnens dgr, mens du griller. Grill
aldrig med ovndgren aben. Varme
overflader kan forarsage forbraendinger!

Grillens vigtigste punkter

Forbered fgdevarer af samme tykkelse og
veegt sa meget som muligt for grillen.
Placer de stykker, der skal grilles pa
tradgrillen eller tradgrillbakken, ved at
fordele dem uden at overskride varmerens
mal.

Afhaengigt af tykkelsen af de stykker, der
skal grilles, kan tilberedningstideni
tabellen variere.

Skub tradgrillen eller tradgrillbakken til det
@nskede niveau i ovnen. Hvis du laver
mad pé tradgrillen, skal du skubbe
ovnbakken til den nederste hylde for at
opsamle olierne. Den ovnbakke, du skal
skubbe, skal veere dimensioneret til at
deekke hele grillomradet. Denne bakke
felger muligvis ikke med produktet. Saet
noget vand i ovnbakken for nem renggring.

Grillbord
Fisk Grillrist 4-5 250 20...25
Kyllingestykker Grillrist 4-5 250 25..35
Kedboller (oksekad) - 12 Grillrst 4 250 20..30
stykker
Lammekoteletter Grillrist 4-5 250 20..25
Bof - (I skiver) Grillrist 4-5 250 25...30
Kalvekoteletter Grillrist 4-5 250 25..30
Grgnsagsgratin Grillrist 4-5 220 20..30
Ristet brad Grillrist 4 250 1.4

Det anbefales at forvarme i 5 minutter til al grillet mad.

Vend madstykker efter 1/2 af den samlede grilltid.

Prove fedevarer

+ Fgdevarer pa dette kogebord fremstilles i
henhold til EN 60350-1-standarden for at

Tilberedningsbord til testfgdevarer

lette afprgvningen af produktet for
kontrolinstitutter.

Tilbered de madvarer, der anbefales i
tilberedningsbhordet, med en enkelt bakke.

g _
(sod Standardbakkex Top og bund 3 140 20..30
) opvarmning
smakage)
Smakager Standardbakke* Top og bund- 3 160 25..35
opvarmning
Rund kageform, 26 cmi Tob oa bund-
Sandkage diameter med klemme pé P 0g bu 2 150 30..40
. opvarmning
tradgrill+=
fbleterte SOt teerteform af metal, 20 Top og bund- 2 180 50..70
cm i diameter pa tradgitters+ opvarmning

Foropvarmning anbefales til al mad.
* Dette tilbehgr falger muligvis ikke med dit produkt.

++ Dette tilbehgr falger ikke med dit produkt. Det er kommercielt tilgeengeligt tilbehgr.
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Grill

Ristet brad Grillrist 4 250 1.4

Kgdboller (oksekgd) - 12
stykker

Vend maden efter 1/2 af den samlede grilltid.

Det anbefales at forvarme i 5 minutter til al grillet mad.

Grillrist 4 250 20..30

29/DA



B Vedligeholdelse og pleje

Generelle oplysninger om
rengoring

AGenereIIe advarsler
+ Vent til produktet er afkglet, inden du
renggr det. Varme overflader kan
forarsage forbraendinger!

+ Brug aldrig renggringsmidlet direkte pa
varme overflader. Dette kan forarsage
permanente pletter.

+ Apparatet skal renggres og tgrres
grundigt efter hver brug. Saledes skal
madrester let renses veaek, og disse rester
skal forhindres i at breende, nar apparatet
bruges igen senere. Saledes forlaenges
apparatets levetid, og hyppige problemer
undgas.

+ Anvend ikke damprenggringsmidler til
renggring.

+ Nogle renggringsmidler kan beskadige
overfladen. Brug ikke slibende
renggringsmidler, renggringspulvere,
renggringscremer, afkalkningsmidler eller
skarpe genstande under renggringen.

+ Der erikke behov for et specielt
renggringsmiddel til renggring efter hver
brug. Renggr apparatet med
opvaskemiddel, varmt vand og en blgd
klud eller svamp og t@r med en tgr
mikrofiberklud.

+ Sgrg for at tgrre den resterende vaeske af
efter renggringen og renger straks mad,
der sprgjter rundt under tilberedningen.

+ Vask ikke nogen del af dit apparat i
opvaskemaskinen.

T|I kogepladen:
+ Sur snavs som meelk, tomatpuré og olie
kan forarsage permanente pletter pa
kogepladerne og komponenterne pa
breenderne/kogepladerne, renggr
overlgbende veesker umiddelbart efter
afkgling af kogepladen ved at slukke for
den.

Inox og rustfri overflader
* Brug ikke syre- eller klorholdige
renggringsmidler til renggring af rustfri
eller inox-overflader og handtag.

+ Rustfri eller inox-overflade kan aendre
farve med tiden. Dette er normalt. Efter
hver brug skal du renggre det med et
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renggringsmiddel, der er egnet til rustfri
overflader eller inox.

+ Renggr med en blgd saebeklud og
flydende (ikke-ridsende) renggringsmiddel,
der er egnet til inox-overflader, og pas pa
at tgrre af i en retning.

+ Fjern kalk, olie, stivelse, meelk og protein
pletter pa inox-rustfri og glasoverflader
med det samme uden at vente. Pletter
kan ruste under lange perioder.

Emaljerede overflader
Efter hver brug skal du renggre
emaljefladerne med opvaskemiddel,
varmt vand og en blgd klud eller svamp og
tgrre dem med en tgr klud.

+ Hvis dit produkt har en let
damprenggringsfunktion, kan du foretage
let damprenggring af let, ikke-permanent
snavs. (Se afsnittet "Nem damprenggring”)

+ Ved vedvarende pletter anbefales ovn- og
grillrenser pa webstedet for dit
produktmeerke, og en ikke-ridsende
skuresvamp bruges. Brug ikke en ekstern
ovnrenser.

+ Ovnen skal kgle af for renggring i
kogeomradet. Rengg@ring pa varme
overflader vil skabe bade brandfare og
beskadigelse af emaljeoverfladen.

Katalytlske overflader
+ Sideveeggene i kogeomradet kan kun
deekkes med emalje eller katalytiske
veegge. Det varierer efter model.

+ De katalytiske veegge har en lys mat og
porgs overflade. Ovnens katalytiske
vaegge bgr ikke renggres.

+ Katalytiske overflader absorberer olie
takket veere den porgse struktur og
begynder at skinne, nar overfladen er
meettet med olie. | dette tilfaelde anbefales
det at udskifte delene.

Glasoverflader
+ Brug ikke hardmetalskrabere og slibende
renggringsmidler til renggring af
glasoverflader. De kan beskadige
glasoverfladen.

+ Renggr apparatet med opvaskemiddel,
varmt vand og en mikrofiberklud specielt
til glasoverflader og tgr med en tgr
mikrofiberklud.



+ Hvis der er resterende vaskemiddel efter
renggringen, skal du tgrre det af med koldt
vand og tgrre med en ren og tgr
mikrofiberklud. Rester af
vaskemiddelrester kan beskadige
glasoverfladen neeste gang.

+ De tgrrede rester pa glasoverfladen ma
under ingen omsteendigheder renggres
med savtakket knive, staluld eller lignende
ridseveerktgjer.

+ Du kan fjerne kalkpletterne (gule pletter)
pa glasoverfladen med det kommercielt
tilgeengelige afkalkningsmiddel, med et
afkalkningsmiddel, sasom eddike eller
citronsaft.

+ Huvis overfladen er meget snavset, skal du
pafgre renggringsmidlet pa pletten med
en svamp og vente lzenge p4, at den
fungerer korrekt. Renggr aldrig kontrol-
elementer med en vad klud.

+ Misfarvninger og pletter pa glasoverfladen
er normale og ikke defekter.

Plastdele og malede overflader
+ Renggr emaljeflader og malede overflader
med opvaskemiddel, varmt vand og en
blgd klud eller svamp og tgr dem med en
ter klud.

+ Brug ikke skrabere af hardt metal og
slibende renggringsmidler. Det kan
beskadige overfladerne.

+ Sgrg for, at leddene pa apparatets
komponenter ikke efterlades sé& fugtige og
med renggringsmiddel. Ellers kan der
forekomme korrosion pa disse samlinger.

Renggring af tilbehgr

Medmindre andet er angivet i
brugervejledningen, ma produkttilbehgret
ikke vaskes i opvaskemaskinen.

Renggring af komfuret

Glas-tilberedningsoverflade
Fglg renggringstrinnene beskrevet for
glasoverfladerne i afsnittet "Generel
renggringsinformation” til renggring af
glasoverfladen. Du kan gennemfgre din
renggring i henhold til nedenstaende
oplysnlnger for seerlige tilfeelde.
Sukkerbaserede fgdevarer som mark
flode, stivelse og sirup skal renggres med
det samme uden at vente p4, at
overfladen er afkglet. Ellers kan
glaspladen blive beskadiget permanent.

+ Brug ikke renggringsmidler til den
renggring, du udfgrer, nar kogepladen er
varm, ellers kan der opsta permanente
pletter.

Reng¢r|ng af kontrolpanelet
Nar du renggr kontrolpanelerne med
knapper, skal du tgrre panelet og
knapperne med en fugtig, blgd klud og
tgrre med en tgr klud. Fjern ikke
knapperne og pakningerne nedenunder
for at renggre panelet. Kontrolpanel og
knapper kan vaere beskadiget.

+ Brug ikke inox-renggringsmidler rundt om
knapperne, mens du renggr inox-
panelerne med drejeknap. Indikatorerne
omkring knapperne kan slettes.

+ Renggr betjeningspanelerne med en
fugtig, blgd klud, og tgr den med en tgr
klud. Hvis dit produkt har en
ngglelasfunktion, skal du indstille
neglelasen, fgr du udfgrer renggring af
kontrolpanelet. Ellers kan der forekomme
forkert registrering pa tasterne.

Renggring af indersiden af ovnen

(kogeomrade)

Fglg de renggringstrin, der er beskrevet i
afsnittet "Generelle oplysninger om
renggring” i henhold til overfladetyperne i
ovnen.

Renggring af ovnens sidevaegge
Sidevaeggene i madlavningsomradet kan
kun daekkes med emalje eller katalytiske
veegge. Det varierer afhaengigt af modellen.
Hvis der er en katalytisk vaeg, skal du se
afsnittet "Katalytiske vaegge” for at fa
oplysninger.

Hvis dit produkt er en tradhyldemodel, skal
du fjerne tradhylderne, fgr du renggr
sideveeggene. Derefter fuldfgre renggring
som beskrevet i "Generel renggring
oplysninger” afsnit i henhold til sideveeggen
overflade type.

Sadan fjernes sidewirehylderne:

1.Fjern den forreste del af tradhylden ved at
traekke i den pa sideveeggeni den
modsatte retning.

2. Treek tradhylden mod dig selv for at fjerne
den helt.
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3. For at fastggre hylderne igen skal de
procedurer, der anvendes ved fjernelsen
af dem, gentages fra slutningen til
begyndelsen.

Nem damprensning

Det varierer afhaengigt af produktmodellen.

Det er muligvis ikke tilgeengelig pa dit

produkt

Det sikrer nem renggring, fordi snavs (som

ikke har ventet for lsenge) blgdggres med

den damp, der er dannet i ovnen, og

vanddraberne kondenserer pa ovnens indre

overflader.

1. Fjern alt tilbehgr i ovnen.

2. Hell 500 ml vand i bagepladen, og anbring
bakken pa ovnens 2. gitter

damprensningstilstand, og lad den kgre
ved 100 ° Ci 15 minutter.
Abn dgren med det samme, og tor
indersiden af ovnen med en fugtig svamp
eller klud. Damp slipper ud, nar dgren abnes.
Dette kan forarsage forbreendinger. Veer
forsigtig, nar du dbner ovnsdgren.
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Brug varmt vand med vaskevaeske, en blgd
klud eller svamp til at renggre den steedige
snavs og tgr den af med en tgr klud.

Under den nemme
damprenggringsfunktion vil vand, der
er i bassinet ved bunden af ovnen for
at blgdggre let dannede rester /
snavs i ovnrummet, fordampe og
kondensere i ovnrummet og det
indvendige glas i ovndgren, derfor
kan vand dryppe nar ovnlagen abnes.
Tor kondensvand vaek, sa snart
ovnlagen abnes.

Det varierer afhaengigt af produktmodellen.
Det er muligvis ikke tilgeengelig pa dit
produkt Efter kondens i ovnen kan der vaere
vand eller fugt i bassinkanalen under ovnen.
Efter brug skal du renggre denne poolkanal
d ti fter tgrre d

Reng¢ring af ovndgren

Brug ikke skrappe slibende
renggringsmidler, metalskrabere,
traduld eller blegemiddelmaterialer til
at renggre ovndgren og glasset.

Du kan fjerne ovndgren og dgrglas for at
renggre dem. Sadan fjernes dgre og vinduer
er forklaret i afsnittene "Fjernelse af
ovndgren" og "Fjernelse af dgrens
indvendige briller". Nar du har fjernet dgrens
indvendige briller, skal du renggre dem med
et opvaskemiddel, varmt vand og en blgd
klud eller svamp og t@rre dem med en tgr
klud. Tgr glasset med vineddike og kom det
pa kalkresterne, der kan opstéa pa
ovnglasset.

Fjernelse af ovndgren
1. Abn ovndgren.



2. Abn klemmerne i hoveddgrens
haengselstik til hgjre og venstre ved at
trykke nedad som vist pa figuren.

Heengselstypen (A), (B), (C) varierer alt efter

produktmodellen. Figurerne nedenfor viser,

hvordan man abner alle haengseltyper.

(A) heengsel af typen fas i normale dgrtyper.

(B) haengsel fas i blgdt lukkende dgrtyper.
(C) heengsel af typen fas i blgde dgrtyper,

Heengsellas - lukket position

sition.

i
N
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4. Traek den fjernede dgr opad for at friggre
den fra hgjre og venstre haengsler og
flerne den.

For at fastggre dgren igen skal de
procedurer, der anvendes ved
flernelsen, gentages fra slutningen til
begyndelsen. Nar du installerer
dgren, skal du sgrge for at lukke
clipsene pa haengselstikket.

Fjernelse af ovndgrens inderglas
Indvendigt glas af produktets hoveddgr kan
fiernes med henblik pa renggring.

1. Abn ovndgren.

2. Treek plastkomponenten, der er fastgjort
pa den gverste del af hoveddgren, mod
dig selv ved samtidig at trykke pa
trykpunkterne pa begge sider af
komponenten og fjerne den.

3. Som vist pé figuren Igftes det inderste
glas (1) forsigtigt mod 'A’ og derefter
flerne det ved at treekke mod 'B'.
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1 Inderste glasplade

2+ Indvendig glasplade (Det findes muligvis

ikke pa dit produkt.)

4. Hvis dit produkt har et indvendigt glas (2),
skal du gentage den samme proces for at
friggre det (2).

5. Det fgrste trin i omgrupperingen af dgren
er at samle det inderste glas (2). Placer
glassets skra kant for at opfylde den skra
kant af plastabningen. (Hvis dit produkt
har et indvendigt glas). Indvendigt glas (2)
skal fastggres til plastabningen, der er
teettest pa det inderste glas (1).

6. Mens du samler det inderste glas (1), skal
du veere opmeaerksom pa at placere den
trykte side af glasset pa det indre glas.
Det er afggrende at placere de nederste
hjgrner af det inderste glas (1) for at
opfylde de lavere plast slots.

7. Skub plastkomponenten mod rammen,
indtil der hgres en "klik" lyd.

Renggring af ovnhlampen

| tilfeelde, hvor ovnlampens glasdgr i
kogeomréadet bliver snavset; renggr med
opvaskemiddel, varmt vand og en blgd klud
eller svamp og tgr med en tgr klud. | tilfeelde
af fejl i ovnlampen kan du udskifte
ovnlampen ved at fglge de efterfglgende
afsnit.

Udskiftning af ovnlampen

AGenereIIe advarsler
For at undgé risikoen for elektrisk stgd, fgr
ovnlampen udskiftes, skal du tage stikket
ud og vente p4, at ovnen afkgles. Varme
overflader kan forarsage forbreendinger!

+ | denne ovn bruges en glgdelampe med
en effekt pa mindre end 40 W, en hgjde pa
mindre end 60 mm, en diameter pa
mindre end 30 mm eller en halogenlampe



med fatningstype G9, en effekt pa mindre
end 60 W. Lamperne er velegnede til drift

ved temperaturer over 300 ° C. Ovnlamper

kan fas hos autoriserede serviceagenter
eller teknikere med licens.

+ Lampens position kan afvige fra den, der
er vist i figuren.

+ Den lampe, der anvendes i dette produkt,
er ikke egnet til brug i belysningen af
hjemmerum. Formaélet med denne lampe

er at hjeelpe brugeren med at se fgdevarer.

+ De lamper, der anvendes i dette produkt,
skal kunne modsta ekstreme fysiske
forhold sdsom temperaturer over 50 ° C.

Hvis ovnen har en rund lampe,

1. Tag produktet ud af elektriciteten.

2.Fjern glasdaekslet ved at dreje det mod
uret,

3. Hvis ovnlampen er type (A), der er vist pa

figuren nedenfor, skal du dreje ovnlampen

som vist pa figuren og udskifte den med
en ny. Hvis type (B) er en model, skal du
traekke den ud som vist pa figuren og
erstatte den med en ny.

(B

4. Pamontering af glasdaekslet.

Hvis ovnen har en firkantet lampe,
1. Tag produktet ud af elektriciteten.
2. Fjern tradhylderne i henhold til

beskrivelsen.

3. Left lampens beskyttende glasdaeksel

med en skruetraekker.

4. Hvis ovnlampen er type (A), der er vist pa

figuren nedenfor, skal du dreje ovnlampen
som vist pa figuren og udskifte den med
en ny. Hvis type (B) er en model, skal du
traekke den ud som vist pa figuren og
erstatte den med en ny.

5. Paslut glasdeekslet og tradhylderne igen.
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B Fejlfinding

Kontakt den autoriserede serviceagent eller tekniker med licens eller den forhandler, hvor du har
kgbt produktet, hvis du ikke kan afhjeelpe problemet, selvom du har implementeret
instruktionerne i dette afsnit. Forsgg aldrig selv at reparere et defekt produkt.

+ Deter normalt, at der slipper damp ud under drift. >>> Dette er ikke en fejl.

det rammer produktets kolde overflader. >>> Dette er ikke en fejl.

gene .
er ngdvendigt, skal du udskifte eller nulstille dem.
+ Produktet er ikke tilsluttet stikkontakten (jordforbundet). >>> Kontroller stikforbindelsen.
+ Knapper/knapper/taster pa kontrolpanelet fungerer ikke. >>> Hvis dit produkt er udstyret
med ngglela funktion,kan tastelock veere aktiveret. Deaktiver den

g g

+ Ovnlampen er defekt. >>> Udskift ovnlampen.
+ Strgmmen er afbrudt. >>> Kontroller, om der er strgm. Kontroller sikringerne i
ikringsbok: is d dvendigt, skal sikri dskiftes ell Istil

H

g g P
ovnen til en bestemt tilberedningsfunktion og/eller temperatur.

+ Strgmmen er afbrudt. >>> Kontroller, om der er strgm. Kontroller sikringerne i
sikringsboksen. Hvis det er ngdvendigt, skal sikringerne udskiftes eller nulstilles.
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