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iBienvenido!

Estimado cliente,

Gracias por elegir el producto Beko. Queremos que el aparato, fabricado con alta calidad y
tecnologia, le ofrezca la mejor eficiencia. Para ello, lea atentamente este manual y cual-
quier otra documentacién proporcionada antes de utilizar el producto.

Preste atencidn a todas las informaciones y advertencias del manual de usuario. De esta
manera, se protegera a si mismo y a el aparato contra los peligros que puedan ocurrir.
Guarde el manual de instrucciones. Si le da el aparato a otra persona, entregue el manual
con él. En este manual se indican las condiciones de garantia, el uso y los métodos de re-

solucién de problemas de su producto.
Los simbolos y sus descripciones utilizados el manual del usuario:

Peligro que puede provocar la muerte o lesiones.

@ Informacién importante o consejos de uso Utiles.
Lea el manual de usuario.

Superficie caliente.

AVISO  Peligro que puede provocar dafios materiales al aparato o a su entorno.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Instrucciones de Seguridad

+ Esta seccion incluye las ins-
trucciones de seguridad nece-
sarias para evitar el riesgo de
lesiones personales o dafos
materiales.

* En caso de entregar el produc-
to a otra persona para su uso
personal o vender de segunda
mano, también se debe entre-
gar el manual de usuario, las
etiquetas del producto y otros
documentos y piezas relevan-
tes.

+ Nuestra empresa no asumira
ninguna responsabilidad por
los dafos que puedan produ-
cirse por el incumplimiento de
estas instrucciones.

+ El incumplimiento de estas ins-

trucciones anulara cualquier
garantia.

* Los trabajos de instalacién y
reparacion deben ser realiza-
dos siempre por el fabricante,

el servicio técnico autorizado o

una persona que la empresa
importadora designe.

+ Utilice unicamente repuestos y
accesorios originales.

* No repare ni sustituya ningun
componente del producto a
menos que esté expresamente
indicado en el manual del
usuario.

* No realice modificaciones téc-
nicas en el producto.

A1 .1 Uso Previsto

+ Este producto esta disefiado
para ser utilizado en casa. No
es adecuado para uso comer-
cial.

* No utilice el producto en jardi-
nes, balcones u otros lugares
al aire libre. Este producto esta
pensado para ser utilizado en
los hogares y en las cocinas
del personal de tiendas, ofici-
nas y otros entornos laborales.

- ADVERTENCIA Este aparato
debe utilizarse unicamente pa-
ra cocinar. No debe ser usado
para diferentes propdsitos, co-
mo calentar la habitacion.

1.2 Seguridad de ninos,
personas vulnerables y
mascotas

+ Este aparato puede ser utiliza-
do por nifios de 8 anos de
edad y mayores, y por perso-
nas discapacidades fisicas,
sensoriales o mentales, o que
carezcan de experiencia y co-
nocimientos, siempre que se-
an supervisados o entrenados
sobre el uso seguro y los peli-
gros del aparato.
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* Los niflos no deben jugar con
el aparato. La limpieza y el
mantenimiento del usuario no
deben ser realizados por nifios
a menos que haya alguien que
los supervise.

+ Este aparato no debe ser utili-
zado por personas con capaci-
dad fisica, sensorial o mental
limitada (incluidos los nifios), a
menos que se les mantenga
bajo supervision o reciban las
instrucciones necesarias.

* Los niflos deben ser supervisa-
dos para asegurar que no jue-
guen con el aparato.

* Los aparatos eléctricos son
peligrosos para nifios y mas-
cotas. Los nifios y las masco-
tas no deben jugar, trepar o en-
trar en el aparato.

* No coloque objetos que los ni-
flos puedan alcanzar sobre el
aparato.

* Gire el mango de las ollas 'y
sartenes hacia el lado de la en-
cimera para que los nifios no
puedan agarrarlas y quemarse.

« ADVERTENCIA Durante el
uso, las superficies accesibles
del aparato estan calientes.
Mantenga a los nifios alejados
del aparato.

+ Mantenga los materiales de
embalaje fuera del alcance de
los nifios. Existe un riesgo de
lesiones y asfixia.

« Antes de desechar productos m

desgastados e indtiles:

1. Desenchufe el conector de
alimentacién y retirelo de la
toma de corriente.

2. Desconecte el cable de ali-
mentacion y separe el enchu-
fe del producto.

3. Tome precauciones para evi-
tar que los nifios entren en el
producto.

4. No permita que los nifios jue-

guen con el producto cuando
esté en modo inactivo.

A1 .3 Seguridad Eléctrica

 Enchufe el aparato en una to-
ma de corriente con conexion
a tierra protegida por un fusi-
ble que coincida con los valo-
res de corriente indicados en
la etiqueta de tipo. Haga que la
instalacion de la toma de tierra
sea hecha por un electricista
calificado. No utilice el aparato
sin conexion a tierra de acuer-
do con las regulaciones loca-
les / nacionales.

+ El enchufe o la conexion eléc-
trica del aparato deberan estar
en un lugar facilmente accesi-
ble. Si esto no es posible, debe
haber un mecanismo (fusible,
interruptor, llave de contacto,
etc.) en la instalacion eléctrica
a la que esta conectado el pro-
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ducto, que cumpla con la nor-
mativa eléctrica y que separe
todos los polos de la red.
Antes de proceder a la repara-
cién, mantenimiento y limpie-
za, desenchufe el producto o
desconecte el fusible.

Enchufe el aparato en una to-
ma de corriente que cumpla
con los valores de voltaje y fre-
cuencia especificados en la
etiqueta de tipo.

(En caso de no disponer de ca-
ble de alimentacién) utilice uni-
camente el cable de conexion
descrito en el apartado "Espe-
cificaciones técnicas".

No atasque el cable eléctrico
debajo y detras del producto.
No ponga un objeto pesado
sobre el cable de alimentacién.
El cable de alimentacién no de-
be doblarse, aplastarse ni en-
trar en contacto con ninguna
fuente de calor.

Asegurese de que el cable de
alimentacién no se atasque
mientras coloca el aparato en
su lugar después del montaje
o la limpieza.

Utilice sélo el cable original.
No utilice cables cortados o
dafados.

No utilice un cable de exten-
sién o un enchufe multiple pa
ra hacer funcionar su produc-
to.

» En los casos en que sea nece- m
sario el uso de un adaptador
convertidor (para tipo de en-
chufe), péngase en contacto
con el centro de servicio auto-
rizado o con el importador pa-
ra utilizar el adaptador homo-
logado.

Si la longitud de la linea de ali-

mentacidn es inadecuada, pon-

gase en contacto con el impor-
tador o con el centro de servi-
cio autorizado.

+ Las fuentes de alimentacién

portatiles o los enchufes multi-

ples pueden sobrecalentarse e

incendiarse. Mantenga aleja-

dos del producto enchufes
multiples y fuentes de alimen-
tacion portatiles.

Si el cable de alimentacion es-

ta danado, debe ser sustituido

por el fabricante, por un servi-
cio técnico autorizado o por
una persona que indique la
empresa importadora, para
evitar posibles peligros.

Si su producto tiene un cable de

alimentacién y un enchufe:

* Nunca enchufe el producto en
una toma rota, suelta o desco-
nectada. Asegurese de que el
enchufe esté totalmente intro-
ducido en la toma. En caso
contrario, las conexiones po-
drian sobrecalentarse y provo-
car un incendio.
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* Evite insertar el aparato en en-
chufes con grasa, sucios o po-
tencialmente expuestos al
agua (como los que estan cer-
ca de una encimera por la que
pueda filtrarse agua). En caso
contrario, existe riesgo de cor-
tocircuito y electrocucion.

* No tocar nunca el enchufe con
las manos humedas.

+ Extraiga el enchufe de la toma
utilizando el cuerpo del enchu-
fe y no tire de su cable.

A1 .4 Seguridad en Trans-
porte

* Desconecte el aparato de la

red eléctrica antes de transpor-

tarlo.

+ Cuando necesite transportar el
aparato, envuélvalo con mate-
rial de embalaje de plastico de
burbujas o cartén grueso y pé-
guelo con cinta adhesiva. Fije
bien las piezas maoviles del
producto para evitar dafios.

+ Antes de instalar el aparato,
compruebe que no esté dana-
do durante el transporte. Si es-
ta dafado pongase en contac-
to con el importador o el servi-
cio técnico autorizado.
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ALS Seguridad en la ins- m
talacion

Antes de iniciar la instalacion,
desconecte la tension de la li-
nea eléctrica a la que se co-
nectara el producto cerrando
el fusible.

Durante el transporte y la ins-
talacion siempre utilice guan-
tes protectores. En caso con-
trario, jexiste riesgo de lesio-
nes por bordes afilados!
Antes de instalar el aparato,
compruebe que no esté dana-
do. No lo haga instalar si el
producto esta dafado.

« Evite utilizar materiales aislan-

tes del calor para recubrir el in-
terior de los muebles que se
vayan a instalar.

La luz solar directa y las fuen-
tes de calor, tales como cale-
facciones eléctricas o de gas,
no deben estar presentes en la
zona donde se instale el pro-
ducto.

Mantenga abiertos los alrede-
dores de todos los conductos
de ventilacion del producto.

No instale el producto cerca de
una ventana. Existe el riesgo
de que la llama de la placa en-
cienda cortinas y materiales in-
flamables alrededor de la pla-
ca. Cuando abra la ventana,
los utensilios de cocina calien-
tes pueden volcarse.



* No instale el producto cerca de
una ventana. Cuando abra la
ventana, los utensilios de coci-
na calientes pueden volcarse.

+ Si existe una toma de corriente
detras del lugar donde se va a
instalar el producto, es necesa-
rio asegurarse de que el pro-
ducto no entre en contacto
con la toma ni con el enchufe
conectado a la toma.

* En la pared posterior o lateral
del lugar donde se instalara el
producto no debe haber man-
gueras de gas, tuberias de
agua de plastico ni enchufes.
En caso contrario, podrian de-
formarse por el efecto del ca-
lor al poner en funcionamiento
la placa de coccidn y crear un
riesgo para la seguridad.

Al .6 Seguridad de uso

+ Asegurese de apagar el apara-
to después de cada uso.

+ En caso de que no vaya a utili-
zar el producto durante un pe-
riodo prolongado, desenchufe-
lo o desconecte la alimenta-
cion de la caja de fusibles.

* No utilice el producto si se
rompe o estropea durante su
uso. Desconecte el aparato de
la electricidad. Péngase en
contacto con el importador o
el centro de servicio autoriza-
do.

« ADVERTENCIA Si la superfi-
cie de la placa esta agrietada,
desconecte el producto de la
red eléctrica para evitar el ries-
go de descarga eléctrica.

- ADVERTENCIA Si la superfi-
cie de cristal de la placa de
coccion esta rota:

Desconecte todas las placas de

gasy (si procede) eléctricas.

Desconecte el aparato de la

electricidad.

- No toque la superficie del apa-

rato.

- No utilice el aparato.

* No pise el aparato bajo ningun
concepto.

* No utilice nunca el producto
cuando su juicio o coordina-
cién se vea afectada por el uso
de alcohol y/o drogas.

* Los objetos inflamables no se
deben guardar en la zona de
coccion ni alrededor de ella.
De lo contrario, pueden provo-
car un incendio.

+ Este aparato no es apto para
Su uso con un control remoto
o un reloj externo.

A-I .7 Avisos de tempera-
tura

« ADVERTENCIA Durante el
uso, el producto y sus partes
accesibles estaran calientes.
Se debe tener cuidado para
evitar tocar el producto y los
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elementos de calentamiento.
Los nifios menores de 8 afnos
deben mantenerse alejados
del producto a menos que es-
tén supervisados constante-
mente.

* No ponga materiales inflama-
bles / explosivos cerca del pro-
ducto, ya que las superficies
estaran calientes mientras es-
té funcionando.

« ADVERTENCIA Peligro de in-
cendio: No guarde articulos en
las superficies de cocina.

A'I .8 Seguridad en la coc-
cion
+ ADVERTENCIA Debe obser-
varse el proceso de coccion.
Los procesos de coccidn a
corto plazo deben observarse
constantemente.
« ADVERTENCIA Es peligroso
dejar la placa de coccion sin vi-
gilancia cuando se cocina con
aceite solido o liquido, ya que
podria provocar un incendio.
NUNCA intente apagar el fue-
go con agua; desconecte el
aparato de la red eléctrica, y
luego cubra las llamas con una
tapa o cubierta para el fuego
(etc.).
Tenga cuidado cuando utilice
bebidas alcohdlicas en sus
platos. El alcohol se evapora a
altas temperaturas y puede

provocar un incendio ya que

puede inflamarse al entrar en
contacto con superficies ca-

lientes.

A1 .9 Induccion

* Las zonas eléctricas de su pla-
ca de coccion estan equipadas
con la avanzada tecnologia de
"Induccion”. En las placas de
induccion, que permiten aho-
rrar tiempo y energia, es nece-
sario utilizar utensilios de coci-
na adecuados para la coccion
por induccidn; de lo contrario,
la zona de coccién no funcio-
nara. Para obtener informacién
detallada, véase el apartado
"Seleccion de olla".

+ La placa de induccioén crea un
campo magnético, por lo que
puede resultar perjudicial para
las personas que utilizan dis-
positivos como marcapasos 0
bombas de insulina.

+ Después de su uso, cierre la,
zona desde su panel de con-
trol, no confie en el sensor de
ollas.

* No ponga objetos metalicos
como cuchillos, tenedores, cu-
charas y tapas sobre la super-
ficie de la placa, ya que se ca-
lentaran.

* No guarde objetos metalicos
en cajones debajo de la placa
de coccidn. Durante un uso
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prolongado e intensivo, los
materiales pueden sobrecalen-
tarse.

* No ponga productos electroni-
cos como teléfonos moviles,
tabletas u ordenadores sobre
la placa de induccion. Su apa-
rato podria resultar dafiado.

2 Instrucciones medioambientales

A.I .10 Mantenimiento y
limpieza Seguridad

« Espere a que el aparato se en-
frie antes de limpiarlo. jLas su-
perficies calientes pueden cau-
sar quemaduras!

* No lave nunca el aparato pul-
verizandolo o echandole agua.
iExiste el riesgo de descarga
eléctrica!

* No utilice limpiadores de vapor
para limpiar el producto, ya
que puede provocar una des-
carga eléctrica.

2.1 Directiva de Residuos

2.1.1 Cumplimiento de Directiva WEEE
y eliminacion del producto de
desecho

Este producto cumple con la Directiva WE-
EE de UE (2012/19/UE). Este producto lleva
el simbolo de clasificacion de residuo de
aparatos eléctricos y electrénicos (WEEE).

El presente producto ha sido

fabricado con piezas y materia-

les de alta calidad que pueden

ser reutilizados y son aptos pa-

ra el reciclaje. Por lo que, al fi-
I nal de su vida util, no elimine el
producto con los residuos domésticos nor-
males y otros residuos. LIévelo a un punto
de recogida para el reciclaje de aparatos
eléctricos y electronicos. Puede consultar a
la administracion local sobre estos puntos
de recogida. Desechar el aparato correcta-
mente ayuda a evitar consecuencias nega-
tivas para el medio ambiente y la salud hu-
mana.

Cumplimiento de Directiva RoHS:

El producto que ha adquirido cumple con la
Directiva RoHS de UE (2011/65/UE). No
contiene materiales nocivos y prohibidos
especificados en la Directiva.

2.2 Informacion de Embalaje

El embalaje del producto estd fabricado
con materiales reciclables de acuerdo con
nuestra normativa medioambiental nacio-
nal. No elimine los residuos del embalaje
con los residuos domésticos o de otro tipo,
llévelos a los puntos de recogida de mate-
riales de embalaje designados por las auto-
ridades locales.

2.3 Recomendaciones para el ahorro
de energia

De acuerdo con la UE 66/2014, la informa-

cion sobre la eficiencia energética se pue-

de encontrar en el recibo del producto su-

ministrado con el mismo.

Las siguientes sugerencias le ayudaran a

utilizar el aparato de manera ecolégica y

eficiente en términos de energia:

+ Descongele los alimentos congelados
antes de hornearlos.
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« Utilice ollas / sartenes con un tamafio y - Mantenga limpias las &reas de coccion m

una tapa adecuados para la placa de del horno y las bases de las ollas. La su-
coccion. Elija siempre el tamafio de la ciedad reduce la transferencia de calor
olla adecuado para sus comidas. Se ne- entre el area de coccion y la base de la
cesita mas energia de la necesaria para olla.

los contenedores de tamafio equivocado.

3 Su aparato

3.1 Informacion de Producto

v v

3 4
1 Superficie de vidrio de coccién 2 Carcasa inferior
3 Zona de coccion por induccion 4 Zona de coccién por induccién

5 Zona de cocciodn por induccion
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3.2 Especificaciones Técnicas

Especificaciones Generales de la Placa

Dimensiones externas del producto (altura/anchura/pro-

fundidad) (mm) 52 /590 /520 *

Dimensiones de instalacion de la placa (anchura / pro-

fundidad) (mm) 560 (+2) /490 (+2)

Tension/Frecuencia TN~220-240 V /2N~380-415V; 50 Hz

Tipo y seccién del cable utilizado/apto para el producto  |min. HO5V2V2-F 5 x 2,5 mm2

Consumo total de energia (kW) max. 5,9 kW

Zonas de coccion

Izquierda delantera Zona de coccién por induccién
Dimensiones 180 mm

Potencia 2000 W

Izquierda posterior Zona de coccién por induccién
Dimensiones 145 mm

Potencia 1600 W

Derecha Zona de coccién por induccion
Dimensiones 240 mm

Potencia 2000 W/ 2300 W

|* La altura de la encimera especificada en la tabla técnica es la altura de la carcasa inferior del producto.

Las especificaciones técnicas pueden modificarse sin previo aviso para mejorar la
calidad del aparato.

Las cifras de este manual son esquematicas y pueden no coincidir exactamente
con el aparato.

los acompania se obtienen en condiciones de laboratorio de acuerdo con las nor-
mas pertinentes. Estos valores pueden variar en funcién de las condiciones opera-
tivas y ambientales del aparato.

@ Los valores indicados en las etiquetas de los aparatos o en la documentacion que
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4

Primer uso

Antes de empezar a utilizar el producto, se
recomienda hacer lo que se indica en los si-
guientes apartados respectivamente.

4.

1 Limpieza inicial

NOTICE: Algunos detergentes o agentes
de limpieza podrian provocar dafio en la su-
perficie. No utilice detergentes abrasivos,
polvos de limpieza, cremas de limpieza ni
objetos punzantes durante la limpieza.

1. Retire todos los materiales de embalaje. = NOTICE: Durante el primer uso, puede salir
2. Limpie las superficies del aparato con humo }II oIolrldurante va_rtlas horss. Esto ei.
un pafo o esponja himedos y séquelas normaly solo se€ necesita una buena venti
= lacion para eliminarlo. Evite inhalar directa-
con un pafio.
mente el humo y los olores que se forman.
5 Como usar la placa
5.1 Informacion general sobre el uso + Ponga en ollas y sartenes una cantidad

de placa

Advertencias generales

No deje caer ningun objeto sobre la pla-
ca. Incluso objetos pequefios como sale-
ros pueden dafiar la placa. No utilice en-
cimeras rajadas. El agua puede filtrarse a
través de estas grietas y provocar un cor-
tocircuito. Si la superficie esta dafiada de
alguna manera (por ejemplo, grietas visi-
bles), primero apague el fusible y luego
llame al servicio autorizado para desen-
chufar el producto y reducir el riesgo de
descarga eléctrica.

No utilice ollas y sartenes que no estén
equilibradas y que se puedan inclinar fa-
cilmente sobre la placa.

No caliente las ollas y sartenes vacias.
Es posible que las ollas y el aparato se
dafien.

Después de cada uso apague siempre
los quemadores.

El aparato se dafara si se utilizan las pla-
cas sin ninguna olla o sartén. Después de
cada uso apague siempre las placas.
Después de cada uso, la superficie de
coccidn estara caliente, asi que no colo-
que las ollas / sartenes de plastico sobre
la superficie de coccion. Limpie tal mate-
rial en la superficie enseguida.

Los cambios repentinos de temperatura
en la superficie de coccién de vidrio pue-
den causar dafios; tenga cuidado de no
derramar liquidos frios durante la coc-
cion.

suficiente de alimentos. De este modo,
puede evitar que los alimentos salgan de
las ollas y no necesitara hacer una lim-
pieza innecesaria.

+ No ponga las tapas de las ollas y sarte-
nes sobre los quemadores/zonas.

+ Ponga las ollas centrandolas sobre los
quemadores/zonas. En caso de que de-
see colocar una olla sobre otro quema-
dor/zona, no la deslice hacia el quema-
dor deseado; mas bien, levantela primero
y luego pongala sobre el otro quemador.

Principio de funcionamiento de la placa

de induccion

La placa de induccion es como un circuito

abierto. El circuito se completa cuando se

coloca sobre él una olla / sartén adecuada
para la coccién por induccién y un sistema

electrénico debajo de la superficie del vi-

drio genera un campo magnético. La base

de metal de las ollas / sartenes se calienta
tomando energia de este campo magnéti-
co. Por lo tanto, el calor no se genera en la
superficie de la placa, sino directamente en
las ollas/sartenes que estan encima de
ella. La superficie de vidrio se calienta por
el calor de las ollas/sartenes.

Ventajas de la coccion por induccion

Las placas de induccién cuentan con algu-

nas ventajas, dado que el calor se transfie-

re directamente a las ollas/sartenes.
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Alimentos desbordados durante la coc-
cién no se queman rapidamente puesto
que la superficie de coccién de vidrio no
se calienta directamente. Asi se puede
limpiar mas facilmente.

Como que el calor se genera directamen-
te en las ollas/sartenes la coccion sera
mas rapida. De esta manera, se ahorra
tiempo y energia en comparacién con
otros tipos de placas.

Como el calor se proporciona directa-
mente a las ollas, no causa pérdida de
calor, y proporciona coccién mas eficien-
te.

Como la transferencia de calor se inte-
rrumpe y la superficie de coccién no se
calienta directamente al retirar las ollas/
sartenes de la superficie de coccién, se
puede utilizar de forma mas segura con-
tra posibles accidentes durante la coc-
cion.

Para una operacion segura:

Al utilizar ollas/sartenes antiadherentes
recubiertas con poca cantidad de aceite
o utilizadas sin aceite (tipo teflon), no se-
leccione niveles de calentamiento altos.
No utilice la superficie vitrificada de coc-
cién como una superficie en la que pue-
da colocar algo o como una superficie
para cortar.

No ponga objetos metdlicos tales como
cubiertos o tapas de ollas sobre la placa,
puesto que pueden calentarse.

Nunca utilice papel de aluminio para co-
cinar. En la zona de induccién nunca pon-
ga alimentos envueltos en papel de alu-
minio.

Mantenga los objetos magnéticos, como
tarjetas de crédito o cintas, alejados de la
placa cuando funciona.

En caso de que exista un horno debajo
de la placa y que esté funcionando, los
sensores de la placa pueden reducir el ni-
vel de coccién o apagar la placa.

Su placa dispone de un sistema de calen-
tamiento apagado automatico. Informa-
cion detallada sobre este sistema se pro-
porciona en las siguientes secciones. No
obstante, en caso de utilizar ollas de ba-

se fina para cocinar, éstas se calentaran
muy rapidamente por lo que el fondo de
la olla puede derretirse y dafiar la superfi-
cie de coccion y el aparato antes de que
se active el sistema de apagado automa-
tico.

Ollas/sarténes de coccidon

Se deben utilizar ollas/sartenes ferromag-

néticas de calidad que tengan una etiqueta

o advertencia que indique que son compati-

bles para la coccidn por induccién sélo con

su placa de induccién. De forma general,

cuanto mas alto sea el contenido de hierro,

mejor funcionardn las ollas/sartenes. El

diametro de la base de las ollas / sartenes

de coccién debe coincidir con la zona de in-

duccién. Las dimensiones recomendadas

se enumeran a continuacion.

Ollas/sartenes adecuadas:

+ Ollas/sartenes de hierro fundido

+ Ollas/sartenes de acero esmaltado

+ Ollas/sartenes de acero y acero inoxida-
ble (con etiqueta o advertencia que indi-
que que son compatibles con la induc-
cién)

Ollas/sartenes no adecuadas:

+ Ollas/sarténes de aluminio

+ Ollas/sarténes de cobre

+ Ollas/sarténes de laton

+ Ollas/sarténes de vidrio

+ Cubiertos

+ Cerdmicay porcelana

Recomendaciones:

+ Utilice sélo ollas/sartenes de base plana.
No utilice ollas/sartenes con bases con-
vexas o concavas.

v

+ Utilice solamente ollas/sartenes con ba-
ses gruesas y procesadas. En caso de
utilizar ollas de base fina, éstas se calen-
taran muy rapidamente por lo que el fon-
do de la olla puede derretirse y dafiar la
superficie de coccidn y el aparato antes
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de que se active el sistema de apagado
automatico. Los bordes afilados podrian
causan arafiazos en la superficie.

v

+ El fondo de algunas ollas/sartenes cuen-
ta con un campo ferromagnético mas pe-
quefio que su verdadero didmetro. La pla-
ca solo calienta esta zona. Asi que el ca-
lor no se distribuye de manera uniforme y
el rendimiento de la coccion disminuye.
Por otra parte, es posible que esas ollas/
sartenes no sean detectadas por las
grandes placas de induccion. Por ello, se
elegird la placa en funcién del tamafo
del campo ferromagnético.

+ Algunas ollas/sartenes cuentan con una
base que contiene materiales no ferro-
magnéticos como el aluminio. Es posible
que este tipo de ollas/sartenes no se ca-
lienten de manera adecuada o que no se-

an detectadas por la placa de induccion.
En algunos casos, puede aparecer una
advertencia de ollas/sartenes en mal es-
tado.

Al cocinar cocinan varias comidas
@ en las placas de induccion, la distri-
bucién uniforme de los utensilios
de cocina en las placas de la dere-
chaydelaizquierday en el centro

para la seleccion de las placas in-
fluye positivamente en el desempe-

fo de la cocina.

Prueba de ollas/sarténes

Utilizando los métodos siguientes pruebe si
su olla es compatible para la coccién con
una placa de induccioén.

1. Es compatible cuando la base de su olla
cuenta con un iman.

2. Es compatible cuando I-I no parpadea al
colocar su olla en la placa de induccién
y encender la placa.

Tamainos recomendados para las ollas/sartenes

Diametro de la Zona de coccién - mm

Diametro de olla - mm

145 en min. 100 - max. 145
180 en min. 100 - max. 180
210 en min. 140 - max. 210
240 en min. 140 - max. 240
280 en min. 125 - max. 280
320 en min. 125 - max. 320

Zona de coccién con ancha superficie (flexi)

ancho 230 - largo 390

La deteccidn de las ollas/sartenes por las
placas de induccion depende del didmetro
y el material del ferromagnético que se en-
cuentra en la base de las ollas/sartenes. A
fin de asegurar la deteccioén de las ollas/
sartenes y lograr una coccion eficiente, las
ollas/sartenes se seleccionaran en funcién
del tamafio de la placa. Aqui arriba se indi-

can los tamafios de las ollas/sartenes re-
comendados para los tamafios de las pla-
cas.

El comportamiento de ebullicion puede va-
riar segun el tipo de olla, el tamafio de la
ollay el tamafio de la zona de coccién. Pa-
ra un comportamiento de ebullicion mas
homogéneo, se puede utilizar una zona de
coccién un paso mas grande. El uso de una
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zona de coccion mas grande no provoca un

5.2 Panel de control

O & 8o [7][7]
%lo
O $old[flSe ©

Teclas:
@ Tecla de encendido/apagado

@

@ Tecla de temporizador
@ Tecla de aumento
@ Tecla de disminucién

Simbolos :
@ Simbolo de bloqueo de teclas

Teclas de seleccion de zona de coccién :
@, Tecla para seleccionar la zona de coccidn trase-

o . .
ra izquierda
go Tecla para seleccionar la zona de coccién delan-

tera izquierda
Og@ Tecla de seleccién de zona de coccién derecha

Advertencias generales para panel de con-

trol

+ Las ilustraciones y las cifras tienen un
cardcter meramente informativo. Los vi-
sores y funciones de su placa pueden va-
riar segun el modelo.

+ Este aparato se controla mediante un pa-
nel de control tactil. Cada operacién que
efectue a través del panel de control tac-
til sera confirmada mediante una sefial
acustica.

+ Mantenga siempre el panel de control
limpio y seco. La presencia de suciedad y
humedad sobre la superficie puede cau-
sar problemas de funcionamiento.

desperdicio de energia en las placas de in-
duccion, ya que el calor solo se genera en
el area correspondiente de la olla.

Encendido de la placa

1. Toque la tecla (D del panel de control.

= Los visores de todas las zonas de coc-
cién muestran el simbolo “0”.

Oadelolls o

@ eolddse o

Si no se realiza ninguna operacion

@ en el plazo de 20 segundos, la pla-
ca regresara automaticamente al
modo en espera.

Apagado de la placa

1. Toque la tecla (D del panel de control.

= La placa se apagara y pasara al modo
en espera.

El simbolo “H” o “h” que aparece
en el visor de la zona de coccion in-
dica que la zona de coccion esta

aun caliente. No toque las zonas de
coccion.

Indicador de calor residual

El simbolo “H” que aparece en el visor de
la zona de coccidn indica que dicha zona
de coccidn esta aun caliente y puede utili-
zarse para mantener calientes pequefias
cantidades de alimentos. Este simbolo se
transformard al cabo de un momento en el
simbolo “h”, que indica que el calor ha dis-
minuido.
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Si se produce un corte de la alimen-
@ tacion eléctrica, el indicador de ca-

lor residual no se encenderay por

tanto no advertira al usuario de la

presencia de calor en las zonas de
coccion.

Encendido de las zonas de coccion
® o8]
_|
@ 003 o

1. Toque el botén (D para encender la pla-
ca.

@

2. Toque el botdn de seleccion de la zona
de coccidn que desee entender.

= El simbolo “0” aparece en el visor de la
zona de coccion y el visor pertinente se
ilumina con un mayor brillo.

La parte exterior de la zona de coc-

@ cién de la placa de induccién de
280 mm (si el aparato cuenta con
ella) se activara Unicamente cuan-
do coloque en la zona de coccién
una cacerola lo suficientemente
grande para cubrir la zona de coc-
cion y ajuste la temperatura a un ni-
vel mas alto que 8.

Si no se realiza ninguna operacion

@ en el plazo de 20 segundos, la pla-
ca regresara automaticamente al
modo en espera.

Ajuste del nivel de temperatura

Toque las teclas @ o O para ajustar el ni-
vel de temperatura entre “1” y “9” o bien
entre “9”y “1”.

En los niveles del 1 al 7, el agua o el
@ aceite en la olla puede hervir o pa-
rarse. Esto puede hacer pensar al
usuario que el producto se encien-
de y apaga intermitentemente. Este
caso, que se observa especialmen-
te cuando hay poca agua o aceite,
no es un fallo, es solo el modo de
funcionamiento del producto.

Apagado de las zonas de coccion:

Las zonas de coccién se pueden apagar de

tres formas distintas:

1. Poniendo el nivel de temperatura a
“0”: Puede apagar la zona de coccién
poniendo el nivel de temperatura a “0”.

2. Tocando el simbolo de la zona de
coccion pertinente durante un cierto
periodo de tiempo: Encienda la zona
de coccién manteniendo pulsado el
simbolo pertinente durante un cierto
periodo de tiempo para poner el valor
de la temperatura a “0”.

3. Maediante la opcién de apagado del
temporizador correspondiente a la
zona de coccidn en cuestion: Una
vez agotado el tiempo, el temporizador
apagara la zona de coccidn que tenga
asignada. El visor correspondiente
mostrara “0” o “00”. Cuando la cuenta
atras llegue a su fin sonard una sefial
acustica. Toque cualquier botdn del pa-
nel de control para silenciar la sefial
acustica.

Funcion de alta potencia (refuerzo) Varia
segun el modelo del aparato. Puede que
no esté disponible en el aparato.

Puede usar la funcion de refuerzo “P” para
acelerar el calentamiento. No obstante, no
se recomienda usar esta funcion para la
coccién durante periodos prolongados.
Puede que la funcién de refuerzo no esté
disponible para todas las zonas de coc-
cion.

Activacion de la funcidon de alta potencia
(refuerzo):

1. Toque el botén (D para encender la pla-
ca.
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2. Seleccione la zona de coccidn que de-
see tocando los botones de seleccion
correspondientes.

3. Toque en primer lugar la tecla@® 0 ©
para alcanzar el nivel “9”.

©ot@ld &
'_|
© $o[lse ©

4. Una vez la zona de coccidn se encuen-
tre en el nivel “9”, toque una vez la tecla
(® para situar la temperatura de la zona
de coccidn en la posicion “P”.

Desactivacion de la funcion de alta poten-

cia (refuerzo):

+ Para desactivar la funcién de refuerzo,
toque la tecla @y ajuste la temperatura
al nivel “9”. La funcion de refuerzo se de-
sactiva para la zona de coccién y esta si-
gue funcionando al nivel “9”.

+ Puede reducir el nivel de la temperatura
tocando la tecla © o puede apagar la zo-
na de coccion completamente ajustando
el nivel de temperatura a “0”.

Bloqueo de teclas

Puede activar el bloqueo de teclas para evi-
tar cambiar las funciones por error cuando
la placa esté en funcionamiento.

Activacion del bloqueo de teclas

1. Toque el botén (D para encender la pla-
ca.

2. Toque simultdneamente las teclas Oy
80 para activar el bloqueo de teclas.

-g) - &0 ©

_|
§ 00 ©

= El bloqueo de teclas se activaray el

punto asociado al simbolo & seilumi-
nara.

Si apaga la placa con las teclas blo-
@ queadas, el bloqueo de teclas per-
manecera activo cuando vuelva a
encender la placa. Para poder utili-
zar la placa, debera desactivar an-

tes el bloqueo de teclas.

Desactivacion del bloqueo de teclas

1. Con el bloqueo de teclas activo, toque
simultdneamente las teclas (O y 8o.

= El bloqueo de teclas se desactivaray el

punto asociado al simbolo (3 se apa-
gara.

Bloqueo para niios Varia segun el mode-

lo del aparato. Puede que no esté dispo-

nible en el aparato.

Puede proteger la placa contra la manipula-

cion accidental con el fin de evitar que los

nifios puedan encender las zonas de coc-

cion. El bloqueo para nifios solo puede acti-

varse y desactivarse en el modo en espera.

El bloqueo infantil se cancela en ca-
so de corte de energia.

Activacion del bloqueo para niiios

1. Toque el botén (D para encender la pla-
ca.

2. Toque simultdneamente las teclas S y

@ . Tras la sefial acustica pulse @ para
activar el bloqueo de teclas.
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= El bloqueo para nifios se activard y los
visores de todas las zonas de coccidn
mostraran el simbolo “L”.

Desactivacion del bloqueo para ninos

@

- '~§ -

O]
.o,,

1. Con el bloqueo para nifios activo, toque
el boton (D para encender la placa.

2. Toque simultaneamente las teclas @'y

@ . Tras la sefial acustica pulse © para
desactivar el bloqueo para nifios.

= El bloqueo para nifios se desactivaray
los visores de todas las zonas de coc-
cion dejaran de mostrar el simbolo “L”.

Funcion del temporizador

Esta funcion le facilita la preparacién de ali-
mentos. No serd necesario que esté pen-
diente del horno durante todo el periodo de
coccién. La zona de coccién se apagara
automaticamente el final del tiempo selec-
cionado.

Activacion del temporizador
1. Toque el botén (D para encender la pla-
ca.

2. Seleccione la zona de coccion que de-
see tocando los botones de seleccion
correspondientes.

O e8]

Q@ lll]se ©

3. Toque las teclas @ o © para ajustar el
nivel de temperatura que desee.

@

4. Toque el botén €O para encender la pla-

ca.

= El simbolo “00” aparecera en el vi-
sor del temporizador, mientras que
el punto decimal del visor de la zo-
na de coccion seleccionada se ilu-
minara.

hE -omm &

0) QOIDO’ ©

Cuando el temporizador esta acti-
vo, los visores de las zonas de coc-
cion posterior derecha y posterior

izquierda actuan como visor del
temporizador.

5. Toque la tecla @ o © bien para ajustar
el tiempo que desee.

El temporizador solo puede activar-
se para las zonas de coccién ya en

Repita el procedimiento anterior pa-
ra otras zonas de coccién para las
que desee fijar un temporizador.

a no ser que seleccione una zona
de coccién y un valor de temperatu-
ra para ella.

Cuando la zona de coccién a la
cual asigné un temporizador estd
seleccionada, puede ver el tiempo
restante pulsando de nuevo la tecla

O.

@ El temporizador no podra ajustarse

Desactivacion del temporizador

Una vez agotado el tiempo fijado, la placa
se apagard automaticamente y emitird una
sefial acustica. Pulse cualquier tecla para
silenciar dicha sefial acustica.
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Desactivacion de los temporizadores antes
de tiempo

v’ Si desactiva el temporizador antes de
que se agote el tiempo fijado, la placa
seguird funcionando a la temperatura
fijada hasta que se apague.

1. Seleccione la zona de coccién cuyo
temporizador desee desactivar.

2. Toque el botén (S para encender la pla-
ca.

3. Para ajustar el valor a “00”, mantenga

pulsada la tecla @ hasta que el visor
del temporizador muestre “00”.

= El punto iluminado en el visor de la zo-
na de coccion pertinente se apagara
completamente tras parpadear duran-
te unos instantes, y el temporizador
queda cancelado.

Uso seguro y eficiente de las zonas de
coccion por induccion

Principios de funcionamiento: Las placas
de induccién calientan directamente el reci-
piente de coccion. Por lo tanto, presentan
varias ventajas en comparacion a otros ti-
pos de placas. Su funcionamiento es mas
eficiente y su superficie no se calienta. La

placa de induccién dispone de unos exce-
lentes sistemas de seguridad que le pro-
porcionan la maxima seguridad de uso.

Su placa puede presentar zonas de
@ coccion por induccion de 145,180
y 210-280 mm de didmetro, segun
el modelo. La induccién permite
que cada zona de coccidn detecte
el recipiente depositado sobre ella.
La energia se transmite solo a la
zona de contacto entre recipiente y
la zona de coccién, con lo que se
consigue reducir al minimo el con-

sumo energético.

Limites del tiempo de funcionamiento

El control de la placa dispone de un limita-
dor del tiempo de funcionamiento. Si algu-
na de las zonas de coccién queda encendi-
da, se desactivara automaticamente una
vez transcurrido un cierto tiempo (ver Tabla
1). Si se ha asignado un temporizador a la
zona de coccion, el visor del temporizador
también se apagara mas tarde. El limite del
tiempo de actividad de la funcién de refuer-
zo depende del nivel de temperatura selec-
cionado. A este nivel de temperatura se
aplica el maximo tiempo de funcionamien-
to. El usuario podra reiniciar la zona de coc-
cion tras su apagado automatico siguiendo
el procedimiento anterior.

Nivel de temperatura

Limite del tiempo de funcionamiento - horas

0
6
6
5
5

4

1,5

1,5

1,5

V| oNfocjlo|[hlwWIN|[=|O

20-30 minuto

P (refuerzo)

5-10 minuto *

(*) La placa pasara a nivel 9 transcurridos 5 minutos

Tabla 1: Tabla 1: Limites del tiempo de
funcionamiento
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Proteccion frente al sobrecalentamiento

Su placa dispone de varios sensores que

garantizan la proteccidn frente al sobreca-

lentamiento. Tenga en cuenta lo siguiente

en caso de sobrecalentamiento:

+ La zona de coccion activa puede apagar-
se.

+ El nivel seleccionado puede verse reduci-
do. Sin embargo, el indicador no puede
reflejar este hecho.

Sistema de seguridad frente a derrama-
miento

Su placa dispone de un sistema de seguri-
dad frente a derramamiento. Si se produce
un derramamiento que afecta al panel de
control, el sistema cortara el fluido eléctri-
co inmediatamente y apagara la placa. Du-
rante este periodo, el visor mostrara el sim-
bolo advertencia “F”.

Ajuste preciso de la potencia

Uno de los principios de funcionamiento de
las placas de induccién es su inmediata re-
accion a los comandos. Los cambios de
potencia tienen efecto con enorme rapidez.
Ello le permitira evitar que un recipiente
que contenga agua, leche, etc., se derrame
incluso cuando ya esté a punto de hacerlo.

Si la superficie del panel de control
tactil se expone a una gran canti-
dad de vapor, es posible que el sis-

tema de control se desactive y
muestre una sefal de error.

Mantenga limpia la superficie del
panel de control tactil. De lo contra-

rio, es posible que se produzcan

errores de funcionamiento.

6 Informacion general sobre el horneado

En este apartado encontrard consejos para
preparar y cocinar sus alimentos.

6.1 Advertencias generales sobre la
coccion en placa

Advertencias generales sobre la coccion en

placa

+ Nunca vierta en una sartén una cantidad
de aceite superior a un tercio de su capa-
cidad. No deje la placa desatendida
mientras se calienta el aceite. Los acei-
tes sobrecalentados suponen un riesgo
de incendio. Nunca trate de extinguir un
incendio con agua. Si el aceite prende,
cubra el recipiente con una manta ignifu-
ga o un pafio himedo. Apague la placa si
es seguro hacerlo y llame a los bombe-
ros.

Tabla de coccion

+ Antes de freir alimentos, siempre elimine
el exceso de agua y depositelos en el
aceite caliente lentamente. Antes de freir,
asegurese de descongelar los alimentos
congelados.

+ Al calentar aceite, asegurese de que la
olla que utiliza esté seca y mantenga la
tapa abierta.

+ Vea las recomendaciones sobre como
cocinar con ahorro de energia en la sec-
cion “Instrucciones Ambientales”.

+ Los valores de temperatura y tiempo de
coccién indicados para los alimentos
pueden variar segun la receta y la canti-
dad. Por esta razon, estos valores se dan
COmMo rangos.

Comida El nivel de temperatura Tiempo de coccién (min)
(aprox.)
Derretir
Derretir chocolate (p.ej. chocolate amargo de la 1 20 .30
marca Dr. Oetker, 55-60% de cacao, 150 g)
Mantequilla (200 g) 6 5.6
Hervir, calentar, mantener caliente
Agua 1 L (Hervir) [P 3.5
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Comida El nivel de temperatura Tiempo de coccién (min)
(aprox.)
Agua 3 L (Hervir) P 8..10
Leche 1 L (Hervir) 6 4..6
Leche 1 L (Mantener caliente) 1-2 18..22
Aceite vegetal (Calentar) (Aceite de girasol 0,5L) (8 3..5
Hervir
Ejegg;a)n sin piel picada gruesa (2 Pedazo gran ta- 9 12 14
Filete de salmén 8 10..15
Salchicha 9 2.4
Pasta (150 g) 8 8..12
Cocinar, saltear
Plato de arroz (200 g arroz) 6 8..14
Paella * 9 15..20
Pudin de Noé **
Garl?anzos y’judias hervidos Hervir - para 9 5 6
pudin de Noé
g:rrgizzcl’): c)jlgul\cljéaés hervidos coccién - 3 10 .30
Trigo Hervir - para pudin de Noé 9 2.5
Trigo coccion - para pudin de Noé 3 10..30
Pudin de Noé -Todos los ingredientes 8 20..25
Jarretes con verduras **
Salteado de verduras 9 3..8
Horneado 4-5 120 .. 150
Sopas (P. €]. sopa de lentejas) 6-7 17 ..20
Freir con poco aceite
Filete de lubina 8 3.7
Filete de solomillo ** (3-5 cm) 8 5..9
Salchicha 8 2.5
Huevo frito 7 4.8
Patatas fritas
Boortsog 8 13..16
Escalope vienés 8 5.7
Nugget 8 4.6
* Se recomienda un wok.
** Se recomienda una sartén u olla de fundicion.

7 Mantenimiento y limpieza

7.1 Informacion General de Limpieza + No aplique los detergentes directamente
sobre las superficies calientes. Esto pue-
de causar manchas permanentes.

El producto debe limpiarse y secarse a
fondo después de cada operacion. Asi,
los restos de comida se limpiaran facil-
mente y se evitara que estos residuos se
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Advertencias generales

+ Espere a que el aparato se enfrie antes .
de limpiarlo. jLas superficies calientes
pueden causar quemaduras!



quemen cuando se vuelva a utilizar el
producto mas adelante. De este modo,
se prolonga la vida util del aparato y se
reducen los problemas mas frecuentes.
No utilice aparatos de limpieza a vapor
para la limpieza.

Algunos detergentes o productos de lim-
pieza dafan la superficie. Los productos
de limpieza inadecuados son: lejia, pro-
ductos de limpieza que contengan amo-
niaco, acido o cloruro, productos de lim-
pieza a vapor, desincrustantes, quitaman-
chas y 6xido, productos de limpieza abra-
sivos (limpiadores en crema, polvo para
fregar, crema para fregar, estropajo abra-
sivo y rascador, alambre, esponjas, pa-
flos de limpieza que contengan restos de
suciedad y detergente).

Se necesita ningun material de limpieza
especial en la limpieza realizada después
de cada uso. Limpie el aparato con deter-
gente para platos, agua tibia y un pafo
suave o0 una esponja y séquelo con un
pafio seco.

Asegurese de limpiar completamente
cualquier liquido restante después de la
limpieza y limpie inmediatamente cual-
quier alimento que salpique durante la
coccion.

No lave ningin componente de su elec-
trodoméstico en un lavavajillas a menos
que se indique lo contrario en el manual
del usuario.

Para las placas de coccion:

+ La suciedad acida, como la leche, la pas-
ta de tomate y el aceite, puede provocar
manchas permanentes en las placas de
coccion y en los componentes de las zo-
nas de coccién, limpie los liquidos que se
desborden inmediatamente después de
enfriar la placa de coccion apagandola.

Inox - superficies inoxidables

+ No utilice productos de limpieza que con-
tengan acido o cloro para limpiar las su-
perficies y asas de acero inoxidable.

+ La superficie de acero inoxidable puede
cambiar de color con el tiempo. Esto es
normal. Después de cada operacion, lim-
pie con un detergente adecuado para la
superficie inoxidable o inox.

+ Limpie con un pafio suave y jabonoso y
un detergente liquido (que no raye) ade-
cuado para superficies inoxidables, te-
niendo cuidado de limpiar en una sola di-
reccion.

« Elimine las manchas de cal, aceite, almi-
don, leche y proteinas en las superficies
de vidrio e inox inmediatamente sin espe-
rar. Las manchas pueden oxidarse duran-
te largos periodos de tiempo.

+ Los limpiadores rociados/aplicados a la
superficie deben limpiarse inmediata-
mente. Los limpiadores abrasivos que se
dejan en la superficie hacen que ésta se
vuelva blanca.

Las superficies de vidrio

+ Cuando limpie las superficies de vidrio,
no use raspadores de metal duro y mate-
riales de limpieza abrasivos. Pueden da-
fiar la superficie de vidrio.

+ Limpie el aparato usando detergente pa-
ra platos, agua tibia y un pafio de microfi-
bra especifico para superficies de vidrio y
séquelo con un pafio de microfibra seco.

+ Si hay restos de detergente después de
la limpieza, limpielo con agua fria y sé-
quelo con un pafio de microfibra limpio y
seco. Los restos de detergente pueden
daiar la superficie del cristal la préoxima
vez.

+ En ningun caso se deben limpiar los resi-
duos secos de la superficie de cristal con
cuchillos de sierra, lana metdlica o uten-
silios similares para rascar.

+ Puede eliminar las manchas de calcio
(manchas amarillas) de la superficie del
vidrio con un agente descalcificador dis-
ponible en el mercado, con un agente
descalcificador como el vinagre o el jugo
de limon.

+ Sila superficie esta muy sucia, aplique el
producto de limpieza sobre la mancha
con una esponja y espere mucho tiempo
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para que actue correctamente. A conti-
nuacion, limpie la superficie del vidrio
con un pafio humedo.

+ Las decoloraciones y manchas en la su-
perficie del vidrio son normales y no de-
fectos.

Las piezas de plastico y las superficies

pintadas

« Limpie las piezas de plastico y las super-
ficies pintadas con detergente para vaji-
lla, agua tibia y un pafio suave o una es-
ponja y séquelas con un pafio seco.

*+ No utilice raspadores de metal duro ni
limpiadores abrasivos. Pueden dafiar las
superficies.

+ Asegurese de que las juntas de los com-
ponentes del producto no queden hime-
das y con detergente. De lo contrario,
puede producirse corrosion en estas jun-
tas.

7.2 Limpieza de la placa de coccion

Superficie de vidrio de coccion

Para limpiar las superficies de vidrio de

coccidn, siga los pasos de limpieza descri-

tos en la seccién “Informacion general de

limpieza”. En casos especiales, podra com-

pletar la limpieza segun la informacién que

figura a continuacion.

* Los alimentos a base de azucar tales co-
mo la crema oscura, el almidén y el jara-
be se deben limpiar inmediatamente, sin

8 Solucion de problemas

esperar a que la superficie se enfrie. De m
lo contrario, es posible que la superficie
de coccién del vidrio se dafie de forma
permanente.
+ Enlas operaciones de limpieza que reali-
ce mientras la placa esta caliente no utili-
ce agentes de limpieza, de lo contrario
pueden producirse manchas permanen-
tes.

7.3 Limpieza del panel de control

+ Al limpiar los paneles con mando, limpie
el panel y los mandos con un pafio suave
y hiumedo y séquelos con un pafio seco.
No retire los pomos y las juntas de la par-
te inferior para limpiar el panel. El panel
de control y los mandos pueden estar da-
fiados.

+ Durante la limpieza de los paneles inox
con mando, no utilice productos de lim-
pieza inox alrededor del mando. Los indi-
cadores que rodean el mando se pueden
borrar.

+ Limpie los paneles de control tactil con
un pafio suave hiumedo y séquelos con
un pafio seco. Si el aparato tiene una ca-
racteristica de bloqueo de llave, fije el
bloqueo de llave antes de realizar la lim-
pieza del panel de control. De lo contra-
rio, puede producirse una deteccion inco-
rrecta en las teclas.

En caso de que el problema persista des-
pués de seguir las instrucciones de esta
seccion, pdngase en contacto con su pro-
veedor o con un Servicio Técnico Autoriza-
do. Nunca intente reparar su producto us-
ted mismo.

El producto no funciona.

+ Es posible que el fusible esté defectuoso
o fundido. >>> Revise los fusibles en la
caja de fusibles. Si es necesario, cdmbie-
los o reactivelos.

+ Es posible que el aparato no esté enchu-
fado a la toma de corriente (con toma de
tierra). >>> Compruebe si el aparato esta
conectado a la toma de corriente.

+ (Si hay temporizador en su aparato) Las
teclas del panel de control no funcionan.
>>> Sj su producto tiene una cerradura de
llave, el bloqueo de llave puede estar acti-
vado, desactive el bloqueo de llave.

+ Sila placa no se enciende al pulsar la te-
cla de encendido/apagado >>> Desen-
chufelo y espere al menos 20 segundos
antes de enchufarlo.
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+ Cuenta con proteccion contra sobreca-
lentamiento. >>> Espere a que la placa se
enfrie.

+ No se pueden utilizar ollas adecuadas.
>>> Revisa tus ollas.

) El icono esta siempre encendido en la

pantalla de la zona de coccion.

+ No se pueden colocar ollas sobre la pla-
ca de coccién en funcionamiento. >>>
Compruebe si hay una olla en la zona de
coccion.

+ Es posible que su olla no sea apta para
induccion. >>> Compruebe si su cocina
es apta para la placa de induccién.

+ Es posible que la olla no esté correcta-
mente centrada en la zona de coccién o
que la superficie inferior de la sartén no
sea lo suficientemente ancha para la pla-
ca de induccion. zona de coccidn selec-
cionada. >>> Centre la zona de coccidon
eligiendo una olla que sea lo suficiente-
mente ancha para la zona de coccion.

+ Laolla o la zona de coccion pueden estar
demasiado calientes. >>> Espera a que
se enfrien.

La zona de coccion seleccionada se apaga
repentinamente mientras esta en funcio-
namiento.

+ Es posible que haya expirado el tiempo
de coccidn del compartimento seleccio-
nado. >>> Puedes programar un nuevo
tiempo de coccion o finalizar la coccion.

+ Cuenta con proteccion contra sobreca-
lentamiento. >>> Espere a que la placa se
enfrie.

+ Es posible que un objeto haya tapado el
panel de control tactil. >>> Retire el obje-
to del panel.

Aunque la zona de coccion esté encendida,

la olla no se calienta.

+ Es posible que la olla no sea compatible
con la placa de induccién. >>> Comprue-
be si su cocina es apta para la placa de
induccion.

+ Es posible que la olla no esté correcta-
mente centrada en la zona de coccién o
que la superficie inferior de la sartén no
sea lo suficientemente ancha para la pla-

ca de induccién. zona de coccion selec-
cionada. >>> Centre la zona de coccion
eligiendo una olla que sea lo suficiente-
mente ancha para la zona de coccién.

El ventilador de refrigeracion sigue funcio-

nando aunque la placa esté apagada.

+ Esto no es un error. El ventilador de refri-
geracion sigue funcionando hasta que el
equipo electronico de la placa alcanza la
temperatura adecuada.

Ruido desde la cocina durante la coccion

+ Es posible escuchar algunos sonidos
desde la cocina mientras se cocina. La
razon de estos sonidos es la composi-
cion del recipiente de coccién. Estos so-
nidos son normales, no son un mal fun-
cionamiento y son parte de la tecnologia
de induccién.

Posibles ruidos y razones

* Ruido de ventilador: La cocina esta
equipada con un ventilador que se activa
de manera automatica conforme a la
temperatura del aparato. El ventilador
cuenta con varios niveles de funciona-
miento y funciona a diferentes niveles en
funcion de la temperatura.

* Un zumbido bajo como el ruido de
funcionamiento de un transformador:
Esto sonido se debe a la naturaleza de la
tecnologia de induccién. Como que el ca-
lor se transmite de manera directa a la
base del recipiente de coccion, estos
zumbidos pueden se pueden oir depende
del material del recipiente de coccion.
Asi que, se pueden escuchar diferentes
ruidos por diferentes recipientes de coc-
cion.

* Ruido de crujido: La razén de esto es la
estructura y el material de la base del re-
cipiente de coccion. Es posible oir un so-
nido de crujido si el recipiente de coccién
estd hecha de varias capas con diferen-
tes materiales.

* Ruido de chirrido: Es posible oir un so-
nido de chirrido cuando se utilizan dos
zonas de coccién en el mismo lado de la
cocina para cocinar con diferentes nive-
les de coccién.
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Codigos de error/motivos y posibles soluciones

Codigos de error

Razones de error

Posibles soluciones

Apague la cocina de induccién y es-

de induccién.

E22 La cocina de induccién esta sobreca- [PS'® hasIta que se enfrie. El error se
lentada resolvera cuando la temperatura de la
E26 : cocina descienda por debajo de los Ii-
mites.
Una o mas teclas,se mantienen pul- El problema se resolvera cuando reti-
sadas durante més de 10 segundos. re sumano de la cocina
E 46 Un objeto se ha dejado sobre el panel .
El problema se resolvera cuando se
de control o el control se ha expuesto limpie el panel de control
al vapor. P P .
- El error se resolverd cuando se utilice
No se ha utilizado una olla adecuada
E 47 . . o una olla adecuada para el calenta-
para el calentamiento por induccién. miento por induccién
Apague la placa de induccién y vuelva
N, a encenderla después de 30 segun-
Error de comunicacién en la placa de . ;
E1-E15 induccion dos. Péngase en contacto con el dis-
’ tribuidor autorizado si el problema se
repite.
Apague la placa de induccién y vuelva
a encenderla después de 30 segun-
Error del sensor de temperatura en la . ;
E16 - E21 laca de induccion dos. Péngase en contacto con el dis-
P ’ tribuidor autorizado si el problema se
repite.
Apague la placa de induccién y vuelva
E23 Error de software en la placa de in- a ence[lderla después de 30 segun-
duccion dos. Péngase en contacto con el dis-
E24 ' tribuidor autorizado si el problema se
repite.
Apague la placa de induccién y vuelva
. ) . a encenderla después de 30 segun-
Error de funcionamiento del ventila- . ;
E 25 dor en la placa de induccién dos. Péngase en contacto con el dis-
P ’ tribuidor autorizado si el problema se
repite.
Apague la placa de induccién y vuelva
Error de hardware de tarjeta electréni- a ence[lderla después de 30 segure
E31-E45 ca en la placa de induccion dos. Péngase en contacto con el dis-
P : tribuidor autorizado si el problema se
repite.
E48 Equipo de sensores debera ser com-
. patible con las condiciones de funcio-
Error del sensor en la placa de induc- ] <
E 49 cion namiento. Péngase en contacto con
E51 ) el distribuidor autorizado si el proble-
ma se repite.
Apague la cocina de induccién y es-
pere hasta que se enfrie. Error se re-
Error de alta temperatura en la placa solvera cuando la temperatura del
E52-E57 P P sensor descienda por debajo de los li-

mites. Péngase en contacto con el
distribuidor autorizado si el problema
se repite.

ES/ 26







Dobrodosli!

Postovani korisnice,

Zahvaljujemo na odabiru proizvoda Beko. Zelimo da vam ovaj proizvod, proizveden
primjenom visokokvalitetne i najsuvremenije tehnologije, u€inkovito radi. Stoga pazljivo
procitajte ovaj prirucnik i ostalu prilozenu dokumentaciju prije upotrebe proizvoda.
Vodite ra¢una o svim informacijama i upozorenjima navedenim u korisni¢kom priru¢niku.
Na taj nacin zastitit Cete sebe i proizvod od ostec¢enja koja mogu nastati.

Cuvajte korisni¢ki priru¢nik. Ako proizvod odlugite proslijediti nekom drugom tada mu
proslijedite i ovaj priru¢nik. Uvjeti jamstva, nacini koriStenja i rjeSavanja problema za vas
proizvod navedeni su u ovom priruc¢niku.

Simboli i njihovi opisi u korisnickom prirucniku:

Opasnost koja moze rezultirati smréu ili ozljedom.

@ Vazne informacije ili korisni savjeti za koristenje.

Pro¢itajte korisnicki priru¢nik.

f Upozorenje o vrucoj povrsini.

NAPOMEN Opasnost koja mozZe rezultirati materijalnim oSte¢enjem proizvoda ili njegovog okruzenja.
A

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Sigurnosne upute

+ Ovaj odjeljak sadrzi sigurnosne
upute potrebne za
sprijecavanje opasnosti
nastanka tjelesnih ozljeda i
ostecenja materijala.

+ Ako se proizvod predaje
nekome u svrhu osobne
upotrebe ili kao rabljeni uredaj,
trebaju se takoder predati
korisnicki prirucnik, oznake
proizvoda i drugi odgovarajuci
dokumenti i dijelovi.

+ Nasa tvrtka nece biti
odgovorna za Stete koje mogu
nastati ako se ove upute ne
postuju.

* Nepostivanjem ovih uputa
ponistavaju se sva jamstva.

+ Radove na instalaciji i
popravak uvijek treba obaviti
proizvodac, ovlasteni servis ili
osoba koju je odredio uvoznik.
+ Koristite samo originalne
rezervne dijelove i pribor.

* Ne vrsite popravak i ne
zamjenjujte komponente
proizvoda sami osim ako to
nije izri¢ito navedeno u
korisnickom priru¢niku.

Na izvodite tehnicke promjene
na proizvodu.
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A1 .1 Namjena

* Proizvodi je namijenjen za

primjenu u ku¢anstvima. Nije
namijenjen za komercijalnu
uporabu.
Ne koristite proizvod u vrtu, na
balkonima ili na otvorenom.
Uredaj je namijenjen uporabi u
kucanstvima i kuhinjama za
osoblje u trgovinama, uredima
i drugim radnim okruzenjima.
UPOZORENJE: Ovaj proizvod
treba se koristiti samo za
kuhanje. Ne smije se koristiti
za druge namijene, na primjer
za grijanje prostorija.
1.2 Sigurnost djece,
ranjivih osoba i kucnih
ljubimaca

* Djeca starija od 8 godina i

starija te ljudi sa smanjenim
tjelesnim, ¢ulnim i mentalnim
sposobnostima, kao i
neupucene ili neiskusne osobe,
mogu koristiti ovaj uredaj ako
su pod nadzorom i ako su
upuceni u sigurnu uporabu
uredaja, kao i povezane
opasnosti.

Djeca se ne smiju igrati s
uredajem. Djeca bez nadzora
ne smiju cistiti ni vrsiti
korisni¢ko odrzavanje uredaja,
osim ako ih netko ne nadzire.



* Ovaj uredaj ne smiju koristiti
osobe sa smanjenim tjelesnim,
psihi¢kim, senzornimiili
mentalnim sposobnostima
(ukljuéujuci djecu), osim ako
nisu pod nadzorom ili ako su
upuceni u rad proizvoda.
Djeca moraju biti pod
nadzorom te treba voditi
racuna da se neigraju s
proizvodom.
Elektricni proizvodi su opasni
za djecu i ku¢ne ljubimce.
Djeca i kuéni ljubimci ne smiju
se igrati s, penjati se naiili
ulaziti u proizvod.
Na proizvod ne stavljajte
predmete koje djeca mogu
dohvatiti.
Rucke na loncima (posudama)
i tavama okrenite sa strane
tako da ih djeca ne mogu
dohvatiti i tako se opeéi.
+ UPOZORENUJE: Za vrijeme
upotrebe pristupne povrsine
proizvoda su vruce. Drzite
djecu dalje od proizvoda.
+ Sav ambalazni materijal drzite
izvan dohvata djece. Postoji
opasnost od ozljede i gusenja.
* Prije odlaganja u otpad
iskoristenog i beskorisnog
proizvoda:
. Iskljucite utikac i izvadite ga
iz utinice.
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. Presjecite strujni kabel i

odspojite ga zajedno s
utikacem od proizvoda.

. Poduzmite mjere opreza

kako biste sprijecili da djeca
udu u proizvod.

. Ne dozvolite djeci igranje s

proizvodom kada je u nacinu
mirovanja.

A1 .3 Elektricna sigurnost

+ Ukopcaijte proizvod u

uzemljenu utiCnicu zasti¢enu
osiguracem koji odgovara
nazivnim vrijednostima na
nazivnoj plocici. Uzemljenje
treba napraviti ovlasteni
elektricar Ne koristite proizvod
koji nije uzemljen u skladu s
lokalnim/nacionalnim
propisima.

Utikac ili elektricni prikljucak
uredaja treba biti na lako
dostupnom mijestu. Ako to nije
moguce, mora postojati
mehanizam (osiguraé, sklopka,
itd.) na elektri¢noj instalaciji s
kojom je proizvod spojen, u
skladu s propisima o
elektri¢noj energiji koji odvaja
sve polove od mreze.
IskopcCaijte proizvod ili iskljucite
osigurac prije popravka,
odrzavanja ili Cis¢enja.



* Proizvod ukopcajte u
uzemljenu uti¢nicu koja
naponom i frekvencijom
odgovara vrijednostima na
nazivnoj plocici.

* (Ako vas proizvod nema strujni
kabel) koristite samo prikljuéni
kabel opisan u dijelu ,Tehnicke
specifikacije”.

* Ne gnjecite strujni kabel ispod
ili iza proizvoda. Na strujni
kabel ne stavljajte teske
predmete. Strujni kabel ne
smije se savijati, gnjeciti ni
dolaziti u dodir s izvorom
topline.

* Pripazite da strujni kabel nije
prignjecen prilikom
postavljanja proizvoda na
njegovo mjesto nakon
sastavljanja ili ¢iscenja.

+ Koristite samo originalni kabel.
Ne koristite oStecene ili
presjeCene kabele.

* Ne koristite produzni kabel ili
razdjelne uti¢nice za rukovanje
proizvodom.

+ Kontaktirajte ovlasteni servisni
centar ili uvoznika u vezi s
koristenjem odobrenog
adaptera u slucajevima kada
ne neophodno koristiti adapter
pretvaraca (za vrstu utikaca).

+ Kontaktirajte uvoznika ili
ovlasteni servisni centar ako
duzina strujnog kabela nije
dovoljna.

* Prijenosni izvori napajanja ili
visestruki utikaci mogu se
pregrijati i izazvati pozar.
Visestruki utikaci i prijenosni
izvori napajanja drzite podalje
od proizvoda.

+ Ako je strujni kabel ostecen,
smije ga zamijeniti proizvodac,
ovlasteni servis ili osoba koju
je odredio uvoznik kako bi se
sprijeCile mogucée opasnosti.

Ako vas proizvod ima strujni

kabel i utikac:

* Nikad ne stavljate utikac
proizvoda u slomljenu,
olabavljenu uti¢nicu ili ako
utikac ispada iz uticnice.
Pripazite je utika¢ potpuno
umetnut u uti¢nicu. U
protivhom, prikljucci se mogu
pregrijati ili izazvati pozar.

* |Izbjegavajte umetanje uredaja
u utikace koji su masni, necisti
ili sumozda izlozeni vodi
(poput onih pored radnih
povrsina na koja voda moze
dospijeti). U suprotnom, postoji
opasnost od kratkog spoja ili
do smrti zbog strujnog udara.

+ Utika¢ nikad ne dirajte mokrim
rukama!

* lzvucite utikac iz strujne
uticnice koristedi tijelo utikaca
a ne sam kabel.
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Al .4 Siguran transport

Prije transporta proizvoda
iskopcCaijte ga iz strujnog
napajanja.

Kada trebate transportirati
proizvod omotajte ga sa
zastitnom folijom sa zracnim
jastuci¢ima ili debelim
kartonom i dobro zalijepite.
Dobro pricvrstite pomicne
dijelove proizvoda i tako
sprijeCite ostecenja.

Prije instalacije proizvoda
provjerite je li proizvod oStecen
nakon transporta. Kontaktirajte
uvoznika ili ovlasteni servisni
centar ako je oStecen.

Al .5 Sigurna instalacija

Prije pocCetka instalacije,
iskljuCite elektricni vod koji ¢e
se proizvod prikljuciti tako sto
Cete iskljuciti osigurac.
Tijekom transporta i
odrzavanja uvijek nosite
zastitne rukavice. U protivhom,
postoji opasnost od ozljeda
zbog ostrih rubova!

+ Prije instalacije proizvoda

provjerite je li proizvod
ostecen. Nemojte ga instalirati
ako je uredaj ostecen.

* Izbjegavaijte koristiti bilo kakve
materijale za toplinsku
izolaciju za prekrivanje
unutrasnjosti namjestaja koji
Ce se instalirati.

* lzravna sunceva svjetlost i
izvori topline, poput elektri¢nih
ili plinskih grijalica, ne smiju
biti smjestenu u podrucju u
kojem se instalira proizvod.

+ Podrucja oko ventilacijskih
otvora proizvoda ne smiju biti
blokirana.

+ Ne postavljajte proizvod blizu
prozora. Postoji opasnost da
plamen ploce za kuhanje
zapali zavjese i zapaljive
materijale oko ploce. Kada
otvorite prozor kuhinjsko
posude se moze prevrnuti.

* Ne postavljajte proizvod blizu
prozora. Kada otvorite prozor
kuhinjsko posude se moze
prevrnuti.

+ Ako postoji utiCnica iza mjesta
na kojem ¢e se proizvod
instalirati, tada mora biti
osigurano da proizvod ne dode
u kontakt s uti¢nicom niti s
utikacem ukopcanim u
utiCnicu.

* Na straznjoj ili bo¢noj stijenci
mjesta na kojem ce se
proizvod instalirati ne smije biti
crijevo za plin, plasticna cijev
za vodu i uticnica. U
suprotnom, mogu se
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deformirati zbog toplinskog

ucinka tijekom rada ploce za
kuhanje i mogu predstavljati
sigurnosni rizik.

Al .6 Sigurna upotreba

* Provjerite je li proizvod
isklju¢en nakon svake
upotrebe.

+ Ako proizvod ne koristite duze
vrijeme iskopCajte ga iz strujne
uticnice ili iskljucite napajanje
u razvodnoj kutiji.

* Ne koristite proizvod ako se
pokvari ili osteti tijekom
upotrebe. tada iskljucite
proizvod iz strujne utinice.
Kontaktirajte uvoznika ili
ovlasteni servisni centar.

+ UPOZORENUJE: Ako je
povrsina pecnice napukla,
iskljucite proizvod iz strujnog
napajanja i tako izbjegnite
opasnost od strujnog udara.

+ UPOZORENUJE: Ako je
staklena povrsina plocCe za
kuhanje razbijena:

Iskljucite sve plinske i (ako

postoje) elektriéne ploce za

kuhanje. tada iskljucite proizvod
iz strujne utiCnice.

- Nemojte dirati povrsinu

uredaja.

- Nemojte koristiti uredaj.

* Nikada nemojte stati na
ureda;.

* Nikada ne koristite proizvod
kad vam je smanjena
sposobnost prosudivanja ili
koordinacija zbog konzumacije
alkohola i/ili lijekova.

« Zapaljivi predmeti ne smiju se
drzati unutar i oko prostora za
kuhanje. U suprotnom, to moze
dovesti do pozara.

* Ovaj proizvod nije prikladan za
upotrebu s daljinskim
upravljacem ili vanjskim
satom.

A1 .7 Temperaturna

upozorenja

+ UPOZORENUJE: Kada se
proizvod koristi, proizvod i
njegovi dostupni dijelovi bit ¢e
vruci. Trebate izbjegavati
dodirivanje proizvoda i grijacih
elemenata. Djecu mladu od 8
godina treba drzati podalje od
proizvoda osim ako nisu pod
stalnim nadzorom.

* Pored proizvoda ne stavljajte
zapaljive/eksplozivne
materijale jer ¢e povrsine biti
vruce prilikom rada.

+ UPOZORENJE: Opasnost od
pozara: ne odlazite predmete
na povrsine za kuhanije.
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Al.B Sigurnost prilikom + Kako indukcijski Stednjak
kuhanja. stvara magnetsko polje to m

- UPOZORENJE: Postupak moze Stetno djelovati na ljude
kuhanja treba nédzirati koji koriste medicinske uredaje

Kratkoro&no kuhanje treba poput elektrostimulatora srca
stalno nadzirati ili inzulinskih pumpi.

- UPOZORENJE: Pri kuhanjuna Nakon upotrebe iskljucite zonu
krutom ili teku¢em ulju opasno na uPdra.\f(“aCkoJ ploci, ne q
je ostaviti plocu za kuhanje bez pouzdajte Se u senzor posuda

nadzora jer moze doci do za kuhgnje. : <
pozara. NIKADA ne Metalni predmeti kao sto su

pokusavaite ugasiti vatru noievi.,.vilice, Zlic.e i.poklopci

vodom; iskljucite proizvod iz ne smiu ST Svta\./lja}f' na

elektricne mreze, a zatim Eg;:ﬁg;r ploce Jerce se

prekrijte plamen pokrivacem il -

vatrogasnom tkaninom (itd.). e odlazite metalne predmete
+ Pazite kad koristite alkoholna E Iﬁdpe l‘_SI_F_J.OS plocc:je za

pi¢a u jelima. Alkohol isparava xuhanje. fjekom dugel

pri visokim temperaturama i |nten2|yne uporabe, r.r.wat.eruall

moze uzrokovati pozar pri se ovdje mogu pregrijati.

kontaktu s vru¢im povr§inama. Ne ;tavljajte elektronl‘ck.e
proizvode poput mobilnih

AI.Q Indukcija telefona, tableta, raCunala na
indukcijsku plo¢u za kuhanije.
Vas uredaj se moze ostetiti.

+ Elektri¢no upravljane zone
vase ploCe za kuhanje

opremljene su naprednom é 1.10 Sigurno odrzavanje i
"indukcijskom” tehnologijom. ciScenje

Na indukcijskim plocama za - Pri¢ekajte da se proizvod
kuhanje, koje sStede vrijeme i ohladi prije ¢is¢enja. Vruce
energiju, mora se koristiti povrgine mogu izazvati
posude prikladno za opekline!

indukcijsko kuhanje; inace - Proizvod nikad ne perite

zona kuhanja nece raditi. prskanjem ili ulijevanjem vode
Detaljne informacije pogledajte u njega! Postoji opasnost od
u odjeljku ,Odabir posuda za strujnog udara!

kuhanje”.
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* Nemojte koristiti parne Cistace
za Cis¢enje proizvoda jer to
moze izazvati strujni udar.

2 Upute za zastitu okolisa

2.1 Direktiva o otpadu

2.1.1 Uskladenost s Direktivom o
elektricnom i elektronickom
opremom (WEEE) i zbrinjavanju
otpada:

Ovaj proizvod sukladan je s Direktivom WEE
Europske Unije (2012/19/EU). Na ovom
proizvodu nalazi se klasifikacijski simbol
otpadne elektricne i elektronicke opreme
(WEEE).

Ovaj je proizvod proizveden s

visokokvali-tetnim dijelovima i

materijalima koji se mo-gu

ponovno upotrijebiti i prikladni

su za reciklazu. Stoga, ne
L e otpadne uredaje s
normalnim otpadom iz ku¢anstva i drugim
otpadom na kraju servisnog vijeka.
Odnesite ga na sabirno mjesto za
recikliranje elektri¢ne i elektronicke
opreme. O sabirnim centrima raspitajte se
kod lokalnih vlasti. Zbrinjavanje iskoristenih
proizvoda pomaze u sprje¢avanju
negativnih posljedica na okolis i ljudsko
zdravlje.

Uskladenost s direktivom RoHS:
Proizvod je sukladan s Direktivom RoHS
Europske Unije (2011/65/EU). Ne sadrzi
Stetne i zabranjene tvari naznacene u
Direktivi.

2.2 Informacije o ambalaznom
materijalu

Ambalazni materijal proizvoda proizveden
je od materijala koji se moze reciklirati u
skladu s nasim nacionalnim propisima o
zastiti okolisa. Ambalazni materijal ne
zbrinjavajte zajedno s otpadom iz
domacdinstva i drugim otpadom, odnesite
ga na sabirna mjesta za ambalazni
materijal odredena od strane lokalnih vlasti.

2.3 Preporuke za ustedu energije

U skladu s uredbom Komisije EU 66/2014,
informacije o energetskoj u¢inkovitosti
mogu se pronaci na potvrdi o kupniji
isporucenoj s proizvodom.

Sljedece preporuke pomoci ¢e vam koristiti

proizvod na ekoloski i energetski ucinkovit

nacin.

+ Prije pecenja odmrznite zamrznutu
hranu.

+ Koristite lonce/tave veli¢ine i poklopca
koji odgovaraju zoni kuhanja. Za svoja
jela uvijek odaberite odgovarajuéu
veli¢inu posude za kuhanje. Vise od
potrebne energije treba za posude krive
veli¢ine.

+ Odrzavajte povrsine za pecenje na ploci
za kuhanje i dno posude Gistima.
Necisto¢a smanjuje prijenos topline
izmedu podrucja za pecenje i dna
posude.
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3 Vas proizvod

3.1 Predstavljanje proizvoda

v v

3 4
1 Staklena povrsina za kuhanje 2 Donje kuciste
3 Zona indukcijskog kuhanja 4 Zona indukcijskog kuhanja

5 Zona indukcijskog kuhanja
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3.2 Tehnicke specifikacije

Ploc¢a za kuhanje - opée specifikacije

Vanjske dimenzije proizvoda (visina/$irina/dubina) (mm) |52 /590 /520 *

Ploc¢a za kuhanje - dimenzije za instalaciju (Sirina/

dubina) 560 (+2) /490 (+2)

Napon/Frekvencija TN~220-240 V /2N~380-415V; 50 Hz

Vrsta kabela i koristen presjek/presjek prikladan za

; min. HO5V2V2-F 5 x 2,5 mm2
upotrebu na proizvodu

Ukupna potro$nja energije (kW) maks. 5,9 kW

Zone za kuhanje

Predniji lijevi Zona indukcijskog kuhanja
Dimenzija 180 mm

Snaga 2000 S

Strazniji lijevi Zona indukcijskog kuhanja
Dimenzija 145 mm

Snaga 1600 S

Desno Zona indukcijskog kuhanja
Dimenzija 240 mm

Snaga 2000 S /2300 S

|* Visina ploce za kuhanje navedena u tehnickoj tablici je visina donjeg kucista proizvoda.

Tehnicke specifikacije mogu biti promijenjene bez prethodne obavijesti zbog
@ poboljSanja kvalitete proizvoda.

@ Slike u ovom priru¢niku su shematske i ne moraju to¢no odgovarati proizvodu.

dokumentaciji su dobivene u laboratorijskim uvjetima u skladu s odgovaraju¢im
standardima. Ovisno o uvjetima rada i okoline proizvoda, te vrijednosti mogu biti
razliCite.

@ Vrijednosti navedene na oznakama proizvoda ili u njegovoj popratnoj
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4 Prva uporaba

Prije poCetka upotrebe proizvoda
preporucuje se obaviti navedeno u
odjeljcima u nastavku.

4.1 Pocetno CiSc¢enje
1. Uklonite sve materijale pakiranja.

2. Obrisite povrsine proizvoda mokrom
krpom ili spuzvom i osusite krpom.

5 Kako koristiti grijacu plocu

NAPOMENA: Neki deterdzenti ili sredstva
za CiS¢enje mogu ostetiti povrsinu. Ne
koristite abrazivna sredstva, prasak za
CiScenje ili bilo kakve ostre predmete za
CiScenje.

NAPOMENA: Tijekom prve upotrebe,
nekoliko sati moze izlaziti dim i osjecati se
neugodan miris. To je normalno, a dobra
ventilacija ¢e to ukloniti. Izbjegavajte
izravno udisati dim i neugodan miris iz
pecnice.

5.1 Opée informacije o upotrebi ploce
za kuhanje

Op¢a upozorenja

+ Ne dopustite da neki predmeti padnu na
plo¢u za kuhanje. Cak i mali predmeti,
poput solana, mogu ostetiti plo¢u za
kuhanje. Ne koristite napukle ploce za
kuhanje. Voda moze procuriti kroz ove
pukotine i uzrokovati kratki spoj. Ako je
povrsina na bilo koji nacin ostec¢ena (npr.
Vidljive pukotine), prvo iskljucite
osigurac, a zatim nazovite ovlasteni
servis radi iskljucivanja proizvoda kako
biste smanijili rizik od strujnog udara.

+ Na plo¢u za kuhanje ne stavljajte
neuravnotezene lonce/tave i one koji se
lako naginju.

+ Ne zagrijavajte lonce/tave koji su prazni.
To moze ostetiti lonce i uredaj.

+ Nakon svake upotrebe ugasite plamenike
ploce za kuhanje.

+ Ostetit ¢ete uredaj ako ga koristite a na
njemu nisu lonac ili tava. Nakon svake
upotrebe ugasite ploCe za kuhanje.

+ Nakon svake upotrebe povrsina za
kuhanje ¢e biti vruca, zato nemojte
stavljati plasti¢ne lonce / posude na
povrsinu za kuhanje. Takve otopljene
materijale odmah ocistite s povrsine.

+ Nagle promjene temperature na staklenoj
povrsini za kuhanje mogu uzrokovati
ostecenja, pazite da tijekom kuhanja ne
prolijete hladne tekuéine.

+ Ulonce i tave stavite odgovaraju¢u
koli¢inu hrane. Stoga mozete sprijeciti da
hrana pokipi iz lonca/tave i necete
trebate nepotrebno Cistiti.

Ne stavljajte poklopce na lonce i tave koji

se nalaze na plamenicima/zonama

kuhanja.

+ Lonce postavite tako da budu na sredini
plamenika/zona kuhanja. Ako Zelite
staviti lonac na razliciti plamenik/zonu
kuhanja ne klizite prema Zeljenom
plameniku veé¢ podignite lonac i zatim ga
stavite na drugi plamenik.

Nacin rada indukcijske plo¢e za kuhanje

Indukcijska plo¢a za kuhanje je poput

otvorenog strujnog kruga. Krug se zavrsava

kada se na njega postave posude za

kuhanje pogodne za indukcijsko kuhanje, a

elektronicki sustav ispod staklene povrsine

generira magnetsko polje. Metalna osnova
lonaca / tava zagrijava se uzimajuci
energiju iz ovog magnetskog polja. Stoga,
toplina se ne stvara na povrsini ploce za
kuhanje ve¢ izravno na loncu/tavi iznad nje.

Staklena povrsina se zagrijava toplinom

lonca/tave za kuhanje.

Prednosti indukcijskog kuhanja

Indukcije ploce za kuhanje nude neke

prednosti jer se toplina prenosiizravno na

lonce/tave za kuhanje.

+ Hrana koja pokipi tijekom kuhanja nece
odmah zagoriti jer se staklena povrsina
za kuhanje ne zagrijava izravno.
Jednostavnije se Cisti.
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+ Kuhanije treba biti brze jer se toplina
stvara izravno na loncima/tavama za
kuhanje. Stoga, Stedi vrijeme i energiju u

odnosu na druge tipove ploca za kuhanje.

+ Kako se toplina stvara izravno na
loncima/tavama za kuhanje nema
gubitka topline i tako se osigurava
ucinkovito kuhanje.

- Cinjenica kako se prijenos topline
zaustavlja, a povrSina za kuhanje se ne
zagrijava izravno kada se lonci/tave za
kuhanje uklone s povrsine za kuhanje to
omogucuje sigurnu upotrebu i sprjecava
moguce nezgode prilikom kuhanja.

Upute za siguran rad:

+ Ne odabirite visoke razine zagrijavanja
kada koristite lonce/tave za kuhanje koji
se ne lijepe s malom koli¢ino ulja ili ako
ih koristite bez ulja (npr. teflon).

« Staklenu povrsSinu za kuhanje ne koristite
kao povrsinu na koju ¢ete odlagati stvari
ili rezati.

+ Ne stavljajte.

+ Za kuhanje nikad ne koristite aluminijsku
foliju. Na indukcijsku zonu kuhanja nikad
ne stavljajte hranu omotanu u
aluminijsku foliju.

+ Predmete s magnetima poput kreditnih
kartica ili traka drzite podalje od plo¢e za
kuhanje kada radi.

+ Ako se ispod ploce za kuhanje nalazi
pecnica koja se koristi tada senzori ploce
za kuhanje mogu smanjiti razinu kuhanja
ili iskljuciti plo€u za kuhanje.

+ Ploc¢a za kuhanje ima sustav
automatskog isklju¢ivanja. Detaljne
informacije o ovom sustavu navedene su
u dijelovima u nastavku. Medutim, ako za
kuhanje koristite posude s tankim dnom
takve ¢e se posude brzo zagrijati, a dno
im se moze otopiti i oStetiti povrsinu za
kuhanje i uredaj prije nego Sto se aktivira
sustav automatskog isklju¢ivanja.

Lonci/tave za kuhanje

Trebate koristiti fermomagnetno, kvalitetno

posude (lonce i tave za kuhanje) s

oznakom ili upozorenje kako je

kompatibilno samo s indukcijskim
kuhanjem na vasoj indukcijskoj ploCi za

kuhanje. Opcenito, $to je veci udio zeljeza

to Ce lonci/tave za kuhanje bolje kuhati.

Promjer dna lonaca za kuhanje mora

odgovarati indukcijskoj zoni. Predlozene

dimenzije su navedene dolje.

Lonci/tave za kuhanje:

+ Lonci/tave od lijevanog Zeljeza

+ Lonci/tave od emajliranog celika

+ Lonci/tave od ¢elika i nehrdajuéeg celika
(s oznakom ili upozorenjem da su
kompatibilni s indukcijskim kuhanjem)

Neodgovarajudi lonci/tave za kuhanje:

+ Aluminijski lonci/tave

+ Bakreni lonci/tave

+ Mijedeni lonci/tave

+ Stakleni lonci/tave

+ Glineno posude

+ Posude od porculana i keramike

Preporuke:

+ Koristite samo lonce/tave s ravnim
dnom. Ne Koristite lonce/tave s
konveksnim ili konkavnim dnom.

+ Koristite lonce/tave za kuhanje samo s
debelim, obradenim dnom. Ako za
kuhanje koristite posude s tankim dnom
takve ¢e se posude brzo zagrijati, a dno
im se mozZe otopiti i ostetiti povrsinu za
kuhanje i uredaj prije nego Sto se aktivira

sustav automatskog isklju¢ivanja. Ostri
rubovi mogu izazvati ogrebotine na

povrsini.
v X

+ Dno nekih lonaca/tava za kuhanje ima
manje feromagnetno polje od svog
pravog promjera. Samo to podrucje ¢e se
zagrijati na ploc¢i za kuhanje. Stoga,
toplina se neée ravnomjerno rasporediti
te ¢e performanse kuhanja biti umanjene.
Uz to, takvi lonci/tave za kuhanje mozda
nece prepoznati velike indukcijske ploce
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za kuhanje. Stoga se ploca za kuhanje
treba odabrati u skladu s veliCinom
feromagnetnog polja.

Neki lonci/tave za kuhanje imaju dno koje
sadrzi neferomagnetne materijale poput
aluminija. Takvi lonci/tave za kuhanje
mozda se neée dovoljno zagrijati ili ih
indukcijska ploc¢a za kuhanje uopce nece
prepoznati. U nekim se slu¢ajevima moze
pojaviti upozorenje o loSim loncima.

Preporucene velicine lonaca/tava za kuhanje

Ravnomjerno rasporedivanje
posuda za kuhanje na desne, lijeve i
srediSnje zone za kuhanje na plocCi
za kuhanje zbog odabir zone
kuhanja pozitivno utjece na
ucinkovitost kuhanja prilikom
kuhanja vise jela na indukcijskoj
plo¢i za kuhanje.

®

Testiranje lonaca/tava za kuhanje
Provijerite je li posuda za kuhanje
komaptibilna s indukcijskom plocom na
temelju dolje navedenih metoda.

1. Kompatibilna je ako dno posude ima
magnet.

2. Kompatibilna je ako |-l ne treperi kada
stavite posudu na indukcijsku plo¢u za
kuhanje i kad ukljucite plocu.

Promijer zone za kuhanje - mm

Promijer lonca - mm

145 min. 100 - maks. 145
180 min. 100 - maks. 180
210 min. 140 - maks. 210
240 min. 140 - maks. 240
280 min. 125 - maks. 280
320 min. 125 - maks. 320

Zona kuhanja sa sirokom (fleksibilnom) povr§inom

Sirina 230 - duljina 390

Hoce li indukcijska plo¢a prepoznati lonce/
tave za kuhanje ovisi o promjeru i
feromagnetnom materijalu u dnu lonca/
tave. Kako bi se osigurala prepoznavanje
lonaca/tava za kuhanje i u€inkovito kuhanje
lonci/tave za kuhanje treba odabrati prema
veliCini ploCe za kuhanje. Preporucena
veli¢ina lonaca/tava za kuhanje navedena
je gore.

Ponasanje vrenja moze se razlikovati
ovisno o vrstama lonaca, veli€ini lonca i
veli¢ini zone za kuhanje. Za homogenije
ponasanje klju¢anja moze se koristiti korak
vece kuhaliste. Upotreba vec¢e zone kuhanja
ne uzrokuje gubljenje energije na
indukcijskim plo¢ama, jer se toplina stvara
samo u odgovaraju¢em podrucju posude.
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5.2 Upravljacka ploca

OaEE @
%lo
O $old[flSe ©

Tipke :
® Tipka za ukljucivanje/iskljucivanje

@ Tipka tajmera
@ Tipka za povecanje

@ Tipka za smanjenje

Simboli :
@ Simbol zaklju&avanja tipki

Tipke za odabir zone kuhanja :
go Tipka za odabir straznje lijeve zone za kuhanje

20 Tipka za odabir prednje lijeve zone za kuhanje

8. Desna tipka za odabir zone kuhanja

Opcenita upozorenja za upravljacku plocu

+ Graficki prikazi i brojke su samo u
informativne svrhe. Stvarni prikazi i
funkcije mogu biti razli¢iti ovisno o
modelu vase grijace plocCe.

« Ovim uredajem se upravlja pomocu
dodirne upravljacke ploce. Svaka
operacija koju napravite na dodirnom
kontrolnom sklopu se potvrduje zvu¢nim
signalom.

+ Upravljacku plocu uvijek drzite Cistu i
suhu. Mokra i prljava povr§ina moze
uzrokovati probleme u radu.

Ukljucivanje grijace ploce
1. Dodirnite tipku (D na upravljackoj plogi.

= Znak “0” se pokazuje na zaslonima
svih zona za kuhanje.
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Ako se ne obavi nijedna operacija u

@ roku od 20 sekundi, grijaca ploca ¢e
se automatski vratiti u rezim na
pasivni rezim.

Iskljucivanje grijace ploce
1. Dodirnite tipku (D na upravljagkoj plogi.
= Grijac¢a ploca ¢e se iskljuciti i vratiti na
rezim pauze.

Znak “H” ili “h” koji se pojavljuje na
@ svim zonama za kuhanje oznacava

da je zona za kuhanje jos topla.

Nemojte dodirivati zone za kuhanje.

Oznaka preostale topline

Znak “H” koji se pojavljuje na prikazu zona
kuhanja oznacava da je plamenik jo$ topao
i moze se koristiti da malu koli¢inu hrane
odrzava toplom. Ovaj znak ¢e se uskoro
pretvoriti u “h” a znak znaci manje toplo.

Kad se prekine napajanje, oznaka

@ preostale topline neée svijetliti i ne
upozorava korisnika na vrué¢e zone
za kuhanje.

Ukljucivanje zona za kuhanje

oSl ©
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1. Dodirnite tipku (D da biste uklju&ili
grijaéu plocu.
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2. Dodirnite tipku za odabir zone za
kuhanje koji zelite ukljuciti.
= Znak “0” se pojavljuje na prikazu zone
za kuhanje i povezani prikaz jace
svijetli.

Ako se ne obavi nijedna operacija u

@ roku od 20 sekundi, grijaca ploca ¢e
se automatski vratiti u rezim na
pasivni rezim.

Postavljanje razine temperature

Dodirnite tipke @ ili © da biste postavili
razinu temperature izmedu “1” i “9” ili “9” i
“1”~

Na razinama od 1 do 7, voda ili ulje

@ u posudi mogu prokljucati ili se
zagrijavanje moze zaustaviti. To
moze dovesti do toga da korisnik
misli da se proizvod s prekidima
ukljucuje i iskljucuje. Ovaj slu¢aj do
kojeg dolazi kada je razina vode ili
ulja niska, nije neuspjeh; to je nacin
na koji proizvod funkcionira.

Vanjski dio indukcijske ploce za
@ kuhanje od 280 mm (ako je
proizvod opremljen indukcijskom
plo¢om za kuhanje od 280 mm)
aktivira se samo kada na plocu za
kuhanje stavite posudu koja
prekriva plo¢u za kuhanje, a
temperaturu postavite na viSe od 8.

Iskljucivanje zona za kuhanje:

Zona za kuhanje se moze iskljuciti na 3

razli¢ita nacina:

1. Spustanjem temperature na razinu
“0”: Mozete iskljuciti zonu za kuhanje
spusStanjem razine temperature na “0”.

2. Dodirivanjem odgovarajuéeg znaka
zone za kuhanje odredeno vrijeme:
Ukljucite zonu za kuhanje pritiskom na
odgovarajuci znak odredeno vrijeme da
spustite vrijednost temperature na “0”.

3. Uporabom iskljucivanja preko opcije
pragramatora za zeljenu zonu
kuhanja: Kad vrijeme istekne,

programator vremena Ce iskljuciti zonu
za kuhanje kojoj je dodijeljen. Na
odgovaraju¢em zaslonu ¢e se pojaviti
“0” ili “00”. Kad istekne vrijeme, zacut
¢e se zvucni alarm. Za iskljucivanje
zvucnog alarma, pritisnite bilo koju
tipku na dodirnoj upravljackoj ploci.
Velika snaga (pojacivac) Razlikuje se
ovisno o modelu proizvoda. MozZda nije
dostupan na vasem proizvodu.
Za brzo grijanje mozete koristiti funkciju
pojacivaca “P”. Medutim, ova se funkcija
ne preporucuje za dugotrajno kuhanje.
Funkcija pojacivaca mozda nije dostupna
na svim zonama kuhanja.
Ukljucéivanje velike snage (pojacivaca):

1. Dodirnite tipku (D da biste uklju&ili
grijacu plocu.
2. Odaberite prvo Zeljenu zonu za kuhanje

dodirivanjem tipku za odabir zone za
kuhanje.

3. Dodirnite prvo tipku @ ili © da
dosegnete razinu “9”.

©ot@ld &
'_|
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4. Kad je zona kuhanja na razini “9”,

dodirnite tipku ® jednom da podesite
temperaturu zone kuhanja na “P”.

Iskljucivanje velike snage (pojacivaca):

+ Za iskljucivanje funkcije pojacivaca,
dodirnite @ i postavite temperaturu na
razinu “9”. Zona kuhanja iskljucuje
pojacivac i nastavlja raditi na razini “9”.

+ Mozete smanijiti razinu temperature
dodirom na tipku @ ili je mozete iskljugiti
do kraja smanjivanjem razine
temperature na “0”.
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Zakljucavanije tipki

Mozete ukljuéiti zaklju¢avanje zbog djece

da biste izbjegli promjenu funkcija greSkom

ili kad plamenik radi.

Ukljucivanje zakljucavanja tipki

1. Dodirnite tipku (D da biste ukljugili
grijacu plocu.

2. Dodirnite tipke (O i 8o istodobno da
biste ukljucili zaklju¢avanje tipku.

&

@
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= ZakljuCavanije tipki ¢e biti uklju¢eno, a
tocka na znaku (3 ¢e zasvijetliti.

Ako iskljucite grijacu ploc¢u dok su
@ tipke iskljucene, tipkovnica ¢e biti
ukljucena iduéi put kad ponovno
ukljucite grijacu plocu. Da bi grijaca
ploca radila, mora se iskljuciti

zakljucavanije tipki.

Iskljucivanje zakljucavanja tipki
1. Kad je zaklju¢avanije tipki uklju¢eno,
dodirnite tipke €9 i 8o istodobno.
= Zakljuavanje tipki ¢e biti uklju¢eno, a
tocka na znaku [T Ge nestati.

Zakljucavanje zbog djece Razlikuje se
ovisno o modelu proizvoda. Mozda nije
dostupan na vasem proizvodu.

Mozete zastititi grijacu plocu od
nehoticnog ukljucivanja da biste sprijecili
da djeca ukljuCuju zonu za kuhanje.
Zakljucavanje zbog djece se moze ukljuciti i
iskljuciti samo u pasivhom rezimu.

Blokada za djecu se ponistava u
sluCaju nestanka struje.

Ukljucivanje zakljuc¢avanja zbog djece

1. Dodirnite tipku (D da biste uklju&ili
grijacu plocu.

2. Dodirnite tipke @ i @ istodobno. Nakon

zvuénog signala, dodirnite @ da
ukljucite zaklju¢avanje zbog djece.

oondl o
-,
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= Zakljucavanje zbog djece ce biti
ukljuceno, a znak “L” se pojavljuje na
svim prikazima zona za kuhanje.
Iskljucivanje zaklju¢avanja zbog djece

1. Kad je zaklju¢avanije tipki ukljuceno,
dodirnite tipku (D da ukljucite plamenik.

2. Dodirnite tipke © i @ istodobno. Nakon

zvuénog signala, dodirnite © da
iskljucite zaklju¢avanje zbog djece.

= Zakljucavanje zbog djece ce biti

iskljuceno, a znak “L” se pojavljuje na
svim prikazima zona za kuhanje.

Funkcija programatora vremena

Ova znacajka vam olaksava kuhanje. Nije

nuzno paziti na plocu tijekom cijelog

vremena kuhanja. Zona za kuhanje ¢e se

iskljuciti automatski na kraju odabranog

vremena.

Ukljucivanje programatora

1. Dodirnite tipku (D da biste uklju&ili
grijacu plocu.

2. Odaberite prvo Zeljenu zonu za kuhanje

dodirivanjem tipku za odabir zone za
kuhanje.
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3. Dodirnite tipke @ ili © da postavite

zeljene razine temperature.

4. Dodirnite tipku €O da biste ukljugili
programator vremena.

= Znak “00” Ce zasvijetliti na prikazu
programatora vremena i decimalna
tocka ¢e se pojaviti na odabranom
prikazu zone za kuhanje.

LIPS mm v

0) QOIDO’ ©

Prikazi straznje desne i lijeve zone
@ za kuhanje sluze kao prikaz

programatora vremena kad je

programator vremena ukljucen.

5. Dodirnite tipke @ ili © da postavite
zeljeno vrijeme.

Programator se moze podesiti
samo za zone za kuhanje koje se
ve¢ koriste.

zelite postaviti programator.

Programator se ne moze podesiti
ako se ne odaberu zona za kuhanje
i vrijednost temperature za zonu
kuhanja.

Ponovite gore navedeni postupak
@ za druge zone za kuhanje za koje

Kad se odabere zona za kuhanje za
@ koju je postavljen programator,

mozete vidjeti preostalo vrijeme

ponovnim dodirom na tipku €.

Iskljucivanje programatora

Nakon isteka postavljenog vremena, grijaca
ploca ¢e se automatski iskljuciti i zacut ce
se zvucni signal. Pritisnite tipku za
utiSavanje zvucnog signala.

Ranije iskljucivanje programatora

v Ako ranije iskljucite programator,
grijaca ploca ¢e nastaviti raditi na
Zeljenoj temperaturi dok se ne iskljuci.

1. Odaberite zonu z kuhanje koju zelite
iskljuciti.

2. Dodirnite tipku €9 da biste ukljugili
programator vremena.

3. Dok se “00” ne pojavi na zaslonu

programatora, dodirujte © da postavite
vrijednost na “00”.

= Svjetlo u obliku tocke na
odgovaraju¢em prikazu zone za
kuhanje se isklju¢uje u potpunosti
nakon bljeskanja odredeno vrijeme i
programator je opozvan.

Sigurna i uéinkovita uporaba indukcijskih
zona za kuhanje

Principi rada: Indukcijska ploca za kuhanje
grije direktno posudu za kuhanje, kao
rezultat svojih principa rada. Zato ima
mnoge prednosti u usporedbi s drugim
vrstama plamenika. Radi u¢inkovitije i
povrsina grijace ploce se ne zagrijava.
Indukcijska grijaca ploca je opremljena
vrhunskim sigurnosnim sustavom koju daje
maksimalnu sigurnost kod uporabe.
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Vasa grijac¢a plo¢a moze biti
opremljena indukcijskim zonama
za kuhanje s promjerom od 145,
180 210-280 mm, ovisno o
modelu. Kod indukcijske funkcije,
svaka zona za kuhanje otkriva
promjer svake posude koja se na
nju postavi. Energija se stvara
samo gdje je posuda u kontaktu sa
zonom za kuhanje i na taj se nacin
postize maksimalna usteda
energije.

®

Ogranicenje vremena rada

Kontrolni sklop grijace ploce je opremljen
ograni¢enjem vremena rada. Kad jednaili
viSe zona kuhanja ostanu uklju¢ene, zona
za kuhanje ¢e se automatski iskljuciti
nakon odredenog vremena (Pogledajte
Tablicu 1). Ako je programator dodijeljen
zoni za kuhanje, prikaz programatora ce se
takoder iskljuciti. OgraniCenje vremena
rada ovisi o odabranoj razini temperature.
Na ovoj razini temperature se primjenjuje
maksimalno vrijeme rada. Zonu za kuhanje
korisnik moze ponovno pokrenuti nakon
gore opisanog automatskog iskljucivanja.

Razina temperature

Vrijeme ograni¢avanja rada - sati

0
6
6
5
5

4

1,5

1,5

1,5

Vi N[foja|h|lwWw|IN|=|O

20-30 min.

P (pojacivac)

5-10 min. *

(*) Grija¢a ploca ¢e pasti na razinu 9 nakon 5 minuta

Tablica 1: Tablica-1: Ograni¢enje vremena

rada

Zastita od pregrijavanja

Vasa grijaca ploca je opremljena senzorima

koji imaju zastitu od pregrijavanja. U

slucaju pregrijavanja se moze primijetiti

sljedece:

+ Aktivne zone za kuhanje se mogu
iskljuciti.

+ Odabrana razina moze pasti. Medutim,
ovo stanje se se ne moze vidjeti na
oznaci.

Sustav zastite od prelijevanja

Vas$a grija¢a ploca je opremljena sustavom
zastite od prelijevanja. Ukoliko dode do
prelijevanja (kad jelo pokipi) na upravljacku
plo¢u, sustav ¢e odmah prekinuti napajanje

i iskljuciti grijacu plocu. Znak “F” se
pojavljuje na prikazu tijekom ovog
razdoblja.

Precizno podesavanje shage

Indukcijska grijaca plo¢a odmah reagira na
naredbu, zbog svojih radnih svojstava. Jako
brzo mijenja postavke snage. Tako mozete
sprijeciti da lonac (koji sadrzi vodi, mlijeko,
itd.) pokipi ¢ak i kad je na rubu.

Ako je povrsina upravljacke ploce
izlozena intenzivnoj pari, cijeli

i dati signal o pogresci.

Drzite povrsinu dodirne upravljacke
ploce Cistom. Moze se primijetiti
pogresan rad.

upravljacki sustav se moze iskljuditi
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6 Opce informacije o pecenju

Savjete o pripremi i kuhanju hane mozete
pronaci u ovom odjeljku.

6.1 Opca upozorenja u vezi kuhanja
na ploci za kuhanje

Opca upozorenja u vezi kuhanja na ploci za

kuhanje

+ Nikada nemojte u tavu stavljati vise od
jedne treéine ulja. Ne ostavljajte plamenik
bez nadzora kad grijete ulje. Pregrijano
ulje predstavlja opasnost od pozara.
Nikada nemojte pokusavati ugasiti vatru
vodom! Kada se ulje zapali, pokrijte pozar
dekom ili mokrom krpom. Iskljucite
plamenik ako je to sigurno i pozovite
vatrogasce.

Tablica vremena pripreme hrane

Prije przenja hrane uvijek uklonite visSak
vode iz nje i polako je stavljajte u vrelo
ulje. Pripazite i prije przenja odmrznite
zamrznutu hranu.

Kad lozite ulje, pobrinite se da je lonac
koji koristite suh i drzite otvoren
poklopac.

Preporuke o kuhanju uz ustedu energije
pogledajte u dijelu ,Upute o zastiti
okolisa".

Temperatura pripreme hranje i vrijednosti
potrebnog vremena mogu se razlikovati
ovisno o receptu i koli¢ini. 1z ovog
razloga ove vrijednosti su navedene u
rasponima.

Hrana Razina temperature Vrijeme pecenja (min)
(priblizno)
Otapanje
Otapar]je cokolade (npr. robna marka Dr. Oetker, 1 20 .30
gorka ¢okolada 55-60 % kakaa, 150 g)
Maslac (200 g) 6 5.6
Zakuhavanje, grijanje, odrzavanje topline
Vodu 1L (Vrenje) P 3..5
Vodu 3 L (Vrenje) P 8..10
Milijeko 1 L (Vrenje) 6 4.6
Mlijeko 1 L (Odrzavanje topline) 1-2 18..22
Biljno ulje (Zagrijavanje) (Suncokretovo ulje 0,5L) |8 3.5
Vrenje
Krumpir bez kore grubo mljeven (2 Komad veliki) |9 12..14
Filet lososa 8 10..15
Kobasice 9 2.4
Tjestenina (150 g) 8 8..12
Kuhanje, sotiranje
Jela od rize (200 g riza) 6 8..14
Paella * 9 15..20
Noin puding (asure) **
Prokuhani slanutak Vrenje - za Noin
puding (asuru) K 5.6
Fljlrjc:jl?:ge(xgiélsjlrir)'nutak kuhanje - za Noin 3 10 .30
Psenica Vrenje - za Noin puding (asuru) |9 2.5
Psenica kuhanje - za Noin puding (asuru) |3 10..30
Noin puding (asure) -Svi sastojci 8 20..25
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Hrana Razina temperature Vrijeme pecenja (min)
(priblizno)
Koljenica s povréem **
Sotirano povrée 9 3..8
Pecenje 4-5 120 .. 150
Juhe (npr. juha od lece) 6-7 17..20
Plitko przenje
Filet lubina 8 3.7
Odrezak s leda goveda tzv. sirloin ** (3-5 cm) 8 5..9
Kobasice 8 2.5
Przena jaja 7 4.8
Przeni krumpirici
PrZeno tijesto 8 13..16
Snicla 8 5.7
Pile¢i medaljoni 8 4.6
* Preporucuje se koristiti Wok tavu.
** Preporucuju se koristiti tavu/posudu od lijevanog Zeljeza.

7 Ciséenje i odrzavanje

7.1 Opce informacije o ¢iSéenju
Opca upozorenja
+ Pricekajte da se proizvod ohladi prije

CiSc¢enja. Vruée povrsine mogu izazvati

opekline!

+ Sredstvo za CiS¢enje ne nanosite izravno

na vruce povrsine. To moze izazvati
trajne mrlje.
+ Proizvod se treba dobro ocistiti i osus

nakon svake upotrebe. Stoga se ostaci
hrane mogu lako ocistiti te nece zagoriti
kada se proizvod ponovno bude koristio.

Tako ¢e se produziti vijek trajanja
proizvoda i smanijiti pojava cestih
problema.

+ Za CiS¢enje nemojte koristiti proizvode za

CiS¢enje parom.

+ Neki deterdzenti ili sredstva za CiSc¢enje

mogu ostetiti povrSinu. Neprikladna
sredstva za CiS¢enje su: izbjeljivac,
proizvodi za CiSéenje koji sadrze

amonijak, kiselinu ili klorid, proizvodi za

parno ¢iScenje, sredstva za uklanjanje

kamenca, sredstva za uklanjanje mrlja i

hrde, abrazivna sredstva za CiSéenje
(krema za Ciscenje, prasak za ribanje,
krema za ribanje, abrazivna Cetka za

ribanje, Zica, spuzve, krpe za Ciséenje
koje sadrze prljavstinu i ostatke
deterdzenta).

+ Nije potreban poseban materijal za
CiS¢enje nakon svake upotrebe. Uredaj
oCistite pomocdu deterdzenta za pranje
suda, mlakom vodom i mekanom krpom
ili spuzvom te ih osusite suhom krpom.

+ Pripazite i obriSite svu preostalu vodu
nakon ¢iséenja, a tijekom kuhanja odmah
ocistite svu hranu koja je poprskala
povrsinu.

+ Ne perite nijedan dio vaseg uredaja u
perilici posuda osim ako nije drugacije
navedeno u korisni¢kom priruc¢niku.

Za ploce za kuhanje:

+ Kisela prljavstina poput ostataka mlijeka,
umaka od rajCica i ulja moze izazvati
trajne mrlje na plo¢ama za kuhanje i
dijelovima ploca za kuhanje, odmah
ocistite svu prolivenu tekuc¢inu nakon $to
se ploc¢a za kuhanje ohladnila kad je
iskljucite.

Povrsine od inoksa- nehrdajuceg celika

+ Nemojte koristiti kiselinu ili sredstva za
CiSc¢enje koja sadrze klor za CiSc¢enje
nehrdajucih ili inoks povrsina i rucki.

iti
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Povrsine od nehrdajuceg Celika- inoksa
mogu promijeniti boju tijekom vremena.
To je normalno. Nakon svake upotrebe
ocistite povrsinu od nehrdajuceg celika ili
ioksa s odgovarajuéim deterdzentom.
Ocistite s mekanom krpom i sapunom te
tekuc¢im deterdzentom (koji ne grebe) koji
je namijenjen ¢is¢enju povrsina od
inoksa, pri tome pazite i briSite u jednom
smjeru.

Mrlje od vodenog kamenca, ulja, Skroba,
mlijeka i masnoca na staklenim i inoks
povrs§inama odmah uklonite bez ¢ekanja.
Mrlje mogu zahrdati tijekom duzeg
vremena.

Sredstva za Ciscenje koja ste poprskali/
nanijeli na povrsinu treba odmah ocistiti.
Ako abrazivna sredstva za CiS¢enje
ostanu na povrsini to e izbijeliti
povrsinu.

Staklene povrsine

Prilikom ¢iséenja staklenih povrsina ne
koristite tvrde metalne grebalice i
abrazivna sredstva za ¢iS¢enje. Oni mogu
ostetiti staklenu povrsinu.

Uredaj oCistite pomoéu deterdzenta za
pranje suda, tople vode i mekane krpe ili
krpe od mikrovlakana namijenjene bas za
Cisc¢enje staklenih povrsina i osusite ih sa
suhom krpom od mikrovlakana.

Ako je nakon CiSc¢enja ostalo deterdZenta
obrisite ga hladnom vodom i osusite
Cistom i suhom krpom od mikrovlakana.
Ostaci preostalog deterdzenta mogu
ostetiti staklenu povrsinu.

Ni u kojem slucaju osuSene ostatke
deterdzenta na staklenoj povrsini ne
Cistite s nazubljenim nozevima, zicanom
vunom ili slicnim sredstvima koje mogu
ogrebati povrsinu.

Mrlje od klacija (Zute mrlje) na staklenoj
povrsini uklonite s komercijalno
dostupnim sredstvima za uklanjanje
vodenog kamenca, sa sredstvima za
uklanjanje vodenog kamenca poput octa
ili soka od limuna.

+ Ako je povrsina jako prljava, sredstvo za
CiS¢enje nanesite spuzvom na mrlju i
pricekajte malo duze da sredstvo djeluje.
Zatim ocistite staklenu povrsinu s
vlaznom krpom.

+ Blijeda boja i mrlje na staklenoj povrsini
su uobicajeni i ne predstavljaju gresku.

Plasticni dijelovi i obojene povrsine

+ Plasti¢ne dijelove i obojene povrsine
oCistite pomocu deterdZenta za pranje
suda, mlakom vodom i mekanom krpom
ili spuzvom te ih osusite suhom krpom.

+ Ne koristite tvrde metalne grebalice ili
abrazivna sredstva za CiSc¢enje. One
mogu ostetiti povrsSine.

+ Pripazite da spojevi dijelova proizvoda ne
ostanu vlazni i da na njima nema
deterdzena. U protivhom, na spojevima
moze nastati korozija.

7.2 CiSéenje ploce za kuhanje

Staklena povrsina za kuhanje

Slijedite korake ciS¢enja opisane za

staklenu povrsinu u dijelu ,Opce

informacije o ¢iséenju” za Cis¢enje staklene
povrsine za kuhanje. Za posebne slucajeve

CiS¢enje mozete dovrsiti u skladu s

informacijama u nastavku.

+ Hranu punu Seéera poput tamne kreme,
Skroba ili sirupa treba odmabh ocistiti bez
Cekanja da se povrsina ohladi. U
protivnhom, staklena povrsina za kuhanje
Ce se trajno ostetiti.

+ Sredstva za CiS¢enje ne koristite za
CiSc¢enje kada je ploca za kuhanje vruca
jer moze doci do pojave trajnih mrlja.

7.3 Ciséenje upravljacke ploce

+ Prilikom ¢&iséenja plo¢a koje i maju -
upravljacki kotaci¢ obriSite plocu i
kotacice s mokrom, mekanom krpom i
osusite ih sa suhom krpom. Ne uklanjajte
kotacice i brtve ispod njih prilikom
¢iSc¢enja upravljacke ploc¢e. Upravljacka
ploc¢a i kotaCi¢i mogu se ostetiti.
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+ Prilikom cis¢enja upravljackih ploca s
kotaci¢ima od inoksa ne koristite
sredstva za CiSc¢enje inoksa oko kotacica.
To moze obrisati pokazatelje oko
kotacica.

+ Upravljacku plocu ocistite vlaznom,
mekom krpom, a zatim je osuSite suhom
krpom. Ako vas proizvod ima funkciju

8 Rjesavanje problema

zakljucavanja gumba podesite
zakljucavanje gumba prije CiS¢enja
upravljacke ploce. U protivnom, moze
do¢i do neispravnog prepoznavanja na
gumbima.

Ako se problem nastavi nakon sto slijedite
upute u ovom odjeljku, obratite se svom
dobavljacu ili ovlastenom servisu. Nikada
ne pokusavajte sami popraviti proizvod.
Proizvod ne radi.

+ Osigurac moze biti neispravan ili
pregorio. Provjerite osigurace na
razvodnoj ploci. Promijenite ih ako je
potrebno ili ih ponovno ukljucite.

+ Uredaj moZzda nije ukopcan u (uzemljenu)
strujnu uti¢nicu. >>> Provjerite je li uredaj
ukopcan u zidnu uti¢nicu.

+ (Ako na uredaju postoji mjerac vremena)
Ne rade gumbi na upravljackoj ploc€i. >>>
Ako proizvod ima zaklju¢avanje gumba,
tada je mozda aktivirano zaklju¢avanje
gumba, deaktivirajte ga.

+ Ako se ploca za kuhanje ne uklju¢i kada
se pritisne tipka za ukljucivanje/
iskljucivanje >>> IskljuCite ga i pricekajte
najmanje 20 sekundi prije nego $to ga
ukljucite.

+ Ima zastitu od pregrijavanja. >>>
Pricekajte da se plo¢a za kuhanje ohladi.

+ Ne smiju se koristiti odgovarajuéi lonci.
>>> Provijerite svoje posude.

Ul ikona uvijek svijetli na zaslonu ploce za

kuhanje.

+ Lonci se ne smiju stavljati na radnu plo¢u
za kuhanje. >>> Provijerite postoji li lonac
na zoni kuhanja.

+ Vas lonac mozda nije prikladan za
indukciju. >>> Provjerite je li vas Stednjak
prikladan za indukcijsku plo¢u za
kuhanje.

+ Lonac mozda nije pravilno centriran na
ploci za kuhanje ili donja povrsina
posude mozda nije dovoljno Siroka za
odabranu zonu ploce za kuhanje. >>>

Centrirajte zonu ploce za kuhanje
odabirom posude koja je dovoljno Siroka
za zonu ploce za kuhanje.

+ Lonac ili zona ploce za kuhanje mogu biti
prevruéi. >>> Pri¢ekajte da se ohlade.

Odabrana zona ploce za kuhanje iznenada

se iskljuci dok radi.

+ Mozda je isteklo vrijeme kuhanja
odabranog odjeljka. >>> Mozete postaviti
novo vrijeme kuhanja ili zavrsiti kuhanje.

+ Ima zastitu od pregrijavanja. >>>
PriCekajte da se ploca za kuhanje ohladi.

+ Mozda je neki predmet prekrio
upravljacku plo¢u osjetljivu na dodir. >>>
Uklonite predmet s ploce.

lako je plo¢a za kuhanje ukljucena, lonac

se ne zagrijava.

+ Lonac mozda nije prikladan za
indukcijsku plo¢u za kuhanje. >>>
Provjerite je li vas Stednjak prikladan za
indukcijsku plo¢u za kuhanje.

+ Lonac mozda nije pravilno centriran na
ploc¢i za kuhanje ili donja povrsina
posude mozda nije dovoljno Siroka za
odabranu zonu ploce za kuhanje. >>>
Centrirajte zonu ploce za kuhanje
odabirom posude koja je dovoljno Siroka
za zonu ploce za kuhanje.

Ventilator za hladenje nastavlja raditi iako

je ploca za kuhanje iskljucena.

+ Ovo nije greska. Ventilator za hladenje
nastavlja raditi sve dok elektronicka
oprema u ploci za kuhanje ne padne na
odgovarajuc¢u temperaturu.
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Buka iz stednjaka tijekom kuhanja

+ Mogu se Cuti neki zvukovi iz Stednjaka za
vrijeme kuhanja. Ti zvukovi nastaju zbog
sastava posude za kuhanje. To su
normalni zvukovi, oni nisu znak kvara i
dio su indukcijske tehnologije.

Moguci zvukovi i razlozi

« Zvuk ventilatora: Stednjak je opremljen
ventilatorom koji se automatski aktivira u
skladu s temperaturom uredaja..
Ventilator ima razli¢ite razine rada te radi
na odredenoj razini u skladu s
temperaturom.

+ Slabo zujanje poput zvuka
transformatora kad radi: To je zbog
nacina rada indukcijske tehnologije. Kako

Kodovi gresaka/razlozi i moguca rjeSenja

se toplina izravno prenosi do dna posude
za kuhanje to zujanje moze se Cuti zbog
materijala od kojeg je izradena posuda za
kuhanje. Stoga se razliciti zvukovi mogu
Cuti ovisno o razli¢itom kuhinjskom
posudu.

Zvuk pucketanja: Razlog ovome je
struktura i materijal od kojeg je izradeno
dno posude za kuhanje. Zvuk pucketanja
moze se Cuti ako je posuda za kuhanje
izradena od viSe slojeva razliCitog
materijala.

Zvuk sli¢an cviljenju: Zvuk slican
cviljenju mozete Cuti kada se dvije zone
za kuhanje na istoj strani Stednjaka
koriste za kuhanje na razli¢itim razinama.

Kodovi pogreske Razlog pogreske Moguce rjesenje
Iskljuéite indukcijski Stednjak i
E22 - “ ) pricekajte dok se ne ohladi. Pogreska
Indukf:uska ploca za kuhanje se ¢e se razrijesSiti kada se temperatura
E26 pregrijao.

plo¢e za kuhanja snizi ispod grani¢ne
vrijednosti.

duze od 10 sekundi.

E46 Predmet je ostavljen na upravljackoj
ploéi ili je upravljacka ploc¢a izlozena

vlazi.

Jedan ili viSe gumba je bio pritisnut

Problem ¢e se razrijesiti kada
odmaknete ruku sa ploce za kuhanje.

Problem ¢e se razrijesiti kada ocistite
upravljacku ploc¢u.

Ne koristi se posuda prikladna za

Pogreska Ce se razrijesiti kada budete

E 47 . - o koristili posudu prikladnu za
indukcijsko grijanje. . . L
indukcijsko grijanje.
Iskljucite indukcijsku plocu za
E1-E15 Komunikacijska pogreska indukcijske |kuhanje i koristite je ponovno nakon
plo¢e za kuhanje. 30 sekundi. Kontaktirajte ovlastenog
zastupnika ako se problem ne rijesi.
Iskljuéite indukcijsku plo¢u za
E16 - E 21 Pogreska senzora temperature kuhanje i koristite je ponovno nakon
indukcijske plo¢e za kuhanje. 30 sekundi. Kontaktirajte ovlastenog
zastupnika ako se problem ne rijesi.
Iskljuéite indukcijsku plo¢u za
E23 Softverska pogreska indukcijske kuhanje i koristite je ponovno nakon
E24 ploce za kuhanje. 30 sekundi. Kontaktirajte ovlastenog
zastupnika ako se problem ne rijesi.
Iskljuéite indukcijsku plo¢u za
E25 Pogreska u radu ventilatora kuhanje i koristite je ponovno nakon
indukcijske plo¢e za kuhanje. 30 sekundi. Kontaktirajte ovlastenog

zastupnika ako se problem ne rijesi.
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Kodovi pogreske

Razlog pogreske

Moguce rjeSenje

Pogreska hardvera elektronicke ploc¢a

Iskljuéite indukcijsku plo¢u za
kuhanje i koristite je ponovno nakon

E31-E45 indukcijske ploce za kuhanje. 30 sekundi. Kontaktirajte ovlastenog
zastupnika ako se problem ne rijesi.
E 48 Oprema senzora mora biti
Pogreska senzora indukcijske ploée |kompatibilna s uvjetima rada.
E 49 E . ~ .
za kuhanje. Kontaktirajte ovlastenog zastupnika
E 51 ako se problem ne rijesi.
Iskljuéite indukcijsku plo¢u za
kuhanje i pricekajte dok se ne ohladi.
Pogreska visoke temperature Pogreska ¢e se razrijesiti kada se
E 52 -ES57 temperatura senzora snizi ispod

indukcijske ploce za kuhanje.

granic¢ne vrijednosti. Kontaktirajte
ovlastenog zastupnika ako se
problem ne rijesi.
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Vitejte!

Vazeni zakaznici,

Dékujeme, Ze jste si vybrali tento Beko produkt. Doufame, Ze Vam tento produkt, ktery byl
navrzen s vyuzitim vysoké kvality a technologie, pomdze dosdhnout nejlepsich vysledk.
Proto si pred pouzitim produktu peclivé prectéte tento navod k pouziti a jakékoli dopliujici
dokumenty.

Méjte na paméti vS§echny informace a varovani uvedené v uzivatelské pfiru¢ce. Timto
zplsobem ochranite sebe a sv(ij produkt pred nebezpecim, které se muze vyskytnout.
Uschovejte uzivatelskou priruc¢ku. Pokud produkt predate dal$i osobé, rovnéz ji predejte
navod k pouziti. Zaruéni podminky, pouziti a zplsob feseni zavad produktu jsou uvedeny v
této pfirucce.

Symboly a jejich popis v uzivatelské prirucce:

NedodrZeni pokynt pouziti mize mit za nasledek smrt nebo zranéni.

@ DiileZité informace nebo uZite&né tipy k pouziti.

Prectéte si uzivatelskou prirucku.

L[

f Varovani pfed horkym povrchem.

POZNAMK Nedodrzeni pokynii uvedenych v pfiruéce mize mit za ndsledek materidini $kody na produktu nebo
Y Zivotnim prostfedi.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Bezpecnostni instrukce

+ Tato ¢ast obsahuje
bezpecnostni pokyny nezbytné
k zamezeni rizika Ujmy na
zdravi nebo vécnych skod.

+ Pokud je produkt predan
nékomu jinému k osobnimu
pouziti nebo k pouziti z druhé
ruky, mél by byt poskytnut také
navod k pouziti, Stitky produktu
a dalSi relevantni dokumenty a
dily.

* Nase spolec¢nost nenese
odpovédnost za Skody, které
nastanou v pripadé
nerespektovani pokyn(
uvedenych v pfirucce.

 Nedodrzeni téchto pokynd
zrusi platnost zaruky.

* Instalaéni a opravarenské
prace nechte vzdy provést
vyrobcem, autorizovanym
servisem nebo osobou, kterou
urci dovozce.

+ Pouzivejte pouze originalni
nahradni dily a pFislusenstvi.

* Neopravujte ani nevymeénujte
zadnou soucast produktu,
pokud to neni jasné uvedeno v
uzivatelské prirucce.

* Neprovadéjte na vyrobku
technické upravy.
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A1 .1 Zamyslené pouziti

+ Tento vyrobek je ur¢en k

domacimu pouziti. Neni urceny
pro komeréni vyuziti.

* Nepouzivejte vyrobek v

zahradach, na balkonech nebo
v jinych venkovnich
prostorach. Tento vyrobek je
urcen k pouziti v
domacnostech a v kuchynich
zaméstnancu obchodd,
kancelari a dalSich pracovnich
prostredi.

« VAROVANI: Tento vyrobek by

mél byt pouzivan pouze pro
ucely vareni. Nemeél by byt
pouzivan pro rizné Ucely, jako
je vytapéni mistnosti.

1.2 Bezpecnost deti,

zranitelnych osob a
domacich mazlicku

+ Tento produkt mohou pouzivat

déti starSi 8 let alidé s
omezenymi fyzickymi,
senzorickymi nebo dusevnimi
schopnostmi nebo které
nemaji dostatecné znalosti a
zkusenosti, pokud jsou pod
dozorem nebo jsou proskoleni
0 bezpe¢ném pouzivani a
rizicich produktu.



Déti by si s vyrobkem nemély
hrat. Cisténi a udrzba by
nemeéela byt provadéna détmi,
pokud na né nékdo nedohlizi.
Tento vyrobek by nemély
pouzivat osoby s omezenymi
fyzickymi, smyslovymi nebo
dusevnimi schopnostmi
(vCetné déti), pokud nejsou
pod dohledem nebo neobdrzi
potfebné pokyny.

Déti by mély byt pod dozorem,
aby bylo zajisténo, ze si s
vyrobkem nebudou hrat.
Elektrické vyrobky jsou
nebezpecné pro déti a domaci
zvirata. Déti a domaci zvirata
si nesmi se spotrebi¢em hrat,
|ézt na néj nebo do négj.
Nepokladejte na vyrobek
predméty, ke kterym by se
mohly dostat déti.

Otocte rukojeti hrnct a panvi
na stranu pultuy, aby je déti
nemohly chytit a popalit se.

+ VAROVANI: Béhem pouzivani

jsou pristupné povrchy vyrobku
horké. Udrzujte déti mimo
dosah vyrobku.

+ UdrZujte obalové materialy

mimo dosah déti. Hrozi
nebezpeci zranéni a uduseni.

* Pred vyrazenim

1

opotrebovanych a
nepouzitelnych vyrobka:

. Odpoijte sitovou zastrcku a

vyjméte ji ze zasuvky.

2. Odstfihnéte napajeci kabel a
odpoijte jej spolu se
zastrckou od vyrobku.

3. Prijméte preventivni opatreni,

abyste zabranili pfistupu déti
do vyrobku.

4. Nedovolte détem, aby si hraly
s vyrobkem, kdyz je v rezimu
necinnosti.

1.3 Elektricka
bezpecnost

+ Zapojte spotrebic do
uzemnéné zasuvky chranéné
pojistkou, ktera odpovida
stavajicim hodnotam na
typovém stitku. Zajistéte, aby
vam uzemnéni proved|
kvalifikovany elektrikar.
Spotrebi¢ nepouzivejte bez
vhodného uzemnéni podle
mistnich/narodnich predpisu.
Zastrcka nebo elektricka
pripojka spotrebice musi byt
na snadno pfistupném misté.
Pokud to neni mozné, mél by
byt na elektrické instalaci, ke
které je vyrobek pripojen, v
souladu s elektrickymi
predpisy mechanismus
(pojistka, spinac, spinaci
skfinka atd.) oddélujici
vSechny poly od sité.
+ Pred opravou, udrzbou a
cisténim odpojte vyrobek ze
sité nebo vypnéte pojistku.
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+ Zapojte vyrobek do zasuvky,
ktera splnuje hodnoty napéti a
frekvence uvedené na
typovych stitcich.

+ Pokud vas produkt nema
hlavni kabel, pouzijte pouze
propojovaci kabel popsany v
casti ,Technické specifikace”.

* Napajeci kabel nezastrkavejte
pod a za spotrebi¢. Na
napajeci kabel nepokladejte
tézké predmeéty. Napajeci
kabel nesmi byt ohnuty,
rozdrceny a prijit do kontaktu s
zadnym zdrojem tepla.

* Dbejte na to, aby se napajeci
kabel nezasekl pfi nasazovani
vyrobku zpét na misto po
montazi nebo Cisténi.

+ Pouzivejte pouze originalni
kabely. Nepouzivejte
prestfizené nebo poskozené
kabely.

+ K provozu vyrobku
nepouzivejte prodluzovaci
kabel ani vicenasobnou
zastrcku.

+ V pripadech, kdy je tfeba
pouzit konvertorovy adaptér
(pro typ zastréky), kontaktujte
autorizované servisni stfedisko
nebo dovozce, aby pouzil
schvaleny adaptér.

+ Pokud je délka elektrického
vedeni nedostatecn4, obratte
se na dovozce nebo
autorizované servisni
stredisko.

+ Pfenosné zdroje energie nebo
vicenasobné zastrcky se
mohou prehrat a vznitit.
Vicenasobné zastrcky a
prenosné zdroje energie drzte
mimo dosah vyrobku.

« Je-li napdjeci kabel poskozen,
musi jej vymeénit vyrobce,
autorizovany servis nebo
osoba, kterou dovozce stanovi,
aby se predeslo moznym
nebezpecim.

Pokud je vas vyrobek vybaven

napajecim kabelem a zastrckou:

* Nikdy nezasunujte zastrcku
vyrobku do zlomené, uvolnéné
nebo nefunkéni zasuvky.
Zkontrolujte, zda je zastrcka
zcela zasunuta do zasuvky. V
opacném pripadé se mohou
spoje prehrat a zplsobit pozar.

« Zafizeni nezasunujte do
zastrcek, které jsou mastné,
necisté nebo potencialné
vystavené pusobeni vody
(napriklad v blizkosti pracovni
desky, ze které miZe uniknout
voda). V opacném pfipadé
hrozi riziko zkratu a urazu
elektrickym proudem.

* Nikdy se nedotykejte zastrcky
mokryma rukama!
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« Zastrcku vytahnéte ze zasuvky
pomoci téla zastrcky, nikoli
samotného kabelu.

Al .4 Bezpecnost dopravy

* Pred prepravou vyrobku
odpoijte vyrobek od sité.

+ Kdyz potrebujete produkt
prepravit, zabalte jej do
bublinkové félie nebo silného
kartonu a pevné zalepte
paskou. Pevneé zajistéte
pohyblivé ¢asti vyrobku, abyste
zabranili jejich poskozeni.

+ Pred instalaci vyrobku
zkontrolujte, zda vyrobek neni
po preprave poskozen. V
pripadé poskozeni kontaktujte
dovozce nebo autorizované
servisni stredisko.

Al .5 Bezpecna instalace

* Pred zahajenim instalace
odpojte elektrické vedeni, ke
kterému bude vyrobek
pFipojen, od napéti vypnutim
pojistky.

* Pfi pfepravé a instalaci vzdy
noste ochranné rukavice. V
opacném pfipadé hrozi
nebezpeci poranéni o ostré
hrany!

+ Pred instalaci vyrobku
zkontrolujte, zda neni
poskozen. Pokud je produkt
poskozen, neinstalujte jej.
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K zakryti interiéru
instalovaného nabytku
nepouzivejte zadné
tepelnéizolacni materialy.

V prostoru, kde je vyrobek
nainstalovan, se nesmi
nachazet prfimé slunecni svétlo
a zdroje tepla, jako jsou
elektrické nebo plynové
ohrivace.

Udrzujte okoli v§ech
ventilaénich kanal vyrobku
otevrené.

Vyrobek neinstalujte v blizkosti
okna. Existuje riziko, ze plamen
varné desky zapali zaclony a
horlavé materialy v jejim okoli.
Kdyz otevrete okno, horké
nadobi se m(iZe prevratit.
Vyrobek neinstalujte v blizkosti
okna. Kdyz otevrete okno,
horké nadobi se mlze
prevratit.

Pokud se za mistem, kde bude
vyrobek nainstalovan, nachazi
zasuvka, je treba zajistit, aby
se vyrobek nedostal do
kontaktu se zasuvkou ani se
zastrckou zapojenou do
zasuvky.

Na zadni nebo bocni sténé
mista, kde bude vyrobek
nainstalovan, nesmi byt
plynova hadice, plastové
vodovodni potrubi a zasuvka.
V opacném pripadé by se
mohly deformovat vlivem tepla



pfi provozu varné desky a
mohly by prfedstavovat
bezpecnostni riziko.

Al .6 Bezpecnost pouziti

« Po kazdém pouziti se ujistéte,
Ze je spotrebiC vypnuty.

+ Pokud nebudete vyrobek delsi
dobu pouzivat, odpoijte jej ze
zasuvky nebo vypnéte proud z
pojistkové skrinky.

* Nepouzivejte vyrobek, pokud
se béhem pouzivani poroucha
nebo poskodi. Odpojte vyrobek
od elektfiny. Kontaktujte
dovozce nebo autorizované
servisni stredisko.

« VAROVANI: Pokud je povrch
varné desky praskly, odpojte
vyrobek od elektricke site,
abyste zabranili riziku urazu
elektrickym proudem.

« VAROVANI: Pokud je sklenény
povrch varné desky rozbit:

Vypnéte vSechny plynové a

(pfipadné) elektrické varné

desky. Odpojte vyrobek od

elektfiny.

- Nedotykejte se povrchu

spotrebice.

- Nepouzivejte pristroj.

* Na spotrebi¢ v zadném pripadée
nestoupejte.

* Nikdy nepouzivejte vyrobek,
pokud je vas usudek nebo
koordinace narusena pozitim
alkoholu a/nebo drog.

+ V prostoru vareni a v jeho okoli
se nesmi nachazet horlavé
predméty. V opacném pripadé
muze dojit k poZaru.

+ Tento vyrobek neni vhodny pro
pouziti s dalkovym ovladanim
nebo externimi hodinami.

A1 .7 Upozornéni na

teplotu

+ VAROVANI: Kdyz se vyrobek
pouziva, vyrobek a jeho
pristupné c¢asti jsou horké. Je
tfeba davat pozor, abyste se
nedotkli vyrobku ani topnych
téles. Déti mladsi 8 let by se
mély drzet dale od vyrobku,
pokud nejsou pod nepretrzitym
dohledem.

* Do blizkosti vyrobku
neumistujte horlavé/vybusné
materialy, protoze povrchy
budou béhem provozu horké.

- VAROVANI: Nebezpe&i vzniku
pozaru: Na varné plochy
neodkladejte zadné predméty.

Bezpecnost pri

1.8
A vareni

- VAROVANI: Musi se
dodrzovat proces vareni.
Kratkodobé procesy vareni
musi byt neustale sledovany.

- VAROVANI: Pfi vafeni na
tuhém nebo tekutém oleji je
nebezpecné ponechat varnou
desku bez dozoru, coz mize
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zpUsobit pozar. NIKDY se .
nepokousejte uhasit ohen

vodou; odpojte vyrobek od
elektrické sité a poté plameny
zakryjte krytem nebo .
protipoZarni tkaninou (atd.).

+ Budte opatrni pfi pouzivani
alkoholickych napoji v
pokrmech. Alkohol se pfi
vysokych teplotach odparuje a
muze zpUsobit pozar, protoze
se pfi kontaktu s horkymi
povrchy muze vznitit.

Al.g Indukce )

* Elektricky ovladané zoény vasi
varné desky jsou vybaveny
pokrocilou ,Indukci”. Na
induk&nich varnych zénach,
které Setri Cas a energii, se
musi pouzivat nadobi vhodné
pro indukcni vareni, jinak varna
z6éna nebude fungovat.
Podrobné informace naleznete
v ¢asti "Vybér hrnce".

+ Jelikoz indukéni varna deska
vytvari magnetické pole, mlze
mit Skodlivé ucinky na lidi, kteri
pouzivaji zafizeni, jako jsou
kardiostimulatory nebo
inzulinové pumpy.
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Po pouziti zavrete zénu z jejiho
ovladaciho panelu,
nespoléhejte se na snimac
hrnce.

Kovové predméty jako jsou
noze, vidlicky, Izice a poklice
neumistujte na varnou plochu,
nakolik se mohou zahfat.

Do zasuvek pod varnou deskou
neukladejte kovové predmeéty.
Pfi dlouhém a intenzivnim
pouzivani se mohou materialy
prehrivat.

Na indukéni varnou desku
neumistujte elektronické
vyrobky, jako jsou mobilni
telefony, tablety, pocitace. Vas
spotrebi¢ se mize poskodit.

Bezpecnost pri

A.I .10
udrzbe a cisteni

Pred vycisténim produktu
vyCkejte, dokud produkt
vychladne. Horké povrchy
mohou zpUsobit popaleniny!
Nikdy nemyjte vyrobek
stfikanim nebo polévanim
vodou na néj! Hrozi nebezpeci
urazu elektrickym proudem!

+ K Cisténi vyrobku nepouzivejte

parni Cistice, protoze to mlze
zpUsobit Uraz elektrickym
proudem.



2 Pokyny pro zivotni prostredi

2.1 Smeérnice o odpadech

2.1.1 Soulad se smérnici WEEE a
Odstranéni odpadi vyrobku

Tento vyrobek splfuje pozadavky smérnice

WEEE EU (2012/19/EU). Tento produkt

nese klasifikacni symbol pro odpadni
elektrické a elektronické zafizeni (WEEE).

Tento produkt byl vyroben z
vysoce kvalitnich dilG a
materiald, které |ze znovu
pouzit a jsou vhodné k
recyklaci. Nelikvidujte proto
L odpadni produkt po skonceni
jeho zivotnosti s béZnym domovnim a
jinym odpadem. Odneste jej do sbérného
mista pro recyklaci elektrickych a
elektronickych zafizeni. Na tato sbérnd
mista se mUzete zeptat mistni spravy.
Spravna likvidace spotiebice pomaha

predchazet negativnim dopaddm na Zivotni

prostredi a lidské zdravi.

Soulad se smérnici RoHS:

Vyrobek, ktery jste si zakoupili, je v souladu
se smérnici EU RoHS (2011/65/EU).
Neobsahuje Skodlivé a zakdzané materialy
specifikované ve smérnici.

2.2 Informace o balicku

Obalové materidly vyrobku jsou vyrobeny z
recyklovatelnych materiald v souladu s
nasimi narodnimi smérnicemi. Nelikvidujte
obalovy odpad s domovnim nebo jinym
odpadem, odevzdejte je na sbérnd mista
pro obalovy material uréena mistnimi
Urady.

2.3 Doporuceni pro Usporu energie

Podle EU 66/2014 Ize informace o
energetické ucinnosti nalézt na uctence
vyrobku dodavané s vyrobkem.

Nasledujici doporu¢eni vam pomohou

pouzwat vyrobek ekologicky a neplytvat:
+ Zmrazené potraviny pfed pecenim
rozmrazte.

+ Pouzivejte hrnce/panve s velikosti a
poklici vhodnou pro varnou zénu. Vzdy si
vyberte spravnou velikost hrnce pro
pfipravu jidla. Pro nddoby nespravné
velikosti se vyZaduje vétsi energie, nez je
potreba.

« Udrzujte pecici plochy a dna hrnct Cisté.
Necistoty snizuji pfenos tepla mezi
pecicim prostorem a dnem hrnce.
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3 Vas vyrobek

3.1 Predstaveni vyrobku

v
3

>4

1 Sklenéna varna plocha 2 Dolni kryt
3 Indukéni varna zéna 4 Indukéni varna zéna
5 Indukéni varnd zéna
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3.2 Technické specifikace

VSeobecné specifikace varné desky

Vnéjsi rozméry produktu (vyska/sitka/hloubka) (mm) 52 /590 /520 *

Instalacni rozméry varné desky (Sitka/hloubka) (mm) 560 (+2) /490 (+2)

Napéti/Frekvence TN~220-240 V /2N~380-415V; 50 Hz
P?u2|ty typ a prlrez kabelu/vhodny pro pouZziti ve min. HO5V2V2-F 5 x 2,5 mm2
vyrobku

Celkova spotieba energie (kW) max. 5,9 kW

Varné zony

Predni leva Indukéni varna zéna

Rozmér 180 mm

Vykon 2000 W

Zadni leva Indukéni varnd zéna

Rozmér 145 mm

Vykon 1600 W

Vpravo Indukéni varna zéna

Rozmér 240 mm

Vykon 2000 W /2300 W

|* Varna deska uvedend v technické tabulce je vylepSenim spodniho krytu produktu.

Technické specifikace se mohou zménit bez predchoziho upozornéni za tcelem
@ zlepSeni kvality produktu.

Obrazky v této pfirucce jsou schematické a nemusi pfesné odpovidat vasemu
produktu.

ziskany v laboratornich podminkach v souladu s pfislusnymi normami. V zavislosti

@ Hodnoty uvedené na stitcich vyrobk( nebo v doprovodné dokumentaci jsou
na provoznich a okolnich podminkach produktu se tyto hodnoty mohou lisit.
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4 Prvni pouziti

Nez zacnete vyrobek pouzivat,
doporucujeme provést nasledujici kroky
uvedené v nasledujicich ¢astech.

4.1 Pocatecni cisténi

1. Odstrante veskery obalovy material.

2. Otrete povrchy vyrobku vihkym
hadfikem nebo houbou a osuste
hadrikem.

5 Pouzivani varné desky

OZNAMEN:I: Nékteré saponaty nebo gistici
prostfedky mohou zpUsobit poskozeni
povrchu. Pri ¢isténi nepouzivejte abrazivni
Cistici prostredky, Cistici prasky, Cistici
krémy nebo ostré predméty.

OZNAMENI: P¥i prvnim pouziti mdze po
nékolik hodin z trouby vychdazet kour a
zapach. To je normalni a k jeho odstranéni
postaci dobré vétrani. Vyvarujte se pfimého
vdechovani koure a zapachu, ktery se tvofi.

5.1 Obecné informace o pouziti varné
desky

VSeobecna upozornéni

+ Nenechte na varnou desku spadnout
zadné predméty. | malé predméty, jako
napriklad solnicky, mohou varnou desku
poskodit. Nepouzivejte prasklé varné
desky. Voda mUze prosakovat skrz tyto
praskliny a zpUsobit zkrat. Pokud je
povrch jakkoli poskozen (napf. Viditelné
praskliny), nejprve vypnéte pojistku a
poté zavolejte autorizovany servis, aby
produkt odpojil, aby se snizilo riziko
urazu elektrickym proudem.

+ Na varnou desku nepokladejte
nevyvazené a snadno vyklapéné hrnce /
panve.

+ Neohfivejte prazdné hrnce / panve. Mlize
dojit k poskozeni hrncli a spotiebice.

+ Po kazdém pouziti vzdy vypnéte hofaky
varné desky.

« Pokud pracujete na varnych deskach bez
hrnce nebo hrncli / panvi, pfistroj se
muize poskodit. Vzdy po kazdém ukonu
vypnéte varné desky.

+ Po kazdém pouziti bude varna plocha
horka, proto na ni nepokladejte plastové
hrnce / panve. Takovy material z povrchu
ihned oCistéte.

+ Nahlé zmény teploty na sklenéné varné
plo$e mohou zplisobit poskozeni, davejte
pozor, abyste béhem vareni nerozlili
studené tekutiny.

+ Do hrnct a panvi vkladejte dostatecné
mnozstvi jidla. M(zete tak zabranit
vylévani jidel z hrncll / panvi a nebudete
muset troubu zbytecné Cistit.

+ Neumistujte poklicky hrncl a panvi na
horaky / zoény.

+ Umistujte hrnce tak, Ze jejich vycentrovat
na hofaky / zény. Pokud chcete umistit
hrnec na jiny hofak / zénu, neposunujte
jej smérem k pozadovanému horaku;
radéji ho nejprve zvednéte a potom
polozte na druhy hofak.

Princip ¢innosti indukéni varné desky

Indukéni varna deska je jako otevieny

elektricky okruh. Okruh se dokon¢i, kdyz na

néj umistite hrnce / panve vhodné pro
indukéni vareni a elektronicky systém pod
sklenénym povrchem vytvari magnetické
pole. Kovova zékladna hrncll / panvi se
ohfiva pomoci energie z tohoto
magnetického pole. Teplo tedy nevznikd na
povrchu varné desky, ale pfimo v hrncich /
panvich nad ni. Sklenény povrch se ohfiva
teplem z hrnctl / panvi.

Vyhody indukéniho vareni

Indukéni varné desky nabizeji nékolik

vyhod, protoZe teplo se pfendsi pfimo do

hrncd / panvi.

+ Potraviny, které b&éhem vareni protecou,
se rychle nespali, protoze sklenéna varna
plocha se pfimo neohfiva. Snadnéji se
Cisti.

CS/65



« Vareni mUze byt rychlejsi, protoze teplo
se vytvafi pfimo v hrncich / panvich. Setfi
tak Cas a energii v porovnani s ostatnimi
typy varnych desek.

- Protoze teplo se dodava pfimo do hrnct /
panvi, nedochazi k zadnym tepelnym
ztratdm a umoznuje tak efektivnéjsi
vareni.

+ Skutecnost, ze kdyZ se varné nadoby /
panve odeberou z varné plochy, prenos
tepla se prerusi a varna plocha se pfimo
proti moznym nehodam béhem vareni.

Pro bezpecny provoz:

+ Nevybirejte vysoké urovné ohrevu, pokud
pouzivate nepfilnavé hrnce / panve s
malym mnozstvim oleje nebo pokud je
pouzivate bez oleje (typu teflon).

+ Nepouzivejte sklenény varny povrch jako
odkladaci plochu, nebo jako fezny
povrch.

+ Na varnou desku nepokladejte kovové
predmeéty, jako jsou pfibory nebo
poklicky, protoze by se mohly zahrat.

+ Na vareni nikdy nepouzivejte hlinikovou
folii. Na indukéni zénu nikdy nepokladejte
jidlo zabalené v hlinikové fdlii.

+ Béhem ¢&innosti varné desky do jeji
blizkosti neumistujte magnetické
predméty, jako jsou napf. kreditni karty
nebo pasky s nahravkami.

+ Pokud je pod vasi varnou deskou trouba,
ktera je v provozu, mohou senzory na
varné desce snizit hladinu vafeni nebo
varnou desku vypnout.

+ VaSe varnd deska disponuje systémem
automatického vypindani. Podrobné
informace o tomto systému jsou uvedeny
v ndsledujicich ¢astech. Pokud v$ak na
vareni pouzijete tenké hrnce, tyto hrnce
se velmi rychle zahfeji a spodek panve se
mUZze roztavit a poskodit varny povrch a
spotrebic dfive, nez se aktivuje systém
automatického vypindni.

Hrnce / panve na vareni

Pouzivejte feromagnetické, kvalitni hrnce /

panve, které jsou oznaceny Stitkem nebo

varovanim, ze jsou kompatibilni pro
indukéni vafeni pouze s vasi indukeéni

varnou deskou. Obecné plati, ze ¢im vyssi

je obsah zeleza, o to vyssi vykon maji

hrnce / panve. Primér dna varnych nadob /

panvi musi odpovidat induk¢ni zoné.

Navrhované rozméry jsou uvedeny nize.

Vhodné hrnce / panve:

+ Litinové hrnce / panve

+ Smaltované ocelové hrnce / panve

 Hrnce / panve z oceli a nerezové oceli (s
etiketou nebo varovanim, ze jsou
kompatibilni pro indukéni varent)

Nevhodné hrnce / panve:

+ Hlinikové hrnce / panve

+ Médéné hrnce / panve

+ Mosazné hrnce / panve

+ Sklenéné hrnce / panve

+ Hlinéné hrnce

+ Keramika a porcelan

Doporuceni:

+ Pouzivejte pouze hrnce / panve s
plochym dnem. Nepouzivejte hrnce /
panve s vypouklym nebo vydutym dnem.

+ Pouzivejte pouze hrnce / panve s
hrubym, zpracovanym zakladem. Pokud
pouzijete tenké hrnce, tyto hrnce se velmi
rychle zahreji a spodek panve se mize
roztavit a poskodit varny povrch a
spotrebic dfive, nez se aktivuje systém

automatického vypinani. Ostré hrany
mohou zpUsobit poskrabani povrchu.

+ Podstavec nékterych hrncl / panvi ma
mensi feromagnetické pole jako je jejich
skutecny primér. Varnou deskou je
vyhfivana jenom tato plocha. Z toho
ddvodu je teplo rozlozeno nerovnomérné

a vykon vareni se snizuje. Navic takové
hrnce / panve na vareni nemusi byt
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detekovany velkymi induk¢énimi deskami.
Proto, varna deska se musi zvolit podle
velikosti feromagnetického pole.

+ Nékteré hrnce / panve maji podstavec,
ktery obsahuje neferomagnetické
materialy, jako je hlinik. Tyto typy hrnc /
panvi se nemusi dostate¢né zahrat nebo
jejich nemusi indukéni varna deska viibec
rozpoznat. V nékterych pfipadech se
mUzZe zobrazit upozornéni na Spatné
hrnce / panve.

Doporucené velikosti hrncti / panvi

Rovnomérné rozlozeni nadobi na

@ pravou a levou a stfedni desku pfi
vybéru desek pozitivné ovliviiuje
vykon vareni pfi vareni vice jidel na
induk¢nich deskach.

Test hrncl / panvi

Pomoci nasledujicich metod vyzkousejte,
zda je vas hrnec kompatibilni s varenim
pomoci indukéni varné desky.

1. Je kompatibilni, pokud se magnet
umistény na dné hrnce pfilepi.

2. Je kompatibilni, pokud neblika I, kdyz
hrnec poloZzite na indukéni desku a
zapnete ji.

Primeér varné zény - mm

Prmér hrnce - mm

145 min. 100 - max. 145
180 min. 100 - max. 180
210 min. 140 - max. 210
240 min. 140 - max. 240
280 min. 125 - max. 280
320 min. 125 - max. 320

Varnd zéna se $irokym (flexi) povrchem

Sitka 230 - délka 390

Detekce varnych nadob / panvi indukénimi
varnymi deskami zavisi na priméru a
materidlu feromagnetického materidlu ve
spodni asti hrncll / panvi. Abyste zajistili
detekci varnych nadob a panvi a dosahli
efektivni vafeni, hrnce / panve musi byt
vybrany podle velikosti vasi varné desky.
Vyse jsou uvedeny velikosti hrnct / panvi
doporucenych pro velikosti varnych desek.

Chovani pfi vareni se mze lisit v zavislosti
na typech hrncd, velikosti hrnce a velikosti
varné zony. Pro homogennéjsi chovani pfi
vareni m{ze byt pouZita varna zéna o jeden
krok vétsi.

Pouziti vétsi varné zény nezplisobuje
plytvani energii u indukénich varnych desek,
protoze teplo se vytvafi pouze v pfislusné
oblasti hrnce.

CS/67




5.2 Ovladaci panel

OaEE @
%lo
O $old[flSe ©

Tladitka :
® Tlagitko Zapnuti/Vypnuti

@ Tlagitko Easovade
@ Tlagitko zvyseni
@ Tlagitko snizeni

Symboly :
@ Rozsviti se Symbol Zamku tlacitek

Tlacitka vybéru varné zoény :

go Tlacitko vybéru Zadni levé varné zény
20 Tlacitko vybéru Predni levé varné zény
8. Tlagitko vybéru pravé varné zény

Obecna varovani pro ovladaci panel

+ Grafika a obrazky maji jen informativni
Gcel. Aktualni displeje a funkce mohou
byt vriizné podle typu vasi varné desky.

+ Toto zafizeni se ovlada dotykovym
ovladacim panelem. Kazdou ¢innost,
kterou provedete na dotykovém ovladani,
potvrdi akusticky signal.

+ Ovladaci panel udrzujte vzdy suchy a
Cisty. VIhky a znecistény povrch mize
zpUsobit potiZe v provozu.

Zapnuti varné desky

1. Stisknéte tlacitko (D na ovladacim
panelu.

= “0” se zobarzi na displejich vS§ech
varnych ploch.

-
-

~
-
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Pokud se do 20 sekund neprovede

@ zadny ukon, varna deska se
automaticky vrati do
pohotovostniho rezimu.

Vypnuti varné desky

1. Stisknéte tlacitko (D na ovladacim
panelu.

= Varnd deska se vypne a vrati se do
pohotovostniho rezimu.

“H” nebo “h”, jez se objevi na
@ displeji varné plochy, znamena, ze
varna plocha je stéle horka.

Nedotykejte se varnych oblasti.

Ukazatel zbytkového tepla

“H” se zobrazi na displeji varné oblasti, coz
znamena, Ze deska je stéle horka a Ize ji
pouzit k zachovani urcitého tepla pokrmu.
Tento symbol se brzy zméni na “h” a
znamena méné horké.

Prerusi-li se napdjeni, ukazatel

@ zbytkového tepla se nerozsviti a
neupozorni uzivatele na horké
varné oblasti.

Zapnuti varnych oblasti

oSl ©

_|
g 00 ©
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1. Stisknutim tlagitka (D zapnéte varnou
desku.

2. Stisknéte tlacitko volby varné oblasti,
kterou chcete zapnout.

= “0” se zobrazi na displeji varné oblasti
a prislusny displej sviti jasnéji.

Pokud se do 20 sekund neprovede

@ zadny ukon, varna deska se
automaticky vrati do
pohotovostniho rezimu.

Nastaveni teploty

Stisknéte ® nebo O tlagitka nastaveni
teploty na hodnotu mezi “1” a “9” nebo“9”
a “1”.

Na urovnich od 1 do 7 mze voda

@ nebo olej v hrnci vafit nebo zastavit.
To muze vést k tomu, Ze si uzivatel
mysli, Ze produkt se preruSované
zapind a vypina. Tato situace, kterd
mUZe nastat zejména v pfipadé, kdy
je v hrnci malo vody nebo oleje,
neni selhani, nybrz zptsob, jakym
produkt funguje.

Vnéjsi ¢ast varné zény (280 mm) na

@ indukéni varné desce (v pfipadé, ze
varné zény s prdmérem 280 mm
patii k vybavé spotiebice) se
aktivuje pouze tehdy, kdyz se na
varnou zénu umisti panev s
dostatecnou velikosti a kdyz je
teplota nastavena na hodnotu vyssi
nez 8.

Zapnuti varnych oblasti:

Varnou oblast Ize vypnout 3 rliznymi

zpUsoby:

1. Zmirnénim teploty na “0”: Varnou
oblast mlzete vypnout zmirnénim
teploty na “0”.

2. Stisknéte symbol pfislusné varné
oblasti na urcitou dobu: Zapnéte
varnou oblast stiskem prislusného
symbolu na urcitou dobu, aby hodnota
teploty klesla na “0”.

3. Vypnutim ¢asovace pro
pozadovanou varnou oblast: Po
vyprseni ¢asu Casovac vypne
pfislusnou varnou oblast “0” nebo “00”
se objevi na pfislusném displeji. Po
vyprseni ¢asu zazni zvukovy signal. Pro
vypnuti zvukového signalu stisknéte
jakékoli tlacitko na ovladacim panelu.

Vysoky vykon (posilovac) Lisi se v

zavislosti na modelu produktu. * Nemusi

byt k dispozici ve vasem produktu.

Pro rychlejsi ohfev miZete pouzit funkci

posilovace “P”. Tato funkce se vSak

nedoporucuje na dlouhodobéjsi vareni.

Funkce posilovace nemusi byt dostupna na

vSech varnych plochach.

Zapinani vysokého vykonu (Posilovace):

1. Stisknutim tlagitka D zapnéte varnou
desku.

2. Zvolte vybranou varnou oblast dotykem
tlacitek volby varné oblasti.

3. Stisknéte tlagitko @ nebo @ a nejprve
dosahnéte Uroven “9”.

© o 23]
_|
® e[ ][ ]38 ©

4. Kdyz je varna oblast v urovni “9”, jednou
stisknéte tladitko ) a nastavite teplotu
varné oblasti na “P”.

Vypinani vysokého vykonu (Posilovace):

+ Chcete-li funkci posilovace vypnout,
stisknéte tlagitko 4 a nastavte teplotu
na uroven “9”. Varna oblast se prepne z
posilovace a nadale pracuje na drovni
“9”.

« Uroven teploty mlzZete snizit stiskem
tlagitka © nebo mlizete varnou oblast
zcela vypnout, pokud teplotu snizite na
“0”.

@
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Zamek tlacitek

Aby omylem nedoslo ke zméné funkci
béhem provozu varné desky, mlzete
zapnout zamek tlaéitek.

Aktivace zamku

1. Stisknutim tlagitka (D zapnéte varnou
desku.

2. Soucasnym stiskem tlagitek €O a 8o
zapnéte zamek klaves.

—g) . ggo 0 o

_|
(R .Ol:H:IO. S

= Zamek tlacitek se aktivuje a teCka na
symbolu 3] se rozsviti.

Vypnete-li varnou deskuy, kdyZ jsou
@ tlacitka zamcéena, zamek tlacéitek

bude v provozu, jakmile pristé

desku znovu zapnete. Zamek

tlacitek musi byt vypnut, aby varna
deska mohla byt pouzivana.

Deaktivace zamku

1. Kdyz je zdmek tlacitek aktivni, stisknéte
souéasné tladitka £ a 2o.
= Zamek tlacitek se aktivuje a tecka na
symbolu (& zmizi.
Détsky zamek Lisi se v zavislosti na
modelu produktu. * Nemusi byt k
dispozici ve vaSem produktu.
Varnou desku mdzete ochranit pred
neumyslnym pouzitim a zabranit détem,
aby uvedly varnou oblast do provozu.
Détsky zamek muze byt zapnut nebo
vypnut jen v pohotovostnim rezimu.

Pokud dojde k vypadku proudu,
@ détska pojistka se zrusi.

Aktivace détského zamku

1. Stisknutim tlagitka D zapnéte varnou
desku.

2. Stisknéte soucasné tlacitka @ a @, po

zaznéni signalu pipnuti stiskem @
aktivujte détsky zamek.

ool ©
4

@ 3ofl[{[ge ©

= Détsky zamek se aktivuje a symbol “L”
se zobrazi na displeji vSech varnich
oblasti.

Vypnuti détského zamku

-

1. Kdyz je détsky zamek aktivni, stisknéte
tlacitko (D a zapnéte varnou desku.

2. Stisknéte soucasné tlacitka O a @, po
zaznéni signalu pipnuti stiskem ©
vypnéte détsky zamek.

= Détsky zamek se vypne a symbol “L”
zmizi z displeje v§ech varnich oblasti.

Funkce casovace

Tato funkce vam usnadni vareni. Nebudete

muset hlidat troubu po celou dobu vareni.

Varna oblast se automaticky vypne po
vyprseni vami zvolené doby.

Zapnuti casovace

1. Stisknutim tlagitka D zapnéte varnou
desku.

2. Zvolte vybranou varnou oblast dotykem
tlacitek volby varné oblasti.

O[] O
Q hklllse ©
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3. Stiskem tlagitek @ nebo © nastavite
pozadovanou uroven teploty.

4. Stisknutim tlagitka €9 zapnéte dasovac.

= “00” se rozsviti na displeji
Casovace a na displeji zvolené
varné oblasti se zobrazi desetinna
tecka.

LIPS mm v

0) QOIDO’ ©

Displeje pravé zadni a levé zadni
@ varné oblasti funguji jako displej

Casovace, kdyz je aktivni.

5. Stiskem tlagitek @ nebo © nastavte
pozadovany Cas.

Casovaé |ze nastavit pouze pro
varné oblasti, které jsou jiz v
provozu.

Vypnuti casovaci diive

v Vypnete-li asovac dfive, varna deska
bude pokracovat v provozu na
nastavenou teplotu, dokud nebude
vypnuta.

1. Zvolte varnou oblast, kterou chcete
vypnout.

2. Stisknutim tlagitka (O zapnéte Gasovac.

3. Dokud se na displeji Casovace nezobrazi

“00”, stiskem © nastavte hodnotu na
Hoo”'

= Tecka na displeji pfislusné varné
oblasti zcela zhasne poté, co blikala
uréitou dobu, éasovac":je pak zrusen.

indukéniho vareni

Zasady pouzivani: Indukéni varna deska
zahfiva pfimo kuchyriské nadobi. Proto ma
ve srovnani s jinymi typy varnych desek
Cetné vyhody. Funguje ucinnéji a povrch
varné desky se nezahfiva. Indukéni deska je
vybavena dokonalejSimi bezpecnostnimi
systémy, které zajistuji maximalni
bezpecnost pfi pouziti.

Opakujte vySe zminény postup pro
ostatni varné oblasti, u kterych si
prejete nastavit Casovac.

zvolena varnd oblast a teplota
varné oblasti.

Kdyz zvolite varnou oblast, pro niz
je nastaven Casovac, zobrazite
zbyvajici ¢as dalSim stiskem
tlagitka (9.

@ Casovag nelze nastavit, pokud neni

Vase varna deska mize byt

@ vybavena induk&nimi varnymi
oblastmi o priméru 145,180 a
210-280 mm podle typu. S vyhodou
indukce kazda varna oblast
rozpozna kazdou nadobu, kterd je
na ni postavena. Energie vznika
pouze tam, kde se nddoba dotyka
varné oblasti, a tak dochazi k

minimalni spotfebé energie.

Vypnuti ¢asovace

Po uplnuti nastaveného ¢asu se varna
deska automaticky vypne a vysle zvukovou
vystrahu. Pro zastaveni zukové vystrahy
stisknéte jakékoli tlacitko.

Doba provozu je vymezena

Ovladac varné desky je vybaven limitem
doby provozu. Je-li néktera z varnych
oblasti ponechdna v provozu, po urcité
dobé se automaticky vypne (viz Tabulka-1).
Pokud je k varné oblasti pfifazen ¢asovac,
displej Casovace se také pozdéji vypne.
Limit doby provozu zavisi na nastaveni
zvolené teploty. Pri této teploté probiha
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maximalni doba provozu. Varnou oblast Ize
znovu spustit poté, co se automaticky
vypne, jak je popsano vyse.

Teplota

Limit doby provozu - hodina

0
6
6
5
5

4

1,5

1,5

1,5

Vi (N[foja|h|lwWw|IN|=|O

20-30 minuta

P (Posilovac)

5-10 minuta *

(*) Varna deska se dostane na Uroven 9 po 5 minutach

Tabulka 1: Tabulka-1: Limity provozni
doby

Ochrana proti prehrati
Vase varna deska je vybavena snimaci
zajistujicimi ochranu proti prehrati. V
pfipadé prehrati mize byt pozorovano
nasledujici:
« Aktivni varna oblast mize byt vypnuta.
+ Vybrana uroven maze poklesnout. Tento
stav v§ak neni vidét na ukazateli.
Bezpecnostni systém proti preteceni
Vas$e deska je vybavena bezpe¢nostnim
systémem proti preteceni. Pokud dojde k
preteceni, které znedisti ovladaci panel,
systém ihned prerusi napajeni a vypne
varnou desku. Béhem této doby na displeji
sviti vystraha “F”.

6 Obecné informace o peceni

Upfresnit nastaveni vykonu

Indukéni deska reaguje ihned na prikazy, je
to jedna z jejich vyhod. Nastaveni vykonu
zméni velmi rychle. MliZete tak predejit
tomu, aby hrnec (s vodou, mlékem atd.)
pretekl, i kdyz byl tésné od preteceni.

Pokud je povrch dotykového
@ ovladaciho panelu silné zapareny,

cely ovladaci systém se mize

vypnout a signalizovat chybu.

Udrzujte povrch dotykového
@ ovladaciho panelu Cisty. Mize byt

zaznamenan chybny provoz.

V této ¢asti najdete tipy na pfipravu a

vareni jidla.

6.1 Obecné varovani o vareni s varnou
deskou

Obecné varovani o vareni s varnou deskou

+ Nikdy nepliite panev olejem do vice nez
jedné tretiny. Pfi nahfivani oleje
nenechdvejte varnou desku bez dozoru.
Prehraty olej znamend nebezpeci pozaru.
Nikdy se nesnazte mozny ohen uhasit
vodou! Kdyz se olej vzniti, pfikryjte jej

pozarni dekou nebo vihkym hadrem.
Vypnéte varnou desku, pokud je to
bezpecéné, a zavolejte hasice.

+ Pred smazenim jidel vzdy odstrarite
prebytec¢nou vodu a pomalu vkladejte do
rozehratého oleje. Pfed smazenim se
ujistéte, Ze jsou mrazené potraviny
rozmrazené.

+ Pfi ohfevu oleje se ujistéte, ze nadoba,
kterou pouzivate, je sucha a udrzujte viko
otevrené.
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+ Doporuceni tykajici se vareni s Usporou

energie naleznete v Casti
+Environmentalni pokyny"“.

Varna deska

+ Hodnoty teploty vareni a Casu uvedené

pro potraviny se mohou liSit v zavislosti

na receptu a mnozstvi. Proto ddvodu jsou

tyto hodnoty uvedeny jako rozsahy.

Potraviny Uroveri teploty |Cas peceni (min.) (pfiblizné)
Tani
]’énl’ épkolédy (napf. znacka Dr.Oetker, hotka 1 20 .30
Cokoldda 55-60 % kakaa, 150 g)
Maslo (200 g) 6 5..6
Vareni, topeni, udrzovani tepla
Voda 1 L (Vareni) P 3.5
Voda 3 L (Vareni) P 8..10
Mléko 1 L (Vareni) 6 4..6
Mléko 1 L (Udrzovani tepla) 1-2 18..22
Rostlinny olej (Ohfev) (Slunecnicovy olej 0,5 L) 8 3.5
Vareni
Brambory se skofapkou hrubé mleté (2 Kus velké) |9 12..14
Filet z lososa 8 10..15
Klobasa 9 2.4
Téstoviny (150 g) 8 8..12
Vafreni, restovani
Ryzové jidlo (200 g ryze) 6 8..14
Paella * 9 15..20
Noemdv pudink **
Vafreni fazole-cizrna Vareni - pro noemav
pudink 9 5.6
\gszfglifazole—cizrna vareni - pro noemav 3 10 .30
PSenice Vareni - pro noemGv pudink 9 2.5
Ps$enice vafeni - pro noemiv pudink 3 10..30
Noem0v pudink -VSechny pfisady 8 20..25
Stopky se zeleninou **
Restovani zeleniny 9 3..8
Peceni 4-5 120 .. 150
Polévky (NapF. Co&kové polévka) 6-7 17..20
Mélké smazeni
Filet z morského vlka 8 3.7
Steak ze svickové ** (3-5 cm) 8 5.9
Klobasa 8 2.5
Volské oko 7 4.8
Hranolky
Boortsog 8 13..16
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Potraviny Urove teploty Cas pegeni (min.) (pfiblizné)
Rizek 8 5.7
Nugetky 8 4.6

* Doporucuje se panev Wok.

** Doporucuje se litd panev/hrnec.

7 Udrzba a cisténi

7.1 Obecné informace o cisténi

Obecna varovani

+ Pred vycisténim produktu vyckejte, dokud
produkt vychladne. Horké povrchy mohou
zpUsobit popéleniny!

+ Neaplikujte Cistici prostfedky pfimo na
horké povrchy. To miize zpUsobit trvalé
skvrny.

+ Vyrobek by mél byt po kazdé operaci
ddkladné vycistén a vysusen. Zbytky
potravin se tak budou snadno C¢istit a
zabrani se pfipaleni téchto zbytkl pfi
dalSim pouziti vyrobku. Tim se prodluzuje
Zivotnost spotfebice a snizuji se ¢asto se
vyskytujici problémy.

+ K Cisténi nepouzivejte parni Cistici
prostredky.

+ Nékteré saponaty nebo Cistici prostredky
mohou zplsobit poskozeni povrchu.
Nevhodné Cistici prostredky jsou: bélidla,
Cistici prostredky s obsahem ¢pavku,
kyseliny nebo chloridy, parni Cistici
prostiedky, odvapnovaci prostfedky,
odstranovace skvrn a rzi, abrazivni Cistici
prostredky (krémové Cistice, abrazivni
prasky, abrazivni a Skrabaci skrabky,
draténky, houbicky, Cistici hadry
obsahuijici neCistoty a zbytky Cisticich
prostredku).

+ P¥i ¢isténi po kazdém pouZziti neni
potfeba zadny specidlni Cistici
prostfedek. Spotrebic Cistéte pomoci
prostfedku na myti nadobi, teplé vody a
mékkého hadfiku nebo houby a osuste jej
suchym hadfikem.

+ Po Cisténi se ujistéte, Ze jste Uplné setreli
veskerou zbyvajici tekutinu a okamzité
oCistéte veskeré jidlo, které se béhem
vareni rozstfiklo.

+ Nemyjte zadnou soucast vaseho
spotfebice v mycce nadobi, pokud neni v
navodu k obsluze uvedeno jinak.

Pro varné desky:

+ Kyselé necistoty, jako je mléko, rajcatovy
protlak a olej, mohou zpUsobit trvalé
skvrny na varnych deskach a sou¢dstech
varnych zén, vSechny pretecené tekutiny
vycistéte ihned po vychladnuti varné
desky jejim vypnutim.

Inox - nerezové povrchy

+ K Cisténi nerezovych povrchi a rukojeti
nepouzivejte Cistici prostrfedky obsahujici
kyseliny nebo chlér.

+ Nerezovy povrch miZe ¢asem zménit

barvu. To je normalni. Po kazdé operaci

ocistéte Cisticim prostfedkem vhodnym
pro nerezovy nebo inoxovy povrch.

Cistéte mékkym mydlovym hadfikem a

tekutym (neskrabavym) Cisticim

prostiedkem vhodnym pro nerezové
povrchy, pficemz déavejte pozor, abyste
otirali v jednom sméru.

Odstrante skvrny od vapna, oleje, skrobu,

mléka a bilkovin na skle a nerezovych

povrsich okamzité bez ¢ekani. Skvrny
mohou po dlouhé dobé zrezivét.

- Cistici prostfedky nastikané/aplikované
na povrch by mély byt okamzité ocistény.
Abrazivni CistiCe zanechané na povrchu
zpUsobuji zbéleni povrchu.

Sklenéné povrchy

« Pri Cisténi sklenénych povrchi
nepouzivejte tvrdé kovové Skrabky a
abrazivni Cistici prostfedky. Mohou
poskodit povrch skla.

CS/74




+ Spotrebic Cistéte pomoci prostfedku na
myti nadobi, teplé vody a hadriku z
mikrovlakna uréeného pro sklenéné
povrchy a osuste jej suchym hadrikem z
mikrovlakna.

+ Pokud po cisténi zUstaly zbytky Cisticiho
prostredku, otrete jej studenou vodou a
osuste Cistou a suchou utérkou z
mikrovlakna. Zbytkovy Cistici prostredek
maze pristé poskodit povrch skla.

« Zaschlé zbytky na sklenéném povrchu v
zadném pripadé necistéte zoubkovanymi
nozi, draténou vinou nebo podobnymi
Skrabacimi nastroji.

« Vapnité skvrny (zluté skvrny) na povrchu
skla mGzete odstranit bézné dostupnym
odvapnovacim prostredkem, jako je ocet
nebo citronova $téva.

+ Pokud je povrch silné znecistény,
naneste na skvrnu Cistici prostfedek
houbickou a pockejte dostate¢né dlouho,
dokud nezapUsobi. Poté sklenény povrch
ocistéte vlhkym hadrikem.

+ Odbarveni a skvrny na povrchu skla jsou
normalni a nejedna se o vady.

Plastové dily a lakované povrchy

+ Plastové dily a lakované povrchy ¢istéte
mycim prostfedkem na nadobi, teplou
vodou a mékkym hadfikem nebo houbou
a osuste je suchym hadfikem.

8 Odstranovani zavad

+ Zajistéte, aby spoje soucasti vyrobku

7.

7.
« Pri Cisténi panell s knoflikovym

+ Nepouzivejte Skrabky z tvrdych kov( a

abrazivni Cistici prostfedky Mohou
poskodit povrchy.

nezlstaly vlhké a neobsahovaly saponat. e
V opac¢ném pfipadé mUze na téchto
spojich dochazet ke korozi.

2 Cisténi varné desky

3 Cisténi ovladaciho panelu

ovladanim otfete panel a knofliky vihkym
mékkym hadfikem a osuste je suchym
hadfikem. Pri Cisténi panelu
neodstranujte knofliky a tésnéni pod nim.
Mohlo by dojit k poskozeni ovladaciho
panelu a knoflikd.

« Pri Cisténi nerezovych panelll s

knoflikovym ovladanim nepouzivejte v
okoli knofliku ¢istici prostfedky z
nerezové oceli. Indikatory kolem knofliku
Ize vymazat.

+ Dotykové ovladaci panely Cistéte vihkym

mékkym hadfikem a osuste suchym
hadrikem. Pokud je vas vyrobek vybaven
funkci zamku tlacitek, nastavte zamek
tlacCitek pred cisténim ovladaciho panelu.
V opacném pripadé muze dojit k
nespravné detekci na tlacitkach.

Pokud problém pretrvava i po provedeni
pokyn( v této Césti, kontaktujte svého
prodejce nebo autorizovany servis. Nikdy
se nepokousejte opravit svij vyrobek sami.
Vyrobek neni funkéni.

« Pojistka mlze byt vadna nebo spalena.
>>> Zkontrolujte pojistky v pojistkové
skfince. V pfipadé potreby je zménte
nebo je znovu aktivujte.

+ Spotiebi¢ nesmi byt zapojen do
(uzemnéné) zasuvky. >>> Zkontrolujte,
zda je spotfebi€ zapojen do zasuvky.

+ (Pokud je na vasem spotiebici casovac)
Tlacitka na ovladacim panelu nefunguiji.
>>> Pokud je vas vyrobek vybaven
zamkem tlacitek, mdze byt zamek
tlacitek aktivovan, deaktivujte jej.
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Pokud se varna deska nezapne po
stisknuti tlacitka zapnuti/vypnuti >>>
Odpoijte jej a pockejte alespon 20 sekund,
nez jej zapojite.

+ Ma ochranu proti prehrati. >>> Pockejte,

az vase varna deska vychladne.

+ Nesméji byt pouzity vhodné hrnce. >>>

Zkontrolujte své hrnce.

U ikona na displeji varné zény vzdy sviti.
+ Hrvice nesmi byt umistény na bézici

varné desce. >>> Zkontrolujte, zda je na
varné zéné hrnec.

+ Vas hrnec moznd neni vhodny pro

indukci. >>> Zkontrolujte, zda je vas
sporak vhodny pro indukéni varnou
desku.



+ Hrnec nemusi byt spravné vycentrovan
na varné zéné nebo spodni plocha panve
nemusi byt dostatec¢né Siroka. vybrané
varné zony. >>> Vycentrujte varnou zénu
vybérem hrnce, ktery je dostatecné Siroky
pro varnou zénu.

Hrnec nebo varna zéna mohou byt pfilis
horké. >>> Pockejte, az vychladnou.

Vybrana varna zéna se béhem provozu
nahle vypne.

Doba vareni zvoleného oddilu mozna
vyprsela. >>> MUzZete nastavit novou
dobu vareni nebo vareni dokongit.

M4 ochranu proti pfehfati. >>> Pockejte,
az varna deska vychladne.

Dotykovy ovladaci panel mohl zakryt
néjaky predmét. >>> Odstrarite objekt z
panelu.

PrestozZe je varna zéna zapnuta, hrnec se
nezahfiva.

Hrnec nemusi byt vhodny pro indukéni
varnou desku. >>> Zkontrolujte, zda je
vas spordk vhodny pro indukéni varnou
desku.

Hrnec nemusi byt spravné vycentrovan
na varné zéné nebo spodni plocha panve
nemusi byt dostatec¢né Siroka. vybrané
varné zény. >>> Vycentrujte varnou zénu
vybérem hrnce, ktery je dostate¢né Siroky
pro varnou zoénu.

Chybové kody/priciny a mozna reSeni

Chladici ventilator bézi dal, i kdyz je varna
deska vypnuta.

Toto neni chyba. Chladici ventilator
pokracuje v provozu, dokud elektronické
vybaveni varné desky neklesne na
vhodnou teplotu.

Hluk vychazejici ze sporaku béhem vareni

Béhem vareni mize byt ze sporaku slyset
urcité zvuky. Tyto zvuky jsou zplsobeny
slozenim varné nadoby. Tyto zvuky jsou
normalni, nejde o poruchu a jsou
soucdsti indukeni technologie.

Mozné zvuky a divody

Zvuk vétraku: Spordk je vybaven
ventilatorem, ktery se automaticky
aktivuje podle teploty spotrebice.
Ventildtor ma rdizné provozni Grovné a na
rlznych drovnich pracuje podle teploty.
Nize zvuky jako provozni hluk
transformatoru: Je to zplsobeno
povahou indukéni technologie. Kdyz se
teplo prendsi pfimo na zakladnu varné
nadoby, mohou byt slySet bzu¢avé zvuky,
v zavislosti na materidlu varné nadoby.
Proto mohou byt pfi rGznych nddobéach
slySet rGizné zvuky.

Zvuk praskani: Divodem je struktura a
material dna varné nadoby. Pokud je
varna nadoba vyrobena z rliznych vrstev
z riznych materiald, mdze byt slySet
praskani.

Zvuk knuceni: KdyZ se na vareni s
rliznymi Grovnémi vareni pouziji dvé
varné zony na téze strané sporaku,
muzete slyset zvuk knuceni.

Chybové kédy Davod chyby Mozné feseni
Vypnéte indukéni spordk a pockejte,
E22 Indukéni vafic ie piehfaty az vychladne. Chyba bude vyfe$ena,
E 26 lep Y- kdyz teplota spordku klesne pod dané
limity.
Jedno nebo vice tlagitek je stlacenych Problém bude vyfesen, kdyZ vezmete
déle neZ 10 sekund. pry¢ svou ruku ze sporéku.
E46 Na ovladacim panelu zGstal néjaky . N A
N - " P Problém se vyresi po vycisténi
pfedmét nebo je ovladaci prvek ovladaciho panelu
vystaven vypardm. P )
. . Problém bude vyresen, kdyz se
E 47 .Nepmfz'.“ JSEe hrnec vhodny na pouzije hrnec vhodny na indukéni
indukéni ohrev. ohfev
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Chybové kédy

Dlvod chyby

Mozné feSeni

E1-E15

Chyba komunikace na indukéni
desce.

Indukéni desku vypnéte a po 30
sekundach znovu zapnéte. Pokud se
problém obnovi, obratte se na
autorizované obchodni zastoupeni.

E16-E21

Chyba ¢idla teploty na indukéni
desce.

Indukéni desku vypnéte a po 30
sekundach znovu zapnéte. Pokud se
problém obnovi, obratte se na
autorizované obchodni zastoupeni.

E23
E24

Softwarova chyba indukéni varné
desky.

Indukéni desku vypnéte a po 30
sekundach znovu zapnéte. Pokud se
problém obnovi, obratte se na
autorizované obchodni zastoupeni.

E 25

Chyba ¢innosti ventildtoru na
indukéni desce.

Indukéni desku vypnéte a po 30
sekundach znovu zapnéte. Pokud se
problém obnovi, obratte se na
autorizované obchodni zastoupeni.

E31-E45

Chyba hardwaru elektronického
panelu na indukéni desce.

Indukéni desku vypnéte a po 30
sekundach znovu zapnéte. Pokud se
problém obnovi, obratte se na
autorizované obchodni zastoupeni.

E 48
E 49
E 51

Chyba ¢idla na indukéni desce.

Senzorové zafizeni musi byt
kompatibilni s provoznimi
podminkami. Pokud se problém
obnovi, obratte se na autorizované
obchodni zastoupeni.

E52-ES57

Chyba vysoké teploty na indukéni
desce.

Vypnéte indukéni spordk a pockejte,
az vychladne. Problém se vyresi, kdyz
teplota ¢idla klesne pod dané limity.
Pokud se problém obnovi, obratte se
na autorizované obchodni
zastoupeni.
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ZAKAZNICKE CENTRUM BEKO

BEKO SPOLKA AKCY]NA, organizatni slozka, Bucharova 1423/6, 158 00 Praha 5 - Stodtilky

7 dnivtydnu od 8:00 do 18:00
poradi nebo pom(iZe vyresit zarutni, pfipadn& pozaruZni opravy vyrobk( Beko

tel. kontakt 222525222

tel. kontakt 800 350333

e-mail zakaznickecentrum@bekosa.cz

online objednavka opravy spotfebice www.bekocr.cz

5 let zdruky - podminky a registrace www.bekocr.cz
ZARUCNI PODMINKY CR

Platny a titelny prodejni doklad, ktery obsahuje datum prodeje, model spotfebi¢e a oznaleni prodejce,
opraviiuje uZivatele vyuZit zaruku na vyrobek v souladu s ustanovenimi ObZanského zakoniku, v platném znéni.
Neni-li stanoveno jinak, je zaru¢ni doba na vyrobek 24 mésicl. Zatina plynout ode dne pFevzeti véci kupujicim
vyjma pripadu, kdy je nutné uvedeni do provozu opravnénou firmou. V tom pfipadé zatne zaru¢ni doba plynout
ode dne uvedeni vyrobku do provozu.

Vyrobky vyZadujici odborné zapojeni: plynové a kombinované spordky a varné desky, ddle viechny spotiebice,
které nejsou vybaveny privodnim elektrickym kabelem zakon€enym vidlici. Zapojeni spottebite je sluZbou
hrazenou zdkaznikem. Potvrzeni je nutné uschovat. Dovozce nezodpovida za po3kozeni & 3kody vzniklé
chybnou instalaci nebo chybnym zapojenim vyrobku.

Zaruka vyplyvajici z t&chto zarugnich podminek méZe byt uplatn&na pouze na tizemi Ceské republiky a tykd se
pouze a vyhradné spotiebiti dovezenych do CR prostfednictvim nasi spolegnosti, BEKO SPOLKA AKCY|NA,
organizatni sloZka, Bucharova 1423/6, 158 00 Praha 5 - Stodiilky, kterd je oficidlnim zastoupenim znacky Beko
pro Ceskou republiku,

Zaruka je poskytovdna kupujicimu (konecnému spotiebiteli) v souladu se zakonem €. 634/1992 Sb., o ochrané
spotfebitele vplatném znéni, na vyrobek slouZici b&Znému pouZivani vdomdcnosti. Vyrobek neni uréen
k primyslovému pouZiti a poskytovani sluZeb. Spotfebie, které nejsou pouzivany vdomacnosti, nejsou
pfedmé&tem zaruky (hotelova, Skolska a restauracni zafizeni, Gklidové firmy atd.)

Prava ze zodpovédnosti za vady vyrobku se uplatriuji u prodavajiciho. Zaru¢ni oprava se vztahuje vyhradné na
zavady, které vzniknou v dob& platnosti zaru¢ni lhity a to vyrobni vadou. Takto vzniklé zavady je opravn&n
odstranit pouze autorizovany servis.

0 odstranéni vad vyrobku v zaru¢ni Ihiité je kupujici opravnény poZadat prodejce nebo Zdkaznické centrum
Beko na telefonnim Cisle: 222525222, 800350333 nebo online na https://www.bekocr.cz/objednavka-
opravy-spotrebice

Zakaznik musi pro objednani opravy nahlasit datum zakoupeni, model spotfebice, vyrobni a produktové €islo,
které se nachdzi na vyrobnim 3titku kaZdého spotfebice. Bez nahlaseni téchto (dajii nebude moci byt
pozadavek zakaznika na bezplatnou opravu vyreden. Zakaznik je také dale povinen poskytnout autorizovanému
servisu soutinnost potfebnou k ovéreniexistence pfipadné odstranéni reklamované vady.
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q)

k)

PFi navstévé servisniho technika kupuijici prokaze existenci zaruky pfedloZenim Citelného prodejniho dokladu
nebo certifikdtu 5 let zaruky Beko. Po provedeni zaru¢ni opravy jsou autorizovana servisni stiediska nebo
prodavajici povinni vydat kupujicimu Citelnou kopii opravného listu nebo doklad o uplatnéni prava zaruky a dobé
trvani opravy. Po dobu zaruky je kupujici povinen uschovat veskeré doklady souvisejici s koupi a servisem
vyrobku.

Opravni list slouZi k prokazovani prav kupujiciho, proto je ve vlastnim zdjmu kupujiciho si zkontrolovat pfed
podpisem ve3keré tdaje. Zaru¢ni Ihiita se v piipadech, kdy zdvada znemoZnila pouZivani vyrobku, prodluZuje o
dobu, kdy kupuijici uplatnil narok na zaru¢ni opravu u autorizovaného strediska aZ do dne prevzeti opraveného
vyrobku.

Vyrobek musi byt instalovédn a provozovén podle ndvodu kobsluze a platnych norem. Funkce chladnicek,
mraznicek a jejich kombinaci je zarutena pfi okolni teploté od +10°Cdo +32°C.

Touto zarukou nejsou dotZena prava kupujiciho, ktera se ke koupi véci vazi podle zvlastnich pravnich predpist.
Spole€nost BEKO SPOLKA AKCY|NA, organizatni sloZka, Bucharova 1423/6, 158 00 Praha 5 - Stoddlky nabizi
spotiebiteldim na vybrané modely prodlouZenou zaruku vcelkové délce trvani 5 let. Pfedmétem této
nadstandardni zaruky je bezplatné odstrafiovani vyrobnich vad po dobu nasledujicich 36 mé&sicl od skonZenf
zakonné dvouleté zarugni Ihity. Podminkou ziskani certifikdtu prodlouzené zaruky je spinéni veskerych
podminek uvedenych na www.bekocr.cz

0 odstranéni vad vyrobku v prodlouZené zaru¢ni Ihiité je kupujici opravnény poZadat Zakaznické centrum Beko
na telefonnim ¢isle: 222 525222, 800350 333 nebo online na https://www.bekocr.cz/objednavka-opravy-
spotrebice

Pi opravé vramci prodlouzené zaruky je uZivatel povinen autorizovanému servisu pfedloZit platny certifikat

prodlouZené zaruky a prodejni doklad.

V dobé trvéni prodlouZené zaruky bude opravnéna reklamace feSena opravou nebo dodanim néhradniho dilu.
V pfipadé neodstranitelné vady zajisti dovozce primo u zakaznika vyménu vyrobku za novy. Narok na vyménu
uplatiiuje zakaznik po zaslani viech potiebnych dokladl (platny certifikat, doklad o zakoupeni, vyjadieni
servisniho technika) na e-mail reklamace@bekosa.cz nebo po3tou na adresu BEKO SPOLKA AKCY|NA,
organizatni slozka, Bucharova 1423/6, 158 00 Praha 5 - Stodlilky. Spotfebitel nema pravo v priibéhu
prodlouZené zaruky na vraceni kupni ¢astky. Uplatnéni prava na bezplatné odstrafiovani vyrobnich vad podléha
zde uvedenym v3eobecnym zdru¢nim podminkam.

Pravo na uplatnénfzaruky zanikd pokud:

Neni vyrobek pouZivan v souladu s navodem;

Doslo k mechanickému po3kozeni vyrobku cizim zavinénim, pfi nesprdvné tdrZzbé nebo jinym zanedbdnim
péce o vyrobek;

Byl na vyrobku proveden neodborny zasah neopravnénou osobou;

Plynové spotfebite nebo spotfebite s napdjenim 400V nebyly uvedeny do provozu odbornou firmou;

Doslo k mechanickému poSkozeni pfi pfepravé;

Je vada zplisobend vnéjsimi podminkami, jako jsou napf. poruchy v elektrické siti nebo vadnd bytovd instalace,
nevhodnymi provoznimi podminkami, poskozeni Ziviem;

Je vyrobek vadny z diivodu pouZiti neoriginalniho pfislusenstvi a ndhradnich dili;

Kuchyriskad linka, do které je vyrobek zabudovany, nespliiuje potfebné technické parametry;

Zaruka se dale nevztahuje na preventivni GidrZbu popsanou v ndvodu k obsluze, popfipadé zévady zplsobené
nevhodnou manipulaci, na opotfebeni vzniklé béZnym pouZivanim, na mechanické poskozeni sklenénych a
plastovych komponentd;

Zaruka se nevztahuje na navitévu technika za i€elem poradenstvi, preventivni kontrolu stavu spotfebite,
vyménu nahradniho dilu, ktery nevyZaduje odborny zasah, zdména sméru otevirani dvefi chladnicek a
susicek.
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KaAwoopiocare!

Ayarnté MeAdrn,

EuxapioTtoUue 110U €mAEEaTE QUTO TO TTPOIdV Beko. @a BéAape 1o TTpoidv auTd, TToU KaTa-
OKEUAOTNKE PE UWPNAN TTOIOTNTA KaIl TEXVOAOYia, va 0ag TTPoo@EPEl Ta KaAUTEpa duvaTd
amroteAéopaTta. Emopévwg, d1aBAoTe TTPOTEKTIKA TO TTAPOV EYXEIPIDIO KOl KABE GAAO TTape-
XOMEVO £YYpaA®O TEKUNPIWONG, TTPIV XPNOIUOTTOINCETE TO TTPOIOV.

AapBAavete UTTOWN 0aG OAEG TIG TTANPOPOPIEG Kal TIPOEIBOTTOINTEIG TTOU AVOAPEPOVTAI OTO
eyXeIpidlo xprnong. Me auté Tov TPOTTO Ba TTPOCTATEVUETE TOV EQUTO 0AG KAI TO TTPOIOV aTTO
TOUG KIVOUVOUG TTOU PTTOPEI va TTPOKUWOUV.

DulaETe TO gyxelpidlo XpRong. Av TTapadwaoETe To TTPOIdV o€ AAAov, TTapadwaoTe padi kal To
€YXEIPIdIO TOu TTPOIGVTOG. To €yxEIPIBIO aUTO TTEPIEXEI TTIPOUTTOBETEIG £yyunong, HEBOdouUg
XPNONG KAl QVTIHETWITIONG TUXOV TTPORANUATWY YIa TO TTPOIOV TTOU KATEXETE.

Ta ocupBoAa oT0 £yXEIPiISIO XPAONG KAl O1 TTEPIYPAPES TOUG:

KivBuvog TTou ptropei va emm@épel 8avaTto A TpauuaTiopo.

@ TNUAVTIKEG TIANPOPOPIES 1) XPNOIMEG CUMBOUAEG yia TN XpAoN.

AiodoTe To gyxelpidio XpAong.

f MpogidoTroinon yia KauTr eTIQAvEIQ.

EMIZH- Kivduvog TTou ptropei va eTmpEPel UAIKEG {NMIEG GTO TTPOIOV 1) TO TTEPIBAAAOV TOU.
MANZH

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Odnyieg ao@alciag

* H evotnTa auth TrepIAauBavel
odnyieg ac@aAegiag yia Tnv
TTPOOTACIA ATTO TOV KivOUVO
OWHMATIKWYV 1} UAIKWV CNUIWV.

* Av 10 TTPOIOV TTapadoBEi o€
TPITOUG YIa TTPOCWTTIKA XPron
N Y10 XPHON WG HETAXEIPIOUEVO
TTPOIOV, TTPETTEI VA TTAPAdO-
Bouv padi Tou Kal To gyxelpidlo
XPNOoNG, Ol ETIKETEG TTPOIOVTOG
Kal GANQ OXETIKG £yypa@a Kal
eCapTApaTa.

* H eTaipeia pag dev Ba @épel
Kapia eubuvn yia ¢nuieg Tou
EVOEXETAI VA TTPOKUYWOUV Qv
dev TNPNBOUV oI TTOPOUCES
odnyieg.

* H yn Tpnon twv odnyiwyv au-
TwV Ba KataoTAoEl dkupn KABE
eyyunon.

» O1 gepyaoieg eykardoTaong Kai
ETTIOKEUWV TTPETTEI VA DIEVEP-
youvTal atrd TOV KATAOKEUO-
oTH, TO €0UCI000TNUEVO TEP-
Bic N éva aropo TTou opilel n
ETAIPEIA EI0AYWYNAG.

* XpNOIUOTTOIEITE JOVO YVAOIA
QVTOAAGKTIKG KAl ageaoudp.

* Mnv €TMOKEUAOETE ] AvVTIKATA-
OTAOETE Kavéva EAPTNMA TOU
TTPOIOVTOG EKTOG AV AUTO TTPO-
BAETTeTaN pNTA OTO €yXEIPIDIO
xpnong.

* Mnv TTPOYHOATOTIOIEITE TEXVIKEG
TPOTTOTTOINCEIG OTO TTPOIOV.

A1 1 TpoBAerduevn

xenon

* AuTO TO TTPOIOV £XEI OXEDIOOTEI
yla OIKIOKA Xpron. Aev givai
KATAAANAO yIa TTAYYEAUATIKN
xpnon.

* Mn xpnOIUOTTOIEITE TO TTPOIOV
O€ KATTOUG, UTTAAKOVIa 1 GA-
AOUG €EWTEPIKOUG XWPOUG. Au-
TO TO TTPOIOV TTPOOoPICETAI YIA
XPron O€ OIKIAKOUG XWPOUG
KAl OTIG KOUCiVEG TTPOCWTTIKOU
O€ KATAoTAUATA, YPOPEia Kal
aAAa TTepIBAAAOVTO Epyaaiag.

* MPOEIAOMOIHZH: Autd 10
TTPOIOV TTPETTEI VA XPNOIKO-
TTOIEITAI JOVO YIa PaYEipEUQ.
Aev TTPETTEl VO XPNOIKOTTOINBEI
yla GAAOUG OKOTTOUG, OTTWG YIA
Bépuavaon Tou Xwpou.

1.2 Aoc@dAsia TTaidiwy,
A EUAAWTWYV ATOHWYV
KOl KATOIKIBiWV

* To Tpoidv autd PTTopES va
Xpnoigotroindei atd Taidia 8
XPOVWYV Kal dvw Kail atré atoua
TWV OTTOIWV Ol CWHATIKEG, al-
oONTNPIOKES 1 dIAVONTIKES IKA-
voTNTEG OgV gival TTAAPWG ave-
TITUYMEVEG 1] TTOU DEV £XOUV
EUTTEIPIA KAI YVWOT), EQOCOV
auTd Ta dropa etmIRBAETTOVTAI i
EXOUV EKTTAIOEUTEI OTNV a0Pa-
AR Xpron Tou TTPoIOVTOG Kal
OXETIKA PE TOUG KIVOUVOUG TTOU
QUTO UTTOPEI VO TTAPOUCIACEL.
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* Ta Taudid dev Ba TTPETTEl Va
TTaifouv e 10 TTPOidv. OI epya-
oieg KaBapIoUOU Kal ouvThPN-
ong aTrd Tov XPAoTn dev
TTPETTEl va YivovTal atro TTaidid,
€KTOG av auTd BpiokovTal UuTto
ETTIBAEWN.

AUTO TO TTPOIOV OEV TTPETTEI VA
XPNOIUOTTOIEITAI OTTO ATOMA JE
TTEPIOPIOUEVEG CWUATIKEG, Ql-
oONTNPIOKEG ) dlavoNTIKEG IKO-
voTNTEG (TTEPIANGUBAVOUEVWV
TTAIdIWV), EKTOG AV QUTA TTAPO-
Mévouv uTré eTTifAewn 1) Aap-
Bavouv TIG atrapaiTnTEG 0dnyi-
£G.

Ta TTaudId TTPETTEl Va BpioKo-
vTal UTTO €TTIBAEWN, WOTE VA
eCao@aliceTal 611 Ogv TTAICOUV
ME TO TTPOIOV.

Ta NAEKTPIKA TTPOIOGVTA Eival
ETTIKivOUva yia TTaIdIA KAl Ka-
TOIKi®Ia. Ta TTaidid Kal Ta KATOI-
Kidla dev TTpETTEl va TTaifouv pE
TO TTPOIdV, OUTE va aveRaivouv
TTAVW TOU N va PTTaivouv Yéoa.
Mnv TotroB¢eTEiTE TTAVW OTO
TTPOIOV QVTIKEIUEVA TTOU PTTOPEI
va TTPOCTTaBAoOouV va Ta
@TAOO0UV TA TTAIOIA.

[upiCeTe TN AaBry 1o TIG KO-
TOAPOAEG Kal T TRYAvIA TTPOG
TO TTAQI TOU TTAYKOU WOTE TA
TTaIdId va unv PIropouv va Ta
TMIAOOUV KAl va KAoUV.
MPOEIAOMOIHZH: Katd 1n

dIdpKeIa TNG XProng, Ol TTPOo-
OTTEAAOCIUEG ETTIPAVEIEG TOU

TTPoIdVTOG Ba £xouv uwnAn
Bepuokpacia. Kpardre Ta Tai-
OI& pakpId atTd TO TTPOIGV.

* Kpatdrte 6Aa Ta UAIKG OU-
OKEUOOiag Hakpid atro Taidid.
Y1rdpxel kivduvog Tpauuari-
OMoU Kal TTPOKANONG aOQUEi-
aG.

* Mpiv TNV amméppiyn @Oap-
MEVWV KAl AXpNOTWV TTPOI-
OVTWV:

1. ATTOOUVOEOTE TO QIG PEUNO-
TOANYIag Kal apaipEOTE TO
artro Tnv Tpica.

2. ATToKOWTE TO KAAWDIO pEUNQ-
TOG KOl QQAIPECTE TO ATTO TO
TTPOIOV padi Je TO PIG.

3. NauBdvete TTPOPUAAEEIS yIa
va EUTTODICETE TNV €i0000
TTAIOILOV OTO TTPOIOV.

4. Mnv aervete TTaidIA va TTai-
Couv g TO TTPOIOV OTaV dEV
XPNOIUOTTOIEITAL.

A1 .3  Aoc@aAng xpnon
NAEKTPIKOU pEUHATOG

* 2UVOEQTE TO TTPOIOV O€ YEIW-
MEVN TTPICa TTOU TTPOCTATEUETAI
aTTO ACQPAAEIA TNG OVOPAOTIKAG
TIUAG PEUPATOG TTOU avaPEPE-
TAl OTNV ETIKETA TUTTOU. Ava-
B€0TE 0€ €I0IKEUPEVO NAEKTPO-
AOYO va KAvEl TNV EYKATAOTAON
yeiwong. Mn XpNoIUOTTOINOETE
TO TTPOIOV XWPIG YEiwon TTou
OUNUOPPWVETAI JE TOUG TOTTI-
KOUG / €BvIKoUG KavovIoUOoUG.
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To @I | N NAEKTPIKR OUVOEDN
TNG CUOKEUNG Ba TTPETTEN va
BpiokeTal o€ EUKOAQ TTPOCTTE-
AGoigo pEPog. Av auTto dev ei-
VaI EQIKTO, N NAEKTPIKA EYKA-
TAOTACN OTNV OTTOIa CUVOEETAI
TO TTPOIOV TTPETTEI VA TTEPIAQ-
Bavel Eva pnxaviopo (6TTwg
ao@AAcIa, dIAKOTTTN, SIAKOTITN
ME KAEIBI KATT.) N oTTOi0 OUW-
MOPQWVETAI UE TOUG NAEKTPI-
KOUG KQVOVIOPOUG Kal aTTO0UV-
0€el 6Aoug Toug TTOAOUG ATTO TO
OIKTUO PEUPATOG.
ATTOOUVOECTE TO TTPOIOV ATTO
TNV TTPICA 1] ATTEVEPYOTTOINOTE
TNV AOQAAEID TTPIV ATTO OTTOIO-
ONATTOTE ETTIOKEUN, CUVTAPNON
Kal KaBapIouo.

2UVOEQTE TO TTPOIOV O€ TTPICa
TTOU CUMPOPQWVETAI PE TIG TI-
MEG TAONG KAl OUXVOTNTAG TTOU
ava@EépovTal oTNV ETIKETA TU-
TTOU.

(Av 1O TTPOIOV dEV DIABETEI KO-
AWwdI0 pelaTog BIKTUOU) Xpn-
OIMOTTOINOTE POVO TO KOAWDIO
ouvOEONG TTOU TTEPIYPAPETAI
oTnv evoTnTa "TeXVIKEG TTPO-
dlaypa®Eg”.

Mn o@nvwveTe TO KAAWDIO
PEUPATOC KATW Kal TTIow aTTd
TO TTPOIOV. Mnv TOTTOBETEITE
Baplid avTikeipeva TTAVW OTO
KaAWOIO peupaTtog. To KaAwdio
PEUPATOG BEV TTPETTEI va €ival
AUYIOPEVO, OUNTTIEOPEVO OUTE
vVa EPXETAI O€ ETTAQPN UE OTTOIA-
onToTte TNy BepudTNTAG.
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BeBaiwBeite 611 TO KAAWDIO
PEUNATOG BEV Eival CPNVWHEVO
EVW TOTTOBETEITE TO TTPOIOV OTN
Béon Tou PeTd aTro TIG dladika-
oieg ouvapuoAdynong f kaba-
piouoU.

XpNOIUOTTOIEITE JOVO YVAOIO
KaAwdl0. Mn xpnolIyoTroIEiTE
KaAwdIa TTou gival KOPPEVA N
€XOUV UTTOOTEI (nUId.

Mn XpNnoIUOTTOIEITE KAAWDIO
ETTEKTAONG ) TTOAUTTPICO YIA TN
AgIToupyia Tou TTPOIOVTOG.
EmkoivwvnoTe pe 1o €€ouaio-
doTnUEVO KEVTPO OEPPIS  TOV
€10aywyEa yia va XpnoIJoTTol-
NOETE TOV EYKEKPIPEVO TTPO-
OOpPOYEQ OE TTEPITITWOEIG
OTTOU gival atrapaitnTn N XpPn-
on €vOG TTPOCAPUOYED PETA-
TPOTIAG (YIO TOV TUTTO TOU QIG).
ETmikoIvwvnoTe Pe Tov eI0ayw-
yé€a 1] T0 €£0UCIOdOTNHEVO
KEVTPO O€pPIC av To PAKOG Tou
KaAwdiou peUlpaTog gival ave-
TTAPKEG.

O1 popnTéQ TTNYEG pEUATOC 1
TA TTOAUTTPICO JTTOPOUV VA
uTTEPBEPUOVOOUYV Kal va
mAaocouv QwTId. KpaTdaTte TTOAU-
TTPICa KAl POPNTEG TINYEG PEU-
MOTOG JakpI& aTTd TO TTPOIGV.
Av 10 KOAWDIO PEUPATOG UTTO-
oTEl CnUIA, TTPETTEI VA AVTIKATO-
oTaB¢i amrd Tov KATAOKEUAOTH,
éva e¢oualodoTnuévo o€pPIS N
atré ATouo KOBOoPIoUEVO aTTO
TOV €1I00QYWYEQ, VIO TV ATTOQU-
Y EVOEXOUEVWYV KIVOUVWV.



Av n ouokeur) oog O100£TEl Ka-

AWwdIO peLPATOC KAl PIG:

* [MoTE PN oUVOEDETE TO PIG TOU
TTPOIOVTOG O€ TTPICA TTOU £XEI
oTrdoel, AaokAapel 1 €Xel ByEl
atro Tn 6éon TnG. BeBaiwbeite
OTI TO QIG £XEI E1I0aXOEi TTAAPWG
oTnv TTPifa. AIa@OPETIKA Ol
OUVOEOEIG ITTOPET va uTTEPBEP-
MavBouv Kal va TTPoKANBEi Qw-
TIA.

* ATTOoQUYETE TN OUVOEDON TNG OU-
OKEUNG O€ TTPICEG TTOU €XOUV
AepwBei pe Addia | GAAEG aka-
Bapaieg ) TTou gival eKTEDEI-
MEVEG O€ veEPO (OTTWGS QUTEG
TTOU €ival KOVTA o€ €TmQAveI
epyaoiag amd OTTou PUTTopPEi va
TTETAXTEI VEPO). AIAPOPETIKA
UTTAPXE! KivOUVOoG BpaxuKu-
KAWPATOG A NAEKTPOTTANEIAG.

* [MoT€ unv ayyilete 10 QIG pEU-
MaToAnyiag e uypd xépial

* Apaip€oTe TO QIG ATTO TNV TTPI-
Ca TPaBWVTAG TO idIO TO QIG Kal
OxI TO0 KOAWDIO.

A1.4 Ac@dAsia Katd Tn
METOAQOPA

* ATTOoUVOECTE TO TTPOIOV ATTO
TO pEUMA DIKTUOU TTPIV PETO-
PEPETE TO TTPOIOV.

» O1av xpeldleTal va HETAPEPETE
TO TTPOIOV, TUNIETE TO UE UAIKO
OUOKEUQOiag HE QUOOAIDEG N
ME TTaXU XapTOVI KAl OTEPE-
WOTE TO UAIKO EAA®PA pE TAI-

via. ZTEPEWOTE KAAA TA KIVOU-
MEVA YEPN TOU TTPOIOVTOG, YIa
TNV ATTOTPOTIN {NUIAG.

* Mpiv TNV eykaTdoTaon Tou
TTPOIOVTOG, EAEYETE TO VIO TU-
XOV {NUIA PJETA TN METAPOPA.
Av €xel uttooTel {NUId, ETTIKOI-
VWVNOTE JE TOV EI0aywYEQ i
TO €6OUCI000TNUEVO KEVTPO
o€pPIG.

A1 .5 Ao@dAsia gyka-

TAOTAONG

* [MpIv apxioeTe TNV EyKATAOTO-
on, ATTEVEPYOTTOINOTE TN YPA-
M pEUPATOG OTNV OTToIx B
ouvOeBei To TTpoidV KaTteRalo-
VTOG TNV ac@AAcgia.

* [avta va gopdTte TTPOCTATEUTI-
K& yavTia Katd tn yeTagopd
Kal TNV gykatadotaon. Alagope-
TIK& UTTAPXE! KiVOUVOG TpAUpa-
TIOMOU OTTO AIXMNPESG AKUEG!

* EAEyETE TO TTPOIGV VIO TUXOV
(NUIA TTPIV TNV EYKATAOTACH
TOU. Mnv eTITPEYETE TNV EYKO-
TAOTAON AV £XEl UTTOOTEI {NUIAL.

* ATTOQEUYETE TN XPrOn OTTOIoU-
ONTTOTE BEPUONOVWTIKOU UAI-
KOU yIa TNV KAAUYN TOU E0WTE-
pIKoU Tou ETTITTAOU OTTOU Ba
EYKOTAOTOOEI TO TTPOIOV.

» Aev TIPETTEI TNV TTEPIOXN TTOU
gival EyKATECTNUEVO TO TTPOIOV
Va UTTAPXEl APETN NAIAKNA OKTI-
voBoAia kail TrnyEg BepudTNTAG,
OTTWG NAEKTPIKES BEPUAOTPEG N
BepudoTpEG agpiou.
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» AlaTnpEiTE AVOIKTO TOV XWPO
yUpPO a1Tdé GAOUG TOUG aywyoug
agpIoPoU TOU TTPOIGVTOG.

* Mnv eyKaTOOTACETE TO TTPOIOV
KOVTa o€ TTapdbupo. YTTapxel

A1 .6 Aoc@dAsia xpRong

* Na BeBaiwveoTe OTI TN OU-
OKEUN QTTEVEPYOTTOIEITAI META
ato KGO xpron.

* Av dev TTpdKeEITAl VO XPNOIKO-

KivOuvog n @AOGya atro tnv
TTAGKA ECTIWV VA TTPOKOAECEI
avag@AeEn KOUPTIVWV Kal €U-
PAEKTWV UNIKWV yUpw a1rd TNV
TTAdKa eoTiwv. OTav avoiyeTe
TO TTAPABUPO PTTOPEI va TTPOo-
KANBEi avaTpoTT KaUTWV Ha-
YEIPIKWYV OKEUWV.

Mnv eyKaTQOTACETE TO TTPOIOV
KovTé o€ TTapdBupo. OTav
avoiyeTe TO TTAPABuUPO UTTOPEI
va TTPOKANBEI avaTpoTrA Kau-
TWV HJAYEIPIKWY OKEUWV.

Av utrdpxel TTpia TTiow aTTd TN
Béon eykardoTaong Tou TTPOoi-
OvTOG, TTPETTEI VA OIAOPAMNIOTEI
OTI TO TTPOIGV dev Ba £pBel o€
ETTA@N oUTE YE TRV TTPIa OUTE
ME TO QIG TTOU €XEI OUVOEDEI
oTnv Tpica.

Agev TTPETTEI VA UTTAPXEI EUKAW-
TITOG CWANVAG agpiou, TTAAOTI-

TTOINOETE TO TTPOIOV YIO HEYAAO
XPOVIKO d140TNUA, ATTOCUV-
0€oTe TO ATTO TNV TIPIda, 1 aTTE-
VEPYOTTOINOTE TNV TPOPOdOTia
QTTO TOV TTIVAKO A0@AAEIWV.
Mn xPnOIJOTTOIEITE TO TTPOIOV
av utrooTei BAGRN i {nuia katd
TN XPrHon Tou. ATTOOUVOEDTE TO
TTPoIGV aTTd TNV TTApPOXH PEU-
MaTOG. ETTIKOIVWVAOTE PE TOV
gloaywyéa r} To €gouciodoTn-
MEVO KEVTPO OEPPIG.
MPOEIAOMOIHZH: Av n eTI-
@Avela TNG TTAGKOG E0TIWV gival
payIoUEVN, OTTOOUVOEDTE TO
TTPOIOV aTTO TO BIKTUO PEUNA-
TOG, YIO ATTOQUYH TOU KIVOUVOU
NAEKTPOTTANSIaG.
MPOEIAOMNOIHZH: Av £xel
OTTIACEl N YUAAIVN ETTIQAVEIQ
TNG TTAAKAG ECTIWV:

ATTEVEPYOTTOINOTE OAEG TIG EOTIES
agpiou Kai (av €xel e@apuoyn) Tig
NAEKTPIKEG €OTIEC. ATTOOUVOEDTE
TO TTPOIGV atrd TNV TTapoxn peu-

KOG OWANVvag vepou Kal Trpi¢a
OTO TTIoW A TTAEUPIKO ToiXWHaA
oTtn B€éon 610U Ba EyKATACTO-
B¢ei To TTPOIOV. AIOPOPETIKA, QU-

TG YTTOpEi va Trapapopewouv  HOTOG. ]
ato TNV £TTidpaON NS BEP- - Mnv ayyiceTe TNV £TMIPAVEIA TNG
HOTNTAG OTAV AEITOUPYATE! N OUOKEUNG.

- Mn XpNOIYOTTIOIEITE TN CUOKEUN.
* Mnv trardre mavw oTn Ou-
OKEUT, Y1 OTTOIoVONTTOTE AQYO.

TTAGKA €EOTIWV Kal JTTOPEI va
dnuioupynOBei Kivdbuvog yia Tnv
ac@AAcia.
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* [MOTE PN XPNOIUOTIOINCETE TO
TTPOIOV AV N KPion fj 0 GUVTOVI-
OMOG 0aG €XEI ETTNPEACTEI ATTO
TN XPAON OIVOTIVEUATOG Kal/f
VOPKWTIKWV.

» Aev TTpETTEl VA QUAGOOOVTAI
EUQPAEKTO AVTIKEIMEVA HECA KAl
yUpw atrd TNV TTEPIOXN MAYEI-
PEPATOG. AIOQOPETIKA, UTTOPEI
va yivouv aitia TTupkayIidag.

* AuUTO TO TTPOIOV d¢V €ival Ka-
TAAANAO yia Xpon JE TNAEXEI-
PIOTAPIO 1] EEWTEPIKO XPOVO-
OIOKOTTTN.

A1 .7 TposgidoTtroinoeig
Oeppokpaciag

* MPOEIAOMOIHZH: Otav 10
TTPOIOV XpNOIJoTIoIEiTAl, TOOO
TO TTPOIOV OC0 KAl TA TIPOCTTE-
Adoiua yépn Tou Ba BpiokovTal
o€ uynAn Beppokpaaia. MNMpo-
OEXETE VA ATTOQPEVYETE va QyYi-
CeTe TO TTPOIGV KAl TIG AVTI-
otdoeig Bépuavong. Ta Taidid
NAIKIaG KATW Twv 8 £TWV
TIPETTEI VA TTAPAUEVOUV JAKPIA
aTTO TO TTPOIOV EKTOG av Bpi-
okovTal uTté ouvexn eTmiBAewn.

* Mnv ToTTOBETEITE EUPAEKTA /
EKPNKTIKA UAIKA KOVTA OTO
TTPOIOV, ETTEION O ETTIPAVEIEG
Ba eival o€ uywnAn Bepuokpa-
oia katd Tn AsiIToupyia Tou.

* MPOEIAOINOIHZH: Kivduvog
TTUpKay1dg: Mn QuAGooEeTE
OTTOIAdNATTOTE €idN TTAVW OTIG
ETTIPAVEIEG HAYEIPEPATOG.

A1 .8 Ao@dAsia payel-
PENATOG

* MPOEIAOINOIHZH: H diadika-
oia JayEIPEUATOS TTPETTEI VA
TrapakoAouBeital. O GUVTOHES
O1adIKOTIEG HAYEIPEPATOG
TIPETTEI VA ETTITNPOUVTAI dIap-
KWG.

* MPOEIAOMNOIHZH: Z¢ Tepi-
TITWON POYEIPEPATOG UE OTE-
PEOG NITTOG 1) UYPO AAGDI, gival
ETTIKIVOUVO VA AQrOETE TNV
TTAGKQ 0TIV XWPIS dIapKN
ETTITAPNON, KAl QUTO UTTOPEI VA
TTpokaAéoel TTupkayid. NMOTE
MNV ETTIXEIPACETE VO OBAOETE
MIa QWTIA pe vepo. MNMpwTa
QATTOOUVOEDTE TO TTPOIGV ATTd
TO peUMA DIKTUOU, KAl KATOTTIV
KAAUWTE TIG GAOYEG UE Eva
KAAUPPa ) TTUpAavToxo UQacua
(KATT.).

* [pooéxeTe 6TV XPNOIPOTTOIEI-
TE AAKOOAOUXA TTOTA OTO PAYEi-
pPEMUA TOU QaynTou 0ag. To ol-
VOTIVEUNQ ECATMICETAI O€ UYN-
AEG BepUOKPOOTieg KAl UTTOPEI
VO TTPOKOAETEI QWTIA ETTEION
MTTOPEI va avagAeyei av €pOel
O€ ETTAPNA ME KAUTEG ETTI-
PAVEIEG.

A1 9 Etmaywyikn

* O1 NAeKTPIKEG CWVEG TNG
TTAAKOG €0TIWV OAG Eival £60-
TIAIOPEVEG PE TTPONYMEVN "ETTO-
YWwyIKR" TEXVOAoyia. 2TIG E0TIiEG
TNG ETTAYWYIKNG TTAAKES
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€0TIWV, TTOU £E0IKOVOUOUV
XPOVO Kal EVEPYEIQ, TTPETTEI VA
XPNOIUOTTOIoUVTAl JaYEIPIKA
OKEUN TTOU €ival KATtaAAnAa yia
ETTAYWYIKO payeipeua. Alago-
PETIKA N ETTAYWYIKN €0Tia OV
Ba Aeiroupyei. Na AeTTTONEPEIG
TTANPOYOpPIES avaTpEETE OTNV
evotnTa "ETmAoyr] OKeEuwV".
ETreidn n eraywyikr TAGKa
EOTIWV dNUIOUPYEI Eva payvnTi-
KO TTEdI0, UTTOPEI VA EXEI ETTI-
BAaBeig emmrTwoeIg o€ dtoua
TTOU XPNOIKOTTOIOUV OUOKEUEG
OTTWG PNUATOBOTES A AVTAIEG
IVOOUAIVNG.

MeTa Tn XprHon aTTEVEPYOTTOIEI-
T€ TNV KABE €0Tia aTrd TOV TTi-
voKa eAEYXOU TNG OUOKEUNG,
MNV ETTOQiECTE YOVO OTOV Al-
oonNTApa oKEUOUG.

2NV EMQAVEIA TNG TTAAKAG
EOTIWV OEV TTPETTEI VA TOTTOOE-
TOUVTOI JETAAAIKA QVTIKEIMEVA
OTTWG haxaipia, Tipouva, Kou-
TéAIa Kal KaTTékia, yiaTi 8a
ATTOKTACOUV UYnAr Bepuokpa-
oia.

* Mn @uAdooeTe JETAANIKA QvTI-
KEIMEVA O OUPTAPIA KATW ATTO
TNV TTAGKQ €0TIWV. KaTd Tnv
TTAPATETAUEVN KAl EVTATIKN
XPAoN, Ta UAIKG auTd PTtTopEi
va utTePBepPavOoUV.

* Mnv ToTTOBETEITE NAEKTPOVIKA
TTPOIOVTA OTTWG KIVNTA TN-
AEQwva, TAPTTAETEG, UTTOAOYI-
OTEG KATT. TTAVW OTNV ETTAYWYI-
KAl TTAGKa eoTiwv. H ocuokeun
OQG PTTOPEI va UTTOOTE! NI,

A1 10 Ao@dAsia ouvTipn-
ong Kal Kabapiopou

* MNepIpéveTe va KPUWOEI TO TTPO-
iov Tpiv T0 KaBapioete. O1 Kau-
TEG ETMIPAVEIEG UTTOPOUV VO
TTPOKAAEOOUV gykauuaTtal

* [MoT€ pnv TTAEVETE TO TTPOIOV
WeKAZovTag ) Xuvovtag vepo
TTavw Tou! YTTapxel Kivoduvog
nAekTpoTTAngiag!

* Mn xpnolyoTtrolgite aTpokaba-
PIOTEG yia TOV KABapIoud Tou
TTPOIGVTOG YIaTi QUTO PTTOPEI va
TTPOKAAEDEI NAEKTPOTTANEI.
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2 Oodnyieg mpooTaciag Tou TTePIBAAAOVTOG

2.1 Odnyia epi amroBARTWYV

2.1.1 Zuppoépewaon pe Tnv Odnyia
TmePi amOoBAANTWY NAEKTPIKOU
Kol NAEKTPOVIKOU £§OTTAICOU
(AHEE) ka1 amréppiyn Tou Trpo-
i6vT0oGg 0TO TEAOG TNG WPEAINNG
{wng TOoU

Autd 1O TTPOIGV CUPPOPPUWIVETAI E TNV

Odnyia T EE mepi AHEE (2012/19/EE).

AuTtd 10 TTPOIdV PEPEl Eva oUPPBoAo Tagi-

vouNong yia atroBANTa NAEKTPIKOU Kail nAe-

KTpOVIKOU e€oTTAiIopoU (AHHE).

To TTpoidv auTd €€l KaTa-

OKEUAOTEI YE EEaPTANOTA UYN-

AAG TTOI0TNTAG KOl UNIKG TTOU

MTTOPOUV Va ETTAVAXPNOIPOTIOI-

nBouyv Kkai gival KAaTGAAnAa yia
E  ovoxOkAwon. MNa Tov Adyo au-
10, UNV TTETAEETE TO TTPOIOV padi Ye Ta KOIVA
OIKIOKA atroppiupaTa i GAAa atmoBAnTa,
oT10 TEAOG TNG WPENINNG CwRG Tou. Mapa-
dWOTE TO O€ ONuEio CUANOYAG yia TNV avao-
KUKAWGT NAEKTPIKOU Kal NAEKTPOVIKOU £€0-
TTAIGPOU. MTTOPEITE VO PWTHOETE TIG TOTTIKEG
00G OPXEG OXETIKA PE QUTA TO ONUEIQ GUA-
Aoyng. H KatdAANAN amméppiwn TNG CUOKEU-
NG GUUBAAAEI OTNV ATTOTPOTIT EVOEXOUEVWV
aAPVNTIKWY CUVETTEIWV YIa TO TTEPIBAAAOV
Kal TNV avBpwTrivn uyeia.

Zuppopewon pe Tnv Odnyia RoHS:

To TTpoIdV TToU TTPOUNBEUTAKATE CUMMOP-
owvetal ge Tnv Odnyia RoHS tng EE
(2011/65/EE). Aev trepiéxel emBAaBn Kai
arrayopeupéva UAIKG TTou KaBopilovTal
otnv Odnyia.

2.2 NMAnpo@opicg yia T CUCKEUATIA

Ta uAikd cuokeuaaoiag Tou TTPOIGVTOG KaTa-
OKeudZovTal atd avaKUKAWGCIPA UAIKG oUp-

Qwva pe Toug EBvikoUg MepiBaArAovTikoug
KavoviopoUg. Mnv atroppiyete Ta dyxpnoTa
UAIKG ouokeuaaoiag padi ue Ta oIKIoKA 1 GA-

Aa améBANTA, aAAG TTapadwaoTe Ta OTA ON-

peio cUAAOYAG UNIKWY CUCKEUATiag TTou

£XOUV OPIOTEN ATTO TIG TOTTIKEG APXEG.

2.3 XuoTtdoeig yia ESoikovounon
Evépyeiag

ZUpowva pe Tov kavoviopo (EU) 66/2014,
TIANPOQOPIEG OXETIKA PE TNV EVEPYEIOKN
atrédoon UTTOPEITE va BPEiTeE OTNV TEKUNPI-
waon Tou TTPOIGVTOG TTOU GUVOOEUE! TO TTPOI-
ov.

O1 rpotdoeig TTou akoAouBouv Ba aag Bon-

Brioouv va xpnoIUOTIOIEITE TO TTPOIGV UE Ol

KOAOYIKO Kal evepyEIOKA aTTODOTIKO TPOTTO:

o AQRVETE TA KATEWUYUEVA TPOQPIUA VO
atmmoyuxBoUv TTpIV Ta WHOETE.

» XpNOIYOTTOIEITE KATOOAPOAEG/ TNYAVIA PE
TO pEyeBOG Kail TO KATTAKI TTOU €ival KAaTaA-
AnAa yia Tn {wvn payeipépatog. MNavra
EMAEYETE TO OWOTO PEYEBOG OKEUOUG YIa
Ta @aynTtd cag. Mg Ta okeun Aavea-
OPEVOU PEYEBOUG KATAVOAWVETAI TTEPIO-
00TEPN EVEPYEIQ OTTO TNV OTTAITOUMEVN.

» AlOTNPEEITE TIG ETTIPAVEIEG YNOIPATOG Kal
TIG BACEIG TWV OKEUWV O€ KaBapn Ka-
TédoTtaon. O akaBapaieg YEIVOUV T HE-
TaPOPAa BepudTNTAG HETAEU TNG ETTI-
@AveIag Yynaoipartog kai TG Baong Tou
OKEUOUG.
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3 To mwpoidv cag

3.1 Mapougciaon Tou TTPOIGVTOG

9
¥

~

3
1 TudAivn em@AveIa payeIpEPATOS 2 Katw 1repiAnua
3 EmaywyiknA €oTia 4 ETTaywyIKr €0Tia

5 EmaywyikA €oTia
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3.2 Texvikég Mpodiaypagég

[evikég TTPOdIAYPAPEG TTAAKOG EOTILWOV

E€wrepikég dlaoTAOEIG TTPOiOVTOG (UWog/ TTAGTOG/ BAB0G) 52 /590 /520 *

(mm)

AlaoTdoeig eykatdaTaong TTAGKAG 0TIWV (TTAGTOG / 560 (+2) /490 (+2)

Bd&6og) (mm)

Tdon /ouxvotnTa 1N~220-240 V /2N~380-415 V; 50 Hz

T’unog KG)\U)@IO'U Kal 6IGTOH'I.‘|’TIOU XpnaigoTtrolovvTal / Ko- €A, HO5V2V2-F 5 x 2,5 mm?2
TAAANAQ yia Xprion oTo TTPoidV

ZuvoAikA katavaAwaon evépyelag (kW) péy. 5,9 kW
Eorieg

MrtrpoaoTivr) apioTepr EmaywyikA goTia
AidoTaon 180 mm

loxug 2000 W

Miow apioTepn EmaywyikA eoTia
AidoTaon 145 mm

loxug 1600 W

Aegia Emraywyikn eoTia
AidoTaon 240 mm

loxug 2000 W /2300 W

* To UWog TNG €0Tiag TTou KaBopifeTal OTOV TEXVIKO TTiVAKA €ival TO UWOG Tou KATW TIEPIBAANATOG TOU TTPOIGVTOG.

O1 TEXVIKEG TTPOBIAYPAPES UTTOPET VO TPOTTOTTOINBOUV XWPIG TTPONYOUHEVN EI00TTOI-
@ non, yia okotroug BeATiwong TNG TTOIGTNTAG TOU TTPOIOVTOG.

O1 eIK6vVEG OTO TTAPOV EYXEIPIOIO gival EVOEIKTIKEG KOI UTTOPEI VO PNV AvTIOTOIXOUV
@ aKpIBWG OTO TTPOIGV 0ag.

ONG TToU TO GUVOOEUOUV £XOUV ATTOKTNOEI € EPYAOTNPIOKEG TUVONKEG CUNPWVA HE
TA OXETIKA TTPOTUTTA. AvAAoya UE TIG OUVOAKES AsiToupyiag kai TTEPIBAAAOVTOG TOU
TTPOIOVTOG, Ol TIUEG QUTEG UTTOPET va SlagEPouy.

@ O1 TIYEG TTOU AVAQEPOVTAI OTIG ETIKETEG TOU TTPOIOVTOG ) 0€ AAAQ EVTUTTO TEKUNPIW-
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4 MpwTtn XpAon

Mpiv apxioeTe va XpNOIYOTIOIEITE TO TTPOIOV,
OUVIOTATAI VA KAVETE TA £ENG TTOU AvVAPEPO-
VTal QVTIOTOIXO OTIG EVOTNTEG TTOU OKOAOU-
Bouv.

4.1 Apxik6g KaBapiouog
1. AgaipéoTe 6Aa Ta UNIKG OUOKEUQTIOG.

2. XKOUTTIOTE TIG ETTIPAVEIEG TOU TTPOIOVTOG
ME éva eAa@pd uypo TTavi A opouyydapl
Kal OTEYVWOTE PE Eva GANO TTaVi.

EMIZHMANZH: Opiopéva atmopputtavTIKa
1] KaBaPIOTIKA PUTTOPOUV VO TTPOEEVHOOUV
{nui& otnv em@aAveia. Mn XpnoIKOTIOIEITE
yIO TOV KABAPIoUO aTTOPPUTTAVTIKA N
OKOVEG/KPEUEG KaBapiapoU TTou Xapdadouy,
1] OTTOIadNTTOTE AIXUNPA QVTIKEIPEVA.
EMIZHMANZH: Kard tnv TTpwTn xpnon,
UTTOPEI VO TTapdyEeTal ATHOG Kal OouA yia
QPKETEG WPEG. AuTO gival ualoloyiké Kal
atrAd xpeiddetal KaAd agpIoO yia TNV OTTo-
MAKpUVOH TOUG. ATTOQEUYETE TNV aTTeEUBEiag
€I0TTVON) TOU KOTTVOU KOI TWV OCHWY TTOU
oxnuari¢ovTai.

5 Mwg va XpNOIJOTTOIEITE TNV TTAAKO ECTIWV

5.1 Tevikég TTANPOPOPIEG TXETIKA ME

TN XPAON TNG TTAAKAG ECTIWV

levikég TpoeISoTToINOEIg

* Mnv a@AVvETE QVTIKEIJEVA VO TTEGOUV
TTAVW oTNV €0Tia. AKOA KAl JIKPA avTI-
Keipeva, OTTwG aAaTiépa, PYTTOPEi va TTpo-
KaAéoouv ¢nuId oTnv €oTia. Mn xpnaoipo-
TIOIEITE payIopEVEG €0TiEG. To vepd PTTO-
pei va diappeloel yEoa aTTO QUTEG TIG
PWYHEG KAl VO TTPOKOAETEI BPAYXUKUKAW-
Ja. Edv n emedveia €xel uTTooTEl OTTOIa-
ONTroTe CnUId (TT.X. OPATEG PWYHEG), ATTE-
VEPYOTTOINOTE TTPWTA TNV ACPAAEIN KAl
KOAEOTE TNV €E0UCIOdOTNUEVN UTTNPETIT
YIO VO OTTOOUVOECETE TO TTPOIOV Yia va
UEIWOETE TOV KiVOUVO NAEKTPOTTANEIaG.

* Mnv ToTTOBETEITE TTAVW OTNV TTAGKA
E0TIWV KATOAPOAES/ TNydvia TTou dev €i-
val oTaBepd 1 JTTOPOUV VA avVaTPATTOUV
€UKOAQ.

* Mn Bepuaivete KATOAPOAES/ TNyAVIa XW-
pig Trepiexduevo. MTTopei va utrooTouv
{NMIG TOOO Ta OKEUN OO0 KAl N CUCKEUN.

» [dvTa va aTTEVEPYOTTOIEITE TIG £OTIEG AEPI-

OU TNG TTAGKOG E0TIWV META OTTO KAOE
xperon.

* Oa pogevroeTe {NUIG OTN CUOKEUN av
XPNOIMOTIOINCETE TIG E0TIEG XWPIG KAvEVA
OKeUOoG 1 KataapodAa/ Tnyavi. MNavra va

QTTEVEPYOTIOIEITE TIG ETIEG YETA ATTO KABE

xenon.

* MeTd ammod KAOe xprion, N ETIPAVEIQ Ja-
yelpépatog Ba ival CeoTr), OTTOTE PNV T0-
TTOOETEITE TIG TTAACTIKEG YAAOTPEG / TN-

yévia otnv em@daveia yayeipéuarog. Ka-
BapileTe AUECWG OTTOIABNTTOTE TETOIO UAI-
KA €xouv Aiael TTavw oTNV ETIQAVEID.

* Za@viKEG aAayEg Beppokpaaiag oTnv
YUGAIVN ETTIQAVEIQ JAYEIPEPOTOG PTTOPET
va TTPOKAAETOUV {NUId, TTPOCELTE vVa PNV
XUBouv Kpua uypd KaTd Tn dIAPKEIA TOU
HayeIpéPaTog.

» TotroBeteite KATAAANAN TTOGSTNTA PAyN-
TOU Yéoa OTIG KATOAPOAEG Kal Ta TyAvia.
Me auTo Tov TPOTTO Ba EUTTOBICETE VA XU-
B¢i To PaynTo £€w aTTo TIG KATOAPOAEG/ TO
TNyavia kai dev Ba XPEIGOTEI AOKOTTO Ka-
Bdpiopa.

* Mnv TOTTOBETEITE TTAVW OTIG NAEKTPIKEG
€0TIEG N TIG €0TIEG Agpiou T KATTAKIA ATTO
KATOOPOAEG 1 TRydvia.

* [lavta va KevTpdpeTe Ta PayeIpikG oKeun
TTAVW OTIG NAEKTPIKEG EOTIEG N TIG EOTIEG
agpiou. Av BEAETE va TOTTOBETHOETE TO Pa-
YEIPIKO OKEUOG TTAVW O€ OIAPOPETIKA NAE-
KTPIKI] €0Tia A} €0TIA Agpiou Unv 10 CUPETE
WG TNV €mMOUUNTA €0Tia, AAAG ONKWOTE
TO KAl TOTTOBETACTE TO OTN VEA £OTIA.

ApXn AeiToupyiag TNG ETTAYWYIKAG EOTI-

ag

H eraywyikr) €oTia gival oav éva avoikTo

KUKAwpa. To KUKAwpa oAokAnpwveTal étav

ToTroBeTOUVTAI OE AQUTO YAAOTPES / TaWId

KATAAANAQ yia eTTaywYyIKO payeipepa Kai

£€va NAeKTPOVIKO oUCTNHA KATW aTTd TNV

YUGAIVN €TTIQAVEIQ ONUIOUPYEI payvnTIKO

medio. H petaAAikr Bdon Twv doxeiwy / Ta-

wiwv Bepuaiveral AapBavovTag evEpyEIa
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atd auTd To payvnTiko edio. ETropévwg, n
BepudTnTa OV TTAPAYETAI OTNV ETTIPAVEIQ
TNG €0TiOG, aAAG atreuBeiag oTnV KATOO-
POAQ/TO TNYAVI TTOU £X€I TOTTOBETNOET TTAVW
™G. H yudAivn em@aveia Beppaivetal Epue-
oa, ammod Tn BepudTNTA TNG KATGAPOAAg/Tou
Tnyaviou.

MAEOVEKTAMATA TOU ETTAYWYIKOU HAYEI-

PEMATOG

Ol eTTaywYIKEG ECTIEG TIPOCPEPOUV OPI-

ouéva TTAEOVEKTHMOTA, ETTEIDN N BEpUOTNTA

MeTagEPETal aTTEUBEIAG OTIG KATaAPOAES/TA

nyavia.

* O1 TTO0OTNTEG PAYNTOU TTOU TUXOV EEXEIAI-
OouV KaTd To payeipepa dgv KaiyovTal
ypriyopa €1reidn n yudAivn mm@Aveia pa-
yelpépaTog dev BeppuaiveTal atTeubeiag.
‘ET01 kKaBapiovTtal EuKOAGTEPQ.

* To payeipepa Ba gival TaxUuTepo, €TEIdA N
BeppodTNTa TTAPAYETAI ATTEUBEIAG OTIG Ka-
TOOPOAEG/Ta TNyAvia payeipéuartog. Emo-
pEVWG, EEOIKOVOUEITAI XPOVOG KOl EVEP-
YEIO 0€ OXEON PE TOUG AAAOUG TUTTOUG
€0TILOV.

» ETeidn n BepuoTnTa TTOPEXETAI ATTEUDEI-
0G OTIG KATaapOAeg/Ta TNyavia, dev
UTTAPXEl aTTWAEID BepudTNTAG, Kal £TOI
ETMITUYXAVETaI éva TTOAU ATTOBOTIKOTEPO
Jayeipeya.

» To yeyovog 0TI n peTapopd BepudTnTag
OTOPOTA KAl N ETTIQAVEIA JAYEIPEUATOG
Oev Bepuaiveral atreubeiag étav ol kaToa-
poOAeg/Ta Tnydvia agaipebolv atd Tnv
ETMIQPAVEIA HAYEIPEPATOG, ETTITPETTEI UEYA-
AUTEPN 0O@AAEIa Xpriong GO0V aPopd ev-
dexOpeva aTuxiuaTa Katd tn SIdpKeEIa
TOU JAYEIPEUATOG.

Mo ac@aAn AsiToupyia:

o Mnv emAéyeTe UPNAA eTTiTTEdO BEPUOTN-
TAg OTAV XPNOIYOTIOIEITE AVTIKOAANTIKEG
KATOOPOAEG/ TNYAVIA TTOU EXETE AAEIYEl PE
MIKpA TTogoTNTa AadIoU A TTOU XPNaido-
TToI00VTal XWPIG AGdI (TUTTOU TEPAOGV).

* Mn XpNOIPOTTOIEITE TN YUBAIVN ETTIQAVEIQ
HayeIpEPATOG Yia aTréBean AVTIKEINEVWY
1 oav eTMQAvVEIA KOTTNG.

* Mnv TOTTOBETEITE HETAAAIKA QVTIKEIWEVA
OTTWG payaipoTripouva A KATTAKIA aTTd
KATOOPOAEG TTAVW OTNV €0Tia 0Ag, d1a@o-
PETIKA pTTOpPEi va BeppavBolv og uWwnAn
Beppokpaaia.

* [1oT€ PN XPNOIKOTTOIEITE AAOUNIVOXAPTO
yla payeipepa. MoTé unv ToTToBeTACETE
TTAVW OTNV ETTAYWYIKA €0TIO TPOPIUA TU-
Alypéva pe aAoupIvoxapTo.

» Orav eival og Aeitoupyia n TTAGKA ECTIWY,
d1aTNPEiTe TA €i0N PE payvnTIKES 1010TNTEG
OTTWG TTIOTWTIKEG KAPTEG 1} KAGETEG Y-
KP1& atrd TNV TTAGKA EGTIWV.

* Av UTTapXEl OoUPVOG KATW aTTd TNV
TIAGKQ ECTILV KOl XPNOIYOTTOIEITAl, OI al-
oONTAPES TNG TTAAKAG £0TILOV PTTOPET va
MEIWOOUV TO ETTITTESO PaAYEIPEUATOGS A va
QATTEVEPYOTTOINOOUV TNV TTAGKA ECTIWV.

* H mAdka eoTiwv B100£TEl cUCTRUA AU-
TOUATNG ATTEVEPYOTTOINONG. AETITOUEPEIG
TTANPOYOPIEG OXETIKA PE QUTO TO OUCTNUA
TTAPEXOVTAI OTIG EVOTNTEG TTOU OKOAOU-
Bouv. QoT600, AV OTO PayEipEUA XPNOI-
MoTTOIEITE OKEUN PE AETTTA Bdon, auTd Ta
oKeun Ba BepuaivovTal TTOAU ypriyopa Kal
TO KATW PEPOG TOU OKEUOUG UTTOPEI va
NWOEl Kal va TTPOKAAETEl {nuIG OTNV ETTI-
PAVEIQ HAYEIPEPATOG KAl 0T CUCKEUR
TTPIV evePYOTTOINOEi TO OCUCTNUO QUTOMO-
TNG BIAKOTING TNG TTAPOXNG.

KatoapoAeg/ Tnydvia HayeIpEMOTOG

2TNV ETaywyIkA TTAGKAO E0TIWV TTPETTEI VA

XPNOIUOTTOIEITE O10NPOUAYVNTIKA, TTOIOTIKG

HayeIpIk& oKeUn TA OTTOIa PEPOUV ETIKETA I

TrpocidoTroinon OTi gival CUPBATA PE ETTA-

YWYIKO payeipepa. evikd, 600 yeyahdTepo

€ival To TTePIEXOPEVO OIBNPOU, TOGO KAAUTE-

pn ammoédoaon Ba £Xouv Ta PAYEIPIKA OKEUN.

H BaoikA SIGUETPOG TWV TAWIWV / TOWIWV

TIPETTEl va TaIPIAgEl PE TN CWvn ETTAYWYNG.

O1 TTpoTEIVOEVEG BIAOTATEIG AVAPEPOVTAI

TTAPOAKATW.

KatdAAnAeg katoapoAeg/ Tnyavia:

» KatoapodAeg/ Tnydvia atmod xutoaidnpo

» KatoapdAeg/ Tnydvia atmo gpayi€ xaAuBa

» KatoapodAeg/ Tnydvia atmd xaAuBa kai
avogeidwTo XAAUBa (UE ETIKETA 1) TTPOEI-
doT1roinan 6T gival cUPBATA PE ETTAYWYI-
KO payeipeua)

AkatdAAnAeg katoapoAeg/ Tnyavia:

* ANoupivévieg KaToapOAeg/ Tnydavia

* XA&AKIVEG KATOAPOAES/ TNyAvIa

* OpeIx@AKIveg KatoapoAeg/ Tnydavia

* TudAiveg katoapoAeg/ Tnyavia

* [IAAIiva okeln

» Kepapikd kail TopoeAdviva okeln
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Ymodei§eig:

» XpnoigoTrolgite yévo KatoapoAeg/ Tn-
yavia ue emmiedn Baon. Mn xpnoiyo-
TTOIEITE KATOOAPOAEG/ TNYAVIa e KUPTA 1)

KoiAn Baon.
v X

XpNOIUOTTOIEITE HOVO KOTOAPOAES Kal TN-
yavia pe PeyadAou TTaxoug, NXOVIKA ETTE-
Eepyaopuéveg Baoelg. Av XpnoOIPOTTOIEITE
OKeun Je Aetrtr) Bdon, autd Ta okeln Ba
BeppaivovTal TTOAU ypriyopa Kail To KATwW
UEPOG TOU OKEUOUG PTTOPET VA AILOTEI Kal
va TTPOKOAETEl {NIG oTRV ETTIQAVEIA PO-
YEIPEPATOG KOI OTN GUCKEUN TIPIV EVEPYO-
TroINBei To oUOTNUA AUTONATNG BIOKOTTAG.

Opiopéveg kataapOAeg/ Tnyavia £xouv
Baaon 1Tou TTEPIEXEI PN CIdNPOMAYVNTIKG
UAIKG OTTWG gival To aAoupivio. AuToi ol
TUTTOI KOTOOPOAWYV/ TNYAVIWYV PTTOPET va
pNnv BepuaivovTal apKeTa 1 PTTOPEI va pnv
avixveuovTal KaBOAou aTod Tnv ETTaywyi-
KN €0TIA. Z€ OPIOUEVEG TTEPITITWOEIG,
MTTOPEI VO EN@AVICTE hIa TTPOEIBOTTOINGN
yla kakd katoapOAeg/ Tnyavia.

Ta aixunpd dkpa PTTopEi va TTPOKa-
AECOUV YPATOOUVIEG OTNV ETTIPAVEIQ.

v X

O1 Bdoeig atrd OpICUEVES KATOAPOAES/ TN-

@

H opoldpopen Katavoun Twyv
OKEUWV OTIG OEEIEG, APIOTEPEG Kal
KEVTPIKEG EOTIEG KATA TNV ETTIAOYN
€0TIWV ETTNPEACEI BETIKA TA ATTOTE-
AéopaTa payeipéUaTog, OTIG TTEPI-
TITWOEIG TTOU PayeIpeUovTal TTEPIO-
o6TePa atrd £va eaynTd OTIG ETTO-
YWYIKEG EOTIEG.

yavia €Kouv PIKPOTEPN NAEKTPOPAYVNTIKA
EVEPYN ETTIQAVEIQ OTTO TNV TTPAYUOTIKA
TOUG BIAuETPO. Mdévo auTd TO TUAKA TNG
€M@AveIag BepuaiveTal atmod TNV €0Tid.
Etropévwg, n BeppdtnTta dev KaTaveéueTal
OUOoIOGUOP®A KAl N aTTOB00T HOYEIPEUATOG

gival peiwpévn. EmimrAéov, auTou ToU Ei- 1.
d0oUG 01 KATOOPOAES/TA TNYAvVIa EVOEXETAI
va PNV avixvelovTal aTmmo JEYAAEG eTayw- 2.

YIKEG €0TieG. 'ETOI, N €0TiA HAYEIPEUATOG
Ba TTpéTTel va eIAéyeTal Pe BACN TO PEYE-
060G TNG O1dNPOUAYVNTIKAG EVEPYNG ETTI-
PAVEID TOU OKEUOUG.

ZUVIOTWHEVO PEYEDN KATOAPOAWYV/ THYAVIWV

AoKIYR TWV KAToAPOAWYV/ Thyaviwv
AokipydoTe av To OKeUOG 0ag gival cupBaTo
HE ETTAYWYIKO PAYEIPEPA XPNOIUMOTTOIWVTAG
TIG TTAPaKATW PEBBGDOUG.

Eival oupBard av n Baon Tou okeloug
OUYKPATEL Evav payviTn.

Eivai oupBaté av n évdeign Il dev ava-
BooBrvel 6Tav ToTTOBETEITE TO OKEUOG
0ag TTavw OTNV ETTAYWYIKA €0TIA KAl
EVEPYOTTOIEITE TNV €O0TIAL

AlGpeTpog €0Tiag - mm AlGpeTpog okeloug - mm
145 eNdy. 100 - péy. 145
180 eAdy. 100 - péy. 180
210 eNdy. 140 - péy. 210
240 eNAy. 140 - péy. 240
280 eNAy. 125 - péy. 280
320 eNAy. 125 - péy. 320
Eortia pe eupeia (EUEAIKTN) ETIQAVEIQ TAdTOG 230 - prikog 390
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H avixveuon Twv KataapoAwv/ Tnyaviwv
aTré TIG ETTAYWYIKEG €0TiEG €apTaTal ATTO TN
OIGUETPO Kal TO UAIKG Tou a1dnpouayvnTi-
KoU TUANATOG OTn BAcn TwV KAToapoAwv/
Tnyaviwy. MNa va eEao@alioeTe TNV aviKveu-
on TWV KATOAPOAWV/TNYAVIWY KAl va ETTITU-
XETE ATTOOO0TIKO PAYEIPEUA, O KATOUPOAES/
Ta TNYAvia TTPETTEN va TTIAéyovTal GUPQWVA
ME TO péyeBog TNG e0Tiag oag. Ta ouvi-
OTWHEVA YEYEDN KATOAPOAWY/ TRYAVIWV
ava@EéPovTal TTapaTTavw.

5.2 Mivakag xeipiopou

O & 8o [7][7]
%lo
O $old[flSe ©

MAAKTPQ :
@ MAAkTpo Evepyotroinong/ Atrevepyotroinang (on/

off)
O

MAAKTPO XPOVODIaKOTITN

S)

ZOpBoAa :
@ Z0UBOAO KAEIBWUATOS TIARKTPWY

@

MAAKTPO avgnong

MAAKTPO peiwong

MARKTPa eMIAOYAG €OTIOG :
go MMAAKTPO ETTIAOYNAG TTICW QPICTEPNG ETIAG

go MAAKTPO €TMIAOYAG UTTPOCTIVAG apIOTEPAG €O0TIAG

8. MAAKTPO €TTIAOYNG BEEIAG €OTIOG

levikég TTPOEISOTTOINCEIG YIO TOV TTiVOKA

XEIPIOHOU

* Ta ypa@Ikd Kal Ta OXAUATA TTAPEXOVTAI
HOvo yia Adyoug TTAnpo@OpnongG. TNV
TTPAEN o1 evdeifelg kal ol AeiIToupyieg PTro-
pei va dlagEpouv avaloya e TO HOVTEAO
TNG TTAAGKQAG ECTIWV OAG.

* O xeIpIop6G AQUTAG TNG CUCKEUNG ETTITUY-
XAVETAI HECW TOU TTiVOKA XEIPITUOU
apng. Kabe XeIpIouOG TTOU KAVETE GTOV
TTiVaKa XEIPIOPOU ARG eTIRERaIIVETAI PE
NXNTIKG ONJa.

H ouptrepipopd BpacpoU UTToPEi va TTOIKIA-
A&l avaAoya pe Toug TUTTOUG TNG YAGOTPOG,
TO pEYeBOG TNG KaToapOAag Kal To péyeBog
NG CWvng payeipEPaTog. MNa pia 1o opolo-
YEVI CUNTTEPIPOPA Bpacpou, YTTopEi va
xpnoipotroindei éva Bripa yeyaAutepn Cuwvn
payeipéparog. H xprion yeyaAutepng fwvng
HayelpéuaTog dev TTPOKaAE aTTaTdAN eVEP-
YEIOG O€ ETTAYWYIKEG €OTIEG, ETTEION N Bep-
pOTNTA dNpIoupyEiTal HGVO GTNV AVTIOTOIXN
TTEPIOXT) TOU doxeiou.

* AlaTnpEEiTE TTAVTA TOV TTiVOKA XEIPIGHOU
kaBapd kai oTeYVO. Av n eTTIQAVEIG TOU
gival uypn Kai Aepwpévn, UTTopEi va Trpo-
KANBoUV TTPoBAARUOTA OTIG AEITOUPYIEG.

EvepyoTtroinon tng TAJGKAG £0TIWV

1. Ayyiéte TO TTANKTPO D 7ou mivaka XEIPI-
ouou.

= Ep@avifetal To €Ikovidio “0” oTIg TTE-
PIOXEG EVOEICEWV OAWV TWV ETTIWV.

Os8flE ©

Q eeldlofge ©

Av dev UTTAPEEl KavEVAG XEIPIOPOG
@ ¢ 20 deuTePOAETTTA, N TTAGKQ

0TIV Ba eTTavéABel auTdpara o€

KOTAOTOON AVAUOVAG.

AtrevepyoTroinon tng TAGKAG E0TIWV
1. Ayyi€te TO TTAAKTPO D Tou Trivaka XEIPI-
ouou.

= H mAdka eoTiwv Ba atrevepyoTToinBei
Kal Ba emoTpéwel o€ katdoTaon Ava-

HoVAG.

To oupBoAo “H” | “h” TToU gpavi-
CeTan TNV TTEPIOYN EVOEIEEWV TNG
€aTiog uTTOdNAWVEI OTI N €0TIA
akopa sival eoTr. Ala koske
keittoalueisiin.

EL/95



"Evdei§n utroAermropevng BeppoTnTag

To ouyBoio “H” TTou epaviCeTal oTNV TTE-
ploxn evoeiEewv TNG £aTiag UTTOdNAWVEI OTI
N TTAGKQ ECTIWV Eival akOpa CeOTA Kal YTTo-
pei va xpnoiyoTtroinBei yia va diatnprioel {e-
OTH MIa YIKPA TTooOTNTA Gayntou. Auto TO
ouUppoAo Ba aAAGEel ouvTopa 01O GUUBOAO
“h” 1Tou onuaivel AiyoTepo (e0Th €0Tia.

Otav diakoTrel TO pela, N €vOEIgn
@ UTTOAEITTOPEVNG BepudTNTOG BEV Ba

avdper kai dev Ba TTPOEIBOTTOIEI TO

>1a etmieda 1 €wg 7, TO VEPO 1) TO

@ AG&d1 aTo okelog pTTopei va Bpadel
va oTapard va Bpdadel. Auto PtTopei
va KAVElI TO XPAOTN VA VOUioel 6Tl TO
TIPOIOV EVEPYOTTOIEITAI KOI OTTEVEP-
yotroigital katd diaoThpara. Autd
TTapATNPEITal KUPiWG OTAV N TTo-
odTNTA TOU VEPOU A Tou AadioU eivai
MIKpA Kal dev atroTeAei BAGRN, aAAd
gival atmAd o TPOTTOG TToU AEITOUpPYEi
TO TTPOIOV.

XPNOTN YIa KAUTEG ECTIEG.

EvepyoTtroinon Twv e0TiWV
oo 0
_|
@ $°00se ©

1. Ayyicte 1o ArkTpo (D yia va evepyoTrol-
NOETE TNV TTAGKA ECGTIWV.

@

2. Ayyi&te TO TTANKTPO ETTIAOYNG TNG €OTIOG
TTOU BEAETE VO EVEPYOTTOINOETE.

= 2TV TePIOXN EVOEIEEWY TNG €0TIOG EY-
@aviCeTal To oupBoAo “0” kal avaBel
MO QWTEIVA N AVTIOTOIXN TTEPIOXT EV-
Ocifewv.

To e€wTePIKO TUAPA TNG JWVNG Ma-
@ yeipépaTtog 280 mm Tng eTaywyl-
KNG TTAAKAG €0TIWV (QV N GUCKEUR
oag d1aB€Tel {wvn PAYEIPEPATOG
280 mm eTTaywyIKNG TTAAKAG
€0TIWV) EVEPYOTTOIEITAI HOVOV OV
€va OKEUOG JOYEIPEUOTOG OPKETA
peydAo va KaAUwel Tn {wvn Payel-
pEépaTog TOTTOBETNOEI TTAVW OTN
Cwvn JoayelpéuaTog Kal n Beppokpa-
oia éxel pubuioTei o€ eTTiredo uYn-

AOTEPO TOU 8.

Av dev uTTdpEel Kavevag XEIPIOPOG
@ o€ 20 deuTEPOAETTTA, N TTAGKA

€0TIWV Ba eTTavéABel auTopaTta o€

KOTAOTOON GVOUOVAG.

PUBpion Tou emiréSou Bepokpaciog

AyyigTe Ta TARKTPa @ | O yia va puBpice-
TE TO €TMITIEd0 BEPUOKPATIOG OE pIa TIUN
avaueoa o€ “1” kal “9” A “9” kal “1”.

ATtrevepyoTroinon Twv £0TIWV:

Mia eoTia ptropei va atrevepyotroindei pe 3

OIAPOPETIKOUG TPOTTOUG:

1. MewvovTag 1o eTiTredo Bgpuokpa-
oiag oTo “0”: Mmopeite va arevepyo-
TTOINOETE TNV €0TIA YEIVOVTAG TN pUB-
Jion Bepuokpaciag aTo emmitTredo “0”.

2. Ayyifovtag 10 OXETIKO OUMBOAO
€0TiOG yIa opIouéVo Xpovo: Evepyo-
TTOINOTE TNV €0TiA TECOVTAG TO OXETIKO
oUuBOoAO yia opiouévo XpOvo yia va
MEIWOETE TNV TIUN BEpPOKPACiag o€
“0”.

3. Me xpAion Tng amevepyoTtroinong Tng
€TMIAOYAG XPOVOSIAKOTITN YIA TV
emBupnTA goTia: OTav TEAEILOEI O
XPOVOG, 0 XPOVOdIOKOTITNG Ba aTTEVEP-
YOTTOINCEI TNV AVTIOTOIXIOPEVN O€ QU-
TOV €0TiO. ZTN OXETIKNA TTEPIOXN £VOEige-
wv Ba eygaviaTei “0” R “00”. OTtav Te-
Aelboel 0 Xpovog, Ba akouaTei ia nxn-
TIKA €1doTToinon. Na va oTapaTACcETE
NV NXNTIKA €1d0T1T0iN0N, AyyiTe oTTOI0-
OnTTOTE TTANKTPO TOU TTivaKa XEIPIOUOU.
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YwnAR 10xUg (Evioxuon 8éppavong)
Ala@épel avaAoya PE TO HOVTEAO TOU
mwpoidvrog. Miropei va pn Siatibetal oto
81k6 oag TPoioV.

MNa Taxeia OEpuavon, YTTOPEITE va XpNnoiPo-
TTOINOETE TN AgITOUpyia evioxuong Bépuav-
ong “P”. QoTé00, n Asitoupyia autr dev
OUVIOTATOI VIO TTAPOTETAPEVO payeipepa. H
Aeiroupyia Evioxuong 8épuavong iowg va
pnv gival 81a8éaiun ag OAEG TIG €OTIEG.

Evepyotroinon 1ng YynARng ioxuog (Evi-
oxuong Bépuavong):

1. Ayyi&te 10 TTAAKTPO D YIO VO EVEPYOTTOI-
NOETE TNV TTAGKA ECTIWV.

2. EmA&ETE TV €mMBuuNTH €0Tia ayyidovtag
T TTAAKTPO ETTIAOYNAG EOTIOG.

3. Ayyicte rpwTa 1o TARKTPo @ 13 O yia
va @BdceTe aTo eTTiredo “9”.

© o 23]
_|
© el [ %8s ©

4. Otav n eoTia BpiokeTal o€ emimedo “9”,
ayyite pia @opd 10 TTAAKTPO ©) yia va
puBuioeTe TN Bepuokpacia TNG €0Tiag o€
“P”.

AtrevepyoTtroinon tng YYnAng ioxvog

(Evioxuong Béppavong):

* [a va atrevepyoTToINoETE TN AEIToupyia
Evioxuong Bépuavang, ayyifte O «kai
pubuioTe TN Bepuokpacia aTo eTTiTTEdO
“9”. H eaTia e¢€pxeTal Ao TNV £vioxuon
Béppavong kal ouveyicel va Asitoupyei o€
etimedo “9”.

* MrropeiTe va PEIWOETE TO ETTITTESO BEPUO-
Kpaoiog ayyi¢ovtag S 1 PTTOpPEITE VO
QTTEVEPYOTTOINOETE TEAEIWG TNV £0TIO
peiwvovTag 1o eTTiTedo Bepuokpaciag o
“0”.

@

KAgidwpa TTARKTpWYV

MrTropeiTe va evepyoTToINOETE TO KAEIdWUQ
TIANKTPWY YIO VO aTToQUYETE aBEANTN aAAG-
Y1 TWV AEITOUPYIWV KOTA TN AEITOoupyia TNG
TTAGKAG EOTIWV.

EvepyoTtroinon Tou KAeIdwpaTog An-
KTPWV

1. Ayyi€te 1o TArKTPo (D yia va evepyotrol-
NOETE TNV TTAGKA ECTIWV.

2. Ayyicte Ta TARKTpa €9 Kai S0 TauTéxpo-
Va VIO VO EVEPYOTTOINCETE TO KAEIdWUA
TIANKTPWV.

&

@

_|
(R .Ol:H:IO. S

= To kAcidwua TTAAKTPWY Ba evepyoTToin-
B¢i ka1 Ba avdwel n TeAgia oTo GUPRBOAO

&.

AV QTTEVEPYOTTOINOETE TNV TTAGKQ
@ €0TIWV OTAV TA TTANKTPA €ival KAEI-
dwpéva, To KAgidwpa TTANKTpwY Ba
evepyoTToINBei TTANI TNV ETTOMEVN
@OopA TToU Ba EVEPYOTTOINCETE TNV
TAGKa eoTiwv. MNa va givar duvatdg
0 XEIPIOPOG TNG TTAAKAG ECTILOV
TIPETTEl VA ATTEVEPYOTTOINOET TO KAEi-

OWHa TTANKTPWV.

Nappaéinlukon pois kaytosta
asettaminen

1. Ortav eival evepyd TO KAEIdWUA TTAR-
KTPWV, ayyi&te TauTOXpOVA TO TTAAKTPA
kai Q0.
= To kAgidwyua TTAAKTpWYV Ba atrevepyo-
1ToINO¢i kKal Ba oRROEI N KOUKKI®O aTTd
70 CUPBOAO (3.

EL /97



Foviké KAgidwpa Ala@épel avaAoya pe
TO povTéAOo TOou TpoidvTog. MTTopei va
Mn diaTiBeTan oTO BIKO COG TTPOIOV.
MrTropeite va TTpooTaTEUCETE TNV TTAGKQ
€0TIWV OTTO 0BEANTO XEIPIOKO YIA VO EYTTO-
dio€eTe TNV EvEPYOTTOINON €£0TIOG ATTO TTOI-
016 To MNovIKO KAEIdwUa PTTOPEI va evepyo-
TToINO¢i Kal va atrevepyoTroindei yévo oe
KaTdoTaon AVAuovAG.

To kAgidwpa yia Ta TaIdid aku-
@ PWVETAI OE TTEPITITWON BIOKOTIAG

peUpATOG.

EvepyoTtroinon Tou yovikoU KA&ISwpa-
TOG

1. Ayyi&te 10 TTAAKTPO D YIQ VO EVEPYOTTOI-
NnoeTe TNV TTAAGKA EOTIWV.

2. Tia va evepyoTTOINTETE TO YOVIKO KAEIDW-
Ma, ayyi¢Te TAUTOXPOVA T TTANKTPO )

ka1 P. Metd o orjua “pmm” ayyicte @
VIO VO EVEPYOTTOINOETE TO YOVIKO KAEIOW-
pa.

o+ L0
.

@ 3ofl[{[ge ©

= To yovik6 KAEidwua evepyoTToIEiTAl KAl
eu@avigeTal To guuBoAo “L” oTig Treplo-
XEG eVOEILEWV OAWV TWV EOTILV.

ATTEVEPYOTTOINON TOU YOVIKOU KAEI-
dwuarog

-

@

1. Ortav gival evepyod To KAEIdWUA TTAR-

KTPWYV, ayyigte 10 TTANKTPO D yia va
EVEPYOTTOINCETE TNV TTAGKA £CTIWV.

2. Ayyi€te Tautdxpova Ta TTARKTPA O kai
@ . MeTd 10 orjua “pmm” ayyiEte O yia
VQ ATTEVEPYOTTOINOETE TO YOVIKO KAEIOW-
pa.

= To YOVIKO KAEIdWHA OTTEVEPYOTTOIETAIN
Kal TTavel va eugavi¢eTal To cUPBoAo
“L” oTig TTeploxEG evOEifewv OAWV TwV
EOTILV.

AgiToupyia XpovoSIaKOTITN

AuTA n Aeiroupyia oag d1EUKOAUVEI OTO HO-
yeipeua. Agv Ba XpelaoTei va TTapakoAou-
B¢eite TO POUPVO yia OAN TNV TTEPIOdO PayeEl-
pépatog. H eoTtia Ba atrevepyoTroinBei au-
TOPATA OTO TEAOG TOU XPOVOU TTOU EXETE
ETTIAECEL

EvepyoTtroinon Tou XpovodiakoTTh

1. Ayyi€te TO TTAAKTPO D YIO VO EVEPYOTTOI-
NOETE TNV TTAGKA EOTIWV.

2. EmAECTE TNV €mOUPNTH €0Tia ayyiovTag
Ta TTANKTPO ETTIAOYAG €O0TIOG.

O o8 L]
m

o OID o
@ wiallls
3. Ayyi€te Ta TANKTPQ ©) n ) yia va pub-

MioeTe TO €mMBUNTS eTTiTTEO0 BEPUOKPA-
oiag.

@

4. Ayyicte 1o TARKTpO O yia va evepyoTTol-
NOETE TO XPOVODIOKOTITN.

= Oa gypavioTei T0 cuuBolo “00”
TNV TTEPIOYT) EVOEIEEWV TOU XPO-
VOOBIOKOTITN Kal N UuTTodIa0TOAN
oTnV TTEPIOYT| EVOEICEWV TNG ETTI-
Aeypévng eoTiag.

_8) .OIZHZI g)_
o0 .I:Io’ S

0

O1 repiox€g evoeifewv TnG Triow Oe-
€146 kal TTiow apIoTEPAG €0TIOG
XPNOIMEUOUV WG TTEPIOX EVOEICEWY
XPOVOBIOKOTITN, OTAV Eival EVEPYOG

0 XPOVOBIaKOTITNG.

5. Ayyi€te Ta TANKTPQO ©) n ) yia va pub-
MioeTe Tov eMBUPNTS XPOVO.
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O xpovodIiakdTITNG PTTOpPEi va pub-
MIOTEl HOVO YIa TIG EOTIEG TTOU Eival

non ot xpron.

EmravaAdBete Tig o mavw d1adika-
gieg yia TIG GAAEG EOTIEG yIa TIG
oTroieg BéAeTe va pubuiceTe TO XPO-

O xpovodIakoTITNG dev PTTOPEi va
pubuioTei av dev £xel ETTIAEYET N
€0Tia KOl N TIYr) Beppokpaaciag yia
TNV €0TiQ.

Ao @aAig kal arodoTIKA XPAoN TwV
ETOYWYIKWYV ECTIWV

Apxég Aeitoupyiag: Adyw TnNG apxng Aei-
Toupyiag TnG, N eTaywyIKA TTAGKA 0TIV
Beppaivel atr’ eubeiag TO PaYEIPIKO OKEUOG.
Etropévwg d1a6£Tel TTOAAG TTAEOVEKTAPOTO
g€ oUyKpIon PE GAAOUG TUTTOUG TTAOKWV
eoTiwv. Eival Mo atrodoTikA Kai n emmpaveia
NG TTAGKAG €0TIWV dev BepuaiveTal. H emma-
YWYIKI 00g TTAAGKa £GTIWV €ival €E0TTAI-
Opévn PE QVWTEPA OUCTHHOTO aCPAAEiag
TTOU TTAPEXOUV PEYIOTN a0PAAEIa XProNG.

Ortav eTIAgyei n aTia yia TNV oTToia
opioTnke €vag XpovodIakOTITNG,
MTTOPEITE va OEiTE TOV UTTOAEITTOHE-
VO XpOVo ayyifovTag TTaAI TO TTAR-

®
@ voBIaKeTN,
®
®

kTpo (9.

ATTevepyoTTOinGN TOU XPOVOSIOKOTITN

Otav mepdoel N pubuiopévn wpa, N TTAGKa

€0TIWV Ba aTTeEVEPYOTTOINOET QUTOUATA KAl

Ba Tapdyel pia nxnTikA €1dotroinon. MNa va

OTAPATACETE TNV NXNTIKA €180TT0IiN0N TTIECTE

OTTOIOBATTOTE TTARKTPO.

ATtTevepyoTToinon TWV XPOVOSIOKOTITWYV

mpIv T AN

v' AV OTTEVEPYOTTOINOETE TO XPOVOJIQ-

KOTITN TTPIV TN AEN Tou Xpovou, N
TTAGKQ €0TIWV Ba guvexioel va AsiIToup-
yei oTn pubuiouévn Bepuokpagia Ewg
ATOU aTTEVEPYOTTOINOEI.

—_

. EmA€ETE TNV €0Tia TTOU BéAETE va aTTe-
VEPYOTTOINOETE.

2. Ayyi€te TO0 TTAAKTPO o YIQ VO EVEPYOTTOI-
NOETE TO XPOVODIOKOTITN.

3. 'Ewg 610U ep@aviaTei “00” otnv 086vn

TOU XPOVOOBIaKOTITN, ayyiTe TO ) yla va
pubuioete TNV TIUA o€ “00”.

= H Auxvia o€ oxrua KOUKKIdag aTnv Tre-
ploxn evOeiewv TNG avTioToIXNG £0TIOG
opnAvel TeAgiwg agou £xel avaBooBnael
YIQ OPICHEVO SIACTNUA Kal O Xpovodia-
KOTITNG OKUPWOEI.

H 1TAdKa €0TIWV PTTOPET VO DI0BETE
@ ETTAYWYIKEG €0TIEG DIAPETPOU 145,
180, 210-280 xIA., avéAoya pe To
MovTéAO. XApn oTnv eTTaywyikf du-
vaTéTNTa, KABE €0Tia aviyxvelel au-
TOPOTA KABE OKEVOG TTOU TOTTOBETEI-
Tal TTavw TnG.Evépyeia rapdyetai
MOVO €KEl TTOU TO OKEUOG EPXETAI OE
ETTOQPN ME TNV ECTIO KAI £TCI1 ETTITUY-
XAVETAI N EAAXIOTN dUVATH KATA-

VAAWON EVEPYEIDG.

Mepiopiopuoi xpovou AsiToupyiag

H povdda eAéyxou TnG TTAdKag £0TILV Ola-
Bétel Eva 6plo Xpovou Aeimoupyiag. Edv pia
Il TTEPICOOTEPEG E0TIEG KATA AGBOG dev OTTE-
vepyoTroinBouv atré 10 XpAOTN, TOTE AQUTEG
Ba atrevepyotroinBouv autdpaTa HETE OTTO
0pIoPEVO XpovIKO didoTnua (BA. Mivaka 1).
Av £XEI QVTIOTOIXIOTEI XPOVODIOKOTITNG OTNV
€0TIO, KOI N TTEPIOXN EVOEIEEWY TOU XPOVO-
O1akOTTITN Ba atrevepyoTToinBei apydTepa.
To 6pio xpdvou AeiToupyiag e¢apTdaTal atmod
1O eTMIAeypévo eTTiTTedO Beppokpaaiag. O
HEYIOTOG XPOVOG AEITOUPYiag EQapUOCETal
o€ auTo 1o eTiedo Bepuokpaaiag. AQou n
€0TiO ATTEVEPYOTTOINOEI QUTOUATA, ITTOPEI
va 1eB¢i TN o€ AsiToupyia atrd 1o XproTn
OTTWG TTEPIYPAPNKE TTIO TTAVW.
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Emimedo Bepuokpaciog Opio xpévou AsiToupyiag - wpa
0 0

1 6

2 6

3 5

4 5

5 4

6 1,5

7 1,5

8 1,5

9 20-30 AerTdl
P (Evioxuan 8épuavong) 5-10 AetrTd *
(*) H TAdka eoTitov Ba TTéoel OTO €TTITTEDO 9 PETA aTTO 5 AeTTTd

lMivakag 1: TMivakag 1: Opia xpovou Ael-

Toupyiag

MpooTtacia amd utrepBéppavon

H TAdka eoTiwv oag O1aBETEl OPIGUEVOUG

a100nNTAPES o1 oTToi0I £ac@aAifouv TTpo-

oTocia aTmd uTTeEpBEépUavan. Ze TTEPITITWON

uTTEPBEPUaVONG PTTOPET va TTapaTtnpnBolv

Ta €EAG:

* H evepyn €oTia uTTopEi va atTevepyoTroin-
O¢i.

» To emAgypévo TTITTESO PTTOPET VO PEIW-
B¢i. QoTéo0, auTd dev QaiveTal OTNV €v-
oeign.

ZuoTnua ac@aleiag EvavT utTepXEiAl-
ong

H Adka eoTiwv oag gival eEOTTAICUEVN e
ouoTnua ao@aleiag EvavTl UTTEPXEINIONG.
Av uttapéel KATTOIO UTTEPXEIAION KOl XUBET
uypo TTévw OTOV TTiVaKQA XEIPIOPOU, TO OU-
oTnua Ba dwaoel GEAAua Kail n TTAGKa

eoTiwv Ba atrevepyoTroinBei autéuara. “F”
Trpo€IdoTToinon euavifetal oTnv 08évn Ka-
T& TN SIdPKEIO QUTAG TNG TTEPIGOOU.

AkpiIig pUBuION 10XUOG

Xdpn atnv apxn AeiIroupyiag Tng, n emayw-
VIKA TTAGKQO €0TILOV QVTOTTOKPIVETAI AUECT
oTIg evToAéG. O1 pubpioeig 1I0XU0G uTTopolv
va aAAGgouv TTOAU ypriyopa. ‘ETal ytropeite
va eutrodioeTe va exelNioel Eva oKeUOG pa-
YEIPEPATOG (TTOU TTEPIEXEI VEPOD, YAAQ KATT.)
aKOpa Kal av ATav £TOIMO va EEXEINIOEL.

Av n em@AvEIa TOU TTIVAKO XEIPI-
@ opoU agng ekTeBEI O€ TTUKVO aTUO,
OAOKANpPO TO oUCTNUA XEIPICKOU

UTTOPEl VO aTTEVEPYOTTOINBEI KAl va
TTapaxBei TTpoeIdoTToINTIKG Grjua.

AlaTnpeite kaBapr TNV TTIQAVEI
@ Tou TTivaKa XeIpIopou apng. MTTopei

va TTapatnendei ducAeiToupyia.

6 Tlevikég TTANpoOYOpPiES yIa TO YAOIUO

21NV evOTNTA QUTK PTTOPEITE va BpeiTe TTpa-
KTIKEG OUMBOUAEG yIa TNV TTPOETOIPATIA KAl
TO PAYEIPEUA TWV QAYNTWYV CAG.

6.1 levikég TTPOEIBOTTOINOEIG OXETI-
KA ME TO HOYEIPEPA PE TTAAKO
E£0TIWV

[evikég TTPOEISOTTOINCEIG OXETIKA ME TO

Hayeipepa pe TAAKA €0TIWV

* Toté unv TpocBéaeTe aTO TNYAVI AGDI
TTavw aTré TO éva TPITO TOU UWOUG TOU.
Mnv a@rveTe TNV TTAGKA EOTILV XWPIG
emTApnon 6tav feoTaivete AGdI. H utrep-

B¢puavan Tou AadioU TTPOoKaAEi Kivduvo
QWTIAG. Mnv TTpoCoTTaBNOETE TTOTE Va
oBnoete evdexouevn ewTid e vepod! Otav
TO AGdI TMIACEl QWTIA, KOAUWYTE TO UE KOU-
BépTa kKaTa@oReong QWTIAG i e Eva uypo
TTavi. ATTEVEPYOTTOINOTE TNV TTAAKQ
E0TIWV, AV EiVal AOPAAEG VO TO KAVETE,
Kol TNAEQWVAOTE oTNnV MUPOORETTIKN
uTTNPECTia.
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* [pIv TNyavioete TpOQIUA, TTAVTA OQaAIPEi-
1€ TO TTA€OVACoV vePS KAl TOTTOBETEITE TO
apya péoa oto kautd AGdI. Na BeBaiwve-
oTe OTI TA KOTEWUYHEVA TPOPIUA £XOUV
aTTOYuUXOEi TTPIV TA TNYAVIOETE.

» Otav BeppaiveTe AGdI, BePaiwBeite 6T TO
O0XEi0 TTOU XPNOIPOTTOIEITE Eival aTEYVO
Kal S1aTNPACTE TO KATTAKI AVOIXTO.

* [0 OUVIOTWHEVEG TTPAKTIKEG JOYEIPEPD-
TOG PE €E0IKOVOUNDN EVEPYEING, AVATPEE-
TE OTNV evoTNTA “OdnNYieg TTpOCTACIAG TOU
TePIBAAOVTOG”.

* H Bepuokpacia YayeipéPaTog Kail o1 TINEG
XPOVoU TTou divovTal yia Ta TPOPIUA PTTo-
pei va diagépouv avaAoya e TN cuvTayn
Kal TNV ToooTNTA. N0 T0 Ady0 auTo, oI Ti-
MEG QUTEG avapépovTal oav eUPOG TIHWV.

Mivakag payeipéParog

dayntd Emriredo Beppokpaaiog Xpbvog Ynoiyatog (AeTTT.)
(TTepitToU)
Niwoipo i aréyugn
/\|u’oa|p'o OOKOAATAG (TT.X. pc’xpm Dr.Oetker, patpn 1 20 . 30
gokoAdaTa pe 55-60% kakdo, 150 g)
Boutupo (200 g ) 6 5..6
Bpdoipo, 8éppavon, diatpnon 8eppoTnTag
Nepd 1 L (Bpaoiuo) P 3...5
Nepd 3 L (Bpaoiuo) P 8...10
[éAa 1 L (Bpdoipo) 6 4..6
[dAa 1 L (Alatipnon BepudTnTag) 1-2 18 ... 22
DuTik6 AGdI (Oéppavon) (HAiEAaio 0,5 L) 8 3...5
Bpdoipo
Matdra pe AOUdA XOVTPOKOUMEVN (2 KOPUATI pe-
yaho péyebog) 9 12...14
DIAéTo goAopou 8 10... 15
A\oukaviko 9 2.4
Zupapikd (150 g) 8 8...12
Mayeipepa, coTdpiopa
daynté puliou (200 g pudi) 6 8...14
Maéyia * 9 15...20
Mourtiyka Tou Nwe **
deqmo (pGOO)\I’(i)V—C(pGKd Bpdaipo - yia 9 5 .6
TrouTiyka Tou Nwe
dempol<pa00)\|<bv-’apu|<d Jayeipepa - 3 10 ... 30
yia TrouTtiyka Tou Nwe
ZiTapl Bpdoiyo - yia routiyka Tou Nwe |9 2.5
2IT@pI payeipepa - yia Troutiyka Tou Nwe |3 10 ... 30
Mourtiyka Tou Nwe -OAa Ta guoTaTIKA 8 20...25
MTroutdkia pe Aayavika **
ZOTAPIOPA AOXAVIKWV 9 3...8
Wnt6 katoapoAag 4-5 120 ... 150
Zouteg (M.x. Pakég couTra) 6-7 17 ... 20
Tnydvioua o€ Aiyo Aadi
NaBpdki @IAETO 8 3...7
DIAéTO ** (3-5 cm) 8 5...9
A\OUKAviko 8 2...5
Tnyavnté auyd 7 4..8
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Paynto Emiredo Beppokpaciog Xpovog wnaipaTog (AETTT.)
(TrepitTou)
TnyavnTég TTATATEG
MmmokéTa BoutUpou Boortsog 8 13...16
Zvitoeh 8 5.7
KoTtopTtroukiég 8

* ZuvioTaTal Xprion Youok.

** FUVIOTATAl HAVTEPEVIO KATGAPOAQ/TNYAVI.

7 ZuvTipnon Kail Kafapiopog

7.1 Tevikég TTAnpo@opieg Kabapi-

ouou

[evikég TTPOEISOTTOINOEIG

MepipéveTe va KpUWOEel TO TTPOIGV TTPIV TO
KaBapioete. O1 KAUTEG ETTIPAVEIEG PTTO-
poUv va TTPOKaAEToUV eykauuaTa!

Mnv TrepvdTe Ta ammoppuTravTiKa aTreuBei-
ag TTavw OTIG KAUTEG €TTIPAvEIEG. MTTOpEi
va dnuioupynBouv avegitnAeg KnAideG.
Metd amd kdbe xpron, TTPETTEl va Kabapi-
CeTe TO TTPOIGV OXOAAOTIKA KAl VA TO OTE-
yvwvete. ‘ETol, Ta katdAoira gayntou Ba
KaBapifovtal eUKoAa kail dgv Ba kaiyovTal
oTav TavaypnaipoTroindei To Tpoidv ap-
yotepa. ETTopévwg, n weéAiun didpkeia
CWNG TTOPATEIVETAI KAl TA GUVABN eu@avi-
Copeva TTPORAAMATO PEIWVOVTAL.

Mn xpnoipoTrolgite aTuOKOBAPIOTEG yia
TOV KaBapIouo.

Opiopéva ammoppuTTavTIKA 1) KaBapIoTIKA
pTTOPOUV Va TTPOEEVATOUV CNnUIG OTNV
EM@PAVEIQ. ZTA AKATAAANAG KOBaAPIOTIKA
ouykataAéyovTar: XAwpivn, KaBapioTika
Me appwvia, o&éa i xAwplo, TTpoidvTa Ka-
BapIoPoU P aTUO, TTPOIGVTA APAiPETNS
aAdTWV, KNAIdBwV Kal okoupldg, kabapi-
OTIKG TTOU Xapadouv (KaBaploTikd o€
KpéPa, okévn TPIYWIPATOG, KPEUA TPIWiPa-
TOG, €idn yia Tpiyipo TTou Xapdlouv, oup-
MO TPIYiPATOG, OKANPA opouyyapia, Ta-
VIG KaBapIouoU TTou TTEPIEXOUV akabap-
oieg KAl KATAAOITTA OTTOPPUTTAVTIKOU).
Aev xpeldleTal €101KO KABAPIOTIKO yia TOV
KaBapiopod petd amd kdbe xpron. Kaba-
piCeTE TN OUCKEUN XPNOIYOTTOIWVTOG
ATTOPPUTTAVTIKO TIATWY, XAIapd vepd Kal
€va JaAako TTavi i aeouyydpl, Kail Ka-
TOTTIV OTEYVWVETE TNV PE £VA OTEYVO TTAVI.

* Na @povTifeTe OTTWOOATTOTE VO OKOUTTICE-
T€ KAOE UTTOAEITTOPEVO UYPO UETA TOV KO-
Bapioud kal va kabapileTe apéowg
oTToladATTOTE YayNnTA TTITOIAI(OVTal KATA
TO payeipepa.

* Mnv TTAéveTe Kavéva eEApTnUa TNG OU-
OKEUNG 0ag O€ TTAUVTIPIO TTIATWYV, EKTOG
eqv avagEéPETal SIGPOPETIKA OTO EYXEIPI-
810 Xprong.

Mo 11g TTAGKEG EOTIWV:

» 01 6¢Iveg akabapaieg, 6TTWG yaAa, Touo-
TOTTOATOG Kal AGdI, UTTOPEI va TTpoKa-
Aéoouv poVIPOUG AEKEDEG OTIG TTAGKEG
E0TIWV KAl OTIG €0TIEG TNG Koudivag. Ka-
BapileTe auECWG OTTOIOOATTOTE UYPO
uTTEPXEINIOE, POU ATTEVEPYOTTOINTETE TNV
TTAGKQ EOTIWV KAI TRV AQPAOETE VA
KPUWOEI.

Emi@aveieg Inox - avogeidwreg

* Mn xpnoiyoTtrolgite KABAPIOTIKA TTPOIOVTA
TTOU TTEPIEXOUV 0EU i XAWpPIO yia va kaBa-
pioeTe avoleidwTeg emIQAveEIES Kal AABEG.

* To XpWHa TWV aVOEEIdWTWV-INOX ETTIPA-
VEIWV PTTOPEi va aAAGEel ue TNV TTApodo
TOou Xpovou. AuTo gival uaioloyikd. Me-
Té ammd KABe Xprion, kaBapileTe Ye Eva
ATTOPPUTTAVTIKO KATAAANAO yIa avogeidw-
N 1| inox emmiQAaveia.

» KaBapileTe pe éva poAaKo Travi e oamw-
vOOIGAUNA Kal UypO ATTOPPUTTAVTIKOG (TTOU
Oev Xapdder), KatdAANAoO yia ETTIQAVEIEG
inoX, TTPOCEXOVTOG VO OKOUTTICETE HOVO
o€ pia kaTeuBuvan.

* Agaipeite apéowg Kal Xwpig kabuoTépn-
on ato TIG YUGAIVEG KAl iNOX ETTIPAVEIEG
KNAideg atrd dAata, AddI, GuuAo Kal TTpw-
Teivn. O1 KNAIdEG PTTOPEI VO TTPOKAAEGOUV
OKOUpPIA Pe TNV TTAPO0d0 ToU XPOvou.
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* Ta kaBapioTIKG TTou WekadovTal/spap-
polovTtal oTnv eTIQAveIa Ba TTPETTEl va
KaBapifovtal dueoa. Av TTOPAUEIVOUV KO-
BapioTiké TToU XapAlouv TTAvVw OTnV ETTI-
@avela, PTTopEi va TTPoKaAécouv aAAayn
TOU XPWHATOG TNG ETTIPAVEING TTPOG TO
Aeuko.

FudAiveg eTTiIQPAvEIEG

* O1av kabapidete YUAAIVEG ETTIQAVEIES, N
XPNOIMOTTOIEITE OKANPEG PETAAAIKEG EU-
OTPEG Kal KaBapIOTIKG TTou Xapadouv.
AuTd ptropouv va Trpogevroouv {nuid
oTn YUdAIvn TTIQAvEIQ.

KaBapilete TN cuOKEUR XPNOIUOTTOIVTAG
QATTOPPUTTAVTIKO TTIATWY, XAIOPO VEPO Kal
£va TTavi MIKPOivWV KATAAANAO yia YUdAI-
VEG ETTIQAVEIEG KAl OTEYVWVETE TNV PE Eva
aTEYVO TTAVI HIKPOIVWV.

Av UTTAPXOUV KATAAOITTA ATTOPPUTTAVTI-
KoU PETA TOV KaBAPIoUO, OKOUTTIOTE TA JE
KPUO vEPO KOl OTEYVWOTE PE £Va JOAAKO
Kal oTeyvo Tavi. Ta katdAoITTa amoppu-
TTAVTIKOU YTTOPEI va TTpogeviioouv Cnuid
TN YUAAIVN ETTIQAVEIQ GTNV ETTOPEVN
XPrion ToU TTPOIOVTOG.

Agv TTPETTEl O€ KApia TTEPITITWON va EUoe-
TE TA KATAAOITTA TTOU €XOUV EepaBei TTAvVW
oTnNV YUGAIvn €TIQAVEIQ uE OOOVTWTA Ha-
xaipia, ocuppa TPIYINATOG ) TTapOHOoIa
uéoa TToU Xapdadlouv.

Mrropeite va agaipeite TIg KNAideg aoBe-
oTiou (KiTpIvVEG KNAIGEG) aTTd TN YUGAIvN
EM@AvEIQ Pe EPTTOPIKA DIABETINO UAIKO
agaipeang aAdTwy, 1 Pe €va UAIKO agai-
peONG aAATWY OTTWG EUBI A XUMO Agpo-
vioU.

Av n em@dveia £xel évtovn putravon,
ATTAWOTE KABAPIOTIKO TTAVW OTNV KNAida
UE €va oQouyydpl KAl TTEPIMEVETE TTOAAR
wpa yia va dpdoel. Katétv kabapioTte Tn
YUGAIVN eTTIQAVEIQ PE EVO UYPO TTOVI.
AANNOIWOEIG XPWHATOG Kal KNAIBES TTAVW
aTn YUAAIVN ETIQAVEIQ €ival KOVOVIKO @al-
VOUEVO Kal OXI EAATTWHATA.

vePO Kal €va JOoAako TTavi i opouyydpl,
Kal KATOTTIV OTEYVWVETE E EVa OTEYVO
Tavi.

* Mn xpnoipotroleite OKANPEG METOANIKEG
EUOTPEG Kl KABAPIOTIKA TTOU XAPALOoUV.
AuTa Ta €idn uTTOPoUV va TTPOKAAECOUV
{NUIG OTIG ETTIQAVEIEG.

» BeBaiwbeite 611 01 EVWOEIG TWV PHEPWV
TOU TTPOIOVTOG BEV TTAPAUEVOUV UYPEG Kal
ME atroppuTTavTiKG. ANIWG UTTOPET va
TTpoKUWel SIABPwon OTIG EVWOEIG AUTEG.

7.2 KaBapiopoég Tng TAAKAG ECTIWV

FudAivn emiQAvEIa HAYEIPEPATOG
MNa Tov KaBapIopod yudAivng eMQAVEIAS pa-

YEIPEUATOG aKoAouBnoTe Ta BrpaTa Kabapl-

OMOU TTOU TTEPIYPAPOVTAI VIO TIG YUBAIVEG
ETMPAVEIEG OTNV evOTNTA “TEVIKEG TTANPOPO-
pieg kaBapiopoU”. INa IBIKES TTEPITITWTEIG,
MUTTOPEITE VO OAOKANPWOETE TOV KaBapPIouS
oUPOWVA PE TIG TTOPOKATW TTANPOPOPIEG.

» ®ayntd TTou TrepIEXOoUV {axapn, OTTWG N
KPEUQ KAl TO OIPOTTI, TIPETTEI VA Ta KaBa-
PiCeTe AUETWG, XWPIG va TTEPIUEVETE va
KPUWOEl N €TIQAveIa. AIQGQOPETIKA, N
YUGAIVN ETTIQAVEIQ HOAYEIPEPATOG UTTOPEI
va UTtooTEl Joviun ¢nuid.

* Mn xpnoigoTrolgite KaBapIoTIKA yia Epya-
oie¢ KaBapIoPoU TTOU TTPAYUATOTIOIEITE
600 n TTAGKa €0TIWV gival akOPa TTOAU Ce-
oTr, SIAPOPETIKA PTTOPET va TTPOKUYOUV
MOVIUEG KNAIBEG.

7.3 KaBapioudg Tou mivaka eAéy-
XOu

» Orav kaBapileTe TOV TTiVaKa EAEYXOU HE
TA KOUYTTIA, OKOUTTICETE TOV TTiVOKA Kal TO
KOUUTTIA JE £va eAappd uypd HaAaKo TTa-
Vi KOl OTEYVWVETE PE £va OTEYVO TTAVI.
Mnv a@aipeite T KOUPTTIA KOI TA OTEYO-
VOTTOINTIKG TTOU BpiokovTal atmd KATw
6tav kabapideTe Tov TTivaka. Mtropei va

UTTOOTOUV {NUIG O TTiVAKAG EAEYXOU Kal TO

KOUUTTIC.

* Evw kaBapileTe TTivakeg EAEyxou TUTTOU
iNOX JE KOUWTTIA, N XPNOIKOTIOIEITE KO-
BapIoTIKA £TTIQPAVEIWY iNOX YUPW aTTé TO
KoupTri. MTTOopEi va ofnoTolv ol evoeigelg
yUpw atrd TO KOUWTTI.

MAaoTIKG €§apTAMATA KOl BAUMEVEG ETTI-
Paveieg
» KaBapileTte Ta TTAAOTIKG £EapTAMATA KAl

TIG BaPUEVEG ETTIQAVEIEG XPNOIUO-
TTOIWVTAG ATTOPPUTTAVTIKG TTIATWY, XAIapo
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» O1 TivaKeg EAEYXOU aPng TTPETTEN va Ka-
BapifovTal pe éva eEAa@pa uypo JaAakod
TTavi KAl va OTEYVWVOVTAI JE £va OTEYVO
Travi. Av 10 TTpoidv cag dIaBETel AeiIToup-
yia KAEIBWHATOG TTANKTPWY, EVEPYOTTOIN-

8 EmiAuon mpoBAnpdaTrwyv

OTE TO KAEIdWHA TTAAKTPWY TTPIV TOV KO-
Bapioud Tou TTivaka eAEyXou. AlOQOPETI-
K&, JTTOpPEi va TTpokUWel AavBaouévn avi-
XVEUOT OTA TTANKTPA.

Av 1O TTPORANMPO ETTIUEVEI APOU OKOAOUBI-
OETE TIG 0Onyieg OTNV €vOTNTA AUTH, ETTIKOI-
VWVNOTE YUE TOV TOTTIKG 0AG EUTTOPO I ME
éva E¢ouaiodotnuévo Z€pBIig. MNoTé pnv etmi-
XEIPNOETE VA ETTIOKEUATETE JOVOI GAG TN
OUOKEUN.

To wpoidv dev AeITOUpPYEi.

* H aoc@dAcia ptTopei va givar EAATTWUATIKN
1 KOUPEvN. >>> EAEYETE TIC aoPAAEIEG
oTov TTivaka ac@aleiwv. AAAGETE Tig av
XPEIALETAI | EVEPYOTTOINOTE TIG TTAAIL

* lowg n ouokeun dev £Xel ouvOEDEi OTN
(yelwpévn) Trpi¢a. >>> EAEyETe av n ou-
OKeun €xel ouvdeBei oTnv TTpida.

* (Av uttdipxel XpovodIaKOTITNG OTh CU-
oKeur) 0ag) Ta TTARKTpa aTov TTivaka
eAEyxou dev AeItoupyouv. >>> Av 1o TTpo-
iov oag d1aBéTel AsiToupyia KAEIBWUATOG
TIANKTPWY, UTTOPEI va gival evepyoTroin-
MEVN, ATTEVEPYOTTOINOTE TO KAEIdWUA TTAN-
KTPWV.

* Av n TTAGKQ €EOTIWV DEV EVEPYOTTOIEITAI
étav TatnOei To TTANKTPO on/off >>> Atro-
OuvdEDTE TNV aTTO TNV TIPICa Kal TTEPI-
péveTe TOUAAXIOTOV 20 BEUTEPOAETTTA
TIPIV TN OUVOECETE TTAAL

» AlaB€Tel TTpooTacia atrd uttepBEpuavaon.
>>> [TepINEVETE VO KPUWOEI N TTAGKQO
EOTIWV.

* ‘lowg &ev xpnoigoTrolouvTal KAaTAAANAQ
oKeun. >>> EAEyETe Ta oKkeln 00G.

To eikovidio I givan ravra avappévo

oTnv 086vn Tng {wvng HOYEIPEPATOG.

» EvdéxeTal va pnv €xouv ToTro0eTNOET
oKeUn TTAVw OTNV EVEPYOTTOINUEVN TTAAKO
€0TILV. >>> EAEyETE av UTTAPXEI OKEUOG
TTAvw oTn {Wvn PaYEIPEPOTOG.

* ‘lowg 10 oKkeUoGg 0ag dev gival KatdAAnAo
ylo €TTAYWYIKN AsiToupyia. >>> EAEyETe
av To OKeUOG 0ag gival cupRaTd pe eTma-
YWYIKM TTAGKQ ETIWV.

* lowg TO OKEUOG BeV €XEI KEVTPAPIOTEI OW-
o1& TTAvVW OTN {Wvn PAYEIPEUATOS N
KATW £TTIQAVEIQ TOU OKEUOUG UTTOPET va

EL

MNV €ival apkeTd TTAQTIA YIA TNV ETTIAEY- -
pévn Cuvn payeipEPaTog. >>> Kevipdpe-
TE TN {WVN MaYEIPEPATOG ETTIAEYyOVTAG Eva
OoKeUog TTou gival apkeTd TTAATU yia Tn
CWvn PayEIpEPATOG.

* lowg 10 OKEUOG i N CWVN PAYEIPEPATOG
JTTOpEl va Bpiokovtal og TTOAU uwnAn
Bepuokpaaia. >>> MepiyéveTe va
KPUWGOOUV.

H emiAgeypévn Jwvn payeipéuarog Saevi-

KA OTTEVEPYOTTOIEITAI OTAV AEITOUPYEI.

* O xpbvog PayeIPEPATOG TOU ETTIAEYUEVOU
diapepioyaTog PTropei va £xel Angel. >>>
Mrtropeite va opiceTe vEo XpOvo PayeEl-
pépaTog ) wpa ARENG HaYEIPEUOTOG.

» AlaBétel TTpooTacia atré uTTEPBEPUAVON.
>>> [NePIYEVETE VO KPUWOEI N TTAGKQA
EOTILWV.

» 'Eva QvTIKEIUEVO UTTOPEI VO KAAUTITEI TOV
TTivaka XEIPIoPOU a@ng. >>> AQaipéoTe
TO QVTIKEIYEVO ATTO TOV TTIVAKA.

MapoAo Tou gival evepyotroinpévn n

{wvn payeipéPaTog, To okeUog Sev Bep-

HaiveTal.

» To okevog Ptropei va unv gival KatadAAnAo
yla TNV ETTAYWYIKA €0Tia. >>> EAEyETE av
TO OKeUOG 0ag gival cupfaTd pe emaywyl-
Kr TTAGKQ €0TIWV.

* lowg TO OKEUOG BeV €XEl KEVTPOPIOTEI OW-
OTA TTAVW 0T WVn HAyEIPEUATOS A N
KATW ETTIPAVEIN TOU OKEUOUG UTTOPEI vVa
MNV €ival apkeTa TTAQTIA YIa TNV ETTIAEY-
pévn Cuvn payeipEPaTog. >>> Kevipdpe-
T€ TN WVN MaYEIPEPATOG ETTIAEYOVTAG Eva
OKEUOG TTOU €ival apkeTa TTAATU yia Tn
Wvn PayEIpEPATOG.

O avepioTAPaAg Yuéng ouveyidel va Agl-

TOUpPYEi, TTAPOAO TTOU Eival ATTEVEPYO-

TToINMéVN N TTAGKO ECTIWV.

* AuTto O¢v gival o@dAua. O aveuioTpag
Wuéng ouveyiCel va Asitoupyei Ewg 6Tou o
NAEKTPOVIKOG EOTTAICUGG OTNV €OTIA
Kpuwael oTnv KatdAAnAn Bepuokpaaia.
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©6pufog atrd TN CUCKEUN HOYEIPEPOTOG

KOTA TO payeEipepa

* MT1ropei va akoUyovTal K&trolol fxol atmo
TN CUOKEUN PAYEIPEPATOG KATA TO MaYEi-
pepa. Autoi ol Axol ogeilovTal oTn oUVOE-
0N TOU PJayeIpIKoU OKeUOUG. AuToi o1 X0l
gival QuaioAoyikoi, dev opeidovtal o€ du-
oAeiToupyia Kar atroTeAOUV PEPOG TNG
ETTAYWYIKAG TEXVOAOYIQG. °

MBavoi 86pufol kai aiTia

* @6puBog avepioThpa: H cuokeun Pao-
yelpépaTog gival eEOTTAIoPEVN PE Evav
QAVEMIOTAPA TTOU EVEPYOTTOIEITAI AUTOPATA
avéAoya pe Tn BeppoKpacia TG CUOKEU-
ng. O avepioThpag £xel didopa eTiTeda
AeiToupyiag oTa oTroia AsiIToupyei avalo-
ya pe Tn Beppokpaaia.

* XaunAé Bouiopa oav Tov 06pufo Asi-
TOUPYiOG EVOG METATXNMATIOTH: AUTO
OQEiAETAI OTN GUON TNG ETTOYWYIKAG TE-

Kwdikoi/aitieg c@aApdrwy Kal mlavég AUoelg

xvoAoyiag. ETreidn n BepuotnTa yetadide-
Ta1 atreuBeiog oTn Baon Tou payeipikou
OoKeUoUG, TEToIoI X0I BouiopaTtog uTTopeEi
va akouyovTal avdAoya pe 1o UANIKO KaTa-
OKEUNG TOU PayeEipikou okevoug. Ero-
MEéVWG, UTTOPEl va akoUyovTal SIaQOPETI-
Koi B6puBol pe SIaPOPETIKA payeIpIKA
okeun.

©6pufog TpI§ipaTog: AuTdG oPEiAETaI
TNV KATAOKEUH Kal To UAIKO TnG BAong
TOU PayeIpIkoU okewoug. ‘Hyog Tpi§iuaTtog
MTTOPEl VO OKOUYETAI AV TO PAYEIPIKO
OKeUOG €ival KOTAOKEUAOWEVO ATTO TTOA-
AATTAEG OTPWOEIG OTTO SIOPOPETIKA UAIKA.
O6puBog okousipaTtog: 'Evag 66pufog
OKOU&INaTOG JTTOPET va akoUyeTal OTAV
XpnoigotrolouvTal dUo e0Tieg OTNV idIa
TTAEUPA TNG OUOKEUNG PAYEIPEPATOG HE
O1a@OPETIKA eTTITTESA PAYEIPEPATOG.

Kwdikoi c@aApdTwy AiTia g@oApdTwy MiBavég Auoeig
ATTEVEPYOTTOINOTE TNV ETTAYWYIKA OU-
OKEUN PAYEIPEPOTOG KOl TTEPIPEVETE VO
E22 H eTTaywyIkfy CUOKEUR PayeipéUaTog |Kpuwaoel. To opdApa Ba TTawer va -
E 26 £xel utTePBEPUAVOEi. pavigeTal 6Tav n Beppokpaacia TNG ou-
OKEUNG MaYEIPEPATOG TTECEI KATW OTTO
Ta 6pIa.
E,V 1 TTEPIOGOTER TAAKTPG Japd- g TPORANua Ba TpéTrel va Aubei av
Hévouv TTaTnUéva yia TTEPIOCCOTEPO . . "
atré 10 SeuTepOAeTITA. QPAIPEOETE TO XEPI GAG ATIO T OU-
E 46 OKEUR HayEIpEUATOG.
‘Eva avTIKEiPEVO €XEl §EXOOTET TTAVW . .
oTOV TTivaKa XEIpIOpOgl'J 1 TO XEIPIOTA- To ]‘rpo@)\npa Ba AuBei orav kaBapi-
. . . oTel 0 TTivakag XelpIopou.
plo €xel eKTEDE O€ ATHO.
. . . To opdApa Ba TTawel va epgpaviceTal
E 47 fg‘;é@g&ﬂ?&?&gﬁgsgﬁ KOTAAAN- &Tav XpnoiyoTroinBei okeUog KATAA-
’ AnAo yia eTTaywyikn B€puavan.
ATTEVEPYOTTOINOTE TNV ETTAYWYIKA
TIAGKQ ECTILOV KQI XPNOIMOTIOINOTE TNV
E1-E15 Z@AAPa eTMIKOIVWVIAG o€ ETTAYWYIKA [ TTAAI peTd atrd 30 deutepoAeTTa. ETI-
TTAGKQ EGTILOV. KOIVWVAOTE PE TNV EEOUCIOdOTNHEVN
QVTITTPOOWTTEIQ av TO TTPORANUA €l-
@avIoTei TTAAI.
ATTEVEPYOTTOINOTE TNV ETTAYWYIKA
TTAGKQ ECTIWV KQI XPNOIUOTIOINOTE TNV
E16—E 21 Z@daAua aioBntipa Beppokpaciag oe | TTaAI petd atrd 30 deutepOAeTTa. ETT-
ETTAYWYIKA TTAGKA EGTIWV. KOIVWVAOTE PE TNV £60UCI0d0TNEVN
QAVTITTPOOWTTEIQ AV TO TIPORANUA €l-
@avIoTEl TTAAI.
ATTEVEPYOTTOINOTE TNV ETTAYWYIKA
TTAGKQ EGTIWV KOI XPNOIUOTIOINCTE TV
E23 Z@AAPa AOYIOHIKOU O€ ETTAYWYIKA TIaAI petd atd 30 deutepdAettta. Emi-
E 24 TAGKO EOTILOV. KOIVWVAQOTE PE TNV EEOUTIOdOTNHEVN
QVTITTPOOWTTEIQ av TO TTPORANUA ep-
@avioTei TTAAI.
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Kwdikoi c@aApdTwy

AiTia g@aApdTwy

MBavég Aboeig

E 25

Z@aAua AciToupyiog avepioTApa o€
ETTAYWYIKH TTAGKA ECTIWV.

ATTEVEPYOTTOINOTE TNV ETTAYWYIKA
TIAGKQ ECTILOV KOI XPNOIMOTIOINOTE TNV
TIAAI petd atd 30 deutepdAettta. ETi-
KOIVWVAOTE PE TNV EEOUCIOdOTNHEVN
QVTITTPOOWTTEIQ av TO TTPORANUA €l-
@avIoTEi TTAAL.

E31-E45

2@PAAPA UAIKOU TTAOKETOG NAEKTPOVI-
KWV O€ ETTAYWYIKA TTAGKO EGTILV.

ATTEVEPYOTTOINOTE TNV ETTAYWYIKA
TIAGKQ ECTILOV KOI XPNOIMOTIOINOTE TNV
AN petd amd 30 deutepoAeTtta. ETmI-
KOIVWVNOTE PE TNV £0UCI0d0TNEVN
QVTITTPOOWTTEIQ AV TO TTPORANUA €l-
@avIoTel TTAAI.

E 48
E 49
E 51

Z@AaApa aiodnTpa o€ ETTAYWYIKA
TIAGKO EOTIWV.

O e¢omAiopdg aioBnTpwy Ba TTpéTTEl
va yivel oupBaTtdg PE TIG OUVONKEG Agl-
Toupyiag. ETKoIvwVAOTE PE TV €€ou-
01080TNUEVN AVTITIPOOWTTEIQ AV TO
TPOBANUA EPPAVIOTET TTAAI.

E52-E 57

Z@daApa upnAng Bepuokpaaciog o
ETTAYWYIKHA TTAGKA EOTIWV.

ATTEVEPYOTTOINOTE TNV ETTAYWYIKA OU-
OKEUN JAYEIPEPOTOG KOl TTEPIUEVETE VO
Kpuwaoel. To o@dApa Ba TTawel va gy-
@avigeTal 6Tav n Bepuokpacia Tou al-
oBnTApa Téoel KATW aTéd Ta 6pIa.
EmikoivwvAoTe pe TNV e§ouaiodoTn-
MEVN QVTITTPOCWTTEIQ av To TTPORANUa
EMQAVIOTEN TTAAL.
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NAP. SEITANIAHE A.E.

MOAYZTYAO KABAAAZ THA 2510 392 180-3
YNOKATAZTHMA AOHNQN

AAIMOY 8 KAI ZAAOITOY, AAIMOZ

THA 211 012 2829-30-31-32

E-mail: seitanidis@otenet.gr

EFTYHZH

H etaipeia MAP.ZEITANIAHE A.E. oag euxapioTei yia Tnv npotiunon nou Oei€ate ayopalovtag Tig
OUOKeUEG beko kal oag napéxel Tov NapakaTw Xpovo eyylnang and Tnv NUEPOHNVia ayopdg Toug. Av pEoa
otnv JIGpKEIa TNG €yyUNONG N OUCKEUN 0AG XPEIQOTEl EMIOKEUN, WNOPEITE va evnuepwoeiTe yia Ta
eEouaiodoTnpéva service and To TNAEPWVIKO KEVTPO TNG eTalpeia pag oto TNAépwvo 2510 392511 /

2510 392512

WYTEIA 3 XPONIA KATAWYKTEZ 3 XPONIA
KOYZINEZ 3 XPONIA ©OYPNOI MIKPOKYMATQN 2 XPONIA
MAYNTHPIA 3 XPONIA MIKPOZYZKEYEZ - ZKOYMNEZ 2 XPONIA

AP. EITYHZHZ

ONOMATEMQNYMO ArOPAZTH

AP. TAPAITAT. ATOPAL.......cooorrvrrrrensrrrrinnnnniies

AIEYOYNZH MONTEAQ ZYZKEYHZ....coooirriirrissinrisssirsiiss

ZEIPIAKOZ APIOMOZ ZYZKEYHI.....coovvvevirieniinnes

THA: HMEP/NIA ATOPAS.

IOPATIAA & YNOrPA®H NQAHTH

b eko AP. ETTYHZHE
.

AP. MAPAITAT. ATOPAL........coovvmninnsinnnnsinnnnns

ONOMATEMQNYMO ATOPAZTH.......coovvrnvrrrrrnns MONTEAOQ ZYZKEYHE....oococvevrrns s ssssnnsns

JEIPIAKOZ APIOMOZ ZYZKEYHI....cocoovinirivnirinns

AIEYOYNZH HMEP/NIA ATOPAS.

THA: IOPATIAA & YNOTPAGH NQAHTH.
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OPOI KAI NMPOYMO®EZEIZ IZXYOZ THZ MAPOYZHE EFTYHEHZ

1. lNa va 1oxUel n napouoa syyunon Ba npénel va oupdnAnpwBoUv NARPKG Kal va unoypapouv SEOVTwG He
@povTida Tou neAatn kai Ta dUo pépn TnG eyylnonc. To anokoppa yia Tnv eTaipeia Ba npénel va
TaxudpounBei Pe cuaTnuévn emoToAn 1 va npookounBei oTa ypageia Tng eTaipeiag pag (MoAloTuho
KaBahag T.© 1402 , T.K.64003) evTog 10 nuep@V anod Tnv nuepopnvia ayopdg.

2. H epyooTaaciakr} yyunon KaAUMTEl TOV XpOVO MOU avaypagpeTal OTOV OXETIKO Mivaka yia KaBe guokeur,
KaBe avwpahia f; BAGBN nou ogeiAeTal anoKAEIOTIKA O KATAOKEUAOTIKO EAATTWHA 1 EAATTWHATIKO
€EAPTNHA TNG OUOKEUNG. H anokaTtaoTtaon TnG BAGRNG Yivetal evreAg dwpedv dia TG avTikaTaoTaong
1] ENICKEUNG TOU EAATTWHATIKOU €5apTAKATOG. € Kayia nepinTwon Sev NPoBAENETal N avTikatacTaon
NG ouokeunG. O KaTavaAwTrg OPeiAel pe SIKEG TOUu BAMAVEG va MAEI TNV CUCKEUN OTO KOVTIVOTEPO
€E0UCI030TNPEVO Service TNG eTalpiac.

3. H eTaipeia pag diatnpei To dikaiwpa va kabopilel Tov TPOMo kal TOMo eniokeung Twv BAaBmV katd Tnv
anoAuTn kpion TnG .

4, H avyl‘Jncn dev kaAunTel B)\dﬁsq nou ogeilovral dpeoa n z’ppsoa oe apéheia , napd)\zupn , KaKr']
vaaTuc-raon Kal naong PUOEWG EI'IEIJBCIOr] oTn Cuokeun and Hn €E0UCIO00TNEVO OUVEPYEIO , KAKM
Xprion kai eANAINR ouvTrApnon NG OUOKaunc Eniong n ETCIIPEIO pag dev euBuvetal yia BAABeG mou
o@eilovTal O Kakr) NAEKTPIKN GUVOEDN O€ TAoN SIAMOPETIKr and Tnv avaypapopevn aTn nivakidoa tng
OUOKEUNG , OE HN YEIWHEVO PEUNATOdOTN 1} O METABOAEG TNG TAONG. ZTIG KAAUWEIG TNG €yyunong dev
oupnepIAauBavovTal Ta eUBpaucTa €EAPTAKATA ONWG EVOEIKTIKA QVAMEPOURE :YUAAIVEG Kal MAQOTIKEG
ENIPAVEIEG , AUXVIEG K.q.

5. H gyyUnon napéxetal npog Tov apxikd ayopacTr) Kai 1oxUel and TNy NuepOuNnvia ayopag Tng CUCKEUNG.
6. H napoUoa eyyUnon npénel va ouvodeleTal anod TIHOAOYIO 1) SeATIO AIaviKAG NWANGCNG 1 pwToavTiypapo
auTou.

ANOQUYETE TNV aAoiwan TNG eyyunong Kai TnG Nivakidag PnNTpwou nou BPioKETal OTO Miow HEPOG TNG
OUGKEUNG,

®UAGETE TV eyylNnon Kai HETA TNV AREN TNG.
MpookopioTe TNV 0€ KABE aitnua yia eNioKeun.
NPOZOXH

2E MEPINTQXH MOY AEN ZTAAEI H KAPTA EITYHZEQZ ENTOZ 10 HMEPQN XTHN ETAIPETA AEN
I3XYEI H EIMMYHZH THX ZYZKEYHZ NOY ENIAEZATE

SERVICE AEYKON YYXKEYQN

AOGHNA 210 2116649 | OEZZAAONIKH 6947424284
MAKPHZ ®QTIO> 6932366733 | MArOYPHZ M. K ZIA O.E. 6936065106
NATPA 2610 640810 | BOAOZ 22410 94130
XOPMIMAS NIKOAAOZ 6932 437700 | NAOYMIAHS FEQPIIOZ 6981972363
IQANNINA 26510 31947 | KOMOTHNH 25310 33711
TZOYIIAZ XPHZTO> 6945 306990 | MAMAZOYAHZ KONZTANTINOZ 6932 587473
SERVICE THAEOPAXEQN — HIFI

AOGHNA 210 8836512 | OEZZAAONIKH 2310 429229
MANQAOIOYAOZ MEQPIroz ZAMIOZ MAPAZXOZ

MNATPA 2610 622388 | BOAOZ 24210 30113
HAIOMOYAO> AHMHTPIOZ MAPIAPITOYAH> ©OEOAQPOZ
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