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Please read this user manual first!

Dear Customer,

Thank you for purchasing this Beko product. We hope that you get the best results from your product which has been
manufactured with high quality and state-of-the-art technology. Therefore, please read this entire user manual and
all other accompanying documents carefully before using the product and keep it as a reference for future use. If you
handover the product to someone else, give the user manual as well. Follow all warnings and information in the user
manual.

Remember that this user manual is also applicable for several other models. Differences between models will be
identified in the manual.

Explanation of symbols

Throughout this user manual the following symbols are used:

Important information or useful hints
about usage.

Warning of hazardous situations with
regard to life and property.

Warning of electric shock.
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fj Warning of risk of fire.

Warning of hot surfaces.
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This product was manufactured using the latest technology in environmentally friendly conditions.
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H Important instructions and warnings for safety and

environment

This section contains safety
instructions that will help protect from
risk of personal injury or property
damage. Failure to follow these
instructions shall void any warranty.

General safety

e This appliance can be used by
children aged from 8 years and
above and persons with reduced
physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience
and knowledge if they have been
given supervision or instruction
concerning use of the appliance
in a safe way and understand the
hazards involved.

Children shall not play with the
appliance. Cleaning and user

maintenance shall not be made
by children without supervision.

e The appliance is not to be used
by persons (including children)
with reduced physical, sensory or
mental capabilities, or lack of
experience and knowledge,
unless they have been given
supervision or instruction.
Children should be supervised
and ensure they do not play with
the appliance

e |f the product is handed over to
someone else for personal use or
second-hand use purposes, the
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user manual, product labels and
other relevant documents and
parts should be also given.
Installation and repair procedures
must always be performed by
Authorised Service Agents. The
manufacturer shall not be held
responsible for damages arising
from procedures carried out by
unauthorised persons which may
also void the warranty. Before
installation, read the instructions
carefully.

Do not operate the product if it is
defective or has any visible
damage.

Ensure that the product function
knobs are switched off after every
use.

Electrical safety

If the product has a failure, it
should not be operated unless it
is repaired by an Authorised
Service Agent. There is the risk of
electric shock!

Only connect the product to a
grounded outlet/line with the
voltage and protection as
specified in the “Technical
specifications”. Have the
grounding installation made by a
qualified electrician while using
the product with or without a



transformer. Our company shalll
not be liable for any problems
arising due to the product not
being earthed in accordance with
the local regulations.

Never wash the product by
spreading or pouring water onto it!
There is the risk of electric shock!
The product must be
disconnected during installation,
maintenance, cleaning and
repairing procedures.

If the power connection cable for
the product is damaged, it must
be replaced by the manufacturer,
its service agent or similarly
qualified persons in order to avoid
a hazard.

The appliance must be installed
so that it can be completely
disconnected from the mains
supply. The separation must be
provided by a switch built into the
fixed electrical installation,
according to construction
regulations.

Any work on electrical equipment
and systems should only be
carried out by authorised and
qualified persons.

In case of any damage, switch off
the product and disconnect it
from the mains. To do this, turn
off the fuse at home.

Make sure that fuse rating is
compatible with the product.

Product safety

WARNING: The appliance and its
accessible parts become hot
during use. Care should be taken
to avoid touching heating
elements. Children less than 8
years of age shall be kept away
unless continuously supervised.
Never use the product when your
judgment or coordination is
impaired by the use of alcohol
and/or drugs.

Be careful when using alcoholic
drinks in your dishes. Alcohol
evaporates at high temperatures
and may cause fire since it can
ignite when it comes into contact
with hot surfaces.

Do not place any flammable
materials close to the product as
the sides may become hot during
use.

Keep all ventilation slots clear of
obstructions.

Do not use steam cleaners to
clean the appliance as this may
cause an electric shock.
WARNING: Unattended cooking
on a hob with fat or oil can be
dangerous and may result in fire.
NEVER try to extinguish a fire with
water, but switch off the
appliance and then cover flame
e.g. with a lid or a fire blanket.
CAUTION: The cooking process
has to be supervised. A short
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term cooking process has to be
supervised continuously.

e \WARNING: Danger of fire: Do not
store items on the cooking
surfaces.

e \WARNING: If the surface is
cracked, switch off the appliance
to avoid the possibility of electric
shock.

¢ |n case of hotplate glass
breakage : Immediately shut off
all burners and any electrical
heating element and isolate the
appliance from the power supply.
Do not touch the appliance

surface. Do not use the appliance.

e After use, switch off the hob
element by its control and do not
rely on the pan detector.

e Metallic objects such as knives,
forks, spoons and lids should not
be placed on the hob surface
since they can get hot.

e The appliance is not intended to
be operated by means of an
external timer or separate
remote-control system.

e Vapour pressure that build up due
to the moisture on the hob
surface or at the bottom of the
pot can cause the pot to move.
Therefore, make sure that the
oven surface and bottom of the
pots are always dry.

e Hotplates are equipped with
“Induction” technology. Your
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induction hob that provides both
time and money savings must be
used with pots suitable for
induction cooking; otherwise
hotplates will not operate. See.
General information about
cooking, page 14, selecting the
pots.

As induction hobs create a
magnetic field, they may cause
harmful impacts for people who
use devices such as insulin pump
or pacemaker.

WARNING: Use only hob guards
designed by the manufacturer of
the cooking appliance or
indicated by the manufacturer of
the appliance in the instructions
for use as suitable or hob guards
incorporated in the appliance. The
use of inappropriate guards can
cause accidents.

Prevention against possible fire risk!

Ensure all electrical connections
are secure and tight to prevent
risk of arcing.

Do not use damaged cables or
extension cables.

Ensure liquid or moisture is not
accessible to the electrical
connection point.

Intended use

This product is designed for
domestic use. Commercial use
will void the guarantee.



CAUTION: This appliance is for
cooking purposes only. It must
not be used for other purposes,
for example room heating.

The manufacturer shall not be
liable for any damage caused by
improper use or handling errors.

Safety for children

WARNING: Accessible parts may
become hot during use. Young
children should be kept away.
The packaging materials will be
dangerous for children. Keep the
packaging materials away from
children. Please dispose of all
parts of the packaging according
to environmental standards.
Electrical products are dangerous
to children. Keep children away
from the product when it is
operating and do not allow them
to play with the product.

Do not place any items above the
appliance that children may reach
for.

Disposing of the old product

Compliance with the WEEE Directive and
Disposing of the Waste Product:

This product complies with EU WEEE Directive
(2012/19/EU). This product bears a classification
symbol for waste electrical and electronic equipment
(WEEE).

This product has been manufactured with high quality
parts and materials which can be reused and are
suitable for recycling. Do not dispose of the waste
product with normal domestic and other wastes at the
end of its service life. Take it to the collection center
for the recycling of electrical and electronic equipment.
Please consult your local authorities to learn about
these collection centers.

Compliance with RoHS Directive:

The product you have purchased complies with EU
RoHS Directive (2011/65/EU). It does not contain
harmful and prohibited materials specified in the
Directive.

Package information

e Packaging materials of the product are
manufactured from recyclable materials in
accordance with our National Environment
Regulations. Do not dispose of the packaging
materials together with the domestic or other
wastes. Take them to the packaging material
collection points designated by the local
authorities.
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P General information

Overview
2 4 3 2
1 Induction cooking plate 4 Base cover
2 Assembly clamp 5 Induction cooking plate

3 Vitroceramic surface

Technical specifications

Voitage / frequency ;3159250-246 V/2N - 380415V -
Z

Total power consumption max. 7200 W

Cable type / section minHOBYVOE 5¢ 1 5mm

External dimensions theight / width / depth 55 mm/580 mm/510 mm

Installation dimensions (width / depth 560 (+2) mm/490 (+2) mm

Burners

Rear left Induction cooking plate

Dimenision 180 mm

Power 1800/3000 W

Front left Induction cooking plate

Dimension 180 mm

Power 18003000 W

Front right Induction cooking plate

Dimension 145mimn

Power 1500/2200 W

Rear right Induction cooking plate

Dimension 210 mm

Power 2000/3700 W
echnical specifications may be changed @alues stated on the product labels or in the
ithout prior notice to improve the quality of ocumentation accompanying it are obtained
he product. in laboratory conditions in accordance with

. o ! relevant standards. Depending on operational
Figures in this manual are schematic and may and environmental conditions of the product,
not exactly match your product. these values may vary.
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E Installation

Product must be installed by a qualified person in
accordance with the regulations in force. The
manufacturer shall not be held responsible for
damages arising from procedures carried out by
unauthorized persons which may also void the
warranty.

Preparation of location and electrical
installation for the product is under customer’s
responsibility.

DANGER:
The product must be installed in accordance
ith all local electrical regulations.

DANGER:

Prior to installation, visually check if the
product has any defects on it. If so, do not
have it installed.

Damaged products cause risks for your safety.

 400mmmin

55mm min

490mm

* Minimum height to extractor as recommend in
extractor instruction manual
* Minimum distance between cabinetry must be
equal to width of hob
Installation and connection
e The product must be installed in accordance with
all local gas and electrical regulations.

Do not install the hob on places with sharp
ledges or corners.

here is the risk of breaking for glass ceramic
surface!

S0mm Mi

Before installation

The hob is designed for installation into commercially

available work tops. A safety distance must be left

between the appliance and the kitchen walls and

furniture. See figure (values in mm).

e |tcanalso be used in a free standing position.
Allow a minimum distance of 750 mm above the
hob surface.

e (" Ifacooker hood is to be installed above the
cooker, refer to cooker hood manufacturer'
instructions regarding installation height (min
650 mm)

e Remove packaging materials and transport locks.

e Surfaces, synthetic laminates and adhesives
used must be heat resistant (100 °C minimum).

e The worktop must be aligned and fixed
horizontally.

e Cutaperture for the hob in worktop as per
installation dimensions.

gz g
if

2
Sl oo 60mm min

Electrical connection

Connect the product to a grounded outlet/line
protected by a miniature circuit breaker of suitable
capacity as stated in the "Technical specifications"
table. Have the grounding installation made by a
qualified electrician while using the product with or
without a transformer. Our company shall not be liable
for any damages that will arise due to using the
product without a grounding installation in accordance
with the local regulations.
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DANGER:

The product must be connected to the mains
'supply only by an authorised and qualified
person. The product's warranty period starts
only after correct installation.

Manufacturer shall not be held responsible for

damages arising from procedures carried out
by unauthorised persons.

DANGER:
The power cable must not be clamped, bent or
rapped or come into contact with hot parts of

the product.

A damaged power cable must be replaced by
a qualified electrician. Otherwise, there is risk
of electric shock, short circuit or fire!

e Connection must comply with national
regulations.

e The mains supply data must correspond to the
data specified on the type label of the product.
Type label is at the rear housing of the product.

e Power cable of your product must comply with
the values in "Technical specifications” table.

DANGER:

Before starting any work on the electrical
installation, disconnect the product from the
mains supply.

There is the risk of electric shock!

Connecting the power cable

hile performing the wiring, you must apply
ith the national/local electrical regulations
land must use the appropriate socket
outlet/line and plug for oven. In case of the
product's power limits are out of current
carrying capability of plug and socket
outlet/line, the product must be connected
through fixed electrical installation directly
without using plug and socket outlet/line.

1. Ifitis not possible to disconnect all poles in the
supply power, a disconnection unit with at least 3
mm contact clearance (fuses, line safety switches,
contactors) must be connected and all the poles
of this disconnection unit must be adjacent to (not
above) the product in accordance with [EE
directives. Failure to obey this instruction may
cause operational problems and invalidate the
product warranty.

Additional protection by a residual current circuit

breaker is recommended.
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If a cable is supplied with the product:

EoN®®)
1N AC 220-240 V| [2N AC 380-415V
For single-phase connection, connect the wires
as identified below:
Brown/Black cable = L (Phase)
Blue/Grey cable = N (Neutral)

Green/yellow cable = (E)

N

(Ground)
» or

e Grey/Black cable = L (Phase)

e Blue/Brown cable = N (Neutral)

Green/yellow cable = (E) @ (Ground)
For double-phase connection, connect the wires
as identified below:
e Brown cable = L1 or L2 (Phase 1 or Phase 2)
e Black cable = L2 or L1 (Phase 2 or Phase 1)
e Blue/Grey cable = N (Neutral)

e Green/yellow cable = (E)

w

(Ground)

e Black cable = L1 (Phase 1)

e Greycable = L2 (Phase 2)

e Blue/Brown cable = N (Neutral)

e Green/yellow cable = (E) @ (Ground)
Installing the product

If the oven is below:

A min. 15 mm
B min.2 mm
C 20 mm



If the board is below:

It is required to leave a ventilation opening at the rear
section of the furniture as illustrated in the following
figure.

4505 =

* min.

During installation of your induction hob, place the

product parallel to the installation surface. Also, apply

sealing gasket to the parts of the hob contacting the
counter as described below in order to prevent any
liquid from penetrating between the product and the
counter.

1. Prepare the surface of the counter as shown in
the figure.

2. Tuming the hob upside down, place it on a flat
surface.

3. When installing the hob, apply the sealing gasket,
which was provided in the packaging, around the
hob as shown in the following picture, ensuring
that it remains 1 to 2 mm inside from the outer
edge of the glass.

B

Fix the mounting springs inserting and screwing
them through the holes of the bottom case as
shown in the figure.

For some models, your product may come
ith the mounting springs already fitted
on it.

he number of mounting springs on your
product varies depending on product
model.

Place the hob on the counter and align it.

When the hob is placed on the counter top it will

be fixed easily with the help of the clamps. If the
installation with these clamps is not sufficient for
your cooktop, additional 2 mounting clamps can

be fixed to the front side of the product as shown
in the below figure.

o 9

1 Hob
2 Installation clamp
3 Counter

hen installing the hob onto a cabinet, a shelf
must be installed in order to separate the
abinet from the hob as illustrated in the above
figure. This is not required when installing onto
a built-under oven.

For example, if it is possible to touch the bottom of the

product since it is installed onto a drawer, this section
must be covered with a wooden plate.
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‘) B
A* :
* min. 15 mm

Rear view (connection holes)

Location of the connection holes shown in the
below figure are schematic,may vary
depending on the product model. Fix them

according to connection holes on your product.

I3 3
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DANGER:
Making connections to different holes is not a
good practice in terms of safety since it can

damage the gas and electrical system.

DANGER:

There are gas and electrical components
contained within this hob, therefore when
fitting the mounting springs/clamps only attach
the supplied fixings to the connection holes

shown in this manual. Failure to observe this
advise may lead to life and property safety

he number of mounting springs on your
product varies depending on product model.

Final check
1. Operate the product.
2. Check the functions.

Future Transportation

e Keep the product's original carton and transport
the product in it. Follow the instructions on the
carton. If you do not have the original carton,
pack the product in bubble wrap or thick
cardboard and tape it securely.

Check the general appearance of your product
or any damages that might have occurred
uring transportation.




ﬂ Preparation

Tips for saving energy

The following information will help you to use your

appliance in an ecological way, and to save energy:

e Defrost frozen dishes before cooking them.

e Use pots/pans with cover for cooking. If there is
No Cover, energy consumption may increase 4
times.

e Select the burer which is suitable for the bottom
size of the pot to be used. Always select the
correct pot size for your dishes. Larger pots
require more energy.

e Pay attention to use flat bottom pots when
cooking with electric hobs.

Pots with thick bottom will provide a better heat
conduction. You can obtain energy savings up to
1/3.

e Vessels and pots must be compatible with the
cooking zones. Bottom of the vessels or pots
must not be smaller than the hotplate.

Keep the cooking zones and bottom of the pots
clean. Dirt will decrease the heat conduction
between the cooking zone and bottom of the pot.

Initial use
First cleaning of the appliance

he surface might get damaged by some
etergents or cleaning materials.
Do not use aggressive detergents, cleaning
powders/creams or any sharp objects during
cleaning.
Do not use harsh abrasive cleaners or sharp
metal scrapers to clean the oven door glass
since they can scratch the surface, which may
result in shattering of the glass.

1.
2.

Remove all packaging materials.
Wipe the surfaces of the appliance with a damp
cloth or sponge and dry with a cloth.
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E How to use the hob

General information about cooking

one third of it. Do not leave the hob
unattended when heating oil.
Overheated oils bring risk of fire. Never
attempt to extinguish a possible fire
with water! When oil cafches fire,
cover it with a fire blanket or damp
cloth. Turn off the hob if it is safe to do
s0 and call the fire department.

e Never fill the pan with oil more than

e Before frying foods, always dry them well and
gently place into the hot oil. Ensure complete
thawing of frozen foods before frying.

e Do not cover the vessel you use when heating oil.

e Place the pans and saucepans in a manner so
that their handles are not over the hob to prevent
heating of the handles. Do not place unbalanced
and easily tilting vessels on the hob.

e Do not place empty vessels and saucepans on
cooking zones that are switched on. They might
get damaged.

e  Qperating a cooking zone without a vessel or
saucepan on it will cause damage to the product.
Turn off the cooking zones after the cooking is
complete.

e As the surface of the product can be hot, do not
put plastic and aluminum vessels on it.

Clean any melted such materials on the surface
immediately.

Such vessels should not be used to keep foods
either.

e Use flat bottomed saucepans or vessels only.

e Put appropriate amount of food in saucepans
and pans. Thus, you will not have to make any
unnecessary cleaning by preventing the dishes
from overflowing.

Do not put covers of saucepans or pans on
cooking zones.

Place the saucepans in a manner so that they
are centered on the cooking zone. When you
want to move the saucepan onto another cooking
zone, lift and place it onto the cooking zone you
want instead of sliding it.

Saucepan selection

e (lass ceramic surface is heatproof and is not
affected by big temperature differences.

e Do not use the glass ceramic surface as a place
of storage or as a cutting board.
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e Use only the saucepans and pans with machined
bottoms. Sharp edges create scratches on the
surface.

Spills may damage the
glass ceramic surface
and cause fire.

Do not use vessels with
concave or convex
bottoms.

Use only the saucepans
and pans with flat
bottoms. They ensure
easier heat transfer.

For induction hobs use only vessels suitable for

induction cooking.

Saucepan test

Use following methods to test whether your saucepan

is compatible with the induction hob or not.

1. Your saucepan is compatible if its bottom holds
magnet.

2. Your saucepan is compatible if = does not
flash when you place your saucepan on cooking
zone and start the hob.

You can use steel, teflon or aluminium saucepans with

special magnetic bottom that contains labels or

warnings indicating that the saucepan is compatible
with induction cooking. Glass and ceramic vessels,
pots and the stainless steel vessels with non-magnetic
aluminium bottom should not be used.

Pan detection-focusing system

In induction cooking, energy is generated only in the

area where the base of the pan on the respective

cooking zone covers. The base of the pan is detected
by the induction system and only this area is
automatically heated. If the pan is removed from the
cooking zone during cooking, the cooking process will
be stopped."= L= " symbol flashes. (For some hob models,
the selected cooking zone level and "' "l flagh
respectively.

Safe use

Do not select high heating levels when you will use a

non-sticking (teflon) saucepan with no oil or with very

little oil.

Do not put metal items such as forks, knives or

saucepan covers onto your hob since they can get

heated.



Never use aluminium foil for cooking. Never place food

items wrapped with aluminium foil onto the cooking hen the hob is running, keep items with
Z0ne. magnetic properties such as credit cards or
If there is an oven under your hob and if it is assettes away from the hob.

running, sensors of the hob can decrease the
cooking level or turn off the hob.

Selecting cooking zone suitable to the vessel

L arge cooking zone Normal cooking zone Small cooking zong

O 24cm @ 18cm @14,5¢cm

Large cooking zone Normal cooking zone Small cooking zone
Automatically s to the saucepan. Automaticallyfitstothe | o Used for slow cookings
Distribiites the power ideally. salicepan. {sauces creams)
Provides perfect heat distrbution, Distributes the powet Used fo prepare small
Lised to cook dishes such as large ideally. portions or portions
Crepes or large fishes rare of very Brovides perfect heat based on nimber of
rare. distribution. Used for all persons.

Kifnds of cookings.
Using pots on the wide surface cooking zone Using the hobs

You can use the wide
surface cooking zone ,DANGER' .
-] Do not allow any object to drop on the hob.
in two halves )
Even small objects such as a saltshaker may

separately as rear left damage the hob.

and front left cooking Do not use cracked hobs. Water may leak
Z0n€s. through these cracks and cause short circuit.
In case of any kind of damage on the surface
(eg., visible cracks), switch off the product

You can use the wide

surface cooking zone immediately to minimize the risk of electric

Q for large pots. shock.

&

v
Your pot must cover

/\ both centers of the

Q wide surface cooking

zone. Do not use the

| cooking zone in other
>< ways.

s

15/EN



Control panel
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Specifications
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Adjustment area (for temperature level
Light indicating that the relevant key is

_ functioning

D) On / Off key

ﬁ Keylock key

Q Timer Activation / Deactivation key
Timer level increasing key

c— Timer level decreasing key

Ouick Heating key / Booster key

55 Keep Warm key

n/p Stop key

eco Economy mode key

[: Wide Surface Cooking Zone Selection

key
Cooking zone selection controls

Graphics and figures are for informational
purposes only. Actual displays and functions
may vary according to the model of your hob.

gy

Timer symbol
6 Multi-segmented Cooking Zone symbol (*)
* Varies according to the model.

his device is controlled with a touch control
panel. Each operation you make on your touch

ontrol panel will be confirmed by an audible
signal.

Iways keep the control panel clean and dry.
Having damp and soiled surface may cause
problems in the functions.

pooking zone display

—

8
PoT |
6 5 4 3

1 Temperature Indicator (temperature setting 0 ...
19/0 ... 9. (Varies depending on the product
model.))

2 Cooking zone light

3 Cooking Zone Selection key

4 Keep Warm Function symbol (*)

16/EN

Turning on the hob
1. Touch @ key on the control panel.

Light of the D key turns on. The hob is ready for
use.

If no operation is performed within 20
seconds, the hob will automatically return
0 Standby mode.

hen any key ( &] key) is pressed for a
long time, the product automatically turns
off for safety reasons.

Turnmg off the hob

Touch "D key on the control panel.
The hob will turn off and return to Standby mode.

"H" or "h" symbols that appear on the
cooking zone display after the hob is
urned off indicates that the cooking zone
is still hot. Do not touch cooking zones.

Residual heat indicator
"H" symbol that appears on the cooking zone display
indicates that the hob is still hot and may be used to
keep a small amount of food warm. This symbol will
soon turn to "h" symbol meaning less hot.

hen power is cut off, residual heat indicator

ill not light up and does not warn the user
gainst hot cooking zones.
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1. Touch @ key to turn on the hob.

2. Touch the selection key of the cooking zone you
want to turn on.

"0" appears on the cooking zone display and the light

of the relevant cooking zone illuminates.

If no operation is performed within 20
seconds, the hob will automatically return
0 Standby mode.

Setting the temperature level

By touching the adjustment area or by sliding your
finger across the area, adjust the temperature level
between "0" and "19".

Temperature level is 1, 2, 3...19 on some models,
while itis 1.1, 2.2, ... 9. on some others. (Varies
depending on the product model.)

If your hob gets overheated, the active cooking

ones will drop to the 14th level (if at a level
higher than 14) for safety reasons and cannot
be set to a high level. They can be setto a
high level again when the temperature of your
hob drops to a safe level. If the hob gets
heated to a critical level, it will automatically
turn off and the cooking zones cannot be
activated.

Turning off the cooking zones:

A cooking zone can be turned off in 3 different ways:

1. By dropping the temperature level to "0"
You can turn the cooking zone off by dropping
the temperature level to "0".

2. By using the turning off through the timer
option for the desired cooking zone
When the time is over, the timer will turn off the
cooking zone assigned o it. "0" or "00" will
appear on all displays. The L% symbol on the
hob display will disappear.
When the time is over, an audible alarm will
sound. Touch any key on the control panel to
silence the audible alarm.

3. By touching the relevant cooking zone symbol
for 3 seconds.
Touch the symbol of the cooking zone that you
want to turn off for about 3 seconds.

Turning on the wide surface cooking zone

1. Touch "®r key to turn on the hob.
2. Touch Wide Surface Cooking Zone Selection key

» 0 appears on the left rear cooking zone display and
the light of the wide surface cooking zone flashes.

tos

AL Iiiflllli?lliilg

q e

i g J Y
your finger across the area, adjust the
temperature level between 0 and 19.
Temperature level is 1, 2, 3...19 on some models,
while itis 1.1, 2.2, ... 9. on some others. (Varies
depending on the product model.)
» Cooking zone starts to run. If another cooking zone
is selected or no operation is performed for 10
seconds, the light of the wide surface cooking zone
illuminates continuously.
Turning on the wide surface cooking zone while
one or both of the left cooking zones are running
While one or both of the left cooking zones are running,
you can combine both cooking zones by activating the
wide surface cooking zone. Thus, you can utilize a

both of the left cooking zones are running.
2. Touch Wide Surface Cooking Zone Selection key
» Temperature value of the previously selected
cooking zone appears on the left rear cooking zone
display and the light of the wide surface cooking zone
flashes.
» Combined cooking zones continue operating with the
temperature and the timer (if available) value of the left
cooking zone you have selected. Value of the left
cooking zone which was not selected before
combmmg the cooking zones is canceled.

© SHJEe- < s

If you touch any of the left cooking zone
election keys while the wide surface cooking

one is active, cooking zones are separated
and turned off.
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» To change the temperature value at a later stage,

touch the wide surface cooking zone selection key and

activate the cooking zone. Adjust the desired

temperature value in the adjustment area.

Turning off the wide surface cooking zone

Wide surface cooking zone can be turned off in 4

different ways:

1. By dropping the temperature level to "0"

You can turn the wide surface cooking zone off by

dropping the temperature level to "0".

2. By using the turn-off with the timer option for
the wide surface cooking zone

When the time is over, the timer will turn off the wide

surface cooking zone. O will appear on the left cooking

zone display and 00 will appear on the timer display.

The LO% symbol on the rear left cooking zone display

will disappear.

3. By touching the symbol of any of the left
cooking zones

If you touch the symbol of any of the left cooking zones

while the wide surface cooking zone is active, cooking

zones are separated and turned off.

4. By touching the wide surface cooking zone
symbol for 3 seconds.

If you touch the wide surface cooking zone symbol for

3 seconds, the cooking zone is turned off

High Power (Booster) Function

For rapid heating, you can use booster function.

However, this function is not recommended for

cooking a long time. Booster function may not be

available in all cooking zones.

Selecting Booster directly:

1. Touch O key to turn on the hob.

2. Select the desired cooking zone by touching the
Cooking Zon%SeIection keys.

3. Touch the "= key.

Selected cooking zone will operate at the maximum
power and 3 lights will flash on the cooking zone
display respectively. When booster time ends, cooking
zone turns off.

Selecting Booster when cooking zone is active:

5
1. Touch "= after cooking zone has operated at
least 20 seconds on a certain level.

Cooking zone should complete operating
or at least 20 seconds on the selected
level.

2. Selected cooking zone will operate at the
maximum power and 3 lights will flash on the
cooking zone display respectively. Once the
Booster period is over, the cooking zone switches
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to the set temperature level and only the selected
temperature value is displayed.
Turning jgff Booster function prematurely:

Touch "= to turn off booster any time you want.
Quick heating

Qucik heating is a function which facilitates cooking. It
can be used for rapid heating for short time period. All
cooking zones are equipped with Quick heating
function. This function can be operated by setting
temperature level beforehand.

Quick heating function can be set within 20
econds after cooking zone is switched on and
emperature level is adjusted.

§electing Quick heating function:

i
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Touch key to turn on the hob.

2. Select the desired cooking zone by touching the
Cooking Zone Selection keys.

3. Adjust the desired temperature level by touching
the adjustment area or by sliding your finger
across the arga.

4. Touch the "T&T" key.

The cooking zone you have selected will operate
at high power for a certain period of time (see
following table). 3 lights and the set temperature
value will appear on the cooking zone display
respectively.

5. Once the Quick heating period is over, the
cooking zone switches to the set temperature
level and only the selected temperature value is
displayed.

Table: Quick Heating Operation Times

Temperature level Operation

time limit -

19



Temperature level is 1, 2, 3...19 on some models,
while itis 1.1, 2.2, ... 9. on some others. (Varies
depending on the product model.)

Using 2 cooking zones simultaneously at same
side

The performance of hob can be changed according to
number of active zones. If two zones are used at the
same time, the zones at the same side should be used.
This usage style provides more cooking and pan
detection performance. You can see in figure below
the recommended usage style to use two cooking zone
at the same time.

........................

........................

Due to the total power limitation of the hob, there may
be a decrease in the first hob level set compared to
the levels set when the right or left zones are operated
at the same time.

Turning jgff Quick heating function:

Touch "= key to turn off the Quick heating function
whenever you want.

Cleaning lock

The cleaning lock prevents operation of all keys on the
control panel for 20 seconds to allow the user to make
a short cleaning while the hob is in use.

Activating the cleaning lock

s
= @ =
+ —
i & € 4 [+

1. When the hob is on, press and hold "ll/ D" until
20 is displayed on the time display of the hob.

» "Il /D" will become on and countdown from 20 will

start on the time display. "C" will appear on the

cooking zone displays. None of the keys on the control

panel will be functional throughout this period except

..@..

Deactivating the cleaning lock

You do not need to touch any key to deactivate the
cleaning lock. The hob will give an audio signal after
20 seconds, "Il /D" light will turn off and the cleaning
lock is automatically deactivated.

If you want to cancel the cleaning lock earlier,
press and hold "Il / D" until "C" disappears on
he cooking zone displays.

Child Lock

When the hob is in Standby mode, you can protect
the hob with child lock to prevent children from tuming
on the cooking zones. Child Lock can be activated or
deactivated in Standby mode only.

Activating the Child Lock

1. When the hob is in Standby model, press and hold

0
. key until two signal sounds are heard.
The Child Lock will be activated and the light of the

I% key will turn off.
If any key is pressed when the Child Lock

is active, the light of the [2] key flashes.

Deactivating the Child Lock
1. When the Child Lock is activated, press and hold

" key until a single signal sound is heard.
» Child Lock will be deactivated and the light of the

key will turn off.

Keylock

You can activate the keylock to avoid changing the
functions by mistake when the hob is operating.
Activating the keylock

A
1. When the hob is operating, touch and hold (&}
" until two signal sounds are heard.

(1
The light of the . key will flash and all cooking
zones will be locked.
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ou can activate the keylock in operation
mode only. When keylock is activated, only the

" key will be functional. Whﬂ you touch

0
any other key, the light of the key will
flash to indicate that the keylock is active.
If you turn the hob off when the keys are
locked, the keylock must be deactivated to
turn the hob on again.

Deactivating the keylock
1. Keep IE] key pressed for 2 seconds.

The operation is confirmed with an audible signal. The

light of the key turns off and the control panel is
unlocked.

Timer function

This function facilitates cooking for you. It will not be
necessary to attend the oven for the whole cooking

period. Cooking zone will be turned off automatically at

the end of the time you have selected.

Activating the timer

1. Touch "®r key to turn on the hob.

2. Select the desired cooking zone by touching the
Cooking Zone Selection keys.

3. Adjust the desired temperature level by touching
the adjustment area or by sliding your finger
across the area.

4. Touch '@ key to activate the timer.

"00" appears on the timer display and @ symbol

starts flashing on the cooking zone display.

5. Set the desired duration by touching e
You can touch and hold *=" or "=+ to move
forward faster.

After flashing for a certain period of time, the LOZ

symbol lights up permanently. Lighting up of L2

symbol continuously indicates that the function is
activated.

he timer cay only be set for the cooking
ones already in use.

Repeat the above procedures for the other
cooking zones for which you wish to set the
imer.

imer cannot be adjusted unless the cooking
one and the temperature value for the
cooking zone are selected.
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hen the timer is activated, only the set time
or the selected cooking zone will appear on
he timer display.

Deactivating the timer

Once the set time is over, the hob will automatically

turn off and give an audible warning.

Press any key to silence the audio warning.

Turning off the timers earlier

If you turn off the timer earlier, the hob will carry on

operating at the set temperature until it is turned off.

You can turn the timer off in two different ways:

1-Turning off the timer by dropping its value down

to "00":

1. Select the cooking zone you want to turn off.

2. Touch '@ key to select the timer of the relevant
cooking zone.

3. Decrease the value until "00" appears on the
timer display touching "===". You can touch and
hold "=" to move forward faster.

@ symbol flashes on the cooking zone display for a

certain time period and then it turns off permanently

and the timer is canceled.

2-Turning off the timer by pressing timer key for 3

seconds:

1. Select the cooking zone you want to turn off.

2. Touch"®r key to select the timer of the relevant
cooking zone.

3. Touch LO% key for about 3 seconds.

@ symbol flashes on the cooking zone display for a

certain time period and then it turns off permanently

and the timer is canceled.

Keep warm function (if any)

You can use this function to keep your meal warm

after the cooking process is completed. The keep

warm function may be used in two different ways: with
and without setting the timer.

Activating the keep warm function without setting

the timer

1. Select the cooking zone that has been set to a
certain temperature and you want to use for
keeping warm.

2. Touch "LEf" key to activate the keep warm
function for the relevant cooking zone.

he cooking zone will go on operating at
low temperature.
"5 and "u" symbols appear on the
cooking zone display.

Activating the keep warm function by setting the
timer
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1. Select the desired cooking zone for which the
temperature and timer has been set, and you are
planning to run the keep warm function.

2. Touch "L key to activate the keep warm
function for the relevant cooking zone.

"% symbol appears on the cooking zone display.

The cooking zone will keep on operating at the set

temperature throughout the set time period. When the

time is over, it switches to keep warm function and
starts operating at low temperature. "u" symbol
appears on the cooking zone display.

Turning off the keep warm function

1. If the timer is activated, select the cooking zone
for which the keep warm function is activated.

Touch """ key to turn off the keep warm function.

The cooking zone will continue operating with the

previous time and temperature setting.

2. Ifthe timer is deactivated, select the cooking zone
for which the keep warm function is activated. Set
the desired temperature by touching the
adjustment area or by sliding your finger across it
in order to deactivate the keep warm function.

The cooking zone will go on operating at the new

temperature you have set.

ou can cancel the keep warm function
by touching the @ key and turning off
he hob entirely.
Stop function
Using this function, you may decrase the temperature
level at the 1st level of all active cooking zones on the
hob (except timer) for a certain period of time.

If the timer is set for any cooking zone, timer
ill continue operating during stoppage.

1. Touch the "I/ D" key when your hob is operating.

All active cooking zones will continue to operate with

their temperature at the 1st level.

2. Touch "Il /D" key again to restart all stopped
cooking zones with previous settings.

Eco mode

You can switch all cooking zones to lower level by

using this function.

Economy mode can only be activated for active
cooking zones.

1. Touch the “"eco" key when cooking zone is
operating.

» Active cooking zone switches to economy mode and

its level drops by half.

Using induction cooking zones safely and

efficiently

Operating principles: Induction hob heats directly the

cooking vessel as a feature of its operating principles.

Therefore, it has various advantages when compared

to other hob types. It operates more efficiently and the

hob surface does not heat up.

Induction hob is equipped with superior safety systems

that will provide you maximum usage safety.

our hob can be equipped with induction

ooking zones with a diameter of 145, 180,
210 and 280 mm depending on the model.
With induction feature, each cooking zone
detects the diameter of each vessel placed on
them. Energy builds up only where the vessel
contacts with the cooking zone and thus,
minimum energy consumption is achieved.

Operation time constraints

The hob control is equipped with an operation time
limit. When one or more cooking zones are left on, the
cooking zone will automatically be deactivated after a
certain period of time (see Table-1). If there is a timer
assigned to the cooking zone, the timer display will
also turn off later.

Operation time limit depends on the selected
temperature level. Maximum operation time is applied
at this temperature level.

The cooking zone may be restarted by the user after it
is turned off automatically as described above.
Table-1: Operation time constraints

Temperature level Operation time
limit - hour
g

WO

— D
w
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High Power 10 minutes

(Booster) {Booster}

Function Function

Temperature level is 1, 2, 3...19 on some models,

while itis 1.1, 2.2, ... 9. on some others. (Varies

depending on the product model.)

Overheating protection

Your hob is equipped with some sensors ensuring

protection against overheating. Following may be

observed in case of overheating:

e Active cooking zone may be turned off.

e Selected level may drop. However, this condition
cannot be seen on the indicator.

Overflow safety system

Your hob is equipped with overflow safety system. If

there is any overflow that spills onto the control panel,

system will cut the power connection immediately and
turn off your hob. "E" warning appears on display
during this period.

Precise power setting

Induction hob reacts the commands immediately as a

feature of its operating principles. It changes the

power settings very fast. Thus, you can prevent a meal

(water, milk) from overflowing even if it was just about

to overflow.

Operating noisy

Some noises may arise from the induction hob. These

sounds are normal and a part of induction cooking.

e Noise becomes prominent in high temperature
levels.

e Alloy of the saucepan can cause noise.

e Inlow levels, aregular on/off sound can be
heard because of the operating principles.

e Noise can be heard if an empty saucepan is
heated. When you put water or meal in it, this
sound will clear away.

e The noise of the fan that cools electric system
can be heard.

High Power
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Error codes / warning messages and error

sources

Table-2:
 Causeoferror | Indicator | Display |

Two or more "E" symbol flashes | Cooking

keys are zone

pressed or display

overflow spills

onto the keys.

Hoh “H* symbol flashes | Cooking
overheated Zone
displa
up

vessel on the Zone
Bt sumbol

Z0Ne. displa
hardware errar. | lights up displa
llEx**ll Symbol
hardware error. z0ne
displa
TEDT cymbol fights
sensitivity enor | up displa
Communication | "F3" symbol lights | Timer
up display
control.
induction
hardware error. ¢ flashes ohe
displa

Induction Cooking
lights up
Timer
error in touch
X symbol Cooking
x**: ::1 ,21“‘9;;

For further information about error messages
hat may appear on the touch control panel,
ee Table-2. If "Fx" and "Ex" messages
display constantly, call Authorized Service
Agent.

[

If the surface of the touch control panel is
xposed to intense vapor, entire control
ystem may become deactivated and give “E”
error signal. Signal sounds are heard.

=

Keep the surface of the touch control panel
lean. Erroneous operation may be observed.

|




E Maintenance and care

General information

Service life of the product will extend and the
possibility of problems will decrease if the product is
cleaned at regular intervals.

DANGER:

Disconnect the product from mains supply
before starting maintenance and cleaning
works.

There is the risk of electric shock!

DANGER:
Allow the product to cool down before you
clean it.

Hot surfaces may cause burns!

e (lean the product thoroughly after each use. In
this way it will be possible to remove cooking
residues more easily, thus avoiding these from
burning the next time the appliance is used.

e No special cleaning agents are required for
cleaning the product. Use warm water with
washing liquid, a soft cloth or sponge to clean
the product and wipe it with a dry cloth.

e Always ensure any excess liquid is thoroughly
wiped off after cleaning and any spillage is
immediately wiped dry.

e Do not use cleaning agents that contain acid or
chloride to clean the stainless or inox surfaces
and the handle. Use a soft cloth with a liquid
detergent (not abrasive) to wipe those parts clean,
paying attention to sweep in one direction.

he surface might get damaged by some
detergents or cleaning materials.
Do not use aggressive detergents, cleaning
powders/creams or any sharp objects during
cleaning.
Do not use harsh abrasive cleaners or sharp
metal scrapers to clean the oven door glass
since they can scratch the surface, which may
result in shattering of the glass.

Do not use steam cleaners to clean the
ppliance as this may cause an electric shock.

Cleaning the hob

Glass ceramic surface

Wipe the glass ceramic surface (vitroceramic) with
cold water, paying attention to leave no residual
cleaning agents, and dry with a soft clothing. Residues
may cause damage on the glass ceramic surface
when using the hob for the next time.

Dried residues on the glass ceramic surface
(vitroceramic) should under no circumstances be
scraped with hook blades, steel wool or similar tools.
Remove calcium stains (yellow stains) with
commercially available lime remover or a small amount
of lime remover such as vinegar or lemon juice.

If the surface is heavily soiled, apply the cleaning
agent on a sponge and wait until it is absorbed well.
Then, clean the surface of the hob with a damp cloth.

ugar-hased foods such as thick cream and

yrup must be cleaned promptly without

aiting the surface to cool down. Otherwise,
glass ceramic surface may get damaged
permanently.

Slight color fading may occur on coatings or other
surfaces in time. This does not affect the operation of
the product.

Color fading and stains on the glass ceramic surface is
a normal condition, and not a defect.
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Troubleshooting

e The vapour that arises during cookihg can condense and form water droplets when it hits cold surfaces of
the product. >>> This is not a fault.

ause noise. >>> THis is not a faul,

ve or has tripped. >>> Check fuses in the fuse box. If necessary, replace or
reset them.

e Product is not plugged into the (grounded) socket. >>> Check the plug connection.

e If the display does not light up when you switch the hob on again. >>> Disconnect the appliance at the
circuit breaker. Wait 20 seconds and then reconnect it.

e Qverheat protection is active. >>> Allow your hob to cool down.

The cooking pot s not suitable. >>> Check your 01‘.

e You have not placed the pot on the active cooking zone. >>> Check if there is a pot on the cooking zone.

e Your pot is not compatible with induction cooking. >>> Check if your cooking pot is compatible with
induction hob.

e The cooking pot is not centered properly or the bottom surface of the pot is not wide enough for the

cooking zone. >>> Choose a pot wide enough and center the pot on the cooking zone properly.

................... Cooking pot or cooking zone is overheated. >>> Allow them to cool down.

Selected cooking zone suddenly tumns off during operation.

o Cooklng time for the selected cooklng zone may be over. >>> You may set a new cooking time or finish

cooking.

Overheat protection is active. >>> Allow your hob to cool down.

An object may be covering the touch control panel. >>> Remove the object on the panel.

[ ]

[ ]

e Your pot is not compatible with induction cooking. >>> Check if your cooking pot is compatible with

induction hob.

e The cooking pot is not centered properly or the bottom surface of the pot is not wide enough for the
cooking zone. >>> Choose a pot wide enough and center the pot on the cooking zone properly.

. This is not a fault. Cooling fan will continue operating until the eIectanics in the hob cools down to a
suitable temperature.

Consult the Authorised Service Agent or
echnician with licence or the dealer where you
have purchased the product if you can not
remedy the trouble although you have
implemented the instructions in this section.
Never attempt to repair a defective product
yourself,
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Molimo prvo procitajte ovaj prirucnik za korisnika!

PoStovani Korisnice,

Hvala vam §to ste izabrali Beko proizvod. Nadamo se da ¢ete uZivati u najboljim rezultatima vaSeg proizvoda koji je
proizveden pomocu najmodernije tehnologije visoke kvalitete. Stoga, molimo vas paZljivo proditajte ovaj cijeli prirucnik
za korisnika i sve druge pratece dokumente prije upotrebe proizvoda i Cuvajte ih kao referencu za buducu upoterbu.
Ako urucite ovaj proizvod nekom drugom, takoder mu/joj predajte i ovaj prirucnik za korisnika. Slijedite sva
upozorenja i informacije u ovom priru¢niku za korisnika.

Zapamtite da se ovaj prirucnik za korisnika moZze primijeniti i za nekoliko drugih modela. Razlike izmedu modela ¢e
biti identifikovane u ovim uputstvima.

Pojasnjenje simbola

Sliededi simboli su koristeni u ovom priru¢niku za korisnika:

Vazne informacije ili korisni savjeti za
upotrebu.

Upozorenje za opasne situacije po
pitanju zivota i imovine.

Upozorenje u vezi elektro Soka.

4

/!\
Cj Upozorenje u vezi rizika od pozara.

Upozorenje na vruée povrsine.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Siitlice/stanbul /TURKEY

Made in TURKEY

Ce
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ﬂ\laina uputstva i upozorenja za sigurnost i okolis

Ovaj odjeljak sadrzi sigurnosna
uputstva koja ¢e vam pomoci da se
zastitite od rizika od licne povrede ili
oStecenja imovine. Ne pridrzavanje
ovih uputstava ce ponistiti svaku
garanciju. o
Opce mijere sigurnosti
e (vaj uredaj mogu Koristiti djeca
dobi od 8 godina i starija kao i
osobe sa reduciranim fizickim,
¢ulnim ili mentalnim
sposobnostima ili sa nedostatkom
iskustva i znanja ukoliko im je
obezbijeden nadzor ili uputstvo u
vezi upotrebe uredaja na
bezbijedan nacin i razumijevanja °
opasnosti koje mogu biti
ukljucene.
Djeca se ne smiju igrati sa °
uredajem. Djeca bez nadzora ne
smiju obavljati radnje oko CiS¢enja

koristi kao rabljeni proizvod,
takode treba uruciti prirucnik za
korisnika, oznake proizvoda i
druge relevantne dokumente kao i
dijelove proizvoda .

Postupke ugradnje i opravke
uvijek moraju izvoditi ovlaSteni
serviseri. Proizvodac se nece
drzati odgovornim za oStecenja
nastala usljed procedura koje su
izvodile neovlastene osobe $to
takode moze prouzrokovati da
garancija bude nevazeca. Prije
ugradnje, pazljivo procitajte
uputstva.

Nemojte koristiti uredaj ukoliko je
u kvaru ili ako na njemu ima
vidljivih oStecenja.

Uvjerite se da su funkcijske tipke
proizvoda iskljucene nakon svake
upotrebe.

i odrzavanja. ElektriCna sigurnost

e Uredaj nije namijenjen za o
upotrebu od strane osoba
(ukljucujuci djecu) sa smanjenim
fizickim, osjetilnim ili mentalnim
sposobnostima ili s nedostatkom
iskustva i znanja, osim ako supod e
nadzorom ili ako su instruirani po
pitanju upotrebe uredaja.
Djeca koju nadgledate ne smiju
se igrati s uredajem.

e Ako je proizvod urucen nekom
drugom za liCnu upotrebu ili da se
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Ukoliko proizvod ima gresku, ne bi
trebalo njim rukovati dok se
greSka ne popravi od strane
zastupnika iz ovlaStenog servisa.
Postoji rizik od elektro Soka!
Proizvod spojite samo na
uzemljeni izlaz/vod s naponom i
zastito kao Sto je specificirano u
odjeljku "TehniCke specifikacije".
Neka uzemljenje izvrSi
kvalifikovani elektriCar dok se
proizvod Koristi sa ili bez



transformatora. NaSa kompanija
nece biti odgovorna za bilo kakve
probleme nastale zbog toga Sto
proizvod nije bio uzemljen u
skladu sa lokalnim regulativama.
Nikada ne perite proizvod
poljevanjem ili posipanjem vode
po njemu! Postoji rizik od elektro
Soka!

Proizvod mora biti iskopCan za
vrijeme ugradnje, odrzavanja,
CiSCenja i popravke.

Ako je napojni kabal za
prikljuCivanje proizvoda oStecen,
isti se mora zamijeniti od strane
proizvodaca, njegovog zastupnika
ili slicnih kvalifikovanih osoba da
bi se izbjegli nezeljeni rizici.
Uredaj mora biti ugraden tako da
se moze u potpunosti iskopCati sa
mreze. Separacija mora biti
obezbijedena bilo pomocu
glavnog utikaca, bilo pomocu
sklopke ugradene u fiksnu
elektricnu instalaciju, u skladu sa
konstrukcionim propisima.

Sve radove na elektricnoj opremi i
sistemima trebaju izvoditi samo
ovlasStene i kvalificirane osobe.

U sluCaju bilo kakvog oStecenja,
iskljucite uredaj i iskopCajte ga sa
napajanja. Da biste ovo uradili,
iskljucite osiguraC u kudi.
Provjerite da je jaCina osiguraca
kompatibilna sa vasim
proizvodom.

Sigurnost proizvoda

UPOZORENJE: Uredaj i njegovi
dostupni dijelovi postaju vreli za
vrijeme upotrebe. Potrebno je
voditi raCuna da bi se izbjeglo
dodirivanje grijnih elemenata.
Djecu mladu od 8 godina treba
drzati dalje od uredaja ukoliko
nisu pod stalnim nadzorom.
Osobe Cije su prosudbe ili
koordinacija smanjene pod
uticajem alkohola i/ili droga ne
smiju koristiti uredaj.

Budite oprezni kada koristite
alkoholna pica u vaSem posudu.
Alkohol isparava na visokim
temperaturama i moze izazvati
pozar jer se zapali kada stupi u
kontakt sa vrucim povrSinama.
Nemojte stavljati nikakve zapaljive
materijale u blizini proizvoda jer i
boCne strane mogu postati vruce
tokom upotrebe.

Drzite sve otvore za ventilaciju
oCiScenim od prepreka.

Nemojte koristiti Cistace na paru
da Cistite uredaj jer bi to moglo
prouzrokovati strujni udar.
UPOZORENJE: Kuhanije bez
nadzora na ploci za kuhanje sa
masnocom ili uljem moze biti
opasno i moze izazvati pozar.
NIKADA ne pokuSavajte gasiti
vatru vodom, nego iskljucite
uredaj i potom pokrijte plamen sa,
npr. poklopcem ili dekom.
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OPREZ: Proces kuhanja se mora
nadgledati. Kratkotrajni proces
kuhanja se mora neprestano
nadgledati.

UPOZORENJE: Opasnost od
pozara: Nemojte ostavljati stvari
na povrSinama za kuhanje.
UPOZORENJE: Ako je povrSina
napuknuta, iskljucite uredaj kako
biste izbjegli mogucnost strujnog
udara.

U sluCaju napuknuca stakla na
ploCi za kuhanje: Odmah zatvorite
sve gorionike i sve elektriCne
grijace elemente i iskljucite
napajanje na uredaju. Nemoje
dodirivati povrSine na uredaju.
Nemojte koristiti uredaj.

Nakon upotrebe, iskljucite
element ploCe za kuhanje pomocu
njenih kontrolnih tipki i ne
oslanjajte se na detektor posuda.
Metalni predmeti poput nozeva,
viljuski, kaSika i poklopaca se ne
bi trebali ostavljati na povrsini
ploCe za kuhanje jer mogu postati
vruci.

Uredaj nije namijenjen za
rukovanje sredstvima nekog
eksternog programatora ili
posebnog sistema daljinskog
upravljaca.

Pritisak isparavanja koji nastaje
uslied vlaznosti na povrsSini ploce
za kuhanije ili na dnu posude
moze prouzrokovati pomjeranje

posude. Stoga, vodite raCuna da
je povrSina pecnice i dno posuda
uvijek suho.

PloCe za kuhanje (kola) su
opremljene sa "indukcionom"
tehnologijom. VaSa indukcijska
ploCa za kuhanje koja obezbjeduje
ustedu vremena i novca mora
koristiti odgovarajuce posude za
indukcijsko kuhanje; u suprotnom
ploCa za kuhanje (kola) nece raditi.
Pogledajte. Opste informacije o
kuhanju, Stranica 14 , odabir
posuda.

Kako indukcijska plo¢a za kuhanje
stvara magnetno polje, ona moze
prouzrokovati Stetan uticaj za
ljude koji koriste uredaje poput
pumpice za inzulin ili pejsmejkera.
UPOZORENJE: Koristite samo
Stitnike ploCe za kuhanje
dizajnirane od strane proizvodaca
uredaja za kuhanije ili one koji su
naznaceni od strane proizvodaca
uredaja u uputstvima za upotrebu
kao pogodne za Stitnike ploCe za
kuhanje, ugradene u uredaj.
Koristenje neadekvatnih Stitnika
moze prouzrokovati nezgode.

Za sigurnost od pozara na proizvodu;

Provjerite da li utika¢ odgovara
utiCnici kao i to da ne uzrokuje
iskrenje.

Ne upotrebljavajte ostecen ili
sjecen ili produzni kabal osim
originalnog kabla.



e Budite sigurni da tecnost ili viaga
na uti¢nici ne dospiju u proizvod
preko utikaca.

Predvidena upotreba

e (Ovaj proizvod je dizajniran za
upotrebu u domacinstvu.
Komercijalna upotreba nije
dopustena.

e (PREZ: Ovaj uredaj je samo za
kuhanje. On se ne smije koristiti u
druge svrhe, na primjer grijanje
prostorije.

e Proizvodac nije odgovoran za bilo
kakve Stete uzrokovane
nepropisnim koristenjem ili
greSkama pri rukovanju.

Sigurnost za djecu

e UPOZORENJE: Pristupacni dijelovi
mogu postati vruci tokom
upotrebe. Malu djecu treba drzati
dalje od uredaja.

e Ambalazni materijali mogu
predstavljati opasnost za djecu.
Drzite ambalazne materijale dalje
od dohvata djece. Molimo odlozite
sve dijelove pakovanja i skladu sa
ekoloSkim propisima.

e ElektriCni proizvodi predstavijaju
opasnost za djecu. Drzite djecu
dalje od proizvoda kada je on u
funkciji i nemojte dozvoliti djeci da
se igraju s tim proizvodom.

e Ne ostavljajte iznad uredaja bilo
kakve predmete koje djeca mogu
dosegnuti.

Odlaganje starog proizvoda

Uskladenost sa WEEE Direktivom i odlaganije
otpadnog proizvoda:

Ovaj proizvod je u skladu sa EU WEEE Direktivom
(2012/19/EU). Ovaj proizvod posjeduje klasifikacijski
simbol za otpadnu elekiriénu i elektronicku opremu
(WEEE).

Ovaj proizvod je proizveden od visoko kvalitetnih
dijelova koji se mogu ponovo upotrijebiti i koji su
pogodni za recikliranje. Nemojte odlagati otpadni
proizvod s obi¢nim kucnim i drugim otpadima Ciji je
vijeka trajanja proSao. Odnesite taj otpad na
odlagaliSte za reciklazu elekiriéne i elektronicke
opreme. Molimo vas posavjetujte se sa lokalnim
institucijama da saznate gdje se nalaze ova odlagaliSta.
Uskladenost sa RoHS Direktivom:

Proizvod koji ste kupili je u skladu sa EU RoHS
Direktivom (2011/65/EU). On ne sadrZi nikakve Stetne i
zabranjene materijale specificirane u ovoj Direktivi.

Odlaganje materijala za pakovanje

e Materijal za pakovanje predstavija opasnost po
djecu. Cuvajte materijal za pakovanje na
sigurnom mjestu van dohvata djece. Materijali za
pakovanje ovog proizvoda napravljeni su od
reciklirajuéeg materijala. Pravilno ih odloZite i
sortirajte ih u skladu sa uputstvima za reciklazu
otpada. Nemojte ih odlagati zajedno sa obicnim
ku¢nim otpadom.
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E Opce informacije

Pregled
2 4 3 2
1 Indukcijska plo¢a za kuhanje 4 Poklopac dna
2 Spojnica za sklapanje 5 Indukcijska plo¢a za kuhanje

3 Vitrokeramicka povrsina

Tehnicke specifikacije

Napon/frekvencija IN~220240V/2N - 380-415 Y -
50/60 Hz

an dime bin 55 mmlﬁso mml51 0 mm
Dimenije
Snaga 1800/3000 W
Prednil ljpvi Indukeiiska ploga za kuhanje
Dimenzije 180 mm
Shaga 18003000 W
Prednii desni Indukcijska ploca za kuhanje
Dimenziie 145mimn
Snaga 1500/2200 W
Shaznji desni Indukeiiska ploga za kuhanje
Dimenzije 210 mm
Shaga 2000/3700 W

ehnicke specifikacije su podloZne izmjenama rijednosti prikazane na naljepnicama uredaja
bez prethodne obavijesti kako bi se poboljSao ili u priloZenoj dokumentaciji postignute su u
kvalitet uredaja. laboratorijskim uvjetima u skladu sa
relevantnim standardima. Ovisno o uvjetima

okoline i rada uredaja, ove vrijednosti mogu
varirati.

Slike u ovom priruéniku su shematske i
moguce je da se ne podudaraju taéno s vasim
uredajem.
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E Instalacija

Proizvod mora biti ugraden od strane ovlastene osobe
u skladu sa propisima koji su na snazi. U suprotnom,
garancija ¢e postati nevazeca. Proizvodac se nece
drZati odgovornim za o$tecenja nastala usljed
procedura koje su izvodile neovlastene osobe i
garancija moze biti nevazeca.

Priprema lokacije i elektro instalacije za ovaj
proizvod je u nadleZnosti korisnika.

OPASNOST:

Prilikom instalacije, uredaj mora biti spojen u
'skladu sa svim lokalnim propisima o plinskim
i/ili elektriénim instalacijama.

OPASNOST:

Prije instalacije, izvrSiti vizuelno provjeru da li
na proizvodu ima bilo kakvih nedostataka. Ako
da, nemojte vrSiti instalaciju.

OSteceni proizvodi predstavljaju rizik za vasu
sigurnost.

>

>

CE A00mmmin
S5mm min

> 490mm
i >

Minimalna visina do izvlakaca kao Sto je
preporuceno u priruéniku za izvlakace
Minimalna udaljenost izmedu ormari¢a mora biti
jednaka Sirini ploce za kuhanje

Instalacija i povezivanje

e Proizvod se iskljucivo moZe instalirati i prikljuciti
u skladu sa statutarnim pravilima instalacije.

*k

50mum Mig

Prije instalacije

Ploca za kuhanje namijenjena je instaliranju u

komercijaino dostupne radne povrsine. lzmedu uredaja

i kuhinjskih zidova i namjeStaja mora se ostaviti

dovoljno prostora radi sigurnosti. Pogledati sliku (mjere

u mmy.

e Moze se koristiti i kao samostojeci uredaj.
Omogucite minimalnu razdaljinu od 750 mm
iznad povrSine ploce za kuhanje.

e (*)Kada je potrebno ugraditi kuhinjsku napu
iznad Stednjaka, pogledajte prilozena uputstva od
proizvodaCa kuhinjske nape za pravilno
odredivanje visine ugradnje (min 650 mm).

e Skinite materijale koriStene za pakovanije i
fransporine graniCnike.

e PovrSine, sintetiCki laminati i liepila moraju biti
otporna na toplotu (minimalno 100 °C).

e Radna povr§ina mora biti poravnata i u¢vréena u
horizontalnom polozaju.

e |sijecite prorez za ploCu za kuhanje na radnoj

povrSini, prema dimenzijama za instaliranje.

560 (+2mm)

60mm min

Nemojte postavljati ploCu za kuhanje na
mjestima sa oStrim ivicama ili uglovima.
Postoji rizik od lomljenja za staklo keramicku
povrsinu!

Elektricno spajanje

Prikljucite proizvod na uzemljenu uti¢nicu/vod koji su
zaStiéeni minijaturnom automatskom sklopkom
odgovarajuceg kapaciteta kao $to je navedeno u tabeli
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"Tehnicke specifikacije". Neka uzemljenje uradi
kvalifikovani elektriar dok se proizvod koristi sa ili bez
transformatora. NaSa kompanija nece biti odgovorna
za hilo kakva oStecenja koja mogu nastati zbog
koriStenja proizvoda bez uzemlienja u skladu s
lokalnim propisima.

pokoravanje ovim uputstvima moze prouzrokovati
probleme u radu i uiniti nevazecom garanciju za
proizvod.

Preporucuje se dodatna zastita putem prekidaca

strujnog kola zaostale elektri¢ne energije.

Ako je kabal isporuten uz ovaj proizvod:

OPASNOST:
Uredaj mora biti spojen na napojnu mrezu
amo od strane ovlaStene i kvalifikovane

osobe. Period garancije za proizvod po€inje
samo nakon ispravno izvrSene instalacije.
ProizvodaC se nece drzati odgovornim za
oStecenja nastala usljed procedura koje su
izvodile neoviastene osobe.

(OPASNOST:
Kabal za napajanje se ne smiije pritiskati,
savijati ili gnjeCiti, niti doci u kontakt sa vruéim

dijelovima na proizvodu.
O3teceni kabal za napajanje se mora zamijeniti
od strane kvalifikovanog elektricara. U
suprotnom, postoji rizik od elektro Soka,
kratkog spoja ili poZara!
e Pri spajanju mora se pridrzavati drzavnih propisa.
e Podaci napojnog voda moraju odgovarati
podacima navedenim na etiketi o tipu proizvoda.
Etiketa o tipu nalazi se na straznjem dijelu
kudista proizvoda.
e Napojni kabal vaSeg proizvoda se mora slagati sa
vrijednostima iz tabele "Tehnicke specifikacije”.

OPASNOST:

Prije zapocinjanja bilo kakvog rada na
elektriCnim instalacijama, iskopCajte uredaj iz
napajanja.

Postoji rizik od elektro Soka!

Spajanje napojnog kabla

Dok obavljate spajanje Zica, morate se
pridrzavati nacionalnih/lokalnih propisa o
elektriCnoj energiji i morate koristiti
odgovarajuéu uticnicu/vod i utika¢ za pecnicu.
U slucaju da su energetska ogranicenja
proizvoda izvan trenutnog kapaciteta nosivosti
utikada i utiénice/voda, proizvod se mora
spojiti direktno preko fiksne elektricne
instalacije, bez koriStenja utikaca i
utinice/voda.

1. Nije moguce prekinuti sve polove u izvoru
napajanja, jedinica prekida s minimalno 3 mm
kontaktnog zazora (osiguraci, prekidadi linijske
sigurnosti, kontaktori) mora biti spojena i svi polovi
ove jedinice prekida moraju biti u blizini (ne iznad)
proizvoda u skladu sa IEE direktivama. Ne
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o) @

1N AC 220-240 V| [2N AC 380-415V
2. Za jednofazno spajanje, spojite Zice kao Sto je
oznaCeno ispod:
e Smeda/Crnazica = L (Faza)

e Plava/sed Zica = N (| Nué

e Zeleni/Zuti kabal = (Uzemljenje)

e sed/Crnazica = L (Faza)

e Plava/Smeda zica = N (Nula)

e Zeleni/Zuti kabal = (E) @ (Uzemljenje)

3. Za dvofazno spajanje, spaijite Zice kao $to je
oznaCeno ispod:

e Smedazica=L1iliL2 (Faza 1ili Faza 2)
e (rnazica=L2ili L1 (Faza 2 ili Faza 1)

e Plava/sed zica = N ( Nué

e Zeleni/Zuti kabal = (Uzemljenje)
e (Cmazca=L1(Faza1)

e Sedzica=12 (Faza 2)

e Plava/smeda zica = N (Nula)

e Zeleni/Zuti kabal = (E) @ (Uzemljenje)




Instalacija proizvoda
Ako je pecnica ispod:

A min. 15 mm

B min.2 mm

C 20 mm

Ako je daska ispod:

Potrebno je da se ostavi ventilacioni otvor na zadnjem
delu name$taja, kao Sto je pokazano na sledecoj slici.

min.

Tokom instalacije vaSe indukcijse ploce za kuhanije,

postavite proizvod paralelno instalacijskoj povrsini.

Takoder, primijenite hermetiCki zaptivac na dijelove

ploce za kuhanje koji dodiruju pult kao $to je opisano

ispod kako biste sprijeCili da bilo kakva teCnost prodire

izmedu proizvoda i pulta.

1. Pripremite povrSinu pulta kao §to je prikazano na
slici.

2. OkreCudi ploGu za kuhanje na drugu stranu,
postavite je na ravnu povrSinu.

3. Prilikom ugradnje ploCe za kuhanje, oko ploce za

kuhanje postavite brtvu za zaptivanje koja je

isporucena u pakiranju kao $to je prikazano na

sliedecoj slici i uvjerite se da ona ostaje 1 do 2

mm u unutrasnjosti od vanjskog ruba stakla.

4. PriGvrstite montazne opruge tako $to Cete ih
umetnuti navmuti pomocu rupa na dnu kucista
kao $to je prikazano na slici.

7a neke modele, vas proizvod moze biti
isporucen s oprugama za montaZu koje su
eC postavljene na proizvod.

Broj opruga za montazu na proizvodu
arira u ovisnosti od modela proizvoda.

EIkd

5. Postavite plo¢u za kuhanje na pult i poravnajte je.

6. Kada je ploca za kuhanje postavliena na pult,
jednostavno ée se pricvrstiti pomocu stezaljki. Ako
dimenzije pulta ne odgovaraju, 2 stezaljke za
montazu se mogu pricvrstiti na prednjoj strani
proizvoda kao $to je prikazano na donjoj slici.

1 Plo¢a za kuhanje
2 Instalaciona spojnica
Pult
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Kada instalirate plocu za kuhanje na kabinet,
mora se ugraditi polica da biste razdvojili
kabinet od ploce za kuhanije kao §to je
prikazano na slici gore. Ovo se ne zahtijeva
kada se instalira na ugradbenu pecnicu.

Na primjer, ako je moguce dotaketi dno proizvoda jer
je instaliran na ladici, ova sekcija mora biti pokrivena
drvenom plocom.

*

min. 15 mm
Pogled odstraga (rupe za povezivanje)

PoloZaj rupa za spajanije prikazan na donjoj
lici je Sematski, moZe se razlikovati u

avisnosti od modela proizvoda. Fiksirajte ih u
skladu sa rupama za spajanje na vasem
proizvodu.
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OPASNOST:
Spajanje na drugacije rupe nije dobro u
pogledu sigurnosti jer moZe doci do oSteéenja

na plinskom ili elektriénom sistemu.

OPASNOST:
Plo¢a za kuhanje sadrZi komponente koje rade

na plin i struju. Iz tog razloga ploca za kuhanje
bi trebala biti pri¢vrSéena na pult samo kroz
rupice za pricvrScéivanje, koriste¢i samo
osiguravajuce elemente i vijke koji su
isporuceni i kao Sto je naznateno u ovom
priruéniku. U suprotnom, to ¢e predstavijati
opasnost za bezbjednost po Zivot i imovinu.

Broj opruga za montazu na proizvodu varira u
visnosti od modela proizvoda.

ZavrSna provjera
1. Rukovanje proizvodom.
2. Provijerite funkcije.

Odlaganje starog proizvoda.
e SaCuvajte originalnu kutiju u koju je proizvod bio
upakovan i fransportujte proizvod u istoj. Slijedite
uputstva na kutiji. Ukoliko nemate originalnu
kutiju, upakujte proizvod u zaStitnu foliju sa
zratnim mjehuricima ili debelu kartonsku
ambalazu i évrsto omotaite ljepljivom trakom.
Provjerite generalno izgled vaSeg proizvoda

radi bilo kakvih o3tecenja koja su se mogla
esiti tokom transporta.




ﬂ Priprema

Savjeti za uStedu energije

Sliedece informacije ¢e vam pomoci da koristite va$

uredaj na ekoloSki nacin i da Stedite energiju:

e Odmrznite zamrznuta jela prije kuhanja.

e Koristite Serpe/tave sa poklopcima za kuhanije.
Ukoliko nema poklopca, potroSnja energije se
moze uvecati 4 puta.

e (Qdaberite gorionik koji je prikladan za veli¢inu
dna posude koju ¢ete koristiti za kuhanje. Uvijek
odaberite ispravno veli¢inu posude za spremanje
vasih jela. Vece posude zahtijevaju viSe energije.

e Vodite ratuna o tome da koristite posude sa
ravnim dnom kada kuhate na elektriénoj plodi za
kuhanije.

Posude sa debelim dnom ¢e omoguditi bolju
provodljivost toplote. MoZete postici uStedu
energije i do 1/3.

Posude za kuhanje moraju biti kompatibilne sa
zonama kuhanja. Dno posude ne smije biti manje
nego Sto je kolo na kojem Ce se kuhati.
Odrzavajte zone kuhanja i dna posuda istim.
Prijavstina ¢e umanijiti provodijivost toplote
izmedu zona kuhanja i dna posude.

Prva upotreba
Prvo ¢iSéenje uredaja

Neki deterdZenti i materijali za ¢iS¢enje mogu
izazvati oStecenja na povrsini.

Nemojte koristiti agresivne deterdzente,
praskove/kreme za CiScenje ili bilo kakve oStre
predmete dok Cistite.

1.

Uklonite sve materijale koriStene za pakovanje

2. Obrisite povrSine uredaja viaznom krpom ili

spuzvom i posusite krpom.
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E Kako koristiti plo¢u za kuhanje

Opste informacije o kuhanju

od jedne trecine. Ne ostavljajte plocu
za kuhanje bez nadzora kada se
zagrijava ulje. Pregrijano ulje
predstavlja rizik od pozara. Nikada
nemojte pokuSavati gasiti mogudi
poZar vodom!Kada je ulje zahvaéeno
vatrom, pokrijte ga protivpozarmim
¢ebetom ili vlaznom krpom. Iskljucite
plodu za kuhanje ako je bezbjedno da
se to uradi i pozovite vatrogasnu
sluzbu.

e Nikada nemojte puniti tavu uljem viSe

e Prije prZenja hrane, uvijek ju dobro posusite i
njezno stavite u vrelo ulje. Osigurajte da se
smrznuta hrana u potpunosti otopi prije prZzenja.

e Nemojte pokrivati posude koje koristite kada
zagrijavate ulje.

e Postavite tave i duboke tave na nacin da njihove
rucke ne budu iznad ringle kako biste sprijecili
grijanje rucki. Nemojte stavljati na ringle posude
koje nisu balansirane i koje se lako naginju.

e Ne stavljajte prazne posude i duboke tave na
zone kuhanja koje su ukljucene. Mogle bi se
oStetiti.

e Ako ukljucite zone kuhanja da rade bez posude ili
duboke tave na njima to mozZe prouzrokovati
oStedenja na proizvodu. Iskljuite zone kuhanja
nakon zavrSetka kuhanja.

e (Obzirom da povrSine na proizvodu mogu biti
vruce, ne stavljajte plasti¢ne i aluminijske posude
na njin.

Odmah oistite svaku otopinu od tih materijala sa
povrsine.

Takve posude se ne bi trebale koristiti niti za
¢uvanije hrane.

e Koristite tave ili drugo posude samo sa ravnim
dnom.

e Stavite odgovarajucu koli¢inu hrane u duboke
tave ili drugo posude. Stoga necete trebati Ciniti
hilo kakva nepotrebna ¢iS¢enja jer Cete time
sprjeCiti da jela kipe van.

Ne stavljajte poklopce tava ili drugog posuda na
zone kuhanja.

Stavite tave tako da su one centrirane na zoni
kuhanja. Kada Zelite premjestiti posudu na drugu
zonu kuhanja, podignite je i postavite na zonu
kuhanja koju odaberete, nemojte je vuci po
povrsini.
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Odabir duboke tave

e Staklokeramicka povrsina je otporna na toplotu i
velike temperaturne razlike ne utiCu na nju.

e Nemojte koristiti staklokeramic¢ku povrSinu kao
mijesto za skladistenje ili kao plodu za rezanje.

e Koristite samo tave i drugo posude sa maSinski
obradenim dnom. OStre ivice izazivaju ogrebotine
na povrsini.

] Prosipanje moze oStetiti
staklokeramicku

povrSinu i prouzrokovati

pozar.

Nemojte koristiti posude
sa izboCenim ili
udublienim dnom.

Koristite samo tave i

drugo posude sa ravnim

dnom. One osiguravaju

: : laksi prenos toplote.

Za indukcijske ploCe za kuhanje, koristite samo

posude pogodno za indukcijsko kuhanje.

Testiranje duboke tave

Koristite slijedece metode da testirate da li je vaSa

duboka tava kompatibilna sa indukcijskom ploCom ili

nije.

1. VaSaduboka tava je kompatibilna ako njeno dno
sadrzi magnet.

2. Vasa duboka tava je kompatibilna ako "= ne
treperi kada stavite vaSu duboku tavu na zonu
kuhanja i ukljucite plocu za kuhanje.

MoZete koristiti CeliCne, teflonske ili aluminijske

duboke tave sa specijalnim magnetnim dnom koje

sadrze naljepnicu ili upozorenje koje ukazuje na to da
je duboka tava kompatibilna za indukcijsko kuhanje.

Staklene i keramicke posude, vréevi i posude od

nerhdajuceg Celika sa ne-magnetnim aluminijskim

dnom se ne bi trebale koristiti.

Sistem prepoznavanja-fokusiranja duboke tave

Kod indukcijskog kuhanja, samo podrugje koje je

pokriveno posudom na odgovarajucoj zoni kuhanja je

pobudeno. Dno posude je prepoznato od sistema i

samo ovo podrucje se zagrijava automatski. Kuhanje

prestaje ako se posuda u kojoj se kuha podigne sa

zone kuhanja tokom kuhanja. Odabrana zona kuhanja i

"=l simbol frepere naizmjenicno.

Sigurna upotreba

Nemojte odabrati jake nivoe zagrijavanja kada koristite

ne prijanjajucu (teflon) tavu bez ulja ili s vrlo malo ulja.




Ne stavljajte metalne stvari kao $to su viljuske, nozevi ko se ispod vase ploce za kuhanje nalazi

ili poklopci tava na vasu plocu za kuhanje jer se oni pecnica i ona je ukfjucena, senzori na plodi za
mogu zagrijati. o ) . kuhanje mogu umanjiti nivo kuhanja ili iskljugiti
Nikada ne koristite aluminijsku foliju za kuhanje. peénicu.

Nikada ne stavljajte prehrambene artikle upakovane u

aluminijsku foliju na zonu kuhanja. Kada ploCa za kuhanje radi, drZite stvari sa

magnetnim svojstvima kao $to su kreditne
kartice ili kasete dalje od ploce za kuhanije.

©]

Odabir zone za kuhanje pogodne za posudu

Velika zona kuhanja Mala zona kuhanja
g 21cm
Velika zona kuhania Normalna zona kuhanja Maia zona kuhania
=  Automatsk odgovara dubokol tavi Altomatsld odgovara *  Korstise 722 sporo
s |dedlno dishibuira energiin. dubokof favi kiihanie umaci kieme)
= Obesbleduie savSenu distribuciiu idealno distribuira Koristi se za pripremanje
foplote. Korishi se za kuhanie fela kag Bnergiit malih porciia i porciia
51 s velike "crepes” (mali wrio tanki Obezbjedule savifeny baziranih na broju osoba.
palatingl Hi velike ribe raziiedene i distribuciiu toplote.
yeoma raztijiedens Korist se 7a sye viste
kihanja
KoriStenje posuda na Sirokoj povrsini zone Upotreba ploce za kuhanje
kuhanja .
MoZete koristiti Siroku OPASNO.ST' . . .
ovrsinu zone kuhanja Ne vdozvohte dal bilo kakw p(edmet| pgdnu na
P plocu za kuhanje. Cak i mali predmeti kao Sto

na dvije polovine je solnica mogu oStetiti plocu za kuhanje.

Nemojte koristiti napuknutu plocu za kuhanje.
Voda moZe prolaziti kroz te pukotine i
prouzrokovati kratak spoj.

U slucaju bilo kakve vrste oStecenja na povrSini

(npr. vidljive pukotine), odmah iskljucite uredaj

odvojeno kao straznje
lijeve i prednje lijeve
zone kuhanja.

koristiti za veliko
posude.

v

VaSe posude treba
pokriti oba centra
Siroke povrSine zone
kuhanja. Datu zonu
N | kuhanja nemojte
>< /| koristina druge

nacine.

Siroku povréinu zone ) | ¢
- C kuhanja mozete da biste minimizirali rizik od elektro Soka.
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Upravljacka ploca

Be
I @ ‘!

© & & BF 8w s & 8 %

@ 1s¢

Specifikacije

S

Podrugje prilagodavanja (za nivo temperature)
Svjetlo koje oznaCava da je
odgovarajuca tipka u funkciji
Tipka za UKI]./iskIj.

Tipka za zakljuCavanije tipki

Tipka za aktivaciju / deaktivaciju
programatora

Tipka za povecanje nivoa
programatora

Tipka za smanjivanje nivoa
programatora

Tipka za brzo zagrijavanje / tipka za
pojaCavanje

58 Tipka za zadrzavanje toplote

Tipka za zaustavljanje

Tipka za ekonomski rezim

Tipka za odabir Siroke povrSine zone
kuhanja

Kontrola odabira zone kuhanja

| + e |

5t

o=
oV

(X
=%

Prikaz zone kuhanja

I

: 6 5 4 3
1 Indikator temperature (podeSavanje temperature
0..19/0...9. (Varira u ovisnosti od modela
proizvoda.))

Svjetlo zone kuhanja

Tipka za odabir zone kuhanja

Simbol funkcije zadrZavanja toplote (*)

Simbol programatora

Simbol viSe segmentne zone kuhanja (*)
Razlikuje se u skladu sa modelom.

Ovaj uredaj je kontrolisan pomocu upravijacke
ploGe osjetljive na dodir. Svaka operacija koju
izvrSite na vaSoj upravljackoj jedinici osjetljivoj

na dodir hiti ¢e potvrdena zvucnim signalom.

vijek odrZavajte upravijacku plocu gistom i
uhom. Vlazna i zaprljana povrSina moze
uzrokovati probleme sa funkcijama.

OO W

Grafika i slike su samo za informativne svrhe.
Stvarni prikazi i funkcije se mogu razlikovati u
skladu sa modelom vase ploGe za kuhanje.

Eﬁﬁ—%‘—‘k
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Ukljucivanje ploce za kuhanje

1. Dodirnite "L tipku na upravijackoj ploCi.

Svjetlo na toj D tipki se ukljucuje. Plo¢a za kuhanje
je sada spremna za upotrebu.

ko se nikakva operacija ne pokrene u
roku 20 sekundi, plo¢a za kuhanije ¢e se
automatski vratiti u "Standby" (Gekanije)
mod.

Kada se bilo koja tipka (E] tipka)
pritisne na duZe vrijeme, proizvod se
automatski gasi zbog sigurnosnih razloga.

Iskljuéivanje plo¢e za kuhanje.
1. Dodimite "D tipku na upravijackoj plodi.




Plo¢a za kuhanje ¢e se iskljuciti i vratiti u "Standby"
mod.

"H" ili "h" simboli koji se pojavijuju na
prikazu zone kuhanja nakon $to se plo¢a
a kuhanije iskljuci oznaCavaju da je zona
kuhanja jo$ vru¢a. Nemojte dodirivati zone
kuhanja.

Indikator preostale toplote

"H" simboli koji se pojavljuju na prikazu zone kuhanja
oznaCavaju da je ploCa za kuhanje jo$ vruca i da moze
biti upotrijebliena za odrZavanje manje kolicine hrane
toplom. Ovaj simbol ¢e se uskoro pretvoriti u "h"
simbol $to ¢e znaCiti manje vruce.

Kada se napon iskljuci, indikator preostale
oplote neée svijetliti niti upozoravati korisnika
na vruée zone kuhanja.

jucivanje zona kuhanja

U

1. Dodirnite D tipku da ukljucite plocu za kuhanije.

2. Dodirnite tipku za odabir zone kuhanja koju Zelite
ukljugiti.

"0" se pojavljuje na prikazu zone kuhanja i svjetlo

odgovarajuce zone kuhanja svijetli.

ko se nikakva operacija ne pokrene u
roku 20 sekundi, ploca za kuhanije ¢e se
automatski vratiti u "Standby" (Gekanije)
mod.

PodeSavanje nivoa temperature

Dodirivanjem podrucja za prilagodavanije ili klize€i
vaSim prstom preko tog podrugja, prilagodite nivo
temperature izmedu "0" i "19".

Nivo temperature je 1, 2, 3...19 kod nekih modela,
dok je nivo 1,1, 2,2... 9. kod nekih drugih modela.
(Varira u ovisnosti od modela proizvoda.)

ko plo¢a za kuhanje postane pregrijana,
aktivne zone kuhanja ¢e pasti na 14. nivo (ako
su bile na nivou viSem od 14) radi sigurnosnih
razloga i nije ih moguce podesiti na visi nivo.
One mogu biti podeSene na visi nivo ponovo
kada temperatura ploce za kuhanje padne na
siguran nivo. Ako se ploca za kuhanje zagrije
do kriticnog nivoa, ona ¢e se automatski
iskljuciti i zone kuhanja se ne mogu aktivirati.

Iskljuéivanje zona kuhanja:
Zona kuhanja se moze iskljuciti na 3 razlicita nacina:
1. Smanjivanjem nivoa temperature do "0"

Mozete iskljuciti zonu kuhanja tako $to éete
smanjivati nivo temperature do "0".

2. Koristeci opciju iskljucivanja preko
programatora za Zeljenu zonu kuhanja
Kada je vrijeme isteklo, programator Ce iskljuditi
dodijeljenu mu zonu kuhanja. "0" ili "00" e se
pojaviti na svim prikazima. '@ simbol na
prikazu ploce za kuhanje ¢e nestati.
Kada vrijeme istekne, oglasiti ¢e se zvugni signal.
Dodirnite bilo koju tipku na upravljackoj ploCi da
utiSate zvucni signal.

3. Dodirom na simbol odgovarajuce zone
kuhanja tokom 3 sekunde.
Dodirnite simbol zone kuhanja koju Zelite da
iskljucite na oko 3 sekunde.

Ukljucivanje Siroke povrsine zone kuhanja

1. Dodirnite "D tipku da ukljucite plodu za kuhanje.

2. Dodirnite tipku za odabir Siroke povrSine zone

kuhanja
» 0 se pojavljuje na prikazu lijeve straznje zone

PRI

vaSim prstom preko tog podrugja, prilagodite nivo
temperature izmedu 0 19.
Nivo temperature je 1, 2, 3...19 kod nekih modela,
dok je nivo 1,1, 2,2... 9. kod nekih drugih modela.
(Varira u ovisnosti od modela proizvoda.)
» Zona kuhanja pocinje s radom. Ukoliko je odabrana
druga zona kuhanja ili ukoliko se niti jedna radnja ne
izvrSava tokom 10 sekundi, svjetlo Siroke povrSine
zone kuhanja svijetli neprestano.
Ukljucivanje Siroke povrsine zone kuhanja dok
su jedna ili obje lijeve zone kuhanja u funkciji
Dok su jedna ili obje lijeve zone kuhanja u funkciji,
mozete kombinovati obje zone kuhanja tako Sto Cete
aktivirati Siroku povrsinu zone kuhanja. Na taj nacin
moZzete koristiti Sire zone kuhanja sa jednakim
vrijednostima.

7
@

5

A

1. Odaberite jednu lijevu zonu kuhanja dok su jedna
ili obje lijeve zone kuhanja u funkciji.
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2. Dodirnite tipku za odabir Siroke povrSine zone
kuhanja
» Vrijednost temperature prethodno odabrane zone
kuhanja pojavljuje se na ekranu lijeve straznje zone
kuhanja, te ¢e svjetlo Siroke povrSine zone kuhanja
svijetliti.
» Kombinovane zone kuhanja nastavljaju s radom na
vrijednostima temperature i programatora (ako je na
raspolaganju) lijeve zone kuhanja koje ste vi odabrali.
Vrijednost lijeve zone kuhanja koja nije bila odabrana
P ije kombinovanja datih zona kuhanja biti ¢e otkazana.

Ukoliko dodirnete bilo koje tipke za odabir
lijeve zone kuhanja dok je Siroka zona kuhanja
aktivna, zone kuhanja su odvojene i iskljucene.

» Da biste promijenili vrijednost u kasnijoj fazi,
dodirnite tipku za odabir Siroke povrSine zone kuhanja i
aktivirajte zonu kuhanja. Podesite Zeljenu vrijednost
temperature u podrugju za podeSavanije.
Iskljuéivanje Siroke povrsine zone kuhanja
Siroka powr§ina zone kuhanja moZe biti iskljutena na 4
razliita nacgina:
1. Smanjivanjem nivoa temperature do "0"
MoZete iskljuciti Siroku povrSinu zone kuhanja tako Sto
Cete smanjivati nivo temperature do "0".
2. Koristeci opciju iskljucivanja pomocu
programatora za Siroku povrSinu zone kuhanja
Kada je vrijeme isteklo, programator ¢e iskljuciti Siroku
povrSinu zone kuhanja. 0 ée se pojaviti na ekranu
lijeve zone kuhanja, a 00 ¢e se pojaviti na ekranu
programatora. """ Simbol na ekranu straznje lijeve
zone kuhanja ¢e nestati.
3. Dodirujuéi simbol neke od lijevih zona kuhanja.
Ukoliko dodirnete simbol neke od lijevih zona kuhanja
dok je Siroka povrsina zone kuhanja aktivna, zone
kuhanja su odvojene i iskljuCene.
4. Dodirom na simbol Siroke povr§ine zone
kuhanja tokom 3 sekunde.
Ako dodirnete simbol Siroke povrsine zone kuhanja
tokom 3 sekunde, zona kuhanja je isklju¢ena .
Funkcija velike snage (pojacavac)
Za brzo zagrijavanje moZete koristiti funkciju
pojaCavaca. Medutim, ova funkcija se ne preporucuje
za kuhanje duze vremena. Funkcija pojaavata mozda
nece biti dostupna na svim zonama kuhanja.
Odabir pojacavaca direktno:
1. Dodirnite "D tipku da ukljucite plodu za kuhanje.
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2. Odaberite Zelienu zonu kuhanja dodirom na tipke
za odabir zone kuhanja.

155
3. Dodirnite "{=5f" tipku.
Odabrana zona kuhanja ¢e raditi na maksimalnoj jacini
i 3 svjetla Ce treperiti na prikazu zone kuhanja
naizmjeni¢no. Kada se vrijeme pojaCavaCa okonCa,
zona kuhanja se iskljucuje.
Odabir poja¢avaca kada je zona kuhanja aktivna:

§§5
1. Dodirnite "™ nakon $to je zona kuhanja radila
minimalno 20 sekundi na odredenom nivou.

Zona kuhanja bi trebala zavrsiti s radom
a minimalno 20 sekundi na odabranom
nivou.

2. Qdabrana zona kuhanja ¢e raditi na maksimalnoj
jacini i 3 svjetla Ce treperiti na prikazu zone
kuhanja naizmjeni¢no. Jednom kada ("Booster")
period pojaCavaca istekne, zona kuhanja prelazi
na podeSeni nivo temperature i samo odabrana
vrijednost temperature se prikazuje.

Iskljuéivangse funkcije pojacavaca prije vremena:

Dodirnite "t da iskljucite pojatavac u bilo koje
vrijeme kada vi to Zelite.

Brzo zagrijavanje

Brzo zagrijavanje je funkcija koja olakSava kuhanje.
Ona se moze koristiti za brzo zagrijavanje tokom
kratkog vremenskog perioda. Sve zone kuhanja su
opremljene sa funkcijom brzog zagrijavanja. Ovom
funkcijom se moze upravijati prethodnim
podeSavanjem nivoa temperature.

Funkcija brzog zagrijavanja se moZe podesiti u
roku od 20 sekundi nakon $to se ukljuci zona
kuhanja i nakon §to je nivo temperature
podeSen.

Odabir funkcije brzog zagrijavanja:

N

e : = 4
/:..,\“g ?\IEIElliliIiIillgﬂiﬂllﬂﬂlﬂﬂﬂi

-~
tipku da ukljucite plocu za

Dodirnite

kuhanije.

2. Odaberite Zeljenu zonu kuhanja dodirom na tipke
za odabir zone kuhanja.

3. Prilagodite Zeljeni nivo temperature dodirom na
podrucje za prilagodavanie ili Klize¢i vaSim
prstom prekg tog podrucja.

4. Dodirnite "1=1" tipku.

Zona kuhanja koju ste odabrali ¢e raditi velikom
jacinom tokom odredenog vremenskog perioda

(vidi sliededu tabelu). 3 svjetla i vrijednost



podesene temperature ¢e se pojaviti na prikazu
zone kuhanja naizmjenicéno.

5. Jednom kada period brzog zagrijavanja istekne,

zona kuhanja prelazi na podeSeni nivo
temperature i samo odabrana vrijednost
temperature se prikazuje.

Tabela: Vrijeme rada brzog zagrijavanja

Nivo temperature Ograniteno
vrijeme rada -
sekunﬁa

Nivo temperature je 1, 2, 3...19 kod nekih modela,
dok je nivo 1,1, 2,2... 9. kod nekih drugih modela.
(Varira u ovisnosti od modela proizvoda.)

Koristenje 2 zone kuhanja istovremeno na istoj
strani

Performanse ploCe za kuhanje se mogu promijeniti u
skladu s brojem aktivnih zona. Ako se koriste dvije
zone u isto vrijeme, trebalo bi koristiti zone na istoj
strani. Ovakav stil koriStenja osigurava viSe kuhanja i
svojstvo otkrivanja posude. MoZete vidjeti na slici u
nastavku ispod preporu¢enog stila koriStenja za
koriStenje dvije zone kuhanja u isto vrijeme.

........................

........................

Zhog ogranicenja ukupne snage ploCe za kuhanje,
moze doci do smanjenja u postavkama prvog nivoa
ploce za kuhanje u odnosu na podeSene nivoe kada
desna ili lijeva zona rade u isto vrijeme.
Iskljuéivan;j;? funkcije brzog zagrijavanja:
Dodirnite "% tipku da iskljucite funkciju brzog
zagrijavanja kad god vi to Zelite.

Opcija zaklju¢avanja radi ¢iSéenja
ZakljuCavanije radi CiSéenja spriecava funkcionisanje
svih tipki na upravljackoj plo¢i na 20 sekundi kako bi
se omogucilo korisniku da uradi kratko CiScenje dok je
plo¢a za kuhanje u upotrebi.

Akthlranje zakljuGavanja radi ¢iScéenja

=l |
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1. Kadaje plota za kuhanje ukIJucena, dodirnite i
drzite "I/ D" dok se ne prikaZe broj 20 na
vremenskom displeju ploCe za kuhanje.

» "Il /D" ¢e se ukijuditi i odbrojavanje od 20 ¢e

zapodeti na vremenskom displeju. "C" ¢e se pojaviti

na prikazima zone kuhanja. Nijedna od tipki na
upravijackoj ploci nece moci funkcionisati tokom ovog

perioda osim *

Deaktiviranje zaklju¢avanja radi ¢iSéenja

Nije potrebno da dodirnete nijednu tipku da biste

deaktivirali zakljuCavanje radi ¢i§¢enja. Plota za

kuhanje ¢e odaslati zvu¢ni signal nakon 20 sekundi,

"I/ D" svietlo Ge se iskijuciti i zakljuGavanje radi

¢iS¢enja je automatski deaktivirano.

ko Zelite ranije otkazati opciju zaklju¢avanja
radi &iscenja, dodirnite i drzite "Il /D dok "C"
ne nestane na prikazima zone kuhanja.

Brava za djecu

Kada je plota za kuhanje u "Standby" (Cekanje)

modu, moZete zastititi plo¢u za kuhanje pomocu brave
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za djecu kako biste sprijecili djecu da ukljuce zone
kuhanja. Brava za djecu se moze aktivirati i deaktivirati
samo u "Standby" modu.

Aktivacija brave za djecu

1. Kada je plo¢a za kuhanje u "Standby" modu,

pritisnite i drZite [E] tipku dok sedva zvucna
signalane Cuju.

Brava za djecu Ce biti aktivirana i svjetlo na . tipki
¢e se iskljuciti.

ko se bilo koja tipka pritisne kada je_

brava za djecu aktivna, svjetlo na l%l
tipki treperi.

Deaktivacija brave za djecu
1. Kada je brava za djecu aklivirana, pritisnite i drzite

" tipku dok sejedan zvuéni signalne Cuje.

» Brava za djecu Ce biti deaktivirana i svjetlo na
tipki ¢e se iskljuciti.

Zakljucavanje tipki

MoZete aktivirati zakljucavanie tipki kako biste izbjegli
promjenu funkcija greSkom kada plota za kuhanje
radi.

Aktiviranje zakljuGavanja tipki

1. Kada plota za kuhanje radi, dodirnite i drZite

‘L8] sve dok ne Eujete dva zvucna signala.
M
Svjetlo na . tipki Ce treperiti i sve zone kuhanja ¢e
hiti zakljucane.

MoZete aktivirati zakljuCavanje tipki samo u
reZimu rada. Kada je zakljucavanje tipki
laktivirano, samo "\L" tipka ¢e biti u funkciji.
Kada dodirnete bilo koju drugu tipku, svietlo na

(1
tipki ¢e treperiti da oznaci da je
zakljuCavanie tipki aktivno.
Ako iskljucite plocu za kuhanje kada su tipke
zakljuCane, zakljuCavanje tipki mora biti
deaktivirano da histe ponovo ukljuéili plocu za
kuhanje.

Deaktiviranje zaklju¢avanja tipki

1. Drzite "l&]" tipku pritisnutom tokom 2 sekunde.
Operacija Ce biti potvrdena zvuCnim signalom. Svjetio

na tipki se iskljucuje i upravijacka ploca je
otklju¢ana.

Funkcija programatora

Ova funkcija vam olakSava kuhanje. Nece biti
neophodno da nadzirete pecnicu tokom cijelog perioda
kuhanja. Zona kuhanja ¢e biti iskljuCena automatski po
isteku vremena koje ste vi odabrali.
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Aktiviranje programatora

1. Dodimite " tipku da ukljugite plo¢u za kuhanje.

2. Odaberite Zelienu zonu kuhanja dodirom na tipke

za odabir zone kuhanja.

Prilagodite Zeljeni nivo temperature dodirom na

podrucje za prilagodavanie ili klizeci vaSim prstom

preko tog podrugja.

4. Dodirnite @ tipku da aktivirate programator.

"00" se pojavljuje na ekranu programatora i oD

simbol pocinje da treperi na prikazu zone kuhanja.

5. Podesite Zeljeno vrijeme trajanja dodirom na "=
"= Mozete dodimuti | drzati "= li "=
brze pomijeriti prema naprijed.

Nakon treperenja tokom odredenog vremenskog

perioda, """ simbol neprestano svijetli. Svijetlo LO%

simbola koje neprestano svijetli oznaCava da je
funkcija akfivirana.

Programator se moZe podesiti samo za zone
kuhanja koje su veé u upotrebi.

w

Ponovite gornje procedure za druge zone
kuhanja za koje Zelite da podesite
programator.

Programator se ne moZe podesiti ukoliko zona
kuhanja i vrijednost temperature za tu zonu
kuhanja nisu odabrani.

IS

Kada je programator aktiviran, samo podeSeno
rijeme za odabranu zonu kuhanja ¢e se
pojaviti na ekranu programatora.

Deaktiviranje programatora

Jednom kada je podeSeno vrijeme isteklo, ploCa za

kuhanje ¢e se automatksi iskljuciti i odaslati zvu¢no

upozorenje.

Pritisnite bilo koju tipku da utiSate zvucno upozorenje.

Iskljuéivanje programatora ranije

Ako ranije iskljucite programator, ploca za kuhanje ce

nastaviti s radom na podeSenoj temperaturi sve dok se

ne iskljuci.

Mozete iskljuciti programator na dva razlicita nacina:

1-Iskljucivanje programatora smanjivanjem njegove

vrijednosti do "00" :

1. Odaberite zonu kuhanja koju Zelite da iskljucite.

2. Dodirnite LO% tipku da odaberete programator
odgovarajuce zone kuhanja.

3. Smanijite vrijednost dok se "00" ne pojavi na
ekranu programatora dodirom na "=". Mozete

dodimuti i drzati "=" da biste se brze pomjerili
prema naprijed.
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LO% simbol treperi na prikazu zone kuhanja tokom

odredenog vremenskog perioda i zatim se iskljuCuje

trajno i programator je otkazan.

2-Iskljucivanje programatora pritiskanjem tipke

programatora tokom 3 sekunde:

1. Odaberite zonu kuhanja koju Zelite da iskljucite.

2. Dodirnite LO% tipku da odaberete programator
odgovarajuce zone kuhanja.

3. Dodirnite "@ tipku na oko 3 sekunde.

@ simbol treperi na prikazu zone kuhanja tokom
odredenog vremenskog perioda i zatim se iskljuCuje
trajno i programator je otkazan.
Funkcija zadrzavanja toplote (ako je ima)
Mozete koristiti ovu funkciju da biste odrzali vaSe jelo
toplim nakon Sto se proces kuhanja zavrsi. Funkcija
zadrz7avanja toplote se moze koristiti na dva razlicita
nacina: Sa i bez podeSavanja programatora.
Aktiviranje funkcije zadrZzavanja toplote bez
pode§avanja programatora
Odaberite zonu kuhanja koja je bila podeSena na
odredenu temperaturu i koju Zelite koristiti za
zadrZavanje toplote.
2. Dodirnite "L tipku da aktivirate funkciju
zadrzavanja toplote za odgovarajucu zonu kuhanja.

Zona kuhanja ¢e poceti raditi na niskoj
temperaturi.

195§ "u" simboli se pojavijuju na
prikazu zone kuhanja.

Iskljuéivanje funkcije zadrzavanja toplote

1. Ako je programator aktiviran, odaberite zonu
kuhanja za koju je aktivirana funkcija zadrzavanja
toplote.

Dodirnite """ tipku da iskljucite funkciju

zadrZavanja toplote.

Zona kuhanja ¢e nastaviti raditi sa prethodno

podeSenim vremenom i temperaturom.

2. Ako je programator deaktiviran, odaberite zonu
kuhanja za koju je aktivirana funkcija zadrzavanja
toplote. Odaberite Zeljenu temperaturu dodirom na
podrucje prilagodavanja ili kizanjem vaSeg prsta
preko tog podrudja kako biste deaktivirali funkciju
zadrZavanja toplote.

Zona kuhanja ¢e preci na rad na novoj temperaturi

koju ste podesili.

MoZete otkazati funkciju zadrZavanja
oplote dodirom na "\.LJ" tipku i
iskljucivanjem ploce za kuhanije u
potpunosti.
Stop funkcija
Koriste¢i ovu funkciju, moZete smanijiti nivo
temperature na 1. nivo svih aktivnih zona kuhanja na
ploci za kuhanje (osim programatora) tokom
odredenog vremenskog perioda.

ko je programator podeSen za hilo koju zonu
kuhanja, programator ¢e nastaviti raditi tokom
austavljanja.

Aktiviranje funkcije zadrZzavanja toplote sa
Savani

i
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1. Odabente Zelienu zonu kuhanja za koju su
temperatura i programator bili podeSeni, a na
kojoj planirate da koristite funkciju zadrzavanja
toplote.

2. Dodirnite "% tipku da aktivirate funkciju
zadrzavanja toplote za odgovarajucu zonu kuhanja.

"L simbol se pojavijuje na prikazu zone kuhanja.

Zona kuhanja ¢e nastaviti raditi na podeSenoj

temperaturi tokom podeSenog vremenskog perioda.

Kada vrijeme istekne, ona se prebacuje na funkciju

zadrZavanja toplote i poCinje raditi na niskoj

temperaturi. "u" simbol se pojavljuje na prikazu zone
kuhanja.

1. Dodirnite "Il /D" tipku kada vasa ploca za kuhanje
radi.

Sve aktivne zone kuhanja ¢e nastaviti raditi s

temperaturom na 1. nivou.

2. Dodirnite "1/ D" tipku opet da ponovo pokrenete
sve zaustavljene zone kuhanja s prethodnim
podeSavanjima.

Eko mod

Mozete prebaciti sve zone kuhanja na nizi nivo

koriStenjem ove funkcije.

Ekonomski rezim moze biti aktiviran samo za
ktivne zone kuhanja.

1. Dodirnite "eco" tipku kada zona kuhanja radi.

» Aktivna zona kuhanja se prebacuje na ekonomican
mod i njen nivo opada za polovinu vrijednosti.
KoriStenje indukcijskih zona kuhanja na siguran
i efikasan nacin

Principi rada: Indukcijska ploCa za kuhanje zagrijava
direkino posudu u kojoj se kuha kao jedno od
svojstava njenih principa rada. Stoga, to ima razne
prednosti kada se poredi sa drugim tipovima plo¢a za
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kuhanje. Ona radi efikasnije i povrSina ploCe za
kuhanje se ne zagrijava.

Indukcijska plo¢a za kuhanje je opremljena sa
vrhunskim sistemom koji ¢e vam obezbijediti
maksimalnu sigurnost prilikom koristenja.

aSa ploCa moZe biti opremliena sa
indukcijskim zonama kuhanja precnika od
145,180, 210 i 280 mm $to zavisi od modela.
Sa indukeijskim svojstvom, svaka zona kuhanja
otkriva precnik svake posude koja se stavi na
nju. Energija se usmjerava samo tamo gdje se
ostvaruje kontakt izmedu posude i zone
kuhanja, te je stoga postignut minimalan
utro3ak energije.

Ograniceno vrijeme rada

Plo¢a za kuhanje je opremljena sa ograni¢enim
vremenom rada. Kada jedna ili viSe zona kuhanja
ostanu uklju¢ene, zona kuhanja ¢e automatski biti
deaktivirana nakon odredenog vremenskog perioda
(vidi Tabela-1). Ako je programator dodijeljen zoni
kuhanja, ekran programatora ¢e se takoder kasnije
iskljuciti.

Ograni¢eno vrijeme rada zavisi od odabranog nivoa
temperature. Maksimalno vrijeme rada se primjenjuje
na ovom nivou temperature.

Zona kuhanja moze hiti ponovo pokrenuta od strane
korisnika nakon automatskog iskljucivanja kao $to je
gore opisano.

Tabela-1: OgraniCeno vrijeme rada

Nivo temperatire Ograniteno
yrileme rada -
hotina

19 s

6 s 0000
a0
e
e
o
s /1
s 0
s e |
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Nivo temperature je 1, 2, 3...19 kod nekih modela,

dok je nivo 1,1, 2,2... 9. kod nekih drugih modela.

(Varira u ovisnosti od modela proizvoda.)

Zastita od pregrijavanja

Vasa plo¢a za kuhanije je opremljena sa senzorima koji

osiguravaju zastitu od pregrijavanja. Sliedece se moze

opaziti u slu¢aju pregrijavanja:

e Aktivna zona kuhanja moze biti iskljucena.

e (Qdabrani nivo moZe opasti. Medutim, ovaj uslov
se ne moze vidjeti na indikatoru.

Sigurnosni sistem kod prelijevanja

Va$a plo¢a za kuhanije je opremljena sa sigurnosnim

sistemom kod prelijevanja. Ako ima prelijevanja koje

se prosulo na upravljacku plocu, sistem ¢e prekinuti
dovod napona odmah i iskljuciti vaSu plou za kuhanije.

"E" upozorenje se pojavljuje na ekranu tokom ovog

perioda.

Precizno podeSavanije energije

Indukcijska plo¢a reaguje na komande odmah, $to je

osobina njenih principa rada. Ona mijenja podeSavanja

energije veoma brzo. Stoga, vi mozete sprijeciti da se
jelo (voda, mlijeko) prelijeva Cak ako je bilo nadomak
prelijevanja.

Buka pri radu

Neke vrste buke se mogu pojaviti kod indukcijske

ploge za kuhanje. Ovi zvukovi su normalni i dio su

indukcijskog kuhanja.

e Buka postaje znaCajna pri visokim nivoima
temperatura.

e |egura duboke tave moZe uzrokovati buku.

e Priniskim nivoima, redovni zvuk uklj./isklj. se
moze Cuti zbog principa rada.

e Buka se mozZe Cuti ako se zagrijava neka prazna
posuda. Kada stavite vodu ili jelo u nju, ovaj zvuk
¢e iSCeznuti.

e Buka ventilatora koji hladi elektricni sistem se
moze ¢uti.




Kodovi greSaka / poruke upozorenja i izvori
greSaka

Tabela-2:

Dvije ili viSe "E" simbol Prikaz zone
tipki je {reperi kuhanja
pritisnuto ili je

prolivena neka

tekucina po

fipkama,

Ploca 7a "H? simbol Prikaz zone
kithanie e {reper Kihania
pregiifana

Prikaz zone
odgovarajuca svijetli kuhanja
posuda
postavliena na
z0nU.

Greska il B simbol | Disple
hardvers kod svijetli piogramatora
komandi

ostellivina

dodit

GreSka "Ex**" simbol | Prikaz zone
indukcijskog svijetli kuhanja
hardvera.

Gresks TF2¢ simbol Displei
osietlivost] svijeti programatora
fipke osiethive

na dodic

Komunikacijska | "F3" simbol Displej
greSka kod svijetli programatora
komandi

osjetljivih na

dodir.

Grelka B simbol | Prikar Jone
indukeljskog freperi kuhania
hardvera,

a daljnje informacije u vezi poruka o

reSkama koje se mogu pojaviti na kontrolnoj
ploci osjetljivoj na dodir pogledajte tabelu-2.
Ako se poruke "Fx" i "Ex" prikazuju
konstantno, pozovite zastupnika ovlastenog
servisa.

ko je povrSina upravljacke ploce osjetljive na

odir izloZena intenzivnoj pari, Citav kontrolni

istem se moze deaktivirati i odaslati "E" signal
greSke. Cuju se zvucni signali.

OdrZavajte povrSinu upravijacke ploce osjetljive
na dodir istom. Nepravilan rad moze biti
paZen.
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E Odrzavanije i njega

Opste informacije

Zivotni vijek proizvoda ée biti produzen, a uCestali
problemi ¢e se smaniiti ukoliko se proizvod Cisti u
redovnim intervalima.

OPASNOST:
Iskljucite uredaj s glavnog napajanja prije
apocinjanja aktivnosti oko odrZavanja i

¢iscenja.

Postoji rizik od elektro Soka!

OPASNOST:

Sacekajte da se uredaj ohladi prije ¢iS¢enja.
ruce povrSine mogu izazvati opekotine!

e (cistite temeljito proizvod nakon svake upotrebe.
Na taj nain ¢e biti moguce lakSe uklanjanje
ostataka kuhanja, te oni nece gorjeti prilikom
narednog koristenja uredaja.

e 7ZacCiS¢enje uredaja nisu potrebna posebna
sredstva za CiS¢enje. Koristite toplu vodu s
te€noSéu za pranje, mekanu krpu ili spuzvu da
oCistite proizvod i zatim ga prebriSite suhom
krpom.

e Uvijek osigurajte da hilo kakav viSak tenosti
bude temeljito obrisan nakon CiScenja i sve Sto je
proljeveno da se odmah posusi brisanjem.

e Nemojte koristiti sredstva za CiS¢enje koja sadrze
kiseline ili hlorid da biste Cistili povrSine od
nehrdaju¢eg materijala ili od inoksa niti za
CiS¢enje rucke. Koristite mekanu krpu sa tecnim
deterdZentom (ne abrazivnim) da prebriSete te
dijelove, obratite paznju da briSete u jednom
smjeru.

Neki deterdZenti i materijali za ¢iS¢enje mogu
izazvati oStecenja na povrsini.

Nemojte koristiti agresivne deterdzente,
praskove/kreme za CiScenje ili bilo kakve o$tre
predmete dok Cistite.

24/BS

Nemojte koristiti CistaCe na paru da Cistite
uredaj jer bi to moglo prouzrokovati strujni
udar.

CiSéenje ploce za kuhanje.
Staklo-keramitka povrsina

Obriite staklo-keramiCku povrSinu (vitrokeramika)
hladnom vodom, obracaju¢i paznju da ne ostavljate
ostatke sredstva za ¢iS¢enje, a potom osusite
mekanom krpom. Ostaci mogu prouzrokovati
oStedenja na staklo keramickoj povrSini kada se plo¢a
koristi prilikom slijedeceg kuhanja.

OsuSene ostatke na staklo-keramickoj povrSini
(vitrokeramika) ni pod kakvim okolnostima ne bi trebalo
strugati o$trim predmetima, ¢elicnom vunom ili slicnim
alatima.

Odstranite mrlje od kalcija (Zute mrlje) pomodu
komercijaino dostupnih odstranjivaca vapna ili manjom
koli¢inom odstranjivaCa vapna poput octa ili soka od
limuna.

Ako je povrsina jako zaprljana, nanesite sredstvo za
¢iS¢enje na spuzvu i satekajte da se dobro upije.
Zatim ocistite povrSinu ploce za kuhanje viaznom
krpom.

Hrana na bazi Secera kao Sto su jake kreme i
irupi mora se odmah o€istiti, bez ¢ekanja da
e povrSina ohladi. U protivnom, staklo-

keramiGka povrsina se moZe trajno oStetiti.

Blago blijedenje boje se moZe pojaviti na premazima ili
drugim povrSinama tokom vremena. Ovo ne uti¢e na
rad proizvoda.

Blijedenje boje i mrlje na staklo keramickoj povrsini je
normalna pojava, nije greska.



Rjesavanije problema

e Para koja se javlja tokom kuhanja se moze kondenzovati i formirati kapljice vode kada dotakne hladne
povrsine na proizvodu. >>> Nije rijec o kvaru

e. >>> Nije rijec o kvaru.

g pajanja je pokvaren ili je pregorio. >>> Provjerite osigurace u kutiji s osiguracima. Ako je
potrebno, zamijenite ih ili vratite u pocetni poloZaj.

e Proizvod nije uklju¢en u (uzemljen) utiénicu. >>> Provjerite utikac na kablu.

e Ako ekran ne svijetli kada ponovo ukljudite plocu za kuhanje. >>> Iskljucite uredaj na automatskom
prekidacu. Sacekajte 20 sekundi i zatim ponovo ukijucite.

e Zagtita od pregrijavanja je aktivna. >>> Dopustite da Se vasa ploca za kuhanje ohladi.

. H_”Posyda za kuhanJe nij e odgovarajuca >>> PrOl//erlte vasu posudu.

e Niste postavili posudu na aktivnu zonu kuhanja. >>> Provjerite da li je posuda na zoni kuhanja.

e VaSaposuda nije kompatibilna sa indukcijskim kuhanjem >>> Provjerite da i je vaSa posuda za kuhanje
kompatibilna sa indukcijskom plocom za kuhanje.

e Posuda za kuhanje nije ispravno postavljena na sredinu ili dno povrSine posude nije dovoljno Siroko za datu
zonu kuhanja. >>> Izaberite dovoljno Siroku posudu i postavite je na sredinu zone kuhanja.

o ..Posuda za kuhanje ili zona kuhanja su pregrijane. > 22..P.QE.’.!J.ﬁ.ﬁI@..Q?..Se ohlade.

Odabrana zona kuhanja se iznenada iskljucuje za vrijeme rada.

e Mozdaj je vrieme kuhanja za odabranu zonu kuhanja zavr§eno. >>> MoZete podesiti novo vrijeme kuhanja
ili zavrSiti kuhanje.

e  7aStita od pregrijavanja je aktivna. >>> Dopustite da se vaSa ploCa za kuhanje ohladi.
Moguce da neki predmet prekriva kontrolnu tablu osjetljivu na dodir. >>> Uklonite taj predmet sa table.

e Va$aposuda nije kompatibilna sa indukcijskim kuhanjem >>> Provjerite da li je vaSa posuda za kuhanje
kompatibilna sa indukcijskom plocom za kuhanje.

e Posuda za kuhanje nije ispravno postavljena na sredinu ili dno povrsine posude nije dovoljno Siroko za datu
zonu kuhanja. >>> Izaberite dovoljno Siroku posudu i postavite je na sredinu zone kuhanja.

. Nije rijeC o kvaru. Ventilator za hladenje ¢e nastaviti da radi sve dok se elekironika u plo¢i za kuhanje ne
ohladi do odgovarajuce temperature.

Ukoliko ne mozete ukloniti problem ¢ak iako
ste implementirali uputstva iz ovog odjeljka,
posavjetujte se sa ovlastenim serviserom ili
trgovcem kod kojeg ste kupili va$ proizvod.
Nikada ne pokuSavajte sami popravljati
neispravan proizvod.
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Ptyta kuchenna do zabudowy
Instrukcja uzytkowania
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Prosimy najpierw przeczyta¢ tg instrukcjg obstugi!

Drogi Kliencie,

Dzigkujemy za wybor produktu firmy Beko. Mamy nadzieje, ze wyrob ten, wyprodukowany zgodnie z najwyzszymi
wymogami jakosciowymi i wedtug najnowszej technologii, stuzy¢ Ci bedzie jak najlepiej. Prosimy zatem przed uzyciem
tego wyrobu uwaznie przeczytac cafg te instrukcje obstugi i wszystkie inne dostarczone z nim dokumenty i zachowac
je do wglgdu w przysztosci. Jesli przekazesz ten wyrdb komus innemu, oddajcie mu takze te instrukcje. Przestrzegaj
wszelkich ostrzezen i informacji z tej instrukcii.

Pamietaj, ze niniejsza instrukcja uzytkowania moze odnosic sig takze do kilku innych modeli. Réznice pomiedzy
modelami wskazano w niniejszej instrukcji.

Objasnienie symboli

W niniejszej instrukcji uzytkowania stosuije sig nastepujgce symbole:

Wazna informacja lub przydatna
wskazowka dot. uzytkowania
Ostrzezenie przed zagrozeniem dla
' Zycia i mienia.
S

Ostrzezenie przed porazeniem
elektrycznym.

Ostrzezenie przed zagrozeniem
pozarem.

Ostrzezenie przed gorgcymi
powierzchniami.

Niniejsze urzgdzenie jest zgodne z nastepujgcymi
Dyrektywami Unii Europejskiej:
. - 2006/95/WE LVD (Niskie Napigcia)
- 2004/108/WE EMC (Kompatybiino$c Elektromagnetyczna)
Importer: Beko S.A.
c E UL Putawska 366, 02-819 Warszawa, www.beko.pl
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l Wazne instrukeje i ostrzezenia dotyczace bezpieczenstwa i

ochrony srodowiska

W rozdziale tym zawarto instrukcje
zachowania bezpieczenstwa, ktére
pomoga unikngC zagrozenia
obrazeniem lub szkoda.
Nieprzestrzeganie tych instrukcji
spowoduje uniewaznienie wszelkich
gwaranciji.

Ogolne zasady bezpieczenstwa

e Urzadzenie moze by¢ uzywane
przez dzieci w wieku 8 lat i
starsze oraz 0soby 0
ograniczonych zdolnosciach
fizycznych, czuciowych lub
umystowych, lub nieumiejetne i
niedoswiadczone, jesli s3 pod
nadzorem lub poinstruowano je w
sprawach uzytkowania tego
urzadzenia w sposob bezpieczny i
rozumiejg zwigzane z tym
zagrozenia.

Dzieci nie powinny bawic sie tym
urzgdzeniem. Dzieciom bez
nadzoru nie nalezy powierza¢
czyszczenia ani konserwagii.

e Urzadzenie moze by¢ uzywane
przez osoby (w tym dzieci)
niepetnosprawne fizycznie,
psychicznie lub umystowo,

a takze przez osoby bez
doswiadczenia lub wiedzy

W zakresie obstugi urzadzenia
wytgcznie pod nadzorem lub po
uprzednim poinstruowaniu
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w zakresie bezpiecznego
korzystania z urzadzenia.

Nalezy dopilnowac, aby dzieci nie
bawity sie tym urzadzeniem.

W razie przekazania produktu
innej osobie do uzytku osobistego
lub do celdw zwigzanych z
wykorzystaniem uzywanego
produktu nalezy przekazac go
wraz z podrecznikiem
uzytkownika, etykietami produktu
i innymi stosownymi
dokumentami i elementami.
Instalacje i naprawy musi zawsze
wykonywac autoryzowany
pracownik serwisowy. Producent
nie odpowiada za szkody wynikie
Z instalacji i napraw
wykonywanych przez osoby
nieupowaznione i moze z tego
powodu uniewazni¢ gwarancje.
Przed instalacjg uwaznie
przeczytaj te instrukcje.

Nie wolno uruchamiac tego
wyrobu, jesli jesli jest niesprawny
lub widocznie uszkodzony.

Po kazdym uzyciu sprawdz, czy
wytgczone zostaty pokretta
funkcjonalne.

Bezpieczenstwo elektryczne

W razie awarii tego urzadzenia nie
nalezy go uzywac do czasu
naprawy przez autoryzowany



serwis. Grozi to porazeniem
elektrycznym!

To urzadzenie mozna podtaczy¢
tylko do gniazdka z uziemieniem o
napieciu i z zabezpieczeniem jakie
podano w "Danych technicznych.
Zle¢ wykonanie instalacji
uziemienia wykwalifikowanemu
elektrykowi, niezaleznie od tego,
czy uzywasz transformatora do
zasilania. Firma nasza nie ponosi
odpowiedzialnosci za jakiekolwiek
problemy wynikajgce z braku
uziemienia tego
urzgdzeniazgodnie z migjscowymi
przepisami.

Nie wolno my¢ urzadzenia
rozlewajac nan wode! Grozi to
porazeniem elektrycznym!
Urzadzenie to trzeba odfgczy¢ od
zasilania na czas instalacji,
konserwacji, czyszczenia i napraw.
Aby unikng¢ zagrozenia w
przypadku uszkodzenia przewodu
zasilajgcego, musi go wymienic
producent, punkt serwisowy lub
osoba o podobnych kwalifikacjach.
Urzadzenie nalezy tak
zainstalowac, aby mozna byto go
catkowicie odtgczy¢ od sieci.
Odtgczenie to nalezy zapewnic
albo poprzez wyjecie wtyczki z
gniazdka, albo wytaczenie
wytgcznika, w ktory wyposazona
jest domowa instalacja

elektryczna, zgodnie z przepisami
budowlanymi.

Wszelkie prace na uktadach i
urzgdzeniach elektrycznych
wykonywac moze tylko
upowazniony i wykwalifikowany
personel.

W razie jakiejkolwiek awarii
wytgcz wyrob i odtgcz go od sieci
zasilajgcej. W tym celu wytacz
bezpiecznik zabezpieczajacy
instalacje domowa.

Upewnij sig, ze prad bezpiecznika
jest odpowiedni dla tego wyrobu.

Zasady zachowania bezpieczenstwa
przy uzytkowaniu tego wyrobu

OSTRZEZENIE: Podczas
uzytkowania urzadzenie i jego
czesci sg gorace. Nie dotykac
nagrzanych czesci. Dzieci ponizej
8 lat mogg przebywac w poblizu
urzgdzenia wytgcznie pod
nadzorem 0sob dorostych.

Nigdy nie wolno uzywac tego
wyrobu w stanie zaktocenia oceny
sytuacji lub koordynacji przez
konsumpcije alkoholu i/lub innych
srodkow odmieniajgcych
Swiadomosc.

Zachowaj ostroznosc, jesli w
potrawach stosuje sie napoje
alkoholowe. W wysokiej
temperaturze alkohol paruje i
moze sig zapali¢ po zetknieciu z
gorgcymi powierzchniami.
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Nie umieszczaj zadnych
materiatow fatwopalnych w
poblizu tego wyrobu, poniewaz
jego boki moga bardzo sie
nagrzewac przy pracy.

e Nalezy dbac, aby zaden otwor
wentylacyjny nie byt zakryty.

e Do czyszczenia tego urzadzenia
nie uzywaj urzadzen parowych,
poniewaz moze to spowodowac
porazenie pradem.

e (OSTRZEZENIE: Smazenie na
kuchence w ttuszczu lub oleju bez
dozoru moze by¢ niebezpieczne i
moze doprowadzi¢ do pozaru. NIE
prébuj gasi¢ ognia wodg, ale
wytgcz kuchenkg, a nastepnie
sttum ptomien, np. pokrywkg lub
kocem gasniczym.

e UWAGA: Gotowanie nalezy
nadzorowac. Kratkie gotowanie
nalezy stale nadzorowac.

e (OSTRZEZENIE: Zagrozenie
pozarowe: Nie stawiaj niczego na
powierzchniach do gotowania.

e (OSTRZEZENIE: Jezeli
powierzchnia jest peknieta,
wytgczy¢ kuchenke, aby unikngc
zagrozenia porazeniem pradem
elektrycznym.

e W przypadku peknigcia szklanej

ptyty kuchenki: Natychmiast

wytgcz wszystkie palniki |
elektryczne elementy grzejne oraz
odtgcz urzagdzenie od zasilania.
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Nie dotykaj powierzchni
urzgdzenia. Nie uzywaj urzadzenia.

Po uzyciu wytgcz element grzejny
odpowiednim wytgcznikiem i nie
zdawaj sie na dziatanie detektora
garnkow.

Przedmiotow metalowych, takich
jak noze, widelce, tyzKi i pokrywki,
nie nalezy kfasc¢ na powierzchni
ptyty kuchennej, poniewaz moga
sie nagrzewac.

Urzadzenia tego nie wolno
obstugiwac z wykorzystaniem
zewnetrznego zegara ani
0sobnego pilota.

Tworzace sig z powodu wilgoci na
powierzchni ptyty grzejnej lub na
dnie naczynia cisnienie pary moze
powodowac przesuwanie sie
naczyn. Dlatego powierzchnia
urzadzenia i dno naczynia musza
by¢ zawsze suche.

Piyty grzejne wyposazone sg w
technologie "indukcyjng".
Zapewniajgca 0szczednos¢ czasu
i pieniedzy indukcyjna ptyta
grzejna musi by¢ uzywana z
garnkami odpowiednimi do
gotowania indukcyjnego. w
przeciwnym razie nie bedzie
dziatac. Patrz Ogdine informacje
0 gotowaniu, strona 15 , wybdr
naczyn.

Poniewaz indukcyjne ptyty grzejne
wytwarzajg pole magnetyczne,



mogq miec szkodliwy wptyw na
0soby uzywajgce pomp
insulinowych lub rozrusznikow
serca.

e OSTRZEZENIE: Uzywaj tylko oston
ptyty zaprojektowanych przez
producenta danego sprzetu
kuchennego lub wskazanych
przezen w instrukeji obstugi jako
odpowiednie, lub oston
Zwigzanych z tym sprzetem.
Uzycie niewtasciwych oston moze
powodowac wypadki.

Aby unikngC zagrozenia pozarem przy

uzytkowaniu tej kuchenki;

e Upewnij sig, ze wtyczka pasuje do
gniazdka i nie powoduje iskrzenia.

¢ Nie nalezy uzywac uszkodzonych
ani ucietych przewodow, ani
przedtuzaczy, a tylko oryginalnego
przewodu zasilajgcego.

e Upewnij sig, ze gniazdko, do
ktdrego wigczona jest kuchenka
jest suche.

Zamierzone przeznaczenie

e \Wyrdb ten przeznaczony jest do
uzytku domowego. Nie dopuszcza
sie uzytkowania komercyjnego.

e UWAGA: Urzadzenie to stuzy
wytgcznie do pieczenia potraw.
Nie wolno uzywac go do innych
celow, na przyktad do ogrzewania
pomieszczen."

e Producent nie odpowiada za
szkody spowodowane
niewtasciwym uzytkowaniem tego

wyrobu lub obchodzeniem sig z
nim.

Bezpieczenstwo dzieci

e OSTRZEZENIE: Dostepne czesci
mogq sie nagrzewac podczas
uzytkowania. Mate dzieci nalezy
trzymac z dala od kuchenki.

e Materiaty opakowaniowe moga
by¢ niebezpieczne dla dzieci.
Trzyma¢ materiaty opakowaniowe
z dala od dzieci. Prosimy pozby¢
sie catego opakowania zgodnie z
normami ochrony Srodowiska.

e Urzadzenia elektryczne sg
niebezpieczne dla dzieci. W
trakcie pracy tego produktu nie
dopuszczac do przebywania dzieci
W jego poblizu ani do zabawy.

¢ Nie stawiaj na tym urzadzeniu
zadnych przedmiotow, po ktore
mogtyby siegac dzieci.

Stare urzadzenia

Zgodnos¢ z dyrektywa WEEE i usuwanie
odpadow:

Ninigjszy wyrdb jest zgodny z dyrektywg Parlamentu
Europejskiego i Rady (2012/19/WE). Wyrdb ten
oznaczony jest symbolem Klasyfikacji zuzytych
urzadzen elektrycznych i elekironicznych (WEEE).
Wyrdb ten wykonano z czgsci i materiatéw wysokiej
jakosci, ktore mogg by¢ odzyskane i uzyte jako
surowce wtdrne. Po zakoriczeniu uzytkowania nie
nalezy pozbywac sie go razem z innymi odpadkami
domowymi. Nalezy przekaza¢ go do punktu zbidrki
urzadzen elekirycznych i elekironicznych na surowce
witdrne. Aby dowiedzie¢ sig, gdzie jest najblizszy taki
punkt, prosimy skonsultowaé sie z wtadzami lokalnymi.
Odpowiednie postgpowanie ze zuzytym sprzgtem
zapobiega potencjalnym konsekwencjom dla
Srodowiska naturalnego i ludzkiego zdrowia.
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Zgodnos¢ z dyrektywa RoHS:

Ninigjszy wyrdb jest zgodny z dyrektywa Parlamentu
Europejskiego i Rady RoHS (Ograniczenie uzycia
substancji niebezpiecznych) (2011/65/WE). Nie
zawiera szkodliwych i zakazanych materiatow,
podanych w tej dyrektywie.

Pozbywanie si¢ materiatow

opakowaniowych

e Materiaty opakowaniowe s3 niebezpieczne dia
dzieci. Nalezy trzymac je w bezpiecznym migjscu,
niedostepne dla dzieci. Opakowanie tego wyrobu
wyprodukowano z surowcow wtdrnych. Nalezy
odpowiednio sig ich pozbywac i sortowac je
zgodnie z instrukcjami gospodarki surowcami
wtdrnymi. Nie nalezy ich wyrzucac razem ze
zwyktymi odpadkami domowymi.
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E Informacje ogoine

Opis urzadzenia

2 4 3 2

1 Kuchenna ptyta indukcyjna 4 Pokrywa podstawy
2 Klamra montazowa 5 Kuchenna ptyta indukcyjna
3 Powierzchnia ceramiczna

Dane techniczne
50/80 Hz
mta e 55 mmlﬁso mml51 0 mm
_
Wymia
Moc 1800/3000 W
Przednt lew Kuchenna pivia indukeyjna
mia 180 mm
18003000 W
Przedni pra Kuchenna plyta indu
Wyniia 145mm
Moc 1500/2200 W
vy prawy Kuchenna pivia indul
Wymial 210 mm
Wioo
Dane techniczne moga zosta¢ zmienione bez artosci podane na etykietkach wyrobu lub w
uprzedzenia w celu poprawy jakosci wyrobu. owarzyszacej mu dokumentacji uzyskano w

arunkach laboratoryjnych zgodnie z
odnos$nymi normami. Warto$ci te moga sig
réznic zaleznie od operacyjnych i
Srodowiskowych warunkdéw pracy danego
wyrobu.

Rysunki w tej instrukcji sg schematyczne i
moga sie nieco rézni¢ od danego wyrobu.
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E Instalacja

Produkt musi zostac zainstalowany przez
wykwalifikowang osobe i zgodnie z obowigzujgcymi
przepisami. W przeciwnym razie gwarancja zostanie
uniewazniona. Producent nie odpowiada za szkody
wynikte z instalacji i napraw wykonywanych przez
0soby nieupowaznione i moze z tego powodu
uniewazni¢ gwarancje.

Przygotowanie miejsca do instalacji i dostepu

do sieci elektrycznej to obowigzek Klienta.

ZAGROZENIE:
Urzadzenie to nalezy instalowac zgodnie z
miejscowymi przepisami dot. Instalacji

gazowych i elektrycznych.

ZAGROZENIE:

Przed zainstalowaniem sprawdz, czy wyréb nie
ma widocznych defektéw. Jesli ma, nie instaluj
go.

Uszkodzone wyroby zagrazaja Twemu
bezpieczenstwu.

: 400mm min

S5mm min

Minimalna odlegto$¢ od okapu musi by¢ zgodna z
podang w instrukcji obstugi okapu
Minimalna odlegto$¢ pomigdzy szafkami musi by¢
réwna szerokosci pyty kuchenngj

Instalacja i przylaczenie

e Urzadzenie to nalezy instalowac zgodnie z
migjscowymi przepisami dot. instalacji gazowych
i elektrycznych.

*k
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S0mm Mi

Przed zainstalowaniem

Plyta kuchenna przeznaczona jest do zainstalowania w

dostepnych w handlu blatach. Pomigdzy tym

urzadzeniem a $cianami lub meblami kuchennymi
nalezy pozostawi¢ bezpieczny odstep. Patrz: rysunek

(wymiary w mm)

e Mozna go takze uzywa¢ w pozycji wolnostojgcej.
Zachowaj minimalny odstep 750 mm ponad
powierzchnig ptyty kuchennej.

e (") Jedli nad kuchenkg ma by¢ zainstalowany
wycigg, sprawdz wysokos¢ instalacji w instrukcji
wytwdrey wyciggu (min. 650 mm).

e Usun materiaty opakowaniowe i blokady do
transportu.

e Powierzchnie zastosowanych syntetycznych
laminat6w i lepiszczy muszg by¢ odporne na
wysokg temperature (minimum 100 °C).

e Blat frzeba utozy¢ poziomo i przytwierdzc.

e W blacie wytnij otwor na plyte kuchenng zgodnie
z wymiarami instalacyjnymi.

2
S 0mm min

Nie ustawiaj ptyty kuchennej na narozniku czy
strych krawedziach.

Istnieje niebezpieczenstwo pekniecia

powierzchni ceramicznej!

Przytaczenie elektryczne

Przytaczy¢ ten wyrob do uziemionego gniazda /
obwodu zabezpieczonego miniaturowym wytgcznikiem
automatycznym o odpowiedniej mocy, jak podano w
tabeli ,Dane techniczne”. Zleci¢ wykonanie instalacii



uziemienia wykwalifikowanemu elekirykowi,
niezaleznie od tego, czy uzywany jest transformator do
zasilania. Nasza firma nie odpowiada za zadne szkody
wynikte z uzytkowania tego wyrobu bez uziemienia,
zgodnie z przepisami migjscowymi.

ZAGROZENIE:
Wyrdb ten musi byt przytaczony do sieci
elekirycznej przez osobe upowazniong i

wykwalifikowang. Gwarancja na ten wyréb
obowigzuje dopiero po jego prawidiowym
zainstalowaniu.

Producent nie odpowiada za szkody wynikte z
instalacji i napraw wykonywanych przez osoby
nieupowaznione.

ZAGROZENIE:
Przewodu zasilajacego nie mozna klamrowac,

zginac i przyciskac, ani stykac z gorgcymi
czesciami urzadzenia.

Przewody uszkodzone wymienia¢ moze tylko
wykwalifikowany elektryk. Zagrozenie
porazeniem elektrycznym, zwarciem lub
pozarem z powodu niefachowej instalacjil

e Przytaczenie musi by¢ zgodne z przepisami
krajowymi.

e Parametry zasilania muszg odpowiada¢ danym
podanym na tabliczce znamionowej urzgdzenia.
Tabliczka znamionowa umieszczona jest na tylne;
obudowie urzadzenia.

e Przewdd zasilajgcy ten wyrdb musi odpowiadac
parametrom podanym w tabeli "Dane
techniczne".

ZAGROZENIE:

Przed podjgciem jakichkolwiek prac przy
instalacji elektrycznej, odfgcz to urzadzenie od
zasilania.

Grozi to porazeniem elektrycznym!

Przytaczanie kabla zasilania

Podczas podigczania kabli nalezy przestrzegad

krajowych/miejscowych przepiséw

elektrycznych oraz korzysta¢ z wiasciwego dla
urzadzenia gniazda zasilajgcego / obwodu oraz
wtyczki. Jesli ograniczenia mocy produktu
znajduja sie poza obecna obcigzalnoscig
wtyczki i gniazda zasilajacego / obwodu,
nalezy podfaczy¢ produkt bezposrednio za
posrednictwem statej instalacji elektrycznej bez
korzystania z wtyczki i gniazda zasilajacego /
obwodu.

1. Jesli nie jest mozliwe odtgczenie od zasilania we

wszystkich biegunach, trzeba zainstalowac
wytgcznik z przerwg stykowg co najmniej 3 mm

(bezpieczniki, liniowy wytacznik bezpieczenstwa,
stycznik), ktorego wszystkie bieguny powinny
sgsiadowac z wyrobem (ale nie ponad nig) zgodnie
z przepisami IEE. Nieprzestrzeganie tych instrukci
moze skutkowaé problemami eksploatacyjnymi i
uniewaznieniem gwarancji na wyrdb.

Zaleca sie dodatkowe zabezpieczenie wytgcznikiem

pradu resztkowego.

Jesli razem z tym wyrobem dostarczono kabel:

1N AC 220-240 V| [2N AC 380-415V
Przy przytaczeniu jednofazowym, potgcz
przewody jak wskazano ponizej:
Brazowy/czamy kabel = L (Faza)
e Niebieski/szary kabel = N (Zero)

Zielony/ z6tty kabel = (E) (uziemiajacy)

N

» lub
Szary/czamy kabel = L (Faza)
Niebieski/brgzowy kabel = N (Zero)

Zielony/ z6tty kabel = (E) @ (uziemiajacy)

3. Przy przytaczeniu dwufazowym, potacz

przewody jak wskazano ponizej:
e Przewdd brgzowy = L1 lub L2 (Faza 1 lub Faza 2)
e Przewdd czamy = L2 lub L1 (Faza 2 lub Faza 1)

Niebieski/szary kabel = N (Zero)

e Zielony/ z0tty kabel = (E) @ (uziemiajacy)
» lub

e Przewdd czarny = L1 (Faza 1)

e Przewdd szary= L2 (Faza 2)

e Niebieski/brazowy kabel = N (Zero)

e Zielony/ z0tty kabel = (E) (uziemiajacy)
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Instalowanie wyrobu
Jesli piekarnik znajduje sie ponizej:

A min.15 mm

B min.2 mm

C 20 mm

Jesli deska znajduije sig ponizej:

Wymagane jest pozostawienie otworu wentylacyjnego
w tylnej czesci mebla, jak pokazano na ponizszym
rysunku.

min.
Podczas instalowania kuchenki indukcyjnej nalezy ja
umiesci¢ rownolegle do powierzchni, na ktdrej zostanie
zainstalowana. Na czesci kuchenki majgce kontakt z
blatem nalezy zatozy¢ réwniez uszczelke, jak to
opisano ponizej, aby uniemozliwic przedostawanie sie
piynow miedzy wyrob a blat.
Przygotuj powierzchnig blatu jak pokazano na
rysunku.
2. Odwracic alezy odwrdcic ptyte kuchenng do gdry
dnem i potozyC jg na ptaskiej powierzchni.
3. Podczas montazu pyty nalezy zatozy¢ wokét nigj
uszczelke dostarczong w opakowaniu, tak jak
pokazano na ponizszym rysunku, pozostawiajgc

1-2 mm wewnatrz od zewngtrznej krawedzi szyby.

12/PL

4. Zamontuj sprezyny wktadajac je i przykrecajgc
przez otwory u dotu obudowy, jak pokazano na
ki

przypadku niektdrych modeli produkt
moze mie¢ fabrycznie zamontowane
sprezyny montazowe.

Liczba $rub montazowych dotgczonych do
produktu moze sig rézni¢ w zaleznosci od
modelu.

5. Ustaw plyte na blacie i wyréwnaj.

6. Jedli ptyte kuchenng ustawia si¢ na blacie, tatwo
jg przytwierdzi¢ za pomocg klamr. Jesli wymiary
blatu sg nieodpowiednie, 2 klamry mocujgce
mozna przytwierdzi¢ do przedniej czesci kuchenki,
jak pokazano na rysunku ponizej.

1 Plyta kuchenna
2 Klamra instalacyjna
Blat



esli ptyta kuchenna jest instalowana na
szafce, musi zosta¢ zamontowana pétka
oddzielajaca plyte od szafki, jak to pokazano
na powyzszej ilustracji. Nie jest to potrzebne
przy instalacji ponad piekarnikiem do
zabudowy.

Jedli, na przyktad, ze wzgledu na umieszczenie tego

urzadzenia ponad szufladg, mozna dotkng¢ jego spodu,

musi on by¢ przykryty ptyta drewniang.

B

*

min. 15 mm
Widok z tytu (otwory przytaczeniowe)

Umiejscowienie otwordw przytaczeniowych
przedstawione na ponizszym rysunku jest
przyktadowe i moze sie rozni¢ w zaleznosci od
modelu wyrobu. Nalezy je zamocowac zgodnie
z otworami przytaczeniowymi w wyrobie.

3

ZAGROZENIE:
Przytaczanie poprzez rézne otwory nie jest

dobrg praktyka ze wzgledow bezpieczenstwa,
poniewaz moze uszkodzi¢ system gazowy i
elektryczny.

ZAGROZENIE:
Plyta kuchenna zawiera elementy zasilane

gazem i energig elektryczna. Z tego powodu
plyte kuchenng nalezy przytwierdzi¢ do blatu
wytacznie poprzez otwory mocujace, przy
pomoacy wytgcznie dostarczonych elementdw
mocujacych i $rub, tak jak pokazano w tej
instrukcji. W przeciwnym razie stwarza¢ bedzie
zagrozenie dla zycia i mienia.

Liczba $rub montazowych dotgczonych do
produktu moze sig rézni¢ w zaleznosci od
modelu.

Ostateczne sprawdzenie
1. Obstuga produktu...
2. Sprawd? funkcje

Przyszly transport
Zachowaj oryginalne pudto kartonowe na
urzgdzenie i transportuj go w nim. Przestrzegaj
instrukgji na pudle. Jesli nie masz oryginalnego
pudta, zapakuj urzgdzenie w folig bgbelkowg lub
gruba tekture i zabezpiecz taSma klejaca.

prawdzaj, czy urzadzenie nie ulegto w
ransporcie widocznym uszkodzeniom.
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ﬂ Przygotowanie

Jak oszczedzac energie

Nastepujgce wskazowki pomogg uzytkowac urzgdzenie

w sposdb ekologiczny oraz energooszczedny.

Rozmrazaj mrozonki przed gotowaniem.

Do gotowania uzywaj garnkéw/rondli z
pokrywkami. Gotowanie bez pokrywki moze
czterokrotnie zwigkszy¢ pobdr pradu.

Gotuj na palniku o $rednicy odpowiadajgcej
Srednicy garnka. Zawsze wybieraj garnki o
rozmiarze odpowiednim do potrawy. Wieksze
garnki zuzywajg wigcej pradu.

Do gotowania na kuchenkach elektrycznych
staraj sie uzywa¢ gamkaéw o ptaskim dnie.
Naczynia o grubych dnach zapewniajg lepsze
przenoszenie ciepta. Mozna zaoszczedzic do 1/3
energii elektryczngj.
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e Naczynia i garnki muszg by¢ zgodne ze strefami
gotowania. Dno garnka lub naczynia nie moze
by¢ mnigjsze od ptyty grzejnej.

e Utrzymuj strefy gotowania i dna garnkow w
czystosci. Brud zmnigjsza przenoszenie ciepta
miedzy strefg gotowania a dnem garnka.

Pierwszy raz
Pierwsze czyszczenie

Pewne detergenty lub $rodki czyszczace moga
uszkodzi¢ powierzchnig.

Nie uzywaj agresywnych detergentow,
proszku/mleczka do czyszczenia, ani zadnych
ostrych przedmiotdw.

1. Usun wszystkie materiaty opakowaniowe.
2. Wytrzyj powierzchnie wyrobu wilgotng Sciereczka
lub gabkg i wytrzyj do sucha Sciereczkg.



E Jak uzywac piyty kuchennej

_0gdlne informacije o gotowaniu

.f Nigdy nie wolno napetnia¢ rondla

olejem powyzej jednej-trzeciej jego

pojemnosci. Podczas podgrzewania

oleju nie wolno pozostawiac piyty bez
nadzoru. Przegrzany olej moze zapali¢
sie. Nigdy nie wolno gasi¢ ognia
woda! Gdy olej sig zapali, natychmiast
przykry¢ go kocem gasniczym lub
wilgotng szmatg. Gdy juz bedzie to

bezpieczne nalezy wytgczy¢ kuchenke i

zadzwoni¢ po straz pozarna.

e Przed smazeniem potrawy zawsze doktadnie jg
osusz, a potem delikatnie jg pot6z na gorgcym
oleju. Przed smazeniem mrozonek upewnij sie,
ze catkowicie odtajaly.

e Nie przykrywaj naczynia, w ktdrym podgrzewasz
olej.

e Patelnie i rondle ustawiaj tak, aby ich frzonki nie
byty nad ptyta, co zapobiegnie ich nagrzeweaniu
sie. Nie stawiaj na ptycie naczyn niewywazonych
i takich, ktore tatwo moge sie przechylic.

e Nie stawiaj pustych naczyn ani garnkéw na
zataczonych strefach gotowania. Mogg sie
uszkodzic.

e Zalaczenie strefy gotowania, na kiorej nie stoi
zadno naczynie ani garnek, moze uszkodzi¢ ten
wyrob. Po zakoriczeniu gotowania wytgcz strefy
gotowania.

e Poniewaz powierzchnia tego wyrobu moze by¢
goraca, nie stawiaj na niej naczyn plastikowych
ani aluminiowych.

Jedli taki material roztopi sie na powierzchni piyty,

oczy$¢ jg z niego natychmiast.
W naczyniach takich takze nie nalezy
przechowywac Zywnosci.
e Uzywaj tylko garkow i naczyn z ptaskim dnem.
e Do garnkow i patelni wkladaj odpowiednie ilosci
zywnosci. Tym samym zapobiegasz przelaniu sie
zawartosci naczynia, a wigc unikasz
niepotrzebnego czyszczenia.
Nie ktadZ pokrywek garmkow ani patelni na
strefach gotoweania.
Garnki ustawiaj w Srodku strefy gotowania. Aby
przenies¢ garnek do innej strefy gotowania,
podnies go i postaw w tej strefie zamiast go
przesuwac.

Dohdr garnkow

e Powierzcyhnia szklano-ceramiczna jest odporna
na nagrzewanie i niewrazliwa na znaczne réznice
temperatur.

e Nie uzywaj powierzchni szklano-ceramicznej jako
potki do ustawiania rzeczy ani jako ptyty do
krojenia.

e Uzywaj tylko garkow i patelni z dnem
obrobionym mechanicznie. Ostre krawedzie
powodUJq zarysowanle tej powierzchni.

Rozlane ptyny moga

uszkodzi¢ powierzchnig

szklano-ceramiczng i

spowodowac pozar.

Nie uzywaj naczyn z
dnem wklgstym ani
wypuktym.

Uzywaj tylko garnkow i
patelni z dnem ptaskim.
Zapewnia to fatwiejsze

: przenoszenie ciepta.

Do gotowania na plytach indukcyjnych uzywaj tylko

przeznaczonych do tego naczyn.

Préba garnka

Sprawdzaj, czy garnek nadaje sie do gotowania na

p{yme induykeyjnej, nastepujgca metoda.

Garnek nadaje sig, jesli na jego dnie utrzymuje
sie magnes.

2. Garnek nadaje sie, jesli "= nie miga po
ustawieniu go na strefie gotowania i zataczeniu
phyty.

Mozna uzywaé garnkéw stalowych, teflonowych lub

aluminiowych ze specjalnym dnem magnetycznym

oznaczonych etykietkg lub ostrzezeniem oznaczajgcym,
ze garnek nadaje sie do gotowania indukcyjnego. Nie
nalezy uzywa¢ naczyn szklanych i ceramicznych ani

garnkow i naczyn ze stali nierdzewnej z

niemagnetycznym dnem aluminiowym.

System rozpoznawania i ogniskowania garnkéw

Przy gotowaniu indukcyjnym zasilany energig jest tylko

obszar odnosnej strefy gotowania przykryty dnem

naczynia. System rozpoznaje dno naczynia i

automatycznie nagrzewa tylko ten obszar. Gotowanie

przerywa sig, jesli w jego trakcie podniesie sie garek
ze strefy gotowania. Wybrana strefa gotowania oraz
symbol b migajg na przemian.
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Bezpieczne uzytkowanie
Jedli zamierzasz uzy¢ granka o powierzchni

nieprzywierajgcej (teflonowej) bez oleju lub z jego folie aluminiowg.

Nigdy nie uzywaj aluminiowej folii do pieczenia. Nigdy
nie ktadz na strefie gotowania zywnosci owinietej w

niewielka iloscia, nie wybieraj najwyzszych poziomow
nagrzewania.
Nie ktadZ na ptycie zadnych przedmiotéw metalowych,

esli pod plyta miesci sig piekarnik i jest
ataczony, czujniki ptyty moga obnizy¢ poziom
otowania lub wytgczy¢ piekarmnik.

takich jak widelce, noze, lub pokrywki garnkaw,
poniewaz moga sie rozgrzac.

Gdy piyta dziata, trzymaj z dala od niej

przedmioty o wiasnosciacyh magnetycznych,
np. karty kredytiowe.

Wybor odpowiedniej dla naczynia strefy gotowania
| Duastrefagotowanla |
24
g @21 cm

s

E)uza strefa gotowania
Automaltyeznie dostosowiiie sie do
garmka,
ldelanie rozprowadza moc.
Zapewnia toskonaly rokiadf cienla.
Rzadko b bardzo rzadko uzywa sle
ie] do gotowania potraw iakich iak
duze nalesnuiki crepe b duze rvby.

©18cm

Normalna strefa gotowania

Automalyeznie
dostosowdie sie do
garnka

idelanie rozprowadza
moc

Zapewnia doskonaly
rozkiad ciepla. Uzywa sie
16} do wszelkich rodzajow
gotowania.

Uzywanie garnkéw w strefie gotowania o duzej
powierzchni.

Obu potéwek strefy
gotowania o duzej
powierzchni mozna
uzywac 0sobno jako
stref gotowania tylnej

Normalna strefa gotowania Mala strefa gotowania
@145cm

Mala strefa gotowania

Uzywana do gotowama
“na wolnym ogniu’
(sosy kiemy)

Uzywa sie el do
przygotowania
niewieliich porcii,

zateziie od liczby osch.

Garnek musi
pokrywac oba srodki
strefy gotowania o
duzej powierzchni. Nie
uzywaj strefy
gotowania o duzej
powierzchni w zaden

lewej i przedniej lewe;.

inny sposdb.

Uzytkowanie ptyt kuchennych

Strefy gotowania o
duzej powierzchni

mozna uzywac do

duzych garnkéw

G
JE
e

ZAGROZENIE:
Nie dopuszczaj, aby cokolwiek spadto na ptyte
kuchenna. Nawet mate przedmioty (np.

solniczka) moga uszkodzi¢ plyte.

Nie uzywaj peknietej ptyty kuchennej. Do
takiego pekniecia moze dostac sie woda i
spowodowac zwarcie.

Jesli powierzchnia piyty zostanie w jakikolwiek
sposdb uszkodzona (np. widocznie popeka),
natychmiast wyfgcz plyte, aby zmniejszy¢
zagrozenie porazeniem elektrycznym.
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Panel sterowania

Be
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Dane techniczne

LTI TR

Obszar regulacii (do nastawiania poziom
temperatury)

Lampka oznaczajgca, ze dany
Klawisz dziata.

Klawisz Wt./Wyt,

Przycisk blokady przyciskdw

Przycisk zatgczania/wytgczania
czasomierza
Przycisk zwigkszania poziomu zegara

Przycisk zmnigjszania poziomu zegara

| + =0 |

Klawisz szybkiego nagrzewania /
Klawisz boostera
5 Przycisk utrzymania w cieple
/> Klawisz Stop
eco Przycisk trybu oszczednego
[: Klawisz wyboru strefy gotowania od

duzej powierzchni
Przyciski wyboru strefy gotowania

Grafika i rysunki stuzg wytgcznie celom
informacyjnym. Rzeczywiste wyswietlacze i
unkcje moga sig rézni¢ w réznych modelach
pivty.

Wyéwnetlacz strefy gotowania

! 6 5 4 3

1 Wskaznik temperatury (nastawiona temperatura
0..)19/0 ... 9. (Réznia sie zaleznie od modelu
piekarnika.))

|

I

o}

Lampka strefy gotowania

Przycisk wyboru strefy gotowania

Symbol funkeji utrzymania w cieple ()

Symbol czasomierza

Przycisk wielosegmentowej strefy gotowania ()
Rézni sie w réznych modelach.

rzadzeniem tym steruje sig z panelu

terowania dotykowego. Kazda operacja

ywotana dotknigciem przycisku jest
potwierdzana sygnatem dzwigkowym.

Panel sterowania trzeba stale utrzymywac w

zystosci. Zawilgocenie i zabrudzenie jego
powierzchni moze powodowac problemy w
dziataniu funkcji.

Zataczanie plyty.
1. Dotknij przycisk O na panelu sterowania.

Zapali sig lampka przycisku O Plyta jest gotowa do
uzycia.

OO WN

esli w ciggu 20 sekund nie wykona sig
zadnej czynnosci, ptyta automatycznie
powrdci do stanu gotowosci.

Diugie naciskanie dowolnego klawisza
(klawisz " &] "), powoduje automatyczne
ylaczenie produktu ze wzgledow
bezpieczenstwa.

Wy{gczanle piyty
Dotknij przycisk D" na panelu sterowania.
PMa wytaczy sie i powrdci do trybu gotowosci.

Symbole "H" lub "h", pojawiajace sig na
yéwietlaczu strefy gotowania po
ylaczeniu piyty, 0znaczajg, ze strefa ta
jest nadal goraca. Nie dotykaj stref
gotowania.

Wskaznik ciepta resztkowego

Pojawiajgcy sie na wyswietlaczu strefy gotowania
symbol ,H" wskazuje, ze ptyta kuchenna jest wcigz
goraca i moze podgrzewac niewielkg ilos¢ jedzenia.
Symbol ten szybko zamieni sig w symbol "h",
0znaczajacy nizsza temperature.

17/PL



Po odcigciu zasilania wskaznik ciepta
resztkowego sie nie zapali i nie ostrzeze
uzytkownikéw przed goracymi strefami
gotowania.

Zataczanie stref kuchennych

5

Fi

. . ¢
N /. o 4
% H S

1. Zafgcz ptyte dotknigciem przycisku 'CD

2. Dotknij przycisk wyboru strefy, ktdrg chcesz
zafgezyC.

Na jej wyswietlaczu pojawi sig"0" i zapali sig jej

lampka.

Jesli w ciggu 20 sekund nie wykona sig
zadnej czynnosci, ptyta automatycznie
powrdci do stanu gotowosci.

Nastawianie temperatury

Nastaw temperature pomiedzy "0" a"19" dotykajac
obszar regulaciji lub przesuwajgc po nim palcem.

W przypadku niektdrych modeli poziom temperatury
moze wynosi¢ 1, 2, 3...19, aw przypadku innych
modeli mozliwe wartosci to 1.1, 2.2, ... 9. (Rdznig sig
zaleznie od modelu piekarnika.)

przypadku przegrzania ptyty temperatura
aktywnych stref gotowania zostanie ze
zgleddw bezpieczenstwa zmniejszona do
poziomu 14 (jesli byta na wyzszym poziomie) i
nie bedzie mozliwe ustawienie wyzszego
poziomu. Po zmniejszeniu sig temperatury
pyty do bezpiecznego poziomu mozna bedzie
zwigkszy¢ temperature stref gotowania. W
przypadku nagrzania ptyty do wartosci
krytycznej zostanie ona automatycznie
wytgczona i nie bedzie mozliwe aktywowanie
stref gotowania.
Wytaczanie stref kuchennych:
Strefe gotowania mozna wytgczac na trzy sposoby:
1. Poprzez obnizenie temperatury do "0".
Strefe gotowania wytgczy¢ mozna obnizajac jej
temperature do "0".
2. Stosujac wzgledem tej strefy wytaczenie
poprzez opcjg czasomierza.
Po uptywie nastawionego czasu czasomierz
wytaczy przypisang don strefe gotowania. Na
wszystkich wyswietlaczach pojawi sig "0" lub
00". Z wyswietlacza ptyty zniknie symbol O,
Po uptywie tego czasu odezwie sig alarm
dzwigkowy. Aby go uciszy¢, dotknij dowolnego
przycisku na panelu sterowania.
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3. Za dotknigciem na 3 sekundy symbolu tej
strefy.
Na ok. 3 sekundy dotknij symbol strefy
gotowania, ktdérg chcesz wytgczy¢.

Zataczanie strefy gotowania o duzej powierzchni.

1. Zafgcz ptyte dotknigciem przycisku (D,

2. Dotknij klawisz wyboru strefy gotowania od duzej

powierzchni
» Na wyswietlaczu lewej tylnej strefy gotowania pojawi
sieg"0" i zapali sie lampka strefy gotowania o duzej

AL Iiiflllli?lliilg
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Nastaw temperature pomiedzy 0" a19 dotykajgc
obszar regulaciji lub przesuwajgc po nim palcem.
W przypadku niektdrych modeli poziom temperatury
moze wynosi¢ 1, 2, 3...19, aw przypadku innych
modeli mozliwe wartosci to 1.1, 2.2, ... 9. (Rdznig sig
zaleznie od modelu piekarnika.)
» Strefa gotowania zaczyna dziata¢. Jesli wybierze sig
inng strefe gotowania lub przez 10 sekund nie wykona
zadnej innej czynnosci, lampka strefy gotowania o
duzej powierzchni pali sig nadal.
Zataczanie strefy gotowania o duzej powierzchni
gdy dziataja jedna lub obie lewe strefy
gotowania.
Gdy dziatajg jedna lub obie lewe strefy gotowania,
mozna potgczyC obie strefy gotowania uruchamiajgc
strefe gotowania o duzej powierzchni. Tym samym
mozna korzystac z wigkszej strefy gotowania przy tych
samych wartosciach.

illll||IIIII§§EEIIIIIIII!!!I€
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gdy dziata jedna z nich lub obie.
2. Dotknij klawisz wyboru strefy gotowania od duzej
powierzchni
» Wartos¢ temperatury poprzednio wybrangj strefy
gotowania pojawi sig na wyswietlaczu lewej tyinej
strefy gotowania i zapali sig lampka strefy gotowania o
duzej powierzchni.
» Potgczone strefy gotowania nadal dziatajg przy
warto$ciach temperatury oraz czasomierza (jesli jest
dostepny) wybranej przedtem lewej strefy gotowania.



Wartos¢ lewej strefy gotowania, ktérej nie wybrano
przed potaczeniem stref gotowania zostaje skasowana.

o
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Jesli dotkniesz jakikolwiek z klawiszy wyboru
lewej strefy gotowania podczas gdy dziata
strefa gotowania o duzej powierzchni, strefy
gotowania zostajg roztaczone i wytgczone.

» Aby na pdzniejszym etapie zmieni¢ wartos¢

temperatury, dotknij klawisza wyboru strefy gotowania

0 duzej powierzchni i uruchom te strefe gotowania.

Ustaw pozgdang temperature w obszarze regulacji.

Wytaczanie strefy gotowania o duzej

powierzchni

Strefe gotowania o duzej powierzchni mozna wytgczy¢

na 4 sposoby:

1. Poprzez obnizenie temperatury do "0".

Strefe gotowania o duzej powierzchni wytgczy¢ mozna

obnizajac jej temperature do "0".

2. Stosujac wzgledem tej strefy wytaczenie
poprzez opcjg zegara.

Po uptywie nastawionego czasu czasomierz wytgczy

strefe gotowania o duzej powierzchni. Na wyswietlaczu

lewej strefy gotowania pojawi sie 0, na wySwietlaczu

czasomierza zas pojawi sie 00. Symbol " 7 niknie z

wyswietlacza lewej tylnej strefy gotowania.

3. Za dotknigciem symbolu jakiejkolwiek lewej
strefy gotowania

Jedli dotkniesz symbol jakiejkolwiek lewej strefy

gotowania podczas gdy dziata strefa gotowania o duzej

powierzchni, strefy gotowania zostajg rozigczone i

wytaczone.

4. Za dotknigciem na 3 sekundy symbolu strefy
gotowania o duzej powierzchni.

Jedli na 3 sekundy dotknie sie symbol strefy gotowania

0 duzej powierzchni, strefa ta zostanie wytgczona.

Funkcja szybkiego nagrzewania (Booster)

Aby przyspieszy¢ gotowanie, mozna korzystac z funkcji

szybkiego nagrzewania (booster). Jednakze

dtugotrwate gotowanie z uzyciem tej funkgji nie jest

zalecane. Funkgji booster nie mozna wybrac¢ we

wszystkich strefach gotowania.

Bezposrednie wybieranie Boostera:

1. Zafgcz ptyte dotknigciem przycisku O,

2. Wybierz strefe gotowania dotknieciem przyciskéw
wyboru strefy.

155
3. Dotknij przycisk "{=",

Wybrana strefa dziata¢ bedzie z peing mocg, a na jej
wyswietlaczu migac bedg odpowiednio 3 lampki. Po
zakonczeniu czasu dziatania boostera, strefa
gotowania jest wytgczana.

Wybieranie funkcji boostera, gdy strefa
gotowania jest wiaczona:

1. Gdy strefa gotowania dziata co najmnigj Sgo

sekund na pewnym poziomie, dotknij "=,

Strefa gotowania powinna przesta¢
dziata¢ na wybranym poziomie, na co
najmniej 20 sekund.

2. Wybrana strefa dziatac bedzie z peing mocg, a na
jej wyswietlaczu migac beda odpowiednio 3
lampki. Po uptywie czasu dziatania Boostera sirefa
ta przefgczy sie na nastawiong temperature i
wyswietli sie tylko wybrana temperatura.

Wczesniejsze wylaczanie funkcji szybkiego

nagrzewania - Booster:

Funkcje Booster w kazde!'“chwili wytgcza sie

dotknigciem przycisku "=,

Szybkie nagrzewanie

Szybkie nagrzewanie to funkcja utatwiajgca gotowanie.

Stuzy do szybkiego nagrzewania przez krétki czas

Wszystkie strefy gotowania wyposazone sg w funkcje

szybkiego nagrzewania. Z funkcji tej mozna korzysta¢

po wezesniejszym ustawieniu temperatury.

Funkcje szybkiego nagrzewania mozna ustawic
ciggu 20 sekund po zatgczeniu strefy
ofowania i nastawieniu temperatury.

Wybieranie funkcji szybkiego gotowania:

s
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2. Wybierz strefe gotowania dotknigciem
przyciskéw wyboru strefy.

3. Dotykajac obszar regulacji lub przesuwajgc po
nim palcem nastavj\{szqdanq temperature.

4. Dotknij przycisk "t
Wybrana strefa gotowania dziata¢ bedzie z
wysokg mocg przez pewien czas (patrz tabela
ponizej. Na jej wyswietlaczu pojawig sig 3 lampki
i nastawiona temperatura.

5. Po uptywie czasu dziatania funkcji szybkiego
gotowania, strefa ta przetgczy sie na nastawiong
temperature i wySwietli sie tylko wybrana
temperatura.
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Tabela: Czasy dziafania funkcji szybkiego gotowania

Poziom temperalury Limit czasu
pracy - w
sekundach

19 s

6
6 |
=
8 |
L
9 |
9
- |

W przypadku niektdrych modeli poziom temperatury
moze wynosi¢ 1, 2, 3...19, aw przypadku innych
modeli mozliwe wartosci to 1.1, 2.2, ... 9. (Rdznig sig
zaleznie od modelu piekarnika.)

Uzywanie jednoczesnie 2 stref gotowania po tej
samej stronie

Wydajnos¢ ptyty zmienia sig w zaleznoSci od liczby
aktywnych stref. Jesli rownoczesnie uzywane sg dwie
strefy, nalezy uzywac stref po tej samej stronie. Taki
sposdb korzystania z ptyty zapewnia lepsze
wykrywanie garnkow i bardziej efektywne gotowanie.
Na ponizszym rysunku widac zalecany sposdb
korzystania z pyty, czyli jednoczesne uzywanie dwoch
stref po tej samej stronie.
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Z powodu ograniczenia catkowitej mocy ptyty podczas
jednoczesnego korzystania ze stref z lewej i prawej
strony moze nastapi¢ obnizenie temperatury
pierwszego stopnia w poréwnaniu z ustawiong
warto$cia.

Wytaczanie funkcji szybkiego gotowania:
Funkcje szybkiego gotowania}“w kazdej chwili wytgcza
sie dotknigciem przycisku "1,

Blokada na czyszczenie

Blokada na czyszczenie na 20 sekund wytgcza
dziatanie wszystkich przyciskéw na panelu sterowania
umozliwiajgc jego szybkie oczyszczenie w trakcie
uzytkowania piyty.

Zaktadanie blokady na czyszczenie

I§IIII§IIIE1II§!II!EIE & gw‘T‘ 5;1*

1. Przy wigczonej ptycie dotknij i przytrzymaj przycisk
"I/D>" do momentu wyswietienia wartoci 20 na
wyswietlaczu czasu piyty.

» "I/ D" wigczy sig i na wyswietlaczu czasu

rozpocznie sig odliczanie od 20. "C" pojawi sig na

wyswietlaczu stref gotowania. W tym czasie nie dziata
zaden przycisk na panelu sterowania z wyjgtkiem

przycisku D,

Zdejmowanie blokady na czyszczenie

Aby wytaczy¢ blokade na czyszczenie, nie trzeba

naciska¢ zadnego przycisku. Po 20 sekundach ptyta

wyemituje sygnat dzwigkowy, zgagnie dioda "Il /D", a

blokada na czyszczenie wytaczy sie automatycznie.

by wczesniej anulowaé blokade na

Zyszczenie, nacisnij i przytrzymaj przycisk
"1/ D" do czasu zniknigcia "C" z wy$wietlaczy
stref gotowania.




Blokada dostepu dzieci

Gdy plyta jest w trybie gotowosci , mozna jg
zabezpieczy¢ przed zatgczeniem stref gotowania przez
dzieci zaktadajgc specjalng blokade. Blokade dostepu
dzieci mozna zatozyC i zdja¢ tylko w trybie gotowosci.
Zaktadanie blokady dostepu dzieci

1. Gdy plyta jest w trybie .. otowosci nacisnij i

przytrzymaj przycisk "LE]" az odezwa sie dwa
sygnaty dzwigkowe.
Blokada dostgpu dzieci sig zatgczy, a lampka przycisku

-
"[£]" zgasnie.

Za nacisnieciem dowolnego przycisku przy]
atozonej blokadzie_dostepu dzieci miga

()
lampka przycisku
Zdejmowanie blokady dostepu dzieci
1. Gdy zataczona jest blokada dostepu dzieci nacisnij
(1
i przytrzymaj przycisk 121" az odezwie sig
pojedynczy sygnat dZzwigkowy.
» Blokada dostgpu dzieci sig wytaczy, a lampka

przycisku zgasnie.

Blokada przyciskow

Blokade przyciskow zatozy¢ mozna aby unikngé
pomytkowych zmian funkcji w trakcie pracy piyty.
Zaktadanie blokady przyciskow

1. Kiedy ptyta jest wiaczona, nacisnij i

przytrzymaj "181", az nastgpi wyemitowanie

dwdch ostrzegawczych sygnatw dzwigkowych.

Migac bedzie lampka przycisku TE'D_] i wszystkie strefy
gotowania zostang zablokowane.
Blokadg przyciskéw zatozy¢ mozna tylko w
rybie pracy. Po zatozeniu blokady przyciskéw
dziata tylko przycisk "\L". Za dotknigciem
innego przycisku migac bedzie lampka

(3

przycisku na znak, ze czynna jest
blokada przyciskéw.
Jesli przy zablokowanych przyciskach wytgczy
sie plyte, aby ja ponownie zataczy¢ trzeba
zdjac blokade przyciskdw.

Wytaczanie blokady przyciskéw

1. Nacidnij i przez 2 sekundy przytrzymaj przycisk

Operacjg te potwierdzi sygnat dZzwigkowy. Zgasnie

M
lampka przycisku i panel sterowania odblokuje
sig.

Funkcja czasomierza

Funkcja ta utatwia gotowanie. Nie trzeba pilnowac

kuchenki przez caty czas gotowania. Strefa gotowania

wytgczy sie automatycznie po uptywie nastawionego
czasu.

Zatgczanie czasomierza

1. Zafgcz ptyte dotknigciem przycisku D

2. Wybierz strefe gotowania dotknieciem przyciskéw
wyboru strefy.

3. Dotykajgc obszar regulacii lub przesuwajgc po nim
palcem nastaw zgdang temperature.

4. Aby zataczy¢ czasomierz dotknij przycisk @O,

Na wy$wietlaczu czasomierza pojawi sie "00", a na

wyswietlaczu wybranej strefy zacznie migac symbol

@

5. Ustaw zgdany czas trwania, dotykajac et i
Mozna dotkngé i przytrzymac "==" lub e , aby
przejs¢ do przodu szybciej.

Po chwili migania symbol D zapali sig na state.

Zapalenie sig na state symbolu 2" 0znacza, ze dana

funkcja jest czynna.

(Czasomierz nastawia¢ mozna tylko dla juz
uzywanych stref gotowania.

©]

e same czynnosci powtdrz dla innych stref
otowania, dla ktdrych chcesz nastawié
zasomierz.

E:H

(Czasomierza nie mozna nastawic, jesli nie
ybierze sie strefy gotowania i jej temperatury.

E‘J

Po uruchomieniu czasomierza jego
yéwietlacz pokazuje tylko czas nastawiony
la wybranej strefy gotowania.

Wylaczanie czasomierza

Po uptywie nastawionego czasu ptyta wytgczy sie

automatycznie i wyda dzwiekowy sygnat ostrzegawczy.

Aby uciszy¢ ten sygnat nacisnij dowolny przycisk.

Wczesniejsze wylgczanie czasomierza

Jesli wezesniej wytgczy¢ czasomierz, plyta nadal

bedzie dziata¢ przy nastawionej temperaturze az si¢ jg

wytgczy.

Czasomierz wytgczy¢ mozna na dwa sposoby:

1- Wytaczanie czasomierza przez skrécenie

nastawionego czasu do "00" :

1. Wybierz strefe gotowania, ktérg chcesz wytgczyc.

2. Dotknij @ aby wybrac jej czasomierz.

3. Przyci$nij " do momentu, az warto$¢ na
wyswietlaczu czasomierza bedzie réwna "00".
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Mozesz nacisng¢ i przytrzymac przycisk "=", aby
umozliwi¢ szybsze przewijanie.
Na wyswietlaczu strefy przez jaki$ czas miga symbol
@ a nastepnie gasnie na state i czasomierz
wytacza sig.
2- Wytaczanie czasomierza poprzez naci$nigcie
jego przycisku przez 3 sekundy:
1. Wybierz strefe gotowania, ktérg chcesz wytgczyc.
2. Dotknij @ aby wybrac jej czasomierz.
3. Dotknij przycisk L0 na ok. 3 sekundy.
Na wyswietlaczu strefy przez jaki$ czas miga symbol
@ a nastepnie gasnie na state i czasomierz
wytacza sig.
Funkcja utrzymywania w cieple (jesli jest)
Funkciji tej mozna uzy¢ do utrzymania potrawy w cieple
po zakonczeniu gotowania. Funkcji utrzymania w
cieple mozna uzywac na dwa sposoby: bez
nastawiania czasomierza i z nastawieniem go.
Uruchomienie funkcji utrzymania w cieple bez
nastawiania czasomierza
1. Wybierz nastawiong na pewng temperature strefe
gotowania, ktdrej chcesz uzy¢ do utrzymywania w
cieple.
2. Aby uruchomic¢ dla niej funkcije utrzymywania w
cieple dotknij przycisk "1™,
Strefa ta bedzie nadal dziatac przy niskiej
emperaturze.
Na jej wyswietlaczu pojawia sig symbole
P85 oraz "u",

Uruchomienie funkcji utrzymania w poprzez
nastawianie czasomierza

i

r“@“‘}:

B o %ﬂmm;;u|||'n;11;;|||i"||;;;

1. Wybierz strefe gotowania, dla ktdrej nastawiono
czasomierz i ktdrej zamierzasz uzy¢ do funkci
utrzymywania w cieple.

2. Aby uruchomic¢ dla niej funkcije utrzymywania w
cieple dotknij przycisk "Lt

Na jej wySwietlaczu pojawi sig symbol "1™

Strefa ta bedzie nadal dziatac przy nastawionej

temperaturze przez caty nastawiony czas. Po jego

uptywie przetgczy sig na funkcje utrzymania w cieple i

zacznie dziatac przy niskiej temperaturze. Na jgj

wyswietlaczu pojawi sig symbol"u".
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Wytaczanie strefy utrzymywania w cieple

1. Jesli czasomierz jest czynny, wybierz sirefe
gotowania, dla ktdrej czynna jest funkcja
utrzymywania w cieple.

Aby wytgczy¢ funkcje utrzymywania w cieple dotknij

przycisk "LEf",

Strefa ta nadal bedzie dziatac przy poprzednich

ustawieniach czasu i temperatury.

2. Jesli czasomierz jest nieczynny, wybierz strefe
gotowania, dla ktdrej czynna jest funkcja
utrzymywania w cieple. Dotykajgc obszar regulacji
lub przesuwajgc po nim palcem nastaw zgdang
temperature w celu wytgczenia funkcii
utrzymywania w cieple.

Strefa ta bedzie nadal dziafa¢ przy nowej, teraz

nastawionej temperaturze.

Funkcje utrzymywania w cieple mozna
yiaczy¢ dotykajac przycisku @ i
catkowicie wylgczajac piyte.
Funkcja zatrzymania
Ta funkcja umozliwia obnizenie temperatury do
poziomu 1 dla wszystkich aktywnych palnikow na
ptycie na okreslony czas (nie dotyczy czasomierza).

esli dla jakie$ strefy nastawiono czasomierz,
bedzie dalej dziatat w trakcie takiego
atrzymania.

1. W trakcie pracy piyty dotknij przycisk'll /D",
Wszystkie aktywne strefy gotowania bedg dziataty na
pierwszym poziomie temperatury.

2. Aby ponownie zatgczy¢ wszystkie wytgczone strefy
gotowania przy poprzednich ustawieniach
ponownie dotknij przycisk "1/ D",

Tryb oszczedny

Korzystajac z tej funkcji mozna ustawic nizszg

temperature wszystkich siref gotowania.

ryb oszczedny mozna uruchomic tylko dla
zynnych stref gotowania.

1. W trakcie wigczenia strefy gotowania dotknij
klawisza "sco".

» Wigczona strefa gotowania przefgczy sig na tryb

oszczedny i jej temperatura obnizy sig o potowe

wartosci.

Bezpieczne i wydajne uzytkowanie indukcyjnych

stref gotowania

Zasady dziatania: Zasada dziatania ptyty indukcyjnej

polega na tym, ze bezposrednio nagrzewa naczynia z

gotowang zawarto$cig. Ma zatem rozne zalety w

poréwnaniu z innego rodzajami kuchenek. Dziata

wydajniej, a powierzchnia ptyty nie nagrzewa sie.



Phyta indukcyjne wyposazona jest w lepsze systemy
zabezpieczen zapewniajgce maksymalne
bezpieczenstwo uzytkowania.

woja ptyta moze by¢ wyposazona w
indukcyjne strefy gotowania o $rednicy,

aleznie od modelu, 145, 180, 210 oraz 280
mm. Przy nagrzewaniu indukcyjnym kazda
strefa gotowania rozpoznaje $rednice
ustawianych na nich naczyn. Energia
kierowana jest tylko tam, gdzie ze strefg
gotowania styka sie z naczyniem, a zatem
ogranicza sie jej zuzycie do minimum.

Ograniczenia czasu pracy

Sterowanie ptytg uwzglednia ograniczenie czasu pracy.
Gdy jedna lub wigcej stref gotowania pozostawi sig
zatgczone, strefa taka zostanie automatycznie
wytaczona po uptywie pewnego czasu. Jesli do takiej
strefy przydzielony jest czasomierz, p6zniej wytgczy sie
takze jego wyswietlacz.

Limit czasu pracy zalezy od wybranej temperatury.
Maksymalny czas pracy stosuje sie do tego poziomu
temperatury.

Uzytkownik moze ponownie uruchomic te strefe
gotowania po jej automatycznym wytgczeniu jak
opisano ponizej.

Tabela-1: Ograniczenia czasu pracy

Poziom temperatury Limit czasu

pracy - w

ina

szvbkiego svbliegn
nagrzewania | nagrzewania
{Booster) {Booster)

W przypadku niektdrych modeli poziom temperatury

moze wynosi¢ 1, 2, 3...19, aw przypadku innych

modeli mozliwe wartosci to 1.1, 2.2, ... 9. (Rdznig sig

zaleznie od modelu piekarnika.)

Zabezpieczenie przed przegrzaniem

Ptyta ta wyposazona jest w czujniki zabezpieczajgce

przed przegrzaniem. W razie przegrzania mozna

zaobserwowac, co nastepuije:

e Mozna wytaczy¢ czynng strefe gotowania.

e Moze sig obnizy¢ wybrany poziom. Jednakze
stanu takiego nie pokazuje wskaznik.

System zabezpieczenia przed wykipieniem

Plyta ta wyposazona jest w system zabezpl[ieczajacy

przed przelaniem sig zawartodci naczyn. Jegli

zawartos¢ naczyn przelewa sie na panel sterowania

system bezzwtocznie odetnie zasilanie i wytgczy ptyte.

Na ten czas na wyswietlaczu pojawi sig znak

ostrzegawczy "E".

Precyzyjne ustawienie mocy

Inna zasada dziatania ptyty indukcyjnej polega na tym,

e natychmiast reaguje na polecenia. Bardzo szybko

zmienia ustawienia mocy. Tym samym mozna

zapobiec przelaniu sig zawartosci naczynia (woda,

milek) nawet jesli niewiele do niego brakuje.

Odglosy pracy

Phyta indukcyjna moze wydawac pewne odgtosy. Jest

to zwykta cecha gotowania indukcyjnego.

e (Odgtosy te narastajg przy znacznych poziomach
temperatury.

e Qdgtosy moze powodowac stop, z ktdrego
wykonany jest garnek.

e Przy niskich poziomach stycha¢ zwykly dla tej
zasady dziatania odgtos zatgczania/wytgczania.

e Qdgtos wydaje takze podgrzewany pusty garnek.
Po napetnieniu go wodg lub potrawg ten odgtos
cichnie.

e Stychad odgtos wentylatora chtodzgcego system
elekiryczny.

23/PL



Zrodta biedow ktére moga pojawic sig na dotykowym panelu
Tabela-2: terowania; patrz Tabela-2. Jesli komunikaty

Przyczyna Wskaznik Wyswietlacz "FX" i "Ex" wyswietlaja sie stale - wezwij
hledu autoryzowanego agenta serwisowego.

Kody btedow / komunikaty ostrzegawcze i mjalsze informacje nt. komunikatw btedéw,

ncn
dwa .IUb wigogj | "E". strefy . otykowego narazona jest na intensywne
Klawiszy Iub gotowania ziatanie opardw, caly system sterowania
zawartosc moze zosta wylgczony | nadawac sygnat
naczynia btedu “E”. Stychac sygnat dzwigkowy.

Nacisnigto | Miga symbol Wyswietiacz mes’li powierzchnia panelu sterowania

przelewa sie

na klawisze. Powierzchnig dotykowego panelu sterowania
PFZEQI'ZHWB Miga symbol Wyswietlacy trzeba stale utrzymywac w czystosci. Mozna
e sirefy aohserwowac bigdne dziatanie.
gotowania

W strefie tej Zapala sie Wyéwieﬂacz
nie postawiono | symbold=t strefy
odpowiedniego gotowania

Blad Zapaia sie Viyswictiacs
urzadzeniado | symbol'B?!. | caasomierza
sterowania

Zapala sie Wyswietlacz
komponentéw | symbol"Ex**". | strefy
indukcyjnych. gotowania

Blad czidosel | Zapalasie Wyswmtlacz
przycisku symbol’F2" czasomisrza
dobvkoweqgo

Btad Zapala sig Wyswietlacz
komunikacii symbol"F3". czasomierza
sterowania

Miga syinbol Wyswietlacz
komponentow | "Ex**! strefy
indukeyinych. golowania

=29

2.9
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E Czyszczenie 1 konserwacja

Informacje ogodlne

Okres uzytkowania tego wyrobu przedtuzy sig, a
problemy stang sig rzadsze, jesli wyrdb ten czysci sie
w regularnych odstepach czasu.

ZAGROZENIE:
Przed konserwacjg i czyszczeniem, odigcz

urzadzenie od sieci.
Grozi to porazeniem elektrycznym!

ZAGROZENIE:
Przed czyszczeniem urzadzenie odczekaj, az
stygnie.

Mozna sig poparzy¢ od goracych powierzchni!

e Po kazdym uzyciu doktadnie oczy$¢ ten wyrob.
Dzieki temu fatwiej bedzie usuwac pozostatosci
gotowania, unikajgc tym samym ich zapalenia sie
na nastgpnym uzyciem urzgdzenia.

e Do jego czyszczenia nie potrzeba zadnych
specjalnych rodkdw czyszczacych. Wyrdb ten
czysci sie migkkg Sciereczkg lub ggbkg i ciepta
wodg z mydtem w ptynie, i wyciera suchg
Sciereczka.

e Pamietaj, aby zawsze starannie wycierac
nadmiar ptynu po czyszczeniu i natychmiast
wycierac wszystko, co sig rozleje.

e Do czyszczenia powierzchni i klamki ze stali
nierdzewngj nie uzywaj Srodkow czyszczacych
zawierajgcych kwas lub chlorek. Czesci te
wyciera sie do czysta miekkg Sciereczkg z
detergentem w ptynie (nie w proszku), najlepiej
ruchami w tym samym kierunku.

Pewne detergenty lub $rodki czyszczace moga
uszkodzi¢ powierzchnig.

Nie uzywaj agresywnych detergentow,
proszku/mleczka do czyszczenia, ani zadnych
ostrych przedmiotdw.

Do czyszczenia tego urzadzenia nie uzywaj
urzadzen parowych, poniewaz moze to
powodowag porazenie pradem.

Czyszczenie plyty

Powierzchnia szklano-ceramiczna

Przetrzyj powierzchnie ze szkia ceramicznego (szklano-
ceramiczng) zimng wodg, zwracajgc uwage, aby nie
pozostawiC resztek srodkéw czyszczacych, i wytrzyj do
sucha miekkg Sciereczkg. Pozostawione resztki moga
spowodowac uszkodzenie powierzchni szklano-
ceramicznej przy ponownym uzyciu phyty.

Zaschtych na powierzchni szklano-ceramicznej resztek
w zadnym razie nie nalezy skrobac zyletkg, wetng
zelazng, ani podobnymi narzedziami.

Plamy wapienne (z0tte) usuwa sie dostepnymi w
handlu $rodkami do czyszczenia z wapienia lub
niewielkg iloscig octu lub soku z cytryny.

Jesli powierzchnia jest bardzo zabrudzona, zamocz
ggbke w Srodku czyszczacym i odczekaj, az nim
nasigknie. Nastepnie oczy$¢ powierzchnig piyty
wilgotng Sciereczkg.

Plamy z potraw 0 znacznej zawarto$ci cukru,
np. gestego kremu lub syropu, trzeba czy$ci¢
niezwlocznie, nie czekajac az zabrudzona
powierzchnia ostygnie. W przeciwnym razie
szklano-ceramiczna powierzchnia moze ulec
trwatemu uszkodzeniu.

Z czasem kolor powtok i innych powierzchni moze z
lekka blakngc. Nie wyptywa to na dziatanie kuchenki.
Blednigcie koloru i plamy na powierzchni szklano-
ceramicznej to zjawiska normalne, a nie defekt.
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Rozwiagzywanie problemow

e Powstajgca w czasie gotowania para wodne moze ulegac skraplaniu i tworzy¢ krople wody na zimnych
powierzchniach produktu. >>> T0 nie jest awaria

*  Podgrzewane czgsci metalowe moga sie rozszerzac i wydawac dzwieki. >>> 1o nie jest awaria.

e Bezpiecznik uszkodzony lub zadziatat. >>> Sprawdz bezpieczniki w skrzynce bezpiecznikowej. W
razie potrzeby wymieri je lub zatgcz.

e Urzadzenie nie jest przytaczone do (uziemionego) gniazdka. >>> SprawaZ kontakt wiyczki.

e Jedli wyswietlacz nie $wieci sig po ponownym wigczeniu plyty kuchennej. >>> Odfgcz urzadzenie
bezpiecznikiem. Wigcz je ponownie po uptywie 20 sekuna.

e Zabezpieczenie przed przegrzaniem jest aktywne. >>> Pozostaw piyte kuchenng do wystygnigcia.

e Uzywasz niewlasciwego naczynia. >>> Sprawa? naczynie.

e Naczynie nie stoi na aktywnej strefie gotowania. >>> Sprawdz, czy w strefie gotowania znajduje sie
naczynie.

e Naczynie nieodpowiednie do gotowania na ptycie indukcyjnej. >>> Sprawdz, czy naczynie jest
odpowiednie do gotowania na ptycie indukcyjnej.

e Naczynie nie stoi na srodku lub dno naczynia ma za matg srednice dla strefy gotowania. >>> Wybierz
naczynie 0 wiasciwej srednicy i prawidtowo ustaw je na srodku strefy gotowania.

e Naczynie lub strefa gotowania majg za wysokg temperature. >>> Pozostaw je do wystygniecia.

e Prawdopodobnie uptynat czas gotowania w wybranej sirefie gotowania. >>> Mozesz ustawi¢ nowy czas
gotowania lub zakoriczy¢ gotowanie.

e /abezpieczenie przed przegrzaniem jest aktywne. >>> Pozostaw plyte kuchenng do wystygniecia.

*  Jaki$ przedmiot moze zastania¢ dotykowy panel sterowania. >>> Usun przedm|ot z panelu.

aczyn ie nie nagrzewa sie, choctaz strefa getnwama jest wignzon

o Naczynle meodpowmdme do gotowanla na p’ryC|e indukcyjnej. >>> Sprawdz Czy naczynie jest
odpowiednie do gotowania na ptycie indukcyjnej.

e Naczynie nie stoi na srodku lub dno naczynia ma za matg $rednice dla sirefy gotowania. >>> Wybierz
naczynie 0 wiasciwej srednicy i prawidtowo ustaw je na srodku strefy gotowania.

e Tonie jest awaria. Wentylator chtodzacy bedzie nadal dziatat, az obwody elektroniczne w ptycie kuchenngj
ostygng do odpowiedniej temperatury.

Jesli pomimo postepowania wedtug instrukcji z
€90 rozdziatu problem pozostaje, skonsultuj
Sie z autoryzowanym agentem serwisowym lub
sprzedawca urzadzenia. Nie probuj samemu
naprawiac zepsutego urzadzenia.

26/PL















