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Welkom!

Beste klant,

Hartelijk dan voor uw keuze van het Beko product. Wij willen dat uw product, vervaardigd
met hoogwaardige technologie, u een optimale efficiéntie biedt. Lees hiervoor deze hand-
leiding en alle andere documentatie zorgvuldig voor u het product in gebruik neemt.

Houd de informatie en waarschuwingen vermeld in de handleiding in gedachten. Zo be-
schermt u zichzelf en uw product tegen eventuele gevaren.

Bewaar de handleiding. Als u het product doorgeeft aan iemand anders mag u niet verge-
ten ook de handleiding mee te geven. De garantievoorwaarden, het gebruik en de pro-
bleemoplossingsmethoden voor uw product worden vermeld in deze handleiding.

De symbolen en hun beschrijvingen in de handleiding:

Gevaar dat fataal kan aflopen of resulteren in letsels.

@ Belangrijke informatie of handige tips.

Lees de handleiding.

L[

f Waarschuwing voor heet oppervlak.

OPMER- Gevaar dat kan resulteren in materiéle schade aan het product of de omgeving.
KING

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Veiligheidsinstructies

+ Dit hoofdstuk omvat de nodige
veiligheidsinstructies om het
risico van persoonlijke letsels
of materi€le schade te voorko-
men.

+ Als het product wordt overhan-
digd aan iemand anders voor
persoonlijk gebruik of tweede-
hands doeleinden moeten de
handleiding, de productlabels
en andere relevante documen-
ten ook worden overhandigd.

+ Ons bedrijf kan niet aansprake-
lijk worden geteld voor schade
die kan optreden als deze in-
structies niet worden nage-
leefd.

* Het niet naleven van deze in-
structies resulteert in de nietig-
verklaring van de garantie.

* De installatie en alle reparaties
moeten worden uitgevoerd
door de fabrikant, de geautori-
seerde dienst of een persoon
die wordt aangeduid door de
importeur.

+ Gebruik uitsluitend originele re-
serveonderdelen en accessoi-
res.

U mag geen enkel onderdeel
van het product repareren of
vervangen tenzij dit duidelijk
wordt aangegeven in de hand-
leiding.

* Voer geen technische wijzigin-
gen uit aan het product.

A1 1 Beoogd gebruik

* Dit product is uitsluitend ont-
worpen voor gebruik bij u
thuis. Het is niet geschikt voor
commercieel gebruik.

+ Gebruik het product niet in de
tuin, op een balkon of andere
buitenomgevingen. Dit product
is bedoeld voor huishoudelijk
gebruik of in personeelskeu-
kens of winkels, op kantoor en
andere werkomgevingen.

+ WAARSCHUWING! Dit product
mag enkel worden gebruikt om
etenswaren te bereiden. Het
mag niet worden gebruikt voor
andere doeleinden zoals het
opwarmen van een ruimte.

1.2 Veiligheid van kin-
deren, kwetsbare per-
sonen en huisdieren

+ Dit product kan worden ge-
bruikt door kinderen van 8 jaar
en ouder, en mensen die on-
derontwikkeld zijn in fysieke,
sensorische of mentale vaar-
digheden, of die een gebrek
aan ervaring en kennis hebben,
zolang ze onder toezicht staan
of getraind zijn over het veilige
gebruik en de gevaren van het
product.
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+ Kinderen mogen niet met het
product spelen. Reiniging en
gebruikersonderhoud mogen
niet door kinderen worden uit-
gevoerd, tenzij er iemand toe-
zicht op hen houdt.

Dit product mag niet worden
gebruikt door mensen met een
beperkte fysieke, sensorische
of mentale capaciteit (inclusief
kinderen), tenzij ze onder toe-
zicht worden gehouden of de
nodige instructies krijgen.
Kinderen moeten onder toe-
zicht staan om ervoor te zor-
gen dat ze niet met het product
spelen.

Elektrische producten zijn ge-
vaarlijk voor kinderen en huis-
dieren. Kinderen en huisdieren
mogen niet met het product
spelen, erop klimmen of erin
komen.

Plaats geen voorwerpen die
kinderen kunnen bereiken op
het product.

Draai het handvat van de pot-
ten en pannen naar de zijkant
van het aanrecht, zodat kinde-
ren niet kunnen grijpen en
branden.

WAARSCHUWING! Tijdens het
gebruik zijn de toegankelijke
oppervlakken van het product
heet. Houd kinderen uit de
buurt van het product.

1.3
A heid

+ Houd de verpakkingsmateria-
len buiten het bereik van kinde-
ren. Er is gevaar voor letsel en
verstikking.

+ Voor het weggooien van ver-
sleten en nutteloze producten:

1. Trek de stekker uit het stop-
contact en haal deze uit het
stopcontact.

2. Snijd het netsnoer af en kop-
pel het los met de stekker
van het product.

3. Neem voorzorgsmaatregelen
om te voorkomen dat kinde-
ren het product binnendrin-
gen.

4. Laat kinderen niet met het

product spelen wanneer het
in de ruststand staat.

Elektrische veilig-

+ Sluit het product aan op een
geaard stopcontact beveiligd
met een zekering die overeen-
stemt met de nominale stroom
vermeld op het typeplaatje. De
aarding moet worden uitge-
voerd door een gekwalificeer-
de elektricien. Gebruik het pro-
duct niet zonder aarding in
overeenstemming met de loka-
le / nationale regelgeving.

+ De stekker of de elektrische
aansluiting van het apparaat
moet zich op een gemakkelijk
toegankelijke plaats bevinden.
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Als dit niet mogelijk is, moet er
een mechanisme zijn (zeke-
ring, schakelaar, sleutelschake-
laar, etc.) op de elektrische in-
stallatie waar het product op is
aangesloten, conform de elek-
trische regelgeving en met af-
scheiding van alle polen van
het netwerk.

Koppel het product los of
schakel de zekering uit voor re-
paratie, onderhoud en reini-
ging.

Voer de stekker van het pro-
duct in een stopcontact dat
voldoet aan de spanning en
frequentiewaarden vermeld op
het typeplaatje.

(Als uw product geen netsnoer
heeft, mag u enkel de verbin-
dingskabel gebruiken die
wordt beschreven in het hoofd-
stuk “Technische specifica-
ties”.

Het netsnoer mag niet worden
geklemd onder of achter het
product. Plaats geen zware
voorwerpen op het netsnoer.
Het netsnoer mag niet worden
gebogen, geklemd of in con-
tact komen met een warmte-
bron.

Zorg ervoor dat het netsnoer
niet geklemd raakt bij de plaat-
sing van het product of na de
montage or reiniging.

* Gebruik uitsluitend de originele [
kabels. Gebruik geen bescha-
digde kabels.

+ Gebruik geen verlengsnoer of
multi-stekker om uw product te
bedienen.

* Neem contact op met het ge-
autoriseerde servicecentrum
of de importeur om de goedge-
keurde adapter te gebruiken in
gevallen waarin het gebruik
van een converteradapter
(voor stekkertype) nodig is.

* Neem contact op met de im-
porteur of het geautoriseerde
servicecentrum als de lengte
van het netsnoer onvoldoende
is.

+ Draagbare stroombronnen of
multi-stekkers kunnen overver-
hit raken en vlam vatten. Ge-
bruik geen multi-stekkers en
draagbare stroombronnen met
het product.

+ Als het netsnoer beschadigd
is, moet het worden vervangen
door een fabrikant, een geauto-
riseerde dienst of een persoon
aangewezen door de importeur
om eventuele schade te voor-
komen.

Als uw product is voorzien van

een netsnoer en stekker:

+ Plaats de productstekker nooit
in een kapotte, losse of niet
verbonden plug Zorg ervoor
dat de stekker volledig in het
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stopcontact is gestoken. An-
ders kunnen de verbindingen
oververhit raken en brand ver-
oorzaken.

+ Sluit het apparaat niet op stop-
contacten die vettig, vies of
mogelijk blootgesteld zijn aan
water (zoals die in de buurt van
een werkblad waar water kan
ontsnappen). Zo niet, bestaat
het risico van kortsluiting en
elektrocutie.

+ Raak de stekker nooit aan met
natte handen!

+ Trek de stekker uit het stop-
contact aam de stekker zelf in

plaats van aan het snoer.
A1 .4 Veliligheid tijdens
het transport

+ Ontkoppel het product van het
elektrisch net voor u het pro-
duct verplaatst.

+ Als u het product moet ver-
plaatsen, moet u het wikkelen
in bubbelplastic verpakkings-
materiaal of dik karton en tape.
De bewegende delen van het
product stevig bevestigen om
schade te voorkomen.

* Voor het product wordt gein-
stalleerd, moet u het product
na transport inspecteren op
schade. Neem bij beschadi-
ging contact op met de impor-
teur of het erkende servicecen-
trum.
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Veiligheid tijdens de
installatie

Zorg dat het netsnoer waarop
het product wordt aangesloten
geen stroom heeft voordat u
met de installatie begint door
de zekering uit te schakelen.

+ Draag altijd beschermende

handschoenen tijdens het
transport en de installatie. Zo
niet, bestaat het risico op letsel
door scherpe randen!

* Voor het product wordt gein-

stalleerd, moet u het product
inspecteren op schade. U mag
het product niet laten installe-
ren als het beschadigd is..

+ Gebruik geen warmte-isoleren-

de materialen om het interieur
van de meubels die worden ge-
installeerd te bedekken.

* Direct zonlicht en warmtebron-

nen, zoals elektrische of gas-
kachels, mogen niet aanwezig
zijn in het gebied waar het pro-
duct is geinstalleerd.

Houd de omgeving van alle
ventilatieopeningen van het
product open.

Installeer het product niet in de
buurt van een venster. Er be-
staat een risico dat de vlam-
men van de kookplaat gordij-
nen en brandbaar materiaal
rond de kookplaat in brand zul-



len steken. Wanneer u het ven-
ster opent kan heet keukenge-
rei omkantelen.

* Installeer het product niet in de
buurt van een venster. Wan-
neer u het venster opent kan
heet keukengerei omkantelen.

+ Als er een stopcontact achter
de plaats is waar het product
zal worden geinstalleerd, moet
ervoor worden gezorgd dat het
product niet in contact komt
met de aansluiting en ook niet
met de stekker in het stopcon-
tact.

« Er mag geen gasaansluiting,

* Gebruik het product niet als
het kapot gaat of beschadigd
raakt tijdens het gebruik. Ont-
koppel het product van het
elektrisch net. Neem contact
op met de importeur of het er-
kende servicecentrum.

+ WAARSCHUWING! Als het
kookoppervlak gebarsten is,
moet u het product loskoppe-
len van het elektrisch net om
het risico op elektrische schok-
ken te voorkomen.

« WAARSCHUWING! Als het glas
van de kookplaat is gebarsten:

sluit de gastoevoer uit en (indien

NL

plastic waterleiding en aanslui-  van toepassing) schakel de elek-

ting aanwezig zijn op de ach- trische kookplaten uit. Ontkop-

terzijde of de zijmuur op de lo-  pel het product van het elek-

catie waar het product wordt trisch net.

geinstalleerd. Zo niet kunnen - Raak het oppervlak van het ap-

deze vervormen door de hitte paraat niet aan.

wanneer de kookplaat wordt - U mag het apparaat niet gebrui-

bediend en dit kan een veilig- ken.

heidsrisico veroorzaken. - U mag nooit op het apparaat

AI .6 Veiligheid tijdens stappen. .

gebruik * Gebruik het product nooit als

uw beoordelingsvermogen of
coordinatie is verminderd of
als u alcohol en/of drugs hebt
gebruikt.

+ U mag geen brandbare voor-
werpen in of rond de kookzone
bewaren. Zo niet kan dit brand
veroorzaken.

+ Zorg ervoor dat het apparaat is
uitgeschakeld na elk gebruik.

+ Als u het product niet gebruikt
gedurende een langere periode
moet u de stekker uit het stop-
contact verwijderen of het ap-
paraat uitschakelen met de ze-
kering in de zekeringkast.
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+ Dit product is niet geschikt
voor gebruik met een afstands-
bediening of een externe klok.

f 1.7 Temperatuur waar-
schuwingen

+ WAARSCHUWING! Wanneer
het product in gebruik is, zijn
het product en de toegankelij-
ke onderdelen warm. Men
dient er zorg voor te dragen
het product en de verwar-
mingselementen niet aan te ra-
ken. Houd het product uit de
buurt van kinderen jonger dan
8 jaar oud tenzij ze onder con-
stant toezicht staan.

+ Plaats geen brandbaar / explo-
sief materiaal in de buurt van
het product want de oppervlak-
ken worden heet tijdens de
werking.

+ WAARSCHUWING! Brandge-
vaar: bewaar geen voorwerpen
op de kookplaat.

Al .8 Veiligheid tijdens de
bereiding

+ WAARSCHUWING! Het kook-
proces moet onder toezicht
worden uitgevoerd. Korte
kookprocessen moeten altijd
onder toezicht worden uitge-
voerd.

+ WAARSCHUWING! Bij bereidin-
gen met vaste of vloeibare olie
is het gevaarlijk de oven te ver-

laten. Dit kan brand veroorza-
ken. Probeer NOOIT een derge-
lijke brand te blussen met wa-
ter maar ontkoppel het product
van het elektrisch net en dek
de vlam af met een Kleding of
een branddeken (etc.).

+ Wees voorzichtig met het ge-
bruik van alcoholische dranken
in uw vaat. Alcohol verdampt
aan hoge temperaturen en kan
brand veroorzaken aangezien
het kan ontvlammen wanneer
het in contact komt met hete
oppervlakken.

A1 .9 Inductie

* De elektrisch bestuurde kook-
zones zijn uitgerust met gea-
vanceerde “inductie” technolo-
gie. Kookgerei dat geschikt is
voor het koken op kookplaten
moet worden gebruikt op de in-
ductiekookplaten die tijd en
energie besparen; zo niet zul-
len de kookplaten niet werken.
Raadpleeg het hoofdstuk “Se-
lectie van de potten en pannen.

+ Aangezien de inductiekook-
plaat een magnetisch veld ge-
nereert, kan het schadelijke ef-
fecten veroorzaken voor men-
sen met apparaten zoals pace-
makers of insulinepompjes.

NL/9
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+ Sluit de kookplaat na met het
bedieningspaneel. Vertrouw
niet op de sensor van de kook-
plaat om de afwezigheid van
de pan te herkennen.

+ Metalen voorwerpen zoals
messen, vorken, lepels en dek-
sels mogen niet op de kookzo-
ne worden geplaatst want ze
kunnen opwarmen.

+ Sla geen metalen voorwerpen
op in de laden onder de kook-
plaat. Het materiaal kan over-
verhitten na een langdurig en
intensief gebruik.

* Plaats geen elektronische pro-
ducten zoals een mobiele tele-
foon, tablet, computer op de in-
ductiekookplaat. Het apparaat
kan worden beschadigd.

2 Milieurichtlijnen

1.10 Veiligheid tijdens
het onderhoud en de
reiniging

« Wacht tot het product is afge-
koeld voor u het product rei-
nigt. Hete oppervlakken kun-
nen brandwonden veroorza-
ken!

« Was het product nooit door er
water op te spuiten of te gie-
ten! Er bestaat een risico van
elektrische schokken!

+ Gebruik geen stoomreinigers
om het product te reinigen
want dit kan elektrische schok-
ken veroorzaken.

2.1 Afvalrichtlijn

2.1.1 Conformiteit met de AEEA richt-
lijn betreffende afgedankte elek-
trische en elektronische appara-
tuur:

Dit product is conform met de EU WEEE-
richtlijn (2012/19/EU). Dit product draagt
een classificatiesymbool voor afval elektri-
sche en elektronische apparatuur (AEEA).

Dit product werd vervaardigd
met kwalitatief hoogstaande
onderdelen en materialen die
opnieuw kunnen worden ge-
bruikt en die geschikt zijn voor
L recycling. Om die reden mag u
het afvalproduct niet weggooien met nor-
maal huishoudelijk of ander afval aan het
einde van de levensduur. Neem het naar

een inzamelcentrum voor de recyclage van
elektrische en elektronische apparatuur. U
kunt ook uw lokale administratie informatie
vragen over deze inzamelpunten. De cor-
recte verwijdering van de apparatuur helpt
negatieve gevolgen voor het milieu en de
volksgezondheid te voorkomen.

Naleving van de RoHS-richtlijn:

Het product dat u hebt gekocht is conform
met de Europese RoHS-richtlijn (2011/65/
EU). Het bevat geen schadelijk en verboden
materiaal zoals gespecificeerd in de richt-
lijn.

2.2 Informatie over de verpakking

Het verpakkingsmateriaal van het product
is gefabriceerd van recyclebaar materiaal in
overeenstemming met onze Nationale Mili-
euwetgeving. Gooi het verpakkingsmateri-
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aal niet weg bij het normale huisvuil of an-
der afval. Lever het in bij een door de over-
heid aangewezen inzamelpunt voor verpak-
kingsmateriaal.

2.3 Aanbevelingen voor energiebe-
sparing

In overeenstemming met EU 66/2014 is het
product voorzien van informatie over ener-
gie-efficiéntie op het ontvangstbewijs dat
wordt meegeleverd met het product.

De volgende suggesties helpen u het pro-
duct te gebruiken op een ecologische en
energie-efficiénte wijze.

3 Uw product

+ Ontdooi ingevroren etenswaren voor de
bereiding.

+ Gebruik potten/pannen met een afmeting
en deksel die geschikt zijn voor de kook-
plaat. Selecteer als een pot met de cor-
recte afmetingen voor uw maaltijden.
Containers met een incorrecte afmeting
verbruik meer energie dan noodzakelijk.

+ Houd de kookplaten en bodems van de
potten/pannen schoon. Vuil vermindert
de warmteoverdracht tussen de kook-
plaat en de bodem van de pot.

3.1 Inleiding van het product

1 Glas kookoppervlak
3 Inductie kookzone

5 Inductie kookzone

Hp o

[\
1
1}
|
v v v
3 4 5

2 Onderste behuizing
4 Inductie kookzone
6 Inductie kookzone
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3.2 Technische specificaties

Algemene specificaties

Externe afmetingen van het product (hoogte/breedte/
diepte)(mm)

48,2 * /780 /520

Installatie-afmetingen van de kookplaten (hoogte/breed-
te/diepte)

750 (+2) /490 (+2)

Spanning/Frequentie

TN~220-240 V /2N~380-415 V; 50/60 Hz

Type kabel en sectie die wordt gebruikt / geschikt is voor
het gebruik in het product

min. HO5V2V2-F 5 x 2,5 mm2

Totaal stroomverbruik (kW)

max. 7,4 kW

Kookzones

Links vooraan

Inductie kookzone

Afmeting

180 mm

Stroom

1500 W / Booster 2000 W

Rechts vooraan

Inductie kookzone

Afmeting - I-I

2 x (92,7 x 200 mm)

Stroom

2400 W / Booster 3600 W

Links achteraan

Inductie kookzone

Afmeting

180 mm

Stroom

1500 W / Booster 2000 W

Rechts achteraan

Inductie kookzone

Afmeting - llI-IV 2x (92,7 x 200 mm)
Stroom 2400 W / Booster 3600 W
Midden Inductie kookzone
Afmeting 2 x (92,7 x 200 mm)
Stroom 2400 W / Booster 3600 W

|* De in de technische tabel aangegeven kookplaathoogte is de hoogte van de onderkast van het product.

De technische specificaties kunnen worden gewijzigd zonder voorafgaande kennis-
geving om de kwaliteit van het product te verbeteren.

@

De afbeeldingen in deze gebruikshandleiding zijn schematisch en stemmen moge-
lijk niet exact overeen met uw product.

@

De waarden vermeld op de productlabels of in begeleidende de documentatie zijn
verkregen in laboratoriumomstandigheden conform de relevante normen. Afhanke-
lijk van de operationele en omgevingsomstandigheden van het product kunnen de-
ze waarden variéren.

®
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4 Eerste gebruik

Voor u uw product in gebruik neemt, is het
aanbevolen de volgende stappen uit te voe-
ren in de onderstaande secties respectieve-
lijk.

4.1 Eerste reiniging

1. Verwijder alle verpakkingsmateriaal.

2. Neem de oppervlakken van het product
af met een natte doek of spons en
droog ze met een doek.

5 De kookplaat gebruiken

OPMERKING: Bepaalde wasmiddelen of rei-
nigingsmiddelen kunnen het oppervlak be-
schadigen. Gebruik geen schurende was-
middelen, waspoeders, reinigende cremes
of scherpe voorwerpen tijdens de reiniging.
OPMERKING: Tijdens het eerste gebruik
kunt u rook en geurtjes vaststellen geduren-
de meerdere uren. Dit is normaal en u heeft
enkel een goede ventilatie nodig om deze
te verwijderen. Vermijd een directe inhale-
ring van de rook en geurtjes.

5.1 Algemene informatie over het ge-
bruik van de kookplaat

A Algemene waarschuwingen

+ Laat geen voorwerpen op de kookplaat
vallen. Zelfs kleine voorwerpen zoals
zoutvaatjes kunnen de kookplaat bescha-
digen. Gebruik geen gebarsten kookpla-
ten. Water kan door deze scheuren sijpe-
len en kortsluiting veroorzaken. Als het
oppervlak op enigerlei wijze is bescha-
digd (bijv. zichtbare scheuren), schakel
dan eerst de zekering uit en bel vervol-
gens de geautoriseerde service om het
product los te koppelen om het risico op
elektrische schokken te verminderen.

+ Gebruik geen potten/pannen op de kook-
plaat die geen goed evenwicht hebben of
gemakkelijk kantelen.

« U mag de potten/pannen niet opwarmen
als ze leeg zijn. De potten en het appa-
raat kunnen beschadigd zijn.

+ U moet de branders van de kookplaat uit-
schakelen na elk gebruik.

+ Als u de kookzones gebruikt zonder een
pot/pan zal dit het apparaat beschadi-
gen. U moet de kookzones uitschakelen
na elk gebruik.

+ Na elk gebruik is het kookoppervlak heet,
dus zet de plastic potten / pannen niet op
het kookoppervlak. Reinig dergelijk mate-
riaal onmiddellijk van het oppervlak.

+ Plotselinge temperatuurveranderingen op
het glazen kookoppervlak kunnen schade
veroorzaken, pas op dat u geen koude
vloeistoffen morst tijdens het koken.

+ Plaats een toereikende hoeveelheid voed-
sel in de potten en pannen. Zo kunt u
voorkomen dat voedsel uit de potten en
pannen stroomt en hoeft u achteraf niet
te reinigen.

+ Plaats de deksels van de potten/pannen
niet op de branders/kookzones.

+ Plaats de potten centraal op de bran-
ders/zones. Als u een pot op een andere
brander/zone wilt plaatsen, mag u hem
niet verschuiven naar de gewenste kook-
zone; u moet de pot optillen en hem daar-
na op de andere kookzone plaatsen.

Het bedieningsprincipe van de inductie-

kookplaat

De inductiekookplaat is als een open cir-

cuit. Het circuit is voltooid wanneer er

kookpotten / pannen op worden geplaatst
die geschikt zijn voor inductiekoken en een
elektronisch systeem onder het glasopper-
vlak een magnetisch veld opwekt. De meta-
len bodem van de potten / pannen wordt
verwarmd door energie uit dit magnetische
veld te halen. De warmte kan dus niet wor-
den gegenereerd op het oppervlak van de
kookplaat maar rechtstreeks op de potten/
pannen boven het oppervlak. Het glazen
oppervlak wordt opgewarmd met de warm-
te van de kookpotten/pannen.

Voordelen van het koken via inductie
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Inductiekookplaten bieden bepaalde voor-
delen omdat de warmte rechtstreeks wordt
overgedragen op de kookpotten/pannen.

+ Voedsel dat overstroomt tijdens de berei-
ding brand niet snel weg want het glazen
kookoppervlak wordt niet rechtstreeks
opgewarmd. Het kan gemakkelijker wor-
den gereinigd.

+ De bereidingen zullen sneller klaar zijn
als de warmte gelijkmatig wordt gegene-
reerd op de kookpotten/pannen. Het be-
spaart dus tijd en energie in vergelijking
met de andere soorten kookplaten.

+ Aangezien de warmte rechtstreeks wordt
overgedragen op de kookpotten/pannen
is er geen warmteverlies en dit resulteert
in efficiénter koken.

+ Het feit dat de warmteoverdracht stopt
en het kookoppervlak niet rechtstreeks
wordt opgewarmd wanneer de kookpot-
ten/pannen worden verwijderd van het
kookoppervlak maakt het gebruik veiliger
tegen mogelijke ongevallen tijdens uw
bereidingen.

Voor een veilige werking:

+ Selecteer geen hoge verwarmingsniveaus
als u antikleef kookpotten/pannen ge-
bruikt met een kleine hoeveelheid olie of
als u geen olie gebruikt (teflon type).

+ Gebruik het glazen kookoppervlak niet
als een oppervlak waar u iets op te kunt
plaatsen of als snij-oppervlak.

+ Plaats geen metalen voorwerpen zoals
messen, vorken, lepels of deksels op uw
kookplaat want deze kunnen heel warm
worden.

+ Gebruik geen aluminiumfolie voor uw be-
reidingen. Plaats nooit etenswaren ge-
wikkeld in aluminiumfolie op de inductie-
zone.

+ Houd magnetische voorwerpen zoals cre-
ditkaarten of cassettes uit de buurt van
de kookplaat als deze is ingeschakeld.

+ Als er een oven is onder uw kookplaat en
deze is ingeschakeld, kunnen de senso-
ren op de kookplaat het kookniveau verla-
gen of de kookzones uitschakelen.

+ Uw kookplaat heeft een automatisch uit-
schakelsysteem. De volgende hoofdstuk-
ken bieden u gedetailleerde informatie
over dit systeem. Hoewel, als u deze pot-
ten met een dunne bodem gebruikt voor
uw bereiding zullen deze potten heel snel
opwarmen en de bodem van de pot kan
smelten en het kookoppervlak en het ap-
paraat beschadigen voor het automati-
sche uitschakelsysteem wordt geacti-
veerd.

Kookpotten/pannen

U moet ferromagnetische, hoogwaardige

kookpotten/pannen gebruiken die voorzien

zijn van een etiket of een waarschuwing dat
compatibel is met inductiekoken met uw in-
ductiekookplaat. Een algemene regel is dat
hoe hoger het ijzergehalte, hoe beter de
kookpotten/pannen zullen presteren. De
bodemdiameter van de kookpotten / pan-
nen moet overeenkomen met de inductie-
zone. De aanbevolen afmetingen worden
hieronder weergegeven.

Geschikte kookpotten/pannen:

+ Gietijzeren potten/pannen

+ Email potten/pannen

+ Stalen en roestvrij stalen potten/pannen
(met etiket of waarschuwing dat inductie
mogelijk is)

Niet geschikte kookpotten/pannen:

+ Aluminium kookpotten/pannen

+ Koperen kookpotten/pannen

+ Messing kookpotten/pannen

+ Glazen kookpotten/pannen

+ Aardewerk

+ Keramiek en porselein

Aanbevelingen:

+ Gebruik enkel kookpotten/pannen met
een vlakke bodem. Gebruik geen potten/
pannen met een concave of convexe bo-

dem.
v X

+ Gebruik enkel kookpotten/pannen met
dikke, verwerkte bodems. Als u dunne
potten gebruikt zullen deze heel snel op-
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warmen en de bodem van de pot kan
smelten en het kookoppervlak en het ap-
paraat beschadigen voor het automati-
sche uitschakelsysteem wordt geacti-
veerd. Scherpe randen kunnen krassen
veroorzaken op het oppervlak.

v

+ De bodems van bepaalde kookpotten/
pannen hebben een kleiner ferromagne-
tisch veld dan de reéle diameter. Enkel
deze zone wordt opgewarmd door de
kookplaat. Om die reden wordt de warm-
te niet gelijkmatig verspreid en is het
kookoppervlak kleiner. Bovendien worden
dergelijke kookpotten/pannen niet gede-
tecteerd door grote inductiekookplaten.
De kookzone wordt dus geselecteerd op
basis van de afmeting van het ferromag-
netisch veld.

+ Sommige kookpotten/pannen hebben
een bodem die niet-ferromagnetisch ma-
teriaal bevat zoals aluminium. Deze types
kookpotten/pannen warmen mogelijk on-
voldoende op of worden mogelijk hele-
maal niet gedetecteerd door de inductie-
kookplaat. In sommige gevallen kan een
waarschuwing voor slechte kookpotten/
pannen verschijnen.

Een gelijke distributie van het keu-

@ kengerei op de linkse en rechtse en
centrale branders voor de selectie
van de branders heeft een positieve
invloed tijdens de bereiding van
meerdere gerechten op de inductie
kookplaten.

@
C

Kookpotten/pannen test

Test of uw pot compatibel is met een in-
ductiekookplaat via de onderstaande me-
thoden.

@
e
C
®

1. Hijis compatibel als de bodem van uw
pot een magneet aantrekt.

2. Hijis compatibel als 8/Y /1 niet knip-

pert wanneer u uw pot op de inductie-
kookplaat plaatst en de knop draait.

Aanbevolen afmetingen van kookpotten/pannen

Kookzone diameter - mm

Pot diameter - mm

145 min. 100 - max. 145
180 min. 100 - max. 180
210 min. 140 - max. 210
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Kookzone diameter - mm

Pot diameter - mm

240 min. 140 - max. 240
280 min. 125 - max. 280
320 min. 125 - max. 320

2x (92,7 x 200)

min. 100 - max. 180

Kookzone met brede (flexi) oppervlak

breedte 230 - lengte 390

De detectie van kookpotten/pannen door
de inductiekookplaat hangt af van de dia-
meter en het ferromagnetisch materiaal in
de bodem van de potten/pannen. Om zeker
te zijn dat de kookpotten/pannen worden
gedetecteerd en dat u efficiént kunt koken,
moeten de kookpotten/pannen worden ge-
selecteerd op basis van de afmeting van
uw kookplaat. De aanbevolen afmetingen
van de kookpotten/pannen voor de kookzo-
nes worden hierboven vermeld.

Het kookgedrag kan variéren afhankelijk
van de pottypes, de grootte van de pan en
de grootte van de kookzone. Voor een ho-
mogener kookgedrag kan een een stap gro-
tere kookzone worden gebruikt. Het gebruik
van een grotere kookzone leidt niet tot
energieverspilling bij inductiekookplaten,
omdat de warmte alleen in de betreffende
panruimte ontstaat.

Automatische detectie van de kookpotten/
pannen

Wanneer u een kookpot/pan die compatibel
is met inductie op uw kookplaat plaatst, de-
tecteert uw kookplaat automatisch op wel-

ke zone de kookpotten/pannen worden ge-
plaatst en ze geeft richtlijnen weer op het
bedieningspaneel.

Kookzone met breed oppervlak (flexi)

Uw kookplaat is uitgerust met kookopper-
vlakken met een breed oppervlak (Flexi op-
pervlakken). U kunt dit kookoppervlak be-
dienen als individuele kookplaat, onafhan-
kelijk van elkaar voor uw kleinere kookpot-
ten/pannen. U kunt de combinatiefunctie
voor deze kookzones inschakelen en ze
omvormen in één enkel kookoppervlak voor
bereidingen met uw brede potten of pan-
nen.

U kunt de I-1I-11I-IV kookoppervlakken rechts
en links en het secundaire kookoppervlak in
het midden gebruiken voor uw kleine pot-
ten/pannen. Als u echter van plan bent te
koken met twee kleine potten/pannen wor-
den de I-1l en de IlI-IV kookoppervlakken ge-
bruikt via een enkel bedieningspaneel. Als u
dus uw kleine potten op deze oppervlakken
plaatst, zult u koken aan hetzelfde tempera-
tuurniveau.
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Potten/pannen gebruiksvoorbeelden

\Y
11
« Ze hebben 4 afzonderlijke kookop- I
pervlakken op de kookzone met een
v breed oppervlak. Hoewel, u kunt de- .
) Als u wilt koken met grote potten/
ze koo!(zones gebruiken voor twee I pannen moet u de potten/pannen
I verschillende temperatuurniveaus zodanig plaatsen dat ze in het mid-
als Il en llI-IV. Bijvoorbeeld, als u den van beide kookzones staan en
van plan bent te koken met 4 kleine V dat ze centraal op de kookzone
Il pannen, kan één temperatuurniveau staat P
worden ingesteld voor de I-Il kook- i .
| zone en een ander temperatuurni-
veau voor de IlI-IV kookzone.
11
Il
I
Plaats de potten/pannen in het mid- x
den van het individuele kookopper- IV
vlak naargelang de diameter van uw Voor een bereiding met een enkele
Eot/lfan. AISI ukwk POZ/PIZ" twe‘: ) pot/pan moet u ze in het midden
h:?n?izzee;v\?an Zr; tv?/eé Toooekoze Igr- 11 van de kookzone plaatsen. Plaats de
pp pot/pan niet tussen de kookopper-
vlakken worden geplaatst. Als ze Viakken
een kookzone bedekt, moet ze in het ] :
midden van het ene kookoppervlak
worden geplaatst. |
5.2 Bedieningspaneel
oog. -
| HEH. - © - |
E&--i--i--ﬁ A 0 3 _fmad il o 3 _faea ) O
[ 3 o |
Ho 3 _s__24 an O % Ho 3 _s__24 uj

Het licht dat aangeeft dat de relevante toets is
ingeschakeld

Aan/Uit-toets

Toetsvergrendeling toets

-

|

el

Brede kookzone combinatietoets *
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Snel opwarmen/Hoog vermogen instelling
(Booster) toets
Stop-toets

Timer-toets

Timer verhogen toets




Timer verlagen toets
Kookplaat-afzuigkap verbindingstoets *
Functietoets "Onverbrand". *

Magere automatische bereidingsfunctie (Ready
2 Cook) toets *

Automatische kooktoets *

“Bewegen” functietoets *

TEER DR

Het varieert naargelang het model van het pro-
duct. Is mogelijk niet beschikbaar op uw model.

Ho _3__8==240

v ! v

1 2 3
lllustratie 1: Kookzone scherm

1 Temperatuurindicator van de relevante kook-
plaat
2 Instelzone van de temperatuur

3 Snel opwarmen/Hoog vermogen instelling
(Booster) toets

lllustratie 2: Timer scherm

Timerindicator

Timer verlagen toets

Timer-toets

Timer verhogen toets

Timer symbool

Timer activiteit LED van de relevante kookzone

o oA W =

Algemene waarschuwingen voor het bedie-
ningspaneel

Houd het bedieningspaneel altijd
@ schoon en droog. Een vochtig en
vuil oppervlak kan problemen ver-

oorzaken in de bediening van de
functies.

Als er geen bewerking wordt uitge-

@ voerd binnen de 20 seconden keert
de knop automatisch terug naar de
stand-by-modus.

Als een toets ([3) toets) lang wordt
aangeraakt, verschijnt "FF" op het

scherm.

Het — lampje op de toetsen die ac-
@ tief of geselecteerd zijn lichten op.

Resterende warmte-indicator:

Er is een warmte-indicator voor elke zone
op het bedieningspaneel. Deze indicator
wijst erop dat de kookzone nog steeds heet
is nadat ze is uitgeschakeld. Raak de rele-
vante kookzone(s) niet aan tot de resteren-
de warmte-indicator verdwijnt.

H: Hoge temperatuur

h: Lage temperatuur

Wanneer het vermogen wordt on-
derbroken, licht de warmte-indica-
tor niet op en ontvangt de gebruiker

geen waarschuwing over de warme
zones.

Dit product wordt bediend met een
@ aanraak bedieningspaneel. Elke be-
werking die wordt uitgevoerd op het

bedieningspaneel wordt bevestigd
met een geluidssignaal.

De kookzone (kooksectie) inschakelen en
het temperatuurniveau instellen

1. Schakel de kookzone in door de (D
toets aan te raken.

= Het “0” symbool verschijnt op de
kookzone.

O
D>
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2. Stel het temperatuurniveau in tussen “0”
en “9” door aan te raken of uw vinger
over de instelzone te vegen, of gelijk
welke zone die u wilt gebruiken.

= Terwijl het temperatuurniveau kan wor-
den verhoogd als 1,2,3...9 op sommige
modellen kan het worden verhoogd als
1,1.,2,2. ... 9. op sommige andere mo-
dellen. Dit varieert naargelang het mo-
del van het product.

De kookzones uitschakelen:

Een geselecteerde zone kan op 2 verschil-

lende wijzen worden uitgeschakeld:

1. Door de temperatuur in te stellen op
“0”: U kunt de kookzone uitschakelen
door de temperatuurinstelling te verla-
gen tot “0".

2. De timer uitschakelfunctie gebruiken
voor de gewenste kookzone: Wanneer
de tijd is verstreken, schakelt de timer
de verbonden kookzone uit. Alle scher-
men geven “0" of “00” weer. Het {9
symbool verdwijnt van het scherm van
de kookplaat. De instelling van de timer
voor de kookzone wordt beschreven in
de volgende hoofdstukken.

De kookzone combineren met een breed
oppervlak (flexi)

1. Schakel de kookzone in door de (D
toets aan te raken.

2. Raak de [ toets aan.

= Het “0” symbool verschijnt op het
scherm van de zones links en het

— lampje van de [ toets licht op.

@5 E B et )

3. Stel het temperatuurniveau in van “0” tot
“9" door de instelzone aan te raken of
door uw vinger over de zone te vegen.

= Terwijl het temperatuurniveau kan wor-
den verhoogd als 1,2,3...9 op sommige
modellen kan het worden verhoogd als

1,1.,2,2. ... 9 in andere modellen. Dit va-
rieert naargelang het model van het
product. De kookzone begint te wer-
ken. Als een andere kookzone wordt
geselecteerd of als u 10 seconden
wacht zonder een bewerking uit te voe-
ren, begint het — licht van de [ toets
te vervagen.

De brede kookzones aan linkerzijde

@ worden hier beschreven als voor-
beeld. Als de kookzones aan rech-
terzijde een breed oppervlak heb-
ben op uw apparaat geldt hetzelfde
voor de kookzones aan rechterzij-
de.

De kookzone combineren met een breed
oppervlak terwijl één of beide kookzones
aan linkerzijde zijn ingeschakeld.

v Terwijl een of beide kookzones aan lin-
kerzijde afzonderlijk werken, kunt u bei-
de kookzones combineren door het
brede oppervlak van de kookplaat in te
schakelen. Zo kunt u een brede kook-
plaat gebruiken met dezelfde waarden.

® % 4 g__ﬁ__g--w ;

1. Terwijl een of beide kookzones aan lin-

kerzijde worden gebruikt, raakt ude O
toets aan.

= De laag niveau kookzone waarde
verschijnt op het scherm van de
kookzone en het — lampje van de

O toets wordt ingeschakeld.

= De gecombineerde kookplaten be-
ginnen opnieuw te werken aan de
temperatuur van de kookzone met
de laagste instelling en, indien van
toepassing, met de ingestelde
waarde van de timer. De tempera-
tuur- en timerwaarden van de
kookzone met een hogere tempe-
ratuurwaarde voorafgaand aan de
combinatie wordt geannuleerd.
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2. Om de temperatuurwaarde later te wijzi-
gen, stelt u het temperatuurniveau in dat
u wilt wijzigen van de instelzone.

De kookzones met een breed oppervlak

uitschakelen

U kunt de oppervlakken scheiden en ze in-

stellen op nul door de I toets aan te ra-

ken.

Verplaatsen-functie

Deze functie maakt het gemakkelijker snel
over te schakelen naar verschillende berei-
dingsniveaus door het bereidingsniveau te
wijzigen met het verplaatsen van de pot
zonder het bedieningspaneel te openen. U
hoeft het temperatuurniveau niet elke keer
te verhogen of te verlagen.

Om de Verplaatsen-functie te acti-
veren, moet de grootte van de pan

één of twee kookzones bedekken.

De “Verplaatsen” functie inschakelen:

1. Schakel de kookzone in door de (D
toets aan te raken.

2. Plaats uw pot zodanig dat ze beide
kookzones afdekt of een zone op de
kookzone met breed oppervlak aan te
naargelang het niveau waarmee u wilt
starten.

3. Raak de &{ toets aan.

= De “Verplaatsen” functie is geactiveerd.
Het volstaat de pan over de kookzone
te verschuiven om het gewenste berei-
dingsniveau te bereiken. Met deze
functie kunt u snel overschakelen tus-
sen de 3 verschillende bereidingsni-
veaus:

+ Niveau 3 (warmhouden): Als u uw pan op
de twee kookzones plaatst van het brede
oppervlak van de kookplaat, werkt uw
kookzone op 3 niveaus.

d ©

+ Niveau 6 (koken): Als u uw pan op de
twee middelste brede kookzones van het
brede oppervlak plaatst, werkt uw kook-

plaat op 6 niveaus.

+ Niveau 9 (Braden): Als u uw pan op de
twee voorste brede kookzones van het
grote oppervlak plaatst, werkt uw kook-
plaat op 9 niveaus.

()

(0]
Hoog vermogen instelling (BOOSTER)

U kunt de hoog vermogen instelling gebrui-
ken om etenswaren op te warmen aan het
maximaal vermogen. Hoewel, wij raden niet
aan langdurig te koken in deze stand. De
hoog vermogen instelling is mogelijk niet
beschikbaar voor elke zone. Wanneer de
hoog vermogen instelling tijdsduur (zie au-
tomatische uitschakeltijden tabel) is ver-
streken, schakelt de zone uit.

Hoog vermogen instelling (BOOSTER)
toets rechtstreeks kiezen:

1. Schakel de kookzone in door de (D
toets aan te raken.

d e
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2. Raak de #§ toets aan van de gewenst
kookzone.

= De geselecteerde kookzone werkt met
het hoogste vermogen en 3 lampjes be-
ginnen respectievelijk te knipperen op
het scherm van de kookzone.

= Wanneer de hoog vermogen instelling
tijdsduur (zie automatische uitschakel-
tijden tabel) is verstreken, blijft de zone
werken aan de hoogste temperatuur-
waarde.

De hoog vermogen instelling (Booster) se-
lecteren terwijl de kookzone is ingescha-
keld:

1. Raak de *§ toets aan wanneer de kook-
plaat is ingeschakeld en de relevante
kookzone werkt aan een specifiek ni-
veau.

2. De geselecteerde kookzone werkt met
maximaal vermogen en 3 lampjes begin-
nen respectievelijk te knipperen op het
scherm van de kookzone. Wanneer de
tijdsduur van de Hoog vermogen instel-
ling is verstreken, gaat de kookzone
door aan het hoogste temperatuurni-
veau.

De hoog vermogen instelling (BOOSTER)
uitschakelen voor het verstrijken van de
tijdsduur:

U kunt de hoog vermogen instelling op elk
moment uitschakelen door de #§ toets aan
te raken. De kookzone blijft werken aan de
hoogste temperatuurwaarde. Om deze uit
te schakelen, raakt u de actieve kookzone
instelzone aan of veegt u uw vinger over de
zone om ze in te stellen op “0”.
Toetsenvergrendeling

U kunt de toetsenvergrendeling inschakelen
om ongewenste wijzigingen aan de func-
ties van de kookzone te voorkomen wan-
neer deze in of uit is geschakeld.

De toetsenvergrendeling inschakelen

1. Raak de 3 toets aan om de toetsenver-
grendeling in te schakelen.
= Na de 2-1 aftelling op het scherm scha-

kelt het — licht van de 3] toets in en
worden alle zones vergrendeld.

Wanneer de toetsenvergrendeling
@ is ingeschakeld, werkt enkel de D
toets. Als u een andere toets aan-
raakt, knippert het — lampje van de
&) toets om aan te geven dat de
toetsenvergrendeling is ingescha-
keld.
Als u de kookplaat uitschakelt wan-
neer de toetsen zijn vergrendeld,
moet de toetsenvergrendeling wor-
den uitgeschakeld om de kookplaat
opnieuw in te schakelen.

De toetsenvergrendeling uitschakelen

1. Raak de (3 toets aan.

= Na de 2-1 aftelling schakelt het —

licht van de 3 toets uit en wordt
de toetsenvergrendeling uitgescha-
keld.
Timer-functie
Deze functie maakt het koken gemakkelij-
ker voor u. U hoeft niet voortdurend bij het
fornuis te blijven tijdens de bereiding. Het
fornuis schakelt automatisch uit na de ge-
selecteerde tijdsduur.

De timer inschakelen

—"
£

i

1. Schakel de kookzone in door de (D
toets aan te raken.

2. Stel het gewenste temperatuurniveau in
door de instelzone aan te raken of uw
vinger over de instelzone te vegen, of
gelijk welke zone die u wilt gebruiken.

3. Schakel de timer in door de € toets aan
te raken.
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= “00” licht op op het scherm van de

timer en €9 het symbool begint te
knipperen.

4. Er verschijnen 4 activiteit LED lampen
rond "00" op het timerscherm. De LED
van de actieve kookzone knippert en u
kunt de timer instellen voor deze zone.

5. Als u de timer instelt voor een andere
actieve kookzone selecteert u de rele-
vante kookzone door de €9 toets aan te
raken tot de LED rond de klok van die
kookzone oplicht.

o

Stel de gewenste tijdsduur in door de 4
/— toetsen aan te raken. U kunt sneller
doorgaan door de 4 of — toets lang
aan te raken.

= Het O symbool knippert gedurende
een specifieke tijdsduur op het scherm
van de kookzone en daarna licht het
ononderbroken op. Het €9 symbool be-
gint ononderbroken te branden, wat er
op wijst dat de functie is ingeschakeld.

De timer kan worden gebruikt voor
de zones die worden bediend.

De timers voortijdig uitschakelen
Als de timer voortijdig wordt uitgeschakeld,

blijft de kookplaat werken aan de ingestel-

de temperatuur tot ze wordt uitgeschakeld.

De timer uitschakelen door de waarde te

verlagen tot “00":

1. Selecteer de tijdsduur van de relevante
kookzone door de €9 toets aan te raken.

2. Raak de — toets aan tot “00” symbool
verschijnt op Timer scherm. U kunt snel-
ler doorgaan door de — toets langdurig
in te drukken.

Het €O symbool knippert gedurende een
specifieke tijdsduur op het scherm van de
kookzone. Daarna schakelt het volledig uit
en wordt de timer geannuleerd.
Stopfunctie

v' Met deze functie kunt u de tempera-
tuurniveaus van alle functies van de
kookzone (behalve de timer) verlagen
op de kookzone tot het 1e niveau gedu-
rende een bepaalde periode.

Als er een timer is ingesteld voor
een kookzone begint de timer door-

lopen tijdens de stopfunctie.

Herhaal de bovenstaande stappen
voor andere zones waarvan u de ti-

De timer kan niet worden ingesteld
zonder de kookzone en de tempera-
tuur van de kookzone te selecteren.

Wanneer de timer is ingeschakeld,
knippert de LED van de zone met de
laatste tijdinstelling. Als er een tijd-
instelling is op de andere zones blij-
ven de LEDs van deze zones inge-
schakeld.

@ mers wilt instellen.

De timers uitschakelen

Wanneer de ingestelde tijdsduur is verstre-
ken, schakelt de kookzone automatisch uit
en weerklinkt een hoorbaar alarm.

Raak een van de toetsen aan om het hoor-
bare alarm uit te schakelen.

1. Terwijl uw kookzone actief is, raakt u de
00 toets aan.

= Alle actieve zones blijven werken
aan temperatuurniveau 1.
Om alle gestopte kookzones opnieuw te
starten met hun vorige instellingen raakt u
de [l toets opnieuw aan.

Instellingen

Met deze functie kunt u de energietoevoer
beheren, de tijdsduur van het einde van het
hoorbare signaal en de kookplaat-afzuig-
kap verbindingsinstellingen wijzigen,

cFl Energiebeheer instelling

cF2: Einde van de bereiding hoorbaar sig-
naalduur

cF 3: Kookplaat-afzuigkap verbindingsin-
stelling
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1- Energiebeheer instelling (=)

v' Met deze functie kunt u het totaal ver-
mogen van de kookplaat naar wens
aanpassen.

1. Schakel de kookplaat in door de D
toets aan te raken en schakel ze uit door

de (D toets opnieuw aan te raken.

2. Nadat u het product hebt uitgeschakeld,

raakt u de /(9710 /€57 11 toetsen aan in
volgorde binnen 10 seconden.

= cF|verschijnt op het scherm van
de timer en “9” verschijnt op het
scherm van de kookzone links ach-
teraan.

3. Pas het vermogensniveau (zie Tabel -
energiebeheer niveau) tussen “1” en “9”
door de instelzone van de zone links
achteraan aan te raken of door uw vin-
ger over de zone te vegen.

4. Schakel de instelling Energiebeheer in
door de (D toets aan te raken.

De kookplaat schakelt uit en begint te wer-

ken met de totale vermogen instelling op

het geselecteerde niveau.

“Energiebeheer” omvat 9 verschillende ver-

mogensniveaus (zie Tabel - Energiebeheer

niveau)

Tabel - Energiebeheer niveau

Energiebeheer niveau Totaal vermogen (kW)
1 1,2

24

3

3,6

4.4

54

57

6,7

74

O 0 N o U A~ W N

Voor producten met een totaal elek-
@ triciteitsverbruik van max. 3.6 kW

(zie de technische specificatie tabel

van de handleiding) is de totale ver-

mogenswaarde voor energiebeheer
niveau 5,6,7,8,9: 3.6 kW.

2- Einde van de bereiding hoorbaar sig-
naalduur instelling (-F )

v' Met deze functie kunt u de einde van
de bereiding signaalduur van de kook-
plaat naar wens instellen.

1. Schakel de kookplaat in door de D
toets aan te raken en schakel ze uit door

de D toets opnieuw aan te raken.

2. Nadat u het product hebt uitgeschakeld,

raakt u de /(97 10 /£D/ 1l toetsen aan in
volgorde binnen 10 seconden.

= De eerste instelling c[| verschijnt
op het scherm van de timer.

3. Raak de [l toets één keer aan om het
hoorbare alarm aan het einde van de be-
reiding in te stellen.

= cF£ verschijnt op het scherm van
de timer en “2" verschijnt op het
scherm van de kookzone links ach-
teraan.

4. Pas de waarschuwingssignaal tijdinstel-
ling aan (zie Tabel - hoorbaar alarmfunc-
tie aan het einde van de bereiding) tus-
sen “0” en “3” door de instelzone van de
zone links achteraan aan te raken of
door uw vinger over de zone te vegen.

5. Bevestig de tijdsduur van het hoorbare
alarm aan het einde van de bereiding

door de (D toets aan te raken.

= De kookplaat schakelt uit en begint
te werken met de signaalduur in-
stelling op het geselecteerde ni-
veau.

De instelling van het hoorbare
@ alarm aan het einde van de berei-

ding wordt standaard ingesteld op

niveau 2 tijdens de productie.
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Tabel - Einde van de bereiding hoorbaar sig-
naalduur instelling

3.

Einde van de bereiding
hoorbaar signaalniveau

Einde van de bereiding
hoorbaar signaalduur

0 15 seconden
1 30 seconden
2 1 minuut
3 2 minuten

3- Kookplaat-afzuigkap verbindingsinstel-
ling (=F) 4.

v' Met deze functie kunt u de kookplaat
en de afzuigkap verbinden en ze auto-
matisch samen bedienen.

1. Schakel de kookplaat in door de (D 5
toets aan te raken en schakel ze uit door

de D toets opnieuw aan te raken.

2. Nadat u het product hebt uitgeschakeld,

raakt u de {9//// toetsen aan binnen 10
seconden.

= De eerste instelling c[| verschijnt
op het scherm van de timer.

Raak de [ toets twee keer aan voor de
kookplaat-afzuigkap verbindingsinstel-
ling.

= 3 verschijnt op het scherm van
de timer en “0” verschijnt op het
scherm van de kookzone links ach-
teraan.

Stel het afzuigkap bedieningsniveau (zie
tabel - Bedieningsniveau afzuigkap) in
tussen “0” en “7" door het instelveld aan
te raken of uw vinger over het veld te ve-
gen.

. Bevestig de afzuigkap verbindingsinstel-

ling door de (D toets aan te raken.

= Uw kookzone schakelt uit en begint te

werken aan het geselecteerde bedie-
ningsniveau van de afzuigkap.

Tabel - Bedieningsniveau afzuigkap

Afzuigkap bedienings- | Licht Afzuigkap (bereiding |Afzuigkap (bereiden |Braden
niveau op een enkele zone)  |op 2 of meer zones)

0 uit uit uit uit

1 licht uit uit uit

2 licht uit L1 L1

3 licht L1 L1 L1

4 licht L1 L1 L2

5 licht L1 L2 L2

6 licht L2 L3 L3

7 licht L3 L4 L4

Het bedieningsniveau van de afzuigkap in-
stellen boven de kookzone

3.

v' Met deze instelling kunt u het bedie-
ningsniveau van de afzuigkap instellen
boven de kookzone.

1. Schakel de kookzone in door de (D
toets aan te raken.

Raak de “& toets aan op het niveau dat
u de afzuigkap wilt gebruiken tot u het
gewenste niveau bereikt.

Het veilig en doeltreffend gebruik van de
inductiekookplaat

Bedieningsprincipe: De inductiekookplaat
verwarmt de pot/pan direct vanwege het

werkingsprincipe. Om die reden zijn er tal

2. Raak de %% knop aan gedurende 3 se-
conden.

= Het — lampje van de "% toets
schakelt uit.

van voordelen in vergelijking met andere
soorten kookplaten. Ze werken efficiénter
en het oppervlak van de kookplaat is koeler.
Uw inductiekookplaat is uitgerust met een

hoogwaardig veiligheidssysteem dat een
veilige gebruik biedt.

NL /24



Afhankelijk van het model kan uw

@ kookplaat een diameter hebben van
145,180, 210, 280 en 320 mm met
inductie. Dankzij de inductiefunctie
detecteert elke kookzone automa-
tisch wanneer er een pan wordt op
geplaatst. Er wordt enkel energie
gegenereerd waar de bodem van de
container in aanraking komt. Dit re-
sulteert in een minimaal energiever-
bruik.

Automatisch uitschakelsysteem

Er is een automatisch uitschakelsysteem
voor de kookplaat. Als één of meer de
meervoudige ingeschakeld blijven, schakelt
de kookzone automatisch uit na een be-
paalde tijd (zie Tabel-1). Als er een timer is
toegewezen aan de zone, schakelt het ti-
merscherm ook uit.

De automatische uitschakeltijd limiet hangt
af van het geselecteerde temperatuurni-
veau. De maximale bedrijfstijd binnen dit
temperatuurniveau is van toepassing.

De kookzone kan opnieuw worden bediend
door de gebruiker nadat ze automatisch is
uitgeschakeld zoals hierboven beschreven.
Tabel -1: Automatisch uitschakeling tijds-
duur

Automatisch uitschake-
ling tijdsduur - uur

Temperatuurniveau

0 0
1 6
2 6
3 5
4 5
5 4
6 4
7 2
8 2
9 1
Snel verwarmen (booster) 10 minuten

Terwijl het temperatuurniveau kan worden
verhoogd als 1,2,3...19 op sommige model-

len kan het worden verhoogd als 1,1.,2,2. ...

9 in andere modellen. Dit varieert naarge-

lang het model van het product.

Oververhitting bescherming

Uw kookzone is voorzien van een aantal

sensoren die de plaat beschermen tegen

oververhitting. In het geval van oververhit-
ting moet u de volgende stappen overwe-
gen:

+ De actieve kookplaat kan worden uitge-
schakeld.

+ Het geselecteerde niveau kan zijn ver-
laagd. Dit wordt echter niet weergegeven
op het scherm.

Beschermingssysteem tegen overstromen

Uw kookplaat is uitgerust met een bescher-

mingssysteem tegen overstromen. In het

geval van een overstroming op het bedie-
ningspaneel, om welke reden dan ook, on-
derbreekt het systeem de voeding automa-
tisch om uw kookplaat uit te schakelen. In-
tussen verschijnt de “F” waarschuwing op
het scherm.

Nauwkeurige vermogensinstelling

De inductiekookplaat reageert onmiddellijk

op de gegeven opdrachten op basis van het

bedieningsprincipe. De vermogensinstellin-
gen worden snel gewijzigd. U kunt dus
voorkomen dat een pot/pan (met water,
melk, etc.) overstroomt door het apparaat
onmiddellijk uit te schakelen.

Houd het oppervlak van het aan-
@ raakpaneel schoon. Het kan een

waarschuwing geven van incorrec-

te werking.

Er mogen geen potten en pannen
@ worden geplaatst op het aanraak-

scherm.

6 Algemene informatie bij het bakken

Dit hoofdstuk bevat tips voor de bereiding
en het koken van etenswaren.
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6.1 Algemene waarschuwingen over
bereidingen met de kookplaat

Algemene waarschuwingen over bereidin-

gen met de kookplaat

+ Vul de de pan nooit voor meer dan een-
derde met olie. Laat de kookplaat niet on-
bewaakt achter als u olie verhit. Overver-
hitte olie geeft brandgevaar. Probeer een
mogelijk vuur nooit te doven met water!
Bedek olie als het in brand vliegt met een
branddeken of een vochtige doek. Zet de
kookplaat, als dit veilig kan, uit en bel de
brandweer.

+ Voor u etenswaren begint te frituren,
moet u altijd het overtollige water verwij-
deren en ze langzaam in de hete olie la-

ten zakken. Zorg ervoor dat ingevroren
etenswaren worden ontdooid voor u ze
frituurt.

Zorg er bij het verhitten van olie voor dat
de pan die je gebruikt droog is en houd
het deksel open.

Voor aanbevelingen over bereidingen met
de energiebesparende functie verwijzen
wij u naar het hoofdstuk “Milieurichtlij-
nen”.

De bereidingstemperatuur en tijdwaarden
die worden opgegeven voor de etenswa-
ren kunnen variéren naargelang het re-
cept en de hoeveelheid. Om die reden
worden deze waarden vermeld als een
bereik.

Kooktafel
Etenswaren |Temperatuurniveau |Baktijd (min) (benadering)
Smelten
Chocolade smelten (bijv. Dr.Oetker merk, bittere 1 15 .30
chocolade 55-60% cacao,150 g)
Boter (200 g) 6 5.7
Boter (Geklaard)(200 g) 3 11..13
Koken, opwarmen, warmhouden
Water 1 L (Koken) P .6
Water 3 L (Koken) P 8..10
Melk 1 L (Koken) 7 6..7
Melk 1 L (Warmhouden) Warmhouden 18..20
Plantaardige olie (Opwarmen) (Zonnebloemzaad-
olie 0,5L) 9 3.5
Koken
Niet geschilde aardappelen (2 Deel grote maat) 9 25..35
Niet geschilde aardappelen grof gemalen (2 Deel
grote maat) 9 13..75
Broccoli (300 g) 9 10..14
Broccoli ingevroren (300 g) 9 7..10
Worst 8 4..6
Pasta (150 g) 9 6..10
Gepocheerde eieren 5 2.3
Koken, stoven

Rijstschotel (200 g rijst) 5 9..12
Paella * 9 15..20
Ashure **

Bonen-kikkererwt koken Koken - Voor as-

hure 9 4.6

Esllen—kikkererwt koken koken - Voor as- 4 10 .15
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Etenswaren Temperatuurniveau Baktijd (min) (benadering)
Graan Koken - Voor ashure 9 8..10
Graan koken - Voor ashure 2 6..8
Ashure -Alle ingrediénten 9 20..24
Soepen (Bijv. linzensoep) 7 20..25
Gestoofde groenten * 9 3..5
Julienne koken * (Kip, ui en peper) 9 5.7
Kalfsblokjes met groenten **
Gestoofde groenten 9 3..8
Aanbraden *** 9 5.8
Alle ingrediénten 4 80 ..90
Tomatensaus 3 10..15
Bechamelsaus 7 5.6
Schenkels **
Aanbraden *** 9 3.4
Gestoofde groenten 9 3..5
Alle ingrediénten 4 180 ... 190
Zacht braden
Sirloin steak ** (2 cm) 9 2..10
Rib steak ** (2 cm) 9 3..10
Gerolde sirloin steak 8 4..10
T-Bone ** (2 cm) 9 3..10
Lamskotelet ** (Aanbraden ***) 9 3..10
Lamskotelet (Braden) 5 4..10
Worst 6 4..6
Kipfilet (Aanbraden ***) 8 3.4
Kipfilet (Braden) 5 8..10
Kipfilet (Vlinderen) 8 4..10
Zalm (150 g) 9 3..10
Visstick 9 1..8
Verse groenten en paddenstoelen stoven (Worte-
len, paddenstoelen en gekleurde pepers) o 3.6
Pannenkoeken *** 1..5
Omelet 7 4.
Gebakken ei 6 2.
Frieten
Boortsog 5 13..15
Schnitzel 8 3..10
Nugget 9 1,5..10
Aardappel (ingevroren) 6 2..10
Ontdooien en verwarmen
Ui (ingevroren) (200 g) 6
Spinazie (ingevroren) (200 g) 7

* Wok is aangeraden

** Gietijzeren pan/pot is aangeraden

*** Het wordt aanbevolen om de pan / pot voor te verwarmen.
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7 Onderhoud en reiniging

Scharnieren voor de kookplaten:

+ Zuurhoudend vuil zoals melk, tomatenpu-
ree en olie kunnen permanente viekken

7.1 Algemene reinigingsinformatie

Algemene waarschuwingen
« Wacht tot het product is afgekoeld voor u

het product reinigt. Hete oppervlakken
kunnen brandwonden veroorzaken!

U mag de reinigingsmiddelen niet recht-
streeks aanbrengen op de warme opper-
vlakken. Dit kan permanente vlekken ver-
oorzaken.

Het product moet grondig worden gerei-
nigd en gedroogd na elk gebruik. Voed-
selresten kunnen dus gemakkelijk wor-
den gereinigd en zodat deze resten niet
in brand kunnen schieten wanneer het
product de volgende keer wordt gebruikt.
Dit resulteert in een langere levensduur
van het apparaat en een vermindering
van vaak voorkomende problemen.
Gebruik geen stoomreinigingsproducten
voor het reinigen.

Bepaalde wasmiddelen of reinigingsmid-
delen kunnen het oppervlak beschadigen.
Niet-geschikte reinigingsmiddelen zijn:
bleekmiddel, reinigingsmiddelen met am-
moniak, zuur of chloor, stoomreinigende
producten, ontkalkingsmiddelen, vlekken-
en roestverwijderaar, schurende reini-
gingsmiddelen (créeme reinigingsmidde-
len, schurend poeder of creme, schuren-
de en krassende schrobber, draad, spon-
zen, reinigingsdoeken met vuil en oplos-
middel resten).

Er is geen speciaal reinigingsmateriaal
nodig voor de reiniging na elk gebruik.
Reinig het apparaat met een vaatwasmid-
del, warm water en een zachte doe of
spons en droog het met een droge doek.
U moet alle resterende vloeistof afdrogen
na de reiniging en alle eventuele voedsel-
resten onmiddellijk reinigen tijdens de be-
reiding.

Was geen enkel onderdeel van uw appa-
raat in de vaatwasser, tenzij anders ver-
meld in de gebruikershandleiding.

NL /28

veroorzaken op de kookplaten en onder-
delen van de kookplaat de meervoudige.
U moet alle eventuele vloeistofspatten
onmiddellijk reinigen nadat u de kook-
plaat hebt afgekoeld door ze uit te scha-
kelen.

Roestvrij stalen oppervlakken

Gebruik geen reinigingsmiddelen met
zuur of chloor om roestvrij stalen opper-
vlakken en handvaten te reinigen.

De kleur van het roestvrij stalen opper-
vlak kan veranderen na verloop van tijd.
Dit is normaal. U moet na elk gebruik rei-
nigen met een wasmiddel dat geschikt is
voor roestvrij stalen oppervlakken.
Reinig met een doek in een zeepsopje en
vloeibaar (niet-krassend) wasmiddel ge-
schikt voor roestvrij stalen oppervlakken
en zorg ervoor dat u in een richting blijft
wrijven.

Verwijder kalk, olie, zetmeel, melk en ei-
witvlekken onmiddellijk van de glazen en
roestvrij stalen oppervlakken zonder te
wachten. Vlekken kunnen na een lange
tijd beginnen roesten.
Reinigingsmiddelen die op het oppervlak
worden verstoven/aangebracht moeten
onmiddellijk worden gereinigd. Als men
schurende reinigingsmiddelen achterlaat
op het oppervlak, kan dit wit worden.

Glazen opperviakken

Tijdens de reiniging van glazen opper-
vlakken mag u geen harde metalen krab-
bers en schurende reinigingsmiddelen
gebruiken. Deze kunnen de glazen opper-
vlakken beschadigen.

Reinig het apparaat met een vaatwasmid-
del, warm water en een microvezel doek
specifiek voor glazen oppervlakken en
droog het met een droge doek.

Als er wasmiddel achterblijft na de reini-
ging moet u dit afnemen met koud water
en het drogen met een schone microve-



zel doek. Resterende wasmiddel resten
kunnen het glazen oppervlak de volgende
keer beschadigen.

de reiniging van het glazen kookopperviak. [Nt}
U kunt uw reiniging voltooien op basis van
de onderstaande informatie in speciale ge-

+ Opgedroogde resten op het glas mogen
in geen geval worden verwijderd met een
zaagmes, draadwol of gelijkaardig kras-
send gereedschap.

+ U kunt de kalkvlekken (gele vlekken) op
het glazen oppervlak verwijderen met een
commercieel beschikbaar ontkalkings-
middel met azijn of citroensap.

+ Als het oppervlak zeer vuil is, kunt u het
reinigingsmiddel aanbrengen op de vlek
met een spons en moet u het product la-
ten inwerken om het correct te reinigen.
Reinig het glazen oppervlak met een nat-
te doek.

+ Verkleuringen en vlekken op het glazen
oppervlak zijn normaal en geen defecten.

Plastic onderdelen en geverfde opperviak-

ken

+ Reinig de plastic onderdelen en geverfde
oppervlakken met vaatwasmiddel, warm
water en een zachte doe of spons en
droog het met een droge doek.

+ Gebruik geen harde metalen krabbers en
schurende reinigingsmiddelen. Dit kan de
oppervlakken beschadigen.

+ Zorg ervoor dat de verbindingsstukken
van de onderdelen van het product niet
vochtig en met wasmiddel worden ach-
tergelaten. Zo niet kan corrosie optreden
op deze verbindingen.

7.2 De kookplaat reinigen

Glazen kookoppervilak

Volg de beschreven reinigingsinformatie
voor de glazen oppervlakken in het hoofd-
stuk “Algemene reinigingsinformatie” voor

8 Probleemoplossing

vallen.

Suikergebaseerde etenswaren zoals don-
kere creme, zetmeel en siroop moeten
onmiddellijk worden gereinigd zonder te
wachten tot het oppervlak afkoelt. Zo niet
kan het glazen kookoppervlak permanent
worden beschadigd.

Gebruik geen reinigingsmiddelen voor rei-
nigingen die u uitvoert wanneer de kook-
plaat heet is want dit kan permanente
vlekken veroorzaken.

7.3 Het bedieningspaneel reinigen

Als u de panelen met knoppen reinigt,
moet u het paneel en de knoppen afne-
men met een vochtige, zachte doek en af-
drogen met een droge doek. Verwijder de
knoppen en pakkingen onderaan niet om
het paneel te reinigen. Het bedieningspa-
neel en de knoppen kunnen worden be-
schadigd.

Tijdens het reinigen van de roestvrij sta-
len panelen met knoppen mag u geen rei-
nigingsmiddel voor roestvrij staal gebrui-
ken. De indicatoren rond de knop kunnen
worden gewist.

Reinig het touch bedieningspaneel met
een vochtige, zachte doek en droog het
met een droge doek. Als uw product
voorzien is van een toetsvergrendeling
moet u deze vergrendeling instellingen
voor u het bedieningspaneel begint te rei-
nigen. Zo niet kan een incorrecte detectie
optreden in de toetsen.

Als het probleem aanhoudt nadat de in-
structies in dit hoofdstuk werden nage-
leefd, kunt u contact opnemen met uw ver-
koper of een geautoriseerde dienst. Pro-
beer nooit een defect product zelf te repa-
reren.
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Het product werkt niet.

De zekering kan defect of gesprongen
zijn. >>> Controleer de zekeringen in de
zekeringenkast. Vervang ze indien nodig,
of schakel ze opnieuw in.



+ Het apparaat is mogelijk niet aangesloten
op een geaard stopcontact. >>> Contro-
leer of de stekker van het apparaat cor-
rect is ingevoerd.

+ (Als uw apparaat voorzien is van een ti-
mer) De toetsen op het bedieningspaneel
werken niet. >>> Als uw product voorzien
is van een toetsenvergrendeling is deze
mogelijk ingeschakeld. Schakel de toet-
senvergrendeling uit.

+ Als de kookplaat niet aangaat wanneer
de aan/uit-toets wordt ingedrukt >>> Haal
de stekker uit het stopcontact en wacht
minstens 20 seconden voordat u de stek-
ker in het stopcontact steekt.

+ Het heeft een oververhittingsbeveiliging.
>>> Wacht tot je kookplaat is afgekoeld.

« Er mogen geen geschikte pannen worden
gebruikt. >>> Controleer je potten.

Het /U /1) -symbool op het display van

de kookzone brandt constant.

+ Het is mogelijk dat er geen pan op de
kookplaatzone staat die in werking is.
>>> Controleer of er een pan op de kook-
plaatzone staat.

+ Je pot is mogelijk niet compatibel met in-
ductie. >>> Controleer of uw pan geschikt
is voor inductiekookplaten.

+ De pan is mogelijk niet correct gecen-
treerd op de kookzone of het bodemop-
pervlak van de pan is mogelijk niet breed
genoeg voor de geselecteerde kookzone.
>>> Centreer de kookzone door een pan
te selecteren die breed genoeg is voor de
kookzone.

+ De pan of de kookzone kan erg heet zijn.
>>> Wacht tot ze zijn afgekoeld.

De geselecteerde kookplaatzone schakelt

plotseling uit terwijl deze werkt.

+ De kooktijd van de geselecteerde zone is
mogelijk verstreken. >>> U kunt een nieu-
we kooktijd instellen of het koken beé&in-
digen.

« Eris oververhittingsbeveiliging. >>>
Wacht tot je kookplaat is afgekoeld.

+ Een object kan het aanraakbedieningspa-
neel bedekken. >>> Verwijder het object
uit het paneel.

Hoewel de kookzone is ingeschakeld,

warmt de pan niet op.

+ De pan is mogelijk niet compatibel met
de inductiekookplaat. >>> Controleer of
uw pan geschikt is voor de inductiekook-
plaat.

+ De pan is mogelijk niet correct gecen-
treerd op de kookzone of het bodemop-
pervlak van de pan is mogelijk niet breed
genoeg voor de geselecteerde kookzone.
>>> Centreer de kookzone door een pan
te kiezen die breed genoeg is voor de
kookzone.

De koelventilator blijft werken, ook al is de

kookplaat uitgeschakeld.

+ Dit is geen fout. De koelventilator blijft
werken totdat de elektronische appara-
tuur in de kookplaat afkoelt tot de juiste
temperatuur.

Er komt een geluid van de kookplaat tij-

dens het koken

+ Tijdens het koken kunnen er geluiden van
de kookplaat komen. Deze geluiden zijn
afhankelijk van de samenstelling van het
kookgerei. Deze geluiden zijn normaal,
geen storing en maken deel uit van de in-
ductietechnologie.

Mogelijke geluiden en oorzaken:

+ Geluid van de ventilator: De kookplaat
heeft een ventilator die automatisch
werkt op basis van de temperatuur van
het product. De ventilator heeft verschil-
lende bedrijfsniveaus en werkt op ver-
schillende niveaus afhankelijk van de
temperatuur. Nadat de kookplaat is uitge-
schakeld, als de temperatuur hoog is vol-
gens de producttemperatuur, kan de ven-
tilator nog een tijdje blijven werken.

+ Lage hum-achtige transformatorwer-
king: Dit is de aard van inductietechnolo-
gie. Aangezien de warmte rechtstreeks
naar de bodem van het kookgerei wordt
overgebracht, kan dit soort gezoem op-
treden, afhankelijk van het materiaal van
het kookgerei. Daarom kunnen verschil-
lende geluiden worden gehoord met ver-
schillende kookgerei.
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» Krakend geluid: Dit komt door het materi- - Fluitend geluid: Er kan een fluitend geluid ¥
aal en de structuur van de bodem van het
kookgerei. Als het kookgerei van verschil-
lende materialen en lagen is gemaakt,

kan er knetterend geluid optreden.
Foutcodes/redenen en mogelijke oplossingen

worden gehoord bij het koken op twee
kookzones aan dezelfde kant van de
kookplaat op verschillende kookniveaus.

Foutcodes

Redenen voor fouten

Mogelijke oplossingen

E1-E11

Er is een communicatiefout opgetre-
den in de inductiekookplaat.

Zet de inductiekookplaat uit en na 30
seconden weer aan. Als de fout aan-
houdst, koppelt u het product los van
de voeding en sluit u het opnieuw
aan. Neem contact op met een geau-
toriseerde service als het probleem
zich blijft voordoen.

E16-E21

Er is een fout opgetreden in de tem-
peratuursensor van de inductiekook-
plaat

Zet de inductiekookplaat uit en na 30
seconden weer aan. Als de fout aan-
houdst, koppelt u het product los van
de voeding en sluit u het opnieuw
aan. Neem contact op met een geau-
toriseerde service als het probleem
zich blijft voordoen.

E22
E 26

Inductiekookplaat is oververhit.

Schakel de inductiekookplaat uit en
wacht tot deze is afgekoeld. De fout
verdwijnt wanneer de temperatuur
van de kookplaat onder de limieten
daalt. Neem contact op met de geau-
toriseerde service als het probleem
zich blijft voordoen.

E23
E24

Er is een softwarefout opgetreden bij
de inductiekookplaat.

Zet de inductiekookplaat uit en na 30
seconden weer aan. Als de fout aan-
houdst, koppelt u het product los van
de voeding en sluit u het opnieuw
aan. Neem contact op met een geau-
toriseerde service als het probleem
zich blijft voordoen.

E25

Er is een fout opgetreden in de wer-
king van de ventilator van de inductie-
kookplaat.

Zet de inductiekookplaat uit en na 30

seconden weer aan. Neem contact op
met de geautoriseerde service als het
probleem zich blijft voordoen.

E27
E 47

Inductiecompatibele potten werden
niet gebruikt.

De fout verdwijnt wanneer een pot
wordt gebruikt die compatibel is met
inductie.

E31-E39

Er is een hardwarefout opgetreden in
de elektronische kaart van de induc-
tiekookplaat.

Zet de inductiekookplaat uit en na 30
seconden weer aan. Als de fout aan-
houdst, koppelt u het product los van
de voeding en sluit u het opnieuw
aan. Neem contact op met een geau-
toriseerde service als het probleem
zich blijft voordoen.

E 42

Er is een elektrische verbindingsfout
opgetreden.

Herstel de juiste elektrische aanslui-
ting door te verwijzen naar de techni-
sche tabel en de installatiehandlei-
ding van het product.
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Foutcodes Redenen voor fouten Mogelijke oplossingen
Een of meer toetsgn werden langer Zodra je je hand van de kookplaat
dan 10 seconden ingedrukt gehou- haal -
den. aalt, verdwijnt het probleem.
E 46 Zodra het bedieningspaneel is
Er werd een voorwerp achtergelaten -
- schoongemaakt, verdwijnt het pro-
op het bedieningspaneel of het werd
bleem.
blootgesteld aan stoom.
Sensorhardware moet in overeen-
stemming worden gebracht met de
E48 gebruiksvoorwaarden. Als de fout
Er is een fout opgetreden in de sensor |aanhoudt, koppelt u het product los
E 49 N . X ) )
van de inductiekookplaat. van de voeding en sluit u het opnieuw
E 51 aan. Neem contact op met een geau-
toriseerde service als het probleem
zich blijft voordoen.
Schakel de inductiekookplaat uit en
wacht tot deze is afgekoeld. De fout
Er is een hoge temperatuurfout opge- verdwijnt wanneer de temperatuur
E52-E57 9e P P& |van de sensor onder de limieten
treden op de inductiekookplaat.
daalt. Neem contact op met de geau-
toriseerde service als het probleem
zich blijft voordoen.
Schakel de inductiekookplaat uit en
wacht tot deze is afgekoeld. Als de
Er is een sensorfout / hoge tempera- |fout aanhoudt, koppelt u het product
E58-E59 tuurfout opgetreden in de automati- |los van de voeding en sluit u het op-
sche kookmodus. nieuw aan. Neem contact op met een
geautoriseerde service als het pro-
bleem zich blijft voordoen.
Als uw product een inductiekookplaat Verwude_r en bevestig de ventilatiefil-
: ) L ) ters opnieuw. Neem contact op met
E 63 is met een afzuigkap; er is een filter- X d ] Ish
fout opgetreden een geautoriseerde service als het
. probleem zich blijft voordoen.
Elke toets kan gedurende een lange  |Wanneer u een sleutel voor een lange
periode zijn aangeraakt. tijd loslaat,
Mogelijk is er een pot op de regeleen- |Wanneer de pan op de bedienings-
FF heid geplaatst. eenheid wordt verwijderd,

Voedsel/vloeistof kan op de regeleen-
heid zijn overstroomd.

De fout verdwijnt zodra het overlo-
pende voedsel-/vloeistofresidu is ge-
reinigd.

NL/32







Vitejte!

Vazeni zakaznici,

Dékujeme, Ze jste si vybrali tento Beko produkt. Doufame, Ze Vam tento produkt, ktery byl
navrzen s vyuzitim vysoké kvality a technologie, pomdze dosdhnout nejlepsich vysledk.
Proto si pred pouzitim produktu peclivé prectéte tento navod k pouziti a jakékoli dopliujici
dokumenty.

Méjte na paméti vS§echny informace a varovani uvedené v uzivatelské pfiru¢ce. Timto
zplsobem ochranite sebe a sv(ij produkt pred nebezpecim, které se muze vyskytnout.
Uschovejte uzivatelskou priruc¢ku. Pokud produkt predate dal$i osobé, rovnéz ji predejte
navod k pouziti. Zaruéni podminky, pouziti a zplsob feseni zavad produktu jsou uvedeny v
této pfirucce.

Symboly a jejich popis v uzivatelské prirucce:

NedodrZeni pokynt pouziti mize mit za nasledek smrt nebo zranéni.

@ DiileZité informace nebo uZite&né tipy k pouziti.

Prectéte si uzivatelskou prirucku.

L[

f Varovani pfed horkym povrchem.

POZNAMK Nedodrzeni pokyn( uvedenych v pfiruéce miize mit za nasledek materialni $kody na produktu nebo
Y Zivotnim prostredi.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Bezpecnostni instrukce

+ Tato ¢ast obsahuje
bezpecnostni pokyny nezbytné
k zamezeni rizika Ujmy na
zdravi nebo vécnych skod.

+ Pokud je produkt predan
nékomu jinému k osobnimu
pouziti nebo k pouziti z druhé
ruky, mél by byt poskytnut také
navod k pouziti, Stitky produktu
a dalSi relevantni dokumenty a
dily.

* Nase spolec¢nost nenese
odpovédnost za Skody, které
nastanou v pripadé
nerespektovani pokyn(
uvedenych v pfirucce.

 Nedodrzeni téchto pokynd
zrusi platnost zaruky.

* Instalaéni a opravarenské
prace nechte vzdy provést
vyrobcem, autorizovanym
servisem nebo osobou, kterou
urci dovozce.

+ Pouzivejte pouze originalni
nahradni dily a pFislusenstvi.

* Neopravujte ani nevymeénujte
zadnou soucast produktu,
pokud to neni jasné uvedeno v
uzivatelské prirucce.

* Neprovadéjte na vyrobku
technické upravy.
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/\1.1  Zamjslené pouziti

+ Tento vyrobek je ur¢en k

domacimu pouziti. Neni urceny
pro komeréni vyuziti.

* Nepouzivejte vyrobek v

zahradach, na balkonech nebo
v jinych venkovnich
prostorach. Tento vyrobek je
urcen k pouziti v
domacnostech a v kuchynich
zaméstnancu obchodd,
kancelari a dalSich pracovnich
prostredi.

« VAROVANI: Tento vyrobek by

mél byt pouzivan pouze pro
Ucely vareni. Nemeél by byt
pouzivan pro riizné ucely, jako
je vytapéni mistnosti.

1.2 Bezpecnost déti,

zranitelnych osob a
domacich mazlicku

+ Tento vyrobek mohou pouzivat

déti ve véku 8 let a starsi a
osoby, které jsou nedostatecné
rozvinuté ve fyzickych,
smyslovych nebo dusevnich
dovednostech nebo které maji
nedostatek zkusenosti a
znalosti, pokud jsou pod
dohledem nebo vyskoleny o
bezpe¢ném pouzivani a
nebezpecich vyrobku.



Déti by si s vyrobkem nemély
hrat. Citéni a uzivatelskou
udrzbu by nemély provadeét
déti, pokud na né nékdo
nedohlizi.

Tento vyrobek by nemély
pouzivat osoby s omezenymi
fyzickymi, smyslovymi nebo
dusevnimi schopnostmi
(vCetné déti), pokud nejsou
pod dohledem nebo
nedostavaji potrebné pokyny.
Déti by mély byt pod
dohledem, aby se uijistily, ze si
s vyrobkem nehraji.

Elektrické vyrobky jsou
nebezpecné pro déti a domaci
zvirata. Déti a domaci mazlicci
si nesméji s vyrobkem hrat,
Splhat na néj ani do néj
vstupovat.

Nepokladejte na vyrobek
prfedméty, na které by déti
mohly dosahnout.

Otocte rukojet hrncl a panvi
na stranu pultu, aby déti
nemohly uchopit a spalit.
VAROVANI: Béhem pouzivani
jsou pristupné povrchy vyrobku
horké. Udrzujte déti mimo
dosah vyrobku.

Uchovavejte obalové materialy
mimo dosah déti. Hrozi
nebezpeci poranéni a uduseni.
Pfed vyrazenim
opotrfebovanych a zbytecnych
vyrobk:

1. Odpojte napajeci zastrcku a
vyjmeéte ji ze zasuvky.

2. Odpojte napajeci kabel a

odpoijte jej zastrckou od
vyrobku.

Prijméte preventivni opatreni,
abyste zabranili vstupu déti
do produktu.

4. Nedovolte détem hratsi s

produktem, kdyz je v rezimu
necinnosti.

1.3 Elektricka
bezpecnost

+ Zapojte spotrebic do
uzemnéné zasuvky chranéné
pojistkou, ktera odpovida
stavajicim hodnotam na
typovém stitku. Zajistéte, aby
vam uzemnéni proved|
kvalifikovany elektrikar.
Spotrebi¢ nepouzivejte bez
vhodného uzemnéni podle
mistnich/narodnich predpisu.
Zastrcka nebo elektricka
pripojka spotrebice musi byt
na snadno pfistupném misté.
Pokud to neni mozné, mél by
byt na elektrické instalaci, ke
které je vyrobek pripojen, v
souladu s elektrickymi
predpisy mechanismus
(pojistka, spinag, spinaci
skfinka atd.) oddélujici
vSechny poly od siteé.
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* Pred opravou, udrzbou a
cisténim odpojte vyrobek ze
sité nebo vypnéte pojistku.

« Zapojte vyrobek do zasuvky,
ktera splnuje hodnoty napéti a
frekvence uvedené na
typovych stitcich.

+ Pokud vas produkt nema
hlavni kabel, pouzijte pouze
propojovaci kabel popsany v
casti ,Technické specifikace”.

* Napajeci kabel nezastrkavejte
pod a za spotrebic. Na
napajeci kabel nepokladejte
tézké predmeéty. Napajeci
kabel nesmi byt ohnuty,
rozdrceny a prijit do kontaktu s
zadnym zdrojem tepla.

* Dbejte na to, aby se napajeci
kabel nezasekl pfi nasazovani
vyrobku zpét na misto po
montazi nebo Cisténi.

* Pouzivejte pouze originalni
kabely. Nepouzivejte
prestfizené nebo poskozené
kabely.

+ K provozu vyrobku
nepouzivejte prodluzovaci
kabel ani vicenasobnou
zastrcku.

+ V pripadech, kdy je tfeba
pouzit konvertorovy adaptér
(pro typ zastréky), kontaktujte
autorizované servisni stfedisko
nebo dovozce, aby pouzil
schvaleny adaptér.

+ Pokud je délka elektrického
vedeni nedostatecn4, obratte
se na dovozce nebo
autorizované servisni
stredisko.

+ Pfenosné zdroje energie nebo
vicenasobné zastrcky se
mohou prehrat a vznitit.
Vicenasobné zastrcky a
prenosné zdroje energie drzte
mimo dosah vyrobku.

« Je-li napdjeci kabel poskozen,
musi jej vymeénit vyrobce,
autorizovany servis nebo
osoba, kterou dovozce stanovi,
aby se predeslo moznym
nebezpecim.

Pokud je vas vyrobek vybaven

napajecim kabelem a zastrckou:

* Nikdy nezasunujte zastrcku
vyrobku do zlomené, uvolnéné
nebo nefunkéni zasuvky.
Zkontrolujte, zda je zastrcka
zcela zasunuta do zasuvky. V
opacném pripadé se mohou
spoje prehrat a zplsobit pozar.

« Zafizeni nezasunujte do
zastrcek, které jsou mastné,
necisté nebo potencialné
vystavené pusobeni vody
(napriklad v blizkosti pracovni
desky, ze které miZe uniknout
voda). V opacném pfipadé
hrozi riziko zkratu a urazu
elektrickym proudem.

* Nikdy se nedotykejte zastrcky
mokryma rukama!
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« Zastrcku vytahnéte ze zasuvky
pomoci téla zastrcky, nikoli
samotného kabelu.

Al .4 Bezpecnost dopravy

* Pred prepravou vyrobku
odpoijte vyrobek od sité.

+ Kdyz potrebujete produkt
prepravit, zabalte jej do
bublinkové félie nebo silného
kartonu a pevné zalepte
paskou. Pevneé zajistéte
pohyblivé ¢asti vyrobku, abyste
zabranili jejich poskozeni.

+ Pred instalaci vyrobku
zkontrolujte, zda vyrobek neni
po preprave poskozen. V
pripadé poskozeni kontaktujte
dovozce nebo autorizované
servisni stredisko.

Al .5 Bezpecna instalace

* Pred zahajenim instalace
odpojte elektrické vedeni, ke
kterému bude vyrobek
pFipojen, od napéti vypnutim
pojistky.

* Pfi pfepravé a instalaci vzdy
noste ochranné rukavice. V
opacném pfipadé hrozi
nebezpeci poranéni o ostré
hrany!

+ Pred instalaci vyrobku
zkontrolujte, zda neni
poskozen. Pokud je produkt
poskozen, neinstalujte jej.
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K zakryti interiéru
instalovaného nabytku
nepouzivejte zadné
tepelnéizolacni materialy.

V prostoru, kde je vyrobek
nainstalovan, se nesmi
nachazet prfimé slunecni svétlo
a zdroje tepla, jako jsou
elektrické nebo plynové
ohrivace.

Udrzujte okoli v§ech
ventilaénich kanal vyrobku
otevrené.

Vyrobek neinstalujte v blizkosti
okna. Existuje riziko, ze plamen
varné desky zapali zaclony a
horlavé materialy v jejim okoli.
Kdyz otevrete okno, horké
nadobi se m(iZe prevratit.
Vyrobek neinstalujte v blizkosti
okna. Kdyz otevrete okno,
horké nadobi se mlze
prevratit.

Pokud se za mistem, kde bude
vyrobek nainstalovan, nachazi
zasuvka, je treba zajistit, aby
se vyrobek nedostal do
kontaktu se zasuvkou ani se
zastrckou zapojenou do
zasuvky.

Na zadni nebo bocni sténé
mista, kde bude vyrobek
nainstalovan, nesmi byt
plynova hadice, plastové
vodovodni potrubi a zasuvka.
V opacném pripadé by se
mohly deformovat vlivem tepla



pfi provozu varné desky a
mohly by prfedstavovat
bezpecnostni riziko.

Al .6 Bezpecnost pouziti

« Po kazdém pouziti se ujistéte,
Ze je spotrebiC vypnuty.

+ Pokud nebudete vyrobek delsi
dobu pouzivat, odpoijte jej ze
zasuvky nebo vypnéte proud z
pojistkové skrinky.

* Nepouzivejte vyrobek, pokud
se béhem pouzivani poroucha
nebo poskodi. Odpojte vyrobek
od elektfiny. Kontaktujte
dovozce nebo autorizované
servisni stredisko.

+ VAROVANI: Pokud je povrch
varné desky praskly, odpojte
vyrobek od elektrické site,
abyste zabranili riziku urazu
elektrickym proudem.

« VAROVANI: Pokud je sklenény
povrch varné desky rozbit:

Vypnéte vSechny plynové a

(pfipadné) elektrické varné

desky. Odpojte vyrobek od

elektfiny.

- Nedotykejte se povrchu

spotrebice.

- Nepouzivejte pristroj.

* Na spotrebi¢ v zadném pripadé
nestoupejte.

* Nikdy nepouzivejte vyrobek,
pokud je vas usudek nebo
koordinace narusena pozitim
alkoholu a/nebo drog.

+ V prostoru vareni a v jeho okoli
se nesmi nachazet horlavé
predméty. V opacném pripadé
muze dojit k poZaru.

+ Tento vyrobek neni vhodny pro
pouziti s dalkovym ovladanim
nebo externimi hodinami.

A1 .7 Upozornéni na

teplotu

- VAROVANI: KdyZ se vyrobek
pouziva, vyrobek a jeho
pristupné Casti jsou horké. Je
tfeba davat pozor, abyste se
nedotkli vyrobku ani topnych
téles. Déti mladsi 8 let by se
mély drzet dale od vyrobku,
pokud nejsou pod nepretrzitym
dohledem.

* Do blizkosti vyrobku
neumistujte hoflavé/vybusné
materidly, protoze povrchy
budou béhem provozu horké.

« VAROVANI: Nebezpe&i vzniku
pozaru: Na varné plochy
neodkladejte zadné predmeéty.

Al .8 Bezpecnost pri
vareni

- VAROVANI: Musi se dodrzovat
proces vareni. Kratkodobé
procesy vareni musi byt
neustale sledovany.

- VAROVANI: Pfi vafeni na
tuhém nebo tekutém oleji je
nebezpecné ponechat varnou
desku bez dozoru, coz mize
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zpUsobit pozar. NIKDY se
nepokousejte uhasit ohen
vodou; odpojte vyrobek od
elektrické sité a poté plameny
zakryjte krytem nebo
protipoZarni tkaninou (atd.).

+ Budte opatrni pfi pouzivani
alkoholickych napoji v
pokrmech. Alkohol se pfi
vysokych teplotach odparuje a
muze zpUsobit pozar, protoze
se pfi kontaktu s horkymi
povrchy muze vznitit.

Al.g Indukce

* Elektricky ovladané zoény vasi
varné desky jsou vybaveny
pokrocilou ,Indukci”. Na
induk&nich varnych zénach,
které Setri Cas a energii, se
musi pouzivat nadobi vhodné
pro indukcni vareni, jinak varna
z6éna nebude fungovat.
Podrobné informace naleznete
v ¢asti "Vybér hrnce".

+ Jelikoz indukéni varna deska
vytvari magnetické pole, mlze
mit Skodlivé ucinky na lidi, kteri
pouzivaji zafizeni, jako jsou
kardiostimulatory nebo
inzulinové pumpy.

+ Varnou desku po pouziti
zavrete pomoci ovladaciho
panelu, nespoléhejte se na
senzor hrnce.

+ Kovové predmeéty jako jsou

noze, vidlicky, Izice a poklice

neumistujte na varnou plochu,
nakolik se mohou zahfat.

Do zasuvek pod varnou deskou

neukladejte kovové predmeéty.

Pfi dlouhém a intenzivnim

pouzivani se mohou materialy

prehrivat.

* Na indukéni varnou desku
neumistujte elektronické
vyrobky, jako jsou mobilni
telefony, tablety, pocitace. Vas
spotrebi¢ se mize poskodit.

Bezpecnost pri

A.I .10
udrzbe a cisteni

* Pred vycisténim produktu
vyCkejte, dokud produkt
vychladne. Horké povrchy
mohou zpUsobit popaleniny!

* Nikdy nemyjte vyrobek
stfikanim nebo polévanim
vodou na néj! Hrozi nebezpeci
urazu elektrickym proudem!

+ K Cisténi vyrobku nepouzivejte
parni Cistice, protoze to mlze
zpUsobit Uraz elektrickym
proudem.

CS/ 41



2 Pokyny pro zivotni prostredi

2.1 Smeérnice o odpadech

2.1.1 Soulad se smérnici WEEE a
Odstranéni odpadi vyrobku

Tento vyrobek splfuje pozadavky smérnice

WEEE EU (2012/19/EU). Tento produkt

nese klasifikacni symbol pro odpadni
elektrické a elektronické zafizeni (WEEE).

Tento produkt byl vyroben z
vysoce kvalitnich dilG a
materiald, které |ze znovu
pouzit a jsou vhodné k
recyklaci. Nelikvidujte proto
L odpadni produkt po skonceni
jeho zivotnosti s béZnym domovnim a
jinym odpadem. Odneste jej do sbérného
mista pro recyklaci elektrickych a
elektronickych zafizeni. Na tato sbérnd
mista se mUzete zeptat mistni spravy.
Spravna likvidace spotiebice pomaha

predchazet negativnim dopaddm na Zivotni

prostredi a lidské zdravi.

Soulad se smérnici RoHS:

Vyrobek, ktery jste si zakoupili, je v souladu
se smérnici EU RoHS (2011/65/EU).
Neobsahuje Skodlivé a zakdzané materialy
specifikované ve smérnici.

2.2 Informace o balicku

Obalové materidly vyrobku jsou vyrobeny z
recyklovatelnych materiald v souladu s
nasimi narodnimi smérnicemi. Nelikvidujte
obalovy odpad s domovnim nebo jinym
odpadem, odevzdejte je na sbérnd mista
pro obalovy material uréena mistnimi
Urady.

2.3 Doporuceni pro Usporu energie

Podle EU 66/2014 Ize informace o
energetické ucinnosti nalézt na uctence
vyrobku dodavané s vyrobkem.

Nasledujici doporu¢eni vam pomohou

pouzwat vyrobek ekologicky a neplytvat:
+ Zmrazené potraviny pfed pecenim
rozmrazte.

+ Pouzivejte hrnce/panve s velikosti a
poklici vhodnou pro varnou zénu. Vzdy si
vyberte spravnou velikost hrnce pro
pfipravu jidla. Pro nddoby nespravné
velikosti se vyZaduje vétsi energie, nez je
potreba.

« Udrzujte pecici plochy a dna hrnct Cisté.
Necistoty snizuji pfenos tepla mezi
pecicim prostorem a dnem hrnce.
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3 Vas vyrobek

3.1 Predstaveni vyrobku

- o

[\
1}
1]
|
v v v
3 4 5
1 Sklenéna varna plocha 2 Dolni kryt
3 Indukéni varna zéna 4 Indukéni varna zéna
5 Indukéni varnd zéna 6 Indukéni varna zéna
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3.2 Technické specifikace

Obecné specifikace

Vnéjsi rozméry produktu (vyska/sitka/hloubka) (mm)

48,2 * /780 /520

Instalacni rozméry varné desky (Sitka/hloubka) (mm)

750 (+2) /490 (+2)

Napéti/Frekvence

TN~220-240 V /2N~380-415 V; 50/60 Hz

Pouzity typ a priifez kabelu/vhodny pro pouziti ve
vyrobku

min. HO5V2V2-F 5 x 2,5 mm2

Celkova spotieba energie (kW) max. 7,4 kW

Varné zény

Predni leva Indukéni varna zéna

Rozmér 180 mm

Vykon 1500 W / Booster (Zesileni) 2000 W

Predni prava

Indukéni varna zéna

Rozmér - I-I 2 x (92,7 x 200 mm)

Vykon 2400 W / Booster (Zesileni) 3600 W
Zadni leva Indukéni varna zéna

Rozmér 180 mm

Vykon 1500 W / Booster (Zesileni) 2000 W
Zadni prava Indukéni varna zéna

Rozmeér - lII-IV

2x (92,7 x 200 mm)

Vykon 2400 W / Booster (Zesileni) 3600 W
Stredni Indukéni varnd zéna
Rozmér 2 x (92,7 x 200 mm)
Vykon 2400 W / Booster (Zesileni) 3600 W

|* Varna deska uvedend v technické tabulce je vylepsenim spodniho krytu produktu.

Technické specifikace se mohou zménit bez predchoziho upozornéni za ticelem
zlepsSeni kvality produktu.

Obrazky v této pfirucce jsou schematické a nemusi prfesné odpovidat vaSemu
produktu.

ziskany v laboratornich podminkach v souladu s pfisluSnymi normami. V zavislosti

@ Hodnoty uvedené na stitcich vyrobk( nebo v doprovodné dokumentaci jsou
na provoznich a okolnich podminkach produktu se tyto hodnoty mohou lisit.
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4 Prvni pouziti

Nez zacnete vyrobek pouzivat,
doporucujeme provést nasledujici kroky
uvedené v nasledujicich ¢astech.

4.1 Pocatecni cisténi

1. Odstrante veskery obalovy material.

2. Otrete povrchy vyrobku vihkym
hadfikem nebo houbou a osuste
hadrikem.

5 Pouzivani varné desky

OZNAMENI: N&které saponéaty nebo &istici
prostfedky mohou zpUsobit poskozeni
povrchu. Pri ¢isténi nepouzivejte abrazivni
Cistici prostredky, Cistici prasky, Cistici
krémy nebo ostré predméty.

O0ZNAMENI: Pfi prvnim pouZziti m(ize po
nékolik hodin z trouby vychdazet kour a
zdpach. To je normalni a k jeho odstranéni
postaci dobré vétrani. Vyvarujte se pfimého
vdechovani koure a zapachu, ktery se tvofi.

5.1 Obecné informace o pouziti varné
desky

A Obecna varovani
+ Nenechte na varnou desku spadnout
zadné predméty. | malé predméty, jako
napfiklad solnicky, mohou varnou desku
poskodit. Nepouzivejte prasklé varné
desky. Voda mUze prosakovat skrz tyto
praskliny a zpUsobit zkrat. Pokud je
povrch jakkoli poskozen (napt. Viditelné
praskliny), nejprve vypnéte pojistku a
poté zavolejte autorizovany servis, aby
produkt odpojil, aby se snizilo riziko
urazu elektrickym proudem.

+ Na varnou desku nepokladejte
nevyvazené a snadno vyklapéné hrnce /
panve.

+ Neohfivejte prazdné hrnce / panve. Mize
dojit k poskozeni hrncli a spotiebice.

+ Po kazdém pouziti vZdy vypnéte horaky
varné desky.

+ Pokud pracujete na varnych deskach bez
hrnce nebo hrnctl / panvi, pfistroj se
muize poskodit. Vzdy po kazdém ukonu
vypnéte varné desky.

+ Po kazdém pouziti bude varna plocha
horka, proto na ni nepokladejte plastové
hrnce / panve. Takovy material z povrchu
ihned ocCistéte.

+ Nahlé zmény teploty na sklenéné varné
plose mohou zpUsobit poskozeni, davejte
pozor, abyste béhem vareni nerozlili
studené tekutiny.

+ Do hrnct a panvi vkladejte dostatecné
mnozstvi jidla. M{Zete tak zabranit
vylévani jidel z hrncll / panvi a nebudete
muset troubu zbytecné Cistit.

+ Neumistujte poklicky hrncl a panvi na
horaky / zony.

+ Umistujte hrnce tak, Ze jejich vycentrovat
na horaky / zény. Pokud chcete umistit
hrnec na jiny hofak / zénu, neposunujte
jej smérem k pozadovanému horaku;
radéji ho nejprve zvednéte a potom
polozte na druhy horak.

Princip ¢innosti indukéni varné desky

Indukéni varna deska je jako otevieny

elektricky okruh. Okruh se dokon¢i, kdyz na

néj umistite hrnce / panve vhodné pro
indukéni vareni a elektronicky systém pod
sklenénym povrchem vytvari magnetické
pole. Kovové zakladna hrncli / panvi se
ohfiva pomoci energie z tohoto
magnetického pole. Teplo tedy nevznika na
povrchu varné desky, ale pfimo v hrncich /
panvich nad ni. Sklenény povrch se ohfiva
teplem z hrnctl / panvi.

Vyhody indukéniho vareni

Indukéni varné desky nabizeji nékolik

vyhod, protoze teplo se prendsi pfimo do

hrncu / panvi.
+ Potraviny, které béhem vareni protecou,
se rychle nespali, protoze sklenénd varna
plocha se pfimo neohfiva. Snadnéji se
Cisti.
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« Vareni mUze byt rychlejsi, protoze teplo
se vytvafi pfimo v hrncich / panvich. Setfi
tak Cas a energii v porovnani s ostatnimi
typy varnych desek.

- Protoze teplo se dodava pfimo do hrnct /
panvi, nedochazi k zadnym tepelnym
ztratdm a umoznuje tak efektivnéjsi
vareni.

+ Skutecnost, ze kdyZ se varné nadoby /
panve odeberou z varné plochy, prenos
tepla se prerusi a varna plocha se pfimo
proti moznym nehodam béhem vareni.

Pro bezpecny provoz:

+ Nevybirejte vysoké tdrovné ohrevu, pokud
pouzivate nepfilnavé hrnce / panve s
malym mnozstvim oleje nebo pokud je
pouzivate bez oleje (typu teflon).

+ Nepouzivejte sklenény varny povrch jako
odkladaci plochu, nebo jako fezny
povrch.

+ Na varnou desku nepokladejte kovové
predméty, jako jsou pfibory nebo
pokli¢ky, protoZe by se mohly zahrat.

+ Na vareni nikdy nepouzivejte hlinikovou
folii. Na indukéni zénu nikdy nepokladejte
jidlo zabalené v hlinikové fdlii.

+ Béhem cinnosti varné desky do jeji
blizkosti neumistujte magnetické
predméty, jako jsou napf. kreditni karty
nebo pasky s nahravkami.

+ Pokud je pod vasi varnou deskou trouba,
ktera je v provozu, mohou senzory na
varné desce snizit hladinu vafeni nebo
varnou desku vypnout.

+ VaSe varnd deska disponuje systémem
automatického vypindani. Podrobné
informace o tomto systému jsou uvedeny
v ndsledujicich ¢astech. Pokud v$ak na
vareni pouzijete tenké hrnce, tyto hrnce
se velmi rychle zahfeji a spodek panve se
mUZze roztavit a poskodit varny povrch a
spotrebic dfive, nez se aktivuje systém
automatického vypinani.

Hrnce / panve na vareni

Pouzivejte feromagnetické, kvalitni hrnce /

panve, které jsou oznaceny Stitkem nebo

varovanim, ze jsou kompatibilni pro
indukeni vareni pouze s vasi indukeni

varnou deskou. Obecné plati, ze ¢im vyssi

je obsah zeleza, o to vyssi vykon maji

hrnce / panve. Primér dna varnych nadob / [%

panvi musi odpovidat induk¢ni zoné.

Navrhované rozméry jsou uvedeny nize.

Vhodné hrnce / panve:

+ Litinové hrnce / panve

+ Smaltované ocelové hrnce / panve

+ Hrnce / panve z oceli a nerezové oceli (s
etiketou nebo varovanim, ze jsou
kompatibilni pro indukéni varent)

Nevhodné hrnce / panve:

+ Hlinikové hrnce / panve

+ Médéné hrnce / panve

+ Mosazné hrnce / panve

+ Sklenéné hrnce / panve

+ Hlinéné hrnce

+ Keramika a porcelan

Doporuceni:

+ Pouzivejte pouze hrnce / panve s
plochym dnem. Nepouzivejte hrnce /
panve s vypouklym nebo vydutym dnem.

+ Pouzivejte pouze hrnce / panve s
hrubym, zpracovanym zakladem. Pokud
pouzijete tenké hrnce, tyto hrnce se velmi
rychle zahfeji a spodek panve se mize
roztavit a poskodit varny povrch a
spotrebic dfive, nez se aktivuje systém

automatického vypinani. Ostré hrany
mohou zplsobit poskrabani povrchu.

+ Podstavec nékterych hrncll / panvi ma
mensi feromagnetické pole jako je jejich
skute¢ny primér. Varnou deskou je
vyhfivana jenom tato plocha. Z toho
ddvodu je teplo rozlozeno nerovhomérné

a vykon vareni se snizuje. Navic takové
hrnce / panve na vareni nemusi byt
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detekovany velkymi induk¢énimi deskami.
Proto, varna deska se musi zvolit podle —
velikosti feromagnetického pole.

+ Nékteré hrnce / panve maji podstavec,
ktery obsahuje neferomagnetické
materialy, jako je hlinik. Tyto typy hrnc /
panvi se nemusi dostate¢né zahrat nebo
jejich nemusi indukéni varna deska viibec
rozpoznat. V nékterych pfipadech se
muzZe zobrazit upozornéni na Spatné
hrnce / panve.

Test hrncti / panvi
Pomoci nasledujicich metod vyzkousejte,

zda je vas hrnec kompatibilni s vafenim
pomoci indukéni varné desky.

Rovnomeérné rozlozeni nadobi na

@ pravou a levou a stfedni desku pfi
vybéru desek pozitivné ovliviuje
vykon vareni pfi vareni vice jidel na
indukénich deskach.

1. Je kompatibilni, pokud se magnet
umistény na dné hrnce prilepi.

2. Je kompatibilni, pokud neblika
0/9/1d  kdyz hrnec poloZite na
indukéni desku a zapnete ji.

Doporucené velikosti hrnct / panvi

Pramér varné zény - mm Pramér hrnce - mm
145 min. 100 - max. 145
180 min. 100 - max. 180
210 min. 140 - max. 210
240 min. 140 - max. 240
280 min. 125 - max. 280
320 min. 125 - max. 320
2 x (92,7 x 200) min. 100 - max. 180
Varna zéna se Sirokym (flexi) povrchem Sitka 230 - délka 390
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Detekce varnych nadob / panvi indukénimi
varnymi deskami zavisi na priméru a
materidlu feromagnetického materidlu ve
spodni asti hrncll / panvi. Abyste zajistili
detekci varnych nadob a panvi a dosahli
efektivni vareni, hrnce / panve musi byt
vybrany podle velikosti vasi varné desky.
Vyse jsou uvedeny velikosti hrnct / panvi
doporucenych pro velikosti varnych desek.
Chovani pfi vafeni se m(iZe lisit v zavislosti
na typech hrnc, velikosti hrnce a velikosti
varné zény. Pro homogennéjsi chovani pfi
vafeni miZze byt pouzita varna zéna o jeden
krok vétsi. Pouziti vétsi varné zény
nezplsobuje plytvani energii u indukénich
varnych desek, protoze teplo se vytvari
pouze v pfislusné oblasti hrnce.

Automaticka detekce varnych nadob /
panvi

Kdyz na varnou desku umistéte hrnce /
panve kompatibilni s indukeni deskou,
varna deska automaticky zjisti, na kterou
varnou desku jsou hrnce / panve umistény,
a poskytne pokyny na ovladacim panelu.

Varna zoéna se Sirokym povrchem (Flexi)
Vase varnd deska je vybavena varnymi
deskami s Sirokymi povrchy (povrchy Flexi).
Tuto varnou plochu miiZzete pouzivat jako
samostatné varné desky vzajemné
nezavislé pro své mensi hrnce / panve. Pro
tyto varné zony Ize aktivovat funkci
kombinace a pfemeénit je na jednu varnou
plochu pro operace vareni s vasimi velkymi
hrnci.

Pro malé hrnce/panve miizete pouzit varné
plochy I-lI-I-IV vpravo a vlevo a pomocnou
varnou plochu uprostfed. Pokud se vSak
chystate varit se dvéma malymi hrnci/
panvemi, pouziji se varné plochy I-ll a Ill-IV
z jedné ovladaci jednotky, takZe kdyz na
tyto povrchy umistite malé hrnce, budete
varit pfi stejné teplotni Grovni.

CS/48



Ukazky pouziti hrnctl/panvi

Maji 4 samostatné varné plochy na I
varné zéné se Sirokym povrchem.

Tyto vameé z6ny vSak mazete pouzit Pro vafeni na velkych hrncich/

pro dvé rizné teplotni trovné jako I- I P s
1} I Il 'a II-IV. Napfiklad, pokud budete paEVJchlumLstgte Ernce tak: ar:.)y .
I vafit ve 4 samostatnych malych zakryvaly stredy obou varnych zon a

hrncich, Ize pro varné oblasti |-l V ilg%é)yly vycentrovany na varne

nastavit jednu Uroven teploty a pro
varné oblasti IlI-IV jednu droven I\
teploty.

v
Umistéte hrnce/pénve do stfedu
\Y jednotlivé varné plochy podle \Y
prdméru vaseho hrnce/pénve.
Pokud vas hrnec/panev pokryva dvé
oblasti vafeni, mél by byt umistén ve
stfedu dvou oblasti vareni, pokud
pokryva jednu oblast vafeni, mél by Il
byt umistén ve stfedu jedné oblasti
vareni.

Pro vareni s jednim hrncem/panvi jej
1] umistéte do stfedu varnych oblasti.
Neumistujte hrnec/panev mezi
varné plochy.

[ |
o 3 _Saal 0 _3__62224) |0 3 fmad?l O
[ a o |
Do 3 _8aa24 an O % |0 3 _faal Al u)
— Kontrolka indikujici stisknuti pfislusného g& Tlacitko rychlého zahrati/Tlacitko nastaveni
tlacitka vysokého vykonu (zesileni)
(D Tlagitko Zapnuti/Vypnuti I]I] Tlagitko zastaveni
I% Tlagitko uzavieni tlacitek @ Tlagitko Easovade
"D“ Kombinované tla¢itko varné zény se Sirokym _I_ Tlacitko zvySeni casovace
“— povrchem *
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Tlacitko snizeni ¢asovace

Tlacitko spojeni Varné desky-Odsavace par *
Funkeéni tlacitko "Noburnt". *

Funkce automatického vareni s nizkym
obsahem tuku (klaves Ready 2 Cook) *

Tlacitko Automatického vareni *

Tlacitko funkce ,Presunout” *

TEER DR

Lisi se v zavislosti na modelu produktu. *
Nemusi byt k dispozici ve vasem produktu.

Ovladaci panel vzdy udrzujte Cisty a

@ suchy. Pokud je povrch vlhky a
$pinavy, mUze to zpUsobit
problémy pfi ovladani funkci.

Pokud se do 20 sekund neprovede

@ zadna operace, varna deska se
automaticky vrati do
pohotovostniho rezimu.

Ho 5 _6.2240
v ! v
1 2 3

Po dlouhém stisku libovolného
@ tlagitka (tlagitko (@) se na displeji

Zobrazeni 1: Displej varné zony

1 Kontrolka teploty pfislusné varné desky
2 Rozsah nastaveni Urovné teploty

Tlacitko rychlého zahrati/Tlacitko nastaveni
vysokého vykonu (zesilent)

zobrazi "FF".

Na aktivné pracujicich nebo
@ vybranych tlacitkach se rozsviti

kontrolka —.

6 5

f

ooo! o
CIC
.¢ .® £

1 2

:

Kontrolky zbytkového tepla

Na ovladacim panelu se nachazi ukazatel
zbytkového tepla pro kazdou z6nu. Tato
kontrolka oznacCuje, Ze je z6na stéle horka,
presto, ze je vypnutd. Nedotykejte se
pfislusnych zo6n, dokud ukazatel zbyvajiciho
tepla nezhasne.

H : Vysoka teplota

h : Nizka teplota

Zobrazeni 2: Displej Casovace

Kontrolka ¢asovace
Tlacitko snizeni ¢asovace
Tlacitko ¢asovace
Tlagitko zvySeni ¢asovace
Symbol ¢asovace

o oA W N =

LED kontrolka ¢asovace pfislusné varné zéony

Obecna varovani pro ridici panel

Pri vypadku proudu se indikator
@ zbytkového tepla nerozsviti a

neupozorni uzivatele na horké zony.

Tento vyrobek se ovlada pomoci
@ dotykového ovladaciho panelu.
Kazda operace, jehoz provedete na

dotykovém ovladacim panelu, je
potvrzena zvukovym signalem.

Zapnuti varnych zoén (varna cast) a
nastaveni trovné teploty

1. Varnou desku zapnete stisknutim
tlagitka D .

= Na displeji varné zény se zobrazi
symbol "0".

O
D>
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2. Nastavte uroven teploty mezi "0" a "9"
dotykem nebo posunutim prstu po
oblasti nastaveni té které zony.

= | kdyz je uroven teploty zvySena jako
1,2,3...9 u nékterych modeld, mGze byt
zvySena takto 1,1.,2,2. ... 9. nékteré
dalsi modely. To se li$i v zavislosti na
modelu vyrobku.

Vypnuti varnych zén:

Vybranou zénu Ize vypnout 2 rGznymi

zpUsoby:

1. Nastavenim teploty na "0": Varnou
z6nu miZete vypnout sniZzenim
nastaveni teploty na "0".

2. Pouzitim funkce ¢asovace pro
pozadovanou zénu plotynky Po
uplynuti ¢asu Casovac uzavre
pfipojenou varnou zénu. Na vSech
displejich se zobrazuje "0" nebo "00".
Symbol €9 na displeji varné desky
zmizi. Nastaveni ¢asovace pro varnou
zonu je vysvétleno v nasledujicich
castech.

Kombinace varné zony se Sirokou plochou
(flexi)

1. Varnou desku zapnete stisknutim
tlagitka (D .
2. Dotknéte se tlagitka 0.

= Na displeji levé zény se zobrazi
symbol 0 a rozsviti se kontrolka —
tlagitka O .

M % O
3. Dotknutim se oblasti nastaveni nebo

posunutim prstu po této oblasti
nastavte Uroven teploty od "0" do "9".

= Uroven teploty se v nékterych
modelech zvysuje jako 1,2,3...9, v jinych
nez 1,1.,2,2. ... 9 u nékterych modelQ.
Lisi se v zavislosti na modelu
spotiebice. Varna deska zacne
pracovat. Pokud je zvolena jina zéna

nebo pockate-li 10 sekund bez
provedeni jakékoli Cinnosti, kontrolka

— tlag¢itka O zhasne.

Jako priklad jsou popsany plotynky
@ se Sirokym povrchem vlevo. Pokud
maji varné zény vpravo na vasem

i pro varné zény vpravo.

Kombinovani varné zony se Sirokym
povrchem, pokud jsou v provozu jedna
nebo obé levé varné zony.

v Zatimco jedna nebo obé z6ny plotynky
na levé strané pracuji samostatnég,
muiZete obé zény plotynky kombinovat
aktivaci plotynky se Sirokym povrchem.
Timto zpGsobem muzete ovladat Sirsi
povrch plotynky se stejnymi

hodnotami.
EI O 3 Smma T
= T <)
O % J. B 24K

1. Pokud je v provozu jedna nebo obé zény
plotynek vlevo, dotknéte se tlacitka I .

= Na displejich obou varnych zén se
zobrazi hodnota nizké urovné
varné zony a zasviti kontrolka —
tlagitka O .

= Kombinované plotynky se opét
spusti, jejich teplota bude stejna
stupném, a pfipadné s nastavenym
Casovacem. Hodnoty teploty a
Casovace zony plotynky, ktera
méla pred kombinovanim vyssi
hodnotu teploty, budou zruseny.

=
DO % Jo 3 _sandu]

2. Chcete-li pozdéji zménit hodnotu
teploty, v oblasti nastaveni nastavte
uroven teploty, kterou chcete zménit.
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Vypnuti varnych desek se Sirokym
povrchem:

Dotykem tlagitka [T mizete plochy oddélit
a nastavit je na nulovou Uroven.

Funkce Presunout

Tato funkce vam usnadnuje rychlé
pfepindni na r(izné Urovné vareni zménou
Urovné vareni pohybem panve, aniz byste
museli pfihlasit do ovladaciho panelu.
Nemusite pokazdé snizovat nebo zvySovat
Uroven teploty.

Aby byla funkce Presunout aktivni,
@ musi velikost hrnce pokryvat jednu

nebo dvé varné zény.

Aktivace funkce "Presunout”:

1. Varnou desku zapnete stisknutim
tlagitka (D .

2. Hrnec umistéte tak, aby pokryval dvé
varné zoény nebo jednu varnou zénu na
varné zoné se Sirokym povrchem podle
urovnég, se kterou chcete zacit.

3. Dotknéte se klavesy =!.

= Funkce "Pfesunout" se aktivuje. Hrnec
jednoduse posurite na varnou zénu na
pozadovanou uroven vareni. Pomoci
této funkce mlzete rychle prepinat
mezi 3 riznymi Grovnémi vareni:

« Uroveii 3 (Udrzeni teploty): Pokud
umistite hrnec na dvé zadni zény velké
plochy varné desky, varna deska bude
fungovat na 3 urovnich.

d ©

« Urover 6 (VFeni): Pokud umistite hrnec
na dvé stredni zény na velké plose varné
desky, varna deska bude pracovat na 6
urovnich.

@ 8

- Uroven 9. (Smazeni): Pokud umistite
hrnec na dvé predni zény velké plochy
varné desky, varna deska bude fungovat
na 9 drovnich.

Nastaveni vysokého vykonu (BOOSTER)
Nastaveni vysokého vykonu muzete pouzit
k ohfevu na maximalni vykon. V této poloze
se vSak nedoporucuje vafit delsi dobu.
Nastaveni vysokého vykonu nemusi byt k
dispozici v kazdé zéné. Po uplynuti ¢asu
nastaveni vysokého vykonu (viz tabulka
Cas automatického vypnuti) se zéna vypne.

Piimé nastaveni vysokého vykonu
(booster):

d e

1. Varnou desku zapnete stisknutim
tlacitka (D .

2. Dotknéte se tladitka A} pozadované
varné zony.

= Zvolena varna zéna pracuje s
nejvy$sim vykonem a na displeji varné
zony postupné blikaji 3 kontrolky.

= Po uplynuti Casu nastaveni vysokého
vykonu (viz tabulka Cas automatického
vypnuti) zéna pokracuje v provozu pfi
nejvyssi hodnoté teploty.
Vybér nastaveni vysokého vykonu
(BOOSTER), kdyz je zona plotynky aktivni:

1. Dotknéte se tlagitka A8, kdyz je zéna
plotynky zapnuta a pfislusna zéna
plotynky pracuje na urcité drovni.

2. Zvolend zéna plotynky se zapne na
maximalni vykon a na displeji plotynky
zacnou blikat 3 kontrolky. Po uplynuti
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doby nastaveni vysokého vykonu bude

varna zona pokracovat v provozu na

nejvyssi urovni teploty.
Vypnuti nastaveni vysokého vykonu
(BOOSTER) pred jeho vyprsenim:
Nastaveni vysokého vykonu muzete kdykoli
vypnout dotykem tlagitka 2f}. Z6na plotynky
nadale pracuje pfi nejvyssi teploté. Chcete-
li ji vypnout, dotknéte se oblasti nastaveni
aktivni varné zony nebo ji posunutim prstu
nastavte na "0".

Zamek tlacitek

Mzete aktivovat zamek tlacitka, abyste
zabranili nahodnym zménam funkci varné
desky, kdyZ je zapnuta nebo vypnuta.
Aktivace zamku tlacitek

1. Dotknéte se tladitka (3, abyste
aktivovali uzamceni tlacitek.
= Po odpocitavani 2-1 na displeji se
rozsviti kontrolka — tlagitka (3 a
vSechny varné zény se zablokuiji.

Kdyz je aktivni funkce zamku
@ tlacitek Key lock, funguje pouze
tlagitko (D. Kdyz se dotknete
jakéhokoli jiného tlacitka, kontrolka
— tlagitka (3] za&ne blikat, coz
znamena, Ze je aktivni zamek
tlacitek.
Pokud vypnete varnou desku, kdyz
jsou tlacitka uzamcena, abyste
mohli varnou desku opét zapnoutj,
je tfeba deaktivovat zamek tlacitek.

Deaktivace zamku tlacitek

1. Dotknéte se tladitka (3.
= Po odecteni ¢asu na displeji 2-1
zhasne kontrolka — tladitka (3 a
zdmek tlacitek se deaktivuije.
Funkce ¢asovace
Tato funkce vam usnadni vareni. BEhem
vareni nemusite stat nepretrzité u sporaku.
Spordk se automaticky vypne po uplynuti
vami zvoleného ¢asu.

Aktivace ¢asovace

1. Varnou desku zapnete stisknutim
tlagitka (D .

2. PoZadovanou uroven teploty nastavite
dotykem nastavovaci oblasti nebo
posunutim prstu po oblasti, kterou
chcete ovladat.

3. Stisknutim tlagitka (S aktivujte asovac.

= Na displeji Casovace se rozsviti
"00" a symbol {9 zaéne blikat.

4. Kolem c¢isla "00" viditeIného na displeji
Casovace jsou 4 LED diody aktivity. Led
aktivni varné zény blika a pro tuto zénu
mUiZete nastavit Casovac.

5. Chcete-li nastavit Casovac pro jinou
aktivni varnou z6nu, vyberte prfislusnou
stranu varné zény dotykem tlagitka (5,
dokud se nerozsviti LED dioda kolem
displeje hodin dané strany varné zony.

6. Dotknutim se tlaéitek 4+/— nastavte
pozadovanou dobu. Dlouhym dotykem
na tlac¢itko 4 nebo — mlzete
postupovat rychleji.

= Symbol O na displeji varné zény
urcitou dobu blika a poté sviti
nepretrzité. Symbol (O zaéne
nepretrzité svitit, coz znameng, ze
funkce je aktivovana.

Casovaé |ze nastavit pouze pro
zdny, které jsou v provozu.

Zopakujte vySe uvedené kroky pro
@ ostatni zény, jejichz casovace

chcete nastavit.
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Casovaé nelze nastavit bez vybéru
varné zony a hodnoty teploty varné

zony.

Kdyz je casovac aktivni, blika
@ kontrolka LED zény s nejmensim
nastavenym ¢asem. Pokud je na

ostatnich zénach nastaven cas,
kontrolky téchto zo6n zlistanou

svitit.

Vypinani casovacu

Po uplynuti nastaveného ¢asu se varna
deska automaticky vypne a vyda zvukové
upozornéni.

Stisknutim libovolného tla¢itka vypnete
zvukové upozornéni.

Predcasné vypinani casovacu

Pokud ¢asovac vypnete dfive, bude varna
deska pracovat pfi nastavené teploté,
dokud ji nevypnete.

Vypnuti ¢asovace snizenim hodnoty na
"00":

1. Dotykem tlagitka {9 vyberte Gasovad
pro pfislusnou varnou zénu.

2. Dotknéte se tlacitka —, abyste snizili
hodnotu, dokud se na displeji Casovace
nezobrazi "00". Dlouhym dotykem
tlacitka — mizete postupovat rychleji.

Po uréité dobé blikani symbolu €9 na

displeji varné zény zcela zhasne a ¢asovac

se zrusi.

Funkce zastaveni

v Pomoci této funkce mizete na urcitou
dobu snizit droven teploty vSech funkci
pracujicich na varné zéné (kromé
Casovace) na stupen 1.

Pokud je pro nékterou varnou zénu
nastaven ¢asovac, Casovac bézi i

béhem zastaveni.

1. Béhem provozu varné desky se dotknéte
tlagitka 00.

= VsSechny provozni zény nadale
pracuji na teplotni trovni 1.

Chcete-li restartovat vSechny zastavené

varné zony s jejich predchozimi

nastavenimi, znovu se dotknéte tladitka [0. [&
Nastaveni

Pomoci této funkce miZete provést
nastaveni fizeni vykonu, Casu zvukového
signalu konce vareni a pfipojeni varné
desky.

cFl Nastaveni fizeni vykonu

cF: Doba zvukového signélu na konci
vareni

cF 3 Nastaveni pripojeni varné desky a
odsavace par

1- Nastaveni fizeni vykonu (-F))

v" Pomoci této funkce mUzete nastavit
celkovy vykon varné desky podle
potieby.

1. Varnou desku zapnete dotykem tlacitka
(D a vypnete ji opétovnym dotykem
tlagitka (D.

2. Po vypnuti vyrobku se béhem 10 sekund
postupné dotknéte tlaéitek €O/ 10 /(5/ 11

= Na displeji Casovace se zobrazi
"=FI' a na levé zadni strané varné
z6ny se zobrazi "9".

3. Uroven vykonu (viz tabulka - Uroven
fizeni vykonu) nastavte mezi "1"a "9"
dotykem oblasti nastaveni zadni levé
zény nebo posunutim prstu po této
oblasti.

4. Dotknutim se tlac¢itka (D potvrdte
nastaveni "Sprava napajeni".

Varnd deska se vypne a varna deska zacne

pracovat s celkovym nastavenim vykonu na

zvolené Urovni.

"Sprava napdjeni” zahrnuje 9 rGznych drovni

vykonu (viz tabulka - Uroven spravy

napajeni).

Tabulka - Uroven fizeni vykonu

Uroven Fizeni vykonu Celkovy vykon (kW)
1 1,2
2 24
3 3
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36
44
54
57
67
74

O 00 N o o b~

Pro vyrobky s celkovou spotrebou
@ elektrické energie max. 3.6 kW (viz

tabulka technickych parametr(i v

navodu) je hodnota celkového

vykonu pro droven fizeni vykonu
5,6,7,8,9 3,6 kW.

2 - Nastaveni doby zvukového varovani na
konci vareni ([ )

v" Pomoci této funkce mlzete podle
potreby upravit nastaveni casu zvukové
signalizace konce vareni na varné
desce.

1. Varnou desku zapnete dotykem tlacitka
(D a vypnete ji opétovnym dotykem
tlagitka (D.

2. Po vypnuti vyrobku se béhem 10 sekund
postupné dotknéte tlacitek €O/ 11 /(S/ 11

= Na displeji Casovace se zobrazi
prvni nastaveni cf|.

3. Dotknéte se jednou tlacitka I, abyste
nastavili ¢as zvukového upozornéni na
konec vareni.

= Na displeji Casovace se zobrazi
"cF2" a na levé zadni strané
displeje se zobrazi "2".

4. Nastaveni ¢asu vystrahy (viz tabulka -
Cas zvukové vystrahy konce vareni)
upravte mezi "0" a "3" dotykem na
nastavovaci oblast zadni levé zény nebo
posunutim prstu po této oblasti.

5. Nastaveni ¢asu zvukového upozornéni
na konec vareni potvrdte dotykem

tlagitka (D.

= Varna deska se vypne a varna
deska zacne pracovat s
nastavenim vystrazného ¢asu na
zvolené drovni.

Uroven nastaveni éasu zvukové
vystrahy konce vareni bude béhem

vyroby standardné na drovni 2.

Tabulka — Nastaveni doby zvukového
varovani na konci vareni

Uroveri zvukové
vystrahy konce vareni

Cas zvukové vystrahy
konce vareni

0 15 sekund
1 30 sekund
2 1 minuta
3 2 minuty

3- Nastaveni pripojeni varné desky a
odsavace par (cf-J)

v" Pomoci této funkce muzete propojit
varnou desku a odsavac par a nechat
je automaticky spolupracovat.

1. Varnou desku zapnete dotykem tlacitka
(D a vypnete ji opétovnym dotykem
tlagitka (D.

2. Po vypnuti vyrobku se do 10 sekund
dotknéte tlacitek {9////.

= Na displeji Casovace se zobrazi
prvni nastaveni |

3. Pro nastaveni pripojeni varné desky se
dvakrat dotknéte tlacitka (0.

= Na displeji Casovace se zobrazi
"'=F 3" a na levé zadni strané
displeje se zobrazi "0".

4. Provozni Uroven odsavace par (viz
tabulka - Provozni Uroven odsavace par)
nastavte mezi "0" a "7" dotykem
nastavovaciho pole nebo posunutim
prstu po poli.
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. Nastaveni pripojeni varné desky-
odsavace par potvrdte dotykem tlacitka

O.

= Varna deska se vypne a varna deska
zacne pracovat se zvolenym
provoznim stupném odsavace par.
Tabulka - Urovefi vykonu odsavaée par

Provozni droven Zérovka Odsavac par (vafeni v |Odsavac par (Vafi se |Smazeni
odsavace par jedné z6né) na 2 avice
plotynkach)
0 vypnuto vypnuto vypnuto vypnuto
1 lehké vypnuto vypnuto vypnuto
2 lehké vypnuto L1 L1
3 lehké L1 L1 L1
4 lehké L1 L1 L2
5 lehké L1 L2 L2
6 lehké L2 L3 L3
7 lehké L3 L4 L4

Nastaveni provozni trovné odsavace par z
varné desky

P

v" Pomoci tohoto nastaveni mizete
upravit provozni Uroven odsavace par
nad varnou deskou.

. Varnou desku zapnete stisknutim

tlagitka (D .

Dotknéte se tlagitka %% po dobu 3
sekund.

= Kontrolka — na tlagitku %% zhasne.

Dotknéte se tladitka “®, na které Grovni
chcete ovladat odsavac par, dokud
nedosahnete pozadované Urovné.

ouziti indukcnich plotynek bezpecné a

efektivné

P
]

rincip fungovani: Indukéni varné desky
hFivaji hrnec pfimo diky svému principu

fungovani. Z toho dlivodu maji oproti jinym
typlm varnych desek mnoho vyhod. Pracuji
efektivnéji a povrch varné desky je
chladnéjsi.

\%

ase indukéni varna deska je vybavena

Spickovymi bezpecnostnimi systémy, které
vam zajisti maximalni bezpec¢né pouzivani.

V zavislosti na modelu mze mit
vase varna deska s indukci pramér
varnych ploch 145,180, 210, 280 a
320 mm. Diky funkci indukce kazda
zéna plotynky automaticky detekuje
nadobu, ktera je na ni umisténa.
Energie se generuje pouze v misté,
kde se dotyka dna nadoby, ¢imz se
dosahuje minimalni spotreby

@

energie.

Automatické vypnuti systému

V ovladani varné desky je systém
automatického vypnuti. Pokud jedna nebo
vice zon zlstane zapnutych, varnd zéna se
po urcité dobé automaticky vypne (viz
tabulka 1). Pokud je zéné pfifazen ¢asovac,
vypne se i zobrazeni ¢asovace.

Casovy limit automatického vypnuti zavisi
na zvolené urovni teploty. V rdmci této
teplotni Urovné plati maximalni provozni
doba.

Zo6nu plotynky m(ze uzivatel po
automatickém vypnuti znovu ovladat dle
pokyn( vyse.

Tabulka 1: Casy automatického vypnuti

Casy automatického
vypnuti - hodiny

0

Urove teploty

w N = O

6
6
5
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4 5

5 4

6 4

7 2

8 2

9 1
Rychly ohfev (booster) 10 minut

Zatimco v nékterych modelech pokracuje
uroven teploty jako 1,2,3...19, v jinych nez
1,1.,2,2. ... 9 u nékterych modeld. To se lisi v
zavislosti na modelu vyrobku.

Ochrana proti prehrati

Vase varna deska ma nékteré snimace,

které chrani pred prehratim. V pripadé

prehrati se mohou vyskytnout nasledujici

pfiznaky:

+ Varnou desku v provozu Ize vypnout

+ Vybrana Uroven mdze byt snizena. Na
displeji to vSak nebude viditelné.

6 Obecné informace o peceni

Systém ochrany proti pieteceni

Vase varnda deska je vybaven systémem
ochrany proti pfeteceni. V pfipadé preteceni
na ovladaci panel, z jakéhokoli diivodu,
systém automaticky odpoji pfipojeni
napdjeni a varnou desku tak vypne. Mezitim
se na displeji zobrazi upozornéni "F".

Presné nastaveni vykonu

Indukéni varna deska reaguje na vydavané
prikazy okamzité jak urcuje jeji princip
fungovani. Nastaveni napajeni se velmi
rychle méni. M(zete tak zabranit preteceni
pokrma (vody, mléka), které hrozi
pretecenim, a to tak, ze spotfebi¢ okamzité
vypnete.

@
®

Udrzujte povrch dotykového
ovladaciho panelu Cisty. Mlize se
zobrazit chybové provozni varovani.

Na dotykovy ovladaci panel se
nesmi umistovat zadné panve/
hrnce.

V této casti najdete tipy na pripravu a

vareni jidla.

6.1 Obecné varovani o vareni s varnou
deskou

Obecné varovani o vareni s varnou deskou

+ Nikdy neplnte panev olejem do vice nez
jedné tretiny. Pfi nahrivani oleje
nenechavejte varnou desku bez dozoru.
Prehraty olej znamena nebezpeci pozaru.
Nikdy se nesnazte mozny ohen uhasit
vodou! Kdyz se olej vzniti, prikryjte jej
pozarni dekou nebo vlhkym hadrem.
Vypnéte varnou desku, pokud je to
bezpecné, a zavolejte hasice.

Pred smazenim jidel vzdy odstrante
prebytecnou vodu a pomalu vkladejte do
rozehratého oleje. Pfed smazenim se
ujistéte, Ze jsou mrazené potraviny
rozmrazene.

Pri ohfevu oleje se ujistéte, ze nadoba,
kterou pouzivate, je sucha a udrzujte viko
otevriené.

Doporuceni tykajici se vareni s usporou
energie naleznete v Casti
»Environmentalni pokyny“.

Hodnoty teploty vareni a Casu uvedené
pro potraviny se mohou lisit v zavislosti
na receptu a mnozstvi. Proto ddvodu jsou
tyto hodnoty uvedeny jako rozsahy.

Varna deska

Potraviny |Uroveﬁ teploty |Cas peceni (min.) (pfiblizné)
Tani

Ténf épkolédy (napf. znacka Dr.Oetker, hotka 1 15 .30

Cokolada 55-60 % kakaa, 150 g)

Méslo (200 g) 6 5.7

Maslo (Vyjasnéno)(200 g) 3 11..13

Vareni, topeni, udrZzovani tepla
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Potraviny Urovef teploty Cas pegeni (min.) (pfiblizné)
Voda 1 L (Vareni) P 4..6
Voda 3 L (Vareni) P 8..10
Mléko 1 L (Vareni) 7 6.7
Mléko 1 L (Udrzovani tepla) Udrzovani tepla 18..20
Rostlinny olej (Ohfev) (Slunecnicovy olej 0,5 L) 9 3..5
Vareni
Brambory se skofapkou (2 Kus velké) 9 25..35
Brambory se skofapkou hrubé mleté (2 Kus velké) |9 13..15
Brokolice (300 g) 9 10..14
Brokolice mrazené (300 g ) 9 7..10
Klobasa 8 4.6
Téstoviny (150 g) 9 6..10
Sézend vejce 5 2.3
Vafreni, restovani

Ryzové jidlo (200 g ryze) 5 9..12
Paella * 9 15..20
Noemdav pudink **

Vareni fazole-cizrna Vareni - pro noemuv

pudink 9 4..6

\F:Scfjeiz:lifazole—cizrna vareni - pro noemuv 4 10 .15

PsSenice Vareni - pro noemav pudink 9 8..10

PS$enice vareni - pro noemav pudink 2 6..8

Noemdav pudink -V8echny pfisady 9 20..24
Polévky (Napf. Cogkové polévka) 7 20..25
Dusend zelenina * 9 3.
Julienne vareni * (Kure, cibule a pepr) 9 5.
Teleci kostky se zeleninou **

Restovani zeleniny 9 3..8

Prudké opeceni *** 9 5.8

VsSechny pfisady 4 80 ..90
Rajc¢atova omacka 3 10..15
BeSamelova omacka 7 5.6
Stopky se zeleninou **

Prudké opeceni *** 9 3.4

Restovani zeleniny 9 3..5

VsSechny pfisady 4 180 .. 190

Mélké smazeni

Steak ze svi¢kové ** (2 cm) 9 2..10
Zebrovy steak ** (2 cm) 9 3..10
Rolovany steak ze svickové 8 4..10
T-Bone steak ** (2 cm) 9 3..10
Jehnéci kotlety ** (Prudké opeceni ***) 9 3..10
Jehnéci kotlety (Smazeni) 5 4..10
Klobéasa 6 4.6
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Potraviny Urovef teploty Cas pegeni (min.) (pfiblizné)

Kufeci prso (Prudké opeceni ***) 8 3.4

Kureci prso (Smazeni) 5 8..10

Kufeci prso (Motyli fez) 8 4..10

Losos (150 g) 9 3..10

Rybi prst 9 1..8

Cer§tvé zelenina a houby (Mrkev, houby a barevny 9 3.6

pepr)

Palacinky *** 1..5

Omeleta 7 4.

Volské oko 6 2.

Hranolky

Boortsog 5 13..15

Rizek 8 3..10

Nugetky 9 1,5..10

Brambory (mrazené) 6 2..10
Odmrazovani a ohfev

Cibule (mrazené) (200 g) 6 2.

Spenét (mrazené) (200 g) 7 2.5

* Doporuéuje se panev Wok.

** Doporucuje se lita panev/hrnec.

*** Doporucuje se predehrat panev / hrnec.

7 Udrzba a cisténi

7.1 Obecné informace o cisténi

Obecna varovani

+ Pred vycisténim produktu vyckejte, dokud
produkt vychladne. Horké povrchy mohou
zpUsobit popéleniny!

+ Neaplikujte Cistici prostfedky pfimo na
horké povrchy. To miize zpUsobit trvalé
skvrny.

+ Vyrobek by mél byt po kazdé operaci
ddkladné vycistén a vysusen. Zbytky
potravin se tak budou snadno Cistit a
zabrani se pripaleni téchto zbytkd pfi
dalsim pouziti vyrobku. Tim se prodluzuje
zivotnost spotrebice a snizuji se Casto se
vyskytujici problémy.

+ K cCisténi nepouzivejte parni Cistici
prostredky.

+ Nékteré saponaty nebo Cistici prostredky
mohou zpUsobit poskozeni povrchu.
Nevhodné cistici prostredky jsou: bélidla,
Cistici prostredky s obsahem ¢pavku,
kyseliny nebo chloridy, parni Cistici
prostredky, odvapnovaci prostredky,

odstranovace skvrn a rzi, abrazivni Cistici
prostiedky (krémové Cistice, abrazivni
prasky, abrazivni a Skrabaci Skrabky,
draténky, houbicky, Cistici hadry
obsahujici necistoty a zbytky Cisticich
prostredku).

+ Pri ¢isténi po kazdém pouziti neni
potreba zadny specialni Cistici
prostredek. Spotrebic Cistéte pomoci
prostredku na myti nadobi, teplé vody a
meékkého hadfiku nebo houby a osuste jej
suchym hadfikem.

+ Po Cisténi se ujistéte, ze jste uplné setfeli
veskerou zbyvajici tekutinu a okamzité
oCistéte veskeré jidlo, které se béhem
vareni rozstfiklo.

+ Nemyjte zadnou soucast vaseho
spotiebi¢e v mycce nadobi, pokud neni v
navodu k obsluze uvedeno jinak.

Pro varné desky:

+ Kyselé necistoty, jako je mléko, rajcatovy
protlak a olej, mohou zpUsobit trvalé
skvrny na varnych deskach a soucastech
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varnych zén, vSechny pretecené tekutiny
vyCistéte ihned po vychladnuti varné
desky jejim vypnutim.

Inox - nerezové povrchy

+ K ¢isténi nerezovych povrch( a rukojeti
nepouzivejte Cistici prostfedky obsahujici
kyseliny nebo chlér.

+ Nerezovy povrch mize ¢asem zménit
barvu. To je normalni. Po kazdé operaci
ocistéte Cisticim prostfedkem vhodnym
pro nerezovy nebo inoxovy povrch.

- Cistéte mékkym mydlovym hadfikem a
tekutym (neskrabavym) Cisticim
prostfedkem vhodnym pro nerezové
povrchy, pficemz davejte pozor, abyste
otirali v jednom sméru.

+ Odstrante skvrny od vapna, oleje, Skrobu,
mléka a bilkovin na skle a nerezovych
povrsich okamzité bez ¢ekani. Skvrny
mohou po dlouhé dobé zrezivét.

- Cistici prostfedky nastiikané/aplikované
na povrch by mély byt okamzité ocistény.
Abrazivni CistiCe zanechané na povrchu
zpUsobuji zbéleni povrchu.

Sklenéné povrchy

« P¥i ¢isténi sklenénych povrch
nepouzivejte tvrdé kovové Skrabky a
abrazivni Cistici prostfedky. Mohou
poskodit povrch skla.

+ Spotiebic¢ Cistéte pomoci prostiedku na
myti nadobi, teplé vody a hadriku z
mikrovldkna urc¢eného pro sklenéné
povrchy a osuste jej suchym hadfikem z
mikrovlakna.

+ Pokud po ¢isténi zUstaly zbytky Cisticiho
prostfedku, otfete jej studenou vodou a
osuste Cistou a suchou utérkou z
mikrovlakna. Zbytkovy Cistici prostrfedek
muze pristé poskodit povrch skla.

« Zaschlé zbytky na sklenéném povrchu v
zadném pfipadé necistéte zoubkovanymi
nozi, draténou vinou nebo podobnymi
Skrabacimi néstroji.

+ Vépnité skvrny (zluté skvrny) na povrchu
skla mlzete odstranit bézné dostupnym
odvapnovacim prostrfedkem, jako je ocet
nebo citronova stava.

+ Pokud je povrch silné znecistény,
naneste na skvrnu Cistici prostredek
houbickou a pockejte dostatecné dlouho,
dokud nezapUsobi. Poté sklenény povrch
ocistéte vihkym hadfikem.

+ Odbarveni a skvrny na povrchu skla jsou
normalni a nejedna se o vady.

Plastové dily a lakované povrchy

+ Plastové dily a lakované povrchy Cistéte
mycim prostfedkem na nadobi, teplou
vodou a mékkym hadfikem nebo houbou
a osuste je suchym hadfikem.

+ Nepouzivejte Skrabky z tvrdych kov( a
abrazivni Cistici prostfedky Mohou
poskodit povrchy.

+ Zajistéte, aby spoje soucasti vyrobku
nezlistaly vlhké a neobsahovaly saponat.
V opacném pripadé muze na téchto
spojich dochazet ke korozi.

7.2 Cisténi varné desky

Sklenéna varna plocha

Pri ¢isténi sklenéné varné plochy podle

pokyn0 na cisténi sklenénych povrchd

uvedenych v ¢asti ,Obecné informace o

cisténi”. Pro specidlni pfipady miizete své

Cisténi dokoncit podle nize uvedenych

informaci.

+ Potraviny na bazi cukru, jako je tmavy
krém, Skrob a sirup, oCistéte okamzité,
bez ¢ekani na vychladnuti povrchu. V
opacném pripadé mdze dojit k trvalému
poskozeni sklenéné varné plochy.

+ Nepouzivejte Cistici prostfedky na Cisténi,
kdyz je varna deska horka, jinak by mohlo
dojit k trvalym skvrnam.

7.3 Cisténi ovladaciho panelu

« P¥i ¢isténi paneld s knoflikovym
ovladanim otfete panel a knofliky vihkym
mékkym hadfikem a osuste je suchym
hadrikem. Pri ¢isténi panelu
neodstranujte knofliky a tésnéni pod nim.
Mohlo by dojit k poskozeni ovladaciho
panelu a knoflikg{.
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Pfi cisténi nerezovych panell s
knoflikovym ovladanim nepouzivejte v
okoli knofliku &istici prostfedky z
nerezové oceli. Indikatory kolem knofliku
Ize vymazat.

8 Odstranovani zavad

Dotykové ovladaci panely Cistéte vihkym
mékkym hadfikem a osuste suchym
hadrikem. Pokud je vas vyrobek vybaven
funkci zamku tlacitek, nastavte zamek
tlacCitek pred cisténim ovladaciho panelu.
V opacném pripadé muze dojit k
nespravné detekci na tlacitkach.

Pokud problém pretrvava i po provedeni
pokyn0 v této ¢dsti, kontaktujte svého
prodejce nebo autorizovany servis. Nikdy
se nepokousejte opravit svij vyrobek sami.

Vyrobek neni funkéni.

Pojistka muze byt vadna nebo spalena.
>>> Zkontrolujte pojistky v pojistkové
skfince. V pfipadé potreby je zménte
nebo je znovu aktivujte.

Spotiebi¢ nesmi byt zapojen do
(uzemnéné) zasuvky. >>> Zkontrolujte,
zda je spotrebic zapojen do zasuvky.
(Pokud je na vasem spotfebici Casovac)
Tlacitka na ovladacim panelu nefunguiji.
>>> Pokud je vas vyrobek vybaven
zamkem tlacitek, mdze byt zamek
tlacitek aktivovan, deaktivujte jej.

Pokud se varna deska nezapne po
stisknuti tlacitka zapnuti/vypnuti >>>
Odpojte jej a pockejte alespon 20 sekund,
nez jej zapojite.

Ma ochranu proti pfehrati. >>> Pockejte,
az vase varna deska vychladne.
Nesmeéji byt pouzity vhodné hrnce. >>>
Zkontrolujte své hrnce.

Symbol /9 /1 na displeji zony varné
desky neustale sviti.

Na varné zéné nemusi byt hrnec. >>>
Zkontrolujte, zda je na varné zéné hrnec.
Vas hrnec nemusi byt kompatibilni s
indukci. >>> Zkontrolujte, zda je vas
hrnec vhodny pro indukéni varné desky.
Hrnec nemusi byt sprdvné vystredén v
z6né varné desky nebo spodni povrch
hrnce nemusi byt dostatecné Siroky pro
vybranou zénu varné desky. >>>
Vycentrujte zénu varné desky vybérem
hrnce, ktery je dostatecné Siroky pro zénu
varné desky.
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Hrnec nebo varnd zéna mohou byt velmi
horké. >>> Pockejte, az vychladnou.

Vybrana zéna varné desky se béhem prace
nahle vypne.

Doba vareni vybrané zény mozna
vyprsela. >>> M{zete nastavit novy Cas
vareni nebo dokoncit vareni.

Ochrana proti pfehfati. >>> PocCkejte, az
varna deska vychladne.

Dotykovy ovladaci panel mlze zakryvat
néjaky predmét. >>> Odstrarite objekt z
panelu.

| kdyZ je zona varné desky zapnuta, hrnec
se nezahfiva.

Hrnec nemusi byt kompatibilni s indukeni
varnou deskou. >>> Zkontrolujte, zda je
vas hrnec vhodny pro induk¢ni varnou
desku.

+ Hrnec nemusi byt spravné vystredén v

zo6né varné desky nebo spodni povrch
hrnce nemusi byt dostatec¢né Siroky pro
vybranou zénu varné desky. >>>
Vycentrujte varnou zénu vybérem hrnce,
ktery je dostatecné Siroky pro varnou
zonu.

Chladici ventilator pokracuje v chodu, i
kdyz je varna deska vypnuta.

Nejedna se o chybu. Chladici ventilator
pokracuje v provozu, dokud se
elektronické zafizeni uvnitr varné desky
neochladi na pfislusnou teplotu.

Pii vareni vychazi z varné desky hluk
+ Béhem vareni mohou z varné desky

vychazet urcité zvuky. Tyto zvuky zavisi
na slozeni nadobi. Tyto zvuky jsou
normalni, nejednd se o poruchu a jsou
soucasti indukeni technologie.



Mozné zvuky a priciny: je prendseno pfimo na dno nadobi, mdze

+ Hluk ventilatoru: Varna deska ma tento druh huceni nastat v zavislosti na
ventilator, ktery automaticky pracuje materialu nadobi. Proto mohou byt s
podle teploty produktu. Ventilator ma ruznym nadobim slyset ruzné zvuky.
rdizné provozni Urovné a pracuje na * Zvuk praskani: To je zpusobeno
rGznych urovnich podle teploty. Po materialem a strukturou dna nadobi.
vypnuti varné desky, pokud je teplota Pokud je nadobi vyrobeno z riznych
vysoka podle teploty produktu, mize materiald a vrstev, miZze dojit k praskani.
ventilator chvili pokradovat v provozu. * Piskani: Pri vareni na dvou varnych

« Provoz transformatoru s nizkym zonach na stejné strané varné desky na
bzuéenim: Takova je povaha indukéni rdznych drovnich vafeni mize byt slySet
technologie. Vzhledem k tomu, ze teplo piskani.

Chybové kody/priciny a mozna reseni

Chybové kddy Davody chyb Mozna feseni

Vypnéte indukéni varnou desku a po
30 sekundéach ji znovu zapnéte.
Doslo k chybé komunikace indukéni  |Pokud chyba pretrvavd, odpojte
E1-EM : e I
varné desky. produkt od napdjeni a znovu jej
pfipojte. Pokud problém pretrvava,
obratte se na autorizovany servis.
Vypnéte indukéni varnou desku a po
30 sekundéach ji znovu zapnéte.
Doslo k chybé teplotniho senzoru Pokud chyba pretrvava, odpojte
E16-E21 Zos D B YRS v I
indukéni varné desky. produkt od napdjeni a znovu jej
pfipojte. Pokud problém pretrvava,
obratte se na autorizovany servis.
Vypnéte indukéni varnou desku a
E22 pockejte, az vychladne. Chyba zmizi,
Indukéni varna deska se prehfiva. kdyz teplota varné desky klesne pod
E26 limity. Pokud problém pretrvava,
obratte se na autorizovany servis.
Vypnéte indukéni varnou desku a po
30 sekundéch ji znovu zapnéte.
E23 Doslo k chybé softwaru indukéni Pokud chyba pretrvava, odpojte
E24 varné desky. produkt od napdjeni a znovu jej
pfipojte. Pokud problém pretrvava,
obratte se na autorizovany servis.
Vypnéte indukéni varnou desku a po
E25 Pfi provozu ventilatoru indukéni varné |30 sekundéach ji znovu zapnéte.
desky doslo k chybé. Pokud problém pietrvava, obratte se
na autorizovany servis.
E27 Indukéné kompatibilni kvétinace Pfi pouziti indukéné kompatibilni
E47 nebyly pouzity. nadoby chyba zmizi.
Vypnéte indukéni varnou desku a po
30 sekundach ji znovu zapnéte.
E31-E39 Na elektronické karté indukéni varné | Pokud chyba pretrvavd, odpojte
desky doslo k hardwarové chybé. produkt od napdjeni a znovu jej
pripojte. Pokud problém pretrvava,
obratte se na autorizovany servis.
Znovu nasadte spravné elektrické

E42 Doslo k chybé elektrického pfipojeni. |pfipojeni podle technické tabulky

produktu a instalaéni pfirucky.
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Chybové kédy

Dlvody chyb

Mozn4 feSeni

Jedno nebo vice tlagitek bylo
podrzeno déle nez 10 sekund.

Jakmile sundate ruku z varné desky,
problém zmizi.

E46 Na ovladacim panelu byl ponechan e r o
N - . . |Po vycisténi ovladaciho panelu
predmét nebo byl vystaven plsobeni . .
. problém zmizi.
pary.
Hardware senzoru musi byt uveden
E 48 do souladu s podminkami pouziti.
Doslo k chybé senzoru indukéni varné | Pokud chyba pretrvavd, odpojte
E 49 P o
desky. produkt od napdjeni a znovu jej
E 51 pfipojte. Pokud problém pretrvava,
obratte se na autorizovany servis.
Vypnéte indukéni varnou desku a
Na indukéni varné desce doslo k DOCE(EJIE, az vychladne. Chyba zmiz
E52-E57 chvbé bfi VYSOKé teplots kdyz teplota senzoru klesne pod
ybe privy plote. limity. Pokud problém pretrvava,
obratte se na autorizovany servis.
Vypnéte indukéni varnou desku a
pockejte, az vychladne. Pokud chyba
V rezimu automatického vareni doslo |pretrvava, odpojte produkt od
E 58-E 59 - . P S
k chybé senzoru/ vysoké teploty. napdjeni a znovu jej pfipojte. Pokud
problém pretrvéva, obratte se na
autorizovany servis.
Pokud je vasim produktem indukéni | Vyjméte a znovu pfipojte ventilacni
E 63 varna deska s digestofi, doslo k filtry. Pokud problém pretrvava,
chybé filtru. obratte se na autorizovany servis.
Kterykoli kli¢ mohl byt stisknut po Kdyz uvolnite libovolny kli¢ na
dlouhou dobu. dlouhou dobu,
FF Na fidici jednotku mohl byt umistén |Kdyz je nadoba na fidici jednotce

hrnec.

odstranéna,

Potraviny/kapaliny mohly pfetéct na
fidici jednotku.

Po vycisténi pretékajicich zbytk
potravin/tekutin chyba zmizi.
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ZAKAZNICKE CENTRUM BEKO

BEKO SPOLKA AKCY]NA, organizatni slozka, Bucharova 1423/6, 158 00 Praha 5 - Stodtilky

7 dnivtydnu od 8:00 do 18:00
poradi nebo pom(iZe vyresit zarutni, pfipadn& pozaruZni opravy vyrobk( Beko

tel. kontakt 222525222

tel. kontakt 800 350333

e-mail zakaznickecentrum@bekosa.cz

online objednavka opravy spotfebice www.bekocr.cz

5 let zdruky - podminky a registrace www.bekocr.cz
ZARUCNI PODMINKY CR

Platny a titelny prodejni doklad, ktery obsahuje datum prodeje, model spotfebi¢e a oznaleni prodejce,
opraviiuje uZivatele vyuZit zaruku na vyrobek v souladu s ustanovenimi ObZanského zakoniku, v platném znéni.
Neni-li stanoveno jinak, je zaru¢ni doba na vyrobek 24 mésicl. Zatina plynout ode dne pFevzeti véci kupujicim
vyjma pripadu, kdy je nutné uvedeni do provozu opravnénou firmou. V tom pfipadé zatne zaru¢ni doba plynout
ode dne uvedeni vyrobku do provozu.

Vyrobky vyZadujici odborné zapojeni: plynové a kombinované spordky a varné desky, ddle viechny spotiebice,
které nejsou vybaveny privodnim elektrickym kabelem zakon€enym vidlici. Zapojeni spottebite je sluZbou
hrazenou zdkaznikem. Potvrzeni je nutné uschovat. Dovozce nezodpovida za po3kozeni & 3kody vzniklé
chybnou instalaci nebo chybnym zapojenim vyrobku.

Zaruka vyplyvajici z t&chto zarugnich podminek méZe byt uplatn&na pouze na tizemi Ceské republiky a tykd se
pouze a vyhradné spotiebiti dovezenych do CR prostfednictvim nasi spolegnosti, BEKO SPOLKA AKCY|NA,
organizatni sloZka, Bucharova 1423/6, 158 00 Praha 5 - Stodiilky, kterd je oficidlnim zastoupenim znacky Beko
pro Ceskou republiku,

Zaruka je poskytovdna kupujicimu (konecnému spotiebiteli) v souladu se zakonem €. 634/1992 Sb., o ochrané
spotfebitele vplatném znéni, na vyrobek slouZici b&Znému pouZivani vdomdcnosti. Vyrobek neni uréen
k primyslovému pouZiti a poskytovani sluZeb. Spotfebie, které nejsou pouzivany vdomacnosti, nejsou
pfedmé&tem zaruky (hotelova, Skolska a restauracni zafizeni, Gklidové firmy atd.)

Prava ze zodpovédnosti za vady vyrobku se uplatriuji u prodavajiciho. Zaru¢ni oprava se vztahuje vyhradné na
zavady, které vzniknou v dob& platnosti zaru¢ni lhity a to vyrobni vadou. Takto vzniklé zavady je opravn&n
odstranit pouze autorizovany servis.

0 odstranéni vad vyrobku v zaru¢ni Ihiité je kupujici opravnény poZadat prodejce nebo Zdkaznické centrum
Beko na telefonnim Cisle: 222525222, 800350333 nebo online na https://www.bekocr.cz/objednavka-
opravy-spotrebice

Zakaznik musi pro objednani opravy nahlasit datum zakoupeni, model spotfebice, vyrobni a produktové €islo,
které se nachdzi na vyrobnim 3titku kaZdého spotfebice. Bez nahlaseni téchto (dajii nebude moci byt
pozadavek zakaznika na bezplatnou opravu vyreden. Zakaznik je také dale povinen poskytnout autorizovanému
servisu soutinnost potfebnou k ovéreniexistence pfipadné odstranéni reklamované vady.
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q)

k)

PFi navstévé servisniho technika kupuijici prokaze existenci zaruky pfedloZenim Citelného prodejniho dokladu
nebo certifikdtu 5 let zaruky Beko. Po provedeni zaru¢ni opravy jsou autorizovana servisni stiediska nebo
prodavajici povinni vydat kupujicimu Citelnou kopii opravného listu nebo doklad o uplatnéni prava zaruky a dobé
trvani opravy. Po dobu zaruky je kupujici povinen uschovat veskeré doklady souvisejici s koupi a servisem
vyrobku.

Opravni list slouZi k prokazovani prav kupujiciho, proto je ve vlastnim zdjmu kupujiciho si zkontrolovat pfed
podpisem ve3keré tdaje. Zaru¢ni Ihiita se v piipadech, kdy zdvada znemoZnila pouZivani vyrobku, prodluZuje o
dobu, kdy kupuijici uplatnil narok na zaru¢ni opravu u autorizovaného strediska aZ do dne prevzeti opraveného
vyrobku.

Vyrobek musi byt instalovédn a provozovén podle ndvodu kobsluze a platnych norem. Funkce chladnicek,
mraznicek a jejich kombinaci je zarutena pfi okolni teploté od +10°Cdo +32°C.

Touto zarukou nejsou dotZena prava kupujiciho, ktera se ke koupi véci vazi podle zvlastnich pravnich predpist.
Spole€nost BEKO SPOLKA AKCY|NA, organizatni sloZka, Bucharova 1423/6, 158 00 Praha 5 - Stoddlky nabizi
spotiebiteldim na vybrané modely prodlouZenou zaruku vcelkové délce trvani 5 let. Pfedmétem této
nadstandardni zaruky je bezplatné odstrafiovani vyrobnich vad po dobu nasledujicich 36 mé&sicl od skonZenf
zakonné dvouleté zarugni Ihity. Podminkou ziskani certifikdtu prodlouzené zaruky je spinéni veskerych
podminek uvedenych na www.bekocr.cz

0 odstranéni vad vyrobku v prodlouZené zaru¢ni Ihiité je kupujici opravnény poZadat Zakaznické centrum Beko
na telefonnim ¢isle: 222 525222, 800350 333 nebo online na https://www.bekocr.cz/objednavka-opravy-
spotrebice

Pi opravé vramci prodlouzené zaruky je uZivatel povinen autorizovanému servisu pfedloZit platny certifikat

prodlouZené zaruky a prodejni doklad.

V dobé trvéni prodlouZené zaruky bude opravnéna reklamace feSena opravou nebo dodanim néhradniho dilu.
V pfipadé neodstranitelné vady zajisti dovozce primo u zakaznika vyménu vyrobku za novy. Narok na vyménu
uplatiiuje zakaznik po zaslani viech potiebnych dokladl (platny certifikat, doklad o zakoupeni, vyjadieni
servisniho technika) na e-mail reklamace@bekosa.cz nebo po3tou na adresu BEKO SPOLKA AKCY|NA,
organizatni slozka, Bucharova 1423/6, 158 00 Praha 5 - Stodlilky. Spotfebitel nema pravo v priibéhu
prodlouZené zaruky na vraceni kupni ¢astky. Uplatnéni prava na bezplatné odstrafiovani vyrobnich vad podléha
zde uvedenym v3eobecnym zdru¢nim podminkam.

Pravo na uplatnénfzaruky zanikd pokud:

Neni vyrobek pouZivan v souladu s navodem;

Doslo k mechanickému po3kozeni vyrobku cizim zavinénim, pfi nesprdvné tdrZzbé nebo jinym zanedbdnim
péce o vyrobek;

Byl na vyrobku proveden neodborny zasah neopravnénou osobou;

Plynové spotfebite nebo spotfebite s napdjenim 400V nebyly uvedeny do provozu odbornou firmou;

Doslo k mechanickému poSkozeni pfi pfepravé;

Je vada zplisobend vnéjsimi podminkami, jako jsou napf. poruchy v elektrické siti nebo vadnd bytovd instalace,
nevhodnymi provoznimi podminkami, poskozeni Ziviem;

Je vyrobek vadny z diivodu pouZiti neoriginalniho pfislusenstvi a ndhradnich dili;

Kuchyriskad linka, do které je vyrobek zabudovany, nespliiuje potfebné technické parametry;

Zaruka se dale nevztahuje na preventivni GidrZbu popsanou v ndvodu k obsluze, popfipadé zévady zplsobené
nevhodnou manipulaci, na opotfebeni vzniklé béZnym pouZivanim, na mechanické poskozeni sklenénych a
plastovych komponentd;

Zaruka se nevztahuje na navitévu technika za i€elem poradenstvi, preventivni kontrolu stavu spotfebite,
vyménu nahradniho dilu, ktery nevyZaduje odborny zasah, zdména sméru otevirani dvefi chladnicek a
susicek.
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Witamy!

Drogi kliencie,

Dziekujemy za wybor urzadzenia Beko. Chcemy, aby produkt, wyprodukowany w wysokiej
jakosci i technologii, oferowat najlepszg wydajnos¢. W tym celu nalezy uwaznie przeczytaé
niniejszg instrukcje i inng dokumentacje dostarczong z urzagdzeniem przed uzyciem.
Pamietaj o wszystkich informacjach i ostrzezeniach zawartych w instrukcji obstugi. W ten
sposob bedziesz chroni¢ siebie i swoje urzadzenie przed zagrozeniami, ktére moga wysta-
pic.

Zachowaj instrukcje obstugi. Przekazujac wyréb innemu uzytkownikowi, nalezy dotgczyc¢
réwniez niniejsza instrukcje. Niniejsza instrukcja zawiera warunki gwarancji, sposéb uzyt-
kowania i rozwigzywanie problemoéw.

Symbole i ich opisy w instrukcji obstugi:

Zagrozenie, ktére moze doprowadzi¢ do $mierci lub obrazen.

@ Wazne informacje lub przydatne wskazéwki na temat uzytkowania.

Przeczytaj instrukcje obstugi.

L[

f Ostrzezenie przed gorgcymi powierzchniami.

UWAGA Zagrozenie, ktére moze doprowadzi¢ do szkody materialng produktu lub jego $rodowiska.

Niniejsze urzgdzenie jest zgodne z nastepujgcymi
Dyrektywami Unii Europejskiej:
. - 2014/30/WE LVD (Niskie Napigcia)
- 2014/35/WE EMC (Kompatybilnosc¢ Elektromagnetyczna)
Importer: Beko S.A.
ul. 1 Sierpnia 6A, 02-134 Warszawa
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A 1 Instrukcje bezpieczenstwa

* Rozdziat ten omawia instrukcje
bezpieczenstwa, ktére pomoga
zapobiec ryzyku uszkodzenia
ciata lub mienia.

+ Jesli produkt zostanie przeka-
zany komus innemu do uzytku
osobistego lub do uzytku z
drugiej reki, nalezy rowniez
przekazac instrukcje obstugi,
etykiety oraz inne istotne doku-
menty i czesci.

+ Nasza firma nie ponosi odpo-
wiedzialnosci za szkody, ktére
moga wystgpi¢ w przypadku
nieprzestrzegania tych instruk-
cji.

* Nieprzestrzeganie tych instruk-
cji spowoduje uniewaznienie
udzielonej gwaranciji.

* Prace montazowe i naprawcze
nalezy zawsze zlecac produ-
centowi, autoryzowanemu ser-
wisowi lub osobie wyznaczo-
nej przez firme importera.

+ Uzywaj tylko oryginalnych cze-
sci zamiennych i akcesoriow.

* Nie nalezy naprawic lub wy-
mieni¢ zadnych elementow
urzadzenia, chyba ze jest to
wyraznie okreslone w instrukcji
obstugi.

Nie dokonuj modyfikacji tech-
nicznych urzadzenia.
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A1 .1 Przeznaczenie

+ To urzadzenie przeznaczone

jest do uzytku domowego. Nie
jest przeznaczony do uzytku
komercyjnego.

* Nie wolno uzywac tego urza-

dzenia w ogrodach, na balko-
nach lub w innych miejscach
na zewnatrz. Urzadzenie to
jest przeznaczone do uzytku w
gospodarstwach domowych
oraz w kuchniach pracowni-
czych sklepdw, biur i innych
srodowisk pracy.
OSTRZEZENIE:Urzadzenie to
powinno by¢ uzywane wytgcz-
nie do gotowania. Nie nalezy
go uzywac do innych celow, ta-
kich jak ogrzewanie pomiesz-
czenia.

1.2 Bezpieczenstwo
dzieci, osob wymaga-
jacych szczegolnego
traktowania i zwierzat
domowych

* Ten produkt moze by¢ uzywa-

ny przez dzieci w wieku 8 lat i
starsze oraz osoby stabo roz-
winiete pod wzgledem umiejet-
nosci fizycznych, sensorycz-
nych lub umystowych lub po-
zbawione doswiadczenia i wie-
dzy, o ile sg nadzorowane lub
przeszkolone w zakresie bez-



piecznego uzytkowania i za-
grozen zwigzanych z produk-
tem.

* Dzieci nie powinny bawi¢ sie
produktem. Czyszczenie i kon-
serwacja przez uzytkownika
nie powinny by¢ wykonywane
przez dzieci, chyba ze ktos je
nadzoruje.

* Ten produkt nie powinien by¢
uzywany przez osoby o ograni-
czonych zdolnosciach fizycz-
nych, sensorycznych lub umy-
stowych (w tym dzieci), chyba
ze sg one pod nadzorem lub
otrzymajg niezbedne instruk-
cje.

* Nalezy pilnowag, aby dzieci nie
bawity sie produktem.

* Produkty elektryczne sg nie-
bezpieczne dla dzieci i zwie-
rzgt domowych. Dzieci i zwie-
rzeta nie mogag bawi¢ sie, wspi-
nac sie na niego ani wchodzi¢
do produktu.

* Nie umieszczaj na produkcie
przedmiotow, do ktérych moga
siegac dzieci.

* Przekre¢ uchwyt garnkéw i pa-
telni na bok blatu, aby dzieci
nie mogty chwycic i przypalic.
« OSTRZEZENIE: Podczas uzyt-
kowania dostepne powierzch-
nie produktu sg gorace. Trzy-
maj dzieci z dala od produktu.

+ Materiaty opakowaniowe nale-
zy przechowywacé w miejscu
niedostepnym dla dzieci. Ist-
nieje ryzyko obrazen i udusze-
nia.

* Przed wyrzuceniem zuzytych i
bezuzytecznych produktow:

1. Odtgcz wtyczke zasilania i

wyjmij jg z gniazdka.

2. Odetnij zasilajgcy i odtgcz go

wraz z wtyczka od produktu.

3. Podejmij srodki ostroznosci,

aby zapobiec przedostawa-
niu sie dzieci do produktu.

4. Nie pozwalaj dzieciom bawié

sie produktem, gdy jest w try-
bie bezczynnosci.

A.I .3 Bezpieczenstwo
elektryczne

* Podtacz produkt do uziemione-
go gniazdka zabezpieczonego
bezpiecznikiem zgodnym z
warto$ciami znamionowymi
pragdu podanymi na tabliczce
znamionowej. Instalacje uzie-
mienia nalezy zleci¢ wykwalifi-
kowanemu elektrykowi. Nie
uzywac produktu bez uziemie-
nia zgodnie z lokalnymi/krajo-
wymi przepisami.

+ Wtyczka lub ztgcze elektryczne
urzadzenia powinno znajdo-
wac sie w tatwo dostepnym
miejscu. Jesli nie jest to mozli-
we, powinien istnie¢ mecha-
nizm (bezpiecznik, wytgcznik,
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przetgcznik itp.) w instalacji
elektrycznej, do ktorej urzadze-
nie jest podtaczone, zgodnie z
przepisami elektrycznymi i od-
dzielajgc wszystkie bieguny od
sieci.

+ Odtacz produkt od zasilania
lub wytgcz bezpiecznik przed
naprawg, konserwacjg lub
czyszczeniem.

+ Podtgcz urzadzenie do gniazd-
ka, ktére spetnia wartosci na-
piecia i czestotliwosci podane
na tabliczce znamionowe;j.

+ (Jesli urzadzenie nie jest wy-
posazone w kabel sieciowy)
uzywaj wytgcznie przewodu
potgczeniowego opisanego w
rozdziale ,Specyfikacje tech-
niczne”.

* Nie nalezy blokowac¢ kabla za-
silajgcego pod i za urzadze-
niem. Nie umieszczaj ciezkich
przedmiotow na kablu zasilaja-
cym. Kabel zasilajgcy nie powi-
nien byc skrecony, zgnieciony i
nie powinien stykac sie z zad-
nym zrodtem ciepta.

+ Nalezy upewnic sig, ze kabel
zasilajacy nie zostat zabloko-
wany podczas umieszczania
produktu po montazu lub
czyszczeniu.

+ Uzywaj wytacznie oryginalnego
kabla. Nie wolno uzywac prze-
cietych lub uszkodzonych ka-
bli.
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* Nie uzywaj przedtuzacza ani

wtyczki wielofunkcyjnej do ob-
stugi produktu.

- Skontaktuj sig z autoryzowa-

nym centrum serwisowym lub
importerem w celu uzycia za-
twierdzonego adaptera w przy-
padkach, gdy konieczne jest
uzycie adaptera konwertera
(dla typu wtyczki).

« Jesli dtugos¢ przewodu zasila-

jacego jest niewystarczajaca,
skontaktuj sie z importerem
lub autoryzowanym centrum
serwisowym.

* Przenosne zrodta zasilania lub

wielokrotne wtyczki mogg sie
przegrzac¢ i zapali¢. Trzymaj
wiele wtyczek i przenosnych
zrodet zasilania z dala od pro-
duktu.

* W przypadku uszkodzenia ka-

bla zasilajgcego musi on zo-
sta¢ wymieniony przez produ-
centa, autoryzowany serwis
lub osobe wskazang przez fir-
me importera w celu unikniecia
ewentualnych zagrozen.

Jesli urzadzenie jest wyposazo-
ne w kabel zasilania i wtyczke:
* Nigdy nie podtgczaj wtyczki

produktu do uszkodzonej, po-
luzowanej lub wyjetej wtyczki z
gniazdka. Upewnij sieg, ze
wtyczka jest catkowicie wtozo-
na do gniazda. W przeciwnym



razie potgczenia moga sie
przegrzac i spowodowac po-
zar.

+ Unikaj wktadania urzadzenia

do wtyczek, ktére sg zattusz-
czone, nieczyste lub potencjal-
nie narazone na kontakt z wo-
da (np. w poblizu blatu robo-
czego, z ktérego moze wydo-
stawac sie woda). W przeciw-
nym razie istnieje ryzyko zwar-
cia i porazenia pragdem.

* Nie wolno dotykaé wtyczki mo-

krymi rekami!

+ Wyciggaj wtyczke z gniazdka,

uzywajac korpusu wtyczki, a
nie samego przewodu.

Zabezpieczenie pod-

A
czas transportu

Przed transportem odtacz
urzgdzenie od sieci.

* W przypadku transportu pro-

duktu, owin go folig bgbelkowa
lub grubym kartonem i szczel-
nie zaklej tasma. Mocno za-
bezpiecz ruchome czesci pro-
duktu, aby zapobiec ich uszko-
dzeniu.

* Przed zainstalowaniem urzga-

dzenia sprawdz, czy nie zostat
on uszkodzony podczas trans-
portu. W przypadku uszkodze-
nia skontaktuj sie z importe-
rem lub autoryzowanym cen-
trum serwisowym.

Bezpieczenstwo

A.I .5
montazu

* Przed rozpoczeciem instalacji
odtgcz napiecie od linii zasila-
jacej, do ktorej podtgczony be-
dzie produkt, wytgczajac bez-
piecznik.

*+ Podczas transportu i montazu
nalezy nosic rekawice ochron-
ne. W przeciwnym razie istnie-
je ryzyko obrazen spowodowa-
nych ostrymi krawedziamil!

* Przed zamontowaniem urzg-
dzenia nalezy sprawdzic¢ czy
nie posiada uszkodzen. Nie na-
lezy instalowac produktu, jesli
jest uszkodzony.

+ Unikaj uzywania jakichkolwiek
materiatéw termoizolacyjnych
do przykrycia wnetrza mebli,
ktore bedg instalowane.

« W miejscu instalacji produktu
nie moze znajdowac sie bez-
posrednie swiatto stoneczne
ani zrodta ciepta, takie jak
grzejniki elektryczne lub grzej-
niki gazowe.

« Utrzymuj otoczenie wszystkich
kanatow wentylacyjnych pro-
duktu otwarte.

* Nie instaluj produktu w poblizu
okna. Istnieje ryzyko, ze pto-
mien ptyty zapali zastony i ta-
twopalne materiaty wokoét pty-
ty. Po otwarciu okna gorgce
naczynia moga sie przewrocic.
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* Nie instaluj produktu w poblizu

okna. Po otwarciu okna gorgce
naczynia moga sie przewrocic.

+ Jesli za miejscem instalacji

produktu znajduje sie gniazdko
elektryczne, nalezy upewnic
sie, ze produkt nie styka sie z
gniazdkiem ani z wtyczkg pod-
tgczong do gniazdka.

+ Waz gazowy, plastikowa rura

wodna i gniazdo nie powinny
znajdowac sie na tylnej lub
bocznej Scianie miejsca, w kto-
rym produkt zostanie zainsta-
lowany. W przeciwnym razie
mogaq one ulec odksztatceniu
pod wptywem ciepta podczas
pracy ptyty, co moze stanowic
zagrozenie dla bezpieczen-
stwa.

f 1.6 Bezpieczenstwo

uzytkowania

Upewnij sig, ze urzadzenie jest
wytgczone po kazdym uzyciu.

+ W przypadku nieuzywania pro-

duktu przez dtuzszy czas
odtacz go od zasilania lub wy-
tacz zasilanie w skrzynce bez-
piecznikow.

* Nie uzywaj produktu, jesli ule-

gnie on awarii lub uszkodzeniu
podczas uzytkowania. odtgcz
urzgdzenie od zasilania. Skon-
taktuj sie z importerem lub au-
toryzowanym centrum serwi-
sowym.

- OSTRZEZENIE: Jesli po-
wierzchnia ptyty jest peknieta,
odtgcz produkt od zasilania,
aby unikngc¢ ryzyka porazenia
pragdem.

- OSTRZEZENIE: Jesli szklana
powierzchnia ptyty jest peknie-
ta:

Wytagcz wszystkie gazowe i (jesli

dotyczy) elektryczne ptyty grzej-

ne. odtgcz urzadzenie od zasila-
nia.

- Nie dotykaj powierzchni urza-

dzenia.

- Nie korzystaj z urzadzenia.

* Nie wchodz na urzadzenie z ja-
kiegokolwiek powodu.

+ Nigdy nie uzywaj produktu, je-
sli Twoja ocena sytuaciji lub ko-
ordynacja sg zaburzone przez
spozycie alkoholu i/lub narko-
tykow.

+ W obszarze gotowania i wokot
niego nie mogq znajdowac sie
tatwopalne przedmioty. W
przeciwnym razie moze dojsc
do pozaru.

+ Urzadzenie nie nadaje sie do
uzytku z pilotem zdalnego ste-
rowania lub zegarem zewnetrz-

nym.
A1 .7 Ostrzezenia doty-
czace temperatury

« OSTRZEZENIE: W trakcie ko-
rzystania z produktu, zaréwno
produkt, jak i jego tatwo do-
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stepne czesci beda gorace.
Nalezy zachowac ostroznosc i
unika¢ dotykania urzadzenia i
elementéw grzejnych. Nie po-
zwalaj dzieciom w wieku poni-
zej 8 lat zblizac¢ sie do produk-
tu, chyba ze znajdujg sie one
pod statym nadzorem.

* Nie umieszczaj materiatow ta-

twopalnych/wybuchowych w
poblizu produktu, poniewaz je-
go powierzchnie bedg gorgce
podczas pracy.

+ OSTRZEZENIE: Zagrozenie po-

1.8
A czenia

zarowe: Nie przechowuj przed-
miotéw na powierzchni do go-
towania.

Bezpieczenstwo pie-

OSTRZEZENIE: Nalezy kontro-
lowac gotowanie. Krétkie goto-
wanie musi by¢ pod stata kon-
trola.

- OSTRZEZENIE: Podczas goto-

wania na oleju statym lub ptyn-
nym, niebezpieczne jest pozo-
stawienie ptyty grzewczej bez
nadzoru, co moze spowodo-
wac pozar. NIGDY nie probuj
gasic¢ ognia wodg; Odtgcz urza-
dzenie od sieci, a nastepnie za-
kryj ptomienie pokrywa lub tka-
ning ognioodporna (itp.).

« Zachowaj ostroznosc¢ stosujac

napoje alkoholowe w swoich
potrawach. Alkohol paruje w

wysokich temperaturach i mo-
ze spowodowac pozar, ponie-
waz moze zapali¢ sie w kon-
takcie z gorgcymi powierzch-
niami.

A1 .9 Ptytaindukcyjna

* Elektrycznie sterowane strefy
ptyty grzewczej sg wyposazo-
ne w zaawansowang technolo-
gie indukcyjng. W strefach pty-
ty indukcyjnej, ktére oszcze-
dzajg czas i energie, nalezy
uzywac naczyn przystosowa-
nych do gotowania indukcyjne-
go; w przeciwnym razie strefa
ptyty grzejnej nie bedzie dzia-
tac. Aby uzyskac szczegdétowe
informacje, zapoznaj sie z roz-
dziatem ,Wybdr garnkow”.

* Poniewaz ptyta indukcyjna wy-
twarza pole magnetyczne, mo-
ze ono mie¢ szkodliwy wptyw
na osoby korzystajace z takich
urzadzen, jak rozruszniki serca
czy pompy insulinowe.

* Po uzyciu wytacz ptyte na pa-
nelu sterowania, nie polegaj na
czujniku garnka.

* Nie umieszczaj metalowych
przedmiotdw, takich jak noze,
widelce, tyzki i pokrywki, na po-
wierzchni ptyty, poniewaz mo-
g sie one nagrzac.

* Nie przechowuj metalowych
przedmiotéow w szufladach
pod ptytg. Podczas dtugotrwa-
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tego i intensywnego uzytkowa-
nia znajdujgce sie tam mate-
riaty moggq sie przegrzac.

* Nie umieszczaj na ptycie in-
dukcyjnej produktow elektro-
nicznych, takich jak telefony
komodrkowe, tablety, kompute-
ry. Twoje urzgdzenie moze by¢
uszkodzone.

2 Instrukcje dotyczace Srodowiska

1.10 Bezpieczenstwo
konserwacji i czysz-
czenia

* Przed czyszczeniem odczekaj,
az produkt ostygnie. Goragce
powierzchnie mogg powodo-
wac oparzenia!

* Nie wolno my¢ produktu, spry-
skujac go lub polewajgc woda!
Istnieje ryzyko porazenia pra-
dem elektrycznym!

* Nie uzywaj myjek parowych do
czyszczenia urzadzenia, ponie-
waz moze to spowodowac po-
razenie pradem.

2.1 Dyrektywa w sprawie odpadow

2.1.1 Zgodnos¢ z dyrektywa WEEE i
usuwanie odpadow

Niniejszy wyrdb jest zgodny z dyrektywg
Parlamentu Europejskiego i Rady
(2012/19/UE). Urzadzenie posiada symbol
klasyfikacji zuzytego sprzetu elektrycznego
i elektronicznego (WEEE).

urzadzenie zostato wyproduko-
wane z wysokiej jakosci czesci
i materiatéw, ktére moga byé
ponownie uzyte i nadaja sie do
recyklingu. Dlatego nie nalezy
L wyrzucac¢ zuzytego produktu
wraz z normalnymi odpadami domowymi i
innymi po zakonczeniu uzytkowania. Za-
nie$ urzadzenie do punktu zbidrki w celu re-
cyklingu sprzetu elektrycznego i elektro-
nicznego. O punkty zbiérki mozesz zapytaé
administracje lokalng. Wtasciwa utylizacja
urzadzenia pomaga zapobiega¢ negatyw-
nym skutkom dla $rodowiska i zdrowia lu-
dzi.

Zgodnos¢ z dyrektywa RoHS:

Niniejszy wyrob jest zgodny z dyrektywa
Parlamentu Europejskiego i Rady RoHS
(Ograniczenie uzycia substancji niebez-
piecznych) (2011/65/WE). Nie zawiera
szkodliwych i zakazanych materiatow, po-
danych w tej dyrektywie .

2.2 Opakowanie urzadzenia

Opakowanie produktu jest wytwarzane z
materiatéw nadajacych sig do recyklingu
zgodnie z naszymi krajowymi przepisami
ochrony srodowiska. Nie wyrzucaj odpa-
doéw opakowaniowych razem z odpadami
domowymi ani innymi odpadami, oddaj je
do punktow zbidrki materiatéw opakowa-
niowych wyznaczonych przez wtadze lokal-
ne.

2.3 Zalecenia dotyczace oszczedza-
nia energii

Zgodnie z EU 66/2014 informacje o efek-

tywnosci energetycznej mozna znalez¢ na

paragonie produktu dotgczonym do produk-
tu.

PL/74



Ponizsze wskazdéwki pomogg uzywac pro- garnka do potrawy. Wiecej energii jest zu-

duktu w sposdéb ekologiczny i energoosz- zywanej do foremek o niewtasciwym roz-
czedny: miarze.
+ Rozmroz zamrozone jedzenie przed goto-  + Utrzymuj w czystosci obszary pieczenia

waniem. ptyty grzejnej i dna garnkow. Zanieczysz-
+ Uzywaj garnkdw/patelni o rozmiarze i po- czenia zmniejszajg wymiane ciepta mie-

krywie odpowiednich dla ptyty grzewcze;j. dzy obszarem pieczenia a dnem garnka.

Zawsze wybieraj odpowiedni rozmiar
3 Produkt

3.1 Opis produktu

Hp o

\%
n
I
|
v v v
3 4 5
1 Szklana powierzchnia do gotowania 2 Dolna obudowa
3 Indukcyjna strefa gotowania 4 Indukcyjna strefa gotowania
5 Indukcyjna strefa gotowania 6 Indukcyjna strefa gotowania
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3.2 Specyfikacje techniczne

0gdlne specyfikacje

Wymlary’z’ewnetrzne produktu (wysokos$¢/szerokos¢/ 48,2 * /780 /520

gtebokos¢) (mm)

Wymiary montazowe ptyty (szeroko$¢ / gtebokosc¢) (mm) [750 (+2) /490 (+2)
Napiecie/Czestotliwos¢ TN~220-240 V /2N~380-415 V; 50/60 Hz
Typ |‘przekr01 kabla zastosowany/odpowiedni do urza- min. HO5V2V2-F 5 x 2,5 mm2
dzenia

Catkowite zuzycie energii (kW) maks. 7,4 kW

Strefy gotowania

Lewa przednia Indukceyjna strefa gotowania
Wymiary 180 mm

Zasilanie 1500 W / Booster 2000 W
Prawa przednia Indukcyjna strefa gotowania
Wymiary - I-I 2 x (92,7 x 200 mm)
Zasilanie 2400 W / Booster 3600 W
Lewa tylna Indukcyjna strefa gotowania
Wymiary 180 mm

Zasilanie 1500 W / Booster 2000 W
Prawa tylna Indukceyjna strefa gotowania
Wymiary - llI-IV 2x (92,7 x 200 mm)
Zasilanie 2400 W / Booster 3600 W
Srednie Indukcyjna strefa gotowania
Wymiary 2 x (92,7 x 200 mm)
Zasilanie 2400 W / Booster 3600 W

|* Wysokos$¢ ptyty podana w tabeli technicznej jest wysokoscig pokrywy dolnej produktu.

W celu poprawy jakosci produktu specyfikacje techniczne moga ulec zmianie bez
@ uprzedniego powiadomienia.

Rysunki w niniejszej instrukcji sg schematyczne i moga nie pasowac doktadnie do
@ konkretnego produktu.

uzyskiwane w warunkach laboratoryjnych zgodnie z odpowiednimi normami. W za-
leznosci od warunkéw operacyjnych i sSrodowiskowych produktu wartosci te moga
sie réznié.

@ Wartosci podane na etykietach produktu lub w dotgczonej do nich dokumentac;ji sg
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4 Pierwsze uzycie

Przed rozpoczeciem korzystania z urzadze-
nia zaleca sie wykonanie ponizszych czyn-
nosci, odpowiednio w ponizszych sekcjach.

4.1 Czyszczenie wstepne

1. Usun wszystkie materiaty opakowania.

2. Wytrzyj powierzchnie produktu wilgotna
szmatka lub gabka i wytrzyj szmatka.

5 Jak uzywac ptyty kuchennej

UWAGA: Niektore detergenty lub srodki
czyszczgce moga uszkodzi¢ powierzchnie.
Podczas czyszczenia nie uzywaj srodkow
do szorowania, proszkow do czyszczenia,
kremow ani ostrych przedmiotow.
UWAGA: Przy pierwszym uzyciu przez kilka
godzin moze pojawic sie dym i nieprzyjem-
ny zapach. Jest to normalne i do ich usu-
niecia wystarczy dobra wentylacja. Unikaj
bezposredniego wdychania dymu i zapa-
choéw, ktore sie tworza.

PL

5.1 Ogoélne informacje na temat uzyt-
kowania plyty

AOgoIne ostrzezenia
Nie pozwdl, aby na ptyte grzejng spadty
zadne przedmioty. Nawet mate przed-
mioty, takie jak solniczki, moga uszko-
dzi¢ ptyte. Nie uzywaj peknigtych ptyt ku-
chennych. Woda moze przedostac sie
przez te pekniecia i spowodowac zwar-
cie. Jesli powierzchnia jest w jakikolwiek
sposoéb uszkodzona (np. widoczne pek-
niecia), najpierw wytgcz bezpiecznik, a
nastepnie wezwij autoryzowany serwis w
celu odtgczenia produktu, aby zmniejszy¢
ryzyko porazenia pradem.

+ Nie stawiaj na ptycie garnkéw/patelni,
ktére sg krzywe lub tatwo sie przechylaja.

+ Nie podgrzewaj pustych garnkéw/patelni.
Zarowno garnki, jak i urzadzenie moga
ulec zniszczeniu.

+ Po zakonczeniu gotowania zawsze wyta-
czaj palniki.

+ Korzystanie z ptyt bez garnkéw/patelni
moze uszkodzi¢ urzadzenie. Po zakon-
czeniu gotowania zawsze wytgczaj ptyty.

+ Po kazdym uzyciu powierzchnia do goto-
wania bedzie goraca, dlatego nie stawiaj
plastikowych garnkéw / patelni na po-
wierzchni do gotowania. Nalezy natych-
miast wytrzec¢ resztki stopionego mate-
riatu.

+ Nagte zmiany temperatury na szklanej
powierzchni do gotowania moga spowo-
dowac uszkodzenie, nalezy uwazag, aby
nie rozla¢ zimnych ptynéw podczas goto-
wania.

+ W garnkach/patelni nalezy umiesci¢ od-
powiednig ilos¢ zywnosci. Zapobiega to
wylewaniu sig zywnosci z garnkéw/patel-
ni i nie trzeba ich dodatkowo czyscié.

+ Pokrywek garnkow i patelni nie wolno
ktas¢ na palnikach/strefach gotowania.

+ Garnki nalezy umiesci¢ na srodku palni-
ka/strefy gotowania. Aby postawic¢ gar-
nek na innym palniku/strefie nalezy pod-
nies¢ go i umiesci¢ na wybranym palniku.
Nie nalezy przesuwac garnka po palniku.

Jak dziata ptyta indukcyjna

Ptyta indukcyjna jest jak otwarty obwaod.

Obwéd zamyka sig, gdy postawione zosta-

na na nim garnki / patelnie przystosowane

do gotowania indukcyjnego, a uktad elek-
troniczny pod szklang powierzchnig gene-
ruje pole magnetyczne. Metalowa podsta-
wa garnkdéw / patelni jest podgrzewana po-
przez pobieranie energii z tego pola magne-
tycznego. W ten sposdéb ciepto nie jest wy-
twarzane na powierzchni ptyty, ale bezpo-
$rednio na garnkach/patelniach. Szklana
powierzchnia nagrzewa sie dzieki garn-
kom/patelni.

Zalety gotowania na ptycie indukcyjnej

Zaletg ptyt indukcyjnych jest przekazywanie

ciepta bezposrednio do garnkéw/patelni.
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+ Oznacza to, ze potrawy, ktore wylejg sie
podczas gotowania, nie palg sie szybko,
poniewaz szklana powierzchnia do goto-
wania nie jest bezposrednio podgrzewa-
na. Utatwia to rowniez czyszczenie.

+ Ciepto wytwarzane bezposrednio do
garnkow/patelni pozwala na szybsze go-
towanie. Dzieki temu, w poréwnaniu z in-
nymi typami ptyt kuchennych, oszczedza-
ny jest nie tylko czas, ale i energia.

+ Wytwarzanie ciepta bezposrednio do
garnkow/patelni gwarantuje, ze zostaje
ono zatrzymane, a tym samym gotowa-
nie jest bardziej wydajne.

+ Dodatkowo ciepto wytwarzane bezpo-
Srednio do garnkéw/patelni oraz to, ze
powierzchnia nie nagrzewa sie po zdjeciu
naczyn, zapewnia bezpieczniejsze uzyt-
kowanie i zapobiega mozliwym wypad-
kom podczas gotowania.

W celu zapewnienia bezpieczenstwa uzyt-

kowania:

« W przypadku uzywania garnkéw/patelni z
nieprzywierajgcg powierzchnig, ktére sa
pokryte niewielkg warstwg oleju lub do
ktorych nie stosuje sie oleju (teflon), nie
nalezy ustawiaé¢ wysokiego ptomienia.

+ Szklana powierzchnia do gotowania nie
nadaje sie do umieszczania na niej przed-
miotoéw lub jako deska do krojenia.

+ Nie umieszczaj na ptycie metalowych
przedmiotéw, takich jak sztuéce lub po-
krywki garnkéw, poniewaz moga sie na-
grzac.

+ Nie uzywaj folii aluminiowej do gotowa-
nia. Nie umieszczaj na polu grzejnym
zywnosci zawinietej w folie aluminiowa.

+ Podczas gotowania przedmioty magne-
tyczne, takie jak karty kredytowe lub ta-
$my, nalezy trzymac z dala od ptyty.

« Jesli pod ptyta znajduje sie piekarnik, kt6-
ry jest uzywany, to czujniki na ptycie mo-
ga zmniejszy¢ poziom mocy gotowania
lub wytaczy¢ ptyte.

+ Plyta jest wyposazona w automatyczny
system wytgczania. Szczegétowe infor-
macje o tym systemie znajduja sie w ko-
lejnych rozdziatach. W przypadku garn-
kéw z cienkim dnem nalezy zachowaé

ostroznos¢, poniewaz dno nagrzewa sie
bardzo szybko przez co moze sie stopic i
uszkodzi¢ powierzchnie gotowania oraz
urzadzenie nim wigczy sie automatyczny
system wytaczania.

Garnki/patelnie

Nalezy uzywac¢ ferromagnetycznych garn-

kow/patelni o wysokiej jakosci, ktére sa

opatrzone etykietg lub ostrzezeniem, ze na-

daja sie do uzywania na ptycie indukcyjne;j.

Im wyzsza zawartosc¢ zelaza, tym lepsza

wydajno$é garnkéw/patelni. Srednica dna

garnkow / patelni do gotowania powinna

odpowiada¢ strefie indukcyjnej. Sugerowa-

ne wymiary podano ponize;.

Odpowiednie garnki/patelnie:

+ Garnki/patelnie zeliwne

+ Garnki/patelnie emaliowane

+ Garnki / patelnie ze stali i stali nierdzew-
nej (z etykietg lub ostrzezeniem, ze moga
by¢ uzywane na kuchni indukcyjnej)

Nleodpomednle garnki/patelnie:
+ Garnki/patelnie aluminiowe

+ Garnki/patelnie miedziane

+ Garnki/patelnie z mosigdzu

+ Garnki/patelnie ze szkta

+ Ceramika

+ Ceramika i porcelana

Zalecenia:

+ Uzywaj wytacznie garnkéw/patelni z pta-
skim dnem. Nie uzywaj garnkéw/patelni
z wypuktym lub wklestym dnem.

v X

+ Uzywac¢ garnkéw/patelni tylko z grubym,
odpowiednim do indukcji dnem. W przy-
padku garnkéw z cienkim dnem nalezy
zachowac ostroznos¢, poniewaz dno na-
grzewa sie bardzo szybko przez co moze
sie stopi¢ i uszkodzi¢ powierzchnie goto-
wania oraz urzadzenie nim wiaczy sie au-
tomatyczny system wytgczania. Ostre
krawedzie mogg uszkodzié¢ powierzchnie.
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v X |—

+ Dna niektorych garnkow/patelni maja
mniejsze pole ferromagnetyczne niz ich
rzeczywista srednica. Tylko ten obszar
jest ogrzewany przez ptyte. Dlatego cie-
pto nie jest rbwnomiernie rozprowadza-
ne, a wydajnos¢ gotowania spada. Po-
nadto takie garnki/patelnie moga nie zo-
sta¢ wykryte przez duze ptyty indukcyjne.
W zwigzku z tym ptyta powinna zostaé
wybrana zgodnie z wielko$cig pola ferro-
magnetycznego.

+ Niektdre garnki/patelnie majg podstawe
zawierajgcg materiaty nieferromagne-
tyczne, np. aluminium. Tego typu garnki/
patelnie moga nie nagrzewac sie dosta-
tecznie lub moga w ogdle nie zostaé wy-

(>
>
®
O @

kryte przez ptyte indukcyjng. W niektd- Test garnkéw/patelni
rych przypadkach moze pojawi¢ sie Sprawdz, czy Twoj garnek nadaje sie do
ostrzezenie o ztym garnki/patelnie. ptyty indukcyjnej, korzystajgc z ponizszych

metod.

1. Jesli w podstawie garnka znajduje sie
magnes oznacza to, ze nadaje sie do
ptyt indukcyjnych.

2. Jesli symbol /Y /1 nje miga po po-

Réwne rozmieszczenie naczyni na stawieniu garnka na plycie i jej wiacze-
@ prawej, lewej oraz $rodkowej ptycie niu oznacza to, ze nadaje sig do plyt in-
przy wyborze ptyt wptywa pozytyw- dukcyjnych.

nie na wydajnos¢ gotowania pod-
czas gotowania wielu positkéw na
ptytach indukcyjnych.

Zalecane rozmiary garnkow/patelni

Srednica strefy gotowania - mm Srednica naczynia - mm
145 min. 100 - maks. 145
180 min. 100 - maks. 180
210 min. 140 - maks. 210
240 min. 140 - maks. 240
280 min. 125 - maks. 280
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Srednica strefy gotowania - mm

Srednica naczynia - mm

320

min. 125 - maks. 320

2% (92,7 x 200)

min. 100 - maks. 180

Strefa gotowania z szeroka powierzchnig (flexi)

Szerokos$¢ 230 - Dtugos$¢ 390

Wykrywanie garnkéw/patelni do gotowania
przez ptyty indukcyjne zalezy od $rednicy i
materiatu ferromagnetycznego w ich pod-
stawie. Aby zapewni¢ wykrywanie garn-
kow/patelni oraz wydajne gotowanie, garn-
ki/patelnie nalezy dobiera¢ zgodnie z roz-
miarem ptyty. Rozmiary garnkéw/patelni
zalecanych dla rozmiaréw ptyt kuchennych
podano powyzej.

Zachowanie wrzenia moze sie rézni¢ w za-
leznosci od typu garnka, wielkosci garnka i
wielkosci strefy gotowania. Aby uzyskac
bardziej jednorodny charakter wrzenia,
mozna zastosowac strefe gotowania o je-
den stopien wieksza. Korzystanie z wiek-
szej strefy gotowania nie powoduje marno-
wania energii na ptytach indukcyjnych, po-
niewaz ciepto jest wytwarzane tylko w od-
powiednim obszarze garnka.

Automatyczne wykrywanie garnkow/patel-
ni

Po umieszczeniu na ptycie dowolnych garn-
kow/patelni odpowiednich dla ptyty induk-
cyjnej, ptyta automatycznie wykrywa, na
ktérej ptycie znajdujg sie garnki/patelnie, i
wyswietla instrukcje na panelu sterowania.

Strefa gotowania z szeroka (flexi) po-
wierzchnia

Pyta jest wyposazona w strefy o szerokich
(flexi) powierzchniach. Strefe mozna obstu-
giwac jako niezalezng od siebie ptyte dla
mniejszych garnkow/patelni. Mozesz akty-
wowac funkcje tgczong dla tych stref i
zmieni¢ je w jedng powierzchnie do goto-
wania dla duzych garnkow.

Mozesz uzywaé powierzchni do gotowania
I-II-11I-IV po prawej i lewej stronie oraz po-
mocniczej powierzchni do gotowania po-
$rodku nadajacej sie do matych garnkéw/
patelni. Jesli jednak chcesz gotowac przy
pomocy dwéch matych garnkéw/patelnia-
mi, powierzchnie do gotowania I-Il i po-
wierzchnie do gotowania Ill-1V sg uzywane
z jednej jednostki sterujacej, wiec umiesz-
czajac naczynia na tych powierzchniach,
bedziesz gotowac na tym samym poziomie
temperatury.
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Przyktady uzycia garnkéw/patelni

kiej strefie gotowania. Jednak tych

jak I-I1i 11-IV. Na przyktad, jesli

chcesz gotowaé w 4 oddzielnych
matych garnkach, to inny poziom
temperatury mozna nadac¢ obsza-

réw II-1V.

4 oddzielne powierzchnie na szero-

stref mozna uzywac dla dwéch réz-
nych pozioméw temperatury, takich

rom gotowania I-l, a inny dla obsza-

W przypadku uzywania duzych garn-

kéw/patelni, umies¢ naczynia tak,
aby zakrywaty $rodki obu stref i byty
wysrodkowan.

Garnki/patelnie nalezy umiesci¢ na
$rodku powierzchni, zgodnie ze
$rednicg garnka/patelni. Jesli gar-

ny posrodku dwéch obszaréw, jesli
obejmuje jeden - powinien by¢
umieszczony posrodku jednego ob-
szaru gotowania.

nek/patelnia obejmuje dwa obszary
gotowania, powinien byé umieszczo-

Jedli korzystasz z jednego garnka/
patelni, umies¢ go na srodku strefy.
Nie umieszczaj garnka/patelni mie-

dzy powierzchniami do gotowania.

Kontrolka informujgca o nacisnieciu odpowied-
niego przycisku

Klawisz wigczania/wytgczania

Symbol blokady przyciskéw

O |

|

el

Przycisk kombinaciji stref gotowania z szeroka
powierzchnig *
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&
+
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Przycisk szybkiego nagrzewania/przycisk usta-
wienia wysokiej mocy (Booster)
Przycisk STOP

Przycisk timera

Przycisk wydtuzenia czasu




Przycisk skrécenia czasu
Przycisk potaczenia ptyty z okapem Hob-Hood *
Przycisk funkcyjny ,Nospalony”. *

Przycisk funkcji automatycznego gotowania z
niska zawartoscia ttuszczu *

Automatyczny przycisk gotowania *

przycisk funkcyjny ,Przesun” *

TEER DR

Rézni sie w zaleznos$ci od modelu produktu.
Moze nie by¢ dostepny w Twoim produkcie.

Ho 5 _6.2240
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llustracja 1: Wyswietlacz strefy gotowania

1 Wskaznik temperatury odpowiedniej ptyty grzej-
nej

2 Obszar ustawiania poziomu temperatury

3 Przycisk szybkiego nagrzewania/przycisk usta-
wienia wysokiej mocy (Booster)

llustracja 2: Wyswietlacz timera

Wskaznik timera.

Przycisk skrécenia czasu
Przycisk timera

Przycisk wydtuzenia czasu
Symbol timera

Dioda LED aktywnosci timera odpowiedniej stre-
fy

o oA W =

Ostrzezenia ogolne dotyczace panelu ste-
rowania

Panel sterowania powinien by¢ za-
wsze czysty i suchy. Jezeli po-
wierzchnia jest wilgotna i brudna,

moze to powodowac problemy z
dziataniem funkciji.

Jezeli w ciggu 20 sekund nie zosta-

@ nie wykonana zadna operacja, ptyta
automatycznie powrdci do trybu
czuwania.

Po dtuzszym nacisnieciu dowolne-

@ go klawisza (Z wyjatkiem klawisza
& ) na wyswietlaczu pojawia sie
napis ,FF”.

Zaswieci sie kontrolka — na klawi-
szach, ktére sg aktualnie aktywne

lub wybrane.

Sterowanie tym produktem odbywa
@ sie za pomoca panelu dotykowego.
Kazda operacja wykonana na pane-

lu dotykowym jest potwierdzana sy-
gnatem dzwiekowym.

Wskaznik ciepta resztkowego

Na panelu sterowania znajduje sig wskaz-
nik ciepta resztkowego dla kazdej strefy.
Wskaznik ten informuje, ze strefa jest nadal
goraca po wytaczeniu urzadzenia. Nie doty-
kaj odpowiednich stref, dopoki wskaznik
ciepta resztkowego nie zniknie.

H : Wysoka temperatura

h : Niska temperatura

W przypadku przerwy w dostawie
@ pradu kontrolka ciepta resztkowego

nie zapala sie i nie ostrzega uzyt-

kownika o gorgcych strefach.

Wiaczanie stref grzejnych (sekcji gotowa-
nia) i ustawianie poziomu temperatury

1. Wiacz ptyte grzewcza naciskajac przy-
cisk D).

= Symbol 0" pojawia sie na wyswie-
tlaczach stref grzejnych.
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2. Ustaw poziom temperatury pomiedzy
,0”a,9” dotykajgc lub przesuwajac pal-
cem po obszarze ustawien strefy, ktérag
chcesz obstugiwac.

wag. Jesli wybierzesz inng strefe lub
odczekasz 10 sekund bez wykonywa-
nia zadnej czynnosci, kontrolka — przy-
cisku O zgasnie.

Jako przyktad opisano ptyty z sze-

@ rokg powierzchnig po lewej stronie.
Jezeli w Twoim urzadzeniu znajdu-
ja sie szerokie powierzchnie, nalezy
postepowac w ten sam sposob w
przypadku prawej strefy ptyty grzej-
nej.

= Podczas gdy poziom temperatury jest
zwigkszany 1, 2, 3...9 w niektérych mo-
delach, moze by¢ zwiekszany 1,1.,
2,2. ... 9. winnych modelach. Zalezy to
od modelu produktu.

Wylaczanie stref gotowania:

Wybrang strefe mozna wytaczyé na dwa

rézne sposoby:

1. Ustawiajac temperature na ,0”: Mo-
zesz wytgczy¢ strefe grzejng poprzez
obnizenie ustawienia temperatury do
,0".

taczenie strefy grzejnej z szeroka po-
wierzchnia, gdy jedna lub obie strefy grzej-
ne po lewej stronie pracuja

v Jesli jedna lub obie strefy grzejne po le-

2. Korzystanie z funkcji timera dla wy-

branej strefy: Po uptywie ustawionego
czasu timer wytgcza podtgczong do
niego strefe grzejng. Wszystkie wy-
$wietlacze pokazuja ,0" lub ,00”. Sym-
bol (O znika z wy$wietlacza ptyty
grzewczej. Ustawianie timera dla strefy
grzejnej jest wyjasnione w ponizszych

wej stronie dziatajg niezaleznie, mo-
zesz potgczy¢ obie strefy , uruchamia-
jac ptyte o szerokiej powierzchni. W ten
spos6éb mozesz obstugiwaé wieksza
powierzchnie ptyty przy tych samych
wartosciach.

I O0__ 32 ---

sekcjach.

Potaczenie strefy ptyty grzejnej z szeroka
powierzchnig (flexi)

® & _ﬁ

1. Podczas gdy jedna lub obie strefy ptyty
po lewej dziataja, nacisnij ..

1. Wiacz ptyte grzewcza naciskajac przy-
cisk D).

. = Wartos$¢ strefy grzejnej niskiego
2. Dotknij klawisza O .

poziomu wyswietlana jest na wy-
Swietlaczach obu stref grzejnych, a
kontrolka — przycisku O jest wia-
czona.

= Na wyswietlaczu lewych stref poja-
wi sie symbol 0 i zaswieci sie kon-
trolka — klawisza 1.

= Potaczone ptyty wznawiajg dziata-
nie z temperaturg strefy o nizszym
stopniu i, jesli ma to zastosowanie,
z wartoscig ustawienia timera.
Wartosci temperatury i timera stre-
fy, ktéra przed potgczeniem miata
wyzszg wartos¢ temperatury, zo-
stang anulowane.

|:| 0 3 b= ﬁ[ﬂ?
M

_ u <)
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3. Ustaw poziom temperatury od ,0” do ,9”
dotykajac obszaru ustawien lub przesu-
wajgc palcem po tym obszarze.

= W niektérych modelach poziom tempe- Jo 3 _bmad O
ratury zwieksza sie 1,2,3...9, natomiast = =
winnych 1,1,2,2. ... 9. Zalezy to od mo- DO % do _3-_sac24 124
delu produktu. Ptyta zaczyna praco-
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2. Aby p6zniej zmieni¢ wartos¢ temperatu-
ry, ustaw poziom temperatury, ktéry
chcesz zmieni¢, w obszarze ustawien.

Wytaczanie ptyt z szeroka powierzchnia

Mozesz rozdzieli¢ powierzchnie i ustawic je

na poziomie zerowym, dotykajgc klawisza

o.

Funkcja przenoszenia

Funkcja ta umozliwia szybkg zmiane pozio-

mu gotowania poprzez przesunigcie garn-

ka, bez koniecznosci korzystania z panelu
sterowania. Nie musisz za kazdym razem
obnizaé lub podwyzszaé poziomu tempera-
tury.

Aby funkcja przenoszenia byta ak-
@ tywna, garnek musi znajdowac sie

na jednej lub dwdch strefach grzej-

nych.

Aby wiaczyé funkcje ,Przenoszenia”:
1. Wiacz ptyte grzewcza naciskajac przy-

cisk D.

2. Umiesc¢ garnek tak, aby zakrywat dwie
strefy ptyty lub jedng strefe na ptycie o
szerokiej powierzchni, zgodnie z pozio-
mem, od ktérego chcesz zaczaé.

3. Dotknij przycisku .

= Funkcja ,Przenies” jest aktywna. Wy-
starczy przesunaé garnek po strefy
grzejnej, ustawiajgc zadany poziom go-
towania. Dzieki tej funkcji, mozesz
szybko przetgczac sie miedzy 3 rézny-
mi poziomami gotowania:

+ Poziom 3 (Utrzymywanie ciepta): Jesli
umiescisz garnek na dwdch tylnych stre-
fach o duzej powierzchni, ptyta bedzie
dziata¢ na 3 poziomie.

d ©

+ Poziom 6 (Gotowanie): Jesli umiescisz
garnek na dwéch srodkowych strefach o
duzej powierzchni, ptyta bedzie dziata¢

na 6 poziomie.
@ 8

+ Poziom 9 (Smazenie): Jesli umiescisz
garnek na dwodch przednich strefach o
duzej powierzchni, ptyta bedzie dziata¢
na 9 poziomie.

Przycisk ustawienia wysokiej mocy (BO-
OSTER)

Aby gotowa¢ z maksymalng mocg, mozna
uzy¢ ustawienia wysokiej mocy. Nie zaleca
sie jednak gotowania w tej pozycji przez
dtuzszy czas. Ustawienie wysokiej mocy
moze nie by¢ dostepne w kazdej strefie. Po
uptywie ustawionego czasu wysokiej mocy
(patrz tabela czasdéw automatycznego wy-
tgczania) strefa zostanie wylgczona.

d e

Bezposredni wybor ustawienia wysokiej
mocy (BOOSTER):

1. Wiacz ptyte grzewcza naciskajac przy-
cisk D).

2. Naci$nij przycisk 2l odpowiadajacy wy-
branej strefie grzejnej.

= Wybrana strefa ptyty grzewczej pracuje
Z najwyzszg mocay, a na wyswietlaczu
strefy grzejnej migaja kolejno 3 kontrol-
ki.

= Po uptywie ustawionego czasu wyso-
kiej mocy (patrz tabela czaséw auto-
matycznego wytaczania), strefa nadal
dziata na najwyzszym ustawieniu tem-
peratury.
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Wybor ustawienia wysokiej mocy (BO-
OSTER) dla wiaczonej strefy grzejnej:

1. Nacisnij A8, gdy ptyta jest wigczona i od-
powiednia strefa pracuje na okreslonym
poziomie.

2. Wybrana strefa pracuje z maksymalna
moca, a na wyswietlaczu migajg odpo-
wiednio 3 kontrolki. Po uptywie okresu
dla ustawienia wysokiej mocy, strefa
ptyty bedzie nadal dziata¢ na najwyz-
Szym poziomie temperatury.

Wyltaczenie ustawienia wysokiej mocy

(BOOSTER) przed jego wygasnieciem:

Mozesz wytgczyé ustawienie wysokiej mo-

cy w dowolnym momencie, dotykajac przy-

cisku A . Strefa ptyty nadal dziata przy naj-
wyzszej wartosci temperatury. Aby wyta-
czy¢ te funkcje, dotknij aktywnego pola
ustawienia strefy grzejnej lub przesun pal-

cem po tym polu, aby ustawic¢ je na ,0".

Blokada przyciskow

Mozna wigczy¢ blokade przyciskéw, aby

zapobiec przypadkowej zmianie funkcji pty-

ty, gdy jest ona wiaczona lub wytgczona.

Wiaczenie blokady przyciskow

1. Aby aktywowac blokade klawiatury, do-
tknij klawisza (3 .

= Po odliczaniu 2-1 na wyswietlaczu za-
$wieci sie kontrolka — przycisku (3 , a
wszystkie strefy grzejne zostang zablo-
kowane.

Gdy blokada klawiszy jest aktywna,
@ dziata tylko klawisz (D . Po dotknie-
ciu dowolnego innego klawisza
lampka — klawisza (3] zacznie mi-
gaé, wskazujac, ze blokada klawi-
szy jest aktywna.
Jesli wytgczysz ptyte grzewcza, gdy
przyciski sg zablokowane, blokade
przyciskéw nalezy dezaktywowac,
aby mdc ponownie wigczyé ptyte

grzewcza.

Wytaczenie blokada przyciskéw

1. Dotknij przycisku 3.

= Po odliczaniu 2-1 na wyswietlaczu,
kontrolka — klawisza (3 gasnie, a
blokada klawiszy zostaje wytgczo-
na.
Funkcja timera
Funkcja ta utatwi Ci gotowanie. Nie musisz
caty czas stac przy kuchence podczas go-
towania. Kuchenka wytgczy sie automa-
tycznie po uptywie wybranego czasu.

Aktywacja timera

<

1. Wiacz ptyte grzewcza naciskajac przy-
cisk D

2. Ustaw zadany poziom temperatury doty-
kajac obszaru ustawien lub przesuwajgc
palcem po obszarze, ktéry chcesz usta-
wié.

3. Aby wiaczyé, nacisnij €.

= Na wyswietlaczu timera zapala sie
,00”, a symbol {9 zaczyna migaé.

4. Na wyswietlaczu timera widoczne sg 4
LED aktywnosci wokét cyfry ,00”. LED
aktywnej strefy grzejnej miga i mozna
ustawi¢ timer dla tej strefy.

5. Jesli chcesz ustawic¢ timer dla innej ak-
tywnej strefy, wybierz odpowiednig stro-
ne strefy piyty, dotykajac przycisku O,
az zaswieci sie LED wokot zegara tej
strony strefy ptyty.

6. Ustaw zadany czas za pomoca klawiszy
+/— . Mozesz to zrobi¢ szybciej, naci-
skajgc i przytrzymujac klawisz 4 lub — .

= Symbol { bedzie migat przez pewien
czas na wys$wietlaczu strefy grzejnej, a
nastepnie zacznie $wieci¢ Swiattem
cigglym. Symbol O zacznie $wiecié
Swiattem ciggtym, wskazujac, ze funk-
cja zostata aktywowana.
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Timer mozna ustawic tylko dla
stref, ktdre pracuja.

Powtoérz powyzsze kroki dla innych
stref, ktérych timery chcesz usta-

Jedli dla ktorejkolwiek strefy ptyty

@ kuchennej ustawiono timer, bedzie
on nadal odliczat czas po zatrzyma-
niu funkcji.

Nie mozna ustawi¢ timera bez wy-
branej strefy grzejnej i jej wartosci
temperatury.

Gdy timer jest aktywny, LED strefy z
najkrétszym ustawieniem czasu mi-
ga. Jesli w innych strefach ustawio-
no czas, LED tych stref pozostang

@
OF
®
®

wigczone.

Wytaczanie timerow

Po uptywie ustawionego czasu ptyta auto-
matycznie sie wytaczy i zabrzmi sygnat
dzwiekowy.

Aby wytgczy¢ dzwiek alarmu, dotknij dowol-
nego klawisza.

Wczesniejsze wytaczanie timerow

Jesli timer zostanie wytgczony wczesniej,
ptyta bedzie nadal dziata¢ przy ustawionej
temperaturze, az do jej wytgczenia.
Wytaczanie timera poprzez zmniejszenie
wartosci do ,00":

1. Wybierz timer dla odpowiedniej strefy
plyty kuchennej, dotykajac przycisku (5

2. Nacisnij przycisk —, aby zmniejszy¢
wartosé, az na wyswietlaczu timera po-
jawi sie ,00”. Mozesz przewija¢ szybciej
naciskajac i przytrzymujac klawisz — .

Po tym jak na wyswietlaczu strefy grzejnej

przez pewien czas bedzie miga¢ symbol (O

, zgasnie on catkowicie, a timer zostanie

anulowany.

Zatrzymanie funkcji

v’ Za pomoca tej funkcji mozesz na okre-
$lony czas obnizy¢ temperature
wszystkich funkcji dziatajgcych na stre-
fie grzejnej (oprécz timera) do poziomu
1.

1. Podczas pracy ptyty kuchennej nacisnij
przycisk [0 .

= Wszystkie pracujace strefy nadal
dziatajg na poziomie temperatury
1.
Aby ponownie uruchomi¢ wszystkie zatrzy-
mane strefy grzejne z poprzednimi ustawie-
niami, nacisnij ponownie przycisk [0 .
Ustawienia
Funkcja ta umozliwia zarzadzanie energig,
ustawienie czasu sygnatu dzwigkowego za-
konczenia gotowania i ustawien potgczenia
z okapem.
cFl Ustawienia zarzadzania energig
cF2: Sygnatu dzwiekowy zakonczenia goto-
wania
cF 3 Ustawienia potgczenia ptyty z okapem
Hob-Hood
1 - Ustawienia zarzadzania moca (=)

v' Dzieki tej funkcji mozesz dostosowaé
catkowitg moc ptyty grzewczej wedtug
wtasnych upodoban.

1. Wiacz plyte, naciskajac przycisk (D i wy-
tacz ja, naciskajac ponownie przycisk (D

2. Po wytgczeniu produktu nacisnij kolejno

przyciski €O/ 11 /(5/ 11 w ciggu 10 se-
kund.

= Na wyswietlaczu timera pojawia
sie cF|, a na tylnej lewej strefie pty-
ty kuchennej pojawia sie ,9”.

3. Ustaw poziom mocy (patrz tabela - Po-
ziom zarzadzania mocg) w zakresie od
,1" do ,9”, dotykajac obszaru regulacji
tylnej lewej strefy lub przesuwajac palec
po tym obszarze.

4. Potwierdz ustawienia zarzgdzania mo-
ca, dotykajac klawisza D .
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Ptyta wytagczy sie i zacznie pracowac z pet-
na moca ustawiong na wybranym pozio-
mie.

,Zarzadzanie mocg” obejmuje 9 réznych
poziomoéw mocy (patrz Tabela - Poziomy
zarzadzania moca).

Tabela - Poziom zarzgdzania moca

Poziom zarzadzania mo- Moc catkowita (kW)
cq

12
24
3
3,6
4.4
54
57
6,7
74

O 00 N o Ul A WN =

W przypadku produktéw o catkowi-
@ tym zuzyciu energii elektrycznej nie
wiekszym niz 3,6 kW (patrz tabela
specyfikacji technicznych w in-
strukg;ji), catkowita warto$¢ mocy
dla poziomdw zarzagdzania energig

= Na wyswietlaczu timera pojawia
siecF2, a na wyswietlaczu lewej
tylnej strefy ptyty kuchennej poja-
wia sie ,2".

4. Dostosuj ustawienie czasu ostrzezenia

(patrz tabela - Czas sygnatu dzwiekowe-
go informujgcego o zakorczeniu goto-
wania) w zakresie od ,0” do ,3", dotyka-
jac obszaru ustawien tylnej lewej strefy
lub przesuwajac palec po tym obszarze.

5. Potwierdz ustawienie czasu sygnatu
dzwiekowego informujacego o zakon-
czeniu gotowania, dotykajgc przycisku

.

= Ptyta wytgcza sie, a nastepnie roz-
poczyna dziatanie z ustawionym
czasem ostrzegawczym na wybra-
nym poziomie.

Poziom ustawienia dzwieku ostrze-
gawczego informujgcego o zakon-
czeniu gotowania bedzie standar-

dowo ustawiony fabrycznie na po-
ziomie 2.

5,6,7,8,9 wynosi 3,6 kW.

2 - Ustawienie czasu sygnatu dzwiekowe-
go informujacego o zakonczeniu gotowa-

nia (cf-c)

v' Dzieki tej funkcji mozesz dostosowacé
ustawienie czasu sygnatu dZzwiekowe-
go informujgcego o zakorczeniu goto-
wania wedtug wtasnych upodoban.

1. Wiacz plyte, naciskajac przycisk (D i wy-
tacz ja, naciskajac ponownie przycisk (D

2. Po wytaczeniu produktu nacisnij kolejno

przyciski O/ 10 /(97 11 w ciagu 10 se-
kund.

= Na wyswietlaczu timera pojawi sie
pierwsze ustawienie cF|.
3. Nacisnij przycisk [l jeden raz, aby usta-

wi¢ czas sygnatu dzwiekowego informu-
jacego o zakonczeniu gotowania.

Tabela - Ustawienie czasu sygnatu dzwie-
kowego informujgcego o zakonczeniu goto-
wania

Czas sygnatu dzwigkowego
informujacego o zakorncze-
niu gotowania

Poziom sygnatu dzwie-
kowego informujacego
o zakornczeniu gotowa-

nia
0 15 sekund
1 30 sekund
2 1 minuta
3 2 minuty

3 - Ustawienia potaczenia okapu kuchen-
nego (cF)
v Funkcja ta umozliwia automatyczne
potaczenie ptyty kuchennej i okapu.
1. Wiacz plyte, naciskajac przycisk (D i wy-
tacz ja, naciskajac ponownie przycisk (D

2. Po wytaczeniu produktu nacisnij przyci-
ski (O//// w ciggu 10 sekund.
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= Na wyswietlaczu timera pojawi sie
pierwsze ustawienie | .

3. Nacisnij przycisk [l dwa razy, aby usta-
wi¢ potaczenie z okapem.

= Na wyswietlaczu timera pojawia
siecFd, a na wyswietlaczu lewej
tylnej strefy ptyty kuchennej poja-

4. Ustaw poziom dziatania okapu (patrz ta-
bela - Poziom dziatania okapu) w zakre-
sie od ,0” do ,7" poprzez dotkniecie pola
ustawien lub przesuniecie palca po polu.

5. Potwierdz ustawienia potgczenia okapu
dotykajac przycisku D .

= Plyta wylgcza sig, a nastepnie rozpo-

wia sie ,0". czyna prace z wybranym poziomem
dziatania okapu.
Tabela - Poziom pracy okapu
Poziom pracy okapu |Oswietlenie Okap (gotowanie na |Okap (gotowanie na 2 | Smazenie
jednej strefie) lub wiecej strefach)
0 wyt. wyt. wyt. wyt.
1 Swiatto wyt. wyt. wyt.
2 Swiatto wyt. L1 L1
3 Swiatto L1 L1 L1
4 Swiatto L1 L1 L2
5 Swiatto L1 L2 L2
6 $wiatto L2 L3 L3
7 $wiatto L3 L4 L4

Ustawianie poziomu pracy okapu z pozio-
mu plyty kuchennej

v' Dzieki temu ustawieniu mozesz dosto-
sowacé poziom pracy okapu nad ptytg
kuchenna.

1. Wiacz ptyte grzewcza naciskajac przy-

cisk D
2. Nacisnij & przez 3 sekundy.

= Kontrolka — na klawiszu “® ga-
$nie.

3. Dotykaj przycisku & , az osiggniesz za-
dany poziom, na ktérym chcesz urucho-
mi¢ okap.

Bezpieczne i efektywne korzystanie z ptyt

indukcyjnych

Zasada dziatania: Ptyty indukcyjne ze

wzgledu na swoja zasade dziatania bezpo-

$rednio nagrzewaja garnek. Z tego powodu
maja wiele zalet w poréwnaniu z innymi ro-
dzajami ptyt grzewczych. Pracujg wydajniej,

a powierzchnia ptyty jest chtodniejsza.

Twoja ptyta indukcyjna jest wyposazona w
najwyzszej jakosci systemy bezpieczen-
stwa, ktore zapewnig Ci maksymalne bez-
pieczenstwo podczas uzytkowania.

W zaleznosci od modelu ptyta

@ grzewcza moze miec strefy induk-
cyjne o srednicy 145, 180, 210, 280
i 320 mm. Dzigki funkcji indukcji
kazda ptyta automatycznie rozpo-
znaje stawiane na niej naczynia.
Energia wytwarzana jest wytgcznie
w miejscu styku dna naczynia, co
pozwala na osiggnigcie minimalne-
go zuzycia energii.

System automatycznego wytaczania

Ptyta posiada system automatycznego wy-
taczania. Jezeli jedna lub wiecej stref pozo-
stanie niewtgczonych, dana strefa grzejna
wytgczy sie automatycznie po uptywie okre-
$lonego czasu (patrz: Tabela 1). Jesli dla
strefy ustawiono timer, wéwczas wyswie-
tlacz timera takze wytgczy sie.
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Czas automatycznego wytgczenia zalezy
od wybranego poziomu temperatury. W tym
zakresie temperatur obowigzuje maksymal-
ny czas pracy.

Strefa moze byé ponownie obstugiwana po
jej automatycznym wytaczeniu, jak opisano
powyzej.

Tabla 1: Czas automatycznego wytgczania

Poziom temperatury Automatyczne wytgcza-
nie w godzinach
0 0
1 6
2 6
3 5
4 5
5 4
6 4
7 2
8 2
9 1
Szybkie nagrzewanie (bo- 10 minut
oster)

Podczas gdy w niektorych modelach po-
ziom temperatury jest pokazany jako
1,2,3...19, winnych to 1,1,2,2. ... 9. Zalezy to
od modelu produktu.

Ochrona przed przegrzaniem

Twoja ptyta grzewcza jest wyposazona w
czujniki zabezpieczajace przed przegrza-
niem. W przypadku przegrzania mozna za-
obserwowac nastepujgce objawy:

+ Mozna wytgczy¢ ptyte grzewcza

+ Wybrany poziom moze zosta¢ obnizony.
Nie bedzie to jednak widoczne na wy-
Swietlaczu.

System ochrony przed wykipieniem

Plyta jest wyposazona w system ochrony
przed przepetnieniem. W przypadku jakie-
gokolwiek przepetnienia na panelu sterowa-
nia z jakiegokolwiek powodu, system auto-
matycznie odcina zasilanie, aby wytaczyé
ptyte. W miedzyczasie na wyswietlaczu po-
jawia sie ostrzezenie ,F”.

Precyzyjna regulacja mocy

Ptyta indukcyjna natychmiast reaguje na
wydawane polecenia zgodnie ze swojg za-
sadg dziatania. Ustawienia mocy zmieniaja
sie bardzo szybko. W ten sposéb mozna
zapobiec wylaniu sie positku (woda, mleko),
natychmiast wytgczajac urzadzenie.

Powierzchnie dotykowego panelu
sterowania trzeba stale utrzymy-
wac w czystosci. Moze on poda-

wac btedne ostrzezenie co do dzia-
fania.

Na panelu sterowania dotykowego
nie wolno stawia¢ garnkéw/patelni.

6 Ogolne informacje dotyczace pieczenia

W tej sekcji znajdziesz wskazdéwki dotycza-
ce przygotowywania i pieczenia potraw.

6.1 Ostrzezenia ogolne dotyczace
piyty

Ostrzezenia ogolne dotyczace plyty

+ Nigdy nie wolno napetnia¢ rondla olejem
powyzej jednej-trzeciej jego pojemnosci.
Podczas podgrzewania oleju nie wolno
pozostawia¢ ptyty bez nadzoru. Przegrza-
ny olej moze zapali¢ sie. Nigdy nie wolno
gasi¢ ognia woda! Gdy olej sie zapali, na-
tychmiast przykryé go kocem gasniczym

lub wilgotng szmatg. Gdy juz bedzie to
bezpieczne nalezy wytgczy¢ kuchenke i
zadzwoni¢ po straz pozarna.

+ Przed umieszczeniem zywnosci na patel-
ni nalezy usungé z niej nadmiar wody, a
nastepnie ostroznie umiesci¢ na rozgrza-
nym oleju. Przed smazeniem produktéw
mrozonych nalezy je wczesniej rozmro-
zié.

+ Podczas podgrzewania oleju upewnij sie,
ze garnek, ktérego uzywasz, jest suchy i
nie otwieraj jego pokrywy.
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+ Zalecenia dotyczgce gotowania z oszcze-

dzaniem energii mozna znalez¢ w roz-
dziale ,Instrukcje dotyczgce ochrony sro-
dowiska”.

+ Podane wartosci temperatury i czasu pie-

czenia potraw moga sie rozni¢ w zalez-
nosci od przepisu i ilosci. Z tego powodu
wartosci te sg podane w przyblizeniu.

Pétka do pieczenia w piekarniku

Zywno$é |Temperatura |Czas pieczenia (min.) (ok.)
Topnienie
Topnienie czekolady (np. Dr.Oetker, gorzka czeko- 1 15 .30
lada 55-60% kakao,150 g)
Masto (200 g) 6 5.7
Masto (Klarowane)(200 g) 3 11..13
Gotowanie, podgrzewanie, utrzymywanie ciepta
Woda 1 L (Gotowanie) P )
Woda 3 L (Gotowanie) P 8..10
Mleko 1 L (Gotowanie) 7 6..7
Mleko 1 L (Utrzymanie ciepta) Utrzymanie ciepta 18..20
Olej roslinny (Grzanie) (Olej stonecznikowy 0,5L) |9 3..5
Gotowanie
Ziemniak w mundurku (2 sztuk duzy) 9 25..35
iZ}ilt)amniak w mundurku grubo siekany (2 sztuk du- 9 13 .15
Brokut (300 g) 9 10..14
Brokut zamrozony (300 g) 9 7..10
Kietbasa 8 4.6
Makaron (150 g) 9 6..10
Jajka w koszulce 5 2.3
Gotowanie, smazenie

Potrawa z ryzu (200 g ryz) 5 9..12
Paella * 9 15..20
Ashure/Pudding Noego **

Gotowanie fasoli i ciecierzycy Gotowanie

fasoli i ciecierzycy - do Ashury/Puddingu |9 4.6

Noego

Gotowanie fasoli | ciecierzycy gotowanie 2 10 .15

- do Ashury/Puddingu Noego

Pszenica Gotowgnie fasoli i ciecierzycy - 9 8. 10

do Ashury/Puddingu Noego

Pszenica gotowanie - do Ashury/Puddin-

gu Noego 2 6..8

/s:\lf{glér;{('i:Udding Noego -Wszystkie 9 20 .24
Zupy (Np. Zupa z soczewicy) 7 20..25
Smazone warzywa * 9 3.5
G.otowane warzywa Julienne * (Kurczak, cebula i 9 5 7
pieprz)
Cielecina pokrojona w kostke z warzywami **

Smazenie warzyw 9 3..8

Przypieczenie *** 9 5.8
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Zywno$é Temperatura Czas pieczenia (min.) (ok.)
Wszystkie sktadniki 4 80..90
Sos pomidorowy 3 10..15
Sos beszamelowy 7 5.6
Golonki z warzywami **
Przypieczenie *** 9 3.4
Smazenie warzyw 9 3.5
Wszystkie sktadniki 4 180 ... 190
Smazy¢ w plytkim tluszczu
Stek z poledwicy wotowej ** (2 cm) 9 2..10
Zeberka ** (2 cm) 9 3..10
Stek z poledwicy zawijanej 8 4..10
Stek T-Bone ** (2 cm) 9 3..10
Kotlet jagniecy ** (Przypieczenie ***) 9 3..10
Kotlet jagniecy (Smazenie) 5 4..10
Kietbasa 6 4.6
Piers z kurczaka (Przypieczenie ***) 8 3.4
Piers z kurczaka (Smazenie) 5 8..10
Piers z kurczaka (Krojenie miesa tak, aby powstat
motyl) 8 4..10
tosos (150 g) 9 3..10
Paluszek rybny 9 1..8
Smazenie $wiezych warzyw i grzybéw (marchew,
grzyby i kolorowa papryka) 9 3.6
Nalesnik *** 1.5
Omlet 7 4.
Jajko sadzone 6 2.
Frytka
Boortsog 5 13..15
Sznycel 8 3..10
Nuggetsy 9 1,5..10
Ziemniak (zamrozony) 6 2..10

Rozmrazanie i podgrzewanie

Cebula (zamrozony) (200 g)

6

Szpinak (zamrozony) (200 g)

7

* Zaleca sie uzycie woka.

** Zaleca sig patelnig/garnek z lejkiem.

*** Zalecane jest wstepne podgrzanie patelni / garnka.
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7 Czyszczenie i konserwacja

7.1 Ogolne informacje dotyczace
czyszczenia

Ostrzezenia ogolne

* Przed czyszczeniem produktu nalezy po-
czekac, az ostygnie. Gorgce powierzch-
nie mogg powodowacé oparzenia!

+ Nie nakfadaj detergentu bezposrednio na
gorgce powierzchnie. Moze to spowodo-
wac trwate plamy.

+ Po kazdym uzyciu urzagdzenie powinno
by¢ doktadnie wyczyszczone i wysuszo-
ne. W ten sposéb mozna tatwo usung¢
resztki jedzenia i zapobiec ich przypale-
niu podczas pdzniejszego uzycia urza-
dzenia. W ten sposob wydtuza sie okres
eksploatacji urzadzenia i zmniejsza ilo$¢
czesto wystepujacych probleméw.

+ Do czyszczenia nie uzywaj $rodkéw do
czyszczenia parg.

+ Niektére detergenty lub $rodki czyszcza-
ce powodujg uszkodzenie powierzchni.
Nieodpowiednie srodki czyszczace to:
wybielacze, srodki czyszczace zawieraja-
ce amoniak, kwas lub chlorek, srodki do
czyszczenia parg wodng, $rodki do usu-
wania kamienia, srodki do usuwania
plam i rdzy, srodki czyszczace o wtasci-
wosciach $ciernych (srodki czyszczgce w
kremie, proszek do szorowania, krem do
szorowania, druciak $cierny i drapiacy,
druty, gabki, Sciereczki czyszczace za-
wierajgce brud i pozostatosci $rodka
czyszczacego).

+ Do czyszczenia po kazdym uzyciu nie sg
potrzebne zadne specjalne srodki czysz-
czgce. Urzadzenie nalezy czysci¢ ptynem
do mycia naczyn, cieptg woda i miekka
Sciereczka lub gagbka i osuszy¢ suchg
szmatka.

+ Pamietaj, aby catkowicie wyczysci¢ pozo-
staty ptyn i natychmiast wyczysci¢ resztki
zywnos¢ podczas gotowania.

+ Nie myj zadnego elementu urzadzenia w
zmywarce, chyba ze w instrukcji obstugi
okreslono inaczej.

DI

a plyt:

Zanieczyszczenia kwasne, takie jak mle-
ko, koncentrat pomidorowy i olej moga
powodowac trwate plamy na ptytach i
elementach sktadowych stref grzew-
czych, nalezy wyczysci¢ wyptywajace pty-
ny natychmiast po schtodzeniu ptyty po-
przez jej wytaczenie.

Inox - powierzchnie nierdzewne
+ Do czyszczenia powierzchni i uchwytow

ze stali nierdzewnej nie uzywaj srodkéw
czyszczacych zawierajgcych kwas lub
chlor.

+ Powierzchnia ze stali nierdzewnej moze z

czasem zmienic¢ kolor. Jest to normalne.
Po kazdej pracy wyczys¢ je detergentem
odpowiednim do powierzchni ze stali nie-
rdzewnej lub inox.

+ Czys¢ miekka Sciereczkg z mydtem i

ptynnym (nierysujgcym) detergentem od-
powiednim do powierzchni ze stali nie-
rdzewnej, uwazajac, aby wyciera¢ w jed-
nym kierunku.

+ Plamy z wapna, oleju, skrobi, mleka i biat-

ka na powierzchniach szklanych i inox
usuwac¢ natychmiast, nie czekajgc. Plamy
moga rdzewie¢ pod wptywem dtugiego
czasu.

« Srodki czyszczace rozpylone lub natozo-

ne na powierzchnie nalezy natychmiast
usungé. Pozostawione na powierzchni
$cierne srodki czyszczace powodujg, ze
powierzchnia staje sie biata.

Szklana powierzchnia
+ Do czyszczenia powierzchni szklanych

nie nalezy uzywaé metalowych skroba-
czek ani $ciernych materiatéw czyszcza-
cych. Mogg uszkodzié szklang po-
wierzchnie.

+ Wyczys¢ urzadzenie uzywajgc detergentu

do mycia naczyn, cieptej wody i Scierecz-
ki z mikrofibry przeznaczonej do po-
wierzchni szklanych, a nastepnie osusz je
sucha $ciereczka z mikrofibry.

+ Jesli po czyszczeniu pozostang resztki
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fibry. Resztki detergentu moga nastep-
nym razem uszkodzi¢ szklang powierzch-
nie.

+ W zadnym wypadku zaschnietej pozosta-
tosci na powierzchni szkta nie nalezy czy-
$ci¢ zgbkowanymi nozami, drutem lub
podobnymi narzedziami do drapania.

+ Plamy wapniowe (z6tte plamy) mozna
usungc z powierzchni szkta za pomoca
srodka do usuwania kamienia, takiego
jak ocet lub sok z cytryny.

« Jesli powierzchnia jest mocno zabrudzo-
na, nanies na plame srodek czyszczacy
gabka i dtugo odczekaj, az zadziata. Na-
stepnie wyczys¢ szklang powierzchnie
wilgotng szmatka.

+ Przebarwienia i plamy na szklanej po-
wierzchni sg normalne i nie sg uznawane
za wady.

Czesci z tworzyw sztucznych i malowane

powierzchnie

+ Plastikowe czesci i pomalowane po-
wierzchnie nalezy czys$ci¢ za pomoca pty-
nu do mycia naczyn, cieptej wody i miek-
kiej szmatki lub ggbki, a nastepnie osu-
szy¢ suchg szmatka.

+ Nie nalezy uzywa¢ metalowych skroba-
czek ani $ciernych srodkéw czyszcza-
cych. Moga uszkodzi¢ powierzchnie.

+ Upewnij sie, ze potgczenia elementéw
wyrobu nie sg zawilgocone i pokryte de-
tergentem. W przeciwnym razie na tych
potaczeniach moze wystapi¢ korozja.

7.2 Czyszczenie plyty grzewczej

Szklana powierzchnia do gotowania
Postepuj zgodnie z krokami opisanymi w
rozdziale ,0gdélne informacje dotyczace
czyszczenia”®, dotyczgcymi czyszczenia

8 Rozwiazywanie problemow

szklanej powierzchni do gotowania. W
szczegolnych przypadkach mozesz wyczy-
$ci¢ urzadzenie zgodnie z ponizszymi infor-
macjami.

+ Produkty na bazie cukru, takie jak ciemna
$mietana, skrobia i syrop, nalezy natych-
miast wyczyscic, nie czekajac, az po-
wierzchnia ostygnie. W przeciwnym razie
szklana powierzchnia moze zostac trwa-
le uszkodzona.

+ Nie uzywaj srodkéw czyszczacych, gdy
ptyta jest gorgca, w przeciwnym razie
moga pojawi¢ sie trwate plamy.

7.3 Czyszczenie panelu sterowania

+ Podczas czyszczenia paneli z pokrettami
nalezy przetrze¢ panel i pokretta wilgot-
ng, miekka $ciereczky, a nastepnie wy-
trze¢ do sucha. Nie nalezy zdejmowac
pokretet i uszczelek znajdujacych sige pod
spodem w celu wyczyszczenia panelu.
Panel sterujacy i pokretta moga ulec
uszkodzeniu.

+ Podczas czyszczenia paneli inox z pokre-
ttami nie nalezy uzywac srodkéw czysz-
czacych inox wokét pokretet. Wskazniki
wokot pokretta moga zosta¢ wymazane.

+ Dotykowe panele sterowania nalezy wy-
czysci¢ wilgotng miekka szmatka i osu-
szy¢ suchg szmatka. Jesli urzadzenie ma
funkcje blokady przyciskéw nalezy usta-
wié¢ blokade przed rozpoczeciem czysz-
czenia panelu sterowania. W przeciwnym
razie na przyciskach moze wystgpic nie-
prawidtowe wykrycie.

Jesli problem nie zniknie po wykonaniu in-
strukcji podanych w tym rozdziale, skontak-
tuj sie ze sprzedawca lub autoryzowanym
serwisem. Nigdy nie prébuj samodzielnie
naprawi¢ urzadzenia.

Urzadzenie nie dziata.

+ Bezpiecznik moze byé uszkodzony lub
przepalony. >>> Sprawdz bezpieczniki w
skrzynce. Zmien je, jesli to konieczne, lub
aktywuj je ponownie.
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+ Urzadzenie moze nie by¢ podtgczone do
gniazdka (z uziemieniem). >>> Sprawdz,
czy urzadzenie jest podtgczone do
gniazdka.

+ (Jesli w urzadzeniu jest timer) Przyciski
na panelu sterowania nie dziatajg. >>>
Jesli urzadzenie jest wyposazone w blo-
kade klawiszy, moze ona by¢ wtgczona,
wytgcz blokade klawiszy.

« Jesli ptyta nie wigcza sie po nacisnieciu
przycisku wtgczania/wytgczania >>>
Odtacz go i odczekaj co najmniej 20 se-
kund przed ponownym podtgczeniem.

+ Posiada zabezpieczenie przed przegrza-
niem. >>> Poczekaj, az ptyta ostygnie.

+ Nie wolno uzywa¢ odpowiednich garn-
kow. >>> Sprawdz swoje garnki.

Symbol /Y /LI ha wyswietlaczu strefy
plyty grzejnej Swieci Swiattem cigglym.

+ W tej strefie ptyty kuchennej moze nie
by¢ garnka. >>> Sprawdz, czy w strefie
ptyty kuchennej znajduje sie garnek.

« Twdj garnek moze nie by¢ kompatybilny
z indukcja. >>> Sprawdz, czy Twoj garnek
nadaje sie do ptyt indukcyjnych.

+ Garnek moze nie by¢ prawidtowo wysrod-
kowany w strefie ptyty lub dolna po-
wierzchnia garnka moze nie by¢ wystar-
czajagco szeroka dla wybranej strefy ptyty.
>>> Wysrodkuj strefe ptyty kuchennej, wy-
bierajgc garnek, ktéry jest wystarczajgco
szeroki dla strefy ptyty.

« Garnek lub strefa ptyty grzejnej mogg by¢
bardzo gorgce. >>> Poczekaj, az ostygna.

Wybrana strefa ptyty nagle wylacza sie
podczas pracy.

+ By¢ moze uptynat juz czas gotowania w
wybranej strefie. >>> Mozesz ustawié no-
wy czas gotowania lub dokonczy¢ goto-
wanie.

+ Jest ochrona przed przegrzaniem. >>>
Poczekaj, az ptyta ostygnie.

+ Jakis obiekt moze zastania¢ dotykowy
panel sterowania. >>> Usun obiekt z pa-
nelu.

Mimo ze strefa plyty jest wiaczona, garnek

nie nagrzewa sie.

+ Garnek moze nie by¢ kompatybilny z pty-
tg indukcyjna. >>> Sprawdz, czy Twdj gar-
nek nadaje sie do ptyty indukcyjnej.

+ Garnek moze nie by¢ prawidtowo wysrod-
kowany w strefie ptyty lub dolna po-
wierzchnia garnka moze nie by¢ wystar-
czajgco szeroka dla wybranej strefy piyty.
>>> Wysrodkuj strefe ptyty kuchennej, wy-
bierajgc garnek, ktéry jest wystarczajgco
szeroki dla strefy ptyty.

Wentylator chtodzacy nadal dziata, nawet

gdy plyta jest wytaczona.

+ To nie jest btad. Wentylator chtodzacy
dziata do momentu, gdy sprzet elektro-
niczny wewnatrz ptyty ostygnie do odpo-
wiedniej temperatury.

Podczas gotowania z ptyty dobiega dzwiek

+ Podczas gotowania z ptyty kuchennej
moga dobiega¢ odgtosy. Odgtosy te zale-
Z3 od sktadu naczynia. Odgtosy te sg nor-
malne, nie sg usterkg i sg czescig techno-
logii indukcyjne;j.

Mozliwe dzwieki i przyczyny:

- Hatas wentylatora: Plyta posiada wenty-
lator, ktéry automatycznie dziata w zalez-
nosci od temperatury produktu. Wentyla-
tor ma rézne poziomy pracy i dziata na
réznych poziomach w zaleznosci od tem-
peratury. Po wytgczeniu ptyty, jesli tem-
peratura jest wysoka w stosunku do tem-
peratury produktu, wentylator moze jesz-
cze przez chwile dziataé.

+ Dziatanie transformatora o niskim szu-
mie: Taka jest natura technologii induk-
cyjnej. Poniewaz ciepto jest przenoszone
bezposrednio na dno naczynia, ten rodzaj
buczenia moze wystgpic¢ w zaleznosci od
materiatu, z ktérego wykonane jest na-
czynie. Dlatego w przypadku réznych na-
czyn kuchennych moga by¢ styszalne
rézne dzwieki.

+ Trzaskajacy dZzwiek: Wynika to z materia-
tu i struktury dna naczynia. Jesli naczynie
jest wykonane z réznych materiatow i
warstw, moga wystapic trzaski.
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+ Gwizdzacy dzwiek: Podczas gotowania
na dwéch strefach ptyty po tej samej
stronie ptyty grzejnej na réznych pozio-
mach gotowania moze by¢ styszalny

gwizd.

Kody btedow/przyczyny i mozliwe rozwiazania

Kody btedéw

Przyczyny btedéw

Mozliwe rozwigzania

E1-E1

Wystapit btagd komunikacji ptyty in-
dukcyjnej.

Wytacz ptyte indukeyjna i wiacz ja po-
nownie po 30 sekundach. Jesli btad
bedzie sie powtarzat, odtgcz produkt
od zasilania i podtgcz go ponownie.
Jesli problem bedzie sig powtarzat,
skontaktuj sie z autoryzowanym ser-
wisem.

E16-E21

Wystapit btad czujnika temperatury
ptyty indukcyjnej.

Wytacz ptyte indukeyjna i wiacz ja po-
nownie po 30 sekundach. Jesli btad
bedzie sie powtarzat, odtgcz produkt
od zasilania i podtgcz go ponownie.
Jesli problem bedzie sie powtarzat,
skontaktuj sie z autoryzowanym ser-
wisem.

E22
E 26

Ptyta indukcyjna przegrzewa sie.

Wytacz ptyte indukeyjna i poczekaj, az
ostygnie. Btad zniknie, gdy temperatu-
ra ptyty spadnie ponizej limitow. Jesli
problem bedzie sie powtarzat, skon-
taktuj sie z autoryzowanym serwi-
sem.

E23
E24

Wystapit btgd oprogramowania ptyty
indukcyjnej.

Wytacz ptyte indukeyjna i wiacz ja po-
nownie po 30 sekundach. Jesli btad
bedzie sie powtarzat, odtgcz produkt
od zasilania i podtgcz go ponownie.
Jesli problem bedzie sie powtarzat,
skontaktuj sie z autoryzowanym ser-
wisem.

E25

Wystapit btad w dziataniu wentylatora
ptyty indukcyjnej.

Wytacz ptyte indukeyjna i wiacz ja po-
nownie po 30 sekundach. Jesli pro-
blem bedzie sie powtarzat, skontaktuj
sie z autoryzowanym serwisem.

E 27
E 47

Garnki kompatybilne z indukcja nie
byty uzywane.

Btad zniknie, gdy uzywany bedzie gar-
nek kompatybilny z indukcja.

E31-E39

Wystapit btad sprzetowy na karcie
elektronicznej ptyty indukcyjne;.

Wytacz ptyte indukeyjng i wigcz jg po-
nownie po 30 sekundach. Jesli btad
bedzie sie powtarzat, odtgcz produkt
od zasilania i podtgcz go ponownie.
Jesli problem bedzie sie powtarzat,
skontaktuj si¢ z autoryzowanym ser-
wisem.

E 42

Wystapit btad potgczenia elektryczne-
go.

Przywré¢ prawidtowe podtaczenie
elektryczne, zapoznajac sie z tabelg
techniczng produktu i instrukcjg in-
stalacji.

E 46

Jeden lub wigcej byto przytrzymanych
przez ponad 10 sekund.
Przedmiot zostat pozostawiony na

panelu sterowania lub zostat wysta-
wiony na dziatanie pary.

Gdy zdejmiesz reke z ptyty, problem
zniknie.

Po wyczyszczeniu panelu sterowania
problem zniknie.
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Kody btedéw

Przyczyny btedéw

Mozliwe rozwigzania

Osprzet czujnika musi by¢ doprowa-
dzony do zgodnos$ci z warunkami

E48 uzytkowania. Jesli btad bedzie sie po-
E 49 \:‘Iaystqpli biad czujnika ptyty indukeyj- wtarzat, odtacz produkt od zasilania i
E51 - podtacz go ponownie. Jesli problem
bedzie sie powtarzat, skontaktuj sig z
autoryzowanym serwisem.
Wytacz ptyte indukcyjng i poczekaj, az
ostygnie. Btad zniknie, gdy temperatu-
Wystgpit btad wysokiej temperatury  [ra czujnika spadnie ponizej limitow.
E52-E57 L S o e
na ptycie indukcyjnej. Jesli problem bedzie sie powtarzat,
skontaktuj sie z autoryzowanym ser-
wisem.
Wytacz ptyte indukceyjng i poczekaj, az
. L ~ |ostygnie. Jesli btad bedzie sie powta-
V\_Iy_stqpﬂ biad czujnika / btad wyso rzat, odtacz produkt od zasilania i
E 58-E 59 kiej temperatury w automatycznym . o
X ? podtacz go ponownie. Jesli problem
trybie gotowania. T o
bedzie sie powtarzat, skontaktuj sig z
autoryzowanym serwisem.
Wyjmij i ponownie zatéz filtry wentyla-
E63 Jesli Twoj produkt to ptyta indukcyjna | cyjne. Jesli problem bedzie sig po-
z okapem; Wystapit btad filtra. wtarzat, skontaktuj sie z autoryzowa-
nym serwisem.
E;;gy mgt by¢ dotykany przez diugi Gdy zwolnisz dowolny na dtugi czas,
Na jednostce sterujgcej mégt zosta¢ |Po wyjeciu garnka na jednostce steru-
FF umieszczony garnek. jacej,

Zywno$é/ptyn mégt przelac sie na
jednostke sterujaca.

Btad zniknie, gdy przepetnione resztki
jedzenia/ptynéw zostang oczyszczo-
ne.
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