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Please read this user manual first!

Dear Customer,

Thank you for purchasing this Beko product. We hope that you get the best results from your product which has been
manufactured with high quality and state-of-the-art technology. Therefore, please read this entire user manual and
all other accompanying documents carefully before using the product and keep it as a reference for future use. If you
handover the product to someone else, give the user manual as well. Follow all warnings and information in the user
manual.

Remember that this user manual is also applicable for several other models. Differences between models will be
identified in the manual.

Explanation of symbols

Throughout this user manual the following symbols are used:

Important information or useful hints
about usage.

Warning of hazardous situations with
regard to life and property.

,’ Warning of electric shock.

/N
it Warning of risk of fire.

Warning of hot surfaces.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY

q3

This product was manufactured using the latest technology in environmentally friendly conditions.
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tl Important instructions and warnings for safety and
environment

This section contains safety

instructions that will help protect from

risk

of personal injury or property

damage. Failure to follow these
instructions shall void any warranty.

General safety
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This appliance can be used by
children aged from 8 years and
above and persons with reduced
physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience
and knowledge if they have been
given supervision or instruction
concerning use of the appliance
in a safe way and understand the
hazards involved.

Children shall not play with the
appliance. Cleaning and user
maintenance shall not be made
by children without supervision.
The appliance is not to be used
by persons (including children)
with reduced physical, sensory or
mental capabilities, or lack of
experience and knowledge,
unless they have been given
supervision or instruction.
Children should be supervised
and ensure they do not play with
the appliance

If the product is handed over to
someone else for personal use or
second-hand use purposes, the

user manual, product labels and
other relevant documents and
parts should be also given.
Installation and repair procedures
must always be performed by
Authorised Service Agents. The
manufacturer shall not be held
responsible for damages arising
from procedures carried out by
unauthorised persons which may
also void the warranty. Before
installation, read the instructions
carefully.

Do not operate the product if it is
defective or has any visible
damage.

Ensure that the product function
knobs are switched off after every
use.

Electrical safety

If the product has a failure, it
should not be operated unless it
is repaired by an Authorised
Service Agent. There is the risk of
electric shock!

Only connect the product to a
grounded outlet/line with the
voltage and protection as
specified in the “Technical
specifications”. Have the
grounding installation made by a
qualified electrician while using
the product with or without a



transformer. Our company shall
not be liable for any problems
arising due to the product not
being earthed in accordance with
the local regulations.

Never wash the product by
spreading or pouring water onto it!
There is the risk of electric shock!
The product must be
disconnected during installation,
maintenance, cleaning and
repairing procedures.

If the power connection cable for
the product is damaged, it must
be replaced by the manufacturer,
its service agent or similarly
qualified persons in order to avoid
a hazard.

The appliance must be installed
so that it can be completely
disconnected from the mains
supply. The separation must be
provided by a switch built into the
fixed electrical installation,
according to construction
regulations.

Any work on electrical equipment
and systems should only be
carried out by authorised and
qualified persons.

In case of any damage, switch off
the product and disconnect it
from the mains. To do this, turn
off the fuse at home.

Make sure that fuse rating is
compatible with the product.

Product safety

WARNING: The appliance and its
accessible parts become hot
during use. Care should be taken
to avoid touching heating
elements. Children less than 8
years of age shall be kept away
unless continuously supervised.
Never use the product when your
judgment or coordination is
impaired by the use of alcohol
and/or drugs.

Be careful when using alcoholic
drinks in your dishes. Alcohol
evaporates at high temperatures
and may cause fire since it can
ignite when it comes into contact
with hot surfaces.

Do not place any flammable
materials close to the product as
the sides may become hot during
use.

Keep all ventilation slots clear of
obstructions.

Do not use steam cleaners to
clean the appliance as this may
cause an electric shock.
WARNING: Unattended cooking
on a hob with fat or oil can be
dangerous and may result in fire.
NEVER try to extinguish a fire with
water, but switch off the
appliance and then cover flame
e.g. with a lid or a fire blanket.
CAUTION: The cooking process
has to be supervised. A short
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term cooking process has to be
supervised continuously.

e \WARNING: Danger of fire: Do not
store items on the cooking
surfaces.

e \WARNING: If the surface is
cracked, switch off the appliance
to avoid the possibility of electric
shock.

e |n case of hotplate glass
breakage : Immediately shut off
all burners and any electrical
heating element and isolate the
appliance from the power supply.
Do not touch the appliance

surface. Do not use the appliance.

e After use, switch off the hob
element by its control and do not
rely on the pan detector.

e Metallic objects such as knives,
forks, spoons and lids should not
be placed on the hob surface
since they can get hot.

e The appliance is not intended to
be operated by means of an
external timer or separate
remote-control system.

e Vapour pressure that build up due
to the moisture on the hob
surface or at the bottom of the
pot can cause the pot to move.
Therefore, make sure that the
oven surface and bottom of the
pots are always dry.

e Hotplates are equipped with
“Induction” technology. Your
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induction hob that provides both
time and money savings must be
used with pots suitable for
induction cooking; otherwise
hotplates will not operate. See.
General information about
cooking, page 14 , selecting the
pots.

As induction hobs create a
magnetic field, they may cause
harmful impacts for people who
use devices such as insulin pump
or pacemaker.

WARNING: Use only hob guards
designed by the manufacturer of
the cooking appliance or
indicated by the manufacturer of
the appliance in the instructions
for use as suitable or hob guards
incorporated in the appliance. The
use of inappropriate guards can
cause accidents.

Prevention against possible fire risk!

Ensure all electrical connections
are secure and tight to prevent
risk of arcing.

Do not use damaged cables or
extension cables.

Ensure liquid or moisture is not
accessible to the electrical
connection point.

Intended use

This product is designed for
domestic use. Commercial use
will void the guarantee.



e This appliance is for cooking
purposes only. It must not be
used for other purposes, for
example room heating.

e The manufacturer shall not be
liable for any damage caused by
improper use or handling errors.

Safety for children

e WARNING: Accessible parts may
become hot during use. Young
children should be kept away.

e The packaging materials will be
dangerous for children. Keep the
packaging materials away from
children. Please dispose of all
parts of the packaging according
to environmental standards.

e Flectrical products are dangerous
to children. Keep children away
from the product when it is
operating and do not allow them
to play with the product.

¢ Do not place any items above the
appliance that children may reach
for.

Disposing of the old product

Compliance with the WEEE Directive and
Disposing of the Waste Product:

This product complies with EU WEEE Directive
(2012/19/EU). This product bears a classification
symbol for waste electrical and electronic equipment
(WEEE).

This product has been manufactured with high quality
parts and materials which can be reused and are
suitable for recycling. Do not dispose of the waste
product with normal domestic and other wastes at the
end of its service life. Take it to the collection center
for the recycling of electrical and electronic equipment.
Please consult your local authorities to learn about
these collection centers.

Compliance with RoHS Directive:

The product you have purchased complies with EU
RoHS Directive (2011/65/EU). It does not contain
harmful and prohibited materials specified in the
Directive.

Package information

e Packaging materials of the product are
manufactured from recyclable materials in
accordance with our National Environment
Regulations. Do not dispose of the packaging
materials together with the domestic or other
wastes. Take them to the packaging material
collection points designated by the local
authorities.

7/EN



P General information

Overview
3
2
1 Induction cooking plate 3 Vitroceramic surface
2 Assembly clamp 4 Base cover

Technical specifications

Installation dimensions (width / depth) 560 (+2) mm/490 (+2) mm

Induction cooking plate

Dimension

Power 1600/1800W

Dimension

echnical specifications may be changed alues stated on the product labels or in the
ithout prior notice to improve the quality of documentation accompanying it are obtained
he product. in laboratory conditions in accordance with

relevant standards. Depending on operational
and environmental conditions of the product,
these values may vary.

Figures in this manual are schematic and may
not exactly match your product.
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K Installation

Product must be installed by a qualified person in
accordance with the regulations in force. The
manufacturer shall not be held responsible for
damages arising from procedures carried out by
unauthorized persons which may also void the
warranty.

Preparation of location and electrical
installation for the product is under customer’s
responsibility.

DANGER:
The product must be installed in accordance
with all local electrical regulations.

DANGER:
Prior to installation, visually check if the
product has any defects on it. If so, do not

have it installed.
Damaged products cause risks for your safety.

min.

Before installation

The hob is designed for installation into commercially

available work tops. A safety distance must be left

between the appliance and the kitchen walls and

furniture. See figure (values in mm).

e |tcan also be used in a free standing position.
Allow a minimum distance of 750 mm above the
hob surface.

e (") Ifacooker hood is to be installed above the
cooker, refer to cooker hood manufacturer'
instructions regarding installation height (min
650 mm)

Remove packaging materials and transport locks.
Surfaces, synthetic laminates and adhesives
used must be heat resistant (100 °C minimum).

e The worktop must be aligned and fixed
horizontally.

e Cutaperture for the hob in worktop as per
installation dimensions.
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Installation and connection
e The product must be installed in accordance with
all local gas and electrical regulations.

Do not install the hob on places with sharp
ledges or corners.

here is the risk of breaking for glass ceramic
surface!

Electrical connection

Connect the product to a grounded outlet/line
protected by a miniature circuit braker of suitable
capacity as stated in the "Technical specifications"
table. Have the grounding installation made by a
qualified electrician while using the product with or
without a transformer. Our company shall not be liable
for any damages that will arise due to using the
product without a grounding installation in accordance
with the local regulations.

DANGER:

The product must be connected to the mains
supply only by an authorised and qualified
person. The product's warranty period starts
only after correct installation.

Manufacturer shall not be held responsible for

damages arising from procedures carried out
by unauthorised persons.

DANGER:
The power cable must not be clamped, bent or|
trapped or come into contact with hot parts of
the product.
A damaged power cable must be replaced by

a qualified electrician. Otherwise, there is risk
of electric shock, short circuit or fire!

e (Connection must comply with national
regulations.

e The mains supply data must correspond to the
data specified on the type label of the product.
Type label is at the rear housing of the product.

e Power cable of your product must comply with
the values in "Technical specifications" table.

DANGER:

Before starting any work on the electrical
installation, disconnect the product from the
mains supply.

There is the risk of electric shock!

10/EN

Connecting the power cable

hile performing the wiring, you must apply
ith the national/local electrical regulations
and must use the appropriate socket
outlet/line and plug for oven. In case of the
product's power limits are out of current
carrying capability of plug and socket
outlet/line, the product must be connected
through fixed electrical installation directly
without using plug and socket outlet/line.

1. Ifitis not possible to disconnect all poles in the
supply power, a disconnection unit with at least 3
mm contact clearance (fuses, line safety switches,
contactors) must be connected and all the poles
of this disconnection unit must be adjacent to (not
above) the product in accordance with IEE
directives. Failure to obey this instruction may
cause operational problems and invalidate the
product warranty.

Additional protection by a residual current circuit

breaker is recommended.

If a cable is supplied with the product:

[2NAC 380-415 V| [1N AC 220-240 V)

o

For single-phase connection, connect the wires
as identified below:

Brown/Black cable = L (Phase)

Blue/Grey cable = N (Neutral)

e Green/yellow cable = (E) @ (Ground)
» Or

e Grey/Black cable = L (Phase)

e Blue/Brown cable = N (Neutral)

Green/yellow cable = (E) @ (Ground)
For double-phase connection, connect the wires
as identified below:

Brown cable = L1 (Phase 1)

Black cable = L2 (Phase 2)

Blue/Grey cable = N (Neutral)

° o w



e Green/yellow cable = (E) @ (Ground)
» or

e  Black cable = L1 (Phase 1)

e Grey cable = L2 (Phase 2)

e Blue/Brown cable = N (Neutral)

e Green/yellow cable = (E) (Ground)
Installing the product
If the oven is below:

min.

If the board is below:

It is required to leave a ventilation opening of minimum
180 cm? at the rear section of the furniture as
illustrated in the following figure.

min.

During installation of your induction hob, place the
product parallel to the installation surface. Also, apply
sealing gasket to the parts of the hob contacting the
counter as described below in order to prevent any

liquid from penetrating between the product and the

counter.

1. Prepare the surface of the counter as shown in
the figure.

2. Turning the hob upside down, place it on a flat
surface.

3. The sealing gasket provided in the package must
be applied on the lower casing bend around the
hob as shown in the figure, during installation of
the hob.

Fix the mounting springs inserting and screwing
them through the holes of the bottom case as
hown in the fi

For some models, your product may come
ith the mounting springs already fitted
on it.

he number of mounting springs on your
product varies depending on product
model.

5. Place the hob on the counter and align it.

6. When the hob is placed on the counter top it will
be fixed easily with the help of the clamps. If the
installation with this clamps are not in appropriate
for your cooktop, additional 2 mounting clamps
can be fixed to the front side of the product as
shown in the below figure.
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1 Hob
2 Installation clamp
3 Counter

hen installing the hob onto a cabinet, a shelf
must be installed in order to separate the
abinet from the hob as illustrated in the above

figure. This is not required when installing onto|
a built-under oven.

For example, if it is possible to touch the bottom of the
product since it is installed onto a drawer, this section
must be covered with a wooden plate.

Rear view (connection holes)

DANGER:
Making connections to different holes is not a
good practice in terms of safety since it can

damage the gas and electrical system.

ﬁ DANGER:
There are gas and electrical components
contained within this hob, therefore when
fitting the mounting springs/clamps only attachi
the supplied fixings to the connection holes

shown in this manual. Failure to observe this
advise may lead to life and property safety

*

min. 15 mm

12/EN

The number of mounting springs on your
product varies depending on product model.

Final check
1. Operate the product.
2. Check the functions.

Future Transportation

e Keep the product's original carton and transport
the product in it. Follow the instructions on the
carton. If you do not have the original carton,
pack the product in bubble wrap or thick
cardboard and tape it securely.

Check the general appearance of your product
or any damages that might have occurred
during transportation.




B Preparation

Tips for saving energy

The following information will help you to use your

appliance in an ecological way, and to save energy:

e Defrost frozen dishes before cooking them.

e Use pots/pans with cover for cooking. If there is
no cover, energy consumption may increase 4
times.

e Select the burner which is suitable for the bottom
size of the pot to be used. Always select the
correct pot size for your dishes. Larger pots
require more energy.

e Pay attention to use flat bottom pots when
cooking with electric hobs.

Pots with thick bottom will provide a better heat
conduction. You can obtain energy savings up to
1/3.

e  Vessels and pots must be compatible with the
cooking zones. Bottom of the vessels or pots
must not be smaller than the hotplate.

Keep the cooking zones and bottom of the pots
clean. Dirt will decrease the heat conduction
between the cooking zone and bottom of the pot.

Initial use
First cleaning of the appliance

he surface might get damaged by some
detergents or cleaning materials.

Do not use aggressive detergents, cleaning
powders/creams or any sharp objects during
cleaning.

Do not use harsh abrasive cleaners or sharp
metal scrapers to clean the oven door glass
since they can scratch the surface, which may
result in shattering of the glass.

1.
2.

Remove all packaging materials.
Wipe the surfaces of the appliance with a damp
cloth or sponge and dry with a cloth.
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E] How to use the hob

General information about cooking

Never fill the pan with oil more than
one third of it. Do not leave the hob
unattended when heating oil.

Overheated oils bring risk of fire. Never
attempt to extinguish a possible fire
with water! When oil catches fire,
cover it with a fire blanket or damp
cloth. Turn off the hob if it is safe to do
50 and call the fire department.

e Before frying foods, always dry them well and
gently place into the hot ail. Ensure complete thawing
of frozen foods before frying.

e Do not cover the vessel you use when heating oil.

e Place the pans and saucepans in @ manner so
that their handles are not over the hob to prevent
heating of the handles. Do not place unbalanced and
easily tilting vessels on the hob.

e Do not place empty vessels and saucepans on
cooking zones that are switched on. They might get
damaged.

e Qperating a cooking zone without a vessel or
saucepan on it will cause damage to the product. Turn
off the cooking zones after the cooking is complete.

e Asthe surface of the product can be hot, do not
put plastic and aluminum vessels on it.

Clean any melted such materials on the surface
immediately.

Such vessels should not be used to keep foods either.
e  Use flat bottomed saucepans or vessels only.

e Put appropriate amount of food in saucepans
and pans. Thus, you will not have to make any
unnecessary cleaning by preventing the dishes from
overflowing.

Do not put covers of saucepans or pans on cooking
Z0Nes.

Place the saucepans in a manner so that they are
centered on the cooking zone. When you want to move
the saucepan onto another cooking zone, lift and place
it onto the cooking zone you want instead of sliding it.
Saucepan selection

e (lass ceramic surface is heatproof and is not
affected by big temperature differences.

e Do not use the glass ceramic surface as a place
of storage or as a cutting board.

e Use only the saucepans and pans with machined
bottoms. Sharp edges create scratches on the surface.
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Spills may damage the
glass ceramic surface
and cause fire.

Do not use vessels with
concave or convex
bottoms.

Use only the saucepans
and pans with flat
bottoms. They ensure
easier heat transfer.

For induction hobs, use only vessels suitable for
induction cooking.

Saucepan test

Use following methods to test whether your saucepan
is compatible with the induction hob or not.

1. Your saucepan is compatible if its bottom holds
magnet.

2. Your saucepan is compatible if "l does not
flash when you place your saucepan on cooking zone
and start the hob.

You can use steel, teflon or aluminium saucepans with
special magnetic bottom that contains labels or
warnings indicating that the saucepan is compatible
with induction cooking. Glass and ceramic vessels,
pots and the stainless steel vessels with non-magnetic
aluminium bottom should not be used.

Saucepan recognition-focusing system

In induction cooking, only the area covered by the
vessel on the relevant cooking zone is energised. The
vessel's bottom is recognised by the system and only
this area is heated automatically. Cooking stops if the
cooking vessel is lifted from the cooking zone during
cooking. Selected cooking zone and et symbol
flashes alternately.

Safe use

Do not select high heating levels when you will use a
non-sticking (teflon) saucepan with no oil or with very
little oil.

Do not put metal items such as forks, knives or
saucepan covers onto your hob since they can get
heated.

Never use aluminium foil for cooking. Never place food
items wrapped with aluminium foil onto the cooking
Z0ne.

If there is an oven under your hob and if it is
running, sensors of the hob can decrease the
lcooking level or turn off the oven.




hen the hob is running, keep items with
magnetic properties such as credit cards or
assettes away from the hob.

Selecting cooking zone suitable to the vessel

| Using the hobs

may vary according to the model of your hob.

0 g

] key
DANGER: _ o Rear Left Cooking Zone Selection
Do not allow any object to drop on the hob. key
Even small objects such as a saltshaker may LD Rear Right Cooking Zone Selection
damage the hob. key
Do not use cracked hobs. Water may leak ) . .
through these cracks and cause short circuit. PD Front Right Cooking Zone Selection
In case of any kind of damage on the surface key
(eg., visible cracks), switch off the product
immediately to minimize the risk of electric Graphics and figures are for informational
shock. purposes only. Actual displays and functions

Control panel

his product is controlled with a touch control
panel. Each operation you make on your touch
control panel will be confirmed by an audible
signal.

o)

lways keep the control panel clean and dry.
Having damp and soiled surface may cause
problems in the functions.

Turning on the hob

)

S ecifications : 1. Touch the "O" key on the control panel.
é On / Off key "0" icon appears on all cooking zone displays.
Temperature setting/Increasing
timer
@ Temperature setting/Decreasing
timer
A Keylock
y

Enable/disable timer
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If no operation is performed within 20
econds, the hob will automatically return
o0 Standby mode.

Turning off the hob

1. Touch the O~ key on the control panel.
The hob will turn off and return to Standby mode.

"H" or "h" symbol that appears on the
ooking zone display indicates that the
ooking zone is still hot. Do not touch

cooking zones.

Residual heat indicator

"H" symbol that appears on the cooking zone display
indicates that the hob is still hot and may be used to
keep a small amount of food warm. This symbol will

soon turn to "h" symbol meaning less hot.

hen power is cut off, residual heat indicator
ill not light up and does not warn the user
gainst hot cooking zones.

Turning on the cooking zones

. Touc key to turn on the hob.
2. Touch the selection key of the cooking zone you
want to turn on.

"0" symbol appears on the cooking zone display and
the related display illuminates more brightly.

If no operation is performed within 20
econds, the hob will automatically return
o0 Standby mode.

16/EN

Setting the temperature level

On levels from 1 to 7, the water or oil in the
o pot may boil or stop. This may lead the user to
hink that the product turns on and off

intermittently. This case, which is observed

especially when water or oil is little, is not a
failure; it is just the way the product operates.

Touch @ or @ keys to set the temperature leve
between "1" and "9" or "9" and "1".

he outer section of the 280 mm induction
hob cooking zone (if your product is equipped

ith a 280 mm induction hob cooking zone) is
activated only when a saucepan large enough
to cover the cooking zone is placed on the
cooking zone and the temperature is set to a
level higher than 8.

Turning off the cooking zones:

A cooking zone can be turned off in 3 different ways:
1. By dropping the temperature level to "0"

You can turn the cooking zone off by dropping the
temperature adjustment to "0" level.

2. By touching the relevant cooking zone symbol

" (L)_—)" for a certain time
Turn on the cooking zone by pressing relevant symbol

! Ol__)" for a certain time to drop temperature value to
"0".

3. By using the turn-off on the timer option for
the desired cooking zone

When the time is over, the timer will turn off the
cooking zone assigned to it. "0" or "00" will appear
on related display.

When the time is over, an audible alarm will sound.
Touch any key on the control panel to silence the
audible alarm.

High Power (Booster)

(This feature is optional. It may not exist on your
product.)

For rapid heating, you can use booster function “P".
However, this function is not recommended for
cooking a long time. Booster function may not be
available in all cooking zones.

Turning on High Power (Booster) :

1. Touch "@r key to turn on the hob.

2. Select the desired cooking zone by touching the
cooking zone selection keys.

3. Touch @ or @ key firstly to reach the level
Ilgll.




4. When the cooking zone is at level "9", touch "
" key once to set cooking zone temperature to "P".
Turning off High Power (Booster) :

e To disable the Booster function, touch "\=/" and
set the temperature to level "9".

Cooking zone goes out of booster and continues to
operate at level "9".

e You can decrease the temperature level by

touching "\" or you can switch off the cooking zone
completely by decreasing the temperature level to "0".
Keylock

You can activate the keylock to avoid changing the
functions by mistake when the hob is operating.
Activating the keylock

1. Touch "D~ key to turn on the hob.

2. Touch "\." and (k)__) keys simultaneously to
activate the keylock

» Keylock will be activated and the dot on the symbol
()
will light up.

If you turn the hob off when the keys are
locked, the keylock will be activated next time
ou turn the hob on again. Key lock must be
deactivated in order to be able to operate the

hob.

Deactivating the keylock

1. When the keylock is active, touch @ and (L)J
" keys simultaneously.
» Keylock will be de activated and the dot on the

symbol El will disappear.

Childlock

You can protect the hob against being operated
unintentionally in order to prevent children from
turning on the cooking zone. Child Lock can only be
activated and deactivated in Standby mode.
Activating the childlock

1. Touch "®r key to turn on the hob.
2. Touch """ and @ keys simultaneously After

“bip” signal touch "\_/" to activate the childlock.
» Childlock will be activated and "L" symbol appears
on all cooking zone display.

Deactivating the childlock

1. When the keylock is active, touch (D key to turn
on the hob.

2. Touch "\_" and @ keys simultaneously After

“bip” signal touch "\ to deactivate the childlock.

» Childlock will be deactivated and "L" symbol
disappears on all cooking zone display.

Timer function

This function facilitates cooking for you. It will not be
necessary to attend the oven for the whole cooking
period. Cooking zone will be turned off automatically at
the end of the time you have selected.

Activating the timer

1. Touch "®r key to turn on the hob.

2. Select the desired cooking zone by touching the
cooking zone selection keys

3. Touch @ or @ keys to set the desired
temperature level.

4. Touch @ key to turn the timer on.
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"00" symbol will illuminate on timer display and
decimal point will appear on the selected cooking zone

Right rear and left rear cooking zone
displays serve as timer display when the
imer is active.

5. Touch @ or @ keys to set the desired time.

he timer can only be set for the cooking
ones already in use.

Repeat the above procedures for the other
0oking zones for which you wish to set the
imer.

]

imer cannot be adjusted unless the cooking
one and the temperature value for the
ooking zone are selected.

)

hen the cooking zone for which a timer was
et is selected, you can see the remaining timej

|2

by touching the "

Deactivating the timer

Once the set time is over, the hob will automatically
turn off and give an audible warning.

Press any key to silence the audio warning.
Turning off the timers earlier

If you turn off the timer earlier, the hob will carry on
operating at the set temperature until it is turned off.
1. Select the cooking zone you want to turn off.

2. Touch @ key to turn the timer on.
3. Until "00" appears on the timer screen, touch

" 10 set the value to "00".
Dot shaped light on the relevant cooking zone display
itself turns off completely after having flashed for a
certain period of time and the timer is cancelled.
Using induction cooking zones safely and
efficiently
Operating principles: Induction hob heats directly the
cooking vessel as a feature of its operating principles.
Therefore, it has various advantages when compared

" key again.
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to other hob types. It operates more efficiently and the
hob surface does not heat up.

Induction hob is equipped with superior safety systems
that will provide you maximum usage safety.

our hob can be equipped with induction
o cooking zones with a diameter of 145, 180,

210-280 mm depending on the model. With
induction feature, each cooking zone detects
each vessel placed on them. Energy builds up
only where the vessel contacts with the
cooking zone and thus, minimum energy
consumption is achieved.

Operation time constraints

The hob control is equipped with an operation time
limit. When one or more cooking zones are left on, the
cooking zone will automatically be deactivated after a
certain period of time (see Table-1). If there is a timer
assigned to the cooking zone, the timer display will
also turn off later.

Operation time limit depends on the selected
temperature level. Maximum operation time is applied
at this temperature level.

The cooking zone may be restarted by the user after it
is turned off automatically as described above.
Table-1: Operation time limits

Overheating protection

Your hob is equipped with some sensors ensuring
protection against overheating. Following may be
observed in case of overheating:

e Active cooking zone may be turned off.

e Selected level may drop. However, this condition
cannot be seen on the indicator.

Overflow safety system

Your hob is equipped with overflow safety system. If
there is any overflow that spills onto the control panel,
system will cut the power connection immediately and



turn off your hob. "F" warning appears on display
during this period.

Precise power setting

Induction hob reacts the commands immediately as a
feature of its operating principles. It changes the
power settings very fast. Thus, you can prevent a
cooking pot (containing water, milk and etc.) from
overflowing even if it was just about to overflow.
Operating noisy

Some noises may arise from the induction hob. These
sounds are normal and a part of induction cooking.
e Noise becomes prominent in high temperature
levels.

e Alloy of the saucepan can cause noise.

e Inlow levels, a regular on/off sound can be
heard because of the operating principles.

e Noise can be heard if an empty saucepan is
heated. When you put water or food in it, this sound
will clear away.

e The noise of the fan that cools electric system
can be heard.

If the surface of the touch control panel is
lexposed to intense vapor, entire control

ystem may become deactivated and give
error signal.

Keep the surface of the touch control panel
lean. Erroneous operation may be observed.
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[} Maintenance and care

General information

Service life of the product will extend and the
possibility of problems will decrease if the product is
cleaned at regular intervals.

DANGER:

Disconnect the product from mains supply
before starting maintenance and cleaning
works.

There is the risk of electric shock!

DANGER:
Allow the product to cool down before you
clean it.

Hot surfaces may cause burns!

e (lean the product thoroughly after each use. In
this way it will be possible to remove cooking
residues more easily, thus avoiding these from
burning the next time the appliance is used.

e No special cleaning agents are required for
cleaning the product. Use warm water with
washing liquid, a soft cloth or sponge to clean
the product and wipe it with a dry cloth.

e Always ensure any excess liquid is thoroughly
wiped off after cleaning and any spillage is
immediately wiped dry.

e Do not use cleaning agents that contain acid or
chloride to clean the stainless or inox surfaces
and the handle. Use a soft cloth with a liquid
detergent (not abrasive) to wipe those parts clean,
paying attention to sweep in one direction.

he surface might get damaged by some
detergents or cleaning materials.
Do not use aggressive detergents, cleaning
powders/creams or any sharp objects during
cleaning.
Do not use harsh abrasive cleaners or sharp
metal scrapers to clean the oven door glass
since they can scratch the surface, which may
result in shattering of the glass.
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Do not use steam cleaners to clean the
appliance as this may cause an electric shock.

Cleaning the hob

Glass ceramic surfaces

Wipe the glass ceramic surface using a piece of cloth
dampened with cold water in a manner as not to leave
any cleaning agent on it. Dry with a soft and dry cloth.
Residues may cause damage on the glass ceramic
surface when using the hob for the next time.

Dried residues on the glass ceramic surface should
under no circumstances be scraped with hook blades,
steel wool or similar tools.

Remove calcium stains (yellow stains) by a small
amount of lime remover such as vinegar or lemon juice.
You can also use suitable commercially available
products.

If the surface is heavily soiled, apply the cleaning
agent on a sponge and wait until it is absorbed well.
Then, clean the surface of the hob with a damp cloth.

Sugar-based foods such as thick cream and
syrup must be cleaned promptly without

aiting the surface to cool down. Otherwise,
glass ceramic surface may be damaged
permanently.

Slight color fading may occur on coatings or other
surfaces in time. This will not affect operation of the
product.

Color fading and stains on the glass ceramic surface is
a normal condition, and not a defect.



Troubleshooting

Product emits metal noises while heating and cooling.

When the metal parts are heated, they may expand and cause noise. >>> This is not a faul.

Product does not operate.

The mains fuse is defective or has tripped. >>> Check fuses in the fuse box. If necessary, replace or
reset them.

Product is not plugged into the (grounded) socket. >>> Check the plug connection.

If the display does not light up when you switch the hob on again. >>> Disconnect the appliance at the
circuit breaker. Wait 20 seconds and then reconnect it.

Overheat protection is active. >>> Allow your hob to cool down.

The cooking pot is not suitable. >>> Check your pot.

al_ln symhol appears on the cooking zone display.

You have not placed the pot on the active cooking zone. >>> Check if there is a pot on the cooking zone.
Your pot is not compatible with induction cooking. >>> Check if your cooking pot is compatible with
induction hob.

The cooking pot is not centered properly or the bottom surface of the pot is not wide enough for the
cooking zone. >>> Choose a pot wide enough and center the pot on the cooking zone properly.

Cooking pot or cooking zone is overheated. >>> Allow them to cool down.

Selected cooking zone suddenly turns off during operation.

Cooking time for the selected cooking zone may be over. >>> You may set a new cooking time or finish
cooking.

Overheat protection is active. >>> Allow your hob to cool down.

An object may be covering the touch control panel. >>> Remove the object on the panel.

The pot does not get warm even if the cooking zone is on.

Your pot is not compatible with induction cooking. >>> Check if your cooking pot is compatible with
induction hob.

The cooking pot is not centered properly or the bottom surface of the pot is not wide enough for the
cooking zone. >>> Choose a pot wide enough and center the pot on the cooking zone properly.

Consult the Authorised Service Agent or
echnician with licence or the dealer where you
have purchased the product if you can not
remedy the trouble although you have
implemented the instructions in this section.
Never attempt to repair a defective product
yourself.
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Bitte zuerst diese Bedienungsanleitung lesen!

Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

vielen Dank flir den Kauf eines Beko-Produktes. Wir hoffen, dass dieses Produkt, das mit hochwertiger und
hochmoderner Technologie hergestellt wurde, beste Ergebnisse erzielt. Daher bitte die gesamte Bedienungsanleitung
und alle beiliegenden Dokumente aufmerksam durchlesen und zum zukiinftigen Nachschlagen aufoewahren. Bei
Weitergabe des Produktes auch die Bedienungsanleitung mit aushandigen. Alle Warnungen und Informationen in der
Bedienungsanleitung einhalten.

Bitte beachten, dass diese Bedienungsanleitung fiir unterschiedliche Modelle geschrieben wurde. Unterschiede
zwischen den verschiedenen Modellen werden nattirlich in der Anleitung erwéahnt.

Die Symbole
In dieser Anleitung verwenden wir folgende Symbole:

Wichtige Informationen oder niitzliche
Tipps zum Gebrauch.

in denen es zu Verletzungen oder
Sachschdden kommen kann.

2 Warnung vor gefdhrlichen Situationen,

6 Warnung vor Stromschldgen.

Warnung vor Brandgefahr.

ft Warnung vor heiBen Flachen.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Ce€ Made in TURKEY
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t Wichtige Sicherheits- und Umwelthinweise

Dieser Abschnitt enthalt Hinweise, die
flr die Sicherheit des Benutzers und
anderer Personen unerlasslich sind.
Diese Hinweise missen beachtet
werden, damit es nicht zu
Verletzungen oder Sachschaden
kommt.

Bei Nichteinhaltung dieser
Anweisungen erldschen samtliche
Garantieanspriiche.

Allgemeine Sicherheit

e Dieses Gerat darf von Kindern (ab
acht Jahren) oder Personen
bedient werden, die unter
korperlichen, sensorischen oder
geistigen Einschrankungen leiden
oder denen es an der notigen
Erfahrung und Wissen im
Umgang mit solchen Geraten
mangelt, wenn solche Personen
beaufsichtigt werden und, zuvor
grundlich mit der sicheren
Bedienung des Gerates vertraut
gemacht wurden und sich der
damit verbundenen Gefahren voll
und ganz bewusst sind.
Kinder dirfen nicht mit dem Gerat
spielen. Reinigungs- und
Wartungsarbeiten diirfen von
Kindern nicht ohne Aufsicht eines
Erwachsenen durchgefiihrt
werden.

e Das Gerat darf nicht von
Personen genutzt werden, die
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unter korperlichen oder geistigen
Einschrankungen leiden oder
denen es an der notigen
Erfahrung im Umgang mit solchen
Geraten mangelt. Ausnahmen
sind nur dann moglich, wenn
solche Personen beaufsichtigt
werden oder griindlich (iber den
richtigen Umgang mit dem Geréat
aufgeklart wurden. Dies gilt
naturlich auch fur Kinder.

Kinder missen stets beaufsichtigt
werden, damit sie nicht mit dem
Gerat spielen.

Falls das Produkt an jemand
anderen zur persdnlichen oder
Secondhand-Benutzung
tbergeben wird, sollten
Bedienungsanleitung,
Produktetiketten und andere
relevante Dokumente und Teile
ebenfalls Uibergeben werden.
Installation und Reparaturen
miissen grundsatzlich vom
autorisierten Kundendienst
ausgefiihrt werden. Der Hersteller
haftet nicht flir Schaden, die
durch den Eingriff nicht
autorisierter Personen entstehen;
zudem kann dadurch die Garantie
erloschen. Vor der Installation
aufmerksam alle Anweisungen
lesen.

Gerat nicht nutzen, falls es nicht
ordnungsgeman funktioniert oder



sichtbare Beschadigungen
aufweist.

Nach jeder Benutzung priifen, ob
die Funktionsknopfe des
Produktes ausgeschaltet sind.

Elektrische Sicherheit

Falls das Produkt einen Fehler
aufweist, sollte es bis zur
Reparatur durch einen
autorisierten
Kundendienstmitarbeiter nicht in
Betrieb genommen werden. Es
besteht Stromschlaggefahr!
SchlieBen Sie das Produkt nur an
eine geerdete Steckdose an,
deren Spannung und Schutz den
Angaben unter , Technische
Daten” entsprechen. Lassen Sie
durch einen qualifizierten

Elektriker eine Erdung vornehmen.

Unser Unternehmen haftet nicht
fir Probleme, die durch ein nicht
entsprechend den ortlichen
Richtlinien geerdetes Produkt
entstehen.

Reinigen Sie das Produkt niemals,
indem Sie Wasser darauf
verteilen oder schitten! Es
besteht Stromschlaggefahr!

Das Produkt darf wahrend
Installation, Wartung, Reinigung
und Reparatur nicht an eine
Steckdose angeschlossen sein.
Falls das Netzkabel des Produktes
beschadigt ist, muss es zur
Vermeidung von Gefahren vom

Hersteller, einem
Kundendienstmitarbeiter oder
vergleichbar qualifizierten
Personen ausgetauscht werden.
Das Gerat muss so installiert sein,
dass es vollstandig vom Netzwerk
getrennt werden kann. Die
Trennung muss entsprechend
den Baurichtlinien entweder
durch einen Netzstecker oder
einen in der festen elektrischen
Installation eingebauten Schalter
ermoglicht werden.

Jegliche Arbeiten an elektrischen
Geraten und Systemen sollten von
autorisierten und qualifizierten
Personen ausgefiihrt werden.
Schalten Sie das Gerét bei
Schaden aus, unterbrechen Sie
die entsprechende
Stromversorgung. Schalten Sie
dazu die Sicherungen im Haus ab.
Stellen Sie sicher, dass die
Sicherungsangaben mit dem
Produkt kompatibel sind.

Produktsicherheit

WARNUNG: Das Geréat und seine
zuganglichen Teile werden
wahrend des Betriebs heil3. Keine
Heizelemente berihren. Kinder
unter 8 Jahren fernhalten, sofern
nicht kontinuierlich beaufsichtigt.
Produkt niemals nutzen, wenn
Urteilsvermdgen oder
Koordination durch Alkohol
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und/oder Drogen beeintrachtigt
sind.

Bei alkoholischen Getranken in
den Gerichten entsprechend
vorsichtig sein. Alkohol verdampft
bei hohen Temperaturen und
kann durch Entzlnden bei
Kontakt mit heiBen Oberflachen
Feuer verursachen.

Keine brennbaren Materialien in
der Nahe des Produktes
aufstellen, da die Seiten wahrend
des Gebrauchs heif3 werden
konnen.

Darauf achten, dass keine
Bellftungsschlitze blockiert
werden.

Zur Reinigung des Gerates keine
Dampfreiniger verwenden;
andernfalls besteht
Stromschlaggefahr.

WARNUNG: Unbeaufsichtigtes
Garen auf einem Kochfeld mit
Fett oder O kann geféhrlich sein
und Brande verursachen. Niemals
versuchen, ein Feuer mit Wasser
zu l6schen; stattdessen das Geréat
abschalten und Flammen z. B. mit
einem Deckel oder einer
Feuerldschdecke abdecken.
VORSICHT: Das Gerat muss beim
Kochen im Auge behalten werden.
Auch bei kurzen Zubereitungen
muss das Gerat standig im Auge
behalten werden.

WARNUNG: Brandgefahr: Keine
Gegenstande auf den
Kochoberflachen aufbewahren.
WARNUNG: Falls die Oberflache
gesprungen ist, Gerat zur
Vermeidung maglicher
Stromschlaggefahr abschalten.
Falls das Glas der Herdplatte
springt: Schalten Sie umgehend
alle Brenner und elektrischen
Heizelemente aus und trennen Sie
das Geréat von der
Stromversorgung.
Gerateoberfldche nicht beriihren!
Gerat nicht benutzen.

Kochfeld nach dem Einsatz tiber
den Regler abschalten und nicht
auf Kochgeschirrdetektor
verlassen.

Metallische Objekte, wie Messer,
Gabeln, Loffel und Deckel, sollten
nicht auf dem Kochfeld abgelegt
werden, da sie hei werden
konnen.

Das Geréat darf nicht (iber externe
Timer oder separate
Fernsteuerungssysteme betrieben
werden.

Dampfdruck, der aufgrund von
Feuchtigkeit an der
Kochfeldoberflache oder an der
Unterseite des Kochgeschirrs
entsteht, kann dazu fihren, dass
sich das Kochgeschirr bewegt.
Daher muss sichergestellt werden,



dass Kochfeldoberflache und
Unterseite des Kochgeschirrs
immer trocken sind.

Kochfelder sind mit
Induktionstechnologie
ausgestattet. Das
Induktionskochfeld, das sowohl
Zeit- als auch
Kosteneinsparungen bedeutet,
muss mit zum Induktionskochen
geeignetem Kochgeschirr
verwendet werden; andernfalls
funktionieren die Kochfelder nicht.
Siehe. Allgemeine Hinweise zum
Kochen, Seite 15,
Kochgeschirrauswahl.

Da Induktionskochfelder ein
magnetisches Feld erzeugen,
konnen sie fir Menschen, die
Gerate wie Insulinpumpen oder
Herzschrittmacher verwenden,
gefahrlich sein.

WARNUNG: Verwenden Sie nur
Kochfeldschutzabdeckungen, die
vom Hersteller des Gerates
entwickelt wurden oder vom
Geratehersteller in der Anleitung
als geeignet angegeben sind, bzw.
die mit dem Gerat gelieferten
Kochfeldschutzabdeckungen. Die
Nutzung nicht geeigneter
Schutzabdeckungen kann Unfalle
verursachen.

Brandschutzvorkehrungen des
Produktes:

Sicherstellen, dass die elektrische
Verbindung richtig in die
Steckdose eingesteckt ist und
keine Funken erzeugt.

Keine beschadigten oder
abgeschnittenen Kabel bzw.
Verlangerungskabel verwenden;
nur das Originalkabel einsetzen.
Beim AnschlieBen des Produktes
sicherstellen, dass sich keine
Flissigkeit oder Feuchtigkeit an
der elektrischen Verbindung
befindet.

BestimmungsgemaBe Verwendung

Dieses Gerat wurde flir den
reinen Hausgebrauch entwickelt.
Eine gewerbliche Nutzung ist
nicht zulassig.

Dieses Gerdt dient ausschlieBlich
der Zubereitung von Speisen. Es
darf nicht zu anderen Zwecken
eingesetzt werden.

Der Hersteller haftet nicht fiir
Schaden, die durch
unsachgemabien Gebrauch oder
falsche Bedienung verursacht
werden.

Sicherheit von Kindern

WARNUNG: Verschiedene Teile
des Gerates werden wahrend des
Gebrauchs hei3. Daher Kleine
Kinder vom Gerat fernhalten.
Verpackungsmaterialien konnen
eine Gefahr fur Kinder darstellen.
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Samtliche
Verpackungsmaterialien an einem
sicheren Ort und auBerhalb der
Reichweite von Kindern
aufbewahren.

e Flektrische Produkte konnen eine
Gefahr fiir Kinder darstellen.
Kinder im Betrieb daher
unbedingt vom Geréat fernhalten.
Kinder nicht mit dem Geréat
spielen lassen.

e Keine Gegenstande auf das Gerat
stellen, die Kinder erreichen
konnen.

Altgerate entsorgen

Erfiillung von WEEE-Vorgaben zur Entsorgung
von Altgeréten:

Dieses Produkt erfilllt die Vorgaben der EU-WEEE-
Direktive (2012/19/EU). Das Produkt wurde mit einem
Klassifizierungssymbol fiir elektrische und
elektronische Altgeréte (WEEE) gekennzeichnet.
Dieses Gerdt wurde aus hochwertigen Materialien
hergestellt, die wiederverwendet und recycelt werden
kénnen. Entsorgen Sie das Gerét am Ende seiner
Einsatzzeit nicht mit dem reguldren Hausmiill; geben
Sie es stattdessen bei einer Sammelstelle zur
Wiederverwertung von elektrischen und elektronischen
Altgerdten ab. Ihre Stadtverwaltung informiert Sie
gerne (ber geeignete Sammelstellen in Ihrer Néhe.
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Einhaltung von RoHS-Vorgaben:

Das von lhnen erworbene Produkt erfiillt die Vorgaben
der EU-RoHS Direktive (2011/65/EU). Es enthélt keine
in der Direktive angegebenen gefahrlichen und
unzuldssigen Materialien.

Verpackungsmaterialien entsorgen

e Die Verpackung des Gerates besteht aus
wiederverwertbaren Materialien. Entsorgen Sie
diese vorschriftsgemaB und entsprechend
sortiert. Entsorgen Sie solche Materialien nicht
mit dem normalen Hausmdill.



A Aligemeine Informationen

Gerateiibersicht
1 Induktionskochplatte 3 Glaskeramikkochfeld
2 Montageklemme 4 Basisabdeckung

Technische Daten

Kabeltyp/Kabelquerschnitt MinimumHO05V2V2-F 5x 1,5 mm
EinbaumaBe (Breite/Tiefe 560 (+2) mm/490 (+2) mm
Hinten links Induktionskochplatte

Abmessungen

Vorne rechts Induktionskochplatte

Abmessungen

Im Zuge der Qualitatsverbesserung kdnnen ngaben am Produkt oder in der begleitenden

sich technische Daten ohne Vorankiindigung Dokumentation wurden unter

andern. Laborbedingungen unter Berlicksichtigung der
) ) — - ) zutreffenden Richtlinien ermittelt. Solche Werte

Die Abbildungen in dieser Anleitung dienen kénnen je nach Einsatzumgebung und

lediglich der Veranschaulichung und kénnen Nutzungsweise des Geréites abweichen.

etwas vom tatséchlichen Aussehen des

Gerates abweichen.
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K Installation

Gerdt vom ndchstgelegenen autorisierten
Kundendienst geméaB giltigen Bestimmungen
installieren lassen. Andernfalls erlischt die Garantie.
Der Hersteller haftet nicht fiir Schiden, die durch
Aktivitaten nicht autorisierter Personen entstehen;
zudem kann dadurch die Garantie erléschen.

Die Vorbereitung des Aufstellungsortes und
der elektrischen Anschliisse sind Sache des
Kunden.

Vorschriften zur Elektroinstallation erfolgen.

GEFAHR:

Gerat vor der Installation auf eventuelle,
sichtbare Defekte untersuchen. Falls Defekte
vorliegen, darf das Gerat nicht installiert
werden.

Beschadigte Gerate miissen grundsatzlich als
Sicherheitsrisiko betrachtet werden.

GEFAHR:
Die Installation des Gerétes muss in
Ubereinstimmung mit sémtlichen zutreffenden

Vor der Installation

e

B

*

Minimum
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Das Kochfeld ist fiir den Einbau in eine handelstibliche
Kiichenarbeitsplatte vorgesehen. Zwischen Gerdt und
angrenzenden Kiichenwénden und -mgbeln muss ein
Sicherheitsabstand verbleiben. Siehe Abbildung auf
der nachsten Seite (Angaben in mm).

e Das Kochfeld kann auch freistehend benutzt
werden. Achten Sie auf einen minimalen Abstand von
750 mm oberhalb des Kochfeldes.

e Wenn eine Dunstabzugshaube tber dem Herd
installiert werden soll, beachten Sie die Anweisungen
des Herstellers zur Installationshéhe (mindestens 650
mm Abstand).

e Verpackungsmaterial und Transportsicherungen
entfernen.

e (Qberflachen, Kunststoffbeldge und verwendete
Kleber miissen hitzebestindig sein (bis mindestens
100 °C).

e Die Kiichenarbeitsplatte muss waagerecht
ausgerichtet und fixiert sein.

¢ Die Kiichenarbeitsplatte entsprechend den
EinbaumaBen ausschneiden.




Einbauen und AnschlieBen

e Die Installation des Gerétes muss in
Ubereinstimmung mit samtlichen zutreffenden
Vorschriften zur Gas- und Elektroinstallation erfolgen.

Installieren Sie das Kochfeld nicht in der N&he
on scharfen Ecken oder Kanten auf.
Glaskeramik kann bei unsachgeméaBer
Handhabung brechen!

Elektrischer Anschluss

SchlieBen Sie das Geréat an eine geerdete
Schutzkontaktsteckdose/Leitung an, die mit einem
Miniatur-Leistungstrennschalter passender Kapazitét
gemaB der , Technische Daten“-Tabelle abgesichert
wird. Lassen Sie durch einen qualifizierten Elektriker
eine Erdung vornehmen, egal ob Sie das Produkt mit
oder ohne Transformator verwenden. Der Hersteller
haftet nicht bei Schaden, die durch den Einsatz des
Gerétes ohne vorschriftsméBige Erdung entstehen.

GEFAHR:
Das Gerét darf nur von einer autorisierten
Fachkraft an das Stromnetz angeschlossen
werden.
Der Hersteller haftet nicht fir Schaden, die

durch Aktivitaten nicht autorisierter Dritter
entstehen.

GEFAHR:

Das Netzkabel darf nicht eingeklemmt,

geknickt oder gequetscht werden und darf
nicht mit heiBen Gerateteilen in Bertihrung
kommen.
Beschadigte Netzkabel miissen durch einen
zugelassenen Elektriker ausgetauscht werden.
Andernfalls kann es zu Stromschlagen,
Kurzschlissen und Branden kommen!

e Der Anschluss muss gemaB nationalen
Richtlinien erfolgen.

e Der Netzstecker muss nach der Installation frei
zugénglich bleiben, das Netzkabel darf jedoch nicht
Uber das Gerdt hinweg verlegt werden.

e Verwenden Sie nur Netzkabel, die den Angaben
im Abschnitt , Technische Daten” entsprechen.

GEFAHR:
Trennen Sie das Gerét vollstandig von der
Stromversorgung, bevor Sie mit der

Elektroinstallation beginnen.
Es besteht Stromschlaggefahr!

Netzkabel anschlieBen

Beim Ausfiihren der Elektroinstallation miissen
die nationalen/lokalen
Elektroinstallationsregeln eingehalten und
muss eine korrekte Steckdose und ein
passender Stecker flir den Ofen verwendet
werden. Falls die Anschlusswerte des Gerats
zu hoch flir den Steckeranschluss sind, muss
es ohne Steckverbindung mit direktem
Kabelanschluss fest installiert werden.

1. Falls der Netzanschluss nicht vollstandig getrennt
werden kann, muss ein Trennschalter (Sicherung,
Netzschalter oder dergleichen) mit mindestens 3 mm
Kontaktabstand zwischengeschaltet werden. Die
einschldgigen Installationsvorschriften (in Deutschland
VDE 0100) sind dabei einzuhalten. Bei Nichtbeachtung
kann es zu Betriebsstérungen und zum Erléschen der
Garantie kommen.

Wir empfehlen eine zusatzliche Absicherung mit einem
Fehlerstromschutzschalter (FI-Schutzschalter).
Netzanschluss am Gerét :

[2W AC 380-415 V| [1N AC 220-240 V|

2. Bei Einphasenanschluss erfolgt der Anschluss
der Kabel wie folgt:

e Braunes/Schwarzes Kabel = L (Phase)

e Blaues/graues Kabel = N (Nullleiter)

e Griines/gelbes Kabel = (E) @ (Erde)

» oder

e Graues/Schwarzes Kabel = L (Phase)

e Blaues/braunes Kabel = N (Nullleiter)

e Griines/gelbes Kabel = (E) 6':9 (Erde)

3. Bei Zweiphasenanschluss erfolgt der Anschluss
der Kabel wie folgt:

e Braunes Kabel = L1 (Phase 1)

e Schwarzes Kabel = L2 (Phase 2)

e Blaues/graues Kabel = N (Nullleiter)

e Grlines/gelbes Kabel = (E) @ (Erde)
» oder
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e  Schwarzes Kabel = L1 (Phase 1)
e (raues Kabel = L2 (Phase 2)
e  Blaues/Braunes Kabel = N (Nullleiter)

e Grlnes/gelbes Kabel = (E) @ (Erde)
Gerat installieren
Wenn sich der Ofen darunter befindet:

| |

T

*

Minimum

Wenn sich ein Brett darunter befindet:

Beachten Sie eine Beliiftungséffnung von mindestens
180 cm? im hinteren Bereich des Mabels (vgl.
nachstehende Abbildung).

450%

* Minimum

Platzieren Sie Ihr Induktionskochfeld wahrend der
Installation parallel zur Installationsflache. Tragen Sie
zudem die Dichtung auf die Teile des Kochfelds auf,
welche die Arbeitsplatte berlihren (vgl. nachstehende
Beschreibung); dadurch verhindern Sie, dass
Fliissigkeiten zwischen Produkt und Arbeitsplatte
eindringen.

1. Bereiten Sie die Oberfldche der Arbeitsplatte wie
abgebildet vor.

12/DE

2. Drehen Sie das Kochfeld herum; platzieren Sie es
auf einem flachen Untergrund.

3. Tragen Sie die beim Produkt mitgelieferte
Dichtung an den Kanten des unteren
Kochfeldgehduses auf, welche die Arbeitsplatte
bertihren (vgl. Abbildung).

4. Befestigen Sie die Montagefedern, stecken Sie sie
wie abgebildet durch die Locher am unteren Gehduse
und schrauben sie fest

Bei einigen Modellen kénnte Ihr Produkt
mit bereits angebrachten Montagefedern
geliefert werden.

Die Anzahl Montagefedern an lhrem
Produkt variiert je nach Produktmodell.

5. Zentrieren Sie das Produkt auf der Arbeitsplatte.
6. Wenn das Kochfeld auf der Arbeitsplatte platziert
wird, Idsst es sich problemlos mit den Klemmen
befestigen. Wenn die Installation mit diesen Klemmen
nicht fiir Inr Arbeitsplatte geeignet ist, kdnnen weitere
2 Montageklemmen an der Vorderseite des Produktes
wie in der nachstehenden Abbildung gezeigt befestigt
werden.

1 Kochfeld



2 Montageklemme
3 Arbeitsplatte

Bei der Installation des Kochfeldes in einem
Maébel muss ein Einlegeboden installiert

erden, damit das Mobel vom Kochfeld
getrennt wird (vgl. Abbildung oben). Dies ist
bei der Installation eines integrierten Ofens
nicht erforderlich.

Beispiel: Wenn Sie die Unterseite des Produktes
beriihren kdnnen, da dieses Uber einer Schublade
installiert ist, muss dieser Bereich mit einer Holzplatte
abgedeckt werden.

*

Minimum 15 mm

Beachten Sie eine Belliftungséffnung von
mindestens 180 cm? im hinteren Bereich des
Mébels (vgl. nachstehende Abbildung). siehe
Gerat installieren.

Riickansicht (Anschlusséffnungen)

GEFAHR: i
Der Anschluss Uber mehrere Offnungen sollte
ermieden werden, da es unter Umstanden zu

Beschadigungen des Gas- und elektrischen
Systems kommen kann.

GEFAHR:

Das Kochfeld enthalt Komponenten, die mit
Gas und Strom arbeiten. Aus diesem Grund
darf das Kochfeld nur durch die
Befestigungslécher unter ausschlieBlichem
Einsatz der mitgelieferten
Befestigungselemente und Schrauben und
entsprechend den Anweisungen in der
Anleitung an der Arbeitsplatte befestigt
werden. Andernfalls besteht eine Gefahr fiir
Leib, Leben und Eigentum.

Die Anzahl Montagefedern an lhrem Produkt
variiert je nach Produktmodell.

Endkontrolle
1. Betrieb des Gerdts.
2. Prufen Sie die Funktion.

Transport

e Bewahren Sie den Originalkarton auf, falls Sie
das Gerdt kiinftig transportieren missen. Halten Sie
sich an die Hinweise auf dem Karton. Falls Sie den
Originalkarton nicht mehr besitzen sollten, verpacken
Sie das Gerdt in Luftpolsterfolie oder starken Karton,
anschlieBend gut mit Klebeband sichern.

Uberpriifen Sie das Gerat nach dem Transport
genau, Uberzeugen Sie sich davon, dass es
nicht zu Beschadigungen gekommen ist.
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I Vorbereitungen

Tipps zum Energiesparen

Mit den folgenden Hinweisen nutzen Sie Ihr Gerét

umweltbewusst und energiesparend:

e Tauen Sie gefrorene Gerichte vor der
Zubereitung auf.

e Kochen Sie mit Deckel. Beim Kochen ohne
Deckel kann der Energieverbrauch auf das
Vierfache ansteigen.

e \Wahlen Sie stets die zum Bodendurchmesser
des Kochgeschirrs passende Kochstelle.
Entscheiden Sie sich immer fiir Kochgeschirr in
der passenden GroBe. GroBeres Kochgeschirr
verbraucht mehr Energie.

e Achten Sie darauf, beim Kochen mit
Elektroherden grundsétzlich Kochgeschirr mit
flachem Boden zu verwenden.

Kochgeschirr mit dickem Boden leitet die Wérme
besser und speichert diese eine Weile. Auf diese
Weise kdnnen Sie bis zu ein Drittel Energie
einsparen.
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Die GroBe des Kochgeschirrs muss grundsétzlich
zur Kochzone passen. Der Boden des
Kochgeschirrs darf nicht kleiner als die
Kochstelle sein.

Halten Sie das Kochfeld und den Boden des
Kochgeschirrs sauber. Verschmutzungen
verschlechtern die Warmeiibertragung zwischen
Kochfeld und Kochgeschirrboden.

Erste Inbetriebnahme
Erstreinigung des Gerates

Durch bestimmte Reinigungsmittel kdnnen die
Oberflachen des Gerétes beschadigt werden.

erwenden Sie keine aggressiven
Reinigungsmittel, keine Scheuermittel und
keine scharfen oder spitzen Gegenstande bei
der Reinigung.

—_

Entfernen Sie sdmtliches Verpackungsmaterial.
Gerateoberfldchen mit einem feuchten Tuch oder
Schwamm abwischen und mit einem Tuch
trocknen.



B Bedienung Kochfeld

Allgemeine Hinweise zum Kochen

ﬁ Fiillen Sie Kochgeschirr maximal bis zu

einem Drittel mit Ol. Lassen Sie das
Kochfeld niemals unbeaufsichtigt,
wenn Sie mit heiBem Ol arbeiten.
Uberhitzte Ole und Fette kdnnen
Brande verursachen. Versuchen Sie
niemals, Fettbrénde mit Wasser zu
I6schen! Falls Ole oder Fette Feuer
fangen, ersticken Sie die Flammen mit
einer Loschdecke, notfalls mit einem
leicht feuchten Tuch. Trennen Sie den
Herd von der Stromversorgung, falls
dies gefahrlos moglich ist. Rufen Sie
die Feuerwehr.

»  Vor dem Frittieren trocknen Sie die Lebensmittel
griindlich und lassen sie langsam in das heiBe Ol
hinab. Achten Sie darauf, dass gefrorene Lebensmittel
vor dem Frittieren restlos aufgetaut sind.

e Decken Sie das Kochgeschirr beim Frittieren
nicht ab.

e Platzieren Sie das Kochgeschirr so auf dem
Kochfeld, dass dessen Griffe oder Stiele nicht von
anderen Kochstellen erhitzt werden. Stellen Sie keine
Behélter auf das Kochfeld, die zum Kippen neigen.

e  Stellen Sie kein leeres Kochgeschirr auf
eingeschaltete Kochzonen. Es kann zu
Beschédigungen kommen.

e Wenn Sie eine Kochzone verwenden, ohne
Kochgeschirr darauf zu platzieren, verursacht dies
Schiden am Gerét. Schalten Sie die Kochzonen nach
dem Gebrauch aus.

e Dasich die Oberfldche des Geréates erhitzt, legen
Sie niemals Gegenstinde aus Kunststoff oder
Aluminium darauf ab.

Entfernen Sie geschmolzene Riickstande solcher
Materialien sofort von der Oberflache.

Ubrigens sollten Lebensmittel grundsétzlich nicht in
solchen GefdBen gelagert werden.

e Verwenden Sie ausschlieBlich Kochgeschirr mit
flachem Boden.

e (Geben Sie die richtige Menge an Lebensmitteln
in das jeweilige Kochgeschirr; nicht dberftillen.
Dadurch ersparen Sie sich unndtige Reinigungsarbeit
durch Uberlaufende Speisen.

Legen Sie die Deckel des Kochgeschirrs nicht auf den
Kochzonen ab.

Stellen Sie Kochgeschirr so auf das Kochfeld, dass es
exakt in der Mitte der Kochzone steht. Wenn Sie
Kochgeschirr von einer Kochzone zur ndchsten

bewegen méchten, heben Sie das Kochgeschirr an,
anstatt es Uber das Kochfeld zu schieben, da es
ansonsten zu Schéaden der Glaskeramik kommt.
Kochgeschirr wéhlen

e (Glaskeramik ist hitzefest und bestandig gegen
starke Temperaturdifferenzen.

e Missbrauchen Sie die Glaskeramik nicht als
Ablage oder als Schneidbrett.

e Verwenden Sie ausschlieBlich Kochgeschirr mit
entsprechend bearbeitetem Boden. Scharfe Kanten
verursachen Kraizer auf der Oberflache.
Uberlaufende Speisen
kénnen die Glaskeramik
beschadigen und
Brénde verursachen.

Kein Kochgeschirr mit
gewdlbtem Boden
verwenden.

AusschlieBlich
Kochgeschirr mit

ebenem Boden
verwenden. Dadurch

wird die Hitze optimal
(ibertragen.

Verwenden Sie bei Induktionsherden nur
Kochgeschirr, das zum Kochen mit Induktion
geeignet ist.

Kochgeschirr testen

Prifen Sie anhand folgender Methoden, ob Ihr
Kochgeschirr mit dem Induktionskochfeld kompatibel
ist.

1. lhr Kochgeschirr ist kompatibel, wenn an dessen
Unterseite ein Magnet haften bleibt.

2. Ihr Kochgeschirr ist kompatibel, wenn " nicht
blinkt, sobald Sie Ihr Kochgeschirr auf der Kochzone
abstellen und das Kochfeld einschalten.

Sie kénnen Kochgeschirr aus Stahl, Teflon oder
Emaille mit spezieller magnetischer Unterseite
verwenden, an denen sich Angaben befinden, die
darauf hinweisen, dass das Kochgeschirr zum Kochen
mit Induktion eingesetzt werden kann. Glas- und
Keramikkochgeschirr sowie Topfe und
Edelstahlkochgeschirr ohne magnetische Unterseite
kénnen nicht verwendet werden.
Kochgeschirrerkennungssystem

Beim Kochen mit Induktion wird nur der Bereich
aktiviert, der auf der entsprechenden Kochzone durch
das Kochgeschirr abgedeckt ist. Die Unterseite des
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Kochgeschirrs wird vom System erkannt;
ausschlieBlich dieser Bereich wird automatisch erhitzt.
Die Kochzone wird deaktiviert, sobald das
Kochgeschirr von der Kochzone heruntergenommen
wird. Die ausgewdahlte Kochzone und das "':'"-Symbol
blinken abwechselnd.

Sichere Benutzung

Wahlen Sie keine hohen Temperaturenstufen, wenn
Sie ein antihaftbeschichtetes (Teflon) Kochgeschirr
ohne bzw. mit nur wenig Ol verwenden.

Platzieren Sie keine metallischen Gegenstande, wie z.
B. Gabeln, Messer oder Deckel von Kochgeschirr auf
der Kochstelle; andernfalls werden d|ese erh|tzt

Koch

224 cm O 21 cm

e

Kochfeld verwenden

GEFAHR:

Lassen Sie keine Gegenstande auf das

Kochfeld fallen. Selbst kleine Gegenstande wie
Salzstreuer kdnnen das Kochfeld beschédigen.
Verwenden Sie keine Kochfelder, die
gesprungen sind. Durch die Spriinge kann
Wasser eindringen und einen gehdrigen
Kurzschluss verursachen.
Falls Sie Beschadigungen der Glaskeramik (z.
B. sichtbare Spriinge) bemerken sollten,
unterbrechen Sie sofort die Stromversorgung,
damit es nicht zu Stromschlégen kommt.
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Verwenden Sie zum Kochen keinesfalls Aluminiumfolie.
Platzieren Sie niemals in Aluminiumfolie eingewickelte
Lebensmittel auf der Kochzone.

Falls sich unter lhrem Kochfeld ein Ofen
befindet und dieser in Betrieb ist, kénnen die
Sensoren des Kochfeldes die Kochstufe
verringern oder das Kochfeld ausschalten.

Halten Sie Gegenstande mit magnetischen

o Eigenschaften (z. B. Kreditkarten oder
Kassetten) vom Kochfeld fern, solange dieses
in Betrieb ist.

Bedlenfeld

Ein-/Austaste
Temperaturstufe/Timer (steigend)
Temperaturstufe/Timer (fallend)
Tastensperre

Timer de-/aktivieren
Kochzonenauswahltaste: Vorne links
Kochzonenauswahltaste: Hinten links
Kochzonenauswahltaste: Hinten
rechts



L Kochzonenauswahltaste: Vorne
rechts

amtliche Abbildungen dienen lediglich der

eranschaulichung. Das Aussehen lhres
Kochfeldes kann je nach Modell etwas
abweichen.

Das Produkt wird iiber ein Sensorbedienfeld
bedient. Bei jeder Berlihrung der Sensortasten
horen Sie einen kurzen Quittungston.

Halten Sie das Bedienfeld stets sauber und
trocken. Ein feuchtes und/oder verschmutztes
Bedienfeld kann Funktionsstérungen
verursachen.

Kochfeld einschalten

1. Beriihren Sie die Ein-/Austaste "\L)" am
Bedienfeld.
Das Symbol ,,0“ erscheint auf allen

Falls innerhalb 20 Sekunden keine Tasten
betatigt werden, wechselt das Kochfeld

utomatisch wieder in den
Bereitschaftsmodus.

Kochfeld abschalten

1. Beriihren Sie die Ein-/Austaste "L>" am
Bedienfeld.

Das Kochfeld schaltet sich ab und wechselt in den
Bereitschaftsmodus.

enn das Symbol ,H* oder ,h" in der
Kochzonenanzeige erscheint, bedeutet
dies, dass die jeweilige Kochzone noch
heiB ist. Kochzonen nicht beriihren!

Restwirmeanzeige
Das Symbol ,H* in der Kochzonenanzeige signalisiert,
dass die jeweilige Kochstelle noch heiB ist und zum

Warmhalten kleinerer Speisen verwendet werden kann.

Beim Abkiihlen verwandelt sich das Symbol in ein
Kleines ,h“.

Bei unterbrochener Stromversorgung leuchtet
die Restwarmeanzeige nicht, warnt also auch
nicht vor heiBen Kochstellen.

Kochzonen einschalten

alten Sie das Kochfeld mit der Taste ein.
2 Beriihren Sie die Auswahltaste der Kochzone, die
Sie einschalten méchten.

Das Symbol ,,0* erscheint in der Kochzonenanzeige,
die entsprechende Anzeige leuchtet heller auf.

Falls innerhalb 20 Sekunden keine Tasten
betatigt werden, wechselt das Kochfeld
automatisch wieder in den
Bereitschaftsmodus.

Temperaturstufe einstellen

Bei den Stufen 1 bis 7 kdnnte das Kochen von
asser oder Ol im Topf starten oder stoppen.
Dies konnte dazu filhren, dass der Nutzer
denkt, dass sich das Produkt abwechselnd
ein- und ausschaltet. Dies tritt vor allem bei
giner geringen Menge Wasser oder Ol auf und
ist kein Fehler, sondern lediglich durch die
Betriebsweise des Produktes bedingt.

Stellen Sie die Temperatur mit den Tasten "\ /
"*auf ,1* bis ,9“ bzw. ,9“ bis ,1“ ein.

Der AuBenbereich der 280-mm-
Induktionskochzone (sofern lhr Gerat mit einer
solchen ausgestattet ist) wird nur dann aktiv,
wenn das auf die Kochzone gestellte
Kochgeschirr die Kochzone komplett abdeckt
und eine Leistungsstufe iiber 8 gewahlt wird.

Kochzonen abschalten:

Kochzonen lassen sich auf drei unterschiedliche
Weisen abschalten:

1. Durch Einstellen der Temperaturstufe auf 0
Sie kdnnen eine Kochzone abschalten, indem Sie
deren Temperaturstufe auf 0 einstellen.

2. Durch langeres Beriihren des entsprechenden

Kochzonensymbols ,," ?J
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Schalten Sie die Kochzone ein, indem Sie das

entsprechende Symbol CL)__] gedriickt halten, bis
der Temperaturwert auf ,,0* fallt.

3. Durch Timer-gesteuerte Abschaltung der
ausgewdhlten Kochzone

Nach Ablauf der vorgegebenen Zeit schaltet der Timer
die ihm zugewiesene Kochzone selbsttétig ab. 0 oder
00 erscheinen in den entsprechenden Anzeigen.
Nach Ablauf der Zeit erklingt ein Signalton. Zum
Abstellen des Signaltons berlihren Sie einfach eine
beliebige Taste am Bedienfeld.

Hochleistung (Turbo)

(Dieses Merkmal ist optional. Es ist bei Inrem
Modell méglicherweise nicht vorhanden.)

Die Schnellheizen-Funktion (P) nutzen Sie, wenn es
einmal schnell gehen muss. Wir raten davon ab, diese
Funktion langere Zeit zu nutzen. Die Turboheizen-
Funktion kann eventuell nicht bei sémtlichen
Kochzonen genutzt werden.

Hochleistung einschalten

1. Schalten Sie das Kochfeld mit der Taste "

2. Wdhlen Sie die gewiinschte Kochzone durch
Bertihren der Kochzonenauswahltasten.

3. Stellen Sie zunéchst die Leistungsstufe 9 mit den

" oder "\ /" ein.

" gin.

Tasten "

4. Sobald die Kochzone bei Stufe ,9* ist, stellen Sie
die Temperatur der Kochzone durch einmaliges

Beriihren von ,"\X"* auf ,P* ein.
Hochleistung abschalten:
e Zum Abschalten der Hochleistung-Funktion

beriihren Sie @ und stellen die Leistung auf Stufe
9 ein.

Die Hochleistung-Funktion der Kochzone wird
aufgehoben, die Kochzone arbeitet mit der Stufe 9
weiter.

e Nun kénnen Sie die Leistung durch Berlihren von

@ vermindern oder die Kochzone komplett
abschalten, indem Sie die Leistungsstufe auf 0
einstellen.

Tastensperre
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Mit der Tastensperre kinnen Sie das Kochfeld im
Betrieb gegen unabsichtliche Bedienung sperren.
Tastensperre einschalten

1. Schalten Sie das Kochfeld mit der Taste "\ ein.
2. Beriihren Sie zum Aktivieren der Tastensperre

» Die Tastensperre wird aktiviert, der Punkt im Symbo
3
leuchtet auf.

Falls Sie das Kochfeld bei aktiver Tastensperre
abschalten, bleibt die Tastensperre auch beim
nachsten Einschalten des Kochfeldes aktiv. Sie
miissen die Tastensperre zur Bedienung des
Kochfeldes aufheben.

Tastensperre ausschalten
1. Wenn die Tastensperre aktiv ist, driicken Sie

gleichzeitig die Tasten @ und (8_—]
» Die Tastensperre wird deaktiviert, der Punkt im

Symbol ,," verschwindet.

Kindersicherung

Sie kdnnen das Kochfeld vor unbeabsichtigtem Betrieb
schiitzen und dadurch z. B. verhindern, dass Kinder
die Kochzone(n) aktivieren. Die Kindersicherung lasst
sich nur im Bereitschaftsmodus ein- und ausschalten.
Kindersicherung aktivieren

1. Schalten Sie das Kochfeld mit der Taste """ ein.

2. Bertihren Sie gleichzeitig @ und @ ;
nach dem Signalton beriihren Sie zum Aktivieren der

Kindersicherung "\,
» Die Kindersicherung wird aktiviert und das Symbol




Kindersicherung ausschalten
1. Wenn die Kindersicherung aktiv ist, berlihren Sie
zum Einschalten des Kochfeldes ,"(U".

2. Bertihren Sie gleichzeitig @ und "\
nach dem Signalton beriihren Sie zum Deaktivieren

der Kindersicherung "\=2".

» Die Kindersicherung wird deaktiviert und das Symbol
L,L“ verschwindet aus allen Kochzonenanzeigen.
Timerfunktionen

Diese praktische Funktion nimmt Ihnen ein bisschen
Kocharbeit ab. Sie miissen bei der Zubereitung nicht
stindig in der Nahe des Kochfeldes bleiben. Die
Kochzone schaltet sich am Ende der von lhnen
ausgewdhlten Zeit automatisch aus.

Timer einschalten

1. Schalten Sie das Kochfeld mit der Taste "
2. Wdhlen Sie die gewiinschte Kochzone durch
Beriihren der Kochzonenauswahltasten.

" gin.

3. Stellen Sie die gewiinschte Leistungsstufe mit den
Tasten @/@ ein.

4. Schalten Sie den Timer mit der Taste "\.7" ein.
Das Symbol ,,00* leuchtet in der Timeranzeige, der
Dezimalpunkt erscheint in der ausgewdhlten
Kochzonenanzeige.

'enn der Timer aktiv ist, dienen die
nzeigen der hinteren rechten und
hinteren linken Kochzone als

Timeranzeige.
5. Stellen Sie die gewiinschte Zeit mit den Tasten
II/II n ein.

Der Timer kann nur bei bereits aktiven
Kochzonen verwendet werden.

@]

iederholen Sie die obigen Schritte bei Bedarf
mit weiteren Kochzonen, fiir die Sie ebenfalls
einen Timer einstellen mochten.

&

Der Timer kann erst dann eingestellt werden,
enn zuvor Kochzone und Temperaturstufe
lausgewahlt wurden.

&

Bei Auswahl der Kochzone, deren Timer
eingestellt ist, konnen Sie durch ereutes

Beriihren der Taste ,"\./"" die Restzeit

anzeigen.

Timer ausschalten

Nach Ablauf der eingestellten Zeit schaltet sich das
Kochfeld automatisch ab, ein Signalton erklingt.
Den Signalton kdnnen Sie durch Beriihren einer
beliebigen Taste abschalten.

Timer vorzeitig beenden

Bei vorzeitiger Abschaltung des Timers arbeitet das
Kochfeld mit der zuvor eingestellten Temperaturstufe
bis zum Abschalten weiter.

1. Wahlen Sie die Kochzone, die Sie abschalten
madchten.

2. Schalten Sie den Timer mit der Taste "\." ein.
3. Stellen Sie den auf ,00“ ein, indem Sie die Taste

@ driicken; die Timeranzeige zeigt schlieBlich
,00" an.

Das punktférmige Licht in der entsprechenden
Kochzonenanzeige erlischt vollstdndig, nachdem es
eine bestimmte Zeit geblinkt hat; der Timer wird
abgebrochen.

Induktionskochzonen sicher und effizient
verwenden

Funktionsweise: Als Merkmal seiner Funktionsweise
erhitzt das Induktionskochfeld das Kochgeschirr selbst.
Daher bietet es im Vergleich zu anderen Kochfeldarten
verschiedene Vorteile. Es arbeitet effizienter und die
Oberflache des Kochfeldes erhitzt sich nicht.
Induktionskochfelder sind mit ausgezeichneten
Sicherheitssystemen ausgestattet, die beim Einsatz
maximale Sicherheit bieten.

ic
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lhr Kochfeld ist je nach Modell mit
Induktionskochzonen mit einem Durchmesser
on 145, 180 und 210-280 mm ausgestattet.
Per Induktion wird automatisch erkannt, auf
welcher Kochzone Kochgeschirr platziert
wurde. Energie wird nur dort erzeugt, wo das
Kochgeschirr mit der Kochzone in Kontakt
steht; dadurch wird ein minimaler
Energieverbrauch gewahrleistet.

Betriebszeithegrenzung

Ihr Kochfeld ist mit einer praktischen
Betriebszeitbegrenzung ausgestattet, die zur Sicherheit
beitrégt und auch gehdrig Energie sparen kann. Wenn
Sie bei einer oder mehreren Kochzonen das
Abschalten vergessen sollten, werden die Kochzonen
nach Ablauf einer bestimmten Zeit (siehe Tabelle 1)
automatisch abgeschaltet. Falls die Kochzone mit
einem Timer arbeitet, wird auch die Timeranzeige mit
abgeschaltet.

Die Betriebszeitbegrenzung ist von der ausgewéahlten
Temperaturstufe abhdngig. Die maximale Betriebszeit
wird bei dieser Temperaturstufe angewandt.

Nachdem eine Kochzone auf diese Weise abgeschaltet
wurde, kann sie natirlich auch wieder eingeschaltet
werden.

Tabelle 1: Betriebszeitbegrenzungen
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Uberhitzungsschutz

Ihr Kochfeld ist mit einigen Sensoren ausgestattet, die
einen guten Schutz gegen Uberhitzung bieten.
Folgendes gilt bei Uberhitzung:

e Aktive Kochzonen kénnen abgeschaltet werden.
e Die Temperaturstufe kann verringert werden.
Dies wird allerdings nicht angezeigt.
Uberlaufsicherheitssystem

Ihr Kochfeld ist mit einem Uberlaufsicherheitssystem
ausgestattet. Falls Uberlaufende Speisen auf das
Bedienfeld gelangen, trennt das System umgehend die
Stromversorgung und das Kochfeld schaltet sich aus.
Wahrenddessen erscheint die Warnung F auf dem
Display.

Prézise Leistungseinstellungen

Ein Merkmal seiner Arbeitsweise ist, dass das
Induktionskochfeld umgehend auf die Befehle reagiert.
Es &ndert die Leistungseinstellungen sehr schnell.
Dadurch kénnen Sie verhindern, dass Speisen in
einem Kochgeschirr (Wasser, Milch etc.) Uiberkochen;
selbst wenn dies kurz bevorsteht.
Betriebsgerdusche

Das Induktionskochfeld gibt im Betrieb Gerdusche aus.
Diese Gerausche sind normal und beim Kochen mit
Induktion typisch.

e Je hoher die Temperatur, desto markanter das
Gerdusch.

e Die Legierung des Kochgeschirrs kann
Gerdusche verursachen.

e Aufgrund der Funktionsweise wird bei geringen
Stufen ein reguldres Gerdusch beim Ein-/Ausschalten
ausgegeben.

e Wenn ein leeres Kochgeschirr erhitzt wird, kann
dies Gerdusche verursachen. Sobald Sie Wasser oder
Lebensmittel hineingeben, verschwindet auch das
Gerdusch.

e Der Liifter, der die Elekirik kiihlt, gibt Gerdusche
aus.

Falls das Bedienfeld starkem Dampf
lausgesetzt wird, kann sich das Bedienfeld
abschalten, ein Fehlersignal ertont.

Halten Sie die Oberflache des Bedienfeldes
sauber. Andernfalls kann es zu
Funktionsstorungen kommen.




[ Reinigung und Wartung

Aligemeine Hinweise

Durch regelméBiges Reinigen verldangern Sie die
Lebenserwartung Ihres Gerétes und beugen
Fehlfunktionen vor.

GEFAHR:
Trennen Sie das Geréat von der
Stromversorgung, bevor Sie es reinigen.

Es besteht Stromschlaggefahr!

GEFAHR:
Lassen Sie das Gerat vor dem Reinigen
grindlich abkihlen.

Verbrennungsgefahr durch heiBe Flachen!

e Reinigen Sie das Gerét nach jedem Gebrauch
griindlich. Dadurch lassen sich Speisereste
leichter entfernen und kdnnen beim ndchsten
Einsatz des Gerétes nicht einbrennen.

e Zur Reinigung bendtigen Sie keine
Spezialreiniger. Verwenden Sie am besten
warmes Wasser mit etwas herkdmmlichem

Reiniger, ein weiches Tuch oder einen Schwamm.

AnschlieBend mit einem Tuch trocknen.

e Achten Sie stets darauf, iiberschiissige und
verschilttete Fliissigkeiten nach der Reinigung
griindlich ab- bzw. aufzuwischen.

e Wenn Sie Edelstahl und Griffe reinigen verzichten
Sie auf Reinigungsmittel, die Sauren oder Chlor
enthalten. Reinigen Sie diese Teile mit einem
weichen Tuch und etwas Fllissigreiniger (kein
Scheuermittel); wischen Sie dabei am besten nur
in eine Richtung.

Durch bestimmte Reinigungsmittel konnen die
Oberflachen des Gerates beschadigt werden.

erwenden Sie keine aggressiven
Reinigungsmittel, keine Scheuermittel und
keine scharfen oder spitzen Gegenstande bei
der Reinigung.

Nutzen Sie keine Dampfreiniger zur Reinigung
des Gerates — es besteht Stromschlaggefahr.

Kochfeld reinigen

Glaskeramik

Wischen Sie die Glaskeramik mit einem mit warme
Wasser angefeuchteten Tuch sauber. AnschlieBend
mit einem weichen Tuch trocknen. Achten Sie darauf,
dass keine Riickstande auf der Glaskeramik verbleiben;
andernfalls kann das Kochfeld bei der ndchsten
Nutzung beschadigt werden.

Versuchen Sie niemals, Riickstdnde mit Messern,
Stahlwolle und ahnlichen Hilfsmitteln von der
Glaskeramik zu entfernen.

Entfernen Sie Kalkflecken (beige bis gelbe Flecken) mit
etwas Kalkentferner; Essig oder Zitronensaft
funktionieren ebenfalls. Alternativ kénnen Sie
entsprechende handelstibliche Produkte verwenden.
Bei hartndckigen Verschmutzungen tragen Sie
Reinigungsmittel mit einem Schwamm auf und warten
ab, bis das Mittel richtig in den Schmutz eingezogen
ist. AnschlieBend wischen Sie die Glaskeramik des
Kochfeldes mit einem feuchten Tuch sauber.

Stark zuckerhaltige Lebensmittel miissen
sofort entfernt werden, bevor die Glaskeramik
abkiihlt. Andernfalls kann die Glaskeramik
dauerhaft beschadigt werden.

Mit der Zeit kann es zu leichten Farbverdnderungen
der Glaskeramik und der Markierungen kommen. Die
Funktion des Gerétes wird dadurch nicht beeintréchtigt.
Farbverdnderungen und sonstige leichte optische
Verdnderungen sind bei Glaskeramik normal; es
handelt sich nicht um einen Defekt.
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Problemldsungen

Beim Aufheizen und Abkiihlen sind metallische Gerdusche zu hiren.

e Wenn sich die Temperatur von Metallteilen dndert, dehnen sich diese aus oder ziehen sich zusammen —
dabei entstehen Gerdusche. >>> Digs ist kein Fehler.

Das Gerat funktioniert nicht.

e Die Sicherung ist durchgebrannt oder ausgeldst. >>> Kontrollieren Sie die Sicherungen im
Sicherungskasten. Bei Bedarf austauschen oder zuriicksetzen.

e Das Gerat ist nicht richtig an die (geerdete) Steckdose angeschlossen. >>> Uberpriifen Sie die
Steckerverbindung.

e Die Anzeige leuchtet beim ereuten Einschalten des Kochfeldes nicht auf. >>> Trennen Sie das Gerét
vollsténdig von der Stromversorgung (Netzstecker ziehen oder Sicherung abschalten). 20
Sekunden abwarten, anschlieBend wieder anschlieBen.

o Der Uberhitzungsschutz ist aktiv. >>> Lassen Sie das Kochfeld abkihlen.

e Das Kochgeschirr ist nicht gesignet. >>> Priifen Sie Ihr Geschirr.

Nun erscheint das Symbol "l_-'"‘ auf der Kochzonenanzeige.

e Sie haben das Kochgeschirr nicht auf der aktiven Kochzone aufgestellt. >>> Priifen Sie, ob sich ein
Kochgeschirr auf der Kochzone befindet.

e |hr Kochgeschirr nicht zum Kochen mit Induktion geeignet. >>> Priifen Sie, ob Ihr Kochgeschirr mit
Induktionsherden kompatibel ist.

e Das Kochgeschirr ist nicht richtig zentriert oder die Unterseite des Kochgeschirrs ist nicht breit genug fiir
die Kochzone. >>> Wahlen Sie ein Kochgeschirr, das breit genug ist; zentrieren Sie es auf der Kochzone.

e Kochgeschirr oder Kochzone sind Uberhitzt. >>> Lassen Sie sie abkiihlen.

Die ausgewahite Kochzone schaltet sich im Betrieb plotzlich ab.

e FEventuell ist der Timer der ausgewahlten Kochzone abgelaufen. >>> Sie kénnen den Timer neu einstellen,
das Kochen beenden oder die Kochstelle auf normale Weise wieder einschalten.

e Der Uberhitzungsschutz ist aktiv. Lassen Sie das Kochfeld abkihlen.

e Mdglicherweise liegt ein Gegenstand auf dem Bedienfeld. Nehmen Sie den stérenden Gegenstand vom
Bedienfeld herunter.

Das Kochgeschirr wird nicht gleichmaBig warm, wenn die Kochzone eingeschaltet ist,

e |hr Kochgeschirr nicht zum Kochen mit Induktion geeignet. >>> Priifen Sie, ob Ihr Kochgeschirr mit
Induktionsherden kompatibel ist.

e Das Kochgeschirr ist nicht richtig zentriert oder die Unterseite des Kochgeschirrs ist nicht breit genug fiir
die Kochzone. >>> Wahlen Sie ein Kochgeschirr, das breit genug ist; zentrieren Sie es auf der Kochzone.

Falls sich ein Problem nicht mit den obigen
Hinweisen Idsen lassen sollte, wenden Sie sich
bitte an den autorisierten Kundendienst oder
an den Handler, bei dem Sie das Gerat gekauft
haben. Versuchen Sie niemals, ein defektes
Gerat selbst zu reparieren.
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Avant de commencer, merci de bien vouloir lire ce manuel d'utilisation !

Chere cliente, cher client,

Nous vous remercions d'avoir porté votre choix sur un produit Beko. Nous espérons que vous tirerez le meilleur part
de votre produit, qui a été fabriqué dans des usines de pointe avec des matériaux de qualité. C'est pourquoi nous
vous prions de lire attentivement le présent manuel et tous les autres documents connexes dans leur intégralité avant
d'utiliser le produit et de les conserver. Si vous cédez I'appareil a une tierce personne, n'oubliez pas de lui fournir le
Manuel d'utilisation. Respectez tous les avertissements et informations contenus dans le manuel d'utilisation.
Souvenez-vous que ce Manuel d'utilisation s'applique également a plusieurs autres modeles. Les différences entre
les modeles seront identifiées dans le manuel.

Explication des symboles

Vous trouverez les symboles suivants dans ce Manuel d'utilisation :

Informations importantes ou astuces
utiles d'utilisation.

Avertissement de situations dange-
reuses relatives a la santé et aux biens.

trique.

/N
it Avertissement de risque d'incendie.

,’ Avertissement de risque de choc élec-

Avertissement de surfaces brilantes.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul/TURKEY
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t Instructions importantes et mises en garde relatives a la sécu-

rité et a I'environnement

Ce chapitre contient les instructions
de sécurité qui vous aideront a éviter
les risques de blessure corporelle ou
de dégats matériels. Le non respect
de ces instructions entrainera |'annu-
lation de toute garantie.

Sécurité générale

e (et appareil peut étre utilisé par
des enfants de 8 ans et plus et des
Personnes aux capacités physiques,
sensorielles ou mentales réduites ou
des personnes dénuées d’expérience
ou de connaissance si elles ont pu
benéficier d’une surveillance ou
d’instructions concernant I’ utilisation
de I'appareil en toute sécurité et
comprennent les risques encourus.
Les enfants ne doivent pas jouer avec
I'appareil. Le nettoyage et I'entretien
ne doivent pas étre effectués par un
enfant sans surveillance.

e (et appareil n’est pas congu pour
étre utilisé par des personnes (y
compris les enfants) présentant des
aptitudes physiques, sensorielles et
mentales réduites, ou sans expeé-
rience et sans connaissances, a
moins d'avoir été encadrées ou regu
des consignes d'utilisation.

Les enfants bénéficiant d'un enca-
drement ne doivent pas jouer avec
I'appareil.
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e Sil'appareil est confié a une autre
personne pour usage personnel ou
vendu en seconde main, assurez-
vous qu’il est toujours accompagné
du manuel d'utilisation, des étiquettes,
de tout autre document pertinent et
des pieces.

e |es procédures d'installation et
de réparation doivent étre effectuées
par des agents d'entretien qualifiés.
Le fabricant ne sera pas responsable
des dommages causés a la suite
d'une utilisation faite par des per-
sonnes non qualifiées, situation sus-
ceptible d'annuler aussi la garantie.
Avant l'installation, lisez attentive-
ment les instructions.

¢ Ne faites pas fonctionner I'appa-
reil s'il est défectueux ou présente
des dégats visibles.

e Assurez-vous que les boutons de
fonctionnement de I'appareil sont en
position d'arrét apres chaque utilisa-
tion.

Sécurité électrique

e Sile produit est en panne, ne
'utilisez pas, a moins qu'il ne soit
réparé par un Agent d'entretien agrée.
Vous risqueriez un choc électrique !

e Branchez I'appareil uniguement a
une sortie/ligne avec mise a la terre
ainsi que la tension et la protection
specifies dans le chapitre « Spécifi-



cations techniques ». Faites installer
la mise a la terre par un électricien
qualifié lorsque vous utilisez I'appareil
avec ou sans transformateur Notre
entreprise décline sa responsabilité
par rapport a tout probléme consécu-
tif a la non mise a la terre de I'appa-
reil suivant la réglementation locale
en vigueur.

e Ne lavez jamais |'appareil en'y
versant de I'eau. Vous risqueriez un
choc électrique !

e Débranchez 'appareil pendant les
opérations d'installation, d'entretien,
de nettoyage et de réparation.

e Sile cordon d'alimentation est
endommage, il doit étre remplacé par
le fabricant, I'un de ses techniciens
ou une personne de qualification si-
milaire afin d’éviter tout risque.

e |[nstallez I'appareil de sorte que
I'on puisse le déconnecter compléte-
ment du réseau. La séparation doit
étre effectuée par une prise secteur
ou un commutateur intégré a l'instal-
lation électrique fixe, suivant la ré-
glementation en matiere de construc-
tion.

e Toutes les opérations sur des
équipements et des systemes élec-
triques ne peuvent étre réalisées que
par des personnes habilitées et quali-
figes.

e Encas de dégats, éteignez I'ap-
pareil et débranchez-le du secteur.

Pour ce faire, coupez le fusible do-
mestique.

e \érifiez que la tension du fusible
est compatible avec I'appareil.
Sécurité du produit

e AVERTISSEMENT : Les parties
accessibles de 'appareil deviennent
chaudes au cours de son utilisation.
Des mesures doivent étre prises pour
gviter de toucher aux éléments de
chauffage. Les enfants de moins de 8
ans doivent étre maintenus a I'écart,
sauf s'ils sont continuellement sur-
veillés.

e Ne jamais utiliser I'appareil sous
I'emprise de I'alcool ou de toute autre
drogue.

e Prenez garde lorsque vous utilisez
des boissons alcoolisées dans vos
plats. L'alcool s'évapore a tempéra-
tures élevées et peut provoquer un
incendie étant donné qu'il peut s'en-
flammer lorsqu'il entre en contact
avec des surfaces chaudes.

e Assurez-vous qu’aucune subs-
tance inflammable ne soit placée a
proximité de I'appareil étant donné
que les cotés peuvent chauffer pen-
dant son utilisation.

e FEvitez d'obstruer les éventuelles
sorties d'aération.

e N'utilisez pas de nettoyeurs a
vapeur pour le nettoyage de I'appareil,
car ceux-ci présentent un risque
d'électrocution.
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e AVERTISSEMENT : Le fait de cuire
les aliments contenant de I'huile ou
des matieres grasses sur une table
de cuisson sans surveillance peut
s'avérer dangereux, au point de pro-
voquer un incendie. N'essayez
JAMAIS d'éteindre le feu avec de
I'eau. Coupez plutot I'alimentation de
I'appareil, puis couvrez la flamme
avec un couvercle ou une couverture
pare-flammes.

e ATTENTION : Le processus de
cuisson doit étre encadreé. Les pro-
cessus de cuisson de courte durée
doivent étre continuellement enca-
drés.

e AVERTISSEMENT : Danger d'in-
cendie : ne rien conserver sur les
surfaces de cuisson.

e AVERTISSEMENT : En cas de
fissure au niveau de la surface,
mettre |'appareil hors tension pour
étre a I'abri d'une éventuelle électro-
cution.

e Encas de bris du verre de la
plaque de cuisson : Eteignez immé-
diatement tous les brileurs et les
éventuels éléments chauffants élec-
triques, et débranchez I'appareil de
I'alimentation électrique. Evitez de
toucher la surface de I'appareil.
N’utilisez pas I'appareil.

e Apres avoir utilisé I'appareil, étei-
gnez-le en appuyant sur sa com-
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mande et ne vous fiez pas a son dé-
tecteur de casserole.

e ¢vitez de poser des objets métal-
liques comme les couteaux, les four-
chettes, les cuilleres, les couvercles
et bien d'autres, sur la surface de la
table de cuisson dans la mesure ou
ils peuvent chauffer.

e | 'appareil n’est pas prévu pour
fonctionner avec une minuterie ex-
terne ou un systeme de télécom-
mande distinct.

e |apression de vapeur qui s'ac-
cumule a cause de I'humidité a la
surface de la table de cuisson ou sur
le bas de la casserole peut déplacer
cette derniere. C'est pourquoi, assu-
rez-vous que la surface du four et le
bas des casseroles sont toujours secs.
e |es plaques de cuisson sont do-
tées de la technologie a « Induction ».
Votre table de cuisson a induction,
qui vous permet de faire des écono-
mies de temps et d'argent, doit étre
utilisée avec des casseroles appro-
priées pour la cuisson a induction ou
les plaques chauffantes ne fonction-
neront pas. Reportez-vous a Généra-
lités concernant la cuisson, page 15,
sélection des casseroles.

e | estables de cuisson a induction
créant un champ magnétique, elles
peuvent entrainer de graves dom-
mages aux personnes utilisant des
dispositifs tels qu'une pompe a insu-
line ou un pacemaker.



e AVERTISSEMENT : Utilisez uni-
quement les dispositifs protecteurs
congus par le fabricant des appareils
de cuisson, ou ceux indiqués par ce
dernier comme adéquats, dans le
manuel d'utilisation, ou encore des
dispositifs protecteurs fournis avec
I'appareil. L'utilisation des dispositifs
protecteurs inappropriés peut causer
des accidents.

Pour que votre appareil soit fiable:

e veillez a ce que la fiche soit bien
branchée dans la prise afin que des
étincelles ne se produisent pas.

e Utilisez uniquement les cables de
rallonge d'origine, et veillez a ce
qu'ils ne soient pas coupés ou au-
trement endommagés.

e Assurez-vous également que la
prise ne contient pas de liquide ni de
moisissure avant de brancher |'appa-
reil.

Utilisation prévue

e (et appareil est congu pour un
usage domestique. L'utilisation com-
merciale est interdite.

e (et appareil sert uniqguement a
des fins de cuisson. Il ne doit pas étre
utilisé a d’autres fins, par exemple le
chauffage du local.

e | e fabricant ne saurait étre tenu
responsable des dégats causes par
une utilisation ou une manipulation
incorrecte.

e | es pieces détachées d’origine
sont disponibles pendant 10 ans, a

compter de la date d’achat du pro-
duit .

Sécurité des enfants

e AVERTISSEMENT : Les parties
accessibles peuvent s'échauffer pen-
dant I'utilisation. Les enfants doivent
étre tenus a I'écart.

e | es matériaux d’emballage peu-
vent présenter un danger pour les
enfants. Gardez les matériaux d'em-
ballage hors de portée des enfants.
Veuillez jeter les pieces de I'embal-
lage en respectant les normes écolo-
giques.

e |es appareils électriques sont
dangereux pour les enfants. Tenez les
enfants a I'écart de 'appareil lorsqu'il
fonctionne et interdisez-leur de jouer
avec.

« Ne rangez pas d’objets au dessus
de I'appareil que les enfants pour-
raient atteindre.

Mise au rebut de I'ancien appareil
Conformité avec la directive DEEE et mise au
rebut des déchets :

Ce produit est conforme a la directive DEEE
(2012/19/UE) de I'Union européenne). Ce produit porte
un symbole de classification pour la mise au rebut des
équipements électriques et électroniques (DEEE).

Le présent produit a été fabriqué avec des pieces et
du matériel de qualité supérieure susceptibles d'étre
réutilisés et adaptés au recyclage. Par conséquent,
nous vous conseillons de ne pas le mettre au rebut
avec les ordures ménageres et d'autres déchets a la
fin de sa durée de vie. Au contraire, rendez-vous dans
un point de collecte pour le recyclage de tout matériel
électrique et électronique. Veuillez vous rapprocher
des autorités de votre localité pour plus d'informations
concernant le point de collecte le plus proche.
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Conformité avec la directive LdSD :

L'appareil que vous avez acheté est conforme a la
directive LdSD (2011/65/UE) de I'Union européenne. Il
ne comporte pas les matériels dangereux et interdits
mentionnés dans la directive.

Elimination des emballages

e |es emballages sont dangereux pour les enfants.
Conservez les emballages en lieu sir a I'écart des
enfants. Les emballages de I'appareil sont fabriqués a
partir de matériaux recyclés. Eliminez-les de maniére
appropriée et triez-les en fonction des instructions de
recyclage des déchets. Ne les jetez pas avec les
déchets domestiques normaux.
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P Généralités

Vue d'ensemble
1 Plaque de cuisson & induction 3 Surface vitrocéramique
2 Bride de montage 4 Fond

Caractéristiques techniques

Type de cable/section min.HO5V2V2-F 5x 1,5 mm

Dimensions d'installation (longueur/profondeur) 560 (++2) mm/490 (+2) mm
Arriere gauche Plaque de cuisson a induction
2000/2300 W

Avant droit Plaque de cuisson a induction
Puissance 1600/1800W

Les caractéristiques techniques peuvent Les valeurs mentionnées sur les étiquettes de

hanger sans avis préalable afin d'améliorer la I'appareil ou dans la documentation qui
qualité de I'appareil. |'accompagnent sont obtenues dans des

- - - conditions de laboratoire conformément aux

Les ||Iustfat|or)s comprises dans ce manuel normes correspondantes. En fonction des

ont schématiques et peuvent ne pas corres- conditions de fonctionnement et de I'environ-
pondre exactement a I'appareil. nement de I'appareil, ces valeurs peuvent

varier.
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K Installation

Le produit doit étre installé par une personne qualifiée
conformément a la réglementation en vigueur. Dans le
cas contraire, la garantie n'est pas valable. Le fabri-
cant se sera pas tenu pour responsable des dégats
consécutifs a des procédures réalisées par des per-
sonnes non autorisées et pourra annuler la garantie
dans ce cas.

La préparation de I'emplacement et I'installa-
tion de I'électricité pour |'appareil sont sous la
responsabilité du client.

DANGER:
Installez I'appareil conformément aux régle-
mentations en matiere de gaz et d’électricité

en vigueur dans votre localité.

DANGER:

Avant I'installation, regardez si I'appareil
présente des défauts. Si tel est le cas, ne le
faites pas installer.

Les appareils endommagés présentent des
risques pour votre Sécurité.

Avant l'installation
Cette table de cuisson est destinée a étre installée sur
un plan de travail en vente dans le commerce. Une

min.

10/FR

distance de sécurité doit étre laissée entre I'appareil et

les parois de la cuisine et des meubles. Voir le schéma

(valeurs en mm).

e |l peut aussi étre utilisé en position debout, de
maniere autonome. Laissez une distance mini-
mum de 750 mm au-dessus de la surface de la
table de cuisson.

e (") S'il faut encastrer une hotte au-dessus de la
cuisiniere, reportez-vous aux consignes du fabri-
cant de la hotte concernant la hauteur
d'installation (Min 650 mm)

e Retirez les matériaux d'emballage et les sécuri-
tés de transport.

e Lessurfaces, les feuilles laminées synthétiques
et les adhésifs doivent résister a la chaleur (jus-
qu'a 100 °C min.).

e Le plan de travail doit étre & niveau et fixé hori-
zontalement.

e Découpez une ouverture pour la table de cuisson
dans le plan de travail en fonction des dimen-
sions d'installation.




Installation et branchement
e Installez I'appareil conformément a toutes les
réglementations en matiére de gaz et
d’électricité en vigueur.
N'installez pas la table de cuisson a des
endroits avec rebords et coins tranchants.
Cela peut briser la surface vitrocéramique !

Raccordement électrique

Branchez I'appareil a une prise mise a la terre proté-
gée par un disjoncteur miniature de capacité suffisante
tel qu'indiqué dans le tableau « Caractéristiques
techniques ». Faites installer la mise a la terre par un
électricien qualifié lors de I'utilisation de I'appareil
avec ou sans transformateur. Notre société ne sera
pas tenue pour responsable des dégats résultant de
I'utilisation de I'appareil sans une installation de mise
a la terre conforme aux réglementations locales en
vigueur.

DANGER:

L 'appareil doit uniquement étre raccordé a
I'alimentation électrique par une personne
autorisée et qualifiée. La période de garantie
de I'appareil démarre uniquement apres son
installation correcte.

Le fabricant se sera pas tenu pour respon-
sable des dégats consécutifs & des procédures
réalisées par des personnes non autorisées.

DANGER:

Le céble d'alimentation ne doit pas étre serré,

plié ou pincé ou entrer en contact avec des
pieces chaudes de I'appareil.
Un cable d'alimentation endommagé doit étre
remplacé par un électricien qualifié. Dans le
cas contraire, il présente un risque d'électro-
cution, de court-circuit ou d'incendie !

e |aconnexion doit étre conforme aux réglementa-
tions nationales en vigueur.

e  |esvaleurs de I'alimentation électrique doivent
correspondre aux valeurs figurant sur la plague
signalétique de I'appareil. La plaque signalétique
est a l'arriere du produit.

e |ecable d'alimentation de I'appareil doit étre
conforme aux valeurs du tableau "Caractéris-
tiques techniques".

DANGER:

Avant d'effectuer tout travail sur I'installation
glectrique, I'appareil doit étre débranché du
réseau d’alimentation électrique.

Vous risqueriez un choc électrique !

Raccordement du cable d'alimentation

Lors du cablage, vous devez respecter les

o réglementations nationales/locales en matiére
d’électricité. Par ailleurs, vous devez utiliser
des prises et des fiches recommandées pour
fours. Au cas ot la limite de puissance de
I'appareil est supérieure a la capacité de
conduction du courant par la fiche et la prise,
branchez I'appareil directement sur une
installation électrique fixe sans utiliser de fiche
ni de prise.

1. S'il n'est pas possible de débrancher tous les
poles de la source d'alimentation, une unité de
déconnexion avec une ouverture minimale de 3
mm (fusibles, interrupteurs de sécurités, contacts)
doit étre connectée et tous les poles de cette unité
de déconnexion doivent étre adjacents au produit
(et non au-dessus), conformément aux directives
IEE. Le non respect de ces instructions risque de
causer des problemes de fonctionnement et d'in-
valider la garantie du produit.

Une protection supplémentaire par un disjoncteur de

courant résiduel est recommandgée.

Si un céble est fourni avec |'appareil :

[2W AC 380-415 V| [1N AC 220-240 V|

2. Pour une connexion monophasée, branchez les
fils comme indiqué ci-dessous:

Cable marron/noir = L (phase)

Cable Bleu/gris = N (Neutre)

e (able vert/jaune = (F) @ (Terre)
» 0U

e (able Gris/noir = L (phase)

Cable Bleu/marron = N (Neutre)

Cable vert/jaune = (E) (Terre)
3. Pour une connexion biphasée, branchez les fils
comme indiqué ci-dessous:

Cable marron = L1 (phase 1)
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e (able noir = L2 (phase 2)
e (Cable Bleu/gris = N (Neutre)

e (able vert/jaune = (E) @ (Terre)
» 0ou

e (Cable noir = L1 (phase 1)

e  (able gris = L2 (phase 2)

e  (Cable Bleu/marron = N (Neutre)

e  (Cable vert/jaune = (F) (Terre)

Installation des produits
Si le four est en bas:

min.

Si le tableau est en bas:

Il est nécessaire de laisser une ouverture pour la
ventilation d'au minimum 180 cm? & I'arriére du
meuble comme illustré sur la figure suivante.

min.

Pendant l'installation de votre plaque de cuisson a
induction, placez le produit paralléllement a la surface
d'installation. Appliquez aussi le joint d'étanchéité sur
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les parties de la plague de cuisson en contact avec le

plan de travail comme décrit ci-dessous pour empé-

cher tout liquide de pénétrer entre le produit et le plan

de travail.

1. Préparez la surface du plan de travail comme
indiqué sur le schéma.

2. Retournez la table de cuission et placez la sur une
surface plane.

3. Le joint d’étanchéité fourni dans I'emballage doit
étre fixé autour de la table de cuisson a partir de
la surface inférieure, comme illustré, au cours de

Fixez les ressorts de montage en les insérant et
en les vissant a travers les orifices du boitier infé-

Pour certains modgles, votre produit peut
Btre livré avec les ressorts de montage
déja installés.

e nombre de ressorts de montage de
otre produit varie en fonction du modele.

5. Placez la table de cuisson sur le plan de travail et
alignez-la.

6. Lorsque la table de cuisson est disposée au-
dessus du plan de travail, sa fixation se fera ai-
sément grace aux colliers de serrage. Si les di-
mensions du plan de travail s'averent inappro-
priées, fixer 2 brides sur la partie avant du produit
tel qu'illustré dans la figure.



1 Table de cuisson
2 Colliers de serrage de l'installation
3 Plan de travail

Quand vous installez la table de cuisson sur un
meuble encastré, vous devez mettre une
planche pour séparer le meuble de la table de
cuisson, comme illustré dans la figure sui-
vante. Cela n'est pas nécessaire quand vous
installé un four encastré.

Par exemple, s'il est possible de toucher le bas du
produit car il est installé sur un tiroir, cette partie doit
étre couverte par une plague en bois.

*

min. 15 mm
Vue de derriére (orifices de raccord)

DANGER:

La réalisation des raccords dans d'autres
orifices n'est pas une pratique recommandée
en termes de sécurité, car cela pourrait

endommager le circuit de gaz ou le circuit
glectrique.

DANGER:

La hotte comporte des éléments fonctionnant
3 I'électricité et au gaz. A cet effet, il convient
de la fixer au plan de travail uniquement par
les orifices de fixation, en utilisant seulement
les éléments et vis de fixation fournis, et en
suivant les instructions du manuel. Au cas
contraire, la procédure présenterait des
risques pour la sécurité des biens et des
personnes.

Le nombre de ressorts de montage de votre
produit varie en fonction du modgle.

Vérification finale
1. Mise en marche de I'appareil.
2. Veérifiez les fonctions.

Déplacement ultérieur

e Conservez le carton d'origine de I'appareil et
utilisez-le pour déplacer le produit. Suivez les
instructions figurant sur le carton. Sl vous n'avez
plus le carton original, emballez I'appareil dans
du film a bulles ou du carton épais avec du ru-
ban adhésif pour maintenir le tout.

Inspectez I'aspect général de I'appareil pour
déceler les dégats potentiellement dus au

ransport.
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B Préparation

Conseils pour faire des économies
d'énergie

Les conseils suivants vous permettront d'utiliser votre
appareil de fagon écologique et d'économiser ainsi de
I'énergie :

Décongelez les plats surgelés avant de les cuire.
Utilisez des récipients munis de couvercles. Sans
couvercle, la consommation d'énergie peut étre
4 fois plus importante.

Sélectionnez le brileur le mieux adapté a la taille
du bas de la casserole utilisée. Sélectionnez tou-
jours la casserole & la taille la plus appropriée
pour vos plats. Les grandes casseroles nécessi-
tent davantage d'énergie.

Veillez a utiliser des casseroles a fond plat pour
la cuisson sur une table de cuisson électrique.
Les casseroles avec un fond épais offrent une
meilleure conduction de la chaleur. Vous pouvez
économiser jusqu'a 1/3 de I'énergie.

14/FR

Les récipients et casseroles doivent étre compa-
tibles avec les zones de cuisson. Le fond des ré-
cipients ou des casseroles ne doit pas étre plus
petit que la plague chauffante.

Veillez a ce que les zones de cuisson et le fond
des casseroles soient toujours propres. La saleté
réduit la conduction de la chaleur entre la zone
de cuisson et le fond de la casserole.

Premiére utilisation
Premier nettoyage de I'appareil

La surface pourrait étre endommagée par
certains détergents ou produits de nettoyage.
N'utilisez pas de détergents agressifs, de
poudre/cremes de nettoyage ou d'objets
tranchants pour le nettoyage.

—_

Retirez tous les matériaux d'emballage.

Essuyez les surfaces de I'appareil a I'aide d’un
chiffon humide ou d'une éponge et terminez avec
un chiffon sec.



B utilisation de Ia table de cuisson

Généralités concernant la cuisson

d'un tiers. Ne laissez pas la table de
cuisson sans surveillance lorsque vous
chauffez de I'huile. Une huile surchauf-
fée expose au risque d'incendie. Ne
tentez jamais d'éteindre un éventuel
incendie avec de I'eau ! Lorsque
I'huile s'enflamme, couvrez-la avec une
couverture pare-flammes ou un chiffon
humide. Eteignez la table de cuisson si
cela ne pose aucun risque et appelez
les sapeurs-pompiers.

t Ne remplissez jamais la poéle a plus

e Avant de faire frire des aliments, séchez-les
toujours avant de les tremper dans I'huile chaude.
Assurez-vous que les aliments surgelés soient bien
décongelés avant de les faire frire.

e Ne couvrez pas le récipient lorsque vous faites
chauffer de I'huile.

e Disposez les poéles et casseroles de maniére a
ce que leur poignée ne se trouve pas au-dessus de la
table de cuisson afin d'éviter de faire chauffer les
poignées. Ne placez pas de récipients instables et
pouvant se renverser facilement sur la table de cuis-
son.

e Ne placez pas de récipients et de casseroles
vides sur les foyers qui sont allumés. Ils pourraient
étre endommagés.

e Faire chauffer un foyer en I'absence d'un réci-
pient ou d'une casserole peut entrainer des dom-
mages pour |'appareil. Arrétez les foyers de cuisson
une fois la cuisson terminée.

e Lasurface de I'appareil peut étre brilante, évitez
donc de poser des récipients en plastique ou en
aluminium dessus.

Nettoyez immédiatement tout matériau de ce type
ayant fondu sur la surface de I'appareil.

Evitez également d'utiliser ce type de récipients pour y
conserver de la nourriture.

e N'utilisez que des casseroles a fond plat.

e Placez la quantité de nourriture appropriée dans
les casseroles utilisées. Ainsi, vous n'aurez pas a
effectuer un nettoyage superflu en évitant que vos
plats ne débordent.

Ne posez pas les couvercles de vos poéles et casse-
roles sur les foyers de cuisson.

Placez les casseroles de maniére a ce qu'elles soient
centrées sur le foyer de cuisson. Lorsque vous voulez
déplacer la casserole sur un autre foyer de cuisson,

soulevez-la et placez-la sur le foyer de cuisson souhai-
té au lieu de la faire glisser.

Choix de vos casseroles

e Lasurface vitrocéramique est a I'épreuve de la
chaleur et n'est pas soumise aux différences de
températures importantes.

e N'utilisez pas la surface vitrocéramique comme
lieu de rangement ou comme planche a découper.

e N'utilisez que des poéles et casseroles avec un
fond usiné. Les bords tranchants peuvent rayer la
surface.

Les débordements
peuvent endommager la
surface vitrocéramique

et entrainer un risque
d'incendie.

N'utilisez pas de réci-
pients avec un fond

Creux ou incurvé.

N'utilisez que des

poéles et casseroles

avec un fond plat. Elles
assurent un meilleur
transfert de chaleur.

Pour les tables a induction, n'utilisez que des
récipients congus pour la cuisson & induction.
Testez vos casseroles

Les méthodes suivantes vous permettent de savoir si
votre casserole est compatible ou non avec la table a
induction.

1. Votre casserole est compatible si vous pouvez
coller un aimant sur le fond.

2. Votre casserole est compatible si " e cli-
gnote pas lorsque vous placez la casserole sur un
foyer de cuisson et allumez la table de cuisson.

Vous pouvez utiliser des casseroles en acier, en Téflon
ou en aluminium avec un fond magnétique spécial
mentionné sur les étiquettes ou les avertissements
indiquant que la casserole est compatible avec la
cuisson a induction. Les récipients en verre et en
céramique, les cocottes et les casseroles en acier
inoxydable dont le fond en aluminium n'est pas ma-
gnétique ne devraient pas étre utilisés.

Systéeme permettant la reconnaissance de la
casserole

Dans la cuisson a induction, seule la zone couverte par
le récipient sur le foyer adéquat est alimentée en
énergie. Le bas du fond du récipient est reconnu par le
systeme et seule cette zone est chauffée automati-
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quement. La cuisson s'arréte si le récipient de cuisson
est retiré du foyer pendant la cuisson. Le foyer de
cuisson sélectionné et le symbole "= clignotent en
alternance.

Utilisation sans danger

Ne sélectionnez pas de niveaux de chauffe élevés
lorsque vous utilisez une casserole anti- adhésive (en
Téflon) sans huile ou avec trés peu d'huile.

Ne posez pas d'ustensiles métalliques tels que des
fourchettes, couteaux ou couvercles de casserole sur
la table de cuisson car ils pourraient chauffer.

Sélection du foyer de cuisson adapté au récipient

Utilisation des tables de cuisson

DANGER:

Evitez de laisser tomber un objet sur la table

de cuisson. Méme de petits objets comme la
saliere peuvent endommager la table de
cuisson.
Evitez d'utiliser des tables de cuisson fissu-
rées. De I'eau peut s'y infiltrer et provoquer un
court-circuit.
Si la surface est endommagée d'une maniere
quelconque (fissures visibles par exemple),
éteignez immédiatement I'appareil pour
réduire les risques d'électrocution.

16/FR

N'utilisez jamais de papier aluminium pour la cuisson.
Ne placez jamais d'aliments emballés dans du papier
aluminium sur le foyer de cuisson.

En cas de présence d'un four sous la table de
cuisson, et que le four fonctionne, les capteurs
de la table de cuisson peuvent diminuer le
niveau de chauffe ou arréter le four.

Lorsque la plaque de cuisson fonctionne, tenez]

o les objets dotés de propriétés magnétiques
(cartes de crédits, cassettes...) a I'écart de la
table de cuisson.

Bandeau de commande

Caractéristiques techniques

Touche Marche/Arrét

Réglage de la tempéra-
ture/Augmenter la minuterie
Réglage de la température/Diminuer
la minuterie

Verrouillage des touches

Activer/désactiver la minuterie

Touche de sélection du foyer avant
gauche

TED O



Touche de sélection du foyer arriere
gauche

Touche de sélection du foyer arriere
droit

Touche de sélection du foyer avant
droit

Les schémas et représentations ont unique-
ment un but informatif. Les écrans et fonctions
réels peuvent différer selon le modéle de votre
table de cuisson.

1O/

Cet appareil est contr6lé par un bandeau de
ommande tactile. Chaque opération effectuée
ur votre bandeau de commande tactile sera

confirmée par un signal sonore.

Le bandeau de commande doit toujours étre
propre et sec. Des surfaces humides et souil-
I6es peuvent entrainer des problemes de

fonctionnement.

Allumage de la table de cuisson

1. Appuyez sur la touche *®" sur le bandeau de
commande.

i vous n'effectuez aucune opération dans
les 20 secondes, la table de cuisson
revient automatiquement en mode Veille.

Arrét de la table de cuisson

1. Appuyez sur la touche *(D" sur le bandeau de
commande.

La table de cuisson s'arréte et revient en mode Veille.

e symbole"H" ou "h"qui apparait sur
I'écran de la zone de cuisson indique que
la zone de cuisson est encore chaude. Ne

touchez pas les foyers.

Lors d'une coupure de courant, le voyant de
chaleur résiduelle ne s'allume pas et I'utilisa-
eur ignore que les foyers sont briilants.

Allumage des foyers

1. Appuyez sur la touche Dr pour allumer la table
de cuisson.

2. Appuyez sur la touche de sélection du foyer que
vous souhaitez allumer.

Le symbole"0" apparait sur I'écran de la zone de
cuisson et I'affichage s'allume de maniére plus lumi-
neuse.

Si vous n'effectuez aucune opération dans|
les 20 secondes, la table de cuisson
revient automatiquement en mode Veille.

Réglage du niveau de température

Du niveau 1 au niveau 7, I'eau ou I'huile

o contenue dans la casserole peut bouillir ou
cesser de houillir. Cette situation peut amener
I'utilisateur a penser que I'appareil s'allume et
s'éteint de maniere intermittente. Observé
surtout lorsque la quantité d'eau ou d'huile
n'est pas importante, ce cas ne révéle aucun
défaut ;il s'agit simplement de la fagon dont le
produit fonctionne.

Appuyez sur les touches @ ou @ pour régler le

niveau de température a une valeur comprise entre

Il1 n et Ilgll OU Ilgll et II1 Il.
La partie extérieure de la table de cuisson a
induction de 280mm (si votre produit est
équipé d'une table de cuisson a induction de
280mm) est uniquement activée lorsqu'une
casserole est suffisamment grande pour
couvrir la zone oU elle est placée sur la table
de cuisson et la température est réglée a un
niveau plus élevé que 8.

Voyant de chaleur résiduelle

Le symbole "H" qui apparait sur I'écran de la zone de
cuisson indique que la plague est encore chaude et
peut étre utilisée pour garder au chaud un peu de
nourriture. Ce symbole passera ensuite a "h" pour
indiquer une chaleur moindre.

Arrét des foyers

Un foyer peut étre arrété de 3 manieres différentes :
1. Enramenant le niveau de température a "0"
Vous pouvez arréter le foyer en ramenant le niveau de
température a "0".
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2. En appuyant sur le symbole de la zone de

. e .
cuisson concernée "" LJ"" pendant un certain
temps
Allumez la zone de cuisson en appuyant sur le sym-

bole en question " (k)__) pendant un certain temps pour
faire baisser la température a "0".

3. En utilisant I'option d'arrét de la minuterie
pour le foyer souhaité

Lorsque la durée de cuisson définie est terminée, la
minuterie arréte le foyer approprié. "0" ou "00"
s'affichent sur I'écran concerné.

Lorsque la durée de cuisson définie est terminée, une
alerte sonore retentit. Appuyez sur n'importe quelle
touche du bandeau de commande pour arréter |'alerte
sonore.

Fonction Booster (intensité élevée)

(Cette fonction est optionnelle. Elle peut ne pas
étre disponible sur votre produit.)

Pour une chaleur rapide, vous pouvez utiliser la fonc-
tion “P”. Toutefois, cette fonction n'est pas recom-
mandée pour cuire sur une longue période de temps.
La fonction Booster peut ne pas étre disponible dans
toutes les zones de cuisson.

Pour activer la fonction Booster (Intensité éle-
vée) :

1. Appuyez sur la touche O pour allumer la table
de cuisson.

2. Sélectionnez le foyer souhaité en appuyant sur les
touches de sélection de foyer.

3. Appuyez sur la touche @ ou "= pour
atteindre le niveau "9".

4. Quand la zone de cuisson est au niveau "9",

appuyez sur la touche @ une fois pour régler la
température du foyer sur "P".

Pour désactiver la fonction Booster (Intensité
élevée) :

e appuyez sur la touche @ et réglez le niveau
de température sur "9".

La zone de cuisson quitte la fonction Booster et conti-
nue de fonctionner au niveau "9".
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e Vous pouvez diminuer la température en ap-

puyant sur la touche @ ou éteindre complétement
la zone de cuisson en diminuant la température au
niveau"0".

Verrouillage des touches

Vous pouvez activer le verrouillage des touches afin
d'éviter de changer de fonction accidentellement
lorsque la table de cuisson fonctionne.

Activation du verrouillage des touches

1. Appuyez sur la touche “Dr pour allumer la table
de cuisson.

2. Appuyez simultanément sur les touches @ et
! (L)___) pour activer le verrouillage des touches.

» Le verrouillage sera activé et le point sur le symbole

IE] s'allumera.

Si vous arrétez la table de cuisson lorsque les
ouches sont verrouillées, le verrouillage des
ouches est activé lorsque vous rallumez la
table de cuisson. Le verrouillage des touches
doit étre désactivé afin de pouvoir utiliser la
table de cuisson.

Désactivation du verrouillage des touches
1. Lorsque le verrouillage des touches est actif,

appuyez sur les touches @ et CL)J simultané-
ment.
» Le verrouillage des touches sera désactivé et le

point sur le symbole IE] disparaitra.

Sécurité enfants

Vous pouvez protéger vos enfants en empéchant
I'allumage des foyers et I'utilisation accidentelle de la
table de cuisson. La fonction « Verrouillage enfants »
peut uniquement étre activée/désactivée en mode
Veille.

Activer le verrouillage enfants

1. Appuyez sur la touche (D pour allumer la table
de cuisson.

2. Appuyez simultanément sur les touches @ et

", Apres le signal "bip", appuyez sur "\ pour
activer le verrouillage enfants.



» Le verrouillage enfants sera activé et le symbole "
"L" apparaitra sur |I'écran de tous les foyers.

Désactiver le verrouillage enfants

1. Une fois la fonction de verrouillage des touches
active, appuyez sur la touche (D pour mettre la
table de cuisson en marche.

2. Appuyez simultanément sur les touches @ et

", Apres le signal "bip", appuyez sur "\_" pour
activer le verrouillage enfants.
» Le verrouillage enfants sera désactivé et le symbole
"L" apparaitra sur I'écran de tous les foyers.
Fonction Minuterie
Cette fonction vous facilite la cuisson. Il est inutile de
rester devant le four pendant toute la durée de la
cuisson. Le foyer s'éteint automatiquement a la fin de
la durée sélectionnée.
Activation de la minuterie
1. Appuyez sur la touche D pour allumer la table
de cuisson.
2. Sélectionnez le foyer souhaité en appuyant sur les

3. Appuyez sur les touches @ ou "\ pour
régler le niveau de température souhaité.

4. Appuyez sur la touche @ pour activer la
minuterie.

Le symbole "00" s'allumera sur I'écran de la minute-
rie et le chiffre décimal s'affichera sur I'écran du foyer
sélectionné.

L'écran des foyers arriére gauche et
arriere droit servent d'écran de minuterie
quand la minuterie est active.

5. Appuyez sur les touches @ ou "\ pour
régler le temps souhaitg.

La minuterie peut uniquement étre réglée pour
les foyers déja allumés.

Répétez les opérations ci-dessus pour les
autres foyers nécessitant une minuterie.

@[S

La minuterie ne peut pas étre réglée avant
d'avoir sélectionné le foyer et la valeur de la
empérature de ce dernier.

Quand le foyer pour lequel la minuterie a été
réglée est sélectionné, vous pouvez voir le
emps restant en appuyant & nouveau sur la

touche "\,

Désactivation de la minuterie

Une fois la durée définie écoulée, la table de cuisson
s'arréte automatiquement et émet un signal sonore.

Appuyez sur n'importe quelle touche pour arréter le

signal sonore.

Arrét anticipé des minuteries

Si vous arrétez la minuterie avant son terme, la table
de cuisson continue de fonctionner a la température
définie jusqu'a ce que vous I'arrétiez.

1. Sélectionnez le foyer a arréter.

2. Appuyez sur la touche @ pour activer la
minuterie.
3. Jusqu'a ce que "00" apparaisse sur I'écran de

minuterie, appuyez sur "\ pour régler la valeur sur
IIOOII.

Le point lumineux sur I'écran du foyer concerné
s'éteint complétement aprés avoir clignoté pendant
un certain temps et la minuterie est annulée.
Utilisation siire et efficace des foyers a induction
Principes de fonctionnement : La particularité du
fonctionnement de la table de cuisson & induction est

IR
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qu'elle chauffe directement le récipient de cuisson.
Par conséquent, les avantages sont multiples par
rapport aux autres types de table de cuisson. Elle est
plus efficace et la surface de la table de cuisson ne
chauffe pas.

La table de cuisson a induction est équipée de sys-
temes de sécurité de pointe pour vous fournir une
sécurité maximale a I'utilisation.

elon le modeéle, votre table de cuisson peut

Etre équipée de foyers a induction d'un dia-
metre de 145, 180 et 210-280 mm. Avec
I'induction, chaque foyer détecte le récipient
posé dessus. L'énergie se concentre sur les
points de contact du récipient avec le foyer, ce
qui permet de réduire la consommation éner-
gétique.

Limites de durée de fonctionnement

La commande de la table de cuisson est équipée

d'une limite de durée de fonctionnement. Lorsque un

ou plusieurs foyers restent allumés, le foyer de cuisson

est automatiquement désactivé aprés un certain temps

(voir tableau 1). Si une minuterie est assignée a un

foyer, I'écran de la minuterie s'éteint également plus

tard.

La limite de durée de fonctionnement dépend du

niveau de température sélectionng. Ce niveau de

température requiert la durée de fonctionnement

maximale.

Le foyer peut étre redémarré par |'utilisateur apres

avoir été arrété automatiquement comme susmention-

né.

Tableau-1 : Limites de durée de fonctionnement
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Protection contre la surchauffe

La table de cuisson est équipée de capteurs qui
assurent la protection contre la surchauffe. En cas de
surchauffe, vous pouvez remarquer ce qui suit :

e Le foyer actif peut étre éteint.

e |e niveau sélectionné peut baisser. Cependant,
cet état ne se voit pas sur I'indicateur.

Systéme de sécurité anti-débordement

Votre table de cuisson est équipée d'un systeme de
sécurité anti-débordement. En cas de débordement
pouvant se répandre sur le bandeau de commande, le
systeme arréte la table de cuisson et coupe I'alimenta-
tion immédiatement. Le message "F" s'affiche alors a
|'écran.

Réglage précis de la puissance

Le fonctionnement de la table de cuisson a induction
entraine une réponse immédiate aux commandes. Elle
peut changer tres rapidement de réglages de puis-
sance. Ainsi, vous pouvez empécher un plat (avec de
I'eau, du lait, etc), de déborder méme s'il était sur le
point de déborder.

Bruits de fonctionnement

La table de cuisson a induction peut émettre de petits
bruits. Ces bruits font partie de la cuisson & induction
et sont tout a fat normausx.

e Le bruit peut étre important & des niveaux de
température élevés.

e ['alliage d'une casserole peut générer des bruits.
e Afaible température, le fonctionnement de la
plague peut entrainer un bruit a intervalles réguliers.
e Faire chauffer une casserole vide peut générer
des bruits. Si vous y versez de I'eau ou une prépara-
tion culinaire, le son s'évanouit.

e \ous pouvez entendre le bruit du ventilateur qui
refroidit le systéme électrique.

Si la surface du bandeau de commande tactile
lest soumise a une source de vapeur intense,
le systéme de commande peut se désactiver
et renvoyer un signal d'erreur.

La surface du bandeau de commande tactile
doit toujours étre propre. Dans le cas con-
raire, le fonctionnement pourrait s'en trouver
altére.




[ Maintenance et entretien

Généralités
Un nettoyage régulier de |'appareil en rallongera la
durée de vie et diminuera |'apparition de problemes.

N'utilisez pas de nettoyeurs & vapeur pour le
nettoyage de I'appareil, car ceux-ci présentent
un risque d'électrocution.

DANGER:

Débranchez I'appareil de la prise d'alimenta-
tion avant de commencer le nettoyage et
I'entretien.

Vous risqueriez un choc électrique !

DANGER:
Laissez I'appareil refroidir avant de le nettoyer.
Les surfaces chaudes peuvent briler !

e Nettoyez |'appareil aprés chaque utilisation. Il
vous sera ainsi possible d'oter plus facilement
les résidus de nourriture éventuels, évitant ainsi
qu'ils ne brlent lors de I'utilisation suivante.

e Aucun produit nettoyant particulier n'est néces-
saire pour nettoyer |'appareil. Utilisez de I'eau
tiede avec du détergent, un chiffon doux ou une
éponge pour nettoyer I'appareil et essuyez-le a
I'aide d'un chiffon sec.

e Veillez toujours a bien essuyer les exces de
liquide apres le nettoyage et essuyez immédia-
tement tout déversement.

e  N'utilisez pas de détergents contenant de I'acide
ou du chlore pour nettoyer les surfaces en acier
inoxydable et la poignée. Utilisez un chiffon doux
avec un détergent liquide non abrasif pour net-
toyer ces parties, en prenant soin de toujours
frotter dans le méme sens.

La surface pourrait étre endommagée par

ertains détergents ou produits de nettoyage.
N'utilisez pas de détergents agressifs, de
poudre/cremes de nettoyage ou d'objets
tranchants pour le nettoyage.

Nettoyage de la table de cuisson

Surfaces vitrocéramiques

Essuyez la surface vitrocéramique a |'aide d'un chiffon
humidifié & I'eau froide pour ne pas laisser de traces
du produit de nettoyage. Séchez a I'aide d'un chiffon
doux et sec. Les résidus peuvent endommager la
surface vitrocéramique lors de I'utilisation suivante de
la table de cuisson.

Les résidus séchés sur la surface vitrocéramique ne
doivent en aucun cas étre grattés au moyen de lames
a crochet, de laine d'acier ou d'outils similaires.
Eliminez les traces de calcaire (tiches jaunatres) avec
un détartrant comme le vinaigre ou le jus de citron.
Vous pouvez également utiliser les produits appropriés
disponibles dans le commerce.

Si la surface est fortement souillée, appliquez le
produit de nettoyage avec une éponge et attendez qu'il
soit bien absorbé. Nettoyez ensuite la surface de la
table de cuisson avec un chiffon humide.

Les aliments sucrés, crémes épaisses et
sirops par exemple, doivent étre nettoyés
rapidement avant que la surface ne refroidisse|
Dans le cas contraire, la surface vitrocéra-
mique peut &tre endommagée de maniére
irrémédiable.

Avec le temps, une légere décoloration peut se pro-
duire sur les revétements ou d'autres surfaces. Cela
n'affecte en rien le fonctionnement du produit.

La surface vitrocéramique se décolore et se tache
dans des conditions normales d'utilisation, il ne s'agit
pas d'un défaut.
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Recherche et résolution des pannes

Le appareil émet des bruits métalliques lors des phases de chauffage et de refroidissement.

e  Lorsque les pieces métalliques sont chauffées, elles peuvent se détendre et émettre ces bruits. >>>
Cela n'est pas un defaut.

Le appareil ne fonctionne pas.

e Le fusible d'alimentation est défectueux ou grillé. >>> Vérifiez les fusibles dans la boite a fusibles.
Remplacez ou réactivez-les le cas échéant.

e L'appareil n'est pas reli¢ a la prise de mise & la terre. >>> Vérifiez le branchement de la prise.

e Sil'écran ne s'allume pas lorsque vous rallumez la table de cuisson. >>> Débranchez I'appareil au
niveau du disjoncteur. Attendez 20 secondes et rebranchez-le.

e La protection contre le sur chauffage fonctionne. >>> Laissez volre table de cuisson refroidir.

e Le plat de cuisson ne convient pas. >>> Veérifiez votre plat.

Le symbole "= siaffiche sur I'écran du foyer.

e Vous n'avez pas placé le pot sur la zone active de cuisson. >>> Vérifiez s'il y a un plat sur la zone de
cuisson.

e Votre plat n'est pas compatible avec la cuisson a induction. >>> Vérifiez si votre plat est compatible avec
la plague & induction.

e |eplat de cuisson n'est pas centré correctement ou le fond du plat n'est pas assez large pour la zone de
cuisson. >>> Choisissez un plat assez large et centrez le plat correctement sur la zone de cuisson.

e e plat de cuisson ou la zone de cuisson sont surchauffées. >>> Laissez votre table de cuisson refroidir.

La zone de cuisson sélectionnée s'eteint subitement durant le fonctionnement.

e Ladurée de cuisson pour la zone de cuisson sélectionnée est peut-étre achevée. >>> Vous pouvez régler
une nouvelle durée de cuisson ou achever la cuisson.

e La protection contre le surchauffage fonctionne. >>> Laissez votre table de cuisson refroidir.

e |l se peut qu'un objet recouvre le bandeau de contréle des touches. >>> Enlevez I'objet sur le bandeau.

Le plat ne chauffe pas méme si la zone de cuisson est allumée.

e Votre plat n'est pas compatible avec la cuisson a induction. >>> Vérifiez si votre plat est compatible avec
la plague a induction.

e e plat de cuisson n'est pas centré correctement ou le fond du plat n'est pas assez large pour la zone de
cuisson. >>> Choisissez un plat assez large et centrez le plat correctement sur la zone de cuisson.

Consultez le technicien autorisé ou le reven-
deur qui vous a vendu I'appareil si vous ne
parvenez pas a résoudre le probleme aprés
avoir suivi les instructions comprises dans ce
chapitre. N'essayez jamais de réparer un
appareil défectueux vous-méme.
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Envelope Il
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Envelope IV
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AlafaoTe mpwTa TO TAPOV EYXEIPibIo XpRong!

Ayarnté MeAam,

EuxapiaToupe Trou TrpotiyRoare éva mpoiov Beko. EATTICoupe va éxete Ta kaAlTepa ammoteAéopaTa aTo 1o TTPOiov
00G, TO OTTOI0 EXEI KATACKEUAOTET Pe uwnAR TToIOTTA KA TEXvoAoyia aixung. Mo mv ao®aeia oag kal mv
owoTh xpion-Aeimroupyia Tou TPOTdVTOG, SIaBACTE TTPOTEKTIKA OAOKANPO TO TPV EYXEIPIBIO XPAONG KaI Ta GAA
OUVOOEUTIKG EYYPOQA, TTPIV XPNOILOTIOIRTETE TO TIPOTdY, kal QUAGETE TO WG avagopd yia peAovTikA xpron. Av
TIapadwaoeTe T0 TTPOidV ae GAAov, TTapadWaTe padi kai To eyxeIPidIo XPARaNG. TnPEite OAES TIG TTPOEIBOTIOINTEIG
Kall TTANPOQOPIES TTOU TIEPIEXOVTAI OTO EYXEIPIBIO XPHONG.

Na Bupdare o1 auto TO €yXEIPidIo XpAONG Exel TTIaNG EQapuoyr Kal O€ apketd AAa povTéAa. O1 dlagopég
avapeoa og oviéha Ba avapépovTal aTo eyxeIPidIO.

Inpacia Twv oupfoAwv

Ze 6An v €kTaon Tou TTOPOVTOG EyXEIPIBIOU XPAANS xpnalpoTrololval Ta e8¢ GUPBOAa:

ZNHOVTIKEG TTANPOYOPIES 1 XPATIHES
OUUBOUAEG OXETIKG E TN XPAON.

Mpoeidotmoinon yia KATaoTdoEIS TTOU
amotehoUv Kivouvo yia T {wn kal mv
TIEPIOUTIAL.

Mpoeidomoinan yia nAektpoAngia.

Mpogidottoinon yia kivduvo
TTUPKAYIGG.

Mpogidotroinon yia Beppés
ETTIPAVEIES.

B B B B B

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul/TURKEY
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I] INHAVTIKEG 00NYies Kal TTPOEIOOTTOINOEIC VIO TV AOQAALIN Kal

10 TTEPIBAAAOV

To TUAUA auTO TTEPIEXEI 0DNYiEC
ao@aAgiag ou Ba cag Bonbrioouv
VQ TIPOCTATEUTEITE T TOV Kivduvo
TPAUPATIOUOU KAl UNIKWV {nuiwv. H
UN TAPNON QUTWY Twv 0dnylwv Ba
EXEl WC ATTOTEAETA TNV AKUPWON
k&Be eyyunong.

FevikG yia TNV ao@AAeIa

* H ouokeun autr ptropei va
xpnolpotoindei amd maudid amoé 8
ETWV Kl Avw KAl ATTd ATOHA HE
HEIWMEVEC CWUATIKEG, AITONTNPIOKES
A TIVEUHATIKEC IKOVOTNTEC ) HE
ENEIYN euTTEIPIaC KOI YVWONG, av
ToUG €xel BoBei emTAPNON A
EKTTAIOEUTN OXETIKA UE TN XPACT TN
OUOKEUAC e aoQaAr TpTTO Kal
KOTOVOOUV TOUG EVEXOMEVOUG
KIVOUVOUC.

Ta maudid dev Ba mpéTrel va Taidouv
He T ouokeun. O kaBapioudg kai n
ouvTthpnon amo 1o XpHotn dev Ba
TPETTEI VA YiveTal atrd TTaIdIA XWpig
ETiBAEYN.

* H ouokeun dev TpoopideTal yia
xphon amé aroua
(TepIhapBavopévwy TTaIdiwy) He
HEIWWEVEC CWUATIKES, QITONTNPIOKES
A 1avonTIKES IKAVOTNTEC 1 UE
ENNEIYN EPTTEIRIAC KA YVWONG, EKTOC
av Ta aTopa auté £xouv Aapel
EMTAPNON A KaBodAynaon.
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Ta maudid ou emtnpouvTal dev Ba
TTPETTEI VA TIAICOUV JE TN CUCKEUNR.

« Av 1o mpoidv TapadoBbei o€
TPITOV YIQ TIPOCWTTIKA XPHON A YIa
XPAON TOU W¢ UETAXEIPIOHUEVOU
TPOIOVTOC, TTPETTEI VA TTapadoBouv
padi Tou Kal 10 eyxEIPiBIO XpAoNG, Ol
ETIKETEC TOU TTPOIOVTOC KOl Ta GAAG
OXETIKA g TO TTPOIOV £yypaPa Kal
e¢apTApaTa.

« 01 d10dIKaoieg eykaTaoTOONG
KO ETTICKEUWYV TTPETTEI TTAVTA VA
ekteAo0vTal IO AdEIOUXOUG TEXVITEC.
O karaokeuaoTrg dev Ba QEpE!
Kaia uBivn yia ZnuiEC Tou Ba
TPOKUYoUV atrd dladIKaacieg TTou
eKTEAOUVTAI ATTO N adelodoTnuéEva
dropa, TTPAYHA TTOU UTTOPEI ETTIONG
Va aKUpWaoel TV eyyonon. Mpiv Ty
eykatdoTaon, d1aBaoTe TTPOTEKTIKA
TIC 0dnyieg.

« Mn XpnOIMOTIOIRCETE TO TIPO IOV
av gival EAOTTWUATIKO A €€l
otroladnote opath {nIA.

«  EAEyXETE OTI TA KOUUTTIA TWV
AEITOUPYIWV TOU TTPOTOVTOC
atmevepyotrololvtal YeTé amé kdBe
xpnon.

HAekTPIKA ao@aAeia

*  Av 10 TpOiGV TTAPOUCIACEI
BAGPBN, dev Ba rpETel va
xpnolpoTroleital, Ewg éTou
ETTIOKEUAOTE] ATTO TOV



adelodotnuévo avTITTpOoWTTO TPPIC.
YTapxe! Kivduvog nAektpotrAngiag!
¢ 2UvdEeTe TO TIPOIOV HOVO OF
YEIwWUEVN TTpICalypauun We Thv Ton
KQI TTpOCTACia TTOU TTPORAETTETAN
oTIg "TexVIKEC TTPOdIaYPAPEC".
AvabEaTe Tnv eyKaTaoTaon TNG
YE€iwang o€ TIOTOTTOINWEVO
NAEKTPOAGYO Qv XPNOIUOTIOIEITE TO
TPOIOV e ) XWPIC JETAOXNUATIOTA.
H eTaipeia pag dev Ba gépel v
€uBlvn yia otroladATToTE
TPoRAfUATA TTPOKUYOUV AOYyw N
YE€iwang Tou TPoiovVTo¢ GUPQWVA e
TOUG TOTTIKOUG KAVOVIOWOUG.

*  [loté unv TAEVETE TO TTPOIOV
amAwWvoVTag A XUvovTag vepod TTavw
Tou! YTépyel Kivduvog
nAekTpotAngiag!

« Tompoidv mpémel va gival
amoouvdedePEvo amoé Ty Tpila
KaTd TIC d1adIKaCTieS eykaTdoTaoN,
ouvThPNONG, KaBapiouoU Kal
ETTIOKEUWV.

« AvutooTei {npid 10 KaAwdio
olUvdeang 010 pPeUA, AUTO TTPETTEN
Va avTIKaTaoTabei amé Tov
KOTOOKEUAOTR, TOV QVTITTPOCWTTO
ToU O€PPIC 1) aTTé ATOMO LE
Trapduola &gIdikeuan, yia Thv
atmoguyn KIvouvou.

* H ouokeun péTel va
£YKOTOOTOBE €701 WOTE va ival
€QIKTA N TTARPNG amoauvdean TG
amé 10 dikTuo. H atmoolvdeon
TTPETTEI VA YIVETAI EITE HETW EVOC PIG

peuparTog dIKTuou, €ite JEoWw
DIOKOTITN EVOWHATWHEVOU OTN
oTaBepP NAEKTPIKA eykaTdoTaon,
oUPQWVA PE TOUC KATAOKEUOTTIKOUG
KOVOVIOHOUG.

«  OmoleadATOTE £pYaTies Ot
£COTTAIONO KOl OUCTAUATA TTOU
AeiToupyoUV We nAekTpIoNG Ba
péTTel va ekteAolvTal HOVO aTTd
£€0UC1000TNUEVO KAl TTIOTOTTOINUEVO
TPOCWTTIKO.

¢ Z¢ TIEPITITWON OTTOIACOATIOTE
{NUIGG, OTTEVEPYOTTOINDTE TN
OUOKEUN Kal atroouvoéaTe TV aTmod
TNV TTOPOXA peupaTog dikTUou. NNa
VQ TO KAVETE AUTO ATTEVEPYOTTOINOTE
TOV A0QAAEIODIAKOTITN TNG OIKIAKAG
£YKATaoTaONG.

«  BeBaiwBeite 0TI N OVOUACTIKNA
TIUA PEUPATOC TNG AOPANEING Eival
OUP@WVN HE TO XOPAKTNPIOTIKA TOU
TPOIOVTOC.

Ac@aAeia TpoIoVTOg

« [IPOEIAOMNOIHZH: H cuokeur
KaI T TTPOCTTEAATIMA pEPN TNG
aToKTOUV UYnAR Beppokpaaia karé
N XPHOoN. Oa TPETTEI va TTPOTEXETE
va NV ayyicete Ta aToIxeia
BEpuavone (avTioTaoelg). Oa TpéTel
va KpaTdate Pakpid Ta Taudid nAikiag
MIKPOTEPNG TWV 8 ETWV EKTOC AV QUTA
Bpiokovtal utr6 diapkr £TiRAswn.

* [loté un XpNOIUOTIOIRCETE TO
mpoidv av n kpion oag i o
OUVTOVIOMOG TWV KIVACEWY 00G £XEI
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ETNPEAOTE] AT TN XPAON

OIVOTTVEUHATOG KAI/A) TOGIKWY OUTIWV.

+  [lpooéyete 6TAV XPNOIUOTIOIEITE
aAkoohoUxa TToTd 0T GaynTd 0ag.
To ovoTTVeUla eCaTiCETal O€
uWnAEC BeploKpaaieg Kal PTTopEi va
TTPOKAAETEI QWTIA, APOU UTTOPET Va
avapAeyei av £pBel o€ eTTan WE
KOUTEC ETTIQAVEIEC.

*  Mnv TotroBeteite otroladfToTE
€U@AEKTO UNIKA KOVTA OTO TTPOIOV
yiaTi o1 TTAeUPEC TOU PTTOPET Va
BeppavBolv oAU kaTa TN XPAON.

« Alatnpeite kaBapd amd epmddia
OAa Ta avoiypata agpiopou.

*  Mn xpnoigotoleite
QTUOKABAPIOTEC YIa TOV KABapIoud
TOU TTPOIOVTOG YIaTi YTTOpEi £T01 vat
TPOKANBEI nAekTpOTTIANEiaL.

« [IPOEIAOMNOIHZH: To
Hayeipepa pe Airog i Aadi oe TAdka
EOTIWV XWPIC ETITAPNON, PTTOPET VO
gival emiKivduvo Kal PTropei va yivel
aitia wtiag. MOTE unv
ETIXEIPAOETE VO OPATETE pIa TETOIN
QWTIA WE vepd, aANG
QTTEVEPYOTTOINTTE TN CUCKEUR KAl
KaTOTTIV KOAOWTE TN GAOYQ, TT.X. JE
Eva KOTTAKI 1) PE KouREPTa
TUPOOREDNC.

+ [POZOXH: H diadikacia
HOYEIPEPATOC TIPETTEI VA ETTITNPEITAL.
Mia oUvtopun diadikacia
HayEIPEPATOC TIPETTEI VA ETTITNPEITAN
O10pKWG.
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« [IPOEIAONOIHZH: Kivduvog
QwTIAc: Mn puAdooete €idn TTavwW
OTIG EMQAVEIES HAYEIPEUATOC.

« [IPOEIAOMOIHZH: Av n
EMPAvEIN UTTOOTET {NHIQ,
QTIEVEPYOTTOINTTE TN CUCKEUR yIa VO
ATTOQUYETE TNV TIBAVOTNTA
nAektpotAngiag.

«  2g TepiTITWON Bpavong Tou
yuaAiou TnG £0TiaC:
ATTevEPYOTTOINOTE APETT OAEC TIC
£0TiEC agpiou Kal OAEC TIC NAEKTPIKEG
avTIoTAOEIS BEPUAVONG KAl
aTOoUVOEDTE TN CUCKEUN ATT6 TV
Tapoxf peupatog. Mnv ayyidete Tnv
EMIPAVEIQ TNG CUOKEURS. Mn
XPNOIPOTTOITETE TN CUCKEUN.

* Meramn xpnon,
QTTEVEQYOTTOINOTE TO OTOIXEIO TNG
TAGKAC £0TIWV aTTd TO XEIPIOTAPIO
TOU Kal Un BaciCeoTe OTOV AVIKVEUTA
okeUoug.

«  MeTaAAIKG QVTIKEIMEVO OTTWG
payaipia, Tpolvia, KOUTAAla Kal
Katrakia, dev Ba TpéTrel va
TOTTOBETOUVTAI TTAVW OTNV EMIPAVEIQ
NG TAAKAG EOTIWV YIATI PTTOPEI VAt
QToKTACOUV UYPNAA Bepokpaaia.

« H ouokeur auth dev TpoopileTal
VIO XEIPIOUO PEOW EEWTEPIKOU
XPOVOdIaKATITN 1) XwploTou
OUOTAUATOS TNAEXEIPIOWOU.

« H mieon Twv arpwy mou
avamTuooetal Abyw uypaaciag otnv
EMIPAVEIQ TG TTAGKAG EGTIWV 1) OTO



KATW PEPOC TOUG OKEUOUC PTTOPET VOl
TPOKOAETEI Kivnon Tou OKEUOUC. TMia
T0 AOyo auTO, Va BEPAIVETTE OTI N
EMQAVEIQ TOU POUPVOU KAl TO KATW
MEPOC TWV OKEUWV gival TTavTa
oTeyva.

+  O1nAekTpIkéC €0TiEC DIaBETOUV
"eTTaywyIkn" Texvoloyia. H
ETTOYWYIKA TTAGKA £0TIWV OAG, TTOU
TTOPEXEI OIKOVOia TOTO Xpdvou 600
KQI XpNUATWY, TPETTEI VO
XpnolpoTToIEiTal E OKEUN
katdAAnAa yia payeipepa o€
ETTaywyIkéS €0TiEG. ANIWG ol
NAEKTPIKEG £OTiEC DEV Bl
Aeitoupyouv. BA. Teviké
TTANPOPOPIES yia TO UAYEipEUQ,
oehida 15, emAoyA Twv OKEUWV.

«  Eme1dn o emaywyikég TTAAKES
€0TIWV dnUIoupyolV HayvnTikd
edio, UTTopEi va TTpokaAéoouv
eMPBAABEIC EMTTWOEIC OE ATOHA
TIOU XPNOIMOTIOIOUV OUOKEUES OTTWG
avtAia ivaouAivng fi BnuatodoTn.

+ [IPOEIAONOIHZH:
XPNOILOTIOIEITE HOVO TTPOCTATEUTIKA
TAGKAG ECTIWV TTOU £XOUV
oXedIOOTEN ATTO TOV KATOOKEUAOTA
TNG CUCKEUNG HayeIpéUATos A TTou
QvaPEPOVTAIl ATTO TOV KATAOKEUADTH
TNG CUCKEUNG OTIC 0dnyieg yia
XPAon w¢ KataAAnAwv 1 Ta
TTPOCTATEUTIKA TTAGKAC £OTIWV TTOU
gival evowpaTwuéva oTn OUOKEUR.
H xpAon akardAAnAwv

TTPOCTATEUTIKWY UTTOPET va
TTPOKOAETEI ATUXAUATAL.

[a v ao@aAeia Tou poidvTog
amoé eWTIA:

«  BePaiwBeire 611 T0 QIg TOIPIALE
kaA& oTnv Tpida, WoTE va unv
TTapAayovTal oTrIvenpeg.

« Mn xpnoidotolgite KaAwdia TTou
£XOUV UTTOOTEI {NMIA A €ival KOUPEVQ,
oUTe KaAwdlio eméKTAONS, TAPA
HOvo TO apXIKS KOAWBIO TG
OUOKEUNG.

«  BeBaiwBeite 611 dev UTTAPKEI
uypo N uypacia otnv Tpia oV
oTroia £xel ouvdEDEi TO TTPOTOV.
MpoBAeTTOMEVN XPAON

«  Tompoiov autd £xel oxedIOOTEI
YIO OIKIOKR XPAoN. Aev emITpETTETA
N ETayYEAMATIKA XpAoN.

« H ouokeur auth| £xel oxedlooTei
MOVO yIa XpAon WayelpépaTog. Aev
TPETTEI Va XpnoIyoTroIndei yia
dMoug okotroUg, 6TTwG yia
BEpUavan Tou XWpPou.

+ O karaokeuaoThc dev Ba gival
uTTEUBUVOC yia otroladrTote PAGRN
TpokAnBei ammd AavBaauévn xpAon
A XEIPIOWO.

AcopaAeia TTaidiwv

« [IPOEIAOMOIHZH: Ta
TTPOCTIEAATIA PEPN PTTOPET VO
QTTOKTACOUV UWNAR Beppokpaaia
KaTa TN XpAon. Meémel va kpatdre
0 HIKPA TTAIBIA JOKPIA.

« Ta uhikd ouokeuaaiag Ba eival
emikivduva yia ta aidid. Kpatare
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T UAIKG oUoKeuaoiag Hakpid amd
TaId1d. ATTopPITITETE OA TA PEPN
NG CUOKEUATTIag GUMQWVA PE TOUG
EPIBAMOVTOAOYIKOUG KAVOVIOHOUG.
«  Tampoidvta TTou AEIToupyouV e
NAEKTPIONO €ival £TTIKIVOUVA YIa Ta
maudid. Kpatdre ta maidid Jakpia
até 10 PO IOV dTAV ACITOUPYET KAl
HNV TOUG ETTITPETTETE VA TTAICOUV {E
TO TTPOIOV.

*  Mn tomoBeteite TAvw Ao T
OUOKEUR TTPAYMATA TTOU HTTOPOUV VA
TPOCTIABACOUY va GTACOoUV Ta

maidid.

TeAhikny 5166eon Tou a0l TPOIdVTOG
Zuppopowan pe v Odnyia wepi aropARTWY
nAekTpikoU ka1 nAektpovikol e§omhicpol (AHHE)
Kai TeAIKA B168ean Tou TPOidVTOG:

To Tpoidv autd cuppopewveral e Tnv Odnyia g
Eupwmaikig Evwong mepi amoBAfTwy nAekTpIKol
kai nAektpovikou e€ommAiopol (AHHE) (Odnyia
2002/96/EE o€ ouvduaopé ue 2003/108 EE kai Tnv
2012/19/EE). To mpoidv @éper oUPBoAO TagIvOUnong
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yia amORANTa NAEKTPIKOU KOl NAEKTPOVIKOU
e¢omhiopol (AHHE).

To TTpoidv auTd £XEI KATAOKEUADTEI e EEapTAPAT
Kal UANIKG UwnARG TToIdTnTag Ta oTroia PTropolv va
gmavaypnaigotoinBolyv kai gival kataAnAa yia
avakUkhwan. Mnv amoppiyete 1o ammdAnTo TIPoidV
padi pe Ta kavovikd oIKiakd kal GAa aTmmoppipuaTa
070 TEA0G TG WPEAIUNG Jwng Tou. MapadwaTe To o€
KEVTPO GUAAOYAG YIa TV avakUKAwan nAekTpIKoU Kal
nAekTpovikoU eoTTAIoUOU. ZnTAGTE TTANPOYOPiES aTTd
TIG TOTTIKEG OOG APXES OXETIKA HE QUTA TA KEVTPA
GUMoOYAG.

Zuppopewon pe Tnv Odnyia wepi TepIOPICHOU
XPAoNG opicpéEVWY eMKivouvwy ouaiwv (RoHS):
To TTpoibv TToU £XETE TTPOUNBEUTET GUHLOPPUWVETAI JE
v Odnyia Tng EupwmaikAg Evwang Trepi
TIEPIOPITUOU XPAANG OPICUEVWV ETTIKIVOUVWY
ouaiwv (RoHS) (2011/65/EE). Aev Trepiéxel
ETMIKIVOUVO KaI OTTAYOPEUPEVA UAIKG TTOU OpidovTal
otv Odnyia.

TehikA 8160eon Twv UAIKWV

OUOKEUATIag

+  Ta ukikd ouokeuaaiag eival emkivduva yia Ta
maidid. Alampeite Ta UNIKG ouoKeuaoiag o€
A0QaAéG Pépog pakpid ammd Ta Taidid. Ta ulikd
OUOKEUOTIaG ToU TTPOIOVTOG Eival KOTAOKEUAOEVT
amé avakukAwaiua UAika. H tehiki di1éBean Toug
TIPETTEN VO YiveTal owoTd kal Pe Sialoyr oUuwvn Pe
TIG 0dnyieg yia T avakukhoUpeva amoBAnTa. Aev
TIPETTEI VO QTTOPPITITOVTAI MOG PE T KAVOVIKA
oIKIakd amoppipuara.



P Fevikeg mAnpogopieg

FevikA emokoTNON

1 Emaywy ki TAGka payeipéuatog 3 YaAoKepapIkA EMIQAvEIQ
2 ZQIYKTAPAS auvappoAdynong 4 Kéhuppa Baong

Alootdoeic eykaraotaonc (mharoc / Babo 560 (+2) x1A./490 (+2) xIA.

Algotdoel

AlgoTdoel

O1 TEXVIKEG TTIPOBIYPAPES UTTOPET VOl O1 TIPEG TIOU avagépovTal OTIG TIVAKIOES Tou
pOTIOTIOINBOUV XWPIG TPONYOUNEVN poiovVTOG 1) o€ GAAa EvTuTia TEKUNPIWONG
150Troinon yia T BeATiwon Tng ToI6TTAG 0U TO OUVOJEUOUV EXOUV HETPNOET OE

TOU TTPOTOVTOG. £PYQOTNPIAKEG OUVBNKEG GUNQWVA LE TA

- - - oxeTIkG TpoTUTIa. AvaAoya LE TIG TUVBRAKES

O1 e1koveg 010 TTAPOV eyxeIpidio ) AerToupyia kol TePIBAAAOVTOC TOU
epiAappvovral yia Adyoug oxnarikiig TPOIBVTOG, OI TINEG QUTEG PTTOpE va
TEIKOVIONG Kal HOVO Kall UTTOPET va Inv Slagépouv.

TaIPIAZoUV aKPIBWS LE TO TTPOTOV Oag.
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EykaraoTtaon

To Tpoibv Ba Trpémel va eykaTaoTabei ammd
TIOTOTIOINUEVO ATOUO GUHQWVA LE TOUG I0XUOVTEG
kavoviopoUg. AlagopeTiké Ba akupw6ei n eyyunon.
O karaokeuaoThg dev Ba Gépel Kapia euBlvn yia
{nuiég Trou Ba TpokUWouv aTtd SladIKaaieg TTou
ekTeAoUVTal IO [N ad€1000TNEVA ATOPA KAl UTTOPET
VO OKUPWOEI TNV €yyunaon.

H mpoctoipacia g 6éong Tou TPoidvToC Kal

TWV EYKATAOTAOEWY PEUNATOS VIO TO TIPOTOV

ammoteAoOv €uBUVN Tou TIEAGTN.

KINAYNOZ:
To mpoiov TpEmel va eykataoTabei oUPQwva

e OGAOUG TOUG TOTTIKOUG KAVOVIOHOUG
€yKaTaoTAOEWY agPiou Kai/f NAEKTPIKWY
EYKATAOTAOEWV.

KINAYNOZ:
MMpiv TV eykataoTaon, eAEyETe OTTIKG av TO

TPOTOV TTaPoUTIadel oTroI00ATIOTE EAGTTWHAL.
Av vai, T6T€ Unv T0 EYKATAOTAOETE.

Ta mpoidvta ou éxouv utrooTei Znuid givai
€MIKivuva yia v ac@aAeid oag.

Mpiv TV eykatdoToon

* ehay.
EykardoTaon kai o0vdeon
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H mAGka eoTiwv gival oxedloouévn yia eykardotaon
0€ TIAyKO Koudivag Tou utropiou. Oa TpETEl va
TIOpOEivEl i amdoTacn ao@aleiag avaueoa ot
OUOKEUR KAl TOUG TOIXOUG Kal Ta ETTITTAQ TNG Koudivag.
BA. eikdva (Tipég o€ XIA.).

+  Mropei emiong va xpnaiyomoinBei kar ag pn
evToIxIopévn BEan. AgriaTe eAayiotn améaTaan 750
XIA. TIGvVW a6 TV ETTIQAVEID TNG TTAGKAG ETTILV.

«  (*) Av rpdkeiral va eykaraoTabei
amopPPOPNTAPAC TTAVW ATTd T GUOKEUN
payeipéparog, avaTtpégte aTic odnyieg Tou
KOTAOKEUQDTH TOU ATTOpPOPNTAPA OXETIKA [E TO
Owog TotroBétnang (eAdyioTo 650 xIA.)

« AopaipéaTe Ta UNikG GuOKeuaaiag Kal T UAIKG
TTOU TIPOCTEBNKAV YIO AGQAAR HETAPOPA.

o O1emoedveieg, o1 CUVBETIKES EMIKAADYEIS KOl TA
GUYKOMNTIKG UAIKG TTOU XpnaidotiolouvTal Ba
TIPETTEI VO EXOUV aVTOXT) O€ UWnAéG Beppokpadieg
(TouhayiaTov €wg 100 °C).

« O maykog TpEmel va eivar euBuypapIouévog
KaI oTEPEWUEVOS O€ OpIZoVTIWUEVN BEaM.

«  Koyre 10 Gvoryua yia v TTAGKa €CTILV OTOV
TiayKo GUpQWva P TIG DIAOTACEIS EYKATAGTAANG.




+  Tompoibv autd emTPETETAI VO EYKATAOTOOE
kai va guvdeBei udvo aUPQWVa pE TOUG IoXUOVTES
€0vIKOUC KaVOVITPOUC EYKATAOTATEWV.

Mnv eykaBioTaTe TNV TAGKA E0TIWV OE PEEN
e QUXUNPES AKWES 1 Ywvieg.

Tapxel Kivduvog Bpauaong Tng
UOAOKEPQWIKAG ETTIPAVEING.

HAekTpIkA 00vdean

ZuvdEQTE TO TIPOTBY O yelwyévn TTpiCalypapun TTou
TIPOCTATEUETAI ATTO ACPAAEIOSIKOTITN Yivi TUTTOU LE
KaTGMNAN ovopaaTikA TP peUPaTog OTwg
avagéperal aTov Trivaka "TexvikEG TTpodIaypaE”.
AvabgaTe TV eykatdaTacn Tng yeiwaong o€
TIOTOTIOINUEVO NAEKTPOAGYO OV XPNCIHOTIOIEITE TO
TIPOTOV UE A XWPig ueTaoynuartio. H eraipeia pag
dev Ba @éper TV €UBUVN yIa OTTOIETBATIOTE JNUIEG
TTPOKUWOUV AGyw XPAANG TOU TTPOIBVTOG XWPIG
€yKaTdoTaoN YEiWaNG TTOU CUPHOPQVETAI [IE TOUG
TOTTIKOUG KQVOVIOUOUG.

KINAYNOZ:

H povada emimpémeral va ouvdebei 010
oUoTNHa B1avopung aepiou Povo adelolxoug
TeXviteg. H mepiodog eyyunong g CUOKEUAG
EeKIVAL MOVO LETA aTTO CWOTA EYKATACTAON.
O karaokeuaoThg 6ev Ba @éper TNV EuBUVN
yia {nuiEG TTou TpokUWouv amod diadikaoieg
TIOU EKTEAOUVTQI OTTO [N adEI0d0TNEVT
aroua.

KINAYNOZ:

To kaAwdio pebpaTog dev TPETEN va

ouo@iyyeral, va AuyideTal, va oupmiédeTal f
va £pxetal o€ emaQn pe {eatd onpeia g
povadag.
Av 10 kaAwdi0 Tpo@odoaiag utrooTel {nuid,
TPETTEN va QVTIKATOOTABET aTTO AdEIOUYO0UG
TEXVITEC. AlaQOPETIKG, UTIAPXE! KivOUVOG
NAEKTPOTTANSiaG, BPaXUKUKAWUATOS A QWTIAG]

*  Houvdeon TIpETTEI VO OUPHOPQWVETAI LE TOUG
€BvikoUg kavoviououg.

+  Ta dedopéva TG TapoxAS peUPaTog BIKTUOU
TIPETTEI VO QVTIOTOIKOUV aTa dedopéva Trou opilovTal
OV ETIKETA TUTTOU TOU TTPOTIOVTOG. H eTIKET TUTTOU
Bpioketar aTo oW TEPIBANUA TOU TIPOTBVTOC.

+  To kaAwdIo peUPATOG TOU TIPOBVTOC TIPETTEN Va
OUUMOPOUWVETAI JE TIG TIPEG GTOV TTiVOKQ "TEXVIKES
TTPOBIOYPOEC".

KINAYNOZ:
Mpiv EeKIvAaETe OTTIOI0NATIOTE EpYaTia OV

NAEKTPIKA YKATAOTAON, ATOCUVSEDTE T
OuoKeU ammd Tv Tapoxr) pelpaTog SIKTUOU.
Ymapyel kivduvog nAektpomrAngiag!

Z0vdeon Tou kaAwdiou pedpaTog

Katé v kaAwdiwaon, Tpémel va
OUMMOPQWVEDTE WE TOUG EBVIKOUG/TOTTIKOUG
NAEKTPOAOYIKOUG KAVOVIOUOUG KOl TIPETTEN Val
xpnoipoTolgite Tpida/kaAwdio kal QIg Tou
eivar katdAnAa yia 10 goupvo. Ze
TIEPITITWON MOV Ta 6pIa 10%U0G TOU
TpoiovTOg UTTEPRaivouv TIg TIHEG PEUMATOG
TOU QIG kai ¢ Tpifag/Tou kaAwdiou
pelparTog, 1o TPoidv mpéTel va guvdEDei
ameuBeiag péow oTaBepAS NAEKTPIKAG
eykatéioTaong xwpic xpAon @Ig al

Tpidag/kaAwdiou pelpaTog.

1. Av dev givar duvarr n amoaUvoETn GAwY Twy
TOAWV aTNV TPOYOdOTIa PEUPATOG, TTETTEI VO
ouvdeBei pia diaTagn amoudvwang pe eAayI0TO
B1GKevo eTTagwv 3 XIA. g€ GAOUG Toug TTOAOUG
(ao@aAEIES, AOYANEIODIAKOTITES YPAUUAG, ETTAYEIC).
'Ohor o1 ToAor TG povadag amooivdeang TTpETel va
eivar Kovta atnv kougiva (aAAG Ox1 aTmd TTavw)
OUPQWVA PE TOUG 10X UOVTES KaVOVIOUOUG (TT.X. TG
IEE yia 10 Hv.Bao.). H un ouppépoewan pe auti my
odnyia ptropei va TTpokaAETEl AeIToupyIka
TpoPARaTa Kar akipwan g eyyinong Tou
TIPOIGVTOC.

ZuvioTdral emmiong TPGoBeTn TTPOaTaTia e PEAE
pEUPATOS B1APPOAG.

Av 10 TpOidv cuvodeleTal amd KaAwdio:

[2N AC 380-415 V| [1N AC 220-240 V|

2. Tia povopaaoikn guvdeon, ouvdEDTE TOUG
aywyoUg 6TIWGS AVAQEPETAI TTIO KATW:
¢« Kagé/Matpo kaAwdio = L (Pdon)
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¢ Mmhelykpr kahwdio = N (Oubétepog)
+  [paaivolkitpivo kaAwdio = (E) @ (Feiwon)

* Ykpt Malpo kaAwdio = L (Paaon)

¢ Mme/Kagé kahwdio = N (Ouééng)

+  [paaivolkitpivo kaAwdio = (E) (Feiwon)

3. T dipaciki o0vdeon, ouvdEDTE TOUG

aywyoUg OTTWG avaQEPETAl TTIO KATW:

¢ Kogé kahwdio = L1 (Pdon 1)

*  Maupo kahwdio = L2 (Pdaon 2)

¢ Mmhelykpr kahwdio = N (Oubétepog)

+  [paaivolkitpivo kaAwdio = (E)

» A

*  Maupo kahwdio = L1 (Pdaon 1)

¢ Ykpl kaAwdio = L2 (®don 2)

¢ Mme/Kagé kahwdio = N (Ouééng)

+  [paaivolkitpivo kaAwdio = (E) (Feiwon)

Eykardioracn Tou mpoiovrog

Av 0 @oUpvoc gival a6 KATW:
T

(Feiwon)

*

ehay.

Av o {0hivn em@aveia gival amd KaTw:
Amaiteital va aQAoeTe éva Gvolyla agpiouou
TouAdyioTov 180 cm? gTo Triow TUAWA Tou ETTiTAOU
evToIXIopou, 6Twg deixvel n akdhoudn eikéva.
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*

eAdy.

Karé tnv eykardaTtaon ¢ emaywyikhg aag TAGKag
€0TIWV, TOTTOBETAOTE TO TIPO OV TTAPAAANAQ TTPOG TNV
EMQAvEIa eykataoTaong. Emiong xpnoipotmoIfaTe

10 TTAPEPBUOUA OTEYaVOTIOINGNG OTA PEPN TNG
TIAGKQG EOTIWV TTOU EPXOVTQI O€ ETTAQNA UE TOV TTAYKO,
OTIWG TTEPIYPAPETA TTIO KATW, YIO VA EUTTODIOETE TN
dieioduan vepol avapeoa aTo TTPOidV kal Tov TIAyKO.
1. TIpOETOINACTE TNV ETTIQAVEID TOU TIAYKOU OTTWG
Oeixvel n eikdva.

2. TupioTe Tv TTAGKa ECTIGV QvaTTOda KOl
ToTToBeTAOTE TN O €TiTTEdN EMPAvEIQ.

3. To mapéppuoiia aTeyavottoinang Tou TIapéEXETal
OTN OUCKEUOTTO TTPETTEN KATA TNV EYKATACTAON TG
TTAGKOG EOTIWV Va TOTTOBETNBEI TNV KATW TTAEUPA
yUpw amo

4. TomoBetioTe T0 EAATAPIO OTEPEWANG EITAYOVTAG
Kkai BIdWvovTag Ta uEaa aTré TIG OTTEG OTO KATW
TepiBAnUa 6 i 6

Ze opioyéva povtéAa, To TPOidv oag
evOEXETaI VO EXEI O TTPOCAPTNUEVD
eAatfipia oTepEwang.




0 apiBude Twv ehatpiwv oTEPEWONS
0 P06V oag ToIKIAEI avahoya pe T0
uovVTEAO TOU TTPOTIBVTOG.

5. TomoBetaTe TV TTAGKA ETTILV OTOV TIAYKO Kall
€uBuypappioTe .

6. Orav n mAdka eoTiwy Exel TormoBetnBei Tavw
oV EMIQAveIa Tou TTIaykou Ba aTepewBei UKo e
Tn BonBeia Twv o@IyKTAPWY. Av 0 SIA0TACEIS TG
ETMIPAVEING TOU TTAYKOU BeV €ival KATAAANAEG,
TTOPEITE vVa TOTIOBETATETE DUO TPIYKTAPES
OTEPEWANG OTNV PTTPOCTIVA TIAEUPE TOU TTPOIBVTOC,
OTTIWC PaiveTal aTNV TTAPAKATW EIKOVA.

Miocw oyn (avoiypata cuvdéoewv)

%

KINAYNOZ:

H mpayuaromoinon cuvdéoewv o€
DIAPOPETIKEG OTTEC BeV ival KR TTPAKTIKA
amé amown ac@AAEIag yiaTi Popei va

TPOKANBET gnuid aTO GUCTNHA aEpiou Kal
0T0 NAEKTPIKO GUOTNHA.

1 MA&ka eoTiv
2 ZQIYKTAPAG EYKATAOTAONG
3 Néykog

Orav eykaBIoTare TNV TAGKA 0TIV TTAVW
€ viouham!, mpéel va TotmoBe el éva phol
10 dlaxwpIoP6 Tou viouAaTmol amd Thv
TAGKA 0TIV OTTWG aiveTal oV IO TavW
eIkova. Autd dev eival amapaimTo, av n
€yKaTaoTaon yivel Tavw amo EvVToIXICOEVO
(QOUPVO KATW TTAYKOU.

KINAYNOZ:
H eoTia mepiAapBaver emi uépoug Hovadeg

TIoU A€ITOUPYOUV WE aéPIo Kal nAekTpIopd. '
auto, n eaTia mEETE va aTEPEWBET oTOV
TIAYKO POVO UETW QUTWY TWV OTTWV
OTEPEWANG, HE XPAON HOVO Twv EapTNUATWY
OTEPEWONG Kal Twv BIBWY TToU TTapExovTal
kai ye Tov TpOT0 Trou uTodEIKVUETAN OTO
eyxelpidio odnyiwv. Alagopetikd 6a
dnuioupyei Kivdlivoug yia v acpdAeia {whg
kal TIEPIoUTiag.

[ Topddelypa, av eival EQIKTA N ETTAP e TO KATW
MEPOG TNG CUOKEURAG apoU eyKaTaaTaBel TTAvw aTTd
va gupTapl, TO THAPA auTO TIPETTEI VO KAAUQOET LE
€0AIvn TAGKka.

* ehay. 15 xiA.

O apiBuoS Twv ehatnpiwv oTEPEWANG GTO
TpoToV 0ag ToIKiAel avaAoya e To HovTéAD
TOU TTPOTOVTOC.
Tehikog EAeyxog
1. Aertoupyia Tou TTPOIGVTOC.
2. EAéyére Tig Aeitoupyieg.
Tehikny 8160gon Tou TraAIO0 TTPOTdVTOG
¢« QuA&ére To apyIkd KouTi Tou TTPOIBVTOG Kal
HETOQEPETE TO TTPOIOV PETT o€ auTd. AKOAOUBAOTE TIC
odnyieg Tavw aTo XaPTOKIBWTIO. Av DV EXETE TO
apXIKO XAPTOKIBWTIO, GUCKEUAOTE TO TIPOIdV O
TIPOCTATEUTIKO e QUOTAIBEG A XOVTPO XOPTOVI KaI
OTEPEWOTE KAAX TN OUCKEUATTA e KOANTIKA TaIViaL.
EAEYETE TN YEVIKA EUQAVIOT TOU TIPOTOVTOG
00G yIa TUXOV {NUIEG TTOU MTTOPET va EXOUV
poKANBei kata T YeTagopd.
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Il Npoeroipaoicg

MpokTikéEG GUPPOUAEC yIa €oikovounon
EVEPYEING

O1 mAnpogopieg Trou akohouBouv Ba oag
BonBrAcouv va xpnoIHOTTOIEITE TN GUCKEUR 0AG UE
OIKOAOYIKO TPOTTO KAl Va EE0IKOVOEITE EVEPYEIQ:

ATTOWUXETE TA KATEWUYHEVA TPOPIUA TTPIV TOL
HaYEIPEYETE.

XPNOIYOTIOIEITE YIO TO HAYEIPEPD KATGAPOAEG
KaI Tyavia pe karmdki. Av dev XpnCIUOTIOIETAl
kammaki, N KaTavaAwan evEpyelag PTTopei va
auénBei 4 popéc.

EmAEEre v eaTia agpiou Tou eivar katdAAnAn
yla 1o péyebog g BAong Tou oKeUoug TTou
TIPOKEITAI Va XpnalpotroinBei. Mavra emAéyere
70 OWOTO PEYEBOG OKEUOUG YIa Ta QaynTd oag.
lNa Ta peyahutepa okeln amaireital
TIEPITOOTEPN EVEPYEIQ.

[pooéxete va xpnoIPOTIOIEITE OKEUN e €TTITTEDN
Baon orav payelpelete e NAEKTPIKES TIAGKES
EQTIVV.

Ta okeln pe BAoeIg peyahou Trayoug Ba
Trapéxouv KaAdTepn PETaPoPa BepuOTNTOC.
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Mmopeite €101 va e€oikovounoete £wg 1/3 Tng
EVEPYEIQG.

Ta okeln TpéTel va eival guppaTd pe TIG JUVeg
payeipéparog. H Baon Twv okeuwy Oev TIPETTEN
va ival JIKPOTEPN o TNV NAEKTPIKA €OTIA.
Alatnpeite TIG JUVES HAYEIPEPATOS KAl TIG
Baoeig Twv okeuwv og kabapr kardaTaan. O1
Bpoulég Ba peitwaouv TN peTagopd BeppdTTag
avapeoa atn {wvn payelpéuatog kai  Baon
TOU OKEUOUG.

Apxikn Xpfion

MpwTtog KABAPITHOG THG CUGKEUNG

H emipdaveia Pmopei va utmoaTel gnpia amo
0pIoEVa aTTOPPUTIAVTIKA fi KaBAPIOTIKA
UAIKG.

Mn xpnaipotroleite yia Tov KaBapiopd
OKANPG ATTOPPUTTAVTIKA, OKOVEG/KPENES
kaBapiopoU 1 oTTOIadATIOTE aIXUNPA
QvTIKEIpEVa.

AgaipéaTe OAa Ta UNIKG cuoKeuaaiag.
ZKOUTTIOTE TIG ETTIQAVEIEC TIC CUTKEUAC HE Eva
eAagppd uypod TTavi f oQoUYYAp! KOl OTEYVWATE
pe Eva GhAo TTavi.



B Nwg va xpnotpomoieire Tnv whaka oTiwy

levikég TTANPOPOPIES yIa TO payEipepa

[Noté unv MpoaBéaete aTo TyavI AddI
Trévw aTmd 1o £va TPiTo Tou UYOUE Tou.
Mnv a@rveTe TNV TTAGKA ECTILV XWPIG

emmpnan 6tav {eaTaivere Add1. H
uTrepBEPpavan Tou Aadio0 TIPOKAAET
Kivouvo Qutiag. Mnv Tpoomabioere
TOTE va OPNoETE EVOEXOHEVN PWTIA
pe vepo! Otav 10 A&dI mdoel urid,
KaAUTE TO e KOUREPTa KaTAoRETNG
Qwtidg i e éva uypd Travi.
ATTEVEQYOTTOIROTE TNV TTAGKA EOTIWY,
av gival aoQaNég va 1o KAVETE, KAl
TNAeQwvaTe anv MupooBeaTikn
uTTnpETia.

¢« [piv 10 TNYGVIOPA TPOQiUWY, TIGVTa va Ta
OTEYVWVETE KaAG. Katommv Tommobeteite Ta
TIPOCEKTIKA PETA OTO KAUTO AddI. Na
e€ao®ahilete O Ta KaTEWUYUEVD TPOGILA
€xouv amoyuyBei TTAPWS TTPIV Ta TNyaVioETE.

+  Orav feoTaivere T0 AadI Pnv KAAJTITETE TO
OKEUOG.

+  TomoBereite 10 TNYAVIO KO TIC KATOAPOAES UE
TpOTIO WATE 01 AABES TOUG va Unv eival TTavw
amd TIG €0TiEG, yIa va aTmo@UyeTe Béppavan Twv
AaBwv. Mnv tomroBerteite TTGvw aTnV TTAGKA
€0TIWV OKeln Tou dev eival aTaBepd 1
MTTOPOUV VO avaTpaTmolV €UKoAQ.

* Mnv TomroBeteite kEVA OKEUN KOl KATGAPOAEG O€
avopuéveg eoTie. Mmopei va utroaTolv {nuid.

+  H Aeiroupyia pi1ag €0Tiag xwpic okelog A
karoapodAa Tavw g Ba TTpokaAéaer {nuid o
OUGKEUN. ATIEVEPYOTTOIEITE TIC £OTIEG GTAV
TEAEIWVETE TO PaYEipEUa.

«  Emeidn n emedaveia Tou Tpoiovog uTopei va
gival kauTr, unv ToTToBETEITE TIAVW TNG OKEUN
amd aAoupivio Kal TTAAOTIKO.

KaBapilete apéowg omoIadATmoTe TEToIa UAIKG
€X0UV NIOEI TIAvVW 0TV ETIPAVEID.

Autd Ta okeln dev Ba TTpéel va
xpenaipotololvTal o0Te yia T QUAAEN Twv
TPOPIHWV.

+  Xpnolyotoigite JOVO KATGAPOAES 1) OKeUN e
emimedn Baon.

+  TomoBereite v katdAAnAn ToooTTa GayNTOU
péoa oTi¢ Katoapdhes Kal Ta Tnyavia. Eron dev

Ba xpelaaTei va kabapilere Gokota, agou Ba
QTTOTPEWETE TNV UTTEPXEIAION TOU paynTou.

Mnv TotToBeTeite Ta KOTTAKIO OTTO TIG
KOTOOPOAEG A Ta TNYdvIa TTAVW OTIG EOTIEC.
TomoBeTEiTe TIC KATOAPOAES £TC1 WOTE Va €ival
KEVTPOPIOWEVEG TIAVW OTN €0Tia. Av BEAETE va
METOKIVAOETE TNV KATOOPOAQ O€ GAAN £0TIa,
ONKWATE TNV KOl TOTIOBETATTE T 0N €CTIA TTOU
B€Nete avri va ™ oUpete.

Emidoyn katoapoAwv

H uaAokepapikn EMQAveIa gival avBekTIKA aTn
BepudtnTa Kkar dev eTmPealetal oo PeyaAeg
B1aQopég Bepuokpaaiag.

Mn XpnOIUOTIOIEITE TNV UGAOKEQQMIKI
EMQAVEID WG XWPO aTTOBAKEUANG } oAV
oavida kotg.

Xpnolpotroleite povo kaToapoAes kal Tnyavia
e pnxavikd emegepyaopéveg Baceig. O
QIXUNPEES aKpES TTPOKAAOUV YPATGOUVIEG OTNV
EMQAVEIQ.

Ta xupéva paynté
utTopolv va
Tipogevigouv {nuid
TNV UGAOKEPAIKT
emQAveIa Kal va
TTPOKaAEGOUV QuTId.
Mn xpnoiyoTolgite
OKeUN e KOIAEG 1y
KUPTEG BATEIG.

Xpnaiyotroleite Yovo
KaToapOAES Kal
TYavIa Ye ETTITTEdES
Baoeig. Erol
€€a0QaAiCeTe KaAUTEPN
HETOQOPA BepuoTNTAC.

Mo emaywyikég TAAKEG EGTIWV, XPNOIHOTTOIEITE
pévo okeln KatdAAnAa yio ETOYWYIKO Hayeipepa.

Aokipi Twv KatoapoAwv

Mo va eNéyéete av n katoapdAa oag ival ouppaTh i
OXI JE TV ETTaYWYIKM TIAGKO E0TIWV, XPNOIHOTTOINCTE
TIG peBABOUG TToU akoAouBoly.

1.

H karoapdAa oag eivar oupPati av n Baon me
pTTopEi va ouykpaticel Eva payviatn.

H karaapdha oag eivar cuppaTh av "l Sey
Trapdyovtal oTTIvORAPES 6TV TOTTOBETATETE TNV
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katoapdAa oag oTn eoTia kal BéaeTe o€

Aerroupyia v TTAGKQ 0TIV,
Mmopeite va xpnaipoToleite KatoapoAes e XaAufa,
TeQAOV 1} ahoupivio Trou £xouv €IBIKA payvnTikn Baon
KaIl GEPOUV ETIKETEG A TIPOEIBOTTOIRTEIG TTOU
ava@épouv 0TI N KaToapoAa eival ouuBarr e 1o
eTmaywyikd payeipeua. Aev Ba pEmel va
XpnaoiyottolobvTal yudAiva Kai Kepapikd okeln,
KaToaPOAES Kal Ta OKeUN ammd avoleidwro xahuBa pe
un payvnrikn aon ahoupiviou.
Z0oTNpa aVayVWPIoNG-E0TIAONG VIO TIG
KatoapOAeg
270 ETTOYWYIKO HOYEIPENQ, EVEPYOTTOIEITAI HOVO N
TIEPIOX TTOU KAAUTTTETAI AT TO OKEUOG OTNV
ekdoTorte eoTia. H Baon tou okeloug avayvwpideral
amé 10 oUoTNUa kai Beppaiveral auTopaTta Pdvo
auTh n epIoxA. To payeipea oTapard av 1o
payelpikd akelog avuypwoei oo T eaTia Katd To
payeipspa. To aUppoAo emiAeypévng €TIAG Kal TO
et avaBoaprvouv evaAag,

16/EL

Agpakng xpion

Mnv emAEyeTe uwnAG emTimeda BEppavang 6tav
TIPOKEITAI VO XPNOIHOTIOIACETE AVTIKOMNTIKO OKEVOG
(Te@AGV) e kaBbAou 1 TTOAU Aiyo AddI.

Mnv TotroBeteite peTaMikG avTikeigeva OTTwG
TMpoUlvIa, Jaxaipia i KATTAKIa oo KATOAPOAES
mévw otV TTAGKA €0TIWV 0AG, YIaTi PTTOPEi va
QTTOKTAGOUV UYnAr Beppokpaaia.

[oTE Un XPNOIKOTIOIEITE AAOUMIVOXAPTO YIa
payeipeua. Moté unv ToTToBETATETE TTAVW TN £OTIA
TPOQIUA TUNYUEVQ UE QAOUUIVOXAPTO.

v UTrapyel polpvog o€ Acitoupyia k&tw amo

nv TAGKQ ECTIWV 0TG, 01 AIoONTAPES TS

AOKOG ECTIWV PTTOPET v JEIWGOUV TO
emimedo payeipéparog i va
QTTEVEQYOTIOIRTOUV TO YOUPVO.

(O1av eival o€ AciToupyia n TTAGKa 0TIV,
Diatnpeite Ta €i0n WE MayvnTIKES 1D16TNTEG

OTTWG TIOTWTIKES KAPTES f KATETEG JaKPIG
amd TV TAGKa EOTIWV.




XpAon TwWV TTAAKWY £0TIWV

KINAYNOZ:
Mnv a@rAveTe 0TOIASATIOTE QVTIKEIWEVA Val

TIEQTOUV TTIAVW OTNV TTAGKA E0TIWV. AKOUA
Kal JIKpA avTIKEieva OTTwG pia aAamiépa
umropei va mpokaAéoouv {nuia aTnv TTAGKA
E0TILVV.

Mn xpnoigotroigite TAGKEG EGTIWV TTOU £XOUV
payioel. Mmopei va mepdoel vepd amo Tig
PWYLEG KOl VOl TIPOKAAEDE! BPayUKUKAWLA.
¢ TEPITITWON 0ToI0UdATIOTE €id0US {NMIAG
otV EMQAaveIa (OTwG o1 0paTéG PWYHES),
QTTEVEPYOTIOINCTE AUECWG TN CUCKEUR YO vVa
€AaXIOTOTTOIRCETE TOV KivOUVO
NAeKTPOTTANEIOG.

Mpodiaypagég
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MAAKTPO evepyottoinong /
QaTTevepyoTToinang

PUBpion Bepuokpaaiag/Alénan
TIMAG XPOVODIOKOTITN

PUBpion Bepuokpaaiag/Meiwaon
TIMAG XPOVODIOKOTITN

KAgidwpa TIAAKTpWY

Evepyomoinan/amevepyotoinan
XPOVOdIaKOTIT

MAAKTPO ETTIAOYAG UTTPOCTIVAG
APICTEPAG ETTIAG

[MAAKTPO £TTIAOYAG TTIOW apPIOTEPAS
€aTiag

MAAKTPO eTTIAOYAG TTioW degIag
€aTiag

MAAKTPO ETTIAOYAG UTTPOCTIVAG
de€iGg eaTiag

Ta ypa@IKa Kal Ta OXAUATa TTapéXovTal HOvo
1a Abyoug TAnpo@dpnong. Ztnv mpdén ol
evdeiceic kal o1 AeiToupyieg uopei va
dlagépouv avahoya pe 10 HOVTEAD TG

TAGKAG E0TIWV OTG.

O X€IPIONOG AUTAG TG OUCKEUAS

ETTITUYXAVETAI JECW TOU TTIVOKA XEIPIOHOU

aQAg. KaBe xeIpIopos TTou kaveTe oTov
TivaKa XEIPIoHOU agng emiReBaiwveTal e

NXNTIKO OAUA.

IATNPEITE TTAVTA TOV TTIVAKA XEIPITHOU
kaBapd Kal oTeyvo. Av n emQAveId Tou ival
uypr Kal Aspwpévn, UTropei va TpokAnBouv
TPoOBAAHATA OTIG AEITOUPYiE.

EvepyoTtroinon g mAdKkag 0TIV

1. Ayyi€re 10 TAqKTPO ' 10u Trivaka XEIPIOWOU.
Epoavieral o ikovidio "0" oTig TEPIOXEG vOEiEWY
OA\wv WV €TTIGV,

v 8ev uTTapgel kavévag xelpiopos o 20
DeuTepOAETITA, N TAGKa €0TILWY Bal
eTavéABel autopaTa o€ KATAoTAON
QVALOVAG.

AmevepyoTroinon Tng TAGKAG EGTIWV

1. Ayyi€re 10 TAqKTPO ' 1ou Trivaka XEIPIOWOU.
H mAdka eaTiwv Ba amevepyotroinBei kai Ba
EMOTPEWEI OE KATAOTOON AVAPOVAG.

To oUuuBoro "H" / "h" Tou epgavidetal
otV TrEpIoxN evoEigewv TG aTiag
utrodnAwvel 6T N €0Tia akdpa gival
Ceom. Mnv ayyigere TIG £0Tieg.

‘Evdeiln umoAeimopevng BeppdTnTag

To aUppoho "H" Tou eppaviletal otV TIEPIOXN
evdeitewv e eaTiag utrodnAwver 6T N TIAGKa EOTILWV
eival akoua JeaTr Kal UTTopEi va XpnaiygoTtoinBei yia
va diatpfoel ZeoTh pia piIKpr) TToadTnTa QaynTou.
Autd 10 0UpBoAo Ba aM&Eel olvTopa aTo oluBoAo
"h" Trou onuaivel Aiyétepo LeaTn eoTia.
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Orav diakomei 10 pedja, n £voeitn
uTTOAEITOpEVNG BepUoTNTAG eV Ba avapel Kai

v 60 TTPOEIDOTTOIET TO XPAOTN YIA KAUTEG
€0TIES.

Y10 vVa evePYOTIOINTETE

TNV TIAGKO ECTICUV.
2. Ayyire To TTAAKTPO €TTIAOYAG TNG ECTIOG TTOU
BENETE va EVEPYOTTOINTETE.
21V TepIoxn evOeifewv TG €aTiag upavideTal To
oUpBoMo "0" kal avapel o Gwrevé n avTioToIxn
TEpIoXH evOEitewv.

v dev uTTapgel kavévag Xelpiopog o 20

€uTePOAETTTA, N TIAGKQ €0TIWV Ba

TavéABEI QUTOUATA O KATAOTAON
QVALOVAG.

P0Bpion Tou emimédou Beppokpaaiog

210 emimeda 1 éwg 7, 10 vepd 1y T0 AGdI aTO

keUog pmropei va Bpadel i va atapatd va
Bpadel. Autd ptropei va kavel 1o xpARo va
VOWiOEl OTI TO TIPOTOV EVEQYOTTOIEITAI KAl
amevepyomoieital kard SlaotApara. Auto
Tapatpeital kupiwg étav n moooIa TOU
vepoU i Tou Aadiou givai pikpn kai Oev
amoteAei BAABN, aMaG gival amAd o TpoTO¢
TIoU A€ITOUPYED TO TTPOTOV.

Ayyicre Ta TAAKTPQ @ A @ yia va puBpioere 10
emimedo Beppokpaaiag ot yia Tipf avaueoa og "1"
KGI Il9ll r'] Il9ll KGI “1".
0 §WTEPIKG TUAWA TNG {wvng HayeipéPaTog
80 mm TG emaywyIKAG TAGKAG ECTILWV (av
n ouokeun oag diabéter Juvn payeipéuaTog
280 mm emaywyIKng TAGKAS E0TIWV)
EVEPYOTTOIEITaI POVOV Qv Eva OKEUOG
HaYEIPENOTOS QPKET HeyGAo va kaAUyel T
{wvn payeipéuatog TomoBeTnBei Tavw o
{wvn payeipéuatog kai n Beppokpaacia £xel
pubpioTei o€ emiTedo upnAdTepo Tou 8.
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AmevepyoTroinan Twv E0TIWV:

Mia eaTia pmmopei va amevepyoroinei pe 3

B1aQopeTIKoUG TPOTIOUG:

1. 1 MaiwvovTag To emimedo Beppokpaciog oo
"0".
MTTopeiTe va aTTEVEQPYOTTOINTETE TNV £OTIA
peitvovTag TN puBuIon Beppokpaciag aTo
emimedo "0".

2. Ayyifovtag 10 OXETIKO GUHBOAO £OTiOG Ol__)
" yla opiopévo xpévo
EvepyomoiaTe v eoTia mECOVTAG TO OXETIKO

oluBoAo Y10 OPITPEVO XPOVO YIa va
peiwaere Tv TIUA Bepuokpaaiag oe "0".

3. Me xpiion Tng amevepyomoinong Tng
emiAoyng xpovodiakoTTN yia ThV EmBupnTH
€oTia
Orav TeAeiwael 0 xpovog, 0 xpovodiakdTg Ba
QTTEVEPYOTTOINTEI TNV QVTICTOIXITHEVN OE QUTOV
€0Tia. M OXETIKA TIEpIoyN evoeiCewv Ba
eupavioTei "0" 4 ""00".

Orav TeAeiwael 0 xpdvog, Ba akouaTei Jia
NXNTIKA £1doToinan. a va OTAPATACETE TNV
NXNTIKA €160TT0INON, ayyYiCTe OTTOI00ATIOTE
TIAAKTOO TOU TTIVOKQ XEIPITUOU.

YwnAA 16X0¢ (Evioxuan 8éppavang)

(AuTd TO XOPOKTNPIOTIKO Eival TPOAIPETIKS.

Evdéxeral va pnv umdpyel oto 8ikd oag mpoidv.)

Mo Tayeia Béppavan, YTopeiTe va XpnaoIuoTIoICETE

T Aermoupyia evioyuong Bépuavang “P”. QoT600, n

Aeitoupyia autr 6ev GUVIOTATAI YIO TIAPATETANEVO

payeipepa. H Aeiroupyia Evioxuong Béppavang iowg

va pnv ival 8106¢a1un o€ OAEG TIG €TIEC.

Evepyotroinon mg¢ YynAng iox0og (Evioxuong

Béppavong):

1. Ayyiére 10 TARKTPO L0} Y10 VO EVEPYOTTOINOETE

TNV TTAGKQ ECTIWV.
2. EmA&Ere v emBupntA €oTia ayyidovrag Ta
TIAAKTPA ETTIAOYAG ECTIAC.

3. Ayy|§T£ TTPWTA T0 TAAKTPO “@" A "2/ yiava




4. Orav n eoTia Bpiokeral ot emimedo "9", ayyitre
pia @opd to mARkTpo "\ yia va puByicete T
Beppokpaaia e eatiag og "P".

Amevepyomoinon g YynAng 1ox0og (Evioxuong

9€PNGV0 ng):

['la va aTevepyoTToIaETe T )\EITOUpYIG

Evioxuong Bépuavang, ayyigre """ kai
pubyioTe Tn Beppokpaaia aTo emimedo "9".

H eoTia eg¢pxeral amod v evioyuon BEppavong
ka1 ouveyilel va Asitoupyei o€ ermimedo "9".

« Mmopeite va PEIWTETE TO ETTITTEDD
Bepuokpaaiag ayyifovrag "\ A umopeite va
QTTEVEPYOTTOINTETE TEAEIWG TNV €OTia
pelwvovTag To TTimedo Beppokpaaiag og "0".

KAgidwpa mARKTpwv

Mropeite va evepyoTToIfoeTe 1o KAEIdwua TTAAKTPWY

yla va amroQUyeTe aBEANTN ahAayr Twv AEIToupyIWV

KaTd TN AeIToupyia TG TTAGKAG EOTILV.

Evepyotoinon tou kAeidwparog TARKTpWY

1. Ayyi€re 10 TTARKTPO 'O YIQ VO EVEPYOTTOIAOETE

TNV TIAGKO ECTICUV.

2. Ayyigre Ta AAkTpa @ Kar " (lD TauTOXPOVA
Y0 va EVEPYOTIOINTETE TO KAEIBWHA TIAKTPWY.

» To KAeidwua TAAKTPWY Ba evepyottoinBei kal Ba

avyel n reheia ato aUpBoho "B,

V QTIEVEPYOTTOIATETE TNV TIAGKA €OTIWV OTaV

a TTAAKTPa givar KASIBWEVQ, TO KAgidwHa

MKTpWV Ba evepyotoinBei Tahi Ty
€TOpEVN Qopd Trou Ba evepyoTTOINDETE TNV
mAdka goTiwv. Ma va ival duvatds o
XEIPIONOG TG TTAAKAG €OTIWV TIPETTEN Va
amevepyoTroinBei 10 KAEIdWHA TIAAKTOWV.

AmevepyoTtroinon Tou KAEISWHATOG TARKTpWV
1. Orav gival evepyd 1o KAgIdWA TIARKTOWY,

e 7 4 ll@ll llO "
ayyi€re Tautxpova Ta TARKTPa Kal
» To kAeidwua TAAKTpWY Ba amevepyotoinei kai Ba

oPnoel n Koukkida atméd To aUuBoro "LET".

Foviko kAgidwpa

Mropeite va TTpooTaTelOETE TNV TIAGKA EOTILWV ATTO

0BEANTO XEIPIOPO YIa VA EUTTOBICETE TNV

evepyottoinon eotiag amd maudid. To Movikd

KAeidwya UTTopei va evepyotroinBei kal va

amevepyotoinBei povo oe kardoTaan AvauovAg.

Evepyotoinon Tou yoviko0 kA€idwparog

1. Ayyiére 1o TAKTPO "W yia va EvEPYOTTOINOETE
TNV TTAGKQ ECTIWV.

2. Tia va evepyottoigeTe 10 yovikd KAEIdwa,

ayyiére Tautdxpova Ta TAAKTpa "\ kal "\

Metd To onua "umm" ayyigre "I yia va
EVEPYOTTOINTETE TO YOVIK KAEIDWAL.
» To yovIKO KAEIBWHG EVEPYOTTOIEITAI KAl EUPAVIZETAN
70 GUPROAO "L" oTIg TrEpIoXEG evDEiCEwv OGAwv Twv

EO'TI(J.)V

Amvspvonomon TOU YoVikoU KAEIdwpaTog
. Orav eivar evepyd 10 KAEIdwpa TTARKTPWY,
ayyi€re 10 TARKTPO 'O Y10 vVa evePYOTIOINTETE
TNV TIAGKQ ECTILV.

2. Ayyicre Tautdxpova Ta TIAAKTPA @ Kal @

Meré o ofua "umm" ayyi€re "2 yia va
QTTEVEPYOTTOINTETE TO YOVIKS KAEIdWa.
» To yovIKO KAEidwa amevepyoTTolital Kal TTadel va
epgavideral 1o alpBoro "L" oTig TEpIoXEG evaEiEWwY
OAWV TWV EOTILV.
Asiroupyia xpovodiakomTn
Auth n Aeimoupyia oag digukoAlvel GTo payeipepa.
Aev Ba xpelaaTei va TapakoAouBeite To poupvo yia
OAn v Trepiodo pavyeipéparog. H eotia Ba
amevepyotoinBei autopaTa aTo TEAOS Tou Xpdvou
TIoU £XETE EMAEEEL.

Evepyomoinon Tou xpovodiakomTn

1. Ayyi€re 10 TAqKTPO O Y10 VO EVEPYOTTOINTETE
TNV TTAGKQ ECTIWV.

2. EmA&Ere v emBupntA €oTia ayyidovrag Ta
TAAKTPA ETTIAOYAG EOTIAG.
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3. Ayyigre Ta AAkTpa @ A"\ yiava
puBpioerte 1o emBupNTO miTed0 Beppokpaaiag.

4. Ayyire 10 TARKTPO "
T0 XPOVODIOKOTIT.
Oa epgavioTei 10 a0pBoAo "00" otV TepIOXA
evdeitewv Tou XpovodIakdTIT Kal N uTTodIaoToAR
oV TIEPIOXN EVOEIEEWV TNG ETTIAEYUEVNG ETTIOG,

" Y10 VO EVEPYOTTOINOETE

O1 meploxég evdeitewv TG Tiow degidg
kai Tiow apioTepng eaTiag xpnoiuelouv
G TTEPIOXT EVOEICEWV XpOVOdIaKATT,
otav givar Evepyog 0 XPOvOSIaKOTITNG.

5. Ayyigre Ta AikTpa @ A @ yia va
pubuicere Tov EmMBUUNTO XPAVO.

O xpovodiakdTITNG UTTopei va puBpioTel povo
10 TIG €0TigG TTOU €ival AdN o€ XpRoN.

|

EmravaAapere Tig mio mavw diadikacieg yia
1G GANEG €OTiEC YIa TIG OTTOlEG BEAETE VOl
puBuioETE TO XPOVOSIOKOTITN.

©)

O xpovodiakdTTng dev uTopei va pubyIoTE
v dev £xel emAeyei n €0Tia Kai n TIUA
EpLOKpaCTiag yia Ty €oTia.

©]

[OTav emiAeyei n €0Tia yia TV oTToiar 0pioTNKE
évag xpovodIakoTTng, PTropeite va Oeite Tov
UTTOAEITTOEVO XPOVO ayyidovTag TTAAI TO

TARKTPO "\,

[

20/EL

Amevepyotoinan Tou XpovodiakoTTn

Orav Tepaoel N pubpiopévn wpa, N TTAAKA EGTIWV
Ba amevepyotoinBei autopata kal Ba Trapdyel pia
NXNTIKA €1doT0inoN.

l'a va oTaPaThoETe TV NXNTIKA £1560TT0IN0N TECTE
OTTOI08ATTOTE TTAAKTPO.

AmevepyoTmoinan Twv XpovodIaKOTITWY TPIV TN

Aén

Av QTTEVEQYOTTOINTETE TO XPOVOBIAKOTITN TIPIV T

M€ Tou xpodvou, n TTAGKa eaTiwv Ba auveyioer va

AeiToupyei ot puBuiopévn Bepuokpaaia £wg Gtou

amevepyoTToInoei.

1. EmAEre v eoria Trou B€AeTE va
QTTEVEPYOTTOIATETE.

2. Ayyire To mAkTPO "
TO XPOVODIOKOTIT.
3. Ewg 6tou epgaviotei "00" atnv 086vn Tou

" Y10 VO EVEPYOTTOINTETE

xpovodiakomn, ayyi¢re 10"
pubpioete v TIuA o€ "00".
H Auxvia o€ oAU KOUKKIBAG aTnv TIEPIOXA
evdeitewv e avriaToixng eatiag aprvel TeAeiwg
agou éxel avaBoaPnaoel yia opiopévo JIGoTNUa Kal 0
XPOVOBIaKOTITNG aKUPWOEI.
Ao@aAig Kal arodoTIKA XPAOH TWV ETAYWYIKWV
E0TIOV
Apxég Aeiroupyiag: Adyw Tng apxng Aeimoupyiag g,
n emaywyIkA TTAdka ecTiwv Beppaivel aTr' eubeiag 1o
payeipikd okelog. Emmopévg diabétel TToAAG
TTA€oveKTAUATA OE GUYKPION We GAAOUG TUTTOUG
TAQKWV €0TIWV. Eivar Ti0 atmodoTikh Kai n emeavela
NG TTAGKAG £0TIWV Bev Beppaiveral.
H emaywyikn oag TTAGka 0TIV gival EOTTAIOLEVN
JE QVWTEPT CUOTAKATA OCPAAEING TIOU TTAPEXOUV
PEYI0TN ACQAAEID XPAONG.

H mAdka eoTiwv pmopei va diabérel

o eTTaywyIkég €aTieg Siapétpou 145, 180, 210-
280 xIA., avéhoya e To povTéNo. Xdpn oTnv
ETaywyIKr duvaroTnTa, KGBe eaTia aviyveUel
autéuata kabe okeUOG o TOTTOBETEITal
mavw Te.Evépyeia Tapayeral povo exei mou
TO OKEUOG EPYETAI OE ETTAQH WE TV €OTIO KA
£101 emITUyXAveTal n AGxioTn duvam
karavaAwaon evepyeiag.

" yia va

Nepropiopoi xpovou Asiroupyiag

H povada eAéyyou TG TTAGKaG eaTiwv diabétel éva
opio xpbvou Aermoupyiag. Edv pia i TepioooTepeg
€0Tieg kaTa AdBog dev amevepyotroinBolv até To
XpPnoTn, T01E auTéS Ba amevepyottoinBouv autépara
ETA a6 OpIoPEVO Xpovikd SidaTnua (BA. Mivaka 1).
Av £xel avTioTOIKIOTE] XPOVODIAKOTITNG OTNV €0TIQ,



kai n Tmepioxn evaeiewv Tou xpovodiakdm Ba
QaTTEVEPYOTTOINBET OPYOTEPQ.

To 6pio xpdvou Aeimoupyiag e¢aptdral amd 1o
emAeypévo emimedo Bepuokpaaiag. O péyioTog
Xpovog Aeitoupyiag epappoderal ae autd 1o eTiTTEdO
Bepuokpaaiac.

Agou n eaTia amevepyotoinBei autouarTa, UTTopei va
1e0ei TGAI o€ Aermoupyia amo 1o xpRoTn OTTwg
TIEQIYPAPNKE TTIO TIAVW.

Mivakag 1:Opia xpdvou Asimoupyiag

MpooTagia amd umepdéppavon

H mAdKa eaTitv aag S106ETEl OpIOPEVOUG

aloBnTAPES o1 otroiol e§aaaAifouv TTpoaTaaia aTmd

uTTEPBEPUaVON. Ze TIEPITITWON UTTEPBEPPavVANG

uTTopei va TraparnpnBolv Ta e&Ag:

*  Hevepyn eoTia pmmopei va amevepyotoinoei.

¢« ToemAeypévo emiTedo UTTOPET va MEIWOEI.
Qoto0, autd dev aiveral oTnv EvOeIg.

Zootnpa ac@aleiag Evavr umepyeiiong

H mAdka eaiwv aag eivar eEomhiopévn pe oloTnua

ac@aheiag Evavri utrepxeiliong. Av uTdpéer kamoia

umrepxeilion Kai xuBei uypd Tavw aTov TTivaka

XelpIopoU, To oloTnua Ba Swoel oeaAua kal n

TAGKa £0TIWV Ba amevepyotoinBei autopara. "F"

TIpoeIdoTToinan eupavideral atnv 086vn Katd T

BIGpKEIa QUTAS TG TIEPIGEOU.

AkpiBng pubuion 10x0G0g

Xapn otnv apyn AeIroupyiag TG, n ETAywyIKA

TTAGKO ECTIWV QVTATTIOKPIVETAI APECA OTIG EVTOAES. O1

pubuioeig 1ox00¢ pmropolv va aAAGgouv TTOAD

ypryopa. ETol utropeite va euTodioeTe va EexEINTE
éva okelog JayelpéuaTog (Trou TrEPIEXE! vepd, YaAa

KATT.) akdpa Kar av Atav £T0INO val EEXEINTEL.

Oopupog Aerroupyiag

ATt v emaywyIKi TTAGKO 0TIV PTTOPET VO

mpokUwouv opiauévol B6pupol. Autoi o1 Bdpupol

eival kavovikoi kai ammoteAouV PYEPOG Tou
payeIpEUaTOG e ETTaYWYIKO GUOTNUA.

+ 0O B86puBog yiverar o aigBnTog G€ UPnAG
emimeda Bepuokpaaiag.

*  To kpdpa ¢ kataapoAag PTropei va
TTpokaAéael B6pupo.

*  Ze XapnAa emimeda, UTopeEi va akouyeTal évag
TEPIOBIKOG X0G
evepyotroinang/amevepyormoinang Adyw g
apxng Aermoupyiag.

+  B0bpupog umopei va akolyetar av Beppaiveral
¢éva kevo okelog. Otav mpoobéaete ae auto
vepd i kamoio eaynTo, o B6puBog autds Ba
TIAWEI va akoUyeTal.

+  Mmopei va akoUyeral B6puog amd Tov
QVEUIOTAPA WUENC TOU NAEKTPIKOU GUOTAUATOC.

V N EMQAVEIQ TOU THVOKA XEIPIOHOU QQAg
ekTeBei ae TTUKVO aTud, 0AOkANpo T0 cUaTNUA
XEIPITUOU UTTOPET va aTTEVEPYOTTOINGET KAl va
TrapayBei TpoeIdoToInTIKG ONHA.

lapeite kKabapn Ty emQAaveia Tou Trivaka
€1pIopoU aghc. Mmopei va apatnpnBei
PuaAciroupyia.
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[ Zuvrnpnon kai gpovrida

Fevikég TAnpoPopieg

H diéipkeia weéAiung wng Tou TrpoidvTog Ba augnoei
Kal N ouxvotTa Twv TPoPAnuaTwy Ba pelwdei av To
TIpoiov Kabapiletal g kavovikd HIaoTAuaTa.

KINAYNOZ:
ATIOOUVOEDTE TH CUCKEUR ATTO TNV
Tp0(0d0C I PEUMATOC BIKTUOU TIPIV

EeKIVAOETE EpYaOieg GuvTAPNONG Kal
kaBapiopou.
Ymapyxe! kivduvog nAektpomAngiag!

KINAYNOZ:
Aorvete T Hovada va KpUWGEl TIpIV TV
KaBapioeTe.

O1 KauTEG EMIQAVEIEG PTTOPOUV Va
TpoKaAéoouv eykalparal

+  KaBapilete 10 TPOibV GXOAACTIKA HETA ATTO
k&Be xpAon. Me tov 1pd10 QUTO Bal €ival TTI0
€UkoAn n amopudkpuvan KaTaoiTTwy
HOVYEIPEPATOG, ATTOPEUYOVTAG VA KAOUV TV
€TOWEVN POPA TToU Ba XpnaioTToInbei n
OUOKEUN.

« Aev amaitoUvrar £151Ka kaBapioTikd TTpoidvta
yla Tov kaBapiopd Tou TpoidvTog. MNa va
kaBapioeTe 10 TTPOidV XpnatuotoifaTe xAlopd
vepd e uypd MAuaiyarog, Eva Johakd Travi f
OQOUYYApI KAl OKOUTTIOTE TO g Eva OTEYVO
TTavi.

¢« Navra e€ao@aAileTe 6TI OKOUTTICETE OXOAIDTIKG
6Aa Ta mheovadovta uypd Wetd Tov kaBopiaud
kal 611 okouTTiCETE Apeaa KABE uypod TToU TUXOV
XUBei.

*  Mn xpnoipotolgite KaBapIOTIKG TIPOIOVTQ TTOU
TEPIEXOUV 08U 1 xAwpivn yia va kaBapioeTe Tig
avogeidwreg emeAaveles kal Tn Aapn.
XpnoiyotoioTe éva pohakd Travi e uypod
QTToPPUTIAVTIKO (TToU BEV Xapalel) yia va
kaBapioete autd Ta PEPN OKOUTTICOVTAG Ta,
aA\G TIpoaESTe va GKOUTTICETE TIPOG i
karelBuvan.

H emedveia pmopei va utrooTei {nuid amd
PIOPEVA aTTOPEUTIAVTIKG 1 KaBapIoTIKG

UAIKG.

Mn xpnoigotolgire yia Tov KaBapiouo

OKANPA aTTOPPUTIAVTIK, OKOVEG/KPENES

KaBapiapou / ommoladATIoTE QIXUNEd

QVTIKEipEVa.
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Mn XpNOIMOTIOIEITE ATMOKABAPIOTES YIa TOV
KkaBapioud Tou TPOTGVTOG yiaTi PTmopei €101
va TTpoKANBEi nAekTpotrAngia.

KaBapiop6g Tng TAdKAg £0TIWY
YaAOKEPUYIKEG EMIPAVEIEG

ZKOUTTIOTE TNV UGAOKEPQIKI ETTIQAVEIQ
XPNOIMOTIOIVTAG Eva TIavi TIou €xel UypavOei
€AQPA Pe KPUO VEPD WATE va NV PEIVEI TIAVW TNG
KaBapIOTIKO TTPOidV. ZTEYVWATE e €va MAAaKS Kal
oTeyvo Tavi. Ta KatdAoITra PTropolv va
TIPOKAAETOUV {NUIG OTNV UAOKEPAIKNA ETTIGAVEIQ
TNV EMOLEVN QOPa TIou Ba xpnaoiyotoinBei n TAGKa
€0TILVV.

Agev TipETiel o€ kayia TEPITITWON va §UoETE Ta
KaraAoITTa TTou €xouv Eepabei Tavw otV
UOAOKEPAYIK ETIQAVEIQ PE KUPTEG AETTIOES, TUPUQ
TPIYihaTog A TTapouoia péaa.

AaipéaTe TIg knAideg ahdrwv aoBeaTiou (KiTpiveg
KnAIGEC) He WIKPR TTOOOTTA UETOU aQaipeang
ahaTwv aofeaTiou, oTrwg E081 A xupd Aepoviol.
Mrmopeite emmiong va xpnoigomoinaete katdAMnAa
eumTopikd Slabéaipa mpoiovTa.

Av n em@aveia givar viova Apwiévn, aTTAWaTE TO
KaBapIaTIKG O £va OQOUYYAP! KOl TIEPIUEVETE EWG
61ou amoppo@nBei kahd. Karomiv kabapioTe v
emQAVEIQ TG TIAGKOS E0TILV WE Eva EAaPPA Uypd
TIavi.

Ta ayntd e Baon ™ Zaxapn, OTWS KPEUa
ka1 a1poi, el va kaBapifovtal ueca,

WPIG vVa TIEPILEVETE VO KPUWOEI N ETIPAVEIQ.
AMN\IGG, n uaAokepapIkn ETpaveia UTopei val
uTrooTel Poviun gnuid.

Me Tov kaipd pttopei va TapaTtnpenBei ehagpd
Eebwplaopa oe emMOTPWOEIG i ae GAAa €idn
em@avelwv. Auto Bev Ba eTnpedoel T Aeiroupyia
TOU TTPOIBVTOG.

To EBwplaoya Twv XPWHATWY Kal ol Aekédeg atnv
UGAOKEPQWIKA ETTIQAVEI €ival PIA KAVOVIKA
karaaTaon kai oyl BAARN.




AvTIgETQTION TPORANPATWY
To mpoiov exmeprel peTalAikoug Bopufouc kara ) BEppavon kal Yoen.

Orav 1a uetaMIKG pépn BepuavBoly, utropei va diaotaloly kal va TTpokaAéaouv BopuBo. >>> AuTd
Oev eivar BAGBN.

To mpoiov dev Asiroupyei.

H aogaleia pedparog SIKTUOU eivar Kapévn A amevepyotroinuévn. >>> EAEyére Tic ao@dAsies ato
Kouti ao@aAgiwv. Edv eivar amapaitnto, QvTIKATaoTAOTE 1} EMAVEVEQYOTTOIROTE TIS.

To mpoiov dev Exel ouvdedei o (yeiwpévn) Tpida. >>> EAEyETe Tnv auvdEDn TOU QIC.

Av n 0B6vn dev avaper d1av evepyomroinaete TIANI TNV TTAGKA 0TIGV. >>> ATTOOUVOEDTE T CUOKEUN
Uéow Tou avrioToixou ac@aAsiodiakdmm. Mepiuévere 20 GeUTEPOAETTTA Kal KATOTTIV
ETAVAOUVOEDTE TN).

Eival evepyn n 81dtagn TpoaTaciag amé utepBéppavan. >>> Emimpéyre atnv mAGka £0TIWV 0ag va
KQUWOEL

To payelpikd oKewog Sev eival kataMnAo. >>> EAEyETe To OKeuog 0ag.

zmv meploxn evBeitewv ™ eoriac epgaviteral o oupBolo "t

Agv gxete TOTTOBETATEI TO GKEUOG OTNV EVEPYN €TTIOL >>> EAey&re av UTTapyel oKeUOG TIAvw TNV €CTIA.
To okelog oag dev eival ouppard pe emaywyikn uéodo payelpéuarog. >>> EAEyEre av 1o okelog oag
eival oupBatd pe emaywyIkA TTAGKA EGTILVV.

To payelpikd aketog Bev ival CwaTd KEVTPOPIGUEVO 1 N KATW ETTIQAVEID TOU OKEUOUG BEV £ival APKETA
TAamid yia Ty eaTia. >>> EMIAEETE Eva okeUog APKETA TTAQTU KOl KEVTPAPETE TO OKEUOG OWOTA TIAvVW
oV €0Tia.

To payeIpIk6 OkeLog A N eaTia Exel uTrePBepPavOE]. >>> EMTPEWTE TOUG VO KPUWGOUV.

H emiheypevn goTia Eapvika amevepyoTroisiTal kard Ty S1apKela ThG AeiToupyiag.

lowg Exel MEer 0 xpdvog payelpéuaTog yia v emAeypévn eaTia. >>> Mmopeite va opioeTe véa dIdpkeia
payeipéuatog i wpa ARENG HayeipéuaTog.

Eivai evepyn n diaragn mpoaTaaiag amé utrepbéppavan. >>> Emrpéwte oTnv TAGKA 0TIV 0OG Va
KPUWGEI.

‘Eva avtikeipevo pmropei va KaAUTITEN TOV TTIVOKQ XEIPIOUOU aQAG. >>> AQaIPEDTE TO AVTIKEIYEVO OTTO
TOV TTiVaKO.

To akevog bev Bepliaiveral akolia Kol AV Eival EVEPYOTIOIIIEVN N goTia.

To okelog oag dev eival ouuPatd pe emaywyikh uéBodo payeipéparog. >>> EAEyEre av 10 okelog oag
eival aupPatd pe emaywyIkr TTAAKO EGTIGV.

To payeipIk6 OKeUOG BEV €ival CWOTA KEVIPAPIOUEVO ) N KATW ETTIPAVEIN TOU OKEUOUG BEV Eival APKETA
TAaTIA yIa TV €0Tia. >>> EmAESTE Eva oKel0g OPKETA TIAGTU KOl KEVTPAPETE TO OKEUOG OWOTA TTAVW
oTnVv €0Tia.

v TTapd TNV EQAPLOYA TwV 0dNYIWV TG
vOTNTag AUTAG, dEV PTTOPEiTE Val
TTOKATAOTATETE TO TTPORAAUA, TOTE

oupBouAeuTeite TOV 0d€EI0SOTNUEVO
avtimpbowTo oépRIg f TO KATAoTNHA dTTOU
ayopdoare 10 TPOTdV. Xe kayia mePITTWon
unV ETMIXEIPAOETE Va EMOKEVATETE OVOI 0OG
éva poiov Tou Tapouaiadel BAGRN.
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NAP. SEITANIAHE A.E.

NOAYZTYAO KABAAAZ THA 2510 392 180-3
YFAOKATAZTHMA AOHNQN

AAIMOY 8 KAX ZAAOITOY, AAIMOZ

THA 211 012 2829-30-31-32

E-mail: seitanidis@otenet.gr

H eraipeia NAP.ZEITANIAHZ A.E. oag euxapioTei yia Ty npotiynon nou deifare ayopalovrag TG
ouokeugS beko kat 0ag Napéxer Tov NApakdTw Xpovo eyyinong and T NEPOUnVia ayopds Toug. Av Héoa
oty DIAPKEId TG €YYUNONG N CUCKEUN OGC XPEIQOTE EMICKEUR, WMOPEITE va EVNUEPWOEITE via Ta
£EOUOIOBOTNUEVD Service and To TNAEPWVIKO KEVTPO TNC £TAIPEIQ Jag aTo TRAEpwvo 2510 392511 /

2510 392512

WYFEIA 3 XPONIA KATAWYKTEZ 3 XPONIA
KOYZINEZ 3 XPONIA POYPNOI MIKPOKYMATQN 2 XPONIA
MAYNTHPIA 3 XPONIA MIKPOIZYIKEYEZ - ZKOYTIEZ 2 XPONIA

AP, ETYHIHX....civininne

ONOMATETQNYMO AFOPAZTH....

.................................................................................. AP. TIAPAZTAT. AFOPAL......ooverei it
AIEYOYNZH. ..ot sctrss s MONTEAQ ZYZKEYHY

JEIPIAKOZ APIOMOZX ZYZKEYHZ ..o,
THA L HMEP/NIA ATOPAE. ...t

ZOPACMAA & YNOTPADH NOQAHTH

AP. NAPAXTAT. AFTOPAX....oooirernr vt
ONOMATETIONYMO AFOPAZTH......covviercereis MONTEAQ ZYZKEYHZ....oorieren e
.................................................................................. 2EIPIAKOZ APIOMOZ ZYZIKEYHZ.....ovcvevvcreciien
AIEYOYNZH. ..ot ctriseien e HMEP/NIA ATOPAZ......ccomnirimeninsssmseressessies
THA: . IMPAFIAA & YTTOTPADH NOAHTH.......cciiienee
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OPOI KAI MPOYMNO®EZEIZ IZXYOZ THE MAPOYZHE EITYHEHE

1, Ma va woxe n napoloa eyyinon 8a Npenel va oupnAnpwBolv NAPWG Kai va Unoypapoly Se6vTug pe
PpovTida Tou neAdTn kal Ta dUo uépn ™¢ eyyunong. To anc‘)xoupa yia TAv ETGIpEiG Ba npene va
TaxudpopunBel pe cuoThpévn anlc'ro)\n f va npom«)pneal oTa vpacpeso ™mg, eraipeiag pag (MoAloTuho
KaBahag T.© 1402 , T.K.64003) evroc 10 nuephv and Ty nuepopnvia ayopdc,.

2, H epyooTaciakr} eyylnon KAAUNTEN Tov XpOVO NOU avaypapETal OTOV OXETIKG Mivaka yia KGBE uokeun,
KGBe avmpcAia f BAGBN nou OMEIAETaI GNOKAEIOTIKA O KATACKEUAOTIXKO EAGTTWOUA | EAGTTWHATIKO
£EAPTAHA TG OUOKEUnG. H anokatdoTaon Trig BAGRNG viveral evieAms Swpedv Sia TG avTIKaTdoTaons
1} emokeung Tou eAaTTopaTkoU efapTipaTos. e kapia nepinTwan dev npoBAéneTar n avrikardoracn
G cuokeuric. O kATavaAWTAC ogeiiel pe Bikég Tou Sonaveg va Ndgl TNV CUOKEUT GTO KOVTIVOTEDD
eEouoi0BoTNHEVOD service TNG ETAIPIAG.

3. H eTaipeia Jag diatnpei To dikaiwua va kaBopilel Tov TPORE Kai TOMO ENICKEUAG TwV BAABOV KATA TV
anéAuTn kpion TG .

4. H eyyonon dev kohinte PAGBEG nmou opeilovral Gueca f EUUeca Ot apéAeld , nNapaisipn , Kakn
EYKATAOTACN Ka NAONS QUOEWC ENEPRAOT oTn ouokeur] and un £EoUdIODOTAEVO CUVEPYEIO , KAKT
XPAON Kal EANMR OuvVTAPNON TNG OUOKEUrG. Eniong n etaipeic pag Sev guBUveral yia BAGBeg nou
OMEINOVTAI Og KAKA NAEKTPIKN oUvBeon o TAON SIGMOPETIKS and Tnv avaypagouevn oTn mivakida Tng
GUOKEURG , OE PN YSIWHEVO PEUHATOBOTN f O HETABOALC TG Tdong. Inig kaAlwelg TG eyylnong dev
oupnepthapBavovtal Ta euBpaucta efapTAuaTa Onwe evOEIKTIKG QVOMEPOUNE YUANIVEG Kat NMAQOTIKES
ENIPAVEIEG , AUXVIEG K.O.

5. H gyylnon napéxeTal NPogG TOV GpXIKG ayopaaTr Ka IGXUEl and Tnv NHEPONNVia ayopds TnG CUCKEURS.
6. H napolioa eyyunon npéner va cuvedeleTar and TiHoAOYIo fi Seitio Alavikig n@Anong i pwToavTiypagpo
auTou.

ANoQUYETE TV aMCIWoN TNG EyyUnong kGt TNG Mvakidag unTpwou nou BRiOKETar OTO NICW HEPOG TNG
OUCKEUNG.

QUAGETE TV eyyunon kai Jetd Tnv AnEn Te.
MpookopioTe Thv o€ KGOE AITRPA YIa EMOKEUN.
NPOZOXH

ZE MEPIMTQEH NOY AEN ZTAAEL H KAPTA EFTYHZIEQZ ENTOZ 10 HMEPQN STHN ETAIPETA AEN
IZXYEI H EfTYHZH THZ ZYZKEYHZ MOY EMIAEZATE

SERVICE AEYKON XYYKEYQN
AGHNA 210 2116649 | OEZZAAONIKH 6947424284
MAKPHZ ®QTIOZ 6932366733 | [ArOYPHZ N, K 21A O.E, 6936065106
MATPA 2610 640810 | BOAOZ 22410 94130
XOPMIMAZ NIKGAAOZ 6932 437700 | NAOYMIAHZ TEQPIIOZ 6981972363
IQANNINA 26510 31947 | KOMOTHNH 25310 33711
TZOYTIAZ XPHITOZ 6945 306990 | NANAZOYAHZ KONZTANTINOQZ 6932 587473
SERVICE THAEOPALEQN ~ HIFI
AGHNA 210 8836512 | OEXXAAONIKH 2310 429229
MANQAOTIOYAQZ FEQPIOZ ZAMIOZ NMAPAZIXOZ
TIATPA 2610 622388 | BOAOZ 24210 30113
HAIONOYAOZ AHMHTPIOE MAPTAPITOYAHZ OEOAQPOZ

e S

nPOx :
XQPOE
IPAM /MOY

NAP. SEITANIAHE A.E,
MOAYZTYAO KABAAAZ

T.0 1402, T.K.64003
THA 2510 392180-3
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