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Vitejte!

Vazeni zakaznici,

Dékujeme, Ze jste si vybrali tento Beko produkt. Doufame, Ze Vam tento produkt, ktery byl
navrzen s vyuzitim vysoké kvality a technologie, pomdze dosdhnout nejlepsich vysledk.
Proto si pred pouzitim produktu peclivé prectéte tento navod k pouziti a jakékoli dopliujici
dokumenty.

Méjte na paméti vS§echny informace a varovani uvedené v uzivatelské pfiru¢ce. Timto
zplsobem ochranite sebe a sv(ij produkt pred nebezpecim, které se muze vyskytnout.
Uschovejte uzivatelskou priruc¢ku. Pokud produkt predate dal$i osobé, rovnéz ji predejte
navod k pouziti. Zaruéni podminky, pouziti a zplsob feseni zavad produktu jsou uvedeny v
této pfirucce.

Symboly a jejich popis v uzivatelské prirucce:

NedodrZeni pokynt pouziti mize mit za nasledek smrt nebo zranéni.

@ DiileZité informace nebo uZite&né tipy k pouziti.

Prectéte si uzivatelskou prirucku.

L[

f Varovani pfed horkym povrchem.

POZNAMK Nedodrzeni pokyn( uvedenych v pfiruéce miize mit za nasledek materialni $kody na produktu nebo
Y Zivotnim prostredi.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Bezpecnostni instrukce

+ Tato ¢ast obsahuje
bezpecnostni pokyny nezbytné
k zamezeni rizika Ujmy na
zdravi nebo vécnych skod.

+ Pokud je produkt predan
nékomu jinému k osobnimu
pouziti nebo k pouziti z druhé
ruky, mél by byt poskytnut také
navod k pouziti, Stitky produktu
a dalSi relevantni dokumenty a
dily.

* Nase spolec¢nost nenese
odpovédnost za Skody, které
nastanou v pripadé
nerespektovani pokyn(
uvedenych v pfirucce.

 Nedodrzeni téchto pokynd
zrusi platnost zaruky.

* Instalaéni a opravarenské
prace nechte vzdy provést
vyrobcem, autorizovanym
servisem nebo osobou, kterou
urci dovozce.

+ Pouzivejte pouze originalni
nahradni dily a pFislusenstvi.

* Neopravujte ani nevymeénujte
zadnou soucast produktu,
pokud to neni jasné uvedeno v
uzivatelské prirucce.

* Neprovadéjte na vyrobku
technické upravy.
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A1 .1 Zamyslené pouziti

+ Tento vyrobek je ur¢en k

domacimu pouziti. Neni urceny
pro komeréni vyuziti.

* Nepouzivejte vyrobek v

zahradach, na balkonech nebo
v jinych venkovnich
prostorach. Tento vyrobek je
urcen k pouziti v
domacnostech a v kuchynich
zaméstnancu obchodd,
kancelari a dalSich pracovnich
prostredi.

« VAROVANI: Tento vyrobek by

mél byt pouzivan pouze pro
Ucely vareni. Nemeél by byt
pouzivan pro riizné ucely, jako
je vytapéni mistnosti.

1.2 Bezpecnost déti,

zranitelnych osob a
domacich mazlicku

+ Tento produkt mohou pouzivat

déti starSi 8 let alidé s
omezenymi fyzickymi,
senzorickymi nebo dusevnimi
schopnostmi nebo které
nemaiji dostate¢né znalosti a
zkusenosti, pokud jsou pod
dozorem nebo jsou proskoleni
0 bezpe¢ném pouzivani a
rizicich produktu.



Déti by si s vyrobkem nemély
hrat. Cisténi a udrzba by
nemeéela byt provadéna détmi,
pokud na né nékdo nedohlizi.
Tento vyrobek by nemély
pouzivat osoby s omezenymi
fyzickymi, smyslovymi nebo
dusevnimi schopnostmi
(vCetné déti), pokud nejsou
pod dohledem nebo neobdrzi
potfebné pokyny.

Déti by mély byt pod dozorem,
aby bylo zajisténo, ze si s
vyrobkem nebudou hrat.
Elektrické vyrobky jsou
nebezpecné pro déti a domaci
zvirata. Déti a domaci zvirata
si nesmi se spotrebi¢em hrat,
|ézt na néj nebo do négj.
Nepokladejte na vyrobek
predméty, ke kterym by se
mohly dostat déti.

Otocte rukojeti hrnct a panvi
na stranu pultuy, aby je déti
nemohly chytit a popalit se.
VAROVANI: Béhem pouzivani
jsou pristupné povrchy vyrobku
horké. Udrzujte déti mimo
dosah vyrobku.

Udrzujte obalové materialy
mimo dosah déti. Hrozi
nebezpeci zranéni a uduseni.
Pfed vyrazenim
opotrebovanych a
nepouzitelnych vyrobka:

1. Odpoijte sitovou zastréku a

vyjmeéte ji ze zasuvky.

2. Odstfihnéte napajeci kabel a

odpoijte jej spolu se
zastrckou od vyrobku.

3. Prijméte preventivni opatreni,
abyste zabranili pfistupu déti
do vyrobku.

4. Nedovolte détem, aby si hraly
s vyrobkem, kdyz je v rezimu
necinnosti.

1.3 Elektricka
bezpecnost

+ Zapojte spotrebic do
uzemnéné zasuvky chranéné
pojistkou, ktera odpovida
stavajicim hodnotam na
typovém stitku. Zajistéte, aby
vam uzemnéni proved|
kvalifikovany elektrikar.
Spotrebi¢ nepouzivejte bez
vhodného uzemnéni podle
mistnich/narodnich predpisu.
Zastrcka nebo elektricka
pripojka spotrebice musi byt
na snadno pfistupném misté.
Pokud to neni mozné, mél by
byt na elektrické instalaci, ke
které je vyrobek pripojen, v
souladu s elektrickymi
predpisy mechanismus
(pojistka, spinac, spinaci
skfinka atd.) oddélujici
vSechny poly od sité.
+ Pred opravou, udrzbou a
cisténim odpojte vyrobek ze
sité nebo vypnéte pojistku.
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+ Zapojte vyrobek do zasuvky,
ktera splnuje hodnoty napéti a
frekvence uvedené na
typovych stitcich.

+ Pokud vas produkt nema
hlavni kabel, pouzijte pouze
propojovaci kabel popsany v
casti ,Technické specifikace”.

* Napajeci kabel nezastrkavejte
pod a za spotrebi¢. Na
napajeci kabel nepokladejte
tézké predmeéty. Napajeci
kabel nesmi byt ohnuty,
rozdrceny a prijit do kontaktu s
zadnym zdrojem tepla.

* Dbejte na to, aby se napajeci
kabel nezasekl pfi nasazovani
vyrobku zpét na misto po
montazi nebo Cisténi.

+ Pouzivejte pouze originalni
kabely. Nepouzivejte
prestfizené nebo poskozené
kabely.

+ K provozu vyrobku
nepouzivejte prodluzovaci
kabel ani vicenasobnou
zastrcku.

+ V pripadech, kdy je tfeba
pouzit konvertorovy adaptér
(pro typ zastréky), kontaktujte
autorizované servisni stfedisko
nebo dovozce, aby pouzil
schvaleny adaptér.

+ Pokud je délka elektrického
vedeni nedostatecn4, obratte
se na dovozce nebo
autorizované servisni
stredisko.

+ Pfenosné zdroje energie nebo
vicenasobné zastrcky se
mohou prehrat a vznitit.
Vicenasobné zastrcky a
prenosné zdroje energie drzte
mimo dosah vyrobku.

« Je-li napdjeci kabel poskozen,
musi jej vymeénit vyrobce,
autorizovany servis nebo
osoba, kterou dovozce stanovi,
aby se predeslo moznym
nebezpecim.

Pokud je vas vyrobek vybaven

napajecim kabelem a zastrckou:

* Nikdy nezasunujte zastrcku
vyrobku do zlomené, uvolnéné
nebo nefunkéni zasuvky.
Zkontrolujte, zda je zastrcka
zcela zasunuta do zasuvky. V
opacném pripadé se mohou
spoje prehrat a zplsobit pozar.

« Zafizeni nezasunujte do
zastrcek, které jsou mastné,
necisté nebo potencialné
vystavené pusobeni vody
(napriklad v blizkosti pracovni
desky, ze které miZe uniknout
voda). V opacném pfipadé
hrozi riziko zkratu a urazu
elektrickym proudem.

* Nikdy se nedotykejte zastrcky
mokryma rukama!
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« Zastrcku vytahnéte ze zasuvky
pomoci téla zastrcky, nikoli
samotného kabelu.

Al .4 Bezpecnost dopravy

* Pred prepravou vyrobku
odpoijte vyrobek od sité.

+ Kdyz potrebujete produkt
prepravit, zabalte jej do
bublinkové félie nebo silného
kartonu a pevné zalepte
paskou. Pevneé zajistéte
pohyblivé ¢asti vyrobku, abyste
zabranili jejich poskozeni.

+ Pred instalaci vyrobku
zkontrolujte, zda vyrobek neni
po preprave poskozen. V
pripadé poskozeni kontaktujte
dovozce nebo autorizované
servisni stredisko.

Al .5 Bezpecna instalace

* Pred zahajenim instalace
odpojte elektrické vedeni, ke
kterému bude vyrobek
pFipojen, od napéti vypnutim
pojistky.

* Pfi pfepravé a instalaci vzdy
noste ochranné rukavice. V
opacném pfipadé hrozi
nebezpeci poranéni o ostré
hrany!

+ Pred instalaci vyrobku
zkontrolujte, zda neni
poskozen. Pokud je produkt
poskozen, neinstalujte jej.
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K zakryti interiéru
instalovaného nabytku
nepouzivejte zadné
tepelnéizolacni materialy.

V prostoru, kde je vyrobek
nainstalovan, se nesmi
nachazet prfimé slunecni svétlo
a zdroje tepla, jako jsou
elektrické nebo plynové
ohrivace.

Udrzujte okoli v§ech
ventilaénich kanal vyrobku
otevrené.

Vyrobek neinstalujte v blizkosti
okna. Existuje riziko, ze plamen
varné desky zapali zaclony a
horlavé materialy v jejim okoli.
Kdyz otevrete okno, horké
nadobi se m(iZe prevratit.
Vyrobek neinstalujte v blizkosti
okna. Kdyz otevrete okno,
horké nadobi se mlze
prevratit.

Pokud se za mistem, kde bude
vyrobek nainstalovan, nachazi
zasuvka, je treba zajistit, aby
se vyrobek nedostal do
kontaktu se zasuvkou ani se
zastrckou zapojenou do
zasuvky.

Na zadni nebo bocni sténé
mista, kde bude vyrobek
nainstalovan, nesmi byt
plynova hadice, plastové
vodovodni potrubi a zasuvka.
V opacném pripadé by se
mohly deformovat vlivem tepla



pfi provozu varné desky a
mohly by prfedstavovat
bezpecnostni riziko.

Al .6 Bezpecnost pouziti

« Po kazdém pouziti se ujistéte,
Ze je spotrebiC vypnuty.

+ Pokud nebudete vyrobek delsi
dobu pouzivat, odpoijte jej ze
zasuvky nebo vypnéte proud z
pojistkové skrinky.

* Nepouzivejte vyrobek, pokud
se béhem pouzivani poroucha
nebo poskodi. Odpojte vyrobek
od elektfiny. Kontaktujte
dovozce nebo autorizované
servisni stredisko.

+ VAROVANI: Pokud je povrch
varné desky praskly, odpojte
vyrobek od elektrické site,
abyste zabranili riziku urazu
elektrickym proudem.

« VAROVANI: Pokud je sklenény
povrch varné desky rozbit:

Vypnéte vSechny plynové a

(pfipadné) elektrické varné

desky. Odpojte vyrobek od

elektfiny.

- Nedotykejte se povrchu

spotrebice.

- Nepouzivejte pristroj.

* Na spotrebi¢ v zadném pripadé
nestoupejte.

* Nikdy nepouzivejte vyrobek,
pokud je vas usudek nebo
koordinace narusena pozitim
alkoholu a/nebo drog.

A1 T
teplotu

1.8
A vareni

- VAROVANI: Musi se dodrzovat

* V prostoru vareni a v jeho okoli &3
se nesmi nachazet horlavé
predméty. V opacném pripadé
muze dojit k poZaru.

+ Tento vyrobek neni vhodny pro
pouziti s dalkovym ovladanim
nebo externimi hodinami.

Upozorneni na

- VAROVANI: KdyZ se vyrobek
pouziva, vyrobek a jeho
pristupné Casti jsou horké. Je
tfeba davat pozor, abyste se
nedotkli vyrobku ani topnych
téles. Déti mladsi 8 let by se
mély drzet dale od vyrobku,
pokud nejsou pod nepretrzitym
dohledem.

* Do blizkosti vyrobku
neumistujte hoflavé/vybusné
materidly, protoze povrchy
budou béhem provozu horké.

« VAROVANI: Nebezpe&i vzniku
pozaru: Na varné plochy
neodkladejte zadné predmeéty.

Bezpecnost pri

proces vareni. Kratkodobé
procesy vareni musi byt
neustale sledovany.

- VAROVANI: Pri vareni na

tuhém nebo tekutém oleji je
nebezpecné ponechat varnou
desku bez dozoru, coz mize
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zpUsobit pozar. NIKDY se
nepokousejte uhasit ohen
vodou; odpojte vyrobek od
elektrické sité a poté plameny
zakryjte krytem nebo
protipoZarni tkaninou (atd.).

+ Budte opatrni pfi pouzivani
alkoholickych napoji v
pokrmech. Alkohol se pfi
vysokych teplotach odparuje a
muze zpUsobit pozar, protoze
se pfi kontaktu s horkymi
povrchy muze vznitit.

Al.g Indukce

* Elektricky ovladané zoény vasi
varné desky jsou vybaveny
pokrocilou ,Indukci”. Na
induk&nich varnych zénach,
které Setri Cas a energii, se
musi pouzivat nadobi vhodné
pro indukcni vareni, jinak varna
z6éna nebude fungovat.
Podrobné informace naleznete
v ¢asti "Vybér hrnce".

+ Jelikoz indukéni varna deska
vytvari magnetické pole, mlze
mit Skodlivé ucinky na lidi, kteri
pouzivaji zafizeni, jako jsou
kardiostimulatory nebo
inzulinové pumpy.

+ Varnou desku po pouziti
zavrete pomoci ovladaciho
panelu, nespoléhejte se na
senzor hrnce.

+ Kovové predmeéty jako jsou

noze, vidlicky, Izice a poklice

neumistujte na varnou plochu,
nakolik se mohou zahfat.

Do zasuvek pod varnou deskou

neukladejte kovové predmeéty.

Pfi dlouhém a intenzivnim

pouzivani se mohou materialy

prehrivat.

* Na indukéni varnou desku
neumistujte elektronické
vyrobky, jako jsou mobilni
telefony, tablety, pocitace. Vas
spotrebi¢ se mize poskodit.

Bezpecnost pri

A.I .10
udrzbe a cisteni

* Pred vycisténim produktu
vyCkejte, dokud produkt
vychladne. Horké povrchy
mohou zpUsobit popaleniny!

* Nikdy nemyjte vyrobek
stfikanim nebo polévanim
vodou na néj! Hrozi nebezpeci
urazu elektrickym proudem!

+ K Cisténi vyrobku nepouzivejte
parni Cistice, protoze to mlze
zpUsobit Uraz elektrickym
proudem.
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2 Pokyny pro zivotni prostredi

2.1 Smeérnice o odpadech

2.1.1 Soulad se smérnici WEEE a
Odstranéni odpadi vyrobku

Tento vyrobek splfuje pozadavky smérnice

WEEE EU (2012/19/EU). Tento produkt

nese klasifikacni symbol pro odpadni
elektrické a elektronické zafizeni (WEEE).

Tento produkt byl vyroben z
vysoce kvalitnich dilG a
materiald, které |ze znovu
pouzit a jsou vhodné k
recyklaci. Nelikvidujte proto
L odpadni produkt po skonceni
jeho zivotnosti s béZnym domovnim a
jinym odpadem. Odneste jej do sbérného
mista pro recyklaci elektrickych a
elektronickych zafizeni. Na tato sbérnd
mista se mUzete zeptat mistni spravy.
Spravna likvidace spotiebice pomaha

predchazet negativnim dopaddm na Zivotni

prostredi a lidské zdravi.

Soulad se smérnici RoHS:

Vyrobek, ktery jste si zakoupili, je v souladu
se smérnici EU RoHS (2011/65/EU).
Neobsahuje Skodlivé a zakdzané materialy
specifikované ve smérnici.

2.2 Informace o balicku

Obalové materidly vyrobku jsou vyrobeny z
recyklovatelnych materiald v souladu s
nasimi narodnimi smérnicemi. Nelikvidujte
obalovy odpad s domovnim nebo jinym
odpadem, odevzdejte je na sbérnd mista
pro obalovy material uréena mistnimi
Urady.

2.3 Doporuceni pro Usporu energie

Podle EU 66/2014 Ize informace o
energetické ucinnosti nalézt na uctence
vyrobku dodavané s vyrobkem.

Nasledujici doporu¢eni vam pomohou

pouzwat vyrobek ekologicky a neplytvat:
+ Zmrazené potraviny pfed pecenim
rozmrazte.

+ Pouzivejte hrnce/panve s velikosti a
poklici vhodnou pro varnou zénu. Vzdy si
vyberte spravnou velikost hrnce pro
pfipravu jidla. Pro nddoby nespravné
velikosti se vyZaduje vétsi energie, nez je
potreba.

« Udrzujte pecici plochy a dna hrnct Cisté.
Necistoty snizuji pfenos tepla mezi
pecicim prostorem a dnem hrnce.
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3 Vas vyrobek

3.1 Predstaveni vyrobku

P o

o
¥

’ v
3
1 Sklenéna varna plocha 2 Dolni kryt
3 Indukéni varna zéna 4 Indukéni varna zéna
5 Indukéni varnd zéna 6 Indukéni varna zéna
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3.2 Technické specifikace

Obecné specifikace

Vnéjsi rozméry produktu (vyska/sitka/hloubka) (mm) 52 /590 /520 *

Instalacni rozméry varné desky (Sitka/hloubka) (mm) 560 (+2) /490 (+2)

Napéti/Frekvence TN~220-240 V /2N~380-415V; 50 Hz
P?u2|ty typ a prlrez kabelu/vhodny pro pouZziti ve min. HO5V2V2-F 5 x 2,5 mm2
vyrobku

Celkova spotieba energie (kW) max. 7,2 kW

Varné zény

Predni leva Indukéni varnd zéna

Rozmér 180 mm

Vykon 2000 W / Booster (Zesileni) 2300 W
Predni prava Indukéni varnd zéna

Rozmér 145 mm

Vykon 1600 W / Booster (Zesileni) 1800 W
Zadni leva Indukéni varna zéna

Rozmér 180 mm

Vykon 2000 W / Booster (Zesileni) 2300 W
Zadni prava Indukéni varna zéna

Rozmér 210 mm

Vykon 2000 W / Booster (Zesileni) 2300 W

|* Varnd deska uvedena v technickeé tabulce je vylepsenim spodniho krytu produktu.

Technické specifikace se mohou zménit bez pfedchoziho upozornéni za ic¢elem
@ zlepseni kvality produktu.

Obrazky v této pfirucce jsou schematické a nemusi prfesné odpovidat vasemu
@ produktu.

ziskany v laboratornich podminkach v souladu s pfislusSnymi normami. V zavislosti

@ Hodnoty uvedené na stitcich vyrobkd nebo v doprovodné dokumentaci jsou
na provoznich a okolnich podminkach produktu se tyto hodnoty mohou lisit.
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4 Prvni pouziti

Nez zacnete vyrobek pouzivat,
doporucujeme provést nasledujici kroky
uvedené v nasledujicich ¢astech.

4.1 Pocatecni cisténi

1. Odstrante veskery obalovy material.

2. Otrete povrchy vyrobku vihkym
hadfikem nebo houbou a osuste
hadrikem.

5 Pouzivani varné desky

OZNAMENI: N&které saponéaty nebo &istici
prostfedky mohou zpUsobit poskozeni
povrchu. Pri ¢isténi nepouzivejte abrazivni
Cistici prostredky, Cistici prasky, Cistici
krémy nebo ostré predméty.

O0ZNAMENI: Pfi prvnim pouZziti m(ize po
nékolik hodin z trouby vychdazet kour a
zdpach. To je normalni a k jeho odstranéni
postaci dobré vétrani. Vyvarujte se pfimého
vdechovani koure a zapachu, ktery se tvofi.

5.1 Obecné informace o pouziti varné
desky

Vseobecna upozornéni

+ Nenechte na varnou desku spadnout
zadné predméty. | malé predméty, jako
napriklad solnicky, mohou varnou desku
poskodit. Nepouzivejte prasklé varné
desky. Voda mUze prosakovat skrz tyto
praskliny a zpUsobit zkrat. Pokud je
povrch jakkoli poskozen (napf. Viditelné
praskliny), nejprve vypnéte pojistku a
poté zavolejte autorizovany servis, aby
produkt odpojil, aby se snizilo riziko
urazu elektrickym proudem.

+ Na varnou desku nepokladejte
nevyvazené a snadno vyklapéné hrnce /
panve.

+ Neohfivejte prazdné hrnce / panve. Mlize
dojit k poskozeni hrncl a spotrebice.

+ Po kazdém pouziti vzdy vypnéte horaky
varné desky.

+ Pokud pracujete na varnych deskach bez
hrnce nebo hrnctl / panvi, pfistroj se
muze poskodit. Vzdy po kazdém ukonu
vypnéte varné desky.

+ Po kazdém pouziti bude varna plocha
horka, proto na ni nepokladejte plastové
hrnce / panve. Takovy material z povrchu
ihned ocCistéte.

+ Nahlé zmény teploty na sklenéné varné
plose mohou zplisobit poskozeni, davejte
pozor, abyste béhem vareni nerozlili
studené tekutiny.

+ Do hrnct a panvi vkladejte dostatecné
mnozstvi jidla. M{Zete tak zabranit
vylévani jidel z hrncll / panvi a nebudete
muset troubu zbytecné Cistit.

+ Neumistujte poklicky hrncl a panvi na
horaky / zony.

+ Umistujte hrnce tak, Ze jejich vycentrovat
na horaky / zény. Pokud chcete umistit
hrnec na jiny hofak / zénu, neposunujte
jej smérem k pozadovanému horaku;
radéji ho nejprve zvednéte a potom
polozte na druhy horak.

Princip ¢innosti indukéni varné desky

Indukéni varna deska je jako otevieny

elektricky okruh. Okruh se dokon¢i, kdyz na

néj umistite hrnce / panve vhodné pro
indukéni vareni a elektronicky systém pod
sklenénym povrchem vytvari magnetické
pole. Kovové zakladna hrncli / panvi se
ohfiva pomoci energie z tohoto
magnetického pole. Teplo tedy nevznika na
povrchu varné desky, ale pfimo v hrncich /
panvich nad ni. Sklenény povrch se ohfiva
teplem z hrnctl / panvi.

Vyhody indukéniho vareni

Indukéni varné desky nabizeji nékolik

vyhod, protoze teplo se prendsi pfimo do

hrncd / panvi.

+ Potraviny, které béhem vareni protecou,
se rychle nespali, protoze sklenénd varna
plocha se pfimo neohfiva. Snadnéji se
Cisti.
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« Vareni mUze byt rychlejsi, protoze teplo
se vytvafi pfimo v hrncich / panvich. Setfi
tak Cas a energii v porovnani s ostatnimi
typy varnych desek.

- Protoze teplo se dodava pfimo do hrnct /
panvi, nedochazi k zadnym tepelnym
ztratdm a umoznuje tak efektivnéjsi
vareni.

+ Skutecnost, ze kdyZ se varné nadoby /
panve odeberou z varné plochy, prenos
tepla se prerusi a varna plocha se pfimo
proti moznym nehodam béhem vareni.

Pro bezpecny provoz:

+ Nevybirejte vysoké tdrovné ohrevu, pokud
pouzivate nepfilnavé hrnce / panve s
malym mnozstvim oleje nebo pokud je
pouzivate bez oleje (typu teflon).

+ Nepouzivejte sklenény varny povrch jako
odkladaci plochu, nebo jako fezny
povrch.

+ Na varnou desku nepokladejte kovové
predméty, jako jsou pfibory nebo
pokli¢ky, protoZe by se mohly zahrat.

+ Na vareni nikdy nepouzivejte hlinikovou
folii. Na indukéni zénu nikdy nepokladejte
jidlo zabalené v hlinikové fdlii.

+ Béhem cinnosti varné desky do jeji
blizkosti neumistujte magnetické
predméty, jako jsou napf. kreditni karty
nebo pasky s nahravkami.

+ Pokud je pod vasi varnou deskou trouba,
ktera je v provozu, mohou senzory na
varné desce snizit hladinu vafeni nebo
varnou desku vypnout.

+ VaSe varnd deska disponuje systémem
automatického vypindani. Podrobné
informace o tomto systému jsou uvedeny
v ndsledujicich ¢astech. Pokud v$ak na
vareni pouzijete tenké hrnce, tyto hrnce
se velmi rychle zahfeji a spodek panve se
mUZze roztavit a poskodit varny povrch a
spotrebic dfive, nez se aktivuje systém
automatického vypinani.

Hrnce / panve na vareni

Pouzivejte feromagnetické, kvalitni hrnce /

panve, které jsou oznaceny Stitkem nebo

varovanim, ze jsou kompatibilni pro
indukeni vareni pouze s vasi indukeni

varnou deskou. Obecné plati, ze ¢im vyssi

je obsah zeleza, o to vyssi vykon maji

hrnce / panve. Primér dna varnych nadob /

panvi musi odpovidat induk¢ni zoné.

Navrhované rozméry jsou uvedeny nize.

Vhodné hrnce / panve:

+ Litinové hrnce / panve

+ Smaltované ocelové hrnce / panve

+ Hrnce / panve z oceli a nerezové oceli (s
etiketou nebo varovanim, ze jsou
kompatibilni pro indukéni varent)

Nevhodné hrnce / panve:

+ Hlinikové hrnce / panve

+ Médéné hrnce / panve

+ Mosazné hrnce / panve

+ Sklenéné hrnce / panve

+ Hlinéné hrnce

+ Keramika a porcelan

Doporuceni:

+ Pouzivejte pouze hrnce / panve s
plochym dnem. Nepouzivejte hrnce /
panve s vypouklym nebo vydutym dnem.

+ Pouzivejte pouze hrnce / panve s
hrubym, zpracovanym zakladem. Pokud
pouzijete tenké hrnce, tyto hrnce se velmi
rychle zahfeji a spodek panve se mize
roztavit a poskodit varny povrch a
spotrebic dfive, nez se aktivuje systém

automatického vypinani. Ostré hrany
mohou zplsobit poskrabani povrchu.

+ Podstavec nékterych hrncll / panvi ma
mensi feromagnetické pole jako je jejich
skute¢ny primér. Varnou deskou je
vyhfivana jenom tato plocha. Z toho
ddvodu je teplo rozlozeno nerovhomérné

a vykon vareni se snizuje. Navic takové
hrnce / panve na vareni nemusi byt
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detekovany velkymi induk¢énimi deskami.
Proto, varna deska se musi zvolit podle
velikosti feromagnetického pole.

+ Nékteré hrnce / panve maji podstavec,
ktery obsahuje neferomagnetické
materialy, jako je hlinik. Tyto typy hrnc /
panvi se nemusi dostate¢né zahrat nebo
jejich nemusi indukéni varna deska viibec
rozpoznat. V nékterych pfipadech se
mUzZe zobrazit upozornéni na Spatné
hrnce / panve.

Doporucené velikosti hrncti / panvi

Rovnomérné rozlozeni nadobi na

@ pravou a levou a stfedni desku pfi
vybéru desek pozitivné ovliviiuje
vykon vareni pfi vareni vice jidel na
induk¢nich deskach.

Test hrncl / panvi

Pomoci nasledujicich metod vyzkousejte,
zda je vas hrnec kompatibilni s varenim
pomoci indukéni varné desky.

1. Je kompatibilni, pokud se magnet
umistény na dné hrnce pfilepi.

2. Je kompatibilni, pokud neblika I, kdyz
hrnec poloZzite na indukéni desku a
zapnete ji.

Primeér varné zény - mm

Primér hrnce - mm

145 min. 100 - max. 145
180 min. 100 - max. 180
210 min. 140 - max. 210
240 min. 140 - max. 240
280 min. 125 - max. 280
320 min. 125 - max. 320
2 x (92,7 x 200) min. 100 - max. 180

Varnd zéna se Sirokym (flexi) povrchem

Sitka 230 - délka 390

Detekce varnych nadob / panvi indukénimi
varnymi deskami zavisi na priméru a
materidlu feromagnetického materidlu ve
spodni éasti hrncll / panvi. Abyste zajistili
detekci varnych nadob a panvi a dosahli
efektivni vareni, hrnce / panve musi byt
vybrany podle velikosti vasi varné desky.
Vyse jsou uvedeny velikosti hrnct / panvi
doporucenych pro velikosti varnych desek.

Chovani pri vareni se mize lisit v zavislosti
na typech hrncd, velikosti hrnce a velikosti
varné zony. Pro homogennéjsi chovani pfi
vareni mlze byt pouZita varna zéna o jeden
krok vétsi.

Pouziti vétsi varné zény nezplisobuje
plytvani energii u indukénich varnych desek,
protoze teplo se vytvari pouze v pfislusné
oblasti hrnce.
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5.2 Ovladaci panel

_|_

© & 23 [Da2e @
0|0
© ooldldse ©

Tlacitka :
® Tlagitko Zapnuti/Vypnuti

@ Tlagitko Gasovace
@ Tlagitko zvy$eni
@ Tlagitko snizeni

Symboly :
@ Rozsviti se Symbol Zamku tlacitek

Tlacitka vybéru varné zény :

88 Tlagitko vybéru Zadni levé varné zény

gg Tlagitko vybéru Pfedni levé varné zény

gg Tlagitko vybéru Predni pravé varné zény

83 Tlagitko vybéru Zadni pravé varné zény

Obecna varovani pro ovladaci panel
+ Grafika a obrazky maji jen informativni
Ucel. Aktualni displeje a funkce mohou

byt vrlizné podle typu vasi varné desky.

+ Toto zafizeni se ovlada dotykovym
ovladacim panelem. Kazdou ¢innost,

kterou provedete na dotykovém ovladani,

potvrdi akusticky signal.

+ Ovladaci panel udrzujte vzdy suchy a
Cisty. VIhky a znecistény povrch mize
zpUsobit potiZe v provozu.

Zapnuti varné desky

1. Stisknéte tlagitko (D na ovladacim
panelu.

= “0” se zobarzi na displejich vSech
varnych ploch.

.O_;_ mlilyiiel |
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Pokud se do 20 sekund neprovede

@ zadny ukon, varna deska se
automaticky vrati do
pohotovostniho rezimu.

Vypnuti varné desky

1. Stisknéte tlacitko (D na ovladacim
panelu.

= Varnd deska se vypne a vrati se do
pohotovostniho rezimu.

“H” nebo “h”, jeZ se objevi na
@ displeji varné plochy, znamena, ze

varna plocha je stale horka.

Nedotykejte se varnych oblasti.

Ukazatel zbytkového tepla

“H” se zobrazi na displeji varné oblasti, coz
znamena, Ze deska je stale horka a Ize ji
pouzit k zachovani urcitého tepla pokrmu.
Tento symbol se brzy zméni na “h” a
znamena méné horké.

Prerusi-li se napdjeni, ukazatel
@ zbytkového tepla se nerozsviti a

neupozorni uzivatele na horké
varné oblasti.

Zapnuti varnych oblasti

O 68l ]se @

@ es[]l]ss ©
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1. Stisknutim tlagitka (D zapnéte varnou
desku.

2. Stisknéte tlacitko volby varné oblasti,
kterou chcete zapnout.

= “0” se zobrazi na displeji varné oblasti
a prislusny displej sviti jasnéji.

Pokud se do 20 sekund neprovede

@ zadny ukon, varna deska se
automaticky vrati do
pohotovostniho rezimu.

Nastaveni teploty

Stisknéte & nebo O tlagitka nastaveni
teploty na hodnotu mezi “1” a “9” nebo“9”
a ll1 ".

Na urovnich od 1 do 7 mUze voda

@ nebo olej v hrnci vafit nebo zastavit.
To muze vést k tomu, Ze si uzivatel
mysli, Ze produkt se pferusované
zapina a vypina. Tato situace, ktera
mUZe nastat zejména v pfipadé, kdy
je v hrnci malo vody nebo oleje,
neni selhani, nybrz zptsob, jakym
produkt funguje.

Vnéjsi ¢ast varné zény (280 mm) na

@ indukéni varné desce (v pfipadé, ze
varné zény s primérem 280 mm
patii k vybavé spotiebice) se
aktivuje pouze tehdy, kdyz se na
varnou zénu umisti panev s
dostatecnou velikosti a kdyz je
teplota nastavena na hodnotu vyssi
nez 8.

Zapnuti varnych oblasti:

Varnou oblast Ize vypnout 3 rliznymi

zpUsoby:

1.  Zmirnénim teploty na “0”: Varnou
oblast mlzete vypnout zmirnénim
teploty na “0”.

2. Stisknéte symbol pfislusné varné
oblasti na urcitou dobu: Zapnéte
varnou oblast stiskem pfislusného
symbolu na ur¢itou dobu, aby hodnota
teploty klesla na “0”.

3. Vypnutim casovace pro pozadovanou
varnou oblast: Po vyprSeni ¢asu
Casovac vypne prislusnou varnou
oblast “0” nebo “00” se objevi na
prislusném displeji. Po vyprseni casu
zazni zvukovy signal. Pro vypnuti
zvukového signalu stisknéte jakékoli
tlacitko na ovladacim panelu.

Vysoky vykon (posilovac) Lisi se v

zavislosti na modelu produktu. * Nemusi

byt k dispozici ve vasem produktu.

Pro rychlejsi ohfev miZzete pouzit funkci

posilovace “P”. Tato funkce se vSak

nedoporucuje na dlouhodobéjsi vareni.

Funkce posilovac¢e nemusi byt dostupnd na

vSech varnych plochach.

Zapinani vysokého vykonu (Posilovace):
1. Stisknutim tlagitka (D zapnéte varnou
desku.

2. Zvolte vybranou varnou oblast dotykem
tlacitek volby varné oblasti.

3. Stisknéte tlagitko @ nebo © a nejprve
dosahnéte uroven “9”.

o 6 @0 [T ce
ocolZll loo
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4. Kdyz je varna oblast v urovni “9”, jednou

stisknéte tladitko @ a nastavite teplotu
varné oblasti na “P”.

é_

Vypinani vysokého vykonu (Posilovace):

+ Chcete-li funkci posilovace vypnout,
stisknéte tladitko © a nastavte teplotu
na uroven “9”. Varna oblast se prepne z
posilovace a nadale pracuje na drovni
“9”.

« Uroven teploty mlzZete snizit stiskem
tlagitka © nebo mUzete varnou oblast
zcela vypnout, pokud teplotu snizite na
“0”.
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Zamek tlacitek

Aby omylem nedoslo ke zméné funkci
béhem provozu varné desky, mlzete
zapnout zamek tlaéitek.

Aktivace zamku

1. Stisknutim tlagitka (D zapnéte varnou
desku.

2. Soucasnym stiskem tlagitek O a 39
zapnéte zamek klaves.

_g'ﬁ&)D ©)

_|_
@ sl ]se ©

= Zamek tlacitek se aktivuje a teCka na
symbolu 3] se rozsviti.

OO

Vypnete-li varnou deskuy, kdyZ jsou
@ tlacitka zamcéena, zamek tlacéitek

bude v provozu, jakmile pristé

desku znovu zapnete. Zamek

tlacitek musi byt vypnut, aby varna
deska mohla byt pouzivana.

Deaktivace zamku

1. Kdyz je zdmek tlacitek aktivni, stisknéte
soutasné tlacitka €O a 83
= Zamek tlacitek se aktivuje a tecka na
symbolu (& zmizi.
Détsky zamek Lisi se v zavislosti na
modelu produktu. * Nemusi byt k dispozici
ve vasem produktu.
Varnou desku mdzete ochranit pred
nedmysinym pouzitim a zabranit détem,
aby uvedly varnou oblast do provozu.
Détsky zamek muze byt zapnut nebo
vypnut jen v pohotovostnim rezimu.

Pokud dojde k vypadku proudu,
@ détska pojistka se zrusi.

Aktivace détského zamku

1. Stisknutim tlagitka D zapnéte varnou
desku.

2. Stisknéte soucasné tlacitka O a @, po
zaznéni signalu pipnuti stiskem @
aktivujte détsky zamek.

SEEBH[HEINC
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= Détsky zdmek se aktivuje a symbol “L”
se zobrazi na displeji vSech varnich
oblasti.

Vypnuti détského zamku
1. Kdyz je détsky zamek aktivni, stisknéte
tlacitko (D a zapnéte varnou desku.

2. Stisknéte soucasné tladitka @ a @, po
zaznéni signalu pipnuti stiskem ©
vypnéte détsky zamek.

= Détsky zdmek se vypne a symbol “L”
zmizi z displeje v§ech varnich oblasti.

Funkce casovace

Tato funkce vdm usnadni vafeni. Nebudete

muset hlidat troubu po celou dobu vareni.

Varnd oblast se automaticky vypne po

vypr§eni vami zvolené doby.

Zapnuti casovace

1. Stisknutim tlagitka (D zapnéte varnou
desku.

2. Zvolte vybranou varnou oblast dotykem
tlacitek volby varné oblasti.

S @
_|_
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3. Stiskem tlagitek @ nebo © nastavite
pozadovanou uroven teploty.

4. Stisknutim tlagitka €9 zapnéte dasovac.

= “00" se rozsviti na displeji
Casovace a na displeji zvolené
varné oblasti se zobrazi desetinna

tecka.
Oagellilee ©
o
oo l5l[ o O

Displeje pravé zadni a levé zadni
varné oblasti funguiji jako displej
Casovace, kdyz je aktivni.

©) | e

5. Stiskem tlagitek @ nebo © nastavte
pozadovany Cas.

Casovag |ze nastavit pouze pro
varné oblasti, které jsou jiz v
provozu.

Vypnuti éasovaci dfive
v Vypnete-li asovac dfive, varna deska

bude pokracovat v provozu na

nastavenou teplotu, dokud nebude

vypnuta.

1. Zvolte varnou oblast, kterou chcete
vypnout.

2. Stisknutim tlagitka (O zapnéte Gasovac.

3. Dokud se na displeji Casovace nezobrazi

“00”, stiskem © nastavte hodnotu na
"00"'

= Tecka na displeji pfislusné varné
oblasti zcela zhasne poté, co blikala
urcitou dobu, ¢asovac je pak zrusen.

indukéniho vareni

Zasady pouzivani: Indukcni varna deska
zahfiva pfimo kuchyrské nadobi. Proto ma
ve srovnani s jinymi typy varnych desek
Cetné vyhody. Funguje GcCinnéji a povrch
varné desky se nezahfiva. Induk¢ni deska je
vybavena dokonalejsimi bezpecnostnimi
systémy, které zajistuji maximalni
bezpecnost pfi pouziti.

Opakujte vySe zminény postup pro
ostatni varné oblasti, u kterych si
prejete nastavit Casovac.

Casovag nelze nastavit, pokud neni
zvolena varna oblast a teplota
varné oblasti.

Kdyz zvolite varnou oblast, pro niz
je nastaven Casovac, zobrazite
zbyvajici ¢as dalSim stiskem
tlagitka (9.

CHCSHSNS

Vase varna deska mze byt

@ vybavena induk&nimi varnymi
oblastmi o priméru 145, 180 a
210-280 mm podle typu. S vyhodou
indukce kazda varna oblast
rozpozna kazdou nadobu, kterd je
na ni postavena. Energie vznika
pouze tam, kde se nddoba dotyka
varné oblasti, a tak dochazi k

minimalni spotrebé energie.

Vypnuti ¢asovace

Po uplnuti nastaveného ¢asu se varna
deska automaticky vypne a vysle zvukovou
vystrahu. Pro zastaveni zukové vystrahy
stisknéte jakékoli tlacitko.

Doba provozu je vymezena

Ovladac varné desky je vybaven limitem
doby provozu. Je-li néktera z varnych
oblasti ponechana v provozu, po urcité
dobé se automaticky vypne (viz Tabulka-1).
Pokud je k varné oblasti pfifazen ¢asovac,
displej casovace se také pozdgji vypne.
Limit doby provozu zavisi na nastaveni
zvolené teploty. Pri této teploté probiha
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maximalni doba provozu. Varnou oblast Ize
znovu spustit poté, co se automaticky
vypne, jak je popsano vyse.

Teplota

Limit doby provozu - hodina

0
6
6
5
5

4

1,5

1,5

1,5

Vi (N[foja|h|lwWw|IN|=|O

20-30 minuta

P (Posilovac)

5-10 minuta *

(*) Varna deska se dostane na Uroven 9 po 5 minutach

Tabulka 1: Tabulka-1: Limity provozni
doby

Ochrana proti prehrati
Vase varna deska je vybavena snimaci
zajistujicimi ochranu proti prehrati. V
pfipadé prehrati mize byt pozorovano
nasledujici:
« Aktivni varna oblast mize byt vypnuta.
+ Vybrana uroven maze poklesnout. Tento
stav v§ak neni vidét na ukazateli.
Bezpecnostni systém proti preteceni
Vas$e deska je vybavena bezpe¢nostnim
systémem proti preteceni. Pokud dojde k
preteceni, které znedisti ovladaci panel,
systém ihned prerusi napajeni a vypne
varnou desku. Béhem této doby na displeji
sviti vystraha “F".

6 Obecné informace o peceni

Upfresnit nastaveni vykonu

Indukéni deska reaguje ihned na prikazy, je
to jedna z jejich vyhod. Nastaveni vykonu
zméni velmi rychle. MliZete tak predejit
tomu, aby hrnec (s vodou, mlékem atd.)
pretekl, i kdyz byl tésné od preteceni.

Pokud je povrch dotykového
@ ovladaciho panelu silné zapareny,

cely ovladaci systém se mize

vypnout a signalizovat chybu.

Udrzujte povrch dotykového
@ ovladaciho panelu Cisty. Mize byt

zaznamenan chybny provoz.

V této ¢asti najdete tipy na pfipravu a

vareni jidla.

6.1 Obecné varovani o vareni s varnou
deskou

Obecné varovani o vareni s varnou deskou

+ Nikdy neplnte panev olejem do vice nez
jedné tretiny. Pfi nahrivani oleje
nenechdvejte varnou desku bez dozoru.
Prehraty olej znamend nebezpeci pozaru.
Nikdy se nesnazte mozny ohen uhasit
vodou! Kdyz se olej vzniti, pfikryjte jej

pozarni dekou nebo vihkym hadrem.
Vypnéte varnou desku, pokud je to
bezpecné, a zavolejte hasice.

+ Pred smazenim jidel vzdy odstrante
prebytec¢nou vodu a pomalu vkladejte do
rozehratého oleje. Pfed smazenim se
ujistéte, Ze jsou mrazené potraviny
rozmrazené.

+ Pfi ohrfevu oleje se ujistéte, ze nadoba,
kterou pouzivate, je sucha a udrzujte viko
otevrené.
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+ Doporuceni tykajici se vareni s Usporou + Hodnoty teploty vareni a Casu uvedené
energie naleznete v Casti pro potraviny se mohou liSit v zavislosti
+Environmentalni pokyny"“. na receptu a mnozstvi. Proto ddvodu jsou

tyto hodnoty uvedeny jako rozsahy.

Varna deska

Potraviny Uroveri teploty |Cas peceni (min.) (pfiblizné)
Tani
]’ém’ (:pkolédy (napf. znacka Dr.Oetker, hotka 1 20 .30
Cokolada 55-60 % kakaa, 150 g)
Maslo (200 g) 6 5.6
Vareni, topeni, udrZzovani tepla
Voda 1 L (Vareni) P 3..5
Voda 3 L (Vareni) P 8..10
Mléko 1 L (Vareni) 6 4..6
Mléko 1 L (Udrzovani tepla) 1-2 18..22
Rostlinny olej (Ohfev) (Slunecnicovy olej 0,5 L) 8 3..5
Vareni
Brambory se skorapkou hrubé mleté (2 Kus velké) |9 12..14
Filet z lososa 8 10..15
Klobésa 9 2.4
Téstoviny (150 g) 8 8..12
Vafreni, restovani
Ryzové jidlo (200 g ryze) 6 8..14
Paella * 9 15..20
Noemdv pudink **
Vareni fazole-cizrna Vareni - pro noemav
pudink 9 5.6
gsz?:ifazole-cizma vareni - pro noemdv 3 10 .30
Psenice Vareni - pro noemav pudink 9 2.5
Ps$enice vareni - pro noemdv pudink 3 10..30
Noemdv pudink -VSechny pfisady 8 20..25
Stopky se zeleninou **
Restovani zeleniny 9 3..8
Peceni 4-5 120 ... 150
Polévky (Napf. Cogkové polévka) 6-7 17..20
Mélké smazeni
Filet z morského vlka 8 3.7
Steak ze svickové ** (3-5 cm) 8 5.9
Klobésa 8 2.5
Volské oko 7 4.8
Hranolky
Boortsog E 13..16
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Potraviny Urove teploty Cas pegeni (min.) (pfiblizné)
Rizek 8 5.7
Nugetky 8 4.6

* Doporucuje se panev Wok.

** Doporucuje se litd panev/hrnec.

7 Udrzba a cisténi

7.1 Obecné informace o cisténi

Obecna varovani

+ Pred vycisténim produktu vyckejte, dokud
produkt vychladne. Horké povrchy mohou
zpUsobit popéleniny!

+ Neaplikujte Cistici prostfedky pfimo na
horké povrchy. To miize zpUsobit trvalé
skvrny.

+ Vyrobek by mél byt po kazdé operaci
ddkladné vycistén a vysusen. Zbytky
potravin se tak budou snadno C¢istit a
zabrani se pfipaleni téchto zbytkl pfi
dalSim pouziti vyrobku. Tim se prodluzuje
Zivotnost spotfebice a snizuji se ¢asto se
vyskytujici problémy.

+ K Cisténi nepouzivejte parni Cistici
prostredky.

+ Nékteré saponaty nebo Cistici prostredky
mohou zplsobit poskozeni povrchu.
Nevhodné Cistici prostredky jsou: bélidla,
Cistici prostredky s obsahem ¢pavku,
kyseliny nebo chloridy, parni Cistici
prostiedky, odvapnovaci prostfedky,
odstranovace skvrn a rzi, abrazivni Cistici
prostredky (krémové Cistice, abrazivni
prasky, abrazivni a Skrabaci skrabky,
draténky, houbicky, Cistici hadry
obsahuijici neCistoty a zbytky Cisticich
prostredku).

+ P¥i ¢isténi po kazdém pouZziti neni
potfeba zadny specidlni Cistici
prostfedek. Spotrebic Cistéte pomoci
prostfedku na myti nadobi, teplé vody a
mékkého hadfiku nebo houby a osuste jej
suchym hadfikem.

+ Po Cisténi se ujistéte, Ze jste Uplné setreli
veskerou zbyvajici tekutinu a okamzité
oCistéte veskeré jidlo, které se béhem
vareni rozstfiklo.

+ Nemyjte zadnou soucast vaseho
spotfebice v mycce nadobi, pokud neni v
navodu k obsluze uvedeno jinak.

Pro varné desky:

+ Kyselé necistoty, jako je mléko, rajcatovy
protlak a olej, mohou zpUsobit trvalé
skvrny na varnych deskach a sou¢dstech
varnych zén, vSechny pretecené tekutiny
vycistéte ihned po vychladnuti varné
desky jejim vypnutim.

Inox - nerezové povrchy

+ K Cisténi nerezovych povrchi a rukojeti
nepouzivejte Cistici prostrfedky obsahujici
kyseliny nebo chlér.

+ Nerezovy povrch miZe ¢asem zménit

barvu. To je normalni. Po kazdé operaci

ocistéte Cisticim prostfedkem vhodnym
pro nerezovy nebo inoxovy povrch.

Cistéte mékkym mydlovym hadfikem a

tekutym (neskrabavym) Cisticim

prostiedkem vhodnym pro nerezové
povrchy, pficemz déavejte pozor, abyste
otirali v jednom sméru.

Odstrante skvrny od vapna, oleje, skrobu,

mléka a bilkovin na skle a nerezovych

povrsich okamzité bez ¢ekani. Skvrny
mohou po dlouhé dobé zrezivét.

- Cistici prostfedky nastikané/aplikované
na povrch by mély byt okamzité ocistény.
Abrazivni CistiCe zanechané na povrchu
zpUsobuji zbéleni povrchu.

Sklenéné povrchy

« Pri Cisténi sklenénych povrchi
nepouzivejte tvrdé kovové Skrabky a
abrazivni Cistici prostfedky. Mohou
poskodit povrch skla.
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+ Spotrebic Cistéte pomoci prostfedku na
myti nadobi, teplé vody a hadriku z
mikrovlakna uréeného pro sklenéné
povrchy a osuste jej suchym hadrikem z
mikrovlakna.

+ Pokud po cisténi zUstaly zbytky Cisticiho
prostredku, otrete jej studenou vodou a
osuste Cistou a suchou utérkou z
mikrovlakna. Zbytkovy Cistici prostredek
maze pristé poskodit povrch skla.

« Zaschlé zbytky na sklenéném povrchu v
zadném pripadé necistéte zoubkovanymi
nozi, draténou vinou nebo podobnymi
Skrabacimi nastroji.

« Vapnité skvrny (zluté skvrny) na povrchu
skla mGzete odstranit bézné dostupnym
odvapnovacim prostredkem, jako je ocet
nebo citronova $téva.

+ Pokud je povrch silné znecistény,
naneste na skvrnu Cistici prostfedek
houbickou a pockejte dostate¢né dlouho,
dokud nezapUsobi. Poté sklenény povrch
ocistéte vlhkym hadrikem.

+ Odbarveni a skvrny na povrchu skla jsou
normalni a nejedna se o vady.

Plastové dily a lakované povrchy

+ Plastové dily a lakované povrchy ¢istéte
mycim prostfedkem na nadobi, teplou
vodou a mékkym hadfikem nebo houbou
a osuste je suchym hadfikem.

+ Nepouzivejte Skrabky z tvrdych kovl a
abrazivni Cistici prostfedky Mohou
poskodit povrchy.

+ Zajistéte, aby spoje soucasti vyrobku
nezlstaly vlhké a neobsahovaly saponat.
V opacném pripadé mze na téchto
spojich dochazet ke korozi.

8 Odstranovani zavad

7.

Sklenéna varna plocha

Pri ¢isténi sklenéné varné plochy podle
pokyn( na ¢isténi sklenénych povrchd
uvedenych v ¢asti ,Obecné informace o
Cisténi“. Pro specialni pfipady miZete své
cisténi dokoncit podle nize uvedenych
informaci.

+ Potraviny na bazi cukru, jako je tmavy

7.

« Pri Cisténi panell s knoflikovym

2 Cisténi varné desky

krém, skrob a sirup, o¢istéte okamzité,
bez ¢ekani na vychladnuti povrchu. V
opacném pripadé muze dojit k trvalému
poskozeni sklenéné varné plochy.

+ Nepouzivejte Cistici prostfedky na ¢isténi,

kdyz je varna deska horka, jinak by mohlo
dojit k trvalym skvrnam.

3 Cisténi ovladaciho panelu

ovladanim otfete panel a knofliky vihkym
mékkym hadfikem a osuste je suchym
hadrikem. Pri Cisténi panelu
neodstranujte knofliky a tésnéni pod nim.
Mohlo by dojit k poskozeni ovladaciho
panelu a knoflikg.

« Pri Cisténi nerezovych panelll s

knoflikovym ovladanim nepouzivejte v
okoli knofliku ¢istici prostfedky z
nerezové oceli. Indikatory kolem knofliku
Ize vymazat.

+ Dotykové ovladaci panely Cistéte vihkym

mékkym hadfikem a osuste suchym
hadrikem. Pokud je vas vyrobek vybaven
funkci zamku tlacitek, nastavte zamek
tlacitek pred Cisténim ovladaciho panelu.
V opacném piipadé muze dojit k
nespravné detekci na tlacitkach.

Pokud problém pretrvava i po provedeni
pokyn0 v této ¢asti, kontaktujte svého
prodejce nebo autorizovany servis. Nikdy
se nepokousejte opravit svij vyrobek sami.
Vyrobek neni funkéni.

+ Pojistka mlZze byt vadnd nebo spélena.
>>> Zkontrolujte pojistky v pojistkové
skfince. V pfipadé potreby je zménte
nebo je znovu aktivujte.
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+ Spotrebi¢ nesmi byt zapojen do

(uzemnéné) zasuvky. >>> Zkontrolujte,
zda je spotrebi¢ zapojen do zasuvky.

+ (Pokud je na vasem spotrebici ¢asovac)

Tlacitka na ovladacim panelu nefunguiji.
>>> Pokud je vas vyrobek vybaven
zamkem tlacitek, mize byt zamek
tlacitek aktivovan, deaktivujte jej.



+ Pokud se varna deska nezapne po
stisknuti tlacitka zapnuti/vypnuti >>>
Odpojte jej a pockejte alespon 20 sekund,
nez jej zapojite.

« Ma ochranu proti prehrati. >>> Pockejte,
az vase varna deska vychladne.

+ Nesméji byt pouzity vhodné hrnce. >>>
Zkontrolujte své hrnce.

Il ikona na displeji varné zény vzdy sviti.

+ Hrvice nesmi byt umistény na bézici
varné desce. >>> Zkontrolujte, zda je na
varné zéné hrnec.

+ Vas hrnec mozna neni vhodny pro
indukci. >>> Zkontrolujte, zda je vas
sporak vhodny pro induk¢ni varnou
desku.

+ Hrnec nemusi byt spravné vycentrovan
na varné zéné nebo spodni plocha panve
nemusi byt dostatec¢né Siroka. vybrané
varné zony. >>> Vycentrujte varnou zénu
vybérem hrnce, ktery je dostatecné Siroky
pro varnou zonu.

+ Hrnec nebo varna zéna mohou byt pfilis
horké. >>> Pockejte, az vychladnou.

Vybrana varna zéna se béhem provozu

nahle vypne.

+ Doba vareni zvoleného oddilu mozna
vyprsela. >>> MUzete nastavit novou
dobu vareni nebo varfeni dokoncit.

+ Ma ochranu proti prehrati. >>> Pockejte,
az varna deska vychladne.

+ Dotykovy ovladaci panel mohl zakryt
néjaky predmét. >>> Odstrante objekt z
panelu.

Prestoze je varna zéna zapnuta, hrnec se

nezahriva.

+ Hrnec nemusi byt vhodny pro indukéni
varnou desku. >>> Zkontrolujte, zda je
vas spordk vhodny pro indukéni varnou
desku.

+ Hrnec nemusi byt spravné vycentrovan
na varné zéné nebo spodni plocha panve
nemusi byt dostatecné Siroka. vybrané
varné zony. >>> Vycentrujte varnou zénu
vybérem hrnce, ktery je dostatecné Siroky
pro varnou zénu.

Chladici ventilator bézi dal, i kdyz je varna

deska vypnuta.

+ Toto neni chyba. Chladici ventilator
pokracuje v provozu, dokud elektronické
vybaveni varné desky neklesne na
vhodnou teplotu.

Hluk vychazejici ze sporaku béehem vareni

+ Béhem vareni mliZe byt ze sporaku slyset
urcité zvuky. Tyto zvuky jsou zplsobeny
slozenim varné nadoby. Tyto zvuky jsou
normalni, nejde o poruchu a jsou
soucasti indukeni technologie.

Mozné zvuky a diivody

+ Zvuk vétraku: Sporak je vybaven

ventilatorem, ktery se automaticky

aktivuje podle teploty spotrebice.

Ventildtor ma rlizné provozni Grovné a na

rGznych Urovnich pracuje podle teploty.

Nize zvuky jako provozni hluk

transformatoru: Je to zplsobeno

povahou indukéni technologie. Kdyz se
teplo prenasi pfimo na zakladnu varné
nadoby, mohou byt slySet bzucavé zvuky,

v zavislosti na materialu varné nadoby.

Proto mohou byt pfi rdznych nadobéach

slyset rlizné zvuky.

+ Zvuk praskani: DGvodem je struktura a
material dna varné nadoby. Pokud je
varna nadoba vyrobena z rGznych vrstev
z riznych materiald, mdze byt slySet
praskani.

+ Zvuk knuceni: Kdyz se na vareni s
rGznymi Grovnémi vareni pouziji dvé
varné zony na téze strané sporaku,
muzete slyset zvuk knuceni.
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Chybové kody/priciny a mozna reSeni

Chybové kédy

Davod chyby

Mozné reseni

Vypnéte indukéni spordk a pockejte,

desce.

E22 Indukéni vafic ie piehfty az vychladne. Chyba bude vyfeSena,
E26 lep Y. kdyz teplota sporaku klesne pod dané
limity.
Jgdno rlebo vice tlacitek je stlacenych Problém bude vyFesen, kdyZ vezmete
déle nez 10 sekund. P, .
pry¢ svou ruku ze sporéku.
E46 Na ovladacim panelu zistal néjaky c - Ciis
N - ' P Problém se vyresi po vycisténi
pfedmét nebo je ovladaci prvek P
S ovladaciho panelu.
vystaven vypardm.
. . Problém bude vyfesen, kdyz se
E 47 NepOle',“ JSEe hrnec vhodny na pouzije hrnec vhodny na indukéni
indukéni ohrev. N
ohrev.
Indukéni desku vypnéte a po 30
Chyba komunikace na indukéni sekundach znovu zapnéte. Pokud se
E1-E15 . . .
desce. problém obnovi, obratte se na
autorizované obchodni zastoupeni.
Indukéni desku vypnéte a po 30
Chyba ¢idla teploty na indukéni sekundach znovu zapnéte. Pokud se
E16 - E21 . . .
desce. problém obnovi, obratte se na
autorizované obchodni zastoupeni.
Indukéni desku vypnéte a po 30
E23 Softwarova chyba indukéni varné sekundach znovu zapnéte. Pokud se
E24 desky. problém obnovi, obratte se na
autorizované obchodni zastoupeni.
Indukéni desku vypnéte a po 30
Chyba ¢innosti ventilatoru na sekundach znovu zapnéte. Pokud se
E 25 ) o . ) .
indukéni desce. problém obnovi, obratte se na
autorizované obchodni zastoupeni.
Indukéni desku vypnéte a po 30
Chyba hardwaru elektronického sekundach znovu zapnéte. Pokud se
E31-E45 : " . . .
panelu na indukéni desce. problém obnovi, obratte se na
autorizované obchodni zastoupeni.
Senzorové zafizeni musi byt
E 48 o P
kompatibilni s provoznimi
E49 Chyba ¢idla na indukéni desce. podminkami. Pokud se problém
obnovi, obratte se na autorizované
E 51 . .
obchodni zastoupeni.
Vypnéte indukéni spordk a pockejte,
az vychladne. Problém se vyresi, kdyz
E52-E57 Chyba vysoké teploty na indukéni teplota ¢idla klesne pod dané limity.

Pokud se problém obnovi, obratte se
na autorizované obchodni
zastoupeni.
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ZAKAZNICKE CENTRUM BEKO

BEKO SPOLKA AKCY]NA, organizatni slozka, Bucharova 1423/6, 158 00 Praha 5 - Stodtilky

7 dnivtydnu od 8:00 do 18:00
poradi nebo pom(iZe vyresit zarutni, pfipadn& pozaruZni opravy vyrobk( Beko

tel. kontakt 222525222

tel. kontakt 800 350333

e-mail zakaznickecentrum@bekosa.cz

online objednavka opravy spotfebice www.bekocr.cz

5 let zdruky - podminky a registrace www.bekocr.cz
ZARUCNI PODMINKY CR

Platny a titelny prodejni doklad, ktery obsahuje datum prodeje, model spotfebi¢e a oznaleni prodejce,
opraviiuje uZivatele vyuZit zaruku na vyrobek v souladu s ustanovenimi ObZanského zakoniku, v platném znéni.
Neni-li stanoveno jinak, je zaru¢ni doba na vyrobek 24 mésicl. Zatina plynout ode dne pFevzeti véci kupujicim
vyjma pripadu, kdy je nutné uvedeni do provozu opravnénou firmou. V tom pfipadé zatne zaru¢ni doba plynout
ode dne uvedeni vyrobku do provozu.

Vyrobky vyZadujici odborné zapojeni: plynové a kombinované spordky a varné desky, ddle viechny spotiebice,
které nejsou vybaveny privodnim elektrickym kabelem zakon€enym vidlici. Zapojeni spottebite je sluZbou
hrazenou zdkaznikem. Potvrzeni je nutné uschovat. Dovozce nezodpovida za po3kozeni & 3kody vzniklé
chybnou instalaci nebo chybnym zapojenim vyrobku.

Zaruka vyplyvajici z t&chto zarugnich podminek méZe byt uplatn&na pouze na tizemi Ceské republiky a tykd se
pouze a vyhradné spotiebiti dovezenych do CR prostfednictvim nasi spolegnosti, BEKO SPOLKA AKCY|NA,
organizatni sloZka, Bucharova 1423/6, 158 00 Praha 5 - Stodiilky, kterd je oficidlnim zastoupenim znacky Beko
pro Ceskou republiku,

Zaruka je poskytovdna kupujicimu (konecnému spotiebiteli) v souladu se zakonem €. 634/1992 Sb., o ochrané
spotfebitele vplatném znéni, na vyrobek slouZici b&Znému pouZivani vdomdcnosti. Vyrobek neni uréen
k primyslovému pouZiti a poskytovani sluZeb. Spotfebie, které nejsou pouzivany vdomacnosti, nejsou
pfedmé&tem zaruky (hotelova, Skolska a restauracni zafizeni, Gklidové firmy atd.)

Prava ze zodpovédnosti za vady vyrobku se uplatriuji u prodavajiciho. Zaru¢ni oprava se vztahuje vyhradné na
zavady, které vzniknou v dob& platnosti zaru¢ni lhity a to vyrobni vadou. Takto vzniklé zavady je opravn&n
odstranit pouze autorizovany servis.

0 odstranéni vad vyrobku v zaru¢ni Ihiité je kupujici opravnény poZadat prodejce nebo Zdkaznické centrum
Beko na telefonnim Cisle: 222525222, 800350333 nebo online na https://www.bekocr.cz/objednavka-
opravy-spotrebice

Zakaznik musi pro objednani opravy nahlasit datum zakoupeni, model spotfebice, vyrobni a produktové €islo,
které se nachdzi na vyrobnim 3titku kaZdého spotfebice. Bez nahlaseni téchto (dajii nebude moci byt
pozadavek zakaznika na bezplatnou opravu vyreden. Zakaznik je také dale povinen poskytnout autorizovanému
servisu soutinnost potfebnou k ovéreniexistence pfipadné odstranéni reklamované vady.
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q)

k)

PFi navstévé servisniho technika kupuijici prokaze existenci zaruky pfedloZenim Citelného prodejniho dokladu
nebo certifikdtu 5 let zaruky Beko. Po provedeni zaru¢ni opravy jsou autorizovana servisni stiediska nebo
prodavajici povinni vydat kupujicimu Citelnou kopii opravného listu nebo doklad o uplatnéni prava zaruky a dobé
trvani opravy. Po dobu zaruky je kupujici povinen uschovat veskeré doklady souvisejici s koupi a servisem
vyrobku.

Opravni list slouZi k prokazovani prav kupujiciho, proto je ve vlastnim zdjmu kupujiciho si zkontrolovat pfed
podpisem ve3keré tdaje. Zaru¢ni Ihiita se v piipadech, kdy zdvada znemoZnila pouZivani vyrobku, prodluZuje o
dobu, kdy kupuijici uplatnil narok na zaru¢ni opravu u autorizovaného strediska aZ do dne prevzeti opraveného
vyrobku.

Vyrobek musi byt instalovédn a provozovén podle ndvodu kobsluze a platnych norem. Funkce chladnicek,
mraznicek a jejich kombinaci je zarutena pfi okolni teploté od +10°Cdo +32°C.

Touto zarukou nejsou dotZena prava kupujiciho, ktera se ke koupi véci vazi podle zvlastnich pravnich predpist.
Spole€nost BEKO SPOLKA AKCY|NA, organizatni sloZka, Bucharova 1423/6, 158 00 Praha 5 - Stoddlky nabizi
spotiebiteldim na vybrané modely prodlouZenou zaruku vcelkové délce trvani 5 let. Pfedmétem této
nadstandardni zaruky je bezplatné odstrafiovani vyrobnich vad po dobu nasledujicich 36 mé&sicl od skonZenf
zakonné dvouleté zarugni Ihity. Podminkou ziskani certifikdtu prodlouzené zaruky je spinéni veskerych
podminek uvedenych na www.bekocr.cz

0 odstranéni vad vyrobku v prodlouZené zaru¢ni Ihiité je kupujici opravnény poZadat Zakaznické centrum Beko
na telefonnim ¢isle: 222 525222, 800350 333 nebo online na https://www.bekocr.cz/objednavka-opravy-
spotrebice

Pi opravé vramci prodlouzené zaruky je uZivatel povinen autorizovanému servisu pfedloZit platny certifikat

prodlouZené zaruky a prodejni doklad.

V dobé trvéni prodlouZené zaruky bude opravnéna reklamace feSena opravou nebo dodanim néhradniho dilu.
V pfipadé neodstranitelné vady zajisti dovozce primo u zakaznika vyménu vyrobku za novy. Narok na vyménu
uplatiiuje zakaznik po zaslani viech potiebnych dokladl (platny certifikat, doklad o zakoupeni, vyjadieni
servisniho technika) na e-mail reklamace@bekosa.cz nebo po3tou na adresu BEKO SPOLKA AKCY|NA,
organizatni slozka, Bucharova 1423/6, 158 00 Praha 5 - Stodlilky. Spotfebitel nema pravo v priibéhu
prodlouZené zaruky na vraceni kupni ¢astky. Uplatnéni prava na bezplatné odstrafiovani vyrobnich vad podléha
zde uvedenym v3eobecnym zdru¢nim podminkam.

Pravo na uplatnénfzaruky zanikd pokud:

Neni vyrobek pouZivan v souladu s navodem;

Doslo k mechanickému po3kozeni vyrobku cizim zavinénim, pfi nesprdvné tdrZzbé nebo jinym zanedbdnim
péce o vyrobek;

Byl na vyrobku proveden neodborny zasah neopravnénou osobou;

Plynové spotfebite nebo spotfebite s napdjenim 400V nebyly uvedeny do provozu odbornou firmou;

Doslo k mechanickému poSkozeni pfi pfepravé;

Je vada zplisobend vnéjsimi podminkami, jako jsou napf. poruchy v elektrické siti nebo vadnd bytovd instalace,
nevhodnymi provoznimi podminkami, poskozeni Ziviem;

Je vyrobek vadny z diivodu pouZiti neoriginalniho pfislusenstvi a ndhradnich dili;

Kuchyriskad linka, do které je vyrobek zabudovany, nespliiuje potfebné technické parametry;

Zaruka se dale nevztahuje na preventivni GidrZbu popsanou v ndvodu k obsluze, popfipadé zévady zplsobené
nevhodnou manipulaci, na opotfebeni vzniklé béZnym pouZivanim, na mechanické poskozeni sklenénych a
plastovych komponentd;

Zaruka se nevztahuje na navitévu technika za i€elem poradenstvi, preventivni kontrolu stavu spotfebite,
vyménu nahradniho dilu, ktery nevyZaduje odborny zasah, zdména sméru otevirani dvefi chladnicek a
susicek.
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Komr kenminis!

KypMmeTTi TyThIHYIIBI,

Beko enimin TanaranbiHp3Fa paxMeT. bi3 oHIMIHI3IIH )KOFapsl camaia JKIHe 03bIK
TEXHOJIOTHSIMEH JKacajia OTHIPHII, Ci3Te ¢H KAaKChl OHIM/IUIIKTI KAMTaMachl3 €TKCHIH KaJlaiiMBbI3.
CoHJIBIKTaH OHIM/II TTaliiaaHap albIHIa, OChl HYCKAYJIBIKTHI )KOHE OCpIIreH Ke3 KelreH 6acka
KY)KaTThl MYKHUSIT OKBII IIBIFBIHBI3.

Ocpl maiigananymsl HYCKAYJIBIFBIHIA KOPCETUITeH OapibIK aKmapar MeH eCKepTyJIep i eciHizne
cakTasp3. Ockliaiia, 031Hi3/1 )KoHEe OHIMIHI3I OPBIH aTybl MYMKIH KayiNTepIeH KOPFaiChI3.
[Maiinananysl HyCKayJIbIFBIH CaKTaHbI3. OHIMII Oacka Oipeyre OepceHi3, OHbI HYCKAYJIbIKIICH
Oipre OepiHi3. By HycKayJIbIKTa OHIMIHI3AIH KeNUIAIK MIapTTaphl, aliaanaHy jKoHe aKayap/ bl
JKOI0 dficTepi OepiireH.

Ocsbl naiigagaHynIbl HYCKayJIbIFBIHAAFBI Gerijep “koHe 0JIapAbIH CHIIATTAMAIAPBI:

©umimre HeMece KapakaTka cebern 60Tybl MyMKiH Kayil.

@ MaHbI3/1bl aKIapaT HeMece naijanany OobIHIIA Taiianbl KeHecTep.

TTajinananynisl HyCKAyJIBIFBIH OKBIHBI3.

f blcthik 6eT eckepryi.

ECKEPTII OHiM HeMece OHBIH KOpLIaraH OPTAChIHA MaTePHAIBIK 3aKbIM aJlbIIl Kelyi MyMKiH Kayil.
E

Arcelik A.S.
Karaagas caddesi No:2-6
34445 Siitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Kayincizgik Typaasl Hyckayaap

® by OeriM KeKe JkapakaT HeMece
MaTepHUaIbIK 3aKbIM KayTiHIH
aJJIBIH alTyFa KaXeTTl CaKThIK
mapanapabl KaMTHIBI.

® Erep eHim 0acka ajiamra >keke
naianany yiIiH HeMece eKiHII
nanaaHyIIbIChl PETIHIE
OepisieTin Oosca, maiJaaHy bl
HYCKayJIbIFbI, OHIM
JKaIiChIpMaliaphl )kKoHe Oacka Ja
THICTI Ky)KaTTap MEH OOJIIIeKTED
Oipre Oepinyi Kepek.

® Bi31iH KOMITaHUS OCBI
HYCKayJap/ibl OpbIHAaMaFaH
JKaF/1ai1a OpbIH AlTybl MYMKIH
3aKbIMIAp YIIiH YKayanThbl €Mec.

® byJ1 HycKayJiapabl OpbIHIaMay
Ke3 KeJI'eH KeMUIIIKTIH KYIIiH
JKOSIBI.

® OpHaTy *oHE KOHICY
JKYMBICTApbIH oOpKallaHa
OHTIPYIII, YOKUJIETTI KbI3MET
KOPCETY OPTaJIBIFbI HEMECE
HEMeCe UMIIOPTTAYIIIbl KOMITAHHS
OCNTINICHTIH TYJIFa JKacaybl
KEpeK.

® Tex TYMHYCKa KOCAJKbI
OeJIIeKTep MEH aKceccyapiiapabl
anaaaaHbIHbI3.

¢ OchbI naii1alaHy bl
HYCKAyJIbIFbIH/Ia HAKTHI
KepceTiMereH 0oJjica, OHIMHIH
KYpaM/IaChIH KOHIEMEHI3 HEMece
aybICTBIPMaHBI3.

A\

® OHIMIe elKaHAal TEXHUKAIBIK

e3repicTep KacaMaHbI3.

A1 .1 TMaiigamany Makcarbl

® byJ1 eHIM YiiJie KoJIJaHyFa
apHasiFad. OJ KOMMEPIHSIIBIK
MakcaTTa KOJJIaHyFa )Kapamaipl.

® OHiMI Oakmanap/a,
OaJIKOHIap/a koHe 0acKa aIbIK
xepiiepae nangananoanpiz. by
OHIM YH IapyanibUIbIFBIHIA KOHE
TYKEHJIEP, KeHcelep xoHe Oacka
J1a KYMBIC OeMenepineri
YKYMBICKEpJIEp acyuiHie
nanganaHyFa apHaJFaH.

e ECKEPTY: by enimai Tek
TaMaK JadbIHAAy YIIiH FaHa
narganany kepek. OHbl OeIMeH1
KBUIBITY CHSKTHI Oacka
MakcaTTap/ia KoJiJJaHyFa
0OoJIMaiibI.

1.2 Baaanap, aJjci3
azgaMaap KoHe yu
JKaHyapJiapbl
Kayincizairi

® byn enimzi 8 HemMece ofaH

JKOFapBbI )KacTarbl Oananap jKoHe
(U3HKAIIBIK, CEHCOPIIBIK HEMECe
aKbUI-0l KallneTTepi JaMbIMaraH
HeMece TaKipudeci MeH Oiimi
KETKUTIKCI3 afaMaap Oakpuiayaa
OoJIFaH Jkarajaiaa HeMece
Kayirci3 naiganany *oHe
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Kayinrep Typajibl HYCKaYJIbIK
JKYPri3iUIreH xaraanaa
naiijanaHa ajnanbl.

® bananap eHiMMEH OifHaMaybl
kepek. KanaranailTeln aiam
6omaca, G6ananap Tazanay >KoHe
TEXHUKAJIBIK KbI3MET KOPCETY
KYMBICTapbIH JKacamaybl THIC.

® bakplnayia ycraamaca HeMece
KaXeTTi HYCKayJap/bl aamaca
Oys1 eHiMTI PU3UKATIBIK,
CEHCOPJIBIK HEMECE aKbLI-01
KaOlJIeTi meKTey axaMmaap
(combry imrinae Gananap)
naiianan6aysl Kepek.

¢ bananapasiH 6HIMMEH
OMHaMaybIH KaJlarajay Kaxer.

® DJeKkTp eHiMJIepi Oananap MeH Yil
JKaHyapJapsl YIIH KayinTi.
bananap MeH yi aHyapJiapsl
©HIMMEH OliHamaybl, OFaH MiHYy1
Hemece illiHe KipMeyi THic.

® bananap KoJ JKeTKi3e ajaTblH
3aTTap/abl OHIMre KOWMaHbI3.

¢ Kazanmap MeH Tabanap/ibH
TYTKaJapblH €CeNTerilKe Kapai
OypaHpbI3, coHAa Oananap ojaapibl
yCTar, KyWin KaaMau b,

e ECKEPTY: Ilatigamanran Ke3je,
OHIMHIH KOJDKEeTIMIi OeTTepi
KbI3aJbl. bananapael eHimMre
KiOepMeHi3.

® Kanrama marepuaigapbiH
OananapblH KOJIbI KETIEUTIH
xKepJe cakraHpl3. JKapakat ainy
KOHE TYHIIBIFY Kayi Oap.

® To3raH )XoHE J)KapaMChI3

eHIMIepAl TacTamac OYpbIH:

1. PozerkamaH TOnBIKTA
CYBIPBIHBI3.

2. Kyat cbIMBIH Kecim, OHBI
OHIMHEH allackIMEH Oipre
QXKBIPATHIHBI3.

3. bananapneiH eHiMre KipmeyiH
KaJlaFaliaHbI3.

4. Kyty pexxuminae TypraH
eHIMMEH Oaranapabiy
OMHaMaybIH KaJlarajaHbl3.

A1 .3 DuekTp Kayincizmiri

® OHIM/II dJIETTEr] TaKTaNIIa1a
KOPCETUITeH HOMUHAIIBI TOKKA
colikec KeleTiH
CaKTaHBIPFBILIIICH KOPFaJIFaH
JKepre KOChUIFaH po3eTKara
KochIHbI3. XKepre Kocy
KOHJIBIPFBICHIH OUTIKTI
AJIEKTPILITre TANCHIPHIHBI3.
XKeprinikti / YATTBIK epexernepre
coiikec eHIM/II xKepre
TYMBIKTaYChI3 MalijanaHOaHbI3.

® OHIMHIH amacsl HEMece IEKTP
KOCBUIBIMBI OHAM KOJIKETIM/I1
xepae 0omysl kepek. Erep Oy
MYMKiH 0oJiMaca, 6HIM KOCBUIFaH
3JIEKTP KOHJBIPFBICHIH]IA
AJIEKTPTEXHUKAJIBIK HOpMasapra
ColiKec KeNeTiH jKoHe 0apiIbIK
MOJIFOCTEP/I JKeIiIeH
QXbIpAaTaThIH MEXaHU3M
(cakTaHIBIPFBIL, KOCKBIIII,
HIEPHEII ayBICTBIPHINT KOCKBIII
KoHE T.0.) OOJTyBI Kepek.
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* )Kenney, TeXHUKAJIBIK KbI3MET
KOPCETY koHE Tazanay ajlJibIHAa
OHIM/JII PO3ETKAJaH aKbIPATHIHBI3
HEMece CaKTaHJIbIPFbIILITHI
COHJIIPIHI3.

® OHIM/II 9JeTTEr1 TaKTanaga
KOPCETUITeH KepHEeY MEH KUK
MOHJIEpiHE COlKeC KeleTiH
pO3eTKara KOCBIHBI3.

e (Erep enimiHi3ae ke Kaderi
6oimMaca) Tek « TeXHUKAIBIK,
cunarramanap» OemimiHze
CUMAaTTaJIFaH Kocy KabemniH
nanaaaaHbIHbI3.

¢ Kyar ka0eniH ©HIMHIH acThIHA
YKOHE apThIHA KaObICTBIPMaHbI3.
Kyat xabeniHiH yCcTiHE aybIp 3aT
canmanbiz. Kyat xabeni
MaibICiaybl, MBDKBIIMAYBI JKOHE
K3 KeJIT'eH XKbLTy Ke3IMeH
OaiinaHpicTa 60JIMaybl KEpeK.

® OHiM/II KypacThIpFaHHaH HEMece
Ta3ajaraHHaH KeHiH OpHbIHA
OpHATKaH Ke3ze, KyaT KabemiHiH
KBICBIIBIN KaJIMaybIH
KaJlaFallaHbI3.

® Tek TYmHYCKa kaOenbi

manananelHbe3. Keclired Hemece

3aKpIMJIAIFAH KaOenbaepai
maiajganOaHbI3.

® OHIMMEH KYMBIC iCTey YIIIiH
Y3apTKBIII CBIMIBI HEMECEe KOTl
KOCKBIILTHI alllaHbl
manajganOaHbI3.

e KonBepTop agantepiH (arra
TYpiHE apHaIIFaH) NaianaHy
Ka)xeT OOJIFaH Jkaraaiga

MaKyJ1JIaHFaH aJlanTep/ai
naianany yIrH yoKiIeTTi
KBI3MET KOPCETY OpTabIFbIHA
HEMeCe UMIOPTTAYIIbIFa
xa0apIachIHbI3.

® DJIEKTp KEIiCiIHIH Y3bIH/IBIFbI
JKETKUIIKTI JeHreiae 6oiamaca,
UMIIOPTTAYIIIBIFA HEMECE
YOKINETTi KbI3MET KOPCETY
OpTaJIbIFbIHA Xa0apIachIHbI3.

® [lopTaTuBTi KyaT Ke3/epi Hemece
OipHerie amanap KbI3bII KETill,
epTeHyl MyMKiH. bipHere
amranap/el )KOHE MOPTATUBTI KyaT
KO3JIepiH OHIMHEH aJIbIC YCTaHbI3.

® Erep Kyar ka0ei 3akpIMIasIFaH
00J1ca, OHBI BIKTUMAJ KayinTiH
aJIJIbIH aJly YIIH eHAIpYIIi,
YOKIJIETTi KbI3MET HEMece
UMIIOPTTAYIITBl KOMITAHUS
KOPCETKEH TYJIFa aybICTHIPYbI
KepekK.

Erep ci3ain eHiMiHI3AE KyaT Kabei

MEH HITerncenb 6oJca:

® OHIMHIH alllaChlH eIIKalIaH
CBIHFaH, 0OC HEMece PO3eTKaIaH
TBIC PO3ETKara CaJMaHBbI3.
ATIaHBIH PO3ETKaFa TOJNBIFHIMEH
CaJIbIHFaHbIHA KO3 KETKI31Hi3.
OlTnece KOChUIBIMIAP KbI3bII
KETil, OpT MIbIFYbl MYMKIH.

¢ KypbUIFBIHBI MailJibl, Ta3a €EMeC
HEMece Cy TUIO1 MyMKIH
amanapra (MpICaJIbl, Cy aFbIIl
KETYl MYMKIH JKYMBIC YCTEIIHIH
KaHBIH/IAFbLIIAp) CaTy/AaH ayJiak
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OOJIBIHEI3. OUTIECE, KBICKA
TYWBIKTAy JKOHE TOK COFy KayIi

® TaceiManay kx9HE OpHATy
Ke31H/Ie opAaiibIM KOPFaHBIIII
KOJIFaIl KUiHI3. OUTIIECE, OHIMHIH

6ap.
® AWBIpABI CHIKAIIaH Cy KOJIMEH OTKIp KbIpJIapbIHAH )KapakKaT ary
ycramaHsi3! Kayri Oap!

® CbIMHBIH ©31H €MecC, alllaHbIH
KOPILYCBIH I1ali1aJIaHbIIl, alllaHbl
pPO3ETKAaaH AJIbIHBI3.

ﬁ 1.4 Taceimaagay
Kayincizairi

® OHIM/II TaChIMaJIIayIbIH
aJJIbIH/Ia OHBI KyaT Ke31HeH
AXKBIPATHIHBI3.

OHIM1 TackIManiay Kepek
OoJsrraH/Ia, OHBI KOMIPIIIK
OpAyBIIIIEeH HEMECE KIHIIIKE
KapTOHMEH OPaHbI3 KOHE
YKaKChUIAIl CKOTYIIEH TapThII
OpaHbI3. OHIMHIH KO3FaJIMaJlbl
OemiKTepiH 3aKbIMIAl arIMay
YILUIH MBIKTaIl OEKITIHI3.

OHimzai opHaTmac OYpbIH,
TachbIMaJIay Ke31HIe OHIMIe eIl
3aKbIM KEJIMETEHIHE KO3
KETKI31H13. 3aKpIMaIFraH 0oJca,
UMIOpPTTayLIbIFa HEMeCe
YOKIJIETT1 KbI3MET KOpPCETY
OpTalbIFbIHA Xa0apIachIHbI3.

OpHarty ke3injeri

ﬁ 1.5
Kayincizaik

® OpHaryasl 6acTamac OYpBIH,
CaKTaHIBIPFBIIITHI AXKBIPATY
apKBUIBI KYPBUTFbI KOCBUIATHIH
AJICKTP KENICIH KyaT Ko31HeH
QKBIPATHIHBI3.
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OHIM1 OpHATYBIH aTABIHAA
OHBIH 3aKbIMJAHYBIH TEKCEPIiHi3.
OHIM 3aKbpIMIaHFaH 00JICa, OHBI
OpHATIaHbI3.

OpHatbuIaThIH Kuha3ablH 1K1
OetiH a0y yIIiH KaHai 1a 6ip
KBUTY OKIIAYJIaFbIII
MaTepHaAapAbl Naijananyad
ayJak OOJIBIHBI3.

OHiMJII OpHATy aiiMarbIHa
TiKeJel KyH coyJieci Tycreyi
KEpeK JKQHE JIEKTP HeMece ras
KBUIBITKBILITAPI CUSKTHI JKBLTY
Ke371epi 601IMaybl Kepek.
OHIMHIH 0apIbIK KEeIACTKIII
apHaJIapbIH alllbIK YCTaHbI3.
OHIMII Tepe3eHiH KaHbIHA
opHatnaybi3. [IemTiH *KalbIHbI
Mep/IeH] XKoHE TMETITiH
’KaHBIH/IaFbl )KaHYbl MYMKIH
3aTTapibl OpTeyl MYMKIH.
TepeseHi amkan Ke3/1e bICTHIK
BIJIBIC ayJIAPBUIBIN KETYyl MYMKIH.
OHIMIII Tepe3eHiH KaHbIHA
opHatnaHbl3. Tepe3eHi amka
Ke3J1€ BICTBIK BIIBIC ayAapbUIbII
KeTyl MYMKIiH.

Erep eHiM OpHaTBUIATHIH KEPIIH
apThIH/A po3eTKa 0oJica, OHIMHIH
pO3eTKaMeH Jie, po3eTKara



CaJIBIHFaH alllaMeH Jie
KaHACTIANTHIH/IBIFbIHA KO3
KETKI3y Kepekx.

® OHIM OPHATBUIATHIH JKEePAiIH
apThIHJa HEMECe ILeTIH/E Ta3
TYTIKILIEC], TNIACTHUK CY KYOBIPBI
KOHE pO3eTKa 00JIMaysbl THIC.
OiiTnece, nemu KyMbIC iICTETeH
Ke3J1e KbI3y acepiHeH
negopManusIaHybl MYMKIH JKOHE
Kayil TeHIIpYyl MYMKIH.

ﬁ 1.6 Maiinanany
Kayincizairi

® Op KOJIJaHFaHHAH KeiliH, OHIMHIH
OIIIPUITEHIHE KO3 KETKI31HI3.

® OHIM/II Y3aK YaKbIT
naiananoaTbIH O0JICAHbI3,
pO3€eTKaJaH CyBIPHII, KyaThlH
OIIIIPIHI3.

* [Taiinanany Ke3iH/€ CbIHY HEMece
3aKbIM KeJIy OpbIH ajica, OHIM/I1
naiiiananOaHpI3. OHIM/I IEKTP
JKEJTICIHEH aXKbIPATHIHBI3.
Nmnoprraymbsra HEmece
YOKIJIETT1 KbI3MET KOPCETY
OpTaJbIFbIHA Xa0apIachIHbI3.

e ECKEPTY: Ilemriyg Oetinne
JKapbIKTap maiiaa 6osca, SJIeKTp
TOTBIHBIH COFY KayTiH
0omnpIpMay YILIIH OHIM/1
QXKBIPATHIHBI3.

e ECKEPTY: Ilew oifueridig OeTi
CBIHFaH 0oJica:

I"a3 1y OapJIbIFbIH KoHE (Oap

00J1Ca) 3TEKTP KbI3BIPFBILII

IUTMTAJIAPbIH OTiPiHi3. OHIMII

DIIEKTP KENICIHEH a)KbIPATHIHBI3.

- Kypbuirel O€TiH TUMEHI3.

- KypbuirbiHbI Tl 1aanOaHbI3.

® KypbUIFBIHBI asFbIHBI30CH
OacraHpI3.

® Erep ci3ziH oif-caHaHbI3 HEMecCe
YIIIeCIMIUTITIHI3 QTKOTOBI1
’KOHEe/HeMece eCipTKiHi KOJIIaHy
HOTIKECiHIIEe OY3bLIca, OHIM/II
eIIKAIlIaH TakgananOaHb3

® TyTaHFbIII 3aTTapAbl HiCipy
aiMarbpIHa KaKbIH KOMMAaHBI3.
Byt epT TyaBIpybI MyMKIH.

® byJ eHIM KallbIKTaH 0ackapy
MyJBTIMEH HEMECE CBIPTKBI
caraTTapMeH MaijalaHyra
KapaMaiabl.

ﬁ 1.7 Temmneparypa
Typajibl eCKEepPTYJiep

e ECKEPTY: Onim naiinanansiiy
Ke31H€e, OHIM MEH OHBIH KOCAIKEI
OemIeKTepl BICTHIK OOJIAIbI.
OHIMTe JXoHE KbI3JBIpY
JJIEMEHTIHE KOJI TUT130eUTIHaEH
abaif 6oty kepek. 8 xacka
ToNMaraH Oananap epecek
agamMaap/IbH HYCKAyBIHCHI3
OHIMIe )aKbIH/IaMaybl THIC.

® OHIMHIH >KaHbIHA JKAHFBIII /
KAPBUIFBIII 3aTTapbl KOMMaHBI3,
OUTKEHI )KYMBIC 1CTEN TypFaHIa
O€Ti BICTBIK OOJIaIbI.
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e ECKEPTY: Oprt kayri:
3arrapzsl micipy OetiHe

KOWMaHBbI3.
icipy ke3inpgeri

ﬁ 1.8
Kayincizaik

¢ ECKEPTY: Tamak
JaWbIHAAYIBIH KBICKA MEP31M/I1
MIPOIIECTEPIH YHEMI KaJjaraiar
OTBIPY KEpeK.

ECKEPTY: Kartsl HEMECe
CYHMBIK MaliMEH MICIPTeH Ke3Ie,
MEITI KapaycChi3 KaJIbIPy
KayinTi, OyJ1 epTKe oKelyi
mymkiH. EINKAIIIAH eptTi
CyMEH COHAIPYTe THIPHICTIAHBI3;
OHIM/I1 PO3ETKAIaH aXKbIPATHIHBI3,
COaH KEHIH yKaJIBIH/IBI
KaKIMaKIeH HEMece OPTKE KapChl
mrybepeknen (koHe T.0.)
JKaOBIHBI3.

blnsic-askTa aaKoronaik
CyCBIHJIAp/ABI KOJIJaHFaHaa abaii
OOJBIHBI3. AJIKOTOJIb JKOFaphI
Temreparypana OynaHbIl, epT
TYIBIPYBI MYMKiH, ce6e0i o
BICTBIK OETTEpMEH JKaHACKaH/a
TYTaHAJIBI.

A1 9  Huaykuus

® DJIeKTp KyaThIMEH JKYMBIC
ICTEUTIH Micipy aliMaKTaphbl 03bIK
«MHAYKIHS» TEXHOJIOTUACHIMEH
KaO/IbIKTaIFaH. Y akKbIT MeH
KyaTThl YHEMJICUTIH TEIITIH
WHIYKIUSIIBIK allMaKTapbIHIa
WHIYKIUSIIBIK MICIpyTe sKapaM/Ibl
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BIIBICTAPBI TAlAANIaHy KEPEK,
oifTriece micipy aiMarbl )KyMbIC
icremeiiai. TonbIK aKmapaTThl
«Kactpenai Tannay» 6eniMiHeH
KapaHpbI3.

WHayKIUsUTBIK TUIATA MAarHUT
OpICIH TyBIPATHIHIBIKTaH, OJI
KapAHUOCTUMYJISITOpIIap HEMECE
WHCYJIMH TIOMITaJiapbl CUSKTHI
KYPBUIFBUIAP/IbI Tl IallaHAThIH
ajaMJiapra 3UsiH]IbI 9cep eTyi
MYMKIH.

Konnanynan keilin aifMaKTh
Oackapy maHeliHeH KaObIHBI3,
KaCTPIOJIb CEHCOpPBhIHA CEHOCHI3.
[bImak, maHbIIIKB, KACHIK KOHE
KaKMaK CHUSKTHI METAIIT 3aTTap/Ibl
TUTUTAHbIH O€TiHe KOIFa
6onmaiipl, ce0ebi onap KbI3aabl.
Mertain 3aTTap/sl MEMTiH
ACTBIHIAFBI JKOUIIKTEPIe
caKTaMaHBI3. ¥ 3aK JKOHE
KapKBIH/IbI Mali1aTany Ke3iHje
MYHJIaFbl MaTEpUANIAP KbI3ybl
MYMKIH.

WMHayKIUSUIBIK MEIITIH YCTiHE
ysutbl TenedoHaap, MiaHIeTTep,
KOMITBIOTEPJICP CUSKTHI
ANEKTPOHIBIK KYPBUIFbUIAPIBI
KOWMaHbI3. OHIMIHI3
3aKbIM/IATYbl MYMKIiH.



1.10 TexHuKaJIBIK KbI3MET
KOpPCeTY KIHe Ta3ajiay
Kayincisairi

® OHimMi Tazanamac OypbIH
OHIMHIH CaJIKbIH/IAybIH KYTIHI3.
blcthIk OeTTep KyHikTepre okemnmyi
MYMKiH!

® OHiMI cyabl ce0y HeMece Tery
apKbUIbI CIIKAIIAH KyMaHbI3!
DNeKTp TOFBIHBIH COFy Kaymi Oap!

® OHiMAI Ta3anay yuIiH Oy
Ta3aJIaFbIIITAP/IbI
naigananOanpI3, ce0edi Oy
AIIEKTP TOTBIHBIH COFYBIHA OKeIyi
MYMKIH.

2 KopiuaraH OpTara KaThbICThl HYCKAYJIbIK

2.1 KaaapIKTap Typajibl JHPEeKTHBA

2.1.1 WEEE nupexTuBachIHBIH
TAJANTAPBIHA CIMKECTIK KIHe
KAJJIBIK OHIMII KOKBICKA
JIAKTBIPY

by EU WEEE nupexrusaceinbiy (2012/19/
EU) tananrapeina caii. Byst eHiMie Kai/biK
SIIEKTP 3KOHE AIEKTPOH/IBIK kababik (WEEE)
KIaccuUKanUsACHIHBIH Oenrici 6ap.

Byn eniM Kalita maiigananyra
0OJIaTHIH JKOHE JKOIOFa KeJIeTiH
JKOFapHI canajbl OeIIeKTep MeH
MaTepHaIapiaH KacaFaH.
Oiirce 1e, KpI3MeT Mep3iMi

L AsKTaIFaH/1a, OHIM KaJIbIFbIH
yiizeri koimMri Hemece 6acka KajaIbIKTapMeH
Oipre TacramaHb3. OHBI AJIEKTP JKOHE
UIEKTPOHIBIK JKaOBIKTHI )KOSTHIH KHHAY
ITyHKTiHE aibin O6apeiHbI3. JKuHay myHKTiNEpi
Typajbl aKIapaTThl XKEePriTiKTi SKIMIIITIKTeH
cypaHpI3. KypbUIFBIHEI THICTI TYp/Je KOKBICKA
JIAKTBIPY KOpIIAFaH OpTara jKOHE aJaMaapbIH
JICHCAYJIBIFBIHA BIKTHMAJI TePIC cagapIsl
OOJIIBIPMAITTBI.

ROHS mupexTHBaCHIHBIH TaJANTAPBIHA
cdlikecTik:

Ci3 carsin anran enim EU RoHS
nupekruBachitbif (2011/65/EU) Tanantapsina
caif. Byt mupexTrBaja KOpCeTIIreH 3UsTH bl
JKOHE THIMBIM CaJIbIHFAH MaTePHaIap bl
KaMTbIMal/Ibl.

2.2 Kantama Typaiibl aKnapar

OHIMHIH KanTama MaTepHaliapbl YITTBIK
KOpLIaraH opTa Typalibl epekenepre cail Kaita
OHJIeyTe O0JIAThIH MaTepHaliap/aH KacaJFaH.
KanTtama kanapIkTapbslH TYPMBICTBIK HEMECE
0acka KaJIpIKTapMEH Oipre TacTaMaHbI3, OHbI
JKEPriTiKTI OMITiK OeNTijereH KanTaMma
MaTepHaIapbiH )KUHAY OPBIHIApbIHA
anapbIHbI3.

2.3 DHeprusinpl YHemjey GoilbIHIIA
YCBIHBICTAP

EO 66/2014 coiikec sHeprust THiMIiir
TypaJbl aKIapaT eHiMre Koca OepijireH 4eKTe
KaMTbUIFaH.

TemeHeri HycKayiap eHIMIIi 3KOJIOTHSIIBIK

Ta3a XKOJIMEH TIaii/la/laHyFa KoHe KyaTThl

YHEMJIeyTe KOMeKTeCce/Ii:

® My3zaTbuFad TaramM/Ibl micipep anbiHia
KiOITIHI3.

e [licipy aiiMarsIHa ColiKeC KeJeTiH eimemi
MEH KaKIarbl 0ap KacTpeJiaep/ii/Tadanap/ibl
naigananeIHeR. Tamak a3ipiey yurin
OpKalllaH AYPBIC MOJIIIEp/eri KaCTPOIbII
Ta”gaHbI3. Jlypeic eMec ememaeri
KOHTeWHepiep KaxxeT OOJFaHHaH KOm
SHEPTHSHBI TYTHIHAIBI.

e [licipy aiiMarbIH JKOHE KOCTPOIIEP/IIH TYOiH
Ta3a ycranel3. Jlacrany micipy aiiMarsl MeH
KACTpeIiH TYOl apachIHIaFbI JKBLTY
anMacy/sl azaifTasl.
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3 Omniminis

3.1 Ouim akmapaTbl

s
gilele

v

3
1 Ileinel o3iprey OeTi 2 Temenri Kopiyc
3 MHIyKIUsIBIK 93ipiey aitMarsl 4 WHIyKOUsIIBIK 93ipIiey aitMarsl
5 MHAYKIUSIIBIK 93ipiiey aitMarb 6 MHAYKIUSUIIBIK 93ipIiey ailMarbl
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3.2 TexHHKAJBIK cCHIIATTAMAJIap

JKanmet cunarramaiap

OHIMHIH CBIPTKBI onuieMaepi (6uikTik/eni/Tepeniri) (Mm) 52 /590 /520 *
OpHaTBUIATBIH MENITIH enemaepi (eHi / Teperiri) (Mm) 560 (+2) /490 (+2)
Kepuey/sxuinik 1N~220-240 V /2N~380-415 V; 50 Hz

OHiM/Ie KOJIIaHBUIATHIH/KOJIaHyFa KapaM/Ibl KabesbIiH Typi

mus. HO5V2V2-F 5 x 2,5 mm2
MEH KUMAachl

JKanmbl TYTHIHBLTATEIH KyaT (KBT) max. 7,2 KW

O93ipJey aliMaKkTapbl

AJJBIHFBL COJI JKaK WHayKupusuiblK 93ipiiey aiMarbl
Ommemi 180 MM

Kyar 2000 Br / Kymeitrkim 2300 Bt
AJIBIHFBI OH XKaK WHIyKIUsIIbIK 93ipiey aiMars
Ommemi 145 mm

Kyar 1600 Br / Kymeiitkim 1800 Br
ApTTa coi Kak VHAYKUMSITBIK 93ipJiey aiiMarbl
Onuremi 180 mm

Kyat 2000 Br / Kymeitrkim 2300 Bt
ApTKBI OH KaK VHAYKUMSIIBIK 93ipIiey ailMarbl
Ommemi 210 mm

Kyar 2000 Br / Kymeitrkim 2300 Bt

* TeXHHUKAIBIK KECTE/Ie KOPCETLIreH IUIHTA OUIKTIri OHIMHIH TOMEHT] KOPILYCBHIHBIH OMIKTiri OOJBIN TaObLIa IbL.

TeXHUKAIBIK CHITATTaMa OHIMHIH CalachlH )KaKCapTy YIUiH aJIblH ana eCKepTyci3
©3repTilyl MYMKIiH.

OcBbI HYCKayJIBIKTaFBI CypeTTep CXeMa Ky3iHae OepinreH jkoHe OHIMMEH Typa colkec
KeJIMeyl MYMKiH.

OHIM KalchIpMachIHia HeMece Oipre JKYpeTiH Ky)KaTTa KOpCeTiIreH MaH/Aep KaThICThI
CTaH/apTTapra CaliKec 3epTXaHAIBIK IIApTTap/a ajblHFaH. OHIMHIH MaiganaHy jxoHe
KOpILIaFraH OpTa JKaF/jaiaapbiHa GaiaHbICTI OYJI MOHJEP SPTYPIl OOIybl MYMKIH.
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4 Bipinuri per KoJaxaHy

OHnimzi naiigananyael bactamac OyphIH,
colikeciHme Keneci Oemimaepae KopceTireH
KeJieci OpeKeTTep i OpbIHIAY YCHIHBIIA L.

4.1 Bacranksl Tazajay

1. Bapnslk opay MaTepHasiapbIH ajIbIIl
TacTaHBbI3.

2. OHiMHIH OeTTepiH ABIMKBLI I1yOepeKIieH
HeMece BICKBIIINEH CYPTil, my0oepeKneH
KYPFaThIHBI3.

5 TlaurTaHbl Kagdail naigajsaHamMmel3

ECKEPTIIE: Keiib6ip >xyFpI 3aTTap HeMece
Ta3aJIaFbIlI 3aTTap OCTKE 3aKbIM KEITipyi
MyMKiH. Ta3zanay ke3inge aOpa3uBTi KYFbIII
3aTTap/bl, Ta3aaay YHTaKTapblH, Ta3apTKBIII
KpemIepi HeMece OTKip 3aTTapabl
naiianaHOaHbI3.

ECKEPTIIE: Anramksl per naijananrad
Ke3/1e TYTiH MeH Hic OipHere caraT GOMbI
naiiaa 00iysl MyMKiH. By KaneinTer xargai
JKQHE OJIap/ibl KeTipy YILIH XKAKCHI JKEIICTY
Kaxer. [laiiga GonFaH TYTiH MEH HiCTEpMEH
TiKeJIeH THIHBIC allylaH ayJiaK OOJIBIHBI3.

5.1 IlawuTaHbl naiiganany Typaibl
JKAJINBI AKNAPAT

Kannbl eckepTyJiep

o [lnurara 3aTTapablH TYCYiHE K0T OepMEHi3.
Ty3 TazanarsuTap CUSIKTHI KiIIKEHE 3aTTap
Jla TUTUTaHbI 3aKbIMAAYbl MYMKiH. JKapbutran
Tanapabl naiinanandansz. Cy Oy
JKapBIKTAp apKbUIbI OTIM, KbICKA
TYWBIKTATYABI TyIBIpYBl MYMKiH. Erep Oeti
KaH1aii 1a 6ip 3aKpIMIanFan 0osca (MbICab,
KOPIHETIH JKapbIKTap), aJbIMCH
CaKTaHIBIPFBIIITHI OIIIPiHI3, CONaH KeHiH
9JIEKTpP TOFBIHBIH COFY KayIliH a3aiTy YIIiH
OHIMJII JKeITiIeH aKbIpaTy YIIiH YOKiIeTTi
KbI3METKEe XabapIachIHbI3.

e [Inuraga TeHrepiIMereH >koHe OHai
KHCASsIThIH KOCTPOIIep 1i/Tadanap st
naiinananOansI3.

e Kocrpenaepai/Tabanapsl 60c KyiiiHe
KbI3ABbIpMaHbI3. KocTpenaep MeH KypbUIFbI
3aKbIMAATYbl MYMKIiH.

® [InuTaHbIH OTTHIKTApPBIH Op NaiananyiaH
KeiH opaiibIM COHIIIPIN OTHIPHIHBI3.

e Erep ci3 mumTanzapasl emKaHaal KOCTpeci3
HeMece KacTpeiiepcis/rabanapeoi3
naiianaHcanbl3, KYpbUIFbIHBI 3aKbIMIANChI3.
OpOip opekeTTep KeHiH IuInTaIapabl
OpIaibIM COHTIPIN TYPBIHBI3.

® Op KOJIaHFaHHAH KeHiH micipy OeTi BICTBIK
00J1a1bl, COHIBIKTAH TUIACTHK KacTpeaepi /
KaCTPIOJBIEP/i Micipy OeTiHe caaMaHBbI3.
Berreri mynnait Mmatepuanasl aepey
Ta3agaHbI3.

o [IIemHb! micipy OeTiHaeTi TeMIepaTypaHbIH
KEHETTEH e3repyi 3aKbIM KeNTipyl MYMKIH,
Ticipy Ke3iHae CyBIK CYHBIKTBIKTap bl TOTIII
aJIMaHBI3.

® TaraMHBIH JKETKUIIKTI MOJIIEepiH
KOCTpeJliepre koHe Tabajapra CalbIHbI3.
Ochunaiiia, ci3 kactTpeaepaeH/Tabanapaas
TaraMHBIH TeTlIyiHe kol OepMeli, KaxkeTci3
TazanayIblH KaKeTi O0IManbl.

e Kocrpenaep MeH Tabanap/IblH KaKIaKTapbIH
OTTBIKTapFa/aiiMakTapra KOHWMaHBI3.

e Kocrpenaepai OTThIKTapaa/aiiMakTap/a
opTaja opHaIacTHIpHIHEI3. Erep ci3
KOCTpeIiIi 6acKa OTTHIKKA/aliMaKKa
KOWFBIHBI3 KEJICE, OHBI KQJKETTI OTTBHIKKA
Kapail CBIPFBITIIAHBI3; AJIIIMEH OHBI KOTEpII,
cofaH KeHiH 6acka OTTHIKKA KOMBIHBI3.

MHAyKIUsUIBIK NeITiH KYMbIC IIPUHIMI

WHIyKIUSIIBIK IINTA alIbIK Ti30eKKe YKCaHbl.

Ti30ex oraH MHIYKIHUSUIIBIK, TiCIpyTe sKapalThIH

BIJBIC-asIK / BIJIBIC OPHATBUIFAH KE3/Ie KOHE

oifHeK OeTiHEH TOMEH JJIEKTPOH/IBI KYyHe

MarHuT OPICIH TyABIPFaHAA asKTaJIa/Ibl.

Kocrpesnuepain / biapIcTapblH METAILT HETi31

OCBI MarHUT OPICIHEH PHEPTHUS ATy apKbLIBI

Kb13a161. OChUTalIIa, JKBUTY TUTNTAHBIH OeTiHae

eMec, TiKellel OHBIH YCTiH/eri KacTpesaepe/

Tabanapna maima 6omanel. LIeHEI OeT a3iprey

KOCTpeIepiHiH/TabanapbIHbIH KbI3ybIMEH

KbI3aIbl.

HNunykuusiMen azipJeyain

APTHIKIWBLIBIKTAPBI
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WHayKIusibIK IiMTazap Keioip
ApPTHIKIIBUIBIKTAP/bl YChIHA/IbI, OUTKEHI JKBUTY
Tikesel a3ipyey Kacrpesaepine/rabanapsiHa
Oepineni.

O3ipriey Ke3iHe achlll KeTETiH TaFamaap Te3
JKaHOAMIpl, OUTKEHI TIKENEH IIBIHBI 93ipiey
0eTi KpI3apIpbuUIMaiiael. O oOHalBIpaK
Ta3alaHa/bl.

O3ipIiey KbUIIaMbIpaK 0oaibl, OTKEH1
JKBLTY TiKesei a3ipiiey Koctpesnepinge/
TabanapbIHIa TybIHAA B Ochutaiima, o
IJTMTaHBIH 0acKa TypliepiMeH
CaJIBICTBIPFAaH/IA YaKbIT TICH SHCPTHSHbI
YHEMACH .

Koty tikeneit a3ipiey kocrpesaepine/
TaabanapbiHa OEpINETIHAIKTEH, KbITY
LIBIFBIHBI OOJIMAM/IBI JKOHE OYIT d3ipieyai
THIMIIPEK eTexi.

O3zipiiey Kacrpesepi/Tabanapsl a3ipiey
OeTiHEeH albIHFaH Ke3Je JKbUTy OepyaiH
TOKTANTBIHBI JKOHE d3ipiiey OCTiHiH Tikenen
KbI30aUTBIHBI 93ipiey Ke3iHae 00Iybl MyMKiH
COTCI3 XKaFailapJan Kayincizaey
naiiananyipl KaMTaMachl3 eTeji.

Kayinci3 :xymbic ymin:

Maiizelg a3 Mesmiepi )KarblIFaH Hemece
MaiChI3 TaiijanaHbuUIaThiH (TEQIOH TYpi)
KaOBICTIAWTBIH 93ipJIey KocTpesepin/
TabanapblH NaiiflanaHFaHia, )KOFapsl
KBI3JBIPY ACHTeHIepiH TaH aMaHBbI3.
HIbrbr a3ipiey Oetin OipiieHe KOoFa
0oaThiH OCT peTiHe HeMece KeceTiH OeT
peTiHze naiiaanaHOaHbI3.

Ac yit Kypanaapbsl HeMece KaCTpe
KaKIaKTapbl CUSIKTBI METAJUT 3aTTap bl
TUTUTaFra KOMMaHbI3, oJlap KbI3BII KeTYyi
MYMKIiH.

O3ipiiey YIIiH elIKalaH aTfoOMAHHN
(honbranbl maiaaTaHOaHbI3. ATFOMUHHN
(onbrara opasFaH TaFaMIbl HHIYKIHSUITBIK
allMaKKa eIIKallad KoMMaHbI3.

Hecue kapranapbl HemMece Tacnaiap CHIKThI
MAarHUTTIK 3aTTap/ibl XKYMBIC icTen
TYPFaHbIH/IA [UTMTA/IaH AlIbIC YCTAHBI3.
Erep mimTaHbIH acThIHA TyMIanenr 6ap
0oJica )aHe KYMBIC iCTell Typca, IUINTaIaFbl
JMATYUKTEP d31pJiey ACHIeHiH TOMEHACTY1
HeMece IUIMTaHBI OIIipyl MYMKIH.

® [liuTaga aBTOMATTHI e1Iipy Kyieci Oap. by

JKYHe Typalbl TOJNBIK aKImapaT KeJeci

OemimMaepae OepinreH. Anaiiga, 93ipiey yuriH
TyOl XKiHIIIKE KOCTPOIACP Il Maii1aaHCcaHbI3,

OyJ1 KacTpeJiaep oTe Te3 KbI3a/bl, all
BIIBICTBIH TYO1 OalKbIN, aBTOMATTHI OIIipY
JKyHeci icke KOCBUIMaid TYpBIN d3ipiey Oeri
MEH KYPBUIFBIHBI 3aKbIM/IAYbl MYMKIH.
93ipJiey KacTpesiepi/Tadanapol
VIHAyKUMSUTBIK TUTMTAa MHIYKIHSUIBIK
J3ipIeyMeH YilIeciMIi eKEH/IIT1 Typaibl
JKaIChIpPMachl HeMece ecKepTyi 6ap
(heppOMarHuTTIK, carmaibl d3ipiey
KOCTpeJIepin/TabanapsiH FaHa maiiaanany
Kepek. ONeTTe, TeMip KypaMbl HEFYPIIbIM
JKOFaphIpak 6oJica, a3ipiey KacTpeliepinin/
TabaapbIHbIH KYMBICHI COFYPJIBIM JKaKChIPaK
Gomnael. Ilicipyre apHanFan KacTpeuepin /

KacTpeIAepIiH HETi3Ti AuaMeTpl HHAYKIHSIIBIK

aiiMakka coifkec Keyi KepeK. ¥ ChIHBUIFaH
oIIIeMIep TOMEH IE Ti31JITeH.
Kousaiisibl kacTpesiaep/radasap:

o KyiiburFran TeMipJIeH JKacairaH Koctpesep/

Tabanap
® DMaibaanran 00Jat KacTpesiaep/Tabanap
e Bosar »oHe TOT OacnaiThiH OoJaTTaH
yKacajraH KacTpeJiep/Tabanap

(MHIYKUMSIMEH YilIeciM/Ii eKeHIH KopceTeTiH

ITUKETKACHI HEMECE eCKePTYi 0ap)
KapamcpI3 kacTpesaep/Tadanap:
AnoMUHHI KocTpeiep/Tadanap
MBEICTaH )acaliFaH KocTpesiep/Tadanap
XKesnen xacanran KocTpesiep/Tabanap
[IbiHbI KOCTpOIACP/TabaTap
Kpim OyiteiMaap
Kepamuxa xone dapdop
YcpIHbICTAp:

e Ty0i Teric a3ipsiey KocTpenaepin/TadanapbiH

FaHa maiagaHbiHbI3. JloHec Hemece OMbIC
Tynrepi 6ap kocTpesaepai/Tabanap st
nairanaHOaHbI3.

v X

® Tek TynTepi KalblH, OHICITCH d3ipiey
KacTpeJijiepin/TabaaapblH MaiialaHbIHbI3.
Erep Ty0i xiHimke KacTpeinepai
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naiianaHcaHpl3, OyJ1 KacTpesnaep oTe Te3
KbBI3/1bI J)KOHE BIABICTHIH TYOI1 epit,
aBTOMATTHI TYPJE OIIipy JKyiHeci icke
KOCBUIMAil TyphIn 93ipiey 0eTi MeH
KYPBUIFBIHBI 3aKbIMIAYbl MYMKIiH. YIIKip
JKHEKTEp OEeTTe ChI3aTTap TYABIPYbl MYMKIiH.

v X

e KeiibGip o3ipiey koctpenaepinin/
TabanapbIHbIH TYNTEPiH/E HIBIH AHAMETPiHeH
Kitipek (peppoMarHuTTiK epici 00Tambl.
ITnuta TeK OChl ayMAaKThI KbI3ABIPAIbL.
CoH/IBIKTaH KbLTy OIpKeNKi yJaecTipiameiini
JKOHE 33ipiiey eHiMLIIr TeMenaeiini. byran
Koca, MyH/Ia#t a3ipiiey koctpesnaepin/
TabanapelH YIKeH HHAYKIMSUIBIK THTATAp
aHbpIKTaMaybl MyMKiH. Ocbltaiima, a3ipiey
TUTUTAChIH ()epPOMArHUTTIK OPICTIH
eNeMiHe CoiiKkec TaHaay Kepek.

e Keiibip a3ipiey kocrpesaepinie/
TabarapblH/a aTIOMUHUNA CHAKTHI
(heppOMArHUTTIK eMec MaTepuasiap bl

KaMTHTBIH TYO1 OoJaasl. O3ipaey
KOCTpeIIIepiHiH/TabanapbIHbIH OYJI TypIiepi
JKETKIUTIKTI MeJIepie KbI3AbIPbLIMAaybl
HeMece MHAYKLHSIBIK TUINTA 0JIap/Ibl MYJIIE
aHBIKTaMaybl MyMKiH. Keii0ip skarnaitnapaa
’KaMaH KocTpesijiepine/rabaiapbia/ia
TypaJibl €CKepTy Maiiga 00Iysl MYMKIH.

Ac micipy OeTTepiH TaHnayra
apHAJIFaH OH JKOHE COJl JKAKTaFbI
BIIBICTAP/IBI XKOHE OPTAIAFhI ac MiCipy
OetTepiH TeH 0oy WHIYKIUSIIBIK ac
micipy OeTTepi OipHele TaraMabl
TCipreH Ke3/e Mmicipy eHIMIUTIriHe OH
acep erei.

O3ipJiey KacTpoIepin/TadanapbiH TeKcepy
Temenzeri aictepi naiinananeln, KacTpeiHi3
MHIYKLMSUIBIK [UTUTA1 931ipieyMeH yiinecimMal
eKeHIH TEeKCepiHi3.

1. Kactpen Ty6inge maruut Gosca, o
yitnecimi.
2. Erep kacTpeji HHAYKIHUSIBIK TIHTaFa

KOMBIN, TUIMTaHbl Kockan kesje =
KBITBUTBIKTAMACa, OJ1 YHIeCiM/Ii.

O3ipaey kacTpeiepiHin/TadaapbIHbIH YCHIHBLIFAH OJIIIeMepi

O3ipliey aiiMaFbIHBIH JJUAMETPi - MM

Koctpenin anamerpi - MM

145 muH. 100 - make. 145
180 muH. 100 - makce. 180
210 muH. 140 - makc. 210
240 muH. 140 - makc. 240
280 muH. 125 - makc. 280
320 muH. 125 - make. 320
2 x (92,7 x 200) muH. 100 - makce. 180

beri ken (Mxkemi) o3ipiey afimarbt

eni 230 - y3binabirst 390

VHAYKUHUSIBIK TUIATAIAP/IBIH 93ipiey
KacTpesaepiH/TabanapbiH aHbIKTaYbl
KacTpeJiepain/Tabanapasiy TyGiHaer
(heppOMarHUTTIH JUaMeTpi MEH MaTepualibiHa
GaiimaHbICThl. O3ipiey KocTpeiepinis/
TabasapblHbIH aHBIKTATYbIH KAMTAMAChI3 Ty
JKQHE THIMJI d3ipiieyre KOJ JKEeTKi3y YIIiH

a3ipiiey KocTpeJiepin/Tadanapbid
IUTMTAHBI3IBIH OJIIIEMIHE COMKEC TaHIay KEPEK.
Ilnura eniemMaepiHe YCBIHBUIFAH d3ipiiey
KacTpeJiiepi/Tabanapsl eJmeMaepi )Korapbiaa
KEJTIpiIreH.
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Kaiinay opexeTi KacTpemaiH TypiHe,
KaCTPOJ/IiH MeJIIepi MEH Micipy alaHbIHBIH
MeJepine OaiiaHbICTB ©3repyl MYMKIH.
BipTekTi KaitHaTy ymiH Oip caTbUIBI YIKEH
Ticipy ajaHbIH Naligananyra 0omabl.

5.2 TlauTtanbl 6ackapy 0J10TbI

© & 23[0[F]38 ®
© esldlblse ©

IlepHesep :
@ Kocy/eutipy nepueci

@ Taiimep nepHeci
@ AprTeIpy IepHeci
@ Azaiity nepHeci

Tanbanap :
[% ITeprenep Ky/Imbl TaHOACH!

O3ipJiey aliMarbIH TaHJay NepHeJepi :

88 ApTKBI COJI XaK 93ipiiey aiiMarblH TaHJay HepHeci
oo
[ Jel
[eXe]
(o] J

AIJIBIHFBI COJI JKaK 93ipyiey aiiMarbIH TaHAady MepHeci
AJJIbIHFBI OH JKaK 93ipiiey aiiMarbIH TaHjay NnepHect

83 ApTKBI OH JKaK d3ipiiey aiiMarblH TaHJay TepHeci

Backapy TaKTachIHA apHAJIFAH KAJIbI

ecKepTyJiep

e CyperTep TeK aKmapaT alry MakCcaThIHIA
skymcasrad. CBIPTKBI KOPIHICTEp MEH
(hyHKIUsIIAp MiCipy TaKTaChIHBIH YJTICiHE
0alTaHBICTHI Op TYPJIi OOJaIbL.

® Byn eHIM TypTIeni 6ackapy TaKTachIMEH
Oackapbutaael. Typrreni 6ackapy
TaKTaCBIH/IA JKacallFaH opoip opeKeT
JIBIOBICTBIK CHTHAJIMEH pacTaiabl.

® Backapy TaKTacblH dpKalllaH Ta3a )KOHE
KYPFaK YCTaHbI3. OCTTEr bUFAIIBUIBIK MEH
Kip pyHKIHsIIapFa ocep €Tyl MYMKiH.

YJIKeHipek micipy ajJaHblH Naiganany
UHIYKIWSIBIK UTHTANApAAFbl SHEPTUSHBI
BICBIpAN eTHEHIl, OMTKeH1 )KbITY TeK THICT1
Ka3aH aliMarbIH/a JKacanabl.

Iicipy TakTacbIH icke Kocy
1. Backapy TakTachIHIaFBI O) TYHMeIIriH
TYPTIHI3.

= “0” Genrimeci 6apibIkK mcipy
aliMaKkTapbIHBIH OeliHeOeTiHIe
KepceTineni.

o oS3 ®

- .

R

20 cekyH 1 iIiHIE dPEKET Kacaamaca,
micipy TaKTachl aBTOMATTHI TYP/IC
Kyty pexumine kaiita aypicapl.

Micipy TakTachIH emipy
1. Backapy TaKTachlHIAFbI D TYWMEIITiH
TYPTIiHI3.
= [licipy Takracs! emin, Kyry pexumine
opanajpl.

ITicipy aiimarer OeiiHeOeTIHIE

: . & ” [{1Re ) b
kepcerinerin “H” nemece “h” Genrici
Ticipy aiMarbIHBIH 9JIi BICTHIK €KCHIH
Oinpipeni. [licipy aiiMakTapbslH KOJIMECH
ycTaMaHpI3.

CakTajiFal bICTBIK KepceTKimmi

[Ticipy aiimars! OelineOeTinAe naiiga 00aaThIH
“H” Genrici micipy TaKTaChIHBIH 911 BICTBIK
eKeHIH OLIAipei xKaHe TaraMIbl XKbUIbl YCTay
yiIiH Kosansuiagsl. by 6enri keiiin “h”
OenriciHe aybIChIN, MiCipy TaKTaChIHBIH
LIaMaJibl BICTBIK €KEHIH Olnmipesi.
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Kyar sxoKk 6onFana, caKTalFaH bICTBIK
KOPCETKIII IaMbl iCKe KOCBUIMAi bl
JKOHE TalJalaHyIIbIFa BICTBIK MICIpy
alfMaKTapbl JKaMIIbl €CKePTIEH .

ITicipy aliimakTapbIH icke Kocy

O 68l ]se @

@ es[]l]ss ©

1. Ilicipy TakTachlH icKe KOCY YIIIiH, @
TYHMEIIITiH TYPTiHi3.

2. Icke KOCYy YIIIH. TiCipy aiiMaFbIHBIH TaHIQY
TYHMEIIITiH TYPTiHi3.
= “0” Genrici micipy aiimarsl OeliHeOeTiH IE
KepceTiin, ThicTi OeliHeOeT omaH opi
KapPBIKTAHIBIPbIIA/IBI.

280 MM MHIYKIUSUIBIK TIEIITer micipy
AlMaKTBIH CBIPTKBI OOIiri
(KyppUTFBIHBI3 280 MM MH/TYKIHSITBIK
MEITIH Micipy aliMaFrbIMeH
Ka0IbIKTaJIFaH KaF1aiia) TeK mcipy
alMarbIHBIH OETIH TOJIBIFBIMEH
»KabaThlH KeH KacTpeIs KOWbUIFaHa
JKOHE TemIieparypa 8 IeHreiieH
JKOFapbl MOHTE OPHATBUIFAH/IA FaHa

Oencenpipinesni.

20 cekyH/I IIIHIE 9PEKET KacaniMaca,
TMICipy TaKTachl aBTOMATTHI TYPJIC
Kyty pexnmine KaliTa aybICabl.

TemnepaTypa aeHreiiin opHaTy

@ nemece O ryiimewikrepin Temneparypasbl
“1” xone “9” nemece “9” sxone “1” monyepine
OpHATY YIIIH TYPTIHi3.

1-7 newreiinepinzie KacTpesiaeri cy
HeMece Mall KaliHaybl HEMece TOKTaybl
MYMKiH. byJ1 naigananysiHbIH OHIM
JKY#eni KOCBUIBII OIe/i el
oiinaybina akenyi Mymkin. Cy Hemece
Maii Mentepi a3 Oonrania OyJ1 yKaraait
KaTeJtik Gonmaiiapl; xail FaHa eHiMl
Iaii/iajaHy >KoJibl OOJIBIIT ecenTene/i.

Ilicipy aiimakTapbin emipy:

[Ticipy aiimarbiH 3 TYpJii )KOJIMEH oLIipyre

Oonaapl:

1. Temneparypa aenreiiin “0” monine
neitin Temenpery: Ilicipy aiiMarbiH emipy
yiriH, temneparypansl “0” neHreitine
TOMECHJICTIN PETTCHI3.

2.  Kaxerri micipy aiimarp! 6earicin 6ipa3s
TypTini3: [licipy alimMarbiH icke KoCy
yILiH, THICTI Genricin Oipa3 Oachkl,
temieparypanbl “0” MoHiHe TOMEHIETIHI3.

3. KaxkertTi micipy aiimarp! ymin Taiimep
ONIMSICBIH/IAFBI OIIIPY (PYHKIUACHIH
KOJIJIaHy: YaKpIT asKTajrayia, Tanmep
micipy aiiMarblHa TaraibIHAANFaH TaiiMep
oweni. “0” nemece “00” moni THiCTI
OciineOeTTe KopceTiiei. YaKpIT
ASIKTAJIFAH/a, IbIOBICTBIK CUTHAJ €CTIIEI.
JIBIOBICTBIK CUTHAIIBI OLIIpY YIIiH,
0acKapy TaKTaChIHIAFbl Ke3 KEJIreH
TYHMELIIKT] TYPTiHi3.

Korapel kyart (Kemekuri) O enim yJricine

Oali1aHBICTBI 03repin oTbIpaabl. O

oHiMiHi31e KoJrkeTiMai 00J1Maybl MYMKIH.

JKBUTIAM KbI3ABIPY yimiH, “P” xemexri

(YHKIMACHIH KoJlaHyFa Oosajasl. JlereHmeH,

OyJ1 (QYHKIMSHBI Y3aK yaKBIT MICIpy YpJiciHe

Konmanbaras aypsic. KeMexmri GpyHKIUSCH

0apiIbIK Mmicipy aliMaKTapbIHAA KO KeTiMl

emec 0OyBl MYMKIH.

7Korapsl KyaTThl icke Kocy (Kemexi):
1. Tlicipy TakTachH icke KOCy YIIiH, O)
TYHMEIIITiH TYpPTiHi3.

2. Tlicipy aiiMarblH TaHIay TYHMELIIKTepiH
TYPTY apKbUIbl KQKETTI Micipy aliMarblH
TaH/IaHBbI3.

KK/ 43



3. @ nemece O TYWMENITiH TYpTiI,
angpiMeH “Q” neHreiliHe kKeTiHi3.

o 6 @0 [T ce
ocolZll loo

© ool ll3e ©

4. Tlicipy aitmarsl “Q” nenreiiinge Gonranna,

é_

©) TYWMEIIITiH 0ip peT TypTim, micipy
aiiMarbl Temneparypacsin “P” nenreiiine
OPHATBIHBI3.

Korapel KyaTTsl omipy (Kemexmi):

® Kemeki ()yHKIMSCHIH OMIIpY YIIIH, ©
TYHMEIIITiH TYPTIl, TeMIeparypa JeHreHin
“9” momine opHaThIHbI3. [licipy aiiMarbiH
KOMEKIII PeXXAMiHEH MIBFHIT, “Q”
JeHreilinae )KyMbIC icTelt Oepeni.
e Temmeparypa JACHreliH TOMEHICTY YILiH, @
TYHMEIIITiH TYPTiHi3 HeMece micipy
aiiMarblH TOJIBIFBIMEH OIIIpPY YIIIiH,
Temreparypa aexreiiin “0” moHiHe neiin
TOMEHETIHI3.
TylimewikTepai KyJarray
[Ticipy TaKTachl )KYMBIC iCTEIl TYpFaH/a,
KaTeHIH KecipiHeH (QyHKIUsIIapbIH 03repyiH
AJJIBIH Ty MaKcaThIH/AA TYHMeNTKTepai
KYJITTay MYMKIHJITIH icke KocyFra OoJiajibl.
TyliMemikTepai KYITTay QYHKIHUSACHIH KOCY
1. Ilicipy TaKTachH icKe KOCY VIIIH, O)
TYHMEIIITiH TYPTiHi3.

2. Tyiimenrikrepai KYITTay QYHKIHACHIH iCKE
KOCY YIIiH, @ JKOHE 88 TYWMEIiKTepiH Oip
YaKbITTa TYPTIHI3.

@

©

= Tyiimewikrepai KyiTTay GYHKIUSCH icKe

KOCBUIBII, Oenrimeri [E] HYKTEC1 JKaHaJbl.

TyiiMenrikrep KyITTalaFaH Ke3zie
@ MICipy TaKTAChIH OIIIPCEHI3,
TYHMeIIiKTepIi KYITTay (QYHKIHSICH
Hicipy TaKTAaChIH KalTa icke KOCKaH
Ke3z1e KyMbIc icteiai. Tylimenrikrepai
KYITTay (QYHKIUSICHI HiCipy TaKTachl
9pEeKeT eTyMaKCaThIHAA OLIill TYPYHI

KepeK.

Tyiimemikrepai Kyarray GpyHKIHsACbIH
oulipy

1. Ty#imemikrepai KyirTay QYHKIHACH
Gencenni Gomranna, (O xone 99
TYHMEIIiKTepiH Oip yaKbITTa TYPTIHI3.

= TyiiMemikTepai KyITTay QYHKIUACH iCKe
KOCBUJIBII, Oemrimeri [E] HYKTECI JKOK
0oJ1a b,

Bananapaan Kyarray Oua eHim yaricine
Oaii1aHBICTBI 03repin oTbIpaabl. O
oHiMiHi31e KoJrkeTiMal 00JMaybl MYMKIH.
Bananapapia abaiiceizna micipy alimMarsiHa
JKaKbIHAAM KaJTybIH aJIbIH aly MaKCaThIHIIAA
micipy TaKTachIH KOpFrail anace3. bamapaan
KyIrTay GykHnuscsr Kyry pexuMinge rana
1CK€ KOCBUIBIII, OIIE/].

DJEeKTp KyaThl OIIII KaJFaH yKaFaaiia
OaJianap KyJIIbl >KOMbLIA IBI.

Banapaan Kyi1TTray QyKHUMSICBIH icKe KOCY

1. Tlicipy TakTachH icke KOCy YIIIiH, O)
TYHMEIIITiH TYpPTiHi3.

2. O xone @ TylMenrikTepin 6ip yakbITTa
“Oun” cUrHaNBIHAH KEeHiH TYPTIl, @
TyiiMemirin banapnan kynrray
(hyKHIUACHIH iCKe KOCY YIIIH TYPTIiHi3.
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= banapaan KyiTTay GyKHIHUSCH iCKe
KochublM, “L” Genrici 6apibik micipy
aiiMaKTapbIHbIH OeliHeOeTiH e
KepceTinei.

Banappan kyirray GQyKHIUSICBIH elIipy

1. Tyiimemikrepai KyiTTay (QyHKIUSCEHL
Oencenni OosrFansa, Micipy TaKTaChIH iCKe
KOCY YILIiH O) TYWMELIIriH TYPTiHI3.

2. O sxone @ TYHMeIIiKTepiH 6ip yakbITTa
“Oun” curHanblHaH Kelid Typrin, banapaan
KYITTay QYKHIHACHIH OLIIpY YIIiH
TYWMEIIITiH TYPTIiHi3.

= Banapaan Kyirray GpykHumsicsl e, “L”
Oenrici 6apibIK Micipy alfMaKTapbIHBIH
GeitHeOeTiHIE K06 OoTambl.

Talimep pyHKUHSICBI

Byn gyHknus micipy ypaicine keMeKTece .

[Ticipy GapbIChIHIa MEMITIH KAChIH/Ia 00T IBIH

KaxeT koK. [licipy aiimMarbl TaHIaJIFaH YaKbIT
asKTaJIFaH/Ia aBTOMATTHI TYPJIC OIIC/Ii.

Taiimepai icke Kocy

1. Ilicipy TakTachIH icKe KOCY YIIIiH, @
TYHMEIIITiH TYPTiHi3.

2. Tlicipy aiiMarblH TaHIay TYWMENIIKTEPiH
TYPTY apKbUIbI KQKETTI MiCipy aliMarbiH

©ose[]]ee &
_I_

@ wlEllss

©

3. Kaxerrti Temrieparypa A€HreiiH OpHATY
YILIiH, @ HeMece @ TYUMEIIKTepiH
TYPTIHI3.

4. TaiiMepai icke KOCY YIIIiH, @ TYWMEIIITiH
TYPTIHI3.

= “00” 6enrici Taiimep GeitneGeTinTe

JKaHBII, OHJIBIK OOINTIITep] TaHIaIFaH
micipy aiimarsl OeliHeOeTiH e maiina

0omabl.
¥ oeorioe &
O @ 8°'I?E,leﬂog @
<
OO0 |r (o))
ecloll jce ©

apTKBI OH JKaK TIEH COJI XKaK Iicipy
aiimarbl OcitHeOeTTepi Talimep
Oencenyi Oonranna Taiimep OeitHedeTi
(hYHKIUSICBIH aTKapabl.

©) | o

5. KaKeTTi yaKbITTHI OpHATY YIIiH, @ nemece
© TYWMELIIKTepiH TYPTIHi3.

Taiimepi micipy aliMaKTapbl
KOJIJaHBUIFaH/Ia FAHA OpHATYFa
0OoJabl.

Taiimepai 6acka micipy aiiMakTapbeiHa
OpHATY YIIIiH, XKOFapbla CHIIaTTaIFaH
OPEKeTTi KalTalaHbI3.

[Ticipy aiimMarbl MeH TeMIepaTypa MoHi
TaHJajIMaca, TalMepai peTTey MyMKiH
emec.

TaiiMep OpHATBIIFaH MIiCipy aliMarsl
TaHJAIFaH/1a, KAJIFaH YaKbITThl KOpY

CHSHCIS

YILIiH, @ TYWMEIIITiH KalTaaaH

TYPTIHI3.

Taiimepai ewipy

OpHaTBUIFaH yaKbIT asKTalFaHIa, Ticipy
TaKTachl aBTOMATThI TYPE OLIIIl, JbIOBICTHIK
€CKepTY MIbIFabl. JIBIOBICTHIK €CKEPTYIl OIIipy
YILiH, K€3 KeJITeH TYHMENIKTI OachIHbI3.
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TaiimepJepi aJAbIH aja euipy

v' TaiimMepi anjibIH ana eniipy yurid, micipy
TAaKTaChl OPHATBUIFAH TEMIIEpaTypaia
OIIKEHIIIE KYMBIC iCTeIl Typaspbl.

1. OmipineTid micipy aiMarblH TaHIaHBI3.

2. Taiimepai icke KOCy YIIiH, ® TYHMEILITiH
TYPTIHI3.
3. Taiimep Geitneberinae “00” momi

KOPCETIIreHIIIe, @ tyimernririn “00”
MoHIHE OpHATy YILIiH TYPTiHI3.

= Kaxerri micipy aiimars! OeifHeOeTinmeri
HYKTe IIIIIMiHAeT] IIaM MeH TaiMep
OeltHeOeTi o3/1iriHe TONBIFBIMEH Oipa3
KBIIBUIBIKTAI OOJFaH COH Owlil, TaiMep
1CKe KOCHUIMAMIbI.

HNunykuusasl micipy aliMakTapsid Kayincis
JKOHE THIMI KOJIIaHy

OpeKeT eTy Karuaajapbl: MHIyKIHsIIbI
TCipy TaKTachl 9PEKET €Ty KaFuAaaTapbIHbIH
Oip MYMKIHAIr1 peTiHae Tikenel micipy
BIZBICHIH KbI3/1bIpa/ibl. COHJIBIKTAH, OHBIH
0acka micipy TaKkTachl TypJiepiMeH
CaNBICTBIPFaH/a aPTHIKIIBUTBIKTAPHI Oap. On
THIMIIPEK KYMBIC iCTEH Il KoHE Ticipy
TaKTACBIHBIH O€TI KbI3bIIT KETIIEH/I.

MHayKOusis! micipy TaKTachIHAA KOFAPhI
KOJIJaHy Kayilci3AiriMeH KaMTaMachl3 eTeTiH
Y3IiH Kayincizaik skyieci 6ap.

Iicipy TakraceiHa yirire
Oarnansictel 145, 180, xxone
210-280 MM. MHIYKIUSUIBL TTiCipy
aiiMakTapel 6ap 60JTybI MYMKIH.
Wunykius MyMKiHIiriMeH apoip
nicipy aiiMarbl KOMBIIATBIH BIIBIC
nuameTpimeH calikec keneni. Kyar
BIIBIC HiCipy aliMarbIMeH
OaillaHBICKaH JKarJaiiia FaHa apTabl.
ConJa Kyat a3 MeuepJie
TYTHIHBLIA B

OpeKeT eTy YaKbITBIHbIH HIeri

ITicipy TakTachIHBIH OacKapy TaKTachl OpEKeT
€Ty yaKbITBIMEH IIeKTenreH. bip Hemece
OipHerie micipy aiMarbl KOCYJIBI TYPFaH/a,
Ticipy aiiMarbl aBTOMATTHI TYPJIe HAKTHI yaKbIT
oTKeH coH emiesi (1-kecteni Kapanpi3). Ilicipy
aiiMarpIHa TaraiibIHIANFaH TaiiMep Oap Oonca,
Taiimep OeitHeOeTi /e KelfiHipek omeni. OpeKeT
€Ty YaKbITBIHBIH IIeTi TAHAAIFaH TeMIepaTypa
neHreiiine OaitmanpIcTel 0omansl. EH y3ak
OpEKeT eTy yaKBITHI OCBI TeMIIepaTypa
JeHreiinae Konganeaasl. [licipy aiimarsr
JKOFApBIIa CHIIATTAIFaHAall aBTOMATTHI TYP/e
OIIIKEH COH, TMaii/lalaHyIIbl OHBI KaiTa icKe
KOca anmajsl.

Temmeparypa AeHreii

SPEKCT €Ty YaKbITBIHBIH 1meri - carat

*) Iicipy TakTacel 5 MUHYTTaH COH 9-eHreire ToMeHaei i

0 0

1 6

2 6

3 5

4 5

5 4

6 1,5

7 1,5

8 1,5

9 20-30 muH.
P (Kemexkuri) 5-10 mun. *
(

Kecme 1: 1-xecte: OpeKeT eTy yaKbITHIHBIH
nreri

KbI3bII KETY1€H KOpFay

TTicipy TakTachIH/A KbI3bII KETYICH KOPFAHTHIH
ceHcopIap 6ap. OpeKeTTi OpbIHIAY KbI3BITT
KeTy KaraaiibiHIa 6aKbUIaHYbl MYMKIH:
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® bBerncenni micipy aiiMarbl oIIipiilyi MYMKiH.

e TanpmanraH JeHrel TOMEHICYl MYMKiH.
JlereramMeH, Oy skarail KOpCeTKImTe
KepiHOeyl MyMKiH.

Tachln KeTyleH caKTalTbIH Kayincisaik

Kyiieci

[icipy TakTacsiHaa Tackln KeTyaeH caKTalThIH

Kayinci3aik sxyieci 0ap. backapy TtakracbiHaa

JIeUiH Tachlll KeTce, XKyle KyaT KOChIIBIMBIH

OipzeH y3im, micipy TakracbiH emripesi. Coix

yakpiTta “F” eckeptyi GeiiHeOeTTe KopceTinei.

HakTbl KyaTThl OpHATY

VHyKIUSITBL TTICIPY TaKTachl OpEKeT Ty

KaFHJaJIapbIHBIH O1p MYMKIHJIIT1 peTiHie

KOMaH/Ianapra OipyieH xayan Oepemi. On Kyat

mapameTpiiepiH oTe puinam e3repreai. Connma
micipy BIABICTBIH (CyBI, CyTi 5koHE T.0. 6ap)
TACBII KETYiH aIbIH aabl.

Typrmeni 6ackapy TaKTachIHBIH OeTi
KaTThl OyFa IajbIKca, Oackapy
JKYHeECi TOJBIFBIMEH OIIIIT KaJIbIII,

aKayJIBIK TypaJibl CHTHAII Oepyi
MYMKIiH.

Typrneni 0ackapy TaKTachIHbIH O€TiH
Tasa ycraHsi3. Kate opexerrep

JKacalybl MyMKiH.

6 Ilemrre micipy Typajsl Kajanbl aKknapar

Byt GemiMze ci3 TalbIHABIK )KOHE TaMaK
o3ipiey OoifbIHITa KeHecTep Taba anachl3.

6.1 TlauTameH d3ipJiey TypaJjibl Kaambl
ecKepryJep

IInuTamen J3ipiey Typabl AKaJIbl

ecKepTyJiep

e Tabara emkaman yImTeH OipiHeH achIPBII
Maif KyiiMaHbI3. Maiiisl KeI3ABIpY Ke3iHe
KEMITIPEeKTi Kapaychl3 KalabpMaHbi3. KaTTer
KBI3BIIT KeTKEH Mai opT KayIiH TybIpaJIbl.
OpT OOJIBIN KaJIFaH XKaF/Iaiia, OHbI
CIIKAIIAH CyMEH eIIipyre Thpbicianb3! Maii
OTKa TUTCH arJaiiia, OHbI OPTKE TO3IMI1
JKAITKBIIITIEH HeMece bUIFall MaTaMeH
»a0bIHE3. Erep keMmipexrTi emipy Kayincis
OoJica, OHBI OIIIPIM, OPT COHAIPY OomiMiHe
xabapIaceIHbI3.

O3ipJey ycreuai

® Taramaaps! KybIpMac OypBIH OpKallaH
apTHIK CYBIH KETipiHi3 KOHE KbI3IBIPBUIFaH
Ma¥IbIH ilIiHEe aKBIPBIH CaNBIHBI3. KybIpMac
OypBIH MY3/aThITFaH TaFaMIapAbIH
K101 TIHI3.

® Maiiapl KpI3ABIpFaHa, Ci3 KOJMJaHATHIH
BIIBICTBIH KYPFaK eKeHiHe KO3 KETKi3iII,
OHBIH KaKMaFbIH AIIBIK YCTaHBI3.

e KyatTTsl YHEM/IET d3ipiey Typasl
yceIHbICTapAB! «Kopimaran opTa Typaist
HYCKaynap» 0eJiMiHeH KapaHbI3.

® Tamak eHIMJEpiHE apHaJFaH Micipy
TEeMIIepaTypachkl MEH YaKbITBIHBIH MOHI
peuenT meH Memnmiepre 0aiIaHBICTH ©3repyi
MYyMKiH. OcBI cebenTi OyJ1 MOHEp Auarna3oH
TypiHze OepinreH.

Tamak

Temmnepatypa JAeHreiii

Han nicipy yaksITbl (MHH.)
(tmamameH)

Epity

[lokonaarsr epity (mbicanst, Dr.Oetker Gpensi, aumbt 1 50 .30
mokonan 55-60% kakao,150 r)
Maii (200 1) 6 5...6

Kaynatma, Isitma ve Sicak TutmaKaiinary, KbI3abIpy, KbLIbI yCTay
Cy 1 1 (Kaitnaty) P 3..5
Cy 3 1 (Kaitnarty) P 8...10
Cyr 1 i (Kaiinary) 6 4.6
Cyr 1 11 (OKsuisl yeray) 1-2 18...22
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Tamax Temnepatypa JieHreii Hau micipy yakpItsl (MuH.)
(mramMamen)
Kexenic maiibl (Kpi3abipy) (KyHOaFbIc 1oHIHEH
sacanrad Mait 0,5 1) 8 8.5
Kaiinaty
KabbIFbl albUIFaH KapTor ipi eTin Typanran (2 nana 9 12 14
YJIKeH ejiem)
Axcepke cybeci 8 10... 15
Cocucka 9 2.4
ITacra (150 r) 8 8..12
93ipiiey, KybIpy
Kypim tamarsi (200 1 kypin) 6 8..14
Masmbs * 9 15...20
Amrype **
Bbypmiak nieH HyTThI KaiiHaTy Kaitnary -
Amrype yuris o 5.6
iﬁ;ﬂpzzx;:;;; HYTTHI KaifHaTy a3ipiey - 3 10 ... 30
bunait Kaitnaty - Aurype yuia 9 2.5
bupait a3ipney - Aurype yuriH 3 10...30
Auype -Bapibik HHrpeaneHTTep 8 20...25
Keokenicrep KOChUIFaH KimiHIIiK **
Kekenicrepi KybIpy 9 3..8
ITicipy 4-5 120 ... 150
Copnanap (MbIcaibl, 5KaCbIMBIK COPIIAChI) 6-7 17...20
A3 maiiia KybIpy
TeHi3 anabyracbIHBIH cyOeci 8 3.7
Cyiiekcis creiik ** (3-5 cm) 8 5..9
Cocucka 8 2.5
KybIpblIFaH KYMBIPTKA 7 4...8
KybIpbLIFaH KapTon
Baybipcak 8 13...16
IIuunens 8 5.7
Harrerc 8 4...6
* YOK KocTpeli YChIHBLTaIbI.
** Kyitburrad Taba/KoCTper YChIHBLUIA/bL.
7 TeXHHKaJ'lLIK KBI3MET KOPCETY “KoHE Taszajay
7.1 Ta3zajay TypaJbl :KaJnbl aKnapar ® OHiMJI op OnepauyAIaH KeHin MYKUAT

Kannbl eckepry.ep

® Ouimzi Tazanamac OypbIH OHIMHIH
CaNKbIHIAYbIH KYTiHi3. blcThiK OeTTep
Ky#ikTepre akenyi MyMKiH!

® JKy¥bIm 3aTTap/pl TiKeIel bICTHIK OeTTepre
Konganbanei3. byt KeTHnelTin 1aKTapabH

naiiga 6osybIHa SKeNyi MYMKIH

Taszanar, Kenripy kepek. Ocpulaiiia, Tamak
KaJJIBIKTapbl OHAl AJIBIHBIIT TaCTAIaIbl XKOHE
O KaJIBIKTap OHIMII KeHiHHCH
naliananFaf Ke3/1e OpTTiH ajIblH aly YIIiH
Tazananysl THic. OcbuIaiina, KypbUIFbIHBIH
KbI3MET €Ty Mep3iMi apTaibl )KoHe KUl
KEe3IeCEeTIH Mocelelep a3asibl.
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Tazanay yuriH OyMeH Tazanay KypaigapbiH
naiananOaHbI3.

Keiibip >kyFpIl 3aTTap HEMECE Ta3alaFbIll
3arTap OeTke 3aKpIM KenTipeai. Kapamcriz
Ta3apTKBIIITAp: aFapTKBIII, KYPAMBIHIA
aMMHaK, KBIIIKBIT HEMece XJIopua 6ap
Ta3apTKeIITap, OyMEeH Ta3apTKBIITAP,
KaKTaH Ta3apTKBIITAP, JAK MEH TOT
KeTiprimTep, abpa3uBTi Ta3apTKBIILITAP
(kpemai Ta3apTKBIITap, Ta3apTKAIII YHTAK,
Ta3apTKBIII KpeM, a0pa3uBTIi KOHE ChI3aT
KBIPFBIII, CBIM, BICKBIIITAP, KYPaMBIH/IA Kip
MEH XKYFBIII 3aTTapAbIH KaJIBIKTaphl 0ap
Ta3apTKbILI MaHIIBIKTap).

Op KOJJaHFaHHAH KeWiH Ta3anay Ke3iHe
apHaibl Tazanay Kypangapbl KaKeT eMec.
AcCTIanThI BIABIC JKYFBINI 3aTTHI, KBUIBI CY/IBI
JKOHE KYMCAK ITYOepeKTi HeMece COPFBIILTHI
TalJanaHbI Ta3ajam, Kyprak IyoepeKnexn
KYPFaTBIHBI3.

Ta3anaraHHaH KeHiH KalfaH CYWBIKTBIKTHI
TOJIBIFBIMEH CYPTIill, MiCipreH Ke3ae
IIAMIBIPaFaH TaFaMbl JIepey Ta3alaHbl3.
[Nafinananymsl HycKayIeIFbIHIA OacKalia
KepceTimMece, KYPBUIFBIHBIH em0ip Oemirin
BIBIC XKYFBIIITA XKyyFa OOIMaiIbI.

Micipy 6eTTepi yumin:
e CyT, TOMAT [1acTaChl ’KOHE Mal CHUSAKTBI
KBILIKBUIIBIK KOCIIaiap micipy OeTiHe jKoHe
micipy ailMakTapbIHBIH Kypam/ac
OetikTepiH/ie KaTThl JaKTapblH Haiiia
GouybIHA SKeNlyi MYMKiH, micipy OeTi
CaJIKbIHaFaHHaH KeWiH Oip/ieH aFbIll KeTKeH
CYHMBIKTBIKTAp/Ibl OLIIPIIl Ta3alIaHbI3.

INOX — ToT GacmaiiThIiH GeTTep

® |nOX ToT GacmaiiThiH G0JaTTaH KacaaFaH
OeTTep MEH TYTKalap/bl Ta3apTy YIIiH
KBIIIKBLUT HEMECe XJIOp Oap Ta3apTKBIIITap Ibl
KOJITaHOAHBI3.

Tot GacmaiiTeIH O0JAaTTaH JKacalFaH Oer
YaKbIT OTE Kelle TYCiH e3repre anajpl. by
KaJIBINThL. Op Maiiananyaan Keilin 6eTTi TOT
GacrailThiH HeMece INOX GeTiHe colikec
KEJICTIH JKYFBIII 3aTIICH Ta3aJlaHbI3.

Bip GarbITTHIK CYpTYyi Kajarainaid OTBIPHII,
JKYMCaK CaObIH/IBI [yOepeKIIeH kKoHe iNOX
OeTTepiHe ColiKec KeJeTiH CYIbIK
(KBIPMaMTBIH) XKYFBILI 3aTICH Ta3aJlaHbI3.
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[brabl xoHe INOX OeTTepinaeri Kak, Mai,
Kpaxmal, CYT JKOHE aKybI3 JaKTapblH
KYTIIECTEH Jiepey alblll TacTaHbI3. JlakTap
Y3aK yakKpIT caKTajca, TOT 0acybl MyMKiH.
[Ticipy maHeniHe MAIIbIPATBUFAH/KaFbLIFaH
Ta3apTKBILITAP/bI JePey ajIblll TaCTay KepekK.
Berinne xanran abpa3uBTi Ta3apTKBILITAP
OCTTiH aFrapybIHA OKeJeIi.

LIbiHbI GeTTEp

IIbinbl GeTTepai Ta3anaraH Ke3/e KaTThl
METaJlI KbIPFBILITAP MEH a0pa3uBTi Ta3anay
MaTepHaiIapbld naiaanan6ane3. Onap
LIBIHBI OSTiH 3aKbIMJAybl MYMKIiH.
KYpbUIFBIHBI BIIBIC KYFBIII 3aTIIEH, *KbLIbI
CYMEH KOHE IIbIHBI OeTTepre apHaIraH
MHKpoHOpa MaTaMeH Ta3alar, KypraK
MHKpoHOpa MaTaMeH CYPTiHi3.

Erep TazanaymaH KeiiH *yFbIII 3aTTHIH
KaJIZIBIKTapbl KaJica, OJap/ibl CybIK CyMEH
CYPTIIl, Ta3a jKoHE KYPFAK MUKPOTAJIIIBIKTHI
ryoepeKkIieH KypraThIHbI3. JKyFBIII 3aTThIH
KaJJIBIKTapbl KeJieci )KOJIbI IIbIHbI OeTiHe
3aKbIM KENTipyi MYMKIiH.

Emkannaii xarnaiina oliHekTiH GeriHaeri
KENTIpUIreH KaJAbIKTap/ibl XKY3i KeTUIreH
IBIIIAKTAPMEH, ChIM BICKBIIIIIEH HEMece
yKcac KbIPFBIII KypajlapMeH Ta3alaMaHbI3.
[IbiHbI GeTiHeri KaablUil JaKTaphbiH (Capbl
JAKTap/bl) CipKe Cybl HeMece JTUMOH
IIBIPBIHBI CHSAKTHI KAKTaH Ta3apTKBILIIIEH
alBIK caynana KOJDKeTIMAI KakK
Ta3apTKBILINECH KeTipyre Goapl.

Erep Oer kaTThl 1acTanraH 0oJca,
Ta3apTKBILITHI JAKKA BICKBIILIIICH )KaFbIHbI3
JKOHE OHBIH 9pEKeT eTyiH Oipa3 KYTiHi3.
Cozan KeifiH oifHeKTiH OeTiH JbIMKBUI
ryOepeKIeH CypTiHi3.

[Ibrab GeTTepaeri Tycci3ieHy MeH AaKTap
KaJIBITITBI KYOBUIBIC JKOHE aKayJiap eMec.

IInacTux OeJimexTep MeH 0osiIFaH OeTTep

[Tnactyk GemmrexTep MeH OosutFaH GeTTepai
BIZIBIC JKYFBIII 3aTThI, KBUIBI CY/IbI )KOHE
KYMCaK MYOepeKTi HEeMeCe BICTBIKIIIBI
naigaiaHbI Ta3anan, Kyprak myoepekneH
KYPFaThIHBI3.

KaTTel MeTayun KeIpFbIITap MeH abpa3uBTi
Ta3apTKbIITapAEl Kojanoans3. Onap
OeTTepi 3aKbIMAAYbl MYMKIH.



® OHIMHIH Kypamaac OeIiKTepiHiH OybIHIapHI
JIBIMKBUI OOJIMANTBIHBIHA YKOHE OHJA JKYFBILI
3aTTHIH KaIMAHTBIHBIHA KO3 JKETKI3iHi3.
OliTrece, Oy KOChIIBICTapa KOPPO3HS
naiiia 60Iybl MyMKiH.

7.2 TlauTaHel Tazanay

sl 33ipaey GeTi

[eraet o3ipaey Oerin Tasanay ymrin «Ta3amay

TypaJIbl XKaJIlbl aKImapaT» OeJiMiH/Ie IIBIHEL

OeTTep YIIIH CHIATTAIFaH Tazajlay

KaJaMJIapbIH OpPBIHIaHbI3. ApHAibl

JKarFJalnapaa Tazanayabl TOMEHIET] aKImapaTKa

caif opbIHIayFa OOJabl.

e KyHTIpT KpeM, Kpaxma xoHe mopoar
CHSKTBI KaHTKA HETi3/IeNreH TaraMIap sl
OeTiHIH CaIKBIHAAYBIH KYTIICCTCH Aepey
Tazajay Kepek. OWTIece, MIBIHBI d3ipiey OeTi
OiprkoITa 3aKbIMIATYBl MYMKIH.

e [lnnTa BICTHIK Ke3/Ie OPBIHIANTEIH Ta3anay
OpeKeTTep YIIIiH Ta3anay 3aTTapblH
naiiananOansI3, oiiTrece TYPaKThl JaKTap
Tnaiia 60IIysl MYMKIH.

8 AkayJabIK cedediH i3mey KoHe Ty3eTy

7.3 Backapy TakTachlH Ta3ajay

backapy TyTKanaps! Oap naHenbaepai
Ta3ajaraH Ke3/e, MaHellb MCH TYTKaJIapbl
JIBIMKBLT, J)KYMCAK IIyOepeKIieH CypTil,
KYpFaK IIyOepeKIeH KypraTbiHbi3. [lanensai
Ta3ajay YIIH acThIHAAFbI TYTKANap MeH
TBIFBI3IAFBILITAP/IBI AJIBII TACTAMAHBI3.
backapy TaKTackl MEH TyTKanap
3aKbIMIAITYbl MYMKIH.

Backapy TyTkanapsl 6ap iNOX maHenbaepin
Ta3ajaraH Ke3/le TYTKaHbIH aliHalIaCchIH/aFbl
iNOX Ta3aJarpILITApbIH MaiigananoaHbI3.
TyTKaHbIH aliHaIaChIHAAFbl HHAMKATOPIIAP
OLIIPiyl MyMKiH.

CeHCopabIK OacKapy TaKTaJlapblH AbIMKBLI,
XKyMcaK IyOepeKIeH Ta3anar, Kyprax
mrybepekreH cypriHi3. Erep KypbUIFbI KinTTi
KYJIbINTay (yHKIMSACBIMEH XKa0AbIKTaIFaH
Gouica, 6ackapy TaKTachlH Tazajamac OypbIH
KIJIT KYJITIBIH OPHATBIHBI3. OUTIIECE,
HepHeJep/e KaTe aHbIKTay OPbIH allybl
MYMKiH.

Ocpl GesiMzeri HycKaynapbl OpbIHAaFaHHAH
KeWiH Macelne )KoiblIMaca, caTylbiFa HeMece
YOKINETTI KbI3MeTKe XabapnachiHp3. Emkaman
OHIM/I1 ©31Hi3 KOHJIEYTe THIPHICTIAHBI3.

Onim kymbIc icTeMeiii.

e CakTaHZIBIPFBIII aKayJIbl HEMeCe JKapblUIFaH
60J1ybl MYMKiH. >>> CaKTaHIbIPFBILI
KOPaOBIHaFbl CAKTAH/BIPFBIILITAP/IBI
TekcepiHi3. KaxeT 6oica, omapabl e3repTiHi3
HeMece KaiTa iCKe KOCBIHBI3.

® KypbUIFBIHBI (Kepre KOChUIFaH) pO3eTKara
KocyFa Oosmaiiel. >>> KypbUIFbIHBIH
pO3eTKara KOCBUIFAaHBIH TEKCEPiHi3.

e (KypbuirbiHbi3ia Taiimep 6osica) backapy
MaHeJH/er] epHesep XKyMbIC icTeMeii .
>>> OHIMJIE KIIT KYIIbl 6oJica, nepHe
KYJIITBI KOCYJTbI GOJTybI MYMKiH, KiJIT KYJIITBIH
OIITIPIHI3.

e Kocy/ewipy nepHecin Gackan Ke3/e rmra
KochlIMaca >>> OHbI po3eTKa aH
KBIPATHIIN, PO3ETKaFa Kocrac OypbIH KeM
nerenze 20 ceKyH KYTiHI3.

® OHBIH KbI3bII KETYJICH KOpFaybl 6ap. >>>
[TnuTaHbIH CyBIFAHBIH KYTIHI3.
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Colikec KocTpenaepai Koaganyra 00aMaiibl.
>>> KocTpennepiHizai TeKcepiHis.

UGearimeci miura aitMarbIHBIN
JMHCTUIeHiHIe JPKALIAH KAHBIN TYPAIbI.

KacTpennepi sxkyMbIC iCTEUTIH MIMTaFa
KOrora OonmMaiiapel. >>> [linra aliMarsigga
KaCTpeJ1 0ap-)KOFBIH TEKCEPiHi3.

Ci311iH KacTproJib HHAYKIUSIFA COKEC
KenMmeyi MyMKiH. >>> [lemrig
WHIYKIHSIIBIK TUTNTaFa COKeC KeJeTiHIH
TEKCepiHi3.

Kacrpen minTa aiiMarsiHa aypbic
OpHaTBUIMaraH 0OJTybl MYMKIH HEMece
TaOaHbIH ACTHIHFBI OETI TAHAAJIFAH TUIUTA
aiiMarbl YIIiH )KETKUTIKTI KeH OOIMayBbI
MYMKiH. >>> [licipy aiiMarbIHa XKETKUTIKTI
KEH KaCTPOJIJi TaHAay apKbLIbI IUINTA
aiiMarbIH OpTara KeNTipiHi3.

Kactpen Hemece mmTa aiiMarbl THIM BICTBIK
60JTyBI MYMKIH. >>> Onap/blH CybIFaHbIH
KYTiHi3.



TanaajaraH JIMTA aiiMaFbl KYMbIC icTen blxkTumas mysaap MeH cedenrtepi

TYPFaH Ke3/le KEHEeTTeH ouIei. ® JKeneTkiun mybl: Menr KyPbITFBIHBIH
e Tanmanrad OOJIKTIH MiCipy yaKbITHI OiTKEH TeMIIepaTypachliHa COUKEC aBTOMATTHI TYPIC
0oysl MYMKiH. >>> JKaHa micipy yaKbIThIH iCK€ KOCBHUIAThIH KEJICTKIIICH
OpHaTyFa HeMece Micipyai asgkrayra 0omabl. KaOAbIKTaNFaH. JKemaeTKin opTypiii KYMbIC
® OHBIH KbI3BII KETY/ICH KOPFaysl Oap. >>> JICHreiIepiHe ne jKkoHe TeMIepaTypara
[lnuTaHbIH CybIFAaHBIH KYTIHI3. OalfiJTaHBICTBI OPTYPIIi ACHIeiIepae KYMBIC
® CeHcOpIbIK OacKapy TaKTachlH HBICAH icTemi.
JKAYBII aJIFaH OOIybl MYMKIH, >>> ® TpaHcdopMaTOPABIH KYMBIC HIYbI
Ilanenberi HpICAH BT QMBI TACTAHBI3. CHUSIKTBI TOMEHT1 AbIObIC: Oy
IiuTa aliMarsl KOCYJIbI 00JIca 1a, KACTPIJIbL MHTYKIUAJIBIK TEXHOIOTHAHBIH CHIIATHIHA
KBbI30ATIbI. OaiiianbicTsl. JKbUTy micipyre apHaJIFaH

BIIBICTBIH TYOiHE Tikenel OepiieTiHAIKTEeH,
MYHJIail BI3BUIAAFaH ABIOBICTAp MiCipy
BIIBICBIHBIH MaTepHaIbIHA COMKEC eCTilyi
MYMKiH. Ocbutaiimia, spTyp:i bIIbIC-
asgKTapMeH dpTYpJIi Iy €CTLTyl MyMKiH.

* Kappurran ury: MyHsiq ce6e0i micipy
BIIBICBIHBIH HET131HIH KYPBUIBIMBI MEH
MaTepuaibiHaa. [licipyre apHanFaH bIAbIC
SpTYpJIi MaTepuangapaaH TYpaThH dPTYpIi
KabaTTapaH >kacairad 0oJca, KapbUIFaH
JIBIOBIC €CTLTyl MYMKIH.

® blubLiiaran ABIOBIC: 9p TYpII Hicipy
JIeHreiaepiMeH micipy yuIiH nemriy Oip
JKaFBIH/IAFbI €Ki MICipy aJaHbl

e KocTpen HHAYKUUSIBIK IUIUTaFa coiikec
KenMeyl MyMKiH. >>> [lemrin
MHIYKIUSIIBIK TUTHTaFa COMKeC KeJIeTiHIH
TEKCEepiHi3.

e Kocrpesn miuuta aiMarbIiHa J1yphIC
OpHaTbUIMaraH 00JIybl MYMKIH HeMece
TaOaHbIH ACTBIHFBI OCTI TAHJAIFAH TUIMTA
aiiMarpl YIIiH )KETKUTIKTI KeH 00JIMaybl
MYMKiH. >>> [licipy aiiMarbiHa KETKUTIKTI
KEH KOCTPOJI/Ii TaHaay apKbUIbI ITUTA
aiiMarblH OpTara KeNTipiHi3.

CaakbIHAATY KeJeTKIill IVINTa emipiiren
00J1ca 12 KYMBICBIH KAJFACTBIPA/bI.

® by xare emec. CalKplHAATY KENICTKINI nailaaHblUIFaH/Ia, MIBIPBUIIAFaH JBIOBIC
TUTATaJaFbl SJIEKTPOHILI KAOIBIK THIiCTI ecTiNMyi MyMKiH.
TeMIIepaTypara TYCKEHIIIE KYMBICHIH
JKAJFACTBIPA/IbI.

Kare xoarapspi/cedenTepi :koHe bIKTHMAJ IIeIIiMaep

Kate xoxrapst Kare cebenrepi MyMKiH menrimiep
WHaykuusiislK mitassl emipin, 30
Eo Jlucruieit MeH TyTKa HHTepdelic TaKTachl | CeKyHATaH KeifiH KaiiTa icke KOCBIHBI3.
apachIHAFsl OaiiaHbIC KaTeci Mocene KaiiTa OpbIH anca, yoKineTTi

JAniIepre XaﬁapHaCBIHBI?,.

WHIyKUMSATIBIK TUIHTAHBL OIIipiI,

E22 . CyBIFAHBIH KYTiHi3. [Tnuta
WHIyKIUAIBIK TUIHTA KBI3BIT KETTi. . .
E 26 TEMIIepaTypackl LIEKTi JeHreileH ToMeH

TYCKEH KE€3/1€ KaTe )I(OﬁBIHaIlBI.

Bip nemece Gipueute nepue 10
CEKyH/ITaH acTaM yakbIT Oacyiisl Kyiine | KoJBIHBI3IbI IUIHTAIaH aFaH Ke3ae

Oomaabl. MOCeII€e IIELiIel.
E 46 . ) .
Backapy naneninzie kannaii ga Oip 3art Backapy nmanenin TazajnaraH coH Mocele
KaJIbIIT KAJIFaH Hemece GacKapy Kypaibl —|[IeHiiie/i.
OyJlaHFaH.
WHIyKIMSIIBIK KBI3ABIPYFa apHAIFaH
VHIyKIUSIIBIK KBI3ABIPYFa apHAIFaH .
E 47 KOCTpoJI MaiilananblUIFal Ke3/ie KaTe

KaCTpol naﬁnanaHanm JKaTKaH XOK.

JKOMBLITYBI KEPEK.

KK/ 51



Kate xoxrapsl

Kare cebernrepi

MyMKiH menrimziep

VIHAYKUMSITBIK TUTHTAaFbl Oaiiianbic

WHayKuusutslK mmitassl emripin, 30
CEeKyH/ITaH KeifiH KaifTa icke KOCHIHBI3.

E1-E15 . N . .
Kareci. Macere Kaiita OpbIH ajica, YOKiIeTTi
Jnepre XxabapiachiHpi3.
WHayKuusutblK mitassl emipin, 30
E16—E 21 VHAYKIUSITBIK TUIHTAZAF bl TEMIIEPATYPA | CERYHATAH KeiiiH KaiiTa icke KOCBIHBI.
CCHCOPBIHBIH KaTecCi. Macere Kaiita OpBIH ajica, YOKiIeTTi
Jnepre xabapiachlHbi3.
WHpykuumsiislK mntassl emipin, 30
E23 VIHAYKUUSITBIK TUTHTAAAFBI CEeKyH/ITaH KeifiH KaifTa icke KOCBIHBI3.
E 24 OarapIaManbIK XKacaKTama KaTeci. Mocene KaiiTa opbIH anca, yoKineTTi
Junepre xabapiachlHbI3.
VHayKuusiisiK mintadsl emipin, 30
Eos VHAYKUUSIIBIK TUTHTaAAFbl XKEIJETKII | CeKyH/TaH KeifiH KalfTa icke KOCBIHBI3.
JKYMBICBIHBIH KaTeci. Mocere Kaiita OpbIH anca, yoKineTTi
Junepre xabapuachiHbI3.
Waaykipsuisik winrass! ewmipin, 30
E31-E45 VHAyKUUSIIBIK TUTHTAJAFBI 2ICKTPOHIB | CEKYHATAH KeHiH KaifTa icKe KOCBIHBI3.
a TaKTaHbBIH aNapaTThIK KaTeci. Moacene Kaiita OpbIH anca, yoKiTeTTi
Juiepre xabapiachlHbI3.
E 48 CeHCOpIIBIK JKaOIBIK JKYMBIC
E 49 VHAyKUUSIIBIK TUTHTAJAFBI CEHCOP JKaFaiinapbiHa colikec 60ITybl Kepek.
Kareci. Mocerne Kaiita opbIH anca, yoKizeTTi
E 51 Junepre xabapuachlHbI3.
VIHAYKIMSUTBIK TUTHTAaHbL OIIpiI,
CyBIFaHBIH KyTiHi3. CeHcop
E50_E57 WHAYKUUSITBIK TUTHTAAAFBl )KOFAph TEMIIepaTypackl LIEKTi JeHreiiIeH ToMeH

TemIepaTypa Kareci.

TYCKEH Ke3Jie KaTe jKoifbutaasl. Mocene
KaiiTa OpBIH ajca, yoKineTTi auiepre
XabapIIachIHbI3.
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Tere tulemast!

Hea klient,

Aitah, et valisite Beko toote. Tahame, et teie toode, mis on valmistatud korge kvaliteedi ja
tehnoloogiaga, pakuks teile parimat efektiivsust. Seetdttu lugege see juhend ja kdik teised
kaasasolevad dokumendid enne toote kasutamist hoolikalt labi.

Jargige kogu kasutusjuhendis vélja toodud teavet ja hoiatusi. Nii kaitsete ennast ja oma
toodet vdimalike ohtude eest.

Hoidke kasutajajuhend alles. Kui te annate selle toote kellelegi teisele, siis andke sellega

ka juhend kaasa. Teie toote garantiitingimused ning kasutus-ja torkeotsingu meetodid on
selles juhendis vélja toodud.

Kasutusjuhendis olevad siimbolid ja nende kirjeldused:

Oht, mis vdib I6ppeda surma voi vigastusega.

@ Oluline teave v&i kasulikud napunaited toote kasutamiseks:

Lugege kasutajajuhendit.

L[

f Kuuma pinna hoiatus.

MARKUS Oht, mis v&ib pdhjustada tootele vdi selle keskkonnale materiaalset kahju.
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A'I EE- Ohutusjuhised

+ See osa sisaldab
ohutusjuhiseid, mis on
vajalikud kehavigastuste voi
materiaalsete kahjude ohu
valtimiseks.

+ Kui toode antakse lle kellelegi
teisele isiklikuks- voi
taaskasutamiseks, tuleb kaasa
anda ka kasutusjuhend,
tootesildid ja muud
asjakohased dokumendid ja
osad.

* Meie ettevdte ei vastuta
kahjude eest, mis vdivad
tekkida nende juhiste
eiramisel.

* Nende juhiste eiramise korral
ei kehti garantii.

+ Paigaldus- ja remondit66d
laske alati teha tootjal,
volitatud teenindusel voi isikul,
kelle maarab maaletooja
ettevote.

+ Kasutage ainult
originaalvaruosi ja -tarvikuid.

- Arge parandage ega asendage
uhtegi toote komponenti, vélja
arvatud juhul, kui see on
kasutusjuhendis selgelt valja
toodud.

- Arge tehke tootele tehnilisi
muudatusi.

A1 1 Moeldud
kasutamiseks

« Kaesolev seade on moeldud
koduseks kasutamiseks. See
ei ole moeldud kasutamiseks
arilistel eesmarkidel.

Arge kasutage seadet

aedades, rodudel ega muus

vdliskeskkonnas. Kdesolev
seade on modeldud
kasutamiseks
kodumajapidamistes ning
kaupluste, kontorite ja muude
tookeskkondade
personalikookides.

« HOIATUS: Kaesolevat seadet
tuleks kasutada ainult toidu
valmistamiseks. Seda ei tohi
kasutada muudel eesmarkidel,
nagu naiteks ruumi kitmine.

A\

+ Seda toodet vdivad kasutada
8-aastased ja vanemad lapsed
ning inimesed, kellel on
vahearenenud flusilised,
sensoorsed vdi vaimsed
voimed voi kellel puuduvad
kogemused ja teadmised
senikaua, kuni nad on
jarelevalve all voi kui neid on

1.2 Lapse, haavatavate
inimeste ja
lemmikloomade
ohutus

ET /56




opetatud toodet ohutult
kasutama ja selgitatud selle
kdikvdimalikud ohud.

Lapsed ei tohiks seadmega
mangida. Lapsed ei tohi toodet
puhastada ega hooldada, valja
arvatud juhul, kui keegi neid
valvab.

Seda toodet ei tohi kasutada
piiratud fliisilise, sensoorse
vOi vaimse vdimekusega
inimesed (sealhulgas lapsed),
vdlja arvatud juhul, kui neid
hoitakse jarelevalve all voi
neile antakse vajalikud juhised.
Tuleb jalgida, et lapsed
tootega ei mangiks.
Elektritooted on lastele ja
lemmikloomadele ohtlikud.
Lapsed ja lemmikloomad ei
tohi tootega mangida, sellele
ronida ega sinna siseneda.
Arge asetage tootele esemeid,
mida lapsed voiksid katte
saada.

Keerake pottide ja pannide
kaepidemed leti poole, et
lapsed ei saaks neist haarata
ja pbletada saada.

HOIATUS: Kasutamise ajal on
seadme juurdepaasetavad
pinnad kuumad. Hoidke lapsed
tootest eemal.

Hoidke koik pakkematerjalid
lastele kattesaamatus kohas.
Voib tekkida vigastuste ja
[ambumise oht.

* Enne kulunud ja kasutute

toodete araviskamist:

1. Tommake toitepistik valja ja
eemaldage see
pistikupesast.

2. Katkestage toitejuhe ja
uihendage see pistikuga
tootest lahti.

3. Votke ettevaatusabindud, et
valtida laste sattumist toote
sisse.

4. Arge lubage lastel mangida
tootega, kui see on
tahikaigul.

A1 .3 Elektriohutus

- Uhendage toode maandatud
pistikupessa, mis on kaitstud
elektrikorgiga, mille vaartus on
toodud tiilbi etiketil.
Maanduspaigaldus peab
olema teostatud
kvalifitseeritud elektriku poolt.
Arge kasutage toodet ilma
maanduseta vastavalt
kohalikele / riiklikele
eeskirjadele.

Pistik voi seadme
elektriihendus peab olema
kergesti juurdepaasetavas
kohas. Kui see pole véimalik,
peaks elektripaigaldisel,
millega toode on Gihendatud,
olema mehhanism (kaitse,
|dliti, pealdiliti jne), mis on
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vastavuses elektrieeskirjadega
ja ihendab koik poolused
vorgust lahti.

Enne remonti, hooldust ja
puhastamist tdmmake toode
vooluvorgust valja voi lilitage
kaitseldliti valja.

Uhendage toode maandatud
pistikupessa, mis vastab pinge
ja sageduse vaartustele, mis
on valja toodud tidbisildil.

Kui teie tootel pole kaablit,
kasutage ainult peatiikis
"Tehnilised andmed"
kirjeldatud ihenduskaabilit.
Arge laske toitejuhtmel
seadme alla ja taha kinni
jaada. Arge asetage
voolujuhtmele raskeid
esemeid. Toitejuhet ei tohiks
painutada, purustada ja see ei
tohi puutuda kokku dhegi
soojusallikaga.

Toote paika panemisel parast
monteerimist voi puhastamist
veenduge, et toitekaabel ei
jaaks kinni.

Kasutage ainult originaaljuhet.
Arge kasutage |8igatud voi
kahjustatud kaableid.

Arge kasutage toote
kasutamiseks pikendusjuhet
vOi mitmepistikut.

Votke Ghendust volitatud
teeninduskeskusega voi
importijaga, et kasutada
heakskiidetud adapterit

juhtudel, kui on vaja kasutada
konverteri adapterit
(pistikutiilibi jaoks).

* VGtke Ghendust importija voi

volitatud teeninduskeskusega,
kui toiteliini pikkus on
ebapiisav.

+ Kaasaskantavad toiteallikad
vOi mitu pistikut vdivad (le
kuumeneda ja sittida. Hoidke
mitu pistikut ja kaasaskantavat
vooluallikat tootest eemal.

+ Toitejuhtme kahjustamisel
tuleb selle vdimalike ohtude
valtimiseks asendada tootja,
volitatud teeninduse voi
importija ettevotte maaratud
isiku poolt.

Kui Teie seadmel on toitejuhe ja

pistik:

- Arge kunagi pange toote
pistikut katkisele, lahtisele voi
pistikupesast valjunud
pistikule. Veenduge, et pistik
on taielikult pistikupessa
sisestatud. Vastasel juhul
voivad lhendused le
kuumeneda ja pohjustada
tulekahiju.

+ Valtige seadme sisestamist
pistikupesadesse, mis on
rasvased, maardunud voi
potentsiaalselt veega
kokkupuutuvad (naiteks
toopinna lahedusse, kust voib
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vett vélja voolata). Vastasel + Transportimisel ja

juhul on oht, et tekib lihis ja paigaldamisel kandke alati
elektriloogi oht. kaitsekindaid. Vastasel juhul

+ Arge kunagi puudutage pistikut on teravate servade tottu
margade katega! vigastuste oht!

« Tommake pistik pistikupesast  + Enne toote paigaldamist
vdlja, kasutades pigem pistiku kontrollige, kas sel on
korpust kui juhtmest. kahjustusi. Arge paigaldage

A‘ 4 Transpordiohutus seadet, kui see on kahjustada

. saanud.

+ Uhendage toode enne Valtige paigaldatava moobli

transportimist vooluvdrgust sisemuse katmiseks
lahti. soojusisolatsioonimaterjalide
+ Kui teil on vaja toodet kasutamist.
transportida, mahkige see * Toote paigalduspiirkonnas ei
mullikilega vdi paksu papiga tohi olla otsest paikesevalgust
ning teipige see tugevalt kinni. ja soojusallikaid, naiteks
Kinnitage toote liilkuvad osad elektri- voi gaasikiitte, mis on
kindlalt, et valtida kahjustusi. paigaldatud.
* Enne toote paigaldamist + Seadme koigi
kontrollige toodet parast ventilatsioonikanalite
transportimist voimalike Umbruses peab olema
kahjustuste suhtes. Vigastuse piisavalt vaba ruumi.
korral votke (ihendust importija  * Arge paigaldage toodet akna
voi volitatud |lahedusse. On oht, et pliidi leek
teeninduskeskusega. stititab kardinad ja tuleohtlikud

materjalid pliidi imbruses.
Akna avamisel voivad kuumad
koogindud imber kukkuda.
Arge paigaldage toodet akna

A] .5 Paigaldamise
ohutus

+ Enne paigaldamise alustamist

lilitage vooluvork, millega ldhedusse. Akna avamisel
toode Uhendatakse, vdivad kuumad kédgindud
vooluvorgust valja, lllitades imber kukkuda.

kaitsme valja.

Kui toote paigalduskoha taga
on pistikupesa, tuleb tagada, et
toode ei puutuks kokku
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pistikupesaga ega .

pistikupessa uihendatud

pistikuga. .
* Toote paigalduskoha taga- voi

kiilgseinale ei tohi jaada

gaasivoolikut, plastist veetoru

ega pistikupesa. Vastasel juhul

voivad need pliidi to6tamisel .

kuumuse mojul deformeeruda

ja tekitada ohutusriski.

Al .6 Kasutusohutus

* Veenduge parast iga .
kasutuskorda, et olete seadme
valja lulitanud.

+ Kui te ei kasuta toodet pikemat
aega, Uhendage see lahti voi
llilitage vool kaitsmekarbist
valja.

- Arge kasutage toodet, kui see
puruneb vdi saab kasutamise
ajal kahjustada. ihendage
toode vooluvorgust lahti. Votke
thendust importija voi
volitatud teeninduskeskusega.

« HOIATUS: Kui plaadipliit on
pragunenud, ihendage toode
elektriloogi ohu valtimiseks
kindlasti vooluvdrgust lahti.

« HOIATUS: Kui pliidi klaaspind
on katki:

Lilitage valja kdik gaasi- ja

(vajaduse korral) elektripliidid.

uhendage toode vooluvdrgust

lahti.

- Arge puudutage seadme pinda.

- Arge kasutage seadet.
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Arge astuge mingil pdhjusel
seadme peale.

Arge kunagi kasutage toodet,
kui Teie otsustusvdime vdi
koordinatsioon on hairitud
alkoholi ja/vdi narkootikumide
tarvitamise tottu.

Sittivaid esemeid ei tohi hoida
toiduvalmistamiskohas ega
selle imbruses. Vastasel juhul
voivad need pdhjustada
tulekahiju.

See toode ei sobi
kasutamiseks
kaugjuhtimispuldi ega valise
kellaga.

1.7 Hoiatused
temperatuuri kohta

HOIATUS: Kui toode on
kasutusel, on toode ja selle
juurdepaasetavad osad
kuumad. Tuleb valtida seadme
ja kuumutuselementide
puudutamist. Alla 8-aastaseid
lapsi tuleb hoida tootest
eemal, kui nad ei ole pidevalt
jarelevalve all.

- Arge asetage toote lahedusse

tuleohtlikke/plahvatusohtlikke
materjale, sest t66 ajal on
pinnad kuumad.

- HOIATUS: Tuleoht: Arge

hoidke esemeid
toiduvalmistamispindadel.




1.8 Toiduvalmistamise
ohutus

+ HOIATUS: Toiduvalmistamise
protsessi tuleb jalgida.
Lihiajalisi toiduvalmistamise
protsesse tuleb jalgida
pidevalt.

+ HOIATUS: Tahke voi vedela
oliga toiduvalmistamisel on
ohtlik pliidiplaadi juurest
lahkuda, kuna see vdib
pdhjustada tulekahju. Arge
kunagi proovige kustutada
tulekahju veega. Uhendage
toode vooluvorgust lahti ja
katke leegid tulekindla katte
vOi riidega.

* Olge ettevaatlik oma roogades
alkoholi kasutades. Alkohol
aurustub koérgel temperatuuril
ja voib tekitada tulekahju, kuna
see vOib kuumenenud
pindadega kokku puutudes
suttida.

+ Kuna induktsiooni pliidiplaat

pliidiplaadi alad t6dle ei hakka.
Uksikasjalikku teavet leiate
jaotisest ,Pottide valimine®“.
loob magnetvalja, voib sellel
olla kahjulik mdju inimestele,
kes kasutavad selliseid
seadmeid nagu
stidamestimulaator voi
insuliinipump.

« Parast kasutamist lilitage

kuumutusplaat valja selle
juhtpaneelilt. Arge usaldage
poti andurit.

+ Metallesemeid, nagu noad,

kahvlid, lusikad ja kaaned, ei
tohi pliidiplaadi alale panna,
kuna need kuumenevad.

- Arge hoidke metallesemeid

pliidiplaadi all olevates
sahtlites. Pikaajalise ja
intensiivse kasutamise ajal
voivad materjalid siin Ule
kuumeneda.

- Arge asetage induktsiooni

Al .9 Induktsioon

+ Teie pliidiplaadi elektrilised
alad on varustatud taiustatud
induktsiooni tehnoloogiaga.
Aega ja energiat saastvatel
induktsiooni pliidiplaatidel
tuleb kasutada induktsiooniga
toiduvalmistamiseks sobivaid
koogindusid; vastasel juhul
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pliidiplaadile elektroonilisi
seadmeid, nagu
mobiiltelefonid, tahvelarvutid,
arvutid. Teie seadmed voivad
kahjustada saada.

Hooldus- ja
puhastusohutus

Enne toote puhastamist
oodake, kuni toode jahtub.
Kuumad pinnad vdivad
pdhjustada pdletusi!



- Arge peske toodet pihustades
vOi valades sellele vett! Voite
saada elektriloogi!

2 Keskkonnajuhised

- Arge kasutage seadme
puhastamiseks aurupuhastit,
kuna see voib pdhjustada
elektriloogi.

2.1 Jaatmedirektiiv

2.1.1 Elektri- ja elektroonikaseadmete

korvaldamine

See toode vastab Euroopa Liidu WEEE
direktiivile (2012/19/EL) Sellel tootel on
elektri- ja elektroonikaseadmete jadtmete
(WEEE) klassifikatsioonisiimbol.

See toode on valmistatud
kvaliteetsetest osadest ja
materjalidest, mida on véimalik
taaskasutada ja mis sobivad
taaskasutamiseks. Seetottu
I arge visake toodet selle
kasutusaja I6pus dra koos olme- ja muude
jaatmetega. Viige see elektri- ja
elektroonikaseadmete kogumispunkti.
Nende kogumispunktide kohta vdite kiisida
teavet kohalikult omavalitsuselt. Seadme
oOige utiliseerimine aitab valtida negatiivseid
tagajargi keskkonnale ja inimeste tervisele.

Vastavus RoHS direktiivile:

See toode, mille te ostsite, vastab Euroopa
Liidu RoHS direktiivile (2011/65/EL). See ei
sisalda direktiivis méaaratletud kahjulikke ja
keelatud materjale.

2.2 Pakendi teave

Toote pakkematerjalid on valmistatud
taaskasutatavatest materjalidest vastavalt
meie riiklikele keskkonnaeeskirjadele. Arge
visake pakendijaatmeid samasse kohta
koos olme- ja muude jaatmetega, vaid viige
need kohalike omavalitsuste poolt loodud
pakendimaterjalide kogumispunktidesse.

2.3 Soovitused energiasadastuks

EL 66/2014 kohaselt leiate
energiatdhususe teabe seadmega
kaasasolevalt kviitungilt.

Jargmine teave aitab Teil kasutada toodet

okolooglllsel ja energiat sddstvamal viisil.
+ Sulatage kiilmutatud toit enne
kiipsetamist.

+ Votke arvesse pottide/pannide ja kaante
valikul pliidiplaadi ala suurust. Valige
alati dige suurusega pott oma roogade
jaoks. Vale suurusega mahutite puhul
kulub rohkem energiat kui tegelikult vaja.

+ Hoidke pliidiplaadi kiipsetamise alasid ja
pottide pohjasid puhtana. Mustus
vahendab soojusiilekannet kiipsetamise
ala ja poti pohja vahel.
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3 Teie toode

3.1 Toote tutvustus

.
e

v

o
¥

3
1 Klaasist kuumutuspind 2 Madalam korpus
3 Induktsiooniga kuumutusala 4 Induktsiooniga kuumutusala
5 Induktsiooniga kuumutusala 6 Induktsiooniga kuumutusala
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3.2 Tehniline kirjeldus

Uldised kirjeldused

Toote vélismodtmed (kdrgus/laius/sligavus) (mm) 52 /590 /520 *
Pliidi paigaldamise m&dtmed (laius/stigavus) (mm) 560 (+2) /490 (+2)
Pinge/Sagedus TN~220-240 V /2N~380-415V; 50 Hz

Juhtme tiilip ja ristldige, mida kasutatakse / sobib tootes

] vdhemalt HO5V2V2-F 5 x 2,5 mm2
kasutamiseks

Energiatarve (kW) kuni. 7,2 kW

Toiduvalmistamise tsoonid

Eesmine vasakpoolne Induktsiooniga kuumutusala
Modde 180 mm
V&imsus 2000 W / Kiirendaja 2300 W
Eesmine parempoolne Induktsiooniga kuumutusala
Madde 145 mm
Véimsus 1600 W / Kiirendaja 1800 W
Tagumine vasakpoolne Induktsiooniga kuumutusala
Mo6dde 180 mm
Véimsus 2000 W / Kiirendaja 2300 W
Tagumine parempoolne Induktsiooniga kuumutusala
Modde 210 mm
V&imsus 2000 W / Kiirendaja 2300 W

|* Tehnilises tabelis toodud pliidiplaadi kdrgus on toote pdhja korpuse kdrgus.

@ Toote kvaliteedi parandamiseks véidakse tehnilisi andmeid ette teatamata muuta.

@ Selles juhendis olevad joonised on skemaatilised ja ei pruugi téapselt teie tootega
Uhtida.

saadud laboritingimustes vastavalt asjakohastele standarditele. Need vaartused

@ Toote etiketil voi sellega kaasasolevas dokumentatsioonis margitud vaartused on
voivad erineda soltuvalt toote t66- ja keskkonnatingimustest.
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4 Esmakasutus

Enne seadme kasutuselevdttu on
jargmistes jaotistes soovitatav toimida
jargmiselt.

4.1 Seadme esmane puhastamine
1. Eemaldage kdik pakkematerjalid.

2. Pihkige toote pinnad niiske lapiga voi
kdsnaga ja kuivatage lapiga.
MARKUS: Méned pesu- vai
puhastusvahendid vdivad pinda
kahjustada. Arge kasutage puhastamise

5 Pliidiplaadi kasutamine

ajal peeneteralisi puhastusvahendeid,
puhastuspulbreid, puhastuskreeme ega
teravaid esemeid.

MARKUS: Esmakordsel kasutuskorral véib
suitsu ja I6hna tekkida mitmeks tunniks.
See on normaalne, ja selle eemaldamiseks
on vaja lihtsalt head ventilatsiooni. Valtige
suitsu ja tekkivate Idhnade otsest
sissehingamist.

ET

5.1 Uldteave pliidiplaadi kasutamise
kohta

Uldhoiatused

« Arge laske esemetel pliidiplaadile
kukkuda. Isegi vaikesed esemed, naiteks
soolalahused, voivad pliidiplaati
kahjustada. Arge kasutage pragunenud
pliite. Vesi voib neist pragudest labi
imbuda ja pohjustada lihise. Kui pind on
mingil moel kahjustatud (nt nahtavad
praod), liilitage esmalt kaitsmed vélja ja
helistage seejarel volitatud teenindusse,
et toode elektril66gi ohu vahendamiseks
vooluvorgust lahti ihendada.

« Arge kasutage pliidiplaadil
tasakaalustamata ja kergesti
kallutatavaid keedupotte/panne.

« Arge kuumutage tiihje keedupotte/
panne. Keedupotid ja seade vdivad
kahjustada saada.

+ Parast igat kasutuskorda liilitage pliidi
poletid alati vélja.

+ Pliidiplaati ilma keedupottide/pannideta
kasutamisel kahjustate seadet. Liilitage
keeduplaadid alati vélja parast igat
kasutuskorda.

+ Parast igat kasutamist on kiipsetuspind
kuum, nii et drge pange plastpotte /
-ndusid kiipsetuspinnale. Puhastage
selline materjal koheselt pinnalt dra.

+ Jarsud temperatuurimuutused klaasist
kiipsetuspinnal vbivad kahjustada, olge
valmistamise ajal kiilmad vedelikud
maha.

+ Pange keedupotidesse ja pannidesse
Oiget kogust toitu. Seega saate viltida
toiduainete keedupottidest
véljavoolamist ja siis pole vaja asjatult
puhastada.

« Arge asetage keedupottide ja pannide
kaasi poletitele/keedualadele.

+ Asetage keedupotte pdletite peale
tapselt keskele. Kui soovite keedupotti
asetada teisele poletile/alale, arge
libistage seda soovitud pdleti suunas;
pigem tOstke see kbigepealt lles ja
pange siis teise pdleti peale.

Induktsioonpliidiplaadi to6pohimate

Induktsioonkeeduplaat on nagu avatud

vooluring. Lilitus I6peb, kui sellele

asetatakse induktsioonkiipsetamiseks
sobivad keedupotid / pannid ja klaaspinna
all olev elektrooniline slisteem tekitab
magnetvalja. Pottide / pannide metallist
alust kuumutatakse, vottes sellest
magnetvaljast energiat. Seega ei teki
kuumus pliidiplaadi pinnal, vaid otse selle
peal asuvas keedupotis/pannis. Klaaspind
saab kuumaks tanu keedupoti/panni
kuumusele.

Induktsiooniga toiduvalmistamise eelised

Induktsioonpliidiplaadid pakuvad

mdningaid eeliseid, kuna kuumus tekib otse

keedupottides/pannides.
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Toiduvalmistamise ajal lilevoolavad
toidud ei korbe kiiresti, kuna klaasist
kiipsetuspinda ei kuumutata otse. Seda
saab holpsamalt puhastada.
Toiduvalmistamine toimub kiiremini,
kuna kuumus tekib otse keedupottides/
pannides. Seega saastab see teiste
pliidiplaatide tiiipidega vorreldes aega ja
energiat.

Kuna kuumus kandub otse
keedupottidesse/pannidesse, ei teki
kuumuskadu ja see tagab tdhusama
toiduvalmistamise.

Asjaolu, et keedupotide/pannide
eemaldamisel kuumutuspinnalt
kuumusiilekanne peatub ja
kuumutuspinda ei kuumutata otse, tagab
see ohutumat kasutamist ja kaitset
vbimalike dnnetuste vastu
toiduvalmistamise ajal.

Ohutuks kasitlemiseks:

Arge kasutage kérget kuumutustaset, kui
kasutate vahese koguse 0liga kaetud voi
ilma olita kasutatavaid kleepumatuid
keedupotte/panne (tefloni tidpi).

Arge kasutage klaasist kuumutuspinda
toetus- ega I6ikepinnana.

Arge asetage metallesemeid (nuge,
lusikaid, pannide kaasi jne) pliidiplaadile,
kuna need vdivad minna kuumaks.

Arge kunagi kasutage
toiduvalmistamiseks alumiiniumfooliumi.
Arge kunagi asetage induktsioonialale
alumiiniumfooliumisse mahitud toitu.
Hoidke magnetilisi esemeid, nagu
krediitkaardid v&i lindid, pliidiplaadi
téotamise ajal eemal.

Kui Teie pliidiplaadi all on ahi ja see on
sisse lllitatud, voivad pliidiplaadi andurid
kuumutustaset vahendada voi pliidiplaadi
valja lllitada.

Teie pliidiplaadil on automaatne
véljaliilitussiisteem. Uksikasjalikku teavet
selle stisteemi kohta leiate jargmistest
jaotistest. Kui aga kasutate
toiduvalmistamiseks dhukese pdhjaga
keedupotte, kuumenevad need potid
véaga kiiresti ning enne automaatse

valjaliilitussiisteemi aktiveerimist vdib
keedupoti pohi sulada ja kahjustada
kuumutuspinda ja seadet.
Keedupotid/pannid
Kasutage ainult korge kvaliteediga

ferromagnetilisi keedupotte/panne, milledel

on silt voi hoiatus, et nad sobivad

induktsiooniga toiduvalmistamiseks.

Uldiselt deldes, mida suurem on

rauasisaldus, seda paremini keedupotid/

pannid toimivad. Keedupottide / -vormide

pohi 1abimoot peab vastama

induktsioonitsoonile. Soovitatud mé6tmed

on loetletud allpool.

Sobivad keedupotid/pannid:

+ Malmist keedupotid/pannid

+ Emailitud terasest keedupotid/pannid

+ Terasest ja roostevabast terasest
keedupotid/pannid (sildi voi hoiatusega,

mis nditab, et nad sobivad induktsiooniga

toiduvalmistamiseks)

Sobimatud keedupotid/pannid:

+ Alumiiniumist keedupotid/pannid

+ Vasest keedupotid/pannid

+ Messingist keedupotid/pannid

+ Klaasist keedupotid/pannid

+ Keraamika

+ Keraamika ja portselan

Soovitusi:

+ Kasutage ainult lameda pdhjaga
keedupotte. Arge kasutage kumerate voi
nogusate alustega keedupotte/panne.

v X

+ Kasutage ainult paksude, t66deldud
pbhjadega keedupotte/panne. Kui
kasutate toiduvalmistamiseks hukese
pbhjaga keedupotte, kuumenevad need
potid vaga kiiresti ning enne automaatse
valjaliilitussiisteemi aktiveerimist vdib
keedupoti pohi sulada ja kahjustada
kuumutuspinda ja seadet. Teravad
servad voivad pinda kriimustada.
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+ Mone keedupoti/panni pohi on vaiksema
ferromagnetvaljaga, kui selle tegelik
labimdot. Pliidiplaat kuumutab ainult
seda ala. Seetdttu ei jaotu kuumus
Uhtlaselt ja toiduvalmistamise tdhusus
langeb. Pealegi ei pruugi suured
keeduplaadid selliseid keedupotte/panne
tuvastada. Seega tuleb keeduplaat valida
vastavalt ferromagnetvélja suurusele.

+ Monel keedupotil/pannil on p&hi, mis
sisaldab mitteferromagnetilisi materjale,
naiteks alumiiniumi. Seda tidipi
keedupotid/pannid ei pruugi piisavalt
kuumeneda vdi ei pruugi

induktsioonpliidiplaat neid tldse
tuvastada. Monel juhul vdib ilmneda halb
keedupotil/pannil hoiatus.

Kui valmistate induktsioonipliidil
@ mitu rooga korraga, hdlbustab
toiduvalmistamist koogindude

vordne jaotus parema ja vasaku
ning keskmise kuumutusala vahel.

Keedupottide/pannide proovilepanek
Jargmiste meetodite abil saate kontrollida,
kas Teie pott sobib induktsiooniga
toiduvalmistamiseks.

1. See sobib, kui Teie poti pdhjas on
magnet.

2. See sobib, kui I ei hakka vilkuma, kui
panete poti induktsioonpliidiplaadile ja
lilitate pliidiplaadi sisse.

Soovitatavad keedupottide/pannide suurused

Keedutsooni labimdot - mm

Poti [abimdot - mm

145 vdhemalt 100 - kuni 145
180 vahemalt 100 - kuni 180
210 vahemalt 140 - kuni 210
240 vahemalt 140 - kuni 240
280 vahemalt 125 - kuni 280
320 vahemalt 125 - kuni 320
2x (92,7 x 200) véhemalt 100 - kuni 180

Laiendatud (varieeruv) kuumutamisala

laius 230 - pikkus 390

Keedupottide/pannide tuvastamine
induktsioonpliidiplaatide abil séltub
keedupottide/pannide pohjas oleva
ferromagnetilise materjali I1abimdddust ja
materjalist. Keedupottide/pannide
tuvastamise tagamiseks ja tohusa
toiduvalmistamise saavutamiseks tuleb
valida keedupotid/pannid vastavalt Teie
pliidiplaadi suurusele. Pliidiplaatide
suuruste jaoks soovitatavad keedupottide/
pannide suurused on toodud eespool.

Keetmise kaitumine vdib varieeruda
sOltuvalt potti tilipidest, potti suurusest ja
keeduala suurusest. Homogeensema
keetmise jaoks voib kasutada iihe sammu
suuremat keeduala. Suurema keeduala
kasutamine ei pohjusta induktsioonplaatide
energia raiskamist, sest soojus tekib ainult
vastavas potialas.
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5.2 Juhtpaneel

© & 23[0[F]38 ®
© esldlblse ©

Klahvid :

® Toitenupp

@ Taimeri klahv
@ Suurendamise klahv
@ Vahendamise klahv

Siimbolid :
@ Klahvilukustuse siimbol

Kuumutusala valikuklahvid :

88 Tagumise vasakpoolse kuumutusala valikuklahv

gg Eesmise vasakpoolse kuumutusala valikuklahv

gg Eesmise parempoolse kuumutusala valikuklahv

83 Tagumise parempoolse kuumutusala valikuklahv

Uldhoiatused juhtpaneeli kohta

+ Skeemid ja joonised on iliksnes
illustratiivsed. Tegelikud naidud ja
funktsioonid vdivad olenevalt pliidi
mudelist varieeruda.

+ Toodet juhitakse puutetundliku
juhtpaneeli abil. Kéik toimingud
puutetundlikul juhtpaneelil kinnitatakse
helisignaaliga.

+ Hoidke juhtpaneel alati puhas ja kuiv.
Niiske ja maardunud pinna korral voivad
pliidi t60s tekkida térked.

Pliidi sisseliilitamine
1. Puudutage juhtpaneelil klahvi (D.
= Keeduala naidikule ilmub tahis “0”.

o TAITAlo
ool ©
oo

ole
o @ o

Kui 20 sekundi jooksul ei tehta
@ Uhtki toimingut, lilitub pliit

automaatselt ootereziimile.

Pliidi valjaliilitamine
1. Puudutage juhtpaneelil klahvi (D.

= Pliit lUlitub valja ja poordub tagasi
ootereziimile.

Keeduala naidikul olev tdhis “H” voi
@ “h” naitab, et keeduala on ikka veel

kuum. Arge puudutage

keedualasid.

Jaaksoojuse nait

Keeduala néidikul olev tahis “H” néitab, et
pliit on ikka veel kuum ja sellel saab soojas
hoida vaikest kogust toitu. Peagi asendub
see tahistega “h”, mis naitab vaiksemat
kuumust.

Voolukatkestuse korral jadksoojuse
@ tuli ei siitti ega hoiata kasutajat

tulise keeduala eest.

Keedualade sisseliilitamine

O 68l ]se @

@ es[]l]ss ©

1. Vajutage pliidi sisseliilitamiseks liilitit
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2. Keeduala sisseliilitamiseks puudutage
selle valikuklahvi.

= Keeduala naidikule ilmub tahis “0” ja
vastav naidik muutub eredamaks.

Kui 20 sekundi jooksul ei tehta
@ tihtki toimingut, lilitub pliit

automaatselt ootereziimile.

Temperatuuritaseme maaramine

Maarake klahviga @ véi ©
temperatuuritase vahemikus “1” kuni “9”
voi “9” kuni “1”.

Tasemel 1-7 voib potis olev vesi

@ vOi 0li keeda voi keemine 16ppeda.
Seetottu voib kasutaja arvata, et
toode liilitub hooti sisse ja vélja.
Sellisel juhul (eriti kui vett voi 6li on
vahe) pole tegu rikkega, vaid toode
lihtsalt tootab nii.

280 mm induktsioonplaadiga

@ toiduvalmistamisala (kui tootel on
280 mm induktsioonplaadiga
toiduvalmistamisala) aktiveeritakse
tiksnes siis, kui
toiduvalmistamisalale on asetatud
piisavalt suur ala kattev pann ja
temperatuur on valitud kérgem kui
tase 8.

Keedualade valjaliilitamine:

Keeduala valjaliilitamiseks on 3 vdimalust:

1. Temperatuuritaseme vihendamine
nullini “0”: Keedula véljalllitamiseks
voib vahendada temperatuuritaseme
nullini “0”.

2. Selleks hoidke sorme monda aega
vastava keeduala tahisel: Liilitage
keeduala sisse, vajutades vastavat
tahist monda aega, kuni
temperatuurivaartus langeb nullini “0”.

3. Soovitud keeduala vaib vilja liilitada
ka taimeri kaudu: Kui aeg on labi,
[ilitab taimer vastava keeduala vilja.
Vastavale naidikutele ilmub téhis “0”
vOi “00”. Kui aeg on labi, kdlab

helisignaal. Helisignaali vaigistamiseks

vajutage juhtpaneelil suvalist klahvi.

Suur voimsus (voimendus) See varieerub
soltuvalt toote mudelist. See ei pruugi teie
tootel saadaval olla.

Kiireks kuumutamiseks vdib kasutada
vdimenduse funktsiooni “P". Seda
funktsiooni ei ole soovitatav kasutada
pikaajalisel kuumutamisel. Véimenduse
funktsioon ei pruugi to6tada kaigil
keedualadel.

Suure voimsuse (voimenduse)
sisseliilitamine:

1. Vajutage pliidi sisselilitamiseks liilitit

2. Valige valikuklahvide abil soovitud
keeduala.

3. Puudutage klahvi @ véi © ja valige
esmalt tase “9”.

o 6 @0 [T ce
ocolZll loo

é_

© ool ll3e ©

4. Kui keeduala on temperatuuritasemel

“9”, puudutage korraks klahvi @, et
maarata keeduala temperatuuriks “P”.

Suure voimsuse (voimenduse)

valjaliilitamine:

+ Voimenduse funktsiooni
viljaliilitamiseks puudutage klahvi @ ja
valige temperatuuritase “9”. Keeduala
voimendus lilitub vélja ja to6 jatkub
temperatuuritasemel “9”.

+ Temperatuuritaseme vahendamiseks
vOite puudutada klahvi O véi liilitada
keeduala iildse vélja, maarates
temperatuuritasemeks “0”.

Klahvilukk

Kui soovite vélistada funktsioonide

kogemata muutmise pliidi to6tamise ajal,

voite sisse liilitada klahviluku.
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Klahviluku rakendamine
1. Vajutage pliidi sisseliilitamiseks lilitit

2. Klahviluku aktiveerimiseks puudutage
korraga klahve (D ja 83.

'h.%D 2 @

_|_
@ esll]ss ©

= Rakendub klahvilukk ja siittib tahise (@
juurde kuuluv punkt.

Kui pliidi valjalllitamise ajal on
@ klahvid lukustatud, rakendub

klahvilukk ka siis, kui pliit uuesti

sisse liilitada. Pliidi kasutamiseks

tuleb klahvilukk valja llitada.

Klahviluku valjaliilitamine

1. Kui klahvilukk on sisse liilitatud,
puudutage korraga klahve (D ja 89.

= Klahvilukk liilitub vilja ja tahise (3]
juurde kuuluv punkt kustub.

Lapselukk See varieerub séltuvalt toote
mudelist. See ei pruugi teie tootel saadaval
olla.

Et lapsed ei saaks keedualasid sisse
lilitada, on vdimalik vélistada pliidi
soovimatu kasutamine. Lapselukku saab
sisse ja valja lllitada ainult ootereziimis.

Elektrikatkestuse korral lapselukk
@ tlihistatakse.

Lapseluku aktiveerimine

1. Vajutage pliidi sisseliilitamiseks liilitit

2. Puudutage korraga klahve @ ja @.
Parast helisignaali puudutage lapseluku

aktiveerimiseks klahvi @.

© 5 S @
o s o

= Rakendub lapselukk ja kdigi
keedualade niidikule ilmub tahis “L".

Lapseluku valjaliilitamine

1. Kui klahvilukk t66tab, puudutage pliidi
sisseliilitamiseks klahvi (D.

2. Puudutage korraga klahve © ja @®.
Parast helisignaali puudutage lapseluku
viljaliilitamiseks klahvi ©.

= Lapselukk lilitub vélja ja tahis “L”
kustub koigi keedualade naidikul.

Taimeri funktsioon

See funktsioon teeb toiduvalmistamise

hdlpsamaks. Kogu toiduvalmistamise ajal

ei pea pliidi juures olema. Valitud aja
moddudes lilitub keeduala automaatselt
vdlja.

Taimeri sisseliilitamine

1. Vajutage pliidi sisseliilitamiseks liilitit

2. Valige valikuklahvide abil soovitud

°[ee &
_|_
@ @.D ©

3. Puudutage soovitud
temperatuuritaseme maaramiseks

klahvi ® véi ©.
4. Puudutage taimeri sisseliilitamiseks

klahvi €9.
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= Taimeri ndidikul siittib tdhis “00” ja
valitud keeduala naidikule ilmub
kiimnendpunkt.

oo_fﬁ[" rJoe
oo’lU 00

<
00 00
eslall s ©

Ce

b

3

Taimeri to6tamise ajal taidavad
selle ndidiku aset parem- ja
vasakpoolse tagumise keeduala
naidikud.

&) | e

5. Puudutage soovitud aja méaaramiseks

klahvi @ véi O.

Taimerit saab maérata ainult
keedualadele, mida juba
kasutatakse.

Korrake eespool kirjeldatud
toiminguid teiste keedualadega,
millele soovite maérata taimeri.

Taimeri seadistamiseks tuleb
valida keeduala ja selle
temperatuur.

Tootava taimeriga seotud keeduala
valimisel saate vaadata
jarelejaanud aega, puudutades

uuesti klahvi €9.

CHSHSNS

Taimeri valjaliilitamine

Kui méaaratud aeg on labi, kdlab helisignaal
ja pliit lGlitub automaatselt valja.
Helisignaali vaigistamiseks vajutage
suvalist klahvi.

Taimerite varasem valjaliilitamine

v’ Kui lUlitate taimeri vélja varem, to6tab
pliit maaratud temperatuuril edasi kuni
valjalilitamiseni.

1. Valige keeduala, mida soovite vélja
lilitada.

2. Puudutage taimeri sisseliilitamiseks
klahvi (9.

3. Kuni taimeri ekraanile ilmub “00”,

puudutage klahvi O, et valida
vaartuseks“00”.

= Vastava keeduala punktikujuline tuli
lilitub parast monda aega vilkumist
Ioplikult vélja ning taimer tiihistatakse.

Induktsioonkeedualade turvaline ja tohus
kasutamine

Toopohimotted: oma t66pohimottest
tulenevalt kuumutab induktsioonpliit otse
keedundud. Seeparast on sellel teist tiilipi
pliitidega vorreldes mitmeid eeliseid. Pliit
tootab tdhusamalt ja selle pind ei kuumene.
Induktsioonpliidil on suurepéarased
ohutussiisteemid, mis tagavad kasutaja
maksimaalse turvalisuse.

Olenevalt mudelist vdivad teie pliidil

@ olla induktsioonkeedualad
labimdoduga 145, 180 ja 210-280
mm. Induktsioonpliidil tuvastavad
koik keedualad neile asetatud
keedundu. Energia koondatakse
ainult sinna, kus nou on keedualaga
kontaktis, mistottu on elektrikulu
minimaalne.

Tooaja piirangud

Pliidi juhtimissiisteem kasutab td0aja
piirangut. Kui moni keeduala ununeb t6dle,
lilitub see teatud aja moddumisel
automaatselt vélja. Kui keedualale on
madratud taimer, llitub hiljem vélja ka
taimeri ndidik. T60aja piirang soltub valitud
temperatuuritasemest. Sellel
temperatuuritasemel rakendatakse t60aja
piirangut. Parast automaatset
valjalilitumist, mida kirjeldatakse eespool,
voib kasutaja keeduala uuesti kéivitada.
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Temperatuuritase To66aja piirang (tundides)
0 0

1 6

2 6

3 5

4 5

5 4

6 1,5

7 1,5

8 1,5

9 20-30 minut
P (vGimendus) 5-10 minut*

(*) 5 minuti méédumisel llitub pliit tasemele 9

Tabel 1: Tabel 1: To6aja piirangud

Ulekuumenemiskaitse

Pliit on varustatud sensoritega, mis

kaitsevad seda llekuumenemise eest.

Ulekuumenemise korral v&ib taheldada

jargmist:

+ Tootav keeduala voib vélja lulituda.

+ Valitud temperatuur voib langeda.
Naidikul see siiski ei kajastu.

Pritsmetevastane siisteem

Teie pliidil on pritsmekaitsesiisteem. Kui

llekeev toit satub juhtpaneelile, katkestab

stisteem kohe elektritoite ja liilitab pliidi

vdlja. Selleks ajaks ilmub ekraanile hoiatus

“F".

6 Uldteave kiipsetamise kohta

Voimsuse tipne seadistamine

Oma t60pdhimdttest tulenevalt reageerib
induktsioonpliit korraldustele viivitusteta.
Voimsust muudetakse vaga kiiresti. Seega
on voimalik toidu (vesi, piim vms)
voolamist lile dare isegi ennetada.

Kui puutepaneeli pind puutub kokku

@ intensiivse auruga, vdib kogu
juhtimissusteem vélja liilituda ja
anda torkesignaali.

Hoidke puutepaneeli pind puhas.
@ Muidu vdib seadme t66s esineda

torkeid.

Sellest jaotisest leiate napunaiteid
toiduvalmistamise kohta.

6.1 Uldhoiatused pliidiplaadil
toiduvalmistamise kohta

Uldhoiatused pliidiplaadil

toiduvalmistamise kohta

« Arge kunagi pange pannile 6li rohkem kui
kolmandiku ulatuses. Oli kuumutamisel
arge jatke pliiti jarelevalveta. Oli
tlekuumenemisega kaasneb tulekahju
oht. Arge kunagi iiritage kustutada tuld
veegal! Oli siittimisel summutage leegid
tuleteki voi marja lapiga. Lilitage pliit
vdlja, kui seda saab ohutult teha, ja
helistage tuletorjesse.

+ Alati eemaldage liigne vesi enne toidu
praadimist ja asetage valmistatavat toitu
aeglaselt kuumutatud dlisse. Veenduge,
et kiilmutatud toidud on sulatatud enne
praadimist.

- Oli kiitmisel veenduge, et kasutatav pott
oleks kuiv ja hoidke kaant lahti.

+ Energiasaastliku toiduvalmistamise
soovitusi leiate jaotisest
,Keskkonnajuhised"”.

+ Toiduvalmistamise temperatuuri ja aja
vaartused vdivad retseptist ja kogusest
sOltuvalt erineda. Sel p&hjusel on need
vaartused antud vahemikena.
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Toiduvalmistamise nouannete tabel

Toit |Temperatuur Kupsetusaeg (min) (umbes)
Sulatamine
§o~koI?adi sulatamine (nt kaubamérgi Dr.Oetker, |, 20 .30
mdrusokolaad 55-60% kakaosisaldusega, 150 g)
Vi (200 g) 6 5.6
Keetmine, kuumutamine, soojana hoidmine
Vesi 1| (Keetmine) P 3..5
Vesi 3 | (Keetmine) P 8..10
Piim 1 | (Keetmine) 6 4..6
Piim 1 | (Soojana hoidmine) 1-2 18 .22
I1)'aime6|i (Kuumutamine) (P&evalilleseemnedli 0,5 8 3 5
Keetmine
Koorimata kartulid jamedalt hakitud (2 Tiikk
suured) ? 12..14
Lohefilee 8 10..15
Vorst 9 2.4
Pasta (150 g) 8 8..12
Toiduvalmistamine, passeerimine
Riisiroog (200 g riis) 6 8..14
Paella * 9 15..20

Asure (puding) **

Ubade-kikerherneste keetmine Ubade-

kikerherneste keetmine - asure (puding) |9 5.6

jaoks

Ubade-kikerherneste keetmine

: X . < R 3 10..30
toiduvalmistamine - asure (puding) jaoks
Nisu Ubade-kikerherneste keetmine -
« X ) 9 2..5

asure (puding) jaoks

_Nisu toiduvalmistamine - asure (puding) 3 1030

jaoks

ASsure (puding) -Kdik koostisosad 8 20..25
Koot kdogiviljadega **

Kodgiviljade passeerimine 9 3..8

Kipsetamine 4-5 120 .. 150
Supid (nt 1aatsesupp) 6-7 17 ..20

Praadimine vahese 6liga
Meriahvenafilee 8 3.7
Lihaveise vélisfileesteik ** (3-5 cm) 8 5.9
Vorst 8 2.5
Praemunad 7 4.8
Friikartulid

Baursak 8 13..16
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Toit Temperatuur Kipsetusaeg (min) (umbes)
Snitsel 8 5.7
Nagitsad 8 4.6

* Soovitame kasutada wok-panni.

** Soovitame kasutada malmist panni/potti.

7 Hooldus ja puhastus

7.1 Uldteave puhastamise kohta

Uldhoiatused

+ Enne toote puhastamist oodake, kuni
toode jahtub. Kuumad pinnad véivad
pohjustada poletusi!

+ Arge kandke puhastusvahendeid otse
kuumadele pindadele. See voib
pohjustada pisivaid plekke.

+ Seade tuleb korralikult puhastada ja
kuivaks piihkida parast igat tookorda.
Seega tuleb toidujadgid hdlpsasti dra
puhastada, valtimaks nende jaakide
kdrbemist jargmisel tookorral. Tanu
sellele pikeneb seadme kasutusiga ja
sageli esinevad probleemid vahenevad.

+ Arge kasutage puhastamiseks
aurupuhastusvahendeid.

+ Moned pesu- voi puhastusvahendid
kahjustavad pinda. Kasutamiseks
mittesobivad puhastusvahendid on
pleegitusained, ammoniaaki, happeid voi
kloriide sisaldavad puhastusvahendid,
aurupuhastusvahendid,
katlakivieemaldajad, plekieemaldajad ja
rooste eemaldajad, abrasiivsed
puhastusvahendid (kreemjad
puhastusvahendid, kidrimispulber,
kiitrimiskreem, abrasiivsed ja
kriimustavad kiurimisvahendid, traat,
kdsnad, mustuse ja pesuainejaake
sisaldavad puhastuslapid).

« Pérast iga kasutuskorda ei ole vaja
spetsiaalset puhastusvahendit.
Puhastage seadet ndudepesuvahendi,
sooja vee ja pehme lapi voi kdsnaga ning
kuivatage see kuiva lapiga.

+ Pdrast puhastamist piihkige kindlasti
jarelejadnud vedelik taielikult &ra ja
puhastage ara toiduvalmistamise ajal
tekkinud pritsmed.

Pl
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+ Arge peske iihtki seadme komponenti

ndudepesumasinas, kui kasutusjuhendis
pole teisiti 6eldud.

iidiplaatide kohta:

+ Happeline mustus, nagu piim,
tomatipasta ja oli, vdivad tekitada
plaadipliitidele ja nende alade
komponentidele pisivaid plekke. Liilitage
pliidiplaat vélja ja puhastage ara
ilevoolanud vedelikud kohe pérast selle
jahtumist.

Roostevabast terasest pinnad

Arge kasutage roostevabast terasest
pindade ja kdepidemete puhastamiseks
hapet ega kloori sisaldavaid
puhastusvahendeid.

+ Roostevabast terasest pind voib aja

jooksul varvi muuta. See on normaalne.
Puhastage roostevabale pinnale sobiva
pesuvahendiga parast igat tookorda.

+ Puhastage pehme seebi, lapi ja vedelate

(mittekriimustavate)
puhastusvahenditega, mis sobivad
roostevabade pindade jaoks, plihkides
ainult Ghes suunas.

+ Eemaldage roostevabast terasest ja

klaasist pinnalt lubja-, 6li-, térklise-, piima-
ja valguplekid kohe ja viivitamata. Ule
pika aja vdivad plekid roostetada.

+ Pinnale pihustatud/rakendatud

puhastusvahendid tuleb viivitamatult
eemaldada. Pinnale jaetud abrasiivsed
puhastusvahendid muudavad pinna
valgeks.

Klaaspinnad
+ Klaaspindade puhastamisel drge

kasutage tugevast metallist kaabitsaid
ega abrasiivseid puhastusvahendeid.
Need voivad klaasi pinda kahjustada.



+ Puhastage seadet ndudepesuvahendi,
sooja vee ja klaasipindadele mdeldud
mikrokiudlapiga ning piihkige need
kuivaks kuiva mikrokiudlapiga.

+ Kui pérast puhastamist on pinnal jaanud

pesuvahendit, pihkige see maha kiilma
veega ja puihkige pind kuivaks puhta ja
kuiva mikrokiudlapiga. Pesuvahendi
jaagid voivad jargmisel tookorral klaasi
pinda kahjustada.

+ Mitte mingil juhul ei tohi klaasipinnal
kuivanud jaake puhastada sakiliste
nugade, traatvilla vdi muude sarnaste
kraapimisvahenditega.

« Kaltsiumiplekid (kollased plekid)
klaaspinnalt saate eemaldada miiligis
saadaval oleva
katlakivieemaldusvahendiga, naiteks
aadika voi sidrunimahlaga.

+ Kui pind on tugevalt maardunud, kandke
puhastusvahend plekile kdsnaga ja
andke sellele piisavalt aega, et see
toimiks. Seejarel puhastage pind mérja
lapiga.

+ Klaasipinna varvimuutus ja plekid
tekkimine on normaalne, need ei ole
defektid.

Plastosad ja varvitud pinnad

+ Puhastage plastdetailid ja varvitud
pinnad ndudepesuvahendi, sooja vee ja
pehme lapi vdi kdsnaga ning piihkige
need kuivaks kuiva lapiga.

« Arge kasutage tugevast metallist
kaabitsaid ega abrasiivseid
puhastusvahendeid. Need voivad
pindasid kahjustada.

+ Veenduge, et seadme osade
Uhenduskohad ei jadks niiskeks ja
pesuvahendiga kaetuks. Vastasel juhul
voib nendes tihenduskohtades tekkida
korrosioon.

8 Veaotsing

7.

Kl
Kl

2 Pliidiplaadi puhastamine

aasist kuumutuspind
aasist kuumutuspinna puhastamiseks

jérgige jaotises ,Uldteave puhastamise
kohta“ kirjeldatud toiminguid klaaspindade
puhastamiseks. Erijuhtudel voite
puhastamise |abi viia vastavalt allpool

to

odud teabele.

Suhkrupdhised toidud, nagu tume kreem,
tarklis ja siirup, tuleks eemaldada koha,
ootamata pinna jahtumist. Vastasel juhul
voib klaasist pind jadadavalt kahjustada
saada.

+ Arge kasutage puhastusvahendeid, kui

7.

pliit on kuum, vastasel juhul véivad
tekkida pisivad plekid.

3 Juhtpaneeli puhastamine

+ Nuppudega paneelide puhastamisel

puihkige paneel ja nupud niiske pehme
lapiga ja plihkige kuivaks kuiva lapiga.
Arge eemaldage all olevaid nuppe ja
tihendeid juhtpaneeli puhastamisel.
Juhtpaneel ja nupud vodivad kahjustada
saada.

+ Kui puhastate nuppudega roostevabast

terasest paneele, drge kasutage nupu
imber roostevaba terase jaoks mdeldud
puhastusvahendeid. Mérgid nuppude
Umber vdivad kuluda.

+ Puhastage puutetundlikke juhtpaneele

niiske pehme lapiga ja plhkige kuivaks
kuiva lapiga. Kui Teie tootel on olemas
klahviluku funktsioon, liilitage klahvilukk
sisse enne juhtpaneeli puhastamist.
Vastasel juhul vdivad klahvid valesti
reageerida.

Kui probleem piisib pérast selles jaotises
toodud juhiste jérgimist, votke thendust
mudiija voi volitatud teenindusega. Arge

kunagi proovige oma toodet ise parandada.

Toode ei toota.
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Kaitse vdib olla vigane voi labi pdlenud.
>>> Kontrollige kaitsmekarbis olevaid
kaitsmeid. Vajadusel muutke neid voi
aktiveerige need uuesti.



+ Seade ei tohi olla ihendatud
(maandatud) pistikupessa. >>>
Kontrollige, kas seade on pistikupessa
thendatud.

+ (Kui teie seadmel on taimer) Juhtpaneeli
klahvid ei t6ota. >>> Kui teie tootel on
klahvilukk, voib klahvilukk olla lubatud,
keelake klahvilukk.

+ Kui pliidiplaat ei lilitu sisse, kui vajutate
sisse/vélja klahvi >>> Uhendage see lahti
ja oodake vahemalt 20 sekundit, enne kui
Uhendate selle.

+ Sellel on tilekuumenemiskaitse. >>>
Oodake, kuni pliidiplaat jahtub.

+ Sobivaid potte ei tohi kasutada. >>>
Kontrollige oma potte.

Il ikoon péleb pliidiplaadi tsooni ekraanil

alati.

+ Potte ei tohi asetada téctavale
pliidiplaadile. >>> Kontrollige, kas
pliidiplaadil on pott.

+ Teie pott ei pruugi olla induktsiooni jaoks
sobiv. >>> Kontrollige, kas teie pliit sobib
induktsioonpliidiga.

+ Pott ei pruugi olla pliidiala keskel digesti
vOi panni alumine pind ei pruugi olla
pliidiplaadi jaoks piisavalt lai. valitud
pliiditsoon. >>> Keskendage pliiditsoon,
valides pliidiala jaoks piisavalt laia potti.

« Pliit voi pliiditsoon vdib olla liiga kuum.
>>> Oodake, kuni need jahtuvad.

Valitud pliiditsoon liilitub tootamise ajal

ootamatult valja.

+ Valitud kambri kiipsetusaeg voib olla
aegunud. >>> Saate madarata uue
kiipsetusaja voi |dpetada
toiduvalmistamise.

+ Sellel on llekuumenemiskaitse. >>>
Oodake, kuni pliidiplaat jahtub.

+ Puutetundliku juhtpaneeli vdis katta moni
objekt. >>> Eemaldage paneelil olev
objekt.

Kuigi pliidiplaadi tsoon on sisse liilitatud,

pott ei kuumene.

* Pott ei pruugi sobida
induktsioonpliidiplaadiga. >>> Kontrollige,
kas teie pliit sobib induktsioonpliidiga.

+ Pott ei pruugi olla pliidiala keskel digesti
vOi panni alumine pind ei pruugi olla
pliidiplaadi jaoks piisavalt lai. valitud
pliiditsoon. >>> Keskendage pliiditsoon,
valides pliidiala jaoks piisavalt laia potti.

Jahutusventilaator tootab ka siis, kui

pliidiplaat on valja liilitatud.

+ See ei ole viga. Jahutusventilaator to66tab
seni, kuni pliidiplaadi
elektroonikaseadmed langevad sobiva
temperatuurini.

Toiduvalmistamise ajal on kuulda heli

+ Toiduvalmistamise ajal voib tekkida
helisid. Need helid séltuvad kodgindude
koostisest. Need helid on normaalsed
ega tahenda rikkeid ning on
induktsioonitehnoloogia eripéra.

Voimalikud helid ja pohjused
+ Ventilaatori heli: Pliidil on ventilaator,
mis t66tab automaatselt vastavalt toote
temperatuurile. Ventilaatoril on erinevaid
t00astmeid ja see tootab vastavalt
temperatuuri erinevatele tasemetele.

+ Madal sumin nagu trafo t66 ajal: See on
induktsioonitehnoloogia eripara. Kuna
kuumus kandub otse ké6gindu pdhja,
voib see sodltuvalt koogindu materjalist
tekitada suminat. Seet6ttu saab
erinevate kdogindude puhul kuulda
erinevaid helisid.

+ Lohkemise heli: Selle pdhjuseks on
koogindude pohi ja materjal. Kui
koogindud on valmistatud erinevatest
kihtidest, mis on valmistatud erinevatest
materjalidest, voib tekkida Ihkemise
heli.

+ Vilistav heli: Kahe keeduplaadi
samaaegsel kasutamisel erinevate
temperatuurideg juures samal
pliidiplaadil voib kuulda vilistamist.
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Veakoodid/pohjused ja voimalikud lahendused

Torkekoodid Torke pdhjused Va&imalikud lahendused
Lilitage induktsioonkeeduplaat vélja
E22 Induktsioonkeeduplaat on ja oodake, kuni see on jahtunud.
E26 lilekuumenenud. Torge kaob, kui keeduplaadi
temperatuur langeb alla piirvaartuse.
Uhte v&i mitut klahvi hoitakse all Probleem lahendub kae
E 6 kauem kui 10 sekundit. eemaldamisel pliidiplaadilt.
Juhtpaneelile on jaetud mdni ese vdi |Probleem lahendub juhtpaneeli
juhtseade puutus kokku auruga. puhastamisel.
Kasutatakse Torge kaob, kui kasutatakse
E 47 Induktsioonkuumutuseks induktsioonkuumutuseks sobivat
mittesobivat potti. potti.
Lilitage induktsioonpliidiplaat valja ja
B . - R proovige uuesti 30 sekundi pérast.
E1-E15 Induktsioonpliidiplaadi sidetorge. Térge pusimisel vétke ihendust
volitatud edasimiiijaga.
Lilitage induktsioonpliidiplaat vélja ja |Lilitage induktsioonpliidiplaat vélja ja
E16 - E 21 proovige uuesti 30 sekundi parast. proovige uuesti 30 sekundi parast.
Torge pusimisel votke Gihendust Torge pusimisel votke tihendust
volitatud edasimiiijaga. volitatud edasimiiijaga.
Lilitage induktsioonpliidiplaat valja ja
E23 Induktsioonpliidiplaadi tarkvara térge proovige uuesti 30 sekundi parast.
E24 pliidip ge. Torge pusimisel vdtke ihendust
volitatud edasimiiijaga.
Lilitage induktsioonpliidiplaat valja ja
Induktsioonpliidiplaadi ventilaatori proovige uuesti 30 sekundi péarast.
E 25 < ~ I o
torge. Torge pusimisel votke tihendust
volitatud edasimiitjaga.
Liilitage induktsioonpliidiplaat vélja ja | Lilitage induktsioonpliidiplaat valja ja
E31-E45 proovige uuesti 30 sekundi parast. proovige uuesti 30 sekundi parast.
Torge pusimisel votke Gihendust Torge pusimisel votke tihendust
volitatud edasimiiijaga. volitatud edasimiitjaga.
E 48 Andur tuleb asendada
; - . o todtingimustele vastavaga. Torge
E49 Induktsioonpliidiplaadi anduri torge. piisimisel votke ihendust volitatud
E 51 edasimiijaga.
Lilitage induktsioonkeeduplaat vélja
ja oodake, kuni see on jahtunud.
Induktsioonpliidiplaadi tdrge kdrge Torge kaob, kui anduri temperatuur
E52-E57 o S P
temperatuuri tottu. langeb alla piirvaartuse. Térge
pusimisel votke tihendust volitatud
edasimiijaga.
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