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Beste klant,

Lees deze handleiding voor u het product gebruikt.

Beko hartelijk dank voor uw keuze van ons product. Wij willen dat uw product,
vervaardigd met hoogwaardige technologie, u een optimale efficiéntie biedt. Lees
hiervoor deze handleiding en alle andere documentatie zorgvuldig voor u het
product in gebruik neemt en bewaar het voor eventuele raadpleging. Als u het
product doorgeeft aan iemand anders mag u niet vergeten ook de handleiding
mee te geven. Volg de instructies en lees alle informatie en waarschuwingen in
de handleiding.

U moet alle informatie en waarschuwingen omvat in deze handleiding naleven.
Zo beschermt u zichzelft en uw product tegen eventuele gevaren.

Bewaar de handleiding. Als u het product doorgeeft aan iemand anders mag u
niet vergeten ook de handleiding mee te geven.

De handleiding bevat de volgende symbolen:

AGevaar dat fataal kan aflopen of resulteren in letsels.
OPMERKING Gevaar dat kan resulteren in materiéle schade aan het product of
de omgeving.

&Gevaar dat kan resulteren in brandwonden door contact met hete
oppervlakken.

ﬂ Belangrijke informatie of handige tips.

@ Lees de handleiding.

Arcelik A.$.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sufluce/ Istanbul /TURKEY

c € Made in TURKEY
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i Veiligheidsinstructies

o Dit hoofdstuk bevat
veiligheidsinstructies die u
zullen helpen risico’s van
persoonlijke letsels of
materiéle schade te
voorkomen.

o Als het product wordt
overgedragen naar een
andere persoon of
tweedehands wordt
gebruikt, moeten de
handleiding, de
productlabels en alle
andere relevante
documenten en accessoires
ook worden overhandigd
met het product.

o Ons bedrijf kan niet
aansprakelijk worden
gesteld voor eventuele
schade die optreedt als
resultaat van het niet
naleven van deze
instructies.

o Het niet naleven van deze
instructies resulteert in de
nietigverklaring van de
garantie.

o A De installatie en alle
reparaties moeten worden
uitgevoerd door de
fabrikant, de
geautoriseerde dienst of
een persoon die wordt
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aangeduid door de
importeur.

o A Gebruik uitsluitend
originele reserveonderdelen
en accessoires.

o AU mag geen enkel
onderdeel van het product
proberen te repareren of
vervangen tenzij dit
duidelijk wordt aangegeven
in de handleiding.

o AVoer geen technische
wijzigingen uit aan het
product.

ADoeI van het gebruik

o Dit product is ontworpen
voor huishoudelijk gebruik.
Het is niet geschikt voor
commercieel gebruik.

o Gebruik het product niet in
de tuin, op een balkom of
andere omgevingen in de
open lucht. Het apparaat is
bedoeld voor gebruik in
huishoudelijke en
personeelskeukens in
winkels, kantoren en
andere werkomgevingen.

o WAARSCHUWING! Dit
product mag enkel worden
gebruikt om etenswaren te
bereiden. Het mag niet
worden gebruikt voor



andere doeleinden zoals
het opwarmen van een
ruimte.

o De oven kan worden
gebruikt om etenswaren te
ontdooien, bakken, braden
en te roosteren.

o Dit product mag niet
worden gebruikt voor de
opwarming, het warmen
van borden of het
ophangen van handdoeken
of kleding op het handvat
om deze te laten drogen.

AVeiligheid van kinderen,
kwetsbare personen en
huisdieren

o Dit product mag worden
gebruikt door kinderen van
8 jaar en ouder, net als
personen met een
onderontwikkelde fysieke,
gevoelsmatige of mentale
vaardigheden, of personen
met een gebruik aan
ervaring en kennis, op
voorwaarde dat zij onder
toezicht staan van of zijn
opgeleid over het veilige
gebruik en de gevaren van
het product.

o Kinderen mogen niet spelen
met het product. De
reiniging en het onderhoud
mogen niet worden

uitgevoerd door kinderen
tenzij ze onder toezicht
staan.

o Dit product mag niet
worden gebruikt door
personen met een beperkte
fysiek, gevoelsmatig of
mentaal vermogen
(inclusief kinderen), tenzij
zijn onder toezicht staan of
de nodige instructies
hebben ontvangen.

o Kinderen moeten onder
toezicht staan om zeker te
zijn dat ze niet spelen met
dit product.

o Elektrische producten zijn
gevaarlijk voor kinderen en
huisdieren. Kinderen en
huisdieren mogen niet
spelen met, klimmen op of
binnendringen in het
product.

o Plaats geen voorwerpen op
het product binnen het
bereik van kinderen.

o WAARSCHUWING! De
toegankelijke oppervlakken
van het product worden
heet tijdens het gebruik.
Houd kinderen uit de buurt
van het product.

o Houd het
verpakkingsmateriaal
buiten het bereik van
kinderen. Er bestaat een
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risico van letsels en
verstikking.

o Als de deur open is, mag u
geen zware voorwerpen op
de deur plaatsen en
kinderen mogen er niet op
zitten. Dit kan de oven
doen kantelen of de
scharnieren beschadigen.

o Uit
veiligheidsoverwegingen
voor kinderen moet u de
stekker loskoppelen en het
product onbruikbaar maken
voor u het verwijdert.

AEIektrische veiligheid

o Sluit het product aan op
een geaard stopcontact
beveiligd met een zekering
die overeenstemt met de
nominale stroom vermeld
op het typeplaatje. De
aarding moet worden
uitgevoerd door een
gekwalificeerde elektricien.
Gebruik het product niet
zonder aarding in
overeenstemming met de
lokale / nationale
regelgeving.

o De stekker of de elektrische
aansluiting van het product
moet gemakkelijk
toegankelijk zijn (waar ze
niet worden beinvloed door
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de vlam van het fornuis).
Als dit niet mogelijk is,
moet er een mechanisme
zijn (zekering, schakelaar,
etc.) op de elektrische
installatie waar het product
op is aangesloten, conform
de elektrische regelgeving
en met afscheiding van alle
polen van het netwerk.

o Het product mag niet in het
stopcontact zitten tijdens
de installatie,
reparatiewerken en het
transport.

o Voer de stekker van het
product niet in een
stopcontact dat los zit, uit
het contact is gekomen,
stuk is, vuil, vet, met risico
van contact met water (bijv.
water dat van het aanrecht
kan lekken).

o Raak de stekker nooit aan
met natte handen! Als u de
stekker uit het stopcontact
wilt verwijderen mag u niet
aan het snoer trekken maar
altijd aan de stekker zelf.

o Zorg ervoor dat de stekker
van het product stevig in
het stopcontact zit om
vonken te voorkomen.

o Voer de stekker van het
product in een stopcontact
dat voldoet aan de



spanning en
frequentiewaarden vermeld
op het typeplaatje.

o Het netsnoer mag niet
worden geklemd onder of
achter het product. Plaats
geen zware voorwerpen op
het netsnoer. Het netsnoer
mag niet worden geboden,
geklemd of in contact
komen met een
warmtebron.

o Wanneer de oven is
ingeschakeld, wordt de
achterwand ook heel warm.
Het netsnoer mag niet in
contact komen met de
achterwand want dit kan
de aansluitingen
beschadigen.

Klem de elektrische kabels
niet in de ovendeur en leid
ze niet over hete
oppervlakken. U kunt
kortsluitingen veroorzaken
in de oven en hij kan in
brand schieten als de
kabels smelten.

Gebruik uitsluitend de
originele kabels. Gebruik
geen beschadigde kabels of
verlengsnoeren.

o Als het netsnoer
beschadigd is, moet het
worden vervangen door
een fabrikant, een

geautoriseerde dienst of
een persoon aangewezen
door de importeur om
eventuele schade te
voorkomen.

o WAARSCHUWING! Voor
de ovenlamp vervangt,
moet u het product
loskoppelen van het
elektrisch net om het risico
op elektrische schokken te
voorkomen. Verwijder de
stekker van het product uit
het stopcontact of schakel
de zekering uit in de
zekeringenkast.

AVeiligheid tijdens het

transport

o Ontkoppel het product van
het elektrisch net voor u
het product verplaatst.

o Het product is zwaar. U
moet het dus met ten
minste twee personen
dragen.

o Gebruik de deur en/of het
handvat niet om het
product te verplaatsen.

o Plaats geen andere items
op het product en draag
het product rechtop.

o Als u het product moet
verplaatsen, moet u het
wikkelen in bubbelplastic
verpakkingsmateriaal of dik
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karton en tape. Bevestig
het product stevig met
tape om de verwijderbare
of bewegende onderdelen
van het product en het
product zelf te beschermen
tegen schade.

o Inspecteer het algemene
uiterlijk van het product op
schade die mogelijk is
opgetreden tijdens het
transport.

AInstallatieveiligheid

o Voor het product wordt
geinstalleerd, moet u het
product inspecteren op
schade. Als het product is
beschadigd, mag u het niet
installeren.

o Installeer het product niet
in de buurt van
warmtebronnen (radiatoren,
fornuizen, etc.).

o Alle ventilatieopeningen
rond het product moeten
onbelemmerd blijven.

o Om oververhitting te
voorkomen, mag het
product niet worden
geinstalleerd achter
decoratieve deuren.
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AVeiligheid tijdens gebruik:

o Zorg ervoor dat het product
is uitgeschakeld na elk
gebruik.

o Als u het product niet
gebruikt gedurende een
langere periode moet u de
stekker uit het stopcontact
verwijderen of het apparaat
uitschakelen met de
zekering in de zekeringkast.

o U mag nooit een defect of
beschadigd product
bedienen. Indien aanwezig
moet u de
elektrische/gasleidingen
loskoppelen van het
product en de
geautoriseerde dienst
bellen.

o Gebruik het product niet als
de glazen deur vooraan is
verwijderd of gebarsten.

o Klim nooit op het product
om iets te bereiken of voor
welke reden dan ook.

o Gebruik het product niet in
situaties die uw
beoordelingsvermogen
kunnen beinvloeden, zoals
drugs innemen en / of
alcoholverbruik.

o Brandbare voorwerpen die
in de kookzone worden
bewaard, kunnen in brand



schieten. Bewaar nooit
brandbare voorwerpen in
de kookzone.

o Het handvat van de oven
mag niet worden gebruikt
om handdoeken te drogen.
U mag tijdens het gebruik
van dit product geen
handdoeken, handschoenen
of gelijkaardig textiel
ophangen.

o De scharnieren van het
product beweven en
spannen aan wanneer de
deur wordt geopend of
gesloten. U mag het
onderdeel niet vasthouden
bij de scharnieren wanneer
de deur wordt
geopend/gesloten.

ATemperatuur

waarschuwingen

o WAARSCHUWING!
Wanneer het product is
ingeschakeld, worden de
blootgestelde onderdelen
heet. Raak het product en
de verwarmingselementen
niet aan, Kinderen van
minder dan 8 jaar mogen
het product niet benaderen
tenzij ze onder toezicht
staan van een volwassene.

o Plaats geen brandbaar /
explosief materiaal in de

buurt van het product want
de randen worden heet
tijdens de werking.

o Aangezien stoom kan
vrijkomen, moet u de
ovendeur voorzichtig
openen. De stoom kan uw
handen, gezicht en/of ogen
verbranden.

o Het product kan heet zijn
tijdens gebruik. Raak de
hete onderdelen, de interne
onderdelen en de
verwarmingselementen, etc.
niet aan.

o Gebruik altijd
hittebestendige
ovenwanten wanneer u
etenswaren in de hete oven
plaatste, wanneer u ze
verwijdert, etc.

AHet gebruik van de

accessoires

o Het draadrooster en de
schotel moeten correct op
het rooster worden
geplaatst. Raadpleeg het
hoofdstuk “Het gebruik van
de accessoires” voor meer
gedetailleerde informatie

o Accessoires kunnen het
glas van de deur
beschadigen wanneer de
deur wordt gesloten. Duw
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de accessoires altijd tot het
einde van de kookzone.

AVeiligheid tijdens de

bereiding

o Wees voorzichtig met het
gebruik van alcohol in uw
etenswaren. Alcohol
verdampt bij hoge
temperaturen en kan in
brand schieten indien
blootgesteld aan hete
oppervlakken en dit kan
brand veroorzaken.

o Afval van etenswaren, olie,
etc. in de kookzone kunnen
in brand schieten. Verwijder
ruw vul voor de bereiding.

o Gevaar van
voedselvergiftiging:
Bewaar etenswaren nooit
in de oven gedurende meer
dan een uur voor en na de
bereiding. Zo niet kan dit
voedselvergiftiging of
ziekten veroorzaken.

o U mag geen afgesloten
blikken of glazen kommen
opwarmen. De
opgebouwde druk kan de
container doen barsten.

o Plaats het bakpapier in een
schotel of een oven
accessoire (lade, rooster,
etc.) met etenswaren en
plaats ze in de
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voorverwarmde oven.
Verwijder alle overtollige
stukken bakpapier die over
het accessoire of de
container hangen om het
risico van contact met de
oven te voorkomen.
Gebruik nooit bakpapier bij
een hogere
oventemperatuur dan de
maximale gebruikt
temperatuur zoals
gespecificeerd op het
bakpapier dat u gebruikt.
Plaats nooit bakpapier op
de bodem van de oven.

o Plaats geen bakplaten,
schotels of aluminiumfolie
rechtstreeks op de bodem
van de oven. De
verzamelde hitte kan de
basis van de oven
beschadigen.

o Sluit de oven tijdens het
grillen. Hete oppervlakken
kunnen brandwonden
veroorzaken!

o Etenswaren die niet
geschikt zijn voor het
grillen houden een
brandrisico in. Grill enkel
etenswaren die geschikt
zijn voor een groot grill
vuur. Plaats ook geen
etenswaren te ver
achteraan in de oven. Dit is



de warmte zone en vette
etenswaren kunnen in
brand schieten.

AVeiligheid tijdens het

onderhoud en de reiniging

o Wacht tot het product is
afgekoeld voor u het
product reinigt. Hete
oppervlakken kunnen
brandwonden veroorzaken!

o Was het product nooit door
er water op te spuiten of te
gieten! Er bestaat een
risico van elektrische
schokken!

o Reinig het product niet met

stoomreinigers want dit
kan elektrische schokken
veroorzaken.

o Gebruik geen harde

schurende
reinigingsmiddelen,
metalen krabbers,
draadwol of bleekmiddel
om de het glas vooraan van
de oven / (indien aanwezig)
glas van de bovenste deur
te reinigen. Dit materiaal
kan krassen of barsten
veroorzaken op de glazen
oppervlakken.
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F Milieurichtlijnen

Afvalstoffenverordening
Voldoet aan de WEEE-richtlijn en de
richtlijnen voor afvoeren van het
restproduct

Dit product voldoet aan de

EU-richtlijn WEEE
==_| (2012/19/EU). Dit product

is voorzien van een
classificatiesymbool voor
afvalsortering van
elektrische en elektronische
apparatuur (WEEE).
Dit product werd
vervaardigd uit onderdelen
en materialen van hoge
kwaliteit die hergebruikt
kunnen worden en geschikt
zijn voor reclycling. Gooi
het restproduct aan het
einde van zijn levensduur
niet weg bij normaal
huishoudelijk of ander
afval. Breng het naar het
verzamelpunt voor
recycling van elektrische en
elektronische apparatuur.
Raadpleeg uw plaatselijke
autoriteiten om te weten
waar u deze
verzamelpunten aantreft.
Voldoet aan RoHS-
richtlijn:
Het door u aangekochte
product voldoet aan de EU-
richtlijn RoHS
(2011/65/EU). Het bevat
geen schadelijke en
verboden materialen die in
deze richtlijn zijn
opgenomen.
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Verpakkingsmateriaal

afvoeren

o Verpakkingsmateriaal is gevaarlijk
voor kinderen. Houd
verpakkingsmateriaal op een veilige
plek buiten het bereik van kinderen.
Verpakkingsmateriaal van het
product wordt vervaardigd van
recyclebaar materiaal. Voer het
netjes af en sorteer het
overeenkomstig de regels voor
recyclebaar afval. Werp het niet
weg bij het normale huisafval.

Aanbevelingen voor

energiebesparing

De volgende suggesties helpen u het

product te gebruiken op een

ecologische en energie-efficiénte wijze.

o Ontdooi ingevroren etenswaren voor
de bereiding.

o Gebruik donkere of email ontainers in
de oven die de warmte beter
overragen.

o Schakel het product 5 of 10 minuten
voor het einde van de bereidingstijd
uit in het geval van een langdurige
bereiding. Zo kunt u tot 20%
elektriciteit besparen zonder aan
warmte te verliezen.

o U moet de oven altijd voorverwarmen
als die wordt aangegeven in het
recept of de handleiding. U mag de
ovendeur niet te vaak openen tijdens
de bereiding.

o Probeer meer dan één schotel
tegelijkertijd te bereiden in de oven. U
kunt gelijktijdig koken door twee
containers op het rooster te plaatsen.
Bovendien, als u uw maaltijden na
elkaar bereidt, zal dit energie
besparen omdat de oven zijn warmte
niet verliest.



Uw product

Inleiding van het product

1
10
9
3
4
8
7
5
6
1 Bedieningspaneel ** Dit hangt af van het model. Uw
2 Lamp* product heeft mogelijk geen
3 Draadroosters** draadroosters. In de afbeelding
4 Ventilatormotor (achter stalen worden de draaldroosts rs ld
plaat) weergegeven als voorbeeld.
5 Deur
6 Handvat
7 Onderste verwarmingselement

(onderste stalen plaat)
8 Legplank posities
9 Bovenste brander
10 Ventilatieopeningen

* Dit hangt af van het model. Uw
product heeft mogelijk geen
lamp, of het type en de locatie
van de lamp kan verschillen van
de afbeelding.
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Inleiding en gebruik van het
bedieningspaneel van het

product
In deze sectie vindt u een overzicht en
het basisgebruik van het

bedieningspaneel van het product. De
afbeeldingen en bepaalde functies
kunnen verschillen naargelang het
producttype.

Oven bediening

S,

kookplaat bedieningsknop
kookplaat bedieningsknop
Functie selectieknop
Temperatuur knop
kookplaat bedieningsknop
kookplaat bedieningsknop
Thermostaatlamp

Actieve kookplaat
waarschuwingslamp

Als er knoppen zijn om uw product te
bedienen, zitten deze in sommige
modellen verzonken in het paneel en
ze komen er uit wanneer zo worden
ingedrukt Als u instellingen wilt
uitvoeren met deze knoppen, moet u
eerst de relevante knop indrukken en
de knop uittrekken. Nadat u de
instelling hebt uitgevoerd, drukt u de
knop opnieuw in.

Functie selectieknop

U kunt de bedieningsfuncties van de
oven selecteren met de functie
selectieknop. Draai naar links/rechts
van de gesloten (top) positie om te
selecteren.

coNOUT A~ WN-=
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Temperatuur knop

U kunt de gewenste temperatuur
instellen voor uw bereiding met de
temperatuurknop. Draai rechtsom van
de gesloten (top) positie om te
selecteren.

Temperatuurindicator

U kunt de interne temperatuur van de
oven aflezen met de
temperatuurlamp. De
temperatuurlamp bevindt zich op het
bedieningspaneel. De
temperatuurlamp schakelt in wanneer
het product start en de
temperatuurlamp schakelt uit
wanneer de ingestelde temperatuur
wordt bereikt. Als de temperatuur in
de oven daalt onder de ingestelde
temperatuur schakelt de lage
temperatuurlamp opnieuw in.

Kookplaat bedieningsknoppen

Met deze bedieningsknoppen bedient
u de kookplaat die u apart voor uw
oven koopt. Gedetailleerde informatie
over het gebruik van de kookplaat
vindt u in de gebruikershandleiding
van uw kookplaat.



Bedieningsfuncties van de oven

In de functietabel; de bedieningsfuncties die u kunt gebruiken in uw oven en de
hoogste en laagste temperaturen die kunnen worden ingesteld voor deze
functies worden weergegeven. De volgorde van de operationele modi die hier
worden weergegeven verschillen van de rangschikking op uw product.

De oven warmt niet niet

op. Enkel de ventilator
(op de achterwand)

Werkend werkt. Ingevroren
#‘0 met - etenswaren met korrels
ventilator ontdooien langzaam tot
kamertemperatuur,

bereide etenswaren
worden afgekoeld.

De etenswaren worden
gelijktijdig opgewarmd

Bovenste van boven en onder.
pre— en Geschikt voor cakes en
onderste * stoofpotjes in
T— verwarmin bakvormen of cakes en
gselement gebak. De bereiding

wordt uitgevoerd in een
enkele schotel.

De hete lucht die wordt
opgewarmd door het

Ventilator
ondersteun bovenste_ en onderste
. d bovenste verwarmnj_gselement
% en * wordt gelukr_na_tlg en
el onderste snel ve_rspreld |n_de
verwarmin oven via c!e ventilator.
gselement D_e bereldln_g wordt
uitgevoerd in een enkele
schotel.
De hete lucht die wordt
opgewarmd door het
Ventilator bovenste_
— ondersteun verwarmnj_gselement
x d bovenste x wordt gelukr_na_tlg en
verwarmin snel ve_rspreld |n_de
gselement oven via de ventilator.

De bereiding wordt
uitgevoerd in een enkele
schotel.
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% Ventilator
P ondersteun
o d onderste
o0 verwarmin
'%'I gselement

De hete lucht die wordt

opgewarmd door het
onderste
verwarmingselement
wordt gelijkmatig en
snel verspreid in de
oven via de ventilator.
De bereiding wordt
uitgevoerd in een enkele
schotel.

Deze functie mag enkel
worden gebruikt om de
stoomreiniging
gemakkelijker te maken.

Ventilator

® verwarmin

9

De hete lucht die wordt
opgewarmd door de
ventilator verwarming
wordt gelijkmatig en
snel verspreid in de
oven via de ventilator.
Dit is geschikt voor
bereidingen op
meerdere platen op
verschillende niveaus.

ww Volledige
grill

De grote grill op de
bovenzijde van de oven
werkt. Dit is geschikt
om grote hoeveelheden
te grillen.

* Uw product werkt binnen het
temperatuurbereik zoals vermeld op
de temperatuurknop.
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Product accessoires

Uw product is voorzien van verschillende accessoires. In dit hoofdstuk vindt u
de beschrijving van de accessoires en de beschrijvingen van het correcte
gebruik. Het geleverde accessoire varieert naargelang het productmodel. Het is
mogelijk dat niet alle accessoires beschreven in de handleiding beschikbaar zijn
in uw product.

OPMERKING : De schotels in uw product kunnen vervormd raken door het
effect van de temperatuur. Dit heeft geen effect op de werking. De
vervorming verdwijnt als de schotel afkoelt.

Standaard plaat

Dit wordt gebruikt voor gebak,
ingevroren etenswaren en om grote
stukken te braden.

Modellen met legplanken met draad:

Draadrooster

Dit wordt gebruikt om te braden of
om de etenswaren die u wilt bakken,
draad: braden en stoven op de gewenste
plaat te plaatsen.

Modellen met legplanken met draad

Het gebruik van de
accessoires van het product

Kookplaten

Er zijn 5 niveaus voor de platen in de
bereidingszone. U kunt de volgorde
van de platen zien op basis van de
cijffers vooraan op het frame van de
oven.




Modellen zonder legplanken met
draad

Het draadrooster op de kookplaten
plaatsen

Modellen met legplanken met draad:

Het is van essentieel belang dat het
draadrooster correct wordt
aangebracht op de rooster zijplaten.
Wanneer men het draadrooster op de
gewenste plaat plaatst moet de open
sectie vooraan zitten. Voor een
betere bereiding moet het
draadrooster worden bevestigd met
de stopper op het draadrooster. Het
mag de stopper niet overschrijven en
in contact komen met de achterwand
van de oven.

Modellen zonder legplanken met
draad:

Het is van essentieel belang dat het
draadrooster correct wordt
aangebracht op de zijplaten. Het
draadrooster heeft een richting bij de
plaatsing op de plaat. Wanneer men
het draadrooster op de gewenste
plaat plaatst moet de open sectie
vooraan zitten.
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De schotel op de kookplaten
plaatsen

Modellen met legplanken met draad:
Het is van essentieel belang dat de
schotels draadrooster correct worden
aangebracht op de zijplaten. Wanneer
men de schotel op de gewenste plaat
aanbrengt; moet de zijde die is
ontworpen voor de bevestiging
vooraan zitten. Voor een betere
bereiding moet de schotel worden
bevestigd met de stopper op het
draadrooster. Het mag de stopper
niet overschrijven en in contact
komen met de achterwand van de
oven.

Modellen zonder legplanken met
draad:

Het is van essentieel belang dat de
schotels draadrooster correct worden
aangebracht op de zijplaten. De
schotel heeft een richting bij de
plaatsing op de plaat. Wanneer men
de schotel op de gewenste plaat
aanbrengt; moet de zijde die is
ontworpen voor de bevestiging
vooraan zitten.



De stopperfunctie van het
draadrooster

Er is een stopperfunctie om te
voorkomen dat het draadrooster uit
de plaat zou schieten. Met deze
functie kunt u uw etenswaren
gemakkelijk en veilig verwijderen.
Wanneer u het draadrooster
verwijdert, kunt u het naar voor
trekken tot aan de stopper. U moet
het over de stopper trekken om het
volledig te verwijderen.

Modellen met legplanken met draad

Modellen zonder legplanken met
draad

De stopperfunctie van het
draadrooster - Modellen met
legplanken met draad

Er is ook een stopperfunctie om te
voorkomen dat het draadrooster uit
de plaat zou schieten. Wanneer u de
schotel verwijdert, moet u deze los
maken van de vergrendeling
achteraan en naar u toe trekken tot
aan de stopper. U moet het over de
stopper trekken om het volledig te
verwijderen.

De correcte plaatsing van het
draadrooster en schotel op de
telescopische rails -Modellen met
legplanken met draad en
telescopische rails

Dankzij de telescopische rails kunnen
de schotels of het draadrooster
gemakkelijk worden aangebracht en
verwijderd. Als men schotels en
draadroosters gebruikt met de
telescopische rails dient men ervoor
te zorgen dat de pinnen, vooraan en
achteraan op de telescopische rails,
tegen de randen van het rooster en
de schotel rusten (weergegeven in de
afbeelding).

19/NL



20/NL



Technische specificaties

Product externe afmetingen
(hoogte/breedte/diepte)

595 mm/594 mm/567 mm

Installatie-afmetingen van de oven 590 of 600 mm/560 mm/min. 550
(hoogte/breedte/diepte) mm
Spanning / Frequentie 220-240 V~/380-415V 3N~; 50 Hz

Gebruikt type kabel en doorsnede / . . 2
geschikt voor het gebruik in het min. HOSVV-FG 3 x 4 mm*/5x 2,5

2
product mm
Totaal stroomverbruik max.10,2 kW
Oventype Multifunctionele oven

* Basis: Informatie over het energielabel van elektrische ovens wordt
vermeld in overeenstemming met de EN 60350-1 / IEC 60350-1 norm.
Deze waarden worden bepaald bij een standaardlading met onderste-
bovenste verwarmingselement of door een ventilator ondersteunde
opwarming (indien van toepassing) functies.

De energie efficiéntieklasse wordt bepaald in overeeenstemming met de
volgende prioriteiten, afhankelijk van het feit of de relevante functies al of
niet aanwezig zijn op het product. 1-Eco ventilator verwarming, 2-
Ventilator verwarming 3- Ventilator ondersteund laag rooster, 4-Bovenste
en onderste verwarmingselement.

De technische specificaties
kunnen worden gewijzigd
zonder voorafgaande
kennisgeving om de kwaliteit
van het product te verbeteren.

De afbeeldingen in deze
gebruikshandleiding zijn
schematisch en stemmen
mogelijk niet exact overeen met
uw product.

De waarden vermeld op de
productlabels of in
begeleidende de documentatie
zijn verkregen in
laboratoriumomstandigheden
conform de relevante normen.
Afhankelijk van de operationele
en omgevingsomstandigheden
van het product kunnen deze
waarden variéren.
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Il Eerste gebruik
Voor u uw product in gebruik neemt, OPMERKING Het oppervlak kan

is het aanbevolen de volgende beschadigd geraken
stappen uit te voeren in de door sommige
onderstaande secties. detergenten of
Eerste reiniging reinigingsmaterialen.

1. Verwijder alle Gebruik geen

verpakkingsmateriaal. agressieve
2. Verwijder alle accessoires uit de de_te_rgenten,
oven. reinigingspoeder/melk
3. Schakel het product in gedurende of scherpe i
30 minuten en schakel het daarna voorwerpen tijdens
het reinigen.

uit. Zo worden resten en laagjes die
mogelijk in de oven zijn
achtergebleven tijdens de bereiding
verbrand en gereinigd.

4. Wanneer u het product bedient,
moet u de hoogste temperatuur en
de functie selecteren zodat alle
branders van uw product worden
ingeschakeld. Raadpleeg de
“Bedieningsfunctie van de oven” In
het volgende hoofdstuk vindt u
meer informatie over de bediening
van de oven.

5. Wacht tot de oven is afgekoeld.

6. Neem de oppervlakken van het

OPMERKING Tijdens het eerste
gebruik kunnen
gedurende enkele
uren geur en rook
worden afgegeven.
Dit is heel normaal.
Zorg ervoor dat de
keuken goed
geventileerd is om
de rook en geur af
te voeren. Voorkom
directe inademing

product af met een natte doek of vzn rc(IJ?:Iuceerde rook
spons en droog ze met een doek. gnpgeur

Voor u de accessoires begint te
gebruiken;

Reinig de accessoires die u uit de
oven verwijdert met wasmiddel en
een zachte spons.
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B Hoe de oven te bedienen

Algemene informatie over het
gebruik van de oven

Koelventilator

Uw product is voorzien van een
koelventilator. De koelventilator
wordt automatisch ingeschakeld
indien nodig en koelt zowel de
voorzijde van het product af als het
meubel. Hij wordt automatisch
gedeactiveerd aan het einde van het
koeproces. Er ontsnapt warme lucht
over de ovendeur. U mag deze
ventilatieopeningen nooit afdekken.
Zo niet kan de oven oververhitten.
De koelventilator blijft werken
wanneer de oven in werking is of
nadat de oven is uitgeschakeld (ca.
20-30 minuten). Als u etenswaren
bereidt door de oven timer te
programmeren, schakelt de
koelventilator uit met alle functies
aan het einde van de bereidingstijd.
De looptijd van de koelventilator kan
niet worden bepaald door de gebruikt.
Hij schakelt automatisch in en uit. Dit
is geen fout.

Oven verlichting

De ovenlamp schakelt in wanneer de
oven wordt ingeschakeld. Bij
sommige modellen schakelt de lamp
in tijdens de bereiding, terwijl in
andere modellen de lamp uitschakelt
na een bepaalde periode.

Bediening van het oven
bedieningspaneel

De oven inschakelen

Wanneer u een functie selecteert die
u wilt gebruiken voor uw bereiding
met de functie selectieschakelaar en
een bepaalde temperatuur instelt met
de temperatuurknop begint de oven
te werken.

De oven uitschakelen

U kunt de oven uitschakelen door de
functie selectieknop en de
temperatuurknop in de uit-positie
(omhoog) te draaien.

De temperatuur en de functie van de
oven selecteren

U kunt de instelling van uw bereiding
handmatig uitvoeren (naar wens) door
de temperatuur en de functie te
selecteren specifiek voor uw gerecht.

gebruiken tijdens uw bereiding met
de functie selectieschakelaar.

2. Stel de gewenste temperatuur in
voor uw bereiding met de
temperatuurknop.

» Uw oven zal onmiddellijk beginnen

werken met de geselecteerde functie

en temperatuur en de
temperatuurlamp licht op. Als de
temperatuur in de oven de ingestelde
temperatuur bereikt, schakelt de lage
temperatuurlamp uit. De oven
schakelt niet automatisch uit na de
bereiding. U kunt de oven zelf
bedienen en uitschakelen. Aan het
einde van de bereiding kunt u de oven
uitschakelen door de functie
selectieknop en de temperatuurknop
in de uit-positie (omhoog) te draaien.
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E Algemene informatie bij het koken

Deze sectie biedt tips bij de bereiding
en het koken van uw gerechten.

U vindt hier bovendien een aantal van
de etenswaren die zijn getest en de
optimale instellingen voor deze
etenswaren. De geschikte instellingen
van de oven en accessoires voor deze
etenswaren worden hier ook
aangegeven.

Algemene waarschuwingen
over de bereiding van

etenswaren in de oven

0 Wanneer de ovendeur wordt
geopend tijdens of na de bereiding,
kan hete, brandende stoom
ontsnappen. De stoom kan uw
handen, gezicht en/of ogen
verbranden. BIif uit de buurt
wanneer de ovendeur wordt
geopend.

o Intense stoom gegenereerd tijdens
de bereiding kan
condenswaterdruppels vormen op
de binnen- en buitenzijde van de
oven en op de bovenste delen van
het meubel vanwege het
temperatuurverschil. Dit is normaal
en een fysieke gebeurtenis.

0 De bereidingstemperatuur en
tijdwaarden die worden opgegeven
voor de etenswaren kunnen
variéren naargelang het recept en
de hoeveelheid. Om die reden
worden deze waarden vermeld als
een bereik.

o0 U moet accessoires die u niet
gebruikt altijd verwijderen uit de
oven voor u de bereiding start.
Accessoires die in de oven blijven,
kunnen de correcte bereiding
beletten van uw etenswaren aan de
correcte waarden.

o Voor etenswaren die u bereidt op
basis van uw eigen recept, kunt
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gelijkaardige etenswaren
raadplegen in de bereidingstabellen.

o Als u de geleverde accessoires
gebruikt, biedt dit de beste garantie
voor een optimale bereiding. U
moet de waarschuwingen en
informatie van de fabrikant altijd
naleven voor het externe
keukengerei dat u zult gebruiken.

0 Snijd het bakpapier dat u wilt
gebruiken in uw bereiding in
geschikte afmetingen voor de
container die u wilt gebruiken.
Bakpapier dat over de container
uitsteekt kan een brandrisico
inhouden en de kwaliteit van uw
bereiding beinvioeden. Gebruik het
bakpapier dat u wilt gebruiken
binnen het gespecificeerde
temperatuurbereik:.

o Voor een goede bereiding moet u
uw etenswaren op de aanbevolen
plaat plaatsen. U mag de positie
van de plaat niet wijzigen tijdens de
bereiding.

Gebak en oven etenswaren

Algemene informatie

0 Wij raden aan de accessoires van
het product te gebruiken voor een
optimaal resultaat. Als u extern
keukengerei wilt gebruiken, moet u
de voorkeur geven aan donker, anti-
aanbak en hittebestendig
keukengerei geven.

o Als de bereidingstabel de
aanbeveling geeft de oven voor te
verwarmen, moet u ervoor zorgen
dat er geen etenswaren aanwezig
zijn in de oven.

o Als u van plan bent te koken op het
rooster moet u uw keukengerei in
het midden van het rooster
plaatsen, niet dicht bij de
achterwand.



o Al het materiaal dat u gebruikt om
gebak te maken moet vers zijn en
aan kamertemperatuur.

o De bereidingsstatus van de
producten kan variéren naargelang
de hoeveelheid etenswaren en de
grootte van het keukengerei.

o De waarden gespecificeerd in de
bereidingstabellen worden bepaald
als resultaat van de tests die
worden uitgevoerd in onze
laboratoria. De waarden die
geschikt zijn voor u kunnen variéren
naargelang deze waarden.

o Plaats uw etenswaren op de
gepaste plaat zoals wordt
aanbevolen in de bereidingstabel.
Noem de onderste plaat van de
oven plaat 1.

Tips om cakes te bereiden.

o Als de cake te droog is, kunt u de
temperatuur met 10°C verhogen en
de bereidingstijd inkorten.

o Als de cake te vochtig is, moet u
een kleine hoeveelheid vloeistof
gebruiken of de temperatuur
verminderen met 10°C.

o Als de top van de cake verbrand is
moet u hem op de onderste plaat
plaatsen, de temperatuur verlagen
en de bereidingstijd verhogen.

o Als hij goed doorbakken is maar de
buitenzijde is kleverig moet u een

kleinere hoeveelheid vloeistof
gebruiken, de temperatuur verlagen
en de bereidingstijd verhogen.

Tips om gebak te bereiden

o Als het gebak te droog is, kunt u de
temperatuur met 10°C verhogen en
de bereidingstijd inkorten. Maak de
deegbladen nat met een saus van
melk, olie, eieren en yoghurt
mengsel.

o Als het gebak langzaam wordt
gebakken, moet u ervoor zorgen
dat de dikte van het gebak dat u
hebt bereid niet overstroomt over
de lade.

o Als het gebak bruin is bovenaan
maar de bodem is niet gaar moet u
ervoor zorgen dat de hoeveelheid
saus die u gebruikt voor het gebak
niet te veel onderaan in het gebak
zit. Voor een gelijkmatig bruinen
moet u proberen de saus
gelijkmatig te verdelen tussen de
deegbladen en het gebak.

o Bak uw gebak in de gepaste positie
en temperatuur volgens de
aanbevelingen van de
bereidingstabel. Als de bodem nog
steeds onvoldoende bruin is, moet
u het op de onderste plaat plaatsen
bij de volgende bereiding.
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Bereidingstabel voor gebak en oven etenswaren
Bovenste en
Cakesin  popele plagt  St3ndaard onderste 3 180 30 ... 40
schotel plaat verwarmingselemen
t
. Cakevorm op .
Cakes in Enkele plaat draadrooster* Ventllat_or 2 180 30...40
vorm . verwarming
Bovenste en
Enkele plaat ~ ~tendaard onderste 3 160 25...35
plaat verwarmingselemen
t
Modellen
met
legplanke
n met
Enkele plaat Standafrd Ventllat_or draad: 3 150 5 35
plaat verwarming Modellen
zonder
Kleine cakes legplanke
n met
draad: 2
Modellen
met Modellen met
legplanken legplanken
2 —Standaard met draad: met draad:
3 platen plaat* Ventilator 5_4 150 25 ... 40
P 4 —Gebak verwarming Modellen Modellen
plaat* zonder zonder
legplanken legplanken
met draad: met draad:
140 30 ... 45
Ronde
cakevorm, 26 Bovenste en
Enkele plaat " diameter onderste 2 160 30...40
met klemop  verwarmingselemen
draadrooster* t
Biscuitgeba *
k Ronde
cakevorm, 26
Enkele plaat " diameter Ventilator 2 160 30 ... 40
met klem op verwarming
draadrooster*
*
Enkele plaat Bovenste en
Gebak plaat* onderste 3 170 25...35
verwarmingselemen
t
. Enkele plaat Ventilator
Koekje Gebak plaat* verwarming 3 170 20...30
2 —Standaard
plaat* Ventilator _
2 platen 4 —Gebak verwarming 2-4 170 25 ...
plaat*
Ventilator
ondersteund
Standaard bovenste en
Deeg gebak Enkele plaat plaat* onderste 2 200 30 ...
verwarmingselemen
t
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Standaard Ventilator

Enkele plaat plaat* verwarming 2 180 35...45
1 —Standaard
plaat* Ventilator _
2 platen 4 —Gebak verwarming 1-4 180 35...45
plaat*
Bovenste en
Standaard onderste
Enkele plaat plaat* verwarmingselemen 2 200 20 ... 30
t
Rijk gebak  Enkele plaat ~ randaard Ventilator 3 180 20...30
plaat verwarming
2 —Standaard
plaat* Ventilator _
2 platen 4 —Gebak verwarming 2-4 180 20 ... 30
plaat*
Bovenste en
. Enkele plaat  tendaard onderste 3 200 30 ... 40
Volledig plaat verwarmingselemen
brood t
Enkele plaat  >tandaard Ventilator 3 200 30 ... 40
plaat verwarming
Glazen /
metalen Bovenste en
Lasagne Enkele plaat rechthoekige onc_ierste 20of3 200 30...40
vorm op verwarmingselemen
draadrooster* t
*
Ronde zwart
metalen Bovenste en
taartvorm, 20 onderste
Enkele plaat cm in diameter . 2 180 50...70
op verwarmingselemen
draadrooster* t
*
Appeltaart Ronde zwart
metalen
taartvorm, 20 .
Enkele plaat cm in diameter Ventllat_or 2 170 50...70
op verwarming
draadrooster*
*
Bovenste en
Pizza Enkele plaat  tendaard onderste 2 200..220 10..20
plaat verwarmingselemen

t

Voorwerwarming is aanbevolen voor alle etenswaren.
* Deze accessoires zijn mogelijk niet omvat met uw product.
** Deze accessoires zijn niet omvat met uw product. Dit zijn commercieel beschikbare accessoires.

Vlees, vis en gevogelte o U moet ca. 4 tot 5 minuten

De belangrijke punten bij het grillen bereidingstijd berekenen per

o Kruiden met citroensap en peper centimeter dikte van het vlees.
voor u kip, kalkoen en grote stukken 0 Aan het einde van de bereiding
vlees bereidt, zal de kookprestatie moet u het vlees in de oven laten
verbeteren. gedurende ca. 10 minuten. Het sap

o Het duur 15 tot 30 minuten langer van het vlees wordt beter verspreid
om vlees met een been te braden over het gebraden vlees en

dan een filet.
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ontsnapt niet wanneer het vlees
wordt gesneden.

o Vis moet een hittebestendige plaat
op een gemiddeld of laag niveau
worden geplaatst.

Bereidingstabel voor viees, vis en gevogelte

Steak Vgntilatord -
. ondersteun min.
(volledig) / Enkele plaat Standafrd bovenste en 3 250/max, na 60...80
Geroosterd (1 plaat " 180... 190
ka) onderste
verwarmingselement
Ventilator
ondersteund 15 min.
L(?n;S_S;hgT(k?l Enkele plaat Stagiifrd bovenste en 3 250/max, na 110...120
: 0kg P onderste 170
verwarmingselement
Draadrooster* Ventilator
Plaats een ondersteund 15 min.
Enkele plaat  plaat op een bovenste en 2 250/max, na 60 ... 80
onderste onderste 190
Gebraden kip plank verwarmingselement
(1.8-2 kg) Draadrooster®
Plaats een Ventilator
Enkele plaat  plaat op een ; 2 200 ... 220 60 ... 80
onderste verwarming
plank
Ventilator
ondersteund 25 min.
Kalkc:(eg;l (5-5 Enkele plaat St;giifrd bovenste en 1 250/max, na 150...210
onderste 180 ... 190
verwarmingselement
Draadrooster* Ventilator
Plaats een ondersteund
Vis Enkele plaat  plaat op een bovenste en 3 200 20..30
onderste onderste
plank verwarmingselement

Voorwerwarming is aanbevolen voor alle etenswaren.

* Deze accessoires zijn mogelijk niet omvat met uw product.
** Deze accessoires zijn niet omvat met uw product. Dit zijn commercieel beschikbare accessoires.

Grill
Rood vlees, vis en gevogelte zullen
snel bruin worden wanneer ze worden
gebraden, ze krijgen een mooi korstje
en drogen niet uit. Filets van vlees,
spiesjes, worsten en sappige
groenten (tomaten, uiten, etc.) zijn
zeer goed geschikt voor het grillen.
Algemene waarschuwingen
o Etenswaren die niet geschikt zijn
voor het grillen houden een
brandrisico in. Grill enkel
etenswaren die geschikt zijn voor
een groot grill vuur. Plaats ook geen
etenswaren te ver achteraan in de
oven. Dit is de warmte zone en
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vette etenswaren kunnen in brand
schieten.

o Sluit de oven tijdens het grillen.
Grill nooit met de ovendeur open.
Hete opperviakken kunnen
brandwonden veroorzaken!

De belangrijke punten bij het grillen

o Bereid zoveel mogelijk etenswaren
voor van een gelijkaardige dikte en
gewicht voor de grill.

o Plaats de stukken die u wilt grillen
op het rooster of grill plaat.
Verspreid ze gelijkmatig zonder de
afmetingen van de oven te
overschrijden.



o Afhankelijk van de dikte van de olie op te vangen. De ovenlade die u

stukken die u wilt grillen, kan de wilt verschuiven moet voldoende
bereidingstijd vermeld in de tabel groot zijn om de volledige grillzone
variéren. te bedekken. Deze lade is mogelijk
o Schuif het rooster of de grill plaat niet meegeleverd met het product.
op het gewenste nivean van de Plaats een beetje water op de
oven. Als u etenswaren bereidt op ovenlade voor een gemakkelijke
het rooster, moet u de ovenlade reiniging.
onderaan plaatsen in de oven om
Grill-tabel
Vis Draadrooster 4-5 250 20...25
Stukjes kip Draadrooster 4-5 250 25...35
Gehaktbal
(rundsvlees) - 12 Draadrooster 4 250 20...30
stukken
Lamskotelet Draadrooster 4-5 250 20...25
Steak - (gesneden) Draadrooster 4-5 250 25...30
Kalfskotelet Draadrooster 4-5 250 25...30
Groentengratin Draadrooster 4-5 220 20...30
Geroosterd brood Draadrooster 4 250 1..3

Het is aanbevolen de oven 5 minuten voor te verwarmen voor alle gegrilde etenswaren.
Draai de stukken etenswaren na 1/2 van de totale grill bereidingstijd.

Test etenswaren met de EN 60350-1 norm om het
Etenswaren in deze bereidingstabel testen van het product mogelijk te
worden bereid in overeenstemming maken voor controle-instanties.

Bereid tabel test et

Bovenste en

Enkele plaat ~ rondaard onderste 3 140 20..30
plaat verwarmingselemen
t
Modellen
met
legplanke
Shortbread . n met
(zoet koekje) Enkele plaat Standafrd Ventllat_or draad: 3 140 15...25
plaat verwarming Modellen
zonder
legplanke
n met
draad: 2
2-Standaard Ventilator
2 platen plaat* ; 2-4 140 15...25
4-Gebak plaat* verwarming
Bovenste en
Kleine cakes Enkele plaat Standaard onderste 3 160 25..35

plaat* verwarmingselemen
t
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odellen

*

met
legplanke
n met
Standaard Ventilator draad: 3
Enkele plaat plaat* verwarming Modellen 150 25..35
zonder
legplanke
n met
draad: 2
Modellen
met Modellen met
legplanken legplanken
met draad: met draad:
2-Standaard Ventilator 150 25 ... 40
2 platen plaat . 2-4 dell
4-Gebak plaat* verwarming Modellen Modellen
zonder zonder
legplanken legplanken
met draad: met draad:
140 30 ... 45
Ronde
cakevorm, 26 Bovenste en
Enkele plaat " diameter onderste 2 160 30... 40
met klemop  verwarmingselemen
draadrooster* t
Biscuitgeba *
k Ronde
cakevorm, 26
Enkele plaat " diameter Ventilator 2 160 30..40
met klem op verwarming
draadrooster*
*
Ronde zwart
metalen
taartvorm, 20 Bc;\;:jr;srzeteen
Enkele plaat cmin ii)l;meter verwarmingselemen 2 180 50...70
draadrooster* t
*
Appeltaart Ronde zwart
metalen
taartvorm, 20 Ventilator
Enkele plaat cm in diameter ; 2 170 50...70
op verwarming
draadrooster*

Voorwerwarming is aanbevolen voor alle etenswaren.
* Deze accessoires zijn mogelijk niet omvat met uw product.
** Deze accessoires zijn niet omvat met uw product. Dit zijn commercieel beschikbare accessoires.

Grill

Geroosterd brood Draadrooster 4 250
Gehaktbal
(rundsvlees) - 12 Draadrooster 4 250 20...30
stukken

Draai de etenswaren na 1/2 van de totale grill bereidingstijd.
Het is aanbevolen de oven 5 minuten voor te verwarmen voor alle gegrilde etenswaren.
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Onderhoud en verzorging

Algemene
reinigingsinformatie
AAIgemene waarschuwingen

0 Wacht tot het product is afgekoeld
voor u het product reinigt. Hete
oppervlakken kunnen brandwonden
veroorzaken!

o U mag de reinigingsmiddelen niet
rechtstreeks aanbrengen op de
warme oppervlakken. Dit kan
permanente vlekken veroorzaken.

0 Het apparaat moet grondig worden
gereinigd en gedroogd na elk
gebruik. Voedselresten kunnen dus
gemakkelijk worden gereinigd en
zodat deze resten niet in brand
kunnen schieten wanneer het
apparaat de volgende keer wordt
gebruikt. Dit resulteert in een
langere levensduur van het
apparaat en een vermindering van
vaak voorkomende problemen.

o Gebruik geen stoomreinigers voor
de reiniging.

0 Bepaalde wasmiddelen of
reinigingsmiddelen kunnen het
oppervlak beschadigen. Gebruik
geen schurende wasmiddelen,
waspoeders, reinigende crémes,
ontkalkers of scherpe voorwerpen
tijdens de reiniging.

o U hoeft geen speciaal
reinigingsmiddel te gebruiken voor
de reiniging na elk gebruik. Reinig
het apparaat met een
vaatwasmiddel, warm water en een
zachte doek of spons en droog het
met een droge microvezeldoek.

o U moet alle resterende vloeistof
afdrogen na de reiniging en alle
eventuele voedselresten
onmiddellijk reinigen tijdens de
bereiding.

0 Was geen van de onderdelen van
uw apparaat in de vaatwasmachine.

Roestvrij stalen opperviakken

o Gebruik geen reinigingsmiddelen
met zuur of chloor om roestvrij
stalen oppervlakken en handvaten
te reinigen.

o De kleur van het roestvrij stalen
oppervlak kan veranderen na
verloop van tijd. Dit is normaal. U
moet na elk gebruik reinigen met
een wasmiddel dat geschikt is voor
roestvrij stalen oppervlakken.

0 Reinig met een doek in een
zeepsopje en vloeibaar (niet-
krassend) wasmiddel geschikt voor
roestvrij stalen oppervlakken en
zorg ervoor dat u in een richting
blijft wrijven.

o Verwijder kalk, olie, zetmeel, melk
en eiwitvlekken onmiddellijk van
roestvrij stalen oppervlakken zonder
te wachten. Vlekken kunnen na een
lange tijd beginnen roesten.

Email opperviakken

o Reinig de email oppervlakken na elk
gebruik met vaatwasmiddel, warm
water en een zachte doek of spons
en droog het met een droge doek.

o Als uw product is voorzien van een
eenvoudige stoomreinigingsfunctie
kunt u de eenvoudige
stoomreinigingsfunctie gebruiken
voor licht, niet-hardnekkig vuil.
(Raadpleeg het “Eenvoudige
stoomreiniging” hoofdstuk)

o U kunt de Quick&Shine
reinigingsmiddelen gebruiken voor
de binnenzijde van de oven,
roosters en niet-krassende
schuursponsjes, gebruikt op email
oppervlakken en aanbevolen door
de geautoriseerde dienst voor
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hardnekkige vlekken. Gebruik geen
externe ovenreiniger.

o De oven moet afkoelen voor de
reiniging in de kookzone. Reinigen
op hete oppervlakken zal zowel een
brandgevaar: en schade
veroorzaken op email oppervlakken.

Katalytische opperviakken

o De zijwanden in de kookzone
kunnen enkel worden afgedekt met
email of katalytische wanden. Dit
varieert volgens model.

o De katalytische wanden hebben een
licht mat en poreus oppervlak. De
katalytische wanden van de oven
hoeven niet te worden gereinigd.

o Katalytische oppervlakken
absorberen olie dankzij de poreuze
structuur en beginnen te blinken
wanneer het oppervlak is verzadigd
met olie. In dit geval is het
aanbevolen de onderdelen te
vervangen.

Glazen opperviakken

o Tijdens de reiniging van glazen
oppervlakken mag u geen harde
metalen krabbers en schurende
reinigingsmiddelen gebruiken. Deze
kunnen de glazen oppervlakken
beschadigen.

o Reinig het apparaat met een
vaatwasmiddel, warm water en een
microvezel doek specifiek voor
glazen oppervlakken en droog het
met een droge doek.

o Als er wasmiddel achterblijft na de
reiniging moet u dit afnemen met
koud water en het drogen met een
schone microvezel doek.
Resterende wasmiddel resten
kunnen het glazen oppervlak de
volgende keer beschadigen.

o0 Opgedroogde resten op het glas
mogen in geen geval worden
verwijderd met een zaagmes,

32/NL

draadwol of gelijkaardig krassend
gereedschap.

o U kunt de kalkvlekken (gele vlekken)
op het glazen oppervlak verwijderen
met een commercieel beschikbaar
ontkalkingsmiddel met azijn of
citroensap.

o Als het oppervlak zeer vuil is, kunt u
het reinigingsmiddel aanbrengen op
de vlek met een spons en moet u
het product laten inwerken om het
correct te reinigen. Reinig het
glazen oppervlak met een natte
doek.

o Verkleuringen en vlekken op het
glazen oppervlak zijn normaal en
geen defecten.

Plastic onderdelen en geverfde

opperviakken

o Reinig de plastic onderdelen en
geverfde oppervlakken met
vaatwasmiddel, warm water en een
zachte doek of spons en droog het
met een droge doek.

o Gebruik geen harde metalen
krabbers en schurende
reinigingsmiddelen. Dit kan de
oppervlakken beschadigen.

0 Zorg ervoor dat de
verbindingsstukken van de
onderdelen van het apparaat niet
vochtig en met wasmiddel worden
achtergelaten. Zo niet kan corrosie
optreden op deze verbindingen.

De accessoires reinigen

Tenzij anders vermeld in de
handleiding mag u de accessoires van
het product niet wassen in de
vaatwasmachine.

Het bedieningspaneel reinigen

0 Als u de panelen met knoppen
reinigt, moet u het paneel en de
knoppen afnemen met een vochtige,
zachte doek en afdrogen met een
droge doek. Verwijder de knoppen
en pakkingen onderaan om het



paneel te reinigen. Het
bedieningspaneel en de knoppen
kunnen worden beschadigd.

o Tijdens het reinigen van de roestvrij
stalen panelen met knoppen mag u
geen reinigingsmiddel voor roestvrij
staal gebruiken. De indicatoren rond
de knoppen kunnen worden
verwijderd.

o Reinig het touch bedieningspaneel
met een vochtige, zachte doek en
droog het met een droge doek. Als
uw product voorzien is van een
toetsvergrendeling moet u deze
vergrendeling instellingen voor u
het bedieningspaneel begint te
reinigen. Zo niet kan een incorrecte
detectie optreden in de toetsen.

De binnenzijde van de oven
reinigen (bereidingszone)
Volg de reinigingsprocedure
beschreven in het hoofdstuk
“Algemene reinigingsinformatie”
naargelang het type oppervlak in uw
oven.

De binnenwanden van de oven
reinigen

De zijwanden in de kookzone kunnen
enkel worden afgedekt met email of
katalytische wanden. Dit varieert
volgens model. Als er een
katalytische wand is, verwijzen wij u
naar het hoofdstuk “Katalytische
wanden” voor meer informatie.

Als uw product een model is met
draadroosters moet u deze
draadroosters verwijderen voor u de
zijwanden begint te reinigen. Voltooi
daarna de reinigingsprocedure zoals
beschreven in het hoofdstuk
“Algemene reinigingsinformatie”
naargelang het type oppervlak van de
zijwand.

De draadroosters aan de zijkanten

verwijderen:

1. Verwijder de voorzijde van het
draadrooster door het op de
zijwand te trekken in de
tegenovergestelde richting.

2. Trek het draadrooster naar u toe

erwijder het volledig.

.

brengen, herhaalt u de procedure
voor de verwijdering in de
omgekeerde richting.

Eenvoudige stoomreiniging
Dit garandeert een eenvoudige
reiniging omdat het vuil (@angezien u
niet te lang hebt gewacht) zacht
wordt gemaakt met de stoom die
vormt in de oven en de waterdruppels
die condenseren op de interne
oppervlakken van de oven.
1. Verwijder alle accessoires uit de
oven.
2. Giet 500 ml water in de ovenlade
en plaats de lade op het 2de rek
van de oven.
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stoomreinigingsmodus en schakel
hem in aan 100°C gedurende 15
minuten.

5. Gebruik warm water met vloeibaar
wasmiddel, een zachte doek of
spons om hardnekkig vuil te
reinigen en neem het af met een
droge doek.

In de eenvoudige
stoomreinigingsmodus zal het
water verdampen dat op de
lade wordt geplaatst om licht
gevormde resten/vuil in de oven
zacht te maken en het zal
condenseren in de ovenholte en
op het interne glas van de
ovendeur. Het is dus mogelijk
dat water van de ovendeur
druppelt wanneer u de deur
opent. Neem de condensatie af
zodra de deur is geopend.

De deur van de oven reinigen

Gebruik geen harde schurende
reinigingsmiddelen, metalen
krabbers, draadwol of
bleekmiddel om de oven en het
glas te reinigen.

U kunt uw ovendeur en het glas van
de deur verwijderen om ze te reinigen.
De verwijdering van de deuren en het
glas wordt beschreven in de
hoofdstukken “De ovendeur
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verwijderen” en “Het interne glas van
de deur verwijderen”. Nadat het
interne glas is verwijderd, kunt u het
reinigen met een wasmiddel, warm
water en een zachte doe of spons en
droog het met een droge doek.

De deur van de oven verwijderen

1. Open de ovendeur.

2. Open de klemmen van het voorste
scharnier van de deur rechts en
links door ze omlaag te drukken
zoals aangegeven in de afbeelding.

gcharniewergrendeling - gesloten
positie

écharniewergrend

positie
3. Laat de ovendeur half open staan.

>
0




4. Trek de verwijderde deur omhoog
om ze vrij te maken van de
scharnieren links en rechts en
verwijder de deur uit de oven.

Om de deur opnieuw aan te
brengen, herhaalt u de
procedure voor de verwijdering
in de omgekeerde richting.
Wanneer u de deur monteert,
moet u ervoor zorgen de
klemmen te sluiten op de
scharnieren.

De interne glasplaat

verwijderen van de ovendeur
De interne glasplaat van de deur
vooraan kan worden verwijderd voor
reiniging.

1. Open de ovendeur.

2. Trek aan het plastic onderdeel,
bevestigd op de bovenste sectie
van de deur vooraan, naar u toe
door tegelijkertijd druk uit te
oefenen op de drukpunten aan
beide zijden van het onderdeel en
verwijder het.

3. Zoals aangegeven in de afbeelding
moet u de binnenste glasplaat (1)
voorzichtig optillen naar 'A’ en

daarna moet u ze verwijderen door
ze naar 'B’ te trekken.

1 Binnenste glasplaat

2* Interne glasplaat (Is mogelijk niet
beschikbaar op uw product.)

4. Als uw product een interne
glasplaat (2) heeft, moet u dezelfde
procedure herhalen om deze te
verwijderen (2).

5. De eerste stap van de
hergroepering van de deur is de
interne glasplaat (2) opnieuw te
monteren. Plaats de afgeschuinde
rand van de glasplaat tegen de
afgeschuinde rand van de plastic
sleuf. (Als uw product een interne
glasplaat heeft). De interne
glasplaat (2) moet worden
bevestigd aan de plastic sleuf die
het dichtst bij de binnenste
glasplaat (1) zit.

6. Bij de montage van de binnenste
glasplaat (1) moet u ervoor zorgen
dat de bedrukte zijde van de
glasplaat op de interne glasplaat zit.
Het is van essentieel belang dat de
onderste hoeken van de interne
glasplaat (1) naast de onderste
plastic sleuven komen te zitten.

7. Duw het plastic onderdeel naar
het frame tot u een klikkend geluid
hoort.

De ovenlamp reinigen

Als de glazen deur van de ovenlamp
in de kookzone vuil is, kunt u ze
reinigen met wasmiddel, warm water
en een zachte doek of spons en
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drogen met een droge doek. Als de
ovenlamp defect is, kunt u ze
vervangen via de onderstaande
procedure.

De ovenlamp vervangen

AAlgemene waarschuwingen

0 Om het risico van elektrische
schokken te voorkomen wanneer u
de ovenlamp vervangt, moet u de
elektrische aansluiting loskoppelen
en wachten tot de oven is
afgekoeld. Hete oppervlakken
kunnen brandwonden veroorzaken!

o De ovenlamp is een speciele
elektrische lamp die bestand is
tegen 300°C. Ovenlampen kunnen
worden verkregen van de
geautoriseerde diensten.

o De positie van de lamp kunnen
verschillen van die aangegeven in
de afbeelding.

o De lamp die wordt gebruikt in dit
product is niet geschikt voor
gebruik in de verlichting van ruimten
in uw woning. Het doel van deze
lamp is u te helpen uw etenswaren
beter te zien.

o De lampen die worden gebruikt in
dit product moeten bestan zijn
tegen extreme fysieke
omstandigheden, zoals
temperaturen van meer dan 50°C.

Als uw oven een ronde lamp heeft,

1. Ontkoppel het product van het
elektrisch net.

2. Verwijder het glazen deksel door
het linksom te draaien.

3. Als uw ovenlamp van type (A) is
zoals weergegeven in de
onderstaande afbeelding moet u de
ovenlamp draaien zoals aangetoond
in de afbeelding en ze vervangen
met een nieuwe lamp. Als type (B)
een model is, moet u ze verwijderen
zoals aangetoond in de afbeelding
en ze vervangen met een nieuwe

lamp.
(B)

4. Breng het glazen deksel opnieuw
aan.

Als uw oven een vierkante lamp

heeft,

1. Ontkoppel het product van het
elektrisch net.

2. Verwijder de roosters in

overeenstemming met de

beschrijving
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3. Til het beschermende glazen
deksel van de lamp omhoog met
een schroevendraaier.

4. Als uw ovenlamp van type (A) is
zoals weergegeven in de
onderstaande afbeelding moet u de
ovenlamp draaien zoals aangetoond
in de afbeelding en ze vervangen
met een nieuwe lamp. Als type (B)



een model is, moet u ze verwijderen
zoals aangetoond in de afbeelding
en ze vervangen met een nieuwe
lamp.

5. Breng het glazen deksel en

roosters opnieuw aan.
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f] Probleemoplossing

Raadpleeg de geautoriseerde service agent of technicus met een licentie of
de verdeler waar u het product hebt gekocht als u het probleem niet kunt
oplossen, hoewel u de instructies van dit hoofdstuk hebt toegepast. Probeer

storing.

o De damp die opstijgt tijdens de bereiding kan condenseren en
waterdruppels vormen op de koude oppervlakken van het product. >>> Dit
is geen storing.

0 De zekering Is derect or iIngeschake ontroleer de zekeringen in de

zekeringenkast. Vervang ze of schakel ze opnieuw in, indien nodig.

o Het product is niet aangesloten op het (geaarde) stopcontact. >>>
Controleer de stekker.

o Knoppen/toetsen op het bedieningspaneel werken niet. >>> Als uw product
voorzien is van een toetsvergrendeling is het mogelijk dat de
toetsvergrendeling is ingeschakeld. Schakel deze vergrendeling uit.

o De ovenlamp is defect. >>> De lamp vervangen.

o De stroom is onderbroken. >>> Controleer of er stroom aanwezig is.
Controleer de zekeringen in de zekeringenkast. Vervang de zekeringen of
schakel ze opnieuw in, indien nodig.

o Is mogelijk niet ingesteld op een bepaalde bereidingsfunctie en/of
temperatuur. >>> Stel de oven in op een bepaalde bereidingsfunctie en/of
temperatuur.

o De stroom is onderbroken. >>> Controleer of er stroom aanwezig is.
Controleer de zekeringen in de zekeringenkast. Vervang de zekeringen of
schakel ze opnieuw in, indien nodig.
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Postovani korisnice,

Prije postavljanja uredaja procitajte priru€nik.

Beko zahvaljujemo na odabiru ovog proizvoda. Zelimo da vam ovaj proizvod,
proizveden primjenom visokokvalitetne i najsuvremenije tehnologije, uc¢inkovito
radi. Zbog toga pazljivo procitajte ovaj prirucnik i ostalu priloZzenu dokumentaciju
prije upotrebe proizvoda i Cuvajte ih za buduc¢u upotrebu. Ako proizvod odlucite
proslijediti nekom drugom tada mu proslijedite i ovaj priru¢nik. PridrZzavajte se
uputa vodedi racuna o svim informacijama i upozorenjima navedenim u
korisni¢kom priru¢niku.

Pridrzavajte se svih upozorenja i informacija u korisnickom priru¢niku. Na taj nacin
zastitit cete sebe i proizvod od ostecenja koja mogu nastati.

Cuvajte korisni¢ki priru¢nik. Ako proizvod odlucite proslijediti nekom drugom tada
mu proslijedite i ovaj priruc¢nik.

Korisnicki priru¢nik sadrzi sljedece simbole:

AOpasnost koja moze rezultirati smréu ili ozljedom.
NAPOMENA Opasnost koja moze rezultirati materijalnim oStec¢enjem proizvoda
ili njegovog okruzenja.

&Opasnost koja moze rezultirati opeklinama zbog kontakta s vruéim
povrsinama.

ﬂ Vazne informacije ili korisni savjeti za koristenje.

@ Procitajte korisnicki priru¢nik.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sut|uce/ Istanbul /TURKEY

c € Made in TURKEY
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i Sigurnosne upute

o Ovaj odjeljak sadrzi
informacije o sigurnosti
koje ¢e vam pomodi
sprijeciti opasnosti
nastanka tjelesnih ozljeda i
oStecenja materijala.

o Ako ¢e se proizvod ustupiti
drugoj osobi ili ¢e se
koristiti kao rabljeni
proizvod tada s proizvodom
treba dostaviti korisnicki
priru¢nik, naljepnice na
proizvodu i druge
relevantne dokumente i
dodatke.

o Nasa tvrtka nece biti
odgovorna za bilo kakvu
Stetu nastalu kao rezultat
nepridrzavanja ovih uputa.

o Ne pridrzavanje ovih uputa
ponistava sva jamstva.

o AInstalaciju i popravak
uvijek treba obaviti
proizvodac, ovlasteni servis
ili osoba koju je odredio
uvoznik.

o A Koristite samo originalne
rezervne dijelove i pribor.

o A Ne pokusavajte
popravljati te ne
zamjenjujte dijelove
proizvoda sami osim ako to
nije izri¢ito navedeno u
korisnickom priruc¢niku.
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o A Na obavljajte tehnicke
promjene na proizvodu.

A Namjena

o Ovaj uredaj namijenjen je
uporabi u kuéanstvu. Nije
namijenjen za komercijalnu
uporabu.

o Ne koristite proizvod u vrtu,
na balkonima ili na
otvorenom. Uredaj je
namijenjen upotrebi u
kucanstvima i kuhinjama za
osoblje u trgovinama,
uredima i drugim radnim
okruzenjima.

o UPOZORENJE: Ovaj
proizvod treba se koristiti
samo za kuhanje. Ne smije
se koristiti za druge
namijene, na primjer za
grijanje prostorija.

o Pecnica se moZe koristiti za
odmrzavanje, pecenje,
prZzenje hrane i pe¢enje
hrane na rostilju.

o Ovaj proizvod ne smije se
koristiti za grijanje, grijanje
kuhinjskog posuda, vjeSanje
rucnika ili odjece na rucke
kako bi se osusili



ASigurnost djece, ranjivih

osoba i kuc¢nih ljubimaca

o Djeca starija od 8 godina i
starija te ljudi sa smanjenim
tjelesnim, psihickim,
senzornim i mentalnim
sposobnostima, kao i
neupucene ili neiskusne
osobe, mogu koristiti ovaj
uredaj ako su pod
nadzorom i ako su upuceni
u sigurnu uporabu uredaja,
kao i povezane opasnosti..

o Djeca se ne smiju igrati s
uredajem. Djeca bez
nadzora ne smiju Cistiti ni
vrsiti korisni¢ko odrzavanje
uredaja, osim ako ih netko
ne nadzire.

o Ovaj uredaj ne smiju
koristiti osobe sa
smanjenim tjelesnim,
psihi¢kim, senzornim ili
mentalnim sposobnostima
(uklju€ujudi djecu), osim ako
nisu pod nadzorom ili ako
su upuceni u rad proizvoda.

o Djeca moraju biti pod
nadzorom te treba voditi
racuna da se ne igraju s
proizvodom.

o Elektri¢ni proizvodi su
opasni za djecu i kuéne
ljubimce. Djeca i kuéni
ljubimci ne smiju se igrati s,

penjati se na ili ulaziti u
proizvod.

o Na proizvod ne stavljajte
predmete koje djeca mogu
dohvatiti.

o UPOZORENLJE: Za vrijeme
upotrebe pristupne
povrsine proizvoda su vruce.
Drzite djecu dalje od
proizvod.

o Sav ambalazni materijal
drzite izvan dohvata djece.
Postoji opasnost od ozljede
i gusenja.

o Kada su vrata otvorena
tada ne postavljajte
nikakav tezak predmet na
vrata i ne dozvolite djeci da
sjede na njima. MoZete
izazvati prevrtanje ili
oStecenje Sarki vrata.

o Zbog sigurnosti djece,
iskljucite strujni utikac tako
da se proizvodom ne moze
rukovati prije zbrinjavanja
proizvoda.

AEIektric":na sigurnost

o Ukopc¢ajte proizvod u
uzemljenu uti€nicu
zasti¢enu osiguracem Kkoji
odgovara nazivnim
vrijednostima na nazivnoj
plocici. Uzemljenje treba
napraviti ovlasteni
elektricar Ne koristite
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proizvod koji nije uzemljen
u skladu s
lokalnim/nacionalnim
propisima.

o Utikac ili elektri¢ni
prikljucak proizvoda treba
biti na lako dostupnom
mjestu (gdje ga nece
zahvatiti plamen sa
Stednjaka). Ako to nije
moguce, mora postojati
mehanizam (osigurac,
sklopka, itd.) na elektri¢noj
instalaciji s kojom je
proizvod spojen, u skladu s
propisima o elektri¢noj
energiji koji odvaja sve
polove od mreze.

o Tijekom instalacije,
popravka ili transporta
proizvod ne smije biti
ukopc€an u strujnu uticnicu.

o Ne ukapcajte proizvod u
uti¢nicu koja je olabavljena,
ispada iz svog otvora, je
slomljena, necista, masna ili
postoji opasnost od dodira
s vodom (na primjer, voda
koja moze iscuriti s
kuhinjske radne povrsine).

o Utikac nikad ne dirajte
mokrim rukama! Za
iskapcanje, ne drzite kabel,
uvijek drzite utikac.

o Pobrinite se da utikac
uredaja bude ispravno
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uklju€en u strujnu utic¢nicu i
tako izbjegnite iskrenje.

o Proizvod ukopcajte u
uzemljenu uti€nicu koja
naponom i frekvencijom
odgovara vrijednostima na
nazivnoj plocici.

o Ne gnjecite strujni kabel
ispod ili iza proizvoda. Na
strujni kabel ne stavljajte
teSke predmete. Strujni
kabel ne smije se savijati,
gnjeciti ni dolaziti u dodir s
izvorom topline.

o Dok pecnica radi i njezina
straZnja povrsina postaje
vruca. Strujni kabeli ne
smiju dodirivati straznju
povrsinu, prikljucci se mogu
osStetiti.

o Ne gnjecite elektri¢ne kable
s vratima pecnice i ne
provlacite ih preko vrucih
povrsina. Ako dode do
otapanja kabela to moze
izazvati kratki spoj u pecnici
ili zapaljenje.

o Koristite samo originalni
kabel. Ne koristite o5tecene
ili presjecene kabele ni
produzne kabele.

o Ako je strujni kabel oStecen,
smije ga zamijeniti
proizvodac, ovlasteni servis
ili osoba koju je odredio



uvoznik kako bi se sprijecile
moguce opasnosti.

o UPOZORENVJE: Prije
zamjene svjetla pecnice
svakako odspojite proizvod
iz strujnog napajanja i
izbjegnite opasnost od
strujnog udara. Iskopcajte
proizvod ili iskljucite
osigurac u razvodnoj kutiji.

ASiguran transport

o Prije transporta proizvoda
iskopcajte ga iz strujnog
napajanja.

o Proizvod je tezak, proizvod
trebaju nositi barem dvije
osobe.

o Ne koristite vrata i/ili rucke
za transport ili
premjesStanje proizvoda.

o Ne stavljajte stvari na
proizvod i nosite proizvod
tako da bude uspravan.

o Kada trebate transportirati
proizvod omotajte ga sa
zastitnom folijom sa
zracnim jastucicima ili
debelim kartonom i dobro
zalijepite. Dobro stegnite
proizvod ljepljivom trakom i
tako sprijecite ispadanje ili
pomicanje dijelova
proizvoda i oStecenje
proizvoda.

o Provjerite opdi izgled vaSeg
proizvoda i pogledajte ima
li oStecenja nastalih tijekom
transporta.

ASigurna instalacija

o Prije instalacije proizvoda
provjerite je li proizvod
oStecen. Ako je proizvod
oStecen nemojte ga
instalirati.

o Proizvod ne instalirajte
pored izvora topline
(radijatora, peci, itd.).

o Neka svi ventilacijski otvori
oko proizvoda budu
otvoreni.

o Radi sprjecavanja
pregrijavanja proizvod se
ne smije postavljati iza
ukrasnih pregrada.

ASigurna upotreba

o Provjerite je li proizvod
isklju¢en nakon svake
upotrebe.

o Ako proizvod ne koristite
duZe vrijeme iskopcajte ili
iskljucite osigurac u
razvodnoj kutiji.

o Ne koristite oSteceni ili
neispravni proizvod. Ako
postoje, odspojite
elektri¢ne/plinske prikljucke
proizvoda i nazovite
ovlasteni servis.
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o Ne koristite proizvod ako
mu je staklo na prednjim
vratima napuklo ili
uklonjeno.

o Ne penjite se na proizvod
kako biste neSto dohvatili
te ni iz drugog razloga.

o Ne koristite proizvod u
situacijama koje mogu
utjecati na vasu procjenu,
poput konzumiranja droge
i/ili alkohola.

o Zapaljivi predmeti koji se
drze u prostoru za kuhanje
mogu se zapaliti. Nikad ne
cuvajte zapaljive predmete
u prostoru za kuhanje.

o Rucka pecnice nije
namijenjena za susenje
kuhinjskih krpa. Kada
koristite proizvod ne
vjesajte kuhinjske krpe,
rukavice ili slicne tkanine.

o Sarke na vratima proizvoda
pomicu se i zatezu prilikom

otvaranja i zatvaranja vrata.

Prilikom
otvaranja/zatvaranja vrata
ne drzite dio sa Sarkama.

ATemperaturna upozorenja

o UPOZORENJE: Dok
proizvod radi, izlozeni
dijelovi postat €e vruci. Ne
dirajte proizvod ni grijace.
Djeca mlada od 8 godina ne
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smije se priblizavati
proizvodu ako uz njih nije
odrasla osoba.

o Pored proizvoda ne
stavljajte
zapaljive/eksplozivne
materijale jer ¢e rubovi biti
vruéi prilikom rada.

o MozZe se ispustiti para
stoga se drzite podalje
kada otvarate vrata pecnice.
Para vam moze opeci ruke,
lice i/ili o€i.

o Proizvod moze postati vruc
tijekom uporabe. Ne dirajte
vruce dijelove, unutarnje
dijelove pecice, grijace, itd.

o Prilikom stavljanja ili
vadenja hrane iz pecnice
uvijek koristite kuhinjske
rukavice otporne na toplinu.

AUpotreba pribora

o Vazno je da zi¢ana resetka
rostilja i protvan budu
ispravno postavljeni na
Zi¢anu reSetku. Detaljne
informacije pogledajte u
odjeljku ,Upotreba pribora”.

o Pribor moze osStetiti
staklena vrata kada
zatvarate vrata proizvoda.
Pribor uvijek gurnite do
kraja podrucja za pripremu
hrane.



ASigurnost prilikom

kuhanja.

o Budite pazljivi kad u jelu
koristite alkohol. Pri
visokim temperaturama
alkohol hlapi i moze se
zapaliti kada je izloZen
vrucoj povrsiti i tako
izazvati poZar.

o Ostaci hrane, ulje, itd. na
prostoru za kuhanje mogu
se zapaliti. Prije kuhanja,
uklonite takvu necistocu.

o Opasnost od trovanja
hranom: Ne drzite hranu u
pecnici viSe od sat prije i
nakon pripreme. U
protivnom moze doci do
trovanja hranom ili bolesti.

o Ne zagrijavajte zatvorene
limenke ili staklenke.
Nastali tlak moze izazvati
njihovu eksploziju.

o Masni papir postavite u
posudu za kuhanje ili na
pribor pecnice (protvan,
Zi¢anu resetkuy, itd.) s
hranom i stavite ih u
zagrijanu pecnicu. Uklonite
sav visak masnog papira
koji visi s pribora ili posude i
tako izbjegnite opasnost od
kontakta s grija¢ima
pecnice. Nikad ne koristite
masni papir u pecnici kada

je temperatura veca od
maksimalne temperature
navedene na masnom
papiru kojeg koristite.
Masni papir nikad ne
postavljajte na dno pecnice.

o Protvan za pecenje, posude
ili aluminijsku foliju nikad ne
stavljajte izravno na dno
pecnice. Nakupljena toplina
moZe oStetiti donju plohu
pecnice.

o Zatvorite vrata kada
koristite rostilj. Vruce
povrsine mogu izazvati
opekline!

o Hrana koja nije prikladna za
pripremu na rostilju
predstavlja opasnost od
pozara. Na raznju
pripremajte samo hranu
prikladnu za jaku vatru
rostilja. Takoder, hranu ne
stavljajte previse daleko na
zadnji kraj rostilja. Ovo je
najvruce podrucje i masna
hrana se moze zapaliti.

ASigurno odrZzavanje i

Ciséenje

o Pri¢ekajte da se proizvod
ohladi prije ¢i5¢enja. Vruce
povrsine mogu izazvati
opekline!

o Proizvod nikad ne perite
prskanjem ili ulijevanjem
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vode u njega! Postoji
opasnost od strujnog udara!
o Ne Cistite proizvod s
parnim ¢istacima je to
mozZe izazvati strujni udar.
o Ne koristite gruba
abrazivna sredstva za
¢is¢enje, metalne strugalice,
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Zi¢anu vunu ili izbjeljivace
za Cis¢enje prednjih
staklenih vrata
pecnice/gornjih staklenih
vrata pecnice (ako postoje).
Ti materijali mogu ogrepsti
ili slomiti staklene povrsine.



Pl Upute za zastitu okolisa

Odredbe za zbrinjavanje

otpada

Uskladenost s Direktivom o
elektricnom i elektronickom
opremom (WEEE) i zbrinjavanju

otpada
oznaku za elektri¢ni i

elektronski otpad (WEEE).

Ovaj je proizvod proizveden s
visokokvalitetnim dijelovima i
materijalima koji se mogu ponovno
upotrijebiti i prikladni su za reciklazu.
Ne odlazite otpadne uredaje s
normalnim otpadom iz kuéanstva i
drugim otpadom na kraju servisnog
vijeka. Odnesite ga u sabirni centar za
recikliranje elektri¢ne i elektronicke
opreme. Obratite se lokalnim vlastima
da biste saznali vise informacija o
sabirnim centrima.

Odgovarajuce odlaganje koristenih
uredaja pomazZe u sprecavanju
potencijalnih negativnih posljedica na
okolis i ljudsko zdravlje.

Uskladenost s Direktivom o zabrani
uporabe odredenih opasnih tvari u
elektri¢noj i elektronickoj opremi
(RoHS):

Proizvod koji ste kupili uskladen je s
EU Direktivom RoHs (2011/65/EU).
Ne sadrzi Stetne i zabranjene
materijale navedene u Direktivi.

Ovaj proizvod uskladen je s
EU Direktivom WEEE
(2012/19/EU). Ovaj
proizvod nosi klasifikacijsku

Odlaganje materijala pakiranja

o Elektri¢ni aparati su opasni za djecu.
Drzite materijale pakiranja na
sigurnom mjestu izvan domasaja
djece. Materijali pakiranja proizvoda
su proizvedeni od recikliranih
materijala. Odlozite ih pravilno i
sortirajte u skladu s uputama o
odlaganju recikliranog otpada. Ne
odlazite ih s uobic¢ajenim otpadom
iz ku€anstva.

Preporuke za ustedu energije
Sljedece preporuke pomoéi ¢e vam
koristiti proizvod na ekoloski i
energetski u€inkovit nacin.

o Prije pe€enja odmrznite zamrznutu
hranu.

o U pecnici koristite tamne ili
emajlirane posude koji bolje
prenose toplinu.

o Iskljucite proizvod 5 do 10 minuta
prije kraja vremena pripreme hrane
kako bi se hrana pekla duze
vremena. Na ovaj nacin, koristenjem
topline mozete ustedjeti 20%
potrosene energije.

0 Ako je u receptu ili korisnickom
priru¢niku tako navedeno, uvijek
zagrijte pecnicu. Tijekom pecenja ne
otvarajte Cesto vrata pecnice.

o Nastojite pripremati vise od jednog
jela u pecnici. Istovremeno mozete
spremati hranu postavljanjem dvije
posude za kuhanje na Zi¢anu
reSetku. Uz to, ako pripremate jela
jedno iza drugog to ¢e ustedjeti
energiju, jer pe¢nica nece izgubiti
toplinu.
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Vas proizvod

Predstavljanje proizvoda

D WN =

= 0 00N O WU

1

Kontrolna ploca
Lampica*
Police od Zice**
Motor ventilatora (iza Celi¢ne
ploce)
Vrata
Rucka
Donji grija¢ (donja Celi¢na ploca)
PoloZaji polica
Gornji grijac
0 Ventilacijske rupe
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*

*%

Ovisi o0 modelu. Vas proizvod
mozda nema lampicu ili se vrsta i
mjesto lampice mogu razlikovati
od ilustracije.

Ovisi o0 modelu. Vas proizvod
moze biti bez zi¢anih polica. Na
ilustraciji su kao primjeri
prikazane Zi¢ane police.



Upute i upotreba upravljacke ploc¢e proizvoda
U ovom odjeljku moZete pronaci pregled i osnovne nacine koristenja
upravljacke ploce proizvoda. MozZe biti razlika u slikama i nekim funkcijama

ovisno o vrsti proizvoda.
Upravljanje pe¢nicom

?

1 Gumb za upravljanje plo¢om za
kuhanje

2 Gumb za upravljanje plo¢om za
kuhanje

3 Gumb za odabir funkcije

4 Gumb za temperaturu

5 Gumb za upravljanje plo¢om za
kuhanje

6 Gumb za upravljanje plo¢om za
kuhanje

7 Lampice termostata

8 Alarmna lampica aktivne ploce za
kuhanje
Ako se proizvodom upravlja pomocu
okretnih gumba, tada ti okretni gumbi
mogu biti postavljeni na ploci te izlaze
ako ih se pritisne na nekim modelima.
Za postavke podeSene pomocu ovih
okretnih gumba, prvo pritisnite
odgovarajuci okretni gumb i izvucite
ga. Nakon podeSavanja, ponovno ga
pritisnite i zamijenite okretni gumb.
Gumb za odabir funkcije
Pomocu okretnog gumba za odabir
funkcije mozZete odabrati radne
funkcije peénice. Za odabir okrenite
lijevo/desno od zatvorenog (gornjeg)
polozZaja.

Gumb za temperaturu

MozZete odabrati temperaturu na kojoj
Zelite peci s okretnim gumbom
temperature. Za odabir okrenite u
smjeru kazaljke na satu od
zatvorenog (gornjeg) poloZaja.

Pokazatelj temperature

Unutarnju temperaturu pecnice
mozZete saznati prema svjetlu
temperature. Svjetlo temperature
nalazi se na upravljackoj ploci. Svjetlo
temperature pali se kada proizvod
pocne s radom, a iskljucuje se kada
dosegne podeSenu temperaturu.
Kada temperatura unutar pecnice
padne ispod podeSene temperature
tada se svjetlo temperature ponovno
ukljucuje.

Gumbi za upravljanje ploéom za
kuhanje

Plo¢om za kuhanje, koju mozete
posebno kupit za peénicu, mozete
upravljati pomocu ovih upravljackih
okretnih gumba. Detaljne informacije
o nacinu upotrebe ploce za kuhanje
dostupne su u korisnickom priru¢niku
ploce za kuhanje.
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Radne funkcije pecénice

U tablici funkcija moZete vidjeti radne funkcije peénice te najvisu i najnizu
temperaturu koja se mozZe podesiti za ove funkcije. Raspored nacina rada

rikazan ovdje moZe se razlikovati od rasporeda na vasem proizvodu

Rad s
ventilatorom

Pecnica se nije zagrijala. Radi samo
ventilator (na straznjoj stijenci).
Zamrznuta hrana s granulama se
polako odmrzava na sobnoj
temperaturi, kuhana hrana je
ohladena.

Hrana se istovremeno grije od gore i
dolje. Prikladno za kolace i gulase u

ventilatorom

Gornji i donji Kalupi Zenie ili za kolace i
grijac alupima za pecenje ili za kolace i
— slastice. PeCe se samo u jednoj
posudi.
Vruci zrak kojeg zagrijavaju gornji i
pre— Donji/gornji donji grijaci ravhomjerno je
% grija€ s rasporeden i brzo prolazi pe¢nicom

pomocu ventilatora. PeCe se samo u
jednoj posudi.

%|

Gornji grijac
s
ventilatorom

Vruci zrak kojeg zagrijava gornji
grija€ ravhomjerno je rasporeden i
brzo prolazi peénicom pomocu
ventilatora. PeCe se samo u jednoj
posudi.

ES

&
&

%

Donji grija€ s
ventilatorom

Vruci zrak kojeg zagrijavaju donji
grijac¢i ravnomjerno je rasporeden i
brzo prolazi peénicom pomocu
ventilatora. PeCe se samo u jednoj
posudi.

Ova funkcija treba se koristiti i za

jednostavno ¢iscenje parom.

®

Zagrijavanje
ventilatorom

Vruci zrak kojeg zagrijava grijac
ventilatora ravnomjerno je
rasporeden i brzo prolazi pe¢nicom
pomocu ventilatora. Prikladno za
pecenje u vise posuda na polica
razlicite razine.

£

Cijeli rostilj

Radi veliki rostilj na stropu pecnice.
Prikladno za pecenje na rostilju
velikih koli¢ina hrane.
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*Vas proizvod radi s rasponom temperature.
temperature naznacenim na kolu
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Pribor proizvoda

Za proizvod postoji razni pribor. U ovom dijelu dostupan je opis pribora i opis
ispravne upotrebe. Ovisno o modelu proizvoda, dostavljeni pribor moze se
razlikovati. Sav pribor opisan u ovim uputama za upotrebu mozda nije
dostupan u vasem proizvodu.

NAPOMENA : Posude u vasem proizvodu mogu se izobliciti zbog utjecaja
temperature. To, medutim, ne utjece na rad uredaja. Izobli¢enje nestaje kada
se posuda ohladi.

Standardni pladanj
Koristi se za slastice, zamrznutu
hranu ili przenje velikih komada.

Zi¢ana redetka za rostilj

Koristite je za przenje ili za
postavljanje hrane koja ¢e se pedi,
prziti i dinstati na Zeljenoj polici
pecnice.
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Upotreba pribora proizvoda
Police za pecenje

Postoji 5 razina polozaja polica u
prostoru za pecenje. Raspored polica
mozZete vidjeti prema brojevima na
prednjem okviru pecnice.

Modeli s Zicanim policama

Modeli bez Zicanih polica

Stavite zi¢anu resetku rostilja na
police za pecenje

Modeli s Zicanim policama:

Jako je vazno da Zi€anu resetku
rostilja ispravno postavite na police
sa zicom. Prilikom stavljanja Zicene
reSetke rostilja na Zeljenu policu
otvoreni dio mora biti okrenut prema
naprijed. Za bolje pecenje, Zicana
reSetka rostilja mora se ucvrstiti
zatvaracem za policu sa Zicom. Ne
smije preci dalje od zatvaraca i dociu
kontakt sa straznjom stijenkom
pecnice.

Modeli bez Zicanih polica:

Jako je vazno da Zi€anu resetku
rostilja ispravno postavite na bocne
police. Zi¢ana resetka rostilja ima
jedan smjer prilikom stavljanja na
policu. Prilikom stavljanja zi¢ene
reSetke rostilja na Zeljenu policu
otvoreni dio mora biti okrenut prema
naprijed.

Stavljanje posude na police za
pecenje

Modeli s Zicanim policama:

Jako je vazno da posude ispravno
stavite na police sa Zicom.
Prilikom stavljanja posude na Zeljenu
policu dio za kojeg se posuda drzi
mora biti okrenut prema naprijed.
Za bolje pecenje,posuda se mora
uévrstiti zatvaracem za policu sa
zicom. Ne smije preci dalje od
zatvaraca i dodi u kontakt sa
straznjom stijenkom pecnice.
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Modeli bez Zicanih polica:

Jako je vazno da posude ispravno
stavite na bo¢ne police. Posuda ima
jedan smjer prilikom stavljanja na
policu. Prilikom stavljanja posude na
Zeljenu policu dio za kojeg se posuda
drzi mora biti okrenut prema naprijed.

Funkcija zatvaraca zi¢ane resetke
rostilja

Funkcija zatvaraca je sprijeciti Zi€anu
reSetku rostilja da padne s police sa
Zicom. Pomocu ove funkcije mozZete
jednostavno i sigurno izvadit hranu.
Kada izvlacite Zi¢anu resetku rostilja
mozete je izvuéi dok ne dode do
zatvaraca. Morate preci preko
zatvaraca ako je Zelite potpuno
ukloniti.

Modeli s Zicanim policama
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Modeli bez Zicanih polica

Funkcija zatvara¢a posude zicane
reSetke rostilja - Modeli s ZiCanim
policama

Postoji i funkcija zatvaraca koja
sprjecava posudu da padne sa Zi¢ane
resetke. Prilikom uklanjanja posude,
otpustite je sa straznje blokade i
povucite prema sebi dok ne dode do
zatvaraca. Morate preci preko
zatvaraca ako je Zelite potpuno
ukloniti.




Ispravno postavljanje ziCane resetke
rostilja i teleskopske vodilice-Modeli
s zicanim policama i teleskopskim
traCnicama

Zahvaljujudi teleskopskoj vodilici
posude ili Zi€ana resetka rostilja lako
se instaliraju i uklanjaju. Kada
koristite posude i Zianu reSetku
rostilja s teleskopskom vodilicom
pazite da se zatici na prednjoj i
straznjoj teleskopskoj vodilici naslone
na rubove rostilja i posude (prikazano
na slici).
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Tehnicke specifikacije

Vanjske dimenzije proizvoda
(visina/sirina/dubina)

595 mm/594 mm/567 mm

Instalacijske dimenzije pecnice 590 ili 600 mm/560 mm/min. 550
(visina/sirina/dubina) mm
Napon/frekvencija 220-240 V~/380-415V 3N~; 50 Hz

Vrsta kabela i koridten presjek/presjek min.HO5VV-FG 3 x 4 mm” /5 x 2,5
prikladan za upotrebu na proizvodu mm?
Ukupna potroSnja energije maks.10,2 kW
Tip pecnice Visenamjenska pecnica
*Osnovno: Informacije na energetskoj oznaci elektri¢nih peénica je navedene
su u skladu sa standardom EN 60350-1/IEC 60350-1. Te vrijednosti su
utvrdene pod standardnim opterec¢enjem s funkcijama donjeg-gornjeg
grijaca ili upotrebom tih grijac¢a s ventilatorom (ako postoji).
Razred energetske ucinkovitosti odreden je u skladu sa sljede¢om
prioritizacijom ovisno o tome postoje li navedene funkcije na proizvodu ili
ne: 1-Eco zagrijavanje ventilatorom, 2-Zagrijavanje ventilatorom 3- Donji
rostilj s ventilatorom, 4-Gornji i donji grijac.
Tehnicke specifikacije mogu biti promijenjene bez prethodne obavijesti
zbog poboljsanja kvalitete proizvoda.

Slike u ovom priru¢niku su shematske i ne moraju to¢no odgovarati
proizvodu.

Vrijednosti navedene na oznakama proizvoda ili u njegovoj popratnoj
dokumentaciji su dobivene u laboratorijskim uvjetima u skladu s
odgovarajucim standardima. Ovisno o uvjetima rada i okoline proizvoda,
te vrijednosti mogu biti razlicite.
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Al Prva uporaba

Prije pocetka upotrebe proizvoda
preporucuje se obaviti navedeno u
odjeljcima u nastavku.

Prvo Ciséenje

1. Uklonite sve materijale pakiranja.

2. Uklonite sav pribor iz pecnice koji
je dostavljen s proizvodom.

3. Ukljucite proizvod na 30 minuta i
zatim ga iskljucite. Na ovaj nacin,
ostaci hrane i slojevi koji su zaostali
u pecénici tijekom proizvodnje ¢e se
zapaliti i ofistiti.

4. Kada rukujete proizvodom,
odaberite najvecu temperaturu i
radnu funkciju u kojoj rade svi grijaci
proizvoda. Pogledajte ,Radne
funkcije peénice”. U sljede¢em
odjeljku mozete nauciti kako
rukovati pec¢nicom.

5. Pri¢ekajte neka se pecnica ohladi.

6. Obrisite povrsine proizvoda
mokrom krpom ili spuzvom i osusite
krpom.

Prije upotrebe pribora;

Ocistite pribor kojeg ste izvadili iz
pecnice s vodom i deterdZzentom i
mekanom spuzZvom za pranje.

NAPOMENA Neki deterdzenti ili
sredstva za Cis€enje
mogu ostetiti
povrsinu. Ne
koristite agresivna
sredstva za Cis¢enje,
prasak/kreme za
¢is€enje ili bilo kakve
ostre predmete.

NAPOMENA Dim i neugodni miris
mogu nastajati
tijekom nekoliko sati
tijekom prvog rada.
To je normalno.
Pazite da je u sobi
dobra ventilacija da
biste uklonili dim i
miris. Izbjegnite
izravnu inhalaciju
dima i mirisa kojeg
emitira.
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B Kako raditi s peénicom

Opce informacije o upotrebi
pecnice

Ventilator za hladenje

Proizvod je opremljen ventilatorom za
hladenje. Ventilator za hladenje
aktivira se automatski kada je to
potrebno i hladi prednji dio proizvoda
i kuhinjski element. Automatski se
deaktivira kada se dovrsi postupak
hladenja. Vrudéi zrak izlazi kroz vrata
pecnice. Ne prekrivajte ventilacijske
otvore. U protivhom pecnica se mozZe
pregrijati.

Ventilator za hladenje nastavlja raditi
za vrijeme rada pecnice ili nakon sto
se pecnica iskljuci (priblizno 20-30
minuta). Ako pripremate hranu
programiranjem tajmera pecnice na
kraju vremena pripreme hrane,
ventilator za hladenje iskljuCuje se sa
svim funkcijama. Korisnik ne moze
odrediti vrijeme rada ventilatora za
hladenje. On se ukljucuje i iskljucuje
automatski. Ovo nije pogreska.
Svjetlo peénice

Svjetlo pecénice ukljucuje se kada
pecnica pocne s radom. Kod nekih
modela, svjetlo gori tijekom rada, dok
se kod nekih modela iskljuci nakon
nekog vremena.

Rad upravljacke jedinice
pecnice

Ukljucivanje pecnice

Kada odaberete radnu funkciju za
pecenje pomocu okretnog gumba
odabira funkcije i podesite
odgovarajucu temperaturu pomocu
okretnog gumba temperature tada
pecnica pocinje s radom.
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Iskljucivanje peénice

Pecnicu mozete iskljuciti okretanjem
okretnog gumba odabira funkcije i
okretnog gumba temperature u
poloZaj isklju¢eno (gore).

Odabir temperature i radne funkcije
pecénice

Peci mozZete tako da ru¢no upravljajte
(pod vasom je kontrolom) i odaberete
temperaturu i radnu funkciju
karakteristi¢nu za hranu.

Primjer:

1. Odaberite radnu funkciju s kojom
Zelite peci pomocu okretnog gumba
odabira funkcije.

2. Podesite temperaturu na kojoj
Zelite peci pomocu okretnog gumba
temperature.

» Pecnica ¢e zapoceti s radom odmah

na odabranoj temperaturii s

odabranom funkcijom, a svjetlo

temperature ce zasvijetliti. Kada
temperatura unutar pecnice dosegne
podeSenu temperaturu tada se
svjetlo temperature iskljucuje.

Pecnica se ne¢e automatski iskljuciti

nakon pocetka pecenja. Sami morate

kontrolirati pecenje i iskljuciti pecnicu.

Kada pecenje zavrsi, pe¢nicu mozZete

iskljuciti okretanjem okretnog gumba

odabira funkcije i okretnog gumba
temperature u poloZaj isklju¢eno

(gore).




E Opce informacije o kuhanju

U ovom odjeljku opisani su savjeti za
pripremu i pripremu hrane.

Uz to, modi ¢ete pronaci neku hranu
koju su proizvodaci ispitali i postavke
koje najbolje odgovaraju toj hrani.
Naznaceni su i odgovarajuce postavke
pecnice i pribor za tu hranu.

Opc¢a upozorenja u vezi

pripreme hrane u pecnici.

o Kada otvarate vrata pecnice za
vrijeme ili nakon pripreme hrane,
moze dodi do ispustanja vruce pare.
Para vam mozZze opeci ruke, lice i/ili
oci. Kada otvarate vrata pecnice,
drZite se podalje.

o Jaka para nastala tijekom
pripremanja hrane od kondenziranih
kapljica vode u unutarnjem i na
vanjskom dijelu pecnice te na
gornjim dijelovima kuhinjskih
elemenata zbog razlike u
temperaturi. To je normalnai
fizkalna pojava.

o Temperatura pripreme hranje i
vrijednosti potrebnog vremena
mogu se razlikovati ovisno o
receptu i koli¢ini. Iz ovog razloga
ove vrijednosti su navedene u
rasponima.

o Prije pocetka pripreme hrane
izvadite nekoriStenih pribor iz
pecnice. Pribor koji ostane u pecnici
moze sprijeciti pripremu hrane u
skladu s to¢nim vrijednostima.

0 Za hranu koju ¢ete spremati prema
vlastitom receptu moZete pogledati
referencu sli¢ne hrane navedenu u
tablicima vremena za pripremu
hrane.

o Upotreba dostavljenog pribora
osigurava najbolju u€inkovitost
prilikom pripreme hrane. Uvijek
pazite na upozorenja i informacije

proizvodaca ako koristite kuhinjsko
posude drugog proizvodaca.

0 Masni papir izrezZite tako da
odgovara veli€ini posuda za kuhanje
u kojem ¢ete pripremati hranu.
Masni papiri koji prelazi posudu
mozZe prestavljati opasnost od
opeklina i utjecati na kvalitetu
pripreme hrane. Masni papir koji
cete koristiti koristite unutar
navedenog raspona temperatura.

0 Za dobru ucinkovitost pripreme
hrane hranu postavite na
preporuc¢enu to¢nu razinu. Tijekom
pripreme hrane ne mijenjajte razinu.

Slastice i jela iz peénice

Opce informacije

o Preporucujemo koristenje pribora
dostavljenog s proizvodom za dobru
ucinkovitost pecenja. Ako cete
koristiti drugo kuhinjsko posude,
tada odaberite tamno, neljepljivo
posude otporno na toplinu.

o Ako je u tablici vremena pripreme
hrane preporuceno zagrijavanje,
tada svakako stavite hranu u
pecnicu nakon zagrijavanja.

o Ako cete peci karisteéi se
kuhinjskim posudem na Zi¢anoj
resetki rostilja, tada ga postavite na
sredinu Zicane resetke rostilja, ne
blizu straznje stijenke.

o Svi materijali koji se koriste za
pripremu slastica trebaju biti svjeze
i na sobnoj temperaturi.

0 Status pecenja proizvoda mozZe se
razlikovati ovisno o koli€ini hrane i
veli¢ini posuda za kuhanje.

o Vrijednosti naveden u tablici
vremena pripreme hrane odredene
su kao rezultat ispitivanja
obavljenim u nasim laboratorijima.
Vrijednosti koje odgovaraju vama
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mogu se razlikovati od ovih
vrijednosti.

o Postavite hranu na odgovarajucu
policu u skladu s preporukom u
tablici vremena pripreme hrane.
Prva polica pecnice je polica 1.

Savjeti za pecenje kolaca

o Ako je kolac¢ presuh, povecajte
temperaturu za 10 ° C i skratite
vrijeme pecenja.

o Ako je kolac vlazan, koristite malu
koli¢inu tekucine ili smanjite
temperaturuza 10°C.

o Ako je gornji dio kolaca zagorio,
stavite ga na niZu policu, smanjite
temperaturu i produZite vrijeme
pecenja.

0 Ako se dobro ispekao unutra, ali je
izvana ljepljiv, tada koristite malu
koli¢inu tekucine, smanjite
temperaturu i produZite vrijeme
pecenja.
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Savjeti za pecenje slastica

0 Ako su slastice presuhe, povecajte
temperaturu za 10 ° C i skratite
vrijeme pecenja. Listove tijesta
namocite s mjesavinom
kondenziranog mlijeka, ulja, jaja i
jogurta.

o Ako se slastica sporo pece pripazite
da debljina slastice koju ste
pripremili ne izlazi iz protvana.

0 Ako je slastica potamnila na povrsni,
ali unutra jos nije pecena, tada
pripazite da nadjev kojeg ste
koristili nema previse na dnu
slastice. Kako bi ravhomjerno
potamnilo, pokusSajte jednako
rasporediti nadjev izmedu listova
tijesta.

o Slasticu pecite u poloZaju i na
temperaturi koja odgovara tablici
vremena pripreme hrane. Ako dno
jos nije dovoljno potamnilo, stavite
slasticu na donju policu za nastavak
pecenja.



Stol za kuhanje peciva i hrane u peénic

Toteu o 4anpladanj  >tendardni - Gomiji i donji 3 180 30... 40
pladnju pladanj grijac
Kalup za
Torte u . torte na Zagrijavanje
kalupu Jedan pladanj resetki od verﬁ‘.iljatorojm 2 180 30 ...40
Zice**
Jedan pladanj  >tendardni - Gornji i donji 3 160 25 .35
pladanj grijac¢
Modeli s
Zi¢anim
. Standardni Zagrijavanje policama: 3
Jedan pladanj pladanj* ventilatorom Modeli bez 150 25 ... 35
Zicanih
Kolagici polica: 2 e
Modeli s sicanim.
2 - Zi¢anim policama:
Standardni Zagriiavanie policama: 55 40'
2 pladnja pladanj* %h ) 2-4 150 Modeli b
4 —Pladanj za ventilatorom Modeli bez ocell bez
peciva* Zicanih po;:caa_';;g
polica: 140 45
Okrugli kalup
za torte,
promjera 26 Gornii i donii
Jedan pladanj cm sa Ut 1 conjt 2 160 30...40
; grijac
stezaljkom na
resetki od
L Zice**
Biskvit torta Okrughi Kalup
za torte,
promjera 26 Zagrijavanje
Jedan pladanj cm sa g.lj ) 2 160 30...40
stezaljkom na ventilatorom
resetki od
Zice**
Jedan pladanj Pladanj za Gornji i donji
peciva* grijac 3 170 25 ...35
Jedan pladanj Pladanj za Zagrijavanje
peciva* ventilatorom 3 170 20...30
Keksi 2 -
Standardni Zagriiavanie
2 pladnja pladanj* Va%émm% 2-4 170 25...35
4 —Pladanj za
peciva*
. Doniji/gornji
Jedan pladanj ~ Standardni g:ijagé . 2 200 30... 40
pladanj ventilatorom
. Standardni Zagrijavanje
Peciva od Jedan pladanj pladanj* ventilatorom 2 180 35...45
tijesta 1-
Standardni " .
2 pladnja pladanj* hgfwme 1-4 180 35...45
4 —Pladanj za ventilatorom
peciva*
Pecivo  Jedanpladanj  candardni - Gomniiidonji 2 200 20...30
pladanj grijac¢
bogato Standardni Zagrij j
sastojcima Jedan pladanj * ! grijavanje 3 180 20...30
pladanj ventilatorom
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Standardni

Zagrijavanje

2 pladnja pladanj* - 2-4 180 20...30
4 —Pladanj za ventilatorom
peciva*
Jedan pladani St?“ga“.i“' Gornji i donji 3 200 30... 40
Cjelov kruh pacen gnjac__
Jedan pladanj ~ Standardni - Zagrijavanje 3 200 30... 40
pladanj ventilatorom
Stakleni /
metalni
Lazanje  Jedanpladanj ~ Prevokutni - Gomnjiidonji 2ili 3 200 30... 40
kalup na grijac
redetki od
Zice**
Okrugli crni
metalni kalup, Gornji i donji
Jedan pladanj  promijera 20 riiac 2 180 50...70
cm na resetki arl
Pita od od Zice**
jabuka Okrugli crni
metalni kalup, Zagrijavanje
Jedan pladanj  promijera 20 ventilatorom 2 170 50...70
cm na resetki
od Zice**
Pizza Jedan pladanj  >tendardni - Gornji i donji 2 200 ... 220 10... 20
pladanj grijac¢

Prethodno zagrijavanje se preporucuje za svu hranu.
* Ova dodatna oprema mozda nije uklju¢ena u vas proizvod.
** Ovi dodaci nisu uklju¢eni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.

Meso, riba i perad o Kada istekne vrijeme pripreme
Kljuéne tocke peéenja hrane, ostavite meso u pecnici na
o Limunovim sokom i paprom zatinite 10 minuta. Sok iz mesa bolje se
piletinu, tuku i velike komade mesa, rasporeduje na peceno meso i nece
a to ¢e pojadati ucinkovitost izaci kada se meso izreZe.
pripreme hrane. o Ribu trebate staviti na srednju ili
o0 Za pripremu mesa s kosti treba 15 donju policu u posudu koja je
do 30 minuta duZe nego za filete. otporna na toplinu.

0 Za svaki centimetar debljine mesa
trebate izra€unati 4 do 5 minuta za
pripremu.

Stol za spremanje mesa, ribe i peradi

15 min.
Odrezak . Donji/gorniji vrijednosti
(cjelovit) /  Jedan pladan; St?:g::i“' grija s 3 250/max, 60 ... 80
pecen (1 kg) P ) ventilatorom zatim 180 ...
190
Janjeca Standardni Donji/gornji vr}'zdn:llc;;ti
koljenica (1.5 Jedan pladanj ladani* grijac s 3 25{0/ 110...120
- 2.0 kg) pladan ventilatorom o/max,
zatim 170
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Zicana

redetka za Donji/gornii 15 min.
. rostilj* = vrijednosti
Jedan pladanj Stavite jedan grijaC s 250/max, 60 ... 80
p ventilatorom :
Pecena pladanj na zatim 190
S donju policu
piletina (1.8-2 AT
ko) redetka za
. rostilj* Zagrijavanje
Jedan pladanj Stavite jedan  ventilatorom 200 ... 220 60 ... 80
pladanj na
donju policu
25 min.
. . Donji/gorniji vrijednosti
p””ﬁafi5 Jedan pladani Stﬂ:ﬁﬁﬂ?' grijat s 250/max,  150..210
9 P ) ventilatorom zatim 180 ...
190
Zi¢ana
re:'g(;l:(iallj*za Donji/gorniji
Riba Jedan pladanj Stavite jedan grijac s 200 20...30
pladanj na ventilatorom
donju policu

Prethodno zagrijavanje se preporucuje za svu hranu.
* Ova dodatna oprema moZzda nije uklju¢ena u vas proizvod.

** Ovi dodaci nisu uklju¢eni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.

27/HR



Rostilj

Crveno meso, riba i perad brzo ¢e

potamnjeti ako ih pecete na rostilju,

imat ce hrskavu kozicu i nece se
osusiti. Fileti mesa, mesni raznjici,
kobacise te so¢no povrce (rajcice,
crveni luk, itd.) posebno su prikladni
za pripremu na rostilju.

Opca upozorenja

o Hrana koja nije prikladna za
pripremu na rostilju predstavlja
opasnost od pozara. Na raznju
pripremajte samo hranu prikladnu
za jaku vatru rostilja. Takoder,
hranu ne stavljajte previse daleko
na zadniji kraj rostilja. Ovo je
najvruce podrucje i masna hrana se
moze zapaliti.

0 Zatvorite vrata kada koristite
rostilj. Nikad ne koristite rostilj
kada su vrata pecnice otvorena.
Vruée povrsine mogu izazvati
opekline!

Stol za rostiljanje

Zicana resetka za

Kljuéne tocke rostilja

o Na rostilju pripremajte hranu sto je
moguce vise slicne debljine i tezine.

o Komade koje cete pripremati na
rostilju postavite na Zicanu reSetku
rostilja tako da ih rasporedite pazeci
da ne premasite dimenzije grijaca.

o Ovisno o debljini komada koji ¢e se
pripremati na rostilju vremena
pripreme hrane navedena u tablicu
mogu se razlikovati.

o Kliznite zi€anom reSetkom rostilja ili
protvanom Zi¢ane reSetke na
zeljenu razinu peénice Ako hranu
pripremate na zi¢anoj resetki
rostilja, kliznite protvanom Zic¢ane
reSetke na nizu razinu kako bi se u
njemu prikupljalo ulje/masnoca.
Protvan pecnice koji ¢ete postaviti
ispod mora biti veli¢ine koja prekiva
podrucje rostilja. Ova posuda
(protvan) mozda se ne dostavlja s
proizvodom. U protvan ulijte malo
vode zbog lakseg ciscenja.

Riba rostili

Pile¢i komadi Zicana resetka za 4.5 250 25..35
rostilj

Cufta (govednjla) - Zitana resetka za 4 350 50 .30
12 komadi rostilj

Janje¢i kotlet Zicana resetka za 4.5 250 20...25
rostilj

Odrezak - (narezan) Z'ca“arggfi‘fjtka z 4-5 250 25..30

Tele¢i kotlet Zicana resetka za 4.5 250 25..30
rostilj

Gratinirano povree  Zicana resetka za 4-5 220 20...30
rostilj

Prepecen kruh Zicana resetka za 4 250 1..3

rostilj

Preporuca se prethodno zagrijavanje 5 minuta za svu hranu s rostilja.
Okrenite komade hrane nakon 1/2 ukupnog vremena grilovanja.
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Ispitivanje hrane

Hrana u ovoj tablici vremena pripremanja pripremljena je u skladu sa
standardom EN 60350-1 kako bi se olaksalo testiranje proizvoda za zavode za
ispitivanje kvalitete.

Stol za kuhanje testne hrane

Jedan  qiondardnipladanj* | GOMili 3 140 20..30
pladanj doniji grija¢
Modeli s
Zagrijavanj Zi¢anim
" Jedan . % e policama: 3
Prhl(<scl>a1;|{(eisto pladan; Standardni pladanj ventilatoro  Modeli bez 140 15..25
kolacic) m 1|c.an|h
polica: 2
Zagrijavanj
. 2-Standardni pladanj* e )
2 pladnja 4-Pladanj za peciva*  ventilatoro 2-4 140 15..25
m
Jedan . % Gornji i
pladan; Standardni pladanj doniji grija¢ 3 160 25..35
Modeli s
Zagrijavanj Zicanim
Jedan . . e policama: 3
pladan; Standardni pladanj* ventilatoro  Modeli bez 150 25..35
m Zicanih
Kolacici polica: 2
Modeli s Modeli s
" . Zi¢anim Zicanim
. . Zagrijavanj policama: policama:
2 pladnja Zlf;laar::idaanr'dzr: pleagsgi ventileatoro 2-4 150 25 ... 40
jzap m Modeli bez Modeli bez
Zicanih Zicanih polica:
polica: 140 30...45
Okrugli kalup za
Jedan_ torte, promjera 26 cm Gc_)_rnjl__l . > 160 30 .. 40
pladanj sa stezaljkom na donji grija¢
L reSetki od Zice**
Biskvit torta Okrugli kalup za Zagrijavanj
Jedan_ torte, promj_era 26 cm _e 5 160 30 ... 40
pladanj sa stezaljkom na ventilatoro
reSetki od Zice** m
Okrugli crni metalni
Jedan kalup, promjera 20 Gornji i
pladanj cm na resetki od donji grija¢ 2 180 50...70
Pita od Zice**
jabuka Okrugli crni metalni  Zagrijavanj
Jedan kalup, promjera 20 e
pladanj cm na resetki od ventilatoro 2 170 50...70
Zice** m

Prethodno zagrijavanje se preporucuje za svu hranu.
* Ova dodatna oprema mozda nije uklju¢ena u vas proizvod.
** Ovi dodaci nisu uklju¢eni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.
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Rostilj

ICana resetka za

Prepecen kruh e 4 250 1..3
rostilj
Cufta (govednjla) - Zitana resetka za 4 250 50..30
12 komadi rostilj

Okrenite hranu nakon 1/2 ukupnog vremena grilovanja.
Preporuca se prethodno zagrijavanje 5 minuta za svu hranu s rostilja.
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Odrzavanje

Opc¢e informacije o ¢iSéenju

AOpc’:a upozorenja

o Pricekajte da se proizvod ohladi
prije Ci5¢enja. Vruée povrsine mogu
uzrokovati opekline!

o Sredstvo za ¢is€enje ne nanosite
izravno na vruce povrsine. To moze
izazvati trajne mrlje.

0 Uredaj se treba dobro ocistiti i
osusiti nakon svake upotrebe.
Stoga se ostaci hrane mogu lako
ocistiti te nece zagoriti kada se
uredaj ponovno bude koristio. Tako
¢e se produziti vijek trajanja
proizvoda i smanjiti pojava Cestih
problema.

0 Za ciscenje uredaja ne koristite
parne Cistace.

o Neki deterdzenti ili sredstva za
CiS¢enje mogu oStetiti povrsinu. Ne
koristite abrazivne deterdZente,
prasak za Ciscenje, kreme za
¢is€enje, sredstva za uklanjanje
vodenog kamenca ili ostre
predmete tijekom cis€enja.

0 Za ciscenje nakon svake upotrebe
nisu potrebna posebna sredstva za
¢is€enje. Uredaj ocistite pomocu
deterdzenta za pranje suda, tople
vode i mekane krpe ili spuzve i
osusite ga sa suhom krpom od
mikrovlakana.

o Pripazite i obriSite svu preostalu
vodu nakon ¢iséenja, a tijekom
kuhanja odmah ocistite svu hranu
koja je poprskala povrsinu.

o Niti jedan dio uredaja ne perite u
perilici suda.

Povrsine od inoksa i nehrdajuéeg

Celika

o Ne koristite kisela sredstva za
¢is€enje i ona koja sadrze klor za

¢is€enje povrsina i rucki od inoksa ili
nehrdajuceg celika.

o Povrsine od nehrdajuceg celika ili
inoksa mogu promijeniti boju
tijekom vremena. To je normalno.
Nakon svake upotrebe ocistite
povrsinu od nehrdajuceg celika ili
ioksa s odgovarajuéim
deterdzentom.

o Ocistite s mekanom krpom i
sapunom te tekué¢im deterdZentom
(koji ne grebe) koji je namijenjen
¢is€enju povrsina od inoksa, pri
tome pazite i briSite u jednom
smjeru.

o Mrlje od vodenog kamenca, ulja,
skroba, mlijeka i masnoca na
povrsinama od inoksa - nehrdajuceg
celika i stakla odmah uklonite bez
¢ekanja. Mrlje mogu zahrdati
tijekom duzeg vremena.

Emajlirane povrsine

o Nakon svake upotrebe ocistite
emajlirane povrsine pomocu
deterdzenta za pranje suda,
mlakom vodom i mekanom krpom ili
spuzvom te ih osusite suhom krpom.

0 Ako vas prozvod ima funkciju
jednostavnog parnog Cis€enja tada
laganu netvrdokornu cisto€u
mozZete jednostavno odistiti parnim
¢is¢enjem. (Pogledajte dio
,Jednostavno parno ¢iscenje”)

0 Za postojane mrlje mogu se koristiti
sredstvo za CiS€enje pecnice i
rostilja preporuceno na web mjestu
vase marke proizvoda i jastuci¢ za
ribanje koji se ne ogrebe. Ne
koristite vanjsko sredstvo za
CiS¢enje pecnice.

0 Pecnica se mora ohladiti prije
¢iscenja dijela za pecenje. Cigcenje
vruéih povrsina mozZe izazvati
opasnost od pozZara i oStetiti
povrsinu od emajla.
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Kataliticke povrsine

o Bocne stijenke podrucja za kuhanje
mogu biti emajlirane ili kataliticke
povrsine. To se razlikuje ovisno o
modelu.

o Kataliticke stijenke imaju lagano
matiranu i poroznu povrsinu.
Kataliticke stijenke pecnice ne smiju
se istiti.

o Kataliticke povrsine upijaju ulje zbog
svoje porozne povrsine i pocinju
sjajiti kada je povrSina zasi¢ena
uljem, u tom slu€aju preporucuje se
zamijeniti ih.

Staklene povrsine

o Prilikom ¢is¢enja staklenih povrsina
ne koristite tvrde metalne grebalice
i abrazivna sredstva za cis¢enje. Oni
mogu ostetiti staklenu povrsinu.

o Uredaj ocistite pomocu deterdZenta
za pranje suda, tople vode i mekane
krpe ili krpe od mikrovlakana
namijenjene bas za Cis€enje
staklenih povrsina i osusite ih sa
suhom krpom od mikrovlakana.

o Ako je nakon ¢iséenja ostalo
deterdzenta obriSite ga hladnom
vodom i osusite €istom i suhom
krpom od mikrovlakana. Ostaci
preostalog deterdZenta mogu
ostetiti staklenu povrsinu.

o Ni u kojem slucaju osuSene ostatke
deterdzenta na staklenoj povrsini
ne cistite s nazubljenim nozZevima,
Zi€anom vunom ili sliénim
sredstvima koje mogu ogrebati
povrsinu.

o Mrlje od klacija (Zute mrlje) na
staklenoj povrsini uklonite s
komercijalno dostupnim sredstvima
za uklanjanje vodenog kamenca, sa
sredstvima za uklanjanje vodenog
kamenca poput octa ili soka od
limuna.

o Ako je povrsina jako prljava,

sredstvo za CiS¢enje nanesite
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spuzvom na mrlju i pricekajte malo
duze da sredstvo djeluje. Zatim
ocistite staklenu povrsinu s vlaznom
krpom.

o Blijeda boja i mrlje na staklenoj
povrsini su uobicajeni i ne
predstavljaju gresku.

Plasti¢ni dijelovi i obojene povrsine

o Plasti¢ne dijelove i obojene povrsine
ocistite pomocu deterdZenta za
pranje suda, mlakom vodom i
mekanom krpom ili spuzvom te ih
osusite suhom krpom.

o Ne koristite tvrde metalne grebalice
ili abrazivna sredstva za cis¢enje. To
mozZe ostetiti povrsine.

o Pripazite da spojevi dijelova uredaja
ne ostanu vlazni i da na njima nema
deterdzena. U protivhom, na
spojevima moze nastati korozija.

Cisc¢enje pribora

Osim ako nije druk¢ije navedeno u

ovom priru¢niku ne perite pribor

proizvoda u perilici posuda.

Cisc¢enje upravljacke ploce

o Prilikom ¢is¢enja ploca koje i maju
upravljacki kotaci¢ obrisite plocu i
kotaci¢e s mokrom, mekanom
krpom i osusite ih sa suhom krpom.
Ne uklanjajte kotacice i brtve ispod
njih prilikom cis¢enja upravljacke
ploce. Upravljacka ploca i kotacici
mogu se ostetiti.

o Prilikom ¢is¢enja upravljackih ploca
s kotaci¢ima od inoksa ne koristite
sredstva za Cis¢enje inoksa oko
kotacica. To moze obrisati
pokazatelje oko kotacica.

o Upravljacku plocu ocistite vlaznom,
mekom krpom, a zatim je osusite
suhom krpom. Ako vas proizvod ima
funkciju zaklju€avanja gumba
podesite zaklju¢avanje gumba prije
¢is€enja upravljacke ploce. U
protivhom, moze doéi do



neispravnog prepoznavanja na
gumbima.
Cisc¢enje unutrasnjosti
pecnice (podrucje pecenja)
Pridrzavajte se koraka ¢iscenja
navedenih u dijelu ,Opce informacije o
¢iscenju” u skladu s vrstom povrsine
pecnice.
Ciséenje boénih stijenki peénice
Bocne stijenke podrucja za kuhanje
mogu biti emajlirane ili kataliticke
povrsine. To se razlikuje ovisno o
modelu. Ako postoje kataliticke
stijenke informacije potrazite u dijelu
JKataliticke stijenke”.
Ako je proizvod model sa Zicanom
reSetkom uklonite je prije ¢iS€enja
boc¢nih stijenki. Zatim dovrsite
¢is€enje na nacin opisan u dijelu
,Opce informacije o ¢iséenju” u skladu
s vrstom povrsine pecnice.
Za uklanjanje bo¢nih zi¢anih resetki:
1. Uklonite prednju dio Zi¢ane
reSetke tako da ga povucete na
bo¢nu stijenku u obrnutom smjeru.
2. Povucite Zi¢anu reSetku prema
bi i potpuno je uklonite.

3.
reSetke postupak primijenjen
prilikom uklanjanja treba se ponoviti
obrnutim redoslijedom.

Jednostavno ¢iS¢enje parom

Razlikuje se ovisno o modelu

proizvoda. Mozda nije dostupan na

vasem proizvodu.

Ono osigurava jednostavno cis¢enje

jer se prljavstina (ako nije dugo

odstajala) omeksava parom koja

nastaje u pecnici i kapljicama vode

koje se kondenziraju na unutarnjim

stijenkama pecnice.

1. Izvadite sav pribor iz pecnice.

2. Ulijte 500 ml vode u protvan za
pecenje i postavite ga na poloZaj 2.

olice u pecnici

3. Podesite peénicu na nacin ¢iséenja
parom i pustite neka radi 15 minuta
na 100°C.

Odmah otvorite vrata i obriSite

unutrasnjost pecnice vlaznom

spuzvom ili krpom. Kada otvorite
vrata izaci ¢e para. Ovo moze
predstavljati opasnost od opeklina.

Budite pazljivi kada otvarate vrata

pecnice.

Koristite toplu vodu s tekué¢inom za

pranje, mekanu krpu ili spuzvu za

¢is€enje tvrdokornih mrlja te obriSite
suhom krpom.
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Za vrijeme rada nacina ¢iscenja
parom, voda koju ste stavili u
protvan omekSava mekane
ostatke/prljavstinu unutar
otvora pecnice i isparava te se
kondenzira unutar otvora
pecnice i na unutarnjem staklu
vrata pecnice, stoga voda moze
kapati kada otvorite vrata
pecnice. Obrisite kondenziranu
vodu ¢&im se vrata otvore.

Razlikuje se ovisno o modelu
proizvoda. Mozda nije dostupan na
vasem proizvodu. Nakon kondenzacije
u peénici, u bazenskom kanalu ispod
pecnice moze biti vode ili vlage.
Nakon upotrebe, ovaj kanal bazena
ocistite vlaznom krpom, a zatim ga
osusite.

Cisc¢enje vrata pecnice
Ne koristite gruba abrazivna
sredstva za Cis¢enje, metalne
strugalice, Zi€anu vunu ili
izbjeljivace za CiS¢enje vrata i
stakla pecnice.

Mozete ukloniti vrata i staklo vrata
pecnice i ocistiti ih. Kako ukloniti vrata
i staklo objasnjeno je u dijelu
L,Uklanjanje vrata pecnice” i
4,Uklanjanje unutarnjeg stakla
pecnice”. Nakon uklanjanja unutarnjeg
stakla s vrata pecnice ocistite ga
pomocu deterdZenta za pranje
posuda, mlake vode i mekane krpe ili
spuzve te ga osusite suhom krpom.
Obrisite staklo s octom i isprite ga
kako bi se uklonili ostaci vodenog
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kamenca koji se mogu nakupiti na
staklu pecnice.

Uklanjanje vrata peénice

1. Otvorite vrata pecnice.

2. Otvorite kvacice na Sarkama vrata
s desne i lijeve strane pritiskom
prema dolje kako je pokazano na
slici.

Brava sa Sarkama - otvoren poloZaj
3. Postavite vrata pecnice u

4. Povucite uklonjena vrata prema
gore i oslobodite ih s desne i lijeve
Sarke te ih uklonite.



Za ponovno pri¢vri€ivanje vrata
postupak primijenjen prilikom
uklanjanja treba se ponoviti
obrnutim redoslijedom. Prilikom
instaliranja vrata svakako
zatvorite kvacice na Sarkama.

Uklanjanje unutarnjeg stakla

na vratima pecnice
Unutarnje staklo prednjih vrata
proizvoda moze se ukloniti zbog

ciS€enja.
1. Otvorite vrata pecnice.

2. Povucite plasti¢ni dio, pri¢vrséen
na gornjem dijelu prednjih vrata,
prema sebi istovremeno pritisnite
tocke pritiska s obje strane dijela i
uklonite ga.

3. Kao sto je prikazano na slici,
lagano podignite zadnje unutarnje
staklo (1) prema 'A' i zatim ga
uklonite povlacenjem prema 'B'.

1 Posljednja unutarnja staklena

ploca

2* Unutarnja staklena plo¢a (Mozda

ne postoji na vasem proizvodu.)

4. Ako vas proizvod ima unutarnje
staklo (2) tada ponovite isti
postupak i odvojite ga (2).

5. Prvi korak regrupiranja vrata je
ponovno sastavljanje unutarnjeg
stakla (2). Postavite kosi rub stakla
tako da dodirne kosi rub plasti¢nog
utora. (Ako vas proizvod ima
unutarnje staklo). Unutarnje staklo
(2) mora se pricvrstiti u plasti¢ni
utor najblizi zadnjem unutarnjem
staklu (1).

6. Kada ponovno sastavljate zadnje
unutarnje staklo (1) pripazite i
stavite tiskanu stranu stakla na
unutarnje staklo. Vazno je postaviti
donje kutove unutarnjeg stakla (1)
tako da dodiruju donje plasti¢ne
utore.

7. Gurnite plasti¢ni dio prema okviru
dok ne ¢ujete zvuk ,klik".

Cisc¢enje lampice pecénice

U slucaju da stakleni poklopac svjetla

pecnice na podrucju kuhanja postane

prljav ocistite ga s deterdZentom za

pranje posuda, mlakom vodom i

mekanom krpom ili spuzvom te ga

osusite suhom krpom. U slucaju kvara
svjetla pe¢nice moZete ga zamijeniti
pridrzavajuci se navedenog u idu¢im
odjeljcima.
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Zamjena svjetla pecnice

AOpc’a upozorenja

o Izbjegnite opasnost od strujnog
udara prilikom zamjene svjetla
pecnice i odspojite elektricne
prikljuce te pricekajte da se pecnica
ohladi. Vruce povrsine mogu
izazvati opekline!

0 Svjetlo pecnice je posebna
elektri¢na Zaruljica otporna na
temperaturu do 300 ° C. Svjetla
pecnice mogu se kupiti kod
ovlastenog servisera.

o Polozaj svjetla moze se razlikovati
ovisno o onog prikazanog na slici.

o Svjetlo koje se koristi u ovom
proizvodu nije prikladno za rasvjetu
soba u domacdinstvu. Namjena ovog
svjetla je pomaocdi korisniku da vidi
namirnice.

o Svjetla koja se koriste u ovom
proizvodu moraju izdrZati iznimne
fizikalne uvjete poput temperature
od preko 50 ° C.

Ako vasa pecnica ima okruglo

svjetlo,

1. tada iskljucite proizvod iz strujne
uti¢nice.

2. Uklonite zastitno staklo tako Sto
¢ete ga okrenuti u smjeru
suprotnom od smjera kazaljke na
satu.

3. Ako je svjetlo vase pecnice vrste (A)
prikazano na donjoj slici tada
okrenite svjetlo pecnice kako je
prikazano na slici i zamijenite ga
novim. Ako je model vrste (B)
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izvucite ga na nacin prikazan na slici
i zamijenite ga novim.

4. Ponovno pric¢vrstite zastitno staklo.

Ako vasa pecnica ima kvadratno

svjetlo,

1. tada iskljucite proizvod iz strujne
uti¢nice.

2. Uklonite zi¢anu reSetku u skladu s
opisom.

3. Podignite zastitno staklo svjetla
pomocu odvijaca.

4. Ako je svjetlo vase pecnice vrste (A)
prikazano na donjoj slici tada
okrenite svjetlo pecnice kako je
prikazano na slici i zamijenite ga
novim. Ako je model vrste (B)
izvucite ga na nacin prikazan na slici
i zamijenite ga novim.

5. Ponovno pricvrstite zastitno staklo.



f] Rjesavanje problema

Posavjetujte se s ovlastenim servisnim zastupnikom ili licenciranim
tehni¢arom ili zastupnikom kod kojeg ste kupili proizvod ako ne moZete rijesit
problem nakon $to ste primijenili upute iz ovog dijela. Nikada ne pokuSavajte

o Para koja se stvara tijekom pecenja moze se kondenzirati i stvara kapljice
de kada dodirne hlad Si izvoda. >>> To nije k

o0 Mozda je glavni osigurac pokvaren ili je se isklopio. >>> Provjerite osigurace
u razvodnoj kutiji. Ako je potrebno, zamijenite ih ili resetirajte.

o Uredaj nije uklju¢en u (uzemljenu) uti¢nicu. >>> Provjerite spoj utikaca.

o Ne rade gumb/okretni gumb/prekidaci na upravljackoj ploci. >>> Ako je

proizvod opremljen funkcijom zaklju¢avanja gumba tada je moZda aktivirano

zakljucavanje gumba. Deaktivirajte ga.

o Svjetlo pecnice je u kvaru. >>> Zamijenite svjetlo pecnice.
o Nestalo je struje. >>> Provjerite ima li struje. Provjerite osigurace na
razvodnoj ploci. Ako je potrebno, zamijenite osigurac ili ga resetirajte

Podesite pecnicu na odredenu funkcija pecenja i/ili temperature.
o Nestalo je struje. >>> Provjerite ima li struje. Provjerite osigurace na
razvodnoj ploci. Ako je potrebno, zamijenite osigurac ili ga resetirajte.
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Vazeny zakazniku,

Pred pouzitim produktu si pozorné prectéte tento navod k obsluze.

Beko dékuje, ze jste si vybrali tento vyrobek. Chceme, aby vam vase zafizeni,
vyrobené s vysokou kvalitou a Spickovou technologii, poskytovalo nejlepsi u€innost.
Pred pouzitim vyrobku si peclivé prectéte tento navod a veskerou dodanou
dokumentaci a uschovejte je jako referenci. Pokud vyrobek predate nékomu jinému,
poskytnéte mu tento navod. Postupujte podle pokyni a vénujte pozornost véem
informacim a vystraham v navodu k obsluze.

Rid'te se podle viech informaci a varovani v navodu k obsluze. Tim budete chranit
sebe a svlj vyrobek pred nebezpecimi, kterd mohou nastat.

Navod k obsluze si uschovejte. Pokud vyrobek predate nékomu jinému, poskytnéte
mu tento navod.

Navod k obsluze obsahuje nasledujici symboly:

A Nebezpedi, které mize mit za nasledek smrt nebo zranéni.

POZNAMKY Nebezpegi, které miize mit za nasledek vazné poskozeni vyrobku nebo
jeho okoli.

& Nebezpedi, které mlze zpUsobit popaleni v disledku kontaktu s horkymi
povrchy.

ﬂ Dulezité informace nebo uzitecné tipy pro pouziti.

@ Navod k obsluze si prectéte.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

c € Made in TURKEY
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Bezpecnostni pokyny

- Tato ¢ast obsahuje
bezpecnostni pokyny, které
vam pomohou predchazet
jakymkoli rizikim zranéni
osob nebo skod na majetku.

- V pfipadé prevedeni vyrobku
na jinou osobu nebo pouziti
z druhé ruky je tfeba spolu s
vyrobkem dodat navod k
obsluze, produktové stitky,
dalSi pfislusné dokumenty a
prislusenstuvi.

- NasSe spolecnost
neodpovida za Zzadné skody,
které mohou vzniknout
nasledkem nedodrzeni
téchto pokyn.

- Nedodrzeni téchto pokyni
zpUsobi ztratu jakékoli
zaruky.

- AlInstalacni a servisni prace
nechte vzdy provést
vyrobcem, autorizovanym
servisem nebo osobou,
kterou urci dovozce.

- A Pouzivejte pouze
originalni nahradni dily a
prislusenstuvi.

- A Nepokousejte se opravit
ani vymeénit zadnou c¢ast
vyrobku, pokud to neni jasné

uvedeno v navodu k obsluze.
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- A Na vyrobku neprovadéjte
technické upravy.

Al'J(:eI pouziti

- Tento vyrobek je urcen pro
domaci pouziti. Neni vhodny
pro komercni pouziti.

- Nepouzivejte vyrobek na
zahradach, balkonech ani v
jinych venkovnich
prostredich. Zafizeni je
ur¢eno k pouziti v
kuchynskych linkach pro
domacnosti a zaméstnance
v obchodech, kancelarich a
dalSich pracovnich
prostredich.

. VAROVANI: Tento vyrobek
by se mél pouzivat pouze
pro ucely vareni. Nemél by
se pouzivat pro jiné ucely,
napriklad pro vytapéni
mistnosti.

- Troubu Ize pouzit k
rozmrazovani, peceni,
smazeni a grilovani potravin.

- Tento vyrobek by se nemél
pouzivat pro vytapéni,
zahfivani talif(, véseni
ruc¢nik nebo obleéeni na
drzadle za ucelem suseni.



A Bezpec€nost déti,
zranitelnych osob a domacich
zvirat

- Déti ve véku 8 let a starsi, a
lidé, ktefi maji snizené
fyzické, smyslové nebo
mentalni dovednosti nebo
maji nedostatek zkusenosti
a znalosti, mohou tento
vyrobek pouzivat pouze
tehdy, kdyz jsou pod
dohledem nebo vyskoleni
pro bezpecné pouzivani a
rizika vyrobku.

- Déti by si s vyrobkem
nemély hrat. Cisténi a
uzivatelskou udrzbu by
nemély provadét déti, pokud
nejsou pod dohledem.

- Tento vyrobek by neméli
pouzivat lidé s omezenou
fyzickou, smyslovou nebo
mentalni schopnosti (véetné
déti), pokud nejsou stéle pod
dohledem nebo pokud
nedostanou potrebné
pokyny.

- Déti by mély byt pod
dohledem, aby se zajistilo,
Ze si s vyrobkem nebudou
hrat.

- Elektrické vyrobky jsou
nebezpecné pro déti a

domaci zvirata. Déti a
domaci zvirata si s
vyrobkem nesmeéji hrat, lézt
na vyrobek ani dovnitf.

- Nepokladejte na vyrobek

predmeéty, na které by déti
mohly dosahnout.

. VAROVANI: Béhem

pouzivani jsou pfistupné
povrchy vyrobku horké.
Udrzujte déti dale od
vyrobku.

- Obalové materialy

uchovavejte mimo dosah
déti. Hrozi nebezpeci
zranéni a uduseni.

- KdyzZ jsou dvirka otevrena,

nepokladejte na né zadné
tézké predmeéty ani
nedovolte détem, aby si na
né sedaly. Mohlo by to
zpUsobit prevraceni trouby
nebo poskozeni zavésl
dvirek.

- Z divodu bezpeénosti déti

pred likvidaci vyrobku
odpojte napajeci zastrcku a
vyfadte vyrobek z provozu.

A Elektricka bezpecnost
- Pripojte vyrobek k uzemnéné

zasuvce chranéné pojistkou,
ktera odpovida aktualnim
hodnotam uvedenym na
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typovém Sstitku. Instalaci
uzemneéni nechte provést
kvalifikovanym elektrikarem.
Nepouzivejte vyrobek bez
uzemnéniv souladu s
mistnimi / vnitrostatnimi
predpisy.

- ZastrCka nebo elektrické
pripojeni vyrobku by mélo
byt na snadno pfistupném
misté (kde nebude ovlivhéno
plamenem kamen). Pokud to
neni mozné, mél by byt na
elektrické instalaci, ke které
je produkt pfipojen, k
dispozici mechanismus
(pojistka, spinac, vypinac
atd.) v souladu s
elektrickymi predpisy,
oddélujici vSechny podly od
sité.

- Béhem instalace, opravy a
prepravy nesmi byt produkt
zapojen do zasuvky.

- Nezapojujte vyrobek do
zasuvky, ktera je volna,
dostala se ven ze své zdirky,
je rozbita, Spinava, mastna, v
nebezpeci kontaktu s vodou
(napfiklad voda, kterd mlze
vytéct z prepdazky).

- Nikdy se nedotykejte
zastrcky mokryma rukama!
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PFfi odpojovani nedrzte kabel,
vzdy drzte zastrcku.

- Ujistéte se, ze zastrcka

vyrobku je bezpecné
zapojena do zasuvky, aby se
zabranilo vzniku
elektrického oblouku.

- Zapojte vyrobek do zasuvky,

ktera splnuje hodnoty napéti
a frekvence uvedené na
typovém Stitku.

- Napajeci kabel nemackejte

pod vyrobek a za vyrobkem.
Na napajeci kabel
nepokladejte tézké predmety.
Napajeci kabel by se nemél
ohybat, mackat, a nesmi
prijit do kontaktu s Zadnym
zdrojem tepla.

- KdyzZ je trouba v provozu, jeji

zadni povrch se také zahriva.
Napajeci kabely se nesmi
dotykat zadniho povrchu,
mohlo by se poskodit
pripojeni.

- Elektrické kabely nedavejte

do dvirek trouby a nevedte je
pres horké povrchy.
Roztaveni kabelu by mohlo
zpUsobit zkrat trouby a
vzplanuti ohné.

- Pouzivejte pouze originalni

kabel. Nepouzivejte
profiznuté nebo poskozené



kabely ani prodluzovaci
kabely.

- Pokud je napajeci kabel
poskozen, musi jej vymeénit
vyrobce, autorizovany servis
nebo osoba, kterou urci
dovozce, aby se predeslo
moznym nebezpecim.

. VAROVANI: Pfed vyménou
svétla trouby se ujistéte, ze
jste produkt odpojili od sité,
aby nedoslo k urazu
elektrickym proudem.
Odpoijte vyrobek nebo
vypnéte pojistku v pojistkové
skrince.

ABezpeénost pri prepravé

- Pred prepravou vyrobku
odpojte vyrobek ze sité.

- Vyrobek je téZzky, jeho
prepravu musi provadét
nejméné dva lidé.

- K pfepravé nebo
premistovani vyrobku
nepouzivejte dvirka ani
rukojet.

- Nedavejte na vyrobek jiné
predméty a prenasejte jej ve
svislé poloze.

- Pokud potrebujete vyrobek
prepravit, zabalte jej do
baliciho materialu s
bublinkovou félii nebo silnou

lepenku a pevné ji prilepte.
Vyrobek pevné zajistéte
paskou, aby se zabranilo
poskozeni vyrobku a jeho
odnimatelnych nebo
pohyblivych casti.

- Zkontrolujte celkovy vzhled

vyrobku, zda béhem
prepravy nedoslo k
poskozeni.

A Bezpecnost instalace

- Pred instalaci vyrobek

zkontrolujte, zda neni
poskozeny. Pokud je
vyrobek poskozen,
neinstalujte jej.

- Neinstalujte vyrobek v

blizkosti zdroj( tepla
(radidtory, kamna atd.).

- Udrzujte vSechny ventilacni

kanaly kolem vyrobku
otevrené.

- Aby nedoslo k prehrati,

nemél by se vyrobek
instalovat za dekorativni
dvere.

A Bezpecnost pouziti

- Po kazdém pouziti se

ujistéte, Zze vyrobek je
vypnuty.

- Pokud vyrobek delsi dobu

nepouzivate, odpoijte jej
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nebo vypnéte pojistku v
pojistkové skfince.

- Vadny nebo poskozeny
vyrobek nepouzivejte.
Odpojte elektricka / plynova
pripojeni vyrobku, pokud
jsou k dispozici, a zavolejte
autorizovany servis.

- Nepouzivejte vyrobek s
odstranénym nebo rozbitym
sklem prednich dvirek.

- Nelezte na vyrobek, abyste
na néco dosahli, ani z jiného
ddvodu.

- Nepouzivejte vyrobek v
situacich, které mohou
ovlivnit vas usudek, jako
napriklad po uziti drog nebo
alkoholu.

- Horlavé predméty
uchovavané v oblasti peceni
se mohou vznitit. Nikdy
neskladujte v oblasti peceni
horlavé predméty.

- Rukojet trouby neni susicka
rucnikd. Pfi pouzivani
vyrobku nezavésujte rucniky,
rukavice ani podobné textilie
- Zaveésy dvirek vyrobku se pri
otevirani a zavirani dvirek
pohybuiji a utahuji. PFi
otevirani / zavirani dvifek
nedrzte dvirka za zaveésy.
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AVarove’ml' o teploté

. VAROVANI: Béhem provozu

vyrobku budou exponované
casti horké. Nedotykejte se
vyrobku a ohfivacich prvkd.
Déti mladsi 8 let by se
nemeély priblizovat k vyrobku
bez dospélé osoby.

- Neumistujte do blizkosti

vyrobku hoflavé / vybusné
materialy, protoze okraje
budou béhem provozu horké.

- Pri otevirani dvirek trouby se

drzte dale, aby nedoslo ke
vdechnuti pary. Para vam
muze popalit ruku, obli¢ej a /
nebo oci.

- BEhem pouzivani mize byt

vyrobek horky. Nedotykejte
se horkych prihradek,
vnitfnich ¢asti trouby,
ohfrivacich prvk( atd.

- Pri ukladani potravin do

horké trouby, pfi vyjimani
potravin atd. vzdy pouzivejte
rukavice odolné vici teplu.

' APOUfitI'pFI'SNéenS’[VI'
- Je dllezité, aby rost a misa

byly spravné umistény na
draténych policich.

Podrobné informace najdete
v Casti ,Pouziti prislusenstvi”.



- Prislusenstvi maze poskodit
sklo dvirek pfi zavirani dvifek
vyrobku. Prislusenstvi
zatlacCte vzdy na konec
varného prostoru.

A Bezpecnost peceni

- Pri uzivani alkoholu v jidle
dbejte na opatrnost. Alkohol
se pri vysokych teplotach
odparuje, a pfi vystaveni
horkym povrchiim se m(ize
vznitit a zpGsobit poZzar.

- Odpad z potravin, olej atd.
na varné plose mlze
vzplanout. Pfed pecenim
takové hrubé necistoty
odstrante.

- Nebezpedi otravy jidlem:
Neskladujte jidlo v troubé
déle nez hodinu pred a po
vareni. Jinak m(iZe nastat
otrava jidlem nebo miizete
onemocnét.

- Nezahfivejte uzavrené
plechovky a sklenéné
nadoby. Zvyseny tlak mize
zpUsobit prasknuti nadoby.
- Vlozte do nadobi nebo na
prislusenstvi pro troubu s
jidlem (misa, rost, atd.)
nepromastitelny papir a
vlozte nadobi do predehraté
trouby. Odstrante

nadbytecné kousky
nepromastitelného papiru
presahuijici z prislusenstvi
nebo nadoby, aby se
zamezilo riziku doteku
ohfrivacich prvki( trouby.
Nikdy nepouzivejte
nepromastitelny papir pfi
teploté vyssi nez maximalni
povolena teplota pouziti
uvedena na pouzivaném
nepromastitelného papiru.
Nikdy neumistujte
nepromastitelny papir na
zakladnu trouby.

- Nepokladejte pekace, talite

ani hlinikovou félii pfimo na
dno trouby. Nahromadéné
teplo maze poskodit dno
trouby.

- Béhem grilovani zavrete

dvirka trouby. Horké povrchy
mohou zplisobit popaleniny!

- Potraviny nevhodné pro

grilovani vyvolavaji
nebezpeci pozaru. Grilujte
pouze jidlo, které je vhodné
pro grilovaci ohen. Jidlo také
nedavejte prilis daleko do
zadni ¢asti grilu. Je to
nejvice horka oblast a
mastna jidla se mohou
vznitit.
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ABezpeénost pri udrzbé a

cisténi

- Pred Cisténim vyrobku
pockejte, az vychladne.
Horké povrchy mohou
zpUsobit popaleniny!

- Nikdy nemyjte vyrobek
stfikanim nebo polévanim
vodou! Hrozi nebezpeci
urazu elektrickym proudem!

- Necistéte vyrobek parnimi
CisticCi, protoze by to mohlo
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zpUsobit Uraz elektrickym
proudem.

- Pri ¢isténi skla prednich

dvifek trouby / (pokud jsou k
dispozici) skla hornich

dvirek trouby nepouzivejte
drsné abrazivni Cistici
prostredky, kovové skrabky,
draténou vinu ani bélici
materialy. Tyto materialy
mohou zplisobit poskrabani
a rozbiti sklenénych povrch.



E Pokyny tykajici se zivotniho prostredi

Narizeni o odpadech
Dodrzovani smérnice WEEE a o
likvidaci odpada

Tento produkt spliiuje

smérnici EU WEEE
== (2012/19/EU). Tento

vyrobek nese symbol pro
tridéni, platny pro elektricky
a elektronicky odpad
(WEEE).

Tento produkt byl vyroben z vysoce

kvalitnich souédsti a material(, které

Ize znovu pouzit a které jsou vhodné

pro recyklaci. Produkt na konci

zivotnosti nevyhazujte do bézného

domadciho odpadu. Odvezte ho do

sbérného mista pro recyklaci

elektrickych a elektronickych zafizeni.

Informace o téchto shérnych mistech
ziskate na mistnich Uradech.
Spravna likvidace pouzitého zafizeni
pomaha predchazet moznym
negativnim dopaddm na Zivotni
prostredi a lidské zdravi.

Dodrzovani smérnice RoHS:

Produkt, ktery jste zakoupili splfiuje
smérnicih EU RoHS (2011/65/EU).
Neobsahuje zadné skodlivé ani

zakazané materialy, které jsou smérnici

zakdazané.

Likvidace obalovych materiali
+ Obalové materialy jsou nebezpecné
pro déti. Obalové materialy

uschovejte na bezpe¢ném misté
mimo dosah déti. Obalové materialy
vyrobku jsou vyrobeny z
recyklovatelnych materidld.
Zlikvidujte je spravné a tfidte je v
souladu s pokyny pro likvidaci
recyklovaného odpadu. Nelikvidujte
je s béznym domacim odpadem.

Doporuceni pro usporu energie
Nasledujici doporuc¢eni vam pomohou
pouzivat vas vyrobek ekologicky a
energeticky ucinné:

Zmrazené jidlo pfed vafenim
rozmrazte.

V troubé pouzivejte tmavé nebo
smaltované nadoby, které Iépe
prenaseji teplo.

Vypnéte vyrobek 5 az 10 minut pred
koncem doby vareni, aby se vareni
prodlouzilo. Nyni m{zete pomoci
tepla usetfit az 20 % elektfiny.
Pokud je to uvedeno v receptu nebo v
uzivatelské pfirucce, potraviny vzdy
predehrejte. BEhem vareni
neotevirejte dvirka trouby Casto.
Zkuste v troubé vafit vice nez jedno
jidlo najednou. MuzZete jidla varit
soucasné umisténim dvou varnych
nadob na dratény rost. Kromé toho,
pokud vafite jidla jedno po druhém,
usetfi to energii, protoze trouba
neztraci své teplo.
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E] vas vyrobek

Predstaveni vyrobku

A ON =

[e )34, ]

8
9

Ovladaci panel

Svitidlo*

Draténé police**

Motor ventilatoru (za ocelovym
plechem)

Dvere

Rukojet

Spodni ohfiva¢ (spodni ocelovy
plech)

Poloha police

Horni ohfivac

10 Ventilacni otvory
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* V zavislosti na modelu Vas produkt
nemusi disponovat lampou nebo
se typ a umisténi lampy muze lisit
od ilustrace.

** '\ zavislosti na modelu Vas vyrobek
muUZe byt bez draténych polic. Na
obrazku jsou draténé police
zobrazeny jako pfiklady.



Uvod do ovladaciho panelu vyrobku a jeho pouziti
V této Casti najdete prehled a zakladni pouziti ovladaciho panelu vyrobku. V
zavislosti na typu vyrobku se mohou obrazky a nékteré funkce lisit.

Ovladani trouby

i

P ——————————

Knoflik fizeni varné desky

Knoflik fizeni varné desky

Knoflik volby funkci

Knoflik teploty

Knoflik fizeni varné desky

Knoflik fizeni varné desky
Termostaticka lampa

Vystrazna kontrolka aktivni varné
desky

Pokud se vas vyrobek ovlada pomoci
ovladacich knoflikd, mohou byt tyto
knofliky zapustény do paneluy, ze
kterého se u nékterych modell po
stisknuti vysouvaiji. Chcete-li pomoci
téchto ovladacich knoflik(l provést
nastaveni, nejprve zatlacte pfislusny
ovladaci knoflik dovnitf a ten se pak
vysune ven. Po provedeni nastaveni
znovu zatlaéte na ovladaci knoflik a ten
se vrati do plvodni polohy.

Knoflik volby funkci

Pomoci ovladaciho knofliku pro vybér
provozni funkce mizZete vybirat
provozni funkce trouby. Vybér se
provadi otaCenim kolecka

OO b WN =2

doleva/doprava z vypnuté (horni)
polohy.

Knoflik teploty

Pomoci ovladaciho knofliku pro teplotu
vyberte teplotu, pfi které chcete péct.
Vybér se provadi otaCenim ovladaciho
knofliku ve sméru hodinovych rugi¢ek z
vypnuté (horni) polohy.

Ukazatel teploty

Z kontrolky teploty poznate, jaka je
teplota uvnitf trouby. Ukazatel teploty
je umistén na ovladacim panelu.
Kontrolka teploty se rozsviti pfi
spusténi vyrobku a zhasne, jakmile
teplota uvnitf trouby dosahne
nastavené teploty. Jakmile teplota
uvnitf trouby klesne pod nastavenou
teplotu, kontrolka teploty se znovu
rozsviti.

Knofliky Fizeni varné desky

Témito ovladacimi knofliky mizete
ovladat varnou desku, kterou si
kupujete samostatné pro vasi troubu.
Podrobné informace o pouzivani varné
desky jsou uvedeny v uzivatelské
pfirucce varné desky.
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Provozni funkce trouby

V tabulce funkci jsou uvedeny provozni funkce, které mizete v troubé pouzit, a
nejvyssi a nejnizsi teploty, které Ize pro tyto funkce nastavit. Pofadi zde uvedenych

rovoznich rezimd se mize lisit od usporadani vaseho vyrobku

Trouba se nezahfiva. Pracuje pouze

spodni ohfev

Provoz s ventilator (na zadni sténé). Zmrazené
#‘0 pomoci jidlo s granulemi se pomalu
ventilatoru rozmrazuje pfi pokojové teploté,
varené jidlo se ochladi.
Jidlo se zahfiva shora a zespodu
— . soucasné. Vhodné pro kolace a
Horni a

dusené maso v pekarskych formach
nebo kolace a pecivo. PeCeni se
provadi pomoci jediné misy.

Horky vzduch ohfaty hornim a dolnim

Spodni/horni e o
— ohfev s ohfivatem se rovnomeérné a rychle
% , rozvadi po celé troubé pomoci
<N pomoci iy e 1 ,
o ventilatoru. Peceni se provadi pomoci
ventilatoru MR
jediné misy.
Horky vzduch ohfaty hornim
pre— Horni ohrev ohfivatem se rovhomérné a rychle
x s pomoci rozvadi po celé troubé pomoci
ventilatoru ventilatoru. PecCeni se provadi pomoci

jediné misy.

Spodni ohfev

Horky vzduch ohfaty dolnim
ohfivatem se rovnomeérné a rychle
rozvadi po celé troubé pomoci

®

ventildtorem

— s pomoci ventilatoru. PecCeni se provadi pomoci
o0 ventilatoru jediné misy.
ul Tato funkce by se méla pouzivat také
pro snadné CiSténi parou.
Horky vzduch ohfaty ohfivacem s
Ohfev ventildtorem se rovhomérné a rychle

rozvadi po celé troubé pomoci
ventilatoru. Vhodné pro vareni jidla ve
vice misach na rliznych drovnich polic.

Uplny gril

Velky gril na stropé trouby pracuje.
Vhodné pro grilovani ve velkém
mnoZzstvi.

* Vas vyrobek pracuje v teplotnim
rozsahu specifikovaném na knofliku

fizeni teploty.
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Prislusenstvi k vyrobku

Ve vasem vyrobku je rlizné pfislusenstvi. V této ¢asti je uveden popis pfislusenstvi
a popis jeho spravného pouziti. Dodavané prislusenstvi se lisi v zavislosti na
modelu vyrobku. Ve vasem vyrobku nemusi byt dostupné veskeré prislusenstvi
popsané v uzivatelské pfirucce.

POZNAMKY : Misy ve vasem vyrobku se mohou vlivem teploty zdeformovat. To
nema zadny vliv na funkci. Deformace zmizi, kdyZ misa vychladne.

Standardni plech
Pouziva se pro pecivo, mrazena jidla a
smazeni velkych kusu.

Dratény gril

Pouziva se pro smazeni nebo umisténi
Modely bez draténych polic: jidla, které se ma péct, smazit a dusit,
na pozadované polici.
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Pouziti prislusenstvi vyrobku
Varné police

V oblasti vareni je 5 Urovni polohy polic.

Poradi polic mlzete vidét také v ¢islech
na prednim ramu trouby.
Modely s draténymi poli

:Modely bez draténych polic

Umisténi rostu na varné police
Modely s draténymi policemi:
Je velmi dilezité spravné umistit rost
na bo¢ni police pro roét. Pfi umistovani
rostu na pozadovanou polici musi byt
otevrena ¢ast na predni strané. Pro
lepsi vafeni musi byt rost zajistén na
polici pro rost zarazkou. Nesmi projit
pres zarazku a pfijit do kontaktu se
zadni sténou trouby.

16/CZ

Modely bez draténych polic:

Je velmi dilezité spravné umistit rost

na boc¢ni police. Rost ma pfi umisténi

na polici jeden smér. Pfi umistovani

rostu na pozadovanou polici musi byt
AN fodni .

Umisténi misy na varné police
Modely s draténymi policemi:

Je také velmi dllezité spravné umistit
misy na bocnich policich pro rost.

Pfi umistovani misy na pozadovanou
polici musi byt jeji strana uréena k
pfidrzovani na predni strané.

Pro lepsi vareni musi byt misa na polici
pro rost zajisténa zarazkou. Nesmi
projit pfes zarazku a pfijit do kontaktu
se zadni sténou trouby.




Modely bez draténych polic:

Je také velmi dllezité spravné umistit
misy na bocnich policich. Misa ma pfi
umisténi na polici jeden smér. Pri
umistovani misy na poZzadovanou
polici musi byt jeji strana uréena k
pfidrzovani na predni strané.

Funkce zarazky rostu
K dispozici je funkce zarazky, ktera
zabranuje vyklopeni rostu z police pro
rost. Diky této funkci mizete vyjmout
své jidlo snadno a bezpecné. Pri
odstranovani rostu jej miZzete
vytahnout dopredu, az dosahne
zarazky. Musite jej pfesunout pres

zarazku, abyste jej mohli zcela vyjmout.

Modely s draténymi policemi

Funkce zarazky misy pro rost — Mod-
ely s draténymi policemi

K dispozici je také funkce zarazky,
ktera zabranuje vyklopeni misy z rostu.
Pfi vyjimani misy ji uvolnéte ze zadniho
zamku a tahnéte smérem k sobé,
dokud nedosahne zarazky. Musite ji
presunout pres zarazku, abyste ji mohli
zcela vyjmout.
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Spravné umisténi rostu a misy na
teleskopickych listach -Modely s
draténymi policemi a teleskopickymi
listami

Diky teleskopickym listdam mUzete
snadno instalovat a vyjimat misy nebo
rost. Pfi pouzivani mis a rostd s
teleskopickou listou je tfeba dbat na to,
aby koliky na predni a zadni strané
teleskopickych list spocivaly na
okrajich rostu a misy (znazornéno na
obrazku).
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Technické specifikace

Vnéjsi rozmeéry vyrobku (vyska / sitka /

595 mm/594 mm/567 mm
hloubka)
Instala¢ni rozméry trouby (vyska / Sitka 590 nebo 600 mm/560 mm/min. 550
/ hloubka) mm
Napéti / frekvence 220-240 V~/380-415V 3N~; 50 Hz
Typ a prurez kabelu pouzity / vhodny min. HO5VV-FG 3 x4 mm*/ 5x 2,5
pro pouziti ve vyrobku mm?
Celkova spotreba energie max.10,2 kW
Typ trouby Multifunkéni trouba
#

Zaklady: Informace na energetickém $titku elektrickych trub jsou uvedeny v
souladu s normou EN 60350-1 / IEC 60350-1. Tyto hodnoty se urcuji pfi
standardnim zatizeni pomoci funkce dolniho - horniho ohfivace nebo funkce
ohrevu s pomoci ventilatoru (pokud jsou k dispozici).

Trida energetické ucinnosti je stanovena v souladu s nasledujicim fazenim v
zavislosti na tom, zda jsou pfislusné funkce na vyrobku k dispozici: 1-
Ekonomicky ohfev ventilatorem, 2-Ohfev ventilatorem 3- Casteény gril s
pomoci ventilatoru, 4-Horni a spodni ohrev.

Technické specifikace se mohou zménit za Ucelem zlepseni kvality vyrobku
bez prfedchoziho upozornéni.

Obrazky v této pfiruCce jsou schematické a nemusi pfesné odpovidat
vasemu vyrobku.

Hodnoty uvedené na stitcich vyrobku nebo v privodni dokumentaci byly
ziskany v laboratornich podminkach v souladu s pfislusSnymi normami. Tyto
hodnoty se mohou liSit v zavislosti na provoznich podminkach vyrobku a
podminkdach prostredi.
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B Prvni pouziti

NeZ zacnete svUj vyrobek pouZivat,
doporucujeme provést nasledujici
kroky v nasledujicich ¢astech.

Prvni c¢isténi

1.0dstrarite vSechny obalové materialy.

2.Vyjméte z trouby veskeré
prislusenstvi dodavané s vyrobkem.

3.Zapnéte vyrobek na 30 minut a poté
jej vypnéte. Timto zplsobem se spali
a vycisti zbytky a vrstvy, které mohly
zUstat v troubé béhem vyroby.

4 P¥i praci s vyrobkem vyberte nejvyssi
teplotu a provozni funkci, kterou maiji
vSechny ohfivace ve vaSem vyrobku.
Viz ,Provozni funkce trouby”. V
nasledujici ¢asti se dozvite, jak
troubu ovladat.

5.Pockejte, az trouba vychladne.

6.0trete povrchy vyrobku vihkym
hadfikem nebo houbou a osuste
hadfikem.

Pred pouzitim pfislusenstvi;

Prislusenstvi, které vyjmete z trouby,

oCistéte vodou s Cisticim prostiedkem

a jemnou myci houbou.
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POZNAMKY

POZNAMKY

Povrch se mlze
poskodit vlivem
nékterych saponat(
nebo Cisticich
materiald.
Nepouzivejte agresivni
saponaty, Cistici
prasek/mléko ani
ostré predméty pfi
cisténi.

PFi prvnim pouziti se
mdze na par hodin
uvolnovat kour a
zapach. To je
normalni. Zkontrolujte,
zda je mistnost fadné
odvétrana, abyste
odstranili kouf i
zapach. Vyhnéte se
pfimému vdechovani
koure a zapachu.



B obsluha trouby

Obecné informace o pouzivani
trouby

Chladici ventilator

Vas vyrobek ma chladici ventilator.
Chladici ventilator se v pfipadé potfeby
aktivuje automaticky, a ochlazuje jak
predni stranu vyrobku, tak zafizeni. Po
ukonceni procesu chlazeni se
automaticky deaktivuje. Nad dvirky
trouby vychazi horky vzduch.
Nezakryvejte ni¢im tyto vétraci otvory.
Jinak se trouba mdze prehrat.

Chladici ventilator pokracuje v ¢innosti
béhem provozu trouby nebo po vypnuti
trouby (pfiblizné 20-30 minut). Pokud
vafite naprogramovanim ¢asovace
trouby, na konci doby vareni se
ventilator chlazeni vypne se vSemi
funkcemi. Dobu béhu chladiciho
ventilatoru nem(ize uzivatel urcit.
Zapina se a vypina automaticky. To
neni chyba.

Osvétleni trouby

Kdyz trouba zacne vafit, svétlo trouby
se rozsviti. U nékterych model( je
svétlo béhem vareni zapnuté, zatimco
u nékterych modell po urcité dobé
zhasne.

Ovladani ridici jednotky trouby

Zapnuti trouby

Kdyz pomoci ovladaciho knofliku pro
vybér provozni funkce trouby vyberete
funkci, pomoci které chcete péct, a
nastavite pomoci ovladaciho knofliku
pro teplotu potfebnou teplotu, trouba
zacne pracovat.

Vypnuti trouby

Troubu vypnete otoCenim ovladaciho
knofliku pro vybér funkce a ovladaciho
knofliku pro teplotu do polohy vypnuto
(nahoru).

Volba teploty a provozni funkce trouby
Péci muizete pomoci ru¢niho ovladani
(pod vasi kontrolou) vybérem teploty a
provozni funkce vhodné pro vase jidlo.
Priklad:

1.Pomoci ovladaciho knofliku pro vybér
provozni funkce trouby vyberte funkci,
pomoci které chcete péct.
2.Pomoci ovladaciho knofliku pro
teplotu nastavte teplotu, pfi které
chcete péct.
» VaSe trouba zaCne okamzité pracovat
s vybranou funkci a teplotou a rozsviti
se kontrolka teploty. Jakmile teplota
uvnitf trouby dosahne nastavené
teploty, kontrolka teploty zhasne.
Trouba se po zahajeni peceni
automaticky nevypne. PeCeni musite
ovladat sami a troubu vypnout. Kdyz je
peceni hotovo, troubu vypnete
otocenim ovladaciho knofliku pro vybér
funkce a ovladaciho knofliku pro
teplotu do polohy vypnuto (nahoru).
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[ Obecné informace o peéeni

Tato ¢ast popisuje tipy na pfipravu a
pecenijidla.

Kromé toho mUzete najit také nékteré
potraviny testované vyrobci a
nejvhodnéjsi nastaveni pro tyto
potraviny. Je také uvedeno vhodné
nastaveni trouby a pfislusenstvi pro
tato jidla.

Obecna varovani pro vareni v

troubé

+ Pri otevirani dvifek trouby béhem
vareni nebo po ném se mUze objevit
horka para. Para vdam mdze popalit
ruku, oblicej a / nebo oci. Pfi otevirani
dvifek trouby se drzte dale.

+ Intenzivni para, ktera se vytvari
béhem vareni mlze v dlsledku
teplotnich rozdil( zplsobit
kondenzaci vodnich kapek na vnitrni
a vnéjsi strané trouby a na hornich
Castech zafizeni. Toto je normalni a
fyzicky jev.

+ Hodnoty teploty vareni a Casu
uvedené pro potraviny se mohou lisit
v zavislosti na receptu a mnozZstvi.
Proto dlvodu jsou tyto hodnoty
uvedeny jako rozsahy.

+ Pred zahajenim vareni vzdy z trouby
vyjmeéte pfislusSenstvi, které
nepouzijete. PrisluSenstvi, které
z(stane v troub&, mize zamezit
vareni vaseho jidla na spravnych
hodnotach.

+ U potravin, které budete vafit podle
vlastniho receptu, se mlzete
orientovat podle podobnych jidel
uvedenych v tabulkach vareni.

+ Pouzitim dodaného pfisluSenstvi pfi
vareni ziskate nejlepsi vykon. Vzdy
dodrzujte varovani a informace
uvedené vyrobcem pro externi nadobi,
které budete pouzivat.
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+ Nepromastitelny papir, ktery budete
pouzivat pfi vareni, vystfihnéte ve
vhodnych velikostech pro nadobu,
kterou budete varit. Nepromastitelné
papiry, které pfesahuji nadobu,
mohou predstavovat riziko popaleni a
ovlivnit kvalitu vareni. Pouzivejte
papir odolny proti mastnoté
odpovidajici specifikovaném
teplotnim rozsahu.

+ Chcete-li dosahnout dobrého vykonu,
umistéte jidlo na doporucenou
spravnou polici. Béhem vareni
nemeénte polohu police.

Pecivo a jidlo do trouby

Obecné informace

+ Chcete-li dosahnout dobrého vykonu,
doporucujeme pfi peCeni pouzivat
pfislusenstvi k vyrobku. Pokud
hodlate pouzivat externi nadobi,
davejte prednost tmavému,
nelepivému a tepelné odolnému
nadobi.

+ Pokud se v tabulce peceni
doporucuje predehfati, nezapomerite
vlozit jidlo do trouby az po predehrati.

+ Pokud se chystate péct s nadobim na
grilovacim rostu, umistéte nadobi
doprostred grilovaciho rostu, ne
blizko zadni stény.

+ VSechny suroviny pouzivané pfi
vyrobé peciva by mély byt Cerstvé a
pfi pokojové teploté.

- Stav peceni vyrobkl se mlze lisit v
zavislosti na mnozstvi jidla a velikosti
nadobi.

+ Hodnoty uvedené v tabulkach peceni
jsou stanoveny na zakladé zkousek
provedenych v nasSich laboratofich.
Hodnoty vhodné pro vas se mohou
od téchto hodnot lisit.



+ Umistéte jidlo na vhodnou polici
doporucenou v tabulce peceni.
Spodni police trouby se oznacuje
jako police 1.

Tipy pro peceni sladkého peciva

+ Pokud je sladké pecivo prilis suché,
zvyste teplotu 0 10 °C a zkratte dobu
peceni.

+ Pokud je sladké pecivo vihké,
pouzijte malé mnozstvi tekutiny nebo
shizte teplotu o 10 °C.

+ Pokud je horni ¢ast sladkého peciva
spalena, polozte jej na spodni polici,
snizte teplotu a zvySte dobu peceni.

+ Pokud je dobfe upeceno uvnitf, ale
vnéjsi strana je lepiva, pouzijte mensi
mnozstvi tekutiny, snizte teplotu a
zvySte dobu peceni.

Tipy pro peceni peciva
+ Pokud je pecivo prilis suché, zvyste
teplotu 0 10 °C a zkratte dobu peceni.

Platy tésta navihCete polevou
sestavajici z mléka, oleje, vajec a
jogurtu.

Pokud se pecivo pece pomaluy,
ujistéte se, Ze tloustka pfipraveného
tésta nepretéka pres plech na peceni.
Pokud je pecivo na povrchu hnédé,
ale vespod neni upecené, ujistéte se,
Ze mnozstvi polevy, kterou pouzijete
na pecivo, nestéka prilis pod pecivo.
Pro rovhomeérné zhnédnuti zkuste
polevu rovnomerné rozprostfit mezi
platy tésta a pecivo.

Pecte pecivo v poloze a pfi teploté
odpovidajici tabulce peceni. Pokud
spodni Cast jeSté neni dostatecné
upecena, polozte pecivo na spodni
polici pro dalsi peceni.

Varny stll na pecivo a jidlo v troubé

Kolaée na Jeden Pleqh Standardni  Horni avspodnl' 3 180 30 . 40
plechu na peceni plech* ohrev
x Forma na dort .
Kolaceye  Jedenplech na drateném onhrev 2 180 30..40
ormé na peceni grilu** ventildtorem
Jeden Pleqh Standardni Horni avspodnl 3 160 25 35
na peceni plech* ohrev
Modely s
draténymi
Jeden plech Standardni Ohrfev policemi: 3 150 25 35
na peceni plech* ventilatorem Modely bez
draténych
Kolaéky polic: 2
Modely s MS)(!eIY S
2 —Standardni draténymi o‘fl’:;:'lyg‘;
2 plechy na plech* Ohrfev policemi: 150 P e
P L 2-4 40
peceni 4 -Plech na ventilatorem Modely bez
o P Modely bez
pecivo* draténych draténych
polic: 140 Ta‘e““
) polic: 30 ... 45
Kulata
dortova forma
Plskqtpve Jeden Pleqh o priméru 26  Horni avspodnl 9 160 30 . 40
koldee na peceni cm se svorkou ohrev

na draténém
grilu**
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Kulata
dortova forma

Jeden Pleqh o priméru 26 Qhrev 9 160 30 . 40
na peceni cm se svorkou  ventildtorem
na draténém
grilu**
Jeden Pleqh PIegh na Horni avspodnl 3 170 25 35
na peceni pecivo* ohrev
Jedenplech  Plech na Ohrev 3 170 20..30
Kolégky na peceni pecivo ventildtorem
2 —-Standardni
2plechy na plech* Ohrev 2-4 170 25..35
peceni 4 -Plech na ventilatorem
pecivo*
Spodni/horni
Jeden Pleqh Standardni ohfev s 9 200 30 . 40
na peceni plech* pomoci
ventildtoru
Testoxlnove Jeden Pleqh Standardni Qhrev 9 180 35 45
pecivo na peceni plech* ventildtorem
1 -Standardni
2plechy na plech Ohrev 1-4 180 35..45
peceni 4 -Plech na ventilatorem
pecivo*
Jeden Pleqh Standardni Horni avspodnl 9 200 20 .30
na peceni plech* ohrev
Jeden Pleqh Standar:lnl Qhrev 3 180 20 .30
Bohaté pegivo na peceni plech ventildtorem
2 —-Standardni
2plechy na plech* Ohrev 2-4 180 20..30
peceni 4 -Plech na ventilatorem
pecivo*
Jeden Pleqh Standardni Horni avspodnl 3 200 30 . 40
Celv chléb na peceni plech* ohrev
Y Jeden plech Standardni Ohrfev
o L 3 200 30..40
na peceni plech* ventildtorem
Sklenénd /
kovova
Lasagne Jeden Pleqh obdélnikovd  Horni avspodnl 2 nebo 3 200 30 . 40
na peceni forma na ohfev
draténém
grilu**
Kulata ¢erna
kovova forma, . .
Jedenplech ey o em  HOMMi @ spodni 2 180 50..70
na peceni x ohrev
na draténém
Jable¢ny grilu**
kolae Kulata ¢erna
kovova forma, N
Jedenplech e 20 em Ohrev 2 170 50..70
na peceni o« ventildtorem
na draténém
grilu**
Pizza Jeden Pleqh Standardni Horni avspodnl 9 200 .. 220 1020
na peceni plech* ohrev

V pfipadé kazdého jidla se doporucuje predehrev.

* Toto pfisluSenstvi vas spotfebi¢ nemusi obsahovat.

** Toto pfisluSenstvi neni souédsti produktu. Jsou to komeréné dostupné doplnky.
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Maso, ryby a driibez + Méli byste pocitat s dobou peceni asi

Kli¢ové body pfi peceni 4 az 5 minut na centimetr tloustky

+ Vysledek pecCeni se zvysi ochucenim masa. ) o
véech kufat, kr(it a velkych kust * Po uplynuti doby peceni nechte maso
masa pred pecenim citronovou v troubé asi 10 minut. Stava z masa
gtavou a peprem. se lépe rozlozi ve smazeném mase a

+ Peéeni vykosténého masa trvé 0 15 pri krajeni z masa nevytéka. ]
az 30 minut déle nez smazeni platkd ~ * Ryby je tfeba umistit na plech odolny
masa. proti teplu ve stfedni nebo spodni

urovni police.

Varny stll na maso, ryby a driibez

Spodni/horni 15 minuty
Steak (cely) / Jeden plech Standardni ohfevs
x e f 3 250/max, po 60 ... 80
Rosténa (1 kg) na peceni plech* pomoci
- 180...190
ventildtoru
s Spodni/horni )
Jehnéci . . 15 minuty
kolinko (1.5~ Jedenplech  Standardni ohrevs 3 250/max,po 110120
na peceni plech* pomoci
2.0 kg) - 170
ventildtoru
Dratény gril*  Spodni/horni .
" 15 minuty
Jeden Pleqh Jederl plech ohrev s 9 250/max, po 60 ... 80
na peceni polozte na pomoci 190
Pecené kure spodni poli¢ku ventildtoru
(1.8-2 kg) Drétény gril*
Jeden Pleqh Jederl plech Qhrev 9 200 . 220 60 ... 80
na peceni polozte na ventilatorem
spodni poli¢ku
Spodni/horni .
. " 25 minuty
Krata (5.5 kg) Jeden Pleqh Standardni ohrev S 1 250/max, po 150...210
na peceni plech* pomoci
- 180...190
ventildtoru
Dratény gril*  Spodni/horni
Ryby Jeden Pleqh Jederl plech ohrev s 3 200 20 .30
na peceni polozte na pomoci

spodni poli¢ku ventilatoru
V pfipadé kazdého jidla se doporucuje predehrev.
* Toto prisluSenstvi va$ spotfebi¢ nemusi obsahovat.
** Toto pfisluSenstvi neni souédsti produktu. Jsou to komeréné dostupné doplnky.
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Grilovani + Umistéte kousky, které chcete

Cervené maso, ryby a drlibezi maso pfi grilovat, na dratény rost nebo dratény
grilovani rychle zhnédne, ma krasnou grilovaci rost tak, abyste jejich

karku a nevyschne. Pro grilovéni jsou rozlozenim neprekroCili rozmeéry
vhodné zejména platky masa, maso na topného Clanku.

8pizu, klobasy a tavnata zelenina * Doby peceni uvedené v tabulce se
(rajéata, cibule atd.). mohou lisit v zavislosti na tloustce

grilovanych kouski.

+ Zasunte dratény rost nebo dratény
grilovaci rost do poZzadované urovné
pouze jidlo, které je vhodné pro v troubé. Pokud grilujete na draténém
grilovaci ohen. Jidlo také nedavejte rostu, zasurite do spodni police plech
pfili§ daleko do zadni &asti grilu. Je trouby, abyste zachytili olej. Plech
to nejvice horka oblast a mastna jidla trouby, ktery budete zasouvat, by mel

byt tak velky, aby pokryval celou

se mohou vznitit. TRy db, i
- Béhem grilovani méjte dviFka trouby plochu grilovani. Tento plech nemusi
byt soucasti vyrobku. Za ucelem

zavrena. Nikdy negrilujte s Sodst VYTOURY
otevenymi dvitky trouby. Horké snadného Cisténi dejte na plech
povrchy mohou zpiisobit popaleniny! trouby trochu vody.
Klicové body grilovani
+ Na grilovani pfipravte jidlo podobné
tloustky a hmotnosti.
Grilovaci stul

Obecna varovani
+ Jidlo nevhodné pro grilovani s sebou
nese nebezpeci pozaru. Grilujte

Ryby Dratény gril 4-5
Kureci kousky Dratény gril 4-5 250 25...35
Fas'rki(hm’ez') -12 Dratény gril 4 250 20...30
ousky
Jehnécéi kotlety Dratény gril 4-5 250 20...25
Biftek - (nakrajeny na e :
plétky) Dratény gril 4-5 250 25...30
Teleci kotlety Dratény gril 4-5 250 25...30
Gratinovana zelenina Dratény gril 4-5 220 20...30
Toastovany chléb Dratény gril 4 250 1..3

U vSech grilovanych jidel se doporucuje pfedehfat troubu na 5 minut.
Po 1/2 celkového €asu grilovani kousky jidla otocte.
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Jidlo pro zkousky

Jidla v této tabulce peceni jsou
pfipravena podle normy EN 60350-1,

Varny stul pro testovaci jidla

aby se usnadnilo zkousSeni vyrobku ve
zkuSebnich ustavech.

Jeden plech na

Hornia

o Standardni plech* P 3 140 20...30
peceni spodni ohfev
Modely s
P draténymi
Krehké pecivo . " .
(sladks  Jedenplechna g dardni plech* O.Ih,re" ,{’:'('f‘iml')' 3 140 15..25
etivo) peceni ventildtorem odely bez
P draténych
polic: 2
- - = =
2 ple?hy’na 2-Standardni pvlfech Qhrev 2.4 140 15 ... 25
peceni 4-Plech na pecivo* ventildtorem
Jedenplechna g dardni plech Hornia 3 160 25...35
peceni spodni ohfev
Modely s
draténymi
Jedenplechna o iardni plech Ohrev  policemi: 3 150 25..35
peceni ventildtorem  Modely bez
draténych
x lic: 2
Kol po
olacky Modely s
Modely s PRV
draténymi draténymi
raténymi o
. . policemi: policemi:
2 plechy na 2-Standardni plech* Ohrfev 25..40
P o " 2-4 150
peceni 4-Plech na pecivo* ventilatorem Modely bez
Modely bez P
PR draténych
draténych .
polic: 140 polic: 30 ...
) 45
Kulata dortové forma
Jeden Pleqh na o priméru 26,cEn se Hor’nl a 9 160 30 .40
peceni svorkou na draténém  spodni ohfev
Piskotové grilu**
kolaée Kulata dortové forma
Jeden Pleqh na o priméru 26,cEn se Qhrev 9 160 30 . 40
peceni svorkou na draténém  ventildtorem
grilu**
Jeden plech na Kulatd cernd kovova Horni a
ezeni forma, primér 20 cm spodni ohfev 2 180 50..70
Jable¢ny P na draténém grilu** P
kolae Jeden plech na Kulaté ¢ernd kovova Ohiev
p forma, primér 20 cm 2 170 50..70

peceni

na draténém grilu**

ventilatorem

V pfipadé kazdého jidla se doporucuje predehrev.
* Toto pfisluSenstvi vas spotfebi¢ nemusi obsahovat.
** Toto pfisluSenstvi neni souédsti produktu. Jsou to komeréné dostupné doplnky.

Gril

Toastovany chléb

Dratény gril

250

Fasirka (hovézi) - 12
kousky

Dratény gril

250

Po 1/2 celkového ¢asu grilovani jidlo otocte.
U vSech grilovanych jidel se doporuéuje predehfat troubu na 5 minut.
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Udrzba a péce
VsSeobecné informace o ¢iSténi
A vseobecna upozornéni

Pred vycisténim produktu vyckejte,
dokud produkt vychladne. Horké
povrchy mohou zpUsobit popaleniny!
Nenanasejte Cistici prostredky pfimo
na horké povrchy. M(ze to zp(sobit
trvalé skvrny.

Spotiebi¢ musi byt po kazdé operaci
ddkladné vycistén a vysusen. Zbytky
potravin se tak daji snadno vycistit a
zabrani se jejich spaleni pfi
pozdéjSim pouziti spotfebice. Tim se
prodluzuje Zivotnost pfistroje a
snizuji se Casto se vyskytujici
problémy.

K Cisténi nepouzivejte parni Cistici
prostredky.

Nékteré Cistici prostredky nebo Cistici
pfipravky mohou poskodit povrch.
Béhem cisténi nepouzivejte abrazivni
Cistici prostredky, Cistici prasky,
Cistici krémy, odvapnovac nebo ostré
predméty.

K Cisténi po kazdém pouziti neni
zapotrebi specialni Cistici prostredek.
Spotiebic oCistéte mydlem, teplou
vodou a mékkym hadfikem nebo
houbou a osuste suchym hadfikem z
mikrovlakna.

Ujistéte se, Ze jste po vycisténi jste
uplné setreli veSkerou zbylou
tekutinu a okamzité vycCistéte
vSechny zbytky jidla, které kolem vas
vystrikne béhem vareni.

Nemyjte zadné Casti spotfebicte v
mycce nadobi.

Inox a nerezavéjici povrchy

K Cisténi nerezovych nebo
neoxidovanych povrch( a rukojeti
nepouzivejte Cistici prostredky
obsahujici kyselinu nebo chlér.
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+ Nerezovy nebo Inoxovy povrch mize
Casem zménit barvu. To je normalni.
Po kazdé operaci vycCistéte Cisticim
prostfedkem vhodnym na nerezovy
nebo Inoxovy povrch.

- Cistéte mékkym mydlovou hadfikem
a tekutym (neskrabajucim) Cisticim
prostfedkem vhodnym pro povrchy z
nerezavéjici oceli. Otirejte jednim
smérem.

+ Okamzité bez Cekani odstrante
skvrny od vapna, oleje, Skrobu, mléka
a bilkovin z inox-nerezového a
sklenéného povrchu. Skvrny mohou
po delsSi dobé rezavét.

Smaltované povrchy

+ Po kazdém pouziti smaltované
povrchy ocistéte Cisticim
prostfedkem na nadobi, teplou vodou
a mékkym hadfikem nebo houbou a
osuste je suchym hadfikem.

+ Pokud je vas vyrobek vybaven funkci
lehkého ¢isténi parou, mlzete
snadné cisténi parou provéstina
lehké trvalé necistoty. (Viz "Snadné
cisténi parou")

« Na trvalé skvrny mUzete pouzit Cistici
prostfedky Quick&Shine na vnitni
casti trouby a neskrabajici draténku,
pouzivanou na smaltované povrchy a
doporuceny autorizovanym servisem.
Nepouzivejte externi CistiC trouby.

+ Oblast na peceni trouby musi byt pro
gisténi vychladla. Cisténi horkych
povrchil vede k nebezpeci pozaru a
poskozeni smaltovanym povrchem.

Katalytické povrchy

+ Bocni stény v oblasti vafeni mohou
byt pokryty pouze smaltovanymi
nebo katalytickymi sténami. Lisi se v
zavislosti na modelu.



+ Katalytické stény maiji lehky matny a
porovity povrch. Katalytické stény
trouby se nemaji Cistit.

+ Katalytické povrchy absorbuji olej
diky své porovité strukture a zacnou
se lesknout, kdyz je povrch nasyceny
olejem, v takovém pfipadé se
doporucuje vymeénit dily.

Sklenéné povrchy

- Pri Cisténi sklenénych povrch(
nepouzivejte Skrabky z tvrdého kovu
a abrazivni Cistici prostfedky. Mohou
poskodit povrch skla.

+ Spotrebi¢ ocistéte Cisticim
prostfedkem na nadobi, teplou vodou
a hadfikem z mikrovlakna uréenou
pro sklenéné povrchy. Osuste jej
suchym hadfikem z mikrovlakna.

+ Pokud po vycisténi zlstanou zbytky
saponatu, otfete ho studenou vodou
a osuste Cistym a suchym hadfikem
z mikrovlakna. Zbytky saponatu
mohou pristé poskodit povrch skla.

+ Zaschlé zbytky na povrchu skla za
zadnych okolnosti necistéte
vroubkovanymi nozi, draténou vatou
nebo podobnymi Skrabanci.

« Skvrny od vapniku (zluté skvrny) na
povrchu skla mdzete odstranit
komer&né dostupnym odvapnovacim
prostfedkem, odvapriovacim
prostfedkem, jako je ocet nebo
citrénova stava.

+ Pokud je povrch silné znecistén,
naneste houbou na skvrnu Cistici
prostfedek a pockejte dlouho, dokud
nebude spravné fungovat. Potom
povrch skla ocCistéte vihkym
hadfikem.

+ Zména barvy a skvrny na povrchu
skla jsou normalni a nejde o chyby.

Plastové dily a lakované povrchy

+ Plastové dily a lakované povrchy
oCistéte Cisticim prostfedkem na

nadobi, teplou vodou a mékkym
hadfikem nebo houbou a osuste je
suchym hadfikem.

+ Nepouzivejte Skrabky z tvrdého kovu
a drsné cistici prostredky. Mlze to
poskodit povrchy.

- Dbejte na to, aby klouby komponent(
spotrebice nezlistaly vihké a
saponatové. V opacném pripadé
mUZe na téchto spojich dojit ke
korozi.

Cisteni prislusenstvi

Pokud neni v uzivatelské pfirucce

uvedeno jinak, nemyjte pfislusenstvi k

vyrobku v my¢ce na nadobi.

Cisténi ovladaciho panelu

« P¥i ¢isténi panelll pomoci ovladace
knoflikd otfete panel a ovladace
vlhkym mékkym hadfikem a osusSte
suchym hadfikem. Neodstranujte
knofliky a tésnéni zespodu, abyste
vycistili ovladaci panel. Mize byt
poskozen ovladaci panel a knofliky.

+ Béhem cisténi inox panelll s
knoflikovym fizenim, kolem
gombikovnepouzivajte Cistici
prostfedky na inox. Kontrolky kolem
knoflik mohou byt vymazany.

+ Dotykové ovladaci panely ocistéte
vlhkym mékkym hadfikem a osusSte
suchym hadfikem. Pokud je vas
produkt vybaven funkci blokovani
klaves, pred provedenim cisténi
ovladaciho panelu nastavte
blokovani klaves. V opa¢ném pripadé
muUZe dojit k nespravné detekci
klaves.

Cisteni vnitrni casti trouby

(oblast peceni)

Postupujte podle krok cisténi

popsanych v ¢asti ,Obecné informace

v

o Cisténi” podle typl povrchi v troubé.
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Cisténi boénich stén trouby

Bocni stény v prostoru pro peceni
mohou byt pokryty pouze
smaltovanymi nebo katalytickymi
sténami. LiSi se to podle modelu.
Pokud jsou v troubé katalytické stény,
naleznete informace v ¢asti
,Katalytické stény”.

Pokud je vas vyrobek modelem s
draténymi rosty, vyjmeéte pred Cisténim
bocnich stén draténé rosty. Postupujte
podle krokd Cisténi popsanych v ¢asti
,Obecné informace o Cisténi” pro typ
povrchu bocni stény.

Postup vyjmuti bo¢nich draténych

rostl:

1.Vyjméte predni ¢ast draténého rostu
zatazenim za boc¢ni sténu v opacném
smeéru.

2.Vytahnéte dratény rost smérem k

é a zcela jej vyjméte.

.

.Pfi opétovném nasazeni rostu je
nutné postupovat v opacném poradi.

Snadné cisténi parou

Zajistuje snadné Cisténi, protoze

necistoty (pokud s Cisténim necekate

prilis dlouho) jsou zmékéeny parov,

ktera se tvofi uvnitf trouby, a voda

kondenzuje na vnitfnich plochach

trouby.

1.Vyjméte z trouby veskeré
prislusenstvi.
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2.Nalijte do plechu na peceni 500 ml
vody a umistéte plech do 2. listy
troub

3.Nastavte troubu do rezimu snadného
Cisténi parou a nechte ji spusténou
15 minut pfi 100 °C.
5.Zbyvajici neCistoty ocistéte teplou
vodou s mycim prostfedkem,
mékkym hadfikem nebo houbou a
otfete je suchym hadfikem.
Béhem rezimu snadného ¢Cisténi
parou se voda umisténa na
plechu pro zmékceni lehce
odstranitelnych vytvofenych
zbytk{/nedistot v prostoru trouby
vyparuje a kondenzuje v prostoru
trouby a na vnitfnim skle dvefi
trouby. Proto m(iZze voda po
otevreni dvifek odkapavat. Otfete
kondenzat ihned po otevreni
dvifek trouby.

6.LiSi se v zavislosti na modelu
produktu. * Nemusi byt k dispozici ve
vasem produktu. Po kondenzaci v
troubé muze byt v kanalku mélké
nadrzky pod troubou voda nebo
vlhkost. Po pouziti vyCistéte tento
kanal bazénu vlhkym hadfikem a
poté jej osuste.



Cisteni dvirek trouby

K Cisténi dvifek a skla trouby
nepouzivejte drsné abrazivni
Cistici prostredky, kovové
Skrabky, draténku nebo bélici
¢inidla.
Dvitka trouby a sklo dvifek mUzete za
UCelem Cisténi vyjmout. Postup vyjmuti
dvifek a skel je vysvétlen v Castech
LVyjmuti dvifek trouby” a ,Vyjmuti
vnitfnich skel dvifek”. Vnitini skla
dvifek po vyjmuti vyCistéte pomoci
prostfedku na myti nadobi, teplé vody a
meékkého hadfiku nebo houby a osuste
je suchym hadrikem.

Vyjmuti dvirek trouby

1.0tevrete dvirka trouby.

2.0tevrete prichytky v objimce zavésu
prednich dvifek vpravo a vlevo
zatlacenim dol(, jak je znazornéno na
obrazku.

Zamek pantu - zaviena poloha

Zamek pantu - oteviena poloha
3.0tevrete dvirka trouby do
polooteviené polohy.

i

4.Polooteviené dvefe vytahnéte
smérem nahoru a uvolnéte je z
pravého a levého zavésu a vyjméte je.

Pfi opétovném nasazeni dvifek je
nutné postupovat v opacném
poradi. Pfi nasazeni dvifek
nezapomente zavrit pfichytky na
objimce zavésu.

Vyjmuti vnitrnich skel dvirek

trouby

Vnitini sklo pfednich dvirek vyrobku Ize
za Ucelem cisténi vyjmout.

1.0tevrete dvirka trouby.
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2.Tahnéte soucast z plastu
pfipevnénou k horni ¢asti prednich
dvifek smérem k sobé se sou¢asnym
stisknutim tlakovych bodt na obou
stranach soucasti a vyjméte ji.

3.Jak je znazornéno na obrazku, jemné
zvednéte zcela vnitrni sklo (1)
smérem k ,A" a poté jej vyjméte
vytazenim smérem k ,B"“.

1 Nejvnitinéjsi sklenény panel
2* Vnitini sklenény panel (Ve vasem
produktu nemusi byt pfitomen.)

4.Pokud ma vas vyrobek vnitini sklo (2),
opakujte stejny postup, abyste jej
oddélili (2).

5.Prvnim krokem preskupeni dvifek je
opétovné sestaveni vnitfniho skla (2).
Umistéte zkosenou hranu skla tak,
aby odpovidala zkosené hrané
plastové stérbiné. (Pokud ma vas
vyrobek vnitini sklo). Vnitini sklo (2)
musi byt pfipevnéno k plastové
stérbiné co nejblize ke zcela
vnitfnimu sklu (1).

6.Pri opétovném sestaveni zcela
vnitfniho skla (1) vénujte pozornost
umisténi potisténé strany skla na

32/CZ

vnitfni sklo. Je dilezité umistit
spodni rohy zcela vnitfniho skla (1)
tak, aby odpovidaly spodnim
plastovym Stérbinam.

7.Tlacte soucast z plastu smérem k
ramu, dokud neuslySite cvaknuti.

Cisténi svétla trouby

Pokud dojde ke znecisténi sklenénych
dvifek svétla v oblasti peCeni, vyCistéte

jej pomoci prostifedku na myti nadobi,
teplé vody a mékkého hadfiku nebo

houby a osuste jej suchym hadfikem. V
pfipadé poruchy zarovky svétla trouby

jej mlzete vymeénit nasledujicim

postupem.

Vymeéna zarovky svétla trouby

A obecna varovani

+ Aby nedoslo k urazu elektrickym
proudem, odpojte pfed vyménou
zarovky svétla trouby elektrické
pfipojeni a poCkejte, az trouba
vychladne. Horké povrchy mohou
zpUsobit popaleniny!

+ Svétlo trouby je specialni elektricka
zarovka odolna teploté do 300 °C.
Zarovky svétla trouby Ize ziskat z
autorizovanych servisQ.

« Poloha svétla se mze lisit od polohy
znazornéné na obrazku.

- Zarovka svétla pouzita v tomto
vyrobku neni vhodna pro pouziti pfi
osvétleni pokojl v domacnosti.
Ugelem tohoto svétla je pomoci
uzivateli vidét na peCené vyrobky.

« Zarovky pouzité v tomto vyrobku
musi odolat extrémnim fyzickym
podminkam, jako jsou teploty nad
50 °C.

Pokud ma vase trouba kulaté svétlo:

1.0dpoijte vyrobek od napajeni ze sité.

2.Vyjméte sklenény kryt jeho otacenim
proti sméru hodinovych rucicek.



3.Pokud je Zarovka vasi trouby typu (A)
zobrazeného na obrazku nize,
otacejte zarovkou svétla trouby podle
obrazku a vymeérite ji za novou.
Pokud se jedna o model s typem (B),
vytahnéte zarovkuy, jak je znazornéno
na obrazku, a vymeénte ji za novou.

3.Pomoci Sroubovaku zvednéte
ochranny sklenény kryt zarovky.

4.Pokud je Zarovka vasi trouby typu (A)
zobrazeného na obrazku nize,
otacejte zarovkou svétla trouby podle
obrazku a vymeérite ji za novou.
Pokud se jedna o model s typem (B),
vytahnéte zarovkuy, jak je znazornéno
na obrazku, a vymeénte ji za novou.

(B

4 Nasadte zpét sklenény kryt.

Pokud ma vase trouba ¢tyrhranné

svétlo:

1.0dpoijte vyrobek od napajeni ze sité.

2.Vyjméte draténé police podle popisu. 5 Nasadte zpét sklenény kryt a draténé
police.
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B} Reseni problémii

Pokud nem(izete problém odstranit, prestoze jste postupovali podle pokyn( v
této Casti, obratte se na autorizovany servis, technika s licenci nebo na prodejce,
u kterého jste vyrobek zakoupili. Nikdy se nepokousejte opravit vadny vyrobek
sami.

’ p ’ y p y
kdyz se dostane na chladné povrchy vyrobku. >>> Nejednd se o zavadu.

o zavadu.

Sitova pojistka je vadna nebo je vypnuta. >>> Zkontrolujte pojistky v pojistkové
skfifice. V pripadé potreby je vymérite nebo znovu zapnéte.

« Vyrobek neni zapojen do (uzemnéné) zasuvky. >>> Zkontrolujte pripojeni

zastrcky.

Tlacitka / ovladaci knofliky / dotykové plosky na ovladacim panelu

nefunguji.>>> Pokud je vas vyrobek vybaven funkci uzamceni tlacitek, mize byt

toto uzamceni aktivovano. Provedte jeho deaktivaci

+ Zarovka svétla trouby je vadna. >>> Vymérnite Zarovku svétla trouby.
Napdjeni je pferuseno. >>> Zkontrolujte napdjeni. Zkontrolujte pojistky v

p
na urcéitou funkci peceni a/nebo teplotu.

Napdjeni je pferuseno. >>> Zkontrolujte napdjeni. Zkontrolujte pojistky v
pojistkové skririce. V pfipadé potfeby pojistky vymérite nebo znovu zapnéte.

p
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