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Please read this user manual first!

Dear Customer,

Thank you for purchasing this Beko product. We hope that you get the best results from your product which has been
manufactured with high quality and state-of-the-art technology. Therefore, please read this entire user manual and
all other accompanying documents carefully before using the product and keep it as a reference for future use. If you
handover the product to someone else, give the user manual as well. Follow all warnings and information in the user
manual.

Remember that this user manual is also applicable for several other models. Differences between models will be
identified in the manual.

Explanation of symbols

Throughout this user manual the following symbols are used:

Important information or useful hints
about usage.

Warning of hazardous situations with
regard to life and property.

Warning of electric shock.
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fj Warning of risk of fire.

Warning of hot surfaces.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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This product was manufactured using the latest technology in environmentally friendly conditions.
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H Important instructions and warnings for safety and

environment

This section contains safety
instructions that will help protect from
risk of personal injury or property
damage. Failure to follow these
instructions shall void any warranty.
General safety

e This appliance can be used by
children aged from 8 years and
above and persons with reduced
physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience
and knowledge if they have been
given supervision or instruction
concerning use of the appliance
in a safe way and understand the
hazards involved.

Children shall not play with the
appliance. Cleaning and user

maintenance shall not be made
by children without supervision.

e The appliance is not to be used
by persons (including children)
with reduced physical, sensory or
mental capabilities, or lack of
experience and knowledge,
unless they have been given
supervision or instruction.
Children should be supervised
and ensure they do not play with
the appliance

e |f the product is handed over to
someone else for personal use or
second-hand use purposes, the
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user manual, product labels and
other relevant documents and
parts should be also given.
Installation and repair procedures
must always be performed by
Authorised Service Agents. The
manufacturer shall not be held
responsible for damages arising
from procedures carried out by
unauthorised persons which may
also void the warranty. Before
installation, read the instructions
carefully.

Do not operate the product if it is
defective or has any visible
damage.

Ensure that the product function
knobs are switched off after every
use.

Electrical safety

If the product has a failure, it
should not be operated unless it
is repaired by an Authorised
Service Agent. There is the risk of
electric shock!

Only connect the product to a
grounded outlet/line with the
voltage and protection as
specified in the “Technical
specifications”. Have the
grounding installation made by a
qualified electrician while using
the product with or without a



transformer. Our company shalll
not be liable for any problems
arising due to the product not
being earthed in accordance with
the local regulations.

Never wash the product by
spreading or pouring water onto it!
There is the risk of electric shock!
Never touch the plug with wet
hands! Never unplug by pulling on
the cable, always pull out by
holding the plug.

The product must be
disconnected during installation,
maintenance, cleaning and
repairing procedures.

If the power connection cable for
the product is damaged, it must
be replaced by the manufacturer,
its service agent or similarly
qualified persons in order to avoid
a hazard.

The appliance must be installed
so that it can be completely
disconnected from the mains
supply. The separation must be
provided by a switch built into the
fixed electrical installation,
according to construction
regulations.

Rear surface of the oven gets hot
when it is in use. Make sure that
the electrical connection does not
contact the rear surface;
otherwise, connections can get
damaged.

Do not trap the mains cable
between the oven door and frame
and do not route it over hot
surfaces. Otherwise, cable
insulation may melt and cause
fire as a result of short circuit.
Any work on electrical equipment
and systems should only be
carried out by authorised and
qualified persons.

In case of any damage, switch off
the product and disconnect it
from the mains. To do this, turn
off the fuse at home.

Make sure that fuse rating is
compatible with the product.

Product safety

WARNING: The appliance and its
accessible parts become hot
during use. Care should be taken
to avoid touching heating
elements. Children less than 8
years of age shall be kept away
unless continuously supervised.
Never use the product when your
judgment or coordination is
impaired by the use of alcohol
and/or drugs.

Be careful when using alcoholic
drinks in your dishes. Alcohol
evaporates at high temperatures
and may cause fire since it can
ignite when it comes into contact
with hot surfaces.

Food Poisoning Hazard: Do not let
food sit in oven for more than 1
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hour before or after cooking.
Doing so can result in food
poisoning or sickness.

Do not place any flammable
materials close to the product as
the sides may become hot during
use.

During use the appliances
becomes hot. Care should be
taken to avoid touching heating
elements inside the oven.

Keep all ventilation slots clear of
obstructions.

Do not heat closed tins and glass
jars in the oven. The pressure
that would build-up in the tin/jar
may cause it to burst.

Do not place baking trays, dishes
or aluminium foil directly onto the
bottom of the oven. The heat
accumulation might damage the
bottom of the oven.

Do not use harsh abrasive
cleaners or sharp metal scrapers
to clean the oven door glass since
they can scratch the surface,
which may result in shattering of
the glass.

Do not use steam cleaners to
clean the appliance as this may
cause an electric shock.

(Varies depending on the product
model.)

Placing the wire shelf and tray
onto the wire racks properly

It is important to place the wire
shelf and/or tray onto the rack
properly. Slide the wire shelf or
tray between 2 rails and make
sure that it is balanced before
placing food on it (Please see the

Do not use

door glass removed or cracked.
Always use heat resistant oven
gloves when putting in or
removing dishes into/from the hot
oven.

Place the baking paper into the
cooking pot or on to the oven
accessory (tray, wire grill etc)
together with the food and then
insert all into the preheated oven.



Remove the excess parts of the
baking paper overflowing from the
accessory or the pot in order to
prevent the risk of touching the
oven’s heating elements. Never
use the baking paper in an
operating temperature higher
than the indicated value for the
baking paper. Do not place the
baking paper directly on the base
of the oven.

WARNING: Ensure that power
cord of the appliance is
unplugged or circuit breaker is
switched off before replacing the
lamp to avoid the possibility of
electric shock.

The appliance must not be
installed behind a decorative door
in order to avoid overheating.

Prevention against possible fire risk!

Ensure all electrical connections
are secure and tight to prevent
risk of arcing.

Do not use damaged cables or
extension cables.

Ensure liquid or moisture is not
accessible to the electrical
connection point.

Intended use

This product is designed for
domestic use. Commercial use
will void the guarantee.
CAUTION: This appliance is for
cooking purposes only. It must

not be used for other purposes,
for example room heating.

This product should not be used
for warming the plates under the
grill, drying towels, dish cloths etc.
by hanging them on the oven
door handles. This product should
also not be used for room heating
pUrposes.

The manufacturer shall not be
liable for any damage caused by
improper use or handling errors.
The oven can be used for
defrosting, baking, roasting and
grilling food.

Safety for children

WARNING: Accessible parts may
become hot during use. Young
children should be kept away.
The packaging materials will be
dangerous for children. Keep the
packaging materials away from
children. Please dispose of all
parts of the packaging according
to environmental standards.
Electrical products are dangerous
to children. Keep children away
from the product when it is
operating and do not allow them
to play with the product.

Do not place any items above the
appliance that children may reach
for.

When the door is open, do not
load any heavy object on it and do
not allow children to sit on it. It
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may overturn or door hinges may

get damaged.

Disposing of the old product
Compliance with the WEEE Directive and
Disposing of the Waste Product:

This product complies with EU WEEE Directive
(2012/19/EU). This product bears a classification
symbol for waste electrical and electronic equipment
(WEEE).

This product has been manufactured with high quality
parts and materials which can be reused and are
suitable for recycling. Do not dispose of the waste
product with normal domestic and other wastes at the
end of its service life. Take it to the collection center

for the recycling of electrical and electronic equipment.

Please consult your local authorities to learn about
these collection centers.
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Compliance with RoHS Directive:

The product you have purchased complies with EU
RoHS Directive (2011/65/EU). It does not contain
harmful and prohibited materials specified in the
Directive.

Package information

e Packaging materials of the product are
manufactured from recyclable materials in
accordance with our National Environment
Regulations. Do not dispose of the packaging
materials together with the domestic or other
wastes. Take them to the packaging material
collection points designated by the local
authorities.



P General information

Overview

1 Control panel 6 Fan motor (behind steel plate)
2 Wire shelf 7 Lamp
3 Tray 8 Top heating element
4 Handle 9 Shelf positions
5 Door
4 5 6
i
1 i ng < D
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~ |4 | °C
I I I
i i i
12 11 9 8 7
1 ON/OFF key 7 Temperature setting key
2 Function display 8 Booster symbol (rapid pre-heating)
3 Current time indicator field 9 Plus key
4 Oven Inner Temperature symbol 10 Minus key
5 Temperature indicator field 11 Adjustment key
6 Start/stop cooking key 12 Return Key to function display
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Package contents

ccessories supplied can vary depending on
he product model. Not every accessory
described in the user manual may exist on
your product.

—y

User manual
2. Deep tray

Used for pastries, large roasts, juicy dishes, and
for collecting the fat while grilling.

Placing the wire shelf and tray onto the
telescopic racks properly

(This feature is optional. It may not exist on
your product.)

Telescopic racks allow you to install and remove
the trays and wire shelf easily.

When using the tray and wire shelf with
telescopic racks, make sure that the pins at the
rear section of the telescopic rack stands against
the edges of the wire shelf and fray.

3. Pastry tray
Used for pastries such as cookies and biscuits.

4. Wire grill
Used for roasting and for placing the food to be
baked, roasted or cooked in casserole dishes to
the desired rack.
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Technical specifications
ot

Installation dimensions (height / width / depth)

Main oven Multifunction oven

Inner famp

Grill power consumption
Basics: Information on the energy label of electrical ovens is glven in accordance with the EN 60350-1 / IEC
60350-1 standard. Those values are determined under standard load with bottom-top heater or fan assisted
heating (if any) functions.
Energy efficiency class is determined in accordance with the following prioritization depending on whether
the relevant functions exist on the product or not. 1-Cooking with eco-fan, 2- Turbo slow cooking, 3- Turbo
cooking, 4- Fan assisted bottom/top heating, 5-Top and bottom heating.

** See. Installation, page 12.

echnical specifications may be changed alues stated on the product labels or in the

ithout prior notice to improve the quality of ocumentation accompanying it are obtained
he product. in laboratory conditions in accordance with

- — - relevant standards. Depending on operational
Figures in this manual are schematic and may and environmental conditions of the product,
not exactly match your product. these values may vary.
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E Installation

Product must be installed by a qualified person in
accordance with the regulations in force. The
manufacturer shall not be held responsible for
damages arising from procedures carried out by
unauthorized persons which may also void the
warranty.

Preparation of location and electrical
installation for the product is under customer’s
responsibility.

DANGER:
The product must be installed in accordance
ith all local electrical regulations.

DANGER:

Prior to installation, visually check if the
product has any defects on it. If so, do not
have it installed.

Damaged products cause risks for your safety.

Before installation

The appliances must not be installed behind a
decorative door in order to avoid overheating.

The appliance is intended for installation in
commercially available kitchen cabinets. A safety
distance must be left between the appliance and the

kitchen walls and furniture. See figure (values in mm).
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e Surfaces, synthetic laminates and adhesives
used must be heat resistant (100 °C minimum).

e Kitchen cabinets must be set level and fixed.

e [fthere is a drawer beneath the oven, a shelf
must be installed in order to separate from the
oven and drawer.

e Carry the appliance with at least two persons.

e Hold the oven from the slots for handling on both
sides to move it.

e Before installing the product, remove all
materials and documents inside.

e Kitchen furniture must be in compliance with the
dimensions given in the figure below. At the rear
section of the kitchen furniture, an opening must
be cut out with the dimensions given in the figure
below to ensure sufficient ventilation.

Do not install the appliance next to
refrigerators or freezers. The heat emitted by
he appliance will lead to an increased energy
consumption of cooling appliances.

he door and/or handle must not be used for
lifting or moving the appliance.




595

min.
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* min.

Installation and connection

e The product must be installed in accordance with
all local gas and electrical regulations.

Electrical connection

Connect the product to a grounded outlet/line
protected by a miniature circuit breaker of suitable
capacity as stated in the "Technical specifications”
table. Have the grounding installation made by a
qualified electrician while using the product with or
without a transformer. Our company shall not be liable
for any damages that will arise due to using the
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product without a grounding installation in accordance
with the local regulations.

DANGER:

The product must be connected to the mains
supply only by an authorised and qualified
person. The product's warranty period starts
only after correct installation.

Manufacturer shall not be held responsible for
damages arising from procedures carried out
by unauthorised persons.




DANGER:

The power cable must not be clamped, bent or
rapped or come into contact with hot parts of
the product.

A damaged power cable must be replaced by
a qualified electrician. Otherwise, there is risk
of electric shock, short circuit or fire!

e Connection must comply with national
regulations.

e The mains supply data must correspond to the
data specified on the type label of the product.
Open the front door to see the type label.

e Power cable of your product must comply with
the values in "Technical specifications” table.

DANGER:

Before starting any work on the electrical
installation, disconnect the product from the
mains supply.

There is the risk of electric shock!

B

B

Power cable plug must be within easy reach
after installation (do not route it above the
hob).

\While performing the wiring, you must apply
with the national/local electrical regulations
and must use the appropriate socket
outlet/line and plug for oven. In case of the
product's power limits are out of current
carrying capability of plug and socket
outlet/line, the product must be connected
through fixed electrical installation directly
without using plug and socket outlet/line.

Plug the power cable into the socket.

Installing the product

1. Slide the oven into the cabinet, align and secure it
while making sure that the power cable is not
broken and/or trapped.

Q|

Secure the oven with 2 screws as illustrated.

After the installation, make sure that the screws are
sufficiently tightened and the oven does not move.
Oven may tip over during use if it is not installed as per

the instructions and if the screws are not sufficiently
tightened.

For products with cooling fan (This may not
exist on your product.)

1 Cooling fan
2 Control panel
3 Door

The built-in cooling fan cools both the built-in cabinet
and the front of the product.

Cooling fan continues to operate for about 20-

0 minutes after the oven is switched off.

If you have cooked by programming the timer
of the aven, cooling fan will also be switched
off at the end of the cooking time together with
all functions.

Final check
1. Operate the product.
2. Check the functions.

Future Transportation

e Keep the product's original carton and transport
the product in it. Follow the instructions on the
carton. If you do not have the original carton,
pack the product in bubble wrap or thick
cardboard and tape it securely.

e To prevent the wire grill and tray inside the oven
from damaging the oven door, place a strip of
cardboard onto the inside of the oven door that
lines up with the position of the frays. Tape the
oven door to the side walls.

e Do not use the door or handle to lift or move the
product.
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Do not place any objects onto the product and
move it in upright position.

Check the general appearance of your product
or any damages that might have occurred
during transportation.
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ﬂ Preparation

Tips for saving energy

The following information will help you to use your

appliance in an ecological way, and to save energy:

e Use dark coloured or enamel coated cookware in
the oven since the heat transmission will be
better.

e While cooking your dishes, perform a preheating
operation if it is advised in the user manual or
cooking instructions.

Initial use
Time setting

Do not open the door of the oven frequently
during cooking.

Try to cook more than one dish in the oven at the
same time whenever possible. You can cook by
placing two cooking vessels onto the wire shelf.
Cook more than one dish one after another. The
oven will already be hot.

You can save energy by switching off your oven a
few minutes before the end of the cooking time.
Do not open the oven door.

Defrost frozen dishes before cooking them.

———
N
|
ot

Vo

12 11 10

ON/QFF key

Function display

Current time indicator field

Oven Inner Temperature symbol

Temperature indicator field

Start/stop cooking key

Temperature setting key

Booster symbol (rapid pre-heating)

Plus key

10 Minus key

11 Adjustment key

12 Return Key to function display

1. Atthe initial operation of the oven (5 symbol
lights up, touch A/~ keys to set the hour.

2. Confirm the setting by touching (= symbol and
wait for 4 seconds without touching any keys to
confirm.

O 0 N O O W N —

o> [

e

If the current time is not set, time indicator will
tart increasing/moving up from 12:00. &5
ymbol will be activated to indicate that the
current time has not been set. It will disappear
as soon as the time is set.

First cleaning of the appliance

he surface might get damaged by some
etergents or cleaning materials.

Do not use aggressive detergents, cleaning
powders/creams or any sharp objects during
cleaning.

Do not use harsh abrasive cleaners or sharp
metal scrapers to clean the oven door glass
since they can scratch the surface, which may
result in shattering of the glass.

1.
2. Wipe the surfaces of the appliance with a damp

Remove all packaging materials.

cloth or sponge and dry with a cloth.

Initial heating

Heat up the product for about 30 minutes and then
switch it off. Thus, any production residues or layers
will be burnt off and removed.
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WARNING

Hot surfaces cause burns!

Product may be hot when it is in use. Never
touch the hot burners, inner sections of the
oven, heaters and etc. Keep children away.
Always use heat resistant oven gloves when
putting in or removing dishes into/from the hot
oven.

Electric oven

1. Take all baking trays and the wire grill out of the
oven.

2. Close the oven door.

3. Select Static position.

18/EN

Grill oven

1. Take all baking trays and the wire grill out of the
oven.

2. Close the oven door.

3. Select the highest grill power; see How fo operate

the grill, page 28.

Operate the grill about 15 minutes.

Turn off your grill; see How to operate the grill,

page 28

o~

moke and smell may emit for a couple of
hours during the initial operation. This is quite
normal. Ensure that the room is well ventilated
to remove the smoke and smell. Avoid directly
inhaling the smoke and the smell that emits.




E How to operate the oven

General information on baking, roasting
and grilling

WARNING

Hot surfaces cause burns!

Product may be hot when it is in use. Never
touch the hot burners, inner sections of the
oven, heaters and etc. Keep children away.
Always use heat resistant oven gloves when
putting in or removing dishes into/from the hot
oven.

DANGER:
Be careful when opening the oven door as
'steam may escape.

Exiting steam can scald your hands, face
and/or eyes.

Tips for baking

e Use non-sticky coated appropriate metal plates
or aluminum vessels or heat-resistant silicone
moulds.

e Make best use of the space on the rack.

e Place the baking mould in the middle of the shelf.

e Select the correct rack position before turning
the oven or grill on. Do not change the rack
position when the oven is hot.

e Keep the oven door closed.

Tips for roasting

e Treating whole chicken, turkey and large piece of
meat with dressings such as lemon juice and
black pepper before cooking will increase the
cooking performance.

e |ttakes about 15 to 30 minutes longer to roast
meat with bones when compared to roasting the
same size of meat without bones.

e Each centimeter of meat thickness requires
approximately 4 to 5 minutes of cooking time.

e |et meat restin the oven for about 10 minutes
after the cooking time is over. The juice is better
distributed all over the roast and does not run out
when the meat is cut.

e Fish should be placed on the middle or lower
rack in a heat-resistant plate.

Tips for grilling

When meat, fish and poultry are grilled, they quickly

get brown, have a nice crust and do not get dry. Flat

pieces, meat skewers and sausages are particularly
suited for grilling as are vegetables with high water
content such as tomatoes and onions.

e Distribute the pieces to be grilled on the wire
shelf or in the baking tray with wire shelf in such

a way that the space covered does not exceed
the size of the heater.

e Slide the wire shelf or baking tray with grill into
the desired level in the oven. If you are grilling on
the wire shelf, slide the baking tray to the lower
rack to collect fats. Add some water in the fray
for easy cleaning.

Foods that are not suitable for grilling
carry the risk of fire. Only grill food
which is suitable for intensive grilling
heat.

Do not place the food too far in the
back of the grill. This is the hottest
area and fatty food may catch fire.

How to operate the electric oven
Switching off the electric oven

Rack positions (For models with wire shelf)

It is important to place the wire shelf onto the side rack
correctly. Wire shelf must be inserted between the
side racks as illustrated in the figure.

Do not let the wire shelf stand against the rear wall of
the oven. Slide your wire shelf to the front section of
the rack and settle it with the help of the door in order
to obtain a good grill performance.

(Varies depending on the product model.)

Operating modes

The order of operating modes shown here may be
different from the arrangement on your product.
1. Top and bottom heating

Food is heated simultaneously from the top and
bottom. For example, it is suitable for cakes,
pastries, or cakes and casseroles in baking
moulds. Cook with one tray only.
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Suitable rack position will be displayed on screen.

Fan supported bottom/top heating

Hot air heated by the bottom and top heaters is
evenly distributed throughout the oven rapidly by
means of the fan. Cook with one tray.

Surf function

Hot air heated by the fan assisted heater is
evenly distributed throughout the oven rapidly by
means of the fan. It is suitable for cooking your
meals in different rack levels and preheating is
not required in most cases. Suitable for cooking
with multi trays.

"3D" function

Top heating, bottom heating and fan assisted
heating are in operation. Food is cooked evenly
and quickly all around. Cook with one tray only.
Pizza function

The bottom heating and fan assisted heating are
in operation. Suitable for baking pizza.
Full grill+Fan

Hot air heated by the full grill is distributed very
fast in the oven by means of the fan. It is suitable
for grilling large amount of meat.
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10.

e Put big or medium-sized portions in correct
rack position under the grill heater for
grilling.

Turn the food after half of the grilling time.

Full grill

Large grill at the ceiling of the oven is in
operation. It is suitable for grilling large amount
of meat.

e Put big or medium-sized portions in correct
rack position under the grill heater for
grilling.

e Turn the food after half of the grilling time.

Grill

Small grill at the ceiling of the oven is in

operation. Suitable for grilling and gratin dishes.

e Put small or medium-sized portions in
correct shelf position under the grill heater
for grilling.

e Turn the food after half of the grilling time.

Eco Fan Heatin

To save power, you can use this function instead
of the cooking operations that you would perform
by using Fan Heating at 160-220°C temperature
range. But, the cooking time will increase a little
bit.

Cooking times related to this function are
indicated in 'Eco Fan Heating' table.

Bottom heatin




11.

12.

Only bottom heating is in operation. It is suitable
for pizza and for subsequent browning of food
from the bottom.

Keep warm

Used for keeping food at a temperature ready for
serving for a long period of time.
Operating with fan

13.

The oven is not heated. Only the fan (in the rear
wall) is in operation. Suitable for thawing frozen
granular food slowly at room temperature and
cooling down the cooked food.

Easy steam cleaning

(This feature is optional. It may not exist on
your product.

This function enables the dirt (having waited not
for too long) in the oven to get soft and be
cleaned easily. Please see "Cleaning - easy
steam cleaning" section for easy steam cleaning.

1 4 5 6
| i
(e
0, oo P
I
e
P 8 | °C
| | |
| i i
12 8 7
1 ON/QFF key = : Booster symbol (rapid pre-heating)
2 Function display : Meat Probe symbol
3 Current time indicator field | : Cooking pause symbol
4 Oven Inner Temperature symbol : Cooking starting symbol
5 Temperature indicator field Function table:
;3 ?tee;nnésetgiuigosg?nge&' &y Function table indicates the functions that can be used
8 Booster symbol (rapid pre-heating) in the oven and their respective maximum and
9 Plus key minimum temperatures. Recommended temperature is
10 Minus key displayed when the function is selected.
11 Adjustment key
12 Return Key to function display
=4 : Cooking Time symbol
- . End of Cooking Time symbol
Pt - Function number
. Alarm symbol
. Clock symbol

. Key lock symbol
. Open door symbol
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\ 7
9 8
1 Shelf positions
2 Top heater
3 Grill heater
4 Boost heater
5 Boost fan
6 Keep warm
7 Bottom heater
8 Cleaning position
9 Operating with fan position
Functions vary depending on the product
model!
Function table Temperature range (°C)
Top and bottom heating 40-280
Fan supported bottom/top 40-280
heating
Surf 40-280
"3D" function 40-280
Pizza function 40-280
Fan assisted large grill 40-280
Full grill 40-280
Low grill 40-280
Eco Fan Heating 160-220
Bottom heating 40-220
Warm keeping 40-100
*Temperature can be set up to 310°C in models with pyrolytic
self-cleaning function (pyrolysis)

Maximum adjustable cooking time in modes
except warm keeping is limited with 6 hours
due to safety reasons. Program will be
cancelled in case of power failure. You must
reprogram the oven.

hile making any adjustment, related symbols
on the clock will flash.
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Current time cannot be set while the oven is
perating in any function, or if semi-automatic
r full automatic programming is made on the

oven.

Even if the oven is off, oven lamp lights up
hen the oven door is opened.

How to operate the oven

1. Touch the @ key for approx. 2 seconds to open
the oven.

» First operating function appears on display after the

oven turns on. When the display is in this mode,

cooking time, the end of cooking time and Booster

(quick heating) function can be set.

Oven will switch off automatically within 20
econds if no oven setting is made on this
creen.

Manual cooking by selecting temperature and
operating function

You can do cooking by selecting temperature and
operating function specific to your meal, manually
controlling without setting the cooking duration.

1. First operating function appears on display after

touching \.L/ button to open the oven.
2. Select the operating function by touching the A\
I~ keys.

3. If you desire to change the temperature that is

recommended for operating fuonction, enable the
. temperature field by touching C button.

» L symbol flashes.

4. Set the desired temperature touching A/~
keys. .

5. Confirm the temperature setting by touching C
key.

6. Put your dish into the oven.

7. Touch } ” key to start cooking if temperature and

operating function are appropriate. ’ symbol
appears on display.
» Your oven will readily start operating in the selected
function and will increase the inner temperature to the
set temperature. Each grades of the inner temperature
symbol will be lit as inner temperature reaches to the
set temperature. Additional active heaters and
recommended tray position appear in the Function
display.
8. The oven does not turn off automatically due to
the manual cooking without setting the cooking

time. You can finish cooking by touching ’ ” key
once again.



» The oven finishes the cooking and " symbol appears

on display.

9. Touch the @ button for approx. 2 seconds to
close the oven.

Cooking by setting the cooking time;

You can ensure that the oven turns off by selecting

temperature and operating function specific to your

meal and setting the cooking time, manually

controlling without setting the cooking duration.

1. First operating function appears on display after

touching \L/ button to open the oven.

2. Select the operating function by touching the
I~ keys.

3. If you desire to change the temperature that is
recommended for operating fuonction, enable the

,_temperature field by touching C button.

» C symbol flashes.

4. Set the desired temperature touching A/~
keys. .

5. Confirm the temperature setting by touching C
key.

6. Touch ® until 1 symbol appears on display for
cooking time.

7. Set the cooking time by touching A/~ keys
and confirm the setting by touching ® key.

» Once the Cooking Time is set, el symbol will

appear on display continuously.

8. Put your dish into the oven.

9. Touch key to start cooking if temperature,
operating function and cooking time are

appropriate. ¥ symbol appears on display.
» The oven will be heated up to the set temperature
and will maintain this temperature until the end of the
cooking time you selected.
» Your oven will readily start operating in the selected
function and will increase the inner temperature to the
set temperature. It maintains this temperature until the
end of the set cooking time. Each grades of the inner
temperature symbol will be lit as inner temperature
reaches to the set temperature. Additional active
heaters and recommended tray position appear in the
Function display.
10. After the cooking process is completed, "End"
appears on the display and the alarm sounds.
11. Touch any key to silence the alarm.
» Alarm stops and the oven finishes operating
automatically.

Setting the the end of cooking time to a later
time;

You can ensure that the oven runs and turns off
automatically by setting temperature and operating
function specific to your meal, the cooking time and
end of cooking to a later time, manually controlling
without setting the cooking duration.

1. First operating function appears on display after

touching \L/ button to open the oven.
2. Select the operating function by touching the A~
N keys.

3. If you desire to change the temperature that is

recommended for operating fuonction, enable the
. temperature field by touching C button.

» C symbol flashes.

4. Set the desired temperature touching A/~
keys.

5. Confirm the temperature setting by touching T
key.

6. Touch & until 1 symbol appears on display for
cooking time.

7. Set the cooking time by touching v/~ keys
and confirm the setting by touching ® key.

» Once the Cooking Time is set, (e symbol will

appear on display continuously.

8. Touch ® until = symbol appears on display for
the end of cooking time.

9. Set the cooking time by touching v/~ buttons
and confirm the setting by touching C key.

» Once the the end of cooking time is set, = symbol

will appear on display continuously.

10. Put your dish into the oven.

11. Touch } ” key to start cooking if temperature,
operating function, cooking time and the end of

cooking time are appropriate. # symbol appears

on display.
» Oven timer automatically calculates the startup time
for cooking by deducting the cooking time from the
end of cooking time you have set. Selected operation
mode is activated when the startup time of cooking
has come and the oven is heated up to the set
temperature. It maintains this temperature until the
end of the set cooking time. Each grades of the inner
temperature symbol will be lit as inner temperature
reaches to the set temperature. Additional active
heaters and recommended tray position appear in the
Function display.
12. After the cooking process is completed, "End"

appears on the display and the alarm sounds.
13. Touch any key to silence the alarm.
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» Alarm stops and the oven finishes operating
automatically.

If you want to cancel only cooking time or
cooking time plus the end of cooking time after|

ou have set them, you need to reset the
cooking time.

Setting the booster (Quick Pre-heating)
Use Booster (Rapid Pre-heating) function to make the
oven reach the desired temperature faster.

Booster cannat be selected in defrosting, eco
an heating ,keeping warm and cleaning
positions. Booster settings will be cancelled in
case of power outage.

1. Touch=b key after setting the temperature,
operating function, cooking time and the end of
cooking time.

»=b symbol appears continuously and booster (rapid

pre-heating) setting is enabled.

» Booster symbol disappears as soon as the oven

reaches the desired temperature and oven resumes

operating in the function it was in before the Booster
function.

2. Touch the =8 key again in order to cancel booster
function.

» = symbol disappears and booster (rapid pre-

heating) setting is disabled.

Switching off the electric oven

Touch @ key to switch off the oven.

Activating the keylock

You can prevent oven from being intervened with by

activating the key lock function.

1. Touch (2 until & symbol appears on display.

» "OFF" will appear on the display.

2. Press 1o activate the key lock.

» Once the key lock is activated, "On" appears on the

display and the & symbol remains lit. Confirm by

touching .
Oven keys are not functional when the key lock
is activated. Key lock will not be cancelled in
case of power failure.

To deactivate the keylock,
1. Touch (® until & symbol appears on display.
» "0n" will appear on the display.
2. Disable the key lock by pressing the s key.
» "OFF" will appear once the key lock is deactivated.
Confirm by touching (5.
Oven keys are not functional when the Key

lock function is activated. Key lock settings will
not be cancelled in case of power outage.
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Setting the alarm clock

You can use the timer of the product for any warning
or reminder apart from the cooking program.

The alarm clock has no influence on the functions of
the oven. It is only used as a warning. For example,
this is useful when you want to turn food in the oven at
a certain point of time. Timer will give an audio
warning at the end of the set time.

1. Touch & until  symbol appears on display.

Maximum alarm time can be 23 hours
and 59 minutes.

2. Set the alarm duration by using A / s~ keys.

» 0 symbol will remain lit and the alarm time will

appear on the display once the alarm time is set.

3. Atthe end of the alarm time, £ symbol starts
flashing and the audio warning is heard.

Turning off the alarm

1. Audio wamning sounds for 2 minutes. To stop the
audio warning, just press any key.

» Audio warning will be silenced and current time will

be displayed.

Cancelling the alarm;

1. Touch® until & symbol appears on display in
order to cancel the alarm.

2. Press and hold ~ key until "00:00" is displayed.

larm time will be displayed. If the alarm time
nd cooking time are set concurrently, shortest
ime will be displayed.

Changing the time of the day

1. Touch{® key in short intervals until & symbol
appears on display.

Touch ./~ keys 1o set the hour.

Confirm the setting by touching ) symbol and
wait for 4 seconds without touching any keys to
confirm.

Current time settings are canceled in case of
power failure. It needs to be readjusted.
Current time can not be changed when any of
the oven functions is in use.

Adjusting the volume )

1. While the oven is in Standby mode, touch () key
in short intervals until 'VOL" appears on display.

2. Press ./~ keys to set one of LO, L1 or L2
tones.

3. Press (" key or wait for 4 seconds without
touching any keys to confirm the setting

Adjusting the Eco lamp setting N

1. While the oven is in Standby mode, touch () key
in short intervals until 'LP" appears on display.

w




2. Press A/~ keys to set On or ECO option. Cooking times table
3. Press & key or wait for 4 seconds without

he timings in this chart are meant as a guide.

touching any keys to confirm the setting imings may vary due to temperature of food,
4. When set to ON; while the oven door is open in hickness, type and your own preference of
Standby mode and during operation the lamp is cooking.

turned ON continuously. Baki r 5
5. When set to ECO; while the oven door is open in axing and roasting

Standby mode and during operation the lamp is 1st rack of the oven is the bottom rack.

turned ON and then turned OFF after 15 seconds.
If any key is touched during operation ( excluding @
and=8 keys) the lamp is turned ON and then tumed
OFF after 15 seconds.

Dish Cooking level | Accessory fo use Operating Rack position Temperature Cooking time
number made £ {approx. in
min

- =

— One lvel Stindad ey S
- 2 levels 1-Pastry tray* 35.. 50
3-Standard tray”

3 levels T-otandaid ey nhE
o Pasy oy
5 Deep iyt

Sponge cake One level Round springform pan | ¥
with a diameter of 26
cm on wire grill™”

Dne level Bt soringtonn oan m
with & dismster of 98

S onwhe el

2 levels 1-Round springform

pan with a diameter of

26 cm on wire grill”*

4-Round springform

pan with a diameter of

26 cm on pastry tray”

8l

.

6

-

5

-

6

&

|
e ®

8l

Bl

{i]

0

{0]

e

{i]

0

{6]

e

35 48

45 55

45..55

3 levels 1-Pasiey ooy
3 Standard tray
5 Deep iyt

Ore e =
3 Shndand by
- 3 levels 1-Pastry tray*
3-Standard tray”
5-Deep tray”
3-Standard tray*
3 Shndant byt
H-Deep bay

Lasagna One lovel Glass/metal : 2 36 40
rectangiiiar pan on
wire gl
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1
1
1
1
1
1
1
1
1
1
2
2
2
2
2
2
2

2 levels 1-Pastry tray* _
3-Standard tray®

9
0
0
0
0
0
0
0
0
0
0
0
0
0
0
0
0
0
0
0
0




ST |-- h

Besf steak One level Standard tray* 25 min. 100
(whole) / Roast 250/max, then
180 .. 190
[cassaiole) g 250fmax, then
One level Standard tray* 3 25 min. 60 ... 80
190
Roasted Dne jevel Standard tray? E“",T.f 2 1Hmin 60 BO
omc:ken 082 250/max then
180 180

One level Standard tray* 2 15 min. 60 .80
250/max, then
180 .. 190

Jutkey B kg e lavel Shandard bay 25 4500 210

250fmax, then
80

One level Standard tray* 25 min. 150 ... 210
250/max, then
180... 190

ST i s s

It s stggested to nerform preheating for all foods.
* These accessorios may ot supplicd with the prodiict
¥ These accessonios are not supplied with the product They e commercially avalldble gecessoiles

Cooking table for test meals

Meals in this cooking table are prepared according to
EN 60350-1 to make it easier for control institutes to
test the product

Dish Goakmg fevel | Accessory o use Operatmg Rack position T'emp e Cuoking fime
number mode {approx. in
min.
3

Shortbread One level Standard tray 20 .30
s Sk s B
3Pastrytray

3 bvals 1-Standars fray? 95 a8
3 Pastry tray”
S-Deep oy
| Sanrit | SRR
B S e
3 Standard tray
3 levsls 1 Standard oy 3550

3 Pasty tsay
H-leen by

Sponge cake One level Round springform pan 3 160 2535
with a diameter of 26 cm
on wire grill*™*
150

Ore lovel Round springform pan 20 45
with o dismeter of 26 e
oo wie gl

2 levels 1-Round springform pan 1-4 150 35..45
with a diameter of 26 cm
on wire grill™
4-Round springform pan
with a diameter of 26 cm
on pastry tray**
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Aoplepie Dhalove Hound black mietal dish e
with s diameterof J0em | =
o whie gl
One level Round black metal dish
with a diameter of 20 cm
on wire grill”*

180
w 170

£ levls 1 Round black meil = 1 170
dish with & diamister of
20 e on wire gl
4 Round black metdl
dish with 2 dlanister of
200 o pasty by

It is suggested to perform preheating for all foods.
* These accessories may not supplied with the product.
** These accessories are not supplied with the product. They are commercially available accessories.

Eco Fan Heating
Do not change the cooking temperature after Do not open the door during cooking in the Ecol
cooking starts in Eco Fan Heating mode. Fan Heating mode.

number °C

Small cakes 40 . 50

Cooking time
approx. In min.

40 . 45
o

0%

* These accessories may not supplied with the product.

Tips for baking cake

e |fthe cake is too dry, increase the temperature
by 10°C and decrease the cooking time.

e |[fthe cake is wet, use less liquid or lower the
temperature by 10°C.

e |fthe cake is too dark on top, place it on a lower
rack, lower the temperature and increase the
cooking time.

e |f cooked well on the inside but sticky on the
outside use less liquid, lower the temperature
and increase the cooking time.

Tips for baking pastry

e |fthe pastry is too dry, increase the temperature
by 10°C and decrease the cooking time.
Dampen the layers of dough with a sauce
composed of milk, oil, egg and yoghurt.

e |fthe pastry takes too long to bake, pay care that
the thickness of the pastry you have prepared
does not exceed the depth of the tray.

e |fthe upper side of the pastry gets browned, but
the lower part is not cooked, make sure that the
amount of sauce you have used for the pastry is
not too much at the bottom of the pastry. Try to
scatter the sauce equally between the dough
layers and on the top of pastry for an even
browning.

Cook the pastry in accordance with the mode
and temperature given in the cooking table. If
he bottom part is still not browned enough,

place it on one lower rack next time.

Tips for cooking vegetables

e |f the vegetable dish runs out of juice and gets
too dry, cook it in a pan with a lid instead of a
tray. Closed vessels will preserve the juice of the
dish.

e |favegetable dish does not get cooked, boil the
vegetables beforehand or prepare them like
canned food and put in the oven.

For the best cooking result (Fan assisted

heating/Fan heating/Surf function):

e You can cook foods made of dense dough such
as buns, cake in paper, cookies or biscuits
simultaneously in 1, 2 or 3 trays thanks to the
homogenous heat distribution ensured by this
function.

e You may cook wet dough foods such as apple
pie and tart in tray simultaneously in 2 trays.

e Cooking large amount of foods containing much
liquid or yeasted dough in a single tray will
improve the cooking result. More homogenous
cooking is obtained in large volume foods which
are rising as the hot air comes from the side
walls as well, which is a function not contained
in conventional ovens.

e Time and energy can be saved and perfect
cooking results can be obtained thanks to the
multi-tray cooking feature of this function.
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How to operate the grill

WARNING
Close oven door during grilling.
Hot surfaces may cause burns!

set temperature. Each grades of the inner temperature
symbol will be lit as inner temperature reaches to the
set temperature. Additional active heaters and
recommended tray position appear in the Function
display.

Swﬂghlng on t,he g"", ) 7. You can finish grilling by touching } ” button
1. First operating function appears on display after once again.
touching \..’ button to open the oven. » .
2. Touch A/~ to select the desired grill function. gilggyoven finishes griling and " symbol appears on
3. If you desire to change the temperature that is Switcﬁing off the grill
recommended for operating fuonction, enable the @
temperature field by touching C button. 1. Il%gghﬂggeoven button for approx. 2 seconds to

» C symbol flashes.

4. Set the desired temperature touching A/~ Foods that are not suitabie for grilling

carry the risk of fire. Only grill food

O\

keys. IR . 4 o
9 which is suitable for intensive grillin
5. Confirm the temperature setting by touching C heat griing
key. '

Do not place the food too far in the
back of the grill. This is the hottest
area and fatty food may catch fire.

6. Touch } ” key to start grilling if temperature and

operating function are appropriate. # symbol
appears on display.
» Your oven will readily start operating in the selected
function and will increase the inner temperature to the
Recommended

Cooking times table for grilling
temperature (°C*

Grilling with electric grill
Wire g 250

Accessory o se

20...25 min.

Cooking time
approx. in min,
| 20.26mn" |

Siiced ehicken 5 35

*depending on thickness

*Preheat for 5 minutes

*4f the grill temperature of your product cannot be adjusted, the
Meals in this cooking table are prepared according to

EN 60350-1 to make it easier for control institutes to

test the product
Accessory o use Rack position Temperature (°C) Cooking time
approx. In min.

12 pietes
Turn the food after 2/3 of the total grilling time.
It Is suggested to perform 5 minutes preheating for all foods broiling.
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E Maintenance and care

General information

Service life of the product will extend and the
possibility of problems will decrease if the product is
cleaned at regular intervals.

If your product is equipped with buttons/knobs
o not remove the control buttons/knobs to
lean the control panel.

Control panel may get damaged!

DANGER:

Disconnect the product from mains supply
before starting maintenance and cleaning
works.

There is the risk of electric shock!

DANGER:
Allow the product to cool down before you
clean it.

Hot surfaces may cause burns!

e (lean the product thoroughly after each use. In
this way it will be possible to remove cooking
residues more easily, thus avoiding these from
burning the next time the appliance is used.

e No special cleaning agents are required for
cleaning the product. Use warm water with
washing liquid, a soft cloth or sponge to clean
the product and wipe it with a dry cloth.

e Always ensure any excess liquid is thoroughly
wiped off after cleaning and any spillage is
immediately wiped dry.

e Do not use cleaning agents that contain acid or
chloride to clean the stainless or inox surfaces
and the handle. Use a soft cloth with a liquid

detergent (not abrasive) to wipe those parts clean,

paying attention to sweep in one direction.

he surface might get damaged by some
detergents or cleaning materials.
Do not use aggressive detergents, cleaning
powders/creams or any sharp objects during
cleaning.
Do not use harsh abrasive cleaners or sharp
metal scrapers to clean the oven door glass
since they can scratch the surface, which may
result in shattering of the glass.

Cleaning the oven

To clean the side wall (Varies depending on the

product model.)

(This feature is optional. It may not exist on your

product.)

1. Remove the front section of the side rack by
pulling it in the opposite direction of the side wall.

2. Remove the side rack completely by pulling it
toward

(If your product is equipped with "Surf" function)
1. Remove pin (1) of the side rack by pulling it in the

Do not use steam cleaners to clean the
appliance as this may cause an electric shock.

Cleaning the control panel
Clean the control panel and knobs with a damp cloth
and wipe them dry.

2. Remove the side rack and side wall completely by
pulling it towards you.

3. Remove the side rack from the holes (2) on the

oven wall by pulling.

he number of holes behind the side wall
and the size of the wire rack may change
depending on the product model.

4. To clean the side rack and side wall, use warm
water with washing liquid, a soft cloth or sponge
to clean the product and wipe it with a dry cloth.
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5. Place side rack by pulling to holes (2) on the back
of side wall.

If you have the flexi telescopic feature of

our product; there is one hole on the
back surf side wall. Place side rack by
pulling to hole.

6. Lock side rack to side wall by pulling pin (1) of
side rack in the direction of arrow.

7. Place side rack and side wall assembly to its place

by pulling pins (3) to holes on the back wall as

shown in figure

8. Place pin (1) at side rack to
figure.

Be sure that side rack and side wall has
been placed properly.

Catalytic walls

(This feature is optional. It may not exist on your
product.)

The inner side walls (A) and/or the rear wall (B) of your
product may be coated with catalytic enamel. Catalytic
walls have a light matte colour and a porous surface.
Catalytic walls of the oven should not be cleaned.
Thanks to their perforated structure, catalytic surfaces
absorb grease and once the surface is filled with
grease, they start to shine. In this case, it is
recommended to replace the parts.
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Easy Steam Cleaning

(This feature is optional. It may not exist on your

product.)

It ensures easy cleaning because the dirt (having

waited not for too long) is softened with the steam that

forms inside the oven and the water drops condensing

on the inner surfaces of the oven.

1. Remove all accessories inside the oven.

2. Pour 500 ml of water into the oven tray and place
the tray at the 2nd rack of the oven.

3. Select easy steam cleaning function. Cleaning
duration will appear on the screen and it cannot
be changed. You can set the end time for this
cleaning function.

4. Open the door and wipe the inner surfaces of the
oven with a damp sponge or cloth.

5. Use warm water with washing liquid, a soft cloth
or sponge to clean the persistent dirt and wipe it
with a dry cloth.

During the easy steam cleaning mode,

ater that is placed in the tray to soften
lightly formed residues/dirt within the
oven cavity will evaporate and condense
in the oven cavity and inner glass of the
oven door, therefore water may drip when
the oven door is opened. Wipe away the
condensation as soon as the oven door is
opened.

Clean oven door

To clean the oven door, use warm water with washing
liquid, a soft cloth or sponge to clean the product and
wipe it with a dry cloth.



Don't use any harsh abrasive cleaners or sharp
metal scrapers for cleaning the oven door.

hey could scratch the surface and destroy the
glass.

teps carried out during removing process
hould be performed in reverse order to install
he door. Do not forget to close the clips at the
hinge housing when reinstalling the door.

Removing the oven door

1. Open the front door (1).

2. Open the clips at the hinge housing (2) on the
right and left hand sides of the front door by
pushing on the hook as illustrated in the figure.

k like (4) when it i

1 Door

2 Hinge lock(closed position)
3 Oven

4

Hinge lock

3. Move the front dor‘to half-way.
4. Remove the front door by pulling it upwards to
release it from the right and left hinges.

Soft Open & Soft Close feature

Some models may include a Soft Close & Soft Open
feature. Soft Close feature allows the user to close an
oven door smoothly by bringing it to about 15 cm from
the closed position and gently pushing it. The
automatic damper system helps close the door softly.
A similar feature is observed while the oven door is
fully opened; About 9 cm from the fully open position
the damper system kicks in and allows gentle opening.

Removing the door inner glass

(This feature is optional. It may not exist on your
product.)

The inner glass panel of the oven door can be
removed for cleaning.

1. Open the oven door.

2. Pull towards yourself and remove the plastic part
installed to upper section of the front door.

3. Asillustrated in figure, raise the innermost glass
panel (1) slightly in direction A and pull it out in
direction B.
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1 Innermost glass panel
2" Inner glass panel (This may not exist on your
product.)

4. If your product is equipped with an inner glass
panel; repeat the same procedure to remove the
inner glass panel (2).

5. The first step to regroup the door is reinstalling
inner glass panel (2). Place the chamfered corner
of the glass panel so that it will rest in the
chamfered corner of the plastic slot. (If your
product is equipped with an inner glass panel).
Inner glass panel (2) must be installed into the
plastic slot close the innermost glass panel (1).

6. When installing the innermost glass panel (1),
make sure that the printed side of the panel faces
towards the inner glass panel. It is important to
seat lower corner of innermost glass panel (1) into
the lower plastic slot.

7. Push the plastic part towards the frame until you
hear a "click".

Replacing the oven lamp

DANGER:
Before replacing the oven lamp, make sure
hat the product is disconnected from mains

and cooled down in order to avoid the risk of
an electrical shock.
Hot surfaces may cause burns!

In this oven, an incandescent lamp with

a power of less than 40 W, a height of

less than 60 mm, a diameter of less
than 30 mm or a halogen lamp with
socket type G9, a power of less than
60 W is used. The lamps are suitable
for operation at temperatures above
300 °C. Oven lamps can be obtained
from Authorised Service Agents or
technician with licence.
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Position of lamp might vary from the figure.

he lamp used in this appliance is not suitable
or household room illumination. The intended
purpose of this lamp is to assist the user to
see foodstuffs.

he lamps used in this appliance have to
ithstand extreme physical conditions such as
emperatures above 50 °C.

If your oven is equipped with a round lamp:

1. Disconnect the product from mains.

2. Turn the glass cover counter clockwise to remove
it.

3. If your oven lamp is of type (A) shown in the figure
below, remove it by rotating as shown and replace
it. If it is of type (B), pull and remove it as shown
in the figure and replace it.

4. Install the glass cover.



Troubleshooting

e |tis normal that steam escapes during operation. >>> This is not a fault.

*  When the metal parts are heated, they may expand and cause noise. >>> This is not a fault,

o The mains fuse is defective or has tripped. >>> Check fuses in the fuse box. If necessary, replace or
reset them.

® Product s not plugged into the (grounded) socket. >>> Check the plug connection.

o Oven lamp is defective. >>> Replace oven lamp.
e Power is cut. >>> Check if there is power. Check the fuses in the fuse box. If necessary, replace
or reset the fuses.

B Might not be set to a certain cooking function and/or temperature. >>> Set the oven to a certain
cooking function and/or temperature.

e Power is cut. >>> Check if there is power. Check the fuses in the fuse box. If necessary, replace
or reset the fuses.

Consult the Authorised Service Agent or
echnician with licence or the dealer where you
have purchased the product if you can not
remedy the trouble although you have
implemented the instructions in this section.
Never attempt to repair a defective product
yourself,
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Piekarnik do zabudowy
Instrukcja uzytkowania
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Prosimy najpierw przeczyta¢ tg instrukcjg obstugi!

Drogi Kliencie,

Dzigkujemy za wybor produktu firmy Beko. Mamy nadzieje, ze wyrob ten, wyprodukowany zgodnie z najwyzszymi
wymogami jakosciowymi i wedtug najnowszej technologii, stuzy¢ Ci bedzie jak najlepiej. Prosimy zatem przed uzyciem
tego wyrobu uwaznie przeczytac cafg te instrukcje obstugi i wszystkie inne dostarczone z nim dokumenty i zachowac
je do wglgdu w przysztosci. Jesli przekazesz ten wyrdb komus innemu, oddajcie mu takze te instrukcje. Przestrzegaj
wszelkich ostrzezen i informacji z tej instrukcii.

Pamietaj, ze niniejsza instrukcja uzytkowania moze odnosic sig takze do kilku innych modeli. Réznice pomigdzy
modelami wskazano w niniejszej instrukcji.

Objasnienie symboli

W niniejszej instrukcji uzytkowania stosuije sig nastepujgce symbole:

Wazna informacja lub przydatna
wskazowka dot. uzytkowania
Ostrzezenie przed zagrozeniem dla
' Zycia i mienia.
S

Ostrzezenie przed porazeniem
elektrycznym.

Ostrzezenie przed zagrozeniem
pozarem.

Ostrzezenie przed gorgcymi
powierzchniami.

Ninigjsze urzadzenie jest zgodne z nastepujgcymi
Dyrektywami Unii Europejskigj:
- 2014/30/WE LVD (Niskie Napigcia)
- 2014/35/WE EMC (Kompatybilno$é Elektromagnetyczna)
Importer: Beko S.A.
c € ul. Putawska 366, 02-819 Warszawa
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l Wazne instrukeje i ostrzezenia dotyczace bezpieczenstwa i

ochrony srodowiska

W rozdziale tym zawarto instrukcje
zachowania bezpieczenstwa, ktére
pomoga unikngC zagrozenia
obrazeniem lub szkoda.
Nieprzestrzeganie tych instrukcji
spowoduje uniewaznienie wszelkich
gwaranciji.

Ogolne zasady bezpieczenstwa

e Urzadzenie moze by¢ uzywane
przez dzieci w wieku 8 lat i
starsze oraz 0soby 0
ograniczonych zdolnosciach
fizycznych, czuciowych lub
umystowych, lub nieumiejetne i
niedoswiadczone, jesli s3 pod
nadzorem lub poinstruowano je w
sprawach uzytkowania tego
urzadzenia w sposob bezpieczny i
rozumiejg zwigzane z tym
zagrozenia.

Dzieci nie powinny bawic sie tym
urzgdzeniem. Dzieciom bez
nadzoru nie nalezy powierza¢
czyszczenia ani konserwagii.

e Urzadzenie moze by¢ uzywane
przez osoby (w tym dzieci)
niepetnosprawne fizycznie,
psychicznie lub umystowo,

a takze przez osoby bez
doswiadczenia lub wiedzy

W zakresie obstugi urzadzenia
wytgcznie pod nadzorem lub po
uprzednim poinstruowaniu
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w zakresie bezpiecznego
korzystania z urzadzenia.

Nalezy dopilnowac, aby dzieci nie
bawity sie tym urzadzeniem.

W razie przekazania produktu
innej osobie do uzytku osobistego
lub do celdw zwigzanych z
wykorzystaniem uzywanego
produktu nalezy przekazac go
wraz z podrecznikiem
uzytkownika, etykietami produktu
i innymi stosownymi
dokumentami i elementami.
Instalacje i naprawy musi zawsze
wykonywac autoryzowany
pracownik serwisowy. Producent
nie odpowiada za szkody wynikie
Z instalacji i napraw
wykonywanych przez osoby
nieupowaznione i moze z tego
powodu uniewazni¢ gwarancje.
Przed instalacjg uwaznie
przeczytaj te instrukcje.

Nie wolno uruchamiac tego
wyrobu, jesli jesli jest niesprawny
lub widocznie uszkodzony.

Po kazdym uzyciu sprawdz, czy
wytgczone zostaty pokretta
funkcjonalne.

Bezpieczenstwo elektryczne

W razie awarii tego urzadzenia nie
nalezy go uzywac do czasu
naprawy przez autoryzowany



serwis. Grozi to porazeniem
elektrycznym!

To urzadzenie mozna podtaczy¢
tylko do gniazdka z uziemieniem o
napieciu i z zabezpieczeniem jakie
podano w "Danych technicznych.
Zle¢ wykonanie instalacji
uziemienia wykwalifikowanemu
elektrykowi, niezaleznie od tego,
czy uzywasz transformatora do
zasilania. Firma nasza nie ponosi
odpowiedzialnosci za jakiekolwiek
problemy wynikajgce z braku
uziemienia tego
urzgdzeniazgodnie z migjscowymi
przepisami.

Nie wolno my¢ urzadzenia
rozlewajac nan wode! Grozi to
porazeniem elektrycznym!

Nie wolno dotyka¢ wtyczki
mokrymi dtorimi. Nie wolno
wyciggac wtyczki ciggnac za
przewad, nalezy jg wyciggnij
chwytajac za nig sama.
Urzadzenie to trzeba odfgczy¢ od
zasilania na czas instalacji,

konserwacji, czyszczenia i napraw.

Aby unikng¢ zagrozenia w
przypadku uszkodzenia przewodu
zasilajgcego, musi go wymienic
producent, punkt serwisowy lub

osoba o podobnych kwalifikacjach.

Urzadzenie nalezy tak
zainstalowac, aby mozna byto go
catkowicie odtgczy¢ od sieci.
Odtgczenie to nalezy zapewnic

albo poprzez wyjecie wtyczki z
gniazdka, albo wytaczenie
wytgcznika, w ktory wyposazona
jest domowa instalacja
elektryczna, zgodnie z przepisami
budowlanymi.

Tylna powierzchnia
urzgdzenianagrzewa sie w trakcie
jego pracy. Upewnij sie, ze
przytacze elektryczne nie dotyka
tej tylnej powierzchni; w
przeciwnym razie moze ono ulec
uszkodzeniu.

Przewad zasilajgcy nie moze sie
zakleszczy¢ miedzy drzwiczkami i
rama piekarnika, a takze nie
mozna go prowadzi¢ przez gorace
powierzchnie. W przeciwnym
wypadku izolacja przewodow
moze sie topi¢ i w rezultacie moze
nastapic zwarcie.

Wszelkie prace na uktadach i
urzgdzeniach elektrycznych
wykonywac moze tylko
upowazniony i wykwalifikowany
personel.

W razie jakiejkolwiek awarii
wytgcz wyrob i odtgcz go od sieci
zasilajgcej. W tym celu wytacz
bezpiecznik zabezpieczajacy
instalacje domowa.

Upewnij sig, ze prad bezpiecznika
jest odpowiedni dla tego wyrobu.
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Zasady zachowania bezpieczenstwa

przy uzytkowaniu tego wyrobu

e (OSTRZEZENIE: Podczas
uzytkowania urzadzenie i jego
czesci sg gorace. Nie dotykac
nagrzanych czesci. Dzieci ponizej
8 lat mogg przebywac w poblizu
urzadzenia wytgcznie pod
nadzorem 0s6b dorostych.

¢ Nigdy nie wolno uzywac tego
wyrobu w stanie zaktocenia oceny
sytuacji lub koordynacji przez
konsumpcije alkoholu i/lub innych
srodkow odmieniajgcych
Swiadomosc.

e Zachowaj ostroznosc, jesli w
potrawach stosuje sie napoje
alkoholowe. W wysokigj
temperaturze alkohol paruje i
moze sig zapali¢ po zetknieciu z
gorgcymi powierzchniami.

¢ Nie umieszczaj zadnych
materiatow fatwopalnych w
poblizu tego wyrobu, poniewaz
jego boki moga bardzo sie
nagrzewac przy pracy.

e W trakcie uzytkowania piekarnik
nagrzewa sie. Nalezy zachowac
ostroznos¢ i nie dotykacd
elementow grzejnych wewnatrz
piekarnika.

e Nalezy dbac, aby zaden otwor
wentylacyjny nie byt zakryty.

e Nie podgrzewaj w piekarniku
zamknietych puszek ani szklanych
stoikow. Cisnienie, ktore wytworzy
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sie w takiej puszce/stoiku, moze
je rozsadzic.

Nie umieszczaj foremek do
pieczenia, naczyn ani folii
aluminiowej bezposrednio na dnia
piekarnika. Nagromadzenie ciepta
mogtoby zniszczy¢ dno piekarnika.
‘Do czyszczenia szyby w
drzwiczkach piekarnika nie nalezy
uzywac szorstkich srodkow
czyszczacych ani ostrych
skrobakow metalowych, poniewaz
moga one zarysowac
powierzchnig, co moze
doprowadzi¢ do popekania
szyby."

Do czyszczenia tego urzadzenia
nie uzywaj urzadzen parowych,
poniewaz moze to spowodowac
porazenie pradem.

(Rdznig sie zaleznie od modelu
piekarnika.)

Wiasciwe umieszczanie rusztu i
foremki na stelazach

Wiasciwe umieszczanie na
stelazu rusztu i/lub tacki na
ociekajacy ttuszcz jest niezwykle
wazne. Wsun ruszt lub tacke na
ociekajacy ttuszcz pomiedzy dwie
szyny i zanim umiescisz na nim
potrawe upewnij sie, ze jest
wypoziomowany (patrz
nastepujaca ilustracja).



ie uzywaj tego wyrobu z wyjeta
lub popekang szybg w przednich
drzwiczkach.

Do wktadania i wyjmowania
potraw z gorgcego piekarnika
zawsze zaktadaj odporne na
wysokie temperatury rekawice.
Wytdz naczynie do pieczenia, lub
akcesorium z piekarnika (tacke,
ruszt druciany, itp.), papierem do
pieczenia, wtdz do niego potrawe
i wstaw je do wstepnie
nagrzanego piekarnika. Utnij
nadmiar papieru wystajacy z
naczynia lub akcesorium, aby
zapobiec ryzyku dotknigcia
elementow grzejnych piekarnika.
Nie wolno uzywac papieru do

pieczenia w temperaturze
roboczej wigkszej niz wskazana
dla tego papieru. Nie wyktadaj
papierem bezposrednio dna
piekarnika.

OSTRZEZENIE: Przed wymiana
lampy nalezy sie upewnic, ze
wyjeto przewod zasilajacy z
gniazdka lub wyfgczono
bezpiecznik, tak aby uniknac
potencjalnego porazenia pradem
elektrycznym.

Aby uniknac przegrzania,
urzadzenia nie nalezy umieszczac
za dekoracyjnymi drzwiami.

Aby unikngC zagrozenia pozarem przy
uzytkowaniu tej kuchenki;

Upewnij sig, ze wtyczka pasuje do
gniazdka i nie powoduje iskrzenia.
Nie nalezy uzywac uszkodzonych
ani ucietych przewodow, ani
przedtuzaczy, a tylko oryginalnego
przewodu zasilajgcego.

Upewnij sig, ze gniazdko, do
ktdrego wigczona jest kuchenka
jest suche.

Zamierzone przeznaczenie

Wyrob ten przeznaczony jest do
uzytku domowego. Nie dopuszcza
sie uzytkowania komercyjnego.
UWAGA: Urzadzenie to stuzy
wytgcznie do pieczenia potraw.
Nie wolno uzywac go do innych
celow, na przyktad do ogrzewania
pomieszczen."
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e Urzadzenia tego nie nalezy
uzywac do podgrzewania talerzy
pod grillem, suszenia recznikow,
Scierek do naczyn, itp. na
uchwytach, ani do celow suszenia
lub ogrzewania.

e Producent nie odpowiada za
szkody spowodowane
niewtasciwym uzytkowaniem tego
wyrobu lub obchodzeniem sig z
nim.

e Piekarnik mozna uzywac do
rozmrazania, sSmazenie, pieczenia
i grillowania potraw.

Bezpieczenstwo dzieci

e OSTRZEZENIE: Dostepne czesci
mogq sie nagrzewac podczas
uzytkowania. Mate dzieci nalezy
trzymac z dala od kuchenki.

e Materiaty opakowaniowe moga
by¢ niebezpieczne dla dzieci.
Trzyma¢ materiaty opakowaniowe
z dala od dzieci. Prosimy pozby¢
sie catego opakowania zgodnie z
normami ochrony Srodowiska.

e Urzadzenia elektryczne sg
niebezpieczne dla dzieci. W
trakcie pracy tego produktu nie
dopuszczac do przebywania dzieci
W jego poblizu ani do zabawy.

¢ Nie stawiaj na tym urzadzeniu
zadnych przedmiotow, po ktore
mogtyby siegac dzieci.
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e (3dy drzwiczki sg otwartenie
obcigzac ich zadnymi cigzkimi
przedmiotami i nie pozwala¢
dzieciom siadac na nich.
Piekarnik moze sie przewrdcic,
lub moga sie uszkodzi¢ zawiasy
drzwiczek.

Stare urzadzenia

Zgodnos¢ z dyrektywa WEEE i usuwanie
odpadow:

Niniejszy wyrdb jest zgodny z dyrektywg Parlamentu
Europejskiego i Rady (2012/19/WE). Wyrdb ten
oznaczony jest symbolem Klasyfikacji zuzytych
urzadzen elektrycznych i elekironicznych (WEEE).
Wyrdb ten wykonano z czgsci i materiatéw wysokiej
jakosci, ktore mogg by¢ odzyskane i uzyte jako
surowce wtdrne. Po zakoriczeniu uzytkowania nie
nalezy pozbywac sie go razem z innymi odpadkami
domowymi. Nalezy przekaza¢ go do punktu zbidrki
urzadzen elekirycznych i elekironicznych na surowce
witdrne. Aby dowiedzie€ sig, gdzie jest najblizszy taki
punkt, prosimy skonsultowaé sie z wtadzami lokalnymi.
Odpowiednie postgpowanie ze zuzytym sprzgtem
zapobiega potencjalnym konsekwencjom dla
Srodowiska naturalnego i ludzkiego zdrowia.
Zgodnos¢ z dyrektywa RoHS:

Niniejszy wyrdb jest zgodny z dyrektywg Parlamentu
Europejskiego i Rady RoHS (Ograniczenie uzycia
substancji niebezpiecznych) (2011/65/WE). Nie
zawiera szkodliwych i zakazanych materiatow,
podanych w tej dyrektywie.

Pozbywanie si¢ materiatow

opakowaniowych

e Materiaty opakowaniowe sg niebezpieczne dla
dzieci. Nalezy trzymac je w bezpiecznym migjscu,
niedostepne dla dzieci. Opakowanie tego wyrobu
wyprodukowano z surowcow wtdrnych. Nalezy
odpowiednio sig ich pozbywac i sortowac je
zgodnie z instrukcjami gospodarki surowcami
wtdrnymi. Nie nalezy ich wyrzucac razem ze
zwyktymi odpadkami domowymi.



E Informacje ogoine

Opis urzadzenia

[ B O B

o O AW N

Panel sterowania
Pétka druciana
Tacka

Uchwyt
Drzwiczki

O 0 N ™

Silnik wentylatora (za ptyta stalowa)
Lampka

Gorny element grzejny

Pozycje potki

s s . e [
it
ZCt
O
Vo

12
Klawisz ZAk./WY.
Wyswietlacz funkcji
Pole wskaznika czasu biezacego
Symbol temperatury wewnatrz piekarnika
Pole wskaznika temperatury
Przycisk start/stop gotowania

Przyciska nastawiania temperatury
Symbol boostera (szybkie podgrzewanie)
Klawisz plus

Klawisz minus

Klawisz regulacji

Przycisk powrotu do wyswietlania funkcji
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Zawartos¢ opakowania

Dostarczane akcesoria roznig si¢ zaleznie od
modelu wyrobu. Niektdre z akcesoriow
opisanych w instrukeji obstugi moga nie by¢
dostarczane razem z tym modelem produktu.

—y

Instrukcja uzytkowania

Foremka gtgboka

Stuzy do pieczenia ciast, duzych porcji pieczeni,
potraw soczystych oraz do zbierania ttuszczu przy
grillowaniu.

Foremka do ciasta
Stuzy do pieczenia herbatnikéw i kruchych
ciasteczek.

Ruszt druciany
Stuzy do pieczenia oraz do ustawiania potraw do
smazenia, pieczenia lub gotowania w naczyniach

do zapiekanek na wybranej potce.
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Wiasciwe umieszczanie potki drucianej i
foremki na stelazach teleskopowych

(Ta funkcja jest dostgpna opcjonalnie. Moze
ona nie wchodzi¢ w zakres wyposazenia
zakupionego produktu).

Teleskopowe stelaze pozwalajg na fatwe
zaktadanie i zdejmowanie foremek oraz rusztu.
Podczas uzywania foremki i rusztu ze stelazem
teleskopowym, muszg by¢ do nich dosuniete
kotki znajdujgce sie z tytu stelaza teleskopowego,

przy krawedziach rusztu i foremki.




Dane techniczne

Napiecie/czestotliwos¢ 220-240V - 50 Hy

t czne zuzycie energii el 31 kW

Tvol przeki) orzewadu min. i—IOSW EG
3% 15 mn

ymiary zewngtrzne (wys./szer /gieb.
Pigkarnik giown
Oswietlenie wewnetrzne
Zuizycie energli el. przez gril
Informacja podstawowa Dane na etykietach energetycznych piekamnikdw elektrycznych podaje sie zgodnie z
normg PL-EN 60350-1 / IEC 60350-1. Wartosci te okresla sig przy standardowym obcigzeniu z czynnymi
funkcjami grzejnika gornego-dolnego i wspomagania nagrzewania wentylatorem (jesli funkcje takie sg
dostepne).
Klase sprawnosci energetycznej okresla sig zgodnie z nastepujgcg priorytetyzacja, zaleznie od wystepowania
odpowiednich funkcji w danym modelu piekarnika. 1-Pieczenie z wentylatorem eco-fan, 2-Pieczenie turbo
powolne, 3-Pieczenie turbo, 4-Grzatki dolna/gdrna wspomagane wentylatorem.
** Patrz: Instalacja, strona 12.

Dane techniczne moga zosta¢ zmienione bez artosci podane na etykietkach wyrobu lub w

uprzedzenia w celu poprawy jakosci wyrobu. owarzyszacej mu dokumentacji uzyskano w
arunkach laboratoryjnych zgodnie z

A - . odnos$nymi normami. Warto$ci te moga sig

Rysunki w te] instrukcji g schematyczne i r6znic zaleznie od operacyjnych |

moga sig nieco roznic od danego wyrobu. $rodowiskowych warunkw pracy danego

wyrobu.
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E Instalacja

Produkt musi zostac zainstalowany przez
wykwalifikowang osobe i zgodnie z obowigzujgcymi
przepisami. W przeciwnym razie gwarancja zostanie
uniewazniona. Producent nie odpowiada za szkody
wynikte z instalacji i napraw wykonywanych przez
0soby nieupowaznione i moze z tego powodu
uniewazni¢ gwarancje.

Przygotowanie miejsca do instalacji i dostepu

do sieci elektrycznej to obowigzek Klienta.

ZAGROZENIE:
Urzadzenie to nalezy instalowac zgodnie z
miejscowymi przepisami dot. Instalacji

gazowych i elektrycznych.

ZAGROZENIE:

Przed zainstalowaniem sprawdz, czy wyréb nie
ma widocznych defektéw. Jesli ma, nie instaluj
go.

Uszkodzone wyroby zagrazaja Twemu
bezpieczenstwu.

e Powierzchnie zastosowanych syntetycznych
laminat6w i lepiszczy muszg by¢ odporne na
wysokg temperature (minimum 100 °C).

e Szafki kuchenne nalezy ustawic réwno i
przymocowac.

e Jesli pod piekarnikiem jest szuflada, trzeba
pomiedzy nimi zatozy¢ potke.

e Urzadzenie nosi¢ muszg przynajmniej dwie osoby.

e Piekarnik nalezy przenosi¢, trzymajgc za wyciecia
do noszenia po obu stronach.

e Przed montazem produktu nalezy wyjac z jego
wnetrza wszystkie materiaty i dokumenty.

e Meble kuchenne muszg mie¢ wymiary zgodne z
ponizszym rysunkiem. Aby zapewnic¢
odpowiednig wentylacje, z tytu mebli kuchennych
nalezy wycig¢ otwdr o wymiarach podanych na
ponizszym rysunku.

Nie instaluj tego urzadzenia w poblizu lodéwek
lub zamrazarek. Wydzielane z tego piekarnika

iepto moze zwigkszy¢ zuzycie energii przez
urzadzenia chiodzace.

Przed zainstalowaniem

Urzadzenie to przeznaczone jest do zainstalowania w
dostepnych w handlu szafkach kuchennych. Pomigdzy
tym urzgdzeniem a Scianami lub meblami kuchennymi
nalezy pozostawi¢ bezpieczny odstep. Patrz: rysunek
(wymiary w mm)
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Nie podnos piekarnika za drzwiczki ani za
klamke.




595

min.
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min.

Instalacja i przylaczenie

e Urzadzenie to nalezy instalowac zgodnie z
migjscowymi przepisami dot. instalacji gazowych
i elektrycznych.

Przytaczenie elektryczne

Przytaczy¢ ten wyrob do uziemionego gniazda /

obwodu zabezpieczonego miniaturowym wytgcznikiem

automatycznym o odpowiedniej mocy, jak podano w

tabeli ,Dane techniczne”. Zleci¢ wykonanie instalaci

uziemienia wykwalifikowanemu elekirykowi,

niezaleznie od tego, czy uzywany jest transformator do

zasilania. Nasza firma nie odpowiada za zadne szkody
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wynikte z uzytkowania tego wyrobu bez uziemienia,
zgodnie z przepisami miejscowymi.

ZAGROZENIE:

Wyrdb ten musi byt przytaczony do sieci
elektrycznej przez osobe upowazniong i
wykwalifikowang. Gwarancja na ten wyréb
obowigzuje dopiero po jego prawidiowym
zainstalowaniu.

Producent nie odpowiada za szkody wynikte z
instalacji i napraw wykonywanych przez osoby
nieupowaznione.




ZAGROZENIE:

Przewodu zasilajgcego nie mozna klamrowac,
ginac i przyciskag, ani stykac z gorgcymi

czesciami urzadzenia.

Przewody uszkodzone wymienia¢ moze tylko

wykwalifikowany elektryk. Zagrozenie

porazeniem elektrycznym, zwarciem lub

pozarem z powodu niefachowej instalacjil

e Przytaczenie musi by¢ zgodne z przepisami
krajowymi.

e Parametry zasilania muszg odpowiada¢ danym
podanym na tabliczce znamionowej urzgdzenia.
Tabliczke znamionowg zobaczysz po otwarciu
przednich drzwiczek.

e Przewdd zasilajgcy ten wyrdb musi odpowiadac
parametrom podanym w tabeli "Dane

techniczne".
ZAGROZENIE:
Przed podjeciem jakichkolwiek prac przy
instalacji elekirycznej, odfgcz to urzadzenie od
zasilania.

Grozi to porazeniem elektrycznym!

Wiyczka przewodu zasilajgca musi byt tatwo
dostepna po zainstalowaniu (nie prowadzi¢
przewodu ponad ptyta kuchenna).

Zabezpiecz piekarnik 2 srubkami, jak na rysunku.

Po montazu nalezy sig upewnic, ze Sruby sg
wystarczajgco dokrecone, a piekarnik sig nie rusza.
Piekarnik zamontowany niezgodnie z instrukcjami lub
zamocowany niedostatecznie dokrgconymi srubami
moze sig przewrdcic podczas uzytkowania.
Piekarniki z wentylatorem chtodzagcym (Moze on
nie wchodzi¢ w zakres wyposazenia
zakupionego produktu).

Podczas podigczania kabli nalezy przestrzegad

krajowych/miejscowych przepiséw

elektrycznych oraz korzystaé z wiasciwego dla
urzadzenia gniazda zasilajgcego / obwodu oraz
wtyczki. Jesli ograniczenia mocy produktu
znajduja sie poza obecna obcigzalnoscig
wtyczki i gniazda zasilajacego / obwodu,
nalezy podfaczy¢ produkt bezposrednio za
posrednictwem stafej instalacji elektrycznej
bez korzystania z wtyczki i gniazda
zasilajgcego / obwodu.

W6z wiyczke przewodu zasilajgcego do gniazdka.

Instalowanie wyrobu

1. Wsun piekarnik do szafki, wyréwnaj ustawienie i
zabezpiecz, sprawdzajgc, czy przewod zasilania
nie jest uszkodzony ani nie uwigz.

1 Wentylator chtodzacy

2 Panel sterowania

3 Drzwiczki

Whudowany wentylator chtodzgcy chtodzi zaréwno
szafke do zabudowy, jak i przod urzgdzenia.

entylator chtodzacy nadal pracuje przez 20 -

0 minut nawet po wyfgczeniu piekarnika.
Jesli pieczenie odbywato sig z
zaprogramowanym timerem piekarnika, po
zakonczeniu pieczenia wraz z wszystkimi
funkcjami zostanie wytgczony rowniez
wentylator.

Ostateczne sprawdzenie
1. Obstuga produktu...
2. Sprawd? funkcje

Przyszly transport
Zachowaj oryginalne pudto kartonowe na
urzgdzenie i transportuj go w nim. Przestrzegaj
instrukgji na pudle. Jesli nie masz oryginalnego
pudta, zapakuj urzgdzenie w folig bgbelkowg lub
gruba tekture i zabezpiecz taSma Klejaca.

e Aby zapobiec uszkodzeniu drzwiczek przez ruszt
druciany i tacke z wnetrza urzadzeniea wiéz do
jego $rodka pasek tektury, réwno z pozycjg tacek.
Drzwiczki urzadzeniea zabezpiecz tasma klejacg
do scian bocznych.
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e Nie podnos urzgdzeniea za drzwiczki ani za
klamke.

Nie stawiaj na nim zadnych przedmiotdw i
przemieszczaj go w pozycji pionowe;.

Sprawdzaj, czy urzadzenie nie ulegto w
ransporcie widocznym uszkodzeniom.

16/PL




ﬂ Przygotowanie

Jak oszczedzac energie

Nastepujgce wskazowki pomogg uzytkowac urzgdzenie

w sposdb ekologiczny oraz energooszczedny.

e Uzywaj naczyn w ciemnych barwach lub
emaliowanych, co poprawi przeptyw ciepta.

e (otujgc potrawy wykonuj operacje podgrzewania,
jesli zaleca sig jg w instrukgji obstugi lub
przepisie gotowania.

e Nie otwieraj zbyt czesto drzwiczek w trakcie
gotowania.

Pierwszy raz
Ustawianie czasu

e (ile to mozliwe staraj sig gotowac w piekarniku
wiecej niz jedng potrawe na raz. Mozna gotowac
w dwdch naczyniach obok siebie na ruszcie.
Gotuj potrawy po kolei. Piekarnik bedzie juz
gorgcy.

Mozna oszczedziC energie wytgczajac piekarnik
na kilka minut przed uptywem czasu gotowania.
Nie otwieraj drzwiczek piekarnika.

Rozmrazaj mrozonki przed gotowaniem.

————
|
1l

Klawisz ZAk /WYt

Wyswietlacz funkcji

Pole wskaznika czasu biezacego

Symbol temperatury wewnatrz piekarnika

Pole wskaznika temperatury

Przycisk start/stop gotowania

Przyciska nastawiania temperatury

Symbol boostera (szybkie podgrzewanie)

Klawisz plus

Klawisz minus

Klawisz regulacji

Przycisk powrotu do wyswietlania funkcji

1. Pry plerws;xm uruchomieniu piekarnika zapala
sie symbol .; dotknij klawiszy A~ / ~v, aby
ustawi¢ godzine.

2. Potwierdz ustawienie, dotykajgc symbolu ®i

poczekaj 4 sekundy, niedotykajgc zadnych

klawiszy, aby potwierdzic.

O 0 N O O W N —

-
NN = o

esli biezaca godzina nie jest ustawiona,

skaznik czasu zacznie rosngé/zmieniaé sie od
12:00. Aby wskazac, e biezgca godzina nie
zostata ustawiona, wyswietl sie symbol (5.
Zniknie dopiero po ustawieniu godziny.

Pierwsze czyszczenie

Pewne detergenty lub $rodki czyszczace moga
uszkodzi¢ powierzchnig.

Nie uzywaj agresywnych detergentow,
proszku/mleczka do czyszczenia, ani zadnych

ostrych przedmiotdw.

1. Usun wszystkie materiaty opakowaniowe.

2. Wytrzyj powierzchnie wyrobu wilgotng Sciereczkg
lub gabkg i wytrzyj do sucha Sciereczkg.

Podgrzewanie wstepne

Nagrzewaj urzadzenie przez ok. 30 minut, a potem je

wytacz. Przed pierwszym uzyciem nalezy wypalic

wszelkie pozostatosci po produkcji i warstwy ochronne.
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(OSTRZEZENIE

"Mozna sig poparzy¢ od goracych powierzchni!
rzadzenie to nagrzewa sie podczas pracy. Nie

dotykaj goracych palnikéw, wewnetrznych

sekcji piekarnika, elementéw grzejnych itp.

Zakaz zblizania sig dzieci!

Do wktadania i wyjmowania potraw z goracego

piekarnika zawsze zakfadaj odporne na

wysokie temperatury rekawice.

Piekarnik elektryczny

1. Wyjmij z piekarnika wszystkie foremki do
pieczenia i ruszt.

2. Zamknij drzwiczki piekarnika.

3. Wybierz pozycie ,Static" (Statyczne)
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Piekarnik z grillem

1.

2.
3.

o~

Wyjmij z piekarnika wszystkie foremki do
pieczenia i ruszt.

Zamknij drzwiczki piekarnika.

Wybierz najwyzsza moc grilla; patrz Jak
obstugiwac grill , strona 28.

Niech piekarnik pracuje przez ok. 15 minut.
Wytgcez grill; patrz Jak obstugiwac grill , strona 28

trakcie pierwszego uruchomienia przez pare
odzin moga sie wydziela¢ dym i zapach. Jest
to catkiem normalne. Zadbaj o dobrg
wentylacje kuchni i pozbadZ sig dymu i
zapachu. Nie wdychacé bezposrednio
powstajgcego dymu i zapachu.




EJak obstugiwac piekarnik

0golne informacje o pieczeniu ciast i
migs oraz o grillowaniu.

(OSTRZEZENIE
Mozna sig poparzy¢ od goracych powierzchni!
rzadzenie to nagrzewa sie podczas pracy. Nie

dotykaj goracych palnikéw, wewnetrznych
sekcji piekarnika, elementéw grzejnych itp.
Zakaz zblizania sig dzieci!

Do wktadania i wyjmowania potraw z goracego
piekarnika zawsze zakfadaj odporne na
wysokie temperatury rekawice.

ZAGROZENIE:
Otwierajac drzwiczki piekarnika zachowaj

ostrozno$c, bo moze ulotnic sig z niego para.
Taka ulatniajgca sie para moze poparzy¢
dfonie, twarz i oczy.

Wskazowki do pieczenia ciasta

e Uzywaj stosownych naczyr metalowych z
powtokami nieprzylegajgcymi, pojemnikéw
aluminiowych, lub zaroodpornych form
silikonowych.

e Rdb najlepszy uzytek z miejsca na potce.

e Foremke do pieczenia stawiaj w Srodku potki.

e Prze zatgczeniem piekarnika lub grilla wybierz
wiasciwg pozycje potki. Nie zmieniaj pozycji potki,
gdy kuchenka jest gorgca.

e Zamknij drzwiczki piekarnika i nie otwiergj ich.

Wskazéwki do pieczenia migsa

e Przyprawienie catych kurczat, indykdw i duzych
porcji migsa, np. sokiem z cytryny ;in czamym
pieprzem przed pieczeniem podniesie jego
wydajnosg.

e Pieczenia migsa z koscig trwa ok. 15 - 30 minut
diuzej niz pieczenie takiego samego kawatka bez
kosci.

e Na upieczenie jednego centymetra grubosci
migsa potrzeba ok. 4 do 5 minut.

e Po zakonczeniu pieczenia pozostaw pieczen w
piekarniku na ok. 10 minut. Soki lepiej
rozchodzg sie po catej pieczeni i nie wyciekajg
przy jej krojeniu.

e Ryby nalezy piec na potce Srodkowej lub dolne;
na zaroodpornym talerzu.

Wskazéwki do grillowania

Migso, ryby i dréb szybciej rumienig sie, gdy sie je

grilluje, zachowujg mitg kruchos¢ i nie wysychaja. Do

grillowania szczegdlnie nadajg sie ptaskie kawatki,
nadziane na szpikulec szasziyki i kietbaski, a takze

warzywa 0 znacznej zawartosci wody, takie jak

pomidory i cebule.

e Rozoz kawatki migsa do grillowania na ruszcie
drucianym lub w foremce do pieczenia z rusztem
drucianym w taki sposob, aby pokryta nimi
powierzchnia nie wystawata poza grzatke.

e Wsun ten ruszt druciany lub foremke do
pieczenia z rusztem na wybrany poziom w
piekarniku. Jesli grillujesz na ruszcie drucianym,
na dolng potke wsuri foremke do pieczenia na
kapigcy tuszcz. Aby fatwiej oczyscic to naczynie
7 tuszczu wlgj do niego troche wody.

Zywnos¢ nie nadajaca sie do
grillowania stwarza zagrozenie
pozarowe. Do grillowania uzywaj
wytacznie zywnosci, ktéra nadaje sie
do przyrzadzania w wysokich
temperaturach.

Nie wktadaj zywnosci do grilla zbyt
gteboko. Tam jest najgorece;j i tusta
Zywnos$¢ moze sie zapalic.

Jak obstugiwacé piekarnik elektryczny
Wytaczanie piekarnika elektrycznego

Pozycje stelazu (modele z rusztem drucianym)
Wazne jest, aby prawidtowo umieszczac ruszt druciany
na pofce drucianej. Ruszt druciany trzeba wsadzi¢
pomiedzy pdtki druciane jak pokazano na rysunku.
Ruszt druciany nie moze opierac sie o tylng $ciang
piekarnika. Aby poprawi¢ wydajnos¢ grillowania,
przesun ruszt druciany do przedniej sekciji stelazu i
ustal go przy pomocy drzwiczek.

(Roznig sie zaleznie od modelu piekamika.)

Tryby pracy
Podana tutaj kolejnosc trybw pracy moze roznic sig
od ich uktadu dla tego urzadzenia.
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Grzatki gorna i dolna

Zywno$é nagrzewana jest réwnoczesnie od gory i
od dotu. Na przyktad, nadaje sie do ciasta,
ciasteczek oraz ciasta i zapiekanek w foremkach
do pieczenia. Piecz w jednej tylko blasze.

Na ekranie wySwietli sie wtasciwa pozycja potki.
Grzanie dolne/gdrne z termoobiegiem

Gorgce powietrze nagrzane grzatkami gorng i
dolng jest bardzo szybko réwnomiernie
rozprowadzane w catym piekarniku przez
wentylator. Piecz w jednej tylko blasze.
Funkcja surfowania

Gorgce powietrze nagrzane grzatka tying z
termoobiegiem jest bardzo szybko réwnomiernie
rozprowadzane w catym piekarniku przez
wentylator. Jest to przydatne do gotowania
potraw na réznych poziomach pétek i w
wiekszosci przypadkdw nie potrzeba wstepnego
podgrzewania. Nadaje sig do pieczenia w kilku
blachach naraz.

Funkcja "3D"

Dziatajg grzatki dolna i gorna oraz nagrzewanie z
termoobiegiem. Potrawy piekg si¢ rownomiemnie i
szybko rumienig. Piecz w jednej tylko blasze.
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Funkcja pizza

Dziatajg grzatka dolna i nagrzewanie z
termoobiegiem. Nadaje sie do pieczenia pizzy.
Full grill+termoobieg

Gorgce powietrze nagrzane duzym grillem jest
bardzo szybko réwnomiernie rozprowadzane w
catym piekarniku przez wentylator. Nadaje sie do
grillowania duzych ilosci migsa.

e Do grillowania potéz duze lub $rednie
porcje na odpowiednio ustawionej pétce
pod grzatka grilla.

e (Obro¢ potrawe po uptywie potowy czasu
grillowania.

Full grill

Dziata duzy grill w suficie piekarnika. Nadaje sie

do grillowania duzych ilosci miesa.

e Do grillowania potéz duze lub $rednie
porcje na odpowiednio ustawionej potce
pod grzatka grilla.

e (Obro¢ potrawe po uptywie potowy czasu
grillowania.

Grill

Dziata maty grill w suficie piekarnika. Nadaje sie

do grillowania i potraw gratynowanych.

e Do grillowania potdz mate lub $rednie
porcje na odpowiednio ustawionej pétce
pod grzatka grilla.

e (Obro¢ potrawe po uptywie potowy czasu
grillowania.



10.

11.

Nagrzewanie wentylatorowe Eco Fan

Aby oszczedzi¢ energie el. mozna uzyC tej funkci
zamiast pieczenia, kidre wykonatoby sig stosujac
termoobieg w temperaturze z zakresu 160-
220°C. Ale nieco przedtuzy sie czas gotowania.
Czasy trwania pieczenia w odniesieniu do tej
funkciji przedstawiono w tabeli Nagrzewanie
wentylatorowe Eco Fan.

Grzatka dolna

Pracuje tylko grzatka dolna. Nie nadaje sie do
pizzy ani do rumienienie potrawy od spodu po
upieczeniu.

Utrzymywanie w cieple

Jak obstugiwaé urzadzenia sterujace piekarnika

12.

13.

Stuzy do utrzymywania potraw gotowych do
podawania przez dtugi okres czasu.
Praca z wentylatorem.

Piekarnik nie jest nagrzewany. Pracuje tylko
wentylator (w $cianie tylnej). Nadaje sie od
powolnego odtajania mrozonek ziarmnistych w
temperaturze pokojowej lub studzenia potraw
gotowanych.

tatwe czyszczenie parowe

(Ta funkcja jest dostgpna opcjonalnie. Moze
ona nie wchodzi¢ w zakres wyposazenia
zakupionego produktu).

Ta funkcja umozliwia zmiekczenie
zanieczyszczen w piekarniku (jesli nie
pozostawaty zbyt dtugo) oraz ich tatwe usuniecie.
Informacje na temat fatwego czyszczenia
parowego zawiera czes¢ ,Czyszczenie — tatwe
Czyszczenie parowe”.
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Klawisz ZAk./WY. 10 Klawisz minus
Wyswietlacz funkcji 11 Klawisz regulaciji
Pole wskaZnika czasu hiezacego 12 Przycisk powrotu do wyswietlania funkcji
Symbol temperatury wewnatrz piekarnika
Pole wskaznika temperatury = : Symbol czasu gotowania

Przycisk start/stop gotowania

Przyciska nastawiania temperatury
Symbol boostera (szybkie podgrzewanie)
Klawisz plus

i
a)

. Symbol korica gotowania
: Numer funkcji

: Symbol alarmu

21/PL



. Symbol zegara
. Symbol blokady klawiszy
: Symbol otwartych drzwiczek
. Symbol boostera (szybkie
podgrzewanie)
: Symbol sondy do pieczenia migsa
| : Symbol przerwy w gotowaniu

: Symbol rozpoczecia gotowania
Tabela funkcji:
Tabela funkcji pokazuje dostepne funkcje piekarnika i
odpowiadajgce im temperatury maksymaine i
minimalne. Zalecana temperatura jest wyswietlana po
wybraniu funkcii.

L0

1 2
] !
Y a
5 (- 3
4L __}a 4
3 /X — 5
2 |- *o seo
10= 44 2 N1 6
¢ 7
9 8
1 Pozycje potki
2 Grzatka gérna
3 Grzatka grilla
4 Grzejnik boostera
5 Nawiew boostera
6 Utrzymywanie w cieple
7 Grzejnik dolny
8 Pozycja czyszczenia
9 Praca z wentylatorem.
Funkcie réznig sig zaleznie od modelu
piekarnika!

Tabala funkell Zakres temperatur [0
Grzatki gorna i dolna 40-280

Nagrzewanie z termocbiegiem | 160-220
Eco Fan

40-100
W madelneh 2 lankeia semoczyszozenia phalveznene monna
Bastawic Enperatine mskeymalne 3100

40-280
Finkoia b 40280

Gizanie dolslgone 2 411280
termanhisgiem
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e wzgledow bezpieczenstwa maksymalny
zas pieczenia we wszystkich trybach z
yjatkiem utrzymywania w cieple ograniczono
do 6 godzin. W razie przerwy w zasilaniu
program kasuje sie. Trzeba zaprogramowac
piekarnik od nowa.

-5

Przy kazdej regulacji na zegarze miga¢ beda
dnosne symbole.

)

Biezacej godziny nie mozna nastawic, gdy
piekarnik wykonuije jakas funkcie, lub jesli
aprogramowano go do pracy w trybie pot-
automatycznym lub w petni automatycznym.

o

Nawet jesli piekarnik jest wytaczony, lampka w
iego wnetrzu zapala sig przy otwarciu
rzwiczek.

Jak obstugiwaé piekarnik
1. Aby zablokowaé sterowanie dotykowe, dotknij

przycisku \.L/ na ponad 2 sekundy.
» Po wigczeniu piekarnika pojawia sie pierwsza
dostepna funkcja. Gdy wySwietlacz jest w tym trybie,
mozna nastawic czas pieczenia, godzing zakonczenia,
oraz funkcje Booster (szybkie nagrzewanie).

Piekarnik wyfaczy sie automatycznie po 20

ekundach, jesli na tym wyswietlaczu nie

ybierze sig zadnych jego ustawien.

Reczne pieczenie poprzez wybranie temperatury

i trybu pracy

Mozesz piec, wybierajgc temperature i funkcije

odpowiednig do dania, recznie kontrolujgc czas

pieczenia bez ustawiania go.

1. Po dotknigciu przycisku @ aby otworzy¢

piekarnik, na wyswietlaczu pojawia si¢ pierwsza

dostepna funkcja.

Wybierz funkcjg, dotykajgc klawiszy A/~

Jesli chcesz zmienic temperature zalecang dla

danej funlgcji, aktywuj pole temperatury, dotykajgc

przycisku C. .

» Zamiga symbol C.

4. Ustaw wybrang temperature, dotykajac klawiszy
AN

5. Potwiergz’ ustawienie temperatury, dotykajac

Klawisz C.

Wstaw naczynie z potrawg do piekamika.

Jedli temperatura i funkcja sg odpowiednie,

dotknij klawisz P 11, aby rozpocza¢ pieczenie. Na

wyswietlaczu pojawi sie symbol 1.
» Piekarnik natychmiast uruchomi sie, wykonujgc
zadang funkcje i bedzie podnosi¢ temperature we

©)
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wnetrzu az do zadanej wielko$ci. Kazdy ze stopni

symbolu temperatury wewnetrznej zapali sie, kiedy

temperatura bedzie sig zblizata do ustawionej wartosci.

Na wy$wietlaczu Function [Funkcja] pojawiajg sie

dodatkowe aktywne grzatki i zalecana pozycja tacki.

8. Piekarnik nie wylacza sig automatycznie w
przypadku pieczenia recznego bez ustawiania
czasu pieczenia. Pieczenie mozesz zakonczyc,

dotykajgc ponownie klawisz .

» Piekarnik koficzy pieczenie i na wyswietlaczu

pojawia si¢ symbol I1.

9. Aby zamkna¢ piekarnik, dotknij przycisku @ na
ponad 2 sekundy.

Pieczenie o nastawionej godzinie:

Piekarnik moze sie wytgczyC, jesli wybierzesz

temperature i funkcje odpowiednig do dania oraz

ustawisz czas pieczenia, recznie kontrolujgc czas
pieczenia, bez ustawiania jego czasu.

1. Po dotknigciu przycisku \.L’, aby otworzy¢
piekarnik, na wyswietlaczu pojawia si¢ pierwsza
dostepna funkcja.

2. Wybierz funkcje, dotykajgc Klawiszy A/

3. Jesli cheesz zmieni¢ temperature zalecang dla
danej funlgcji, aktywuj pole temperatury, dotykajgc
przycisku C. .

» Zamiga symbol C.

4. Ustaw wybrang temperature, dotykajac klawiszy
AN

5. Potwiergz’ ustawienie temperatury, dotykajac
Klawisz C.

6. Dotykaj (=, a7 na wyswietlaczu pojawi sie symbol
[21, aby ustawic czas pieczenia.

7. Ustaw czas pieczenia, dotykajgc Klawiszy A/ i
potwierd? ustawienie, dotykajac klawisz (5.

» PO ustawieniu czasu pieczenia symbol [

wy$wietlac sie bedzie ciggle.

8. Wstaw naczynie z potrawg do piekarmnika.

9. Jedli temperatura i funkcja sg odpowiednie,
dotknij klawisz } , aby rozpoczaé pieczenie. Na
wyswietlaczu pojawi sie symbol 7.

» Piekarnik bedzie sie nagrzewat az do nastawionej

temperatury i utrzyma jg az do wybranej godziny

zakoniczenia gotowania.

» Piekarnik natychmiast uruchomi sie, wykonujgc

zadang funkcje i bedzie podnosi¢ temperature we

wnetrzu az do zadanej wielkosci. Utrzymuije te

temperature az do korica ustawionego czasu pieczenia.

Kazdy ze stopni symbolu temperatury wewnetrznej
zapali sig, kiedy temperatura bedzie sig zblizata do
ustawionej wartosci. Na wyswietlaczu Function

[Funkcja] pojawiajg sie dodatkowe aktywne grzatki i

zalecana pozycja tacki.

10. Po zakoriczeniu pieczenia wyswietli sie ,End”
[Koniec] i odezwie alarm.

11. Aby wytgczy¢ ten sygnat, nacisnij dowolny przycisk.

» Alarm wytgcza sig, a piec automatycznie koriczy

pieczenie.

Ustawianie zakoriczenie pieczenia na pdzniejszg

godzine:

Piekarnik wtgczy i wytgczy sie automatycznie, jesli

wybierzesz temperature i funkcje odpowiednig do

dania oraz ustawisz czas pieczenia oraz koniec

pieczenia na pozniejszg godzing, recznie kontrolujgc

czas pieczenia, bez ustawiania jego czasu.

1. Po dotknigciu przycisku \./, aby otworzy¢

piekarnik, na wyswietlaczu pojawia si¢ pierwsza

dostepna funkcja.

Wybierz funkcjg, dotykajgc klawiszy AV~

3. Jesli cheesz zmieni¢ temperature zalecang dla
danej funlgcji, aktywuj pole temperatury, dotykajgc
przycisku C. .

» Zamiga symbol C.

4. Ustaw wybrang temperature, dotykajac klawiszy
AN

5. Potwiergz’ ustawienie temperatury, dotykajac
Klawisz C.

6. Dotykaj (, a7 na wyswietlaczu pojawi sie symbol
21, aby ustawic czas pieczenia.

7. Ustaw czas pieczenia, dotykajac klawiszy A/
potwierd? ustawienie, dotykajac klawisz .

» PO ustawieniu czasu pieczenia symbol [

wy$wietla¢ si(@\bgdzie ciggle.

8. Dotykaj {2, az na wyswietlaczu pojawi sig symbol
')l, 0znaczajgcy koniec czasu pieczenia.

9. Ustaw czas pieczenia, dotykajgc przyciskow
/N i potwierd? ustawienie, dotykajac klawisz (5.

» Po ustawieniu kofica czasu pieczenia symbol =

wy$wietlac sie bedzie ciggle.

10. Wstaw naczynie z potrawg do piekamika.

11. Jesli temperatura, funkcja, czas pieczenia i jego

koniec sg odpowiednie, dotknij klawisz } , aby

rozpoczaé pieczenie. Na wyswietlaczu pojawi sie

symbol >
» Zegar piekarnika automatycznie wylicza godzing
rozpoczecia pieczenia, odejmujgc czas trwania
pieczenia od nastawionej godziny jego zakonczenia.
Gdy nadejdzie godzina rozpoczecia pieczenia, wigcza
sie wybrany tryb pracy i piekarnik nagrzewa sig do
nastawionej temperatury. Utrzymuje te temperature az
do korica ustawionego czasu pieczenia. Kazdy ze
stopni symbolu temperatury wewnetrznej zapali sie,
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kiedy temperatura bedzie sig zblizata do ustawione;

wartosci. Na wySwietlaczu Function [Funkcja]

pojawiajg sie dodatkowe aktywne grzatki i zalecana

pozycja tacki.

12. Po zakoriczeniu pieczenia wyswietli sie ,End”
[Koniec] i odezwie alarm.

13. Aby wytgczy¢ ten sygnat, nacisnij dowolny przycisk.

» Alarm wytgcza sig, a piec automatycznie koriczy

pieczenie.

esli po ustawieniu chcesz anulowad tylko czas
pieczenia lub czas pieczenia i koniec czasu
pieczenia, musisz zresetowac czas pieczenia.

Ustawianie funkcji Booster (szybkie

nagrzewanie)
Funkcji Booster (szybkie nagrzewanie) uzywa sig, aby

szybciej nagrza¢ piekarnik do nastawionej temperatury.

Funkcji Booster nie mozna wybra¢ w pozycjach
rozmrazania, nagrzewanie z termoobiegiem
eco fan ,utrzymywania w cieple i czyszczenia.
W razie przerwy w zasilaniu ustawienia funkcji
Booster kasuja sig.

1. Po ustawieniu temperatury, funkcji, czasu
pieczenia i jego konca dotknij klawisz =B,

» Symbol =B bedzie wyswietlat sig przez caly czas.

Wigczona jest funkcja Booster (szybkie nagrzewanie).

» Symbol Booster znika, gdy tylko piekarnik osiggnie

nastawiona temperature, i piekarnika wraca do

wykonywania funkcji czynnej przed uruchomieniem

funkciji Booster.

2. Ponownie dotknij klawisz E@, aby anulowac
funkcje Booster.

» Symbol =B znika, Funkcja Booster (szybkie

nagrzewanie) jest wytgczona.

Wytaczanie piekarnika elektrycznego

Dotknij klawisz @ aby wytaczy¢ piekarnik.

Aktywacja blokady przyciskéw

Uruchamiajgc funkcje blokady przyciskéw, mozna

zapobiec zmianom w ustawieniach piekarnika.

1. [%otykaj (5, az na wyswietlaczu pojawi sig symbol

» Na wy$wietlaczu pojawi sig ,OFF” [WYt].
2. Nacisnij ~, aby aktywowac blokadg przyciskow.
» Po wigczeniu blokady przyciskéw na wyswietlaczu
pojawi sie ,0n” [Zat.], a symbol & bedzie sig nadal
$wiecit. Potwierd?, dotykajac (.
Po zalgczeniu blokady przyciskéw przyciski
piekarnika nie dziataja. W razie przerwy w
asilaniu blokada przyciskéw nie kasuje sie.
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W celu wytgczenia blokady dotknij przycisku
1. [%otykaj (, a7 na wyswietlaczu pojawi sie symbol

» Na Wyéwietlaczu pojawi sig ,0n” [Zat.].

2. Wylgcz blokade przyciskéw, naciskajgc klawisz
.

» Po wytgczeniu blokady przyciskéw pojawi sig ,OFF”.

Potwierd?, dotykajac (©.

Po zalgczeniu blokady przyciskéw przyciski
piekarnika nie dziataja. W razie przerwy w
asilaniu ustawienia blokady przyciskéw nie
kasuja sie.

Ustawianie alarmu czasowego

Poza programowaniem pieczenia zegara w piekarniku

mozna uzy¢ do nastawiania dowolnych ostrzezen lub

przypomnien.

Alarm czasowy nie wptywa na inne funkcje piekamika.

Uzywa sie go tylko do ostrzegania. Na przyktad

przydaje sie, gdy chce sie obrdci¢ potrawe w

piekarniku o okreslonej godzinie. Po uptywie

nastawionego czasu odezwie sie alarm dzwigkowy.

1. Dotykaj £, az na wy$wietlaczu pojawi sie symbol
(o),

Najdtuzszy czas alarmu to 23 godziny i 59
minut.

2. Ustaw alarm, korzystajgc z klawiszy ~ / ~v.

» Symbol £ bedzie sie nadal $wiecit, a gdy ustawi sig

godzing alarmu, pojawi sig na wySwietlaczu.

3. Po uptywie czasu alarmu symbol a zaczyna migac¢
i odzywa sie sygnat alarmowy.

Wylaczanie alarmu

1. Dzwigk alarmu rozlega sig przez 2 minuty. Aby
wytaczy¢ alarm, wystarczy nacisng¢ dowolny
przycisk.

» Alarm ucichnie i wySwietli sie biezgca godzina.

Anulowanie alarmu

1. Aby wytgczyé alarm, dotykaj , a7 na
wyswietlaczu pojawi sig symbol £,

2. Nacidnij i przytrzymaj klawisz ~v, az wyswietli sig
,00:00".

ySwietli sie czas alarmu. Jesli réwnoczesnie
nastawi sig czas alarmu i czas pieczenia,
ySwietli sie krotszy z nich.

Zmiana biezgcej godziny

1. Raz po raz dotykaj (5, a7 na wyswietlaczu pojawi
sie symbol (5.

2. Dotknij klawiszy .\ / ~v, aby ustawi¢ godzine.




3. Potwierdz ustawienie, dotykajgc symbolu ®i
poczekaj 4 sekundy, niedotykajgc zadnych
klawiszy, aby potwierdzic.

przypadku zaniku zasilania ustawienia
biezacej godziny zostajg skasowane. Trzeba je
ustawi¢ na nowo. Biezacej godziny nie mozna
nastawi¢, gdy uzytkowana jest jakakolwiek
funkcja piekarnika.

Regulacja gtosnosci

1. Gdy piekarnik jest w trybie gotowosci (Standby),
raz po raz dotykaj Klawisza (2, a7 na wyswietlaczu
pojawi sig 'VOL".

2. Naciskajgc klawisze A\ / ~ ustaw jeden z
dzwigkéw LO, L1 lub L2,

3. Naci$nij klawisz ( i odczekaj 4 sekundy nie
naciskajgc innych klawiszy, aby potwierdzi¢ to
ustawienie.

Nastawianie lampki Eco.

3. Naci$nij klawisz & i odczekaj 4 sekundy nie
naciskajgc innych klawiszy, aby potwierdzi¢ to
ustawienie.

4. Przy ustawieniu na ON (Zat.); gdy w trybie
gotowosci (Standby) i w trakcie pracy otwarte sg
drzwiczki, lampka pali si¢ (ON) ciggle.

5. Przy ustawieniu na ECO; gdy w trybie gotowosci
(Standby) i w trakcie pracy otwarte sg drzwiczki,
lampka zapala si¢ (ON), a po 15 seckundach
gasnie (OFF).

Jedli w trakcie pracy dotknie sie ktdregos klawisza (z

wyjatkiem klawiszy @oraz-:ﬂl) lampka zapala si¢ (ON),

a po 15 seckundach gasnie (OFF).

Tabela czasOw pieczenia

Podane w tabeli czasy s tylko orientacyjne.
Moga sig réznic, zaleznie od rodzaju zywnosci,
rubosci, rodzaju i preferencji kulinarnych.

Pieczenie ciast i migs

1. Gdy piekarnik jest w trybie gotowosci (Standby),
raz po raz dotykaj klawisza (=, a7 na wy$wietlaczu
pojawi sie ‘'LP".

2. Naciskajgc klawisze . /~v wybierz opcje On

at.) lub ECO.

Potrawa Liczba blach Akcesorla do
zastosowania
Jedna blacha Standardowa tacka*
foremce
o bache Fommy doclast na
farence s driclany??
Jedna blacha Standardowa tacka”
Jednabbehs Standardowa ks

2 blachy 1-Foremka do
Clasta”
3-Standardowa
tacka®

3 blachy 1 Standadona
ke
3-Foremkado
clasta
S-Foromka gleboka

Clasto Jedna blacha Okragfa tortownica o i 3 160 25 35
biszkoptowe $rednicy 26 cm na —

ruszt druciany™*
Sedncy 2bcmng
risAt ditctany

2 blachy 1-Okragta tortownica 1-4 150 35..45
o srednicy 26 cm na
ruszt druciany™
4-Okragfa tortownica
0 Srednicy 26 cm na
foremke do ciasta™

[osisa [t [rosmakoms [E] 0w m o

2 blachy 1-Foremka do ) 1-3 180 30...40
clasta*
3-Standardowa
tacka®
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[i]Pierwsza pétka w piekarniku to pétka dolna.
Pozycia potki ‘Temperatura Czas pieczenia
ok, wmin}

Symbole

0
b
“
o ,

{
1
1
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3 blachy 1 Forenkado.
clasia
S-Standadona
ke
S5:-Foisinka Hmka

2 hlachy 1 Forenkado. 13 45 55
clasia
S-Standadona
ke
3 blachy 1-Foremka do 45..55
clasta”
3-Standardowa
tacka®
5-Foremka H)oka
E EEmmmmEee
2 blachy 1-Foremka do
Clasta”
3-Standardowa
tacka®
3 blachy 1 haemkatlo
tiashy @
3 Standardowa
ok
5:Foemka +boka
P i = i
zaczynie

Laznin Jedna bl Szklana/metalown 3040
fotma plostokaina
o szt dniclany
Jedna blacha Standardowa tacka® 2 200 .220 15...20
dedna bhcha Shndadows ok
- 120

Stek wotowy/ Jedna blacha Standardowa tacka® 25 min,
pieczen wotowa 250/max,
nastegpnie
180.. 190
Udziee jagniccy | Jetina blacha Standartlowa tacka” 25 min.
{Zapiekanka) 2h0fmax.
fnestepnle 190
Jedna blacha Standardowa tacka® 25 min.
250/max,
naste nle 190
Pieczone Jdednatlacha Standardowa tacka®
kirezeta 1 8.2 250/max,
ko) nastepnic
180,190
Jedna blacha Standardowa tacka® 15 min.
250/max,
nastegpnie
180.. 190
Indyk (5.5 ke Jedna blacha Standartlowa tacka” 25 min. 180 31
b0y
festepnle
180 10

Jedna blacha Standardowa tacka® 25 min. 150... 210
250/max,
nastepnie
180... 190

Jodna blacha Standardowa tacka‘ M
EComE o |20 (2.0 |

Sugerule sie. aby walenne nagrzowanie stosowat przy wszystiach potrawach
* T skoesoria moga e byt dostarczane 2 pradokdem.
16 akcesorla nis 5o dostarcane 2 produkiem. 55 10 akeosatla dostepie komercyine.
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Tabela gotowania do sprawdzania positkéw Positki w tej tabeli gotowania sg przygotowane wedtug
EN 60350-1, aby utatwic instytucjom kontrolnym
sprawdzanie produktu

Potrawa Liczha blach Akcesoria do Symbole | Pozyeja potki Temperamra Czas pleczenia
zastpsowania menu {ok, wmin)
ustawien

Jedna blacha Standardowa tacka” 20 30
Jednabiacha Standardows Bcka @ - 20 o

-
e 54 o3 1 B e B
3 Foremka do ciasta®
3-Foremka doclasta
5 Foremka gleboka
Sandsions EE e
—--—

eSS
3-Standardowa tacka®
3 blachy 1 Standadowa tacka’ | £l 135 -
3 Foremka do clasta
5 Foremka gleboka
Clasto Jedna blacha Okragla tortownica o 25..35
biszkoptowe Srednicy 26 cm na
ruszt druciany”™®
=

Je&na blacha Okragia torfownica g 39 40
Seerdnicy 2B em e
s diicianys

2 blachy 1-Okrggta tortownica o 35 45
Srednicy 26 cm na
ruszt druciany**
4-Okragla tortownica o
Srednicy 26 cm na
foremke do ciasta™
Plagsk z Jedna bleche Okragia czama
Teblkamy melalowa formado
Dietzenia b Siedhicy
20 cmnanustgil
Jedna blacha Okragla czarna
metalowa forma do
pieczenia o $rednicy
20 cm na ruszt grilla™

2 blachy Ukt czama
melelowa faima o
pibczania o sradaicy
20 o ma usa grifla
4 Olaola czama
metalowa forma do
Dietzenia b Siedhicy
20 cm nablache oo
pleczenia

Sugeruje sie, aby wstepne nagrzewanie stosowac przy wszystkich potrawach.
* Te akcesoria moga nie by¢ dostarczane z produktem.
** Te akeesoria nie sa dostarczane z produktem. Sg to akcesoria dostepne komercyjnie.

27/PL



Nagrzewanie wentylatorowe Eco Fan

Po rozpoczeciu pieczenia w trybie Nagrzewanie
entylatorowe Eco Fan nie nalezy zmienia¢
emperatury pieczenia.

Zastosowania ©

Jedna blacha Standardowa tacka”

Nie nalezy otwiera¢ drzwiczek w trakcie
Nagrzewanie wentylatorowe Eco Fan.

Czas pieczenia
k.. w min.
40 .50
T
40 .45

Standalo ko A

* Te akeesoria moga nie by¢ dostarczane z produktem.

Wskazéwki do pieczenia ciasta

e Jesli ciasto jest zbyt suche, zwigksz temperature
0 0k. 10 i skroc czas pieczenia.

e Jesli ciasto jest wilgotne, uzyj mniej ptynu lub
obniz temperature 0 10°C.

e Jesli ciasto jest zbyt ciemne z gory, umiesc je na
dolnej pdtce, obniz temperature i przediuz czas
pieczenia.

e Jesli jest dobrze wypieczone wewnatrz, ale Klei
sie na zewnatrz, uzyj mnigj ptynu, obniz
temperature i przediuz czas pieczenia.

Wskaz6wki przy pieczeniu ciasta

e Jesli ciasto jest zbyt suche, zwigksz temperature
0 0k. 10 i skroc czas pieczenia. Nawilz warstwy
ciasta sosem ztozonym z mieka, oleju, jajka i
jogurtu.

e Jesli pieczenie ciasta trwa zbyt diugo, sprawdz
czy grubos¢ przygotowanego ciasta nie
przekracza giehokosci blachy.

e Jesli gora ciasta brgzowieje, ale dolna czgs¢ nie
jest upieczona, sprawdz, czy na dnie ciasta nie
ma zbyt wiele uzytego dom pieczenia sosu. Aby
ciasto brgzowiato réwnomiernie postaraj sie
rozprowadzi¢ sos rowno pomiedzy warstwami i
gorg ciasta.

Piecz ciasto zgodnie z trybem i temperaturg
podanymi w tabeli gotowania. Jesli dét nadal
nie dod¢ sig zabrazowit, nastepnym razem
umiesé ciasto na dolnej pétce.

Wskaz6wki przy gotowaniu jarzyn

e Jesli potrawa warzywna puszcza soki i zbytnio
wysycha, gotuj ja w garnku z pokrywka zamiast
blachy. Zamknigte naczynia zatrzymujg sok z
potrawy.

e Jesli potrawa warzywna nie udusita sig, najpierw
ugotuj te warzywa lub przegotuj je jak potrawe z
puszki i wsadz do piekarnika.

e Dzigki uzyskiwanemu przy pomocy tej funkcii
réwnomiernemu rozktadowi ciepta wypieki z
gesteqo ciasta, takie jak stodkie buteczki, ciasto
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w papierze, ciasteczka lub herbatniki mozna piec
réwnoczesnie na 1, 2 lub 3 blachach.

e Wypieki z ciasta wilgotnego, takie jak placek i
tarta z jabtkami mozne piec réwnoczesnie na 2
blachach.

e Pieczenie duzych ilosci potraw 0 znacznej
zawarto$ci ciasta wilgotnego lub drozdzowego na
jednej blasze poprawi rezultat pieczenia. Dzigki
funkcii tej, ktdrej nie maja piekarniki
konwencjonalne,uzyskuje sig bardziej jednorodne
pieczenie duzych ilosci potraw, ktdre rosng, gdy
gorace powietrze naptywa takze ze Scian
bocznych.

e Dzieki pieczeniu na wielu blachach, ktdre
umozliwia ta funkcja, oszczedza sig czas i
energie i uzyskuje znakomite rezultaty pieczenia.

Jak obstugiwag grill

OSTRZEZENIE

Zamykaj drzwiczki na czas grillowania.

Mozna sig poparzy¢ od goracych powierzchni!
Wiaczanie grilla

1. Po dotknigciu przycisku @ aby otworzy¢
piekarnik, na wyswietlaczu pojawia si¢ pierwsza
dostepna funkcja.

2. Dotknij klawiszy A/ ~v), aby wybrac potrzebng
funkcje grillowania.

3. Jesli cheesz zmieni¢ temperature zalecang dla
danej funlgcji, aktywuj pole temperatury, dotykajgc
przycisku C. .

» Zamiga symbol C.

4. Ustaw wybrang temperature, dotykajac klawiszy
Paavge

5. Potwierdj ustawienie temperatury, dotykajac
Klawisz C.

6. Jedli temperatura i funkcja sg odpowiednie,

dotknij klawisz } , aby rozpocza¢ grillowanie. Na

wyswietlaczu pojawi sie symbol 7.
» Piekarnik natychmiast uruchomi sie, wykonujgc
zadang funkcje i bedzie podnosi¢ temperature we




wnetrzu az do zadanej wielko$ci. Kazdy ze stopni Wytaczania grilla

symbolu temperatury wewnetrznej zapali sie, kiedy 1. Aby zamknaé piekarnik, dotknij przycisku @ na

temperatura bedzie sig zblizata do ustawionej wartosci. ponad 2 sekundy.

Na wy$wietlaczu Function [Funkcja] pojawiajg sie Z\WN0SC nie nadaiaca sie do

dodatkowe aktywne grzatki i zalecana pozycja tacki. gmowania stwarz?zagrc?zenie

7. Grillowanie mozesz zakoriczy¢, dotykajgc pozarowe. Do grillowania uzywaj
ponownie klawisz # 1l. wytacznie zywnosci, ktéra nadaje sie

» Piekarnik kofczy grillowanie i na wyswietlaczu do przyrzadzania w wysokich

pojawia sie symbol I1. temperaturach.

Nie wktadaj zywnosci do grilla zbyt
gteboko. Tam jest najgorece;j i tusta
zywnos¢ moze sie zapalic.

Tabela czasdw pieczenia przy grillowaniu
Grillowanie na grillu elektrycznym

Ruszt druciany 20..25 min

0. ok
" zaleznie od grubosci
*Nagrzewac przez 5 minut
**Je$li nie mozna ustawi¢ temperatury g :
Positki w tej tabeli gotowania sg przygotowane wedtug
EN 60350-1, aby utatwic instytucjom kontrolnym
sprawdzanie produktu

Rkcesona do zastosowania Czas pleczenia
ok, w min.

Klopsikt fuotowing) - 1 Busat druciany 25 35
12 kawalki
Obréci¢ potrawe po uptywie 2/3 catkowitego czasu grillowania.

Zaleca sig, aby wszystkie potrawy poddawaé wstepnemu ogrzewaniu przez ok. 5 minut przed opiekaniem.
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E Czyszczenie 1 konserwacja

Informacje ogodlne

Okres uzytkowania tego wyrobu przedtuzy sig, a
problemy stang sig rzadsze, jesli wyrdb ten czysci sig
w regularnych odstepach czasu.

ZAGROZENIE:
Przed konserwacjg i czyszczeniem, odigcz

urzadzenie od sieci.
Grozi to porazeniem elektrycznym!

ZAGROZENIE:
Przed czyszczeniem urzadzenie odczekaj, az

ostygnie.
Mozna sig poparzy¢ od goracych powierzchni!

e Po kazdym uzyciu doktadnie oczy$¢ ten wyrob.
Dzieki temu fatwiej bedzie usuwac pozostatosci
gotowania, unikajgc tym samym ich zapalenia si¢
na nastgpnym uzyciem urzgdzenia.

e Do jego czyszczenia nie potrzeba zadnych
specjalnych rodkdw czyszczacych. Wyrdb ten
czysci sie migkkg Sciereczkg lub ggbkg i ciepta
wodg z mydtem w ptynie, i wyciera suchg
Sciereczka.

e Pamietaj, aby zawsze starannie wycierac
nadmiar ptynu po czyszczeniu i natychmiast
wycierac wszystko, co sig rozleje.

e Do czyszczenia powierzchni i klamki ze stali
nierdzewngj nie uzywaj Srodkow czyszczacych
zawierajgcych kwas lub chlorek. Czesci te
wyciera sie do czysta miekkg Sciereczkg z
detergentem w ptynie (nie w proszku), najlepiej
ruchami w tym samym kierunku.

Pewne detergenty lub $rodki czyszczace moga
uszkodzi¢ powierzchnig.

Nie uzywaj agresywnych detergentow,
proszku/mleczka do czyszczenia, ani zadnych
ostrych przedmiotdw.

Do czyszczenia tego urzadzenia nie uzywaj
urzadzen parowych, poniewaz moze to
spowodowac porazenie pradem.

Czyszczenie panelu sterowania
Panel sterowania i pokretta czy$ci sie wilgotng
Sciereczkg i wyciera do sucha.
Jesli na produkcie znajdujg sie
przyciski/pokretta, nie nalezy ich zdejmowac
do czyszczenia panelu sterowania.
Mozesz uszkodzi¢ panel sterowania!
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Czyszczenie piekarnika

Aby oczysci¢ Sciang boczna(Roznia sig zaleznie

od modelu piekarnika.)

(Ta funkcja jest dostgpna opcjonalnie. Moze ona

nie wchodzi¢ w zakres wyposazenia zakupionego

produktu).

1. Wyjmij przednig sekcje stelaza bocznego
wyciggajgc go w przeciwnym kierunku do $ciany
bocznej.

Catkiem wyjmij stelaz ciggnac go do siebi

(W przypadku produktéw wyposazonych w funkcje

Surf)

1. Wyjmij kotek (1) stelazu bocznego wyciggajgc go
w kierunku wskazanym strzatkg razem ze Sciankg

2. Catkiem wyjmij stelaz i Scianke boczng ciggnac je
do siebie.

3. Wyciggnac boczne stelaze z otwordw (2) w

Sciankach piekarnika.

Liczba otworéw w bocznej $ciance i
ielko$¢ stelaza drucianego zaleza od
modelu.

4. Stelaz boczny i Sciang boczng czysci sig migkka
Sciereczkg lub gabkg i cieptg wodg z mydtem w
plynie, | wyciera suchg Sciereczkg.




5. Wiz stelaz weiskajgc go do otwordw (2) z tytu
Scianki boczngj.

Jesli masz Flexi funkcji teleskopowej
produktu; jest jeden otwdr na tylnej
Scianie bocznej surfowania. Umiescié
stojak boczny pociggajac do otworu.

6. Zablokuj stelaz w $ciance bocznej ciggnac za
kotek (1) stelazu w kierunku wskazanym strzatkg.

7. \Whoz stelaz i zespdt Scianki bocznej na migjsce
wsadzajgc kotki (3) w otwory w Sciance tylnej, jak

8. Wi6z kotek (1) w stelazu na miejsce,
na rysunku.

Sprawdz, czy stelaz i Scianka boczna
ostaty prawidtowo wiozone.

Sciany katalityczne

(Ta funkcja jest dostgpna opcjonalnie. Moze ona
nie wchodzi¢ w zakres wyposazenia zakupionego
produktu).

Wewnegtrzne Sciany boczne (A) i/lub Sciana tylna (B)
urzgdzenia moga byc pokryte emalig katalityczng.
Sciany katalityczne majg jasny, matowy kolor

i porowatg powierzchnig. Nie nalezy ich czy$cic. Dzigki
perforowanej strukturze powierzchnie katalityczne
wchtaniajg smar, a po napetnieniu powierzchni
smarem zaczynajg swiecic. W takim przypadku zaleca
sie wymiang czesci.

tatwe czyszczenie para

(Ta funkcja jest dostgpna opcjonalnie. Moze ona

nie wchodzi¢ w zakres wyposazenia zakupionego

produktu).

Zapewnia fatwe czyszczenie, poniewaz brud (ktory nie

czekat zbyt dtugo) mieknie pod wptywem wytwarzane;

wewnagtrz piekarnika pary, a krople wody skraplajg sie

na jego wewnetrznych powierzchniach.

1. Wyjmij z piekarnika wszystkie akcesoria.

2. WIa¢ 500 ml do tacy piekarnika i umiescic tace na
drugim ruszcie piekarnika.

3. Wybierz funkcje tatwego czyszczenia parowego.
Na ekranie pojawi sie czas trwania czyszczenia,
ktorego nie mozna zmieni¢. Mozesz ustawic czas
zakonczenia tej funkgji czyszczenia.

4. Otworz drzwiczki i wilgotng ggbkg lub Sciereczkg
wytrzyj wewnetrzne powierzchnie piekamika.

5. Piekarnik czysci sig z uporczywego zabrudzenia
migkkg Sciereczkg lub gabkg i cieptg wodg z
mydtem w plynie, i wyciera suchg $ciereczkg.

trybie fatwego czyszczenia parowego
oda znajdujaca sie na tacy w celu

ilzenia powstatych lekkich zabrudzen
lub resztek odparowuje i ulega skraplaniu
w komorze piekarnika i po wewnetrznej
stronie szyby w drzwiach; w zwigzku z tym
gdy drzwi piekarnika zostang otwarte,
moze z nich kapa¢ woda. Po otwarciu
drzwi piekarnika nalezy natychmiast
wytrze¢ skroplong wode.

Czyszczenie drzwiczek piekarnika

Drzwiczki piekarnia czySci sie miekkg Sciereczkg lub
ggbka i ciepta wodg z mydtem w plynie, i wyciera
sucha $ciereczka.
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Do czyszczenia drzwiczek piekarnika nie
uzywaj zadnych szorstkich Srodkow
czyszczacych ani skrobaczek metalowych.
Moga porysowa¢ powierzchnig i zniszczy¢
szybe.

Przenoszenie drzwiczek piekarnika.

1. Otworz drzwiczki przednie (1).

2. Otwdrz klipsy na obudowie zawiasu (2) po prawe;j i
lewej stronie przednich drzwi, naciskajgc zaczep,
jak pokazano na rysunku. Zamek powinien

... Wygladac (4), gdy jest otwarty

1 Drzwiczki
2 Blokada zawiasu(pozycja zamknieta)
3 Piekarnik
4 Blokada zawiasu(

otwarta pozycja)

3. Przesun drzwiczki przednie w pot drogi.
4. Zdejmij drzwiczki przednie ciggngc je ku gorze aby
uwolnic je z prawych i lewych zawiasow.
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Kroki procesu wyjmowaniu drzwiczek powtarza
ie w odwrotnej kolejnosci przy ich zaktadaniu.

Przy zaktadaniu drzwi z powrotem nie zapomnij

zamkna¢ zacisk w obudowie zawiasu.

Funkcja "Soft Open & Soft Close"

Niektore modele mogg zawierac funkcje "Soft Close-
Soft Open". Funkcja Soft Close pozwala uzytkownikowi
na ptynne zamknigcie drzwiczek piekarnika,
przynoszac go do okoto 15 cm od pozycji zamknietej i
delikatnie popychajac. Automatyczny system
amortyzatordw pomaga delikatnie zamykac drzwi.
Podobng funkcje obserwuie sig, gdy drzwiczki
piekarnika sg catkowicie otwarte; W odlegtosci ok. 9
cm od catkowicie otwartej pozycji system przepustnic
kopie w sposob umozliwiajacy delikatne otwieranie.

Wyjmowanie szyby w drzwiczkach

(Ta funkcja jest dostgpna opcjonalnie. Moze ona
nie wchodzi¢ w zakres wyposazenia zakupionego
produktu).

Szklang szybe z drzwiczek piekarnika mozna wyjgé do
Cczyszczenia.

1. Otworz drzwiczki.

2. Pociagnij ku sobie i wyjmij czes$¢ plastikowg
zatozong na gorna sekcje przednich drzwiczek.

3. Jak pokazano na ilustracji, podnies lekko szybe
wewnetrzng (1) w kierunku A i wyciggnij jg w
kierunku B.



1

Szyba wewngtrzna

2*  Szyba wewnetrzna (Moze on nie wchodzié w

zakres wyposazenia zakupionego produktu).

4. Jedli urzadzenie jest wyposazone w szybe

wewnetrzng (2); powtdrz te czynnosé, aby wyjgé
szybe wewnetrzng (2).

5. Pierwszy krok do przegrupowania drzwiczek

polega na ponownym zatozeniu szyby wewnetrzne;
(2). widz sfazowany naroznik szyby tak, aby
spoczywata w fazowanym narozniku szczeliny
plastikowej. (Jesli urzgdzenie jest wyposazone

w szybe wewnetrzng). Druga szyba wewngtrzna (2)
musi by¢ zatozona w szczeling plastikowa blisko
szyby wewnetrzngj (1).

Zaktadajgc szybe wewnetrzng (1), upewnij sie, ze
jej strona z nadrukiem zwrdcona jest ku szybie
drugiej. Wazne jest, aby wsadzi¢ dolne narozniki
wszystkich szyb wewnetrznych (1) w dolne
szczeliny plastikowe.

Nacisnij czes¢é plastikowa ku ramie, az ustyszysz
Kliknigcie.

Wymiana lampki w piekarniku

ZAGROZENIE:
Aby unikna¢ zagrozenia porazeniem
elekirycznym, zanim wymienisz lampke

upewnij sie, ze piekarnik jest odfaczony od
sieci zasilajacej i ze ostygt.
Mozna sig poparzy¢ od goracych powierzchni!

Lampka moze by¢ umieszczona gdzie indziej
niz na rysunku.

Zaréwka uzywana w tym urzadzeniu nie jest
odpowiednia do o$wietlania pomieszczen
domowych. Zgodnie z przeznaczeniem
zarowka ta stuzy do oswietlania zywnosci.

Zaréwki uzywane w tym urzadzeniu musza
ytrzymac ekstremalne warunki fizyczne, jak
emperatury powyzej 50°C.

Jesli w piekarniku jest lampka okragta:

1. Odtacz piekarnik od sieci zasilajgce;.

2. Odkrec szklang pokrywe, przekrecajac jg w lewo,
aby ja zdjac.

3. Jezeli lampka w piekarniku to lampka typu (A)
pokazana na ponizszym rysunku, nalezy ja
wykreci¢ zgodnie z oznaczeniem na rysunku, a
nastepnie wymienic. Jesli typ lampki to (B), nalezy
jg pociggnaC i wyja¢ w sposeb pokazany na
rysunku, a nastepnie wymienic.

W tym piekarniku stosuje sig zaréwke o
mocy mniejszej niz 40 W, wysokosé
mniejszg niz 60 mm, Srednicg mniejszg
niz 30 mm lub lampe halogenowg z
gniazdem typu G9, 0 mocy mniejszej
niz 60 W. Lampy nadajg sie do pracy w
temperaturach powyzej 300 °C. Lampy
piekarnika mozna naby¢ u
autoryzowanych agentéw serwisowych
lub technika z licencja.

4. Zatdz szklang pokrywe.
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Rozwiagzywanie problemow

e Ulatnianie sie pary w trakcie pracy jest normalnym zjawiskiem. >>> To nie jest awaria.

* Podgrzewane czgsci metalowe mogg sig rozszerzac i wydawac dzwigki. >>> To nie jest awaria.

e Bezpiecznik uszk:odzony lub zadziatat. >>> Sprawdz bezpieczniki w skrzynce bezpiecznikowej. W
razie potrzeby wymieri je lub zatgcz.
ie nie | do (uziemionego) gniazdka. >>> Sprawd? kontakt wtyczki.

e Lampka w piekarniku jest uszkodzona. >>> Wymieri lampke w piekarmiku.
e Brakzasilania. >>> Sprawd?, czy jest prad Sprawd? bezpiecznik w Skrzynce bezpiecznikowej. W
razie potrzeby wymieri je lub zatgcz.
Piecyk nie grzeje.
*  Urzgdzenie moze nie by¢ ustawiony na pewne funkcje gotowania i/lub temperatury. >>> Ustawic
urzadzenie na pewne funkcje gotowania i/lub temperatury.
e Brakzasilania. >>> Sprawd?, czy jest prad Sprawd? bezpiecznik w Skrzynce bezpiecznikowej. W
razie potrzeby wymieri je lub zatgcz.
Jesli pomimo postepowania wedtug instrukcji z
€90 rozdziatu problem pozostaje, skonsultuj
Sie z autoryzowanym agentem serwisowym lub

sprzedawca urzadzenia. Nie probuj samemu
naprawiac zepsutego urzadzenia.
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Mons, nbpBo NpoyeTeTe TOBa PLKOBOACTBO 3a ynoTpeda.

YBaxaemu KynyBayo,

Bnarogapum By, ye n3bpaxte npogykTa Ha dvpmara Beko. HagsiBame ce, ye Lie nomyunte Bb3MOXHO Hail-0obpu
pesynTaTi OT U3NOM3BaHETO Ha NPOJYKTa HK1, NPOU3BEEH NO Hal-BMCOKOKAYECTBEHN U MOLIEPHN TEXHOMOTUAN.
3atoBa B1 MONMM [1a NpoyeTeTe TOBA PHKOBOACTBO 3a ynoTpeba 1 Bcuukata ro ChTbTCTBALLA JOKyMeHTaLns
BHUMATENHO NPeay Aa u3nonaeare ypeaa, a creg ToBa v 3anasete 3a cnpaeka B Obgelte. AKo npeoTcTbimTe
npoaykTa Ha Apyr noTpebuTen, To ro npeaaiiTe 3aegHo ¢ PbKOBOACTBOTO 3a ynotpeba. Creasaitte BCYKM
yKasaHus 1 MHGopMaLms B PbKOBOACTBOTO 3a ynoTpeba.

lMomHeTe, Ye TOBa PLKOBOACTBO 3a ynoTpeba Moxe [a e 3a HAKOMKo Modena ypeaa. Pasnukute mexay Moaenure
Ca YTOYHEHM B PbKOBOACTBOTO.

0Ob6scHeHe Ha cumBonuTe

B TOBa PHKOBOACTBO Ca 13MON3BaHM CRE[HUTE CUMBOSW:

BaxHa nHdhopmaLms unm noneskm
cbBeTH 3a ynoTpeba.

MpeaynpexpaeHue 3a puck 3a xuUBoTa
' WM MIMYLLLECTBOTO.
L]

MpepynpexaeHue 3a TOKOB yaap.

4

MpeaynpexpaeHue 3a puck oT noxap.

MpenynpexaeHue 3a ropela
Sss MOBBPXHOCT.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/lstanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY



TABNULIA HA CBOBLPKAHUETO

EI BaxHu ykasaHus U npeaynpexaeHus

3a 6e30nacHOCT ¥ ona3BaHe Ha

okonHara cpeaa 4
O6LLE BE30MACHOCT ... 4
EnekTpnyecka 6€30MaCHOCT .............c..cvrecenreienens 5
Be3sonacHoCT npu n3nonaeaHeTo Ha NpogykTa.......6
MpeasunaeHa ynoTpeda. .........coovvvvriiivcircirenins 8
Be30MacHOCT 38 BLATA. ......cuvecccies 8
V13xBBprsiHe Ha OCTaPENNS MPOAYKT.........vvvrvcees 8
V13xBBpnsiHe Ha ONaKOBBYHUTE MaTEpUari........... 9
Pl OcoeHa undopmaLus 10
OBLL MPEITIEA ..o 10
ChAbPKAHME HA NMAKETA. . ...vvevvveeeieercineniniernnas 11
TeXHUYECKN CNELMBDUKALNN........coevrriiee 12
E! MoHTax 13
[1PEAN MOHTAKA. ... 13
MHCTanaums v CBbP3BaHE. ..........ccvevreeiriririieas 15
BBbaeLlo TPaHCMIOPTUPAHE ........covvvvirrircirians 17
Q MoaroTtoBka 18

CbBeTH 3a CNEeCTABaHE Ha EHEPTUS ............cvueev.
[TbPBO MOMBBAHE ......vvivireieieiiiieieieesseiia

HacTpoiika Ha Yaca.............ccovvvvnennn,
[TbpBOHAYaNHO NOYNCTBaHe Ha ypeaa
TTbPBOHAYAMHO 3APABAHE ..o

E Kak na pabotute ¢ chypHata 20

OCHOBHa MH(OPMALNS 3a FOTBEHE, NEeYeHe U rpuna

................................................................... 20
Kak na pabotute ¢ enektpudeckara gypHa......... 20
PeXUMM HA PABO0TA ... 21

Kak pa pabotute c KoHTponepa Ha pypHaTa....... 23
Tabnuua ¢ BPEMETO 32 FOTBEHE..........cvvvvrrrrens 27

Kak na paGoTuTe Crpuna .........ccceevvvveerrerrenennn.
[oTBapcKa Nroya 3a neveHe

[ Nonnbpxate u rpuxa 32
OBLLE MHADOPMALIMS ..o 32
[TouncTBaHe Ha KOHTPOMHUA NAHEN. ...........covvne. 32
[TounCTBaHE Ha PYPHATA. ... 32
CBansiHe Ha BpaTaTa Ha OypHATa .........cvvvvvncen: 34
CBarnsiHe Ha BbTPELLHOTO CTBKMO Ha BpaTata..... 34
MoamsAHa Ha naMnata BbB DYPHATA...........co..ve. 35
OTCTDaHﬂBaHe Ha nospeam 37
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nBa}KHM yKasaHusa u npegynpexaeHus 3a 6e3onacHoct u

Oofna3BaHe Ha OKoJiHata cpefia

To3u pa3aen cbabpka ykasaHus 3a
Be30nacHOCT, KOWUTO Lie BY
nomorHar fa msberHerte pucka ot
HapaHsBaHe 11 NoBpeaa.
Hecna3saHeTo Ha Te3un ykasaHus
NpaBy BCSKaKBY rapaHLmm
HEBaNMUAHN.

Obwwa besonacHocT

*  YpeobT Moxe aa 6bae nonasat
OT Jeua Ha 8 n noBeye rognHN n
OT NLA C MOHWXEHN PNU3NYECKH,
CEH30PHM N YMCTBEHM
cnocobHoCTW unm Takmea 6e3
OMWT ¥ NO3HaHKS, aKo Te ca
HaJ3MpaBaHu1 Unn
WHCTPYKTUPaHX OTHOCHO
ynoTtpebata Ha ypeaa n
Be3onaceH HaunH 1 ca HasiCHO
CbC CBBbP3aHMTE C TOBA PUCKOBE.
[euata He BuBa ga cu urpasT ¢
ypeza. [ouncreaHeTo u
noTpebutenckata noaapbkka He
6uBa aa 6baat U3BbPLUBAHM OT
Aeua 6e3 Hagsop.

+ Toan yped He e npeHasHaveH
3a ynotpeba ot nuua
(BknoumMTENHO deua) ¢
HamarneHn nn4eckn, CeH30pHH
WK YMCTBEHM COCOBHOCTH,
KaKTO 1 OT TakmBa 6e3 onuT 1
3HaHMs, OCBEH aKo He ca
HabnogaBaHn N MHCTPYKTUPaHK
3a M3MOJI3BaHETO Ha ypeaa.
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[euata TpsbBa ga ce
Habntogasart, 3a 4a He cu urpasT
Cc ypepa.

AKO NpOaYKTLT € AafieH Ha
HSKOW Apyr 3a NnyHa ynotpeba
unn ynotpeba BTOpa pbKa,
PBKOBOACTBOTO 3a ynoTpeba,
eTUKETUTE Ha NPOAYKTUTE 1
OpYrATE, OTHACALLM Ce 3a Hero
[OKYMEHTM 1 yacTtn Tpsibea
CbLLO Aa Ce NpefoCTaBsAT C Hero.
MOHTaXbT M PEMOHTBLT Ha ypeaa
TpsibBa BMHaru Aa ce M3BbPLUBA
OT NPeACTaBUTENN Ha
OTOPU3NPaHNS CEpPBM3.
Mpon3BoguTensT He HOCK
OTTOBOPHOCT 3a LUETH,
NPWYMHEHM OT Nonpaska
N3BbpLLEHA OT HEOTOPU3NPaHM
nuua, B KOWTO cryyan
rapaHumsiTa MOXe Aa CTaHe
HeBanuaHa. [pean mMoHTaxa
npoyeTeTe BHUMATENHO BCUYKM
NHCTPYKLMK.

He n3nonseanTe npoaykTa ako
nane oedekt unv e BUuanmo
noBpeseH.

Cnep BCSKO nonasaxe
npoBepsiBanTe Janm
(DYHKUMOHAITHUTE KonyeTa ca
N3KITHIOYEHM.



Enektpnyecka 6esonacHocT

AKO NpOaYKTLT € NOBPEAEH, TOMN
He G1Ba 4a ce nonsea npeaum ga
Obae nonpaseH B 0TOPU3NPaHUS
cepsu3. CbLyecTByBa pUCK OT
TOKOB yAap!

Csbp3BaliTe ypega camo KbM
3a3eMEH KOHTaKT C MOLLHOCT M
3aLmTa, nocoYeHm B
"TexHnyeckun cneumdgukaLmmn”
3asemsBaHeTo TpsibBa fa ce
Hanpasu OT KBanUgULMpaH
eNIEKTPOTEXHUK, KaTO NPOAYKTBLT
ce nonsea cbe unn 6e3
TpaHcopmaTop. Pupmara Hu
He HOCW OTFOBOPHOCT 3a
npo6nemu, NpousTnyaLy ot
HenpaBWUITHO 3a3eMsiBaHe Ha
ypeaa.

Hukora He MuinTe NpoayKTa KaTto
ro NonmBaTe UMW npbeKaTe B
Boaa! CbluecTByBa puck 0T
TOKOB yAap!

Hukora He JokocBanTe Liencena
C Mokpy pbLe! Hukora He
W3KIoYBanTe LWwencena ot
KOHTaKTa C AbpnaHe Ha kabena,
BMHaru xsallanTe Liencena 3a
[ia ro u3Bagure.

MpoaykTsbT TpsibBa Aa e
W3KMKOYEH N0 BPEME Ha MOHTaX,
NoAAPbLXKKA, MOYNCTBAHE U
PEMOHT.

Axo 3axpaHBaLmaT kaben Ha
ypeaa e nospeeH, Tpsabea aa
ce nonpasu OT NPOM3BOANTENS,

HEroB CepBU3eH NpeacTaBuTEN
WK KBaIMULMPaH TEXHUK C
Lien aa ce u3berHe BCAKaKbB
PUCK.

YpenbT TpsibBa Aa e MOHTUpaH
Taka, Ye Ja MOXe HambIHO Aa
Ce W3KMKoYM OT Mpexarta.
PasnensHeto TpsibBa ga ce
OCUrypsiBa Unm oT LUENcen, unm
OT NpeBKIIoYBaTEN, MOHTUPaH
BbB (hMKCMpaHaTa enekTpuyecka
WHCTanauusi, CbrnacHo
CTpouTenHuTE Hapeaobw.

Mo BpeMme Ha ynoTpeba, 3agHaTa
yacT Ha oypHaTa ce 3arpsBa.
MpoBepeTe ganu
enekTpuyeckaTa MHcTanaums He
Ca B KOHTAKT CbC 3afHaTa
MOBBPXHOCT; B NPOTUBEH Crlyyail
CBPb3KUTE MOXE Aa Cce
noBpeasT.

He 3akrnellBanTe 3axpaHBaLLus
kaben mexay BpaTata Ha
(bypHaTta u pamkara u He ro
npekapsanTe Haj
HaropeLleH1Te NOBBbPXHOCTW. B
NPOTMBEH Cry4ait nsonaumsaTa
Ha kabena Moxe fa ce CTonm n
[a npeauasuka noxap B
CNeACTBMe Ha KbCO CheauHEHMe.
Bcaka manunynaums no
ENEKTPUYECKUTE CHOPBXEHNS U
CMCTEMW MOXE [a Ce U3BbpLLBA
CaMo OT OTOPU3NPaHH 1
KBanupuumpaxm nuua.
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B cnyvai Ha kakBaTto 1 fa e
NoBpeaa, N3KIYeTe NpoLyKTa U
ro U3KIIYETE OT 3aXpaHBaHETO.
3a na HanpaBsuTe TOBA,
n3kntodeTe OyLLUOHa BKbLUM.
lMpoBepeTe fanu HanpexeHneTo
Ha ByLLUOHa e CbBMECTUMO C
npoaykTa.

BesonacHocT npu n3non3saHeTo Ha
NpoAyKTa
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NMPELQYNPEXAEHWE: YpeabT n
[oCeraemmnTe My 4yacTm ce
HarpsiBaT npu ynoTpeba. Tpsibea
[a Ce BH/MAaBa Aa He ce
[OKOCBAT HArpsATUTE ENEMEHTU.
[euata nog 8-roguwiHa Bb3pacTt
TpsibBa Aa ce Abpxar aaney ot
ypeaa OCBEH aKo He ca
HaZ3npaBaH1 NOCTOSIHHO.
Hukora He u3nonasante
NpOAYKTa ako CTe nog
BMUSIHWETO Ha ankoxon u/unm
OPYT ONUSIHSABALLW BeLLecTBa.
BHumaBaiTe, korato B CboBeTe
CU MaTE anKOXOMHW HaNUTKN.
AnKoxombT ce n3napsisa npu
BMCOKW TEMMepaTypu n MoxXe Aa
npeau3BKka noxap npw
Bb3nnaMeHsiBaHe 0T Aonupa ¢
ropeLyara NOBbPXHOCT.

He noctassinite HUKaKBU
necHo3ananumn maTepuani B
6m30CT 4O NpoAyKTa, Thil KaTo
MOXE Aa Ce HaropeLun OTCTpaHm
no Bpeme Ha ynotpeba.

YpenbT ce HarpsiBa no BpeMe Ha
ynotpeba. Tpsbsa ga ce
BHMMaBa Aja He Ce gokoceart
HarpeBaTenuTe BbTPE BbB
(ypHarTa.

[pbXTe BCUYKN BEHTUNALMOHHM
OTBOPYM OTMYLLEHM.

He 3arpsiBanTe 3aTBOpeHH
KOHCEPBM 1 CTbKIEHN BypkaHm
BbB (hypHaTa. HangraHeto,
KOETO LUE Bb3HWKHE B
KoHcepBata/bypkaHa, Moxe Aa
[0BEfE 40 NyKaHETO My.

He nocrtaBsanTe TaBu 3a neyeHe,
Cb0BE UMK anyMUHIEBO (PONNO
OVPEKTHO BbPXY ObHOTO Ha
(ypHaTa. AKymyrnmpaHeTo Ha
TOMAMHA MOXE Aa NoBpeau
OBLHOTO Ha (pypHaTa.

He u3nonssaite rpyou
abpasnBHM UK MeTanHn
CTbprasku 3a no4YMCTBaHe Ha
CTbKIEHaTa BpaTta Ha (hypHaTta
Tbi KaTO Te MoraT Ja usgpackat
MOBBPXHOCTTA, KOETO OT CBOS
CTpaHa Aa [oBsefe A0 cyynBaHe
Ha CTBKIOTO.

He n3nonasanTe napoumcTayku
3a MoyYnCTBaH Ha ypeaa, Tbi
KaTo TOBa MOXe Aa npean3suka
TOKOB yAap.

(Bapwpa B 3aBMCMMOCT OT
MoZena Ha ypega.)

[MpaBWIHO NocTaBsiHe Ha
TereHaTa ckapa 1 TaBa Bbpxy
eTaxepkarta



BaxHo e ga nocraBute TeneHns
pagT u/mnu TaBaTa NPaBUITHO Ha
eTaxepkarta. [Tb3HeTe TeneHus
paT UV TaBaTta Mexay aBeTe
perncu u ce yeepeTe, Ye ca
BanaHcupaHv npeam aa
nocraeuTe xpaHa otrope (Mons,

He n3nonseanTe npoaykTa ako
NpeaHOTO CTBKIO € U3BafEeHO
WK HanyKaHo.

BwHaru nsnonasanre
TEPMOYCTONYMBI PbKaBULW NpH
NoCTaBAHe UMK U3BaXaaHe Ha
ACTUS B/OT ropeLyata dypHa.
MocTaBeTe xapTusTa 3a neyeHe
B Cb/ja 3@ rOTBEHE UMK BbPXY

akcecoapa Ha (ypHarta (TaBa,
ckapa M T.H.) 3aefiHO C xpaHaTa
W cnep ToBa NOCTaBETE BCUYKO B
npeLBapuTeriHO 3arpsTa gypHa.
lMpemaxHeTe U3NNULIHNATE YacTu
Ha XapTusiTa 3a neYeHe, KoUTo
ce nokaseat OT Cba Wnm oT
akcecoapa, 3a fja ce
NpeaoTBpaTh pUCKLT OT AONKUP
[0 HarpeBaTenHUTE eNEMEHTH
Ha (pypHaTa. Hukora He
M3Non3BanTe XxapTus 3a nevyeHe
B paboTHa Temnepatypa no-
BMCOKa OT NMOCOYEHaTa CTONHOCT
KoraTo 13nonaBsarte Ha xapTus 3a
neyeHe. He noctaBanTe xapTus
3a neyveHe QMPEKTHO BbPXY
OBLHOTO Ha (pypHaTa.
MPELQYNPEXAEHWE: YBepeTe
ce, Ye 3axpaHBalmsT kaben Ha
ypeaa unm npekbCBaybT ca
W3KMKOYEeHW, NPeam ba CMeHnTe
namnara, 3a Aa ce nsberHe
pucka OT TOKOB yaap.

3a pa ce npegoTapaty
NPEKOMEPHO HarpsiBaHe, ypeabT
He TpsibBa 4a ce MHCTanupa 3ag
[ieKopaTMBHa Bpara.

3a HaaeXHoCcTTa Ha NnaMbka Ha
NpoayKTa;

LLlencensT TpsibBa aa €
HaMeCTeH B KOHTaKTa, Taka e
[ia He 13nm3art Uckpu.

He n3nonssanTe noBpeaeH,
CPSA3aH UNK yABIDKEH kabento
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W3non3BanTe caMo OPUrMHaNHMS
kaben Ha ypega.

+ LllencenbT He GuBa ga ce
BKMIOYBA B KOHTaKTa ako €
HaMOKPEH WM BIIAXeH.

MpeasugeHa ynotpeba

*  Tosn NpoayKT € npeaBUaEH 3a
Butosa ynotpeba. Ynotpebara
MY 3a TbProBCKM LIENM He e
ponycTuma.

*  BHVMAHWE: Tosun ypeg e
npeAHasHaveH camo 3a
rotBapcku Lenu. Ton He 6uBa aa
Ce W3nona3ea 3a apym Lenw,
kaTo Hanpumep otonnssaHe Ha
cTasTa.

* [MpopykTbT He GuBa Aa ce
Mon3ea 3a 3aTONISHE Ha YMHU
noA rpuna, CyLIeHe Ha Kbpnu,
PBKOXBATKM W [p. BbPXY
OPBXKKNTE, 3a CyLLIEHe 1K 3a
OTOMNEHNE.

«  Ulpon3BoaunTtensiT He HocK
OTTOBOPHOCT 3a LUETH,
MPUYMHEHN OT HenpaBuIHa
ynotpeba.

+  OypHaTta MOXe Ja Ce 13nosi3ea
3a pasmpassiBaHe 1 neyeHe Ha
XpaHa.

besonacHocT 3a geuata

«  NPEOYNPEXLAEHVE:
BbHLWHMTE YacTh Ha ypeaa
MOXe [a Ce HaropeLLsT npu
ynotpeba. Mankute geua
TpsibBa Aa ce Abpxar aaney ot
ypena.
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+  OnakoBbYHUTE MaTepUanm ca
onacHu 3a geuara. [lpbxre
[arney OT ellata ONakoBbYHUTE
MaTepuanu. axebpnerte BCUYKM
4acTu OT onakoBkaTa no
NpMpPoaoCHLOOPA3EH HauMH.

+ EnekrtpuyeckuTte ypeam ca
onacHu 3a geuara. [lpbxre
[euata faney ot ypeaa no
Bpeme Ha paboTa n He um
no3gonsBanTe aa cy UrpasT ¢
Hero.

* He nocraBsite BbpXy ypena
npeameTH, KOUTO Aelata Moxe
[ia onuTaT Aa AoCTUrHar.

+ Korato BpaTtaTa e 0TBOpeHa, He
OCTaBANTE HUKAKBU TEXKM
NpPeAMETH BbPXY HEs U He
nosgonsBeanTte aeuara ga cagar
BbpXy Hes. BpaTaTa Moxe Aa ce
W3BbPHE WU NaHTUTE 1 a ce
noBpeasT.

U3xBBbpRsHe Ha ocTapenus NpoayKT
CuemectumocT ¢ WEEE [JupekTuBa 3a
MXBBbPNAHE Ha OTNAAbLYHU NPOAYKTH:

MpoayKTLT 0TrOBapst Ha U3UCKBaHMsITa Ha
AvpekTuBaTa Ha EC 3a MXBBbPNsSHE Ha OTNaLbyYHM
npogykTu (2012/19/EU). Toan npoayKT Hocw
KnacutukaLmMoHeH CUMBOS 3a OTNAAbYHO
€eKTPUYECKO M enekTpoHHo obopyasane (WEEE).
MpoayKTBT € NPOM3BEEH OT BUCOKOKAYECTBEHM
yacTW 1 MaTepuanu, KouTo Morat Ja ce u3nonasat
MOBTOPHO W Ca NOLXOAALM 3a peLmknmupaHe. He
U3XBBLPIISIATE ypeaa 3aenHo ¢ 0OUKHOBEHUTE BUTOBM
W Opyrv OTNabLy B Kpast Ha onepaTuBHIS My KUBOT.
3aHeceTe ro B cbOMpaTenHus LeHTbp 3a
PELMKNMPaHe Ha ENEKTPOHHO U ENEKTPUYECKO
obopypaBaHe. OBbpHETE Ce KbM MECTHUTE BMACTY 3a



noBeye NOAPOBHOCTM OTHOCHO Te3n CbOMpaTEnHM
LieHTpOBE.
CbBMECTUMOCT C AUPEKTMBATA 3a OrpaHuyaBaHe
Ha ynoTpe6ara Ha onpeeneHn onacHu BeLlecTBa:
3akyneHusIT 0T BaC NPOAYKT OTroBaps Ha
M3VCKBaHWATA HA JMPEKTMBATA 38 OrpaHn4aBaHe Ha
ynotpebara Ha onpefierneHm onacHu BeLLeCTBa Ha
EC (2011/65/EU). Toit He CbAbPXa HUKOIA OT
BpeHUTE 1 3aBpaHeH MaTepuarni, onucaHu B
[upexTuara.
M3XB'pr1ﬂHe Ha ONakoBBbYHUTE
matepuvanu
+  OnakoBbYHWTE MaTEpUany ca onackHi 3a
peuata. [IpbKTe onakoBbYHUTE MaTepuani Ha
Be3onacHo MACTO, M3BBH JOCTBNA Ha AeLja.
OnakoBbYHUTE MaTepuany Ha npoaykTa ca
n3paboTeHm OT npepaboTBaeMn MaTepuany.
/axBbprieTe i no NOAXOASALL HAuMH W
COpTUpaiiTe B CbOTBETCTBME C YKasaHUsTa 3a
peLmKnmMpaxe Ha oTnagbLm. He rm
N3XBBPIISIATE C HOPMarHUTe GUTOBM OTNABLM.
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E OcHoBHa uHdopmauus
06w, npernen

1 KoHTponer nanen 6 MoTop Ha BeHTMUNaTOpa (3aaHa CTOMaHeHa
2 MertanHa ckapa nova)
3 TaBa 7 Namna
4 Lpbka 8 ['opeH Harpesaten
5 Bpata 9 [Tonoxenus Ha ckapata
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1 ByToH BKI/M3KN 8 CumBon 3a npeagapuTenHo 3arpsisaxe (6bp3o
2 [ucnneit dyHKUuM HarpsBaHe)
3 Mone Ha MHAMKATOPa Ha TEKYL|OTO BpeMe 9 ByToH nntoc
4 CuMBOM 3a BLTPELLHA TEMTEpaTypa BbB 10 ByToH MUHYC
dypHata 11 Hactpoitgawy 6yToH
[Tone-uHankaTop Ha Temnepatypata 12 ByTOH 32 BpbLUAHE KbM (PYHKLMOHANHMS
6 ByTOH cTapT/cTon roteeHe Ancnnen

7 ByToH 3a TemnepatypHa HacTpoiika
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CbAbpxaHue Ha nakeTa

MpenocTaBenuTe akcecoapy moraT fa
BapupaT, B 3aBUCUMOCT OT MoZiena. Bawmar
NPOAYKT MOXe Aa He € CHaBaEeH C BCUYKM
NPUHAANEXHOCTH, ONUCAHN B

PBKOBOACTBOTO. !
1. PbKoBOACTBO 3a ynotpeba MpaBunHo nocTaBsAHe Ha TeneHus pagT n
2. [Obnboka TaBa TaBa BbpXy TeNecKonnyHaTa eTaxepka.

/3non3Ba ce 3a 6aHML[l'1, ronemu napyeta Meco,
COYHU ACTUA N 3a c1>6l4paHe Ha Ma3HuHaTta npu
neyeHe Ha rpun.

(Tasm onums e no uzdop. Moxe aa He ce
npeanara 3a Bawwus npoaykr.)
TeneckonnyHaTa eTaxepka B1 N03BONsBa
NecHo Aa MOHTWpaTe U cBansTe TaBuTe 1
Tenenus pagt

Korato n3nonseare TaBata v TeneHns pagT ¢
TENeckonMYHMTa eTaxepka, npoBepeTe Janu
LMTOBETE B 3aHaTa 4acT Ha
TeneckonnyHaTa eTaxepka ca 3actaHanm
CpeLLy KpauwaTa Ha TeneHus padT v Taara.

3. Tasa3acnagku
V3non3Ba ce 3a neynBa OT poaa Ha Criadk u
OUCKBUTMW.

4. TeneHa ckapa
113nonasa ce 3a neyeHe 1 NocTaBsiHe Ha XpaHa,
KOSATO LUE Ce NeYe B Kaceporn Ha XenaHus eTax.
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TexHuyecku cneyudmkaLum

BbpeluHa namna

EHEpruiiHa KOHGYMALA Ha Fpuria

#  ba3oBu gaHHu: ViHdopmaunsiTa BbpXy EHEpPruitHNS eTUKET Ha enekTpuieckuTe ypHu e fageHa B
cboTBeTcTBHE ChbC cTaHgapT EN 60350-1 / IEC 60350-1. Teaun cToMHOCTM Ca onpefeneHu npu
CTaHAapTHO HaTOBapBaHe C U3non3BaHe Ha (PyHKLMN JONEH-TOPEH HarpeBaTen UMk BEHTUNATOPHO
HarpsiBaHe (ako uMa Takuea).
KnachT eHepruitHa edheKTMBHOCT Ce onpeaens CbracHo CefHUTe NPUOPUTETU B 3aBUCUMOCT OT TOBa
Janu CboTBETHUTE (PYHKLMM Ca HAanW4HK B NpofykTa unu He. 1-ToTBeHe C eko BeHTUnatop, 2- Typbo
6aBHo roteeHe, 3- Typbo roteeHe, 4- BeHTUNATOPHO rOPHO/AONHO HarpsiBaHe, 5-MOpHO 1 JOMHO

HarpsiBaHe.
** Buk. MoHmax, cmp. 13.

eXHUYECKUTE CneLnduKaLmMn Moxe fa TOMHOCTUTE NOCOYEHM BbPXY ETUKETUTE Ha
6boat npomeHeHu 6e3 npeaynpexaeHue ¢ npoayKTa unu B NpapyxuTenHaTa
Lien nofoGpsiBaHe KauecTBOTO HA NPOAYKTa. OKYMEHTALWS! Ca NOMy4eHN B NaBopaTopHu

YCIOBUS NPY CNa3BaHe Ha CbOTBETHUTE

(burypuTe B TOBA PBKOBOACTEO Ca cTanaapTv. Teau CTOMHOCTY MOXe Aa
CXeMaTUYHW 1 MOXe Aa HE CbBMaAaT TOYHO C BApUPAT B 3aBUCMOCT OT YCTIOBUATA Ha
BaLLVA MPOAYKT. paboTa 1 OKOnHaTa cpefia Ha npoayKTa.

12/BG



B MoHTax

MpoayKTbT TpsiGBa Aa ce MOHTUpa OT
KBanMMULMpaH cneunanuicT B CbOTBETCTBHE C
TEKyLUMTE 3aKOHOBM pasnopeadu. B npotueeH
Cnyyai rapaHumaTa CTaBa HeBanmaHa.
MpOM3BOAUTENST HE HOCU OTTOBOPHOCT 3a LLIETH,
NPUYMHEHI OT NONPaBKa U3BbPLLEHA OT
HEOTOpM3NpPaHM N1LA, B KOWTO CNyyaii rapaHuusTa
MOXe [ia CTaHe HeBa.

IMofroToBKaTa Ha MACTOTO M CBbP3BAHETO Ha
leneKTPUYECTBOTO NPOAYKTA Ca OTFOBOPHOCT
Ha KnueHTa.

ONACHOCT:

YpenwT Tpsbea Aa 6bae MOHTUPaH B
OTBETCTBUE C BCUUKM MECTHM Hapeaou

OTHOCHO ra30BuUTe W/UNN eneKTPUYECKM

ypeau.

ONACHOCT:
TMpesyn MoHTaxa, pasrneaainTe NpoaykTa 3a

BUAMMU aedekTn. AKO MMa Takuea, TO He To
MOHTUpainTe.

[MoBpeaeHUTe NpoayKTM BOAAT 40 PUCK 3@
6esonacHocTTa.

Mpean moHTaxa

YpenbT e npefHasHayeH 3a MOHTUPaX B KyXHUTE,
npeAnaraHn B Toproeckata mpexa. OT ypeaa Ao
cTeHuTe 1 mebenuposkata Tpabsa fa ce ocTaeu
obesonacutenta guctaHuus. Bikte duryparta
(cToitHOCTUTE Ca B MM).

V13non3saHnTe NOBBPXHOCTU, CUHTETUYHN
namuHaTh v nenuna Tpsbea aa ca
TonnoycTonumeu (Muamumym 100 °C).
KyxHeHckuTe wkacoseTe Tpsbea ga ca
MOCTaBEHW HA PABHO U 1@ Ca HEMOABIBKHU.
Ako nog ypHaTa uma Yekmemxe, Tpsbsa aa
ce MOHTMpa padT MeXay YeKMeKeTo 1
(bypHarta.

Hocete enekTpoypeaa Hai-Marnko ¢ agama
yoBexa.

XBaHeTe (pypHaTa 3a npouennTe 3a 3axsallaHe
OT [ABETE CTpaHu, 3a Aa A NPeMeCTUTE.
[Mpean aa MoHTUpaTe npoayKTa, n3sageTe
BCWYKM MaTepuani u JOKyMEHTU 0T
BbTPELLHOCTTA.

KyxHeHckuTe mebenn TpsbBa Aa 0TroBapsT Ha
pa3smepuTe, JafeHun Ha curypata no-gony. B
3afHaTa YacT Ha KyxHeHckata meben Tpsibea
[Ja ce u3pexe OTBOP C pas3MepuTe, AafeHun Ha
turypata no-gorny, 3a fja ce ocurypu
[0CTaTbyHa BEHTMIALKS.

He MoHTMpaliTe ypeaa 40 XNagnunHuLm v
pu3epu. TonnuHaTa, M3nbyBaHa oT ypeaa,

LL|e NOBULLM KOHCYMaLmsaTa Ha

€NeKTPOEHePrus Ha OXNaxanTenHuTe Tena.

He xBalLaiiTe 3a BpaTaTa unu gpbxkarta npu
npeHacsHe Ha ypesa.
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MUWH.

MHcTanauus u cBbp3BaHe

¢ YpenbT TpsibBa fa 6bae MHCTanMpaH n
CBbP3aH B CbOTBETCTBYUE C YCTaHOBEHUTE
npasuna 3a MoHTaxa.

CBbp3BaHe KbM €NeKTPU4ECTBOTO

CBbpkeTe NpoayKTa KbM 3a3eMeH eneKTpUIecki
KOHTaKT Ype3 MUHUaTIOPEH BEPIKEH NPEKbCBaY C
NoaXoAsilL KanawuTeT, KakTo € MOCOYEHO B
Tabnuuara , TexHuyecku cneymdukamn”.
3asemsBaHeTo TpsAbBa Aa ce Hanpasu OT
KBanuuLMpaH enekTpoTEXHWK, KaTo MPOAYKTHT Ce
u3nonsea cbe unn 6e3 TpaHcopmatop. Pupmara He

HOCY OTIOBOPHOCT 38 LETH, NPUYMHEHN OT
ynotpebara Ha npoaykTa Ge3 HanpaeeHo
3a3eMABaHe Ha MHCTanauvsTa B ChOTBETCTBIE C

MECTHWUTE pa3nopeatv.

OMACHOCT:

YpenwbT Tpsibea aa 6bae CBbp3aH KbM
enekTpuyeckaTa Mpexa oT 0TOPU3NPaHo 1
kBanuduumpao nuue. NMepnoasT Ha
rapaHumsTa Ha ypeaa 3anoysa efsa cneg
NpaBuUneH MOHTaX.

[Mpon3BOAMTENST HE HOCK OTFOBOPHOCT 33
LeTH, MPUYMHEHN OT NONpaBKa U3BbpLUEHa
OT HEOTOPU3MPaHK nuLa.
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ONACHOCT:

BaxpanBalmsaT kaben He 6usa fa ce
aLLMnBa, NperbBa Unv a Jonupa ropeLyute

4acTu Ha ypenda.

lMoBpeneHnsT 3axpaHBalLy kaben psidea fa

Ce NOAMEH OT KBanuduumpaH

eNnexkTPoTeXHUK. B npoTuseH cryyait

CbLLECTBYBA PUCK OT TOKOB YAap, KbCo

CbeAnHeHne unu noxap!

+  Tlpv ceBbp3BaHeTO TpsAbBA Aa ce cnassat
ObpXaBHuUTE Hapeadw.

+  [laHHuTe Ha 3axpaHBaHeTo TpsibBa Aa

OTrOBapAT Ha AaHHUTE, ONUCaHMN BbPXY

eTukeTa Ha ypeaa. OTBopeTe npeaHata Bpara

3a ja BUauTe eTukeTa.

3axpanBawmat kaben Ha ypeaa Tpsbea aa

0TroBaps Ha CTOMHOCTUTE B Tabmumua

"TexHu4eckmn cneuupukanmm”.

ONACHOCT:
Tpeny fa 3anoyHeTe kaksaTo 1 Aa e pabota

Mo eneKTpUYECKaTa MHCTaNaLMs, U3KoyeTe
ypeaa oT 3axpaHBaHETo.
ChlLecTBYBa pUCK OT TOKOB yaap!

3axpaHBaLymsT kaben Tpsabea aa e
NeCHOAOCTBINEH Crefl MOHTaxXa (He ro
npekapBaiiTe Hag KOTNOHa).

Mpu okabensiBaHe e Heo6xoauMo aa
npunarate HaLMoHanHUTE/MECTHU
pasnopesdu v fa n3nonasaTe NOAXOASLN
KOHTaKTV U Lencenu 3a dypHara. B cnyvan,
Ye orpaHu4eHnsaTa 3a NnpoayKTa ca U3BbH
Bb3MOXHOCTUTE Ha Llencena U KOHTakTa,
npoaykTbT TpsibBa fa ce CBbpXke C
(bukcMpaHa enekTpuyecka Bpb3aka LUPEKTHO,
6e3 Aa ce 13non3sa Lencen v KOHTaKT.

3akpenete hypHaTa C 2 BUHTA, KaKTO € MOKasaHo Ha
unicTpauuaTa,

Criefi MOHTaXa Ce yBepeTe, Ye BUHTOBETE Ca
[0CTaTbyHO A0Bpe 3aTerHaty v (hypHata He ce
ABWKM. GypHaTa MOXe Aa ce npeobbpHe Mo Bpeme
Ha ynoTpeBa, ako He e MOHTMpaHa CbImacHo
MHCTPYKLMIMTE M aKO BUHTOBETE HE Ca 0CTaTBYHO
CUTHO 3aTerHati.

3a npoaykTy ¢ oxnaxpaaw BeHtunarop (Moxe aa
He ce npeanara 3a Bawws npoaykT.)

BkrioueTe 3axpaHBalLuAT kaben B KOHTaKTa.

MoHTax Ha npoaykTa

1. Tmb3HeTe dypHaTa B Wkada, HamecTeTe 1
obesonaceTe Ha MACTO KaTo NPOBEPUTE Aa He
6u 3axpaHBaLmAT kaben Aa e npevyneH unu
3aKrieLLieH.
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1 Oxnaxgaly BeHTUnaTop
2 KoHTponer nanen
3 Bpara

BrpafieHnaT oxnaxaall BeHTUNaTop oxmnaxa Kakto
BrpafieHnaT LLKad, Taka M NpefiHaTa yacT Ha ypeaa.

XNaXaLusT BEHTUNATOP NPOAbIKaBa fa
paboTu okono 20-30 MUHYTH creq kaTo
YpHaTa € u3KmMioyeHa.
AKO CTe roTBUMKM C NporpamMupaHe Ha
Taiimepa Ha dypHaTa, xnaxgawuat
BEHTUNATOP LLE CE M3KIMKUN B Kpast Ha
BPEMETO 3a rOTBEHE 3aeHO C BCUYKN pYru
YHKLMM.




®uHanHa npoBepka

1,

Pa6ota ¢ npopykTa

2. TlpoBepeTe dyHKumMTE.
Bbaewo TpaHcnopTUpaHe

3anaseTe OpUMMHanHWs KalloH Ha NpofyKTa U
[To NpeHacsiite B Hero. CriefiBaiiTe ykasaHusiTa
BbPXY KalloHa. Ao He CTe 3anasuru
OpUMMHanHWs KaLLIoH, OnakoBaiTe ypena B
HaWMoH C MexypyeTa M ro 3aneneTe MiTbTHO.
3a fia npepnasuTe TeneHaTa ckapa 1 TaBata
[a He NOBPeasT BpaTaTa, NnocTaBeTe
KapTOHEHa NeHTa OT BbTPELLHaTa YacT Ha
BpaTata, Taka e Aa Ce U3paBHM C
MOMOXEHWETO Ha TaBuTe. 3arneneTe BpaTaTa Ha
(hypHaTa KbM CTPaHUUHUTE CTEHM.

He XBaLI.laFlTe 3a BpartaTa unu gpwxkata npu

rpeHacsiHe Ha ypena.

He noctassiTe HUKaKeu NPEAMETN BbPXY
npoAyKTa W ro NpeHacainTe B U3NpaBeHo

NOMNoXeHe.

rmegante NPOAYKTa OTBbH 3@ €BEHTYalHu

NOBPEY NPU NPEHACSHETO.

17/BG



B Moarotoeka

CbBeTK 3a cnecTABaHe Ha eHeprua
CrepBallata MHhopmaLms LLe BU NOMOrHaT Aa
13ron3BaTe enekTpoypeaa no eKoormieH HauuH n
Ja CnecTsBaTe enekTpoeHeprus:

*  W3non3gaiTe TbMHO OLBETEHN U EMaNINPaHN
NOKPUTMS Ha CHOBETE 32 NEYEHE, Thil KaTo Te
npegaeat no-fobpe TonnuHara.

*  Axo B pbKOBOACTBOTO 3a ynoTtpeba nnm B
peLienTara ce npenopbyBa fja UBbpLunTe
onepaumaTa noarpsBaHe JokaTo NpuroTesTe
ACTUATa CK, TOraBa A HanpaseTe.

*  He oTBaps#Te YecTo Bpatata Ha pypHaTa no
BpeMe Ha roTBeHe.

MbpBo nonseaHe
Hacrpoiika Ha yaca

* AKO e Bb3MOXHO NPUroTBANTE €HOBPEMEHHO
noBeye 0T eaHO ACTME BbB doypHaTa. Moxe pa
rOTBUTE KaTo NoCTaBuTe [iBa Chja BbpXy
TeneHata ckapa.

«  [lpurotBsinTe NoBEYE ACTUS €HO Cried Apyro.
®ypHaTta BeYe LLe e HaropeLLieHa.

+  Moxete pa cnecTute eHepris Kato U3KIounTe
(bypHaTa HAKOMKO MUHYTW NPEam Kpas Ha
BPEMETO 3a roTBeHe. He oTBapsaiTe Bpatara Ha
(bypHarta.

+  Pa3mpaseTe 3ampaseHuTe XpaHu npeau aa rm
croTeuTe.

1 4 5 6
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Byron BKIN/M3KN
Jucnnen yHKLmN
[Tone Ha MHOMKaTOpa Ha TeKyLOTO BpeMe
CumBon 3a BbTpeLUHa TemMnepaTypa BbB
(ypHata
[Tone-uHankaTop Ha Temnepatypata
ByToH cTapT/cTon roteeHe
ByToH 3a TemnepatypHa HacTpoiika

CumBon 3a npeagapuTenHo 3arpsisaxe (6bp3o
HarpsiBaHe)

9 ByToH nntoc

10 ByToH MuHyc

11 Hacrpoigawy 6yToH

12 ByTOH 32 BpbLUAHE KbM (PYHKLMOHANHMS
auennen

1. Tpn HaYanHoTO cTapTMpaHe Ha (ypHaTa CBETBA
cumBona A\ . [lokocHeTe OyTOHMTE v, 33 fja
HacTpouTe vaca.
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2. TloTBbpAETE HAacTpoMKaTa Ype3 AOKOCBaHE Ha
cvmBona (&) 1 n3vaaiite 4 cekyHav 6e3 aa
pokoceate BYTOH 33 NOTBLPXKAEHME.

KO He € 3a/1afleHO HaCTOSLLOTO BPEME,
MHOMKATOPBT Ha BPEMETO 3anoysa Aa ce

Benu4aBa/ga ce ok Hanpes ot 12:00.
Cumeomb1<Y) ce akTMBUpa, 33 Aa NoKaxe, Ye
€ 3alaieHo HacToALOTO Bpeme. Ton
n34e3Ba BefHara crep 3afjaBaHe Ha
BPEMETO.

MbpBoOHayanHo NoYncTBaHe Ha ypeda

MoBLPXHOCTTa MOXE Aa Ce NOBPeayn oT
HAKOM MOYMCTBALLM NpenapaTu n Matepuani.
He n3nonaealite arpecuBHM NOYMCTBALLM
npenapatu, npaxoobpasHu/kpemoobpasHu
npenapaTti unu oCTpU NpeameTH npu
NOYNCTBAHETO.

1. I'IpemaXHeTe BCHYKM ONaKOBBbYHU MaTepunanu.



2. C Mokbp napuan unm rba 3adbpLueTe BCUUKM
MOBBPXHOCTM 1 NOACYLUETE.
MbpBoHaYanHo 3arpsBaHe

3arpeliTe ypeaa 3a okorno 30 MUHyTV 1 crief ToBa ro
u3kntoueTe. o TO3M HauuH BCAKAKBU YTaku 1
HacnarsaHusi, 0CTaHarm OT npoLieca Ha
NpOM3BOACTBO, Lie BbaaT npemaxHaTy.

MNPEQYNPEXOEHVE
TopeLyuTe NOBLPXHOCTU MOTaT Aa NPUYMHAT
n3rapsiHus!
YpeabT MoXe Aa € ropeLy no Bpeme Ha
ynotpe6a. Hukora He nunaitte ropeLuTte
ropenku, BbTPELLHUTE Y4acTh Ha dypHaTa,
3arpsiBalLuTe enemeHTn 1 T.H. flpbxre
Aevara Hazaneu.
BuHaru n3nonssaitte TepMOYCTORUMBM
PbKaBULW NPY NOCTaBSIHE UK U3BAXIAHE Ha
ACTMS B/OT ropeLuata ypHa.

Enektpunyecka cypHa
1. W3BageTe OT pypHaTa BCUYKN TaBm 1 TeneHata
ckapa.

2. 3aTBopeTe BpaTaTa Ha (hypHata.

3. W3bepete noauums "CratmyHo".

pun-chypHa

1. W3BapeTe oT pypHaTa BCUYKN TaBM 1 TeneHaTa
ckapa.

2. 3aTBopeTe BpaTaTa Ha (hypHata.

3. W3bepeTe Hait-B1COKaTa MOLLHOCT Ha rpuna;

BuX Kak Oa pabomume c epuna, cmp. 31.

lMycHeTe dypHaTa 3a 0kono 15 MuHyTH.

V3knioueTe rpuna; Bk Kak da pabomume ¢

2pusna, cmp. 31

Mo Bpeme Ha MbpeaTa ynotpeba 3a HAKOMKO
aca Morat Aa Bb3HUKHAT AUM 1 MUpU3Ma.
0Ba € CbBCeM HopmarHo. CtasiTa Tpsibea

pa e ¢ fobpa BeHTMNauus 3a aa ce

npemaxHe nyLueka u mupuamarta. Usbareaite

OMPEKTHO BAMLLBAHE Ha N3NU3aLLns nyLek v

MUpU3Ma.

o~
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B Kak na pa6oture ¢ dypHara

OcHoBHa MHhopMaLms 3a roTBeHe,
neyeHe u rpuna

MNPEQYNPEXOEHWVE
TopelLuTe NOBbPXHOCTU MOraT Aa NPUHMHAT
narapsiHus!
YpeabT MoXe Aa € ropeLy no Bpeme Ha
ynotpe6a. Hukora He nunaitte ropeLuTte
ropenku, BbTPELLHUTE Y4acTh Ha dypHaTa,
3arpsiBalLuTe enemeHTn 1 T.H. flpbxre
Aevara Hazaneu.
BuHaru n3nonssaitte TepMOYCTORUMBM
PbKaBULW NPY NOCTaBSIHE UK U3BAXIAHE Ha
ACTMS B/OT ropeLuata ypHa.

ONACHOCT:
BHumaBaliTe npu 0TBapsiHe Ha BpaTaTa,
Bb3MOXHO € GbNiBaHe Ha ropellya napa.

Wanu3awara napa Moxe aa onapu pbLeTe,
nvueTo u/Mnu ounTe BU.

CbBeTu Npu neyeHe

*  Vsnon3gaiiTe Noaxoasim MeTarnHm ChoBe C
He3arensallo NoKpUTHe, anyMUHNEBH
KOHTEIHEPU UNW TONSOYCTONYMBU CUTMKOHOBM
(POPMMYKA.

*  W3non3Baiite Bb3MOXHO Hait-1obpe
NPOCTPaHCTBOTO BbpXy NOCTaBKaTa.

+  TloctaBeTe hopmata 3a neyeHe no cpegata Ha
padTa.

+  Tpeaw pa nycHete dypHaTa Unm rpuna,
u3bepeTe npaBuHaTa No3vuus Ha padTa. He
NpOMeHsIATE No3uLMsTa Ha padhTa foKaTo
thypHaTa e ropeLya.

+  [lpvxTe BpaTata Ha ypHaTa 3aTBOpEHa.

CbBeTH 3a M3nuyaHe

+  O6paboTBaHeTo Ha NumeTa, Nyik1 1 eapu
napyeTa Meco C IMMOHOB COIT, YepeH nunep u
APy nofo6HW Npeau roTBEHETO noaobpssar
neyeHeTo.

+  TleyeHeTo Ha MeCO C KOCTUTE OTHEMA OKOMo 15
A0 30 MUHYTM NOBEYE OTKONKOTO CHLLIOTO
Konn4ecTBo 06e3KOCTEHO MECO.

+  Bcekn caHTUmeTbp OT gebenvHata Ha MecoTo

OTHeMa I'IpM6J'IM3MTeJ'IHO 4005 MUHYTU NEYEHe.

+  OcraBeTe MecoTO BbB pypHaTa 3a OKONO
10 muHyTM crieq kato ro npuroteute. CokbT ce
pasnpenens no-[obpe no LANoTo NeYeHo Meco
W He NoTiYa, KoraTo ro paspsiseare.

+  Pubara Tpsabea ga ce noctaem B cpeaata Ha
JONHNA padyT B TEPMOYCTONHMB Ch.
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CbBeTy 3a 3annyaHe

Korato mecoTo, pubata unv nUneLkoTo ce 3anuyar,

Te 6bP30 NOTLMHSIBAT, UMAT XybaBa kopuyka 1 He ce

u3cyLaBaT. MbpXonu, WULLYeTa 1 HaleHNYKK ca

0c06EHO NOAXOAsLLYM 3a NeYeHe Ha Tpur, KakTo 1

3eMeHYYLM C BUCOKO BOLIHO ChAbPXaHMe KaTo Hamp.

[OMaTh 1 NyK.

«  PasnpepneneTe napyeTata, KOUTO LLe neveTe
BbPXY TENEHNs TpUi Nk B TaBaTa 3a neyeHe ¢
TENEHMS! TPUI KaTo 3aeTOTO NPOCTPAHCTBO He
OvBa fja peBuLLIaBa pa3Mepa Ha HarpeBaTens.

«  TInb3HeTe TeneHUs rpun UnM Taeata ¢ rpuna
Ha XenaHoTo HMBO Ha thypHaTa. AKo neveTe
BbPXY TENEHNs Tpun, NiTb3HeTe TaBaTa Ha
JOnNHWs padT 3a Aa cbbupa MasHuHaTta. 3a no-
necHo nouncTBaHe AobaseTe Boaa B TaBaTa 3a
Ma3HuHaTa.

Henoaxopasium 3a neyeHe Ha rpun
XpaHu1 BOLAT 0 OMacHOCT OT NoXap.
3a neyeHe Ha rpun usnonasanre
CaMO XpaHa, KOATO e noaxoasla 3a
u3naraHe Ha WUHTEH3UBHO NeyYeHe.
He noctassiiTe xpaHata MHOrO
HaBbTPE B 3aHaTa YacT Ha rpuna.
ToBa € Hail-ropeLLusIT CexTop u
MasHaTa xpaHa Moxe fa ce
Bb3NnameHu.

Kak pa pabotute ¢ enektpuyeckara
(hypHa

W3kntouBaHe Ha enekTpuyeckata gypHa

BarHo e fa noctaBuTe NpaBuIHO TeneHaTta ckapa
BbPXY TeneHata pelueTka. TeneHata ckapa TpsibBa
Aa bbae noctaBeHa Mex [y TeneHuTe pefoBe KakTo
€ NoKasaHo Ha dmryparta.

He ocTassitTe TeneHata ckapa Aa ce obnara Ha
3a/HaTa cTeHa Ha dypHaTa. MNmb3HeTe TenexHata
ckapa B npe/iHaTa YacT Ha padta v 1 3akpeneTe ¢
MOMOLLTa Ha BpaTara 3a Aa nony4ute fobpu
pesynTaTi OT NeYeHeTO Ha rpun.

(Bapupa B 3aBucMMOCT OT MOfiena Ha ypena.)



Pexumu Ha paboTa

MoKa3aHUSIT TyK e Ha ONepaTUBHITE PEXMMIA
MOXe Aa ce pa3nuiasa ot noapenGara Bbpxy
BaLwvs ypea.

1. TopeH w goneH Harpesaten

fineHeTo ce 3arpsisa eJHOBPEMEHHO OTIope
otaony. Hanpumep e pooxofsiuo 3a KEKCoBe,
GaHMLM UK KEKCOBE M Kacepony BbB hopmm
3a neveHe. MNeyeTe camo efHa Taga.
Ha ekpaHa ce u3nuceaTt noaxoasiumTe nosuummn
Ha padTa.

2. [onHolropHo HarpsBaHe ¢ BeHTMNATOP

3aTONMEHNAT OT FOPHUSA 1 JONHNSA HarpeBaTen
Bb3fIyX Ce pasHacs Gbp3o 1 paBHOMEPHO B

usinaTa qypHa, GnarofapeHne Ha BeHTUNATOpa.

[NeyeTe eaHa TaBa.
3. Cbp dyHkums

3aTONMEHNAT OT BEHTUIATOPHUAT Harpesarer
Bb3[IyX Ce pasHacs Gbp3o 1 paBHOMEPHO B

usinaTa qypHa, GnarofapeHne Ha BeHTUNATOpa.

Moaxopsilia e 3a NPUroTBSIHE Ha SCTUS NPy
PasnuyHM HYUBA Ha PELLETKUTE, KaTo B
MOBEYETO CNyyam He e HeobXxoaumo

noarpsisaxe. MoaxoaALLo 3a neyeHe ¢ noseye
TaBu.
"3D" dyHKuUmA

[OpHUAT 1 JONHWAT HarpesaTen u
BEHTWUNATOPHOTO HarpsiaHe paboTaT. AcTneto
Ce n3nn4a paBHOMEPHO 1 BbP30 OTBCSAKBLE.
[NeveTte camo egHa TaBa.

DyHKUMA nuua

[onHnAT HarpeBaTen u BEHTUNATOPHOTO
HarpsiBaHe paboTaT. MogxoasLuo 3a neyeHe Ha
nuua.

Lian rpun+BenTunarop

3aTonnexusT OT Lenust rpun Bbaayx ce

pasHacsi MHOro 6bp30 BbB (hypHaTa,

6naronapeHue Ha BeHTUnaTopa. Moaxoasiy e

3a npenuyaxe Ha ronemu KonuyecTsa Meco.

«  3a3anuuaHe, NocTaBeTe CpeaeH Unn
ronsiM pasmep NopLmm1 Ha NPaBUIHO
NO3NLIMOHMpPaHus padT, Noa Harpesatens
Ha rpuna.

+  O6bpHeTe xpaHaTa, cref kaTo u3teve
NonoBKUHaTa OT BPEMETO 3a 3anuyaHe.

Lisn rpun

TONEeMUST rpUn Ha TaBaHa Ha dypHaTa paGoTy.
MoaxopsiLy e 3a NpenuyaHe Ha ronemm
Konu4ecTea Meco.

*+  3a3anuyaHe, nocTaBeTe CpeaeH uim
ronsiM pasmep NopLyM Ha NPaBuUiHO
Mo3ULMOHMpaHKs padhT, Nof HarpesaTens
Ha rpuria.
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10.

+  O6bpHeTe xpaHaTa, cref kato usTede
norioBMHaTa OT BPEMETO 3a 3anuyaHe.
Ipun

1.

C
L
L
L
MankusiT rpun Ha TaBaHa Ha thypHata paboTw.
[NooxoaALLo 3a SCTUs Ha rpun 1 OrpeTEH.
¢+ 3a3anuuaHe, NocTaBeTe MabK U

CpedeH pas3mep nopLumM Ha NpaBuItHO 12.

MO3ULMOHMpaHUs padhT, NOA HarpesaTens
Ha rpuria.
+  OGbpHeTe XpaHaTa, Crief KaTo uaTeye
ronoBuHaTa oT BPeMETO 3a 3anuyaHe.
Eko BeHTMNaTOpHO 3arpsiBaHe

&

3a necTeHe Ha eHeprust MoxeTe aa usnonsgare  13.

Taan yHKLMS, BMECTO fia 13rnosn3sate
rOTBapCKW ONepaLin, KOUTO LLe U3MBbAHNTE C
MOMOLLT Ha BEHTUNATOPHO HarpsiBaHe ¢
TemnepaTypeH auanasoH ot 160-220 °C. Ho
BPEMETO Ha roTBEHE Ce YAb/KaBa Nexo.
BpemeTo Ha roTBeHe 3a Tasn PyHKUMA e
nocoyeHo B Tabnuua "Eko BeHTUNaTopHO
3arpsBaHe”.

HonHo HarpsiBaHe
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Paboti camo gonHoTo Harpsisawe. Moaxoasiuo
€ 3a nuLa 1 3a NOCTeNeHHo 3anuyatqe Ha
ACTUETO OTAONY.

MoaabpxaHe Tonno

/3nor3sa ce 3a noaabpxaHe SCTUETO TONMO 3a
ObiTbl NEPUO OT BPEME.
paboTu ¢ BeHTURaTop

®ypHarta He ce 3arpsBa. Pabotu camo
BeHTMNaTopa ( Ha 3agHata CTeHa).
3ampaseHata rpaHynupaHa xpaHa ce
pa3mpa3sBa baBHO Ha cTaiiHa Temnepartypa, a
roTBeHaTa XxpaHa ce oxnaxaa.

JlecHo napHo noyncTBaHe

(Tasm onums e no uzdop. Moxe aa He ce
npegnara 3a Bawwus npoaykr.)

OyHKLMATA NO3BOMNSBA HA 3aMbpCsSBaHUATA
BbB (oypHaTa (KOWUTO He ca OT JbNro BpeMe) Aa
OMeKHaT 1 fja ce noumncTaT 6bp30. Mons,
HanpaBeTe cnpaska ¢ pasaena ,l[loumcTBaHe -
NeCHO NapHO NOYUCTBaHe" 3a NECHO NapHo
MOYMCTBAHE.



Kak ga pabotute ¢ KOHTponepa Ha dypHata
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1 Byron BKIN/M3KN 1 2
2 Jucnnen yHKLmN I
3 [Tone Ha MHOMKaTOpa Ha TeKyLOTO BpeMe I 7 | \
4 CumBON 32 BLTPELLHA TemMnepaTypa BbB m— J— 3
(hypHaTta 5 -
5 [Tone-uHankaTop Ha Temnepatypata 4 - ‘_\Q— - 4
6 ByToH cTapT/cTon roTeeHe 3 - /\ .5
7 ByToH 3a TemnepatypHa HacTpoiika 2w
8  Cumson 3a npenBsapuTento sarpssae (6bp3o 1= :0 e3e SSS_ -5
HarpsiBaxe) L s ot
9 ByToH nnioc 7 7
10 ByToH MuHyc
11 Hacrpoigawy 6yToH 9 8

12 ByTOH 32 BpbLUAHE KbM (PYHKLMOHANHMS

auennen
=4l : CUMBOTT 32 BpeMe Ha roTBeHe
3 : CumBON 3a kpail Ha BpeMeTo Ha
roTBEHe
P - Homep Ha pyHkuma
) : Cumson anapma
O : CuMBON YaCoBHMK
: CumBon 6nokvpaHe Ha Knaeuwwm
% : CumBon 3a OTBOpeHa BpaTa
=0 : CumBON 3a npeaBapuTENHO

3arpsiBaHe (6bp3o HarpsiBaHe)
: CMMBOR CoHAa 3a Meco
| : CumBoOn 3a nay3a B NPUrOTBAHETO
: CumBON 3a Havaro Ha
NPUrOTBSHETO
Tabnuua Ha pyHKummTe :
Tabnuuata Ha (hyHKUMUTE NOKa3Ba yHKLMKUTE,
KOMTO MoraT [a ce WU3nonaeat BbB dypHaTa u
TEXHUTE PECTEKTUBHIN MaKCUManH1 i MUHUMaITHI

Temnepatypu. MpenopbunTenHaTa TemMneparypa ce

noka3sBa, korato € 13bpaHa dyHKLmsTa.

MonoxeHus Ha ckapaTa

l'opeH Harpesaten

[pun Harpesaten

HarpeBaten 6bp3o 3arpsisaHe
BeHTunatop 6bp30 3arpsiaHe
MoapbpxaHe TONNO

[onex Harpesaten

[Moauums nouncreaxe

Mo3unyus Ha pbaoTa ¢ BeHTUNATOP

O Ooo~NOO O, WN =

YHKLMUTE Bapupar B 3aBUCUMOCT OT
mogenal

Tabnuila na dysrinne Temneparypen nuanasaon
i

['OpEH W NONeH Harpesaren 40-280

HotmolropHo uarpasane © 40:080
BeHTANETOD

AN rpun
(Goeione 000 (&m0

23/BG



3arpgsaHe
HonHo darpanare
[loarpsizate 40-100

“Tlpy MDHERN & (YRIGIAA 30 TMDONIAZHD CAMONOUNCTRANE
(Hipoiag). TennepaTypaTa Moke ia BLAe HacTooena Ao
3M0c

MakcumanHoTo perynupyemo Bpeme Ha
FOTBEHE 33 BCUYKM PEXMMM, C U3KMIOYEHNE
Ha pexum "nopaabpxaHe Ha xpaHata Tonna"
Ca OrpaHnyeHu Ao 6 yaca no NPUYMHK Ha
BesonacHocTTa. Mporpamata ce npekpatsea

B CMyyali Ha NOBPeAa B 3aXpaHBaHETo.
Tpsibea pa npenporpamupate ypHara.

0KaTo npasuTe HaCTpOVIKa, CbOTBETHUTE
CUMBOIN Ha YaCOBHUKA NpeEMUrear.

eKyLLOTO BPEME HE MOXE Aa Ce HacTpou
0oKaTo paboTi hyHKUNS Ha dypHaTa
ako bypHaTa paboTu B pexmM Ha MbHO Uin

4aCTUYHO NPOrpamMupaHe.

amnata Ha dypHaTa cBeTH, KoraTo Bparara
le 0TBOPEHa, LLOPU NPU U3KIKOYEHa (hypHa

Kak pa paboturte ¢ dypHata

1. [okocHeTe ByToHa @ 3a NoBEYE OT 2 CEKYHaU,
3a [ja 3aKmniunTe KOHTPOMHNS naHen.

» Cnep BKMiouBaHe Ha dhypHaTa Ha aucnnes ce
nokassa mbpBata paboTHa gyHkuus. Korato
BVCTNEAT Ce Hamupa B TO3M PEXMM, MOXeTe fia
HacTpouTe BPeMEeTO 3a FOTBEHE, HEroBMs Kpaii 1
yHkumsita bycTbp (6BP30 HarpsBaKe).

GypHata ce u3krousa asTomatnyHo cnep 20

(CeKyHAN, aKo Ha ekpaHa He Ce Hanpasy
HWKaKea HacTpoWKa.

PbyHO rotBeHe 4pe3 u3Gop Ha Temneparypa u
pabotHa hyHKUmA.

MoxeTe Aa roTeuTe ype3 13bop Ha Temnepatypa u
paboTHa QyHKLMS, CreLndnIHN 3a CbOTBETHATA

XpaHa, kaTo pbyHO YNpaBnsBaTe AeicTBUeTO Ge3 aa

HacTpoiiBaTe NPOLBIKUTENHOCTTA Ha FOTBEHETO.

1. ®yHKunsATa 3a ObP3M ONepaLmun ce Nokasea Ha
Aucnnes crnef okoceaHe Ha OyToHa \l/ 3a
OTBapsHe Ha (pypHaTa.

2. W3bepeTe paboTHaTa (hyHKLMS Ypes AOKOCBaHE
Ha ByToHUTEANN.

3. Ao vckaTe Aa NpoOMeHUTe TemnepaTypata,
KOSTO Ce NpernopbyBa 3a CboTBETHaTa paboTHa
(YHKLMA, aKTMBMpAliTe TeMMepaTypHOTO nofe
4pe3 Aokocsae Ha Gytoka C.
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» CumeonsT C npumraea.

4, 3apaiite xenaHata TemMneparypa ype3
[OKOCBaHE Ha DyTOHUTE AN

5. Totebpaete TemneparypHara HacTpomka ypes
[OKoCBaHe Ha byToHa C.

6. TloctaBeTe ACTMETO BLB (hypHaTa.

7. [okocHete 6ytoHa P 1, 3a pa cTaptupare
FOTBEHETO, aKo Temnepatypara u pabotHata
(YHKLWA ca nogxoaswwm. Ha aucnnes ce

nokassa cumeornar.

» OypHaTa 3anouysa paboTa He3abasHo npm

u3bpaHarta (hyHKLMS 1 yBENn4aBa BbTpeLLHaTa

Temneparypa [0 AoCTUraHe Ha 3afiafeHata. Besika

CTENeH Ha CMMBOIIA 3a BbTPELLHA TeMnepaTypa ce

OCBETSIBa, KOraTo BbTPELLUHaTa Temnepartypa

[OCTUTHE 3aafeHata CTOMHOCT. JonbiHUTENHUTE

aKTMBHM HarpeBaTeni 1 NpenopbYBaHUTE No3nLMM

Ha peLueTkaTta ce NokasBaT Ha (hyHKLMOHaNH!s

avennen.

8. OypHaTta He Ce W3KNo4Ba aBTOMATUYHO Nopaay
pexumMa Ha pbyHO roTBeHe 6e3 HacTpoiika Ha
BpeMeTo 3a npuroTesiHe. MoxeTe Aia 3aBbplunTe
TOTBEHETO Ype3 NOBTOPHO AOKOCBAHE Ha

ByTOH .
» QypHaTa NpuKn4Ba rOTBEHETO, a Ha AUCMNeN ce

nokassa cimeona k.

9. [okocHeTe ByToHa OF npubnuanTenHo 2
CeKyHAu, 3a Aa 3aTBopuTe (hypHaTa.

[oTBeHe C HacTpoiKa Ha BPEMETO

MoxeTe Aa nsbepeTe u3KkMouBaHe Ha ypHaTa ype3

n360op Ha Temnepartypa 1 paboTHa yHKLMS, KOUTO

ca creumnduyHn 3a fageHara xpaHa u aa HacTpouTe

BPEMETO 3a NpUroTBsHE PbyHO, 6e3 fa 3apaBare

NPOABIKNTENHOCT Ha NEYEHETO.

1. ®yHKunsATa 3a ObP3M ONepaLmun ce Nokasea Ha
Aucnnes crnef gokoceaHe Ha OyToHa\L/ 3a
OTBapsHe Ha (pypHaTa.

2. W3bepeTe paboTHaTa (hyHKLMS Ypes AOKOCBaHE
Ha ByToHUTEAN/N.

3. Ao vckaTe Aa NpoOMeHUTe TemnepaTypata,
KOSTO Ce NpernopbyBa 3a CboTBeTHaTa paboTHa
(YHKLMA, aKTMBMpAliTe TeMMepaTypHOTO nofne
4pe3 fokocBaHe Ha byToHa C.

» CuMBOMBT C npuMrBa.

4, 3apaiite xenaHata TemMneparypa ype3
JOKOCBaHe Ha DyTOHMTE AN

5. Totebpaete TemneparypHara HacTpomka ypes
[OKoCBaHe Ha byToHa C.



6. [Jokocsaitre (5 okaTo cumsors= ce nokaxe
Ha AKCNnes Ha BpeMeTO 3a roTBeHe.

7. 3apiiTe BpemMeTO 3a rOTBEHE Ype3 JOKOCBaHe Ha
ByTOHUTEA/N 1 NOTBBPXKAABaHE Ha
HacTpoiikaTa Ype3 JoKocBaHe Ha ByToHa (=,

» Cneq kato BpeMeTo 3a roTeeHe 6bae yCTaHOBEHO,

cumeorbT= ce nokassa Ha aucnnest 3a noCTosHHo.

8. TloctaBeTe ACTMETO BLB (hypHaTa.

9. [lokocHete byToHa } , 33 [la cTapTupare
FOTBEHETO, aKo Temnepatypara u pabotHata
(YHKLMS ca nogxopswn. Ha aucnnes ce

nokasga cumsonal.

» PypHaTa LLe ce HarpsiBa Ao HacTpoeHaTa

TEMNepaTypa v LWe NoaabpxKa Tasu Temnepatypa 4o

Kpasi Ha n3bpaHus Nepuos 3a roTBEHe.

» OypHaTa 3anouysa paboTa He3abasHo npm

u3bpaHaTa (hyHKUNS 1 yBENMYaBa BbTpellHaTa

TEMnepaTypa 40 AOCTUraHe Ha 3afiafeHata. Tasu

TemnepaTypa ce nogabpka o kpasi Ha 3a4afgeHoTo

BpeMme 3a roTBeHe. Besika cTeneH Ha cumBona 3a

BbTPELLHa TemnepaTypa ce 0CBeTABa, Korato

BbTpeLLHaTa TemMnepaTypa AOCTUTHeE 3aaafieHaTa

CTOMHOCT. [JOMbNHUTENHUTE aKTUBHW HarpesaTeni v

NpenopbYBaHNTE NO3ULMM Ha pelleTkaTa ce

nokasBaT Ha YHKLMOHANHNS ANCHNei.

10. Cnep 3aBbpLUBaHe Ha NpoLeca Ha roTBEHE Ha
pucnnes ce usnucea "End" ("Kpaii") v ce uyBa
anapMeHusIT curHan.

11. HatucHeTe nponssoneH GyToH, 3a aa cnpeTe
anapmara.

» Anapmata cnupa 1 (hypHaTa 3aBbpluBa

onepauysiTa aBTOMaTU4HO.

AKo xenaeTe fia HacCTPOUTE KPaHMA Yac Ha

roTBeHe 3a No-KbCeH Yac:

MoxeTe fa n3bepete aBTOMATUYEH PEXUM HA

paboTa 1 U3Kkn4BaHe Ha hypHaTa Ype3 3a/laBaHe Ha

Temnepatypa 1 paboTHa hyHKLMS, cneumdnyHm 3a

XpaHaTa, BpeMeTO 3a NpUroTBAHE U Kpast Ha

BPEMETO 3a NPUrOTBSIHE 1 [1a M OTNOKUTE BbB

BpeMeTo KaTo ynpasnsBaTe pbyHo npoLieca, 6e3 aa

3aaaBate NPOALIKMTENHOCT Ha FOTBEHETO.

1. ®yHKunsATa 3a ObP3M ONepaLmun ce nokassa Ha

Aucnnes crnef okoceaHe Ha OyToHa N1/ 3a
OTBapsHe Ha (pypHaTa.

2. W3bepeTe paboTHaTa (hyHKLMS Ypes AOKOCBaHE
Ha ByToHUTEANN.

3. Ao vckaTe Aa NpoOMeHUTe TemnepaTypata,
KOSTO Ce NpernopbyBa 3a CboTBETHaTa paboTHa
YHKLMA, aKTMBMpaNiTe TeMMepaTypHOTO nofne
4pe3 AokocsaHe Ha GytoHa L.

» CumBonbT C npumraea.

4, 3apaiite xenaHata TemMneparypa ype3
[OKOCBaHe Ha DyTOHMTE AN

5. Totebpaete TemneparypHara HacTpomka ypes
JOKOCBaHe Ha byToHa C.

6. [okocaaitte (5 fokaTo cumsors= ce nokaxe
Ha AKCNnes Ha BpeMeTO 3a roTBeHe.

7. 3apiiTe BpemMeTO 3a rOTBEHE Ype3 JOKOCBaHe Ha
ByTOHUTE AN\ 1 NOTBBPKfIABAHE HA
HacTpOMKaTa upes okoceaHe Ha ByToHa (),

» Cneq kato BpeMeTo 3a roTeeHe 6bae yCTaHOBEHO,

cumeorbT= ce nokassa Ha aucnnest 3a nocTosHHo.

8. [lokocaitre(>) fokaTo cumsormsT= ce nokaxe
Ha AuCnnes 3a Kpasi Ha BPEMETO 3a roTBEHe.

9. 3apaitte BpeMeTo 3a roTBeHe Ype3 AOKOCBaHE
Ha GYTOHUTEA\/\ 1 NIOTBLP/IETE HacTpoMKaTa
4pes AoKocBaHe Ha ByToHa (Y,

» Creg kaTo BpeMeTo 3a roTBeHe 6bAe YCTaHoBEHO,

cumorbT| ce nokasea Ha gvcnnes 3a NOCTOSHHO.

10. MocTaBeTe ACTUETO BB hypHaTa.

11. [oxkockete GyToHa P 1i, 3a ga ctaptupare
FOTBEHETO, aKo Temneparypara u paboTtHata
(YHKLMS ca nogxopswm. Ha aucnnes ce

nokassa CUMBOITBLT .
» TailMepbT Ha dypHaTa aBTOMATUYHO U34NCISABA
HayanH1s Yac Ha roTBEHETO KaTo U3Bakaa
NPOABIKUTENHOCTTA Ha FOTBEHE OT KpalHms Yac,
KOWMTO CTe 3apani. M36panusT pexum ce akTuempa
npu JOCTUraHe Ha yaca 3a CTapTupaHe Ha roTBeHeTo
u chypHaTa ce HarpsiBa 40 3afjafeHata Temneparypa.
Taavn Temnepatypa ce nogabpka Ao kpas Ha
3a7afeHoTo BpeMe 3a rotBeHe. Besika cTeneH Ha
CMMBONa 3a BbTPELLHa TeMnepaTypa ce 0CBETABA,
KoraTo BbTpeLUHaTa Temneparypa JocTurHe
3agageHara CTOMHOCT. [ombAHUTENHUTE aKTUBHM
HarpeBaTenv 1 NpenopbYBaHUTE NO3NLMN Ha
peLueTKaTa ce nokaseaT Ha (hyHKLMOHaNHMS
avennen.

12. Cnep 3aBbpLUBaHe Ha NpoLeca Ha roTBEHE Ha
pucnnes ce usnucea "End" ("Kpaii") v ce uyBa
anapMeHusIT curHan.

13. HatucHeTe nponssoneH GyToH, 3a aa cnpeTe
anapmara.

» Anapmara cnupa 1 (ypHaTa 3aBbpLuBa

ornepauysTa aBTOMaTU4HO.

KO MCKaTe fia OTKaXeTe CaMo BPEMETO 3a
rOTBEHE MMM BPEMETO 3a FOTBEHE MITKC
KpaitHOTO BpeMe 3a NMPUroTBSHE, CrIed kato
cTe v 3apanu, e HeoGXoaMMO Aa Hynmuparte
BPEMETO 3 roTBEHE.
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3apaBaHe Ha 6ycTep (6bp30 npeaBapuTENHO
HarpsiBaHe)

V3non3saiite chyHkumsita byctep (6bp3o
NpeBapuTENHO HarpsiBaHe), 3a Aa Hakapate
thypHaTa ja oCTUrHe No-6bp3o xeraHara
TEMNepaTypa.

OyHKUMATa 32 GbP30 NpeaBapUTENHO
HarpsiBaHe He MOXe Aa ce u3bepe npu
pasvpassiBaHe, ko BEHTUNATOPHO
3arpsBaHe ,noArpsaBaHe U NOYUCTBaHe.
Hacrpolikute Ha yHKumsTa 33 6bP30
npeaBapuTENHO HarpsBaHe ce npekparasat
B CIyyail Ha CIMPaHE Ha 3aXpaHBaHETO.

1. JokocHeTe GyTona =b cnep sanasare Ha
Temneparypara, pabotHara (yHLWs, BpeMeTo
32 FOTBEHE 1 Kpas Ha BPEMETO 3a FOTBEHE.

» CumeorsT =B ce nokassa 3a noctosHHO 1

yHkumsiTa BycTep (6bp30 NoarpsiBaHe) ce akTMBMpa.

» CumBon OycTep n34e3Ba creq kato gypHarta

JOCTUTHE XenaHata TemnepaTtypa 1 NPoAbIkM fia

(yHKLMOHMpa Npu hyHKLMSTa, KOoSITO € paboTuna

npeayn yHKLMS NpeaBapuTENHO 3arpsiBaHe.

2. [lokocHeTe OTHOBO byTOHa =9, 3a Aa
npekbeHeTe yHKumsTa bycTep.

» CumeonbT=b usuessa n HacTpoikata 3a byctep

(6bp30 noarpsiBaHe) ce geakTMBMpa.

M3kniouBaHe Ha enekTpuyeckara dypHa

LokocHete 6yToHa \L/, 3a fia uakntounTe dypHata.

AKTMBMpaHe Ha 3aKMNYBaHETO Ha GyToHUTe

MoseTe Aa npefoTBpaTUTe U3MON3BaHETO HA

(hypHaTa Ype3 akTMBMPaHe Ha PyHKLMsATa 3a

3aKrouBaHe Ha ByToHuTe.

1. Nlokoceaitte (2 fokato cuMBOMBLE! ce nokawe
Ha aucnnes.

» Ha gucnnes ce nokassa "OFF" (V3KJ1.).

2. [okocHeTe b6yToHa A\, 32 i@ aKTMBMpaTe
3aKIK4BAHETO.

» Crep kaTo 3akmnio4BaHeTo Ha byToHuTe 6bae

aTvBMpaHo, Ha aucnnes ce nokassa "On" (BKJ1), a

CUMBOITBT (3] 0CTaBa Aa cBETH. [oTBbpaeTE Ype3

pokocsaHe Ha (.

ByToHMTE Ha (hypHaTa He DYHKLIMOHMPAT npu
aKTUBMPAHO 3aKMioyBaHe. 3aKMiouBaHETo Ha
OyTOHMTE He ce OTKa3Ba B Cryyait Ha
noBpesa B 3axpaHBaHeTo.

3a 4a feaKTMBMpaTe 3aKMO4YBaHeTo Ha GyTOHMTe,

AOKOCHETe

1. [lokocaitte® gokaTo CUMBOMBTER Ce nokaxke
Ha avcnnes.

» "On" ("Bknto4eHo") ce NoABsBa Ha Auchnes.
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2. [leakTuBMpaiiTe 3aKmouBaHeTo Ha ByToHUTE
upes HaTuckaHe Ha OyToHaN/.

» "OFF" (M3KI.) ce nokasea BeaHara cneq

[JeaKTVBMpaHe Ha 3akmiouBaHeTo. MoTebpaeTe upes

JoKocBaHe Ha (-,

ByToHNTEHa (hypHaTa He PYHKLMOHMPAT Npu
KTUBMpaHO 3akmioysaHe. Hactpoinkarta 3a
akniouBaHe He Tpsbea fa ce npekbCBa B

Ccry4an Ha noBpeaa B 3axpaHBaHeTo.

HacrpoiiBaHe Ha anapmata

Moxe pa u3nonasare 4acoBHWKka Ha dypHaTa 3a

BCAKAKBO NpeaynpexaeHne Ui HanoMHAHE U3BbH

nporpamara Ha roteeHe.

Anapmata He oka3Ba HUKaKBO BITNSHWE BLPXY

(YHKLWKMTE Ha pypHaTa. T8 ce 13nosn3sa camo kato

npegynpexaexve. MoxeTe a s usnonasare, korato

nckate aa obbpHeTe ACTMETO B ONpeaerneH MOMEHT.

TaiimMepbT 13naBa 3BYKOBO NPeAynpexieHue B kpas

Ha 3a/1afleHoTO Bpeme.

1. [okocsaiitel) pokato cumBorbT(") ce nokaxe
Ha gucnnes.

MakcumanHoTo Bpeme 3a anapmaTta
MoXe Aa e 23 4aca 1 59 MuHyTH.

2. 3apaitTe NpoABIKUTENHOCTTA Ha anapmara
KaTo u3nonasare BYTOHUTE A\ /.

» CUMBOITLTL) 0CTaBa /1a CBETU , @ BPEMETO 3a

anapma ce nokassa Ha gucnnes cneg

YCTaHOBSIBAHETO My.

3. B kpas Ha 3agageHoTo BpeMe 3a anapma
CMMBOITBT L3 3ano4Ba Aa NpUMMIBa 1 Ce YyBa
3BYKOBO NpeaynpexaeHme.

W3kntouBaHe Ha anapmara

1. AnapMeHMAT curHan 3syuu 2 MuHyTH. 3a aa
crnpeTe anapmara, HaTMCHeTe NPOM3BOMNEH
ByTOH.

» AnapMeHVSIT CUrHan LLe CrIpe W L Ce MoKake

TEKYLLIOTO BpeMe.

Cnupaxe Ha anapmara;

Nokocsaitte (& pokato CUMBOMTBTL) Ce noKkae
Ha AuCnnes v 3a ja crpeTe anapmara.

2. HatucHeTe n 3agpbxTe 6yTOHA v’ [OKaTO Ce

nokaxe"00:00".

Moka3ea ce YachT Ha anapmara. Ako cTe
HaCTPOMNI €4HOBPEMEHHO BpeMe Ha
roTBEHE M anapma, Ha [MCrnes ce Nokassa
NO-KPaTKUAT NEPUOA.

MpomsHa Ha yaca oT AeHs
1. [okocsaiite (5 mpe3 kpaTkin MHTEBaNM OKATO
CcMMBOMBTCS) Ce MOKaXKe Ha AuCTIes.



2. [okocHeTe byToHUTE A\ /N, 32 [a 3apapeTe
vaca.

3. TotBbpAeTe HACTPOMKaTa Ypes IOKOCBAHE Ha
cvmBona (Y v nvaaiie 4 cekyHav 6e3 aa
AoKocBaTe BYTOH 3a NOTBbPXKAEHME.

HacTpoiikuTe 3a TekyLo Bpeme ce
NpekbCBarT B Cryyait Ha crpaHe Ha
3axpaHBaHeTo. TpsibBa 0THOBO fa ce
HacTposT. TeKyLMAT Yac He Moxe fa 6bae
NPOMEHEH KOraTo Ce Non3Ba HAKOS OT
(yHKUMMTE Ha (ypHaTa.

HacrpoiiBaHe Ha o6ema

1. Korato (hypHara € B Pex1m Ha FOTOBHOCT,
fokocHeTe ByToHal™) 3a KpaTko Bpeme [10KaTo
Ha aucnnes ce nokaxe 'VOL'.

2. Hatuckaiite byToHuUTE A\ / v, 32 Aa 3a7apeTe
ToHoBe L0, L1 unm L2.

3. HatucHete 6yT0Ha@ WUNK n34akante 4 cexyHam
6e3 fa fokoBarte 6yTOHM, 33 Aa NOTBLPAUTE
HacTpokata.

PerynupaHe Ha HaCTPOWKMTE Ha CBETIIMHHUA

uHgukarop Eco

1. KoraTo dhypHaTa € B pexum Ha roTOBHOCT,
[JOKOCHETE 6YTOHa® 3a KpaTko BpeMe 10KkaTo
Ha aucnnes ce nokaxe 'LP".

2. Hatuckarite ByToHUTEA /N7, 32 i@ BKIIOUMTE
unwv 3agapete onuus ECO.

Actue bBponrtasu | [IpnHagnexdocTy 3a
ynorpeda

TaBa

Kercome pro Dopha 38 KEKC BEDRY
TeneHa ckaps

HopMa:
EpnHa taBa CraHpapTHa TaBa’

Manku
KekcueTa

3

3

T I | B

ol

-

=g
2

3545

1-Taga 3a cnagku’

3-CTaHapTHa T1aBa*

31080 1-Crannaprsa tasa
5:0nnBoka tana’

Kpbrna TaBa ¢ otgensi|o

€€ AbHO C auameTtbp 26
CM BbpXy TeneHa ckapa™

Enna a8 Kpkina a8 ¢ ornensio
CM BBLDXY Tenena ckapa’

2 Tasn 1-Kpbrna rasa ¢
OTAENSILLO Ce IbHO C
[vameTbp 26 CM BBPXY
TeneHa ckapa**
4-Kpvrna 1aBa ¢
OTAeNLLO Ce ABHO C
[OnameTbp 26 cM BbPXY
TaBa 3a cnagku’

3. Hatuckete GyToHal™) nm nsvakaiite 4 cekyHan
6e3 fa fokocearte OyTOHM, 33 Aa NOTBLPAUTE
HacTpokata.

4. Tlpu BKNKOUBaHe; OOKATO BpaTaTa Ha (pypHata e
OTBOPEHA B PEXWM Ha FOTOBOCT 1 MO BPEME Ha
paboTa CBETNIMHHUAT MHAMKATOP paboTy
HenpeKkbCHaTO.

5. Tpw 3apaBatHe Ha ECO; gokata BpaTaTa Ha
(bypHaTa e 0TBOPeHa B PEXWM Ha FOTOBHOCT W
no Bpeme Ha paboTa CBETNNHHUAT UHAMKATOP e
BKITHOYEH M Ce W3KNtouBa cred 15 cekyHau.

AKo [10KOCHeTE npou3BosieH GyTOH No BpeMe Ha

paboTa ( C u3knioyeHme Ha byToHuTe | wefﬂ),
CBETIMHHUST MHAMKATOP CE BKIIOYBA W U3KMIOYBa
cnen 15 cekyHam.

Tabnuua c BpeMeTo 3a roTBeHe

BpemeTpaeHeTo B Tasn Tabnuua ca ¢
PUEHTMPOBBYHA Lien. B fencteutenHoct
BPEMETPaeHeTo MOXe fja Bapupa B
3aBUCUMOCT OT XxpaHaTa, febenuHata, Tuna u
NPEANOYNTaHNATA BU HA FOTBEHE.

leyeHe n 3anuyaHe

Enbpmo HIBO Ha (hypHaTa € AONHOTO.

Pexum Ha Moz | Temneparypa | Bpeme ua roreeue
pabora AHa e (npubnus. B Mue.}
nacdhra

e
G
B s

-

3040

180
180
160
150
150
150
160
150

FEE B [
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BT B
3 CraHgapTHa Tasa*
3 TaRi 1-Tasg Ja cnanm 3545
3-Urannapia tasa
5:llLrboka Taaa
R REN SR e
cnagku
3 Craunaprag Taga’
3 1aBu 1-Tasa 3a cnagku* 45 .55
3-CraHpapTHa TaBa*
5-[bnboka TaBa
25 i
3 CraHgapTHa Tasa*
3 TaRi 1-Tasg Ja cnanm 35 .45
3-Urannapia tasa
5:llLrboka Taaa
R =R R

Tazang Ennatasa | CrokienalMeranna 2.3 3040
NPABOLELING THER BEOXY
TeMeHA Capa’”

T N o e I .
B o B B B

Bucbrex (uan)/ | EpvataBa 100 ...
MeyeHo 250/max
Torasa 180 ..

=
{kacepon) 250imax,
Torasa 190
EpHatasa | CradpaptHa Tasa’ 3 25 MUH. 60 ... 80
250/max,
Torasa 190
Tleusyo nune Ennatasa | Crandapiaa raeat 15 Mun
82 250imax.
Torasa 180
190
EpHa TaBa CraHpapTHa TaBa* 15 MuH, 60 ... 80
250/max,
Toraea 180 ...
190
Hyma 554 Ennarasa | Cravnspris tass 25 Mur: 150 210
250imax,
Torana 180
EpHa TaBa CraHpaapTHa TaBa* 150... 210
2501max
Torasa 180 ..

Ennatasa | Craunapiea tasa)

Hpenophuss 06 Na NDABUTE NPERBAPITOIHD JArDRBANE 38 BCAKAKLE BUA XDaH.
Tem npuaaqnexmu&m MONE 118 He 06 [0CTABAT C nponyis.
T i
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Tabnuua 3a rotBeHe 3a roTBeHe 3a TECTOBM AcTusaTa B Ta3m Tabnuua 3a roTBeHe ca NPUroTBEHN
facTua B cboTBeTcTBMe ¢ EN 60350-1, 3a Aa e no-necHo 3a
KOHTOJ‘IHMTe OpraHu Ja TecTBar npofykTa

MpudannexxocTy 3a Pe Moanuns Ha Temneparypa Bpeme Ha
Taau ynoipeba padira (°C) roTREHE
pa&ma (npanus. B
g | T
Macneuo TECTO
lﬂl- e 2e

1-CranaapTHa TaBa* - 20 .30
3-Tana 3a cnagkn®
1-Cravpapmia Tasa 142355 140 25..35
3 Tana 3a cnano”
S5unboks Tasa‘
xekcqera
-—

T R LA
3 CraHaapTHa TaBa*
3 188 1:Cratnapiia 1asa fin 1-3-5 180 35 .80
3-Tana 2a cnage
5:llunboK 1asa’
MaHaunax Ena TaBa Kpbrna TaBa ¢ otaensio i 3 160 25..35
€ [TBHO C IMameTbp 26 cm -
BbPXY TeNeHa ckapa™
Edna 1asa Kpting 1a8a ¢ oinensiio toy 35 40
£6 HBHD C iaMeThn 26 oM
BhpRY TeneHa ckapa”
2 TaBu 1-Kpbrra taBa ¢ oTgensio ‘ @ 35 45
Ce ABbHO C avameTsp 26 cm
BbPXY TereHa ckapa™
4-Kpbrra 1aBa ¢ 0TAENAL0
Ce AbHO C avameTsp 26 cm
HbLnKos nan Edna 1asa Kptrng aunis o7 deped 55 80
mMeranc auamersp 20 on
BHPRY ToneHa capa”
EnHa TaBa Kpbrra uunus oT YepeH 50 .60
meTan ¢ auametsp 20 cm
BbPXY TeneHa ckapa™
2 1amn 1-Kovrna wwhes ot depen to 55 .80
mMeranc auamersp 20 on
BHOXY TeNeHE ckapa”
4-KpBrna duKus ot Yeper
mMeranc avamersp 20 on
BLOXY TaBS 23 Cnana

[MpenopbyBa ce Aa npaeuTe NPeOBAPUTENHO 3arpsiBaHe 38 BCAKAKBLE BUZ XpaHi.
* Tealh NPUHAANEXHOCTI MOXE A3 He Ce AOCTaBAT C NpoayKkTa.
* Te3u NPUHAANEXHOCTY He CE A0CTABAT C NpoaykTa. Te ca NpuHaanexHoOCTY, NPennarally ce B ThProsckara Mpexa.
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Eko BEHTUNNIAaTOPHO 3arpsiBaHe

He npomeHsitiTe TemnepaTypuTe Ha roTeeHe
crief, KaTo roTBEHETO 3anoyHe B pexum "Eko

BEHTUNATOPHO 3arpsiBaHe".

Actune

ynotpeba

a '
 Mosobaia | Emevasa | Crowmeproevess | 00 2 ] W0 | .

* Teal NpUHAANEXHOCTI MOXE 13 HE Ce AOCTABAT C NPoayKTa.

CbBeTH NpU NeYeHe Ha Kekc

*  AKO KeKkCbT e TBbpZE CyX, yBEnuyeTe
Temnepatyparta c okono 10°C u Hamanete
BPEMETO Ha FOTBEHE.

* AKO KEeKCbT e BNaxeH, U3nonasante no-masnko
TEYHOCT UMK HaMmaneTe TemnepaTypara ¢
10°C.

* AKO KeKCbT NOTbMHEE TBbPAE MHOFO OTIOpE, o
rnoctaBeTe Ha No-AoneH padT, HamaneTe
TEMNepaTypata 1 yBenuyeTe BpemMeTo Ha
TOTBEHE.

+  AKo e 0Ope OneyeH OTBBLPTE, HO NeNHe OTBbH,
W3MON3BaiiTe NO-MasKo TEYHOCT, HAManeTe
TEMNepaTypata 1 yBenuyeTe BpemMeTo Ha
TOTBEHE.

CbBeTH Npu neyeHe Ha GaHuUa

«  Axo GaHuuaTa e TBbpae Cyxa, yBennieTe
Temneparypata ¢ okorno 10°C v Hamanete
BpemeTo Ha roTBeHe. Hanoete cnoeBeTe TecTo
CbC COC HanpaBeH OT MISKO, Orvo, il 1
KMCeno MAsiko.

«  Axo GaHuuaTa ce nevye TBbPAE AbIIO,
BHMMaBaiTe febenuHaTa Ha baHuLaTa, KosTo
CTe NPUroTBMIN Aa He HaaBWLLaBa
AbnbounHaTa Ha Taeata.

+  Ako baHuLaTa noYepHee OTrOpe, a 0TAONY &
HeponeyeHa, TpsibBa Aa BHUMaBaTe Aa He
u3nonaearte TBbPAE MHOMO COC B A0NHATa YacT
Ha BaHuLaTa. OnuTaiite fa pasnpegenute
PaBHOMEPHO COCa MEX[Y U BbpXY CIOEBETE Ha
HaHuLaTa 3a pa3BOMEPHO U3NM4aHE.

MeyeTe GaHnLaTa CbrmacHo pexuma u

emneparypara, nocoyeHu B Tabnuuata 3a
roTBeHe. AKO ONHAaTa YacT BCe OLLE He €
n3neyeHa foCTaTbyHoO, A NOCTaBETE €ANH
padT no-Hagony BbB (hypHaTa CneasalLms
MbT.
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[Tpunannexsocty 3a

Manku kekcueTa CTaHnapTHa Tasa
Cri

He oTBapsiiTe BpaTata no BpeMe Ha roTBeHe
B pexum ,Eko BeHTUNaTopHO 3arpsisaHe”

Temneparypa Bpewme Ha
c} rorBeHe
(npubnuz. B
MUK,

Hoanimus Ha
pathra

CbBeTH 3a NPUrOTBSAHE Ha 3eIeHYyLM

Ao 3eneHuyKoBuTe ACTUS OCTaHaT 6e3
TEUHOCT W CTaHaT TBbP/e CyXW, TO 1
MpUrOTBAITE B TUraH C Karak BMecTo B TaBa
criefipalns MbT. 3aTBOPEHUTE ChOBE
3ana3Bar coka Ha ICTUETO.

Ao 3eMeH4yKOBUTE SCTUS HE Ce U3nuyaT
poGpe, ™M CBapeTe NpeaBapuTeNHO UMK i
MOATOTBETE KAaTO KOHCEpBUpaHa XpaHa 1 crep
TOBa NocTaBeTe BbB pypHaTa.

3a Han-gobpu pe3ynTaTi Npu roTBEHETO

(FoTBeHe ¢ BeHTUNaTop/BeHTMNaTopHo

3arpsaBaHe/Cbpd dyHKumSA):

+  MoxeTe ga neyete ACTUS OT NITLTHO TECTO
KaTo KN, KEKCOBE B XapTusi, CNajku n
61CKBUTY eaHOBPEMEHHO B 1, 2 unn 3 TaBu
6narofapeHne Ha XOMOreHHOTO pasnpenenHue
Ha TOMNWHaTa, KOETO OCUIypsiBa Tasuw (yHKLMS.

. MoxeTe fia neyeTe eaHOBPEMEHHO 2 TaBM C
SICTUS OT BNAX0 TECTO KaTo SOBIKOB Naii unu
Tapr.

¢« TpuUroTBAIHETO Ha roreMm KONMYECTBA XpaHa,
ChbpXaLLY MHOTO TEYHOCT UM 3aMECEHO C
Masi TecTo B e[lHa-eIMHCTBEHA TaBa
nopobpsiea pesyntatute oT neyeHeTo. Mpu
neyeHe Ha rofeMy Konm4ecTea Haaurallm ce
neymBa ce nomny4asa no-xOMOreHHO NneveHe
TbI KaTo rOpeLVsT Bb3ayX uaBa 1 oT
CTPaHNYHUTE CTEHU, KOSITO (DYHKLMS He ce
CbbpXa NpN KOHBEKLMOHAMHMTE (hypPHMU.

«  Brarogapetue Ha Tasu yHKUMS neveTe
nepcheKTHO HSKOMKO TaBK U NECTUTE BPEME M
€eneKTpoeHepHs.



Kak na pa6otute ¢ rpuna Temneparypa Ao A0CTUraHe Ha 3afafeHara. Besika
T MPEYTPEXIEHVE CTereH Ha CUMBOa 3a BbTpellHa Temneparypa ce

Mo BoeME Ha NEYSHETO ATBODETE BOATATA OCBETABA, KOraTo BbTPELLHaTa Temnepatypa
P P P [OCTUTHE 3aafeHata CTOMHOCT. JonbiHUTENHUTE

Ha (pypHaTa.
FOPELLIATE NOBLPXHOCTH MOTAT A3 NPUUMHAT aKTMBHW HarpeBaTeny 1 NpenopbyBaHNTE NO3NLMK
warapsHus! Ha pelueTkata ce Nokassat Ha (YHKLMOHANHNS
aucnne.
BkniouBaHe Ha rpuna 7. Moxete fa 3aBbpLUNTE NPUrOTBAHETO C r{mn
1. ®yHKunsATa 3a ObP3M ONepaLmun ce nokasea Ha 4pes NoBTOpHO Aokocsare Ha Bytona P |l

Aucnnen cnep aokocawe Ha GyToHa\L/ 3a » OypHaTa NpuKnouBa NPUroTBAHETO C rpui U

oTBapsHe Ha ypHara. envsor Il ce nokasea wa ancnnes.
2. [okocHeTe A/~ 3a fia u3bepeTe XenaHara
U3kniouBaHe Ha rpuna

(YHKLMS Ha rpuna.

3. AKo vckaTe 12 NpOMeHuTe Temneparypata, 1. Hoxocrere Gyrona (D sa npuGnmaurentio 2
KOSITO Ce MpenopbyBa 3a CbOTBETHaTa paboTHa CekyHAu, 3a ja 3aTBopUTe (hypHarta.
(YHKLMA, BKTMBMpaNiTe TeMMepaTypHOTO nofne
4pe3 fokocsaHe Ha byToHa L.

» CumBorbT G npuMrea.

4, 3apaiite xenaHata Temneparypa Ypes
JOKOCBaHe Ha DyTOHUTE AN

5. Totebpaete TemneparypHara HacTpomka ypes
JoKocBaHe Ha byToHa L.

Henoaxopasium 3a neyeHe Ha rpun
XpaHu1 BOLAT 0 OMacHOCT OT NoXap.
3a neyeHe Ha rpun usnonasanre
CaMO XpaHa, KOATO e noaxoasla 3a
u3naraHe Ha VHTEH3UBHO NeYeHe.
He noctassiiTe xpaHata MHOrO

HaBbLTPE B 3a4HaTa YacT Ha rpuna.

6. [okocHete GyToHa 4 , 3a fja cTapTupare ToBa e HaW-ropeLLsiT CEeKTop 1
MPUrOTBSHETO C P, aKo TeMnepaTypara u Ma3HaTa XpaHa MoXe Aa ce
paGoTHaTa (hyHKLMS ca noaxoaswm. Ha Bb3MIaMeHMH,

AMCTINes ce nokassa CUMBOITLT PP,
» OypHaTa 3anouysa paboTa He3abasHo npm
u3bpaHaTa (hyHKUNS 1 yBENMYaBa BbTpellHaTa

[oTBapcka nnoya 3a neyeHe

MeyeHe ¢ enekTpUYECKM rpun

oTpena padra Tempeparypa 0 NPUBNNINTEITHO
2530 wun. *

# B 3aBMCMMOCT OT AebenuHara
*3aTonnere NpeABapUTENHO 3a 5 MUHYTH.
**Ako TeMnepaTtypara Ha pelleTkara Ha Baliusi IPOLYKT He MOXe Oa Ce Perynupa, pelieTkara lile paboTu Ha NnpenopbYaHaTa

B cboTBeTcTBMe ¢ EN 60350-1, 3a Aa e no-necHo 3a
KOHTPOJTHUTE OpraHu fja TecTBaT npoaykTa
oTpeba padira PUETINE. B MUK
250 25, 35 wen

=4 mapyers

O6bpHeTe xpaHata cnea M3THYaHe Ha 2/3 0T 0OLIOTO BpeMe Ha nedeHe Ha ckapa.
MpenopbyBa ce 4a npaBuTe NpeaBapUTENHO 3arpsiBaHe 33 BCAKAKLB BUA XPaHU 32 OKOMO 5 MUHYTH.
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El'lom'bp)l{aue W rpwka

O6wa uHdopmaums

OI'IepaTMBHMFIT JKMBOT Ha ypeaa Le ce yabIikn, a
YeCTO CcpeLaHuTe Npobremm Le HamarnesT ako
YPEAbT CE NOYUCTBA PEOBHO.

OMNACHOCT:
M3knioyeTe ypena oT 3axpaHBaHeTo Npu

MOYMCTBAHE U MOAAPBKKA.
ChlLecTBYBa pUCK OT TOKOB yaap!

OMACHOCT:
lpean aa nowncTuTe ypeaa, ro octaseTe a

N3CTUHE.
["opeLLmTe NOBLPXHOCT MOTaT Aa NPUYMHAT
narapsiHus!

«  Cnep BCsiko NON3BaHe NoquCTBanTE ypeaa
pobpe. Mo 1031 HauMH BCsIKakBY OCTATbLM OT
TOTBEHETO CE MOYNCTBAT MO-MECHO U ce
130srBa U3rapsiHETo MM Npy CriedBaLLoTo
norseaxe Ha ypegaa.

+  3anouncTBaHETO Ha ypeaa He ca Heobxoanumu
creumantn NoYnNcTBaLUM npenapatu.
3nonsBaiite xnagka Boga 1 U3MUBEH
npenapat, Mek napLarn unm re6a 3a
nouncTBaHe Ha hypHata v 5 3abbpLueTe Cbe
CyX napuar.

«  BHumasaiite uanuwHata Boga aa 6bae pobpe

NOACYLUEHa Cref NOYMCTBAHETO, @ BCAKAKBM

pasnsTh Te4HOCTH HesabaBHo Aa Obaat

NofCyLUaBaHw.

He n3nonagaitte TBbpAM METaNHM YETKMA 1

abpasvBHM NOYMTBALLM MaTepuani 3a aa

MOYUCTUTE CTBKIEHNS Kanak. ToBa MOXe Ja

NOBPEeaM CTbKIEeHaTa NOBbPXHOCT.

MoBLPXHOCTTa MOXE Aa Ce NOBPeayn oT
HAKOM MOYMCTBALLM NpenapaTu n Matepuani.
He n3nonaeaiite arpecuBHM NOYMCTBALLM
npenapatu, npaxoobpasHu/kpemoobpasHu
npenapaTti unu oCTpU NpeameTH npu
NOYNCTBAHETO.

He n3nonasanTe napoyncTaykm 3a NoYMCTBaH
Ha ypena, Tbil KaTo TOBa MOXeE fia
npenu3suKa TOKOB yaap.

MounctBaHe Ha KOHTPONHUA NaHen
[Moumnctete KOHTPOITHUA NaHen n konyetarta ¢
BnaXeH napuan u nogcywere.
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KO BbpXY BaLLMs NPOAYKT UMa
YTOHW/KONYETa, HE M CBansiiiTe konyeTaTa
a [1a OYMCTUTE KOHTPONHUS MaHer.

ToBa MOXe [ja IOBPEAM KOHTPOMHUs naHen!

MouucTBaHe Ha ypHaTa

3a nouncTBaHe Ha cTpaHUyHata cteHa(Bapupa B

3aBMCUMOCT OT MoAena Ha ypeaa.)

(Tasm onums e no uzdop. Moxe aa He ce

npeanara 3a Bawwus npoaykr.)

1. CeaneTe NpeAHaTa 4acT Ha CTpaHuyHaTa
peLueTKa Kato A u3gbpnate B Nocoka obpatHa
Ha CTpaHuyHaTa CTeHa.

2. W3pbpnaiiTe KbM Bac 3a aa u3Bagute
pelueTkata Jokpan.

(Ako BawwMAT ypen e obopyABaH ¢ hyHKuMA

»Copd™.)

1. Csanerte wudra (1) Ha cTpaHMyHaTa peLueTka
kaTo ro u3gbpnare nNo NocoKa Ha CTpenkara cue

2. VI3BapeTe cTpaHM4HaTa peLleTka 1 cTeHa
[JOKpaW KaTo u3gbpnaTe KbM Bac.

3. CaaneTe cTpaHu4HaTa ckapa oT aynkute (2) Ha

CTeHaTa Ha (bypHaTa 4pes u3gbpreaHxe.



BposT Ha Aynku 3aa CTpaHMyHaTa cTeHa
1 pasmepa Ha TeneHus padt Moxe Aa
Ce NPOMEHAT B 3aBUCMMOCT OT Mogena
Ha npoaykTa.

4. 3anouncTBaHe Ha CTpaHuyHaTa peLueTka 1
CTEHa 13non3BaiiTe xnaaka Boga 1 M3M1BEH
npenapat, MeK napuan unm re6a 3a no4YncTBaHe
Ha ypeaa u nocne 3abbplLueTe CbC CyX napLan.

5. TllocTaBeTe cTpaHNyHaTa peLLeTka kato
n3gbpnarte oTBOpUTE (2) B 3aHaTa YacT Ha
CTpaHWyHaTa cTeHa.

AKO UMaTe TeneckonuyHaTa YHKLNS Ha
BaLLNs NPOAYKT nekcy; uma egHa

ynka Ha repba cbpd cTpaHnyHaTa
cteHa. [octaBeTe cTpaHnyHaTa CTomnka
upe3 M3gbpnBaHe Ha fynka.

6. 3akayere cTpaHMyHaTa pelleTka KbM CTeHaTa
kaTo n3gbpnate wudta (1) Ha cTpaHnyHaTa
peLueTKa Mo NOCoka Ha cTperkara.

7. TocTaBeTe crnobeHnTe CTPaHWYHA peLLeTka 1
CTEHa Ha MACTOTO WM KaTo U3gbpnate
wudpToBeTe (3) KbM OTBOPUTE Ha 3a7HaTa CTeHa
KaKTo € MokasaHo Ha curypara.

8. ToctaseTe wudra (1) Ha cTpaHM4YHaTa peLueTka
Ha MACTOTO My, KaKTO € NokasaHo Ha curypata.

lpoBepeTe fanu CTpaHUyHaTa peLueTka
W CTEHa Ca MOHTUPaHM NPaBUIHO.

Karanutuyen emain

(Tasm onums e no uzdop. Moxe aa He ce
npeanara 3a Bawwus npoaykr.)

BbTpelunuTe cTpaHnuHN cTenm (A) niwnv sagHata
cteHa (B) Ha Bawwwms npoaykT morat aa 6bgar
MOKPUTM C KaTanuTuyeH emanrn. Katanutniim cTenm
MMaT flek MaToB LBAT W LUynnecTa NOBbPXHOCT.
KatanutnyHute cTenu Ha dypHata He 6uBa aa ce
uncTaT. bnarogapenue Ha TaxHaTa nepdopupana
CTPYKTYpa, KaTanuTU4H1TE NOBBPXHOCTM NOMTbLUAT
Ma3HMHa 1 KoraTo NOBBbPXHOCTTA Ce 3ambiHu C
Ma3HuHa, 3ano4Bart aa bnectat. B Toan cnyyar e
NpenopBYMTENHO Aa 3aMEHUTE YacTuTe.

JlecHo napHo noyncTBaHe

(Tasm onums e no uzdop. Moxe aa He ce

npeanara 3a Bawwus npoaykr.)

OcurypsiBa NeCHO NOYMUCTBAHE Thii KATO MPBCOTUATA

(kosiTO He e npeceasAna TBbpAE AbAro) ce

OMeKoTsIBa OT napata, obpa3syBaHa BbB (ypHaTa 1

OT KarnkuTe Boaa KOHAEH3MpaHu Mo BLTPELLHNTE 1

NOBBPXHOCTH.

1. V3BageTe BCUYKM NPUHALNEXHOCTM OT (hypHaTa.

2. Haneitre 500 mn Boga B TaBaTa Ha pypHaTa u
nocTaBeTe TaBaTa Ha BTopus pad)T BbB

(ypHarta.

3. VisbepeTe dyHKLMsATa 3@ NIECHO NOYMCTBAHE C
napa. Ha ekpaHa ce nokassa cboblLeHue ¢
NPOLBIKUTENHOCTTA Ha NOYMCTBAHETO U TO He
Moxe fa 6bae npomeHeHo. MoxeTe pa
3afjafieTe BpeMe 3a kpaii Ha (hyHKLMSITa 33
MoYKUCTBAHE.

4. OtBopeTe BpaTata v 3abbpLueTe BbTpeLLHaTa
NOBBLPHOCT Ha (hypHaTa C BnaxHa reba unm
napuan.
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5. Wsnonasante xrnagka Boga v M3MMBEH npenapar,
MeK napuan unu reba 3a nouncTBaHe Ha
YNopUTUTE 3aMbPCsBaHUS 1 3a0bpPLUETE CHC CYX
napuar.

Mo Bpeme Ha pexuma 3a NecHo
nouncTBaHe ¢ napa, Bogata, kosTo e
nocTaBeHa B TaBUYKa, 33 1 OMEKOTH
nexo 0bpasyBaHuTe ocTaTbLy /
MPBCOTUS B KyXHaTa Ha dypHaTa, Lie
Ce 13napu 1 KOHAEH3upa B KyxuHaTa Ha
(bypHaTa v BbTpeLHaTa cTpaHa Ha
CTBKIO Ha BpaTaTa, nopaay koeTo Boja
MOXe [ kane, KoraTo BparaTa Ha
typHaTa ce 0TBopu. 3abbpLueTe
KOHAEH3a BefHara LLOM BpataTa Ha
(ypHata ce 0TBOPHU.

MouncTBaHe Ha BpaTaTa Ha (pypHara

3a nouncTaHe Ha BpaTaTa Ha (ypHara,
13non3BanTe xnagKa Boga W U3MWUBEH Npenapar, Mek
napuan unu r-6a 3a No4NCTBaHE Ha ypeaa v nocne
3abbpLueTe CbC Cyx napuarn.

He n3nonasaitte Hukakeu rpybu abpasveHu
MOYMCTBALLYW MaTepUani uim 0CTpU MeTarHm
cTbpranku 3a noYMCTBaHe Ha BpaTata Ha
(ypHata. Te Moxe Aa nsapackar
MOBBPXHOCTTA U [1a NOBPEAST CTHKIOTO.

CBansiHe Ha BpaTaTa Ha (pypHata

1. OtBopete npepgHata Bpara (1).

2. OtBopeTe ckobuTe B Kopnyca Ha LapHupuTe (2)
OT NfiBaTa W AficHaTa CTpakHa Ha npegHata
Bpara, KaTo HaTUCHeTE KykaTa, KaKTo e
nokasaHo Ha cpurypata. Kntoyankara Tpsiea aa

u3rnexnaa karo (4), korato e 0TBOpeHa.

1 2 3

Bpara

3aknioyBaHe Ha naHTaTa(3aTBopeHa nosnLms)
OypHa

3aknoyBaHe Ha naHTaTa(0TBOPEHa NO3NLius)

1
2
3
4
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I'IpemeCTeTe npefHata Bpata Ao nonosuHaTta.
I'IpemaXHeTe npeaHata BpaTa Kato 4 usabpnate
Harope, 4oKaTo ce ocsoboay oT nsigata 1
JdAcHata naHTa.

B w

TBIMKUTE, U3MbITHEHU NPU CBANSHETO Ha
BpaTata Ce U3BbpLUBAT B 0bpaTeH pes 3a aa
MoHTUpaTe. He 3abpaBaitTe aa 3aTBOpUTE
ckobWTe BbPXY rHE3A0TO Ha NaHTaTa, Korato

nocTaBsTe BpaTaTta OTHOBO.

®ynkums Soft Open & Soft Close

Hsikou Mogienu morat aa BkntouBat hyHkumsiTa Soft
Close & Soft Open. ®ynkumsita Soft Close
no3BonsiBa Ha NOTPEBUTENS NECHO Aa 3aTBOPH
BparTaTa Ha dypHara, kato s ipubnku Ha okomno 15
CM OT 3aTBOpeHaTa NnoauLys 1 BHUMAaTENHO 51 N3byTa.
Cuctemata Ha aBTOMaTUYHIS aMOpTMCLOP crioMara
3a 3aTBapsIHETO Ha BpaTata nexo. MopgobHa
ocobeHocT ce Habniofjasa, korato Bpatata Ha
(hypHaTa e HambHO oTBOpeHa; Okono 9 caHTuMeTpa
OT HarbITHO OTBOPEHOTO MOMOXEHWNE CUCTEMATa Ha
amopTUCbopa Ce Nycka W N03BOMNsBa NEKO OTBAPSHE.
CBansiHe Ha BbTPELHOTO CTbKIO Ha
Bpatata

(Tasm onums e no uzdop. Moxe aa He ce
npeanara 3a Bawwus npoaykr.)

BbTpeLuHns CTbKIEH NaHeN Ha BpaTaTa Ha dypHaTta
MOXE [a Ce Maxa 3a NoYMCTBaHe.

1. OtBopeTe Bpatarta Ha (pypHata.



2,

Vi3gbpnaiite koM cebe cu 1 cBaneTe
nracTMacoBata YacT, MOHTUpaHa B ropHata
yacT Ha npefHaTa Bpata.

3.

KakTo e nokasaHo Ha cpurypata, noBaurHeTe
Hal-BbTPELLHNS CTHKNEH naHen (1) neko no
nocoka Ha A v u3gbpnanTe no nocoka Ha B.

1
2*

Hai-BbTpeLueH CTbKIEH naHen

BbTpelueH cTbkneH naHen (Moxe aa He ce

npeanara 3a Bawws npoaykT.)
Ako BawwmsT ype e 0bopyaBaH C BbTpeLLeH
CTbKreH naxen (2) ; MoeTopeTe chlata
npoueaypa 3a Ja CBanuTe BbTPELUHNUS CThbKIEH
naxen (2).
lMbpBata cThKka no crnobsiBaHeTo Ha BpaTaTta e
Aa MOHTUpaTe 006paTHO BBTPELUHNS CTBKITEH
naxen (2). Moctasete ckoceHns pub Ha
CTBKIEHNs NaHen Taka, 4Ye Aa nerHe B CKoCeHNs
pbb Ha nnacTMacosus npouen (Ako BaWNST
ypea e 0bopyaBaH C BbTPELLEH CTBKIEH NaHern).
BbTpelHuaT cTkneH naqen (2) Tpsbea aa
6bOe MOHTMPaH B NNAcTMacoBus npoLen B
61130CT [0 Hal-BBTPELUHMS CTBKIEH naHen (1).

6.

T.

[Mp1 MOHTMPaHETO Ha Hal-BBTPELUHMS CTBKIEH
nawen (1), cTpaHata OT KOATO ca HagnucuTe
BbpXY NaHena Tpsibaa Aa rmega KbM BbTPELLHNS
CTbKIeH naxern. MHoro e BaxHo fa 3arHesgure
ponHus pbb Ha han-BbTpelueH cTbkneH (1)
naHen B JOMHWS NiiacTMacoB Npopes.

ByTHeTe nnactmacoBata YacT KbM pamkata
[0KaTo YyeTe NpuLLpaKBaHe.

MoamsHa Ha namnarta BbLB (pypHaTa

OMACHOCT:

lMpeau pa nogmeHuTe namnaTa BbB
(hypHaTa, ypeLbT Tpsi0Ba Aa e U3KIYeH OT
3axpaHBaHETO 1 OXMajeH 3a fja ce usberne
PUCK OT TOKOB yaap.

["opeLLmTe NOBLPXHOCT MOTaT Aa NPUYMHAT
narapsiHus!

B Ta3su thypHa ce n3nonssa namna ¢
Haxexaema u4ka ¢ MOLLHOCT Mo -
manka ot 40 W, BucoynHa no -manka
0T 60 mm, anameTbp No -Manbk 0T 30
MM WA XanoreHHa namna ¢ LoKb
N G, MoLHOCT Mo -manka ot 60 W
NamnuTe ca nogxoaswu 3a pabota
npu Temnepatypu Hag 300 ° C.
Namnute 3a hypHn Morat ga Gvaat
MoMyYeH OT OTOPU3MPaH CepBM3EH
areHT Unu TEXHUK C NINLIEH3.

MoanuusaTa Ha Namnata MOXe fa ce
pasnuyaea ot durypara.

amnara, KOATo ce M3non3ea B TO3U ypea He
€ NoAX0AALL 32 OCBETNEHNE Ha 6uToBM
CTad.. I'Ipe,uHasuaqeumeTo Ha Ta3u namna e
[a NOMOrHe Ha HOTpeGMTeJ’Iﬂ a Buan
XpaHute.

amnuTe M3Non3BaHu B TO3W yped, Tpsibea
a U3bpKaT Ha EKCTPEMHM (hU3ndeckn
ycnoBus kaTo Temnepartypa Hag 50°C.

Axo chypHaTa BM € obopyABaHa C Kpbrna namna:

1.
2.

W3knioueTe ypeaa oOT 3axpaHBaHeTo.
3aBbpTeTe CTbKNEHNS Karak 06paTHO Ha
YaCoBHMKOBATA CTPESIKa 3a Aa ro cBarnmTe.
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3. Axo namnata Ha Bawara ypHa e ot Tvn (A),
nokasaH Ha dmrypata no-4ony, Moxete Aa g

CBanNTE KaTo A BLPTUTE Taka KaKTo € MoKa3aHo,
1 oa s noameHuTe. AKo T4 e oT Tun (B), MoxeTe

[a S u3abpnate 1 U3BaauTe, Taka KakTo e
noKasaHo Ha urypata, 1 ja s NoaMeHuTe.

4. MoHTupaiTe 06paTHO CTbKIEHMS Kanak.



OrcrpaHﬂBaHe Ha nospeaw
ypHaTa UanycKka niapa npu ynotpeba.

. Korato MeTtanHuTe Yactu ce 3arpsBaTt, MOXe [1a Ce PasWwunpAT U aa Npeanssunkar Wym. >>> TosaHe €

BywoHbT e AedbekTeH Ui ce e uskntouun. >>> [Iposepeme npednasumenume 8
efiekKmpu4eckama Kymus. AKO € HeobX00uMO 2u cMeHeme Unu au npeHacmpoUme.
*  YpeqbT He e BKIIOYEH B (3a3eMeH) KOHTaKT. >>> [Jpogepeme KoHmakma.

+  Jlamnata Ha chypHaTa e aedpektHa. >>> [loOMeHeme avmnama Ha (hypHama.
«  TokbT e cnipsan. >>> [Tpogepeme uma 1 mok. lposepeme npednasumesnume 8
enekmpuyeckama Kymusi. AKo € Heobxo0uMo au cMeHeme umu 2u npeHacmpolme.

* Hsma HacTpoH thyHKLms uiunu Temnepatypa. >>> Hacmpolime (yHKyusma u memnepamypama
C Kon4yemo 3a ¢hyHKYUUMe L/unu Konyemo 3a memnepamypama.

+  TokuT e cnpsn. >>> [Iposepeme uma iiu mok. posepeme npednasumenume e
enekmpuyeckama Kymus.. Ako e HeobxodUMO 2u CMeHeme Unu 2u npeHacmpolime.

KO BBMPEKM, Ye CTe U3MbIHUMN yKasaHusTa
0T TO31 pa3gen He MOXeTe Aa pelnTe
npobrnema, ce KOHCynTMpaiiTe ¢
npeacTaBuTen Ha 0TOPU3MPaHUS CEPBU3 MK
MarasuHa, OT KONTO CTe 3aKynunu ypeaa.
Hkora He ce onuTBailTe camu ga nonpasuTe
HeusnpaBHus ypes.
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