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Molimo da prvo procitajte ovo uputstvo!

PoStovani korisnice,

zahvaljujemo na izboru Beko proizvoda. Nadamo se da éete na najbolji mogudéi nacin iskoristiti Va$ proizvod, koji je
napravijen sa visokim kvalitetom i vrhunskom tehnologijom. Stoga, molimo da procitate ovo celo korisnicko uputstvo i
sva prateca dokumenta paZljivo pre kori§¢enja proizvoda i uvajte ih kao podsetnik za buducu upotrebu. Ako ovaj
proizvod predate trecem licu, priloZite i ovo korisnicko uputstvo. Pratite sva upozorenja i informacije iz korisnickog
uputstva.

Imajte na umu da ovo korisnicko uputstvo moZe da se primeni i na nekoliko drugih modela. Razlike izmedu modela ¢e
biti naznacene u prirucniku.

Objasnjenje simbola

U ovom korisnickom uputstvu su kori§éeni sledeci simboli:

Vazne informacije ili korisni saveti u vezi
sa kori§¢enjem.

Upozorenje za situacije koje su opasne
po Zivot i imovinu.

Upozorenie za elektricni udar.

Upozorenije za opasnost od poZara.

Upozorenie za vrele povrSine.

BB BB

Arcelik A.S.
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ﬂ Vazna uputstva i upozorenja za bezbednost i okruzenje

Ovaj odeljak sadrzi sigurnosna
uputstva koja ¢e vam pomoci da se
zaStitite od opasnosti povreda i
oStecenja imovine. Neuspesno
pracenje ovih uputstava ¢e ponistiti
garanciju.

OpSta bezbednost

e (vaj uredaj mogu koristiti deca
starija od 8 godina i osobe sa
smanjenim fiziCkim, senzornim ili
mentalnim sposobnostima ili
kojima nedostaju iskustvo i znanje,
ako su pod nadzorom ili su dobili
uputstva u vezi sa bezbednom
upotrebom uredaja i razumeju
ukljucene opasnosti.

Deca se ne smeju igrati sa
uredajem. Deca ne smeju Cistiti ili
odrzavati uredaj bez nadzora.

e (vaj uredaj nije namenjen za
upotrebu od strane osoba
(ukljuCujuci decu) sa smanjenim
fizickim, senzornim ili mentalnim
sposobnostima ili nedostatkom
iskustva i znanja, osim ako su pod
nadzorom ili su im data uputstva.
Deca koja su pod nadzorom ne
smeju se igrati uredajem.

e Ako se proizvod ustupi drugoj
0sobi za licnu upotrebu ili kao
polovan proizvod, potrebno je
takode proslediti korisniCki
prirucnik, etikete proizvoda i
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druge relevantne dokumente |
delove.

Instalaciju i popravke smeju da
vrSe samo ovlaSceni serviseri.
Proizvodac nece snositi
odgovornost za Stete koje nastanu
zbog postupaka koje su obavile
neovlascene osobe, Sto takode
moze ponistiti garanciju. Pre
instalacije, pazljivo proCitajte
uputstva.

Ne ukljuCujte proizvod ako je u
kvaru ili ima vidljivo oStecenije.
PrekontroliSite da li su funkcijski
tasteri na proizvodu iskljuceni
nakon svake upotrebe.

Bezbednost elektricnih proizvoda

Ako je proizvod neispravan, ne
treba da se koristi dok ga ne
popravi ovlasceni serviser. Postoji
opasnost od elektricnog udara!
Proizvod povezujte samo na
uzemljenu uticnicu/vod sa
naponom i zastitom navedenim u
, rehnickim specifikacijama®“.
Uzemljenje instalacije mora da
obavi kvalifikovani elektricar u
sluCaju da se proizvod Koristi sa ili
bez transformatora. Nasa
kompanija nece biti odgovorna ni
za kakve probleme koji nastanu
zbog koris¢enja proizvoda sa
neuzemljenom instalacijom u
skladu sa lokalnim propisima.



Nikada ne perite proizvod
prskanjem ili sipanjem vode na
njega! Postoji opasnost od
elektricnog udara!

Nikad dodirujte utikaC vlaznim
rukama! Nikad ne iskljucujte
povlaCenjem kabla, kabl uvek
izvucite drzeci utikac.

Proizvod mora da bude iskljucen
za vreme instalacije, odrzavanja,
CiScenja i popravke.

Ako je prikljucni kabl za napajanje
proizvoda oStecen, mora da ga
zameni proizvodac, njegov
serviser ili odgovarajuce
kvalifikovano lice kako bi se
izbegle opasnosti.

Aparat mora da se instalira tako
da moze potpuno da se iskljuci sa
mreze. Razdvajanje mora da bude
obezbedeno ili putem mreznog
utikaca ili putem prekidaca
ugradenog u fiksnu elektricnu
instalaciju u skladu sa
gradevinskim propisima.

/adnja strana rerne se jako
zagreva za vreme upotrebe.
Pobrinite se da elektricni
prikljucak ne dodiruje zadnju
povrsinu, jer se moze oStetiti.

Ne prignjeCujte kabl za napajanje
izmedu vrata rerne i okvira i ne
vodite ga preko vrucih povrSina. U
suprotnom moze doci do topljenja
izolacije kabla i do pozara zbog
kratkog spoja.

Sve radove na elektriCnoj opremi i
sistemima treba da vrSe samo
ovlascena kvalifikovana lica.

U slucCaju oStecenja, iskljucite
proizvod i odvojite od elektricne
mreze. Da biste to uradili,
iskljucite osiguraC u domacinstvu.
Uverite se da je jaCina osiguraca
kompatibilna sa ovim proizvodom.

Bezbednost proizvoda

UPOZORENJE: Uredaj i njegovi
pristupacCni delovi se zagrevaju
tokom upotrebe. Budite pazljivi da
biste izbegli dodirivanje vrucih
elemenata. Decu mladu od 8
godina treba udaljiti osim u
slucaju da ih neprekidno
nadgledate.

Nikad ne koristite proizvod u
slucaju oslablienog rasudivanja ili
koordinacije pod uticajem
konzumiranja alkohola i/ili lekova.
Budite pazljivi kada Koristite
alkoholna pica u vaSem posudu.
Alkohol na visokim
temperaturama isparava i moze
da prouzrokuje pozar jer se moze
upaliti ako dode u kontakt sa
vruéim povrsinama.

Ne stavljajte nikakav zapaljivi
materijal blizu proizvoda, jer
njegove stranice mogu da se
zagrevaju u toku upotrebe.
Uredaj se zagreva tokom
upotrebe. Budite pazljivi da biste
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izbegli dodirivanje vrucih
elemenata u unutraSnjosti rerne.

e (drzavajte Cistocu svih
ventilacionih otvora.

e Ne zagrevajte zatvorene konzerve
i staklene tegle u rerni. Pritisak
koji se moze stvoriti u plehu/tegli
moze da izazove njihovo pucanije.

e Plehove za pecenje, posude ili
aluminijumsku foliju ne stavljajte
direktno na dno rerne.
Akumulirana toplota bi mogla da
oSteti dno rerne.

¢ Ne koristite abrazivna sredstva za
Ciscenje ili tvrde metalne strugace
za CiScenje stakla na vratima
rerne jer mogu izgrebati povrsinu,
Sto moze dovesti do razbijanja
stakla

e Ne Koristite paroCistace za
CiScenje uredaja da ne biste
izazvali elektricni udar.

e (Razlikuje se u zavisnosti od
modela uredaja.)

Pravilno postavljanje ziCane police
i pleha na zicane police

Vazno je da se Zicana polica i/ili
pleh pravilno postave na policu.
Ziganu policu ili pleh gurnite
izmedu 2 Sine i proverite
stabilnost pre postavljanja jela na
njih (vidi sledecu sliku).
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e Ne Koristite proizvod ako je staklo
na prednjim vratima skinuto ili

napuklo.

e Rucica rerne ne sluzi za susenje
peskira. Ne kacite peskir,
rukavice ili slicne proizvode od
tekstila dok rostilj radi sa
otvorenim vratima rerne.

e Uvek koristite termootporne
rukavice za rernu kada posude
stavljate ili vadite iz vruce rerne.

e Postavite papir za pecenje u
Serpu ili na dodatak za rernu (pleh,
gril itd.) zajedno sa hranom, a
zatim ubacite sve u prethodno
zagrejanu rernu. Uklonite viSak
delova papira za pecenje koji
prelazi dodatak ili Serpu da biste




sprecili rizik od dodirivanja grejnih
elemenata u rerni. Nikada
nemojte da koristite papir za
pecenje na temperaturi koja je
veca od naznacene temperature
za papir za pecenje. Nemojte da
stavljate papir za pecCenje direktno
na dno rerne.

UPOZORENJE: Pobrinite se da
kabl za napajanje aparata bude
iskopCan ili automatski prekidac
kola iskljuCen pre zamene lampe
da biste izbegli mogucnost
strujnog udara.

Uredaj ne sme da se instalira iza
dekorativnih vrata da bi se izbeglo
pregrevanje.

/a pouzdanost proizvoda od pozara:

Uverite se da je utikaC dobro
umetnut u utiCnicu kako ne bi
izazvao varnice.

Ne Koristite oStecen, iseCen ili
produzni kabl, osim originalnog
kabla.

Pobrinite se da na utiCnici na koju
je prikljucen proizvod nema ni
vlage ni tecnosti.

Namena

Ovaj proizvod je namenjen za
kucnu upotrebu. Komercijalna
upotreba nije dozvoljena.
PAZNJA: Ovaj aparat sluzi samo
za kuvanje. On ne sme da se
koristi za druge svrhe, na primer
za grejanje prostorije."

Ovaj proizvod ne sme se koristiti
za zagrevanje tanjira ispod
reSetke rostilja, veSanje peskira,
kuhinjskih krpa itd. na rucici, niti
u druge svrhe zagrevanja.
Proizvodac nece biti odgovoran ni
za kakve Stete koje su nastale kao
posledica nenamenske upotrebe
ili pogreSnog rukovanja.

Rerna moze da se Kkoristi za
odmrzavanje, pecenje i peCenje
hrane na rostilju.

Bezbednost dece

UPOZORENJE: Pristupacni delovi
mogu da se zagreju za vreme
upotrebe. Decu treba udaljiti.
Materijali za pakovanje su opasni
za decu. Ambalazne materijale
drzite van domasaja dece. Molimo
da sve delove ambalaze odloZite u
otpad u skladu sa ekoloSkim
standardima.

ElektriCni proizvodi su opasni za
decu. Udaljite decu od proizvoda
kada je ukljuCen i nemojte im
dozvoliti da se igraju sa
proizvodom.

Iznad uredaja ne stavljajte
predmete koje bi deca mogla da
dohvate.

Kada su vrata otvorena, ne
stavljajte teSke predmete na njin i
ne dozvolite da deca sede na
njima. To moze da dovede do
prevrtanja i mogu da se oStete
Sarke vrata.
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Odlaganje dotrajalog proizvoda u otpad

Usaglasenost sa WEEE direktivom i odlaganje
otpada:

Ovaj proizvod je usaglasen sa WEEE direktivom
Evropske Unije (2012/19/EU). Ovaj proizvod nosi znak
Klasifikacije za elektricni i elektronski otpad (WEEE).
Ovaj proizvod je proizveden od visoko kvalitetnih delova
i materijala koji se mogu ponovo koristiti i pogodni su
za reciklazu. Nemojte odlagati proizvod u otpad sa
obi¢nim kuénim otpadom i drugim otpadima na kraju
veka trajanja. OdloZite ga u centar za sakupljanje i
reciklazu elektricnog i elektronskog otpada. Konsultujte
se sa svojim lokalnim viastima da biste saznali o ovim
centrima za sakupljanje otpada.
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UsaglaSenost sa RoHS direktivom:

Proizvod koji ste kupili u saglasnosti je sa RoHS
direktivom Evropske Unije (2011/65/EU). On ne sadrZi
Stetne i zabranjene materijale navedene u direktivi.

Odlaganje ambalaznog materijala

e AmbalaZni materijali su opasni po decu.
AmbalaZni materijal Cuvajte na bezbednom
mestu, van domaSaja dece. AmbalaZzni materijali
za ovaj proizvod su proizvedeni od materijala koji
se mogu reciklirati, OdloZite ih pravilno i sortirajte
u skladu sa uputstvima za recikliranje otpada. Ne
odlaZite ih sa obi¢nim kuénim otpadom.



P Opste informacije
Pregled

e,
-
i

1 Kontrolna tabla 6 Motor ventilatora (iza Gelicne ploce)
2 Zi¢ana polica 7 Lampa

3 Pleh 8 Gorniji grejac

4 Rucka 9 PoloZaji police

5 Vrata

1

N
w
n

Obrtno dugme za izbor funkcije
Digitalni vremenski programator
Obrtno dugme termostata
Lampica termostata

S w o =
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Sadrzaji pakovanja

Isporuceni pribor moZe da se razlikuje u
avisnosti od modela uredaja. Sav pribor, koji
je opisan u ovom korisnickom priru¢niku,
mozda nece postojati kod vaSeg proizvoda.

KorisniCki prirucnik
2. Standardni pleh

Koristi se za peciva, smrznutu hranu ili pecenje
velikih komada mesa.

—_

3. Duboki pleh
Koristi se za peciva, velike komade mesa, veoma
sotna jela i sakupljanje masnoce tokom pecenja
na rostilju.

4, ZiCani rostilj
Koristi se za pecenje i za stavljanje Serpe sa
hranom koja treba da bude pecena, prZena ili
kuvana na Zeljenu policu.
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Pravilno postavljanje Zi¢ane police i pleha na
teleskopske police

(Ova funkcija je opciona. MoZda nece
postojati kod va$eg proizvoda.)

Teleskopske police vam omogucavaju da lako
postavljate i uklanjate plehove i Zi¢anu policu.
Kada koristite pleh i Zi¢anu policu sa
teleskopskim policama uverite se da trnovi na
zadnjem delu teleskopske police stoje naspram
uglova Zi€ane police i pleha.




Tehnicke specifikacije

Ukupna potroSnja energije 2.5 kW

Ugradne dimenzije (visina/Sirina/dubina **590 ili 600 mm/560 mm/min. 550 mm
Unutrasnja lampa 15/25 W

Osnovi: Informacije na nalepnici energetskog rejtinga elektriénih rerni navedene su u skladu sa EN 60350-1
/ IEC 60350-1 standardom. Ove vrednosti su odredene pod standardnim optere¢enjem sa gornjim i donjim
grejatem ili sa funkcijama koje ukljucuju ventilator (ako postoje).
Klasa energetske efikasnosti je odredena u skladu sa sledecim prioritetom u zavisnosti od toga da li
relevantne funkcije postoje kod proizvodaiili ne. 1-Kuvanje sa eko ventilatorom, 2- Turbo sporo kuvanje, 3-
Turbo kuvanje, 4- Zagrevanje odozdo/odozgo uz pomoc ventilatora, 5-Zagrevanje odozgo i odozdo.

** Pogledajte . Instalacija, strana 12.

ehnicke specifikacije se mogu izmeniti bez rednosti, koje su navedene na oznakama
prethodnog obavestenja da bi se pobolj$ao proizvoda ili u drugoj dokumentaciji koju ste
kvalitet proizvoda. obili uz proizvod, dobijene su pod

- - laboratorijskim uslovima u skladu sa
Slike koje su date u ovom uputstvu za ) odgovarajuéim standardima. U zavisnosti od
upotrebu su samo ilustrativne i mozda se nece radnih uslova i uslova okruZenja proizvoda, ove
U potpunosti poklapati sa vaSim proizvodom. vrednosti se mogu razlikovati,
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B Instalacija

Proizvod mora da instalira kvalifikovano lice u skladu
sa vaze¢im propisima. U suprotnom, garancija nece
vaZiti. Proizvodac nece biti odgovoran za Stete koje
nastanu zbog postupaka koje su obavile neovla$cene
0sobe i moZe da ponisti garanciju.

Priprema lokacije i elektriéne instalacije za
proizvod su odgovornost kupca.

OPASNOST:

Ovaj proizvod mora da se instalira u skladu sa
svim lokalnim propisima za gasne i/ili
elektricne instalacije.

OPASNOST:
Pre instalacije vizuelno proverite da li na
proizvodu postoje bilo kakva oStec¢enja. Ako

ustanovite oSteéenja, nemojte ga instalirati.
Osteceni proizvodi predstavljaju opasnost po
vasu bezbednost.

Pre instalacije
Ovaj aparat je namenjen za ugradnju u kuhinjske

ormarice koji se mogu kupiti u prodavnicama. lzmedu
aparata i zidova kucista i nameStaja mora da se ostavi
bezbedan ramak. Pogledajte sliku (vrednosti su u mm).
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e PovrSine, sinteticki laminati i lepkovi moraju da
budu otporni na toplotu (minimalno 100 °C).

e Kuhinjski ormari¢i moraju da budu nivelisani i
ucvrsceni.

e Ako se ispod rerne nalazi fioka, mora da se

instalira polica izmedu reme i fioke.

Aparat moraju da nose najmanje dve osobe.

Ne instalirajte proizvod pored frizidera ili
amrzivaca. Toplota koju emituje proizvod
moze da prouzrokuje povecanu potro$nju
energije rashladnih aparata.

Ne koristite vrata i/ili rucicu za noSenje ili
pomeranje ovog proizvoda.

ko proizvod ima Zicane rucke, vratite rucke
na bocne zidove kada pomerite uredaj.




550"

min.

13/5B



*

min.

Instalacija i povezivanje
e Uredaj se moZe instalirati i povezati samo u
skladu sa propisanim pravilima za instalaciju.
Elektricno povezivanje
PoveZite proizvod sa uzemljenom uti¢nicom koja je
zaStiéena minijaturnim prekida¢em odgovarajuceg
kapaciteta kao Sto je navedeno u tabeli , Tehnicke
specifikacije”. Angazujte kvalifikovanog elekiriGara da
obavi povezivanje sa uzemljenom instalacijom dok
koristite proizvod sa ili bez transformatora. Nasa
kompanija nije odgovorna ni za kakvu Stetu koja ce
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proisteci zbog koriéenja proizvoda bez uzemljene
instalacije u skladu sa lokalnim propisima.

OPASNOST:

Na gasnu mrezu proizvod sme da prikljuci

samo ovlaSéeno kvalifikovano lice. Garantni
rok za proizvod pocinje samo nakon pravilne
instalacije.
Proizvodac nece biti odgovoran za Stete koje

nastanu zbog postupaka koje su obavile
neovlaséene osobe.




OPASNOST:

Elektricni kabl za napajanje ne sme da se
priklesti, savije ili prignjeci ili da dode u dodir
sa vrucim delovima proizvoda.

Osteceni kabl za napajanje mora da zameni
kvalifikovani elektricar. U suprotnom, postoji
opasnost od elektricnog udara, kratkog spoja
ili pozara!

e Povezivanje mora da se izvede u skladu sa
nacionalnim propisima.

e Podaci 0 mreznom napajanju moraju da
odgovaraju podacima koji su navedeni na tipskoj
plodici proizvoda. Otvorite prednja vrata da biste
videli tipsku plodicu.

e Kabl za napajanje vaSeg proizvoda mora da bude
u skladu sa vrednostima u tabeli , Tehnicke
specifikacije”.

OPASNOST:

Pre radova na elektri¢noj instalaciji iskljucite
proizvod iz struje.

Postoji opasnost od elektriénog udara!

Utikac kabla za napajanje mora biti lako
dostupan nakon instalacije (ne postavljajte ga
iznad ploce za kuvanje).

Tokom povezivanja Zica morate da poStujete
nacionalne/lokalne propise o struji i morate da
koristite odgovarajuéu uticnicu i utikac za
rernu. U sluéaju da ograniéenja napajanja
uredaja premasuju nominalne vrednosti struje
za utikac i uticnicu, proizvod mora da se
poveze preko fiksne elektriéne instalacije
direktno bez koriséenja utikaca i utiénice.

Prikljucite kabl za napajanje u uticnicu.

Instalacija proizvoda

Instalacija proizvoda

1. Umetnite rernu u ormari¢, poravnajte je i uCvrstite
vodedi ratuna da kabl za napajanje nije prekinut
i/ili zaglavijen.

Ucvrstite reru pomocu 2 zavrtnja kao Sto je prikazano
na slici.

Nakon postavljanja postarajte se da su zavrtnji dovoljno
zategnuti i da se rerna ne pomera. Rerna moze da se
prevrne tokom koriSéenja ako se ne postavi u skladu
sa uputstvima i ako zavrtnji nisu dovoljno zategnuti.

Za uredaje sa rashladnim ventilatorom (Mozda
nece postojati kod vaSeg proizvoda.)

1 Cooling fan (Rashladni ventilator)
2 Kontrolna tabla
3 Vrata

Ugradeni rashladni ventilator hladi i ugradni modul i
prednji deo uredaja.

Rashladni ventilator nastavlja da radi jo§ 20-30
minuta nakon $to je rerna iskljucena.

Ako ste kuvali sa programiranim tajmerom
rerne, rashladni ventilator ¢e se takode
iskljuciti na kraju vremena kuvanja, zajedno sa
svim funkcijama.

Finalna provera
1. Rukuijte proizvodom.
2. Proverite sve elektricne funkcije.

Odlaganje dotrajalog proizvoda u otpad

e Satuvajte originalnu ambalaZnu kutiju ovog
proizvoda i transportujte proizvod u njoj. Pratite
uputstva na kutiji. Ako nemate originalnu
ambalaznu kutiju, proizvod upakujte u foliju za
pakovanije sa vazdu$nim mehuric¢ima ili deblji
karton i dobro zalepite.

e Da histe sprecili da reSetka za roétilj i pleh u rerni
oStete vrata rerne, postavite komad kartona na
unutra$nju stranu vrata rerne prema polozaju
plehova. Vrata rerne zalepite trakom za boéne
stranice.
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e Ne koristite vrata ili rucicu za podizanje ili
pomeranje ovog proizvoda.

Ne stavljajte nikakve predmete na proizvod i
premestajte ga u uspravnom polozaju.

Proverite opsti izgled svog proizvoda da biste
pronasli eventualna ostecenja koja su mogla
nastati za vreme transporta.
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I Pripreme

Saveti za ustedu energije

Sledece informacije ¢e vam pomodi da va$ uredaj

koristite na ekoloki nacin i Stedite energiju:

e Uremni koristite emajlirane poklopce ili poklopce
tamne boje jer ¢e prenos toplote biti bolji.

e Dok kuvate jela, obavite predzagrevanje ako se to
savetuje u korisnickom uputstvu ili receptu.

e U toku pecenja ne otvarajte Cesto vrata reme.

e Kad god je moguce, kuvajte vise jela u rerni
istovremeno. MoZete da kuvate dva jela u dve
Serpe koje se mogu staviti na Zi¢anu reSetku za
rostilj.

e Kuvajte viSe jela jedno za drugim. Jer ¢e rerna
veé hiti zagrejana.

e MozZete da ustedite energiju tako Sto dete
elektricnu remu iskljuciti nekoliko minuta pre
kraja vremena kuvanja. Ne otvarajte vrata reme.

e Odmrznite smrznuta jela pre pecenja.

Prva upotreba
Pode$avanje vremena

Odgovarajuéi simboli trepéu na ekranu za
reme podeSavanja.

Pritisnite tastere /™= da biste podesili vreme nakon
$to je rerna ukljucena prvi put.
Za modele sa upravljanjem na dodir najpre
dodimite 35, a zatim koristite "I / ™ da biste
podesili vreme u toku dana.
Potvrdite postavku tako $to éete dodimuti simbol €2 i
saCekati 4 sekunde bez dodirivanja tipki da potvrdite.
1 23 4 5 6

<) eCco

Pl o @

12 1

Taster za podeSavanje

Simbol blokade tastera

Simbol sata

Simbol ja¢ine zvuka alarma (MoZda nece postojati
kod vaSeg proizvoda.)

Simbol Eko rezima

Taster plus

Taster minus

Simbol vremenskog indikatora

Simbol alarma

S~ o =

© 0o N o Ol

10 Simbol za kraj vremena kuvanja
11 Simbol vremena kuvanja
12 Taster za program

ko podetno vreme nije podeseno, sat ée se
nokrenuti od 12:00 a simbol (2 Ge biti
prikazan. Ovaj simbol nestaje kada se tacno
vreme podesi.

1o

Podesavanje ta¢nog vremena se poniStava u

luéaju nestanka struje. Ono se mora ponovo

podesiti.

Prvo ¢iSéenje proizvoda

Prilikom upotrebe nekih deterdZenata ili

redstava za ¢iSéenje mogla bi da se oSteti

povrSina.

Ne koristite agresivne deterdzente,

praskove/tecnosti za ¢iséenie ili otre

predmete tokom ¢iScenja.

1. Uklonite sve ambalaZne materijale.

2. ObriSite povrSine proizvoda vlaznom krpom ili
sunderom i osusite ga krpom.

Prvo zagrevanje

UKljucite proizvod da bi se zagrejao i ostavite ga tako

oko 30 minuta, a zatim ga iskljucite. Tako ¢e da

sagore hilo kakvi ostaci ili slojevi iz proizvodnije.

UPOZORENJE

Vruce povrSine mogu da prouzrokuju
opekotine!

Uredaj mozZe da bude vrué za vreme upotrebe.
Nikada ne dodirujte vruce gorionike,
unutradnje delove rerne, grejace itd. Udaljite
decu.

Uvek koristite termootporne rukavice za rernu
kada posude stavljate ili vadite iz vruée rerne.

Elektriéna rerna

1. Izvadite sve plehove za pecenje i Zicanu reSetku
rotilja iz reme.

2. /atvorite vrata reme.

3. lzaberite stati¢an poloZaj.

4. Izaberite najvecu jaCinu za rostilj; pogledajte Kako
Koristiti elektricnu rernu, strana 19.

5. Ukljuite na oko 30 minuta.

6. Iskljucite rernu; pogledajte Kako koristiti elektricnu
rernu, strana 19

Rerna za rostilj

1. Izvadite sve plehove za pecenje i Zicanu reSetku
rotilja iz reme.

2. /atvorite vrata reme.

©
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3. lzaberite najvecu jaCinu za rostilj; pogledajte Kako
rukovati rostiliem, strana 25.

UKljucite na oko 30 minuta.

Iskljucite rostilj; pogledajte Kako rukovati rostiljem,
Strana 25

o~

okom prvog uklju¢ivanja se par sati moze
javiti dim i osetiti neobi¢an miris. To je potpuno
normalno. Pobrinite se da soba ima dobru
ventilaciju radi uklanjanja dima i neobi¢nog
mirisa. Izbegavajte direktno udisanje dima i
mirisa koji se osecaju.
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[ Kako rukovati rernom

Opste informacije o pecenju, pecenju
mesa i pecenju na rostilju

UPOZORENJE
Vrude povrSine mogu da prouzrokuju
pekotine!

Uredaj mozZe da bude vrué za vreme upotrebe.
Nikada ne dodirujte vruce gorionike,
unutradnje delove rerne, grejace itd. Udaljite
decu.

Uvek koristite termootporne rukavice za rernu
kada posude stavljate ili vadite iz vruée rerme.

OPASNOST:
Vodite ratuna kada otvarate vrata rerne, jer
moze da izade para.

Para koja izlazi moZe da opece vase ruke, lice
i/ili o€i.

Saveti za pecenje

e Koristite odgovarajuce metalne tepsije ili
aluminijumske posude ili termootporne silikonske
kalupe.

e Prostor na polici iskoristite Sto je moguce bolje.

e Stavite kalup za pecenje na sredinu police.

e |zaberite pravilan poloZaj police pre nego $to
ukljucite rernu ili rodtilj. Ne menjajte poloZaj
police dok je rerna vruca.

e  \Vratareme drZite zatvorena.

Saveti za peCenje mesa

e Prelivanje celog pileta, éurke i velikih komada
mesa sa prelivima kao $to su sok od limuna i crni
biber pre kuvanja ¢e povecati efikasnost kuvanja.

e Pecenje mesa sa kostima traje 15 do 30 minuta
duZe u poredenju sa pecenjem iste kolicine mesa
bez kostiju.

e Svaki centimetar debljine mesa zahteva priblizno
4 do 5 minuta kuvanja.

e Pustite da meso ostane u remi oko 10 minuta po
zavrSetku vremena kuvanja (cooking time).
Sokovi se holje raspodeljuju po celom pecenju i
ne istiGu kada se meso sece.

e Riba se moZe staviti na srednju ili donju policu u
termootpornu posudu.

Saveti za pecenje na rostilju

Ako se meso, riba i piletina peku na rostilju, oni brzo

dobijaju braonkastu boju, imaju lepu koricu i ne suse

se. Ravni komadi, raznjici i kobasice su narocito
pogodni za pecenje na rostilju, kao i povrée sa visokim
sadrZajem vode kao Sto su paradajz i crni luk.

e  Rasporedite komade koje treba peci na Zicanoj
reSetki rostilja ili u plehu za pe€enje sa reSetkom
za roétilj tako da oni ne prelaze velicinu grejaca.

e Namestite reSetku za rostilj ili pleh za pecenje sa
reSetkom za rotilj na odgovarajui nivo u rerni.
Ako peCete na reSetki za rostilj, namestite pleh
za pecenje na donju policu radi sakupljanja
masnoce. U pleh za pecenje dodajte malo vode
radi lakSeg Ciscenja.

Hrana koja nije podesna za pecenje na
ro$tilju moZe da prouzrokuje poZar. Za
pecenje na roétilju koristite samo hranu
koja je prikladna za intenzivnu toplotu
rotilja.

Ne stavljajte hranu u zadnji deo reSetke
za roétilj. To je najtoplija oblast, pa bi
masna hrana mogla da se upali.

Kako koristiti elektricnu rernu
Izbor temperature i nacin rada

1 Obrtno dugme za izbor funkcije

2 Obrtno dugme termostata

Na vaSoj rerni postoje iskacuca dugmad koja iskaCu

kada ih pritisnete.

1. Pritisnite dugme da bi iskogilo, a zatim ga okrenite
da izvrSite Zeliena podeSavanja.

Giiaissesi SRR -2 o

2. Kada se proces kuvanja zavrsi, pritisnite dugme
ka unutra.

1. Podesite dugme za temperaturu na Zeljenu
temperaturu.

2. Podesite dugme za izbor funkcije na Zeljeni rezim
rada.

» Rerna se zagreva na podeSenu temperaturu i

odrZava je. Za vreme zagrevanja, kontrolna lamica za

temperaturu je ukljucena.

Iskljucivanje elektricne rerne

Okrenite dugme za izbor funkcije i dugme termostata u

poloZaj ,iskljuceno” (gore).
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Vazno je da se reSetka za roétilj pravilno postavi na
Zicanu policu. ReSetka za roétilj mora biti ubatena
izmedu Zicanih polica kao $to je prikazano na slici.
Ne dozvolite da se reSetka za rostilj oslanja na zadnji
zid rerne. Namestite reSetku za rostilj na prednji deo
police i uglavite je uz pomoc vrata kako bi se postigla
veca efikasnost pecenja na rostilju.

(Razlikuje se u zavisnosti od modela uredaja.)

Rad sa ventilatorom

#,

Rerna se ne zagreva. Ukljucen je
samo ventilator (u zadnjem zidu).
Pogodno za odmrzavanje smrznute
hrane na sobnoj temperaturi i
hladenje kuvane hrane.

Zagrevanije ventilatorom

Rezimi rada

Redosled radnih reZima je prikazan tamo gde bi mogao

da odstupa od konfiguracije vaSeg proizvoda.

Gornji i donji grejad

— Gornii i donji grejac su ukljuceni. Jelo

se istovremeno zagreva i od vrha i od

— dna. Na primer, pogodno je za torte,
peciva, ili kolace i musaku u kalupima
za pecenje. Kuvajte samo sa jednim
plehom.

Doniji greja¢

UKljucen je samo donji grejac.
Pogodan je za picu i da naknadno
S zapecete jelo odozdo.

== Ova funkcija se mora koristiti i za lako

¢iscenje parom.
'l..Q..r

Donji/gorniji grejac sa ventilatorom

—_— Gorniji grejac, donji grejac i ventilator

& (u zadnjem zidu) su ukljuceni.

— Pomocu ventilatora se vru¢ vazduh
ravnomerno i brzo distribuira po celoj
remi. Kuvajte samo sa jednim
plehom.
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Topao vazduh, koji se zagreva
zadnjim grejacem, se pomocu
ventilatora ravnomerno i brzo Siri kroz
remu.

To je pogodno za kuvanje jela na
razliitim nivoima polica, a u vecini
slucajeva nije potrebno
predzagrevanje. Pogodno za kuvanje
sa viSe plehova.

Ova funkcija se mora koristiti i za lako
¢iscenje parom.

"3D" funkcija

Gorniji grejac, donji grejac i
zagrevanje ventilatorom (u zadnjem
zidu) su ukljuceni. Jelo se kuva
ravnomerno i brzo sa svih strana.
Kuvajte samo sa jednim plehom.

Full grill (Veliki rotilj)

AN

UKljucen je veliki rostilj ispod gornjeg
dela rerne. To je pogodno za pecenje
velikog komada mesa na rostilju.

e Da histe ispekli rostilj, stavite
velike ili srednje porcije na
odgovarajuéu policu ispod
grejaca za rostil].

e Podesite temperaturu na
maksimalni nivo.

e QOkrenite hranu nakon polovine
vremena pecenja rostilja.

Grill+Fan (Rostilj+Ventilator)

A

o

Efekat rostilja nije tako jak kao za Full

Grill (Veliki rostilj)

e Da histe ispekli rostilj, stavite
male ili srednje porcije na
odgovarajuéu policu ispod
grejaca za rostil].

e Podesite Zelienu temperaturu.

e QOkrenite hranu nakon polovine
vremena pecenja rostilja.



KoriSéenje sata rerne
1 23 4 5 6

12 1 10 9 8 7

1 Taster za podeSavanje

2 Simbol blokade tastera

3 Simbol sata

4 Simbol ja¢ine zvuka alarma (MoZda nece postojati
kod vaSeg proizvoda.)

5 Simbol Eko rezima

6 Taster plus

7 Taster minus

8

9

Simbol vremenskog indikatora
Simbol alarma
10 Simbol za kraj vremena kuvanja
11 Simbol vremena kuvanja
12 Taster za program

Maksimalno vreme koje se mozZe podesiti za
kraj kuvanja je 5 sati 59 minuta.

Program se poniStava u slucaju nestanka
struje. Morate reprogramirati rernu.

1o

Odgovarajuéi simboli trepéu na ekranu za
reme podeSavanja. Morate malo da sacekate
da postavke postanu vazece.

©!

ko nijedno podesavanje kuvanija nije izvreno,
atno vreme se ne moze podesiti.

S|

Preostalo vreme kuvanja ée biti prikazano ako
je vreme kuvanja podeseno kada kuvanje
pocne.

Kuvanje pomocu podeSavanja vremena kuvanja;

MoZete da podesite rernu tako da se iskljuci na kraju

zadatog vremena podeSavanjem vremena kuvanja na

vremenskom programatoru.

1. Izaberite funkciju za kuvanie.

2. Dodimite & dok se simbol [P ne pojavi na
ekranu vremena kuvanja.

3. Podesite vreme kuvanja koristeci tastere == / w.

» » Nakon podeSavanja vremena kuvanja, simbol (edli

indikator vremena Ce se trajno pojaviti na ekranu.

4. Stavite jelo u rernu i podesite temperaturu
pomocu potenciometra za temperaturu. Kuvanje
¢e poCeti.

=

» Vreme kuvanja pocinje sa odbrojavanjem na ekranu
kada kuvanje pocne i kada su svi delovi indikatora
vremena ukljuceni. PodeSeno vreme kuvanja je
podelieno na 4 jednaka dela i kada se vreme svakog
dela zavrsi, simbol tog dela se iskljucuje. Na taj nacin
moZete jednostavno da razumete odnos preostalog
vremena kuvanja u odnosu na ukupno vreme kuvanja.
PodeSavanje kraja vremena kuvanja na kasnije
vreme:

Nakon pode$avanja vremena kuvanja na vremenskom

programatoru, kraj vremena kuvanja moZete podesiti

kasnije.

1. lzaberite funkciju za kuvanje.

2. Dodimite & dok se simbol [P ne pojavi na
ekranu vremena kuvanja.

3. Podesite vreme kuvanja koristeci tastere = / =,

» » Kada se podesi vreme kuvanja, simbol =1 ée se

trajno pojaviti na ekranu.

4. Dodimite & dok se simbol = ne pojavi na
ekranu za kraj vremena kuvanja.

5. Pritisnite tastere =i+ /™= da biste podesili kraj
vremena kuvanja.

» Nakon podeSavanja vremena kuvanja, simbol (el

plus simbol =i indikator vremena ée se trajno pojaviti

na ekranu. Kada kuvanje pocne, simbol = ¢e nestat.

6. Stavite jelo u rernu i podesite temperaturu
pomocu potenciometra za temperaturu Kuvanje ¢e
poceti.

» Oven timer (Vremenski programator rerne)

proraéunava vreme poCetka kuvanja na osnovu

vremena kraja kuvanja koje ste podesili. Izabrani
rezim rada se aktivira kad dode vreme za pocetak
kuvanja i rerna je zagrejana do podeSene temperature.

Ta temperatura se odrZava do kraja vremena kuvanja.

» Vreme kuvanja pocinje sa odbrojavanjem na ekranu

kada kuvanje pocne i kada su svi delovi indikatora

vremena ukljuceni. PodeSeno vreme kuvanja je
podelieno na 4 jednaka dela i kada se vreme svakog
dela zavrsi, simbol tog dela se iskljucuje. Na taj nacin
moZete jednostavno da razumete odnos preostalog
vremena kuvanja u odnosu na ukupno vreme kuvanja.

7. Kad se proces kuvanja zavrsi, na ekranu se
pojavijuje "End" i oglaSava se alarm.

8. Zvucno upozorenje se oglasava na 2 minute. Da
prekinete zvuéno upozorenje, samo pritisnite bilo
koju tipku. Zvuéno upozorenje Ce se prekinuti i
pokazade se trenutno vreme.
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Ako pritisnete bilo koji taster na kraju
ucnog upozorenja, rerna ¢e ponovo
poceti da radi. Okrenite dugme za
temperaturu i funkciju u poloZaj "0"
(iskljuceno) da biste iskljucili rernu u cilju
sprecavanja ponovnog ukljuivanja rerne
na kraju upozorenja.

Aktiviranje zakljuéavanja tipke

Aktiviranjem funkcije zakljuCavanja tipke moZete
spreiti da neko dira rernu.

1. Dodirnite 328 dok se simbol & ne pojavi na ekranu.
» ,END" Ce se pojaviti na ekranu.

2. Pritisnite "I da aktivirate zakljuGavanje tipke.

» Kad je zakljuGavanije tipke aktivirano, "On" se
pojavijuje na ekranu i simbol & ostaje da svetli.

ipke rerne ne funkcioniSu kad je aktivirano
akljucavanje tipke. Zakljucavanje tipke se
neée otkazati u sluéaju da nestane elektriéne
energie.
Da deaktivirate zakljucavanje tipke
1. Dodirnite 325 dok se simbol 2 ne pojavi na ekranu.
» "0n" ée se pojaviti na ekranu.
2. Iskljucite zakljucavanje tipke pritiskom na tipku -,
» "END" je prikazano kada se iskljuci funkcija kljuca.
Podes$avanije budilnika
Vremenski programator rere moZete koristiti za bilo
kakva upozorenja ili kao podsetnik odvojeno od
programa kuvanja.
Budilnik nema uticaja na funkcije rerne. Koristi se
samo za upozorenja. Na primer, ovo je korisno kad
Zelite da okrenete hranu u remi posle odredenog
vremena. Vremenski programator ¢e se zvuéno oglasiti
na kraju pode$enog vremena.
1. Dodirnite  dok se simbol £ ne pojavi na ekranu.

Maksimalno vreme alarma moze da bude
23 sati i 59 minuta.

2. Podesite trajanje alarma sa tipkama "= / ™=,

Tasteri za funkcije za ton alarma, sat,
osvetljenost ekrana i tasteri za
emperaturu treba da budu na poziciji 0
(iskljuceno).
» Posle pode$avanja vremena alarma, simbol2 ée
ostati da svetli i vreme alarma ée se pojaviti na ekranu.
3. Nakraju vremena alarma, simbol £ ée poceti da
trepée i oglasice se zvucno upozorenje.
Iskljucivanje alarma
1. Zvucno upozorenje se oglaSava na 2 minute. Da
prekinete zvuéno upozorenje, samo pritisnite bilo
koju tipku.
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» Zvucno upozorenje Ce se prekinuti i pokazacde se
trenutno vreme.
Otkazivanje alarma;
1. Da otkazete alarm, dodirnite () dok se simbol £
ne pojavi na ekranu.
2. Pritisnite i zadrZite tipku ™= dok se ne pokaze
"00:00".
Pokazade se vreme alarma. Ako su uporedo
podeSeni vreme alarma i vreme kuvanja,
pokazace se ono vreme koje je krace.

Promena tona alarma

1. Dodirnite i= dok se simbol <04 ne pojavi na
ekranu.

2. Podesite Zeljeni zvuk upozorenja pomocu tastera
/-

3. Zvuk koji ste podesili ée se ubrzo aktivirati.

» |zabrani ton alarma ce biti prikazan kao "b-01", "b-

02" ili "b-03" na ekranu.

Menjanje vremena u danu

Da biste promenili prethodno po@géeno ta¢no vreme:

1. Dodirnite 22 dok se simbol () ne pojavi na
ekranu.

2. Podesite vreme pomoGu tastera = / .

3. Zvuk koji ste podesili ée se ubrzo aktivirati.

Rezim Stednje

MoZete da uStedite energiju u rezimu Stednje dok

kuvate tako §to éete da podesite vreme kuvanja u rerni.

Ovaj reZzim dovrSava kuvanje pomocu unutrasnje

temperature rerne iskljucivanjem grejaca pre kraja

vremena kuvanja.

PodeS$avanije rezima Stednje

1. Dodirujte simbol :Z dok se simbol eco ne pojavi
na ekranu.

» "OFF" ¢e se pojaviti na ekranu.

2. Omogudite rezim $tednje dodirivanjem tastera .

» Kad je zakljuGavanije tipke aktivirano, "On" se

pojavijuje na ekranu i simbol eco ostaje da svetli.

Onemogucavanije rezima Stednje

1. Dodirujte simbol :Z dok se simbol eco ne pojavi
na ekranu.

» "0n" ée se pojaviti na ekranu.

2. Onemogucite rezim Stednje dodirivanjem tastera
—

» "END" je prikazano kada se iskljuci funkcija kljuca.

PodeSavanije osvetljenosti ekrana

(Ova funkcija je opciona. MoZda nece postojati kod

va$eg proizvoda.)

1. Dodirujte iz dok se na ekranu ne pojavi d-01 ili
d-02 ili d-03 za podesSavanje osvetljenosti.

2. Podesite Zeljenu osvetlienost pomocu tasterasle
/-




» Zvuk koji ste podesili e se ubrzo aktivirati. Pecenje jela i peGenje mesa
Tabela vremena kuvanja Prva polica rere je donja polica.
remena navedena u tabeli su orijentaciona. 0
0 Ona mogu da budu razli¢ita u zavisnosti od
rste hrane, debljine, tipa i vaSeg nacina
kuvanja.

Kolaci u Jedan Standardni pleh* i 3 180 25 .30
lehu leh
Sitni kolaCi | Jedan Standardni pleh* ] 160 25..35
pleh
3-Standardni pleh*
Koh Jedan Okrugli kalup sa oprugom precnika =] 160 25..35
pleh 26 cm na 7icanom rostilju**

1-Okrugh kalup sa oprugom
precnika 26 ¢cm na Zicanom
rostilju**
4-0Okrugli kalup sa oprugom
precnika 26 cm na plehu za

kvasnog
testa

1-Pleh za pecivo
3-Standardni pleh*
5-Duboki pleh™

Kvasac Standardni pleh

e L R
musaka pleh 190
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uretina Jedan Standardni pleh* 25 min. 250/max, zatim 150 ... 210
(5.5 kg) leh 180.. 190

pleh

Za sve vrste jela predlazemo da prethodno zagrejete rernu.
* Ovi dodaci se mozda ne isporucuju sa proizvodom.
** Ti dodaci se ne isporuéuju sa proizvodom. To su komercijalno dostupni dodaci.

Tabela kuvanja za testiranje jela

Jela u ovoj tabeli kuvanja su pripremljena u
suglasnosti sa EN 60350-1 kako hi se olakSalo
kontrolne institucije da testiraju produkte

Shortbread Jedan pleh Standardni pleh® b 3 L e ] 983D
2 pleha 1-Standardni pleh* ) 123 140 20...30
3-Pleh za pecivo”
30
Sitni koladi Jedan pleh Standardni pleh® 5 [ 8 [ 10 | 2.3

2 pleha 1-Pleh za pecivo* 12 1-3 150 550
3-Standardni pleh*
S
Koh Jedan pleh Okrugli kalup sa oprugom 3 160 25..35
precnika 26 cm na Zicanom
Stilju**

precnika 26 ¢cm na zicanom
rostilju**

4-Okrugli kalup sa oprugom

preénika 26 cm na plehu za

Jedan pleh Okruglu crou metalnu 1) 2 170 50 ... 60
posudu sa oprugom precnika
20 4 Stilju*”

Za sve vrste jela predlazemo da prethodno zagrejete rernu.
* Qvi dodaci se moZda ne isporuguju sa proizvodom.
** Ti dodaci se ne isporucuju sa proizvodom. To su komercijalno dostupni dodaci.
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Saveti za pecenje kolata

e Ako je kolac previe suv, povecajte temperaturu
za nekih 10 i skratite vreme pecenja.

e Ako je kola€ vlaZan, koristite manje tecnosti ili
smanijite temperaturu za 10°C.

e Ako je kolac previSe taman na povrSini, stavite ga
na donju policu, smanjite temperaturu i produZite
vreme pecenja.

e Ako je dobro ispecen iznutra ali je lepljiv spolja
koristite manje tecnosti, smanijite temperaturu i
produZite vreme pecenja.

Saveti za petenje testenine

e Ako je testenina previSe suva, povecajte
temperaturu za nekih 10 i skratite vreme
pecenja. Naprskajte slojeve testa sosom od
mieka, ulja, jaja i jogurta.

e Ako je testenini potrebno puno vremena da se
ispece, povedite rauna da debljina testenine
koju ste pripremili ne premaSuje dubinu pleha.

e Ako gornji sloj testenine dobije braon boju, ali
doniji deo nije ispecen, postarajte se da se
prevelika koli¢ina sosa koji ste upotrebili za
testeninu ne nalazi na dnu testenine. PokuSajte
da sos ravnomerno raspodelite na sve slojeve
testa i na povrSinski sloj radi podjednakog
pecenja.

esteninu pecite u skladu sa rezimom i
emperaturom, koji su navedeni u tablici
kuvanja. Ako donji deo jo$ uvek nije dovoljno
ispecen, sledeci put pleh postavite za jedan
nivo niZe.

Tabela vremena kuvanja za pecenje rostilja
Pecenje na elektricnom rostilju

Saveti za kuvanje povréa

e Ako jelo sa povréem izgubi te¢nost i postane
previSe suvo, kuvajte ga u Serpi sa poklopcem
radije nego u plehu. Zatvorene posude ¢e
zadrZati sokove jela.

e Ako se jelo od povréa ne skuva, obarite povrée
pre samog kuvanja ili ga pripremite kao
konzerviranu hranu i stavite u rernu.

Kako rukovati rostiljem

UPOZORENJE

Zatvorite vrata rerne za vreme pecenja na
rostilju.

Vrude povrSine mogu da prouzrokuju
opekotine!

Switching on the grill (Paljenje rostilja)
1. Okrenite dugme za izbor funkcija na Zeljeni simbol
rotilja.
2. Zatim izaberite Zeljenu temperaturu roétilja.
3. Ako je potrebno, izvrSite predzagrevanje oko 5
minuta.
» Lampica temperature se pali.
Gasenije rostilja
1. Okrenite dugme za izbor funkcije u poloZaj
"isklju¢eno” (gore).
Hrana koja nije podesna za pecenje na
ro$tilju moZe da prouzrokuje poZar. Za
pecenje na roétilju koristite samo hranu
koja je prikladna za intenzivnu toplotu
rotilja.Ne stavljajte hranu u zadnji deo
reSetke za rostilj. To je najtoplija oblast,
pa bi masna hrana mogla da se upali.

e Ziani o8t} 250/max 20..25 min.

Telece kremenadle Zicani rostilj 250/max 25...30 min.

" zavisno od debljine
*Prethodno zagrevajte 5 minuta

**Ako temperatura roStilja na vaSem proizvodu ne moZe da se podesi, rostilj ée raditi na maksimainoj temperaturi.

Jela u ovoj tabeli kuvanja su pripremljena u
suglasnosti sa EN 60350-1 kako hi se olakSalo
kontrolne institucije da testiraju produkte

Okrenite hranu nakon 2/3 ukupnog vremena roétiljanja.
PredlaZemo da obavite predzagrevanje 5—6 minuta za celokupnu hranu koja se pe¢e na rostilju.
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[] Odrzavanie 1 nega

Opste informacije

Servisni vek trajanja ovog proizvoda ¢e se produZiti i
ucestali problemi ¢e se smanijiti ako se uredaj redovno
Cisti.

OPASNOST:
Iskljucite proizvod iz struje pre nego Sto
apocnete radove odrZavanja i ¢iscenje.

Postoji opasnost od elektriénog udara!

OPASNOST:
Pre CiS¢enja sacekajte da se proizvod ohladi.
ruce povrsine mogu da prouzrokuju

opekotine!

e Temeljno odistite uredaj posle svake upotrebe.
Na taj nacin ce biti moguce lakSe ukloniti ostatke
od kuvanja i izbeci njihovo obgorevanije pri
sledecoj upotrebi uredaja.

e ZaciS¢enje nisu potrebna specijalna sredstva za
¢iScenje. Koristite toplu vodu i teCnost za pranje,
meku tkaninu ili sunder za i§cenje uredaja i
obrisite ga suvom tkaninom.

e Uvek se pobrinite da viSak tetnosti nakon
¢iScenja bude temeljno obrisan i prosipana
tecnost odmah uklonjena brisanjem.

e Nemojte koristiti sredstva za Ci§¢enje koja sadrze
kiselinu ili hlorid za GiS¢enje nerdajucih ili inox
povrsina i ruice. Koristite mekanu tkaninu sa
tecnim deterdZentom (ne abrazivnim) za brisanje
tih delova, vodeci raduna da briSete u jednom
smeru.

Prilikom upotrebe nekih deterdZenata ili
sredstava za ¢iScenje mogla bi da se oSteti
povrSina.

Ne koristite agresivne deterdzente,
praskove/tecnosti za ¢iséenie ili otre
predmete tokom ¢iScenja.

Ne koristite parocistace za CiSéenje uredaja da
ne biste izazvali elektriéni udar.

Ciséenje komandne table
Komandnu tablu i obrtnu dugmad o€istite viaznom
krpom i osusite brisanjem.

ko je va$ proizvod opremljen
asterima/dugmadi, ne uklanjajte kontrolnu
dugmad radi ¢i$éenja komandne table.
Komandna tabla moZe da se osteti!
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GiScenje rerne

Za GiSéenje bocnog zida(Razlikuje se u

zavisnosti od modela uredaja.)

(Ova funkcija je opciona. MoZda nece postojati kod

va$eg proizvoda.)

1. Uklonite prednji deo botne police tako §to dete

ga povudi od bocnog zida.

2. Uklonite potpuno bocnu policu poviacedi je

~_prema sebi,

Kataliticki zidovi
(Ova funkcija je opciona. MoZda nece postojati kod
va$eg proizvoda.)

Unutradnji bocni zidovi (A) i/ili zadniji zid (B) vaSeg
proizvoda mogu biti obloZeni katalitiCkim emajlom.
Kataliticki zidovi imaju svetlu mat boju i poroznu
povrSinu. Kataliticke zidove rerne ne treba Cistiti.
Porozne povrsine katalitickih zidova se automatski
Ciste upijanjem i konverzijom prolivenog ulja (para i

Lako ¢iSéenje parom

Omogucava lako CiSéenje zato Sto je prijavstina (koja

nije mnogo stara) omek3ana parom koja se stvara u

unutra$njosti reme i kapima vode kondenzovanim na

unutra$njim povrSinama reme.

1. Uklonite sav pribor i dodatne delove iz
unutradnosti rerne.

2. Sipajte 500 ml vode u pleh rerne i postavite pleh
na drugu policu remne.



2 Zaklju¢avanije Sarke(zatvorena pozicija)
3 Rerna
4 Zakljucavanije Sarke(otvorena pozicija)

3. Podesite rernu da radi 25 minuta u rezimu lako
¢is¢enje parom na 100°C.

4. Otvorite vrata i obriSite unutraSnje povrSine rerne
pomocu vlaznog sundera ili krpe.

5. Koristite toplu vodu i tecnost za pranje, meku
tkaninu ili sunder za ¢i§¢enje uporne prijavstine i
obrisite suvom tkaninom.

U rezimu lakog ¢iSéenja parom, voda koja
se stavlja u posudu za omekSavanje
ostataka / prljavstine u unutrasnjosti
pecénice e ispariti i kondenzovati u
Supljini peénice i unutra$njem staklu vrata
pecénice, tako da voda moZe kapati kada
vrata rerne kapaju. je otvoren. ObriSite
kondenzaciju ¢im se otvore vrata rere. 8
Giscenje vrata rerne 4. Skinite prednja vrata t.ako Sto c’ete; ih. povué!
Za CiSCenje vrata rerne, koristite toplu vodu i teCnost E)reLna napred kako bi se oslobodila iz leve i desne
za pranje, meku tkaninu ili sunder za ¢iS¢enje uredaja i Sarke.
obriite ga suvom tkaninom. Korake nacinjene prilikom procesa skidanja
reba ponoviti obrnutim redosledom da bi se
instalirala vrata. Ne zaboravite da zatvorite

stezaljke na kucistu Sarke kada ponovo
namestate vrata.

Ne koristite oStra sredstva za ¢iSéenje ili tvrde
metalne strugace za ¢iSéenje vrata rerne. Oni
mogu da izgrebu povrSinu i uniste staklo.

Skidanje vrata rerne

1. Otvorite prednja vrata (1).

2. Otvorite stezaljke na kucistu Sarke (2) sa desne i
leve strane prednjih vrata tako to éete ih pritisnuti

Skidanje unutrasnjeg stakla na vratima
(Ova funkcija je opciona. MoZda neée postojati kod
va$eg proizvoda.)

Unutradnja staklena plo¢a u vratima rerne moze da se
izvadi radi CiScenja.
Otvorite vrata

1 Vrata 1 Okvir
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2 Plasti¢an deo
Povucite prema sehi i skinite plastiéni deo koji je
instaliran na gornjem delu prednjih vrata.

4 123

Najdublja staklena ploc¢a
Unutra$nja staklena ploca

1

2

3 Spoljna staklena ploca

4 Plasticni Zleb za staklenu plo¢u-donii

Kao $to je prikazano na slici, lagano podignite
najdublju staklenu plocu (1) u pravcu A i izvucite je u
pravcu B.

Ovaj postupak ponovite za uklanjanje unutrasnje
staklene ploce (2).

Prvi korak u montiranju vrata je reinstaliranje
unutranje staklene ploce (2).

Kao $to je prikazano na slici, stavite oZlebljeni ugao
staklene ploce tako da se osloni na oZlebljeni ugao
plasticnog Zleba.
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J
plasticni Zleb uz najdublju staklenu plocu (1).
Prilikom instaliranja najdublje staklene ploce (1),
uverite se da je Stampana strana ploce okrenuta
prema unutrasnjoj staklenoj ploci.
Vazno je da uglavite donji ugao unutrasnje staklene
ploge u donji plasticni Zleb.
Gurajte plasticni deo prema okviru dok ne ¢ujete "klik".

Zamena sijalice u rerni

OPASNOST:
Pre zamene sijalice u rerni uverite se da je
proizvod iskljucen iz struje i ohladen radi

izbegavanja opasnosti od elektriénog udara.
Vrude povrSine mogu da prouzrokuju
opekotine!

PoloZaj sijalice moze da se razlikuje od
poloZaja na slici.

L.ampa koja se koristi u ovom uredaju nije
prikladna za osvetljavanje prostorije u
domacdinstvu. Namena ove lampe je da
pomogne korisniku da vidi hranu.

1o[@]

Lampe u ovom uredaju moraju da izdrzavaju
ekstremne fizicke uslove, kao Sto su
emperature preko 50 °C.

!

Ako vasa rerna ima okruglu sijalicu:

1. Iskljucite proizvod iz struje.

2. Stakleni poklopac okrecite suprotno smeru
kazaljke na satu da biste je uklonili.

U ovoj pecnici se koristi Zarulja sa
Zarnom niti snage manje od 40V,
visine manje od 60 mm, precnika
manje od 30 mm ili halogena lampa sa
utiénicom tipa G9, snage manje od 60
V. Lampe su pogodne za rad na
temperaturama iznad 300 ° C. Lampe
za pecnicu moZete nabaviti od
ovla$cenog servisera ili tehniara sa
licencom.

QS




4. Namestite stakleni poklopac.

3. Ako je tip lampe u vaSoj remi tip (A) kao Sto je
prikazano na slici u nastavku, uklonite je tako Sto
¢ete je rotirati kao Sto je prikazano i zamenite je.
Ako je u pitanju tip lampe (B), povucite je i uklonite
je kao $to je prikazano na slici i zamenite je.
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Otklanjanje kvarova

e Normalno je da se u toku rada javlja para. >>> T0 njje kvar.

* Kadase zagrevaju metalni delovi, moZe doci do njihovog Sirenja i izve$nog Suma. >>> To njje kvar.

. Osigurac napajanja je pregoreo ili je reagovao. >>> Proverite osigurace u Kutiji sa osiguracima. Ako
Jje potrebno, zamenite ih ili ih resetujte.
* Proizvod nije prikljucen na (uzemljenu) utinicu. >>> Proverite utikac.

e Sijalica u rerni je u kvaru. >>> Zamenite Sijalicu u remi.
e Nema struje. >>> Proverite da li ima struje. Proverite osigurace u kutiji sa osiguracima. Ako je
potrebno, zamenite ih ili ih resetujte.

»  Funkcija i/ili temperatura nisu podeseni. >>> Podesite funkciju i temperaturu pomocu obrinog
dugmeta/tastera za izbor funkcije i/ili temperature.
e Kod modela opremljenim tajmerom, tajmer nije podesen. >>> Podesite vreme.
(Kod proizvoda sa mikrotalasnom rernom, tajmer kontroliSe samo mikrotalasnu rernu.)
e Nema struje. >>> Proverite da li ima struje. Proverite osigurace u kutiji sa osiguracima. Ako je
potrebno, zamenite ih ili ih resetujte.

{(Kod modela sa tajmerom) Displej sata trepce ili prikazuje simbol sata.
. NeStajala je struja. >>> Podesite vreme / iskijucite i ponovo uk/juate pr0/zv0d

Posavetujte se sa ovlaéenim serviserom ili
distributerom na mestu kupovine proizvoda
ukoliko ne moZete da resite problem i pored
primene navedenih uputstava. Nikad ne
pokuSavajte sami da popravite neispravan
proizvod.
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Lea este manual en primer lugar.

Estimado cliente:

Le agradecemos la compra de un producto Beko. Esperamos que obtenga los mejo-
res resultados de este producto fabricado con materiales de alta calidad y la mas
avanzada tecnologia. Por lo tanto, le rogamos que lea detenidamente el manual de
usuario y la documentacion que lo acompana antes de utilizar el producto y los guarde
para futuras consultas. Si cede el aparato a un tercero, entréguele también el manual
del usuario. Cumpla con todas las advertencias e informacién del manual de usuario.
Recuerde que este manual del usuario puede ser también aplicable a otros modelos.
Las diferencias entre los modelos se identificaran en el manual.

Explicacion de los simbolos

Alo largo del manual se utilizan los siguientes simbolos:

Informacidn importante y consejos de utilidad acerca de su uso.
Advertencias sobre situaciones de riesgo para la salud o la propiedad.
Peligro de descarga eléctrica.

Peligro de incendio.

ER

Advertencia sobre superficies calientes.

Argelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Siitliice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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ﬂ Instrucciones y advertencias importantes para la
seguridad y el medio ambiente

En esta seccion se indican in-
strucciones sobre la seguridad
que le ayudaran a evitar ries-
gos de lesiones y danos mate-
riales. El incumplimiento de
estas instrucciones anulara
cualquier garantia.

Seguridad general

« Este aparato podra ser utili-
zado por ninos mayores de 8
anos o adultos con sus ca-
pacidades fisicas, sensoriales
0 mentales reducidas, o que
carezcan de experiencia 'y
conocimientos, siempre y
cuando lo hagan bajo la su-
pervision de una persona
responsable de su seguridad
O que ésta les haya dado in-
strucciones acerca de su uso,
y que sean conscientes de
los riesgos.

Los nifos no deben jugar con
el aparato. Los ninos no de-
bben acometer las tareas de
limpieza y mantenimiento de
usuario sin supervision.

« Este aparato no esta desti-
nado a ser utilizado por per-
sonas (incluidos nifos) con
minusvalia fisica, sensorial o
mental, o por falta de expe-
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riencia y conocimiento, a
Menos que sean supervisa-
dos o instruidos acerca del
USO pOr una persona respon-
sable de su seguridad.

Los ninos bajo supervision no
deben jugar con el aparato.
Si da el aparato a otra perso-
na para uso personal o de
segunda mano, dele también
el manual de instrucciones,
las etiquetas del producto y
el resto de documentos y
piezas correspondientes.
Deje los procedimientos de
instalacion y reparacion
siempre en manos de agen-
tes de servicio autorizados. El
fabricante declina toda res-
ponsabilidad por los posibles
danos derivados de la reali-
zacion de los citados proce-
dimientos por parte de per-
sonas no autorizadas, pu-
diendo declarar nula la ga-
rantia. Antes de la instalacion,
lea la instrucciones deteni-
damente.

« No utilice el producto si pre-

senta algun defecto o dano
visible.



» Asegurese de apagar los
mandos de funcion del pro-
ducto después de cada uso.

Seguridad eléctrica

« Si el aparato tiene una ano-
malia, no 10 use hasta que no
lo repare un agente de servi-
cio autorizado. Existe el ries-
go de descarga eléctrica.

» Conecte el aparato unica-
mente a una toma de cor-
riente o linea provista de to-
ma de tierra 'y con el voltaje y
las medidas de proteccion
que se indican en la tabla
"Especificaciones técnicas".
Solicite a un electricista cuali-
ficado la instalacion de la to-
ma de tierra mientras utiliza el
aparato con o sin un trans-
formador. Nuestra compania
Nno se hara responsable de
ningun dano que pudiera de-
rivarse del uso del aparato
sin conexion a tierra en con-
formidad con la normativa lo-
cal.

« Nunca lave el aparato ro-
ciando o vertiendo agua sob-
re él. Existe el riesgo de des-
carga eléctrica.

« Jamas toque el enchufe con
las manos mojadas. Jamas
desenchufe el aparato tiran-

do del cable; para ello tire del
enchufe.
Es preciso desenchufar el
aparato durante las opera-
ciones de instalacion, mante-
nimiento, limpieza y repara-
cion.
En caso de que el cable de
alimentacion del aparato esté
danado, debera solicitar su
sustitucion al fabricante, su
agente de servicio técnico o
personal cualificado similar
con el fin de evitar riesgos.
El aparato debe instalarse de
manera que pueda desco-
nectarse completamente de
la red. Ello debe ser posible
por medio de un enchufe de
alimentacion o de un inter-
ruptor integrado en la instala-
cion eléctrica fija, de acuerdo
con las normativas de cons-
truccion.
La superficie trasera del hor-
no se calienta durante su uso.
Asegurese de que ni la cone-
xion eléctrica en contacto
con la superficie trasera; de
lo contrario, las conexiones
podrian resultar danadas.
No permita que el cable de
alimentacion quede atrapado
entre la puerta y el bastidor
del horno, ni que pase por
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encima de superficies calien-
tes. De lo contrario, el aislan-
te del cable podria fundirse y
causar un incendio como
consecuencia de un cortocir-
cuito.

» Deje en manos de personal
autorizado y cualificado cual-
quier operacion que deba
realizarse sobre sistemas y
equipos eléctricos.

« En caso de danos, apague el
aparato y desconéctelo de la
red eléctrica. Para ello, des-
conecte el fusible de su ho-
gar.

» Asegurese de que la corrien-
te del fusible sea compatible
con el aparato.

Seguridad del producto

« ADVERTENCIA: El aparato y
Sus piezas accesibles alcan-
zan temperaturas elevadas
durante el uso. Procure no
tocar las partes calientes.
Mantenga alejados a los
niNos menores de 8 anos a
No ser que los someta a vigi-
lancia continua.

« Nunca use el aparato con las
facultades de coordinacion o
discernimiento alteradas por
el consumo de alcohol o
drogas.
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 Tenga cuidado al utilizar be-

bidas alcohdlicas en sus pla-
tos. El alcohol se evapora a
altas temperaturas y puede
ocasionar un incendio, ya
que puede prender al entrar
en contacto con superficies
calientes.

No coloque materiales infla-
mables junto al aparato, ya
que sus laterales pueden al-
canzar temperaturas eleva-
das durante el uso.

Durante el uso, el aparato
alcanza temperaturas eleva-
das. Procure no tocar los
elementos calentadores del
interior del horno.

Mantenga todas las ranuras
de ventilacion libres de
obstaculos.

No caliente latas cerradas ni
recipientes de cristal en el
horno. La presion que se ge-
neraria en el interior del reci-
piente podria hacerlo explotar.
No deposite bandejas de
horneado, platos o papel de
aluminio directamente sobre
la parte inferior del horno, ya
que esta podria sufrir danos
debido a la acumulacion de
calor.

« NO use limpiadores abrasivos

fuertes ni raspadores afilados



de metal para limpiar el vidrio
de la puerta del horno, pues
podrian rayar la superficie y
romper el cristal.

« No use limpiadores al vapor
para limpiar el aparato, ya
que esto podria causar una

descarga eléctrica.
e (Varia en funcién del modelo del
producto.)

Colocacion correcta de la re-
jilla de alambre y la bandeja
en los estantes
Es importante colocar la rejilla
y/0 la bandeja correctamente
sobre el estante. Deslice la
rejilla de alambre o la bandeja
entre los dos rieles y
asegurese de que esté equi-
librada antes de depositar
alimentos en ella (vea la si-

' ilustracion).

la puerta frontal se ha retira-
do o presenta grietas.

« Utilice siempre guantes resis-
tentes al calor al colocar pla-
tos en el horno caliente o reti-
rarlos de él.

» Coloque el papel para hor-
near en la olla de cocina o en
el accesorio del horno (ban-
deja, parrilla, etc.) junto con
los alimentos y luego intro-
duzca ambos en el horno
precalentado. Retire el papel
para hornear restante que
sobresalga del accesorio o
de la olla de cocina para evi-
tar el riesgo de tocar los ele-
mentos calefactores del hor-
no. Nunca use el papel para
hornear a una temperatura
superior al valor indicado del
papel para hornear. No colo-
que el papel para hornear di-
rectamente en la base del
horno.

« ADVERTENCIA: Asegurese
de que el cable de alimenta-
cion del aparato esté desen-

7/ES



chufado o de que el disyun-
tor esté apagado antes de
sustituir la lampara para evi-
tar la posibilidad de sufrir una
descarga.

« El aparato no debe instalarse
detras de una puerta decora-
tiva para evitar un sobreca-
lentamiento.

Para evitar riesgos de incendio:

» Asegurese de que el enchufe
encaje bien en la toma, asi
como de que no se produz-
can chispas.

« No use el cable original si
presenta danos o esta corta-
do, ni use cables de exten-
sion.

» Asegurese de que el enchufe
no esté mojado ni humedo.

Uso previsto

« Este aparato ha sido disena-
do para uso doméstico. No
esta permitido su uso co-
mercial.

« PRECAUCION: Este electro-
domeéstico esta destinado
unicamente a la coccion de
alimentos. No debe utilizarse
para ningun otro propaosito,
por ejemplo para caldear una
estancia

« No utilice este aparato como
calefaccion, para calentar
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platos con el gratinador ni
para secar toallas, panos de
cocina u objetos similares
colgandolos de las asas.

« El fabricante no asumira nin-
guna responsabilidad en ca-
S0 de danos derivados de un
usSoO 0 manejo inadecuados.

« El horno puede utilizarse para
descongelar, asar, hornear,
gratinar y asar a la parrilla
alimentos.

Seguridad de los nifios

« ADVERTENCIA: Las piezas
accesibles pueden alcanzar
temperaturas elevadas du-
rante el uso. Mantenga a los
niNos pequenos alejados.

» Los materiales de embalaje
son peligrosos para los niNos.
Mantenga a los ninos aleja-
dos de los materiales de em-
balaje. Deshagase de estas
piezas del embalaje en con-
formidad con las normativas
en materia medioambiental.

« | Os aparatos eléctricos son
peligrosos para los ninos.
Mantenga a los ninos aleja-
dos del aparato cuando esté
en funcionamiento y no les
permita jugar con él.

» No deposite encima del apa-
rato articulos que puedan



quedar al alcance de los
NIiNOS.

» Cuando la puerta esté abierta,
no deposite sobre ella ningun
objeto pesado y no permita
que los ninos se sienten en
ella. El aparato podria volcar
0 las bisagras de las puertas
resultar danadas.

Eliminacion del aparato

Conformidad con la normativa
WEEE y eliminacion del aparato al
final de su vida util:

Este producto es conforme con la direc-
tiva de la UE sobre residuos de aparatos
eléctricos y electronicos (WEEE)
(2012/19/UE). Este producto incorpora
el simbolo de la clasificacion selectiva
para los residuos de aparatos eléctricos
y electrénicos (WEEE).

Este aparato se ha fabricado con piezas
y materiales de primera calidad, que
pueden ser reutilizados y son aptos para
el reciclado. No se deshaga del produc-

to junto con sus residuos domésticos
normales y de otros tipos al final de su
vida util. Llévelo a un centro de reciclaje
de dispositivos eléctricos y electronicos.
Solicite a las autoridades locales infor-
macion acerca de dichos centros de
recogida.

Cumplimiento de la directiva RoHS:
El producto que ha adquirido es con-
forme con la directiva de la UE sobre la
restriccion de sustancias peligrosas
(RoHS) (2011/65/UE). No contiene nin-
guno de los materiales nocivos o prohi-
bidos especificados en la directiva.

Eliminacion del material de

embalaje

¢ | os materiales de embalaje son pelig-
rosos para los ninos. Guarde los ma-
teriales de embalaje en un lugar segu-
ro y lejos del alcance de los nifios. Los
materiales de embalaje del aparato se
han fabricado con materiales reciclab-
les. Deshagase de ellos de forma
adecuada y clasifiquelos segun las in-
strucciones para el reciclaje de resi-
duos. No los arroje a la basura junto
con los residuos domeésticos normales.
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H Informacion general

Resumen
//——/\

1 Panel de control 6 Motor del ventilador (tras la placa de
2 Rejilla de alambre acero)

3 Bandeja 7 Piloto

4 Asa 8 Elemento calentador superior

5 Puerta 9 Posiciones del estante

1 2 3 4
Mando de funcién
Temporizador digital
Mando del termostato
Piloto del termostato

A W NN =
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Contenidos del paquete

Los accesorios suministrados
pueden variar en funcion del mo-
delo del producto. Puede que
alguno de los accesorios descri-
tos en el manual del usuario no
esté presente en su producto.

1.Manual del usuario

2.Bandeja estandar
Se utiliza para preparar pasteles, ali-
mentos congelados y asados de gran
tamano.

3.Bandeja profunda
Se utiliza para preparar pasteles, asa-
dos de gran tamafo y platos jugosos,
y para recoger la grasa resultante del
asado a la parrilla.

4.Parrilla de alambre
Se utilizar para asar y para colocar en
el estante deseado los alimentos que
se van a homear, asar o cocer en ca-
zuela.

5.Colocacién correcta de la rejilla de

alambre y la bandeja en los estantes
telescépicos

(Esta caracteristica es opcional.
Puede que no esté presente en su
producto.)

Los estantes telescopicos le permiten
colocar vy retirar con facilidad las ban-
dejas y la rejilla de alambre.

Cuando utilice la bandeja y la rejilla de
alambre junto con los estante te-
lescopicos, asegurese de que las cla-
vijas situadas en la parte posterior del
estante telescopico se oponen a los
bordes de la rejilla de alambre y la
bandeja.
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Especificaciones técnicas

Voltaje/frecuencia 220-240V ~ 50 Hz
Consumo energético total 2.5 kW
Tipo de cable / seccidn min.HO5W-FG

3 x 1,5 mm?
Dimensiones externas (altu- 595 mm/594 mm/567 mm
ra/anchura/profundidad)
Dimensiones de instalacion (altu- **590 o bien la tecla 600 mm/560
ra/anchura/profundidad) mm/min. 550 mm
Horno principal Horno multifuncién
Lampara interna 15/25 W
Consumo energético del gratinador 2.2 KW

# Informacion basica: los valores presentes en las etiquetas energéticas de los
hornos eléctricos se proporcionan en conformidad con la norma EN 60350-1 /
IEC 60350-1. Esos valores se determinan bajo condiciones de carga estandar y
con las funciones de calentamiento inferior-superior o calentamiento con venti-
lador (si estan disponibles).

La clase de eficiencia energética se determina segun la siguiente priorizacion,
en funcién de si las funciones pertinentes estan disponibles en el aparato o no.
1: Coccidn con ventilador "eco”, 2: Coccion turbo lenta, 3: Coccion turbo, 4:
Calentamiento inferior/superior con ventilador, 5: Calentamiento inferior y supe-
rior.

Vea Instalacion, pag. 13.

*%

Las especificaciones técnicas Los valores que se indican en las
pueden cambiar sin previo aviso etiquetas de los productos o en la
con el fin de mejorar la calidad del documentacién que los acom-
producto. pafa se obtienen en condiciones

de laboratorio de acuerdo con las
normativas pertinentes. Estos

Las ilustraciones presentes en el valores pueden variar en funcién
manual son esquematicas y es de las condiciones de funciona-
posible que no se correspondan miento y entorno del aparato.

exactamente con su producto.
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E] Instalacion

La instalacion del aparato debe correr a

cargo de una persona cualificada, en
conformidad con las normativas vigen-
tes. De lo contrario, la garantia quedara
anulada. El fabricante declina toda res-
ponsabilidad por los posibles danos
derivados de la realizacion de los cita-
dos procedimientos por parte de perso-
nas no autorizadas, pudiendo declarar
nula la garantia.

La preparacion de la ubicacién y
de las instalaciones de electrici-
dad son responsabilidad del clien-
te.

A La instalacion del electrodomésti-
co debe llevarse a cabo en con-
formidad con todas las normati-
vas locales sobre gas y electrici-
dad.

Antes de proceder a la instala-
cién, compruebe visuaimente si el
aparato presenta alguna ano-
malia. Si fuese el caso, no lo in-
stale.

Los productos con anomalias
suponen un riesgo para la seguri-
dad.

Antes de la instalacion
El aparato ha sido disefiado para su
instalacion en los armarios de cocina

disponibles en el mercado. Es preciso

dejar una distancia de seguridad entre el

aparato y las paredes de la cocina y los
muebles. Vea la ilustracion (valores en

mm).

e | as superficies, laminados sintéticos y
adhesivos utilizados deben ser resis-
tentes al calor (100 °C como minimo).

¢ L os armarios de cocina deben colo-
carse nivelados vy fijarse.

¢ Si hay un cajon bajo el horno, es pre-
ciso instalar un estante entre el horno
y el cajén.

e £| transporte del aparato debe llevarse
a cabo entre dos personas como
minimo.

No instale el aparato en las pro-
ximidades de neveras o congela-
dores. El calor emitido por el apa-
rato incrementara el consumo de
energia de los aparatos de coci-
na.

No utilice la puerta ni el asa para
transportar o mover el aparato.

Si su aparato dispone de asas de
alambre, empuijelas a su posicion
contra las paredes laterales una
vez lo haya movido.
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* min. tabla "Especificaciones técnicas". Solici-

Instalacién y conexién tg ’a un electricista cyahﬁcado la mstg!a—
) P . cidn de la toma de tierra mientras utiliza

¢ | ainstalacion del electrodoméstico

debe llevarse a cabo en conformidad el aparato con o sin un transformador.
. Nuestra compania no se hara respon-
con todas las normativas locales sob-

re qas v electricidad sable de ningun dafo que pudiera deri-
9 . y o varse del uso del aparato sin una insta-
Conexion eléctrica

; lacion de toma de tierra en conformidad
Conecte el aparato a una toma o linea con la normativa local.

provista de toma de tierra y protegida
por un disyuntor en miniatura de capa-
cidad adecuada, segun se indica en la
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La conexidn del producto a lared
eléctrica sera realizada exclusiva-
mente por un técnico cualificado.
El periodo de garantia del produc-
to comienza solo tras la correcta
instalacion.

El fabricante declina toda respon-
sabilidad por los posibles danos
derivados de la realizacion de los
citados procedimientos por parte
de personas no autorizadas.

El cable de alimentacién no debe
estar aprisionado, doblado o ent-
rar en contacto con piezas calien-
tes del producto.

Si el cable esta dafado, debera
sustituirlo un electricista cualifica-
do. En caso contrario existe ries-
go de descarga eléctrica, corto-
circuito o incendio.

e | a conexion debe cumplir con las
normativas nacionales.

¢ | 0s datos de la red de suministro de
electricidad deben corresponderse
con los de la placa de tipo del aparato.
Abra la puerta frontal para ver la placa
de tipo.

e £| cable de corriente de su aparato
debe cumplir con los valores recogi-
dos en la "Tabla de especificaciones".

Antes de iniciar cualquier trabajo
sobre la instalacion eléctrica, des-
conecte el producto de la red de
alimentacion eléctrica.

Existe el riesgo de descarga eléct-
rica.
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El enchufe del cable de corriente
debe quedar al alcance de la
mano tras la instalacién (no dis-
ponga el cable por debajo de la
placa).

Al realizar el cableado, debe res-
petar las regulaciones eléctricas
locales/nacinales y debe utilizar la
linea/salida de enchufe apropiada
y el conector para hornos. En el
caso de que los limites de poten-
cia del electrodoméstico estén
fuera de la capacidad de conducir
corriente de la linea/salida de
enchufe, el electrodoméstico
debe conectarse a través de una
instalacion eléctrica fija directa-
mente sin utilizar un enchufe y
una linea/salida de enchufe.

Enchufe el cable de alimentacion en la

toma de corriente.

Instalacién del producto

1.Introduzca al horno en el armario,
alinéelo y fijelo, asegurandose de que
el cable de alimentacion no haya suf-
rido danos ni haya quedado atrapado.

Fije el horno con 2 tornillos de la forma
que se indica en la ilustracién.

Después de la instalacion, asegurese de
que los tornillos estén suficientemente
apretados y de que el horno no se mue-
va. El horno puede volcarse durante el
uso si No se instala segun las instruccio-



nesy si los tornillos no estan suficiente-
mente apretados.

Para aparatos dotados de ventila-
dor (Puede que no esté presente
en su producto.)

1 Ventilador
2 Panel de control
3 Puerta

El ventilador integrado refrigera tanto el
interior del armario empotrado como la
parte frontal del aparato.

El ventilador sigue en funciona-
miento durante 20 o 30 minutos
una vez apagado el horno.

Si ha utilizado el temporizador del
horno para cocinar, el ventilador
se desactivara al final de tiempo
de coccidn junto con todas las
demas funciones.

Comprobacion final
1.Utilizar el producto.
2.Compruebe las funciones.

Eliminacion del aparato

¢ Guarde la caja de carton original del
aparato y transporte en ella el produc-
to. Siga las instrucciones indicadas en
la caja. Si no dispone de la caja de
carton original, envuelva el aparato en
plastico de burbujas o cartdn grueso y
sujételo con cinta adhesiva.

e Para impedir que la parrilla de alambre
y la bandeja situadas en el interior del
horno dafien la puerta del mismo, co-
logue una tira de cartulina en el interior
de la puerta del homo de manera que
quede alineada con la posicion de las
bandejas. Sujete con cinta adhesiva la
puerta del hormo a las paredes latera-
les.

¢ No utilice la puerta ni el asa para ele-
var o mover el aparato.

No cologue ningun objeto sobre
el aparato y desplacelo en posi-
cion vertical.

Compruebe el aspecto general
del aparato con el fin de identificar
posibles danos producidos duran-
te el transporte.
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El Preparaciones

Consejos para ahorrar

energia

La siguiente informacion le ayudara a

utilizar su aparato de manera respetuo-

sa con el medio ambiente y a ahorrar

energia.

¢ Utilice utensilios de cocina oscuros o
esmaltados en el horno, ya que la
transferencia del calor sera mejor.

¢ Antes de cocinar sus platos, preca-
liente el horno si asi se recomienda en
el manual del usuario o en la receta.

¢ No abra con frecuencia la puerta del
horno durante el proceso de coccion.

e Siempre que le sea posible, trate de
preparar mas de un plato en el horno
al mismo tiempo. Puede cocinar colo-
cando dos recipientes de cocina sob-
re la parrilla de alambre.

¢ Prepare mas de un plato consecutivo,
ya que asi aprovechara que el horno
estard ya caliente.

¢ Puede ahorrar energia apagando el
horno unos pocos minutos antes de la
finalizacion del tiempo de coccidn. No
abra la puerta del horno.

¢ Descongele los platos congelados
antes de cocinarlos.

Uso por primera vez
Ajuste de la hora

Cuando esté haciendo cualquier
ajuste, los simbolos relacionados
apareceran en el visor.

Puse las teclas 4="'-"== o "+" (5/6) para
fijar la hora del dia en que el horno se ha
energizado por primera vez.

Para los modelos con control

tactil, toque iz primero y luego

use 4+ / ™= para ajustar la hora del

dia.
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Confirmar el ajuste presionando ™ el
simbolo y esperar 4 segundos sin tocar
ninguna tecla para confirmar.
1 23 4 5 6

12 11

10 9 8 7

Tecla de ajuste
Simbolo de blogqueo de teclas
Simbolo del reloj

Simbolo del volumen de la alarma
(Puede que no esté presente en su
producto.)

5 Simbolo del modo Eco
6 Teclamas

7 Teclamenos
8
9

1

A W NN =

Simbolo temporal pi
simbolo de alarma
0 Simbolo de hora de finalizacién de
la coccidn
11 Simbolo de tiempo de coccidn
12 Tecla de programa

Si la hora inicial no esta fijada, el
reloj funcionara empezando des-

de las 12:00 y se mostrara el
simbolo(®. El simbolo desapare-
cera una vez la hora esté estable-
cida.

En caso de corte del suministro
eléctrico los ajustes actuales de la
hora son cancelados. Necesita
ser regjustado



Primera limpieza de la unidad

La superficie podria resultar
dafiada por la accion de algunos
detergentes o agentes de limpie-
za.

No utilice detergentes agresivos,
polvos/cremas limpiadoras, ni
tampoco ningun objeto afilado.

1.Retire todos los materiales de embala-
ie.

2.Pase un pafo humedecido o una
esponja por todas las superficies de la
unidad y seque con un trapo.

Primer calentamiento

Caliente el aparato durante unos 30
minutos y a continuacion apaguelo. De
esta manera eliminara cualquier residuo
0 capa que pueda quedar del proceso
de fabricacion.

Las superficies calientes pueden
causar quemaduras.

El aparato podria alcanzar tempe-
raturas elevadas durante su uso.
Nunca toque quemadores, sec-
ciones interiores del horno, calen-
tadores, etc., cuando estén ca-
lientes. Mantenga alejados a los
ninos.

Utilice siempre guantes resisten-
tes al calor al colocar platos en el
horno caliente o retirarlos de él.

Horno eléctrico

1.Saque del hormo todas las bandejas
de horneado y la parrilla de alambre.

2.Cierre la puerta del horno.

3.Seleccione la posicién Static (Estatico).

4.Seleccione la potencia maxima del
gratinador; vea Cémo utilizar el horno
eléctrico, pag. 21.

5.Deje el horno en funcionamiento du-
rante 30 minutos.

6.Apague el horno; vea Cémo utilizar el
horno eléctrico, pag. 21

Horno gratinador

1.Saque del hormo todas las bandejas
de horneado y la parrilla de alambre.

2.Cierre la puerta del horno.

3.Seleccione la potencia maxima del
gratinador; vea Como utilizar el grati-
nador, pag. 31.

4.Deje el horno en funcionamiento du-
rante 15 minutos.

5.Apague el gratinador; vea Como utili-
zar el gratinador, pag. 31

Es posible que el horno emita
humo y olores durante un par de
horas la primera vez que se ca-
liente. Esto es bastante normal.
Asegurese de que la habitacion
esté bien ventilada para permitir la
salida del humo y olores. Evite
inhalar directamente los humos y
olores que el aparato emite.
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[§ cémo usar el horno

Informacion general sobre
horneado, asado y gratinado

Las superficies calientes pueden
causar quemaduras.

El aparato podria alcanzar tempe-
raturas elevadas durante su uso.
Nunca toque quemadores, sec-
ciones interiores del horno, calen-
tadores, etc., cuando estén ca-
lientes. Mantenga alejados a los
ninos.

Utilice siempre guantes resisten-
tes al calor al colocar platos en el
horno caliente o retirarlos de él.

Tenga cuidado al abrir la puerta
del horno, ya que puede salir
vapor.

El vapor puede escaldar sus ma-
nos, cara y/u 0jos.

Consejos sobre el horneado

¢ Utilice bandejas metdlicas adecuadas
y provistas de recubrimiento antiadhe-
rente, recipientes de aluminio o mol-
des de silicona resistentes al calor.

e Optimice el uso del espacio en la
bandeja.

e Cologue el molde de horneado en el
centro del estante.

e Seleccione la posicidn de estante
adecuada antes de encender el homo
o el gratinador. No cambie la posicion
de estante cuando el horno esté ca-
liente.

¢ Mantenga la puerta del horno cerrada.

Consejos sobre el asado

e Aderezar antes de la coccion los pol-
los enteros y las grandes piezas de
carne, por ejemplo con zumo de limén
0 pimienta negra, mejorara los resul-
tados de la coccion.
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¢ Una pieza de carne con huesos tarda
entre 15:30 minutos mas en asarse
que una pieza de las mismas carac-
teristicas deshuesada.

¢ Por cada centimetro de grosor de la
carne se requieren entre 4 y 5 minutos
mas de coccion.

¢ Deje reposar la carne dentro del horno
unos 10 minutos una vez finalizado el
tiempo de coccion. El jugo se distri-
buye mejor por todo el asado y no se
derrama al cortar la came.

¢ | 0s pescados deben depositarse en
una bandeja resistente al calor que se
depositara en el estante central o infe-
rior.

Consejos para el asado a la parril-

la

Al asar a la parrilla carmes, pescados o

aves, éstas se doran rapidamente, cob-

ran una agradable costra y no se secan.

Las piezas planas, las brochetas y las

salchichas, asi como las verduras con

un alto contenido en agua (p. &j. toma-
tes y cebollas) son particularmente ade-
cuadas para el asado a la parrilla.

¢ Distribuya las piezas que vaya a grati-
nar sobre la parrilla de alambre o bien
en la bandeja de armado con la parril-
la de alambre de manera que el espa-
cio cubierto no exceda las dimensio-
nes del calentador.

e Introduzca la parrilla de alambre o la
bandeja de horneado con la parrilla
dentro en el nivel deseado del horno.
Si va utilizar la parrilla de alambre, co-
logue la bandeja de horneado en el
estante inferior para recoger la grasa.
Ponga un poco de agua en la bandeja
de horneado para facilitar su posterior
limpieza.



Los alimentos no adecuados
para el asado a la parrilla su-
ponen un riesgo de incendio.
Sdlo deben asarse a la parrilla
alimentos adecuados para el
calor intenso de este proceso.
No coloque los alimentos de-
masiado cerca de la parte
trasera de la parrilla. Ese es el
lugar mas caliente y los ali-
mentos con grasa podrian
prenderse.

Como utilizar el horno eléct-

rico

Su hormo dispone de mandos emergen-

tes que sobresalen al pulsarlos.

1.Pulse el mando hacia adentro para
que este salga hacia fuera, y a conti-
nuacion girelo hasta la posicion de-
seada.

2.Una vez finalizado el proceso de coc-
cién, empuije el mando hacia dentro.

Seleccion de temperatura y del

modo de funcionamiento

1 Mando de funcién

2 Mando del termostato

1.Sitde el mando de funcidén en el modo
de funcionamiento deseado.

2.Fije el mando de temperatura a la
temperatura deseada.

» El hormno se calienta hasta alcanzar la

temperatura ajustada y la mantiene.

Durante el calentamiento, el piloto de la
temperatura permanece encendido.

Apagado del horno eléctrico
Ponga los mandos de funcion y de tem-
peratura en la posicion de apagado
(posicion superior).

Posiciones de los estantes (para
modelos con parrilla de alambre)
Es importante colocar correctamente la
parrilla de alambre sobre la rejilla de
alambre. La parrilla de alambre debe
insertarse entre las rejillas de alambre,
tal y como se muestra la figura.

No permita que la parrilla de alambre
entre en contacto con la pared trasera
del horno. Deslice la parrilla de alambre
hacia la parte delantera del estante y
acabe de colocarla con ayuda de la
puerta, con el fin de gozar de un buen
rendimiento de gratinado.

(Varia en funcién del modelo del produc-
to.)

Modos de funcionamiento

El orden de los modos de funcionamien-
to que aqui se muestra puede variar con
respecto a su aparato.
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El calentamiento superior e
inferior esta en funciona-
miento. Los alimentos se
calientan simultaneamente
desde arriba 'y desde abajo.
Por ejemplo, este modo de
calentamiento es adecuado
para bizcochos, piezas de
reposteria, o bizcochos y
guisos en moldes de horno.
Cocine con una sola ban-
deja.

Solo el calentamiento infe-
rior esta en funcionamiento.
Es adecuado p.egj. para
pizzas y para el posterior
dorado de los alimentos
desde la parte inferior.

Esta funcién debe usarse
también para facilitar la
limpieza al vapor también.

p
rior e inferior mas el ventila-

dor (en la pared posterior)
estan activados. El ventila-
dor distribuye el aire calien-
te de forma uniforme y
rapida a través del horno.
Cocine con una sola ban-
deja.

El horno no esta caliente.
Sdlo el ventilador de la pa-
red posterior esta en fun-
cionamiento. Los alimentos
en grano congelados se
descongelan lentamente a
temperatura ambiente y los
alimentos cocinados se
enfrian.

calentamiento con venti-
lador (en la pared posterior)
esta en funcionamiento.

El ventilador distribuye el
aire caliente de forma uni-
forme y répida a través del
horno. En la mayoria de
€asos No es necesario €l
precalentamiento. Adecua-
do para la coccion de ali-
mentos en diferentes estan-
tes. Apto para la coccion
con varias bandegjas.

Esta funcion debe usarse
también para facilitar la
limpieza al vapor también.

El calentamiento superior e
inferior mas el calentamien-
to con ventilador (en la
pared posterior) estan acti-
vados. Los alimentos se
cocinan de manera unifor-
me y rapida. Cocine con
una sola bandeja.



El gratinador grande situa-
do en el techo del horno
esta en funcionamiento. Es
adecuado para asar a la
parrilla una gran cantidad
de carne.

e Para asar a la parrilla,
coloque porciones de
tamafo grande o media-
no en el estante adecua-
do debajo del gratinador.

¢ Dé la vuelta a los alimen-
tos transcurrida la mitad
del tiempo de asado.

El efecto de gratinado no es
tan fuerte como con el gra-
tinador grande.

e Para asar a la parrilla,
coloque porciones de
pequeno o mediano ta-
mano en la posicion cor-
recta en la bandeja bajo
el gratinador.

¢ Dé la vuelta a los alimen-

tos transcurrida la mitad

del tiempo de asado.

Uso del reloj del horno

1 23 4 5 6

SR P B P R P

[ B A

12 11 10 9 8 7

1 Tecla de ajuste
2 Simbolo de blogueo de teclas
3 Simbolo del reloj

4 Simbolo del volumen de la alarma
(Puede que no esté presente en su
producto.)

5 Simbolo del modo Eco

6 Teclamas

7 Tecla menos

8 Simbolo temporal pi

9 simbolo de alarma

;

0 Simbolo de hora de finalizacion de
la coccidn

11 Simbolo de tiempo de coccidn
12 Tecla de programa

El tiempo maximo que puede
fijarse para la finalizacion del pro-
ceso de coccion es de 5 horas y
59 minutos.

El programa no se cancelara en
caso de corte del fluido eléctrico.
Debe reprogramar el horno.

Cuando esté haciendo cualquier
ajuste, los simbolos relacionados
apareceran en el visor. Debe es-
perar unos instantes a que los
ajustes se hagan efectivos.

Si no se realiza ningun ajuste de
coccidn, no es posible ajustar la
hora del dia.

El tiempo de coccidn se mostrara
una vez se inicie la coccion.

Coccion ajustando el tiempo de
coccion:

Puede ajustar el horno de forma que se
detenga al final del tiempo de coccion
especificado ajustando el tiempo de
coccion en el reloj.
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1.Seleccione la funcidn para la coccion

2.Toque (2 hasta que aparezca el
simbolo Pl en la pantalla para el tiem-
po de coccion.

3.Ajuste la hora de coccion con las tec-
las e / =

» » Una vez que se establece el tiempo

de coccidn, el simbolo Pl aparecerd en

la pantalla continuamente.

4.Introduzca el plato en el homo y ajuste
la temperatura con la perilla de la
temperatura. Inicio de la coccidn

» El tiempo de coccién empieza la cuen-

ta atrds en el visor cuando empieza la

coccidn y todas las partes del simbolo
de porcidn de tiempo estan encendidos.

La hora de coccion ajustada esta dividi-

da en 4 partes iguales y cuando la hora

de cada parte termina, el simbolo de
esa parte de apaga. Asi usted puede
entender la relacion entre el tiempo de
coccion restante y el tiempo de coccidn
total faciimente.

Ajuste la hora de finalizaciéon de la

coccion para mas tarde:

Una vez haya ajustado el tiempo de

coccidn en el reloj, podra retrasar la

hora de finalizacion de la coccion.

1.Seleccione la funcidn para la coccion

2.Toque & hasta que aparezca el
simbolo Pl en la pantalla para el tiem-
po de coccion.

3.Ajuste la hora de coccion con las tec-
las e / w=

» » Una vez la Hora de Cocciin esta

ajustada, el simbolo Pl apareceré en el

visor continuamente.

4. Tocar ® hasta que aparezca el simbo-
lo =l en la pantalla para el final del
tiempo de coccidn.

5.Pulse las teclas 4 /== para ajustar la
finalizacion de la hora de coccion.

» » Una vez que se establezca el tiempo

de coccidn, el simbolo Py el simbolo

- aparecera en la pantalla continua-
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mente. En cuanto comience la coccion,
el simbolo = desaparecera.
6.Introduzca el plato en el homo y ajuste
la temperatura con la perilla de la
temperatura. Inicio de la coccidn
» El temporizador del horno calcula
automaticamente la hora de inicio
restando el tiempo de coccidn de la
hora de finalizacién de la coccién que
haya fijado. A la hora de inicio del pe-
riodo de coccion, el modo de funciona-
miento seleccionado se activa y el horno
se calienta hasta alcanzar la temperatu-
ra establecida. Esta temperatura se
mantiene hasta la finalizacion del tiempo
de coccion.
» El tiempo de coccién empieza la cuen-
ta atrds en el visor cuando empieza la
coccidn y todas las partes del simbolo
de porcidn de tiempo estan encendidos.
La hora de coccion ajustada esta dividi-
da en 4 partes iguales y cuando la hora
de cada parte termina, el simbolo de
esa parte de apaga. Asi usted puede
entender la relacion entre el tiempo de
coccion restante y el tiempo de coccidn
total faciimente.
7.Después de completar el proceso de
cocaidn, «Fin"aparecera en el visio-
nado y el temporizador emitira un avi-
so auditivo.
8.La advertencia acustica sonara duran-
te 2 minutos. Para desactivar la adver-
tencia acustica, pulse cualquier tecla.
La advertencia acustica dejara de so-
nar y la pantalla mostrara la hora ac-
tual.



Si pulsa cualquier tecla una vez la
alarma deje de sonar, el horno
reanudara su funcionamiento.
Gire la manecilla de la temperatu-
ra y la manecilla de la funcion
hasta la posicion "0" (apagado)
para apagar el hormo para evitar la
reoperacion del horno al final del
aviso.

Activacion del bloqueo de teclas

Puede evitar que el horno sea manipu-

lado activando la funcién de bloqueo de

teclas.

1.Tocar iZ hasta que aparezca el
simbolo & en la pantalla.

» La pantalla mostrara el mensaje

"OFF" (desactivado).

2.Pulse %+ para activar el bloqueo de
teclas.

» Una vez activado el bloqueo de teclas,

la pantalla mostrara el mensaje "OnN"
(activado) y el simbolo i permaneceré
iluminado.

Las teclas del horno no estan
operativas cuando el bloqueo de
teclas esta activo. El bloqueo de
teclas no se cancelara en caso de
fallo del suministro eléctrico.

Para desactivar el bloqueo de tec-

las, pulse

1.Tocar i= hasta que aparezca el
simbolo & en la pantalla.

» «Encendido" aparecera en el visor.

2.Inhabilite el blogueo de teclas pulsan-
do la tecla -,

» La pantalla mostrara el mensaje "OFF"

(desactivado) una vez se haya desacti-

vado el bloqueo de teclas.

Ajuste del reloj alarma

Puede utilizar el temporizador del apara-

to como alarma o recordatorio, ademas

del programa de coccion.

El reloj alarma no tiene ninguna influen-
cia sobre las funciones del homo. Se
utiliza dnicamente como un aviso. Por
ejemplo, resulta Util cuando desee dar la
vuelta a los alimentos que estan en el
horno una vez transcurrido cierto tiempo.
El temporizador le darda una advertencia
de audio al final del tiempo programado.
1.Tocar (& hasta que aparezca el simbo-
lo & en la pantalla.

El tiempo maximo de alarma es
de 23 horas y 59 minutos.

2.Establecer la duracion de la alarma
mediante las teclas = / ==

Las teclas de funcién para tono
de alarma, hora del dia, mostrar
brillo y las teclas de temperatura
deberian estar en la posiciéon O
(APAGADQ).

» El simbolo £ permaneceré encendida

y el tiempo de alarma aparecerd en la

pantalla una vez que se establece la

hora de alarma.

3.Al final del tiempo de alarma, el
simbolo £ empezard a parpadear y la
alarma acustica sonara.

Apagado de la alarma

1.La advertencia acustica sonara duran-
te 2 minutos. Para desactivar la adver-
tencia acustica, pulse cualquier tecla.

» La advertencia acUstica dejara de

sonar y la pantalla mostrara la hora ac-

tual.

Cancelar la alarma;

1.Toque (® hasta que el simbolo & apa-
rezca en el visor para cancelar la
alarma.

2.Pulse y mantenga la tecla ™ hasta
que se muestre "00:00".
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Aparecera el tiempo de alarma. Si
el tiempo de alarma y el tiempo
de cocciodn se ajustan si-
multaneamente, la pantalla most-
rard el tiempo mas breve de los
dos.

Cambio del tono de la alarma

1.Toquei hasta que aparezca el
simbolo < en la pantalla.

2.Ajuste el tono de alarma deseado con
las teclas == / ==,

3.El tono que ha seleccionado se acti-
vara en poco tiempo.

» El tono de alarma seleccionado apa-

recerd en la pantalla como "0-01",

"p-02" 0 "b-03".

Cambio de la hora del dia

Para cambiar la hora del dia previamen-

te fijada:

1. Toquei= hasta que aparezca el
simbolo (® en la pantalla.

2.Ajuste la hora del dias con las teclas
o+ /-

3.El tono que ha seleccionado se acti-
vara en poco tiempo.

Modo econémico

Puede ahorrar energia con el modo

econdmico mientras cocine ajustando

una hora de coccidn en el horno.

Este modo completa la coccién con la

temperatura intera del horno apagando

los calentadores del horno antes del fin

de la hora de coccidn.

Ajustar el modo econémico

1. Toquei= hasta que aparezca el
simbolo eco en la pantalla.

» La pantalla mostrara el mensaje "OFF"

Bizcochos
en bandeja

Una bandeja Bandeja estandar*

2.Habilite el modo econdmico tocando
la tecla 4.

» Una vez activado el bloqueo de teclas,

la pantalla mostrara el mensaje "ON"

(activado) y el simbolo permanecera

iluminado.

Deshabilitar el modo econémico

1. ToqueiE hasta que aparezca el
simbolo eco en la pantalla.

» "ON" aparecera en el visor.

2.Deshabilite el modo econdmico to-
cando la tecla -,

» La pantalla mostrara el mensaje "OFF"

una vez se haya desactivado el bloqueo

de teclas.

Ajustar el brllo de la pantalla.

(Esta caracteristica es opcional. Pue-

de que no esté presente en su pro-

ducto.)

1.Toquei= hasta que d-01 0 d-02 or

d-03 aparezca en el visionado para
mostrar el brillo.

2.Fije el brillo deseado con las teclas ¥
-

» El tono que ha seleccionado se acti-

vara en poco tiempo.

Tabla de tiempos de coccion

Los tiempos que se indican en
esta tabla son una simple guia, ya
que pueden variar debido a la
temperatura, el grosor y el tipo de
alimento, asi como a sus propias
preferencias culinarias.

Horneado y asado

El primer estante del horno es el
estante inferior.

25...30

3 180
=

Bizcochos
en molde

Molde de pastel
sobre parrilla de
alambre™*

Una bandeja

2 180 40 ...50
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Bizcochos
pequefios

Una bandeja

Bandeja estandar*

160

25 ..

35

Una bandeja

Bandeja estandar*

150

30 ...

40

2 bandejas

1-Bandeja para
pasteles*
3-Bandeja
estandar*

150

35 ...

50

3 bandejas

1-Bandeja
estandar®
3-Bandeja para
pasteles*
5-Bandeja pro-
funda*

1-8-5

150

35 ...

50

Bizcocho
€sponjoso

Una bandeja

Bandeja redonda
con forma de
resorte con un
didmetro de 26
cm en la parrilla
de alambre**

160

25 ..

35

Una bandeja

Bandeja redonda
con forma de
resorte con un
didmetro de 26
cm en la parrilla
de alambre**

150

30 ...

40

2 bandejas

1-Bandeja redon-
da con forma de
resorte con un
didmetro de 26
cm en la parrilla
de alambre™*
4-Bandeja redon-
da con forma de
resorte de 26 cm
de diametro sobre
bandeja para
pasteles™

150

35 ...

45

Galletas

Una bandeja

Bandeja para
pasteles*

180

25 ..

30

2 bandejas

1-Bandeja para
pasteles*
3-Bandeja
estandar*

180

30 ...

40

3 bandejas

1-Bandeja para
pasteles*
3-Bandeja
estandar®
5-Bandeja pro-
funda*

@

1-8-5

180

35 ...

45

Masa de
reposteria

Una bandeja

Bandeja estandar*

200

30 ...

40

2 bandejas

1-Bandeja para
pasteles*
5-Bandeja
estandar®

200

45 ...

55
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3 bandejas 1-Bandeja para -3-5 200 55...65
pasteles*
3-Bandeja 5
estandar® &
5-Bandeja pro-
funda*
Masa fuerte | Una bandeja Bandeja estandar* L 2 200 25...35
2 bandejas 1-Bandeja para 05 1-3 200 35...45
pasteles*
3-Bandeja
estandar*
3 bandejas 1-Bandeja para 1-3-5 190 45 ... 55
pasteles*
3-Bandeja ,
estandar® &
5-Bandeja pro-
funda*
Levadura Una bandeja Bandeja estandar* ﬁ] 2 200 35...45
Lasaha Una bandeja Bandeja rectangu- 2-83 200 30 ...40
lar de vidrio/metal [Zl
sobre rejilla de
alambre™*
Pizza Una bandeja Bandeja estandar* [ 2 200 ... 220 15...20
Filete de Una bandeja 3 25 min. 100 ... 120
ternera . . N o 250/max, A
(entero) / Bandeja estandar continuacién:
Asado 180... 190
Pierna de Una bandeja 3 25 min. 70 ... 90
cordero . . N 250/max, A
(cocido) Bandeja estandar continuacién:
190
Una bandeja 3 25 min. 60 ... 80
Bandeja estandar* cii%rﬂgéloﬁ
190
Pollo asado | Una bandeja 2 15 min. 60 ... 80
(1.8-2kg) Bandeja estandar* 250/max, ,A_
continuacion:
180... 190
Una bandeja 2 15 min. 60 ... 80
Bandeja estandar* cii%rﬂgéloﬁ
180... 190
Pavo (5.5 Una bandeja 1 25 min. 150 ... 210
kg) . . N 250/max, A
Bandeja estandar ETE] continuacion:
180... 190
Una bandeja 1 25 min. 150 ... 210
Bandeja estandar* cii%rﬂgéloﬁ
180 ... 190
Pescado Una bandeja Bandeja estandar* £ 3 200 20...30
Una bandeja Bandeja estandar* 3 200 20...30
Se recomienda precalentar siempre el horno.
* Es posible que estos accesorios no se suministren con el producto.
** Estos accesorios no se suministran con el producto. Son accesorios disponibles en el mercado.
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Las comidas de esta tabla de coccidn
se preparan segun la norma EN 60350-
1 para facilitar a los institutos de control
la comprobacion del producto.

Tabla de coccion para comprobar
las comidas

)

)
estandar®

Una bandeja

Bandeja
estandar®

)

140

20 ...

30

2 bandejas

1-Bandeja

estandar®

3-Bandeja
para pasteles®

140

20 ...

30

3 bandejas

1-Bandeja
estandar®
3-Bandeja
para pasteles®
5-Bandeja
profunda*

1-8-5

140

25 ..

35

Bizcochos
pequefios

Una bandeja

Bandeja
estandar®

160

25 ..

35

Una bandeja

Bandeja
estandar®

B

150

30 ...

40

2 bandejas

1-Bandeja
para pasteles®

3-Bandeja

estandar®

S0

150

35 ...

50

3 bandejas

1-Bandeja
estandar®
3-Bandeja
para pasteles®
5-Bandeja
profunda*

1-8-5

150

35 ...

50

Bizcocho
€sponjoso

Una bandeja

Bandeja
redonda con
forma de
resorte con un
didmetro de
26 cmen la
parrilla de
alambre™*

160

25 ..

35

Una bandeja

Bandeja
redonda con
forma de
resorte con un
didmetro de
26 cmen la
parrilla de
alambre™*

150

30 ...

40
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2 bandejas 1-Bandeja
redonda con
forma de
resorte con un
didmetro de
26 cmen la
parrilla de
alambre™*
4-Bandeja
redonda con
forma de
resorte de 26
cm de didmet-
ro sobre
bandeja para
pasteles™

(&

150

Tarta de
manzana

Plato redondo
de metal negro
con un diamet-
ro de 20 cm
en la parrilla de
alambre™*

Una bandeja

50 ...60

Plato redondo
de metal negro
con un diamet-
ro de 20 cm
en la parrilla de
alambre™*

Una bandeja

50 ...60

1-Plato redon-
do de metal
negro con un
didmetro de
20cmen la
parrilla de
alambre™*
4-Plato redon-
do de metal
negro con un
didmetro de
20cmen la
bandeja para
pasteles™

2 bandejas

170 50 ...60

Se recomienda precalentar siempre el horno.

* Es posible que estos accesorios no se suministren con el producto.
** Estos accesorios no se suministran con el producto. Son accesorios disponibles en el mercado.

Consejos para el horneado de bizco-

chos

¢ Si el bizcocho esta demasiado seco,
incremente la temperatura en unos 10
°C y reduzca el tiempo de coccidn.

¢ Si el bizcocho esta humedo, utilice
menos liquido o reduzca la temperatu-
ra en unos 10 °C.

¢ Si la parte superior del bizcocho esta
demasiado dorada, coléquelo en un
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estante mas bajo, reduzca la tempera-
tura e incremente el tiempo de coc-
cion.

¢ Si el bizcocho esté bien cocido por
dentro pero pegajoso por fuera utilice
menos liquido, reduzca la temperatura
e incremente el tiempo de coccion.

Consejos sobre el horneado de masa
¢ Si la masa esta demasiado seca, in-
cremente la temperatura en unos 10



°C y reduzca el tiempo de coccidn.
Aplique a las capas de masa una sal-
sa a base de leche, aceite, huevo y
yogur.

¢ Si la masa tarda demasiado en hacer-
se, compruebe que su grosor no ex-
ceda la profundidad de la bandeja.

¢ Si la parte superior de la masa se dora
pero la parte inferior no esta hecha,
asegurese de que la salsa utilizada
para la masa no esté concentrada en
su mayor parte en la zona inferior.
Procure esparcir la salsa por igual ent-
re las capas de masa y por la parte
superior para obtener un dorado uni-
forme.

Hornee la masa en el modo y la
temperatura indicados en la tabla
de coccion. Si la parte inferior
sigue sin hacerse lo suficiente, la
proxima vez coldquelo en el es-
tante del nivel inmediatamente
inferior.

Consejos para la coccién de verduras

¢ Si el plato de verduras consume todo
el jugo y queda demasiado seco,
preparelo en una cazuela con tapa en
lugar de en una bandeja. Los recipien-
tes cerrados preservaran los jugos del
plato.

¢ Si las verduras quedan sin hacer,
hiérvalas previamente o preparelas

como si fueran alimentos enlatados y
depositelas en el horno.

Como utilizar el gratinador

Cierre la puerta del horno cuando
utilice el gratinador.

Las superficies calientes pueden
causar quemaduras.

Encendido del gratinador

1.Gire el mando de funcidn hasta el
simbolo de gratinado que desee.

2.A continuacion, fije la temperatura que
desee para el gratinador.

3.En caso necesario, precaliente duran-
te unos 5 minutos.

» La luz de la temperatura se enciende.

Apagado del gratinador
1.Gire el mando de funcion hasta la
posicion de apagado (posicion supe-
rior).
& Los alimentos no adecuados
para el asado a la parrilla su-
ponen un riesgo de incendio.
Sdlo deben asarse a la parrilla
alimentos adecuados para el
calor intenso de este proceso.
No coloque los alimentos de-
masiado cerca de la parte
trasera de la parrilla. Ese es €l
lugar mas caliente y los ali-
mentos con grasa podrian
prenderse.
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Tabla de tiempos de coccion para el asado a la parrilla
Asado a la parrilla con gratinador eléctrico

LEl
20...25 min.

Pescado Parrilla de alambre #
Pollo fileteado Parrilla de alambre 4.5 250 25...35 min.
Chuletas de Parrilla de alambre 4..5 250 20...25 min.
cordero

Ternera asada Parrilla de alambre 4..5 250 25...30 min. #
Chuletas de Parrilla de alambre 4..5 250 25...30 min. #
ternera

Pan tostado * Parrilla de alambre 4 250 1..3 min.

recomendada.

# en funcién del grosor
*Precaliente durante 5 minutos
**Si no se puede ajustar la temperatura de la parrilla de su producto, la parrilla funcionaré a la temperatura

Las comidas de esta tabla de coccidn se preparan segun la norma EN 60350-1

facilit

titutos d

trol | b del

duct

Pan tostado Parrilla de alambre 4 250 1..3 min.
Albéndigas de Parrilla de alambre 4 250 25...35 min.
carne (ternera) -

12 piezas

Voltee la comida después de 2/3 del tiempo total de asado.
Se recomienda precalentar el horno durante 5 minutos siempre gue vaya a asar a la parrilla cualquier alimento.
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[ Mantenimiento y cuidados

Informacion general

La limpieza a intervalos regulares del
aparato prolongara su vida util y redu-
cird la frecuencia de aparicion de los
problemas mas frecuentes.

Desconecte el producto de la red
de alimentacion antes de iniciar
las tareas de mantenimiento y
limpieza.

Existe el riesgo de descarga eléct-
rica.

Antes de limpiar el aparato deje
que se enfrie.

Las superficies calientes pueden
causar quemaduras.

¢ | impie el producto concienzudamente
después de cada uso. De esta mane-
ra eliminara los residuos de alimentos
con mayor facilidad, evitando que se
guemen la préxima vez que utilice el
aparato.

¢ No es necesario utilizar agentes lim-
piadores especiales para limpiar €l
aparato. Limpie el aparato con un
pafio suave o esponja humedecido en
agua caliente con un producto limpia-
dor y séquelo con un pafio suave.

* Asegurese de secar bien la placa tras
la impieza y de enjugar inmediata-
mente cualquier liquido derramado.

¢ No utilice productos de limpieza que
contengan acido o cloro para limpiar
las superficies inoxidables y el asa.
Utilice un pano suave con un deter-
gente liquido no abrasivo para la lim-
pieza de esas partes, procurando pa-
sar el panho siempre la misma direc-
cion.

La superficie podria resultar
dafiada por la accion de algunos
detergentes o agentes de limpie-
za.

No utilice detergentes agresivos,
polvos/cremas limpiadoras, ni
tampoco ningun objeto afilado.

No use limpiadores al vapor para
limpiar el aparato, ya que esto
podria causar una descarga eléct-
rica.

Limpieza del panel de cont-

rol

Limpie el panel y los mandos de control
con un pafo humedo y a continuacion
séquelos.

Si su aparato viene equipado con
botones/mandos no retire los
mandos de control para limpiar el
panel de control.

Puede danarse el panel de cont-
rol.

Limpieza del horno

Limpieza de las paredes late-

rales(Varia en funcion del modelo

del producto.)

(Esta caracteristica es opcional. Pue-

de que no esté presente en su pro-

ducto.)

1.Retire la seccion frontal de la rejilla
lateral tirando de ella en direccion
opuesta a la pared lateral.

2.Extraiga completamente la rejilla lateral
tirando de ella hacia usted.
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Paredes cataliticas

(Esta caracteristica es opcional. Pue-
de que no esté presente en su pro-
ducto.)

Es posible que las paredes laterales
internas (A) y/o la pared trasera (B) de
su electrodoméstico estén recubiertas
de un esmalte catalitico. Las paredes
cataliticas presentan un color claro mate
y una textura porosa. Las paredes ca-
taliticas del horno no deben limpiarse.
Gracias a su estructura porosa, las su-
perficies cataliticas absorben la grasa y
una vez se llenen, comienzan a brillar.
En caso de que esto suceda, se reco-

Limpieza al vapor facil
La funcion facilita la limpieza porque la
suciedad se ablanda por medio del
vapor que se forma en el interior del
horno y las gotas de agua que se con-
densan en sus superficies interiores
(siempre y cuando no se espere dema-
siado tiempo a aplicarla).
1.Retire todos los accesorios del interior
del hormno.
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2.Vierta 500 ml de agua en la bandeja
del horno y coloque la bandeja en el
2° estante del horno.

3.Ajuste el horno a modo de limpieza a
vapor facil y correr a 100 ° C durante
25 minutos.

4.Abra la puerta y pase una esponja o
un pano humedo por las superficies
interiores.

5.Elimine la suciedad persistente con un
pafio suave o esponja humedecido en
agua caliente con un producto limpia-
dor y pase a continuacién un pafo
Seco.

Durante el modo de limpieza facil
con vapor, €l agua que se coloca
en la bandeja para ablandar la
suciedad/residuos presentes en la
cavidad del horno se evaporard 'y
condensara en la cavidad del
horno y en el cristal interior de la
puerta del horno, por lo que el
agua podra gotear cuando se
abra la puerta del homo. Limpie la
condensacion tan pronto como
se abra la puerta del horno.

Limpieza de la puerta del horno
Limpie la puerta del horno con un pafno
suave o0 una esponja humedecidos en
agua caliente con un producto limpiador
y séquela con un pafno suave.

No use limpiadores abrasivos
fuertes ni raspadores afilados de
metal para limpiar la puerta del
horno. Podria rayar la superficie y
romper el cristal.



Retirada de la puerta del
horno

1.Abra la puerta frontal (1).

2.Abra las abrazaderas del alojamiento
de la bisagra (2) ubicadas a derecha e
izquierda de la puerta frontal haciendo
presion sobre ellas hacia abajo tal y
como se ilustra en la figura

1 Puerta

2 Blogueo de la bisagra(posicion cer-
rada)

3 Horno

4 Blogueo de la bisagra(posicion
abierta)

3.Abra la puerta frontal hasta la mitad |
de su recorrido.

4.Retire la puerta frontal tirando de ella
hacia arriba para liberarla de las bisag-
ras derecha e izquierda.

Para volver a colocar la puerta, es
preciso aplicar en orden inverso
los pasos del procedimiento de
retirada. No olvide cerrar las abra-
zaderas del alojamiento de las
bisagras una vez vuelva a colocar
la puerta.

Retirada del vidrio interior

de la puerta

(Esta caracteristica es opcional. Pue-
de que no esté presente en su pro-
ducto.)

El panel de vidrio interior de la puerta del
horno puede retirarse para su limpieza.
1.Abra la puerta del horno.

2.Tire hace usted vy retire la pieza de
plastico instalada en la seccidn supe-
rior de la puerta frontal.

3.Levante ligeramente el panel de vidrio
mas interno (1) en la direccién A'y
extraigalo tirando de él en la direccion
B, tal y como se muestra en la ilustra-
cion.
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1 Panel de vidrio mas interno

2* Panel de vidrio interior (Puede que
no esté presente en su producto.)

4.Si su producto esta equipado con un
panel de vidrio interior (2); repita la
operacion para retirar el panel de vid-
rio interior (2).

5.El primer paso para volver a montar la
puerta consiste en volver a colocar el
panel de vidrio interior (2). Coloque la
esquina biselada del panel de vidrio
de forma que descanse en la esquina
biselada de la ranura de plastico. (Si
su producto esta equipado con un
panel de vidrio interior). El panel de
vidrio interior (2) debe instalarse en la
ranura de plastico cercana al panel de
vidrio mas interno (1).

6.Al instalar el panel de vidrio mas inter-
no (1), asegurese de que €l lado im-
preso del panel mira hacia el panel de
vidrio interior. Es importante asentar la
esquina inferior del panel de vidrio
mas interior (1) en la ranura de plastico
inferior.

7.Empuje la pieza de plastico hacia el
marco hasta que escuche un clic.
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Sustitucion de la lampara
del horno

Antes de sustituir la bombilla del
horno, asegurese de que el apa-
rato esté desconectado de la
alimentacion y se haya enfriado
con el fin de evitar el riesgo de
una descarga eléctrica.

Las superficies calientes pueden
causar quemaduras.

En este horno se utiliza una lampara
incandescente con una potencia
inferior a 40 W, una altura inferior a
60 mm, un diametro inferior a 30
mm o una ldmpara halégena con
casquillo tipo G9, una potencia
inferior a 60 W. Las lamparas son
adecuadas para funcionar a
temperaturas superiores a 300 ° C.
Las ldmparas del horno se pueden
obtener de los agentes de servicio
autorizados o de un técnico con
licencia.

La posicion de la lampara puede
variar con respecto a la ilustra-
cion.

La luz utilizada en este electro-
doméstico esta pensada para la
iluminacion de una estancia do-
méstica. La finalidad de esta
lampara es ayudar al usuario a ver
los productos alimenticios.

Las ldamparas utilizadas en este
electrodoméstico tienen que so-
portar condiciones fisicas extre-
mas como temperaturas superio-
resa 50 ° C.



Si su horno dispone de una lampa- 3.Si lalampara del homo es de tipo (A)

ra redonda: como la mostrada en la figura siguien-
1.Desconecte el horno de la red eléctri- te, quitela girandola como se muestra
ca. y reemplacela. Sila lampara es de tipo
2.Gire la cubierta de vidrio en la direc- (B), tire y quitela como se muestra en
cién contraria a las agujas del reloj pa- la figura y reemplacela.
ra retirarla.

4.Vuelva a colocar la cubierta de vidrio.
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¢ | a formacién de vapor durante el funcionamiento es normal. >>> Esto no consti-
_tuye ninguna anomalia,
| aparato emite ruidos metalicos durante el calentamiento y el enf-

5‘; mlentu.s

e Las piezas metdlicas se calientan y pueden expandirse y causar ruido. >>> Esto

0 constituye ninguna anomalia.

e [l fusible de red es defectuoso o se ha disparado. >>> Compruebe los fusibles
contenidos en la caja de fusibles. En caso necesario, sustituyalos o reinicielos.

¢ £| producto no esta conectada a la toma (con conexié a tierra). >>> Compruebe
la conexion del enchufe.

¢ | aldmpara del horno esta defectuosa. >>> Sustituya la lampara del horno.

e Hay un corte en el suministro de fluido eléctrico. >>> Compruebe si hay corriente
eléctrica. Compruebe los fusibles de la caja de fusibles. En caso necesario, sus-
tittyalos o reinicielos

¢ Es posible gue no esté configurada a una determinada funcion de coccion y/o
temperatura. >>> Configure el homo a una determinada funcion de coccidn y/o
temperatura.

¢ £n modelos equipados con temporizador, éste no se ha ajustado. >>> Ajuste la
hora.

(En aparatos provistos de horno microondas, el temporizador controla Unicamen-
te le horno microondas.)

e Hay un corte en el suministro de fluido eléctrico. >>> Compruebe si hay corriente
eléctrica. Compruebe los fusibles de la caja de fusibles. En caso necesario, sus-

tittyalos o reinicielos

e Se ha producido un cc;rte de suministro eléctrico anterior. >>> Ajuste la hora /
Apague el producto y vuelva a encenderlo.

Consulte a un servicio técnico
autorizado o al comercio donde
haya adquirido el producto si no
puede solucionar el problema
después de seguir las instruccio-
nes de esta seccidn. No intente
reparar usted mismo un producto
defectuoso.
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Prosim, Ctéte nejprve tento ndvod.

Vézeny zakazniku,

Dékujeme za vybér produkiu Beko. Douféme, Ze s timto produktem, ktery byl vyroben s vyuzitim vysoce kvalitni a
k pouZiti a jakékoli dopliiujici dokumenty a uchovejte je pro budouci pouZziti. Pokud produkt pfedate dalSi osobg,
rovnéz ji predejte navod k pouziti. Dodrzte veSkera varovani a informace obsazené v ndvodu k pouZiti.
Nezapomerite, 7e tento navod se mliZe vztahovat i k nékolika jinym modellim. Rozdily mezi modely jsou v névodu
vyslovné uvedeny.

Vysvétleni symbolii

V celém ndvodu k pouZiti jsou pouity nasledujici symboly:

DlleZité informace o uziteénych tipech k
pouZiti.

Varovani na nebezpecné situace vici
Zivotu a majetku.

Varovani na zasah elekirickym
proudem.

C Nebezpeci vzniku pozéru.

Upozornéni na horké povrchy.

BB BB E

Arcelik A.S.
Karaagae caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul/TURKEY

Made in TURKEY
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H Diilezité pokyny a upozornéni tykajici se bezpeénosti a

zivotniho prostredi

Tento oddil obsahuje bezpecnostni
pokyny, které vam pomohou predejit
riziku zranéni a poSkozeni.
Nedodrzeni téchto pokyn( zrusf
platnost zaruky.

Obecna bezpecnost

e Toto zafizeni mize byt pouZivano
détmi starSimi 8 let a osobami se
snizenymi fyzickymi, smyslovymi
nebo duevnimi schopnostmi
nebo s nedostatkem zkuSenosti,
pokud je na né dohlizeno nebo
byly pouceny o pouZiti zafizeni
bezpecnym zplisobem a rozumf
zahmutym rizikdm.

Déti si nesmi se zafizenim hrat.
Cisténi a udrzba uzivatelem nesmi
byt provadena détmi bez dozoru.

e Spotfebi¢ neni ur€en k pouziti
osobami (vCetné déti) se
snizenymi fyzickymi, senzorickymi
nebo duevnimi schopnostmi
nebo bez nedostatku zkusenosti,
aniz by byly pod dohledem nebo
proSkolent.

Déti si nesmi se zafizenim hrat.

e Pokud je vyrobek predan jiné
0s0bé za Ucelem soukromeho
pouziti nebo nepfimého pouziti, je
tfeba této osobé poskytnout takeé
uzivatelskou prirucku, Stitky k
vyrobku a dalSi nezbytné
dokumenty a dily.
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Instalaci a opravy museji vzdy
provadét pracovnici
autorizovaného servisu. Vyrobce
neodpovida za Skody vzniklé pfi
procesech provadenych
neopravnénymi osobami, mlize
dojit i k propadnuti zaruky. Pred
instalaci si peClivé preCtéte
pokyny.

Nepouzivejte vyrobek, pokud je
vadny nebo vykazuije viditelné
Skody.

Po kazdém pouziti zkontrolujte,
zda jsou vSechna funkéni tlaCitka

vypnuta.

Elektricka bezpec€nost

Dojde-li k selhani produktu, nesmi
byt pouzivan az do okamziku
opravy zastupcem autorizovaného
servisu. Hrozi riziko zasahu
elektrickym proudem!

Produkt zapojte pouze do
uzemneéng zasuvky s danym
napétim a ochranou uvedenou v
"Technické Udaje". Uzemnéni
musi zajistit kvalifikovany
elektrikar, pokud pouzivate
vyrobek s transformatorem nebo
bez néj. NaSe spolecnost nenese
zadnou zodpovédnost za
problémy vyplyvajici z
neuzemneéni produktu v souladu s
mistnimi smérnicemi.



Produkt nikdy nemyjte nalitim
vody na néj! Hrozi riziko zasahu
elektrickym proudem!

Z3asuvky se nikdy nedotykejte
mokryma rukama! Zastrcku nikdy
neodpojujte tahem za kabel, vzdy
za z7astreku.

Produkt musi byt béhem instalace,
udrzby, Cisténi nebo oprav
odpojen.

Pokud je napdjeci kabel poskozen,
musi jej vyménit vyrobce, jeho
servisni zastupce nebo obdobné
kvalifikovana osoba, aby se
predeslo riziku.

Spotrebi¢ musi byt nainstalovan
tak, aby byl ze sité zcela odpojen.
Oddéleni musi byt zajiSténo bud
zastrCkou nebo spinacem
vestavenym do fixni elektrické
instalace, v souladu se stavebnimi
smeérnicemi.

Zadni povrch trouby se pfi
pouzivani zahfiva. Zkontrolujte,
zda neni elektrické napojeni v
kontaktu se zadni sténou; jinak
mUZe dojit k poskozeni spojtl.
Nezachycujte napajeci kabel mezi
dvirky trouby a ram a nevedte jej
po horkych plochach. Jinak miZe
dojit k roztaveni izolace kabelu a
nasledkem zkratu dojde k pozaru.
VSechny Cinnosti s elektrickym
zafizenim a systémy mohou
provadét jen autorizované osoby.

V pfipadé jakychkoli poSkozeni
vypnéte pristroj a odpojte jej od
napajeni. Za timto ucelem
vypnéte domovni pojistku.
Zkontrolujte, zda je hodnota
pojistky kompatibilni s vyrobkem.

Bezpecnost produktu

VAROVANI: Spotrebi¢ a dostupné
Casti se pfi pouzivani zahfivaj.
Davejte pozor, abyste se nedotkli
topnych prvki. Déti do 8 let véku
udrzujte mimo dosah nebo pod
stalym dohledem.

Nikdy nepouzivejte vyrobek,
pokud vas usudek nebo
koordinaci ovliviiuje pouziti
alkoholu a/nebo Ik

Davejte pozor pfi pouzivani
alkoholu v pokrmech. Alkohol se
pii vysokych teplotach vypafuje a
miZe zp(lisobit poZar, jelikoZ se
vzniti, kdyz se dostane do
kontaktu s horkou plochou.
Nestavte zadné horlavé materialy
vedle vyrobku, jelikoz jeho boky
se pfi pouzivani zahfeji.

B&hem pouziti se spotiebi¢
zahfeje. Davejte pozor, abyste se
nedotkli topnych prvka.

VSechny vétraci otvory museji
zlstat bez prekazek.

Neohfivejte uzaviené plechovky a
sklenice v troubg. Tlak, ktery se
nahromadi ve sklenici/plechovce,
miZe vést k jejimu prasknuti.
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Neumistujte pecici plechy,
nadoby Ci alobal pfimo na dno
trouby. Nahromadéné horko mlZe
poSkodit dno trouby.

Nepouzivejte drsné abrazivni
Cistici prostredky nebo ostré
kovové stérky na Cisténi skla
dvifek trouby, protoze mohou
poSkrabat povrch, coz mliZe vést
K poniCeni skla.

Na CiSténi spotrebice nepouzivejte
parni CistiCe, mohlo by dojit k
zasahu elektrickym proudem.
(LiSi se podle modelu vyrobku.)
Spravné umisténi draténé police a
plechu na draténé prihradky

Je nutné spravné umistit polici
a/nebo plech na prihradku.
Nasurite polici nebo plech mezi 2
kolgjnice a zajistéte, aby byla v
rovnovaze, nez na ni umistite

prednich sklenénych dvefi nebo s
prasklymi dvermi.

Madlo trouby neni susak pro
utérky. Neveste na néj utérky,
rukavice nebo podobné textilni
vyrobky, kdyZ je v provozu gril s
otevienymi dvirky.

Vzdy pouzivejte tepluvzdorné
rukavice pfi vkladani a vyjimani
nadob z horkeé trouby.

Pecici papir dejte do pekace nebo
do prisluSenstvi trouby (plech, gril,
atd.) spole¢né s jidlem a potom
vSe zasunite do pfedehraté trouby.
Odstrante ¢asti peciciho papiru
preCnivajici okraje pekace nebo
prisluSenstvi, abyste predesli
nebezpeci kontaktu s topnymi
télesy v troubg. Pecici papir nikdy
nepouzivejte pri teploté
prekraCujici uvedenou hodnotu na
obalu peciciho papiru. Pedici
papir nedavejte pfimo na dno
trouby.

VAROVANI: NeZ zacnete Zérovku
vymenovat, ujistéte se, ze
napajeci kabel spotfebice je
odpojen nebo jistic je vypnut,



abyste tak predesli moznosti
Urazu elektrickym proudem.

e SpotrebiC nesmi byt instalovan za
ozdobnymi dvitky, aby se
zabranilo prehrati.

Pro bezpecny provoz:

e Ujistéte se, zda zastruCka zapadla
do z&suvky a nezplsobi vznik
jiskry.

e Nepouzivejte poskozeny nebo
nalomeny prodluzovaci kabel ani
jiny nez originaini kabel.

e Ujistéte se, zda je pfi zapojeni
neni na zastrCce zadna vihkost
ani kapalina.

UrCené pouziti

e Tento vyrobek je urCen pro
domadci pouziti. Komercni pouziti
neni pfipustné.

e VAROVANI: Toto zafizeni je
urceno jen pro vareni. Nesmi se
pouzivat na jiné ucely, napriklad k
vytapeni mistnosti.

e Tento vyrobek nepouzivejte k
ohfivani talifi pod grilem, suSeni
ruénikil a utérek atd. na rukojeti a
pro vytapéni.

e \lyrobce nezodpovida za zadné
Skody zp(isobené nespravnym
pouzitim nebo manipulaci.

e Troubu Ize pouZit k rozmrazeni,
peceni, roznéni a grilovani
pokrm.

Bezpecnost déti

e VAROVANI: Piistupné Gésti se
mohou béhem pouzivani rozehrat.
Malé déti udrzujte mimo dosah.

e (balové materialy jsou pro déti
nebezpecné. Udrzujte déti mimo
dosah obalovych materialdl.
VSechny ¢asti obalu prosim
likvidujte v souladu se standardy
ochrany Zivotniho prostiedi.

e Elektrické vyrobky jsou
nebezpecné pro deti. Udrzujte déti
mimo dosah tohoto vyrobku,
pokud je v provozu, nedovolte jim
hrat si s vyrobkem.

e Nad spotebi¢ nestavte zadné
predmeéty, na néz by déti mohly
dosahnout.

e Kdyz jsou oteviena dvitka trouby,
nevkladejte na né zadny tézky
pfedmét a nedovolte détem, aby
na ng sedaly. M{iZe se prevratit
nebo by se poSkodily zavésy dvefi.

Likvidace starého vyrobku

DodrZovani smérnice WEEE a o likvidaci odpadii:

Tento produkt spifiuje smérnici EU WEEE (2012/19/EU).
Tento vyrobek nese symbol pro tFidéni, platny pro
elektricky a elekironicky odpad (WEEE).

Tento produkt byl vyroben z vysoce kvalitnich soucasti
a materialll, které Ize znovu pouZit a které jsou vhodné
pro recyklaci. Produkt na konci Zivotnosti nevyhazujte
do bézného domdciho odpadu. Odvezte ho do
shérného mista pro recyklaci elekirickych a
elektronickych zafizeni. Informace o téchto sbérnych
mistech ziskate na mistnich tfadech.
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Dodrzovani smérnice RoHS:

Produkt, ktery jste zakoupili splfiuje smérnicih EU
RoHS (2011/65/EU). Neobsahuije zadné Skodlivé ani
zakdzané materialy, které jsou smérnici zakazané.

Likvidace obalovych materialti

e (Obalové materidly jsou nebezpecné pro déti.
Obalové materidly uschovejte na bezpetném
misté mimo dosah déti. Obalové materidly
vyrobku jsou vyrobeny z recyklovatelnych
materidl{. Zlikvidujte je spravné a ffidte je v
souladu s pokyny pro likvidaci recyklovaného
odpadu. Nelikvidujte je s b&Znym doméacim
odpadem.
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P Obecné informace
Piehled

5
4
1 Ovladaci panel 6 Pohon ventilatoru (za ocelovym platem)
2 Dréténa police 7 Svétlo
3 Plech 8 Horni topny prvek
4 Madlo 9 Polohy polic
5 Dvege

Funkéni spina¢
DigitaIni Casova
Spinac termostatu
Svétlo termostatu

B w N =
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Obsah baleni

Dodavané prisluSenstvi se mize lisit podie
modelu vyrobku. V8echna pfislusenstvi
popisovand v navodu k pouZitl nemuseji byt
soucasti vaseho vyrobku.
Navod k pouZiti
2. Standardni plech
Pouziva se na cukroviny, mrazené potraviny a
velké roznéné kusy.

—y

3. Hiuboky plech
SlouZi na cukroviny, velké roznéné kusy, pokrmy
s vysokym obsahem tekutin a na shér tuku pii
grilovani.

4.  Draténa police
Slouzi k roznéni a pokladani pecenych,
roznénych nebo v hrci pec¢enych pokrmd na
pozadované drovni.
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Spréavné umisténi draténé police a plechu na
teleskopické prihradky

(Tato funkce je volitelnd. Nemusi byt sou€ésti
va$eho vyrobku.)

Teleskopické prihradky umoziuji snadno vkladat
a vyjimat plechy a draténou polici.

PFi pouzivani plechu a draténé police s
teleskopickymi pihradkami, zkontrolujte, zda
jsou koliky v zadni ¢asti stojan(l na teleskopické
prihradky u okrajli dréaténé police a plechu.




Technickeé parametry

Napéti/frekvence 220-240V - 50 Hy

| Celkova spofebaenerge los)

Ty kabelu / priiey min i—IOSW FG
3x15mm

Rozméry instalace v'éka/éﬁ'ka/hloubka
Hiavni trouba
Vnitini svétlo
Spotreba energie grily
ZéKlady: Informace na energetickém Stitku elekirickych trub jsou uvedeny v souladu s normou EN 60350-1
/ IEC 60350-1. Tyto hodnoty jsou zjiStovany za standardniho zatiZzeni s hornim-dolnim ohfevem nebo
horkovzduSném provozu (pokud existuje).
Trida energetické Gcinnosti je stanovena v souladu s nasledujicimi prioritami podle toho, zda na vyrobku
existuiji prislusné funkce nebo ne. 1-Vareni s eko-ventildtorem, 2- Turbo pomalé peceni, 3- Turbo peceni, 4-
Horni/dolni ohfev s ventildtorem, 5- Horni a dolni ohfev.
** \liz. MontdZ, strana 12.

echnické parametry se mohou ménit bez Hodnoty na Stitcich vyrobku nebo v doprovodné
predchoziho upozornéni za Gicelem zvySovani okumentaci jsou zjistovany v laboratornich
kvality vyrobku. podminkach podle pfislusnych norem. Podle

provoznich a okolnich podminek vyrobku se
tyto hodnoty mohou ménit.

Obrazky v tomto ndvodu jsou schematické a
nemuseji se shodovat s vasim vyrobkem.
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K] Montaz

Viyrobek musi nainstalovat kvalifikovand osoba v
souladu s platnymi pFedpisy. Jinak neni mozné uznat
zaruku. Vyrobce neodpovida za Skody vzniklé pfi
procesech provadénych neopravnénymi osobami,
miiZe dojit i k propadnuti zaruky.

Za pfipravu mista a elektrické instalace
vyrobku odpovida zakaznik.

NEBEZPECI:
\lyrobek musi byt instalovan v souladu se
Semi mistnimi a/nebo elektrickymi

vyhlaSkami.

NEBEZPECI:
Pfed instalaci zkontrolujte pfipadné vady na
yrobku. Pokud néjaké objevite, neinstalujte

Jei.
Poskozené vyrobky mohou ohrozit vasi
bezpecnost.
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Pred montazi

SpotiebiC je urcen pro instalaci do bézné dostupnych

kuchyriskych skiini. Mezi pristrojem a kuchyriskymi

sténami a ndbytkem musi zlistat bezpecénostni

vzdalenost. Viz obrazek (hodnoty v mm).

e Povrchy, syntetické laminaty a lepidla museji byt

tepluvzdorné (100 °C minimum).

Kuchyriské skfiné museji byt nastaveny rovné.

Pokud je pod troubou z&suvka, mezi troubou a

zasuvkou musi byt instalovana police.

e Spotiebi€ prenasejte negjméné ve dvou.
Neinstalujte pfistroj vedle chladnicek ¢i
mraznicek. Teplo vyzafované vyrobkem zvysi

potiebu energie chladicich zafizeni.

NepouZivejte dvitka nebo madlo k pfenaseni €i
presouvani vyrobku.

Pokud ma vyrobek draténa madla, zatlacte je
pét do stran vyrobku po presunuti.




min.
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*

min.

Instalace a pripojeni

e Pristroj Ize instalovat a pripojovat jen v souladu
se zakonnimi predpisy.

Elektrické zapojeni

Pripojte vyrobek k uzemnéné zasuvce/vedeni

chranéného miniaturnim jisticem vhodného vykonu, jak

je uvedeno v tabulce ,Technické specifikace".

Uzemnéni musi zajistit kvalifikovany elektrikar, pokud

pouzivate vyrobek s transformatorem nebo bez néj.

Nase spolecnost neodpovida za Skody vznikié z diivodu

pouzivani vyrobku bez spravného uzemnéni v souladu

S mistnimi predpisy.
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NEBEZPEC:

\Viyrobek smi pfipojit k napajeni pouze
autorizovany a kvalifikovany pracovnik. Zarugni
Ihdita vyrobku zaGina béZzet az po fadné
instalaci.

\yrobce neodpovida za Skody vzniklé pfi
procesech provadénych neopravnénymi
osobami.




NEBEZPECi:
Napéjeci kabel je nutno nepfiskiipnout, ohnout
¢i zmacknout, nesmi pfijit do styku s horkymi
¢astmi zafizeni.
PoSkozeny napajeci kabel musi vyménit
kvalifikovany elektrikar. Jinak je zde nebezpedi
zasahu elektrickym proudem, zkratu nebo
pozaru!
Zapojeni mus splitovat narodni predpisy.
Udaje napdjeni museji odpovidat tdajtim na
typovém Stitku pristroje. Otevfete predni dvitka a
uvidite typovy Stitek.
e Napdjeci kabel vaSeho vyrobku musi odpovidat
hodnotdm v rabulce "Technické parametry".

NEBEZPECi:

NezZ zahdjite jakoukoli innost na elektrické
instalaci, odpojte vyrobek od napajeni.
Hrozi riziko zasahu elektrickym proudem!

. E

B>

Zastréka napdjeciho kabelu musi byt snadno
dosazitelnd i po instalaci (nevedte ji nad
varnou deskou).

B&hem zapdjeni je nutné pouZit narodni/mistni
elektrické predpisy a musi se pouzit pfislusna
zasuvka/vedeni a zastréka pro troubu. V
pfipadé, Ze jsou limity vykonu produktu mimo
provozni schopnost zastréky a zasuvky/vedeni,
musi byt vyrobek pfipojen pies pevnou
elektrickou instalaci pfimo bez pouziti zastréky
a zasuvky/vedeni.

Q|

Vyrobky s chladicim ventilatorem (Nemusi byt
soucasti vaSeho vyrobku.)

1 Chladici ventilator

2 Ovladaci panel

3 Pfedni dvefe

Vestavny ochlazovaci ventilator chladi vestavnou skFifi i
predni stranu zafizeni.

Chladici ventilator béZi je$té 20-30 minut, i
kdy? je trouba vypnuta.

Pokud jste pekli pomoci naprogramovani
¢asovace trouby, vypne se chladici ventilator
na konci doby peceni zaroven se vSemi
funkcemi.

Zapojte napadjeci kabel do zasuvky.

Instalace vyrobku

1. Nasurite froubu do skfing, vyrovnejte ji a zajistéte,
piitom kontrolujte, zda napdjeci kabel neni
poSkozeny a/nebo priskripnuty.

Posledni kontrola
1. Obsluha vyrobku..
2. Zkontrolujte funkce.

Likvidace starého vyrobku

e Uschovejte si originalni karton od vyrobku a
prepravujte vyrobek v ném. Dodrzujte pokyny na
kartonu. Pokud nemate origindini karton, zabalte
vyrobek do bublin nebo silného kartonu a pevné
oblepte paskou.

e Aby draténd police a plech v troubé nepoSkodily
dvitka trouby, umistéte pasku kartonu na vnitfek
dveffi trouby v ¢astech, které odpovidaji poloze
plechd. Prilepte dvitka trouby k bo¢nim sténam.

e NepouZzivejte dvitka nebo madlo ke zvedani i
presouvani wrobku.

Troubu zajistéte 2 Srouby podle obrazku.

Po instalaci zajistéte, aby vSechny Srouby byly
dostatetné utazeny a aby se trouba nehybala. Pokud
instalace nebyla provedena podle pokyn{ nebo Srouby
nebyly dostatené utazeny, za provozu se trouba mize
prevrhnout.

Nevkladejte Zadné predméty na vyrobek a
posouvejte jej ve svislé poloze.

kontrolujte vzhled vyrobku, zda neobsahuje
Skody, k nimZ mohlo dojit pfi prepravé.
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Al piiprava

Tipy pro tsporu energie

Nasleduijici informace vdm pomohou pouzivat zafizeni

ekologicky a uSetfit energii:

e Pouzivejte tmavé a smaltované nadoby, prenos
tepla pak bude lepsi.

e Kdyz pfipravujete pokrmy, provadgjte
predehfivani, pokud je doporucuje ndvod k
pouZziti nebo recept.

Béhem peceni neotevirejte Casto dvifka trouby.
Zkuste péct vice nez jeden pokrm v froubé
soucasng, jakmile je to mozné. MiZete varit tak,
7e na draténou polici umistite dvé nadoby.

e Pecte vice nez jeden pokrm za druhym. Trouba
jiz bude horka.

e Energii uSetfite, pokud troubu vypnete par minut
pred koncem doby peceni. Neotevirejte dvirka
trouby.

. Zmrazené potraviny pred vafenim rozmrazte.

Uvodni pouziti

Nastaveni ¢asu

Pfi nastavovani blikaji pfislusné symboly na
displeji.

Stisknutim kldves =I=/™= nastavte as, poté co troubu
poprvé zapajite.
Denni dobu nastavte pomoci :==, potom stlacte
/™ 3 nastavte ¢as.

~

Nastaveni potvrdte stisknutim symbolu (5 a pockejte
sekundy, aniz byste se dotkli jinych klaves, 4 sekundy.

10 Symbol konce Casu pedeni
11 Symbol doby peceni
12 Tladitko programu

Neni-li pocatecni ¢as nastaven, hodiny se
pusti od 12:00 a zobrazi se symbol &
akmile ji nastavite, tento symbol zmizi.

)

ktualni nastaveni ¢asu se zrusi v pfipadé
ypadku elektrické energie. Je nutno je znovu
nastavit.

Prvni ¢iSténi produktu

Povrch se mize podkodit viivem nékterych
aponati nebo Gisticich materiald.
NepouZivejte agresivni saponéty, Cistici
prasek/mléko ani ostré pfedméty pfi Cisténi.

1. Sejméte vSechny obaly.

2. Setfete povrch vyrobku vinkym hadfikem nebo
houbickou a osuSte hadfikem.

Vychozi ohiev

Zahfivejte vyrobek cca 30 minut, pak je vypnéte. Tim

dojde k odpdleni a odstranéni zbytkl nebo vrstev z

12

E

=X
=
S
=2
=

VAROVAN!
Horké povrchy zpUisobuji popdleniny!
\yrobek miiZe byt béhem pouzivani horky.
Nikdy se nedotykejte horkych horak, vnitfnich
Gasti trouby, topnych prvkd atd. Udrzujte déti
mimo dosah.
VZdy pouZivejte tepluvzdorné rukavice pfi
vklddani a vyjimani nadob z horké trouby.

| I:I u

Qw

12 1

Tladitko nastaveni

Symbol zamku

Symbol hodin

Symbol hlasitosti alarmu (Nemusi byt sou¢ésti
vaSeho vyrobku.)

Symbol eko rezimu

Tlacitko plus

Tladitko minus

Symbol ¢asového kolace

Symbol Alarm

10 9 8 7
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Elektricka trouba

1. Vyjméte vechny pecici plechy a draténou polici z
trouby.

2. Zavfete dvitka trouby.

3. Zvolte statickou pozici.

4. Zvolte nejvySSi vykon grilu; viz Pouzivéni elektrické

trouby, strana 18.

Zapnéte troubu asi na 30 minut.

Vypnéte troubu; viz Pouzivani elektrické trouby,

strana 18

Trouba s grilem

1. Vyjméte vechny pecici plechy a draténou polici z
trouby.

2. Zavfete dvitka trouby.

3. Zvolte nejvySsi vykon grilu; viz Ovlddani grilu,
Strana 24.

4. Zapnéte froubu asi na 30 minut.

5. Vypinani grilu; viz Oviddani grilu, strana 24

oo



Pri prvnim pouZiti se miize na par hodin
uvolfiovat kouf a zapach. To je normaini.
Zkontrolujte, zda je mistnost fadné odvétrana,
abyste odstranili kour i zapach. Vyhnéte se
primému vdechovani koure a zapachu.
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B Obsluha trouby

Obecné informace pro peceni, roznéni a
rilovani

VAROVAN!
Horké povrchy zplsobuiji popaleniny!
yrobek mliZe byt béhem pouzivani horky.

Nikdy se nedotykejte horkych horak, vnitfnich
Gasti trouby, topnych prvkd atd. Udrzujte déti
mimo dosah.

VZdy pouZivejte tepluvzdorné rukavice pfi
vklddani a vyjimani nadob z horké trouby.

NEBEZPECi:
Dévejte pozor pfi otevirani dvifek trouby, mdze

unikat para.
Unik péry vdm mZe opafit ruce, oblicej a/nebo
o€i.

Tipy pro peceni

e Pouzivejte nepfilnavé kovové plechy nebo
hlinikové nédoby nebo tepluvzdorné silikonové
formy.

e (Co nejlépe vyuzijte misto na polici.

e Pegici formu vkladejte doprostied prihradky.
Zvolte spravnou pozici prihradky, nez troubu
nebo gril zapnete. Neméite pozici pfihradky,
kdyz je trouba horka.

e Udrzujte dvitka trouby zaviena.

Tipy na roznéni

e Pokud na celé kufe, krocana a velké kusy masa
nanesete napf. citronovou Stavu a éerny pepr
pred pecenim, zvySite Ucinnost pecen.

e Roznéni masa s kosti frva asi o 15 az 30 minut
déle nez masa stejné velikosti bez kosti.

e Kazdy centimetr tiouStky masa vyZaduje asi 4 az
5 minut peceni.

*  Maso nechte v troubé jesté cca 10 minut po
dobé peceni. Stavy se pak Iépe rozmisti po celém
kusu masa a nevytékaji pfi nafiznuti.

e Ryby kladte na stfedni nebo dolni pfihradku do
Zaruvzdorného plechu.

Tipy na grilovani

Kdyz grilujete maso, ryby a drlibeZ, rychle zhnédnou,

maji péknou kiirku a nevysusuif se. Ploché kusy,

roznéné maso a klobasy jsou pro grilovani zviasté
vhodné, coz plati | pro zeleninu s vysokym obsahem
vody, jako jsou raj¢ata a cibule.

e Pokrmy ke grilovani rozmistéte na draténé mfizce
nebo do plechu s draténou mrizkou tak, aby
pokrytd plocha nepfekraCovala rozmeéry ohfevu.

e Posurite draténou mfizku nebo plech s grilem na
pozadovanou droven v troubé. Pokud grilujete na
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draténé mrizce, posurite na dolni pfihradku
pecici plech pro zachytavani tuku. Do tohoto
plechu nalijte trochu vody pro snadnéjsi CiSténi.
Potraviny, které nejsou vhodné ke
grilovani, predstavuji nebezpedi pozéru.
Pouzivejte na grilovani jen ty potraviny,
které jsou vhodné pro intenzivni zar
grilu.

Neumistujte potraviny pfili§ daleko
dozadu grilu. Je to nejteplejsi Cast a
mastné potraviny se mohou vznitit.

Pouzivani elektrické trouby

VaSe trouba je vybavena zasouvacimi tlacitky, ktera
vystoupi, kdy? je stisknete.

1. Tisknéte smérem dovnitf, aby tlaCitko vystoupilo, a

2. Po dokongeni vareni, stisknéte knoflik dovnitr.
Zvolte teplotu a provozni rezim

1 Funkéni spina¢

2 Spinac termostatu

1. Nastavte funkéni tlaCitko na pozadovany provozni
rezim.

2. Nastavte tladitko teploty na pozadovanou teplotu.

» Trouba se zahfeje na nastavenou teplotu a udrzuje ji.

PFi haziivani z(istane svitit kontrolka teploty.

»

Vypnéte elektrickou troubu

Prepnéte funkéni tlacitko a tladitko teploty do polohy

vypnout (nahore).

Polohy pfihradek (pro modely s draténou

mfiizkou)

Je nezbytné umistit draténou miizku spravné na

piihradku. Draténou mfizku je nutiné zasunout mezi

prihradky podle obrdzku.

Nenechte draténou mrizku stat opfenou o zadni sténu

trouby. Draténou mfizku posunite do pfedni ¢asti police



a vyrovnejte pomoci dvifek, abyste dosahli idediniho
vykonu grilu.
(LiSi se podle modelu vyrobku.)

Provozni rezimy

Poradi provoznich rezim(i uvedené zde se mdze liSit od

vybavy vaeho pfistroje.

Horni a dolni ohfev

— Horni a dolni ohfev jsou zapnuté.

Potraviny se zahfivaji sou¢asné shora

— i zdola. Vhodné napf. pro kolace,
suSenky ¢i kolacky a rendliky v
pecicich formach. PouZivejte vzdy jen
jeden plech.

Dolni ohfev

Pracuje jen spodni ohfev. Je to
vhodné pro pizzu a nasledné opeceni
b potravin zespodu.

...... Tato funkce musi byt pouzita rovnéz
pro snadné parni Cisténi.

Dolni/horni ohfev s pomoci ventilatoru

= Horni ohfev, dolni ohfev s

& ventilatorem (v zadni sténé) jsou

C— zapnuté. Ventildtor rychle a
rovnomérné rozvadi horky vzduch v

troubg. PouZivejte vzdy jen jeden
plech.

Funkce s ventilatorem
% Trouba se nezahfivd. Funguje pouze
O

ventildtor (v zadni sténé). Zmrazené
potraviny se rozmrazuje pomalu pfi

pokojové teploté, upecené potraviny
se ochladi.

Ohfev s ventildtorem

Funguije ohfev s ventilatorem (v zadni
sténé).
Ventildtor rychle a rovnomérné
o rozvadi horky vzduch v troubé. Ve
5 vétsiné piipadd neni predehiivani
@ nutné. Vhodné pro peceni vasich
— pokrm(i na rliznych trovnich
prihradek. Vhodné pro pouZiti vice
plechd.
Tato funkce musi byt pouZita rovnéz
pro snadné parni Cisténi.

Funkce "3D"

— Horni ohfev, dolni ohfev a ohfev s
ventilatorem (v zadni sténé) jsou
— zapnuté. Pokrm je rovnomérné a

rychle upecen ze vSech stran.
Pouzivejte vzdy jen jeden plech.

Plny gril

A Je zapnuty velky gril ve stropu trouby.

Hodi se na grilovani velkého mnozstvi

masa.

e VioZte velké nebo stredné velké
Césti na spravnou polici pod gril
pro grilovani.

e Nastavte teplotu na maximum.

eV poloving doby grilovani

potraviny otoCte.
Gril + ventilator
NAY
% Grilovani neni tak vykonné jako u
pIného grilu

e VioZte malé nebo stfedné velké
Césti na spravnou polici pod gril
pro grilovani.
e Nastavte pozadovanou teplotu.
eV poloving doby grilovani
potraviny otoCte.
Pouzivani hodin trouby

= [uiuls
— | mimim
b

1 Tladitko nastaveni
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2 Symbol zdmku

3 Symbol hodin

4 Symbol hlasitosti alarmu (Nemusi byt sou¢ésti
vaSeho vyrobku.)

5 Symbol eko rezimu

6 Tlacitko plus

7 Tladitko minus

8 Symbol ¢asového kolace

9 Symbol Alarm

10 Symbol konce Casu pedeni

11 Symbol doby peceni

12 Tladitko programu

Maximalni ¢as pro nastaveni konce vareni je 5
hodin a 59 minut.

Program se zrusi v pfipadé vypadku energie.
Troubu pak musite znovu naprogramovat.

o]

B&hem provadéni nastaveni na se displeji
obrazi souvisejici symboly. Musite chvili
pockat, neZ nastaveni bude U¢inné.

©!

Neni-li nastaveno Zadné pedeni, nelze nastavit
aktudlni Cas.

Zobrazi se zbyvajici Gas je-li ¢as vareni
nastaven jakmile vafeni zagne.

IS

Peceni s uréenim doby peceni:

Troubu milZete nastavit tak, aby se zastavila na konci

specifikovaného Casu, a to nastavenim doby vareni na

Casovaci.

1. Vyberte funkci vareni.

2. Stisknéte ( dokud se na displeji nezobrazi
symbol 12 .

3. Nastavte &as vareni pomoci kldves = / .

» » Po nastaveni ¢asu vafeni se na displeji zobrazi

symbol 2 a cas se odpoitava.

4. Do trouby vioZte nadobi a teplotu nastavte pomoci

. fladitka nastaveni teploty. Spusti se vareni.

» Gas vareni se zatne odpoCitavat na displeji, jakmile

zaCne vareni a vSechny ¢asti Casového symbolu se

rozsviti. Nastavend doba vafeni se rozdéli do 4

stejnych Casti, a kdyz Cas kazdé ¢asti skonci, symbol

takové Casti se vypne. Tak snadno zjistite odpovidajici

Cas vareni a vSe bude snazsi.

Po nastaveni Casu vareni na ¢asovaci miZete nastavit

konec ¢asu vareni.

1. Vyberte funkci vareni.

2. Stisknéte & dokud se na displeji nezobrazi
symbol 2 .

3. Cas vareni nastavte pomocf klaves = /.
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» » Jakmile je ¢as vareni nataveny, na displeji se

rozsviti symbol |21,

4. Stisknate (2 dokud se na displeji nezobrazf
symbol = .

5. Stisknéte kidvesy =i+ /= a nastavte konec &asu
vareni.

» Po nastaveni ¢asu vareni se na displeji zobrazi

symbol Pla symbol )|, Jakmile vareni zane,

symbol = zmizi.

6. Do trouby viozZte nadobi a teplotu nastavte pomoci
tlacitka nastaveni teploty. Spusti se vareni.

» Casovag trouby vypotte &as spusténi odectem

Casu vareni od konce Casu, ktery jste nastavili.

Vybrany provozni rezim se aktivuje, kdyZ nadejde ¢as

spusténi vareni a trouba se rozehreje na nastavenou

teplotu. UdrZi tuto teplotu aZ do konce Casu vareni.

» Gas vareni se zatne odpoCitavat na displeji, jakmile

zaCne vareni a vSechny ¢asti Casového symbolu se

rozsviti. Nastavend doba vafeni se rozdéli do 4

stejnych Casti, a kdyz Cas kazdé ¢asti skonci, symbol

takové Casti se vypne. Tak snadno Zjistite odpovidajici

Cas vareni a vSe bude snazsi.

7. Po dokonCeni vafeni se na displeji zobrazi "End" a
Casovac vyda zvukové upozornéni.

8. Audio upozornéni zazni na dobu 2 minut. Chcete-li
toto upozornéni vypnout, stisknéte libovolnou
kldvesu. Budik se ztlumi a zobrazi se aktudlni Cas.

Pokud na konci zvukového varovani
stisknete libovolnou klavesu, trouba se

novu spusti. Otocte tlacitko pro nastaveni
teploty a funkce do pozice "0" (vypnuto) a
vypnéte troubu, abyste predesli
opétovnému spusténi trouby po konci
upozornéni.

Aktivace zamku

Pouzitim tlagitek trouby miZete zabranit aktivaci

funkce zamku.

1. Stisknéte = dokud se na displeji nezobrazi
symbol & .

» Na displeji se zobrazi "OFF" .

2. Pro aktivaci zdmku stisknte = .

» Jakmile je zdmek aktivovany, na displeji se zobrazi

"Zap." a symbol (3 ziistane rozsviceny.

Klavesy trouby po aktivaci zamku nefunguiji.
amek se nezrusi ani v pripadé vypadku
napajeni.

Chcete-li zamek deaktivovat

1. Stisknéte = dokud se na displeji nezobrazi
symbol 2.

» Na displeji se zobrazi "On" .

2. Zamek deaklivujte stisknutim kldvesy == .



» "VYPNOUT" se zobrazi po vypnuti zamku.

Nastaveni budiku

Hodiny na pristroji miZete pouZivat k upozoméni nebo

pfipomenuti i mimo peceni.

Budik nema z&dny vliv na funkce trouby. Pouzivé se

jako upozornéni. Napfiklad to miiZze byt uZitetng,

cheete-li pokrm v troubé v ur€itou chvili obratit. Po

uplynuti nastavené doby zazni alarm.

1. Stisknéte & dokud se na displeji nezobrazi
symhol 43 .

Maximalni doba budiku mize byt 23
hodin a 59 minut.

2. Délku trvani nastavte pomoci kldves = /==

Funkéni tladitka pro ton alarmu, denni
dobu, jas displeje a nastaveni teploty musil
byt v pozici O (OFF).
» Na displeji se rozsviti symbol budiku £ a jakmile
bude budik nastaveny, na displeji se zobrazi ¢as
budiku.
3. Na konci ¢asu budiku zacne blikat symbol ¢asu
budiku £ a ozve se signal budiku.
Vypinani alarmu
1. Audio upozomnéni zazni na dobu 2 minut. Chcete-li
toto upozornéni vypnout, stisknéte libovolnou
klavesu.
» Budik se ztlumi a zobrazi se aktudni Cas.
ZruSeni budiku:
1. Stisknéte & dokud se na displeji nezobrazi
symbol £ a budik zrute.
2. Stisknéte a pfidrzte kidvesu ™= dokud se
nezobrazi "00:00" .

Zobrazi se ¢as budiku. Pokud je ¢as budiku a
Cas vareni nastaven soucasng, zobrazi se
kratSi ¢as.

Zména tonu budiku

1. Stisknéte :2= dokud se na displeji nezobrazi
symbol <) .

2. PoZadovany ton alarm nastavte kidvesami =i / ==,

3. Ton, ktery nastavite, se aktivuje béhem kratké
chvilky.

Zésobnikii
plechu

el

diatene polle

| Malkoldte [ Jedenzasobnk |  Standardniplech |  [] |
[ et sk | Sagnipeor | (@]

=
=
)

%
3]
3]

» Zvoleny ton budiku se zobrazi na displeji jako "b-

01", "b-02" nebo "b-03".

Zména denni doby

Cheete-li zménit Cas, ktery jste nastavili drive:

1. Stisknéte = dokud se na displeji nezobrazi
symbol &,

2. Nastavte ¢as pomoci kidves = /me.

3. Cas, ktery nastavite, se za chvili aktivje.

Usporny rezim

MiZete Seffit energii v isporném rezimu, budete-li

vafit s nastavenim ¢asu vareni.

Tento rezim dokongi vareni pfi vnitfni teploté trouby a

vypnutych topnych prvcich pfed koncem ¢asu vareni.

Nastaveni Gsporného rezimu

1. Stisknéte symbol = dokud se na displeji
nezobrazi symbol Gisporného rezimu.

» Na displeji se zobrazi "OFF" .

2. Aktivujte Usporny rezim stisknutim klavesy =

» Jakkmile se zamek aktivuje, na displeji se zobrazi

"On" a symbol tisporného rezimu zdstane rozsviceny.

Deaktivace tisporného rezimu.

1. Stisknéte symbol 22 dokud se na displeji
nezobrazi symbol Gisporného rezimu.

» Na displeji se zobrazi "On".

2. Usporny rezim deaktivujte stisknutim klavesy ™.

» "Off" se zobrazi jakmile se zamek deaktivuje.

Nastaveni jasu obrazovky

(Tato funkce je volitelnd. Nemusi byt sou€ésti

va$eho vyrobku.)

1. Stisknéte == dokud se na displeji nezobrazi d-01
nebo d-02 nebo d-03 a nastavte jas.

2. Pozadovany jas nastavte pomoci klaves = /.

» Cas, ktery nastavite se aktivje za chvili.

Tabulka ¢asii vareni

Casy v této tabulce jsou minény jako privodce.
(Casy se mohou liSit v zavislosti na teploté
potravin, tloustce, typu a vasich vlastnich

preferencich vareni.
Peceni a roznéni
1. police v troubé je spodnf police.

Provoznl
refim

3
1

3
7
3
3

2 zasobniky 1-Plech na cukrovi® “-
3-Standardni plech*



3-Ploch na clikrovi®
5:Hluboky plech?
Kolag Jeden zasobnik Kulaté dortovd forma o 25..35
priméru 26 cm na
draténé polici**
Jeden zasobnk Kulata dorovd forma o 30 40
prtmen 26 cmona
didtens polie
2 zasobniky 1-Kulata dortova forma o X 35 45
priméru 26 cm na
draténé polici**
4-Kulatd dortova forma o
priiméru 26 cm na plechu
na cukrovi*
-E--
3 Standardm plech*
3 Zasohnky 1-Hlech na cukiowt 35 45
2 Chandardel nloehy
5 Hlubraky plech?
-E ——
b Stanﬁardm plech‘

3 zasobniky 1-Plech na cukrov* 55 . 65
3-Standardni plech®
5-Hiuboky plech”
-

deden Tasohilk St plech’ 5

2 zasobniky 1-Plech na cukrovi* — 35, 45

3-Standardni plech*

3 2dsebniky 1-Plech na cikrow® 45 55
5 Stondardni plech?
5 Hluboky plech

-E-_ B

l.asagne Jodon zasebnk Sklengna / kovova 200 30 - 40
ehdslokova forma na
dratene polic”

Jeden zdsobnik Standardni plech® | 200.220 | 15.20 |

Hovezl sleak Jeden zasohnk Standardol plech® 25 it 250/max. 1(30 120
loslyi/ gotom 180 190
Rozneny
hraci potom 190
—u-
Qtom 190
1,8-2 kg potom 180 ... 190
goton 180 180
kg potom 180 ... 190
e e
poloms 180 190

Jedlen zasobnik Standardniplec® | [} | 3 ] 200 | 20..30
[ e Senaner D

Doporuéujeme provadét predehiivani u v8ech potravin.
* Phislusenstvi se nemusi dodavat spolu se spotfebicem.
** Piislusenstvi se nedodava spolu se spotiebicem. Jsou to komercné dostupné vy

Tabulka pro pfipravu kontrolnich jidel

Jidla v této tabulce jsou pfipravena v souladu s
normou EN 60350-1, ¢imz se zkouSky produktu pro
kontrolni instituce ziednodusuji

@E@E
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zasobnika piisiusensivi redim (cea min.
| SuSenka | Jedenzasobnk | Standardniplecn* | [} | 8 ] 140 | 20.30 |
_I_l_

LR B B R
3-Plech na cukrovi*

S‘Plecn na ciikiov

5 Hiiboky lech*
| Magkoldte | Jedenzésbnk | Standardniplech® | [} |} 3 | 160 | 25,8 |
—“—

T
3-Standardni plech®
3 asonnky 1 Standandniplech” o
3-Plech na cukiov
5 Hiuboky pleci
Kolag Jeden zasobnik Kulata dortové forma o 25..35
priméru 26 cm na
dréténé polici**
Jeden Zasobnk Kulata dorova foma o 30 40
DS 26 eni A
datens polic?

2 zasobniky 1-Kulaté dortova forma
o primeru 26 cm na
draténé polici™*
4-Kulaté dortova forma
0 priméru 26 cm na
plechu na cukrovi™
Jableeny kolag Jeden aasobnlk Kitlaita éerna kovova 50 B0
Toma o pime 20
cnnadiaBnepolic
Jeden zasobnik Kulata €erna kovova 50 60
forma o primeéru 20
cm na draténé polici**

2 ooty 1oKiflat carnd kovoud
fofina o primen) 20
omona deatene pollei
4-Kulald Cerna kavova
forna o primeni 29
oo na plechi na
Chikioyl®®

Doporucujeme provadet predehiivani u vSech potravin.
* PrisluSenstvi se nemusi doddvat spolu se spotfebicem.
** PrisluSenstvi se nedodéva spolu se spotiebicem. Jsou to komertné dostupné vy

Tlpy pro peteni . Pokud je povrch peciva tmavne, ale spodni ¢ast

pokud je kola¢ pfili§ suchy, zvySte teplotu o cca
10 a zkratte dobu peceni.

Pokud je kolaC vihky, pouzijte méné tekutiny a
snizte teplotu o 10°C.

Pokud je kola¢ na povrchu piili§ tmavy, polozte
ho na niZsi polici, snizte teplotu a prodiuzte dobu
peceni.

Pokud je dobre peCen uvnitt, ale lepkavy na
povrchu, pouZifte méné tekutiny, snizte teplotu a
prodiuzte dobu peceni.

Tlpy pro peceni peciva

Pokud je peCivo prili§ suché, zvySte teplotu o cca
10 a zkratte dobu peceni. NavihCete vrstvy tésta
oméackou z mléka, oleje, vajec a jogurtu.

Pokud se pecivo pece pfilis dlouho, davejte pozor,

aby tloustka tésta nepresahla hloubku plechu.

neni pecend, zkontrolujte, zda mnozstvi omacky,
kterou jste pouZili, neni na spodni strané peciva
prili§ velké. Snazte se rozprostrit omacku
rovnomerné mezi vrstvy tésta a na né pro
rovnomerné zbarveni.

Pecivo pecte v souladu s rezimem a teplotou
uvedenymi v tabulce peceni. Pokud spodni
Cast stale neni dostatecné zabarvend, umistéte
je pristé o jednu udroved nize.

Tipy na peteni zeleniny

Pokud zeleninové jidlo ztraci Stavu a zacind byt
vysusené, varte ho v panvi s poklici misto na
plechu. v uzavienych nadobach jidlo zistane
Stavnaté.
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e Pokud se zeleninové jidlo nem(iZe dovarit, uvarte
zeleninu nebo ji pfipravte jako konzervované jidlo
a pak ji dejte do trouby.

Ovladani grilu

VAROVAN!
Zavirejte dvitka trouby béhem grilovani.
Horké povrchy mohou zplisobovat popdleniny!

Zapinani grilu

1. Nastavte funkéni tlaCitko na pozadovany symbol
grilu.

2. Pak zvolte pozadovanou teplotu grilovani.

3. Podle potfeby predehfivejte asi 5 minut.

Tabulka ¢ast peceni pro grilovani

Grilovani s elektrickym grilem

» Kontrolka teploty se rozsviti.

Vypinani grilu

1. Otocte funkénim tlacitkem do polohy vypnout

(nahore).

Potraviny, které nejsou vhodné ke
grilovani, predstavuji nebezpedi pozéru.
Pouzivejte na grilovani jen ty potraviny,
které jsou vhodné pro intenzivni zar
grilu.
Neumistujte potraviny pfili§ daleko
dozadu grilu. Je to nejteplejsi Cast a
mastné potraviny se mohou vznitit.

Putrebra phsiusenstvl Poloha priliradky Dbporucena teplota 07" Cas orilovant
piibl

Tonstony dhleh ©
" podle tloustky

*Troubu pfedehfivejte po dobu 5 minut.

5
5

i
i

4

**Nelze-li nastavit teplota grilu va3eho spotfebice, gril bude fungovat na maximélni teplotu.

Jidla v této tabulce jsou pfipravena v souladu s
normou EN 60350-1, ¢imz se zkouSky produktu pro
kontrolni instituce ziednoduSuji

Patraviny Potfebné piisiutenstvl Poioha phhradky Teplota 0)
min

Toustovy chiéh Dréténd police 250/max

Miasoud lilichy
ovezl - 12 kausk

Obratte jidlo po 2/3 celkové doby peceni.
Doporutuje se 5-6 min ohi'ev vSech potravin ke grilovani.

Dratsnd police
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[ Udrzba a péce
Obecné informace
Zivotnost vyrobku se prodiouzi a pripadné problémy se

omezi, pokud je vyrobek pravidelng &istén.

NEBEZPECi:

Odpojte zafizeni od napajeni, nez zacnete s
drzbou a Cisténim.

Hrozi riziko zasahu elektrickym proudem!
NEBEZPECi:

Pred Cisténim nechte pfistroj vychladnout.
Horké povrchy mohou zplisobovat popdleniny!

e Viyrobek po kazdém pouziti peclivé vyCistéte.
Takto snadnéji odstranite neCistoty z pecen,
které se takto nebudou pfi pfiStim pouZiti
piistroje dale pripalovat.

e Pro CiSténi pristroje nejsou potfeba zadna zvlastni
Cistidla. Viyrobek omyjte vodou s mycim
pipravkem a hadfikem nebo houbou a osuste ji
suchym hadrem.

e Vidy zkontrolujte, zda byla jakakoli zbyla kapalina
po Cisténi peclivé otfena a a pripadna vylita
kapaliny vysuSena.

e KZ{isténi nerezovych ploch a rukojeti nepouzivejte
Cistidla obsahuijici kyselinu nebo chlorid. K otfeni
téchto asti pouZzijte mékky hadrik s tekutym
rozpoustédlem (ne brusnym) a dévejte pozor,
abyste Cistili jednim smérem.

Povrch se mize poSkodit viivem nékterych
sapondtl nebo Cisticich materidld.
NepouZivejte agresivni saponéty, Cistici
prasek/mléko ani ostré pfedméty pfi Cisténi.

Na CiSténi spotfehiCe nepouZivejte parni
CistiCe, mohlo by dojit k zdsahu elektrickym
proudem.

Cisténi ovladaciho panelu
VyCistéte ovlddaci panel a tlacitka vihkym hadiikem a
offete je do sucha.

Pokud je Vs vyrobek vybaven tlagitky/knofliky,
pri ¢isténi oviadaciho panelu oviadaci knofliky
nesundavejte.

Ovladaci panel by se mohl poSkodit.

Cisténi trouby

Cisténi bocni stény(Lisi se podle modelu
vyrobku.)

(Tato funkce je volitelnd. Nemusi byt sou€ésti
va$eho vyrobku.)

1. Sejméte predni stranu bocni police tak, Ze ji
zatahnete v opacném sméru od bocni stény.
Vyjméte bocni polici zcela tim, Ze ji pritéhnete k
Sobé

Katalytické stény

(Tato funkce je volitelnd. Nemusi byt sou€ésti
va$eho vyrobku.)

Vnitfni bocni stény (A) a/nebo zadni sténa (B) vaseho
vyrobku mohou byt potazené katalytickym smaltem.
Katalytické stény maji svétle matovanou barvu a
porézni povrch. Katalytické stény trouby se nesméji
Cistit. Porézni povrch katalytickych stén se Cisti sdm
tim, Ze pohlcuje a premériuje prskajici tuk (para a oxid
uhliity).

Snadné parni ¢isténi

Zajistuje snadné Cisténi, protoze necistota (pokud neni

piilis stard) se zmékei parou, kterd se vytvori uprostred

trouby a zkondenzované kapky vody omyji vnitini

povrch trouby.

1. Z trouby vyjméte vSechna prisluSenstvi.

2. Do plechu nalijte 500 ml vody a umistnite plech
na druhy regal v froubé.
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3. Nastavte troubu do rezimu snadné ¢iSténi parou a
béh na 100 ° C po dobu 25 minut.

4. Oteviete dvere a vihkou houbou nebo hadrikem
otf'ete vnitfni povrchy frouby.

5. Vyrobek omyjte vodou s mycim pripravkem a
hadfikem nebo houbou a osuste ji suchym
hadrem.

rezimu snadného Gisténi parou se voda,
ktera byla nalita do zasobniku ke
zmékdeni zbytk( jidia/Spiny uvniti trouby,
bude vyparovat a kondenzovat se na
vnitfnich povrsich trouby a skla dvifek
trouby, takze pfi otevieni dvitek trouby
miize dochdzet ke stékdni vody. Utfete
kondenzat hned po otevreni dvifek.

Cisténi dvirek trouby
Chceteli vyCistit dvitka trouby, pouZijte teplou vodu se
sapondatem, mékky hadfik nebo houbicku a vyCistéte
vyrobek, pak jej offete suchym hadfikem.
K ¢isténi dvifek trouby nepouZivejte Zadna
hrubd brusna Cistidla ani draténky. Mohou
poskrabat povrch a poskodit sklo.

Odstranéni dvirka trouby.

1. Oteviete predni dvitka (1).

2. Oteviete svorky v krytu pantu (2) na pravé a levé
strané prednich dvefi tim, Ze zatlaCite dle

brézk

2 Zamek zavésu(uzaviena poloha)
3 trouba
Zamek za

3. Posurite predni dvefe na plil cesty.

4. Demontujte pfedni dvitka tak, Ze je zatlaCite
nahoru, pokud je chcete uvolnit z pravého a
levého zavésu.

Pfi instalaci dvifek postupuijte podle stejnych
krok(i jako pfi jejich odstranéni, jen v

braceném poradi. Nezapomenite zavrit svorky
u krytu zavésu pfi opétovné montazi dveri.

Odstranéni vnitiniho skla dviiek
(Tato funkce je volitelnd. Nemusi byt sou€ésti
va$eho vyrobku.)

Vnitfni tabuli skla dvitek trouby Ize demontovat z
diivodu vyGisténi.
Otevrete dvirka trouby.

1 Ram
2 Plastovy dil



Pritdhnéte k sobé a sejméte plastovou ¢ast na horni
Casti prednich dvifek.

4 123

1 Vnitfni sklenéna tabule

2 Vnitfni sklenéna tabule

3 Vngjsi sklenéna tabule

4 Plastovy otvor sklenéné tabule - dolni

Podle obrazku zvednéte vnitfni sklenénou tabuli (1) ve
sméru A a vytdhnéte ji ve sméru B.

Tento postup zopakujte pii demontazi vnitni sklenéné
tabule (2).

Prvnim krokem pfi montazZi dvifek je nainstalovani
vnitni sklenéné tabule (2).

Podle obréazku viozte skoseny riizek skienéné tabule
tak, aby z(istal ve skoseném rohu plastového otvoru.

Vnitfni sklenénou tabuli (2) je stalovat do
plastového otvoru u nejvnitingjsi sklenéné tabule (1).
Pri instalaci vnitrni sklenéné tabule (1), zkontrolujte,
zda potiSténa strana tabule sméfuje k nejvnitrngjsi
sklenéné tabuli.

Je nutné usadit dolni rohy vech vnitfnich sklenénych
tabuli do dolnich plastovych otvord.

Zatlacte plastovou ¢ast k ramu, dokud nezacvakne.

Vymeéna vnitini Zarovky

NEBEZPEC:

Pfed vyménou Zarovky trouby zkontrolujte, zda
e vyrobek odpojen a vychladl, aby nedoslo k

Urazu elektrickym proudem.
Horké povrchy mohou zplisobovat popdleniny!

Poloha Zarovky se mize lisit oproti obrazku.

e B

/arovka pouzita v tomto spotrebici neni vhodng
k osvétleni mistnosti. Zamyslenym Gcelem této
Zarovky je pomoci uZivateli vidét na potraviny.

©!

/4rovky pouzité v tomto spotfebici musi
vydrZet extrémni fyzické podminky, napf.
teploty nad 50 °C.

@]

Pokud je vase trouba vybavena kulatou

Zarovkou:

1. Odpojte vyrobek na napajeni.

2. Sejméte sklenény kryt otocenim proti sméru
hodinovych rugicek.

V této troubé se pouZiva Zdrovka s
vykonem mensim nez 40 W, vySkou
mensi nez 60 mm, prdmérem mensim
nez 30 mm nebo halogenovou
Zarovkou s objimkou typu G9, vykonem
mensim nez 60 W. Zarovky jsou
vhodné pro provoz pfi teplotach nad
300 ° C. Lampy do trouby Ize ziskat od
autorizovanych servisnich zastupctl
nebo technik( s licenci.

Qo
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3. Jestlize je vaSe svétlo v troubé typu (A), kiery je
vyobrazen nize, vyjméte svétlo otoCenim (viz
obrazek) a vymérite ho. Jestlize je svétio typu (B),
zatahngéte a vyjméte svétlo (viz obrazek) a vymérite
ho.

28/CZ

4. Nainstalujte sklenény kryt.



Odstrafiovani potizi

e Jenormdlni, Ze pfi provozu unika para. >>> Nejde o zdvad.

e Kdyz se zahteji kovové soucdstky, mohou se rozpinat a zpiisobovat hluk. >>> Nejde o zdvadu.

e Hiavni pojistka je vadna nebo uvolnénd. >>> Zkontrolujte pojistky v pojistkové skfini. Pokud je to
nutné, vymerite je nebo znovu aktivujte.
e V/yrobek neni zapojen do (uzemnéné) zasuvky. >>> Zkontrolujte zapojeni zastrcky.

e Jevadna Zarovka v froubg. >>> Vymérite Zdrovku v troube.
e Elektiina je odpojend. >>> Zkontrolujte, zaa je pfipojend elektfina. Zkontrolujte pojistky v
pojistkové skiini. Pokud je to nutné, vymeérite je nebo znovu aktivujte.

Trouba nehieje.

e MoZnd neni nastavena na uréitou funkci peceni nebo teplotu. >>> Nastavie troubu na urcitou funkci
peceni nebo teplotu.

e Vtypech whavenych Casovadem neni nastaven ¢asovac. >>> Nastavte cas.
(U vyrobkil s mikrovinnou troubou Gasovad fidi pouze mikrovinnou troubu.)

e Elektfina je odpojend. >>> Zkontrolujte, zaa je pfipojend elektfina. Zkontrolujte pojistky v

pojistkové skiini. Pokud je to nutné, vymeérite je nebo znovu aktivujte.

(V typech s Gasovacem) Displej hodin hlika nebo sviti symbol hodin.
e Doslo k vypadku energie. >>> Nastavte cas/Pristroj vypnéle a znovu zapnéte.

Pokud nemUzZete odstranit poruchu ani poté,
co jste postupovali podle pokyni obsazenych v
éto ¢asti, obratte se na autorizovaného
servisniho pracovnika nebo prodejce, u néhoz
jste vyrobek zakoupili. Nikdy se nepokousejte
opravovat vadny vyrobek sami.

29/CZ
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ZAKAZNICKE CENTRUM BEKO

BEKO SPOLKA AKCYINA, organizaZni sloZka, Bucharova 1423/6, 158 00 Praha 5 - Stodtitky

7 dniv tydnu od 8:00 do 18:00
poradi nebo pomdiZe vyfesit zaruini, pfipadné pozaruini opravy vyrobkd Beko

tel. kontakt 222525 222
tel. kontakt 800 350 333
e-mail zakaznickecentrum@bekosa.cz
online objedndvka opravy spotfebite wivewe hekooree
5 let zaruky - podminky a registrace

ZARUCNI PODMINKY CR

Platny a Citelny prodejni doklad, ktery obsahuje datum prodeje, madel spotfebite a oznafeni prodejce,
opraviiufe uZivatele vyuZit zaruku na vyrobek v souladu s ustanovenimi Obcanského zékonikg, v platném znéni,

Neni-li stanoveno jinak, je z&ruéni doba na vyrobek 24 mésicll, Zating plynout ode dne pilevzeti vici kupuiicim
vyjma pfipadu, kdy je nutné uvedeni do provozu apravndoou firmou. V tom plipad& zatne zarunf doba plynout
ode dne uvedeni vyrabku do provozu.

Vyr vy#adujict rné zapojeni: plynové a kombinované sporaky a varné desky, dala viechny spotfebite,
které nejsou vybaveny pivodnim elektrickym kabelem zakonfenym vidlici. Zapojeni spotiebice je sluZbou
hrazenou zdkaznikem. Potvrzeni je nutné uschovat. Dovozce rnezodpovidd za paSkozent & Skody vzniklé
chybnou instalaci nebo chybnym zapojenim vyrobku.

Z&ruka vyplyvajici z t8chto zarutnich podiminek miiZe byt uplatnéna pouze na dzemi Ceské republiky a tykd se
pouze a vyhradné spotiebitil dovezenych do (R prostiednictvim nadi spolefnosti, BEKO SPOLKA AKCYINA,
organizatni slozka, Bucharova 1423/6, 158 00 Praha 5 - Stodiiky, kterd je oficidinim zastoupenim znatky Beko
pro Ceskou republikuy.

Zdruka je poskytovana kupujicimu (konednému spotiebiteli) v souladu se zékonem £, 634/1992 Sb,, o ochrang
spotfebitele vplatném znéni, na vyrobek slouzici béZnému poufivani vdomacnosti, Vyrobek neni urlen
k prismyslovému pouZiti a poskytovani slufeb. Spotfebi¥e, které nejsou pouFivany vdomdcnosti, nejsou
ptedmétem 2druky (hotelova, Skolska a restauradni zatizeni, dklidové firmy atd.)

Préava ze zodpovédnosti za vady vyrobku se uplatfiuji u prodavajiciho. Zarutni oprava se vztahuje vyhradnd na
zavady, které vzniknou v dobé platnosti zarugni lhity a to vyrobni vadeu, Takto vznikié zavady je oprévnén
odstranit pouze autorizovany servis.

O odstranéni vad vyrobku v zaruni thité je kupujic] opravnény po¥adat prodejce nebo Zdkaznické centrum
Beko na telefonnim fsle: 222525222, 800350333 nebo online na kitps:/ wwnw.bekorroz/obisd

Zékaznik musi pro objedndni opravy nahiasit datum zakoupeni, model spotfebite, vyrobni a produktové Cislo,
které se nachazi na vyrobnim §titku kaZdého spotfebife. Bez nahldleni téchto Gdajll nebude modi byt
poZadavek zakaznika na bezplatnou opravu vyfelSen. Zakaznik je také date povinen poskytnout autorizovanému
sarvisu soutinnest potfebnou k ovéfani existence pifpadné odstranéni reklamované vady.



)

k)

Pit ndvitévé servisniho technika kupuijic prokaze existenci zaruky predioZenim Zitelngho prodejntho dokladu
nebo certifikdtu 5 let zaruky Beko. Po provedeni zasuini opravy jsou autorizovana servisni stfediska nebo
prodavajici povinni vydat kupujicinu Citelnou kopii opravného listu nebo doklad o uptatnési prava zaruky a dobé
frvani opravy. Po dobu zaruky je kupujict povinen uschovat veSkeré doklady souvisajici s koupi a servisem
vyrobku.

Opravni list slouZf k prokazovani prav kupujiciho, proto je ve viastnim zajmu kupujiciho si zkontrolovat pied
podpisem vedkerd tdaje. Z&ruini thilta se v pifpadech, kdy zdvada znemoZnila pouZivanf vyrobky, pradiuZuje o
dobu, kdy kupujici uplatnil narok na zaru€ni apravu u autorizovaného st¥ediska az do dne pfevzetf opraveného
vyrobku.

Vyrobek musf byt instalovdn a provozovén podle navodu k obsluze a platnych norem. Funkce chiadnitek,
mrazhicek a jejich kombinacf je zarucena pfi okalni teploté od +10°Cdo +32°C.

Touto zarukou nejsou dotéena prava kupujiciho, kterd se ke koupli véci vaZi podle zviddinich pravnich pfedpisd.
Spolegnost BEKO SPOLKA AKCYINA, organizaini sto?ka, Bucharova 1423/6, 158 00 Praha 5 - Stodtiky nabizf
spotiebitellim na vybrané modely prodiouZenou 2&raku vcelkové délce trvani 5 let. Predmétem této
nadstandardni zaruky je bezplatné odstrafovani vrobnich vad po dobu nasledujicich 36 mésich od skoneni
zakonné dvouleté zdrulni ihiity. Podminkou ziskdni certifikdtu prodiouZené zaruky je spinéni vedkerych

Pri opravé vrdmci prodiouZend zaruky je uZivate! povinen autorizovanému servisu ptedlogit platny certifikat

prodioufené zaruky a prodejri doklad.

V dobé trvani prodiouZené zaruky bude opravnéna reklamace feSena opravou nebo dodanim nahradntho dilu.
V pifpadé neodstraniteind vady zajisti dovozce piimo u zdkaznika vyménu vyrobku za novy. Nasok na vyménu
upfatiiuje zakaznik po zaslani viech potfebnych dokladd (platny certifikdt, doklad o zakoupeni, vyjadieni

arganizatni sloZka, Bucharova 1423/6, 158 00 Praha 5 - Stoddllky. Spotfebitel nema prévo v pribéhy
prodiouZené zaruky na vraceni kupni £astky. Uplatnéni prdava na bezplatné odstrafiovan vyrobnich vad podléhd
zde uvedenym vieobacnym zarulnim podminkam,

Pravo na uplatnéni zaruky zanika pokud:

o Nanivyrobek pouffvanv souladu s ndvodem;

o Do3lo kmechanickérnu poSkozeni vyrobku cizim zavinénim, pit nespravné Odribé nebo jinym zanedbanim
péle o vyrobek;

o Byl navyrobku proveden necdborny zadsah neopravndnay osobows;

e Piynové spotfebite nebo spottfebile s napdjenim 400V nebyly uvedeny do provozu odbornou firmou;

o Doilok mechanickému podkozent pfi piepravé;

o Jevadazpisobend vn@Simi podminkami, fako jsou nap¥. peruchy v elektrické sfti nebo vadnd bytovd instalace,
nevhodnymi provoznimi podminkami, potkozeni Ziviem;

e Jevyrobek vadny z dilvodu poufiti neorigindinihe plisludenstvi a natwadnich dily;

o Kuchyfiskd finka, do které je vyrobek zabudovany, nespliiuje potiebné technické parametry;

e Zéaruka se déle nevztahuje na preventivni GdrZbu popsanoct v ndvodu k obsluze, popfipadé zdvady zpdsobené
nevhodnou manipulaci. na opatiebeni vzniklé b&Znym pouZivanim, na mechanické poskozeni sklenénych a
ptastovych kompanentd;

e Zaruka se nevztahuje na navitévu technika za Glelem poradenstvi, preventivnl kontrolu stavu spotfebide,

vymeény ndhradntho ditu, ktery nevyZaduje odborny zasah, zaména sméru otevirdni dvef! chladnifek a
sulitek,






