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Please read this user manual first!

Dear Customer,

Thank you for purchasing this Beko product. We hope that you get the best results from your product which has been
manufactured with high quality and state-of-the-art technology. Therefore, please read this entire user manual and
all other accompanying documents carefully before using the product and keep it as a reference for future use. If you
handover the product to someone else, give the user manual as well. Follow all warnings and information in the user
manual.

Remember that this user manual is also applicable for several other models. Differences between models will be
identified in the manual.

Explanation of symbols

Throughout this user manual the following symbols are used:

Important information or useful hints
about usage.

Warning of hazardous situations with
regard to life and property.

Warning of electric shock.

Warning of risk of fire.

Warning of hot surfaces.

BB B BB

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul/TURKEY

Made in TURKEY

q3

This product was manufactured using the latest technology in environmentally friendly conditions.
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H Important instructions and warnings for safety and

environment

This section contains safety
instructions that will help protect from
risk of personal injury or property
damage. Failure to follow these
instructions shall void any warranty.

General safety

e This appliance can be used by
children aged from 8 years and
above and persons with reduced
physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience
and knowledge if they have been
given supervision or instruction
concerning use of the appliance
in a safe way and understand the
hazards involved.

Children shall not play with the
appliance. Cleaning and user

maintenance shall not be made
by children without supervision.

e The appliance is not to be used
by persons (including children)
with reduced physical, sensory or
mental capabilities, or lack of
experience and knowledge,
unless they have been given
supervision or instruction.
Children should be supervised
and ensure they do not play with
the appliance

e |f the product is handed over to
someone else for personal use or
second-hand use purposes, the
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user manual, product labels and
other relevant documents and
parts should be also given.
Installation and repair procedures
must always be performed by
Authorised Service Agents. The
manufacturer shall not be held
responsible for damages arising
from procedures carried out by
unauthorised persons which may
also void the warranty. Before
installation, read the instructions
carefully.

Do not operate the product if it is
defective or has any visible
damage.

Ensure that the product function
knobs are switched off after every
use.

Electrical safety

If the product has a failure, it
should not be operated unless it
is repaired by an Authorised
Service Agent. There is the risk of
electric shock!

Only connect the product to a
grounded outlet/line with the
voltage and protection as
specified in the “Technical
specifications”. Have the
grounding installation made by a
qualified electrician while using
the product with or without a



transformer. Our company shalll
not be liable for any problems
arising due to the product not
being earthed in accordance with
the local regulations.

Never wash the product by
spreading or pouring water onto it!
There is the risk of electric shock!
Never touch the plug with wet
hands! Never unplug by pulling on
the cable, always pull out by
holding the plug.

The product must be
disconnected during installation,
maintenance, cleaning and
repairing procedures.

If the power connection cable for
the product is damaged, it must
be replaced by the manufacturer,
its service agent or similarly
qualified persons in order to avoid
a hazard.

The appliance must be installed
so that it can be completely
disconnected from the mains
supply. The separation must be
provided by a switch built into the
fixed electrical installation,
according to construction
regulations.

Rear surface of the oven gets hot
when it is in use. Make sure that
the electrical connection does not
contact the rear surface;
otherwise, connections can get
damaged.

Do not trap the mains cable
between the oven door and frame
and do not route it over hot
surfaces. Otherwise, cable
insulation may melt and cause
fire as a result of short circuit.
Any work on electrical equipment
and systems should only be
carried out by authorised and
qualified persons.

In case of any damage, switch off
the product and disconnect it
from the mains. To do this, turn
off the fuse at home.

Make sure that fuse rating is
compatible with the product.

Product safety

WARNING: The appliance and its
accessible parts become hot
during use. Care should be taken
to avoid touching heating
elements. Children less than 8
years of age shall be kept away
unless continuously supervised.
Never use the product when your
judgment or coordination is
impaired by the use of alcohol
and/or drugs.

Be careful when using alcoholic
drinks in your dishes. Alcohol
evaporates at high temperatures
and may cause fire since it can
ignite when it comes into contact
with hot surfaces.

Food Poisoning Hazard: Do not let
food sit in oven for more than 1
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hour before or after cooking. It is important to place the wire

Doing so can result in food shelf and/or tray onto the rack
poisoning or sickness. properly. Slide the wire shelf or
Do not place any flammable tray between 2 rails and make
materials close to the product as sure that it is balanced before
the sides may become hot during placing food on it (Please see the
use.

During use the appliances
becomes hot. Care should be
taken to avoid touching heating
elements inside the oven.

Keep all ventilation slots clear of
obstructions.

Do not heat closed tins and glass
jars in the oven. The pressure
that would build-up in the tin/jar
may cause it to burst.

Do not place baking trays, dishes
or aluminium foil directly onto the
bottom of the oven. The heat
accumulation might damage the
bottom of the oven.

Do not use harsh abrasive
cleaners or sharp metal scrapers
to clean the oven door glass since
they can scratch the surface,
which may result in shattering of
the glass.

Do not use steam cleaners to
clean the appliance as this may
cause an electric shock.

(Varies depending on the product
model.)

Placing the wire shelf and tray
onto the wire racks properly

o3

e Do not use the product if the front
door glass removed or cracked.

¢ Do not use the oven handle to
hang towels for drying. Do not
hang up towel, gloves, or similar
textile products when the grill
function is at open door.

e Always use heat resistant oven
gloves when putting in or
removing dishes into/from the hot
oven.




Place the baking paper into the
cooking pot or on to the oven
accessory (tray, wire grill etc)
together with the food and then
insert all into the preheated oven.
Remove the excess parts of the
baking paper overflowing from the
accessory or the pot in order to
prevent the risk of touching the
oven’s heating elements. Never
use the baking paper in an
operating temperature higher
than the indicated value for the
baking paper. Do not place the
baking paper directly on the base
of the oven.

WARNING: Ensure that power
cord of the appliance is
unplugged or circuit breaker is
switched off before replacing the
lamp to avoid the possibility of
electric shock.

The appliance must not be
installed behind a decorative door
in order to avoid overheating.

Prevention against possible fire risk!

Ensure all electrical connections
are secure and tight to prevent
risk of arcing.

Do not use damaged cables or
extension cables.

Ensure liquid or moisture is not
accessible to the electrical
connection point.

Intended use

This product is designed for
domestic use. Commercial use
will void the guarantee.

CAUTION: This appliance is for
cooking purposes only. It must
not be used for other purposes,
for example room heating.

This product should not be used
for warming the plates under the
grill, drying towels, dish cloths etc.
by hanging them on the oven
door handles. This product should
also not be used for room heating
pUrposes.

The manufacturer shall not be
liable for any damage caused by
improper use or handling errors.
The oven can be used for
defrosting, baking, roasting and
grilling food.

Safety for children

WARNING: Accessible parts may
become hot during use. Young
children should be kept away.
The packaging materials will be
dangerous for children. Keep the
packaging materials away from
children. Please dispose of all
parts of the packaging according
to environmental standards.
Electrical products are dangerous
to children. Keep children away
from the product when it is
operating and do not allow them
to play with the product.

7/EN



¢ Do not place any items above the
appliance that children may reach
for.

e When the door is open, do not
load any heavy object on it and do
not allow children to sit on it. It
may overturn or door hinges may
get damaged.

Disposing of the old product

Compliance with the WEEE Directive and
Disposing of the Waste Product:

This product complies with EU WEEE Directive
(2012/19/EU). This product bears a classification
symbol for waste electrical and electronic equipment
(WEEE).

This product has been manufactured with high quality
parts and materials which can be reused and are
suitable for recycling. Do not dispose of the waste
product with normal domestic and other wastes at the
end of its service life. Take it to the collection center

for the recycling of electrical and electronic equipment.

Please consult your local authorities to learn about
these collection centers.
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Compliance with RoHS Directive:

The product you have purchased complies with EU
RoHS Directive (2011/65/EU). It does not contain
harmful and prohibited materials specified in the
Directive.

Package information
Packaging materials of the product are
manufactured from recyclable materials in
accordance with our National Environment
Regulations. Do not dispose of the packaging
materials together with the domestic or other
wastes. Take them to the packaging material
collection points designated by the local
authorities.



P General information

Overview

5
4
1 Control panel 6 Fan motor (behind steel plate)
2 Wire shelf 7 Lamp
3 Tray 8 Top heating element
4 Handle 9 Shelf positions
5 Door

Function knob
Digital timer
Thermostat knob
Thermostat lamp

B w N =
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Package contents

ccessories supplied can vary depending on
he product model. Not every accessory
described in the user manual may exist on
your product.

—y

User manual
2. Standard tray
Used for pastries, frozen foods and big roasts.

3. Deep tray
Used for pastries, large roasts, juicy dishes, and
for collecting the fat while grilling.

Placing the wire shelf and tray onto the
telescopic racks properly

(This feature is optional. It may not exist on
your product.)

Telescopic racks allow you to install and remove
the trays and wire shelf easily.

When using the tray and wire shelf with
telescopic racks, make sure that the pins at the
rear section of the telescopic rack stands against
the edges of the wire shelf and fray.

4. Wire grill
Used for roasting and for placing the food to be
baked, roasted or cooked in casserole dishes to
the desired rack.
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Technical specifications
a5

Installation dimensions (height / width / depth)

Main oven Multifunction oven

Inner famp

Grill power consumption
Basics: Information on the energy label of electrical ovens is glven in accordance with the EN 60350-1 / IEC
60350-1 standard. Those values are determined under standard load with bottom-top heater or fan assisted
heating (if any) functions.
Energy efficiency class is determined in accordance with the following prioritization depending on whether
the relevant functions exist on the product or not. 1-Cooking with eco-fan, 2- Turbo slow cooking, 3- Turbo
cooking, 4- Fan assisted bottom/top heating, 5-Top and bottom heating.

** See. Installation, page 12.

echnical specifications may be changed alues stated on the product labels or in the

ithout prior notice to improve the quality of ocumentation accompanying it are obtained
he product. in laboratory conditions in accordance with

- — - relevant standards. Depending on operational
Figures in this manual are schematic and may and environmental conditions of the product,
not exactly match your product. these values may vary.
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E Installation

Product must be installed by a qualified person in
accordance with the regulations in force. The
manufacturer shall not be held responsible for
damages arising from procedures carried out by
unauthorized persons which may also void the
warranty.

e Surfaces, synthetic laminates and adhesives
used must be heat resistant (100 °C minimum).
Kitchen cabinets must be set level and fixed.

If there is a drawer beneath the oven, a shelf
must be installed between oven and drawer.

e (Carry the appliance with at least two persons.

Preparation of location and electrical
installation for the product is under customer’s
responsibility.

DANGER:
The product must be installed in accordance
ith all local electrical regulations.

DANGER:

Prior to installation, visually check if the
product has any defects on it. If so, do not
have it installed.

Damaged products cause risks for your safety.

Before installation

The appliance is intended for installation in
commercially available kitchen cabinets. A safety
distance must be left between the appliance and the

kitchen walls and furniture. See figure (values in mm).

12/EN

Do not install the appliance next to
refrigerators or freezers. The heat emitted by
he appliance will lead to an increased energy
consumption of cooling appliances.

he door and/or handle must not be used for
lifting or moving the appliance.

If the appliance has wire handles, push the
handles back into the side walls after moving
the appliance.




min.
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* min.

Installation and connection

e The product must be installed in accordance with
all local gas and electrical regulations.

Electrical connection

Connect the product to a grounded outlet/line
protected by a miniature circuit braker of suitable
capacity as stated in the "Technical specifications”
table. Have the grounding installation made by a
qualified electrician while using the product with or
without a transformer. Our company shall not be liable
for any damages that will arise due to using the
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product without a grounding installation in accordance
with the local regulations.

DANGER:

The product must be connected to the mains
supply only by an authorised and qualified
person. The product's warranty period starts
only after correct installation.

Manufacturer shall not be held responsible for
damages arising from procedures carried out
by unauthorised persons.




DANGER:

The power cable must not be clamped, bent or

rapped or come into contact with hot parts of
the product.

A damaged power cable must be replaced by
a qualified electrician. Otherwise, there is risk
of electric shock, short circuit or fire!

e Connection must comply with national
regulations.

e The mains supply data must correspond to the
data specified on the type label of the product.
Open the front door to see the type label.

e Power cable of your product must comply with
the values in "Technical specifications” table.

DANGER:

Before starting any work on the electrical
installation, disconnect the product from the
mains supply.

There is the risk of electric shock!

Power cable plug must be within easy reach
after installation (do not route it above the
hob).

hile performing the wiring, you must apply
ith the national/local electrical regulations
land must use the appropriate socket
outlet/line and plug for oven. In case of the
product's power limits are out of current
carrying capability of plug and socket
outlet/line, the product must be connected
through fixed electrical installation directly
without using plug and socket outlet/line.

Plug the power cable into the socket.
Installing the product

1. Slide the oven into the cabinet, align and secure it

while making sure that the power cable is not
broken and/or trapped.

Secure the oven with 2 screws as illustrated.
After the installation, make sure that the screws are
sufficiently tightened and the oven does not move.

Oven may tip over during use if it is not installed as per
the instructions and if the screws are not sufficiently
tightened.

For products with cooling fan (This may not
exist on your product.)

1
2
3

Cooling fan
Control panel
Door

The built-in cooling fan cools both the built-in cabinet
and the front of the product.

Cooling fan continues to operate for about 20-
30 minutes after the oven is switched off.

If you have cooked by programming the timer
of the aven, cooling fan will also be switched
off at the end of the cooking time together with
all functions.

Final check

1.

Operate the product.

2. Check the functions.
Future Transportation

Keep the product's original carton and transport
the product in it. Follow the instructions on the
carton. If you do not have the original carton,
pack the product in bubble wrap or thick
cardboard and tape it securely.

To prevent the wire grill and tray inside the oven
from damaging the oven door, place a strip of
cardboard onto the inside of the oven door that
lines up with the position of the frays. Tape the
oven door to the side walls.

Do not use the door or handle to lift or move the
product.
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Do not place any objects onto the product and
move it in upright position.

Check the general appearance of your product
or any damages that might have occurred
during transportation.
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I Preparation

Tips for saving energy

The following information will help you to use your

appliance in an ecological way, and to save energy:

e Use dark coloured or enamel coated cookware in
the oven since the heat transmission will be
better.

e While cooking your dishes, perform a preheating
operation if it is advised in the user manual or
cooking instructions.

e Do not open the door of the oven frequently
during cooking.

e Try to cook more than one dish in the oven at the
same time whenever possible. You can cook by
placing two cooking vessels onto the wire shelf.

e (Cook more than one dish one after another. The
oven will already be hot.

e You can save energy by switching off your oven a
few minutes before the end of the cooking time.
Do not open the oven door.

e Defrost frozen dishes before cooking them.

Initial use
Time setting

hile making any adjustment, related symbols
ill flash on the display.

Press =/ keys to set the time of the day after the
oven is energized for the first time.

For touch control models, touch &= first and
hen use " / "= 1o set the time of the day.

Confirm the setting by touching = symbol and wait for
4 seconds without touching any keys to confirm.

1
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Adjustment key

Keylock symbol

Clock symbol

Alarm volume symbol (This may not exist on your
product.)

Eco mode symbol

Plus key

Minus key

10 9 8 7

S ownro —

~N o O1

8 Time slice symbol

9 Alarm symbol

10 End of Cooking Time symbol
11 Cooking Time symbol

12 Program key

If the initial time is not set clock will run
tarting from 12:00 and ® symbol will be
isplayed. The symbol will disappear once the
time is set.

E

Current time settings are canceled in case of
power failure. It needs to be readjusted.

©]

First cleaning of the appliance

he surface might get damaged by some
etergents or cleaning materials.
Do not use aggressive detergents, cleaning
powders/creams or any sharp objects during
cleaning.
Do not use harsh abrasive cleaners or sharp
metal scrapers to clean the oven door glass
since they can scratch the surface, which may
result in shattering of the glass.

1. Remove all packaging materials.

2. Wipe the surfaces of the appliance with a damp
cloth or sponge and dry with a cloth.

Initial heating

Heat up the product for about 30 minutes and then

switch it off. Thus, any production residues or layers

will be burnt off and removed.

WARNING
Hot surfaces cause burns!
Product may be hot when it is in use. Never

touch the hot burners, inner sections of the
oven, heaters and etc. Keep children away.
Always use heat resistant oven gloves when
putting in or removing dishes into/from the hot
oven.

Electric oven

1. Take all baking trays and the wire grill out of the
oven.

2. Close the oven door.

3. Select Static position.

4. Select the highest oven power; See How to
operate the electric oven, page 19.

5. Operate the oven for about 30 minutes.

6. Tum off your oven; See How to operate the
electric oven, page 19
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Grill oven

1.

2.
3.

Take all baking trays and the wire grill out of the
oven.

Close the oven door.

Select the highest grill power; see How to operate
the grill, page 25.

Operate the grill about 30 minutes.

Turn off your grill; see How to operate the grill,
page 25

Smoke and smell may emit for a couple of
hours during the initial operation. This is quite
normal. Ensure that the room is well ventilated
to remove the smoke and smell. Avoid directly
inhaling the smoke and the smell that emits.
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[} How to operate the oven

General information on baking, roasting
and grilling

WARNING
Hot surfaces cause burns!
Product may be hot when it is in use. Never

touch the hot burners, inner sections of the
oven, heaters and etc. Keep children away.
Always use heat resistant oven gloves when
putting in or removing dishes into/from the hot
oven.

DANGER:
Be careful when opening the oven door as
team may escape.

Exiting steam can scald your hands, face
and/or eyes.

Tips for baking

e Use non-sticky coated appropriate metal plates
or aluminum vessels or heat-resistant silicone
moulds.

e Make best use of the space on the rack.

[

Place the baking mould in the middle of the shelf.

Select the correct rack position before turning
the oven or grill on. Do not change the rack
position when the oven is hot.

e Keep the oven door closed.

Tips for roasting

e Treating whole chicken, turkey and large piece of
meat with dressings such as lemon juice and
black pepper before cooking will increase the
cooking performance.

e |ttakes about 15 to 30 minutes longer to roast
meat with bones when compared to roasting the
same size of meat without bones.

e Each centimeter of meat thickness requires
approximately 4 to 5 minutes of cooking time.

e |et meat restin the oven for about 10 minutes
after the cooking time is over. The juice is better
distributed all over the roast and does not run out
when the meat is cut.

e Fish should be placed on the middle or lower
rack in a heat-resistant plate.

Tips for grilling

When meat, fish and poultry are grilled, they quickly

get brown, have a nice crust and do not get dry. Flat

pieces, meat skewers and sausages are particularly
suited for grilling as are vegetables with high water
content such as tomatoes and onions.

e  Distribute the pieces to be grilled on the wire
shelf or in the baking tray with wire shelf in such

a way that the space covered does not exceed
the size of the heater.

e Slide the wire shelf or baking tray with grill into
the desired level in the oven. If you are grilling on
the wire shelf, slide the baking fray to the lower
rack to collect fats. Add some water in the fray
for easy cleaning.

Foods that are not suitable for grilling

carry the risk of fire. Only grill food

which is suitable for intensive grilling
heat.

Do not place the food too far in the

back of the grill. This is the hottest area

and fatty food may catch fire.

How to operate the electric oven
Your oven is equipped with pop-out knobs that
protrude when you press them.

1. Pressinwards to protrude the knob and then turn
it to make the desired setting.

2. When the cooking process is finished, press the
knob inwards.
Select temperature and operating mode

—

Function knob

Thermostat knob
Set the Function knob to the desired operating
mode.
Set the Temperature knob to the desired
temperature.
» Oven heats up to the adjusted temperature and
maintains it. During heating, temperature lamp stays
on.
Switching off the electric oven
Turn the function knob and temperature knob to off
(upper) position.

— N

no

19/EN



Rack positions (For models with wire shelf)

It is important to place the wire shelf onto the side rack

correctly. Wire shelf must be inserted between the
side racks as illustrated in the figure.

Do not let the wire shelf stand against the rear wall of

the oven. Slide your wire shelf to the front section of

the rack and settle it with the help of the door in order

to obtain a good grill performance.
(Varies depending on the product model.)

Operating modes

The order of operating modes shown here may be
different from the arrangement on your product.
Top and bottom heating

Top and bottom heating are in
operation. Food is heated
simultaneously from the top and
bottom. For example, it is suitable for
cakes, pastries, or cakes and
casseroles in baking moulds. Cook
with one tray only.

Bottom heating

Xy

[
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Only bottom heating is in operation. It
is suitable for pizza and for
subsequent browning of food from
the bottom.

This function must be used for easy
steam cleaning as well.

Fan supported bottom/top heating

Top heating, bottom heating plus fan
(in the rear wall) are in operation. Hot
air is evenly distributed throughout
the oven rapidly by means of the fan.
Cook with one tray only.

Operating with fan

%,

Fan Heating

The oven is not heated. Only the fan
(in the rear wall) is in operation.
Suitable for thawing frozen granular
food slowly at room temperature and
cooling down the cooked food.

Warm air heated by the rear heater is
evenly distributed throughout the
oven rapidly by means of the fan.
It is suitable for cooking your meals in
different rack levels and preheating is

@0}6 not required in most cases. Suitable
for cooking with multi trays.
This function must be used for easy
steam cleaning as well.
"3D" function

Full grill
AN

Grill+Fan

Top heating, bottom heating and fan
assisted heating (in the rear wall) are
in operation. Food is cooked evenly
and quickly all around. Cook with one
tray only.

Large grill at the ceiling of the oven is
in operation. It is suitable for grilling
large amount of meat.

e Put big or medium-sized
portions in correct rack position
under the grill heater for grilling.

e Set the temperature to
maximum level.

e Tum the food after half of the
grilling time.

Grilling effect is not as strong as in

Full Grill

e Put small or medium-sized
portions in correct shelf position
under the grill heater for grilling.

e Set the desired temperature.

e Tum the food after half of the
grilling time.



Using the oven clock

12 11

1 Adjustment key

2 Keylock symbol

3 Clock symbol

4 Alarm volume symbol (This may not exist on your
product.)

5 Eco mode symbol

6 Plus key

7 Minus key

8 Time slice symbol

9 Alarm symbol

10 End of Cooking Time symbol

11 Cooking Time symbol

12 Program key

Maximum time that can be set for end of
cooking is 5 hours 59 minutes.

Program will be cancelled in case of power
failure. You must reprogram the oven.

1o

hile making any setting, related symbols will
lash on the display. You must wait for a short
ime for the settings to take effect.

©

If no cooking setting is made, time of the day
cannot be set.

©]

Remaining time will be displayed if cooking
ime is set when the cooking starts.

&

Cooking by setting the cooking time;

You can set the oven so that it will stop at the end of

the specified time by setting the cooking time on the

timer.

1. Select the function for cooking.

2. Touch @ until ] symbol appears on display for
cooking time.

3. Set the cooking time with = / ™= keys.

» » After the cooking time is set, (el symbol and the

time slice will appear on display continuously.

4. Place the dish into the oven and set the
temperature with temperature knob. Cooking will
start.

» Cooking time starts to count down on display when

cooking starts and all parts of time slice symbol is lit.

The set cooking time is divided into 4 equal parts and

when the time of each parts ends, the symbol of that

parts turns off. So you can understand the ratio of
remaining cooking time to total cooking time easily.

Setting the the end of cooking time to a later

time;

After setting the cooking time on the timer, you can set

the end of cooking time to a later time.

1. Select the function for cooking.

2. Touch ©® until 1 symbol appears on display for
cooking time.

3. Set the cooking time with = / ™= keys.

» » Once the Cooking Time is set, = symbol will

appear on display continuously.

4. Touch ® until = symbol appears on display for
the end of cooking time.

5. Press =} /= keys to set the end of cooking time.

» After the cooking time is set, (el symbol plus =

symbol and the time slice will appear on display

continuously. Once the cooking starts, = symbol
disappears.

6. Place the dish into the oven and set the
temperature with temperature knob. Cooking will
start.

» Oven timer calculates the startup time by

deducting the cooking time from the end of

cooking time you have set. Selected operating mode
is activated when the startup time of cooking has
come and the oven is heated up to the set
temperature. It maintains this temperature until the
end of cooking time.

» Cooking time starts to count down on display when

cooking starts and all parts of time slice symbol is lit.

The set cooking time is divided into 4 equal parts and

when the time of each parts ends, the symbol of that

parts turns off. So you can understand the ratio of
remaining cooking time to total cooking time easily.

7. After the cooking process is completed, "End"
appears on the displayed and the timer gives an
audio warning.

8. Audio warning sounds for 2 minutes. To stop the
audio warning, just press any key. Audio warning
will be silenced and current time will be displayed.
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If you press any key at the end of the
audio warning, the oven will restart
operating. Turn the temperature knob and
function knob to "0" (off) position to
switch off the oven in order to prevent re-
operation of the oven at the end of
warning.

Activating the keylock

You can prevent digital timer from being intervened
with by activating the key lock function.

1. Touch 3= until & symbol appears on display.

» "OFF" will appear on the display.

2. Press ¥ to activate the key lock.

» Once the key lock is activated, "On" appears on the
display and the (2} symbol remains lit.

Digital timer keys are not functional when the
key lock is activated. Key lock will not be
cancelled in case of power failure.

To deactivate the keylock

1. Touch i until  symbol appears on display.

» "0n" will appear on the display.

2. Disable the key lock by pressing the "= key.

» "OFF" will be displayed once the keylock is
deactivated.

Setting the alarm clock

You can use the timer of the product for any warning
or reminder apart from the cooking program.

The alarm clock has no influence on the functions of
the oven. It is only used as a warning. For example,
this is useful when you want to turn food in the oven at
a certain point of time. Timer will give an audio
warning at the end of the set time.

1. Touch < until £ symbol appears on display.

Maximum alarm time can be 23 hours
and 59 minutes.

2. Set the alarm duration by using == / ™= keys.

Function keys for alarm tone, time of day,
display brightness and temperature keys
should be at 0 (OFF) position.

» 0 symbol will remain lit and the alarm time will

appear on the display once the alarm time is set.

3. Atthe end of the alarm time, 2 symbol starts
flashing and the audio warning is heard.

Turning off the alarm

1. Audio wamning sounds for 2 minutes. To stop the
audio warning, just press any key.

» Audio warning will be silenced and current time will

be displayed.
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Cancelling the alarm;

1. Touch (2 until 2 symbol appears on display in
order to cancel the alarm.

2. Press and hold ™= key until "00:00" is displayed.

larm time will be displayed. If the alarm time
nd cooking time are set concurrently, shortest
time will be displayed.

Changing alarm tone

1. Touch i== until <39 symbol appears on display.

2. Adjust the desired alarm tone with == / ™= keys.

3. The tone you have set will be activated in a short
time.

» Selected alarm tone will appear as "b-01", "b-02"

or "b-03" on the display.

Changing the time of the day

To change the time of the day you have previously set:

1. Touch 3= until © symbol appears on display.

2. Setthe time of the day with =i /™ keys.

3. The time you have set will be activated in a short
time.

Economy mode

You can save energy with economy mode while

cooking by setting cooking time in the oven.

This mode completes the cooking with the inner

temperature of the oven by switching off the heaters

before the end of cooking time.

Setting the economy mode
1. Touch == symbol until eco symbol appears on
display.

» "OFF" will appear on the display.

2. Enable economy mode by touching I key.

» Once the economy mode is activated, "On" appears

on the display and the eco symbol remains lit.

Disabling economy mode

1. Touch 2= symbol until eco symbol appears on
display.

» "0n" will appear on the display.

2. Disable economy mode by touching ™= key.

» "Off" will be displayed once the eco mode is

deactivated.

Setting the screen brightness

(This feature is optional. It may not exist on your

product.)

1. Touch 2 until d-01 or d-02 or d-03 appears on
display for display brightness.

2. Setthe desired brightness with == /™ keys.

» The time you have set will be activated in a short

time.



Cooking times table Baking and roasting
1st rack of the oven is the bottom rack.

he timings in this chart are meant as a guide.
imings may vary due to temperature of food,
hickness, type and your own preference of

cooking.

Dish Cuokmg favel Accessory to use Operating Rack Temp e Cooking time
number mode position (appmx, in
il

Standard tray* -E-_ 2% .30

o S B
mould gl

| Smallcakes | Onelevel |  Stndadtey | [} | 03 | 160 | 258 |
I 0T S T -:-— R

e
3 Standard tray*
3 levels T-otandaid ey 3550
o Pasy iy
BDeep g
with a diameter of 26
cm on wire grill™*
e fevel Bound springlorm pan 30 a0
with a dlameter of 06
iy on i gl
2 levels 1-Round springform 35 .45
pan with a diameter of
26 cm on wire grill**
4-Round springform
pan with a diameter of
26 cm on pastry
tray”

-E-—
BStandardtray
SStandardtray
Sheant
-ﬁ-——

2 lavels TPty “ 45 55
S:Standanl tay

3 levels 1-Pastry tray* 55 .65
3-Standard tray*
5-Deep tray*
-E-—

3 Standard tray*

3 levels 1 Pasty oyt 45 .
3-Standard tray*
H-Deep bay

Standard tray” -E-__ | 3545 ]

Lasagna One loyel Glass/metal 304
rectangilar pan on
wite gill

Standard tray" -E _ 200 .. 220

Hoef stoak e fovel Standard fray’ 25 min 1(30 12&
{wihole) £ Roast 250/max. then
180 10
Leg of Lamb One level Standard tray* _ 25 min. 70..90
(casserole) 250/max, then
190
One lovsl Standard ey 3 25 min. 50 .80
250/max then
190
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Roasted One level Standard tray* 2 15 min. 60 .80
chicken (1,8-2 250/max, then
kg 180..190
One lovsl Standard ey 15mh 50 .80
250/max then
180 190
Turkey (6 One level Standard tray” 25 min, 150.. 210
kg) 250/max, then
180... 190

Dne level Standard tray? 25 i o
250/max then
180 19{}

Sndadtey” | [x] | 3 | | 20.30 |
e rmmm——

It is suggested to perform preheating for all foods.
* These accessories may not supplied with the product.
** These accessories are not supplied with the product. They are commercially available accessories.

Cooking table for test meals

Meals in this cooking table are prepared according to
EN 60350-1 to make it easier for control institutes to
test the product

number mode °C approx. In min.
| Shortbread | Onelevel | Standadtey ] [} ] 3 | 140 | 20.30 |
F e meene 0 s e e

3-Pastry tray*

3-Pashy bay!

5 leop ey
| Smallcakes | Onelevel |  Standadty* | [41 [ 3 | 160 | 25.35 |
B e S

ST el e
34 Standard tray®
3 levels 1 Shandand by 180 3580
3 Pastry fray”
bleen ey
Sponge cake One level Round springform pan 160 25..35
with a diameter of 26 cm
on wire grill™*
e lavel Round sprngform pan 2 150 ol 4D
With g diameter ot 2B em
o wirs gril
2 levels 1-Round springform pan 23] 1-4 150 35..45
with a diameter of 26 cm
on wire grili**
4-Round springform pan
with a diameter of 26 cm
on pastry tray™*
Apple pie One lsvsl Round black metal dish 2 180 50 80
with a dlameterof Dliem
on wite goii !
One level Round black metal dish 5 2 170 50 ... 60
with a diameter of 20 cm
on wire grill**

2 leudls 1-Round black ekl o 170 5060
dlish with & dianieter of
206 on wire gl
4-Hotnd black metal
dish with 2 diameier of
20 0mon pasy ey

It is suggested to perform preheating for all foods.
* These accessories may not supplied with the product.
** These accessories are not supplied with the product. They are commercially available accessories.
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Tips for baking cake

e |fthe cake is too dry, increase the temperature
by 10°C and decrease the cooking time.

e |[fthe cake is wet, use less liquid or lower the
temperature by 10°C.

e |fthe cake is too dark on top, place it on a lower
rack, lower the temperature and increase the
cooking time.

e |f cooked well on the inside but sticky on the
outside use less liquid, lower the temperature
and increase the cooking time.

Tips for baking pastry

e |fthe pastry is too dry, increase the temperature
by 10°C and decrease the cooking time.
Dampen the layers of dough with a sauce
composed of milk, oil, egg and yoghurt.

e |fthe pastry takes too long to bake, pay care that
the thickness of the pastry you have prepared
does not exceed the depth of the tray.

e |fthe upper side of the pastry gets browned, but
the lower part is not cooked, make sure that the
amount of sauce you have used for the pastry is
not too much at the bottom of the pastry. Try to
scatter the sauce equally between the dough
layers and on the top of pastry for an even
browning.

Cook the pastry in accordance with the mode
and temperature given in the cooking table. If
he bottom part is still not browned enough,

place it on one lower rack next time.

Cooking times table for grilling
Grilling with electric grill

Fih
"depending on thickness
*Preheat for 5 minutes
*4f the grill temperature of your product cannot be adjusted, the
Meals in this cooking table are prepared according to

EN 60350-1 to make it easier for control institutes to

tc e
e

Tips for cooking vegetables

e |f the vegetable dish runs out of juice and gets
too dry, cook it in a pan with a lid instead of a
tray. Closed vessels will preserve the juice of the
dish.

e |favegetable dish does not get cooked, boil the
vegetables beforehand or prepare them like
canned food and put in the oven.

How to operate the grill

WARNING
Close aven door during grilling.
Hot surfaces may cause burns!

Switching on the grill

1. Turn the Function knob to the desired grill symbol.

2. Then, select the desired grilling temperature.

3. If required, perform a preheating of about 5
minutes.

» Temperature light turns on.

Switching off the grill

1. Turn the Function knob to Off (top) position.

n Foods that are not suitable for grilling

carry the risk of fire. Only grill food
which is suitable for intensive grilling
heat.

Do not place the food too far in the
back of the grill. This is the hottest area
and fatty food may catch fire.

Recomended temiperatire

OGPk

: 20..25 min.
.
.

Cooking time
(@pprox. in min;

li
-A
4 ool

grill will work at the maximum tempe

test the product
Rack position Temperatire (°C) Cooking time
(approx. in min.

Meathals eafl -
12 pleres

Turn the food after 2/3 of the total griling time.
It Is suggested to perform 5-6 minutes preheating for all foods broiling.
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[} Maintenance and care

General information

Service life of the product will extend and the
possibility of problems will decrease if the product is
cleaned at regular intervals.

DANGER:

Disconnect the product from mains supply
before starting maintenance and cleaning
works.

There is the risk of electric shock!

DANGER:
Allow the product to cool down before you
clean it.

Hot surfaces may cause burns!

e (lean the product thoroughly after each use. In
this way it will be possible to remove cooking
residues more easily, thus avoiding these from
burning the next time the appliance is used.

e No special cleaning agents are required for
cleaning the product. Use warm water with
washing liquid, a soft cloth or sponge to clean
the product and wipe it with a dry cloth.

e Always ensure any excess liquid is thoroughly
wiped off after cleaning and any spillage is
immediately wiped dry.

e Do not use cleaning agents that contain acid or
chloride to clean the stainless or inox surfaces
and the handle. Use a soft cloth with a liquid

detergent (not abrasive) to wipe those parts clean,

paying attention to sweep in one direction.

he surface might get damaged by some
detergents or cleaning materials.
Do not use aggressive detergents, cleaning
powders/creams or any sharp objects during
cleaning.
Do not use harsh abrasive cleaners or sharp
metal scrapers to clean the oven door glass
since they can scratch the surface, which may
result in shattering of the glass.

Do not use steam cleaners to clean the
appliance as this may cause an electric shock.

Cleaning the control panel
Clean the control panel and knobs with a damp cloth
and wipe them dry.

If your product is equipped with buttons/knobs
do not remove the control buttons/knobs to
clean the control panel.

Control panel may get damaged!
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Cleaning the oven

To clean the side wall (Varies depending on the

product model.)

(This feature is optional. It may not exist on your

product.)

1. Remove the front section of the side rack by
pulling it in the opposite direction of the side wall.

2. Remove the side rack completely by pulling it
towards you.

Catalytic walls
(This feature is optional. It may not exist on your
product.)

The inner side walls (A) and/or the rear wall (B) of your
product may be coated with catalytic enamel. Catalytic
walls have a light matte colour and a porous surface.
Catalytic walls of the oven should not be cleaned.
Porous surfaces of the catalytic walls are automatically
cleaned by absorbing and converting the spilled oil
(steam and carbon dioxide)

g

It ensures easy cleaning because the dirt (having
waited not for too long) is softened with the steam that
forms inside the oven and the water drops condensing
on the inner surfaces of the oven.
1. Remove all accessories inside the oven.
2. Pour 500 ml of water into the oven tray and place

the tray at the 2nd rack of the oven.



3. Set the oven to easy steam cleaning mode and
run at 100°C for 25 minutes.

4. Open the door and wipe the inner surfaces of the
oven with a damp sponge or cloth.

5. Use warm water with washing liquid, a soft cloth
or sponge to clean the persistent dirt and wipe it
with a dry cloth.

During the easy steam cleaning mode,

ater that is placed in the tray to soften
lightly formed residues/dirt within the
oven cavity will evaporate and condense
in the oven cavity and inner glass of the
oven door, therefore water may drip when
the oven door is opened. Wipe away the
condensation as soon as the oven door is
opened.

Clean oven door

To clean the oven door, use warm water with washing
liquid, a soft cloth or sponge to clean the product and
wipe it with a dry cloth.

Don't use any harsh abrasive cleaners or sharp|
metal scrapers for cleaning the oven door.

hey could scratch the surface and destroy the
glass.

Removing the oven door

1. Open the front door (1).

2. Open the clips at the hinge housing (2) on the
right and left hand sides of the front door by

ing them d ilustrated in the figur

ﬁ Door

2 Hinge lock(closed position)
3 Oven

4 Hinge lock(open position)

3. Move the front door to half-way.

4. Remove the front door by pulling it upwards to
release it from the right and left hinges.

teps carried out during removing process
hould be performed in reverse order to install
he door. Do not forget to close the clips at the
hinge housing when reinstalling the door.

Removing the door inner glass

(This feature is optional. It may not exist on your
product.)

The inner glass panel of the oven door can be
removed for cleaning.

Open the ov

1 Frame

2 Plastic part

Pull towards yourself and remove the plastic part
installed to upper section of the front door.
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Innermost glass panel

Inner glass panel

Outer glass panel

Plastic glass panel slot-Lower
As illustrated in figure, raise the innermost glass panel
(1) slightly in direction A and pull it out in direction B.
Repeat the same procedure to remove the inner glass
panel (2).

The first step to regroup the door is reinstalling inner
glass panel (2).

As illustrated in figure, place the chamfered corner of
the glass panel so that it will rest in the chamfered
corner of the plastic slot

Inner glass panel (2) must be installed into the plastic
slot close the innermost glass panel (1).
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When installing the innermost glass panel (1), make
sure that the printed side of the panel faces towards
the inner glass panel.

It is important to seat lower corner of inner glass panel
into the lower plastic slot.

Push the plastic part towards the frame until you hear
a "click".

Replacing the oven lamp

DANGER:

Before replacing the oven lamp, make sure
hat the product is disconnected from mains
and cooled down in order to avoid the risk of
an electrical shock.

Hot surfaces may cause burns!

B>

Position of lamp might vary from the figure.

©]

he lamp used in this appliance is not suitable
for household room illumination. The intended
purpose of this lamp is to assist the user to
see foodstuffs.

IS)

The lamps used in this appliance have to
ithstand extreme physical conditions such as
emperatures above 50 °C.

If your oven is equipped with a round lamp:

1. Disconnect the product from mains.

2. Turn the glass cover counter clockwise to remove
it.

&

3. If your oven lamp is of type (A) shown in the figure
below, remove it by rotating as shown and replace
it. If it is of type (B), pull and remove it as shown
in the figure and replace it.



Install the glass cover.

In this oven, an incandescent lamp with
a power of less than 40 W, a height of
less than 60 mm, a diameter of less
than 30 mm or a halogen lamp with
socket type G9, a power of less than
60 W is used. The lamps are suitable
for operation at temperatures above
300 °C. Oven lamps can be obtained
from Authorised Service Agents or
technician with licence.
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Troubleshooting

e |tis normal that steam escapes during operation. >>> This is not a fault.

e When the metal parts are heated, they may expand and cause noise. >>> This is not a fault.

e The mains fuse is defective or has tripped. >>> Check fuses in the fuse box. If necessary, replace or
reset them.

* Product is not plugged into the (grounded) socket. >>> Check the plug connection.

e Qvenlampis defective. >>> Replace oven lamp.
e Power is cut. >>> Check if there is power. Check the fuses in the fuse box. If necessary, replace
or reset the fuses.

Oven does not heat.
e Might not be set to a certain cooking function and/or temperature. >>> Set the oven to a certain
cooking function and/or temperature.
¢ Inmodels equipped with a timer, the timer is not adjusted. >>> Adjust the time.
(In products with microwave oven, timer controls only microwave oven.)
e Power is cut. >>> Check if there is power. Check the fuses in the fuse box. If necessary, replace
or reset the fuses.

(In models with timer) Clock display is blinking or clock symbol is on.
e Aprevious power outage has occurred. >>> Adjust the time / Switch of the product and switch it on
again.

Consult the Authorised Service Agent or
echnician with licence or the dealer where you
have purchased the product if you can not
remedy the trouble although you have
implemented the instructions in this section.
Never attempt to repair a defective product
yourself,
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Ldzu, vispirms izlasiet 8o lietoSanas rokasgramatu!

Cientjamais pircéj!

Paldies, ka izvélgjaties Beko produktu. Més ceram, ka § iekarta, kas izgatavota ar augstu kvalitati un modermu
tehnologiju, jums nodro$inas vislabakos rezultatus. Tade| lidzam pirms $is iekartas izmanto$anas rapigi izlasit visu
lietoSanas rokasgramatu un citus pievienotos dokumentus saglabat tos atsaucei ar nakotné. Ja atdosiet $o iekartu
kadam citam, pievienojiet tai ari $o lietoSanas rokasgramatu. Nemiet véra visus $aja lietoSanas rokasgramata dotos
bridingjumus un noradijumus. 5

Atcerieties, ka §i lietoSanas rokasgramata var attiekties arf uz vairakiem citiem modeliem. Saja rokasgramata bs
noraditas atSkiribas starp modeliem.

Simbolu paskaidrojums
Saja lietoSanas rokasgramata ir izmantoti talak noraditie simboli.

Svariga informacija vai noderigi
ieteikumi par izmanto$anu.

Bridinajums par dzivibai un ipaSumam
bistamam situacijam

Bridinajums par elektriskas stravas
triecienu

Bridinajums par aizdegS$anas risku

Bridinajums par karstam virsmam

BB BB

Arcelik A.S.
Karaagas caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul/TURKEY

c E Made in TURKEY
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H Svarigi noradijumi un bridinajumi par dro$ibu un vides
aizsardzibu

Saja sadala ir drosibas noteikumi, kas
palidzes izvairities no traumas vai
TpaSuma bojajuma riska. So
noteikumu neievéroSana atcelts
jebkuru garantiju.

Vispareja droSiba

4LV

So iekartu var izmantot bérni
vecuma no 8 gadiem un personas
ar mazakam fiziskajam, garigajam
un uztveres spejam vai bez
pieredzes un zinaSanam, ja vien
SIs personas netiek uzraudzitas
vai nav sanémusas noradijumus
par iekartas droSu izmantoSanu
un sapratusas saistitos riskus.
Bérni nedrikst spéleties ar So
iekartu. Tirsanu un apkopi
nedrikst veikt berni, kuri netiek
uzraudziti.

lerici nedrikst izmantot personas
(tai skaita berni) ar kustibu
traucejumiem, invaliditati vai
garigas veselibas traucejumiem,
vai bez specifiskam zinaSanam un
pieredzes, iznemot gadijumus,
kad Sis personas tiek uzraudzitas
vai ir sanemusas atbilstosu
instruktazu.

NodroSiniet, lai bérni nespéléjas
ar S0 iekartu.

Ja iekarta tiek nodota citai
personai personigai lietoSanai vai
ka lietota prece, ir janodod ar

lietotaja rokasgramata, iekartas
uzlimes un citi saistitie dokumenti
un dalas.

UzstadiSanu un remontu vienmer
javeic pilnvarotam pakalpojuma
sniedzejam. Razotajs
neuznemsies atbildibu par
bojajumiem, kas radusies
nepilnvarotu personu veiktu
darbibu rezultata, un tas var atcelt
iekartas garantiju. Pirms
uzstadiSanas uzmanigi izlasiet
instrukcijas.

Neizmantojiet iekartu, ja ta ir
bojata vai ja redzams kads
bojajums.

Pec katras izmantoS$anas reizes
parbaudiet, vai iekartas funkciju
parslegi ir novietoti izslégta
pozicija.

Elektriska droSiba

Ja iekarta ir bojata, to
nevajadzetu izmantot, kamer
iekartu nav salabojis pilnvarots
pakalpojuma sniedzejs. Pastav
elektriskas stravas trieciena risks.
Pievienojiet iekartu tikai pie
iezemeétas
kontaktligzdas/elektrolinijas ar
tabula “Tehniskas specifikacijas”
noraditajam vertibam atbilstoSu
spriegumu un aizsardzibu.
Neatkarigi no ta, vai iekartai ir vai



nav transformators, lieciet iekartu
iezemét kvalificetam elektrikim.
Musu uznemums nebus atbildigs
par problemam, kas radisies
iekartu izmantojot bez
iezeméjuma atbilstosi vietgjiem
noteikumiem.

Nekada gadijuma nemazgajiet
iekartu, uz tas uzlejot vai
uzSlakstot udeni! Pastav
elektriskas stravas trieciena risks.
Nekada gadijuma neaiztieciet

kontaktspraudni ar mitram rokam.

Nekada gadijuma neatvienojiet
iekartu no kontaktligzdas, to
velkot aiz kabela. Vienmer velciet
aiz kontaktspraudna.

lekartas uzstadisanas, apkopes,
tinsanas un remonta laika to
jaatvieno no baro$anas avota.

Ja iekartas baroSanas
savienojuma kabelis ir bojats, lai
izvairitos no riska ta nomaina
jauztic razotajam, razotaja
pakalpojumu sniedzejam vai
lidzigi kvalificétam personam.
lekarta jauzstada ta, lai to varéetu
pilnigi atvienot no tikla. Atbilstosi
konstrukcijas prasibam, jabut
iesp&jamai atvienoSanai vai nu ar
baroSanas vada kontaktspraudni,
vai ar fikseta elektroinstalacija
iebuvetu sledzi.

Krasns izmantoSanas laika tas
aizmuguréja virsma sakarst.
Parliecinieties, ka elektriskais

savienojums nepieskaras
aizmuguréjai virsmai, jo tas var
sabojat savienojumus.

e Neiespiediet stravas vadu starp
krasns durvim un rami, un
nenovietojiet to virs karstam
virsmam. Pretéja gadijuma kabelu
izolacija var izkust, radit
Issavienojumu un aizdegties.

e Jebkurus darbus, kas saistiti ar
elektroaprikojumu un sistemam,
vajadzetu veikt tikai pilnvarotiem
un kvalificétiem specialistiem.

e Bojajuma gadijuma izsledziet
iekartu un atvienojiet no stravas
avota. Lai to izdaritu, atvienojiet
atbilstoSo majas droSinataju.

e Parliecinieties, vai droSinataja
pretestiba atbilst produkta
specifikacijai.

Produkta droSiba

e BRIDINAJUMS: Siigkarta un tas
aréjas dalas lietoSanas laika
sakarst. Rikojieties uzmanigi un
nepieskarieties sildelementiem.
Par 8 gadiem jaunaki berni
nedrikst atrasties iekartas tuvuma,
ja vien vini netiek pastavigi
uzraudziti.

e Nekada gadijuma neielietojiet
iekartu tad, kad jusu sprieSanas
Spéjas vai koordinacija ir
pasliktinajusies alkohola un/vai
medikamentu lietoSanas rezultata.

e [zmanieties, ja traukos atrodas
alkoholiskie dzerieni. Alkohols
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augsta temperattra izgaro un var
izraisit ugunsgreku, jo nonakot
saskare ar karstam virsmam var
aizdegties.

Nenovietojiet blakus iekartai viegli
uzliesmojoSus materialus, jo
izmantoSanas laika iekartas sani
var sakarst.

Siiekarta izmanto$anas laika
sakarst. Rikojieties uzmanigi un
nepieskarieties sildelementiem
krasns iekSpuse.

Neaizsprostojiet ventilacijas
atveres.

Nekarsejiet cepeSkrasni aizvertas
skardenes un stikla burkas. Burka
var sakraties spiediens un burka
var uzspragt.

Nelieciet cepeSpannas, traukus
vai aluminija foliju tieSi uz
cepeskrasns pamatnes. Siltuma
uzkrasanas var sabojat
cepeskrasns pamatni.
Neizmantojiet asus tirsanas
lidzek|us vai asus metala skrapjus
cepeskrasns durvju stikla tirisanai,
jo tie var saskrapét virsmu un
rezultata stikls var ieplaisat.
lerices tirisanai neizmantojiet
tvaika tiritajus, jo tas var izraisit
elektriskas stravas triecienu.
(AtSkiras atkariba no iekartas
modela.)

Pareiza stieplu plaukta un
paplates novietoSana uz stieplu
rezgiem

Stieplu plaukta un/vai paplates
pareiza novietoSana uz plaukta ir
|oti svariga. lebidiet stieplu
plauktu vai paplati starp 2
sliedém. Pirms partikas
novietoSanas uz grila vai paplates
parliecinieties, vai tie ir stabili
ievietoti. (LUdzu, skatiet attélu

=

o Neizmantojiet iekartu, ja priek&gjo

durvju stikls ir iznemts vai
ieplaisajis.

Krans rokturis nav dvielu zavetajs.
Kamer ieslegta grila funkcija,
nekariniet uz atvértam durvim
dvieli, cimdus vai lidzigus
tekstilizstradajumus.



Lai nodroSinatu iekartas ugunsdrosibu,

Karsta cepeskrasni ievietojot
edienus un tos iznemot no
cepeskrasns, vienmer izmantojiet
siftumizturigus virtuves cimdus.
leklgjiet cepamo papiru ediena
gatavoSanas katla vai
cepeskrasns piederuma (paplate,
grila reZgr utt.) kopa ar édienu un
ievietojiet visu ieprieks sasildita
krasni. Nonemiet cepama papira
liekas dalas, kas atrodas arpus
piederuma vai katla malam, lai
noverstu cepama papira
saskarSanos ar cepeskrasns
sildelementu. Nekad nelietojiet
cepamo papiru temperatura, kas
parsniedz noradito cepama papira
lietoSanas temperattru. Neklajiet
cepamo papiru tieSi uz
cepeskrasns pamatnes.
BRIDINAJUMS: Lai novérstu
stravas trieciena draudus, pirms
lampas nomainas parliecinieties,
ka ierices stravas vads ir atvienots
vai ir izslegts sledzis.

lekartu nedrikst uzstadit aiz
dekorativajam durvim, pretéja
gadijuma ta var parkarst.

rikojieties Sadli.

Parliecinieties, ka spraudkontakts
labi atbilst kontaktligzdai, ka art
nedzirkstelo.

Neizmantojiet bojatu vai ieplisusu
vadu vai pagarinataju, atskaitot
originalo vadu.

e NodroSiniet, lai uz iekartas ligzdas
nenok|ust Skidrums vai mitrums.

Paredzeta lietoSana

e Siiekarta ir paredzéta
izmantoSanai majsaimnieciba.
Tas lietoSana komercialam
vajadzibam nav pielaujama.

e UZMANIBU! S iekarta ir paredzéta
tikai ediena gatavoSanai. To
nevajadzetu izmantot nekadiem
citiem merkiem, piemeram,
telpas apsildisanai.

e So iekartu nevajadzétu lietot
SKivju sasildiSanai zem grila,
dvielu un trauku lupatu zavesanai,
tas pakarinot uz rokturiem, ka ari
sakarsesanai.

e Razotajs neuznemsies atbildibu
par bojajumiem, kas raduSies
nepareizas izmantoSanas vai
apieSanas rezultata.

e Krasns var tikt izmantota ediena
atlaidinasanai, cepSanai,
apcepsanai un griléSanai.

Bérnu drosiba

e BRIDINAJUMS: Aréjas dalas
lietoSanas laika var sakarst.
Nelaujiet tuvuma atrasties
maziem berniem.

¢ |epakojuma materiali var but
bistami bérniem. Nelaujiet
berniem speléties ar iepakojuma
materialiem. Ludzu, atbrivojieties
no visam iepakojuma dalam
atbilstosi vides standartiem.
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e Flekiriskas iekartas ir bistamas
berniem. lekartas darbibas laika
nelaujiet berniem atrasties tas
tuvuma, un nelaujiet bérniem
spéléties ar iekartu.

e Nenovietojiet virs iekartas
nekadus priekSmetus, péc kuriem
berni varetu sniegties.

e Kad krasns durvis ir atvértas,
nelieciet uz tam smagus
priekSmetus un nelaujiet bérniem
uz tam sédet. Tas var izraisit
krasns apgasanos vai sabojat
durvju enges.

AtbrivoSanas no vecas iekartas

Athilstiba EEIA direkfivai un atkritumu parstrade:

Siiekarta atbilst ES EEIA direkfivas (2012/19/ES)
prasibam. Sis izstradajums ir markeéts ar elektrisko un
elekironisko iekartu atkritumu (EEAI) klasifikacijas
simbolu.

Siiekarta ir izgatavota no augstas kvalitates detalam
un materialiem, kas ir atkartoti izmantojami un
piemeéroti otreizéjai parstradei. Péc iekartas kalpoSanas
laika beigam neizmetiet to kopa ar parastajiem
majsaimniecibas un citiem atkritumiem. Nogadajiet to
elektrisko un elekironisko iekartu savakSanas centra,
lai varétu veikt otrreizgjo parstradi. Plasaku informaciju
par savakSanas centriem varat uzzinat vietgja
padvaldiba.

8/LV

Atbilstiba direktivai par bistamo vielu
ierobezo3anu elektroniskaja un elektriskaja
aprikojuma:

Jisu nopirkta iekarta atbilst ES direktivas par bistamo
vielu ierobezoSanu elektroniskaja un elektriskaja
aprikojuma (2011/65/ES) prasibam. Tas sastava nav
Saja direktiva noradito kaitigo un aizliegto materialu.

AtbrivoSanas no iepakojuma materiala

e |epakojuma materiali ir bistami bérniem. Turiet
iepakojuma materialus drosa vieta, kura tiem
nevar piek|ut berni. lekartas iepakojuma materiali
ir izgatavoti no otrreizgji parstradajamiem
materialiem. Atbrivojieties no tiem pareizi un
saskirojiet atbilstosi noteikumiem par atkritumu
parstradi. Neatbrivojieties no tiem kopa ar
parastajiem majsaimniecibas atkritumiem.



E Vispariga informacija
Parskats

w1

1 Vadibas panelis 6 Ventilatora motors (aiz térauda plaksnes)
2 Stieplu plaukts 7 Lampa

3 Panna 8 Augsegjais sildelements

4 Rokturis 9 Plaukta stavoki

5 Durvis

Funkciju parslegs
Digitalais taimeris
Termostata parslégs
Termostata lampa

B w N =
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lepakojuma saturs

Komplektacija ietilpstoSie piederumi atSkiras
atkariba no iekartas modela. Jusu iekartai var
nebut paredzeti visi lietotaja rokasgramata
aprakstitie piederumi.

—y

Lietotaja rokasgramata

2. Standarta paplate

Lietojama konditorijas izstradajumiem, saldétai
partikai un lieliem cepeSiem.

3. Dzi|a paplate
Lietojama konditorijas izstradajumiem, lieliem
cepeSiem, suligiem édieniem un tauku
savakSanai griléSanas laika.

Pareiza stiepju plaukta un paplates
novieto§ana uz teleskopiskajiem plauktiem
(31 funkcija ir izvéles iespéja. Jisu iericé ta
var nebit pieejama.)

Teleskopiskie plaukti lauj daudz vieglak ielikt un
iznemt paplates un stieplu plauktu.

[zmantojot paplati un stieplu plaukiu kopa ar
teleskopiskajiem plauktiem, parliecinieties, ka
teleskopiska plaukta aizmuguré eso$as tapas
atrodas iepretim stiep|u plaukta un paplates
malam.

4,  Grila rezgis
Lietojams apcepS$anai un sautéjuma traukos
cepamas, apcepamas vai gatavojamas partikas
novietoSanai uz vélama plaukta.
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Tehniska specifikacija
Srieumslfrekvenne 220-240V ~ 50 Hz
a5

Argji 13 1zmér| augstums/platums/dzilums 595 mm/594 mm!567 mm

Galvena krasns Daudzfunkeliu krasns

lek3eja lampa

Gifla jatidas paterins
Pamatinformacija. Elekiriskajam krasnim uz energijas markejuma noraditie dati atbilst EN 60350-1 / IEC
60350-1 standartam. Sis vértibas noteiktas standarta noslodzes apstaklos ar ieslégtu apakSejo un augsejo
sildelementu vai karséSanas laika izmantojot ventilatoru (ja piemérojams).
Elekiroenergijas efektivitates klase ir noteikta atbilstosi $adai prioritizacijas sistemai atkariba no produkta
attiecigo funkciju pieejamibas. 1 - Ediena gatavoSana ar Eco ventilatoru, 2 - Turbo Iéna gatavoSana, 3 -
Turbo gatavoSana, 4 - Aug$éja un apak3gja sildelementa un ventilatora izmanto$ana, 5 - Aug$éja un
apakséja sildelementa izmantoSana.

** Skatiet UzstadiSana, Lappuse 12.

ehniska specifikacija var mainities bez 7 iekartas uzimém vai dokumentacija
iepriek3eja bridinajuma, lai uzlabotu iekartas noraditas vertibas ir iegutas laboratorijas
kvalitati. pstaklos, athilstosi attiecigajiem standartiem.
— — . — Atkariba no iekartas lietoSanas un vides
ttéli Saja rokasgramata ir shematiski un, apstakliem, §is vértibas var atskirties.
iespéjams, precizi neatbilst jisu produktam. i .
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K] uzstadisana

lekartu jauzstada kvalificétam specialistam atbilstoSi
speka esoSajiem noteikumiem. Pretéja gadijuma
garantija tiks atcelta. Razotajs neuznemsies atbildibu
par bojajumiem, kas radusies nepilnvarotu personu
veikiu darbibu rezultata, un tas var atcelt iekartas
garantiju.

Par iekartas novietoSanas vietas sagatavoSanu
un pievienoSanu elektrotiklam ir atbildigs pats
klients.

PBISTAMI:
Siiekarta jauzstada athilstosi visiem vietgjiem
gazes un/vai elektribas noteikumiem.

BISTAMI:

Pirms uzstadiSanas vizuali parbaudiet, vai nav
redzami iekartas bojajumi. Ja redzami
bojajumi, tad neuzstadiet iekartu.

Bojatas iekartas var radt risku jusu droSibai.

Pirms uzstadiSanas

Siiekarta ir paredzéta uzstadisanai virtuves skapjos,
kurus iespéjams iegadaties veikalos. Starp iekartu un
virtuves sienam un mébelém ir janodroSina droSa
distance. Skatiet attélu (vérfibas noraditas mm).
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e [zmantotajam virsmam, sintétiskajiem laminata
materialiem un limém jabut karstumizturigiem
(min. 100 °C).

e Virtuves skapiSus janovieto viena limeni un
janostiprina.

e Jazem cepeSkrasns ir atvilkine, starp

cepeskrasni un atvilkini jauzstada plaukts.

lekartu janes vismaz divam personam.

Neuzstadiet iekartu blakus ledusskapjiem vai
aldétavam. lekartas izstarotais siltums
palielinds dzesésanas iekartu energijas
patérinu.

Nenesiet un neparvietojiet iekartu, to turot aiz
urvim un/vai roktura.

a iekartai ir stieplu rokturi, tad péc tas
parvietoanas iebidiet Sos rokturus atpakal
anu sienas.




min.
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* min.

UzstadiSana un pievieno$ana

e lekartu var uzstadit un pievienot tikai atbilstosi
valsti pienemtajiem noteikumiem par uzstadiSanu.

Pievieno$ana elektrotiklam

Pievienojiet iekartu pie iezemétas kontakiligzdas/linijas,

kas aizsargata ar tabula “Tehniska specifikacija”

noraditajam veértibam atbilstoSu mazgabarita

blokéSanas sistemu. Neatkarigi no ta, vai iekartai ir vai

nav transformators, lieciet iekartu iezemét kvalificétam

elekirikim. MUsu uznémums nebus atbildigs par

bojajumiem, kas radisies iekartu izmantojot bez

iezeméjuma atbilstosi vietejiem noteikumiem.
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BISTAMI:
lekartu pie baroSanas avota drikst pievienot

ikai pilnvarots un kvalificéts specialists.

lekartas garantijas periods sakas tikai pec

pareizas uzstadisanas.
RaZotajs neuznemsies atbildibu par

bojajumiem, kas radisies nepilnvarotu personu

veiktu darbibu rezultata.




BISTAMI:

BaroSanas kabelis nedrikst tikt saspiests,
salocits vai iespiests vai saskarties ar iekartas
karstajam detalam.

Bojata baroSanas kabela nomaina ir javeic
kvalificetam elektrikim. Pretéja gadijuma
pastav elekiriskas stravas trieciena,
Issavienojuma vai aizdegsanas risks!

. E

Savienojumam jaatbilst valsts noteikumiem.
Stravas avota datiem jaatbilst datiem, kas
noraditi uz iekartas tipa uziimes. Lai apskatitu
tipa uzlimi, atveriet priek$gjas durvis.

e |ekartas baroSanas kabelim ir jaatbilst vertibam,

kas noraditas tabula "Tehniska specifikacija".

BISTAMI:

Pirms jebkura darba, kas saistits ar
elektroinstalaciju, sakSanas atvienojiet S0
iekartu no stravas avota.

Pastav elektriskas stravas trieciena risks.

B

Pec uzstadiSanas baroSanas kabela spraudnim
ir jabat viegli sasniedzamam (nenovietojiet
kabeli virs plits vismas).

Veicot elektroinstalaciju, jums japaklaujas
nacionalajiem/vietgjiem elektribas
noteikumiem un jaizmanto piemérota rozete un
kontaktdaksa, pieslédzot pliti. Ja izstradajuma
maksimala strava parsniedz pasreizéjas
rozetes un kontaktdak$as iespéjas,
izstradajums ir japiesledz tieSa veida caur
fiksétu elektroinstalaciju, neizmantojot rozeti
un kontaktdaksu.

uzstadta atbilstoSi noradijumiem un skrilves nav
pietiekami pievilktas, plits var saskiebties.

lekartam ar dzese$anas ventilatoru (Jusu iericé
ta var nebit pieejama.)

1 Dzesesanas ventilators
2 Vadibas panelis
3 Durvis

lebavétais dzeséSanas ventilators atdzesé gan iebvéto
korpusu, gan iekartas priekSpusi.

Q|

lespraudiet baroSanas kabeli kontakiligzda.

lekartas uzstadi$ana

1. lebidiet piiti skapiti, nocentréjiet un nostipriniet,
uzmanoties, lai baroSanas kabelis netiek bojats
un/vai saspiests.

Dzese$anas ventilators turpina darboties

ptuveni 20-30 mindtes péc krasns
izslegSanas.

Ja esat garavojis édienu, izmantojot
ieprogrammétu cepeskrasns taimeri, tad
ediena gatavoSanas beigas kopa ar citam
funkcijam izslegsies arm dzeséSanas ventilators.

Nostipriniet krasni ar 2 skrivém, ka paradits attéela.
Pec uzstadiSanas parliecinieties, vai skriives ir
pietiekami pievilktas un plits nekustas. Ja plits nav

Pedeja parbaude
1. lIzstradajuma lietoSana
2. Parbaudiet funkcijas.

AtbrivoSanas no vecas iekartas

e Saglabajiet iekartas originalo kasti un
transportéjiet iekartu taja. leverojiet uz kartona
kastes dotos noradijumus. Ja jums nav originalas
kartonas kastes, iepakojiet iekartu burbulpléve
vai bieza kartona un rapigi aptiniet ar limlenti.

e  Lai stieplu plaukts un paplate, kas atrodas krasni,
nesabojatu krasns durvis, krasns durvju iekSpuse,
viena limeni ar paplatém, piestipriniet kartona
stremelites. Ar limlenti pieliméjiet krasns durvis
pie sanu sienam.

e Neceliet un neparvietojiet iekartu, to turot aiz
durvim vai roktura.
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Nenovietojiet uz iekartas nekadus priekSmetus
un parvietojiet to stateniski.

plukojiet savu iekartu un parliecinieties, vai
ransportéSanas laika ta nav tikusi bojata.
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Il sagatavosana

Padomi par elektroenergijas taupisanu
Si informacija jums palidzés izmantot iekartu ekologiski
un ekonomiski.

e (Gatavojiet édienu cepeSkrasni tumsas krasas un
emaljétos fraukos, jo tas nodroSinas labaku
siltuma vadisanu.

e Pirms édiena gatavoSanas ieprieks sasildiet
cepeskrasni, ja tas ir ieteikts lietotaja
rokasgramata vai ediena gatavoSanas pamaciba.

e  Ediena gatavo$anas laika bieZi neviriniet
cepeSkrasns durtinas.

e Javien iespéjams, méginiet cepedkrasni
vienlaikus gatavot vairakus édienus. Varat
gatavot edienu novietojot divus traukus ar edienu
uz grila rezga.

e Jajums jagatavo vairaki édieni, gatavojiet tos
uzreiz vienu péc otra. Tad cepeSkrasns jau bas
karsta.

e Varat ietaupit elektroenergiju, izsledzot
cepeSkrasni dazas minates pirms édiena
gatavoSanas beigam. Neatveriet cepeSkrasns
durvis.

e Pirms saldétu edienu gatavoSanas tos atlaidiniet.

Sakotneja izmantosana
Laika iestatiSana

ReguléSanas laika attiecigie simboli mirgos
displeja.

Nospiediet taustinus ==/, lai uzstaditu laiku, cikos
pirmo reizi tiek pieslégta cepeskrasns.
Ja izmantojat modeli ar skarienvadibas
iespejam, vispirms pieskarieties pie ¢ un péc
am izmantojiet taustinu o= |a iestatit
dienas laiku.

Apstipriniet iestatijumu, pieskaroties pie simbola (2,
péc tam nepieskarieties nevienam taustinam un

pagaidiet 4 sekundes, lai apstiprinatu.
1 23 4 5 6
L= 0 O heco  @n
" |mimimim] ,,
. |uimymim]
Pt & @
| , .
12 1 10 9 8 7

1 ReguléSanas tausting

Taustinu blokéSanas simbols

Pulkstena simbols

Bridinajuma skaluma signali (Jusu iericé ta var
nebut piegjama.)

5 Eco rezima simbols
6 Plus taustin§
7

8

w N

Minuss tausting
Laika iedalas simbols
9 Bridinajuma simbols
10 Ediena gatavo$anas laika beigu simhols
11 Ediena gatavo$anas laika simbols
12 Programmas tausting

&

a sakotngjais laiks nav uzstadits, pulkstenis
aks skaifit laiku no 12:00 un tiks paradits
imbols (2, Péc laika iestatianas &is simbols
nozudis.

©!

Flektroapgades traucéjumu gadijuma pareiza
laika iestatijumi tiek atcelti. Tie janoregulé
tkartoti.

lekartas pirma tiriSanas reize

B

irsmu var sabojat zinami mazgasanas lidzekli
ai firSanas materiali,
IriSanai neizmantojiet agresivus mazgasanas

lidzeklus, tirsanas pulverus/krémus vai citus
asus priekSmetus.

1. Nonemiet visus iepakojuma materialus.

2. Noslaukiet iekartas virsmas ar mitru draninu vai
SUKITi un noslaukiet ar draninu.

Sakotnéja sakarseéSana

Karsgjiet iekartu aptuveni 30 minGtes un péec tam

izsl&dziet. Sada veida tiks nodedzinati un notirtti jebkuri

razo$anas atlikumi vai slani.

>

BRIDINAJUMS

Karstas virsmas izraisa apdegumus!

lekarta lietoSanas laika var bt karsta. Nekada
gadijuma nepieskarieties karstiem degliem,
krasns iek3pusei, sildelementiem utt. Nelaujiet
bérniem atrasties krasns tuvuma.

Karsta cepeSkrasni ievietojot dienus un tos
iznemot no cepeskrasns, vienmer izmantojiet
siltumizturigus virtuves cimdus.

Elektriska cepeskrasns
1. Iznemiet no cepeSkrasns visas paplates un grila
rezgi.
2. Aizveriet cepeSkrasns durvis.
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[zvélieties statisko pozciju.

Izvélieties visaugstako grila jaudu. Skatiet
Elektriskas krasns izmantosana, Lappuse 19.
Darbiniet cepeSkrasni aptuveni 30 mintes.
zsledziet cepesSkrasni. Skatiet Elektriskas krasns
izmantosana, Lappuse 19

Cepeskrasns ar grilu

1.

2.
3.

Iznemiet no cepeSkrasns visas paplates un grila
rezgi.

Aizveriet cepeSkrasns durvis.

lzvélieties visaugstako grila jaudu. Skatiet Grila
izmantosana, Lappuse 25.

Darbiniet cepeSkrasni aptuveni 30 minutes.
|zsledziet grilu. Skatiet Grila izmantoSana,
Lappuse 25
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akotnéjas izmantoSanas laika iekarta var
paris stundas damot un smakot. Ta ir visai
normali. NodroSiniet, ka telpa tiek labi
védinata, lai izvaditu dimus un smaku.
lzvairieties no tieSas radusos dimu un smakas
ieelposanas.




[ Krasns izmanto$ana

Vispariga informacija par cepSanu,
apcepsanu un grileSanu

BRIDINAJUMS
Karstas virsmas izraisa apdegumus!
lekarta lietoSanas laika var bt karsta. Nekada

gadijuma nepieskarieties karstiem degliem,
krasns iek3pusei, sildelementiem utt. Nelaujiet
bérniem atrasties krasns tuvuma.

Karsta cepeSkrasni ievietojot édienus un tos
iznemot no cepeskrasns, vienmer izmantojiet
siltumizturigus virtuves cimdus.

BISTAMI:
Atveriet krasns durvis uzmanigi, jo pa tam var
izplust karsts tvaiks.

IzplastoSais tvaiks var applaucet rokas, seju
un/vai acis.

Padomi par kilku cepSanu

e [zmantojiet metala Skivjus ar piemérotu
parklajumu, pie kura partika nepielip, aluminija
karbas vai karstumizturigas silikona veidnes.
Péc iespéjas labak izmantojiet vietu uz rezga.
Novietojiet cepamo veidni plaukta vidu.
Pirms krasns vai grila ieslégSanas izvélieties
pareizo plaukta poziciju. Nemainiet plaukta
novietojumu, kad krasns ir karsta.

e Turiet krasns durvis aizvertas.

Padomi par galas cepSanu

e  Pirms pagatavoSanas sakSanas vesela cala,
fitara vai liela galas gabala ierivéSana ar mérci,
pieméram citrona sulu un melnajiem pipariem,
palielinas édiena gatavoSanas veiktspéju.

e (alu ar kauliem ir jacep aptuveni 15-30 mindtes

ilgak neka tada paSa izméra cepetis bez kauliem.

e  Katram galas biezuma centimetram ir vajadzigs
aptuveni 4-5 mintes ilgs gatavoSanas laiks.

e Péc ediena gatavoSanas laika paieSanas atstajiet
galu krasni uz vél aptuveni 10 minatém. Tas laus

galas sulai tikt vienmerigak sadalitai pa visu
cepeti, un ta neteces galas sagrieSanas laika.

e Ugunsizturiga trauka ievietotu zivi janovieto uz
vidgja vai zemaka plaukta.

Padomi par grileSanu

Kad tiek grileta gala, zivis un majputni, tie atri kitist

brani, iegust jauku garozinu un neklst sausi. Ipasi labi

piemeéroti griléSanai ir plakani gabali, uz iesma
uzdurami galas gabali un cisini, ka ari darzeni ar
augstu udens saturu, teiksim, tomati un sipoli.

Izkartojiet grilgjamos gabalinus uz stieplu grila vai
cepespannas ar stieplu grilu t, lai to aiznemta
platiba nav lielaka par sildelementa izmériem.
levietojiet stieplu grilu vai cepeSpannu ar grilu
vélamaja krasns limeni. Ja grilgjat uz stieplu grila,
ievietojiet cepeSpannu apak$eja plaukta, lai taja
uztvertu taukus. Lai cepeSpanna butu vieglak
iztirama, ielejiet taja nedaudz tdens.
GrileSanai nepiemérota partika rada
aizdegSanas risku. Grilgjiet tikai tadu
partiku, kas ir piemérota intensivam
grileSanas karstumam.
Neievietojiet partiku parak talu grila
aizmugureé. Ta ir viskarstaka vieta un
taukaina partika var aizdegties.

Elektriskas krasns izmanto$ana
Krasnij ir pogas, kas péc to nospieSanas izbidas uz aru.

1.

lespiediet uz iekSu, lai poga izbiditos, un péc tam

veiciet vélamo iestatijumu.

,,,,, W

2. lespiediet pogu iekSpusé, kad tiek pabeigts édiena

gatavoSanas process.

Izvelieties temperaturu un darba reZimu

—

2

1.

2.

Funkciju parslegs

Termostata parslégs
Novietojiet funkciju pogu iepretim velamajam
darba reZimam.
Novietojiet temperaturas pogu iepretim velamajai
temperaturai.

» Krasns sakarsis lidz noregulétajai temperattrai un
saglabas to. SakarséSanas laika temperaturas lampina

deg.

Elektriskas krasns izslégSana

Pagrieziet funkciju pogu un temperattras pogu izslégta
stavoklT (uz augsu).

Stieplu grila pareiza novietoSana uz stieplu plaukta ir
loti svariga. Stieplu grils ir jaievieto starp stieplu
plauktiem, ka paradits attéla.
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Nelaujiet stieplu grilam atbalstities pret krasns
aizmuguréjo sienu. Pabidiet stieplu grilu lidz plaukta
priekSpusei un nostipriniet ar durtinu palidzibu, lai
panaktu labu grila veiktspéju.

(AtSkiras atkariba no iekartas modela.)

Darba rezimi

Seit redzamo darba reimu seciba var atskirties

atkariba no jusu iekartas izkartojuma.

Aug$ejais un apak3gjais sildelements

— Darbojas augsgjais un apaksgjais

sildelements. Partika tiek vienlaikus

— sakarséta no augsas un apaksas.
Pieméram, tas ir piemeéroti kiikam,
konditorijas izstradajumiem, keksiem
un sautéjumiem veidnés. Ediena
gatavoSanas laika izmantojiet tikai
vienu paplati.

Apakséjais sildelements

Darbojas tikai apakSéjais

sildelements. Tas ir piemérots picam

— un secigai partikas apbrininasanai no
...... apaksas.

() finSanai ar tvaiku.
et |

Apaksejais/aug$éjais sildelements ar ieslégtu

ventilatoru

= Darbojas augsgjais un apaksgjais

% sildelements, ka ari ventilators

—— (aizmuguréja siena). Ar ventilatora
palidzibu karstais gaiss tiek
vienmerigi sadalits visa krasni. Ediena
gatavoSanas laika izmantojiet tikai
vienu paplati.
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lzmanto$ana ar ventilatoru
Krans nav sakarsusi. Darbojas tikai
')3% ventilators (@izmuguréja siena).
Sasaldéta granuléta partika tiek leni
atlaidinata istabas temperattra un
pagatavotais ediens tiek atdzeséts.

Karsgé8ana, izmantojot ventilatoru
Notiek karseSana, tas laika izmantojot
ventilatoru (@izmuguréja siena).
Ar ventilatora palidzibu karstais gaiss
pum— tiek vienmérigi sadalits visa krasni.
5 Lielakaja dala gadijumu iepriekSéja
@ sasildiSana nav nepiecieSama.

— Piemérota édiena gatavoSanai
dazados plauktu limenos. Piemérota
édiena gatavoSanai uz vairakam
paplatem.

firdanai ar tvaiku.
"3D" funkcija
i Darbojas augsgjais un apaksgjais
sildelements, un notiek karsé$ana,
— tas laika izmantojot ventilatoru
(aizmuguréja siend). Partika tiek
vienmérigi un atri pagatavota no

visam pusém. Ediena gatavosanas
laika izmantojiet tikai vienu paplati.

Pilns grila rezims

NAAS Darbojas lielais grils krasns griestos.

Tas ir piemérots liela galas daudzuma

grileSanai.

e Novietojiet lielas vai vidéja
izméra porcijas uz plaukta
pareizaja limeni zem griléSanai
paredzeta grila sildelementa.

e |estatiet maksimalo
temperaturas limeni.

e Kad pagajusi puse no édiena
gatavoSanas laika, apgrieziet
€dienu uz otru pusi.




Grils + ventilators
WV
C% Grila darbiba nav tik jaudiga ka pilna
grileSanas rezima laika.
¢ Novietojiet nelielas vai vidéja
izméra porcijas plaukta
pareizaja vieta zem grileSanai
paredzeta grila sildelementa.
e  |estatiet vélamo temperaturu.
e Kad pagajusi puse no édiena
gatavoSanas laika, apgrieziet
€dienu uz otru pusi.
Cepeskrasns izmantoSana

12 1 10

1 ReguléSanas tausting

2 Taustinu blokéSanas simbols

3 Pulkstena simbols

4 Bridinajuma skaluma signali (Jusu iericé ta var
nebut piegjama.)

5 Eco reZima simbols

6 Plus taustin§

7 Minuss tausting

8 Laika iedalas simbols

9 Bridinajuma simbols

10 Ediena gatavoSanas laika beigu simhols

11 Ediena gatavo3anas laika simbols

12 Programmas tausting

Maksimalais édiena gatavo$anas beigu laiks,
ko var iestatit, ir 5 stundas un 59 minutes.
Elektroapgades traucéjumu gadijuma
programma tiks atcelta. Jums ir atkartoti
jaieprogramme krasns.

&

eicot iestatjumus, pulkstena displeja mirgos
attiecigie simboli. lestatijumi stasies spéka péc
Isa briza.

|

Ja ediena gatavo3ana nav iestatita, tad nevar
iestatit pareizu laiku.

a, sakot gatavoSanu, ir iestatits gatavoSanas
laiks, tiks paradits atlikuSais gatavo$anas
ilgums.

RIS

GatavoSana, uzstadot gatavosanas laiku;

Varat uzstadit cepeSkrasnij automatisko izslegsanos

ieprieks uzstadita gatavoSanas laika beigas.

1. lzvélieties édiena gatavoSanas funkciju.

2. Pieskarieties (5, kamér displeja tiek paradits
gatavosanas laika simbols l-)f.

3. Uzstadiet gatavo$anas laiku ar taustiniem = / =

» » Péc gatavoSanas laika uzstadiSanas displeja

nepartraukti bus redzams simbols 121 un laika atskaite.

4. levietojiet SKivi krasni un iestatiet temperattru ar
temperaturas pogu. Tiks sakta édiena gatavo$ana.

» GatavoSanas laika atskaite saksies, kad tiks sakta

gatavo$ana un visas laika atskaites simbola iedalas

bis iedegusas. lestafitais gatavoSanas laiks ir sadalits

Cetras vienadas dalas, un, kad beidzas katra dala, tas

simbols tiek nodzests. Tadgjadi ir viegli saprast

atlikusa gatavoSanas laika proporciju.

GatavoSanas beigu laika iestatiSana vélak;

Péc gatavoSanas laika uzstadiSanas taimeri varat

noradit planoto gatavo$anas beigu laiku.

1. lzvélieties ediena gatavoSanas funkciju.

2. Pieskarieties (5, kamér displeja tiek paradits
gatavosanas laika simbols 21,

3. Uzstadiet gatavo$anas laiku ar taustiniem == / ==

» Kad gatavoSanas laiks ir iestatts, displeja iedegsies

simbols 121,

4. Pieskarieties (*), kamér displeja tiek paradits
gatavoganas beigu laika simbols =1,

5. Nospiediet taustinus == /==, lai uzstaditu
gatavoSanas beigu laiku.

» Péc gatavoSanas laika uzstadiSanas displeja

nepartraukti biis redzams simbols M un simbols =,

un laika atskaite. Kad tiek sakta gatavo$ana, simbols

- pazad.

6. levietojiet SKivi krasni un iestatiet temperattru ar
temperaturas pogu. Tiks sakta édiena gatavo$ana.

» Krasns taimeris aprékina gatavo$anas sakanas

laiku, no iestatita gatavo3anas beigu laika atnemot

gatavoSanai nepiecie$amo laiku. Kad pienak

gatavoSanas sakSanas laiks, tiek aktivizéts atlasitais

darbibas rezims, un krasns tiek uzsildita lidz iestatitajai

temperaturai. ST temperatra tiek saglabata iz édiena

gatavoSanas laika beigam.

» GatavoSanas laika atskaite saksies, kad tiks sakta

gatavo$ana un visas laika atskaites simbola iedalas

bis iedegusas. lestafitais gatavoSanas laiks ir sadalits

Cetras vienadas dalas, un, kad beidzas katra dala, tas

simbols tiek nodzests. Tadgjadi ir viegli saprast

atlikusa gatavoSanas laika proporciju.
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7. Péc gatavoSanas procesa pabeigSanas displeja
tiek paradits "End", un taimeris atskano audio
bridingjumu.

8. Audio bridingjums skan 2 minutes. Lai apturétu
skanu, pieskarieties jebkuram taustinam. Signals
vairs neskangs, un tiks paradits pasreizéjais laiks.

Ja nospiedisit jebkuru taustinu audi
bridinajuma beigas, cepeskrasns atsaks
darboties. Lai noverstu cepeskrasns
atkartotu ieslegSanos péc bridinajuma
signala beigam, pagrieziet temperattras
un funkeiju klokus "0" (izslégts) pozicija.

Taustinu blokeSanas aktivizéSana

Varat aktivizét taustinu blokéSanas funkciju, lai

noverstu krasns nevélamu ieslegsanu.

1. Pieskarieties i, kamér displeja tiek paradits

simbols (2.

» Displeja paradisies uzraksts "OFF" (zslegts).

2. Nospiediet =, lai aktivizétu taustinu blokésanu.

» Kad taustinu blokéSana ir aktivizéta, displeja tiks

paradits zinojums "On" (leslégts), un simbols & paliks

izgaismots.

a ir aktivizeta taustinu blokéSana, krasns
unkciju taustini nedarbojas. Stravas padeves
atteices gadijuma taustinu blokéSana netiks
atcelta.

Lai deaktivizetu taustinu blokeSanu

1. Pieskarieties ¥, kamér displeja tiek paradits
simbols (2.

» Displeja paradisies uzraksts "On" (leslégts).

2. Atspéjojiet taustinu blokéSanu, pieskaroties pie
taustina -

» P&c taustinu blokéSanas deaktivizéSanas displeja

paradisies "OFF" *4*(1zslégts).

Bridinajuma signala iestatisana

lerices taimeri varat iestatit art attieciba uz citiem

bridinaSanas vai atgadinajuma gadijumiem, ne tikai

gatavoSanas programmai. 5

Modinatajpulkstenis neietekmé krasns funkcijas. St

funkcija tiek izmantota tikai ka bridingjuma signals.

Pieméram, ta ir noderiga, ja péc zinama laika

paieSanas vélaties krasni apgriezt edienu uz ofru pusi.

lestatita laika beigas taimeri atskanés skanas signals.

1. Pieskarieties (9, kameér displeja tiek paradits
simbols £,

Maksimalais bridinajuma atskané$anas
laiks var bat 23 stundas un 59 minutes.

2. Uzstadiet bridinasanas laiku ar taustiniem == / ==,
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Bridingjuma tona, laika, displeja spilgtuma
un temperatras taustiniem jabut
iestatitiem pozicija 0 (IZSLEGTS).
» Kad bridinajuma laiks b iestatits, simbols £ paliks
izgaismots un displeja bis redzams bridinajuma laiks.
3. Kad bridinajuma laiks bus pagajis, saks mirgot
simbols £ un biis dzirdams skanas signals.
Bridinajuma izslegSana
1. Skanas signals skan 2 minates. Lai apturétu
skanu, pieskarieties jebkuram taustinam.
» Signals vairs neskanés, un tiks paradits pasreizéjais
laiks.
Signala atcel$ana;
1. Lai atceltu bridinajumu, pieskarieties ), kamér
displeja tiek paradits simbols £,
2. Nospiediet un turiet taustinu ™=, lidz tiek paradits
"00:00".

Paradisies bridinajuma laiks. Ja vienlaikus
iestatits bridinajuma laiks un édiena

atavoS$anas laiks, tad bis redzams tas laiks,
kas pienaks pirmais.

Bridinajuma tona maina

1. Pieskarieties :%, kamér displeja tiek paradits
simbols «J4).

2. Pielagojiet bridinasanas toni ar taustiniem = / ==

3. Izvélétais tonis tiks akfivizets péc isa briza.

» |zvelétais bridinajuma signala tonis paradisies

displeja ka "b-01", "b-02" vai "b-03".

Laika mainiSana

Jau iestatita pareiza laika mainiSana

1. Pieskarieties :&, kamér displeja tiek paradits
simbols (.

2. Uzstadiet laiku ar taustiniem == / ==

3. Uzstaditais laiks tiks aktivizets péc isa briza.

Ekonomiskais rezims

Varat taupit energiju, gatavojot ekonomiskaja rezima

un iestatot gatavosanas laiku.

Saja rezima gatavo$ana tiek pabeigta krasns iek$éja

temperatura, izslédzot sildelementus pirms

gatavoSanas laika beigam.

Ekonomiska reZima uzstadisana

1. Pieskarieties =, kamér displeja tiek paradits
simbols eco.

» Displeja paradisies uzraksts "OFF" (zslegts).

2. lespéjojiet ekonomisko rezimu, pieskaroties
taustinam <.

» Kad taustinu blokéSana ir aktivizéta, displeja tiks

paradits zinojums "0On" (leslégts), un simbols eco

paliks izgaismots.



Ekonomiska rezima atspejosana 2. lestatiet vélamo spilgtumu ar taustiniem == / ==,

1. Pieskarieties :=, kamér displeja tiek paradits » Uzstaditais laiks tiks aklivizéts péc isa briza.
simbols eco. Ediena gatavoSanas laika tabula

» Displeja paradisies uzraksts "On” (leslégs). aja tabuld noradte laki ir noracfti

2. Atspejojiet ekonomisko rezimu, pieskaroties informativiem noliikiem. Tie var atSkirties

taustine}m - . i o tkariba no édiena temperatiras, biezuma,
» Kad taustinu blokésana bus deaktivizeta, tiks tipa un jdsu ierasta édiena gatavo$anas veida.

paradits "Off".

Ekrana spilgtuma iestati$ana

(31 funkcija ir izvéles iespéja. Jisu iericé ta var 1. krasns rezgis ir apak3gjais rezgis.

nebit pieejama.)

1. Pieskarieties :==, lidz displeja tiek paradits d-01
vai d-02, vai d-03 displeja spilgtuma iestafiSanai.

Ediens Pannas lzmantojamais Parba ‘Temperafura Ediena
numurs piedemms re2ims novietojams o gataveﬁanas laiks
apt minotes

Kikas paplate Standarta paplate” -E —

rerga

Standarta paplate® - -— 2 .35
— S bae 150 o

2 pannas 1-Paplate konditorgjas 35 .50
izstradajumiem”
3-Standarta paplate*
3 pannas 1 Standarta paniate” 1% 35 50
3-Paplate konditoralas
\zstiadaumien
5-Dzla paplates
Biskvitkika Viena panna Apala kikas forma ar 25 35
26 cm diametru uz grila
rezgat
Viena panna Apdla kikas forma ar 30 40
26 omdamenu iz ania
erga

2 pannas 1-Apala kilkas forma ar
26 cm diametru uz grila
rezga*™
4-Apala kilkas forma ar
26 cm diametru uz
paplates konditorejas
izstradajumiem™
lzstradaiimisn
2 pannas 1-Paplate konditorejas 1 4 3
izstradajumiem*
3-Standarta paplate™
dponns 1 Pavlate konditorejas 35 45
\zstiadaumien
a-Standadte paplate’
5Dz pﬂpiate
izstradaj umn
2 pannas 1-Panltte konditoreias @ 1 5 200 45 55
lestradajumisn
5-Standara paplate”
3 pannas 1-Paplate konditorejas 55.. 65
izstradajumiem”
3-Standarta paplate®
5-Dzila paplate®
Trakn Vienapanna Shndaiapoplate 258
konditonias
iZshadaiim|
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Konditorijas izstradajumu un galas cepSana




2 pannas 1-Paplate konditorejas 35..45
izstradajumiem*
3-Standarta paplate™
dponns 1 Pavlate konditorejas 45 55
iZshadamen
a-Standadte paplate’
5021 paplale

Standarta paplate” -E-— % 45

Sl mokl alsnenes ~ 200 o
panna Uz gille tedga

| P | Standartapaplite” | -E- 200 22 15..20

Liellopa galas | Vienapanna Standarta paplate” 2hmh 108 1o

slolks (osels

fCenelis
Jera stilbs Viena panna Standarta paplate”
(sautéjums)
- - “
&

Apcepts calis Viena panna Standarta paplate”
(1,8-2 kg)
- -
Titars (5.5kg) | Viena panna Standarta paplate* 25 min. 150 .. 210
250/max,
péc tam
180 .. 190
- - -
| Zas . 3

s | Venapanna | Standartapaplte” | X 3 20..30
T Teswe | Sawmene G

leteicams pirms jebkura édiena gatavoSanas ieprieks sakarsét krasni,
* Sie piederumi var netikt piegadati ar produktu.
** Sie piederumi netiek piegadati ar produktu. Tie ir atseviSki nopérkami piederumi.
Parbaudes edienu gatavosanas tabula
Edieni Saja gatavoSanas tabula tiek pagatavoti saskana

ar standartu EN 60350-1, lai kontrolgjo3as iestades
varétu vieglak veikt produkta parbaudi

Ediens Pannas zmantojamais Darba Rezga ?‘emperatuta -diena
numurs plederums razms novietojums gatavosanas laiks
apt minotes)

| SmiSumaize | Vienapanna |  Stendartapeplte” | [] | 8 ] 140 | 20.30 |
e s u— Y

2 pannas 1-Standarta paplate” 1 3 140 20 .30
3-Paplate konditorejas
izstradajumiem®

- 180 100
25 min.
250/max,
péc tam 190

3
3
3
2
]

25 min
250/max,
pec lam 190
15 min.
250/max,
péc tam
180 .. 190

dponns T olndao prolite 25 -
3-Faplate kondilorejas
iZstradaiuniem’
5-0da vaplate’

Standarta paplate” “— 25,35
L 0o

2 pannas 1-Papléte konditorejas 35..50
izstradajumiem®
3-Standarta paplate®
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1 Standarta paplate”
3 Pooldte konditorejas
lestadaumiom
5-D2i8 paplate”
Apala kitkas forma ar
26 cm diametru uz grila
rezga’t
Apala kikas forma ar
26 cm diamety vz gilla
e
1-Apala kilkas forma ar
26 cm diametru uz grila

-
-

.

4-Apala kilkas forma ar
26 cm diametru uz
paplates konditorejas
izstradajumiem™*
Apals veins metala

Abohipiags Viena panna
Traiks ar 20 om diamefn
oo e
Viena panna Apals, melns metala
trauks ar 20 cm diametru
uz grila rezga**

1-Apak melns metla

2 ponns
Gauks ar 20 em dianeln
iz gila g
4-Apals melns metaln
Goks @ 20 emdiamely
11z pannas konditoreias
iZshadaiinien

leteicams pirms jebkura édiena gatavoSanas iepriek§ sakarsét krasni.
* Sie piederumi var netikt piegadati ar produktu.

128

+ Sie piederumi netiek piegadati ar produktu. Tie ir atseviski noperkami piederumi.

Padomi par kiiku cep$anu

e Jakuka ir parak sausa, palieliniet temperattru
par apt. 10 un samaziniet édiena gatavoSanas
laiku.

e Jakuka ir mitra, izmantojiet mazak Skidruma vai
samaziniet temperattru par 10°C.

e Jakuka ir parak tum$a, novietojiet uz zemaka
reZga, samaziniet temperattru un palieliniet
édiena gatavoSanas laiku.

e Jaarpuse ir labi izcepusies, bet iekSpuse ir vél
arvien lipiga, izmantojiet mazak Skidruma,
samaziniet temperattru un palieliniet diena
gatavo$anas laiku.

Padomi par konditorijas izstradajumu cepS$anu

e Jakonditorijas izstradajumi ir parak sausi,

palieliniet temperattru par apt. 10 un samaziniet

édiena gatavoSanas laiku. Samitriniet rauga
miklas kartas ar piena, ellas, olas un jogurta
maisijumu.

e Jakonditorijas izstradajumus ir parak ilgi jacep,
pievérsiet uzmanibu sagatavoto konditorijas
izstradajumu biezumam, lai tas neparsniedz
paplates dzijumu.

e Jakonditorijas izstradajumu augSpuse klust
briina, bet apakSpuse nav izcepusies,
parliecinieties, ka konditorijas izstradajumiem

izmantotais mitrinoSais maisijums nav parak
daudz uzlijis to apakSdala. Meginiet $o maisjumu
vienmerigi izsmérét uz visam rauga miklas
kartam un konditorijas izstradajumu virsmas, lai
tie klutu vienadi brani.

Cepiet konditorijas izstradajumus atbilstosi
ediena gatavo$anas tabula noraditajam
reZmam un temperatirai. Ja apaksa vel arvien
nav pietiekami briina, nakamo reizi ielieciet

krasni par vienu plauktu zemak.

Padomi par darzenu variSanu

Ja darzenu édiens zaude suligumu un klast loti
sauss, gatavojiet to panna ar vaku, nevis krasns
paplaté. Slégtos traukos ediena suligums
saglabasies.

Ja darzenu édiena netiek lidz galam pagatavots,
vispirms izvariet darzenus vai sagatavojiet tapat
ka konserviem, un péec tam ievietojiet krasni.

Grila izmantoSana

BRIDINAJUMS
GriléSanas laika aizveriet krasns durvis.
Karstas virsmas var izraisit apdegumus!

Grila ieslegSana

1.

Pagrieziet funkciju pogu lidz vélamajam grila
simbolam.
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3. JanepiecieSams, veiciet aptuveni 5 minates ilgu aizdegSanas risku. Grilgjiet tikai tadu

2. Pec tam iestatiet vélamo grila temperattru. ? GrileSanai nepiemérota partika rada
iepriek$éju sakarséSanu. partiku, kas ir piemérota intensivam

» Temperaturas indikators ieslégsies. grileSanas karstumam.

Grila izslegSana Neievietojiet partiku parak talu grila

1. Pagrieziet funkciju pogu izslégta stavokli (uz aizmugureé. Ta ir viskarstaka vieta un
augsu). taukaina partika var aizdegties.

Ediena grileSanas laika tabula
GrileSana ar elektrisko grilu
TZmantolamais plederums Rez0a novietolims Toteicama temperatura Grileaanas ks
e apt.
20_25 i’

:
karbonade

B T &

karbonade

" atkariba no biezuma

*Pirms gatavo3anas iesildiet iekartu 5 minites.
**Ja jisu izstradajuma grila temperatiiru nevar regulét, grils darbosies maksimalaja temperatura.
Edieni Saja gatavoSanas tabula tiek pagatavoti saskana

ar standartu EN 60350-1, lai kontrolgjo3as iestades
varétu vieglak veikt produkta parbaudi

Ediens Izmantoiamals plederums ReZa novietolums Temperattra (°C) Ediena
gatavosanas laiks
apt mingtes,

250/max

gal) - 12 gab

Péc 2/3 grilé§a_nas laika apgrieziet edienu.

eprieks uz 5-6 minitém sakarsét ce
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E Apkope un firiSana

Vispariga informacija
Regulara tiri$ana pagarina iekartas kalpoSanas laiku
un samazina biezi sastopamas problémas.

2 BISTAMI:
Pirms apkalpo$anas un tiriSanas darbu
uzsakSanas atvienojiet iekartu no baroSanas
avota.
Pastav elektriskas stravas trieciena risks.

BISTAMI:
Pirms tinSanas sakSanas laujiet iekartai
atdzist.

Karstas virsmas var izraisit apdegumus!

*  Péc katras ligtoSanas reizes rpigi nofiriet iekartu.

Sadi bis iespgjams daudz vieglak noftirit péc
édiena gatavoSanas palikusas atliekas, tadejadi
izvairoties no to piedegSanas nakamaja iekartas
izmanto$anas reize.

e |ekartas firiSanai nav nepiecieSami 1pasi tirsanas
lidzekli. lekartas tiriSanai izmantojiet siltu adeni
un mazgaSanas Skidrumu, mikstu draninu vai
Svammiti un noslaukiet iekartu ar mikstu draninu.

e Vienmeér parliecinieties, vai péc tiriSanas un
uzreiz péc izSlakstiSanas ir rapigi noslaucits viss
liekais tdens.

e Neriis&jo$a térauda virsmu un roktura firiSanai
neizmantojiet firSanas lidzeklus, kuru sastava ir
skabe vai hlorids. Lai nofiritu $is dalas,
izmantojiet mikstu draninu un Skidro mazga$anas
[idzekli (kas nav abrazivs) un slaukiet tikai viena
virziena.

irsmu var sabojat zinami mazgasanas lidzekli
ai firSanas materiali,
IriSanai neizmantojiet agresivus mazgasanas

lidzeklus, tirsanas pulverus/krémus vai citus
asus priekSmetus.

lerices tinSanai neizmantojiet tvaika firitajus, jo
as var izraisit elekiriskas stravas triecienu.

Vadibas panela firiSana
Notiriet vadibas paneli un pogas ar mitru draninu un
noslaukiet sausus.

a jusu izstradajumam ir pogas/rokturi, tirot
adibas paneli, nenonemiet vadibas rokturus.
ar tikt sabojats vadibas panelis!

Krasns tiriSana

Sanu sienas tindana(Atskiras atkariba no

iekartas modela.)

(37 funkcija ir izvéles iespéja. Jisu iericé ta var

nebit pieejama.)

1. Nonemiet sanu rezga priek$ejo dalu, to velkot
sanu sienai pretéja virziena.

2. Pilniba iznemiet sanu reZgi, to velkot sava
virziena

Katalitiskas sienas

(31 funkcija ir izvéles iespéja. Jisu iericé ta var
nebit pieejama.)

Jasu ierices iekSgjas sanu sienas (A) un/vai
aizmuguréja siena (B) var bat parklatas ar katalitisko
emalju. Katalitiskas sienas ir viegli matéta krasa, to
virsma ir poraina. Krasns katalitiskas sienas nav jafira.
Katalitisko sienu poraina virsma tiek tirita automatiski,
ta absorbé un parveido uzslakstijusos ellu (tvaiks un
Iskaba ga

Viegla tiriSana ar tvaiku

Tas nodroSina vieglu firiSanu, jo nefirumus (ja nav

gaidits parak ilgi) atmiekSke tvaiks, kas izveidojas

krasni, un Udens lasites, kas kondenséjas uz krasns

iekSejam virsmam.

1. Iznemiet no krasns visus piederumus.

2. lelejiet krasns paplaté 500 ml Gdens un ievietojiet
paplati krasns otraja plaukta.
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3. Uzstadit cepeskrasni lidz viegli tvaika fifiSanas
reZima un palaist pie 100 ° C temperatura 25
minutes.

4. Atveriet durvis un nolaukiet krasns iek$éjas
virsmas ar mitru stkliti vai draninu.

5. lekartas firSanai izmantojiet siltu Gdeni un
mazgasanas Skidrumu, mikstu draninu vai
Svammiti, lai atbrivotos no grati notiramiem
netirumiem, un noslaukiet iekartu ar sausu
draninu.

ieglaja tvaika firsanas rezima ddens tiek

ieliets tvertné, lai mikstinatu
nogulsnes/netirumus, kas izveidojusies
krasns korpusa, tadejadi tie izgaros un
kondenseésies krasns korpusa un uz
krasns durtinu iek$gja stikla, tapec,
atverot krasns durtinas, var pilét udens.
Notiriet kondensatu uzreiz pec krasns
durtinu atvér§anas.

Notiriet krasns durvis

Krasns durvju firiSanai izmantojiet siltu adeni un
mazgasanas Skidrumu, mikstu draninu vai Svammiti,
un noslaukiet ar sausu draninu.

Neizmantojiet krasns durvju tiriSanai asus
abrazivus firsanas lidzek|us vai asus metala
skrapjus. Tie var saskrapét virsmu un sabojat
stiklu.

Krasns durvju iznem$ana

1. Atidarykite priekines dureles (1).

2. Atlenkite spaustukus, esanCius prie deSinés ir
kairés priekiniy dureliy pusés vyriy korpusy (2),
paspausdami juos Zemyn, kaip parodyta
paveikslélyje.
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Durvis
Enges blokesana(aizvérta pozicija)
Krasns
Enges blokeSana(atverta pozcija)

4. Nuimkite priekines dureles, traukdami jas aukstyn,
kad jos atsikabinty nuo deSiniojo ir kairiojo vyriy.

Norint vél sumontuoti dureles, nuémimo
proceso metu atliktus Zingsnius reikia atlikti

tvirk§Cia tvarka. Vél jstate dureles,
nepamirSkite uzspausti prie vyriy korpusy
esanCiy spaustuky.

lek$ejo stikla durvju iznemsana

(37 funkcija ir izvéles iespéja. Jisu iericé ta var
nebit pieejama.)

Krasns durvju iek$éjais stikla panelis var tikt iznemts
nofirsanai.

Atveriet krasns durvis.



Pirma durvju pargrupéSanas darbiba ir ieksgja stikla
panela (2) ielikSana atpakal.

Ka paradits attéla, atbalstiet stikla panela noSkelto
sturi plastmasas gropes noSkeltaja sturi.

1 Karkass

2 Plastmasas detala

Pavelciet sava virziena un iznemiet plastmasas dalu,
kas ievietota priek$éjo durvju augSdala.

lekS&jo stikla paneli (2) ir jaievieto plastmasas gropé
pie paSa iekSéja stikla panela (1).

levietojot paSu iek$gjo stikla paneli (1), paversiet
panela apdrukato pusi iek$gja stikla panela virziena.
Svarigi, lai iekSéja stikla panela apaksejais sturis ir
atbalstits apaks$gja plastmasas rieva.

Spiediet plastmasas detalu pie ramja, lidz izdzirdat
Klikski.

Krasns lampas nomainiSana

BISTAMI:

Lai izvairitos no elektriskas stravas trieciena,
pirms krasns lampas nomaini$anas
parliecinieties, ka iekarta ir atvienota no
baro$anas avota un atdzisusi.

Karstas virsmas var izraisit apdegumus!

4 123

Lampa var neatrasties attéla redzamaja vieta.
1 lekSéjais stikla panelis
2 lekSéjais stikla panelis
3 Aréjais stikla panelis
4

Apakségja stikla panela plastmasas grope
Ka paradits attéela, mazliet paceliet pasu iek$gjo stikla
paneli (1) virziena A un pavelciet uz aru virziena B.
Atkartojiet So paSu darbibu, lai iznemtu iek$gjo stikla
paneli (2).

majsaimniecibas telpu apgaismosanai. So
lampu ir paredz€ts lietot, lai ierices lietotajam
batu vieglak saskatit partikas produktus.

e B

funkcionét ekstrémos fiziskos apstaklos,
pieméram, temperatlra, kas neparsniedz
50 °C.
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Ja cepeskrasnij ir apala lampa

1. Atvienojiet iekartu no baroSanas avota.

2. Pagrieziet stikla vaku pretéji pulkstenraditaju
kustibas virzienam un nonemiet.

4. Uzlieciet stikla vaku.

3. Jajusu krasns lampinas tips ir (A), ka paradits
attela talak, iznemiet to, griezot ka paradits, un
nomainiet. Ja tas tips ir (B), pavelciet un iznemiet,
ka paradits attéla, un nomainiet to.

Saja krasni tiek izmantota kvelspuldze,
kuras jauda ir mazaka par 40 W,
augstums mazaks par 60 mm,
diametrs mazaks par 30 mm, vai
halogéna lampa ar ligzdu G9, jauda ir
mazaka par 60 W. Lampas ir
piemerotas darbam temperatira virs
300 ° C. Krasns lampas var iegut no
pilnvarotiem servisa agentiem vai
tehnika ar licenci.

30/LV




TrauceéjummekleéSana

e Tasirnormali, ka darbibas laika rodas tvaiks. >>> T3 nav darbibas kjida.

e Kad metala dalas ir sakarsusas, as var izplesties un radit troksni. >>> Ta nav carbibas kjida.

e Galvenais drosinatajs ir bojats vai atviencjies. >>> Parbaudiet drosinatajus, kas atrodas drosinataju
karba. Ja nepiecieSams, tos nomainiet vai atkal aktivizejiet.
e |ekarta nav pievienota (iezemétai) kontaktligzdai. >>> Parbaudiet spraudkontakta savienojumu.

e Krasns lampa ir bojata. >>> Nomainiet krasns lampu.
e Barosana ir atslégta. >>> Parbaudiet, vai notiek stravas padeve. Parbaudiet drosinatajus, kas
atrodas drosinataju karba. Ja nepieciesams, tos nomainiet vai atkal aktivizejiet.

e lespéjams, nav iestatita konkréta funkcija un/vai temperattira. >>> lestatiet vajadzigo cepeskrasns
funkciju un/vai temperattru.

e Modeliem ar taimeri nav iestatits taimeris. >>> Noregulgjiet laiku.
(Iekartam ar mikrovilnu krasni taimeris kontrolé tikai mikrovilnu krasni.)

e Barosana ir atslégta. >>> Parbaudiet, vai notiek stravas padeve. Parbaudiet drosinatajus, kas
atrodas drosinataju karba. Ja nepiecieSams, tos nomainiet vai atkal aktivizgjiet.

(Modeliem ar taimeri) Pulkstena displejs mirgo vai redzams pulkstena simbols.
e Pirms kada laika noticis elektropadeves partraukums. >>> Noregulgjiet laiku. / Izslédziet un atkal
iesledziet iekartu.

Ja nevarat novérst problému ari péc visu Saja
sadala doto noradijumu izpildes, tad sazinieties
ar pilnvarotu apkalpoSanas specialistu vai Sis
iekartas pardevéju. Nekada gadijuma
nemeginiet pats salabot bojato iekartu.
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Piekarnik do zabudowy
Instrukcja uzytkowania
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Prosimy najpierw przeczyta¢ tg instrukcjg obstugi!

Drogi Kliencie,

Dzigkujemy za wybor wyrobu firmy Beko. Mamy nadziejg, ze wyréb ten, wyprodukowany zgodnie z najwyzszymi
wymogami jakosciowymi i wedtug najnowszej technologii, stuzy¢ Ci bedzie jak najlepiej. Prosimy zatem przed uzyciem
tego wyrobu uwaznie przeczytac cafg te instrukcje obstugi i wszystkie inne dostarczone z nim dokumenty i zachowac
je do wglgdu w przysztosci. Jesli przekazesz ten wyrdb komus innemu, oddajcie mu takze te instrukcje. Przestrzegaj
wszelkich ostrzezen i informacji z tej instrukcii.

Pamigtaj, ze niniejsza instrukcja uzytkowania moze odnosic sig takze do kilku innych modeli. Réznice pomigdzy
modelami wskazano w niniejszej instrukcji.

Objasnienie symboli

W niniejszej instrukcji uzytkowania stosuije sig nastepujgce symbole:

Wazna informacja lub przydatna
wskazowka dot. uzytkowania

Ostrzezenie przed zagrozeniem dla zycia
i mienia.

Ostrzezenie przed porazeniem
& elektrycznym.

Ostrzezenie przed zagrozeniem
pozarem.

Ostrzezenie przed gorgcymi
powierzchniami.

Niniejsze urzgdzenie jest zgodne z nastepujgcymi
Dyrektywami Unii Europejskiej:
) - 2014/30/WE LVD (Niskie Napiecia)
- 2014/35/WE EMC (Kompatybilnosé Elektromagnetyczna)
Importer: Beko S.A.
c € ul. Putawska 366, 02-819 Warszawa
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l Wazne instrukeje i ostrzezenia dotyczace bezpieczenstwa i

ochrony srodowiska

W rozdziale tym zawarto instrukcje
zachowania bezpieczenstwa, ktére
pomoga unikngC zagrozenia
obrazeniem lub szkoda.
Nieprzestrzeganie tych instrukcji
spowoduje uniewaznienie wszelkich
gwaranciji.

Ogolne zasady bezpieczenstwa

e Urzadzenie moze by¢ uzywane
przez dzieci w wieku 8 lat i
starsze oraz 0soby 0
ograniczonych zdolnosciach
fizycznych, czuciowych lub
umystowych, lub nieumiejetne i
niedoswiadczone, jesli s3 pod
nadzorem lub poinstruowano je w
sprawach uzytkowania tego
urzadzenia w sposob bezpieczny i
rozumiejg zwigzane z tym
zagrozenia.

Dzieci nie powinny bawic sie tym
urzgdzeniem. Dzieciom bez
nadzoru nie nalezy powierza¢
czyszczenia ani konserwagii.

e Urzadzenie moze by¢ uzywane
przez osoby (w tym dzieci)
niepetnosprawne fizycznie,
psychicznie lub umystowo,

a takze przez osoby bez
doswiadczenia lub wiedzy

W zakresie obstugi urzadzenia
wytgcznie pod nadzorem lub po
uprzednim poinstruowaniu
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w zakresie bezpiecznego
korzystania z urzadzenia.

Nalezy dopilnowac, aby dzieci nie
bawity sie tym urzadzeniem.

W razie przekazania produktu
innej osobie do uzytku osobistego
lub do celdw zwigzanych z
wykorzystaniem uzywanego
produktu nalezy przekazac go
wraz z podrecznikiem
uzytkownika, etykietami produktu
i innymi stosownymi
dokumentami i elementami.
Instalacje i naprawy musi zawsze
wykonywac autoryzowany
pracownik serwisowy. Producent
nie odpowiada za szkody wynikie
Z instalacji i napraw
wykonywanych przez osoby
nieupowaznione i moze z tego
powodu uniewazni¢ gwarancje.
Przed instalacjg uwaznie
przeczytaj te instrukcje.

Nie wolno uruchamiac tego
wyrobu, jesli jesli jest niesprawny
lub widocznie uszkodzony.

Po kazdym uzyciu sprawdz, czy
wytgczone zostaty pokretta
funkcjonalne.

Bezpieczenstwo elektryczne

W razie awarii tego urzadzenia nie
nalezy go uzywac do czasu
naprawy przez autoryzowany



serwis. Grozi to porazeniem
elektrycznym!

Piekarnik ten mozna podtaczy¢
tylko do gniazdka z uziemieniem o
napieciu i z zabezpieczeniem jakie
podano w "Danych technicznych.
Zle¢ wykonanie instalacji
uziemienia wykwalifikowanemu
elektrykowi, niezaleznie od tego,
czy uzywasz transformatora do
zasilania. Firma nasza nie ponosi
odpowiedzialnosci za jakiekolwiek
problemy wynikajgce z braku
uziemienia tego piekarnika
zgodnie z miejscowymi
przepisami.

Nie wolno my¢ piekarnika
rozlewajac nan wode! Grozi to
porazeniem elektrycznym!

Nie wolno dotyka¢ wtyczki
mokrymi dtorimi. Nie wolno
wyciggac wtyczki ciggnac za
przewad, nalezy jg wyciggnij
chwytajac za nig sama.

Piekarnik ten trzeba odtgczy¢ od
zasilania na czas instalacji,

konserwacji, czyszczenia i napraw.

Aby unikng¢ zagrozenie w
przypadku uszkodzenia przewodu
zasilajgcego, musi go wymienic
producent, punkt serwisowy lub

osoba o podobnych kwalifikacjach.

Piekarnik nalezy tak zainstalowac,
aby mozna byto go catkowicie
odtaczy¢ od sieci. Odtgczenie to
nalezy zapewnic albo poprzez

wyjecie wtyczki z gniazdka, albo
wytgczenie wytacznika, w ktory
wyposazona jest domowa
instalacja elektryczna, zgodnie z
przepisami budowlanymi,

Tylna powierzchnia piekarnika
nagrzewa sie w trakcie jego pracy.
Upewnij sig, ze przytgcze
elektryczne nie dotyka tej tylnej
powierzchni; w przeciwnym razie
moze ono ulec uszkodzeniu.
Przewad zasilajgcy nie moze sie
zakleszczy¢ miedzy drzwiczkami i
rama piekarnika, a takze nie
mozna go prowadzi¢ przez gorace
powierzchnie. W przeciwnym
wypadku izolacja przewodow
moze sie topi¢ i w rezultacie moze
nastapic zwarcie.

Wszelkie prace na uktadach i
urzgdzeniach elektrycznych
wykonywac moze tylko
upowazniony i wykwalifikowany
personel.

W razie jakiejkolwiek awarii
wytgcz wyrob i odtgcz go od sieci
zasilajgcej. W tym celu wytacz
bezpiecznik zabezpieczajacy
instalacje domowa.

Upewnij sig, ze prad bezpiecznika
jest odpowiedni dla tego wyrobu.

Zasady zachowania bezpieczenstwa
przy uzytkowaniu tego wyrobu

OSTRZEZENIE: Podczas
uzytkowania urzadzenie i jego
czesci sg gorace. Nie dotykac
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nagrzanych czesci. Dzieci ponizej
8 lat mogg przebywac w poblizu
urzadzenia wytgcznie pod
nadzorem 0s6b dorostych.

e Nigdy nie wolno uzywac tego
wyrobu w stanie zaktocenia oceny
sytuacji lub koordynacji przez
konsumpcije alkoholu i/lub innych
srodkow odmieniajgcych
Swiadomosc.

e Zachowaj ostroznosc, jesli w
potrawach stosuje sie napoje
alkoholowe. W wysokigj
temperaturze alkohol paruje i
moze sig zapali¢ po zetknieciu z
gorgcymi powierzchniami.

¢ Nie umieszczaj zadnych
materiatow fatwopalnych w
poblizu tego wyrobu, poniewaz
jego boki moga bardzo sie
nagrzewac przy pracy.

e W trakcie uzytkowania piekarnik
nagrzewa sie. Nalezy zachowac
ostroznos¢ i nie dotykacd
elementow grzejnych wewnatrz
piekarnika.

e Nalezy dbac, aby zaden otwor
wentylacyjny nie byt zakryty.

e Nie podgrzewaj w piekarniku
zamknietych puszek ani szklanych
stoikow. Cisnienie, ktore wytworzy
sie w takiej puszce/stoiku, moze
je rozsadzic.

¢ Nie umieszczaj foremek do
pieczenia, naczyn ani folii
aluminiowej bezposrednio na dnia
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piekarnika. Nagromadzenie ciepta
mogtoby zniszczy¢ dno piekarnika.
‘Do czyszczenia szyby w
drzwiczkach piekarnika nie nalezy
uzywac szorstkich srodkow
czyszczacych ani ostrych
skrobakow metalowych, poniewaz
moga one zarysowac
powierzchnig, co moze
doprowadzi¢ do popekania
szyby."

Do czyszczenia tego urzgdzenia
nie uzywaj urzadzen parowych,
poniewaz moze to spowodowac
porazenie pradem.

(Rdznig sie zaleznie od modelu
piekarnika.)

Wiasciwe umieszczanie rusztu i
foremki na stelazach

Wiasciwe umieszczanie na
stelazu rusztu i/lub tacki na
ociekajacy ttuszcz jest niezwykle
wazne. Wsun ruszt lub tacke na
ociekajacy ttuszcz pomiedzy dwie
szyny i zanim umiescisz na nim
potrawe upewnij sie, ze jest
wypoziomowany (patrz

tepujaca ilustrac




lub popekang szybg w przednich
drzwiczkach.

Uchwyt na drzwiach piekarnika
nie stuzy do suszenia recznikow.
Przy otwartych drzwiczkach i
zatgczonej funkcji grillowania nie
wieszac na niej recznikow,
rekawic, ani podobnych wyrobow
tekstylnych.

Do wktadania i wyjmowania
potraw z gorgcego piekarnika
zawsze zaktadaj odporne na
wysokie temperatury rekawice.
Wytdz naczynie do pieczenia, lub
akcesorium z piekarnika (tacke,
ruszt druciany, itp.), papierem do
pieczenia, wtdz do niego potrawe
i wstaw je do wstepnie
nagrzanego piekarnika. Utnij
nadmiar papieru wystajacy z
naczynia lub akcesorium, aby
zapobiec ryzyku dotknigcia
elementow grzejnych piekarnika.

Nie wolno uzywac papieru do
pieczenia w temperaturze
roboczej wigkszej niz wskazana
dla tego papieru. Nie wyktadaj
papierem bezposrednio dna
piekarnika.

OSTRZEZENIE: Przed wymiana
lampy nalezy sie upewnic, ze
wyjeto przewod zasilajacy z
gniazdka lub wyfgczono
bezpiecznik, tak aby uniknac
potencjalnego porazenia pradem
elektrycznym.

Aby uniknac przegrzania,
urzadzenia nie nalezy umieszczac
za dekoracyjnymi drzwiami.

Aby unikngC zagrozenia pozarem przy
uzytkowaniu tej kuchenki;

Upewnij sig, ze wtyczka pasuje do
gniazdka i nie powoduje iskrzenia.
Nie nalezy uzywac uszkodzonych
ani ucietych przewodow, ani
przedtuzaczy, a tylko oryginalnego
przewodu zasilajgcego.

Upewnij sig, ze gniazdko, do
ktdrego wigczona jest kuchenka
jest suche.

Zamierzone przeznaczenie

Wyrob ten przeznaczony jest do
uzytku domowego. Nie dopuszcza
sie uzytkowania komercyjnego.
UWAGA: Urzadzenie to stuzy
wytgcznie do pieczenia potraw.
Nie wolno uzywac go do innych
celow, na przyktad do ogrzewania
pomieszczen."
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e Urzadzenia tego nie nalezy
uzywac do podgrzewania talerzy
pod grillem, suszenia recznikow,
Scierek do naczyn, itp. na
uchwytach, ani do celow suszenia
lub ogrzewania.

e Producent nie odpowiada za
szkody spowodowane
niewtasciwym uzytkowaniem tego
wyrobu lub obchodzeniem sig z
nim.

e Piekarnik mozna uzywac do
rozmrazania, sSmazenie, pieczenia
i grillowania potraw.

Bezpieczenstwo dzieci

e OSTRZEZENIE: Dostepne czesci
mogq sie nagrzewac podczas
uzytkowania. Mate dzieci nalezy
trzymac z dala od kuchenki.

e Materiaty opakowaniowe moga
by¢ niebezpieczne dla dzieci.
Trzyma¢ materiaty opakowaniowe
z dala od dzieci. Prosimy pozby¢
sie catego opakowania zgodnie z
normami ochrony Srodowiska.

e Urzadzenia elektryczne sg
niebezpieczne dla dzieci. W
trakcie pracy tego produktu nie
dopuszczac do przebywania dzieci
W jego poblizu ani do zabawy.

¢ Nie stawiaj na tym urzadzeniu
zadnych przedmiotow, po ktore
mogtyby siegac dzieci.
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e (3dy drzwiczki sg otwartenie
obcigzac ich zadnymi cigzkimi
przedmiotami i nie pozwala¢
dzieciom siadac na nich.
Piekarnik moze sie przewrdcic,
lub moga sie uszkodzi¢ zawiasy
drzwiczek.

Stare urzadzenia

Zgodnos¢ z dyrektywa WEEE i usuwanie
odpadow:

Niniejszy wyrdb jest zgodny z dyrektywg Parlamentu
Europejskiego i Rady (2012/19/WE). Wyrdb ten
oznaczony jest symbolem Klasyfikacji zuzytych
urzadzen elektrycznych i elekironicznych (WEEE).
Wyrdb ten wykonano z czgsci i materiatéw wysokiej
jakosci, ktore mogg by¢ odzyskane i uzyte jako
surowce wtdrne. Po zakoriczeniu uzytkowania nie
nalezy pozbywac sie go razem z innymi odpadkami
domowymi. Nalezy przekaza¢ go do punktu zbidrki
urzadzen elekirycznych i elekironicznych na surowce
witdrne. Aby dowiedzie€ sig, gdzie jest najblizszy taki
punkt, prosimy skonsultowaé sie z wtadzami lokalnymi.
Odpowiednie postgpowanie ze zuzytym sprzgtem
zapobiega potencjalnym konsekwencjom dla
Srodowiska naturalnego i ludzkiego zdrowia.
Zgodnos¢ z dyrektywa RoHS:

Niniejszy wyrdb jest zgodny z dyrektywg Parlamentu
Europejskiego i Rady RoHS (Ograniczenie uzycia
substancji niebezpiecznych) (2011/65/WE). Nie
zawiera szkodliwych i zakazanych materiatow,
podanych w tej dyrektywie.

Pozbywanie si¢ materiatow

opakowaniowych

e Materiaty opakowaniowe sg niebezpieczne dla
dzieci. Nalezy trzymac je w bezpiecznym migjscu,
niedostepne dla dzieci. Opakowanie tego wyrobu
wyprodukowano z surowcow wtdrnych. Nalezy
odpowiednio sig ich pozbywac i sortowac je
zgodnie z instrukcjami gospodarki surowcami
wtdrnymi. Nie nalezy ich wyrzucac razem ze
zwyktymi odpadkami domowymi.



E Informacje ogoine

Opis urzadzenia

5
4
1 Panel sterowania 6 Silnik wentylatora (za ptyta stalowa)
2 Potka druciana 7 Lampka
3 Tacka 8 Gorny element grzejny
4 Uchwyt 9 Pozycje potki
5 Drzwiczki

1 2 3 4
1 Pokretto wyboru funkcji
2 Czasomierz cyfrowy
3 Pokretto termostatu
4 Lampka termostatu
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Zawartos¢ opakowania

Dostarczane akcesoria roznig sig zaleznie od
modelu wyrobu. Niektdre z akcesoriow
opisanych w instrukeji obstugi moga nie by¢
dostarczane razem z tym modelem produktu.
Instrukcja uzytkowania
2.  Standardowa tacka
Stuzy do pieczenia ciast, mrozonek i duzych
porciji pieczeni.

—y

3. Foremka gtgboka
Stuzy do pieczenia ciast, duzych porcii pieczeni,
potraw soczystych oraz do zbierania ttuszczu przy
grillowaniu.

4. Ruszt druciany
Stuzy do pieczenia oraz do ustawiania potraw do
smazenia, pieczenia lub gotowania w naczyniach
do zapiekanek na wybranej pétce.
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Wiasciwe umieszczanie potki drucianej i
foremki na stelazach teleskopowych

(Ta funkcja jest dostgpna opcjonalnie. Moze
ona nie wchodzi¢ w zakres wyposazenia
zakupionego produktu).

Teleskopowe stelaze pozwalajg na fatwe
zaktadanie i zdejmowanie foremek oraz rusztu.
Podczas uzywania foremki i rusztu ze stelazem
teleskopowym, muszg by¢ do nich dosuniete
kotki znajdujgce sie z tytu stelaza teleskopowego,
przy krawedziach rusztu i foremki.




Dane techniczne

a5

Plekarnik giowny

Oswietlenie wewnetrzne

Zuzyele energii el przez grifl

" Informacja podstawowa: Dane na etykietach energetycznych piekamikéw elekirycznych podaje sie zgodnie z
normg PL-EN 60350-1 / IEC 60350-1. Wartosci te okresla sig przy standardowym obcigzeniu z czynnymi
funkcjami grzejnika gornego-dolnego i wspomagania nagrzewania wentylatorem (jesli funkcje takie sg
dostepne).
Klase sprawnosci energetycznej okresla sig zgodnie z nastepujgcg priorytetyzacja, zaleznie od wystepowania
odpowiednich funkcji w danym modelu piekarnika. 1-Pieczenie z wentylatorem eco-fan, 2-Pieczenie turbo
powolne, 3-Pieczenie turbo, 4-Grzatki dolna/gdrna wspomagane wentylatorem.

** Patrz: Instalacja, strona 12.

Dane techniczne moga zosta¢ zmienione bez artosci podane na etykietkach wyrobu lub w
uprzedzenia w celu poprawy jakosci wyrobu. owarzyszacej mu dokumentacji uzyskano w

arunkach laboratoryjnych zgodnie z
odnos$nymi normami. Warto$ci te moga sig
réznic zaleznie od operacyjnych i
Srodowiskowych warunkdw pracy danego
wyrobu.

Rysunki w tej instrukcji sg schematyczne i
moga sie nieco rézni¢ od danego wyrobu.
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E Instalacja

Produkt musi zostac zainstalowany przez
wykwalifikowang osobe i zgodnie z obowigzujgcymi
przepisami. W przeciwnym gwarancja zostanie
uniewazniona. Producent nie odpowiada za szkody
wynikte z instalacji i napraw wykonywanych przez
0soby nieupowaznione i moze z tego powodu
uniewazni¢ gwarancje.

Przygotowanie miejsca do instalacji i dostepu

do sieci elektrycznej to obowigzek Klienta.

ZAGROZENIE:
Urzgdzenie to nalezy instalowac zgodnie z
miejscowymi przepisami dot. Instalacji

gazowych i elektrycznych.

ZAGROZENIE:

Przed zainstalowaniem sprawd?, czy wyréb nie
ma widocznych defektdw. el§i ma, nie instaluj
go.

Uszkodzone wyroby zagrazaja Twemu
bezpieczenstwu.

Przed zainstalowaniem

Urzadzenie to przeznaczone jest do zainstalowania w
dostepnych w handlu szafkach kuchennych. Pomigdzy
tym urzgdzeniem a Scianami lub meblami kuchennymi
nalezy pozostawi¢ bezpieczny odstep. Patrz: rysunek
(wymiary w mm)
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e Powierzchnie zastosowanych syntetycznych
laminat6w i lepiszczy muszg by¢ odporne na
wysokg temperature (minimum 100 °C).

e Szafki kuchenne nalezy ustawi¢ réwno i
przymocowac.

e Jesli pod piekarnikiem jest szuflada, trzeba
pomiedzy nimi zatozy¢ potke.

e Urzadzenie nosi¢ musza przynajmnigj dwie 0soby.

Nie instaluj tego urzadzenia w poblizu lodéwek
lub zamrazarek. Wydzielane z tego piekarnika

iepto moze zwigkszy¢ zuzycie energii przez
urzadzenia chtodzace.

Nie podnos piekarnika za drzwiczki ani za
klamke.

esli wyréb ma uchwyty z drutu, po jego
przesunigciu weisnij je z powrotem w jego
boczne Scianki.




min.
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min.

Instalacja i przylaczenie

e Urzadzenie to nalezy instalowac zgodnie z
migjscowymi przepisami dot. instalacji gazowych
i elektrycznych.

Przytaczenie elektryczne

Przytaczy¢ ten wyrob do uziemionego gniazda /

obwodu zabezpieczonego miniaturowym wytgcznikiem

automatycznym o odpowiedniej mocy, jak podano w

tabeli ,Dane techniczne”. Zleci¢ wykonanie instalaci

uziemienia wykwalifikowanemu elekirykowi,

niezaleznie od tego, czy uzywany jest transformator do

zasilania. Nasza firma nie odpowiada za zadne szkody
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55l

wynikte z uzytkowania tego wyrobu bez uziemienia,
zgodnie z przepisami miejscowymi.

ZAGROZENIE:

Wyrdb ten musi byt przytaczony do sieci
elektrycznej przez osobe upowazniong i
wykwalifikowang. Gwarancja na ten wyréb
obowigzuje dopiero po jego prawidiowym
zainstalowaniu.

Producent nie odpowiada za szkody wynikte z
instalacji i napraw wykonywanych przez osoby
nieupowaznione.




ZAGROZENIE:

Przewodu zasilajacego nie mozna klamrowac,
ginac i przyciskag, ani stykac z gorgcymi

czesciami urzadzenia.

Przewody uszkodzone wymienia¢ moze tylko

wykwalifikowany elektryk. Zagrozenie
porazeniem elektrycznym, zwarciem lub
pozarem z powodu niefachowej instalacjil

e Przytaczenie musi by¢ zgodne z przepisami
krajowymi.
e Parametry zasilania muszg odpowiada¢ danym

podanym na tabliczce znamionowej urzgdzenia.

Tabliczke znamionowg zobaczysz po otwarciu
przednich drzwiczek.

e Przewdd zasilajgcy ten wyrdb musi odpowiadac
parametrom podanym w tabeli "Dane

techniczne".
ZAGROZENIE:
Przed podjgciem jakichkolwiek prac przy
instalacji elektrycznej, odfgcz to urzadzenie od
zasilania.

Grozi to porazeniem elektrycznym!

Wiyczka przewodu zasilajgca musi byt tatwo
dostepna po zainstalowaniu (nie prowadzi¢

przewodu ponad ptyta kuchenna).

Zabezpiecz piekarnik 2 srubkami, jak na rysunku.

Po montazu nalezy sig upewnic, ze Sruby sg
wystarczajgco dokrecone, a piekarnik sig nie rusza.
Piekarnik zamontowany niezgodnie z instrukcjami lub
zamocowany niedostatecznie dokrgconymi srubami
moze sig przewrdcic podczas uzytkowania.
Piekarniki z wentylatorem chtodzagcym (Moze
ona nie wchodzi¢ w zakres wyposazenia
zakupionego produktu).

Podczas podigczania kabli nalezy przestrzegad

krajowych/miejscowych przepiséw

elektrycznych oraz korzystaé z wiasciwego dla
piekarnika gniazda zasilajgcego / obwodu oraz
wtyczki. Jesli ograniczenia mocy produktu
znajduja sie poza obecna obcigzalnoscig
wtyczki i gniazda zasilajacego / obwodu,
nalezy podfaczy¢ produkt bezposrednio za
posrednictwem stafej instalacji elektrycznej
bez korzystania z wtyczki i gniazda
zasilajgcego / obwodu.

W6z wiyczke przewodu zasilajgcego do gniazdka.

Instalowanie wyrobu

1. Wsun piekarnik do szafki, wyréwnaj ustawienie i
zabezpiecz, sprawdzajgc, czy przewod zasilania
nie jest uszkodzony ani nie uwigz.

1 Wentylator chtodzacy

2 Panel sterowania

3 Drzwiczki

Whudowany wentylator chtodzgcy chtodzi zaréwno
szafke do zabudowy, jak i przod urzgdzenia.

entylator chtodzacy nadal pracuje przez 20 -

0 minut nawet po wyfgczeniu piekarnika.
Jesli pieczenie odbywato sig z
zaprogramowanym timerem piekarnika, po
zakonczeniu pieczenia wraz z wszystkimi
funkcjami zostanie wytgczony rowniez
wentylator.

Ostateczne sprawdzenie

1. Obstuga produktu...

2. Sprawd? funkcje

Przyszty transport

e Zachowaj oryginalne pudto kartonowe na
piekarnik i transportuj go w nim. Przestrzegaj
instrukgji na pudle. Jesli nie masz oryginalnego
pudta, zapakuj piekarnik w folig bgbelkowg lub
gruba tekture i zabezpiecz taSma Klejaca.

e Aby zapobiec uszkodzeniu drzwiczek przez ruszt
druciany i tacke z wnetrza piekamika wiéz do
jego $rodka pasek tektury, réwno z pozycjg tacek.
Drzwiczki piekarnika zabezpiecz tasma klejgcg do
Scian bocznych.
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e Nie podnos piekarnika za drzwiczki ani za klamke.

Nie stawiaj na nim zadnych przedmiotdw i
przemieszczaj go w pozycji pionowe;.

Sprawdzaj, czy piekarnik nie ulegt w
ransporcie widocznym uszkodzeniom.

16/PL



Pl Przygotowanie

Jak oszczedzac energie

Nastepujgce wskazowki pomogg uzytkowac urzgdzenie

w sposdb ekologiczny oraz energooszczedny.

e Uzywaj naczyn w ciemnych barwach lub
emaliowanych, co poprawi przeptyw ciepta.

e (otujgc potrawy wykonuj operacje podgrzewania,
jesli zaleca sig jg w instrukgji obstugi lub
przepisie gotowania.

e Nie otwieraj zbyt czesto drzwiczek w trakcie
gotowania.

e (ile to mozliwe staraj sig gotowac w piekarniku
wiecej niz jedng potrawe na raz. Mozna gotowac
w dwdch naczyniach obok siebie na ruszcie.

e (otuj potrawy po kolei. Piekarnik bedzie juz
goracy.

e Mozna oszczgdzi¢ energie wytgczajac piekarnik
na kilka minut przed uptywem czasu gotowania.
Nie otwieraj drzwiczek piekarnika.

e Rozmrazaj mrozonki przed gotowaniem.

Pierwszy raz
Ustawianie czasu

Przy kazdej regulacji na wyswietlaczu migac¢
beda odnosne symbole.

Naciskaj przyciski =i/ abynastawi¢ godzine, o
kiorej piekarnik zostanie zatgczony po raz pierwszy.

przypadku modeli ze sterowaniem
dotykowym najpierw dotknij 3=, a nastegpnie za
pomoca "1™ / ™™ ustaw godzine.
Potwierdz ustawienie, dotykajgc symbolu (91 poczekaj
4 sekundy, nie dotykajgc zadnych klawiszy, aby
potwierdzic.

Klawisz regulacji

Symbol blokady klawiszy

Symbol zegara

Symbol gtosnosci alarmu (Moze ona nie wchodzié
w zakres wyposazenia zakupionego produktu).
Symbol trybu oszczednego Eco

Klawisz plus

Klawisz minus

S ownro —

~N O o1

8 Symbol wykresu czasu

9 Symbol alarmu

10 Symbol koAca gotowania
11 Symbol czasu gotowania
12 Klawisz programu

esli nie ustawiono godziny poczatkowej, zegar
acznie dziata¢ poczynajac od godziny 12:00 i
y$wietli sie symbol ® Symbol ten zniknie po
ustawieniu godziny.

&

przypadku zaniku zasilania ustawienia
biezacej godziny zostajg skasowane. Trzeba je
ustawi¢ na nowo.

Pierwsze czyszczenie

Pewne detergenty lub $rodki czyszczace moga
uszkodzi¢ powierzchnig.

Nie uzywaj agresywnych detergentow,
proszku/mleczka do czyszczenia, ani zadnych
ostrych przedmiotdw.

1. Usun wszystkie materiaty opakowaniowe.

2. Wytrzyj powierzchnie wyrobu wilgotng Sciereczka
lub gabkg i wytrzyj do sucha Sciereczkg.

Podgrzewanie wstepne

Nagrzewaj urzadzenie przez ok. 30 minut, a potem je

wytacz. Przed pierwszym uzyciem nalezy wypalic

wszelkie pozostatosci po produkcii i warstwy ochronne.

OSTRZEZENIE

Mozna sig poparzy¢ od goracych powierzchni!

Urzadzenie to nagrzewa sie podczas pracy. Nie

dotykaj goracych palnikéw, wewnetrznych

sekcji piekarnika, elementéw grzejnych itp.

Zakaz zblizania sig dzieci!

Do wktadania i wyjmowania potraw z goragcego

piekarnika zawsze zakfadaj odporne na

wysokie temperatury rekawice.

Piekarnik elektryczny

1. Wyjmij z piekarnika wszystkie foremki do
pieczenia i ruszt.

2. Zamknij drzwiczki piekarnika.

3. Wybierz pozycie ,Static" (Statyczne)

4. Wybierz najwyzszg moc grilla; patrz Jak
obstugiwac piekarnik elektryczny, strona 19.

5. Niech piekarnik pracuje przez ok. 30 minut.

6. Wytgcz piekarnik; patrz Jak obstugiwac piekarnik
elektryczny, strona 19

Piekarnik z grillem

1. Wyjmij z piekarnika wszystkie foremki do
pieczenia i ruszt.

&

.o
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Zamknij drzwiczki piekarnika.

3. Wybierz najwyzszg moc grilla; patrz Jak
obstugiwac grill , strona 26.

Niech piekarnik pracuje przez ok. 30 minut.
Wytgcz grill; patrz Jak obstugiwac grill , strona 26

o~

trakcie pierwszego uruchomienia przez pare
godzin moga sie wydziela¢ dym i zapach. Jest
o catkiem normalne. Zadbaj o dobrg
wentylacje kuchni i pozbadZ sig dymu i
zapachu. Nie wdychacé bezposrednio
powstajgcego dymu i zapachu.
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B} Jak obstugiwaé piekarnik

0golne informacje o pieczeniu ciast i
migs oraz o grillowaniu.

OSTRZEZENIE
Mozna sig poparzy¢ od goracych powierzchni!
rzadzenie fo nagrzewa sie podczas pracy. Nie

dotykaj goracych palnikéw, wewnetrznych
sekcji piekarnika, elementéw grzejnych itp.
Zakaz zblizania sig dzieci!

Do wktadania i wyjmowania potraw z goracego
piekarnika zawsze zakfadaj odporne na
wysokie temperatury rekawice.

ZAGROZENIE:
Otwierajac drzwiczki piekarnika zachowaj
stroznos¢, bo moze ulotni¢ sig z niego para.

Taka ulatniajgca sie para moze poparzy¢
dfonie, twarz i oczy.

Wskazowki do pieczenia ciasta

e Uzywaj stosownych naczyn metalowych z
powtokami nieprzylegajgcymi, pojemnikdw
aluminiowych, lub zaroodpornych form
silikonowych.

RAb najlepszy uzytek z miejsca na potce.
Foremke do pieczenia stawiaj w srodku pétki.
Prze zatgczeniem piekarnika lub grilla wybierz
wiasciwg pozycje potki. Nie zmieniaj pozycji potki,
gdy kuchenka jest gorgca.

e Zamknij drzwiczki piekarnika i nie otwiergj ich.

Wskazéwki do pieczenia migsa

e Przyprawienie catych kurczat, indykdw i duzych
porcji migsa, np. sokiem z cytryny ;in czamym
pieprzem przed pieczeniem podniesie jego
wydajnosg.

e Pieczenia migsa z koscig trwa ok. 15 - 30 minut
diuzej niz pieczenie takiego samego kawatka bez
kosci.

e Na upieczenie jednego centymetra grubosci
migsa potrzeba ok. 4 do 5 minut.

e Po zakonczeniu pieczenia pozostaw pieczen w
piekarniku na ok. 10 minut. Soki lepiej
rozchodzg sie po catej pieczeni i nie wyciekajg
przy jej krojeniu.

e Ryby nalezy piec na potce Srodkowej lub dolnej
na zaroodpornym talerzu.

Wskazéwki do grillowania

Migso, ryby i dréb szybciej rumienig sie, gdy sie je

grilluje, zachowujg mitg kruchos¢ i nie wysychajg. Do

grillowania szczegdlnie nadajg sie ptaskie kawatki,
nadziane na szpikulec szaszlyki i kiethaski, a takze

warzywa 0 znacznej zawartosci wody, takie jak

pomidory i cebule.

e Rozoz kawatki migsa do grillowania na ruszcie
drucianym lub w foremce do pieczenia z rusztem
drucianym w taki sposob, aby pokryta nimi
powierzchnia nie wystawata poza grzatke.

e Wsun ten ruszt druciany lub foremke do
pieczenia z rusztem na wybrany poziom w
piekarniku. Jesli grillujesz na ruszcie drucianym,
na dolng potke wsuri foremke do pieczenia na
kapigcy tuszcz. Aby fatwiej oczyscic to naczynie
7 tuszczu wlej do niego troche wody.

Zywnos¢ nie nadajaca sie do
grillowania stwarza zagrozenie
pozarowe. Do grillowania uzywaj
wytacznie zywnosci, kiora nadaje sie do
przyrzadzania w wysokich
temperaturach.

Nie wktadaj zywnosci do grilla zbyt
gteboko. Tam jest najgorece;j i tusta
zywnos¢ moze sie zapalic.

Jak obstugiwacé piekarnik elektryczny
Piecyk ten wyposazony jest w “wyskakujgce" pokretta,
ktére po nacisnieciu wysuwajg sie.

1. Aby wysungc pokretto wcisnij je, a potem obro¢ w
zadane nastawienie.

2. Po zakoriczeniu procesu gotowania nalezy wsungcé
pokretto do wewnatrz.
Wybieranie temperatury i trybu pracy

—

Pokretto wyboru funkcji

Pokretto termostatu
Nastaw pokretto Function [Funkcja] na wybrany
tryb pracy.
2. Nastaw pokretto Temperature na wybrang
temperature.

—_ N
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» Piekarnik nagrzewa si¢ do nastawionej temperatury i

utrzymuije jg. W trakcie nagrzewania lampka
temperatury pozostaje zapalona.

Wytaczanie piekarnika elektrycznego

Przekrec pokretta funkeji | temperatury w gérne
pozycje ,off” ("wyt.).

Pozycje stelazu (modele z rusztem drucianym)

Wazne jest, aby prawidtowo umieszczac ruszt druciany

na pofce drucianej. Ruszt druciany trzeba wsadzi¢
pomiedzy pdtki druciane jak pokazano na rysunku.
Ruszt druciany nie moze opierac sig o tylng $ciane
piekarnika. Aby poprawi¢ wydajnos¢ grillowania,
przesun ruszt druciany do przedniej sekciji stelazu i
ustal go przy pomocy drzwiczek.

(Roznig sie zaleznie od modelu piekamika.)

Tryby pracy

Podana tutaj kolejnosc trybw pracy moze roznic sig

od ich uktadu dla tego urzadzenia.

Grzalki gérna i dolna

— Grzatki gorna i dolna dziatajg.

Zywnos¢ nagrzewana jest

— réwnoczesnie od gory i od dotu. Na
przyktad, nadaje sig do ciasta,
ciasteczek oraz ciasta i zapiekanek w
foremkach do pieczenia. Piecz w
jednej tylko blasze.

Grzatka dolna
Pracuje tylko grzatka dolna. Nie
nadaje sie do pizzy ani do rumienienie
—— potrawy od spodu po upieczeniu.

o Funkcja tej trzeba takze uzywac do
fatwego czyszczenia parg.
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Grzanie dolne/gdrne z termoobiegiem

Dziatajg grzatki gérna i dolna plus
wentylator (w $cianie tylnej).
Wentylator szybko réwnomiernie
rozprowadza gorgce powietrze po
catym piekarniku. Piecz w jedngj tylko
blasze.

&)

Praca z wentylatorem.
Piekarnik nie jest nagrzewany.
')3% Pracuje tylko wentylator (w $cianie
tylnej). Nadaje sie od powolnego
odtajania mrozonek ziarnistych w
temperaturze pokojowej lub studzenia
potraw gotowanych.

Termoobieg

Gorgce powietrze nagrzane grzatkg
tylng jest bardzo szybko réwnomiermie
rozprowadzane w catym piekarniku
przez wentylator.

Jest to przydatne do gotowania
potraw na réznych poziomach potek i
w wigkszosci przypadkow nie
potrzeba wstepnego podgrzewania.
Nadaje sie do pieczenia w kilku
blachach naraz.

Funkcja tej trzeba takze uzywac do
fatwego czyszczenia parg.

@)I(®

Funkcja "3D"

= Dziatajg grzatki gérna i dolna i
nagrzewanie z termoobiegiem (w
— Scianie tylngj). Potrawy piekg sie
réwnomiernie i szybko rumienia.
Piecz w jednej tylko blasze.

Full grill
NAANS Dziata duzy grill w suficie piekarnika.
Nadaje sie do grillowania duzych

ilodci migsa.

e Do grillowania pot6z duze lub
Srednie porcje na odpowiednio
ustawionej potce pod grzatkg
grilla.

e  Temperature nastaw na poziom
maksymalny.

e (Obroé potrawe po uptywie
potowy czasu grillowania.




Grill+termoobieg
A\

b

Efekt grillowania nie jest tak mocny,

jak przy Full Grill.

e Do grillowania potéz mate lub
Srednie porcje na odpowiednio
ustawionej potce pod grzatkg
grilla.

e Nastawianie wybranej
temperatury

e (Obroé potrawe po uptywie
potowy czasu grillowania.

Korzystanie z zegara piekarnika
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1 Klawisz regulacji

2 Symbol blokady klawiszy

3 Symbol zegara

4 Symbol gtosnosci alarmu (Moze ona nie wchodzié
w zakres wyposazenia zakupionego produktu).

5 Symbol trybu oszczednego Eco

6 Klawisz plus

7 Klawisz minus

8 Symbol wykresu czasu

9 Symbol alarmu

10 Symbol koAca gotowania

11 Symbol czasu gotowania

12 Klawisz programu

Najdtuzszy czas, na ktéry mozna nastawic
koniec procesu gotowania, to 5 godziny, 59
minut.

W razie przerwy w zasilaniu program kasuje
sie. Trzeba zaprogramowa¢ piekarnik od nowa.

&

Przy ustawianiu kazdej wartosci na
y$wietlaczu miga¢ beda odnogne symbole.
rzeba odczekac chwilg, az ustawienia zaczng
dziatac.

1o

Jesli nie nastawi sig zadnych ustawien
pieczenia, nie mozna ustawi¢ godziny.

©]

esli na poczatku pieczenia ustawiono czas
jego trwania, wyswietli sie czas pozostaty.

©

Pieczenie o nastawionej godzinie:

Nastawiajgc na czasomierzu czas trwania pieczenia

mozna tak ustawic piekarnik, aby wytgczyt sie po jego

uptywie.

1. Wybierz funkcje do pieczenia.

2. Dotykaj ©, a7 na wy$wietlaczu pojawi sie symbol
21, aby ustawic czas pieczenia.

3. Czas trwania pieczenia nastawia sig przyciskami
g /-

» » P0o nastawieniu czasu trwania pieczenia na

wyswietlaczu na state pojawi sig symbol Pl oraz

wycinek czasu.

4. Wstaw naczynie do piekarnika i pokrettem
temperatury nastaw temperaturg. Rozpocznie sig
pieczenie .

» Qdliczenie czasu pieczenia na wyswietlaczu

rozpoczyna sie wraz z jego rozpoczeciem i zapalajg sie

wszystkie czesci wycinka czasu Ustawiony czas
pieczenia podzielony jest na cztery réwne czgsci, a po
uptywie czasu kazdej czesci jej symbol gasnie. Mozna
wiec tatwo $ledzi¢ uptyw czasu pieczenia w stosunku
do catkowitego czasu jego trwania.

Ustawianie zakoriczenie pieczenia na pdzniejszg

godzine:

Po ustawieniu na czasomierzu czasu trwania pieczenia

mozna ustawi¢ pozniejszg godzing zakorczenia

pieczenia.

1. Wybierz funkcje do pieczenia.

2. Dotykaj &, a7 na wy$wietlaczu pojawi sie symbol
21, aby ustawic czas pieczenia.

3. Ustaw czas trwania pieczenia przyciskami == / ==

» » Po ustawieniu czas trwania pieczenia na

wy$wietlaczu na state pojawi sie symbol 2.

4. Dotykaj (2, az na wy$wietlaczu pojawi sie symbol
')l, o0znaczajacy koniec czasu pieczenia.

5. Ustaw godzing zakoczenia pieczenia przyciskami
s A

» Po nastawieniu godziny zakoriczenia pieczenia na

wyswietlaczu na state pojawia si¢ symbole P oraz -)l,

a takze wycinek czasu. Gdy zacznie sig pieczenie,

zniknie symbol =1,

6. Wstaw naczynie do piekarnika i pokrettem
temperatury nastaw temperaturg. Rozpocznie sig
pieczenie .

» Czasomierz piekarnika oblicza godzing

rozpoczgcia pieczenia odejmujac czas trwania

pieczenia od nastawionej godziny jego zakoriczenia.

Wybrany tryb pracy uruchamia sie gdy nadejdzie

godzina rozpoczecia pieczenia i piekarnik nagrzewa sie

do nastawionej temperatury. Utrzymuje te temperature
przez caty czas pieczenia.
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» Qdliczenie czasu pieczenia na wyswietlaczu
rozpoczyna sie wraz z jego rozpoczeciem i zapalajg sie
wszystkie czesci wycinka czasu Ustawiony czas
pieczenia podzielony jest na cztery rowne czgsci, a po
uptywie czasu kazdej czesci jej symbol gasnie. Mozna
wiec tatwo $ledzi¢ uptyw czasu pieczenia w stosunku
do catkowitego czasu jego trwania.

7. Po zakonczeniu pieczenia na wyswietlaczu pojawia
sie "End", a czasomierz wydaje dzwiekowy sygnat
ostrzegawczy.

8. Dzwigk alarmu rozlega sie przez 2 minuty. Aby
wytaczy¢ alarm, wystarczy nacisng¢ dowolny
przycisk. Alarm ucichnie i wyswietli sig biezgca
godzina.

Po nacisnigciu dowolnego przycisku na
koncu dzwiekowego sygnatu
ostrzegawczego, piekarnik ponownie sig
zafgczy. Obrd¢ pokretio temperatury i
pokretto funkcji w pozycje "0" (wyt.), aby
wytgczy¢ piekarnik zapobiegajac jego
ponownemu zatgczeniu na konierc
sygnatu ostrzegawczego.

Aktywacja blokady przyciskéw

Uruchamiajgc funkcje blokady przyciskéw, mozna
zapobiec zmianom w ustawieniach piekarnika.

1. [%otykaj B az na wySwietlaczu pojawi sig symbol

» Na wy$wietlaczu pojawi sig ,OFF” [WYt].

2. Naciénij =, aby aktywowac blokade przyciskéw.
» Po wigczeniu blokady przyciskéw na wyswietlaczu
pojawi sie ,0On” [Zat.], a symbol & bedzie sig nadal
Swiecit.

Po zalgczeniu blokady przyciskéw przyciski
piekarnika nie dziataja. W razie przerwy w
asilaniu blokada przyciskéw nie kasuje sie.

W celu wytgczenia blokady dotknij przycisku
1. %otykaj 2 az na wySwietlaczu pojawi sig symbol

» Na wy$wietlaczu pojawi sig ,0n” [Zat.].

2. Wytgez blokade przyciskdw, naciskajgc klawisz ™.
» Po wytaczeniu blokady wy$wietli sig "OFF" [WY4].
Ustawianie alarmu czasowego

Poza programowaniem pieczenia zegara w piekarniku
mozna uzy¢ do nastawiania dowolnych ostrzezen lub
przypomnien.

Alarm czasowy nie wptywa na inne funkcje piekamika.
Uzywa sie go tylko do ostrzegania. Na przyktad
przydaje sie, gdy chce sie obrdci¢ potrawe w
piekarniku o okreslonej godzinie. Po uptywie
nastawionego czasu odezwie sie alarm dzwigkowy.
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1. gotykaj (®, a7 na wyswietlaczu pojawi sie symbol

Najdtuzszy czas alarmu to 23 godziny i 59
minut.

2. Ustaw alarm, korzystajgc z klawiszy o /-

Przyciski funkcyjne dzwigku alarmu,
godziny dnia, jasnosci wyswietlacza i
emperatury powinny by¢ ustawione na 0
(OFF) (WYL.).

» Symbol £ bedzie sig nadal $wiecit, a gdy ustawi sie

godzing alarmu, pojawi sig na wySwietlaczu.

3. Po uptywie czasu alarmu symbol A zaczyna migac¢
i odzywa sie sygnat alarmowy.

Wylaczanie alarmu

1. Dzwigk alarmu rozlega sig przez 2 minuty. Aby
wytaczy¢ alarm, wystarczy nacisng¢ dowolny
przycisk.

» Alarm ucichnie i wySwietli sie biezgca godzina.

Anulowanie alarmu

1. Aby wytgczyé alarm, dotykaj , a7 na
wyswietlaczu pojawi sig symbol £,

2. Nacidnij i przytrzymaj klawisz ™=, az wyswietli sie

:00”".

ySwietli sie czas alarmu. Jesli réwnoczesnie
nastawi sig czas alarmu i czas pieczenia,
ySwietli sie krotszy z nich.
Zmiana dzwigku alarmu
1. Dotykaj i, az na wyswietlaczu pojawi sig symbol
<),
2. Ustaw glodnosé aalarmu przyciskami = / we.
3. Zakrotkg chwile odezwie sig dZwiek alarmu o
nastawionej gtosnosci.
» Wybrane dzwigki alarmy wyswietlg sig na ekranie
jako b-01, b-02 lub b-03.
Zmiana biezacej godziny
Aby zmieni¢ poprzednie ustawienie godziny:
1. %tykaj i=, az na wySwietlaczu pojawi sie symbol

2. Godzing nastawia sig przyciskami = /==,

3. Zakrotkg chwile wySwietli sig nastawiona godzina.

Tryb oszczedny

W trybie ekonomicznym mozna oszczedzaé energie

przy pieczeniu przez czas ustawiony w piekarniku.

W trybie tym pieczenie koriczy sig przy utrzymaniu

temperatury wewnatrz piekamika przez wytgczenie

grzatek przed koricem pieczenia.

Nastawienie trybu ekonomicznego.

1. Dotykaj symbolu 3%, az na wySwietlaczu pojawi
sie symbol eco.



» Na wy$wietlaczu pojawi sig ,OFF” [WYt].

2. Zatzcz tryb ekonomiczny dotykajac przycisku +

» Po zatgczeniu blokady przyciskéw na wyswietlaczu
pojawi sig "0On", a symbol eco pali sig nadal.

1. Dotykaj i az na wySwietlaczu pojawi sig d-01,
d-02 lub d-03 jako miara jasnosci wyswietlacza.

2. Nastaw jasnosc przyciskami =i /me.

» Po krotkiej chwili wyswietli sig nastawiona godzina.

Wytaczanie trybu ekonomicznego

1. Dotykaj symbolu ==, az na wySwietlaczu pojawi
sie symbol eco.

» Na wy$wietlaczu pojawi sig ,0n” [Zat.].

2. ggc?skﬂrwzny wytacza sig¢ dotknigciem Pieczenie Ciast i migs

» Po wytgczeniu blokady przyciskow wySwietli sig

IIOffII [Wy*]

Ustawianie jasnosci ekranu

(Ta funkcja jest dostgpna opcjonalnie. Moze ona

nie wchodzi¢ w zakres wyposazenia zakupionego

Eﬁerwsza péika w piekarniku to pétka dolna.
produktu).
Potrawa Liczha blach Akcesoria do Symbuole Pozysia Temperamra Gzas pleczema
zastosowania menu otk {ok, wmin)
ustawien

foremce
foremce

fisd diociany
Jedna blacha Standardowatacke® | [} | 3 | 25..35
— odnabhche Slandarlowa bcka “ 04

e e
3-Standardowa tacka®
3 blchy 1-Standardowa facka’ ) a5 5y
S-Foremkadociasia
5-Forenka gleboka®
Clasto Jedna blacha Okragta tortownica o ) 2535
biszkoptowe Srednicy 26 cm na
ruszt druciany™
Jdednatlacha {kiaola torfownica o 2 150 3040
Stedniey 25 omna
s dncany”

..

Tabela czas6w pieczenia

Podane w tabeli czasy s tylko orientacyjne.
Moga sie réznic, zaleznie od rodzaju zywnosci,
rubosci, rodzaju i preferencji kulinarnych.

2 blachy 1-Okragta tortownica
0 $rednicy 26 cm na
ruszt druciany™*
4-Okragta tortownica
0 $rednicy 26 cm na
foremke do ciasta™

2 blachy 1-Foremka do clasta” “ 180 SO 40
3-Standardowa tacka™

3 blachy 1 Fomkadociasta® 35 45
3-Standarlowa ke
SFaremka glehoka

Jedna blacha Standardowa tacke" -E-—— 30 .. 40

5 S’randardmua tacka®
3 blachy 1-Foremka do clasta® 55 .65
3-Standardowa tacka™
5-Foremka xboka*
-E-—
3 Standardowa tacka
3‘8tandardawa facke
H-boremka g oka
| Cstona [ Jeonablocha | Standadowatecke® | [} | 2 | 200 | 85.45 |
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—
Lazania Je&na blacha Szklanalmetalows 3040
forma prosiokatna na
s diicianys

| Standardowa tacka” | 200,220

Jedna bl Standardowa lacka! 2501 1(30 12&
2hbiman
fastepnie
180 190
Udziec Jedna blacha Standardowa tacka® 25 min. 70..90
onioty 250/max,
zapiekanka nastepnie 190
Jedna bl Standardows tacka 2501 80 8y
2hbiman
fastepnip 190

Pleczone Jedna blacha Standardowa tacka* 15 min. 60 .80
kurczeta (1,8- 250/max,
2 kg) nastepnie

180 ... 190

Jedna bl Standardows tacka 150 80 8y
2hbiman
fastepnie
180 180
Indyk (5.5 kg) Jedna blacha Standardowa tacka® 25 min. 150 .. 210
250/max,
nastepnie
180 .. 190
Jegna biacha Standartows facka” 25 160 210
250/max,
Nashepnn

W

Sugeruje sie, aby wstepne nagrzewanie stosowac przy wszystkich potrawach.
* Te akcesoria moga nie by¢ dostarczane z produktem.
** Te akeesoria nie sa dostarczane z produktem. Sg to akcesoria dostepne komercyjnie.

Tabela gotowania do sprawdzania positkow
Positki w tej tabeli gotowania sg przygotowane wedtug
EN 60350-1, aby utatwic instytucjom kontrolnym
sprawdzanie produktu

=
zastosowania ment o) ok, wmin)
ustawien
- .
tacka”
BT
tacka”

2 blachy 1-Standardowa [ 1:3 140 20...30
tacka®
3-Foremka do
clasta”

3 blachy 1 Standardows 135 140 o
lacka
3 Foiomka do
clasia
5 Forembka
glehoka®

e R e e

tacka®

--—
tacka”

2 blachy 1-Foremka do 5 35..50
Clasta”
3-Standardowa
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3 blachy 1 Slandarlowa
facka®
3-Foremkadn
clasta
G-Foramka
ghiok;
Clasto Jedna blacha Okragta tortownica
biszkoptowe 0 Srednicy 26 cm
na ruszt druciany”™
Jodna biacha Okiaota tortownica
o Sradnicy 28 am
na szt diicia

2 blachy 1-Okragla
tortownica o
Srednicy 26 cm na
ruszt druciany**
4-Okragla
tortownica o
Srednicy 26 cm na
foremke do
clasta™

Plagsk z Jodna biacha Okragla czama
Teblkamy metalowa formado
pBBCZBn 2o
Srednicy 20 ontna
sgrila
Jedna blacha Okragfa czama
metalowa forma do
pleczenia o
Srednicy 20 cm na
ruszt grilla™

2hlbehy 1 Okglacrana
metalowa forma o
pleczania g
Stedniey 20 cmina
rusztgritla
4 Okiagia czara
metalowa forma o
pleczania g
Stedniey 20 cmina
blacha do
pleczenia

Sugeruie sie, aby wstepne nagrzewanie stosowac przy wszystkich potrawach.

* Te akcesoria moga nie by¢ dostarczane z produktem.

** Te akoesoria nie sg dostarczane z produktem. Sg to akeesoria dostepne komercyjnie.

Wskazéwki do pieczenia ciasta

e Jesli ciasto jest zbyt suche, zwigksz temperature
0 0k. 10 i skroc czas pieczenia.

e Jesli ciasto jest wilgotne, uzyj mniej ptynu lub
obniz temperature 0 10°C.

e Jesli ciasto jest zbyt ciemne z gory, umiesc je na
dolnej pdtce, obniz temperature i przediuz czas
pieczenia.

e Jesli jest dobrze wypieczone wewnatrz, ale Klei
sie na zewnatrz, uzyj mnigj ptynu, obniz
temperature i przediuz czas pieczenia.

Wskaz6wki przy pieczeniu ciasta

e Jesli ciasto jest zbyt suche, zwigksz temperature
0 0k. 10 i skroc czas pieczenia. Nawilz warstwy
ciasta sosem ztozonym z mieka, oleju, jajka i
jogurtu.

e Jesli pieczenie ciasta trwa zbyt diugo, sprawdz
czy grubos¢ przygotowanego ciasta nie
przekracza giehokosci blachy.

e Jesli gora ciasta brgzowieje, ale dolna czgs¢ nie
jest upieczona, sprawdz, czy na dnie ciasta nie
ma zbyt wiele uzytego dom pieczenia sosu. Aby
ciasto brgzowiato réwnomiernie postaraj sie
rozprowadzi¢ sos rowno pomiedzy warstwami i
gorg ciasta.

Piecz ciasto zgodnie z trybem i temperaturg
podanymi w tabeli gotowania. Jesli dét nadal
nie do$¢ sig zabrazowit, nastepnym razem
umiesé ciasto na dolnej pétce.

Wskaz6wki przy gotowaniu jarzyn
e Jesli potrawa warzywna puszcza soki i zbytnio
wysycha, gotuj ja w garnku z pokrywka zamiast
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blachy. Zamknigte naczynia zatrzymujg sok z 3. W razie potrzeby nagrzewaj grill przez ok. 5 minut.
potrawy. » Zapali sig lampka temperatury.

e Jesli potrawa warzywna nie udusifa sig, najpierw  Wytaczania grilla
ugotuj te warzywa lub przegotuj je jak potrawe z 1. Obrd¢ pokretto Function [Funkcja] do gomej

puszki i wsadz do piekarnika. pozycji "Off" ("wyt.").
Jak obstugiwag grill 2 Zywnos¢ nie nadajaca sie do
- grillowania stwarza zagrozenie
OSTRZEZENIE pozarowe. Do grillowania uzywaj

Zamykaj drzwiczki na czas grillowania.

Mozna sig poparzy¢ od gorgcych powierzchni! wytgcznie zywnosci, ktora nadaje sig do

przyrzadzania w wysokich
Zataczanie grilla temperaturach.
1. Obrd¢ pokretto Function [Funkcja] wybranego do Nie wktadaj zywnosci do grilla zbyt
symbolu grilla. gteboko. Tam jest najgorece;j i tusta
2. Nastepnie nastaw wybrang temperature Zywnos$é moze sie zapalié.

grillowania.
Tabela czasdw pieczenia przy grillowaniu
Grillowanie na grillu elektrycznym

Rkcesoria do zastosowania Pozycia polk Zalecana temperatura C7as grilowania
Gc % B

250/max 20..25 min.*
Sohvok 2 Kuibzaka Riszt driciany T aa
Ruszt druciany 250/max 20..25 min.

zaleznie od grubosci
*Nagrzewaé przez 5 minut
**Jedli Twéj produkt nie oferuje mozliwosci regulowania temperatury gri edzi i maksymalnej temperaturze.
Positki w tej tabeli gotowania sg przygotowane wedtug
EN 60350-1, aby utatwic instytucjom kontrolnym
sprawdzanie produktu

ria 46 zastosowania Pozycia polk Témparatura (°0) Gzas pleczenia
ok.. W min.

250/max

12 kawalki

Obréci¢ potrawe po uptywie 2/3 catkowitego czasu grillowania.
Zaleca sig, aby wszystkie potrawy poddawaé wstgpnemu ogrzewaniu przez ok. 5-6 minut przed opiekaniem.
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[} Czyszczenie 1 konserwacia

Informacje ogodlne

Okres uzytkowania tego wyrobu przedtuzy sig, a
problemy stana sig rzadsze, jesli wyrdb ten czysci sig
w regularnych odstepach czasu.

ZAGROZENIE:
Przed konserwacjg i czyszczeniem, odigcz

piekarnik od sieci.
Grozi to porazeniem elektrycznym!

ZAGROZENIE:
Przed czyszczeniem piekarnika odczekaj, az

ostygnie.
Mozna sig poparzy¢ od goracych powierzchni!

e Po kazdym uzyciu doktadnie oczy$¢ ten wyrob.
Dzieki temu fatwiej bedzie usuwac pozostatosci
pieczenia, unikajgc tym samym ich zapalenia sie
na nastgpnym uzyciem piekarnika.

e Do jego czyszczenia nie potrzeba zadnych
specjalnych rodkdw czyszczacych. Wyrdb ten
czysci sie migkkg Sciereczkg lub ggbkg i ciepta
wodg z mydtem w ptynie, i wyciera suchg
Sciereczka.

e Pamietaj, aby zawsze starannie wycierac
nadmiar ptynu po czyszczeniu i natychmiast
wycierac wszystko, co sig rozleje.

e Do czyszczenia powierzchni i klamki ze stali
nierdzewngj nie uzywaj Srodkow czyszczacych
zawierajgcych kwas lub chlorek. Czesci te
wyciera sie do czysta miekkg Sciereczkg z
detergentem w ptynie (nie w proszku), najlepiej
ruchami w tym samym kierunku.

Pewne detergenty lub $rodki czyszczace moga
uszkodzi¢ powierzchnig.

Nie uzywaj agresywnych detergentow,
proszku/mleczka do czyszczenia, ani zadnych
ostrych przedmiotdw.

Do czyszczenia tego urzadzenia nie uzywaj
urzadzen parowych, poniewaz moze to
spowodowac porazenie pradem.

Czyszczenie panelu sterowania
Panel sterowania i pokretta czy$ci sie wilgotng
$ciereczkg i wyciera do sucha.
Jesli na produkcie znajdujg sie
przyciski/pokretta, nie nalezy ich zdejmowac
do czyszczenia panelu sterowania.
Mozesz uszkodzi¢ panel sterowania!

Czyszczenie piekarnika

Aby oczysci¢ Sciang boczna(Roznia sig zaleznie

od modelu piekarnika.)

(Ta funkcja jest dostgpna opcjonalnie. Moze ona

nie wchodzi¢ w zakres wyposazenia zakupionego

produktu).

1. Wyjmij przednig sekcje stelaza bocznego
wyciggajgc go w przeciwnym kierunku do $ciany
bocznej.

Catkiem wyjmij stelaz ciggnac go do sieb

Sciany katalityczne

(Ta funkcja jest dostgpna opcjonalnie. Moze ona
nie wchodzi¢ w zakres wyposazenia zakupionego
produktu).

Wewnetrzna strona bocznych $cian (A) i tylnej Sciany
(B) urzgdzenia moze by¢ pokryta emalia Katalityczng.
Sciany pokryte emalig katalityczng majg jasny, matowy
kolor i porowata powierzchnig. Nie nalezy ich czyscic.
Porowata powierzchnia takich $cian czy$ci sie sama,
pochtaniajgc i przeksztatcajgc odpryski tuszczu w pare
i dwutlenek wegla.

Latwe czyszczenie parg

Zapewnia fatwe czyszczenie, poniewaz brud (ktory nie

czekat zbyt dtugo) mieknie pod wptywem wytwarzane;

wewnagtrz piekarnika pary, a krople wody skraplajg sie

na jego wewnetrznych powierzchniach.

1. Wyjmij z piekarnika wszystkie akcesoria.

2. WIla¢ 500 ml do tacy piekarnika i umiescic tace na
drugim ruszcie piekarnika.
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3. Nastaw temperature na 100°C i uruchom
piekarnik na 25 minut w trybie tatwe czyszczenie
parg.

4. Otworz drzwiczki i wilgotng ggbkg lub Sciereczkg
wytrzyj wewnetrzne powierzchnie piekamika.

5. Piekarnik czysci sig z uporczywego zabrudzenia
migkkg Sciereczkg lub gabkg i cieptg wodg z
mydtem w ptynie, i wyciera suchg sciereczka.

trybie fatwego czyszczenia parowego
oda znajdujaca sie na tacy w celu

ilzenia powstatych lekkich zabrudzen
lub resztek odparowuje i ulega skraplaniu
w komorze piekarnika i po wewnetrznej
stronie szyby w drzwiach; w zwigzku z tym
gdy drzwi piekarnika zostang otwarte,
moze z nich kapa¢ woda. Po otwarciu
drzwi piekarnika nalezy natychmiast
wytrze¢ skroplong wode.

Drzwiczki
Blokada zawiasu(pozycja zamknieta)

1
2
3 Piekarnik
4

Czyszczenie drzwiczek piekarnika
Drzwiczki piekarnia czySci sie miekkg Sciereczkg lub
ggbka i ciepta wodg z mydtem w plynie, i wyciera
sucha $ciereczka.
Do czyszczenia drzwiczek piekarnika nie
uzywaj zadnych szorstkich Srodkow
czyszczacych ani skrobaczek metalowych.
Moga porysowa¢ powierzchnig i zniszczy¢
szybe.

Przenoszenie drzwiczek piekarnika.
1. Otworz drzwiczki przednie (1).
2. Otworz zacisk w obudowie zawiasu (2) po prawej i

lewej stronach drzwiczek przednich przyciskajac je

ku dotowi, jak pokazano na rysunku.
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4. Zdejmij drzwiczki przednie ciggnac je ku gérze aby
uwolni¢ je z prawych i lewych zawiasow.

Kroki procesu wyjmowaniu drzwiczek powtarza
ie w odwrotnej kolejnosci przy ich zaktadaniu.

Przy zaktadaniu drzwi z powrotem nie zapomnij

zamkna¢ zacisk w obudowie zawiasu.

Wyjmowanie szyby w drzwiczkach

(Ta funkcja jest dostgpna opcjonalnie. Moze ona
nie wchodzi¢ w zakres wyposazenia zakupionego
produktu).

Szklang szybe z drzwiczek piekarnika mozna wyjgc do
Cczyszczenia.

Otworz drzwiczki.



Jak pokazano na rysunku, wiéz sfazowany naroznik
szyby tak, aby spoczywata w fazowanym narozniku
szczeliny plastikowe;

B

Rama
2 Czes¢ plastikowa
Pociagnij ku sobie i wyjmij czes¢ plastikowg zatozong

na gorng sekeje przednich drzwiczek. Druga szyba wewngtrzna (2) musi by¢ zatozona w
szczeling plastikowg blisko szyby wewnetrznej (1).
Zaktadajgc szybe wewnetrzng (1), upewnij sig, ze jej
strona z nadrukiem zwrdcona jest ku szybie drugiej.
Wazne jest, aby wsadzi¢ dolne narozniki wszystkich
szyb wewnetrznych w dolne szczeliny plastikowe.
Nacisnij czes¢ plastikowa ku ramie, az ustyszysz
Kliknigcie.

Wymiana lampki w piekarniku

ZAGROZENIE:

Aby unikna¢ zagrozenia porazeniem
elekirycznym, zanim wymienisz lampke
upewnij sie, ze piekarnik jest odfaczony od
sieci zasilajacej i ze ostygt.

Mozna sig poparzy¢ od goracych powierzchni!

4 123

1 Szyba wewnetrzna Lampka moze by¢ umieszczona gdzie indziej
2 Szyba wewnetrzna niz na rysunku.

3 Szyba zewnetrzna

4 Plastikowa szczelina na szybe - Dolna

Jak pokazano na ilustracji, podnies lekko szybe
wewnetrzng (1) w kierunku A i wyciggnij jg w kierunku
B

Zardwka uzywana w tym urzadzeniu nie jest
odpowiednia do o$wietlania pomieszczen
domowych. Zgodnie z przeznaczeniem
Zaréwka ta stuzy do o$wietlania zywnosci.

HHE B

Powtdrz te czynnosc, aby wyjac szybe wewnetrzng (2).

o Zaréwki uzywane w tym urzadzeniu musza

wytrzymaé ekstremalne warunki fizyczne, jak

emperatury powyzej 50°C.

Jesli w piekarniku jest lampka okragta:

1. Odtacz piekarnik od sieci zasilajgce;.

2. Odkrec szklang pokrywe, przekrecajac jg w lewo,
aby jg zdjac.

ierwszy krok do przegrupowania drzwiczek polega na
ponownym zatozeniu szyby wewnetrznej (2).
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3. Jezeli lampka w piekarniku to lampka typu (A)
pokazana na ponizszym rysunku, nalezy ja
wykreci¢ zgodnie z oznaczeniem na rysunku, a
nastepnie wymienic. Jesli typ lampki to (B), nalezy
jg pociggnaC i wyja¢ w sposeb pokazany na
rysunku, a nastepnie wymienic.

4. Zatdz szklang pokrywe.
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W tym piekarniku stosuje sig zaréwke o
mocy mniejszej niz 40 W, wysokosé
mniejszg niz 60 mm, Srednicg mniejszg
niz 30 mm lub lampe halogenowg z
gniazdem typu G9, 0 mocy mniejszej
niz 60 W. Lampy nadajg sie do pracy w
temperaturach powyzej 300 °C. Lampy
piekarnika mozna naby¢ u
autoryzowanych agentéw serwisowych
lub technika z licencja.




Rozwiagzywanie problemow

e Ulatnianie sie pary w trakcie pracy jest normalnym zjawiskiem. >>> To nie jest awaria.

* Podgrzewane czgsci metalowe mogg sig rozszerzac i wydawac dzwigki. >>> To nie jest awaria.

e Bezpiecznik uszk:odzony lub zadziatat. >>> Sprawdz bezpieczniki w skrzynce bezpiecznikowej. W
razie potrzeby wymieri je lub zatgcz.
*  Piekarnik nie jest przyigczony do (uziemionego) gniazdka. >>> SprawdZ kontakt wtyczki.

e Lampka w piekarniku jest uszkodzona. >>> Wymieri lampke w piekarmiku.

e Brakzasilania. >>> Sprawd?, czy jest prad Sprawd? bezpiecznik w Skrzynce bezpiecznikowej. W
razie potrzeby wymieri je lub zatgcz.

Piecyk nie grzeje.

e Piekarnik moze nie by¢ ustawiony na pewne funkcje gotowania i/lub temperatury. >>> Ustawic piekarnik
na pewne funkcje gotowania i/lub temperatury.

e W modelach z programatorem czasowym, nie nastawiono programatora >>> Nastaw zegar.
(W produktach z piekarnikiem mikrofalowym, regulator czasowy steruje tylko piekarnikiem mikrofalowym.)

e Brakzasilania. >>> Sprawd?, czy jest prad Sprawd? bezpiecznik w Skrzynce bezpiecznikowej. W
razie potrzeby wymieri je lub zatgcz.

modelach 2 programatorem czasowym) WySwietlacz zegara miga lub pali sie symbol

e Poprzednio nastapit zanik zasilania. >>> Nastaw zegar/ Wylacz piekarnik i ponownie zatgcz go.

Jesli pomimo postepowania wedtug instrukcji z
€90 rozdziatu problem pozostaje, skonsultuj
Sie z autoryzowanym agentem serwisowym lub
sprzedawcg piekarnika. Nie proébuj samemu
naprawia¢ zepsutego piekarnika.
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