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Prosim, ¢téte nejprve tento navod.

Véazeny zakazniku,

Dékujeme za vybér produktu Beko. Doufame, Ze s timto produktem, ktery byl vyroben
s vyuzitim vysoce kvalitni a modemni technologie, doséhnete téch nejlepsich vysledka.
Proto si pfed pouzitim produktu peclivé pfecCtéte cely navod k pouZiti a jakékali
doplfiujici dokumenty a uchovejte je pro budouci pouziti. Pokud produkt pfedate dalsi
0sobé, rovnéz ji pfedejte navod k pouZiti. Dodrzte veskera varovani a informace
obsazené v navodu k pouziti.

Nezapomente, Ze tento ndvod se mize vztahovat i k nékolika jinym modeldim. Rozdily
mezi modely jsou v navodu vyslovné uvedeny.

Vysvétleni symbolu

V celém navodu k pouziti jsou pouZity nasleduijici symboly:

0 Dllezité informace o uzitecnych tipech k pouZiti.
Varovani na nebezpecné situace vici Zivotu a majetku.

Varovani na zasah elektrickym proudem.

td

Nebezpeli vzniku pozaru.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/ Istanbul/TURKEY

C€ Made in TURKEY
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ﬂ Dulezité pokyny a upozornéni tykajici se
bezpecnosti a zivotniho prostredi

Tento oddil obsahuje

bezpelnostni pokyny, které

vam pomohou predeijit riziku

zranéni a poskozeni.

Nedodrzeni téchto pokynd

zrusi platnost zaruky.

Obecna bezpecnost

« Toto zarizeni mize byt
pouzivano détmi starSimi 8 let
a osobami se snizenymi
fyzickymi, smyslovymi nebo
duSevnimi schopnostmi nebo
s nedostatkem zkuSenosti,
pokud je na né dohlizeno
nebo byly pouceny o pouziti
zarizeni bezpeCnym
zplsobem a rozumi
zahrnutym rizikdm.
Déti si nesmi se zarizenim
hrat. Cisténi a Udrzba
uzivatelem nesmi byt
provadéna détmi bez dozoru.

» SpotiebiC neni urCen k pouziti
osobami (vCetné déti) se
snizenymi fyzickymi,
senzorickymi nebo dusevnimi
schopnostmi nebo bez
nedostatku zkuSenosti, aniz
by byly pod dohledem nebo
proskoleni.
Déti si nesmi se zarizenim
hrat.
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» Pokud je vyrobek predan jiné
0sobé za ucCelem
soukromého pouziti nebo
nepriménho pouziti, je treba
této osobé poskytnout také
uzivatelskou prirucku, Stitky k
vyrobku a dalSi nezbytné
dokumenty a dily.

« Instalaci a opravy museji vzdy
provadét pracovnici
autorizovaného servisu.
Vyrobce neodpovida za
Skody vzniklé pri procesech
provadénych neopravnénymi
osobami, mze dojit i k
propadnuti zaruky. Pred
instalaci si peclivé prectéte
pokyny.

» Nepouzivejte vyrobek, pokud
je vadny nebo vykazuje
viditelné Skody.

» Po kazdéem pouziti
zkontrolujte, zda jsou
vSechna funkeni tlacitka
vypnuta.

Elektricka bezpecnost

« Dojde-li k selhani produktu,
nesmi byt pouzivan az do
okamziku opravy zastupcem
autorizovaného servisu. Hrozi
riziko zasahu elektrickym
proudem!



» Produkt zapojte pouze do
uzemnéné zasuvky s danym
napétim a ochranou
uvedenou v "Technické
udaje". Uzemnéni musi zajistit
kvalifikovany elektrikar, pokud
pouzivate vyrobek s
transformatorem nebo bez
négj. Nase spoleCnost nenese
zadnou zodpovédnost za
problémy vyplyvajici z
neuzemnéni produktu v
souladu s mistnimi
smeérnicemi.

 Produkt nikdy nemyjte nalitim
vody na néj! Hrozi riziko
zasahu elektrickym proudem!

» Z4suvky se nikdy nedotykejte
mokryma rukama! ZastrCku
nikdy neodpojujte tahem za
kabel, vzdy za zastréku.

» Produkt musi byt béhem

instalace, udrzby, Cisténi

nebo oprav odpojen.

Pokud je napajeci kabel

poskozen, musi jej vymeénit

vyrobce, jeho servisni
zastupce nebo obdobné
kvalifikovana osoba, aby se
predeslo riziku.

Spotrebi¢ musi byt

nainstalovan tak, aby byl ze

sité zcela odpojen. Oddéleni
musi byt zajisténo bud’
zastrCkou nebo spinacem

vestavénym do fixni elektrické
instalace, v souladu se
stavebnimi smérnicemi.

 Zadni povrch trouby se pri
pouzivani zahriva.
Zkontrolujte, zda neni
elektrické napojeni v kontaktu
se zadni sténou; jinak mize
dojit k poskozeni spoju.

» Nezachycuijte napajeci kabel
mezi dvirky trouby a ram a
nevedte jej po horkych
plochach. Jinak mize dojit k
roztaveni izolace kabelu a
nasledkem zkratu dojde k
pozaru.

« VVSechny Cinnosti s
elektrickym zafizenim a
systémy mohou provadét jen
autorizované osoby.

« \V pripadé jakychkoli
poskozeni vypnéte pristroj a
odpojte jej od napajeni. Za
timto ucelem vypnéte
domovni pojistku.

« Zkontrolujte, zda je hodnota
pojistky kompatibilni s
vyrobkem.

Bezpec€nost produktu

« VAROVANI: Spotiebié a
dostupné &asti se pri
pouzivani zahtivaji. Davejte
pozor, abyste se nedotkli
topnych prvkd. Déti do 8 let
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véku udrzujte mimo dosah
nebo pod stalym dohledem.

 Nikdy nepouzivejte vyrobek,
pokud vas usudek nebo
koordinaci ovliviuje pouzit
alkoholu a/nebo 1éka.

 Davejte pozor pri pouzivani
alkoholu v pokrmech. Alkohol
se pri vysokych teplotach
vyparuje a mize zpUsobit
pozar, jelikoz se vzniti, kdyz
se dostane do kontaktu s
horkou plochou.

 Nestavte zadné horlave
materialy vedle vyrobku,
jelikoz jeho boky se pri
pouzivani zahreji.

« Béhem pouziti se spotrebic
zahreje. Davejte pozor,
abyste se nedotkli topnych
prvka.

« \VSechny vétraci otvory museji
zUstat bez prekazek.

 Neohfivejte uzavrené

plechovky a sklenice v troubé.

Tlak, ktery se nahromadi ve
sklenici/plechovce, mize vést
K jejimu prasknuti.

« Neumistujte pecici plechy,
nadoby Ci alobal pfimo na
dno trouby. Nahromadéné
horko muze poskodit dno
trouby.

» Nepouzivejte drsné abrazivni
Cistici prostredky nebo ostré
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kovové stérky na Cisténi skla
dvirek trouby, protoze mohou
poskrabat povrch, coz mlze
vést k poniCeni skla.

Na Cisténi spotrebiCe
nepouzivejte parni CistiCe,
mohlo by dojit k zasahu
elektrickym proudem.

(Lisi se podle modelu
vyrobku.)

Spravné umisténi draténé
police a plechu na draténe
prinradky

Je nutné spravné umistit
polici a/nebo plech na
prinradku. Nasunte polici
nebo plech mezi 2 kolejnice a
zajistéte, aby byla v
rovnovaze, nez na ni umistite
pokrmy (viz nasleduijici
obrazek).




» Nepouzivejte vyrobek bez
prednich sklenénych dveri
nebo s prasklymi dvermi.

« VVZdy pouzivejte tepluvzdorné
rukavice pri vkladani a
vyjimani nadob z horké
trouby.

« Pecici papir dejte do pekace
nebo do prislusenstvi trouby
(plech, gril, atd.) spolecné s
jidlem a potom vSe zasunte
do predehraté trouby.
Odstrante Casti peciciho
papiru precnivajici okraje
pekace nebo prislusenstvi,
abyste predesli nebezpedi
kontaktu s topnymi télesy v
troubg. Pecici papir nikdy
nepouzivejte pri teploté
prekracujici uvedenou
hodnotu na obalu peciciho
papiru. Pecicl papir nedavejte
pfimo na dno trouby.

« VAROVANI: Nez za¢nete
zarovku vymeénovat, ujistéte
se, ze napajeci kabel
spotrebiCe je odpojen nebo
jisti€ je vypnut, abyste tak

predesli moznosti Urazu
elektrickym proudem.

» SpotrebiC nesmi byt
instalovan za ozdobnymi
dvirky, aby se zabranilo
prehrati.

Pro bezpecny provoz:

« Ujistéte se, zda zastrucka
zapadla do zasuvky a
nezpUsobi vznik jiskry.

» Nepouzivejte poSkozeny
nebo nalomeny prodluzovaci
kabel ani jiny nez originalni
kabel.

« Ujistéte se, zda je pri zapojeni
neni na zastréce zadna
vinkost ani kapalina.

Uréené pouziti

« Tento vyrobek je uréen pro
domaci pouziti. Komercni
pouziti neni pripustné.

« VAROVANI: Toto zafizeni je
ur¢eno jen pro vareni. Nesmi
se pouzivat na jiné ucely,
napriklad k vytapéni mistnosti.

« Tento vyrobek nepouzivejte k
ohfivani talit( pod grilem,
suseni ru¢nik( a utérek atd.
na rukojeti a pro vytapén.

« \/yrobce nezodpovida za
zadné Skody zplsobené
nespravnym pouzitim nebo
manipulaci.
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« Troubu Ize pouzit k
rozmrazeni, peCeni, roznéni a
grilovani pokrmdi.

Bezpecnost déti

« VAROVANI: Pristupné &asti
se mohou béhem pouzivani
rozehrat. Malé déti udrzujte
mimo dosah.

» Obalové materialy jsou pro
déti nebezpecné. Udrzujte
déti mimo dosah obalovych
material(. V8echny &asti
obalu prosim likvidujte v
souladu se standardy
ochrany Zivotniho prostred.

« Elektrické vyrobky jsou
nebezpeCné pro déti.
Udrzujte déti mimo dosah
tohoto vyrobku, pokud je v
provozu, nedovolte jim hrat si
S vyrobkem.

« Nad spotrebiC nestavte

zadné predméty, na néz by

déti mohly dosahnout.

Kdyz jsou oteviena dvirka

trouby, nevkladejte na né

zadny tézky predmét a

nedovolte détem, aby na né

sedaly. MUzZe se prevratit
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nebo by se poskodily zavésy
dveri.
Likvidace starého vyrobku

Dodrzovani smérnice WEEE a o
likvidaci odpadti:

Tento produkt splfiuje smérnici EU
WEEE (2012/19/EU). Tento vyrobek
nese symbol pro tfidéni, platny pro
elektricky a elektronicky odpad (WEEE).
Tento produkt byl vyroben z vysoce
kvalitnich soucéasti a materidld, které Ize
znovu pouzit a které jsou vhodné pro
recyklaci. Produkt na konci Zivotnosti
nevyhazujte do bézného domaciho
odpadu. Odvezte ho do sbé&rmého mista
pro recyklaci elektrickych a
elektronickych zafizeni. Informace o
téchto sbérnych mistech ziskate na
mistnich Uradech.
Dodrzovani smérnice RoHS:
Produkt, ktery jste zakoupili splfuje
smeémicih EU RoHS (2011/65/EU).
Neobsahuje zadné Skodlivé ani
zakazané materidly, které jsou smérnici
zakazané.
Likvidace obalovych materiala
e Obalové materidly jsou nebezpecné
pro déti. Obalové materidly uschovejte
na bezpecném misté mimo dosah déti.
Obalové materialy vyrobku jsou
vyrobeny z recyklovatelnych materiald.
Zlikvidujte je spravné a tridte je v
souladu s pokyny pro likvidaci
recyklovaného odpadu. Nelikvidujte je
s béznym domacim odpadem.



H Obecné informace
Piehled

1 Ovladaci panel 7 Homi topny prvek
2 Madlo 8 Motor ventilatoru v homni Casti (za
3 PFedni dvefe deskou)
4 Polohy polic 9 Motor ventilatoru ve spodni Easti (za
5 Stfedni Cast deskou)
6 Svétlo
1 2 3 4 5

M2
Al

14 13 12 11 10 9 8 7 6
1 Pole ukazatele teploty/hmotnosti 10 Tlacitka Nahoru/Dold (Krok v menu)
2 Zobrazeni funkce (Vybér menu)
3 Pole ukazatele aktudlniho Casu 11 Tlacitko nastaven( teploty /
4 Textovy displej hmotnosti / zrychleni
5 Symboly menu Nastaveni 12 Tlacitko Volba Easti trouby
6 Tlacitko zacatku/konce peceni 13 Tlacitko Vybeér funkce *
7 Tlacitko voloy nabidky pokrmd 14 Tlacitko zapnout/vypnout
8 Tlacitko Casu a nastaveni *V troubdch se samocisténim,
9 Tlacitko Potvrzeni napafovanim a vlastnostmi

mikrovinné trouby.
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Obsah baleni

Dodavané prislusenstvi se mize
liSit podle modelu vyrobku.
VSechna pfislusenstvi popisovana
v navodu k pouZiti nemuseji byt
soucasti vaseho vyrobku.

1.Navod k pouziti

2.Standardni plech

Pouziva se na cukroviny, mrazené
potraviny a velké roznéné kusy.

3.Hluboky plech
Slouzi na cukroviny, velké roznéné
kusy, pokrmy s vysokym obsahem
tekutin a na sbér tuku pfi grilovani.

4.Draténa police
Slouzi k roznéni a pokladani pecenych,
roznénych nebo v hrnci pe¢enych
okrm( na poZadované Urovni.
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5.Spravné umisténi draténé police a
plechu na teleskopické prihradky
(Tato funkce je volitelna. Nemusi byt
soucasti vaSeho vyrobku.)
Teleskopické pfihradky umoznuij
snadno vkladat a vyjimat plechy a
draténou polici.

Pfi pouZzivani plechu a draténé police s
teleskopickymi pfihradkami,
zkontrolujte, zda jsou koliky v zadni
¢asti stojand na teleskopické prihradky
u okrajd draténé police a plechu.




Technické parametry

Napéti/frekvence

220-240V ~ 50 Hz

Celkova spotfeba energie

3,6 kKW

Typ kabelu / prirez

min.HOSW-FG 3 x 1,5 mm*

Vnéjsi rozméry (vysSka/Sitka/hloubka)

595 mm/594 mm/567 mm

Rozméry instalace (vyska/Sitka/hloubka)

**590 nebo 600 mMM/560 mm/min.
550 mm

Hlavni trouba

Multifunkéni trouba - Trouba s

dudlni ¢asti

Vnitfni svétlo

15256 W

Spotreba energie grilu
#

2.2 KW

Z&klady: Informace na energetickém stitku elektrickych trub jsou uvedeny v
souladu s normou EN 60350-1 / IEC 60350-1. Tyto hodnoty jsou zjistovany za
standardniho zatizeni s hornim-dolnim ohfevem nebo horkovzdusném provozu

(pokud existuje).

Trida energetické ucinnosti je stanovena v souladu s ndsledujicimi prioritami
podle toho, zda na vyrobku existuii pfislusné funkce nebo ne. 1-Vareni s eko-
ventilatorem, 2- Turbo pomalé peceni, 3- Turbo peceni, 4- Horni/dolni ohfev s

ventilatorem, 5- Horni a dolni ohfev.
Viz . MontaZ, strana 12.

*%

Technické parametry se mohou
menit bez pfedchoziho
upozornéni za ucelem zvySovani
kvality vyrobku.

Obrazky v tomto navodu jsou

schematické a nemuseji se
shodovat s vasim vyrobkem.

Hodnoty na stitcich vyrobku nebo
v doprovodné dokumentaci jsou
zjistovany v laboratornich
podminkach podle pfislusnych
norem. Podle provoznich a
okolnich podminek vyrobku se
tyto hodnoty mohou ménit.

11/CZ



E] Montaz

Vyrobek musi nainstalovat kvalifikovana
osoba v souladu s platnymi pfedpisy.
Jinak neni mozné uznat zaruku. Vyrobce
neodpovida za Skody vzniklé pfi
procesech provadénych neopravnénymi
osobami, mUze dojit i k propadnuti
zaruky.

Za pfipravu mista a elektrické

instalace vyrobku odpovida

zakaznik.

Avyrobek musi byt instalovan
v souladu se vSemi mistnimi
a/nebo elektrickymi vyhlasSkami.

Pred instalaci zkontrolujte
pfipadné vady na vyrobku. Pokud
néjaké objevite, neinstalujte jgj.
Poskozené vyrobky mohou
ohrozit vasi bezpeCnost.

Pred montazi

Spotfebi€ je uréen pro instalaci do
bézné dostupnych kuchyriskych skfini.
Mezi pfistrojem a kuchynskymi sténami
a ndbytkem musf zUstat bezpecnostni
vzdalenost. Viz obrézek (hodnoty v mm).
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e Povrchy, syntetické laminaty a lepidla
museji byt tepluvzdormné (100 °C
minimum).

e Kuchyriské skiiné museji byt
nastaveny rovné.

e Pokud je pod troubou zasuvka, mezi
troubou a zasuvkou musi byt
instalovana police.

e Spotrebi¢ pfenasejte nejméné ve dvou.
e Chcete-li troubu pfesunout, drzte ji za
manipulacni sloty na obou stranach.

e Pred instalaci produktu vyjméte zevnit?
veskeré materidly a dokumenty.

¢ Kuchyrisky ndbytek musi odpovidat
rozmérdm uvedenym na obrézku nize.
Na zadni strané kuchynského nabytku
je nutno vyfezat otvor s rozméry
uvedenymi na obrazku nize, aby bylo
zajisténo dostateCné vétrani.

Neinstalujte pfistroj vedle
chladni¢ek & mraznicek. Teplo
vyzafované vyrobkem zvysi
spotfebu energie chladicich
zafizeni.

NepouZivejte dvitka nebo madlo k
prenaseni &i prfesouvani vyrobku.



SRR

~

*omin.

Instalace a pripojeni

e Pistroj Ize instalovat a pfipojovat jen v
souladu se zakonnimi predpisy.

Elektrické zapojeni

Pripojte vyrobek k uzemnéné

zasuvce/vedeni chranéného miniaturnim

jistiem vhodného vykonu, jak je

uvedeno v tabulce , Technické

specifikace”. Uzemnéni musi zajistit

kvalifikovany elektrikar, pokud pouzivate

547

TTE—— A0

vyrobek s transformatorem nebo bez n§j.
NasSe spolecnost neodpovida za Skody
vzniklé z dlvodu pouzivani vyrobku bez
spravného uzemnéni v souladu s
mistnimi predpisy.

13/CZ



Vyrobek smi pfipojit k napéjeni
pouze autorizovany a kvalifikovany
pracovnik. Zaruéni Ih(ta vyrobku
zacina bézet az po fadné instalaci.
Vyrobce neodpovida za Skody
vzniklé pfi procesech
provadénych neopravnénymi
osobami.

Napdjeci kabel je nutno
nepfiskfipnout, ohnout Ci
zmacknout, nesmi pfijit do styku s
horkymi Castmi zafizeni.
Poskozeny napajeci kabel musf
vymeénit kvalifikovany elektrikar.
Jinak je zde nebezpeli zasahu
elektrickym proudem, zkratu nebo
pozaru!

e Zapojeni musi splfovat narodni
predpisy.

e Udaje napdjeni museji odpovidat
Udajlm na typovém stitku pfistroje.
Otevrete predni dvitka a uvidite typovy
Stitek.

* Napdjeci kabel vaseho vyrobku musi
odpovidat hodnotam v rabulce
"Technické parametry".

Nez zahdjite jakoukoli Cinnost na
elektrické instalaci, odpojte
vyrobek od napajen.

Hrozi riziko zasahu elektrickym
proudem!

Zastrcka napdjeciho kabelu musf
byt snadno dosazitelna i po
instalaci (nevedte ji nad varnou
deskou).
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Béhem zapdjeni je nutné pouzit
narodni/mistni elektrické predpisy
a musi se pouzit pfislusna
zasuvka/vedeni a zastrcka pro
troubu. V pfipadg, Ze jsou limity
vykonu produktu mimo provozni
schopnost zastréky a
zasuvky/vedeni, musi byt vyrobek
pfipojen pfes pevnou elekirickou
instalaci pfimo bez pouziti
zastrCky a zasuvky/vedeni.
Zapojte napajeci kabel do zasuvky.
Instalace vyrobku
1.Nasurite troubu do skiing, vyrovnejte ji
a zajistéte, pfitom kontrolujte, zda
napéjeci kabel neni poskozeny a/nebo
priskFipnuty.

Troubu zajistéte 2 Srouby podle obrazku.
Po instalaci zajistéte, aby vSechny
Srouby byly dostatecné utazeny a aby se
trouba nehybala. Pokud instalace nebyla
provedena podle pokynt nebo Srouby
nebyly dostate¢né utazeny, za provozu
se trouba mdze prevrhnout.



Vyrobky s chladicim ventilatorem
(Nemusi byt soucasti vaseho
vyrobku.)

1 Chladici ventilator
2 Ovladaci panel
3 Predni dvere

Vestavny ochlazovaci ventilator chladi

vestavnou skiif i pfedni stranu zafizeni.
Chladici ventilator béZi jesté 20-30
minut, i kdyz je trouba vypnuta.
Pokud jste pekli pomoci
naprogramovani ¢asovace trouby,
vypne se chladici ventilator na
konci doby peCeni zéroven se
v8emi funkcemi.

Posledni kontrola
1.0Obsluha vyrobku..
2.Zkontrolujte funkce.

Likvidace starého vyrobku

¢ Uschovejte si origindlni karton od
vyrobku a prepravujte vyrobek v ném.
Dodrzujte pokyny na kartonu. Pokud
nemate originalni karton, zabalte
vyrobek do bublin nebo silného
kartonu a pevné oblepte paskou.

e Aby draténa police a plech v troubé
neposkodily dvitka trouby, umistéte
pasku kartonu na vnitfek dvefi trouby
v Castech, které odpovidaji poloze
plechl. Prilepte dvitka trouby k
bocnim sténam.

¢ Nepouzivejte dvitka nebo madio ke
zvedani Ci pfesouvani vyrobku.

Nevkladejte zadné predméty na
vyrobek a posouvejte jej ve svislé
poloze.

Zkontrolujte vzhled vyrobku, zda
neobsahuje Skody, k nimz mohlo
daojit pfi pfeprave.
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El Piiprava

Tipy pro usporu energie

Nasleduijici informace vam pomohou

pouzivat zafizeni ekologicky a usetfit

energii:

e Pouzivejte tmavé a smaltované
nadoby, pfenos tepla pak bude lepsi.

e Kdyz pfipravujete pokrmy, provadejte
predehfivani, pokud je doporucuje
navod k pouziti nebo recept.

* B&hem peceni neotevirejte Casto
dvitka trouby.

Uvodni pouziti

Uvodni nastaveni éasu

=
L

b
5
- e
3
l‘i
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J

o
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1|4 1L 12 1|1
1 Pole ukazatele teploty/hmotnosti
2 Zobrazeni funkce
3 Pole ukazatele aktudlniho Casu
4 Textovy displej
5 Symboly menu Nastaveni
6 Tlacitko zaCatku/konce peceni
7 Tlacitko volby nabidky pokrmdi
8 Tlacitko asu a nastaveni
9 Tlacitko Potvrzeni
y

0 Tlacitka Nahoru/Dold (Krok v menu)
(Vybér menu)

11 Tlacitko nastaveni teploty /
hmotnosti / zrychleni

12 Tlagitko Volba ¢asti trouby
16/CZ
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e Zkuste péct vice nez jeden pokrm v
troubé soucasné, jakmile je to mozné.
MdZete varit tak, Ze na draténou polici
umistite dvé nadoby.

¢ PecCte vice nez jeden pokrm za
druhym. Trouba jiz bude horka.

¢ Energii usetfite, pokud troubu vypnete
par minut pfed koncem doby peceni.
Neotevirejte dvitka trouby.

® /mrazené potraviny pfed varenim
rozmrazte.

SINORO=D

g1

&y

9 8 7
13 Tlacitko Vybeér funkce *
14 Tlacitko zapnout/vypnout

* V troubach se samocisténim,
napafovanim a vlastnostmi
mikrovinné trouby.

6

Nastavit poc¢atecni ¢as

1.KdyZ produkt poprvé zapnete, pole a
symbol & hodin se rozblikaji. Zobrazi
se text "Nastavit aktudlni Cas".

e i
~nnn #-0-
L

Aktuflnf tos

2.Pole hodin nastavte pomoci A/~
tlacitek.



3. Stisknutim [¥1 hodinu potvrdite.
4.Pole a symbol ( minut se rozblikaji.

Minutu nastavte pomoci A/~ tladitek.

Stisknutim [1 minutu potvrdite.

N
| LA # -0 ]
I LI
N
Aktudhni Zos

» Znovu se zobraz( pohotovostni displej.

11N
1 U

Nastaveni jazyka

Jazyk Ize nastavit pouze, je-li trouba v

pohotovostnim stavu.

1.Stisknéte O tladitko dokud se i= v
menu nezobrazi symbol.

e -

Language: English

-

232 Symbol se na displeji rozbliké a
zobrazi se moznost nastaveného
jazyka.

3.Stisknéte A/~ tladitka pro vybér
pozadovaného jazyka.

4.Stisknéte Iv) a potvrdte nastaveni.

» Znovu se zobraz( pohotovostni displej.

Na displeji se zobrazi pouze aktudini Cas.

» Tlagitka O a ® jsou funkéni pouze, je-
li displej v tomto stavu. VSechny akce
mUzZete provést v menu Nastaven.
V pfipadé vypadku napajeni nebo
je-li produkt odpojeny a znovu
zapojeny se znovu zobrazi
nabidka nastaveni Casu.

s wuw

Prvni ¢isténi produktu

Povrch se mlze poskodit viivem
nékterych saponatt nebo disticich
materiald.

NepouZivejte agresivni saponaty,
Cisticl prasek/mléko ani ostré
pfedmeéty pfi Cistén.

Na displeji se zobrazi pouze aktudini Cas.

1.Sejméte vSechny obaly.
2.Setfete povrch vyrobku vihkym
hadFikem nebo houbi¢kou a osuste
hadfikem.
Vychozi ohiev
Zahfivejte vyrobek cca 30 minut, pak je
vypnéte. Tim dojde k odpdleni a
odstranéni zbytkd nebo vrstev z vyroby.
Horké povrchy zplsobuijf
popaleniny!
Vyrobek mize byt béhem
pouzivani horky. Nikdy se
nedotykejte horkych horékd,
vnitfnich &asti trouby, topnych
prvkd atd. Udrzujte déti mimo
dosah.
Vzdy pouzivejte tepluvzdorné
rukavice pfi vkladani a vyjimani
nadob z horké trouby.
Elektricka trouba
1.Vyjméte vSechny pecici plechy a
draténou polici z trouby.
2.Zavfete dvitka trouby.
3.Zvolte statickou pozici.
Trouba s grilem
1.Vyjméte vSechny pecici plechy a
draténou polici z trouby.
2.Zavfete dvitka trouby.
3.2Zvolte nejvyssi vykon grilu; viz .
4.Zapnéte troubu asi na 15 minut.
5.Vypinani grilu; viz
PFi prvnim pouZitl se mize na pér
hodin uvolfiovat kouf a zapach.
To je normalni. Zkontrolujte, zda je
mistnost fadné odvétrana, abyste
odstranili kouf i zapach. Vyhnéte
se pfimému vdechovani koufe a
zapachu.
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B obsluha trouby

Obecné informace pro
peceni, roznéni a grilovani

Horké povrchy zplsobuijf
popaleniny!

Vyrobek mize byt béhem
pouzivani horky. Nikdy se
nedotykejte horkych horékd,
vnitfnich &asti trouby, topnych
prvkd atd. Udrzujte déti mimo
dosah.

Vzdy pouzivejte tepluvzdorné
rukavice pfi vkladani a vyjimani
nadob z horké trouby.

Davejte pozor pfi otevirani dvifek
trouby, mdZe unikat para.

Unik pary vam m(ize opatit ruce,
obli¢ej a/nebo odi.

Tipy pro peceni

e Pouzivejte nepfilnavé kovové plechy
nebo hlinikové nadoby nebo
tepluvzdomé silikonové formy.

¢ Co nejlépe vyuzijte misto na polici.

e Pecici formu vkladejte doprostfed
pfihradky.

e /volte spravnou pozici pfihradky, nez
troubu nebo gril zapnete. Neménte
pozici pfihradky, kdyz je trouba horka.

e Udrzujte dvitka trouby zaviena.

Tipy na roznéni

e Pokud na celé kure, krocana a velké
kusy masa nanesete napf. citronovou
Stavu a Cerny pepr pred pecenim,
zvysite Ucinnost peceni.

e Roznéni masa s kosti trva asi o 15 az
30 minut déle nez masa stejné
velikosti bez kosti.

¢ Kazdy centimetr tloustky masa
vyzaduje asi 4 az 5 minut peceni.

* Maso nechte v troubé jesté cca
10 minut po dob& pedeni. Stavy se
pak Iépe rozmisti po celém kusu masa
a nevytékaji pfi nafiznuti.

18/CZ

¢ Ryby kladte na stfedni nebo dolni
pfihradku do Zaruvzdorného plechu.

Tipy na grilovani

KdyZ grilujete maso, ryby a drlibez,

rychle zhnédnou, maji péknou kirku a

nevysusuji se. Ploché kusy, roznéné

maso a klobasy jsou pro grilovani zviasté

vhodné, coz plati | pro zeleninu s

vysokym obsahem vody, jako jsou

rajCata a cibule.

e Pokrmy ke grilovani rozmistéte na
draténé mfizce nebo do plechu s
draténou mfizkou tak, aby pokryta
plocha neprekracovala rozméry
ohFevu.

¢ Posurnite draténou polici nebo plech s
grilem na poZzadovanou uUroven v
troubé. Pokud grilujete na draténé
polici, posurite na dolni pfihradku
pecici plech pro zachytavani mastnoty.
Pedici plech musi byt takové velikosti,
aby zakryl celou grilovaci plochu.
Takovy plceh nemusi byt sou¢asti
produktu. Do peciciho plechu nalijte
trochu vody pro snadngjsi Cistent.

Potraviny, které nejsou vhodné
ke grilovani, predstavuiji
nebezpedi pozaru. Pouzivejte
na grilovani jen ty potraviny,
které jsou vhodné pro
intenzivni zar grilu.

Neumistujte potraviny pfilis
daleko dozadu grilu. Je to
nejteplejsi Cast a mastné
potraviny se mohou vznitit.

Pouzivani elektrické trouby

Polohy prihradky

Ve vasi troubé je k dispozici 6 rostd, 3 z

nich ve spodni ¢asti a 3 z nich v horni

Casti. V troubé je dalsi drazka, do které

se zasune deska stfedni ¢asti (A). Tento

prostor pfi vafeni nepouZzivejte.



MUzete varit ve 4 rlznych ¢astech
trouby.
6
5
4
A
3
2
1
Bl o | MiZete varit | g ¢ ACITE pn | Je-lihomni Cast aktivni, na
L) Gast pouze v ié C LU g displeji se zobrazi hodnota
horni Casti. &2 W) | teploty, pozice rostu, symbol
Hodi se pro vareni, symbol
grilovani a pohotovostniho rezimu,
vareni symbol ¢asu vareni a symbol
malych Casu ukonceni varen.
porci.
(]| Spodni MUzete varit Je-li horni ¢ast aktivni, na
[ Cast pouze ve displeji se zobrazi hodnota
spodni Casti. teploty, pozice rostu, symbol
Hodi se Ié_l--t AN feni bol
se pro ﬂé _I ll l bl vafeni, symbol
varen k| u|n -»| pohotovostniho rezimu,
stfedné symbol Casu vareni a symbol
velkych Casu ukonceni varen.
porci.
Bl Srodni- Soouéasné RTRIRE pn Je-li spodni-horni Cast
] horni | muzete varit Jllé I- UL g aktivni, na displeji se zobrazi
Gast v hornfi % - | hodnota teploty, pozice
spodni ¢asti. {2 _|| 7l le rostu, symbol vareni, symbol
Hodi se pro J|L LU -] pohotovostniho rezimu,
varen( dvou symbol ¢asu vareni a symbol
rliznych Casu ukonceni varen.
Casti.
Jedna | Varit mizete ACI T p ™ | Je-li aktivni jedna velka Cast,
. velka [ vjedné velké I- UL - | na displeji se zobrazi hodnota
Gast ¢asti. Hodi = ==l 19 | teploty, pozice rostu, symbol

se pro vareni

velkych porci
a rlznych
pokrmd.

=
s e fos o o fon

vareni, symbol
pohotovostniho rezimu,
symbol Casu vareni a symbol
Casu ukonceni vareni.

19/CZ



Funkce trouby

Tyto funkce se tykaji pouze trouby s

Poradi provoznich rezim(i uvedené zde ~ jednou velkou Casti.
se mlze ligit od vbavy vaseho pfistroje.  V této Casti jsou vysvétleny vsechny
funkce troub

Staticky (spodni a
dolni ohfev)

Spodni a dolni ohfev je zapnuty soucasné. Pouzivejte
vzdy jen jeden plech.

Dolni ohfev

Pracuje jen spodni ohfev. Je to vhodné pro pizzu a
nasledné opeceni potravin zespodu.

Staticky + ventilator

Horni ohfev, dolni ohfev s ventilatorem (v zadni sténé€)

A
@ (spodni/homi ohfev | jsou zapnuté. Ventilator rychle a rovhomérmé rozvadi
— | podporovany horky vzduch v troub&. PouZivejte vzdy jen jeden
ventilatorem) plech.
o Rozmrazovani (s Trouba se nezahfiva. Funguje pouze ventilator (v zadni
"‘O pouzitim sténé). Vhodné pro rozmrazovani mrazenych pokrmd,

ventilatoru)

a to pomalu pfi pokojové teploté, a pro ochlazovani
varenych pokrm0.Cas potfebny na rozmrazeni celého
kusu masa je delSi nez v pfipadé potravin se zmy.

| =
@

Pedeni s
ventildtorem

Funguje pouze ohfev v zadni sténé. Horky vzduch
zahfivany ventilatorem se rovnomémeé rozvadi po celé
troubé velmi rychle pomoci ventilatoru. Ve vétSing
pripadC neni predehfivani nutné.

5 Horni Horni ohfev a ventilator v zadni sténé jsou zapnuté.
& | ohfev+ventilator Ventilator 1épe rozhani horky vzduch oproti situaci, kdy
— — (horni ohfev s je zapnuty jen horni ohrev.
pomoci ventilatoru)
5 Pizza Spodni ohfev a ventilator (v zadni sténé jsou zapnuté)
& se spusti sou¢asné. Vhodné pro peceni pizzy.
A Multi "3D" vareni Horni ohfev, spodni ohfev a ohfev ventilatorem jsou
& spusténé soucasné. Pouzivejte vzdy jen jeden plech.
””””””” Ekonomicky gril Je spusténa pouze vnitfni ¢ast horniho ohfevu v
troubé. Vhodné pro grilovani malych a stfedné velkych
e porci masa.
PIny gril Vnitfni a vnéjsi Casti horiho ohfevu jsou spusténé
souc¢asné. Vhodné pro grilovani stfedné velkych porci
— masa.
2 Gril + ventilator (gril | Ventilator v zadni asti trouby je spustény soucasné s
-

podporovany
ventilatorem)

vnitfni a vnejsi ¢asti topného prvku v horni asti
trouby. Ventilator rychle a rovhomérmé rozvadi horky
vzduch v troubé. Vhodné pro grilovani stfedné velkych
porci masa.
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Udrzovani teploty

B8

Slouzi k dlouhodobému udrzovani pokrmu pfi teploté
pro podavani. NepouZivejte k vafeni potravin.

Usporné vareni s
ventilatorem

Funguje pouze ohfev v zadni sténé. Pro Usporu
energie mlzete pouzit tuto funkci namisto vareni, které
byste provedli pomoci ohfevu s ventilatorem pfi
teplotach 160-220°C. Cas peceni se véak mimé zws.
Casy pedeni souvisejici s touto funkci jsou uvedeny v

tabulce "Usporné vareni s ventildtorem".

Peceni pfi nizké
teploté

Potraviny se zahfivaji sou¢asné shora i zdola. Tato
funkce je vhodna pro pozvolné peceni pfredem
opecenych / osmazenych kouskl masa (teleciho,
jehnéciho, driibeze atd.) v oteviené nadobé pfi nizké
teploté. Je tak zajisténo, Zze bude maso Stavnaté a
mekké uvnitf. Pouzivejte prosim hygienicky vhodné
druhy masa. Na varné desce, grilu atd. maso prfedem
opecte / osmazte ze vech stran na rozpdlené panvi.
Péct pfedem opecené / osmazené maso pomoci
funkce ,Vareni pri nizké teploté* mizete po dlouhou
dobu. Pouzivejte vzdy jen jeden plech.

Horni
cast

A

Ohfrev s ventildtorem
Usporny ventilator
Horni topny prvek + ventilator
PIny gril + ventilator

Jedn Statické

a Statické + ventilator
velka Ohrev s ventilatorem
Gast Multi vafeni (3D)

PIny gril Pizza
Rozmrazeni . Horni topny prvek + ventilator
Fkonomicky gril PIny gril + ventilator
Spod Ohfev s ventilatorem PIny gril
ni Usporny ventilator ‘Ekonomicky gril
Sast Rozmrazen( Usporny ventilator
) Dolni ohtev Dolni ohfev
] Pizza Udrzovani teploty

Spod
ni-
horni
cast

S pomoci ventilatoru+S pomoci
ventilatoru
PIny gril + S pomoci ventilatoru
Rozmrazovani+Rozmrazovani
Ekonomicky gril + S pomoci
ventilatoru
S pomoci ventildtoru + Spodni
topny prvek
S pomoci ventilatoru + Pizza

Peceni pfi nizké teploté
Rozmrazen(
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Tabulka funkci

Tabulka funkci uvadi funkce, které Ize
pouzivat v troubg, a jejich pfislusné
maximalni a minimaini teploty. Po zvoleni
funkce se zobrazi doporucena teplota.

Funkce se lisi podle modelu
vyrobku.

Pfi nastavovani blikaji pfislusné
symboly na displeji.

Program se zrusi v pfipadé
vypadku energie. Troubu pak
musite znovu naprogramovat.

Aktualni Eas nelze nastavit,
zatimco trouba pracuje v libovolné
funkci nebo pokud na troubé
provedete poloautomatické nebo
plné automatické nastaveni
programu.

| kdyZ je trouba vypnuta, svétlo
v troubé se rozsviti, jakmile
otevrete dvitka trouby.

Z bezpecnostnich divodd je
maximalni doba, jiz Ize nastavit
pro "Cas vareni" omezena na 6
hodin ve vsech pozicich kromé
"Uchovani teplého pokrmu" a
"Peceni pfi nizké teplote". Funkce
vareni

Z bezpecnostnich divodd je
maximalni doba, jiz Ize nastavit
pro "Cas vareni" omezena na 6
hodin ve vsech pozicich kromé
"Uchovani teplého pokrmu" a
"Peceni pfi nizké teplote". Funkce
vareni

Jedna velka &ast

Statické 40-280
Statické + 40-280
ventildtor

22/CZ

Ohtev s 40-250
ventildtorem

Multi vafeni (3D) | 40-250
Pizza 40-280
Horni topny prvek | 40-280
+ ventilator

Piny gril + 40-280
ventilator

Plny gril 40-280
Ekonomicky gril | 40-280
Usporny ventilétor | 160-220
Dolni ohfev 40-220
Udrzovani teploty [40-100
Peceni pfinizké | 50-150
teploté

Rozmrazeni -

Horni &ast

Ohrev s 40-250
ventilatorem

Horni topny prvek | 40-280
+ ventilator

Piny gril + 40-280
ventilator

Plny gril 40-280
Fkonomicky gril [ 40-280
Usporny ventilator | 160-220
Rozmrazeni -

Spodni Cast

Ohtev s 40-250
ventilatorem

Pizza 40-280
Usporny ventilator [ 160-220
Dolni ohrev 40-220
Rozmrazen( -




Ovladani fidici jednotky trouby

1
i
ﬁ]:i
&d

14 13 12 11
1 Pole ukazatele teploty/hmotnosti
2 Zobrazeni funkce

3 Pole ukazatele aktudlniho Casu
4 Textovy displej

5 Symboly menu Nastaveni

6 Tlacitko zaCatku/konce peceni

7 Tlacitko volby nabidky pokrmdi

8 Tlacitko asu a nastaveni

9 Tlacitko Potvrzeni

]

v A 4 @O0 Pl

10

0 Tlacitka Nahoru/Dold (Krok v menu)

(Vybér menu)

11 Tlacitko nastaveni teploty /
hmotnosti / zrychleni

12 Tlagitko Volba ¢asti trouby
13 Tlagitko Vybér funkce *
14 Tlagitko zapnout/vypnout

*V troubach se samodisténim,
napafovanim a vlastnostmi
mikrovinné trouby.

Symboly na displeji:

=k  Symbol rychiého ohfevu
(Urychleni)

=] Symbol doby peceni

- Symbol konce ¢asu peceni*

JAY Symbol Alarm
™~ Symbol pohotovostniho
rezimu

2
L

OI0ES=Hiii © ¥

A s

e[

FINORO=

a1
L&)

9 8 7
Symbol peceni
Symbol aktudiniho Casu
Symbol nastaveni
Symbol ohfevu
Symbol Rozmrazovani
Symbol Zamek
Symbol Otevfené dvere
Symbol Nastaveni jasu
Symbol Nastaveni hlasitosti
Symbol Nastaveni jazyka
Symbol Sonda do masa *

LiSi se podle modelu vyrobku.

6

Provoz trouby jako jedné casti

Manualni provoz

Béhem manuainiho provozu bude

trouba spusténa nezavisle na asu

vareni po provedeni vybéru funkce a

teploty. Trouba se na konci Casu vareni

automaticky nevypne. Je tfeba, aby ji
vypnul uzivatel.

Trouba se po prvnim zapnuti a nastaveni

aktualniho €asu vrati do pohotovostniho

rezimu. Na displeji se zobrazi pouze
aktualni Cas.

1.Z trouby vyjméte stfedni Cast. Pouze
po vyjmuti stfedni asti bude Casovac
trouby fungovat v nastaveni jedné
velké Casti.
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2. Troubu zapnéte stisknutim @ tlagitka
po dobu dvou sekund.

3.Kdyz je trouba zapnutd, zobrazi se
prvni funkce pro vybér vareni v jedné
velké Casti.

* [0]"®) | |0

Eeo turbo

4.Pozadovanou funkci vareni nastavte
stisknutim A/~ tladitek.

B0 %] | HID
DOhiev s ventildtorem

5.Chcete-li zménit teplotu, stisknéte C
joednou a nastavte teplotu na displeji.
CNa displeji se rozsvitl symbol a
zobrazi se text "Teplota".

= T el | N
GUNCIR T
Toplota

6.Pozadovanou teplotu nastavte
stisknutim A/~ tlagitek. Jakmile je
dosazeno pozadované hodnoty,
teplotu potvrdte stisknutim i1 tlaCitka.

7.Pro nastaveni Urychleni stisknéte °C
tladitko dvakrat a aktivujte nastaveni
urychleni. Na displeji se zobrazi

upozornéni =& a symbol "Pasivni
urychleni”.

8.stisknéte libovolné s nebo A tlacitko
a nastaveni urychleni aktivujte. Na
displeji se zobrazi upozornéni =¢ a
symbol "Aktivni urychleni”. Nastaveni
potvrdte stisknutim [,

24/CZ

Jakmile je nastaveni urychleni
provedeno, trouba se spusti v
maximalnim vykonu, aby dosahla
nastavené teploty. Jakmile je
nastavené teploty dosazeno, =
symbol zmizi. Nastaveni urychleni
je pro funkce aktivni béhem
kterého =8 se zobrazi, C je-li
tladitko stisknuto dvakrat.
9.Vlozte pokrm do trouby a zavfete
dvitka.
10.Jsou-li hodnoty funkce a teploty
vhodné, stisknéte DIl tladitko po dobu
dvou sekund a za¢néte varit. Vareni
zapoc¢ne a na displeji se zobrazi
"Vareni".
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» Trouba se rozehfeje na nastavenou
teplotu.

Symbol vSech segmentd vnitini

teploty trouby M se rozsvitl jakmile
trouba doséhne nastavené
teploty.

Dojde-li k otevfeni dvefi trouby, na
displeji se zobrazi varovani
a/nebo I symbol "Dvere
oteviené".

11.Kdyz se proces vareni dokondi,
znowvu Pl stisknéte tlagitko, na dvé
sekundy, a vareni ukoncete.

i el 1N
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Pozastaveno

Poloautomaticky provoz

Trouba se po prvnim zapnuti a nastaveni
aktualniho €asu vrati do pohotovostniho
rezimu. Na displeji se zobrazi pouze
aktualni Cas.

\2




Pfi poloautomatickém provozu mizete
nastavit ¢as, kdy se trouba zapne (Cas
vareni).

1.Z trouby vyjméte stfedni Cast. Pouze
po vyjmuti stfedni asti bude Casovac
trouby fungovat v nastaveni jedné
velké Casti.

2. Troubu zapnéte stisknutim @ tlagitka
po dobu dvou sekund.

3.Kdyz je trouba zapnutd, zobrazi se
prvni funkce pro vybér vareni v jedné
velké Casti.

= ] &) | 100

Eeo turbe

4.Pozadovanou funkci vareni nastavte
stisknutim A/~ tladitek.
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B0 2] | HIn

Dhfev s venfildtorem

5.Chcete-li zménit teplotu, stisknéte C
J;ednou a nastavte teplotu na displeji.
CNa displeji se rozsvitl symbol a
zobrazi se text "Teplota".

B0, =] | {0
Teplota

6.Pozadovanou teplotu nastavte
stisknutim A/~ tlagitek. Jakmile je
dosazeno pozadované hodnoty,
teplotu potvrdte stisknutim tv] tlaCitka.

7.Pro nastaveni Urychleni stisknéte °C
tladitko dvakrat a aktivujte nastaveni
urychleni. Na displeji se zobrazi

upozornéni =& a symbol "Aktivni
urychleni”.

8.stisknéte libovolné s nebo A tlacitko
a nastaveni urychleni aktivujte. Na
displeji se zobrazi upozornéni =¢ a
symbol "Aktivni urychleni”. Nastaveni
potvrdte stisknutim {1,

n

Jakmile je nastaveni urychleni
provedeno, trouba se spusti v
maximalnim vykonu, aby dosahla
nastavené teploty. Jakmile je

nastavené teploty dosazeno, =
symbol zmizi. Nastaveni urychleni
je pro funkce aktivni béhem
kterého =8 se zobrazi, C je-li
tladitko stisknuto dvakrat.
9.Pro nastaveni Gasu vareni & drzte
tlaCitko dokud se na displeji nezobrazf
"Cas vareni”. [Pl sou¢asné se rozblika

| HI
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10.Stisknéte A/~ tladitka a nastavte
pozadovanou dobu vareni a nastaveni
potvrdte stisknutim [ tladitka. Jakmile
je Cas varenf nastaveny, 12l symbol se
zobrazi trvale.

11.Vlozte pokrm do trouby a zavfete
dvitka.

12.Jsou-li hodnoty funkce, asu a
teploty vhodné, stisknéte DIl tladitko
po dobu 2 sekund a zacnéte varit.
Vareni zapo¢ne a na displeji se
zobrazi "Varen/".

= > e i
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» Trouba se zahfeje na pfednastavenou
teplotu a zachova tuto teplotu az do
konce zvolené doby peceni.

Symbol vSech segmentd vnitini

teploty trouby H se rozsvitl jakmile
trouba doséhne nastavené
teploty.

25/CZ



Dojde-li k otevfeni dvefi trouby, na
displeji se zobrazi varovani
a/nebo I symbol "Dvere
oteviené".

13.Po dovareni se na displeji zobrazi
"Dobrou chut" a a "Pro pokragovani
stisknéte start" a ozve se zvukovy
signal.

14.Chcete-li zvukovy signdl zastavit,
staci stisknout libovolnou kldvesu.
Trouba se automaticky vypne.

15.Chcete-li, aby trouba pokracovala v
provozu, stisknéte Dl tlacitko po dobu
2 sekund. Trouba bude spusténa po
neurcité Casové obdobl.

Pokud chcete zrusit
poloautomaticky nebo
automaticky program po jejich
nastaveni, musite obnovit ¢as
vareni. Troubu mdzete rovnéz
vypnout stisknutim O tlasitka.

PIné automaticky rezim (Tato funkce
je volitelna. Nemusi byt sou¢asti
va$eho vyrobku.)

V plné automatickém reZimu mdzete

nastavit Cas varfeni a Cas konce vareni.

Trouba se po prvnim zapnuti a nastaveni

aktualniho €asu vrati do pohotovostniho

rezimu. Na displeji se zobrazi pouze
aktudlni Cas.

1.Z trouby vyjméte stfedni Cast. Pouze
po vyjmuti stfedni asti bude Casovac
trouby fungovat v nastaveni jedné
velké Casti.

2. Troubu zapnéte stisknutim @ tlagsitka
po dobu dvou sekund.

3.Kdyz je trouba zapnutd, zobrazi se
prvni funkce pro vybér vareni v jedné
velké Casti.

* [B5] T&] | 11D
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4.Pozadovanou funkci vareni nastavte
stisknutim A/~ tladitek.

“ 6] Te] | HIn
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5.Chcete-li zménit teplotu, stisknéte C
J;ednou a nastavte teplotu na displeji.
CNa displeji se rozsvitl symbol a
zobrazi se text "Teplota".

“ [60] (e | 4O
Teplota

6.Pozadovanou teplotu nastavte
stisknutim A/~ tlagitek. Jakmile je
dosazeno pozadované hodnoty,
teplotu potvrdte stisknutim lv1 tlaCitka.

7.Pro nastaveni Urychleni stisknéte C
tladitko dvakrat a aktivujte nastaveni
urychleni. Na displeji se zobrazi

upozornéni =& a symbol "Aktivni
urychleni”.

8.stisknéte libovolné s nebo A tlacitko
a nastaveni urychleni aktivujte. Na
displeji se zobrazi upozornéni =@ a
symbol "Aktivni urychleni”. Nastaveni
potvrdte stisknutim [,

Jakmile je nastaveni urychleni
provedeno, trouba se spusti v
maximalnim vykonu, aby dosahla
nastavené teploty. Jakmile je
nastavené teploty dosazeno, =
symbol zmizi. Nastaveni urychleni
je pro funkce aktivni béhem
kterého =8 se zobrazi , Cle-li
tladitko stisknuto dvakrat.
9.Pro nastaveni ¢asu vareni (® stisknéte
tlagitko "Cas vareni® na displeji. Pl
souc¢asneé se rozblikd symboal.

® (B0 (=] | 10
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10.Stisknéte A/~ tladitka a nastavte
pozadovanou dobu vareni a nastaveni
potvrdte stisknutim 4 tlacitka. Jakmile
je Cas varenf nastaveny, 12l symbol se
zobrazi trvale.

11.Na konci Gasu vareni stisknéte & v
kratkych intervalech, dokud se na
displeji nezobrazi "Cas konce vareni"
- a sousasné se rozblikd symbol.

* [B0E(s] |00
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12.Stisknéte A/~ tladitka pro
nastaveni pozadovaného konce ¢asu
varen( a stisknutim potvrdte nastaveni.
Jakmile je as konce vafeni nastaveny
- zobrazi se.

13.Vlozte pokrm do trouby a zavfete
dvitka.

14.Jsou-li hodnoty funkce, ¢asu a Casu
konce vaFeni vhodng, stisknéte Pl
tlacitko po dobu 2 sekund a zaCnéte
varit.

» » Na displeji se zobrazi zprava

"Pohotovostni rezim". Casovad trouby

automaticky vypocita as spusténi

vareni odectenim doby pe€eni od konce

doby peceni, které jste nastavili.

15.Vybrany provozni rezim se aktivuje
jakmile se Cas vafeni zaCne
odpocitavat, a na displeji se zobrazi
"Vareni" a trouba se rozehrfeje na
nastavenou teplotu. Udrzi tuto teplotu
az do konce Casu vareni. Svétlo v
troubé je bé&hem vareni po urcitou
dobu rozsvicené.

Symbol vSech segmentd vnitini

teploty trouby i se rozsvitl jakmile
trouba doséhne nastavené
teploty.

Dojde-li k otevfeni dvefi trouby, na
displeji se zobrazi varovani
a/nebo I symbol "Dvere
oteviené".

16.Po dovareni se na displeji zobrazi
"Dobrou chut" a a "Pro pokragovani
stisknéte start" a ozve se zvukovy
signal.

17.Chcete-li zvukovy signal zastavit,
staci stisknout libovolnou kldvesu.
Trouba se automaticky vypne.

18.Chcete-li, aby trouba pokracovala v
provozu, stisknéte Dl tlacitko po dobu
2 sekund. Trouba bude spusténa po
neurcité Casové obdobl.

Pokud chcete zrusit
poloautomaticky nebo
automaticky program po jejich
nastaveni, musite obnovit ¢as
vareni. Troubu mdzZete rovnéz
vypnout stisknutim D tlasitka.

Pouziti trouby pouze s horni nebo

spodni éasti

Manualni provoz

Béhem manuainiho provozu bude

trouba spusténa nezavisle na asu

vareni po provedeni vybéru funkce a

teploty. Trouba se na konci Casu vareni

automaticky nevypne. Je tfeba, aby ji

vypnul uzivatel.

Trouba se po prvnim zapnuti a nastaveni

aktualniho €asu vrati do pohotovostniho

rezimu. Na displeji se zobrazi pouze

aktualni Cas.

1.Plech ze stfedni ¢asti umistéte do
krytu mezi 3. a 4. mfizkou.

Neni-li stfedni ¢ast vliozena,
Casovac trouby se spusti jako
kdyby byla spusténa cela Cast.

2. Troubu zapnéte stisknutim O tlagitka
po dobu dvou sekund.
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3.Kdy? je trouba zapnutd, zobrazi se
prvni funkce pro vybér vareni v horni
casti.
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4.Stisknéte B jakmile aktivujete spodni
Cast trouby.
®symbol se zobrazf vedle aktivni &sti
trouby. Nastaveni teploty a kroky pro
zahdjeni procesu vareni jak pro spodni,
tak homi €ast trouby se spusti soucasné.
(Na snimcich je vybrana spodni ¢ast
trouby.)
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P kazdém stisknuti B tladitka se
aktivuje pouze spodni ¢ast, pouze
horni ¢ast nebo spodni a horni
¢ast.
5.PoZadovanou funkci vareni nastavte
stisknutim A/~ tladitek.

2.0 [el] |}
L2 ]
T

6.Chcete-li zménit teplotu, stisknéte T
jednou a nastavte teplotu na displeji.
"CNa displeji se rozsvitl symbol a
zobrazi se text "Teplota".
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7.Pozadovanou teplotu nastavte
stisknutim A/~ tlagitek. Jakmile je
dosazeno pozadované hodnoty,
teplotu potvrdte stisknutim iv! tlaCitka.

8.Viozte pokrm do trouby a zavfete
dvitka.

9.Jsou-li hodnoty funkce a teploty
vhodné, stisknéte Dl tladitko po dobu
dvou sekund a za&néte varit. Vareni

28/CZ

zapoc¢ne a na displeji se zobrazi
"Vareni".
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» Trouba se rozehfeje na nastavenou

teplotu.

ﬂ Symbol vSech segmentd vnitini

Pedent

teploty trouby M se rozsvitl jakmile
trouba doséhne nastavené
teploty.

Dojde-li k otevfeni dvefi trouby, na
displeji se zobrazi varovani
a/nebo I symbol "Dvere
oteviené".

10.Kdyz se proces vareni dokondi,
znowu DIl stisknéte tlagitko, na dvé
sekundy, a vareni ukoncete.
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P¥i pouZiti pouze spodni nebo
horni ¢asti, nechte nepouzitou
Cast prazdnou, nebot’ se zahreje.
Poloautomaticky provoz
Pri poloautomatickém provozu mizete
nastavit ¢as, kdy se trouba zapne (Cas
vareni).
Trouba se po prvnim zapnuti a nastaveni
aktualniho €asu vrati do pohotovostniho
rezimu. Na displeji se zobrazi pouze
aktualni Cas.
1.Plech ze stfedni ¢asti umistéte do
krytu mezi 3. a 4. mfizkou.
Neni-li stfedni ¢ast vliozena,
Casovac trouby se spusti jako
kdyby byla spusténa cela ¢ast.
2. Troubu zapnéte stisknutim @ tlagitka
po dobu dvou sekund.




3.Kdyz/ je trouba zap,nLita, zvobr,a2| se = 2] [@]nnnn
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4.Stisknéte B jakmile aktivujete spodni
Cast trouby.
®symbol se zobrazf vedle aktivni &asti
trouby. Nastaveni teploty a kroky pro
zahdjeni procesu vareni jak pro spodni,
tak homi €ast trouby se spusti soucasné.
(Na snimcich je vybrana spodni ¢ast
trouby.)
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P kazdém stisknuti B tladitka se
aktivuje pouze spodni ¢ast, pouze
horni ¢ast nebo spodni a horni
¢ast.
5.PoZadovanou funkci vareni nastavte
stisknutim A/~ tladitek.
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6.Chcete-li zménit teplotu, stisknéte C
lednou a nastavte teplotu na displeji.
CNa displeji se rozsvitl symbol a
zobrazi se text "Teplota".

“ [ [ M0
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7.Pozadovanou teplotu nastavte
stisknutim A/~ tlagitek. Jakmile je
dosazeno pozadované hodnoty,
teplotu potvrdte stisknutim iv! tlaCitka.

8.Pro nastaveni Gasu vareni ® drzte
tlacitko dokud se na displeji nezobrazi
"Cas vareni". Pl a soudasné se
rozblikd symbol.

pozadovanou dobu vareni a nastaveni
potvrdte stisknutim [ tladitka. Jakmile
je Cas varenf nastaveny, Il symbol se
zobrazi trvale.

10.Vlozte pokrm do trouby a zavfete
dvitka.

11.Jsou-li hodnoty funkce a teploty
vhodné, stisknéte Plll tladitko po dobu
dvou sekund a za¢néte varit. Vareni
zapoc¢ne a na displeji se zobrazi
"Vareni". ™ symboly zmizi zatimco Dl
symboly se zobrazi na displeji.
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» Trouba se zahfeje na pfednastavenou
teplotu a zachova tuto teplotu az do
konce zvolené doby peceni.

Symbol vSech segmentd vnitini

00:30

teploty trouby ﬂ se rozsvitl jakmile
trouba doséhne nastavené
teploty.

Dojde-li k otevfeni dvefi trouby, na
displeji se zobrazi varovani
a/nebo I symbol "Dvere
oteviené".

12.Po dovareni se na displeji zobrazi
"Dobrou chut" a a "Pro pokragovani
stisknéte start" a ozve se zvukovy
signal.

13.Chcete-li zvukovy signal zastavit,
stadi stisknout libovolnou klavesu.
Trouba se automaticky vypne.

14.Chcete-li, aby trouba pokracovala v
provozu, stisknéte Pl tlacitko po dobu
2 sekund. Trouba bude spusténa po
neurcité Casové obdob.
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P¥i pouZiti pouze horni nebo
spodni ¢asti nechte nepouzitou
¢ast préazdnou, nebot se zahfeje.

Pokud chcete zrusit
poloautomaticky nebo
automaticky program po jejich
nastaveni, musite obnovit ¢as
vareni. Troubu mdzete rovnéz
vypnout stisknutim D tlasitka.

PIné automaticky rezim (Tato funkce
je volitelna. Nemusi byt sou¢asti
va$eho vyrobku.)

V plné automatickém reZimu mdzete
nastavit Cas vareni a Cas konce varen.

Trouba se po prvnim zapnuti a nastaveni

aktualniho €asu vrati do pohotovostniho

rezimu. Na displeji se zobrazi pouze

aktualni Cas.

1.Plech ze stfedni ¢asti umistéte do
krytu mezi 3. a 4. mfizkou.

Neni-li stfedni ¢ast vliozena,
Casovac trouby se spusti jako
kdyby byla spusténa cela Cast.

2. Troubu zapnéte stisknutim D tlagsitka
po dobu dvou sekund.

3.Kdyz je trouba zapnutd, zobrazi se
prvni funkce pro vybér vareni v horni
Césti.
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4.Stisknéte B jakmile aktivujete spodni
Cast trouby.

®symbol se zobrazf vedle aktivni &sti

trouby. Nastaveni teploty a kroky pro

zahdjeni procesu vareni jak pro spodni,

tak homi &ast trouby se spusti soucasné.

(Na snimcich je vybrana spodni ¢ast
trouby.)
| LN
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P kazdém stisknuti B tladitka se
aktivuje pouze spodni ¢ast, pouze
horni ¢ast nebo spodni a horni
¢ast.
5.PoZadovanou funkci vareni nastavte
stisknutim A/~ tlacitek.
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6.Chcete-li zménit teplotu, stisknéte “C
jednou a nastavte teplotu na displeji.
"CNa displeji se rozsvitl symbol a
zobrazi se text "Teplota".

I SRR
. @ I FLIL
i
[ Teplota

7.Pozadovanou teplotu nastavte
stisknutim A/~ tlagitek. Jakmile je
dosazeno pozadované hodnoty,
teplotu potvrdte stisknutim lv] tlaCitka.

8.Pro nastaveni Gasu vareni ( stisknéte
tlagitko "Cas vareni" na displeji. Pl a
soucasne se rozblikd symboal.
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9.Stisknéte A/ tladitka a nastavte
pozadovanou dobu vareni a nastaveni
potvrdte stisknutim [/ tladitka. Jakmile
je Cas vareni nastaveny, I?l symbol se
zobrazi trvale.

10.Na konci Gasu vareni stisknéte (© v
kratkych intervalech, dokud se na
displeji nezobrazi "Cas konce varen("
= soudasné se rozblika.
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11.Stisknéte A/~ tladitka pro
nastaveni pozadovaného konce ¢asu
varen( a stisknutim potvrdte nastaveni.
Jakmile je as konce vareni nastaveny
- zobrazf se.



12.Vlozte pokrm do trouby a zavfete
dvitka.

13.Jsou-li hodnoty funkce, ¢asu a Casu
konce vaFeni vhodng, stisknéte Il
tlacitko po dobu 2 sekund a zaCnéte
varit.

» » Na displeji se zobrazi zprava

"Pohotovostni rezim". Casovad trouby

automaticky vypocita as spusténi

vareni odectenim doby pe€eni od konce

doby peceni, které jste nastavili.

14.Vlybrany provozni rezim se aktivuje
jakmile se Cas vafeni zaCne
odpocitavat, a na displeji se zobrazi
"Vareni" a trouba se rozehrfeje na
nastavenou teplotu. Udrzi tuto teplotu
az do konce Casu vareni. Svétlo v
troubé je bé&hem vareni po urcitou
dobu rozsvicené.

Symbol vSech segmentd vnitfni

teploty trouby i se rozsvitl jakmile
trouba doséhne nastavené
teploty.

Dojde-li k otevfeni dvefi trouby, na
displeji se zobrazi varovani
a/nebo I symbol "Dvere
oteviené".

15.Po dovareni se na displeji zobrazi
"Dobrou chut" a a "Pro pokragovani
stisknéte start" a ozve se zvukovy
signal.
16.Chcete-li zvukovy signal zastavit,
stadi stisknout libovolnou klavesu.
Trouba se automaticky vypne.
17.Chcete-li, aby trouba pokracovala v
provozu, stisknéte Pl tladitko po dobu
2 sekund. Trouba bude spusténa po
neurcité Casové obdobl.
P¥i pouZiti pouze horni nebo
spodni ¢asti nechte nepouzitou
Cast prazdnou, nebot’ se zahreje.

Pokud chcete zrusit
poloautomaticky nebo
automaticky program po jejich
nastaveni, musite obnovit ¢as
vareni. Troubu mdzZete rovnéz
vypnout stisknutim @ tlasitka.

Pouziti horni a spodni casti

soucasné

Manualni provoz

Béhem manuainiho provozu bude

trouba spusténa nezavisle na asu

vareni po provedeni vybéru funkce a

teploty. Trouba se na konci Casu vareni

automaticky nevypne. Je tfeba, aby ji

vypnul uzivatel.

Trouba se po prvnim zapnuti a nastaveni

aktualniho €asu vrati do pohotovostniho

rezimu. Na displeji se zobrazi pouze

aktualni Cas.

1.Plech ze stfedni ¢asti umistéte do
krytu mezi 3. a 4. mfizkou.

Neni-li stfedni Cast vioZena,
Casovac trouby se spusti jako
kdyby byla spusténa cela ¢ast.
2. Troubu zapnéte stisknutim @ tlagitka
po dobu dvou sekund.
3.Kdyz je trouba zapnutd, zobrazi se
prvni funkce pro vybér vareni v horni
casti.

= [0 "[2]

1 LN
PRI

Ohev s venfildtorem

PYi kazdém stisknut! B tlagitka se
aktivuje pouze spodni ¢ast, pouze
horni ¢ast nebo spodni a horni
cast.
4.0bé &asti aktivujte tak, B tlagitko
dvakrat. ™ symbol se zobrazi vedie
kazdé Casti trouby.
) el 1 LN
B0 »@ I UL
IH[]E = Ohrev s ventilitorem | OhFev s venfildtorem
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5.Stisknéte A/~ tladitka a vyberte
vhodnou funkci vafeni mezi témi, které
jsou nastavené pro obé Easti trouby.
Napfiklad, chcete-li grilovat v horni
Casti a péct pecivo ve spodni Casti,
mUzete vybrat funkci Gril + Ventilator.
Po wybéru funkce se zobrazi text a
"Teplota" a nastaveni Ize provést
samostatné pro kazdou z &asti. Pro tato
nastaveni ™ se rozblika symbol aktivni

Casti.
* BT 1 M

.
IHUt .15 Plny gril jm| OhFey s ventildtorem

6.Chcete-li zménit teplotu horni ¢asti
trouby, stisknéte C tladitko jednou a
ziskejte pfistup k teploté v homi éé§ti
trouby. Ve vybrané &asti trouby se C
rozblikéd symbol a zobrazi se text
"Teplota".

= 50 T | M
B

7.Pozadovanou teplotu nastavte
stisknutim A/~ tladitek. Kdyz
dosahnete pozadované hodnoty,
teplotu potvrdte stisknutim 1. C
symbol se rozsviti a ™ rozblika se
symbol aktivni Casti.

= BT N
ik bR

8.Chcete-li zménit teplotu spodni Casti
trouby, aktivujte displej spodni Casti
trouby stisknutim [ tlagitka. Symbol
spodni asti ™ trouby se rozblika.
& e
ol Te] | H
IHUt ' \‘EIPIW gl il Ohtey s ventildtorem

9.Stisknéte °C jednou a ziskejte pfistup k
nastaveni teploty ve spodni ¢asti .
trouby. Ve vybrané &asti trouby se C
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rozblikéd symbol a zobrazi se text
"Teplota".

@[ el 1L
S INCIRE T
IHH :\Teplohl

10.Pozadovanou teplotu nastavte
stisknutim A/~ tladitek. Kdyz
dosahnete pozadované hodnoty,
teplotu potvrdte stisknutim [+, °C
symbol se rozsviti a ™ rozblika se
symbol aktivni Casti.
Pfi souCasném pouziti horni a
spodni ¢asti trouby, chcete-li
zménit nastaveni teploty, rozdil
mezi Eastmi nesmi byt vySSi nez
80 °C. A to proto, ze ¢asti budou
ovlivnéné teplotou kazdé z casti.
11.Vlozte pokrm do trouby a zavfete
dvitka.
12.Jsou-li hodnoty funkce a teploty
vhodné, stisknéte Pl tladitko po dobu
dvou sekund a za¢néte varit. Vareni
zapoc¢ne a na displeji se zobrazi
"Vareni". ™ symboly zmizi zatimco Dl
symboly se zobrazi na displeji.

= urE” Tel | LN
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e
IHSE ™ Plny gril e Ohfev s ventildtoram

Symbol vech segmentd vnitfnf

teploty trouby J'L se rozsvitl jakmile
trouba doséhne nastavené
teploty.

Dojde-li k otevfeni dvefi trouby, na
displeji se zobrazi varovani
a/nebo I symbol "Dvere
oteviené".

13.Kdyz se proces vareni dokondi,
znowu Pl stisknéte tlagitko, na dvé
sekundy, a vareni ukoncete.
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Poloautomaticky provoz

Pri poloautomatickém provozu mizete

nastavit ¢as, kdy se trouba zapne (Cas

vareni).

Trouba se po prvnim zapnuti a nastaveni

aktualniho €asu vrati do pohotovostniho

rezimu. Na displeji se zobrazi pouze

aktualni Cas.

1.Plech ze stfedni ¢asti umistéte do
krytu mezi 3. a 4. mfizkou.

Neni-li stfedni ¢ast vliozena,
Casovac trouby se spusti jako
kdyby byla spusténa cela Cast.

2. Troubu zapnéte stisknutim @ tlasitka
po dobu dvou sekund.

3.Kdyz je trouba zapnutd, zobrazi se
prvni funkce pro vybér vareni v horni
Césti.

@

“ [B0] e | 100
- QOhfev s venfildtorem

PYi kazdém stisknuti B tlasitka se
aktivuje pouze spodni ¢ast, pouze
horni ¢ast nebo spodni a horni
cast.
4.0bé &asti aktivujte tak, Ze tladitko
stisknete dvakrat. ™ symbol se

Pro tato nastaveni ™ rozbliké se symbol
aktivni Casti.
‘ I L
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6.Chcete-li zménit teplotu horni asti
trouby, stisknéte C tladitko jednou a
ziskejte pfistup k teploté v homi éé§ti
trouby. Ve vybrané &asti trouby se C
rozblikéd symbol a se zobrazi text
"Teplota".

0
~
IH[IC Teplota

7.Pozadovanou teplotu nastavte
stisknutim A/~ tladitek. Kdyz
dosahnete pozadované hodnoty,
teplotu potvrdte stisknutim [, C
symbol se rozsviti a ™ rozblika se
symbol aktivni Casti.

20T "E I LN
ik I FLIL

Teplota
8.Chcete-li zménit teplotu spodni Casti
trouby, aktivujte displej spodni Casti
trouby stisknutim [/ tlagitka. Symbol
spodni asti ™ trouby se rozblika.

B [AFE “Tel 1 LN
i) (@] ] R
B = Piny grillms OhFev s ventildforem

zobrazi vedle kazdé &asti trouby.

“ [E77@ | HID
[
1™ Ohte s venfildtorem w Ohfev s ventilétorem

5.Stisknéte A/~ tladitka a vyberte
vhodnou funkci vafeni mezi témi, které
jsou nastavené pro obé Easti trouby.
Napfiklad, chcete-li grilovat v horni
Casti a péct pecivo ve spodni Casti,
mUzete vybrat funkci Gril + Ventilator.
Po provedeni vybéru funkce se zobrazi
text a "Cas vafen" a nastaveni Iz
provést samostatné pro kazdou z Casti.

9.Stisknéte °C jednou a ziskejte pfistup k
nastaveni teploty ve spodni ¢asti .
trouby. Ve vybrané &asti trouby se
rozblikéd symbol a se zobrazi text
"Teplota".

UE] Tl 1 LI
L '{DE « @ L

IHEF <Tep|otu

10.Pozadovanou teplotu nastavte
stisknutim A/~ tladitek. Kdyz

dosahnete pozadované hodno:[,y,
teplotu potvrdte stisknutim [, C
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symbol se rozsviti a ™ rozblika se
symbol aktivni Casti.
Pfi souCasném pouziti horni a
spodni ¢asti trouby, chcete-li
zménit nastaveni teploty, rozdil
mezi Eastmi nesmi byt vySSi nez
80 °C. A to proto, ze ¢asti budou
ovlivnéné teplotou kazdé z Casti.
11.Pro &as vareni v aktivované spodni
Gasti trouby stisknéte a & drzte
tlacitko dokud se na displeji nezobrazi
"Cas vareni". Soucasné se Pl
rozblikaji symboly.
£ J @
(& I
™ Doba petent

12.Stisknéte A/~ tladitka a nastavte
pozadovanou dobu vareni a nastaveni
potvrdte stisknutim [ tladitka. Jakmile
je &as vareni nastaveny, Pl symboly
se na obrazovce zobrazi soucasné.

13.P¥i vafeni v horni ¢asti trouby nejprve
&ast aktivujte stisknutim 2. ™ symbol
v horni Casti se rozblika. Potom,
stisknéte a ® drzte tlacditko dokud se
na displeji nezobrazi "Cas varen".
Sougasné se Pl rozblikaji symboly.

14.Nastavte pozadovany Cas vareni v
horni ¢asti stisknutim A/~ tlacitek a
potvrzenim [+ tladitka. Jakmile je Cas
vareni v homi ¢asti nastaveny, =l
symboly se na obrazovce zobrazi
soucasné.

15.Vlozte pokrm do trouby a zavfete
dvitka.

16.Jsou-li hodnoty funkce, asu a
teploty vhodné, stisknéte Dl tladitko
po dobu 2 sekund a zacnéte varit.
Vareni zapogne a ™ symboly zmizf
zatimcol symboly se zobrazi na
displeji.

Nastaveny &as vareni se zobrazi v horni

Gasti displeje. Zde miiZete sledovat

zbyvajici Cas.
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» Trouba se zahfeje na pfednastavenou
teplotu a zachova tuto teplotu az do
konce zvolené doby vareni.

Symbol vSech segmentd vnitini

%
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teploty trouby ﬂ se rozsvitl jakmile
trouba doséhne nastavené
teploty.

Dojde-li k otevfeni dvefi trouby, na
displeji se zobrazi varovani
a/nebo I symbol "Dvere
oteviené".

17.Na konci asu vareni se na displeji
zobraz/ "Dobrou chut" a a "Pro
pokraCovani stisknéte start" a ozve
se zvukovy signal.

18.Jakmile Cas vareni skonci, vyjméte
jidlo z trouby. Jakmile dvefe znovu
zaviete, vareni v druhé Casti s delSim
Casem vareni bude pokracovat.

19.Jakmile je proces vareni dokoncen,
na displeji se zobraz "Dobrou chut" a
a "Pro pokradovani stisknéte start" a
ozve se zvukovy signal.

20.Chcete-li zvukovy signal zastavit,
stadi stisknout libovolnou klavesu.
Trouba se automaticky vypne.

21.Chcete-li, aby trouba pokracovala v
provozu, stisknéte Pl tlacitko po dobu
2 sekund. Trouba bude spusténa po
neurcité Casové obdobl.

Pokud chcete zrusit
poloautomaticky nebo
automaticky program po jejich
nastaveni, musite obnovit ¢as
vareni. Troubu mdzZete rovnéz
vypnout stisknutim D tlasitka po
dobu 2 sekund.



Vypnuti elektrické trouby
stisknéte O tlagitko po dobu 2 sekund
a vypnéte troubu.
Pouziti zamku
PouZitim tlacitek trouby mdzete zabranit
aktivaci funkce zamku.
Zamek tladitek Ize pouzit je-li
trouba v pohotovostnim rezimu.
Aktivace zamku
1.Stisknéte & tladitko v kratkych
intervalech, dokud se na displeji
nezobrazi "Pasivni zamek".

| LN #! J
1 FLIL

v imek 247

» I symbol se rozblika.
2.Zamek aktivujte stisknutim libovolného
A/~ symbolu. Zdmek se aktivuje, na
displeji se zobrazi "Aktivni zamek". I
symbol stéle blika.
3.Stisknéte 4 pro potvrzeni nastaven.
» Text zmizi a 7 symbol se rozblika.
S vyjimkou A/~ tladitek, jina
tlagitka nejsou funkeni, je-li funkce
zamku aktivovana.

Deaktivace zamku
1.Zéamek deaktivujte stisknutim
libovolného ze A/~ symbolt.

"Pasivni zdmek" se zobrazf na displeji.

2.Stisknéte v] pro potvrzeni nastaveni.

m -

Poshn zimek LK

» Zamek je deaktivovany a = symbol z
displeje zmizi.

Pouzivani hodin jako budiku

Hodiny na pfistroji mlzete pouZivat k
upozornéni nebo pfipomenuti i mimo
peceni.

Budik nema zadny vliv na funkce trouby.
Pouziva se jako upozornéni. Napfiklad to
mUze byt uziteéné, chcete-li pokrm v

troubé v urcitou chvili obratit. Budik vyda
signdl, jakmile uplyne nastavena doba.

Maximalini doba budiku méize byt
23 hodin a 59 minut.

Nastaveni budiku:

oo

Budik

1.Stisknéte & tladitko v kratkych
intervalech dokud se na displeji
nezobrazi symbol. £} symbol zadne
blikat

2.Stisknéte A/ tlaCitka k nastaveni
pozadovaného Casu a nastaveni
potvrdte stisknutim [ tladitka. L2
symbol zlistane po nastaveni ¢asu
budiku rozsviceny.

3.0zve se alarm po uplynuti Casu alarmu.

4.Pro zastaveni budiku stisknéte jakékoli
tlagitko.

Zruseni budiku:

1.Stisknéte (& tladitko v kratkych
intervalech, dokud se £ symbol
"Dvefe otevieng".

2.Stisknéte ~ tlacitko dokud se na
displeji nezobrazi "00:00" a nastaveni
potvrdte stisknutim [ tladitka.

» Budik se zrusi a A symbol zmiz.

Nastaveni jasu

Jas Ize nastavit pouze je-li trouba v

pohotovostnim stavu.

1.Stisknéte (& tladitko v kratkych
intervalech, dokud se na displeji
nezobrazi "Jas". 3% symbol blika na
displeji.

T

Jus 5

2.K dispozici je 5 stupril jasu, konkrétné
1, 2, 3, 4 a b. Stisknéte A/~ tlacitka
a vyberte pozadovanou Uroven.

3.Stisknéte ¥ pro potvrzeni nastaven.
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Uroveri jasu klesa z déivodu
Uspory energie, kdyz je trouba
vypnutd. Uroven se po zapnutf
trouby obnovi.

» Znovu se zobraz( pohotovostni displej.

Na displeji se zobrazi pouze aktudini Cas.

Nastaveni trovné hlasitosti

Urovef hlasitosti Ize nastavit pouze je-li

trouba v pohotovostnim stavu.

1.Stisknéte & tladitko v kratkych
intervalech, dokud se <" symbol
"Dvere oteviené". Na displeji se
rozblikd symbol.

-

Objem: vysoky

¢asu nastaveného béhem pocatecniho

nastaveni:

1.Stisknéte (& tladitko v kratkych
intervalech, dokud se na displeji
nezobrazi text "Nastaveni aktudiniho
¢asu". Pole hodin a (& symbol se
rozblikaji na displeji.

oo -

Bdudlni fos

2.Pole hodin nastavte pomoci A/~
tlaCitek.

3.Stisknéte vl pro potvrzeni nastaven.

4.Pole a symbol  minut se rozblikaji.
Minuty nastavte pomoci ./~ tlacitek.
Stisknéte ] pro potvrzeni minut.

2.K dispozici jsou 2 Urovné hlasitosti,
konkrétné "Nizka hlasitost" a
"Vysoka hlasitost". Stisknéte A/~

tlacitka a vyberte pozadovanou uroven.

3.Stisknéte ¥l pro potvrzeni nastaven.
» Znovu se zobrazi pohotovostni displej.

Na displeji se zobrazi pouze aktudini Cas.

Nastaveni jazyka

Jazyk Ize nastavit pouze je-li trouba v

pohotovostnim stavu.

1.Stisknéte ( tlacitko dokud se =
menu nastaveni nezobrazi symbol.

LN o« s
I kUl

Languoge: English

2.2 symbol se na displeji rozblika a
zobrazi se moznost nastaveného
jazyka.

3.Stisknéte A/~ tladitka a vyberte
pozadovany jazyk.

4.Stisknéte i¥] pro potvrzeni nastaven.

» Znovu se zobraz( pohotovostni displej.

Na displeji se zobrazi pouze aktudini ¢as.

Nastaveni aktualniho casu
Aktudlni Cas Ize nastavit pouze je-li
trouba vypnuta. Chcete-li provést zménu
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» Znovu se zobraz( pohotovostni displej.
Na displeji se zobrazi pouze aktudini Cas.
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Tabulka ¢asu vareni

Casy v této tabulce jsou minény
jako prévodce. Casy se mohou
liSit v zavislosti na teploté potravin,
tloustce, typu a vasich vlastnich
preferencich vareni.



Na jednu velkou ¢ast Peceni a 1. police v troubé je spodni
roznéni police.

Kdyz otevrete dvitka trouby, v

pfipade, Ze jsou vareni tipy k

dispozici na skle dvifek trouby

jsou uplatnitelna pro jediny celém

Useku.

3 175 25...35

Kolace na Jeden zasobnik
plechu

Standardni plech*

Kolac ve Jeden zasobnik Forma na kolag 180 40 ... 50
formé na draténé polici*

Malé kolace Jeden zasobnik | Standardni plech*

Jeden zasobnk | Standardni plech*

2 zasobniky 1-Hluboky plech*
5-Standardni
plech*

3 zasobniky 1-Hluboky plech* 1-83-5 150 30 ...45
3-Standardni
plech®
5-Plech na
cukrovi*
Kolac Jeden zasobnik Kulata dortova 3 160 25...35
forma o prdméru
26 cm na draténé
polici*
Jeden zasobnik Kulata dortova 2 150 30 ...40
forma o prdméru
26 cm na draténé
polici**

2 zasobniky 1-Kulata dortova 1-4 150 25...35
forma o prdméru
26 cm na draténé
polici**
4-Kulata dortova
forma o prdméru
26 cm na plechu
na cukrovi*
SuSenky Jeden zasobnik Plech na cukrovi*

160 20...30
150 25...35
1-5 150 25...35

] =]l =]

.

[

.

.

3 175 25...30
1-5 170 ... 190 30 ...40

2 zasobniky 1-Plech na
cukrovi®
5-Standardni
plech*

3 zasobniky 1-Plech na 1-83-5 175 35 ...45
cukrovi®
3-Standardni
plech®
5-Hluboky plech*
Pecivo Jeden zasobnik | Standardnf plech*

=

.

2 200 30 ...40
1-5 200 45 ...55

2 zasobniky 1-Plech na
cukrovi*
5-Standardni
plech®

= [
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-rlech na

cukrovi®
3-Standardni EE [oN
plech®
5-Hluboky plech*
Hutné pecivo | Jeden zasobnik | Standardni plech* | 2 200 25...35
2 zasobniky 1-Plech na [eN] 1-5 200 35...45
cukrovi® —
5-Standardni
plech*
3 zasobniky 1-Plech na 1-83-5 190 45 ...55
cukrovi®
3-Standardni EE )
plech*
5-Hluboky plech*
Kvasnice Jeden zasobnik | Standardni plech* »E‘_ 2 200 35...45
2 zasobniky 1-Standardni 1-3 190 35...45
plech® £
3-Plech na @
cukrovi*
Lasagne Jeden zasobnik Sklenéna / 2-3 200 30 ...40
kovova
obdélnikova »E‘_
forma na draténé
polici**
Pizza Jeden zasobnik Standardni plech* : 200 ... 220 15..20
Jeden zasobnk | Standardni plech* QD | 200 10...15
Hovézi steak | Jeden zasobnik 25 min. 100 ...120
(cely) / . " N 250/max
Roznény Standardni plech = potom 180 ...
190
Jehné&di kyta Jeden zasobnik 3 25 min. 70 ...90
(v hmci) Standardni plech* HES 250/max
potom 190
Jeden zasobnik 3 25 min. 70...90
Standardni plech* ) 250/max
potom 190
Roznéné kure | Jeden zasobnik 2 15 min. 60 ...80
(1.8-2kg) . " I 250/max
Standardni plech A potom 180 ...
190
Jeden zasobnik 2 15 min. 60 ...80
, . F 250/max
Standardni plech [ potom 180 ...
190
Turquie (6.5 Jeden zasobnik 1 25 min. 150 ... 210
kg) . " N 250/max
Standardni plech A potom 180 ...
190
Jeden zasobnik 1 25 min. 150 ... 210
. . 5 250/max
Standardni plech [ potom 180 ...
190
Ryba Jeden zasobnik | Standardnf plech* B 200 20...30
Jeden zasobnik 200 20...30

Standardni plech*

Doporudujeme provadét predehrivani u v§ech potravin.
* Prislusenstvi se nemusi dodavat spolu se spotrebicem.

** PrisluSenstvi se nedodava spolu se spotrebi¢em. Jsou to komeréné dostupné vyrobky.
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Pouze pro spodni ¢ast Peceni a Potraviny podavané pouze ve

roznéni spodni &asti a pouze v horni ¢asti
varnych stold Ize varit sou¢asné
ve 2 samostatnych objemech.
Teplotni rozdil mezi obéma
sekcemi vSak nelze upravit na vice
nez 80 ° C.

Kolag¢ ve Jeden Forma na kola¢ na @ 1 175 40 ... 50
formé zasobnik draténé polici**
Malé kolace Jeden . . £ 2 150 35...45
sasobnik Standardni plech @
2 zasobniky 1-Hiuboky plech* £ 1-3 150 35 ...45
3-Standardni plech* @
Kolac Jeden Kulata dortova forma o 1 150 25..35
z4sobnik préiméru 26 cm na EE @
draténé polici**
Susenky Jeden o £ 2 170...180 35...45
sasobnik Plech na cukrovi @
2 zasobniky 1-Plech na cukrovi* f 1-3 165 35...40
3-Standardni plech* @
Hutné pecivo | Jeden . N £ 2 190 35...45
Zasobnik Standardni plech @
Pizza Jeden . " £ 1 200 10...15
asobnik Standardni plech @
Roznéné kure | Jeden 1 15 min. 60 ... 80
(1.8-2 kg) zasobnik . . £ 250/max
Standardni plech @ potom 180 ...
190
Turquie (na Jeden 1 25 min. 150 ... 210
platky) zasobnik . . £ 250/max
Standardni plech @ potom 180 ...
190
Ryba Jeden . N £ 2 200 20...30
Zasobnik Standardni plech @
Doporudujeme provadét predehrivani u v§ech potravin.
* Prislusenstvi se nemusi dodavat spolu se spotrebicem.
** PrisluSenstvi se nedodava spolu se spotrebi¢em. Jsou to komeréné dostupné vyrobky.
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Pouze pro horni ¢ast Peceni a

roznéni

Potraviny podavané pouze ve
spodni ¢asti a pouze v horni ¢asti
varnych stold Ize varit sou¢asné
ve 2 samostatnych objemech.
Teplotni rozdil mezi obéma
sekcemi vSak nelze upravit na vice
nez 80 ° C.

Kolag¢ ve Jeden zasobnik Forma na kola¢ 4 175 40 ... 50
formg na draténé EE @
polici**
Malé kolace Jeden zasobnik Standardni £ 5 150 25...40
plech* @
Susenky Jeden zasobnik Plech na £ 4 170...180 35...45
cukrovi* @
Hutné pecivo | Jeden zasobnik Standardni £ 4 190 35...45
plech® @
Roznéné kure | Jeden zasobnik 4 15 min. 60 ...80
(1.8-2 kg) Standardni £ 250/max
plech® @ potom 180 ...
190
Turquie (na Jeden zasobnik 4 25 min. 150 ... 210
platky) Standardni £ 250/max
plech® @ potom 180 ...
190
Ryba Jeden zasobnik Standardni £ 5 200 20...30
plech® @
Doporudujeme provadét predehrivani u v§ech potravin.
* Prislusenstvi se nemusi dodavat spolu se spotrebicem.
** Prislusenstvi se nedoddva spolu se spotrebi¢em. Jsou to komeréné dostupné vyrobky.

Usporny ohrev s ventilatorem

Po zahdjeni peceni v rezimu
Usporny ohfev s ventilatorem
nemeénte pecicl teplotu.

Neotevirejte dvitka béhem peceni
v rezimu Uspormny ohfev s

ventilatorem.

Malé kolace Jeden zasobnik Standardni 3 160 25..35
plech®

SuSenky Jeden zasobnik Standardni 3 200 30...35
plech®

Pecivo Jeden zasobnik Standardni 3 200 40 ... 45
plech®

Hutné pecivo Jeden zasobnik Standardni 3 200 40 ... 45
plech®

* PrisluSenstvi se nemusi doddvat spolu se spotiebicem.
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Tabulka pro pfipravu kontrolnich zkousky produktu pro kontrolni instituce

jidel (Na jednu velkou &ast) zjednodusuiji.
Jidla v této tabulce jsou pfipravena v 1. police v troubé je spodni
souladu s normou EN 60350-1, &imz se police.

Yasobnik Standardni plech* ]
‘nggjgnﬂ( Standardni plech* (0] s 140 20...30
2 zasobniky 1-Standardni plech* £ 1-3 140 20...30
3-Plech na cukrovi* @
3 zasobniky 1-Standardni plech* 1-3-5 140 25..35
3-Plech na cukrovi* @
5-Hluboky plech*
Malé kolace ;ggggnﬂ( Standardnf plech* E 3 160 20...30
S Standardn plech* 3] s 150 25..35
2 zasobniky 1-Hluboky plech* £ 1-5 150 25...35
5-Standardni plech* @
3 zasobniky 1-Hluboky plech* 1-83-5 150 30 ...45
3-Standardni plech* @
5-Plech na cukrovi*
Kolac Jeden Kulata dortova forma o 3 160 25..35
zasobnik priméru 26 cm na E
draténé polici**
Jeden Kulata dortova forma o 2 150 30 ...40
zasobnik prdméru 26 cm na @
draténé polici**
2 zasobniky 1-Kulata dortova 1-4 150 25..35
forma o priiméru 26
cm na draténé polici*
4-Kulata dortova (9]
forma o priiméru 26
cm na plechu na
cukrovi**
Jable¢ny Jeden Kulata ¢erna kovova 2 180 55 ...65
kolac zasobnik forma o prdiméru 20 E
cm na draténé polici*
Jeden Kulata ¢erna kovova 3 180 50 ...60
zasobnik forma o prdméru 20 @
cm na draténé polici*
2 zasobniky | 1-Kulatd ¢ernd kovova 1-3 180 55...65
forma o prdiméru 20
cm na draténé polici*
3-Kulaté dema kovova | @B ]
forma o prdiméru 20
cm na plechu na
cukrovi**
Doporudujeme provadét predehrivani u v§ech potravin.
* Prislusenstvi se nemusi dodavat spolu se spotrebicem.
** PrisluSenstvi se nedodava spolu se spotrebi¢em. Jsou to komeréné dostupné vyrobky.

Tipy pro peceni e Pokud je kola¢ vihky, pouzijte méné

* pokud je kola& pili§ suchy, zvyste tekutiny a snizte teplotu 0 10°C. ,
teplotu o cca 10°C a zkratte dobu * Pokud je kola¢ na povrchu prilis tmavy,
peceni. polozte ho na nizsi polici, snizte

teplotu a prodiuzte dobu peceni.
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e Pokud je dobfe pecen uvnitt, ale
lepkavy na povrchu, pouZijte méné
tekutiny, snizte teplotu a prodiuzte
dobu peceni.

Tipy pro peceni peciva

¢ Pokud je pecivo pfilis suché, zvyste
teplotu o cca 10°C a zkratte dobu
pecCeni. NavihCete vrstvy tésta
omackou z mléka, oleje, vajec a
jogurtu.

e Pokud se pecivo pece piilis dlouho,
davejte pozor, aby tloustka tésta
nepfesahla hloubku plechu.

e Pokud je povrch peciva tmavne, ale
spodni ¢ast neni peCena, zkontrolujte,
zda mnozstvi omacky, kterou jste
pouzili, neni na spodni strané peciva
prilis velké. Snazte se rozprostfit
omacku rovnomeérné mezi vrstvy tésta
a na né pro rovnomerné zbarven.

Pecivo pecte v souladu s rezZimem
a teplotou uvedenymi v tabulce
peceni. Pokud spodni ¢ast stale
neni dostatecné zabarveng,
umistéte je pfisté o jednu Uroven
nize.

Tipy na peceni zeleniny

e Pokud zeleninové jidlo ztraci Stavu a
zacina byt vysuSené, varte ho v panvi
s poklici misto na plechu. v
uzavfenych nadobdach jidlo zlstane
Stavnaté.

* Pokud se zeleninové jidlo nemUze
dovafit, uvarte zeleninu nebo ji
pfipravte jako konzervované jidlo a
pak ji dejte do trouby.

Funkce Pripravena jidla

Vybér funkce pfipravenych jidel

Nabidka pfipravenych jidel obsahuje

programy pokrmd, které byly specidiné

pro vas pfipraveny profesionalnimi
kuchafi a uloZzeny v paméti oviadaci
jednotky.
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v této nabidce je teplota, umisténi
pokrmu na polici, hmotnost a funkce
peceni nastavena automaticky.
Hmotnost a dobu peceni mdzete zménit
podle pokrmu a vasi chuti. Menu
hotovych jidel jsou soucasti kombinace
jedné velké &asti, spodni Casti a spodni-
horni Casti.

Pro vybér funkce hotovych jidel:
1.Stisknéte O a troubu zapnéte.

Je-li deska stfedni asti zasunuta kdyz
je trouba zapnuta, zobrazi se prvni
funkce specidlni pro vareni v horni asti.

PYi kazdém stisknuti B tlasitka se
aktivuje pouze spodni ¢ast, pouze
horni ¢ast nebo spodni a horni
¢ast. Menu hotovych jidel jsou
soucasti kombinace jedné velké
¢asti, spodni ¢asti a spodni-horni
casti.
2.Stisknéte B tlagitko a vyberte &ast, v
které budete varit.
3.Stisknéte & tlacitko a na displeji
vyberte funkci Hotova jidla. V této fazi
se na displeji zobrazi hlavni menu.

: i1 T
Cakesbreads&aris

4.Stisknéte A/~ tladitka a vyberte
pozadovanou funkci Hotova jidla.

5.Stisknéte 4] tlacitko a potvrdte
vybrané menu Hlavni jidla.

6.Stisknéte A/~ tlaCitko a vyberte
pozadované jidlo (susenky, kolag,
maly kolac, atd.).

OH-e 10 -

Walnut cookies

[l

7.Pred zahdjenim peceni v nabidce
pripravy pokrm0 mUzete nastavit
hmotnost v zavislosti na druhu pokrmu,
ktery jste vybrali. Jak to udélat:



Stisknéte °C dokud se na displeji
nezobrazi "Hmotnost". Na displeji
vybrané &asti trouby se rozblika symbol
"kg" a zobrazi se "Hmotnost" .
8.Stisknutim tlacitek vyberte odpovidajici
hmotnost A/~ jidla. Kdyz je
dosazeno pozadované hodnoty,
teplotu potvrdte stisknutim ivi tlaCitka.
symbolu "kg".
Trouba zméni teplotu a dobu
vareni automaticky, podle zmény
hmotnosti.

Zménit mlzete pouze hmotnost
téch jidel, u kterych je hmotnost
uvedena.

Pro spodni ¢ast:

9.Do trouby viozte pokrm.
10.Stisknéte DIl tlacitko a zacnéte vatit.
Na displeji se zobrazi "Vareni".

» Jakmile se vareni dokonci, na displeji

se zobrazi "Dobrou chut" a zazni

zvukovy signal. Signél budiku zastavite
stiskem libovolného tlacitka.

ﬂ "Zpét" svitici na displeji pfi
navigaci v nabidce pokrmd vam
umozni vratit se do nadfazené
nabidky. PGvodni funkci mizete
vratit stisknutim 2.

Menu Hotova jidla:
MUze se lisit podle typl

Kolacky s | PInéna Pstruh Malé kure | PInéné Wyroba Ovocny Susena Zmrazena
vla§skymi | jehnéci 1600 g papriky jogurtu kolac jablka gratinovana
orechy kyta zelenina
Piskoty Roznéné | Kanic Velké kure | Makarony Kynuti Jable¢ny Susené

jehné&i 1600 g se syrem tésta kolac kdoule
Hrozinkovy | DuSené Ryba se Kureci Brambory Jablkovy Susené
kolac telect zeleninou_ | kousky ve slupce zavin hrusky
Vol au vent | Jehné&ci Dusené Kure, filety | Zeleninovy Pénové

tandori ancovicky quiche dorty
Cajové Steak Pstruh na | bagetas | Musaka Bananek
pecivo kameni kurecim

masem

Bageta Masové Filet z Krdta, Gratinované Karamelovy

kulicky kanice stehno brambory krém

Dalyan
Chléb ZapeCené | Rybi Saslik | Krati filet | Pecené Nakyp s

masové brambory horkou

kulicky Cokoladou
Bochnik Roastbeef | Peka¢ na | Kachna Rendlik Créme
chleba pstruhy Brilée
(kynuty)
Croissant Hovézi Losos, Husa Bramborovy Jablko v

svickova filet quiche medu a

syrupu
Velikono¢ni Soleny Bazant na | Lasagne Semolinovy
kolac losos divoko kola¢ se
syrupem
Skoficové Bazant Cerstva
rolky gratinovana
zelenina

Houska se Kralik
Syrovou
naplini
Bagel
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Pro jednu velkou &ast:

Spodni-horni ¢ast: Pfedem pfipravené

Kolacky s | PInéna Pstruh Malé kure | PInéné Wyroba Ovocny Susena Zmrazena
vla§skymi | jehnéci 1600 g papriky jogurtu kolac jablka gratinovana
orechy kyta zelenina
Listové Roznéné | Kanic Velké kure | Makarony Kynuti Jable¢ny Susené Mrazena
tésto se jehnéci 1600 g se syrem tésta kolag kdoule pizza
syrem
Piskoty Dusené Ryba se Kurect Brambory Jablkovy Susené Rohliky,
teleci zeleninou | kousky ve slupce zavin hrusky mrazené
Hrozinkovy | Jehn&&i Dusené Kure, filety | Zeleninovy Pénové
kolac tandori ancovicky quiche dorty
Vol au vent | Steak Pstruh na | bagetas | Musaka Bananek
kameni kurecim
masem
Cajové Masové Filet z Roznény | Gratinované ZapeCeny
pecivo kulicky kanice krocan brambory ryzovy
Dalyan nakyp
Bageta ZapeCené | Rybi Saslik | Krta, Pecené Karamelovy
masové stehno brambory krém
kulicky
Chléb Roastbeef | Pekac na | Krdti filet Rendlik Nakyp s
pstruhy horkou
Sokolddou
Bochnik Hovézi Losos, Kachna Bramborovy Creme
chleba svickova | filet quiche Brilée
(kynuty)
Croissant Soleny Husa Klasické Jablko v
losos lasagne medu a
Syrupu
Velikonodni Bazant na | Cerstva Cokoladovy
kolac divoko gratinovana kolac
zelenina
Skoricové Bazant Kakaovy
rolky kolac
Houska se Kralik Nadychany
syrovou kolac
naplini
Bagel Lehké tésto
Vv syrupu
Pizza Semolinovy
kola¢ se
syrupem

jidlo Gratinovana Steak z rosténce
zelenina

Klasické lasagne | Pizza Dusené jehnéci | Tahini

Creme Brllée Masové kulicky se — chegseoe,ike _

zeleninou Fazolové ragu Citrénovy kolac

Zeleninova Hovézi Welington Kanic v soll Kukuficny chleb

polévka Jehnédi tandori Ryze perde
Brownies Vegetariansky
cheesecake quiche
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Bageta s kufecim | Spenatovy flan
masem

Recepty na predem pripravené
potraviny

PIZZA

INGREDIENCE

Tésto:

* 400 g mouky

e 15 g sali

e 3 g Cerstvého drozdi
¢ 20 g olivového oleje
¢ 250 g vlazné vody

Omédgka:

e 2 rajCata, oloupana

e 1/2 IZice rajského protlaku

e 1 |ziCka cukru

e 1 |zicka sOli

e 1 |zice olivového oleje

Naplin:

e 150 g strouhaného syra mozzarella
nebo Cedar

e Salam, klobasy, kukufice, olivy, houby
dle vaseho vybéru

PRIPRAVA

e Drozdi rozmichejte ve vodé.

e Do smeési drozdi a vody pfidejte
polovinu mouky.

* Pokracujte v hnéteni a pridejte sl a
olivovy olej.

e Po pfidani zbytku mouky hnétte,
dokud neziskate hladkeé tésto.

e Tésto dejte do vymazané misy a
zakryjte plastovym vikem. Tésto
nechte pfi pokojové teploté
fermentovat 1 noc.

e Tésto prendejte na val a prohnétte.
Tésto zakryjte misou a nechte
odpocinout dalsich 30 minut.

e Odpocinuté tésto prfendejte na bézny
pekac pokryty pecicim papirem a
rukou vyvélejte.

¢ \/ hrnci smichejte vSechny pfisady do
omacky a rozetfete po téste, které jste
vyvéleli na pekadi.

¢ Pfidejte napln dle své volby a
strouhanou mozzarellu.

¢ Nakonec napln trochu pokapeijte
olivovym olejem.

¢ Pfipravenou pizzu pecCte na 1. rostu
vasi trouby.

e Podavejte horké.

LASAGNE

INGREDIENCE

Boloriskad omacka:

¢ 200 g mletého hovéziho masa s
nizkym obsahem tuku

e 1 stfedné velka cibule, nakrdjena na
kosticky

e 1 stfedné velka mrkev, nastrouhana

e 1/2 stfedné velkého celeru,
nastrouhana

e 2 rajCata, oloupana

¢ 1 |ziCka rajského protlaku

¢ 1 |zice olivového oleje

e 20 g masla

e 5 skleniCky ¢erveného vina

¢ 1 bobkovy list

o SUI

e Pepf

¢ 5 muskatového ofiSku, nastrouhana

BeSamel:

e 2 sklenice mléka

e 2 |zice olivového oleje

* 40 g masla

e % baleni suchych lasagni

¢ 200 g strouhaného parmazanu

PRIPRAVA

Priprava boloriské omacky:

¢ Na olivovém oleji a masle osmazte
zeleninu, s vyjimkou rajcat.

¢ K zelening pfidejte mleté maso a
smazte dalsich 5 minut.

e Pfidejte vino a nechte alkohol odpafit.

e Do smési pridejte nakrajena rajCata s
rajskym protlakem. Smés varte, dokud
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se nezacne varit, potom pridejte
bobkovy list a duste dalsi 1/2 hodinu.
Je-li tfeba, pfidejte vodu (zhruba 2,5
sklenice).

* Poté co pridate sUl, emy pepr a
muskatovy ofiSek, prestante varit.
Ujistéte se, Ze omacka z(stane
Stavnata.

MASOVE KULICKY SE ZELENINOU

INGREDIENCE

¢ 500 g mletého hovéziho masa s
nizkym obsahem tuku

¢ 1 stfedné velka cibule, nakrdjena na
kosticky

e % lilku, nakrdjeného na malé kosticky

¢ 1 cuketa, nakrdjend na malé kosticky

e 1 barevna paprika, nakrajena na malé
kosticky

¢ 1 rajCe malé velikosti, bez slupky, bez
seminek, nakrajené na kosticky

¢ 50 g syra parmazan, nastrouhaného

¢ 5 snitek petrzelky, nasekané na jemno

® 2 vajicka, rozmichana

¢ 1 Sdlek strouhanky

e 1 |zicka fimského kminu

e 1 |ZiCka papriky pimento

e 1 |zicka Cerného pepre

e 1 |zicka sOli

e 2 |zice olivového oleje

PRIPRAVA

¢ Zeleninu osmahnéte na olivovém oleji.

e Osmazenou zeleninu promichejte s
dalSimi pfisadami.

® Z pfipravené smési udélejte bochanek
a lehce zakryjte plastovou folii. Smés
nechte v chladniCce 2 hodiny
odpocdivat.

e /e smési, kterou vyjmete z chladnicky,
sejméte plastovou folii.

e Pekac vymazte a dejte do n&j smés.

¢ Pfipravenou smeés pecCte na 1. rostu
vasi trouby.

e Jidlo nechte pfed podéavanim
minimalné 10 minut odpodcinout.
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CREME BRULEE

INGREDIENCE

e 200 ml smetany

e 90 ml miéka

® 50 g cukru krupice

¢ 3 Zloutky

¢ 1 vanilkovy lusk

e Hnédy cukr

PRIPRAVA

e Smetanu, mléko, cukr a vanilku
zahfejte v hrnci (nevarte).

¢ \/ jiné nadobeé vyslehejte Zloutky. Do
Casti zahraté smeési pridejte vySlehané
Zloutky a promichejte. Pridejte zbytek
smési, promichaveijte, abyste predesli
tomu, Ze se Zloutky za¢nou varit.

¢ Pfipravenou smés nalijte do 4 nadob.

e Nadoby na creme brulee dejte do
normalniho pekace, do kterého nalijete
vodu.

e Dezert vafte na 5. rozni pfedehfaté
trouby.

* Po uvareni miZete na creme brulee
nasypat hnédy cukr a pomoci hofaku
nebo grilu v troubé ho rozehfejte.

HOVEZi WELLINGTON

INGREDIENCE

¢ 600 g hovéziho rosténce

* 400 g Zampiond

¢ 1 mala cibule

¢ 5 snitek Cerstvého tymianu

e 2 |zice hofcice v prasku

e 4 velké listy listového tésta

e 2 Zloutky

e 1 |zice sezamu

e SUl/Cerny pepf

¢ Olivovy olej

PRIPRAVA

e Hovézi rozdélte na Ctyfi dily.

e Kazdou ¢ést ochutte olivovym olejem,
soli a Cernym peprem, dejte na horkou
panev, opecte a nechte vychladnout.

* Opecte cibuli, houby, tymian, sll a
pepr.



* Smes varte, dokud se neodpafi
veskera voda, potom nechte
zchladnout.

e |istové tésto vyvalejte na
pomouceném valu, konce tésta
nafiznéte.

* N&plf rozetfete na listové teésto, podle
velikosti hovéziho.

* Hoveézi maso dejte na napli a posypte
hofcici.

e Hrany tésta prelozte, abyste hovézi
zcela zakryli.

e Konce tésta pres sebe prelozte.

e Jidlo varte na 1. rostu vasi predehraté
trouby.

e Po uvareni nechte 5 minut odpocivat,
poté podavejte.

ZELENINOVA POLEVKA

INGREDIENCE

Zeleninova &tava:

¢ 1 stfedné velkd mrkev, oloupana a
nakrajena

¢ 1 stfedné velky celer, oloupany a
nakrdjeny

¢ 1 stfedné velkd mrkev, oloupana a
nakrajena

¢ 1 pdrek, nasekany

e 2 bobkové listy

e 1 |zicka Cerného pepre

e 3 litry vlazné vody

Polévka:

¢ 1 stfedné velka cibule, oloupana a
nakrajena

¢ 1 cuketa, nakrajena

¢ 1 barevna paprika, nakrajena

¢ 1 stfedné velké rajCe, nakrajené

e 1 celer, nakrajeny

¢ 4 strouzky Cesneku, se slupkou

e 1 |zicka Cerného pepre

e 1 |zicka sOli

e 2 |zice olivového oleje

¢ 1,5 litru zeleninového vyvaru

PRIPRAVA

¢ Na zeleninovy vyvar varte vSechny
pfisady zhruba 45-60 minut, na
nizkém plameni.

¢ Pripraveny vyvar Zfiltrujte.

e Zeleninu do polévky ochutte olivovym
olejem, soli a pepfem a dejte do
bé&zného pekace.

¢ Na stranu pekace dejte Cesnek
zabaleny do alobalu.

e Jidlo varte na 5. rostu predehraté
trouby.

¢ PecCenou zeleninu a oloupany Cesnek
smichejte s vyvarem.

¢ Doporucujeme podavat horké, po
uvaren.

STEAK ZE ZADNIHO ROSTENCE

INGREDIENCE

¢ 700 g teleciho rosténce

e 1 |zice Cemého pepre

e 5 Salku smetany

¢ 15 Sdlku bilého vina

¢ Olivovy olgj

o SUI

PRIPRAVA

e Pepf namelte nahrubo.

e Steaky z rosténce ochutte soli, potom
posypte nahrubo namletym peprem.

e Obg strany steaku opecte na panvi, v
olivovém oleji.

e Jidlo pecte na 2. roStu pfedehraté
trouby.

e Do panve, v které jste smaZili steaky,
nalijte vino, smetanu a sdl.

e Omacku varte, dokud nezhoustne.

® Poté, co nechate uvarené maso 5-10
minut odpocinou v troubg, nalijte na
néj omacku a podavejte.

GRATINOVANA ZELENINA

INGREDIENCE

¢ 150 g brokolice, pouze r{zicky

¢ 150 g kvétaku, pouze rlzicky

¢ 150 g r0zickové kapusty

e 1 velka mrkev, stfedné velka,
nakrajena
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¢ 1 velka brambora, stfedné velka,
nakrajena

e 500 ml miéka

* 40 g mouky

* 40 g masla

¢ 80 g syra parmazan, nastrouhaného

e 1 |zicka muskatového ofisku,
strouhaného

o SUI

e Pepf

PRIPRAVA

e Zeleninu uvarte oddéleng.

¢ \/ panvi rozehrejte maslo, pfidejte
mouku a varte, dokud neziska svétle
hnédou barvu.

¢ Po malych Eastech pfidejte miéko
pokojové teploty, smés promichejte a
michejte, dokud nezhoustne. Ujistéte
se, ze omacka nebude pfilis husta.

e Uvafenou omacku posypte
parmazanem, soli, pepfem a
muskatovym ofiSkem.

¢ Do oméacky pfidejte vafenou zeleninu a
promichejte.

¢ Nalijte do sklenéného pekacku, zhruba
o velikosti 30x20x7 cm.

e Jidlo varte na 4. rostu predehraté
trouby.

¢ Gratinovanou zeleninu nechte pred
podavanim 5-10 minut odpocinout.

TAHINI CHEESECAKE

INGREDIENCE

* 500 g smetanového syra

¢ 150 g cukru krupice

e 5 vajicek

e 35 g skrobu

e 200 ml smetany

e 2 |zice olivového oleje

¢ 210 g suSenek

* 100 g masla

PRIPRAVA

e Susenky rozemelte na jemno.

¢ Rozpustte maslo, pfidejte k
rozemletym susSenkam a promichejte.
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¢ Na plech dejte pecici papir, na néj
polozte formu o prliméru 24-27 cm a
o vySce 5 cm.
¢ Do spodni Easti formy dejte suSenky
smichané s maslem. Smés nechte ve
formé chladnout zhruba 10 minut, v
chladnicce.
¢ \/ jiné mise vySlehejte smetanovy syr a
cukr.
¢ V jiné mise vyslehejte vajicka a skrob.
¢ \/ jiné mise vySlehejte smetanu.
¢ \/Sechny smési promichejte, pfidejte
tahini.
¢ Pfipravenou smés nalijte na korpus,
ktery jste vyndali z chladnicky.
e Jidlo varte na 1. rostu vasi predehraté
trouby.
¢ Kola¢ nechte v chladni¢ce pres noc.
P¥i krajeni doporucujeme pouzit
n0Zz namoceny do vody. Diky
tomu nakrdjite kola¢ snadnéj.

DUSENE JEHNECI

INGREDIENCE

¢ 800 g jehnéciho, nakrdjeného na
platky

e 2 |Zice mouky

e 1 |zice masla

¢ 1 |zice olivového oleje

e 2 stfedné velké cibule, nakrajené na
malé kosticky

¢ 1 |ziCka rajského protlaku

¢ 2 stfedné velka rajCata, oloupana a
nakrdjend na malé kosticky

e 2 stfedné velké mrkve, nakrdjené na
velké kostky

e 2 stfedné velké brambory, nakrajené
na velké kostky

e 1 [ziCka suSeného tymianu

e 250 ml zeleninového vyvaru

o SUI

Zeleninovy vyvar

¢ 1 stfedné velka mrkev, oloupana a
nakrajena



¢ 1 stfedné velky celer, oloupany a
nakrdjeny

e 1 stfedné velka mrkev, oloupana a
nakrajena

e 1 porek, nasekany

e 2 bobkové listy

e 1 |zicka Cerného pepre

e 3 litry vlazné vody

PRIPRAVA

¢ Na zeleninovy vyvar varte vSechny
pfisady zhruba 45-60 minut, na
nizkém plameni.

¢ Pripraveny vyvar Zfiltrujte.

¢ Platky jehnéciho masa ochutte soli a
peprem, moukou a nadbyteénou
mouku oklepejte.

¢ V panvi rozehfejte maslo a olivovy olej
a jehn&&i maso opecte.

e Cibuli opecte v panvi, v které jste
smavzili maso, potom pfidejte rajcata a
rajsky protlak a varte.

* Do smési pridejte vyvar, st a pepr.

¢ Platky jehnéciho masa viozte do
sklenéného pekacku o rozmeérech
30x20x7 cm3, potom pfidejte
rajCatovou omacku a zeleninu.

CITRONOVY KOLAC

INGREDIENCE

e 170 g mouky

¢ 170 g cukru krupice

e 3 vajicek

¢ 5 g kypficho prasku do peciva

e 170 g masla (pfi pokojové teploté)

e Citrénova klra ze 2 citron(

e 2 g vanilky

PRIPRAVA

¢ \/ mise vySlehejte vajicka a cukr.

¢ Do smési pridejte mouku, kypfici
prasek do peciva a citrénovou karu.

¢ Pfidejte maslo pokojové teploty a
dobfe promichejte.

¢ Teflonovou formu 27x15x6 cm3
vymazte maslem a nalijte do ni smes.

e Jidlo varte na 1. rostu vasi predehraté
trouby.

FAZOLOVE RAGU

INGREDIENCE

e 115 g fazoli

¢ 150 g pastrami, nakrajené

e 2 stfedné velké cibule, nakrajené na
malé kostiCky

e 4 zelené papriky, nakrajené na tenké
kosticky

¢ 2 stfedné velka rajCata, oloupana a
nakrdjend na kosticky

e 1 |Zice pasty z Cervené papriky

¢ 1 |ziCka rajského protlaku

¢ 1,5 Izice masla

e 1 |zicka Cili papricky

* 500 ml zeleninového vyvaru (horkého)

e 1 |ziCka kypfictho prasku do peciva

o SUI

e Fazole dejte do vody s kypficim
praskem, noc pred varenim.

¢ Fazole uvarte ve vode.

e \/ troubé rozpalte pekac, dejte do néj
maslo.

¢ Pfidejte cibule nakrajené na kostiCky a
osmazte.

e Pridejte pept, rajCata, pastu z Cervené
papriky a rajsky protlak a uvarte.

* Pridejte pastrami, uvarené fazole, sl
pepr a Cili papricku.

¢ Do smési pridejte zeleninovy vyvar, 10
minut povarte na stfednim plamenu.

e Pekac zakryjte alobalem.

e Pekac dejte do horni Casti pfedehiaté
trouby a varte.

KUKURICNY CHLEB

INGREDIENCE

¢ 150 g kukuficné mouky

¢ 150 g mouky

¢ 10 g kypficiho prasku do peciva

e 7 gsali

¢ 5 g cukru krupice

® 2 vajicka

e 100 ml miéka

e 50 g masla, rozpusténého
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e 50 g sterilované kukufice

PRIPRAVA

e Kukuficnou mouku, mouku, kypfici
prések, stl a cukr smichejte v mise.

¢ \/ druhé mise smichejte vajicka, maslo
a kukufici, dobfe promichejte.

e Tekutou smés pfidejte k mouce a
dobfe promichejte.

¢ Maslem vymazte teflonovou formu na
kola¢, a do ni nalijte smés.

e Jidlo varte na 1. rostu vasi predehraté
trouby.

KANIC V SOLI

INGREDIENCE

e 2 kanici (zhruba 2 kg)

e 1 kg hrubé sali

¢ 1 kg soli

¢ 6 snitek Cerstvého tymianu, nasekané
na jemno

* 6 snitek Cerstvého tymianu

¢ 10 snitek petrzelky, nasekané na
jemno

¢ 6 snitek kopru, nasekaného na jemno

e Citrénova klra z 1 citrénu

¢ 1 Cesnek

* 6 vajecnych bilk{

PRIPRAVA

¢ Rozetfete Cesnek. Pripravte naplfi z
bylinek, klry a Gesneku.

e Dvé Izice ndpIné si dejte stranou.

e Kanice ocistéte. Kanice naplite
pfipravenou naplni.

¢ \Vajecné bilky vySlehejte, pridejte
zbytek naplné a soli, dobfe
promichejte.

o Cést smési dejte na plech, na né

polozte ryby a zakryjte zbytkem smési.

e Jidlo varte na 4. rostu predehraté
trouby.
¢ Odstrante krustu a podavejte.
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RYZE PERDE

INGREDIENCE

3 kufeci palicky

Naplin:

e 2 sklenice ryze

e 2 |zice masla

* 2 |Zice piniovych ofiskd

e 2 |Zice rybizu (ve vlazné vode)

® 4 |zice mandli, spafenych a
oloupanych

¢ 3 sklenice kufeciho vyvaru

o SUI

e Pepf

Tésto:

e 125 g masla, pokojové teploty

® 2 vajicka

* 400 g mouky

e 1,5 |ZiCky sali

* 100 g jogurtu

PRIPRAVA

e Palicky uvarte, odstrante kizi a po
vychladnuti nakrajejte na malé kousky.

e Kufeci vyvar Zfiltrujte a pouzijte v
naplni.

¢ Mandle, rybiz a piniové ofisky uvarte v
masle a nalijte do misy.

e Omyjte ryzi a na ptl hodiny ji dejte do
vlazné, osolené vody.

e Uvarte ryzi s maslem, v kterém jste
uvarili mandle, rybiz a piniové ofisky.

* Pridejte horky kureci vyvar a sUl, duste
10 minut a dalSich 10 minut nechte
odpocdinout.

e Poté, co si napli odpocine, pfidejte
mandle, rybiz a piniové ofisky a
promichejte.

¢ Promichejte mouku, sll a maslo,
vytvorte tésto, za stalého michani
pfidejte vejce a jogurt a hnétte.

e Na pomouceném valu vyvalejte tésto,
rozdélte ho na jednu velkou a jednu
malou Cast.

¢ Vymazte sklenény pekacek o velikosti
25x36x6 cm, dovnitf dejte velky kus



tésta tak, aby prekryvalo i okraje
pekacku.

¢ Na tésto dejte jednu vrstvu ryzové
naplné a jednu vrstvu kufeciho masa.

¢ Ryzovou naplf zakryjte mensim
kusem tésta.

e Odfiznéte prebyvajici tésto na okrajich
a pridejte ho k téstu nahore.

e Jidlo varte na 1. rostu vasi predehraté
trouby.

JEHNECI TANDORI

INGREDIENCE

e 2 kg celé jehn&ci kyty

¢ 3 snitky Cerstvého tymianu

e 3 snitky Cerstvého rozmarynu

* 8 strouzkl Gesneku

PRIPRAVA

e Ostrym nozem odfiznéte tucné Easti
jehnéci kyty a do masa udélejte zarezy.

e Zafezy naplite Cerstvymi bylinkami a
Cesnekem.

e Jehnédi kytu dejte na gril.

e Jidlo varte na 4. rostu, na grilu, v
pfedehraté troubé.

VEGETARIANSKY QUICHE

INGREDIENCE

Tésto:

e 270 g mouky

e 1 |zicka sOli

e 180 g masla, studeného, nakrajeného
na kostky

e 50 g studené vody

Naplin:

® 3 vajicka

e 2 |zice smetany

¢ 70 g brokolice, pouze rizicky

¢ 1 mala cibule, nakrajena na malé
kosticky

e 2 barevna paprika, nakrajena na malé
kosticky

¢ 5 snitek petrzelky, nakrgjené na jemno

o SUI

e Pepf

PRIPRAVA

¢ Promichejte mouku, sl a maslo a
vytvorte tésto.

e Kdyz zaCne tésto tuhnout, pfidejte
studenou vodu a dél hnétte.

e Tésto zabalte do plastové folie a
nechte v lednici 1 hodinu odpodinout.

e Zeleninu uvarte ve slané vodg, nechte
ji ve vodeé, aby si zachovala barvu.

¢ Promichejte vajicka se smetanou.
Pridejte zeleninu, petrzelku, sl a ¢erny
pepr a promichejte.

* Maslem vymazte formu o prdméru
zhruba 25 cm, vysokou 3 cm.

e Na pomouceném valu vyvalejte tésto,
které jste vyndali z chladnicky, dejte
do formy, zarovnejte okraje a do tésta
udélejte vidlickou nékolik direk.

e Jidlo varte na 1. rostu vasi predehraté
trouby.

e Po 25 minutach vareni formu vyndejte,
pfidejte zeleninovou smés a
pokradujte ve vareni.

BROWNIES CHEESECAKE

INGREDIENCE

Korpus:

¢ 30 g kakaa, prosetého

e 185 g masla, rozpusténého

¢ 130 g cukru krupice

® 2 vajicka

¢ 130 g mouky

¢ 100 g Cokolady

Naplin:

e 375 g tvarohu

® 165 g cukru krupice

® 3 vajicka

e pdl Izicky vanilky

Omédgka:

¢ 100 g smetany

¢ 100 g horké Cokolady

e pul IZicky medu

PRIPRAVA

¢ Promichejte kakao, cukr a mouku,
potom pfidejte maslo, vajicka a
kousky Cokolady, dobfe promicheijte.
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¢ Na plech dejte pecici papir, na néj
polozte formu o prliméru 24-27 cm a
o vySce 5 cm.

e Smés na korpus nalifte do formy,
rozetfete.

¢ Na napln smichejte tvaroh, cukr a
vanilku. Postupné pridejte vajicka,
michejte, dokud neziskate hladkou
sSmes.

¢ Pfipravenou smeés nalijte na
Cokoladovy korpus.

e Jidlo varte na 4. rostu predehraté
trouby.

e Na omacku si ve vodni lazni rozehrejte
smetanu, ¢okoladu a med.

e Pfipravenou omacku pfidejte na kolac,
potom ho nechte zchladnout pfi
pokojové teploté.

e Kolag nechte v chladni¢ce zhruba 3-4
hodiny.

P¥i krajeni doporucujeme pouzit
n0Zz namoceny do vody. Diky
tomu nakrdjite kolaC snadnéji.

SPENATOVY FLAN

INGREDIENCE

Naplin:

e 250 g Spenatu

® 4 vajicka

e 1 |zice mléka

¢ 100 g syra parmazan, nastrouhaného

e 1 |zicka muskatového ofisku,
strouhaného

* 1 |Zice piniovych ofiskd

e 2 |zice olivového oleje

e Pepf

o SUI

Omédgka:

¢ 200 g koziho syra, nastrouhaného

e 150 ml miéka

PRIPRAVA

o Spenatové listy nasekejte, oplachnéte
a osuste.

¢ Do panve nalijte olivovy olej, pfidejte
Spenat.
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* Spendt duste 5 minut.

e Uvareny Spenat dejte do sitka a
scedte prebyteCnou vodu.

¢ VSechny pfisady smichejte do hladka,
tak, aby byla smés krémova.

¢ 4 malé nadobky vyloZte pecicim
papirem.

¢ Do nadob rozdélte pfipravenou smés.

e Nadoby dejte do normainiho pekace,
do kterého nalijete vodu.

e Jidlo varte na 1. rostu vasi predehraté
trouby.

* Na omacku si v panvi rozpustte kozi
syr a mléko.

e Omacku nalijte na hotovy Spenatovy
flan a podavejte.

KURECI PALICKY

INGREDIENCE

e 4 kureci paliCky, bez kosti

e 6 stfedné velkych brambor

¢ 3 snitek Cerstvého tymianu

e Sl

Napli:

¢ 5 |zice olivového oleje

e 2 strouzky Cesneku

e 5 IZic strouhanky

¢ 3 snitky Salvéje, nasekané na jemno

¢ 3 snitky Cerstvého tymianu

¢ 3 snitky petrzelky, nakrgjené na jemno

e Sl

e Pepf

PRIPRAVA

* V panvi rozpalte olivovy olej.

« Cesnek nasekejte na jemno,
osmahnéte v panvi.

¢ Pridejte strouhanku a provarte.

* Pridejte Salvéj, tymian, petrzelku, sdl a
pepf, pfipravte napln.

e Napln dejte doprostfed palicek, ty
zabalte.

e Brambory nakrdjejte na velké kostky,
ochutte rozmarynem, olivovym olejem
a soli.

¢ Brambory dejte do pekace. Pekac
dejte do trouby, palicky na gril.



e Jidlo varte na 4. rostu predehraté
trouby.

Ovladani grilu
Zavirejte dvitka trouby béhem
grilovani.
Horké povrchy mohou
zplisobovat popdleniny!

Grilovani Ize povést v jedné velké
Casti, pouze v homi Casti nebo ve
spodni-homni ¢asti.

Grilovani v jedné velké casti

Po prvnim zapojeni a nastaveni

aktudlniho Casu se trouba vrati do

pohotovostniho nastaveni. Na displeji se
zobrazi pouze aktualni ¢as.

1.Z trouby vyjméte stfedni Cast. Po
vyjmuti stfedni ¢asti bude trouba
fungovat jako jedna velka cast.

2. Troubu zapnéte stisknutim D tlagitka
po dobu dvou sekund.

3.Kdyz troubu zapnete, zobrazi se prvni
funkce viastni jedné velké Easti.

* [0] 8] | 100
Eco turbo

4.Stisknéte A/~ a vyberte
pozadovanou funkci grilu.

] T | HIC

Plny gril

5.Poté, co se funkce vyberte, Ize
nastavit , Teplota“, ,Rychly ohfev
(urychleni)®, ,Cas vareni“ a ,Cas konce
varen(“. (Provoz trouby jako jedné Casti)
Ovladani fidici jednotky trouby,
strana 23

6.Pokud funkce vareni, teplota a Cas
jsou nastavené, stisknéte DIl tladitko a
zacnéte varit. Vafeni zapocne a na
displeji se zobrazi "Varen(".

7.Je-li tato funkce nastavena, trouba se
automaticky vypne. Na displeji se
zobrazi "Dobrou chut a dvakrat se

ozve zvukovy signal. Trouba se vypne
automaticky. Neni-li Cas vareni
nastaveny, jakmile se vareni dokonci,
znowu Pl stisknéte tlacitko a vareni
ukoncCete.

8.Stisknéte D tlagitko a vypnéte troubu.

Rezim grilovani pouze v horni
casti
Trouba se vrati do pohotovostniho stavu,
jakmile se poprvé zapne a provede se
nastaveni aktualniho ¢asu. Na displeji se
zobrazi pouze aktualni ¢as.
1.Plech ze stfedni ¢asti umistéte do

krytu mezi 3. a 4. mfizkou.

Neni-li stfedni Cast vioZena,
Casovac trouby se spusti, jako
kdyby byla spusténa cela ¢ast.
2. Troubu zapnéte stisknutim @ tlagitka
po dobu dvou sekund.
3.Kdyz je trouba zapnutd, zobrazi se
prvni funkce pro vybér vareni v jedné
velké Casti.

O]

1 LN
I L

Ohtev s ventildtorem

4.Stisknéte A/~ a vyberte
pozadovanou funkci grilu.

= eam " IO

S
@

Plng gril

5.Po vybéru funkce Ize nastavit
"Teplota", "Rychly ohfev (urychleni)",
"Cas vareni" a "Cas konce varen(".
(PouZijte pouze horni nebo spodni
¢ast trouby) Oviddani fidici jednotky
trouby, strana 23

6.Jsou-li hodnoty funkce, Casu a teploty
vhodné, stisknéte DIl tladitko a
zacnéte varit. Vafeni zapocne a na
displeji se zobrazi "Varen(".

7.Je-li tato funkce nastavena, trouba se
automaticky vypne. Na displeji se
zobrazi "Dobrou chut a dvakrat se
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ozve zvukovy signal. Trouba se vypne
automaticky. Neni-li Cas vareni
nastaveny, jakmile se vareni dokonci,
znowu Pl stisknéte tlacitko a vareni
ukoncCete.

8.Stisknéte D tlagitko a vypnéte troubu.

Spusti se grilovani pouze v horni
¢asti, zatimco je spusténa horni i
spodni ¢ast trouby
Trouba se vrati do pohotovostniho stavu,
jakmile se poprvé zapne a provede se
nastaveni aktualniho ¢asu. Na displeji se
zobrazi pouze aktudlni ¢as.
1.Plech ze stfedni ¢asti umistéte do

krytu mezi 3. a 4. mfizkou.

Neni-li stfedni Cast vioZena,
Casovac trouby se spusti, jako
kdyby byla spusténa cela ¢ast.
2. Troubu zapnéte stisknutim @ tlagsitka
po dobu dvou sekund.
3.Kdyz je trouba zapnutd, zobrazi se
prvni funkce pro vybér vareni v jedné
velké Casti.

] %] | {0
. DOhiev s ventildtorem

PYi kazdém stisknutf tlacitka B se
aktivuje pouze spodni ¢ast, pouze
horni ¢ast nebo spodni a horni
cast.
4.0bé &asti aktivujte tak, B Ze tladitko
stisknete dvakrat. ™ Vedle kaZdé &asti
trouby se zobrazi symbol.

@ @l | 1IN
B0 @] 1 kU
B0

™ Ohte s venfildtorem w Ohfev s ventilgtorem
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5.Stisknutim A/~ tlacitek vyberte
pozadovanou funkci, zatimco horni
¢ast funguije jako gril.

T 10

N -

IH[]&C = Plny gril e Ohfev s venfilitorem

0

6.Po vybéru funkce Ize u kazdé funkce
trouby wybrat funkci "Teplota" a "Cas
varen(" zcela samostatné. U téchto
nastaveni ™ se rozblika symbol aktivni
¢asti. Viz: (Pouziti horni a spodni Casti
trouby soucasné) Oviadani ridici
Jednotky trouby, strana 23

7.Jsou-li hodnoty funkce, Casu a teploty
vhodné, stisknéte Pl tladitko a
zacnéte varit. Vafeni zapocne a na
displeji se zobrazi "Varen(".

8.Je-li tato funkce nastavena, trouba se
automaticky vypne. Na displeji se
zobrazi "Dobrou chut a dvakrat se
ozve zvukovy signal. Trouba se vypne
automaticky. Neni-li Cas vareni
nastaveny, jakmile se vareni dokonci,
znowu DIl stisknéte tlacitko a vareni
ukoncCete.

9.8tisknéte D tlagitko a vypnéte troubu.

Potraviny, které nejsou vhodné
ke grilovani, predstavuiji
nebezpeli pozaru. Pouzivejte
na grilovani jen ty potraviny,
které jsou vhodné pro
intenzivni zar grilu.

Neumistujte potraviny pfilis
daleko dozadu grilu. Je to
nejteplejsi Cast a mastné
potraviny se mohou vznitit.



Jedna velka c¢ast:

Ryba Draténa police 4.5 250 20...25 min.
Kureci kousky Draténa police 4..5 250 25...35 min.
Kousky jehné&ciho Draténa police 4..5 250 20...25 min.
Roastbeef Dréténa police 4.5 250 25...30 min. *
Kousky teleciho Dréténa police 4.5 250 25...30 min. *
Toastovy chléb Draténa police 4 250 1...3 min.
# podle tloustky

Doporuduje se 5 min ohfev v8ech potravin ke grilovant.

Pouze pro horni é¢ast: tabulka ¢ast vareni pfi grilovan

Ryba Dréténa police 4.5 250 20...25 min. "
Kureci kousky Draténa police 4..5 250 25...35 min.
Kousky jehné&ciho Draténa police 4..5 250 20...25 min.
Roastbeef Dréténa police 4.5 250 25...30 min. *
Kousky teleciho Dréténa police 4.5 250 25...30 min. *
Toastovy chléb Draténa police 4 250 1...3 min.
# podle tloustky

Doporuduje se 5 min ohfev v8ech potravin ke grilovant.

Jedna velka ¢éast: ¢as vareni pro grilovani testovanych jidel

Jidla v této tabulce jsou pfipravena v souladu s normou EN 60350-1, &mz se
zkousky produktu pro kontrolni instituce zjiednodusuji.

Toustovy chléb Draténa police 4 250 1...3 min.
Masové kulicky Draténa police 4 250 25...35 min.
(hovézi) - 12

kousky

Obratte jidlo po 2/3 celkové doby pedeni.

Doporuéuje se 5 min ohfev v§ech potravin ke grilovani.
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[ Udrzba a péée
Obecné informace

Zivotnost wyrobku se prodiou?f a
pfipadné problémy se omezi, pokud je

v wiv

vyrobek pravidelné Cistén.
Odpojte zafizeni od napéjeni, nez
zaCnete s Udrzbou a Cistenim.
Hrozi riziko zasahu elektrickym
proudem!

Pred &isténim nechte pfistroj
vychladnout.

Horké povrchy mohou
zplisobovat popdleniny!

¢ \Wyrobek po kazdém pouziti peclivé
vyCistéte. Takto snadnéji odstranite
necistoty z peceni, které se takto
nebudou pfi pfiStim pouZiti pfistroje
dale pfipalovat.

¢ Pro Cisténi pfistroje nejsou potfeba
zadna zvIastni Cistidla. Vyrobek omyjte
vodou s mycim pfipravkem a
hadFikem nebo houbou a osuste ji
suchym hadrem.

e \/Zdy zkontrolujte, zda byla jakakali
zbyla kapalina po disténi peclivé
otfena a a pfipadna vylita kapaliny
vysusena.

e K Cisténi nerezovych ploch a rukojeti
nepouzivejte Cistidla obsahujici
kyselinu nebo chlorid. K otfeni téchto
Casti pouzijte mékky hadfik s tekutym
rozpou$tédlem (ne brusnym) a davejte
pozor, abyste Cistili jednim smérem.

Povrch se mize poskodit viivem
nékterych saponatt nebo disticich
materidld.

NepouZivejte agresivni saponaty,
Cistici praSek/mléko ani ostré
pfedmeéty pfi Cistén.
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Na Cisténi spotfebiCe nepouzivejte
parni CistiCe, mohlo by dojit k
zdsahu elektrickym proudem.

Cisténi ovladaciho panelu
Vycistéte ovliddaci panel a tlaCitka
vihkym hadfikem a otfete je do sucha.

Pokud je Vas vyrobek vybaven
tlagitky/knofliky, pfi cisténi
ovladaciho panelu ovladaci
knofliky nesundavejte.
Ovlddaci panel by se mohl
poskodit.
Cisténi trouby
Cisténi boénich stén trouby
1.Z trouby vyjméte stfedni Cast.
2.Zasunte dratény drzak s horni ¢asti
tak, aby doslo k propojeni a z krytu
vyjméte kolik €. (1).

3.Dratény
drzak a bocni sténu vyjméte z trouby.
Ujistéte se, ze kolik €. 2 je vyjmuty z
krytu v zadni ¢asti a ze hrot . 3 je
vyjmuty ze Sroubu v bocni sténé.




4. Vytahnéte draténou polici a vyjméte JlZ
otvoru v bo¢ni sténé (4) a odpojte
draténou polici od bocni stény.

5.Drzék a boc¢ni sténu vycistéte pomoci
Cistictho prostfedku a vlazné vody a
pomoci mékkého hadfiku nebo houby
a vysuste suchym hadfikem.

6.Po cisténi zasunte kolik €. 1 draténého

drzaku do otvoru (4), ktery se nachazi

na boéni sténé. Ujistéte se, zda je

boéni sténa pfipevnéna v pfislusném

Krytu.

7.Boéni sténu a rost pripevnéte k troubé
tak, aby se jejich koliky (2) vesly do
krytl na konstrukci a hrot ¢. 3 se
dostal do Sroubu na bo¢ni strané.

raténého roStu (1) do |
krytu na konstrukci.

Zasunte Kol

Ujistéte se, zda je dratény drzék a
boéni sténa v krytu dobre
usazena.

Katalytické stény

(Tato funkce je volitelna. Nemusi byt
soucasti vaSeho vyrobku.)

Vnitfini bocni stény (A) a/nebo zadni
sténa (B) vaseho vyrobku mohou byt
potazené katalytickym smaltem.
Katalytické stény maji svétle matovanou
barvu a porézni povrch. Katalytické
stény trouby se nesméji Cistit. Porézni
povrch katalytickych stén se Cisti sam
tim, ze pohlcuje a pfeménuje prskajic

Cisténi dvirek trouby

Chceteli vycistit dvitka trouby, pouzijte
teplou vodu se saponatem, mékky
hadfik nebo houbicku a vyCistéte
vyrobek, pak jej otfete suchym hadfikem.
Sklo otfete octem a poté ho oplachnéte
proti zbytkdm vapna, které se mohou
vyskytnout na skle trouby.
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K Cisténi dvifek trouby
nepouzivejte zadna hruba brusna
Cistidla ani draténky. Mohou
poskrabat povrch a poskodit sklo.

Vnitini sklo pfednich dvifek ma
specidlni Upravu pro snadné
¢isténi. Nepouzivejte zadna hruba
Cistidla, tvrdé kovové stérky,
brusné prostfedky ani Skrob
vnitfniho skla pfednich dvifek,
mohlo by dojit k poSkrabani. Tim
by se povrchova vrstva znicila.

Cisténi dvifek trouby
K Cisténi dvifek a skla trouby
nepouzivejte drsné abrazivni Cistici

prostfedky, kovové Skrabky,
draténku nebo bélici Cinidla.

Vnitfni sklo dvifek trouby je
pokryto snadno Cistitelnym
materidlem. NepouZivejte
abrazivni Cistici prostfedky,
Skrabky z tvrdého kovu, draténku
nebo bélici Cinidla.
Dvitka trouby a sklo dvitek mizete za
Ucelem Cisténi vyjmout. Postup vyjmuti
dvitek a skel je vysvétlen v Castech
»Vyjmuti dvifek trouby* a ,Vyjmuti
vnitfnich skel dvifek”. Vnitfni skla dvifek
po vyjmuti vyCistéte pomoci prostredku
na myti nadobi, teplé vody a mékkého
hadfiku nebo houby a osuste je suchym
hadfikem. Sklo otfete octem a poté ho
oplachnéte proti zbytkdm vépna, které
se mohou vyskytnout na skle trouby.
Odstranéni dvirka trouby
1.Oteviete predni dvitka (1).
2.0tevrete svorky v krytu pantu (2) na
pravé a levé strané prednich dvefi tim,

ze zatladite dle zndzornéni na obrazku.
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1 Dveoge
2 Zamek zavésu(uzavfena poloha)
3 trouba
4 Zamek zavésu(oteviena pozice)

4.Demontuijte pfedni dvitka tak, ze je

zatlacite nahoru, pokud je chcete

uvolnit z pravého a levého zavésu.
P¥i instalaci dvifek postupujte
podle stejnych krokd jako pfi jejich
odstranéni, jen v obraceném
poradi. Nezapomenite zavfit
svorky u krytu zavésu pfi
opétovné montazi dveri.




Odstranéni vnitiniho skla
dvirek

(Tato funkce je volitelna. Nemusi byt
soucasti vaSeho vyrobku.)

Vnitfni tabuli skla dvifek trouby Ize
demontovat z dlivodu vycistént.
1.0tevrete dvitka trouby.

2.Pritahnéte k sobé a sejméte plastovou
Gést na horni Casti prednich dvirek.

3.Podle obrazku zvednéte vnitini
sklenénou tabuli (1) ve sméru A a
vytahnéte ji ve sméru B.

1 Vnitini sklenéna tabule

2* Vnitfni sklenéna tabule (Nemusi byt

soucasti vaseho vyrobku.)

4. Je-li vas vyrobek vybaveny vnitfnim
sklenénym panelem (2); tento postup
zopakuijte pfi demontazi vnitfni
sklenéné tabule (2).

5.Prvnim krokem pfi montézi dvifek je
nainstalovani vnitfni sklenéné tabule (2).
Aby z(stal ve skoseném rohu
plastového otvoru. (Je-li vas vyrobek
vybaveny vnitinim sklenénym
panelem). Vnitfni sklenénou tabuli (2)
je nutno instalovat do plastového
otvoru u nejvnitfngjsi sklenéné tabule
(1.
6.P¥i instalaci vnitfni sklenéné tabule (1),
zkontrolujte, zda potisténa strana
tabule sméfuje k nejvnitngjsi sklenéné
tabuli. Je nutné usadit doIni rohy
vSech vnitfnich sklenénych tabuli (1)
do dolnich plastovych otvord.
7.Zatlacte plastovou ¢ast k ramu, dokud
nezacvakne.
Vymeéna vnitrni zarovky
Pred vyménou zarovky trouby
zkontrolujte, zda je vyrobek
odpojen a vychladl, aby nedoslo k
Urazu elektrickym proudem.
Horké povrchy mohou
zplisobovat popdleniny!

Poloha zarovky se mdze liSit
oproti obrazku.

Zdarovka pouZitd v tomto
spotfebici neni vhodna k osvétleni
mistnosti. Zamyslenym Uc¢elem
této zarovky je pomoci uzivateli
vidét na potraviny.

Z4arovky pouZité v tomto
spotfebici musi vydrzet extrémni
fyzické podminky, napf. teploty
nad 50 °C.
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Pokud je vase trouba vybavena 2.Sejméte draténé police podle popisu.

kulatou zarovkou: Viz .

1.0dpojte vyrobek na napajeni. »

2.Sejméte sklenény kryt otoCenim proti
sméru hodinovych rucicek.

3.Sejméte ochranny sklenény kryt
pomoci Sroubovaku.

4. Jestlize je vase svétlo v troubé typu (A),
ktery je vyobrazen nize, vyjméte svétlo
otoCenim (viz obrazek) a vymeénte ho.
Jestlize je svétlo typu (B), zatéhnéte a
vyjmeéte svétlo (viz obrazek) a vymeénite

1B ho.
(B

3.Jestlize je vase svétlo v troubé typu (A),
ktery je vyobrazen nize, vyjméte svétlo
otoCenim (viz obrazek) a vymeénte ho.
Jestlize je svétlo typu (B), zatéhnéte a
vyjméte svétlo (viz obrazek) a vyménte

4 Nainstalujte sklenény kryt.
Pokud je vase trouba vybavena 5.Nainstalujte sklenény kryt a pak
étvercovou zarovkou: dréténé prihradky.

1.0dpojte vyrobek na napajeni.

V této troubé se pouziva zarovka s
vykonem mensim nez 40 W, vyskou
mensi nez 60 mm, primérem
mensim nez 30 mm nebo
halogenovou Zarovkou s objimkou
typu G9, vykonem mensim nez 60
W. Zérovky jsou vhodné pro provoz
pfi teplotach nad 300 ° C. Lampy
do trouby Ize ziskat od
autorizovanych servisnich zastupct
nebo technikd s licenci.
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l Odstranovam pottz;

¢ Hlavni pojistka je vadna nebo uvolnéna. >>> Zkontrolujte pojistky v pojistkové
skr/n/ Pokud j Je to nutne vymeérite je nebo znovu aktivujte.
zemnéneé) zasuvky. >>> Zkontrolujte zapojeni zastrcky.

o Je vadna Zarovka v troubg. >>> Vymerite Zarovku v troubé.
e Elektfina je odpojena. >>> Zkontrolujte, zda je pripojena elektfina. Zkontrolujte
ojistky v pojistkové skiini. Pokud je to nutne, vymeérite je nebo znovu aktivujte.

¢ Mozna neni nastavena na urcitou funkci peceni nebo teplotu. >>> Nastavte
troubu na urcitou funkci peceni nebo teplotu.
e Elektfina je odpojena. >>> Zkontrolujte, zda je pripojena elektfina. Zkontrolujte
pojistky v pojistkove skfini. Pokud je to nutné, vymerite je nebo znovu aklivujte.
Pokud nemizete odstranit
poruchu ani poté, co jste
postupovali podie pokyn(
obsazenych v této ¢asti, obratte
se na autorizovaného servisniho
pracovnika nebo prodejce, u
neého? jste vyrobek zakoupili.
Nikdy se nepokousejte opravovat
vadny vyrobek sami.
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a)

b)

0)

d)

e)

f

ZAKAZNICKE CENTRUM BEKO

BEKO SPOLKA AKCYJNA, organizagni slo¥ka, Bucharova 1423/6, 158 00 Praha 5 - Stod{lky

7 dniv tydnu od 8:00 do 18:00
poradi nebo pom(Ze vyresit zaruni, pfipadné pozarugni opravy vyrobk( Beko

tel. kontakt 222525222
tel, kontakt 800350333
e-mail zakaznickecentrum@bekosa.cz
online objednéavka opravy spotfebile wiwews bekoor.cz
5 let zaruky - podminky a registrace

ZARUCNI PODMINKY CR

Platny a Citelny prodejni dokiad, ktery obsahuje datum prodeje, model spotfebite a oznateni prodejce,
opraviiuje uZivatele vyuZit z&ruku na vyrobek v souladu s ustanovenimi Obfanského zdkoniku, v platném znéni.

Neni-li stanoveno jinak, je zarucni doba na vyrobek 24 masicli. Zatina plynout ode dne prevzeti véci kupujicim
vyjma pfipadu, kdy je nutné uvedeni do provozu opravnénou firmou. V tom pfipadé za€ne zaru¢ni doba plynout
ode dne uvedeni vyrobku do provozu,

Vyrobky vyZadujici adborné zapojeni: plynové a kombinované spordky a varné desky, dale viechny spotfebice,
které nejsou vybaveny pfivodnim elektrickym kabelem zakonenym vidlici. Zapojeni spotfebiCe je sluZbou
hrazenou zdkaznikem. Potvrzeni je nutné uschovat. Dovozce nezodpovida za poSkozeni & Skody vezniklé
chybnou instalacl nebo chybnym zapojenim vyrobku.

Zaruka vyplyvajici z t&chto zarucnich podminek miZe byt uplatnéna pouze na dzemi Ceské republiky a 1ykd se
pouze a vyhradné spotfebicii dovezenych do CR prostfednictvim nasi spoleénosti, BEKO SPOLKA AKCYINA,
organizatni sloZka, Bucharova 1423/6, 158 00 Praha 5 - Stodlky, kterd je oficidinim zastoupenim znatky Beko
pro Ceskou republiku,

Zéruka je poskytovéna kupujicimu (koneZnému spotfebiteli) v souladu se zakonem €. 634/1992 Sb., o ochrané
spotfebitele vplatném zn&ni, na vyrobek slouZici b&Znému pouZivani vdomdcnosti. Vyrobek neni urten
k primyslovému pouziti a poskytovani sluZeb. Spotfebite, které nejsou pouZivany vdomacnosti, nejsou
predmétem zdruky (hotelova, Skolskd a restauratni zatizeni, dklidové firmy atd.)

Prava ze zodpovédnosti za vady vyrobku se uplatfiuji u prodavajiciho. Zarutni oprava se vztahuje vyhradné na
zavady, které vzniknou vdobé platnosti zarutni thiity a to vyrobni vadou. Takto vzniklé zavady je opravnén
odstranit pouze autorizovany servis,

0 odstranéni vad vyrobku v zaruni 1hitté je kupujici opravnény poZadat prodejce nebo Zdkaznické centrum
Beko na telefonnim Cisle: 222525 222, 800350333 nebo online na kit AN fiied

Zakaznik musi pro objednani opravy nahlasit datum zakoupeni, mode} spotfebite, vyrobni a produktové &islo,
které se nachdzi na vyrobpim &titku kaZdého spotfebife. Bez nahlaSeni téchto Gdajl nebude moci byt
poéadavek zakaznika na bezptatnou opravu vyfesen. Zakaznik je také date povinen poskytnout auterizovanému
servisu soucinnost potfebnou k ovéfeni existence pfipadné odstranéni reklamované vady.



9)

k)

PFi navitéve servisniho technika kupujici prokdZe existenci zaruky pfedioZenim Citelného prodejniho dokladu
nebo certifikdtu 5 let zdruky Beko. Po provedeni zarulni opravy jsou autorizovana servisni stfediska nebo
prodavajici povinni vydat kupujicimu Citetnou kopii opravného listu nebo doklad o uplatnéni prava zaruky a dobé
trvani opravy. Po dobu zdruky je kupujici povinen uschovat veskeré doklady souvisejici s koupf a servisem
vyrobku.

Opravni list slouzi k prokazovani prév kupujictho, proto je ve vlastnim zajmu kupujiciho si zkontrolovat pred
podpisem veskeré tidaje. Zarutni Ihita se v piipadech, kdy zavada znemoZnila pouZivani vyrobku, prodiuZuje o
dobu, kdy kupujfci uplatnil ndrok na zaruéni opravu u autorizovaného stfediska aZ do dne pfevzeti opravengho
vyrobku.

Vyrabek musi byt instalovdn a provozovan padle ndvodu k obsluze a platnych norem. Funkce chladnitek,
mraznitek a jejich kombinaci je zaru€ena pifi okolni teploté od +10°C do +32°C.

Touto zarukou nejsou dottena prava kupujiciho, kterd se ke koupi véci vazi podie zviaStnich pravnich predpist.
Spoletnost BEKO SPOLKA AKCYINA, organizaZni stozka, Bucharova 1423/6, 158 00 Praha 5 - Stodelky nabfzt
spotfebitelim na vybrané modely prodlouZencu zdruku vcelkové délce trvani 5 let. Pfedmétem této
nadstandardni zaruky je bezplatné odstrafiovani vyrobnich vad po dobu nasledujicich 36 mésich od skonteni
zakonné dvouleté zarudni Ihilty. Podminkou ziskani certifikdtu prodiouZené zaruky je spinéni veskerych

CLLE
O odstrangni vad vyrobku v prodiouZené zaruZni IhGté je kupujicf opravnény poZadat Zakaznické centrum Beko

na telefonnim &isle; 222 525 222, 800 350 333 nebo online na ritps/fwwew bekoor.ca/oki YKE-ODIaYY -

Pii opravé v ramci prodlouzené zaruky je uZivatel povinen autorizovanému servisu ptedloZit platny certifikat
prodiouZené zaruky a prodejni doklad.

V dobé trvani prodlouZené zaruky bude opravnéna reklamace Fe3ena opravou nebo dodénim ndhradniho dilu.
¥ piipadé neodstranitelné vady zajisti dovozce pfimo u zakaznika vyménu vyrobku za novy. Narok na vyménu
uplatfiuje zakaznik po zaslani viech potfebnych dokladd (platny certifikat, doklad o zakoupeni, vyjadieni
servisniho technika) na e-mail «kosa.cz_nebo poltou na adresu BEKO SPOLKA AKCYINA,
organizalni slozka, Bucharova 1423/6. 158 00 Praha 5 - Stodilky. Spotfebitel nema pravo v priibéhu
prodiouZené zéruky na vréceni kupni £astky. Uplatnéni prava na bezplatné odstrartovani vyrobnich vad padiéha
zde uvedenym vieobecnym zaru¢nim podminkam.

Pravo na uplatnéni zaruky zanika pokud:

+ Nenivyrobek pouZivanv souladu s ndvodem;

» Do3lo kmechanickému po3kozeni vyrobku cizim zavinénim, pii nespravné udrzbé nebo jinym zanedbdnim
péce o vyrobek

+ Byl navyrobku proveden neodborny zasah neopravnénou osobou;

« Plynové spottebite nebo spotfebite s napajenim 400V nebyly uvedeny do provozu odbornou firmou;

« Do3lo k mechanickému poSkozeni pfi prepravé;

« Jevadazpisobend vnéjsimi podminkami, jako jsou napt. poruchy v elektrické siti nebo vadna bytovd instalace,
nevhodnymi provozrimi podminkami, poskozeni Zivlem;

« Jevyrobek vadny z divodu pouZitl neorigindintho piistusenstvi a ndhradnich dilly;

+  Kuchyriska linka, do které je vyrobek zabudovany, nespifiuje potiebné technické parametry;

«  Zdruka se déle nevztahuje na preventivnl Gdrbu popsanou v ndvodu k obsluze, popfipadé zévady zplisobené
nevhodnou manipulaci, na opotfebeni vznikié béZnym pouZivanim, na mechanické poskozeni sklenénych a
plastovych komponentt;

« Zéruka se nevztahuje na navitdvu technika za ulelem poradenstvi, preventivni kontrolu stavu spotiebice,
vyménu nadhradniho dilu, ktery nevyZaduje odborny zasah, zaména sméru otevirani dvefi chladnitek a
suSitek.
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