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Prosim, Ctéte nejprve tento ndvod.

Vézeny zakazniku,

Dékujeme za vybér produktu Beko. Douféme, Ze s timto produktem, ktery byl vyroben s vyuzitim vysoce kvalitni a
k pouZiti a jakékoli dopliiujici dokumenty a uchovejte je pro budouci pouZziti. Pokud produkt pfedate dalSi osobe,
rovnéz ji predejte navod k pouziti. DodrZte veSkera varovani a informace obsazené v ndvodu k pouZiti.
Nezapomerite, Ze tento navod se mize vztahovat i k nékolika jinym modeldm. Rozdily mezi modely jsou v navodu
vyslovné uvedeny.

Vysvétleni symbolii
V celém ndvodu k pouZiti jsou pouity nasledujici symboly:

DlleZité informace o uzitednych tipech k
pouZiti.

Varovani na nebezpecné situace Vi
Zivotu a majetku.

Varovani na zasah elekirickym
proudem.

¥

Nebezpeci vzniku pozéru.

ii Upozornéni na horké povrchy.

Arcelik A.S.
Karaagac caddesi No:2-6
34445 Siitliice/ Istanbul /TURKEY

c € Made in TURKEY
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U Diilezité pokyny a upozoméni tykajici se bezpeénosti a

zivotniho prostredi

Tento oddil obsahuje bezpec€nostni
pokyny, které vam pomohou predejit
riziku zranéni a poSkozeni.
Nedodrzeni téchto pokyn({ zrusi
platnost zaruky.

Obecna bezpecnost

e Toto zafizeni mize byt pouZivano
détmi starSimi 8 let a osobami se
snizenymi fyzickymi, smyslovymi
nebo duSevnimi schopnostmi
nebo s nedostatkem zkuSenosti,
pokud je na né dohlizeno nebo
byly pouceny o pouziti zafizeni
bezpecnym zplsobem a rozumi
zahmutym rizikdm.

Déti si nesmi se zafizenim hrat.
Cisténi a udrzba uzivatelem nesmi
byt provadeéna détmi bez dozoru.

e Spotfebi¢ neni urCen k pouziti
osobami (vCetné déti) se
snizenymi fyzickymi, senzorickymi
nebo duSevnimi schopnostmi
nebo bez nedostatku zkusenosti,
aniz by byly pod dohledem nebo
proSkolent.

Déti si nesmi se zafizenim hrat.

e Pokud je vyrobek predan jiné
0S0bé za Ucelem soukromeho
pouziti nebo nepfimého pouziti, je
tfeba této osobé poskytnout take
uzivatelskou prirucku, Stitky k
vyrobku a dalSi nezbytné
dokumenty a dily.
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Instalaci a opravy museji vzdy
provadét pracovnici
autorizovaného servisu. Viyrobce
neodpovida za Skody vzniklé pfi
procesech provadénych
neopravnénymi osobami, mlize
dojit i k propadnuti zaruky. Pred
instalaci si peClivé preCtéte
pokyny.

Nepouzivejte vyrobek, pokud je
vadny nebo vykazuje viditelné
Skody.

Po kazdém pouziti zkontrolujte,
zda jsou vSechna funkeni tlaCitka

vypnuta.

Elektricka bezpeCnost

Dojde-li k selhani produktu, nesmi
byt pouzivan az do okamziku
opravy zastupcem autorizovaného
servisu. Hrozi riziko zasahu
elektrickym proudem!

Produkt zapojte pouze do
uzemneéng zasuvky s danym
napétim a ochranou uvedenou v
"Technické udaje". Uzemnéni
musi zajistit kvalifikovany
elektrikarf, pokud pouzivate
vyrobek s transformatorem nebo
bez néj. NaSe spolecnost nenese
zadnou zodpovédnost za
problémy vyplyvajici z
neuzemneéni produktu v souladu s
mistnimi smérnicemi.



Produkt nikdy nemyjte nalitim
vody na néj! Hrozi riziko zasahu
elektrickym proudem!

Z3asuvky se nikdy nedotykejte
mokryma rukama! ZastrCku nikdy
neodpojujte tahem za kabel, vzdy
za z7astreku.

Produkt musi byt béhem instalace,
udrzby, Cisténi nebo oprav
odpojen.

Pokud je napdjeci kabel poskozen,
musi jej vymeénit vyrobce, jeho
servisni zastupce nebo obdobné
kvalifikovana osoba, aby se
predeslo riziku.

Spotrebi¢ musi byt nainstalovan
tak, aby byl ze sité zcela odpojen.
Oddéleni musi byt zajisténo bud
zastrCkou nebo spinacem
vestavenym do fixni elektrické
instalace, v souladu se stavebnimi
smeérnicemi.

Zadni povrch trouby se pfi
pouzivani zahfiva. Zkontrolujte,
zda neni elektrické napojeni v
kontaktu se zadni sténou; jinak
mUZe dojit k poskozeni spojtl.
Nezachycujte napajeci kabel mezi
dvirky trouby a ram a nevedte jej
po horkych plochdch. Jinak miZe
dojit k roztaveni izolace kabelu a
nasledkem zkratu dojde k pozaru.
VSechny Cinnosti s elektrickym
zafizenim a systémy mohou
provadét jen autorizované osoby.

V pfipadé jakychkoli poSkozeni
vypnéte pristroj a odpojte jej od
napajeni. Za timto ucelem
vypnéte domovni pojistku.
Zkontrolujte, zda je hodnota
pojistky kompatibilni s vyrobkem.

Bezpecnost produktu

VAROVANI: SpotFebit a dostupné
Casti se pfi pouzivani zahfivaj.
Davejte pozor, abyste se nedotkli
topnych prvkd. Déti do 8 let véku
udrzujte mimo dosah nebo pod
stalym dohledem.

Nikdy nepouzivejte vyrobek,
pokud vas usudek nebo
koordinaci ovliviiuje pouziti
alkoholu a/nebo Ik

Davejte pozor pfi pouzivani
alkoholu v pokrmech. Alkohol se
pii vysokych teplotach vypafuje a
miZe zp(lisobit poZar, jelikoZ se
vzniti, kdyz se dostane do
kontaktu s horkou plochou.
Nestavte zadné horlavé materidly
vedle vyrobku, jelikoz jeho boky
se pfi pouzivani zahreji.

B&hem pouziti se spotiebic
zahfeje. Davejte pozor, abyste se
nedotkli topnych prvkd.

VSechny vétraci otvory museji
zlstat bez prekazek.

Neohfivejte uzaviené plechovky a
sklenice v troubg. Tlak, ktery se
nahromadi ve sklenici/plechovce,
mUZe vést k jejimu prasknuti.
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e Neumistujte pecici plechy,
nadoby Ci alobal pfimo na dno
trouby. Nahromadéné horko miZe
poSkodit dno trouby.

e Nepouzivejte drsné abrazivni
Cistici prostredky nebo ostré
kovové stérky na Cisteni skla
dvifek trouby, protoze mohou
poSkrabat povrch, coz mliZe vést
K poniceni skla.

e Na CiSténi spotiebiCe nepouzivejte
parni Cistice, mohlo by dojit k
zasahu elektrickym proudem.

e (LiSi se podle modelu vyrobku.)
Spravné umisténi draténé police a
plechu na draténé pfihradky
Je nutné spravné umistit polici
a/nebo plech na prihradku.
Nasurite polici nebo plech mezi 2
kolgjnice a zajistéte, aby byla v
rovnovaze, nez na ni umistite

okrmy (viz nasleduijici obrazek)
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. Nebbuiivéjte“vyrbbek bez

»

prednich sklenénych dvefi nebo s
prasklymi dvermi.

Madlo trouby neni susak pro
utérky. Neveste na nej utérky,
rukavice nebo podobné textilni
vyrobky, kdyz je v provozu gril
otevienymi dvirky.

Vzdy pouzivejte tepluvzdorné
rukavice pfi vkladani a vyjimani
nadob z horkeé trouby.

Pecici papir dejte do pekace nebo
do prisluSenstvi trouby (plech, gril,
atd.) spole¢né s jidlem a potom
vSe zasurite do predehraté trouby.
Odstrante ¢asti peciciho papiru
preCnivajici okraje pekace nebo
prisluSenstvi, abyste predesli
nebezpeCi kontaktu s topnymi
télesy v troubg. Pecici papir nikdy
nepouzivejte pfi teplote
prekraCujici uvedenou hodnotu na
obalu peciciho papiru. Pedici
papir nedavejte pfimo na dno
trouby.

VAROVANI: Nez zagnete Zérovku
vymenovat, ujistéte se, ze
napajeci kabel spotiebice je
odpojen nebo jistic je vypnut,



abyste tak predesli moznosti
Urazu elektrickym proudem.

e SpotrebiC nesmi byt instalovan za
ozdobnymi dvitky, aby se
zabranilo prehrati.

Pro bezpecny provoz:

e Ujistéte se, zda zastruCka zapadla
do z&suvky a nezplsobi vznik
jiskry.

e Nepouzivejte poskozeny nebo
nalomeny prodluzovaci kabel ani
jiny nez originalni kabel.

e Ujistéte se, zda je pfi zapojeni
neni na zastrcce zadna vihkost
ani kapalina.

UrCené pouZiti

e Tento vyrobek je urCen pro
domadci pouziti. Komer¢ni pouziti
neni pripustné.

e VAROVANI: Toto zafizeni je
urceno jen pro vareni. Nesmi se
pouzivat na jing ucely, napriklad k
vytapeni mistnosti.

e Tento vyrobek nepouzivejte k
ohfivani talifii pod grilem, suSeni
ruénikil a utérek atd. na rukojeti a
pro vytapéni.

e \lyrobce nezodpovida za zadné
Skody zp(isobené nespravnym
pouzitim nebo manipulaci.

e Troubu Ize pouZit k rozmrazen,
peceni, roznéni a grilovani
pokrm.

Bezpecnost déti

e VAROVANI: Pristupné césti se
mohou béhem pouzivani rozehrat.
Malé déti udrzujte mimo dosah.

e (balové materialy jsou pro deti
nebezpecné. Udrzujte déti mimo
dosah obalovych materidl(.
VSechny ¢asti obalu prosim
likvidujte v souladu se standardy
ochrany zivotniho prostredi.

e Elektrické vyrobky jsou
nebezpecné pro deti. Udrzujte déti
mimo dosah tohoto vyrobku,
pokud je v provozu, nedovolte jim
hrat si s vyrobkem.

e Nad spotebi¢ nestavte zadné
pfedméty, na néz by déti mohly
dosahnout.

e Kdyz jsou oteviena dvitka trouby,
nevkladejte na né zadny tézky
pfedmét a nedovolte détem, aby
na ng sedaly. MliZe se prevratit

nebo by se poskodily zavésy dvefi.
Likvidace starého vyrobku
Dodrzovani smérnice WEEE a o likvidaci odpadi:

Tento produkt spifiuje smérnici EU WEEE (2012/19/EU).
Tento vyrobek nese symbol pro tfidéni, platny pro
elektricky a elektronicky odpad (WEEE).

Tento produkt byl vyroben z vysoce kvalitnich soucasti
a materialll, které Ize znovu pouZit a které jsou vhodné
pro recyklaci. Produkt na konci Zivotnosti nevyhazuijte
do bézného domdciho odpadu. Odvezte ho do
shérného mista pro recyklaci elekirickych a
elektronickych zafizeni. Informace o téchto shémych
mistech ziskate na mistnich dradech.

Dodrzovani smérnice RoHS:

Produkt, ktery jste zakoupili splfiuje smérnicih EU
RoHS (2011/65/EU). Neobsahuije Zadné Skodlivé ani
zakdzané materidly, které jsou smérnici zakazané.
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Likvidace obalovych materialii

e (Obalové materidly jsou nebezpecné pro déti.
Obalové materidly uschovejte na bezpe¢ném
misté mimo dosah déti. Obalové materidly
vyrobku jsou vyrobeny z recyklovatelnych
materidl{. Zlikvidujte je spravné a ffidte je v
souladu s pokyny pro likvidaci recyklovaného
odpadu. Nelikvidujte je s béznym domacim
odpadem.
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P Obecné informace
Piehled

w&&\‘@

1 Ovladaci panel 6 Svétlo
2 Madlo 7 Horni topny prvek
3 Pfedni dvefe 8 Motor ventildtoru v horni ¢asti (za deskou)
4 Polohy polic 9 Motor ventildtoru ve spodni ¢ésti (za deskou)
5 Stfedni ¢ast
1 2 3
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12 11 10 9 8 8 7 6 5 4

1 Zobrazeni funkce 8 TlaGitka nahoru/dol(
2 Pole ukazatele aktudlniho ¢asu 9 Tlacitko nastaveni teploty / zrychleni
3 Pole ukazatele teploty 10 Tladitko Viybér funkce
4 Tlacitko zacatku/konce peceni 11 Tladitko Volba &asti trouby
5 Tlacitko samogisténi (pyrolyza)* 12 Tladitko zapnout/vypnout
6 Tlagitko ¢asu a nastaveni * (Lisi se podle modelu vyrobku.)
7 Tlagitko Potvrzeni
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Obsah baleni

Dodavané prislusenstvi se mize liSit podle
modelu vyrobku. V8echna pfislusenstvi
popisovand v navodu k pouZiti nemuseji byt
soucasti vaseho vyrobku.

Navod k pouZiti

2. Standardni plech

Pouziva se na cukroviny, mrazené potraviny a

velké roznéné kusy.

—y

3. Hiuboky plech
SlouZi na cukroviny, velké roznéné kusy, pokrmy
s vysokym obsahem tekutin a na shér tuku pfi
grilovani.

4.  Draténa police
Slouzi k roznéni a pokladani pecenych,
roznénych nebo v hrci pedenych pokrmd na
pozadované urovni.
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Spréavné umisténi draténé police a plechu na
teleskopické prihradky

(Tato funkce je volitelnd. Nemusi byt sou€ésti
va$eho vyrobku.)

Teleskopické prihradky umoziuji snadno vkladat
a vyjimat plechy a draténou polici.

PFi pouzivani plechu a draténé police s
teleskopickymi pihradkami, zkontrolujte, zda
jsou koliky v zadni ¢asti stojan(l na teleskopické
prihradky u okrajli draténé police a plechu.




Technickeé parametry

Rozméry instalace (wka/Sitka/hloubka)
Hlavni trouba
Vnittni svetio
Spotreba energie grilu
" Z&Klady: Informace na energetickém Stitku elektrickych trub jsou uvedeny v souladu s normou EN 60350-1
/ IEC 60350-1. Tyto hodnoty jsou zjiStovany za standardniho zatizeni s hornim-dolnim ohfevem nebo
horkovzdu$ném provozu (pokud existuje).
Trida energetické Gcinnosti je stanovena v souladu s nasledujicimi prioritami podle toho, zda na vyrobku
existuiji prislusné funkce nebo ne. 1-Vareni s eko-ventildtorem, 2- Turbo pomalé peceni, 3- Turbo peceni, 4-
Horni/dolni ohfev s ventildtorem, 5- Horni a dolni ohfev.
** \liz. MontdZ, strana 12.

echnické parametry se mohou ménit bez Hodnoty na Stitcich vyrobku nebo v doprovodné
predchoziho upozornéni za Géelem zvySovani dokumentaci jsou zjiStovany v laboratornich
kvality vyrobku. podminkach podle pfislusnych norem. Podle
" " - — provoznich a okolnich podminek vyrobku se
‘mObrazkyly tomto navodu jsou schematické a tyto hodnoty mohou ménit
nemuseji se shodovat s vasim vyrobkem.
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K] Montaz

Viyrobek musi nainstalovat kvalifikovand osoba v
souladu s platnymi pFedpisy. Jinak neni mozné uznat
zaruku. Vyrobce neodpovida za Skody vzniklé pfi
procesech provadénych neopravnénymi osobami,
miiZe dojit i k propadnuti zaruky.

Za pifipravu mista a elektrické instalace
yrobku odpovida zakaznik.

NEBEZPECI:
Vyrobek musi byt instalovan v souladu se
Semi mistnimi a/nebo elektrickymi

vyhlakami,

NEBEZPECI:
Pred instalaci zkontrolujte pfipadné vady na
yrobku. Pokud néjaké objevite, neinstalujte

Jei.
Poskozené vyrobky mohou ohrozit vasi
bezpecnost.
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Pred montazi

Spotfebi€ je uren pro instalaci do béZzné dostupnych

kuchyriskych skiini. Mezi pristrojem a kuchyiiskymi

sténami a ndbytkem musi zlistat bezpecénostni

vzdalenost. Viz obrazek (hodnoty v mm).

e Povrchy, syntetické laminaty a lepidla museji byt

tepluvzdorné (100 °C minimum).

Kuchyriské skfiné museji byt nastaveny rovné.

Pokud je pod troubou z&suvka, mezi troubou a

zasuvkou musi byt instalovana police.

e Spotiebi€ prenasejte ngjméné ve dvou.
Neinstalujte pfistroj vedle chladnicek ¢i
mraznicek. Teplo vyzafované vyrobkem zvysi
spotfebu energie chladicich zafizeni.

NepouZivejte dvika nebo madlo k pfenadeni €i
presouvani vyrobku.

Pokud ma vyrobek draténd madla, zatlacte je
pét do stran vyrobku po presunuti.




595

*

min.

Instalace a pripojeni

e Pristroj Ize instalovat a pfipojovat jen v souladu
se zakonnimi predpisy.

Elektrické zapojeni

Pripojte vyrobek k uzemnéné zasuvce/vedeni

chranéného miniaturnim jisticem vhodného vykonu, jak

je uvedeno v tabulce , Technické specifikace".

Uzemnéni musi zajistit kvalifikovany elektrikar, pokud

pouzivate vyrobek s transformdtorem nebo bez néj.

Nase spolecnost neodpovida za $kody vzniklé z diivodu

pouzivani vyrobku bez spravného uzemnéni v souladu

S mistnimi predpisy.

547

NNEBEZPECi:

Vlyrobek smi pfipojit k napajeni pouze
autorizovany a kvalifikovany pracovnik. Zaruéni
Ihdita vyrobku zagina bézet az po fadné
instalaci.

\yrobce neodpovida za Skody vzniklé pfi
procesech provadénych neopravnénymi
osobami.
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NEBEZPECI:
Napéjeci kabel je nutno nepfiskiipnout, ohnout

¢i zmacknout, nesmi pfijit do styku s horkymi
¢astmi zafizeni.
PoSkozeny napajeci kabel musi vyménit
kvalifikovany elektrikar. Jinak je zde nebezpedi
zasahu elektrickym proudem, zkratu nebo
pozaru!
Zapojeni musf splitovat narodni predpisy.
Udaje napdjeni museji odpovidat tidajtim na
typovém Stitku pristroje. Otevfete pfedni dvitka a
uvidite typovy Stitek.
e Napdjeci kabel vaSeho vyrobku musi odpovidat
hodnotdm v rabulce "Technické parametry".

NEBEZPECI:
Nez zahdjite jakoukoli ¢innost na elektrické
instalaci, odpojte vyrobek od napéjeni.

Hrozi riziko zasahu elektrickym proudem!

Zastrka napdjeciho kabelu musi byt snadno
dosazitelnd i po instalaci (nevedte ji nad

arnou deskou).

B&hem zapdjeni je nutné pouZit narodni/mistni
elektrické predpisy a musi se pouZit pfislusna
asuvka/vedeni a zastréka pro troubu. V
pfipadé, Ze jsou limity vykonu produktu mimo
provozni schopnost zastréky a zasuvky/vedeni,
musi byt vyrobek pfipojen pres pevnou
elektrickou instalaci pfimo bez pouziti zastréky

Vyrobky s chladicim ventilatorem (Nemusi byt
soucasti vaSeho vyrobku.)

1 Chladici ventilator

2 Ovladaci panel

3 Pfedni dvefe

Vestavny ochlazovaci ventilator chladi vestavnou skiifi i
predni stranu zafizeni.

Chladici ventilator béZi jesté 20-30 minut, i
kdy? je trouba vypnuta.

Pokud jste pekli pomoci naprogramovani
¢asovace trouby, vypne se chladici ventilator
na konci doby peceni zaroven se vSemi

a zasuvky/vedeni. funkcemi.
Zapojte napajeci kabel do zasuvky. Posledni kontrola
Instalace vyrobku 1. Obsluha vyrobku..

1. Nasurite froubu do skfing, vyrovnejte ji a zajistéte,
pritom kontrolujte, zda napdjeci kabel neni
poskozeny a/nebo priskiipnuty.

2. Zkontrolujte funkce.

Likvidace starého vyrobku

e Uschovejte si originalni karton od vyrobku a
prepravujte vyrobek v ném. Dodrzujte pokyny na
kartonu. Pokud nemate origindini karton, zabalte
vyrobek do bublin nebo silného kartonu a pevné
oblepte paskou.

e Aby draténd police a plech v troubg neposkodily
dvitka trouby, umistéte pasku kartonu na vnitrek
dveffi trouby v astech, které odpovidaji poloze
plech(. Prilepte dvitka trouby k bo¢nim sténam.

e NepouZzivejte dvitka nebo madlo ke zvedani i
presouvani wrobku.

Troubu zajistéte 2 Srouby podle obrazku.

Po instalaci zajistéte, aby vSechny Srouby byly
dostatetné utazeny a aby se trouba nehybala. Pokud
instalace nebyla provedena podle pokyn{ nebo Srouby
nebyly dostatené utazeny, za provozu se trouba mize
prevrhnout.
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Nevkladejte Zadné predméty na vyrobek a
posouvejte jej ve svislé poloze.

Zkontrolujte vzhled vyrobku, zda neobsahuje
Skody, k nimZ mohlo dojit pfi pfepravé.




B priprava

Tipy pro tisporu energie

Nasleduijici informace vdm pomohou pouZivat zafizeni

ekologicky a uSetfit energii:

e Pouzivejte tmavé a smaltované nadoby, prenos
tepla pak bude lepsi.

e KdyZ pfipravujete pokrmy, provadgjte
predehfivani, pokud je doporucuje ndvod k
pouZziti nebo recept.

e Béhem peCeni neotevirejte Casto dvitka trouby.

Uvodni pouziti

Uvodni nastaveni éasu
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Zobrazeni funkce

Pole ukazatele aktudlniho ¢asu

Pole ukazatele teploty

Tladitko zac¢atku/konce pedeni

Tlacitko samogisténi (pyrolyza)*

Tlacitko ¢asu a nastaveni

Tlagitko Potvrzeni

TlaGitka nahoru/dol(

Tlacitko nastaveni teploty / zrychleni

10 Tladitko Vybér funkce

11 Tladitko Volba &asti trouby

12 Tladitko zapnout/vypnout

* (LiSi se podle modelu vyrobku.)
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Nastavit pocateéni ¢as
1. Kdy? vrobek poprvé zapnete, pole hodin a(®
budou blikat.

=) [ [ (l')®§
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e Zkuste péct vice nez jeden pokrm v troubé
soucasng, jakmile je to mozné. MiZete varit tak,
Ze na draténou polici umistite dvé nadoby.

e Pecte vice nez jeden pokrm za druhym. Trouba
jiz bude horka.

e Energii uSetfite, pokud troubu vypnete par minut

pred koncem doby peceni. Neotevirejte dvirka

trouby.

Zmrazené potraviny pred varenim rozmrazte.

3

160Gy

7 6 5 4

3. Potvrdte pole hodin pomoci tlagitka 1.

4. Pole minut a symbol & budou blikat. Minuty
nastavte pomoci .~/~v. Potvrdte minuty pomoci
tlacitka [,

ey
INNA-
UL

» Znovu se zobrazi pohotovostni displej. Na displeji se
zobrazuje pouze aktudlni ¢as.

OcH

N *?’
.
IJ‘LI'\LILI

» N abidka pro nastaveni Casu se opét zobrazi v
1 pfipadé dlouhodobého vypadku proudu.

2. Nastavte hodiny pomoci A/~
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Prvni ¢iSténi produktu

Povrch se miZe poskodit viivem nékterych
sapondtt nebo isticich materidld.
NepouZivejte agresivni saponéty, Cistici
prasek/mlgko ani ostré pfedméty pfi Cisténi.

1. Sejméte vSechny obaly.

2. Setfete povrch vyrobku vinkym hadfikem nebo
houbickou a osuSte hadfikem.

Vychozi ohiev

Zahfivejte vyrobek cca 30 minut, pak je vypnéte. Tim

dojde k odpdleni a odstranéni zbytkil nebo vrstev z

vyroby.

VAROVAN!
Horké povrchy zpGisobuji popdleniny!
yrobek mUze byt b&hem pouzivani horky.

Nikdy se nedotykejte horkych horakd, vnitfnich
Gasti trouby, topnych prvki atd. Udrzujte déti
mimo dosah.

VZdy pouZivejte tepluvzdorné rukavice pfi
vklddani a vyjiméani nadob z horké trouby.

16/CZ

Elektricka trouba

1. Vyjméte vSechny pedici plechy a draténou polici z
trouby.

Zaviete dvitka trouby.

Zvolte statickou pozici.

Zvolte nejvySSi vykon grilu; viz .

Zapnéte troubu asi na 30 minut.

. Vypnéte troubu; viz

rouba s grilem

Vyjméte vSechny pedici plechy a draténou polici z
trouby.

Zaviete dvitka trouby.

Zvolte nejvySSi vykon grilu; viz .

Zapnéte troubu asi na 30 minut.

Vypinani grilu; viz

Sd oA

IS

PFi prvnim pouZiti se mliZe na par hodin
uvolfiovat kouf a zapach. To je normalni.
Zkontrolujte, zda je mistnost fadné odvétrana,
abyste odstranili kouf i zapach. Vyhnéte se
primému vdechovani koure a zapachu.




B Obsluha trouby

Obecné informace pro peceni, roznéni a
rilovani

VAROVANI!

Horké povrchy zpGisobuji popdleniny!

\/yrobek miiZe byt béhem pouzivani horky.
Nikdy se nedotykejte horkych horakd, vnitfnich
Gasti trouby, topnych prvki atd. Udrzujte déti
mimo dosah.

VZdy pouZivejte tepluvzdorné rukavice pfi
vklddani a vyjiméani nadob z horké trouby.

NEBEZPECI:
Davejte pozor pfi otevirani dvifek trouby, maze

unikat para.
Unik péry vdm m0zZe opafit ruce, obli¢ej a/nebo
oG,

Tipy pro peceni

e Pouzivejte nepfilnavé kovové plechy nebo
hlinikové nadoby nebo tepluvzdorné silikonové
formy.

Co nejlépe vyuzijte misto na polici.

Pecici formu vkladejte doprostied prihradky.
Zvolte spravnou pozici prihradky, nez troubu
nebo gril zapnete. Nemérite pozici pfihradky,
kdyz je trouba horka.

e Udrzujte dvitka trouby zaviend.

Tipy na roznéni

e Pokud na celé kufe, krocana a velké kusy masa
nanesete napf. citronovou Stévu a Cerny pepf
pred pecenim, zvysite Ucinnost peceni.

e Roznéni masa s kosti trva asi 0 15 az 30 minut
déle nez masa stejné velikosti bez kosti.

e Kazdy centimetr tiouStky masa wZzaduje asi 4 az
5 minut peceni.

*  Maso nechte v troubé jesté cca 10 minut po
dobé peceni. Stavy se pak Iépe rozmisti po celém
kusu masa a nevytékaji pfi nafiznuti.

e Ryby kladte na stfedni nebo dolni pfihradku do
Zaruvzdorného plechu.

Tipy na grilovani

Kdyz grilujete maso, ryby a drlibeZ, rychle zhnédnou,

maji péknou kiirku a nevysusuiji se. Ploché kusy,

roznéné maso a klobasy jsou pro grilovani zviasté

vhodné, coz plati | pro zeleninu s vysokym obsahem

vody, jako jsou raj¢ata a cibule.

e Pokrmy ke grilovani rozmistéte na draténé miizce
nebo do plechu s draténou mrizkou tak, aby
pokryta plocha neprekraCovala rozméry ohfevu.

e Posurite draténou polici nebo plech s grilem na
pozadovanou drovei v troubé. Pokud grilujete na
draténé polici, posunite na dolni prihradku pedici
plech pro zachytdvani mastnoty. Pecici plech
musi byt takové velikosti, aby zakryl celou
grilovaci plochu. Takovy plceh nemusi byt
soucasti produktu. Do peciciho plechu nalijte

trochu vody pro snadngjsi &isténi.

Potraviny, které nejsou vhodné ke
grilovani, pfedstavuji nebezpeci pozéru.
Pouzivejte na grilovani jen ty potraviny,
které jsou vhodné pro intenzivni Zar
grilu.

Neumistujte potraviny piili§ daleko
dozadu grilu. Je to nejteplejsi Cast a
mastné potraviny se mohou vznitit.

Pouzivani elektrické trouby

Polohy pfihradky

Ve vadi troubé je k dispozici 6 rostd, 3 z nich ve spodni
Césti a 3 z nich v horni ¢ésti. Tam je dalSi vedeni rostu
v otvoru, kde bude nainstalovana deska stedni ¢asti
(A). Tento prostor pfi vareni nepouZzivejte.

- N W 01O

MiZete varit ve 4 rliznych ¢astech trouby.

Je-li horni ¢4st aktivni, na displeji se zobrazi
hodnota teploty, pozice rostu, symbol vareni,
symbol pohotovostniho rezimu, symbol Gasu
vareni a symbol Casu ukonceni vareni.
Jo | horni cast akdivil e displeli se zobirazt
hodnota teploty, pozice roshy, symbol valeni,
svmbol pohotovostiho reZimu. synbol casu
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Horni Gast MiiZete vafit pouze v
horni ¢asti. Hodi se pro
grilovani a peceni
malych porci.

Miizete varit poiize vo
spodni easti Hodi se
Dro vareni stiedne

|=EEEE




.\ |  elychpoi |  valeniasymbol Gasu ukonfenivafeni
Spodniahorni | Soucasné mizete varit Jsou-li spodni a horni ¢asti aktivni, na displeji
¢casti v horni i spodni Gasti. tBchto Casti se zvIaSt zobrazi hodnota teploty,
Hodf se pro vareni pozice ro$tu, symbol vareni, symbol
dvou riiznych jidel. pohotovostniho rezimu, symbol Easu vafeni a

symbol ¢asu ukonéeni vareni.

Jedna vella MiZete varit v jedne Je li aldivei fedna velka East na disolel se
Cast velke Casti Hodi se pro zobrazi hotnota teploty, bozice rosty, symbol
vateni vellich porci o vaient, symbol pohotovestnibo rezimu, symbol

tiznych pokemi Casii varen! a symbol Sasu ukontenl vareni

Funkce trouby V této Casti jsou vysvétleny vSechny funkce trouby.
Poradi provoznich rezim{ uvedené zde se miize lisit od

vybavy vaSeho pfistroje. Tyto funkce se tykaji pouze

trouby s jednou velkou Casti.

Symbol

Staticky soodai | Spodni a dolnt ohfey je

a dolnl ohiey) 28000ty solcasns.
Pouiziveite vady jen feden
plech,

Dolni ohfev Pracuje jen spodni ohfev. Je
to vhodné pro pizzu a
nasledné opeceni potravin
zespodu.

Staticky + Horni ohrev. dolni ohiev s
ventilator ventiatorem (v 2adn sténg)
{spodnithorn |sou zapnute Ventliator
ohioy ryehle a rovaome@ne ropvadi
podporovany horky veduch v froube,
yentilatorem) Pouiziveite vady jen feden
plech
Rozmrazovani (s | Trouba se nezahfiva.
pouzitim Funguie pouze ventilator (v
ventilatoru) Zadni sténg). Vhodné pro
rozmrazovani mrazenych
pokrmii, a to pomalu pfi
pokojové teplotg, a pro
ochlazovani varenych
pokrmd.
Peteni s Eunguje pouze ohieyv v zadni
ventilatorem stené Horky vaduch
zahrivany ventildiorem se
TOVhDMIEINE rozvadi no cele
{rouibe velmi rychie pomoc
ventilatoni Ve vetSing
pfipadi: neni predehiivani
nutne.

(Junt it i et |
Ay AL
A
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m L I Ekonomicky gl

T : Plny gril

il

UdrZovani
teploty

ohfev-+ventildtor
(horni ohfev s

ventilatoru

Multi "3D"
vareni

Gl + ventilator

podporovany
ventiiatorem)

Lisparne vafeni
S ventilatorem

Horni ohfev a ventilétor v
zadni sténg jsou zapnuté.
Ventilator 16pe rozhani horky
vzduch oproti situaci, kdy je
zapnuty jen horni ohrev.
Spadni ohiey a yventllator i
Zadni siene Jsou zapnute) se
spustt soucasng Vhodne pro
peceni pizzy.
Horni ohfev, spodni ohfev a
ohfev ventilatorem jsou
spusténé soucasné.
Pouzivejte vzdy jen jeden

Je spustena pouze vnitinl
Cast horntho obtevu v
froube. Vhodne pro grilovani
malych a stfedne veligich
DOTCE masa.

Vnitfni a vnéjsi ¢asti horniho
ohfevu jsou spusténé
soucasné. Vhodné pro
grilovani stfedné velkych
porci masa.

Venfildtor v zadnl Sastl
trouby je spusieny soucasee
§ vnifnl 8 vnelsi castl
topneho prvki v homil Gash
frouby. Ventildtor ryehle a
roviomerne tozvadi norky
yzduch v troubé Vhodne pro
grilovdni stredne velkijch
porci masa,
Slouzi k diouhodobému
udrZovani pokrmu pfi teploté
pro podavani. NepouZivejte k
vafeni potravin.

Fungiie potize ohfey v zadni
stene Pro tsporu energle
muzZete pouZit tuto funkel
namisto vareni, kieré hyste
provedl pomoct ohiew §
yventilatorem pii teplotach
160-220°C. Cas peteni se
vaak mime 2wsi

Casy peent souviselici s
touto funkei jsou uvedeny v
tabulce Usporne valeni s
ventilatorem
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Horni ¢ast

Spodni-
horni Gést

—

Jedna
velka cast
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Ohfev s ventilatorem
Usporny ventilétor
Horni topny prvek + ventilator
PIny gril + ventildtor
Plny gril

Ohlev 5 ventildiorem
Lisporny ventilator
Rozmrazeni
Dolni ohiey
Pizza
S pomoci ventilatoru+S pomoci
ventilatoru
Plny gril + S pomoci ventildtoru
Rozmrazovani+Rozmrazovani
Ekonomicky gril + S pomoci
ventilatoru
S pomoci ventilatoru + Spodni
topny prvek
S pomoci ventilatoru + Pizza
Staticke
Staticke & ventliator
Ohiey s ventildtorem
Multl varen! (30}

Pizza
Horni tonny prvek + veplilator
Pl grit « ventilator

Peceni pfinizké | Potraviny se zahrivaji
teploté soucasné shora i zdola. Tato
funkee je vhodna pro
pozvolné peceni pfedem
opedenych / osmazenych
kouskil masa (teleciho,
jehnétiho, driibeze atd.) v
oteviené nadobé pii nizké
teploté. Je tak zajisténo, 7e
bude maso Stavnaté a
mekke uvnitt. Pouzivejte
prosim hygienicky vhodné
druhy masa. Na vamé
desce, grilu atd. maso
predem opecCte / osmazte ze
v8ech sfran na rozpalene
pénvi. Péct pfedem opecené
/ osmazene maso pomoct
funkce ,Vareni pfi nizké
teploté* miZete po diouhou
dobu. PouZivejte vZdy jen
jeden plech.
Usporny ventilator
Dalni ohfey
UdrZovani teploty
Pecen) pii nizke teplote
Rozmrazeni
Tabulka funkci
Tabulka funkei uvadi funkee, které Ize pouzivat v
froubé, a jejich prisluSné maximalni a minimdlni teploty.

Funkce se i$i podle modelu vyrobku.

PTi nastavovani blikaji pfislusné symboly na
displeji.

[S]

Program se zrusi v pfipadé vypadku energie.
roubu pak musite znovu naprogramovat.

)

ktualni ¢as nelze nastavit, zatimco trouba
pracuje v libovolné funkci nebo pokud na
roub& provedete poloautomatické nebo piné
automatické nastaveni programu.

o

| kdyZ je trouba vypnutd, svétlo v troubé se
rozsviti, jakmile oteviete dvitka trouby.

@]




7 hezpetnostnich dlvod je maximaini doba,
iz Ize nastavit pro "Cas vafeni" omezena na 6
hodin ve vSech pozicich kromé "Uchovani

teplého pokrmu" a "Peceni pfi nizké teploté".
Funkce vareni

7 hezpetnostnich dlvod je maximaini doba,
iz Ize nastavit pro "Cas vafeni" omezena na 6
hodin ve vSech pozicich kromé "Uchovani

teplého pokrmu" a "Peceni pfi nizké teploté".
Funkce vareni

rouba je spusténa maximainé 2 hodiny pfi
Jedna velkd &ast

eploté 280°C nebo vyssi.
°C

Statické + 40-280
ventilator

Doporucend
teplota (°C

yentidtorem
3D
0

Horni topny
prvek +
ventilator

Py gl &

ventilator

aril

160-220

TTUTTTTTT
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1 Zobrazeni funkce
2 Pole ukazatele aktudlniho ¢asu
3 Pole ukazatele teploty

Tl R
HEBE |5

Dolni ohiey

B
40-100

i L
R
teplo
S
0

Rozsah teplot
°C

Peceni pit
fizke teplots

Horni ast

Doporucena
teplota (°C

Ohfevs 180 40 250
ventilatorem

Horni topny
prvek +
ventilator

ventilator

40-280
il
ventilator

i 0

R
Spodni Cast
teplota (°C °C

venliiatorem

ventilator
s

Ovladani fidici jednotky trouby

2 3

o] &
U
]
1

°C U
1
»

:
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4 Tladitko zac¢atku/konce pedeni
5 Tlacitko samogisténi (pyrolyza)*
6 Tladitko ¢asu a nastaveni

21/CZ



7 Tlacitko Potvrzeni

8 TlaGitka nahoru/dol(

9 Tlacitko nastaveni teploty / zrychleni
10 Tladitko Vybér funkce

11 Tladitko Volba &asti trouby

12 Tladitko zapnout/vypnout

(LiSi se podle modelu vyrobku.)
Symboly na displeji:

- Symbol rychlého ohievu (Urychleni)
=5 Symbol doby vaeni

-] Symbol ukon&eni doby vareni*
Symbol alarmu

Symbol volby ¢asti

Symbol peceni

Symbol aktudiniho ¢asu
Symbol zastavena

Symbol udrZovani v teple
Symbol Rozmrazovani

Symbol Zamek

Symbol zobrazeni ¢asu

Symbol Nastaveni hlasitosti
Symbol samogisténi (pyro)*
Symbol Usporného samocisténi
(ecopyro)*

Symbol teploméru do masa *

LiSi se podle modelu vyrobku.

Provoz trouby jako jedné Gasti

Manuélni vareni vybérem teploty a provozni funkce
B&hem manudlniho ovlddani bude trouba fungovat bez
ohledu na dobu vafeni poté, co je proveden vybér
funkce a teploty. Trouba se automaticky nevypne na
konci doby peceni. PeCeni musi ukoncit uzivatel.

Po prvnim zapojeni a nastaveni aktudiniho ¢asu se
trouba vréti do pohotovostniho nastaveni. Na displeji se
zobrazuje pouze aktualni ¢as.

1. Z trouby vyjméte stfedni Cast. Po vyjmuti stredni
Casti bude trouba fungovat jako jedna velka ¢ast.

2. Troubu zapnete stisknutim tlacitka \.../ po dobu
dvou sekund.

3. Kdyz je trouba zapnutd, zobrazi se prvni funkce
typickd pro peceni v jedné velké Césti.

I D w |:||: =il

4. Stiskem P vstoupite na displej pro nastaveni
provozni funkce.

» Na displeji bude blikat &islo prislusné funkce.

5. Stiskem tlaCitek A/~ nastavte pozadovanou
funkei peceni. Pomoci tlacitka <) potvrdte volbu.
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6. Pokud cohcete zménit teplotu, jednou stisknéte

tlacitko “C pro prechod na zobrazeni teploty. Na

displeji budou biikat ( a ®,
m ! “nF |
; ||: 3|0
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7. Stiskem tlaCitek A/~ nastavte pozadovanou
teplotu. Kdyz je dosazena poZzadovana hodnota,
stisknéte tlacitko 1+l pro potvrzeni teploty.

8. Pro urychlenf (rychly ohtev), stisknéte tla&itko "C
po dobu cca 3 sekund, dokud se na displeji

nezobrazi s&. Objevi se E@E a bude aktivovano
nastaveni urychleni.

"I 2 I0°
5 |:n: |
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Jakmile je nastaveni urychleni provedeno,
rouba se spusti v maximalnim vykonu,
aby dosdhla nastavené teploty. Kdyz je

dosaZena nastavend teplota, zmizi E®,
Nastaveni urychleni je aktivni pro funkce,

béhem kterych se zobrazi £®, kdy? je
dlouho stisknuté tlacitko °C. Urychleni Ize
aktivovat pouze pro funkce pedeni
provadéné v jedné velké ¢asti.

9. Vlozte pokrm do trouby a zaviete dvitka.

10. Jsou-li hodnoty funkce a teploty vhodné, stisknéte
na dvé sekundy P> Il a zaénéte vatit. Zahdji se
peceni a na displeji se objevi P

m | 3 "]c
3 ( >
| |:Il:

» Trouba se ohfeje na nastavenou teplotu.

\VSechny ¢asti symbolu vnitfni teploty iv
roubé se zapnou, jakmile vaSe trouba dosahne
nastavené teploty.

11. KdyZ je proces vareni dokoncen, znovu na dvé
sekundy stisknéte tlacitko > Il pro ukongent varen.




Vaieni s uréenim doby peceni:

Pomoci vybéru teploty a funkce specifické pro vae

jidlo a nastavenim doby pedeni mlZete nastavit, aby se

trouba automaticky vypnula na konci doby peceni.

Po prvnim zapojeni a nastaveni aktudiniho ¢asu se

trouba vréti do pohotovostniho nastaveni. Na displeji se

zobrazuje pouze aktualni ¢as.

1. Z trouby vyjméte stfedni Cast. Po vyjmuti stredni
Casti bude trouba fungovat jako jedna velka ¢ast.

2. Troubu zapnete stisknutim tlacitka @ po dobu
dvou sekund.

3. Kdyz je trouba zapnutd, zobrazi se prvni funkce
typickd pro peceni v jedné velké Casti.
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4. Stiskem P vstoupite na displej pro nastaveni
provozni funkce.

» Na displeji bude blikat &islo prislusné funkce.

5. Stiskem tlaCitek A/~ nastavte pozadovanou
funkci.

Eg |:||: c0°
¢ ———

6. Pokud cycete zménit teplotu, jednou stisknéte
tlacitko "C. pro prechod na zobrazeni teploty. Na

displeji bude blikat symbol
2 0%
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7. Stiskem tlaCitek ./~ nastavte pozadovanou
teplotu. Kdyz je dosazena poZadovana hodnota,
stisknéte tlacitko (] pro potvrzent teploty.

8. Pro urychlenf (rychly ohtev), stisknéte tla&tko “C
po dobu cca 3 sekund, dokud se na displeji

nezobrazi E&. Objevi se =® a bude aktivovano
nastaveni urychleni.
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Jakmile je nastaveni urychleni provedeno,
rouba se spusti v maximalnim vykonu,
aby dosdhla nastavené teploty. Kdyz je

dosaZena nastavend teplota, zmizi E®,
Nastaveni urychleni je aktivni pro funkce,

béhem kterych se zobrazi =®, kdy? je
dlouho stisknuté tlacitko “C. Urychleni Ize
aktivovat pouze pro funkce pedeni
provadéné v jedné velké ¢asti.

9. Jednou stisknte ¢ pro dobu peceni. Na displeji
bude blikat 21,
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10. Stisknéte tladitka A/~ pro nastaveni
pozadované doby peceni a nastaveni potvrdte
stiskem tlagitka 1. Jakmile je nastavena doba
peceni, na displeji zistanou rozsvicené 12l a &5,

11. VloZte pokrm do trouby a zaviete dvitka.

12. Jsou-li hodnoty funkce, teploty a Casu vhodné,
stisknéte na 2 sekundy P> i pro zahdjeni peceni.
Zahdji se peCeni ana displeji se objevi P
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» VaSe trouba zahdji provoz na pozadované funkci a
vnitfni teplota se zvySi na nastavenou hodnotu. UdrZi
tuto teplotu a7 do konce ¢asu vareni. Kazdy stuperi
symbolu vnitini teploty bude svitit, kdyz vnitfni teplota
dosdhne nastavené teploty. Na funkénim displeji se
zobrazi aktivni ohfev a navrhovana poloha plechu.

Sechny asti symbolu vnitfni teploty iv
roubé se zapnou, jakmile vaSe trouba dosahne
nastavené teploty.

13. Kdyz je peceni dokonceno, na displeji bude blikat
™a f—)l zazni vystrazny signdl.

14. Cheete-li zvukovy signél zastavit, staci stisknout
libovolnou kldvesu. Trouba se automaticky vypne.

15. Pokud cheete, aby byla trouba ddle v provozu,
stisknéte na 2 sekundy Il Trouba bude
spusténa po neurcité asové obdobi.
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Pokud chcete po provedeni nastaveni
peceni zrusit nastaveni tim, Ze upravite
dobu pedeni, bude nutné znovu nastavit
dobu peceni. Pokud chcete, mizete

troubu také vypnout stiskem

Nastaveni konce doby peceni na pozdéjsi dobu;
(Tato funkce je volitelnd. Nemusi byt souéasti
vaseho vyrobku.)
PFi manualnim ovladani bez nastaveni doby peceni
miZete pomoci nastavent teploty a funkce specifické
pro vase jidlo, doby peceni a konce pedeni na pozdgjsi
dobu zajistit, Ze trouba pobézi a automaticky se vypne.
Po prvnim zapojeni a nastaveni aktudiniho ¢asu se
trouba vréti do pohotovostniho nastaveni. Na displeji se
zobrazuje pouze aktualni ¢as.
1. Z trouby vyjméte stfedni Cast. Po vyjmuti stredni
Casti bude trouba fungovat jako jedna velka ¢ast.
2. Troubu zapnete stisknutim tlacitka @ po dobu
dvou sekund.
3. Kdyz je trouba zapnutd, zobrazi se prvni funkce
typickd pro peceni v jedné velké Césti.
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4. Stiskem P vstoupite na displej pro nastaveni
provozni funkce.

» Na displeji bude blikat &islo prislusné funkce.

5. Stiskem tlaCitek A/~ nastavte pozadovanou
funkci.
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6. Pokud cycete zménit teplotu, jednou stisknéte
tlagitko "C pro prechod na zobrazeni teploty. Na

displeji bude blikat symbol
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Jakmile je nastaveni urychleni provedeno,
rouba se spusti v maximalnim vykonu,
aby dosdhla nastavené teploty. Kdyz je

dosaZena nastavend teplota, zmizi E®,
Nastaveni urychleni je aktivni pro funkce,

béhem kterych se zobrazi =®, kdy? je
dlouho stisknuté tlacitko °C. Urychleni Ize
aktivovat pouze pro funkce pedeni
provadéné v jedné velké ¢asti.

9. Jednou stiskngte (3 pro dobu peceni. Na displeji
bude blikat 2.
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10. Stisknéte tlacitka ./~ pro nastaveni

11.

pozadované doby peceni a nastaveni potvrdte
stiskem tlagitka L<]. Jakmile je nastavena doba
peceni, na displeji zistanou rozsvicené 12l a 5.
Dvakrét v krétkém intervalu stisknéte & pro
konec doby peceni. Na displeji bude blikat =,
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. Stisknéte tlacitka A/~ pro nastaveni

pozadovaného konce doby peceni a nastaveni
potvrdte stiskem tlacitka [+7]. Jakmile je nastaveny
konec doby peceni, bude stale zobrazeno =

. VloZte pokrm do trouby a zavi'ete dvitka.
. Jsou-li hodnoty funkce, teploty, Casu a doby

ukon&eni vhodné, stisknéte na 2 sekundy >l pro

o

zahdjeni peceni.
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7. Stiskem tlaCitek ./~ nastavte pozadovanou
teplotu. Kdyz je dosazena poZzadovana hodnota,
stisknéte tlacitko (] pro potvrzent teploty.

8. Pro urychlenf (rychly ohtev), stisknéte tla&tko "C
po dobu cca 3 sekund, dokud se na displeji

nezobrazi E&. Objevi se Eﬂf a bude aktivovano
nastaveni urychleni.
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» » Hl se zobrazi na displeji. Casova trouby
automaticky vypocita ¢as spusténi vareni odectenim
doby peceni od konce doby pedeni, které jste nastavili.
Az nastane ¢as zahdjeni peceni, bude aktivovana
zvolend funkce peceni, = zmizi a trouba se ohfgje na
nastavenou teplotu. Bude udrzovat tuto teplotu az do
konce nastavené doby peceni. Kazdy stupen symbolu



vnitfni teploty bude svitit, kdyZ vnitini teplota dosahne
nastavené teploty. Na funkénim displeji se zobrazi
aktivni ohfev a navrhovana poloha plechu. Svétlo v
froubé je béhem vareni rozsviceng.

m/éechny ¢asti symbolu vnitrni teploty Hv
roubé se zapnou, jakmile vaSe trouba dosahne

nastavené teploty.

15. Kdyz je peeni dokonceno, na displeji bude blikat
™a f-)l zazni vystrazny signdl.
16. Cheete-li zvukovy signél zastavit, staci stisknout
libovolnou kldvesu. Trouba se automaticky vypne.
17. Pokud chcete, aby byla trouba ddle v provozu,
stisknéte na 2 sekundy P . Trouba bude
spusténa po neurcité Casove obdobi.
Pokud chcete po provedeni nastaveni
peceni zrusit program tim, Ze upravite
dobu pedeni, bude nutné znovu nastavit
dobu peceni. Pokud chcete, miZete
troubu také vypnout stiskem

Pouziti trouby pouze s horni nebo spodni éasti
Manuélni vareni vybérem teploty a provozni funkce
B&hem manudlniho ovlddani bude trouba fungovat bez
ohledu na dobu vafeni poté, co je proveden vybér
funkce a teploty. Trouba se automaticky nevypne na
konci doby peceni. PeCeni musi ukoncit uzivatel.
Po prvnim zapojeni a nastaveni aktudiniho ¢asu se
trouba vréti do pohotovostniho nastaveni. Na displeji se
zobrazuje pouze aktualni ¢as.
1. Plech ze stfedni ¢asti umistéte do krytu mezi 3. a
4. miizkou.
Neni-li stfedni ¢ast vloZena, ¢asovac
trouby se spusti, jako kdyby byla spusténa
cela Cast.
2. Troubu zapnete stisknutim tlacitka ® po dobu
dvou sekund.
3. Kdyz je trouba zapnutd, zobrazi se prvni funkce
specidlni pro peCeni v horni &asti.
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4., Stisknéte =3l pro aktivaci spodni ¢asti trouby.
Nastaveni teploty a kroky pro zahajeni procesu vareni
jak pro spodni, tak horni ¢ast trouby se spusti
soucasné. (Na snimcich je vybrana spodni ¢ast trouby.)
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Pokazdé kdy? stisknete , aktivuje se v
omto pofadi pouze spodni ¢ast, spodni a
horni ¢asti a pouze horni ¢ést.
5. Stiskem I vstoupite na displej pro nastaveni
provozni funkce.
» Na displeji bude blikat &islo prislusné funkce.
6. Stiskem tlaCitek A/~ nastavte pozadovanou
funkci.
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7. Pokud cchcete zménit teplotu, jednou stisknéte
tlagitko “C pro prechod na zobrazeni teploty. Na

displeji bude blikat symbol
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8. Stiskem tlaCitek A/ nastavte pozadovanou
teplotu. Kdyz je dosazena poZadovana hodnota,
stisknéte tlacitko 17| pro potvrzeni teploty.

9. Vlozte pokrm do trouby a zaviete dvitka.

10. Jsou-li hodnoty funkce a teploty vhodné, stisknéte
na dvé sekundy P> Il a zaénéte vatit. Zahdji se
peceni a na displeji se objevi P,
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» Trouba se ohfeje na nastavenou teplotu.

Sechny asti symbolu vnitfni teploty iv
troubé se zapnou, jakmile vaSe trouba dosahne
nastavené teploty.

11. KdyZ je proces vareni dokoncen, znovu na dvé
sekundy stisknéte tlacitko I Il pro ukongent varen.

B; 5 |:Il:
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Pri pouZiti pouze spodni nebo horni ¢asti,
nechte nepouzitou ¢ast prazdnou, nebot
se zahfeje.
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Vaieni s uréenim doby peceni:
Pomoci vybéru teploty a funkce specifické pro vase
jidlo a nastavenim doby pedeni mlZete nastavit, aby se
trouba automaticky vypnula na konci doby peceni.
Po prvnim zapojeni a nastaveni aktudiniho ¢asu se
trouba vréti do pohotovostniho nastaveni. Na displeji se
zobrazuje pouze aktualni ¢as.
1. Plech ze stfedni ¢asti umistéte do krytu mezi 3. a
4. miizkou.
Neni-li stfedni ¢ast vloZena, ¢asovac
trouby se spusti, jako kdyby byla spusténa
cela Cast.
2. Troubu zapnete stisknutim tlacitka ® po dobu
dvou sekund.
3. Kdyz je trouba zapnutd, zobrazi se prvni funkce
specidlni pro peCeni v horni &asti.
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4., Stisknéte =3l pro aktivaci spodni ¢asti trouby.
Nastaveni teploty a kroky pro zahajeni procesu vareni
jak pro spodni, tak horni ¢ast trouby se spusti
soucasné. (Na snimcich je vybrana spodni ¢ast trouby.)
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Pokazdé kdy? stisknete , aktivuje se v
tomto pofadi pouze spodni ¢ést, spodni a
horni ¢asti a pouze horni ¢ast.
5. Stiskem I vstoupite na displej pro nastaveni
provozni funkce.
» Na displeji bude blikat &islo prislusné funkce.
6. Stiskem tlaCitek ~/~v nastavte pozadovanou
funkci.
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7. Pokud cpcete zménit teplotu, jednou stisknéte
tlagitko "C pro prechod na zobrazeni teploty. Na

displeji bude blikat symbol
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8. Stiskem tlaCitek A/~ nastavte pozadovanou
teplotu. Kdyz je dosazena poZzadovana hodnota,
stisknéte tlacitko 1] pro potvrzeni teploty.

9. Pro dobu pe&eni jednou stisknéte tlaitko & pro
prechod na ,,dobu peceni” na textovém displeji.
Zéroveii bliké 21,
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10. Stisknéte tlacitka ./~ pro nastaveni
pozadované doby peceni a nastaveni potvrdte
stiskem tladitka ). Jakmile je nastavena doba
peceni, na displeji z&istanou rozsvicené 1= a &,

11. Vlozte pokrm do frouby a zavrete dvitka.

12. Jsou-li hodnoty funkce, teploty a Casu vhodné,
stisknéte na 2 sekundy > Il pro zahajeni pecent.
Zahdji se peteni a na displeji se objevi .

3 L. JAC
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» VaSe trouba zahdji provoz na pozadované funk0| a
vnitfni teplota se zvySi na nastavenou hodnotu. Bude
udrZovat tuto teplotu az do konce nastavené doby
peceni. Kazdy stuperi symbolu vnitfni teploty bude
svitit, kdyZ vnitfni teplota dosahne nastavené teploty.
Na funk&nim displeji se zobrazi aktivni ohfev a
navrhovand poloha plechu.
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Sechny ¢asti symbolu vnitfni teploty iv
troubé se zapnou, jakmile vaSe trouba dosahne
nastavené teploty.

13. Kdyz je peceni dokonceno, na displeji bude blikat
™ a2 zazni wystrazny signal.
14. Cheete-li zvukovy signél zastavit, staci stisknout
libovolnou kldvesu. Trouba se automaticky vypne.
15. Pokud cheete, aby byla trouba ddle v provozu,
stisknéte na 2 sekundy P Il Trouba bude
spusténa po neurcité Casové obdobi.
Pokud chcete po provedeni nastaveni
peceni zrusit nastaveni tim, Ze upravite
dobu pedeni, bude nutné znovu nastavit
dobu peceni. Pokud chcete, miZete
troubu také vypnout stiskem @

Nastaveni konce doby peceni na pozdéjsi dobu;
(Tato funkce je volitelna. Nemusi byt soucasti
vaseho vyrobku.)

PFi manudlnim ovladani bez nastaveni doby peceni
miZete pomoci nastaveni teploty a funkce specifické




8. Stiskem tlaCitek ./~ nastavte pozadovanou
teplotu. Kdyz je dosazena poZzadovana hodnota,
stisknéte tlacitko 1] pro potvrzeni teploty.

9. Jednou stisknéte (5 pro dobu peceni. Na displeji

pro vase jidlo, doby peceni a konce pedeni na pozdgjsi
dobu zajistit, Ze trouba pobézi a automaticky se vypne.
Po prvnim zapojeni a nastaveni aktudiniho ¢asu se

trouba vréti do pohotovostniho nastaveni. Na displeji se

zobrazuje pouze aktudlni gas. bude blikat 1.
1. Plech ze stfedni ¢asti umistéte do krytu mezi 3. a
4. miizkou. r ":
Neni-li stfedni &ast vioZena, Gasovad =L D i J ] an'c NP
trouby se spusti, jako kdyby byla spusténa ] - Y“ cad | Bt
celd Cast. 10. Stiskné&te tla&itka ./~ pro nastaveni

2. Troubu zapnete stisknutim tiacitka (L) po dobu pozadované doby peceni a nastaveni potvrdte
dvou sekund. stiskem tlacitka 1. Jakmile je doba varen
3. Kdy? je trouba zapnutd, zobrazi se prvni funkce nastavend, zobrazi se P,

specidlni pro peCeni v horni &asti. 11. Dvakrat v kratkém intervalu stisknéte  pro

S konec doby peceni. Na displeji bude blikat 3
| (4
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4. Stisknate & pro aktivaci spodni &asti trouby. 1 === 50

Vedle aktivni ¢asti trouby se objevi ™. Nastaven
teploty a kroky pro zahdjeni procesu vareni jak pro
spodni, tak horni ¢ast trouby se spusti soucasné. (Na
snimcich je vybrand spodni ¢ast trouby.)
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Pokazdé kdy? stisknete , aktivuje se v
tomto pofadi pouze spodni ¢ést, spodni a
horni ¢asti a pouze horni ¢ast.

5. Stiskem P vstoupite na displej pro nastaveni
provozni funkce.

» Na displeji bude blikat &islo prislusné funkce.

6. Stiskem tlaCitek ./~ nastavte pozadovanou
funkci.
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7. Pokud cohcete zménit teplotu, jednou stisknéte
tlacitko °C pro prechod na zobrazeni teploty. Na

displeji bude blikat symbol
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12. Stisknéte tlacitka A/ pro nastavenl
pozadovaného konce doby peceni a nastaveni
potvrdte stiskem tlagitka k. Jakmile je nastaveny
konec doby peceni, bude stale zobrazeno =

13. VloZte pokrm do trouby a zaviete dvitka.

14. Jsou-li hodnoty funkce, teploty, asu a doby
ukoneni vhodné, stisknéte na 2 sekundy P> 8 pro
zahajeni peceni. 5

» » H se zobrazi na displeji. Casovag trouby
automaticky vypocita ¢as spusténi vareni odectenim
doby peceni od konce doby pedeni, které jste nastavili.
Az nastane ¢as zahdjeni peceni, bude aktivovana
zvolend funkce peceni, = zmizi a trouba se ohfgje na
nastavenou teplotu. Bude udrzovat tuto teplotu az do
konce nastavené doby peceni. Kazdy stupen symbolu
vnitfni teploty bude svitit, kdyz vnitini teplota dosahne
nastavené teploty. Na funkénim displeji se zobrazi

aktivni ohfev a navrhovand poloha plechu. Svétlo v

troubg je béhem vareni rozsvicené.

Sechny asti symbolu vnitfni teploty lv
troubé se zapnou, jakmile vaSe trouba dosahne
nastavené teploty.

15. Kdyz je peeni dokonceno, na displeji bude blikat
®a f—)l zazni vystrazny signdl.

16. Cheete-li zvukovy signél zastavit, staci stisknout
libovolnou kldvesu. Trouba se automaticky vypne.

17. Pokud chcete, aby byla trouba ddle v provozu,
stisknéte na 2 sekundy DIl Trouba bude
spusténa po neurcité asové obdobi.

27/CL



Pokud chcete po provedeni nastaveni
peceni zrusit program tim, Ze upravite
dobu pedeni, bude nutné znovu nastavit
dobu peceni. Pokud chcete, miiZete
troubu také vypnout stiskem

Pouziti horni a spodni ¢asti sou¢asné
Manuélni vareni vybérem teploty a provozni funkce
B&hem manudlniho ovlddani bude trouba fungovat bez
ohledu na dobu vafeni poté, co je proveden vybér
funkce a teploty. Trouba se automaticky nevypne na
konci doby peceni. PeCeni musi ukoncit uzivatel.
Po prvnim zapojeni a nastaveni aktudiniho ¢asu se
trouba vréti do pohotovostniho nastaveni. Na displeji se
zobrazuje pouze aktualni ¢as.
1. Plech ze stfedni ¢asti umistéte do krytu mezi 3. a
4. miizkou.
Neni-li stfedni ¢ast vloZena, ¢asovac
trouby se spusti, jako kdyby byla spusténa
cela Cast.
2. Troubu zapnete stisknutim tlacitka ® po dobu
dvou sekund.
3. Kdyz je trouba zapnutd, zobrazi se prvni funkce
specidlni pro peCeni v horni &asti.
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Pokazdé kdy? stisknete , aktivuje se v
tomto pofadi pouze spodni ¢ést, spodni a
horni ¢asti a pouze horni ¢ast.

4. Obé &asti aktivujete dvojitym stisknutl’m =]
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5. Stiskem P vstoupite na displej pro nastaveni
provozni funkce.

» Na displeji bude blikat &islo pislusné funkce.

6. Stisknéte tlacitka A/~ pro volbu pfislusné
funkce peceni mezi témi prizplisobenymi pro obé
Casti trouby. Napriklad, cheete-li grilovat v horni
Gasti a péct pecivo ve spodni ¢asti, milzete vybrat
funkci Gril + Ventilator.

Po zvoleni funkce se mlize nastavit

.1emperature” (Teplota) a ,Cooking time“ (Doba

peceni) zviast pro kaZdou ¢ast trouby. Pro toto

nastaveni budou blikat symboly aktivnich pe€icich asti

~aC
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7. Pokud chcete zménit tepLotu horni ¢asti trouby,
stisknéte jednou tlacitko “C pro pistup k displeji
teploty horni Casti trouby. Na displeji teploty
vybrané &asti trouby budou bllkat ™a
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8. Stiskem tlaCitek ./~ nastavte pozadovanou
teplotu. Kdyz doséhnete pozadované hodnoty,

potvrdte teplotu stiskem []. °C bude stdle svitit a
symbol aktivni pedici césti ™ bude blikat.

9. Pro zménu teploty spodni ¢asti trouby aktivujte
displej teploty spodni Césti trouby stiskem tladitka
[v]. Bude blikat symbol spodni &4sti trouby ™.
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10. Stisknéte jednou tla&itko "C pro pristup k displeji
teploty spodni Césti trouby. Na dISp|eJI teploty

vybrané &asti trouby budou biikat 'Ca ™.
11. Stiskem tlacitek A/~ nastavte pozadovanou
teplotu. KdyZ doséhnete pozadované hodnoty,

-]
potvrdte teplotu stiskem (1. C bude stdle svitit a
symbol aktivni pedici &ésti ™ bude blikat.
Pri souc¢asném pouZiti horni a spodni ¢asti
rouby, chcete-li zménit nastaveni teploty,
rozdil mezi ¢astmi nesmi byt vySSi nez
80°C. A to proto, Ze ¢asti budou ovlivnéné
teplotou kazdé z Gasti.

12. VloZte pokrm do trouby a zaviete dvitka.

13. Jsou-li hodnoty funkce a teploty vhodné, stisknéte
na dvé sekundy >l a zatnéte vatit. Peceni bude
zahdjeno a na displeji horni a spodni Casti trouby

se objeviP> a
=i Lac b2
sre | o

Sechny asti symbolu vnitfni teploty ﬂv
roubé se zapnou, jakmile vaSe trouba
dosahne nastavené teploty.




14. KdyZ je proces vareni dokoncen, znovu na dvé

sekundy stisknéte tlacitko D I pro ukongent varen.

=N | 1.JC ﬂEE"]:'c'
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Vaieni s uréenim doby peceni:
Poloautomaticky provoz
Pomoci vybéru teploty a funkce specifické pro vase
jidlo a nastavenim doby pedeni mlZete nastavit, aby se
trouba automaticky vypnula na konci doby peceni.
Po prvnim zapojeni a nastaveni aktudiniho ¢asu se
trouba vréti do pohotovostniho nastaveni. Na displeji se
zobrazuje pouze aktualni ¢as.
1. Plech ze stfedni ¢asti umistéte do krytu mezi 3. a
4. miizkou.
Neni-li stfedni ¢ast vloZena, ¢asovac
trouby se spusti, jako kdyby byla spusténa
cela Cast.
2. Troubu zapnete stisknutim tlacitka O] po dobu
dvou sekund.
3. Kdyz je trouba zapnutd, zobrazi se prvni funkce
specidlni pro peCeni v horni &asti.
AT
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Pokazdé kdy? stisknete , aktivuje se v
tomto pofadi pouze spodni ¢ést, spodni a
horni ¢asti a pouze horni ¢ast.
4. Aktivujte obé &asti dvojitym stiskem . Vedle
kaZdé Gasti trouby se zobrazi ™.

. ® ac | =
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5. Stiskem P vstoupite na displej pro nastaveni
provozni funkce.

» Na displeji bude blikat &islo pislusné funkce.

6. Stisknéte A/~ pro volbu prislusné funkce
peceni mezi tmi prizplisobenymi pro obé ¢asti
trouby. Napfiklad, chcete-li grilovat v horni ¢asti a
péct pecivo ve spodni Gasti, mizete vybrat funkci
Gril + Ventilator.

Po zvoleni funkce se mliZe nastavit ,,

Temperature” (Teplota) a ,Cooking time“ (Doba

peceni) zviast pro kaZdou ¢ast trouby. Pro tato

nastaveni bude blikat symbol aktivni pegici &asti ™.

™oacne
=yt
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7. Pokud chcete zménit tepLotu horni ¢asti trouby,
stisknéte jednou tlacitko "C pro pistup k displeji
teploty horni ¢asti frouby. Na displeji teploty

vybrang ¢asti trouby bude blikat symbol L.
ix‘( 3 Tl
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8. Stiskem tlaCitek A/~ nastavte pozadovanou
teplotu. Kdyz dosahnete pozadované hodnoty,

potvrdte teplotu stiskem []. °C bude stdle svitit a
symbol aktivni pedici césti ™ bude blikat.

9. Pro zménu teploty spodni ¢asti trouby aktivujte
displej teploty spodni &sti trouby stiskem (1.
Bude blikat symbol spodni &asti trouby ™.

""""" 1 [2F
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10. Stiskn&te jednou tlacitko "C. pro pistup k displeji
teploty spodni Césti trouby. Na displeji teoploty
vybrang ¢asti trouby bude blikat symbol L.

11. Stiskem tlacitek A/~ nastavte pozadovanou
teplotu. Kdyz dosahnete pozadované hodnoty,

-]
potvrdte teplotu stiskem (. C bude stdle svitit a
symbol aktivni pedici ¢ésti ™ bude blikat.
Pri souc¢asném pouZiti horni a spodni ¢asti
rouby, chcete-li zménit nastaveni teploty,
rozdil mezi ¢astmi nesmi byt vy3si nez
80°C. A to proto, Ze ¢asti budou ovlivnéné
teplotou kazdé z Gasti.

12. Stisknéte jednou tlagitko & pro dobu peceni
aktivni spodni ¢asti trouby. Zaroven bude blikat

]
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13. Stisknéte tlacitka ./~ pro nastaveni
pozadované doby pedeni a nastaveni potvrdte
stiskem tlagitka k1. Jakmile je nastavend doba
peceni, bude na obrazovce stale zobrazeno 2.

14. Pro dobu peceni horni ¢asti nejprve aktivujte tuto
&ast stiskem []. Bude blikat symbol horni &4sti ™.
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Pak jednou stisknéte (. Zaroveri budou blikat

symboly 12,

e ;F:* T
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15. Nastavte poZadovanou dobu peceni pro horni ¢ast
stiskem tlacitek A/~ a potvrdte tlacitkem [
Jakmile je nastavena doba peceni horni ¢asti,
bude na obrazovce stale zobrazeno 2.

16. VloZte pokrm do trouby a zaviete dvitka.

17. Jsou-li hodnoty funkce, teploty a Casu vhodné,
stisknéte na 2 sekundy P>l pro zahajeni pegent.
Zahdji se peceni a na displeji se objevi >

» VaSe trouba zahdji provoz na pozadované funkci a

vnitfni teplota se zvySi na nastavenou hodnotu. Bude

udrZovat tuto teplotu az do konce nastavené doby
peceni. Kazdy stuperi symbolu vnitini teploty bude
svitit, kdyZ vnitfni teplota dosahne nastavené teploty.

Na funk&nim displeji se zobrazi aktivni ohfev a

navrhovana poloha plechu.

m/éechny ¢asti symbolu vnitrni teploty ﬂv
roubé se zapnou, jakmile vaSe trouba dosahne

nastavené teploty.

18. Na konci kratké doby pedeni bude slySet jeden
signal a zmizi symboly pfislusné asti trouby Pla

Kdy? je peteni dokonéeno, na displeji bude blikat ™ a

121 zazni wystrazny signél.

19. Kdyz skonéi doba peceni, vyjméte jidlo z trouby.
Kdyz znovu zavfete dvitka trouby, bude pokradovat
pedeni v druhé Easti s delSi dobou peceni.

20. KdyZ je dokoncena dlouhd doba peceni, zazni dva
signdly a budou blikat symboly pfislusné ¢asti
trouby =l a P>,

21. Peceni se ukoni.

22. Stisknéte na dvé sekundy I Il pokud cheete, aby
obé ¢asti trouby pokraCovaly v peceni. Trouba
bude spusténa po neurcité asové obdobi.

Pokud cheete zrusit poloautomatické
programovani poté, co jste jej nastavili, je
tfeba znovu nastavit dobu vareni. Pokud
chcete, mizete také troubu vypnout
stiskem tlaitka po dobu 2 sekund.

Vypnuti elektrické trouby

Troubu vypnete stiskem tlacitka @ po dobu 2 sekund.
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Pouziti zamku
Pouzitim tlagitek trouby mliZete zabranit aktivaci
funkce zdmku.

Zamek tlacitek Ize pouZit, je-li trouba v
pohotovostnim rezimu. Nastaveny zamek
tlaCitek bude zrusen v piipadé vypadku
proudu.

Aktivace zamku
1.V kratkych intervalech tisknéte tlagitko (5, dokud
se na displeji neobjevi ,0FF* (VYPNUTO).

OF
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» o bude blikat.

2. Stisknéte jednou tlacitko  pro aktivaci zamku
tlacitek. Bude aktivovan zamek tlacitek, na displeji
se objevi ,On“ (Zapnuto). o— bude i nadale blikat.

Un

3. Pomoci tladitka poté/potvrd'te volbu.
» Text zmizi a o bude stale svitit.

Kromé tlacitek A/~ jina tladitka nefunguji,
kdy? je aktivovana funkce zamku tlaGitek.

Deaktivace zamku

1. Jednou stisknéte ~v pro deaktivaci zamku tladitek.
"OFF" se zobrazi na displej.

2. Pomoci tlagitka (4] poté potvrdte volbu.

OF
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» Z&mek tlacitek bude deaktivovan a z displeje zmizi
O,

Pouzivéni hodin jako budiku

Hodiny na pristroji miZete pouZivat k upozormnéni nebo
pfipomenuti i mimo peceni.

Budik nema z&dny vliv na funkce trouby. Pouzivé se
jako upozornéni. Jeden z moznych zpdsobd poufit je,
cheete-li pokrm v troubé v urcitou chvili obrdtit. Budik
vyda signal, jakmile uplyne nastavena doba.

Maximalni doba budiku miZe byt 23 hodin a
59 minut.




Nastaveni budiku:
1.V kratkych intervalech tisknéte tlagitko (, dokud
se na displeji neobjevi L\, L zacne blikat.

r.rr
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2. Stisknéte tladitka /\/v pro nastaveni
pozadované doby a nastaveni potvrdte stiskem
tlaitka [<]. Jakmile je nastaveny as budiku, bude
stéle zobrazeno £\

3. Ozve se alarm po uplynuti ¢asu alarmu.

4. Budik mlZete zastavit stisknutim libovolného
tlacitka.

ZruSeni budiku:

1.V kratkych intervalech tisknéte tlagitko =, dokud
se na displeji neobjevi L)

2. Tisknéte s, dokud se na displeji nezobrazi
,00:00“ a nastaveni potvrdte stisknutim [+/]

» Budik bude zruSen a symbol L 7mizi.

Nastaveni zvuku

Zvuk Ize nastavit pouze, pokud je trouba v

pohotovostnim displeji.

1.V kratkych intervalech tisknéte tlagitko ©, dokud
g na displeji neobjevi &, Na displeji bude blikat

1)

N

2. K dispozici jsou 2 typy zvuku ato ,1* a ,2".
Stisknéte ./~ a zvolte pozadovany typ.

3. Pomoc tlatitka [ poté potvrdte volbu.

» Znovu se zobrazi pohotovostni displej. Na displeji se

zobrazuje pouze aktualni ¢as.

Nastaveni aktualniho ¢asu

Aktudlni Gas Ize nastavit pouze, je-li trouba vypnuta.

Cheete-li provést zménu ¢asu nastaveného béhem

poCatecniho nastaveni:

1.V kratkych intervalech tisknéte tlagitko (2, dokud
se na displeji neobjevi (5. Na displeji bude blikat
pole hodin a symbol (.

N /C‘i’
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PouZijte v/~ pro nastaveni pole hodin.
Pomoci tlacitka ] poté potvrdte volbu.

Pole minut a symbol & budou blikat. Minuty
nastavte pomoci tladitek . /~~. Potvrdte minuty
pomoc tladitka [].

e
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» Znovu se zobrazi pohotovostni displej. Na displeji se
zobrazuje pouze aktudlni ¢as.

OcH

Tabulka cast vareni

Casy v této tabulce jsou minény jako privodce.
Casy se mohou liSit v zavislosti na teploté
potravin, tloustce, typu a vasich vlastnich

preferencich vareni.
Na jednu velkou ¢ast Peceni a roznéni

Kdyz oteviete dvifka trouby, v pfipadé, Ze jsou
vareni tipy k dispozici na skle dvifek trouby
jsou uplatnitelna pro jediny celém dseku.

1. police v troubé je spodnf police.

zasobnlkﬁ piisluSenstvi reZim min.
s e
Iechu

Forma na kol4¢ na
draténé polici**

Jeden zasobnik

2 7asohiniky

3 zasobniky 1-Hluboky plech*
3-Standardni plech*
5-Plech na cukrovi*

VA FORCE | et bk | S pe li!--

B
o Stanc&ardnf plech

40...50

208
25..35
25 B
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oHimen 26 cmha
diatene polle
priméru 26 cm na
draténé polici**
2 zasoboky T Kl dotord foia 25 3
opmEi 26t na
didtene polie
4-Kulata dortova foring.
aptimen 2B omoa
plechiing cukrevi
o Stanc&ardnf plech*
3 zasobniky 1-Plech na cukrovi® 35 .45
3-Standardni plech*
5-Hluboky plech*
Peclvo Jeden zasebnﬂ( Standardtnl piech’ 30 48
5 Standardnl plecn*
3~S&am§ardnf plech!
5 Hiuboky Iech*
o Stanc&ardnf plech*
3 zasobniky 1-Plech na cukrovi* 45 .55
3-Standardni plech*
5-Hluboky plech*

Jedenzésobnﬂs Shhdant piech* .E;- 35 5

o I e
3 Plech na cukrovi®
LESBQHB Jatlen sisolink Skienena £ kovova o ou
obtelniova fora ng
diatng polic

[Pen | Towa | =
e e l@!--

Hove2| steak Jeden zasobnik Standardni plech* 25 min.
(cely) / RoZnény 250/max
potom 180 ...

Jehnééikyta ML Teden daehiik Stardarantpisent D 3 i
el 2500
gotom 190

Jeden zdsobnik Standardni plech® 25 min,

250/max
potom 190

Roznene kure Jerlen zasohnik Standardol plech” i
182k 250/max
notom 180
190
Jeden zasobnik Standardnf plech* in,
250/max
potom 180 ...
190
Tuguis 5o ke 1 Jeden z2dsabnik Standardniplech® 2500
280hmax
Dol 180
190
Jeden zasobnik Standardni plech” 25 min. 150 ... 210
250/max
potom 180 ...
190
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Dopordtuleme provadsl piedehiivant 1 vsech potiavin.
* Prslitensivi se nemusidodaval spoll se spotiehicem
** PriguSenstyl se nedodavd spoli e spoliebitern. Jsou 1o komeiene doshipns viiohky.

Pouze pro spodni ¢ast Peceni a roznéni
zésobnlku F{slu§enstv( rezim cca min.
dratens pollc £

3 Stanaardm plech‘

priméru 26 cm na
draténg 0|ICI
-EI_
3-Standardni plech*
3545

annene Kl farlan zasohnk Standardnl plach? 15 min. b 80
d82kg 250hmax potom
180190
Turquie (n Jeden zasobnik Standardni plech* 25 min. 150 .. 210
plétky) 250/max potom
180 190
EO cot

- Jeden 2asobnk Shrdarani ooy m

Doporugujeme provadgét predehrivani u véech potravin.
* Prislusenstvi se nemusi doddvat spolu se spotfebicem.
** Prisludenstvi se nedoddva spolu se spotfebicem. Jsou to komeréng dostupné vyrobky.

Pouze pro horni ¢ast Peéeni a roznéni

Potet zasobnik Potebné Poloha pfihradky | Teplota (°C)
piisluSenstvi reZim cca min.

deatdnd policr
Malé kolate Jeden zasobnik Standardmplech* .m.—
ok Iﬂi- .

Roznene kife Jeden 7asobific Standardnl plech 4 15 i 60 B0
82k 250imax potom

180 190
Turguie (n Jeden zdsobnik Standardn plech* 25 min, 150 ... 210
platky) 250/max potom

180 ... 190

I P e T R o e e

Doporu¢ujeme provadet predehfivani u vech potravin.
* Prisluenstvi se nemusi doddvat spolu se spotfebicem.
** Prisluenstvi se nedoddva spolu se spotfebitem. Jsou to komercné dostupné vyrobky.

Peceni pizzy pii vysoké teploté

PoZet zdsobnlkd Potfebné Poloha pfihrddky | Teplota (°C)
Fisluéenstvl rezim cca min
G B i I

alaRome

o e il I e ———
Wk | oo™ | 1 7 | w0 | 01|
T e e e e e
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Turecka pita s Jeden zasobnik Kamen na pizzu™* 2 260 10..12

mletym masem*
T i e i LB B L
Margherita®

ol
Thisckapiin s Jedlen asolingc Kanien na nlzai? E 1 300 B
Gedaenia
pastrant
sk | W | f@] | & | w0 | 4.5 |

* Dopoduieme provade! predehtvaniu veech pobavin
# el Sanchyl ce pedoddyn sooli oo apnfiehitem leni b ki dachinpe

tisporny ohrev s ventilatorem

Po zahajeni peceni v reZimu dsporny ohiev s
entilatorem nemérite pecici teplotu.

Potet zasobnfkii Potfebné Poloha pfihradky Teplota (°C) as pedenl (cca
piislusenstvi min.

Neotevirejte dvifka b&hem peceni v rezimu
lisporny ohrev s ventilatorem.

Wl kot Jeden Zasobnk Shindardar &5
piechy
plech®
plech
plech*

* Pislisenshvl ob namusi dodaval spol <o snoliehiten
Tabulka pro pfipravu kontrolnich jidel (Na jednu
velkou ¢ast)
Jidla v této tabulce jsou pfipravena v souladu s
normou EN 60350-1, ¢imz se zkouSky produktu pro
kontrolni instituce ziednoduSuji
zésobnikd piisluSenstvi reZim cca min.
Lo il

Jeden zdsobnik Standardni plech® 20..30
Male kolece Jetden zasohnik Stendardniplech
5 Shndadnl plach”

50
200
260
200

1. police v troubé je spodnf police.

-
-5

EmEE
. =
S-Fiochna st
3 zésobniky 1-Standardni plech* 1-3 140 25 .35
3-Plech na cukrovi®
5-Hluboky plech”
R
itk | Smdiiger | @l ¢ 0 | 8B
3 zésobniky 1-Hluboky plech® 1:3:5 1 -
3-Standardni plech*
5-Plech na cukrovi®

50
Kiilotd durtoud fomia o 180
Dromei 26 il na
dratene polic”
Jeden zasobnik Kulatd dortova forma o 2 150 30 .40
priméru 26 cm na
draténé polici™

2 aasthniky L Rubts dodovd formia @ o4 150 o5 an
optime 26 emna
deatdnd polick
A-Kiilala dortovd forma.
opmedi 26t na
plechli na cikeov

Jablegny kolad | Jeden zasobnik Kulata ¢ernd kovova .i.
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forma o priiméru 20
cm na draténé polici**
Kitlatd cend kovova
forma o primers 20
cmonndettnepoig
1-Kulaté ¢ernd kovova
forma o priméru 20
cm na draténé polici**
3-Kulata Gernd kovovéd
forma o priméru 20
cm na plechu na
cukrovi*

Jeden adsobnik

. -

Doporicujems provadst pledebnvant o veech poliavin.
* PrishiSensivi s nemusi dodavat sooh s spoffehicen
= Prslusensivi o5 nedodava spolis e spetfebitem ol o Komerene dashione virliky.

Tipy pro peceni

e pokud je koldg prilis suchy, zvyste teplotu o cca
10°C a zkratte dobu peceni.

e Pokud je kolac vihky, pouZijte méné tekutiny a
snizte teplotu o 10°C.

e Pokud je kola¢ na povrchu pfilis tmavy, polozte
ho na nizsi polici, snizte teplotu a prodiuzte dobu
peceni.

e Pokud je dobfe pecen uvnitf, ale lepkavy na
povrchu, pouzifte méné tekutiny, snizte teplotu a
prodiuzte dobu peceni.

Tipy pro peceni peciva

e Pokud je pecivo prili§ suchg, zvyste teplotu o cca
10°C a zkratte dobu peceni. Navihcete vrstvy
tésta omackou z mléka, oleje, vajec a jogurtu.

e Pokud se petivo pece prili§ dlouho, davejte pozor,

aby tloustka tésta nepresahla hloubku plechu.

e Pokud je povrch peciva tmavne, ale spodni ¢ast
neni pecend, zkontrolujte, zda mnozstvi omacky,
kterou jste pouZili, neni na spodni strané peciva
prili§ velké. Snazte se rozprostfit omacku
rovnomerné mezi vrstvy tésta a na né pro
rovnomerné zbarveni.

Pecivo pedte v souladu s reZzimem a teplotou
@uvedenymi v tabulce peceni. Pokud spodni
Cast stale neni dostatecné zabarvend, umistéte
je pristé o jednu uroveri niZe.
Tipy na peceni zeleniny
e Pokud zeleninové jidlo ztréci Stéavu a zacind byt
vysusené, varte ho v panvi s poklici misto na
plechu. v uzavienych nadobach jidlo ziistane
Stavnaté.
e Pokud se zeleninové jidlo nemiZe dovarit, uvarte
zeleninu nebo ji pfipravte jako konzervované jidlo
a pak ji dejte do trouby.
Pizza - receply
SALAMOVA PIZZA A LA ROME
INGREDIENCE
Tésto:
e 300 g vlazné vody (40°C)

e 1 IZice olivového oleje

e 20 g Cerstvého drozdi
e 20 g cukru krupice

e 500 g mouky

e 15gsoli

Omaécka:

e  Grajtat

e 2 lZice rajského protlaku

e 2 lZce olivového oleje

e 2lzcky soli

Napli:

e 400 g strouhaného syra mozzarella

e 400 g salamu

e 4 kavové IZiCky suSeného tymianu

e Qlivovy olej

PRIPRAVA

eV mise smichejte vodu, olivovy olej, drozdi, cukr
krupici.

e Do druhé misy nasypte mouku, uprostied
vytvorte dllek.

e Do dlku nalijte tekutou smés a hnétte po dobu
10 minut.
Pridejte st a hnétte dalsi 3-4 minuty.

e Nédobu na kryti vymazte 1 Izici olivového oleje,
vlozte do ni tésto a zakryjte alobalem.
Tésto nechte 1 den fermentovat v chladnicce.
Tésto rozdélte na 4 stejné ¢asti a kazdou z nich
vyvdlejte.
Velkou misu vysypte moukou, vlozte do ni tésto a
nechte ho hodinu a pdl odpodivat zakryté vihkou
utérkou.

e Vjiné mise smichejte rajcata a vSechny ostatni
ingredience na omacku.

e Salam nakrdjejte na koleCka.

e Tésto pomoci valetku vyvalejte dotenka.

e RajCatovou omacku rozetfete na vyvélené tésto,
pridejte mozzarellu a saldm.

e Pridejte zbytek mozzarelly, saldmu suSeny tymian,
zalijte olivovym olejem, potom dejte pizzu péct.
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@Omémem’: Recept je na 4 pizzy.

SKLADANA PIZZA
INGREDIENCE

Tésto:

e 300 g vlazné vody (40°C)
e 1 IZice olivového oleje

e 20 g Cerstvého drozdi

e 20 g cukru krupice

e 500 g mouky

Napli:
e 200 garugula
e 240 g syra parmazan

e Qlivovy olej

PRIPRAVA

eV mise smichejte vodu, olivovy olej, drozdi, cukr
krupici.

e Do druhé misy nasypte mouku, uprostied
vytvorte dllek.

e Do dlku nalijte tekutou smés a hnétte po dobu
10 minut.

Pridejte st a hnétte dalsi 3-4 minuty.

Nadobu na kryti vymazte 1 Izici olivového oleje,
vlozte do ni tésto a zakryjte alobalem.

Tésto nechte 1 den fermentovat v chladnicce.
Tésto rozdélte na 8 stejné ¢asti a kazdou z nich
vyvdlejte.

e Velkou misu vysypte moukou, viozte do ni tésto a
nechte ho hodinu a pdl odpodivat zakryté vihkou
utérkou.

Tésto pomoci valeCku vyvalejte do tenka.

Do tésta udélejte vidlickou dirky, abyste predesli
kynuti. Dejte pozor, abyste diry udélali po celé
ploSe tésta.

Tésta postupné upette, jedno za druhym.

Mezi dvé upecena tésta dejte parmazan. Nahoru
dejte parmazan, roketu a olivovy olej, potom
poddvejte.

mOznémem': Recept je na 4 pizzy.

CALZONE

INGREDIENCE

Tésto:

e 300 g vlazné vody (40°C)
1 Izice olivového oleje

20 g Cerstvého drozdi

20 g cukru krupice

500 g mouky

36/CZ

e 15gsoli

Omaécka:

e 200 g rajcatového pyré

e 1 IZice olivového oleje

e 1 lZicka soli

Napli:

e 250 g syra ricotta nebo krémového syra

e 200 g fermentovanych klobas

e 300 g mozzarelly v ndlevu

e 40 g syra parmazan

e 2vajitka

PRIPRAVA

eV mise smichejte vodu, olivovy olej, drozdi, cukr
krupici.

e Do druhé misy nasypte mouku, uprostied
vytvorte dllek.

e Do dlku nalijte tekutou smés a hnétte po dobu
10 minut.

Pridejte st a hnétte dalsi 3-4 minuty.
Misu vymazte 1 Izickou olivového oleje, vlozte do
ni tésto a zakryjte alobalem.

e Pripravené tésto fermentuijte pii 40C, v troubg,
po dobu 1 hodiny, ve statickém rezimu.

e Tésto rozdélte na 4 stejné ¢asti a kazdou z nich
vyvdlejte.

e Velkou misu vysypte moukou, viozte do ni tésto a
nechte ho hodinu a pdl odpodivat zakryté vihkou
utérkou.

V jiné mise smichejte vSechny pfisady na
omacku.

e Fermentovanou klobdsu a mozzarellu do ndpiné
nakrajejte na malé kosticky, potom primichejte
zbytek pfisad.

Tésto pomoci valeCku vyvalejte do tenka.
Pfipravenou ndplil dejte na polovinu vyvaleného
tésta a zakryjte druhou polovinou tésta. Okraje
otocte smérem dovnitf a pevné pritisknéte.

e Ingredience na omacku dejte na tésto, potom
upecte.

Ozndmeni: Recept je na 4 calzone.

TURECKA PIZZA
INGREDIENCE

Tésto:

e 250 g vlazné vody (40°C)
e 1 Izcky olivového oleje

e 6 Cerstvého drozdi

e 1 Zicka soli

e 3759 mouky

¥ IZicky olivového oleje



Napli:
e 200 g mletého hovéziho masa s nizkym
obsahem tuku

1 cibule, nakrdjena na jemno

2 strouzky Gesneku, nakrajené na jemno

4 snitky petrzelky, nakrdjené na jemno

1 zelend paprika, nakrdjend na jemno

2 IZiCky rajského protlaku

2 1ZiCky pasty z ervenych paprik

Sal

Pepr

Rimsky kmin

Paprika

PRIPRAVA

eV mise smichejte vodu, olivovy olej, drozdi, cukr
krupici.

e Do druhé misy nasypte mouku, uprostied
vytvorte dllek.

e Do dlku nalijte tekutou smés a hnétte po dobu
10 minut.

Pridejte st a hnétte dalsi 3-4 minuty.
Nadobu na kynuti vymazte 1 Izici olivového oleje,
vlozte do ni tésto a zakryjte alobalem.

e Pripravené tésto fermentuijte pfi 40C, v troubg,
po dobu 1 hodiny, ve statickém rezimu.

e Tésto rozdélte na 4 stejné ¢asti a kazdou z nich
vyvdlejte.

e Velkou misu vysypte moukou, viozte do ni tésto a
nechte ho hodinu a pdl odpodivat zakryté vihkou
utérkou.

e Tésto pomoci valeCku vyvalejte do tenka.

e Vjiné mise smichejte vSechny pfisady na naplr.
Ingredience na naplil dejte na tésto, potom
upecte.

@Omémem’: Recept je na 4 turecké pizzy.

TURECKA PITA S MLETYM MASEM

INGREDIENCE

Tésto:

e 250 g vlazné vody (40°C)
e 50 g vlazného miéka

e 25 Cerstvého drozdi

e 25gcukru krupice

e 500 g mouky

e 25¢gsoli

Napli:

2 cibule, nakrjené na jemno
e 300 g mletého hovéziho masa s nizkym
obsahem tuku
4 snitky petrzelky, nakrdjené na jemno
e 4 l7ice olivového oleje

e il

e Pepf

Na okraje

e 50gayran

e 1vejce

Napli:

e Maslo

PRIPRAVA

eV mise smichejte vodu, olivovy olej, drozdi, cukr
krupici.

e Do druhé misy nasypte mouku, uprostied
vytvorte dllek.

e Do dlku nalijte tekutou smés a hnétte po dobu
10 minut.

Pridejte st a hnétte dalsi 3-4 minuty.
Misu vymazte 1 IZickou olivového oleje, vlozte do
ni tésto a zakryjte alobalem.

e Pripravené tésto fermentuijte pfi 40C, v troubg,
po dobu 1 hodiny, ve statickém rezimu.

e Tésto rozdélte na 4 stejné ¢asti a kazdou z nich
vyvdlejte.

e Velkou misu vysypte moukou, viozte do ni tésto a
nechte ho hodinu a pdl odpodivat zakryté vihkou
utérkou.

e Na panvi opecCte cibuli a mleté hovézi maso.
Jakmile je to hotové, pridejte petrzelku, st a
¢erny pepf a promichejte.

Tésto pomoci valeCku vyvalejte do tenka.
Na vyvalené tésto dejte pfipravenou napl, okraje
potfete smési vajicka a ayranu a potom zatodte.

e Pripravenou pitu upecte.

Po upegeni podavejte pitu nakrdjenou.

0zndmeni: Recept je na 4 pity.

PIZZA NAPOLI
INGREDIENCE
Tésto:
e 300 g vlazné vody (40°C)

1 Izice olivového oleje

20 g Cerstvého drozdi

20 g cukru krupice

500 g mouky

15 g soli
méacka:

200 g rajcatového pyré

1 Izice olivového oleje

1 1zi¢ka soli
Napli:
e 400 g mozzarelly v ndlevu
e 20 filetli ancovicek
e 4JZice kapar

o 06 06O 0 o 0 o o
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e Qlivovy olej

PRIPRAVA
e V' mise smichejte vodu, olivovy olej, drozdi, cukr
krupici.

e Do druhé misy nasypte mouku, uprostied
vytvorte dllek.

e Do dlku nalijte tekutou smés a hnétte po dobu
10 minut.

e Pridejte stil a hnétte dal$i 3-4 minuty.

e Nddobu na kynuti vymazte 1 Izici olivového oleje,
vlozte do ni tésto a zakryjte alobalem.

Tésto nechte 1 den fermentovat v chladnicce.
Tésto rozdélte na 4 stejné ¢asti a kazdou z nich
vyvdlejte.

e Velkou misu vysypte moukou, viozte do ni tésto a
nechte ho hodinu a pdl odpodivat zakryté vihkou
utérkou.

e Vjiné mise smichejte vSechny pfisady na
omacku.

Syr na ndpln nakrdjejte na velka kolecka.
Tésto vyvalejte.

Rajcatovou omacku rozetfete na tésto, pridejte
mozzarellu nakrajenou na plédtky, ancovicky a
kapary, dejte péct.

mOznémem': Recept je na 4 pizzy.

PIZZA MARGHERITA
INGREDIENCE

Tésto:

e 300 g vlazné vody (40°C)
e 1 IZice olivového oleje

e 20 g Cerstvého drozdi

e 20 g cukru krupice

e 500 g mouky

e 15gsoli

Omaécka:

e 200 g rajcatového pyré

e 1 IZice olivového oleje

e 1lzicka soli

Napli:

e 400 g mozzarelly v ndlevu
e 10 snitek Cerstvé bazalky

e Qlivovy olej

PRIPRAVA

eV mise smichejte vodu, olivovy olej, drozdi, cukr
krupici.

e Do druhé misy nasypte mouku, uprostied
vytvorte dllek.

e Do dlku nalijte tekutou smés a hnétte po dobu
10 minut.

e Pridejte stil a hnétte dal$i 3-4 minuty.
38/CZ

e Misu vymazte 1 IZiCkou olivového oleje, vioZte do
ni tésto a zakryjte alobalem.

Tésto nechte 1 den fermentovat v chladnicce.
Tésto rozdélte na 4 stejné ¢asti a kazdou z nich
vyvdlejte.

e Velkou misu vysypte moukou, viozte do ni tésto a
nechte ho hodinu a pdl odpodivat zakryté vihkou
utérkou.

e Vjiné mise smichejte vSechny pfisady na
omacku.

Syr na ndpln nakrdjejte na velka kolecka.

Tésto vyvalejte.

Raj¢atovou omacku rozetfete na vyvalené tésto,
potom pridejte syr nakrdjeny na platky.

e Po upeceni pridejte Cerstvou bazalku a olivovy
olej.

Oznameni: Recept je na 4 pizzy.

TURECKA PITA S CEDAREM A PASTRAMI

INGREDIENCE

Tésto:

e 250 g vlazné vody (40°C)
e 50 g vlazného miéka

e 25 Cerstvého drozdi

e 25gcukru krupice

e 500 g mouky

e 25¢gsoli

Napli:

e 200 g strouhaného Cedaru
e 120 g pastrami

Na okraje

e 50gayran

e 1vejce

Napli:

e Maslo

PRIPRAVA

eV mise smichejte vodu, olivovy olej, drozdi, cukr
krupici.

e Do druhé misy nasypte mouku, uprostied
vytvorte dllek.

e Do dlku nalijte tekutou smés a hnétte po dobu
10 minut.
Pridejte st a hnétte dalsi 3-4 minuty.
Misu vymazte 1 Izickou olivového oleje, vlozte do
ni tésto a zakryjte alobalem.

e Pripravené tésto fermentuijte pfi 40C, v troubg,
po dobu 1 hodiny, ve statickém rezimu.

e Tésto rozdélte na 4 stejné ¢asti a kazdou z nich
vyvdlejte.



e Velkou misu vysypte moukou, viozte do ni tésto a
nechte ho hodinu a pdl odpodivat zakryté vihkou
utérkou.

V jiné mise smichejte vSechny pfisady na okraje.
Tésto pomoci valeCku vyvalejte do tenka.

Okraje vyvéleného tésta potiete smési vajicka a
ayranu, potom okraje zatocte smérem dovnitf.
ZatoCené okraje potfete smési vajicka a ayranu.

e Na tésto dejte syr Gedar, pridejte pastrami a
pecte.

e Pitu po upeceni nakrdjejte a podavejte.

@Omémem’: Recept je na 4 pity.

MICHANA PIZZA
INGREDIENCE

Tésto:

e 300 g vlazné vody (40°C)
e 1 IZice olivového oleje

e 20 g Cerstvého drozdi

e 20 g cukru krupice

500 g mouky
15 g soli

Omaécka:

e 200 g rajcatového pyré

e 4 snitky Cerstvého tymidnu

e 1 IZice olivového oleje

e 1 lZicka soli

Napli:

o 20 platkd fermentované klobasy

® 200 g klobasy

* 8 plétkl salamu

10 Cernych oliv bez pecek

e 1 |Zice sterilované kukufice

o 3 stfedné velkych Zampioni

* 400 g strouhaného syra mozzarella

e Qlivovy olej

PRIPRAVA

e e/ mise smichejte vodu, olivovy olgj, drozdi a
cukr.

e e Do druhé misy nasypte mouku, uprostred
vytvorte dllek.

e e Do dilku nalijte tekutou smés a hnétte po
dobu 10 minut.
* Pridejte sUl a hnétte dalsi 3-4 minuty.
e Misu vymazte 1 IZi¢kou olivového oleje, viozte
do ni t8sto a zakryjte alobalem.

e e Tgstonechte 1 den fermentovat v chladnicce.

e e Tgstorozdélte na 4 stejné Casti a kazdou z
nich vyvélejte.

e e \elkou misu vysypte moukou, vioZte do ni tésto
a nechte ho hodinu a pdl odpocivat zakryté
vihkou utérkou.

e e Tgsto pomoci valeCku vyvalejte do tenka.

e RajCatovou omacku rozetfete na vyvalené tésto,

pridejte mozzarellu a vSechny dalsi prisady,

potom pridejte zbytek mozzarelly a dejte péct.

e e Pfed poddvanim pfidejte na upecenou pizzu
olivovy olgj.

Oznameni: Recept je na 4 pizzy.

Ovladani grilu
VAROVAN!

Zavirejte dvitka trouby béhem grilovani.
Horké povrchy mohou zplisobovat popéleniny!

Grilovani Ize povést v jedné velké ¢asti, pouze
horni ¢asti nebo ve spodni-horni ¢asti.

Grilovani v jedné velké ¢asti

Po prvnim zapojeni a nastaveni aktudiniho ¢asu se

trouba vréti do pohotovostniho nastaveni. Na displeji se

zobrazuje pouze aktualni ¢as.

1. Z trouby vyjméte stfedni Cast. Po vyjmuti stredni
Casti bude trouba fungovat jako jedna velka ¢ast.

2. Troubu zapnete stisknutim @ po dobu dvou
sekund.

3. Kdyz je trouba zapnutd, zobrazi se prvni funkce
typickd pro peceni v jedné velké Casti.
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4. Stiskem P vstoupite na displej pro nastaveni
provozni funkce.

» Na displeji bude blikat &islo prislusné funkce.
5. Stisknéte A/~ a zvolte pozadovanou funkci

grilu.
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6. Poté, co se funkce vyberte, Ize nastavit , Teplota®,
L,Rychly ohfev (urychleni)*, ,Cas vareni“ a ,Cas
konce vareni“. (Provoz trouby jako jedné ¢asti)
Ovlddani fidici jednotky frouby, strana 21

7. Jsou-li hodnoty funkce a teploty vhodné, stisknéte
DU a zagnéte vatit. Peteni zagne.
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8. Pokud je nastavena doba peceni, frouba se
automaticky vypne na konci této doby. Jsou slySet
dva zvukové signdly. Neni-li nastavena doba
pecent, znovu stisknéte > Il pro ukongent pecent,
kdyz je dokonCen proces peceni.

9. Troubu vypnete stisknutim tlacitka @

Rezim grilovani pouze v horni ¢ésti

Po prvnim zapojeni a nastaveni aktudiniho ¢asu se

trouba vréti do pohotovostniho nastaveni. Na displeji se

zobrazuje pouze aktualni ¢as.

1. Plech ze stfedni ¢asti umistéte do krytu mezi 3. a
4. miizkou.

Neni-li stfedni ¢ast vlozena, ¢asovac
rouby se spusti, jako kdyby byla spusténa
celd Cast.

2. Troubu zapnete stisknutim @ po dobu dvou
sekund.

3. Kdyz je trouba zapnutd, zobrazi se prvni funkce
typickd pro peceni v jedné velké Césti.
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Neni-li stfedni ¢ast vlozena, ¢asovac
trouby se spusti, jako kdyby byla spusténa
cela Cast.

2. Troubu zapnete stisknutim (D po dobu dvou
sekund.

3. Kdyz je trouba zapnutd, zobrazi se prvni funkce
typickd pro peceni v jedné velké Casti.
| ‘C
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4. Stisknéte A/~ a zvolte pozadovanou funkci

' T

Eg |:Il:
n

5. Poté, co se funkce vyberte, Ize nastavit , Teplota®,
L,Rychly ohfev (urychleni)*, ,Cas vareni“ a ,Cas
konce vareni“. (PouZijte pouze horni nebo spodni
Cast trouby) Oviddani Fidici jednotky trouby,
strana 21

6. Jsou-li hodnoty funkce a teploty vhodné, stisknéte
D1l a zagnéte vatit. Peceni zadne.

7. Trouba se automaticky vypne na konci doby
peceni, pokud je nastavend. Jsou slySet dva
zvukové signdly. Neni-li nastavena doba peceni,
znovu stisknéte B> I pro ukongeni peceni, kdy? je
dokonden proces peceni.

8. Troubu vypnete stisknutim tlacitka @

Spusti se grilovani pouze v horni ¢asti, zatimco

je spusténa horni i spodni éast trouby

Po prvnim zapojeni a nastaveni aktudiniho ¢asu se

trouba vréti do pohotovostniho nastaveni. Na displeji se

zobrazuje pouze aktualni ¢as.

1. Plech ze stfedni ¢asti umistéte do krytu mezi 3. a
4. miizkou.
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Pokazdé kdy? stisknete , aktivuje se v
omto pofadi pouze spodni ¢ast, spodni a
horni ¢asti a pouze horni ¢ést.
4. Aktivujte obé &asti dvojitym stiskem . Vedle
kazdé &asti trouby se zobrazi \"

e AT
T3 T

Q1A | AL
oY L

B
= I
| L

5. Stiskem I vstoupite na displej pro nastaveni
provozni funkce.

» Na displeji bude blikat &islo prislusné funkce.

6. Stiskem ./~ vyberte pozadovanou dvojici
funkci, kdyZ je horni Cast vybrénajako funkce grilu.

T
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7. Po zvoleni funkce se mliZe nastavit

LTemperature” (Teplota) a ,Cooking time* (Doba
peceni) zvlast pro kazdou Cast trouby. Pro tato
nastaveni bude blikat symbol aktivni pecici ¢asti
™ Viz. (Pouiti horni a spodni &4t trouby
soucasné) Ovlddani fidici jednotky trouby,
strana 21

8. Jsou-li hodnoty funkce a teploty vhodné, stisknéte
DU a zagnéte vatit. Peteni zagne.

9. Trouba se automaticky vypne na konci doby
peceni, pokud je nastavend. Jsou slySet dva
zvukové signdly. Neni-li nastavena doba peceni,
znovu stisknéte P Il pro ukongeni peceni, kdy? je
dokonden proces peceni.

10. Troubu vypnete stisknutim tlacitka @




Potraviny, které nejsou vhodné ke
& grilovéni, predstavuji nebezpeti pozaru.
Pouzivejte na grilovani jen ty potraviny,
které jsou vhodné pro intenzivni Zar
grilu.
Neumistujte potraviny piili§ daleko
dozadu grilu. Je to nejteplejsi Cast a
mastné potraviny se mohou vznitit.
Jedna velka Gast: tabulka ¢asu vaieni pii grilovani

min.,

Roastee! i 2530 i,
oo e i % S
Toastovy chiéh 4 1.3 min.

# podle Houstky

Doporuguje se 5.8 min obfey viech pofravin ke grilovant

Potraviny Potfebné pfisluSenstvi Teplota (°C) as pedenf (cca
min.,

s OB Y
Kurec kousk 25..35 min.
Kousky fehnetin 2 B
Roastbeef 25...30 min. ”
Roisky Blucito & 0w ]
Toastouy chiéb 1.3 min.

# podle Houstky
Doporuguje se 5.8 min obfey viech pofravin ke grilovant

Jedna velka ¢ast: ¢as vareni pro grilovani
testovanych jidel

Jidla v této tabulce jsou pfipravena v souladu s
normou EN 60350-1, ¢imz se zkouSky produktu pro
kontrolni instituce zjednoduSuji

Potraviny Potfebné pfisludenstvl Teplota (°C) as petenl (cca
min.

Drdlend police 1o

Masové kulicky Draténa police 25..35 min.
hovézi) - 12 kousk

Obratte iidlo pe 2/3 celkové doby peceni.

Doporutuje se 5-6 min ohfey viech i

41/CZ



[ Udrzba a péce
Obecné informace
Zivotnost vyrobku se prodlouzi a pfipadné problémy se

omezi, pokud je vyrobek pravidelné Gistén.

NEBEZPECI:
Odpojte zafizeni od napajeni, nez zacnete s
(idrzbou a Cisténim.

Hrozi riziko zasahu elektrickym proudem!

NEBEZPECi:
Pfed ¢isténim nechte pfistroj vychladnout.
Horké povrchy mohou zplisobovat popéleniny!

e \lyrobek po kazdém pouziti peclivé vyCistéte.
Takto snadnéji odstranite neCistoty z pecen,
které se takto nebudou pfi pfiStim pouziti
pristroje dale pripalovat.

e Pro CiSténi pristroje nejsou potfeba zadna zviastni
Cistidla. Viyrobek omyjte vodou s mycim
pipravkem a hadfikem nebo houbou a osuste ji
suchym hadrem.

e Vidy zkontrolujte, zda byla jakakoli zbyla kapalina
po CiSténi peclivé otfena a a pripadnd vylita
kapaliny vysuSena.

e KZ{isténi nerezovych ploch a rukojeti nepouZzivejte
Cistidla obsahuijici kyselinu nebo chlorid. K otfeni
téchto asti pouZijte mékky hadfik s tekutym
rozpoustédlem (ne brusnym) a davejte pozor,
abyste Cistili jednim smérem.

Povrch se miize poskodit viivem nékterych
sapondtt nebo isticich materidld.
NepouZivejte agresivni saponéty, Cistici
prasek/mléko ani ostré pfedméty pfi Cisténi.

Na CiSténi spotfebiCe nepouZzivejte parni
CistiCe, mohlo by dojit k zdsahu elektrickym

proudem.

Cisténi ovladaciho panelu

VyCistéte ovlddaci panel a tlaCitka vihkym hadiikem a

offete je do sucha.

mPokud je Vas wrobek vybaven tladitky/knofliky,
pri Gisténi oviadaciho panelu oviadaci knofliky
nesundavejte.
Ovladaci panel by se mohl poskodit.

Cisténi vnitiku trouby
Cisténi boénich stén trouby
(Tato funkce je volitelnd. Nemusi byt sou€ésti

va$eho vyrobku.)
1. Z trouby vyjméte stfedni Cast
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2. \ytdhnéte dratény drzak a vyjméte z pouzdra kolik
¢. (1).

3. Dratény drzak zcela vysunte z trouby. Zajistéte, Ze
je kolik €. 2 vytazeny z pouzdra v zadni sténé, a ze
je ze Sroubu na boni sténé odstranéna Spicka C.
3.

4. Drzdk a stény Y vy p
prostfedku a vlazné vody a pomoci mékkého
hadfiku nebo houby a vysuste suchym hadfikem.

5. Upevnéte kolik draténého drzaku k troubg tak, aby
se jejich koliky (2) vesly do krytl na rdmu a hrot ¢.

6. Zasunte kolik draténého roStu (1) do krytu na
konstrukci.



Ujistéte se, zda je dratény drZak v krytu
dobfe usazeny.

Katalytické stény

(Tato funkce je volitelnd. Nemusi byt sou€ésti
va$eho vyrobku.)

Vnitfni bocni stény (A) a/nebo zadni sténa (B) vaSeho
vyrobku mohou byt potazené katalytickym smaltem.
Katalytické stény maji svétle matovanou barvu a
porézni povrch. Katalytické stény trouby se nesméji
Cistit. Porézni povrch katalytickych stén se Gisti sam
tim, Ze pohlcuje a pfeménuije prskajici tuk (para a oxid
uhlicity)

Cisténi dvirek trouby
Dvitka trouby omyjte vodou s mycim pfipravkem a
hadrikem nebo houbou a osuste je suchym hadrem.

Nemyjte dvitka trouby a sklo pomoci materiald,
které by mohly poSkodit povrch, jako jsou tuhé
abrazivni Cistici prostredky, kovové Skrabky,
draténky nebo bélidla.

Odstranéni dvirka trouby.

1. Oteviete predni dvitka (1).

2. Otevrete svorky v krytu pantu (2) na pravé a levé
strané prednich dvefi tim, Ze zatlacite dle
zndzornéni na obrazku.

1 Dvege
2 Zamek zavésu(uzaviena poloha)
3 trouba

4 Zamek zavésu(otevfend pozice)

3. Posuiite predni dvere na plil cesty.

4. Demontujte pfedni dvitka tak, Ze je zatlaCite
nahoru, pokud je chcete uvolnit z pravého a
levého zavésu.

Pfi instalaci dvifek postupujte podle stejnych
krok(i jako pfi jejich odstranéni, jen v
obraceném poradi. Nezapomerite zavfit svorky
u krytu zavésu pfi opétovné montdzi dveri.

Odstranéni vnitiniho skla dviiek
(Tato funkce je volitelnd. Nemusi byt sou€ésti
va$eho vyrobku.)

Vnitfni tabuli skla dvitek trouby Ize demontovat z
diivodu vyGisténi.

Otevrete dvirka trouby.

1 Rém

2 Plastovy dil

Pritdhnéte k sobé a sejméte plastovou ¢ast na horni
Casti prednich dvifek.
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1 Vnitfni sklenéna tabule

2 Vnitfni sklenéna tabule

3 Vngjsi sklenéna tabule

4 Plastovy otvor sklenéné tabule - dolni

Podle obrazku zvednéte vnitini sklenénou tabuli (1) ve
sméru A a vytdhnéte ji ve sméru B.

Tento postup zopakujte pfi demontazi vnitfni sklenéné
tabule (2).

Vnitfni sklenénou tabuli (2) je nutno instalovat do
plastového otvoru u nejvnitingjSi sklenéné tabule (1).
PFi instalaci vnitrni sklenéné tabule (1), zkontrolujte,
zda potiSténa strana tabule sméfuje k nejvnitrnéjsi
sklenéné tabuli.

Je nutné usadit dolni rohy vSech vnitfnich sklenénych
tabulf do dolnich plastovych otvord.

Zatlacte plastovou ¢ast k rdmu, dokud nezacvakne.
Vymeéna vnitini Zarovky

NEBEZPECI:
Ped vyménou Zarovky trouby zkontrolujte, zda
ie vyrobek odpojen a vychladl, aby nedoslo k

Urazu elektrickym proudem.
Horké povrchy mohou zpisobovat popaleniny!

V této troubé se pouziva Zdrovka s
vykonem mensim nez 40 W, vySkou
mensi nez 60 mm, primérem mensim
nez 30 mm nebo halogenovou
Zarovkou s objimkou typu G9, vykonem
men§im nez 60 W. Zérovky jsou
vhodné pro provoz pfi teplotach nad
300 ° C. Lampy do trouby Ize ziskat od
autorizovanych servisnich zastupctl

nebo technikd s licenci.

9 Poloha Zarovky se miZe liSit oproti obrazku.

74rovka pouZitd v tomto spotfebici neni vhodn|
K

osvétleni mistnosti. Zamyslenym Gcelem této
Zarovky je pomoci uZivateli vidét na potraviny.

74rovky pouzité v tomto spotfebici musf
vydrZet extrémni fyzické podminky, napf.
teploty nad 50 °C.

EIEIE]

Prvnim krokem pfi montazi dvifek je nainstalovani
vnitni sklenéné tabule (2).

Podle obréazku viozte skoseny riizek skienéné tabule
tak, aby zlstal ve skoseném rohu plastového otvoru.
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Pokud je vase trouba vybavena kulatou

Zarovkou:

1. Odpojte vyrobek na napdjeni.

2. Sejméte skienény kryt otocenim proti sméru
hodinovych rucicek.




3. Jestlize je vaSe svétlo v troubé typu (A), ktery je 4. Jestlize je vaSe svétlo v troubé typu (A), ktery je

vyobrazen nize, vyjméte svétlo otoCenim (viz vyobrazen nize, vyjméte svétlo otoCenim (viz
obrdzek) a vyméiite ho. Jestlize je svétio typu (B), obrézek) a vyméiite ho. Jestlize je svétlo typu (B),
zatahnéte a vyjméte svétlo (viz obrazek) a vyménte zatahngéte a vyjméte svétlo (viz obrazek) a vymérite
ho.

4. Nainstalujte skienény kryt. 5. Nainstalujte sklenény kryt a pak draténé pfihradky.
Pokud je vase trouba vybavena ¢tvercovou

Zarovkou:

1. Odpojte vyrobek na napdjeni.

2. Sejméte draténé police podle popisu. Viz .

3. Sejméte ochranny sklenény kryt pomoci
Sroubovaku.

45/CZ



Odstrainovani potizi

e Jenormdlni, Ze pfi provozu unika para. >>> Nejde o zdvadu.

Kdyz se zahfeji kovové soucdstky, mohou se rozpinat a zplisobovat hiuk. >>> Nejde 0 zdvadu.

e Hiavni poustkéfje vadna nebo uvoinénd. >>> Zkontrolujte pojistky v pojistkové skiini. Pokud je fo
nutné, vymérite je nebo znovu aktivujte.
f i zapojen do (Uzemnéné) zasuvky. >>> Zkontrolujte zapojeni zastrcky.

e Jevadna Zarovka v troubg. >>> Vymérite Zdrovku v troube.
e Elektfina je odpojend. >>> Zkontrolujte, zaa je pfipojend elektfina. Zkontrolujte pojistky v
pojistkové skiini. Pokud je to nutné, vymeérite je nebo znovu akltivujte.
Trouba nehfeje.
e MoZnd neni nastavena na uritou funkci peceni nebo teplotu. >>> Nastavie troubu na urcitou funkci
peceni nebo teplotu.
e Elektfina je odpojend. >>> Zkontrolujte, zaa je pfipojend elektfina. Zkontrolujte pojistky v
pojistkové skiini. Pokud je to nutné, vymeérite je nebo znovu akltivujte.
mPokud nemdZete odstranit poruchu ani poté,
co jste postupovali podle pokynil obsazenych v
éto ¢asti, obratte se na autorizovaného
servisniho pracovnika nebo prodejce, u néhoz

jste vyrobek zakoupili. Nikdy se nepokousejte
opravovat vadny vyrobek sami.
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ZAKAZNICKE CENTRUM BEKO
BEKO Spolka Akcyjna, org. sl. Luzna 716/2, 160 00 Praha 6 — Vokovice

7 dni v tydnu od 8:00 do 18:00
pomize vyfesit zarudni, pripadné pozaruéni opravy vyrobk{ BEKO

kontakt 220105 371

800 350333

e-mail zakaznickecentrum@bekosa.cz

Objednavka opravy spotfebice online www.bekocrcz

5 LET ZARUKY — podminky a registrace online www.bekocr.cz
ZARUCNI PODMINKY CR

a) Platny a ditelny prodejni doklad, ktery obsahuje datum prodeje, model spotfebie a oznaceni prodejce
opraviiuje uZivatele vyuZit zdruku na wvyrobek v souladu s ustanovenimi Obcanského zékoniku, v platném  znéni.

b) Neni-li stanoveno jinak, je zaruéni doba na vyrobek 24 mésici. Zacind plynout ode dne pievzeti véci kupujicim
vyjma pfipadu, kdy je nutné uvedeni do provozu opravnénou firmou. V tom pfipadé zagne zaruéni doba plynout ode
dne uvedeni vyrobku do provozu.

Vyrobky vyZadujici odborné zapojeni: plynové a kombinované sporédky a varné desky, dale viechny spotfebice,

které nejsou vybaveny pFivodnim elektrickym kabelem zakonéenym vidlici. Zapojeni spottebice je sluZbou hrazenou
zdkaznikem. Dovozce nezodpovidd za poSkozeni vzniklé chybnou instalaci a chybnym zapojenim vyrobku.

c) Zaruka vyplyvajici z téchto zaruénich podminek miiZe byt uplatnéna pouze na lizemi Ceské republiky a tyka se
pouze a vyhradné spotiebiét dovezenych do CR prostfednictvim nasf spolecnosti, BEKO Spolka Akcyjna, org. sl. Luind
716/2, 160 00 Praha 6 — Vokovice, kterd je oficidlnim zastoupenim znacky BEKO pro Ceskou republiku.

d) Zéruka je poskytovana kupujicimu (kone€nému spotfebiteli) v souladu se zdkonem ¢£. 634/1992 Sh., o ochrang
spotiebitele v platném znéni, na vyrobek slouZici bé&inému pouZivani v domdcnosti. Vyrobek neni urten
k promyslovému pouZiti a poskytovani sluZeb. Spotfebite, které nejsou pouZivany v domacnosti, nejsou pfedmétem
zéruky (hotelové a restauraéni zafizeni, Skolska zafizeni, aklidové firmy, atd...)

e) Préva ze zodpovédnosti za vady vyrobku se uplatiiuji u prodévajiciho. Zaruéni oprava se vztahuje vyhradné na
zdvady, které vzniknou v dobé platnosti zdruéni Thity a to vyrobni vadou. Takto vzniklé zédvady je opravnén odstranit
pouze autorizovany servis.

O odstranéni vad vyrobku v zdruéni Ih(té je kupujici oprévnény poiddat prodejce nebo Zékaznické centrum BEKO
tel: 220 105 371 {800 350 333} httpy//www.bekocr.cz/oprava -spotrebice .

f)  Zakaznik musi pfi objednani opravy nahlasit datum prodeje, model spotfebice, vyrobni a produktové Cislo, které
se nachdzi na vyrobnim 3titku kaZdého spotfebice. Bez nahlageni téchto dajl nebude moci byt poZadavek zdkaznika
na bezplatnou opravu vyfeden. Zakaznik je také dale povinen poskytnout autorizovanému servisu soucinnost
potfebnou k ovéfeni existence pfipadné odstranéni reklamované vady.
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g) PFi ndvétévé servisniho technika kupujici prokdZe existenci zaruky pfedloZenim &iteiného prodejniho dokladu
nebo certifikatu 5 let zaruky BEKO. Po provedeni zaru¢ni opravy jsou autorizovana servisni stfediska nebo prodavajici
povinni vydat kupujicimu &itelnou kopii opravniho listu nebo doklad o uplatnéni prava zaruky a dobé trvani opravy.
Po dobu zéruky je kupujici povinen uschovat veskeré doklady souvisejici s koupi a servisem vyrobku.

Opravni list slouzi k prokazovani prav kupujiciho, proto je ve vlastnim zajmu kupujictho si zkontrolovat pred
podpisem vedkeré Gdaje. Zaruéni Ihita se v pfipadech, kdy zavada znemoznila pouzivani vyrobku, prodiuZuje o dobu,
kdy kupujici uplatnil ndrok na zdaruéni opravu u autorizovaného stfediska az do dne pfevzeti opraveného vyrobku.

h} Vyrobek musi byt instalovdn a provozovan podle navodu k obsluze a platnych norem. Funkce chladnicek,
mraznicek a jinych kombinaci je zaru€ena pfi okolni teploté od +10°C do +32°C.

i)  Touto zdrukou nejsou dotéena prava kupujiciho, ktera se ke koupi véci vaZi podle zvldstnich pravnich pfedpisa.

j)  Spoletnost BEKO Spolka Akcyjna, org. sl. LuZnd 716/2, 160 00 Praha 6 — Vokovice nabizi spotiebitelim na
vybrané modely prodlouzenou zdruku vcelkové délce trvani 5 let. Pfedmétem této nadstandardni zdruky je
bezplatné odstrafiovani vyrobnich vad po dobu nasledujicich 36 mésicl od skonéeni zdkonné dvouleté zaruéni Thity.
Podminkou ziskdni certifikatu prodiouZené zéruky je spinéni veskerych podminek uvedenych na www.bekocr.cz.
O odstranéni vad vyrobku v prodlouZené zaruéni Ihité je kupujici opravnény poiadat Zdkaznické centrum BEKO
tel: 220 105 371 (800 350 333) hitpy//www.bekocr.cz/oprava -spotrebice .

PFi opravé vramci prodlouZené zaruky je uZivatel povinen autorizovanému servisu predloZit platny certifikat
prodlouZené zaruky a prodejni doklad.

V dobé trvani prodlouZené zaruky bude opravnéna reklamace feSena opravou nebo dodanim nahradniho dilu.

V pfipadé neodstranitelné vady zajisti dovozce pfimo u zakaznika vyménu vyrobku za novy. Ndrok na vyménu
uplatfiuje zékaznik po zaslani viech potfebnych dokladi /platny certifikat, doklad o zakoupeni, vyjdieni servisniho

Praha 6 — Vokovice. Spotfebitel nema pravo v prib&hu prodlouZené zéruky na vraceni kupni &astky. Uplatnéni prava
na bezplatné odstrafiovani vyrobnich vad podléha zde uvedenym viecbecnym zaru¢nim podminkdm.

Pravo na uplatnéni zéruky zanikd pokud:

@® nenivyrobek pouZivén v souladu s navodem
@® doslo k mechanickému pogkozeni vyrobku cizim zavinénim, pfi nespravné idrzbé nebo jinym zanedbanim péce
o vyrobek

@® byl na vyrobku proveden neodborny zdsah neopravnénou osobou

@ plynové spotiebife nebo spotfebice s napajenim 400V nebyly uvedeny do provozu odbornou firmou

® doslo k mechanickému poskozeni pti pfepravé

@ je vada zpQsobend vnéjSimi podminkami, jako jsou napf. poruchy v elektrické siti nebo vadna bytovd instalace,
nevhodnymi provoznimi podminkami, podkozeni Ziviem

@® je vyrobek vadny z divodu pouiiti neorigindiniho pfislusenstvi a ndhradnich dild

® kuchyfiska linka, do které je vyrobek zabudovany, nespliiuje technické parametry

@® zdruka se dale nevztahuje na preventivni Gdribu popsanou v ndvodu k obsluze, popiipadé zavady zplsobené
nevhodnou manipulaci, na opotfebeni vzniklé béinym pouZivdnim, mechanické poSkozeni skienénych a
plastovych komponent(

@® zdruka se nevztahuje na navstévu technika za Ucelem poradenstvi, preventivni kontrolu stavu spotiebice,

vyménu nahradniho dilu, ktery nevyiaduje odborny zdsah, zaména sméru otvirani dvefi chladni¢ek
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