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Vitejte!

Vazeni zakaznici,

Dékujeme, Ze jste si vybrali tento Beko produkt. Doufame, Ze Vam tento produkt, ktery byl
navrzen s vyuzitim vysoké kvality a technologie, pomUZe dosahnout nejlepsich vysledku.
Proto si pred pouzitim produktu peclivé prectéte tento navod k pouziti a jakékoli doplnujici
dokumenty.

Méjte na paméti vSechny informace a varovani uvedené v uzivatelské priruc¢ce. Timto
zpUsobem ochranite sebe a svUj produkt pred nebezpecim, které se muze vyskytnout.
Uschovejte uzivatelskou prirucku. Pokud produkt predate dalsi osobé, rovnéz ji predejte
navod k pouziti. Zaru¢ni podminky, pouziti a zplUsob feSeni zavad produktu jsou uvedeny
v této prirucce.

Symboly a jejich popis v uzivatelské prirucce:

Nedodrzeni pokynd pouziti miiZze mit za nasledek smrt nebo zranéni.

@ Dulezité informace nebo uZite&né tipy k pouZiti.

Prectéte si uzivatelskou prirucku.

L[

f Varovani pred horkym povrchem.

POZNAMK Nedodrzeni pokyn( uvedenych v pfiruéce muze mit za nasledek materiéini $kody na produktu nebo
Y zivotnim prostredi.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Bezpecnostni instrukce

+ Tato ¢ast obsahuje
bezpecnostni pokyny
nezbytné k zamezeni rizika
ujmy na zdravi nebo vécnych
Skod.

* Pokud je produkt predan
nékomu jinému k osobnimu
pouziti nebo k pouziti z druhé
ruky, mél by byt poskytnut
také navod k pouziti, Stitky
produktu a dalsi relevantni
dokumenty a dily.

* Nase spolec¢nost nenese
odpovédnost za Skody, které
nastanou v pripadé
nerespektovani pokynt
uvedenych v pfirucce.

* Nedodrzeni téchto pokynti
zrusi platnost zaruky.

* Instalaéni a opravarenské
prace nechte vzdy provést
vyrobcem, autorizovanym
servisem nebo osobou, kterou
urci dovozce.

* Pouzivejte pouze originalni
nahradni dily a prislusenstvi.

* Neopravujte ani nevyménujte
Zzadnou soucast produktu,
pokud to neni jasné uvedeno v
uzivatelské prirucce.

* Neprovadéjte na vyrobku
technické upravy.
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A1 .1 Zamyslené pouziti

Tento vyrobek je urcen k
domacimu pouziti. Neni
urceny pro komercni vyuziti.
Nepouzivejte vyrobek v
zahradach, na balkonech nebo
v jinych venkovnich
prostorach. Tento vyrobek je
urcen k pouziti v
domacnostech a v kuchynich
zaméstnancu obchodd,
kancelari a dalSich pracovnich
prostredi.
VAROVANI: Tento vyrobek by
mél byt pouzivan pouze pro
ucely vareni. Nemél by byt
pouzivan pro rtzné ucely, jako
je vytapéni mistnosti.
Troubu lze pouzit k
rozmrazovani, pec¢eni, smazeni
a grilovani potravin.
Tento vyrobek by nemél byt
pouzivan k ohfevu, ohrevu
talira, suseni ruénikd nebo
obleceni jejich povésenim na
rukojet.
1.2 Bezpecnost deéti,
zranitelnych osob a
domacich mazlicka

Tento produkt mohou pouzivat
déti starsi 8 letalidé s
omezenymi fyzickymi,
senzorickymi nebo dusevnimi



schopnostmi nebo které
nemaji dostatecné znalosti a
zkusenosti, pokud jsou pod
dozorem nebo jsou proskoleni
0 bezpe¢ném pouzivani a
rizicich produktu.

Déti by si s vyrobkem nemély
hrat. Cisténi a udrzba by
neméla byt provadéna détmi,
pokud na né nékdo nedohlizi.
* Tento vyrobek by nemély
pouzivat osoby s omezenymi
fyzickymi, smyslovymi nebo
dusevnimi schopnostmi
(v€etné déti), pokud nejsou
pod dohledem nebo neobdrzi
potrebné pokyny.

Déti by mély byt pod dozorem,
aby bylo zajisténo, ze si s
vyrobkem nebudou hrat.
Elektrické vyrobky jsou
nebezpecné pro déti a domaci
zvirata. Déti a domaci zvirata
si nesmi se spotrebi¢em hrat,
Iézt na néj nebo do néj.
Nepokladejte na vyrobek
predmeéty, ke kterym by se
mohly dostat déti.

« VAROVANI: Béhem pouzivani
jsou pristupné povrchy
vyrobku horké. Udrzujte déti
mimo dosah vyrobku.
Udrzujte obalové materialy
mimo dosah déti. Hrozi
nebezpeci zranéni a uduseni.

+ Kdyz jsou dvirka oteviena,

neumistujte na né zadné tézké

predméty ani nedovolte, aby
na né sedaly déti. Mohlo by
dojit k prevraceni trouby nebo
poskozeni zavésu dveri.

« Z duvodu bezpecnosti déti
pred likvidaci vyrobku
odriznéte napajeci zastrcku a
znemoznéte funkénost
vyrobku.

1.3 Elektricka
bezpecnost

« Zapojte spotrebic¢ do
uzemnéné zasuvky chranéné
pojistkou, ktera odpovida
stavajicim hodnotam na
typovém Stitku. Zajistéte, aby
vam uzemneéni provedl
kvalifikovany elektrikar.
Spotrebi¢ nepouzivejte bez
vhodného uzemnéni podle
mistnich/narodnich predpisu.

« Zastrcka nebo elektrické
pripojeni vyrobku by mélo byt
na snadno pristupném misté
(kde nebude ovlivnéno
plamenem na plotynce).
Pokud to neni mozné, mél by
byt na elektrické instalaci, ke
které je vyrobek pripojen, v
souladu s elektrickymi
predpisy mechanismus
(pojistka, spinac, spinaci
skrifnka atd.) oddélujici
vSechny poly od sité.
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* Vyrobek nesmi byt béhem
instalace, opravy a prepravy
zapojen do zasuvky.

+ Zapojte vyrobek do zasuvky,
ktera splnuje hodnoty napéti a
frekvence uvedené na
typovych stitcich.

* Pokud vas vyrobek nema
napajeci kabel, pouzijte pouze
napajeci kabel popsany v casti
~Technické specifikace".

* Napajeci kabel nezastrkavejte
pod a za spotrebi¢. Na
napajeci kabel nepokladejte
tézké predméty. Napajeci
kabel nesmi byt ohnuty,
rozdrceny a prijit do kontaktu
s zadnym zdrojem tepla.

+ Zadni plocha trouby se také
béhem pouzivani velmi
zahriva. Napajeci kabely se
nesmi dotykat zadniho
povrchu, mohou byt
poskozeny spoje.

* Nedavejte elektrické kabely do
dveri trouby a nenatahujte je
pres horké povrchy. V
opacném pripadeé se muze
izolace kabelu roztavit a
zpusobit pozar nasledkem
zkratu.

* Pouzivejte pouze originalni
kabely. Nepouzivejte ufiznuté
nebo poskozené kabely nebo
propojovaci kabely.

« Je-li napajeci kabel poskozen,
musi jej vymeénit vyrobce,
autorizovany servis nebo
osoba, kterou dovozce
stanovi, aby se predeslo
moznym nebezpecim.

- VAROVANI: Pfed vyménou
lampy trouby se ujistéte, Ze
jste vyrobek odpojili z
elektrickeé sité, aby se
zabranilo nebezpeci urazu
elektrickym proudem. Odpojte
vyrobek nebo vypnéte pojistku
v pojistkové skrince.

Pokud je vas vyrobek vybaven

napajecim kabelem a zastrckou:

* Vyrobek nezapojujte do
volného vystupu, ktery se
vymanil z jeho zasuvky, je
rozbity, znecistény, mastny,
hrozi u néj riziko kontaktu s
vodou (napfriklad voda, ktera
muze stéci z pracovni desky).

* Nikdy se nedotykejte zastrcky
mokryma rukama! Nikdy
neodpojujte kabel tahem, vzdy
vytahujte drzenim za zastrcku.

* Ujistéte se, Ze je zastrcka
vyrobku bezpecné zasunuta
do zasuvky, aby nedochazelo
k jiskreni.

A1 .4 Bezpecnost dopravy

* Pred prepravou vyrobku
odpojte vyrobek od sité.
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* Spotrebic je tézky, pri jeho
prepraveé je potreba minimalné
dvou osob.

* Pri pfeprave nebo premisténi
vyrobku nepouzivejte dvirka a/
nebo rukojet.

* Nepokladejte na vyrobek jiné
predméty a prenasejte jej ve
svislé poloze.

* Vyrobek se nesmi prepravovat,
je-livném voda. Muze se
prepravovat po ukonceni
vypousténi vody.

* Kdyz potrebujete produkt
prepravit, zabalte jej do
bublinkové félie nebo silného
kartonu a pevné zalepte
paskou. Vyrobek pevné
zajistéte paskou, aby nedoslo
k poskozeni odnimatelnych
nebo pohyblivych ¢asti
vyrobku a vyrobku.

+ Zkontrolujte celkovy vzhled
produktu, zda nedoslo k
poskozeni, ke kterému mohlo
dojit béhem prepravy.

Al .5 Bezpecna instalace

* Pred instalaci vyrobku
zkontrolujte, zda neni
poskozen. Pokud je vyrobek
posSkozen, neinstalujte jej.

* Neinstalujte vyrobek v
blizkosti zdroju tepla
(radiatory, kamna atd.).

* Udrzujte okoli vsech
ventilacnich kanalu vyrobku
otevrené.

+ Aby nedoslo k prehrati,
vyrobek by nemél byt
instalovan za dekorativni
dvirka.

A1 .6 Bezpecnost pouziti

+ Ujistéte se, ze je vyrobek po
kazdém pouziti vypnut.

* Pokud nebudete vyrobek delsi
dobu pouzivat, odpojte jej ze
zasuvky nebo vypnéte pojistku
z pojistkove skrinky.

* Nepouzivejte vadné nebo
poskozené spotrebice.
Odpojte elektrické / plynové
pripojky, pokud existuiji,
vyrobku a zavolejte
autorizovany servis.

* Vyrobek nepouzivejte, pokud
je sklo prednich dvefri
odstranéno nebo prasklé.

* Nestoupejte na vyrobek,
abyste si tak pomohli na néco
dosahnout nebo z jakéhokoli
jiného duvodu.

* Nikdy nepouzivejte vyrobek,
pokud je vas usudek nebo
koordinace narusena pozitim
alkoholu a/nebo drog.

* Horlavé predméty uchovavané
ve varném prostoru se mohou
vznitit. Nikdy neskladujte
horflavé predméty ve varném
prostoru.

CS/7




* Rukojet trouby neni susak na
rucniky. Pfi pouzivani vyrobku
nevéste na rukojet rucniky,
rukavice nebo podobné
textilie.

Zavesy dveri vyrobku se pri
otevirani a zavirani dveri
pohybuji a mohou se
zaseknout. Pri otevirani /
zavirani dveri nedrzte cast se
zavesy.

Upozorneéni na

A"
teplotu

« VAROVANI: PFistupné ¢asti
vyrobku budou béhem
pouzivani horké. Je treba
davat pozor, abyste se
nedotkli vyrobku ani topnych
téles. Déti do 8 let by se
nemély priblizovat k vyrobku
bez dospélého.

Neumistujte do blizkosti
vyrobku horlavé/vybusné
materialy, protoze okraje
budou béhem provozu horké.
Béhem otevirani trouby z ni
muze uniknout para, drzte se
od ni proto dale. Para muaze
zpUsobit popaleniny rukou,
obliceje a / nebo oci.

Béhem provozu se muze
vyrobek zahrat. Je tfeba davat
pozor, abyste se nedotkli
horkych ¢asti uvnitr trouby ani
topnych téles.
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1.9
A vareni

+ Budte opatrni pfi pouzivani

* Pri vkladani jidla do horké

trouby nebo vyjimani jidla z
horké trouby vzdy pouzivejte
tepelné odolné rukavice do
trouby atd.

/\1.8 Pouziti prislusenstvi

« Je dulezité, aby dratény gril a

tac byly spravné umistény na
draténych policich. Podrobné
informace naleznete v Casti
+Pouziti prislusenstvi".
Prislusenstvi mize poskodit
sklo dvefi pri zavirani dveri
vyrobku. Prislusenstvi vzdy
zasunte az na konec varné
zony.

Pouzivejte pouze sondu na
maso doporuc¢enou pro tuto
troubu.

Bezpecnost pri

alkoholickych napoju v
pokrmech. Alkohol se pfi
vysokych teplotach odparuje a
mUZe zpUsobit pozar, protoze
se pri kontaktu s horkymi
povrchy muze vznitit.

Zbytky jidla, olej atd.
uchovavané ve varném
prostoru se mohou vznitit.
Pred varenim odstrante takto
hrubé necistoty.



Nebezpeci otravy jidlem: .
Nenechavejte jidlo v troubé
déle nez 1 hodinu pred nebo
po vareni. Jinak muze dojit k
otraveé jidlem nebo
onemocneéni.

Nezahrivejte v troubé
uzavrené plechovky a
sklenice. Tlak, ktery by se
nahromadil v plechovce/ddze,
muze zpusobit jeji prasknuti.
VloZzte pecici papir do nadoby -
nebo na prislusenstvi trouby
(plech, dratény gril atd.) s

jidlem a vlozte jej do

predehraté trouby. Odstrante
veskeré nadbytecné kusy .
peciciho papiru presahujici z
prislusenstvi nebo nadoby,

abyste se vyhnuli riziku dotyku

s topnymi télesy trouby. Nikdy
nepouzivejte pecici papir pfri
teploté trouby vyssi, nez je .
maximalni teplota pouziti
uvedena na pecicim papiru,

ktery pouzivate. Pecici papir
nikdy nepokladejte na dno .
trouby.

Nepokladejte plechy, misky

nebo hlinikovou félii pfimo na

dno trouby. Nahromadéné .
teplo by mohlo poskodit dno
trouby.

Béhem grilovani zavrete dvirka
trouby. Horké povrchy mohou
zpusobit popaleniny!
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Potraviny nevhodné ke
grilovani predstavuji
nebezpeci pozaru. Grilujte
pouze potraviny, které jsou
vhodné pro gril na silném ohni.
Také neumistujte jidlo prilis
daleko do zadni ¢asti grilu.
Tato oblast je nejteplejsi a
tucna jidla se mohou vznitit.

A1 .10 Parni systém

PFi vareni pomoci pary muze
otevreni dvirek zpusobit unik
pary a zpusobit riziko
popaleni. Pri otevirani dveri
budte opatrni.

Jestlize v troubé po vareni s
parou zustava vlhkost, mize
to zpusobit korozi. Po
ukonceni vareni nechte troubu
vyschnout. Neskladujte vihké
potraviny v troubé delSi dobu.
Pfi vybirani jidla po pripraveé
pomoci pary muze z
prislusenstvi vytékat horka
tekutina, budte opatrni.

Pri vareni v pare se
doporucuje pridat tolik vody,
kolik je uvedeno v tabulce pro
vareni.

Nepouzivejte destilovanou
nebo filtrovanou vodu.
Pouzivejte pouze vody urcené
k pouziti. Nepouzivejte
namisto vody horlavé,
alkoholické roztoky nebo
roztoky obsahujici ¢astice.



« Béhem vareni nepouzivejte
prislusenstvi, které muze
pusobenim pary korodovat.

* Pfi vyjimani nebo umistovani
nadrze na vodu davejte pozor,
abyste nevylili vodu na povrch
trouby nebo na nechténé
povrchy.

A1 .11 Bezpecnost pri

udrzbe a cisteni

* Pred vycisténim produktu
vyckejte, dokud produkt
vychladne. Horké povrchy
mohou zpuUsobit popaleniny!

* Nikdy nemyjte vyrobek
strikanim nebo polévanim
vodou na néj! Hrozi nebezpeci
urazu elektrickym proudem!

+ K ¢isténi vyrobku nepouzivejte
parni CistiCe, protoze to mlze
zpusobit uraz elektrickym
proudem.

+ K ¢isténi skla prednich dveri
trouby / (pokud takové jsou)
skla hornich dveri trouby
nepouzivejte drsné abrazivni
cistici prostredky, kovové
Skrabky, draténou vinu nebo

bélici materialy. Tyto materialy

mohou zpusobit poskrabani a
rozbiti sklenénych povrchu.

* Ovladaci panel vzdy udrzujte
Cisty a suchy. Vihky a
znecistény povrch muze
zpusobit problémy pri
ovladani funkci.

* Po kazdém vareni s parou
vypustte zbylou vodu z nadrze
na vodu a nadrz na vodu
vycCistéte. Pouziti vody, ktera
zustane v komore pfi dalSim
vareni, zpusobuje problémy z
hlediska hygieny.

* Nadrzku na vodu nemyjte v
mycce nadobi. Nadrzku na
vodu otrete ¢istym vihkym
hadrikem, osuste ji suchym
hadrikem a takto ji odlozte.
Nadrzku nikdy nesuste v
troubé.

* Proti vodnimu kameni, ktery se
muze tvorit ve vodni nadrzi, do
nadrze vlozte 200 cc vody a 1
cajovou Izi¢ku citrénové soli a
nechte odstat asi 1 hodinu.
Pak ji premyjte velkym
mnozstvim vody a vysuste.
Tento postup se doporucuje
aplikovat po kazdych 4 - 5
pouzitich.

+ K ¢isténi dna trouby
nepouzivejte Cistici prostredky
obsahujici kyseliny nebo
chloridy. Vodni kamen, ktery
se muze vytvorit na dné
trouby, necCistéte
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seSkrabovanim. V opacném
pripadé se dno produktu muze
poskodit.

* V zavislosti na frekvenci
parniho Cisténi parou a
tvrdosti pouzité vody se
mohou v nadrzi na dné trouby
vyskytnout skvrny od vodniho
kamene.

2 Pokyny pro Zivotni prostredi

« V pfipadé skvrn od vodniho
kamene, které se mohou
objevit na ramu po vareni s
pomoci pary, se doporucuje
troubu vycistit octovou vodou
a hadrikem.

2.1 Smeérnice o odpadech

2.1.1 Soulad se smérnici WEEE a
Odstranéni odpadi vyrobku

Tento vyrobek splnuje poZadavky smérnice

WEEE EU (2012/19/EU). Tento produkt

nese klasifikacni symbol pro odpadni
elektrické a elektronické zarizeni (WEEE).

Tento produkt byl vyroben z

vysoce kvalitnich dild a

materialu, které Ize znovu

pouzit a jsou vhodné k

recyklaci. Nelikvidujte proto
L odpadni produkt po skonceni
jeho zZivotnosti s béznym domovnim a
jinym odpadem. Odneste jej do sbérného
mista pro recyklaci elektrickych a
elektronickych zafizeni. Na tato sbérna
mista se mlzete zeptat mistni spravy.
Spravna likvidace spotrebice pomaha
predchazet negativhim dopadiim na
zivotni prostredi a lidské zdravi.

Soulad se smérnici RoHS:

Vyrobek, ktery jste si zakoupili, je v souladu
se smérnici EU RoHS (2011/65/EU).
Neobsahuje skodlivé a zakazané materidly
specifikované ve smérnici.

2.2 Informace o balicku

Obalové materialy vyrobku jsou vyrobeny z
recyklovatelnych material v souladu s
nasimi narodnimi smérnicemi. Nelikvidujte

obalovy odpad s domovnim nebo jinym
odpadem, odevzdejte je na shérna mista
pro obalovy material uréena mistnimi
Urady.

2.3 Doporuceni pro Usporu energie

Podle EU 66/2014 Ize informace o

energetické Gcinnosti nalézt na uctence

vyrobku dodavané s vyrobkem.

Nasledujici doporuc¢eni vam pomohou

pouzivat vyrobek ekologicky a neplytvat:

+ Zmrazené potraviny pred pecenim
rozmrazte.

+ V troubé pouzivejte tmavé nebo
smaltované nadoby, které Iépe
propoustéji teplo.

+ Pokud je to uvedeno v receptu nebo
uzivatelské prirucce, vzdy troubu
predehrejte. BEhem peceni neotvirejte
Casto dvirka trouby.

+ P¥i delSim peceni vyrobek vypnéte 5 az
10 minut pfed koncem peceni. Vyuzitim
zbytkového tepla mdzete usetfit az 20 %
elektrické energie.

+ Zkuste v troubé varit vice nez jedno jidlo
najednou. Na mfizku mdzete umistit az
dvé nadoby soucasné. Pokud navic
budete pripravovat pokrmy jeden po
druhém, usetfite energii, protoze trouba
neztrati teplo.

+ Béhem peceni v provozni funkci
Ekonomicky ohrev ventilatorem”
neotvirejte dvirka trouby. Pokud dvirka
neotevrete, vnitini teplota je
optimalizovana pro Usporu energie v
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provozni funkci Ekonomicky ohrev
ventildtorem”, tato teplota se muze lisit
od teploty zobrazené na displeji.

3 Vas vyrobek

3.1 Predstaveni vyrobku

11

1 Ovladaci panel
3 Draténé police

5 Dvere
7 Poloha police
9 Horni ohrivac
11 Nadrz na vodu
*  LiSi se v zavislosti na modelu. Vas vyrobek nemusi

byt vybaven zarovkou nebo se typ a umisténi
zarovky mUze ligit od ilustrace.

** |isi se v zavislosti na modelu. Vas vyrobek nemusi
byt vybaven mrizkou. Na obrézku je jako priklad
zobrazen vyrobek s mizkou.

2 Zarovka

4 Motor ventilatoru (za ocelovym
plechem)

6 Rukojet
8 Otvor vystupu pary
10 Ventilaéni otvory

3.2 Uvod a pouziti ovladaciho panelu
vyrobku

V této ¢asti naleznete prehled a zakladni
pouziti ovladaciho panelu vyrobku. V
zavislosti na typu vyrobku se mohou
obrazky a nékteré funkce lisit.
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3.2.1 Ovladaci panel
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1 Nadrz na vodu
3 Zobrazeni funkci
5 Tlacitko nastaveni teploty
7 Tlacitko uzavreni tlacitek
9 Tlacitko alarmu

11 Tlacitko ¢asu a nastaveni

Pokud je vas vyrobek ovladan pomoci
knoflika, u nékterych modeld mohou byt
tyto knofliky zasunuty, pokud na né
zatlacite, vysunou se. Chcete-li provést
nastaveni pomoci téchto knoflikd, nejprve
zatlacte prislusny knoflik dovnitr a knoflik
se vysune. Po provedeni nastaveni jej
znovu zatlacte a vratte knoflik zpét.

3.2.2 Predstaveni ovladaciho panelu
trouby

Knoflik Fizeni trouby

Nastaveni na indikatoru ¢asovace/hodin a
indikatoru teploty mazete zkontrolovat
pomoci ovladaciho knofliku trouby. Tato
nastaveni mlzete prochazet otacenim
tohoto ovladaciho knofliku trouby doprava
a doleva a potvrdit je stisknutim knofliku.

Kontrolka vnitini teploty trouby
Vnitrni teplotu trouby poznate podle
symbolu vnitini teploty na displeji. Po
zahajeni peceni se na displeji zobrazi
symbol a kdyz vnitini teplota trouby
dosahne nastavené teploty, rozsviti se
kazda uroven symbolu.

2 Tlacitko Zapnuti/Vypnuti

4 Knoflik fizeni trouby

6 Oblast kontrolky teploty

8 Tlacitko start / stop peceni
10 Oblast kontrolek ¢asu / trvani
12 Tlacitko kontroly odstranéni

Zobrazeni funkci

Provozni funkce vasi trouby jsou umistény
na displeji funkci na vasi troubé. Kazda
funkce se aktivuje dotykem na ni. V§echny
funkce umisténé na obrazovce jsou
schematické, nemusi byt k dispozici ve
vaSem spotrebici. Funkce vaseho vyrobku
jsou popsany v ¢asti s nazvem ,Funkce
ovladani trouby".

Oblasti indikatoru:

QP H A 7
QIO &
O aoooo s 2
| o
o .
C Soddri= @
Tlacitka :

€O :Tladitko ¢asu a nastaveni
°C : Tla¢itko nastavent teploty

@' : Tlacitko uzavreni tladitek

Q : Tlagitko alarmu

Pl : Tlagitko start / stop pecent
Oblast kontrolek ¢asu / trvani :
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: Symbol alarmu

: Symbol nastaveni

: Symbol nizké drovné pary *
: Symbol vysoké urovné pary *

: Symbol sondy na maso *

: Symbol ¢asu peceni/denniho ¢asu

1 Rozsviti se Symbol Zéamku tlacitek

: Symbol peceni s eko ventilatorem

Lisf se v zavislosti na modelu produktu. * Nemusi

byt k dispozici ve vaSem produktu.
Oblast kontrolky teploty :
} : Symbol peceni
°C : Symbol teploty

: Symbol teploty uvnitf trouby

1

i

Aj_ll : Symbol rychlého ohfevu (booster)
: Symbol z&mku dvefi *

D‘\ : Symbol kontroly odstranéni

= Symbol wifi ¥

*

: Lisi se v zavislosti na modelu produktu. * Nemusi
byt k dispozici ve vasem produktu.

3.3 Provozni funkce trouby

V tabulce funkci jsou uvedeny provozni
funkce, které mizete ve své troubé
pouzivat, a nejvyssi a nejnizsi teploty, které
Ize pro tyto funkce nastavit. Zde zobrazené
poradi provoznich rezimd se muze lisit od
usporadani na vasem vyrobku.

Symbol
funkce

Popis funkce

Teplotni
rozsah (°C)

Popis a pouziti

Provoz s pomoci
ventilatoru

Trouba neni vyhfata. Funguje pouze ventilator (na zadni
sténé). Mrazené potraviny s granulemi se pomalu rozmrazuji
pfi pokojové teploté, vafené potraviny se ochlazuji. Cas
potiebny na rozmrazeni celého kusu masa je del$i nez v
pfipadé potravin se zrny.

%

Jidlo se ohfiva shora i zdola souc¢asné. Vhodné na mouéniky,

Horni a spodni ohiev 40-280 zakusky nebo mouéniky a dusena jidla v pecicich formach.
Vareni se provadi na jednom plechu.
Spodni ohev 40-920 Je z'apn‘l{ty pouze spot!nl ohfev. Je vhodny pro jidla, které
potrebuji zespodu zhnédnout.
. P Horky vzduch ohfivany hornim a dolnim ohfivacem se pomoci
Spodni/horni ohrev s o 0 p ) . L
. s 40-280 ventilatoru rovhomérné a rychle rozvadi po celé troubé. Vareni
pomoci ventilatoru e
— se provadi na jednom plechu.
Horky vzduch ohfivany ventilatorem je rovhomeérné a rychle
® Ohfrev ventildtorem 40-280 distribuovan v celé troubé pomoci ventilatoru. Je vhodny pro
vareni na vice plesich na riiznych urovnich police.
Chcete-li usetfit energii, mGzete tuto funkci pouzit misto
® Ekonomicky ohfev pouZiti "Ohtev ventilatorem" v rozsahu 160-220°C. Ale; doba
L 160-220 P - . Sivcos . -
ventilatorem vareni bude o néco del$i. PouZiti této funkce je vysvétleno v
Casti s nazvem ,Obsluha ovladaci jednotky trouby".
® Furkce Pizza 10-280 Fy}ngule spodnl ohfiva¢ a horkovzdusny ohrev. Je vhodny pro
pfipravu pizzy.
Funguji funkce horni ohfev, spodni ohfev a horkovzdusny
® Funkce ,3D“ 40-280 ohrev. Kazda strana vareného produktu se vafri stejné a rychle.

Vareni se provadi na jednom plechu.
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Je pouzivan maly gril na horni strané trouby. Je vhodny pro

CasteCny gril 40-280 grilovani mensich mnozstvi potravin.

i

Je pouzivan Siroky gril na horni strané trouby. Je vhodny pro

Uplny gril 40-280 grilovani vétsiho mnozZstvi potravin.

ww Horky vzduch ohraty velkym grilem je rychle distribuovéan do
% Rozen s Uplnym grilem 40-280 trouby pomoci ventilatoru. Je vhodny pro grilovani vétsiho
mnozstvi potravin.

Udrzovani v teplém Slouzi k udrzeni jidla pfi teploté pfipravené k servirovani po
40-100
stavu dlouhou dobu.

Slouzi k aktivaci provoznich funkci, které se na zacatku
nezobrazuji na displeji funkei.

\l, Aktiva funkce navic -
o

podporou pary.

f;\\\ . Pouziva se k vareni v pare. Aktivuje provozni funkce vareni s
| Funkce pary -

o00 Tato poloha se pouziva ke zmékéeni necistot, které se
GISEN pérou . vytvorily v troubé bezprostiedné po dokonceni pfipravy jidla.
? ? ? P Tuto funkci naleznete ve specifikacich v ¢asti Udrzba a
Cisténi.

Pomoci této funkce muzete vafit pokrmy definované pro vas
- vyrobek bez nastavovani teploty, funkce a casu. Seznam

Q Funkce automatického
definovanych jidel je popsan v nasledujicich ¢astech.

vareni (SmartBakePro)

3.4 Prislusenstvi k produktu

Vas vyrobek obsahuje riizné doplnky. V
této Casti je k dispozici popis pfislusenstvi
a popisy spravného pouziti. Dodavané
prisluSenstvi se lisi v zavislosti na modelu
produktu. Veskeré pfislusenstvi popsané v
uzivatelské pfirucce nemusi byt ve vaSem
produktu dostupné.

Hluboky podnos
Plechy uvnitf vaeho spotfebice se Pouziva se na pecivo, ke smazeni velkych
@ mohou vlivem tepla zdeformovat. kusU, na §tavnaté potraviny nebo ke sbhéru
Na funkénost to nema zadny vliv. stékajiciho oleje pfi grilovani.
Deformace zmizi, kdyz se plech
ochladi.

Standardni plech
Pouziva se na pecivo, mrazené potraviny a
smazeni velkych kusu.
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Dratény gril

Pouziva se ke smazeni nebo umisténi jidla,
které se ma péct, smazit a dusit na
pozadované polici.

U modelt s draténymi policemi :

U modelt Modely bez draténych polic :

Sonda na maso

Pfi vareni masnych pokrmu se tenky
dlouhy konec priklada do masa a druhy
konec se pouziva tak, Ze se pfipoji k jeho
zasuvce na bocni sténé pristroje.

3.5 Pouziti prislusenstvi vyrobku

Police pro pripravu jidel

Ve varné oblasti jsou 5 trovné polohy
police. Poradi polic je také oznaceno ¢isly
na prednim ramu trouby.

U modelt s draténymi policemi :

Umisténi draténého grilu na polici pro
pripravu jidla

U modell s draténymi policemi :

Je dllezité spravné umistit dratény gril na
draténé bocni police. Pfi pokladani
draténého grilu na pozadovanou polici
musi byt oteviena ¢ast na predni strané.
Pro lepsi vareni musi byt dratény gril
zajistén na dorazu draténé polici. Nesmi
prechazet pres doraz a dotykat se zadni
stény trouby.
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U modelli Modely bez draténych polic :
Je dllezité spravné umistit dratény gril na
bocni police. Dratény gril ma pfi umisténi
na polici jeden smér. Pri pokladani
draténého grilu na pozadovanou polici
musi byt oteviena ¢ast na predni strané.
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Polozte plech na doporucenou polici

U modelt s draténymi policemi :

Je dllezité plech spravné umistit na
draténé bocni police. Pri pokladani plechu
na pozadovanou polici musi byt oteviena
¢ast na predni strané. Pro lepsi vafeni
musi byt plech zajistén na dorazové
zasuvce na draténé polici. Nesmi
prechazet pres doraz a dotykat se zadni
stény trouby.

U modelti Modely bez draténych polic :
Je dulezité plech spravné umistit na boéni
police. Plech ma pfi umistovani na polici
jeden smér. Pfi pokladani plechu na
pozadovanou polici musi byt oteviena ¢ast
na predni strané.

Funkce zastaveni draténého grilu

K dispozici je funkce zastaveni, ktera
zabrani vysunuti draténého grilu z police.
Diky této funkci muazete jidlo snadno a
bezpecné vyjmout. Pfi vyjimani draténého
grilu jej muZzete tahnout dopredu, dokud
nedosahne bodu zastaveni. Chcete-li jej
zcela odstranit, musite pres tento bod
prejit.

U modelt s draténymi policemi :

Funkce zastaveni plechu - U modelti s
draténymi policemi

K dispozici je také funkce zastaveni, ktera
zabrani vysunuti plechu z police. Pri
vyjimani plechu jej uvolnéte ze zadniho
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dorazu a tahnéte smérem k sobé, dokud
nedosahne predni strany. Chcete-li jej
zcela odstranit, musite pres doraz prejit.

4%
T

Spravné umisténi draténého grilu a plechu
na teleskopické kolejnice - U modelt s
draténymi policemi a teleskopickym
modelem

Diky teleskopickym kolejnicim lze plechy
nebo dratény gril snadno ulozit i vyjmout.
Pfi pouziti plech( a draténych grilt s
teleskopickou kolejnici je tfeba dbat na to,
aby koliky na predni a zadni strané
teleskopickych kolejnic dosedaly na okraje
grilu a plechu (zobrazeno na obrazku).
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3.6 Technické specifikace

Obecné specifikace

Vnéjsi rozméry produktu (vyska/sirka/hloubka) (mm)

5956 /594 /567

Instalacni rozméry trouby (vyska/sitka/hloubka) (mm)

590 - 600 /560 /min. 550

Napéti/Frekvence

220-240V ~; 50 Hz

Pouzity typ a prirez kabelu/vhodny pro pouziti ve
vyrobku

min. HO5VW-FG 3 x 1,5 mm2

Celkova spotieba energie (kW)

3,4

Typ trouby

Multifunkéni trouba

pomoci ventilatoru funkcich se standardnim zatizenim.

ventilatoru , 4-Horni a spodni ohfev.

Z&klady: Informace na energetickém stitku elektrickych trub doméaciho typu jsou uvedeny v souladu s normou EN
60350-1 / IEC 60350-1. Hodnoty jsou uréeny v Horni a spodni ohfev nebo (pokud existuji) Spodni/horni ohfev s

Trida energetické Gcinnosti je uréena v souladu s nasledujici prioritou v zavislosti na tom, zda vyrobek ma
prislusné funkce ¢i nikoli. 1-Ekonomicky ohtev ventilatorem , 2-Ohrev ventilatorem , 3-Céstecny gril s pomoci

Technické specifikace se mohou zménit bez predchoziho upozornéni za Gcelem
@ zlepseni kvality produktu.

@ Obrazky v této prirucce jsou schematické a nemusi presné odpovidat vaSemu
produktu.

lisit.

ziskany v laboratornich podminkach v souladu s pfislusnymi normami. V

@ Hodnoty uvedené na stitcich vyrobk( nebo v doprovodné dokumentaci jsou
zavislosti na provoznich a okolnich podminkach produktu se tyto hodnoty mohou
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4 Prvni pouziti

NezZ zacCnete vyrobek pouzivat,
doporucujeme provést nasledujici kroky
uvedené v nasledujicich ¢astech.

4.1 Prvni nastaveni ¢casovace

Pred pouzitim trouby vZzdy nastavte

@ denni ¢as. Pokud jej nenastavite,
nékteré modely trouby nebudou
fungovat.

1. Kdyz je trouba vypnuta (zatimco se na
displeji zobrazuje denni ¢as), stisknéte
tla¢itko (O priblizné na 3 sekundy, timto
aktivujete nabidku nastaveni.

= Na displeji se zobrazi
odpocitavani 3-2-1. Po dokonceni
odpocitavani je nabidka nastaveni
aktivovana.

4 |8
= Pl

2. Aktivujte pole ¢asovace jednim
stisknutim ovladaciho knofliku trouby
nebo jednim dotykem tlacitka .

= Casovaé a symbol &% na displeji
Casovace/doby trvani blikaji.

£
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3. Nastavte denni ¢as otocenim
ovladaciho knofliku trouby doprava/
doleva a aktivujte minutové pole jednim
stisknutim ovladaciho knofliku trouby
nebo jednim dotykem tlacitka .

= Minuty a symbol & na displeji
Casovace/doby blikaji.

4. Nastavte minuty otocenim knofliku
ovladani trouby doprava/doleva.
Nastaveni potvrdte jednim stisknutim
ovladaciho knofliku trouby nebo jednim
dotykem tlacitka (9.

= Denni ¢as je nastaven a symbol ¢
nepretrzité sviti.

Pokud neni provedeno prvni
nastaveni Casovace, denni Cas
zacina Casem nastavenym ve
vyrobnim procesu. Nastaveni ¢asu
dne mulzete zménit pozdéji jak je
popsano v ¢asti ,Nastaveni".

V pfipadé dlouhého vypadku
@ proudu se nastaveni denniho ¢asu

zrusi. Mélo by byt nastaveno

ZNnovu.

4.2 Pocatecni cisténi
1. Odstrante veskery obalovy material.

2. Vyjméte veskeré prisluSenstvi z trouby
dodané s vyrobkem.

3. Nechte vyrobek bézet 30 minut a poté
jej vypnéte. Timto zplsobem se spali a
vycisti zbytky a vrstvy, které mohly v
troubé zUstat pfi vyrobé.

4. Pri pouzivani vyrobku vyberte nejvyssi
teplotu a provozni funkci, se kterou
pracuji vSechna topna télesa ve vasem
vyrobku. Viz ,Provozni funkce trouby
[» 14]". V nasledujici ¢asti se dozvite,
jak troubu ovladat.

o

Pockejte, az trouba vychladne.

CS/20




6. Otrete povrchy vyrobku vihkym
hadfikem nebo houbou a osuste
hadrikem.

Pred pouzitim prislusenstvi:

Prislusenstvi, které vyjmete z trouby,

oCistéte vodou se saponatem pomoci

mékké houbicky.

5 Pouziti trouby

OZNAMEN:I: Nékteré saponaty nebo &istici
prostfedky mohou zplsobit poSkozeni
povrchu. Pri ¢isténi nepouzivejte abrazivni
Cistici prostredky, Cistici prasky, Cistici
krémy nebo ostré predméty.

OZNAMENI: Pfi prvnim pouziti miZe po
nékolik hodin z trouby vychazet kour a
zapach. To je normalni a k jeho odstranéni
postaci dobré vétrani. Vyvarujte se
pfimého vdechovani koure a zapachu,
ktery se tvori.

5.1 VSeobecné informace o pouzivani
trouby

Chladici ventilator ( Lisi se v zavislosti na
modelu produktu. * Nemusi byt k
dispozici ve vaSem produktu. )

Vas vyrobek je vybaven chladicim
ventilatorem. Chladici ventilator se v
pripadé potreby aktivuje automaticky a
ochlazuje predni stranu vyrobku i nabytek.
Po dokonceni procesu chlazeni se
automaticky deaktivuje. Horky vzduch
vychazi pres dvitka trouby. Tyto ventilaéni
otvory ni¢im nezakryvejte. Jinak se mize
trouba prehrat. Chladici ventilator
pokracuje v provozu béhem provozu

5.2 Obsluha ridici jednotky trouby

Obecna varovani pro fidici jednotku trouby

+ Maximalni doba, kterou lze nastavit jako
pecici proces, je 5:59 hodin. Pfi funkci

udrZovani tepla je tato doba 23:59 hodin.

V pripadé vypadku proudu se
prednastavené peceni a doba peceni
zrusi.

+ PFi provadéni jakychkoli uprav blikaji na
displeji pfislusné symboly. Provedena
nastaveni je nutné ulozit bud dotknutim
se prislusné klavesy v popisu, nebo
kratkym vyckanim.

trouby nebo po vypnuti trouby (pfiblizné
20-30 minut). Pokud pecete
naprogramovanim ¢asovace trouby, na
konci doby peceni se vypne chladici
ventilator se v§emi funkcemi. Dobu chodu
chladiciho ventilatoru nemuze uzivatel
urcit. Zapina se a vypina se automaticky.
Toto neni chyba.

Osveétleni trouby

Osvétleni trouby se zapne, kdyz trouba
zacne péct. U nékterych modeld je
osvétleni zapnuto béhem celého peceni, u
nékterych se po urcité dobé vypne.

Pokud jsou dvifka vyrobku oteviena béhem
pouzivani trouby nebo v zaviené poloze,
osvétleni trouby se automaticky zapne.

+ Pokud je doba peceni nastavena pfi
zahdjeni peceni, na displeji se zobrazi
zbyvajici ¢as.

+ Pokud je na fidici jednotce aktivovano
nastaveni predehfivani na displeji se po
zahajeni peceni zobrazi symbol 2§ a
trouba rychle dosahne teploty nastavené
pro peceni. Pro rychlé nastaveni
predehrati viz ¢ast ,Nastaveni".
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1 Nadrz na vodu

3 Zobrazeni funkci

5 Tlacitko nastaveni teploty

7 Tlacitko uzavreni tlaéitek

9 Tlaéitko alarmu

11 Tlacitko ¢asu a nastaveni
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Tlacditka :

(O : Tladitko Sasu a nastaven
°C : Tlagitko nastaven teploty

[EI : Tlagitko uzavreni tlacitek

Q : Tlagitko alarmu

DIl : Tiagitko start / stop peceni
Oblast kontrolek ¢asu / trvani :
: Symbol ¢asu peceni/denniho Casu

: Symbol alarmu

: Symbol nastaveni

: Rozsviti se Symbol Zamku tlacitek
: Symbol peceni s eko ventilatorem

: Symbol nizké drovné pary *

> D@P & OO

: Symbol vysoké urovné pary *

®

: Symbol sondy na maso *

*

Tlac¢itko Zapnuti/Vypnuti
Knoflik fizeni trouby

Oblast kontrolky teploty
Tlacitko start / stop peceni
Oblast kontrolek ¢asu / trvani
Tlacitko kontroly odstranéni

Lisi se v zavislosti na modelu produktu. * Nemusi
byt k dispozici ve vasem produktu.

Oblast kontrolky teploty :

4
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*

: Symbol peceni

: Symbol teploty

: Symbol teploty uvnitf trouby

: Symbol rychlého ohfevu (booster)
: Symbol zamku dveri *

: Symbol kontroly odstranéni

: Symbol wifi *

: LiSi se v zavislosti na modelu produktu. * Nemusi
byt k dispozici ve vasem produktu.

Zapnuti trouby

1. Troubu zapnete stisknutim tlacitka (D .

=

Po zapnuti trouby se na displeji
zobrazi prvni provozni funkce. Kdyz je
displej v tomto stavu, lze nastavit
provozni funkci, teplotu, dobu peceni a
alarm.

Pokud se na tomto displeji
@ neprovadéji zadna nastaveni,

trouba asi za 5 minut vypne a na
displeji se zobrazi denni doba.
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Vypnuti trouby

Troubu vypnete stisknutim tlaéitka (D. Na
displeji se zobrazi denni doba.

Rucni peceni pro vybér teploty a funkce
ovladani trouby

MuzZete vafit ruénim ovladanim (vse
ovladate vy sami) bez nastaveni doby
peceni, pouze vybérem teploty a provozni

funkce specifické pro pfipravovany pokrm.

Funkce "Horni a spodni ohrfev" a nastaveni
180 °C jsou zobrazeny na obrazcich jen
jako priklad.

1. Troubu zapnete stisknutim tlacitka @ .

2. Dotknéte provozni funkce, kterou
chcete zvolit pro aktivaci na displeji
funkce.
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3. Pokud funkce, kterou chcete aktivovat,
neni mezi provoznimi funkcemi, které
se zobrazuji jako prvni na displeji
funkci, miZete aktivovat provozni
funkce v dolnim rfadku dotykem na
"Aktiva funkce navic".
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4. Na displeji se zobrazi prednastavena
teplota pro vami zvolenou provozni
funkci. Chcete-li tuto teplotu zménit,
jednou stiknéte kontrolni knoflik nebo
stisknéte tladitko °C a otocte
ovladacem trouby doprava/doleva.

= Na displeji teploty blika symbol °C.
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Pokud zménite provozni funkci po

@ zméné preddefinované teploty pro
provozni funkce, na displeji se
zobrazi naposledy nastavena
teplota. Pokud vSak zvolena
teplota neni v teplotnim rozsahu
zvolené provozni funkce, zobrazi
se nejvyssi teplota dané provozni
funkce.

5. Dotknutim se tlacitka °C potvrdte
nastavenou teplotu.

= Na displeji teploty se rozsviti
symbol °C.
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6. Po nastaveni provozni funkce a teploty
spustte peceni dotknutim se tlacitka p |l

(4

© uh &
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= VasSe trouba zacne okamzité pracovat
pfi zvolené funkci a teploté. Na displeji
teploty se zobrazi symboly | a p. Na
displeji se zacne odpocitavat doba
peceni. Kdyz vnitini teplota trouby
dosahne nastavené teploty, rozsviti se
kazdy stupen symbolu | . Trouba se
nevypina automaticky, protoZe rucni
peceni probiha bez nastaveni doby
peceni. Peceni musite ovladat sami a
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vypnout ho. Kdyz je vase peceni
hotové stisknéte tlacitko Pl k
ukonceni peceni nebo stisknéte
tlacitko (D na uplné vypnuti trouby.
Peceni nastavenim doby peceni;
Na konci doby muzete nechat troubu
automaticky vypnout vybérem teploty a
provozni funkce specifické pro
pfipravovany pokrm a nastavenim doby
peceni na ¢asovaci. Funkce “Horni a spodni
ohrev" a nastaveni teploty peceni na 180 °C
a doby peceni na 45 minut jsou zobrazeny
na obrazcich jen jako priklad.

1. Troubu zapnete stisknutim tlacitka D .

2. Dotknéte provozni funkce, kterou
chcete zvolit pro aktivaci na displeji
funkce.
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3. Pokud funkce, kterou chcete aktivovat,
neni mezi provoznimi funkcemi, které
se zobrazuji jako prvni na displeji
funkei, miZete aktivovat provozni
funkce v dolnim rfadku dotykem na
"Aktiva funkce navic".
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4. Nadispleji se zobrazi prednastavena
teplota pro vami zvolenou provozni
funkci. Chcete-li tuto teplotu zménit,
jednou stiknéte kontrolni knoflik nebo
stisknéte tlacitko °C a otocte
ovladacem trouby doprava/doleva.

= Na displeji teploty blika symbol °C.

o 171171107 Al
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Pokud zménite provozni funkci po

@ zméné preddefinované teploty pro
provozni funkce, na displeji se
zobrazi naposledy nastavena
teplota. Pokud vSak zvolena
teplota neni v teplotnim rozsahu
zvolené provozni funkce, zobrazi
se nejvyssi teplota dané provozni
funkce.

5. Dotknutim se tlacitka °C potvrdte
nastavenou teplotu.

= Na displeji teploty se rozsviti
symbol °C.
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6. Zatlacte ovladaci knoflik trouby nebo
jednim dotknutim se tlacitka ©
nastavte dobu peceni.

= Nastavena hodnota 30 minut se
objevi na displeji casovace/doby a
blika symbol .
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Chcete-li rychle upravit dobu

@ peceni, mlzete aktivovat dobu
peceni na 30 minut stisknutim
ovladaciho knofliku trouby nebo
dotykem tlacitka © po nastaveni
provozni funkce a teploty, Cas
muZzete zménit oto¢enim
ovladaciho knofliku trouby
doprava / doleva.

7. Nastavte ¢asovac peceni otacenim
ovladaciho knofliku trouby doprava/
doleva. Nastaveni potvrdte stisknutim
tlacitka .
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Pfi nastavovani se doba peceni

@ zvySuje o 1 minutu béhem prvnich
15 minut, po 15 minutach se
zvySuje o 5 minut.

8. Po nastaveni provozni funkce, teploty a
Casu peceni spustte peceni dotknutim
se tlacitka I

o °004s s
° —1"]°C
c B0, &

= Vase trouba zacne okamzité
pracovat pfi zvolené provozni
funkci a teploté a na displeji se
zobrazi odpocitavani doby peceni.
Na displeji teploty se zobrazi
symboly | a p. KdyZ vnitini
teplota trouby dosahne nastavené
teploty, rozsviti se kazdy stupen
symbolu | . Po dokonceni
nastavené doby peceni se na
displeji teploty zobrazi ,,End“
(Konec), ¢asovac vyda zvukové
varovani a peceni se zastavi.

9. Vystraha bude znit jednu minutu. Pokud cs
se dotknete tlacitka P |l béhem
zvukového upozornéni a na displeji
teploty se zobrazi “End” (Konec),
trouba bude pokracovat v provozu po
neomezenou dobu. Pokud se dotknete
tlacitka (D, trouba se vypne. Pokud se
dotknete libovolného tlacitka kromé
téchto, zvukova vystraha se zastavi.

Ekonomicky ohrev ventilatorem
Chcete-li usetfit energii, mGZzete tuto funkci
pouzit misto pouziti "Ohrev ventilatorem” v
rozsahu 160-220°C. Ale; doba peceni bude
0 néco delsi.

1. Zapnéte troubu dotykem tlacitka (D.

2. Dotknéte se a 3 sekundy podrzte na
displeji funkei funkci "Ohrev
9 )
@ 0 OB
= Na displeji se zobrazi
odpoctu se na displeji casovace/
trvani objevi symbol ¢9 a funkce

ventilatorem”.
odpocitavani 3-2-1. Po dobéhnuti
“Ekonomicky ohrev ventilatorem" je

aktivovana.
® mAn
O Ludd 2
o . o
C idLis, O

3. Nastavenou teplotu mlzete zménit a

Cas peceni nastavit tak, jak je popsano

v predchozich ¢astech. Potom muzete

zaCit péct.

= V rezimu “Ekonomicky ohrev

ventilatorem” sviti kontrolka kratsi nez
u ostatnich funkci peceni z divodu
uspory energie pfi peceni.
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Funkce automatického vareni
(SmartBakePro)

Diky této funkci mdzete automaticky
pripravovat pokrmy testované v nasich
laboratofich bez nastavovani funkce
provozu, teploty a doby peceni diky
senzorim ve vyrobku.

Automatické nadobi na peceni:

Na ovladacim panelu se automaticky
zobrazi AO1. Ostatni rezimy mudzete varit
vybérem pres aplikaci "HomeWhiz" nebo si
muzete do ovladaciho panelu stahnout
rezim svého oblibeného pokrmu, ktery
mUZete nejvice pouzivat namisto pokrmu
AO01, a pouzivat tento rezim
prostiednictvim ovladaciho panelu.

Rezim Potraviny Poloha police Prislusenstvi k pouziti

AO1 Mouénik na plechu 3 Standardni plech*

A02 Moucnik ve formé 2 Ku!a:(a ’dor:(’ovva forma na
draténé mrizcex*

A03 Piskotové kolace 2 Uzamcend forma na dort
na draténém rostu**

AO4 Muffin 3 Kovoyavna’dolv)g na muffiny
na draténé mrizcex*

A05 Kolacky 3 Standardni plech*

A06 Cely chléb 2 Standardni plech*

A07 Cerstva pizza 3 Standardni plech*

* Toto prisluSenstvi vas spotrebi¢ nemusi obsahovat.

** Toto prislusenstvi neni soucasti produktu. Jsou to komercéné dostupné dopliiky.

Vyse uvedena tabulka zobrazuje
rezimy jidla povolené v aplikaci
"HomeWhiz". Rezimy stravovani lze
zvysit pomoci aktualizace.
Nejnovéjsi rezimy potravin si
muzete prohlédnout v aplikaci
.HomeWhiz".

®

Vseobecna upozornéni pro automatické

peceni

+ V této funkci neni mozné nastavit
provozni funkci, teplotu a cas.

+ Doba peceni zavisi na hmotnosti
pokrmu. Trvani se zobrazi na displeji.

+ Aby tato funkce spravné fungovala, musi
byt trouba studend. Pokud trouba neni
dostatecné studend, kdyz se dotknete
tlacitka P |l, abyste spustili automatické
peceni, na displeji se zobrazi upozornéni
"HOT", trouba zapipa a na displeji
zacne blikat symbol €. Kdyz je trouba
dostatecné studend, opét se dotknéte
tlacitka P |l a na displeji se nezobrazi
upozornéni "HOT" a symbol €, sviti
nepretrzité.

+ Neotevirejte troubu, kdyzZ je aktivni
funkce automatického peceni. Pokud se
otevre, senzorové peceni se deaktivuje a
peceni se zastavi.

+ Pro optimalni peceni pouzivejte
doporucenou polohu rostu a peciciho
prislusenstvi.

+ Pokud prepnete na funkci automatického
peceni, dokud je aktivni peceni v jiné
provozni funkci, peceni se zastavi.

Aktivace funkce automatického peceni

1. Troubu zapnete stisknutim tlacitka @ .

2. Provozni funkce spodni fady aktivujte
dotykem “Aktiva funkce navic" na displeji
funkei.
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3. Dotknéte se "Funkce automatického
vareni (SmartBakePro)" na displeji
funkei.
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= Na displeji se aktivuje rezim
"A01". Pomoci aplikace
"HomeWhiz" vyberte rezim podle
typu peceného jidla.

4. Peceni spustite dotykem tlacitka P |I.

© o 0 &
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= Diky senzor(m trouba
automaticky nastavi funkci,
teplotu a ¢as podle hmotnosti jidla
a okamzité zacne pracovat. Na
displeji se zobrazi symbol p. Po
dokonceni peceni se na displeji
zobrazi upozornéni "Konec", ozve
se zvukové upozornéni a peceni se
zastavi.

Po skonceni automatického peceni
@ se muzete dotknout tlaéitka Pl a

pokracovat v peceni dalSich 5

minut. Na displeji se zobrazi

odpocitavani 5.

5.3 Vareni za pomoci pary

Vase trouba ma funkci peceni za pomoci
pary Lepsich vysledkd peceni se dosahuje
s asistentem pary. Asistent pary zajistuje,
ze povrch moucnik je jasnéjsi, jejich karka
je kfupavéjsi a jsou objemnéjsi. Pomoci
pary se také sniZuje ztrata vlhkosti
potravin, jako je maso, a umoznuje, aby
byly zevnitf stavnatéjsi a chutnéjsi.

Existuji 2 rizné Grovné podpory pary: nizka
para a vysoka para. Béhem peceni se para
dodava do trouby v urcitych intervalech.
Obecné se nizka droven pary doporucuje
pecici cukrarskych jidel, jako jsou kolace,
pecivo, chléb, vysoka droven pary se
doporucuje na peceni masovych jidel
(napriklad velké kusy masa, celé kure).
Tato funkce mUze zaviset na jidle, které
varite. Pro tento ucel si prohlédnéte
tabulku peceni.

Obecna varovani

+ Vareni pomoci pary se mize provadét
pouze pri teplotach nad 120 °C.

+ Objem nadrzky na vodu je 250 ml.
Béhem peceni nedavejte do nadrzky na
vodu vice nez 250 ml vody.

+ Kondenzace vytvorena na dvirkach
trouby po vafeny pomoci pary po
otevreni dvifek trouby mize vykapat.
Jakmile otevrete dvirka trouby,
kondenzaci otrete.

+ P¥i otevirani dvirek trouby se drzte dal,
protoZe béhem a po vareni pomoci pary
muze uniknout para a teplo. Para mlze
zpUsobit popaleniny rukou, obliceje a /
nebo oci.

+ Pokud po kazdém vareni pomoci pary
zUstane uvnitf trouby voda, zbylou vodu
po vychladnuti osuste suchym hadfikem.
V opacném pripadé muze zbytkova voda
vést k tvorbé vodniho kamene.

Pro vareni pomoci pary:

1. Peceni spustte po zkontrolovani tabulky
parniho vareni a nastaveni funkce,
teploty a ¢asu podle pokrmu, ktery
chcete pripravit. Mzete urcit mnozstvi
pridané vody, teplotu, funkci peceni a
dobu peceni, které nejsou uvedeny v
tabulce.

2. Stisknéte nadrzku na vodu na
ovladacim panelu trouby.
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3. Vyberte nadrzku na vodu z jejiho
otvoru.

4. Otevrete viko zasobniku na vodu a
doplnte mnozstvi uvedené v tabulce na
peceni.

Lo 7

5. Zavrete viko a umistéte nadrzku na
vodu na jeji misto.

|

|
|
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| |

6. Vlozte jidlo do trouby na doporuc¢enou
pozici stojanu.

7. Zapnéte troubu dotykem tlacitka (D.

8. Provozni funkce spodni fady aktivujte
dotykem "Aktiva funkce navic" na displeji
funkei.
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9. Dotknéte se "Funkce pary" na displeji
funkei.
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= Funkce peceni, pomoci kterych
mUzete provadét parni peceni, se
zobrazuji na displeji. Aktivni
pracovni funkce sviti jasnéji.

® 7

10.Dotknéte se provozni funkce, kterou
chcete zvolit pro vareni s parni
asistenci.

N

= Na displeji se zobrazi
preddefinovana teplota a symbol
%> (vysoka uroven pary) specialné
pro zvolenou funkeci.
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11.V zavislosti na typu potravin mizete
prepnout Uroven pary na nizkou.
Chcete-li pfepnout, dotknéte se Funkce

pary.
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12.Na displeji se zobrazi prednastavena
teplota pro vami zvolenou provozni
funkci. Dotknéte se tlacitka °C a otocte
ovladacim knoflikem trouby doprava/
doleva, abyste tuto teplotu zménili.

= Na displeji teploty blika symbol °C.
© iy a
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Pokud zménite provozni funkci po

@ zméné preddefinované teploty pro
provozni funkce, na displeji se
zobrazi naposledy nastavena
teplota. Pokud vsak zvolena
teplota neni v teplotnim rozsahu
zvolené provozni funkce, zobrazi
se nejvyssi teplota dané provozni
funkce.

13.Dotknutim se tlac¢itka °C potvrdte
nastavenou teplotu.

= Na displeji teploty se rozsviti
symbol °C.
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14.MUZete si nastavit ¢as peceni nebo péct
manualné a kontrolovat pec¢eni sami.
Chcete-li nastavit dobu peceni, viz ¢ast
"Pecéeni nastavenim doby peceni” .

15.Po nastaveni provozni funkce a teploty
spustte peceni dotknutim se tlacitka p ||
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= Pokud ¢as peceni neni nastaven:

Vase trouba zacne okamZzité pracovat
pfi zvolené funkci a teploté. Na displeji
teploty se zobrazi symboly | a p. Na
displeji se zacne odpocitavat doba
peceni. Jakmile teplota uvnitf trouby
dosahne nastavené teploty, rozsviti se
kazdy stupen symbolu | teploty
trouby. Trouba se nevypina
automaticky, protoze ruéni peceni
probiha bez nastaveni doby peceni.
Peceni musite ovladat sami a vypnout
ho. Kdyz je vaSe peceni hotové
stisknéte tlacéitko P |l k ukoncéeni
peceni nebo stisknéte tlacitko D na
Uplné vypnuti trouby.

Pokud ¢as peceni neni nastaven:
Vas$e trouba za¢ne okamzité pracovat
pfi zvolené funkci a teploté a na
displeji se zobrazi odpocitavani doby
peceni. Na displeji teploty se zobrazi
symboly | a p. Jakmile teplota uvnitf
trouby dosahne nastavené teploty,
rozsviti se kazdy stupen symbolu }
teploty trouby. Po dokonceni
nastavené doby peceni se na displeji
teploty zobrazi ,End“ (Konec),
Casovac vyda zvukové varovani a
peceni se zastavi. Vystraha bude znit
jednu minutu. Pokud se dotknete
tlacitka P || béhem zvukového
upozornéni a na displeji teploty se
zobrazi “End” (Konec), trouba bude
pokracovat v provozu po neomezenou
dobu. Troubu vypnete stisknutim
tlacitka (. Pokud se dotknete
libovolného tlacitka kromé téchto,
zvukova vystraha se zastavi.




Béhem vareni pomoci pary:

+ Pokud je v nadrzi na vodu dostatek vody,
trouba pokracuje ve peceni s parou,
dokud se voda v nadrzi nemine.

+ Pokud dojde voda v nadrzi na vodu nebo
pokud neni docerpané dostatecné
mnozstvi vody, na displeji zacne blikat
symbol 4> nebo symbol %> a po chvili se
vyda zvukové varovani. Mezitim trouba
dale vafi bez pary.

* Pro zruseni zvukové varovani a
pokracovani ve peceni bez pary,
stisknéte tlacitko 4». Zvukovy signal se
zastavi a trouba pokracuje ve vareni bez
pary.

+ Chcete-li pokracovat v pec¢eni pomoci
pary, vyjméte nadrzku na vodu, naplnte ji
dostateCnym mnozstvim vody a vloZte ji
do misto. Trouba zac¢ne poskytovat
podporu pary nasavanim vody z nadrze.

+ Béhem vareni s asistenci pary je
provozni zvuk ¢erpadla z trouby
normalni, zvlasté kdyz je v nadrzi na
vodu malo vody.

Po vareni pomoci pary:

*+ Po urcité dobé od ukonceni vareni za
pomoci pary trouba odcerpa zbylou vodu
z generatoru zpét do nadrze. Mezitim je
provozni zvuk ¢erpadla z trouby
normalni.

+ Po nasati zbytkové vody z hygienickych
davodu vypustte zbylou vodu z nadrze
na vodu.

+ Z dlivodu zdravotnich rizik vyprazdnéte
nadrZ na vodu a vZdy dolijte Cerstvou

vodu pred kazdym pecenim pomoci pary.

5.4 Nastaveni

Odpocitavani 3-2-1 se zobrazuje

@ na displeji v nabidkach nebo
nastavenich, které by mély byt
aktivovany dlouhym stisknutim. Po
dokonceni odpocitavani je
relevantni nabidka nebo nastaveni
aktivovano.

Aktivace zamku tlacitek
Pomoci funkce zamku tlacitek mazete
zabranit zasahim do kontrolni jednotky.

1. Drzte tlacitko &, dokud se na displeji
Casovace/trvani neobjevi symbol .
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= Na displeji se zobrazi odpocitavani
3-2-1. Po dobéhnuti odpoctu se na
displeji casovace/trvani objevi symbol
& a zamek tlacitek je aktivovan. Po
nastaveni zamku tlacitek, pokud se
dotknete libovolného tlacitka nebo
stlacite ovladaci knoflik trouby,
Casovac vyda zvukovy signal a symbol
& blika.
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Kdyz je aktivovan zamek tlacitek,
@ nelze pouzivat tlacitka kontrolni
jednotky. V pfipadé preruseni

dodavky proudu se zamek tlacitek
nezrusi.

Deaktivace zamku tlacitek

1. Drzte tlacitko [, dokud se na displeji
casovace/trvani neobjevi symbol .

= Na displeji se zobrazi odpocitavani

3-2-1. Po dobéhnuti odpoctu z
displeje casovace/trvani zmizi symbol
& a zamek tlacitek je deaktivovan.

Nastaveni alarmu

Na ovladaci jednotce produktu Ize nastavit

jakakoliv jina upozornéni a upominky nez

peceni. Budik na provozni funkce trouby

nema vliv. Pouziva se pro ucely vystrahy.
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Budik muzete napfiklad pouzit tehdy, kdyz
v urcitou dobu chcete obratit jidlo v troubé.
Jakmile nastaveny ¢as vyprsi, Casovac
vyda zvukové upozornéni.

Maximalni doba alarmu je 23 hodin
@ 59 minut.

1. Chcete-li nastavit ¢as alarmu, jednou
stisknéte tlacitko Q.

= Pole minut a symbol QA zacnou na
displeji casovace/doby blikat.
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2. Nejprve nastavte minuty oto¢enim
ovladaciho knofliku trouby doprava/
doleva a aktivujte pole casovace jednim
dotykem tlacitka Q).

3. Nastavte ¢asovac otac¢enim ovladaciho
knofliku trouby doprava/doleva.
Tlacitko 2\ stisknéte znovu a potvrdte

nastaveni.
o {1020 &s -
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= Na displeji Casovace/trvani se
symbol 2 rozsviti a na displeji se
zacne odpocitavat casovac.

4. Po uplynuti ¢asu alarmu za¢ne symbol
Q blikat a vyda zvukové upozornéni.

Pokud zaroven nastavite ¢as

@ alarmu a ¢as peceni, na displeji
Casovace/trvani je zobrazen Cas
kratsi.

Vypnuti alarmu
1. Na konci doby alarmu zni vystraha po
dobu jedné minuty. Zvukovou vystrahu
zastavite stisknutim jakéhokoliv

tlacitka.
= Zvukova vystraha je zastavena.
Pokud chcete alarm zrusit;

1. Chcete-li ¢as alarmu resetovat, jednou
stisknéte tlacitko Q.

= Symbol  zac¢ne na displeji
Casovace/trvani blikat.

2. Otacejte ovladacim knoflikem trouby
doprava/doleva, dokud ¢as alarmu
nedosahne ,,00:00".

Nastaveni hlasitosti

MuZete nastavit hlasitost ovladaci
jednotky. K provedeni tohoto nastaveni by
méla byt vase trouba vypnuta.

1. Kdyz je trouba vypnuta (zatimco se na
displeji zobrazuje denni ¢as), stisknéte
tlacitko (O priblizné na 3 sekundy, timto
aktivujete nabidku nastaveni.

= Na displeji se zobrazi
odpocitavani 3-2-1. Po dokonceni
odpocitavani je nabidka nastaveni
aktivovana.

Q
— Pl
\C &

<

2. Otocte ovladaci knoflik trouby doprava/
doleva, dokud se na displeji casovace/
trvani nezobrazi ,,b-1%“ nebo ,,b-2%.

Q
— Pl

CS /31



3. Aktivujte nastaveny ton opétovnym
dotykem tlac¢itka © nebo jednim
stisknutim ovladaciho knofliku trouby.

= Symbol & na displeji casovace/
trvani blika.

V4

4. Nastavte pozadovany ton otacenim
ovladaciho knofliku trouby doprava/
doleva.

5. Potvrdte nastaveny ton opétovnym
dotykem tlacitka 5 nebo jednim
stisknutim ovladaciho knofliku trouby.

Nastaveni jasu displeje

Muzete nastavit jas displeje fidici jednotky.

K provedeni tohoto nastaveni by méla byt
vasSe trouba vypnuta.

1. Kdyz je trouba vypnuta (zatimco se na
displeji zobrazuje denni ¢as), stisknéte
tla¢itko €O priblizné na 3 sekundy, timto
aktivujete nabidku nastaveni.

= Na displeji se zobrazi
odpocitavani 3-2-1. Po dokonceni
odpocitavani je nabidka nastaveni
aktivovana.

Q
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2. Otocte ovladaci knoflik trouby doprava/
doleva, dokud se na displeji casovace/
trvani nezobrazi ,,d-1%, ,,d-2“ nebo
»d-3%.

3. Aktivujte nastaveni jasu opétovnym
dotykem tlacitka 5 nebo jednim
stisknutim ovladaciho knofliku trouby.

= Symbol & na displeji casovace/
trvani blika.

Q
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4. Nastavte pozadovany jas otacenim
ovladaciho knofliku trouby doprava/
doleva.

5. Potvrdte nastaveni jasu opétovnym
dotykem tlacitka © nebo jednim
stisknutim ovladaciho knofliku trouby.

Nastaveni funkce Rychlé predehfati (Bustr)

Pomoci funkce rychlého predehrati mazete

peceni na vyrobku ovladat automaticky. Za

timto uCelem musite aktivovat nastaveni
rychlého predehrati. K provedeni tohoto
nastaveni by méla byt vase trouba
vypnuta.

1. Kdyz je trouba vypnuta (zatimco se na
displeji zobrazuje denni cas), stisknéte
tlacitko €O priblizné na 3 sekundy, timto
aktivujete nabidku nastaveni.

= Na displeji se zobrazi
odpocitavani 3-2-1. Po dokonceni
odpocitavani je nabidka nastaveni
aktivovana.
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2. Otocte ovladaci knoflik trouby doprava/
doleva, dokud se na displeji nezobrazi
symbol #§ a ,,OFF¥.
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3. Aktivujte nastaveni rychlého
predehfivani (posilovac) opétovnym
dotykem tlacitka © nebo jednim
stisknutim ovladaciho knofliku trouby.

= Symbol {& na displeji Casovace/
trvani blika.

bﬁ"
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4. Prepnéte nastaveni ,"VYPNUTO” na
displeji na "ZAPNUTO?” otacenim
ovladaciho knofliku trouby doprava/
doleva.

5. Potvrdte nastaveni rychlého
predehfivani (posilovac) opétovnym
dotykem tlacitka €5 nebo jednim
stisknutim ovladaciho knofliku trouby.

Stejnym postupem muzZete
@ nastaveni rychlého predehrati

vypnout. Oto¢enim nastaveni

.OFF" (vypnuto) mulzete zrusit

nastaveni rychlého predehfivani.

Zmeéna denni doby

Chcete-li denni dobu, kterou jste drive
nastavili, zménit,

1. Kdyz je trouba vypnuta (zatimco se na
displeji zobrazuje denni ¢as), stisknéte
tlacitko €O pfiblizné na 3 sekundy, timto
aktivujete nabidku nastaveni.

= Na displeji se zobrazi
odpocitavani 3-2-1. Po dokonceni
odpocitavani je nabidka nastaveni
aktivovana.

4 |8
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2. Aktivujte pole ¢asovace jednim
stisknutim ovladaciho knofliku trouby
nebo jednim dotykem tlacitka (.

= Casova¢ a symbol % na displeji
casovace/doby trvani blikaji.
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3. Nastavte denni ¢as otocenim
ovladaciho knofliku trouby doprava/
doleva a aktivujte minutové pole jednim
stisknutim ovladaciho knofliku trouby
nebo jednim dotykem tlacitka .

= Minuty a symbol i na displeji
Casovace/doby blikaji.
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4. Nastavte minuty oto¢enim knofliku
ovladani trouby doprava/doleva.
Nastaveni potvrdte jednim stisknutim
ovladaciho knofliku trouby nebo jednim
dotykem tlacitka (©.

= Denni Cas je nastaven a symbol ¢
nepretrzité sviti.

Pripojeni trouby k bezdratové siti a
zaneseni trouby do aplikace "HomeWhiz".
Troubu mUzZete pripojit k bezdratové siti a
ovladat ji pomoci chytrého zafizeni a
aplikace "HomeWnhiz". Za timto ucelem si
nejprve aplikaci "HomeWhiz" nainstalujte
do svého chytrého zarizeni. Aplikace
"HomeWhiz" je k dispozici v mobilnich
operacnich systémech 10S a Android.

Chcete- li vytvofit domov, po
@ stazeni aplikace "HomeWhiz"

postupujte podle pokynu aplikace.

Postupujte podle pokynu aplikace
@ a troubu pripojte k bezdratové siti a

aktivujte dalkové ovladani trouby.

1. Chcete-li troubu prepnout do rezimu
nastaveni, dotknéte se soucasné
tlacitek (D a @ pfiblizné na 3 sekundy,
kdyz je trouba ve vypnutém rezimu (na
displeji se zobrazuje denni ¢as).

= Kdyz se trouba prepne do
pohotovostniho rezimu, na displeji
se zobrazi animace, kde blikaji
cary.

Q
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2. Otevrete aplikaci "HomeWhiz"
nainstalovanou na vasem chytrém
zarizeni. Po vytvoreni domova zvolte
mezi kuchynskymi pfistroji troubu,
vlozte do aplikace skladové Cislo svého
produktu a postupujte podle kroku
popsanych v aplikaci.

Skladové Cislo vaseho vyrobku je

@ Cislo zacinajici ,77...", které se
nachazi ve spodni ¢asti predni
obalky navodu.

3. Zaneseni trouby do aplikace dokoncite
podle pokynt v aplikaci.

Aktivace dalkového ovladani trouby

Po zaneseni trouby do aplikace

"HomeWhiz" povolte dalkové ovladani:

1. Stisknéte jednou tlacitko 7, na displeji
se zobrazi symbol =

= Na displeji se zobrazi symbol @
spolecné se symbolem =.

Pokud se symbol = nezobrazi,
@ stisknéte tlacitko [0, dokud se
symbol = na displeji nezobrazi.
Pokud jste svUj pfistroj do aplikace
"HomeWhiz" nevlozili, symbol =
jednou zablika a zazni chybovy

signal.
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Pokud se na displeji zobrazi

@ symbol =, ale pri stisknuti tlacitka
O zazni chybovy signal, a pokud se
symbol " na displeji nezobrazi
nebo blika symbol =, zkontrolujte
internetové pripojeni vaseho
pristroje. Pokud je pripojeni k
internetu v poradku a problém
pretrvava, kroky instalace
zopakujte.

Odstranéni parovani trouby pripojené k
aplikaci Homewhiz

Po pridani vaseho produktu do aplikace
"HomeWhiz" se uzivatelsky Ucet, ktery jste
pouzili pro "HomeWhiz" shoduje s
informacemi o vasem produktu. Aby bylo
mozné smazat parovani z dlivodu ztraty
pristupu k uctu, ktery pouzivate v aplikaci,
nebo z jinych davodd, je tfeba provést
nasledujici kroky.

1. Kdyz je produkt vypnuty (zatimco se na
displeji zobrazuje denni cas), stisknéte
tlacitka 0" a P || pfiblizné na 5 sekund.

= Na displeji se zobrazi
odpocitavani od 5.
2. Po dokonceni odpocitavani se na

displeji zobrazi animace odstranéni
shody.

3. Poté, co proces mazani parovani
dokoncite bez jakychkoli problému,
uslysite zvukové varovani a vase trouba
se restartuje.

Pokud je problém s odstranénim
@ parovani a proces nelze dokoncit,

uslysite chybovy zvuk.

4. Po dokonceni procesu odstranéni
sparovani muzete vyrobek znovu
sparovat s uctem "HomeWhiz".

Soulad s normami a informace o testovani / EU prohlaseni o shodé

Vyvoj, vyroba a prodej tohoto vyrobku probihaji v souladu s bezpe¢nostnimi pravidly stanovenymi ve
vsech pfislusnych pravnich predpisech Evropské unie.

Frekvené

L :2.4 Ghz
ni pasmo
Max.
pfenosovy |: max. 100 mW
vykon

CE prohlaseni o shodé

strance produktu pro vas vyrobek.

Spole¢nost Argelik A.S. prohlasuje, Ze tento vyrobek je v souladu se smérnici 2014/53/EU. Podrobné prohlaseni o
shodé RED je k dispozici online na webové strance support.beko.com v ramci dodatecnych dokumentt na

Definovana doba podpory aktualizace
softwaru souvisejici s kybernetickou
bezpecnosti je zarucni dobou produktu. Po
uplynuti této doby nejsou aktualizace
softwaru souvisejici s kybernetickou
bezpecnosti zaruceny.

5.5 Pouzivani sondy na maso

Obecné informace a upozornéni

+ Aby se mohla pouzivat masova sonda,
trouba musi byt nastavena na konkrétni
provozni funkci a teplotu.

+ Pokud jste pred pouzitim masové sondy
nastavili Casovac trouby na urcitou dobu
peceni, tato doba se automaticky zrusi,
kdyz se nainstaluje masova sonda.

+ Béhem vareni s masovou sondou
nemuzete pouzivat stojany nad
konektorem masové sondy.

+ Masovou sondu Cistéte vihkym hadrikem
a po kazdé operaci ji osuste suchym
hadfikem.

+ Pokud se u funkci, pri kterych je
aktivovana masna sonda, nezobrazuje
75C, zkontrolujte, zda je konektor pevné
nasazen na svém miste.
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+ Pokud se senzorovy hrot masové sondy
pouziva bez vloZeni do masa, senzorovy
hrot zjisti teplotu uvnitf trouby a po
dosazeni nastavené teploty ukonci
vareni. Je-li vSak masova sonda
vystavena teploté 250°C nebo vyssi,
senzor je nepouzitelny.

+ Provozni teplota mGze byt nejméné o
30°C vysSi nez teplota masné sondy.
Priklad: Je-li teplota masné sondy
nastavena na 70°C, provozni teplota

musi byt nastavena na minimalné 100°C.

+ Teplota jadra masa (nejchladnéjsi bod)
musi byt z hlediska bezpe¢nosti potravin
nejméné 63 °C.

+ Teplota v jadru nejchladnéjsiho bodu
drubeziho masa musi byt z hlediska
bezpecnosti potravin nejméné 74 °C a
teplota v jadru dobre propeceného masa
musi byt 85 °C.

Referencni tabulka pro rozsah peceni

cerveného masa:

Uroven peéeni

Blue 55-59

Rare 60-62

Medium rare

Medium 71-76

Well-done 77-81

Overcooked =82

Teplota jadra masa* (°C)

63-70

1. Zapnéte troubu dotykem tlacitka (.

2. Posunte kryt stérbiny (4) na bocni sténé
trouby smérem nahoru a zasunte
konektor masné sondy (2) do Stérbiny
masové sondy (1).

4

=

<\\
e
12 3

Stérbina na masovou sondu
Zastréka sondy na maso
Hrot snimace sondy na maso

1
2
3
4

3. Vlozte senzorovy hrot masové sondy k
pfipravovanému jidlu.

Kryt Stérbiny na masovou sondu

L

4. Kdyz je k vyrobku pfipojena masna
sonda, na displeji funkci se zobrazi
provozni funkce, které Ize pouzit s
masovou sondou. Dotknéte se funkce,
kterou chcete ovladat masovou sondu.

[¢]

A

5. 75 °C, coz je doporucena teplota pro
masovou sondu, a na displeji Casovace/
indikatoru trvani se zobrazi £.

CS/ 36



Doporucena teplota pro zvolenou
provozni funkci se zobrazuje na displeji
indikatoru teploty.

2.
S e
—

© Juft e

6. Chcete-li zménit preddefinovanou
teplotu pro zvolenou provozni funkci,
dotknéte se tlacitka °C a otocte
ovladacim knoflikem trouby doleva/
doprava.

7. Pomoci knofliku teploty nastavte
hodnotu vnitfni teploty trouby, ve které
chcete péct.

= Symbol °C vedle funkéni teploty
blika.

7.
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8. Opétovnym dotykem tlacitka °C a
otacenim ovladaciho knofliku trouby
doprava/doleva zménite teplotu
masové sondy.

= Symbol °C vedle teploty masné
sondy blika.

6 Obecné informace o peceni

— 2.
°© 15 s
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9. Chcete-li zahdjit peceni, dotknéte se

tlacitka Pl
et

= Béhem vareni s masovou sondou
se v intervalech priblizné 3 sekund
stfidavé zobrazuje aktualni teplota
pokrmu, do kterého je vlozena
masna sonda, a nastavena vnitrni
teplota masové sondy. Snimac
masné sondy automaticky zjisti,
Ze vnitini teplota masa dosahla
nastavené teploty pro masovou
sondu, a ukonci vareni, kdyz
teplota uvnitf masa dosahne této
teploty. Pokud se masna sonda
vyjme pred koncem vareni, na
displeji se zobrazi "End" (Konec)
a vareni se ukonci.

v o

10.Po skonceni peceni se na displeji
zobrazi zprava "Konec" a trouba vyda
zvukové upozornéni. Zvukovou
vystrahu zastavite stisknutim
jakéhokoliv tlacitka.

11.Troubu vypnete stisknutim tlaéitka (.

V této Casti najdete tipy na pfipravu a
vareni jidla.
Navic tato ¢ast popisuje nékteré potraviny

testované vyrobci a nejvhodnéjsi nastaveni

pro tyto potraviny. Uvadi také vhodna
nastaveni trouby a prislusenstvi pravé u
téchto jidel.

6.1 Obecna upozornéni tykajici se
peceni v troubé

+ P¥i otevirani dvirek trouby béhem peceni
nebo po ném se muZe objevit horka
para. Para mlze zpusobit popaleniny
rukou, obliceje a / nebo oci. Pri otevirani
dvirek trouby zlistante v povzdali.
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vlivem rozdilu teplot vytvaret

kondenzované kapky vody na vnitini a

vnéjsi strané trouby a na horni ¢asti

nabytku. Jedna se o normalni, fyzicky
jev.

Hodnoty teploty a ¢asu vareni uvedené u

jednotlivych potravin se mohou lisit v

zavislosti na receptu a mnozstvi. Z

tohoto diivodu jsou tyto hodnoty

uvedeny jako rozsahy.

+ Pred zahajenim vareni vzdy vyjméte
nepouzité prislusenstvi z trouby.
Prislusenstvi, které z(istane v troubé,
mUze zabranit tomu, aby se vase jidlo
varilo pfi spravnych hodnotach.

+ U potravin, které budete vafrit podle
svého vlastniho receptu, se mizete

odkazat na podobné potraviny uvedené v

tabulkach vareni.

+ Pouziti dodaného prislusenstvi zajistuje
nejlepsi vykon pfi vareni. Vzdy dodrZujte
varovani a informace poskytnuté
vyrobcem pro externi nadobi, které
budete pouzivat.

+ Pecici papir, ktery pouzivate béhem
vareni, sefiznéte dle velikosti nadoby, do
které jej chcete vlozit. Pecici papir, ktery
presahuje z nadoby, mlze zpUsobit
nebezpeci popaleni a ovlivnit kvalitu
peceni. Pouzijte pecici papir vhodny pro
dany teplotni rozsah.

+ Pro dobry vykon peceni uloZte potraviny
na doporucenou polici. BEhem peceni
neménte polohu police.

6.1.1 Pecivo a potraviny do trouby

Obecné informace

*+ Pro dobry vykon vareni doporuc¢ujeme
pouzivat prislusenstvi vyrobku. Pokud
budete pouzivat externi nadobi,
preferujte tmavé, nelepici a tepelné
odolné nadobi.

*+ Pokud je predehfivani doporuceno v
tabulce vareni, ujistéte se, ze vkladate
jidlo do predehraté trouby.
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Intenzivni para vznikajici pfi peceni muze

Pokud k vareni pouzijete dratény gril,
umistéte nadobu s jidlem do stredu
draténého grilu a ne do blizkosti zadni
stény.

Vsechny ingredience pouzivané pfi
vyrobé peciva by mély byt Cerstvé a mély
by mit pokojovou teplotu.

Stav vareni potravin se muze liSit v
zavislosti na mnozstvi jidla a velikosti
nadobi.

Kovové, keramické a sklenéné formy
prodluzuji dobu vareni a spodni vrstvy
cukrarskych vyrobkt nehnédnou
rovnomerne.

Pouzivate-li pecici papir, na spodni
strané pokrmu Ize pozorovat malé
zhnédnuti. V této situaci mize byt nutné
prodlouzit dobu vareni priblizné o 10
minut.

Hodnoty uvedené v tabulkach vareni
jsou urceny na zakladé testu
provadénych v nasich laboratofich.
Hodnoty vhodné pro vas se mohou od
téchto hodnot lisit.

Umistéte jidlo na prislusnou polici
doporucenou v tabulce vareni. Spodni
police trouby je povaZovan za polici €. 1.

Tipy na peceni moucnika

Pokud je moucnik prili§ suchy, zvyste
teplotu o 10 °C a zkratte dobu peceni.
Pokud je moucnik vlhky, pouzijte malé
mnozstvi kapaliny nebo sniZte teplotu o
10 °C.

Pokud je horni ¢ast moucniku spalen3,
poloZte ho na spodni polici, snizte
teplotu a prodluzte dobu peceni.

Pokud je vnitfek moucniku dobre upecen,
ale zvenku je lepkavy, pouzijte méné
kapaliny, snizte teplotu a zvyste dobu
vareni.

Tipy pro pripravu peciva

Pokud je pecivo prilis suché, zvyste
teplotu o 10 °C a zkratte dobu peceni.
Navlhcete list tésta smési skladajici se z
mléka, oleje, vajec a jogurtu.



+ Pokud se pecivo pece pomalu, ujistéte
se, ze tloustka pripraveného peciva
nepretéka z plechu.

+ Pokud je pecivo na povrchu nahnédlé,
ale spodni vrstva neni upecena, ujistéte
se, ze se na dno plechu nedostalo pfilis
velké mnozstvi smési, kterou jste pouzili

Varny stil na pecivo a jidlo v troubé
Doporuceni pro pec¢eni na jednom plechu

na potreni peciva. Pro rovhomérné
opeceni se pokuste rozlozit smés
rovnomérné mezi listy tésta a pecivo.

+ Pecte pecivo v poloze a teploté, které
jsou uvedené v tabulce vareni. Pokud
neni spodni vrstva dostate¢né upecen3,
polozte vas vyrobek na spodni polici a
pokracujte v peceni.

Potraviny

PrisluSenstvi k
pouziti

Provozni funkce

Poloha police

Teplota (°C)

Cas peéeni
(min.) (pFiblizné)

Horni a spodni

pramér 20 cm na
draténém grilu **

ohfev

Moucnik na plechu|Standardni plech = |~ 3 180 30..40
ohrev
Forma na mouénik
Moucnik ve formé [na draténém grilu |Ohfev ventilatorem |2 180 30..40
*k
Kolacky Standardni plech » | 1o @ spodni |5 160 25..35
ohrev
Kolacky Standardni plech * |Ohrev ventilatorem |3 150 25..35
Kulata dortova
forma o praméru Hornf a spodni
Piskotové koldde |26 cm se svorkou | o &SP 2 150 30..40
P ) ohrev
na draténém grilu
*k
Kulata dortova
forma o praméru
Piskotové kola¢e |26 cm se svorkou |Ohrev ventilatorem |2 150 35..45
na draténém grilu
*k
Kolacky Ploch na pedivo » | oM@ spodni | 170 25..35
ohrev
Kolacky Plech na pecivo * |Ohrev ventilatorem |3 170 20..30
Spodni/horni
Pecivo Standardni plech * |ohfev s pomoci 2 180 35..45
ventilatoru
Brioska Standardni plech * Hovrm a spodn 2 200 20..30
ohrev
Brioska Standardni plech * |Ohrev ventilatorem |3 180 20..30
Cely chiéb Standardni plech » | HOmi @ spodni 3 200 30.. 40
ohrev
Cely chléb Standardni plech * |Ohfev ventilatorem |3 200 30...40
Sklenéna / kovova
Lasagne opdelmkova Hovrm a spodn 2 nebo 3 200 30..40
nadoba na ohrev
draténém grilu **
Kulata ¢erna
Jablecny kolgs  [Kovovatorma, - Homia spodni |, 180 50...65
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Potraviny

Prislusenstvi k
pouziti

Provozni funkce

Poloha police

Teplota (°C)

Cas peéeni
(min.) (pfiblizné)

Kulata ¢erna
kovova forma,

4-Plech na pecivo

*

Jable¢ny kolag oy Ohrev ventilatorem |3 170 50 ... 65
primér 20 cm na
draténém grilu **
Pizza Standardni plech » | 1o @ spodni 5 280 5.9
ohrev
Pizza Standardni plech * |Funkce Pizza 2 280 5..10
Doporuceni pro pripravu jidel s dvéma plechy
Potraviny Prislusenstvi k |Provozni funkce |Poloha police Teplota (°C) Cas peéeni
pouziti (min.) (pFiblizné)
2-Standardni
plech *
Kolacky Ohrev ventilatorem |2 - 4 150 25..35
4-Plech na pecivo
*
2-Standardni
plech *
Kolasky Ohfev ventilatorem |2 - 4 170 25..35
4-Plech na pecivo
*
1-Standardni
plech *
Pecivo Ohrev ventilatorem |1 - 4 180 40 .. 50
4-Plech na pecivo
*
2-Standardni
plech *
Brioska Ohrev ventilatorem |2 - 4 180 20..30

V pripadé kazdého jidla se doporucuje predehrev.

*Toto prislusenstvi vas spotrebic¢ nemusi obsahovat.

**Toto prislusenstvi neni soucasti produktu. Jsou to komeréné dostupné doplriky.

Tabulka vareni s provoznimi funkcemi

"Ekonomicky ohrev ventilatorem”

+ Neménte nastaveni teploty po zahajeni
vareni v provozni funkci "Ekonomicky
ohrev ventilatorem".

« Béhem peceni v provozni funkci
“Ekonomicky ohfev ventilatorem”
neotvirejte dvirka trouby Pokud dvirka

neotevrete, vnitini teplota je
optimalizovana pro Usporu energie, tato
teplota se muze lisit od teploty

zobrazené na displeji.

+ Béhem pouzivani provozni funkce
“Ekonomicky ohfev ventilatorem" troubu
nepredehfrivejte.

Potraviny Prislusenstvi k Poloha police Teplota (°C) Cas peéeni (min.)
pouziti (pFiblizné)

Kolacky Standardni plech * 3 160 25..35

Kolacky Standardni plech * 3 180 25..35

Pecivo Standardni plech * 3 200 45 .55

Brioska Standardni plech * 3 200 35..45

* Toto pfisluSenstvi vas spotiebi¢ nemusi obsahovat.
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6.1.2 Maso, ryby a driibez

Klicoveé body grilovani
+ Okorenéni citronovou $tavou a pepfem
celého kurete, krtity a velkych kouskl
masa pred varenim zvysi vykon vareni.

+ Vareni masa s kostmi trvd o 15 az 30
minut déle nez smazeni fizkud.

+ Méli byste pocitat asi 4 az 5 minut doby
vareni na centimetr tloustky masa.

Varny stdl na maso, ryby a dribez

+ Po uplynuti doby vareni ponechte maso
v troubé pfiblizné 10 minut. Stava z
masa se lépe rozmisti do smazeného
masa a pri krajeni masa tolik nevytéka.

+ Ryby by mély byt umistény na stredni
nebo nizké polici v tepelné odolné misce.

« Pokrmy uvedené v tabulce vareni varte
na jednom plechu.

Potraviny Prislusenstvi k |Provozni funkce |Poloha police Teplota (°C) Cas peéeni
pouziti (min.) (pFiblizné)
, Spodni/horni 15 minuty 250/
Steak (cely) / Standardni plech * [ohfev s pomoci |3 max, po 180..  |60...80
Rosténa (1 kg) o
ventilatoru 190
i Spodni/horni
JOnnéci KOlNkO 1 syandardnf plech * [ohrev s pomoci |3 170 85..110
(1,5-2 kg) -
ventilatoru
Dréatény gril * Soodnihom
. podni/horni )
(S{r;a_zzeEe)kure Jedevn plech |ohtev s pomoci |2 :n5axm|nut31/92€0/ 60 . 80
, 9 polozte na spodni” |yentil4toru » PO
policku.
Dratény gril *
Smazené kure | jeden plech Ohfev ventilétorem |2 200 ... 220 60...80
(1.8-2kg) polozte na spodni
policku.
Dratény gril *
Smazené kure Jeden plech Funkce ,3D* 2 15 minuty 250/ 60 . 80
(1,8-2kg) polozte na spodni max, po 190
policku.
Spodni/horni 25 minuty 250/
Krdta (5,5 kg) Standardni plech * |ohfev s pomoci 1 max, po 180 ... 150 .. 210
ventilatoru 190
25 minuty 250/
Krdta (5,5 kg) Standardni plech * |Funkce ,,3D“ 1 max, po 180 ... 150 .. 210
190
Dréatény gril *
Spodni/horni
Ryby Jedevn plech ~ |ohfev s pomoci |3 200 20...30
polozte na spodni |yentilatoru
policku.
Dréatény gril *
Ryby Jeden plech Funkce ,3D* 3 200 20.. 30
poloZte na spodni
policku.

V pripadé kazdého jidla se doporucuje predehrev.

*Toto prislusenstvi vas spotrebic¢ nemusi obsahovat.

**Toto prisluSenstvi neni soucasti produktu. Jsou to komeréné dostupné doplnky.
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6.1.3 Gril Klicové body grilu

Cervené maso, ryby a dribezi maso pfi
grilovani rychle zhnédnou, maji krasnou
karku a nevysychaji. Pro grilovani je
vhodné zejména maso z filet, maso na
Spizu, klobasy a Stavnata zelenina (rajcata,
cibule atd.).

Obecna varovani

+ Potraviny nevhodné ke grilovani
predstavuji nebezpeci pozaru. Grilujte .
pouze potraviny, které jsou vhodné pro
gril na silném ohni. Také neumistujte
jidlo prilis daleko do zadni ¢asti grilu.

Tato oblast je nejteplejsi a tuéna jidla se
mohou vznitit.

+ Béhem grilovani zaviete dvirka trouby.
Nikdy negrilujte s otevienymi dvirky
trouby. Horké povrchy mohou
zpUsobit popaleniny!

Tabulka grilovani

Na gril pfipravujte co nejvice potraviny
podobné tloustky a hmotnosti.

Kusy ke grilovani umistéte na dratény
gril nebo dratény grilovaci plech tak, ze
je rozmistite, aniz byste prekrocili
rozméry topidla.

V zavislosti na tloustce kouskd ur¢enych
ke grilovani se mohou doby pfipravy
uvedené v tabulce [iSit.

Posunte dratény gril nebo polici na
pozadovanou uroven v troubé. Pokud
pecete na draténém grilu, zasunte plech
na spodni polici v troubé, bude na néj
odkapavat olej. Vami zvoleny plech by
mél mit takovou velikost, aby pokryl
celou grilovaci plochu. Takovyto plech
nemusi byt soucasti baleni vaseho
spotrebice. Pro snadné ¢isténi nalijte do
plechu trochu vody.

Potraviny PrisluSenstvi k Poloha police Teplota (°C) Cas peéeni (min.)
pouziti (pFiblizné)

Ryby Dréateny gril 250 20..25

Kureci kousky Dratény gril 4-5 250 25..35
;afgzk;&e'eco 12 Apateny gri 4 250 20..30

Jehnédi kotlety Dratény gril 4-5 250 20..25
E(i)f;“i‘élgy()mas‘”é Drétény gri 4-5 250 25..30

Teleci kotlety Dréatény gril 4-5 250 25..30
Gratinovana zelenina | Dréatény gril 4-5 220 20..30
Toastovany chléb Dréatény gril 4 250 1..3

Po 1/2 celkového Casu grilovani kousky jidla otocte.

U v8ech grilovanych jidel se doporucuje predehrat troubu na 5 minut.

6.1.4 Vareni za pomoci pary .

Obecné informace

* Vareni s podporou pary lze provadét
pouze s funkcemi vareni s podporou
pary uvedenymi v navodu k obsluze.
Funkce vareni s asistenci pary naleznete
v ¢asti "Provozni funkce trouby" [» 14].
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Pokud je predehfivani doporuceno v
tabulce vareni, ujistéte se, ze vkladate
jidlo do predehraté trouby. Trvani
uvedené pri pfivodu vody udava cas,
ktery uplynul po predehrati.

Tabulka vareni obsahuje doporuceni pro
vareni testované vyrobcem. Mlzete
nastavit mnozstvi vody, teplotu, funkci
vareni v pare a Cas pro potraviny, které
nejsou v tabulce.




+ Vareni v pare probiha s jednim
zasobnikem.

Doporuceni pro pec¢eni na jednom plechu

Potraviny |Prfislusen [Poloha |Provozni Teplota |[Mnozstvi Urov |Doba Cas Priblizna
stvi k police |[funkce (°C) pouzité vody |en pFijmu peceni hmotnost
pouziti (ml) pary |vody (min.) potravin

(minuty)** | (pFiblizné) |(g)
. . pred

Cely chigp [Standardniy Ohrev 180 200 (,Q‘\ predehrati |30 .40 (820
plech * ventilatorem III m
Dratény
gril * ) )

Smazené | Jjeden gﬁgin;/hornl 25 minuty A

kure lech 2 p 250/max, [250 ™Y 25 60..70 |2000

(18-2kg) |Foos pomoci po 190 i

' polozte na ventilatoru
spodni
policku.
Zebrovy
steak |Standardnf 5 Funkce ,3D* 180 250 s 40..55 [1000
(jeden plech * I|I
kousek)
po

Jehnéci . N Yo

kolinka se | S1andardni| 5 Funkee ,3D° 170 250+250s |(FN[PTECEITE g 300|009
) plech * I|I (okam?Zité

zeleninou )
. . . pred

Kynutd | Standarani) 5 Ohrev 180 150 A predehiati |20 .30 1200

buchta plech * ventilatorem | m
Kulata
dortova
forma o

. [préiméru y

Tvarohowy 155 o se |3 Ohrev 120 200 ff("\\\ 30 60..70 |1450

kolaé ventilatorem ]
svorkou
na
draténém
grilu #xex

po
Kureci | Standardnil 5 Funkce ,3D" | 200 150 7\ predehiali | )y 39 |g00
palicky plech * III (okam?zité

)

Peteny | Standaranf| 4 Funkce ,3D* [190 100 N |25 45 .55 500

brambor  |plech * |

Hamburge Standardni Ohrev (n\ pred

rova 3 " 180 200 TN | predenrati [20..30 800
plech * ventilatorem III

houska m

po
Losos se | Standardni Funkce ,3D* | 200 100 R predenati |1 oo 5o
zeleninou |plech * | |(okamzité

)

* Toto pfisluSenstvi vas spotrebi¢ nemusi obsahovat.

** Zobrazuje €as, ktery uplynul po predehfivani.

**+x Po poloving doby vareni pridejte dalsich 250 ml vody.

**+x Toto prisluSenstvi neni soucasti produktu. Jsou to komeréné dostupné dopliky.
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6.1.5 Testované potraviny

Tanulka vareni pro testované potraviny
Doporuceni pro pec¢eni na jednom plechu

+ Potraviny v této tabulce vareni jsou
pfipravovany podle normy EN 60350-1
pro usnadnéni testovani vyrobku pro
kontrolni instituce.

Potraviny

PrislusSenstvi k
pouziti

Provozni funkce

Poloha police

Teplota (°C)

Cas peéeni
(min.) (pFiblizné)

Krehké pecivo

Horni a spodni

(sladkeé pecivo)

4-Plech na pecivo

*

(sladlké pedivo) Standardni plech * ohfev 3 140 20..30
U modell s
draténymi policemi
Krehkc? pes:!vo Standardni plech * |Ohrev ventilatorem ) 140 15..25
(sladke pecivo) U modelti Modely
bez draténych
polic :2
Kolacky Standardni plech » | 1o @ spodni |5 160 25..35
ohrev
Kolacky Standardni plech * |Ohrev ventilatorem |3 150 25..35
Kulata dortova
forma o praméru Horni a spodni
Piskotové kolace |26 cm se svorkou N P 2 150 30..40
P ) ohrev
na draténém grilu
*k
Kulata dortova
forma o praméru
Piskotové kola¢e |26 cm se svorkou |Ohrev ventilatorem |2 150 35..45
na draténém grilu
*k
Kulata ¢erna
Jabletny kol |<ovovaforma, - \Homiaspodni |, 180 50 ... 65
prdmeér 20 cm na  |ohfev
draténém grilu **
Kulata ¢erna
Jabletny kolas  [<ovovaTorma, oo ventilatorem |3 170 50... 65
prdmér 20 cm na
draténém grilu **
Doporuceni pro pripravu jidel s dvéma plechy
Potraviny PfisluSenstvi k  |Provozni funkce |Poloha police Teplota (°C) Cas peéeni
pouziti (min.) (pFiblizné)
2-Standardni
plech *
Kolacky Ohrev ventilatorem |2 - 4 150 25..35
4-Plech na pecivo
*
2-Standardni
fehké pedi plech *
Krehkeé pecivo Ohrev ventilatorem |2 - 4 140 15..25
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V pripadé kazdého jidla se doporucuje predehrev.

*Toto prisluSenstvi va$ spotfebi¢ nemusi obsahovat.

**Toto prislusenstvi neni souc¢asti produktu. Jsou to komeréné dostupné doplriky.

Gril

Potraviny Prislusenstvi k Poloha police Teplota (°C) Cas peéeni (min.)
pouziti (pFiblizné)

Fasirka (telecl) - 12|y s gri 4 250 20..30

mnozstvi

Toastovany chléb Dréateny gril 4 250 1..3

U v8ech grilovanych jidel se doporucuje predehrat troubu na 5 minut.

Po 1/2 celkového ¢asu grilovani kousky jidla otocte.

7 Udrzba a cisténi

7.1 Obecné informace o c¢isténi

Obecna varovani

+ Pred vycisténim produktu vyckejte,
dokud produkt vychladne. Horké povrchy
mohou zpUsobit popaleniny!

+ Neaplikujte Cistici prostfedky pfimo na
horké povrchy. To mize zpUsobit trvalé
skvrny.

+ Vyrobek by mél byt po kazdé operaci
ddkladné vycistén a vysusen. Zbytky
potravin se tak budou snadno ¢istit a
zabrani se pripaleni téchto zbytku pri
dal$im pougziti vyrobku. Tim se
prodluzuje Zivotnost spotrebice a snizuji
se Casto se vyskytujici problémy.

+ K Cisténi nepouzivejte parni Cistici
prostredky.

+ Nékteré saponaty nebo Cistici prostredky
mohou zpUsobit poskozeni povrchu.
Nevhodné Cistici prostredky jsou: bélidla,
Cistici prostredky s obsahem ¢pavku,
kyseliny nebo chloridy, parni Cistici
prostiedky, odvapnovaci prostredky,
odstranovace skvrn a rzi, abrazivni
Cistici prostfedky (krémové Cistice,
abrazivni prasky, abrazivni a Skrabaci
Skrabky, draténky, houbicky, Cistici hadry
obsahujici necistoty a zbytky Cisticich
prostredk).

+ P¥i CiSténi po kazdém pouziti neni
potieba Zadny specialni Cistici
prostiedek. Spotrebic Cistéte pomoci
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prostfedku na myti nadobi, teplé vody a
mékkého hadriku nebo houby a osuste
jej suchym hadrikem.

Po cisténi se ujistéte, ze jste Uplné setreli
veskerou zbyvajici tekutinu a okamzité
oCistéte veskeré jidlo, které se béhem
vareni rozstriklo.

Zadnou sougast vaseho spotfebice
nemyjte v mycce na nadobi.

Inox - nerezové povrchy
+ K ¢isténi nerezovych povrchu a rukojeti

nepouzivejte Cistici prostredky
obsahujici kyseliny nebo chlor.
Nerezovy povrch miize casem zménit
barvu. To je normalni. Po kazdé operaci
ocistéte Cisticim prostredkem vhodnym
pro nerezovy nebo inoxovy povrch.
Cistéte mékkym mydlovym hadfikem a
tekutym (neskrabavym) Cisticim
prostfedkem vhodnym pro nerezové
povrchy, pficemz davejte pozor, abyste
otirali v jednom sméru.

Odstrante skvrny od vapna, oleje, Skrobu,
mléka a bilkovin na skle a nerezovych
povrSich okamzité bez ¢ekani. Skvrny
mohou po dlouhé dobé zrezivét.

Cistici prostiedky nastiikané/aplikované
na povrch by mély byt okamzité
ocCistény. Abrazivni Cistice zanechané na
povrchu zpusobuji zbéleni povrchu.




Smaltované povrchy

+ Po kazdém pouziti oCistéte smaltované
povrchy mycim prostfedkem na nadobi,
teplou vodou a mékkym hadfikem nebo
houbou a osuste je suchym hadfikem.

+ U obtiznych skvrn Ize pouzit Cistici
prostfedek na trouby a grily doporuceny
na webovych strankach znacky vaseho
produktu a Cistici neskrabaci podlozku.
Nepouzivejte externi Cisti¢ trouby.

+ Pred ¢isténim varné plochy musi trouba
vychladnout. Cisténi na horkych
povrsich vytvari nebezpeci poZaru a
poskozuje smaltovany povrch.

Katalytické povrchy

+ Bocni stény ve varném prostoru mohou
byt pokryty pouze smaltovanymi nebo
katalytickymi sténami. LiSi se podle
modelu.

+ Katalytické stény maji svétly matny a
porézni povrch. Katalytické stény trouby
by se nemély Cistit.

+ Diky své porézni strukture katalytické
povrchy absorbuji olej a po nasyceni
povrchu olejem se za¢nou lesknout, v
tomto pfipadé je doporuceno dily
vymeénit.

Sklenéné povrchy

+ Pri ¢isténi sklenénych povrchu
nepouzivejte tvrdé kovové Skrabky a
abrazivni Cistici prostfedky. Mohou
poskodit povrch skla.

+ Spotrebic Cistéte pomoci prostiedku na
myti nadobi, teplé vody a hadriku z
mikrovlakna ur¢eného pro sklenéné
povrchy a osuste jej suchym hadfikem z
mikrovlakna.

+ Pokud po cisténi zustaly zbytky Cisticiho
prostredku, otfete jej studenou vodou a
osuste Cistou a suchou utérkou z
mikrovlakna. Zbytkovy Cistici prostfedek
muze pristé poskodit povrch skla.

« Zaschlé zbytky na sklenéném povrchu v

zadném pripadé necistéte zoubkovanymi

nozi, draténou vinou nebo podobnymi
Skrabacimi nastroji.

+ Vapnité skvrny (Zluté skvrny) na povrchu
skla mazete odstranit bézné dostupnym
odvapnovacim prostredkem, jako je ocet
nebo citronova Stava.

+ Pokud je povrch silné znecistény,
naneste na skvrnu Cistici prostredek
houbickou a pockejte dostatecné dlouho,
dokud nezapusobi. Poté sklenény povrch
ocistéte vlhkym hadrikem.

+ Odbarveni a skvrny na povrchu skla jsou
normalni a nejedna se o vady.

Plastové dily a lakované povrchy

+ Plastové dily a lakované povrchy Cistéte
mycim prostfedkem na nadobi, teplou
vodou a mékkym hadfikem nebo houbou
a osuste je suchym hadfikem.

* Nepouzivejte skrabky z tvrdych kovu a
abrazivni Cistici prostfedky Mohou
poskodit povrchy.

+ Zajistéte, aby spoje soucasti vyrobku
nezUstaly vihké a neobsahovaly saponat.
V opac¢ném pripadé mlze na téchto
spojich dochazet ke korozi.

7.2 Prislusenstvi pro cisténi
Nevkladejte prislusenstvi vyrobku do

mycky nadobi, pokud neni v navodu k
pouziti uvedeno jinak.

7.3 Cisténi ovladaciho panelu

« Pri ¢isténi panelt s knoflikovym
ovladanim otrete panel a knofliky vihkym
mékkym hadfikem a osuste je suchym
hadrikem. P¥i ¢isténi panelu
neodstranujte knofliky a tésnéni pod
nim. Mohlo by dojit k poskozeni
ovladaciho panelu a knofliku.

+ Pri cisténi nerezovych panell s
knoflikovym ovladanim nepouzivejte v
okoli knofliku ¢istici prostiedky z
nerezové oceli. Indikatory kolem knofliku
Ize vymazat.

+ Dotykové ovladaci panely Cistéte vihkym
mékkym hadfikem a osuste suchym
hadrikem. Pokud je vas vyrobek vybaven
funkci zamku tlaéitek, nastavte zamek
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tlacitek pred cisténim ovladaciho panelu.
V opacném pripadé mudze dojit k
nespravné detekci na tlacitkach.
7.4 Cisténi vnitiku trouby (oblast
vareni)

Postupujte podle krokd ¢isténi popsanych
v ¢asti ,Obecné informace o ¢isténi" podle
typu povrchu vasi trouby.

Cisténi boénich stén trouby

Bocni stény ve varném prostoru mohou byt
pokryty pouze smaltovanymi nebo
katalytickymi sténami. LiSi se podle
modelu. Pokud vas vyrobek obsahuje
katalytickou sténu, informace naleznete v
Casti ,Katalytické povrchy".

Pokud je vasim vyrobkem model s
draténymi policemi, pred ¢isténim bocnich
stén je vyjméte. Poté dokoncete Cisténi, jak
je popsano v ¢asti ,Obecné informace o
cisténi" podle typu povrchu boéni stény.
Vyjmuti boénich draténych polic:

1. Odstrante predni ¢ast draténé police
tazenim za bocni sténu v opacném
sméru.

2. Zatahnéte draténou polici smérem k
sobé, abyste ji zcela odstranili.

3. Pri opétovném pripevnéni policky je
treba zopakovat postupy pouZité pfri
jejich demontazi od konce k zac¢atku.

7.5 Cisténi parou

Umozniuje snadné ¢isténi necistot (které

nezustavaji dlouhou dobu), které jsou

zmékceny parou uvnitr trouby a kapkami
vody kondenzovanymi na vnitfnich
povrsich trouby.

Obecna varovani

« Cas, teplotu a nastaveni pary nelze
zmenit.

+ Pokud se voda mine béhem prvnich 5
minut po spusténi funkce ¢isténi parou,
pokud dojde k odstranéni nadrze na
vodu béhem ¢isténi nebo k otevreni
dvefi, funkce Cisténi se zrusi.

+ Pokud je vnitini teplota trouby nad

120°C, funkce ¢isténi parou se nespusti.

1. Odstrante veskeré prislusenstvi z
vnitiku trouby.

2. Zatlacte na zasobnik na vodu na
ovladacim panelu trouby a vyjméte
zasobnik ze zasuvky. Naplnite zasobnik
s 200 ml vody.

3. Zasobnik na vodu vlozte do otvoru.

4. Zapnéte troubu dotykem tlacitka (D.

5. Provozni funkce spodni rady aktivujte
dotykem “Aktiva funkce navic" na displeji
funkei.

6. Dotknéte se polozky “Cisténi parou" v
dolnim Fadku na displeji funkci.
7. Spustte ¢isténi dotykem tlacitka p|l.

= Cisténi se spusti a na displeji se
zobrazi doba Cisténi parou. Tuto
dobu nelze zménit

8. Po uplynuti ¢asu se na displeji zobrazi
"00:00".

9. Otevrete dvifka a otfete vnitrek trouby
vlhkou houbou nebo hadfikem.
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10.Pro odolné necistoty, vyrobek Cistéte
Cisticim prostifedkem na nadobi, teplou
vodou a mékkym hadfikem nebo
houbou a osuste jej suchym hadfikem.

K ¢isténi dvirek a skla trouby
@ nepouzivejte drsné abrazivni Cistici
prostredky, kovové skrabky,

draténou vinu ani bélici materialy.

Pri funkci ¢isténi parou se ocekava,

@ Ze se voda na podlaze trouby
odpaii a zkondenzuje na vnitfni
strané trouby a na dvirkach trouby,
aby se zmékcily lehké necistoty,
které se v troubé vytvorily.
Kondenzat vytvoreny na dvirkach
trouby muze po otevieni dvirek
trouby kapat do okoli. Jakmile
otevrete dvirka trouby, kondenzaci
otrete.

11.( LiSi se v zavislosti na modelu
produktu. * Nemusi byt k dispozici ve
vasem produktu.) Po kondenzaci
uvnitf trouby se v bazénovém kanalku
pod troubou mUze objevit kaluz nebo
vlhkost. Po pouziti otfete tento
bazénovy kanal vlhkym hadfikem a
osuste jej.

sl B

7.6 Cisténi dvifek trouby

Dvere trouby a skla dvifek mlzete
demontovat a vycistit je. Postup
demontaze dvirek a oken je vysvétlen v
¢astech "Demontaz dvirek trouby" a
"Demontaz vnitinich skel dvifek". Po
vyjmuti vnitfnich skel dvefri je vyCistéte
pomoci prostfedku na myti nadobi, teplé
vody a mékkého hadfiku nebo houby a
vysuste je suchym hadfikem. Zbytky
vodniho kamene, které se mohou vytvorit
na skle trouby, otfete octem a oplachnéte
sklo.

Odstranéni dvirek trouby
1. Otevrete dvirka trouby.

2. Otevrete svorky v zasuvce zavésu
prednich dvefi vpravo a vlevo
zatlacenim smérem dol{, jak je
znazornéno na obrazku.

3. Typy zavésu se lisi podle modelu
vyrobku jako typy (A), (B), (C).
Nasledujici obrazky ukazuji, jak otevrit
jednotlivé typy zavésu.

4. Zavés typu (A) je k dispozici pro bézné
typy dvefi.

Zobrazeni 2: Zavésy - oteviena poloha

5. Zavés typu (B) je k dispozici pro typy
dvefi s mékkym zaviranim.
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Zobrazeni 6: Zavésy - oteviena poloha

7. Dvere trouby dejte do polooteviené
polohy.

8. Vytahnéte odstranéné dvere smérem
nahoru, aby se uvolnily z pravého a

Zobrazeni 4: Zavésy - oteviena poloha i Ry Y £k
levého zavésu, a vyjméte je.

6. Zavés typu (C) je k dispozici v typech

tfeba zopakovat postupy pouzité
pfi jejich demontazi od konce k
zacatku. Pri montazi dveri
nezapomente zavfit svorky na
zasuvce zavesu.

dvefi s mékkym oteviranim/zaviranim. @ PFi opétovném pfipevnéni dvefi je

7.7 Odstranéni vnitiniho skla dveri
trouby

Vnitini sklo prednich dvefi vyrobku Ize z
davodu Cisténi odstranit.

Zobrazeni 5: Zavésy - zaviena poloha 1. Otevrete dvitka trouby.

2. Plastovy komponent pfipevnény na
horni ¢asti prednich dvefi zatahnéte k
sobé soucasnym zatlacenim na tlakové
body na obou stranach komponenty a
vyjméte jej.
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3. Jak je znazornéno na obrazku, jemné
nadzvednéte nejvnitinéjsi sklo (1)
smérem k "A" a poté jej vyjméte tahem

smérem k "B".

1 Vnitini sklo 2+ Vnitini sklo (nemusi

byt k dispozici pro
vas vyrobek)

4. Pokud ma vas vyrobek vnitini sklo (2),
zopakujte stejny postup pro jeho
odpojeni (2).

5. Prvnim krokem preskupeni dvefi je
opétovna montaz vnitiniho skla (2).
Umistéte zkoseny okraj skla tak, aby se
setkal se zkosenym okrajem plastového
otvoru. (Pokud ma vas vyrobek vnitini
sklo). Vnitini sklo (2) musi byt
pripevnéno k plastovému otvoru, ktery
je nejblize k nejvnitfnéjsimu sklu (1).

6. Pri opétovné montazi nejvnitinéjsiho
skla (1) davejte pozor, abyste
potisténou stranu skla umistili na druhé
vnitini sklo. Je velmi dilezité, aby se
spodni rohy nejvnitinéjsiho skla (1)
setkaly se spodnimi plastovymi
drazkami.

7. Zatlacte plastovy komponent smérem k
ramu, dokud se neozve "cvaknuti”.

7.8 Cisténi svétla trouby

V pfipadé, Ze se zaspini sklenéna dvirka

svétla trouby ve varném prostoru, oCistéte

je pomoci prostfedku na myti nadobi, teplé

vody a mékkého hadfiku nebo houbicky a

osuste suchym hadfikem. V pfipadé

poruchy lampy v troubé mdzete lampu v

troubé vyménit podle nasledujicich ¢asti.

Vymeéna svétla trouby

Obecna varovani

+ Abyste predesli riziku Urazu elektrickym

proudem pred vyménou svétla trouby,

odpojte vyrobek a pockejte, az trouba
vychladne. Horké povrchy mohou
zpUsobit popaleniny!

Tato trouba je vybavena lampou s

vykonem méné nez 40 W, mensi nez 60

mm na vysku a mensi nez 30 mm v

prameéru, nebo halogenovou zarovkou G9

s vykonem mensim nez 60 W. Svétla

jsou vhodna pro provoz pfi teplotach nad

300 °C. Svétla do trouby jsou k dispozici

v autorizovanych servisech nebo u

licencovanych techniku. Tento vyrobek

obsahuje Zarovku energetické tridy G.

+ Umisténi svétla se maze lisit od polohy
znazornéné na obrazku.

+ Lampa pouzita v tomto vyrobku neni
vhodna pro osvétleni domacich
mistnosti. UGelem tohoto svétla je
pomoci uzivateli vidét potravinarské
vyrobky.

+ Svétla pouzité v tomto vyrobku musi
odolat extrémnim fyzikalnim
podminkam, jako jsou teploty nad 50 °C.

Pokud je vase trouba vybavena kulatym

svétlem
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1. Odpojte vyrobek od elektfiny.

2. Odstrante sklenény kryt otoCenim proti
sméru hodinovych rucicek.

3. Pokud je vase svétlo v troubé typu (A)
zobrazené na obrazku niZe, otocte
Zarovku podle obrazku a vyménte ji za
novou. Pokud se jedna o model typu
(B), vytahnéte jej, jak je znazornéno na
obrazku, a nahradte jej novym.

4. Nasadte zpét sklenény kryt.
Pokud je vaSe trouba vybavena
étvercovym svétlem

1. Odpojte vyrobek od elektfiny.

8 Odstranovani zavad

2. Vyjméte draténou polici podle popisu.

3. Zvednéte ochranny sklenény kryt svétla
pomoci Sroubovaku.

4. Pokud je vase svétlo v troubé typu (A)
zobrazené na obrazku nize, otocCte
zarovku podle obrazku a vyménte ji za
novou. Pokud se jedna o model typu
(B), vytahnéte jej, jak je znazornéno na
obrazku, a nahradte jej novym.

5. Namontujte zpét sklenény kryt a
draténé police.

Pokud problém pretrvava i po provedeni

pokyn( v této ¢asti, kontaktujte svého

prodejce nebo autorizovany servis. Nikdy

se nepokousejte opravit sv(ij vyrobek sami.

Béhem provozu trouby vychazi para.

+ Béhem provozu je normalni vidét paru.
>>> Toto neni porucha.

P¥i vareni se objevuji kapky vody

« Para vznikajici pfi vareni kondenzuje,
kdyZ se dostane do kontaktu se
studenymi povrchy vné vyrobku a mize
tvorit kapky vody. >>> Toto neni porucha.

Béhem zahfivani a chlazeni vyrobku jsou

slyset kovové zvuky.

+ Kovové ¢asti se mohou pfi zahrati
roztahovat a vydavat zvuky. >>> Toto
neni porucha.

Vyrobek neni funkéni.

+ Pojistka mUze byt vadna nebo spalena.
>>> Zkontrolujte pojistky v pojistkové
skfifnce. V pripadé potreby je zménte
nebo je znovu aktivujte.

+ Spotrebi¢ nesmi byt zapojen do
(uzemnéné) zasuvky. >>> Zkontrolujte,
zda je spotrebic zapojen do zasuvky.
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+ (Pokud je na vasem spotiebici casovac)
Tlacitka na ovladacim panelu nefunguiji.
>>> Pokud je vas vyrobek vybaven
zamkem tlacitek, mize byt zamek
tlacitek aktivovan, deaktivujte jej.

Osvétleni trouby nesviti.

+ Osvétleni trouby mdze byt vadné. >>>
Vymeénte zarovku trouby.

+ Bez elektrického napajeni. >>> Ujistéte
se, Ze je sit funkéni a zkontrolujte
pojistky v pojistkové skfince. V pripadé
potfeby vyménte pojistky nebo je znovu
aktivujte.

Trouba netopi.

* Trouba nemusi byt nastavena na
konkrétni funkci peéeni a/nebo teplotu.
>>> Nastavte troubu na konkrétni funkci
peceni a/nebo teplotu.

+ U modelu s casovacem neni cas

nastaven. >>> Nastavte ¢as.

+ Bez elektrického napdjeni. >>> Ujistéte .
se, Ze je sit funkéni a zkontrolujte
pojistky v pojistkové skfince. V pfipadé
potreby vyménte pojistky nebo je znovu
aktivujte.

+ Dvirka trouby mohou byt oteviena. >>>
Ujistéte se, Ze jsou dvirka trouby
zavrena. Pokud zUstanou dvirka trouby
otevrena déle nez 5 minut, nastaveni
¢asu pro vareni se zrusi a ohfivace
nefunguji.

(Pro modely s casovacem) Displej

casovace blika nebo je symbol casovace

ponechan otevreny.

+ Doslo k vypadku proudu. >>> Nastavte
¢as / Vypnéte knofliky funkci vyrobku a
znovu je prepnéte do pozadované
polohy.

Po zahajeni vareni na displeji blika symbol

P a ozve se zvukové upozornéni.

* Dvirka trouby mohou byt oteviena. >>>
Ujistéte se, Ze jsou dvitka trouby zcela
zaviena. Pokud zavada pretrvava,
kontaktujte autorizovany servis.

Vv
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Prikaz, ktery chcete odeslat z aplikace

"HomeWhiz", neprochazi. (pokud jsou

splnény podminky vzdaleného pristupu)

+ VasSe spojeni mize byt na chvili
preruseno. >>> Ujistéte se, Ze je trouba
pripojena k bezdratové siti a vypnéte a
zapnéte aplikaci.

Aplikace "HomeWhiz" nezobrazuje stav

trouby spravné.

+ Vase spojeni mize byt na chvili
preruseno. >>> Ujistéte se, Ze je trouba
pfipojena k bezdratové siti a vypnéte a
zapnéte aplikaci.

Pokud se po vlozeni vyrobku do aplikace

"HomeWhiz" zobrazi chybové hlaseni "Pri

prirazovani vyrobku k vaSemu domovu

nebo zadané mistnosti doslo k chybé. Toto
zarizeni patfi do jiné domacnosti.” nebo
pokud jste zapomnéli, ve kterém konté

"HomeWhiz"

Vymazte parovani podle pokyn( v ¢asti
"Vymazani parovani pfipojené trouby
"HomeWhiz" a zopakujte parovani
vyrobku od zacatku.

Béhem instalace produktu do aplikace
"HomeWhiz" se zobrazi upozornéni
"Zjisténo vice siti Bluetooth".

V pripadé, ze je vdomacnosti vice nez
jeden domaci spotfebi¢ nastaven do
rezimu nastaveni ve stejnou dobu a
vysila signal bluetooth, muze se béhem
instalace do aplikace "HomeWhiz" objevit
upozornéni "Zjisténo vice siti Bluetooth”.
>>> Vypnéte instalacni rezimy ostatnich
spotrebicl a pokracujte v pouzivani
pouze jednoho spotrebice se zapnutym
instalacnim rezimem.

aplikaci "HomeWhiz" se zobrazuji jiné

vyrazy nez jazyk, ktery jsem zadal.

V pripadech, kdy je vykon internetu nizky,
se v aplikaci homewhiz mohou objevit
vyrazy v jinych jazycich, nez jsou jazyky,
které jste definovali v aplikaci. >>> Toto
neni porucha.
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ZAKAZNICKE CENTRUM BEKO

BEKO SPOLKA AKCY]NA, organizatni slozka, Bucharova 1423/6, 158 00 Praha 5 - Stodtilky

7 dnivtydnu od 8:00 do 18:00
poradi nebo pom(iZe vyresit zarutni, pfipadn& pozaruZni opravy vyrobk( Beko

tel. kontakt 222525222

tel. kontakt 800 350333

e-mail zakaznickecentrum@bekosa.cz

online objednavka opravy spotfebice www.bekocr.cz

5 let zdruky - podminky a registrace www.bekocr.cz
ZARUCNI PODMINKY CR

Platny a titelny prodejni doklad, ktery obsahuje datum prodeje, model spotfebi¢e a oznaleni prodejce,
opraviiuje uZivatele vyuZit zaruku na vyrobek v souladu s ustanovenimi ObZanského zakoniku, v platném znéni.
Neni-li stanoveno jinak, je zaru¢ni doba na vyrobek 24 mésicl. Zatina plynout ode dne pFevzeti véci kupujicim
vyjma pripadu, kdy je nutné uvedeni do provozu opravnénou firmou. V tom pfipadé zatne zaru¢ni doba plynout
ode dne uvedeni vyrobku do provozu.

Vyrobky vyZadujici odborné zapojeni: plynové a kombinované spordky a varné desky, ddle viechny spotiebice,
které nejsou vybaveny privodnim elektrickym kabelem zakon€enym vidlici. Zapojeni spottebite je sluZbou
hrazenou zdkaznikem. Potvrzeni je nutné uschovat. Dovozce nezodpovida za po3kozeni & 3kody vzniklé
chybnou instalaci nebo chybnym zapojenim vyrobku.

Zaruka vyplyvajici z t&chto zarugnich podminek méZe byt uplatn&na pouze na tizemi Ceské republiky a tykd se
pouze a vyhradné spotiebiti dovezenych do CR prostfednictvim nasi spolegnosti, BEKO SPOLKA AKCY|NA,
organizatni sloZka, Bucharova 1423/6, 158 00 Praha 5 - Stodiilky, kterd je oficidlnim zastoupenim znacky Beko
pro Ceskou republiku,

Zaruka je poskytovdna kupujicimu (konecnému spotiebiteli) v souladu se zakonem €. 634/1992 Sb., o ochrané
spotfebitele vplatném znéni, na vyrobek slouZici b&Znému pouZivani vdomdcnosti. Vyrobek neni uréen
k primyslovému pouZiti a poskytovani sluZeb. Spotfebie, které nejsou pouzivany vdomacnosti, nejsou
pfedmé&tem zaruky (hotelova, Skolska a restauracni zafizeni, Gklidové firmy atd.)

Prava ze zodpovédnosti za vady vyrobku se uplatriuji u prodavajiciho. Zaru¢ni oprava se vztahuje vyhradné na
zavady, které vzniknou v dob& platnosti zaru¢ni lhity a to vyrobni vadou. Takto vzniklé zavady je opravn&n
odstranit pouze autorizovany servis.

0 odstranéni vad vyrobku v zaru¢ni Ihiité je kupujici opravnény poZadat prodejce nebo Zdkaznické centrum
Beko na telefonnim Cisle: 222525222, 800350333 nebo online na https://www.bekocr.cz/objednavka-
opravy-spotrebice

Zakaznik musi pro objednani opravy nahlasit datum zakoupeni, model spotfebice, vyrobni a produktové €islo,
které se nachdzi na vyrobnim 3titku kaZdého spotfebice. Bez nahlaseni téchto (dajii nebude moci byt
pozadavek zakaznika na bezplatnou opravu vyreden. Zakaznik je také dale povinen poskytnout autorizovanému
servisu soutinnost potfebnou k ovéreniexistence pfipadné odstranéni reklamované vady.
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q)

k)

PFi navstévé servisniho technika kupuijici prokaze existenci zaruky pfedloZenim Citelného prodejniho dokladu
nebo certifikdtu 5 let zaruky Beko. Po provedeni zaru¢ni opravy jsou autorizovana servisni stiediska nebo
prodavajici povinni vydat kupujicimu Citelnou kopii opravného listu nebo doklad o uplatnéni prava zaruky a dobé
trvani opravy. Po dobu zaruky je kupujici povinen uschovat veskeré doklady souvisejici s koupi a servisem
vyrobku.

Opravni list slouZi k prokazovani prav kupujiciho, proto je ve vlastnim zdjmu kupujiciho si zkontrolovat pfed
podpisem ve3keré tdaje. Zaru¢ni Ihiita se v piipadech, kdy zdvada znemoZnila pouZivani vyrobku, prodluZuje o
dobu, kdy kupuijici uplatnil narok na zaru¢ni opravu u autorizovaného strediska aZ do dne prevzeti opraveného
vyrobku.

Vyrobek musi byt instalovédn a provozovén podle ndvodu kobsluze a platnych norem. Funkce chladnicek,
mraznicek a jejich kombinaci je zarutena pfi okolni teploté od +10°Cdo +32°C.

Touto zarukou nejsou dotZena prava kupujiciho, ktera se ke koupi véci vazi podle zvlastnich pravnich predpist.
Spole€nost BEKO SPOLKA AKCY|NA, organizatni sloZka, Bucharova 1423/6, 158 00 Praha 5 - Stoddlky nabizi
spotiebiteldim na vybrané modely prodlouZenou zaruku vcelkové délce trvani 5 let. Pfedmétem této
nadstandardni zaruky je bezplatné odstrafiovani vyrobnich vad po dobu nasledujicich 36 mé&sicl od skonZenf
zakonné dvouleté zarugni Ihity. Podminkou ziskani certifikdtu prodlouzené zaruky je spinéni veskerych
podminek uvedenych na www.bekocr.cz

0 odstranéni vad vyrobku v prodlouZené zaru¢ni Ihiité je kupujici opravnény poZadat Zakaznické centrum Beko
na telefonnim ¢isle: 222 525222, 800350 333 nebo online na https://www.bekocr.cz/objednavka-opravy-
spotrebice

Pi opravé vramci prodlouzené zaruky je uZivatel povinen autorizovanému servisu pfedloZit platny certifikat

prodlouZené zaruky a prodejni doklad.

V dobé trvéni prodlouZené zaruky bude opravnéna reklamace feSena opravou nebo dodanim néhradniho dilu.
V pfipadé neodstranitelné vady zajisti dovozce primo u zakaznika vyménu vyrobku za novy. Narok na vyménu
uplatiiuje zakaznik po zaslani viech potiebnych dokladl (platny certifikat, doklad o zakoupeni, vyjadieni
servisniho technika) na e-mail reklamace@bekosa.cz nebo po3tou na adresu BEKO SPOLKA AKCY|NA,
organizatni slozka, Bucharova 1423/6, 158 00 Praha 5 - Stodlilky. Spotfebitel nema pravo v priibéhu
prodlouZené zaruky na vraceni kupni ¢astky. Uplatnéni prava na bezplatné odstrafiovani vyrobnich vad podléha
zde uvedenym v3eobecnym zdru¢nim podminkam.

Pravo na uplatnénfzaruky zanikd pokud:

Neni vyrobek pouZivan v souladu s navodem;

Doslo k mechanickému po3kozeni vyrobku cizim zavinénim, pfi nesprdvné tdrZzbé nebo jinym zanedbdnim
péce o vyrobek;

Byl na vyrobku proveden neodborny zasah neopravnénou osobou;

Plynové spotfebite nebo spotfebite s napdjenim 400V nebyly uvedeny do provozu odbornou firmou;

Doslo k mechanickému poSkozeni pfi pfepravé;

Je vada zplisobend vnéjsimi podminkami, jako jsou napf. poruchy v elektrické siti nebo vadnd bytovd instalace,
nevhodnymi provoznimi podminkami, poskozeni Ziviem;

Je vyrobek vadny z diivodu pouZiti neoriginalniho pfislusenstvi a ndhradnich dili;

Kuchyriskad linka, do které je vyrobek zabudovany, nespliiuje potfebné technické parametry;

Zaruka se dale nevztahuje na preventivni GidrZbu popsanou v ndvodu k obsluze, popfipadé zévady zplsobené
nevhodnou manipulaci, na opotfebeni vzniklé béZnym pouZivanim, na mechanické poskozeni sklenénych a
plastovych komponentd;

Zaruka se nevztahuje na navitévu technika za i€elem poradenstvi, preventivni kontrolu stavu spotfebite,
vyménu nahradniho dilu, ktery nevyZaduje odborny zasah, zdména sméru otevirani dvefi chladnicek a
susicek.
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Bun venit!

Stimate client,

Va mul umim ca a i ales acest Beko produs. Dorim ca produsul dumneavoastra, fabricat
cu tehnologie si la o calitate inalta, sa va ofere o eficien & optima. Prin urmare, citi i cu
aten ie acest manual si orice altd documenta ie furnizata, inainte de a utiliza produsul.
ine i cont de toate informa iile si avertismentele din manualul de utilizare. Astfel, va
proteja i pe dumneavoastra si aparatul impotriva pericolelor care pot aparea.

Pastra i manualul de utilizare. Daca transfera i produsul altcuiva, transmite i si manualul
impreuna cu acesta. Condi iile de garan ie, metodele de utilizare si depanare pentru
produsul dumneavoastra sunt furnizate in acest manual.

Simbolurile si descrierea acestora in manualul de utilizare:

Pericole care pot provoca vatamarea sau decesul.

@ Informa ii importante si sfaturi utile de utilizare.

Citi i manualul de utilizare!

L[

f Avertizare suprafa a fierbinte.

NOTIFICA Pericole care pot provoca defectarea produsului sau compromiterea mediului acestuia.
RE

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Instructiuni de siguranta

* Aceasta sec iune include
instruc iunile de siguran a
necesare pentru a preveni
pericolele de vatamare
corporala sau daunele
materiale.

« In cazul in care produsul este
predat unei alte persoane in
scopuri personale sau pentru
utilizare la mana a doua,
trebuie furnizate, de
asemenea, manualul de
utilizare, etichetele produsului
si alte documente si piese
relevante.

« Compania noastra nu
raspunde de daunele care pot
sa apara daca aceste
instruc iuni nu sunt
respectate.

* Nerespectarea acestor
instruc iuni anuleaza orice
garan ie.

* Lucrarile de instalare si
reparare trebuie intotdeauna
efectuate de catre producator,
serviciul autorizat sau o
persoana pe care societatea
importatoare o desemneaza.

« folosi i numai piese de schimb
si accesorii originale.

* Nu repara i si nu inlocui i nicio
componenta a produsului
decat daca este specificat in
mod clar in manualul de
utilizare.

* Nu realiza i modificari tehnice
ale produsului.

A1 .1 Utilizarea destinata

+ Acest produse este proiectat
pentru utilizare domestica. Nu
este adecvat pentru uz
comercial.

* Nu folosi i produsul in gradini,
pe balcoane sau alte medii in
aer liber. Acest produs este
destinat utilizarii in gospodarii
si in bucatariile personalului
din magazine, birouri si alte
spa ii de lucru.

« AVERTISMENT: Acest produs
trebuie utilizat exclusivin
scopul gatitului. Nu trebuie
folosit in alte scopuri, cum ar fi
incalzirea unei incaperi.

* Cuptorul poate fi folosit pentru
decongelare, coacere, frigere
sl prepararea pe gratar a
alimentelor.

+ Acest produs nu trebuie
utilizat pentru incalzire,
incalzirea farfuriilor, aga area
prosoapelor sau a hainelor, pe
maner pentru uscare.

RO/ 58



A\

1.2 Siguranta copiilor, a
persoanelor vulnerabile
si a animalelor de
companie

Acest produs poate fi utilizat
de copiii cu varsta peste 8 ani
si mai mari, precum si de
persoane subdezvoltate din
punct de vedere al abilita ilor
fizice, senzoriale sau mentale
sau fara experien a si
cunostin e, cu condi ia
supravegherii sau instruirii
privind riscurile si utilizarea in
condiiide siguran a a
produsului.

Nu permite i copiilor sa se
joace cu aparatul. Cura area si
intre inerea nu trebuie
realizate de copii, decat daca
acestia pot fi supraveghea i.
Acest produs nu trebuie
utilizat de catre persoane cu
capacitate fizica, senzoriala
sau mentala limitata (inclusiv
copii), cu excep ia cazuluiin
care beneficiaza de
supraveghere sau primesc
instruc iunile necesare.

Copiii trebuie supravegheati
pentru a va asigura ca nu se
joaca cu aparatul.

Produsele electrice sunt
periculoase pentru copii si
animalele de companie. Nu
lasa i copiii sau animalele de

companie sa se joace, sa se
ca are sau sa patrundain
interiorul aparatului.

* Nu aseza i pe aparat obiecte la

care copiii pot ajunge.
AVERTISMENT: in timpul

utilizarii, suprafe ele accesibile

ale produsului se incing. Nu

lasa i copiii sa steain

apropierea aparatului.
* Nu lasa i ambalajele la
indemana copiilor. Exista
pericol de vatamare si
sufocare.
Atunci cand usa este
deschisa, nu pune i obiecte
grele pe aceasta sinulasai
copiii sa se aseze. Pute i
provoca rasturnarea
cuptorului sau deteriorarea
balamalelor usii.

* Pentru siguran a copiilor, taia i

stecherul si face i produsul
nefunc ional, inainte de
eliminarea acestuia.

A1 .3 Siguranta electrica

* Conecta i produsul la o priza
impamantata protejata de o
siguran a corespunzatoare
valorilor nominale indicate pe
eticheta aparatului. Instala ia
de impamantare trebuie
realizata de un electrician
calificat. Nu folosi i produsul
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fara impamantare, in
conformitate cu reglementarile
locale/na ionale.

Stecherul sau conexiunea
electrica a produsului trebuie
sa se afle intr-un loc usor
accesibil (unde nu pot fi
afectate de flacara plitei).
Daca acest lucru nu este
posibil, trebuie sa existe un
mecanism (siguran 3,
comutator, intrerupator cu
cheie etc.) pe instala ia
electrica la care este conectat
produsul, cu respectarea
reglementarilor electrice si
separarea tuturor polilor de

re ea.

Produsul nu trebuie conectat
la priza in timpul instalarii,
repararii si transportului.
Conecta i produsul la o priza
care corespunde valorilor de
tensiune si frecven a
specificate pe eticheta
aparatului.

Daca produsul dumneavoastra
nu are cablu de alimentare,
utiliza i cablul de alimentare
numai asa cum este descris in
sec iunea ,Specifica ii
tehnice".

Nu bloca i cablul de alimentare
dedesubtul siin spatele
produsului. Nu aseza i obiecte
grele pe cablul de alimentare.

Cablul de alimentare nu
trebuie indoit, strivit si nu
trebuie sa intre in contact cu
nicio sursa de caldura.

« Suprafa a din spate a
cuptorului devine fierbinte in
timpul utilizarii. Cablurile de
alimentare nu trebuie sa
atinga suprafa a din spate,
conexiunile pot fi deteriorate.

* Nu bloca i cablurile electrice in
usa cuptorului si nu le trece i
peste suprafe e care fierbin i.
In caz contrar, izola ia cablului
se poate topi si poate provoca
incendii generate de
scurtcircuit.

« Utiliza i exclusiv cablul
original. Nu folosi i cabluri
sec ionate sau deteriorate, sau
cabluri prelungitoare.

« In cazul in care cablul de
alimentare este deteriorat,
acesta trebuie inlocuit de
catre producator, o unitate
autorizata de service sau o
persoana specificata de catre
compania importatoare,
pentru a preveni posibilele
pericole.

» AVERTISMENT: inainte de a
inlocui becul cuptorului,
asigura i-va ca deconecta i
produsul de la sursa de
alimentare, pentru a evita
riscul de electrocutare.
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Deconecta i produsul sau
dezactiva i siguran a, de la
panoul de siguran e.

Daca produsul dvs. are un cablu

de alimentare si un stecher:

* Nu conecta i produsul lao
priza care este slabita, iesita
din soclu, rupta, murdara,
uleioasa, cu risc de contact cu
apa (de exemplu, apa scursa
de la contor).

* Nu atinge i priza cu mainile
ude! Nu deconecta i niciodata
prin tragerea cablului, trage i
intotdeauna afara inand de
stecher.

* Asigura i-va ca fisa produsului
este bine conectata la priza,
pentru a evita formarea arcului
electric.

AL‘I

+ Deconectati aparatul de la
reteaua de alimentare hainte
de transportare.

* Aparatul este voluminos si
greu, este necesara
transportarea de catre doua
persoane.

* Nu utiliza i usa si/sau manerul
pentru a transporta sau
deplasa produsul.

* Nu aseza i alte obiecte pe
aparat si transporta i in pozi ie
verticala.

Siguranta
transportului
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Aparatul nu trebuie
transportat atunci cand exista
apain el. Acesta poate fi
transportat dupa evacuarea
completa a apei.

Atunci cand trebuie sa
transporta i aparatul,

infasura i-I cu material de
ambalare cu bule sau carton
gros si lipi i cu banda adeziva.
Fixa i temeinic produsul cu
banda adeziva, pentru a
preveni deteriorarea par ilor
detasabile sau mobile, sau a
produsului.

Verifica i aspectul general al
produsului, pentru eventuale
daune care s-ar fi putut
produce in timpul
transportului.

A1 .5 Siguranta instalarii

Inainte de instalarea
produsului, verifica i daca
exista daune. Daca produsul
este deteriorat, nuil instala i.
Nu instala i produsul in
apropierea surselor de caldura
(calorifere, sobe etc.).

Pastra i deschise
imprejurimile tuturor
conductelor de ventila ie.
Pentru a preveni
supraincalzirea, produsul nu
trebuie instalat in spatele
usilor decorative.



* Nu folosi i manerul cuptorului
pentru uscarea prosoapelor.
Atunci cand folosi i produsul,
Nnu aga a i pe maner prosoape,

Al .6  Siguranta utilizarii

* Dupa fiecare utilizare
asigura i-va ca produsul este

Op”t,' folosi i manusi sau materiale textile
. Daga nu PIOSI' [ prodvusul 0 similare.
perioada indelungata, + Balamalele usii produsului se

deconecta i-l sau opri i
siguran a de la panoul de
siguran e.

* Nu folosi i produsul daca
acesta este defect sau
deteriorat. Daca exista,
decupla i conexiunile
electrice/racordurile de
alimentare cu gaz ale
produsului si contacta i
serviciul autorizat.

* Nu folosi i aparatul daca
geamul usii frontale este
demontat sau spart.

misca la deschiderea si
inchiderea usii si se pot bloca.
Atunci cand deschide i/
inchide i usa, nu prinde i de
partea cu balamalele.

A1 .7 Avertismente privind
temperatura
« AVERTISMENT: Par ile
accesibile ale produsului se
vor incinge in timpul utilizarii.
Proceda i cu grija pentru a

evita atingerea produsului si a
elementelor de incalzire. Copiii

Nu urca i pe aparat pentru a
ajunge la ceva, sau din orice
alt motiv.

Nu utiliza i niciodata produsul

atunci cand judecata sau
coordonarea dvs. este
afectata de consumul de
alcool si/sau droguri.
Obiectele inflamabile inutein
zona de gatit se pot aprinde.
Nu depozita i niciodata

obiecte inflamabile in zona de

gatit.

sub 8 ani nu trebuie sa se
apropie de aparat in absen a
unui adult.

Nu aseza i materiale
inflamabile/explozive in
apropierea produsului,
deoarece marginile se incing
in timpul func ionarii.
Deoarece se poate degaja
abur, pastra i distan a, atunci
cand deschide i usa
cuptorului. Aburul poate
provoca arsuri ale mainilor,
fe ei si/sau ochilor.



« In timpul func ionarii, aparatul
poate deveni fierbinte.
Proceda i cu grija pentru a
evita atingerea par ilor fierbin i,
elementelor de incalzire din
interiorul cuptorului.

* Folosi i intotdeauna manusi
rezistente la caldura in timp ce
introduce i1 sau scoate i
alimentele din cuptorul
fierbinte etc.

1.8 Utilizarea
accesoriilor

+ Este important ca gratarul si
tava sa fie amplasate corect
pe rafturile de sarma. Pentru
informa ii detaliate, consulta i
sec iunea ,Utilizarea
accesoriilor”.

* Accesoriile pot deteriora
geamul usii la inchiderea usii
aparatului. Impinge i
intotdeauna accesoriile pana
la capatul zonei de coacere.

* Folosi i sonda de temperatura
recomandata exclusiv pentru
acest cuptor.

Al .9 Siguranta gatitului

* Aveigrija la utilizarea
alcoolului in prepararea
alimentelor. Alcoolul se
evapora la temperatura
ridicata si poate provoca

incendii prin aprindere atunci
cand intra in contact cu
suprafe e fierbin i.

Resturile alimentare, uleiul etc.
din zona de gatit se pot
aprinde. Inainte de a gati,
indeparta i orice astfel de
murdarie grosiera.

Pericol de intoxica ie
alimentara: Nu lasa i
mancarea la cuptor mai mult
de o ora inainte si dupa gatire.
In caz contrar, pot aparea
toxiinfec ii alimentare sau
imbolnavirea.

Nu incalzi i in cuptor conserve
inchise si borcane de sticla.
Presiunea ce se poate
acumulain cutie/borcan poate
cauza spargerea acestuia.
Aseza i hartia de coptintr-un
vas de gatit sau pe accesoriul
cuptorului (tava, gratar de
sarma etc.) cu mancarea si
introduce i in cuptorul
preincalzit. indeparta i orice
por iuni in plus de hartie de
copt de la nivelul accesoriului
sau vasului, pentru a evita
riscul atingerii elementelor de
incalzire ale cuptorului. Nu
folosi i niciodata hartie de
copt la o temperatura a
cuptorului mai mare decat
temperatura maxima de
utilizare specificata pe hartia
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de copt pe care o utiliza i. Nu
aseza i niciodata hartie de
copt pe fundul cuptorului.

* Nu aseza i tavi de copt, farfurii
sau folie de aluminiu direct pe
baza cuptorului. Caldura
acumulata poate deteriora
baza cuptorului.

« Inchide i usa cuptorului in
timpul utilizarii gratarului.
Suprafe ele fierbin i pot
provoca arsuri!

+ Alimentele inadecvate pentru
prepararea pe gratar prezinta
pericol de incendiu. Pune i pe
gratar doar alimente adecvate
pentru frigerea la foc puternic,
pe gratar. De asemenea, nu
aseza i mancarea prea

departe, respectiv in partea din

spate a gratarului. Aceasta
este cea mai fierbinte zon3, iar

alimentele cu un con inut mare

de grasime se pot aprinde.
AL]O Sistemul de abur

« In cazul gatirii asistate cu
abur, deschiderea usii poate
provoca degajarea aburului,
determinand riscul de arsuri.
Deschide i cu aten ie usa
cuptorului.

* Daca ramane umezeala in
cuptor dupa coacerea asistata
de abur, aceasta poate
provoca corodarea. Lasa i
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cuptorul sa se usuce, dupa
utilizare. Nu depozita i
alimente umede in cuptor, pe
perioada mai indelungata.
Atunci cand scoate i
alimentele din cuptor, dupa
gatirea asistata cu abur, se
poate scurge lichid fierbinte de
pe accesorii, asa incat trebuie
sa proceda i cu aten ie.
Atunci cand gati i asistat cu
aburi, se recomanda sa
adauga i o cantitate de apa
echivalenta celei indicate in
tabelul modurilor de gatire.
Nu folosi i apa distilata sau
filtrata. Utiliza i doar apa gata
pregatita. Nu folosi i solu i
inflamabile, cu con inut de
alcool sau cu particule solide,
in loc de apa.

Nu folosi i accesorii care se
pot coroda sub ac iunea
aburului, in timpul gatirii.
Aten ie, nu varsa i apa pe
suprafa a cuptorului sau pe
suprafe ele nedorite, atunci
cand scoate i sau repozi iona i
rezervorul de apa.

Siguranta legata de

A.I 11
intretinere si curatare

Astepta i ca aparatul sa se
raceasca, inainte de a-l cura a.
Suprafe ele fierbin i pot
provoca arsuri!



* Nu spalati niciodata aparatul
pulverizand sau turnand apa
pe acesta! Exista risc de
electrocutare!

* Nu utiliza i dispozitive de
cura are cu abur pentru a
cura a aparatul, deoarece
acest lucru poate provoca
socuri electrice.

* Nu folosi i produse de cura are
abrazive dure, instrumente
metalice ascu ite, burete de
sarma sau inalbitori pentru a
cura a geamul usii cuptorului/
(daca exista) geamul usii
superioare a cuptorului.
Aceste materiale pot provoca
zgarierea si spargerea
suprafe elor din sticla.

+ Pastra i intotdeauna panoul de
comanda curat si uscat. O
suprafa a umeda si murdara
poate provoca probleme in
executarea func iilor.

* Dupa fiecare preparare cu
abur, apa ramasa in rezervorul
de apa trebuie scursa, iar
rezervorul de apa cura at.
Utilizarea apei ramase in
rezervor pentru urmatoarea
preparare ridica probleme in
ceea ce priveste igiena.

* Nu spala i rezervorul de apain
masina de spalat vase.

Sterge i rezervorul de apa cu o

carpa umeda curata, usca i cu
o0 carpa uscata si depozita i
astfel. Nu usca i niciodata
rezervorul in cuptor.

« In cazul depunerilor de calcar
in rezervorul de apa,
introduce i in rezervor 200 cm
de apa si 1 linguri a de sare de
lamaie, silasa i timp de 1 ora.
Apol, se spala cu apa din
abunden a si se usuca. Se
recomanda aplicarea acestei
proceduri la fiecare 4-5
utilizari.

* Nu folosi i agen i de cura are
care con in acizi sau clor,
pentru a cura a fundul
cuptorului. Nu razui i calcarul
depus la baza cuptorului. n
caz contrar, baza produsului
se va deteriora.

- In func ie de frecven a
opera iilor de gatire asistata
cu abur, de cura are cu abur si
de duritatea apei utilizate, pot
aparea depuneri de calcar pe
baza cuptorului.

* Pentru petele de calcar care
pot aparea pe cadru dupa
gatirea asistata cu abur, se
recomanda sacuraai
cuptorul cu o carpa inmuiata
in apa cu otet.
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2 Instructiuni privind protectia mediului

2.1 Directiva deseurilor

2.1.1 Conformitatea cu Directiva DEEE
si eliminarea deseurilor

Acest produs este in conformitate cu
Directiva EU privind WEEE (2012/19/EU).
Produsul este prevazut cu un simbol de
clasificare pentru deseuri de echipamente
electrice si electronice (DEEE).

Acest produs a fost fabricat cu

componente si materiale de

inalta calitate si care pot fi

refolosite si sunt potrivite

pentru reciclare. Prin urmare
. eliminati deseul de produs
impreuna cu deseurile menajere normale si
alte deseuri la sfarsitul duratei de viata a
produsului. Preda i-I la un punct de
colectare pentru reciclarea echipamentelor
electrice si electronice. Va pute i interesa
la administra ia locala despre punctele de
colectare. Eliminarea aparatului in mod
corespunzator ajuta la prevenirea
consecin elor negative asupra mediului si
sanata ii umane.

Respectarea Directivei RoHS:

Produsul pe care I-a i achizi ionat este in
conformitate cu Directiva UE RoHS privind
DEEE (2011/65/UE). Acesta nu contine
materiale nocive si interzise specificate in
Directiva.

2.2 Informatiile de pe ambalaj

Materialele de ambalare a produsului sunt
fabricate din materiale reciclabile in
conformitate cu Reglementarile nationale
privind mediul. Nu elimina i deseul rezultat
din ambalaje impreuna cu deseurile

menajere sau alte tipuri de deseuri, duce i-|
la punctele de colectare desemnate de
autorita ile locale.

2.3 Recomandari pentru economisirea
energiei

In conformitate cu UE 66/2014, informaiile
despre eficien a energetica pot fi gasite pe
chitan a produsului furnizata cu acesta.
Urmatoarele sugestii va vor ajuta sa

folosi i produsul in mod ecologic si eficient

din punct de vedere energetic:

+ Decongela i alimentele congelate inainte
de preparare.

« Tn cuptor, utiliza i vase inchise la culoare
sau emailate, care transmit mai bine
caldura.

+ Daca este specificat in re eta sau
manualul de utilizare, preincalzi i
intotdeauna. Nu deschide i frecvent usa
cuptorului, in timpul coacerii.

+ Opriiaparatul cu 5 pana la 10 minute
inainte de terminarea coacerii, pentru
coacere prelungita. Pute i economisi
pana la 20% din energia electrica prin
utilizarea caldurii reziduale.

+ Incercai sa prepara i simultan mai multe
feluri in cuptor. Pute i coace simultan,
asezand doua vase de gatit pe raftul de
sarma. In plus, dacé realiza i coacerea
felurilor unul dupa altul, economisi i
energie, deoarece cuptorul nu pierde
caldura.

+ Nu deschide i usa cuptorului atunci cand
coace i in func ia de operare ,incalzire
ventilator eco”. Daca usa nu este
deschisa, temperatura interioara este
optimizata pentru economisirea energiei
in func ia de operare ,incalzire ventilator
eco", iar aceasta temperatura poate
diferi de cea afisata pe afisaj.
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3 Produsul dumneavoastra

3.1 Prezentarea produsului

"— R —

10
9 o *
8 3 **
4
7
5
6
1 Panoul de control 2 Lampa
3 Rafturi de sarma 4 Motor ventilator (in spatele placii de
oel)
5 Usa 6 Maner
7 Poziii de raft 8 Orificiu eliberare abur
9 Tincélzitor superior 10 Orificii de ventilare
11 Rezervorul de apa
*  Variaza in functie de model. Este posibil ca 3.2 Panoul de control al aparatului,
produsul dumneavoastra sa nu fie prevazut cu - R H
lampa, sau ca tipul si amplasarea lampii sa difere introducere $I utilizare
faté de ilustrafie. In aceasta sec iune, pute i regasi
** Variaza Tlﬂ functie de model. ESt? posibil ca prezentarea generala si utilizarile de baza
produsul dumneavoastra sa nu fie prevézut cu ale panoului de control al aparatului. Pot
grilaje din s&rma. In imagine este prezentat ca . . . . . .
exemplu un cuptor cu grilaj din sarma. exista diferen e la nivelul imaginilor si al

unora dintre caracteristici in func ie de
tipul produsului.
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3.2.1 Panoul de control

12 10 9
| ! I
vorws |
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| | | | [ ]
1 2 3 6 7 8

Rezervorul de apa

Afisaj func ie

Tasta setare temperatura
Tasta de blocare taste
Tasta alarma

O N o0 w -

11 Tasta ora si setari

Daca sunt prevazute butoane pentru
controlul produsului dumneavoastra, in
cazul unor modele aceste butoane ies in
afara cand sunt apasate (butoane
ingropate). Pentru a realiza setarile cu
aceste butoane, mai intai apasai spre
interior butonul relevant, apoi scoate i-I.
Dupa efectuarea reglajului, apasa i butonul
din nou si restabili i pozi ia.

3.2.2 Prezentarea panoului de control
al produsului

Butonul pentru comanda cuptorului

Cu butonul de control al cuptorului pute i
verifica setarile indicatorului
cronometrului/ceasului si zonelor
indicatorului de temperatura. Pute i trece
prin aceste setari rasucind acest buton de
control al cuptorului la dreapta si la stanga
si le puteti aplica apasand butonul.
Inidcatorul temperaturii interne a
cuptorului

Pute i identifica temperatura interiorului
cuptorului din simbolul temperaturii
interioare, de pe afisaj. Cand incepe

4

2 Tasta pornit/oprit

4 Butonul pentru comanda cuptorului
6 Zona indicatorului de temperatura
8 Tasta pornire/oprire coacere

0

Zona indicatorului Temporizator/
durata

12 Tasta telecomanda

coacerea, simbolul apare pe afisaj, iar cand
temperatura din interior a cuptorului atinge
nivelul setat, fiecare nivel al simbolului
este iluminat.

Afisaj functie

Func iile de operarea ale cuptorului sunt
localizate pe afisajul de func ii de pe
cuptor. Fiecare func ie este activata prin
atingerea sa. Toate func iile afisate pe
ecran sunt schematice, este posibil ca
acestea sa nu existe la produsul
dumneavoastra. Func iile produsului
dumneavoastra sunt descrise in sec iunea
intitulata ,Func iile de operare ale
cuptorului”.
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Zone de indicare:

& B A 7
oOOan 2
O aoooo s 2
AOnns 1o o
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Taste :

O
C

: Tasta ora si setari
: Tasta setare temperatura

: Tasta de blocare taste
: Tasta alarma

4

: Tasta pornire/oprire coacere

Zona indicatorului Temporizator/durata :

: Simbol alarma

: Simbol setari

: Simbolul de blocare a tastelor

: Simbol nivel scazut de abur *

>DEEP & OO

: Simbol nivel ridicat de abur *

: Simbol timp de coacere/ora zilei

: Simbol coacere cu ventilator eco

ﬁ : Simbol sonda de carne *

*

Variaza in functie de modelul produsului. Este
posibil sa nu fie disponibil pentru produsul
dumneavoastra.

Zona indicatorului de temperatura :

P : Simbol coacere

°C :simbol temperatura

i : Simbol temperatura in cuptor

ﬁm : Simbol incalzire rapida (Amplificare)
: Simbol de blocare usa *

D“ : Simbol telecomanda *

2 : Simbol Wifi *

*

: Variaza in functie de modelul produsului. Este
posibil sa nu fie disponibil pentru produsul
dumneavoastra.

3.3 Functiile de operare a cuptorului

in tabelul func iilor sunt prezentate func iile
de operare pe care le pute i folosi pentru
cuptorul dumneavoastra si temperaturile
maxima si minima care pot fi setate pentru
aceste func ii. Ordinea modurilor de
operare prezentata aici poate varia, in

func ie de aranjamentul produsului
dumneavoastra.

Simbol

. Descrierea functiei
functie

Domeniu de
temperatura
(°C)

Descriere si utilizare

Functionare cu ventilator

Cuptorul nu se incalzeste. Func ioneaza doar ventilatorul (pe
peretele din spate). Alimentele congelate cu granule se
dezghea a lent la temperatura camerei, mancarea gatita este
racita. Timpul necesar pentru a decongela o intreaga bucata
de carne este mai mare decat pentru alimentele cu buca i.

incélzire superioara si

%

Alimentele sunt incalzite de sus si de jos in acelasi timp.

AR 40-280 Potrivit pentru prajituri, produse de patiserie sau prajituri si
inferioara N . .
tocane in forme de copt. Gatirea se face cu o singura tava.
Tncalzire inferioara 40-920 Doar |nc§|2|rea de la partea d_e}os este ac}lva. Este potrivita
pentru alimentele care necesita rumenire in partea de jos.
— SO Aerul fierbinte, incalzit de elementele de incalzire superior si
Incalzire inferioard/ . . LT R NI ”
SR inferior este distribuit rapid si uniform in intregul cuptor, cu
superioara asistata de 40-280 . . . . . < . M
. ajutorul ventilatorului. Coacerea se realizeaza cu o singura
— ventilator 3
tava.
Aerul fierbinte, incalzit de elementul de incalzire al
® Tncalzire ventilator 40-280 ventilatorului este distribuit rapid si uniform in intregul cuptor,

cu ajutorul ventilatorului. Este potrivita pentru coacerea cu
mai multe tavi, pe rafturi de nivel diferit.
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Pentru a economisi energie, pute i utiliza aceasta func ie in loc
sa folosi i ,Incélzire ventilator” in intervalul 160-220°C. Dar;

® incalzire ventilator eco 160-220 timpul de gatire va fi pu in mai lung. Utilizarea acestei func ii
este explicata in sec iunea intitulata ,Func ionarea unita ii de
control a cuptorului”.

® Functie Pizza 10-280 Elemgntul dfe incalzire lnferlor si |ncaIZ|rea'cu ventilator

' func ioneaza. Adecvata pentru coacerea pizza.
— ncalzitorul superior, incalzitorul inferior si incélzirea asistata
® Functie ,3D" 10-280 de ventllatcv)rAsunt pornlte._Fleqare parte a allmentl_JIm d% gatit
; este coapta in mod egal si rapid. Coacerea se realizeaza cu o
—_— singurd tava.
Gratarul mic din plafonul lui func i a.E
Grétar inferior 40-980 ratarul mic din plafonul cuptorului func ioneaza. Este
potrivita pentru frigerea alimentelor de dimensiune mai mica.
wwW . - . .
I Func ioneaza gratarul mare din plafonul cuptorului. Este
Gratar integral 40-280 - . . . - :
potrivit pentru frigerea alimentelor de dimensiune mai mare.
WW o . Aerul cald incalzit de gratarul mare este distribuit rapid in
Gratar integral asistat de . . . S .
. 40-280 cuptor cu ajutorul ventilatorului. Este potrivit pentru frigerea
ventilator . : - .
alimentelor de dimensiune mai mare.
?22 Mentinere la cald 40-100 Utilizatd pentru men inerea mancarii la o anumita

temperaturd, pentru servire, o perioada mai lunga.

v
000

Activarea functiei extra

Este folosit pentru a activa func ii de operare care nu apar la
nceput pe afisajul funciiilor.

mn

Functie pentru abur

Este folosit pentru gatirea asistata cu abur. Activeaza func iile
de operare prin gatirea asistata cu abur.

Q

Functie automata de
gatit (SmartBakePro)

°00 Aceasta pozi ie este folosita pentru inmuierea murdariei
Py Curatare cu abur } depusF j_n cuptor, irne_diat__dupé cea | terminaE prepararea
. .. ’ mancarii. Cititi specificatiile din sec iunea de intre inere si
cura are pentru aceasta func ie.
-+

Cu aceasta func ie, pute i gati mancarurile definite pentru
produsul dvs. fara a regla temperatura, func ia si timpul. Lista
mancarurilor definite est edescrisa in urmatoarele sectiuni.

3.4 Accesoriile produsului

Produsul dumneavoastra este prevazut cu
diverse accesorii. In aceasta sec iune, sunt

disponibile descrierea accesoriilor si

descrierea modului corect de utilizare.
Accesoriile furnizate difera in func ie de

disponibile toate accesoriile descrise in
manualul de utilizare pentru aparatul
dumneavoastra.

modelul produsului. Este posibil sa nu fie
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Tavile in interiorul aparatului

@ dumneavoastra pot fi deformate
prin efectul temperaturii. Acest fapt
nu are niciun efect asupra

func ionarii. Deformarea dispare
atunci cand tava este racita.

Tava standard

Se foloseste pentru produse de patiserie,
alimente congelate si prepararea
alimentelor voluminoase.

Tava adanca

Se foloseste pentru produse de patiserie,
prepararea alimentelor voluminoase,
alimente suculente, sau pentru colectarea
uleiurilor scurse de pe gratar.

Gratar din sarma

Se foloseste pentru frigere sau amplasarea
alimentelor care trebuie coapte, fripte sau
inabusite, pe raftul dorit.

in cazul modelelor cu rafturi din sarma :

in cazul modelelor fara rafturi din
sarma:

Sonda de carne

La prepararea re etelor cu carne, lipi i
capatul lung si sub ire de carne, si fixa i
capatul celalalt la locasul de pe peretele
lateral al cadrului.

3.5 Utilizarea accesoriilor produsului

Rafturile de coacere

Exista 5 niveluri de pozi ionare a rafturilor
in zona de coacere. Pute i vedea, de
asemenea, ordinea rafturilor cu ajutorul
numerelor de pe cadrul frontal al
cuptorului.

in cazul modelelor cu rafturi din sarma :

5 ___4

1 ~ Q
0
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in cazul modelelor fir3 rafturi din
sarma:

Amplasarea gratarelor de sarma pe
rafturile de coacere

in cazul modelelor cu rafturi din sarmi :
Este esen ial sa aseza i in mod
corespunzator gratarul de sarma pe
suporturile de sarma laterale. Atunci cand
aseza i gratarul de sarma pe raftul dorit,
sec iunea deschisa trebuie orientata spre
partea din fa a. Pentru coacere mai bunj,
gratarul din sarma trebuie fixat pe raft cu
ajutorul opritorului. Aceasta nu trebuie sa
depaseasca opritorul, pentru a nu intra in
contact cu peretele din spate al cuptorului.

in cazul modelelor fara rafturi din
sarma:

Este esen ial sa aseza i in mod
corespunzator gratarul de sarma pe
suporturile de sarma laterale. Gratarul de
sarma are o singura direc ie, atunci cand il
aseza i pe raft. Atunci cand aseza i gratarul
de sarma pe raftul dorit, sec iunea
deschisa trebuie orientata spre partea din
faa.

Asezarea tavii pe rafturile de coacere

in cazul modelelor cu rafturi din sarma :
Este esen ial sa aseza i in mod
corespunzator tavile pe rafturile laterale de
sarma. Atunci cand aseza i tava pe raftul
dorit, partea de prindere a acesteia trebuie
orientata catre partea din fa a. Pentru
coacere mai buna3, tava trebuie fixata pe
raft cu ajutorul opritorului pe raftul din
sarma. Aceasta nu trebuie sa depaseasca
opritorul, pentru a nu intra in contact cu
peretele din spate al cuptorului.

in cazul modelelor fari rafturi din
sarma:

Este esen ial sa aseza i in mod
corespunzator tavile pe rafturi. Tava are o
singura direc ie, atunci cand o aseza i pe
raft. Atunci cand aseza i tava pe raftul
dorit, partea de prindere a acesteia trebuie
orientata catre partea din fa a.
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Functia de oprire a gratarului din sarma
Exista o func ie de oprire care impiedica
gratarul din sdrma sa cada de pe raftul din
sarma. Cu aceasta func ie, pute i scoate
mancarea cu usurin a si in siguran a.
Atunci cand indeparta i gratarul din sarma,
il pute i trage in fa &, pana cand acesta
ajunge la opritor. Trebuie sa trece i peste
opritor, pentru indepartare completa.

in cazul modelelor cu rafturi din sarma :

sarma :

S

5

Functia de oprire a tavii - In cazul
modelelor cu rafturi din sarma

Exista o func ie de oprire care impiedica
tava sa cada de pe raftul din sarma. Atunci
cand indeparta i tava, elibera i-o de pe

opritorul din spate si trage i spre
dumneavoastra, pana cand ajunge in
partea din fa a. Trebuie sa trece i peste
opritor, pentru indepartare completa.

Amplasarea corecta a gratarului si a tavii
pe sinele telescopicein cazul modelelor
cu rafturi de sarma si modele
telescopice

Datorita sinelor telescopice, tavile sau
gratarul din sarma pot fi usor instalate si
indepartate. Atunci cand folosi i tavi si
gratare din sarma cu sina telescopica,
trebuie sa ave i grija ca stifturile din fa a si
spatele sinelor telescopice, sa se sprijine
de marginile gratarului si ale tavii (asa cum
este prezentat in imagine).
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3.6 Specificatii tehnice

Specifica ii generale

Dimensiuni exterioare ale produsului (inal ime/la ime/

adancime) (mm) 595 /594 /567

Dimensiuni instalare cuptor (inal ime/la ime/adancime)

(mm) 590 - 600 /560 /min. 550

Tensiune/frecven a 220-240V ~; 50 Hz

Tip de cablu si sec iune folosita/potrivita pentru

utilizarea cu produsul min. HOSWV-FG 3 x 1,5 mm2

Consum total de energie(kW) 3,4

Tip cuptor Cuptor multifunctional

No iuni de baza: Informa iile de pe eticheta energetica de pe cuptoarele electrice pentru utilizare casnica, furnizate
in conformitate cu standardul EN 60350-1/IEC 60350-1. Valorile sunt determinate in Incalzire superioara si inferioara
sau (daca exista) Incalzire inferioara/superioara asistata de ventilator, functii cu sarcina standard.

Clasa de eficien a energetica este determinata in conformitate cu prioritizarea urmatoare, in func ie de existen a
sau nu a func iilor relevante pe acest produs. 1-Incélzire ventilator eco , 2-Incalzire ventilator , 3-Grétar inferior asistat
de ventilator , 4-Incélzire superioara si inferioara.

Specifica iile tehnice pot fi modificate fara notificare prealabila pentru a
@ imbunata i calitatea produsului.

Imaginile din acest manual sunt schematice si este posibil sa nu fie identice cu
produsul dumneavoastra.

ob inute in condi ii de laborator in conformitate cu standardele relevante. in
func ie de condi iile opera ionale si de mediu ale produsului, aceste valori pot
varia.

@ Valorile indicate pe etichetele produsului sau in documenta ia aferenta sunt
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4 Prima utilizare

Tnainte de a incepe sa utiliza i produsul,
este recomandat sa efectua i urmatoarele
opera iuni, enumerate in sec iunile
urmatoare.

4.1 Prima setare a temporizatorului
inainte de a utiliza cuptorul,
intotdeauna seta i ora exacta. Daca
nu o seta i, in cazul unor modele de

cuptoare nu poate fi realizata
coacerea.

4.

1. Cand cuptorul este oprit (in timp ce ora
exacta este afisata pe ecran), atinge i
tasta (S timp de aproximativ 3 secunde
pentru a activa meniul de setari.

= Pe afisaj apare o numaratoare
inversa 3- 2- 1. Cand

= Campul aferent minutelor si
simbolul §¢; clipesc ecranul
cronometru/durata.

Configura i minutele rasucind butonul
de comanda al cuptorului la stanga/
dreapta. Confirmati setarea apasand
butonul de control al cuptorului o data
sau apasand O tasta o data.

= Ora exacta este setata si simbolul
{6t se aprinde constant.

numaratoarea inversa se terming,
meniul de setari este activat.

Q
— Pl

Daca prima setare a cronometrului
nu este efectuata, ora incepe de la
ora setata in fabrica. Pute i
modifica setarea orei exacte mai
tarziu dupa cum este descris in
sec iunea ,Setari”.

\\oC [El

2. Activa i campul cronometrului apasand

In cazul unei intreruperi de durata a
curentului, setarea orei exacte este

anulata. Trebuie setata din nou.

butonul de control al cuptorului o data
sau apasand (© tasta o data.

= Campul orei si simbolul £ clipesc 1.
pe ecranul cronometru/durata.

£

© 13T
[N

— Wil

>

3. Setaiorarasucind butonul de control al
cuptorului la dreapta/stanga si activa i
campul minutelor apasand butonul de
control al cuptorului o data sau
apasand © tasta o data.
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4.2 Curatarea initiala

Indeparta i toate materialele de
ambalare.

Scoate i toate accesoriile din cuptor,
furnizate impreuna cu produsul.

Puneti in functiune produsul timp de 30
de minute, apoi opri i-I. Astfel, resturile
si petele care pot fi ramase in cuptor in
timpul coacerii sunt arse si cura ate.

Atunci cand folosi i produsul, selecta i
cea mai ridicata temperatura si func ia
de operare pentru utilizarea tuturor
elementelor de incalzire din aparatul
dumneavoastra. A se vedea ,Functii de



operare ale cuptorului [» 69]". Pute i afla
modul de utilizare a cuptorului, in
sec iunea urmatoare.

5. Astepta i racirea cuptorului.

6. Sterge i suprafe ele produsului cu o
carpa umeda sau cu un burete siusca i
Ccu o carpa.

Tnaintea utilizarii accesoriilor:

Cura a i accesoriile pe care le scoate i din

cuptor cu solu ie de apa si detergent si cu

un burete moale.

5 Utilizarea cuptorului

AVIZ: Unii detergen i sau agen i de

cura are pot deteriora suprafa a. Nu folosi i
detergen i abrazivi, pulberi de cura at,
creme de cura are sau obiecte ascu ite in
timpul cura arii.

AVIZ: in timpul primei utilizari, pentru
cateva ore se poate degaja un usor fum si
miros. Este un fenomen normal si este
suficient sa asigura i buna ventila ie pentru
inlaturare. Evita i inhalarea directa a
fumului si mirosului emanat.

5.1 Informatii generale pentru
utilizarea cuptorului

Ventilator de racire ( Variaza in functie de
modelul produsului. Este posibil sa nu
fie disponibil pentru produsul
dumneavoastra. )

Aparatul este prevazut cu un ventilator de
racire. Ventilatorul de racire este activat
automat, atunci cand este necesar si
raceste atat partea din fa a a produsului,
cat si mobilierul. Acesta este dezactivat
automat, la terminarea procesului de
racire. Aerul cald iese pe la partea de sus a
usii cuptorului. Nu acoperi i aceste
deschideri de ventila ie cu nimic. in caz
contrar, cuptorul se poate supraincalzi.
Ventilatorul de racire continua sa

func ioneze in timpul func ionarii
cuptorului sau dupa oprirea cuptorului

(aproximativ 20-30 minute). Daca gati i
programand cronometrul cuptorului, la
sfarsitul timpului de coacere, ventilatorul
de racire se dezactiveaza odata cu toate
func iile. Durata de func ionare a
ventilatorului de racire nu poate fi
determinata de utilizator. Acesta se
activeaza si se opreste automat. Aceasta
nu este o eroare.

Lumina cuptorului

Becul cuptorului se aprinde, atunci cand
cuptorul incepe coacerea. La unele modele,
becul este aprinsa in timpul coacerii, in
timp ce la unele modele se stinge dupa un
anumit timp.

Daca usa produsului este deschisa in timp
ce cuptorul func ioneaza sau este in pozi ie
inchisa, becul cuptorului se aprinde
automat.

5.2 Functionarea unitatii de control a cuptorului

Avertismente generale pentru unitatea de

control a cuptorului

+ Timpul maxim care poate fi setat pentru
procesul de coacere este de 5:59 ore.
Pentru func ia de men inere la cald, acest
timp este de 23:59 ore. in cazul unei
caderi de curent, pre setarea si durata de
coacere sunt anulate.

« In timp ce realiza i ajustéri, simbolurile
relevante se aprind pe ecran. Este
necesar sa salva i setarile facute, fie prin
atingerea tastei relevante din descriere
sau asteptand pentru pu in timp.

+ Daca timpul de coacere este configurat
la inceperea coacerii, timpul ramas este
afisat pe ecran.

+ Daca setarea pentru preincalzire rapida
este activata pe unitatea de control
simbolul A apare pe ecran la inceperea
coacerii si cuptorul atinge temperatura
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configurata pentru coacere rapida.
Pentru setarile de preincalzire rapid3,
consulta i sec iunea ,,Setari”.

12 11 10 9
| I | I
(EEEEE G 6 gHPHE: o
Y OO0 OB O . — — Ml
| B E @ E S C % (3
| | C |
| | I I ||
1 2 3 4 5 7 8

1 Rezervorul de apa

3 Afisaj funcie

5 Tasta setare temperatura

7 Tasta de blocare taste

9 Tasta alarma

11 Tasta ora si setari
RN
oH-ac 2

O aoooo s 2 N

o~ BT 1O

C Jooori= O

Taste :

@ : Tasta ora si setari
°C : Tasta setare temperatura

[EI : Tasta de blocare taste

Q : Tasta alarma

Pl Tasta pornire/oprire coacere
Zona indicatorului Temporizator/durata :
: Simbol timp de coacere/ora zilei

: Simbol alarma

: Simbol setari

: Simbolul de blocare a tastelor

: Simbol coacere cu ventilator eco

: Simbol nivel scazut de abur *

: Simbol nivel ridicat de abur *

> DEEP & OO

2 Tasta pornit/oprit

4 Butonul pentru comanda cuptorului
6 Zona indicatorului de temperatura
8 Tasta pornire/oprire coacere

10 Zona indicatorului Temporizator/
durata

12 Tasta telecomanda

?5’ : Simbol sonda de carne *

*

Variaza in functie de modelul produsului. Este
posibil sa nu fie disponibil pentru produsul
dumneavoastra.

Zona indicatorului de temperatura :
: Simbol coacere

°C : Simbol temperatura
|

: Simbol temperatura in cuptor

>

=

: Simbol incalzire rapida (Amplificare)
: Simbol de blocare usa *

: Simbol telecomanda *

%) &, B

: Simbol Wifi *
: Variaza in functie de modelul produsului. Este

posibil sa nu fie disponibil pentru produsul
dumneavoastra.

*

Pornirea cuptorului
1.

= Dupa pornirea cuptorului, pe ecran
este indicata prima func ie de operare.
Cand ecranul este in aceasta stare,
func ia de operare, temperatura, si
timpul de coacere pot fi reglate.

Porni i cuptorul atingand tasta (D .
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Daca pe acest afisaj nu sunt

@ realizate setari, cuptorul se va opri
in aproximativ 5 minute, iar ora va
aparea pe ecran.

Oprirea cuptorului

Opri i cuptorul atingand tasta (D . Ora
curenta apare pe ecran.

Coacerea manuala cu selectarea
temperaturii si a functiei de operare a
cuptorului

Pute i coace realizand controlul manual
(prin comanda dumneavoastra) fara
setarea timpului de coacere, selectand
temperatura si func ia de operare specifice
alimentelor dumneavoastra. De exemplu,
setdrile precum func ia “incélzire superioara
siinferioara” si 180°C sunt afisate in
imagini.

1. Pornii cuptorul atingand tasta @ .

2. Pe ecranul cu func ii, atinge i func ia de
operare pe car edoriti sa o activati.
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3. Daca func ia pe care dori i sa o activati
nu este printre primele func ii de
operare care apar pe ecranul cu func i,
pute i activa randul inferior de func iile
de operare atingand "Activarea functiei
extra"
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4. Pe ecran apare temperatura predefinita
pentru func ia de operare selectata.
Pentru a modifica aceasta temperatura,
impingeti butonul de comanda o data

sau atinge i tasta °C si rasuciti butonul
de comanda al cuptorului spre dreapta/
stanga.
= Simbolul °C clipeste pe afisajul
pentru temperatura.
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Daca schimba i func ia de operare

@ dupa modificarea temperaturii
presetate pentru func ia de
operare, pe afisaj apare ultima
temperatura setata. Cu toate
acestea, daca temperatura
selectata nu se incadreaza in
intervalul de temperatura al func iei
de operare selectate, este afisata
cea mai ridicata temperatura

pentru acea func ie de operare.

5. Atinge i tasta °C pentru a confirma
temperatura setata.

= Simbolul °C se aprinde continuu
pe afisajul pentru temperatura.
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6. Dupa configurarea func iei de operare si
a temperaturii atinge i tasta || pentru a
incepe coacerii.

RO/ 78




© uh &
e
] M 4

o

= Cuptorul incepe sa func ioneze imediat
la func ia si temperatura selectate. Pe
afisajul temperaturii sunt afisate
simbolurile | si p. Timpul de coacere
incepe fie numarat in sus pe afisaj. in
momentul in care temperatura din
interiorul cuptorului atinge valoarea
setat3, fiecare etapa a simbolului | se
va aprinde. Cuptorul nu se opreste
automat, deoarece coacerea manuala
se face fara setarea timpului de
coacere. Trebuie sa controla i
coacerea si sa o dezactiva i manual.
Atunci cand coacerea este completa
atinge i tasta P |l pentru oprirea
coacerii sau atinge i tasta (D pentru a
opri complet cuptorul.
Coacerea prin setarea timpului de coacere;
Pute i opri automat cuptorul la sfarsitul
timpului de coacere, selectand func ia de
temperatura si func ia de operare specifice
alimentelor dumneavoastra, si setand
timpul de coacere pe cronometru. De
exemplu, setarile precum func ia “incalzire
superioara si inferioard”, 180 °C si 45 minute
sunt afisate in imagini.

1. Porni i cuptorul atingand tasta @ .

2. Pe ecranul cu func ii, atinge i func ia de
operare pe car edoriti sa o activati.
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3. Daca func ia pe care dori i sa o activati
nu este printre primele func ii de
operare care apar pe ecranul cu func ii,

pute i activa randul inferior de func iile
de operare atingand "Activarea functiei
extra"
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4. Pe ecran apare temperatura predefinita
pentru func ia de operare selectata.
Pentru a modifica aceasta temperatura,
impingeti butonul de comanda o data
sau atinge i tasta °( si rasuciti butonul
de comanda al cuptorului spre dreapta/
stanga.

= Simbolul °C clipeste pe afisajul
pentru temperatura.
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Daca schimba i func ia de operare

@ dupa modificarea temperaturii
presetate pentru func ia de
operare, pe afisaj apare ultima
temperatura setata. Cu toate
acestea, daca temperatura
selectata nu se incadreaza in
intervalul de temperatura al func iei
de operare selectate, este afisata
cea mai ridicata temperatura

pentru acea func ie de operare.

5. Atinge i tasta °( pentru a confirma
temperatura setata.

= Simbolul °C se aprinde continuu
pe afisajul pentru temperatura.
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6. Apasaibutonul de comanda al
cuptorului o data sau atinge i tasta (9 o
data pentru timpul de coacere.

= Valoarea setata pentru 30 de
minute apare pe afisajul
cronometrului/durata si simbolul
Oclipeste.
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Pentru a regla rapid timpul de

@ coacere, pute i activa timpul de
coacere la 30 de minute apasand
butonul de control al cuptorului
sau atingand tasta © dupa ce
func ia de func ionare si
temperatura sunt setate si pute i
modifica timpul rasucind butonul
de control al cuptorului spre
dreapta/stanga.

7. Configura i timpul de coacere rasucind
butonul de comanda al cuptorului la
dreapta/stanga. Apasa i tasta (9 pentru
a confirma setarea.
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Timpul de coacere creste cu 1
minut in primele 15 minute, si cu

cate 5 minute dupa 15 minute.

8. Dupa setarea func iei, temperaturii si
timpului de coacere, atinge i tasta P ||
pentru a incepe coacerea.
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= Cuptorul incepe sa func ioneze
imediat la func ia de functionare si
temperatura selectata si pe ecran
va apare timpul parcurs. Pe
afisajul temperaturii sunt afisate
simbolurile | si p. Tn momentul
in care temperatura din interiorul
cuptorului atinge valoarea setata,
fiecare etapa a simbolului | seva
aprinde. Dupa ce timpul de
coacere reglat s-a incheiat, pe
ecranul de temperatura apare
»End” , cronometrul emite o
avertizare sonora si procesul de
coacere se incheie.

9. Avertismentul sonor se va auzi timp de
un minut. Daca atinge i tasta P |l in
timpul alarmei sonore iar pe afisajul
temperaturii este afisat textul ,End”,
cuptorul va continua sa func ioneze pe
termen nedefinit. Cuptorul este oprit
daca este atinsa tasta (D . Alarma
sonora se va opri daca este atinsa orice
tasta cu excep ia acesteia.

incalzire ventilator eco

Pentru a economisi energie, pute i utiliza

aceasta func ie in locul utilizarii “incélzire

ventilator" in intervalul de 160-220°C. Tnsa
timpul de coacere va fi ceva mai lung.

1. Pornii cuptorul atingand tasta (D.

2. Atingei si men ine i apasata func ia de
operare “Incalzire ventilator" de pe
afisajul func iei timp de 3 secunde.
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= Pe afigaj apare o numaratoare
inversa 3- 2- 1. Cand
numaratoarea inversa se terming,
simbolul ¥ apare pe cronometru/
durata, iar functia “‘Incalzire
ventilator eco” este activata.
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3. Putei schimba temperatura configurata
si timpul configurat de coacere asa
cum este descris in sec iunile
anterioare. Apoi puteti incepe coacerea.

= 1n modul “Incalzire ventilator eco”,
lampa se aprinde mai scurt decat in
cazul celeilalte func ii de coacere
datorita economisirii de energie in
timpul coacerii.

Functie automata de gatit
(SmartBakePro)

Datorita senzorilor din produs, cu aceasta
functie, puteti gati automat preparatele
testate in laboratoarele noastre fara a seta
functia de functionare, temperatura si
timpul de coacere.

Feluri de mancare cu coacere automata:

Pe panoul de control se afigeaza automat
A01. Pentru alte moduri, pute i gati
selectand prin intermediul aplica iei
,HomeWhiz" sau pute i descarca modul
felului de mancare preferat pe care il pute i
folosi cel mai mult in loc de felul de
mancare AO1 pe panoul de control si sa
utiliza i acest mod pe panoul de control.

Mod Aliment Pozi ie pe raft Accesoriu de utilizare

AO1 Prajitura la tava 3 Tava standard*

A02 Prajitura in forma 2 Form? rotu_ndaAde prajitura
pe gratar din sarmax*

A03 Prajitura pandigpan 2 Form? bloc_atahde prajitura
pe gratar din sarmax*

A04 Brioge 3 Revclpler'\t mgtal[c briose pe
gratar din sarmas*

A05 Prajitura 3 Tava standard+

A06 Paine intreaga 2 Tava standard+*

A07 Pizza proaspata 3 Tava standard+

* Este posibil ca aceste accesorii sa nu fie furnizate cu produsul dumneavoastra.

** Aceste accesorii nu sunt incluse in produsul dumneavoastra. Acestea sunt accesorii disponibile in

comert.

Tabelul de mai sus indica modurile

@ de mancare activate in
+HomeWhiz". Numarul modurilor
de mancare poate fi crescut cu o
actualizare. Pentru aceasta, pute i
consulta cele mai recente moduri
de mancare prin aplica ia
,HomeWhiz".

Avertizari generale pentru coacerea

automata

+ Func ia de func ionare, temperatura si
ora nu pot fi setate in aceasta func ie.

« Timpul de coacere variaza in func ie de
greutatea preparatului. Durata este
afisata pe ecran.
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= Modul ,,A01” este activat pe
ecran. Utiliza i aplica ia
,HomeWnhiz" pentru a selecta un
mod in func ie de tipul de mancare
pe care o coace i.

+ Pentru ca aceasta functie sa functioneze
corect, cuptorul trebuie sa fie rece. Daca
cuptorul nu este suficient de rece, atunci
cand atinge i tasta P || pentru a porni
coacerea automata, pe afisaj apare
avertismentul ,HOT”, cuptorul emite un
bip si simbolul € incepe sa clipeasca pe
afisaj. Cand este suficient de rece pentru

4. Tncepeti coacerea atingand tasta p||.

cuptor, atinge i din nou tasta P || si o) M. —| Q
avertizarea ,HOT” nu apare pe afisaj, iar > S | [ |
simbolul €, se aprinde continuu. C |—| |

Nu deschide i cuptorul cand modul
automat de coacere este activ. Daca
este deschis, coacerea cu senzor este
dezactivata si coacerea se opreste.
Pentru o coacere optima utiliza i pozi ia
recomandata a gratarului si accesoriul
de coacere.

Daca comuta i la func ia de coacere
automata in timp ce coacerea este
activa intr-o func ie de operare diferita,
coacerea se opreste.

Activarea functiei de coacere automata
1.

2. Activairandul inferior al func iilor de
operare, atingand func ia "Activarea
functiei extra” de pe ecranul cu functii.

Porni i cuptorul atingand tasta (D .
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3. Atinge i "Functie automata de gatit
(SmartBakePro)" de pe ecranul cu
funciii.
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Datorita senzorilor, cuptorul
dumneavoastra ajusteaza
automat in func ie de greutatea
alimentelor func ia, temperatura si
timpul si incepe sa func ioneze
imediat. Simbolul p apare pe
afisaj. Dupa ce timpul de coacere
setat s-a incheiat, pe afisaj apare
»End” , emite o avertizare sonora
si procesul de coacere se incheie.

Cand coacerea automata s-a
terminat, pute i atinge tasta p ||
pentru a continua coacerea pentru
inca 5 minute. Pe afisaj apare o
numaratoare inversa incepand cu
5.

@

5.3 Gatirea asistata cu abur

Cuptorul este dotat cu o func ie pentru
gatirea asistata cu abur. Cu ajutorul
aburului sunt obtinute rezultate mai bune.
Gatirea asistata cu abur asigura o
suprafa a mai stralucitoare a alimentelor
de patiserie, crusta lor este mai crocanta si
sunt mai voluminoase. De asemenea,
gatirea asistata cu abur reduce pierderea
de umiditate a alimentelor precum carnea
si le permite sa fie gatite mai suculent pe
interior si sa fie mai delicioase.

Sunt 2 niveluri diferite de asisten a al
aburului: abur redus si abur intens. In
timpul coacerii, aburul este eliberat in
cuptor la intervale precise. in general,
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nivelul redus de abur este recomandat
pentru coacerea produselor de patiserie
prajituri, pateuri, paine, nivelul intens de
abur este recomandat pentru coacerea
alimentelor pe baza de carne ( precum
buca i mari, pui intreg) Aceasta
caracteristica va depinde de alimentul care
il gatii. In acest scop, consulta i tabelul
pentru modurile de coacere.

Avertizari generale

+ Gatirea asistata cu abur poate fi
realizata numai la temperaturi peste 120
°C.

+ Capacitatea recipientului de apa este de
250 ml. Nu pune i mai mult de 250 ml de
apa in recipientul de apa in timpul
coacerii.

+ Condensul format pe usa cuptoruluiin
timpul gatirii asistate cu abur, poate
picura prin prejur cand usa cuptorului
este deschisa. De indata ce deschide i
usa cuptorului, sterge i imediat
condensul.

+ Sta i mai departe cand deschide i usa
cuptorului, deoarece se va elibera abur si
caldura in timpul si dupa gatirea asistata
cu abur. Aburul poate provoca arsuri ale
mainilor, fe ei si/sau ochilor.

« Daca ramane apa in cuptor dupa fiecare
gatire asistata cu abur, dupa ce cuptorul
aracit sterge i apa ramasa cu o carpa
uscata. in caz contrar, apa reziduala va
produce calcifieri.

Pentru gatirea asistata cu abur:

1. Tncepe i coacerea dupa ce a i verificat
tabelul de gatit asistata cu abur si seta i
func ia, temperatura si timpul in func ie
de mancarea pe care dori i sa o gati i.
Pute i determina cantitatea de ap3,
temperatura, func ia de gatit si timpul
pentru alimente care nu se afla in tabel.

2. Apasati rezervorul de apa pe panoul de
control al cuptorului.

3. Scoate i rezervorul de apa din
compartimentul sau.

4. Deschide i capacul rezervorului de apa,
umple i cu cantitatea de apa specificata
in tabelul de coacere.
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5. inchide i capacul si pune i rezervorul de
apa la locul sau.

6. Pune i alimentele in cuptor in poziia
recomandata a raftului.

7. Porni i cuptorul atingand tasta (.

8. Activairandul inferior al func iilor de
operare, atingand func ia "Activarea
functiei extra" de pe ecranul cu functii.
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9. Atinge i "Functie pentru abur" de pe
ecranul cu funciii.
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= Func iile de coacere cu care pute i
utiliza gatitul asistat cu abur sunt
afisate pe afisaj. Func ia de
operare activa se aprinde mai
puternic.

® 7

10.Atinge i func ia de operare pe care dori i
sa o utilizati cu gatitul asistat cu abur.

O S
A

= Temperatura predefinita si
simbolul %4» (abur de nivel inalt)
specific pentru func ia selectata
apar pe afisaj.
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11.Pute i schimba nivelul de abur la scazut
in func ie de tipul de méancare. Atingeti
Functie pentru abur pentru a schimba.
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12.Pe ecran apare temperatura predefinita
pentru func ia de operare selectata.
Atinge i tasta °( si rasuciti butonul

pentru comanda cuptorului la dreapta/
stanga pentru a schimba aceasta
temperatura.

= Simbolul °C clipeste pe afisajul
pentru temperatura.
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Daca schimba i func ia de operare
@ dupa modificarea temperaturii
presetate pentru func ia de
operare, pe afisaj apare ultima
temperatura setata. Cu toate
acestea, daca temperatura
selectata nu se incadreaza in
intervalul de temperatura al func iei
de operare selectate, este afisata
cea mai ridicata temperatura
pentru acea func ie de operare.

13.Atinge i tasta °C pentru a confirma
temperatura setata.

= Simbolul °C se aprinde continuu
pe afisajul pentru temperatura.
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14.Pute i seta timpul de coacere sau pute i
gati manual controland coacerea.
Pentru a seta timpul de coacere,
consulta i sec iunea “Coacerea prin
configurarea timpului de coacere” .

15.Dupa configurarea func iei de operare si
a temperaturii atinge i tasta p|| pentru a
incepe coacerii.
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atingand tasta (D . Alarma sonora se
va opri daca este atinsa orice tasta cu

)

mInENIN . X
O [ I_I Q excep ia acesteia.
C minink T I n timpul gatirii asistate cu abur:
LLL» e N + Dacain recipient este suficienta apa,

cuptorul va continua coacerea asistata
cu abur pana cand se va consuma toata
apa din recipient.

+ Dacain recipient nu mai este apa sau nu
este adaugata suficientd simbolul 4> sau
> va incepe sa clipeasca pe ecran si
dupa un timp se va auzi un avertizor
sonor. in acest timp cuptorul va continua
gatirea fara abur.

+ Daca dori i sa anula i avertizorul sonor si
sa continua i coacerea fara abur, atinge i
tasta 4> . Avertizorul sonor se va opri iar
cuptorul va continua gatirea fara abur.

+ Pentru a continua coacerea asistata cu
abur, indeparta i recipientul, umple i-l cu
apa suficienta si aseza i-l ihapoi in
compartimentul sau. Cuptorul va incepe
sa elibereze abur tragandu-si singur apa
din rezervor.

« Tn timpul gétirii asistate cu abur, sunetul
de func ionare a pompei din cuptor este

= Daca timpul de coacere nu este
configurat: Cuptorul incepe sa
func ioneze imediat la func ia si
temperatura selectate. Pe afisajul
temperaturii sunt afisate simbolurile
i si p. Timpul de coacere incepe fie
numarat in sus pe afisaj. In momentul
in care temperatura din interiorul
cuptorului atinge valoarea setat3,
simbolul | al fiecarei trepte de
temperatura a cuptorului se aprinde.
Cuptorul nu se opreste automat,
deoarece coacerea manuala se face
fara setarea timpului de coacere.
Trebuie sa controla i coacerea si sa o
dezactiva i manual. Atunci cand
coacerea este completa atinge i tasta
P Il pentru oprirea coacerii sau atinge i
tasta (D pentru a opri complet

cuptorul. normal, mai ales cand apa ramasain
= Daca timpul de coacere nu este rezervorul de apa a scazut.

configurat: Cuptorul incepe sa Dupa gatirea asistata cu abur:

func ioneze imediat la func ia si .

Cateodata dupa finalizarea gatirii
asistate cu abur, cuptorul va trage apa
ramasa in generatorul de abur inapoi in
recipient. In acest timp este normal s

temperatura selectata si pe ecran va
apare timpul parcurs. Pe afisajul
temperaturii sunt afisate simbolurile

1 . ~ Py

| si P Inmomentulin care ) auzi i sunetul de func ionare al pompei.
temperatura din interiorul cuptorului - Cand apa reziduala este trasa in

atinge valoarea setata, simbolul | al rezervor, din motive de igiend, goli i
fiecarei trepte de.temperatlujra a aceasta apa din rezervor.

cuptorului se aprinde. Dupa ce timpul - Pentru a nu va pune sanatatea in

de coacere setat s-aincheiat, pe i primejdie, inaintea fiecérei sesiuni de
ecranul de temperatura apare ,End”, coacere asistata cu abur, goli i rezervorul
cronometrul emite o avertizare sonora de apa si pune i apa proaspata.

si procesul de coacere se incheie.
Avertismentul sonor se va auzi timp de
un minut. Dacé atinge i tasta P |lin
timpul alarmei sonore iar pe afisajul
temperaturii este afisat textul ,,End”,
cuptorul va continua sa func ioneze pe
termen nedefinit. Opri i cuptorul
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5.4 Setari

Numaratoarea inversa 3- 2- 1 este
@ afisata pe afisaj in meniurile sau
setarile care vor fi activate prin
apasarea prelungita. Dupa
finalizarea numaratorii inverse,

meniul sau setarea relevanta se
activeaza.

Activarea blocarii tastelor

Prin folosirea caracteristicii de blocare a
tastelor, pute i proteja interferen a cu
unitatea de control.

1. Atinge i tasta (3 pana cand simbolul &
apare pe afisajul cronometru/ceas.

O ]
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= Pe afisaj apare o numaratoare inversa
3- 2- 1. Cand numaratoarea inversa se
termina, simbolul & apare pe afisajul
cronometru/durata, iar tasta blocare
este activata. Dupa setarea blocarii
tastei, daca se atinge orice tasta sau
se apasa butonul de control al
cuptorului, cronometrul emite un
semnal sonor si @ simbolul clipeste.
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Dezactivarea blocarii tastelor

1. Atinge i tasta (3 pana cand simbolul &
apare pe afisajul cronometru/ceas.

= Pe afisaj apare o numaratoare inversa
3- 2- 1. Cand numaratoarea inversa se
termina, simbolul & dispare de pe
afisajul cronometru/durats, iar tasta
blocare este dezactivata.
Setarea alarmei
Pute i utiliza, de asemenea, unitatea de
comanda a produsului pentru orice
avertisment sau reamintire, in afara de
coacere. Ceasul cu alarma nu are niciun
efect asupra func iilor de operare a
cuptorului. Se utilizeaza in scopuri de
avertizare. De exemplu, pute i utiliza ceasul
cu alarma atunci cand dori i sa intoarce i
mancarea in cuptor, la 0 anumita ora.
Imediat ce timpul setat a expirat,
cronometrul emite o alarma sonora.

Timpul maxim al alarmei este de
@ 23 ore 59 minute.

In timp ce este activata blocarea
tastelor, nu pot fi utilizate tastele
de pe unitatea de control. In cazul

intreruperii alimentarii, blocarea
tastelor nu este anulata.

1. Apasaio data tasta QA pentru a seta
intervalul alarmei.

= Campul aferent minutelor si
simbolul L incep sa clipeasca pe
ecranul cronometru/durata.

o Mnnn-e
LLFUL @ N
\C @

2. Mai intai seta i minutele rasucind
butonul de control al cuptorului la
dreapta/stanga si activa i campul
cronometrului atingand tasta Q) o data.

3. Reglati durata rasucind butonul de
comanda al cuptorului la dreapta/
stanga. Apasa i inca o data tasta Q
pentru a confirma setarea.
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= Pe afisajul cronometru/durats,
simbolul A ramane aprins
continuu si intervalul de alarma
incepe numaratoarea inversa pe
ecran.

4. Dupa expirarea timpului de alarm3,
simbolul QA incepe sa clipeasca si emite
un semnal sonor.

Daca ora alarmei si timpul de

@ coacere sunt setate la aceeasi or3,
pe afisajul cronometru/durata se
va afisa cea mai scurta durata.

Dezactivarea alarmei

1. Lafinalul perioadei de alarma,
avertismentul sonor suna timp de un
minut. Apasa i orice tasta pentru
dezactivarea alarmei sonore.

= Alarma sonora este dezactivata.
Daca doriti sa anulati alarma;

1. Apéasai o data tasta QA pentru a reseta
intervalul alarmei.

= Simbolul 2 incepe sa clipeasca pe
ecranul cronometru/ceas.

2. Rasuciti butonul de control al cuptorului
la dreapta/stanga pana cand ora
alarmei ajunge la ,,00:00”.

Setarea volumului

Pute i seta volumul unita ii de control.

Cuptorul trebuie oprit, pentru realizarea
acestei setari.

1. Cand cuptorul este oprit (in timp ce ora
exacta este afisata pe ecran), atinge i
tasta (O timp de aproximativ 3 secunde
pentru a activa meniul de setari.

= Pe afisaj apare o numaratoare
inversa 3- 2- 1. Cand
numaratoarea inversa se termina,
meniul de setari este activat.

Q
/ —
AN oC

2. Rasuciti butonul de comanda al
cuptorului la dreapta/stanga pana cand
“b-1” sau “b-2” este afisat pe ecranul

cronometru/durata.
e
® hL-] =
—— = >l
T @

3. Activa i configurarea tonului prin re-
atingerea tastei (O sau prin apasarea
butonului de comanda al cuptorului.

= Simbolul & clipeste pe ecranul
cronometru/ceas.

V4

4. Configura i tonul dorit rasucind butonul
de comanda al cuptorului la dreapta/
stanga.

5. Confirmati configurarea tonului prin re-
atingerea tastei (O sau prin apasarea o
data a butonului de comanda al
cuptorului.

Setarea luminozitatii afisajului

Pute i seta luminozitatea ecranului unita ii

de comanda Cuptorul trebuie oprit, pentru

realizarea acestei setari.
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1. Cand cuptorul este oprit (in timp ce ora
exacta este afisata pe ecran), atinge i
tasta (O timp de aproximativ 3 secunde
pentru a activa meniul de setari.

= Pe afisaj apare o numaratoare
inversa 3- 2- 1. Cand
numaratoarea inversa se termina,
meniul de setari este activat.

4 |8
\ Re
AN oC @
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Rasuciti butonul de comanda al
cuptorului la dreapta/stanga pana cand
“d-1”, “d-2” sau “d-3” este afisat pe
ecranul cronometru/durata.

3. Activa i configurarea luminozitatii prin
re-atingerea tastei (© sau prin apasarea
butonului de comanda al cuptorului.

= Simbolul ¢ clipeste pe ecranul
cronometru/ceas.

Q
— Pl

4. Configura i luminozitatea dorita
rasucind butonul de comanda al
cuptorului la dreapta/stanga.

5. Confirmati configurarea luminozitatii
prin re-atingerea tastei (9 sau prin
apasarea o data a butonului de
comanda al cuptorului.

Setarea functiei de preincalzire (booster)

rapida

Pute i opera automat coacerea in cuptorul

dumneavoastra, cu func ia de preincalzire

rapida. In acest scop, trebuie s& activa i

setarea de preincalzire rapida. Cuptorul

trebuie oprit, pentru realizarea acestei
setari.

1. Cand cuptorul este oprit (in timp ce ora
exacta este afisata pe ecran), atinge i
tasta (O timp de aproximativ 3 secunde
pentru a activa meniul de setari.

= Pe afisaj apare o numaratoare
inversa 3- 2- 1. Cand
numaratoarea inversa se terming,
meniul de setari este activat.

4 |8
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2. Rasuciti butonul de comanda al
cuptorului la dreapta/stanga pana cand
simbolul A§ si “OFF (OPRIT)” este
afisat pe afisaj.

_ &
o [OFF
— — Pl
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3. Activa i configurarea preincalzirii rapide
(booster) prin re-atingerea tastei © sau
prin apasarea o data a butonului de
comanda al cuptorului.

= Simbolul & clipeste pe ecranul
cronometru/ceas.
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4. Rasuciti setarea ,OFF" de pe afisaj la
+ON" rasucind butonul de control al
cuptorului la dreapta/stanga.

5. Confirmati configurarea preincalzirii
(booster) prin re-atingerea tastei {9 sau
prin apasarea o data a butonului de
comanda al cuptorului.

Pute i dezactiva setarea de
preincalzire rapida cu aceeasi
procedura. Schimband setarea la

»OFF” pute i anula setarea pentru
preincalzire rapida.

Modificarea orei exacte
Pentru a schimba ora setata anterior,

1. Cand cuptorul este oprit (in timp ce ora
exacta este afisata pe ecran), atinge i
tasta (S timp de aproximativ 3 secunde
pentru a activa meniul de setari.

= Pe afisaj apare o numaratoare
inversa 3- 2- 1. Cand
numaratoarea inversa se terming,
meniul de setari este activat.

Q
/ —
AN oC EI

2. Activa i campul cronometrului apasand
butonul de control al cuptorului o data
sau apasand (© tasta o data.

= Campul orei si simbolul & clipesc
pe ecranul cronometru/durata.

. 3—|"':f“6~:-§|: -

S | Q
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3. Setaiorarasucind butonul de control al
cuptorului la dreapta/stanga si activa i
campul minutelor apasand butonul de
control al cuptorului o data sau
apasand (© tasta o data.

= Campul aferent minutelor si
simbolul §¢; clipesc ecranul
cronometru/durata.

4. Configura i minutele rasucind butonul
de comanda al cuptorului la stanga/
dreapta. Confirmati setarea apasand
butonul de control al cuptorului o data
sau apasand O tasta o data.

= Ora exacta este setata si simbolul
{6t se aprinde constant.

Conectarea cuptorului la reteaua wireless
si introducerea acestuia in aplicatia
»HomeWhiz"

Pute i conecta cuptorul la re eaua wireless
si il pute i controla prin intermediul

aplica iei ,HomeWhiz" cu un dispozitiv
inteligent. Tn acest scop, instala i mai intai
aplica ia ,HomeWhiz" pe dispozitivul
dumneavoastra inteligent. Aplica ia
,HomeWhiz" este disponibilla pentru
sistemele mobile de operare 10S si
Android.
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Dupa descarcarea aplica iei

@ ,HomeWhiz" urma i instruc iunile
din aplica ie pentru a crearea
locatiei (home).

Pute i finaliza procedura de
conectare a cuptoruluilaore ea
wireless si de activare a comenzii

la distan a a cuptorului, urmand
instruc iunile furnizate in aplica ie.

1. Pentru a comuta cuptorul in modul de
configurare, atinge i simultan tastele (D
si 0" timp de aproximativ 3 secunde
cand cuptorul este in modul oprit (ora
este afisata pe afisaj).

[ [el
[ e
(HRE)

[e]

oe

y
RE

= Atunci cand cuptorul trece la
modul de configurare, pe ecran se
afiseaza o anima ie cu linii care
clipesc.

O -- |8
— — Wil

2. Deschide i aplica ia ,HomeWhiz" pe care
aiinstalat-o pe dispozitivul
dumneavoastra inteligent. Dupa
crearea destina iei (home), selecta i
cuptorul dintre aparatele de bucatarie si
introduce i numarul lotului produsului
dumneavoastra in aplica ie, urmand
pasii descrisiin aplica ie.

3. Finaliza i introducerea cuptorului in
aplica ie urmand instruc iunile furnizate
in aplica ie.

Activarea comenzii de la distanta a

cuptorului

Dupa introducerea cuptorului in aplica ia

»,HomeWhiz", pentru a permite controlul de

la distan a:

1. Atinge i o data tasta( in timp ce

simbolul = este afisat pe ecran.

= Pe afisaj, simbolul " va fi afisat
impreuna cu simbolul =

Daca simbolul = nu este afisat,
apasa i tasta 0 pana cand simbolul
= va fi afisat pe ecran. Dacanu ai
conectat aparatul la aplicatia
,HomeWhiz", simbolul = clipeste o
data si este emis un semnal de
eroare.

Daca simbolul = este afisat pe

@ ecran, dar se emite un semnal de
eroare la apasarea tastei " si daca
simbolul 7" nu este afisat pe afisaj,
= verifica i conexiunea la internet
a aparatului dumneavoastra. Daca
conexiunea la internet este buna,
insa problema persista, repeta i
pasii pentru instalare.

Numarul de lot al aparatului
@ dumneavoastra este numarul care

incepe cu 77 ..." amplasatin

partea de jos a coper ii manualului.

Stergerea asocierii unui cuptor conectat la
Homewhiz

Dupa adaugarea produsului
dumneavoastra in aplica ia ,HomeWhiz",
contul de utilizator pe care |-a i utilizat
pentru ,HomeWhiz" corespunde

informa iilor produsului dumneavoastra.
Pentru a sterge o asociere din cauza
pierderii accesului la contul pe careil
utiliza i in aplica ie sau din alte motive,
trebuie luate urmatoarele masuri.

1. Cu produsul oprit (ceasul va aparea pe
afisaj), atinge i tastele " si Pl timp de
aproximativ 5 secunde.
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= Pe afisaj apare o numaratoare
inversa de la 5.

2. Dupa finalizarea numaratorii inverse, pe
ecran va aparea o anima ie de stergere
a asocierii.

3. Dupa finalizarea procesului de stergere
a asocierii fara nicio problem3, se va
auzi un sunet si cuptorul va reporni.

Daca la stergerea unei asocieri
apare o problema si procesul nu

poate fi finalizat, se va auzi un

sunet de eroare.

4. Puteire-asocia produsul cu contul dvs.
»,HomeWhiz" dupa finalizarea procesului
de stergere a asocierii.

Conformitatea cu standardele si informatiile de testare/Declaratia de conformitate UE

< € Etapele de dezvoltare, fabrica ie si vanzare ale acestui produs se desfasoara conform regulilor de

siguran a specificate in toata legisla ia relevanta a Uniunii Europene.

Banda de :2.4 Ghz
frecventa

Puterea

max. d? . |: max. 100 mW
transmisi

e

Declaratia CE de conformitate

Prin prezenta, Argelik A.S. Declara ca acest produs este in conformitate cu Directiva 2014/53/UE. O Declara ie de
Conformitate detaliata pentru Directiva europeana pentru echipamente Radio poate fi accesata online la
support.beko.com in cadrul documentatiei suplimentare pe pagina produsului pentru produsul dumneavoastra.

Perioada de asisten a pentru actualizarea
software-ului legata de securitatea
cibernetica definita a produsului este
perioada de garan ie a produsului. Dupa
aceasta perioada, actualizarile de software
legate de securitatea cibernetica nu sunt
garantate.

5.5 Utilizarea sondei pentru carne

Informatii generale i avertizari

+ Cuptorul trebuie sa fie setat la 0 anumita
func ie de operare si temperatura pentru
a permite utilizarea sondei de carne.

+ Daca a i setat cronometrul cuptoruluila
0 anumita perioada de coacere inainte
de a utiliza sonda de carne, aceasta
perioada va fi anulata automat, atunci
cand instalati sonda de carne.

+ Nu pute i folosi rafturile de deasupra
conectorului sondei pentru carne in timp
ce gati i cu o sonda pentru carne.

+ Cura ai sonda de carne cu o laveta
umeda si usca i-o cu o laveta uscata
dupa fiecare utilizare.

+ Daca pe func iile in care este activata
sonda pentru carne nu este afisat 75C,
asigura i-va ca conectorul este fixat bine
in locul sau.

+ Daca varful senzorului sondei pentru
carne este folosit fara a-l introduce in
interiorul carnii, varful senzorului
detecteaza temperatura din interiorul
cuptorului si opreste gatitul cand se
ajunge la temperatura setata. Cu toate
acestea, daca sonda pentru carne este
expusa la 250°C sau mai mult, senzorul
devine inutil.

« Temperatura de func ionare poate fi cu
cel puin 30°C mai mare decat
temperatura sondei pentru carne.
Exemplu: Daca temperatura sondei
pentru carne este setata la 70°C,
temperatura de func ionare trebuie
setata la minimum 100°C.

+ Temperatura din interiorul carnii (punctul
cel mai rece) trebuie sa fie de cel puin
63°C avand in vedere siguran a
alimentara.
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+ Temperatura din interior in cel mai rece
punct al carnii de pasare trebuie sa fie de
cel puin 74°C avand in vedere siguran a
alimentara, pentru carnea bine facuta
trebuie sa fie de 85°C.

Tabel de referinta pentru gama de gatit a

carnii rosii:

Nivel gatit temperatura din

interiorul carnii* (°C)

Albastru 55-59

Rar 60-62

Mediu Rar 63-70

Mediu  71-76

Bine facuta 77-81

Supra gatita =82

1. Porni i cuptorul atingand tasta (.

2. Glisaiin sus capacul fantei (4) de pe
peretele lateral al cuptorului si
introduce i conectorul sondei pentru
carne (2) in fanta sondei pentru carne

(.

4
=
[

\
e
12 3

Fanta sonda de carne
Conectorul sondei pentru carne
Varful senzorului sondei din carne

A N =

Capac fanta sonda pentru carne

3. Introduce i varful senzorului sondei
pentru carne in alimentele pe care le
ve i gati.

L

4. Atunci cand sonda pentru carne este

atasata la produs, func iile de operare
pe care le poate folosi sonda pentru
carne sunt afisate pe afisajul functiilor.
Atinge i func ia pe care dori i sa o
utilizati pentru sonda pentru carne.

EEREE .
O D“?

. 75 °C, temperatura recomandata pentru

sonda de carne, si 7 este afisata pe
afisajul indicatorului de cronometru/
durata. Temperatura recomandata
pentru func ia de operare selectata este
afisata pe afisajul indicator al

temperaturii.
_7.
® 5 4
SEETEEEPY
C @

. Pentru a modifica temperatura

predefinita pentru func ia de operare pe
care a i selectat-o, atinge i tasta °C si
rasuciti butonul de control al cuptorului
la stanga/dreapta.

. Folosind butonul de temperatura, seta i

valoarea temperaturii interioare pentru
cuptorul cu care dori i sa gati i.
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= Simbolul °C de langa temperatura
func iei clipeste.

7
g

S 17
AT

9 —
I
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Atinge i tasta °( si rasuciti butonul
pentru comanda cuptorului la dreapta/
stanga pentru a schimba temperatura
sondei pentru carne.

Q

&

(4

= Simbolul °C de langa temperatura
sondei de carne clipeste.

-ﬁ S
1
[
[[C171c
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9. Pentru a porni coacerea atinge i tasta

(4P

Q

&

>

O

é

= Intimp ce gati i cu o sonda pentru
carne, temperatura reala a
alimentelor in care este introdusa
sonda pentru carne si temperatura
interna a sondei pentru carne pe
care a i setat-o vor fi afisate
alternativ la intervale de
aproximativ 3 secunde. Senzorul
sondei pentru carne detecteaza ca
temperatura interna a carnii
ajungte la temperatura setata
pentru sonda pentru carne
automat si opreste gatitul cand
temperatura din interiorul carnii
ajunge la aceasta temperatura.
Cand sonda pentru carne este
indepartata inainte de sfarsitul
prepararii, pe afisaj apare ,End” si
gatirea se incheie.

10.Dupa incheierea gatitului pe afisaj

apare ,End” si cuptorul emite un
semnal sonor. Apasa i orice tasta
pentru dezactivarea alarmei sonore.

11.0pri i cuptorul atingand tasta (D .

6 Informatii generale privind coacerea

In aceasta sec iune pute i gasi sfaturi
pentru pregatirea si coacerea alimentelor
dumneavoastra.

Tn plus, aceasta sec iune descrie unele
alimente testate de producatori si setarile
cele mai adecvate pentru aceste alimente.
Setarile si accesoriile adecvate pentru
aceste alimente sunt, de asemenea,
indicate.

6.1 Avertismente generale privind
coacerea in cuptor

+ Daca deschide i usa cuptorului in timpul
sau dupa incheierea coacerii, se poate
degaja abur fierbinte. Aburul poate
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provoca arsuri ale mainilor, fe ei si/sau
ochilor. Atunci cand deschide i usa
cuptorului, pastra i distan a.

Aburul intens generat in timpul coacerii
poate forma picaturi de condens pe
interiorul si exteriorul cuptorului si pe
par ile superioare ale mobilierului,
datorita diferen ei de temperatura.
Acesta este un eveniment fizic normal.
Temperatura de coacere si valorile de
timp indicate pentru alimente pot varia in
func ie de re eta si cantitate. Din acest
motiv, aceste valori sunt indicate sub
forma de intervale.



+ Indeparta i intotdeauna accesoriile
neutilizate din cuptor, inainte de
inceperea coacerii. Accesoriile ramase in
cuptor pot impiedica prepararea
alimentelor la valorile corecte.

+ Pentru alimentele preparate conform
re etei proprii, pute i consulta ca referin a
re etele similare indicate in tabelele de
moduri de coacere.

* Folosirea accesoriilor furnizate va
asigura cele mai bune performan e de
coacere. Respecta i intotdeauna
avertismentele si informa iile furnizate
de producator pentru vasele pe care
urmeaza sa le folosi i.

+ Taia i hartia de copt pe care o ve i folosi
la gatit, la dimensiunile potrivite vasului
de coacere. Daca hartia de copt iese din
vas, exista riscul de ardere si aceasta
poate afecta calitatea coacerii. Folosi i
hartia de copt in intervalul de
temperatura specificat.

+ Pentru o performan a buna de coacere,
aseza i mancarea pe raftul corect
recomandat. Nu schimba i pozi ia pe raft
in timpul coacerii.

6.1.1 Produse de patiserie si mancare
la cuptor

Informatii generale

+ Varecomandam sa folosi i accesoriile
produsului, pentru o performan a buna a
coacerii. Daca veti folosi un vas de
bucatarie extern, alege i vasele de
culoare inchisa, care nu lipesc si rezista
la temperatura inalta.

+ Daca se recomanda preincalzirea in
tabelul programelor de coacere,
asigura i-va ca pune i mancarea la
cuptor dupa preincalzire.

+ Daca veti gati folosind vase pe gratarul
de sarma, aseza i vasul in mijlocul
gratarului, nu langa peretele din spate.

+ Toate ingredientele utilizate la
prepararea produselor de patiserie
trebuie sa fie proaspete si la temperatura
camerei.

« Timpul de preparare a alimentelor poate
varia, in func ie de cantitatea de alimente
si marimea vaselor de gatit.

+ Formele din metal, ceramica si sticla
prelungesc timpul de coacere, iar
suprafe ele inferioare ale alimentelor de
patiserie nu se rumenesc uniform.

+ Daca folosi i hartie de copt, pe suprafa a
inferioara a alimentului poate fi sesizata
0 rumenire usoara. In aceast3 situa ie,
pute i extinde perioada de coacere cu
aproximativ 10 minute.

+ Valorile specificate in tabelele de
coacere sunt determinate ca urmare a
testelor efectuate in laboratoarele
noastre. Valorile potrivite pentru
dumneavoastra pot diferi de aceste
valori.

+ Aseza i vasul pe raftul corespunzator
recomandat in tabelul programelor de
coacere. Lua i ca referin a raftul de jos al
cuptorului, ca fiind raftul 1.

Sfaturi pentru coacerea prajiturilor

+ Daca prajitura este prea uscatd, creste i
temperatura cu aproximativ 10°C si
reduce i timpul de coacere.

+ Daca prajitura este umeda, folosii o
cantitate mica de lichid, sau reduce i
temperatura cu 10°C.

+ Daca partea de sus a prajiturii este arsa,
pune i pe raftul inferior, reduce i
temperatura si creste i timpul de
coacere.

+ Daca prajitura este coapta in interior, dar
exteriorul este lipicios, folosi i mai pu in
lichid, reduce i temperatura si creste i
timpul de coacere.

Ponturi pentru produsele de patiserie

+ Daca produsele de patiserie sunt prea
uscate, creste i temperatura cu
aproximativ 10°C si reduce i timpul de
coacere. Umezi i foile de aluat cu un sos
preparat din lapte, ulei, ou si amestec de
iaurt.
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+ Daca produsele de patiserie se coc lent,
asigura i-va ca acestea nu sunt atat de
groase incat sa se reverse peste
marginea vasului.

+ Daca aluatul este rumenit la suprafa 3,
dar partea inferioara este necoapta,
asigura i-va ca sosul nu se acumuleaza
in cantitate prea mare la partea de jos a

Tabel de gatit pentru produse de patiserie si mancare la cuptor
Sugestii pentru coacerea cu o singura tava

vasului. Pentru o rumenire uniforma,
incerca i sa intinde i sosul uniform intre
foile de aluat si compozi ie.

+ Coace iin poziia si la temperatura
adecvata, conform tabelului de
preparare. Daca partea de jos nu este
inca suficient de rumenita, aseza i pe un
raft inferior, la urmatoarea preparare.

gratar de sarma **

Aliment Accesoriu de Functie utilizata |Pozitie pe raft Temperatura (°C) | Timp de coacere
utilizare (min.) (aprox.)
Incalzire
Prajitura la tava Tava standard * superioara si 3 180 30..40
inferioara
Prajitura in forma Fovr ma Qe C?pt P © incalzire ventilator |2 180 30..40
gratar din sarma **
Incélzire
Torturi mici Tava standard *  [superioara si 3 160 25..35
inferioara
Torturi mici Tava standard *  |Incélzire ventilator |3 150 25..35
Forma rotunda cu .
Praiitura clema pentru Incalzire
i prajiturd, diametru |superioara si 2 150 30..40
pandispan . o
26 cm, pe gratar  |inferioara
din s&rma **
Forma rotunda cu
Préiiturs clema pentru .
- prajiturd, diametru |Incalzire ventilator |2 150 35..45
pandispan 9
26 cm, pe gratar
din sarma **
. Incalzire
Préjiturs Tavaproduse de | ooioars g 3 170 25 .35
patiserie * . S
inferioara
Pré&jitura Tavaproduse de |, e ventilator |3 170 20...30
patiserie *
Produse de Incalzire inferioara/
o Tava standard * superioara asistata | 2 180 35..45
patiserie .
de ventilator
Incalzire
Chifla Tava standard * superioara si 2 200 20..30
inferioara
Chifla Tava standard *  |Incélzire ventilator |3 180 20..30
Incalzire
Paine intreaga Tava standard * superioara si 3 200 30..40
inferioara
Péaine intreaga Tava standard *  |Incélzire ventilator |3 200 30..40
Vas de sticla/ IS
metalic Incéalzire
Lasagna ) superioara si 2sau3 200 30..40
dreptunghiular pe |-~ 7
inferioara
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Aliment

Accesoriu de
utilizare

Functie utilizata

Pozitie pe raft

Temperatura (°C)

Timp de coacere
(min.) (aprox.)

Forma metalica

incalzire

Placinta cu mere | oadre d|am?tru superioara si 2 180 50..65
20 cm, pe gratar | T "
oA inferioara
din sarma **
Forma metalica
Placinta cu mere | 129" d|am?tru incalzire ventilator |3 170 50 .. 65
20 cm, pe gratar
din sarma
Incélzire
Pizza Tava standard *  [superioara si 3 280 5..9
inferioara
Pizza Tava standard * Functie Pizza 2 280 5..10

Sugestii pentr

U coacerea cu

doua tavi

4-Tava produse
de patiserie *

Aliment Accesoriu de Functie utilizata |Pozitie pe raft Temperatura (°C) | Timp de coacere
utilizare (min.) (aprox.)
2-Tava standard *
Torturi mici 4-Tava produse Incalzire ventilator |2-4 150 25..35
de patiserie *
2-Tava standard *
Préjitura 4-Tava produse Incalzire ventilator |2-4 170 25..35
de patiserie *
1-Tava standard *
g;?g:ﬁg de 4-Tava produse | Incalzire ventilator |1-4 180 40.. 50
de patiserie *
2-Tava standard *
Chifla incalzire ventilator |2-4 180 20..30

Pentru toate retetele, se recomanda preincalzirea.

*Este posibil ca aceste accesorii sa nu fie incluse in produsul dumneavoastra.

**Aceste accesorii nu sunt incluse n produsul dumneavoastra. Acestea sunt accesorii disponibile in comert.

Tabel de coacere cu functie de operare
“Incélzire ventilator eco”
+ Nu modifica i setarea temperaturii dupa
inceperea gatitului in func ia de operare
“incalzire ventilator eco”.
* Nu deschide i usa cuptorului atunci cand
coace i in func ia de operare “incélzire
ventilator eco”. Daca usa nu este

deschisa, temperatura interioara este
optimizata pentru economisirea energiei,
iar aceasta temperatura poate diferi de
cea indicata pe afisaj.
+ Nu faceti preincalzire in timpul
functionarii “incalzire ventilator eco”.

Aliment Accesoriu de Pozitie pe raft Temperatura (°C) Timp de coacere
utilizare (min.) (aprox.)

Torturi mici Tava standard * 3 160 25..35

Prajitura Tava standard * 3 180 25..35

Produse de patiserie | Tava standard * 3 200 45 .55

Chifla Tava standard * 3 200 35..45
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* Este posibil ca aceste accesorii sa nu fie incluse n produsul dumneavoastra.

6.1.2 Carne, peste si pui

Indicatii esentiale pentru prepararea pe

gratar

+ Condimentarea cu suc de lamaie si piper
inainte de coacerea puiului, curcanului
intreg si buca ilor mari de carne, creste
performan a de coacere.

* Sunt necesare intre 15 si 30 de minute in
plus, pentru a gati carnea cu os, decat
pentru frigerea carnii taiata file.

« Luaiin calcul aproximativ 4 panala 5
minute de timp de coacere per
centimetru din grosimea carnii.

Tabel de gatit pentru carne, peste si pasare

+ Dupa expirarea timpului de coacere,
lasai carnea in cuptor timp de
aproximativ 10 minute. Sucul carnii este
mai bine distribuit in timpul frigerii si nu
se scurge, atunci cand carnea este

taiata.

+ Pestele trebuie asezat pe un raft mijlociu
sau inferior, intr-un vas rezistent
termorezistent.

+ Gati i preparatele recomandate in vase
de gatire pe o singura tava.

Aliment

Accesoriu de
utilizare

Functie utilizata

Pozitie pe raft

Temperatura (°C)

Timp de coacere
(min.) (aprox.)

Friptura (bucata

incalzire inferioara/

15 min. 250/max,

Asezati o tava pe
un raft inferior.

intreagd) / Carne | Tava standard * superioara asistata |3 o 60 ... 80
de fript (1 kg) de ventilator dupa 180... 130
PUIbA do il incalzire inferioara/
a EE)- 2 kg) Tava standard * superioara asistata |3 170 85..110
! g de ventilator
Gratar din s&rma * |{ncalzire inferioars
Pui prajit (1,8-2 Incalzire inferioara/ ) 15 min. 250/max,
kg) Asezati o tava pe |Superioara asistata dupa 190 60 ... 80
un raft inferior. de ventilator
o Gréatar din sérma *
Eg‘)' Pt (L8-2 | aiiotava pe |incalzire ventiator |2 200.... 220 60 ... 80
un raft inferior.
b (18-2 Gratar din sarma * 15 250/
ui prajit (1,8- . Y min. max,
kg) Asezati o tava pe | Functie ,3D 2 dupd 190 60 .. 80
un raft inferior.
incalzire inferioara/ )
Curcan (5,5 kg) Tava standard *  [superioara asistata |1 25 min. 250/max, 150 .. 210
. dupa 180 ... 190
de ventilator
N . . 25 min. 250/max,
Curcan (5,5 kg) Tava standard *  |Functie ,3D 1 dupa 180 .. 190 150 ... 210
Grétar din sarma * |incalzire inferioard/
Peste Asezati 0 tava pe |Superioara asistata | 3 200 20..30
un raft inferior. de ventilator
Gratar din sarma *
Peste Functie ,3D” 3 200 20..30

Pentru toate retetele, se recomanda preincalzirea.

*Este posibil ca aceste accesorii sa nu fie incluse in produsul dumneavoastra.

**Aceste accesorii nu sunt incluse In produsul dumneavoastra. Acestea sunt accesorii disponibile in comert.
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6.1.3 Gratar

Carnea rosie, pestele si carnea de pasare

se rumenesc rapid atunci cand sunt puse

pe gratar, capata o crusta frumoasa si nu

se usuca. Carnea file, frigaruile, carna ii

precum si legumele suculente (rosii, ceapa

etc.) se preteaza in mod deosebit pentru
frigerea pe gratar.

Avertizari generale

+ Alimentele inadecvate pentru prepararea
pe gratar prezinta pericol de incendiu.
Pune i pe gratar doar alimente adecvate
pentru frigerea la foc puternic, pe gratar.
De asemenea, nu aseza i mancarea prea
departe, respectiv in partea din spate a
gratarului. Aceasta este cea mai fierbinte
zona, iar alimentele cu un con inut mare
de grasime se pot aprinde.

+ Inchideti usa cuptorului in timpul
utilizarii gratarului. Nu folositi gratarul
cu usa deschisa. Suprafetele fierbinti
pot provoca arsuri!

Indicatii esentiale pentru prepararea pe

gratar

+ Pune i pe gratar alimente de grosime si
greutate pe cat posibil similare.

+ Asezai alimentele pe care dori i sale
prepara i pe gratarul de sarma sau in
tava gratarului, asezandu-le astfel incat
sa nu depasi i dimensiunile elementului
de incalzire.

« In func ie de grosimea alimentelor de pe
gratar, timpii de preparare indica i in
tabel pot varia.

+ Aseza i gratarul de sarma sau tava
gratarului la nivelul dorit, in cuptor. Daca
frige i pe gratar, introduce i tava
cuptorului pe raftul inferior, pentru a
colecta grasimea scursa. Tava
cuptorului pe care o veti introduce
trebuie sa fie dimensionata astfel incat
sa acopere intreaga zona a gratarului.
Este posibil ca aceasta tava sa nu fie
furnizata cu produsul. Pentru o cura are
mai usoara, turna i apa in tava

cuptorului.

Tabel de preparare la gratar
Aliment Accesoriu de Pozitie pe raft Temperatura (°C) Timp de coacere

utilizare (min.) (aprox.)
Peste Gratar din sarma 250 20..25
Bucati de pui Gratar din sarma 4-5 250 25..35
chitele manzal =12 | Gratar in sarma (4 250 20...30
Cotlet de miel Gratar din sarma 4-5 250 20..25
z;'fr::)ra - (Cuburide & atar din sarma 4-5 250 25..30
Cotlet de vitel Gratar din sarma 4-5 250 25..30
Legume gratinate Gratar din sarma 4-5 220 20..30
Péaine toast Gratar din sarma 4 250 1..3

Se recomanda preincalzirea timp de 5 minute, pentru toate alimentele coapte/fripte pe gratar.

intoarceti mancarea pe gratar, dupa scurgerea a 1/2 din timpul total de preparare.

6.1.4 Gatirea asistata cu abur

Informatii generale

+ Gatirea asistata cu abur poate fi
realizata numai in func iile de gatire
asistata cu abur specificate in manualul

de utilizare. Vezi sectiunea “Oven
operating functions” [» 69] pentru functiile
de gatire asistata cu abur.

+ Daca se recomanda preincalzirea in
tabelul programelor de coacere,
asigura i-va ca pune i mancarea la
cuptor dupa preincalzire. Duratele
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specificate la momentul alimentarii cu + Tabelul de gatit con ine recomandari de
apa indica timpul scurs dupa gatit testate de producator. Pute i seta
preincalzire. cantitatea de apa, temperatura, func ia
de gatit asistata cu abur si timpul pentru
alimente care nu se afla in tabel.
+ Efectua i gatitul asistat cu abur cu o
singura tava.

Sugestii pentru coacerea cu o singura tava

Aliment |Accesori |Pozitie |Functie Temperat |Cantitatea de |Nivel |Timp Timp de |Greutate
u de pe raft |utilizata ura (°C) |apade abur [admisie |coacere |aprox.
utilizare utilizat (ml) apa (min.) alimente

(min.)**  [(aprox.) [(g)
A “ PSR nainte de

Paine | Tavd 2 Incalzire 180 200 (,Q‘\ preincalzir (30 .40 (820

intreagd  |standard * ventilator ih o
Gratar din R )

SArma * Incélzire
A inferioara/ 25 min.
Zué‘_’;aﬂ('t) Asezatio |3 superioara  |250/max, |250 ’f'l'ri?s\ 25 60..70 |2000
! 9) |tava pe un asistata de  |dupa 190
raft ventilator
inferior.

Coaste

fripte (O Tava 3 Functie ,3D" [180 250 //Q:‘ 15 40..55 |1000

singura  [standard * I|I

bucata)

“ dupa

Pulpa de o P

miecu |12 3 Functie ,3D" 170 2504250 | (NPT g5 100|000

lequme standard * I|I e

g (imediat )
. < IS fnainte de

chifla cu | Tava 3 Incalzire —14g9 150 ﬂ‘preﬁncélzir 20..30 |1200

drojdie standard * ventilator ] o
Forma
rotunda cu
clema

L. . |pentru PO

Prajiturd | sivurs, (3 Incalzire 120 200 ff("\\\ao 60..70 |1450

cu branza |7, ventilator |
diametru
26 cm, pe
gratar din
SArma *##x

dupa
Ciocanele | Tava 3 Functie ,3D" |200 150 //Q:‘ preincalzir 155 30 |800
de pui standard * I|I e

(imediat )
Cartofi | Tava 3 Functie ,3D" | 190 100 AN s 45..55 |500
copti standard * I
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Aliment |Accesori |Pozitie |Functie Temperat |Cantitatea de |Nivel |Timp Timp de |Greutate
u de pe raft |utilizata ura (°C) |apade abur [admisie |coacere |aprox.
utilizare utilizat (ml) apa (min.) alimente

(min.)**  [(aprox.) |(g)

A « P fnainte de

Paine de | Tava Incdlzire 1464 200 7\ preincalzir 2030 |800
hamburger | standard * ventilator |I o

dupa
Somon cu | Tava Functie ,3D” [200 100 /R [preincaizic |15 56 |50
legume standard * ] e

(imediat )

** [ndica timpul trecut dupa preincalzire.

* Este posibil ca aceste accesorii sa nu fie incluse in produsul dumneavoastra.

*+x Adaugati inca 250 ml de apa la jumatatea timpului de preparare.

=*+x Aceste accesorii nu sunt incluse in produsul dumneavoastra. Acestea sunt accesorii disponibile in comert.

6.1.5 Alimente de test

+ Alimentele din acest tabel de preparare
sunt pregatite conform standardului EN
60350-1, pentru a facilita testarea
produsului pentru institutele de control.

Tabel de gatit pentru alimentele de incercare

Sugestii pentru coacerea cu o singura tava

Aliment

Accesoriu de

Functie utilizata

Pozitie pe raft

Temperatura (°C)

Timp de coacere

din sarma **

utilizare (min.) (aprox.)
Incalzire
Fursecuri (dulci) Tava standard * superioara si 3 140 20..30
inferioara
in cazul modelelor
cu rafturi din
N sarma :3
Fursecuri (dulci) Tava standard * Incélzire ventilator | 140 15...25
In cazul modelelor
fara rafturi din
sarma :2
incalzire
Torturi mici Tava standard * superioara si 3 160 25..35
inferioara
Torturi mici Tava standard * incalzire ventilator |3 150 25..35
Forma rotunda cu .
Praiiturs clema pentru Incéalzire
i prajiturd, diametru |superioara si 2 150 30..40
pandispan - o
26 cm, pe gratar  |inferioara
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20 cm, pe gratar
din s&rma **

Aliment Accesoriu de Functie utilizata |Pozitie pe raft Temperatura (°C) | Timp de coacere
utilizare (min.) (aprox.)
Forma rotunda cu
Praiitura clema pentru
i prajitura, diametru |Incalzire ventilator |2 150 35..45
pandispan .
26 cm, pe gratar
din sarma **
Forma metalica P
neagra, diametru Incdlzire
Placinta cu mere ’ M superioara si 2 180 50 ... 65
20 cm, pe gratar |, "7 T
o inferioara
din sarma **
Forma metalica
Placinta cu mere | 129" diametru incalzire ventilator |3 170 50 ... 65

Sugestii pentr

U coacerea cu

doua tavi

4-Tava produse
de patiserie *

Aliment Accesoriu de Functie utilizata |Pozitie pe raft Temperatura (°C) | Timp de coacere
utilizare (min.) (aprox.)
2-Tava standard *

Torturi mici 4-Tava produse Incalzire ventilator |2-4 150 25..35
de patiserie *
2-Tava standard *

Fursecuri (dulci) incalzire ventilator |2-4 140 15..25

Pentru toate retetele, se recomanda preincalzirea.

*Este posibil ca aceste accesorii sa nu fie incluse in produsul dumneavoastra.

**Aceste accesorii nu sunt incluse n produsul dumneavoastra. Acestea sunt accesorii disponibile in comert.

Gratar

Aliment Accesoriu de Pozitie pe raft Temperatura (°C) Timp de coacere
utilizare (min.) (aprox.)

Chitele manzat) - 12| & siar din sarma 4 250 20..30

cantitate

Paine toast Gratar din sarma 4 250 1..3

Se recomanda preincalzirea timp de 5 minute, pentru toate alimentele coapte/fripte pe gratar.

intoarceti mancarea pe gratar, dup4 scurgerea a 1/2 din timpul total de preparare.

7 intretinerea si curatarea

7.1 Informatii generale privind
curatarea

Avertizari generale
* Asteptai ca aparatul sa se raceasca,

+ Produsul trebuie cura at si uscat bine
dupé fiecare utilizare. Tn acest mod,
resturile alimentare sunt cura ate cu
usurin a si este prevenita arderea
acestora, atunci cand produsul este

inainte de a-I cura a. Suprafe ele fierbin i
pot provoca arsuri!

« Nu pune i detergent direct pe suprafe ele
fierbin i. Acest fapt poate cauza pete
permanente. .
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utilizat din nou, mai tarziu. in acest mod
este prelungita durata de utilizare a
aparatului iar frecven a problemelor este
redusa.

Nu folosi i aparate de cura are cu aburi,
pentru cura are.



Unii detergen i sau agen i de cura are
deterioreaza suprafa a. Agen ii de

cura are inadecvati sunt: inalbitori,
produse de cura are care con in
amoniac, acid sau clorura, produse de
cura are cu abur, agen i de detartrare,
agen i de indepartare a petelor si ruginii,
produse de cura are abrazive (crema de
cura at, praf de cura at, crema de
degresare, perie abraziva, sarma, bure i,
lavete de cura are murdare si cu
reziduuri de detergent).

Nu sunt necesare materiale speciale
pentru cura area dupa fiecare utilizare.
Cura a i aparatul cu detergent de vase,
apa calda si o carpa moale sau un burete
si usca i-l cu o carpa uscata.

Asigura i-va ca sterge i complet lichidul
ramas dupa cura are si cura a i imediat
orice stropi ramasi in urma prepararii
alimentelor.

Nu spalati nicio componenta a
produsului in masina de spalat vase.

Inox - suprafete inoxidabile

Nu folosi i agen i de cura are care con in
acid sau clor, pentru cura area

suprafe elor si de inox sau o el inoxidabil
si a manerelor.

Suprafe ele inoxidabile sau din inox isi
pot schimba culoarea in timp. Acest
fenomen este normal. Dupa fiecare
utilizare, cura a i cu un detergent potrivit
pentru suprafe e din o el inoxidabil sau
inox.

Cura aicu o carpa moale cu solu ie de
detergent lichid (care nu zgarie), avand
grija sa sterge i intr-o singura direc ie.
Indeparta i petele de calcar, ulei, amidon,
lapte si proteine de pe suprafe e de sticla
si inox imediat, fara intarziere. Petele se
pot oxida in timp.

Agentii de cura are pulverizate/aplicate
pe suprafa a trebuie cura ate imediat.
Agen ii de cura are abrazivi lasa i pe
suprafa a fac ca suprafa a sa se
decoloreze.

Suprafete emailate

+ Dupa utilizare, cura a i suprafe ele
emailate cu detergent de vase, apa calda
si 0 carpa moale sau burete, siuscaicu
0 carpa uscata.

+ Pentru pete dificile se poate utiliza un
agent de cura are pentru cuptor si gratar,
recomandat pe site-ul web al marcii
produsului, dar si bure i de sarma care
nu zgarie. Nu folosi i un produs extern de
cura at cuptorul.

+ Cuptorul trebuie sa se raceasc3, inainte
de cura area zonei de coacere. Cura area
suprafe elor fierbin i va crea atat pericol
de incendiu, cat si deteriorarea suprafe ei
emailate.

Suprafete catalitice

* Pereii laterali din zona de preparare nu
pot fi acoperi i decat cu vopsea de email
sau strat catalitic. Acest aspect variaza
in func ie de model.

+ Pere ii catalitici au o suprafa a mata si
poroasa usoara. Pere ii catalitici ai
cuptorului nu trebuie cura ai.

+ Suprafe ele catalitice absorb ulei datorita
structurii poroase siincep sa
straluceasca atunci cand suprafa a este
saturata cu ulei, in acest caz se
recomanda inlocuirea pieselor.

Suprafete de sticla

+ Atunci cand cura a i suprafe e de sticla,
nu utiliza i instrumente metalice dure si
materiale de cura are abrazive. Acestea
pot deteriora suprafa a sticlei.

+ Cura ai aparatul cu detergent de vase,
apa calda si o carpa din microfibra
specifica pentru suprafe e din sticla si
usca i-l cu o carpa din microfibra.

+ Daca raman urme de detergent dupa
cura are, sterge i cu apa rece si uscaicu
o0 carpa curata si uscata din microfibra.
Detergentul rezidual ramas poate
deteriora ulterior suprafa a sticlei.

« In nicio situa ie, resturile uscate de pe
suprafa a sticlei nu trebuie cura ate cu
cu ite cu lama zim ata, burete de sarma
sau instrumente ascu ite similare.
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+ Pute i indeparta petele de calcar (pete
galbene) de pe suprafa a sticlei cu
agentul de detartrare disponibil in
comer, cu un agent de detartrare cum ar
fi o etul sau sucul de lamaie.

+ Daca suprafa a este foarte murdara,
aplica i agentul de cura are pe suprafa a
cu un burete si astepta i pana cand
acesta va ac iona corespunzator. Apoi,
cura a i suprafa a de sticla cu o carpa
umeda.

+ Decolorarile si petele de pe suprafa a
sticlei sunt normale si nu reprezinta
defecte.

Piese de plastic si suprafete vopsite

+ Cura aiparile de plastic si suprafe ele
pictate cu detergent de vase, apa calda
si o carpa moale sau un burete si usca i
cu o carpa uscata.

* Nu utiliza i instrumente metalice ascu ite
si agen i de cura are abrazivi. Acestea
pot deteriora suprafe ele.

* Asigura i-va ca imbinarile
componentelor produsului nu sunt
ldsate imbibate cu detergent. in caz
contrar, pe aceste imbinari vor aparea
urme de coroziune.

7.2 Accesorii de curartare

Nu pune i accesoriile produsului intr-o
masina de spalat vase, cu excep ia cazului
in care se specifica altfel in manualul de
utilizare.

7.3 Curatarea panoului de control

* Atunci cand curd a i panourile si
butoanele, sterge i panoul si butoanele
cu o carpa moale, umeda si uscaicu o
carpa uscata. Nu indeparta i butoanele si
garniturile de dedesubt pentru a cura a
panoul. Panoul de control si butoanele
pot fi deteriorate.

« In timp ce curd a i panourile din inox cu
butoane de control, nu utiliza i agent de
cura are a inoxului in jurul butoanelor.
Indicatoarele din jurul butoanelor se pot
sterge.

+ Cura ai panourile de control tactile cu o
carpa moale umeda si uscai cu o carpa
uscata. Daca produsul dumneavoastra
este prevazut cu o caracteristica de
blocare a tastelor, seta i blocarea
tastelor inainte de cura area panoului de
control. In caz contrar, se pot produce
detectari incorecte la nivelul tastelor.

7.4 Curatarea interiorului cuptorului
(zona de coacere)

Urma i instruc iunile de cura are descrise in

sec iunea ,Informa ii generale despre

curd are" in func ie de tipurile suprafe elor

din interiorul cuptorului.

Curatarea peretilor laterali ai cuptorului

Pere ii laterali din zona de preparare nu pot

fi acoperi i decat cu vopsea de email sau

strat catalitic. Acest aspect variaza in

func ie de model. Daca exista un perete

catalitic, consulta i sec iunea "Pereti

catalitici" pentru informa ii.

Daca aparatul dumneavoastra este un

model cu rafturi din sarma, scoate i

rafturile inainte de a cura a pere ii laterali.

Apoi, realiza i cura area asa cum este

descris in sec iunea ,Informa ii generale

despre Informatii curatare generala func ie

de tipul suprafe ei peretelui lateral.

Pentru a scoate rafturile laterale de

sarma:

1. Scoate i partea din fa a a raftului de
sarma, tragandu-| catre peretele lateral
din partea opusa.

2. Trage iraftul de sarma spre
dumneavoastra, pentru a-l indeparta
complet.
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3. Pentru reasamblarea rafturilor,
procedurile aplicate la indepartarea
acestora trebuie repetate in ordinea
inversa a etapelor.

7.5 Curatarea cu abur

Aceasta permite cura area murdariei (care
nu sta de mult timp) cu usurin a care este
inmuiata de abur in interiorul cuptorului si
de stropii de apa din condensul

suprafe elor interioare.

Avertizari generale

+ Nu pot fi modificate: temperatura, timpul
si nivelul de abur, in cazul func iei de
cura are cu abur.

+ Func ia de cura are va fi anulata daca
cantitatea de apa este consumata in
primele 5 minute de la inceperea func iei
de cura are cu abur, daca rezervorul de
apa este indepartat sau usa este
deschisa.

+ Daca temperatura din interiorul
cuptorului este peste 120°C func ia de
cura are cu abur nu va incepe.

1. Indepértati toate accesoriile din
interiorul cuptorului.

2. Impinge i rezervorul de apa de pe
panoul de control al cuptorului si
scoate i rezervorul din fanta. Umpleti
rezervorul cu 200 ml de apa.

3. Dispuneti rezervorul de apa la locul sau.
4. Porni i cuptorul atingand tasta (D.

5. Activairandul inferior al func iilor de
operare, atingand func ia "Activarea
functiei extra” de pe ecranul cu functii.

6. Atingei "Curatare cu abur" de pe randul
inferior al ecranului cu func ii.

7. incepeti curatarea atingand tasta P |I.

= Cura area porneste si durata este
afisata pe ecran. Aceasta durata
nu poate fi schimbata.

8. La finalizarea timpului pe ecran va
apare “00:00” .

9. Deschideti usa si stergeti suprafata
interioara a cuptorului cu o carpa sau
cu un burete umed.

10.1n cazul murdariei dificile curd a i
produsul cu detergent de vase, apa
calda si o carpa moale sau un burete si
usca i-l cu o carpa uscata.

in func ia de cura are cu abur, este

@ de asteptat ca apa de pe fundul
cuptorului sa se evaporeze si sa
formeze condens in interiorul
cuptorului si pe usa acestuia
pentru inmuierea murdariei usoare
ce s-a format in cuptor. Condensul
format pe usa cuptorului poate
picura prin imprejur cand usa
cuptorului este deschisa. De indata
ce deschide i usa cuptorului,

sterge i imediat condensul.

11.( Variaza in functie de modelul
produsului. Este posibil sa nu fie
disponibil pentru produsul
dumneavoastra.) Dupa condensul din
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interiorul cuptorului, pot aparea bal i
sau umezeala in canalul bazinului de
sub cuptor. Dupa utilizare, cura a i
acest canal cu o carpa umeda, apoi
uscai-I.

A B

7.6 Curatarea usii cuptorului

Pute i indeparta usa cuptorului si
geamurile usii, pentru a le cura a. Modul
indepartarii usilor si geamurilor este
explicat in sec iunile ,indepartarea usii
cuptorului” si ,,indepértarea geamului
interior al usii”. Dupa scoaterea
geamurilor interioare ale usii, curd a i-le cu
detergent de vase, apa calda si o carpa
moale sau burete, si usca i cu o carpa
uscata. Pentru indepartarea reziduurilor de
calcar ce se pot forma pe sticla cuptorului,
sterge i sticla cu o et si limpezi i.

Nu folosi i produse de cura are
abrazive dure, instrumente
metalice ascu ite, burete de sarma

sau inalbitor, pentru a cura a usa si
geamul cuptorului.

indepartarea usii cuptorului
1. Deschide i usa cuptorului.

2. Deschide i clemele din soclul balamalei
usii din fa 3, la dreapta si la stanga,
impingandu-le in jos, asa cum se arata
in figura.

3. Tipurile de balamale pot varia ca tipuri
(A), (B), (C) in conformitate cu modelul
produsului. Urmatoarele imagini
prezinta cum se deschide fiecare tip de
balama.

4. Balamaua de tip (A) este disponibila
pentru tipurile normale de usi.

llustratie 2: Balama - pozi ie deschisa

5. Balamaua de tip (B) este disponibila
pentru tipurile de usi cu amortizare.

llustratie 3: Balama - pozi ie inchisa
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8. Trage i usa detasata in sus, pentru a o
elibera din balamalele din partea

llustratie 4: Balama - pozi ie deschisa dreapta si stanga si indeparta i-o.

6. Balamaga d.T t'é) © .estgdlipgmblla Pentru reatasarea usii, procedurile
pentru tipurile de ugi cu inchi ere/ aplicate la indepartarea acesteia
deschidere cu amortizare.

trebuie aplicate in ordinea inversa
a etapelor. Atunci cand instala i
usa, asigura i-va ca inchide i
clemele de pe locasul balamalei.

7.7 indepartarea geamului interior al
usii cuptorului

Geamul interior al usii din fa a a aparatului

poate fi indepartat pentru cura are.

1. Deschide i usa cuptorului.

2. Trage i catre dumneavoastra
componenta de plastic, atasata pe
sec iunea superioara a usii din fa a,
apasand simultan pe punctele de
presiune de pe ambele pari ale
componentei si indeparta i-o.

llustratie 6: Balama - pozi ie deschisa

7. Poziiona i usa cuptorului in poziie
semi-deschisa.
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3. Asa cum se arata in figura, ridica i cu
grija geamul de la partea interioara (1)
in direc ia ,,A” apoi scoate i tragand in
direcia,,B”.

1 Geamuldela 2+ Geamul interior (Este
extrema interioara posibil sa nu fie
disponibil pentru
produsul
dumneavoastra)

4. Daca produsul dumneavoastra are
geam interior (2), repeta i procesul
pentru detasarea acestuia (2).

5. Primul pas al reasamblarii usii este
reasamblarea geamului interior (2).
Aseza i marginea tesita a geamului pe
marginea tesita a fantei de plastic.
(Daca aparatul este prevazut cu geam
interior). Geamul interior (2) trebuie
atasat la fanta de plastic cea mai
apropiata de geamul cel mai din interior
(M.

6. In timp ce reasambla i geamul de la
interior (1), orienta i partea imprimata a
geamului catre geamul dinspre interior.
Este cruciala asezarea col urilor
inferioare ale geamului cel mai din
interior (1) in fantele de plastic de la
partea inferioara.

7. Apasaicomponenta de plastic in
direc ia cadrului, pana cand se aude un
Jclic”.

7.8 Curatarea lampii cuptorului

in cazul in care usa de sticla a lampii

cuptorului din zona de preparare se

murdareste; cura a i cu detergent de vase,
apa calda si o carpa moale sau un burete
si usca i cu o carpa uscata. in cazul
defectarii [lampii cuptorului, o pute i inlocui
respectand instruc iunile din sec iunile
urmatoare.

Inlocuirea lampii cuptorului

Avertizari generale

+ Pentru a evita riscul de electrocutare
inainte de inlocuirea lampii cuptorului,
deconecta i produsul si astepta i racirea
cuptorului. Suprafe ele fierbin i pot
provoca arsuri!

+ Acest cuptor este alimentat de o lampa
incandescenta cu mai pu in de 40 W, mai
pu in de 60 mm inal ime, mai pu in de 30
mm diametru, sau o lampa cu halogen
cu fi e G9 si putere mai mica de 60 W.
Lampile sunt potrivite pentru func ionare
la temperaturi peste 300°C. Lampile de
cuptor sunt disponibile la unita ile
autorizate de service sau la tehnicieni cu
licen a. Acest produs con ine o lampa de
clasa energetica G.

+ Pozi ia lampii poate sa difere de cea
indicata in imagine.

+ Lampa folosita pentru acest aparat nu
este adecvata pentru iluminatul
incaperilor locuin ei. Scopul acestei
l[ampi este sa permita utilizatorului sa
supravegheze alimentele din interiorul
cuptorului.

+ Lampile utilizate in acest aparat trebuie
sareziste la condi ii fizice extreme, cum
ar fi temperaturi peste 50°C.

in cazul in care cuptorul dumneavoastri

este prevazut cu o lampa rotunda,

1. Deconecta i aparatul de la re eaua de
alimentare cu electricitate.

2. Scoate i capacul de sticlg, rotindu-Iin
sens invers acelor de ceasornic.
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3. Daca lampa cuptorului dumneavoastra

este de tip (A), cum este prezentat in
imaginea de mai jos, roti i lampa

cuptorului asa cum se arata in imagine
siinlocui i-o cu una noua. Daca este de

tip (B), scoate i-o afara asa cum se
arata in imagine si inlocui i cu una
noua.

4. Repoziiona i capacul de sticla.
in cazul in care cuptorul este previzut
cu o lampa de forma patrata,

1. Deconecta i aparatul de la re eaua de
alimentare cu electricitate.

2. Scoate i rafturile de sarma conform
descrierii.

8 Depanare

Ridica i capacul de sticla de protec ie al
[ampii cu o surubelni a.

Daca lampa cuptorului dumneavoastra
este de tip (A), cum este prezentat in
imaginea de mai jos, roti i lampa
cuptorului asa cum se arata in imagine
siinlocui i-o cu una noua. Daca este de
tip (B), scoate i-o afara asa cum se
arata in imagine si inlocui i cu una
noua.

(B

5. Repoziiona i capacul de sticla si

rafturile de sarma.

Daca problema persista dupa ce a i urmat

instruc iunile din aceasta sec iune,

contacta i comerciantul dumneavoastra

sau un centru de service autorizat. Nu

incerca i niciodata sa va repara i singur

produsul.

n timp ce cuptorul este in functiune se

emana abur.

+ Este normal sa vede i vapori in timpul
func ionarii. >>> Aceasta nu este o
eroare.

n timpul coacerii apar stropi de apa

Aburul generat in timpul procesului de
coacere produce condens in momentul
atingerii suprafe elor reci din afara
produsului si se pot forma stropi de apa.
>>> Aceasta nu este o eroare.

in timp ce produsul se incalzeste si raceste
se aud zgomote metalice.

Piesele metalice se pot extinde si pot
scoate sunete atunci cand sunt incalzite.
>>> Aceasta nu este o eroare.
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Produsul nu functioneaza.

+ Siguran a poate fi defecta sau arsa. >>>
Verifica i siguran ele de la tabloul de
siguran e. Schimba i-le daca este
necesar sau reactiva i-le.

+ Aparatul nu poate fi conectat la priza
(impamantata). >>> Verificati daca
aparatul este conectat la priza.

+ (Daca aparatul are cronometru) Tastele
de pe panoul de control nu functioneaza.
>>> Daca produsul dumneavoastra este
prevazut cu func ie de blocare a tastelor,
este posibil ca aceasta func ie sa fie
activata, dezactiva i blocarea tastelor.

Lumina cuptorului nu este pornita.

+ Este posibil ca lampa cuptorului sa fie
defecta. >>> inlocui i lampa cuptorului.

+ Fara curent electric >>> Asigura i-va ca
re eaua electrica este func ionala si
verifica i siguran ele de la tabloul de
siguran e. Schimba i siguran ele daca
este necesar sau reactiva i-le.

Cuptorul nu incalzeste.

+ Este posibil ca acesta sa nu fie setat la o
anumita func ie si/sau temperatura de
coacere. >>> Seta i cuptorul la 0 anumita
func ie si/sau temperatura de coacere.

*+ Pentru modele cu cronometru, ora nu
este setatd. >>> Seta i ora.

+ Fara curent electric >>> Asigura i-va ca
re eaua electrica este func ionala si
verifica i siguran ele de la tabloul de
siguran e. Schimba i siguran ele daca
este necesar sau reactiva i-le.

+ Este posibil ca usa cuptorului sa fie
deschisa. >>> Asigura i-va ca usa
cuptorului este inchisa. Daca usa
cuptorului ramane deschisa mai mult de
5 minute, setarile timpului de gatire vor fi
anulate iar incalzitoarele nu vor
func iona.

(Pentru modelele cu cronometru)

Cronometrul afisat clipeste sau simbolul

cronometrului este lasat deschis.

« Aavut loc o pana de curent. >>> Seta i
timpul / Opri i butoanele func iilor si
comuta i-le din nou in pozi ia dorita.

Dupa ce prepararea a inceput simbolul p
clipeste pe ecran si se va auzi o alarma
sonora.

« Este posibil ca usa cuptorului sa fie
deschisa. >>> Asigura i-va ca usa
cuptorului este inchisa in totalitate. Daca
defec iunea persista contacta i unitatea
de service autorizata.

Comanda pe care doriti sa o trimiteti din
aplicatia ,HomeWhiz" nu porneste. (daca
sunt indeplinite conditiile de acces de la
distanta)

+ Este posibil ca conexiunea sa fie
intreripta pentru un timp. >>> Asigura i-
va ca cuptorul este conectat la re eaua
wireless si opri i si pornii aplicaia.

Aplicatia ,HomeWhiz" nu arata corect

starea cuptorului.

+ Este posibil ca conexiunea sa fie
intreripta pentru un timp. >>> Asigura i-
va ca cuptorul este conectat la re eaua
wireless si opri i si porniiaplicaia.

Dupa introducerea produsului in aplicatia

»HomeWhiz", in aplicatie apare eroarea:

»A survenit o eroare in timpul asocierii

dispozitivului dvs.cu locuinta dvs. si cu

camera pe care ati specificat-o. Acest
dispozitiv apartine altei locuinte.” sau daca
ati uitat in care cont ,HomeWhiz"

+ Sterge i asocierea urmand instruc iunile
din sec iunea Stergerea asocierii unui
cuptor conectat la aplica ia
»HomeWhiz"" si repeta i asocierea
produsului de la inceput.

in timpul instalarii produsului in aplicatia

,HomeWhiz" apare avertismentul ,Au fost

detectate mai multe retele bluetooth”.

+ in cazul in care mai multe aparate
electrocasnice din locuinta dvs. sunt
setate in modul de configurare in acelasi
timp si transmit semnal bluetooth, este
posibil sa primiti avertismentul ,Mai
multe re ele Bluetooth detectate” in
timpul instalarii in aplica ia ,HomeWhiz".
>>> Inchideti modurile de instalare ale
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celorlalte aparate si continua i sa utilizai  Alti termeni decat limba pe care am
un singur aparat cu modul de instalare specificat-o apar in aplicatia
activat. »,HomeWhiz".

« Tn cazurile in care internetului are putere
mica, pot aparea termenii in diferite limbi
in aplica ia homewhiz, altele decat
limbile pe care le-a i definit in aplica ie.
>>> Aceasta nu este o eroare.
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Reteaua de service ARCTIC

Sediul Central Service Gaesti
Str. 13 Decembrie nr. 210 , Gaesti , Jud. Dambovita

Programul de functionare al Centrului de apeluri
Luni - Vineri : 08:30 - 20:00

Sambata:  08:30 - 17:00

E-mail: service@arctic.ro

Centrul de apeluri Arctic si Beko
*9010, numar apelabil din orice retea

Centrul de apeluri Grundig
*9020, numar apelabil din orice retea

Alte numere Centrul de apeluri

0245 - 605 111, numar apelabil in reteaua Romtelecom
0372 - 015 111, numar apelabil in reteaua Vodafone

g:t JUDET REPREZENTANTA | ADRESA
1. ALBA ALBA IULIA Erd.z;'ransilvaniei , bl 3EFG, spatiu comercial ,
2. ARAD ARAD Piata Areneinr 6, bl. E, sc. A, parter
3, ARGES PITESTI Bd. Fratii Gloesti , nr. 59 ,bl. S9¢ , sc. B,
parter
4, BACAU BACAU Str. Energiei , nr. 39, sc. B, parter
5. BIHOR ORADEA Bd. I Dacia, nr. 54 , bl.U4, spatiu comercial Il
BISTRITA Str. Constantin Roman Vivu, bl 1,scD,
6. NASAUD BISTRITA parter
1. BRASOV BRASOV Str. Jepilor, nr. 2, bl. A8
BUCURESTI
8. BUCURESTI Decebal Bd. Decebal, Nr.18 , Bloc S4, sector 3
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9. BUZAU BUZAU Str. lon Baiesu, nr FN , bl C2, parter

10. | CARAS-SEVERIN RESITA Str. B.A. Petculescu , bl. 1

11. | CLUJ CLUJ-NAPOCA Str. Constantin Brancus , nr. 2

g;_ JUDET REPREZENTANTA | ADRESA

12. | CONSTANTA CONSTANTA Sos. Mangaliei , nr. 93, bl. S, parter

13. | COVASNA SF. GHEORGHE Str. Nicolae lorga, bl. 10, sc. A

14. | DAMBOVITA GAESTI Str. 1 Decembrie , bl. 64

15. | DAMBOVITA TARGOVISTE Bd. I.C. Bratianu , nr. 34, bl. D1C

16. | DOLJ CRAIOVA Bd. Decebal , nr. 53, bl. 38, sc. 1

17. | GALATI GALATI Str. Constructorilor, nr. 7

18. | GORJ TARGU JIU Str. 1 Decembrie 1918 , bl. 67

19. | HARGHITA MIERCUREA CIUC | Str. Pietii, nr.7,sc.D,S.C.nr3

20. | HUNEDOARA DEVA Bd. 22 Decembrie, nr. 33, bl. 10

21. | IALOMITA SLOBOZIA Aleea Tipografiei , nr. 1, bl. D1, sc. C, parter
22. | 1AsI IASI s;rrt Srf. Lazar, nr. 6, bl. Penes Curcanul ,

23. | MARAMURES BAIA MARE Bd. Traian, nr. 12, Spatiu Comercial nr 1

24. | MURES TARGU MURES Str. Libertatii , nr 97

25. | NEAMT PIATRA NEAMT Str. lulian Antonescu , nr. 6, bl. T6, ap 16
26. | OLT SLATINA Bd. Nicolae Titulescu , nr. 21

27. | PRAHOVA PLOIESTI Str. Gheorghe Doja , nr.15, bl. 35C, parter
28. | SALAJ ZALAU Str. Gheorghe Doja , nr. 91, bl. D113

29. | SATU MARE SATU MARE Str. Piata Soarelui, bl. UU18

30. | SIBIU SIBIU Str. Fabricii , nr. 2, ap. spatiu comercial

31. | SUCEAVA SUCEAVA Str. Marasesti , nr. 39A , bl.A12, sc. A, parter
32. | TELEORMAN ALEXANDRIA f(t)rm grli:ri]slrii’ nr. 220, bl. BM2F , parter, spatiu
33. | TIMIS TIMISOARA Str. St. O. losif, nr. 2, parter, SAD 2

34. | TULCEA TULCEA g:\; Babadag, nr7,bl.3, sc. B, parter, ap.
35. | VALCEA RM. VALCEA Bd. Tudor Vladimirescu , Nr.32, bl. 5, parter
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