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Welcome!

Dear Customer,

Thank you for choosing the Beko product. We want your product, manufactured with high
quality and technology, to offer you the best efficiency. Therefore, carefully read this
manual and any other documentation provided before using the product.

Keep in mind all the information and warnings stated in the user’s manual. This way, you
will protect yourself and your product against the dangers that may occur.

Keep the user's manual. If you give the product to someone else, give the manual with it.
The warranty conditions, usage and troubleshooting methods for your product are
provided in this manual.

The symbols and their descriptions in the user's manual:

Hazard that may result in death or injury.

@ Important information or useful usage tips.

Read the user’'s manual.

L[

f Hot surface warning.

NOTICE Hazard that may result in material damage to the product or its environment.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Safety Instructions

* This section includes the
safety instructions necessary
to prevent the risk of personal
injury or material damage.

« If the product is handed over
to someone else for personal
use or second-hand use pur-
poses, the user’'s manual,
product labels and other relev-
ant documents and parts
should also be given.

+ Our company shall not be held
responsible for damages that
may occur if these instructions
are not observed.

« Failure to follow these instruc-
tions shall void any warranty.

+ Always have the installation
and repair works made by the
manufacturer, the authorised
service or a person that the im-
porter company shall desig-
nate.

+ Use original spare parts and
accessories only.

+ Do not repair or replace any
component of the product un-
less it is clearly specified in the
user's manual.

Do not make technical modific-
ations on the product.
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A1 .1 Intended Use
* This product is designed to be

used at home. It is not suitable
for commercial use.

+ Do not use the product in gar-

dens, balconies or other out-
doors. This product is intended
to be used in households and
in the staff kitchens of shops,
offices and other working en-
vironments.

+ WARNING: This product

should be used for cooking
purposes only. It should not be
used for different purposes,
such as heating the room.

The oven can be used to de-
frost, bake, fry and grill food.
This product should not be
used for heating, plate heating,
drying by hanging towels or
clothes on the handle.

1.2 Child, Vulnerable
Person and Pet Safety

* This product can be used by

children 8 years of age and
older, and people who are un-
derdeveloped in physical, sens-
ory or mental skills, or who
have lack of experience and
knowledge, as long as they are



supervised or trained about the
safe use and hazards of the
product.

Children should not play with
the product. Cleaning and user
maintenance should not be
performed by children unless
there is someone overseeing
them.

This product should not be
used by people with limited
physical, sensory or mental ca-
pacity (including children), un-
less they are kept under super-
vision or receive the necessary
instructions.

Children should be supervised
to ensure that they do not play
with the product.

Electrical products are danger-
ous for children and pets. Chil-
dren and pets must not play
with, climb on, or enter the
product.

Do not put objects that chil-
dren may reach on the
product.

+ WARNING: During use, the ac-

cessible surfaces of the
product are hot. Keep children
away from the product.

+ Keep the packaging materials

out of the reach of children.
There is a hazard of injury and
suffocation.

« When the door is open, do not
put any heavy objects on it or
allow children to sit on it. You
may cause the oven to tip over
or damage the door hinges.

« For the safety of children, cut
the power plug and make the
product inoperable before dis-
posing the product.

A1 .3 Electrical Safety

* Plug the product into a groun-
ded outlet protected by a fuse
that matches the current rat-
ings indicated on the type la-
bel. Have the grounding install-
ation made by a qualified elec-
trician. Do not use the product
without grounding in accord-
ance with local / national regu-
lations.

* The plug or the electrical con-
nection of the product should
be in an easily accessible
place (where it will not be af-
fected by the flame of the
hob). If this is not possible,
there should be a mechanism
(fuse, switch, key switch, etc.)
on the electrical installation to
which the product is connec-
ted, in compliance with the
electrical regulations and sep-
arating all poles from the net-
work.
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* The product must not be
plugged into the outlet during
installation, repair, and trans-
portation.

Plug the product into an outlet
that meets the voltage and fre-
quency values specified on the
type label.

If your product does not have a
power cable, only use the
power cable described in the
"Technical specifications” sec-
tion.

Do not jam the power cable un-
der and behind the product. Do
not put a heavy object on the
power cable. The power cable
should not be bent, crushed,
and come into contact with
any heat source.

The rear surface of the oven
gets hot when it is in use.
Power cords must not touch
the back surface, connections
may be damaged.

Do not jam the electric cables
into the oven door and do not
pass them over hot surfaces.
Otherwise, cable insulation
may melt and cause fire as a
result of short circuit.

Use original cable only. Do not
use cut or damaged cables or
intermediate cables.

1.4
A Safety

« If the power cable is damaged,
it must be replaced by the
manufacturer, an authorized
service or a person to be spe-
cified by the importer company
in order to prevent possible
dangers.

« WARNING: Before replacing
the oven lamp, be sure to dis-
connect the product from the
mains supply to avoid the risk
of electric shock. Unplug the
product or turn off the fuse
from the fuse box.

If your product has a power

cable and plug:

* Do not plug the product into an
outlet that is loose, has come
out of its socket, is broken,
dirty, oily, with risk of water
contact (for example, water
that may leak from the
counter).

 Never touch the plug with wet
hands! Never unplug by pulling
on the cable, always pull out by
holding the plug.

« Make sure that the product
plug is securely plugged into
the outlet to avoid arcing.

Transportation

* Disconnect the product from
the mains before transporting
the product.
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* The product is heavy, carry the
product with at least two
people.

* Do not use the door and / or
handle to transport or move
the product.

* Do not put other items on the
product and carry the product
upright.

* When you need to transport
the product, wrap it with
bubble wrap packaging mater-
ial or thick cardboard and tape
it tightly. Secure the product
tightly with tape to prevent the
removable or moving parts of
the product and the product
from getting damaged.

+ Check the overall appearance
of the product for any damage
that may have occurred during
transportation.

Al .5 Installation Safety

+ Before the product is installed,
check the product for any dam-
age. If the product is damaged,
do not install it.

+ Do not install the product near
heat sources (radiators,
stoves, etc.).

+ Keep the surroundings of all
ventilation ducts of the
product open.

+ To prevent overheating, the
product should not be installed
behind decorative doors.

A1 .6 Safety of Use

* Ensure that the product is
switched off after every use.

« If you will not use the product
for a long time, unplug it or
turn off the fuse from the fuse
box.

* Do not operate defective or
damaged product. If any, dis-
connect the electricity / gas
connections of the product

and call the authorized service.

Do not use the product if the
front door glass is removed or
cracked.

* Do not climb on the product to

reach anything or for any other

reason.

Never use the product when

your judgement or coordina-

tion is impaired by the use of
alcohol and/or drugs.

« Flammable objects kept in the
cooking area may catch fire.
Never store flammable objects
in the cooking area.

* The oven handle is not a towel
dryer. When using the product,
do not hang towels, gloves or
similar textiles on the handle.

« The hinges of the product door

move when opening and clos-

ing the door and might jam.

When opening / closing the

door, do not hold the part with

the hinges.
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Al .7 Temperature Warn-

ings

+ WARNING: The accessible
parts of the product will be hot
during use. Care should be
taken to avoid touching the
product and heating elements.
Children under the age of 8
should not be brought close to
the product without an adult.

* Do not place flammable / ex-
plosive materials near the
product, as the edges will be
hot while it is operating.

+ As steam may be exhaled,
keep away while opening the
oven door. The steam may
burn your hand, face and / or
eyes.

* During operation, the product
may become hot. Care should
be taken to avoid touching hot
parts, inside of the oven and
heating elements.

+ Always use heat resistant oven
gloves while placing food in
the hot oven, or removing the
food from the hot oven, etc.

Al .8 Accessory Use

* It is important that the wire
grill and tray are placed prop-
erly on the wire shelves. For
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detailed information, refer to
the section "Usage of ac-
cessories".

+ Accessories can damage the

door glass when closing the
product door. Always push the
accessories to the end of the
cooking area.

A1 .9 Cooking Safety

+ Be careful when using alco-

holic drinks in your dishes. Al-
cohol evaporates at high tem-
peratures and may cause fire
since it can ignite when it
comes into contact with hot
surfaces.

Food waste, oil, etc. in the
cooking area may catch fire.
Before cooking, remove such
coarse dirt.

Food Poisoning Hazard: Do not
let food sit in oven for more
than 1 hour before or after
cooking. Otherwise it may
cause food poisoning or dis-
eases.

Do not heat closed tins and
glass jars in the oven. The
pressure that would build-up in
the tin/jar may cause it to
burst.

Place the greaseproof paper in
a cookware or on the oven ac-
cessory (tray, wire grill, etc.)
with food and place it in the



preheated oven. Remove any
excessive pieces of
greaseproof paper hanging
from the accessory or con-
tainer to avoid the risk of
touching the oven heater ele-
ments. Never use greaseproof
paper at an oven temperature
higher than the maximum use
temperature specified on the
greaseproof paper you are us-
ing. Never place greaseproof
paper on the oven base.

Do not place baking trays,
dishes or aluminium foil dir-
ectly onto the bottom of the
oven. The accumulated heat
might damage the bottom of
the oven.

Close the oven door during
grilling. Hot surfaces may
cause burns!

Food not suitable for grilling
carries a fire hazard. Grill only
food that is suitable for heavy
grill fire. Also, do not place the
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food too far in the back of the m

grill. This is the hottest area
and fatty foods may catch fire.

1.10 Maintenance and
Cleaning Safety

Wait for the product to cool be-
fore cleaning the product. Hot
surfaces may cause burns!
Never wash the product by
spraying or pouring water on it!
There is the risk of electric
shock!

Do not use steam cleaners to
clean the product as this may
cause an electric shock.

Do not use harsh abrasive
cleaners, metal scrapers, wire
wool or bleach materials to
clean the oven front door
glass / (if present) oven upper
door glass. These materials
can cause glass surfaces to be
scratched and broken.

Always keep the control panel
clean and dry. A damp and
dirty surface may cause prob-
lems in operating the func-
tions.



2 Environmental Instructions

2.1 Waste Directive

2.1.1 Compliance with the WEEE Dir-
ective and Disposing of the
Waste Product

This product complies with EU WEEE Dir-
ective (2012/19/EU). This product bears a
classification symbol for waste electrical
and electronic equipment (WEEE).

This product has been manu-

factured with high quality parts

and materials which can be re-

used and are suitable for recyc-

ling. Therefore, do not dispose
B b vaste product with nor-
mal domestic and other wastes at the end
of its service life. Take it to a collection
point for the recycling of electrical and elec-
tronic equipment. You can ask your local
administration about these collection
points. Disposing of the appliance properly
helps prevent negative consequences for
the environment and human health.

Compliance with RoHS Directive:

The product you have purchased complies
with EU RoHS Directive (2011/65/EU). It
does not contain harmful and prohibited
materials specified in the Directive.

2.2 Package Information

Packaging materials of the product are
manufactured from recyclable materials in
accordance with our National Environment
Regulations. Do not dispose of the pack-
aging waste with the household or other
wastes, take it to the packaging material
collection points designated by the local
authorities.

2.3 Recommendations for Energy
Saving

According to EU 66/2014, information on
energy efficiency can be found on the
product receipt supplied with the product.
The following suggestions will help you use
your product in an ecological and energy-ef-
ficient way:

+ Defrost frozen food before baking.

+ In the oven, use dark or enamelled con-
tainers that transmit heat better.

« If specified in the recipe or user's manual,
always preheat. Do not open the oven
door frequently during baking.

+ Turn off the product 5 to 10 minutes be-
fore the end time of baking in prolonged
bakings. You can save up to 20% electri-
city by using residual heat.

+ Try to cook more than one dish at a time
in the oven. You may cook at the same
time by placing two cookers on the wire
rack. In addition, if you cook your meals
one after the other, it will save energy be-
cause the oven will not lose its heat.
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3 Your product

3.1 Product Introduction

*%
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1 Control panel 2 Lamp
3 Wire shelves 4 Fan motor (behind the steel plate)
5 Door 6 Handle
7 Lower heater (under the steel plate) 8 Shelf positions
9 Upper heater 10 Ventilation holes
Varies depending on the model. Your product 3.2 Product Control Panel Introduc-

may not be equipped with a lamp, or the type and
location of the lamp may differ from the illustra-
tion.

Varies depending on the model. Your product
may not be equipped with a wire rack. In the im-
age, a product with wire rack is shown as an ex-
ample.

tion and Usage

In this section, you can find the overview
and basic uses of the product's control
panel. There may be differences in images
and some features depending on the type
of product.
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3.2.1 Control Panel

s >H0BEET 2

0 0 © & @

1 Function selection knob
3 Temperature knob

If there are knob(s) controlling your
product, in some models this/these knob(s)
may be so that they come out when pushed
(buried knobs). For settings to be made
with these knobs, first push the relevant
knob in and pull out the knob. After making
your adjustment, push it in again and re-
place the knob.

3.2.2 Introduction of the oven control
panel

Function selection knob

You can select the oven operating func-
tions with the function selection knob. Turn
left / right from closed (top) position to se-
lect.

Temperature knob

You can select the temperature you want to
cook with the temperature knob. Turn
clockwise from the closed (top) position to
select.

Oven inner temperature indicator

You can understand the oven interior tem-
perature from the temperature symbol on
the timer display. The temperature symbol
appears on the display when the cooking
starts, and the temperature symbol disap-
pears when the appliance reaches the set
temperature. When the temperature inside
the oven drops below the set temperature,
the temperature symbol reappears.

I
2

2 Timer
Timer
Sooog e @
2 L g

&
O ® & [

~ D I E
NR =)

v Vv Vv v
3 4 5 6

Alarm key

Time setting key
Decrease key
Increase key
Settings key
Key lock key

U o b wN =

isplay symbols

©

: Baking time symbol

"y
)

: Baking end time symbol *
: Alarm symbol
: Brightness symbol

: Key lock symbol

: Temperature symbol

: Volume level symbol

Pl & =[b @ D ¢

: Door lock symbol *
*It varies depending on the product model. It may not
be available on your product.

3.3 Oven operating functions

On the function table, the operating func-
tions you can use in your oven and the
highest and lowest temperatures that can
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be set for these functions are shown. The

order of the operating modes shown here
may differ from the arrangement on your
product.

Function description

Temperature
range (°C)

Description and use

Top and bottom heat-
ing

Food is heated from above and below at the same time. Suit-
able for cakes, pastries or cakes and stews in baking moulds.
Cooking is done with a single tray.

(od

| —
— Only lower heating is on. It is suitable for foods that need
e Bottom heating * browning on the bottom. This function should also be used for
+ \‘"/ easy steam cleaning.
| S
Fan assisted bottom/ The hot air heated by the upper and lower heaters is distributed
% . * equally and rapidly throughout the oven with the fan. Cooking
top heating ) . )
— is done with a single tray.
Full gril . The large grill on the oven ceiling works. It is suitable for

grilling in large amounts.

%

Fan assisted low grill

The hot air heated by the small grill is quickly distributed into
the oven with the fan. It is suitable for grilling smaller amounts.

Booster

All the heaters of the oven work. This operating function is
used to quickly bring the oven to the desired temperature (pre-

Al

heating). Do not use it for cooking food.

* Your product operates in the temperature
range specified on the temperature knob.

3.4 Product Accessories

There are various accessories in your
product. In this section, the description of
the accessories and the descriptions of the
correct usage are available. Depending on
the product model, the supplied accessory
varies. All accessories described in the
user's manual may not be available in your
product.

The trays inside your appliance
@ may be deformed with the effect of
the heat. This has no effect on the

functionality. Deformation disap-
pears when the tray is cooled.

Standard tray

It is used for pastries, frozen foods and fry-
ing large pieces.

Deep tray

It is used for pastries, frying large pieces,
juicy food or for the collection of flowing
oils when grilling.
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On models with wire shelves :

Wire grill

It is used for frying or placing the food to be
baked, fried and stewed on the desired
shelf.

On models with wire shelves :

On models without wire shelves :

Placing the wire grill on the cooking
shelves

On models with wire shelves :

It is crucial to place the wire grill on the

wire side shelves properly. While placing

the wire grill on the desired shelf, the open

section must be on the front. For better
3.5 Use of Product Accessories cooking, the wire grill must be secured on
the wire shelf's stopping point. It must not

Cooking shelves L pass over the stopping point to contact
There are 5 levels of shelf position in the with the rear wall of the oven.

cooking area. You can also see the order of
the shelves in the numbers on the front
frame of the oven.
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On models without wire shelves :

It is crucial to place the wire grill on the
side shelves properly. The wire grill has one
direction when placing it on the shelf. While
placing the wire grill on the desired shelf,
the open section must be on the front.

Placing the tray on the cooking shelves
On models with wire shelves :

It is also crucial to place the trays on the
wire side shelves properly. While placing
the tray on the desired shelf, its side de-
signed for holding must be on the front. For
better cooking, the tray must be secured on
the stopping socket on the wire shelf. It
must not pass over the stopping socket to
contact with the rear wall of the oven.

On models without wire shelves :

It is also crucial to place the trays on the
side shelves properly. The tray has one dir-
ection when placing it on the shelf. While
placing the tray on the desired shelf, its
side designed for holding must be on the
front.

Stopping function of the wire grill

There is a stopping function to prevent the
wire grill from tipping out of the wire shelf.
With this function, you can easily and safely
take out your food. While removing the wire
grill, you can pull it forward until it reaches
the stopping point. You must pass over this
point to remove it completely.

On models with wire shelves :

Tray stopping function - On models with
wire shelves

There is also a stopping function to prevent
the tray from tipping out of the wire shelf.
While removing the tray, release it from the
rear stopping socket and pull it towards
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yourself until it reaches the front side. You
must pass over this stopping socket to re-
move it completely.

4%
T

Proper placement of the wire grill and tray
on the telescopic rails-On models with
wire shelves and telescopic models
Thanks to telescopic rails, trays or the wire
grill can be easily installed and removed.
When using trays and wire grills with the
telescopic rail, care should be taken that
the pins on the front and back of the tele-
scopic rails, rest against the edges of the
grill and the tray (shown in the figure).
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3.6 Technical Specifications

General specifications

Product external dimensions (height/width/depth) (mm) (595 /594 /567

Oven installation dimensions (height / width / depth) 590-600 /560 /min. 550
(mm)

Voltage/Frequency 220-240V ~; 50 Hz

Cable type and section used/suitable for use in the min. HOSVV-FG 3 x 1,5 mm2
product

Total power consumption (kW) 2,4

Oven type Fan assisted oven

Basics: Information on the energy label of home type electrical ovens is given in accordance with the EN 60350-1 /
IEC 60350-1 standard. The values are determined in Top and bottom heating or (if present) Fan assisted bottom/top
heating functions with the standard load.

Energy efficiency class is determined in accordance with the following prioritization depending on whether the relev-
ant functions exist on the product or not. 1-Eco fan heating, 2-Fan Heating , 3-Fan assisted low grill, 4-Top and bot-
tom heating.

Technical specifications may be changed without prior notice to improve the qual-
@ ity of the product.

@ Figures in this manual are schematic and may not exactly match your product.

obtained in laboratory conditions in accordance with relevant standards. Depend-
ing on operational and environmental conditions of the product, these values may
vary.

@ Values stated on the product labels or in the documentation accompanying it are
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4 First Use

Before you start using your product, it is re-
commended to do the following stated in
the following sections respectively.

4.1 First Timer Setting

Always set the time of day before
@ using your oven. If you do not set it,

you cannot cook in some oven
models.

. When the oven is first started, "12:00"

and © symbol will flash on the display.

Set the time of day by touching the @/
© keys.

S 12
o

oo o 3 & @

Touch (O or {¢¢ key to activate the
minutes field.

[CHN Y ainl
mgRing

= _
0 N © ® & &

Touch the ®/© keys to set the minute.

o |1JCo
]y

oo o Q &
‘ @

5.
= The time of day is set and the © sym-

Confirm by touching the (O or % key.

bol disappears on the display.

If the first timer is not set, “12:00”

@ and © symbol continue to flash
and your oven will not start. For
your oven to function, you must
confirm the time of day by setting
the time of day or touching the ©
key when it is at "12:00". You can
change the time of day setting later
as described in the “Settings” sec-
tion.

In the event of a power outage, the
@ time of day settings are cancelled.

It should be set again.

4.2 Initial Cleaning

1. Remove all packaging materials.

2. Remove all accessories from the oven
provided with the product.

3. Operate the product for 30 minutes and
then, turn it off. This way, residues and
layers that may have remained in the
oven during production are burned and
cleaned.

4. When operating the product, select the
highest temperature and the operating
function that all the heaters in your
product operate. See “Oven operating
functions [ 12]”. You can learn how to
operate the oven in the following sec-
tion.

5. Wait for the oven to cool.

6. Wipe the surfaces of the product with a
wet cloth or sponge and dry with a cloth.

Before using the accessories:

Clean the accessories you remove from the
oven with detergent water and a soft clean-
ing sponge.

NOTICE: Some detergents or cleaning
agents may cause damage to the surface.
Do not use abrasive detergents, cleaning
powders, cleaning creams or sharp objects
during cleaning.
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NOTICE: During the first use, smoke and
odour may come up for several hours. This
is normal and you just need good ventila-
tion to remove it. Avoid directly inhaling the
smoke and odours that form.

5 Using the Oven

5.1 General Information on Using the
Oven

Cooling fan (It varies depending on the
product model. It may not be available
on your product. )

Your product has a cooling fan. The cooling
fan is activated automatically when neces-
sary and cools both the front of the product
and the furniture. It is automatically deac-
tivated when the cooling process is fin-
ished. Hot air comes out over the oven
door. Do not cover these ventilation open-
ings with anything. Otherwise, the oven
may overheat. The cooling fan continues to
operate during oven operation or after the
oven is turned off (approximately 20-30
minutes). If you cook by programming the
oven timer, at the end of the baking time,
the cooling fan turns off with all functions.
The cooling fan running time cannot be de-
termined by the user. It turns on and off
automatically. This is not an error.

Oven lighting

The oven lighting is turned on when the
oven starts baking. In some models, the
lighting is on during baking, while in some
models it turns off after a certain time.

5.2 Operation of the Oven Control
Unit

General warnings for the oven control unit

+ The maximum time that can be set for
the baking process is 5 hours 59
minutes. In case of a power failure, the
program is canceled. You will need to re-
program.

+ While making any adjustments, the relev-
ant symbols flash on the display. A short
time should be waited for the settings to
be saved.

« If any cooking setting has been made, the
time of day cannot be adjusted.

+ If cooking time is set when cooking
starts, the remaining time is displayed on
the display.

+ In cases where cooking time or cooking
end time is set; you can cancel automat-
ically by touching the (O key for a long
time.

Timer
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Alarm key
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Time setting key
Decrease key
Increase key
Settings key
Key lock key
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isplay symbols

©

: Baking time symbol

"y
)

: Baking end time symbol *
: Alarm symbol
: Brightness symbol

: Key lock symbol

: Temperature symbol

: Volume level symbol

pl & = [b @ O ¢

: Door lock symbol *

*It varies depending on the product model. It may not
be available on your product.

EN/19




Turning on the oven

When you select a operating function you
want to cook with the function selection
knob and set a certain temperature with the
temperature knob, the oven starts operat-
ing.

Turning off the oven

You can turn the oven off by turning the
function selection knob and temperature
knob to the off (up) position.

Manual cooking to select temperature and
oven operating function

You can cook by making a manual control
(at your own control) without setting the
cooking time by selecting the temperature
and operating function specific to your
food.

Cooking by setting the cooking time:

You can have the oven turn off automatic-
ally at the end of the time by selecting the
temperature and operating function spe-
cific to your food and setting the cooking
time on the timer.

1. Select the operating function for cook-
ing.
2. Touch the © key until the © symbol ap-

pears on the display for the cooking
time.

S Mrrr
(.

N
‘@G)i?i%@

1. Select the operating function you want
to cook with the function selection
knob.

2. Set the temperature you want to cook
with the temperature knob.

= Your oven will start operating immedi-
ately at the selected function and tem-
perature, and the §§ symbol will appear
on the display. When the temperature
inside the oven reaches the set temper-
ature, the § symbol disappears. The
oven does not switch off automatically
since manual cooking is done without
setting the cooking time. You have to
control cooking and turn it off yourself.
When your cooking is completed, turn
off the oven by turning the function se-
lection knob and the temperature knob
to the off (up) position.

and temperature, you can set the
cooking time for 30 minutes by
touching the @ key directly for
quick setting of the cooking time
and change the time with the ®/&
keys.

@ After setting the operation function

3. Set the cooking time with the ®/©
keys.

O M-
[

L0 0 @
4

& ®

The cooking time increases by 1
@ minute in the first 15 minutes, after
15 minutes it increases by 5

minutes.

4. Put your food in the oven and set the
temperature with the temperature knob.

= Your oven will start operating im-
mediately at the selected function
and temperature. The set cooking
time starts to count down and the
§ symbol appears on the display.
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When the temperature inside the
oven reaches the set temperature,
the § symbol disappears.

5. After the set cooking time is completed,
on the display, "End" appears, the (9
symbol flashes and the timer beeps.

6. The warning sounds for two minutes.
Press any key to stop the warning. The
warning stops and the time of day ap-
pears on the display.

If any key is pushed at the end of

@ the audible warning, the oven will
start operating again. To prevent
the oven from operating again at
the end of the warning, turn off the
oven by turning the temperature
knob and function knob to the “0”
(off) position.

Deactivating the key lock

1. Touch the key until the & symbol disap-
pears from the display.

= The & symbol disappears from the dis-
play and the key lock is disabled.

Setting the alarm

You can also use the timer of the product
for any warning or reminder other than bak-
ing. The alarm clock has no effect on the
oven operating functions. It is used for
warning purposes. For example, you can
use the alarm clock when you want to turn
the food in the oven at a certain time. As
soon as the time you set has expired, the
timer gives you an audible warning.

The maximum alarm time may be
@ 23 hours 59 minutes.

5.3 Settings

Activating the key lock
By using the key lock feature, you can safe-
guard the timer from interference.

1. Touch the key until the (& symbol ap-
pears on the display.

_ &

RO o0 0 & ﬁ

= The & symbol is shown on the display
and the 3-2-1 count down starts. The
key lock activates when the countdown
ends. When any key is touched after
the key lock is set, the timer sounds an
audible signal and the & symbol
flashes.

If you release the key before the
@ end of the countdown, the key lock

does not activate.

Timer keys cannot be used when

@ the key lock is on. The key lock will
not be cancelled in case of power
failure.

1. Touch the 2 until the key £ symbol ap-
pears on the display.

101010
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2. Set the alarm time with the @/O keys.
1] 1
Q (I

%
Q@@@‘@l

= After setting the alarm time, the QA
symbol remains lit and the alarm
time starts to countdown on the
display. If the alarm time and bak-
ing time are set at the same time,
the shorter time is shown on the
display.

3. After the alarm time is completed, the )
symbol starts flashing and gives you an
audible warning.
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Turning off the alarm

1. Atthe end of the alarm period, the warn-

ing sounds for two minutes. Touch any
key to stop the audible warning.

= The warning stops and the time of day
appears on the display.
If you want to cancel the alarm;
1. Touch the ) key until the LA symbol ap-
pears on the display to reset the alarm

time. Touch the @ key until the “00:00”
symbol appears on the display.

2. You can also cancel the alarm by touch-
ing the 2 key for a long time.
Adjusting the volume

1. Touch 4 key until the ©}» symbol ap-
pears on the display.
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3. Touch the i key for confirmation or
wait without touching any key. The
volume set becomes active after a
while.

Setting the display brightness

1. Touch 4 key until the ( symbol ap-
pears on the display.

2. Set the desired level with the ®/O keys.

2. Set the desired brightness with the @/
© keys. (d-01-d-02-d-03)

1T ®
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3. Touch the %% key for confirmation or
wait without touching any key. The
brightness set becomes active after a
while.

Changing the time of day
On your oven to change the time of day that
you have previously set:

1. Touch the & key until the © symbol ap-
pears on the display.

2. Set the time of day by touching the ®/
© keys.

S
Ao 0 QO & B
4

3. Touch  or &% key to activate the
minutes field.

° 1300
L Q 0o & B
t

4. Touch the ®/O keys to set the minute.

o |1JCo
]y

Ao o0 @ & &

4

5. Confirm by touching the (S or it key.

= The time of day is set and the © sym-
bol disappears on the display.
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6 General Information About Baking

You can find tips on preparing and cooking
your food in this section.

Plus, this section describes some of the
foods tested as producers and the most
appropriate settings for these foods. Ap-
propriate oven settings and accessories for
these foods are also indicated.

6.1 General Warnings About Baking in
the Oven

+ While opening the oven door during or
after baking, hot-burning steam may
emerge. The steam may burn your hand,
face and/or eyes. When opening the oven
door, stay away.

* Intense steam generated during baking
may form condensed water drops on the
interior and exterior of the oven and on
the upper parts of the furniture due to the
temperature difference. This is a normal
and physical occurrence.

+ The cooking temperature and time values
given for foods may vary depending on
the recipe and amount. For this reason,
these values are given as ranges.

+ Always remove unused accessories from
the oven before you start cooking. Ac-
cessories that will remain in the oven
may prevent your food from being
cooked at the correct values.

+ For foods that you will cook according to
your own recipe, you can reference sim-
ilar foods given in the cooking tables.

+ Using the supplied accessories ensures
you get the best cooking performance.
Always observe the warnings and inform-
ation provided by the manufacturer for
the external cookware you will use.

+ Cut the greaseproof paper you will use in
your cooking in suitable sizes to the con-
tainer you will cook. Greaseproof papers
that are overflowing from the container
can create a risk of burns and affect the
quality of your baking. Use the
greaseproof paper you will use in the
temperature range specified.

EN/23

For good baking performance, place your
food on the recommended correct shelf.
Do not change the shelf position during
baking.

6.1.1 Pastries and oven food

General Information

We recommend using the accessories of
the product for a good cooking perform-
ance. If you will use an external cook-
ware, prefer dark, non-sticking and heat
resistant ware.

If preheating is recommended in the
cooking table, be sure to put your food in
the oven after preheating.

If you will cook by using cookware on the
wire grill, place it in the middle of the wire
grill, not near the back wall.

All materials used in making pastry
should be fresh and at room temperat-
ure.

The cooking status of the foods may vary
depending on the amount of food and the
size of the cookware.

Metal, ceramic and glass moulds extend
the cooking time and the bottom sur-
faces of pastry foods do not brown
evenly.

If you are using baking paper, a small
browning can be observed on the bottom
surface of the food. In this situation, you
may have to extend your cooking period
by approximately 10 minutes.

The values specified in the cooking
tables are determined as a result of the
tests carried out in our laboratories. Val-
ues suitable for you may differ from
these values.

Place your food on the appropriate shelf
recommended in the cooking table. Refer
to the bottom shelf of the oven as shelf
1.

Cook the recommended dishes in the
cooking table with a single tray.




Tips for baking

cakes

+ If the cake is too dry, increase the tem-
perature by 10°C and shorten the baking

time.

+ If the cake is moist, use a small amount
of liquid or reduce the temperature by

10°C.

+ If the top of the cake is burnt, put it on
the lower shelf, lower the temperature
and increase the baking time.

« If the inside of the cake is cooked well,
but outside is sticky, use less liquid, de-
crease the temperature and increase the

cooking time.

Hints for pastry

« If the pastry is too dry, increase the tem-
perature by 10 °C and shorten the cook-
ing time. Wet the dough sheets with a
sauce consisting of milk, oil, egg and
yoghurt mixture.

Cooking table for pastries and oven foods

« If the pastry is getting cooked slowly,
make sure that the thickness of the
pastry you have prepared does not over-
flow the tray.

« If the pastry is browned on the surface
but the bottom is not cooked, make sure
that the amount of sauce you will use for
the pastry is not too much at the bottom
of the pastry. For an even browning, try to
spread the sauce evenly between the
dough sheets and the pastry.

+ Bake your pastry in the position and tem-
perature appropriate to the cooking table.
If the bottom is still not browned enough,
place it on a bottom shelf for the next
cooking.

Food Accessory to be |Operating func- |Shelf position Temperature (°C)|Baking time
used tion (min) (approx.)
Cake on the tray [Standard tray * Top gnd bottom 3 180 30..40
heating
Cake in the mould |©3Ke mould on - Top and bottom |, 180 30...40
wire grill** ** heating
Small cakes Standard tray * :]—OP gnd bottom 3 160 25..35
eating
Small cakes Standard tray * Fan assisted .bOt- 3 150 20..30
tom/top heating
Round springform
Sponge cake pan, 26 cm in dia- |Top :and bottom 9 160 30 .40
meter on wire heating
grill*x *x
Round springform
Sponge cake pan, 26 cm _|n dia- |Fan assisted pot— 2 160 20 .30
meter on wire tom/top heating
grill*x *x
Cookie Pastry tray * IOP _and bottom 3 170 25..35
eating
Fan assisted bot-
*
Pastry Standard tray tom/top heating 200 35..45
Bun Standard tray * :]'OP _and bottom 2 200 20..30
eating
Whole bread Standard tray * :]—Op .and bottom 3 200 30..40
eating
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Food Accessory to be |Operating func- |Shelf position Temperature (°C)|Baking time
used tion (min) (approx.)
Glass / metal

Lasagne rectangular con- |Top and bottom |, . 5 200 30..40
tainer on wire grill |heating
*%
Round black

. metal mould, 20 |Top and bottom

Apple pie cm in diameter on |heating 2 180 50..70
wire grill **

Pizza Standard tray * I°p and bottom |, 200..220 10..20

eating

Preheating is recommended for all food.

*These accessories may not be included with your product.

**These accessories are not included with your product. They are commercially available accessories.

6.1.2 Meat, Fish and Poultry

The key points on grilling

+ Seasoning it with lemon juice and pepper
before cooking whole chicken, turkey and
large pieces of meat will increase cook-
ing performance.

+ It takes 15 to 30 minutes more to cook
boned meat than fillet by frying.

*+ You should calculate about 4 to 5
minutes of cooking time per centimetre
of the meat thickness.

Cooking table for meat, fish and poultry

+ After the cooking time is expired, keep
the meat in the oven for approximately
10 minutes. The juice of the meat is bet-

ter distributed to the fried meat and does

not come out when the meat is cut.

Fish should be placed on the medium or

low level shelf in a heat resistant plate.

+ Cook the recommended dishes in the
cooking table with a single tray.

Food Accessory to be |Operating func- |Shelf position Temperature (°C)|Baking time
used tion (min) (approx.)
. 15 mins. 250/
Steak (whole) / Standard tray * Fan assisted pot— 3 max, after 180 ... |60 ... 80
Roast (1 kg) tom/top heating 190
Lamb's shank + |Fan assisted bot- 15 mins. 250/
(1,5-2 kg) Standard tray tom/top heating 3 mayx, after 170 110..120
Wire grill *
Fried chicken Fan assisted bot- 9 15 mins. 250/ 60 . 80
(1,8-2 kg) Place one tray on |tom/top heating max, after 190
a lower shelf
. 25 mins. 250/
Turkey (5.5kg)  [Standard tray * Fan assisted .bOt- 1 max, after 180 ... |150...210
tom/top heating 190
Wire grill * r sted b
: an assisted bot-
Fish Place one tray on  |tom/top heating 200 20..30
a lower shelf

Preheating is recommended for all food.

*These accessories may not be included with your product.

**These accessories are not included with your product. They are commercially available accessories.
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6.1.3 Grill

Red meat, fish and poultry meat quickly

turns brown when grilled, holds a beautiful

crust and does not dry out. Fillet meats,

skewer meats, sausages as well as juicy

vegetables (tomatoes, onions, etc.) are par-

ticularly suitable for grilling.

General warnings

+ Food not suitable for grilling carries a fire
hazard. Grill only food that is suitable for
heavy grill fire. Also, do not place the
food too far in the back of the grill. This
is the hottest area and fatty foods may
catch fire.

+ Close the oven door during grilling.
Never grill with the oven door open.
Hot surfaces may cause burns!

The key points of the grill

+ Prepare foods of similar thickness and
weight as much as possible for the grill.

+ Place the pieces to be grilled on the wire
grill or wire grill tray by distributing them
without exceeding the dimensions of the
heater.

+ Depending on the thickness of the pieces
to be grilled, the cooking times given in
the table may vary.

+ Slide the wire grill or the wire grill tray to
the desired level in the oven. If you are
cooking on the wire grill, slide the oven
tray to the lower shelf to collect the oils.
The oven tray you will slide should be
sized to cover the entire grill area. This
tray may not be supplied with the
product. Put some water into the oven
tray for easy cleaning.

Grill table
Food Accessory to be Shelf position Temperature (°C) Baking time (min)
used (approx.)
Fish Wire grill 250 20..25
Chicken pieces Wire grill 4-5 250 25..35
';"mef‘)tubn"i” (veal) =12 yyie gril 4 250 20....30
Lamb chop Wire grill 4-5 250 20..25
Steak - (meat cubes) |Wire grill 4-5 250 25..30
Veal chop Wire grill 4-5 250 25..30
Vegetable gratin Wire grill 4-5 220 20..30
Toast bread Wire grill 4 250 1..4

Turn pieces of food after 1/2 of the total grilling time.

It is recommended to preheat for 5 minutes for all grilled food.

Fan assisted low grill

Food Accessory to be |Operating func- |Shelf position Temperature (°C) |Baking time

used tion (min) (approx.)
Fish Wire gril gflﬂ assisted low 200 30..35
Chicken pieces | Wire grill gflﬂ assisted low 250 25..35
Meatball (veal) - Wire gril an assisted low 250 30 . 40
12 amount grill

Wire grill - Place ] .
Steak (whole) / Fan assisted low 15 mins. 250,

one tray on a ) 90..110
Roast (1 kg) grill after 180 ... 190

lower shelf

Do not preheat the dishes recommended in this grill chart.
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6.1.4 Test foods

+ Foods in this cooking table are prepared
according to the EN 60350-1 standard to
facilitate testing of the product for con-

trol institutes

Cooking table for test meals

« Cook the recommended dishes in the
cooking table with a single tray.

Food Accessory to be |Operating func- |Shelf position Temperature (°C)|Baking time
used tion (min) (approx.)
Shortbread (sweet|q, - yorq tray« | 1OP and bottom |4 140 20..30
cookie) heating
Small cakes Standard tray * :]—OD gnd bottom 3 160 25..35
eating
Small cakes Standard tray * Fan assisted .bOt' 3 150 20..30
tom/top heating
Round springform
Sponge cake pan, 26 cm in dia- [Top gnd bottom 2 160 30 .40
meter on wire heating
grill*x *x
Round springform
Sponge cake pan, 26 cm _|n dia- |Fan assisted pot— 9 160 20 .30
meter on wire tom/top heating
grill*x *x
Round black
. metal mould, 20 |[Top and bottom
Apple pie cm in diameter on |heating 2 180 50...70
wire grill **

Preheating is recommended for all food.

*These accessories may not be included with your product.

**These accessories are not included with your product. They are commercially available accessories.

Grill

Food Accessory to be Shelf position Temperature (°C) Baking time (min)
used (approx.)

Meatball (veal) - 120 o 4 250 20...30

amount

Toast bread Wire grill 4 250 1..4

It is recommended to preheat for 5 minutes for all grilled food.

Turn pieces of food after 1/2 of the total grilling time.

7 Maintenance and Cleaning

7.1 General Cleaning Information

General warnings

+ Wait for the product to cool before clean-
ing the product. Hot surfaces may cause

burns!

+ Do not apply the detergents directly on
the hot surfaces. This may cause per-
manent stains.
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+ The product should be thoroughly
cleaned and dried after each operation.

Thus, food residues shall be easily

cleaned and these residues shall be pre-
vented from burning when the product is
used again later. Thus, the service life of
the appliance extends and frequently

faced problems are decreased.



+ Do not use steam cleaning products for
cleaning.

+ Some detergents or cleaning agents
cause damage to the surface. Unsuitable
cleaning agents are: bleach, cleaning
products containing ammonia, acid or
chloride, steam cleaning products, de-
scaling agents, stain and rust removers,
abrasive cleaning products (cream clean-
ers, scouring powder, scouring cream,
abrasive and scratching scrubber, wire,
sponges, cleaning cloths containing dirt
and detergent residues).

+ No special cleaning material is needed in
the cleaning made after each use. Clean
the appliance using dishwashing deter-
gent, warm water and a soft cloth or
sponge and dry it with a dry cloth.

+ Be sure to completely wipe off any re-
maining liquid after cleaning and immedi-
ately clean any food splashing around
during cooking.

+ Do not wash any component of your ap-
pliance in a dishwasher.

Inox - stainless surfaces

+ Do not use acid or chlorine-containing
cleaning agents to clean stainless-inox
surfaces and handles.

+ Stainless-inox surface may change col-
our in time. This is normal. After each op-
eration, clean with a detergent suitable
for the stainless or inox surface.

+ Clean with a soft soapy cloth and liquid
(non-scratching) detergent suitable for
inox surfaces, taking care to wipe in one
direction.

+ Remove lime, oil, starch, milk and protein
stains on the glass and inox surfaces im-
mediately without waiting. Stains may
rust under long periods of time.

+ Cleaners sprayed/applied to the surface
should be cleaned immediately. Abrasive
cleaners left on the surface cause the
surface to turn white.
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Enamelled surfaces

After each use, clean the enamel sur-
faces using dishwashing detergent,
warm water and a soft cloth or sponge
and dry them with a dry cloth.

If your product has an easy steam clean-
ing function, you can make easy steam
cleaning for light non-permanent dirt.
(See “Easy Steam Cleaning [» 30]".)

For difficult stains, an oven and grill
cleaner recommended on the website of
your product brand and a non-scratching
scouring pad can be used. Do not use an
external oven cleaner.

The oven must cool down before clean-
ing the cooking area. Cleaning on hot sur-
faces shall create both fire hazard and
damage the enamel surface.

Catalytic surfaces

The side walls in the cooking area can
only be covered with enamel or catalytic
walls. It varies by model.

The catalytic walls have a light matte and
porous surface. The catalytic walls of the
oven should not be cleaned.

Catalytic surfaces absorb oil thanks to its
porous structure and start to shine when
the surface is saturated with oil, in this
case it is recommended to replace the
parts.

Glass surfaces

When cleaning glass surfaces, do not use
hard metal scrapers and abrasive clean-
ing materials. They can damage the
glass surface.

Clean the appliance using dishwashing
detergent, warm water and a microfiber
cloth specific for glass surfaces and dry
it with a dry microfiber cloth.

If there is residual detergent after clean-
ing, wipe it with cold water and dry with a
clean and dry microfiber cloth. Residual
detergent may damage the glass surface
next time.



+ Under no circumstances should the
dried-up residue on the glass surface be
cleaned off with serrated knives, wire
wool or similar scratching tools.

+ You can remove the calcium stains (yel-
low stains) on the glass surface with the
commercially available descaling agent,
with a descaling agent such as vinegar or
lemon juice.

+ If the surface is heavily soiled, apply the
cleaning agent on the stain with a sponge
and wait a long time for it to work prop-
erly. Then clean the glass surface with a
wet cloth.

+ Discolorations and stains on the glass
surface are normal and not defects.

Plastic parts and painted surfaces

+ Clean plastic parts and painted surfaces
using dishwashing detergent, warm wa-
ter and a soft cloth or sponge and dry
them with a dry cloth.

+ Do not use hard metal scrapers and ab-
rasive cleaners. They may damage the
surfaces.

+ Ensure that the joints of the components
of the product are not left damp and with
detergent. Otherwise, corrosion may oc-
cur on these joints.

7.2 Cleaning Accessories

Do not put the product accessories in a
dishwasher unless otherwise stated in the
user’'s manual.

7.3 Cleaning the Control Panel

« When cleaning the panels with knob-con-
trol, wipe the panel and knobs with a
damp soft cloth and dry with a dry cloth.
Do not remove the knobs and gaskets un-
derneath to clean the panel. The control
panel and knobs may be damaged.

+ While cleaning the inox panels with knob
control, do not use inox cleaning agents
around the knob. The indicators around
the knob can be erased.

+ Clean the touch control panels with a
damp soft cloth and dry with a dry cloth.
If your product has a key lock feature, set

the key lock before performing control
panel cleaning. Otherwise, incorrect de-
tection may occur on the keys.

7.4 Cleaning the inside of the oven
(cooking area)

Follow the cleaning steps described in the
"General Cleaning Information" section ac-
cording to the surface types in your oven.

Cleaning the side walls of the oven

The side walls in the cooking area can only
be covered with enamel or catalytic walls. It
varies by model. If there is a catalytic wall,
refer to the “Catalytic surfaces” section for
information.

If your product is a wire shelf model, re-
move the wire shelves before cleaning the
side walls. Then complete the cleaning as
described in the "General Cleaning Informa-
tion" section according to the side wall sur-
face type.

To remove the side wire shelves:

1. Remove the front of the wire shelf by

pulling it on the side wall in the opposite
direction.

2. Pull the wire shelf towards you to re-
move it completely.

3. To reattach the shelves, the procedures
applied when removing them must be
repeated from the end to the beginning,
respectively.
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7.5 Easy Steam Cleaning

This allows cleaning of the dirt (not remain-
ing for a long time) that is softened by the
steam inside the oven and by the water
droplets condensed in the internal surfaces
of the oven easily.

1. Remove all accessories inside the oven.

2. Add 500 ml water into the tray and place
it on the 2nd shelf of the oven.

p

AN

3. Set the oven to the easy steam cleaning
operating mode and operate it at 100°C
for 15 minutes.

Immediately open the door and wipe the

oven interiors with a wet sponge or cloth.

Steam will be released when opening the

door. This may pose a risk of burns. Be

careful when opening the door.

For stubborn dirt, clean the product using

dishwashing detergent, warm water and a

soft cloth or sponge and dry it with a dry

cloth.

(It varies depending on the product model.
It may not be available on your product.)
After the condensation inside the oven,
puddle or moisture may occur in the pool
channel under the oven. Wipe this pool
channel with a damp cloth after use and dry

it.
N _ ; N

7.6 Cleaning the Oven Door

You can remove your oven door and door
glasses to clean them. How to remove the
doors and windows is explained in the sec-
tions "Removing the oven door” and "Re-
moving the inner glasses of the door".
After removing the door inner glasses,
clean them using a dishwashing detergent,
warm water and a soft cloth or sponge and
dry them with a dry cloth. For lime residue
that may form on the oven glass, wipe the
glass with vinegar and rinse.

Do not use harsh abrasive cleaners,
metal scrapers, wire wool or bleach

materials to clean the oven door

and glass.

In the easy steam cleaning func-

@ tion, it is expected that the added
water evaporates and condenses
on the inside of the oven and the
oven door in order to soften the
light dirt formed in your oven. Con-
densation formed on the oven door
may drip around when the oven
door is opened. As soon as you
open the oven door, wipe off the
condensation.

Removing the oven door
1. Open the oven door.

2. Open the clips in the front door hinge
socket on the right and left by pushing
them downwards as shown in the fig-
ure.

3. Hinge types vary as (A), (B), (C) types
according to the product model. The fol-
lowing figures show how to open each
type of hinge.

4. (A) type hinge is available in normal
door types.
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7.7 Removing the Inner Glass of The m
Oven Door

Inner glass of the product's front door may

be removed for cleaning.

1. Open the oven door.

(B) type hinge is available in soft closing 2. Pull the plastiq component, attached on
door types. the upper section of the front door, to-

wards yourself by simultaneously push-
ing on the pressure points on both sides
of the component and remove it.

6. (C) type hinge is available in soft open-
ing/closing door types.

7. Get the oven door to a half-open posi-
tion.

3. As shown in the figure, gently lift the in-
nermost glass (1) towards “A” and then,
remove it by pulling towards “B”.

8. Pull the removed door upwards to re-
lease it from the right and left hinges
and remove it.

To reattach the door, the proced-
ures applied when removing it must

be repeated from the end to the be-

ginning, respectively. When in- 1 Innermost glass 2% Inner glass (it may
stalling the door, be sure to close not be available for
the clips on the hinge socket. your product)

4. If your product has an inner glass (2), re-
peat the same process to detach it (2).
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5. The first step of regrouping the door is
to reassemble the inner glass (2). Place
the bevelled edge of the glass to meet
the bevelled edge of the plastic slot. (If
your product has an inner glass). Inner
glass (2) must be attached to the plastic
slot closest to the innermost glass (1).

6. While reassembling the innermost glass
(1), pay attention to place the printed
side of the glass on the inner glass. It is
crucial to place the lower corners of the
innermost glass (1) to meet the lower
plastic slots.

7. Push the plastic component towards the
frame until a "click” sound is heard.

7.8 Cleaning the Oven Lamp

In the event that the glass door of the oven
lamp in the cooking area becomes dirty;
clean using dishwashing detergent, warm
water and a soft cloth or sponge and dry
with a dry cloth. In case of oven lamp fail-
ure, you can replace the oven lamp by fol-
lowing the sections that follow.

Replacing the oven lamp

General Warnings

+ To avoid the risk of electric shock before
replacing the oven lamp, disconnect the
product and wait for the oven to cool. Hot
surfaces may cause burns!

+ This oven is powered by an incandescent
lamp with less than 40 W, less than 60
mm in height, less than 30 mm in dia-
meter, or a halogen lamp with G9 sockets
with less than 60 W power. Lamps are
suitable for operation at temperatures
above 300 °C. Oven lamps are available
from Authorised Services or licensed
technicians. This product contains a G
energy class lamp.

*+ The position of the lamp may differ from
that is shown in the figure.

« The lamp used in this product is not suit-
able for use in the lighting of home
rooms. The purpose of this lamp is to
help the user see food products.

EN/32

+ The lamps used in this product must

withstand extreme physical conditions
such as temperatures above 50 °C.

If your oven has a round lamp,

. Disconnect the product from the electri-

city.

2. Remove the glass cover by turning it

counter clockwise.

’—\

s

N

>

. If your oven lamp is type (A) shown in
the figure below, rotate the oven lamp
as shown in the figure and replace it
with a new one. If it is type (B) model,
pull it out as shown in the figure and re-
place it with a new one.

4. Refit the glass cover.
If your oven has a square lamp,

. Disconnect the product from the electri-

city.

2. Remove the wire shelves according to

the description.



3. Lift the lamp's protective glass cover
with a screwdriver. Remove the screw
first, if there is a screw on the square
lamp in your product.

8 Troubleshooting

4. If your oven lamp is type (A) shown in
the figure below, rotate the oven lamp
as shown in the figure and replace it
with a new one. If it is type (B) model,
pull it out as shown in the figure and re-
place it with a new one.

5. Refit the glass cover and wire shelves.

If the problem persists after following the
instructions in this section, contact your
vendor or an Authorized Service. Never try
to repair your product yourself.

Steam is emanated while the oven is work-

ing.

+ Itis normal to see vapour during opera-
tion. >>> This is not an error.

Water droplets appear while cooking

+ The steam generated during cooking
condenses when it comes into contact
with cold surfaces outside the product
and may form water droplets. >>> This is
not an error.

Metal sounds are heard while the product

is warming and cooling.

+ Metal parts may expand and make
sounds when heated. >>> This is not an
error.

The product does not work.

« Fuse may be faulty or blown. >>> Check
the fuses in the fuse box. Change them if
necessary or reactivate them.

« The appliance may not be plugged to the
(grounded) outlet. >>> Check if the appli-
ance is plugged in to the outlet.

+ (If there is timer on your appliance) Keys
on the control panel do not work. >>> If
your product has a key lock, the key lock
may be enabled, disable the key lock.

Oven light is not on.

+ Oven lamp may be faulty. >>> Replace
oven's lamp.

+ No electricity. >>> Ensure the mains is
operational and check the fuses in the
fuse box. Change the fuses if necessary
or reactivate them.

Oven is not heating.

+ The oven may not be set to a specific
cooking function and/or temperature.
>>> Set the oven to a specific cooking
function and/or temperature.

+ For the models with timer, the time is not
set. >>> Set the time.

+ No electricity. >>> Ensure the mains is
operational and check the fuses in the
fuse box. Change the fuses if necessary
or reactivate them.

(For models with timer) The timer display

flashes or the timer symbol is left open.

+ There has been a power outage before.
>>> Set the time / Turn off the product
function knobs and again switch it to the
desired position.
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Arcelik A.S.
Karaagag Caddesi No:2-6 Siitliice, 34445, Turkey
Made in TURKEY
Importer in Russia: «BEKO LLC»

Address: Selskaya street, 49, Fedorovskoe village, Pershinskoe rural settlement, Kirzhach district, Vladimir region,
Russian Federation 601021

The manufacture date is included in the serial number of a product specified on rating label, which is located on a
product, namely: first two figures of serial number indicate the year of manufacture, and last two — the month. For
example, "10- 100001-05» indicates that the product was produced in May, 2010.

You can ask for certification number from our Call Center 8-800-200-23-56 The manufacturer reserves the right for
making changes in modification, design and specification of an electric device.
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[Oo6po noxanoBarb!

YBakaeMblil MOKynaTenb,

Cnacubo 3a BbIbop Haluero npoaykta Beko. Mbl xoTum, 4TOObI Balle yCTPOWNCTBO, U3rOTOB-
NEHHOE C BbICOKMM Ka4yeCTBOM U TEXHOMOMMEN, MPUHOCUIIO BaM MakcumarbHy adek-
TMBHOCTb. [103TOMY BHMMaTENbHO NpoYMTanTe AaHHOE PYKOBOACTBO W nobyto Apyryto Jo-
KyMeHTaLuo, NpefoCTaBeHHyo nepes Ncnonb3oBaHNEM U3aenus.

YunTbiBanTe BCO MHDOPMaLMIO U NpeaynpexaeHns, ykasaHHble B PyKOBOACTBE MONb30Ba-
Tend. Takum obpasom, Bbl 3alumTnTe cebs n cBoe yCTPOMCTBO OT NOTEHLManbHbIX PUCKOB.
XpaHuTe pykoBOACTBO Mosib3oBaTtens. Ecnu Bel nepegagute yCcTponcTBO APYromy nuuy,
He 3abyabTe BPY4Y/Tb M PYyKOBOACTBO. YCINOBWS rapaHTuu, AaHHble NPO UCMNOMb30BaHUe n

mMeTodbl YCTPaHEHWA HEMCNPAaBHOCTEN AN Ballero 13aenvst npueeneHsl B 4aHHOM pyKo-
BO/CTBE.

CuMBOnbI U UX ONUCAHUSA B pyKoBoACTBe nonb3oBaTens:

OnacHocTb, crnocobHas NpuBeCTU K CMEPTU N TpaBMe.

@ BaxkHas MHbopmaLms 1 NonesHble COBETbI MO UCMONb30BaHMIO.

MpoyTnTE PYKOBOACTBO MNONb30BaTENS.

f lopsiyast NoBepXHOCTb.

MPUME- OnacHocTb, cnocobHasi NpMBECTU K MaTepuansHoMy yLepby yCTpoWCTBa Unu OKpyxatoLLen cpeapl.
YAHUE

IIponsBoauTenn: komnanus Apyennk (Arcelik A.S.)
Opuanuecknii agpec: Kapaau I:kanaecu Ne 2-6 34445
Crotronxe/Cramoyn/Typuus

IIpousseneno B Typuuu
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A 1 UHCTpYKUMA No TexHUKe 6e3onacHoOCTuU

» JTOT pasgen coaepXxuT
WHCTPYKLUKN NO TEXHUKE Be3-
onacHocTu, Heobxoanmble Ans
npenoTBpaLleHns pucka, no-
nyyYeHus TpaBMbl UNN MaTepum-
anbHoro yuwepba.

Ecnu nspgenue nepepaetcs Ko-
MY-TO eLle Ans uenen nnm4Horo
UM NOCneayrLero Ncnosb3o-
BaHUs, HEOOXOONMMO Takxke
npenocTaBUTb PYKOBOACTBO
nonb3oBaTens, 3TUKETKN U
Apyrve cooTBeTCTBYIOLINE OO-
KYMEHTbI 1 aeTanu.

Hawa komnaHusi He HeceT OT-
BETCTBEHHOCTU 3a yuiepb, Ko-
TOPbI/ MOXET BO3HUKHYTb B
pes3ynbTarte HecobnoaeHus
3TUX UHCTPYKLNWN.

B cnyyae HeucnonHeHusa gak-
HbIX MHCTPYKLMIA rapaHTUs aH-
HynmMpyeTcs.

MOHTa)xHbl€ U PEMOHTHbIE pa-
O0Tbl Bceraa A0MKHbI BbIMNOS-
HATLCA NPON3BOAMUTENEM,
YMNOMHOMOY€EHHbIM CEPBUCHBLIM
LEeHTPOM WUIN NNLOM, Ha3Ha-
YEeHHbIM KOMMaHUen-nmnopTe-
POM.

Mcnonb3ynte TONbLKO opurn-
HanbHbIE 3anacHble YacTu n
akceccyapbl.

* He pemoHTUpyinTe n He 3ame-
HANTE Kakne-nmbo KOMMOHEH-
Tbl U30EeNNs, ecrnm 3TO YETKO
He yKa3aHO B pyKOBOACTBE
nonb3oBaTens.

* He BHOCUTE TEXHUYECKUX U3-
MEHEHUN B n3aenve.

Ucnonb3oBaHue no

ﬁ 1.1
Ha3Ha4YeHuio

» [laHHOEe n3genue npegHasHa-
YeHo ONndA JoMalLHero UCcnorsb-
30BaHus. [1poaykT He npuro-
AeH AN NCNOoSb30BaHUS B
KOMMEPYECKNX U UHBIX Lensax.

* He ncnonb3synte npogykr B ca-
Aax, Ha 6ankoHax unu Ha
OTKpbITOM BO3gyxe. OTOT npo-
AYKT NpeaHasHa4vyeH ans uc-
NonNb30BaHUA B AOMALLHUX
YCMOBUSIX U Ha KYXHAX ANns
nepcoHana marasmHoB, odu-
COB 1 Apyrmx paboymx nome-
LLLEHUI.

- TIPEQYNPEXOEHUE: [daH-
HO€e YCTPOWCTBO crneayeT uc-
nosib3oBaTb TOMbKO AN Npu-
rotoBrneHus nuwn. NMpoaykT He
cnefyeT ucnonb3oBath AN
Takux ueneun, kak oborpes no-
MeLLEHWS.

 [lyxoBka MOXeT UCNosb30-
BaTbCA N5 pa3mMopaxmnsaHug,
BbINEKaHWs, XXapkn n Npuro-
TOBMEHNA Ha rpune.
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[laHHOe yCTpOMCTBO He crneay-
€T ucnonb3oBaTb Ans oborpe-
Ba, Noforpesa Tapenok, ans
CYLLKV NOABELLEHHbIX MosioTe-
Hew 1nun ogexasbl.

1.2 bBe3onacHocTb fe-
Tewn, yA3BUMbIX Ji0-
OeW N 4OMALLHUX Xn-
BOTHbIX

[aHHbIM YCTPONCTBOM MOTyT
nonb3oBaTbCA OETU B BO3-
pacTte OT 8 neT un ctaplle, a
TaKkxe nuua ¢ orpaHUYeHHbIMU
PU3NYECKMMN, CEHCOPHBLIMU
NN YMCTBEHHBIMU CNOCOBHO-
CTSMW NN HEQOCTATKOM Onbl-
Ta 1 3HaHWN, NpU yCrioBmm
Hagnexawero Hagsopa v no-
NyYeHnst MHCTPYKUMIA no 6es-
OnacHOMY UCNOJSIb30BaHUIO
yCTPOMUCTBA.

[eTn He OOMKHbI UrpaThb C
ycTponcTBoM. [leTam 3anpe-
LLIEHO ounLLaTb N 06CnyXun-
BaTb YCTPOWCTBO, 3a UCKITIOYe-
HMEeM geTeun nog Hag30pPoM
B3pOCIbIX.

[laHHO€e yCTpPOMCTBO He npea-
Ha3Ha4eH A5 NoNb30BaHuS
nabMKn ¢ orpaHUYeHHbIMU
JPM3NYECKMMU, CEHCOPHBLIMN
NN YMCTBEHHBIMW CNOCOBHO-
CTAMM (BKNtoYasa geten), ecnu
OHW He HaxodaTcs nog Habno-
AEHUeM UNu He nony4varT
Heob6X04MMbIX UHCTPYKLUUA.
He paspelsante getam urpatb
C YCTPOWCTBOM.
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1.3
A HOCTb

OnekTponpubopbl NpeacTas-
NMAKT ONAacHOCTb ANs AeTeun.
[eTn n gomallHne XNBOTHbIe
He OOMKHbI urpaTb, B3bupaThb-
CSl NN BXOAUTb B YCTPOWCTBO.
He nomewanTte Ha yCTPONCTBO
npeameTbl, KOTopble MOryT A0-
cTaTb AeTwn.
NPEOAYNPEXAOEHUE: Bo
BpeMs 3Kcnnyatauum, 4oCTyn-
Hbl€ MOBEPXHOCTM YCTPONCTBA
ropsuyuve. [lepxute geteun no-
Aanblue oT YCTPOWCTBA.
XpaHuTe ynakoBoYHble MaTe-
puanbl B HEAOCTYNHOM Ans
aeten mecte. CylwiectByeT
PUCK NONyYeHNsa TpaBm 1 yay-
LWbS.

Ecnun nBepb OTKpbITA, HE KNna-
ANTe Ha Hee TsKenble npea-
METbl U HE NO3BONANTE AETAM
caguTbCcs Ha Hee. OTO MOXeT
NPUBECTU K ONPOKUALIBAHUIO
AYXOBKM NN NOBPEXOEHUIO
ABEPHbIX NeTerb.

B uensax 6e3onacHocTn aeten
OTPEXbTE LUTENCESbHYIO BUNKY
N BbIKMNIOYNTE YCTPONCTBO
nepepg ero ytunmsaumen.

AnekTpobesonac-

MogknounTe YCTPONCTBO K 3a-
3eMJIEHHOM po3eTKe, 3aluu-
LLeHHOW NpefoXpaHuTenem,
KOTOPbIN COOTBETCTBYET TOKY,
yKaszaHHOMY Ha aTukeTke. 3a-
3eMrieHme JOSKHO BbIMon-
HATbCSA KBaNMMULNPOBaHHbIM



anekTpukoM. He ncnonesyimnte
YyCTPOMCTBO 6€3 3a3eMneHus B
COOTBETCTBUM C MECTHbIMM /
HauMOHanbHbIMU NpPaBuIamu.
LLTencenbHasa Bunka nnu
aneKkTpuyeckoe coegmHeHne
YCTPOWCTBA A0JIKHbI HAXO-
ANTbCA B NErko OCTYMHOM mMe-
cte (rge Ha Hero He ByaeT BO3-
AencTBoBaTb NamMsi BApO4YHOW
naHenu). Ecnu aTo HEBO3MOX-
HO, JOMKEH ObITb MEXaHN3M
(NnpegnoxpaHnTenb, BbIKMOYa-
Tenb, NepeknoyaTens u 1.4.)
Ha 3NeKTPU4EeCKOn YyCTaHOBKE,
K KOTOpPOM NOAKMH0YEHO
YCTPOWCTBO, B COOTBETCTBUN C
3NEKTPUYECKMMIN NpaBuiamm,
N OTCOEAMNHSAOLLMIA BCE MOSHO-
ca oT ceTw.

YCTPOMNCTBO HEMb3s NOAKIHO-
YyaTb K pO3eTKe BO BpeMs ycTa-
HOBKM, PEMOHTA 1 TpaHcnop-
TUPOBKMU.

MoaknoynTe yCTPOMCTBO K po-
3eTKe, COOTBETCTBYHOLLEN 3HA-
YEHUAM HaNpPsSXKeHUs U YacTo-
Thbl, YKa3aHHbIM Ha 3TUKETKE.
Ecnu B Bawem nsgenuun Het
nuTatoLlero kabens, UCnorsb-
3ynTe TOnbKo kabenb, yka3aH-
HbI B pasgene « TexHudeckne
XapaKTEPUCTUKNY.

He npoknagbiBanTe WHYpP Nn-
TaHUs Noa u3genvem 1 nos3aam
Hero. He knaguTte Tskenble
npeaMeTbl Ha LUHYP NUTaHUS.
LLHyp nuTaHns He JOImKeH
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ObITb COrHYT, pa3faBrieH n co-
npukacaTtbcs € nobbIM UCTOY-
HWKOM Tenna.

Mpun akcnnyaTauumn 3agHasa no-
BEPXHOCTb AYyXOBKM Harpesa-
eTcs. LUHypbl nuTaHus He
AOJTKHbI KacaTbCs 3aHeN no-
BEPXHOCTU, COEAMHEHUS TaKNM
o6pa3omM MOryT NoBpeanTbLCS.
He cxxumanTe anekTpuyeckmne
kabenun B ABepLEe AYXOBKU U
He nponyckanTe nx rno rops-
4Ynm NoBepxHocTam. B npoTume-
HOM cny4dae nsonsaums kabens
MOXET pacnnaBuTbCA U Bbl-
3BaTb BO3ropaHue B pesyrnbTa-
T€ KOPOTKOro 3aMblKaHUS.
Mcnonb3ynte TONbKO OpUrn-
HanbHbIN Kabenb. He ncnone-
3ynTe obpesaHHbIe Unn nospe-
XOeHHble kabenu unm npome-
XYTOYHble Kabenu.

Ecnv wHyp nutaHna noepe-
XOeH, B Lenax npegoTepatle-
HUS BO3HUKHOBEHWNSA ONacHO-
CTM ero Heobxoanumo 3ame-
HUTb, 0BpaTMBLLMCL K hupme-
N3roToBUTEN YCTPOMUCTBA,
CEPBUCHOMY areHTy unu nuuy,
yKasaHHbIM KOMMNaHUEN.
NPEOAYNPEXOEHUE: YTo6bI
n3bexartb pycka nopaxxeHusi
3NEeKTPUYECKMM TOKOM, nepes
3aMeHOoM namnbl AyXOBKN 064-
3aTenbHO OTCOeANHUTE
YCTPONCTBO OT 3IIEKTPOCETH.



OTkntounTe yCcTpomrcTeo nmbo
oTCOeanNHUTE NpefoXpaHnuTenb
13 6noka npegoxpaHuTenen.

* He knagute Ha QyXxoBKy ApY-
rMe npeamMmeTbl U He NepeHoCK-
Te ee B BEpTUKaNbHOM Noso- m

Ecnu Baw npoayKT nmeer ka-
6enb NUTaHNs 1 WTencernbHy
BUJSIKY:

* He nogkntoyante ycTpomncTeo
K po3eTke, KoTopada pasbonTa-
Ha, BbiCKOYMNa N3 pasbema,
CcnomMaHa, 3arpsis3HeHa, Macnsi-
HUCTasd, NPy HanM4uKn pucka
KOHTaKTa c BoAow (K npumepy,
BOAA, KOTOpas MOXET BbITe-
KaTb U3 cyeTymka).

* Hukorga He npukacanTtech K
BUNKe MOKpbIMU pykamu! Hn-
KOraa He OTKIYanTe BUIKY,
NnoTsIHYB 3a kabenb, Bceraa
BblHUMaWTE BUSIKY, NOTAHYB 3a
ee Kopnyc.

» YbeguTechb, 4YTo LITENCENb
YyCTPOWCTBA HaAEXHO MNOAKMIO-
YeH K po3eTke BO nsbexaHue
NCKPEHWS.

f 1.4 bBe3onacHOCTbL nNpu
TPaHCNOPTUPOBKE

» OTKNOYMTE YCTPOMCTBO OT Ce-
TV nepepn TPaHCNOPTUPOBKOWN.

* YCTPONCTBO TSXenoe, nepeso-
3UTb ero cnegyeT Kak MUHK-
MYM C ABYMS NOObMU.

* He ncnonesyinte gsepb u / unm
PYYKy A5 TPAHCNOPTUPOBKU
NN nepemeLLeHns ycTpon-
cTBa.
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XeHuu.

* Ecnn HeobGxogmmo TpaHcnop-
TMpOBaTb YCTPOUCTBO, 06ep-
HUTE ero ynakoBOYHbIM MaTe-
puanom ¢ ny3blpbKOBOM
NMEHKOW UMW NNOTHbLIM KapTO-
HOM W BMNSOTHYIO 3aKrnenTe ero
neHTon. HagexHo 3akpenute
n3genune ¢ NOMOLLbIO NEHTHI,
4yTobbl NPEegoTBPaTUTL NOBPE-
XOEHNE CbEMHbIX U ABUXY-
LLIMXCA YacTen yCTpomncTea.

* BuayanbHo ybeautech, 4To OT-
CYTCTBYIOT NOBPEXAEHUS, KO-
TOpPbI€ MOTfIM BO3HUKHYTb BO
BPEMS TPaHCMOPTUPOBKN.

1.5 Mepbl 6e30nacHo-
CTU BO BpeMsl MOHTa-
xa

* [lepepn ycTtaHoBKOW yCTpON-
CTBa NpoOBepbTE €ro Ha Ha-
nunyne nospexaeHun. B cny-
Yyae Hannunsa NOBPEXAEHUN,
He ycTaHaBnMBanTe yCcTpomn-
CTBO.

* He yctaHaBnueaunTte yctpomn-
CTBO BON3N NCTOYHUKOB Ten-
na (paguaTopsbl, neYn n 1. 4.).

» [lepxnte OTKPbITOM OKpY>Kato-
LLYIO cpealy BCEX BEHTUNAUM-
OHHbIX KaHarnoB NpoayKTa.

» Bo nsbexaHue neperpesa
YCTPOMWCTBO He criegyeT ycTa-
HaBNMBaTb 3a AeKOPaTMBHbLIMU
ABepuamu.
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1.6 Be3onacHoOCTb Uc-
nofib30BaHUA

» Y6eguTechb, 4TO Nocne Kaxao-
ro ncnonb3oBaHusa byget ms-
AeNne BbIKIHYEHO.

» Ecnu Bbl He ncnonb3yete
YCTPOWCTBO B TEYEHne Anun-
TENbHOro BPEMEHU, OTKIOYM-
Te ero nmbo otcoegnHuTe
npeaoxpanuTens 13 6rnoka
npegoxpaHnTenen.

* He ncnonb3yiTte yCTpONCTBO,
€CIn1 OHO HencnpasHo NMbo
nospexaeHo. B npoTuBHOM
cnyyae, OTCoeauHUTE arek-
Tpuyeckue / ra3oBble coeguHe-
HWSA YCTPONCTBA M NO3BOHUTE B
aBTOPM30BaHHbLIN CEPBUC.

* He ucnonesynte ycTtpomucTso
CO CHATbIM UMW C TPECHYTbIM
CTEKIIOM nepegHen asepu.

* He 3abupantecb Ha ycTpon-
CTBO 4151 TOro, YTOObl 4OCTUYb
4yero-nnmbo nnun no Kakon-nnMbo
APYron npuynHe.

* Hukorga He ucnonb3ynTe npo-
AYKT, eCnu Balla paccyam-
TENbHOCTb UIN KOOPANHALMS
yxyawatTcs u3-3a ynotpeb-
neHuns ankorons n / unu Hap-
KOTUKOB.

+ JlerkoBocnnameHswoLwmnecs
npegMeTbl, XpaHsiwmecs B 30-
He NPUroTOBNEHUS, MOTyT 3a-
ropeTbcs. Hukorga He xpaHute

nerkoBocnameHsoLmecst
npeameThbl B 30HE NpUroToere-
HUS.

* Pyyka 0yxOBKM He SIBRsieTCs
nonoTeHuecywmtenem. MNpu
MCMNONb30BaHUN NPOAYKTa He
BellanTe noroTeHua, nep4yat-
KM U aHanorM4YHbIA TEKCTUNb
Ha pYyu4Ky.

« [NeTnu oBepubl N3genus nepe-
MeLLatoTCst NPY OTKPLITUN 1
3aKpbITUKN ABEpLbl U MOTYT
cxkumaTtbes. OTkpbiBas / 3a-
KpbiBas ABEPb, HE AEPXXUTECh
3a neTnw.

MpeaynpexaeHus

A1 T
O TemMmniepaTtype

 MPEAYNPEXAOEHUE: Jo-
CTYMHblE YacTun nsgenus oyayT
ropsiYnmMm Bo BPEMS UCMOSb30-
BaHus. CTapanTecb He Npuka-
caTbCH K N34enuio N Harpesa-
TenbHbIM aneMeHTaMm. [letu B
BO3pacTe 40 8 neT He AOMKHbI
npnbnNuxaTbCA K YCTPONCTBY
6e3 KOHTpONA B3POCHbIX.

* He pa3meluanTe nerkoocnna-
MeHsiloLmecs / B3pbiBoonac-
Hble Matepuansl pagoMm c
YCTPONCTBOM, TaK Kak Kpasi BO
Bpemsi paboTbl ropsume.

* [MocKonbKy nNap MOXeT BbIXO-
ANTb, OEePXUTECb Noganblue,
Korga oTkpbiBaeTe ABepuy ay-
XoBKW. Map moxeT obxedb py-
Ky, n1uo u / unn rnasa.
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» Bo Bpemsi paboTbl nsgenve
MOXeT HarpeBaTtbcs. Cnegyet
cobnogaTtb OCTOPOXHOCTb,
4yTO6bl HE NpPUKacaTbCA K rops-
YMM YaCTAM BHYTPU NeYm 1 Ha-
rpeBaTeribHbIM afieMeHTaMm.

» Bcerpa ucnonbsynTte xapo-
NPOYHbIE NepyaTKM Npu pas-
MeLLEeHUN NULLM B ropaven ne-
41 UNKU yaaneHuy num n3 ro-
paven neum n T. 4.

1.8 Wcnonb3oBaHue
akceccyaposB

* BaxxHO, 4TOObI peleTyaTbin
rpuIb U NOTOK OblNK NpaBuUIb-
HO pa3MeLLEHbl Ha NOnKax.
MogpobHyto MHGopMauuio
cMmoTpuTe B pasgene «Uc-
nonb3oBaHMe aKkceccya-
poB».

* [Mpwn 3aKkpbITUK OBEPLbI
YyCTPOKWCTBA akceccyapbl MOryT
NnoBpeauTb CTEKMNO ABEepLbl.
Bcerga gBurante akceccyapsbl
K KOHLYY 30Hbl NMPUrOTOBIIEHMS.

A\

* byabTe oCTOPOXHbI Npu O0-
©aBneHun B 6ntoaa ankorosnb-
HbIX HanuTkoB. CnNnpT ucnaps-
€TCH Npu BbICOKNX TemnepaTy-
pax 1 MOXET Bbl3BaTb Noxap,
NMOCKOJSTbKY OH MOXEeT BOCna-
MEHUTLCA NPU KOHTaKTE C ro-
PAYNUMN NOBEPXHOCTAMM.

1.9 Be3onacHoOCTb BO
BpeMs npurotosrie-
HUs

* MnweBble oTxoabl, Macno u T.
A. B 30HE NPUrOTOBIIEHMSI MO-
ryT 3aropetbcs. [epepn npuro-
TOBMEHNEM YyOANUTE KPYMHYHO
rpsib.

* OnacHoOCTb NULLEBOrO OTpaB-

neHuna: He octaensanTte nuily B

ne4ym 6onee yem Ha 1 4yac go

UIn nocrne npurotoenexHuns. B

NPOTUBHOM CIly4yae 3TO MOXeT

Bbl3BaTb NULLEBOE OTpaBIie-

HWe 1 gpyrue Heayru.

He HarpeBaiTe 3akpbiTble

OaHKN 1 cTeknsiHHble OaHKn B

neun. [laBneHune, KOTopoe Mo-

XKeT HakannmBaTbCs B XKeCTH-

HoWn GaHke/6aHke, MOXeT npu-

BECTM K €€ paspbiBy.

MomecTnTe XnpoHenpoHuuae-

Myto Bymary B nocyay unm Ha

akceccyap OyXOBKM (NTOTOK, pe-

weTyaTbiv rpunb U T. 4.) BMe-

CTe C NpoAyKTaMun n nomecTu-

TE B pa3orpeTylo AyXOBKY.

Ypanvte nuwHue KycKku XXmpo-

HenpoHuLaemon dymaru, Bu-

CALLEeN Ha akceccyape unu

KOHTENHepe, 4Tobbl n3dbexaTtb

puUcka NpMKOCHOBEHUS K Harpe-

BaTeflbHbIM afieMeHTaM. Hu-

Koraa He UCMNonb3ynTe XNpo-

HenpoHuLaemyto bymary npu

TemnepaType ne4yu Bbille Mak-

cumMarnbHOM TemnepaTypbl UC-

Nnonb30BaHUA, yKa3aHHOW Ha

XupoHenpoHuuaemon bymare,

KOTOpPYIO Bbl ucnonbayete. Hu-
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Korga He KraguTe XXMpOoCTon-
Kyto Oymary Ha ocHoBaHue gy-
XOBKM.

* He knagute npoTmBHW, Tapen-
KM U antoMrMHUEBYH dOnbry
HenocpeacTBEHHO Ha AHO ne-
4yn. HakonneHHoe Tenno Mo-
XeT NoBpeauTb OHO neyun.

» 3akpounTe ABepLy AyXOBKU BO
BpeM4a rpund. 'opsyue no-
BEPXHOCTN MOTYT BbI3BaTb
oxoru!

* Mvwa, He npurogHas ans rpu-
NS, HeCeT ONacHOCTb BO3HMK-
HOBEHUSA Noxapa. [0ToBbTe Ha
rpune Tonbko eaa, noaxoas-
LLYIO ANSt MIHTEHCUMBHOTO OrHS
Ha rpune. Kpome Toro, He pas-
MeLlanTe eqy CNULIKOM aane-
KO B 3aHeNn YacTtu rpuns. 970
camasi ropsiyas 30Ha, U Xup-
Has NuLLa MOXET 3aropeTbCsl.

A yecKoro obcnyxunBa-

HUSA N OYNUCTKN

* [MogoxanTte, Noka yCTponCTBO
OCTbIHET 0 Ha4yana O4YMCTKM.
"opsiune NoBepPXHOCTUN MOTyT
BbI3BaTb oXxoru!

1.10 Be3onacHoCTb npu
BbINONMHEHUN TEXHU-

* He monTe ycTponcTBO nytem
pacnbINeHnsa NNn HannMBaHUs
Ha Hero Bogbl! CyliecTByeT
PUCK NOPaXXeHUs anekTpuye-
CKMM TOKOM!

He ncnonb3ynte napooyuncru-

Tenu anga ouncTtku npubopa,

Tak Kak 3TO MOXeT Bbl3BaTb

nopaxeHue aneKTpUYeCKNm

TOKOM.

He ncnonb3yinTe xecTkme

abpasmBHbIE YNCTALLME Cpea-

CTBa, MeTannuyeckune ckpeb-

KW, MPOBOSIOYHYIO MOYarnkKy

unu otbenuearume cpeacTea

ANSA OYMCTKM CTeKna nepegHen

ABepu OyxX0BKu / (unu, ecnu

NMEETCS) CTeKIa BEPXHEN

ABepu ayxoBku. Bce atn marte-

puansl MOryT NPUBECTU K Lia-

panvHam 1 NOfIOMKe CTEKNSAH-

HbIX MOBEPXHOCTEN.

* [ToCTOAAHHO OepXuTe naHerb
ynpaBreHns YNCTON U CYXOMN.
BnaxHas n rpsasHas noBepx-
HOCTb MOXET Bbl3BaTb
npo6nembl B BbINOSTHEHUN

YHKUMNA.
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2 PykoBoACTBO MO OKpyXatollieun cpene

2.1 [mpexkTuBa No oTxoaam

2.1.1 CooTBeTcTBUE TPEOOBAHUAM
OupektuBbl WEEE (gupektuBa
EC 06 oTxogax aneKkTpu4ecko-
ro v 3N1IeKTPOHHOro obopyno-
BaHusA) U yTunusauma otpabo-
TaBLwero npubopa

[aHHbIN NpoaykT cooTBeTCTBYET [ANpekTu-
Be EC WEEE (2012/19/EU). OaHHbIA npu-
0Oop nmeeT KnaccuUKaunOHHbI 3HaK Anst
0TpaboTaHHOro ANEeKTPUYECKOro 1 Anek-
TpoHHoro obopyanosanus (WEEE).

[aHHOe nsgenue n3rotoBneHo

C Ucnonb3oBaHMEM aeTanemn u

MaTepuarnoB BbICOKOIO Kade-

CTBa, KOTOpbIe MOCre nepepa-

GOTKM MOTYT UCMOSb30BaTbLCS
I osTopHO. CriefoBaTernbHO,
3anpelyaeTcs BblbpacbiBaTb 0TX0A4bI
yCTpoWcTBa BMecTe ¢ ObITOBbIMU U ApYTn-
MU OTXO4aMWM MOCIe OKOHYaHUSA CpoKa dKC-
nnyatauum. Heo6xoamMmo coasaTth UX B
nyHKT cbopa Ansa nepepaboTkn 0TX0O0B
3NIEKTPUYECKOrO 1 3MEKTPOHHOro 0bopyao-
BaHUs. Bbl MOXeTe y3HaTb 06 3TUX NyHKTax
cbopa B MECTHOWN agMUHUCTPaLUN. YTUNN-
3auus npubopa Hagnexatimm o6pasom no-
MoraeT NpeAoTBpaTUTb HeraTUBHbIE MO-
cnencTBuUsl AN OKpY»XKatoLLen cpeapl 1 340-
pOBbS YeroBeka.

CooTBeTcTBME TpebGoBaHUAM [upekTu-
Bbl ROHS (gupekTuBa 06 orpaHuyYeHun
MCNoNb30BaHUA HEKOTOPbLIX BPeAHbIX
BeLeCcTB B 3NIEKTPUYECKOM U 3NEKTPOH-
HOM oGopyAoBaHUM):

MpuobpeTteHHbIi Bamn npnbop cooTeeT-
ctByeT TpeboBaHuam fupektmebl RoHS EC
(2011/65/EU). B Hem He copepxuTcs Bpea-
HbIX U 3anpeLLeHHbIX MaTepunarnos, ykasaH-
HbIX B AaHHOW [npekTtumBe.

2.2 WHdopmaumsa o6 ynakoBOYHOM
MaTepwuane

Matepuarb! ynakoBku YCTPOMNCTBA NPOu3-
BeAeHbl U3 nepepabaTbiBaeMOoro Chipbsi B
COOTBETCTBUM C HaWMMK HaumoHanbHbIMM
HOpPMaMmM Mo 3aLLMTe OKpYXKaKoLLen cpeabl.
He yTunmampyite ynakoBoYHble 0TXOAbI
BMeCTe C BbITOBbIMU UM MHBIMU OTX0Aa-
MW, OTHECUTE UX B NMYHKTbI cGopa ynako-
BOYHbIX MaTepuanos, 0603Ha4YeHHbIe MeCT-
HbIMW OpraHamu BnacTu.

2.3 CoBeTbl NO 3HeprocbepexeHnro

CornacHo EU 66/2014, nidopmavmio 06
9HEepProdadPEKTUBHOCTM MOXHO HanUTK B
KBUTaHLMM Ha NPOAYKLMIO, MOCTaBMASEMYIO
BMECTE C MPOAYKTOM.

CrnepytoLime npeanoxeHns noMoryT Bam

MCMONb30BaTh Balle YCTPOMCTBO C KOO~

rMYeCcKom 1 aHepreTnyeckon apekTNBHO-

CTblO:

» PasmopaxwuBaiiTe 3aMOpPOXXEHHbIE NPO-
OYKTbl Nepep BbINeYKon.

* B gyxoBke ncnone3ynte TeMHble Nnbo
3ManMpoBaHHbIE EMKOCTM, KOTOPbIE NyY-
LIe nepefatoT Tenno.

» Ecnu TakoBoe ykasaHo B peuente unm
PYKOBOZCTBE Monb3oBaTens, Bceraa
npenBapuTenbHO OCYLLECTBSINTE paso-
rpes. He oTkpbiBaliiTe ABepLY Ne4Yn 4acTo
BO BpEeMSsl BbINEYKM.

* Bobikntounte nsgenuve 3a 5-10 muHyT 0O
OKOHYaHWS BbINEYKM Npu ANUTENbHON
Bbineyke. Taknum 06pa3om, Bbl MOXeTE
C3KOHOMUTb A0 20 % 3neKTpoaHepruu,
MCMOonb3ys OCTaTO4HOE TEenso.

» CrapawTtech rotoBuTb B lyxoBke bornee
opfHoro 6nofa ogHOBpeMEHHO. Bbl Mo-
KeTe roToBUTb OOHOBPEMEHHO, YCTaHO-
BVB [1BE KACTPHIIN Ha NPOBOSIOYHYHO
cTonky. Kpome aToro, ecnu Bbl ByaeTe
OCYLLECTBNSATL NPUrOTOBIEHME, MOME-
was éroga oavH 3a Apyrum, 3TO CIKOHO-
MWT SHEpPruo, NOCKOMbKY AyXOBOW Lukadd
He OyaeT TepsiTb Tenno.
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3 Baw npub6op

3.1 OnucaHue usgenus
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1 MaHenb ynpaBneHus 2 Jlamna
3 MeTannunyeckue HanpasnswLme 4 [Buratenb BeHTMNATOpA (3a cTanb-
HOW NNacTUHON)
5 [Bepua 6 Pyuka
7 HwxHun HarpeBaTenb (Nog cTanbHoOMn 8 YpoBeHb pacnonoXeHnst NPOTUBHS
NnacTUHON)
9 BepxHun HarpeBaTtenb 10 BeHTMnAUMOHHbLIE OTBEPCTUSA
* BapbupyeTcs B 3aBUCUMOCTY OT MOAENM YCTPOi- 3.2 MpwuHUMnbI paboTbl U NCNONb-

cTBa. B Ballem ycTpoicTBe MOXET OTCYyTCTBO-
BaTb flamna, unuv Tun U pacnonoxeHune namnbl 3oBaHue naHenu ynpaBneHMﬂ

MOTYT OT/IM4ATLCS OT UIMOCTPaLUN. yCTpOI;lCTBa

**  BapbupyeTcsi B 3aBUCMMOCTY OT MOAENn YCTPOWt-

B naHHOM pasferne Bbl MOXeTe HanTu 06-
cTBa. Baw NPOAYKT MOXET MOXET HE UMETb Me-

TanAMYeckNX Hanpasnsowmx. Ha pucyHke B ka- 30p M OCHOBHblE 06MacTv NpUMeHeHus na-

4ecTBe NpuUMepa NokasaHo U3Aenne ¢ MeTannm- Henu ynpasneHus yctponctaa. MoryT 6biTb

HECKUMI HaNpasnatoLMm pasnuuns B N306paXeHnsIX 1 HEKOTOPbIX
PYHKUMSX B 3aBUCUMOCTY OT TWUMNa yCTPOU-
cTBa.
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3.2.1 MaHenb ynpaBneHus

5 sBEEET 2

0 0 © & @

1 Mepekntoyartens Boibopa GyHKLUN

3 MMepekntoyaTesnb Boibopa TeMnepary-
pbl

Ecnu ecTb nepekntovatenu ans ynpaene-
HWS1 BalLUMM NPOOYKTOM, B HEKOTOPbIX MO-
Jensix 3T nepeknovaTeny MoryT 6biTb Bbl-
OBVKHBIMW MPU HaxaTum (yTannueaemble
nepekntoyatenu). Ytobbl BeINOMHUTL Ha-
CTPOVKM C NMOMOLLIbIO 3TUX NepeKoYa-
TeJ'Iel7I, CHa4vana HaxXmMuTte Ha COOTBETCTBY-
OLLMIA NepekntoYaTenb U NOBEPHUTE ero.
Mocne BbINOMHEHWS PerynmpoBKky CHoBa
Ha)XMUTE N CKpoWiTe nepekroyaTens.

3.2.2 3HakKOMCTBO C naHesbio
ynpaBrieHUs yXOBKOM

MepeknioyaTenb BbiGopa hyHKLUK

Bbl MoxeTe BbIOpaTh hyHKUMM ynpasne-
HMS1 JyXOBKOWM C MOMOLLbIO NepeknoyaTens
Bblbopa dyHkuui. MosepHUTE BNEBo /
BMNPaBO M3 3aKpbITOroO (BEPXHEr0) Nonoxe-
HWUs1 4Ns TOro, YTo6bl BbIOpaTh.

MepeknoyaTenb perysiMmpoBKy Temmnepa-
Typbl

Bbl MoXeTe BbIOpaTh TemMnepaTypy, Npu Ko-
TOPOWN XOTUTE rOTOBUTbL, C MOMOLLbHO
nepeknioyarTens ynpasneHms Temnepary-
poi. lNoBepHUTE NO YacoOBOW CTpernke u3
3aKpbITOro (BEPXHEr0) NOMNOXEHWSA ANs TO-
ro, 4tobbl BbIOpaTH.

WHaukaTop TeMnepaTypbl

Bbl MOXeTe y3HaTb TeMnepaTtypy BHyTpU
ZYXOBKU MO CUMBOIY TeMnepaTypbl Ha Anc-
nnee. CUMBON TeMnepaTypbl NOSIBATCS Ha
Javcrnee, Koraa HauyHeTcsl MPUroTOBIIEHME,
M UCYE3HET, Korga AOCTUrHeT 3aJaHHoM
TeMnepatypsbl. Korga TemnepaTtypa BHYTpU

2

2 Tanmep

[OYXOBKM ynafeT HKe YCTaHOBIIEHHON TEM-
neparypbl, NOSIBUTCS CUMBOJ1 Temnepary-
pbl.

Tanmep

Soopoge O
J ¢ Y I 1 I O I Y-
00006 e
v vV V VY Vv v
1 2 3 4 5 6

KHonka 3BykoBoro Tanmepa/6yamnbHuka
KHonka HacTpoikv YacoB

Knonka "YMeHbLumnTb"

KHonka "YBennuntb"

KHonka HacTpoek

o o W N -

KHonka 6110KMpOBKY KHOMOK
CuMBONbI Ha 3KpaHe

©

: CUMBON OKOHYaHWUS BbINEYKn

: CUMBOIN OKOHYaHWS BbINeYkmn *

: CumBoOn 3BYKOBOro TaiMepa/byannbHuKa

: CumBon 61OKMPOBKU KHOMOK

it
(D : Cumeon sipkoctu

§ : Cumson Temnepatypsl
() : CumMBON YpOBHS rPOMKOCTM
: CumBon 6nok1MpoBku ABepu *

*BapbumpyeTcsi B 3aBUCUMOCTU OT MOAENN yCTPOW-
ctBa. MoxeT He BbITb B BalleM yCTPOWCTBE.
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3.3 ®yHKUMOHarbHble BO3MOXHO-

CTU AYXOBKMU

Ha Tabnuue dyHKumi ykasaHbl yHKLMO-
HarnbHble BO3MOXHOCTU, KOTOPbIE Bbl MO-
XeTe UCNonb30oBaTb B CBOEN AYXOBKE, a

TakKKe nokasaHbl MakCMMarnbHbIN U MUHK-

MarbHbI MOPOr TEMNepaTypbl, KOTOPbIN
MO>HO YCTaHOBUTb ANs1 COOTBETCTBYHLLMX
dyHKuMiA. Mopsigok pexxumoB paboThkl, Mo-
Ka3aHHbIN 30eCb, MOXET OTNMYaTbCcH OT Mo-
psaka pacrnonoXeHUs CMMBOJIOB Ha
YCTPOWCTBE.

HwxHuiA Harpes

Cumson . |Temnepatyp-
pyHKUMIA OnucaHve chyHKUMI |HbI grana- | OnucaHue U Ucnonb3oBaHue
30H (°C)
— lMuia HarpeBaeTcs CBEpXy U CHU3y oaHOBpeMeHHo. Moaxoaut
BepxHWil U HWXKHWIA Ha- . ANS TIMPOXKHBIX, BBINEYKN UM MUPOXHBIX U pary B hopmMe Ans
rpes BbiNeuku. Bo Bpems NpuroToBneHny NULLM UCMonb3yeTca
— TONMBKO OAUH NPOTUBEHD.
0
| S
prm— MoaxoauT AN NPOAyKTOB, KOTOPbIE HYXHO MOAPYMAHNTL

cBepxy. NoaxoauT Ans NpoayKToB, KOTOPbIE HYXXHO NoaKa-

MonHbIv rpunb

O pWTb B OCHOBaHUW. ATy OYHKLUMIO Takxke criefyeT UCTOomNb3o-
A BaTb ANS NErkoi O4NCTKN NapoM.
| S
—
— [opsiunii BO3ayX, HarpeTbli BEPXHUM 1N HWXKHUM HarpesaTens-
% BeHTunsATOp HwkHero / N MW, paBHOMEPHO 1 BbICTPO pacnpeaenseTcs no Bee AyxoBke
BEpXHero Harpesa BMecTe ¢ paboToi BeHTUnsitopa. Bo Bpems npurotoBneHum
— MULLW NCMOSb3YeTCs TONbKO OANH NPOTUBEHD.
wwW

PabotaeT 6onbLUON rpusb Ha NoTonke AyxoBku. Moaxoant
ANS NPUTrOTOBIEHMS Ha rpune B 60MbLIMX KONMYECTBaXx.

Huskunii rpunb ¢ BeHTH-

%

Fopsunin BO3ayx, HarpeBaembilit He6OSbLUMM rpunemM, GbICTPO
pacnpefenseTcsa B AyXOBKe C MOMOLLbI0 BEHTMNATopa. Moaxo-

NATOPOM
AUT ANns rpunsi B HebonbLUMX KONUYecTBax.

A P6oTatoT Bce HarpeBaTenu AyxoBku. Jta paboyas gyHKUMsS

N Bycrep } ucrnonb3yeTes Ans 6bICTPOro fOBEAEHMs [yXOBKU [0 Xernae-
MoV TemnepaTypbl (NpegBapuTenbHOro Harpesa). He ncnone-
3yiATe AN NPUrOTOBIEHNUS MULLIN.

* Bale ycTpoicTBo paboTaeT B Temnepa-
TYPHOM AunanasoHe, yKasaHHOM Ha peryns-

TOpe TemnepaTypbl.

MpoTnBHM BHYTpPY BaLlero npubopa
@ MOryT AecopMmpoBaTbCs NoOA BO3-

aencTenemM Tenna. 3To HUKakK He

3.4 Akceccyapbl Ansi ycTpomMcTBa

Balue ycTpoiiCcTBO UMEET pasnuyHble ak-
ceccyapbl. B aTom pasgene gocTynHo onu-
caHve akceccyapoB W MX NPaBUMbHOO 1C-
Monb30BaHus. B 3aBUCMMOCTY OT MoZenu
YCTPOICTBa, NOCTaBMSEMbI akceccyap Mo-
XET BapbupoBaThCs. AKceccyapsbl, onMcaH-
Hble B PYKOBOZCTBE Mofb3oBaTternsi, MoryT
6bITb HEAOCTYMHbI B BALLEM W3AENUN.

BNUSIET Ha (PYHKLMOHANbHOCTL. [e-
dopmauusa ncyesaeT npu oxnaxae-

HUW NPOTUBHA.

CtaHAapTHbIA NPOTUBEHb

Mcnonb3yeTca Ans BbINEYKN, 3aMOPOXKEH-
HbIX MPOAYKTOB U XXapKn 60onbLUMX KyCKOB.
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ny6okui npoTuBeHb

WcnonbayeTcs Ans BbINEYKM, XXapku
GOnbLUKNX KYCKOB, COYHbIX MPOAYKTOB NGO
Ans cbopa xupa npu rpune.

PeweTka

WcnonbayeTcs Ans xapku unm pasmete-
HYS MUK, KoTopas ByaeT 3anekaTbCes, XKa-

PUTbCA N TYLLUNTbCA Ha Bbl6paHHOM YpoOBHe.

Ha moagensax ¢ metannnyeckumm
HanpaBnAwWUMHA

Ha mopensix 6e3 meTannuyeckux
HanpaBnAOLWMX :

3.5 Ucnonb3oBaHMe akceccyapoB
ycTpoucTBa

YpOBHM AN NpUroToBreHus

B 30He npurotoBneHns ectb 5 ypoBHeN
pacnonoxeHns NpoTMBHS. Bbl Takke Moxe-
Te yBMAETb MOPSAOK PACMONOXEHNS yPOB-
Hel B undpax Ha nepegHern pame OyXOBKU.

Ha mopgensax ¢ metannuyeckumm
HanpaBnArwWUMN

Ha mopensix 6e3 MeTtannu4yeckux
HanpaBnNAKOLWMX :

Pa3smelueHue peweTKn Ha HanpaBnsAtko-
wux ansa npuroToBrieHUs

Ha mogensx ¢ metannuyeckumu
HanpaBndalowWnmm :

OyeHb BaXXHO NPaBWIbHO pa3meLyaTtb pe-
LeT4aTbI rpunib Ha BOKOBbLIX MeTannnye-
CKMMM Hanpasnsowmmn. MNpu pasmeLleHnn
peLUEeTKM Ha HY>KHOM YPOBHE OTKpbITas
YyacTb formkHa ObITe cnepean. Ons nydie-
ro NPUroTOBMNEHNS MWLM peLleTka AoIMKHA
ObITb 3aKpeneHa CTONoOpoM Ha MeTarnnu-
Yeckux Hanpasnsitowmx. OHa He JomkKHa
NPOXOAUTb Yepe3 orpaHnYmUTerb U KOH-
TaKTUPOBAaTb C 3aAHEN CTEHKOWN yXOBKM.
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Ha mopensax 6e3 MmeTannnyeckmx
HanpaBNAOLNX :

Mpwy pasmelleHn penbedHbIX Hanpas-
NALWYMX peLueTka UMeeT OJHO Hanpasre-
Hue. Mpn pasmeLleHnn pelleTkn Ans rpuns
Ha HY>XHOM YpOBHE OTKpbITasi YaCTb OMK-
Ha BbITb cnepeau.

~ 44
=L
=4

~
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PasmelyeHne NpoTMBHA Ha HanpaBnsio-
wux ana npurotToBrieHnsA

Ha mopensax ¢ MmeTannnyeckumm
HanpaBNAIOLWNMM :

Takke BaxHO pa3MelLaTb NPOTUBHU Ha pe-
needHbIX HanpasnswoLwmx. Mpu pasvelle-
HVMM NPOTMBHS Ha HY)XHOM YPOBHE €ero CTo-
poHa, NpeaHasHavYeHHasa Ans yaepKaHus,
AorkHa 6bITe cnepeawn. [ins nydwero npu-
rOTOBMEHWSA NPOTUBEHb AOSKEH ObiTb 3a-
KpenneH CTOMOPOM Ha MeTarnnmnyeckmx
Hanpasnsowmx. OH He AOMKEH NPOXoANTb
Yepes orpaHM4MTENb N KOHTaKTUPOBaTb C
3aHeWn CTEHKOW AYyXOBKMU.

Ha mopensax 6e3 meTannmyeckmx
HanpaBRALOLWMX :

TaKke BaXXHO NpaBuUibHO pasmMeLlaTtb nNpo-
TUBHM Ha penbedHbIX HanNpaBnAoLWmX.
Mpy pasmeLLeHn Ha Nornke NPOTUBEHb
uMmeeT oHO HanpasneHue. Npu pasvelle-
HWM NPOTMBHS Ha HY>XHOW NOSIKe ero cTopo-
Ha, NpefHa3HayYeHHas ans yaepxaHus,
[ormxkHa ObITb cnepeamw.

®DYHKLMA OCTAaHOBKM NPOBONIOYHOMN pe-
LWEeTKN

CyLecTByeT pyHKLMA cTonopa, npeaoT-
BpaLlaLLasa OnpokMabiBaHNE peLleTyaro-
ro rpunsi ¢ MeTannmyecknx Hanpaersto-
wmx. C noMoLLbio 3TON OYHKLMN Bbl MOXe-
Te nerko n 6e3onacHo BbIHYTb CBOI efly.
CHuMas pelueTyaThin rpusb, Bbl MOXETE
NOTSIHYTb €ro Brepes noka He AOCTUTHET
TOYKM cTonopa. Bbl 4OMKHBI NPONTY Yepes
3Ty TOUKY, YTOObI NOMHOCTLIO €ro U3BneYb.
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Ha MoZensx ¢ MeTannmMuyeckumm MpaBunbHOe pa3MelleHne peLleTKn 1
HanpaBnASIOWUMY : NPOTUBHSA Ha TeNecKONU4eckUxX Hanpae-

nsowmx-Mogenu c MeTannuyeckumMmm u m
TeNecKonMYecKUMM HanpaBnAsoLUMM
Brnarofaps TeneckonuyeckyM Hanpaensio-
LLIMM MO3HO Nerko yCTaHaBMMBaTh U CHU-
MaTb NPOTUBHU 1 peLleTKy Anst rpunsi. Mpu
MCNOMb30BaHUN MPOTVIBHEN U peLLeTKM A1
FPUMS C TENECKOMMYECKOI HamnpaBsioLLel
HEOBXOAMMO CreauTb 3a TeM, YTOBbI LWTbi-
PV Ha NepeaHelt 1 3aaHel YacTsX Tenecko-
NMYECKMX HaNPaBMSOLLMX NpUIerant K
KpasiM rpuIist U NPOTUBHSA (MOKa3aHo Ha pu-
CYHKe).

Ha mopgensx 6e3 MeTannuyecknx
HanpaBnsOWMX :

g -

®DYHKLMA OCTaHOBKN NPOTUBHSA - Ha mo-
Aensx ¢ MeTannM4yeckMmMm Hanpasnsio-
LWMMHK

CyuiecTByeT Takke dyHKUMSA cTonopa,
npegoTBpaLlaLLas onpokuabIBaHne npo-
TUBHSA C HanpasnsLWmX. BelHnMas npotu-
BeHb, BblHbTE €r0 U3 3a4Hero CTONopHOro
rHesga v noTsiHUTe Ha cebs, noka oH He
OOCTUrHeT nepeaHelnt CTOPOoHbI. Bbl gomk-
Hbl MPONTM Yepes 3TO CTOMOPHOE rHe3fo,
YTOObI NOMHOCTLIO CHATB €ro.

]

f
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3.6 TexHu4YecKkue xapaKTepuUCTUKMU

O6Lwme napameTpbl

BHeluHve pa3mepbl ycTporcTBa (BbicoTa/lumpuHa/rnybu-

595 /594 /567
Ha)
::Aa(;HTa)KHI:.Ie pasmepbl [yXOBKU (BblcoTa/LUMpuHa/rny6u- 590-600 /560 /min. 550
HanpsixeHne/yacToTta 220-240 V ~; 50 Hz

Tun n ceyeHune kabens, ncnonb3yemble / nogxoasiune

AN UCnonb3oBaHUA B NPOAYyKTe muH. HOSVV-FG 3 x 1,5 mm2

O6was notpebnsiemas MoLHOCTb (KBT) 2,4

Tun gyxoBkn [yxoBka ¢ BEHTUNATOPOM

Knacc zawutbl -1

CreneHb 3awuThl IP 44

OcHoBHble cBefeHust: MiHdopMaLmsi 06 aHepreTnyeckon MapKMpoBKe 3NIEKTPUYECKUX NeYven Ans AoMallHero uc-
nonb30BaHunsa NpvBegeHa B cootBeTcTBMM co ctaHgaptom EN 60350-1 / IEC 60350-1. 3HayeHuns onpegensoTcs B
DYHKLMAX BEpXHUIA 1 HXKHWIA HarpeB unu (Npy HanuyaMmn) BeHTUNATOP HKHEro / BepXHero HarpeBa co CTaHaapT-
HOW Harpy3kom.

Knacc aHeproacheKTMBHOCTM onpeaenseTcs B COOTBETCTBUM CO CreayloLLMMM NpuopmMTeTamMmm B 3aBUCKMOCTH OT
TOro, CyLLECTBYIOT NN COOTBETCTBYIOLLME PYHKLMM B YCTPOMCTBE. 1-OKO BEHTUNATOP € HarpesoMm , 2-KoHeekuums , 3-
HW3Kknii rpunb ¢ BEHTUNSTOPOM , 4-BepXHWIN N HWKHUIA HarpesB.

TexHnYeckme xapakTepUCTMKN MOTyT OblTb M3MeHeHbI 6e3 NpeaBapuTENbHOTO yBe-
OOMIEHNs ANs yrnyylweHns kayecTsa yCTPOMCTBa.

Pl/lcyHKVI B 3TOM PYKOBOACTBE ABJIAKTCA CXeMaTU4HbIMA 1 MOTYT HE NOJTHOCTbHO
COOTBETCTBOBATbL BalleMy yCTpOIZCTBy.

MEHTaLMK, Nony4eHbl B TabopaTopHbIX YCIOBUSIX B COOTBETCTBUM C AENCTBYOLLN-
MU cTaHZapTaMu. B 3aBMCMMOCTM OT YCMOBWI 3KCMnyaTaLum 1 oKpyxatoLLen cpe-
[bl, 3TV 3HAaYEHUsi MOTyT BapbUpPOBaTLCS.

@ 3HaveHus, ykazaHHbIe Ha 3TUKEeTKaxX YCTPOMCTBA UK B CONPOBOAUTENBHOW [OKY-
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4 TepBoe ncnonb3oBaHue

Mepen Tem, Kak NPUCTYNUTL K UCMOMb30Ba-

HUKO Ballero npoaykra, pekoMmeHayeTcA

OCyLeCTBUTb Warn, nepevyncrieHHble B no-

cnepyoLmx pasgenax.

4.1 Hactpowka nepBoro TamMepa

®

MOZENSIX AYXOBKU.

Bcerga yctaHaBnusanTe Bpems cy-
TOK Mepep UCMonb30BaHWEM AyXOB-
kn. Ecnu Bbl He ycTaHOBUTE €ro, Bbl
He CMOXeTe roTOBUTb B HEKOTOPbIX

@

Ecnu nepBoHavansHoe Bpems He
ycTaHoBneHo, «12:00» n cumeon
(O npogorkat muraTb, a Balua ay-
XOBKa He 3anyctutcs. Ytobbl Bawwa
AyxoBka paboTtana, Bbl AOMKHbI
NOATBEPANTL BPEMS CYTOK, YCTaHO-
BVB BPEMS CYTOK UMW HaXaB KHOM-
ky €O, Koraa oHa HaxoauTcs B Mo-
noxexHun «12:00». Bl moxeTe ns-
MEHWTb BPEMS CYTOK NO3Xe Kak
onucaHo B pasgerne «HacTpomkuny.

1. MNpwv nepBoM 3anycke AyXOBKM CUMBOSbI
«12:00» 1 © ByayT MuraTb Ha aucnnee.

2. YcTaHoBWTE BpeMs CyTOK C MOMO-
LLbO KHOMOK (D/O.

@

B cnyyae cbos nuTaHnsi HACTPOWKK
BPEMEHM CyTOK OTMeHATCS. Ee
cnepyeT yCTaHOBUTL 3aHOBO.

4.2 TlepBUYHasa o4YMUCTKa

SN I=TRTY
IcUL

oo o 3 & @

3. Haxmute (O nnu 48 NnpukocHUTECH Ana

TOro, 4Tobbl aKTMBMpOBaTb NMosne MUHYT.

jupmiug
O ® & &

m

!

HYTbI.

4. Haxmute @/©), 4Tobbl yCTAHOBUTL MU-

o |1JCo

|10
Jo

oo o N & ®

5. MoaTteepanTe, KOCHYBLUMCL (O UNK Ha-
XaB {55

= BpeMmsi CyTOK yCTaHOBMNEHO, N CUMBOT
(O ncuyesaet c akpaHa.

1.
2.

Y6epute Bce ynakoBOYHbIE MaTepuarnsbl.

M3BneknTe BCe akceccyapbl U3 LyXOBKM,
BXOASILLEN B KOMMNIIEKT MOCTaBKM.

Bkntouunte yctporctso Ha 30 MUHYT, a
3aTeMm BblknounTe. Takum obpasom,
OCTaTKM MEJIKUX YacTuL, KOTOpble MOT-
1 ocTaTbCs B KaMepe AyXOBOro Lkada
BO BpeMms Npou3BOACTBa, CrOpsiT U yTu-
NN3NPYIOTCA.

Mpn paboTe ¢ npoaykToM Beibepute ca-
MY BbICOKYIO TemnepaTtypy u pabouyto
yHKUMIO, C KOTOpOW paboTaloT Bce Ha-
rpeesaTenu B BaweMm ycTpounctee. Cm.
«DYHKUMM yNpaBneHns OyxXOBKON»

[» 48]. O TOM, Kak ynpaBnATb AyXOBKOW
Bbl MOXETe y3HaTb B CrefyloLem pas-
aene.

MoaoxauTe, Noka AyxoBKa OCTbIHET.

MpoTpuTe NOBEPXHOCTU AYyXOBKM BRax-
HOW TKaHbO NN rybKom, 3aTem BbITpUTE
Hacyxo.

Mepen ncnonb3oBaHWEM aKcecCcyapoB:
OuucTute akceccyapsbl, U3BrNeYeHHbIE U3
AYXOBKM, BOOOW U MSITKON ryOKOW.
NMPUMEYAHUE: HekoTopble motoLme n
YUCTSLLME CPEeACTBa MOTYT MOBPEXAaTb
noBepxHoCTb. He ncnonbayiite abpasme-
Hble MOKLLME CPeacTBa, YACTSALME MOPOLL-
KM 1 KPEMbl UNN OCTpble NpeaMeThl BO Bpe-
M$1 YUCTKMN.
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NMPUMEYAHMUE: Bo Bpemsa nepsoro uc-
MONb30BaHKs B TEYEHUE HECKOIIBKMX YacoB
MOryT NOSIBMATLCA AbIM M 3anax. ATo Hop-
MarbHO, U BaM NPOCTO HyXHa XopoLuas

5 Wcnonb3oBaHue AYyXOBKU

BEHTUNALUMS, YTOObI yaanuTb ero. M36e-
ramte HenocpeacTBEHHOro BAbIXaHUs 06-
pasyloLMxcs AblMa 1 3anaxos.

5.1 O6wme cBeageHUs o6 UCNonbL30-
BaHUUN ,quOBKM

BeHTunaTtop oxnaxaeHus ( Bapbupyet-
Ccsl B 3aBUCMMOCTU OT MOOENM YyCTPOn-
cTBa. MoxeT He ObITb B BalleM yCTPOM-
cTBe. )

Balue ycTponcTBO MMEET BEHTUIIATOP
oxnaxaeHusi. BeHTunaTop oxnaxaeHust
BKITHOY@eTCs aBToOMaTUYeCKM Npu Heobxo-
OUMOCTU 1 OXNaxkaaeT Kak nepeaHo
4yacTb YCTpoOWCTBa, Tak n Mebenb. OH aBTo-
MaTMYECKN BbIKITHOYAETCHA MO OKOHYaHMUM
npouecca oxnaxaeHus. Fopsunii Bo3ayx
BbIXOOMT Yepes ABepLy AyX0BkU. Huyem He
3aKpblBaniTe BEHTUNSALMOHHbIE OTBEPCTUSI.
B npoTuBHOM criyyae OyxoBka MOXeT
neperpeTtbcs. OxnaxgatoLwmin BEHTUNATOP
npopomkaeT paboTaTb BO BpeMsi paboThl
OYXOBKM UMW NOCIe ee BbIKMYeHUst (Npu-
mepHo 20-30 muHyT). B cnyyae, ecnu Bbl
rotoBuTe, 3a4aB TaMep AYXOBKW, B KOHLE
BPEMEHU 3aneKkaHus OXNaxaalLnii BEHTU-
NSATOP OTKIIHOYMTCS CO BCEMU (DYHKLIMSMMU.
Bpems paboTbl oxnaxxgaroLero BEHTUNS-
TOopa He MOXeT BbITb OnNpeaeneHo Nonb3o-
BaTenem. BeHTunaTop BkAoYaeTcs U Bbl-
KrntoYaeTcsi B aBTOMATUYECKOM peXxunme.
OTO He ABnsAeTCs HENCNPaBHOCTLIO.
OcBelleHMe AyXOBKU

OcBelLleHMe OyXOBKM BKIOYAeTCs, Koraa
HauMHaeTcs 3anekaHue. B HekoTopbIX Mo-
Jensax oceelleHve paboTaeT BO BpeMs
NPUroTOBIEHUS, B TO BPEMS KaK B OPYrnx
MoAensx OHO BbIKIIOYaeTCs Yepes onpese-
NIeHHOEe BpeMSi.

5.2 Pabota 6noka ynpaBneHus gy-
XOBKOWM

O6wue npeaynpexaneHns no 6noky

ynpaBneHUsa JyXOBKOW

» MakcumarnbHoe BpeMsi, KOTOPOe MOXET
ObITb YCTAHOBIEHO AN npoLiecca Bbl-
neykn, coctaensaet 5 yacos 59 muHyT. B
cny4vae cbos NnMTaHusi NporpammMa oTme-
HuUTCA. Bam HyxHO ByaeT nepenporpam-
MUpOBaTb.

* [Mpu BbiNONHEHUN NtOObLIX HACTPOEK COOT-
BETCTBYHOLLME CMMBONbI OyayT 3aropatb-
cs Ha aucnnee. HeobxoaMmMo HEMHOro
nopgoXaatb, Noka HacTponkn GyayT
COXPaHEeHbI.

» Ecnu npousBectu kakme-nmbo HaCTPOrKn
NPUroTOBMNEHNS, BPEMS CYTOK Hemnb3s Oy-
OET U3MEHUTb.

» Ecnu Bpemsi npurotoBneHust yctaHosne-
HO B Hayarne npuroToBreHns, OcTaBLlee-
cs Bpemsi oTobpasutca Ha gucnnee.

* B cniyyasix, korga yctaHOBNEHO BpeMst
NPUroTOBMNEHUSA NI BPEMSI OKOHYaAHMS
NPUroTOBMEHUS, Bbl MOXETE OTMEHUTb
aBTOMaTUYeCK, Aepxas KHomky (O B
Te4yeHne ANUTENbHOrO BPEMEHU.

Tanmep
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KHonka 3BykoBoro Tanmepa/GyamnbHuka
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KHonka HacTpoiku YacoB
KHonka "YMeHbLumnTb"
KHonka "YBenununtb"
KHonka HacTpoek

o g B~ W N -

KHorka 6rnok1poBKM KHOMOK
CumBonbI Ha 3KpaHe
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€O : CumBON OKOHYAHMS BbINEYKM

O : CumBON OKOHUAHUSI BbiINEYKM *

Q : CumBoOn 3BYKOBOrO Tarimepa/byannbHuka
(D : Cumson spkocTu

@' : CumBon 6r10KMPOBKM KHOMOK

§ : Cumeon temnepatypsi

Eﬂ)) : CUMBOI YPOBHS (POMKOCTM
: CumBon 6roknpoBku asepu *

*BapbyvpyeTcs B 3aBUCMMOCTU OT MOAEN yCTpOii-
ctBa. MoxeT He ObITb B BalLleM yCTPOWCTBeE.

BknioyeHne AyxoBKU

Korza Bbl BbiGupaeTe paboyyto pyHKUMIO,
KOTOPYIO XOTUTE NPUrOTOBUTL C NMOMOLLIbIO
py4ku Belibopa yHKLMK, N yCTaHaBNMBae-
Te onpefeneHHylo Temnepartypy ¢ noMo-
b0 PYYKM TEMMNepaTypbl, JyXOBKa HauKn-
HaeT paboTtaTb.

BbIKnoYUTL AYXOBKY
Bbl MOXeTe BbIKMOUNTL AyXOBOW LKA,
MOBEPHYB Py4Ky BbIOOpa PYHKLMM U PYYKY
TemnepaTtypbl B MOMIOXEHWE BbIKIIOYEHWS
(BBEPX).
Bbi6op TemnepaTtypbl U pabouen hpyHk-
LMW OYXOBKM AJiISi PyYHOro NpuroToBre-
HUsA
Bbl MOXeTe roToBUTb, OCYLLIECTBNASA pyY-
Hoe ynpaBrieHve (Mo CBOEMY YCMOTPEHMIO),
He ycTaHaBnvBasi BDEMs MPUrOTOBIEHMS,
3apaBasi TemnepaTypy u paboune yHk-
LUK, COOTBETCTBYHLLME Ballen eae.

7
P / C

o / [

1. BbibepuTe pabouyto yHKUMIO ANs ro-
TOBKM C MOMOLLbIO PYYKM BblIGOpa dpyHK-
umm.

2. YcTtaHoBuTe TemnepaTtypy Npurotosne-
HUSI C MOMOLLIbIO perynsTopa Temnepa-
Typbl.

= [lyxoBKka Ha4yHeT cpa3y paboTaTb C Bbl-
OpaHHON PyHKLMEN, a 3HaYEeHNE TeM-
nepaTtypbl U CUMBOS [} MOAIBUTCS Ha

akpaHe. Koraa Temnepatypa BHYTpY
OYXOBKW AOCTUTHET YCTaHOBMEHHON
TemnepaTypbl, CAMBOS [} UCYE3HET.
[lyxoBka He BbIKIO4aeTCA aBToMaTh-
Yecku, TaK Kak MpUroToBrieHne Bpy.-
Hy0 BbINomnHsieTcs 6e3 ycTaHOBKM Bpe-
MEHW NPUroTOBMNEHMs. Bbl 4OMKHbI
KOHTPONUPOBATb FOTOBKY U OTKIOYUTb
ee camu. o OKOHYaHWMW NPUroToBIe-
HMS BBIKINIOYNTE QyXOBKY, MOBEPHYB
py4Ky Bblbopa yHKLMW U perynsatop
TemnepaTtypbl B MONIOXEHUE BbIKIOYe-
HMS (BBEPX).
lMpuroToBneHne ¢ 3agaHHbIM BpeMeHeM
NPUroToBIEHUA:
Bbl MOXeTe 3agaTb aBTOMaTU4eCKOE OT-
KrtoYeHne QyXOBKU B KOHLIE nepuoaa Bpe-
MeHu, BbIOpaB Temnepartypy 1 pabouyto
PYHKLMIO, XapaKTepHyto ANg Ballen eabl, u
YyCTaHOBUB BPEMS NPUroTOBMNEHNS NO
Tanvepy.

1. BbibepuTe pabouyto dyHKUMIO AN Npu-
roTOBMEHNS.

2. Haxumaiite kHomky (9, noka Ha auc-
nree He NosiBUTCA CMMBOI (O BpeMeHu
NPUroTOBMNEHUS.

S Mrrr
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LUK 1 TemnepaTypbl Bbl MOXeTe
YCTaHOBUTb BPEMS MPUrOTOBIIEHUSA
Ha 30 MUHYT, HaxaB KHOMKYy () He-
NoCpeACTBEHHO Ansi ObICTPON ycTa-
HOBKW BPEMEHW NPUrOTOBMEHUSA U
N3MEHUTb BPEMSI C MOMOLLbH KHO-

nok A/IO.

@ [Mocne HacTponku paboyen dyHk-

3. YcTaHoBUTE BPeMsl NPUrOTOBMNEHNS C
MOMOLLIbIO KHOMOK (D/O).
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Bpems npurotoBneHns ysenmumtcs

@ Ha 1 MUHYTY B nepBble 15 MUHYT,
yepes 15 MUHYT yBenuuuTcs Ha 5
MUHYT.

4. MonoxuTe NpoayKThl B yXOBKY W yCTa-
HOBWTE TeMMepaTypy C NOMOLLbIO pery-
nsiTopa TemnepaTypbil.

= Bala gyxoBka cpa3y HauHeT pa-
6oTaTb Npu BIGPaHHON OYHKLMN
1 Temnepartype. YCTaHOBMEHHOe
BpPEMS MPUTOTOBIIEHNS HAYHET
obpaTHbIN OTCYeT U cuMBon
oTobpasutcs Ha gucnnee. Korga
Temnepartypa BHyTpU OyXOBKU [0O-
CTUrHET yCTaHOBIEHHON Temnepa-
Typbl, CUMBOS [ MCYe3HeT.

5. TMocne 3aBepLUeHNs YyCTaHOBNEHHOIO
BPEMEHW MPUTOTOBIEHUS Ha Aucrnee
nosisnsetcs «KoHewy», 3amuraet cum-
Bon (O 1 nogaeTcs 3BYKOBOW CUrHarn
Tarimepa.

6. lMNpepynpexaeHne Oyaet 3By4aTb B
TeyeHve AByX MUHYT. Haxxmute niobyto
knasuwly, 4yTobbl OCTAaHOBUTL Npeaynpe-
xpeHue. MpepynpexaeHne npekpaTuT-
Cs, U Ha Aucnnee nosiBUTCS BPEMS Cy-
TOK.

| &
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= CumBon (5 oToBpaxaeTcs Ha aucnnee,
N Ha4YnHaeTcs obpaTHbIi oTcueT 3-2-1.
BrnokvpoBka KHOMOK aKTUBUPYETCS Mo
OKOHYaHuKM obpaTtHoro otcyeTa. lNMpu
KacaHum nbow knaBvLwn Npu ycTa-
HOBKe OMOKMPOBKYM KIaBuLl Tanmep no-
[acT 3BYKOBOW cuUrHars, 1 cuMBor (3 3a-
Muraer.

Ecnu oTnyctutb KHOMKY A0 OKOHYa-
HUs1 o6paTHOro oTcyeTa, GroKNpPOB-

Ka KHOMNOK HE aKTUBMUpPyeTCA.

[Monb3oBaHme knaBuL OYXOBKU He-
BO3MOXHO Mpu BKIMHOUYEHHOWN 61oKK-
POBKU KnaBwLL. EJ'IOKVIpOBKa Kna-

BULL He ByfeT oTMeHeHa B cryyae
cbost nuTaHus.

Ecnu B kOHUE 3BYKOBOrO npeaynpe-
@ XaeHus byaeTt HaxkaTa kakas-nmbo
KHOMKY, yXOBKa CHOBA Ha4HET pa-
6oTaTtb. YTOOLI NpegoTBpaTUTL MO-
BTOPHOE BKIMHOYEHME QyXOBKY B
KOHLIe NpeaynpexaeHusi, BolKto-
UYNTb [YXOBKY, MOBEPHYB PErynsiTop
TemnepaTtypbl U PYHKLMOHANbHYHO
py4Ky B nornoxeHue 0 (BbIK.).

5.3 Hacrtpoiiku

AKTnBauusa 6]10KVIPOBKVI KHOMOK

Wcnonbayst doyHKLMIO GIOKMPOBKM KIaBuLL,
Bbl MOXXETE 3aLLUUTUTb TalilMep OT MOMeX.

1. HaxumawnTe knasuLly , Noka Ha akpaHe
He MosIBUTCS CUMBOI 3.

OTKNIOYeHUe GNOKUPOBKU KNaBULL

1. KacaiTecb KHOMKM , MoKa cMMBON (3 He
NCYE3HEeT C 9KpaHa.

= CuMBON (& Uc4esaeT ¢ aucnnes, n 6ro-
KMPOBKa KnaeuLl ByaeT oTKMoYeHa.

YcTtaHoBKa 6yaunbHuKa

Bbl Takke MoxeTe ncnonb3oBaTth Tanmep
yCTpoOWCTBa Ans ntoboro npeaynpexaeHus
WM HaNoMMHaHusi, Kpome 3anekaHusi. by-
LAUIBHUK HE BNUsieT Ha paboTy AyXOBKU.
Mcnonb3ayeTcs B Lensax NnpeaynpexaeHus.
Hanpumep, Bbl MOXeTe ncnonb3oBatb by-
AVINbHYK, KOraa 3axoTuTe NpUroToBUTb eay
B OyXOBKe B onpegeneHHoe Bpemsi. o uc-
TEeYEHUN YCTaHOBMEHHOro BaMn BPEMEHU
TaliMep BbifacT 3BYKOBOe npeaynpexae-
Hue.

MakcumanbsHoe Bpems curHana
TPEBOrM MOXET cocTaBnAaTb 23 Ya-

ca 59 MUHyT.

1. HaxumainTe L), noka Ha aucrnee He no-
ABUTCS CUMBOI KHOMKN L.
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2. YcTtaHoBwuTe BpeMsi byaunbHMKa ¢ NoMo-
LLbO KHOMOK (D/O.
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2. YcTaHOBWTE Xenaembli YypOBEHb C MO-
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= [locrne ycTaHOBK/ BpeMeHMU Oy-
AUMNbHUKA CUMBON L MPOOOIKUT
ropeTb, a Bpemsi OyaunbHUKa Ha-
YHeT 0bpaTHbIN OTCYET Ha auc-
nnee. Ecnv Bpemsi curHana Tpeso-
M 1 BPEMS BbiNeKaHWs yCTaHOBIe-
Hbl B OOHO M TO XK€ BPeMs, Ha Anc-
nnee otobpaxaetcs 6onee Ko-
poTkoe Bpemsi.

3. Mo ncreveHun BpemMeHn OyamnbHuKa
CUMBOI L\ HAYHET MUraTh U BblgacT
3BYKOBOE MpeaynpexaeHve.

BbiknoyeHne yaunbHuKa

1. To okoH4YaHuK nepuofa OyaunbHUKa
npegynpexaeHne 3By4YnT B TeYeHne
OBYX MUHYT. KocHuTechb ntobon knaeu-
LM Anst Toro, 4To6bl OCTAHOBUTbL 3BYK
npegynpexaeHus.

= [MpegynpexaeHne npekpaTuTcs, 1 Ha
avcnnee nosiBUTCA BPEMS! CyTOK.

Ecnu Bbl XOTUTE OTMEHUTb OYAUINBbHUK:

1. HaxmmaiTte n ygepxmsaiiTe KHOMKY L,
noka Ha aucnrnee He NosIBUTCA CUMMBON
£\ ans cbpoca BpeMeHy ByannbHIKa.
Haxxvmaiite knaewuwwy (), noka Ha akpa-
He He nosisuTcsa cumeon 0:00.

2. Bbl Takke MoXeTe OTMEHUTb curHan oy-
OUNbHUKA, HaXaB 1 YAepXUBasi KHOMKY

Q.
HacTtpoiika rpoMkocTyh

1. HaxmuTte v yaepxuBaiite KHOMKY 6, no-
ka Ha aKpaHe He nosieutcs cumeon .

3. HaxmuTe KHOMKy 46 Ansi noaTBepxae-
HUS NMBo nogoxamTe 6e3 HaxaTus Ka-
Kor-nnbo knasuwn. Yepes HekoTopoe
BPEMSsI HACTpOViKa rPOMKOCTU CTaHOBUT-
CS1 aKTUBHOWN.

HacTtpouka sspkocTtu gucnnes

1. Haxmute 1 ygepxvsaiiTe KHOMKY 3%, no-
Ka Ha akpaHe He nosieuTca cumson (J.

I U
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2. YcTaHOBUTE Xernaemyto sipkocTb C Mo-
MOLLIbIO KHOMOK B/O. (d-01-d-02-d-03)
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3. HaxmuTe KHOMKy 46 Anst noaTBepxae-
HUSA NMBOo NnoaoXanTe 0es3 HaxaTus Ka-
KoM-nnbo knaBuwn. Hactporika spkocTu
CTaHOBUTCS aKTUBHOWN Yepe3 HEKOTopoe
BpeMsi.

CmeHa BpeMeHU CYyTOK

B Baluei fyxoBKe: YTOObl USMEHUTb BpeEMS]
CYTOK, KOTOpOE Bbl NpeaBapuTeribHO ycTa-
HOBUIMN,

1. Haxwvmaiite knaswLuy 6%, noka Ha aKpa-
He He nosieutcs cumson .
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2. YcTaHoBUTE BpeMs CyTOK C MOMO-
LLIbIO KHOMOK /O

4. Haxmute @/©), 4tobbl yCcTaHOBUTL MU-
HYTBI.
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3. Haxmute © unm {8 npmkocHUTECH AN
TOro, 4TO6bI aKTUBUPOBATL MOMe MUHYT.
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6 O6wana nHcpopmaumusa o Bbineyke

5. MoartsepauTe, KOCHYBLIMCH (O UMK Ha-
XaB %%

= BpeMsi CyTOK YCTAHOBMNEHO, U CUMBO
(O ncuesaeT ¢ aKkpaHa.

B aTom pasgene Bbl HaraeTe COBETLI MO
noAroToBke U NMpUroToBNEHUIO NULLA.

Kpome TOro, B 3TOM pasferie onnucbiBaroTCcA

HeKOTOpble U3 NPOAYKTOB, MPOTECTUPOBAH-
Hble Npou3BoaMTeNsaMU, U Hanbonee noa-
XoZsLMe HACTPOVKM A4St 9TUX NPOAYKTOB.
Takke ykasaHbl COOTBETCTBYHOLME Ha-
CTPOWKM AYXOBKW U akceccyapbl Ans 9TUX
NpoaYyKTOB.

6.1 O6wme npeaynpexaeHus o Bbl-
ne4yke B AyXOBKe

* [Mpu oTKpbITUM ABEPLBI YXOBKN BO Bpe-
MS UK MOCTIE BbINEYKMN MOXET MOABUTb-
cs1 ropsiumii nap. Map MoxeT obxeub py-
Ky, nmuo w/vnu rmasa. OTkpbiBas ABepLy
[YXOBKM, CTapaTech AepxaTbCs Mno-
AanbLue.

* VIHTeHCcuBHbIN Nap, 06pasyroLLmiics BO
BpeMs BbINeykn, MoxeT 06pa3oBbIBaTh
KOHOEHCMPOBaHHbIE Kanmnu BO4bl BHYTPY

N CHapyXu neyun, a Takke Ha BepxXHUX 4a-

CcTaXx Mebenu us-3a pasHuubl Temnepa-
Typ. OTO HOpMarnbHoe 1 huanyeckoe sB-
nexwue.

» 3HayeHus TemnepaTypbl 1 BpEMEHW NpU-
rOTOBMEHWS, yka3aHHble AN NPOAYKTOB,
MOryT BapbMpoBaTbCH B 3aBUCMMOCTU OT
peuenTa un konuyecTtsa eabl. 1o aton
NPUYNHE 3TU 3HAYEHUSI NPUBEAEHbI B
ananasoHax.

* [Nepep npoLeccomM roToBku, Bcerga us-
BreKaviTe Hemcrnonb3yemble akceccyapbl
13 ayxoBku. MpuHagnexHocTn, ocTar-
Lmecs B AyXOBKe, CMOCOBHbI nomeLlaTtb
NpUroToBReHMIo Balmnx 6ntog npu npa-
BUIbHbIX 3HAYEHUSX.

+ [1na npogykToB, KOTOPbIE Bbl OyaeTe ro-
TOBUTb MO CBOEMY COOCTBEHHOMY pe-
LienTy, Bbl MOXeTe CCbINaTbCsa Ha aHano-
MMYHbIE MPOAYKTHI, yKa3aHHble B Tabnu-
Liax NpUroToBMeHMs.

* Vcnonb3oBaHue npunaraemblx akceccya-
POB NMOMOXET YNyYLUMTb KyNNHapHble Xa-
paktepuctukun. Becerga cobnioparite
npeaynpexaeHns n nHopmaumio,
npefoCcTaBrneHHyo NpoussoanTenemM Ans
BHELLHeN Nocyabl, KOTOPYHO Bbl byaete
MCMosb30BaTh.

+ PaspexbTe XunpoHenpoHuuaemyto byma-
ry, KoTopyto Bbl OyaeTe Mcnonb3oBaTb BO
BpeMs FOTOBKW, 4O Pa3mMepoB, NOAX0As-
LMX AN KOHTeNHepa, B KOTOPOM Bbl Oy-
aete rotoBuTb. XKnpoHenpoHvuaemas
Gymara, koTopas BbIXoAuT 3a Kpas dop-
Mbl, MOXET MPUBOANTL K OXOraMm u
BMUSATb HA KAYeCTBO BaLLEN BbINEYKM.
Monb3ynTech XMpoHenpoHuLaemMom oy-
Marom, KOTopyto Bbl ByaeTe Ucnonb3o-
BaTb B yka3aHHOM TeMmnepaTypHOM
AvanasoHe.
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[na 4OCTMKEeHWs nyyLlmx pesynbTaTos
BbINEYKN NOMNOXWTE ey Ha pekoMeHAaye-
MbI YPOBEHb PaCMONOXEHUSI MPOTUBHS.
He meHsaVTe NonoxeHve Nomnkv Bo Bpems
BbINEYKN.

6.1.1 Boineyka n 6noga B AyxoBKe

O6wasn nHcpopmauma

Mbl pekoMeHayeM MCnonb30oBaTh akcec-
cyapbl YCTPOWCTBA A1 XOPOLUEro Npuro-
ToBneHus nuwm. Ecnu Bbl cobnpaeTech
MCMNonb30BaTb BHELLHIOK nocyay, npea-
noynTanTe TEMHYIO, HEe MPUMMNAIOLLYIO U
TEPMOCTOWKYIO Nocyay.

Ecnu pekomeHayeTcs npenBapuTenbHbIN
HarpeB B Tabnue NpuroToBrneHus, He
3abyabTe NOCTaBUTb NPOAYKTbI B AYXOB-
Ky nocrne npefBapuTenbsHOro Harpeea.
Ecnu Bbl coGupaeTech roToBUTb C UC-
nosb30BaHNEM PeLUeTKN Ans rpuns, no-
CTaBbTe NPOAYKTbI B LIEHTP peLLeTKM, a
He BO3re 3aJHEeN CTEHKMU.

Bce maTepuansl, ncnonb3yembie npu
M3roTOBMNEHUN TeCTa, AOJIKHbI ObITb CBE-
XUMW Y KOMHATHOW TeMneparypbl.
CraTyC NpuUroToBneHNs NPOAYKTOB MO-
KeT BapbUpOBaTLCS B 3aBUCUMOCTM OT
Konm4yecTBa MuULLM 1 pa3mepa nocyapl.
MeTannuyeckue, kepammyeckme u cTek-
NsHHbIE POPMbl YBENNUYMBAIOT BpeEMS
NPUroTOBIEHUS, @ HUXKHME NOBEPXHOCTU
KOHAWTEPCKMX U3OENNN HE CTAHOBATCA
paBHOMEPHO KOPUYHEBLIMU.

Ecnu Bbl ucnonb3yete 6ymary ansi Bbl-
NeYkn, Ha HKHEN NOBEPXHOCTU NULLN
MOXHO HabntogaTb HebonbLUoe 3apyms-
HMBaHWe. B aTol cuTyaummn Bam, BO3MOX-
HO, NpuAeTcsa NPOANUTbL Nepuog Npuro-
TOBMEHNS nNpumepHo Ha 10 MUHYT.
3HayeHus, ykasaHHble B Tabnuuax npu-
roTOBMIEHUS, ONpeaernieHbl B pedyrnbTate
MCNbITaHWUA, NPOBEAEHHbIX B HALLUMX Na-
6opaTtopusx. MNMogxoasawme ons Bac 3Ha-
YEHUs1 MOTYT OTNNYATBLCS OT ATUX 3HAYe-
HURA.

* MNMonoxuTe eny Ha NOAXOOALLNIA YPOBEHb,
pekoMeHOOoBaHHbIN B Tabnvue ans npu-
roToBneHus nuwmn. CuntantTe HUKHUN
YPOBEHb OYXOBKM B KA4eCTBe YpOBHS 1.

* [MpuroTtoBbTe pekomMeHaoBaHHbIE bnoaa
Ha cTone Ans roTOBKM C NMOMOLLbIO OfHO-
ro NPOTUBHS.

CoBeTbl MO BbINe4YKke TOPTOB (MMPOroB)

» Ecnwu nupor (TopT) cnuwkom cyxon, yBe-
nnybTe TemnepaTypy Ha 10 ° C m cokpa-
TUTE BpeMs BbiNeKaHUs.

» Ecnu nupor (TopT) BnaxHbIA, UCNOnb3yn-
Te HebombLLUOe KONMMYECTBO XUAKOCTU
1nu ymeHbLnte Temnepatypy Ha 10 ° C.

» Ecnu Bepx TopTa (nupora) cropen, nono-
XWTE ero Ha HWKHWUIN YPOBEHb, MOHU3bTE
Temnepartypy 1 yBenuybTe Bpems Bbl-
neyKu.

+ Ecnu BHYTpeHHsIA YacTb TOpTa NPUroTos-
fleHa XOpoLUO, @ BHELLUHAS YacTb NnnKasi,
MCMOSb3YNTe MEHbLLE XNAKOCTU, NOHN3b-
Te TemMneparypy v yBenuybTe Bpemsi
NPUroTOBMNEHNS.

CoBeTbl NO BbiNe4vke

» Ecnu Tecto cnuwwkom cyxoe, yBenuybTe
Temnepatypy Ha 10 ° C u cokpaTute Bpe-
MS IPUroToBneHns. HamounTte TecToBble
JIEHTbI COyCOM, COCTOSILLIMM M3 CMECU MO-
noka, Macrna, v 1 norypra.

» Ecnu Tecto rotoButCcst MeaneHHo, ybe-
OWTECh, YTO TOSLLMHA TECTa, KOTOPYIO Bbl
NPUroTOBUIU, HE BbIXOAUT 3a Npeaernbl
NPOTUBHS.

» Ecnu TecTto 06xxapeHo Ha MOBEPXHOCTH,
HO OHO He nponeyeHo, ybeanTech, 4To
KONMYeCcTBO Coyca, KOTOpoe Bbl byaeTte
MCMonb3oBaTh AN TECTa, HE CITULLKOM
MHOro Ha AHe TecTa. [lns paBHOMEPHOro
noApyMsIHMBaHWUsi NoNpobynTe paBHO-
MEpPHO pacnpenenuTb Coyc Mexay nu-
cTamu TecTa 1 BbINEYKOMN.

* Bbinekanite TeCTO B MOMOXEHUN U TeMMe-
paType, COOTBETCTBYIOLLMX Tabnuue npu-
roTOBIEHUS. ECNM HWXXHSIS MOBEPXHOCTb
6nioga Bce elle He[oCTaTOYHO KOpUYHe-
BOrO LIBETA, MOMECTUTE TECTO HA HUXKHUIA
YPOBEHb AN5 NOCMNeayoLLEero npuroTos-
neHwus.
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Tabnuua AnAa BbiNeYku v 3aneKkaHKku

nNpoTMBEHb *

HWI HarpeB

Muwa Akceccyap ana |Pa6ouas dyHK- |YpoBeHb Temnepatypa Bpems Bbineka-
Ucnonb3oBaHUA |Uunsa HanpaBnswowmx |(°C) HUA (MUH)
(npubn.)
TopT Ha nopHoce |CT2HABPTHBIA | BEPXHMA 1 HIDK- | 5 180 30 ... 40
npoTUBEHb HWI HarpeB
Topr B hopme | OPMA AN TOPTa | BEpXHMA 1 HIK- |, 180 30 ... 40
Ha peLueTke HWI HarpeB
He6onblne Bbl- CTaH,CI.apTHl:II/I BePXHI/IVI Y HUXK- 3 160 25 35
neykn npoTUBEHb HWI HarpeB
o BeHTnnsATOp HmK-
HeGonbiune gbl- CTaHﬂapTHEM Hero / BepxHero |3 150 20...30
neyku NpoTUBEHb
Harpesa
Kpyrnas popma
Ans Beinedky, BepxHuii 1 HUX-
Buckeut anameTtpom 26 cm _p 2 160 30...40
HWI HarpeB
C 3aXKMMOM Ha pe-
LeTke **
Kpyrnasi oopma
ONs BbINEYkKK, BeHTURsATOp HWX-
Bucksut avnameTpom 26 cMm |Hero / BepxHero |2 160 20...30
C 3aXMMOM Ha pe- |HarpeBa
LeTke **
Mevenbe KOH,D,VITepCIiI/IVI BGE)XHVII/I U HUX- 3 170 25 35
NpoTUBEHb HWiA HarpeB
CTaHaanTHBI BeHTunATOp HWX-
Beineyka Aap . Hero / BepxHero |2 200 35...45
npoTUBEHb
Harpesa
CpobHas 6ynoyka CTaH’qapTHEM BePXHMM NHDK o 200 20...30
NpoTUBEHb HWI HarpeB
Uenbbiii xneg  |CTAHABPTHBIA | BEpxHUii v Hink- |5 200 30 ... 40
NpoTUBEHb HWI HarpeB
CTeKnsiHHbIA/Me-
Tannuyeckuin nps- BEDXHMI 1 HIDK-
INasaHbs MOYrOSbHbI Hvu7|p Haroes 2vnm 3 200 30...40
KOHTeWHep Ha pe- P
LeTke **
Kpyrnas yepHas
METAIIMIECKas g e
A6noyHbIi nupor |dopma, AMameT- Hmﬁp HarDes 2 180 50...70
pom 20 cm Ha pe- P
LeTke **
Briono CTraHgapTHbI BepxHuin n HUX- 2 200 ... 220 10 ... 20

MpenBapuTenbHbIA HAarpeB PEeKOMEHAYETCst UICNOoNb30BaTh ANs Bcex bnoa.

*3Tun akceccyapbl MOTyT He ObITb BKIOYEHbI B Balle YCTPOWUCTBO.

**9Tn aKkceccyapbl He BKIOYEHb! B Balle YCTPOWCTBO. 3T0 KOMMeEpYeckn AOCTyNHble akceccyapbl.
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6.1.2 Msico, Pui6a u MNTtuua

KnioueBble MOMEHTbLI MPUrOTOBNEHUSA C
rpunem

- MNepea TeM, Kak roTOBUTb KypuLly, UHAE-
Ky U Lienble Kycku Msica, YToGbl MOBLICUTb

3 PEKTVBHOCTL NPUrOTOBMEHUS, MPK-
npaBbTe NIMMOHHBIM COKOM W NepLeM.

* puroToBneHve Msca Ha KOCTOYKe 3aHu-
maeT oT 15 go 30 MuHyT 6onblue, Yem
Xapka cune.

» PaccuutbiBanTe oT 4 0o 5 MUHYT Bpeme-
HW NPUrOTOBMEHNS Ha CAHTUMETP TOr-
LMHBI MSACa.

» [locne Toro Kak Bpemsi NpUroToBreHns

NCTEKIO0, AEPXNTE MSACO B JyXOBKE B
TeueHve npubnuautensHo 10 muHyT. Cok
Msica nydlle pacnpenensercs no xape-
HOMY MSICY U HE BbIXOAMWT MNPV Hape3aHun
msca.

PeiBy cnenyeT pasmellaTb Ha Norke
CPeAHero UNn HN3KOro YPOBHS B TEPMO-
CTOWKOW Taperke.

MpuroToBbTe pekoMeHAoBaHHbIe broaa
Ha cTone Ans roToBKX C MOMOLLbIO OOHO-
ro NPOTUBHSI.

Ta6nuua Ans NpUroToBneHnUs Msca, pbibbl U NTULbI

Muwa

Akceccyap ans
ncnonb3oBaHUs

Pa6oyas dyHk-
uns

YpoBeHb Temnepatypa Bpems Bbineka-
Hanpasnswwmx |(°C) HUSA (MUH)
(npubn.)

Creik (uenb-
HbI) / Xapkoe (1
Kr)

CTraHdapTHbIN
nNpoTMBEHb *

BeHTUnATOp HWX-
Hero / BepXHero
HarpeBa

15 muHyT 250/
makc., nocrie 180 (60 ... 80
... 190

BapaHbs Hoxka

CraHgapTHbIv

BeHTunaTop Hux-

15 munyT 250/

(1,8-2 kr)

NpOTMBEHb Ha
HUWXKHUIA YPOBEHb.

Harpesa

(1,5-2 kr) MpoTUBEHDb * :Z;géBzerHero marc., nocne 170 | 110 -+ 120
Pelwertka * B
EHTUNATOP HIK-
XapeHas kypuua |Momectute ofvH |pero / Bepxzero 15 muryT 250/ 60 ... 80

Makc., nocrne 190

WHpevika (5,5 kr)

CTraHgapTHbI
npoTMBEHb *

BeHTUnATOp HWX-
Hero / BepxXHero

25 muHyT 250/
makc., nocne 180 (150 ... 210

NPOTUBEHb Ha

Harpesa

HWXHWUIN YPOBEHb.

Harpesa ... 190
Pewertka *
BeHTunATOp HWX-
Pui6a lMomecTnTe oK | jero / BepxHero 200 20...30

MpeaBapuTenbHbIN HarpeB PeKOMeHAYeTCs UCNonb3oBaTh A5 BCEX 6niog.

*3Tun akceccyapbl MOTYT He ObITb BKIOYEHbI B Balle YCTPONCTBO.

91N akceccyapbl He BKIKOY€eHbl B Balle yCTpOI;ICTBO. 310 KOMMep4YeCKu OOCTYNHbIe akceccyapbl.

6.1.3 l'punb

KpacHoe msco, pbiba 1 MSCo NTULbI Ha

rpune BbICTPO CTAHOBSTCS KOPUYHEBBIM,

MMeIoT KPacuBYHO KOPOUKY N He nepechixa-

toT. OcobeHHO NoaxoasaT Ans rpuns dwne,

waLnblK, konbackl, a Takke COYHbIEe OBO-

WK1 (noMmaopsbl, NyK U T. 4.).

O6wume npeaynpexneHus

» Nnwa, He npurogHasa anga rpuns, Hecet
ONacHOCTb BO3HUKHOBEHUA NoXapa. [o-
TOBbTE Ha rpue TonbKo eay, NoaAXoas-
LLLYIO ANS MHTEHCUBHOIO OTHS Ha rpune.
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Kpome Toro, He pa3mellaiTe eqy CruLu-
KOM Janeko B 3agHew yacTu rpuns. 31o
camasi ropsiyasi 30Ha, U XMpHas nuwa
MOXET 3aropeTbcsi.

3akpoiTe ABepLy AYXOBKM BO BpeMsi
npuroToBrieHUs Ha rpune. Hukorga
BKJIHOYaWTEe FPUslb C OTKPbITON ABep-
uen AyxoBku. Flopsiume noBepxHOCTU
MOryT BbI3BaTb oXxoru!



KnioyeBble MOMEHTbI NO NpUroToBse-
HWUIO Ha rpune

* COBuHbTE peLweTky nnm peweTyaTbIn
NPOTUBEHb [0 XeJflaeMoro ypoBH4A B Oy-

* [pUroToBbTE NULLY OANHAKOBOW TOSLLM-
Hbl 1 BECOM, HACKOJIbKO 3TO BO3MOXHO,
AN rpuUns.

* [omecTuTe Kycouku, NpefHasHa4YeHHble
NS TPUNS, Ha peLueTKy UMv pelueTyaTbii
NpOTMBEHb, pacnpenenss ux Takum o6-
pa3oMm, YTOObl He NpeBbILaTh pa3Mepsbl
HarpeBaTens.

+ Bpems NpuroToBsieHus], ykasaHHoe B Ta-
6nvue, MOXeT BapbUpoBaTbCs B 3aBUCH-
MOCTM OT TOMLLUMHBI XaPEHbBIX KYCOYKOB.

xoBKe. Ecnu Bbl roToBUTE Ha peLueTke,
CABUHbLTE NPOTMBEHb K HUXXHEN norske,
4yTO6bLI COBpaTh Macno. MNpoTrBeHb Ay-
XOBKU, KOTOPbIN Bbl COGUpaeTech
CABWHYTb, JOMKEH NMETb COOTBETCTBY!HO-
Lme pasmepbl 415 TOro, YTo6bl MOKPbITb
BCIO Mrowagb rpuns. 3T0T NPOTUBEHb
MOXET He MOoCTaBnATbLCA BMeCTe C Ba-
1M n3genvem. Hanerite HemHoro Bogpl
B NPOTUBEHb AyXOBKM A1 NErkon
OYUCTKM.

Tabnuua rpuns

Muwa Axceccyap ans uc- |YpoBeHb Hanpas- Temnepatypa (°C) Bpems BbinekaHus
nonb3oBaHusA NALWMX (MUH) (npubn.)

Pbiba PeleTka 4-5 250 20...25

Kypvua kycoukamu PelweTka 4-5 250 25...35

Tegren (tenstuia) |pg o1y 4 250 20 ... 30

- 12 konnyecTBO

BapaHbs oT6VBHas PewweTka 4-5 250 20...25

gf"“‘ (B M- oo erka 4-5 250 25...30

8;6"'3”3" S TENATA | peietka 4-5 250 25 ...30

OBolHas 3anekaHka |PeleTka 4-5 220 20...30

Xneb «TocToBbIN» Pewwetka 4 250 1...4

Pen(omeH,qyeTcn npegBapuUTenbHO pasorpesaTb B T€4EeHUE 5 MUHYT BCE 6nioga, NPUroTOBJIEHHBbIE Ha rpune.

MepeBepHUTE Kycoykn Ny nocne 1/2 ot obLLero BpeMeHu NpUroToBIIEHNS Ha rpune.

HW3Kkui rpunb ¢ BEHTUNATOPOM

Muwa Akceccyap pna |Pabouas cdyHk- |YpoBeHb Temnepatypa Bpewms Bbineka-
ncnonb3oBaHUA LA Hanpasnsowwmx |(°C) HUA (MUH)
(npubn.)
Pui6a PelueTka Huskuit rpunb ¢y 200 30...35
BEHTUNSTOPOM
Kypuua kycouka- PeweTka Huskuii rpunes ¢ 4 250 25 35
MU BEHTUMSTOPOM
Tegren (tens- Huakui rpunb ©
TuHa) - 12 konu-  |PeleTka P 4 250 30...40
BEHTUMSTOPOM
4ecTBO
Creiik (erb- PelueTtka - Mome-
Sk (L CcTUTe oAuH nNpo-  |Hu3kui rpune ¢ 15 munyT 250, no-
HbIln) / Xapkoe (1 1 1 90 ... 110
Kr ) TUBEHb HA HWXK-  |BEHTUNATOPOM cne 180 ... 190
HWI YPOBEHb.

He pasorpeBaiite nocyny, pekoMeHA0BaHHY0 B 3TON Tabnuvue NpUroToBNEHUs Ha rpune.

RU/ 62




6.1.4 MNMpoAayKTbl ANA TeCTUpoBaHUSA

 [NpoaykTbl, B 3TOM Tabnuvue onsa npuro-
TOBMEHMS NMULLIX, BHOCATCHA B COOTBET-
cTtBum co ctangaptom EN 60350-1, yto-
Obl 06nerynTb TECTMPOBaHME NPOAyKTa
[ONS KOHTPOIbHbIX YYPEXOEHWN.

Ta6nuua NnpUroToBneHus TecToBbIX 651104,

e [lpurotoBbTE PEKOMEHOOBAHHbIE onopa
Ha CToJ1e AJA roTOBKM C MOMOLLbIO OOHO-
ro NPOTUBHA.

Muwa Akceccyap ans  |Pa6ouas pyHK- |YpoBeHb Temnepatypa Bpems Bbineka-
Ucnonb30BaHUA |Uuns HanpaBnswowmx |(°C) HUA (MUH)
(npubn.)
Meco4Hoe neve- - o
Hbe (cnaakoe ne- |CTAHABPTHBIA | BEpXHUi v HDk- | 5 140 20 ... 30
npoTUBEHb HWiA Harpes
YeHbe)
He6onbline Bbl- CTaH,qapTHl:IVI BePXHMM MHK- o 160 25 35
neyku NpoTUBEHb HWiA HarpeB
He6Gonbwwe Bbl-  |CTaHAapTHbIN BentunaTop Hink-
. Hero / BepxHero |3 150 20...30
neyku npoTUBEHb
Harpesa
Kpyrnas bopma
Ans BbiNedkm, BepxHuii n Hx-
Bucksut avameTpom 26 cm p 2 160 30...40
HWiA HarpeB
C 32XVMOM Ha pe-
LeTke **
Kpyrnasi popma
NSt BbINeykw, BeHTUNSATOP HUX-
Bucksut avnameTpom 26 cMm [Hero / BepxHero |2 160 20...30
C 3aXVMOM Ha pe- [Harpesa
ieTke **
Kpyrnasi yepHas
METAMMNECKAR oo e
AGnoYHbIN Nupor (dopma, AnameT- p 2 180 50...70
HWiA HarpeB
pom 20 cm Ha pe-
LeTke **

MpeaBapuTenbHbIN HarpeB PeKOMeHAYeTCs UCNonb3oBaTh A5 BCEX 6nioga.

*3T1 akceccyapbl MOTyT He ObITb BKMIOYEHbI B BaLLE YCTPONCTBO.

91N akceccyapbl He BKITHOYEeHbI B Balle yCTpOﬁCTBO. 310 KOMMep4YeCKu OOCTyNHbIe akceccyapbl.

Fpunb

Muwa Akceccyap ans uc- |YpoBeHb Hanpas- Temnepatypa (°C) Bpems BbinekaHus
nonb30BaHUsA NALLWMX (MUH) (npubn.)

Terenw (TensTMHa) | pe) orieq 4 250 20...30

- 12 konn4ecTso

Xneb «TocToBbIN» PeleTka 4 250 1...4

PekomeHayeTca npeaBapuTenbHO pa3orpeBaTth B TeHeHne 5 MUHYT Bce 6ntoaa, NPUroToBMNEHHbIE Ha rpune.

MepeBepHUTE KycoukM NULLM nocne 1/2 oT obLuero BpeMeHu NpUroToBREHKS Ha rpune.
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7 TexHuYyecKoe obcnyxXmBaHue U YMCTKA

7.1 O6wan nHcdopmarms ob * He moliTe Kakne-nmbo KOMMOHEHThI Ba-

O4YUCTKe

O6wue npeaynpexneHus

* lMopoxauTe, Noka yCTPOMCTBO OCThIHET
00 Havana o4ucTku. Fopsayne noBepxHo-
CTV MOTYT BbI3BaTb OXOru!

He HaHOCKTE MotoLMe cpeacTBa NpsAMo
Ha ropsiyne NOBEPXHOCTU. ATO MOXET
NPUBECTU K NOSIBNEHNIO CTONKMX MATEH.
[MpoayKT JOMmKeH ObITb TLATENBHO 04K-
LLIEH 1 BbICYLLEH MOCIE Ka)Xa0ro Ucnonb-
30BaHusA. Takum o6pa3oM, ocTaTKy ML
OOJDKHBI NIErKo o4YmLaThcs, U 3TK ocTaT-
KM He JOSMKHbI nogropaTh, Koraa npubop
cHoBa OyaeT Mcnonb3oBaTbcs No3xe. Ta-
KM 0Opa3om NpoarieBaeTcs CPOK Cryx-
Obl Nprbopa 1 YMeHbLLAKTCHA YacTo BO3-
HUKatoLLme Npobnemsi.

He ucnonb3yinTte naposble MotoLne
cpeacTBa Ans YNCTKN.

HekoTopble MowLLIMe 1 YUCTALLME cpea-
CTBa MOryT NoBpexaaTb NOBEPXHOCTb.
Henoaxoaawmmm YucTawmmMm cpeacTaa-
MU SIBNISIKOTCS: oTOenmBaTenb, YNCTaLmne
CpeAcCTBa, coaepxalline aMMumak, KUCno-
TY UNK XNopug, NapoBble YUCTALNE
CpeAdcTBa, YnCTSALWMe cpeacTBa, cpea-
CTBa ANS1 yAaneHus NATEH U pXXaB4uHbI,
abpasunBHble YnCTSLLME CpeacTBa (04m-
CTUTENU ANSA CNMBOK, YACTSALLME MOPOLL-
KW, YNCTSLLME KpeMbl, abpa3snBbl U CKPYO-
Oepbl, NPOBOIOKA, ryoKn, YNCTALWME carn-
deTku, cogepKalime rpsasb U ocTaTku
MOILLNX CPeacTB).

Mpu kaxpgon ounctke He TpebyeTcs nc-
nosnb3oBaHne crnewumanbHbIX YACTALLNX
maTtepuanoB. Heobxoammo ounatb
npnbop € UCNONb30BaHNEM MOIOLLETO
cpencTBa Ang nocyabl U TENSON BoAbl C
NMOMOLLLbIO MSITKOV TKaHU Unu ryoku, a 3a-
TEM BbITEPETH CYXOW TKaHbHO.
Ob6s13aTEeNBbHO MONTHOCTLIO BLITPUTE BCHO
OCTaBLLYHOCS XXMOKOCTb NMOCME OYUCTKU U
HeMe[ eHHO yaanuTe BCce YacTulbl eabl,
pa3bpbl3rMBaemMbie BO BPEMS NMPUrOTOB-
neHus.
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Lero npuéopa B MOCYAOMOEYHOM MaLLm-
He.

HepxaBerowme noBepxHOCTH

He ncrnonb3ynte KACMOTHbLIE UM XOPCO-
Jepxaliue YicTsawme cpeacraa npu
YNCTKE NMOBEPXHOCTEN U pyYeK U3 He-
pXaBetoLLen cTanu.

[MoBepXxHOCTb U3 HepXxaBelLen cTanu
CO BPEMEHEM MOXET U3MEHUTb LIBET.
370 HOpMmanbHoe sABrneHne. ocne kax-
OOV onepauumn o4umLLanTe NoBEPXHOCTb C
NOMOLLIbIO MOOLLLErO CpeacTBa, NOAXOAsA-
LLiero A4S MOBEPXHOCTEN U3 HEpPXKaBeto-
Len ctanu.

BbINoOnHsARTE OYMUCTKY C MOMOLLbIO MSIr-
KOW MbISTbHOW TKaHW U XWAKOro (He Bbl-
3bIBAIOLLIErO MOSsIBNIEHME LlapanuH) MOo-
LLlero cpeacTea, cTapasicb NpoTUpaThb B
O[HOM HarpaBIeHUM.

Bcerga v cpasy ypanswTte Hakvnb, Mac-
no, Kpaxman v 6enkoBble NsTHA C No-
BepxHocTeN. [sTHa MoryT pXxaBeTb B
TeYeHve AnUTenbHbIX NEPUOLOB Bpeme-
HU.

Ounctutenu, pacnblfieHHble/HaHECEHHbIE
Ha NOBEPXHOCTb, AOMKHbI ObITb He-
MeANeHHO yaaneHbl. AbpasuBHble Yn-
CTALLMe cpeacTBa, OCTaBIEHHbIE Ha MNo-
BEPXHOCTU, MPUBOAST K TOMY, YTO MO-
BEPXHOCTb CTAHOBUTCS Oenoii.

3MaJ1VIpOBaHHbIe noBepPXHOCTU

Mocne kaxaoro Mcnosnb3oBaHUst HE06Xo-
OVMO OYUCTUTH SManuUpoBaHHbIE NOBEPX-
HOCTM C UCMOSb30BaHMEM MOHOLLLETO
CpeacTBa Ans nocyAbl U TENON BOAbI C
NMOMOLLLbIO MATKOW TKaHW UIn ry6Kku 1 Bbl-
CYLUNTb CyXOW TKaHbHO.

Ecnun Bawe ycTponcTBO MMeeT (OYHKLMIO
Nerkon NapoBOW OYUCTKU, Bbl MOXETE
yAanuTb et Nerkyt HeNOCTOSIHHYHO
rpsi3b. (Cm. «Jlerkas naposasi o4ncTka

[» 66]».)

[nsa ynaneHus CTOMKMUX NATEH MOXHO UC-
nonb30oBaTb CPEACTBO AN YNCTKM OyXOB-
KV 1 peLLeTKn, peKOMeHA0BaHHoe Ha



Beb-calTe Bawlero 6peHaa, v He Luapana-
toLyto rybky. He ncnonb3ayiite BHELLHUN
O4MCTUTEND JYXOBKW.

[Meyb goMmKHa OCTbITb NEpea OYNCTKON
30HbI MPUrOTOBNEHUS NULWN. YucTka ro-
pPSYMX NOBEPXHOCTEN CO3[4aeT ONacHOCTb
Kak noxkapa, Tak 1 NoBpexaeHns noBepx-
HOCTV amanm.

MoBepxXHOCTU KaTasIMTUYECKOro NOKpbI-
™A

BokoBble CTEHKM B 30HE MPUTOTOBIEHNS
MOTYT ObITb MOKPbIThI TOMBKO 3Masibio Nn-
60 KaTanMTMYeckMmu cTeHkamu. JTo 3a-
BMCUT OT MOZEenu.

KatanuTuyeckme CTEHKM UMEIOT Nerkyto
MaToBYIO 1 MOPUCTYIO NOBEPXHOCTL. He
HY>KHO YMCTUTb KaTanuTU4eckme CTEHKM
LyXOBKM.

KaTanuTunyeckue noBepxHOCTM MormnoLya-
0T Macro Gnarogapsi cBoei NopucTon
CTPYKTYpE M HAauYMHaIOT CUATb, KOoraa no-
BEPXHOCTb HacCbILLEHa Macriom, 1 B Takmx
cryyasix pekoMeHayeTcsl 3aMeHUTb aeTa-
.

CTeKknsiHHble NOBEPXHOCTHU

[Mpun ouncTKE CTEKNAHHBIX MOBEPXHOCTEN
He NCMONb3yNTe YNCTUKN N3 TBEPLAOrO
MeTanna n abpasvBHbIe YACTALLNE MaTe-
puanbl. OHM MOryT NOBPEAUTb CTEKISAH-
HY0 MOBEPXHOCTb.

OuunianTe npubop ¢ NOMOLLbIO cpea-
CTBa AN MbITbsl NOCYAbl, TENON BOAbI U
candeTkm n3 MMKpounbpsbl, NpeaHasHa-
YEHHOWN ANSA CTEKISIHHbIX NOBEPXHOCTEMN,
1 BbITUPaNTE HAaCyX0O CYyXOMN TKaHbIO U3
MUKpPONBPbI.

Ecnu nocrne o4ncTKkn ocTaHeTcs Motollee
CPeACTBO, HAMOYNTE €ro XOroAHON BO-
OOV 1 BbITPUTE MATKOM TkaHbto. OcTaTok
MOIOLLLEr0 CPEACTBA B CNeayoLLmnii pas
MOXET MOBPEANTb NOBEPXHOCTb CTEKNA.
Hu npu kakmx 06CTOATENLCTBAX HENB3SA
cuUMLaThb 3acoxLUMe OCTaTKM Ha CTEKMSH-
HOW MOBEPXHOCTU 3y6UyaTbIMM HOXaMW,
NMPOBOJIOYHOW MOYasKon Unn Nnogo6HbIMK
LapanatoLLMy MHCTPYMEHTaMMU.

MaTHa kanbumnsa (KenTble NATHA) Ha no-
BEPXHOCTU CTEKMNAa MOXHO yaanuTb C no-
MOLLIbIO UMetoLLLerocs B Npoaaxe cpep-

CTBa AN yAarneHus Hakvunu, a Takke ¢
NMOMOLLbIO CpeacTBa Ans yaaneHust Haku-
nn, TAKOrO Kak YKCYC UIN NMUMOHHbIV COK.

» Ecnv noBepxHOCTb CUINbHO 3arpsi3HeHa,
HaHeCcuTe YMCTSLLLee CPeacTBO Ha NSATHO
C MOMOLLIbIO TyOKM 1 NoaoXanTe, noka
OHO NOAENCTBYET AOMMKHbIM 06pa3om.
3aTem NpoTpUTe CTEKNSAHHYHO NOBEPX-
HOCTb BMNa)KHOWM TKaHbIO.

* IameHeHus LuBeTa 1 nosiBNeHne nsateH
Ha NOBEPXHOCTM CTeKIa ABMNSATCA HOp-
MarnbHbIMU U HE cYMTaoTCS AedekTamMu.

MnacTukoBble geTanu u oKpalleHHble

NoBepXHOCTHU

* Mcnonb3aysa mMotoLlee cpeacTBo Ans Mbl-
Tbs NOCYAbl, TENNYIO BOAY OYUCTUTE Nna-
CTUKOBbIE IeTanu 1 oKpalleHHbIe Mo-
BEPXHOCTU U MSTKYIO TKaHb Unn ryoky, a
3aTeM BbITPUTE KX CYXOM TKaHbHO.

* He ucnonb3yinTe YNCTUKN U3 TBEPAOMO
MeTanna u abpasuBHble YnCTsLWME cpea-
ctBa. OHM MOryT NoBpeanTb NOBEPXHO-
cTu.

« Cnegute 3a TeM, YTOGbI CTbIKW KOMIO-
HEHTOB Npubopa He ocTaBanuch Brax-
HbIMW 1 C MOILLIMM CpeacTBOM. B npo-
TUBHOM Crly4ae Ha 3TUX CTblkax MOXeT
BO3HUKHYTb KOPPO3MS.

7.2 Akceccyapbl ANl O4UCTKU

He knagute akceccyapbl k NPOAYKTY B MO-
CYOOMOEYHYH0 MaLLUHY, eCINU MHOE He yKa-
3aHO B PYKOBOACTBE Mofb3oBaTens.

7.3 OuuncTKa naHenu ynpaBreHusi

* Npw o4McTKE NaHenemn c MOBOPOTHLIMU
nepeknovaTensamm NpoTpuTe NaHenb 1
nepeknoYaTenu BrnaxHON Msrkon Tka-
HbH U BbITPUTE HACYXO CyXOW TKaHbIO.
He cHumanTte nepeknioyarenu n
NPOKIaAKM Mo HAMW AN OYUCTKN NaHe-
nm ynpaenexus. MNMaHenb ynpaBneHns u
nepeknovaTenm MoryT 6biTe NoBpexae-
Hbl.

* [lpn ouncTKE NaHenen n3 HepxxaBeroLLEeN
cTanu ¢ NOBOPOTHLIMU NepekmnoyaTens-
MW HE UCMONb3YNTE YNCTSLINE CPEeACcTBa
ONs NOBEPXHOCTEN U3 HepXKaBetoLen
cTanu BOKpyr py4yek. iHaukaTopbl BOKpYr
nepeknyaTensd MoryT ObITb CTEPThI.
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» OuncTnTE CeHCopHbIEe NaHenu ynpasne-
HUS BNaXKHOW MSArKOM TKaHbIO 1 BbITpUTE
CyxoW TkaHbto. Ecnu Balle ycTponcTeo
nmeeT PyHKUMIO BNOKMPOBKM KnaBuL, TO
BKIIOUNTE BNOKMPOBKY KnaBuLL nepes
BbIMONTHEHMEM OYMCTKM NaHenu ynpaene-
HMs. B npoTuBHOM cnyyae MoxeT
npon3onTn cbol Ha KHOMKax.

7.4 YuncTtka BHYTpeHHeW YacTu ay-
XOBKM (30HbI NPUroTOBIIEHUA)

CnepynTte UHCTPYKLUMSIM MO OYUCTKE, ONK-
caHHbIM B pasaene «O6Las uHgopmaums
MO OYUCTKE», B COOTBETCTBUM C TUMaMU Mo-
BEPXHOCTU BalLen [yXOBKU.

Yucrtka 60KOBbIX CTEHOK AYXOBKMU
BokoBble CTEHKM B 30HE NMPUrOTOBIIEHUS
MOryT ObITb NMOKPbITbI TONBKO 3Marnbio NnMbo
KaTanMTUYeCKUMMN CTEHKaMn. OTO 3aBUCUT
oT mogenu. Ecnn nveetcs katanutuye-
cKkasi CTeHKa, obpaTuTech k pasgeny «Kata-
NNTUYECKME CTEHKNY 3@ MHCDOpMaLMEN.
Ecnu Baw npoaykT npeacraenset cobon
MoZenb C MeTannM4yecknMy Hanpaensto-
LWMMK, yaanuTe ux nepeg 4mcTtkon 6o-
KOBbIX CTEHOK. 3aTeM BbIMOMHUTE OYUCTKY,
Kak onvcaHo B pasgene «Obwas nHgop-
MaLMs MO OYUCTKE», B COOTBETCTBUU C TU-
NMOM MOBEPXHOCTU GOKOBOW CTEHKM.

YT10o6bI yaanuTb 60koBbIe MeTannuye-
CKue HanpaBnsLwue:

1. CHumute nepeaH 4Yactb MeTaninye-
CKMX HanpaBnAawwux, NnoTAHYB NUX 3a 60-
KOBYIO CTEHKY B NPOTUBOMNOJSTIOXKHOM
HanpaslieHnu.

2. MoTaHUTe peLueTyaTyto Nomnky Ha cebs,
YTOObI CHSATH €€ MOMHOCTbIO.

3. UTobbl cHOBa NprKpenuTb HanpaBnsto-
Lme, npoLeaypbl, MPUMEHsieMble Npu
UX CHATUMW, AOMKHbI MOBTOPSATHCS C
Camoro KoHua [0 Havana cooTBeT-
CTBEHHO.

7.5 Jlerkasa napoBas o4uMcTKa

[JaHHas npoueaypa nossornseT ounwaTth
Kamepy OyX0BOro Likada oT HesacTaperbix
3arpsisHeHUiA, KOTopble pasmMsryaTcs na-
POM BHYTpPY JYXOBKM 1 KanenbkamMu BoAbl,
KOHAEHCHPYIOLWMMUCS BO BHYTPEHHMX MO-
BEPXHOCTSIX OyXOBKM.

1. WsBnekute Bce aKceccyapbl N3 yXOBKWU.

2. [o6aebTe 500 mn BOAbLI B MPOTUBEHBL U
NOMEeCTUTE Ha 2-0/ YPOBEHb JyXOBKMU.

p

AN

3. YcTaHoBWTE AYyXOBKY B PEXWUM NErkomn
napoBOW OYUCTKN U AanTe e nopabo-
Tatb npu 100°C B TeueHne 15 MUHyT.

HemeaneHHo oTkponTe ABEPL U NpOTpUTE

BHYTPEHHIOIO YacTb BraXXHON ryokon unm

TKaHbto. Mpy OTKPbITUM ABEPLBI BbINyC-
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KaeTcsa nap. ATo MoXeT NpeacTaBnsaTb
0ONacHOCTb OXOroB. ByibTe OCTOPOXHbI
Korga oTKpbiBaeTe ABepLy.

[ns yoaneHus CTovkux 3arpsisHeHuin Heob-
XOLMMO BbINOMHUTb OYUCTKY C UCMOSb30Ba-
HVYeM MOHOLLLEro cpeacTaa Ans nocyabl n
TEennow BoAbl C MOMOLLbIO MATKOW TKaHU
nnu rybkun, a 3aTem BbITEPETb CyXOMN TKa-
HbHO.

Mpu ucnonb3oBaHUN YyHKLMM ner-

@ KOW NapOBOWN OYUCTKM OXmaaeTcs,
4yTO AobaBneHHas Boga McrnapsieT-
CSs1 U KOHOEHCUPYETCH Ha BHYTPEH-
Hel CTOPOHe AYXOBKWU U ABepLe ay-
XOBKM, YTODObI CMAr4YUTL Nerkune 3a-
rpsisHeHus1, obpasoBaBLUMECH B Ba-
wen ayxoske. Korga asepua ay-
XOBKW OTKpbITa, MOXET KanaTb KOH-
AeHcaT, obpa3syoLwuiicst Ha ABepue
OyxoBkW. Kak TonbKo Bbl OTKpOETE
OBepLy AYXOBKWU, COTPUTE KOHOEH-
car.

(BapbupyeTcs B 3aBUCMMOCTY OT MOAENN
ycTporicTea. MoxeT He ObITb B Ballem
ycTporicTtse.) lNMocne koHaeHcaumm BHYTPU
OYXOBKM B yrry6rneHumn nog AyxoBKON MO-
XeT obpasoBaTbCs NyXuua unu Brara.
MpoTpute aTy 0bnacTb BNaXHON TKaHbIO
rocre 1crnonb3oBaHus, a 3aTeM BbICyLUUTE.

o °

7.6 OumucTKa ABepLbl AYXOBKU

Bbl MOXeTe CHATb ABEpPLYY OYXOBKU U OBEp-
Hble cTekna, YToObl NOYMUCTUTb UX. TO, KaK
CHATb ABepLbl 1 CTekNa, 06bsACHAETCA B
pasgenax «CHATUE aBepLbl AYXOBKU» U
«CHATME BHYTPEHHUX CTEKOJ ABepLbI».
[Mocne cHATUS BHYTPEHHUX CTEKON ABEpPLbI
OYUCTUTE UX C NMOMOLLbIO CPEACTBA AN
MbITbSl MOCYAbl, TEMMON BOAON N MATKOWM
TKaHW Unun rybku 1 BeITPUTE UX CYXON TKa-

Hbto. Ecnn Ha cTekne ayxoBku o6pasosarn-
CSl U3BECTKOBGI HAMET, MPOTPUTE CTEKIO
YKCYCOM 1 NpOMOWTE.

He ucnonbayiiTe xecTkune abpasms-
Hble YUCTSLLME CPEACTBA, MeTar-
nuyeckue ckpebku, MPOBOMOYHYHO

MoYarnky unm oTbenueBaTenu ans
YNCTKN OBepUbl N CTEKNa OYyXOBKU.

CHATHe ABepLbl AYXOBKU
1. OTkpoWiTe ABepLYy OyXOBKW.

2. OTKpoWTE 3aXMMbl B THe3e neTnm
nepenHen ABepu cnpasa v creea, rno-
TSIHYB BHU3, KaK NMOKa3aHO Ha PUCYHKeE.

3. Tunbl neTenb pasnuyatoTcst o TUNam
(A), (B), (C) B 3aBUCMMOCTU OT MOZENN
nsgenus. Ha cnegytoLwmx pucyHkax rno-
Ka3aHo, Kak OTKpbIBaTb NETNN KaXa0ro
TMna.

4. Tetnu Tuna (A) 4OCTYNHbI AN 06bIY-
HbIX TUMOB [ABEpEeil.

s

5. Metnu Tuna (B) oocTynHbI ANS ABepeii ¢

MATKUM 3aKpbITUEM.

6. Metnu Trna (C) gocTynHbl ANa ABepen
C MSATKUM OTKPbITUEM/3aKpbITUEM.

7. TMepeBeauTe OBEPLY OYXOBKM B MOy-
OTKPbITOE MOSIOKEHME.

RU/ 67



8. MoTsaHnTe cHATYIO ABEpPLY BBEPX, YTOObI
ocBo6OANTL ee OT NpaBoOW 1 NEBOW Ne-
Tenb, a 3aTeM CHUMUTE ee.

YUT00bbI yCTAaHOBUTL ABEPL Ha Me-
@ CTO, npoueaypsbl, MPUMeHAEMbIe
npu ee CHATUW, OOIMKHbI NOBTO-
PATbLCS C CaMOro KOHLAa A0 Havana
COOTBETCTBEHHO. [pn ycTaHoBKe

Aasepupbl ob6s3aTensHO 3aKpbiBanTe
3aXNMbl Ha rHe3ge neTnn.

7.7 CHATMe BHYTpPEHHero ctekna
ABepLbl AYXOBKU

BHyTpeHHee cTekrno nepefHen asepu
YCTPOWCTBA MOXHO CHSATb AJ1A O4UCTKM.

1. OTKpoviTe ABepLY AYXOBKM.

2. ToTAHUTE NNAaCTUKOBLIA KOMMOHEHT,
NPVKPENMEHHbIN B BEPXHEW YacTu
nepenHen asepu, k cebe, 0oAHOBPEMEH-
HO HagaBMB Ha TOYKM AaBneHus ¢ obe-
NX CTOPOH KOMMOHEHTa, U CHUMUTE €ro.
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Kak nponnniocTpypoBaHo Ha pUCYHKe,
OCTOPOXHO MOAHUMMUTE CamMOe BHYTPEH-
Hee cTekno (1) B HanpaBneHun «Ax», a
3aTeM CHUMUTE ero, NoTsiHYB B Hanpas-
nexHumn «By».

Camoe BHyTpeHHee 2 BHyTpeHHee CTekno

CTeKIo (MoxeT He ObITb
HeZoCTYyMNHO Ans Ba-
Luero usgenws)

Ecnwn y Bawen OyxoBku €CTb BHYTPEH-
Hee CTekno (2), NOBTOpUTE 3Ty e Mpo-
uenypy, Ytobbl 0OTCOeaUHNUTL ero (2).

MepBbIM LWarom neperpynnupoBku

OBepLbl ABNseTcs cbopka BHYTPEHHETO

crekna (2). llomecTnTe CKOLLEHHbI
Kpaw cTekna, 4Tobbl OH COOTBETCTBOBA
CKOLLEHHOMY Kpato MiacTMKOBOro nasa.
(Ecnu Bal NpOAyKT UMeeT BHyTPEHHee
CTekno). BHyTpeHHee cTekno (2) pomx-
HO ObITb NPUKPENIEHO K NNacTUKOBOMY
nasy, 6nmxkanwemy K camoMy BHYTPEH-
Hemy cTtekny (1).

. 3aHOBO MPUKPENIss caMoe BHyTPEHHee

crekno (1), obpaTuTe BHUMaHNE Ha Me-
CTO 3aneyaTaHHOW CTOPOHbI CTekNa Ha
BTOPOM BHYTpeHHeM cTekre. KpaiiHe
BaXKHO PACMONOXUTE HUXKHUE YrTibl



camoro BHyTpeHHero ctekna (1) Tak,
4YTOGbI OHM COOTBETCTBOBAIM HUXHUM
NnacTyKoOBbIM Nasam.

7. TpwKMnUTE NAACTUKOBbLIA 3IEMEHT K pa-
Me, NMoKa He YCIbILINTE 3BYK «LLenyKay.

7.8 YucTKa namnbl QyXOBKM

B cnyuae, ecnu cteknsHHas ABepua nam-

Mbl AYXOBKM B 30HE MPUrOTOBIEHMS 3arpsi3-

HUTCSI: O4YMCTUTE C MOMOLLbIO cpeacTBa Anst

MbITbS1 MOCY/bl, TEMMON BOAOW N MATKOWM

TKaHu nnm rybku, a 3aTem BbITPUTE CyXOW

TKaHblo. B cnyyae HemcnpaBHOCTY namnbl

[OYXOBKM Bbl MOXETe 3aMeHUTb ee, crneays

CReayIoWMM pasaenam. namna tuna (B), BblTawmTe ee, Kak no-

KasaHOo Ha pUCYHKe, U 3aMEHUTE ee HO-
3ameHa namnbl AyXOBKU BOIA.

O6wume npeaynpexneHns

* Bo nsbexaHve nopaxeHus anekTpuye-
CKUM TOKOM Mnepes 3amMmeHoW namnbl ay-
XOBKM OTCOEAMHUTE 3NEKTPUYECKUIA
pasbeM U JOXANTECH OXITAXKOEHUs oy-
XOBKM. [Opsiume NoBEpPXHOCTU MOTYT Bbl-
3BaTb oxoru!

» OTa neyb NUTAeTCs OT flaMmbl Hakanuea-
HUS MOLLHOCTbIO MeHee 40 BT, BbicoTOMN
meree 60 Mm, AnameTpom meHee 30 MM 4 ycraHoBMTE HA MECTO CTEKMSHHYIO
Unw ranoreHoBowu Namnbl ¢ rHesfgamu G9 KPBILLIKY.

MOLLHOCTLIO MeHee 60 BT. Jllamnbl noa-
X044t Ans paboTbl Npu TemnepaType Bbl-
we 300 °C. Jlamnbl 4N AYXOBKX MOXHO
NPUOBPECTI B aBTOPU3OBAHHBIX CYXGax 1. OTKNIOUMTE OyXOBKY OT 3NEKTpUYeCcTBa.
nnun 'y NMUEH3MpoBaHHbIX TEXHUHECKUX 2. CHMMWTE MeTannuyeckne Hanpasnso-

crneunanMcToB. TOT NPOAYKT COAEPXKUT LMe B COOTBETCTBMM C ONMUCAHUEM.
namny knacca aHeprum G.

* [lonoxeHne namnbl MOXeT OTNn4aTbCA
OT MOKa3aHHOTO Ha PUCYHKE.

» JNlamna, ucnonb3yemasi B 3TOM yCTPOW-
CTBE, HE NOAXOAUT AN OCBELLEHUS XKN-
NbIX NomeleHnn. HasHadyeHne aTon nam-
Mnbl — NOMOYb MONb30BaTENO BUAETL eay.

* Jlamnbl, ucnonb3yemble B 3TOM YCTPOW-
CTBe, AOMKHbI BblAEpXMNBaTb IKCTpe-
MarbHble PrM3n4eckue ycrioBusi, Takme
kak Temneparypa Bbiwe 50 ° C.

Ecnu B Bawew ayxoBke Kpyrnas namna,

3. Ecnv namna gyxoBku Tuna (A), Kak no-
Ka3aHO Ha PUCYHKe HWXe, NOBEPHUTE
riamny OyXOBKM TakK, Kak ykasaHo Ha pu-
CYHKe, U 3aMeHuTe ee HoBOW. Ecnn aTo

Ecnu B Balleli oyxoBKe KBagpaTHasi
namna

1. OTkntounTe OYXOBKY OT 3NeKTpu4ecTBa.

2. CHumuTe CTEKNAHHYH KPbILLKY, NnoBep-
HyB ee npoTmB 4acOBOW CTPESKHU.
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3. MNMogHMMUTE 3aWUTHYIO CTEKNAHHYIO
KPbILLKY flamnbl C MOMOLLbIO OTBEPTKMU.
CHavana OTKpyTUTE BUHT, ECN B Ba-
LeM 1M3genun ecTb BUHT Ha KBagpaTHON
namne.

4. Ecnu namna gyxoBku Tuna (A), Kak no-
Ka3aHO Ha pUCYHKe HWxe, NoOBEepHUTE
nammny QyXOBKW Tak, kak ykaszaHo Ha pu-
CYHKe, 1 3ameHunTe ee HOBOW. Ecnin aTo
namna Tuna (B), BbITawmTe ee, Kak no-
Ka3aHO Ha pUCYHKe, N 3aMeHUTE ee HO-
BOWA.

8 YctpaHeHue Henonapok

5. YcTaHOBWTE HA MECTO CTEKINSHHYIO
KPbILLKY M MeTannmyeckme Hanpasnsio-
wue.

Ecnu nocne BbINOMHEHNSA MHCTPYKLUMI 3TO-
ro pasgena HemcrnpaBHOCTb He yAanoch
yCTpaHuTb, obpaTuTech K BalleMy npoaas-
Lly UN B aBTOPU3OBAHHYIO MaCTEPCKYH.
Hwu B koem cnyyae He nbiTanTeck oTpe-
MOHTMPOBaTb U34enune camoCTOATENbHO.

Bo BpeMsi pa6oThbl AYXOBKK UCMyCKaeT-

csa nap.

« [Nap BO BpeMsi paboTbl ABMNSAETCS HOpP-
MarbHbIM SIBiEHNEM. >>> JT0 He owmnb-
Ka.

Bo BpeMsi npUroToBreHns NULLX NOSB-

nNsTCA Kannu Boabl

* [ap, obpasyowuinca Bo Bpems npuro-
TOBMNEHWs!, KOHAEHCUPYETCS NPU KOH-
TaKTe C XONoAHbIMU NMOBEPXHOCTAMM CHa-
pYXv NpoayKTa U MoxeT 06pa3oBbIBaTb
Kannu Boabl. >>> 970 He olunbka.

Korga npoayKkTt nporpeBaeTcs u oxna-

XAAeTCA, CrbIWHbI MeTannu4yeckme 3By-

KW.

« MeTannuueckue getanu MoryT pacLum-
pSTbCS U M34aBaTb 3BYKM NpU Harpesa-
HUW. >>> OT0 He owKnbKa.

U3penue He paboTaer.

* Bo3moxHO, NpefoxpaHuTenb Heucnpa-
BEH Unu neperopen. >>> NpoBepbTe
npenoxpaHnTeny B 6roke npegoxpaHu-
Tenen. MNMpu HeoOXo0AMMOCTM 3amMeHNTe
WX UMW aKTUBUPYWTE MNOBTOPHO.

* [pnbop MoXeT ObITb HE MOAKIOYEH K
(3a3eMnieHHoN) po3eTke. >>> [MpoBepb-
Te, MOAKMIYEH N Npubop K poseTke.

* (Ecnu Ha Baluem yCcTponcTBe ecTb
Tanmep) KnaBuwim Ha naHenu ynpaene-
HWs He paboTatoT. >>> Ecnu B Ballem
n3genun nmeeTcst 6rIoKMpoBKa KHOMOK,
OHa MOXeT ObITb BKIIOYEHA, OTKIIOUNTE
610KMPOBKY KHOMOK.

CBeT B AyXOBKe He FopuT.

* Jlamna gyxoBKU MOXeET ObITb Hencnpas-
HOW. >>> 3aMeHnTe Nnamny OyXOBKW.

* HeT anekTponutaHus. >>> Yb6eauTech B
HanNUunMn HanpsXXeHus B CETU 1 NPoBepb-
Te npegoxpaHuTenu B 6rioke npegoxpa-
HuTenen. Mpu Heo6xoaNMOCTY 3amMeHnTe
npeaoxXpaHuTeNn UM NOBTOPHO NOAKIHO-
ynuTe UX.

[yxoBKa He HarpeBaeTcsl.

* [Neyb He MoXeT BbITb HAaCTpoeHa Ha
onpeaeneHHyto yHKUMIO NpUroTosne-
HWUst n/vnu Temneparypy. >>> 3agante
onpeaeneHHyto dyHKLUMIO NpUroTosne-
HUSA W/MnK Temneparypy.

» [Ina mogenew ¢ TanMepom Bpemsl He
YCTaHOBMNEHO. >>> YCTaHOBUTE BPEMSI.

* Het anektponuTanusa. >>> Y6egurtecs B
Hanuunn HanpsPKEHUst B CETU U MPOBEPb-
Te npegoxpaHnTenu B 6roke npegoxpa-
HuTenew. MNpy HeobxoAMMOCTN 3amMmeHnTe
npefoxpaHUTEN U NOBTOPHO NOAKIIO-
ynTe UX.
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(Ans mopenewn c Tanmepom) AAiucnnen
TallMepa MuraeT Unu cMMBoON TariMmepa
0oCTaeTCsl OTKPbITbIM.

* PaHblue 6bino OTKM4YeHNEe anekTpuye-
cTBa. >>> YcraHoBuTe BpeMs / Bbiknto-
ynTe beHKLl,MOHaﬂbele PYYKM NpoayKTa
1 CHOBA MEPEKIoUMTE ero B HYXXHOe Mo-
NOXeHwne.

Warotoeutens: «Arcelik A.S.»
tOpuanueckuin agpec: Kapaay Oxannecu Ne 2-6 34445 Ciotniogxe Ctambyn, Typums
(Karaagag Caddesi No:2-6 Sutliice, 34445, Turkey)
MpownsseaeHo B Typuun
WmnopTep Ha Tepputopumn PP: OO0 «BEKO»

HOpuaunueckuii agpec: 601021 Poccusi, Bnagumupckas o61., Kupxxadckuii p-H, MOCIT MepwmHckoe, aep. ®epo-
poBckoe, yn. Cenbckas, a. 49.

WHcbopmaumio o cepTudmkaumm npogykta Bbl MOXeTe yTOUYHWTL, MO3BOHMB Ha rOPAYYIO NINHUIO
8-800-200-23-56.

[ata npoun3BoacTBa BKIOYEHA B CEPUNHBIA HOMEP NPOAYKTA, YKa3aHHbIA Ha 9TUKETKE, PacnonoXeHHOW Ha NPoayK-
Te, a UMEHHO: NnepBble ABe Ldpbl CEPUIAHOTO HoMepa 0603HaYaloT rof NPOU3BOACTBA, a NocneaHue ABe — MecsiLl.
Hanpumep, "10-100001-05» o6o3HayaeT, 4To NpoaykT npousBeseH B mae 2010 roga.

M3roToBuTenb ocTaBnser 3a coboii NPaBo Ha BHECEHUE U3MEHEHMIA B KOHCTPYKLMIO, AN3aNH M KOMMIIEKTALMIO ek
Tponpubopa.
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Udvozoljiik!

Tisztelt Vasarld!

Koszonjiik, hogy a Beko késziiléket valasztotta. Azt szeretnénk, hogy a kivalé minéségben
és technoldgidval gyartott késziilék a leghatékonyabban miikodjon. Ezért a termék haszna-
lata el6tt figyelmesen olvassa el ezt a kézikonyvet és minden egyéb mellékelt dokumenta-
ciot.

Tartsa szem el6tt a haszndlati Utmutatdban szereplé 6sszes informaciot és figyelmezte-
tést. gy megvédheti magét és a terméket az esetlegesen felmeriils veszélyektdl.

Orizze meg a hasznalati Gtmutatét. Ha a terméket masnak adja at, adja at vele egyiitt a ké-
zikdnyvet is. A termékre vonatkozo garancialis feltételek, hasznalati és hibaelharitdsi mod-
szerek ebben a kézikdnyvben talalhatok.

A szimbélumok és leirasuk a felhasznaléi kézikonyvben:

Haldlt vagy sériilést okoz6 veszély.

@ Fontos informéacidk és hasznos haszndlati tandcsok.

Olvassa el a felhasznaléi kézikonyvet.

L[

f Forré felliletre vonatkozé figyelmeztetés.

FIGYEL- Veszély, amely a termékben vagy annak kdrnyezetében anyagi kart okozhat.
MEZTE-
TES

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Biztonsagi utasitasok

+ Ez a fejezet a személyi sériilés
vagy anyagi kar kockazatanak
megel6zéséhez sziikséges biz-
tonsagi utasitasokat tartal-
mazza.

Ha a terméket tovabbadja sze-
mélyes hasznalatra vagy hasz-
nalt termékként valé felhasz-
nalas céljabdl, akkor a haszna-
lati utmutatdét, a termékcimké-
ket és a tobbi vonatkozé doku-
mentumot és alkatrészeket is
adja at.

Céglink nem vallal felel6sséget
a jelen utasitasok be nem tar-
tasabdl eredd esetleges karo-
kért.

Ezen utasitasok be nem tarta-
sa esetén minden garancia ér-
vényét veszti.

Az lizembe helyezést és javi-
tast mindig a gyartdval, a hiva-
talos szervizzel vagy az impor-
tor cég altal kijelolt személlyel
végeztesse el.

Csak eredeti potalkatrészeket
és tartozékokat hasznaljon.
Ne javitsa vagy cserélje ki a
termék egyetlen alkatrészét
sem, kivéve, ha az a felhaszna-
16i kézikonyvben egyértelmlen
szerepel.

* Ne végezzen mliszaki modosi-
tasokat a terméken.

Rendeltetésszerii

A1 .
hasznalat

+ Ezt a terméket otthoni haszna-
latra tervezték. Kereskedelmi
felhasznalasra nem alkalmas.

* Ne hasznalja a terméket kert-

ben, erkélyen vagy mas kiilté-

ren. Ezt a terméket haztarta-
sokban, valamint zletek, iro-
dak és egyéb munkahelyi kor-
nyezetek személyzeti konyhai-
ban val6 hasznalatra szanjak.

FIGYELMEZTETES: Ez a ter-

mék kizarolag f6zési célokra

hasznalhat6. Nem szabad mas
célokra, példaul a helyiség fu-
tésére hasznalni.

+ A suit6é hasznalhato kiolvasz-
tasra, slitésre, siitésre és grille-
zésre.

+ Ez a termék nem hasznalhato
f(tésre, tanyérmelegitésre,
szaritasra torolkozok vagy ru-
hak fogantyura akasztasaval.

A és haziallatok bizton-

saga

+ A terméket nyolcéves és id6-
sebb gyermekek, valamint fizi-
kai, érzékszervi vagy szellemi
képességeikben korlatozott, il-
letve kell6 tapasztalattal és is-

1.2 Gyermekek, vesze-
lyeztetett személyek
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meretekkel nem rendelkezé
személyek csak felligyelet mel-
lett hasznalhatjak, vagy ha kap-
tak eligazitast a termék bizton-
sagos hasznalatardl és veszé-
lyeirdl.

A gyermekek ne jatsszanak a
termékkel. A tisztitast és a fel-
hasznaloi karbantartast nem
végezhetik gyermekek, kivéve,
ha valaki felligyeli 6ket.

A terméket nem hasznalhatjak
korlatozott fizikai, érzékszervi
vagy szellemi képességekkel
rendelkez6 személyek (beleért-
ve a gyermekeket is), kivéve,
ha valaki felligyeli 6ket, vagy
ha megkapjak a sziikséges
utasitasokat.

A gyermekekre figyelni kell,
hogy ne jatsszanak a késziilék-
kel.

Az elektromos termékek ve-
szélyesek a gyermekekre és a
haziallatokra. Gyerekek és ha-
ziallatok nem jatszhatnak, nem
maszhatnak fel és nem Iéphet-
nek be a termékbe.

Ne tegyen olyan targyakat a
termékre, amelyeket a gyerme-
kek elérhetnek.

- FIGYELMEZTETES: Haszna-
lat kozben a termék hozzafér-
het6 feliiletei forréak. Tartsa
tavol a gyermekeket a termék-
tél.

+ Tartsa a csomagoléanyagokat
gyermekek szamara elérhetet-
len helyen. Sértilés és fulladas
veszélye all fenn.

*+ Ha az ajt6 nyitva van, ne te-
gyen ra nehéz targyakat, és ne
engedije, hogy gyerekek radilje-
nek. El6fordulhat, hogy a siit6
felborul, vagy megsériilhetnek
az ajtd zsanérjai.

+ A gyermekek biztonsaga érde-
kében a termék artalmatlanita-
sa el6tt huzza ki a halozati
csatlakozot, és tegye a termé-
ket miikodésképtelenné.

A1 .3 Elektromos bizton-
sag

+ Csatlakoztassa a terméket egy
olyan foldelt konnektorba,
amelyet a tipuscimkeén feltln-
tetett aramerésségnek megfe-
lel6 biztositék véd. A foldelést
szakképzett villanyszerel6vel
végeztesse el. Ne hasznilja a
terméket a helyi/nemzeti el6-
irasoknak megfelel6 foldelés
nélkdl.

+ A termék dugaszat vagy elekt-
romos csatlakozéjat konnyen
hozzaférhet6 helyen kell elhe-
lyezni (ahol a f6zélap langja
nem érheti). Ha ez nem lehet-
séges, akkor az elektromos be-
rendezésen, amelyhez a ter-
mék csatlakozik, az elektro-
mos el6irasoknak megfeleld,
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az osszes polust a halézattol
elvalaszté mechanizmust (biz-
tositék, kapcsold, kulcsos kap-
csold stb.) kell elhelyezni.

+ A termék nem csatlakoztatha-
t6 a konnektorba a telepités,
javitas és szallitas soran.

+ Csatlakoztassa a terméket
olyan konnektorba, amely meg-
felel a tipuscimkén megadott
feszliltség- és frekvenciaérté-
keknek.

+ Ha a termék nem rendelkezik
tapkabellel, csak a "M(iszaki
adatok" részben leirt tapkabelt
hasznalja.

* Ne akassza be a tapkabelt a
termék ala és mogé. Ne tegyen
nehéz targyat a tapkabelre. A
tapkabelt nem szabad meghaj-
litani, sszenyomni, és nem
szabad hé6forrassal érintkezni.
+ A siit6 hatso fellilete hasznalat
kozben felforrosodik. A tapka-
belek nem érhetnek a hatso fe-
lilethez, a csatlakozasok meg-
sérilhetnek.

* Ne szoritsa be az elektromos
kabeleket a siit6 ajtajaba, és
ne vezesse azokat forro felile-
tek folé. Ellenkezé esetben a
kabelszigetelés megolvadhat,
és rovidzarlat kovetkeztében
tizet okozhat.
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+ Csak eredeti kabelt hasznaljon.

Ne hasznaljon levagott vagy
sérilt kabeleket vagy koztes
kabeleket.

Ha a tapkabel megsériil, azt a
gyarténak, hivatalos szerviznek
vagy az import6r cég altal
meghatarozott személynek
kell kicserélnie az esetleges
veszélyek elkeriilése érdeké-
ben.

FIGYELMEZTETES: A siit6-
lampa cseréje el6tt feltétlentll
valassza le a terméket a halo-
zatrol, hogy elkertilje az aram-
Utés veszélyét. Huzza ki a ter-
méket a hal6zatbdl, vagy kap-
csolja ki a biztositékot a bizto-
sitékdobozbdl.

Ha a termék rendelkezik tapka-
bellel és dugéval:
* Ne csatlakoztassa a terméket

olyan konnektorba, amely meg-
lazult, kikeriilt a konnektorbdl,
torott, piszkos, olajos, vizzel
vald érintkezés veszélyével ja-
ré (példdul a pultbdl szivargd
viz).

Soha ne érintse meg a dugoét
nedves kézzel! A dugét soha
ne a kabelnél fogva huzza ki,
hanem magat a dugot huzza
meg.



+ Gy6z6djon meg rdla, hogy a
termék dugdja biztonsagosan
be van dugva a konnektorba,
hogy elkertilje az ivek kialaku-
lasat.

Al .4 Sazallitasi biztonsag

+ A termék szallitasa el6tt huzza
ki a késziléket a halézatbol.

+ A termék rendkivil nehéz, azt
mindig legalabb két személy
emelje és szallitsa.

* Ne hasznalja az ajt6t és/vagy a
fogantyut a termék szallitasara
vagy mozgatasara.

* Ne helyezzen mas targyakat a
késziilékre, és szallitsa fliggo-
leges helyzetben.

+ Ha a terméket szallitani kell,
csomagolja buborékféliaba
vagy vastag kartonba, és szo-
rosan ragassza le. Rogzitse fi-
xen a terméket ragasztdsza-
laggal, hogy megakadalyozza
az eltavolithaté vagy mozgo ré-
szek, illetve a késziilék sériilé-
sét.

+ Ranézésre ellendrizze, hogy a
termék a szallitas soran eset-
leg nem sériilt-e meg.

Al .5 Telepites biztonsaga

+ A termék beszerelése el6tt el-
lendrizze a terméket, hogy
nincs-e rajta sérilés. Ha a ter-
meék sérilt, ne szerelje be.

* Ne telepitse a terméket héfor-
rasok (radidtorok, kalyhdk stb.)
kozelébe.

- Tartsa nyitva a termék 6sszes m

szell6z6csatornajanak kornye-
zetét.

+ A tulmelegedés elkeriilése ér-
dekében a terméket nem sza-
bad dekorativ ajtok mogé tele-
piteni.

1.6 A hasznalat bizton-
saga

+ Gy6z6djon meg arrdl, hogy a
termék minden hasznalat utan
ki legyen kapcsolva.

+ Ha hosszabb ideig nem hasz-
nélja a terméket, huzza ki a
konnektorbél, vagy kapcsolja
ki a biztositékot a biztositékdo-
bozbdl.

* Ne lizemeltesse a hibas vagy
sérilt terméket. llyen esetben,,
hdzza ki a termék elektromos/
gazcsatlakozasait, és hivja a
hivatalos szervizt.

* Ne hasznalja a terméket, ha az
ellilsé ajtoé uvegét eltavolitot-
tak vagy megrepedt.

* Ne masszon fel a termékre,
hogy elérjen valamit, vagy bar-
milyen mas okbdl.

+ Soha ne hasznalja a terméket,

ha itél6képessége vagy koordi-
nacioja alkohol és/vagy kabito-
szer fogyasztasa miatt karoso-
dott.
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+ A f6z6térben tartott gyulékony
targyak meggyulladhatnak. So-
ha ne taroljon gyulékony tar-
gyakat a f6z6térben.

+ A siit6 fogantyuja nem torolko-
zGszarit6. A termék hasznala-
takor ne akasszon torolkozo6t,
keszty(it vagy hasonlo textilia-
kat a fogantyura.

+ A termék ajtajanak zsanérjai
az ajtod nyitasakor és zarasakor
elmozdulhatnak, és elakadhat-
nak. Az ajté nyitasakor/zarasa-
kor ne fogja meg a zsanérok-
kal ellatott részt.

AI .7 Homérséklet figyel-
meztetések

- FIGYELMEZTETES: A termék
hozzaférhet6 részei hasznalat
kozben felforrésodnak. Ugyelni
kell arra, hogy ne érintse meg a
terméket és a flitéelemeket. 8
év alatti gyermekek felnétt nél-
kil nem tartzkodhatnak a ter-
mék kozelében.

Ne helyezzen gyulékony/rob-
banasveszélyes anyagokat a
termék kozelébe, mivel miiko-
dés kozben az élek forroak
lesznek.

Mivel g6z aramolhat ki, tartsa
tavol magat a siitd ajtajanak
kinyitasakor. A g6z megéget-
heti a kezét, az arcat és/vagy a
szemeét.

« M{kodés kozben a termék fel-
forr6sodhat. Ugyelni kell arra,
hogy ne érintse meg a forré ré-
szeket, a siit6 belsejét és a fl-
téelemeket.

+ Mindig hasznaljon héall6 sit6-
keszty(it, amikor az ételt a for-
ré sitébe helyezi, vagy kiveszi
az ételt a forro siitébdl stb.

f 1.8 Kiegészitok haszna-
lata

* Fontos, hogy a drétracs és a
talca megfelel6en legyen elhe-
lyezve a drotpolcokon. Részle-
tes informaciokat a "Tartozeé-
kok hasznalata" cim( részben
talal.

+ A tartozékok a termék ajtaja-
nak bezarasakor megsérthetik
az ajtouveget. A tartozékokat
mindig tolja a f6z6tér végére.

A1 .9 Afozes biztonsaga

+ Ha az ételekben alkoholos ita-
lokat hasznal, legyen dvatos.
Az alkohol magas h6mérsékle-
ten elparolog és tiizet okozhat,
mivel forré feliiletekkel érint-
kezve meggyulladhat.

A f6z6térben lévé ételmaradék,
olaj stb. meggyulladhat. F6zés
el6tt tavolitsa el az ilyen durva
szennyez6déseket.
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« Etelmérgezés veszélye: Siités
el6tt vagy utan ne hagyja az
ételt 1 6ranal hosszabb ideig a
sttében allni. Ellenkezd eset-
ben ételmérgezést vagy beteg-
ségeket okozhat.

« Zart konzervdobozokat és
uvegedényeket ne melegitsen
a sutében. A konzervdoboz-
ban/uvegben felgylileml6 nyo-
mas miatt az szétrobbanhat.

* Helyezze a zsirpapirt egy
edénybe vagy a suité tartozéka-
ra (talca, drétracs stb.) az étel-
lel egyiitt, és tegye az el6mele-
gitett slitébe. Tavolitsa el a tar-
tozékrdl vagy a tartalyrdl leld-
go zsirpapirdarabokat, hogy el-
kertlje a sut6 ft6elemeinek
érintkezésének veszélyét. So-
ha ne hasznalja a zsirpapirt
magasabb siitési hémérsékle-
ten, mint a hasznalt zsirpapi-
ron megadott maximalis hasz-
nalati hdmérséklet. Soha ne te-
gyen zsirpapirt a sit6 aljara.

* Ne helyezzen siit6lemezeket,
edényeket vagy aluminiumfoli-
at kozvetleniil a sut6 aljara. A
felgyillemlett hé karosithatja a
sité aljat.

* Grillezés kozben zarja be a siu-
t6 ajtajat. A forro felliletek égé-
si sérliléseket okozhatnak!

* A grillezésre nem alkalmas
ételek tlzveszélyesek. Csak
olyan ételeket grillezzen, ame-

lyek alkalmasak erés grilltiizre. m

Ne helyezze az ételt tulsago-
san hatra a grill hatuljaba. Ez a
legforrébb teriilet, és a zsiros
ételek langra kaphatnak.

Biztonsagos karban-

f 1.10
tartas és tisztitas

+ A termék tisztitasa el6tt varja
meg, amig a termék lehdl. A
forro felliletek égési sériilése-
ket okozhatnak!

+ Soha ne mossa a terméket
ugy, hogy vizet permetez vagy
ont ra! Fennall az aramutés ve-
szélye!

* Ne hasznaljon goztisztitot a
termék tisztitdsahoz, mert ez
aramutést okozhat.

* Ne hasznaljon erds surolo-
szert, fémkaparét, drétgyapo-
tot vagy fehérit6 anyagot a su-
t6 ajto livegének / (havan) a
siité felsd ajtaja livegének tisz-
titdsadhoz. Ezek az anyagok az
uvegfellletek karcoldédasat és
torését okozhatjak.

+ A vezérl6panelt mindig tartsa
tisztan és szarazon. A nedves
és szennyezett fellilet miikodé-
si problémakat okozhat.
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2 Kornyezetvéedelmi utasitasok

2.1 Hulladékrol szol6 iranyelv

2.1.1 Az elektromos és elektronikus
berendezések hulladékairél szo-
16 rendeletnek valé megfelelés
és a hulladéktermékek artalmat-
lanitasa

Ez a termék megfelel az EU WEEE-iranyel-
vének (2012/19/EU). A termék az elektro-
mos és elektronikus berendezések hulladé-
kainak (WEEE) besorolasi szimbdlumaval
van ellatva.

Ez a termék kivalé minéség al-

katrészekbdl és anyagokbdl ké-

szlilt, amelyek Ujrafelhasznal-

hatdk és Ujrahasznositasra al-

kalmasak. Ezért az élettartam
L végén ne a normal haztartasi
és egyéb hulladékokkal egyiitt dobja ki a le-
selejtezett késziiléket. Vigye el az elektro-
mos és elektronikus berendezések Ujra-
hasznositasara szolgalé gydjtéhelyre. Ezek-
rél a gy(djtépontokrol érdeklédjon a helyi 6n-
kormanyzatnal. A készllék megfelel6 artal-
matlanitdsa segit megel&zni a kdrnyezetre
és az emberi egészségre gyakorolt negativ
kdvetkezményeket.

Megfelel a RoHS-iranyelvnek:

Az On altal megvasarolt termék megfelel az
EU RoHS-iranyelvének (2011/65/EU). Nem
tartalmaz az iranyelvben meghatarozott ka-
ros és tiltott anyagokat.

2.2 Csomagolasi informaciok

A termék csomagoldanyagai Ujrahasznosit-
hat6 anyagokbdl késziilnek a nemzeti kor-
nyezetvédelmi eléirasoknak megfeleléen.
Ne dobja ki a csomagolasi hulladékot a
haztartasi vagy egyéb hulladékkal egyiitt,
hanem vigye el a helyi hatésagok altal kije-
I6lt csomagoldanyag-gydijtéhelyekre.

2.3 Energiatakarékossagi ajanlasok

Az EU 66/2014 szerint az energiahatékony-
sdgra vonatkoz6 informaciok a termékhez
mellékelt elismervényen talalhatok.

Az aldbbi javaslatok segitenek abban, hogy

termékét kdrnyezetbarat és energiahaté-

kony maodon haszndlja:
+ Sités el6tt olvassza ki a fagyasztott éte-
leket.

+ A siitében haszndljon s&tét vagy zoman-
cozott edényeket, amelyek jobban atad-
jak a hét.

+ Ha a recept vagy a haszndlati itmutaté
el6irja, mindig melegitse el6. Siités koz-
ben ne nyissa ki gyakran a siit6 ajtajat.

+ Hosszan tart6 siités esetén a siités vége
el6tt 5-10 perccel kapcsolja ki a termé-
ket. A maradék hé felhasznaldsaval akar
20% villamos energiat is megtakarithat.

+ Probdljon meg egyszerre tobb ételt siitni
a slitében. Egyszerre is fézhet, ha két si-
t6edényt helyez a drétracsra. Raadasul,
ha az ételeket egymds utan f6zi meg,
energiat takarit meg, mert a siité nem ve-
sziti el a héjét.
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3 Az On késziiléke

3.1 Termék bemutatasa

*%
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1 Kezel6panel 2 Lampa

3 Racsos polcok

5 Ajté
7 Alsé f(itétest (az acéllemez alatt)
9 Felsé6 flit6test

A modelltél fliggéen valtozik. El6fordulhat, hogy
az On terméke nem rendelkezik lampaval, vagy a
lampa tipusa és helye eltérhet az dbran lathato-
tol.

A modelltél figgéen valtozik. El6fordulhat, hogy
az On terméke nem rendelkezik drétallvannyal. A
képen egy drétallvanyos termék lathaté példa-
ként.

6
8
10

3.2

Ventilator motor (az acéllemez mo-
gott)

Kezelés

Polcpozicio

Szell6zb6nyilasok

Termékvezérl6 panel bemutatasa
és hasznalata

Ebben a részben a termék vezérlépanelé-
nek attekintését és alapvet6 felhasznalasi
madjait taldlja. A termék tipusatdl fliggben
eltérések lehetnek a képekben és egyes jel-
lemz6kben.
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3.2.1 Kezelopanel

s >H0BEET 2

0 0 © & @

1 Funkciovalaszté gomb
3 Hémérséklet kivalaszté gomb

Ha vannak a terméket vezérl6 gomb, egyes
modelleknél ezek a gombok nyomasra kijo-
hetnek (rejtett gombok). Az ezekkel a gom-
bokkal elvégezheté beallitdsokhoz elészor
nyomja be a megfelel6 gombot, majd hizza
ki a gombot. Miutan elvégezte a bedllitast,
nyomja be Ujra, és helyezze vissza a gom-
bot.

3.2.2 A siito vezérlopanelének bemu-
tatasa

Funkciovalaszté gomb

A siité mikddési funkcidit a funkciévalasz-
16 gombbal vélaszthatja ki. Zart (felsd)
helyzetbél balra/jobbra forgassa a kivélasz-
tashoz.

Homeérséklet gomb

A fézni kivant hémérsékletet a héfokszaba-
lyozé gombbal vélaszthatja ki. A valasztas-
hoz forgassa el az ramutat6 jarasaval
megegyez6 irdnyba a zart (felsd) helyzet-
bol.

Siito belso homérséklet jelzo

A siit6 bels6é hémérsékletét az id6zitd kijel-
z6jén l1évé hémérséklet szimbolumbdl is-
merheti meg. A hémérséklet szimbdlum
megjelenik a kijelzén, amikor a f6zés elkez-
dédik, és a hémérséklet szimbdlum eltlinik,
amikor a késziilék eléri a beallitott h6mér-
sékletet. Ha a siit6 belsejében a hémérsék-
let a bedllitott h6mérséklet ald csokken, a
hémérséklet szimbdélum ismét megjelenik.

I
2

2 1dézits
Id6zits
O OO0 <@

g I I

Q
b 000w

v vV VvV v v
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Riasztas gomb

oD P

1d6 beallitds gomb
Csokkentés gomb
Novelés gomb
Bedllitdsok gomb

oA W N =

Nyomégomb zar gomb
Szimbdlumok megjelenitése

©

: Suitési id6 szimbolum

"y
)

: Suités végének szimbdluma *
: Riasztas szimbdlum
: Fényerd szimbélum

: Nyomégomb zar szimbdlum

: Hémérséklet szimbdlum

: Hangerészint szimbdlum

: Ajté zar szimboélum *

*A termék tipusétol figgden valtozik. Lehet, hogy az
On termékén nem érhet6 el.

3.3 Assiito mikodési funkcioi

A funkciétablazatban a siit6ében hasznalha-
t6 mikodési funkciok, valamint az ezekhez
a funkciokhoz bedllithaté legmagasabb és
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legalacsonyabb hémérséklet lathato. Az itt
bemutatott mikddési modok sorrendje el-
térhet a terméken talalhato elrendezéstdl.

Funkcioé o

N s Hémérséklet- f .
szimb6- |Funkcid leiras . op |Leiras és hasznalat
lum tartomany (°C)

Az ételt egyszerre melegitik fellilrél és alulrél. Alkalmas siite-
Felsé és also fiités * ményekhez, siiteményekhez vagy siiteményekhez és porkoltek-
hez siité6formakban. A f6zés egyetlen talcaval torténik.

Csak az also f(ités van bekapcsolva. Alkalmas olyan ételekhez,
Also flités * amelyeknek az aljan barnuladsra van sziikségiik. Ezt a funkciét
az easysteam tisztitdshoz is hasznalni lehet.

. . L A fels6 és alsé flit6testek altal felmelegitett forré levegét a
Légkeveréses felsé/al-

| E | [RRL W

e s * ventilator egyenletesen és gyorsan szétosztja a siitében. A f6-
s6 flités X P L=
zés egyetlen talcaval torténik.
Teljes grill . A 'suto,mennyezeten 1év6 nagy grill mikodik. Nagy mennyiségl
grillezésre alkalmas.
ho 4 . . A kis grillracs altal felmelegitett forré leveg6t a ventilator gyor-
Légkeveréses alacsony . . - iith isebb iséqek arillezésére al
il san szétosztja a siitében. Kisebb mennyiségek grillezésére al-
9 kalmas.
/\ A siit6 Osszes flitéberendezése miikodik. Ez a miikodési funk-
/\ Gyors el6melegités - ci6 a sutd gyors, kivant hémérsékletre torténé felhozéasara (el6-
melegités) szolgal. Ne haszndlja ételek f6zésére.
* A termék a hémérséklet gombon meg- Standard talca
adott h6mérsékleti tartoményban mkodik. Suteményekhezl fagyasztott ételekhez és
- o - nagy darabok siitéséhez hasznalatos.
3.4 Termék tartozékai 9y

Az On termékében kiilonbozé tartozékok
vannak. Ebben a részben a tartozékok leira-
sa és a helyes hasznalat leirasa taladlhato. A
mellékelt tartozékok a termékmodelltél fiig-
gden eltéréek. Eléfordulhat, hogy nem all
rendelkezésre a felhasznaloi kézikdnyvben
leirt 6sszes tartozék az On termékéhez.

hé hatasara deformalddhatnak. Ez Siiteményekhez, nagy darabok, szaftos éte-
nincs hatédssal a funkcionalitasra. A|  lek siitéséhez vagy grillezéskor a kifoly6
deformacié megsztinik, amikor a olajok 0sszegyljtéséhez hasznaljak.

talca lehdl.

@ A késziilék belsejében 1év6 talcak a | Mély talca
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A racsos polcokkal ellatott modelleken :

Grill racs

A siitéshez vagy a siitni és parolni kivant
ételeknek a kivant polcra helyezéséhez
hasznaljak.

A racsos polcokkal ellatott modelleken :

A racsos polc nélkiili modelleknél :

A grillracs elhelyezése a siitopolcokon

A racsos polcokkal ellatott modelleken :
Nagyon fontos, hogy a grillrdcsot megfele-
I6en helyezze a racsos oldalsé polcokra. A
grillracsot a kivant polcra helyezve a nyitott
résznek az eliilsé oldalon kell lennie. A jobb
siités érdekében a grillrdcsot a racspolc
3.5 Atermék tartozékainak hasznala-  megallasi pontjan kell rogziteni. Nem halad-
ta hat at a megallasi ponton, hogy érintkezzen

o a siit6 hatso falaval.
Fo6zopolcok

A féz6térben 5 szintes polcpozicié all ren-
delkezésre. A polcok sorrendjét a siitd eliil-
s6 keretén 1évd szamokbdl is lathatja.
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A racsos polc nélkiili modelleknél :
Nagyon fontos, hogy a grillrdcsot megfele-
I6en helyezze az oldalsé polcokon. A grill-
racsnak egy iranya van, amikor a polcra he-
lyezi. A grillracsot a kivant polcra helyezve
a nyitott résznek az eliils6 oldalon kell len-
nie.
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A talca elhelyezése a siitopolcokon

A racsos polcokkal ellatott modelleken :
Az is nagyon fontos, hogy a talcakat megfe-
lel6en helyezze el a drétos oldalsé polco-
kon. A télcat a kivant polcra helyezve a tal-
ca tartasara szolgald oldalanak az eliils6
oldalon kell lennie. A jobb siités érdekében
a talcat a drétpolcon 1évé megallité aljza-
ton kell régziteni. Nem haladhat &t a megal-
lit6 aljzaton, hogy érintkezzen a siit6 hatso
falaval.

A racsos polc nélkiili modelleknél :

Az is nagyon fontos, hogy a talcdkat megfe-
lel6en helyezze el az oldalsé polcokon. A
talcanak egy iranya van, amikor a polcra he-
lyezi. A talcat a kivant polcra helyezve a tal-
ca tartasdra szolgald oldalanak az eliils6
oldalon kell lennie.

A grillracs megallito funkcidja

Van egy megallit6 funkcid, amely megaka-
dalyozza, hogy a grillracs kibillenjen a drét-
polcrél. Ezzel a funkciéval kdnnyen és biz-
tonsagosan kiveheti az ételt. A grillracs el-
tavolitdsa kdzben huzza el6re, amig el nem
éri a megallasi pontot. Ezen a ponton at kell
haladnia, hogy teljesen eltavolitsa.

A racsos polcokkal ellatott modelleken :

A racsos polc nélkiili modelleknél :

@ 5

Z,

Talca megallito funkcio - A racsos pol-
cokkal ellatott modelleken

Van egy megallit6 funkcié is, amely meg-
akadalyozza, hogy a talca kibillenjen a drot-
polcrél. A talca eltavolitdsa kdzben engedje
ki a hatsé megallit6 aljzatbdl, és hiizza ma-
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ga felé, amig eléri az eliils6 oldalt. A teljes
eltavolitdshoz at kell haladnia ezen a meg-
allé aljzaton.

A grilltracs és a talca megfelel6 elhelyezé-
se a teleszkopos sineken-A racsos pol-
cokkal ellatott és a teleszkopos model-
leken

A teleszkopos sineknek koszonhet6en a
talcéak vagy a grillracs konnyen felszerelhe-
16 és eltavolithatd. Ha talcakat és grillra-
csokat haszndl a teleszkdpos sinekkel,
tgyelni kell arra, hogy a teleszképos sinek
ellils6 és hatso részén 1évé csapok a racs
és a talca szélein nyugodjanak (lasd az ab-
ran).
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3.6 Miiszaki adatok

Altalanos eléirasok

A termék kiils6 méretei (magassédg/szélesség/mélység) 505 /594 /567

(mm)

A’suto beépitési méretei (magassag / szélesség / mély- 590-600 /560 /min. 550
ség) (mm)

Fesziiltség/frekvencia 220-240V ~; 50 Hz
éét:;mekben haszndlt/alkalmazhaté kabeltipus és -szel- min. HOSVV-FG 3 x 1,5 mm2
Teljes energiafogyasztds (kW) 2,4

Siité tipusa Légkeveréses siité

Alapok: A haztartdsi tipusu elektromos siiték energiacimkéjére vonatkozé informaciék az EN 60350-1 / IEC 60350-1
szabvéanynak megfeleléen szerepelnek. Az értékek meghatarozésa a Felsé és also fiités vagy (ha van) a Légkeveré-
ses felsé/als6 flités funkcidkban torténik, szabvanyos terhelés mellett.

Az energiahatékonysdgi osztdly meghatarozasa az aldbbi rangsorolas szerint torténik, attél fliggéen, hogy a termé-
ken vannak-e megfelel6 funkcidk vagy sem. 1-Eco ventilator f(ités , 2-Ventilator f(ités , 3-Légkeveréses alacsony
grill, 4-Felsé és also flités.

A muszaki jellemzdk el6zetes értesités nélkil médosithatdk a termék minéségé-
nek javitasa érdekében.

A kézikonyvben szerepl6 abrak sematikusak, és el6fordulhat, hogy nem pontosan
@ egyeznek az On termékével.

kek laboratériumi korilmények kdzott, a vonatkozé szabvanyoknak megfeleléen
lettek meghatarozva. A termék lizemeltetési és kdrnyezeti feltételeitél fliggéen
ezek az értékek valtozhatnak.

@ A termék cimkéin vagy a termékhez mellékelt dokumentacidban feltiintetett érté-
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4 Elso hasznalat

Miel6tt elkezdené hasznalni a terméket,
ajanlott elvégezni a kdvetkezd szakaszok-
ban leirtakat.

4.1 Eloszor id6 beallitas

A siit6 hasznalata el6tt mindig allit-
@ sa be a napi id6t. Ha nem 4llitja be,

egyes sutémodellekben nem lehet

sitni.

1. Asiit6 els6 inditasakor a kijelz6n a
"12:00" és a (S szimbdlum villog.

2. Allitsa be a napi id6t a /O gombok
megérintésével.

o |3
iU

oo o 3 & @

3. A percek mez§ aktivalasahoz érintse
meg a (9 vagy a & gombot.

inln
fuiny

m
Q N ©Q ® €& &

4. A perc bedllitasahoz érintse meg a ®/©
gombokat.

o |1JCo
]y

oo o i & ®

5. Erésitse meg a (© vagy a %t gomb meg-
érintésével.

= Megtorténik a napi idé bedllitasa és a
(O szimbdlum eltdnik a kijelz6rél.

Ha az id6 el6szor nincs beallitva, a

@ "12:00" és a {9 szimbolum tovabb-
ra is villog, és a stté nem indul el.
Ahhoz, hogy a siité mikodjon, meg
kell erésitenie a napi id6t a napi id6
bedllitasaval vagy a (S gomb meg-
érintésével, amikor az "12:00” al-
lasban van. Kés6bb a napi idét
megvaltoztathatja a "Beallitasok"
részben leirtak szerint.

Aramsziinet esetén a napi id6 bedl-
litdsok torlédnek. Ujra be kell allita-

ni.

4.2 Kezdeti tisztitas

1. Tavolitsa el a csomagolas minden ré-
szét.

2. Vegye ki az 6sszes tartozékot a termék-
kel egyditt szallitott stit6bdl.

3. Hasznalja a terméket 30 percig, majd
kapcsolja ki. igy a gyartas soran a ke-
mencében maradt maradvanyok és réte-
gek elégethetdk és megtisztithatok.

4. Atermék mikodtetésekor valassza ki a
legmagasabb hémérsékletet és azt a
mUkddési funkciot, amely esetében a
termék dsszes fltéberendezése m(iko-
dik. Lasd "A sité muikodési funkcidi
[» 82]". A siit6 kezelését a kbvetkezd
részben ismerheti meg.

5. Varja meg, amig a sut6 kihdil.

6. A termék fellileteit nedves ruhdval vagy
szivaccsal tor6lje at, majd ruhaval sza-
ritsa meg.

A tartozékok hasznalata elott:

Tisztitsa meg a siit6bél kivett tartozékokat
mososzeres vizzel és puha tisztitdszivacs-
csal.
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MEGJEGYZES: Egyes mos6- vagy tisztito-
szerek karosithatjak a fellletet. A tisztitas
soran ne hasznaljon surolé hatasu tisztito-
szereket, tisztitoporokat, tisztitd krémeket
vagy éles targyakat.

5 A siito hasznalata

MEGJEGYZES: Az elsé hasznalat sorén
tobb 6rdn keresztiil fist és szag keletkez-
het. Ez normalis, és csak jo szell6zésre van
sziikség az eltdvolitasadhoz. Keriilje a fiist
és a keletkez6 szagok kozvetlen belélegzé-
sét.

5.1 Altalanos informaciok a siit6
hasznalatahoz

Hiitoventilator ( A termék tipusatal fiig-
g6en valtozik. Lehet, hogy az On termé-
kén nem érhetd el. )

Az On terméke hiitventilatorral rendelke-
zik. A h(téventilator sziikség esetén auto-
matikusan bekapcsol, és hiiti a termék eliil-
s6 részét és a butorokat is. A h(tési folya-
mat befejeztével automatikusan kikapcsol.
A forré leveg6 a siit6 ajtajan keresztiil tavo-
zik. Ne takarja le ezeket a szell6z6nyilaso-
kat semmivel. Ellenkezd esetben a siitd tul-
melegedhet. A hiitéventilator a siité miiko-
dése alatt vagy a siit6 kikapcsoldsa utan
(kb. 20-30 percig) tovabb mikédik. Ha a sii-
16id6zit6 programozasaval féz, a siitési id6
végén a hitéventilator minden funkciéval
egyltt kikapcsol. A hiitéventilator lizemide-
jét a felhasznalé nem tudja meghatarozni.
Automatikusan be- és kikapcsol. Ez nem hi-
ba.

Siito vilagitas

A siit6 vilagitasa akkor kapcsol be, amikor
a siit6 elkezdi a siitést. Egyes modelleknél
a vilagitas siités kdzben is vilagit, mig mas
modelleknél egy bizonyos id8 utan kikap-
csol.

5.2 Asiito vezérloegységének miiko-
dése
A siito vezérloegység altalanos figyelmez-
tetései
* A sutési folyamat maximalisan bedllitha-
t6 ideje 5 dra 59 perc. Aramkimaradds

esetén a program torlédik. Ujra kell prog-
ramoznia.

Barmilyen bedllitds elvégzése kozben a
megfeleld szimbdlumok villognak a kijel-
z6n. A bedllitdsok mentésére rovid ideig
varni kell.

Barmilyen f6zési beallitds esetén, a nap-

szakot nem lehet bedllitani.

+ Ha a f6zési id6 a f6zés kezdetekor be
van allitva, a kijelz6n megjelenik a hatra-
[évé idé.

+ Abban az esetben, ha a f6zési id6 vagy a

f6zés befejezésének ideje be van Allitva;

a © gomb hosszu ideig torténé megérin-

tésével automatikusan torélheti.

Id6zité

=]

© Ooom @
o CIOOO

O o0 ® &

_14_-D D
oD P

v OV Vv v
2 3 4 5

Riasztas gomb
1d6 bedllitds gomb
Csokkentés gomb
N&velés gomb
Bedllitdsok gomb

o U W=

Nyomégomb zar gomb
Szimbdlumok megjelenitése

©

: Suitési id6 szimbdélum

"y
)

: Suités végének szimbdluma *
: Riasztas szimbdlum

: Fényerd szimbo6lum

: Nyomdgomb zdr szimbdlum
: Hémérséklet szimbolum

: Hangerészint szimboélum

Pl & = [ @ O ¢

: Ajté zar szimbolum *
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*A termeék tipusatol fiiggben valtozik. Lehet, hogy az
On termékén nem érhet6 el.

A siit6 bekapcsolasa

Amikor a funkciévalaszté gombbal kiva-
lasztja a mikddési funkcidt, mellyel f6zni
szeretne, és a hémérsékletgombbal bedllit
egy bizonyos hémérsékletet, a siité miiko-
désbe lép.

A siito kikapcsolasa.

A siitét ugy kapcsolhatja ki, hogy a funkcié-
valaszté gombot és a h6mérsékletgombot
kikapcsolt (felfelé) allasba forditja.

Kézi fozés a homérséklet és a siité miiko-
dési funkciéjanak kivalasztasahoz

Ha kivalasztja az étel h6mérsékletét és ma-
kddési funkciojat, a f6zési idé beallitasa
nélkdl, manudlis iranyitassal (sajat iranyi-
tassal) f6zhet.

P / C

o / [

1. Valassza ki a f6zni kivant m(ikodési
funkciét a funkciovalaszté gombbal.

2. A hémérsékletgombbal dllitsa be a fézni
kivant hémérsékletet.

= A siité azonnal elinditja a kivalasztott
funkciét a kivalasztott hdmérsékleten,
és a [} szimbodlum jelenik meg a kijel-
z6n. Amikor a siit6 belsejében a hé-
mérséklet eléri a beallitott hémérsékle-
tet,a § szimbdlum eltlnik. A stité nem
kapcsol ki automatikusan, mivel a kézi
siités a sltési id6 bedllitasa nélkiil tor-
ténik. A f6zést 6nnek kell iranyitania és
kikapcsolnia. Amikor a siités befejezé-
dott, kapcsolja ki a siit6t a funkciova-
laszté gomb és a hémérséklet-kapcso-
16 kikapcsoldsaval (fel).

Fozés a fozési ido beallitasaval:

A siit6 automatikusan kikapcsolhat az id6é
leteltével, ha kivalasztja az ételre jellemzdé
hémérsékletet és miikodési funkcidt, vala-
mint bedllitja a f6zési id6t az idézitén.

1. Valassza ki a f6zéshez sziikséges mi-
kodési funkcidt.

2. Erintse meg a (9 gombot, amiga ®
szimbo6lum meg nem jelenik a kijelzén a
f6zési idére vonatkozodan.

S Mrrr
(.

m
‘@G)i?i%@

@ A mikodési funkcioé és a hémérsék-

let bedllitdsa utan a f6zési idé
gyors bedllitdsahoz a @ gomb koz-
vetlen megérintésével bedllithatja a
f6zési id6t 30 percre, és a ®/O
gombokkal médosithatja az id6t.

3. Allitsa be a siitési idét a /O gombok-
kal.

S Ml
I

L0 0 @
4

& ®

A f6zési id6 az elsé 15 percben 1
@ perccel, 15 perc utdn 5 perccel né.

4. Tegye az ételt a siit6be, és allitsa be a
hémérsékletet a hémérsékletszabalyzo-
val.

= A siité azonnal elinditja a kivalasz-
tott funkciot a kivalasztott hémér-
sékleten. A bedllitott f6zési id6 el-
kezd visszafelé szamolniés a [
szimbolum jelenik meg a kijelzdn.
Amikor a siit6 belsejében a hémér-
séklet eléri a beallitott hémérsékle-
tet,a § szimbdlum eltdnik.
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5. A beallitott f6zési id6 letelte utan a kijel-
z6n megjelenik a "End" felirat, a ©
szimbolum villog és az id6zit6 csipog.

6. A figyelmeztetés két percig szdl. A han-
gos figyelmeztetést barmelyik gomb
megnyomasaval elnémithatja. A figyel-
meztetés megszlinik, és a kijelz6n meg-
jelenik a napszak.

Ha a hangjelzés végén barmelyik
@ gombot megnyomija, a siit Ujra
mikddésbe Iép. Ahhoz, hogy a siitd
a figyelmeztetés lejartaval ne md-
kodjon Ujra, kapcsolja ki a siit6t a
hémérséklet- és funkciégomb "0"
(ki) allasba torténd elforditasaval.

5.3 Beallitasok

A billentyiizar aktivalasa
A billenty(zar funkciéval megvédheti az
id6zit6t az interferenciatol.

1. Erintse meg a gombot, amig a & szim-
bélum megjelenik a kijelzén.

_ &

Ao o0 O £ ﬁ

= A kijelz6n megjelenik a @ szimbdlum,
és elindul a 3-2-1 visszaszamlalas. A
kulcszar akkor aktivalodik, amikor a
visszaszamldalas véget ér. Ha barmelyik
gombot megérinti, miutan a billentyU-
zar be van dllitva, az id6zit6 hangjel-
zést ad, és a [§) szimbolum villogni fog.

Ha a visszaszamldlas vége el6tt en-
gedi el a gombot, a kulcszar nem

aktivalodik.

Ha a billenty(zar be van kapcsolva,
az id6ézit6 gombok nem haszndalha-

ték. Aramsziinet esetén a gombzar

nem torlédik.

A gombzar deaktivalasa

1. Erintse meg a gombot, amig a & szim-
bolum el nem tiinik a kijelz6rél.

= A szimbdlum eltlnik a kijelz6rél, és a
gombzar ki van kapcsolva.

A hangjelzés beallitasa

A termék id6zit6jét a siités kivételével bar-
milyen figyelmeztetéshez vagy emlékezte-
t6hoz is felhasznalhatja. Az ébreszt6dra
nincs hatassal a siité m(kodési funkcidira.
Figyelmeztetési célokra hasznalatos. Pél-
daul akkor is hasznalhatja az ébreszt6orat,
ha a siit6be |év6 ételt egy bizonyos id6-
pontban meg szeretné forditani. Amint a
bedllitott id6 letelik, az id6zit6 hangjelzés-
sel figyelmeztet.

A maximalis jelzési id6 23 6ra 59
@ perc lehet.

1. Erintse meg a 22 gombot, amig a kijel-
z6n meg nem jelenik a L) szimbdlum.

Q ey

~ _
_‘G@@@'@I

2. A® /© gombokkal dllitsa be a riasztés
idejét.

10 1
2\ [

%
Q@@@‘@l

= Az ébresztési id6 beallitdsa utdn a
£\ szimbdlum vilagit, és a kijelz6n
elkezd6dik az ébresztési idd visz-
szaszamlalasa. Ha az riasztasi és a
siitési id6 egyidejlleg van beallitva,
a kijelzén a rovidebb id6 jelenik
meg.

3. Ariasztasiidé letelte utan a Qd szimbé-
lum villogni kezd és hangos figyelmezte-
tést ad.
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A figyelmeztetés kikapcsolasa

1. Ariasztasi id6szak végén a figyelmezte-
tés két percig szo6l. Erintse meg barme-
lyik gombot a hangjelzés leallitasahoz.

= A figyelmeztetés megsz(nik, és a kijel-
z6n megjelenik a napszak.

Ha torolni szeretné a riasztast;

1. Erintse meg a £} gombot, amig a kijel-
z6n meg nem jelenik a ) szimbdlum az
ébresztési id6 visszaallitdsahoz. Erintse
meg a © gombot, amig a kijelzén meg
nem jelenik a "00:00" szimbdlum.

2. Ariasztast a L gomb hosszan tarté
megérintésével is torolheti.
A hangero beallitasa

1. Erintse meg a £ gombot, amig a f»
szimbolum megjelenik a kijelzén.

__1 1@
1

L0 0 @ B @

2. A® /© gombokkal allitsa be a kivant
szintet. (b-01-b-02-b-03)

L _rJ@
g
oo o © &
‘r%

3. Erintse meg a & billenty(t a megerési-
téshez, vagy varjon anélkiil, hogy barme-
lyik billenty(t megérintené. A hangeré-
készlet egy id6 utan aktivva valik.

A kijelzo fényerejének beallitasa

1. Erintse meg a £ gombot, amiga
szimbo6lum megjelenik a kijelzén.

| d

|
&

oo

)
®

*

2. A® /© gombokkal allitsa be a fényer6t.
(d-01-d-02-d-03)

1T ®
I I

L0 0 @ & @
4

3. Erintse meg a & billenty(it a megerési-
téshez, vagy varjon anélkiil, hogy barme-
lyik billenty(it megérintené. A fényeré be-
allitas egy id6 utan aktivva valik.

A napi ido megvaltoztatasa

A siitén a korabban beallitott napszak meg-

valtoztatasahoz:

1. Erintse meg a & gombot, amiga ®
szimbolum megjelenik a kijelzén.

2. Allitsa be a napi idét a @/ gombok
megérintésével.

S 1amn
cud

200 @ & 6
|

3. A percek mez§ aktivalasahoz érintse
meg a (9 vagy a & gombot.

° 300
L Q O 0 % a
+

4. A perc bedllitdsahoz érintse meg a ®/O
gombokat.

o |1JCo
]y

L0 0 9 & @
4

5. Er6sitse meg a (O vagy a % gomb meg-
érintésével.

= Megtorténik a napi id6 bedllitdsa és a
(9 szimbolum eltinik a kijelz6rél.

HU /92



6 Altalanos informaciok a siitésrol

Ebben a részben tippeket talal az ételek el-
készitéséhez és f6zéséhez.

Emellett ez a szakasz ismertet néhany
gyartoként tesztelt élelmiszert és az ezek-
hez az élelmiszerekhez legmegfelelébb be-
allitdsokat. A siit6 megfeleld bedllitasai és
tartozékai is fel vannak tiintetve ezen élel-
miszerekhez.

6.1 Altalanos figyelmeztetések a sii-
toben valo siitéssel kapcsolatban

+ A sUtd ajtajanak siités kdzbeni vagy utani
kinyitasakor forro, égeté gbz keletkezhet.
A g6z megégetheti a kezét, az arcat és/
vagy a szemét. A siit6 ajtajanak kinyita-
sakor, lIépjen hatrébb.

+ A sUtés soran keletkezd intenziv g6z a
hémérsékletkiilonbség miatt kondenzviz-
cseppeket képezhet a siitd belsé és kiil-
sO részén, valamint a butorok felsé ré-
szén. Ez egy normalis és fizikai jelenség.

+ Az ételekre megadott f6zési hémérséklet
és idéértékek a recepttdl és a mennyiség-
tél fliggbéen valtozhatnak. Ezért ezeket az
értékeket tartomanyokként adjuk meg.

+ A slités megkezdése el6tt mindig tavolit-
sa el a stit6bdl a nem hasznalt tartozéko-
kat. A siit6ében maradé tartozékok meg-
akadalyozhatjak, hogy az ételek a megfe-
lel6 értékeken siiljenek meg.

+ Az olyan ételek esetében, amelyeket a sa-
jat receptje szerint fog elkésziteni, hivat-
kozhat a f6zési tablazatokban megadott
hasonlo6 ételekre.

+ A mellékelt tartozékok hasznalata bizto-
sitja a legjobb f6zési teljesitményt. Min-
dig tartsa be a gyart6 altal az On altal
hasznalt kiils6 fé6z6edényekre vonatkozé-
an megadott figyelmeztetéseket és infor-
maciokat.

+ A slitéshez hasznalt zsirpapirt vagja
megfelelé méretlre a f6zni kivant edény-
hez. Az edénybdl kilégo zsirpapirok égési
sériilések veszélyét okozhatjdk, és befo-
lydsolhatjak a siités minéségét. A meg-
adott h6mérséklet-tartomanyban hasz-
naljon zsirpapirt.

+ A6 sutési teljesitmény érdekében he-
lyezze az ételeket az ajanlott megfeleld
polcra. Sutés kozben ne valtoztassa meg
a polc poziciojat.

6.1.1 Siitemeények és siitoipari ételek

Altalanos informaciok

« Ajo f6zési teljesitmény érdekében java-
soljuk a termék tartozékainak hasznala-
tat. Ha kiils6 f6z6edényt fog haszndini,
akkor inkabb sotét, tapadasmentes és
héallo edényeket valasszon.

+ Ha a siitési tablazatban el6melegités ja-
vasolt, akkor az ételeket el6melegités
utan mindenképpen tegye be a sitébe.

+ Ha a drétracson f6z6edényeket hasznal,
azokat a drétracs kozepére helyezze, ne
a hatsé fal kozelébe.

+ Atésztakészitéshez hasznalt 6sszes
alapanyagnak frissnek és szobah&mér-
séklettinek kell lennie.

+ Az ételek f6zési allapota az étel mennyi-
ségétdl és a f6z6edény méretétdl fliggs-
en valtozhat.

+ A fém-, keramia- és livegformak meg-
hosszabbitjak a sltési id6t, és a tésztafé-
Iék also feliilete nem barnul meg egyenle-
tesen.

+ Ha siitépapirt hasznal, akkor az étel alsé
felliletén egy kis barnulas figyelhet6 meg.
Ebben a helyzetben el6fordulhat, hogy a
f6zési id6ét kordlbeldl 10 perccel meg kell
hosszabbitania.

+ A f6zési tdablazatokban megadott értéke-
ket a laboratériumainkban végzett vizs-
galatok eredményeként hataroztuk meg.
Az On szamaéra megfeleld értékek eltér-
hetnek ezekt6l az értékektdl.

+ Helyezze az ételeket a f6zési tablazatban
ajanlott megfelel6 polcra. A siité alsé
polcat nevezze 1. polcnak.

+ A f6z6 tablazatban ajanlott ételeket
egyetlen talcan f6zze meg.

Tippek a siitemények siitéséhez

+ Ha a slitemény tul szaraz, novelje a h6-

mérsékletet 10 °C-kal, és roviditse meg a
siitési id6t.
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Ha a stitemény nedves, hasznaljon keve-
sebb folyadékot, vagy csokkentse a hé-
mérsékletet 10 °C-kal.

Ha a siitemény teteje megégett, tegye az
also polcra, csokkentse a hdmérsékletet,
és novelje a siitési id6t.

Ha a stitemény belseje jol atsiilt, de kiviil
ragad, hasznaljon kevesebb folyadékot,
csokkentse a hémérsékletet és novelje a

sitési id6t.

Tippek a tésztahoz

+ Ha a tészta tul széraz, novelje a h6mér-
sékletet 10 °C-kal, és roviditse meg a F6-
zés id6t. A tésztalapokat tejbdl, olajbdl,
tojasbdl és joghurtkeverékbdl allé mar-
tassal nedvesitse meg.

F06z06 tablazat siiteményekhez és siitoben készitett ételekhez

Ha a tészta lassan sill, ligyeljen arra,
hogy az elkészitett tészta vastagsaga ne
boritsa tul a talcat.

Ha a tészta a felszinen megbarnul, de az
alja nem siilt meg, gy6z8djon meg rola,
hogy a tésztahoz hasznalt martas meny-
nyisége nem tul sok a tészta aljan. Az
egyenletes barnulas érdekében probalja
meg egyenletesen elosztani a martast a
tésztalapok és a tészta kdzott.

Sisse a tésztat a sltési tablazatnak
megfelel helyzetben és hémérsékleten.
Ha az alja még mindig nem barnult meg
eléggé, tegye egy also polcra a kdvetkezé
slitéshez.

Etel Hasznalando Miik6dési funk- |Polcpozicio Hémérséklet (°C) | Siitési idS (perc)
tartozék cio (kb.)
Torta a talcan Standard talca * féeslso és also fi- 180 30.. 40
Torta a formdban T,orlafoirlwa grill F’elso és also fi- 180 30..40
rdcson tés
Aprésiitemény Standard télca * fée!so és also fi- 160 25..35
Aprésiitemény Standard télca * ngkev’ergsles fel- 150 20..30
s6/also flités
Kerek tortaforma,
Piskéta 26 Cfnlatmergju, Ffalso és also fi- 160 30 .40
szoritéval a ra- tés
cson **
Kerek tortaforma,
Piskéta 26 cm atmeérdjd, - |Légkeveréses fel- 160 20..30
szoritéval a ra- s6/also flités
cson **
Siitik-k Tesztatalcar  |FS0 S alsO T 170 25..35
Tészta Standard talca* | -E9kevereses fel 200 35..45
s6/also flités
Zsemle Standard télca * f:slso és also fl- 200 20 .. 30
Egész kenyér Standard talca * féeslso és also fl- 200 30..40
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Etel Hasznalando Miik6dési funk- |Polcpozicio Hémérséklet (°C) | Siitési id6 (perc)
tartozék cio (kb.)
Uveg / fém tégla- « o
Lasagne lap alaku forma f:slso és als6 fi 2 vagy 3 200 30..40
grill rdcson **
Kerek fekete fém
Almas pite forma, 20 cm at- |FelsS és alsé fi- |, 180 50..70
méréjd, grill ra- tés
cson **
Pizza Standard talca * f:;“ ésalsofi- 1) 200 ... 220 10..20

Az el6melegitést minden étel esetében ajanljuk.

*Eléfordulhat, hogy ezek a tartozékok nem tartoznak a termékhez.

**Ezek a tartozékok nem tartoznak a termékhez. Ezek kereskedelemben kaphat6 tartozékok.

6.1.2 Hus, hal és baromfi

A grillezés legfontosabb tulajdonsagai

+ Ha egész csirkét, pulykat és nagyobb
husdarabokat siités el6tt citromlével és
borssal fliszerezi, az noveli a siitési telje-

sitményt.

+ A kicsontozott hus siitése 15-30 perccel
tobb id6t vesz igénybe, mint a filé siitése.

F6zoasztal hushoz, halhoz és baromfihoz

A his vastagsaganak minden centiméte-
rére koriilbeliil 4-5 perc siitésiid6t kell
szamitani.

A siitési id6 lejarta utan tartsa a hist a
siitében kortilbelll 10 percig. A hus leve
jobban eloszlik a siilt husban, és nem jon
ki, amikor a hust felvagjak.

A halakat a kdzepes vagy alacsony szint(
polcra kell helyezni egy h64llé talban.

A f6z6 tablazatban ajanlott ételeket
egyetlen talcan f6zze meg.

Etel

Hasznalandé
tartozék

Miik6dési funk-
cio

Steak (egész-
ben) / Siilt (1 kg)

Standard télca *

Légkeveréses fel-
s6/also flités

Baranycsiilok
(1,52 kg)

Standard télca *

Légkeveréses fel-
s6/also flités

Siilt csirke (1,8-2
kg)

Grill racs *

Helyezzen egy tal-
cét egy alsé polc-
ra.

Légkeveréses fel-
s6/also flités

Pulyka (5.5 kg)

Standard talca *

Légkeveréses fel-
s6/also flités

Halak

Grill racs *

Helyezzen egy tal-
cat egy also polc-
ra.

Légkeveréses fel-
s6/also flités

Polcpozicio Hémérséklet (°C) | Siitési id6 (perc)
(kb.)

15 percek 250/

3 max, utéana 180 ... |60 ... 80
190
15 percek 250/

8 max, utéana 170 110..120
15 percek 250/

2 max, utana 190 60 .80
25 percek 250/
max, utdna 180 ... |150 ... 210
190

3 200 20..30

Az el6melegitést minden étel esetében ajanljuk.

*El6fordulhat, hogy ezek a tartozékok nem tartoznak a termékhez.

**Ezek a tartozékok nem tartoznak a termékhez. Ezek kereskedelemben kaphaté tartozékok.
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6.1.3 Grill

A voros husok, halak és baromfihidsok gril-

lezéskor gyorsan barnulnak, szép kérget

kapnak, és nem szaradnak ki. A filézett hi-

sok, a nyarsra t(iz6tt hisok, a kolbaszok,

valamint a lédus z6ldségek (paradicsom,

hagyma stb.) kiilonésen alkalmasak grille-

zésre.

Altalanos figyelmeztetések

+ A grillezésre nem alkalmas ételek tiizve-
szélyesek. Csak olyan ételeket grillezzen,
amelyek alkalmasak er6s grilltlizre. Ne
helyezze az ételt tulsagosan hatra a grill
hatuljaba. Ez a legforrébb teriilet, és a
zsiros ételek langra kaphatnak.

+ Grillezés kdzben zarja be a siito ajta-

jat. Soha ne grillezzen nyitott siitéajto-
val. A forr¢ feliiletek égési sériiléseket

A grill legfontosabb tulajdonsagai

+ Alehet6 legjobban hasonlé vastagsagu
és sllyu ételeket készitsen a grillhez.

+ Helyezze a grillezendé darabokat a grill-
rdcsra vagy a drétracsos grilltalcara ugy
elosztva, hogy ne Iépje tul a flit6test mé-
reteit.

+ A grillezend6 darabok vastagsagatdl fiig-
gben a tablazatban megadott siitési id6k
valtozhatnak.

+ Csusztassa a grillracsot vagy a drotra-
csos grilltalcat a sutében a kivant szintre.
Ha a grillracson stt, csusztassa a siit6-
talcat az alsé polcra, hogy 0sszegyljtse
az olajat. A siit6talcat, amelyet becsusz-
tat, ugy kell méretezni, hogy a teljes grill-
feliiletet lefedje. El6fordulhat, hogy ez a
talca nem tartozéka a terméknek. Tegyen
egy kis vizet a siit6talcaba a konnyebb

okozhatnak! tisztitds érdekében.
Grill tablazat
Etel Hasznalandé tarto- |Polcpozicié Hoémérséklet (°C) Siitési id6 (perc)
26k (kb.)
Halak Grill rdcs 250 20..25
Csirke darabok Grill rdcs 4-5 250 25..35
:553)901";b;°er§2§g‘;g Grill récs 4 250 20..30
Baranyborda Grill récs 4-5 250 20..25
Steak - (hiiskockak)  |Grill racs 4-5 250 25..30
Borjuszelet Grill racs 4-5 250 25..30
Gratinirozott zoldség |Grill rdcs 4-5 220 20..30
Piritott kenyér Grill racs 4 250 1..4

Minden grillezett ételt ajanlott 5 percig elémelegiteni.

Az ételdarabokat a teljes grillezési id6 1/2-a utan forditsa meg.
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Légkeveréses alacsony grill

Etel Hasznalandé Miik6dési funk- |Polcpozicio Hémérséklet (°C) | Siitési id6 (perc)
tartozék cié (kb.)
Halak Grill racs Légkeveréses ala- |, 200 30..35
csony grill
Csirke darabok  |Grill récs Légkeveréses ala- | , 250 25..35
csony grill
Hisgombéc (bor- Légkeveréses ala-
juhas) - 12 meny- |Grill racs 9 - 4 250 30..40
ox csony grill
nyiség
Steak (egész- Grill récs - Helyez- Légkeveréses ala- 15 percek 250
zen egy talcat egy 3 . 90..110

ben) / Siilt (1 kg )

alsé polcra.

csony grill

utdna 180 ... 190

Az ebben a grilltablazatban ajanlott ételeket ne melegitse eld.

6.1.4 Tesztelt ételek

+ Az ebben a f6zési tablazatban szereplé
atelek az EN 60350-1 szabvany szerint
késziiltek, hogy megkonnyitsék a termék
vizsgalatat az ellen6rzd intézetek szama-

ra.

F6z0 tablazat a teszt ételekhez

+ A f6z6 tablazatban ajanlott ételeket

egyetlen talcan f6zze meg.

mérdéjd, grill ra-
cson **

tés

Etel Hasznalandé Miik6dési funk- |Polcpozicid Hémérseéklet (°C) | Siitési id6 (perc)
tartozék cié (kb.)
leos t.«.egzta Standard talca * Fglso és also f- 3 140 20..30
(édes siiti) tés
Aprosiitemény Standard talca * ,'::SISO és also fl- 3 160 25..35
Aprésiitemény Standard talca * ngkev’ergs’es fel- 3 150 20..30
s6/also flités
Kerek tortaforma,
Piskéta 26 cm atmeérdjdi, |FelsS és alsé fii- |, 160 30..40
szoritéval a ra- tés
cson **
Kerek tortaforma,
Piskéta 26 cm atmerdjdi, - |Légkeveréses fel- 160 20..30
szoritéval a ra- s6/also flités
cson **
Kerek fekete fém
Almas pite forma, 20 cm at-  |Felsé és also fi- 2 180 50 . 70

Az elémelegitést minden étel esetében ajanljuk.

*El6fordulhat, hogy ezek a tartozékok nem tartoznak a termékhez.

**Ezek a tartozékok nem tartoznak a termékhez. Ezek kereskedelemben kaphaté tartozékok.
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Grill

Etel Hasznalandé tarto- |Polcpozicié Hémérséklet (°C) Siitési id6 (perc)
zék (kb.)

Husgombe (borid- gy 40 4 250 20...30

hus) - 12 mennyiség

Piritott kenyér Grill récs 4 250 1..4

Minden grillezett ételt ajanlott 5 percig elémelegiteni.

Az ételdarabokat a teljes grillezési id6 1/2-a utan forditsa meg.

7 Karbantartas és tisztitas

7.1 Altalanos tisztitasi informaciok .

Altalanos figyelmeztetések

+ Atermék tisztitasa el6tt varja meg, amig
a termék lehdil. A forré fellletek égési sé- .
riiléseket okozhatnak!

+ Ne alkalmazza a tisztitoszereket kdzvet-
leniil a forré feliiletekre. Ez maradandé
foltokat okozhat. *

+ A terméket minden mdvelet utan alapo-
san meg kell tisztitani és meg kell szari-
tani. [gy az ételmaradékoknak kénnyen
tisztithatdknak kell lennilk, és meg kell
akadalyozniuk, hogy a termék késdébbi uj-
rafelhasznalasakor ezek a maradékok el-
égjenek. Igy a késziilék élettartama meg-
hosszabbodik, és a gyakran felmertilé
problémak csokkennek.

+ Ne hasznaljon g6ztisztitd késziiléket a
tisztitashoz.

+ Egyes moso- vagy tisztitdszerek karosit-
jak a feliiletet. Alkalmatlan tisztitoszerek:
fehéritészer, ammoniat, savat vagy klori-
dot tartalmazo tisztitoszerek, géztisztito-
szerek, vizk6oldok, folt- és rozsdaeltavoli-
tdk, csiszolo tisztitoszerek (krémitisztitok,
surolopor, surolokrém, csiszol6 és karco-
16 suroldszer, drét, szivacsok, szennyez6-

Ugyeljen arra, hogy a tisztitas utan telje-
sen torolje le a visszamaradt folyadékot,
és azonnal tisztitsa meg a f6zés kdzben
szétfroccsend ételeket.

Ne mossa a késziilék egyetlen alkatré-
szét sem mosogatdgépben.

Inox - rozsdamentes feliiletek

Ne hasznaljon savas vagy kldrtartalmu
tisztitoszereket a rozsdamentes vagy in-
ox felliletek és fogantyuk tisztitasahoz.

A rozsdamentesinox feliilet id6vel meg-
valtoztathatja a szinét. Ez normalis jelen-
ség. Minden miivelet utan tisztitsa meg a
rozsdamentes vagy inox feliiletre alkal-
mas tisztitoszerrel.

Tisztitsa meg puha szappanos ruhaval és
inox feliiletekre alkalmas folyékony (nem
karcold) tisztitoszerrel, ligyelve arra, hogy
egy irdnyban t6rolje at.

Azonnal, varakozds nélkiil tavolitsa el a
vizké-, olaj-, keményit6-, tej- és fehérjefol-
tokat az Uveg- és inox feliiletekrél. A fol-
tok hosszu idé alatt rozsddsodhatnak.

A felliletre permetezett/felhordott tiszti-
toszereket azonnal meg kell tisztitani. A
feliileten hagyott csiszol6 tisztitdszerek a
feliilet kifehéredését okozzak.

dést és tisztitészer-maradékot tartalma- Zomancozott feliiletek

Z0 tisztitokendd). .
+ A minden haszndlat utani tisztitdshoz

nincs sziikség specidlis tisztitéanyagra.

Tisztitsa meg a késziilék, meleg vizzel és

puha ruhaval vagy szivaccsal, majd

ronggyal tordlje szarazra.
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+ Ha a termék rendelkezik easy steam tisz-
titas funkcioval, akkor a kénny(, nem tar-
t0s szennyezddések esetében végezhet
easy steam tisztitast. (Lasd "Easy Steam
tisztitas [» 100]".)

+ Tartds foltok esetén a termék mérka
weboldalan ajanlott siit6- és grilltisztito,
valamint egy nem karcol6 suroloparna
hasznalhat6. Ne hasznaljon kiils6 siit6-
tisztitot.

+ A sit6tér tisztitasa el6tt a siitének ki kell
hilnie. A forré feliileteken torténé tiszti-
tas tlizveszélyt okoz és karositja a zo-
mancfeliiletet.

Katalitikus feliiletek

+ A féz6tér oldalfalai csak zomancozott

vagy katalitikus falakkal borithatdk. Ez

modellenként valtozik.

A katalitikus falak vilagos matt és poro-

zus felliletlek. A siité katalitikus falait

nem szabad tisztitani.

A katalitikus feliiletek porézus szerkeze-

tiiknek kdszonhetéen magukba szivjak

az olajat, és akkor kezdenek el fényleni,
amikor a feliilet olajjal telitédik, ebben az
esetben ajanlott ezen alkatrészek cseré-
je.

Uvegfeliiletek

« Uvegfeliiletek tisztitasakor ne hasznéljon
kemény fémkapardkat és csiszolo6 tiszti-
téanyagokat. Ezek karosithatjak az liveg-
feliletet.

+ Tisztitsa meg a késziiléket mosogatoé-
szerrel, meleg vizzel és egy specialisan
tivegfeliiletekre alkalmas mikroszalas ru-
haval, majd szaritsa meg szaraz mikrosz-
alas ruhaval.

*+ Ha a tisztitds utdan moso6szer maradva-
nyok maradnak rajta, térolje le hideg viz-
zel, majd tiszta és szdraz mikroszalas ru-
haval torolje szdrazra. A maradék tisztito-
szer a kovetkezé alkalommal karosithatja
az lvegfeliiletet.

+ Az livegfellileten |év6 beszaradt marad-
vanyokat semmiképpen sem szabad fo-
gazott késsel, drétgyapjuval vagy hason-
16 karcolo eszkdzokkel letisztitani.

+ Az livegfeliileten |1évé kalciumfoltokat
(sdérga foltok) a kereskedelemben kapha-
t6 vizk6oldo szerrel, vizk6oldo készit-
ménnyel, példaul ecettel vagy citromlével
tavolithatja el.

+ Ha a feliilet er6sen szennyezett, vigye fel
a tisztitoszert a foltra egy szivaccsal, és
varjon sokaig, amig megfelel6en hatni
kezd. Ezutan nedves ruhaval tisztitsa
meg az lUvegfeliiletet.

+ Az livegfeliileten [év6 elszinezédések és
foltok normalisak és nem hibak.

Miianyag alkatrészek és festett feliiletek

+ A m(anyag alkatrészeket és a festett fe-
lileteket mosogatdszerrel, meleg vizzel
és puha ruhaval vagy szivaccsal tisztitsa
meg, majd szdraz ruhdval szaritsa meg.

+ Ne hasznaljon keményfém kapardkat és
suroldszereket. Ezek karosithatjak a feli-
leteket.

« Ugyeljen arra, hogy a termék alkatrészei-
nek illesztései ne maradjanak nedvesek
és tisztitoszerrel. Ellenkez6 esetben kor-
rézié léphet fel ezeken az illesztéseken.

7.2 Tisztito tartozékok

Ne tegye a termék tartozékait mosogatoé-
gépbe, hacsak a hasznalati Utmutat6é mas-
ként nem rendelkezik.

7.3 A kezelopanel tisztitasa

+ A gombvezérlési panelek tisztitasakor a
panelt és a gombokat nedves, puha ruha-
val tordlje at, majd szdraz ruhdval torolje
szdrazra. A panel tisztitdsahoz ne tavolit-
sa el az alatta |évé gombokat és tomité-
seket. A kezel6panel és a gombok meg-
sériilhetnek.

+ A gombbal vezérelhetd inox panelek tisz-
titdsa sordn ne hasznaljon inox tisztito-
szereket a gomb kortil. A gomb kordli jel-
zések torlésre keriilhetnek.

+ Tisztitsa meg az érintéképernyds kezels-
paneleket nedves, puha ruhaval, majd
szdaritsa meg szaraz ruhaval. Ha a termék
rendelkezik gomb zar funkciéval, a vezér-
I6panel tisztitasa el6tt allitsa be a gomb
zérat. Ellenkez6 esetben el6fordulhat a
gombok helytelen érzékelése.
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7.4 Asiito belsejének tisztitasa (f6z6-
tér)
Kovesse az "Altaldnos tisztitasi informaci-

Ok " szakaszban leirt tisztitasi Iépéseket a
siit6 feliilettipusainak megfelel6en.

A siit6 oldalfalainak tisztitasa

A f6z6tér oldalfalai csak zomancozott vagy
katalitikus falakkal borithaték. Ez modellen-
ként valtozik. Ha van katalitikus fal, olvassa
el a "Katalitikus felliletek" cim( részt.

Ha az On terméke drétpolcos modell, az ol-
dalfalak tisztitasa el6tt tavolitsa el a drét-
polcokat. Ezutan végezze el a tisztitast az
"Altalanos tisztitasi informaciok" szakasz-
ban leirtak szerint, az oldalfalfeliilet tipusa-
nak megfeleléen.

Az oldalsé droétpolcok eltavolitasa:

1. Tavolitsa el a drétpolc elejét az oldalfa-

lon az ellenkezd iranyba torténd huzas-
sal.

2. Huzza maga felé a drétpolcot, hogy tel-
jesen eltavolitsa.

3. A polcok visszahelyezéséhez a polcok
eltavolitasakor alkalmazott eljarast kell
megismételni a végétdl az elejéig.

7.5 Easy Steam tisztitas

Lehet6vé teszi a siit6 belsejében 1év6 gbz
és a siit6 belso felliletein lecsapodé viz-
cseppek altal felpuhitott (nem hosszu ideig
megmarado) szennyez6dések konnyd tisz-
titasat.

1. Tavolitson el minden kiegészitét a suité-
bél.

2. Ontson 500 ml vizet a talcaba, és he-
lyezze a siité 2. polcara.

3. Allitsa a siit6t EasySteam tisztitds
izemmodba, és mikddtesse 100 °C-on
15 percig.
Azonnal nyissa ki az ajtét, és nedves szi-
vaccsal vagy ruhdval torolje at a siité belse-
jét. Az ajto kinyitasakor g6z szabadul fel.
Ez égési sériilések veszélyét rejti magaban.
Legyen 6vatos, amikor kinyitja az ajtét.
Makacs szennyez&dések esetén tisztitsa
meg a terméket mosogatdszerrel, meleg
vizzel és puha ruhaval vagy szivaccsal,
majd szaraz ruhaval szaritsa meg.

Az egyszer( géztisztitas funkcio-

@ ban varhatéan a hozzaadott viz el-
parolog és lecsapddik a siité belse-
jében és a siitéajton, hogy felpuhit-
sa a siitében keletkezett konny
szennyezd&déseket. A siitéajton
képzddott paralecsapodas a siit6aj-
16 kinyitdsakor korbecsopdghet.
Amint kinyitja a siit6 ajtajat, tordlje
le a paralecsapddast.

(A termék tipusatol fiiggéen valtozik. Lehet,
hogy az On termékén nem érhet6 el.) A sii-
16 belsejében lecsapddo paralecsapddas
utan técsa vagy nedvesség keletkezhet a
siit6 alatti medencecsatornaban. Ezt a me-
dencecsatornat hasznalat utan nedves ru-
haval torélje le, majd szaritsa meg.
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7.6 A siitoajto tisztitasa

A siit6 ajtajat és az ajtélivegeket eltavolit-
hatja a tisztitdshoz. Az ajtok és ablakok el-
tavolitasat a "A siit6ajté eltavolitasa" és
"Az ajté belsé livegének eltavolitasa" ci-
mu fejezetek ismertetik. Miutan eltavolitot-
ta az ajtd belsd livegeit, tisztitsa meg azo-
kat mosogatoszerrel, meleg vizzel és puha
ruhdval vagy szivaccsal, majd szaraz ruha-
val szdritsa meg. A siit6livegen esetlege-
sen képz&dd vizkémaradvanyok esetén t6-
rolje at az liveget ecettel, majd oblitse le.

Ne haszndljon durva suroldszere-

@ ket, fémkapardkat, drétgyapotot
vagy fehérité anyagokat a siitéajtd
és az lveg tisztitasahoz.

A siitoajto eltavolitasa
1. Nyissa ki a siit6 ajtajat.
2. Nyissa ki a jobb és bal oldali elsé ajto

zsanéraljzataban lévd kapcsokat az ab-
ran lathaté modon lefelé nyomva.

3. A zsanértipusok a terméktipustol fliggé-
en (A), (B), (C) tipusok. A kovetkez6 ab-
rak az egyes zsanértipusok nyitasat mu-
tatjak.

4. (A) tipusu zsanér a normal ajtétipusok-
ndl talalhato.

=
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5. (B) tipusu zsanér a lagyan zarodo ajtoti-
pusoknal talalhato.

6. a (C) tipusu zsanér puhan nyil6/zar6dé
ajtétipusoknal taldlhato.

8. Huzza felfelé az eltavolitott ajtot, hogy
kioldja azt a jobb és a bal zsanérbdl, és
vegye ki.

Az ajto visszahelyezéséhez az elta-
@ volitaskor alkalmazott eljarast kell

megismételni a végétdl az elejéig.

Az ajté felszerelésekor ligyeljen ar-

ra, hogy a zsanéraljzaton lévé klip-
szek zarodjanak.

7.7 A siitoajto belso iivegének eltavo-
litasa

A termék ellilsé ajtajanak belsé uvege tisz-

titas céljabol eltavolithato.

1. Nyissa ki a sit6 ajtajat.

2. Huzza magahoz az eliilsé ajto fels6 ré-
széhez rogzitett mianyag alkatrészt
ugy, hogy egyszerre nyomja meg az al-

katrész két oldalan lévé nyomasponto-
kat, és vegye ki.
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3. Az dbran lathaté moédon évatosan emel-
je fel a legbelsé tiveget (1) az "A" ira-
nyaba, majd a "B" irdnyaba hldzva vegye
ki.

2* Belsg Uiveg (el6for-
dulhat, hogy az On
termékéhez nem all
rendelkezésre)

1  Legbelsé liveg

4. Ha aterméknek van belsé livege (2), is-
mételje meg ugyanezt a folyamatot an-
nak levélasztdsahoz (2).

5. Az ajto atcsoportositasanak elsé I1épése
a bels6 liveg visszaszerelése (2). He-
lyezze az liveg ferde szélét ugy, hogy az
taldlkozzon a mianyag nyilas ferde szé-
lével. (Ha a termék belsé liveggel rendel-

kezik). A belsé liveget (2) a legbelsé
tiveghez (1) legkozelebbi mdanyag nyi-
lashoz kell rogziteni.

6. A legbelsé iiveg (1) rogzitése sordn
Ugyeljen arra, hogy az liveg nyomtatott
oldala a masodik belsé tivegre kerdiljon.
Nagyon fontos, hogy a legbelsé tiveg (1)
alsé sarkait ugy helyezze el, hogy azok
talalkozzanak az alsé mdanyag nyila-
sokkal.

7. Nyomja a mianyag alkatrészt a keret fe-
I, amig "kattand" hangot nem hall.

7.8 A siitélampa tisztitasa

Abban az esetben, ha a siitétérben 1évé si-

té6lampa livegajtoja szennyezédik; tisztitsa

meg mosogatodszerrel, meleg vizzel és pu-
ha ruhaval vagy szivaccsal, majd széraz ru-
haval széritsa meg. A siitéldampa meghiba-
soddsa esetén a siit6lampat a kdvetkezd
szakaszok szerint cserélheti ki.

A siitolampa cseréje

Altalanos figyelmeztetések

+ Az dramiités veszélyének elkeriilése ér-
dekében a siitélampa cseréje el6tt va-
lassza le a késziiléket az elektromos ha-
|6zatrél és varja meg, amig a siité kihdl. A
forrd felliletek égési sériiléseket okozhat-
nak!

+ Ez a siit6 40 W-ndl kisebb teljesitmény,
60 mm-nél kisebb magassagu, 30 mm-
nél kisebb atméréji izzélampaval vagy
60 W-nal kisebb teljesitményd, G9-es fog-
lalatu halogénldampaval mikodik. A ldam-
pak 300 °C feletti hémérsékleten torténé
mUkodésre alkalmasak. A siitélampak a
hivatalos szervizekt6l vagy az engedéllyel
rendelkezé technikusoktdl szerezheték
be. Ez a termék G energiaosztalyu lampat
tartalmaz.

+ Alampa helyzete eltérhet az dbran latha-
tétol.

+ A termékben haszndlt ldmpa nem alkal-
mas otthoni helyiségek vilagitasara. A
ldmpa célja, hogy segitse a felhasznaldt
az élelmiszeripari termékek megjelenité-
sében.
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+ Az ebben a termékben hasznalt lampak-
nak ellen kell allniuk a szélséséges fizikai
korilményeknek, példdul az 50 °C feletti
hémérsékletnek.

Ha a siitGje kerek lampaval rendelkezik,

1. Vdlassza le a terméket az elektromos
halézatrol.

2. Vegye le az livegfedelet az ramutatd
jardsaval ellentétes irdnyban elforgatva.

P,

&
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3. Ha az On siit6lampaja az alabbi dbran
lathaté (A) tipusu, forgassa el a siité-
ldampat az abran lathaté mddon, és cse-
rélje ki egy Ujjal. Ha a (B) tipusti modell-
rél van sz@, huzza ki az dbran lathaté
maodon, és cserélje ki egy Ujjal.

4. Szerelje vissza az livegfedelet.
Ha a siit6je négyzet lampaval rendelke-
zik,

8 Hibaelharitas

1. Valassza le a terméket az elektromos
halézatrol.

2. Vegye ki a drétpolcokat a leirdsnak
megfeleléen.

3. Emelje fel a lampa védéiivegét egy csa-
varhizoval. El6szor tavolitsa el a csa-
vart, ha van csavar a termék négyzet
alaku lampajan.

4. Ha az On siit6lampéja az alabbi dbran
lathaté (A) tipusu, forgassa el a siit6-
lampat az dbrdn lathaté mdédon, és cse-
rélje ki egy Ujjal. Ha a (B) tipusu modell-
rél van szo6, hiizza ki az abran lathato
maodon, és cserélje ki egy ujjal.

5. Szerelje vissza az Gvegfedelet és a drét-
polcokat.

Ha a probléma az ebben a szakaszban leir-

tak kdvetése utan is fenndll, forduljon a for-

galmazdhoz vagy hivatalos szervizhez. So-

ha ne prébalja meg sajat maga megjavitani

a késziiléket.

A siit6 miikodése kozben goz keletkezik.

+ Normélis, hogy m(k&dés kdzben géz jele-
nik meg. >>> Ez nem hiba.

Fozés kozben vizcseppek jelennek meg

+ Afézés soran keletkezd géz a terméken
kivili hideg feliiletekkel érintkezve lecsa-
podik, és vizcseppeket képezhet. >>> Ez
nem hiba.
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A termék melegedése és hiitése kozbhen (Id6zitovel rendelkez6 modellek esetén) Az

fémhangok hallatszanak. idozito kijelzoje villog, vagy az idozito
- A fém alkatrészek melegitéskor kitagul- szimbé6lum nyitva maradt.
hatnak és hangokat adhatnak ki. >>> Ez « Koréabban dramsziinet volt. >>> Allitsa be
nem hiba. az id6t / Kapcsolja ki a termék funkcié-
A termék nem miikodik. gombjait, és ismét allitsa a kivant pozici-
Oba.

A biztositék hibds vagy kiégett lehet. >>>
Ellendrizze a biztositékokat a biztositék-
dobozban. Sziikség esetén cserélje ki,
vagy kapcsolja fel 6ket.

+ A késziiléket nem szabad a (féldelt) kon-
nektorba dugni. >>> Ellenérizze, hogy a
késziilék be van-e dugva a konnektorba.

+ (Havan id6zit6 a késziiléken) A kezel6-
panelen |évé gombok nem miikodnek.
>>> Ha a termék nyomdégomb zarral ren-
delkezik, a nyomégomb zar engedélyezve
lehet, tiltsa le a nyomdégomb zérat.

A siité lampaja nem vilagit.

+ A siit6 lampaja meghibasodhatott. >>>
Cserélje ki a siit6 lampajat.

+ Nincs dram. >>> Gy6z6djon meg arrdl,
hogy a halézati aramellatas mikodik, és
ellendrizze a biztositékokat a biztositék-
dobozban. Sziikség esetén cserélje ki,
vagy kapcsolja fel 6ket.

A siit6 nem melegit.

+ El6fordulhat, hogy a siité nincs bedllitva
egy adott siitési funkciora és/vagy hé-
mérsékletre. >>> Allitsa be a siitét egy
adott siitési funkciéra és/vagy h6mérsék-
letre.

« Az id6zitével ellatott modellek esetében
az id6 nincs bedllitva. >>> Allitsa be az
idét.

+ Nincs aram. >>> Gy6z6djon meg arrdl,
hogy a halézati aramellatas mikodik, és
ellendrizze a biztositékokat a biztositék-
dobozban. Sziikség esetén cserélje ki,
vagy kapcsolja fel 6ket.

HU /104















	Başlık Sayfası
	English
	 Welcome!
	 Table of Contents
	1 Safety Instructions
	1.1 Intended Use
	1.2 Child, Vulnerable Person and Pet Safety
	1.3 Electrical Safety
	1.4 Transportation Safety
	1.5 Installation Safety
	1.6 Safety of Use
	1.7 Temperature Warnings
	1.8 Accessory Use
	1.9 Cooking Safety
	1.10 Maintenance and Cleaning Safety

	2 Environmental Instructions
	2.1 Waste Directive
	2.1.1 Compliance with the WEEE Directive and Disposing of the Waste Product

	2.2 Package Information
	2.3 Recommendations for Energy Saving

	3 Your product
	3.1 Product Introduction
	3.2 Product Control Panel Introduction and Usage
	3.2.1 Control Panel
	3.2.2 Introduction of the oven control panel

	3.3 Oven operating functions
	3.4 Product Accessories
	3.5 Use of Product Accessories
	3.6 Technical Specifications

	4 First Use
	4.1 First Timer Setting
	4.2 Initial Cleaning

	5 Using the Oven
	5.1 General Information on Using the Oven
	5.2 Operation of the Oven Control Unit
	5.3 Settings

	6 General Information About Baking
	6.1 General Warnings About Baking in the Oven
	6.1.1 Pastries and oven food
	6.1.2 Meat, Fish and Poultry
	6.1.3 Grill
	6.1.4 Test foods


	7 Maintenance and Cleaning
	7.1 General Cleaning Information
	7.2 Cleaning Accessories
	7.3 Cleaning the Control Panel
	7.4 Cleaning the inside of the oven (cooking area)
	7.5 Easy Steam Cleaning
	7.6 Cleaning the Oven Door
	7.7 Removing the Inner Glass of The Oven Door
	7.8 Cleaning the Oven Lamp

	8 Troubleshooting

	Русский
	 Добро пожаловать!
	 Содержание
	1 Инструкция по технике безопасности
	1.1 Использование по назначению
	1.2 Безопасность детей, уязвимых людей и домашних животных
	1.3 Электробезопасность
	1.4 Безопасность при транспортировке
	1.5 Меры безопасности во время монтажа
	1.6 Безопасность использования
	1.7 Предупреждения о температуре
	1.8 Использование аксессуаров
	1.9 Безопасность во время приготовления
	1.10 Безопасность при выполнении технического обслуживания и очистки

	2 Руководство по окружающей среде
	2.1 Директива по отходам
	2.1.1 Соответствие требованиям Директивы WEEE (директива ЕС об отходах электрического и электронного оборудования) и утилизация отработавшего прибора

	2.2 Информация об упаковочном материале
	2.3 Советы по энергосбережению

	3 Ваш прибор
	3.1 Описание изделия
	3.2 Принципы работы и использование панели управления устройства
	3.2.1 Панель управления
	3.2.2 Знакомство с панелью управления духовкой

	3.3 Функциональные возможности духовки
	3.4 Аксессуары для устройства
	3.5 Использование аксессуаров устройства
	3.6 Технические характеристики

	4 Первое использование
	4.1 Настройка первого таймера
	4.2 Первичная очистка

	5 Использование духовки
	5.1 Общие сведения об использовании духовки
	5.2 Работа блока управления духовкой
	5.3 Настройки

	6 Общая информация о выпечке
	6.1 Общие предупреждения о выпечке в духовке
	6.1.1 Выпечка и блюда в духовке
	6.1.2 Мясо, Рыба и Птица
	6.1.3 Гриль
	6.1.4 Продукты для тестирования


	7 Техническое обслуживание и чистка
	7.1 Общая информация об очистке
	7.2 Аксессуары для очистки
	7.3 Очистка панели управления
	7.4 Чистка внутренней части духовки (зоны приготовления)
	7.5 Легкая паровая очистка
	7.6 Очистка дверцы духовки
	7.7 Снятие внутреннего стекла дверцы духовки
	7.8 Чистка лампы духовки

	8 Устранение неполадок

	Magyarul
	 Üdvözöljük!
	 Tartalomjegyzék
	1 Biztonsági utasítások
	1.1 Rendeltetésszerű használat
	1.2 Gyermekek, veszélyeztetett személyek és háziállatok biztonsága
	1.3 Elektromos biztonság
	1.4 Szállítási biztonság
	1.5 Telepítés biztonsága
	1.6 A használat biztonsága
	1.7 Hőmérséklet figyelmeztetések
	1.8 Kiegészítők használata
	1.9 A főzés biztonsága
	1.10 Biztonságos karbantartás és tisztítás

	2 Környezetvédelmi utasítások
	2.1 Hulladékról szóló irányelv
	2.1.1 Az elektromos és elektronikus berendezések hulladékairól szóló rendeletnek való megfelelés és a hulladéktermékek ártalmatlanítása

	2.2 Csomagolási információk
	2.3 Energiatakarékossági ajánlások

	3 Az Ön készüléke
	3.1 Termék bemutatása
	3.2 Termékvezérlő panel bemutatása és használata
	3.2.1 Kezelőpanel
	3.2.2 A sütő vezérlőpanelének bemutatása

	3.3 A sütő működési funkciói
	3.4 Termék tartozékai
	3.5 A termék tartozékainak használata
	3.6 Műszaki adatok

	4 Első használat
	4.1 Először idő beállítás
	4.2 Kezdeti tisztítás

	5 A sütő használata
	5.1 Általános információk a sütő használatához
	5.2 A sütő vezérlőegységének működése
	5.3 Beállítások

	6 Általános információk a sütésről
	6.1 Általános figyelmeztetések a sütőben való sütéssel kapcsolatban
	6.1.1 Sütemények és sütőipari ételek
	6.1.2 Hús, hal és baromfi
	6.1.3 Grill
	6.1.4 Tesztelt ételek


	7 Karbantartás és tisztítás
	7.1 Általános tisztítási információk
	7.2 Tisztító tartozékok
	7.3 A kezelőpanel tisztítása
	7.4 A sütő belsejének tisztítása (főzőtér)
	7.5 Easy Steam tisztítás
	7.6 A sütőajtó tisztítása
	7.7 A sütőajtó belső üvegének eltávolítása
	7.8 A sütőlámpa tisztítása

	8 Hibaelhárítás


