beko

o

Forno incorporado
Manual do utilizador

Vestavna trouba
Navod k pouZiti

9

BBIE123001XD-BBIE18300W

PT/CZ

385.4403.83/R.AG/8.02.2022/6-2
7768288376-7768288379



Caro Cliente,

Deve ler este manual antes de utilizar o produto.

Beko Agradecemos a escolha deste produto. Queremos que o seu produto, fabricado
com alta qualidade e tecnologia, para Ihe oferecer a melhor eficiéncia. Para o fazer,
deve ler cuidadosamente este manual e qualquer outra documentagéo fornecida antes
de utilizar o produto € manter a mesma como uma referéncia. Se entregar este
produto a mais alguém, entregar também o respetivo manual. Seguir as instrucoes,
tendo em conta toda a informacéao e as adverténcias mencionadas no manual do
utilizador.

Deve prestar atencéo a toda a informacéao e todas as adverténcias no manual do
utilizador. Desta forma, ird proteger-se a si mesmo € ao seu produto contra os perigos
que podem ocorrer.

Guardar o manual do utilizador. Se entregar este produto a mais alguém, entregar
também o respetivo manual.

O manual do utilizador inclui os seguintes simbolos:

A Risco que pode resultar em morte ou lesoes.
OBSERVAGAO Risco que pode resultar em danos no material no produto e para o
meio ambiente.

& Riscos que podem resultar em queimaduras devido ao contacto com superficies
quentes.

ﬂ Informacdes importantes ou dicas Uteis de utilizacao.

@ Ler o manual do utilizador.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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H Instrucées de seguranca

« Esta seccao contéem
instrucdes de seguranca que
irao ajudar a impedor lesdes
pessoais ou danos No
material.

» Se 0 produto for transferido
para outra pessoa ou usado
em segunda-mao, o manual
de funcionamento, as
etiquetas do produto e
outros documentos e
acessorios devem ser
entregues com o produto.

» A nossa empresa Nao pode
ser responsabilizada por
qualquer dano que possa
ocorrer em resultado de falha
no cumprimento destas
instrucoes.

« O incumprimento destas
instrucoes devera anular
qualquer garantia.

o AAinstalagéo e as
reparacoes devem ser
sempre realizadas pelo
fabricantes, por servico de
assisténcia autorizado ou por
uma pessoa especificada
pelo importador.

« A Utilizar apenas pecas de
substituicao e acessorios
originais.
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« ANA3o tentar reparar ou
substituir qualquer
componente do produto
exceto se especificamente
mencionado no manual de
funcionamento.

« A NZo realizar modificagcoes
técnicas no produto.

AFinalidade do uso

« Este produto € concebido
para utilizagcdo domeéstica.
N&o é adequado para
utilizacao comercial.

« Nao usar o produto em
jardins, varandas ou outros
ambientes exteriores. O
aparelho foi projetado para
uso em areas de cozinhas
domésticas e de funcionarios
em lojas, escritorios e outros
ambientes de trabalho.

« ADVERTENCIA: Este
produto deve ser usado
apenas com a finalidade de
cozinhar. Nao deve ser
usado para outros fins como
para aguecer uma sala.

» O forno pode ser usado para
descongelar, cozer, fritar e
grelhar alimentos.

« Este produto, nao deve ser
usado para aquecimento,



aquecimento de pratos,
pendurar toalhas ou vestuario
na pega para secar 0s
Mesmaos.

ASeguranc;a de criancgas,
pessoas vulneraveis e
animais de estimacao

Este produto pode ser usado
por criangas com 8 anos de
idade ou mais e por pessoas
com debilidade fisicas,
sensoriais e mentais, ou com
falta de experiéncia e
conhecimento desde que
supervisionadas ou instruidas
sobre um uSO seguro e sobre
0S riscos do produto.

As criangas nao devem
brincar com o produto. A
limpeza e manutencao do
utilizador nao deve ser feita
por criangas a menos que
sejam supervisionadas.

Este produto nao deve ser
usado por pessoas com
capacidades fisicas,
sensoriais e mentais limitadas
(incluindo criancas) exceto se
forem supervisionadas ou
receberem as instrucoes
necessarias.

As criancas devem ser
supervisionadas de modo a

assegurar que nao brincam
com o produto.

» Os produtos elétricos sao

perigosos para as criangas e
para 0s animais domesticos.
As criangas e 0s animais de
estimacao nao podem
brincar, trepar ou entrar
dentro do produto.

» Nao colocar sobre o aparelho

objetos que as criancas
possam alcangar.

« ADVERTENCIA: Durante a

utilizagao, as superficies
acessiveis do produto estéo
quentes. Manter as criancas
afastadas do produto.

» Manter todo o material de

embalagem afastado do
alcance das criangas. Existe
0 perigo de lesdes e de
sufocarem.

« Quando a porta estiver

aberta, nao colocar qualquer
objeto pesado sobre a porta
Ou permitir que as criancas
se sentem nela. Pode
provocar a queda do forno
ou danificar as dobradicas da
porta.

* (Se 0 seu produto tiver um

plugue) Para a seguranca
das criangas, desligar a ficha
de alimentacao e tornar o
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produto inoperavel antes de
0 depositar para eliminagao.

ASeguranc;a elétrica

« Ligar o produto a tomada
com ligagao terra protegida
por um fusivel que coincida
com a classificacao de
corrente indicada na etiqueta
do tipo. A instalacao da
ligacao a terra deve ser feita
por um eletricista qualificado.
Nao usar o produto sem
ligacao a terra em
conformidade com as
regulamentagoes
locais/nacionais.

« A ficha ou ligagéo elétrica do
produto deve estar em local
facilmente acessivel (onde
nao serao afetadas por
chamas do fogao). Se isto
nao for possivel, tem de
existir um mecanismo (fusivel,
interruptor,etc.) na instalacao
elétrica ao qual o produto é
ligado, em conformidade
com as regulamentacoes
elétricas e todos os polos
tém de estar separados da
rede.

» O produto ndo pode estar
ligado a tomada durante a
instalacao, reparagao e
transporte.
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« Ligar o produto numa
tomada com ligagao terra
que esteja de acordo com 0s
valores de tensao, corrente e
frequéncia especificados na
etiqueta de classificacao.

* (Se 0 seu produto nao tiver
um cabo de alimentacao)
Usar apenas o cabo de
ligagao especificado na
seccao “Especificacdes
Técnicas”.

» Nao prender o cabo por
baixo ou atras do produto.
Nao colocar objetos pesados
em cima do cabo de
alimentacao. O cabo de
alimentagao nao pode ser
dobrado, esmagado ou
entrar em contacto com
qualquer fonte de calor.

« Enquanto o forno estiver em
funcionamento, a superficie
traseira do mesmo também
fica quente. Os cabos de
alimentacao nao podem
tocar a superficie traseira

« Nao prender os cabos
elétricos a porta do forno e
Nao 0s passar sobre
superficies quentes. Pode
provocar um curto-circuito
no forno e incendiarem-se
em resultado da fusado do
cabo.



« Usar apenas o cabo original.
Nao usar cabos cortados ou
danificados ou cabos de
extensao.

» Se 0 cabo de alimentacao
estiver danificado, tem de ser
substituido por um fabricante,
um servigo autorizado ou
uma pessoa a ser
especificada pela empresa
de importagao de modo a
evitar possiveis perigos.

« ADVERTENCIA: Antes de
substituir a lampada do forno,
assegurar que desligar o
produto da alimentacao
elétrica para evitar o risco de
choque elétrico. Desligar o
produto ou desligar o fusivel
na caixa do mesmo.

(Se o0 seu produto tiver um

plugue)

« Nao ligar o produto a uma
tomada que esteja solta, que
tenha saido da respetiva
caixa, que esteja partida,
com gordura, com risco de
contacto com a agua (por
exemplo, a agua pode verter
da bancada).

« Nunca tocar na ficha com as
maos molhadas!Nunca tocar
na ficha com as maos
molhadas. Para desligar nao

seqgurar pelo cabo, segurar
sempre na ficha.

« Assegurar que a ficha do
produto esta firmemente
ligada na tomada para evitar
a formacao de arco.

ASeguranc;a no transporte

« Desligar o produto da
corrente elétrica antes de o
transportar.

» O produto é pesado, tem de
ser transportado pelo menos
com duas pessoas.

« N30 usar a porta e/ou a pega
para transportar ou deslocar
0 produto.Nao usar a porta
e/ou a pega para transportar
ou mover o aparelho.

» Nao colocar outros itens no
produto e transportar o
mesmo na posi¢ao vertical.

« Quando precisar de
transportar o seu produto,
envolver o mesmo com
material de embalagem de
bolhas ou com cartao grosso
e passar com fita cola com
firmeza. Fixar o produto com
firmeza com fita cola para
impedir que as partes
amoviveis ou as partes de
movimento € que o proprio
produto figuem danificados.
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« Verificar a aparéncia em geral
do produto relativamente a
quaisquer danos que
possam ter ocorrido durante
O transporte.

ASeguranc;a da instalagao

» Antes de o produto ser
instalado, verificar o produto
relativamente a quaisquer
danos. Se o produto estiver
danificado, nao instalar o
mesmo.

« N&o instalar o produto perto
de fontes de calor
(radiadores, fogdes, etc.).

« Manter as condutas de
ventilagao abertas em volta
do produto.

» Para evitar o
sobreaquecimento, o
aparelho nao deve ser
instalado atras de portas
decorativas.

ASeguranc;a durante a

utilizagao

» Assegurar que o produto é
desligado depois de cada
utilizagao.

» Se nao usar o produto
durante um longo periodo de
tempo, deve desligar o
mesmo ou desligar o fusivel
da caixa do mesmo.

8/PT

« Nao operar com um produto
defeituoso ou danificado. Se
aplicavel, desligar as ligacdes
de eletricidade/gas do
produto e chamar a
assisténcia autorizada.

» Nao usar o produto com o
vidro da porta da frente
retirado ou partido.

« Nao subir para cima do
produto para alcancar
alguma coisa ou por
qualquer outra razao.

« Nao usar o produto em
situacoes que podem afetar
a sua avaliacao, tal como o
consumo de drogas e/ou
alcool.

» Os objetos inflamaveis

guardados na zona de

cozedura podem provocar
um incéndio. Nunca guardar
objetos inflamaveis na zona
de cozedura.

A pega do forno ndo € um

secador de toalhas. Quando

usar o produto, nao pendurar
toalhas, luvas ou téxteis
similares.

As dobradicas da porta do

produto movem-se e

apertam quando abrir e

fechar a porta. Quando

abrir/fechar a porta, ndo



segurar na parte com as
dobradicas.

AAdverténcias da
temperatura
« ADVERTENCIA: Enquanto o
produto estiver em
funcionamento, as partes
expostas ficarao quentes.
Nao tocar no produto ou nos
elementos de aguecimento.
As criangcas com idade
inferior a 8 anos nao podem
ficar perto do produto sem a
supervisao de um adulto.
Nao colocar materiais
inflamaveis/explosivos perto
do produto, dado que 0s
rebordos irao ficar quentes
enquanto 0 mesmo estiver
em funcionamento.
Dado poder haver saida de
vapor, deve manter-se
afastado enquanto estiver a
abrir a porta. O vapor pode
queimar as suas maos, rosto
e/ou olhos.
O produto pode ficar quente
durante a utilizacao. Nao
tocar nos compartimentos
quentes, as pecas interiores
do forno, os elementos de
aquecimento, etc.
» Ao colocar os alimentos no
forno quente, ao remover 0s

alimentos, etc., usar sempre
luvas de forno resistentes ao
calor.

AUso de acessorios

« E importante que a grelha e o
tabuleiro sejam corretamente
colocados nas prateleiras de
arame de aco. Para
informagao detalhada,
consultar a secgao
“Utilizacao dos acessorios”.

» Os acessorios podem
danificar o vidro da porta
quando fechar a porta do
produto. Empurrar sempre 0s
acessorios para o fim da
zona de cozedura.

ASeguranc;a na cozedura

« Ter cuidado quando usar
alcool nos seus alimentos. O
alcool evapora-se a
temperaturas elevadas e
pode provocar um incéndio
quando exposto a superficies
quentes, provocando um
incéndio.

» Os desperdicios de alimentos,
Oleo, etc. na zona de
cozedura podem provocar
um incéndio. Antes de
cozinhar, remover a referida
Sujidade grosseira.
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« Risco de envenenamento
alimentar: Nao manter os
alimentos no forno durante
mais de uma hora apos a
cozedura. Caso contrario,
pode provocar
envenenamento por
alimentos ou doencas.

« Nao aquecer latas fechadas
e frascos de vidro. A
formacgao de pressao pode
provocar a explosao do
frasco.

» Colocar papel vegetal num
recipiente de cozinha ou no
acessorio do forno (tabuleiro,
grelha, etc.) com alimentos e
colocar o mesmo no forno
pré-aquecido. Remover
quaisquer pedacos em
excesso do papel vegetal
que estejam a sair do
acessorio ou do recipiente
para evitar o risco de tocar
nos elementos de
aquecimento do forno.
Nunca usar papel vegetal
num forno com temperatura
superior a temperatura
maxima de utilizagéo
especificada no papel vegetal
que estiver a usar. Nunca
colocar o papel vegetal na
base do forno.
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» Nao colocar os tabuleiros de
cozedura, pratos ou folha de
aluminio diretamente n base
do forno. O calor acumulado
pode danificar a base do
forno.

» Fechar a porta do forno
enquanto estiver a grelhar.
As superficies quentes
podem provocar
queimaduras!

« Alimentos nao adequados
para grelhar e que podem
provocar um risco de
incéndio. Grelhar apenas
alimentos que sejam
adequados para fogo intenso
do grelhador. Do mesmo
modo, N&o colocar 0s
alimentos demasiado
afastados na parte de tras do
grelhador. Esta € a zona mais
quente e e 0s alimentos
muito gordos podem
incendiar-se.

ASeguranc;a da

manutencgao e limpeza

 Deixar que o produto
arrefeca antes de iniciar a
limpeza do mesmo. As
superficies quentes podem
provocar queimaduras!

« Nunca lavar o produto
pulverizando-o ou deitando



agua sobre 0 mesmo! Existe porta frontal do forno/(se

um risco de choque elétrico! existir) o vidro da porta

« Nao limpar o produto com superior.. Estes materiais
equipamentos de limpeza a podem provocar riscos € a
vapor dado isso poder quebra das superficies de
provocar um choque elétrico. vidro.

» Nao usar produtos de » Deve manter o painel de
limpeza abrasivos, controlo limpo e seco. Uma
raspadores metalicos, superficie molhada e suja
materiais de 1a de aco ou pode provocar problemas no
lixivia para limpar o vidro da funcionamento das funcgoes.
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H Instrugées ambientais

Regulamentacao de

residuos
Conformidade com a Directiva
WEEE e Eliminacao de Residuos

Este produto estd em
conformidade com a
== Directiva WEEE da UE
(2012/19/EV). Este produto
porta um simbolo de
classificacao para residuos
de equipamentos eléctricos e

electronicos (WEEE).

Este produto foi fabricado com materiais
e pecas de alta qualidade, que podem
ser reutilizados e reciclados. No fim da
sua vida Util, ndo elimine o residuo com
o lixo doméstico normal ou outro lixo.
Leve-0 a um centro de recolha para
reciclagem de equipamentos eléctricos
e eletronicos. Consulte as autoridades
locais para se informar sobre estes
centros de recolha.
A eliminagéo adequada de aparelhos
usados ajuda a prevenir potenciais
consequéncias negativas para o
ambiente e para a saude humana.
Cumprimento com a Directiva RoHS:
O produto que adquiriu esta em
conformidade com a Directiva RoHS da
UE (2011/65/EU). Ele nao contém
materiais perigosos e proibidos
especificados na Directiva.
Eliminacao do material da
embalagem
¢ Os materiais da embalagem sé&o
perigosos para as criangas. Mantenha
0s materiais no lugar seguro fora do

alcance das criancas. Os materiais da
embalagem do produto sao
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fabricados a partir de materiais
reciclados. Elimine-os de forma
adequada e separe-os de acordo com
as instrucdes de lixo reciclado. Nao os
elimine com o lixo doméstico normal.

Recomendacoes para

poupanca de energia

As informacdes sobre eficiéncia

energética de acordo com a UE

66/2014 podem ser encontradas na

ficha do produto fornecida com o

produto. As sugestdes seguintes irdo

ajuda-lo a usar o seu produto de uma
forma ecoldgica e com eficiéncia
energética.

¢ Descongelar os alimentos congelados
antes de cozinhar.

¢ No forno, usar recipientes escuros ou
esmaltados que transmitam melhor o
calor.

¢ Desligar o produto 5 ou 10 minutos
antes do tempo de fim de cozedura
para uma cozedura prolongada.
Agora pode economizar até 20% de
eletricidade ao utilizar o calor.

¢ Se especificado na receita ou no
manual do utilizador, deve sempre
pré-aquecer. Nao abrir
frequentemente a porta do forno
enguanto cozinhar.

e Tentar cozinhar mais do que um prato
ao mesmo tempo no forno. Pode
cozinhar ao mesmo tempo colocando
dois recipientes para cozinhar na
prateleira de arame de aco.
Adicionalmente, se cozinhar as suas
refeicbes uma a seguir a outra, isso ird
poupar energia porque o forno nao
perdera o calor.



E] 0 seu produto

Apresentacao do produto

A W NN =

o O

Painel de controlo
Lampada*
Prateleiras de arame de agco™

Motor do ventilador (por tras da
placa de aco)

Porta

Pega

Aquecedor inferior (placa de ago
inferior)

Posicionamento da prateleira
Aquecedor superior

10 Orificios de ventilacao

*

*%

Depende do modelo O seu produto
pode n&o ter uma lampada ou o
tipo e localizacao da lampada
podem diferir da figura.

Depende do modelo O seu produto
pode n&o ter prateleiras de arame
Na figura as prateleiras de arame
sao mostradas como exemplos.
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Apresentacao e utilizacao do painel de controlo
Nesta seccao, pode encontrar uma visao geral e as utilizacdes basicas do painel de
controlo do produto. Podem existir diferengas nas imagens e algumas fungdes

dependem do tipo de produto.
Controlo do forno

i

1 Botéo de selecao de fungéo

2 Temporizador

3 Botéo da temperatura

Se houver botao(des) a controlarem o
seu produto, este(s) botéo (6es) podem
ser acedidos, nalguns modelos, no
painel que sai quando premido. Para
que sejam feitas as definicdes com
estes botdes, em primeiro lugar
empurrar o botao correspondente e
puxar o botdo. Depois de fazer o seu
ajuste, premir novamente e voltar a
colocar o botéo.

Botao de selecao de funcao

Pode selecionar as fungoes de
funcionamento do forno com o botéo de
selecdo da funcéo. Rodar para a
esquerda/direita a partir da posicéo
(superior) de fechado para selecionar.
Botao da temperatura

Pode selecionar a temperatura que
pretende para cozinhar com o botéo de
controlo do forno. Rodar no sentido
horario a partir da posicao (superior) de
fechado para selecionar.

Indicador da temperatura

Pode perceber qual é a temperatura
interior do forno a partir do simbolo da
temperatura no visor. O simbolo da
temperatura aparece no visor com a
cozedura comecga e desparece quando
esta atinge a temperatura definida.
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Quando a temperatura no interior do
forno desce abaixo da temperatura
definida, volta a aparecer o simbolo da
temperatura.

Temporizador

B oqooame o
oo HEEE 3§ &
TR
1 2 3 4 5 6

Tecla de alarme

Tecla de definicao do tempo
Tecla para diminuir

Tecla para aumentar

Tecla de definices

Tecla de bloqueio de teclas
Simbolos do visor

¢ : Simbolo do tempo de cozedura
: Simbolo de tempo de fim de
cozedura”

: Simbolo de alarme

: Simbolo do brilho

: Simbolo de bloqueio de teclas
: Simbolo da temperatura

: Simbolo do volume

: Simbolo de bloqueio da porta*
Variam dependendo do modelo do
produto. Podem nao estar
disponiveis no seu produto.

[©)JG) NN\ O
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Funcoes de funcionamento do forno

Na tabela de fungdes: s&o indicadas as funcdes de funcionamento que pode utilizar
no seu forno e as temperaturas mais elevadas e mais baixas que podem ser
definidas para estas fungdes. A sequéncia dos modos de funcionamento mostrada
aqui pode ser diferente dos indicados para o seu produto.

Os alimentos sao aquecidos por cima
e por baixo ao mesmo tempo.

B Aquecmento . Adequada para bolos e estufados em
superior e
— o formas de cozedura ou para bolos e
inferior . .
produtos de pastelaria. A cozedura é
feita com um unico tabuleiro.
0 Apenas o aquecimento inferior esta
1_|'| ligado. E adequada alimentos que é
p— Aguecimento N preciso que figuem dourados por
-%-m o inferior baixo.
M Esta funcéo deve também ser usada
i para a limpeza facil a vapor.
O ar quente aquecido pelos
. aquecedores superior € inferior €
pre— Aqguecimento e . .
\ . distribuido uniforme e rapidamente
% ventilado :
= C . em todo o forno com o ventilador. A
inferior/superior s .
cozedura é feita com um Unico
tabuleiro.
VW Grelhador ) O grelhador grande no teto do fomo
funciona. E adequado para grelhar
completo .
grandes quantidades.
O ar quente aquecido pelo grelhador
W Grelhador pequeno é distribuido rapidamente
% inferior * em todo o forno com o ventilador. E
ventilado adequado para grelhar quantidades
mais peguenas.
Todos os aquecedores do forno
funcionam. Esta funcéo de
k Aqguecimento ) funcionamento é usada para colocar
rapido o forno rapidamente na temperatura

desejada (pré-aquecimento). Nao
utilizar para cozinhar alimentos.

* O seu produto funciona num intervalo
de temperatura especificado no botéao
da temperatura.
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Acessorios do produto

Existem varios acessorios no seu produto. Nesta seccao séo disponibilizadas a
descricéo dos acessorios e as descricdes do uso correto. Dependendo do modelo
do produto, os acessorios fornecidos variam. Todos o0s acessorios descritos no
manual do utilizador podem nao ser disponibilizados com o produto.

OBSERVAGCAO : Os tabuleiros no seu produto podem ficar deformados devido ao
efeito da temperatura. Isto ndo tem qualquer efeito no funcionamento. A
deformacao desaparece quando os tabuleiros arrefecem.

Tabuleiro normal

S&0 usados para produtos de pastelaria,
alimentos congelados e para fritar pecas
grandes.

Tabuleiro fundo

S&0 usados para produtos de pastelaria,
fritar pecas grandes, alimentos
suculentos ou para recolha dos dleos
que caem quando esta a grelhar.

Modelos com prateleiras de arame:

Grelha de arame

Usado para fritar e/ou colocar os
alimentos a serem assados, fritos e
estufados na prateleira pretendida.
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Utilizacao dos acessoérios do
produto

Prateleiras para cozinhar

Ha 5 niveis de posicionamento da
prateleira na zona de cozedura. Pode
igualmente ver a sequéncia das
prateleiras nos numeros na estrutura
frontal do forno.

Modelos com prateleiras de arame

Modelos sem prateleiras de aram

Colocar a grelha de arame de aco
nas prateleiras de cozedura
Modelos com prateleiras de arame:

E importante colocar corretamente a
grelha de arame nas prateleiras laterais
de arame de ago.. Enquanto estiver a
colocar a grelha de arame de ago na
prateleira pretendida, a seccao aberta
deve estar na parte frontal. Para uma
melhor cozedura, a grelha de arame de
acgo deve ser fixada com o batente na
prateleira de arame. Nao deve
ultrapassar o batente para contactar
com a parede traseira do forno.

Modelos sem prateleiras de arame:

E importante colocar corretamente a
grelha de arame nas prateleiras laterais.
A grelha de arame de ago tem um
sentido quando a mesma é colocada na
prateleira. Enquanto estiver a colocar a
grelha de arame de aco na prateleira
pretendida, a seccao aberta deve estar
na parte frontal.

Colocar o tabuleiro nas prateleiras
de cozedura

Modelos com prateleiras de arame:
E também importante colocar
corretamente os tabuleiros nas
prateleiras laterais de arame de aco.
Enquanto estiver a colocar o tabuleiro
na prateleira pretendida, a parte lateral
destinada a suportar o mesmo deve
estar na parte frontal.

Para uma melhor cozedura, o tabuleiro
deve ser fixada com o batente na
prateleira de arame. Nao deve
ultrapassar o batente para contactar
com a parede traseira do forno.
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Modelos sem prateleiras de arame:
E também importante colocar
corretamente os tabuleiros nas
prateleiras laterais. O tabuleiro tem um
sentido quando o mesmo é colocado na
prateleira. Enquanto estiver a colocar o
tabuleiro na prateleira pretendida, a
parte lateral destinada a suportar o

d

Funcao de batente da grelha de
arame de aco

Existe uma funcao de batente para
impedir que a grelha de arame de aco
caia da prateleira lateral. Com esta
funcéo, pode facilmente e com
seguranca retirar os seus produtos
alimentares. Enquanto esta a retirar a
grelha de arame de aco, pode puxar a
mesma para a frente até que a mesma
chegue ao batente. Tem de passar pelo
batente para a remover totalmente.
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Modelos com prateleiras de arame

Modelos sem prateleiras de arame

Funcao de batente da grelha de
arame de aco - Modelos com pra-
teleiras de arame

Existe uma funcao de batente para
impedir que o tabuleiro caia da
prateleira de arame de aco. Enquanto
esta a remover o tabuleiro, deve libertar
0 mesmo do blogueio traseiro e puxar o
mesmo em direcao a si até que o
tabuleiro alcance o batente. Tem de
passar pelo batente para a remover
totalmente.




Colocacao correta da grelha de
arame de aco e do tabuleiro nas
guias telescépicas-Modelos com
prateleiras de arame e guias te-
lescopicas

Gracas as guias telescopicas, 0s
tabuleiros ou a grelha de arame de aco
podem facilimente ser instalados e
removidos. Quando estiver a usar os
tabuleiros e as grelhas de arame de aco
com guia telescopica, deve ser tido
cuidado em relacao aos pinos, na parte
frontal e traseira das guias telescopicas,
devem assentar contra os rebordos da
grelha e do tabuleiro (mostrado na
figura).
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Especificacoes técnicas

Dimensodes externas do produto

(altura/largura/profundidade) 595 mm/594 mm/567 mm

Dimensoes da instalacdo do forno

(altura/largura/profundidade) 590 ou 600 mm/560 mm/min. 550 mm

Tensdo / Frequéncia 220-240V ~ 50 Hz

Tipo do cabo e secgéo cruzada min. HOSW-FG 3 x 1,5 mm?
usada/adequada para usar no produto

Consumo total de energia 2.4 kKW

Tipo de forno Forno com auxiliar de ventilacéo
#

Essenciais: : Informagao sobre a categoria energética dos fornos elétricos é
atribuida de acordo com a norma EN 60350-1 / IEC 60350-1 Esses valores séo
determinados sob a carga padrédo com as fun¢des do aquecedor inferior-
superior ou aquecimento auxiliado por ventilador (se existir).

A classe de eficiéncia energética é determinada em conformidade comas
seguintes prioridades dependendo se existemn ou n&o no produto as fungdes
relevantes. 1-Aguecimento ventilado ecoldgico, 2-Aquecimento ventilado 3-
Grelhador inferior ventilado, 4-Aquecimento superior e inferior.

As especificagdes técnicas podem ser alteradas sem aviso prévio para
melhorar a qualidade do produto.

As imagens neste manual séo esquematicas e podem nao coincidir
exactamente com o seu produto.

Os valores indicados nas etiquetas do produto ou na documentacao que
acompanha o mesmo séo obtidos em condicdes laboratoriais em
conformidade com as normas relevantes. Dependendo das condicdes
operacionais e ambientais do produto, estes valores podem variar.
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B Primeira utilizacéo

Antes de comegar a utilizar o seu
produto, é recomendado fazer o que
estd indicado nas seccgdes seguintes.

Primeira definicao de tempo

Defina sempre a hora do dia
antes de utilizar o forno. Se néo o
definir, ndo pode cozinhar em
alguns modelos de forno.

1.Quando depois do forno ser ativado
pela primeira vez, 0 campo da hora
"12:00" e o simbolo € ird piscar no
visor.

2.Para definir a hora do dia tocando em

D/0O.

Q@@f@@@

3.Tocar O ou na tecla £ para ativar o
campo dos minutos..

Q@@@@é

4. Definir o minuto do dia tocando em @

/O,

o oo
Imfm|mi

Q@@@ﬁ%ﬁ

5.Confirmar a definicao tocando em ©
ou na tecla & .

» A hora do dia é definida e o simbolo &

desaparece no ecra.

Se a primeira definicao do tempo,
"12:00" e os simbolos ©
continuarem a piscar e o seu
forno ndo ira comecar a
funcionar.. Para que o seu forno
funcione, tem de confirmar a hora
do dia definindo a hora do dia
tocando a tecla €9 quando este
estiver em "12:00". Pode
modificar a definicdo da hora do
dia mais tarde, conforme descrito
na seccgao “Definicoes”.

As definicées da hora atual s&o
canceladas no caso de
interrupcéo no fornecimento de
energia. E necessério ser
reajustada.

Primeira limpeza

1.Remover todos os materiais de
embalagem.

2.Remover todos os acessorios do
forno fornecida com o produto.

3.Ligar o produto durante 30 minutos e
despois desligar o mesmo. Desta
forma, os residuos e as camadas que
podem ter sido ficado no forno
durante a producado séo queimadas
e limpas.

4.Quando operar com o produto,
selecionar a temperatura mais elevada
e a funcéo de funcionamento de
modo a que todos os aquecedores
estejam a funcionar no seu produto.
Consultar “Fungdes de funcionamento
do forno”. Pode obter informacdes de
como operar com o forno na secgao
seguinte.

5.Aguardar que o forno arrefeca.

6.Limpar as superficies do produto com
um pano ou esponja humedecidos e
secar com um pano.
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Antes de usar os acessorios:
Limpar os acessorios que retirou do
forno com agua com detergente e uma
esponja de limpeza macia.

OBSERVAGCAO A superficie pode
ficar danificada por
alguns detergentes
ou materiais de
limpeza. Nao use
detergentes ou
cremes/pods de
limpeza agressivos
ou qualquer objecto
pontiagudo durante
a limpeza.
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OBSERVAGAO Poderéa ocorrer

maus odores e
fumaca por um par
de horas durante o
funcionamento
inicial. Isto é
perfeitamente
natural. Assegure
gue o comodo
esteja bem
ventilado para
extrair o fumo e o
cheiro. Evite inalar
directamente o
fumo e os odores
emitidos.



B Funcionar com o forno

Informacao geral acerca da
utilizacao do forno

Ventilador de arrefecimento (Po-
dem nao existir no seu produto.)

O seu produto esta equipado com um
ventilador de arrefecimento. O ventilador
de arrefecimento ¢é ativado
automaticamente sempre que
necessario e arrefece tanto a frente do
produto como os maéveis. E
automaticamente desativado quando o
processo de arrefecimento é terminado.
O ar quente sai através da porta do
forno. N&o deve cobrir estas aberturas
de ventilacdo com nada. Caso contrario,
o forno pode sobreaquecer.

O ventilador de arrefecimento continua a
funcionar para operar durante o
funcionamento do forno ou depois o
forno é desligado (aproximadamente 20-
30 minutos). Se cozinhar através da
programacao do temporizador do forno,
no fim do tempo de cozedura, o
ventilador de arrefecimento desliga-se
com todas as fungdes. O tempo de
funcionamento do ventilador de
arrefecimento néo pode ser
determinado pelo utilizador. Liga-se e
desliga-se automaticamente. Isto nao é
um erro.

lluminacao do forno

A ldmpada do forno acende-se quando
o forno comega a cozedura. Nalguns
modelos, a lampada esta acesa durante
a cozedura, enquanto noutros modelos
apos um determinado tempo apaga-se.

Operar a unidade de

controlo do forno
Adverténcias gerais para a unidade de
controlo do forno

O tempo maximo que pode ser
definido para o final da cozedura
€ de 5 horas e 59 minutos.

O programa sera cancelado em
caso de falha eléctrica. Tera que
reprogramar o forno.

Enquanto estiver a fazer os
ajustes, os simbolos relevantes
ficam a piscar no visor. Deve
aguardar alguns instantes para
que a definicao seja guardada.

Se tiver sido feita qualquer
definicdo de cozedura, a hora do
dia ndo pode ser ajustada.

Se o tempo de cozedura for
definido quando a cozedura
comeca, o tempo restante é
exibido no ecra.

Nos casos em que o tempo de
cozedura é definido; pode
cancelar automaticamente
tocando na tecla ©© durante um
tempo demorado.

Soogpooe o
AU« W N N O 1 (S
e
1 2 3 4 5 8

1 Teclade alarme

2 Tecla de definicao do tempo
3 Tecla para diminuir

4 Tecla para aumentar
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5 Tecla de definicbes
6 Tecla de blogueio de teclas
Simbolos do visor

: Simbolo do tempo de

© cozedura
= : Simbolo de tempo de fim de
O cozedura®

0 : Simbolo de alarme
< : Simbolo do brilho

: Simbolo de blogueio de
& teclas
Il : Simbolo da temperatura
() : Simbolo do volume
- : Simbolo de bloqueio da
porta*
* Variam dependendo do modelo do
produto. Podem nao estar
disponiveis no seu produto.

Ligar o forno

Quando selecionar uma funcao de
funcionamento que pretende para
cozinhar usando o botéo de selecéo da
fungéo e definir uma determinada
temperatura usando o botéo da
temperatura, o forno comeca a
funcionar.

Desligar o forno

Pode desligar o forno rodando o botao
de selecéo de fungao e o botao da
temperatura para a posi¢cao desligar
(para cima).

A cozedura manual para
selecionar a funcao de
temperatura e de funcionamento
do forno.

Pode cozinhar fazendo o controlo
manual (sob o seu controlo) sem definir
o tempo de cozedura selecionando a
temperatura e a funcéo de
funcionamento especifica para os seus
alimentos.

Exemplo:
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1.Selecionar a fungéo de funcionamento
gue pretende usando o botao de
selecao da fungao.
2.Definir a temperatura que pretende
para cozinhar com o botéo da
temperatura..
» O seu forno comegara a funcionar
imediatamente na funcao e temperatura
selecionadas e no ecra iré aparecer § .
Quando a temperatura no interior do
forno atingir a temperatura definida, o
simbolo § desaparece. O forno néo se
desliga automaticamente uma vez que a
cozedura manual é feita sem definicéo
do tempo de cozedura. Tem de
controlar a cozedura e desligar o
mesmo. Quando a sua cozedura estiver
concluida, desligar o forno rodando o
botao de selecdo de funcéo e o botéo
da temperatura para a posicao desligar
(para cima).

Cozinha definindo o tempo de
cozedura;
O forno pode desligar-se
automaticamente no fim do tempo
selecionando a temperatura e a fungao
especifica do funcionamento para os
seus produtos alimentares e definir o
tempo de cozedura no temporizador.
1.Selecionar a fungéo de funcionamento
para a cozedura.
2.Tocar O até que o simbolo (& apareca
no visor para o tempo de cozedura.



° 0o

Q(@@@@&

Depois da definicao da fungéo de
funcionamento e da temperatura,
pode definir o tempo de cozedura
para 30 minutos tocando na tecla
@ diretamente para uma definicao
rapida do tempo de cozedura e
para alterar o tempo com as
teclas ®/© .

3.Definir o tempo de cozedura com as
teclas ®/O,

S Mrum
LT

Q@@C@@é

O tempo de cozedura aumenta
em 1 minuto nos primeiros 15
minutos, apds 15 minutos
aumenta em 5 minutos.

4.Colocar os seus alimentos no forno e
definir a temperatura com o botao da
temperatura.

» O seu forno comegara a funcionar

imediatamente na funcao e temperatura

selecionadas. O tempo de cozedura

comeca a contagem decrescente e §

aparece no visor. Quando a temperatura

no interior do forno atingir a temperatura

definida, o simbolo § desaparece..

5.Depois do tempo de cozedura estar
concluido, no ecra aparece "End" o
simbolo & fica a piscar e o
temporizador apita.

6.0 aviso toca durante dois minutos.
Premir qualquer botéo para parar o
aviso. O aviso para e a hora do dia
aparece No ecra.

Para definir o tempo de fim de
cozedura para uma hora posterior.
(Variam dependendo do modelo do
produto. Podem nao estar
disponiveis no seu produto.)
Ao selecionar a temperatura e a funcéo
especifica de funcionamento para a sua
refeicdo, pode definir o tempo de
cozedura e o fim do tempo de cozedura
para uma hora mais tarde, permitindo
que o forno se ligue e desligue
automaticamente.
1.Selecionar a fungéo de funcionamento
para a cozedura.
2.Tocar © até que o simbolo & apareca
no visor para o tempo de cozedura.

° O000
LN © % B

Depois da definicao da fungéo de
funcionamento e da temperatura,
pode definir o tempo de cozedura
para 30 minutos tocando na tecla
@® diretamente para uma definicao
rapida do tempo de cozedura e
para alterar o tempo com as
teclas ®/© .

3.Definir o tempo de cozedura com as
teclas ®/C,

O M-
T

Q@@@@ﬁ

O tempo de cozedura aumenta
em 1 minuto nos primeiros 15
minutos, apds 15 minutos
aumenta em 5 minutos.
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» Depois de o tempo da cozedura ter
sido definido, o simbolo © &
constantemente exibido no ecra.

4. Tocar O até que o simbolo %5 apareca

no visor para o fim do tempo de
cozedura.

S -340
o A

QW@@&}

5.Definir o fim do tempo de cozedura
com as teclas @/C,

s> 1500

Q@@@%ﬁ@

» Depois do tempo fim de cozedura ser
definido, o simbolo ® e o simbolo &S
com o simbolo do periodo de tempo ira
aparecer constantemente no visor.
Assim que a cozedura comeca, O
simbolo 5 desaparece.
6.Colocar os seus alimentos no forno e
definir a temperatura com o botao da
temperatura.
» O tempo do forno calcula
automaticamente o tempo de inicio
da cozedura subtraindo o tempo de
cozedura do tempo de fim de
cozedura que foi definido por si.
Quando o tempo de cozedura inicial é
atingido, o modo de funcionamento
selecionado é ativado € o forno é
aquecido a temperatura definida. O
tempo de cozedura comeca a
contagem decrescente e § aparece no
visor. Quando a temperatura no interior
do forno atingir a temperatura definida,
o simbolo § desaparece..
7.Depois do tempo de cozedura estar
concluido, no ecra aparece "End" o
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simbolo € fica a piscar e o
temporizador apita.

8.0 aviso toca durante dois minutos.
Premir qualquer botéo para parar o
aviso. O aviso para e a hora do dia
aparece No ecra.

Se for premida alguma tecla no
fim do aviso sonoro, o forno
comegcara novamente a funcionar.
Para impedir que o forno comece
a funcionar novamente no final do
aviso, colocar o botéo da
temperatura e da funcéo na
posicéo "0" (Desligado) e o forno
€ desligado.

Definicoes

Ativar bloqueio da tecla

Pode impedir que a unidade de controlo

seja interferida através da ativacao da

funcéo de blogueio de tecla.

1.Tocar & até que o simbolo & apareca
no visor.

-
-
4 © 0 & ©

» O simbolo & aparece e a contagem
decrescente 3-2-1 comeca no visor.
Quando a contagem decrescente
terminar, o bloqueio de tecla é ativado.
Quando for tocada qualguer tecla
quando o blogueio de tecla esta
definido, o temporizador emite um sinal
sonoro e o simbolo & fica a piscar.
ﬂ Se para de tocar a tecla & antes
da contagem decrescente
terminar, o blogueio de tecla ndo
sera ativado.




As teclas do temporizador néo
podem ser usadas quando o
blogqueio de tecla esta ligado. O
bloqueio de tecla nao sera
cancelado em caso de
interrupcéo no fornecimento de
energia.

Desativar o bloqueio de tecla

1.Tocar (@ até que o simbolo &
desaparega no visor.

» O simbolo (& desaparece e o bloqueio

de tecla é desativado no visor.

Ajustar o alarme

Pode igualmente ajustar o temporizador
do produto para qualquer adverténcia
ou lembrete além de cozinhar.

O relogio de alarme nao afeta as
fungdes de funcionamento do forno.
Usado para fins de adverténcia. Por
exemplo, pode usar o reldgio de alarme
quando pretender voltar os alimentos
que estéao no forno num determinado
momento. Assim que o tempo que
definiu tiver terminado, o reldgio emite
um aviso sonoro.

O tempo maximo do alarme pode
ser de 23 horas e 59 minutos.

1.Tocar £ até que o simbolo £ apareca
no visor.

o U

@@@@ﬁ%@

2.® Definir a hora do alarme com as
teclas /@ .

(1]
0 L L

Q@@@@}é‘z

» Depois de definir a hora do alarme, o

simbolo £ mantém-se aceso e a hora

do alarme comeca a contagem

decrescente no visor. Se a hora do

alarme e o tempo de cozedura forem

definidos ao mesmo tempo, o tempo

mais curto é exibido no visor.

3.Depois da hora do alarme ser
completada, o simbolo Licomega a
piscar e é emitido um aviso sonoro.

Desligar o alarme

1.No fim do periodo do alarme, é emito
um aviso sonoro durante dois minutos.
Premir qualquer tecla para parar o
aviso sonoro.

» O aviso sonoro para e a hora do dia

aparece no Visor.

Se pretender cancelar o alarme:

1.Tocar £ até que o simbolo apareca
no visor para repor a hora do alarme.
Tocar a tecla © até que mostre
"00:00",

2.2} pode também cancelar o alarme
premindo demoradamente a tecla.

Alterar o nivel de volume.

1.Tocar a tecla € até que o simbolo @
apareca no Visor.

H-0 1

Q@@@@@

2.Definir o nivel pretendido com as
teclas ®/© . (b-01-b-02-b-03)

Q@@%‘\%}@

3.Tocar a tecla % para confirmagao ou
a definicéo é ativada brevemente até
que tocar numa tecla.
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Definir o brilho do visor.
1.Tocar a tecla % até que o simbolo (B
apareca no Visor.

_‘_ I_‘ i 3

&@@@@@

2.Definir o brilho pretendido com as
teclas ®/© . (d-01-d-02-d-03)

Q@@@\@ﬁ

» Tocar a tecla ¥ para confirmagao ou a

definicao é ativada brevemente até que

tocar numa tecla.

Alterar a hora do dia:

No seu forno, para alterar a hora do dia

que definiu anteriormente,

1.Tocar £ até que o simbolo € apareca
no visor.

2.Para definir a hora do dia tocando em

@/0.

®
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3.Tocar © ou na tecla & para ativar o
campo dos minutos..

O @ 8 6

4. Definir o minuto do dia tocando em @

/0,

o |TCo
o] mi

Q@@@ﬁ?@

5.Confirmar a definicao tocando em €
ou na tecla i .

» A hora do dia é definida e o simbolo ®

desaparece no ecra.




[ Informacao geral acerca da cozedura

Esta seccao descreve dicas sobre a
preparacao e a cozedura dos seus
alimentos.

Adicionalmente, pode também
encontrar alguns alimentos testados
pelos produtores e as definicdes mais
apropriadas para estes alimentos. As
definicbes apropriadas do forno e os
acessorios para estes alimentos sdo
igualmente indicados.

Adverténcias gerais acerca

de cozinhar no forno

e Enquanto abrir a porta do forno
durante ou apds a cozedura, pode
sair vapor quente que provoca
queimaduras. O vapor pode queimar
as suas maos, rosto e/ou olhos.
Quando abrir a porta do forno, deve
manter-se afastado.

¢ O vapor intenso gerado durante a
cozedura pode formar gotas de dgua
condensada no interior € no exterior
do forno e nas pecas na parte
superior dos moveis devido a
diferenca de temperatura. Este é uma
ocorréncia fisica e normal.

e A temperatura de cozedura e 0s
valores do tempo atribuidos aos
alimentos podem variar dependendo
da receita e da quantidade. Por esta
raz&o, estes valores sdo dados como
intervalos.

¢ Remover sempre do forno os
acessorios ndo utilizados antes de
comecar a cozinhar. Os acessorios
que se irdo manter no forno podem
impedir que os alimentos sejam
cozinhados nos valores corretos.

e Para os alimentos que ird cozinhar de
acordo com a sua propria receita,
pode basear-se em alimentos
semelhantes indicados nas tabelas de
cozedura.

e Utilizando os acessorios fornecidos
assegura que obtém o melhor
desempenho de cozedura. Deve
respeitar sempre as adverténcias e a
informagao fornecida pelo fabricantes
para os recipientes de cozinha
externos que ira utilizar.

¢ Cortar o papel vegetal que vai usar na
cozedura nos tamanhos adequados
para o recipiente em que ira cozinhar.
Os papéis vegetais que estiverem do
lado de fora do recipiente podem criar
um risco de queimaduras e afetar a
qualidade da cozedura. Usar o papel
vegetal que ira utilizar no intervalo de
temperatura especificado.

e Para um bom desempenho da
cozedura, colocar os alimentos na
prateleira correta recomendada. Néao
alterar a posicao da prateleira durante
a cozedura.

Bolos e alimentos de forno

Informacao Geral

¢ Recomendamos a utilizacéo dos
acessorios do produto para um bom
desempenho de cozedura. Se for
utilizar recipientes de cozinha externos,
deve preferir loica escura, resistente
ao calor e anti-aderente.

e Se for recomendado o pré-

aquecimento na tabela de cozedura,

assegurar que coloca 0s seus

alimentos no forno apds o pré-

aquecimento.

SE vai cozinhar usando recipientes de

cozinha na grelha, deve colocar os

mesmos no meio da grelha e ndo

junto da parede traseira.

¢ Todos os materiais usados para fazer
bolos devem estar limpos € a
temperatura ambiente.

¢ O estado da cozedura dos produtos
pode variar dependendo da
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quantidade de alimentos e do
tamanho dos recipientes.

¢ Formas de metal, ceramica e vidro
aumentam o tempo de cozimento € a
superficie inferior dos alimentos
pastéis nao douram uniformemente.

e Se usar papel de cozinha durante o
cozimento, pode ocorrer um pouco
de escurecimento na superficie inferior
dos alimentos. Nesse caso, pode ser
necessario estender o tempo de
cozimento em cerca de 10 minutos.

¢ Os valores especificados na tabela de
cozedura sdo determinados em
resultado dos testes realizados nos
nossos laboratdrios. Os valores
adequados para si podem ser
diferentes destes valores.

¢ Colocar os seus alimentos na
prateleira apropriada recomendada na
tabela de cozedura. Considerar a
prateleira inferior do forno como a
prateleira 1.

Dicas para fazer bolos

® Se 0 bolo for demasiado seco,
aumentar a temperaturaem 10°C e
encurtar o tempo de cozedura.

¢ Se 0 bolo for humido, usar uma
pequena quantidade de liquido e
diminuir a temperatura em 10 °C.

e Se a parte superior do bolo estiver
gueimada, colocar o mesmo na
prateleira mais inferior, baixar a
temperatura e aumentar o tempo de
cozedura.Se a parte superior do bolo
estiver queimada, coloque-a numa
prateleira inferior, diminua a
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temperatura e aumente o tempo de
cozimento.

¢ Se estiver bem cozido mas o exterior
estd pegajoso, usar uma pequena
quantidade de liquido, reduzir a
temperatura e aumentar o tempo de
cozedura.

Dicas para cozer produtos de

pastelaria

* Se a massa for demasiado seca,
aumentar a temperaturaem 10°C e
encurtar o tempo de cozedura.
Humidificar as folhas de massa com
um molho que consiste numa mistura
de leite, dleo, ovo e iogurte.

e Se 0s produtos de pastelaria ficarem
cozidos lentamente, assegurar que a
espessura dos mesmos preparados
por si nao excedem o tabuleiro.

e Se 0s produtos de pastelaria ficarem
dourados a superficie para a base nao
estiver cozida, assegurar que a
quantidade de molho que vai usar
para 0s mesmos nao é demasiada na
base. Para que figuem ainda mais
dourados, deve tentar espalhar
uniformemente o molho entre as
folhas de massa e os produtos de
pastelaria.

e Cozer 0s seus produtos de pastelaria
na posicao e na temperatura
apropriadas conforme a tabela de
cozedura. Se a base continuar a ndo
estar suficientemente dourada,
colocar a mesma na prateleira inferior
para a cozedura seguinte.



Tabela de cozedura para bolos e alimentos de forno

Bolos no Tabuleiro Tabuleiro Aquecimento

tabuleiro individual normal* superior e inferior 8 180 80...40
Forma para
Volos na Tapglelro bolo na Aqqecmentg 5 180 30 ... 40
forma individual grelha de superior e inferior
arame™*
Tapglelro Tabulelr*o Aqqecmentc? 3 160 o5 a5
Bolos individual normal superior e inferior
. . Aquecimento
pequencs  Tabulero  Tabuleiro ventilado 3 150 20...30
individual normal s .
inferior/superior
Forma
redonda para
’ bolos, 26 cm !
Tabuleiro -y pametro  AQuecimento 2 160 30... 40
individual superior e inferior
com grampo
na grelha de
Pao-de-I6 e
Forma
redonda para
Tabuleiro bolos, 26 cm Aquecimento
S de diametro ventilado 2 160 20...30
individual L .
com grampo  inferior/superior
na grelha de
arame™*
Tabuleiro Tabuleiro
Biscoito individual para Aqqecmentg 3 170 o5 a5
produtos de  superior e inferior
pastelaria*
. . . Aguecimento
Pastelaria Tapglelro Tabulelr*o ventilado 2 200 30.. 40
com massa individual normal s .
inferior/superior
Pas'telana Tapglelro Tabulelr*o Aqqecmentg 5 200 50 . 30
rica individual normal superior e inferior
Piointegral lapuleiro Tabuleiro Aquecimento 2 200 30... 40
individual normal superior e inferior
Forma
retangular
Lasanha Tabuleiro  emmefal/ Aquecimento 20u3 200 30... 40
individual vidro na superior e inferior
grelha de
arame™*
Forma
redonda de
. metal preto, .
Tarte de Tabuleiro  “oq oy ge Aduecimento 2 180 50... 70
magca individual A superior e inferior
didametro na
grelha de
arame™*
Pizza Tabuleiro Tabuleiro Aquecimento 2 200 ... 220 10... 20
individual normal superior e inferior

Pré-aquecimento recomendado para todos os alimentos
* Estes acessorios podem ndo estar incluidos com o produto.
** Estes acessoérios ndo estdo incluidos com o seu produto. S0 acessorios que existem no mercado.
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Carne, peixe e aves ¢ Tem de calcular cerca de 4 ou 5

Os pontos principais sobre assar minutos do tempo de cozedura por

e Temperar 0s mesmos com sumo de centimetro de espessura da came.
lim&o e pimenta antes de cozinhar * Depois de o tempo de cozedura ter
frango, peru e pegas grandes de terminado, deixar a carne no forno
carne ird permitir um melhor durante cerca de 10 minutos. O suco
desempenho da cozedura. da carne € melhor distribuido para a

e | eva 15 a 30 minutos mais a cozinhar carne frita e nao é libertado quando a
carne com 0sso do que fritar em carne € cortada.
filetes. ¢ O peixe deve ser colocado numa

prateleira num nivel médio ou baixo
numa prato resistente.

Tabela de cozedura para carne, peixe e aves

Aguecimento 15 mins.
Bife (inteiro) / Tabuleiro Tabuleiro quect 250/max,
ventilado 3 60 ... 80
Assar (1 kg) individual normal* s . depois 180 ...
inferior/superior 190
Pernil de . . Aquecimento 15 mins.
borrego (1.5 I}%ﬁ’v‘:ﬁg Tnac?rLrerler*o ventilado 3 250/max, 110...120
- 2.0kg) inferior/superior depois 170
Grelha de
arame*
Frango Tabuleiro Colocar um Aguecimento 15 mins.
assado (1.8- S tabuleiro ventilado 2 250/max, 60 ... 80
individual s . X
2 kg) numa inferior/superior depois 190
prateleira
inferior
Aguecimento 25 mins.
Peru(5.5kg)  lapuleiro Tabuleiro ventilado 1 250/max, 150 ... 210
individual normal s . depois 180 ...
inferior/superior 190
Grelha de
arame*
Tabuleiro Colocar um Aquecimento
Peixe e tabuleiro ventilado 3 200 20...30
individual s .
numa inferior/superior
prateleira
inferior

Pré-aquecimento recomendado para todos os alimentos
* Estes acessorios podem nao estar incluidos com o produto.
** Estes acessoérios ndo estdo incluidos com o seu produto. Sdo acessorios que existem no mercado.
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Grelhador

Came vermelha, peixe e carne de aves

ficara rapidamente dourada quando

grelhada, fica com uma crosta

maravilhosa e nao fica seca. Carnes em

filetes, carnes no espeto, salsichas bem

como vegetais suculentos (tomates,

cebolas, etc.) sdo particularmente

adequados para grelhar.

Adverténcias gerais

¢ Alimentos n&o adequados para
grelhar e que podem provocar um
risco de incéndio. Grelhar apenas
alimentos que sejam adequados para
fogo intenso do grelhador. Do mesmo
modo, ndo colocar os alimentos
demasiado afastados na parte de tras
do grelhador. Esta é a zona mais
quente e e os alimentos muito gordos
podem incendiar-se.

¢ Fechar a porta do forno enquanto
estiver a grelhar. Nunca grelhar com
a porta do forno aberta. As
superficies quentes podem
provocar queimaduras!

Tabela do grelhador

Os pontos chave do grelhador

¢ Preparar os alimentos para grelhar
com espessura e peso semelhantes
tanto quanto possivel.

¢ Colocar as pecas a serem grelhadas
na grelha ou no tabuleiro de arame do
grelhador distribuindo as mesmas
sem exceder as dimensdes no
aquecedor.

¢ Dependendo da espessura das pecas
a serem grelhadas, os tempos de
cozedura dados na tabela podem
variar.

¢ Deslizar a grelha ou o tabuleiro do
grelhador para o nivel pretendido no
forno. Se estiver a cozinhar numa
grelha, deslizar o tabuleiro do forno
para a prateleira mais em baixo para
recolher as gorduras. O tabuleiro do
forno que vai deslizar deve estar
dimensionado para cobrir toda a drea
do grelhador. Este tabuleiro pode néo
estar incluido com o produto. Colocar
um pouco de agua no tabuleiro do
forno para uma limpeza mais facil.

Peixe Grelha de arame 4 - 250 20...25
Pedacos de galinha Grelha de arame 4 - 250 25...35
Almondega (ovilo) - g e ge arame 4 250 20 ...30
12 pecas
Costeletas de Grelha de arame 4- 250 20...25
borrego
Bife - (fatiado) Grelha de arame 4 - 250 25...30
Costeletas de vitela Grelha de arame 4 - 250 25...30
Gratinado de vegetais Grelha de arame 4 - 220 20...30
Pao torrado Grelha de arame 4 250 1..3

E recomendado pré-aquecer durante 5 minutos para todos os alimentos grelhados.
Rodar as pecas dos alimentos apés 1/2 do tempo total para o grelhado.

Grelhador inferior ventilado

Grelhador inferior

Peixe Grelha de arame ) 4 200 30...35
ventilado

Pedagos de Grelha de arame Grelhadgr inferior 4 250 o5 35
galinha ventilado
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Almdéndega

Grelhador inferior

(novilho) - 12 Grelha de arame : 4 250 30...40
ventilado
pecas
Grelha de arame )
Bife (inteiro) / Colocar um Grelhador inferior 15 mins. 250,
N : 3 depois 180 ... 90...110
Assar (1 kg) tabuleiro numa ventilado 190

prateleira inferior
N&o pré-aguecer para todos os alimentos grelhados nesta tabela de grelhados.

Testar os alimentos EN 60350-1 para facilitar o teste do

Os alimentos nesta tabela de cozedura  Produto para fins de controlo.
sao prepardos de acordo com a horma

Tabela de cozedura para alimentos de teste

Biscoito
amar]telgado Tapglelro Tabulelr*o Aqqecmentc? 3 140 20 ... 30
(biscoito individual normal superior e inferior
doce)
Tapglelro Tabulelr*o Aqqecmentg 3 160 o5 35
Bolos individual normal superior e inferior
; . Aguecimento
pequenos  Tabuleiro Tabuleiro ventilado 2 150 20...30
individual normal s .
inferior/superior
Forma redonda
para bolos, 26
Tapglelro cm de diametro Aqqecmentc? 5 160 30 . 40
individual com grampo na  superior e inferior
grelha de
< . arame™*
Pao-de-lo Forma redonda
para bolos, 26 Aquecimento
Tabuleiro —cm de diametro ventilado 2 160 20...30
individual comgrampona . . . .
inferior/superior
grelha de
arame™*
Forma redonda
de metal preto,
Tarte Eie Tapglelro %O cmde Aqqecmentg 5 180 50 ... 70
magca individual didametro na superior e inferior
grelha de
arame™*

Pré-aquecimento recomendado para todos os alimentos
* Estes acessorios podem ndo estar incluidos com o produto.
** Estes acessoérios ndo estdo incluidos com o seu produto. S0 acessorios que existem no mercado.

Grelhador

Pao torrado Grelha de arame 4 250 1..3

Alméndega (novilho) -
12 pecas

Rodar os alimentos apds 1/2 do tempo total para o grelhado.

E recomendado pré-aquecer durante 5 minutos para todos os alimentos grelhados.

Grelha de arame 4 250 20...30
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Manutencéo e cuidados

Informacoes gerais de

limpeza

A Adverténcias gerais

¢ Deixar que o produto arrefeca antes
de iniciar a limpeza do mesmo. As
superficies quentes podem provocar
queimaduras!

¢ Nao aplicar detergentes sobre as
superficies quentes. Isto pode causar
manchas permanentes.

¢ O aparelho deve ser cuidadosamente
limpo e seco apods cada
funcionamento. Portanto, os residuos
de alimentos devem ser faciimente
limpos e deve ser evitado que estes
residuos se queimem quando o
produto for usado novamente mais
tarde. Portanto, a vida util do aparelho
estende-se e diminuem os problemas
frequentemente enfrentados.

e N&o usar aparelhos de limpeza a
vapor para limpar o aparelho.

¢ Alguns detergentes ou solugdes de
limpeza podem danificar a superficie.
Nao usar detergentes abrasivos, pos
de limpeza, cremes de limpeza,
desincrustantes ou objetos afiados
durante a limpeza.

¢ Nao ha necessidade de um agente de
limpeza especial para a limpeza apds
cada utilizagéo. Limpar o produto
usando um detergente para a loica,
agua morna e uma pano macio ou
esponja e secar com um pano de
microfibras.

* Assegurar que limpa totalmente
qualquer liquido que permaneca
depois da limpeza € limpar
imediatamente quaisquer salpicos de
alimentos ocorridos durante a
cozedura.

¢ N&o lavar qualquer componente do
seu aparelho na maquina de lavar
loica.

Superficies em inox e aco in-

oxidavel

e N&o usar solucdes de limpeza acidos
ou que contenham cloro para limpar
as superficies de ago ou inox e as
pegas.

¢ A superficie em inox ou aco inoxidavel
pode com o tempo mudar de cor. Isto
é normal. Apds cada utilizagao, limpar
com um detergente adequado para as
superficies em inox ou aco inoxidavel.

e | impar com um pano macio
embebido e detergente liquido
adequado para superficies em inox,
tendo o cuidado de limpar num unico
sentido.

¢ Remover de imediato as manchas de
calcario, dleo, amidos, leite e
proteinas das superficies de inox-aco
inoxidavel e vidro. As manchas podem
enferrujar quando permanecerem por
longos periodos de tempo.

Superficies esmaltadas

e Apds cada utilizagao, limpar as
superficies esmaltadas usando um
detergente para a loica, &gua morna e
uma pano macio ou esponja e secar
as mesmas com um pano Seco.

e Se 0 seu produto tiver a funcéo de
limpeza facil a vapor, pode fazer esse
tipo de limpeza para sujidade ligeira e
nao permanente. (Consultar a secgao
“Limpeza facil a vapor”)

e Para manchas persistentes, pode-se
usar o produto de limpeza de forno e
grelhas recomendado no sitio web da
marca do seu produto € uma esponja
de limpeza que nao risque. Nao usar
um produto de limpeza de fornos
externo.
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e O forno tem de arrefecer para limpeza
na zona de cozedura. A limpeza das
superficies quentes ira criar tanto um
risco de incéndio como danos nas
superficies esmaltadas.

Superficies cataliticas

¢ As paredes laterais na zona de
cozedura podem apenas ser
revestidas com paredes de esmalte
ou cataliticas. Varia de acordo com o
modelo.

¢ As paredes cataliticas tém uma cor
mate clara e uma superficie porosa.
As paredes cataliticas do forno nao
devem ser limpas.

¢ As superficies absorvem o dleo gracas
a sua estrutura porosa e comegam a
brilhar quando a superficie esta
saturada com 6leo, neste caso é
recomendado substituir as mesmas.

Superficies de vidro

¢ Quando da limpeza das superficies de
vidro, n&o usar raspadores de metal
rijos e materiais de limpeza abrasivos.
Podem danificar a superficie de vidro.

e | impar o aparelho usando um
detergente para a loica, &gua morna e
uma pano de microfibra especifico
para superficies de vidro e secar o
mesma com um pano seco de
microfibra.

e Se apds a limpeza ainda existir
detergente residual, deve limpar o
mesmo com agua fria e secar com um
pano de microfibra limpo e seco. Os
residuos do detergente residual
podem danificar a superficie de vidro
da préxima vez que for utilizada.

¢ Em circunstancia alguma os residuos
secos na superficie de vidro devem
ser limpos com facas de serrilha,
palha de aco ou utensilios
semelhantes para raspar.

¢ Pode remover as manchas de calcario
(manchas amarelas) na superficie de
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vidro com solugdes descalcificadoras
existentes no mercado, com uma
solugao descalcificante como vinagre
ou sumo de liméo.

e Se a superficie estiver muito suja,
aplicar a solucao de limpeza sobre a
mancha com uma esponja e aguardar
o tempo necessario para que a
mesma atue devidamente. Nunca
limpar a superficie de vidro com um
pano hdmido.

¢ As descoloragtes e as manchas na
superficie de vidro sdo normais e nao
podem ser consideradas defeitos.

Pecas em plastico e superficies

pintadas

e | impar as pecas de plastico e as
superficies pintadas usando um
detergente para a loica, &gua morna e
uma pano macio ou esponja e secar
0S Mesmos com um pano Seco.

¢ N&o usar raspadores de metal rijo ou
solucdes de limpeza abrasivas. Pode
danificar as superficies.

® Assegurar que as juntas dos
componentes do aparelho ndo sao
deixadas molhadas com detergente.
Caso contrario, pode ocorrer corrosao
nestas juntas.

Limpar os acessorios

Exceto se especificado em contrario no
manual do utilizador, n&o lavar os
acessorios do produto na maquina de
lavar loica.

Limpar o painel de controlo

¢ Quando limpar os painéis com o
botao de controlo, deve limpar o
painel e os botdes com um pano
macio humedecido e secar com um
pano seco. Nao remover os botdes e
os vedantes que se encontram por
baixo para limpar o painel de controlo.
O painel de controlo e os botbées
podem ficar danificados.



e Enquanto estiver a limpar os painéis
de inox com o botao de controlo, n&o
usar solugdes de limpeza para inox
em volta dos botdes. Os indicadores
em volta dos botbes pode ficar
apagados.

e | impar os painéis tateis de controlo
com um pano macio humedecido e
secar com um pano seco. Se 0 seu
produto estiver equipado com a
funcéo de blogueio de teclas, deve
definir o mesmo antes de iniciar a
limpeza do painel de controlo. Caso
contrdrio, pode ocorrer uma detecao
incorreta nas teclas.

Limpar o interior do forno

(zona de cozedura)
Seguir os passos de limpeza descritos
na seccao “Informacao de limpeza
geral” de acordo com os tipos de
superficie no seu forno.
Limpar as paredes laterais do for-
no.
As paredes laterais na zona de
cozedura podem apenas ser revestidas
com paredes de esmalte ou cataliticas.
Varia de acordo com o modelo. Se
existir uma parede catalitica, consultar a
secgao das “Paredes cataliticas” para
informagcao.
Se 0 seu produto for um modelo de
prateleira de arame de aco, remover as
mesmas antes da limpeza das paredes
laterais. Depois completar a limpeza
conforme descrito na secgao
“Informacao de limpeza geral” de
acordo com os tipos de superficie da
parede lateral.
Para remover as prateleiras
laterais em arame de aco:
1.Remover a parte frontal da prateleira
em arame de aco puxando a mesma
na parede lateral na direcéo oposta.

2.Puxar a prateleira de arame de aco
em direcao a si para a remover

totalmente.
“““

.

3.Para voltar a colocar as prateleiras,
devem ser repetidos os
procedimentos aplicados quando
removeu as mesmas a partir do fim
para o principio, respetivamente.

Limpeza facil a vapor
Variam dependendo do modelo do
produto. Podem nao estar disponiveis
no seu produto.
Assegura uma limpeza féacil porque a
sujidade (se nao tiver esperado
demasiado tempo) é amaciada com o
vapor que se forma no interior do forno
e as gotas de agua da condensacao
nas superficies interiores do forno.
1.Retirar todos os acessorios do forno.
2.Verter 500 ml de dgua no tabuleiro do
forno e colocar o tabuleiro na segunda
prateleira do forno.
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3.Colocar o forno no modo de limpeza
facil a vapor e deixar o mesmo a
funcionar a 100 °C durante 15
minutos.

4. Abrir imediatamente a porta e limpar
as superficies interiores do forno com
uma esponja ou pano humedecido.
Quando abrir a porta, libertar-se-a
vapor. Isso pode provocar um risco
de queimaduras. Deve ser tido
cuidado quando abrir a porta do forno.

5.Usar agua morna com um liquido de
lavagem, uma pano macio ou esponja
para limpar a sujidade persistente e
depois limpar com um pano seco.

6.Variam dependendo do modelo do
produto. Podem nao estar disponiveis
no seu produto. Depois da
condensacao no forno, pode haver
agua ou humidade no tubo da
conduta por baixo do forno. Apds o
uso, limpe este canal da piscina com

Abrir imediatamente a porta e limpar as
superficies interiores do forno com uma
esponja ou pano humedecido. Quando
abrir a porta, libertar-se-a vapor. Isso
pode provocar um risco de
queimaduras. Deve ser tido cuidado
quando abrir a porta do forno.

Usar agua morna com um liquido de
lavagem, uma pano macio ou esponja
para limpar a sujidade persistente e
depois limpar com um pano seco.
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Durante o modo de limpeza facil a
vapor, a agua que esta na piscina
na base do forno para amolecer
residuos / sujeira levemente
formados dentro da cavidade do
forno ird evaporar e condensar na
cavidade do forno € no vidro
interno da porta do forno,
portanto a dgua pode pingar
quando a porta do forno € aberta.
Limpe a condensacao assim que
a porta do forno for aberta.

Variam dependendo do modelo do
produto. Podem nao estar disponiveis
no seu produto. Depois da
condensacao no forno, pode haver
agua ou humidade no tubo da conduta
por baixo do forno. Apds o uso, limpe
este canal da piscina com um pano
umido e seque-o.

!

N&ao usar produtos de limpeza
abrasivos, raspadores metdlicos,
materiais de la de aco ou lixivia
para limpar a porta do forno € o
vidro.

Pode remover a porta do forno € os
vidros da porta para os limpar. Como
remover as portas € janelas é explicado
nas secgoes “Remover a porta do
forno” e “Remover os vidros interiores
da porta”. Depois de remover os vidros
interiores, limpar os mesmos usando um
detergente para a loica, &gua morna e
uma pano macio ou esponja e secar 0s
mesmos Com um pano seco. Limpar o



vidro com vinagre e depois enxaguar o

mesmo para remover residuos de

calcario que possam permanecer no

forno.

Remover a porta do forno

1.Abrir a porta do forno

2.Abrir os clipes na cavidade da
dobradica da porta frontal no lado
direito e esquerdo premindo para
baixo conforme mostrado na imagem.

O tipo de dobradica (A), (B), (C) varia de

acordo com o modelo do produto. As

figuras abaixo mostram como abrir

todos os tipos de dobradica.

(A) tipo de dobradica esta disponivel em

tipos de portas normais.

(B) tipo de dobradica esta disponivel em

tipos de porta de fechamento suave.

(C) tipo de dobradica esta disponivel em

tipos de porta de abertura / fechamento

suave.

Blogueio da dobradica - posigao
fechada
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Blogueio da dobradica - posicao aberta
3.Colocar a porta do forno numa
posicao de meio aberta.
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4.Puxar a +porta removida para cima
para a libertar das dobradigas da
direita e da esquerda e remover a
mesma.

Para voltar a colocar a porta,
devem ser repetidos os
procedimentos aplicados quando
removeu a mesma a partir do fim
para o principio, respetivamente.
Quando instalar a porta,
assegurar que fecha os clipes na
cavidade da dobradica.

Remover o vidro interior da

porta do forno

O vidro interior da porta frontal do
produto pode ser removido para
limpeza.

1.Abrir a porta do forno

2.Puxar em direcéo a si, 0 componente
de plastico, encaixado na secgao
superior da porta frontal, premindo
simultaneamente nos pontos de
pressao de ambos os lados do
componente e remova 0 mesmo.

3.Conforme mostrado na figura, levantar
suavemente o vidro interior em



direcdo a 'A' e depois remover o
mesmo puxando em direcao a 'B'.
10

1 Painel de vidro mais interior

2* Painel de vidro interior (Podem nao
existir no seu produto.)

4.Se o seu produto tiver um vidro
interior (2), repita 0 mesmo processo
para o remover (2).

5.0 primeiro passo de remontagem da
porta é voltar a colocar o vidro interior
(2). Colocar o rebordo cinzelado do
vidro de encontro ao rebordo
cinzelado da entrada em plastico. (Se

0 seu produto tiver um vidro interior) O

vidro interior (2) tem de ser encaixado
a entrada em plastico o mais perto
possivel do vidro mais interior (1).
6.Enquanto estiver a voltar a montar o
vidro mais interior (1), deve prestar
atencao para colocar o lado impresso

do vidro no vidro interior. E importante
colocar os cantos inferiores dos vidros

mais interiores (1) para se ajustarem
as entradas inferiores em plastico.

7.Empurrar o componente em plastico
em direcao a estrutura até ser ouvido
o0 com de um “clique”.

Limpar a lampada do forno
Na eventualidade de uma porta de vidro
da lampada do forno na drea de
cozedura ficar suja; limpar com
detergente de lavar a loica, agua moma
€ Um pano macio ou esponja e secar
com um pano seco. No caso de a
lampada n&o funcionar, pode substituir

a mesma seguindo 0s passos na
$eccao seguinte.
Limpar a lampada do forno

A Adverténcias gerais
e Para evitar o risco de choque elétrico

antes de substituir a lampada do forno,
desligar o conetor elétrico e deixar
que o forno arrefeca. As superficies
quentes podem provocar
queimaduras!

Neste forno, utiliza-se uma lampada
incandescente com poténcia inferior a
40 W, altura inferior a 60 mm,
didmetro inferior a 30 mm ou uma
lampada haldgena com casquilho tipo
@9, poténcia inferior a 60 W. As
lampadas sdo adequadas para
operagao em temperaturas acima de
300 ° C. As lampadas do forno
podem ser obtidas nos Agentes de
Servigo Autorizados ou em um técnico
licenciado.

¢ A posigao da lampada pode diferir da

que € mostrada na imagem.

¢ A lampada usada neste produto néo é

adequada para usar na iluminagao
domeéstica. A finalidade desta
lampada é ajudar o utilizador a ver os
produtos alimentares.

¢ As lampadas usadas neste produto

devem suportar condices fisicas
extremas tal como temperaturas
superiores a 50 °C.

Se o seu forno tiver uma lampada
redonda.

1.Desligar o produto da eletricidade.
2.Remover a tampa de vidro rodando a

mesma no sentido anti-horario.
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3.Se a ldmpada do forno for do tipo (A)
mostrado na figura abaixo, rodar a
lampada do forno conforme mostrado
na figura e substituir a mesma por
outra nova. Se for um modelo do tipo
(B), puxar a mesma para fora como
mostrado na figura e substitui-la por
uma outra nova.

4 Voltar a colocar a tampa de vidro.

Se o seu forno tiver uma lampada

quadrada.

1.Desligar o produto da eletricidade.

2.Remover as prateleiras de arame de
acgo de acordo com a descricao.
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3.Levantar o vidro de protecao da
lampada com uma chave de fendas.

4.Se alampada do forno for do tipo (A)
mostrado na figura abaixo, rodar a
lampada do forno conforme mostrado
na figura e substituir a mesma por
outra nova. Se for um modelo do tipo
(B), puxar a mesma para fora como
mostrado na figura e substitui-la por
uma outra nova.

5.Voltar a colocar a tampa de vidro € as
prateleiras de arame de aco.



E] Resolucgéo de problemas

Consultar o Agente de Assisténcia Autorizada ou um técnico portador de licenca
ou o comerciante onde o produto foi adquirido se nao conseguir solucionar o
problema ainda que tenha implementado as instrucdes nesta secgéo. Nunca tentar
reparar de forma auténoma um produto avariado.

¢ £ normal que haja libertagéo de vapor durante o funcionamento. >>> [sto ndao é

uma avaria

¢ O vapor que surge durante a cozedura pode condensar e formar gotas de agua
guando a mesma toca nas superficies frias do produto. >>> [sto ndo é uma

¢ Quando as partes metdlicas estiverem quentes, podem expandir-se e provocar
ruidos. >>> Isto ndo é uma avaria.

e O fusivel elétrico esta defeituoso ou queimado. >>> Verificar os fusiveis na caixa
dos mesmos . Se necessario, substituir ou repor os mesmos.

¢ O produto n&o esta ligado na tomada (terra). >>> Verificar a ligagdo da ficha.

¢ Os botdes/teclas no painel de controlo nao funcionam. >>> Se o seu produto
estiver equipado com a fungao de bloqueio das teclas, o mesmo pode estar

ativado. Deve desativar o mesmo

¢ A lampada do forno esta defeituosa. >>> Substituir a ldmpada do forno.
e Interrupcao da alimentacéo. >>> Verificar se ha corrente. Verificar os fusiveis na

de fi bstitui

e Pode nao estar definido para uma determinada fungao de cozedura e/ou
temperatura. >>> Colocar o forno a uma determinada fun¢do de cozedura e/ou
temperatura.

¢ Nos modelos equipados com um temporizador, o temporizador nao esta
regulado. >>> Ajustar a hora.

e Interrupcao da alimentacéo. >>> Verificar se ha corrente. Verificar os fusiveis na

caixa de fusiveis. Se necessario, substituir ou repor 0s mesmos

¢ Ocorreu uma interrupgéo de energia anteriormente. >>> Ajustar a hora/ Desligar
0 produto e voltar a ligar novamente.
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Vazeny zakazniku,

Pred pouzitim produktu si pozorné prectéte tento navod k obsluze.

Beko dékuje, ze jste si vybrali tento vyrobek. Chceme, aby vam vase zafizeni, vyrobené
s vysokou kvalitou a Spickovou technologii, poskytovalo nejlepsi Ucinnost. Pred
pouzitim vyrobku si peclivé preCtéte tento navod a veskerou dodanou dokumentaci a
uschovejte je jako referenci. Pokud vyrobek predate nékomu jinému, poskytnéte mu
tento navod. Postupuijte podle pokynl a vénujte pozornost véem informacim a
vystraham v navodu k obsluze.

Ridte se podle v&ech informaci a varovani v ndvodu k obsluze. Tim budete chranit
sebe a svij vyrobek pred nebezpedimi, kterd mohou nastat.

Navod k obsluze si uschovejte. Pokud vyrobek pfedate nékomu jinému, poskytnéte mu
tento navod.

Navod k obsluze obsahuje nasleduijici symboly:
A Nebezpedi, které mize mit za nasledek smrt nebo zranéni.

POZNAMKY Nebezpedi, které mize mit za nasledek vazné poskozeni vyrobku nebo
jeho okaoli.

& Nebezpedi, které miize zplsobit popdleni v disledku kontaktu s horkymi povrchy.
ﬂ Ddlezité informace nebo uZiteéné tipy pro pouZiti.

@ Navod k obsluze si precCtéte.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY



OBSAH

ﬂ Bezpecnostni pokyny 4
UEEI POUZH ..o, 4
Bezpecnost déti, zranitelnych osob a
domacich zvitat .........cccoo 4
Elektricka bezpeCnost..........ccoooeeieiiiiiinin, 5
Bezpecnost pfi pfepravé........ccoooeeevivvinnn. 7
BezpecCnost instalace............ccooeeeeeiiiiinnn, 7
BezpeCnost pouziti............cccceeeeiieeiiiiiinnn, 7
Varovani o teplot€ ..........ccoocvviiiiiiiinnnnn, 8
Pouziti pFislusenstvi...........cccceeeeiiiiiiiiinnnn, 8
Bezpecnost peceni..........cccccevveeiiiiiiiiinnnn, 8
Udrzba a SISENN......oovvieeieee, 9

E Pokyny tykajici se zivotniho

prostredi 11
Nafizeni o odpadech ........cooooeeviiiiiinnnnnn. 11
Dodrzovani smérnice WEEE a o likvidaci

OdPadU.....veeeieiiieiicie e 11
Likvidace obalovych materidld................ 11
Doporuceni pro Usporu energie .............. 11
K] vas vyrobek 12
Predstaveni vyrobku ...........ccooeeeeeiiiiiinnn, 12
Uvod do ovlddaciho panelu vyrobku a jeho

POUZIT v 13
OvIadani trouby ......cceeviiiiiiiiieeeeiii, 13
Provozni funkce trouby ........ccooooeeiiiiiinn, 14
Prislusenstvi k vyrobku................cccevvviin 15
Pouziti pFislusenstvi vyrobku................... 16
Technické specifikace............cccoeeeieiiiis 19

ﬂ Prvni pouziti 20
Prvni nastaveni €asu ...........vvevvvveiiiiniinnn. 20
Prvni ISteNIL.....oov 20
5 Obsluha trouby 22
Obecné informace o pouzivani trouby .....22
Qvladani fidici jednotky trouby ................ 22
Nastaveni........cooovveviiiie 25

@ Obecné informace o peceni

28
Obecna varovani pro vareni v troubg....... 28
Pecivo a jidlo do trouby............ccoeeeieeiis 28
Maso, ryby a dribeZ .......c....coeevveeeenn... 31
GrilovaNT.....ooooii 31
Jidlo pro zkousKy...........coeeeeieiiiiiiiii, 33
Udrzba a péée 34
V8eobecné informace o Cisténi ............... 34
Citéni PHSIUSENSLVT ...v.veveeeeeeeeeee, 35
Cisténi oviadaciho panelu....................... 35
Cisténi vnitini ¢asti trouby (oblast pedeni) 35
Snadné CiSténi paroU.......cceeeeeeeiivvviinnnnnn. 36
Citéni dvitek trouby .......ocveeeveeeeeee, 37
Vyjmuti vnitfnich skel dvifek trouby.......... 38
Citéni svétla trouby.......cocvecveveeeeeee, 39
Bl Reseni problému 41

3/CZ



Hl Bezpeénostni pokyny

« Tato Cast obsahuje
bezpeclnostni pokyny, které
vam pomohou predchazet
jakymkoli rizikm zranéni
0sob nebo skod na majetku.

« V pfipadé prevedeni vyrobku
na jinou osobu nebo pouziti z
druhé ruky je treba spolu s
vyrobkem dodat navod k
obsluze, produktoveé Stitky,
dalsi prislusné dokumenty a
prislusenstvi.

» NaSe spoleCnost neodpovida
za zadné Skody, které mohou
vzniknout nasledkem
nedodrzeni téchto pokynu.

« Nedodrzeni téchto pokyn(

zpUsobi ztratu jakékoli zaruky.

« AInstalacni a servisni prace
nechte vzdy provést
vyrobcem, autorizovanym
servisem nebo osobou,
kterou urCi dovozce.

« A PouZivejte pouze originaini
nahradni dily a prislusenstvi.

« A Nepokousejte se opravit
ani vymenit zadnou Cast
vyrobku, pokud to neni jasné
uvedeno v navodu k obsluze.

« A Na vyrobku neprovadsgjte
technicke Upravy.
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Al.'lc“:el pouziti

« Tento vyrobek je uréen pro
domaci pouziti. Neni vhodny
pro komercni pouziti.

» Nepouzivejte vyrobek na
zahradach, balkonech ani v
jinych venkovnich prostredich.
Zarfizeni je urCeno k pouziti v
kuchynskych linkach pro
domacnosti a zaméstnance v
obchodech, kancelarich a
dalSich pracovnich
prostredich.

« VAROVANI: Tento vyrobek
by se mél pouzivat pouze pro
ucely vareni. Nemél by se
pouzivat pro jiné ucely,
napriklad pro vytapéni
mistnosti.

« Troubu Ize pouzit k
rozmrazovani, peceni,
smazeni a grilovani potravin.

« Tento vyrobek by se nemél
pouzivat pro vytapeéeni,
zahrivani talird, véseni ruéniku
nebo obleceni na drzadle za
ucelem suseni.

ABezpec“:nost déti,

zranitelnych osob a

domacich zvirat

« Déti ve veku 8 let a starsi, a
lide, ktefi maji snizené fyzicke,



smyslové nebo mentalni
dovednosti nebo maji
nedostatek zkuSenosti a
znalosti, mohou tento
vyrobek pouzivat pouze
tehdy, kdyz jsou pod
dohledem nebo vyskoleni pro
bezpelné pouzivani a rizika
vyrobku.

« Déti by si s vyrobkem nemély
hrat. Citéni a uzivatelskou
udrzbu by nemély provadeét
déti, pokud nejsou pod
dohledem.

 Tento vyrobek by neméli
pouzivat lidé s omezenou
fyzickou, smyslovou nebo
mentalni schopnosti (vCetné
déti), pokud nejsou stale pod
dohledem nebo pokud

nedostanou potrebné pokyny.

» Déti by mély byt pod
dohledem, aby se zajistilo, ze
si s vyrobkem nebudou hrat.

« Elektrické vyrobky jsou
nebezpecneé pro déti a
domaci zvirata. Déti a domaci
zvirata si s vyrobkem nesmeéji
hrat, lézt na vyrobek ani
dovnitt.

» Nepokladejte na vyrobek
predmeéty, na které by déti
mohly dosahnout.

« VAROVANI: B&hem
pouzivani jsou pristupné

povrchy vyrobku horkeé.
Udrzujte déti dale od vyrobku.

» Obalové materialy
uchovavejte mimo dosah déti.
Hrozi nebezpedi zranéni a
uduseni.

» Kdyz jsou dvirka otevrena,
nepokladejte na né zadné
tézkeé predmety ani nedovolte
détem, aby si na né sedaly.
Mohlo by to zpUsobit
prevraceni trouby nebo
poskozeni zavésU dvirek.

« (Pokud je vas produkt
vybaven zastrékou) Z ddvodu
bezpecnosti déti pred
likvidaci vyrobku odpojte
napajeci zastrCku a vyradte
vyrobek z provozu.

A Elektricka bezpecnost

« Pripojte vyrobek k uzemnéené
zasuvce chranéné pojistkou,
ktera odpovida aktualinim
hodnotam uvedenym na
typovém Stitku. Instalaci
uzemneéni nechte provést
kvalifikovanym elektrikarem.
Nepouzivejte vyrobek bez
uzemneni v souladu s
mistnimi / vnitrostatnimi
predpisy.

« ZastrCka nebo elektrické
pripojeni vyrobku by mélo byt
na snadno pfistupném misté
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(kde nebude ovlivnéno
plamenem kamen). Pokud to
neni mozné, mél by byt na
elektrické instalaci, ke které je
produkt pripojen, k dispozici
mechanismus (pojistka,
spinac, vypinacC atd.) v
souladu s elektrickymi
predpisy, oddélujici vSechny
poly od sité.

« Béhem instalace, opravy a
prepravy nesmi byt produkt
zapojen do zasuvky.

» Zapojte vyrobek do zasuvky,
ktera splnuje hodnoty napéti
a frekvence uvedené na
typovem Stitku.

« (Pokud vas produkt nema
napajeci kabel) Pouzivejte
pouze propojovaci kabel,
ktery je uveden v Casti
»lechnickeé udaje”.

» Napajeci kabel nemackejte
pod vyrobek a za vyrobkem.
Na napajeci kabel
nepokladejte tézkeé predmety.
Napajeci kabel by se nemél
ohybat, mackat, a nesmi pfijit
do kontaktu s zadnym
zdrojem tepla.

» Kdyz je trouba v provozu, jeji
zadni povrch se také zahriva.
Napajeci kabely se nesmi
dotykat zadniho povrchu,
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mohlo by se poskodit
pripojent.

« Elektrické kabely nedavejte
do dvirek trouby a nevedte je
pres horké povrchy.
Roztaveni kabelu by mohlo
zpuUsobit zkrat trouby a
vzplanuti ohné.

» Pouzivejte pouze originalni
kabel. Nepouzivejte
profiznuté nebo poskozené
kabely ani prodluzovaci
kabely.

» Pokud je napajeci kabel
poskozen, musi jej vymenit
vyrobce, autorizovany servis
nebo osoba, kterou urCi
dovozce, aby se predeslo
moznym nebezpecim.

« VAROVANI: Pred vyménou
svetla trouby se ujistéte, ze
jste produkt odpoaijili od sitg,
aby nedoslo k Urazu
elektrickym proudem.
Odpojte vyrobek nebo
vypnéte pojistku v pojistkove
skrince.

(Pokud je vas produkt vybaven

zastrCkou)

» Nezapojujte vyrobek do
zasuvky, ktera je volna,
dostala se ven ze své zdirky,
je rozbita, Spinava, mastna, v
nebezpeCi kontaktu s vodou



(napriklad voda, ktera mdze
vytéct z prepazky).

» Nikdy se nedotykejte zastrCky
mokryma rukama! Pi
odpojovani nedrzte kabel,
vzdy drzte zastrCku.

« Ujistéte se, ze zastrCka
vyrobku je bezpecné
zapojena do zasuvky, aby se
zabranilo vzniku elektrického
oblouku.

ABezpec“:nost pri preprave

» Pred prepravou vyrobku
odpojte vyrobek ze sité.

« \/yrobek je tézky, jeho
prepravu musi provadet
nejméne dva lidé.

» K prepraveé nebo
premistovani vyrobku
nepouzivejte dvirka ani
rukojet’.

» Nedavejte na vyrobek jiné
predmeéty a prenasejte jej ve
svislé poloze.

» Pokud potrebujete vyrobek
prepravit, zabalte jej do
baliciho materialu s
bublinkovou fdlii nebo silnou
lepenku a pevne ji prilepte.
Vyrobek pevné zajistéte
paskou, aby se zabranilo
poskozeni vyrobku a jeho
odnimatelnych nebo
pohyblivych Casti.

» Zkontrolujte celkovy vzhled
vyrobku, zda béhem prepravy
nedoslo k poskozeni.

A Bezpecénost instalace

« Pred instalaci vyrobek
zkontrolujte, zda neni
poskozeny. Pokud je vyrobek
poskozen, neinstaluijte jej.

« Neinstalujte vyrobek v
blizkosti zdroj tepla
(radiatory, kamna atd.).

« Udrzujte vSechny ventilacni
kanaly kolem vyrobku
otevrene.

» Aby nedoslo k prehrati,
nemél by se vyrobek
instalovat za dekorativni
dvere.

A Bezpecénost pouziti

« Po kazdém pouziti se ujistéte,
Ze vyrobek je vypnuty.

» Pokud vyrobek delsi dobu
nepouzivate, odpojte jej nebo
vypnéte pojistku v pojistkove
skrince.

« Vadny nebo poskozeny
vyrobek nepouzivejte.
Odpojte elektricka / plynova
pripojeni vyrobku, pokud jsou
k dispozici, a zavolejte
autorizovany servis.
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» Nepouzivejte vyrobek s
odstranénym nebo rozbitym
sklem prednich dvirek.

» Nelezte na vyrobek, abyste
na néco dosahli, ani z jiného
ddvodu.

» Nepouzivejte vyrobek v
situacich, které mohou
ovlivnit vas usudek, jako
napriklad po uziti drog nebo
alkoholu.

» Horlavé predmeéty
uchovavané v oblasti peceni
se mohou vznitit. Nikdy
neskladujte v oblasti peCeni
horlaveé predmety.

» Rukojet trouby neni susicka
ru¢nikd. Pri pouzivani vyrobku
nezavesujte rucniky, rukavice
ani podobné textilie.

» Zavesy dvirek vyrobku se pfi
otevirani a zavirani dvirek
pohybuiji a utahuiji. Pri
otevirani / zavirani dvirek
nedrzte dvirka za zavesy.

AVarové\nl’ o teploté

« VAROVANI: B&hem provozu
vyrobku budou exponované
Casti horké. Nedotykejte se
vyrobku a ohfivacich prvkd.
Déti mladsi 8 let by se nemély
priblizovat k vyrobku bez
dospélé osoby.
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» Neumistujte do blizkosti
vyrobku horlavé / vybusné
materialy, protoze okraje
budou béhem provozu horké.

« Pri otevirani dvirek trouby se
drzte dale, aby nedoslo ke
vdechnuti pary. Para vam
mUZe popalit ruku, oblicej a /
nebo oci.

« Béhem pouzivani mize byt
vyrobek horky. Nedotykejte
se horkych prihradek,
vnitfnich Casti trouby,
ohfivacich prvkU atd.

« Pri ukladani potravin do horké
trouby, pri vyjimani potravin
atd. vzdy pouzivejte rukavice
odolné v{di teplu.

A Pouziti prislusenstvi

« Je dileZité, aby rost a misa
byly spravné umistény na
draténych policich. Podrobné
informace najdete v Casti
»Pouziti prislusenstvi®.

« Prislusenstvi mize poskodit
sklo dvirek pri zavirani dvirek
vyrobku. Prislusenstvi
zatlaCte vzdy na konec
varného prostoru.

A Bezpecénost peceni

« Pri uzivani alkoholu v jidle
dbejte na opatrnost. Alkohol
se pfi vysokych teplotach



odparuje, a pri vystaveni
horkym povrchdm se m(ze
vznitit a zpUsobit poZzar.

» Odpad z potravin, olej atd. na
varné plose muze vzplanout.
Pred pecenim takové hrubé
necistoty odstrante.

» Nebezpedi otravy jidlem:
Neskladuite jidlo v troubé
déle nez hodinu pred a po
vareni. Jinak mdze nastat
otrava jidlem nebo muzete
onemocneét.

» Nezahrivejte uzaviené

plechovky a sklenéné nadoby.

Zvyseny tlak mdze zpUlsobit
prasknuti nadoby.

« Vlozte do nadobi nebo na
prislusenstvi pro troubu s
jidlem (misa, rost, atd.)
nepromastitelny papir a
vlozte nadobi do predehraté
trouby. Odstrante
nadbytecné kousky
nepromastitelného papiru
presahuijici z prislusenstvi
nebo nadoby, aby se
zamezilo riziku doteku
ohfivacich prvk( trouby.
Nikdy nepouzivejte
nepromastitelny papir pfi
teploté vySSi nez maximalni
povolena teplota pouziti
uvedena na pouzivaném
nepromastitelného papiru.

Nikdy neumistujte
nepromastitelny papir na
zakladnu trouby.

» Nepokladejte pekace, talire
ani hlinikovou folii pfimo na
dno trouby. Nahromadéné
teplo mUze poskodit dno
trouby.

« Béhem grilovani zavrete
dvirka trouby. Horké povrchy
mohou zpusobit popaleniny!

« Potraviny nevhodné pro
grilovani vyvolavaji nebezpeci
pozaru. Grilujte pouze jidlo,
které je vhodné pro grilovaci
ohen. Jidlo také nedavejte
prilis daleko do zadni Casti
grilu. Je to nejvice horka
oblast a mastna jidla se
mohou vznitit.

Al.'ldriba a gisténi

» Pred vycisténim produktu
vyCkejte, dokud produkt
vychladne. Horké povrchy
mohou zpusobit popaleniny!

» Nikdy nemyjte vyrobek
stfikanim nebo polévanim
vodou na ngj! Hrozi
nebezpeCi Urazu elektrickym
proudem!

« \/yrobek necistéte parnimi
CistiCi, protoze by to mohlo
zpUsobit Uraz elektrickym
proudem.

9/CZ



» K Cisteni skla prednich dveri
trouby / (pokud takoveé jsou)
skla hornich dveri trouby
nepouzivejte drsné abrazivni
Cistici prostredky, kovové
Skrabky, draténou vinu nebo
bélici materialy. Tyto
materialy mohou zpulsobit
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poskrabani a rozbiti
sklenénych povrchd.

» Ovladaci panel udrzujte vzdy

Cisty a suchy. Vihky a
znedistény povrch mulze
zpUsobit problémy pfi
ovladani funkci.



H Pokyny tykajici se Zivotniho prostiedi

Narizeni o odpadech
Dodrzovani smérnice WEEE a o
likvidaci odpadt
Tento produkt splfiuje
smeérnici EU WEEE

== (2012/19/EV). Tento wyrobek
nese symbol pro tfidéni,
platny pro elektricky a
elektronicky odpad (WEEE).

Tento produkt byl vyroben z vysoce
kvalitnich soucéasti a materialQ, které Ize
znovu pouzit a které jsou vhodné pro
recyklaci. Produkt na konci zivotnosti
nevyhazujte do bézného domacho
odpadu. Odvezte ho do sbémého mista
pro recyklaci elektrickych a
elektronickych zafizeni. Informace o
téchto sbérnych mistech ziskate na
mistnich Uradech.

Spravna likvidace pouzitého zafizeni
pomaha predchazet moznym
negativnim dopadim na Zivotni prostfedi
a lidské zdravi.

Dodrzovani smérnice RoHS:

Produkt, ktery jste zakoupili splhuje
smérmicih EU RoHS (2011/65/EU).
Neobsahuje zadné skodlivé ani
zakdzané materidly, které jsou smérnici
zakazané.

Likvidace obalovych
materialu

¢ Obalové materidly jsou nebezpené
pro déti. Obalové materidly uschovejte

na bezpecném misté mimo dosah déti.

Obalové materidly vyrobku jsou
vyrobeny z recyklovatelnych materiald.
Zlikvidujte je spravné a tfidte je v
souladu s pokyny pro likvidaci
recyklovaného odpadu. Nelikvidujte je
s béznym doméacim odpadem.

Doporuceni pro usporu

energie

Informace o energetické ucinnosti podle

EU 66/2014 naleznete na produktovém

listu uvedeném u vyrobku. Nasleduijici

doporuceni vam pomohou pouzivat vas
vyrobek ekologicky a energeticky ucinné:

e /mrazené jidlo pfed varfenim
rozmrazte.

¢ \/ troubé pouZivejte tmavé nebo
smaltované nadoby, které lépe
prenaseji teplo.

¢ V/ypnéte vyrobek 5 az 10 minut pred
koncem doby vareni, aby se vareni
prodlouZilo. Nyni miZete pomoci tepla
usetfit az 20 % elektfiny.

e Pokud je to uvedeno v receptu nebo v
uzivatelské pfiruCce, potraviny vzdy
predehfejte. BEhem vareni neotevirejte
dvitka trouby Casto.

e Zkuste v troubé varit vice nez jedno
jidlo najednou. Mdzete jidla varit
soucasné umisténim dvou varnych
nadob na dratény rost. Kromé toho,
pokud vafite jidla jedno po druhém,
usetfi to energii, protoze trouba
neztraci své teplo.
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k] vas vyrobek

Predstaveni vyrobku

A W NN =

o O

Ovladaci panel

Svitidlo*

Draténé police™

Motor ventilatoru (za ocelovym
plechem)

Dvefe

Rukojet

Spodni ohfivac (spodni ocelovy
plech)

Poloha police

Horni ohfivac

12/CzZ

10 Ventilaéni otvory

*

*%

V zavislosti na modelu Vas produkt
nemusi disponovat lampou nebo se
typ a umisténi lampy maze lisit od
ilustrace.

V zavislosti na modelu Vas vyrobek
mUZe byt bez draténych polic. Na
obrazku jsou draténé police
zobrazeny jako pfiklady.



Uvod do ovladaciho panelu vyrobku a jeho pouziti

V této Easti najdete prehled a zakladni pouziti oviadaciho panelu vyrobku. V zavislosti
na typu vyrobku se mohou obrazky a nékteré funkce lisit.

Ovladani trouby

o “HBBE. ¢

E & & & o6

2
1 Knoflik volby funkef Jakmile teplota uvnitf trouby klesne pod
2 Casovad nastavenou teplotu, symbol teploty se
3 Knoflik teploty znovu zobrazi.
Pokud se vas vyrobek ovlada pomoci Casovaé
ovladacich knoflikd, mohou byt tyto
knofliky zapustény do panelu, ze kterého F O HANIN G P

ovladacich knoflikdl provést nastaven,
nejprve zatlacte pfislusny ovladaci
knoflik dovnitf a ten se pak vysune ven.
Po provedeni nastaveni znovu zatlacte 1
na ovladaci knoflik a ten se vrati do

l
se u nékterych modeld po stisknuti a oo e g

&
vysouvaji. Cheete-li pomoci téchto
©C 0 0 B &
I I
2 6

2 - 1 Tlacitko alarmu
puvodni polohy. ) 2 Tlagitko nastaveni Gasu
Knofiik volby funkef 3 Tlagitko snizeni
Pomoci ovladaciho knofliku pro vybér 4 Tlagitko zvysent
provozni funkce mlizete vybirat provozni 5 T|a&itko nastaveni
funkce trouby. Vyber se provadi 6 Tladitko uzavieni tlagitek
otacenim koleCka doleva/doprava z Symboly na displeji
vypnuté (horni) polohy. o) : Symbol Casu varenf
Knoflik teploty ) : Symbol Casu ukon&enf
Pomoci ovladaciho knofliku pro teplotu O vafeni*
vyberte teplotu, pfi které chcete péct. - Symbol alarmu
Vybér se provadi ota¢enim oviadaciho - Symbol jasu
knofliku ve sméru hodinovych rucicek z - Rozsviti se Symbol Zamku
vypnuté (horni) polohy. tladitek

Ukazatel teploty
Ze symbolu teploty na displeji poznate, - Symbol hlasitosti

jaka je teplota uvnitf trouby. Symbol : Symbol zamku dvei*
teploty se zobrazi na displeji pfi zahdjeni  + | & se v zavislosti na modelu

peceni a zmizi, jakmile teplota uvnitf produktu. * Nemusi byt k dispozici ve
trouby dosahne nastavené teploty. vagem produktu.

: Symbol teploty

Ble® B @b
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Provozni funkce trouby

V tabulce funkef jsou uvedeny provozni funkce, které mdzete v troubé pouZit, a

provoznich rezimd se mize liSit od usporadani vageho vyrobku.

Horni a
spodni ohfev

P
soucasné. Vhodné pro kolaCe a

dusené maso v pekarskych
forméach nebo kolace a pecivo.
Peceni se provadi pomoci jediné
misy.

It [

Spodni ohfev

il

;
A7

I

Zapnuty je pouze spodni ohfev.
Vhodné pro potraviny, které
vyzaduji zhnédnuti na spodni
strané.

Tato funkce by se méla pouzivat
také pro snadné gisténi parou.

Horky vzduch ohfaty homim a

Spodni/homni . A -
pr— y dolnim ohfivatem se rovnomémeé a
ohfev s . ) .
] rychle rozvadi po celé troubé
—— pOMOCi . o .
o pomoci ventilatoru. PeCeni se
ventilatoru o S
provadi pomoci jediné misy.
vYYY) ) Velky gril na stropé trouby pracuje.
Uplny gril Vhodné pro grilovani ve velkém

mMnozstvi.

Céstedny oril

P 33

Horky vzduch ohfaty malym grilem
se rychle rozvadi po celé troubé

fegfnglgffj pomoci ventilatoru. Vhodné pro
grilovani mensich mnozstvi.
Vsechny ohfivace v troubé pracuiji.
A Tato provozni funkce slouzi k
N ﬂl Rychly ohfev rychlému uvedeni trouby na
pozadovanou teplotu (pfedehfev).

Nepouzivejte k peCeni potravin.

*Vas vyrobek pracuje v teplotnim
rozsahu specifikovaném na knofliku
fizeni teploty.
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Prislusenstvi k vyrobku

Ve vasem vyrobku je rlizné prisluSenstvi. V této Casti je uveden popis piisluSenstvi a
popis jeho spravného pouziti. Dodavané pfislusenstvi se [isi v zavislosti na modelu
vyrobku. Ve vasem vyrobku nemusi byt dostupné veskeré pfisluSenstvi popsané v
uzivatelské pfirucce.

POZNAMKY : Misy ve vagem wyrobku se mohou viivem teploty zdeformovat. To
nema zadny vliv na funkci. Deformace zmizi, kdyz misa vychladne.

Standardni plech
Pouziva se pro pecivo, mrazenad jidla a
smazeni velkych kus.

Hluboky podnos

Pouziva se pro pecivo, smazeni velkych
kusU, Stavnaté jidlo nebo pro sbér
tekoucich olejl pfi grilovani.

’

Modely s draténymi policemi:

Dréatény gril

Pouziva se pro smazeni nebo umisténi
Modely bez draténych polic: jidla, které se ma péct, smazit a dusit, na
pozadované polici.
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Pouziti prislusenstvi vyrobku
Varné police

V oblasti vafeni je 5 drovni polohy polic.
Poradi polic miZete vidét také v Cislech
na pfednim ramu trouby.
Modely s draténymi policemi

Modely bez dréténych polic

Umisténi rostu na varné police
Modely s draténymi policemi:

Je velmi dUleZité spravné umistit rost na
boéni police pro rost. Pfi umistovani
roStu na pozadovanou polici musi byt
oteviena ¢ast na predni strané. Pro lepsi
vareni musi byt rost zajistén na polici pro
roSt zardzkou. Nesmi projit pfes zarazku
a pfijit do kontaktu se zadni sténou
trouby.
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Modely bez draténych polic:
Je velmi dlleZité spravné umistit rost na
boéni police. Rost ma pfi umisténi na
polici jeden smér. PFi umistovani rostu
na pozadovanou polici musi byt
oteviena Cast na predni strané

Umisténi misy na varné police
Modely s draténymi policemi:

Je také velmi dlleZité spravné umistit
misy na bocnich policich pro rost.

Pri umistovani misy na pozadovanou
polici musi byt jeji strana ur¢ena k
pfidrzovani na pfedni strané.

Pro lepsi vafeni musi byt misa na polici
pro rost zajisténa zardzkou. Nesmi projit
pres zardzku a pfijit do kontaktu se
zadni sténou trouby.




Modely bez draténych polic:

Je také velmi dlleZité spravné umistit
misy na bocnich policich. Misa ma pfi
umisténi na polici jeden smér. PFi
umistovani misy na pozadovanou polici
musi byt jeji strana uréena k pfidrzovani
na predni strané

Funkce zarazky rostu

K dispozici je funkce zarazky, ktera
zabranuje vyklopeni rostu z police pro
ro$t. Diky této funkci mizZete vyjmout
své jidlo snadno a bezpecné. PFi
odstranovani rostu jej mizZete vytahnout
dopfedu, az dosahne zarazky. Musite jej
presunout pres zardzku, abyste jej mohli
zcela vyjmout.

Modely s draténymi policemi

Funkce zarazky misy pro rost -
Modely s draténymi policemi

K dispozici je také funkce zarazky, ktera
zabranuje vyklopeni misy z rostu. PFi
vyjimani misy ji uvolnéte ze zadnho
zamku a tahnéte smérem k sobég, dokud
nedosahne zarazky. Musite ji pfesunout
pres zarazku, abyste ji mohli zcela
vyjmout.
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Spravné umisténi rostu a misy na
teleskopickych listach -Modely s
draténymi policemi a
teleskopickymi liStami

Diky teleskopickym listdam mUzete
snadno instalovat a vyjimat misy nebo
rost. Pri pouZivani mis a rostd s
teleskopickou listou je tfeba dbat na to,
aby koliky na pfedni a zadni strané
teleskopickych list spocivaly na okrajich
roStu a misy (znazornéno na obrazku).
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Technické specifikace

VnéjSi rozméry vyrobku (vyska / Sitka /

595 mm/594 mm/567 mm

hloubka)

Instalacni rozméry trouby (vyska / Sitka/ 590 nebo 600 mm/560 mm/min. 550
hloubka) mm

Napéti / frekvence 220-240V ~ 50 Hz

Typ a prirez kabelu pouZity / vhodny

I 2
pro pouZiti ve wyrobku min. HOSWV-FG 3 x 1,5 mm

Celkova spotreba energie 2.4 kKW
Typ trouby Trouba s ventildtorem
#

Z&klady: Informace na energetickém Stitku elektrickych trub jsou uvedeny v
souladu s normou EN 60350-1 / [EC 60350-1. Tyto hodnoty se urduji pfi
standardnim zatizeni pomoci funkce dolniho - horniho ohfivace nebo funkce
ohfevu s pomoci ventilatoru (pokud jsou k dispozici).

Trida energetické ucinnosti je stanovena v souladu s nésledujicim fazenim v
zavislosti na tom, zda jsou pfislusné funkce na vyrobku k dispozici: 1-
Ekonomicky ohtev ventildtorem, 2-Ohfev ventilatorem 3- Céstedny gril s pomocf
ventilatoru, 4-Horni a spodni ohrev.

Technické specifikace se mohou zménit za Ucelem zlepSeni kvality vyrobku
bez pfedchoziho upozorméni.

Obrazky v této pfiruCce jsou schematické a nemusi pfesné odpovidat vaSemu
vyrobku.

Hodnoty uvedené na $titcich vyrobku nebo v privodni dokumentaci byly
ziskany v laboratornich podminkach v souladu s pfislusnymi normami. Tyto
hodnoty se mohou liSit v zavislosti na provoznich podminkach vyrobku a
podminkach prostredi.

19/CZ



Bl Prvni pousziti
NezZ zadnete svUj vyrobek pouZivat,
doporucujeme provést nasledujici kroky
v nasledujicich castech.
Prvni nastaveni ¢asu
Pred pouzitim trouby vzdy
nastavte denni dobu. Pokud jej
nenastavite, nemdZete u
nékterych modeld trouby vafit.
1.Kdyz troubu zapnete poprvé, na
displeji blika hodinové pole ,,12:00“ a
symbol €.
2 Nastavte denni ¢as stisknutim @/,

° 1200

a © O o M

3.Stisknutim tladitka € nebo %+ aktivujte
minutoveé pole.

8 KN @ & &

4.Nastavte minutu dne stisknutim @/©.

© |7CO
e}

C\@@@@ﬁl

5.Nastaveni potvrdte stisknutim tlacitka
& nebo %,

» Denni Cas je nastaven a na displeji

zmizi symbol (9.
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Pokud neni prvni ¢as nastaven,
symboly ,,12:00“ a ® stéle blikajf
a trouba se nespusti. Aby vase
trouba fungovala, musite potvrdit
denni €as nastavenim denniho
Gasu nebo stisknutim tlasitka €9,
kdyz je na ,12:00“. Nastaveni dne
mUzete zménit pozdsji, jak je
popsano v Casti ,Nastaveni“.
V pfipadé vypadku napajeni se
aktualni nastaveni Casu zrusi.
Musi se znovu upravit.
Prvni gisténi
1.0dstrante vSechny obalové materidly.
2. Vyjméte z trouby vesSkeré pfisluSenstvi
dodavané s vyrobkem.
3.Zapnéte vyrobek na 30 minut a poté
iej vypnéte. Timto zplsobem se spali a
vyCisti zbytky a vrstvy, které mohly
zUstat v troub& béhem vyroby.
4.Pfi praci s vyrobkem vyberte nejvySsi
teplotu a provozni funkci, kterou maj
v8echny ohfivaCe ve vasem vyrobku.
Viz ,Provozni funkce trouby”. V
nasleduijici ¢asti se dozvite, jak troubu
ovladat.
5.Pockejte, az trouba vychladne.
6.0tfete povrchy vyrobku vihkym
hadfikem nebo houbou a osuste
hadfikem.
Pred pouzitim prislusenstvi;
PrisluSenstvi, které vyjmete z trouby,
oCistéte vodou s &isticim prostfedkem a
jemnou myci houbou.



POZNAMKY Povrch se mize

poskodit vlivem
nékterych saponatd
nebo Cisticich
materidld. Nepouzivejte
agresivni saponaty,
Cistici prasek/mléko ani
ostré predméty pfi
cistén.

POZNAMKY P¥i prvnim pouZiti se

mUZe na péar hodin
uvolfiovat kouf a
zapach. To je normalni.
Zkontrolujte, zda je
mistnost fadnée
odvétrana, abyste
odstranili KouF i
zédpach. Vyhnéte se
pfimému vdechovani
koure a zapachu.
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B Obsluha trouby

Obecné informace o
pouzivani trouby

Chladici ventilator (Ve vaSem pro-
duktu nemusi byt pritomen.)

Vas vyrobek ma chladici ventilator.
Chladici ventilator se v pfipadé potfeby
aktivuje automaticky, a ochlazuje jak
predni stranu vyrobku, tak zafizeni. Po
ukonc&eni procesu chlazeni se
automaticky deaktivuje. Nad dvitky
trouby vychazi horky vzduch.
Nezakryvejte ni¢im tyto vétraci otvory.
Jinak se trouba mUze prehrat.

Chladici ventilator pokraCuje v Sinnosti
béhem provozu trouby nebo po vypnuti
trouby (pfiblizné 20-30 minut). Pokud
vafite naprogramovanim Casovace
trouby, na konci doby vareni se
ventilator chlazeni vypne se vSemi
funkcemi. Dobu béhu chladiciho
ventilatoru nemUze uZivatel urdit. Zapina
se a vypina automaticky. To neni chyba.
Osvétleni trouby

Kdyz trouba za¢ne varit, svétlo trouby se
rozsviti. U nékterych modell je svétlo
bé&hem vareni zapnuté, zatimco u
nékterych modell po urdité dobé
zhasne.
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Ovladani ridici jednotky
trouby

Obecna varovani pro fidici jednotku
trouby

Maximalni ¢as pro nastaveni
konce vareni je 5 hodin a 59
minut.

Program se zrusi v pfipadé
vypadku energie. Troubu pak
musite znovu naprogramovat.

Pri provadéni jakéhokoli nastaveni
blikaji na displeji pfislusné
symboly. Pockejte prosim chuvili,
nez se nastaveni ulozi.

Pokud bylo provedeno jakékoli
nastaveni peceni, nelze upravit
denni Cas.

Pokud je po zahdjeni peCeni
nastavena doba peceni, zobrazi
se na obrazovce zbyvajici Eas.

V pfipadech, kdy je nastavena
doba peceni nebo &as ukonceni
pedeni, mUzZete je zrusit
automaticky dlouhym stisknutim

tlagitka .

Soooo e @
NGy W A 1 I T I S -
FER Y
1 2 3 4 5 6

Tlagitko alarmu
Tlagitko nastaveni Casu
Tlagitko snizeni
Tladitko zvySeni
Tlacitko nastaveni

O~ wnNn =



6 Tlacitko uzavieni tlacitek
Symboly na displeji

: Symbol Casu varenf

: Symbol Casu ukon&enf
varen(*

: Symbol alarmu

: Symbol jasu

: Rozsvitl se Symbol Zamku
tlacitek

: Symbol teploty

: Symbol hlasitosti

: Symbol zamku dvefi*

* Lisi se v zavislosti na modelu
produktu. * Nemusi byt k dispozici ve
vasem produktu.

Zapnuti trouby

Kdyz pomoci oviadaciho knofliku pro
wybér provozni funkce trouby vyberete
funkci, pomoci které chcete péct, a
nastavite pomoci ovliadaciho knofliku pro
teplotu potfebnou teplotu, trouba zacne
pracovat.

Vypnuti trouby

Troubu vypnete otoCenim ovladaciho
knofliku pro vybér funkce a ovladaciho
knofliku pro teplotu do polohy vypnuto
(nahoru).

Volba teploty a provozni funkce
trouby pfi ruénim peceni

Péci mUzZete pomoci ruéniho oviadani
(pod vasi kontrolou) bez nastaveni doby
peceni vybérem teploty a provozni
funkce vhodné pro vase jidlo.

Priklad:

@eb T ©

(&= B

1.Pomoci ovladaciho knofliku pro vybér
provozni funkce trouby vyberte funkci,
pomoci které chcete péct.
2.Pomoci oviadaciho knofliku pro
teplotu nastavte teplotu, pfi které
chcete péct.
» VaSe trouba zacne okamZit& pracovat
s vybranou funkci a teplotou a na
obrazovce se zobrazi 8. Jakmile teplota
uvnitf trouby dosahne nastavené teploty,
symbol B zmizi. Trouba se nevypne
automaticky, protoze ruéni peCeni se
provadi bez nastaveni doby peceni.
Peceni musite oviadat sami a troubu
vypnout. Kdyz je peCeni hotovo, troubu
vypnete otoCenim ovladaciho knofliku
pro vybeér funkce a ovladaciho knofliku
pro teplotu do polohy vypnuto (nahoru).
Peceni s nastavenim doby peéeni:
Troubu mUZete nechat automaticky
vypnout na konci doby peceni vybérem
teploty a provozni funkce vhodné pro
vase jidlo a nastavenim doby peceni na
Casovaci.
1.Vyberte provozni funkci pro peceni.
2.Drzte stisknuté tlacitko €9, dokud se
na displeji nezobrazi symbol © pro
dobu peceni.

Q(@@@%’%@

Po nastaveni provozni funkce a
teploty mUZete nastavit dobu
peceni na 30 minut pfimym
stisknutim tladitka @ pro rychlé
nastaveni doby peceni a zménit
dobu pomoci tlasitek ®/C.

3.Nastavte dobu peceni pomoci tlacitek

D/O.

23/CZ



S M
]

Q@@C@%}@

® 0000

QC@@@%@

Doba peceni se v prvnich

15 minutach zvySuje o 1 minutu,
po 15 minutach se zvySuje 0 5
minut.

4 Vlozte jidio do trouby a nastavte
teplotu pomoci oviadaciho knofliku pro
teplotu.

» VaSe trouba zacne okamZit& pracovat

s vybranou funkci a teplotou. Nastavena

doba peceni se zatne odpoditavat a na

displeji se zobrazi 8. Jakmile teplota
uvnitf trouby dosahne nastavené teploty,
symbol 8 zmizi.

5.Po dokonceni peCeni se na obrazovce
zobrazi ,End* (Konec), blikd symbol ©
a pipa Casovac.

6.Varovny zvuk zni dvé minuty. Varovny
zvuk vypnete stisknutim kteréhokoli
tlacitka. Varovny zvuk se vypne a na
obrazovce se objevi denni Cas.

Chcete-li nastavit ¢as ukonéeni

peceni na pozdéjsi dobu: (LiSi se v

zavislosti na modelu produktu. *

Nemusi byt k dispozici ve vasem

produktu.)

Vybérem teploty a provozni funkce

vhodné pro vase jidlo mizete nastavit

dobu peceni a as ukonceni peceni na
pozdéjsi dobu, coz umozni automatické
spusténi a vypnuti trouby.

1.Vyberte provozni funkci pro peceni.

2.Drzte stisknuté tlacitko 9, dokud se
na displeji nezobrazi symbol & pro
dobu peceni.
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Po nastaveni provozni funkce a
teploty mUZete nastavit dobu
peceni na 30 minut pfimym
stisknutim tladitka @ pro rychlé
nastaveni doby peceni a zménit
dobu pomoci tlasitek ®/C.

3.Nastavte dobu peceni pomoci tlacitek

D/0O,
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Doba peceni se v prvnich

15 minutach zvySuje o 1 minutu,
po 15 minutéach se zvySuje 0 5
minut.

» Po nastaveni doby peceni se na

obrazovce trvale zobrazuje symbol €9.

4.Drzte stisknuté tladitko €, dokud se
na displeji nezobrazi symbol <9 pro ¢as
ukonc&eni pedeni.

O |IrC
N
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5.Nastavte ¢as ukonceni peceni pomoci
tlacitek /O,

s 500
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» Po nastaveni Casu ukon&eni peceni se
na displeji trvale zobrazuje symbol © a
symbol 9 se symbolem Gasového
intervalu. Jakmile za&ne peceni, symbol
& zmiz.
6.Vlozte jidio do trouby a nastavte
teplotu pomoci oviadaciho knofliku pro
teplotu.
» Casovaé trouby vypodita das
zahajeni pec¢eni ode&tenim doby
peceni od nastaveného ¢asu ukondéeni
pedeni. Po dosaZeni doby zahajeni
peceni se aktivuje zvolena funkce a
trouba se zahfeje na nastavenou teplotu.
Nastavena doba peceni se zaCne
odpoditavat a na displeji se zobrazi §.
Jakmile teplota uvnitf trouby dosahne
nastavené teploty, symbol § zmizi.
7.Po dokonc&eni pe€eni se na obrazovce
zobrazi ,End* (Konec), blikd symbol (5
a pipa Casovac.
8.Varovny zvuk zni dvé minuty. Varovny
zvuk vypnete stisknutim kteréhokoli
tlaCitka. Varovny zvuk se vypne a na
obrazovce se objevi denni ¢as.

Pokud na konci zvukového
varovani stisknete jakékoli tlacitko,
trouba zacne znovu pracovat.
Chcete-li zabranit tomu, aby
trouba na konci varovani zaCala
znovu pracovat, otocte ovladaci
knoflik pro teplotu a ovladaci
knoflik pro vybér funkce do polohy
»,0“ a troubu vypnete.

Nastaveni

Aktivace zamku tlaéitek

Aktivaci funkce zamku tladitek miZete

zabranit zasahu do fidici jednotky.

1.Mackejte (, az se na displeji zobrazi
symbol .

4 © O @ &

» Objevi se symbol (i a na displeji zacne
odpocitavani 3-2-1. Kdyz je
odpocitavani skonceno, zamek tladitek
se aktivuje. Pokud se dotknete
kteréhokoli tlaCitka, kdyz je zamek
tlaCitek nastaven, Casovac vyda zvukovy
signdl a blika symbol f.

ﬂ Pokud prestanete mackat tlacitko
& pred ukondenim odpoditavan,
zamek tlacitek nebude aktivovan.

Kdyz je zamek tlacitek zapnuty,
tlaCitka Casovace nelze pouzit.
Zamek tlagitek nebude v pfipadé
vypadku napajeni zrusen.

Deaktivace zamku tlacitek
1.Stisknéte @, az na displeji zmizi
symbol &,
» Symbol i zmizi a zamek tlacitek se na
displeji deaktivuje.
Nastaveni alarmu
Casovad vyrobku miZete pouzit také
pro jakékoli jiné varovani nebo
pfipomenuti nez vareni.
Alarm nema zadny vliv na provozni
funkce trouby. Pouziva se pro vystrazné
Ucely. Alarm mdzete pouzit napriklad
tehdy, kdyz chcete po urcité dobg jidlo v
troubé otocit. Jakmile nastaveny Cas
wyprsi, hodiny vas upozorni zvukovym
varovanim.
Maximalini doba budiku méZe byt
23 hodin a 59 minut.

1.Mackejte 2, az se na displeji zobrazf
symbol 4.
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2.(® Nastavte ¢as alarmu pomoci
tlacitek /©.

1
Q I I
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» Po nastaveni Sasu alarmu zlstane

symbol 2 svitit a Gas alarmu na displeiji

zacind odpoditavat. Pokud soucasné

nastavite €as alarmu a &as vareni, na

displeji se zobrazi kratsi doba.

3.Po vyprSeni ¢asu alarmu zacne
symbol 2 blikat a upozorni vas
zvukovym varovanim.

Vypnuti alarmu

1.Na konci ¢asu alarmu se na dvé
minuty ozve varovani. Stisknutim
kteréhokoli tlaCitka zvuk varovani
zastavite.

» Varovny zvuk se zastavi a na displeji

se objevi denni ¢as.

Pokud chcete zrusit alarm;

1.Mackejte £, az se na displeji objevi

symbol £ pro resetovani Gasu alarmu.

Mackejte tlasitko ©, az se zobrazi
»00:00“.

2.0 alarm m{Zete zrusit také dlouhym
stisknutim tlacitka.

Zmeéna urovné hlasitosti

1.Mackejte tladitko &, az se na displeji
objevi symbol €,

26/CZ

2.Pomoci tla&itek @/ nastavte
pozadovanou uroven. (b-01-b-02-b-
03)

Q@@%‘\{@e@

3.Potvrdte klepnutim na tladitko 4,
nebo bez klepnuti na tlacitko aktivujte
nastaveni kratce.

Nastaveni jasu displeje

1.Mackejte tladitko &, az se na displeji
objevi symbol .

d-01 °

Q@@@@@

2.Pomoci tlagitek @/O nastavte
pozadovany jas. (d-01-d-02-d-03)

1 >

L0 © O o 5

» Potvrdte klepnutim na tlacitko 8, nebo

bez klepnuti na tlacitko aktivujte

nastaveni kratce.

Zména denniho ¢asu

Pokud ve vasi troubé chcete zménit Cas,

ktery jste nastavili dfive,

1.Mackejte ¥, az se na displeji zobrazi
symbol €.

2.Nastavte denni ¢as stisknutim ®/C.
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3.Stisknutim tladitka € nebo %+ aktivujte
minutoveé pole.

8 KN @ & &

4.Nastavte minutu dne stisknutim @/Q.

5.Nastaveni potvrdte stisknutim tlacitka
® nebo %:.

» Denni Cas je nastaven a na displeji

zmizi symbol (3.
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[ Obecné informace o peéeni

Tato ¢ast popisuje tipy na pfipravu a
peceni jidia.

Kromé toho mdzete najit také nékteré
potraviny testované vyrobci a
nejvhodnéjsi nastaveni pro tyto potraviny.
Je také uvedeno vhodné nastaveni
trouby a pfislusenstvi pro tato jidla.

Obecna varovani pro vareni

v troubé

e P¥i otevirani dvifek trouby béhem
vareni nebo po ném se mlze objevit
horka péra. Para vam mdze popalit
ruku, obliCej a / nebo odi. Pfi otevirani
dvifek trouby se drzte déle.

e Intenzivni para, ktera se vytvari béhem
vareni mdze v disledku teplotnich
rozdild zpUsobit kondenzaci vodnich
kapek na vnitfni a vnéjsi strané trouby
a na hornich ¢astech zafizeni. Toto je
normalni a fyzicky jev.

¢ Hodnoty teploty vareni a Casu

uvedené pro potraviny se mohou lisit v

zavislosti na receptu a mnozstvi. Proto

ddvodu jsou tyto hodnoty uvedeny
jako rozsahy.

Pred zahajenim vareni vzdy z trouby

vyjméte prislusenstvi, které

nepouzijete. PFislusenstvi, které
zlstane v troub&, miZze zamezit vareni
vaseho jidla na spravnych hodnotéach.

e U potravin, které budete vafit podle
vlastniho receptu, se mizZete
orientovat podle podobnych jidel
uvedenych v tabulkach varen.

¢ Pouzitim dodaného pfisluSenstvi pfi
vareni ziskate nejlepsi vykon. Vzdy
dodrzujte varovani a informace
uvedené vyrobcem pro externi nadobi,
které budete pouZivat.

¢ Nepromastitelny papir, ktery budete
pouzivat pfi vareni, vystfihnéte ve
vhodnych velikostech pro nadobu,
kterou budete vafit. Nepromastitelné
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papiry, které presahuji nadobu, mohou
predstavovat riziko popaleni a ovlivnit
kvalitu vareni. Pouzivejte papir odolny
proti mastnoté odpovidajici
specifikovaném teplotnim rozsahu.

e Chcete-li dosahnout dobrého vykonu,
umistéte jidlo na doporucenou
spravnou polici. BEhem vareni
neménte polohu police.

Pecivo a jidlo do trouby

Obecné informace

e Chcete-li dosahnout dobrého vykonu,
doporucujeme pfi peCeni pouZzivat
pfislusenstvi k vyrobku. Pokud hodlate
pouzivat externi nadobi, davejte
pfednost tmavému, nelepivému a
tepelné odolnému nadobi.

e Pokud se v tabulce peCeni doporucuje
predehrati, nezapomente viozit jidlo do
trouby az po predehfati.

e Pokud se chystate péct s nadobim na
grilovacim rostu, umistéte nadobf
doprostred grilovaciho rostu, ne blizko
zadni stény.

¢ \/Sechny suroviny pouzivané pfi vyrobé
peciva by mely byt Cerstvé a pfi
pokojové teploté.

e Stav pedeni vyrobk(d se mize ligit v
zavislosti na mnozstvi jidla a velikosti
nadobi.

e Kovové, keramické a sklenéné formy
prodluzuji dobu vareni a spodni
povrch cukrarskych pokrm( nehnédne
rovnomerne.

e Pokud b&hem vareni pouzijete papir
na vareni, mdZe se na spodnim
povrchu jidia objevit malé zhnédnuti. V
takovém pfipadé budete mozna
muset prodlouzit dobu vareni asi o 10
minut.

¢ Hodnoty uvedené v tabulkach peceni
jsou stanoveny na zékladé zkousek
provedenych v nasich laboratofich.



Hodnoty vhodné pro vas se mohou od
téchto hodnot lisit.

e Umistéte jidlo na vhodnou polici
doporucenou v tabulce peceni.

Tipy pro pec¢eni peciva

e Pokud je pecivo pfilis suché, zvyste
teplotu 0 10 °C a zkratte dobu pecen.
Platy tésta navihCete polevou

sestavajici z mléka, oleje, vajec a

jogurtu.

Pokud se pecivo pece pomalu, ujistéte

se, ze tloustka pfipraveného tésta

nepretéka pres plech na pecen.

Pokud je pecivo na povrchu hnédé,

ale vespod neni upecCené, ujistéte se,

ze mnozstvi polevy, kterou pouzijete
na pecivo, nestéka pfilis pod pecivo.

Pro rovnomérné zhnédnuti zkuste

polevu rovnomeérne rozprostfit mezi

platy tésta a pecivo.

e Pecte pedivo v poloze a pfi teploté
odpovidajici tabulce peceni. Pokud
spodni ¢ast jeSté neni dostate¢né
upecena, polozte pecivo na spodni
polici pro dalsi peceni.

Spodni police trouby se oznaCuje jako
police 1.

Tipy pro peceni sladkého peciva

e Pokud je sladké pecivo pfili§ suché,
zvySte teplotu o 10 °C a zkratte dobu
peceni.

e Pokud je sladké pecivo vihké, pouZijte
malé mnozstvi tekutiny nebo snizte
teplotu 0 10 °C.

e Pokud je horni ¢ast sladkého pediva
spalend, polozte jej na spodni palici,
snizte teplotu a zvyste dobu peceni.

e Pokud je dobfe upeceno uvnitt, ale
vnéjsi strana je lepiva, pouZijte mensi
mnozstvi tekutiny, snizte teplotu a
zvySte dobu peceni.

Varny stil na pecéivo a jidlo v troubé

Kolace na Jeden E)Iegh Standarfinl Horni avspodnl 3 180 30 ... 40
plechu na peceni plech ohrev
- Forma na dort . .
Kolacevve Jeden E)Iegh na dratsném Horni avspodnl 2 180 30.. 40
formé na peceni grilu™ ohrev
Jeden E)Iegh Standarfinl Horni avspodnl 3 160 o5 a5
na peceni plech ohrev
- Spodni/horni
Kolacky . M
Jeden E)Iegh Standarfinl ohfev s{ 3 150 50 . 30
na peceni plech pomoci
ventildtoru
Kulata dortova
forma o
Jeden E)Iegh praméru 26 Horni avspodnl 2 160 30.. 40
na peceni cm se svorkou ohfev
na draténém
Piskotové grilu™*
kolaee Kulata dortova
forma o Spodni/horni
Jeden E)Iegh praméru 26 ohrev s{ 5 160 50 . 30
na peceni cm se svorkou pomoci
na draténém ventilatoru
grilu™*
Kolédky Jeden E)Iegh Plegh n*a Horni avspodnl 3 170 o5 a5
na peceni pecivo ohrev
Spodni/horni
Testoxlnove Jeden E)Iegh Standarfinl ohfev s{ 5 200 30 ... 40
pecivo na peceni plech pomoci
ventildtoru
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Bohaté pedivo Jeden E)Iegh Standarfinl Horni avspodnl 5 200 50 . 30
na peceni plech ohrev
Gely chiéb Jeden E)Iegh Standarfinl Horni avspodnl 5 200 30 ... 40
na peceni plech ohrev
Sklenéna /
kovova
Lasagne Jeden E)Iegh obdélnikova Horni avspodnl 2 nebo 3 200 30 ... 40
na peceni forma na ohrev
draténém
grilu™*
Kulata ¢erna
kovova forma, . .
Jabletny kolag  Jedenplech e 00 m  Homi @ spodni 2 180 50... 70
na peceni exo o ohrev
na draténém
grilu™*
Pizza Jeden E)Iegh Standarfinl Horni avspodnl 5 200 ... 220 10... 20
na peceni plech ohrev

V pripadé kazdého jidla se doporucuje predehrev.
* Toto prislusenstvi va$ spotebi¢ nemusi obsahovat.
** Toto prisluSenstvi neni soucasti produktu. Jsou to komeréné dostupné dopliiky.

30/CZ



Maso, ryby a dribez

Klicové body pri peceni

¢ \lysledek peCeni se zvysi ochucenim
v8ech kurat, krdt a velkych kus masa
pred pecenim citronovou $tavou a
peprem.

e Peceni vykosténého masa trva o 15 az
30 minut déle neZz smazen platk{
masa.

Varny stil na maso, ryby a druibez

e Méli byste pocitat s dobou peceni asi
4 az 5 minut na centimetr tloustky
masa.

¢ Po uplynuti doby peceni nechte maso
v troubé& asi 10 minut. Stava z masa
se Iépe rozlozi ve smazeném mase a
pfi krdjeni z masa nevytéka.

¢ Ryby je tfeba umistit na plech odolny
proti teplu ve stfedni nebo spodni
Urovni police.

podni/horni 15 minut
Steak (cely) / Jeden plech Standardni ohrev s Y
i o . . 3 250/max, v 60 ...80
Rosténa (1 kg) na peceni plech pomoci
s 180 ... 190
ventilatoru
Cxr Spodni/horni )
Jehné&di . N 15 minuty
kolinko (1.6 - Jedenplech  Standardnf ohfev s 3 250/max, v 110..120
na peceni plech pomoci
2.0 kg) i 170
ventilatoru
Dratény gril Spodni/horni )
Pecené kure Jeden plech Jeden plech ohrev s 15 minuty
o . . 2 250/max, v 60 ...80
(1.8-2 kg) na peceni poloZte na pomoci
P s 190
spodni policku ventilatoru
Spodni/horni )
. M 25 minuty
Krita (5.5 kg~ Jedenplech  Standardni ohrev s 1 250/max, v 150 ... 210
na peceni plech pomoci
i 180 ... 190
ventilatoru
Dratény gril Spodni/horni
Ryby Jeden E)Iegh Jederl plech ohrev s{ 3 200 50 . 30
na peceni poloZte na pomoci
spodni policku ventilatoru

V pripadé kazdého jidla se doporucuje predehrev.
* Toto prisluSenstvi vas spotiebi¢ nemusi obsahovat.

** Toto prisluSenstvi neni soucasti produktu. Jsou to komeréné dostupné dopliiky.

Grilovani

Cervené maso, ryby a driibeZf maso pfi

grilovani rychle zhnédne, ma krasnou

kdrku a nevyschne. Pro grilovani jsou

vhodné zejména platky masa, maso na

Spizu, klobasy a Stavnata zelenina

(rajCata, cibule atd.).

Obecna varovani

¢ Jidlo nevhodné pro grilovani s sebou
nese nebezpeli pozaru. Grilujte pouze
jidlo, které je vhodné pro grilovaci
ohen. Jidlo také nedaveijte pfilis daleko
do zadni &asti grilu. Je to nejvice horka
oblast a mastna jidla se mohou vznitit.

e B8hem grilovani méjte dvitka trouby
zavifena. Nikdy negrilujte s
otevienymi dvifky trouby. Horké
povrchy mohou zplsobit popéleniny!

Klicové body grilovani

¢ Na grilovani pfipravte jidlo podobné
tloustky a hmotnosti.

¢ Umistéte kousky, které chcete grilovat,
na dratény rost nebo dratény grilovaci
ro$t tak, abyste jejich rozlozenim
neprekrodili rozmeéry topného ¢lanku.

e Doby peceni uvedené v tabulce se
mohou liSit v zavislosti na tloustce
grilovanych kouskd.
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e Zasunte dratény rost nebo dratény
grilovaci rost do pozadované urovné v
troubg. Pokud grilujete na draténém
roStu, zasunte do spodni police plech
trouby, abyste zachvtili olej. Plech
trouby, ktery budete zasouvat, by mél

Grilovaci stul

byt tak velky, aby pokryval celou
plochu grilovani. Tento plech nemusf
byt soucasti vyrobku. Za ucelem
snadného &isténi dejte na plech trouby

trochu vody.

Ryby Dratény gril 4-5 250 20...25

Kureci kousky Dratény gril 4-5 250 25..35

Fasirka (hovézi) - 12 Dratény gril 4 250 20 ... 30
kousky

Jehnédi kotlety Dratény gril 4-5 250 20...25

Biftek - (nakréjeny na Dratény gril 4-5 250 25...30
platky)

Teleci kotlety Dratény gril 4-5 250 25...30

Gratinovana zelenina Dratény gril 4-5 220 20...30

Toastovany chléb Dratény gril 4 250 1..3

U v8ech grilovanych jidel se doporucuje predehrat troubu na 5 minut.
Po 1/2 celkového ¢asu grilovani kousky jidla otocte.

Céstedny gril s pomoci ventilatoru

Castedny gril s pomoci

Ryby Dréatény gril ventiiétoru 4 200 30...35
KuFeci kousky Dréteny gl astecny gril s pomaai 4 250 25...35
ventilatoru
Fasirka (hovézi) - e Castedny gril s pomoci
12 kousky Dratény gril ventildtoru 4 250 80...40
Dratény gril 3

Steak (cely) / Jeden plech CGastecny gril s pomoci 3 15 minuty 250, v 90 .. 110

Rosténa (1 kg) poloZte na ventilatoru 180 ... 190

spodni policku

Na tomto grilovaném stole nepredehrivejte vSechny grilovand jidla.

32/CZ



Jidlo pro zkousky aby se usnadnilo zkouSeni vyrobku ve
Jidla v této tabulce pedent jsou zkusebnich Ustavech.

pfipravena podle normy EN 60350-1,

Varny stul pro testovaci

Krehké pecivo Jeden plech na Horni a
(sladké E) f Standardni plech* spodnf 3 140 20...30
. peceni .
pecivo) ohrev
Jeden plech na Hornia
plec Standardni plech* spodni 3 160 25...35
peceni .
ohfev
Kolacky Spodni/horni
Jeden plech na Standardni plech* ohrevs 2 150 20 ... 30
peceni pomoci
ventildtoru
Kulata dortova forma o .
Jeden plech na prdméru 26 cm se Horni a}
o x4 spodni 2 160 30 ...40
peceni svorkou na draténém Y
- . . ohfev
Pigkotové grilu
kolaée Kulata dortova forma o SpodniZhorni
Jeden E)Iegh na praméru 26 cnj 359 ohrev s{ 5 160 50 . 30
peceni svorkou na draténém pomoci
grilu** ventilatoru
Jablecny Jeden olech na Kulata ernda kovova Horni a
cny plec forma, pramér 20 cm na spodni 2 180 50...70
kolac peceni s o . .
draténém grilu ohfev

V pripadé kazdého jidla se doporucuje predehrev.
* Toto prislusenstvi va$ spotebi¢ nemusi obsahovat.
** Toto prislusenstvi neni soucasti produktu. Jsou to komeréné dostupné doplriky.

Gril

Toastovany chléb
Fasirka (hovézi) - 12
kousky

Po 1/2 celkového ¢asu grilovani jidlo otocte.
U v8ech grilovanych jidel se doporucuje predehrat troubu na 5 minut.

Dratény gril
Dratény gril 4 250 20...30
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Udrzba a péée

Vseobecné informace o

cisténi

A Vseobecna upozornéni

e Pfed vyCisténim produktu vyCkejte,
dokud produkt vychladne. Horké
povrchy mohou zpUsobit popéleniny!

¢ Nenanasejte Cistici prostfedky pfimo
na horké povrchy. MUzZe to zpUsobit
trvalé skvrny.

e Spotfebi¢ musi byt po kazdé operaci
ddkladng vycCistén a vysusen. Zbytky
potravin se tak daji snadno vycistit a
zabrani se jgjich spaleni pfi pozdgjsim
pouziti spotfebice. Tim se prodluzuje
zivotnost pfistroje a snizuji se ¢asto se
vyskytujici problémy.

e K gisténi nepouzivejte pamni Cisticl
prostredky.

e Neékteré distici prostfedky nebo Cistici
pfipravky mohou poskodit povrch.
Béhem Cisténi nepouzivejte abrazivni
Cistici prostredky, Cistici prasky, Cistici
krémy, odvapnovac nebo ostré
predméty.

e K gisténi po kazdém pouziti neni
zapotrebi specidlni Cistici prostredek.
Spotrebi¢ ocistéte mydlem, teplou
vodou a mékkym hadfikem nebo
houbou a osuste suchym hadfikem z
mikrovlakna.

e Ujistéte se, Ze jste po vyCisténi jste
Uplné setreli veSkerou zbylou tekutinu
a okamyzité vycistéte vSechny zbytky
jidla, které kolem vas vystiikne béhem
vareni.

e Nemyijte zadné &asti spotfebice v
mycce nadobi.

Inox a nerezavéjici povrchy

e K gisténi nerezovych nebo
neoxidovanych povrchd a rukojeti
nepouzivejte Cisticl prostredky
obsahuijici kyselinu nebo chlar.
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¢ Nerezovy nebo Inoxovy povrch mize

Casem zménit barvu. To je normalni.
Po kazdé operaci vycCistéte Cisticim

prostfedkem vhodnym na nerezovy
nebo Inoxovy povrch.

e Cistéte mékkym mydlovou hadfikem a

tekutym (nesSkrabajucim) Cisticim
prostfedkem vhodnym pro povrchy z
nerezavéjici oceli. Otirejte jednim
smérem.

e Okamyzité bez cekani odstrante skvrny

od vapna, oleje, Skrobu, miéka a
bilkovin z inox-nerezového a
sklenéného povrchu. Skvrny mohou
po delsi dobé rezavét.

Smaltované povrchy
e Po kazdém pouzitl smaltované

povrchy oCistéte Cisticim prostfedkem
na nadobi, teplou vodou a mékkym
hadfikem nebo houbou a osuste je
suchym hadfikem.

Pokud je vas vyrobek vybaven funkci
lehkého disténi parou, mizete snadné
Cisténi parou provést i na lehkeé trvalé
necistoty. (Viz "Snadné &isténi parou")
U pretrvavajicich skvrn Ize pouzit Cistici
prostfedek na trouby a grily
doporuceny na webovych strankach
znacky vaseho produktu a Cistici
neskrabaci podlozku. Nepouzivejte
externi &istiC trouby.

Oblast na peceni trouby musi byt pro
&isténi vychladla. Cisténi horkych
povrchd vede k nebezpedi pozéru a
poskozeni smaltovanym povrchem.

Katalytické povrchy
e Bocni stény v oblasti vafeni mohou byt

pokryty pouze smaltovanymi nebo
katalytickymi sténami. LiSi se v
zavislosti na modelu.

e Katalytické stény maji lehky matny a

porovity povrch. Katalytické stény
trouby se nemaji Cistit.



e Katalytické povrchy absorbuii olej diky
své porovité struktufe a zacnou se
lesknout, kdyz je povrch nasyceny
olejem, v takovém pfipadé se
doporucuje vymenit dily.

Sklenéné povrchy

e Pi gisténi sklenénych povrchd
nepouzivejte Skrabky z tvrdého kovu a
abrazivni Cistici prostfedky. Mohou
poskodit povrch skla.

e Spotfebi¢ oCistéte Cisticim
prostfedkem na nadobi, teplou vodou
a hadfikem z mikrovléakna urCenou pro
sklenéné povrchy. Osuste jej suchym
hadfikem z mikroviakna.

¢ Pokud po wycisténi zlstanou zbytky
saponatu, otfete ho studenou vodou a
osuste Sistym a suchym hadfikem z
mikrovlakna. Zbytky saponatu mohou
pristé poskodit povrch skla.

e Zaschlé zbytky na povrchu skla za
z&dnych okolnosti necistéte
vroubkovanymi nozi, draténou vatou
nebo podobnymi Skrabanci.

e Skvrny od vapniku (Zluté skvrny) na
povrchu skla miZete odstranit
komercné dostupnym odvapriovacim
prostfedkem, odvapriovacim
prostfedkem, jako je ocet nebo
citrénova Stava.

e Pokud je povrch silné znecistén,
naneste houbou na skvrnu Cistici
prostfedek a pockejte dlouho, dokud
nebude spravné fungovat. Potom
povrch skla ocistéte vihkym hadfikem.

e /ména barvy a skvrmy na povrchu skla
jsou normalni a nejde o chyby.

Plastové dily a lakované povrchy

¢ Plastové dily a lakované povrchy
oCistéte Cisticim prostfedkem na
nadobi, teplou vodou a meékkym
hadfikem nebo houbou a osuste je
suchym hadfikem.

¢ Nepouzivejte skrabky z tvrdého kovu a
drsné distici prostfedky. Mize to
poskodit povrchy.

¢ Dbejte na to, aby klouby komponentd
spotrebice nezlstaly vihké a
saponatové. V opacném pfipadé
mUZe na téchto spojich dojit ke korozi.

Cisténi prislusenstvi

Pokud neni v uzivatelské pfirucce

uvedeno jinak, nemyjte pfislusenstvi k

vyrobku v my&ce na nadobi.

Cisténi ovladaciho panelu

e Pi Cisténi paneld pomoci oviadade
knoflik( otfete panel a ovliadace
vihkym mékkym hadfikem a osuste
suchym hadfikem. Neodstranujte
knofliky a tésnéni zespodu, abyste
vyCistili oviadaci panel. MzZe byt
poskozen ovladaci panel a knofliky.

® B&hem &isténi inox panell s
knoflikovym Fizenim, kolem
gombikovnepouzivajte Cistici
prostfedky na inox. Kontrolky kolem
knoflikd mohou byt vymazany.

¢ Dotykové ovladaci panely odistéte
vihkym mékkym hadfikem a osuste
suchym hadfikem. Pokud je vas
produkt vybaven funkci blokovani
klaves, pred provedenim cisténi
ovladaciho panelu nastavte blokovani
klaves. V opacném pfipadé mdze dojit
k nespravné detekci klaves.

4

Cisténi vnitini éasti trouby

(oblast peceni)
Postupujte podle krok{ Gisténi
popsanych v ¢asti ,Obecné informace o
gisténi“ podle typl povrchl v troubsd.
Cisténi boénich stén trouby
Boéni stény v prostoru pro peceni
mohou byt pokryty pouze smaltovanymi
nebo katalytickymi sténami. Lisi se to
podle modelu. Pokud jsou v troubé
katalytické stény, naleznete informace v
Casti ,Katalytické stény"”.
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Pokud je vas vyrobek modelem s

draténymi rosty, vyjméte pred Cisténim

bocnich stén draténé rosty. Postupuijte

podle krokd Cidténi popsanych v Gasti

,Obecné informace o &isténi* pro typ

povrchu bocni stény.

Postup vyjmuti bo¢nich draténych

rosta:

1.Vyjméte predni East draténého rostu
zatazenim za bocni sténu v opacném
smeru.

2. Vytahnéte dratény rost smérem k

3.P¥i opétovném nasazeni rostd je nutné
postupovat v opacném poradi.

Snadné cisténi parou

Li&f se v zavislosti na modelu

produktu. * Nemusi byt k dispozici ve

vaSem produktu.

Zajistuje snadné c&isténi, protoze

necistoty (pokud s &isténim necekate

pfilis dlouho) jsou zmékeeny parou,

ktera se tvofti uvnitf trouby, a voda

kondenzuje na vnitfnich plochach trouby.

1.Vyjméte z trouby veskeré pfislusenstvi.

2.Nalijte do plechu na peceni 500 ml
vody a umistéte plech do 2. listy
trouby.
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3.Nastavte troubu do reZzimu snadného

Cisténi parou a nechte ji spusténou
15 minut pfi 100 °C.
Otevrete dvitka a ihned otfete vnitini
povrchy trouby vihkou houbou nebo
hadrfikem. Pfi otevirani dvifek dojde k
Uniku pary. To mize zpUsobit riziko
popaleni. Pfi otevirani dvifek trouby
budte opatrni.
Zbyvajici necistoty oCistéte teplou vodou
s mycim prostfedkem, mékkym
hadfikem nebo houbou a otfete je
suchym hadfikem.
Béhem rezimu snadného cisténi
parou se voda, kterd je v bazénu
ve spodni ¢asti trouby, aby
zmeékcila lehce vytvorené zbytky /
necistoty v dutiné trouby,
odpafuje a kondenzuje v dutiné
trouby a vnitfnim skle dvifek
trouby, proto mdze kapat voda pfi
otevreni dvifek trouby. lhned po
otevreni dvifek trouby otfete
kondenzat.

LiSi se v zavislosti na modelu produktu. *
Nemusi byt k dispozici ve vaSem
produktu. Po kondenzaci v troubé mize
byt v kanalku mélké nadrzky pod
troubou voda nebo vihkost. Po pouzitf
vyCistéte tento kandl bazénu vihkym
hadfikem a poté jej osuste.



Cisténi dvirek trouby
K &isténi dvifek a skla trouby
nepouzivejte drsné abrazivni Cistici
prostfedky, kovové Skrabky,
draténku nebo bélici Cinidla.

Dvitka trouby a sklo dvitek mizete za
Ucelem cgisténi vyjmout. Postup vyjmuti
dvitek a skel je vysvétlen v Eastech
»Vyjmuti dvifek trouby” a ,Vyjmuti
vnitfnich skel dvifek®. Vnitfni skla dvifek
po vyjmuti vyCistéte pomoci prostfedku
na myti nadobi, teplé vody a mékkého
hadfiku nebo houby a osuste je suchym
hadfikem. Sklo otfete octem a poté ho
oplachnéte proti zbytk&m vapna, které
se mohou vyskytnout na skle trouby.
Vyjmuti dvirek trouby
1.0tevfete dvitka trouby.
2.0Otevrete prichytky v objimce zavésu
prednich dvifek vpravo a vlievo
zatlaGenim dold, jak je zndzornéno na
obrazku.
Typ zavésu (A), (B), (C) se lisi podle
modelu produktu. Nize uvedené obrazky
ukazuii, jak oteviit v8echny typy zavésd.
Zavés typu (A) je k dispozici u béznych
typl dverd.
Zavés typu (B) je k dispozici u typl dverfi
s mekkym zaviranim.
Zavés typu (C) je k dispozici u typl dvefi
s mekkym oteviranim / zaviranim.

Zamek pantu - zaviena poloha
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Zamek pantu - oteviena poloha
3.Otevrete dvitka trouby do
polooteviené polohy.

S
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4.Polooteviené dvefe vytahnéte smérem
nahoru a uvolnéte je z pravého a
levého zaveésu a vyjméte je.
Pri op&tovném nasazeni dvifek je
nutné postupovat v opacném
poradi. Pfi nasazeni dvifek
nezapomente zavrit prichytky na
objimce zavésu.

Vyjmuti vnitFnich skel dvirek

trouby
Vnitfni sklo pfednich dvifek vyrobku Ize
za UCelem cisténi vyjmout.
1.0tevrete dvitka trouby.

2. Tahnéte soudast z plastu pfipevnénou
k horni &asti pfednich dvifek smérem k
sobé se souCasnym stisknutim
tlakovych bodd na obou stranach
soucasti a vyjméte ji.

3.Jak je znazornéno na obrazku, jemné
zvednéte zcela vnitfni sklo (1) smérem
k ,A" a poté jej vyjméte vytazenim
smérem k ,B".



1 Nejvnitfnéjsi sklenény panel
2% Vnitini sklenény panel (Ve vasem
produktu nemusi byt pfitomen.)

4.Pokud ma vas vyrobek vnitini sklo (2),
opakujte stejny postup, abyste jgj
oddélili (2).

5.Prvnim krokem preskupeni dvifek je
opétovné sestaveni vnitiniho skla (2).
Umistéte zkosenou hranu skla tak, aby
odpovidala zkosené hrané plastové
Stérbing. (Pokud ma vas vyrobek
vnitfni sklo). Vnitfni sklo (2) musi byt
pfipevnéno k plastové Stérbiné co
nejblize ke zcela vnitfnimu sklu (1).

6.PFi opétovném sestaveni zcela
vnitiniho skla (1) vénujte pozornost
umisténi potisténé strany skla na
vnitfni sklo. Je ddlezité umistit spodni
rohy zcela vnitfniho skla (1) tak, aby
odpovidaly spodnim plastovym
Stérbinam.

7. Tlacte soucast z plastu smérem k
ramu, dokud neuslysite cvaknuti.

Cisténi svétla trouby

Pokud dojde ke znecisténi sklenénych

dvifek svétla v oblasti peceni, vyCistéte

jej pomoci prostfedku na myti nadobi,

teplé vody a mékkého hadfiku nebo

houby a osuste jej suchym hadfikem. V

pfipadé poruchy zarovky svétla trouby

jej mGzete vyménit nasledujicim

postupem.

Vyména zarovky svétla trouby

A Obecna varovani

¢ Aby nedoSlo k Urazu elektrickym
proudem, odpojte pfed vyménou
zarovky svétla trouby elektrické
pfipojeni a poCkejte, az trouba
vychladne. Horké povrchy mohou
zpUsobit popdleniny!

e \/ této troubé se pouziva zarovka s

vykonem mensim nez 40 W, vySkou

men&i nez 60 mm, prdmérem mensim
nez 30 mm nebo halogenovou
zarovkou s objimkou typu G9,
wkonem mensim neZ 60 W. Zarovky
jsou vhodné pro provoz pfi teplotach
nad 300 ° C. Lampy do trouby Ize
ziskat od autorizovanych servisnich
zastupcl nebo technikl s licenct.

Poloha svétla se mdze lisit od polohy

znazorneéneé na obrazku.

Z4arovka svétla pouZita v tomto

vyrobku neni vhodna pro pouZziti pfi

osvétleni pokojd v domacnosti.

Ugelem tohoto svétla je pomoci

uzivateli vidét na pecené vyrobky.

e Z4rovky pouZité v tomto vyrobku musf
odolat extrémnim fyzickym
podminkam, jako jsou teploty nad
50 °C.

Pokud ma vase trouba kulaté

svétlo:

1.0dpojte vyrobek od napajeni ze sité.

2. Vyjméte sklenény kryt jeho otacenim
proti sméru hodinovych rucicek.

3.Pokud je zarovka vasi trouby typu (A)
zobrazeného na obrdzku nize, otacejte
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zérovkou svétla trouby podle obrazku
a vymeénte ji za novou. Pokud se jedna
o0 model s typem (B), vytdhnéte
zarovku, jak je znazornéno na obrazku,
a vymente ji za novou.

3.Pomoci Sroubovaku zvednéte

ochranny sklenény kryt zarovky.

4.Pokud je zarovka vasi trouby typu (A)

zobrazeného na obrdzku nize, otacejte
zérovkou svétla trouby podle obrazku

a vymeénte ji za novou. Pokud se jedna
o0 model s typem (B), vytdhnéte
zarovku, jak je znazornéno na obrazku,
a vymente ji za novou.

4.Nasadte zpét sklenény kryt.

Pokud ma vase trouba ¢tyrhranné
svétlo:

1.0dpojte vyrobek od napajeni ze sité.
2. Vyjméte draténé police podle popisu.

5.Nasadte zpét sklenény kryt a draténé
police.
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E] Reseni problémui

Pokud nemUZete problém odstranit, pfestoze jste postupovali podle pokynd v této
Casti, obratte se na autorizovany servis, technika s licenci nebo na prodejce, u
kterého jste vyrobek zakoupili. Nikdy se nepokousejte opravit vadny vyrobek sami.

e Je normalni, ze béhem pouzivani unika para. >>> Nejedna se o zavadu.

e Para, ktera vznika béhem peceni, muze kondenzovat a vytvaret kapky vody, kdyz
se dostane na chladné povrchy vyrobku. >>> Nejedna se o zavadu.

¢ Pfi ohfevu se mohou kovové Casti roztahovat a zpusobit zvuky. >>> Negjedna se
0 zavadu.

¢ Sitova pojistka je vadna nebo je vypnuta. >>> Zkontrolujte pojistky v pojistkové
skrifice. V pfipadé potfeby je vymérite nebo znovu zapnéte.

¢ \/yrobek neni zapojen do (uzemnéné) zasuvky. >>> Zkontrolujte pripojeni
zastrcky.

¢ Tlacitka / ovladaci knofliky / dotykové plosky na oviddacim panelu nefunguiji.>>>
Pokud je vas vyrobek vybaven funkci uzamceni tlacitek, mize byt toto uzamceni

arovka svétla trouby je vadna. >>> Vymérite Zarovku svétla trouby.
¢ Napdjeni je pferuseno. >>> Zkontrolujte napajeni. Zkontrolujte pojistky v
pojistkové skiifice. V pfipadé potieby pajistky vymeérite nebo znovu zapnéte.

¢ Neni nastavena na urcitou funkci peCeni a/nebo teplotu. >>> Nastavte troubu na
urcitou funkci peceni a/nebo teplotu.

¢ U model( vybavenych ¢asovacem neni nastaven ¢asovac. >>> Nastavte
casovac.

¢ Napdjeni je pferuseno. >>> Zkontrolujte napajeni. Zkontrolujte pojistky v
pojistkové skiifice. V pfipadé potieby pojistky vymeérite nebo znovu zapnéte

¢ Doslo predtim k vypadku napéjeni. >>> Nastavte casovac / vypnéte vyrobek a
zZnovu jej zapnéte.
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a)

b)

Q)

d)

e)

ZAKAZNICKE CENTRUM BEKO

BEKO SPOLKA AKCYJNA, organizagnf sloka, Bucharova 1423/6, 158 00 Praha 5 - Stod(ilky

7 dniv tydnu od 8:00 do 18:00
poradi nebo pomtiZe vyFe3it zdrugni, pfipadné pozarutni opravy vyrobkl Beko

tel. kontakt 222525222
tel. kontakt 800 350 333
e-mail zakaznickecentrum@bekosa.cz

online objednévka opravy spotiebite
5 let zaruky - podminky a registrace
ZARUCNI PODMINKY CR

Platny a Citelny prodejni doklad, ktery obsahuje datum prodeje, model spotfebie a oznateni prodejce,
opravituje uZivatele vyuit zaruku na vyrobek v souladu s ustanovenimi ObCanského zékoniku, v platném znéni,

Neni-li stanoveno jinak, je zarudni doba na vyrobek 24 mdsich. 2atina plynout ode dne prevzeti vaci kupujicim
vyjma piipadu, kdy je nutné uvedeni do provozu opravnénou firmou. V tom pfipadé zagne zaruéni doba plynout
ode dne uvedenf vyrobku do provozu.

Vyrobky vyZaduijici odborné zapojeni: plynové a kombinované sporaky a varné desky, dale viechny spotiebice,
které nejsou vybaveny pfivodnim elektrickym kabelem zakonZenym vidlici. Zapojeni spotfebice je sluZbou
hrazenou zékaznikem. Potvrzeni je nutné uschovat. Dovozce nezodpovida za podkozeni & Skody vzniklé
chybnou instalaci nebo chybnym zapojenim vyrobku.

Zéruka vyplyvajfci z téchto zarutnich podminek miZe byt uplatnéna pouze na tizemi Ceské republiky a tyka se
pouze a vyhradng spotiebici dovezenych do CR prostfednictvim nasi spoleénosti, BEKO SPOLKA AKCYINA,
organizatni sloZka, Bucharova 1423/6, 158 00 Praha 5 - Stodulky, kterd je oficialnim zastoupenim znatky Beko
pro Ceskou republiku,

Zaruka je poskytovana kupujicimu (konetnému spotfebiteli) v souladu se zdkonem €. 634/1992 Sb., o ochrang
spotfebitele vplatném zn&ni, na vyrobek slouZici béZnému pouZivéni vdomacnosti, Vyrobek nenf urfen
k primyslovému pouziti a poskytovani sluZeb. Spotfebite, které nejsou pouZivany vdomdcrosti, nejsou
pfedmétem zaruky (hotelova, Skolské a restauradni zatizeni, dklidoveé firmy atd.)

Prava ze zodpovédnosti za vady vyrobku se uplatfiaji u proddvajiciho. Zarucni oprava se vztahuje vyhradné na
zévady, které vzniknou v dobé platnosti zarutni thitty a to vyrobni vadeu, Takto vzniklé zdvady je opravnén
odstranit pouze autorizovany servis.

0 odstranéni vad vyrobku v 2arutni Ihiité je kupujici opravnény poZadat prodejce nebo Zakaznické centrum
Beko na telefonnim €isle: 222 525222, 800 350333 nebo online na htips: Sewie bekooroz/ohisdnavia-
ppravy-snsehio

Zakaznik musi pro objedndni opravy nablasit datum zakoupeni, mode! spotiebice, vyrobni a produktové &islo,
které se nachdzi na vyrobnim §titku kaZdého spotiebiCe. Bez nahlaSeni téchto udajl nebude moci byt
poZadavek zakaznika na bezplatnou opravu vyfesen, Zakaznik je také date povinen poskytnout auterizovanému
servisu soucinnost potfebnou k ovéfeni existence pfipadné odstranéni reklamované vady.










