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Vitejte!

Vazeni zakaznici,

Dékujeme, Ze jste si vybrali tento Beko produkt. Doufame, Ze Vam tento produkt, ktery byl
navrzen s vyuzitim vysoké kvality a technologie, pomdze dosdhnout nejlepsich vysledk.
Proto si pred pouzitim produktu peclivé prectéte tento navod k pouziti a jakékoli dopliujici
dokumenty.

Méjte na paméti vS§echny informace a varovani uvedené v uzivatelské pfiru¢ce. Timto
zplsobem ochranite sebe a sv(ij produkt pred nebezpecim, které se muze vyskytnout.
Uschovejte uzivatelskou priruc¢ku. Pokud produkt predate dal$i osobé, rovnéz ji predejte
navod k pouziti. Zaruéni podminky, pouziti a zplsob feseni zavad produktu jsou uvedeny v
této pfirucce.

Symboly a jejich popis v uzivatelské prirucce:

NedodrZeni pokynt pouziti mize mit za nasledek smrt nebo zranéni.

@ DiileZité informace nebo uZite&né tipy k pouziti.

Prectéte si uzivatelskou prirucku.

L[

f Varovani pfed horkym povrchem.

POZNAMK Nedodrzeni pokyn( uvedenych v pfiruéce miize mit za nasledek materialni $kody na produktu nebo
Y Zivotnim prostredi.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Bezpecnostni instrukce

+ Tato ¢ast obsahuje .
bezpecnostni pokyny nezbytné
k prevenci rizika zranéni osob
nebo materialnich skod.

+ Pokud je vyrobek predan
nékomu jinému pro osobni
pouziti nebo pouziti z druhé
ruky, je tfeba predat také
uzivatelskou prirucku, Stitky
vyrobku a dalsi relevantni
dokumenty a dily.

* Nase spolec¢nost nenese
odpovédnost za Skody, které .
mohou vzniknout v pfipadé
nedodrzZeni téchto pokynd.

+ Nedodrzeni téchto pokyn0 rusi
platnost jakékoli zaruky.

* Instalaéni a opravarenské
prace nechte vzdy provést
vyrobcem, autorizovanym
servisem nebo osobou, kterou
urci dovozce.

+ Pouzivejte pouze originalni
nahradni dily a pfislusenstvi.

* Neopravujte ani nevymeénujte
zadnou soucast produktu,
pokud to neni jasné uvedeno v
uzivatelské prirucce.

* Neprovadéjte na produktu
technické upravy.

Al .1 Zamyslené pouziti

* Tento vyrobek je urcen k
domacimu pouziti. Neni urCeny
pro komercéni vyuziti.
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Nepouzivejte vyrobek v
zahradach, na balkonech nebo
v jinych venkovnich
prostorach. Tento vyrobek je
urcen k pouziti v
domacnostech a v kuchynich
zaméstnancu obchodd,
kancelari a dalSich pracovnich
prostredi.

Tento spotrebic je urcen k
pouziti do maximalni vysky
2500 metrt nad morem.
VAROVANI: Tento vyrobek by
mél byt pouzivan pouze pro
ucely vareni. Nemeél by byt
pouzivan pro riizné ucely, jako
je vytapéni mistnosti.

Troubu Ize pouzit k
rozmrazovani, peceni, smazeni
a grilovani potravin.

Tento vyrobek se nesmi
pouzivat k ohfevu talifd, suseni
zavésenych ruénik( nebo
obleceni na rukojet.

1.2 Bezpecnost déti,
zranitelnych osob a
domacich mazlicku

Tento vyrobek mohou pouzivat
déti ve véku 8 let a starsi a
osoby, které jsou nedostatecné
rozvinuté ve fyzickych,
smyslovych nebo dusevnich
dovednostech nebo které maji
nedostatek zkusenosti a
znalosti, pokud jsou pod



dohledem nebo vyskoleny o
bezpecném pouzivani a
nebezpecich vyrobku.

+ Déti by si s vyrobkem nemély
hrat. Cisténi a uzivatelskou
udrzbu by nemély provadeét
déti, pokud na né nékdo
nedohlizi.

+ Tento vyrobek by nemély
pouzivat osoby s omezenymi
fyzickymi, smyslovymi nebo
dusevnimi schopnostmi
(vCetné déti), pokud nejsou
pod dohledem nebo
nedostavaji potrebné pokyny.

+ Déti by mély byt pod
dohledem, aby se uijistily, ze si
s vyrobkem nehraji.

+ Elektrické vyrobky jsou
nebezpecné pro déti a domaci
zvirata. Déti a domaci mazlicci
si nesméji s vyrobkem hrat,
Splhat na néj ani do néj
vstupovat.

* Nepokladejte na vyrobek
predméty, na které by déti
mohly dosahnout.

« VAROVANI: B&hem pouzivani
jsou pristupné povrchy vyrobku
horké. Udrzujte déti mimo
dosah vyrobku.

+ Uchovavejte obalové materialy
mimo dosah déti. Hrozi
nebezpeci poranéni a uduseni.

+ Kdyz jsou dvere otevrené,
nedavejte na né zadné tézké
pfedméty ani na né nedovolte

détem sedét. Mdzete zplsobit

prevraceni trouby nebo
poskozeni zavésl dvirek.

+ Pred vyrazenim
opotrebovanych a zbytec¢nych
vyrobku:

1. Odpoijte napajeci zastrcku a

vyjmeéte ji ze zasuvky.

2. Odpojte napajeci kabel a
odpoijte jej zastrckou od
vyrobku.

3. Prijméte preventivni opatreni,
abyste zabranili vstupu déti
do produktu.

4. Nedovolte détem hrat si s
produktem, kdyz je v rezimu
necinnosti.

1.3 Elektricka
bezpecnost

+ Zapojte spotrebic do
uzemnéné zasuvky chranéné
pojistkou, ktera odpovida
stavajicim hodnotam na
typovém stitku. Zajistéte, aby
vam uzemneéni proved|
kvalifikovany elektrikar.
Spotrebi¢ nepouzivejte bez
vhodného uzemnéni podle
mistnich/narodnich predpisu.

« Zastrcka nebo elektricka
pripojka spotrebice musi byt
na snadno pfistupném misté.
Pokud to neni mozné, mél by
byt na elektrické instalaci, ke
které je vyrobek pripojen, v
souladu s elektrickymi

CS/5



predpisy mechanismus
(pojistka, spinac, spinaci
skfinka atd.) oddélujici
vS§echny poly od sité.

Pred opravou, udrzbou a
cisténim odpojte vyrobek ze
sité nebo vypnéte pojistku.
Zapojte vyrobek do zasuvky,
ktera splnuje hodnoty napéti a
frekvence uvedené na
typovych stitcich.

Pokud vas produkt nema
hlavni kabel, pouzijte pouze
propojovaci kabel popsany v
casti ,Technické specifikace”.
Napajeci kabel nezastrkavejte
pod a za spotrebi¢. Na
napajeci kabel nepokladejte
tézké predmeéty. Napajeci
kabel nesmi byt ohnuty,
rozdrceny a prijit do kontaktu s
zadnym zdrojem tepla.

Dbejte na to, aby se napajeci
kabel nezasekl pfi nasazovani
vyrobku zpét na misto po
montazi nebo Cisténi.

Zadni plocha trouby se také
béhem pouzivani velmi
zahfiva. Napdjeci Sidry se
nesmi dotykat zadniho
povrchu vyrobku. V opacném
pfipadé by se mohl poskodit.
Nedavejte elektrické kabely do
dvefi trouby a nenatahujte je
pres horké povrchy. V
opacném pfipadé se mlze

izolace kabelu roztavit a
zpUsobit poZar nasledkem
zkratu.

* Pouzivejte pouze originalni
kabely. Nepouzivejte
prestfizené nebo poskozené
kabely.

*+ K provozu vyrobku
nepouzivejte prodluzovaci
kabel ani vicenasobnou
zastrcku.

* V pripadech, kdy je tfeba
pouzit konvertorovy adaptér
(pro typ zastréky), kontaktujte
autorizované servisni stredisko
nebo dovozce, aby pouzil
schvaleny adaptér.

+ Pokud je délka elektrického
vedeni nedostatecnad, obratte
se na dovozce nebo
autorizované servisni
stredisko.

* Pfenosné zdroje energie nebo
vicenasobné zastrcky se
mohou prehrat a vznitit.
Vicenasobné zastrcky a
prenosné zdroje energie drzte
mimo dosah vyrobku.

« Je-li napajeci kabel poskozen,
musi jej vymeénit vyrobce,
autorizovany servis nebo
osoba, kterou dovozce stanovi,
aby se predeslo moznym
nebezpecim.

- VAROVANI: Pfed vyménou
lampy trouby se ujistéte, ze
jste vyrobek odpojili z
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elektrické sité, aby se zabranilo

nebezpeci urazu elektrickym
proudem. Odpojte vyrobek
nebo vypnéte pojistku v
pojistkové skrince.

Pokud je vas vyrobek vybaven

napajecim kabelem a zastrckou:

* Nikdy nezasunujte zastrcku
vyrobku do zlomené, uvolnéné
nebo nefunkéni zasuvky.
Zkontrolujte, zda je zastrcka
zcela zasunuta do zasuvky. V
opacném pripadé se mohou

spoje prehrat a zplsobit poZzar.

+ Zarizeni nezasunujte do
zastrcek, které jsou mastné,
necisté nebo potencialné
vystavené pUlsobeni vody
(napriklad v blizkosti pracovni
desky, ze které mlze uniknout
voda). V opa¢ném pfipadé
hrozi riziko zkratu a urazu
elektrickym proudem.

* Nikdy se nedotykejte zastrcky
mokryma rukama!

+ Zastrcku vytahnéte ze zasuvky
pomoci téla zastrcky, nikoli
samotného kabelu.

Al .4 Bezpecnost dopravy

+ Pred prepravou vyrobku
odpoijte vyrobek od sité.

+ Spotrebic je tézky, pfi jeho
preprave je potfeba minimalné
dvou osob.

« Pri prepravé nebo premisténi
vyrobku nepouzivejte dvirka a/
nebo rukojet.

* Na spotrebi¢ neodkladejte
zadné predméty. Spotrebic
prenasejte ve svislé poloze.

* Vyrobek se nesmi prepravovat,
je-livném voda. Pred
prepravou se ujistéte, Ze se ve
vyrobku nenachazi voda.

+ Kdyz potrebujete produkt
prepravit, zabalte jej do
bublinkové félie nebo silného
kartonu a pevné zalepte
paskou. Pevneé zajistéte
pohyblivé ¢asti vyrobku, abyste
zabranili jejich poskozeni.

« Pred instalaci vyrobku
zkontrolujte, zda vyrobek neni
po prepravée poskozen. V
pripadé poskozeni kontaktujte
dovozce nebo autorizované
servisni stfedisko.

A1 .5 Bezpecna instalace

* Pred zahajenim instalace
odpojte elektrické vedeni, ke
kterému bude vyrobek
pripojen, od napéti vypnutim
pojistky.

* Pri pfepravé a instalaci vzdy
noste ochranné rukavice. V
opacném pripadé hrozi
nebezpeci poranéni o ostré
hrany!
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+ Pred instalaci vyrobku
zkontrolujte, zda neni
poskozen. Pokud je produkt
poskozen, neinstalujte jej.

+ K zakryti interiéru
instalovaného nabytku
nepouzivejte zadné
tepelnéizola¢ni materialy.

* V prostoru, kde je vyrobek
nainstalovan, se nesmi
nachazet primé slunec¢ni svétlo
a zdroje tepla, jako jsou
elektrické nebo plynové
ohrivace.

+ Udrzujte okoli vSech
ventilacnich kanall vyrobku
otevrené.

+ Aby se zabranilo prehrati,
neprovadéjte instalaci vyrobku
za dekorativnimi kryty.

* V pripadech, kdy se za
urcenym mistem instalace
vyrobku nachazi plynova
hadice/potrubi nebo plastové
vodovodni potrubi, je nezbytné
zajistit, aby nedoslo ke
kontaktu vyrobku s témito
inzenyrskymi sitémi. V
opacném pfipadé muze dojit k
rozdrceni hadice/trubky.

+ Pokud se za mistem, kde bude
vyrobek nainstalovan, nachazi
zasuvka, je tfeba zajistit, aby
se vyrobek nedostal do
kontaktu se zasuvkou ani se
zastrckou zapojenou do
zasuvky.

A1 .6 Bezpecnost pouziti

+ Po kazdém pouziti se ujistéte,
Ze je spotrebi¢ vypnuty.

+ Pokud nebudete vyrobek delsi
dobu pouzivat, odpojte jej ze
zasuvky nebo vypnéte proud z
pojistkové skrinky.

* Nepouzivejte vyrobek, pokud
se béhem pouzivani poroucha
nebo poskodi. Odpojte vyrobek
od elektriny. Kontaktujte
dovozce nebo autorizované
servisni stredisko.

* Vyrobek nepouzivejte, pokud je
sklo prednich dvefi odstranéno
nebo prasklé. V opacném
pripadé hrozi riziko poranéni a
poskozeni zivotniho prostredi.

* Na spotrebi¢ v zadném pripadé
nestoupejte.

* Nikdy nepouzivejte vyrobek,
pokud je vas usudek nebo
koordinace narusena pozitim
alkoholu a/nebo drog.

* V prostoru vareni a v jeho okoli
se nesmi nachazet horlavé
predméty. V opacném pripadé
muze dojit k poZaru.

* Rukojet trouby neni susak na
rucniky. Pfi pouzivani vyrobku
nevéste na rukojet rucniky,
rukavice nebo podobné textilie.

« Zaveésy dveri vyrobku se pfi
otevirani a zavirani dveri
pohybuji a mohou se
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zaseknout. Pri otevirani /
zavirani dveri nedrzte ¢ast se
zavesy.

Al .7 Upozorneni na

teplotu

- VAROVANI: KdyZ se vyrobek
pouziva, vyrobek a jeho
pFistupné casti jsou horké. Je
tfeba davat pozor, abyste se
nedotkli vyrobku ani topnych
téles. Déti mladsi 8 let by se
mely drzet dale od vyrobku,
pokud nejsou pod nepretrzitym
dohledem.

* Do blizkosti vyrobku
neumistujte hoflavé/vybusné
materialy, protoze povrchy
budou béhem provozu horké.

+ Pri otevirani dvirek trouby
béhem peceni nebo na jeho
konci dodrzujte odstup. Para
muze zpUsobit popaleniny
rukou, obliceje a / nebo oci.

+ Béhem provozu je vyrobek
horky. Je tfeba davat pozor,
abyste se nedotkli horkych
casti uvnitr trouby ani topnych
téles.

+ Pfi manipulaci s vyrobkem
vzdy pouzivejte zaruvzdorné
rukavice.

Al .8 Pouziti prislusenstvi

« Je dllezité pouzivat
pfislusenstvi dodavané s
vyrobkem spravnym

1.9
A vareni

zplUsobem. Podrobné
informace naleznete v ¢asti
,Pouziti prislusenstvi
vyrobku“.

* Po Uplném zasunuti
prislusenstvi do peciciho
prostoru zavrete dvirka trouby,
jinak mGze dojit k ndrazu do
skla dvifek a jeho poskozeni.

Bezpecnost pri

+ Bud'te opatrni pfi pouzivani
alkoholickych napoja v
pokrmech. Alkohol se pfi
vysokych teplotach odparuje a
mUze zpUsobit pozar, protoze
se pfi kontaktu s horkymi
povrchy mdze vznitit.

+ Zbytky potravin v prostoru pro
vareni, jako je olej, se mohou
vznitit. Tyto zbytky pred
varenim vycistéte.

* Nebezpedi otravy jidlem:
Nenechavejte jidlo v troubé
déle nez 1 hodinu pred nebo
po vareni. Jinak mdze dojit k
otravé jidlem nebo
onemocneéni.

* Nezahrivejte v troubé uzavrené
plechovky a sklenice. Tlak,
ktery by se nahromadil v
plechovce/déze, miize
zpUsobit jeji prasknuti.

+ Pokud je trouba v provozy,

NIKDY nestavte plech na
peceni, nadobi ani alobal pfimo
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na dno trouby. Akumulace
tepla by mohla poskodit dno
trouby a dokonce i skfin trouby
nebo kuchynskou podlahu.

PFfi pouzivani mastného

pergamenového papiru nebo

podobnych materiald dbejte
nasledujicich opatfeni:

* VloZzte pecici papir do nadoby
nebo na prislusenstvi trouby
(plech, dratény gril atd.) s
jidlem a vlozte jej do
predehraté trouby.

+ Abyste predesli riziku dotyku s
topnymi télesy trouby a
zablokovani proudéni horkého
vzduchu, odstrante vSechny
prebytecné casti mastného
papiru, které visi z
pFislusenstvi nebo nadob.
Nepouzivejte mastny papir pfri
teplotach trouby vyssich, nez
je maximalni teplota pouziti
uvedena vyrobcem. Pecici
papir nikdy nepokladejte na
dno trouby.

+ Béhem predehfrivani jej
neumistujte na horni ¢ast
prislusenstvi.

+ Vzdy jej pritlacte talifem nebo
podobnym predmétem, abyste
zabranili rozlétani materialu v
dusledku cirkulace vzduchu v
troubé.

« Zakryjte jen potfebnou plochu
uvnitf podnosu.

*+ Po kazdém pouziti je tfeba
podnos vycistit a vymeénit v
ném pouzity mastny papir
nebo podobné materialy. V
opacném pfipadé mohou
kapaliny kapajici na podnos
zpUsobit koureni nebo
dokonce vznitit plameny.

« Pri otevreni vika vyrobku se
vytvari proud vzduchu. Papir
odolny v(i¢i mastnoté se m(ize
dostat do kontaktu s topnymi
télesy a vznitit se.

« Pri pouziti draténého grilu by
mél byt na spodni rost umistén
plech. V opa¢ném pripadé
muze olej z jidla a jiné slozky,
které kapaiji na dno trouby,
vytvaret silny kour a vést ke
vzniku plamend.

« Béhem grilovani zavrete dvirka
trouby. Horké povrchy mohou
zpUsobit popaleniny!

* Potraviny nevhodné ke
grilovani predstavuji nebezpeci
pozaru. Grilujte pouze
potraviny, které jsou vhodné
pro gril na silném ohni.
Potraviny neumistujte pfilis
daleko do zadni ¢asti grilu.
Tato oblast je nejteplejsi a
tucna jidla se mohou vznitit.
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Al .10 Parni systém A" .11 Bezpecnost pri

« Pri vareni pomoci pary miize
otevreni dvifek zplsobit Unik
pary a zpUsobit riziko popdleni.
Pfi otevirani dvefi budte
opatrni.

+ Jestlize v troubé po vareni s
parou zUstava vihkost, mize to
zpUsobit korozi. Po ukonceni
vareni nechte troubu
vyschnout. Neskladujte vlhké
potraviny v troubé delsi dobu.

+ Pri vybirani jidla po pripravé
pomoci pary mlze z
prislusenstvi vytékat horka
tekutina, budte opatrni.

+ Pri vareni v pare se doporucuje
pridat tolik vody, kolik je
uvedeno v tabulce pro vareni.

* Nepouzivejte destilovanou
nebo filtrovanou vodu.
Pouzivejte pouze vody urcené
k pouziti. Nepouzivejte
namisto vody horlavé,
alkoholické roztoky nebo
roztoky obsahujici ¢astice.

+ Béhem vareni nepouzivejte
prislusenstvi, které maze
pUsobenim pary korodovat.

« Pfi vyjimani nebo umistovani
nadrze na vodu davejte pozor,
abyste nevylili vodu na povrch
trouby nebo na nechténé
povrchy.
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udrzbeé a cisténi
Pred vycisténim produktu
vyckejte, dokud produkt
vychladne. Horké povrchy
mohou zpusobit popaleniny!

* Nikdy nemyjte vyrobek

stfikanim nebo polévanim
vodou na néj! Hrozi nebezpeci
urazu elektrickym proudem!

« K ¢isténi vyrobku nepouzivejte

parni Cistice, protoze to mlze
zpUsobit Uraz elektrickym
proudem.

« K Cisténi skla prednich dvirek

trouby nepouzivejte drsné
abrazivni Cistici prostredky,
kovové skrabky, draténou vinu
ani bélici materialy. Tyto
materidly mohou zpUsobit
poskrabani a rozbiti
sklenénych povrch.

Po kazdém vareni s parou
vypustte zbylou vodu z nadrze
na vodu a nadrz na vodu
vyCistéte. Pouziti vody, ktera
zlstane v komore pfi dalSim
vareni, zpUisobuje problémy z
hlediska hygieny.

1.12 Vysokoteplotni
samocisteni
(pyrolyza)

Béhem samocisténi jsou
povrchy teplejsi nez pfi
standardnim pouzivani. Drzte
déti dale od spotrebice.




*+ Horké povrchy mohou
zpUsobit popaleniny! BEhem
samocisténi se vyrobku
nedotykejte a nepoustéjte k
nému déti. Pfed odstranénim
zbytkl pockejte alespon 30
minut.

+ BEhem samocisténi se
uvolnuje kour v disledku
spalovani zbytk( potravin.
Béhem cisténi kuchyni dobre
vétrejte.

+ Pred zahdjenim cisténi
oCistéte vnéjsi povrchy trouby
a zbytky jidla uvnitr trouby

2 Pokyny pro zivotni prostredi

mydlovym hadfikem. Z trouby [
vyjméte veskeré prislusenstvi a
kuchynské nadobi. Pokud je

vas vyrobek vybaven pyro
odolnym prislusenstvim

(odolné vici samocisténi pfi
vysoké teploté), nemusite toto
prislusenstvi z trouby vybirat.

+ Pokud je nad troubou
umisténa varna deska, béhem
prolysacniho procesu ji
nepouzivejte.

2.1 Smeérnice o odpadech

2.1.1 Soulad se smérnici WEEE a
Odstranéni odpadi vyrobku

Tento vyrobek splnuje pozadavky smérnice

WEEE EU (2012/19/EU). Tento produkt

nese klasifikaéni symbol pro odpadni
elektrické a elektronické zarizeni (WEEE).

Tento produkt byl vyroben z
vysoce kvalitnich dilG a
materiald, které Ize znovu
pouzit a jsou vhodné k
recyklaci. Nelikvidujte proto
L odpadni produkt po skonceni
jeho zivotnosti s béznym domovnim a
jinym odpadem. Odneste jej do sbérného
mista pro recyklaci elektrickych a
elektronickych zafizeni. Na tato shérna
mista se mUzete zeptat mistni spravy.
Spravna likvidace spotrebice pomaha

predchazet negativnim dopadim na Zivotni

prostredi a lidské zdravi.

Soulad se smérnici RoHS:

Vyrobek, ktery jste si zakoupili, je v souladu
se smérnici EU RoHS (2011/65/EU).
Neobsahuje skodlivé a zakazané materidly
specifikované ve smérnici.

2.2 Informace o balicku

Obalové materialy vyrobku jsou vyrobeny z
recyklovatelnych materiald v souladu s
nasimi narodnimi smérnicemi. Nelikvidujte
obalovy odpad s domovnim nebo jinym
odpadem, odevzdejte je na shérna mista
pro obalovy material urcena mistnimi
Urady.

2.3 Doporuceni pro Usporu energie

Podle EU 66/2014 Ize informace o

energetické ucinnosti nalézt na uctence

vyrobku dodavané s vyrobkem.

Nasledujici doporuc¢eni vdm pomohou

pouzwat vyrobek ekologicky a neplytvat:
+ Zmrazené potraviny pfed pec¢enim
rozmrazte.

+ V troubé pouzivejte tmavé nebo
smaltované nadoby, které Iépe
propoustéji teplo.
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+ Pokud je to uvedeno v receptu nebo
uzivatelské pfirucce, vzdy troubu
predehrejte. BEhem peceni neotvirejte
Casto dvirka trouby.

Pri delSim peceni vyrobek vypnéte 5 az
10 minut pred koncem peceni. Vyuzitim
zbytkového tepla mulzete usetrit az 20 %
elektrické energie.

Zkuste v troubé varit vice nez jedno jidlo
najednou. Na mrizku mizete umistit az
dvé nadoby soucasné. Pokud navic
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budete pfipravovat pokrmy jeden po
druhém, usetfite energii, protoze trouba
neztrati teplo.

Béhem peceni v provozni funkci
Ekonomicky ohrev ventilatorem”
neotvirejte dvirka trouby. Pokud dvirka
neotevrete, vnitini teplota je
optimalizovana pro Usporu energie v
provozni funkci Ekonomicky ohrev
ventilatorem”, tato teplota se mize lisit
od teploty zobrazené na displeji.



3 Vas vyrobek

3.1 Predstaveni vyrobku

"e—r) O O ——
=

1 O 4 ) C ) C ) C ) |
®
9 « » 2"
> 3**
> 4
8 <
7 <
g > 5
i w
I ’ b —» 6
1 Ovladaci panel 2 Zarovka
3 Draténé police 4 Motor ventilatoru (za ocelovym
plechem)
5 Dvefe 6 Rukojet
7 Vodni nadrzka na vareni v pare 8 Poloha police
9 Horni ohfivaé 10 Ventilacni otvory
11 Nadrz na vodu
*  Lisi se v zavislosti na modelu. V&s$ vyrobek 3.2 Uvod a pouziti ovladaciho panelu
nemusi byt vybaven Zarovkou nebo se typ a 7robk
umisténi zarovky maze lisit od ilustrace. vy u
*  Li§i se v zavislosti na modelu. V4§ vyrobek V této Casti naleznete prehled a zakladni
nemusi byt vybaven mfizkou. Na obrazku je jako pouiiti ovladaciho panelu vyrobku. Vv

fiklad zobrazen vyrobek s mfizkou. P . .
P y z4vislosti na typu vyrobku se mohou

obrazky a nékteré funkce lisit.
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3.2.1 Ovladaci panel

.
o
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1 NA&drz na vodu

3 Casovaé

Pokud je vas vyrobek ovladan pomoci

znovu zatlacte a vratte knoflik zpét.

knoflik(, u nékterych modelt mohou byt

tyto knofliky zasunuty, pokud na né o = 100 & i

zatlacite, vysunou se. Chcete-li provést A ® NI, 8 &

nastaveni pomoci téchto knoflikd, nejprve

zatlacte pfislusny knoflik dovnitf a knoflik

se vysune. Po provedeni nastaveni jej £.l Ci) @ @ ii}' I%
2 5 6

w— o

2 Knoflik volby funkci
4 Knoflik volby teploty

Casovaé

v v v
1 2 3 4

3.2.2 Predstaveni ovladaciho panelu

trouby
Knoflik pro vybér funkci

Pomoci knofliku pro vybér funkci mazete

zvolit provozni funkce trouby. Pro vybér

otocte doleva/doprava ze zaviené (horni)

polohy.
Knoflik volby teploty

Teplotu, kterou chcete vafit, miZete zvolit
pomoci knofliku teploty. Pro vybér otocte
ve sméru hodinovych rucicek ze zaviené

(horni) polohy.
Ukazatel vnitini teploty trouby

Vnitini teplotu trouby miizete sledovat na
displeji casovace. Trouba se zahfeje, dokud
nedosahne nastavené teploty a tuto teplotu
udrzuje a 3radkova animace ohrevu blika

Tlacitko alarmu
Tlacitko nastaveni ¢asu
Tlacitko snizeni
Tlacitko zvyseni
Tlacitko nastaveni

o U A W N =

Tlacitko uzavreni tlacitek
Symboly na displeji

: Symbol ¢asu peceni

: Symbol alarmu

: Symbol sondy na maso *
: Rozsviti se Symbol Zamku tlacitek
: Symbol teploty

: Symbol zdmku dvefi *

: Symbol wifi

)l DO

: Symbol dalkového ovladace

Uplné vpravo. Kdyz teplota trouby dosédhne * Li&f se v zavislosti na modelu produktu. * Nemusi byt

nastavené hodnoty, tato animace se

zastavi a vedle nastavené hodnoty teploty

se neustale zobrazuje symbol ,C“. Na
displeji se bude zobrazovat §, dokud
trouba nedosdhne nastavené teploty.

k dispozici ve vasem produktu.

3.3 Provozni funkce trouby

V tabulce funkci jsou uvedeny provozni
funkce, které mizete ve své troubé
pouzivat, a nejvySsi a nejnizsi teploty, které
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Ize pro tyto funkce nastavit. Zde zobrazené
poradi provoznich rezimd se mize lisit od
usporadani na vasem vyrobku.

Teplotni

Popis funkce rozsah (°C)

Popis a pouziti

Jidlo se ohfiva shora i zdola sou¢asné. Vhodné na moucniky,
Horni a spodni ohfev 40-280 zékusky nebo moucniky a dusend jidla v pecicich formach.
— Vareni se provadi na jednom plechu.

—— Je zapnuty pouze spodni ohfev. Je vhodny pro jidla, které
— , Spodni ohfev 40-220 potfebuji zespodu zhnédnout. Tuto funkci pouzivejte také pro
PRV snadné ¢isténi parou.
| A
. P Horky vzduch ohfivany hornim a dolnim ohfivaéem se pomoci
Spodni/horni ohfev s e P P < N
p ! 40-280 ventilatoru rovhomérné a rychle rozvadi po celé troubé. Vareni
pomoci ventildtoru P
— se provadi na jednom plechu.
Horky vzduch ohféty horkovzdusnym ohfivatem se pomoci
@ Ohfev ventilatorem 40-280 ventilatoru rovhomérné a rychle rozvadi po celé troubé. Je
vhodny pro peceni na vice plechech na rdznych trovnich rosta.
I Ekonomicky ohfev Chcete-li $etfit energii, mlzete tuto funkci pouzit misto pouziti
%’ nicky 160-220 ,Ohfev ventilatorem” v rozmezi 160-220°C. Ale; doba vareni
ventilatorem ~ <
bude o néco delsi.

:& Funguiji horni a spodni ohfev a ohfev s ventildtorem. Kazda
@ Funkce .3D" 40-280 strana pokrmu se propec¢e rovhomérné a rychle. Vareni se
" provadi na jednom plechu. Tuto funkci byste méli pouzivat i
— pro vafeni s pomoci pary.
ww

Je pouzivan Siroky gril na horni strané trouby. Je vhodny pro

Uplny gril 40-280 grilovani vétsiho mnozstvi potravin.
oeo PyrolVza ) Pouziva se k samocisténi trouby pfi vysokeé teploté. Tuto funkci
’ ’ ’ yroly naleznete ve specifikacich v ¢asti Udrzba a Cisténi.
- V troubé nefunguje Zadné topné téleso. Slouzi k vzdalenému
Funkce Wi-Fi - L
pfipojeni trouby.

Funkce, které Ize vybrat prostrednictvim aplikace "HomeWhiz" jsou nasledujici. Tyto funkce se mohou lisit v
zavislosti na modelu. Ne v§echny z nich nemusi byt u vaseho produktu k dispozici.

Popis funkce Popis a pouziti

Jidlo se ohfiva shora i zespodu soué¢asné. Vhodné pro dorty, pecivo nebo dorty a dusend

Horni a spodni ohfev jidla v pecici formé. Vareni se provadi na jednom plechu.

Spodni/horni ohfevs  [Horky vzduch ohféty hornim a dolnim topnym télesem se pomoci ventilatoru rovhomérné a
pomoci ventildtoru rychle rozvadi po celé troubé. Peceni se provadi na jednom plechu.

Horky vzduch ohfaty horkovzdusnym ohfivatem se pomoci ventilatoru rovnomérné a rychle
rozvadi po celé troubé. Je vhodny pro peceni na vice plechech na riiznych drovnich rosta.
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Ohrev ventilatorem




Funkce ,3D"

Funguji horni a spodni ohfev a ohfev s ventilatorem. Kazda strana pokrmu se propece
rovnomérné a rychle. Vareni se provadi na jednom plechu.

Funkce Pizza

Funguje spodni topné téleso a ohrev s ventildtorem. Je vhodny pro peceni pizzy.

Césteény gril

Maly gril na stropé trouby funguje. Je vhodny pro grilovani mensiho mnozstvi.

Uplny gril

Velky gril na stropé trouby funguje. Je vhodny pro grilovani velkého mnozstvi.

Rozen s Gplnym grilem

Horky vzduch ohraty velkym grilem se pomoci ventilatoru rychle rozvadi do trouby. Je
vhodny pro grilovani velkého mnoZzstvi.

Spodni ohfev

Zapnuty je pouze nizsi ohfev. Je vhodny pro jidla, kterd potfebuji zhnédnout zespodu.

Provoz s pomoci
ventilatoru

Trouba se nezahfivd. Funguje pouze ventildtor (na zadni sténé). Zmrazené potraviny s
granulemi se pomalu rozmrazuji pfi pokojové teploté, uvarené potraviny se chladnou. Doba
potiebna k rozmrazeni celého kusu masa je del$i nez u potravin s obilovinami.

Udrzovani v teplém
stavu

Pouziva se k udrzeni teploty jidla pfipraveného k podavani po dlouhou dobu.

Ekonomicky ohfev
ventilatorem

Abyste usetfili energii, mzete tuto funkci pouZit misto funkce Ohfev ventilatorem v
rozsahu 160-220 °C. Doba vareni vS§ak bude o néco delsi.

Pyrolyza — ekonomicky
rezim

Pouziva se k samocisténi trouby pfi vysoké teploté. Doporucuje se pouzit, kdyz je trouba
mirné znecisténa. Prostudujte si specifikace pro tuto funkci v ¢asti o Udrzbé a ¢isténi.

Pyrolyza

Pouziva se k samocisténi trouby pfi vysoké teploté. Prostudujte si specifikace pro tuto
funkci v ¢asti o idrzbé a ¢isténi.

Funkce peceni chleba

Pouziva se k peceni chleba. Nastavenou teplotu a ¢as nelze zménit.

3.4 Prislusenstvi k produktu

Vas vyrobek obsahuje rlizné dopliky. V této
casti je k dispozici popis pfislusenstvi a
popisy spravného pouziti. Dodavané

U modeli s draténymi policemi :

pFislusenstvi se liSi v zavislosti na modelu

produktu. Veskeré pfislusenstvi popsané v
uzivatelské priru¢ce nemusi byt ve vasem

produktu dostupné.

Plechy uvnitf vaseho spotrebice se
mohou vlivem tepla zdeformovat.
Na funkénost to nema zadny vliv.

Deformace zmizi, kdyZ se plech
ochladi.

Standardni plech
Pouziva se na pecivo, mrazené potraviny a

smazeni velkych kusu. Police pro pfipravu jidel

Ve varné oblasti jsou 5 urovné polohy
police. Poradi polic je také oznaceno Cisly

na prednim ramu trouby.

U modelii s draténymi policemi :

~N

Dratény gril
Pouziva se ke smazeni nebo umisténi jidla,

které se ma péct, smazit a dusit na
pozadované polici.

CS/17

U modeli Modely bez draténych polic :

3.5 Pouziti prislusenstvi vyrobku
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U modelil Modely bez draténych polic :

5
4; =~ 2
N 1

Umisteéni draténého grilu na polici pro
pripravu jidla

U modeli s draténymi policemi :

Je duleZité spravné umistit dratény gril na
draténé bocni police. Pri pokladani
draténého grilu na pozadovanou polici musi
byt oteviena ¢ast na predni strané. Pro
lepsi vareni musi byt dratény gril zajistén na
dorazu draténé polici. Nesmi prechazet
pres doraz a dotykat se zadni stény trouby.

U modelii Modely bez draténych polic :

Je dulezité spravné umistit dratény gril na
bo¢ni police. Dratény gril ma pfi umisténi
na polici jeden smér. Pri pokladani
draténého grilu na pozadovanou polici musi
byt oteviend ¢ast na predni strané.

Polozte plech na doporuéenou polici

U modeli s draténymi policemi :

Je dllezité plech spravné umistit na
draténé bocni police. Pri pokladani plechu
na pozadovanou polici musi byt oteviena
cast na predni strané. Pro lepsi vareni musi
byt plech zajistén na dorazové zasuvce na
draténé polici. Nesmi prechazet pres doraz
a dotykat se zadni stény trouby.

U modelii Modely bez draténych polic :

Je dllezité plech spravné umistit na boc¢ni
police. Plech ma pfi umistovani na polici
jeden smér. PFi pokladani plechu na
pozadovanou polici musi byt oteviena ¢ast
na predni strané.

Funkce zastaveni draténého grilu

K dispozici je funkce zastaveni, kterd
zabrani vysunuti draténého grilu z police.
Diky této funkci mdzete jidlo snadno a
bezpecné vyjmout. Pfi vyjimani draténého
grilu jej miZete tahnout dopredu, dokud
nedosahne bodu zastaveni. Chcete-li jej
zcela odstranit, musite pres tento bod
prejit.

_ (;;'\\\\\

NN

>
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Funkce zastaveni plechu - U modelt s
draténymi policemi

K dispozici je také funkce zastaveni, ktera
zabrani vysunuti plechu z police. PFi
vyjimani plechu jej uvolnéte ze zadniho
dorazu a tahnéte smérem k sobé, dokud
nedosahne predni strany. Chcete-li jej zcela
odstranit, musite pres doraz prejit.

Spravné umisténi draténého grilu a plechu
na teleskopické kolejnice - U modelt s
draténymi policemi a teleskopickym
modelem

Diky teleskopickym kolejnicim Ize plechy
nebo dratény gril snadno ulozit i vyjmout.
Pfi pouZziti plechl a draténych grilG s
teleskopickou kolejnici je tfeba dbat na to,
aby koliky na predni a zadni strané
teleskopickych kolejnic dosedaly na okraje
grilu a plechu (zobrazeno na obrazku).
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3.6 Technické specifikace

Obecné specifikace

Vnéjsi rozméry produktu (vyska/sitka/hloubka) (mm)

595 /594 /567

Instalacni rozméry trouby (vyska/sitka/hloubka) (mm)

590-600 /560 /min. 550

Napéti/Frekvence

220-240V ~; 50 Hz

Pouzity typ a priifez kabelu/vhodny pro pouziti ve
vyrobku

min. HO5VV-FG 3 x 1,5 mm2

Celkova spotfeba energie (kW)

33

Typ trouby

Multifunkéni trouba

Horni a spodni ohrev.

Z&klady: Informace na energetickém Stitku elektrickych trub doméciho typu jsou uvedeny v souladu s normou EN
60350-1 / IEC 60350-1. Hodnoty jsou urceny v Horni a spodni ohfev nebo (pokud existuji) Spodni/horni ohfev s
pomoci ventildtoru funkcich se standardnim zatizenim.

Trida energetické Ucinnosti je urCena v souladu s nasledujici prioritou v zavislosti na tom, zda vyrobek ma pfislusné
funkce ¢i nikoli: 1-Ekonomicky ohrev ventildtorem , 2-Ohrev ventilatorem , 3-Casteény gril s pomoci ventilatoru , 4-

Technické specifikace se mohou zménit bez prfedchoziho upozornéni za Gc¢elem
@ zlepSeni kvality produktu.

Obrazky v této pFirucce jsou schematické a nemusi pfesné odpovidat vasemu
produktu.

v laboratornich podminkach v souladu s pfislusnymi normami. V zavislosti na

@ Hodnoty uvedené na stitcich vyrobk( nebo v doprovodné dokumentaci jsou ziskany

provoznich a okolnich podminkdach produktu se tyto hodnoty mohou lisit.
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4 Prvni pouziti

Nez zacnete vyrobek pouzivat,
doporucujeme provést nasledujici kroky
uvedené v nasledujicich ¢astech.

4.1 Prvni nastaveni casovace
Pred pouzitim trouby vzdy nastavte
@ denni dobu. Pokud ji nenastavite,
nemdUzete v nékterych modelech
trouby vafrit.

1. Pfi prvnim spusténi trouby bude na
displeji blikat "12:00" a symbol (.

2. Denni ¢as nastavite dotykem tlacitek @/

Q.

BREGE
o lcud

| Q
Q@@‘@ﬁ

3. Dotknéte se tlacitka © nebo {¢% , abyste
aktivovali pole minut.

o b i

=2t
o N © ® & &

4. Stisknéte tladitka @/ a nastavte
minuty.

o 1358
oo o @ &
4 (A

= Nastavi se denni ¢as a na displeji zmizi
symbol (O .

Pokud neni nastaven prvni ¢asovag,
@ "12:00" a symbol (© budou nadale
blikat a trouba se nespusti. Aby
va$e trouba fungovala, musite
potvrdit denni ¢as nastavenim
denniho ¢asu nebo dotykem
tlacitka (O, kdyZ je na displeji
"12:00". Nastaveni ¢asu dne
muzete zménit pozdéji jak je

u

popsano v ¢asti ,Nastaveni”.

V pripadé vypadku proudu se

@ nastaveni denniho ¢asu zrusi. Mélo
by byt nastaveno znovu.

4.2 Pocatecni cisteni

1. Odstrante veskery obalovy material.

2. Vyjméte veskeré prislusenstvi z trouby
dodané s vyrobkem.

3. Nechte vyrobek bézet 30 minut a poté
jej vypnéte. Timto zplsobem se spéli a
vyCisti zbytky a vrstvy, které mohly v
troubé zUstat pfi vyrobé.

4. Pri pouzivani vyrobku vyberte nejvyssi
teplotu a provozni funkci, se kterou
pracuji vSechna topnad télesa ve vasem
vyrobku. Viz ,Provozni funkce trouby”. V
ndasledujici ¢asti se dozvite, jak troubu
ovladat.

5. Pockejte, az trouba vychladne.

6. Otrete povrchy vyrobku vihkym
hadfikem nebo houbou a osuste
hadrikem.

Pred pouzitim prislusenstvi:

Prislusenstvi, které vyjmete z trouby,

oCistéte vodou se saponatem pomoci

mékké houbicky.

OZNAMENI: Né&které saponéaty nebo &istici

prostfedky mohou zpUsobit poskozeni

povrchu. Pri CiSténi nepouzivejte abrazivni

Cistici prostredky, Cistici prasky, Cistici

krémy nebo ostré predméty.
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OZNAMENI: PFi prvnim pouziti miiZze po
nékolik hodin z trouby vychazet kour a
zapach. To je normalni a k jeho odstranéni
postaci dobré vétrani. Vyvarujte se pfimého
vdechovani koure a zapachu, ktery se tvori.

5 Pouziti trouby

5.1 Vseobecné informace o pouzivani
trouby

Chladici ventilator ( LiSi se v zavislosti na
modelu produktu. * Nemusi byt k dispozici
ve vasem produktu. )

Vas vyrobek je vybaven chladicim
ventilatorem. Chladici ventilator se v
pfipadé potfeby aktivuje automaticky a
ochlazuje pfedni stranu vyrobku i nabytek.
Po dokonceni procesu chlazeni se
automaticky deaktivuje. Horky vzduch
vychazi pfes dvirka trouby. Tyto ventilacni
otvory nezakryvejte. Jinak se mlze trouba
prehrat. Chladici ventilator pokracuje v
provozu béhem provozu trouby nebo po
vypnuti trouby (pfiblizné 20-30 minut).
Pokud pecete naprogramovanim ¢asovace
trouby, na konci doby peceni se vypne
chladici ventilator se vSemi funkcemi. Dobu
chodu chladiciho ventilatoru nem(ze
uzivatel urcit. Zapina se a vypina se
automaticky. Toto neni chyba.

Osvétleni trouby

Osvétleni trouby se zapne, kdyz trouba
zacne péct. U nékterych modell je
osvétleni zapnuto béhem celého peceni, u
nékterych se po urcité dobé vypne.

5.2 Obsluha ridici jednotky trouby

Obecna varovani pro fidici jednotku trouby

« Maximalni Cas, ktery Ize nastavit pro
proces peceni, je 5 hodin a 59 minut. V
pripadé vypadku proudu se program
zrusi. Budete muset preprogramovat.

« P¥i provadeéni jakychkoli Gprav blikaji na
displeji pfislusné symboly. Nez se
nastaveni ulozi, je nutné chvilku pockat.

+ Pokud bylo provedeno jakékoli peceni,
denni ¢as nelze upravit.

+ Pokud je doba peceni nastavena pfi
zahajeni peceni, na displeji se zobrazi
zbyvajici Cas.

+ V pfipadech, kdy je nastaven ¢as peceni
nebo ¢as ukonceni peceni; mizete jej
automaticky zrusit dlouhym dotykem
tlacitka (.

Casovaé
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Tlacitko alarmu
Tla¢itko nastaveni ¢asu
Tlacitko snizeni
Tlacitko zvySeni
Tlacitko nastaveni

o Ul A W N =

Tlagitko uzavreni tlagitek
Symboly na displeji

: Symbol ¢asu peceni

: Symbol alarmu

: Symbol sondy na maso *

: Rozsviti se Symbol Zamku tlacitek

: Symbol teploty
: Symbol zdmku dvefi *

: Symbol wifi

G)le=EP PO

: Symbol délkového ovladace

* Lisi se v zavislosti na modelu produktu. * Nemusi byt
k dispozici ve vasem produktu.

Zapnuti trouby

Kdyz knoflikem pro vybér funkci vyberete
provozni funkci, kterou chcete vafrit, a
knoflikem pro vybér teploty nastavite
urcitou teplotu, trouba zacne pracovat.
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Vypnuti trouby

Troubu miizete vypnout otocenim knofliku
pro vybér funkci a knofliku teploty do
vypnuté (horni) polohy.

Rucni peceni pro vybér teploty a provozni
funkce trouby

MzZete vafit ruénim ovladanim (vSe
ovladate vy sami) bez nastaveni doby
peceni, pouze vybérem teploty a provozni
funkce specifické pro pfipravovany pokrm.

7

1. Zvolte provozni funkci, kterou chcete
pouzit pfi pfipravy jidla, pomoci knofliku
pro vybér funkce.

2. Nastavte pozadovanou teplotu vareni
pomoci knofliku teploty.

= VaSe trouba zacne okamzité pracovat

pfi zvolené funkci a teploté a na displeji
se zobrazi § . Na displeji se zobrazi
nastavena hodnota teploty a 3 fadkova
animace. Potom se v poradi zobrazi
Cas, ktery uplynul od zacatku peceni.
Kdyz teplota uvnitf trouby dosahne
nastavené teploty, symbol § zmizi a
ozve se zvukové upozornéni.
Trifadkova animace zobrazujici se na
displeji se zastavi a vedle hodnoty
teploty se zobrazi symbol C. Trouba se
nevypina automaticky, protoze ruéni
peceni probiha bez nastaveni doby
peceni. PeCeni musite ovladat sami a
vypnout ho. Po dokon¢&eni peceni
troubu vypnéte oto¢enim knofliku volby
funkci a knofliku teploty do polohy
vypnuto (horni).

Peceni nastavenim doby peceni:

Na konci doby miZete nechat troubu

automaticky vypnout vybérem teploty a

provozni funkce specifické pro

pfipravovany pokrm a nastavenim doby

peceni na Casovaci.

1. Vyberte provozni funkci pecéeni.

2. Dotknéte se tlacitka (9, dokud se na
displeji nezobrazi symbol (O pro dobu
peceni.

C11-rr
O L

(33
Q‘@@@ﬁ

Chcete-li rychle nastavit ¢as peceni,

@ muiZete se dotknout tlacitka @ a po
nastaveni provozni funkce a teploty
nastavit ¢as provozu na 30 minut,
pak pomoci tlacitek @/ zménit
Cas.

3. Cas peteni nastavte pomoci tlaéitek @/

.

Pfi nastavovani se doba peceni

@ zvysSuje o T minutu béhem prvnich
15 minut, po 15 minutach se
zvysSuje o 5 minut.

4. Vlozte jidlo do trouby a nastavte teplotu
pomoci knofliku teploty.

= Vase trouba zane okamzité
pracovat pfi zvolené funkci a
teploté. Zacne se odpocitavat
nastaveny ¢as peceni a na displeji
se zobrazi [ . V poradi se zobrazuji
odpocitavany cas peceni a
nastavena hodnota teploty a vedle
nich 3radkova animace. Kdyz
teplota uvnitf trouby dosahne
nastavené teploty, symbol § zmizi
a ozve se zvukové upozornéni.
Trifddkova animace zobrazujici se
na displeji se zastavi a vedle
hodnoty teploty se zobrazi symbol
C.
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5. Po uplynuti nastavené doby peceni se
na displeji zobrazi zprava "Konec", blika
(Osymbol a ¢asovac vyda zvukové
upozornéni.

6. Vystrazny zvuk zni dvé minuty.
Zvukovou vystrahu zastavite stisknutim
jakéhokoliv tlacitka. Varovani se zastavi
a na displeji se zobrazi denni Cas.

Pokud po skonéeni zvukové

@ vystrahy stisknete libovolné
tlacitko, trouba zac¢ne opét
pracovat. Chcete-li zabranit
opétovnému spusténi trouby po
skonéeni upozornéni, vypnéte
troubu otoc¢enim knofliku teploty a
funkéniho knofliku do (vypnuté)
polohy "0".

5.3 Vareni za pomoci pary

Vas$e trouba ma funkci pec¢eni za pomoci
pary Lepsich vysledkd peceni se dosahuje s
asistentem pary. Asistent pary zajistuje, Ze
povrch moucnik je jasnéjsi, jejich kirka je
kifupavéjsi a jsou objemnéjsi. Pomoci pary
se také snizuje ztrata vlhkosti potravin, jako
je maso, a umoznuje, aby byly zevnitf
Stavnatéjsi a chutnéjsi.

Obecna varovani

+ Vareni s podporou pary lze provadét
pouze s funkcemi varfeni s podporou pary
uvedenymi v navodu k obsluze.

+ Objem nadrzky na vodu je 250 ml. Béhem
peceni nedavejte do nadrzky na vodu vice
nez 250 ml vody.

+ Kondenzace vytvorena na dvifkach
trouby po vareny pomoci pary po otevreni
dvifek trouby mize vykapat. Jakmile
otevrete dvirka trouby, kondenzaci otrete.

+ Pri otevirani dvifek trouby se drzte dal,
protoze béhem a po vareni pomoci pary
muze uniknout para a teplo. Para mize
zpUsobit popaleniny rukou, obliceje a /
nebo oci.

+ Pokud po kazdém vareni pomoci pary
zUstane uvnitf trouby voda, zbylou vodu
po vychladnuti osuste suchym hadrikem.
V opacném pripadé maze zbytkova voda
vést k tvorbé vodniho kamene.

+ Pokud ma vas vyrobek sondu do masa,
ujistéte se, ze je kryt sondy zavreny pred
varenim s pomoci pary. V opacném
pfipadé mize dojit k iniku pary z objimky
sondy na maso.

Pro vareni pomoci pary:

1. Peceni spustte po zkontrolovani tabulky
parniho vareni a nastaveni funkce,
teploty a ¢asu podle pokrmu, ktery
chcete pfipravit. MGzete uréit mnozstvi
pridané vody, teplotu, funkci peceni a
dobu peceni, které nejsou uvedeny v
tabulce.

2. Vlozte jidlo do trouby na doporu¢enou
pozici stojanu.

3. Stisknéte nadrzku na vodu na ovladacim
panelu trouby. Vyberte nadrzku na vodu
z jejiho otvoru.

4. Otevrete plastovy uzavér na nadrzi na
vodu, jak je zndzornéno nize.

Nepouzivejte destilovanou nebo

@ filtrovanou vodu. PouzZivejte pouze

vody urcené k pouziti. Nepouzivejte
namisto vody horlavé, alkoholické
roztoky nebo roztoky obsahujici
Castice.

5. Naplite mnozstvim vody uvedenym na
varném stole a umistéte plastovy uzavér
na nadrzku na vodu na jeho misto.
Nadrzku na vodu zcela zatlacte.
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= Voda v nadrzce na vodu zac¢ne
pomalu proudit na dno trouby,
¢imz se para dostane k jidlu.

6. Po dokonceni peceni vypnéte troubu
nastavenim funkce a teplotnich knoflik
do polohy vypnuto.

Pokud po kazdém vareni s

@ asistenci pary z(stane na dné
trouby voda, po vychladnuti trouby
vysuste zbylou vodu suchym
hadrikem. V opa¢ném pripadé
mUZe voda zbyvajici na dné trouby
zpUsobit tvorbu vodniho kamene.

5.4 Nastaveni

Aktivace zamku klaves
Pomoci funkce zamku klaves mizete
chranit ¢asovac pred rusenim.

1. Stisknéte tlacitko @, dokud se na displeji
neobjevi symbol 3.

_l
4 g
A0 0 ® &

= Na displeji se zobrazi symbol & a
spusti se odpocitavani 3-2-1. Zdmek
klaves se aktivuje po skonceni
odpogitavani. Kdyz se po nastaveni
zamku dotknete libovolného tlacitka,
Casovac zazni zvukovy signdl a symbol
{3 blika.

Pokud uvolnite kli¢ ) pfed koncem
@ odpocitavani, zamek klice se

neaktivuje.

Klavesy ¢asovace nelze pouzit,
@ pokud je zamek kli¢ zapnuty.

Zamek klice nebude zrusen v

pfipadé vypadku napajeni.
Deaktivace zamku klice

1. Stisknéte tlacitko (&, dokud symbol &
nezmizi z displeje.
= Symbol & zmizi z displeje a zamek
klaves je zakazan.

Nastaveni budiku
MUZete také pouzit ¢asovac produktu pro
jakékoli varovani nebo pfipomenuti jiné nez
peceni. Budik nema zadny vliv na provozni
funkce trouby. Pouziva se pro varovné
Gcely. Napfiklad mizete pouzit budik, kdyz
chcete v urcitou dobu otoéit jidlo v troubé.
Jakmile nastaveny ¢as vyprsi, Casovac vas
zvukoveé varuje.

Maximalni doba budiku mize byt
@ 23 hodin 59 minut.

1. Stisknéte tlacitko L), dokud se na
displeji neobjevi symbol .

101010
Q ey

I
_‘(9@@@@

2. Nastavte ¢as alarmu pomoci tlacitek @/

.

11101
al Iy

L0 0 Q & 6
|

= Po nastaveni ¢asu alarmu zUstane
symbol Q rozsviceny a ¢as alarmu
zacéne na displeji odpocitavat.
Pokud je nastavena doba alarmu a
doba peceni sou¢asné, na displeji
se zobrazi kratsi doba.

3. Po dokonceni doby alarmu zacne
symbol 2\ blikat a vyda zvukovou
vystrahu.
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Vypnuti alarmu

1. Na konci doby alarmu zazni varovani po
dobu dvou minut. Dotknéte se
libovolného tlacitka pro zastaveni
zvukové vystrahy.

= Varovani se zastavi a na displeji se
zobrazi denni doba.
Pokud chcete alarm zrusit;
1. Stisknéte tlacitko £, dokud se na
displeji neobjevi symbol £}, abyste
resetovali ¢as alarmu. Dotknéte se

tlacitka ©, dokud, 00:00“symbol se
zobrazi na displeji.

2. Alarm mUzete také zrusit dlouhym
stisknutim tlacitka Q.
Nastaveni hlasitosti

1. Na displejib-01-b-02Klepnéte na tlacitko
{¢%, dokud se nezobrazi jedna z hodnot.

2. Nastavte pozadovany jas pomoci
tlacitek @/©.(d-01-d-02-d-03)

oo o (‘7 & @
= Stisknéte klavesu {¢ pro potvrzeni
nebo pockejte, aniz byste se dotkli
jakékoli klavesy. Nastaveni jasu se po
chvili aktivuje.
Zména denni doby

Na troubé zménte Cas, ktery jste dfive
nastavili:

1. Stisknéte tlacitko %, dokud se na
displeji neobjevi symbol (9.

N

Nastavte denni dobu stisknutim klaves

@/O.

L _T |
o~ L
&
Q@@@‘ﬁ

2. Nastavte pozadovanou uroven pomoci
tlacitek ®/O.(b-01-b-02)

NEGE
o iU

Ao 0 0 & &
4

3. Stisknutim tlacitka (© nebo 4 aktivujete
pole minut.

L _3
il

O o0 @ # &

4

= Stisknéte klavesu i pro potvrzeni
nebo pockejte, aniz byste se dotkli
jakékoli klavesy. Nastaveni hlasitosti
se po chvili aktivuje.

Nastaveni jasu displeje

1. Nadisplejid-01-d-02-d-03Klepnéte na
tlacitko 4%, dokud se nezobrazi jedna z
hodnot.

oo

anr
o 17U

L
R

4. Stisknéte klavesy @/© pro nastaveni
minuty.

- gcOol
RO |

Ao O 6 & 8

4

5. Potvrdte nastaveni stisknutim tlacitka
0.

= Je nastavena denni doba a symbol
zmizi na displeji.
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Pripojeni trouby k bezdratové siti a jeji
zavedeni do aplikace "HomeWhiz"
Troubu miiZete ovladat prostrednictvim
aplikace "HomeWhiz" z chytrého zafizeni
pfipojenim k bezdratové siti. Chcete-li to
provést, nejprve nainstalujte aplikaci
"HomeWhiz" do svého chytrého zafizeni.
Aplikace "HomeWhiz" je k dispozici pro
mobilni operacni systémy iOS a Android.
Po staZeni aplikace "HomeWhiz"

musite vytvorit svij vlastni domov
podle krok( aplikace.

Troubu mizZete pfipojit k
@ bezdratové siti a povolit dalkové
ovladani podle pokynd v aplikaci.
Funkce Pyrolyza a (pokud existuji)
@ Pyrolyza — ekonomicky rezim ve
vasem produktu nelze spustit

prostrednictvim aplikace
"HomeWhiz".

—_

. Chcete-li troubu uvést do rezimu
nastaveni, otocte knoflik volice funkci
do vypnuté polohy ,P“, kdyz je trouba v
poloze vypnuto.

2. Klepnéte na tladitko , % “, dokud se na
displeji nezobrazi ,C00".

= C00
= CO01 Wi-Fi je zapnuto

3. Stisknéte soucasné tlacitka @/ po
dobu 3 sekund.

= Kdyz trouba prejde do rezimu
nastaveni, na displeji se zobrazi
animace s blikajicimi ¢arami.

Wi-Fi je vypnuto

4. Otevrete aplikaci "HomeWhiz", kterou
jste nainstalovali do svého chytrého
zafizeni. Po vytvoreni vlastniho domova
vyberte troubu pod kuchyrskymi
vyrobky, v aplikaci zadejte skladové
¢islo vyrobku a postupujte podle pokynt
v aplikaci.

Objevi se dvé rizné moznosti

@ predstaveni produktu v aplikaci
"HomeWhiz" . Skladové ¢islo svého
produktu mdzete zadat pomoci
moznosti ,Vybrat ze seznamu *,
nebo pokud ma vas produkt funkci
Bluetooth, miZzete svij produkt
automaticky predstavit pomoci
moznosti ,Najit spotiebice v okoli “.
Pokud vas produkt nema funkci
Bluetooth, musite jej ru¢né zadat
vybérem ze seznamu.

Skladové cCislo produktu je &islo
@ zacinajici na ,77..." ve spodni ¢asti
predniho krytu pfirucky.

5. Dokoncete zavedeni trouby do aplikace
podle kroku aplikace.
= Po dokonceni demonstrace se na
displeji zobrazi ,C01"a, ="
Povoleni dalkového ovladani trouby

v’ Po registraci trouby do aplikace
"HomeWhiz" ji mlzete ovladat na
dalku:

1. Chcete-li troubu uvést do rezimu
nastaveni, otocte knoflik volice funkci
do polohy , Funkce Wi-Fi “, kdyz je
trouba vypnuta.

2. Otocte knoflik teploty ve sméru
hodinovych rucicek do polohy jiné nez
0"

= Na displeji se zobrazi symbol , 0" “.

Pokud se na displeji objevi symbol
@ =, ale pfi stisknuti tla¢itka uslysite
chybovy tén, symbol [ se na
displeji neobjevi nebo symbol =
blika, zkontrolujte pfipojeni k
internetu, ke kterému jste produkt
pfipojili. Pokud je pripojeni k
internetu Uspésné a problém
pretrvava, opakujte kroky nastaveni.

"HomeWhiz" Odstranéni mapovani
zavedené trouby

v Po pfidani produktu do aplikace
"HomeWhiz" budou informace o
produktu pfifazeny k uzivatelskému
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uctu, ktery jste pouzili pro "HomeWhiz".

Pokud ztratite pFistup k Ucty, ktery jste
pouzili v aplikaci, nebo chcete smazat
shodu z jinych davod, postupuijte
takto:

1. Chcete-li troubu uvést do rezimu
nastaveni, otocte knoflik volice funkci
do vypnuté polohy ,P* kdyz je trouba v
poloze vypnuto.

2. Klepnéte na tlacitka %%/ soucasné po
dobu 5 sekund.

3. Na displeji se zobrazi animace s
blikajicimi ¢arami.

4. Po uspésném dokonceni procesu
odstranéni parovani se ozve varovné
pipnuti a trouba se restartuje. Symbol

—u

» = “zmizi z displeje.

Pokud béhem procesu odstranéni

@ shody dojde k problému a proces
nelze dokoncit, uslysSite chybovy
zvuk.

5. Po dokonéeni procesu odstranéni
odpovidajici polozky mizete produkt
znovu propagovat ve svém Uctu
"HomeWhiz".

Soulad s normami a informace o testovani / EU prohlaseni o shodé

Vyvoj, vyroba a prodej tohoto vyrobku probihaji v souladu s bezpe¢nostnimi pravidly stanovenymi ve
vSech pfislusnych pravnich pfedpisech Evropské unie.

Frekvenéni

pasmo :2.4 Ghz

Max.
pfenosovy [: max. 100 mW
vykon

CE prohlaseni o shodé

produktu pro vas vyrobek.

Spole¢nost Argelik A.S. prohlasuje, Ze tento vyrobek je v souladu se smérnici 2014/53/EU. Podrobné prohlaseni o
shodé RED je k dispozici online na webové strance support.beko.com v ramci dodate¢nych dokumentd na strance

Definovana doba podpory aktualizace
softwaru souvisejici s kybernetickou
bezpecnosti je zaru¢ni dobou produktu. Po
uplynuti této doby nejsou aktualizace
softwaru souvisejici s kybernetickou
bezpecnosti zaruceny.

Tento produkt shromazduje a prenasi data
o pouzivani po pfipojeni k internetu (napf.
nastaveni teploty, doba pouzivani, chybové

6 Obecné informace o vareni

kody). V souladu se zdkonem EU o Udajich
(nafizeni EU 2023/2854) mate pravo k
témto Udajlm pfistupovat a spravovat je.
Podrobnosti o tom, jaké udaje
shromazdujeme, jak je pouzivame a jak k
nim pristupovat, najdete na adrese:
www.homewhiz.com/eu-data-act-policy

V této Casti najdete tipy na pfipravu a
vareni jidla.

Navic tato ¢ast popisuje nékteré potraviny
testované vyrobci a nejvhodnéjsi nastaveni
pro tyto potraviny. Uvadi také vhodna
nastaveni trouby a pfisluSenstvi pravé u
téchto jidel.

6.1 Obecna upozornéni tykajici se
peceni v troubé

+ P¥i otevirani dvifek trouby béhem peceni
nebo po ném se muZze objevit horka para.
Para mUze zpUsobit popaleniny rukou,
obli¢eje a / nebo oc&i. Pri otevirani dvifek
trouby zUstante v povzdali.
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Intenzivni pdra vznikajici pfi peceni mize
vlivem rozdilu teplot vytvaret
kondenzované kapky vody na vnitini a
vnéjsi strané trouby a na horni ¢asti
nabytku. Jednd se o normalni, fyzicky jev.
Hodnoty teploty a Casu vareni uvedené u
jednotlivych potravin se mohou lisit v
zavislosti na receptu a mnozstvi. Z
tohoto dlvodu jsou tyto hodnoty uvedeny
jako rozsahy.

Pred zahajenim vareni vzdy vyjméte
nepouzité prislusenstvi z trouby.
PrisluSenstvi, které zlistane v troubég,
muUZze zabranit tomu, aby se vase jidlo
varilo pfi spravnych hodnotach.

U potravin, které budete vafrit podle svého
vlastniho receptu, se mizete odkazat na
podobné potraviny uvedené v tabulkach
vareni.

Pouziti dodaného pfislusenstvi zajistuje
nejlepsi vykon pfi vareni. Vzdy dodrzujte
varovani a informace poskytnuté
vyrobcem pro externi nadobi, které
budete pouzivat.

Pecici papir, ktery pouzivate béhem
vareni, sefiznéte dle velikosti nadoby, do
které jej chcete vlozit. Pecici papir, ktery
presahuje z nadoby, mlze zp(isobit
nebezpeci popaleni a ovlivnit kvalitu
peceni. Pouzijte pecici papir vhodny pro
dany teplotni rozsah.

Pro dobry vykon peceni ulozte potraviny
na doporucenou polici. BEhem peceni
neménte polohu police.

6.1.1 Pecivo a potraviny do trouby

Obecné informace

Pro dobry vykon vareni doporucujeme
pouzivat prisluSenstvi vyrobku. Pokud
budete pouzivat externi nadobi, preferujte
tmavé, nelepici a tepelné odolné nadobi.
Pokud je predehfivani doporuceno v
tabulce vareni, ujistéte se, Ze vkladate
jidlo do predehraté trouby.

Pokud k vareni pouzijete dratény gril,
umistéte nadobu s jidlem do stredu
draténého grilu a ne do blizkosti zadni
stény.

+ V&echny ingredience pouzivané pfi
vyrobé peciva by mély byt Cerstvé a mély
by mit pokojovou teplotu.

- Stav vareni potravin se mlze lisit v
zavislosti na mnozstvi jidla a velikosti
nadobi.

+ Kovové, keramické a sklenéné formy
prodluzuji dobu vareni a spodni vrstvy
cukrarskych vyrobkd nehnédnou
rovnomerne.

+ Pouzivate-li pecici papir, na spodni strané
pokrmu Ize pozorovat malé zhnédnuti. V
této situaci maze byt nutné prodlouzit
dobu vareni priblizné o 10 minut.

+ Hodnoty uvedené v tabulkach vareni jsou
uréeny na zakladé testl provadénych v
nasich laboratofich. Hodnoty vhodné pro
vas se mohou od téchto hodnot lisit.

+ Umistéte jidlo na pfislusnou polici
doporucenou v tabulce vareni. Spodni
police trouby je povazovan za polici €. 1.

Tipy na peceni moucniku

+ Pokud je mouc¢nik pfili$ suchy, zvyste
teplotu 0 10 °C a zkratte dobu peceni.

+ Pokud je mouc¢nik vihky, pouZijte malé
mnozstvi kapaliny nebo snizte teplotu o
10°C.

+ Pokud je horni ¢ast mouc¢niku spalena,
polozte ho na spodni polici, snizte teplotu
a prodluzte dobu peceni.

+ Pokud je vnitfek mouéniku dobfe upecen,
ale zvenku je lepkavy, pouzijte méné
kapaliny, snizte teplotu a zvySte dobu
vareni.

Tipy pro pripravu peciva

+ Pokud je pecivo pfili§ suché, zvyste
teplotu 0 10 °C a zkratte dobu peceni.
Navlhcete list tésta smési skladajici se z
mléka, oleje, vajec a jogurtu.

+ Pokud se pecivo pece pomalu, ujistéte
se, Ze tloustka pfipraveného peciva
nepretéka z plechu.

+ Pokud je pecivo na povrchu nahnédlé, ale
spodni vrstva neni upecena, ujistéte se,
Ze se na dno plechu nedostalo pfilis velké
mnozstvi smési, kterou jste pouzili na
potreni peciva. Pro rovnomérné opeceni
se pokuste rozlozit smés rovhomeérné
mezi listy tésta a pecivo.
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+ Pecte pecivo v poloze a teploté, které
jsou uvedené v tabulce vareni. Pokud
neni spodni vrstva dostate¢né upecen3,
polozte vas vyrobek na spodni polici a
pokracujte v peceni.

Varny stul na pecivo a jidlo v troubé

Doporuceni pro peceni na jednom plechu

ventilatorem

Potraviny Pfislusenstvi k Provozni funkce |Poloha police Teplota (°C) Cas peéeni (min.)
pouZiti (pfiblizné)
Moucnik na Standardni plech *|orni a spodni 180 30..45
plechu ohrev
Forma na Ohfev
Mouénik ve formé [mouénik na 14 2 180 30..40
draténém grilu ** ventilatorem
Kolacky Standardni plech * Hornia spodni 3 160 25..35
ohrev
U modell s
draténymi
% olicemi : 3
Kolacky Standardni plech * Ohrgv’ P 3 150 25..35
ventilatorem U modelti Modely
bez draténych
polic: 2
Kulata dortova
forma o priméru Horni a spodni
Piskotové kolace |26 cm se svorkou ohfev P 2 150 30..40
na draténém grilu
*k
Kulata dortova
forma o priméru Ohfev
Piskotové kolace |26 cm se svorkou ventilatorem 2 155 30..40
na draténém grilu
*%
Kolagky Plech na pegivo * |Homiaspodni 1, 170 25 .. 40
ohrev
Kolacky Plech na pegivo * |ONTeY 3 170 20...30
ventilatorem
Pe&ivo Standardni plech *|orni a spodni 1, 200 30..40
ohrev
Spodni/horni
Pecivo Standardni plech *|ohfev s pomoci |2 180 35..45
ventilatoru
Pecivo Standardni plech * Ohre.v' 2 180 30..40
ventilatorem
Brioska Standardni plech *|Hornfa spodni— |, 200 20..35
ohrev
Brioska Standardni plech * Ohrgv’ 3 180 20..30
ventilatorem
Cely chiéb Standardnf plech *|orni aspodni |5 200 30 .45
ohrev
Cely chiéb Standardnf plech *|OMTe 3 200 30..40
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Potraviny

Prislusenstvi k
pouziti

Provozni funkce

Poloha police

Teplota (°C)

Cas peceni (min.)
(pFiblizné)

Lasagne

Sklenéna / kovova
obdélnikova
nadoba na
draténém grilu **

Horni a spodni
ohrev

2 nebo 3

200

30..45

Jable¢ny kola¢

Kulata cernd
kovova forma,
primér 20 cm na
draténém grilu **

Horni a spodni
ohrev

180

50..70

Jable¢ny kola¢

Kulata cernd
kovova forma,
primér 20 cm na
draténém grilu **

Ohrev
ventilatorem

170

50 .. 65

Pizza

Standardni plech *

Horni a spodni
ohrev

250

10..20

V pfipadé kazdého jidla se doporuéuje predehrev.

*Toto pFisluSenstvi vas spotrebi¢ nemusi obsahovat.

**Toto pfislusenstvi neni sou¢asti produktu. Jsou to komeréné dostupné doplriky.

Doporuceni pro pripravu jidel s dvéma plechy

4-Plech na pecivo
*

ventilatorem

Potraviny Prislusenstvi k Provozni funkce |Poloha police Teplota (°C) Cas peéeni (min.)
pouziti (pfiblizné)
U modell s U modell s
2-Standardni draténymi draténymi
plech * Ohfev policemi :150 policemi: 25 ... 40
Kolacky e 2-4
4-Plech na pegivo |Ventildtorem U modelt Modely |U modeld Modely
* bez draténych bez draténych
polic :140 polic:30 .. 45
2-Standardni
plech * 13
Kolatky ) Ohre.}’, 2-4 170 25 .35
4-Plech na pegivo |Ventilatorem
*
1-Standardni
plech * 3
Petivo 5 Ohre.}’, 1-4 180 35..45
4-Plech na pegivo |Vventilatorem
*
2-Standardni
lech * 3
Brioska P Ohrev 2-4 180 20..30

V pfipadé kazdého jidla se doporuéuje predehrev.

*Toto prisluSenstvi vas spotrebi¢ nemusi obsahovat.

**Toto pfisluSenstvi neni soucasti produktu. Jsou to komeréné dostupné doplriky.

Tabulka vareni s provoznimi funkcemi

“Ekonomicky ohfev ventilatorem”

+ Neménte nastaveni teploty po zahajeni
vareni v provozni funkci “Ekonomicky
ohfev ventilatorem”.

+ Béhem peceni v provozni funkci
“Ekonomicky ohrev ventilatorem”
neotvirejte dvirka trouby Pokud dvitka
neotevrete, vnitini teplota je
optimalizovana pro Usporu energie, tato
teplota se muze lisit od teploty
zobrazené na displeji.
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+ B&hem pouzivani provozni funkce
“Ekonomicky ohfev ventildtorem” troubu

nepredehfivejte.
Potraviny Prislusenstvi k Poloha police Teplota (°C) Cas peéeni (min.)
pouziti (priblizné)
Kolacky Standardni plech * 3 160 25..35
Kolacky Standardni plech * 3 180 25..35
Pecivo Standardni plech * 3 200 45 .55
Brioska Standardni plech * 3 200 35..45

*Toto prisluSenstvi vas spotrebi¢ nemusi obsahovat.

**Toto pfisluSenstvi neni soucasti produktu. Jsou to komeréné dostupné doplriky.

6.1.2 Maso, ryby a driibez

Klicové body grilovani
+ Okorenéni citronovou $tavou a peprem
celého kurete, kriity a velkych kouski
masa pred varenim zvysi vykon vareni.

+ Vareni masa s kostmi trva o 15 az 30
minut déle nez smazeni fizkd.

+ Méli byste pocitat asi 4 az 5 minut doby
vareni na centimetr tloustky masa.

Varny stul na maso, ryby a driibez

+ Po uplynuti doby vareni ponechte maso v
troubé pfiblizné 10 minut. Stava z masa
se |épe rozmisti do smazeného masa a
pfi krajeni masa tolik nevytéka.

+ Ryby by mély byt umistény na stfedni
nebo nizké polici v tepelné odolné misce.

+ Pokrmy uvedené v tabulce vareni varte na
jednom plechu.

Potraviny Prislusenstvi k Provozni funkce |Poloha police Teplota (°C) Cas peceni (min.)
pouZziti priblizné
o fiblizne
. Spodni/horni 15 minuty 250/
gzeéigrsge(?)k/) Standardni plech *|ohfev s pomoci |3 max, po 180 ... 60 ... 80
g ventilatoru 190
e Spodni/horni
tandardni plech * |ohfev s pomoci
E’fg{‘;ﬁ' ')‘0"“k° Standardni plech *|ohf i3 170 85..110
! 9 ventilatoru
Drétény gril * dni/horn
Smazené kufe Jeden plech gE?evné/pg;:Ioci 9 15 minuty 250/ 60 . 80
(18:2kg) po:gikte na spodnf |ventilatoru max, po 190
policku.
Drétény gril *
Smazené kufe Jeden plech Ohrev
L 2 200 ... 220 60 ... 80
(1,8-2 kg) polozte na spodni ventilatorem
policku.
Dratény gril *
Smazené kufe Jeden plech “ 15 minuty 250/
Funkce ,3D 2 60 ... 80
(1.8-2kg) polozte na spodni max, po 190
policku.
Spodni/horni 25 minuty 250/
Krata (5,5 kg) Standardni plech *|ohfev s pomoci |1 max, po 180 ... 150 ... 210
ventilatoru 190
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Potraviny PFisluSenstvi k Provozni funkce |Poloha police Teplota (°C) Cas peceni (min.)
pouZziti (pfiblizné)
25 minuty 250/
Krata (5,5 kg) Standardni plech * |Funkce ,3D" 1 max, po 180 ... 150 ... 210
190
Dratény gril *
V9 Spodni/horni
Ryby JedeVn plech _ |ohfev s pomoci |3 200 20..30
polozte na spodni |yentilatoru
polic¢ku.
Dratény gril *
Ryby Jedenplech |Fynkce ,3D" 3 200 20..30
polozte na spodni
policku.

V pripadé kazdého jidla se doporucuje predehrev.
*Toto pfisluSenstvi vas spotiebi¢ nemusi obsahovat.

**Toto pfislu§enstvi neni souc¢asti produktu. Jsou to komeréné

6.1.3 Gril

Cervené maso, ryby a drlibezi maso pfi
grilovani rychle zhnédnou, maji krdsnou
kdrku a nevysychaji. Pro grilovani je vhodné
zejména maso z filet, maso na Spizu,
klobasy a stavnata zelenina (rajCata, cibule
atd.).

Obecna varovani

Potraviny nevhodné ke grilovani
predstavuji nebezpeci pozaru. Grilujte
pouze potraviny, které jsou vhodné pro
gril na silném ohni. Také neumistujte jidlo
prilis daleko do zadni ¢asti grilu. Tato
oblast je nejteplejsi a tucna jidla se
mohou vznitit.

Béhem grilovani zaviete dvirka trouby.
Nikdy negrilujte s otevienymi dvirky
trouby. Horké povrchy mohou zpUsobit
popaleniny!

dostupné doplriky.

Klicové body grilu

Na gril pfipravujte co nejvice potraviny
podobné tloustky a hmotnosti.

Kusy ke grilovani umistéte na dratény gril
nebo dratény grilovaci plech tak, ze je
rozmistite, aniz byste prekrocili rozméry
topidla.

V zavislosti na tloustce kousk( uréenych
ke grilovani se mohou doby pfipravy
uvedené v tabulce lisit.

Posunte dratény gril nebo polici na
pozadovanou uroven v troubé. Pokud
pecete na draténém grilu, zasurite plech
na spodni polici v troubé, bude na néj
odkapavat olej. Vami zvoleny plech by
mél mit takovou velikost, aby pokryl
celou grilovaci plochu. Takovyto plech
nemusi byt souc¢asti baleni vaseho
spotrebiCe. Pro snadné ¢isténi nalijte do
plechu trochu vody.

Tabulka grilovani

Potraviny Prislusenstvi k Poloha police Teplota (°C) Cas peceni (min.)

pouZiti (pfiblizné)
Ryby Dratény gril 4- 250 20..25
Kureci kousky Dratény gril - 250 25..35
Fasirka (telec) -12 |5 ciano il 4 250 20 .30
mnozstvi
Jehnéci kotlety Dratény gril 4-5 250 20..25
Biftek - (masové s
Kosticky) Dratény gril 4-5 250 25..30
Teleci kotlety Dréatény gril 4-5 250 25..30
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Potraviny Prislusenstvi k Poloha police Teplota (°C) Cas peceni (min.)

pouZiti (pfiblizné)
Gratinovana zelenina |Dratény gril 4-5 220 20..30
Toastovany chléb Dratény gril 4 250 1..3

U vSech grilovanych jidel se doporucuje pfedehrat troubu na 5 minut.

Po 1/2 celkového ¢asu grilovani kousky jidla otocte.

6.1.4 Vareni za pomoci pary

Obecné informace

Vareni s podporou pary lze provadét
pouze s funkcemi vareni s podporou pary
uvedenymi v navodu k obsluze. Funkce
vareni s asistenci pary naleznete v ¢4sti
"Provozni funkce trouby".

Pokud je predehfivani doporuceno v
tabulce vareni, ujistéte se, ze vkladate
jidlo do predehraté trouby. Trvani
uvedené pfi privodu vody udava Cas, ktery
uplynul po predehrati.

Tabulka vareni obsahuje doporuceni pro
vareni testované vyrobcem. Miizete
nastavit mnoZstvi vody, teplotu, funkci
vareni v pafe a Cas pro potraviny, které
nejsou v tabulce.

Vareni v pare probiha s jednim
zasobnikem.

Doporuceni pro peceni na jednom plechu - Funkce ,3D"

Potraviny Prislusenstvi |Poloha Teplota (°C) |Mnozstvi Doba pfijmu |Cas peéeni |Pfiblizna

k pouziti police pouzité vody |vody (min.) hmotnost
(ml) (minuty)** | (pfiblizné) |potravin (g)

Cely chléb ;t:éfird“' 2 200 200 po predehiati |30 ... 40 820
Dratény gril *

Sn}aiené Jeden plech 25 minuty

kufe (18-2  |poloztena |2 250/max, po |250 25 60..70 2000

kg) spodni 190
poli¢ku.

Zebrovy .

steak (jeden |Standardni | 180 250 15 40..55 1000
plech *

kousek)

Jehnéci Standardni

kolinka se lech * 3 170 250+250*** |po pfedehfati |90 ... 110 2000

zeleninou P

Kynuta Standardni N i

buchta plech * 3 180 100 po predehrati |25 ... 35 1200

Tvarohovy | Standardni |, 120 150 pred 5060 1450

kolac plech * predehratim

Kureci Standardni |5 200 150 po predehfati|25 ... 35 800

palicky plech *

Peceny Standardni. |4 190 150 25 45..55 500

brambor plech *

Hamburgero |Standardni |, 180 150 po predehfati|20 .. 30 800

vd houska plech *

Lososse |Standardni |, 180 100 po predehfati|25 .. 35 500

zeleninou plech *

* Toto pfislusenstvi vas spotfebi¢ nemusi obsahovat.

** Zobrazuje ¢as, ktery uplynul po predehfivani.

*** Po poloviné doby vareni pfidejte dalSich 250 ml vody.
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6.1.5 Testované potraviny

Tanulka vareni pro testované potraviny
Doporuceni pro peceni na jednom plechu

+ Potraviny v této tabulce vareni jsou
pripravovany podle normy EN 60350-1
pro usnadnéni testovani vyrobku pro
kontrolni instituce.

prdmér 20 cm na
draténém grilu **

ventilatorem

Potraviny Prislusenstvi k Provozni funkce |Poloha police Teplota (°C) Cas peéeni (min.)
pouZiti (pfiblizné)
Krehkeé pecivo o1 qardni plech *| Horni @ spodni 1 140 20...30
(sladké pecivo) ohrev
U modell s
draténymi
Krehké pecivo |1 dardni plech *|O7eY. pOI'Cem':S 140 15..25
(sladké pecivo) ventilatorem U modeli Modely
bez draténych
polic :2
Koladky Standardn plech *| 1O @ spodni 14 160 25 .35
U modell s
draténymi
% policemi: 3
Kolacky Standardni plech * Ohre‘;/, 3 150 25..35
ventilatorem U modeli Modely
bez draténych
polic: 2
Kulata dortova
forma o prliméru Horni a spodni
Piskotové koldce |26 cm se svorkou ohfev P 2 150 30..40
na draténém grilu
*%
Kulata dortova
forma o prliméru Ohfev
Piskotové koldce |26 cm se svorkou ventilatorem 2 155 30..40
na draténém grilu
*%
Kulata ¢erna
Jablegny kolgg  |<ovovaforma, —Horniaspodni |, 180 50..70
prdmér 20 cm na |ohfev
draténém grilu **
Kulata ¢erna
Jablegny kolgg  |<ovovéforma, —Ohrev 3 170 50.. 65

V pfipadé kazdého jidla se doporuéuje predehrev.

*Toto pfisluSenstvi vas spotfebi¢ nemusi obsahovat.

**Toto pfislu§enstvi neni souc¢asti produktu. Jsou to komeréné dostupné doplnky.
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Doporuceni pro pripravu jidel s dvéma plechy

(sladké pecivo)

4-Plech na pecivo
*

ventilatorem

Potraviny PfisluSenstvik  |Provozni funkce |Poloha police Teplota (°C) Cas peéeni (min.)
pouziti (pfiblizné)
U modelt s U modelt s
2-Standardni draténymi draténymi
plech * Ohfev policemi :150 policemi: 25 ... 40
Kolacky e 2-4
4-Plech na pegivo |ventildtorem U modelii Modely |U modelii Modely
* bez draténych bez draténych
polic :140 polic:30 ... 45
2-Standardni
fehké pedi lech * I
KFehké pecivo p Ohfev 2.2 140 15 25

V pripadé kazdého jidla se doporucuje predehrev.

*Toto pFisluSenstvi vas spotfebi¢ nemusi obsahovat.

**Toto pfisluSenstvi neni soucasti produktu. Jsou to komeréné dostupné doplnky.

Gril

Potraviny Prislusenstvi k Poloha police Teplota (°C) Cas peéeni (min.)
pouZiti (pfiblizné)

Fasirka (teleci) -12 |1y 4y gril 4 250 20...30

mnozstvi

Toastovany chléb Dratény gril 4 250 1..3

Po 1/2 celkového ¢asu grilovani kousky jidla otocte.

U vSech grilovanych jidel se doporucuje pfedehfat troubu na 5 minut.

Jogurt

Priprava jogurtu;

1. Zvarné plochy odstrante veskeré

2.

3.

prislusenstvi, véetné draténych rostl

(pokud existuji) a katalytickych bocnich

4.

stén (pokud existuji) pfipevnénych k
draténym rostdim nebo boc¢nim

Umistéte nadobu na jogurt na dno

varné zoény.

Po pripravé jogurtu jej nechte alespon
12 hodin odpocinout v chladnicce.
Po celou dobu nechte dvirka trouby

napll pooteviena.

sténam.
Potraviny Provozni funkce Poloha police Teplota (°C) Cas peceni (min.)
(pFiblizng)
Jogurt Ohfev ventilétorem fgr‘]’;j”' castvame 15 g 240 ... 360
7 Udrzba a cisteni

7.1 Obecné informace o cisténi

Obecna varovani

+ Pred vycisténim produktu vyckejte, dokud
produkt vychladne. Horké povrchy mohou

zpUsobit popaleniny!

+ Neaplikujte Cistici prostredky pfimo na
horké povrchy. To mize zpUsobit trvalé .

skvrny.

+ Vyrobek by mél byt po kazdé operaci

diikladné vycistén a vysusen. Zbytky
potravin se tak budou snadno cistit a

zabrani se pripaleni téchto zbytk( pfi
dalSim pouziti vyrobku. Tim se prodluzuje

Zivotnost spotrebice a snizuji se Casto se

vyskytujici problémy.
K ¢isténi nepouzivejte parni Cistici

prostredky.
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+ Nékteré saponaty nebo Cistici prostredky
mohou zpUsobit poskozeni povrchu.
Nevhodné cistici prostredky jsou: bélidla,
Cistici prostredky s obsahem ¢pavku,
kyseliny nebo chloridy, parni Cistici
prostredky, odvapnovaci prostredky,
odstranovace skvrn a rzi, abrazivni Cistici
prostredky (krémové Cistice, abrazivni
prasky, abrazivni a Skrabaci Skrabky,
draténky, houbicky, Cistici hadry
obsahujici necistoty a zbytky cisticich
prostiedk).

« Pri Cisténi po kazdém pouziti neni
potreba zadny specialni Cistici
prostfedek. Spotrebic Cistéte pomoci
prostfedku na myti nadobi, teplé vody a
meékkého hadriku nebo houby a osuste jej
suchym hadrikem.

+ Po Cisténi se ujistéte, Ze jste Uplné setreli
veskerou zbyvajici tekutinu a okamzité
oCistéte veskeré jidlo, které se béhem
vareni rozstfiklo.

+ Nemyjte zadnou soucast vaseho
spotrebice v mycce nadobi, pokud neni v
navodu k obsluze uvedeno jinak.

Inox - nerezové povrchy

+ K ¢isténi nerezovych povrch( a rukojeti
nepouzivejte Cistici prostfedky obsahujici
kyseliny nebo chlér.

+ Nerezovy povrch mize ¢asem zménit
barvu. To je normalni. Po kazdé operaci
ocistéte Cisticim prostfedkem vhodnym
pro nerezovy nebo inoxovy povrch.

« Cistéte mékkym mydlovym hadfikem a
tekutym (neskrabavym) Cisticim
prostfedkem vhodnym pro nerezové
povrchy, pricemz davejte pozor, abyste
otirali v jednom sméru.

+ Odstrante skvrny od vapna, oleje, skrobu,
mléka a bilkovin na skle a nerezovych
povrsich okamzité bez ¢ekani. Skvrny
mohou po dlouhé dobé zrezivét.

- Cistici prostredky nastiikané/aplikované
na povrch by mély byt okamzité ocistény.
Abrazivni Cisti¢e zanechané na povrchu
zpUsobuji zbéleni povrchu.
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Smaltované povrchy
+ Pred ¢isténim varné plochy musi trouba

vychladnout. Cisténi na horkych povrsich
vytvari nebezpeci pozaru a poskozuje
smaltovany povrch.

+ Po kazdém pouziti oCistéte smaltované

povrchy mycim prostredkem na nadobi,
teplou vodou a mékkym hadfikem nebo
houbou a osuste je suchym hadrikem.

+ Pokud ma vas vyrobek funkci snadného

c¢isténi parou, mlzete ji pouzit pro
snadné cisténi parou i pro lehké, do¢asné
necistoty. (Viz ,Snadné cisténi parou”.)

+ Na odolné skvrny lze pouzit Cisti¢ trouby

a grilu doporuceny na webovych
strénkéch vaél' znacky produktu

je povrch silné znecistény, IehceJeJ
navlhCete a jemné ocCistéte kartacem s
mékkymi Stétinami nebo draténym
dratem. Nevyvijejte nadmérny tlak.

Katalytlcke povrchy

Bocni stény ve varném prostoru mohou
byt pokryty pouze smaltovanymi nebo
katalytickymi sténami. LiSi se podle
modelu.

+ Katalytické stény maiji svétly matny a

porézni povrch. Katalytické stény trouby
by se nemély Cistit.

+ Diky své porézni strukture katalytické

povrchy absorbuji olej a po nasyceni
povrchu olejem se za¢nou lesknout, v
tomto pfipadé je doporuceno dily
vymenit.

Sklenéné povrchy
« Pi ¢isténi sklenénych povrch(

nepouzivejte tvrdé kovové Skrabky a
abrazivni Cistici prostfedky. Mohou
poskodit povrch skla.

+ Spotrebic¢ Cistéte pomoci prostiedku na

myti nadobi, teplé vody a hadriku z
mikrovlakna ur¢eného pro sklenéné
povrchy a osuste jej suchym hadfikem z
mikrovldkna.



« Pokud po cisténi zGstaly zbytky Cisticiho
prostredku, otrete jej studenou vodou a
osuste Cistou a suchou utérkou z
mikrovlakna. Zbytkovy Cistici prostredek
muze pristé poskodit povrch skla.

+ Zaschlé zbytky na sklenéném povrchu v
zadném pripadé necistéte zoubkovanymi
nozi, draténou vinou nebo podobnymi
Skrabacimi nastroji.

« Vapnité skvrny (zluté skvrny) na povrchu
skla mGzete odstranit bézné dostupnym
odvapnovacim prostifedkem, jako je ocet
nebo citronova $téva.

+ Pokud je povrch silné znecistény,
naneste na skvrnu Cistici prostfedek
houbickou a pockejte dostate¢né dlouho,
dokud nezapUsobi. Poté sklenény povrch
ocistéte vlhkym hadrikem.

+ Odbarveni a skvrny na povrchu skla jsou
normalni a nejedna se o vady.

Plastové dily a lakované povrchy

+ Plastové dily a lakované povrchy ¢istéte
mycim prostfedkem na nadobi, teplou
vodou a mékkym hadfikem nebo houbou
a osuste je suchym hadfikem.

+ Nepouzivejte Skrabky z tvrdych kovl a
abrazivni Cistici prostfedky Mohou
poskodit povrchy.

« Zajistéte, aby spoje soucéasti vyrobku
nezlstaly vlhké a neobsahovaly saponat.
V opacném pripadé mze na téchto
spojich dochéazet ke korozi.

7.2 Prislusenstvi pro cisténi
Nevkladejte prislusenstvi vyrobku do mycky

nadobi, pokud neni v ndvodu k pouziti
uvedeno jinak.

7.3 Cisténi ovladaciho panelu

« Pri ¢isténi panell s knoflikovym
ovladanim otrete panel a knofliky vihkym
mékkym hadfikem a osuste je suchym
hadfikem. Pri ¢isténi panelu
neodstranujte knofliky a tésnéni pod nim.
Mohlo by dojit k poskozeni ovladaciho
panelu a knoflika.

« Pri Cisténi nerezovych panelll s
knoflikovym ovladanim nepouzivejte v
okoli knofliku ¢istici prostfedky z
nerezové oceli. Indikatory kolem knofliku
Ize vymazat.

+ Dotykové ovladaci panely Cistéte vihkym
mékkym hadfikem a osuste suchym
hadrikem. Pokud je vas vyrobek vybaven
funkci zamku tlacitek, nastavte zamek
tlacCitek pred cisténim ovladaciho panelu.
V opacném piipadé muze dojit k
nespravné detekci na tlacitkach.

7.4 Cisténi vnitrku trouby (oblast

vareni)

Postupujte podle kroki ¢isténi popsanych v
¢asti ,Obecné informace o ¢isténi” podle
typu povrchu vasi trouby.
Cisténi boénich stén trouby
Bocni stény ve varném prostoru mohou byt
pokryty pouze smaltovanymi nebo
katalytickymi sténami. Lisi se podle
modelu. Pokud vas vyrobek obsahuje
katalytickou sténu, informace naleznete v
casti ,Katalytické povrchy”.
Pokud je vasim vyrobkem model s
draténymi policemi, pfed ¢isténim bocnich
stén je vyjméte. Poté dokoncete Cisténi, jak
je popséano v ¢asti ,0becné informace o
Cisténi“ podle typu povrchu bo&ni stény.
Vyjmuti bo¢nich draténych polic:
1. Odstrante predni ¢ast draténé police
tazenim za bocni sténu v opacném
smeru.

2. Zatahnéte draténou polici smérem k
sobé, abyste ji zcela odstranili.

- N w B
O N S ]

3. Pri opétovném pripevnéni policky je
tfeba zopakovat postupy pouzité pfi
jejich demontazi od konce k zacatku.
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Cisténi nadrze s vodou na dné trouby

V zavislosti na frekvenci jednoduchého
parniho ¢isténi parou a tvrdosti pouzité
vody se mohou v nadrzi na vodu ve spodni
¢asti trouby vyskytnout vapenné skvrny.
Odstranéni vodniho kamene, ktery se
miuZe vyskytnout v nadrZi na vodu na dné
trouby po parnim vareni - lehkém cisténi
parou, po kazdych 2 nebo 3 operacich:

1. Pridejte 350 cm3 bilého octa (kyselost
octa nesmi byt vy$si nez 6%) do nadrze
s vodou na dné trouby.

2. Pockejte nejméné 30 minut, aby ocet
rozpustil zbytky vdpna pfi pokojové
teploté.

3. Nadrz s vodou ocCistéte mékkym vihkym
hadfikem a suchym hadfikem.

K ¢isténi nadrze na dné trouby

@ nepouzivejte Cistici prostredky
obsahujici kyseliny nebo chloridy.
Necistéte vodni kamen, ktery se
muzZe tvofit v nadrzi ve spodni ¢asti
trouby, seskrabanim. V opacném
pfipadé se dno produktu mlize
poskodit.

Pro zvySeni Gcinnosti odstranovani
vodniho kamene zejména v bazénu, kromé
vysSe uvedenych kroki odstranovani
vodniho kamene, po kazdych 10 pouzitich:
Zvolte provozni funkci, pfi které je aktivni
spodni topné téleso, a troubu provozujte pfi
teploté 100 °C po dobu 2-3 minut. Potom
troubu vypnéte a do bazénu s vodou na
podlaze trouby nastfikejte Cistici
prostredek na vnitfek trouby a grilu
doporucéeny na webové strance pro znacku
vaseho vyrobku a nechte plsobit 5 minut.

Po 5 minutach otrete kaluz vody na podlaze
trouby vihkym hadfikem z mikrovldkna a
osuste ji.

7.5 Snadné cisteni parou

Umoznuje snadné cisténi necistot (které
nezUstdavaji dlouhou dobu), které jsou
zmékceny parou uvnitf trouby a kapkami
vody kondenzovanymi na vnitfnich povrsich
trouby.

1. Odstrante veskeré prislusenstvi z vnitrku
trouby.

2. Zatlacte na zasobnik na vodu na
ovladacim panelu trouby a vyjméte
zasobnik ze zasuvky. Naplnte zdsobnik
s 200 ml vody.

Nepouzivejte destilovanou nebo
@ filtrovanou vodu. PouzZivejte pouze

vody urcené k pouziti. Nepouzivejte

namisto vody hoflavé, alkoholické

roztoky nebo roztoky obsahujici
Castice.

3. Vlozte zasobnik na vodu do otvoru a
zatlacte jej. Voda zacne naplnovat
bazén umistény na podlaze trouby.

4. Nastavte troubu na provozni rezim
EasySteam cCisténi parou a provozujte ji
pfi teploté 100 °C po dobu 20 minut.

Okamzité otevrete dvifka a otfete vnitrek

trouby vlhkou houbou nebo hadrikem. Pri

otevreni dvefi se uvolni para. To mlze
predstavovat riziko popaleni. Pri otevirani
dvefi budte opatrni.

Pro odolné necistoty, vyrobek Cistéte

Cisticim prostfedkem na nadobi, teplou

vodou a mékkym hadfikem nebo houbou a

osuste jej suchym hadfikem.
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Pfi funkci EasySteam ¢isténi parou
se oCekdva, ze pridand voda se
odpafi a zkondenzuje na vnitni
strané trouby a na dvifkach trouby,
aby se zjemnily lehké necistoty,
které se v troubé vytvorily.
Kondenzat vytvoreny na dvirkach
trouby mlize po otevieni dvifek
trouby kapat do okoli. Jakmile
otevrete dvirka trouby, kondenzaci
otfete.

®

Po kondenzaci uvnitf trouby se v
bazénovém kanalku pod troubou muze
objevit kaluz nebo vlhkost. Po pouziti otfete
tento bazénovy kanal vihkym hadfikem a
osuste jej.

L

1.

7.6 Vysokoteplotni samocisténi

Trouba je vybavena funkci pyrolyzy. Trouba 2.
se zahreje na teplotu pfiblizné 420-480 °C a
spaluje, dokud se stavajici necistoty

nezméni na popel. M(ze se vytvaret silny 3.

kouF. Zajistéte dobré vétrani. Cisténi pfi
vysoké teploté by se mélo provadét
priblizné po kazdych 10 pouzitich trouby.
Obecna varovani

Horké povrchy mohou zpusobit
popaleniny!
Béhem samocisténi se vyrobku
nedotykejte a nepoustéjte k nému
déti. Pred odstranénim zbytk{

pockejte alespon 30 minut.

+ Pred pouzitim funkce pyrolyzy odstrarite 4

veskeré prislusenstvi, teleskopickou
polici a bo¢ni police (pokud existuji). V
pripadé jejich neodstranéni, se
prislusenstvi a bo¢ni draténé police
poskodi.

+ Pokud je vas vyrobek vybaven pyro
odolnym pfislusenstvim (odolné vici
samocisténi pri vysoké teploté), nemusite
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toto pfislusenstvi z trouby vybirat. Zda je
prislusenstvi odolné vici vysokym
teplotam, nebo neni je uvedeno v ¢asti
prislusenstvi. Pokud neni uvedeno jinak,
vase pfislusenstvi neni odolné vici
vysokym teplotam. Pred Cisténim je
nutné jej vyjmout z trouby, aby nedoslo k
poskozeni.

« Tésnéni dvefi neCistéte. Tésnéni ze

sklenénych vlaken je velmi jemné a
snadno se poskodi. Pokud je tésnéni
dvefi poskozeno, vyménite jej za nové z
autorizovaného servisu.

+ Pred vybérem funkce samocisténi s

vysokou teplotou vypustte nadrzku na
vodu. Jelikoz vnitrek trouby dosahne
béhem cisténi vyssi teploty, mlze dojit k
vysoké hlu¢nosti a poskozeni vnitfniho
povrchu trouby, pokud se dovnitf trouby
pfivede voda.

Spusténi funkce pyrolyzy:

Odstrante veskeré prislusenstvi z vnitrku
trouby. U modell s draténymi policemi
nezapomente odstranit draténou polici.
Pred zahajenim Cisténi oCistéte vnéjsi
povrchy trouby a zbytky jidla uvnitf
trouby mydlovym hadfikem.

Vyberte funkci "pyrolyza" (Pyrolyza).

= Na displeji blika ,P2:00". Pokud je
vas spotrebi¢ vybaven funkci Eco
pyrolyza, na displeji se nejprve na 2
sekundy zobrazi zprava "Pro" a
poté zaéne blikat zprava P2:00 .

Pokud se na displeji nezobrazi
hlaseni ,Pro" a poté ,ECO“, vas
spotrebi¢ neni vybaven funkci Eco
pyrolyza.

Otocte knoflik teploty na nejvyssi
teplotu "max" (maximalni).

Kdyz se spusti funkce pyrolyzy, rozsviti
se "P2:00" a zacCne se odpocitavat. Na
displeji se zobrazi ¢as pyrolyzy (2
hodiny). Tuto dobu nelze zménit

Kdyz trouba po spusténi pyrolyzy
dosahne urcité teploty, na displeji
Casovace se zobrazi symbol [&] a dvirka



trouby nelze otevrit. NesnaZzte se dvirka
otevrit silou, dokud neni ¢isténi
ukonceno a na displeji nezmizi symbol
zamku.

7. Po dokonceni procesu ¢isténi se na
displeji zobrazi "Konec".

8. Po zobrazeni napisu "End" (Konec) na
displeji otocte knofliky funkci a teploty
do polohy 0 (vypnuto), ¢imz ukoncite
proces.

9. Kdyz na displeji zmizi symbol f&],
odstrante zbyvajici usazeniny octovou
vodou.

10.Zvukovou vystrahu zastavite stisknutim
jakéhokoliv tlacitka.

Po ukoncéeni funkce pyrolyzy bude
@ blokovani dvifek aktivni, dokud se

trouba neochladi na vhodnou

teplotu. Chcete-li varit v této dobé,

na displeji se zobrazi "H" a vareni
nebude mozné.

Samogdistici funkce s vysokou teplotou -
Eco pyrolyza (LiSi se v zavislosti na
modelu produktu. * Nemusi byt k dispozici
ve vasem produktu.)

v Pokud vase trouba neni pfilis
znecCisténa, doporucujeme pouzit
funkci "Pyrolyza — ekonomicky rezim"
"Pyrolyza — ekonomicky rezim" funkce
trva kratsi nez funkce Pyrolyza". Pokud
je trouba velmi znecisténa, funkce
"Pyrolyza — ekonomicky rezim" nemusi
byt dostate¢nd. V takovém pfipadé ji
vycCistéte pomoci funkce "Pyrolyza"

1. Odstrante veskeré pfisluSenstvi z vnitfku
trouby. U modeld s draténymi policemi
nezapomente odstranit draténou polici.

2. Pred zahajenim Cisténi oCistéte vnéjsi
povrchy trouby a zbytky jidla uvnitf
trouby mydlovym hadfikem.

3. Vyberte funkci "pyrolyza" (Pyrolyza).

= Na displeji se priblizné na 2
sekundy zobrazi zprava "P2:00" a
"Pro" a poté zacne blikat zprava
P2:00 .

4. Klepnéte na tlacitko @ nebo ©.
= Na displeji se priblizné na 2
sekundy zobrazi zprava "ECO" a
poté zacne blikat zprava P0:59 .

5. Otocte knoflik teploty na nejvyssi
teplotu "max" (maximalni).

6. Kdyz se spusti funkce pyrolyzy, rozsviti
se P0:59 a za¢ne se odpocitdvat. Na
displeji se zobrazi ¢as pyrolyzy (59
minut). Tuto dobu nelze zménit

7. Kdyz trouba po spusténi pyrolyzy
dosahne urcité teploty, na displeji
¢asovace se zobrazi symbol [&] a dvitka
trouby nelze otevrit. Nesnazte se dvifka
otevrit silou, dokud neni ¢isténi
ukonceno a na displeji nezmizi symbol
zamku.

8. Po dokonceni procesu Cisténi se na
displeji zobrazi "Konec".

9. Po zobrazeni napisu "End" (Konec) na
displeji otocte knofliky funkci a teploty
do polohy 0 (vypnuto), ¢imz ukoncite
proces.

10.KdyZ na displeji zmizi symbol [&],
odstrante zbyvajici usazeniny octovou
vodou.

11.Zvukovou vystrahu zastavite stisknutim
jakéhokoliv tlacitka.

Po ukonceni funkce pyrolyzy bude
@ blokovani dvifek aktivni, dokud se

trouba neochladi na vhodnou

teplotu. Chcete-li vafit v této dobé,

na displeji se zobrazi "H" a vareni
nebude mozné.

7.7 Cisténi dvifek trouby

Dvefe trouby a skla dvifek mlzete
demontovat a vycistit je. Postup
demontaze dvirek a oken je vysvétlen v
castech "Demontaz dvirek trouby" a
"Demontaz vnitrnich skel dvirek". Po
vyjmuti vnitfnich skel dvefi je vycCistéte
pomoci prostfedku na myti nadobi, teplé
vody a mékkého hadfiku nebo houby a
vysuste je suchym hadrfikem. Zbytky
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vodniho kamene, které se mohou vytvorit
na skle trouby, otfete octem a oplachnéte
sklo.

K ¢isténi dvifek a skla trouby
@ nepouzivejte drsné abrazivni Cistici
prostredky, kovové skrabky,

draténou vinu ani bélici materialy.

Odstranéni dvirek trouby
1. Otevrete dvifka trouby.

2. Otevrete svorky v zasuvce zavésu
prednich dvefi vpravo a vlevo
zatlacenim smérem dol{, jak je
znazornéno na obrazku.

3. Typy zavésu se lisi podle modelu
vyrobku jako typy (A), (B), (C).
Ndsledujici obrazky ukazuji, jak otevrit
jednotlivé typy zavésa.

4. Zaveés typu (A) je k dispozici pro bézné
typy dvefi.

8K

5. Zaveés typu (B) je k dispozici pro typy
dvefi s mékkym zavirdnim.

6. Zavés typu (C) je k dispozici v typech
dvefi s mékkym oteviranim/zaviranim.

7. Dvere trouby dejte do polooteviené
polohy.

)

8. Vytdhnéte odstranéné dvere smérem
nahoru, aby se uvolnily z pravého a
levého zavésu, a vyjméte je.

Pfi opétovném pfipevnéni dvefi je
@ tfeba zopakovat postupy pouzité pfi
jejich demontazi od konce k

zacatku. Pfi montazi dvefi
nezapomente zavfit svorky na
zasuvce zavesu.

7.8 Odstranéni vnitiniho skla dvefi
trouby
Vnitini sklo prednich dvefi vyrobku lze z

davodu ¢isténi odstranit.
1. Otevrete dvirka trouby.

4

2. Plastovy komponent pfipevnény na
horni ¢asti prednich dvefi zatdhnéte k
sobé soucasnym zatlacenim na tlakové
body na obou stranach komponenty a
vyjméte jej.
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1 Vnitfni sklo 2 Druhé
vnitfni sklo
3 Treti vnitini 4 Vnéjsi sklo
sklo
5 Plastova
Stérbina na
sklo -
spodni ¢ést

3. Jak je znazornéno na obrazku, jemné
nadzvednéte nejvnitingjsi sklo smérem
k "A" a poté jej vyjméte tahem smérem k
IIBII'

4. Stejny postup zopakujte i pfi
odstranovani druhého a tretiho skla.

Prvnim krokem preskupeni dvefi je vyména
druhého a tretiho skla (2, 3). Jak je
znazornéno na obrazku, umistéte zkoseny
okraj skla tak, aby se setkal se zkosenym
okrajem plastového otvoru.

Poradi upevnéni druhého a tfetiho vnitrniho
skla neni dulezité, protoZe jsou
zameénitelné.

Pfi upevnovani nejvnitinéjsiho skla (1)
davejte pozor, abyste potisténou stranu
skla umistili na druhé vnitfni sklo. Je velmi
dulezité, aby se spodni rohy v§ech vnitfnich
skel setkaly se spodnimi plastovymi
drazkami (5). Zatlacte plastovy komponent
smérem k rdmu, dokud se neozve
"cvaknuti”.

Po vycisténi se musi vSechna skla
opét slozit.

7.9 Cisténi svétla trouby

V pripadé, ze se zaspini sklenéna dvirka

svétla trouby ve varném prostoru, oCistéte

je pomoci prostfedku na myti nadobi, teplé

vody a mékkého hadfiku nebo houbicky a

osuste suchym hadfikem. V pfipadé

poruchy lampy v troubé miizete lampu v

troubé& vyménit podle nasledujicich ¢asti.

Vymeéna svétla trouby

Obecna varovani

+ Abyste predesli riziku Urazu elektrickym
proudem pred vyménou svétla trouby,
odpojte vyrobek a pockejte, az trouba
vychladne. Horké povrchy mohou
zpUsobit popaleniny!

+ Tato trouba je vybavena lampou s
vykonem méné nez 40 W, mensi nez 60
mm na vysku a mensi nez 30 mm v

CS/43



prameéru, nebo halogenovou zarovkou G9
s vykonem mensim nez 60 W. Svétla jsou
vhodna pro provoz pfi teplotach nad 300
°C. Svétla do trouby jsou k dispozici v
autorizovanych servisech nebo u
licencovanych technikd. Tento vyrobek
obsahuje zarovku energetickeé tfidy G.

+ Umisténi svétla se muze lisit od polohy

Znazornéné na obrazku. 4. Nasadte zpét sklenény kryt.
+ Lampa pouzitd v tomto vyrobku neni Pokud je vase trouba vybavena
vhodné pro osvétleni domdcich ¢tvercovym svétlem
mistnosti. U¢elem tohoto svétla je 1. Odpojte vyrobek od elektfiny.
pomoci uzivateli vidét potravinarské L. . . .
vyrobky 2. Vyjméte draténou polici podle popisu.

+ Svétla pouzité v tomto vyrobku musi
odolat extrémnim fyzikalnim podminkam,
jako jsou teploty nad 50 °C.

Pokud je vase trouba vybavena kulatym

svétlem

1. Odpojte vyrobek od elektfiny.

2. Odstrante sklenény kryt oto&enim proti 3. Zvednéte ochranny sklenény kryt svétla
sméru hodinovych rugigek. pomoci Sroubovaku. Nejprve odstrante
Sroub, pokud je na Ctvercové lampé ve
Y vasem produktu Sroub.
\é 4. Pokud je vase svétlo v troubé typu (A)
’ zobrazené na obrazku nize, otocte
/4 zdarovku podle obrazku a vyménte ji za
= 2 novou. Pokud se jedna o model typu (B),
3. Pokud je vade svétlo v troubé typu (A) vytahnéte jej, jak je znazornéno na
zobrazené na obrazku nize, otocte obrazku, a nahradte jej novym.

zarovku podle obrazku a vyménte ji za
novou. Pokud se jedna o model typu (B),
vytahnéte jej, jak je znazornéno na
obrdazku, a nahradte jej novym.

5. Namontujte zpét sklenény kryt a draténé

police.
8 Odstranovani zavad
Pokud problém pretrvava i po provedeni Béhem provozu trouby vychazi para.
pokyn(i v této Casti, kontaktujte svého + B&hem provozu je normalni vidét paru.
prodejce nebo autorizovany servis. Nikdy >>> Toto neni porucha.

se nepokousejte opravit svij vyrobek sami.
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P¥i vareni se objevuji kapky vody

+ Para vznikajici pfi vafeni kondenzuije,
kdyz se dostane do kontaktu se
studenymi povrchy vné vyrobku a mize
tvorit kapky vody. >>> Toto neni porucha.

Béhem zahfivani a chlazeni vyrobku jsou

slyset kovové zvuky.

+ Kovové ¢asti se mohou pfi zahrati
roztahovat a vydavat zvuky. >>> Toto
neni porucha.

Vyrobek neni funkéni.

« Pojistka mlze byt vadna nebo spalena.
>>> Zkontrolujte pojistky v pojistkové
skfince. V pfipadé potreby je zménte
nebo je znovu aktivujte.

+ Spotiebi¢ nesmi byt zapojen do
(uzemnéné) zasuvky. >>> Zkontrolujte,
zda je spotrebic zapojen do zasuvky.

+ (Pokud je na vasem spotfebici casovac)
Tlacitka na ovladacim panelu nefunguiji.
>>> Pokud je vas vyrobek vybaven
zamkem tlacitek, mdze byt zamek
tlacitek aktivovan, deaktivujte jej.

Osvétleni trouby nesviti.

+ Osvétleni trouby miZe byt vadné. >>>
Vymeénte zarovku trouby.

+ Bez elektrického napajeni. >>> Ujistéte
se, ze je sit funkéni a zkontrolujte pojistky
v pojistkové skfifice. V pripadé potreby
vymeénte pojistky nebo je znovu aktivujte.

Trouba netopi.

+ Trouba nemusi byt nastavena na
konkrétni funkci peceni a/nebo teplotu.
>>> Nastavte troubu na konkrétni funkci
peceni a/nebo teplotu.

+ Bez elektrického napdjeni. >>> Ujistéte
se, ze je sit funkéni a zkontrolujte pojistky
v pojistkové skfince. V pripadé potreby
vymeénte pojistky nebo je znovu aktivujte.

Prikaz, ktery chcete odeslat z aplikace

"HomeWhiz", neprochazi. (pokud jsou

splnény podminky vzdaleného pristupu)

+ Vase spojeni muze byt na chvili
preruseno. >>> Ujistéte se, Ze je trouba
pfipojena k bezdratové siti a vypnéte a
zapnéte aplikaci.

Aplikace "HomeWhiz" nezobrazuje stav

trouby spravné.

+ Vase spojeni mize byt na chvili
preruseno. >>> Ujistéte se, Ze je trouba
pfipojena k bezdratové siti a vypnéte a
zapnéte aplikaci.

Pokud se po vlozeni vyrobku do aplikace

"HomeWhiz" zobrazi chybové hlaseni "Pri

prirazovani vyrobku k vaSemu domovu

nebo zadané mistnosti doslo k chybé. Toto
zarizeni patri do jiné domacnosti.” nebo
pokud jste zapomnéli, ve kterém konté

"HomeWhiz"

+ Vymazte pérovani podle pokyn( v ¢asti
"Vymazani parovani pfipojené trouby
"HomeWhiz" a zopakujte parovani
vyrobku od zacatku.

Béhem instalace produktu do aplikace
"HomeWhiz" se zobrazi upozornéni
"Zjisténo vice siti Bluetooth".

+ V pfipadé, ze je v domacnosti vice nez
jeden domaci spotrebic nastaven do
rezimu nastaveni ve stejnou dobu a vysila
signal bluetooth, mdze se béhem
instalace do aplikace "HomeWhiz" objevit
upozornéni "Zjisténo vice siti Bluetooth".
>>> Vypnéte instalacni rezimy ostatnich
spotrebicl a pokracujte v pouzivani
pouze jednoho spotiebiCe se zapnutym
instalacnim rezimem.

V aplikaci "HomeWhiz" se zobrazuji jiné
vyrazy nez jazyk, ktery jsem zadal.
+ V pripadech, kdy je vykon internetu nizky,
se v aplikaci homewhiz mohou objevit
vyrazy v jinych jazycich, nez jsou jazyky,
které jste definovali v aplikaci. >>> Toto
neni porucha.
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Chybové kody/pri¢iny a mozna reSeni

Kédy chyb Davody chyby Mozné feseni
Obratte se na autorizovany servis, abyste mohli znovu
Chyba komunikace sondy do vafit pomoci sondy do masa. Vyjméte sondu do masa a
Er5 Y y nastavte knoflik volby funkce do polohy off (0), abyste
masa . ey PR
mohli normélné péct bez sondy do trouby. Poté mizete
pokracovat ve vareni bez sondy do masa.
Er1-Er7 Chyby v komunikaci Obratte se na autorizovany servis, aby chybu odstranil.
Er 8-Er 27 Chyby snimace Obratte se na autorizovany servis, aby chybu odstranil.
Er 28 - Er 31 Chyby sondy do masa Obratte se na autorizovany servis, aby chybu odstranil.
Er32-Er41 Chyby ohfevu trouby Obratte se na autorizovany servis, aby chybu odstranil.
Er 42 - Er 58 Chyby souc¢ésti trouby Obratte se na autorizovany servis, aby chybu odstranil.
Er 59 - Er 64 Chyby vika trouby Obratte se na autorizovany servis, aby chybu odstranil.
Er65-Er 71 Chyby’ souvisejicl s parou v Obratte se na autorizovany servis, aby chybu odstranil.
troubéach s funkci pary)
Er72-Er 80 Chyby souvisejici s hardwarem |Obrafte se na autorizovany servis, aby chybu odstranil.
Er 81 - Er 85 Chyby zabezpeceni trouby Obratte se na autorizovany servis, aby chybu odstranil.
. Chyby pfipojeni k internetu (v . ) . . .
Er 86 - Er 88 troubéch s funkei Homewhiz) Obratte se na autorizovany servis, aby chybu odstranil.
Er89-Er92 Chyby] m|krov.Inne trouby (v Obratte se na autorizovany servis, aby chybu odstranil.
troubach s mikrovinnou funkef)
Er93-Er99 Chyby karty a ¢asovace Obratte se na autorizovany servis, aby chybu odstranil.
Dalsi informace pro UzZivatelskou Technické informace o provoznich rezimech nizké spotfeby podle nafizeni
pFirucku: EU 2023/826
Rezim SPOTREBA (WATT) DOBA (MINUTY)*
Vypnuto - -
Pohotovostni rezim - -
Pohotovostni rezim s informaénim
PSR 08 20
nebo stavovym displejem
Sitovy pohotovostni rezim 2,0 20
*:Doba, po které zafizeni piejde automaticky do pohotovostniho rezimu, vypnutého rezimu nebo sitového
pohotovostniho rezimu v minutach a zaokrouhlena na nejblizsi minutu.

CS/46



a)

b)

0

d)

e)

f)

beko
—

ZAKAZNICKE CENTRUM BEKO

BEKO SPOLKA AKCY]NA, organizatni slozka, Bucharova 1423/6, 158 00 Praha 5 - Stodtilky

7 dnivtydnu od 8:00 do 18:00
poradi nebo pom(iZe vyresit zarutni, pfipadn& pozaruZni opravy vyrobk( Beko

tel. kontakt 222525222

tel. kontakt 800 350333

e-mail zakaznickecentrum@bekosa.cz

online objednavka opravy spotfebice www.bekocr.cz

5 let zdruky - podminky a registrace www.bekocr.cz
ZARUCNI PODMINKY CR

Platny a titelny prodejni doklad, ktery obsahuje datum prodeje, model spotfebi¢e a oznaleni prodejce,
opraviiuje uZivatele vyuZit zaruku na vyrobek v souladu s ustanovenimi ObZanského zakoniku, v platném znéni.
Neni-li stanoveno jinak, je zaru¢ni doba na vyrobek 24 mésicl. Zatina plynout ode dne pFevzeti véci kupujicim
vyjma pripadu, kdy je nutné uvedeni do provozu opravnénou firmou. V tom pfipadé zatne zaru¢ni doba plynout
ode dne uvedeni vyrobku do provozu.

Vyrobky vyZadujici odborné zapojeni: plynové a kombinované spordky a varné desky, ddle viechny spotiebice,
které nejsou vybaveny privodnim elektrickym kabelem zakon€enym vidlici. Zapojeni spottebite je sluZbou
hrazenou zdkaznikem. Potvrzeni je nutné uschovat. Dovozce nezodpovida za po3kozeni & 3kody vzniklé
chybnou instalaci nebo chybnym zapojenim vyrobku.

Zaruka vyplyvajici z t&chto zarugnich podminek méZe byt uplatn&na pouze na tizemi Ceské republiky a tykd se
pouze a vyhradné spotiebiti dovezenych do CR prostfednictvim nasi spolegnosti, BEKO SPOLKA AKCY|NA,
organizatni sloZka, Bucharova 1423/6, 158 00 Praha 5 - Stodiilky, kterd je oficidlnim zastoupenim znacky Beko
pro Ceskou republiku,

Zaruka je poskytovdna kupujicimu (konecnému spotiebiteli) v souladu se zakonem €. 634/1992 Sb., o ochrané
spotfebitele vplatném znéni, na vyrobek slouZici b&Znému pouZivani vdomdcnosti. Vyrobek neni uréen
k primyslovému pouZiti a poskytovani sluZeb. Spotfebie, které nejsou pouzivany vdomacnosti, nejsou
pfedmé&tem zaruky (hotelova, Skolska a restauracni zafizeni, Gklidové firmy atd.)

Prava ze zodpovédnosti za vady vyrobku se uplatriuji u prodavajiciho. Zaru¢ni oprava se vztahuje vyhradné na
zavady, které vzniknou v dob& platnosti zaru¢ni lhity a to vyrobni vadou. Takto vzniklé zavady je opravn&n
odstranit pouze autorizovany servis.

0 odstranéni vad vyrobku v zaru¢ni Ihiité je kupujici opravnény poZadat prodejce nebo Zdkaznické centrum
Beko na telefonnim Cisle: 222525222, 800350333 nebo online na https://www.bekocr.cz/objednavka-
opravy-spotrebice

Zakaznik musi pro objednani opravy nahlasit datum zakoupeni, model spotfebice, vyrobni a produktové €islo,
které se nachdzi na vyrobnim 3titku kaZdého spotfebice. Bez nahlaseni téchto (dajii nebude moci byt
pozadavek zakaznika na bezplatnou opravu vyreden. Zakaznik je také dale povinen poskytnout autorizovanému
servisu soutinnost potfebnou k ovéreniexistence pfipadné odstranéni reklamované vady.
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PFi navstévé servisniho technika kupuijici prokaze existenci zaruky pfedloZenim Citelného prodejniho dokladu
nebo certifikdtu 5 let zaruky Beko. Po provedeni zaru¢ni opravy jsou autorizovana servisni stiediska nebo
prodavajici povinni vydat kupujicimu Citelnou kopii opravného listu nebo doklad o uplatnéni prava zaruky a dobé
trvani opravy. Po dobu zaruky je kupujici povinen uschovat veskeré doklady souvisejici s koupi a servisem
vyrobku.

Opravni list slouZi k prokazovani prav kupujiciho, proto je ve vlastnim zdjmu kupujiciho si zkontrolovat pfed
podpisem ve3keré tdaje. Zaru¢ni Ihiita se v piipadech, kdy zdvada znemoZnila pouZivani vyrobku, prodluZuje o
dobu, kdy kupuijici uplatnil narok na zaru¢ni opravu u autorizovaného strediska aZ do dne prevzeti opraveného
vyrobku.

Vyrobek musi byt instalovédn a provozovén podle ndvodu kobsluze a platnych norem. Funkce chladnicek,
mraznicek a jejich kombinaci je zarutena pfi okolni teploté od +10°Cdo +32°C.

Touto zarukou nejsou dotZena prava kupujiciho, ktera se ke koupi véci vazi podle zvlastnich pravnich predpist.
Spole€nost BEKO SPOLKA AKCY|NA, organizatni sloZka, Bucharova 1423/6, 158 00 Praha 5 - Stoddlky nabizi
spotiebiteldim na vybrané modely prodlouZenou zaruku vcelkové délce trvani 5 let. Pfedmétem této
nadstandardni zaruky je bezplatné odstrafiovani vyrobnich vad po dobu nasledujicich 36 mé&sicl od skonZenf
zakonné dvouleté zarugni Ihity. Podminkou ziskani certifikdtu prodlouzené zaruky je spinéni veskerych
podminek uvedenych na www.bekocr.cz

0 odstranéni vad vyrobku v prodlouZené zaru¢ni Ihiité je kupujici opravnény poZadat Zakaznické centrum Beko
na telefonnim ¢isle: 222 525222, 800350 333 nebo online na https://www.bekocr.cz/objednavka-opravy-
spotrebice

Pi opravé vramci prodlouzené zaruky je uZivatel povinen autorizovanému servisu pfedloZit platny certifikat

prodlouZené zaruky a prodejni doklad.

V dobé trvéni prodlouZené zaruky bude opravnéna reklamace feSena opravou nebo dodanim néhradniho dilu.
V pfipadé neodstranitelné vady zajisti dovozce primo u zakaznika vyménu vyrobku za novy. Narok na vyménu
uplatiiuje zakaznik po zaslani viech potiebnych dokladl (platny certifikat, doklad o zakoupeni, vyjadieni
servisniho technika) na e-mail reklamace@bekosa.cz nebo po3tou na adresu BEKO SPOLKA AKCY|NA,
organizatni slozka, Bucharova 1423/6, 158 00 Praha 5 - Stodlilky. Spotfebitel nema pravo v priibéhu
prodlouZené zaruky na vraceni kupni ¢astky. Uplatnéni prava na bezplatné odstrafiovani vyrobnich vad podléha
zde uvedenym v3eobecnym zdru¢nim podminkam.

Pravo na uplatnénfzaruky zanikd pokud:

Neni vyrobek pouZivan v souladu s navodem;

Doslo k mechanickému po3kozeni vyrobku cizim zavinénim, pfi nesprdvné tdrZzbé nebo jinym zanedbdnim
péce o vyrobek;

Byl na vyrobku proveden neodborny zasah neopravnénou osobou;

Plynové spotfebite nebo spotfebite s napdjenim 400V nebyly uvedeny do provozu odbornou firmou;

Doslo k mechanickému poSkozeni pfi pfepravé;

Je vada zplisobend vnéjsimi podminkami, jako jsou napf. poruchy v elektrické siti nebo vadnd bytovd instalace,
nevhodnymi provoznimi podminkami, poskozeni Ziviem;

Je vyrobek vadny z diivodu pouZiti neoriginalniho pfislusenstvi a ndhradnich dili;

Kuchyriskad linka, do které je vyrobek zabudovany, nespliiuje potfebné technické parametry;

Zaruka se dale nevztahuje na preventivni GidrZbu popsanou v ndvodu k obsluze, popfipadé zévady zplsobené
nevhodnou manipulaci, na opotfebeni vzniklé béZnym pouZivanim, na mechanické poskozeni sklenénych a
plastovych komponentd;

Zaruka se nevztahuje na navitévu technika za i€elem poradenstvi, preventivni kontrolu stavu spotfebite,
vyménu nahradniho dilu, ktery nevyZaduje odborny zasah, zdména sméru otevirani dvefi chladnicek a
susicek.
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