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Please read this user manual first!

Dear Customer,

Thank you for purchasing this Beko product. We hope that you get the best results from your product which has been
manufactured with high quality and state-of-the-art technology. Therefore, please read this entire user manual and
all other accompanying documents carefully before using the product and keep it as a reference for future use. If you
handover the product to someone else, give the user manual as well. Follow all warnings and information in the user
manual.

Remember that this user manual is also applicable for several other models. Differences between models will be
identified in the manual.

Explanation of symbols

Throughout this user manual the following symbols are used:

Important information or useful hints
about usage.

Warning of hazardous situations with
' regard to life and property.

Warning of electric shock.

Warning of risk of fire.

Warning of hot surfaces.
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Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Ce€ Made in TURKEY

This product was manufactured using the latest technology in environmentally friendly conditions.
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t Important instructions and warnings for safety and

environment

This section contains safety
instructions that will help protect from
risk of personal injury or property
damage. Failure to follow these
instructions shall void any warranty.
General safety

e This appliance can be used by
children aged from 8 years and
above and persons with reduced
physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience
and knowledge if they have been
given supervision or instruction
concerning use of the appliance
in a safe way and understand the
hazards involved.

Children shall not play with the
appliance. Cleaning and user

maintenance shall not be made
by children without supervision.

e The appliance is not to be used
by persons (including children)
with reduced physical, sensory or
mental capabilities, or lack of
experience and knowledge,
unless they have been given
supervision or instruction.
Children should be supervised
and ensure they do not play with
the appliance

e |f the product is handed over to
someone else for personal use or
second-hand use purposes, the
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user manual, product labels and
other relevant documents and
parts should be also given.

Never place the product on a
carpet-covered floor. Otherwise,
lack of airflow beneath the
product will cause electrical parts
to overheat. This will cause
problems with your product.
Installation and repair procedures
must always be performed by
Authorised Service Agents. The
manufacturer shall not be held
responsible for damages arising
from procedures carried out by
unauthorised persons which may
also void the warranty. Before
installation, read the instructions
carefully.

Do not operate the product if it is
defective or has any visible
damage.

Ensure that the product function
knobs are switched off after every
use.

Electrical safety

If the product has a failure, it
should not be operated unless it
is repaired by an Authorised
Service Agent. There is the risk of
electric shock!

Only connect the product to a
grounded outlet/line with the



voltage and protection as
specified in the “Technical
specifications”. Have the
grounding installation made by a
qualified electrician while using
the product with or without a
transformer. Our company shall
not be liable for any problems
arising due to the product not
being earthed in accordance with
the local regulations.

Never wash the product by
spreading or pouring water onto it!
There is the risk of electric shock!
The product must be
disconnected during installation,
maintenance, cleaning and
repairing procedures.

If the power connection cable for
the product is damaged, it must
be replaced by the manufacturer,
its service agent or similarly
qualified persons in order to avoid
a hazard.

Only use the connection cable
specified in the “Technical
specifications”.

The appliance must be installed
so that it can be completely
disconnected from the mains
supply. The separation must be
provided by a switch built into the
fixed electrical installation,
according to construction
regulations.

Rear surface of the oven gets hot
when it is in use. Make sure that
the electrical connection does not
contact the rear surface;
otherwise, connections can get
damaged.

Do not trap the mains cable
between the oven door and frame
and do not route it over hot
surfaces. Otherwise, cable
insulation may melt and cause
fire as a result of short circuit.
Any work on electrical equipment
and systems should only be
carried out by authorised and
qualified persons.

In case of any damage, switch off
the product and disconnect it
from the mains. To do this, turn
off the fuse at home.

Make sure that fuse rating is
compatible with the product.

Product safety

WARNING: The appliance and its
accessible parts become hot
during use. Care should be taken
to avoid touching heating
elements. Children less than 8
years of age shall be kept away
unless continuously supervised.
Never use the product when your
judgment or coordination is
impaired by the use of alcohol
and/or drugs.

Be careful when using alcoholic
drinks in your dishes. Alcohol
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evaporates at high temperatures
and may cause fire since it can
ignite when it comes into contact
with hot surfaces.

e Food Poisoning Hazard: Do not let
food sit in oven for more than 1
hour before or after cooking.
Doing so can result in food
poisoning or sickness.

e Do not place any flammable
materials close to the product as
the sides may become hot during
use.

e During use the appliances
becomes hot. Care should be
taken to avoid touching heating
elements inside the oven.

e Keep all ventilation slots clear of
obstructions.

e Do not heat closed tins and glass
jars in the oven. The pressure that
would build-up in the tin/jar may
cause it to burst.

e Do not place baking trays, dishes
or aluminium foil directly onto the
bottom of the oven. The heat
accumulation might damage the
bottom of the oven.

e Do not use harsh abrasive cleaners
or sharp metal scrapers to clean
the oven door glass since they can
scratch the surface, which may
result in shattering of the glass.

e Do not use steam cleaners to clean
the appliance as this may cause an
electric shock.
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(Varies depending on the product
model.)

Placing the wire shelf and tray onto
the wire racks properly

It is important to place the wire
shelf and/or tray onto the rack
properly. Slide the wire shelf or tray
between 2 rails and make sure that
it is balanced before placing food
on it (Please see the following

—

Do not use the product if the front
door glass removed or cracked.
Always use heat resistant oven
gloves when putting in or
removing dishes into/from the hot
oven.




Place the baking paper into the
cooking pot or on to the oven
accessory (tray, wire grill etc)
together with the food and then
insert all into the preheated oven.
Remove the excess parts of the
baking paper overflowing from the
accessory or the pot in order to
prevent the risk of touching the
oven’s heating elements. Never
use the baking paper in an
operating temperature higher than
the indicated value for the baking
paper. Do not place the baking
paper directly on the base of the
oven.

WARNING: Ensure that power cord
of the appliance is unplugged or
circuit breaker is switched off
before replacing the lamp to avoid
the possibility of electric shock.
The appliance must not be installed
behind a decorative door in order
to avoid overheating.

Product must be placed directly on
the floor. It must not be placed
onto a base or a pedestal.
WARNING: Unattended cooking on
a hob with fat or oil can be
dangerous and may result in fire.
NEVER try to extinguish a fire with
water, but switch off the appliance
and then cover flame e.g. with a lid
or a fire blanket.

CAUTION: The cooking process has
to be supervised. A short term
cooking process has to be
supervised continuously.

WARNING: Danger of fire: Do not
store items on the cooking
surfaces.

WARNING: If the surface is cracked,
switch off the appliance to avoid
the possibility of electric shock.

In case of hotplate glass breakage :
Immediately shut off all burners
and any electrical heating element
and isolate the appliance from the
power supply. Do not touch the
appliance surface. Do not use the
appliance.

The appliance is not intended to be
operated by means of an external
timer or separate remote-control
system.

Vapour pressure that build up due
to the moisture on the hob surface
or at the bottom of the pot can
cause the pot to move. Therefore,
make sure that the oven surface
and bottom of the pots are always
dry.

WARNING: Use only hob guards
designed by the manufacturer of
the cooking appliance or indicated
by the manufacturer of the
appliance in the instructions for
use as suitable or hob guards
incorporated in the appliance. The
use of inappropriate guards can
cause accidents.

Prevention against possible fire risk!

Ensure all electrical connections
are secure and tight to prevent risk
of arcing.
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e Do not use damaged cables or
extension cables.

e Ensure liquid or moisture is not
accessible to the electrical
connection point.

Intended use

e This product is designed for
domestic use. Commercial use will
void the guarantee.

e CAUTION: This appliance is for
cooking purposes only. It must not
be used for other purposes, for
example room heating.

¢ This product should not be used for
warming the plates under the grill,
drying towels, dish cloths etc. by
hanging them on the oven door
handles. This product should also
not be used for room heating
purposes.

e The manufacturer shall not be
liable for any damage caused by
improper use or handling errors.

e The oven can be used for
defrosting, baking, roasting and
grilling food.

Safety for children

e \WARNING: Accessible parts may
become hot during use. Young
children should be kept away.

e The packaging materials will be
dangerous for children. Keep the
packaging materials away from
children. Please dispose of all parts
of the packaging according to
environmental standards.
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Electrical products are dangerous
to children. Keep children away
from the product when it is
operating and do not allow them to
play with the product.

e Do not place any items above the
appliance that children may reach
for.

e \When the door is open, do not load

any heavy object on it and do not

allow children to sit on it. It may
overturn or door hinges may get
damaged.

Disposing of the old product

Compliance with the WEEE Directive and
Disposing of the Waste Product:

This product complies with EU WEEE Directive
(2012/19/EU). This product bears a classification
symbol for waste electrical and electronic equipment
(WEEE).

This product has been manufactured with high quality
parts and materials which can be reused and are
suitable for recycling. Do not dispose of the waste
product with normal domestic and other wastes at the
end of its service life. Take it to the collection center
for the recycling of electrical and electronic equipment.
Please consult your local authorities to learn about
these collection centers.

CGompliance with RoHS Directive:

The product you have purchased complies with EU
RoHS Directive (2011/65/EU). It does not contain
harmful and prohibited materials specified in the
Directive.

Package information

e Packaging materials of the product are
manufactured from recyclable materials in
accordance with our National Environment
Regulations. Do not dispose of the packaging
materials together with the domestic or other
wastes. Take them to the packaging material
collection points designated by the local
authorities.



F General information

Overview

1 Front door 7 Burner plate

2 Handle 8 Fan motor (behind steel plate)
3 Bottom drawer 9 Lamp

4 Tray 10 Grill heating element

5 Wire shelf 11 Shelf positions

6 Control panel

12 3 4 5 6 7 8 9
1 Warning lamp 6 Digital timer

2 Thermostat lamp 7 Single-circuit cooking plate Front right
3 Function knob 8 Extended cooking plate Rear right

4 Single-circuit cooking plate Rear left 9 Thermostat knob

5 Dual-circuit cooking plate Front left
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Package contents

ccessories supplied can vary depending on
he product model. Not every accessory
described in the user manual may exist on
your product.

—_

User manual
2. Standard tray

Used for pastries, frozen foods and big roasts.

Placing the wire shelf and tray onto the
telescopic racks properly

(This feature is optional. It may not exist on
your product.)

Telescopic racks allow you to install and remove
the trays and wire shelf easily.

When using the tray and wire shelf with
telescopic racks, make sure that the pins at the
rear section of the telescopic rack stands against
the edges of the wire shelf and tray.

3. Pastry tray
Used for pastries such as cookies and biscuits.

4, Wire grill
Used for roasting and for placing the food to be
baked, roasted or cooked in casserole dishes to
the desired rack.
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Technical specifications

Voltage / frequen 220-240 V/380-415 V 3N ~ 50/60 Hz

Cable type / section min.HOSW-FG  3x4mm®/5x2,5 mm
e

Front left Dual-circuit cooking plate

Dimension

OVEN/GRILL
Main oven Multifunction oven

Grill power consumption

" Basics: Information on the energy label of electrical ovens is given in accordance with the EN 60350-1 / IEC
60350-1 standard. Those values are determined under standard load with bottom-top heater or fan assisted
heating (if any) functions.
Energy efficiency class is determined in accordance with the following prioritization depending on whether
the relevant functions exist on the product or not. 1-Cooking with eco-fan, 2- Turbo slow cooking, 3- Turbo
cooking, 4- Fan assisted bottom/top heating, 5-Top and bottom heating.

echnical specifications may be changed alues stated on the product labels or in the
ithout prior notice to improve the quality of documentation accompanying it are obtained

he product. in laboratory conditions in accordance with

) — - relevant standards. Depending on operational
‘mﬁgures in this manual are schematic and may and environmental conditions of the product,

not exactly match your product. these values may vary.
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K installation

Product must be installed by a qualified person in
accordance with the regulations in force. The
manufacturer shall not be held responsible for
damages arising from procedures carried out by
unauthorized persons which may also void the
warranty.

Preparation of location and electrical
installation for the product is under customer’s

responsibility.

The product must be installed in accordance
ith all local electrical regulations.

DANGER:
Prior to installation, visually check if the
product has any defects on it. If so, do not

‘ DANGER:

have it installed.
Damaged products cause risks for your safety.

Before installation

To ensure that critical air gaps are maintained under
the appliance, we recommend that this appliance is
mounted on a solid base and that the feet do not sink
into any carpet or soft flooring.

The kitchen floor must be able to carry the weight of
the appliance plus the additional weight of cookware
and bakeware and food.

If the range is placed on a base, measures have to be
taken to prevent the appliance slipping from the base.
The appliances must not be installed behind a
decorative door in order to avoid overheating.

£
c—> £ | s ]
T £ ]
= €
(= f []
£ ' B
E 65mmmin ! r~ 65 mm min
% —n - .
I —-—
——
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e |t can be used with cabinets on either side but in
order to have a minimum distance of 400mm
above hotplate level allow a side clearance of
65mm between the appliance and any wall,
partition or tall cupboard.

e |tcanalso be used in a free standing position.
Allow a minimum distance of 750 mm above the
hob surface.

e () If acooker hood is to be installed above the
cooker, refer to cooker hood manufacturer'
instructions regarding installation height (min
650 mm).

e The appliance corresponds to device class 1, i.e.
it may be placed with the rear and one side to
kitchen walls, kitchen furniture or equipment of
any size. The kitchen furniture or equipment on
the other side may only be of the same size or
smaller.

e Any kitchen furniture next to the appliance must
be heat-resistant (100 °C min.).

Safety chain

If your product has 2 safety chains;

The appliance must be secured against overbalancing

by using the supplied two safety chains on your oven.

Fasten hook (1)by using a proper peg to the kitchen

wall (6) and connect safety chain (3) to the hook via

Stability hook

Locking mechanism

Safety chain (supplied and mounted to oven)
Firmliy fix chain to cooker rear

Rear of cooker

Kitchen wall

O~ WM —



If your product has 1 safety chain;

The appliance must be secured against overbalancing
by using the supplied one safety chain on your oven.
Follow below steps in the picture to secure the safety
chain to % product.

Stability chain to be as short as practicable to
avoid oven tilting forward and diagonal to avoid
oven side tilting.

Cooker stability chain for cookers is not designed with
bracket engagement slot.

Installation and connection
Product can only be installed and connected in
accordance with the statutory installation rules.

Do not install the product next to refrigerators
or freezers. The heat emitted by the product

il increase the energy consumption of
cooling appliances.

e (arry the product with at least two persons.
e Product must be placed directly on the floor. It
must not be placed onto a base or a pedestal.

Do not use the door and/or handle to carry or
move the product. The door, handle or hinges
get damaged.

Electrical connection

Connect the product to a grounded outlet/line
protected by a miniature circuit braker of suitable
capacity as stated in the "Technical specifications"
table. Have the grounding installation made by a
qualified electrician while using the product with or
without a transformer. Our company shall not be liable
for any damages that will arise due to using the
product without a grounding installation in accordance
with the local regulations.

DANGER:
The product must be connected to the mains
supply only by an authorised and qualified

person. The product's warranty period starts
only after correct installation.

Manufacturer shall not be held responsible for
damages arising from procedures carried out
by unauthorised persons.

DANGER:
The power cable must not be clamped, bent or
trapped or come into contact with hot parts of
the product.
A damaged power cable must be replaced by

a qualified electrician. Otherwise, there is risk
of electric shock, short circuit or fire!

The mains supply data must correspond to the data
specified on the type label of the product. The rating
plate is either seen when the door or the lower cover is
opened or it is located at the rear wall of the unit
depending on the unit type.

Power cable of your product must comply with the
values in "Technical specifications" table.

DANGER:

Before starting any work on the electrical
installation, disconnect the product from the
mains supply.

There is the risk of electric shock!

Connecting the power cable

\While performing the wiring, you must apply
9 ith the national/local electrical regulations
and must use the appropriate socket
outlet/line and plug for oven. In case of the
product's power limits are out of current
carrying capability of plug and socket
outlet/line, the product must be connected
through fixed electrical installation directly
without using plug and socket outlet/line.

1. If a power cable is not supplied together with
your product,a power cable that you would select
from the table (Technical specifications, page 17)
in accordance with the electrical installation at
your home must be connected to your product by
following the instructions in cable diagram.

If it is not possible to disconnect all poles in the supply

power, a disconnection unit with at least 3 mm contact

clearance (fuses, line safety switches, contactors)
must be connected and all the poles of this
disconnection unit must be adjacent to (not above) the
product in accordance with IEE directives. Failure to
obey this instruction may cause operational problems
and invalidate the product warranty.
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Additional protection by a residual current
circuit breaker is recommended.

2. Open the terminal block cover with a screwdriver.

3. Insert the power cable through the cable clamp
below the terminal and secure it to the main body
with the integrated screw on cable clamping
component.

4. Connect the cables according to the supplied

diagram.
3j e
2

Two phase

Single phase 380/400/415V AC

220/230/240V AC

* Copper bridge (EN)

Three phase
380/400/415V AC

5. After completing the wire connections, close the
terminal block cover.

6. Route the power cable so that it will not contact
the product and get squeezed between the
product and the wall.
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Power cable must not be longer than 2m
because of safety reasons.

Push the product towards the kitchen wall.
Adjusting the feet of oven

Vibrations during use may cause cooking vessels
to move. This dangerous situation can be
avoided if the product is level and balanced.

For your own safety please ensure the product is
level by adjusting the four feet at the bottom by
turning left or right and align level with the work
top.

Final check

1.

Reconnect the product to the mains.

2. Check electrical functions.
Future Transportation

Keep the product's original carton and transport
the product in it. Follow the instructions on the
carton. If you do not have the original carton,
pack the product in bubble wrap or thick
cardboard and tape it securely.

To prevent the wire grill and tray inside the oven
from damaging the oven door, place a strip of
cardboard onto the inside of the oven door that
lines up with the position of the trays. Tape the
oven door to the side walls.

Do not use the door or handle to lift or move the
product.

Do not place any objects onto the product and
move it in upright position.

Check the general appearance of your product
or any damages that might have occurred
during transportation.




B Preparation

Tips for saving energy

The following information will help you to use your

appliance in an ecological way, and to save energy:

e Use dark coloured or enamel coated cookware in
the oven since the heat transmission will be
better.

e While cooking your dishes, perform a preheating
operation if it is advised in the user manual or
cooking instructions.

e Do not open the door of the oven frequently
during cooking.

e Try to cook more than one dish in the oven at the
same time whenever possible. You can cook by
placing two cooking vessels onto the wire shelf.

e Cook more than one dish one after another. The
oven will already be hot.

e You can save energy by switching off your oven a
few minutes before the end of the cooking time.
Do not open the oven door.

e Defrost frozen dishes before cooking them.

e Use pots/pans with cover for cooking. If there is
no cover, energy consumption may increase 4
times.

e Select the burner which is suitable for the bottom
size of the pot to be used. Always select the
correct pot size for your dishes. Larger pots
require more energy.

e Pay attention to use flat bottom pots when
cooking with electric hobs.

Pots with thick bottom will provide a better heat
conduction. You can obtain energy savings up to
1/3.

e Vessels and pots must be compatible with the
cooking zones. Bottom of the vessels or pots
must not be smaller than the hotplate.

e Keep the cooking zones and bottom of the pots
clean. Dirt will decrease the heat conduction
between the cooking zone and bottom of the pot.

e For long cookings, turn off the cooking zone 5 or
10 minutes before the end of cooking time. You
can obtain energy savings up to 20% by using
the residual heat.

e Information on energy efficiency according to EU
66/2014 can be found on the product fiche
given with the product.

Initial use
Time setting

\While making any adjustment, related symbols
ill flash on the display.

Press i/ keys to set the time of the day after the
oven is energized for the first time.

For touch control models, touch 2= first and
hen use " / "= to set the time of the day.

Confirm the setting by touching () symbol and wait for
4 seconds without touching any keys to confirm.
1 23 4 5 6

y © Qv eco

Pl @

12 11

1 Adjustment key

2 Key lock symbol

3 Clock symbol

4 Alarm volume symbol (This may not exist on your
product.)

5 Eco mode symbol

6 Plus key

7 Minus key

8

9

10 9 8 7

Time slice symbol

Alarm symbol
10 End of Cooking Time symbol
11 Cooking Time symbol
12 Program key

If the initial time is not set, clock will run

9 starting from 12:00 and © symbol will be
displayed. The symbol will disappear once the
time is set.

Current time settings are canceled in case of
power failure. It needs to be readjusted.
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First cleaning of the appliance

he surface might get damaged by some
detergents or cleaning materials.
Do not use aggressive detergents, cleaning

powders/creams or any sharp objects during
cleaning.

Do not use harsh abrasive cleaners or sharp
metal scrapers to clean the oven door glass
since they can scratch the surface, which may
result in shattering of the glass.

1. Remove all packaging materials.

2. Wipe the surfaces of the appliance with a damp
cloth or sponge and dry with a cloth.

Initial heating

Heat up the product for about 30 minutes and then

switch it off. Thus, any production residues or layers

will be burnt off and removed.

WARNING
Hot surfaces cause burns!
Product may be hot when it is in use. Never

touch the hot burners, inner sections of the
oven, heaters and etc. Keep children away.
Always use heat resistant oven gloves when
putting in or removing dishes into/from the hot
oven.

Electric oven

1. Take all baking trays and the wire grill out of the
oven.

2. Close the oven door.
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Select Static position.

Select the highest grill power; See How to operate

the electric oven, page 19.

5. Operate the oven for about 30 minutes.

6. Turn off your oven; See How to operate the
electric oven, page 19

Grill oven

1. Take all baking trays and the wire grill out of the
oven.

2. Close the oven door.

3. Select the highest grill power; see How fo operate

the grill, page 25.

Operate the grill about 15 minutes.

Turn off your grill; see How to operate the grill,

page 25

W

o~

Smoke and smell may emit for a couple of
hours during the initial operation. This is quite
normal. Ensure that the room is well ventilated
to remove the smoke and smell. Avoid directly
inhaling the smoke and the smell that emits.




B How to use the hob

General information about cooking
Never fill the pan with oil more than
one third of it. Do not leave the hob
unattended when heating oil.
Overheated oils bring risk of fire. Never
attempt to extinguish a possible fire
with water! When oil catches fire,
cover it with a fire blanket or damp
cloth. Turn off the hob if it is safe to do
s0 and call the fire department.

e Before frying foods, always dry them well and
gently place into the hot oil. Ensure complete
thawing of frozen foods before frying.

e Do not cover the vessel you use when heating oil.

e Place the pans and saucepans in a manner so
that their handles are not over the hob to prevent
heating of the handles. Do not place unbalanced
and easily tilting vessels on the hob.

e Do not place empty vessels and saucepans on
cooking zones that are switched on. They might
get damaged.

e Operating a cooking zone without a vessel or
saucepan on it will cause damage to the product.
Turn off the cooking zones after the cooking is
complete.

e As the surface of the product can be hot, do not
put plastic and aluminum vessels on it.

Clean any melted such materials on the surface
immediately.

Such vessels should not be used to keep foods
either.

e Use flat bottomed saucepans or vessels only.

e Put appropriate amount of food in saucepans
and pans. Thus, you will not have to make any
unnecessary cleaning by preventing the dishes
from overflowing.

Do not put covers of saucepans or pans on
cooking zones.

Place the saucepans in a manner so that they
are centered on the cooking zone. When you
want to move the saucepan onto another cooking
zone, lift and place it onto the cooking zone you
want instead of sliding it.

Tips about glass ceramic hobs

e (lass ceramic surface is heatproof and is not
affected by big temperature differences.

e Do not use the glass ceramic surface as a place
of storage or as a cutting board.

Use only the saucepans and pans with machined
bottoms. Sharp edges create scratches on the
surface.
Do not use aluminum vessels and saucepans.
Alumlnum damages the glass ceramic surface.

4 Spills may damage the
glass ceramic surface
and cause fire.

Do not use vessels with
concave or convex
bottoms.

Use only the saucepans
and pans with flat
bottoms. They ensure
easier heat transfer.

If the diameter of the
saucepan is too small,
energy will be wasted.

3
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Single-circuit cooking plate 14-16cm

Dual-circuit cooking plate 21-23/12-14cm
Single-circuit cooking plate 18-20cm

Extended cooking plate 17-19/26-28cm is list of
advised diameter of pots to be used on related
burners.

DANGER:
Do not allow any object to drop on the hob.
Even small objects such as a saltshaker may

damage the hob.

Do not use cracked hobs. Water may leak
through these cracks and cause short circuit.
In case of any kind of damage on the surface
(eg., visible cracks), switch off the product
immediately to minimize the risk of electric
shock.
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Glass ceramic hob is equipped with an operation light
and a hot zone warning indicator.

Hot zone warning indicator indicates the status of the
active zone and it remains lit after the plate is turned
off. When the temperature of the plate cools down to a
level that it can be touched by hand, warning indicator
turns off. Flickering of the hot zone warning indicator is
not a failure.

Quick heating glass-ceramic hobs emit a
bright light when they are switched on. Do not

stare at the bright light.

Turning on the ceramic plates

The hob control knobs are used for operating the
plates. To obtain the desired cooking power, turn the
hob control knobs to the corresponding level.

2l i il
level

Turning off the ceramic plates

Turn the plate knob to OFF (upper) position.

Using multi-segmented cooking zones
Multi-segmented cooking zones allows to cook with
different size of saucepans on the same cooking zone.
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When these cooking zones are activated, first the

inward cooking zone turns on.

1. To change the active cooking zone diameter, turn
the control knob clockwise.

2. A'"click" will be heard as soon as the hotplate
radius changes.

Turning off multi-segment cooking zones

1. Turn the knob counter clockwise to OFF (upper)
position to turn off the oven. All segments of the
cooking zone are turned off

12 3 2 1
1 Position 1
2 Position 2
3 Position 3
Position 2 and 3 of the multi-segment
6 cooking zones do not operate
independently.




[ How to operate the oven

General information on baking, roasting
and grilling

WARNING
Hot surfaces cause burns!
Product may be hot when it is in use. Never

touch the hot burners, inner sections of the
oven, heaters and etc. Keep children away.
Always use heat resistant oven gloves when
putting in or removing dishes into/from the hot
oven.

DANGER:
Be careful when opening the oven door as
steam may escape.

Exiting steam can scald your hands, face
and/or eyes.

Tips for baking

e Use non-sticky coated appropriate metal plates
or aluminum vessels or heat-resistant silicone
moulds.

e Make best use of the space on the rack.

e Place the baking mould in the middle of the shelf.

e Select the correct rack position before turning
the oven or grill on. Do not change the rack
position when the oven is hot.

e Keep the oven door closed.

Tips for roasting

e Treating whole chicken, turkey and large piece of
meat with dressings such as lemon juice and
black pepper before cooking will increase the
cooking performance.

e |ttakes about 15 to 30 minutes longer to roast
meat with bones when compared to roasting the
same size of meat without bones.

e Each centimeter of meat thickness requires
approximately 4 to 5 minutes of cooking time.

e Let meat rest in the oven for about 10 minutes
after the cooking time is over. The juice is better
distributed all over the roast and does not run out
when the meat is cut.

e Fish should be placed on the middle or lower
rack in a heat-resistant plate.

Tips for grilling

When meat, fish and poultry are grilled, they quickly

get brown, have a nice crust and do not get dry. Flat

pieces, meat skewers and sausages are particularly
suited for grilling as are vegetables with high water
content such as tomatoes and onions.

e Distribute the pieces to be grilled on the wire
shelf or in the baking tray with wire shelf in such
a way that the space covered does not exceed
the size of the heater.

e Slide the wire shelf or baking tray with grill into
the desired level in the oven. If you are grilling on
the wire shelf, slide the baking tray to the lower
rack to collect fats. The baking tray to be slid
must be of a size that covers the whole grilling
area. This tray might not be provided with the
product. Add some water in the baking tray for
easy cleaning.

A\

Foods that are not suitable for grilling
carry the risk of fire. Only grill food
which is suitable for intensive grilling
heat.

Do not place the food too far in the
back of the grill. This is the hottest
area and fatty food may catch fire.

How to operate the electric oven
Select temperature and operating mode

1 2

1 Function knob

2 Thermostat knob

1. Set the Function knob to the desired operating
mode.

2. Set the Temperature knob to the desired
temperature.

» Oven heats up to the adjusted temperature and

maintains it. During heating, temperature lamp stays

on.

Switching off the electric oven

Turn the function knob and temperature knob to off
(upper) position.

Rack positions (For models with wire shelf)

It is important to place the wire shelf onto the side rack
correctly. Wire shelf must be inserted between the
side racks as illustrated in the figure.

Do not let the wire shelf stand against the rear wall of
the oven. Slide your wire shelf to the front section of
the rack and settle it with the help of the door in order
to obtain a good grill performance.
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(Varies dep:

ending on the product model.)

Fan Heating

Operating

modes

The order of operating modes shown here may be
different from the arrangement on your product.

Top and bottom heating

Top and bottom heating are in
operation. Food is heated
simultaneously from the top and
bottom. For example, it is suitable for
cakes, pastries, or cakes and
casseroles in baking moulds. Cook with
one tray only.

Bottom heating

Fan suppo!

&

Only bottom heating is in operation. It is
suitable for pizza and for subsequent
browning of food from the bottom.

This function must be used for easy
steam cleaning as well.

rted bottom/top heating

Top heating, bottom heating plus fan (in
the rear wall) are in operation. Hot air is
evenly distributed throughout the oven
rapidly by means of the fan. Cook with
one tray only.

Operating with fan

*,
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The oven is not heated. Only the fan (in
the rear wall) is in operation. Suitable
for thawing frozen granular food slowly
at room temperature and cooling down
the cooked food.

Warm air heated by the rear heater is
evenly distributed throughout the oven
rapidly by means of the fan.

It is suitable for cooking your meals in
different rack levels and preheating is

@;6 not required in most cases. Suitable for
cooking with multi trays.
This function must be used for easy
steam cleaning as well.
"3D" function

Full grill
v

Grill+Fan
NA

o

Top heating, bottom heating and fan
assisted heating (in the rear wall) are in
operation. Food is cooked evenly and
quickly all around. Cook with one tray
only.

Large grill at the ceiling of the oven is in
operation. It is suitable for grilling large
amount of meat.

e Put big or medium-sized portions
in correct rack position under the
grill heater for grilling.

e Turn the food after half of the
grilling time.

Grilling effect is not as strong as in Full

Grill

e Put small or medium-sized

portions in correct shelf position

under the grill heater for grilling.

e Tum the food after half of the
grilling time.



Using the oven clock

1 23 4 5 6

12 1

10 9 8 7

Adjustment key
Key lock symbol
Clock symbol

Alarm volume symbol (This may not exist on your
product.)

Eco mode symbol

Plus key

Minus key

Time slice symbol

Alarm symbol

10 End of Cooking Time symbol
11 Cooking Time symbol

12 Program key

Maximum time that can be set for end of
cooking is 5 hours 59 minutes.
Program will be cancelled in case of power

failure. You must reprogram the oven.

o N O o SN ow o =

(e}

hile making any setting, related symbols will
lash on the display. You must wait for a short
ime for the settings to take effect.

If no cooking setting is made, time of the day
cannot be set.

Remaining time will be displayed if cooking
ime is set when the cooking starts.

Cooking by setting the cooking time;

You can set the oven so that it will stop at the end of

the specified time by setting the cooking time on the

timer.

1. Select the function for cooking.

2. Touch® until =1 symbol appears on display for
cooking time.

3. Set the cooking time with = / ™= keys.

» » After the cooking time is set, (el symbol and the

time slice will appear on display continuously.

4. Place the dish into the oven and set the
temperature with temperature knob. Cooking will
start.

» Cooking time starts to count down on display when

cooking starts and all parts of time slice symbol is it.

The set cooking time is divided into 4 equal parts and

when the time of each parts ends, the symbol of that

parts tuns off. So you can understand the ratio of
remaining cooking time to total cooking time easily.

Setting the the end of cooking time to a later

time;

After setting the cooking time on the timer, you can set

the end of cooking time to a later time.

1. Select the function for cooking.

2. Touch @ until 21 symbol appears on display for
cooking time.

3. Set the cooking time with = / ™= keys.

» » Once the Cooking Time is set, (el symbol will

appear on display continuously.

4. Touch® until = symbol appears on display for
the end of cooking time.

5. Press I /™= keys to set the end of cooking time.

» After the cooking time is set, 12 symbol plus =

symbol and the time slice will appear on display

continuously. Once the cooking starts, = symbol
disappears.

6. Place the dish into the oven and set the
temperature with temperature knob. Cooking will
start.

» Oven timer calculates the startup time by

deducting the cooking time from the end of

cooking time you have set. Selected operating mode
is activated when the startup time of cooking has
come and the oven is heated up to the set
temperature. It maintains this temperature until the
end of cooking time.

» Cooking time starts to count down on display when

cooking starts and all parts of time slice symbol is it.

The set cooking time is divided into 4 equal parts and

when the time of each parts ends, the symbol of that

parts tuns off. So you can understand the ratio of
remaining cooking time to total cooking time easily.

7. After the cooking process is completed, "End"
appears on the displayed and the timer gives an
audio warning.

8. Audio warning sounds for 2 minutes. To stop the
audio warning, just press any key. Audio warning
will be silenced and current time will be displayed.
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If you press any key at the end of the
audio warning, the oven will restart
operating. Turn the temperature knob and
function knob to "0" (off) position to
switch off the oven in order to prevent re-
operation of the oven at the end of
warning.

Activating the keylock

You can prevent digital timer from being intervened
with by activating the key lock function.

1. Touch 3= until & symbol appears on display.

» "OFF" will appear on the display.

2. Press I to activate the key lock.

» Once the key lock is activated, "On" appears on the
display and the & symbol remains lit.

Digital timer keys are not functional when the
key lock is activated. Key lock will not be

lcancelled in case of power failure.

To deactivate the keylock

1. Touch iz until & symbol appears on display.
» "On" will appear on the display.

2. Disable the key lock by pressing the "= key.
» "OFF" will be displayed once the keylock is
deactivated.

Setting the alarm clock

You can use the timer of the product for any warning
or reminder apart from the cooking program.

The alarm clock has no influence on the functions of
the oven. It is only used as a warning. For example,
this is useful when you want to turn food in the oven at
a certain point of time. Timer will give an audio
warning at the end of the set time.

1. Touch (™ until £ symbol appears on display.

Maximum alarm time can be 23 hours
and 59 minutes.

2. Set the alarm duration by using "I / ™= keys.

Function keys for alarm tone, time of day,
display brightness and temperature keys
should be at 0 (OFF) position.

» 0 symbol will remain lit and the alarm time will

appear on the display once the alarm time is set.

3. Atthe end of the alarm time, & symbol starts
flashing and the audio warning is heard.

Turning off the alarm

1. Audio warning sounds for 2 minutes. To stop the
audio warning, just press any key.

» Audio warning will be silenced and current time will

be displayed.
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Cancelling the alarm;
1. TouchC until & symbol appears on display in
order to cancel the alarm.
2. Press and hold ™= key until "00:00" is displayed.
larm time will be displayed. If the alarm time

and cooking time are set concurrently, shortest
ime will be displayed.

Changing alarm tone

1. Touch = until I symbol appears on display.

2. Adjust the desired alarm tone with == / ™= keys.

3. The tone you have set will be activated in a short
time.

» Selected alarm tone will appear as "b-01", "b-02"

or "b-03" on the display.

Changing the time of the day

To change the time of the day you have previously set:

1. Touch =8 until  symbol appears on display.

2. Set the time of the day with == /== keys.

3. The time you have set will be activated in a short
time.

Economy mode

You can save energy with economy mode while
cooking by setting cooking time in the oven.

This mode completes the cooking with the inner
temperature of the oven by switching off the heaters
before the end of cooking time.

Setting the economy mode

1. Touch iz symbol until eco symbol appears on
display.

» "OFF" will appear on the display.

2. Enable economy mode by touching ke key.

» Once the economy mode is activated, "On" appears

on the display and the eco symbol remains lit.

Disabling economy mode

1. Touch i symbol until eco symbol appears on
display.

» "On" will appear on the display.

2. Disable economy mode by touching ™= key.

» "Off" will be displayed once the eco mode is

deactivated.

Setting the screen brightness

(This feature is optional. It may not exist on your

product.)

1. Touch i until d-01 or d-02 or d-03 appears on
display for display brightness.

2. Setthe desired brightness with == /== keys.

» The time you have set will be activated in a short

time.



Cooking times table Baking and roasting

he timings in this chart are meant as a guide. 15t rack of the oven is the bottom rack.

imings may vary due to temperature of food,
hickness, type and your own preference of
cooking.

Cooking Accessory to use Operating Rack Temperature (°C) Cooking time
level mode position (approx. in
number min.

) :
3-Pastry tray”
5-Deep tray” S

-Pastry tray
3 Standard tray*
5-Deep tray*

3 levels 1-Pastry tray® 2 1-3-5 190 45 .55
3-Standard tray*
Lasagna One level Glass/metal rectangular pan on ] 2.3 200 30540
wire gril™®

Beef steak One level Standard tray* 25 min. 250/max, 100 ... 120
(whole) / Roast then 180 ... 190

One level Standard tray* 3 25 min. 250/max, 60 ... 80

then 190

One level Standard tray” 2 15 min. 250/max, 60...80
then 180 ... 190
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One level Standard tray* 1 25 min. 250/max, 150 ... 210
then 180 ... 190

Cooking table for test meals
Meals in this cooking table are prepared according to EN 60350-1 to make it easier for control institutes to test
the product

Cooking Accessory to use Operating Rack Temperature (°C) Cooking time
level mode position (approx. in
b i

| Twea | e | B ] 5 ] W | 09
1-Standard tray*

3 levels 4
3-Pastry tray*
5-Deep tray*

3-Pastry tray*
5-Deep tray”

diameter of 20 cm on wire grill**

2 levels 1-Round black metal dish with a
diameter of 20 ¢m on wire grill**
4-Round black metal dish with a

diameter of 20 cm on pastry tray**

T|ps for baking cake

If the cake is too dry, increase the temperature
by 10°C and decrease the cooking time.

If the cake is wet, use less liquid or lower the
temperature by 10°C.

If the cake is too dark on top, place it on a lower
rack, lower the temperature and increase the
cooking time.

If cooked well on the inside but sticky on the
outside use less liquid, lower the temperature
and increase the cooking time.
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T|ps for baking pastry

If the pastry is too dry, increase the temperature
by 10°C and decrease the cooking time.
Dampen the layers of dough with a sauce
composed of milk, oil, egg and yoghurt.

If the pastry takes too long to bake, pay care that
the thickness of the pastry you have prepared
does not exceed the depth of the tray.

If the upper side of the pastry gets browned, but
the lower part is not cooked, make sure that the
amount of sauce you have used for the pastry is
not too much at the bottom of the pastry. Try to
scatter the sauce equally between the dough



layers and on the top of pastry for an even
browning.
(Cook the pastry in accordance with the mode
and temperature given in the cooking table. If
he bottom part is still not browned enough,
place it on one lower rack next time.

T|ps for cooking vegetables
If the vegetable dish runs out of juice and gets
too dry, cook it in a pan with a lid instead of a
tray. Closed vessels will preserve the juice of the
dish.

e |favegetable dish does not get cooked, boil the
vegetables beforehand or prepare them like
canned food and put in the oven.

How to operate the grill

WARNING
Close oven door during grilling.
Hot surfaces may cause burns!

Cooking times table for grilling
Grilling with electric grill

Switching on the grill

1. Turn the Function knob to the desired grill symbol.

2. Then, select the desired grilling temperature.

3. If required, perform a preheating of about 5
minutes.

» Temperature light turns on.

Switching off the grill
1. Turn the Function knob to Off (top) position.

Foods that are not suitable for grilling
carry the risk of fire. Only grill food
which is suitable for intensive grilling

heat.
Do not place the food too far in the
back of the grill. This is the hottest

area and fatty food may catch fire.

Recommended
temperature (°C)*™

Cooking time
approx. in min

Meals in this cooking table are prepared according to EN 60350-1 to make it easier for control institutes to test

the product

@approx. in min.

e | e e ]
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Maintenance and care

General information

Service life of the product will extend and the
possibility of problems will decrease if the product is
cleaned at regular intervals.

DANGER

Disconnect the product from mains supply
before starting maintenance and cleaning
works.

There is the risk of electric shock!

DANGER:
Allow the product to cool down before you
clean it.

Hot surfaces may cause burns!

e (lean the product thoroughly after each use. In
this way it will be possible to remove cooking
residues more easily, thus avoiding these from
burning the next time the appliance is used.

e No special cleaning agents are required for
cleaning the product. Use warm water with
washing liquid, a soft cloth or sponge to clean
the product and wipe it with a dry cloth.

e Always ensure any excess liquid is thoroughly
wiped off after cleaning and any spillage is
immediately wiped dry.

e Do not use cleaning agents that contain acid or
chloride to clean the stainless or inox surfaces
and the handle. Use a soft cloth with a liquid

detergent (not abrasive) to wipe those parts clean,

paying attention to sweep in one direction.

he surface might get damaged by some
detergents or cleaning materials.
Do not use aggressive detergents, cleaning

powders/creams or any sharp objects during
cleaning.

Do not use harsh abrasive cleaners or sharp
metal scrapers to clean the oven door glass
since they can scratch the surface, which may
result in shattering of the glass.

Do not use steam cleaners to clean the
appliance as this may cause an electric shock.

Cleaning the hob

Glass ceramic surface

Wipe the glass ceramic surface (vitroceramic) with
cold water, paying attention to leave no residual
cleaning agents, and dry with a soft clothing. Residues
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may cause damage on the glass ceramic surface
when using the hob for the next time.

Dried residues on the glass ceramic surface
(vitroceramic) should under no circumstances be
scraped with hook blades, steel wool or similar tools.
Remove calcium stains (yellow stains) with
commercially available lime remover or a small amount
of lime remover such as vinegar or lemon juice.

If the surface is heavily soiled, apply the cleaning
agent on a sponge and wait until it is absorbed well.
Then, clean the surface of the hob with a damp cloth.

Sugar-hased foods such as thick cream and
syrup must be cleaned promptly without
waiting the surface to cool down. Otherwise,
glass ceramic surface may get damaged
permanently.

Slight color fading may occur on coatings or other
surfaces in time. This does not affect the operation of
the product.

Color fading and stains on the glass ceramic surface is
a normal condition, and not a defect.

Cleaning the control panel
Clean the control panel and knobs with a damp cloth
and wipe them dry.

If your product is equipped with buttons/knobs
do not remove the control buttons/knobs to
clean the control panel.

Control panel may get damaged!

Cleaning the oven

To clean the side wall (Varies depending on the

product model.)

(This feature is optional. It may not exist on your

product.)

1. Remove the front section of the side rack by
pulling it in the opposite direction of the side wall.

2. Remove the side rack completely by pulling it
towards you.




Catalytic walls

(This feature is optional. It may not exist on your
product.)

The inner side walls (A) and/or the rear wall (B) of your
product may be coated with catalytic enamel. Catalytic
walls have a light matte colour and a porous surface.
Catalytic walls of the oven should not be cleaned.
Thanks to their perforated structure, catalytic surfaces
absorb grease and once the surface is filled with
grease, they start to shine. In this case, it is

Easy Steam Cleaning

It ensures easy cleaning because the dirt (having

waited not for too long) is softened with the steam that

forms inside the oven and the water drops condensing

on the inner surfaces of the oven.

1. Remove all accessories inside the oven.

2. Pour 500 ml of water into the oven tray and place
the tray at the 2nd rack of the oven.

3. Set the oven to easy steam cleaning mode and
run at 100°C for 25 minutes.

4. Open the door and wipe the inner surfaces of the
oven with a damp sponge or cloth.

5. Use warm water with washing liquid, a soft cloth
or sponge to clean the persistent dirt and wipe it
with a dry cloth.

During the easy steam cleaning mode, water
hat is placed in the tray to soften lightly
ormed residues/dirt within the oven cavity will
evaporate and condense in the oven cavity and
inner glass of the oven door, therefore water
may drip when the oven door is opened. Wipe
away the condensation as soon as the oven
door is opened.

Clean oven door

To clean the oven door, use warm water with washing
liquid, a soft cloth or sponge to clean the product and
wipe it with a dry cloth.

Don't use any harsh abrasive cleaners or sharp|
metal scrapers for cleaning the oven door.
They could scratch the surface and destroy the
glass.

Removing the oven door

1. Open the front door (1).

2. Open the clips at the hinge housing (2) on the
right and left hand sides of the front door by
pressing them down as illustrated in the figure

1 Door

2 Hinge lock(closed position)
3 Oven

4 Hinge lock(open position)




4. Remove the front door by pulling it upwards to
release it from the right and left hinges.

Steps carried out during removing process
should be performed in reverse order to install

he door. Do not forget to close the clips at the

hinge housing when reinstalling the door.

Removing the door inner glass

(This feature is optional. It may not exist on your
product.)

The inner glass panel of the oven door can be
removed for cleaning.

1. Open the oven door.

2. Pull towards yourself and remove the plastic part
installed to upper section of the front door.

4. If your product is equipped with an inner glass
panel; repeat the same procedure to remove the
inner glass panel (2).

5. The first step to regroup the door is reinstalling
inner glass panel (2). Place the chamfered corner
of the glass panel so that it will rest in the
chamfered corner of the plastic slot. (If your
product is equipped with an inner glass panel).
Inner glass panel (2) must be installed into the
plastic slot close the innermost glass panel (1).

6. When installing the innermost glass panel (1),
make sure that the printed side of the panel faces
towards the inner glass panel. It is important to
seat lower corner of innermost glass panel (1) into
the lower plastic slot.

7. Push the plastic part towards the frame until you
hear a "click".

Replacing the oven lamp

DANGER:

Before replacing the oven lamp, make sure
that the product is disconnected from mains
and cooled down in order to avoid the risk of
an electrical shock.

Hot surfaces may cause burns!

3. Asiillustrated in figure, raise the innermost glass
panel (1) slightly in direction A and pull it out in
direction B.

1 Innermost glass panel
2*  Inner glass panel (This may not exist on your
product.)
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In this oven, an incandescent lamp with a
6 power of less than 40 W, a height of less than

60 mm, a diameter of less than 30 mm or a
halogen lamp with socket type G9, a power of
less than 60 W is used. The lamps are suitable
for operation at temperatures above 300 °C.
Oven lamps can be obtained from Authorised
Service Agents or technician with licence.

Position of lamp might vary from the figure.

The lamp used in this appliance is not suitable
for household room illumination. The intended
purpose of this lamp is to assist the user to
see foodstuffs.

The lamps used in this appliance have to
withstand extreme physical conditions such as
temperatures above 50 °C.
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If your oven is equipped with a round lamp:

1. Disconnect the product from mains.

2. Turn the glass cover counter clockwise to remove
it.

3. If your oven lamp is of type (A) shown in the figure
below, remove it by rotating as shown and replace
it. If it is of type (B), pull and remove it as shown
in the figure and replace it.

4. Install the glass cover.
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B Troubleshooting

heated, they may expand and cause noise. >>> This is not a fault.

Product does not operate,

e The mains fuse is defective or has tripped. >>> Check fuses in the fuse box. If necessary, replace or
reset them.

e Product is not plugged into the (grounded) socket. >>> Check the plug connection.

e Oven lamp is defective. >>> Replace oven lamp.
e Power is cut. >>> Check if there is power. Check the fuses in the fuse box. If necessary, replace
or reset the fuses.

e Might not be set to a certain cooking function and/or temperature. >>> Set the oven to a certain
cooking function ana/or temperature.

e Inmodels equipped with a timer, the timer is not adjusted. >>> Adjust the time.
(In products with microwave oven, timer controls only microwave oven.)

e Power is cut. >>> Check if there is power. Check the fuses in the fuse box. If necessary, replace

e Aprevious power outage has occurred. >>> Adjust the time / Switch of the product and switch it on
again.

Consult the Authorised Service Agent or
echnician with licence or the dealer where you
have purchased the product if you can not
remedy the trouble although you have
implemented the instructions in this section.

Never attempt to repair a defective product
yourself.

Arcelik A.S.
Karaagag Caddesi No:2-6 Siitliice, 34445, Turkey
Made in TURKEY
Importer in Russia: <BEKO LLC»
Address: Selskaya street, 49, Fedorovskoe village, Pershinskoe rural settlement, Kirzhach district, Viadimir
region, Russian Federation 601021

The manufacture date is included in the serial number of a product specified on rating label, which is located on
a product, namely: first two figures of serial number indicate the year of manufacture, and last two — the month.
For example, "10- 100001-05» indicates that the product was produced in May, 2010.

You can ask for certification number from our Call Center 8-800-200-23-56 The manufacturer reserves the
right for making changes in modification, design and specification of an electric device.
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Tutvuge palun esmalt kesoleva kasutusjuhendiga!

Lugupeetud klient!

Aitéh, et otsustasite Bekou toote kasuks. Loodetavasti jaéte selle kaasaegse tehnoloogia jérgi valmistatud kvaliteetse
toote td6ga rahule. Selleks tutvuge enne toote kasutamist hoolikalt kasutusjuhendi ja kdigi kaasasolevate
dokumentidega ja hoidke need alles. Kui annate toote (le uuele omanikule, pange kaasa ka kasutusjuhend. Jargige
koiki kasutusjuhendis toodud hoiatusi ja juhiseid.

Pidage meeles, et kasutusjuhendis vdib olla juttu mitmest mudelist. Mudelite erinevused on kasutusjuhendis vélja
toodud.

Siimbolite tdhendused

Kasutusjuhendis kasutatakse jargmisi simboleid:

Oluline teave voi kasulikud néuanded.

Hoiatus eluohtlike vi vara kahjustavate
' olukordade kohta.

Hoiatus elektrilodgi kohta.

Hoiatus tulekahju kohta.

Hoiatus tuliste pindade kohta.

B B B BB

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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t Olulised hoiatused ning juhised ohutuse tagamiseks ja

keskkonna saastmiseks

Kéesolev peatiikk sisaldab

ohutusjuhiseid, mis aitavad teil valtida

kehavigastusi ja varalist kahju. Nende
juhiste eiramisel kaotab garantii
kehtivuse.

Uldine ohutus

e Ule 8-aastased lapsed ja fiiisilise,
meele- vOi vaimupuudega
inimesed voi isikud, kellel
puuduvad vastavad kogemused
v0i teadmised, voivad seadet
kasutada juhul, kui nad teevad
seda jarelevalve all voi on saanud
seadme kasutamiseks vajalikud
juhised ning moistavad sellega
kaasnevaid ohte.

Lapsed ei tohi seadmega
méangida. Lapsed ei tohi omapead
seadet puhastada ja hooldada.

e Seadet ei tohi kasutada lapsed
ega fuisilise, meele- voi vaimse
puudega isikud voi kogemusteta
ja vastavate teadmisteta isikud,
kui nad ei tegutse nende ohutuse
eest vastutava isiku jarelevalve voi
juhendamise all.

Lapsed ei tohi seadmega
mangida, kui puudub jarelevalve.

e Kui toode antakse kellelegi teisele
isiklikuks kasutamiseks voi uuele
omanikule, tuleb anda kaasa ka
kasutusjuhend, toote etiketid ja
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muud olulised dokumendid ja
osad.

Toodet ei tohi asetada vaibaga
kaetud pdrandale. Sel juhul on
ohuringlus toote all takistatud,
mistottu elektriosad voivad Ule
kuumeneda. See voib pohjustada
toote kasutamisel probleeme.
Paigaldus- ja remontt6od tuleb
alati jatta volitatud teeninduse
hooleks. Tootja ei vastuta kahjude
eest, mis tulenevad volitamatute
isikute tehtud protseduuridest ja
voivad muuta garantii kehtetuks.
Enne paigaldamist tutvuge
hoolikalt juhistega.

Arge kasutage toodet, kui see on
rikkis voi sellel on nahtavaid
vigastusi.

Kontrollige parast iga
kasutuskorda, et toote
funktsiooninupud on vélja lilitatud.

Elektriohutus

Rikkis toodet ei tohi kasutada,
vaid see tuleb lasta volitatud
teeninduses korda teha.
Elektriloogi oht!

Toote voib thendada ainult
maandatud elektrikontakti/-liiniga,
mille pinge ja kaitse vastavad
tabelile “Tehnilised andmed”.
Laske maandus paigaldada
kvalifitseeritud elektrikul



olenemata sellest, kas kasutate
toodet transformaatoriga voi ilma.
Meie ettevote ei vastuta
probleemide eest, mis on tingitud
toote kasutamisest ilma
kohalikele eeskirjadele vastava
maanduseta.

Arge kunagi peske toodet veega
uhtudes voi ule kallates!
Elektriloogi oht!

Paigaldamise, hoolduse,
puhastamise ja remondi ajaks

tuleb toode vooluvorgust lahutada.

Kui toote toitejuhe saab viga,
peab tootja, hooldusfirma voi
vastava kvalifikatsiooniga elektrik
ohu véltimiseks selle valja
vahetama.

Kasutage ainult Gihendusjuhet, mis
vastab tabelile “Tehnilised
andmed”.

Seade tuleb paigaldada nii, et selle
saab vorgust taielikult lahti
thendada. Lahtilihendamise
vOimalus tuleb tagada
voolupistikuga voi
pusielektrististeemi paigaldatud
|litiga, mis vastab ehitusnduetele.
Kasutamisel ahju tagakilg
kuumeneb. Veenduge, et
elektrijuntmed ei puutu vastu ahju
tagaklge, sest kuumus voib neid
kahjustada.

Arge muljuge toitejuhet ahjuukse ja
korpuse vahele ja drge asetage
seda tuliste pindade peale. Juhtme

isolatsioon voib sulada ning liihise
tottu voib tekkida tulekahju.
Elektriseadmetel ja -stisteemidel
peaksid toid teostama ainult
volitatud ja vastava
kvalifikatsiooniga isikud.
Kahjustuste tekkimisel Illitage
toode vélja ning lahutage see
vooluvorgust. Selleks lllitage valja
kaitsekork.

Veenduge, et kaitsme voolutugevus
vastab toote niminditajatele.

Toote ohutu kasutamine

HOIATUS: Seade ja selle
valispinnad muutuvad kasutamise
kaigus tuliseks. Kindlasti tuleb
hoiduda kokkupuutest
kuumutuselementidega. Alla 8-
aastased lapsed tuleb seadmest
eemal hoida, valja arvatud juhul,
kui nad on taiskasvanu pideva
jalgimise all.

Arge kasutage toodet, kui
matlemisvdime voi koordinatsioon
on alkoholi ja/v0i uimastite
tarbimise tagajarjel halvenenud.
Olge toitudesse alkohoolseid jooke
lisades ettevaatlik. Korgel
temperatuuril alkohol aurustub ning
vOib tuliste pindadega kokku
puutudes pohjustada tulekahju.
Arge asetage toote lahedusse
kergestisittivaid materjale, kuna
selle kiljed voivad kasutamise ajal
kuumeneda.

Kasutamise kaigus seade
kuumeneb. Kindlasti tuleb hoiduda
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kokkupuutest ahju sees paiknevate
kuumutuselementidega.

Arge tokestage ventilatsiooniavasid.
Arge kuumutage ahjus suletud
konservikarpe ja klaaspurke. Purgis
tekkida voiva surve tagajarjel voib
see l6hkeda.

Arge asetage kiipsetusplaate,
nousid voi fooliumit ahju pohja.
Kogunev kuumus voib ahju pdhja
kahjustada.

Arge kasutage ahju ukseklaasi
puhastamiseks tugevatoimelisi
abrasiivseid puhastusvahendeid
ega teravaid metallkraabitsaid, sest
need voivad pinda kriimustada ning
pohjustada klaasi purunemise.

Arge kasutage puhastamiseks
aurupuhasteid, muidu voite saada
elektriloogi.

(Varieerub olenevalt toote mudelist.)
Traatresti ja ahjuplaadi asetamine
siinidele

Traatrest ja/vOi ahjuplaat tuleb
kindlasti asetada siinidele digesti.
Liikake traatrest voi kiipsetusplaat
kahe siini vahele ja enne sellele
toidu asetamist veenduge, et see
pusib kindlalt paigal (vt allolevat
joonist).

esiukse klaas on eemaldatud voi
maoranenud.

Toitu kuuma ahju pannes voi valja
vittes kasutage alati
kuumuskindlaid pajakindaid.

Katke pann voi ahjutarvik (nt plaat
vOi rest) kiipsetuspaberiga, asetage
selle peale toit ning pange koik
eelsoojendatud ahju. Ule
ahjutarviku voi panni dare ulatuv
klipsetuspaber tuleb eemaldada, et
see ei puutuks kitteelementidega
kokku. Arge kunagi kasutage
klipsetuspaberit kilpsetuspaberi
jaoks ettendhtud temperatuurist
kdrgemal temperatuuril. Arge
kunagi asetage kipsetuspaberit
vahetult ahjupohjale.

HOIATUS: Enne lambipirni
vahetamist veenduge, et seadme
toitejuhe on pistikust eemaldatud
vOi seade on vélja lllitatud - muidu
vOite saada elektriloogi.



Ulekuumenemise véltimiseks ei
tohi seadet paigaldada dekoratiivse
ukse taha.

Toode tuleb paigutada otse
pOrandale. Seda ei tohi asetada
aluse v0i postamendi peale.
HOIATUS: Rasva vo0i 0li sisaldava
anuma jatmine pliidile jarelevalveta
on ohtlik ja voib pohjustada
tulekahju. ARGE (ritage tuld
kustutada veega, vaid lilitage
seade valja ja seejarel katke leek nt
pajakaane voi tuletekiga kinni.
TAHELEPANU:
Klipsetamistoimingut peab jalgima.
Liihiajalist klipsetamistoimingut
peab pidevalt jalgima.

HOIATUS: Tuleoht: Arge hoidke
keedupindadel esemeid.

HOIATUS: Kui pind on pragunenud,
lulitage seade valja, et valtida
elektrilodgi ohtu.

Klaasist pliidiplaadi purunemisel
tehke jargmist. Lilitage otsekohe
vélja koik poletid ja elektrilised
kitteelemendid ning eemaldage
seade vooluvdrgust. Arge
puudutage seadme pinda. Arge
kasutage seadet.

Seade ei ole moeldud
kasutamiseks valise taimeri voi
eraldi kaugjuhtimissiisteemiga.
Rohk, mis tekib keeduplaadi pinnal
vOi keedundu pohja all oleva
niiskuse aurustumisel, voib
keedundu paigast nihutada.
Seepérast jalgige alati, et pliidi pind

ja keedundude pdhjad oleksid
kuivad.

HOIATUS: Kasutage ainult seadme
kllge paigaldatud, tootja poolt
valmistatud voi kasutusjuhendis
soovitatud kaitsepiirdeid.
Ebasobivate kaitsepiirete
kasutamine voib l0ppeda
onnetusega.

Toote tuleohutuse tagamine:

Veenduge, et pistik on kindlalt
pesas, et ei tekiks sddemeid.
Arge kasutage kahjustatud voi
vigastatud juhet. Samuti ei tohi
kasutada pikendusjuhet.
Valtige niiskuse voi vedeliku
sattumist toote tihendamiseks
kasutatud pistikupesale.

Ettenahtud otstarve

Toode on moeldud ainult
kodukasutuseks. Kasutamine
ettevotluses ei ole lubatud.
TAHELEPANU: Seade on maeldud
ainult toidu valmistamiseks. Seda
ei tohi kasutada muuks otstarbeks,
nditeks ruumi kiitmiseks.

Toodet ei tohi kasutada taldrikute
soojendamiseks grillielemendi all,
kateratikute ja ndudepesulappide
vms kuivatamiseks (riputades need
kdepidemete kilge) ja kitmiseks.
Tootja ei vota mingit vastutust
ebadige kasutamise vOi
késitsemise tagajarjel tekkinud
kahjude eest.

Ahju voib kasutada toidu
sulatamiseks, kiipsetamiseks,
hautamiseks ja grillimiseks.
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Laste ohutuse tagamine

e HOIATUS: Ligipaasetavad osad
voivad kasutamisel kuumeneda.
Vaikelapsed tuleb eemal hoida.

e Pakkematerjalid on lastele ohtlikud.

Hoidke pakkematerjale valjaspool
laste kdeulatust. Kaidelge koiki
pakendijadtmeid vastavalt
keskkonnastandarditele.

e Flekiriseadmed on lastele ohtlikud.
Hoidke lapsed tGdtavast seadmest
eemal ja arge laske neil seadmega
mangida.

o Arge asetage seadme kohale asju,
mida lapsed voiksid Uritada katte
saada.

e Kui uks on avatud, arge toetage
sellele raskeid asju ja arge lubage
lastel selle peal istuda. Muidu voib
uks alla vajuda voi hinged
kahjustada saada.

8/ET

Toote korvaldamine kasutuselt

WEEE direktiivi tditmine ja romuseadme korval-
damine:

Seade vastab Euroopa Liidu WEEE direktiivile
(2012/19/EL). Seadmel on elektri- ja
elektroonikaseadmete ja&tmete (WEEE) liigiti kogumise
tahis.

Seade on valmistatud kvaliteetsetest osadest ja
materjalidest, mis sobivad ringlussevotmiseks ja
taaskasutamiseks. Arge visake tarbetuks muutunud
seadet tavalise olmepriigi ega muude jéétmete hulka.
Viige see elektri- ja elektroonikajaétmete
kogumispunkti. Kogumispunktide kohta saate
tapsemat teavet kohalikust omavalitsusest.
RoHS-direktiivi taitmine:

Seade vastab Euroopa Liidu RoHS-direktiivile
(2011/65/EL). See ei sisalda direktiivis mainitud
kahjulikke ja keelatud materjale.

Pakkematerjali korvaldamine

e Pakkematerjalid on lastele ohtlikud. Hoidke
pakkematerjale ohutus kohas, kust lapsed neid
kétte ei saa. Toote pakend on valmistatud
taaskasutatavatest materjalidest. Korvaldage
pakkematerjalid nduetekohaselt ja sorteerige
vastavalt taaskasutatavate jaétmete kogumise
geskirjadele. Arge visake neid olmepriigi hulka.



A Uidine teave

Ulevaade

1 Eesuks 7 Poletiplaat

2 Kaepide 8 Ventilaatori mootor (terasplaadi taga)
3 Alumine sahtel 9 Tuli

4 Kandik 10 Grilli kuumutuselement

5 Traatrest 11 Riiuli asendid

6 Juhtpaneel

12 3 4 5 6 7 8 9

1 Hoiatustuli 6 Digitaalne taimer

2 Termostaadilamp 7 Uhesériline kiipsetusplaat Parem esimene
3 Funktsiooninupp 8 Laiendatud kiipsetusplaat Parem tagumine
4 Uhesaériline kiipsetusplaat Vasak tagumine 9 Termostaatnupp
5 Kahesddriline kiipsetusplaat Vasak esimene
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Pakendi sisu 5.  Traatresti ja kiipsetusplaadi asetamine

teleskoopsiinidele
Lisavarustus vGib sGltuvalt toote mudelist (See funktsioon on valikuline. Teie tootel ei
arieeruda. Koiki kasutusjuhendis kirjeldatud

pruugi seda olla.)
Teleskoopsiinid voimaldavad kiipsetusplaate ja

lisasid ei pruugi teie tootel olla.

1. Kasutusjuhend traatresti holpsasti ahju panna ja ahjust vélja
2. Harilik plaat votta.
Kasutatakse kiipsetiste, kiilmutatud toitude ning Kui kasutate kiipsetusplaati ja traatresti
suurte praadide valmistamiseks. teleskoopsiinidega, peavad tihvtid

teleskoopsiinide tagaosas toetuma traatresti ja
kiipsetusplaadi servade vastu.

3. Kiipsetusplaat
Kasutatakse kilpsetiste, nditeks Kiipsiste ja
hiskiitide valmistamiseks.

4. Traatrest

Kasutatakse praadide valmistamiseks voi
haudendus valmistatavate roogade asetamiseks
soovitud kdrgusega siinile.
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Tehnilised andmed

220-240 V/380-415 V 3N ~ 50/60 Hz
Juhtme tiilip/ristidige minHO5W-FG = 3x4 mm=/5x 2,5 mm

PLIT

Kahesdtriline kiipsetusplaat

AHI/GRILL
Peamine ahi Multifunktsionaalne ahi

Pohialused: teave elektriahjude energiamérgise kohta on esitatud vastavalt standardile EN 60350-1 / IEC
60350-1. Need vaartused on saadud standardkoormusel alumise-ilemise kuumutiga vai ventilaatoriga
kuumutusreZiimis (kui see on olemas).

Energiatdhususe klass méératakse vastavalt jargmistele prioriteetidele olenevalt sellest, kas vastav
funktsioon on tootel olemas vdi mitte. 1 — Okonoomne ventilaatoriga kuumutamine, 2 — Uliaeglane
kuumutamine, 3 — Kiire kuumutamine, 4 — Ventilaatoriga kuumutamine (lilemine ja alumine kiittekeha), 5 —
Ulemise ja alumise kiittekehaga kuumutamine.

oote kvaliteedi parandamiseks voidakse Tootel olevatel etikettidel vGi tootega kaasas
ehnilisi andmeid etteteatamiseta muuta. olevas dokumentatsioonis toodud vaartused on
saadud laboritingimustes vastavalt

asjaomastele standarditele. Olenevalt toote
t06- ja keskkonnatingimustest voivad tegelikud

skemaatilised ning ei pruugi teie tootega vadrtused varieeruda.

apselt kokku langeda.

‘ Kasutusjuhendis toodud joonised on
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K Paigaldamine

Toode tuleb lasta paigaldada padeval spetsialistil
vastavalt kehtivatele eeskirjadele. Muidu muutub
garantii kehtetuks. Tootja ei vastuta kahjude eest, mis
tulenevad volitamatute isikute tehtud protseduuridest
ja vdivad muuta garantii kehtetuks.

Toote paigalduskoha ning elektrisiisteemi
ettevalmistamine on kliendi (ilesanne.

OHT:
Toote paigaldamisel tuleb jargida kdiki gaasi-
ia elektrististeemidele kehtestatud kohalikke

eeskirju.

OHT:

Enne paigaldamist vaadake (ile, kas tootel ei
ole defekte. Defektide esinemisel drge laske
toodet paigaldada.

Kahjustatud toode voib kujutada ohtu.

Enne paigaldamist

Et seadme all oleks tagatud vajalik 6huvahe, soovitame
selle paigaldada kindlale pinnale ja jalgida, et seadme
jalad ei vajuks vaiba v0i pehme pdrandakatte sisse.
Kddgipdrand peab vastu pidama seadme ja lisaks
koogi- ja kipsetustarvete ning toidu raskusele.

£
=3
—) | sosmmmme
= = .
--.X I
£ g |
E e5mmmin ! r~ 65 mm min
8 —d = .«
I N
[ s—

e Seadet vOib kasutada kodgikappide vahel, kuid
selleks, et pliidiplaadi kohal oleks vahemalt
400 mm vaba ruumi, paigutage seade nii, et see
asetseks seintest, vaheseintest ja korgetest
kappidest vahemalt 65 mm kaugusel.
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e  Seda voib kasutada ka vabalt seisvas asendis.
Jatke pliidi pinna kohale vahemalt 750 mm vaba
ruumi.

e (%) Kui kavatsete paigaldada pliidi kohale
dhupuhasti, valige selle paigalduskdrgus
vastavalt tootja juhistele (vdhemalt 650 mm).

e Seade vastab 1. seadmeklassi nfuetele, mis
tdhendab, et seda vdib paigutada tagaosa ja lihe
kiiliega vastu seinu, koogimaoblit voi igas
suuruses seadmeid. Teisel kiiljel paiknev
ko6gimaobel voi seade voib olla kas sama suur
voi vaiksem.

e |gasugune seadme korval asuv kodgimaobel
peab olema kuumuskindel (vahemalt 100 °C).

Ohutuskett

Kui teie tootel on 2 ohutusketti.

Seade tuleb timbermineku valtimiseks kinnitada,

kasutades kahte ahju juurde kuuluvat ohutusketti.

Kinnitage konks (1) sobiva tiitibli abil kddgiseina (6)

kiilge ja tihendage ohutuskett (3) lukustusmehhanismi

(2) kaudu konksuga

Fikseerimiskonks

Lukustusmehhanism

Ohutuskett

Kinnitage kett kindlalt seadme tagaosa kiilge
Seadme tagakiilg

Kddgisein

OO~ WN —



Kui teie tootel on 1 ohutuskett.

Seade tuleb imbermineku valtimiseks kinnitada,
kasutades Uhte ahju juurde kuuluvat ohutusketti.
Ohutusketi toote kiilge kinnitamiseks toimige joonisel
kujutatu%te jargi.

Stabiliseerimiskett peab olema voimalikult
lihike ja paiknema diagonaalselt, et ahi ei
kalduks efte ega kiljele.

Pliidi stabiliseerimisketil pole ava kronsteini
kinnitamiseks.

Paigaldamine ja ithendamine
Toodet tohib paigaldada ja (ihendada ainult vastavalt
ametlikele paigalduseeskirjadele.

Arge paigaldage toodet killmkappide ega
stigavkillmikute kérvale. Tootest eralduv soojus
suurendab jahutusseadmete energiatarvet.

e Kandke toodet vdhemalt kahe inimesega.
e Toode tuleb paigutada otse pdrandale. Seda ei
tohi asetada aluse vdi postamendi peale.

Arge kasutage toote tSstmiseks vdi
liigutamiseks ust ega uksekaepidet. Uks,
kéepide voi hinged voivad kahjustada saada.

Elektriiihendused

Uhendage toode maandatud elektrikontaki/-liiniga,
millel on sobivate néitajatega minikaitseldliti (vt tabelit
"Tehnilised andmed"). Laske maandus paigaldada
kvalifitseeritud elektrikul olenemata sellest, kas
kasutate toodet transformaatoriga voi iima. Meie
ettevdte ei vastuta kahjude eest, mis on tingitud toote
kasutamisest iima kohalikele eeskirjadele vastava
maanduseta.

OHT:

Toote vdivad vooluvrku ihendada ainult
autoriseeritud ja kvalifitseeritud isikud. Toote
garantiiaeg algab alles parast nduetekohast
paigaldamist.

Tootja ei vastuta kahjude eest, mis tulenevad
volitamatute isikute tehtud protseduuridest.

OHT:

Toitejuhet ei tohi kinnitada klambritega,
vaanata ega muljuda ning see ei tohi puutuda
kokku toote kuumenevate osadega.
Kahjustatud toitejuntme peab valja vahetama
kvalifitseeritud elektrik. Muul juhul tuleb
arvestada elektril6dgi, Ilihise voi tulekahju
ohuga!

Vorgutoite néitajad peavad vastama seadme
tldbisildile mérgitud andmetele. Reitinguplaati on néha,
kui uks voi alumine kate on avatud, vdi kui see asub
seadme tagakiiljes, sbltuvalt seadme tiibist.

Toote toitejuhe peab vastama tehniliste andmete
tabelis toodud vaartustele.

OHT:

Enne elektritddde tegemist iihendage toode
vooluvdrgust lahti.

Elektrilodgi oht!

Toitejuhtme iihendamine

> B

=

Juhtmestiku paigaldamisel tuleb jargida
elekirististeemidele kehtestatud
siseriiklikke/kohalikke eeskirju ning kasutada
ahju jaoks sobivat elektrikontakti/-liini ja
pistikut. Kui toote voimsus on suurem kui
pistiku ja elektrikontakti/-liini (kestev)
taluvusvool, tuleb toode iihendada
pisielektrisisteemi otse, kasutamata pistikut
ja elektrikontakti/-liini.

1. Kui tootega ei ole kaasas toitejuhet, tuleb
sellega tihendada toitejuhe, mis valitakse tabelist
(Tehnilised andmed, Ik 17) vastavalt teie kodus
olevale elektrististeemile, jargides (ihendusskeemil
toodud juhiseid.

Kui toitevoolu koiki poolusi ei ole vdimalik lahutada,

tuleb tihendada vdhemalt 3 mm kontaktivahega

voolukatkestusseade (kaitse, liinikatkestusliliti,
kontaktor) ja kdik voolukatkestusseadme poolused
peavad vastavalt IEE direktiividele paiknema toote
korval (mitte kdrgemal). Selle juhise eiramine voib
pohjustada probleeme toote kasutamisel ja muuta
garantii kehtetuks.
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Soovitatav on kasutada lisakaitseks
jadkvoolukatkestit.

2. Avage kruvikeeraja abil klemmikarbi kaas.

3. Pange toitejuhe labi juhtmeklambri terminali all ja
kinnitage see juhtmepinguti kaudu sisseehitatud
kruviga pdhiseadme Kilge.

4. Uhendage juhtmed kaasasoleva diagrammi abil.

BED

i
Uhefaasiline Kahefaasiline
220/230/240 V vahelduvvool 380/400/415 V vahelduwool
* Vasest sild

5

Kolmefaasiline
380/400/415 V vahelduvvool

e Ahju jalgade reguleerimine
Tootava seadme vibreerimisel vdivad
kiipsetusndud paigast ninkuda. Seadme
loodimise ja tasakaalustamisega on voimalik
niisugust ohtlikku olukorda véltida.
Kasutajate ohutuse tagamiseks tuleb toode
loodida. Selleks keeratakse nelja jalga (pdhja all)
vasakule vBi paremale ja rihitakse ahi tdGpinnaga
thele joonele.

Loppkontroll

1. Uhendage toode uuesti vooluverku.

2. Kontrollige elektrifunktsioone.

Toote korvaldamine kasutuselt

e Hoidke toote originaalkarp alles ja kasutage
seada toote transportimiseks. Jérgige karbile
mérgitud juhiseid. Kui teil originaalkarpi pole,
pakkige toode mullikilesse voi paksu kargongi
sisse ja kinnitage kindlalt teibiga.

e  FEttraatrest ja ahjus asuv kilpsetusplaat ei saaks
kahjustada ahju ust, asetage ahju ukse
sisekljele papiriba, mis oleks
kiipsetusplaatidega thel joonel. Teipige ahju uks
kiilgseinte kiilge.

»  frge kasutage toote tGstmiseks véi liigutamiseks
ust ega uksekéepidet.

5. Pérast juntmete dhendamist sulgege klemmikarbi
kaas.

6. Paigutage toitejuhe nii, et see ei puutu vastu
toodet, ning véltige selle surumist toote ja seina
vahele.

Ohutuse tagamiseks ei tohi juhe olla
pikem kui 2 meetrit.

e Liikake toode kddgiseina juurde.
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Arge asetage tootele esemeid ja hoidke seda
eisaldamise ajal plstiasendis.

Kontrollige toote (ldilmet, et avastada
Gimalikke transpordi kaigus tekkinud defekte.




Il Ettevalmistused

Nouandeid energia saastmiseks
Alljargnevad nduanded aitavad teil oma seadet
kasutada dkoloogilisel viisil ja sdésta energiat:

e  Kasutage ahjus tumedaid ja emailkattega
kiipsetusndusid, kuna need juhivad paremini
soojust.

e Roogade valmistamisel eelkuumutage ahju, kui
nii on soovitatud kasutusjuhendis voi retseptis.

e  Kilpsetamise ajal véaltige ahjuukse sagedast
avamist.

e Kui vahegi voimalik, kilpsetage ahjus korraga
mitut rooga. Traatrestile vdib asetada kaks
hautamisanumat.

e Samuti vdib valmistada mitu rooga tiksteise jérel.
Ahi on juba eelnevalt kuum.

*  Saate sdasta energiat, kui lilitate ahju valja
mdned minutid enne kiipsetusaja 16ppu. Arge
avage ahjuust.

e Kilmutatud road sulatage enne kuumutamist
Ules.

e  Kasutage hautamisel kaantega potte/panne. Ima
kaaneta vdib kuluda kuni 4 korda rohkem
energiat.

e Valige pdleti, mille 1&bimddt vastab kasutatava
poti/panni 1&bimbddule. Kasutage roogade
valmistamisel alati sobiva suurusega kastrulit.
Suuremad potid/pannid vajavad rohkem energiat.

e Elektripliidi puhul kasutage lameda pohjaga potte.

Paksu pdhjaga potid juhivad paremini soojust.
Saate sédsta kuni kolmandiku elekirist.

e Keedundud ja pannid peavad vastama keeduala
suurusele. Poti vdi panni pdhi ei tohi olla
keeduplaadist vaiksem.

e Hoidke keedualad ja pottide/pannide pohjad
puhtad. Mustus halvendab soojustilekannet
keeduala ja keedundu pohja vahel.

e  Pikema valmistusaja korral lilitage keeduala 5
kuni 10 minutit enne valmistusaja I6ppu vélja.
Jadkkuumuse kasutamisel saate sdsta kuni
20% energiat.

e Teavet energiatdhususe kohta vastavalt EL
66/2014 leiate tootega kaasasolevast
tootekirjeldusest.

Muudatuste tegemise ajal vilguvad ekraanil
astavad tahised.

Pérast ahju esmakordset sisseliilitamist vajutage
kellaaja sisestamiseks klahvi =/

Puutejuhtimisega mudelite puhul puudutage
lesmalt klahvi :22 ja seejarel kasutage kellaaja
méadramiseks Klahvi = / =

Vaartuse kinnitamiseks puudutage téhist ¢ ja oodake
kinnitamiseks 4 sekundit iima tihtki klahvi
puudutamata.

1 23 4 5 6

<) eCco

Pl o @

12 11

1 Seadistusklahv

2 Klahviluku stimbol

3 Kella tahis

4 Alarmi helitugevuse tahis (Teie tootel ei pruugi
seda olla.)

5 Sadstureziimi tahis

6 Plussklahv

7 Miinusklahv

8

9

10 9 8 7

Ajasektori tahis
Mérguande tahis
10  Kipsetusaja lopu tahis
11 Kipsetusaja tahis
12 Programmiklahv

Kui algusaega pole maaratud, haklg\b kell
66le 12:00 ning kuvatakse tahis 2. Kui kell

on digeks pandud, tahis kaob.

oolukatkestuse korral kellaaja sétted
kustuvad. Need tuleb uuesti paika seada.

Seadme esmane puhastamine

Mdned puhastusained véi -vahendid vdivad
pinda kahjustada.

rge kasutage tugevatoimelisi puhastusaineid,
puhastuspulbrit vdi -pastat ega teravaid
esemeid.

1. Eemaldage kdik pakkematerjalid.
2. Piihkige seadme pindu niiske lapi voi kdsnaga ja
kuivatage lapiga.
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Esmane kuumutamine

Kuumutage toodet umbes 30 minutit ning seejérel
|lilitage see vélja. Selle kdigus pdlevad &ra voimalikud
tootmisjadgid voi méardekihid.

HOIATUS
Kuumad pinnad tekitavad pdletusi!
"Toode vBib kasutamisel olla kuum. Arge

kunagi puudutage kuumi pdleteid, ahju
sisekdilgi, kiitteelemente jne. Hoidke lapsed
eemal!

Toite kuuma ahju pannes voi vélja vottes
kasutage alati kuumuskindlaid pajakindaid.

Elektriahi

1. Votke koik kilpsetusplaadid ja traatrest ahjust vélja.

2. Sulgege ahjuuks.

3. Valige staatiline asend.

4. Valige kdige voimsam grilli kuumutusaste, vt
Elektriahju kasutamine, Ik 19.

5. Laske ahjul tdétada umbes 30 minutit.

6. Lllitage ahi vélja, vt Elektriahju kasutamine, k 19.
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Grillahi

1. Votke koik kilpsetusplaadid ja traatrest ahjust vélja.

2. Sulgege ahjuuks.

3. Valige kdige voimsam grilli kuumutusaste, vt
Kuidas grilli kasutada, Ik 25.

4. Laske ahjul tdétada umbes 15 minutit.

5. Lilitage grill vélja, vt Kuidas grilli kasutada, Ik 25.

Seadme esimesel kasutuskorral voib paari
unni véltel esineda suitsu ja ebameeldivat
[6hna. See on normaalne. Suitsu ja I6hna
eemaldamiseks tuulutage ruumi. Valtige
tekkiva suitsu ja I6hna sissehingamist.




B Pliidiplaadi kasutamine

Uldine teave toiduvalmistamise kohta
Arge kunagi pange pannile 0li ronkem
kui kolmandiku ulatuses. Oli
kuumutamisel drge jatke pliiti
jarelevalveta. Oli Ulekuumenemisega
kaasneb tulekahju oht. Arge kunagi
liritage kustutada tuld veega! Oli
stittimisel summutage leegid tuleteki
vOi mérja lapiga. Llitage pliit vélja, kui
seda saab ohutult teha, ja helistage
tuletbrjesse.

e Enne toiduainete praadimist kuivatage need
hoolikalt ja asetage ettevaatlikult kuuma 0li sisse.
Kiilmutatud toiduained tuleb enne praadimist
taielikult Giles sulatada.

e Oli kuumutamisel &rge katke anumat kaanega.

*  Jalgige, et pottide ja pannide sangad ei jaaks_
pliidi kohale, et véltida nende kuumenemist. Arge
asetage pliidile kdikuvaid ja kergesti
tUmberminevaid keedundusid.

e Arge asetage sisseliilitatud keedualadele tlihje
potte vdi panne. See vdib neid kahjustada.

e Kui keedualal ei ole potti vGi panni ja see toétab
tlihjalt, vdivad tagajérjeks olla toote kahjustused.
Kui olete toidu valmistamise 16petanud, Illitage
keedualad vélja.

e Kuna toote pind vaib olla tuline, &rge asetage
sellele plastist vdi alumiiniumist ndusid.

Sulanud materjal tuleb pinnalt kohe eemaldada.
Sellistes ndudes ei tohiks hoida ka toitu.

e  Kasutage ainult lameda pohjaga potte v6i panne.

e Pange potti vdi pannile sobiv kogus toitu. Nii ei
voola toit (ile &4ra ja saéstate end pliidi
puhastamisest.

Arge asetage poti- vbi pannikaasi keedualadele.
Jalgige, et potid ja pannid asetseksid keeduala
keskel. Kui soovite panna poti teisele keedualale,
drge libistage seda, vaid tdstke (les ja asetage
soovitud keedualale.

Soovitusi klaaskeraamiliste pliitide kasutami-

seks

e Klaaskeraamiline pind on kuumuskindel ja
tundetu suurte temperatuurierinevuste suhtes.

e Arge kasutage klaaskeraamilist pinda esemete
hoidmiseks voi lGikelauana.

e  Kasutage ainult sileda pdhjaga todstuslikke potte
ja panne. Teravad servad kriimustavad pinda.

e Arge kasutage alumiiniumist potte ja panne.
Alumiinium kahjustab klaaskeraamilist pinda.

Pritsmed vdivad
klaaskeraamilist pinda
kahjustada ja
pohjustada tulekahju.

Arge kasutage ndgusa
v6i kumera péhjaga
potte/panne.

Kasutage ainult lameda
pbhjaga potte ja panne.
Need tagavad parema
soojusiilekande.

Kui poti 1&bimddt on liiga
véike, 1&heb energia
raisku.

Pliidi kasutamine

3

Uheséériline kiipsetusplaat 14-16¢m
KahesGdriline kiipsetusplaat 21-23/12-14cm
Uhesdoriline kiipsetusplaat 18-20cm
Laiendatud kiipsetusplaat 17-19/26-28cm on
nimekiri vastavatele poletitele sobivate pottide
diameetritest.

S~ o =

OHT:

Arge pillake esemeid pliidile. Isegi
vaiksemdddulised esemed (nt soolatoos)
vGivad pliiti kahjustada.

Arge kasutage pragunenud pliiti. Pragudesse
v6ib tungida vesi, mis voib péhjustada Iiihise.
Kui toote pind on kahjustatud voi vigastatud (nt
selles on silmaga nahtavad praod), liilitage see
elektrilodgi ohu vahendamiseks kohe vélja.

Klaaskeraamiline plaat on varustatud té6tule ja tulise
pinna hoiatusnéidikuga.

Tulise pinna hoiatusnaidik néitab sisselilitatud
keeduala asukohta ning jaéb keeduala véljalilitamise
jarel pdlema. Kui keeduala temperatuur langeb, nii et
seda saab juba kéega puudutada, lilitub hoiatusnaidik
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vélja. Tulise pinna hoiatusnaidiku vilkumine ei viita 1. Tootava keeduala [abimd6du muutmiseks keerake
rikkele. juhtnuppu péripdeva.

@Kiiresti kuumenev Klaaskeraamiline plit kirgab 2. Keeduala raadiuse muutudes on kuulda kiopsatust.

Sissellilitatuna eredat valgust. Arge vaadake
otse eredasse valgusesse.

Klaaskeraamiliste keedualade sisseliilitamine
Klaaskeraamilisi keedualasid saate juhtida selleks
ettendhtud klahvidega. Keerake keeduala nupp
soovitud kuumusastme valimiseks vastavasse

asendisse. Mitmeosaliste keedualade véljaliilitamine

m 1. Pliidi véljalilitamiseks keerake nuppu vastupéeva

— véljalllitatud (llemisse) asendisse. Koik
keeduala osad lilituvad vélja.

€

12 3
Asend 1
Asend 2
Asend 3

Klaaskeraamiliste keedualade véljaliilitamine
Keerake keeduplaadi nupp véljalllitatud ((ilemisse)
asendisse.

Mitmeosaliste keedualade kasutamine
Mitmeosalistel keedualadel saab kasutada erineva
suurusega potte/panne. Nende keedualade
sisselilitamisel aktiveerub kdigepealt keeduala
keskmine osa.

Mitmeosalise keeduala asendid 2 ja 3 ei
60ta eraldi.
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[ Kuidas ahju kasutada

Uldine teave kiipsetamise, rostimise ja
grillimise kohta

HOIATUS
Kuumad pinnad tekitavad poletusi!
oode voib kasutamisel olla kuum. Arge

kunagi puudutage kuumi pdleteid, ahju
sisekdilgi, kiitteelemente jne. Hoidke lapsed
eemal!

Toite kuuma ahju pannes voi vélja vottes
kasutage alati kuumuskindlaid pajakindaid.

OHT:
Ahjuukse avamisel olge ettevaatlik, sest ahjust
Gib valja paiskuda auru.

Véljuv aur véib kérvetada kasi, nagu ja/voi
silmi.

Nouanded kiipsetamiseks

e  Kasutage kilgevotmatu kattega sobivaid metall-
voi alumiiniumndusid voi kuumuskindlaid
silikoonvorme.

e  Kasutage raami pinda nutikalt.

e Asetage kiipsetusvorm resti keskele.

e Enne ahju vai grilli sisselllitamist valige Gige
riiulivahe. Arge vahetage riiulivahet, kui ahi on
kuum.

e Hoidke ahjuuks suletuna.

Nouanded rostimiseks

e Terve kana, kalkun ja suured lihatiikid kiipsevad
paremini 4bi, kui neid immutada kastmega, nt
sidrunimahla ja musta pipraga.

e Kontidega liha kilpsetamiseks kulub samas
md0dus kontideta lihaga vorreldes umbes 15-30
minutit kauem aega.

e Lihaiga sentimeetri kohta (paksus) tuleb
kiipsemisaega arvestada umbes 4-5 minutit.

e |laske lihal pérast kiipsetusaja IGppu umbes
10 minutit ahjus jahtuda. Mahl jaguneb paremini
Ule kogu liha ja ei jookse liha Idikamisel vélja.

e  Kalatuleb asetada kuumuskindla alusega
keskmisele voi alumisele siinile.

Noéuanded grillimiseks

Liha, kala ja linnuliha muutuvad grillimisel kiirelt

pruuniks, saavad kena kooriku ja ei muutu kuivaks.

Eriti hésti sobivad grillimiseks lapikud tiikid, lihavardad

ja vorstid, aga ka suure veesisaldusega koogiviljad (nt

tomatid ja sibulad).

e Jaotage grillitavad tilkid traatrestile véi
kiipsetusplaadile nii, et nad ei jadks kuumuti
vélispiiridest vélja.

e Liikake traatriiul vGi restiga kiipsetusplaat ahjus
soovitud siinile. Kui kasutate grillimisel traatriiulit,
llikake alumisele siinile kiipsetusplaat, et rasv
maha ei tilguks. Ahju tuleb likata kiipsetusplaat,
mis katab kogu grillimisala. Plaati ei pruugi
tootega kaasas olla. Lisage kilpsetusplaadile
veidi vett, et seda oleks kergem puhastada.

Grillimiseks sobimatud toiduained
vBivad pdhjustada tulekahju. Grillige
ainult suurel kuumusel grillimiseks
sobilikku toitu.

Arge paigutage grillitavat toitu liiga
kaugele ahju tahaossa. See on kdige
kuumem piirkond ning rasvane toit vib
stttida.

Elektriahju kasutamine
Valige temperatuur ja todreziim

1 2

1 Funktsiooninupp

2 Termostaatnupp

1. Seadke funktsiooninupp soovitud todreziimile.

2. Seadke temperatuurinupp soovitud temperatuurile.
» Ahi kuumeneb eelseatud temperatuurini ja j&ab
sellele piisima. Kuumenemise ajal on temperatuurituli
sees.

Elektriahju véljaliilitamine

Keerake funktsiooninupp ja temperatuurinupp
véljalllitatud (llemisse) asendisse.

Oluline on asetada traatrest traatriiulile Gigesti.
Traatrest tuleb asetada traatriiulite vahele, nagu
joonisel ndidatud.

Arge liikake traatresti vastu ahju tagaseina. Et grill
toGtaks tohusalt, likake traatrest riiuli esiserva juurde
ja fikseerige see ukse abil.

(Varieerub olenevalt toote mudelist.)
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Tooreziimid

Siin ndidatud té6reZiimide jarjekord vdib erineda teie

toote stisteemist.

Ulemine ja alumine kuumutus

— | Tddtavad nii Glemine Kui ka alumine

kiittekeha. Toitu kuumutatakse korraga

— J nii pealt kui ka alt. Sobib
naiteks kookide ja taignatoodete voi
vormikookide ja -roogade
valmistamiseks. Kasutage
klipsetamiseks korraga ainult thte
panni.

Alumine kuumutus

Too6tab ainult alumine kittekeha. Sobib

pitsa valmistamiseks ja toidu

pruunistamiseks altpoolt.

Seda funktsiooni tuleb kasutada ka

holpsaks auruga puhastamiseks.

O

Alumine/iilemine kuumutus koos ventilaatoriga
_Q Tootavad dlemine kuumutus, alumine

kuumutus ja ventilaator (tagaseinas).

— ) Kuumutatud 6hk kandub ventilaatori
toimel kiiresti Ule terve ahju. Kasutage
klipsetamiseks korraga ainult thte
panni.

Kasutamine ventilaatoriga

'éé' Ahju ei kuumutata. T66tab ainult

)

ventilaator (tagaseinas). Sobib
kiilmutatud peenestatud toidu
aeglaseks sulatamiseks
toatemperatuurini ja kiipsetatud toidu
jahutamiseks.

Ventilaatorkuumutus

Tagumise kuumuti poolt kdetud soe

ohk kandub ventilaatori toimel kiiresti ja

Uhtlaselt le terve ahju.

...... Sobib toidu kilpsetamiseks erinevates

riiulivahedes ja enamasti pole

eelkuumutus vajalik. Véimaldab

kiipsetada mitme panniga.

Seda funktsiooni tuleb kasutada ka

holpsaks auruga puhastamiseks.

"3D" funktsioon

=" | Toobtavad dlemine kuumutus, alumine

kuumutus ja ventilaatorkuumutus

——J (tagaseinas). Toit pruunistub ning
kiipseb Uhtlaselt ja kiiresti 1&bi.
Kasutage kiipsetamiseks korraga ainult
tihte panni.
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Téisgrill

A | Té6tab suur grill ahju laes. See sobib

suure hulga liha grillimiseks.

e Pange suured vGi keskmise
suurusega portsjonid grillimiseks
grilli all digesse riiulivahesse.

e Pérast poolt grillimisaega pddrake

toitu.
Grill + ventilaator
VW
% Grilliefekt on ndrgem kui taisgrill
kasutamisel
e Pange véiksed voi keskmise
suurusega portsjonid grillimiseks
dige riiuli asendiga grilli alla.
e Pérast poolt grillimisaega pddrake
toitu.
Ahju kella kasutamine
1 23 4 5 6

© < eo

P 2 o @

12 11

10 9 8 7

1 Seadistusklahv

2 Klahviluku stimbol

3 Kella tahis

4 Alarmi helitugevuse tahis (Teie tootel ei pruugi
seda olla.)

5 SaastureZiimi tahis

6 Plussklahv

7 Miinusklahv

8 Ajasektori tahis

9 Mérguande tahis

10  Kipsetusaja lopu tahis

11 Kipsetusaja tahis

12 Programmiklahv

Maksimaalne kiipsetamise Iopetamiseks
seatav aeg on 5 tundi ja 59 minutit.

oolukatkestuse korral programm tlihistatakse.
Ahi tuleb uuesti programmeerida.

Seadistamise ajal vilguvad ekraanil vastavad
ahised. Satete rakendumiseks peate mdne
hetke ootama.

Kui kiipsetamissatteid pole valitud, ei saa
kellaaega maarata.




Kui on maaratud kiipsetusaeg, siis naidatakse
kiipsetamise ajal jarelejaanud aega.

Kiipsetamine maaratud kiipsetusajaga

Ahju saab seadistada nii, et see I6petab etteantud aja

maddumisel t80. Selleks méératakse taimeri abil

kiipsetusaeg.

1. Valige kipsetusfunktsioon.

2. Puudutage Klahvi (3, kuni ekraanile ilmub
kiipsetusaja tahis I

3. Médrake kiipsetusaeg klahviga he/m.

» » Kui kiipsetusaeg on méératud, jadb tahis =1 koos

aja siimboliga ekraanile.

4. Pange toit ahju ja seadke temperatuurinupu abil
temperatuur. Kiipsetamise algab.

» Kilpsetamise alguses, kui kdik aja tahise osad on

s(ittinud, algab kipsetusaja podrdarvestus. Maaratud

kiipsetusaeg on jagatud neljaks vordseks osaks. Iga

osa aja taitumisel ltlitub selle osa tahis vélja. Tanu

sellele on teil hea Ulevaade kui palju aega on jaanud

kiipsetamise 18puni vorreldes kogu kiipsetusajaga.

Kiipsetusaja Iopu hilisemaks seadmine

Pérast kiipsetusaja madramist taimeri abil saate seada

kiipsetusaja 16pu hilisemaks.

1. Valige kipsetusfunktsioon.

2. Puudutage Klahvi (®, kuni ekraanile ilmub
kiipsetusaja tahis I

3. Médrake kiipsetusaeg klahviga /.

» » Kui kilpsetusaeg on médratud, jadb kiipsetamise

tahis I=1 polema.

4. Puudutage klahvi (®, kuni ekraanile ilmub
kiipsetusaja 16pu tahis =,

5. Kipsetusaja I5pu maaramiseks vajutage klahvi 4
-

» Kui kiipsetusaeg on médratud, jaévad tahised |')|ja

= koos aja siimboliga ekraanile. Pérast kiipsetamise

algust tahis = kaob.

6. Pange toit ahju ja seadke temperatuurinupu abil
temperatuur. Kiipsetamise algab.

» Ahju taimer arvutab vélja kiipsetamise algusaja,

lahutades kiipsetamise kestuse kiipsetusaja Idpust.

Kipsetamise algusaja saabudes aktiveeritakse valitud

tdéreziim ning ahi soojeneb maaratud temperatuurini.

Méératud temperatuur pisib kiipsetusaja [dpuni.

» Kilpsetamise alguses, kui kdik aja tahise osad on

s(ittinud, algab kipsetusaja podrdarvestus. Maaratud

kiipsetusaeg on jagatud neljaks vordseks osaks. Iga

osa aja taitumisel ltlitub selle osa tahis vélja. Tanu

sellele on teil hea Ulevaade kui palju aega on jaanud

kiipsetamise 18puni vorreldes kogu kiipsetusajaga.

7. Kui kiipsetamine on 16ppenud, ilmub ekraanile
teade "End" (LOpp) ning kdlab taimeri
mérguandesignaal.

8. Marguandesignaal kestab 2 minutit.
Mérguandesignaali vaigistamiseks vajutage
suvalist klahvi. Marguandesignaal vaigistatakse
ning ekraanile ilmub jooksev kellaaeg.

Kui vajutate marguandesignaali Ioppedes
suvalist klahvi, alustab ahi uuesti t66d.
Keerake temperatuurinupp ja
funktsiooninupp asendisse "0"
(Valjalilitatud), et ahi liilituks valja ega
hakkaks parast mérguande 16ppu uuesti
t66le.

Klahviluku sisseliilitamine

Ahju kasutamist saab tokestada, aktiveerides
Klahviluku funktsiooni.

1. Puudutage Klahvi 2=, kuni ekraanile ilmub tahis (5.
» Ekraanile iimub t&his "OFF" (ValjalUlitatud).

2. Klahviluku sisseliilitamiseks vajutage klahvi =

» Kui klahvilukk on aktiveeritud, ilmub ekraanile t&his
"On" (Sisseliilitatud) ja tahis (2 jadb polema.

Kuni klahviluku funktsioon on sisse lilitatud, ei
saa ahju klahve kasutada. Voolukatkestuse

korral klahvilukku ei tiihistata.

Klahviluku véljaliilitamiseks puudutage

1. Puudutage Klahvi ==, kuni ekraanile ilmub tahis &
» Ekraanile iimub t&his "On" (Sissellilitatud).

2. Klahviluku véljalllitamiseks vajutage klahvi ",

» Kui Klahvilukk on vélja llitatud, iimub ekraanile tahis
"OFF" (véljaldlitatud).

Mérguandekella seadmine

Seadme kella saab kasutada marguande voi
meeldetuletuse funktsioonis kilpsetusprogrammist
sOltumatult.

Mérguandekella funktsioon ei mgjuta ahju t66d. Seda
kasutatakse ainult hoiatusena. Naiteks vdib seda
kasutada, kui soovite kiipsetist teatud aja moddudes
Umber pdorata. Maaratud aja méddumisel edastab
taimer hoiatussignaali. _

1. Puudutage klahvi (Y, kuni ekraanile ilmub tahis [}

Maksimaalne mérguande aeg on 23 tundi
ja 59 minutit.

2. Madrake marguande kestus klahviga /==,

Méarguandesignaali, kellaaja ja ekraani
heleduse funktsiooniklahvid ning
emperatuuri klahvid peavad olema
véljalllitatud asendis O (OFF).
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» Pérast mérguande aja sisestamist jadb tahis a)

pblema ja ekraanile ilmub mérguande aeg.

3. Kui mérguande aeg on moddas, hakkab tahis fa)
vilkuma ning kdlab mérguandesignaal.

Marguandesignaali véljaliilitamine

1. Méarguandesignaal kestab 2 minutit.
Mérguandesignaali vaigistamiseks vajutage
suvalist klahvi.

» Marguandesignaal vaigistatakse ning ekraanile ilmub

jooksev kellaaeg.

Marguande tiihistamine

1. Méarguande tiihistamiseks puudutage klahvi ®,
kuni ekraanile ilmub tahis 2.

2. Vajutage pikalt klahvi ™= kuni ekraanile ilmub
"00:00".

Ekraanile ilmub marguande aeg. Kui korraga
on seatud marguande aeg ning kiipsetusaeg,

naidatakse ekraanil liihemat ajavahemikku.

Mérguandesignaali muutmine

1. Puudutage klahvi i=2, kuni ekraanile ilmub tahis
<),

2. Seadistage klahviga =l soovitud
mérguandesignaal.

3. Méératud signaal aktiveeritakse veidi aja parast.

» Valitud mérguandesignaali ndidatakse ekraanil kujul

“b-01", "b-02" vGi "b-03".

Kellaaja muutmine

Varem sisestatud kellaaja muutmine

1. Puudutage klahvi :2, kuni ekraanile ilmub tahis
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2. Maarake kellaaeg klahviga e/,

3. Maératud aeg aktiveeritakse veidi aja pérast.

Séaastureziim

Saastureziimi abil saate energiat kokku hoida,

médrates ahju kilpsetusaja.

Sellel reziimil lillitatakse kiittekehad enne kiipsetusaja

[0ppu vélja ning kasutatakse ahju jadksoojust.

Séaastureziimi mdiramine

1. Puudutage tahist :&=, kuni ekraanile ilmub
sadstureziimi tahis eco.

» Ekraanile iimub t&his "OFF" (ValjalUlitatud).

2. SaastureZiimi sisselillitamiseks puudutage klahvi

» Kui klahvilukk on aktiveeritud, ilmub ekraanile t&his

"On" (Sisselilitatud) ja sadstureziimi tahis jaéb polema.

Séaastureziimi vljaliilitamine

1. Puudutage tahist $&2, kuni ekraanile ilmub
sadstureziimi tahis eco.

» Ekraanile iimub t&his "On" (Sissellilitatud).

2. SAastureZiimi valjaliilitamiseks puudutage klahvi
I—

» Kui Klahvilukk on vélja llitatud, iimub ekraanile tahis

"Off" (valjalllitatud).

Ekraani heleduse mééramine

(See funktsioon on valikuline. Teie tootel ei pruugi

seda olla.)

1. Puudutage klahvi :==, kuni ekraanile iimub selle
heledust néitav d-01, d-02 vdi d-03.

2. Maarake soovitud heledus klahviga =/

» Maératud aeg aktiveeritakse veidi aja parast.



Kiipsetusaegade tabel Kiipsetamine ja rostimine

abelis esitatud ajad on mdeldud orientiiriks. 1. siiniks loetakse ahju alumist riiulivahet.

egelik aeg voib varieeruda olenevalt toidu
emperatuurist, paksusest, tiilibist ja teie enda
toiduvalmistuseelistustest.

Roog Plaatide Kasutatavad lisatarvikud Tooreziim Siini Temperatuur (°C) Kipsetusaeg
arv asend (ligikaudne,

Uks plaat Koogvormjatraatrest” | & | 2 | 180 | 40 50
[ Tieom T T

3 plaati 1-Harilik plaat* (5] 1-3:5 150 35...50
3-Kiipsetusplaat*
5-Siigav ahjuplaat®

Uks plaat 26 cm labimaoduga immargune 7 150 30..40
tordivorm traatrestir™

(&
3-Harilk plaat*

3 plaati 1-Kiipsetusplaat* 5 1-3-5 190 45 ... 55
3-Harilik plaat*
5-Siigav ahjuplaat®
Lasanje Uks plaat Klaasist/metallist kandifine vorm i 2:3 200 30 ... 40
traatrestil™

Biifsteek (suur Uks plaat Harilik plaat® 25 min 250/max,
tilkk) / praad seejarel 180 ... 190

Uks plaat Harilik plaat 3 25 min 250/max, 60 ... 80

seejdrel 190
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Uks plaat Harilik plaat* 1 25 min 250/max, 150 .. 210
seejarel 180 ... 190

Kiipsetustabel testtoitudele
Selle kilpsetustabeli toidud on valmistatud jérgides standardit EN 60350-1, et riiklikel kontrollasutustel oleks
tooteid lintsam testida

Roog Plaatide arv Kasutatavad lisatarvikud Tooreziim Siini Temperatu Kipsetusaeg
asend ur (°C) (ligikaudne,
min]
)

Uks plaat Harilik plaat 2 3 140 20..30
)

3 plaati 1-Harilik plaat
3-Klipsetusplaat®
5-Sligav ahjuplaat®

tordivorm traatrestil*

Ounapirukas Uks plaat 20 cm labimddduga immargune must
metallist nou traatresti™

1-20 cm labim&6duga immargune
must metallist ndu traatrestil™*
4-20 cm labimddduga immargune
must metallist n6u kiipsetusplaadil**

Nouandeid kookide kiipsetamiseks Nouandeid kiipsetiste tegemiseks

e Kui kook on liiga kuiv, suurendage temperatuuri e Kui kiipsetis on liga kuiv, suurendage
umbes 10 °C vdrra ja llihendage kiipsetusaega. temperatuuri umbes 10 °C vorra ja llihendage

e Kui kook on liiga niiske, kasutage vahem kiipsetusaega. Niisutage taignakihte piimast,
vedelikku voi vahendage temperatuuri 10 °C dlist, munast ja jogurtist tehtud kastmega.
vorra. e Kui kiipsemine votab liiga kaua aega, siis

e Kui kook on pealt liiga pruun, asetage see vaadake, et taigen ei ulatuks ile plaadi servade.
madalamale siinile, vahendage temperatuuri ja e Kui kiipsetise pealispind pruunistub, aga alumine
pikendage kiipsetusaega. osa ei kiipse, siis veenduge, et te pole kiipsetise

e Kui kook on seest hasti 1abi kiipsenud, kuid pealt alaosas liiga palju kastet kasutanud. Pilidke
toores, kasutage vahem vedelikku, vhendage jaotada kastet taignakintide vahele ja peale
temperatuuri ja pikendage kiipsetusaega. vordsetes kogustes, et need pruunistuks

Uhtlaselt.
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Kiipsetage vastavalt kiipsetustabelis toodud
reziimile ja temperatuurile. Kui alumine osa
pole ikka piisavalt pruunistunud, asetage see
jargmine kord madalamale siinile.

Nouandeid kodgiviljade kiipsetamiseks

e Kui kdogiviliade kiipsetusndus saab mahl otsa ja
need hakkavad kuivama, siis tasub kddgivilju
kiipsetada ahjuplaadi asemel kaanega pannil.
Kaanega suletud ndus jaéb toit mahlaseks.

e Kui kdogiviliaroog jadb tooreks, keetke kodgiviljad
eelnevalt [abi voi valmistage neid nagu purgitoitu
ja asetage siis ahju.

Kuidas grilli kasutada

HOIATUS
Sulgege grillimise ajaks ahjuuks.
Kuumad pinnad véivad tekitada péletusi!

Kiipsetamisaegade tabel grillimiseks
Grillimine elektrigrilliga

Kasutatavad lisatarvikud Siini asend Soovitatav temperatuur Grillimisaeg
0 ligikaudu

Grilli sisseliilitamine

1. Keerake funktsiooninupp soovitud grillitéhisele.

2. Segjérel valige soovitud grillimistemperatuur.

3. Vajadusel eelkuumutage ahju umbes 5 minutit.

» Sittib temperatuuri margutuli.

Grilli valjaliilitamine

1. Keerake funktsiooninupp véljalilitatud (llemisse)

asendisse.

Grillimiseks sobimatud toiduained
vBivad pdhjustada tulekahju. Grillige
ainult suurel kuumusel grillimiseks
sobilikku toitu.
Arge paigutage grillitavat toitu liiga
kaugele ahju tahaossa. See on kdige
kuumem piirkond ning rasvane toit vib
sittida.

Rostlel * 250/max

tooteid lihtsam testida

: Selle kipsetustabeli toidud on valmistatud Jarglde'smstandéfdlt EN 60350-1, et riiklikel kontrollasutustel oleks

_ Kasutatavad lisatarvikud Siini asend Temperatuur (°C) Kiipsetusaeg
ligikaudne, min

p
(loomaliha) - 12
| tiikid
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Hoidmine ja hooldus

Uldine teave
Toote kasutusiga pikeneb ja probleeme tekib harvem,
kui toodet regulaarselt puhastada.

OHT:
Enne hooldus- ja puhastustéode alustamist
tihendage toode vooluvérgust lahti.

Elektrilodgi oht!

OHT:
Enne toote puhastamist laske sellel maha
ahtuda.

Kuumad pinnad véivad tekitada péletusi!

Kaltsiumiplekid (kollased plekid) eemaldatakse vahese
koguse katlakivieemaldusvahendiga (néiteks &adikas
vGi sidrunimahl), mida leiab poodidest.
Kui pind on tugevalt mé&&rdunud, kandke
puhastusvahend pesukasnale ja oodake, kuni see
korralikult imendub. Seejérel puhastage pliidi pind
niiske lapiga.
Suure suhkrusisaldusega toidud (nt
kondenspiim voi siirup) tuleb eemaldada kohe,
mitte jadda ootama pinna jahtumist. Muidu
voivad need klaaskeraamilist pinda
p6érdumatult kahjustada.

e Puhastage toodet pohjalikult pérast iga
kasutuskorda. Sel viisil on lihtsam eemaldada
toiduvalmistusjaéke, valtides nende kdrbemist
seadme jargmisel kasutuskorral.

e Toote puhastamiseks pole vaja spetsiaalseid
puhastusvahendeid. Kasutage toote
puhastamiseks sooja vett koos vedela
pesuvahendiga, pehmet lappi vdi késna ning
kuivatamiseks kuiva lappi.

e Liigne vedelik tuleb parast puhastamist alati &ra
pihkida ja pritsmed kohe kuivatada.

e Arge kasutage roostevabast terasest vi inoxist
pindade ja k&epideme puhastamiseks
puhastusvahendeid, mis sisaldavad hapet vdi
Kloriidi. Nende osade puhastamiseks kasutage
pehmet lappi ja vedelat puhastusvahendit
(mitteabrasiivset), tdmmates lapiga ainult (ihes
suunas.

Mdned puhastusained véi -vahendid vdivad
pinda kahjustada.
rge kasutage tugevatoimelisi puhastusaineid,

puhastuspulbrit vdi -pastat ega teravaid
esemeid.

Arge kasutage puhastamiseks aurupuhasteid,
muidu voite saada elekirilédgi.

Pliidi puhastamine

Klaaskeraamiline pind

Puhastage klaaskeraamilist (vitrokeraamilist) pinda
kiilma veega, eemaldades hoolikalt puhastusainete
ja4gid, ja kuivatage pehme lapiga. Ja4gid voivad pliidi
jargmisel kasutuskorral klaaskeraamilist pinda
kahjustada.

Mitte mingil juhul ei tohi klaaskeraamilisele
(vitrokeraamilisele) pinnale kuivanud jadke kraapida
noatera, traatnuustiku vms abivahenditega.
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Kattekihid voi muud pinnad voivad aja jooksul
mdnevdrra pleekida. See ei mojuta seadme t6dd.
Pleekimine ja plekid klaaskeraamilisel pinnal on
normaalsed ilmingud, mitte defektid.

Juhtpaneeli puhastamine
Puhastage juhtpaneeli ja nuppe niiske lapiga ning
seejdrel plihkige need kuivaks.

Arge eemaldage juhtpaneeli puhastamiseks
nuppe, kui teie tootel neid on.
Muidu voite juhtpaneeli kahjustada!

Ahju puhastamine

Kiilgseina puhastamine(Varieerub olenevalt

toote mudelist.)

(See funktsioon on valikuline. Teie tootel ei pruugi

seda olla.)

1. Eemaldage kiiljeraami eesmine osa, tdmmates
seda kilgseinast eemale.

2. Votke Kkiiljeraam vdlja, tmmates seda enda
suunas.

Kataliiiitilised seinad

(See funktsioon on valikuline. Teie tootel ei pruugi
seda olla.)

Teie toote killgseinad (A) ja/vai tagasein (B) vdivad
seestpoolt olla kaetud kataldiitilise emailiga.
Katal(iltilised seinad on heledat matti varvi ja poorse




Ténu perforeeritud struktuurile imavad katallitilised abrasiivseid puhastusvahendeid véi teravaid
pinnad rasva ja kui pind on rasvaga taitunud, hakkab metallkraabitsaid. Need vivad pinda
see laikima. Sellisel juhul on soovitatav osad vélja kriimustada ning klaasi [8hkuda.

pinnnaga. Ahju kataluitilisi seinu ei tohiks puhastada. 9 firge kasutage ukse puhastamiseks karedaid

Ahjuukse eemaldamine

1. Avage eesuks (1).

2. Avage eesukse paremal ja vasakul kiiljel asuva
hingede pesa (2) klambrid, vajutades neid alla

Hdlbus auruga puhastamine

Muudab puhastamise hdlpsaks, kuna mustus (mis ei

ole liiga kauaks puhastamata jaanud) pehmeneb ahju

sisemuses tekkiva auru ja sisepindadele

kondenseeruvate veepiiskade toimel.

1. Vétke ahjust vélja kdik lisad.

2. Valage ahjuplaadile 500 ml vett ja asetage plaat
ahju teisele restile.

Uks
Hinge lukk(suletud asend)
Ahi

3. Seadke ahju lihtne puhastamine auru reziim ja
kéivitada 100 ° C juures 25 minutit.

4. Avage uks ja plhkige ahju sisepindu niiske kdsna
vGi lapiga.

5. Kasutage torksa mustuse eemaldamiseks sooja —
vett koos vedela pesuvahendiga, pehmet lappivoi 3" [ligutage eesust pooles ulatuses.
késna ning kuivatamiseks kuiva lappi. . o

Hdlpsa auruga puhastamise reziimi
kasutamisel aurustub ahju sisemusse
kogunenud jadkide/mustuse
pehmendamiseks plaadile paigutatud vesi
ning ahju sisemusse ja ahjuukse klaasi
sisekiliele moodustub kondensatsioon,
seeparast voib ahjuukse avamisel vett
tilkuda. Piihkige kondensatsioon ara kohe,
kui avate ahjuukse.

Ahjuukse puhastamine 4. Eemaldage eesuks seda Ulespoole tommates ja

Kasutage ahjuukse puhastamiseks sooja vett koos paremast ning vasakust hingest vabastades.

vedela pesuvahendiga, pehmet lappi voi késna ning

kuivatamiseks kuiva lappi.

?//'.
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Ukse tagasipanemisel tuleb
eemaldamistoiminguid korrata vastupidises
jarjekorras. Arge unustage ukse

taaspaigaldamisel sulgeda hinge pesa juures
olevaid klambreid.

Ukse siseklaasi eemaldamine

(See funktsioon on valikuline. Teie tootel ei pruugi
seda olla.)

Ahjuukse sisemist klaaspaneeli saab puhastamiseks
eemaldada.

1. Avage ahjuuks.

2. Eemaldage eesukse ilaossa paigaldatud plastosa,
tdmmates seda enda poole.

3. Kergitage kdige seespoolsemat klaaspaneeli (1)
veidi tahise A suunas ja tdmmake see tahise B
suunas vélja, nagu joonisel néidatud.

B

1 Kdige seespoolsem klaaspaneel

2*  Sisemine klaaspaneel (Teie tootel ei pruugi seda
olla.)

4. Kui teie toode on varustatud sisemise
klaaspaneeliga (2), eemaldage samamoodi ka
teine sisemine klaaspaneel (2).
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5. Ukse kokkumonteerimisel tuleb esimese asjana
paigaldada sisemine klaaspaneel (2). Asetage
klaaspaneeli kaldnurk nii, et see toetub plastpesa
kaldnurgale. (Kui teie toode on varustatud
sisemise klaaspaneeliga). Sisemine klaaspaneel (2)
tuleb paigaldada plastist pesasse koige
seespoolsema klaaspaneeli (1) 1ahedale.
Kdige seespoolsema klaaspaneeli (1)
paigaldamisel jatke triikiga killg sisemise
klaaspaneeli suunas. Kdige sisemise klaaspaneeli
(1) alumine nurk peab asetuma alumisse
plastpesasse.
7. Suruge plastosa vastu raami, kuni kuulete
kidpsatust.

Ahjuvalgusti pirni vahetamine

ISH

OHT:

Et véltida elektrildogi ohtu, vaadake enne ahju
lambi vahetamist, et toode oleks vooluvdrgust
lahti ihendatud ning maha jahtunud.
Kuumad pinnad véivad tekitada péletusi!

= B

Selles ahjus kasutatakse hddglampi
voimsusega alla 40 W, kérgusega alla 60 mm,
labimb6duga alla 30 mm voi halogeenlampi
pistikupesaga G9, véimsusega alla 60 W.
Lambid sobivad kasutamiseks temperatuuridel
lile 300 ° C. Ahjulampe saab hankida volitatud
hooldusagentidelt véi litsentsiga tehnikutelt.

&

Valgusti asukoht ei pruugi olla sama mis
joonisel.

Sellel seadmel kasutatud lamp pole sobiv
koduse majapidamise valgustamiseks. Selle
lambi eesmérk on aidata kasutajal toiduaineid
paremini naha.

CHS]

Sellel seadmel kasutatud lambid peavad vastu
pidama ekstreemsetele tingimustele, nt (le
50 °C temperatuurile.

Kui ahjul on iimar valgusti:
1. Lahutage toode vooluvdrgust.
2. Keerake vastupdeva lahti klaaskate.




3. Kui teie ahjutuli on alloleval joonisel kujutatud (A)
tlidpi, eemaldage see joonisel ndidatud viisil
keerates ja asendage uuega. Kui teie ahjutuli on
(B) tiitipi, eemaldage see joonisel ndidatud viisil
tdmmates ja asendage uuega.

0

4. Paigaldage klaaskate tagasi.
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£ Probleemide lahendamine

kuumenemisel voivad need paisuda ning tekitada haali. >>> Tegemist ei ole rikkega.

Toode ei todta.

e Vorgukaitse on rakendunud véi labi pdlenud. >>> Kontrollige elektrikilbi korke. Vajadusel vahetage
Vi ldhtestage need.

e Toode 6i ole (ihendatud (maandatud) pistikupessa. >>> Kontrollige pistiku tihendust,

e Ahju pirn on vigane. >>> Vahetage pim vélja.
e Voolukatkestus. >>> Kontrollige, kas vool on olemas. Kontrollige elektrikilbi kaitsmeid. Vajadusel
vahetage voi léhtestage kaitsmed.

e [ipruugi olla seatud konkreetse kiipsetusfunktsiooni ja/véi temperatuuri jaoks. >>> Médrake
Konkreetne kiipsetusfunktsioon ja/voi temperatuur.

e Taimer on seadistamata (taimeriga mudelitel). >>> Sisestage kellaaeg.
(Mikrolaineahjuga toodetel juhib taimer ainult mikrolaineahju.)

e Voolukatkestus. >>> Kontrollige, kas vool on olemas. Kontrollige elektrikilbi kaitsmeid. Vajadusel

e Vahepeal on toimunud voolukatkestus. >>> Pange kell 0/ge?¥s / liilitage toode vélja ja seejérel uuesti
Sisse.

Kui teil ei Gnnestu probleemi kaesolevas Idigus
antud juhiste kohaselt lahendada,
konsulteerige volitatud teenindusega vGi

edasimlilijaga, kellelt te toote ostsite. Arge
kunagi ritage rikkis toodet ise parandada.
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Prosim, ¢téte nejprve tento ndvod.

VéZeny zakazniku,

Dékujeme za vybér produktu Beko. Doufame, Ze s timto produktem, ktery byl vyroben s vyuZitim vysoce kvalitni a
k pouZiti a jakékoli doplfiujici dokumenty a uchovejte je pro budouci pouZiti. Pokud produkt pfedate dalSi osobé,
rovnéZ ji predejte ndvod k pouZiti. DodrZte veskera varovani a informace obsaZené v navodu k pouZiti.
Nezapomerite, Ze tento navod se mliZe vztahovat i k nékolika jinym modellim. Rozdily mezi modely jsou v névodu
vyslovné uvedeny.

Vysvétleni symbolii
V celém ndvodu k pouZiti jsou pouZity nasledujici symboly:

Dllezité informace o uzitecnych tipech
k pouZiti.

Varovani na nebezpecné situace v(ci
' Zivotu a majetku.

Varovani na zasah elektrickym
proudem.

Nebezpedi vzniku poZaru.

Upozornéni na horké povrchy.

B B B BB

Arcelik A.S.
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U Diilezité pokyny a upozornéni tykajici se bezpecnosti a

zivotniho prostredi

Tento oddil obsahuje bezpecnostni
pokyny, které vam pomohou predejit
riziku zranéni a poskozeni.
NedodrZeni téchto pokyndl zrusi
platnost zaruky.

Obecna bezpecnost

e Toto zafizeni m0ze byt pouzivano
détmi starSimi 8 let a osobami se
snizenymi fyzickymi, smyslovymi
nebo dusevnimi schopnostmi
nebo s nedostatkem zkuSenosti,
pokud je na né dohlizeno nebo
byly pouceny o pouziti zafizeni
bezpecnym zplsobem a rozumi
zahrutym rizik{im.

Deti si nesmi se zafizenim hrat,
CiSténi a udrzba uzivatelem nesmi
byt provadéna détmi bez dozoru.

e SpotfebiC neni urcen k pouziti
osobami (vCetné déti) se
snizenymi fyzickymi, senzorickymi
nebo dusevnimi schopnostmi
nebo bez nedostatku zkusenosti,
aniz by byly pod dohledem nebo
proSkoleni.

Déti si nesmi se zarizenim hrat.

e Pokud je vyrobek predan jiné
0sobeé za ucelem soukromého
pouziti nebo nepfimeho pouziti, je
tfeba této osobé poskytnout také
uzivatelskou prirucku, Stitky k
vyrobku a dalSi nezbytné
dokumenty a dily.

4/CZ

Produkt nikdy nepokladejte na
podlahu zakrytou kobercem.
Nedostatek vzduchu pod
produktem zpdsobi prehrati
elektrickych soucésti. To zpdsobf
problémy s vaSim produktem.
Instalaci a opravy museji vzdy
provadet pracovnici
autorizovaného servisu. Viyrobce
neodpovida za Skody vzniklé pfi
procesech provadenych
neopravnénymi osobami, mize
dojit i k propadnuti zaruky. Pred
instalaci si peClivé prectéte
pokyny.

Nepouzivejte vyrobek, pokud je
vadny nebo vykazuije viditelné
Skodly.

Po kazdém pouziti zkontrolujte,
zda jsou vSechna funkeni tlaCitka

vypnuta.

Elektricka bezpecnost

Dojde-li k selhani produktu, nesmi
byt pouzivan az do okamziku
opravy zastupcem autorizovaného
servisu. Hrozi riziko zasahu
elektrickym proudem!

Produkt zapojte pouze do
uzemneéneé zasuvky s danym
napétim a ochranou uvedenou v
"Technické Udaje". Uzemneéni
musi zajistit kvalifikovany
elektrikar, pokud pouzivate



vyrobek s transformatorem nebo
bez ngj. NaSe spoleCnost nenese
zadnou zodpovédnost za
problémy vyplyvajici z
neuzemneni produktu v souladu s
mistnimi smérnicemi.

Produkt nikdy nemyjte nalitim
vody na néj! Hrozi riziko zasahu
elektrickym proudem!

Produkt musi byt béhem instalace,
udrzby, Cisténi nebo oprav
odpojen.

Pokud je napdjeci kabel poskozen,
musi jej vymenit vyrobce, jeho
servisni zastupce nebo obdobné
kvalifikovana osoba, aby se
predeslo riziku.

Pouzijte pouze kabel uvedeni v
"Technické Udaje".

SpotrebiC musi byt nainstalovan
tak, aby byl ze sité zcela odpojen.
Oddeéleni musi byt zajiSténo bud
zastrckou nebo spinacem
vestavenym do fixni elektrické
instalace, v souladu se stavebnimi
smernicemi.

Zadni povrch trouby se pfi
pouzivani zahfiva. Zkontrolujte,
zda neni elektrické napojeni v
kontaktu se zadni sténou; jinak
miZe dojit k poSkozeni spojt.
Nezachycujte napajeci kabel mezi
dvirky trouby a ram a nevedte jej
po horkych plochdch. Jinak mize
dojit k roztaveni izolace kabelu a
nasledkem zkratu dojde k pozaru.

VSechny Cinnosti s elektrickym
zafizenim a systémy mohou
provadét jen autorizované osoby.
V pripadé jakychkoli poSkozeni
vypnéte pristroj a odpojte jej od
napajeni. Za timto ucelem
vypnéte domovni pojistku.
Zkontrolujte, zda je hodnota
pojistky kompatibilni s vyrobkem.

Bezpecnost produktu

VAROVANI: Spotfebi¢ a dostupné
Casti se pfi pouzivani zahfivaj.
Davejte pozor, abyste se nedotkli
topnych prvkd. Déti do 8 let véku
udrzujte mimo dosah nebo pod
stalym dohledem.

Nikdy nepouzivejte vyrobek,
pokud vas usudek nebo
koordinaci ovliviiuje pouziti
alkoholu a/nebo k.

Davejte pozor pfi pouzivani
alkoholu v pokrmech. Alkohol se
pi vysokych teplotach vyparuje a
miZe zplsobit poZar, jelikoZ se
vzniti, kdyz se dostane do
kontaktu s horkou plochou.
Nestavte zadné hoflavé materialy
vedle vyrobku, jelikoz jeho boky
se pii pouzivani zahreji.

Béhem poutiti se spotiebiC
zahteje. Davejte pozor, abyste se
nedotkli topnych prvkd.

VSechny vétraci otvory museji
zlstat bez prekazek.

Neohfivejte uzaviené plechovky a
sklenice v troubg. Tlak, ktery se
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nahromadi ve sklenici/plechovce,
miZe vést k jejimu prasknuti.
Neumistujte pecici plechy,
nadoby Ci alobal pfimo na dno
trouby. Nahromadéné horko mize
poskodit dno trouby.

Nepouzivejte drsné abrazivni
Cistici prostredky nebo ostré
kovove stérky na Cisténi skla
dvirek trouby, protoze mohou
poskrabat povrch, coz mlize vést
k poniceni skla.

Na Cisteni spotrebice nepouzivejte
parni Cistice, mohlo by dojit k
zasahu elektrickym proudem.

(LiSi se podle modelu vyrobku.)
Spravné umisténi draténé police a
plechu na draténé prihradky

Je nutné spravné umistit polici
a/nebo plech na prihradku.
Nasunte polici nebo plech mezi 2
kolejnice a zajistéte, aby byla v
rovnovaze, nez na ni umistite
pokrmy (viz nasledujici obrazek).

Nepouzivejte vyrobek bez
prednich sklenénych dveri nebo s
prasklymi dvermi.

Vzdy pouzivejte tepluvzdorné
rukavice pfi vkladani a vyjimani
nadob z horkeé trouby.

Pecici papir dejte do pekace nebo
do prisluSenstvi trouby (plech, gril,
atd.) spolecné s jidlem a potom vSe
zasunte do pfedehraté trouby.
Odstrarite Casti peciciho papiru
precnivajici okraje pekace nebo
prisluSenstvi, abyste predesli
nebezpeCi kontaktu s topnymi
télesy v troubé. Pecici papir nikdy
nepouzivejte pfi teploté prekracujici
uvedenou hodnotu na obalu
peciciho papiru. Pecici papir
nedavejte pfimo na dno trouby.
VAROVANI: NeZ zatnete Zarovku
vymeénovat, ujistéte se, ze napajeci
kabel spotrebice je odpojen nebo
jistiC je vypnut, abyste tak predesli



moznosti Urazu elektrickym
proudem.

SpotrebiC nesmi byt instalovan za
ozdobnymi dvitky, aby se zabranilo
prehrati.

Pfistroj umistéte pfimo do prostoru
ureného pro instalaci. Nesmi byt
na podstavci nebo zakladné.
VAROVANI: VaFeni bez dozoru, pri
kterém pouZzivate tuk nebo olej
mUZe byt nebezpecné a mlize
zplisobit poZar. NIKDY se
nepokouSejte uhasit oheri vodou,
ale vypnéte spotrebic a poté
plamen zakryjte poklickou nebo
hasici rouskou.

VAROVANI: Proces vareni musi byt
pod dohledem. Kratkodoby proces
vareni musi byt pod dohledem
nepretrzité.

VAROVANI: Nebezpeci pozéru: Na
povrchu uréeném k vareni
neskladujte Zadné predmeéty.
VAROVANI: Je-li povrch nalomeny,
vypnéte spotrebic, abyste tak
predesli moznosti Urazu
elektrickym proudem.

V pfipadé rozbiti sklenéné varné
desky: Okamzité vypnéte vSechny
hof'dky a elektrickd topna télesa a
odpojte spotiehi€ z elektricke sité.

Nedotykejte se povrchu spotrebice.

SpotrebiC nepouzivejte.

SpotrebiC by se nemél spinat
pomoci externiho ¢asovace nebo
samostatného dalkového ovladani.
Tlak pary vzniklé z diivodu vihkosti
na povrchu trouby nebo ve spodni

¢asti konvice miZe zplsobit
nadskakovani konvice. Proto je
nutno zajistit, aby byl povrch trouby
a dno hrncdl vZdy suchg.
VAROVANI: Pouzivejte pouze
Srouby navrzené vyrobcem
kuchyrského spotiebice nebo
uvedené vyrobcem spotrebice v
navodu k pouZiti jako vhodné nebo
Srouby, které jsou zapojené do
spotrebiCe. Pouziti nevhodnych
Sroubl mZe zplsobit nehody.

Pro bezpe€ny provoz:

Ujistéte se, zda zastrucka zapadla
do zasuvky a nezplsobi vznik jiskry.
Nepouzivejte poSkozeny nebo
nalomeny prodluzovaci kabel ani
jiny nez originalni kabel.

Ujistéte se, zda je pfi zapojeni neni
na zastréce zadna vihkost ani
kapalina.

UrGené pouziti

Tento vyrobek je urcen pro doméaci

pouziti. Komeréni pouziti neni

pripustné.

VAROVANI: Toto zafizeni je uréeno

jen pro vareni. Nesmi se pouzivat

na jiné ucely, napfiklad k vytapéni

mistnosti.

Tento vyrobek nepouZzivejte k

ohfivani talifi pod grilem, susenf

ruénikdl a utérek atd. na rukojeti a

pro vytapeni.

Vlyrobce nezodpovida za zadné

Skody zpdsobené nespravnym

pouzitim nebo manipulaci.

Troubu Ize pouzit k rozmrazeni,

pecent, roznéni a grilovani pokrm.
7/CZ



Bezpecnost déti

e VAROVANI: Pristupné césti se
mohou béhem pouzivani rozehrat.
Malé déti udrzujte mimo dosah.

e (Obalové materidly jsou pro déti
nebezpeCné. Udrzujte déti mimo
dosah obalovych materidl.
VSechny Casti obalu prosim
likvidujte v souladu se standardy
ochrany zivotniho prostredi.

e Elektrické vyrobky jsou nebezpecné
pro déti. Udrzujte déti mimo dosah
tohoto vyrobku, pokud je v provozu,
nedovolte jim hrat si s vyrobkem.

e Nad spotiebiC nestavte 7zadné
predméty, na néz by déti mohly
dosahnout.

e KdyZ jsou oteviena dvirka trouby,
nevkladejte na né zadny tézky
pfedmét a nedovolte détem, aby na
né sedaly. MlZe se prevratit nebo
by se poskodily zavésy dveri.

8/CZ

Likvidace starého vyrobku
Dodrzovani smérnice WEEE a o likvidaci odpadii:

Tento produkt splfiuje smérnici EU WEEE (2012/19/EU).
Tento vyrobek nese symbol pro tFidéni, platny pro
elektricky a elektronicky odpad (WEEE).

Tento produkt byl vyroben z vysoce kvalitnich soucasti
a materialll, které Ize znovu pouZit a které jsou vhodné
pro recyklaci. Produkt na konci Zivotnosti nevyhazujte
do héZného domaciho odpadu. Odvezte ho do
shérného mista pro recyklaci elektrickych a
elektronickych zafizeni. Informace o téchto shérnych
mistech ziskdte na mistnich Ufadech.

Dodrzovani smérnice RoHS:

Produkt, ktery jste zakoupili splfiuje smérnicih EU
RoHS (2011/65/EU). Neobsahuje Zadné Skodlivé ani
zakdzané materialy, které jsou smérnici zakdzané.

Likvidace obalovych materiali

e (Obalové materidly jsou nebezpetné pro déti.
Obalové materialy uschovejte na bezpe¢ném
misté mimo dosah déti. Obalové materialy
vyrobku jsou vyrobeny z recyklovatelnych
materidl(l. Zlikvidujte je spravné a tridte je v
souladu s pokyny pro likvidaci recyklovaného
odpadu. Nelikvidujte je s béZnym domacim
odpadem.



P Obecné informace
Prehled

1 Pfedni dvefe 7 Plotna

2 Madlo 8 Pohon ventilatoru (za ocelovym platem)
3 Dolni zdsuvka 9 Svétlo

4 Plech 10 Prvek vyhiivani grilu

5 Draténa police 11 Polohy polic

6 Ovladaci panel

12 3 4 5 6 7 8 9
1 \lystrazna kontrolka 6 Digitalni Casovac

2 Svétlo termostatu 7 Plotna s jednim obvodem Vpredu vpravo
3 Funkéni spina¢ 8 Rozsitend varna plocha Vzadu vpravo
4 Plotna s jednim obvodem Vzadu vlevo 9 Spinac termostatu
5 Plotna s dvéma obvody Vpredu vievo
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Obsah baleni

Dodavané prislusenstvi se méiZe lisit podle
modelu vyrobku. VSechna prisluSenstvi
popisovand v navodu k pouZitl nemuseji byt
soucasti vaseho vyrobku.

—_

Névod k pouZiti

2. Standardni plech

PouZiva se na cukroviny, mrazené potraviny a
velké roznéné kusy.

Spréavné umisténi draténé police a plechu na
teleskopické prihradky

(Tato funkce je volitelnd. Nemusi byt soucasti
va$eho vyrobku.)

Teleskopické prihradky umoZiuji snadno vkladat
a vyjimat plechy a draténou polici.

PFi pouzivani plechu a draténé police s
teleskopickymi pihradkami, zkontrolujte, zda
jsou koliky v zadni ¢asti stojan(i na teleskopické
prihradky u okrajli draténé police a plechu.

3. Plech na cukrovi
SlouZi na cukroviny, jako jsou kolace a piskoty.

4.  Draténa police
SlouZi k roznéni a pokladani pecenych,
roznénych nebo v hrci pecenych pokrm( na
pozadované rovni.

10/CZ



Technickeé parametry

Napéti/frekvence 220-240 V/380-415 V 3N ~ 50/60 Hz

Typ kabelu / priifez min.HOSW-FG 3 x4 mm°/5x 2,5 mm
DESKA

Vpredu vievo Plotna s dvéma obvody

,. :
TROUBA/GRIL
Hlavni trouba Multifunkéni trouba

Spotreba energie grilu

" Zaklady: Informace na energetickém $titku elektrickych trub jsou uvedeny v souladu s normou EN 60350-1/
IEC 60350-1. Tyto hodnoty jsou zjiStovany za standardniho zatiZeni s hornim-dolnim ohfevem nebo
horkovzduSném provozu (pokud existuje).
Trida energetické tcinnosti je stanovena v souladu s nasledujicimi prioritami podle toho, zda na vyrobku
existuiji prislusné funkce nebo ne. 1-Vareni s eko-ventilatorem, 2- Turbo pomalé peceni, 3- Turbo peceni, 4-
Horni/dolni ohfev s ventilatorem, 5- Horni a dolni ohfev.

echnické parametry se mohou ménit bez Hodnoty na $titcich vyrobku nebo v doprovodné|
predchoziho upozornéni za Gcelem zvySovani 9 dokumentaci jsou zjistovany v laboratornich
kvality vyrobku. podminkach podle pfislusnych norem. Podle
- - - — provoznich a okolnich podminek vyrobku se
‘mObrazkyly tomto navodu jsou schematicks a tyto hodnoty mohou mEntt
nemuseji se shodovat s vaSim vyrobkem.
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K] Montaz

Vlyrobek musi nainstalovat kvalifikovand osoba v
souladu s platnymi predpisy. Jinak neni mozné uznat
zéruku. Vyrobce neodpovida za Skody vzniklé pfi
procesech provadénych neopravnénymi osobami,
mize dojit i k propadnuti zaruky.

Za pifipravu mista a elektrické instalace
yrobku odpovida zékaznik.

NEBEZPECI:
VWrobek musf byt instalovan v souladu se
Semi mistnimi a/nebo elektrickymi

vyhlaskami.

NEBEZPECI:
Pfed instalaci zkontrolujte pfipadné vady na
yrobku. Pokud néjaké objevite, neinstalujte

jei.
Poskozené vyrobky mohou ohrozit vasi
bezpecnost.

Pied montazi

Abyste zajistili pfitomnost vzduchovych priduchd pod
produktem, doporucujeme upevnit vyrobek na pevnou
z&kladnu s tim, Ze nozky by se nemély ponofovat do
koberce ani mékkych podlahovych krytin.

Podlaha kuchyné musi byt schopna unést hmotnost
zarizeni plus dal$i hmotnost nadobi a potravin.

=4

£
s g T
£ i
£ 8 |
E 65mmmin ! ™~ 65 mm min
3 —»i - «

i

—

e |zeje pouZivat se skiinémi po obou strandch, ale
pro minimalni vzdalenost 400 mm nad drovni
plotny pocitejte s boCnim odstupem 65 mm mezi
spotfebicem a jakoukoli sténou, prickou nebo
vysokou skiini.

12/CZ

e |zejej pouZivat i jako samostatné stojici
spotfebic. Nad povrchem desky je nutno poéitat s
minimalni vzddlenosti 750 mm.

e (" Pokud nad sporakem instalujete digestor,
upravte vySku instalace podle pokyn( vyrobce
digestore (min. 650 mm).

e Spotfebi¢ odpovida zafizenim tfidy 1, 1. Ize jej
umistit zadni a jednou stranou ke sténg kuchyné,
kuchyriskému nabytku nebo zafizeni libovolné
velikosti. Kuchyrisky nabytek nebo vybaveni na
druhé strané smi byt pouze stejné velikosti nebo
mensi.

e Jakykoli kuchyrisky nabytek vedle spotfebice
musi byt tepluvzdomny (do 100 °C min.).

Bezpecnostni popruh

Pokud va$ produkt obsahuje 2 bezpe€nostni

popruhy;

Spotiebi€ je nutno zajistit proti prevazeni pomoci dvou

fetéz{ dodanych s troubou.

Hak (1) utdhnéte pomoci spravného epu ke

kuchyriské sténé (6) a bezpecnostni popruh (3) pfipojte

k héku pomaci uzamykaciho mechanismu (2).

Stabilizaéni hak

Uzamykaci mechanismus

Bezpecnostni popruh

Upevnéte popruh k zadni strané sporaku

Zadni strana spordku

Sténa kuchyné

Pokud va$ produkt obsahuje 1 bezpe€nostni
popruh;

Spotiebi€ je nutno zajistit proti prevazeni pomoci
jednoho bezpecnostniho popruhu dodaného s troubou.

D O B~ wWw NN =



Bezpetnostni popruh pripevnéte k produktu podle
postupu na nasledujicim obrazku.

Stabilni fetéz, ktery je maximéiné kratky a
prakticky a diky tomu se predchazi preklopeni

dopredu a do strany a posunutf trouby.

Stabilni Fetéz pro varice neni navrzen s otvorem pro
zapojeni konzole.

Instalace a pripojeni

Pfistroj Ize instalovat a pfipojovat jen v souladu se
zakonnymi predpisy.

Neinstalujte pfistroj vedle chladnicek Ci
mraznicek. Teplo vyzafované vyrobkem zvysi

spotfebu energie chladicich zarizeni.

e Pristroj prenasejte nejmeéné ve dvou.
e Pfistroj umistéte pfimo na zem. Nesmi byt na
podstavci nebo zakladné.

NepouZivejte dvitka nebo madlo k pfendseni ¢i
presouvani vyrobku. Dvitka, madlo nebo

avésy se mohou poskodit.

Elektrické zapojeni

Pfipojte vyrobek k uzemnéné zasuvce/vedeni
chranéného miniaturnim jisticem vhodného vykonu, jak
je uvedeno v tabulce , Technické specifikace".
Uzemnéni musi zajistit kvalifikovany elektrikar, pokud
pouZivate vyrobek s transformatorem nebo bez néj.
Nase spolec¢nost neodpovidd za Skody vzniklé z diivodu
pouZivani vyrobku bez spravného uzemnéni v souladu
s mistnimi predpisy.

NNEBEZPECI:
\yrobek smi pfipojit k napajeni pouze
autorizovany a kvalifikovany pracovnik. Zaruéni

Ihdita vrobku zacina béZet az po radné
instalaci.

\lyrobce neodpovida za Skody vzniklé pfi
procesech provadénych neopravnénymi
osobami.

| 2 NNEBEZPECI:
Napajeci kabel je nutno nepfiskfipnout, ohnout
¢i zmacknout, nesmi pfijit do styku s horkymi
¢astmi zarizeni.
PoSkozeny napajeci kabel musi vyménit
kvalifikovany elektrikdr. Jinak je zde nebezpedi
zasahu elektrickym proudem, zkratu nebo
pozaru!
Udaje napajeni museji odpovidat Udajéim na typovém
Stitku pristroje. Stitek je pristupny pfi otevieni dvifek
nebo dolniho krytu, pfipadné se nachdzi na zadni sténé
pfistroje podle typu pfistroje.
Napéjeci kabel vaSeho vyrobku musi odpovidat
hodnotdm v rabulce "Technické parametry".

NNEBEZPECI:

Nez zahdjite jakoukoli ¢Ginnost na elektrické
instalaci, odpojte vyrobek od napajeni.
Hrozi riziko zasahu elektrickym proudem!

Pripojovani napajeciho kabelu

Béhem zapdjen( je nutné pouZit narodni/mistni
elektrické predpisy a musi se pouzit prislusna

asuvka/vedent a zastréka pro troubu. V
pfipadé, Ze jsou limity vykonu produktu mimo
provozni schopnost zastréky a zasuvky/vedeni,
musi byt vyrobek pfipojen pres pevnou
elektrickou instalaci primo bez pouZiti zastrcky
a zasuvky/vedeni.

1. Pokud s vyrobkem neni dodédn napéjeci kabel,
napédjeci kabel zvoleny podle tabulky (Technicke
parametry, strana 17) v souladu s elektroinstalaci
ve vaSem domé musi byt pfipojen k vaSemu
vyrobku podle pokynil ve schématu ke kabelu.

Pokud nelze odpajit vSechny pdly v napéjeni, je nutno

pripajit odpojovaci zafizeni s odstupem kontaktl

nejméné 3 mm (pojistky, bezpecnostni spinace,
stykace) a vSechny poly tohoto odpojovaciho zafizeni

museji byt vedle wyrobku (nikoli nad vyrobkem) v

souladu se smémicemi IEE. NedodrZeni tohoto pokynu

mize vést k provoznim problémdm a neplatnosti
zéruky na vyrobek.
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Doporucujeme provést dalsi ochranu
odpojovacem zbytkového proudu.

2. Otevrete kryt bloku svorek Sroubovakem.

3. Zasunte napajeci kabel do svorky kabelu pod
zakoncenim a upevnéte jej k hlavnimu trupu
priloZzenym Sroubem na svéraci soucastce.

4. Pripojte kabely podle pfiloZzeného schématu.

BED

M

Dvoufazovy
380/400/415V AC

Jednofazovy
220/230/240V AC

* Médény most

5

Trojfazovy
380/400/415V AC

5. Po dokonéeni zapojeni kabelu uzavrete kryt bloku
svorek.

6. Vedte napdjeci kabel tak, aby nebyl v kontaktu s
vyrobkem a nedoslo k jeho pfimacknuti mezi
vyrobek a sténu.

Napdjeci kabel nesmi byt del$inez 2 m z
bezpecnostnich divodd.
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e Zatladte vyrobek ke sténé kuchyng.

¢ Nastavovani noZek trouby
Vibrace béhem pouzivani mohou vést k pohyblm
nadob. Této nebezpecné situaci predejdete tim,
kdyZ bude vyrobek v roviné a vyvazeny.
Z bezpecnostnich ddvodt zkontrolujte vyvaZenost
vyrobku tak, Ze upravite Gty nozky vespod tak,
Ze je otodite doleva nebo doprava a zarovnate
podle pracovni desky.

Posledni kontrola
1. Zapojte vyrobek znovu k napajeni.
2. Zkontrolujte funkce elektfiny.

Likvidace starého vyrobku

e Uschovejte si originalni karton od vyrobku a
prepravujte vyrobek v ném. DodrZujte pokyny na
kartonu. Pokud nemate originaini karton, zabalte
vyrobek do bublin nebo silného kartonu a pevné
oblepte paskou.

e Aby draténd police a plech v troubé nepoSkodily

dvitka trouby, umistéte pasku kartonu na vnitrek

dvef trouby v Castech, které odpovidaji poloze

plechil. Prilepte dvitka trouby k bocnim sténam.

NepouZivejte dvitka nebo madlo ke zvedani €i

presouvani wrobku.

Nevkladejte Zadné predméty na vyrobek a
posouvejte jej ve svislé poloze.

Zkontrolujte vzhled vyrobku, zda neobsahuje
Skody, k nimZ mohlo dojit pfi pfepravé.




B Priprava

Tipy pro usporu energie

Nasledujici informace vdam pomohou pouZivat zafizeni

ekologicky a uSetfit energii:

e PouZivejte tmavé a smaltované nadoby, prenos
tepla pak bude lepsi.

e Kdy? pfipravujete pokrmy, provadéjte
predehfivani, pokud je doporucuje navod k
pouZiti nebo recept.

e Béhem peceni neotevirejte Casto dvitka trouby.

e Zkuste péct vice neZ jeden pokrm v troubg
soucasné, jakmile je to mozné. MiZete varit tak,
Ze na draténou polici umistite dvé nadoby.

e Pecte vice neZ jeden pokrm za druhym. Trouba
jiz bude horka.

e Energii uetfite, pokud troubu vypnete par minut
pred koncem doby peceni. Neotevirejte dvirka
trouby.

e Zmrazené potraviny pred varenim rozmrazte.

e PouZivejte panve/hrnce s viky na vareni. Pokud
neméte viko, spotfeba energie mize vzrlist az
Ctyrnasobng.

e Zvolte horak, ktery je vhodny pro rozmér dna
hrnce. VZdy zvolte spravny rozmér hrnce pro
pripravovany pokrm. VEtSi hrnce vyZaduiji vice
energie.

e Déavejte pozor a pouzivejte ploché hrnce pii
vareni na elektrickych deskdch.

Hrnce se silnym dnem zarucuji lepSi vodivost
tepla. Dosahnete tak Uspor energie az 0 1/3.

e Nadoby a hrnce museji byt vhodné pro plotny.
Dna nddob nebo hrncl nesméji byt mensi nez
plotna.

¢ Plotny a dna hmcli udrzujte Gisté. Necistoty snizi
vodivost tepla mezi plotnou a dnem hrnce.

¢ U dlouhodobého vareni vypnéte plotnu 5 az 10
minut pfed koncem doby vafeni. Pokud vyuZijete
zhytkového tepla, dosahnete Uspor energie aZ o
20%.

e Informace o energetické dcinnosti podle EU
66/2014 najdete na informacnim listu vyrobku,

. ktery je soucasti vyrobku.

Uvodni pouziti

Nastaveni ¢asu

Pri nastavovani blikaji prislusné symboly na
displeji.

Stisknutim kldves "I/ nastavte ¢as, poté co troubu
poprvé zapajite.

Denni dobu nastavte pomoci 2%, potom stladte
/ ™™ 3 nastavte ¢as.

Nastaveni potvrdte stisknutim symbolu (%) a pockejte 4
sekundy, aniZ byste se dotkli jinych klaves, 4 sekundy.
1 23 4 5 6

<) eCco

12 1

1 Tlagitko nastavenf

2 Symbol zdmku

3 Symbol hodin

4 Symbol hlasitosti alarmu (Nemusi byt souc¢ésti
vaSeho vyrobku.)

5 Symbol eko rezimu

6 Tlacitko plus

7 Tlagitko minus

8

9

10 9 8 7

Symbol ¢asového kolace
Symbol Alarm
10 Symbol konce Casu pecent
11 Symbol doby peceni
12 Tladitko programu

Neni-li poéatecni Gas nastaven, hodin¥ se
spusti od 12:00 a zobrazi se symbol ®,
Jakmile ji nastavite, tento symbol zmizi.

ktudlni nastaveni ¢asu se zrusi v pfipadé
ypadku elektrické energie. Je nutno je znovu
nastavit.

Prvni éisténi produktu

Povrch se milZe poskodit viivem nékterych
saponatli nebo Cisticich materidld.
NepouZivejte agresivni saponaty, Cistici
prasek/mléko ani ostré predméty pri Cisténi.

1. Sejméte vSechny obaly.

2. Setfete povrch vyrobku vihkym hadfikem nebo
houbickou a osuste hadfikem.

Vychozi ohiev

Zahfivejte vyrobek cca 30 minut, pak je vypnéte. Tim

dojde k odpdleni a odstranéni zbytkil nebo vrstev z

vyroby.

15/CZ



VAROVANI! Trouba s grilem
A\H/()rké povrchy zpiisobuji popéleniny! 1. Vyjméte vechny pecici plechy a draténou polici z
yrobek mdiZe byt b&hem pouzivani horky. trouby.
Nikdy se nedotykeite horkych hofakd, vnitfich 2. Zavrete dvirka trouby. o
8asti trouby, topnych prvkd atd. Udrzujte d&ti 3. Zvolte nejvyssi vkon grilu; viz Oviddani gril,
mimo dosah. Strana 25.
VZdy pouzivejte tepluvzdorné rukavice pii 4. Zapngte troubu asi na 15 minut.
vkladanf a vyjimani nédob z horké trouby. 5. Vypindni grilu; viz Oviddani grilu, strana 25
Elektricka trouba P prvnim pouZiti se mliZe na par hodin
1. Vyjméte vechny pecici plechy a draténou polici z uvolfiovat kour a zapach. To je normalni.
trouby. Zkontrolujte, zda je mistnost fadné odvétrana,
2. Zavrete dvitka trouby. abyste odstranili kour i zapach. Vyhnéte se
3. Zvolte statickou pozici. pfimému vdechovéni koure a zdpachu.
4. Zvolte nejvySSi vykon grilu; viz PouZivani elektricke

trouby, strana 19.

5. Zapnéte troubu asi na 30 minut.

6. Vypnéte troubu; viz PouZivani elektrické trouby,
strana 19
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B Pouzivani varné desky

Obecné informace o vareni
Nikdy nepliite panev olejem do vice nez
jedné tretiny. Pri nahfivani oleje
nenechdvejte varnou desku bez
dozoru. Prehraty olej znamend
nebezpedi pozaru. Nikdy se nesnazte
mozZny ohefl uhasit vodou! KdyZ se
olej vzniti, prikryjte jej poZarni dekou
nebo vihkym hadrem. Vypnéte varnou

desku, pokud je to bezpetné, a
zavolejte hasice.

e Potraviny pred smazenim peclivé osuste a
opatrné vioZte do horkého oleje. Pfed smazenim
zkontrolujte, zda zmrazené potraviny zcela
rozmrzly.

e Nezakryvejte nadobu, v niz zahfivate olgj.

e Panve a hrnce umistuijte tak, aby jejich rukojeti
nebyly nad varnou deskou a nemohlo dojit k
jejich spaleni. Na desku neumistujte nevyvazené
a snadno pieklopitelné nadoby.

e Na zapnuté varné oblasti nepokladejte prazdné
nadoby a hrnce. Mohly by se poSkodit.

e Provoz varnych oblasti naprazdno bez nadoby
nebo hrnce mlize poskodit wrobek. Jakmile
dovarite, vypnéte varné oblasti.

e Jelikoz povrch vyrobku mlze byt horky,

nepokladejte na néj plastové ani hlinikové nadoby.

Jakeékoli roztavené materialy z povrchu ihned
odstrarite.

Takové nadoby by nemély byt pouZivany k
uchovavani potravin.

e PouZivejte pouze hrnce a nadoby s plochym
dnem.

e Do hrncll a panvi vkiddejte priméfené mnoZstvi
potravin. Takto nebudete muset provadét
zbytecné Gisténi z divodu pretecent.
Nepokladejte poklice hrncli nebo panvi na varné
oblasti.

Pokladejte hrce do stfedu varné oblasti. Pokud
cheete hrnec posunout na jinou varnou oblast,
zvednéte jej a postavte ho tam, neposunuijte jim.

Tipy pro sklokeramické varné desky

e Sklokeramicka deska je odolnd proti horku a
neohrozi ji ani velké teplotni rozdily.

e Sklokeramickou desku nepouZivejte k ukladani
véci ani jako krdjeci prkénko.

e PouZivejte pouze hrnce a panve se strojové
upravenym dnem. Ostré okraje mohou zp{sobit
poSkrabani povrchu.

e NepouZivejte hlinikové hrnce a panve. Hlinik

poSkozuje sklokeramickou plochu.

5 rigf Rozlité potraviny mohou
; poSkodit skiokeramickou

desku a zplisobit pozar.

NepouZivejte nadoby s
konkdvnim nebo
konvexnim dnem.

Pouzivejte pouze hrnce
a panve s plochym
dnem. Ty zajiStuji snazsi
prenos tepla.

Pokud je prlimér panve
prili§ maly, budete
plytvat energi.

1 4

3

Plotna s jednim obvodem 14-16¢cm

Plotna s dvéma obvody 21-23/12-14cm
Plotna s jednim obvodem 18-20cm

Rozsitend varna plocha 17-19/26-28cm je
seznam doporucenych prdmérd pro hrnce nebo
panve na pfislusné horaky.

S~ o =

NEBEZPECI:

NNedovolte, aby cokoli padlo na varnou desku. |

malé predméty, jako je slanka, mohou varnou
desku poskodit.
NepouZivejte prasklé varné desky. Témito
prasklinami mizZe prosakovat voda a zplsobit
zkrat.
V pripadé jakéhokoli poSkozeni na povrchu
(napf. viditelné praskliny) okamZité vypnéte
zafizeni, abyste sniZili riziko zasahu

elektrickym proudem.

Sklokeramicka deska je vybavena kontrolkou provozu a
kontrolkou horké plotny.
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Kontrolka horké plotny oznaduje polohu plotny v
provozu a z{stava svitit i po vypnuti plotny. Jakmile
teplota varnych oblasti kiesne natolik, aby bylo mozno
se ji dotknout rukou, kontrolka zhasne. Blikani
kontrolky horké plotny neni vadou.

[Sklokeramické desky s rychlym ohfevem
zafujf jasné svétlo, jakmile je zapnete.
Nedivejte se do jasného svétla.

Zapnuti sklokeramickych varnych oblasti
Pomoci tladitek varné oblasti milzete ovladat
sklokeramické vamé oblasti. Pro dosazeni pozadované
Urovné vareni otoGte tlaGitkem varné oblasti na
poZadovanou Uroveri.

Vypnuti sklokeramickych varnych oblasti
Otocte tlaCitkem plotny do polohy vypnuto (nahore).
Pouziti délenych varnych oblasti

Délené varné oblasti umoziuji vafrit v hrncich rlizné
velikosti na stejné varné oblasti. Po zapnuti téchto
varnych oblasti se nejprve zapne vnitfni varna oblast.

18/CZ

1. Pro zménu priiméru varné oblasti v provozu otocte
ovlddaci tladitko ve sméru hodinovych rugicek.
2. Pri zméné priméru varné oblasti se ozve "cvak".

Vypnuti délenych varnych oblasti
1. Otocte tladitkem proti sméru hodinovych rucicek
do horni polohy, abyste vypnuli varnou oblast.
V8echny ¢asti délené varné oblasti se vypnou.

12 3 2 1
Poloha 1
Poloha 2
Poloha 3

|
1
2
3

Polohy 2 a 3 délenych varnych obasti
nefunguji nezavisle.




[ Obsluha trouby

Obecné informace pro peceni, roznéni a
grilovani

VAROVANi!
Horké povrchy zplsobuji popaleniny!
yrobek mlzZe byt béhem pouZivani horky.

Nikdy se nedotykejte horkych horakd, vnitfnich
Casti trouby, topnych prvki atd. UdrZujte déti
mimo dosah.

VZdy pouzivejte tepluvzdorné rukavice pii
vkladani a vyjimani nadob z horké trouby.

NEBEZPECI:
Davejte pozor pfi otevirani dvifek trouby, miize

unikat para.
Unik pary vam miZe oparit ruce, oblicej a/nebo
oCl.

Tipy pro peceni

e PouZivejte nepfilnavé kovové plechy nebo
hlinikové nadoby nebo tepluvzdorné silikonové
formy.

e (o nejlépe vyufijte misto na polici.

e Pecici formu vkladejte doprostred prihradky.

e Zvolte spravnou pozici prihradky, nez troubu
nebo gril zapnete. Neméfite pozici prihradky,
kdy? je trouba horka.

e UdrZujte dvitka trouby zavfend.

Tipy na roznéni

e Pokud na celé kure, krocana a velké kusy masa
nanesete napf. citronovou 8tavu a ¢erny pepf
pred pecenim, zvysite Ucinnost peden.

e RoZnéni masa s kosti trva asi 0 15 a7 30 minut
déle neZ masa stejné velikosti bez kosti.

e Kazdy centimetr tioustky masa vyZaduje asi 4 az
5 minut peceni.

e Maso nechte v froubé jesté cca 10 minut po
dobé pecent. Stavy se pak Iépe rozmisti po celém
kusu masa a nevytékaji pfi nafiznuti.

e Ryby kladte na stfedni nebo dolni prihradku do
Zéaruvzdorného plechu.

Tipy na grilovani

KdyZ grilujete maso, ryby a drlibez, rychle zhnédnou,

maji péknou kirku a nevysusuiji se. Ploché kusy,

roznéné maso a klobasy jsou pro grilovani zviasté
vhodné, coZ plati | pro zeleninu s vysokym obsahem
vody, jako jsou rajCata a cibule.

e Pokrmy ke grilovani rozmistéte na draténé mfizce
nebo do plechu s draténou miizkou tak, aby
pokryta plocha neprekratovala rozméry ohrevu.

e Posunite draténou polici nebo plech s grilem na
pozZadovanou drove v troubé. Pokud grilujete na

draténé polici, posurite na dolni prihradku pedici
plech pro zachytavani mastnoty. Pecici plech
musf byt takové velikosti, aby zakryl celou
grilovaci plochu. Takovy plceh nemusi byt
soucasti produktu. Do peciciho plechu nalijte
trochu vody pro snadngjsi Cisténi.
Potraviny, které nejsou vhodné ke
grilovani, predstavuji nebezpeci pozaru.
PouZzivejte na grilovani jen ty potraviny,
které jsou vhodné pro intenzivni Zar
grilu.
Neumistujte potraviny pfili§ daleko
dozadu grilu. Je to nejteplejsi ¢ast a
mastné potraviny se mohou vznitit.

Pouzivani elektrické trouby
Zvolte teplotu a provozni rezim

1 2

—

Funkéni spina¢

Spinac termostatu
Nastavte funkéni tlacitko na poZadovany provozni
rezim.
2. Nastavte tladitko teploty na poZadovanou teplotu.
» Trouba se zahfeje na nastavenou teplotu a udrzuje ji.
Pi hazfivani zstane svitit kontrolka teploty.
»
Vypnéte elekirickou troubu
Prepnéte funkéni tlacitko a tladitko teploty do polohy
vypnout (nahore).
Polohy pfihradek (pro modely s draténou
mfizkou)
Je nezbytné umistit draténou mfizku spravné na
prihradku. Draténou miizku je nutné zasunout mezi
prihradky podle obrdzku.
Nenechte draténou mrizku stat oprenou o zadni sténu
trouby. Draténou mriZzku posurite do predni ¢asti police
a vyrovnejte pomoci dvifek, abyste dosahli idedlniho
vykonu grilu.
(LiSi se podle modelu vyrobku.)

e Y
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Provozni rezimy

Poradi provoznich rezim{i uvedené zde se mdze lisit od

vybavy vaSeho pfistroje.

Horni a dolni ohfev

— | Horni a dolni ohfev jsou zapnuté.

Potraviny se zahfivaji soucasné shora i

—— J zdola. Vhodné napf. pro kolace,
suSenky ¢&i kolacky a rendliky v pecicich
forméach. PouZivejte vZdy jen jeden
plech.

Dolni ohfev

Pracuje jen spodni ohfev. Je to vhodné

pro pizzu a nasledné opeceni potravin

zespodu.

Tato funkce musi byt pouZita rovnéz pro

snadné parni Gisténi.

O,
Dolni/horni ohiev s pomoci ventildtoru
——=— | Horni ohfev, dolni ohfev s ventilatorem
&7 (v zadni sténé) jsou zapnuté. Ventilator
—— J rychle a rovnomérné rozvadi horky
vzduch v troubé. PouZivejte vZdy jen
jeden plech.

Funkce s ventilatorem
Trouba se nezahfiva. Funguje pouze
ventildtor (v zadni sténg). Zmrazené
potraviny se rozmrazuje pomalu pfi
pokojové teploté, upecené potraviny se
ochladi.
ventildtorem

Funguije ohfev s ventilatorem (v zadni

sténé).
2} Ventilétor rychle a rovnomeérné rozvadi
horky vzduch v troubg. Ve vétsiné
pipadd neni predehfivani nutné.
Vhodné pro peceni vaich pokrmd na
rznych trovnich prihradek. Vhodné pro
pouZiti vice plechd.
Tato funkce musi byt pouZita rovnéz pro
snadné parni Gisténi.

Sk

Ohfev
r

w

®

@]
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Funkce "3D"

~=="] Horni ohfev, dolni ohfev a ohfev s

ventilatorem (v zadni sténé) jsou

——— ) zapnuté. Pokrm je rovnomérné a rychle
upecen ze vech stran. PouZivejte vZdy
jen jeden plech.

PIny gril

v | Je zapnuty velky gril ve stropu trouby.

Hodi se na grilovani velkého mnoZstvi

masa.

e VioZte velké nebo stfedné velké

¢asti na spravnou polici pod gril

pro grilovani.
eV poloving doby grilovani potraviny
otoCte.
Gril + ventilator
NA
% Grilovani neni tak vykonné jako u
plného grilu
e VioZte malé nebo stfedné velké
¢asti na spravnou polici pod gril
pro grilovani.
eV poloving doby grilovani potraviny
otoCte.
Pouzivani hodin trouby
1 23 4 5 6

ec
[
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12 1 10 9 8 7

1 Tlagitko nastavenf

2 Symbol zdmku

3 Symbol hodin

4 Symbol hlasitosti alarmu (Nemusi byt sou¢ésti
vaSeho vyrobku.)

5 Symbol eko rezimu

6 Tlacitko plus

7 Tlagitko minus

8 Symbol ¢asového kolace

9 Symbol Alarm

10 Symbol konce Casu pecent

11 Symbol doby peceni

12 Tladitko programu

Maximalni ¢as pro nastaveni konce vareni je 5
hodin a 59 minut.

Program se zrusi v pfipadé vypadku energie.
Troubu pak musfte znovu naprogramovat.




Béhem provadéni nastaveni na se displeji
obrazi souvisejici symboly. Musite chvili

pockat, nez nastaveni bude c¢inng.

Neni-li nastaveno Zadné peceni, nelze nastavit
aktualn( ¢as.

Zobrazi se zbyvajici Cas je-li ¢as vareni
nastaven jakmile vafeni zacne.

Peceni s uréenim doby peceni:

Troubu mliZete nastavit tak, aby se zastavila na konci

specifikovaného ¢asu, a to nastavenim doby vareni na

¢asovaci.

1. Vyberte funkci vareni.

2. Stisknéte () dokud se na displeji nezobrazi

symbol 12 .

3. Nastavte &as vareni pomoci Kldves e / .

» » Po nastaveni Gasu vareni se na displeji zobrazi

symbol [=1a cas se odpocitava.

4. Do trouby vioZte nadobi a teplotu nastavte pomoci
. tladitka nastaveni teploty. Spusti se vafeni.

» Cas vareni se zacne odpoCitavat na displeji, jakmile

zaCne vareni a vSechny ¢asti ¢asového symbolu se

rozsviti. Nastavena doba vareni se rozdéli do 4

stejnych Casti, a kdyZ Cas kazdé ¢asti skonci, symbol

takové Casti se vypne. Tak snadno zjistite odpovidajici

¢as vareni a vée bude snazsi.

Po nastaveni ¢asu vareni na ¢asovaci mizete nastavit

konec Gasu vareni.

1. Vyberte funkci vareni.

2. Stisknéte () dokud se na displeji nezobrazi
symbol 12 .

3. Cas vareni nastavte pomoci klaves = / .

» » Jakmile je Cas vareni nataveny, na displeji se

rozsvitf symbol |j)|.

4. Stisknate (9 dokud se na displeji nezobrazi
symbol = .

5. Stisknéte kidvesy = /™ a nastavte konec ¢asu
vareni.

» Po nastaveni ¢asu vareni se na displeji zobrazi

symbol = a symbol =1, Jakmile vareni zacne,

symbol = zmizi.

6. Do trouby vioZte nadobi a teplotu nastavte pomoci
tlaitka nastaven teploty. Spusti se vareni.

» Casovat trouby vypotte ¢as spusténi odettem

CGasu vareni od konce Casu, ktery jste nastavili.

Vlybrany provozni rezim se aktivuje, kdyZ nadejde ¢as

spusténi vareni a trouba se rozehfeje na nastavenou

teplotu. UdrZi tuto teplotu az do konce ¢asu vareni.

» Cas vareni se zatne odpoéitavat na displeji, jakmile

zaCne vareni a vSechny ¢asti ¢asového symbolu se

rozsviti. Nastavena doba vareni se rozdéli do 4

stejnych Casti, a kdyZ Cas kazdé ¢asti skonci, symbol

takové Casti se vypne. Tak snadno zjistite odpovidajici

¢as vareni a vée bude snazsi.

7. Po dokongeni vareni se na displeji zobrazi "End" a
¢asovac vyda zvukové upozornéni.

8. Audio upozomnéni zazni na dobu 2 minut. Chcete-li
toto upozornéni vypnout, stisknéte libovolnou
Klavesu. Budik se ztlumi a zobrazi se aktualni Cas.

Pokud na konci zvukového varovani stisknete
libovolnou kldvesu, trouba se znovu spusti.
Otocte tlacitko pro nastaveni teploty a funkce
do pozice "0" (vypnuto) a vypnéte troubu,
abyste predesli opétovnému spusténi trouby
po konci upozornéni.

Aktivace zamku

Pouzitim tlacitek trouby mliZete zabranit aktivaci

funkce zamku.

1. Stisknéte = dokud se na displeji nezobrazi

symbol &

» Na displeji se zobrazi "OFF" .

2. Pro aktivaci zdmku stisknéte = .

» Jakmile je zdmek aktivovany, na displeji se zobrazi

"Zap." a symhol () z0istane rozsviceny.

Kldvesy trouby po aktivaci zamku nefunguiji.
Zamek se nezrusi ani v pripadé vypadku
napdjeni.

Chcete-li zamek deaktivovat

1. Stisknéte == dokud se na displeji nezobrazi
symbol &,

» Na displeji se zobrazi "On" .

2. Zamek deaktivujte stisknutim kidvesy ™= ,

» "VYPNOUT" se zobrazi po vypnuti zamku.

Nastaveni budiku

Hodiny na pristroji miizete pouzivat k upozornéni nebo

pripomenuti i mimo peceni.

Budik nema Zadny vliv na funkce trouby. PouZiva se

jako upozornéni. Napriklad to mize byt uzitetné,

cheete-li pokrm v troubé v urcitou chvili obrétit. Po

uplynuti nastavené doby zazni alarm.

1. Stisknéte () dokud se na displeji nezobrazi
symbol 43 .

Maximalni doba budiku miZe byt 23
hodin a 59 minut.

2. Délku trvani nastavte pomoci kldves i /==
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Funkéni tladitka pro ton alarmu, denni
dobu, jas displeje a nastaveni teploty musi
byt v pozici O (OFF).
» Na displeji se rozsviti symbol budiku £ a jakmile
bude budik nastaveny, na displeji se zobrazi ¢as
budiku.
3. Na konci ¢asu budiku zacne blikat symbol ¢asu
budiku £ a ozve se signal budiku.
Vypinani alarmu
1. Audio upozornéni zazni na dobu 2 minut. Cheete-li
toto upozornéni vypnout, stisknéte libovolnou
klavesu.
» Budik se ztlumi a zobrazi se aktualni ¢as.
Zru$eni budiku:
1. Stisknéte & dokud se na displeji nezobrazi
symbol £ a budik zruite.
2. Stisknéte a pridrZte klavesu ™= dokud se
nezobrazi "00:00" .

Zobrazi se ¢as budiku. Pokud je ¢as budiku a
Cas vareni nastaven soucasng, zobrazi se

kratsi ¢as.

Zména tonu budiku

1. Stisknéte = dokud se na displeji nezobrazi
symbol <9

2. Pozadovany t6n alarm nastavte klavesami =i / m,

3. Ton, ktery nastavite, se aktivuje béhem kratké
chvilky.

» Zvoleny ton budiku se zobrazi na displeji jako "b-

01", "b-02" nebo "b-03".

Tabulka ¢asii vaFeni

Zména denni doby

Cheete-li zménit ¢as, ktery jste nastavili dfive:

1. Stisknéte = dokud se na displeji nezobrazi
symbol .

2. Nastavte Cas pomoci klaves L o)

3. Cas, ktery nastavite, se za chvili aktivuje.

Usporny rezim

MdzZete Setfit energii v Usporném rezimu, budete-li

vafit s nastavenim Gasu vareni.

Tento rezim dokongi vareni pfi vnitini teploté trouby a

vypnutych topnych prvcich pred koncem éasu vareni.

Nastaveni Gsporného rezimu

1. Stisknéte symbol 2= dokud se na displeji
nezobrazi symbol Gsporného rezimu.

» Na displeji se zobrazi "OFF" .

2. Aktivujte Usporny rezim stisknutim klavesy <.

» Jakkmile se zamek aktivuje, na displeji se zobrazi

"On" a symbol tsporného rezimu ziistane rozsviceny.

Deaktivace tsporného rezimu.

1. Stisknéte symbol 2= dokud se na displeji
nezobrazi symbol Gsporného rezimu.

» Na displeji se zobrazi "On".

2. Usporny rezim deaktivujte stisknutim kidvesy ™.

» "Off" se zobrazi jakmile se zdmek deaktivuje.

Nastaveni jasu obrazovky

(Tato funkce je volitelnd. Nemusi byt soucasti

va$eho vyrobku.)

1. Stisknéte i dokud se na displeji nezobrazi d-01
nebo d-02 nebo d-03 a nastavte jas.

2. Pozadovany jas nastavte pomoci klaves o -

» Gas, ktery nastavite se aktivuje za chvili.

Peceni a roznéni

(:)asy v tto tabulce jsou minény jako privodce.
Casy se mohou liSit v zavislosti na teploté
potravin, tloustce, typu a vasich vlastnich
preferencich vareni.

N4doba

Forma na kol4c na drdténé
polici**

Jeden zasobnik

1-Standardni plech*
3-Plech na cukrovi®
5-Hluboky plech®

3 zasobniky

priméru 26 cm na draténé
polici™
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1. police v troubé je spodnf police.




Sedonzisobnk | Pechrackow® | [ 15 | 0 | % %

3-Standardni plech*
5-Hluboky plech*

3-Standardni plech*
5-Hluboky plech®

{cely) /
Roznény potom 180 ...

25 min,
250/max,
potom 190

Jeden zdsobnik
250/max,

potom 180 ...

Jeden zdsobnik Standardni plech 25 min.
250/max,
potom 180 ...

I - ®..
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Tabulka pro pfipravu kontrolnich jidel
Jidla v této tabulce jsou pipravena v souladu s normou EN 60350-1, €imZ se zkouSky produktu pro kontrolni
instituce zjednodusuji

ek wnk | S .0

3 zasobniky 1-Standardni plech* &Y 1:3:5 140 ghigh
3-Plech na cukrovi®

— Jeden zasobnik Standardni plech*
3 zasobniky 1-Standardni plech* & 1-3-5 150 35..50
3-Plech na cukrovi*
ulaté dortova forma o g
priméru 26 cm na draténé
polici**

JableCny kola¢ | Jeden zasobnik | Kulaté Cernd kovova forma o =] 180 50...60
priiméru 20 cm na dréténé
lici*

o priméru 20 cm na dréténé
polici**
4-Kulata ¢ernd kovovd forma
o0 priméru 20 cm na plechu
na cukrovi**

T|py pro peceni
pokud je kolac prili§ suchy, zvyste teplotu 0 cca 10 a zkratte dobu peceni.
e Pokud je kolac vihky, pouZijte méné tekutiny a sniZte teplotu o 10°C.

e Pokud je kola¢ na povrchu pfilis tmavy, polozte e Pokud je povrch peciva tmavne, ale spodni ¢ast
ho na niZ3i polici, sniZte teplotu a prodiuzte dobu neni pecena, zkontrolujte, zda mnoZstvi omacky,
peceni. kterou jste pouZili, neni na spodni strané peciva

e Pokud je dobre pecen uvnitf, ale lepkavy na prili§ velké. Snazte se rozprostfit oméacku
povrchu, pouZijte méné tekutiny, snizte teplotu a rovnomerné mezi vrstvy tésta a na né pro
prodluzte dobu pecent. rovnomerné zbarveni.

T'py pro pecent peé'va Pecivo pecte v souladu s reZzimem a teplotou
Pokud je pecivo prili§ suchg, zvyste teplotu o cca uvedenymi v tabulce pecen. Pokud spodni
10 a zkratte dobu peceni. Navincete vrstvy tésta Gast stéle neni dostatetné zabarvend, umistéte
omackou z mléka, oleje, vajec a jogurtu. e pifsté o jednu roven nize,

e Pokud se pecivo pece pfili§ diouho, davejte pozor,
aby tloustka tésta nepresahla hloubku plechu.

24/CZ



Tipy na pegeni zeleniny

e Pokud zeleninové jidlo ztraci Stavu a zacina byt
vysusené, varte ho v panvi s poklici misto na
plechu. v uzavienych nadobach jidlo zlistane
Stavnaté.

e Pokud se zeleninové jidlo nemdze dovafit, uvarte
zeleninu nebo ji pripravte jako konzervované jidlo
a pak ji dejte do trouby.

Ovladani grilu

VAROVANI!

Zavirejte dvitka trouby béhem grilovani.

Horké povrchy mohou zplisobovat popéleniny!
Zapinani grilu

1. Nastavte funkéni tia¢itko na poZadovany symbol
grilu.

Tabulka ¢asii peceni pro grilovani
Grilovani s elekirickym grilem

w Potfebné pfisluSenstvi Poloha pfihradky Doporutend teplota (°C)**
pfibl.

2. Pak zvolte pozadovanou teplotu grilovani.
3. Podle potieby predehfivejte asi 5 minut.
» Kontrolka teploty se rozsviti.

Vypinani grilu

Otodte funkénim tlacitkem do polohy vypnout

1.

nahofe).

Potraviny, které nejsou vhodné ke

grilovani, predstavuji nebezpeci pozaru.
PouZzivejte na grilovani jen ty potraviny,

které jsou vhodné pro intenzivni Zar
grilu.

Neumistujte potraviny pfili§ daleko
dozadu grilu. Je to nejteplejsi ¢ast a
mastné potraviny se mohou vznitit.

Roastheef Draténa police 250/max 25...30 min. ”

Jidla v této tabulce jsou pipravena v souladu s normou EN 60350-1, ¢imZ se zkouSky produktu pro kontrolni

instituce zjednodusuji

Potraviny Potfebné pfisluSenstvl Poloha pfihradky Teplota (°C) as pecenl (cca

Masové kulicky Dréténa police 4 e
pn iy | TR ] ] mme ] EEW
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Udrzba a péce

Obecné informace
Zivotnost vyrobku se prodlouZi a pfipadné problémy se
omezi, pokud je vyrobek pravidelné Cistén.

NEBEZPECI:
Odpojte zafizeni od napajeni, nez zacnete s
(drzbou a Cisténim.

Hrozi riziko zasahu elektrickym proudem!

Q NEBEZPECI
Pred ¢isténim nechte pfistroj vychladnout.
Horké povrchy mohou zplisobovat popéleniny!

Vlyrobek po kazdém poufZiti peclivé vyCistéte.
Takto snadnéji odstranite necistoty z pecen,
které se takto nebudou pfi pristim pouZiti
piistroje dale pripalovat.

e Pro GiSténi pristroje nejsou potfeba Zadna zviatni
cistidla. Viyrobek omyjte vodou s mycim
pipravkem a hadfikem nebo houbou a osuste ji
suchym hadrem.

e Vidy zkontrolujte, zda byla jakakoli zbyla kapalina
po Cisténi peclivé otfena a a pripadna vylita
kapaliny vysusena.

e K (isténi nerezovych ploch a rukojeti nepouZzivejte
Cistidla obsahujici kyselinu nebo chlorid. K otfeni
téchto ¢asti pouZijte mékky hadfrik s tekutym
rozpoustédlem (ne brusnym) a davejte pozor,
abyste Cistili jednim smérem.

Povrch se milZe poskodit viivem nékterych
saponatli nebo Cisticich materidld.
NepouZivejte agresivni saponéty, Cistici
prasek/mléko ani ostré predméty pri Cisténi.

Na ¢isténi spotfebiCe nepouZivejte parni
CistiCe, mohlo by dojit k zdsahu elektrickym

proudem.

Gisténi varné desky

Sklokeramicky povrch

Sklokeramicky povrch (sklokeramiku) otfete studenou
vodou, dejte pozor, abyste nezanechali Zadné zbytky
Cisticiho prostiedku a osuste suchym hadrikem. Zbytky
Cistidla by mohly ponicit sklokeramickou desku pfi
jejim pristim pouZiti.

Zaschlé zbytky na skiokeramickeé ploSe (sklokeramice)
za zadnych okolnosti nestrhavejte nozem, ocelovou
vinou ¢i podobnymi nastroji.

Vépenaté usazeniny (Zluté skvrny) odstrarite komercné
dostupnym odstrariovacem vodniho kamene, jako
napriklad octem nebo citronovou Stavou.
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Pokud je povrch silné znecistén, naneste Cistic houbou
a vyckejte, dokud se nevsakne. Poté vyCistéte povrch
desky vihkym hadrem.

Potraviny na bézi cukru, jako je husty krém
nebo sirup, je nutno ihned setfit a necekat, az
povrch vychladne. Jinak miize byt
sklokeramicky povrch nevratné poskozeny.

Casem mize barva natéru nebo na jinych plochach
mirné vyblednout. To nemd vliv na funkci spotfebice.
Blednuti barev a skvrny na sklokeramické desce jsou
normalnim jevem, ne vadou.

Cisténi ovladaciho panelu
VlyCistéte ovlddaci panel a tlacitka vihkym hadrikem a
otfete je do sucha.

Pokud je VS vyrobek vybaven tlagitky/knofliky,
pii Cisténi ovlddaciho panelu oviadaci knofliky
nesundavejte.

Ovladaci panel by se mohl poSkodit.

Gisténi trouby

Cisténi bocni stény(Lisi se podle modelu
vyrobku.)

(Tato funkce je volitelnd. Nemusi byt soucasti
va$eho vyrobku.)

1. Sejméte predni stranu bocni police tak, Ze ji

zatahnete v opacném sméru od bocni stény.
2. Vyjméte bocni polici zcela tim, Ze ji pfitahnete k

Katalytické stény

(Tato funkce je volitelnd. Nemusi byt soucasti
va$eho vyrobku.)

Vnitfni bocni stény (A) a/nebo zadni sténa (B) vaSeho
vyrobku mohou byt potazeny katalytickym smaltem.
Katalytické stény maji svétle matovanou barvu a
porézni povrch. Katalytické stény trouby se nesméji
Cistit. Diky tomu, Ze maji perforovanou strukturu,
katalytické povrchy absorbuji tuk, a kdyzZ je takovy



povrch tukem zaplnén, zacind se lesknout. V takovém
pripadé C Cdsti

Snadné parni Gisténi

Zajistuje snadné Cisténi, protoZe necistota (pokud neni
prilis stard) se zmékei parou, ktera se vytvori uprostied

trouby a zkondenzované kapky vody omyji vnitfni

povrch trouby.

1. Z trouby vyjméte vSechna pfisluSenstvi.

2. Do plechu nalijte 500 ml vody a umistnite plech
na druhy regal v troubé.

3. Nastavte troubu do rezimu snadné ¢isténi parou a
béh na 100 ° C po dobu 25 minut.

4. Otevete dvefe a vihkou houbou nebo hadfikem
otfete vnitfni povrchy trouby.

5. Vyrobek omyjte vodou s mycim pfipravkem a
hadfikem nebo houbou a osuste ji suchym
hadrem.

\/ reZimu snadného Gisténi parou se voda,
kterd byla nalita do zasobniku ke
zmékcent zbytkd jidla/Spiny uvnitt trouby,
bude vyparovat a kondenzovat se na
vnitfnich povrsich trouby a skla dvifek
trouby, takZe pfi otevieni dvifek trouby
milZe dochéazet ke stékani vody. Utiete
kondenzat hned po otevreni dvifek.

Cisténi dvirek trouby

Cheeteli vycistit dvitka trouby, pouZijte teplou vodu se
sapondatem, mékky hadfik nebo houbicku a vyGistéte
vyrobek, pak jgj otfete suchym hadfikem.

K ¢isténi dvifek trouby nepouZivejte Zadna
hruba brusna istidla ani draténky. Mohou

poskrabat povrch a poskodit sklo.

Odstranéni dviika trouby.

1. Oteviete predni dvitka (1).

2. Oteviete svorky v krytu pantu (2) na pravé a levé
strané prednich dvefi tim, Ze zatlacite dle
zZndzornéni na obrazku.

1 Dvege
2 Zamek zavésu(uzaviena poloha)
3 trouba
4 Zamek zavésu(oteviend pozice)

4. Demontujte pfedni dvitka tak, Ze je zatlacite
nahoru, pokud je chcete uvolnit z pravého a
levého zavésu.

Pri instalaci dvifek postupuijte podle stejnych
krok(i jako pfi jejich odstranéni, jen v
obraceném poradi. Nezapomerite zaviit svorky
u krytu zavésu pii opétovné montazi dveri.
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Odstranéni vnitiniho skla dvifek
(Tato funkce je volitelnd. Nemusi byt soucasti
va$eho vyrobku.)

Vnitfni tabuli skla dvifek trouby Ize demontovat z
ddvodu vycisténi.

1. Otevrete dvitka trouby.

2. Pritahnéte k sobé a sejméte plastovou ¢ast na
horni ¢asti prednich dvitek.

3. Podle obrazku zvednéte vnitfni sklenénou tabuli (1

=

plastového otvoru u nejvnitfngjsi sklenéné tabule
).

Pfi instalaci vnitfni sklenéné tabule (1),
zkontrolujte, zda poti$téna strana tabule sméfuje k
nejvnitfngjsi sklenéné tabuli. Je nutné usadit dolni
rohy vSech vnitfnich sklenénych tabuli (1) do
dolnich plastovych otvord.

7. Zatladte plastovou ¢ast k ramu, dokud nezacvakne.

Vymeéna vnitini Zarovky

NEBEZPECI:

Pred vyménou Zdrovky trouby zkontrolujte, zda
ie vyrobek odpojen a vychladl, aby nedoslo k

(razu elektrickym proudem.
Horké povrchy mohou zplisobovat popdleniny!

ISH

\/ této troubé se pouzivd Zarovka s vykonem
mensim nez 40 W, vySkou mensi nez 60 mm,
primérem mensim nez 30 mm nebo
halogenovou Zarovkou s objimkou typu G9,
vykonem men&im nez 60 W. Zarovky jsou
vhodné pro provoz pfi teplotach nad 300 ° C.
Lampy do trouby Ize ziskat od autorizovanych
servisnich zastupcl nebo technik s licenci.

Poloha Zarovky se miZe liSit oproti obrazku.

74rovka pouZitd v tomto spotfebici neni vhodn|
k osvétleni mistnosti. ZamySlenym Gcelem této

Zarovky je pomoci uZivateli vidét na potraviny.

ve sméru A a vytahnéte ji ve sméru B.

1 Vnitfni sklenénd tabule

2 Vnitfni sklenénd tabule (Nemusf byt soucasti

vaSeho vyrobku.)

4. Je-li vas vyrobek vybaveny vnitfnim sklenénym
panelem (2); tento postup zopakujte pfi demontézi
vnitfni sklenéné tabule (2).

5. Prvnim krokem pfi montaZi dvifek je nainstalovani
vnitfni sklenéné tabule (2). Aby zlistal ve
skoseném rohu plastového otvoru. (Je-li vas
vyrobek vybaveny vnittnim sklenénym panelem).
Vnitfni sklenénou tabuli (2) je nutno instalovat do
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74rovky pouzité v tomto spotfebici musf
vydrZet extrémni fyzické podminky, napf.
teploty nad 50 °C.

Pokud je vase trouba vybavena kulatou

Zarovkou:

1. Odpojte vyrobek na napdjeni.

2. Sejméte skienény kryt otocenim proti sméru
hodinovych rucicek.

HEE B B

3. JestliZe je vaSe svétlo v troubé typu (A), ktery je
vyobrazen nize, vyjméte svétlo otoCenim (viz
obrazek) a vymérite ho. Jestlize je svétio typu (B),



zatahnéte a vyjméte svétlo (viz obrazek) a vyménte

(5]

4. Nainstalujte skienény kryt.
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B Odstraiovani potizi

e Je normdlni, Ze pii provozu unikd para. >>> Nejde o zdvadlu.

*  Kdyz se zahfeji kovové soucdstky, mohou se rozpinat a zplisobovat hiuk. >>> Nejde 0 zavadu.

e Hiavni pOJIStkE; je vadna nebo uvolnéna. >>> Zkontrolujte pojistky v pojistkové skiini. Pokud je to
nutne vymente je nebo znovu aktivujte.
jen do (uzemnéné) zasuvky. >>> Zkontrolujte zapojeni Zastrcky.

e Jevadna Zarovka v troubg. >>> Vymérite Zdrovku v troubs.
»  Elekifina je odpojena. >>> Zkontrolujte, zda je pfipojend elektfina. Zkontrolujte pojistky v
.................. pojistkove skiini. Pokud je to nutné, vyméiite je nebo znovu aktivujte.
Trouba nehfeje.
e MozZnd neni nastavena na uritou funkci peceni nebo teplotu. >>> Nastavie troubu na urcitou funkci
peceni nebo teplotu.
e Vtypech whavenych ¢asovatem neni nastaven ¢asovat. >>> Nastavie ¢as.
(U vyrobkil s mikrovinnou troubou ¢asova fidi pouze mikrovinnou troubu.)
»  Elekifina je odpojena. >>> Zkontrolujte, zda je pfipojend elektfina. Zkontrolujte pojistky v
................... pojstkové skii, Pokud je to nutné, wmeite je nebo znovu aktivujte.

{V typech s casovacem) Displej hodin blika nebo sviti symbol hodin,
e Doslo k wpadku energie. >>> Nastavte cas/Pr/stmj vypnéte a znovu zapnete.

Pokud nemUZete odstranit poruchu ani poté,
co jste postupovali podle pokynli obsazenych v
éto Casti, obratte se na autorizovaného
servisniho pracovnika nebo prodejce, u néhoz
jste vyrobek zakoupili. Nikdy se nepokouseijte

opravovat vadny vyrobek sami.
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a)

b)

)

d)

e)

f)

ZAKAZNICKE CENTRUM BEKO

BEKO SPOLKA AKCYJNA, organizaénfslo¥ka, Bucharova 1423/6, 158 00 Praha 5 - Stod(ilky

7 dniv tydnu od 8:00 do 18:00
poradi nebo pomtiZe vyFesit zdrutni, pfipadné pozarutni opravy vyrobkl Beko

tel. kontakt 222525 222
tel. kontakt 800350 333
e-mail zakaznickecentrum@bekosa.cz
online objednavka opravy spotiebite wiwrwe bekoor.cz
5 let zaruky - podminky a registrace wwwLbekocr.oz
ZARUCNIPODMINKY CR

Platny a Citelny prodejni doklad, ktery obsahuje datum prodeje, model spotiebie a oznateni prodejce,
opraviiuje uzivatele vyuZit zaruku na vyrobek v souladu s ustanovenimi Ob&anskéhe zakoniku, v platném znéni,
Neni-li stanoveno jinak, je zarugni doba na vyrobek 24 mésich. Zating plynout ode dne prevzeti véci kupujicim

vyima piipadu, kdy je nutné uvedeni do provozu opravnénou firmou. V tom pfipadé zacne zaruéni doba plynout
ode dne uvedeni vyrobku do provozu.

Vyrobky vyZadujicf odborné zapojeni: plynové a kambinované spordky a varné desky, dale viechny spotiebice,
které nejsou vybaveny pfivodnim elektrickym kabelem zakonZenym vidlici. Zapojeni spotfebice je sluZbou
hrazenou zakaznikem. Potvrzen( je nutné uschovat. Dovozce nezodpovidd za podkozeni & Skody vzniklé
chybnou instalaci nebo chybnym zapojenfm vyrobku.

Zéruka vyplyvaijici z téchto zaruénich podminek miZe byt uplatnéna pouze na dzemi Ceské republiky a tykd se
pouze a vyhradn@ spotfebitit dovezenych do (R prostfednictvim nasi spoletnosti, BEKO SPOLKA AKCY|NA,
organizatni sloZka, Bucharova 1423/6, 158 00 Praha 5 - Stodulky, kterd je oficialnim zastoupenin znacky Beko
pro Ceskou republiku,

Zéruka je poskytovana kupujicimu (konetnému spotfebiteli) v souladu se zdkonem €. 634/1992 Sb,, o ochrané
spotfebitela vplatném zn&ni, na vyrobek slouZici béZnému pouZivéni vdomacnosti, Vyrobek nenf urden
k primyslovému pouziti a poskytovani sluZeb. Spotfebite, které nejsou pou¥ivany vdomacnosti, nejsou
pfedmétem zaruky (hotelovd, Skolska a restauratni zatizenl, iklidové firmy atd.)

Prava ze zodpovédnosti za vady vyrobku se uplatfiaji u proddvajiciho. Zarugni oprava se vztahuje vyhradné na
zévady, které vzniknou v dobé platnosti zaruni thiity a to vyrobni vadou, Takto vzniklé zavady je opravnén
odstranit pouze autorizovany servis,

0 odstranéni vad vyrobku v zdruni 1hitté je kupujici opravnény poZadat prodejce nebo Zakaznické centrum
Beko na telefonnim €isle; 222 525 222, 800350333 nebo online na hittpadinebeionsaiobiednsvia:
cpravy-apaiebice

Zakaznik musi pro objedndni opravy nablasit datum zakoupeni, mode! spotiebice, vyrobni a produktové €islo,
které se nachdzi na vyrobnim $titku kaZdého spotiebiCe. Bez nahlaeni téchto Udajl nebude moci byt
poZadavek zakaznika na bezplatnou opravu vyfesen, Zakaznik je také date povinen poskytnout auterizovanému
servisu soucinnost potfebnou k ovéfeni existence pfipadné odstranéni reklamované vady.
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9)

k)

P ndvitdve servisnfho techinika kupujici prokdZe existenci zaruky piedioZenim Eitelného prodejniho dokladu
nebo certifikdtu 5 let zaruky Beko. Pe provedeni gdrugni opravy jsou autorizovana servisni stfediska nebo
prodévajici povinni vydat kupujicimu Eitetnou kopii opravného listu nebo doklad o uplatnéni prava zaruky a dob&
trvadni opravy. Po dobu zdruky je kupujici povinen uschovat veskeré doklady souvisejici s koupi a servisem
vyrobku.

Opravni list slouzi k prokazovani prav kupujiciho, proto je ve vlastnim zajmu kupujictho si zkontrolovat pred
podpisem veskeré tidaje. Zarutni thita se vpiipadech, kdy zdvada znemoZnila pouZivani vyrobku, prodiuZuje o
dobu, kdy kupujfci uplatnil ndrok na zarufni opravu u autorizovaného stfediska az do dne pfevzeti opravensho
vyrobku.

Vyrabek musf byt instalovdn a provozovan podle navodu k obsluze a platnych norem, Funkce chladnitek,
mraznicek a jejich kombinadi je zaru€ena pri okolni teploté od +10°C do +32°C,

Touto zarukou nejsou dotéena prava kupujiciho, ktera se ke koupi véci vazi podie zvidStnich pravnich pfedpis®.
Spoletnost BEKO SPOLKA AKCYINA, organizagni stozka, Bucharova 1423/6, 158 00 Praha 5 - Stoddllky nabizi
spotiebitelim na vybrané modely prodlouZenou zaruku vcelkové délce trvanf 5 let. Pledmétem této
nadstandardni zaruky je bezplatné odstrafiovani vyrobnich vad po dobu nasleduijfcich 36 mésict od skonteni
2dkonné dvouleté zaruni thitty. Podminkou ziskdni certifikitu prodiouZené zdruky je spinéni veskerych
podminek uvedenych na sy hekerr.oe

0 odstrandni vad vyrobku v prodiouZené zaruéni Ih(té je kupujici opravnény po¥adat Zakaznické centrum Beko
na telefonnfm &isle; 222 525 222, 800 350 333 nebo online na kitps:/fvase hekeorcrfabiednavka-onravy-
spotiehice

Pii opravé v rdmci prodiouZené zaruky je uZivatel povinen autorizovanému servisu pfedloZit platny certifikat
prodiouZené zaruky a prodejni doklad.

V dob# trvani prodiouZené zéruky bude apravnéna reklamace Felena opravou nebo dodénim néhradniho dilu.
V piipad® neodstraniteing vady zajisti dovozce pfimo u zdakaznika vyménu vyrobku za novy. Narok na vyménu
uplatiiuje zakaznik po zaslani viech potfebnych dokladd (platny certifikat, doklad o zakoupeni, vyjadient
servisniho technika) na e-mail seilamace@bekosssz nebo podtou na adresu BEKO SPOLKA AKCYINA,
organizatni slozka, Bucharova 1423/6, 158 00 Praha 5 - Stodiilky. Spotiebitel nemd pravo v priib&hu
prodiouZené zaruky na vréceni kupni Eastky. Uplatnéni prava na bezplatné odstrariovanf vyrobnich vad podiéha
2de uvedenym vieobecnym zaruZnim podminkdm.

Prdvo na uplatnéni zdruky zanikd pokud:

«  Nenivyrobek pouZivanv souladu s ndvodem;

« Doslo kmechanickému poskozeni vyrobku cizim zavinénim, pH nespravné udrZbé@ nebo jinym zanedbanim
péle o vyrobek;

« Byl navyrobku proveden neodborny zasah neopravnénou osobou;

»  Plynové spottebite nebo spotfebite s napajenim 400V nebyly uvedeny do provozu odbornou firmou;

«  Doilok mechanickému poskozeni pii prepravé;

o Jevadazplsobend vindjSimi podminkarmi, jako jsou napt, poruchy v elektrické siti nebo vadna bytova instalace,
nevhodnymi provoznimi podminkami, poskozeni Zivlem;

«  |evyrobek vadny z diivodu pouZitl neorigindlntha pristudenstvl a nahradnich diliy;

»  Kuchyriska linka, do které je vyrobek zabudovany, nespifiuje potrebné technické parametry;

»  Zéruka se déle nevztahuje na preventivni GdrZbu popsanou v ndvodu k obsluze, popiipadé zdvady zplisobené
nevhodnou manipulaci. na opotiebeni vznikié béznym pouZivanim, na mechanické poSkozeni skienénych a
plastovych komponentt;

» Zéruka se nevztahuje na navitévu technika za Gfelem poradenstvi, preventivai kontrolu stavu spotfebite,
vyménu ndhradniho dilu, ktery nevyZaduje odborny zdsah, zaména smru otevirani dvefi chladnitek a
suSicek.



