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Prosimy najpierw przeczyta¢ te instrukcje obstugi!

Drogi Kliencie,

Dziekujemy za wybdr produktu firmy Beko. Mamy nadzieje, ze wyrdb ten,
wyprodukowany zgodnie z najwyzszymi wymogami jakosciowymi i wediug najnowszej
technologii, stuzy¢ Ci bedzie jak najlepiej. Prosimy zatem przed uzyciem tego wyrobu
uwaznie przeczytac catg te instrukcje obstugi i wszystkie inne dostarczone z nim
dokumenty i zachowac je do wgladu w przyszitosci. Jesli przekazesz ten wyréb komus
innemu, oddajcie mu takze te instrukcje. Przestrzegaj wszelkich ostrzezen i informacji z
tej instrukgiji.

Pamietaj, ze niniejsza instrukcja uzytkowania moze odnosic sie takze do kilku innych
modeli. Rdznice pomiedzy modelami wskazano w niniejszej instrukciji.

Objasnienie symboli

W niniejszej instrukciji uzytkowania stosuje sie nastepujgce symbole:

Wazna informacja lub przydatna wskazéwka dot. uzytkowania
Ostrzezenie przed zagrozeniem dla zycia i mienia.
Ostrzezenie przed porazeniem elektrycznym.

Ostrzezenie przed zagrozeniem pozarem.

o 4

Ostrzezenie przed gorgcymi powierzchniami.

Niniejsze urzgdzenie jest zgodne z nastepujgcymi
Dyrektywami Unii Europejskiej:
) - 2014/30/WE LVD (Niskie Napiecia)
- 2014/35/WE EMC (Kompatybilnosé Elektromagnetyczna)
Importer: Beko S.A.
c € ul. Putawska 366, 02-819 Warszawa
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ﬂ Wazne instrukcije i ostrzezenia dotyczace
bezpieczenstwa i ochrony srodowiska

W rozdziale tym zawarto
instrukcje zachowania
bezpieczenstwa, ktore
pomoga uniknac¢ zagrozenia
obrazeniem lub szkoda.
Nieprzestrzeganie tych
instrukcji spowoduje
uniewaznienie wszelkich
gwaranciji.
Ogodlne zasady
bezpieczenstwa
 Urzadzenie moze by¢
uzywane przez dzieci w
wieku 8 lat i starsze oraz
0soby 0 ograniczonych
zdolnosciach fizycznych,
czuciowych lub umystowych,
lub nieumiejetne |
niedoswiadczone, jesli sg
pod nadzorem lub
poinstruowano je w
sprawach uzytkowania tego
urzgdzenia w sposob
bezpieczny i rozumieja
zZwigzane z tym zagrozenia.
Dzieci nie powinny bawic sie
tym urzgdzeniem. Dzieciom
bez nadzoru nie nalezy
powierzaC czyszczenia ani
konserwagiji.
 Urzadzenie moze by¢
uzywane przez osoby (w tym
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dzieci) niepetnosprawne
fizycznie, psychicznie lub
umystowo, a takze przez
osoby bez doswiadczenia lub
wiedzy w zakresie obstugi
urzadzenia wytgcznie pod
nadzorem lub po uprzednim
poinstruowaniu w zakresie
bezpiecznego korzystania

z urzgdzenia.

Nalezy dopilnowac, aby
dzieci nie bawity sie tym
urzgdzeniem.

W razie przekazania produktu
innej osobie do uzytku
osobistego lub do celow
zwigzanych z
wykorzystaniem uzywanego
produktu nalezy przekazac
go wraz z podrecznikiem
uzytkownika, etykietami
produktu i innymi stosownymi
dokumentami i elementami.
Nie wolno ustawiac tego
urzgdzenia na podtodze
pokrytej wyktadzing
dywanowa. W przeciwnym
razie brak przeptywu
powietrza pod urzadzeniem
spowoduje przegrzanie jego
czesci elektrycznych. Moze
to spowodowac problemy.



« Instalacje i naprawy musi
zawsze wykonywac
autoryzowany pracownik
serwisowy. Producent nie

odpowiada za szkody wynikte

z instalacji i napraw
wykonywanych przez osoby
nieupowaznione i moze z
tego powodu uniewaznic
gwarancje. Przed instalacjg
uwaznie przeczytaj te
instrukcije.

« Nie wolno uruchamiac tego
wyrobu, jesli jesli jest
niesprawny lub widocznie
uszkodzony.

» Po kazdym uzyciu sprawdz,
czy wytgczone zostaty
pokretta funkcjonalne.

Bezpieczenstwo przy pracy

z gazem

» Wszelkie prace na
urzadzeniach i instalacjach
gazowych mogze prowadzi¢
wytgcznie autoryzowany i
kwalifikowany personel.

» Przed instalacjg nalezy
upewnic sie, ze warunki w
miejscowej sieci rozdzielcze;
(rodzaj i cisnienia gazu) sg
kompatybilne z ustawieniami
urzadzenia.

» Urzadzenie to nie jest
przytaczone do systemu

usuwania produktow spalania.
Nalezy je zainstalowac i
przytaczy¢ zgodnie z
obowigzujgcymi przepisami
instalacyjnymi. Szczegdlng
uwage nalezy zwrocic na
odnosne wymogi dotyczgce
wentylacji; Patrz Przed
zainstalowaniem, strona 18

UWAGA: Skutkiem
uzytkowania kuchenki
gazowej jest ciepto, wilgoc
oraz produkty spalania w
pomieszczeniu, w ktérym jg
zainstalowano. Nalezy
zapewni¢ dobre
przewietrzanie kuchni,
zwiaszcza w czasie
uzytkowania kuchenki:
utrzymywac naturalne otwory
drozne lub zainstalowac
wentylator mechaniczny
(okap z wyciggiem
mechanicznym). Diugotrwate
intensywne uzytkowanie tego
urzadzenia moze wymagac
dodatkowej wentylaciji, np.
poprzez zwiekszenie
poziomu wentylacii
mechanicznej tam, gdzie jest
obecna.

Prawidtowosc¢ dziatania
urzadzen i uktadow
gazowych musi by¢
regularnie sprawdzana.
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Regulator, przewod gietki i
jego zacisk muszg byc¢
regularnie sprawdzane i
wymieniane w okresach
zalecanych przez producenta
lub w razie potrzeby.
Regularnie czys¢ palniki
gazowe. Ptomienie powinny
byC btekitne i powinny pali¢
sie rowno.

Ten produkt moze byc¢
wykorzystywany wytgcznie w
pomieszczeniu, w ktorym
zamontowano odpowiednio
wyregulowany i dziatajgcy
czujnik tlenku wegla. Nalezy
sie upewnic, ze czujnik tlenku
wegla dziata prawidtowo i jest
czesto serwisowany. Czujnik
tlenku wegla nalezy
zainstalowa¢ maksymalnie 2
metry od produktu.

W urzadzeniach gazowych
potrzeba dobrego spalania.
W razie niecatkowietego
Spalania moze powstawac
tlenek wegla (CO). Tlenek
wegla jest bezbarwnym,
bezwonnym i bardzo
trujgcym gazem o skutkach
Smiertelnych nawet w bardzo
matych dawkach.

Popros miejscowego
dostawce gazu o informacije
o telefonach alarmowych
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stuzb gazowych i sSrodkach
bezpieczenstwa na wypadek
ulatniania sie gazu.

Co robi¢, gdy poczuje sie

zapach gazu

« Nie uzywaj otwartego ognia i
nie pal tytoniu. Nie uzywaj
zadnych przetgcznikow
elektrycznych (np. wytgcznika
Swiatta, czy dzwonka u drzwi
itd.). Nie uzywaj telefonu
stacjonarnego ani
komorkowego. Zagrozenie
wybuchem i zatruciem!

« Zamknij wszystkie zawory na
urzadzeniu gazowym i
gazomierzach.

» Otworz drzwi i okna.

» Sprawdz szczelnosc¢
wszystkich rur i potgczen.
Jesli nadal czu¢ gaz, wyjdz z
mieszkania.

 Ostrzez sgsiadow.

« Wezwij straz pozarng. Uzyj
telefonu poza domem.

« Nie wracajcie na teren
nieruchomosci, dopoki nie
zostanie zapewnione
bezpieczenstwo.

Bezpieczenstwo elektryczne

« W razie awarii tego
urzadzenia nie nalezy go
uzywac do czasu naprawy
przez autoryzowany Serwis.



Grozi to porazeniem
elektrycznym!

« TO urzadzenie mozna
podfgczy¢ tylko do gniazdka
Z uziemieniem o napieciu i z
zabezpieczeniem jakie
podano w "Danych
technicznych. Zle¢
wykonanie instalacii
uziemienia
wykwalifikowanemu
elektrykowi, niezaleznie od
tego, czy uzywasz
transformatora do zasilania.
Firma nasza nie ponosi
odpowiedzialnosci za
jakiekolwiek problemy
wynikajgce z braku
uziemienia tego
urzadzeniazgodnie z
miejscowymi przepisami.

« Nie wolno my¢ urzgdzenia
rozlewajgc nan wode! Grozi
to porazeniem elektrycznym!

« Nie wolno dotykac wtyczki
mokrymi dtorimi. Nie wolno
wyciggac¢ wtyczki ciggnac za
przewod, nalezy jg wyciggnij
chwytajgc za nig sama.

» Urzgdzenie to trzeba
odfgczy¢ od zasilania na czas
instalacji, konserwacii,
CzyszCzenia i napraw.

« Aby unikng¢ zagrozenia w
przypadku uszkodzenia

przewodu zasilajgcego, musi
go wymieni¢ producent,
punkt serwisowy lub osoba o
podobnych kwalifikacjach.
Urzadzenie nalezy tak
zainstalowac, aby mozna
byto go catkowicie odtgczy¢
od sieci. Odtgczenie to nalezy
zapewnic¢ albo poprzez
wyjecie wtyczki z gniazdka,
albo wytaczenie wytacznika,
w ktory wyposazona jest
domowa instalacja
elektryczna, zgodnie z
przepisami budowlanymi.
Tylna powierzchnia
urzadzenianagrzewa sie w
trakcie jego pracy. Upewnij
sie, ze przytgcze
gazowe/elektryczne nie
dotyka tej tylnej powierzchni;
W przeciwnym razie moze
ono ulec uszkodzeniu.
Przew0d zasilajgcy nie moze
sie zakleszczy¢ miedzy
drzwiczkami i ramg
piekarnika, a takze nie mozna
go prowadzi¢ przez gorgce
powierzchnie. W przeciwnym
wypadku izolacja przewodow
moze sie topiC i w rezultacie
moze nastgpic zwarcie.
Wszelkie prace na uktadach i
urzadzeniach elektrycznych
wykonywac¢ moze tylko
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upowazniony i
wykwalifikowany personel.

« W razie jakiejkolwiek awarii
wytacz wyrdb i odtacz go od
sieci zasilajgcej. W tym celu
wytacz bezpiecznik
zabezpieczajgcy instalacje
domowa.

« Upewnij sie, ze prad
bezpiecznika jest odpowiedni
dla tego wyrobu.

Zasady zachowania

bezpieczenstwa przy

uzytkowaniu tego wyrobu

« OSTRZEZENIE: Podczas

uzytkowania urzadzenie i jego

czesci sg gorgce. Nie
dotyka¢ nagrzanych czesci.

Dzieci ponizej 8 lat mogg

przebywac w poblizu

urzadzenia wytgcznie pod
nadzorem 0sob dorostych.

Nigdy nie wolno uzywac tego

wyrobu w stanie zaktocenia

oceny sytuacji lub
koordynaciji przez
konsumpcije alkoholu i/lub
innych srodkow
odmieniajgcych swiadomosc.

Zachowaj ostroznosc, jesli w

potrawach stosuje sie napoje

alkoholowe. W wysokiej

temperaturze alkohol paruje i

moze sie zapali¢ po
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zetknieciu z gorgcymi
powierzchniami.

 Nie umieszczaj zadnych
materiatow fatwopalnych w
poblizu tego wyrobu,
poniewaz jego boki moga
bardzo sie nagrzewac przy
pracy.

« W trakcie uzytkowania
piekarnik nagrzewa sie.
Nalezy zachowac ostroznosc
i nie dotykaC elementow
grzejnych wewnatrz
piekarnika.

» Nalezy dbac, aby zaden
otwor wentylacyjny nie byt
zakryty.

« Nie podgrzewaj w piekarniku

zamknietych puszek ani

szklanych stoikow. Cisnienie,
ktore wytworzy sie w takie;
puszce/stoiku, moze je
rozsadzic.

Nie umieszczaj foremek do

pieczenia, naczyn ani folii

aluminiowej bezposrednio na
dnia piekarnika.

Nagromadzenie ciepta

mogtoby zniszczy¢ dno

piekarnika.

‘Do czyszczenia szyby w

drzwiczkach piekarnika nie

nalezy uzywac szorstkich
srodkoéw czyszczgceych ani
ostrych skrobakow



metalowych, poniewaz mogag
one zarysowac powierzchnie,
co moze doprowadzi¢ do
popekania szyby."

Do czyszczenia tego
urzadzenia nie uzywaj
urzagdzen parowych,
poniewaz moze to
spowodowac porazenie
pradem.

(Roznig sie zaleznie od
modelu piekarnika.)
Wiasciwe umieszczanie
rusztu i foremki na stelazach
Wiasciwe umieszczanie na
stelazu rusztu i/lub tacki na
ociekajgcey ttuszcz jest
niezwykle wazne. Wsun ruszt
lub tacke na ociekajgcy
ttuszcz pomiedzy dwie szyny
i zanim umiescisz na nim
potrawe upewnij sie, ze jest
wypoziomowany (patrz

jaca ilustracja).

wyjeta lub popekang szybg w
przednich drzwiczkach.

« Do wkiadania i wyjmowania

potraw z gorgcego piekarnika
zawsze zaktadaj odporne na
wysokie temperatury
rekawice.

Wytdz naczynie do pieczenia,
lub akcesorium z piekarnika
(tacke, ruszt druciany, itp.),
papierem do pieczenia, witoz
do niego potrawe i wstaw je
do wstepnie nagrzanego
piekarnika. Utnij nadmiar
papieru wystajgcy z naczynia
lub akcesorium, aby
zapobiec ryzyku dotkniecia
elementow grzejnych
piekarnika. Nie wolno uzywac
papieru do pieczenia w
temperaturze roboczej
wiekszej niz wskazana dla
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tego papieru. Nie wyktadaj
papierem bezposrednio dna
piekarnika. .
OSTRZEZENIE: Przed

wymiang lampy nalezy sie
upewnic, ze wyjeto przewod
zasilajgcy z gniazdka lub .
wytgczono bezpiecznik, tak

aby unikng¢ potencjalnego
porazenia prgdem

pokrywka lub kocem
gasniczym.

UWAGA: Gotowanie nalezy
nadzorowac. Krotkie
gotowanie nalezy stale
nadzorowac.
OSTRZEZENIE: Zagrozenie
pozarowe: Nie stawigj
niczego na powierzchniach
do gotowania.

Podczas pieczenia
wspomaganego parg para

elektrycznym. Dotyczy uktadu parowego:
« Nie zamykaj pokrywy, zanim .

ptyta nie ostygnie

wystarczajgco.

Przed otwarciem pokrywy
nalezy ja wytrzeC do sucha,
aby woda nie przedostata sie
do tylnych i wewnetrznych
czesci piekarnika.

Aby unikng¢ przegrzania,

urzadzenia nie nalezy

umieszczacC za dekoracyjnymi e

drzwiami.

« Urzgdzenie nalezy ustawic
bezposrednio na podtodze.
Nie moze ono sta¢ na
podstawie ani cokole.

« OSTRZEZENIE: Smazenie
na kuchence w ttuszczu lub
oleju bez dozoru moze byc¢
niebezpieczne i moze
doprowadzi¢ do pozaru. NIE
prébuj gasi¢ ognia wodg, ale
wytgcz kuchenke, a
nastepnie sttum ptomien, np.
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moze sie wydostac na
zewnatrz, jesli drzwi
urzadzenia zostang otwarte.
Moze to spowodowac
zagrozenie poparzeniem.
Przy otwieraniu drzwi
piekarnika nalezy zachowac
ostroznosc.

WilgoC pozostata w
piekarniku po pieczeniu
wspomaganym parg moze
powodowac korozje. Po
pieczeniu wspomaganym
parg nalezy zaczekac az
wnetrze piekarnika wyschnie.
Nie wolno przez dtuzszy czas
przechowywac wilgotnej
zywnosci w piekarniku.

Nie uzywac¢ wody
destylowangj ani filtrowanej.
Stosowac wytgcznie wode



butelkowana. Nie dodawac
do zbiornika wody roztworow,
ktore sg palne, zawierajg
alkohol lub czgstki state.
Podczas pieczenia
wspomaganego parg nie
wolno uzywac przyboréw ani
naczyn, ktore moga
zardzewieC.

Nie zeskrobuj osadu
wapiennego, ktory moze
gromadzi¢ sie w naczuniu na
dnie piekarnika, poprzez
skrobanie. W przeciwnym
razie podstawa urzgdzenia
zostanie uszkodzona.

Nie uzywac srodkow
Czyszczacych zawierajgcych
kwasy lub chlorki do
czyszczenia pojemnika w
podstawie piekarnika.

W zaleznosci od
czestotliwosci gotowania na
parze - w zaleznosci od
czestotliwosci czyszczenia
parg i twardosci uzytej wody
na podstawie piekarnika
moga pojawic sie plamy z
wapna.

Aby usung¢ osad wapienny,
ktory moze pojawic sie w
naczyniu z woda,
znajdujgcym sie na
podstawie piekarnika, po
gotowaniu na parze - tatwe

czyszczenie parg, dodaj 350
cm3 octu (kwasowos¢ octu
nie moze przekraczac 6%) do
naczynia, znajdujgcego sie na
podstawie piekarnika w
temperaturze otoczenia po
kazdych 2 lub 3 uzyciach, a
nastepnie odczeka¢ 30 minut.
Po 30 minutach wyczyscic
miekkg wilgotng Sciereczka, a
nastepnie wysuszy¢ suchg
szmatka.

« \W trakcie pieczenia
wspomaganego parg zaleca
sie dodac¢ wode w ilosci
okreslonej w tabeli gotowania.

Aby unikngC zagrozenia

pozarem przy uzytkowaniu tej

kuchenki;

« Upewnij sig, ze wtyczka
pasuje do gniazdka i nie
powoduje iskrzenia.

« Nie nalezy uzywac
uszkodzonych ani ucietych
przewodow, ani przedtuzaczy,
a tylko oryginalnego
przewodu zasilajgcego.

« Upewnij sig, ze gniazdko, do
ktdrego witgczona jest
kuchenka jest suche.

« Upewnij sig, ze przytacze
gazu zainstalowany jest tak,
ze nie powoduje wycieku
gazu.
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Zamierzone przeznaczenie

« Wyrdb ten przeznaczony jest
do uzytku domowego. Nie
dopuszcza sie uzytkowania
komercyjnego.

« UWAGA: Urzgdzenie to stuzy
wytacznie do pieczenia
potraw. Nie wolno uzywac go
do innych celéw, na przyktad
do ogrzewania
pomieszczen."

« Urzgdzenia tego nie nalezy
uzywac do podgrzewania
talerzy pod grillem, suszenia
recznikdw, Scierek do naczyn,
itp. na uchwytach, ani do
celéw suszenia lub
ogrzewania.

» Producent nie odpowiada za
szkody spowodowane
niewfasciwym uzytkowaniem
tego wyrobu lub
obchodzeniem sige z nim.

« Piekarnik mozna uzywac do
rozmrazania, smazenie,
pieczenia i grillowania potraw.

Bezpieczenstwo dzieci

« OSTRZEZENIE: Dostepne
czesci moga sie nagrzewac
podczas uzytkowania. Mate
dzieci nalezy trzymac z dala
od kuchenki.

« Materiaty opakowaniowe
moga byC niebezpieczne dla
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dzieci. Trzymac¢ materiaty
opakowaniowe z dala od
dzieci. Prosimy pozby¢ sie
catego opakowania zgodnie z
normami ochrony Srodowiska.

» Urzgdzenia elektryczne i/lub
gazowe sg niebezpieczne dla
dzieci. W trakcie pracy tego
produktu nie dopuszczac do
przebywania dzieci w jego
poblizu ani do zabawy.

« Nie stawiaj na tym urzadzeniu
zadnych przedmiotow, po
ktére mogtyby siegac dzieci.

« Gdy drzwiczki sg otwartenie
obcigzac ich zadnymi
ciezkimi przedmiotami i nie
pozwala¢ dzieciom siadac na
nich. Piekarnik moze sie
przewrocic, lub moga sie
uszkodzi¢ zawiasy drzwiczek.

Stare urzadzenia

Zgodnosé z dyrektywa WEEE i
usuwanie odpadoéw:

Niniejszy wyrdb jest zgodny z dyrektywa
Parlamentu Europejskiego i Rady
(2012/19/WE). Wyrdb ten oznaczony
jest symbolem klasyfikacji zuzytych
urzadzen elektrycznych i elektronicznych
(WEEE).

Wyrdb ten wykonano z czesci i
materiatdw wysokiej jakosci, ktére moga
by¢ odzyskane i uzyte jako surowce
wtdrne. Po zakoriczeniu uzytkowania nie
nalezy pozbywac sie go razem z innymi
odpadkami domowymi. Nalezy



przekaza¢ go do punktu zbiorki
urzadzen elektrycznych i elektronicznych
na surowce widrne. Aby dowiedzie¢ sie,
gdzie jest najblizszy taki punkt, prosimy
skonsultowa¢ sie z wtadzami lokalnymi.
Odpowiednie postepowanie ze zuzytym
sprzetem zapobiega potencjalnym
konsekwencjom dla srodowiska
naturalnego i ludzkiego zdrowia.
Zgodnosé z dyrektywa RoHS:
Niniejszy wyrdb jest zgodny z dyrektywa
Parlamentu Europejskiego i Rady RoHS
(Ograniczenie uzycia substancii
niebezpiecznych) (2011/65/WE). Nie

zawiera szkodliwych i zakazanych
materiatéw, podanych w tej dyrektywie.

Pozbywanie si¢ materiatéw

opakowaniowych

* Materiaty opakowaniowe sg
niebezpieczne dla dzieci. Nalezy
trzymac je w bezpiecznym miejscu,
niedostepne dla dzieci. Opakowanie
tego wyrobu wyprodukowano z
surowcow wtérnych. Nalezy
odpowiednio sig ich pozbywad |
sortowac je zgodnie z instrukcjami
gospodarki surowcami wtdrnymi. Nie
nalezy ich wyrzucac razem ze
zwykiymi odpadkami domowymi.
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H Informacje ogéine
Opis urzadzenia

{e 2

1 Drzwiczki przednie 8 Pokrywa gorna

2 Uchwyt 9 Silnik wentylatora (za ptyta stalowa)
3 Czes¢ dolna 10 Lampka

4 Tacka 11 Element grzejny grilla

5 Pdtka druciana 12 Pozycje potki

6 Panel sterowania 13 Zasobnik wody

7 Ptyta grzejnika

12 3 4 5

1 Lampka pieczenia wspomaganego
parg / czyszczenia parowego

2 Przycisk pieczenia wspomaganego
parg / czyszczenia parowego

3 Pokretto wyboru funkcji

4 Palnik normalny Tylny lewy

5 Palnik szybki Przedni lewy

7 8§ 9 10
Czasomierz cyfrowy
Palnik pomocniczy Przedni prawy
Palnik normalny Tylny prawy
Lampka termostatu
0 Pokretto termostatu

- © o~
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Zawartos¢ opakowania

Dostarczane akcesoria réznig sie
zaleznie od modelu wyrobu.
Niektdre z akcesoriow opisanych
w instrukciji obstugi moga nie by¢
dostarczane razem z tym
modelem produktu.

1.Instrukcja uzytkowania
2.Standardowa tacka

Stuzy do pieczenia ciast, mrozonek i
duzych porcji pieczeni

3.Ruszt druciany

Stuzy do pieczenia oraz do ustawiania
potraw do smazenia, pieczenia lub
gotowania w naczyniach do
zapiekanek na wybranej pdtce.

4.Wiadciwe umieszczanie pétki

drucianej i foremki na stelazach
teleskopowych

(Ta funkcja jest dostgpna
opcjonalnie. Moze ona nie wchodzié
w zakres wyposazenia zakupionego
produktu).

Teleskopowe stelaze pozwalajg na
tatwe zaktadanie i zdejmowanie
foremek oraz rusztu.

Podczas uzywania foremki i rusztu ze
stelazem teleskopowym, muszg by¢
do nich dosuniete kotki znajdujgce sie
7 tytu stelaza teleskopowego, przy
krawedziach rusztu i foremki.
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Dane techniczne

DANE OGOLNE

Wymiary zewnetrzne (wys./szer./gteb.) 850 mm/500 mm/600 mm
Napiecie/czestotliwose 220-240V ~; 50 Hz
taczne zuzycie energii el. 2.4 KW

Typ/ przekrdj przewodu

min.HOSW-FG 3 x 1,5 mm*

Kategoria wyrobu gazowego

Kat Il 2ELs3B/P / Cat Il 2H3B/P / Cat
[l 2H3+ / Cat | 2H

Typ/cisnienia gazu

NG 20/20 mbar

¥ gczne zuzycie gazu

7.9 kKW

Konwersja na typ/ciénienie gazu®

- opcjonalna

NG G2.350/13 mbar
LPG G 30/37 mbar - LPG G 30/28-
30 mbar - Propan 31 /37 mbar

PLYTA KUCHENNA

Palniki

Tylny lewy Palnik normalny
Moc 2 kW

Przedni lewy Palnik szybki

Moc 2.9 kW

Przedni prawy Palnik pomocniczy
Moc 1 kW

Tylny prawy Palnik normalny
Moc 2 kW
PIEKARNIK/GRILL

Piekarnik gtéwny Wspomagane wentylatorem

Oswietlenie wewnetrzne

1526 W

Zuzycie energii el. przez grill.

1.6 kW

E

Informacja podstawowa: Dane na etykietach energetycznych piekarnikdw elektrycznych

podaje sie zgodnie z normg PL-EN 60350-1 / IEC 60350-1. Wartosci te okresla sie przy
standardowym obcigzeniu z czynnymi funkcjami grzejnika gérnego-dolnego i
wspomagania nagrzewania wentylatorem (jesli funkcje takie sa dostepne).

Klasg sprawnosci energetycznej okresla sie zgodnie z nastepujaca priorytetyzacia,
zaleznie od wystepowania odpowiednich funkcji w danym modelu piekarnika. 1-
Pieczenie z wentylatorem eco-fan, 2-Pieczenie turbo powolne, 3-Pieczenie turbo, 4-
Grzatki dolna/gdrna wspomagane wentylatorem.

Dane techniczne moga zostac
zmienione bez uprzedzenia w celu
poprawy jakosci wyrobu.

Rysunki w tej instrukcji sg
schematyczne i moga sie nieco roznic¢
od danego wyrobu.
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Wartosci podane na etykietkach
wyrobu lub w towarzyszacej mu
dokumentaciji uzyskano w warunkach
laboratoryjnych zgodnie z odnosnymi
normami. Wartosci te moga sie réznié
zaleznie od operacyjnych i
Srodowiskowych warunkow pracy
danego wyrobu.




Tabela wtryskiwacza

2E (G20)/20 103 115 72 103
mbar

G 30/28-30 72 87 50 72
mbar

3B/P (G30)/37 66 80 47 66
mbar

2Ls 131 165 95 131
(G2.350)/13mbar

G 31/ 37 mbar |72 87 50 72

Dysze, ktdre nie zostaty dostarczone
wraz z produktem, mozna zakupic¢ w
autoryzowanym serwisie.
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K] Instalacja

Produkt musi zosta¢ zainstalowany
przez wykwalifikowang osobe i zgodnie
z obowigzujgcymi przepisami. W
przeciwnym razie gwarancja zostanie
uniewazniona. Producent nie odpowiada
za szkody wynikte z instalacji i napraw
wykonywanych przez osoby
nieupowaznione i moze z tego powodu
uniewazni¢ gwarancie.
Przygotowanie migjsca do
instalacji i dostepu do sieci
elektrycznej i gazowej to
obowigzek klienta.

Urzadzenie to nalezy instalowac
zgodnie z migjscowymi
przepisami dot. instalacji
gazowych i elektrycznych.

Przed zainstalowaniem sprawdz,
czy wyrob nie ma widocznych
defektow. Jedli ma, nie instaluj go.
Uszkodzone wyroby zagrazajg
Twemu bezpieczenstwu.

Przed zainstalowaniem

Aby zapewni¢ zachowanie
odpowiedniego odstepu na przeptyw
powietrza pod tym wyrobem zalecamy
zamontowanie go na solidnej podstawie,
ktdrej ndzki nie zagtebiajg sie w dywan
lub wyktadzine dywanowa.

Podtoga kuchni musi unies¢ mase
urzgdzenia plus dodatkowy ciezar
naczyn i zywnosci.
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¢ Urzadzenie te odpowiada klasie 1, tzn.
mozna je ustawi¢ tytem i jednym
bokiem do $cian kuchni, mebli
kuchennych, czy urzadzer dowolnych
rozmiaréw. Meble lub sprzety
kuchenne po drugiej stronie nie moga
by¢ wigksze.

* Mozna go uzywac razem z szafkami
po obu stronach, ale nalezy zachowac
minimalny odstep 400 mm ponad
poziomem piyty grzewczej zachowaj
boczny odstep 65 mm pomiedzy tym
urzadzeniem a $ciang, sciankg
dziatowg lub wysoka szafkg kuchenna.

e Mozna go takze uzywac w pozycji

wolnostojgcej. Zachowaj minimalny

odstep 750 mm ponad powierzchnig
piyty kuchennej.

(*) Jesli nad kuchenkag ma by¢

zainstalowany wyciag, sprawdz

wysokosc¢ instalacji w instrukgii
wytwaorcy wyciggu. Jesli nie okreslono
zadnego rozmiaru w instrukciji okapu,
wysokos¢ ta powinna wynosi¢ co

najmniej 650 mm.

¢ Sgsiadujace z urzadzeniem meble
kuchenne muszg by¢ odporne na



wysoka temperature (co najmniej do
100 °C).
Lancuch bezpieczenstwa
Jesli urzadzenie ma 2 taricuchy
zabezpieczajgce;
Urzadzenie to nalezy zabezpieczy¢
przed przewrdceniem mocujac je
dwoma faricuchami bezpieczenstwa
dostarczonymi wraz z piekarnikiem.
Umocuj hak (1) uzywajac
odpowiedniego kotka whbitego w Sciane
kuchni (6) i bezpiecznie zaczep faricuch
bezpieczenstwa (3) o hak, wykorzystujac
mechanizm blokady (2).

1 Hak stabilizujgcy

2 Mechanizm blokady

3 tancuch bezpieczenstwa

4 Mono przytwierdz taricuch do tytu
piekarnika.

5 Tyt piekarnika

6 Sciana kuchni

Jesli urzadzenie ma 1 taricuch
zabezpieczajacy;

Urzadzenie nalezy zabezpieczy¢ przed
przewrdceniem poprzez zamocowanie
piekarnika dostarczonym tancuchem
zabezpieczajgcym.

W celu zabezpieczenia urzadzenia
taricuchem nalezy wykonac czynnosci
przedstawione na ponizszej ilustracii.

tancuch stabilizujgcy musi by¢ jak
najkrétszy, aby uniemozliwic
przechylanie sie piekarnika w
przdd. Przechytom bocznym
zapobiega faricuch poprzeczny.

tancuch stabilizujacy kuchenki bez
otworu na zaczep uchwytu.
Wentylacja pomieszczenia
Wszystkie pomieszczenia powinny by¢
wyposazone w okno, ktére mozna
otwiera¢ (lub podobne rozwigzanie).
W przypadku niektorych pomieszczen
konieczny moze by¢ rowniez staty otwor
wentylacyjny. Powietrze do spalania jest
pobierane z pomieszczenia, a produkty
spalania ulatniajg sie bezposrednio do
pomieszczenia. Dobra wentylacja jest
niezwykle wazna dla bezpiecznego
uzytkowania produktu.
Pomieszczenia z drzwiami i/lub
oknami otwieranymi bezpo$rednio na
zewnatrz budynku
Drzwi i/lub okna otwierane bezposrednio
na zewnatrz budynku musza tworzy¢
otwdr wentylacyjny o facznych
wymiarach okreslonych w ponizszej
tabeli stworzonej na podstawie
catkowitej mocy gazowej urzadzenia
(catkowite zuzycie mocy gazowe;
urzgdzenia przedstawiono w tabeli
specyfikacji technicznych w niniejszej
instrukgji obstugi). Jesli drzwi i/lub okna
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nie zapewniajg tacznego otworu
wentylacyjnego odpowiadajgcego
catkowitemu zuzyciu gazu przez
urzadzenie zgodnie z ponizszg tabelg,
wowczas nalezy stworzy¢ dodatkowy
staty otwor wentylacyjny w
pomieszczeniu, aby zapewnic
osiggnigcie minimalnych wymagan
dotyczgcych fgcznej wentylacji dia
catkowitego zuzycia gazu przez
urzadzenie. Staty otwor wentylacyjny
moze obejmowac wymiary otwordw
istniejacych pustakdw, otworu kanatu
wyciggowego okapu itp.

0-2 100
2-3 120
3-4 175
4-6 300
6-8 400
8-10 500
10-11,5 600
11,5-13 700
13-15,5 800
15,5-17 900
17-19 1000
19-24 1250

Pomieszczenia bez drzwi i/lub okien
otwieranych bezposrednio na
zewnatrz budynku

Jesli pomieszczenie, w ktorym
urzadzenie jest instalowane, nie jest
wyposazone w drzwi i/lub okna
otwierajgce sie bezposrednio na
zewnatrz budynku, nalezy znalez¢ inne
produkty zapewniajgce staty,
nieregulowany i niezamykany otwor
wentylacyjny zgodny z tgcznymi
minimalnymi wymaganiami stawianymi
otworom wentylacyjnym dla catkowitego
Zuzycia gazu przez urzadzenie
wskazanymi w powyzszej tabeli. Nalezy
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réwniez przestrzegac¢ odpowiednich
przepisow budowlanych.
W przypadku, gdy pomieszczenie lub
przestrzen wewnetrzng wyposazono w
wiecej niz jedno urzadzenie gazowe,
nalezy zapewni¢ dodatkowsg przestrzen
wentylacyjng ponad tg wymagang w
powyzszej tabeli. Wielkos¢
dodatkowego obszaru wentylacyjnego
powinna odpowiadac regulacjom
dotyczacym pozostatych urzgdzen
gazowych.
Przeswit pod dolng krawedzig drzwi
prowadzgcych z pomieszczenia,
w ktérym zainstalowano urzgdzenie do
innych pomieszczen wewnatrz budynku
powinien wynosi¢ co najmniej 10 mm.
Nalezy sie upewnic, ze elementy takie
jak dywany, wykiadziny podtogowe itp.
nie majg wptywu na ten przeswit, gdy
drzwi sg zamknigte.
Kuchenke mozna umiesci¢ w kuchni,
jadalni lub w pokoju dziennym petnigcym
rowniez funkcje sypialni, ale nie
W pomieszczeniu wyposazonym
w wanneg lub prysznic. Kuchenki nie
wolno instalowac w pokoju dziennym
petnigcym réwniez funkcije sypialni
o kubaturze mniejszej niz 20 m°.
Urzadzenia nie wolno instalowac
w pomieszczeniach znajdujgcych sie
ponizej poziomu gruntu, chyba ze sg
one otwarte na poziomie gruntu co
najmniej z jednej strony.
Instalacja i przytaczenie
Urzadzenie to mozna instalowac |
przytacza¢ wytacznie zgodnie z
obowigzujgcymi zasadmai instalowania.
Nie instaluj tego urzadzenia w
poblizu lodéwek lub zamrazarek.
Wydzielane z tego piekarnika
ciepto moze zwiekszy¢ zuzycie
energii przez urzgdzenia
chtodzace.



¢ Urzadzenie nosi¢ musza przynajmniej
dwie osoby.

e Urzadzenie trzeba ustawi¢
bezposrednio na podtodze. Nie moze
sta¢ na podstawie ani cokole.

Nie podnos piekarnika za
drzwiczki ani za klamke.
Drzwiczki, uchwyt lub zawiasy
moga sie uszkodzic.

Przytaczenie elektryczne
Przytaczy¢ ten wyrdb do uziemionego
gniazda / obwodu zabezpieczonego
miniaturowym wytgcznikiem
automatycznym o odpowiedniej mocy,
jak podano w tabeli ,Dane techniczne”.
Zleci¢ wykonanie instalacji uziemienia
wykwalifikowanemu elektrykowi,
niezaleznie od tego, czy uzywany jest
transformator do zasilania. Nasza firma
nie odpowiada za zadne szkody wynikie
z uzytkowania tego wyrobu bez
uziemienia, zgodnie z przepisami
miejscowymi.
Wyrdb ten musi byt przytaczony
do sieci elektrycznej przez osobe
upowazniong i wykwalifikowana.
Gwarancja na ten wyrob
obowigzuje dopiero po jego
prawidtowym zainstalowaniu.
Producent nie odpowiada za
szkody wynikte z instalacii i
napraw wykonywanych przez
0s0oby nieupowaznione.

Przewodu zasilajgcego nie mozna
klamrowac, zginac i przyciskac,
ani stykac z gorgcymi czesciami
urzgdzenia.

Przewody uszkodzone wymieniac
moze tylko wykwalifikowany
elektryk. Zagrozenie porazeniem
elektrycznym, zwarciem lub
pozarem z powodu niefachowe;
instalacijil

Parametry zasilania muszg odpowiadac
danym podanym na tabliczce
znamionowej urzadzenia. Tabliczke
znamionowa albo wida¢ przy otwartych
drzwiczkach dolnej pokrywy, albo
umieszczona jest na tylnej scianie,
zaleznie od typu urzgdzenia.

Przewdd zasilajacy ten wyrdb musi
odpowiadac¢ parametrom podanym w
tabeli "Dane techniczne".

Wiyczka przewodu zasilajgca
musi byt fatwo dostepna po
zainstalowaniu (nie prowadzic¢
przewodu ponad ptytg kuchenna).

Podczas podtgczania kabli nalezy
przestrzegac
krajowych/miejscowych
przepisow elektrycznych oraz
korzystac z wtasciwego dla
urzadzenia gniazda zasilajacego /
obwodu oraz wtyczki. Jesli
ograniczenia mocy produktu
znajdujg sie poza obecng
obcigzalnoscig wtyczki i gniazda
zasilajgcego / obwodu, nalezy
podtaczy¢ produkt bezposrednio
za posrednictwem statej instaladji
elektrycznej bez korzystania z
wtyczki i gniazda zasilajgcego /
obwodu.

Przed podjeciem jakichkolwiek
prac przy instalacji elektrycznej,
odtacz to urzadzenie od zasilania.
Grozi to porazeniem
elektrycznym!

W6z wtyczke przewodu zasilajagcego do
gniazdka.
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Ztacze gazowe
Wyrdb ten musi byt przytaczony
do sieci gazowej przez osobe
uprawniong i wykwalifikowana.
Zagrozenie wybuchem lub
zatruciem na skutek niefachowej
naprawy.
Producent nie odpowiada za
szkody wynikte z instalacji i
napraw wykonywanych przez
0s0oby nieupowaznione.

Przed podjeciem jakichkolwiek
prac przy instalacji gazowsj,
nalezy odcig¢ zasilanie gazem.
Istnieje grozba wybuchul!

e Warunki i wartosci zasilania w gaz
podane s3g na etykietach (lub tabliczce
zZnamionowej).

Produkt jest przeznaczony do
gazu ziemnego (G2).

¢ Przez zainstalowaniem tego wyrobu

nalezy odpowiednio przygotowacd

instalacje gazu ziemnego do montazu.

Podtgczenie tego wyrobu do gazu

wykona autoryzowany serwis.

¢ \Wylot z instalacji przytacza gazu
ziemnego do tego wyrobu musi
stanowi¢ gietka rura, a jej koncowka
musi by¢ zamknieta korkiem. Korek
zostanie wyjety podczas podtgczania,
a wyrdb zostanie podtaczony przy
uzyciu urzadzenia taczacego (tulei
dtawigcej).

¢ Upewnij sie, ze masz tatwy dostep do
Zaworu gazu ziemnego.

e Aby pdzniej uzy¢ wyrobu z gazem
innego typu, musisz skonsultowac sie
7 autoryzowanym serwisem w sprawie
odnosnej procedury konwersii.

Jesli wyréb ma tylko jeden wilot gazu;

¢ Przed podtgczeniem przewodu gazu
upewnij sig, ze wlot przewodu gazu z
tytu wyrobu znajduje sie po tej samej
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stronie wyrobu co zawdr gazu
ziemnego.

e Jedli wlot przewodu gazu i zawdr gazu
ziemnego nie znajdujg sie po tej same;
stronie, upewnij sie, ze przewdd po
podtaczaniu nie przechodzi przez
goracy obszar.

Jesli wyréb ma dwa wioty gazu;

¢ Jeden z dwdch wlotdw jest zatkany
korkiem, a drugi zaslepka z tworzywa
sztucznego. Umiejscowienia korka i
zaslepki z tworzywa sztucznego moga
sie rozni¢ w zaleznosci od wyrobu.



¢ \W sposob przedstawiony na
ponizszym rysunku wykonaj
podtgczenie gazu do wlotu przewodu
gazu w poblizu zaworu gazu
ziemnego.

1 Wilot przewodu gazu
2 Korek
3 Zaslepka z tworzywa sztucznego

® Przed podtgczeniem gazu nalezy sie
upewnic¢, czy zawodr gazu ziemnego
oraz wylot weza gazu produktu, ktéry
ma zostac przytaczony do gazu,
znajdujg sie po tej samej stronie.

e Jezeli zawodr gazu ziemnego oraz
wylot weza gazu sg zamkniete
zaslepka z tworzywa sztucznego i
znajdujg sie po tej samej stronie,
podtaczenie gazu nalezy wykonac w
sSposob przedstawiony na ponizszym
rysunku.

e Jedli zawdr gazu ziemnego oraz waz
gazu sg zamkniete zaslepka i znajduja
sie po tej samej stronie, zdjac i
wyrzuci¢ zaslepke z tworzywa
sztucznego. Jesli podtaczenie gazu
nie bedzie wykonywane przy uzyciu
nowej (nieuzywanej) uszczelki, wyjmij
korek i zamknij wlot przewodu gazu.

Zagrozenie poz
Niewykonanie pod’faczenla w sposob
zgodny z ponizszymi instrukcjami grozi
nieszczelnoscig i wyciekiem gazu oraz
pozarem. Nasza firma nie ponosi
zadnej odpowiedzialno$ci za wynikte z
tego szkody.

e Podtgczenie gazu moze wykonad
jedynie przedstawiciel
autoryzowanego serwisu.

¢ Gaz nalezy bezwzglednie podtaczy¢
do wylotu weza gazu w poblizu
Zaworu gazu ziemnego.

e Zadlepke z tworzywa sztucznego
nalezy wyrzucic, a nieuzywany wiot
nalezy zatkac korkiem.

¢ Podczas zamykania nieuzywanego
wlotu przewodu gazu korkiem nalezy
bezwzglednie uzy¢ nowej,
nieuzywanej uszczelki.

Elastyczny przewdd gazu musi
zosta¢ podtgczony w taki sposob,
aby nie stykat sie z ruchomymi
czesciami wokdt niego ani nie
uwigzt, gdy przemieszczg sie
ruchome czesci

(np. szuflady). Nie wolo go
réwniez umieszczac¢ w miejscach,
w ktérych moze zostac Scisniety.
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Przewodu gazu nie mozna
klamrowac, zginac i przyciskac,
ani stykac z gorgcymi czesciami
urzgdzenia.

Istnieje groZzba wybuchu z
powodu uszkodzenia przewodu.

Sprawdzanie szczelnosci w punk-

cie potfaczenia

¢ Upewnij sig, ze wszystkie pokretta
wyrobu sg zakrecone. Upewnij sig, ze
doprowadzenie gazu jest otwarte.
Przygotuj piane mydlang i naktadaj jg
w migjscu podigczenia przewodu, aby
sprawdzi¢, czy gaz sie nie ulatnia.

¢ Jesli gaz sie ulatnia, w miejscu
natozenia piany beda sie tworzy¢
banki mydlane. W takim przypadku
raz jeszcze sprawdz zlgcze gazowe.

¢ Jesdli wyréb ma dwa wioty
przewoddw gazu, nieuzywany wlot
gazu zatkaj korkiem. Przygotuj piane z
mydta i nakifadaj jg w miejscu
potaczenia z korkiem, aby sprawdzic,
czy gaz sie nie ulatnia. Jesli gaz sie
ulatnia, w miejscu natozenia piany
beda sie tworzy¢ banki mydlane. W
takim przypadku raz jeszcze sprawdz
ztgcze Korka.

® Zamiast mydta mozna uzy¢
dostepnych w handlu sprayéw do
sprawdzania wyciekdw gazu.

Nie wolno sprawdzac¢ ulatniania
sie gazu zapatkg ani zapalniczka.

e Przysun wyréb do sciany kuchni.

¢ Ustawianie nézek piekarnika
Drgania w trakcie pracy mogag
powodowaé przesuwanie sig naczyn.
Yej niebezpiecznej sytuacji mozna
unikng¢ poziomujac i rownowazac
wyrob.
Dla wtasnego bezpieczenstwa upewnij
sie, ze wyrdb stoi prosto nastawiajac
cztery nozki na spodzie obracajac je w
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lewo lub prawo i wyréwnaj poziom z
blatem kuchennym.
Piekarniki z wentylatorem
chtodzacym (Moze on nie
wchodzi¢ w zakres wyposazenia
zakupionego produktu).

1 Wentylator chtodzacy

2 Panel sterowania

3 Drzwiczki

Whbudowany wentylator chtodzacy

chtodzi zaréwno szafke do zabudowy,
jak i przod urzadzenia.

Wentylator chtodzgcy nadal
pracuje przez 20 - 30 minut nawet
po wytgczeniu piekarnika.

Ostateczne sprawdzenie

1.Sprawdz funkcje elektryczne.

2.0tworz zasilanie gazem.

3.Sprawdz bezpieczerstwo pasowania i
szczelnose instalacji gazowych.

4.Zapal palniki i sprawdz wyglad
ptomienia.



Ogien musi by¢ niebieski i mie¢
ksztatt regularny. Jesli ptomienie
zAcieja, sprawdz, czy kotpak
palnika pewnie siedzi albo oczys¢
palnik.

Zmiana rodzaju gazu

Przed podjeciem jakichkolwiek
prac przy instalacji gazowej,
nalezy odcig¢ zasilanie gazem.
Istnieje groZba wybuchul!
Aby zmieni¢ typ gazu zasilajgcego to
urzgdzenie wymienia sie wszystkie
wiryski i reguluje ptomien na wszystkich
zaworach przy ograniczonym przeptywie
gazu.
Wymiana wtryskéw do palnikéw
1.Zdejmij kotpak palnika i wyjmij korpus
palnika.

2.0dkre¢ wtryski przekrecajac je w lewo.

3.Zatéz nowe wiryski.
4.Sprawdz bezpieczenstwo pasowania i
szczelnos¢ wszystkich potaczen.

Pozycje nowych wtryskéw sg
zaznaczone na ich opakowaniu
lub w odpowiedniej tabeli, Tabela
wiryskiwacza, strona 17 do ktorej
nalezy zawsze siegac.

o ((Roznig sie zaleznie od modelu
piekarnika.))
W niektorych palnikach na ptycie
kuchennej wirysk jest nakryty
metalowg pokrywa. W przypadku
wymiany wirysku te pokrywe
nalezy zdjac.

1 Czujnik zaniku ptomienia (zaleznie
od modelu)

2 Swieca zaptonowa

Wirysk

4 Palnik

w

O ile nie zachodzg warunki
nienormalne,nie staraj sie wyjac
kurkéw gazowych palnikéw. Jedli
trzeba wymienic te kurki, nalezy
wezwac autoryzowany serwis.

Ustawienie kurkéw plyty na

ograniczony strumien gazu

1.Zapal palnik, ktéry ma by¢ ustawiany i
obrd¢ pokretto do pozycji niskiego
ptomienia.

2.Zdejmij pokretto z kurka gazu.

3.Do ustawiania $ruby regulacii
przeptywu nalezy uzywac Srubokreta o
odpowiednim rozmiarze.

Dla gazu ptynnego (butan/propan)

nalezy raz obrdécic te Srube w prawo.

Dla gazu ziemnego nalezy raz obrdcic te

Srube w lewo.

» Normalna dtugos¢ wyprostowanego

pfomienia w stanie ograniczenia wynosi

6-7 mm.

4.Jesli ptomien siega wyzej, niz nalezy,
obré¢ srube zgodnie z ruchem
wskazowek zegara. Jesli jest zoyt
maty, obrdc ja w lewo.

5.Na koniec kontroli ustaw palnik na
ptomien wysoki a potem na
zredukowany i sprawdz, czy ptomien
utrzymuije sie.
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Pozycja sruby regulacyjnej moze sie
réznic, zaleznie od typu kurka gazowego
zastosowanego w danym urzgdzeniu.

1 Sruba regulacji przeptywu

Jesli zmieniono rodzaj gazu
zasilajacego urzadzenie, wowczas
trzeba takze zmienic tabliczke
znamionowa, gdzie rodzaj gazu
jest podany.

Kontrola szczelnosci wtryskiwaczy
Przed przeprowadzeniem konwersji w
produkcie upewnij sie, ze wszystkie
pokretta sterujgce sg wytaczone. Po
prawidtowej konwersji wiryskiwaczy, dla
kazdego wtryskiwacza nalezy sprawdzic¢
szczelnos¢ gazu.
1.Upewnij sig, ze doptyw gazu do
produktu jest wigczony, nadal
utrzymujgc wszystkie pokretta
sterowania w pozycji wylgczone;.
2.Kazdy otwdr wiryskiwacza jest
blokowany palcem przyktadajgcym
odpowiednia site, aby zatrzymac
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wyciek gazu, gdy odpowiednie
pokretto sterujgce jest wigczone i
przytrzymywane w potozeniu
wcisnietym, aby umozliwi¢ gazowi
dotarcie do wiryskiwacza.

3.Umies¢ przygotowang wode z
mydtem na ztgczy wtryskiwacza za
pomoca matej szczotki, jesli dojdzie
do wycieku gazu na zigczu
witryskiwacza, woda z mydtem zacznie
sie pieni¢. W takim przypadku dokre¢
witryskiwacz z odpowiednig sitg i
powtdrz krok 3 ponownie.

4.Jedli piana nadal sie utrzymuje, nalezy
natychmiast wytaczy¢ doptyw gazu do
produktu i wezwad autoryzowanego
przedstawiciela serwisu lub technika
posiadajgcego licencje. Nie uzywaj
produktu, dopdki autoryzowany

i ie zajmie sie produktem.




¢ Aby zapobiec uszkodzeniu drzwiczek
przez ruszt druciany i tacke z wnetrza
urzadzeniea wtéz do jego srodka
pasek tektury, réwno z pozycja tacek.
Drzwiczki urzadzeniea zabezpiecz
tasma klejaca do Scian bocznych.

e Zabezpiecz tasmg klejgca kotpaki i
podstawki od garnki.

Przyszty transport * Nie podno$ urzadzeniea za drzwiczki
® Zachowaj oryginalne pudto kartonowe ani za klamke.
na urzadzenie i transportuj go w nim. Nie stawiaj na nim zadnych
Przestrzegaj instrukcji na pudle. Jesli przedmiotéw i przemieszczaj go
nie masz oryginalnego pudta, zapakuj W pozyciji pionowe.
urzadzenie w folie bagbelkowg lub
gruba tekture i zabezpiecz tasma Sprawdzaj, czy urzgdzenie nie
Klejaca. ulegto w transporcie widocznym

uszkodzeniom.
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B Przygotowanie

Jak oszczedzaé energie
Nastepujace wskazdwki pomoga
uzytkowac urzadzenie w sposob
ekologiczny oraz energooszczedny.

e Uzywaj naczyn w ciemnych barwach
lub emaliowanych, co poprawi
przeptyw ciepfa.

e Gotujgc potrawy wykonuj operacje
podgrzewania, jesli zaleca sie ja w
instrukcji obstugi lub przepisie
gotowania.

¢ Nie otwiera zbyt czesto drzwiczek w
trakcie gotowania.

¢ O ile to mozliwe stargj sie gotowacé w
piekarniku wiecej niz jedng potrawe na
raz. Mozna gotowac¢ w dwdch
naczyniach obok siebie na ruszcie.

e Gotuj potrawy po kolei. Piekarnik
bedzie juz goracy.

* Mozna oszczedzi¢ energie wytaczajac
piekarnik na kilka minut przed
uptywem czasu gotowania. Nie
otwieraj drzwiczek piekarnika.

¢ Rozmrazaj mrozonki przed
gotowaniem.

¢ Do gotowania uzywaj garnkéw/rondli z
pokrywkami. Gotowanie bez pokrywki
moze czterokrotnie zwiekszy¢ pobdr
pradu.

e Gotuj na palniku o srednicy
odpowiadajgcej srednicy garnka.
Zawsze wybieraj garnki o rozmiarze
odpowiednim do potrawy. Wigksze
garnki zuzywajg wiecej pradu.

Pierwszy raz

Ustawianie czasu

Przy kazdej regulacji na
wyswietlaczu migac¢ bedg
odnosne symbole.

Naciskaj przyciski @/, abynastawi¢

godzing, o ktérej piekarnik zostanie

zatgczony po raz pierwszy.
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W przypadku modeli ze
sterowaniem dotykowym najpierw
dotknij §=, a nastepnie za pomocy
® / © ustaw godzine.
Potwierdz ustawienie, dotykajac
symbolu & i poczekaj 4 sekundy, nie
dotykajgc zadnych klawiszy, aby
potwierdzic.

Klawisz regulacii
Symbol blokady klawiszy
Symbol zegara

Symbol gtosnosci alarmu (Moze on
nie wchodzi¢ w zakres wyposazenia
zakupionego produktu).

Symbol trybu oszczednego Eco
Klawisz plus

Klawisz minus

Symbol wykresu czasu

9 Symbol alarmu

10 Symbol korica gotowania

11 Symbol czasu gotowania

12 Klawisz programu

A O N =
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Jesdli nie ustawiono godziny
poczatkowej, zegar zacznie
dziata¢ poczynajac od godziny
12:00 i wyswietli sie symbol O.
Symbol ten zniknie po ustawieniu
godziny.



W przypadku zaniku zasilania
ustawienia biezgcej godziny
zostajg skasowane. Trzeba je
ustawi¢ na nowo.

Pierwsze czyszczenie

Pewne detergenty lub srodki
czyszczace moga uszkodzié
powierzchnie.

Nie uzywaj agresywnych
detergentéw, proszku/mleczka do
czyszczenia, ani zadnych ostrych
przedmiotow.

1.Usun wszystkie materiaty
opakowaniowe.
2.Wytrzyj powierzchnie wyrobu wilgotng
Sciereczka lub gabka i wytrzyj do
sucha Sciereczka.
Podgrzewanie wstepne
Nagrzewaj urzgdzenie przez ok. 30
minut, a potem je wytacz. Przed
pierwszym uzyciem nalezy wypali¢
wszelkie pozostatosci po produkcii i
warstwy ochronne.
Mozna sie poparzy¢ od gorgcych
powierzchnil
Urzadzenie to nagrzewa sie
podczas pracy. Nie dotykaj
goracych palnikdw,
wewnetrznych sekcji piekarnika,
elementéw grzejnych itp. Zakaz
zblizania sie dziecil
Do wkiadania i wyjmowania
potraw z gorgcego piekarnika
zawsze zaktadaj odporne na
wysokie temperatury rekawice.

Piekarnik elektryczny
1.Wyjmij z piekarnika wszystkie foremki
do pieczenia i ruszt.
2.Zamknij drzwiczki piekarnika.
3.Wybierz pozycje ,Static" (Statyczne)
4. Wybierz najwyzszg moc grilla; patrz
Jak obstugiwac piekarnik elektryczny,
Strona 33.
5.Niech piekarnik pracuje przez ok. 30
minut.
6.Wytacz piekarnik; patrz Jak
obstugiwac piekamik elektryczny,
strona 33
Piekarnik z grillem
1.Wyjmij z piekarnika wszystkie foremki
do pieczenia i ruszt.
2.Zamknij drzwiczki piekarnika.
3.Wybierz najwyzszg moc grilla; patrz
Jak obstugiwac grill , strona 41.
4.Niech piekarnik pracuje przez ok. 15
minut.
5.Wytacz grill; patrz Jak obstugiwac grill
Strona 41
W trakcie pierwszego
uruchomienia przez pare godzin
moga sie wydziela¢ dym i zapach.
Jest to catkiemn normalne. Zadbaj
0 dobrg wentylacje kuchni i
pozbadz sie dymu i zapachu. Nie
wdychac bezposrednio
powstajgcego dymu i zapachu.
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E Jak uzywac plyty kuchennej

Ogdlne informacje o
gotowaniu

Nigdy nie wolno napetniac¢
rondla olejem powyzej jednej-
trzeciej jego pojemnosci.
Podczas podgrzewania oleju
nie wolno pozostawia¢ ptyty
bez nadzoru. Przegrzany olej
moze zapali¢ sie. Nigdy nie
wolno gasié ognia woda! Gdy
olej sie zapali, natychmiast
przykry¢ go kocem gasniczym
lub wilgotng szmata. Gdy juz
bedzie to bezpieczne nalezy
wytaczy¢ kuchenke i
zadzwoni¢ po straz pozarna.

¢ Przed smazeniem potrawy zawsze
doktadnie jg osusz, a potem delikatnie
ja potéz na gorgcym oleju. Przed
smazeniem mrozonek upewnij sie, ze
catkowicie odtajaty.

¢ Nie przykrywaj naczynia, w ktérym
podgrzewasz olej.

¢ Patelnie i rondle ustawiaj tak, aby ich
trzonki nie byty nad ptytg, co
zapobiegnie ich nagrzeweaniu sie. Nie
stawiaj na ptycie naczyn
niewywazonych i takich, ktdre tatwo
moge sie przechylic.

¢ Nie stawiaj pustych naczyn ani
garnkow na zatgczonych strefach
gotowania. Moga sie uszkodzic.

e Zatgczenie strefy gotowania, na ktorej
nie stoi zadno naczynie ani garnek,
moze uszkodzi¢ ten wyrdb. Po
zakonczeniu gotowania wytacz strefy
gotowania.

* Poniewaz powierzchnia tego wyrobu
moze by¢ goraca, nie stawiaj na niej

naczyn plastikowych ani aluminiowych.

W naczyniach takich takze nie nalezy
przechowywac zywnosci.
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e Uzywaj tylko garnkow i naczyn z
ptaskim dnem.

* Do garnkow i patelni wkladaj
odpowiednie ilosci zywnosci. Tym
samym zapobiegasz przelaniu sie
zawartosci naczynia, a wiec unikasz
niepotrzebnego czyszczenia.

Nie ktadz pokrywek garnkéw ani
patelni na strefach gotoweania.
Garnki ustawiaj w srodku strefy
gotowania. Aby przenies¢ garnek do
innej strefy gotowania, podnies go i
postaw w tej strefie zamiast go
przesuwac.

Gotowanie na gazie

® Rozmiar naczynia musi odpowiadac
wielkosci ptomienia. Nastaw ptomien
gazu tak, aby nie wystawat poza dno
naczynia i ustaw naczynie w $roku
podstawki pod nie.

Uzytkowanie ptyt
kuchennych

Palnik normalny 18-20 cm
Palnik szybki 22-24 cm
Palnik pomocniczy 12-18 cm

Palnik normalny 18-20 cm to wykaz
zalecanych $rednic garnkdw do
uzytku na odnosnych palnikach.
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AZabrania sie stosowania naczyn,
ktérych wymiary przekraczajg
wymiary podane powyze;.
Stosowanie wigkszych naczyn
moze skutkowac zatruciem
tlenkiem wegla, przegrzaniem
sagsiadujacych powierzchni i
pokretet sterujgcych. Stosowanie
mniejszych naczyrt moze
skutkowac poparzeniem.

Symbol duzego ptomienia oznacza

najwieksza moc gotowania, symbol

matego ptomienia zas oznacza moc
najmniejszg. W pozycji wytgczonej

(gdrnej) gaz nie doptywa do palnikdw.

Zapalanie palnikéw gazowych

1.Wecisnij i przytrzymaj pokretto palnika.

2.0brdé¢ je w lewo, do symbolu duzego
ptomienia.

» Gaz zapala sie od wywotanej iskry.

3.Nastaw wymagang moc gotowania.

Wyltaczanie palnikéw gazowych

Obrdé¢ pokretto strefy utrzymywania w

cieple w pozycje wytaczong (géma).

System bezpiecznego odcinania
dopiywu gazu (w modelach z ele-
mentem termicznym)

Jako $rodek
zapobiegania
wybuchowi skutkiem
zalania palnikdow
przelewajgcym sie
ptynem, mechanizm

1. Bezpieczne

odciecie zabezpieczajacy
doptywu gazu. automatycznie
zmniejsza doptyw

gazu i odcina go.

¢ Aby zapali¢ gaz, wcisnij pokretto i
obréce je w lewo.

e Aby uruchomic to zabezpieczenie, po
zapaleniu gazu przytrzymaj pokretto
wcisniete przez kolejne 3-5 sekund.

¢ Jedli gaz nie zapalit sie po wcisnieciu i
zwolnieniu tego pokretta, powtdrz te
same czynnosci utrzymuijac pokretto
wcisniete przez 15 sekund.

Jesli w ciggu 15 sekund nie
dojdzie do zaptonu gazu, zwolnij
przycisk.

Odczekaj co najmniej 1 minute,
zanim ponowisz probe. Istnieje
grozba akumulacji gazu i
wybuchul!
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[ Jak obstugiwaé piekarnik

Ogodlne informacje o
pieczeniu ciast i mies oraz o
grillowaniu

Mozna sie poparzy¢ od gorgcych
powierzchnil

Urzadzenie to nagrzewa sie
podczas pracy. Nie dotykaj
goracych palnikdw,
wewnetrznych sekcji piekarnika,
elementéw grzejnych itp. Zakaz
zblizania sie dziecil

Do wkiadania i wyjmowania
potraw z gorgcego piekarnika
zawsze zaktadaj odporne na
wysokie temperatury rekawice.

Otwierajac drzwiczki piekarnika
zachowaj ostroznosce, bo moze
ulotnic¢ sie z niego para.

Taka ulatniajgca sie para moze
poparzy¢ dtonie, twarz i oczy.

Wskazowki do pieczenia ciasta

e Uzywaj stosownych naczyn
metalowych z powtokami
nieprzylegajacymi, pojemnikdw
aluminiowych, lub zaroodpornych
form silikonowych.

* Réb najlepszy uzytek z migjsca na
potce.

e Foremke do pieczenia stawiaj w
Srodku potki.

® Prze zatgczeniem piekarnika lub grilla
wybierz wtasciwg pozycje potki. Nie
zmieniaj pozyciji pdtki, gdy kuchenka
jest gorgca.

e Zamknij drzwiczki piekarnika i nie
otwieraj ich.

Wskazoéwki do pieczenia migsa

® Przyprawienie catych kurczat, indykow
i duzych porcji miesa, np. sokiem z
cytryny ;in czarnym pieprzem przed
pieczeniem podniesie jego wydajnosc.
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® Pieczenia migsa z koscig trwa ok. 15 -
30 minut diuzej niz pieczenie takiego
samego kawatka bez kosci.

¢ Na upieczenie jednego centymetra
grubosci miesa potrzeba ok. 4 do 5
minut.

¢ Po zakoriczeniu pieczenia pozostaw
pieczen w piekarniku na ok. 10 minut.
Soki lepiej rozchodzg sie po catej
pieczeni i nie wyciekajg przy jej
krojeniu.

¢ Ryby nalezy piec na pdtce Srodkowej
lub dolnej na zaroodpornym talerzu.

Wskazowki do grillowania

Mieso, ryby i dréb szybciej rumieniag sie,

gdy sie je grilluje, zachowujg mitg

kruchosc¢ i nie wysychaja. Do grillowania
szczegolnie nadaja sie ptaskie kawatki,

nadziane na szpikulec szaszlyki i

kietbaski, a takze warzywa o znacznej

zawartosci wody, takie jak pomidory i

cebule.

® Roztéz kawatki miesa do grillowania na
ruszcie drucianym lub w foremce do
pieczenia z rusztem drucianym w taki
sposob, aby pokryta nimi
powierzchnia nie wystawata poza
grzatke.

e \Wsun te pdtke druciana lub foremke
do pieczenia z rusztem na wybrany
poziom w piekarniku. Jesli grillujesz na
pdtce drucianej, na dolng pdtke wsun
foremke do pieczenia na kapigcy
ttuszcz. Wsuwana foremka do
pieczenia musi mie¢ rozmiar
zakrywajgcy caty obszar grillowania.
Foremka moze nie by¢ dostarczana z
produktem. Aby fatwiej oczyscic to
naczynie z ttuszczu, wlej do niego
troche wody.



Zywno$é nie nadajaca sie do
grillowania stwarza zagrozenie
pozarowe. Do grillowania
uzywaj wylacznie zywnosci,
ktéra nadaje sie do
przyrzadzania w wysokich
temperaturach.
Nie wkiadaj zywnosci do grilla
zbyt gteboko. Tam jest
najgorecej i ttusta zywnosc¢
moze sie zapalic.

Jak obstugiwa¢ piekarnik

elektryczny

Wybieranie temperatury i trybu

pracy

1 Pokretto wyboru funkciji

2 Pokretto termostatu

1.Nastaw pokretto Function [Funkcja] na
wybrany tryb pracy.

2.Nastaw pokretto Temperature na
wybrang temperature.

» Piekarnik nagrzewa sie do nastawiongj

temperatury i utrzymuje jg. W trakcie

nagrzewania lampka temperatury

pozostaje zapalona.

Wylaczanie piekarnika

elektrycznego

Przekrec pokretta funkciji i temperatury w

gdrne pozycje ,off” ("wyt.).

Pozycje stelazu (modele z rusztem

drucianym)

Wazne jest, aby prawidtowo umieszczac

ruszt druciany na pdtce drucianej. Ruszt

druciany trzeba wsadzi¢ pomiedzy potki

druciane jak pokazano na rysunku.

Ruszt druciany nie moze opierac sie o

tylng Sciane piekarnika. Aby poprawic¢

wydajnos¢ grillowania, przesun ruszt

druciany do przedniej sekcji stelazu i
ustal go przy pomocy drzwiczek.
(Réznig sie zaleznie od modelu
iekamnika.)

Korzystanie z funkcji pary

Ten piekarnik jest wyposazony w funkcje
pieczenia wspomaganego parg. W
trakcie gotowania woda znajdujgca sie
w podstawie piekarnika dzigki
podgrzewaniu bedzie parowata, a
powstata w ten sposdb para zapewni
lepsze efekty gotowania. Para sprawia,
ze powierzchnia ciast jest jasnigjsza,
skorka bardziej chrupka, a same ciasta
s3 lepiej wyrosniete. Ponadto
wspomaganie parowe zmniejsza utrate
wilgoci w miesie, dzieki czemu jest ono
bardziej soczyste i smacznigjsze.
Pieczenie wspomagane parg
moze by¢ realizowane jedynie po
uruchomieniu funkcji gotowania
na parze opisanej w instrukciji
uzytkownika.

W przypadku gotowania na parze:

1.Sprawdzi¢ tabele gotowania na parze,
aby okresli¢ funkcje, temperature,
czas i ilo$¢ wody, ktdre nalezy dodad.
W przypadku potraw nie okreslonych
w tabeli mozna samodzielnie okresli¢
te wartosci.

2.W zaleznosci od potrawy wla¢ dang
ilo$¢ wody do zasobnika w podstawie
piekarnika.
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Nie uzywac wody destylowanej
ani filtrowanej. Stosowac
wytgcznie wode butelkowang. Nie
dodawac do zbiornika wody
roztwordw, ktére sg palne,

zawierajg alkohol lub czastki stafe.

3.Nastawi¢ pokretto function [funkcja] na
tryb pracy obejmujgcy gotowanie na
parze.

4.Nastawi¢ pokretto temperature

[temperatura] na wybrang temperature.

5.Nacisng¢ przycisk gotowania na parze
/ czyszczenia parowego na panelu
sterowania.
» Piekarnik nagrzewa sie do ustawionej
temperatury i utrzymuje jg. W trakcie
nagrzewania lampka temperatury sie
Swieci. Lampka temperatury wytaczy sie
po tym, jak wewnetrzna temperatura w
piekarniku osiggnie okreslony poziom.
6.Umiesci¢ positek na zalecanej pdtce
piekarnika.

Otwierajac drzwiczki piekarnika
zachowaj ostroznosce, bo moze
ulotnic¢ sie z niego para.
Taka ulatniajgca sie para moze
poparzy¢ dtonie, twarz i oczy.
» Rozpoczyna sig proces gotowania.
7.Na koniec procesu gotowania nalezy
ustawic przyciski funkcji oraz
temperatury w pozycji wyt. i wytaczy¢
piekarmnik.
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Po kazdym cyklu pieczenia
wspomaganego parg nalezy
sprawdzi¢, czy w podstawie
piekarnika znajduje sie woda. Jesli
tak, po schtodzeniu piekarnika
nalezy uzy¢ suchej sciereczki, aby
wytrze¢ wode. W innym
przypadku woda pozostawiona w
podstawie piekarnika moze byc
przyczyng osadzania sie kamienia.

Tryby pracy

Podana tutaj kolejnos¢ trybdw pracy

moze rézni¢ sie od ich uktadu dla tego

urzgdzenia.

ﬂ "Przycisk pieczenia
wspomaganego parag." przycisk
jest aktywny tylko w programach
pieczenia okreslonych ponizej. W
innych programach, ktdre nie
zostaty okreslone, ten przycisk nie
bedzie dziatat nawet po jego
nacisnieciu. Nacisniecie tego
przycisku na dowolnym programie
nie oznacza, ze ta funkcja dziata
lub nie dziata. To nie jest bfad.

Grzatki gérma i dolna
dziatajg. Zywno$é
nagrzewana jest
réwnoczesnie od gory i od
dotu. Na przyktad, nadaje
sie do ciasta, ciasteczek
oraz ciasta i zapiekanek w
foremkach do pieczenia.
Piecz w jednej tylko blasze.
Ta funkcja moze by¢
uzywana do pieczenia
wspomaganego parg. Aby
jej uzy¢, nalezy nacisnac
przycisk pieczenia
wspomaganego parg /
Czyszczenia parowego.




Pracuje tylko grzatka dolna.
Nie nadaje sie do pizzy ani
do rumienienie potrawy od
spodu po upieczeniu.

Ta funkcja moze by¢
uzywana do fatwego
czyszczenia parg. Aby jej
uzy¢, nalezy nacisnac
przycisk pieczenia
wspomaganego parg /
Czyszczenia parowego.

Ziatajg grzatki gérmai

dolna plus wentylator (w
Scianie tylnej). Wentylator
szybko réwnomiemie
rozprowadza gorgce
powietrze po catym
piekarniku. Piecz w jednej
tylko blasze.

iekarnik nie jest
nagrzewany. Pracuje tylko
wentylator (w Scianie tyinej).
Nadaje sie od powolnego
odtajania mrozonek
Ziarnistych w temperaturze
pokojowej lub studzenia
potraw gotowanych.

ace p g
grzatkg tylng jest bardzo
szybko réwnomiemie
rozprowadzane w catym
piekarniku przez wentylator.
Jest to przydatne do
gotowania potraw na
réznych poziomach potek i
w wiekszosci przypadkow
nie potrzeba wstepnego
podgrzewania. Nadaje sie
do pieczenia w kilku
blachach na raz.

Ta funkcja moze by¢
uzywana do pieczenia
wspomaganego parg. Aby
jej uzy¢, nalezy nacisnac
przycisk pieczenia
wspomaganego parg /
Czyszczenia parowego.

Dziatajg grzatki gérna i
dolna i nagrzewanie z

termoobiegiem (w $cianie
tylnej). Potrawy pieka sie
rdwnomiernie i szybko
rumienig. Piecz w jednej
tylko blasze.

Dziata duzy grill w suficie

piekarnika. Nadaje sie do

grillowania duzych ilosci

miesa.

¢ Do grillowania potéz duze
lub srednie porcje na
odpowiednio ustawione;
pdtce pod grzatka grilla.

e Obrdoc¢ potrawe po

uptywie potowy czasu

grillowania.
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Efekt grillowania nie jest tak

mocny, jak przy Full Grill.

¢ Do grillowania potdz mate
lub srednie porcje na
odpowiednio ustawione;
pdtce pod grzatka grilla.

e Obrdoc¢ potrawe po
uptywie potowy czasu
grillowania.

Korzystanie z zegara piekarnika

1 23 4 5 6

12

Klawisz regulacii

Symbol blokady klawiszy

Symbol zegara

Symbol gtosnosci alarmu (Moze on
nie wchodzi¢ w zakres wyposazenia
zakupionego produktu).

Symbol trybu oszczednego Eco
Klawisz plus

Klawisz minus

Symbol wykresu czasu

Symbol alarmu

10 Symbol korica gotowania

11 Symbol czasu gotowania

12 Klawisz programu

A~ WON =

© 0o ~NO O

Najdtuzszy czas, na ktory mozna
nastawi¢ koniec procesu
gotowania, to 5 godziny, 59
minut.

W razie przerwy w zasilaniu
program kasuje sie. Trzeba
zaprogramowac piekarnik od
nowa.
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Przy ustawianiu kazdej wartosci
na wyswietlaczu miga¢ beda
odnosne symbole. Trzeba
odczekac chwile, az ustawienia
zaczng dziatac.

Jedli nie nastawi sie zadnych
ustawien pieczenia, nie mozna
ustawi¢ godziny.

Jesli na poczatku pieczenia
ustawiono czas jego trwania,
wyswietli sie czas pozostaty.

Pieczenie o nastawionej godzinie:

Nastawiajgc na czasomierzu czas

trwania pieczenia mozna tak ustawic

piekarnik, aby wytgczyt sie po jego
uptywie.

1.Wybierz funkcje do pieczenia.

2.Dotykaj €9, az na wyswietlaczu pojawi
sie symbol [P, aby ustawi¢ czas
pieczenia.

3.Czas trwania pieczenia nastawia sie
przyciskami @ / ©.

» » Po nastawieniu czasu trwania

pieczenia na wyswietlaczu na state

pojawi sie symbol 12l oraz wycinek
czasu.

4. Wstaw naczynie do piekarnika i
pokrettem temperatury nastaw
temperature. Rozpocznie sie
pieczenie .

» Odliczenie czasu pieczenia na

wyswietlaczu rozpoczyna sie wraz z

jego rozpoczeciem i zapalajg sie

wszystkie czesci wycinka czasu

Ustawiony czas pieczenia podzielony

jest na cztery réwne czesci, a po

uptywie czasu kazdej czesci jej symbol
gasnie. Mozna wiec fatwo sledzi¢ uptyw

Czasu pieczenia w stosunku do

catkowitego czasu jego trwania.

Ustawianie zakonczenie pieczenia

na pézniejsza godzine:

Po ustawieniu na czasomierzu czasu

trwania pieczenia mozna ustawic



pozniejsza godzine zakoriczenia

pieczenia.

1.Wybierz funkcje do pieczenia.

2.Dotykaj ©, az na wyswietlaczu pojawi
sie symbol 12|, aby ustawi¢ czas
pieczenia.

3.Ustaw czas trwania pieczenia
przyciskami @ / ©.

» » Po ustawieniu czas trwania pieczenia

na wyswietlaczu na state pojawi sie

symbol 2.

4.Dotykaj O, az na wyswietlaczu pojawi
sie symbol =, oznaczajgcy koniec
Czasu pieczenia.

5.Ustaw godzine zakoriczenia pieczenia
przyciskami @ / ©.

» Po nastawieniu godziny zakoriczenia

pieczenia na wyswietlaczu na state

pojawia sie symbole [Pl oraz 2|, a takze

wycinek czasu. Gdy zacznie sie

pieczenie, zniknie symbol .

6.Wstaw naczynie do piekarnika i
pokrettem temperatury nastaw
temperature. Rozpocznie sie
pieczenie .

» Czasomierz piekamika oblicza

godzine rozpoczecia pieczenia

odejmujac czas trwania pieczenia od

nastawionej godziny jego zakoriczenia.

Wybrany tryb pracy uruchamia sie gdy
nadejdzie godzina rozpoczecia
pieczenia i piekarnik nagrzewa sie do
nastawionej temperatury. Utrzymuije te
temperature przez caty czas pieczenia.
» QOdliczenie czasu pieczenia na
wyswietlaczu rozpoczyna sie wraz z
jego rozpoczeciem i zapalajg sie
wszystkie czesci wycinka czasu
Ustawiony czas pieczenia podzielony
jest na cztery réwne czesci, a po
uptywie czasu kazdej czesci jej symbol
gasnie. Mozna wiec fatwo sledzi¢ uptyw
Czasu pieczenia w stosunku do
catkowitego czasu jego trwania.

7.Po zakonczeniu pieczenia na
wys$wietlaczu pojawia sie "End", a
czasomierz wydaje dzwiekowy sygnat
ostrzegawczy.
8.Dzwiegk alarmu rozlega sie przez 2
minuty. Aby wylaczy¢ alarm,
wystarczy nacisng¢ dowolny przycisk.
Alarm ucichnie i wyswietli sie biezaca
godzina.
Po nacisnigciu dowolnego
przycisku na koncu dzwiekowego
sygnatu ostrzegawczego,
piekarnik ponownie sie zatgczy.
Obrdé¢ pokretto temperatury |
pokretto funkgcji w pozycje "0"
(wyt.), aby wytaczy¢ piekarnik
zapobiegajgc jego ponownemu
zatgczeniu na konierc sygnatu
ostrzegawczedo.

Aktywacja blokady przyciskéw

Uruchamiajgc funkcije blokady

przyciskdow, mozna zapobiec zmianom

w ustawieniach piekarnika.

1.Dotykaj 8=, az na wyswietlaczu pojawi
sie symbol .

» Na wyswietlaczu pojawi sie ,,OFF”

[WYL].

2.Nagisnij @, aby aktywowaé blokade
przyciskow.

» Po wigczeniu blokady przyciskow na

wyswietlaczu pojawi sie ,ON” [Zat], a

symbol 8 bedzie sie nadal $wiecit.

Po zatgczeniu blokady przyciskow
przyciski piekarnika nie dziatajg. W
razie przerwy w zasilaniu blokada
przyciskéw nie kasuje sie.
W celu wytaczenia blokady dotknij
przycisku
1.Dotykaj =, az na wydwietlaczu pojawi
sie symbol .
» Na wyswietlaczu pojawi sie ,On” [Zat.].
2.Wytacz blokade przyciskow,
naciskajgc klawisz @.
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» Po wylgczeniu blokady wy$wietli sig
"OFF" [WYL].
Ustawianie alarmu czasowego
Poza programowaniem pieczenia zegara
w piekarniku mozna uzy¢ do
nastawiania dowolnych ostrzezen lub
przypomnien.
Alarm czasowy nie wptywa na inne
funkcje piekarnika. Uzywa sie go tylko
do ostrzegania. Na przykfad przydaje sie,
gdy chce sie obrdci¢ potrawe w
piekarniku o okreslonej godzinie. Po
uptywie nastawionego czasu odezwie
sie alarm dzwigkowy.
1.Dotykaj ©, az na wyswietlaczu pojawi
sie symbol £\,
Najdtuzszy czas alarmu to 23
godziny i 59 minut.

2.Ustaw alarm, korzystajgc z klawiszy @
/ Q.

Przyciski funkcyjne dzwigku
alarmu, godziny dnia, jasnosci
wyswietlacza i temperatury
powinny by¢ ustawione na 0
(OFF) (WYL.).
» Symbol & bedzie sie nadal $wiect, a
gdy ustawi sie godzine alarmu, pojawi
sie na wyswietlaczu.
3.Po uptywie czasu alarmu symbol £
zaczyna migac¢ i odzywa sige sygnat
alarmowy.
Wytaczanie alarmu
1.Dzwiek alarmu rozlega sie przez 2
minuty. Aby wytaczy¢ alarm,
wystarczy nacisng¢ dowolny przycisk.
» Alarm ucichnie i wyswietli sie biezaca
godzina.
Anulowanie alarmu
1.Aby wytgczyé alarm, dotykaj ©, az na
wysdwietlaczu pojawi sig symbol 2.
2.Nagisnij i przytrzymaj klawisz ©, az
wyswietli sie ,00:00”.
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Wyswietli sie czas alarmu. Jesli
réwnoczesnie nastawi sie czas
alarmu i czas pieczenia, wyswietli
sie krotszy z nich.

Zmiana dzwieku alarmu

1.Dotykaj 8=, az na wyswietlaczu pojawi
sie symbol <.

2.Ustaw gtosnosc¢ aalarmu przyciskami
®/0.

3.Za krotka chwile odezwie sie dzwigk
alarmu o nastawionej gtoSnosci.

» Wybrane dzwigki alarmy wyswietlg sie

na ekranie jako b-01, b-02 1ub b-
03.

Zmiana biezacej godziny
Aby zmieni¢ poprzednie ustawienie

godziny:
1.Dotykaj 8=, az na wyswietlaczu pojawi
sie symbol ©.

2.Godzing nastawia sie przyciskami @
/.

3.Za krotka chwile wyswietli sie
nastawiona godzina.

Tryb oszczedny

W trybie ekonomicznym mozna

oszczedzad energie przy pieczeniu

przez czas ustawiony w piekarniku.

W trybie tym pieczenie koriczy sie przy

utrzymaniu temperatury wewnatrz

piekarnika przez wytgczenie grzatek

przed koncem pieczenia.

Nastawienie trybu ekonomicznego.

1.Dotykaj symbolu &=, az na
wyswietlaczu pojawi sie symbol eco.

» Na wyswietlaczu pojawi sie ,OFF”

[WYH].

2.Zatzcz tryb ekonomiczny dotykajgc
przycisku .

» Po zataczeniu blokady przyciskéw na

wyswietlaczu pojawi sie "On", a symbol

eco pali sie nadal.

Wytaczanie trybu ekonomicznego.

1.Dotykaj symbolu &=, az na
wyswietlaczu pojawi sie symbol eco.



» Na wyswietlaczu pojawi sie ,On” [Zat.].

2.Tryb ekonomiczny wytacza sie
dotknieciem przycisku ©.

» Po wytgczeniu blokady przyciskow

wyswietli sie "Off" [Wyt.].

Ustawianie jasnosci ekranu

(Ta funkcja jest dostgpna opcjonalnie.

Moze ona nie wchodzi¢ w zakres

wyposazenia zakupionego produktu).

1.Dotykaj &= az na wysdwietlaczu pojawi
sie d-01, d-02 lub d-03 jako miara
jasnosci wyswietlacza.

2.Nastaw jasnosc przyciskami @ /.

» Po krétkiej chwili wyswietli sie
nastawiona godzina.
Tabela czaséw pieczenia

Podane w tabeli czasy sg tylko
orientacyjne. Moga sie réznic,
zaleznie od rodzaju zywnosci,
grubosci, rodzaju i preferencji
kulinarych.

Pieczenie ciast i mies

Pierwsza pdtka w piekarniku to
pdtka dolna.

Ciasto w Jedna blacha @ 3 175 30...45
foremce*
Ciasto w Jedna blacha @ 2 175 30...50
foremce* =
Ciasta w Jedna blacha [i] 3 160 ...170 20...30
papierze*
Ciasto Jedna blacha [:3 3 180 ... 200 10...20
biszkoptowe*
Ciasteczka* Jedna blacha ] 3 160 ... 170 20 ... 30
Ciasto* Jedna blacha I 3 200 20 ...30
Ciasto zdobne* Jedna blacha 3 190 20...35
Ciasto na Jedna blacha @ 3 190 20 ...40
zaczynie*
Lazania* Jedna blacha 2 180 25 ... 45
Pizza* Jedna blacha ] 1 200 10 ... 20
Stek wotowy/ Jedna blacha 2 25 min. 220, 80 ...100
pieczen wolowa = nastepnie 180 ... 190
Udziec jagniecy Jedna blacha ¥ 2 25 min. 220, 70 ...90
(zapiekanka) = nastepnie 190
Pieczone kurczeta | Jedna blacha i 2 15 min. 250/max, 55...65
== nastepnie 190
Jedna blacha 2 15 min. 220, 50 ...65
nastepnie 180 ... 190
Indyk (w Jedna blacha W5 3 25 min. 220, 70...120
plastrach) == nastepnie 190
Jedna blacha 2 25 min. 220, 60 ... 100
nastepnie 180 ... 190
Ryby Jedna blacha & 3 200 20...30
Jedna blacha %] 3 200 20 ...25
Przy pieczeniu réwnoczesnie w dwdch blachach, gtebsza blache stawia sie na pdtce gérmej, a blache ptytsza na dolnej.
* Sugeruje sie, aby wstepne nagrzewanie stosowag przy wszystkich potrawach.

(*)W przypadku przygotowywania
potraw wymagajgcych wstepnego
nagrzewania nalezy wstepnie nagrzac
piekarnik do wyznaczonej temperatury.

Wskazdéwki do pieczenia ciasta

e Jesli ciasto jest zbyt suche, zwigksz
temperature o ok. 10 i skréc czas
pieczenia.

e Jesli ciasto jest wilgotne, uzyj mniej
ptynu lub obniz temperature o 10°C.
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¢ Jedli ciasto jest zbyt ciemne z gory,
umiesc je na dolnej pdtce, obniz

temperature i przedtuz czas pieczenia.

e Jesli jest dobrze wypieczone
wewnatrz, ale klei sie na zewnatrz,
uzyj mniej ptynu, obniz temperature i
przedtuz czas pieczenia.

Wskazdwki przy pieczeniu ciasta

e Jesli ciasto jest zbyt suche, zwigksz
temperature o ok. 10 i skréc czas
pieczenia. Nawilz warstwy ciasta
sosem ztozonym z mleka, oleju, jajka i
jogurtu.

e Jesli pieczenie ciasta trwa zbyt dtugo,
sprawdz czy grubosc

przygotowanego ciasta nie przekracza

gtebokosci blachy.

¢ Jesli gdra ciasta brgzowieje, ale dolna
czes¢ nie jest upieczona, sprawdz,
czy na dnie ciasta nie ma zbyt wiele

uzytego dom pieczenia sosu. Aby

ciasto brazowiato réwnomiernie

postaraj sie rozprowadzi¢ sos réowno

pomiedzy warstwami i gora ciasta.
Piecz ciasto zgodnie z trybem i
temperaturg podanymi w tabeli
gotowania. Jesli d&t nadal nie
dos¢ sie zabrgzowit, nastepnym
razem umies¢ ciasto na dolne;
potce.

Wskazdwki przy gotowaniu jarzyn

e Jesli potrawa warzywna puszcza soki i
zbytnio wysycha, gotuj ja w garnku z
pokrywkg zamiast blachy. Zamkniete
naczynia zatrzymujg sok z potrawy.

e Jesli potrawa warzywna nie udusita sie,
najpierw ugotuj te warzywa lub
przegotyj je jak potrawe z puszki i
wsadz do piekarnika.

Tabela pieczenia wspomaganego par3

Chleb Standardowa “” 3 200 150 po 35 ...45 820
tacka* wstepnym
podgrzani
u
Chleb Standardowa | [—% 3 200 250 po 35...45 820
tacka* m, wstepnym
podgrzani
u
Kurczak z Standardowa | [©—% 2 15 min. 250 po 70...80 | 2000
warzywami tacka* = 250/max, wstepnym
nastepnie podgrzani
190 u
Antrykot Standardowa 3 15 min. 300 | po 65..75 [1000
tacka* 250/max, wstepnym
nastepnie podgrzani
180 u
£os0$ z Standardowa 3 180 250 | po 25..35 [ 500
warzywami tacka* wstepnym
podgrzani
u
kosos z Standardowa =< 3 180 250 po 25...35 500
warzywami tacka* = wstepnym
podgrzani
u
Ciastka Standardowa \"’ 3 170 200 po 25...35 500
kokosowe tacka* wstepnym
podgrzani
u
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Buteczka Standardowa “’ 3 180 200 po 20...30 1200
drozdzowa tacka* wstepnym

podgrzani

u
Podgrzewani | Standardowa ° 3 120 50 po 15..25 Chleb:250
e ciasta tacka* wstepnym Ciasto:500
(chleb, podgrzani Bazlama:250
bajgiel, u Simit (tureckie
ciasto, bajgle):300
bazlama)
* Te akcesoria moga nie by¢ dostarczane z produktem.
Jak obstugiwacé grill Wytaczania grilla

1.0brd¢ pokretto Function [Funkcja] do

Zamykaj drzwiczki na czas gormej pozycii "Off" ("wyt.").

%/Irlcg(zjr\:\;agig.poparzyc’ od goracych A Zywnosc nie nadajaca si do
powierzchnil grillowania stwarza zagrozenie
i . pozarowe. Do grillowania
Zanc/z/ame grilla . _ uzywaj wylacznie zywnosdi,
1.0bro¢ pokretto Function [Funkcjal ktéra nadaje sie do
wybranego do symbolu grilla. przyrzadzania w wysokich
2.Nastepnie nastaw wybrang temperaturach.
temperature grilowania. Nie wkiadaj zywnosci do grilla
3.W razie potrzeby nagrzewaj grill przez zbyt gteboko. Tam jest
ok. 5 minut. najgorecej i tusta zywnosé
» Zapali sig lampka temperatury. moze sie zapalic.

Tabela czaséw pieczenia przy grillowaniu

Grillowanie na grillu elektrycznym

Ryby Ruszt druciany 4.5 250/max

Sznycle z Ruszt druciany 4..5 250/max 25...35 min.
kurczaka

Kotlety jagniece Ruszt druciany 4..5 250/max 20...25 min.
Pieczent wotowa Ruszt druciany 4.5 250/max 25...30 min. *
Kotlety cielece Ruszt druciany 4.5 250/max 25...30 min. *
Opiekanie chleba Ruszt druciany 4 250/max 1..3 min.

¥ zaleznie od grubosci

*Nagrzewaé przez 5 minut

**Jesli nie mozna ustawié temperatury grilla w produkcie, grill bedzie dziatat w zalecanej temperaturze.

Positki w tej tabeli gotowania sg utatwi¢ instytucjom kontrolnym
przygotowane wedtug EN 60350-1, ab sprawdzanie produktu.

Pieczywo tostowe Ruszt druciany 4 250/max 1...3 min.
Klopsiki (wotowina) - Ruszt druciany 4 250/max 25...35 min.
12 kawatki

Obrécié potrawe po uptywie 2/3 catkowitego czasu grillowania.
Zaleca sig, aby wszystkie potrawy poddawaé wstepnemu ogrzewaniu przez ok. 5 minut przed opiekaniem.
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Czyszczenie | konserwacja

Informacje ogdine
Okres uzytkowania tego wyrobu
przedtuzy sie, a problemy stang sie
rzadsze, jesli wyrdb ten czysci sie w
regularnych odstepach czasu.
Przed konserwacjg i
czyszczeniem, odtgcz urzadzenie
od sieci.
Grozi to porazeniem
elektrycznym!

Przed czyszczeniem urzgdzenie
odczekaj, az ostygnie.
Mozna sie poparzy¢ od gorgcych
powierzchnil
¢ Po kazdym uzyciu doktadnie oczysc
ten wyrdb. Dzieki temu tatwiej bedzie
usuwac pozostatosci gotowania,
unikajgc tym samym ich zapalenia sie
na nastepnym uzyciem urzgadzenia.
¢ Do jego czyszczenia nie potrzeba
zadnych specjalinych srodkow
czyszczacych. Wyrdb ten czysci sie
miekka sSciereczka lub gabka i ciepta
wodg z mydiem w ptynie, i wyciera
suchg Sciereczka.
¢ Pamigtaj, aby zawsze starannie
wyciera¢ nadmiar ptynu po
czyszczeniu i natychmiast wycierac
wszystko, co sie rozleje.
¢ Do czyszczenia powierzehni i kKlamki
ze stali nierdzewnej nie uzywaj
Srodkdéw czyszczacych zawierajgcych
kwas lub chlorek. Czesci te wyciera
sie do czysta migkka Sciereczka z
detergentem w ptynie (nie w proszku),
najlepiej ruchami w tym samym
kierunku.
(Ta funkcja jest dostgpna
opcjonalnie. Moze ona nie wchodzié
w zakres wyposazenia zakupionego
produktu).
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Do czyszczenia szklanej pokrywy nie
uzywaj skroObaczek do metalu ani
szorstkich srodkdéw czyszczacych.
Mozna tak uszkodzi¢ powierzchnige
szklana.

Pewne detergenty lub srodki
czyszczace moga uszkodzié
powierzchnie.

Nie uzywaj agresywnych
detergentéw, proszku/mleczka do
czyszczenia, ani zadnych ostrych
przedmiotow.

Do czyszczenia tego urzadzenia
nie uzywaj urzadzen parowych,
poniewaz moze to spowodowac
porazenie pradem.

Kamien moze osadzac sie w
podstawie piekarnika w
zaleznosci od czestotliwosci
korzystania z funkcji pieczenia
wspomaganego parg /
CzyszCzenia parowego oraz
twardosci uzywanej wody.

Czyszczenie plyty

Czyszczenie palnika

1.Zdejmij z ptyty podstawki pod garnki.

2.Wyjmij wszystkie zdejmowane czgsci
palnika i oczysc¢ je tylko recznie gabka,
jakims detergentem i cieptg woda.

3.Niewyjmowane czesci palnika oczysc
mokrg Sciereczka.

4.Swiece i element grzejny (w modelach
z zaptonem i elementem grzejnym)
czysci sie lekko wilgotng $ciereczka
Nastepnie wyciera sie do sucha czystg
Sciereczka. Upewnij sig, ze otwory na
ptomienie i $wieca sa catkowicie
suche.

W przeciwnym razie na koniec zaptonu

nie pojawi sig iskra.



5.Przy zaktadaniu gdrnych grilli zwréd
uwage na takie umieszczenie
podstawek, aby palniki byty w ich
$rodku.

Montaz czesci palnika

Po oczyszczeniu palnika ztozy¢ jego

czesci w sposob pokazany ponizej.

Nasadka palnika
Gtowica palnika
Komora palnika

Swieca zaptonowa (w produktach z

zapalnikiem)

1.Umiesci¢ gtowice palnika, upewniajgc
sie, ze przechodzi przez $wiece
zaptonowg palnika (4). Przekreci¢
gtowice palnika w prawo i w lewo, aby
sie upewnic, ze jest osadzona w
komorze palnika.

2.Umiesci¢ nasadke palnika na gtowicy

palnika.

Czyszczenie panelu

sterowania

Panel sterowania i pokretta czysci sie

wilgotng $ciereczka i wyciera do sucha.
Jesli na produkcie znajdujg sie
przyciski/pokretta, nie nalezy ich
zdejmowac do czyszczenia
panelu sterowania.
Mozesz uszkodzi¢ panel
sterowanial

Czyszczenie piekarnika

Czyszczenie naczynia
znajdujacego si¢ na podstawie
piekarnika

W zaleznosci od czestotliwosci
gotowania na parze - w zaleznosci od

A O N =

czestotliwosci czyszczenia parg |
twardosci uzytej wody w naczyniu z
wodg na podstawie piekarnika mogg
pojawi¢ sie plamy z wapna.

Aby usungé osad wapienny, ktéry
moze pojawié sie w naczyniu z wodg
na podstawie piekarnika po
gotowaniu na parze nalezy ustawié
czyszenie parg po 2 lub 3 uzyciach:
1.Dodaj 350 cm3 biatego octu
(kwasowos¢ octu nie powinna
przekracza¢ 6%) do naczynia z wodg
na dnie piekarnika

2.0dczekaj co najmniej 30 minut, aby
ocet rozpuscit pozostatosci wapna w
temperaturze otoczenia.

3.Wyczy$¢ naczynie migkka wilgotng
szmatkg, a nastepnie wytrzyj suchag
Sciereczka.

Nie uzywac srodkow
czyszczacych zawierajgcych
kwasy lub chlorki do czyszczenia
pojemnika w podstawie
piekarnika. Nie zeskrobuj osadu
wapiennego, ktdry moze
gromadzi¢ sie w naczuniu na dnie
piekarnika, poprzez skrobanie. W
przeciwnym razie podstawa
urzgdzenia zostanie uszkodzona.

Aby oczyscié¢ sciane
boczna(Réznia sie zaleznie od
modelu piekarnika.)

(Ta funkcja jest dostgpna opcjonalnie.
Moze ona nie wchodzi¢ w zakres
wyposazenia zakupionego produktu).
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1.Wyjmij przednig sekcje stelaza
bocznego wyciggajgc go w
przeciwnym kierunku do Sciany
bocznej.

2.Catkiem wyjmij stelaz ciggnac go do

Sciany katalityczne

(Ta funkcja jest dostgpna opcjonalnie.
Moze ona nie wchodzi¢ w zakres
wyposazenia zakupionego produktu).
Wewnetrzne $ciany boczne (A)

i/lub $ciana tylna (B) urzadzenia moga
by¢ pokryte emalig katalityczna. Sciany
katalityczne majg jasny, matowy kolor

i porowatg powierzchnie. Nie nalezy ich
czysci¢. Dzieki perforowanej strukturze
powierzchnie katalityczne wchtaniajg
smar, a po napetnieniu powierzchni
smarem zaczynaja swiecic¢. W takim

dku zal ' i 5Ci

Latwe czyszczenie parowe
Zapewnia fatwe czyszczenie, poniewaz
brud (ktory nie byt osadzony zbyt dtugo)
mieknie pod wptywem wytwarzanej
wewnatrz piekarnika pary, a krople
wody skraplajg sie na jego
wewnetrznych powierzchniach.
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1.Wyjac z piekarnika wszystkie
akcesoria.

2.Wla¢ 200 ml wody do zasobnika w
podstawie piekarnika.

Nie uzywac wody destylowanej
ani filtrowanej. Stosowac
wytgcznie wode butelkowang. Nie
dodawac do zbiornika wody
roztwordw, ktére sg palne,
zawierajg alkohol lub czastki stafe.

3.NacisngC przycisk pieczenia
wspomaganego parg / czyszczenia
parowego.

4.Ustawi¢ piekamik na tryb tatwego
czyszczenia parowegdo i uruchomic w
temperaturze 100°C na 25 min.

5.0tworzy¢ drzwi i wilgotng gabka lub
$ciereczka wytrze¢ wewnetrzne
powierzchnie piekarnika.

6.Uporczywe zabrudzenia czysci sie
miekka sSciereczka lub gabka i ciepta
woda z ptynem do naczyn, a
nastepnie wyciera sie suchg
Sciereczka.

W przypadku funkgji prostego
Czyszczenia parowego woda w
podstawie piekarnika bedzie
parowac i kondensowac sie we
wnetrzu i na drzwiach piekarnika,
dzieki czemu brud w piekarniku
bedzie zmigkczany. Skroplona
para w piekarniku moze kapac po
otwarciu drzwi. Wytrze¢ skroplong
pare po otwarciu drzwi.



7.(Moze on nie wchodzi¢ w zakres
wyposazenia zakupionego produktu).
Po skropleniu w piecu, w kanale
zasobnika pod piekarnikiem moze
znajdowac sie woda lub wilgo¢. Po
uzyciu nalezy oczysci¢ kanat
zasobnika wilgotng $ciereczka, a

nastepnie wysuszy¢ go, aby zapobiec

osadzaniu sie kamienia.

Czyszczenie drzwiczek piekarnika
Drzwiczki piekarnia czysci sie migkka
Sciereczka lub gabka i ciepta woda z
mydtem w ptynie, i wyciera suchg
Sciereczka.
Do czyszczenia drzwiczek
piekarnika nie uzywaj zadnych
szorstkich srodkdw czyszczacych
ani skrobaczek metalowych.
Moga porysowac powierzchnig i
zniszczy¢ szybe.

Przenoszenie drzwiczek

piekarnika.

1.0tworz drzwiczki przednie (1).

2.0twdrz zacisk w obudowie zawiasu (2)
po prawej i lewej stronach drzwiczek
przednich przyciskajac je ku dotowi,
jak pokazano na rysunku.

1 Drzwiczki

2 Blokada zawiasu(pozycja
zamknigta)

3 Piekarnik
4 Blokada zawiasu(otwarta pozycja)

3.Przesun drzwiczki przednie w pot
drogi.

4.7dejmij drzwiczki przednie ciggnac je
ku gdrze aby uwolni¢ je z prawych i
lewych zawiasow.
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Kroki procesu wyjmowaniu
drzwiczek powtarza sig w
odwrotnej kolejnosci przy ich
zakfadaniu. Przy zaktadaniu drzwi
Z powrotem nie zapomnij
zamknaC zacisk w obudowie
zawiasu.

Wyjmowanie szyby w
drzwiczkach

(Ta funkcja jest dostgpna opcjonalnie.
Moze ona nie wchodzi¢ w zakres
wyposazenia zakupionego produktu).
Szklana szybe z drzwiczek piekamnika
mozna wyja¢ do czyszczenia.

12 3 1
1 Zaczep
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Przycisnij zaczepy (1) i jednoczesnie
pociagnij profil (3) do siebie, tak jak
pokazano na powyzszych ilustracjach.
W ten sposdb wyciagniesz profil
zamocowany do gornej krawedzi
rzednich drzwiczek.

Szyba wewnetrzna

Szyba wewnetrzna*

Szyba zewnetrzna

(Moze on nie wchodzi¢ w zakres
wyposazenia zakupionego
produktu).

Podnies lekko szybe wewnetrzng (1)
w kierunku A i pociggnij ja w kierunku B,
tak jak pokazano na ilustragiji.

Jesli urzadzenie jest wyposazone

w szybe wewnetrzna:

pociggnij ztacza uchwytu szyby
posrodku, aby je wyciagnac, tak jak
pokazano na ilustracii.

W N =

4 Ztacze uchwytu szyby*

* (Moze on nie wchodzi¢ w zakres
wyposazenia zakupionego
produktu).

Powtdrz te czynnose, aby wyjac szybe

wewnetrzng (2). Pierwszy krok do

przegrupowania drzwiczek to ponowne

zatozenie szyby wewnetrznej (2).

Umies¢ szybe w plastikowej szczelinie,

tak jak pokazano na ilustragiji.



W przeciwnym razie szyba bedzie
zamontowana niedokfadnie

i moze ulec uszkodzeniu na
skutek wibracji.

Zaktadajac szybe wewnetrzng (1),
upewnij sig, ze strona z nadrukiem
zwrécona jest ku szybie drugiej.
Dolne narozniki szyby wewnetrzne;
muszg by¢ osadzone w plastikowych
szczelinach.

W przeciwnym razie szyba bedzie
zamontowana niedokfadnie

i moze ulec uszkodzeniu na
skutek wibracji.

Pamietaj o umieszczeniu ztaczy uchwytu
szyby w odpowiednich szczelinach.

Na koniec przycisnij zaczepy profilu, aby
ponownie osadzi¢ je w szczelinach.
Wymiana lampki w
piekarniku

Aby unikng¢ zagrozenia
porazeniem elektrycznym, zanim
wymienisz lampke upewnij sie, ze
piekamnik jest odtaczony od sieci
zasilajgcej i ze ostygt.

Mozna sie poparzy¢ od gorgcych
powierzchnil

W tym piekarniku stosuje sie
zardwke 0 mocy mniejszej niz 40
W, wysoko$¢ mniejsza niz 60 mm,
Srednice mniejszag niz 30 mm lub
lampe halogenowa z gniazdem typu
G9, 0o mocy mniejszej niz 60 W.
Lampy nadajg sie do pracy w
temperaturach powyzej 300 °C.
Lampy piekarnika mozna nabyc¢ u
autoryzowanych agentow
serwisowych lub technika z licencja.

Lampka moze by¢ umieszczona
gdzie indziej niz na rysunku.

Zaréwka uzywana w tym
urzgdzeniu nie jest odpowiednia
do oswietlania pomieszczen
domowych. Zgodnie z
przeznaczeniem zardwka ta stuzy
do oswietlania zywnosci.

Zaréwki uzywane w tym
urzadzeniu muszg wytrzymac
ekstremalne warunki fizyczne, jak
temperatury powyzej 50°C.
Jesli w piekarniku jest lampka
okragta:
1.0dtacz piekarnik od sieci zasilajgce;.
2.0dkre¢ szklang pokrywe, przekrecajac
ja w lewo, aby ja zdjac.

3.Jezeli lampka w piekarniku to lampka
typu (A) pokazana na ponizszym
rysunku, nalezy ja wykrecic¢ zgodnie z
Oznaczeniem na rysunku, a nastepnie
wymienic. Jedli typ lampki to (B),
nalezy ja pociagnac i wyja¢ w sposob
pokazany na rysunku, a nastepnie
wymienic.

4.Zatéz szklang pokrywe.
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E] Rozwiazywanie probleméw

Ulatnianie sie pary w trakcie pracy jest norrﬁalnym zjawiskiem. >>> To nie jest awaria.

* Podgrzewane czesci metalowe moga sie rozszerzac i wydawac dzwigki. >>> To nie jest
awaria.

Bezpiecznik uszkdazony lub zadziatat. >>> Sprawdz bezpieczniki w skrzynce
bezpiecznikowej. W razie potrzeby wymien je lub zafgacz.
Urzgdzenie nie jest przytaczone do (uziemionego) gniazdka. >>> Sprawdz kontakt wiyczki.

¢ Lampka w piekarniku jest uszkodzdna. >>> Wymien lampke w piekarniku.
¢ Brak zasilania. >>> SprawdZ, czy jest prad Sprawdz bezpiecznik w skrzynce
sz/eczn/kowej W razie potrzeby wymieri je lub zafgcz.

Urzgdzenie moze nie by¢ ustawione na pewne funkcje gotowania i/lub temperatury. >>>
Ustawic¢ urzgdzenie na pewne funkcje gotowania i/lub temperatury.

W modelach z programatorem czasowym, nie nastawiono programatora >>> Nastaw
zegar.

(W produktach z piekarnikiem mikrofalowym, regulator czasowy steruje tylko piekarnikiem
mikrofalowym.)

Brak zasilania. >>> Sprawdz, czy jest prgd Sprawdz bezpiecznik w skrzynce
bezpiecznikowej. W razie potrzeby wymien je lub zafgcz.

¢ Nie ma pradu. >>> Sprawdz bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikowej.
* Nie nastawiono czasu. >>> Nastaw czasomierz.

e Zamkniety jest kurek zasilania z sieci gazowsj. >>> Odkrec kurek doplywu gazu.
Przewdd doprowadzania gazu jest zagiety. >>> Prawidfowo zamontuj przewod
} doprowadzan/a gazu.

alniki sg brudne. >>> Oczysc¢ elementy pa/n/kow

Palniki sg mokre. >>> Osusz elementy palnikdw.

Kofpak palnika nie trzyma sie mocno. >>> Prawidfowo zatdz elementy palnika.
Zamkniety jest kurek zasilania z sieci gazowsj. >>> Odkrec kurek doplywu gazu.
utla z gazem jest pusta (w przypadku zasilania gazem LPG) >>> Wymien butle z gazem.
modelach z programatorem czasowym) Wyswietlacz zegara miga lub pali

¢ Poprzednio nastapit zanik zasilania. >>> Nastaw zegar/ Wylgcz urzadzeniek i ponownie
zalgcz go.

Jesli pomimo postepowania wedtug instrukgiji z tego rozdziatu problem pozostaje,
skonsultyj sie z autoryzowanym agentem serwisowym lub sprzedawca urzadzenia. Nie
probuj samemu naprawiac zepsutego urzadzenia.
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Navod k pouZiti
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Prosim, ¢téte nejprve tento navod.

Véazeny zakazniku,

Dékujeme za vybér produktu Beko. Doufame, Ze s timto produktem, ktery byl vyroben
s vyuzitim vysoce kvalitni a modemni technologie, doséhnete téch nejlepsich vysledka.
Proto si pfed pouzitim produktu peclivé pfecCtéte cely navod k pouZiti a jakékali
doplfiujici dokumenty a uchovejte je pro budouci pouziti. Pokud produkt pfedate dalsi
0sobé, rovnéz ji pfedejte navod k pouZiti. Dodrzte veskera varovani a informace
obsazené v navodu k pouziti.

Nezapomente, Ze tento ndvod se mize vztahovat i k nékolika jinym modeldm. Rozdily
mezi modely jsou v navodu vyslovné uvedeny.

Vysvétleni symbolu

V celém navodu k pouziti jsou pouZity nasleduijici symboly:

Dllezité informace o uzitecnych tipech k pouZiti.
Varovani na nebezpecné situace vici Zivotu a majetku.

Varovani na zasah elektrickym proudem.

PO

Nebezpeli vzniku pozaru.

Arcelik A.S.
Karaagas caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul/TURKEY

c € Made in TURKEY
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ﬂ Dulezité pokyny a upozornéni tykajici se
bezpecnosti a zivotniho prostredi

Tento oddil obsahuje

bezpecnostni pokyny, které

vam pomohou predeijit riziku

zranéni a poskozen.

Nedodrzeni téchto pokyn(

zrusi platnost zaruky.

Obecna bezpecnost

« Toto zarizeni mize byt
pouzivano détmi starSimi 8 let
a osobami se snizenymi
fyzickymi, smyslovymi nebo
duSevnimi schopnostmi nebo
s nedostatkem zkuSenosti,
pokud je na né dohlizeno
nebo byly pouceny o pouziti
zarizeni bezpeCnym
zplsobem a rozumi
zahrnutym rizikdm.
Déti si nesmi se zarizenim
hrat. Cisténi a udrzba
uzivatelem nesmi byt
provadéna détmi bez dozoru.

» SpotiebiC neni urCen k pouziti
osobami (vCetné déti) se
snizenymi fyzickymi,
senzorickymi nebo dusevnimi
schopnostmi nebo bez
nedostatku zkuSenosti, aniz
by byly pod dohledem nebo
proskoleni.
Déti si nesmi se zarizenim
hrat.
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» Pokud je vyrobek predan jiné
0sobé za ucCelem
soukromého pouziti nebo
nepriménho pouziti, je treba
této osobé poskytnout také
uzivatelskou prirucku, Stitky k
vyrobku a dalSi nezbytné
dokumenty a dily.

» Produkt nikdy nepokladejte

na podlahu zakrytou

kobercem. Nedostatek
vzduchu pod produktem
zpusobi prehrati elektrickych
soucasti. To zpUsobi
problémy s vasim produktem.

Instalaci a opravy museji vzdy

provadét pracovnici

autorizovaného servisu.

Vyrobce neodpovida za

Skody vzniklé pri procesech

provadénych neopravnénymi

osobami, mze dojit i k

propadnuti zaruky. Pred

instalaci si peclivé prectéte
pokyny.

» Nepouzivejte vyrobek, pokud
je vadny nebo vykazuje
viditelné Skody.

» Po kazdéem pouziti
zkontrolujte, zda jsou
vSechna funkeni tlacitka

vypnuta.



Bezpecnost pfi praci s

plynem

« VVSechny Cinnosti s plynovym
zarizenim a systémy mohou
provadét jen autorizované
osoby.

« Pfed instalaci ovérte, zda
podminky mistni rozvodné
sité (typ a tlak plynu) a
nastaveni spotrebice jsou
slucitelné.

« Tento spotrebiC neni pripojen
k zafizeni na odvod produktd
spalovani. Mélo by byt
zarizeno a pripojeno v
souladu s platnymi

montaznimi predpisy. Zviastni

pozornost vénuijte prislusnym
pozadavkdm na ventilaci; Viz
Pred montazi, strana 16

« VAROVANI: P¥i pouzivani
plynovych vari¢l vznika teplo,
vihkost a produkty spalovani
v mistnosti, kde jsou varice
instalovany. Zkontrolujte, zda
je kuchyné radné odvétrana,
zejména béhem pouzivani
spotrebice. Udrzujte oteviené
prirozené vétraci otvorynebo
pouzijte mechanické
ventilacni zarizeni
(mechanicka odsavaci
digestor). Dlouhodobé
intenzivni pouzivani
spotrebic¢e mize vést k

nutnosti instalovat dalsi
ventilaci, napriklad zvySenim
hladiny mechanické ventilace,
je-li dostupna.
Plynové spotrebice a systémy
je nutno pravidelné
kontrolovat. Regulator,
hadice a jeji svorka musi byt
pravidelné kontrolovany a
vymenovany v intervalech
doporucenych vyrobcem
nebo v pripadé nutnosti.
Plynové horaky pravidelné
Cistéte. Plameny by mély byt
modré a rovnomerné horet.
Tento vyrobek muze byt
pouzivan pouze v mistnosti, v
niz je nainstalovan radné
sefizeny a funkéni detektor
oxidu uhelnatého. Zajistéte
spravnou funkci detektoru
oxidu uhelnatého a jeho
Castou udrzbu. Detektor
oxidu uhelnatého musi byt
nainstalovan v maximalni
vzdalenosti dva metry od
vyrobku.
Spravné spalovani je
nezbytné pro plynové
spotrebiCe. V pripadé
neodkonalého spalovani se
mUZze uvolnit oxid uhelnaty
(CO). Oxid uhelnaty je plyn
bez barvy a zapachu, ktery je
velmi jedovaty a ma smrtelné
5/CZ



ucinky i ve velmi malych
davkach.

« \lyZadejte si informace o
telefonnich Cislech pro
pohotovost plynu a
bezpecnostnich opatrenich v
pripadé, ze ucitite unikajici
plyn.

Postup v pripadé, ze ucitite

plyn

» NepouZivejte otevieni ohen a
nekurte. Nepouzivejte zadna
elektricka tlaCitka (napfr.

lampu, domovni zvonek atd.).

Nepouzivejte telefony nebo
mobilni telefony. Riziko
vibuchu a otravy!

« Zaviete vSechny ventily na
plynovych spotrebicich a
plynovych hodinach.

« Otevrete dvere a okna.

« Zkontrolujte tésnost vSech
trubic a spojeni. Pokud stale
citite unikajici plyn, vyjdéte z
bytu.

» Upozornéte sousedy.

« Privolejte hasiCe. Pouzijte
telefon mimo ddim.

 Nepronikejte do zarizeni,
pokud nemate informace, ze
je to bezpecné.

Elektricka bezpecnost

« Dojde-li k selhani produktu,
nesmi byt pouzivan az do
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okamziku opravy zastupcem
autorizovaného servisu. Hrozi
riziko zasahu elektrickym
proudem!

Produkt zapojte pouze do
uzemnéné zasuvky s danym
napétim a ochranou
uvedenou v "Technické
udaje". Uzemnéni musi zajistit
kvalifikovany elektrikar, pokud
pouzivate vyrobek s
transformatorem nebo bez
négj. Nase spoleCnost nenese
zadnou zodpovédnost za
problémy vyplyvajici z
neuzemnéni produktu v
souladu s mistnimi
smérnicemi.

Produkt nikdy nemyijte nalitim
vody na néj! Hrozi riziko
zasahu elektrickym proudem!
Zasuvky se nikdy nedotykejte
mokryma rukama! ZastrCku
nikdy neodpojujte tahem za
kabel, vzdy za zastréku.
Produkt musi byt béhem
instalace, udrzby, Cisténi
nebo oprav odpojen.

Pokud je napajeci kabel
poskozen, musi jej vymenit
vyrobce, jeho servisni
zastupce nebo obdobné
kvalifikovana osoba, aby se
predeslo riziku.



Spotrebi¢ musi byt
nainstalovan tak, aby byl ze
sité zcela odpojen. Oddéleni
musi byt zajisténo bud’
zastrCkou nebo spinacem
vestavénym do fixni elektrické
instalace, v souladu se
stavebnimi smérnicemi.
Zadni povrch trouby se pfi
pouzivani zahriva.
Zkontrolujte, zda neni
plynové/elektrické napojeni v
kontaktu se zadni sténou;
jinak maze dojit k poSkozeni
spojul.

Nezachycujte napajeci kabel
mezi dvirky trouby a ram a
nevedte jej po horkych
plochach. Jinak mize dojit k
roztaveni izolace kabelu a
nasledkem zkratu dojde k
pozaru.

VSechny &innosti s
elektrickym zafizenim a
systémy mohou provadét jen
autorizované osoby.

V pfipadé jakychkoli
poskozeni vypnéte pristroj a
odpojte jej od napajeni. Za
timto ucelem vypnéte
domovni pojistku.
Zkontrolujte, zda je hodnota
pojistky kompatibilni s
vyrobkem.

Bezpec€nost produktu

« VAROVANI: Spotiebié a
dostupné &asti se pri
pouzivani zahtivaji. Davejte
pozor, abyste se nedotkli
topnych prvkd. Déti do 8 let
véku udrzujte mimo dosah
nebo pod stalym dohledem.

 Nikdy nepouzivejte vyrobek,
pokud vas usudek nebo
koordinaci ovliviuje pouzit
alkoholu a/nebo 1éka.

 Davejte pozor pri pouzivani
alkoholu v pokrmech. Alkohol
se pri vysokych teplotach
vyparuje a mize zpUsobit
pozar, jelikoz se vzniti, kdyz
se dostane do kontaktu s
horkou plochou.

 Nestavte zadné horlave
materialy vedle vyrobku,
jelikoz jeho boky se pri
pouzivani zahreji.

« Béhem pouziti se spotrebic
zahreje. Davejte pozor,
abyste se nedotkli topnych
prvka.

« \VSechny vétraci otvory museji
zUstat bez prekazek.

 Neohfivejte uzavrené
plechovky a sklenice v troubé.
Tlak, ktery se nahromadi ve
sklenici/plechovce, mize vést
K jejimu prasknuti.
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« Neumistujte pecici plechy,
nadoby Ci alobal pfimo na
dno trouby. Nahromadéné
horko muze poskodit dno
trouby.

» Nepouzivejte drsné abrazivni
Cistici prostredky nebo ostré
kovové stérky na Cisténi skla
dvirek trouby, protoze mohou
poskrabat povrch, coz mlze
vést k poniCeni skla.

» Na Cisténi spotrebice
nepouzivejte parni CistiCe,
mohlo by dojit k zasahu
elektrickym proudem.

« (LiSi se podle modelu
vyrobku.)

Spravné umisténi draténé
police a plechu na draténe
prinradky

Je nutné spravné umistit
polici a/nebo plech na
prinradku. Nasunte polici
nebo plech mezi 2 kolejnice a
zajistéte, aby byla v
rovnovaze, nez na ni umistite
pokrmy (viz nasleduijici
obrazek).
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prednich sklenénych dveri
nebo s prasklymi dvermi.

« VVZdy pouzivejte tepluvzdorné
rukavice pri vkladani a
vyjimani nadob z horké
trouby.

« Pecici papir dejte do pekace
nebo do prislusenstvi trouby
(plech, gril, atd.) spolecné s
jidlem a potom vSe zasunte
do predehraté trouby.
Odstrante Casti peciciho
papiru precnivajici okraje
pekace nebo prislusenstvi,
abyste predesli nebezpedi
kontaktu s topnymi télesy v
troubg. Pecici papir nikdy
nepouzivejte pri teploté
prekracujici uvedenou
hodnotu na obalu peciciho
papiru. Pecicl papir nedavejte
pfimo na dno trouby.



« VAROVANI: Nez za¢nete
zarovku vymeénovat, ujistéte
se, ze napajeci kabel
spotrebiCe je odpojen nebo
jisti€ je vypnut, abyste tak
predesli moznosti Urazu
elektrickym proudem.
Neuzavirejte horni kryt, nez
se plotny nebo horaky
ochladi.
Otrete horni kryt, nez jg;j
otevrete, aby nedoslo k uniku
vody do zadnich a vnitfnich
Casti trouby.
Spotrebi¢ nesmi byt
instalovan za ozdobnymi
dvirky, aby se zabranilo
prehrati.
« Pristroj umistéte primo do
prostoru ur¢eného pro
instalaci. Nesmi byt na
podstavci nebo zakladné.
VAROVANI: Vareni bez
dozoru, pfi kterém pouzivate
tuk nebo olej mize byt
nebezpecéné a mize zplsobit
pozar. NIKDY se
nepokousejte uhasit ohen
vodou, ale vypnéte spotrebic
a poté plamen zakryjte
pokliCkou nebo hasici
rouskou.
« VAROVANI: Proces varent
musi byt pod dohledem.
Kratkodoby proces vareni

musi byt pod dohledem
nepretrzité.

« VAROVANI: Nebezpedi
pozaru: Na povrchu uréeném
k vareni neskladujte zadné
predméty.

Pokud jde o parni systém:

» Pokud otevrete dvitka
spotrebiCe, pri vareni v pare
mUze dojit k Uniku pary. Hrozi
nebezpedi popaleni. Pri
otevirani dvifek budte opatrni.

« VIhkost zUstavajici v troubé
PO vareni parou mize vést ke
vzniku koroze. Po vareni
nechte vnitiek trouby
uschnout. Mokré potraviny
neuchovavejte v troubé
dlouho.

» Nepouzivejte destilovanou ani
fitrovanou vodu. Pouzivejte
pouze balenou vodu. Do
nadobky na vodu
nepridavejte roztoky, které
jsou horlavé, obsahuiji alkohol
nebo pevné Castice.

« Pri vareni parou nepouzivejte
kuchyriské pomdicky, které
by mohly zreziveét.

» NecCistéte vodni kamen, ktery
se mUze tvorit v nadrzi ve
spodni ¢asti trouby,
seskrabanim. V opacném
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pripadé se dno produktu
mUze poskodit.

« K Cisténi nadrze na dné
trouby nepouzivejte Cistici
prostfedky obsahuijici kyseliny
nebo chloridy.

« V zavislosti na frekvenci
jednoduchého parniho cisténi
parou a tvrdosti pouzité vody
se mohou v nadrzi na dné
trouby vyskytnout skvrny od
vodniho kamene.

 Pro odstranéni vodniho
kamene, které se mize
vyskytnout v nadrzi na dné
trouby po parnim vareni -
lehkém Cisténi parou, pridejte
do nadrze na zéakladné 350
cm3 bilého octa (kyselost
octa nesmi prekrocit 6%) pfi
pokojové teploté po kazdych
2 nebo 3 operacich a poté
pockejte 30 minut. Po 30
minutach toto misto oCistéte
mékkym vihkym hadfikem a
osuste suchym hadrikem.

« B&hem vareni pomoci pary
se doporucuije pridat vodu v
mnozstvi uvedeném v tabulce
varen.

Pro bezpecCny provoz:

« Ujistéte se, zda zastrucka
zapadla do zasuvky a
nezpUsobi vznik jiskry.
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» Nepouzivejte poSkozeny
nebo nalomeny prodluzovaci
kabel ani jiny nez originalni
kabel.

« Ujistéte se, zda je pri zapojeni
neni na zastréce zadna
vihkost ani kapalina.

« Ujistéte se, zda je pripojeni
plynu nainstalované dobre a
nedojde k unikani plynu.

Uréené pouziti

« Tento vyrobek je uréen pro
domaci pouziti. Komercni
pouziti neni pripustné.

« VAROVANI: Toto zafizeni je
ur¢eno jen pro vareni. Nesmi
se pouzivat na jiné ucely,
napriklad k vytapéni mistnosti.

« Tento vyrobek nepouzivejte k
ohfivani talit( pod grilem,
suseni ru¢nik( a utérek atd.
na rukojeti a pro vytapén.

« \/yrobce nezodpovida za
zadné Skody zplsobené
nespravnym pouzitim nebo
manipulaci.

« Troubu Ize pouzit k
rozmrazeni, peCeni, roznéni a
grilovani pokrmdi.

Bezpec€nost déti

« VAROVANI: Pristupné &asti
se mohou béhem pouzivani
rozehrat. Malé déti udrzujte
mimo dosah.



» Obalové materialy jsou pro
déti nebezpecné. Udrzujte
déti mimo dosah obalovych
materidld. VSechny Casti
obalu prosim likvidujte v
souladu se standardy
ochrany Zivotniho prostred.

« Elektrické a/nebo plynové
vyrobky jsou nebezpecné pro
déti. Udrzujte déti mimo
dosah tohoto vyrobku, pokud
je v provozu, nedovolte jim
hrat si s vyrobkem.

« Nad spotrebiC nestavte
zadné predméty, na néz by
déti mohly dosahnout.

» KdyZ jsou otevrena dvirka
trouby, nevkladejte na né
zadny tézky predmét a
nedovolte détem, aby na né
sedaly. MUze se prevratit
nebo by se poskodily zavésy
dveri.

Likvidace starého vyrobku

Dodrzovani smérnice WEEE a o
likvidaci odpadti:

Tento produkt splfiuje smérnici EU
WEEE (2012/19/EU). Tento vyrobek
nese symbol pro tfidéni, platny pro
elektricky a elektronicky odpad (WEEE).
Tento produkt byl vyroben z vysoce
kvalitnich soucasti a materidld, které Ize
znovu pouzit a které jsou vhodné pro
recyklaci. Produkt na konci Zivotnosti
nevyhazujte do bézného domaciho
odpadu. Odvezte ho do sbé&rmého mista
pro recyklaci elektrickych a
elektronickych zafizeni. Informace o
téchto sbérnych mistech ziskate na
mistnich Uradech.
Dodrzovani smérnice RoHS:
Produkt, ktery jste zakoupili splfuje
smérnicih EU RoHS (2011/65/EU).
Neobsahuje zadné Skodlivé ani
zakazané materidly, které jsou smérnici
zakazané.
Likvidace obalovych
materiala
e Obalové materidly jsou nebezpecné
pro déti. Obalové materidly uschovejte
na bezpecném misté mimo dosah déti.
Obalové materialy vyrobku jsou
vyrobeny z recyklovatelnych materiald.
Zlikvidujte je spravné a tridte je v
souladu s pokyny pro likvidaci
recyklovaného odpadu. Nelikvidujte je
s béznym domacim odpadem.
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H Obecné informace
Piehled

{= oy

1 Predni dvefe 8 Horni viko

2 Madlo 9 Pohon ventilatoru (za ocelovym
3 Spodni ¢ast platem)

4 Plech 10 Svétlo

5 Draténa police 11 Prvek vyhfivani grilu

6 Ovladaci panel 12 Polohy polic

7 Plotna 13 Néadrzka na vodu

12 3 4 5 6 7 8 9 10
1 Kontrolka pro vareni / ¢isténi 7 Pfidavny hotak Vpredu vpravo
pomoci pary 8 Normalni hofdk Vzadu vpravo
Tlagitko vareni / CiSténi pomoci pary 9 Svétlo termostatu
Funkeni spinac 10 Spinac termostatu

Normalni hofdk Vzadu vlevo
Rychly hofak Vpfedu vievo
Digitalni Casovac

OO~ WN
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Obsah baleni 4.Spravné umisténi draténé police a
plechu na teleskopické prihradky
(Tato funkce je volitelna. Nemusi byt
soucasti vaSeho vyrobku.)
Teleskopické pfihradky umoznuij
snadno vkladat a vyjimat plechy a
draténou polici.

Pfi pouZzivani plechu a draténé police s
teleskopickymi pfihradkami,
zkontrolujte, zda jsou koliky v zadni
¢asti stojand na teleskopické prihradky
u okrajd draténé police a plechu.

Dodavané prislusenstvi se mize
liSit podle modelu vyrobku.
VSechna pfislusenstvi popisovana
v navodu k pouZiti nemuseji byt
soucasti vaseho vyrobku.

1.Navod k pouziti

2.Standardni plech

Pouziva se na cukroviny, mrazené
potraviny a velké roznéné kusy.

3.Draténa police
Slouzi k roznéni a pokladani pecenych,
roznénych nebo v hrnci pe¢enych
okrm( na pozadované Urovni.
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Technické parametry

OBECNE

Vnéjsi rozméry (vysSka/Sitka/hloubka) 850 mm/500 mm/600 mm
Napéti/frekvence 220-240V ~; 50 Hz
Celkova spotreba energie 2.4 KW

Typ kabelu / prirez

min.HOSW-FG 3 x 1,5 mm*

Kategorie plynového zafizeni

Kat Il 2ELs3B/P / Cat Il 2H3B/P / Cat
[l 2H3+ / Cat | 2H

Typ plynu / tlak

NG 20/20 mbar

Celkova spotfeba plynu

7.9 kKW

PYeména na typ plynu/tlak®

NG G2.350/13 mbar

- volitelné LPG G 30/37 mbar - LPG G 30/28-
30 mbar - Propan 31 /37 mbar

DESKA

Horaky

Vzadu vlevo Normalni horak

Vykon 2 kW

Vpredu vievo Rychly horak

Vykon 2.9 KW

Vpredu vpravo Pridavny horak

Vykon 1 kW

Vzadu vpravo Normalini horak

Vykon 2 kW

TROUBA/GRIL

Hlavni trouba

S ventilatorem

Vnitfni svétlo

1526 W

Spotfeba energie grilu
#

1.6 kW

Zaklady: Informace na energetickém Stitku elektrickych trub jsou uvedeny v souladu s
normou EN 60350-1 / IEC 60350-1. Tyto hodnoty jsou zjistovany za standardniho
zatizeni s hornim-dolnim ohfevem nebo horkovzdusném provozu (pokud existuije).
Trida energetické ucinnosti je stanovena v souladu s nasledujicimi prioritami podle toho,
zda na vyrobku existuji pfislusné funkce nebo ne. 1-Vareni s eko-ventilatorem, 2- Turbo
pomalé peceni, 3- Turbo peceni, 4- Horni/doIni ohfev s ventilatorem, 5- Horni a dolni

ohrev.

Technické parametry se mohou ménit
bez pfedchoziho upozornéni za
ucelem zvySovani kvality vyrobku.

Obrézky v tomto navodu jsou
schematické a nemuseji se shodovat
s vasim vyrobkem.
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Hodnoty na Stitcich vyrobku nebo v
doprovodné dokumentaci jsou
zjiStovany v laboratornich podminkach
podle pfislusnych norem. Podle
provoznich a okolnich podminek
vyrobku se tyto hodnoty mohou
menit.




Tabulka injektoru

G 20/20 mbar | 103 115 72 103
G 30/28-30 72 87 50 72
mbar

G 30/37 mbar |66 80 47 66
G2.350/13mbar | 131 165 95 131
G 31/ 37 mbar |72 87 50 72

Injektory, které nebyly dodany s vasim
produktem, mlzete ziskat od
autorizovaného poskytovatele sluzeb.
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E] Montaz

Vyrobek musi nainstalovat kvalifikovana
osoba v souladu s platnymi pfedpisy.
Jinak neni mozné uznat zaruku. Vyrobce
neodpovida za Skody vzniklé pfi
procesech provadénych neopravnénymi
osobami, mUze dojit i k propadnuti
zaruky.

Za pfipravu mista a elektrické a

plynové instalace vyrobku

odpovida zakaznik.

Vyrobek musi byt instalovan
v souladu se vSemi mistnimi
a/nebo elektrickymi vyhlaskami.

Pred instalaci zkontrolujte
pfipadné vady na vyrobku. Pokud
néjaké objevite, neinstalujte jgj.
Poskozené vyrobky mohou
ohrozit vasi bezpeCnost.

Pred montazi

Abyste zajistili pfitomnost vzduchovych
praduchd pod produktem,
doporucujeme upevnit vyrobek na
pevnou zakladnu s tim, Ze nozky by se
nemély ponofovat do koberce ani
mekkych podlahovych krytin.

Podlaha kuchyné musf byt schopna
unést hmotnost zafizeni plus dalsi
hmotnost nadobi a potravin.

16/CZ
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e Spotrebi¢ odpovida zafizenim tfidy 1,
tj. Ize jej umistit zadni a jednou
stranou ke sténé kuchyné,
kuchyriskému ndbytku nebo zafizeni
libovolné velikosti. Kuchyrisky nabytek
nebo vybaveni na druhé strané smi
byt pouze stejné velikosti nebo mensi.

e L ze je pouzivat se skfinémi po obou
stranach, ale pro minimalni vzdalenost
400 mm nad drovni plotny pocitejte
s bo¢nim odstupem 65 mm mezi
spotrebi¢em a jakoukoli sténou,
pfickou nebo vysokou skfini.

¢ Lze jgj pouzivat i jako samostatné

stojici spotfebi¢. Nad povrchem desky

je nutno pocitat s minimaln{

vzdalenosti 750 mm.

(*) Pokud nad sporakem instalujete

digestof, upravte vySku instalace

podle pokynl vyrobce digestore.

Pokud neni v pfiruCce k digestofi

definovana zadna velikost, méla by byt

tato vySka alesport 650 mm.

Jakykoli kuchyrisky ndbytek vedle

spotfebic¢e musi byt tepluvzdormny (do

100 °C min.).



Bezpecnostni popruh
Pokud vas produkt obsahuje 2
bezpecnostni popruhy;
Spotfebi€ je nutno zajistit proti pfevazeni
pomoci dvou fetézl dodanych s
troubou.

Hak (1) utdhnéte pomoci spravného
Cepu ke kuchynskeé sténé (6) a
bezpecnostni popruh (3) pfipojte k haku
pomoci uzamykaciho mechanismu (2).

Stabilizacni hak

;

2 Uzamykaci mechanismus

3 Bezpecnostni popruh

4 Upevnéte popruh k zadni strané
sporaku

5 Zadni strana sporaku

6 Sténa kuchyné

Pokud vas produkt obsahuje 1

bezpecnostni popruh;

Spotfebi€ je nutno zajistit proti pfevazeni

pomoci jednoho bezpecnostniho

popruhu dodaného s troubou.

Bezpecnostni popruh pfipevnéte k

produktu podle postupu na nasledujicim

obrazku.

Stabilni Fetéz, ktery je maximainé
kratky a prakticky a diky tomu se
predchazi preklopeni dopfedu a
do strany a posunuti trouby.
Stabilni fetéz pro vafi¢e neni navrzen s
otvorem pro zapojeni konzole.
Ventilace mistnosti
U vSech mistnosti musi byt oteviratelné
okno apod., u nékterych mistnosti bude
nutno pouzit trvalé odvétrani. Vzduch
pro spalovani je vtahovan z mistnosti a
spalovaci plyny jsou vypoustény pfimo
do mistnosti. Pro bezpe&né pouzivani
spotrebice je nezbytna dobra ventilace
mistnosti.
Pokoje s dvefmi nebo okny, které se
oteviraji pfimo do vné&j$iho prostredi
Ve dvefich nebo oknech, které se
oteviraji pfimo do venkovniho prostfedi,
musi byt vétraci otvory s rozméry
uvedenymi v tabulce nize podle
celkového vykonu zafizeni (celkova
spotreba plynu na spotfebici je uvedena
v tabulce technické specifikace této
uzivatelské prirucky). Pokud nejsou
dvefe nebo okna vybavena celkovym
odvétravacim otvorem, ktery odpovida
celkové spotfebé plynu spotfebice, jak je
uvedeno v nasledujici tabulce, musi byt
v mistnosti urcité dal§i pevny vétraci
otvor, aby bylo zajisténo, Zze se dosahne
celkovych miniméalnich poZadavkd na
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ventilaci vzhledem k celkové spotfebé
plynu spotfebice. Pevny vétraci otvor
mUZe obsahovat otvory pro stavajic
vzduchové stérbiny, rozmér otvoru
digestore apod.

0-2 100
2-3 120
3-4 175
4-6 300
6-8 400
8-10 500
10-11,56 600
11,5-13 700
13-15,5 800
15,6-17 900
17-19 1000
19-24 1250

Pokoje bez dveri nebo oken, které se
oteviraji pfimo do vné&j$iho prostredi
Pokud v mistnosti, kde je vyrobek
umistén, nejsou dvere nebo okno, které
se otevird pfimo do venkovniho prostfed,
je tfeba hledat jiné vyrobky, které urcité
poskytuji pevny neprizplsobitelny a
neuzaviratelny vétraci otvor, splfiujici
pozadavky na minimalni ventilani otvory
pro celkovou spotfebu plynu spotfebice,
jak je uvedeno ve vySe uvedené tabulce.
Zaroven by mély byt dodrzeny piislusné
stavebni pfedpisy.

Pokud prostor nebo vnitfini prostor
obsahuje vice nez jedno plynové zafizeni,
musi byt nad ramec pozadavku
uvedeného v tabulce poskytnut i
dodateCny vétraci prostor. Velikost
dodate¢né vétraci plochy musi
odpovidat predpistim pfislusnych
plynovych spotrebicd.

U spodni hrany dvefi, které se oteviraji
do vnitfniho prostredi v mistnosti, kde je
umistén vyrobek, musi byt zajisténa
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minimalni mezera 10 mm. Musite zajistit,

aby pfedméty, jako jsou koberce, jiné

podlahové krytiny atd. neovliviiovaly

prichod, kdyZ jsou zaviené dvere.

Spordk Ize umistit do kuchyné,

kuchyné/jidelny nebo kuchyriského

koutu v obytné mistnosti, ne vSak do

mistnosti s vanou ¢i sprchou. Sporak

nesmi byt instalovan v obytné mistnosti

s plochou pod 20 m°.

Neinstalujte tento spotfebi¢ do mistnosti

pod Urovni zemé&, pokud neni oteviena

na pfizemni podlazi nejméné na jedné

strané.

Instalace a pripojeni

Pristroj Ize instalovat a pfipojovat jen v

souladu se zakonnymi predpisy.
Neinstalujte pfistroj vedle
chladni¢ek & mraznicek. Teplo
vyzafované vyrobkem zvysi
spotfebu energie chladicich
zafizeni.

e Pristroj pfenasejte nejméné ve dvou.

e PFistroj umistéte pfimo na zem. Nesmi

byt na podstavci nebo zakladné.

Nepouzivejte dvitka nebo madlo k
prenaseni &i pfesouvani vyrobku.
Dvitka, madlo nebo zavésy se
mohou poSkodit.

Elektrické zapojeni

Pripojte vyrobek k uzemnéné
zasuvce/vedeni chranéného miniaturnim
jistiem vhodného vykonu, jak je
uvedeno v tabulce , Technické
specifikace”. Uzemnéni musi zajistit
kvalifikovany elektrikar, pokud pouzivate
vyrobek s transformatorem nebo bez n§j.
NasSe spolecnost neodpovida za Skody
vzniklé z dlvodu pouzivani vyrobku bez
spravného uzemnéni v souladu s
mistnimi predpisy.



Vyrobek smi pfipojit k napéjeni
pouze autorizovany a kvalifikovany
pracovnik. Zaruéni Ih(ta vyrobku
zacina bézet az po fadné instalaci.
Vyrobce neodpovida za Skody
vzniklé pfi procesech
provadénych neopravnénymi
osobami.

Napajeci kabel je nutno
nepfiskfipnout, ohnout Ci
zmacknout, nesmi pfijit do styku s
horkymi Castmi zafizeni.
Poskozeny napajeci kabel musf
vymeénit kvalifikovany elektrikar.
Jinak je zde nebezpeli zasahu
elektrickym proudem, zkratu nebo
pozarul
Udaje napdjeni museji odpovidat tdajtim
na typovém &titku piistroje. Stitek je
pristupny pfi otevfeni dvifek nebo
dolniho krytu, pfipadné se nachazi na
zadni sténé pfistroje podle typu pfistroje.
Napdjeci kabel vaseho vyrobku musi
odpovidat hodnotam v rabulce
"Technické parametry".

Zastrcka napdjeciho kabelu musf
byt snadno dosazitelna i po
instalaci (nevedte ji nad varnou
deskou).

Béhem zapdjeni je nutné pouzit
narodni/mistni elektrické predpisy
a musi se pouzit pfislusna
zasuvka/vedeni a zastrcka pro
troubu. V pfipadé, Ze jsou limity
vykonu produktu mimo provozni
schopnost zastréky a
zasuvky/vedeni, musi byt vyrobek
pfipojen pfes pevnou elekirickou
instalaci pfimo bez pouziti
zastrCky a zasuvky/vedeni.

Nez zahdjite jakoukoli Cinnost na
elektrické instalaci, odpojte
vyrobek od napajen.
Hrozi riziko zasahu elektrickym
proudem!
Zapojte napadjeci kabel do zasuvky.
Pripojeni plynu
Zarizeni m(ze byt pfipojeno k
systému dodavajicimu plyn pouze
autorizovanou nebo kvalifikovanou
osobou.
Nebezpeci vybuchu nebo otraveni
nasledkem neprofesionalnich
oprav!
Vyrobce neodpovida za Skody
vzniklé pfi procesech
provadénych neopravnénymi
osobami.

Nez zahdjite jakoukoli Cinnost na
plynové instalaci, odpojte pfivod
plynu.

Hrozi riziko vybuchul!

e Podminky a hodnoty nastaveni plynu
jsou uvedeny na Stitcich (nebo na
typovém stitku).

Vase zafizeni je vybaveno
pfirodnim plynem (NG).

e |nstalaci zemniho plynu je nutno
pfipravit vhodné pro montaz pred
instalaci vyrobku.

¢ Plynové pripojeni vaseho vyrobku
provede autorizovana sluzba.

¢ Na vystupu instalace pro pfipojeni
zemniho plynu k vyrobku musf byt
pruzné hadice a konec této hadice
musi byt uzavfen zaslepkou. Zaslepka
bude b&hem pfipojeni odstranéna a
vas vyrobek bude pfipojen pomoci
plochého pfipojného zafizeni (pouzdra).

e Zajistéte, aby byl ventil zemniho plynu
dobre dostupny.

¢ Pokud potfebujete pouzit spotfebic
pozdgji na jiny typ plynu, musite
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kontaktovat autorizovany servis za
Ucelem prislusného postupu premeény.

Pokud vas vyrobek ma pouze jeden

plynovy vystup;

e Pred pfipojenim plynové hadice se
ujistéte, ze vystup na plynovou hadici
na zadni strané vyrobku je na stejné
strané vyrobku jako ventil zemniho

lynu.

e Pokud vystup na plynovou hadici a
ventil zemniho plynu nejsou na stejné
stranég, pfi pfipojovani zajistéte, aby
hadice neprochazela horkou oblasti.

Pokud vas vyrobek ma dva plynové

vystupy;

¢ Jeden ze dvou vystupl je uzavien
zaslepkou a druhy plastovou zatkou.
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Umisténi zaslepovaci a plastové zatky
se mize lisit v zavislosti na vyrobku.

1 Vystup na plynovou hadici

2 Zaslepka

3 Plastova zatka

¢ Pred pfipojenim plynu se ujistéte, ze
ventil zemniho plynu a vystup plynové
hadice na pfipojovaném zafizeni jsou
na stejné strané.

e Pokud ventil zemniho plynu a vystup
na plynovou hadici uzavfeny plastovou
zatkou jsou na stejné strang, provedte

¢ Pokud ventil zemniho plynu a vystup
na plynovou hadici uzavfeny
zaslepkou jsou na stejné strané,
odstrante a vyhodte plastovou zatku.
Vyjméte zaslepku a uzavfete vystup na
plynovou hadici v misté, kde
pfipojovani nebude provadéno,
pomoci nového (nepouzitého) tésnéni.




¢ Provedte plynové pfipojeni podle
obrazku nize k vystupu na plynovou

hadici vedle ventilu zemniho plynu.

Riziko pozaru

Pokud pfipojeni neprovedete podle

pokynd uvedenych nize, m{ze vznikat

riziko Uniku plynu a pozaru. Nase

spole¢nost nenese odpovédnost za

Zadné $kody timto zplsobené.

¢ Plynové pfipojeni musi byt provedeno
pouze autorizovanym servisem.

¢ Plynové pfipojeni produktu rozhodné
musi byt provedeno pfes vystup na
plynovou hadici vedle ventilu zemniho
plynu.

¢ Plastovou zatku je tfeba likvidovat a
vystup na plynovou hadici, ktery se
nebude pouzivat, je tfeba uzavrit
zaslepkou.

¢ Pro uzavirani zaslepkou vystupu na
plynovou hadici, ktery se nebude
pouzivat, pouzivejte nové a nepouzité
tésnén.

Pruznou plynovou hadici pfipojujte

tak, aby se nedotykala

pohyblivych ¢asti kolem a aby

nebyla zachycovana pfi posunu

pohyblivych &asti.

(napf. zasuvek). Kromé toho,

neumistuite ji v prostoru, kde

existuje riziko, Ze bude

stlaCovana.

Plynovou hadici je nutno
nepfiskfipnout, ohnout Ci
zmacknout, nesmi pfijit do styku s
horkymi Castmi zafizeni.

Je zde nebezpedi vybuchu
nasledkem poskozené plynové
hadice.

Kontrola uUniku v misté spoje

Zajistéte, aby byla viechna tladitka
pfistroje vypnuta. Zkontrolujte, zda je
pfivod plynu otevieny. Pfipravte si
mydlovou pénu a naneste ji na
spojovaci okraj hadice za Ucelem
kontroly uniku plynu.
Namydlena ¢ast zaCne pénit, pokud
plyn unika. V tomto pfipadé znovu
zkontrolujte pfipojeni plynu.
V pfipad8, ze vas produkt ma dva
vystupy na plynovou hadici, ujistéte
se, Ze nepouzivany vystup je uzavren
zaslepkou. Pipravte si mydlovou pénu
a naneste ji na spojovaci okraj zatky za
Ucelem kontroly Uniku plynu.
Namydlena ¢ast zaCne pénit, pokud
plyn unika. V tomto pfipadé znovu
zkontrolujte pfipojeni zaslepky.
Misto mydla m{Zzete pouzit komeréné
dostupné spreje pro kontrolu Uniku
plynu.

Nikdy nekontrolujte unik plynu

zapalkou &i zapalovacem.

Zatlacte vyrobek ke sténé kuchyné.
Nastavovani nozek trouby

Vibrace béhem pouzivani mohou vést
k pohyblm nadob. Této nebezpecné
situaci predejdete tim, kdyz bude
vyrobek v roving a vyvazeny.

Z bezpecnostnich divodd zkontrolujte
vyvazenost vyrobku tak, Ze upravite
Ctyfi nozky vespod tak, ze je otoCite
doleva nebo doprava a zarovnate
podle pracovni desky.
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Vyrobky s chladicim ventilatorem
(Nemusi byt soucasti vaseho
vyrobku.)
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1 Chladici ventilator
2 Ovladaci panel
3 Dveoge
Ochlazovaci ventilator chladi oviadaci
panel i pfedni stranu spotrebicCe.
Chladici ventilator béZi jesté 20-30
minut, i kdyz je trouba vypnuta.
Posledni kontrola
1.Zkontrolujte funkce elektfiny.
2.0Otevrete pfivod plynu.
3.Zkontrolujte instalaci plynu kvali
spravnému upevnéni a tésnosti.
4.Zapalte hofaky a zkontrolujte vzhled
plamene.

Plamen musi byt modry a musi
mit pravidelny tvar. Pokud je
plamen naZloutly, zkontrolujte,
zda je vicko hofdku bezpecné
usazeno, nebo vycistéte horak.
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Zména plynu
Nez zahdjite jakoukoli Cinnost na
plynové instalaci, odpojte pfivod
plynu.
Hrozi riziko vybuchul!
Chcete-li zménit typ plynu pro vas
spotfebic, vymeénite vSechny vstfikovace
a upravte plamen vSech ventil( v poloze
nizsiho pritoku.
Vymeéna vstfikovace horaki
1.Sejméte viCko hofaku a télo hofaku.
2.odSroubujte vstfikovace proti sméru
hodinovych rucicek.
3.Nasadte nové vstfikovace.
4.7Zkontrolujte v8echna spojeni kvli
spravnému upevnéeni a tésnosti.

Nové vstfikovace maji polohu
vyznacenou na obalu nebo
mUzZete postupovat podle tabulky
vstiikovacl na Tabulka injektoru,
Strana 15 .

0 ((Lisi se podle modelu vyrobku.))

U nékterych ploten je vstfikovac
zakryty kovovym prvkem. Tento
kovovy prvek je nutno
demontovat pfed vyménou
vstrikovace.

z S

1 Pojistka proti zhasnuti plamene
(podle modelu)

2 Svicka

VstfikovaC

4 Horak

w



Pokud nedojde k abnormalni
situaci, nesnazte se sejmout
kohouty plynovych horakd. Pokud
je nutné vymeénit kohout, musite
kontaktovat autorizovany servis.

Nastaveni snizeného pruatoku

plynu u kohoutti desky

1.Zapalte hordk, ktery chcete nastavit, a
otocte tlacitko do polohy stfedniho
plamene.

2.Sejméte tlacitko z plynového kohoutu.

3.Pouzivejte Sroubovak vhodné velikosti
Kk Upravé Sroubu nastaveni pritoku.

U LPG (propan-butan) otocte Sroub

doprava. U zemniho plynu otocte Sroub

jednou proti sméru hodinovych rugicek.

» Normalni délka rovného plamene ve

snizené poloze by méla byt 6-7 mm.

4.Pokud je plamen vy$8i, nez je
pozadovana poloha, otocte Sroub ve
smeéru hodinovych rucicek. Pokud je
mensi, otacejte doleva.

5.V zavislosti na pouzitém plynovém
kohoutu ve vasem spotrebici se miize
liSit poloha sefizovaciho Sroubu.

1 Sroub nastaveni priitoku

1 Sroub nastaven priitoku

Pokud se zméni typ plynu
pfistroje, je nutno zmeénit i Stitek,
ktery udava typ plynu pfistroje.

Kontrola netésnosti na tryskach

Pred provedenim zmény na produktu se

ujistéte, ze jsou vSechny ovladaci

knofliky vypnuty. Po spravné zméné

trysek by mél pro kazdou trysku

zkontrolovat unik plynu.

1.Ujistéte se, Ze je pfivod plynu do
produktu zapnuty, pfi¢emz vSechny
ovladaci knofliky stale udrzujte ve
vypnuté poloze.

2.Kazdy otvor trysky blokujte prstem
plsobicim pfimérenou silou, aby se
zastavil Unik plynu, kdyz se zapne
odpovidajici oviadaci knoflik a drzte ve
stisknuté poloze, aby se plyn dostal
do trysky.

3.Pfipravenou mydlovou vodu naneste
na pfipojeni trysky malym kartacem,
pokud v pfipadé pfipojeni trysky unika
plyn, mydlova voda zacne pénit. V
tomto pfipadé trysku dotahnéte
pfiméfenou silou a opakuijte krok 3
ZNovu.

4.Pokud péna stdle pretrvava, okamzité
vypnéte privod plynu do produktu a
zavolejte autorizovaného servisniho
zastupce nebo technika s licenci.
NepouZivejte produkt, dokud do

23/CZ



produktu nezasahne autorizovany
servis.
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Likvidace starého vyrobku

¢ Uschovejte si origindlni karton od
vyrobku a prepravujte vyrobek v ném.
Dodrzujte pokyny na kartonu. Pokud
nemate originalni karton, zabalte
vyrobek do bublin nebo silného
kartonu a pevné oblepte paskou.

e Aby draténa police a plech v troubé
neposkodily dvitka trouby, umistéte
pasku kartonu na vnitfek dvefi trouby
v Castech, které odpovidaji poloze
plechl. Prilepte dvitka trouby k
bocnim sténam.

e /Zajistéte vicka a drzaky panvi lepici
paskou.

¢ Nepouzivejte dvitka nebo madio ke
zvedani Ci pfesouvani vyrobku.

Nevkladejte zadné predméty na
vyrobek a posouvejte jej ve svislé
poloze.

Zkontrolujte vzhled vyrobku, zda
neobsahuje Skody, k nimz mohlo
daojit pfi pfeprave.



El Piiprava

Tipy pro usporu energie
Nasleduijici informace vam pomohou
pouzivat zafizeni ekologicky a usetfit
energii:

e Pouzivejte tmavé a smaltované
nadoby, pfenos tepla pak bude lepsi.

e Kdyz pfipravujete pokrmy, provadejte

predehfivani, pokud je doporucuje

navod k pouZiti nebo recept.

Béhem peceni neotevirejte Casto

dvitka trouby.

ZKkuste péct vice nez jeden pokrm v

troubé soucasné, jakmile je to mozné.

MdZete varit tak, Ze na draténou polici

umistite dvé nadoby.

¢ PecCte vice nez jeden pokrm za
druhym. Trouba jiz bude horka.

¢ Energii usetfite, pokud troubu vypnete
par minut pfed koncem doby peceni.
Neotevirejte dvitka trouby.

® /mrazené potraviny pfed varenim
rozmrazte.

e Pouzivejte panve/hrnce s viky na
vareni. Pokud nemate viko, spotfeba
energie mlze vzrist az Styfndsobné.

¢ Zvolte horédk, ktery je vhodny pro
rozmér dna hrnce. Vzdy zvolte
spravny rozmeér hrnce pro
pfipravovany pokrm. V&tsi hrnce
vyzaduji vice energie.

Uvodni pouziti

Nastaveni ¢asu

Pfi nastavovani blikaji pfislusné
symboly na displeji.
Stisknutim klaves @/ nastavte cas,
poté co troubu poprvé zapajite.
Denni dobu nastavte pomoci &=,
potom stladte @ / © a nastavte
¢as.

Nastaveni potvrdte stisknutim symbolu
© a pockejte 4 sekundy, aniz byste se
dotkli jinych kldves, 4 sekundy.

| 5 O 1eco
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12 11

10 9 8 7

Tlagitko nastaveni

Symbol zamku

Symbol hodin

Symbol hlasitosti alarmu (Nemusi
byt soucasti vaseho vyrobku.)
Symbol eko rezimu

Tlagitko plus

Tlagitko minus

Symbol Casového kolace

9 Symbol Alarm

10 Symbol konce Casu peceni
11 Symbol doby peceni

12 Tlacitko programu

A WO N =
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Neni-li poCateCni Cas nastaven,
hodiny se spusti od 12:00 a

zobrazi se symbol ©. Jakmile ji
nastavite, tento symbol zmizi.

Aktudlni nastaveni Gasu se zrusi v
pfipadé vypadku elektrické
energie. Je nutno je znovu
nastavit.
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Prvni ¢isténi produktu

Povrch se mize poskodit viivem
nékterych saponatt nebo disticich
materidld.
NepouZivejte agresivni saponaty,
Cisticl prasek/mléko ani ostré
pfedméty pfi Cisténi.
1.Sejméte vSechny obaly.
2.Setfete povrch vyrobku vihkym
hadFikem nebo houbi¢kou a osuste
hadfikem.
Vychozi ohiev
Zahfivejte vyrobek cca 30 minut, pak je
vypnéte. Tim dojde k odpdleni a

odstranéni zbytkd nebo vrstev z vyroby.

Horké povrchy zplsobuijf
popaleniny!

Vyrobek mize byt béhem
pouzivani horky. Nikdy se
nedotykejte horkych horakd,
vnitfnich &asti trouby, topnych
prvkd atd. Udrzujte déti mimo
dosah.

Vzdy pouzivejte tepluvzdorné
rukavice pfi vkladani a vyjimani
nadob z horké trouby.
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Elektricka trouba
1.Vyjméte vSechny pecici plechy a
draténou polici z trouby.
2.Zavfete dvitka trouby.
3.Zvolte statickou pozici.
4.Zvolte nejvyssi vykon grilu; viz
Pouzivani elektrické trouby, strana 30.
5.Zapnéte troubu asi na 30 minut.
6.Vypnéte troubu; viz Pouzivani
elektrické trouby, strana 30
Trouba s grilem
1.Vyjméte vSechny pecici plechy a
draténou polici z trouby.
2.Zavfete dvitka trouby.
3.2volte nejvyssi vykon grilu; viz
Ovladani grilu, strana 37.
4.Zapnéte troubu asi na 15 minut.
5.Vypinani grilu; viz Oviddani grilu,
Strana 37
PFi prvnim pouZitl se mize na pér
hodin uvolfiovat kouf a zapach.
To je normalni. Zkontrolujte, zda je
mistnost fadné odvétrana, abyste
odstranili kouf i zapach. Vyhnéte
se pfimému vdechovani koure a
zapachu.



B Pouzivani varné desky

Obecné informace o vareni

Nikdy neplfite panev olejem do
vice nez jedné tretiny. Pri
nahfivani oleje nenechavejte
varnou desku bez dozoru.
Prehraty olej znamena
nebezpedi pozaru. Nikdy se
nesnazte mozny ohefi uhasit
vodou! KdyZ se olej vzniti,
prikryjte jej pozarni dekou nebo
vihkym hadrem. Vypnéte

varnou desku, pokud je to
bezpecné, a zavolejte hasice.

e Potraviny pfed smazenim peclivé
osuste a opatrné viozte do horkého
oleje. Pfed smazenim zkontrolujte, zda
zmrazené potraviny zcela rozmrzly.
Nezakryvejte nadobu, v niz zahfivate
olej.

Panve a hrnce umistujte tak, aby jejich
rukojeti nebyly nad varnou deskou a
nemohlo dojit k jejich spéleni. Na
desku neumistujte nevyvazené a
snadno preklopitelné nadoby.

Na zapnuté varné oblasti nepokladeijte
prazdné nadoby a hmce. Mohly by se
poskodit.

Provoz varnych oblasti naprazdno bez
nadoby nebo hmce mize poskodit
vyrobek. Jakmile dovafite, vypnéte
varné oblasti.

JelikoZ povrch vyrobku miize byt
horky, nepokladejte na néj plastové
ani hlinikové nadoby.

Takové nadoby by nemély byt
pouzivany k uchovavani potravin.
Pouzivejte pouze hrnce a nadoby s
plochym dnem.

Do hrncl a panvi vkladejte primérené
mnozstvi potravin. Takto nebudete
muset provadét zbytecné &isténi z
ddvodu pretecent.

Nepokladejte poklice hrncli nebo
panvi na varné oblasti.
Pokladejte hmce do stfedu vamé
oblasti. Pokud chcete hrnec posunout
na jinou varnou oblast, zvednéte jej a
postavte ho tam, neposunuijte jim.
Vareni s plynem
e Velikost nadoby musi odpovidat
velikosti plamene. Upravte plamen tak,
aby nepresahoval dno nadoby a
umistéte nadobu na drzak hmce.

Pouzivani varnych dese

Normalni hofék 18-20 cm

Rychly hofék 22-24 cm

Pridavny hofak 12-18 cm

Normalni hofék 18-20 cm je
seznam doporucenych préimérd pro
hrnce nebo panve na pfislusné
horaky.
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A NepouZivejte nadoby na vareni
VEtSi, nez je uvedeno ve vyse
uvedenych max. a min.
rozmérech. Pouzitim vétSich
nadob na vareni riskujete otravu
kyslicnikem uhelnatym, prehrati
prilehlych povrchl a oviddacich
knoflikd. Pouzitim mensich nadob
na vareni riskujete popaleni
plamenem.

Velky symbol plamene oznaCuje nejvyssi

vykon vareni, maly symbol plamene
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Pokud otocite do polohy vypnuto
(nahoru), k hofaklim neproudi plyn.
Zapaleni plynovych horaku
1.Tisknéte tlacitko horaku.

2.0técejte jim proti sméru hodinovych

rucicek k velkému symbolu plamene.

» Plyn zazehne vznikla jiskra.
3.Nastavte pozadovany vykon.
Vypinani plynovych horakt
Otocte tlaCitkem pasma udrzovani
teploty do polohy vypnuto (horni).
Bezpecnostni systém uzavéru
plynu ( u typti vybavenych
tepelnou soucastkou)

1 Jakmile dojde ke
zhasnuti hotrak({ z
ddvodu pretecent,

spusti se
bezpecnostni
1. systém a prerusi
Bezpecnostni  pfivod plynu.
systém

uzavéru plynu
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e Stisknéte tlacitko smérem dovnitf a
otocte jim proti sméru hodinovych
rucicek a zapalte.

¢ Po zapdleni plynu drzte tladitko jesté
3-5 sekund, aby se spustil
bezpecnostni systém.

e Pokud se plyn nezapdlil poté, co jste
stiskli a pustili tlacitko, postup
opakuijte a tisknéte tlacitko po dobu
15 sekund.

Uvolnéte tlacitko, pokud neni
hofak zapalen béhem 15 vtefin.
Pred dal$im pokusem pockejte
nejméné 1 minutu. Hrozf riziko
nahromadéni plynu a vybuchu!



[ Obsluha trouby

Obecné informace pro
peceni, roznéni a grilovani
Horké povrchy zplsobuijf
popaleniny!
Vyrobek mize byt béhem
pouzivani horky. Nikdy se
nedotykejte horkych horakd,
vnitfnich &asti trouby, topnych
prvkd atd. Udrzujte déti mimo
dosah.
Vzdy pouzivejte tepluvzdorné
rukavice pfi vkladani a vyjimani
nadob z horké trouby.
Davejte pozor pfi otevirani dvifek
trouby, mdZe unikat para.
Unik pary vdm m(iZze oparit ruce,
obli¢ej a/nebo odi.
Tipy pro peceni
* Pouzivejte nepfilnavé kovoveé plechy
nebo hlinikové nadoby nebo
tepluvzdorné silikonové formy.
¢ Co nejlépe vyuzijte misto na polici.
e Pecici formu vkladejte doprostfed
pfihradky.
e Zvolte spravnou pozici pfihrddky, nez
troubu nebo gril zapnete. Neménte

pozici pfihradky, kdyz je trouba horka.

¢ Udrzujte dvitka trouby zaviena.

Tipy na roznéni

¢ Pokud na celé kufe, krocana a velké
kusy masa nanesete napf. citronovou
Stavu a Cerny pepr pred pecenim,
zvysite Ucinnost peceni.

* Roznéni masa s kosti trva asi o0 15 az
30 minut déle nez masa stejné
velikosti bez kosti.

¢ Kazdy centimetr tloustky masa
vyzaduje asi 4 az 5 minut peceni.

* Maso nechte v troubg jesté cca
10 minut po dob& pedeni. Stavy se

pak Iépe rozmisti po celém kusu masa
a nevytékaji pfi nafiznuti.

¢ Ryby kladte na stfedni nebo dolni
pfihradku do Zaruvzdorného plechu.

Tipy na grilovani

KdyZ grilujete maso, ryby a drlibez,

rychle zhnédnou, maji péknou kirku a

nevysusuji se. Ploché kusy, roznéné

maso a klobasy jsou pro grilovani zviasté

vhodné, coz plati | pro zeleninu s

vysokym obsahem vody, jako jsou

rajCata a cibule.

e Pokrmy ke grilovani rozmistéte na
draténé mfizce nebo do plechu s
draténou mfizkou tak, aby pokryta
plocha neprekracovala rozméry
ohFevu.

¢ Posurnite draténou polici nebo plech s
grilem na poZzadovanou uUroven v
troubé. Pokud grilujete na draténé
polici, posurite na dolni pfihradku
pecici plech pro zachytavani mastnoty.
Pedici plech musi byt takové velikosti,
aby zakryl celou grilovaci plochu.
Takovy plceh nemusi byt sou¢asti
produktu. Do peciciho plechu nalijte
trochu vody pro snadngjsi Cistent.

Potraviny, které nejsou vhodné
ke grilovani, predstavuiji
nebezpedi pozaru. Pouzivejte
na grilovani jen ty potraviny,
které jsou vhodné pro
intenzivni zar grilu.

Neumistujte potraviny pfilis
daleko dozadu grilu. Je to
nejteplejsi Cast a mastné
potraviny se mohou vznitit.
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Pouzivani elektrické trouby
Zvolte teplotu a provozni rezim

1 2

1 Funkeni spinac
2 Spinac termostatu

1.Nastavte funkénf tlacitko na
pozadovany provozni rezim.

2 .Nastavte tlacitko teploty na
pozadovanou teplotu.

» Trouba se zahfeje na nastavenou

teplotu a udrzuje ji. Pi haziivani zlstane

svitit kontrolka teploty.

»

Vypnéte elektrickou troubu

Prepnéte funkeni tladitko a tladitko

teploty do polohy vypnout (nahofe).

Polohy pfihradek (pro modely s

draténou mrizkou)

Je nezbytné umistit draténou mifizku

spravné na prihradku. Draténou mfizku

je nutné zasunout mezi pfihradky podle

obrazku.

Nenechte draténou mfizku stat opfenou

0 zadni sténu trouby. Draténou mfizku

posunte do predni ¢asti police a

vyrovnejte pomoci dvifek, abyste dosanhli

idediniho vykonu grilu.

(LiSi se podle modelu vyrobku.)
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Pouziti funkce pary
VaSe trouba je vybavena funkci vareni
pomoci pary. Béhem vareni je voda
dodavana do spodni desky trouby, kde
se odpafuje pomoci tepla, a vznikla para
zajist lepsi vysledky vaFeni. Para zajisti,
ze povrch moucniku i peciva bude
svétlejsi, klrka kiupaveéjsi a velikost vétst.
Navic para snizi ztraty vinkosti v mase,
takze bude Stavnat&jsi a bude lépe
chutnat.

Vareni pomoci pary Ize provadét

pouze ve funkcich parniho vareni

uvedenych v uzivatelské pfirucce.

Pro vareni pomoci pary:

1.Funkci, teplotu, Cas a mnozstvi
pfidavané vody Zzjistite v tabulce vareni
pomoci pary. U jidel neuvedenych v
tabulce mUzete tyto hodnoty urcit
sami.

2.V zavislosti na jidle nalijte mnozstvi
vody, které se ma pouzit, do

Nepouzivejte destilovanou ani
filtrovanou vodu. Pouzivejte pouze
balenou vodu. Do néddobky na
vodu nepfidavejte roztoky, které
jsou hoflavé, obsahuiji alkohol
nebo pevné Eastice.

3.Nastavte tlacitko funkce na
pozadovany rezim vareni pomoci pary.

4.Nastavte tlacitko teploty na
pozadovanou teplotu.

5.Stisknéte tlacitko vareni/Cisténi
pomoci pary na ovladacim panelu.



» Trouba se zahfeje na nastavenou
teplotu a udrzuje ji. Pi zahfivani zlstane
svitit kontrolka teploty. Jakmile teplota
uvnitf trouby dosahne nastavené teploty,
kontrolka teploty zhasne.
6.Umistéte jidlo na doporuc¢eny rost.
Davejte pozor pfi otevirani dvifek
trouby, mdZe unikat para.
Unik pary vdm m(iZze oparit ruce,
obli¢ej a/nebo oci.
» Spusti se proces vareni.
7.Na konci procesu vareni otoCte
tlagitka funkce a teploty do polohy
vypnuto a troubu vypnéte.

Po kazdém cyklu vafeni pomoci
pary zkontrolujte, zda na dné
trouby neni voda. Pokud ano,
pouzijte k otfeni vody suchou
utérku, jakmile trouba vychladne.
Jinak by voda, ktera z(stala na
dné trouby, mohla zpdsobit vodni
kamen.

Provozni rezimy

Poradi provoznich rezim( uvedené zde

se mize lisit od vybavy vaseho pfistroje.

0 "Tla&itko vareni pomoci pary"
tlagitko je aktivni pouze v nize
uvedenych provoznich rezimech.
V jinych neuvedenych provoznich
rezimech toto tlacitko nebude
fungovat, ani kdyz bude stisknuto.
Pokud je toto tlacitko stisknuto v
jakémkoli provoznim rezimu,
neznamena to, ze tato funkce
funguje nebo nefunguje. To neni
chyba.

=% Horni a dolni ohfev jsou
zapnuté. Potraviny se
zahfivaji sou¢asné shora i
zdola. Vhodné napt. pro
kolace, susenky Ci kolacky a
rendliky v pecicich forméch.
Pouzivejte vzdy jen jeden
plech.

Tato funkce mUze byt
pouZita pro vareni pomoci
pary. Chcete-li ji pouzit,
stisknéte tlacitko vareni /
<iStENT g

Pracuje jen spodni ohfev. Je
to vhodné pro pizzu a
nasledné opeceni potravin
zespodu.

Tato funkce mize byt
pouzita pro snadné Cisténi
pérou. Cheete-li ji pouzit,
stisknéte tlacitko vareni /
Cisténi parou.

Horni ohfev, dolni ohfev s
ventildtorem (v zadni sténg)
jsou zapnuté. Ventilator
rychle a rovnomémé
rozvadi horky vzduch v
troubé. Pouzivejte vzdy jen
jeden plech.

Trouba se nezahfiva.
Funguje pouze ventilator (v
zadni sténg). Zmrazené
potraviny se rozmrazuje
pomalu pfi pokojové
teploté, upecené potraviny
se ochladi.
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Funguje ohfev s
ventilatorem (v zadni sténég).
Ventilator rychle a
rovnomeérné rozvadi horky
vzduch v troubg. Ve vétsiné
pfipadd neni predehrivani
nutné. Vhodné pro peceni
vasich pokrmd na rliznych
drovnich pfihradek. Vhodné
pro pouZiti vice plechd.
Tato funkce mUze byt
pouZita pro vareni pomoci
pary. Chcete-li ji pouzit,
stisknéte tlacitko vareni /
¢isténi pomoci pary.

’
ohfev s ventildtorem (v

zadni sténgé) jsou zapnuté.
Pokrm je rovnomémeé a
rychle upeCen ze vSech
stran. Pouzivejte vzdy jen
jeden plech.

Je zapnuty velky gril ve

stropu trouby. Hodi se na

grilovani velkého mnozstvi

masa.

¢ Viozte velké nebo stfedné
velké Casti na spravnou
polici pod gril pro
grilovani.

¢ V poloviné doby grilovani
potraviny otocte.
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Grilovani neni tak vykonné

jako u plného grilu

* Vlozte malé nebo stfedné
velké Casti na spravnou
polici pod gril pro
grilovani.

¢ V poloviné doby grilovani
potraviny otocte.

Pouzivani hodin trouby

1 23 4 5

bl a &

6
—

f © <) eco

Qo.ac @
o

12 11 10 9 8 7

Tlagitko nastaveni

Symbol zamku

Symbol hodin

Symbol hlasitosti alarmu (Nemusi
byt soucasti vaSeho vyrobku.)
Symbol eko rezimu

Tlagitko plus

Tlagitko minus

Symbol Casového kolace

9 Symbol Alarm

10 Symbol konce Casu peceni
11 Symbol doby peceni

12 Tlacitko programu
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Maximalni ¢as pro nastaveni
konce vareni je 5 hodin a 59
minut.

Program se zrusi v pfipadé
vypadku energie. Troubu pak
musite znovu naprogramovat.



Béhem provadéni nastaveni na se
displeji zobrazi souvisejici
symboly. Musite chvili pockat, nez
nastaveni bude ucinné.

Neni-li nastaveno zadné peceni,
nelze nastavit aktualni ¢as.
Zobrazi se zbyvajici Cas je-li Cas
vareni nastaven jakmile vareni
zacne.

Peceni s urcenim doby peceni:
Troubu mlZete nastavit tak, aby se
zastavila na konci specifikovaného Gasu,

a to nastavenim doby vareni na Casovaci.

1.Vyberte funkci vareni.

2.Stisknéte © dokud se na displeji
nezobrazi symbol 12 .

3.Nastavte ¢as vareni pomoci klaves @ /
e.

» » Po nastaveni Casu vareni se na

displeji zobrazi symbol Pl a &as se

odpocditava.

4.Do trouby viozte nadobi a teplotu
nastavte pomoci tlaCitka nastaveni
teploty. Spusti se vareni.

» Cas varen( se zaéne odpoditavat na

displeji, jakmile za&ne vareni a vSechny

Casti Casového symbolu se rozsviti.

Nastavena doba vareni se rozdéli do 4

stejnych ¢asti, a kdyz Cas kazdé casti

skonci, symbol takové Casti se vypne.

Tak snadno Zzjistite odpovidajici ¢as

vareni a vSe bude snazsi.

Nataveni konce doby vareni na

Po nastaveni Casu vafeni na Casovaci

mUZete nastavit konec ¢asu varent.

1.Vyberte funkci vareni.

2.Stisknéte © dokud se na displeji
nezobrazi symbol 12 .

3.Cas vareni nastavte pomoci klaves @ /
©.

» » Jakmile je Cas vareni nataveny, na

displeji se rozsviti symbol 2.

4.Stisknéte © dokud se na displeji
nezobrazi symbol = .

5.Stisknéte klavesy @ /O a nastavte
konec Casu vareni.

» Po nastaveni ¢asu vafeni se na displeji

zobrazi symbol Il a symbol 2. Jakmile

varenf zadne, symbol = zmiz.

6.Do trouby viozte nadobi a teplotu
nastavte pomoci tlaCitka nastaveni
teploty. Spusti se vareni.

» Casovaé trouby vypodte das

spusténi odectem ¢asu vareni od

konce Casu, ktery jste nastavili.

Vybrany provozni rezim se aktivuje, kdyz

nadejde Cas spusténi vafeni a trouba se

rozehfeje na nastavenou teplotu. Udrzi

tuto teplotu az do konce €asu vareni.

» Cas varen( se zaéne odpoditavat na

displeji, jakmile zacne vareni a vSechny

Casti Casového symbolu se rozsviti.

Nastavend doba vareni se rozdéli do 4

stejnych ¢asti, a kdyz Cas kazdé casti

skonci, symbol takové Casti se vypne.

Tak snadno Zzjistite odpovidajici ¢as

vareni a vSe bude snazsi.

7.Po dokonceni vareni se na displeji

zobrazi "End" a ¢asovad vyda
zvukové upozornén.
8.Audio upozornéni zazni na dobu 2

minut. Chcete-li toto upozornéni

vypnout, stisknéte libovolnou kldvesu.

Budik se ztlumi a zobrazi se aktudlni

¢as.
Pokud na konci zvukového
varovani stisknete libovolnou
kldvesu, trouba se znovu spusti.
Otocte tlacitko pro nastaveni
teploty a funkce do pozice "0"
(vypnuto) a vypnéte troubu,
abyste predesli opétovnému
spusténi trouby po konci
upozornén.
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Aktivace zamku

PouZitim tlacitek trouby mdzete zabranit

aktivaci funkce zamku.

1.Stisknéte &= dokud se na displeji
nezobrazi symbol & .

» Na displeji se zobrazi "OFF" .
2.Pro aktivaci zamku stisknéte @ .
» Jakmile je zamek aktivovany, na

displeji se zobrazi "Zap." a symbol &
z{stane rozsviceny.

Klavesy trouby po aktivaci zamku
nefunguji. Zamek se nezrusi ani v
pfipadé vypadku napdjeni.
Chcete-li zamek deaktivovat
1.Stisknéte &= dokud se na displeji
nezobrazi symbol &,
» Na displeji se zobrazi "On" .
Q.éémek deaktivujte stisknutim klavesy
» "VYPNOUT" se zobrazi po vypnuti
zamku.
Nastaveni budiku
Hodiny na pfistroji mlzete pouZivat k
upozornéni nebo pfipomenuti i mimo
peceni.
Budik nema zadny vliv na funkce trouby.
Pouziva se jako upozornéni. Napfiklad to
mUze byt uziteéné, chcete-li pokrm v
troubé v urcitou chvili obratit. Po uplynuti
nastavené doby zazni alarm.
1.Stisknéte © dokud se na displeji
nezobrazi symbol £ .

Maximalini doba budiku mCze byt
23 hodin a 59 minut.

2.Délku trvani nastavte pomoci klaves ®
/9.

Funkéni tladitka pro tén alarmu,
denni dobu, jas displeje a
nastaveni teploty musf byt v pozici
0 (OFF).
» Na displeji se rozsviti symbol budiku £
a jakmile bude budik nastaveny, na
displeji se zobrazi Cas budiku.
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3.Na konci Casu budiku zacne blikat
symbol Gasu budiku 2 a ozve se signdl
budiku.

Vypinani alarmu

1.Audio upozornéni zazni na dobu 2
minut. Chcete-li toto upozornéni
vypnout, stisknéte libovolnou kldvesu.

» Budik se ztlumi a zobrazi se aktualni

¢as.

ZruSeni budiku:

1.Stisknéte €9 dokud se na displeji
nezobrazi symbol £ a budik zruste.

2.Stisknéte a pridrzte klavesu © dokud
se nezobrazi "00:00" .

Zobrazi se ¢as budiku. Pokud je
¢as budiku a ¢as vareni nastaven
soucasné, zobrazi se kratsi &as.

Zména tonu budiku

1.Stisknéte 8= dokud se na displeji
nezobrazi symbol <4 .

2.Pozadovany ton alarm nastavte
Klavesami ® / ©.

3.Ton, ktery nastavite, se aktivuje
béhem kratké chvilky.

» Zvoleny ton budiku se zobrazi na

displeji jako "b-01", "b-02" nebo "b-

03"

Zména denni doby

Chcete-li zménit Cas, ktery jste nastavili

dfive:

1.Stisknéte 8= dokud se na displeji
nezobrazi symbol ©.

2.Nastavte ¢as pomoci klaves @ /©.

3.Cas, ktery nastavite, se za chvili
aktivuje.

Usporny rezim

MdZete Setfit energii v Usporném rezimu,

budete-li vafit s nastavenim Casu vareni.

Tento rezim dokond&i vafeni pfi vnitfni

teploté trouby a vypnutych topnych

prvcich pred koncem Casu vareni.



Nastaveni usporného rezimu

1.Stisknéte symbol &= dokud se na
displeji nezobrazi symbol tspomého
rezimu.

» Na displeji se zobrazl "OFF" .

2.Aktivujte Usporny rezim stisknutim
Klavesy @.

» Jakkmile se zamek aktivuje, na displeji

se zobrazi "On" a symbol Usporného

reZimu zUstane rozsviceny.

Deaktivace usporného rezimu.

1.Stisknéte symbol £= dokud se na
displeji nezobrazi symbol tspomého
rezimu.

» Na displeji se zobraz "On".

2.Usporny rezim deaktivujte stisknutim
Klavesy ©.

» "Off" se zobrazi jakmile se zamek

deaktivuje.

Nastaveni jasu obrazovky

(Tato funkce je volitelna. Nemusi byt
soucasti vaSeho vyrobku.)
1.Stisknéte 8= dokud se na displeji

nezobrazi d-01 nebo d-02 nebo d-

03 a nastavte jas.
2.Pozadovany jas nastavte pomoci
klaves ® /2.
» Cas, ktery nastavite se aktivuje za
chuili.
Tabulka ¢asu vareni

Casy v této tabulce jsou minény
jako prévodce. Casy se mohou
liSit v zavislosti na teploté potravin,
tloustce, typu a vasich vlastnich
preferencich vareni.

Peceni a roznéni
1. police v troubé je spodni
police.

Kola¢e na plechu* | Jeden zasobnik | 3 175 30...45
Kola¢ ve formé* Jeden zasobnik 2 175 30 ... 50
Kolage v pecicim | Jeden zasobnik @ 3 160 ...170 20...30
papiru*
Kolac* Jeden zasobnik - 3 180 ... 200 10 ... 20
Sugenky* Jeden zasobnik . 3 160 ... 170 20 ... 30
Pecivo* Jeden zdsobnik - 3 200 20 ... 30
Hutné pedivo* Jeden zasobnik 8 3 190 20 ... 35
Kvasnice* Jeden zdsobnik - 3 190 20 ... 40
|asagne” Jeden zasobnik ] 2 180 25 ... 45
Pizza* Jeden zasobnik ) 1 200 10...20
Hovézi steak Jeden zasobnik 2 25 min. 220, 80 ...100
(cely) / Roznény == potom 180 ... 190
Jehné&di kyta (v Jeden zasobnik W5 2 25 min. 220, 70 ...90
hrnci) == potom 190
Roznéné kure Jeden zasobnik ¥ 2 15 min. 250/max, 55 ...65
= potom 190
Jeden zasobnik 2 15 min. 220, 50 ...65
potom 180 ... 190
Turquie (na platky) | Jeden zasobnik i 3 25 min. 220, 70 ...120
== potom 190
Jeden zasobnik 2 25 min. 220, 60 ... 100
potom 180 ... 190
Ryba Jeden zasobnik & 3 200 20 ...30
Jeden zasobnik 3 200 20...25
Kdyz pecete se 2 plechy najednou, umistéte hluboky plech na horni polici a druhyy plech na dolni polici.
* Doporudujeme provadét predehrivani u v8ech potravin.
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(**)Pro vareni, které vyzaduje predehrati,
pfedehfejte na zacatku troubu, dokud
neobdrzite nastavenou teplotu.

Tipy pro peceni

e pokud je kolag pfilis suchy, zvyste
teplotu o cca 10 a zkratte dobu
peceni.

e Pokud je kola¢ vihky, pouzijte méné
tekutiny a snizte teplotu o 10°C.

e Pokud je kola¢ na povrchu pfilis tmavy,
poloZte ho na nizsi polici, snizte
teplotu a prodiuzte dobu peceni.

e Pokud je dobfe pecen uvnitt, ale
lepkavy na povrchu, pouZijte méné
tekutiny, snizte teplotu a prodiuzte
dobu peceni.

Tipy pro pec¢eni peCiva

¢ Pokud je pecivo pfilis suché, zvyste
teplotu o cca 10 a zkratte dobu
pecCeni. NavihCete vrstvy tésta
omackou z mléka, oleje, vajec a
jogurtu.

e Pokud se pecivo pece piilis dlouho,
davejte pozor, aby tloustka tésta
nepfesahla hloubku plechu.

Tabulka vaFeni pomoci pary

e Pokud je povrch peciva tmavne, ale
spodni ¢ast neni peCena, zkontrolujte,
zda mnozstvi omacky, kterou jste
pouzili, neni na spodni strané peciva
prilis velké. Snazte se rozprostfit
omacku rovnomeérné mezi vrstvy tésta
a na né pro rovnomerné zbarven.

Pecivo pecte v souladu s rezZimem
a teplotou uvedenymi v tabulce
peceni. Pokud spodni ¢ast stale
neni dostateCné zabarvena,

umistéte je pfisté o jednu Uroven
nize.

Tipy na peceni zeleniny

e Pokud zeleninové jidlo ztraci Stavu a
zacina byt vysuSené, varte ho v panvi
s poklici misto na plechu. v
uzavienych néadobéch jidlo zlistane
Stavnaté.

¢ Pokud se zeleninové jidlo nemUze
dovafit, uvarte zeleninu nebo ji
pfipravte jako konzervované jidlo a
pak ji dejte do trouby.

Chléb Standardnf " 3 200 150 po 35...45 |820
plech* predehrivani
Chléb Standardnf =¥ 3 200 250 po 35...45 |820
plech* —_— predehrivani
Kure se | Standardni =< 2 15min. | 250 po 70...80 [ 2000
zeleninou | plech® = 250/max, predehrivani
potom
190
Rosténa | Standardni 3 15min. [ 300 po 65..75 | 1000
plech® 250/max, predehrivani
potom
180
Losos se | Standardni 3 180 250 po 25..35 |[500
zeleninou | plech* predehrivani
Losos se | Standardni =% 3 180 250 po 25...35 | 500
zeleninou | plech* —_— predehrivani
Kokosové | Standardni ° 3 170 200 po 25...35 | 500
susenky plech* predehrivani
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Kynuté Standardni '5" 3 180 200 po 20...30 | 1200
kolacky plech® predehrivani
Ohfivani Standardni \“’ 3 120 50 po 15...25 | Chléb:250
peciva plech* predehfivani Cukrovi:500
(chléb, Bazlama
bagel, (chlebova
pecivo, placka):250
chlebova Simit
placka) (turecky
bagel):300
* Prislu§enstvi se nemusi dodévat spolu se spotfebi¢em.
Ovladani grilu Vypinani grilu
Zavirejte dvitka trouby béhem 1 Otoﬁéi{%ggﬁgg taditkem do polohy
grilovani. Vyp _ '
Horké povrchy mohou Potraviny, které nejsou vhodné
zplisobovat popaleniny! ke grilovani, predstavuji

nebezpedi pozaru. Pouzivejte
na grilovani jen ty potraviny,
které jsou vhodné pro

Zapinani grilu
1.Nastavte funkéni tlacitko na

pozadovany sy mboal grilu. intenzivni zar grilu.
2.P€.ik zyo!te pozadovanou teplotu Neumistujte potraviny piflis
grilovani. . . L , daleko dozadu grilu. Je to
3.Podle potfeby predehrivejte asi 5 nejteplejsi Gast a mastné
minut.

potraviny se mohou vznitit.

» Kontrolka teploty se rozsviti. L. L.
Tabulka ¢asu peceni pro grilovani

Grilovani s elektrickym grilem

Ryba Dréténa police 4.5 250/max 20...25 min. "
Krajené kure Draténa police 4..5 250/max 25...35 min.

Kousky jehnéciho Draténa police 4..5 250/max 20...25 min.

Roastbeef Dréténa police 4.5 250/max 25...30 min. *
Kousky teleciho Dréténa police 4.5 250/max 25...30 min. *
Toastovy chléb * Draténa police 4 250/max 1...3 min.

* podle tloustky

*Troubu predehfivejte po dobu 5 minut.

**Pokud teplotu grilu va§eho vyrobku nelze nastavit, bude gril fungovat pfi doporuéené teploté.

Jidla v této tabulce jsou pfipravena v zkousky produktu pro kontrolni instituce
souladu s normou EN 60350-1, &imZ se  zjednodusuji.

Toustovy chléb Draténa police 4 250/max 1...3 min.
Masové kulicky Draténa police 4 250/max 25...35 min.
(hovézi) - 12

kousky

Obratte jidlo po 2/3 celkové doby pedeni.

Doporuéuje se 5 min ohfev v§ech potravin ke grilovani.
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Udrzba a péée

Obecné informace
Zivotnost wyrobku se prodiou?f a
pfipadné problémy se omezi, pokud je
vyrobek pravidelné Cistén.
Odpojte zafizeni od napéjeni, nez
zaCnete s Udrzbou a Cistenim.
Hrozi riziko zasahu elektrickym
proudem!

Pred &isténim nechte pfistroj
vychladnout.

Horké povrchy mohou
zplisobovat popdleniny!

¢ \Wyrobek po kazdém pouziti peclivé
vyCistéte. Takto snadnéji odstranite
necistoty z peceni, které se takto
nebudou pfi pfiStim pouZiti pfistroje
dale pfipalovat.

¢ Pro Cisténi pfistroje nejsou potfeba

zadna zvIastni Cistidla. Vyrobek omyjte

vodou s mycim pfipravkem a

hadFikem nebo houbou a osuste ji

suchym hadrem.

Vzdy zkontrolujte, zda byla jakakali

zbyla kapalina po cisténi peclivé

otfena a a pfipadna vylita kapaliny
vysusena.

e K Cisténi nerezovych ploch a rukojeti
nepouzivejte Cistidla obsahujici
kyselinu nebo chlorid. K otfeni téchto
Casti pouzijte mékky hadfik s tekutym
rozpou$tédlem (ne brusnym) a davejte
pozor, abyste Cistili jednim smérem.

e (Tato funkce je volitelna. Nemusi byt
soucasti vaSeho vyrobku.)

K Cisténi sklenéného krytu
nepouzivejte zadné kovové skrabky
nebo brusné Cistici materidly. Povrch
skla by se mohl poskodit.
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Povrch se mize poskodit viivem
nékterych saponéatd nebo disticich
materidld.

NepouZivejte agresivni saponaty,
Cistici praSek/mléko ani ostré
pfedmeéty pfi Cistén.

Na Cisténi spotfebiCe nepouzivejte
parni CistiCe, mohlo by dojit k
zasahu elektrickym proudem.

Na dné trouby se mlze vytvorit
staly vodni kémen v zavislosti na
frekvenci vafeni s parou/snadného
parniho Cisténi a tvrdosti pouzité
vody.

Cisténi varné desky

Cisténi varné desky

1.Z plotny sejméte drzaky.

2.7 hotaku sejméte vSechny Casti a
vyCistéte pouze houbickou, Cisticim
prostfedkem a horkou vodou.

3.Césti hotaku, které nelze sejmout,
vycistéte navihenym hadfikem.

4.Vycistéte topny prvek (U modeld se
zapalovanim a topnym prvkem)
pomoci navihéeného hadfiku. Poté
vSe osuste suchym hadfikem. Ujistéte
se, zda je vSe zcela suché.

V opacném pfipadé nedojde k zazehnuti.

5.PFi umistovani vrchnich mfizek vénuijte
pozornost spravnému umisténi drzakd
hrnc, aby horéky byly uprostred.

Montaz ¢asti horaku

Po odisténi hofaku umistéte ¢asti, jak je

uvedeno nize.



1 Vicko horaku

2 Hlava horaku

3 Komora horéku

4 Svicka (u produktd se zapalovacem)

1.. Hlavu hofaku umistéte tak, aby
prosla otvorem zapalovaci svicky (4).
Otocte hlavou hoféku doprava a
doleva, abyste se ujistili, ze je
zasazena do komory horaku.

2.. Vicko hofaku umistéte na hlavu
horaku.

Cisténi ovladaciho panelu

VycCistéte ovladaci panel a tladitka

vihkym hadfikem a otfete je do sucha.

Pokud je Vas vyrobek vybaven
tlagitky/knofliky, pfi cisténi
ovladaciho panelu ovladaci
knofliky nesundavejte.
Ovlddaci panel by se mohl
poskodit.
Cisténi trouby
Cisténi nadrze s vodou na dné
trouby
V zavislosti na frekvenci jednoduchého
parniho Cisténi parou a tvrdosti pouzité
vody se mohou v nadrzi na vodu ve
spodni ¢asti trouby vyskytnout vapenné
skvrny.
Odstranéni vodniho kamene, ktery se
mUZe vyskytnout v nadrzi na vodu na
dné trouby po parnim vareni - lehkém
Cisténi parou, po kazdych 2 nebo 3
operacich:
1.Pridejte 350 cm3 bilého octa (kyselost
octa nesmi byt vySsi nez 6%) do
nadrze s vodou na dné trouby.

2.Pockejte nejméné 30 minut, aby ocet
rozpustil Zbytky vapna pfi pokojové
teploté.
3.N&adrz s vodou ocistéte mékkym
vihkym hadfikem a suchym hadfikem.
K Cisténi nadrze na dné trouby
nepouzivejte Cistici prostfedky
obsahuijici kyseliny nebo chloridy.
Necistéte vodni kamen, ktery se
mUze tvorit v nadrZi ve spodni
Casti trouby, seskrabanim. V
opacném pfipadé se dno
produktu mlze poskodit.
Cisténi boéni stény(Lisi se podle
modelu vyrobku.)
(Tato funkce je volitelna. Nemusi byt
soucasti vaseho vyrobku.)
1.Sejméte predni stranu bo¢ni police tak,
Ze ji zatdhnete v opacném sméru od
bocni stény.
2. Vyjmete bocni pO|ICI zcela tim, ze ji
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Katalytické stény

(Tato funkce je volitelna. Nemusi byt
soucasti vaSeho vyrobku.)

Vnitfini bocni stény (A) a/nebo zadni
sténa (B) vaseho vyrobku mohou byt
potazeny katalytickym smaltem.
Katalytické stény maji svétle matovanou
barvu a porézni povrch. Katalytické

1o

Ze maji perforovanou strukturu,
katalytické povrchy absorbuii tuk, a kdyz
je takovy povrch tukem zapInén, zacina
se lesknout. V takovém pfipadé se

Snadné parni ¢isténi

Zajistuje snadné cisténi, protoze

necistota (pokud neni pfilis stard) se

zmékd( parou, ktera se vytvoli uprostfed

trouby, a zkondenzované kapky vody

omyji vnitini povrch trouby.

1.Vyjméte v8echna pfislusenstvi v troubé.

2.Naplrte zasobnik na dné trouby 200
ml vody.

NepouZivejte destilovanou ani
filtrovanou vodu. Pouzivejte pouze
balenou vodu. Do néddobky na
vodu nepfidavejte roztoky, které
jsou hoflavé, obsahuiji alkohol
nebo pevné Eastice.
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pomoci pary.
4 Nastavte troubu do rezimu snadné
Cisténi parou a nechte ji bézet pfi
100 °C po dobu 25 minut.
5.0tevfete dvitka a otfete vnitni povrch
trouby vihkou houbou nebo hadrem.
6.Trvalé necistoty omyjte vodou s
mycim pfipravkem a hadfikem nebo
houbou a osuste povrch suchym
hadrem.

Pri zapnuté funkci snadné parni
Cisténi se oCekava, ze se voda v
zakladné trouby bude vypafovat a
kondenzovat uvnitf a na dvitkach
trouby, takze se lehké nedistoty v
troubé zmékci. Kondenzace na
dvitkach trouby mlze pfi otevirani
dvitek zpUsobit odkapavan.
Okamzité jakmile dvitka otevrete,
kondenzaci otfete.

7.(Nemusi byt soucasti vaseho vyrobku.)
Pokud v troubé doslo ke kondenzaci,
v dréZce na vodu pod troubou se
mUze hromadit voda nebo vihkost. Po
pouzitl tuto drézku otfete vihkym
hadfikem a pak ji osuste, abyste
zabranili tvoreni vodniho kamene.




Cisténi dvifek trouby

Chceteli vycistit dvitka trouby, pouzijte
teplou vodu se saponatem, mékky
hadfik nebo houbicku a vyCistéte

vyrobek, pak jej otfete suchym hadfikem.

K Cisténi dvifek trouby
nepouzivejte zadna hruba brusna
Cistidla ani draténky. Mohou
poskrabat povrch a poskodit sklo.

Odstranéni dvirka trouby.

1.Oteviete predni dvitka (1).

2.0tevrete svorky v krytu pantu (2) na
pravé a levé strané prednich dvefi tim,

1 Dveoge
2 Zamek zavésu(uzaviena poloha)
3 trouba
4 7amek zavésu(oteviena pozice)

3.Posurite predni dvefe na pll cesty.

4.Demontuijte pfedni dvitka tak, ze je

zatlacite nahoru, pokud je chcete

uvolnit z pravého a levého zavésu.
P¥i instalaci dvifek postupujte
podle stejnych krokd jako pfi jejich
odstranéni, jen v obraceném
poradi. Nezapomenite zavfit
svorky u krytu zavésu pfi
opétovné montazi dveri.

Odstranéni vnitiniho skla
dvirek

(Tato funkce je volitelna. Nemusi byt
soucasti vaSeho vyrobku.)

Vnitfni tabuli skla dvifek trouby Ize
demontovat z dlvodu vycistént.
Otevrete dvitka trouby.

12 3 1
1 Uchytka
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2 Ram
3 Profil

Stisknéte Uchytky (1) a zaroven vysurite
profil (3) k sobé tak, jak je zndzornéno
na obrazku. Tim uvolnite profil
pfichyceny k horni strang prednich
dvifek.

v vy

Nejvnitingjsi sklenény panel
Vnitfni sklenény panel*

Vngjsi sklenény panel

(Nemusi byt souc¢asti vaseho
vyrobku.)

Lehce nadzvednéte nejvnitfingjsi
sklenény panel (1) ve sméru ,A" a
vytahnéte jej ve sméru ,B” tak, jak je
znazornéno na obrazku.

Je-li vas vyrobek vybaveny vnitfnim
sklenénym panelem,

zatahnéte za spojovaci drzak, ktery
spojuje jednotlivé prvky uprostred,
abyste jej uvolnili od ostatnich
sklenénych panell tak, jak je
Znazornéno.

WO =
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4 Spojovaci drzak skel*
* (Nemusi byt soucasti vaseho
vyrobku.)
Stejny postup zopakuijte pfi vyjmuti
vnitfniho sklenéného panelu (2). Prvnim
krokem k sestaveni dvefi je reinstalace
vnitfniho sklenéného panelu (2).
Umistéte sklenény panel tak, jak je
znazorméno na obrazku, aby zapadl do
plastové drazky.
V opacném pfipadé nebude
sklenény panel dostate¢né
upevnén a mdze byt poskozen
vibracemi nebo se rozbit.

Pri instalaci nejvnitingjsiho sklenéného
panelu (1) se uijistéte, Ze potiSténa strana
panelu sméfuje k vnitfnimu sklenénému
panelu.
Je dllezité, aby byly dolni rohy
nejvnitrnégjsiho sklenéného panelu
usazeny v plastovych drazkach.
V opacném pfipadé nebude
sklenény panel dostate¢né
upevnén a mdze byt poskozen
vibracemi nebo se rozbit.
Nezapomente umistit spojovaci dily na
jejich mista.
Nakonec stisknéte Uchytky na profilu,
aby zapadly zpatky na sva mista.



Vymeéna vnitrni zarovky
Pred vyménou zarovky trouby
zkontrolujte, zda je vyrobek
odpojen a vychladl, aby nedoslo k
Urazu elektrickym proudem.
Horké povrchy mohou
zplsobovat popéleniny!

V této troubé se pouziva zarovka s
vykonem mensim nez 40 W, vyskou
mensi nez 60 mm, primérem
mensim nez 30 mm nebo
halogenovou Zarovkou s objimkou
typu G9, vykonem mensim nez 60
W. Zérovky jsou vhodné pro provoz
pfi teplotach nad 300 ° C. Lampy
do trouby Ize ziskat od
autorizovanych servisnich zastupct
nebo technikd s licenci.

Poloha zarovky se mdze liSit
oproti obrazku.

Zdarovka pouZitd v tomto
spotfebici neni vhodna k osvétleni
mistnosti. Zamyslenym Uc¢elem
této zarovky je pomoci uzivateli
vidét na potraviny.

Z4arovky pouZité v tomto
spotfebici musi vydrzet extrémni
fyzické podminky, napf. teploty
nad 50 °C.

Pokud je vase trouba vybavena

kulatou zarovkou:

1.0dpojte vyrobek na napajeni.

2.Sejméte sklenény kryt otoCenim proti
sméru hodinovych rucicek.

3.Jestlize je vase svétlo v troubé typu (A),
ktery je vyobrazen nize, vyjméte svétlo
otoCenim (viz obrazek) a vymeénte ho.
Jestlize je svétlo typu (B), zatéhnéte a
vyjméte svétlo (viz obrazek) a vyménte

(5]

4 Nainstalujte sklenény kryt.
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E Odstranovam pottz;

e Kdyz se zahrejl kovové soucastky, mohou se rozpinat a zpusobovat hluk. >>>
Nejd al

¢ Hlavni pojistka je vadna nebo uvolnéna. >>> Zkontrolujte pojistky v pojistkové
skr/n/ Pokud j Je to nutne vymeérite je nebo znovu aktivujte.
zemnéneé) zasuvky. >>> Zkontrolujte zapojeni zastrcky.

e Je vadna zdrovka v troubg. >>> Vymérite Zarovku v troubé.
e Elektfina je odpojena. >>> Zkontrolujte, zda je pripojena elektfina. Zkontrolujte
ojistky v pojistkové skiini. Pokud je to nutne, vymeérite je nebo znovu aktivujte.

¢ Mozna neni nastavena na urcitou funkci peceni nebo teplotu. >>> Nastavte
troubu na urcitou funkci peceni nebo teplotu.

¢ \/ typech vybavenych asovaCem neni nastaven Casovac. >>> Nastavte cas.
(U vyrobkd s mikrovinnou troubou ¢asovag fidi pouze mikrovinnou troubu.)

e Elektfina je odpojena. >>> Zkontrolujte, zda je pripojena elektfina. Zkontrolujte

_ pojistky v pojistkove skrini. Pokud je to nutné, vymeénte je nebo znovu aktivujte.

Chybi zapalovaci jiskra.

enf proud. >>> Zkontrolujte pojistky v pojistkoveé skrini.

i nastaven. >>> Nastavte cas.

¢ Je uzavfeny hlavni pfivod plynu. >>> Otevrete pfivod plynu.
* Plynova trubka je ohnuta. >>> Nainstalujte plynovou trubku spravné.

e Horaky jsou Spinavé. >>> Vicistéte soucasti horaku.

e Horaky jsou vihké. >>> Osuste soucdsti horaku.

e \/iCko hofaku neni namontovano bezpecné. >>> Namontujte vicko hofaku
bezpecné.

e Je uzavreny pfivod plynu. >>> Otevrete privod plynu.

v

* Plynova bomba je prazdna (pfi pouzivani LPG). >>> Vymérite plynovou bombu.

¢ Doslo k vypadku energie. >>> Nastavte Cas/Pristroj vypnéte a znovu zapnété.

Pokud nemUzete odstranit poruchu ani poté, co jste postupovali podle pokyn(
obsazenych v této ¢asti, obratte se na autorizovaného servisniho pracovnika
nebo prodejce, u Néhoz jste vyrobek zakoupili. Nikdy se nepokouseijte
opravovat vadny vyrobek sami.
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ZAKAZNICKE CENTRUM BEKO

BEKO SPOLKA AKCYJNA, organizagni slo¥ka, Bucharova 1423/6, 158 00 Praha 5 - Stod{lky

7 dniv tydnu od 8:00 do 18:00
poradi nebo pom(Ze vyresit zaruni, pfipadné pozarugni opravy vyrobk( Beko

tel. kontakt 222525222
tel, kontakt 800350333
e-mail zakaznickecentrum@bekosa.cz
online objednéavka opravy spotfebile wiwews bekoor.cz
5 let zaruky - podminky a registrace

ZARUCNIPODMINKY CR
Platny a Citelny prodejni dokiad, ktery obsahuje datum prodeje, model spotfebite a oznateni prodejce,
opraviiuje uZivatele vyuZit z&ruku na vyrobek v souladu s ustanovenimi Obfanského zdkoniku, v platném znéni.
Neni-li stanoveno jinak, je zarucni doba na vyrobek 24 masicli. Zatina plynout ode dne prevzeti véci kupujicim
vyjma pfipadu, kdy je nutné uvedeni do provozu opravnénou firmou. V tom pfipadé za€ne zaru¢ni doba plynout
ode dne uvedeni vyrobku do provozu,
Vyrobky vyZadujici adborné zapojeni: plynové a kombinované spordky a varné desky, dale viechny spotfebice,
které nejsou vybaveny pfivodnim elektrickym kabelem zakonenym vidlici. Zapojeni spotfebiCe je sluZbou
hrazenou zdkaznikem. Potvrzeni je nutné uschovat. Dovozce nezodpovida za poSkozeni & Skody vezniklé
chybnou instalacl nebo chybnym zapojenim vyrobku.
Zaruka vyplyvajici z t&chto zarucnich podminek miZe byt uplatnéna pouze na dzemi Ceské republiky a 1ykd se
pouze a vyhradné spotfebicii dovezenych do CR prostfednictvim nasi spoleénosti, BEKO SPOLKA AKCYINA,
organizatni sloZka, Bucharova 1423/6, 158 00 Praha 5 - Stodlky, kterd je oficidinim zastoupenim znatky Beko
pro Ceskou republiku,
Zéruka je poskytovéna kupujicimu (koneZnému spotfebiteli) v souladu se zakonem €. 634/1992 Sb., o ochrané
spotfebitele vplatném zn&ni, na vyrobek slouZici b&Znému pouZivani vdomdcnosti. Vyrobek neni urten
k primyslovému pouziti a poskytovani sluZeb. Spotfebite, které nejsou pouZivany vdomacnosti, nejsou
predmétem zdruky (hotelova, Skolskd a restauratni zatizeni, dklidové firmy atd.)
Prava ze zodpovédnosti za vady vyrobku se uplatfiuji u prodavajiciho. Zarutni oprava se vztahuje vyhradné na
zavady, které vzniknou vdobé platnosti zarutni thiity a to vyrobni vadou. Takto vzniklé zavady je opravnén
odstranit pouze autorizovany servis,
0 odstranéni vad vyrobku v zaruni 1hitté je kupujici opravnény poZadat prodejce nebo Zdkaznické centrum
Beko na telefonnim Cisle: 222525 222, 800350333 nebo online na kit b fed

Zakaznik musi pro objednani opravy nahlasit datum zakoupeni, mode} spotfebite, vyrobni a produktové &islo,
které se nachdzi na vyrobpim &titku kaZdého spotfebife. Bez nahlaSeni téchto Gdajl nebude moci byt
poéadavek zakaznika na bezptatnou opravu vyfesen. Zakaznik je také date povinen poskytnout auterizovanému
servisu soucinnost potfebnou k ovéfeni existence pfipadné odstranéni reklamované vady.
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PFi navitéve servisniho technika kupujici prokdZe existenci zaruky pfedioZenim Citelného prodejniho dokladu
nebo certifikdtu 5 let zdruky Beko. Po provedeni zarulni opravy jsou autorizovana servisni stfediska nebo
prodavajici povinni vydat kupujicimu Citetnou kopii opravného listu nebo doklad o uplatnéni prava zaruky a dobé
trvani opravy. Po dobu zdruky je kupujici povinen uschovat veskeré doklady souvisejici s koupf a servisem
vyrobku.
Opravni list slouzi k prokazovani prév kupujictho, proto je ve vlastnim zajmu kupujiciho si zkontrolovat pred
podpisem veskeré tidaje. Zarutni Ihita se v piipadech, kdy zavada znemoZnila pouZivani vyrobku, prodiuZuje o
dobu, kdy kupujfci uplatnil ndrok na zaruéni opravu u autorizovaného stfediska aZ do dne pfevzeti opravengho
vyrobku.
Vyrabek musi byt instalovdn a provozovan padle ndvodu k obsluze a platnych norem. Funkce chladnitek,
mraznitek a jejich kombinaci je zaru€ena pifi okolni teploté od +10°C do +32°C.
Touto zarukou nejsou dottena prava kupujiciho, kterd se ke koupi véci vazi podie zviaStnich pravnich predpist.
Spoletnost BEKO SPOLKA AKCYINA, organizaZni stozka, Bucharova 1423/6, 158 00 Praha 5 - Stodelky nabfzt
spotfebitelim na vybrané modely prodlouZencu zdruku vcelkové délce trvani 5 let. Pfedmétem této
nadstandardni zaruky je bezplatné odstrafiovani vyrobnich vad po dobu nasledujicich 36 mésich od skonteni
zdkonné dvouleté zarutni |hfsty. Podminkou zfskani certifikdtu prodiouZené zaruky je splnéni vedkerych
....... b
O odstrangni vad vyrobku v prodiouZené zaruZni IhGté je kupujicf opravnény poZadat Zakaznické centrum Beko
na telefonnim &isle; 222 525 222, 800 350 333 nebo online na ritps/fwwew bekoor.ca/oki

GCLLE

navka-onravy-

Pii opravé v ramci prodlouzené zaruky je uZivatel povinen autorizovanému servisu ptedloZit platny certifikat
prodiouZené zaruky a prodejni doklad.

V dobé trvani prodlouZené zaruky bude opravnéna reklamace Fe3ena opravou nebo dodénim ndhradniho dilu.
¥ piipadé neodstranitelné vady zajisti dovozce pfimo u zakaznika vyménu vyrobku za novy. Narok na vyménu
uplatfiuje zdkaznik po zaslani viech potrebnych dokladit (platny certifikat, doklad o zakoupeni, vyjadieni
servisniho technika) na e-mail z_hebo postou na adresu BEKO SPOLKA AKCYJNA,
organizalni slozka, Bucharova 1423/6. 158 00 Praha 5 - Stodilky. Spotfebitel nema pravo v priibéhu
prodiouZené zéruky na vréceni kupni £astky. Uplatnéni prava na bezplatné odstrartovani vyrobnich vad padiéha
zde uvedenym vieobecnym zaru¢nim podminkam.

Pravo na uplatnéni zaruky zanika pokud:

+ Nenivyrobek pouZivanv souladu s ndvodem;

» Do3lo kmechanickému po3kozeni vyrobku cizim zavinénim, pii nespravné udrzbé nebo jinym zanedbdnim
péce o vyrobek

+ Byl navyrobku proveden neodborny zasah neopravnénou osobou;

« Plynové spottebite nebo spotfebite s napajenim 400V nebyly uvedeny do provozu odbornou firmou;

« Do3lo k mechanickému poSkozeni pfi prepravé;

« Jevadazpisobend vnéjsimi podminkami, jako jsou napt. poruchy v elektrické siti nebo vadna bytovd instalace,
nevhodnymi provozrimi podminkami, poskozeni Zivlem;

« Jevyrobek vadny z divodu pouZitl neorigindintho piistusenstvi a ndhradnich dilly;

+  Kuchyriska linka, do které je vyrobek zabudovany, nespifiuje potiebné technické parametry;

«  Zdruka se déle nevztahuje na preventivnl Gdrbu popsanou v ndvodu k obsluze, popfipadé zévady zplisobené
nevhodnou manipulaci, na opotfebeni vznikié béZnym pouZivanim, na mechanické poskozeni sklenénych a
plastovych komponentt;

« Zéruka se nevztahuje na navitdvu technika za ulelem poradenstvi, preventivni kontrolu stavu spotiebice,
vyménu nadhradniho dilu, ktery nevyZaduje odborny zasah, zaména sméru otevirani dvefi chladnitek a
suSitek.









