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Spostovani kupec,

Pred uporabo izdelka preberite ta priro¢nik.

Beko Hvala, ker ste izbrali ta izdelek. Upamo, da vam bo ta aparat, izdelan z visoko
kakovostjo in moderno tehnologijo, nudil najboljSo ucinkovitost. Zato pred uporabo
izdelka skrbno preberite ta prirocnik in vso ostalo prilozeno dokumentacijo ter shranite
dokumentacijo za kasnejso uporabo. Ce izdelek izrodite nekomu drugemu, priloZite
tudi navodila. Upostevajte vsa navodila, informacije in opozorila, ki jih vsebuje
uporabniski prirocnik.

Upostevajte vsa opozorila in opozorila v uporabniskem prirocniku. Na ta nacin boste
zascitili sebe in izdelek pred morebitnimi nevarnostmi.

Shranite uporabniski prirodnik Ce izdelek izrogite nekomu drugemu, priloZite tudi
navodila.

Uporabniski prirocnik uporablja naslednje simbole:

A Nevarmost, ki lahko privede do poskodb ali celo smirti.
OPOMBA Nevarnost, ki lahko privede do stvarmne Skode na izdelku ali okoljske Skode.

& Nevarnost, ki lahko privede do opeklin zaradi stika z vro€imi povrSinami.
ﬂ Pomembne informacije in Koristni nasveti za uporabo.

@ Preberite uporabniski prirocnik.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul/TURKEY

C€ Made in TURKEY
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Hl varnostna navodila

 Ta razdelek vsebuje
varnostna navodila, ki vas
varujejo pred nevarnostjo
nastanka telesnih poskodb in
materialne Skode.

« Ce napravo predate drugi
osebi ali Ce kupite rablieno
napravo, morajo biti napravi
prilozeni uporabniski priroCnik,
nalepke na napravi, druga
pomembna dokumentacija in
pribor.

» NaSe podijetje ne bo
odgovorno za morebitno
Skodo, ki lahko nastane kot
posledica neupostevanja teh
navodil.

» Neupostevanje teh navodil
povzroCi prenehanje garancije.

« A Namestitev in popravila naj
vedno izvaja proizvajalec,
pooblasceni servis ali oseba,
ki jo doloCi uvoznik.

« A Uporabljajte samo
originalne rezervne dele in
pribor.

« A Ne izvajajte popravil ali
zamenjave nobenega dela
aparata, razen Ce je to
izrecno navedeno v navodilih
za uporabo.

« A Ne izvajajte tehnicnih
sprememb aparata.
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A Namen uporabe

« Ta aparat je namenjen za
domaco uporabo. Ni
primeren za komercialno
uporabo.

« Te naprave ne uporabljajte v
vrtovih, na balkonih ali drugih
okoljih na prostem. Naprava
je namenjena uporabi v
kuhinjskih prostorih
gospodinjstev in osebja v
trgovinah, pisarnah in drugih
delovnih okoljih.

« OPOZORILO: Ta naprava se
sme uporabljati le za kuhanje.
Uporaba v druge namene,
npr. za ogrevanje prostorov,
ni dovoljena.

AVarnost otrok, ranljivih

oseb in domagdih zivali

» Napravo lahko uporabljajo
osebe, starejSe od 8 let, in
osebe z zmanjSanimi fizi€nimi,
senzoricnimi ali psihicnimi
sposobnostmi ali s
pomanjkanjem izkusen; ter
znanja, ¢e so pod nadzorom
oziroma so dobili navodila o
varni uporabi naprave ter
razumejo mozne nevarnosti.

« Otroci se z napravo ne smejo
igrati. Otroci naprave ne



smejo Cistiti in vzdrzevati,
razen Ce SO pod nadzorom
odrasle osebe.

« Te naprave naj ne uporabljajo
osebe (tudi otroci) z
zmanjSanimi telesnimi,
Cutilnimi ali dusevnimi
sposobnostmi, razen Ce so
pod nadzorom ali pa so jim
bili dani napotki glede varne
uporabe.

« Otroci naj bodo pod
nadzorom, da se z napravo
ne bi igrali.

« ElektriCni aparati so nevarni
za otroke in domace zivali.
Otroci in domace zivali se z
napravo ne smejo igrati,

plezati nanjo ali vstopati vanjo.

» Na aparat ne postavljajte
predmetov, ki jin lahko
dosezejo otroci.

» RocCaje loncev in kozic
postavljajte postrani na
delovni povrSini, tako da jih
otroci ne morejo dosedi in se
opeci.

« OPOZORILO: Med uporabo
SO povrSine, dosegljive na
dotik, lahko vrocCe. Otroci ngj
se ne zadrzujejo v blizini
naprave.

« Embalazo hranite izven
dosega otrok. Obstaja

nevarnost poskodb in
zadusSitve.

« (Ce ima vas$ izdelek vtic)
Preden napravo zavrzete,
zaradi varnosti otrok
odklopite vti¢€ in poskrbite, da
naprava ne bo veC delovala.

AVarnost pri uporabi

elektrike

« Napravo prikljuCite v
ozemljeno vti¢nico, zasciteno
z varovalko z vrednostjo, ki je
navedena na tipski nalepki.
Ozemljitev naj izvede
kvalificirani elektriCar.
Naprave ne uporabljajte brez
ozemljitve v skladu z
lokalnimi/nacionalnimi
predpisi.

« V1€ ali elektricni prikljucek
naprave mora biti na dobro
dostopnem mestu (kjer ne bo
u¢inka vrodine iz pedice). Ce
to ni mogocCe, mora biti v
elektricno inStalacijo vgrajen
odklopnik (varovalka, stikalo
ipd.) za izklop naprave v
skladu s predpisi za
elektricno napeljavo.
Odklopnik mora prekiniti vse
pole od omrezja.

« Med namescCanjem, popravili
ali prenaSanjem naprava ne
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sme biti prikljuCena na
elektricno omrezje.

« Vi€ priklopite v vti¢nico, ki
ima enako napetost in
frekvenco, kot je navedeno
na tipski ploscici.

« (Ce va$ izdelek nima
napajalnega kabla) Uporabite
prikljuni kabel, ki je dolocen
v razdelku Tehni¢ni podatki.

« ElektriCni kabel ne sme biti
stisnjen pod aparatom ali
med aparatom in steno. Na
kabel ne postavljajte tezkih
predmetov. Kabla ne
prepogibajte, stiskajte in Naj
ne bo v stiku z vro&imi
povrsinami.

« Uporabljajte samo originalen
kabel. Ne uporabljajte
poskodovanih kablov in
kabelskih podaljskov.

« Ce je kabel poskodovan, ga
mora zamenjati proizvajalec,
pooblasceni servis ali oseba,
ki jo doloCi uvoznik, da se
preprecijo morebitne
nevarnosti.

(Ce ima va$ izdelek vtic)

» Naprave ne prikljucujte v
razrahljano, demontirano,
polomljeno, umazano,
mastno vticnico ali vticnico, ki
lahko pride v stik z vodo (npr.
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Ce voda kaplja z delovne
povrsine).

» Ne dotikajte se vti¢a z
mokrimi rokami! Ko izvleCete
vti€ iz vtiCnice, vedno primite
za vtiC in ne za kabel.

« Vti€ mora biti trdno vstavljen
v vti¢nico, da ne pride do
iskrenja.

AVarnos.t pri transportu

 Pred transportiranjem
aparata ga odklopite od
elektricnega omrezja.

« Pred prenaSanjem aparata ga
ovijte s penasto folijo ali
debelejSo lepenko ter ga
ovijte z lepilnim trakom.
Aparat tesno ovijte z lepilnim
trakom, da zascCitite premicne
dele aparata pred
poskodbami.

« V/se dele aparata preglejte
glede poskodb, nastalih med
transportom.

AVarnos.t pri namestitvi

» Pred namestitvijo aparata
preverite, ali je neposkodovan.
Ce je aparat poskodovan, ga
ne namescajte.

« Aparata ne postavljajte poleg
virov toplote (radiatorjev, peci
itd.).



« Vse odprtine za
prezraCevanje morajo ostati
odprte.

AVarnost pri uporabi

« Po vsaki uporabi izkljucite
napravo.

« Ce naprave dalj asa ne
boste uporabljali, izviecite vtic
iz vtiCnice ali odstranite
varovalko iz podnozja.

» Ne uporabljajte okvarjene ali
poskodovane naprave. V
primeru okvare ali poskodbe
naprave odklopite elektricne
in plinske povezave in
pokli¢ite pooblasCeni servis.

« OPOZORILO: Ce je povrsina
pocena, izklopite napravo, da
preprecite nevarnost
elektricnega udara.

» Ne stopajte na napravo z
namenom, da bi dosegli visje
postavljene predmete.

» Naprave ne uporabljajte v
primerih neprisebnosti, npr.
pod vplivom alkohola in
mamil.

« V kuhinji ne hranite vnetljivin
snovi, saj lanko pride do
pozara. V kuhinji ne shranjujte
vnetljivin snovi.

« Litozelezna, aluminijasta
posoda ali posoda s
poskodovanim ali grobim

dnom lahko opraska stekleno
povrsino. Ko jemljete posodo
s kuhalne plosce, jo dvignite
in je ne vlecite po povrsini.

« Parni tlak, ki nastane zaradi
vlage na povrsini plosCe ali na
dnu lonca, lahko povzroci, da
se lonec premakne. Zato se
prepricajte, da sta povrsina
kuhalne ploscCe in dno loncev
vedno suha.

 Ta naprava ni primerna za
upravljanje prek daljinskega
upravljalnika ali zunanjega
Casovnega stikala.

AOpozorila glede

temperature

« OPOZORILO: Med
delovanjem aparata so
izpostavljeni deli vrocCi. Ne
dotikajte se aparata in grelcev.
Otroci, mlajSi od 8 let, naj se
ne zadrzujejo ob aparatu brez
prisotnosti odrasle osebe.

« V blizini naprave ne shranjujte
vnetljivih ali eksplozivnih snovi,
saj SO povrsine aparata med
delovanjem vrocCe.

« OPOZORILO: Nevarnost
pozara: Na kuhalni povrsini
ne shranjujte predmetov.
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AUporaba dodatkov

« OPOZORILO: Uporabljajte
samo zascite za plosco, ki jih
je zasnoval proizvajalec

naprave za kuhanje ali, ki jo je

proizvajalec naprave v

navodilih oznacil kot primerno

ali zaScCite za ploScCe, ki so

vklju¢ene v napravo. Uporaba

neprimernih zasCit lahko
povzroCi nesrece.

AVarnos.t pri peki
« OPOZORILO: Postopek

peke mora biti pod nadzorom.

Kratkotrajne postopke peke
ves Cas nadzirajte.

« OPOZORILO:
Nenadzorovano kuhanje na
ploSCi z mascobo ali oliem, je
nevarno in lahko povzroCi
ogenj. Ognja NIKOLI ne
poskusajte pogasiti z vodo,
temvec izklopite napravo in
plamene pokrijte npr. s
pokrovom ali pozarno odejo.

« Bodite previdni pri uporabi
alkohola v jedeh. Alkohol pri
vi§jih temperaturah izhlapeva
in se ob stiku z vroCimi
povrSinami lahko vname.
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AIndukcija

 Grelne plosce so opremliene
z "indukcijsko" tehnologijo.
Indukcijsko plosco, ki vam
privarCuje tako Cas kot denar,
uporabljajte z lonci, ki so
primerni za indukcijsko
kuhanje. V nasprotnem
primeru grelne plosCe ne
bodo delovale. Za podrobne
informacije glejte razdelek
|zbira posode.

« Ker indukcijska plos¢a ustvari
magnetno polje, lahko ima
Skodljiv vpliv na ljudi, ki
uporabljajo naprave kot sta
inzulinska Crpalka ali sréni
spodbujevalnik.

 Po uporabi izkljuCite kuhalno
mesto na upravljalni plosci in
se ne zanaSajte na tipalo za
posodo.

» Kovinskih predmetov, kot so
nozi, vilice, zlice in pokrovi,
ne polagajte na kuhalno
povrsino, saj lahko postanejo
vroci.

« Kovinski predmeti, shranjeni v
predalih pod kuhalno plosco,
se lahko med dolgotrajno in
intenzivno uporabo zelo
segrejejo. Ne shranjujte
kovinskih predmetov v
predalih pod kuhalno plosco.



« Na indukcijsko kuhalno
ploSCo ne postavijajte
elektronskih izdelkov, kot so
mobilni telefoni, tablicni
racunalniki, racunalniki. Vas

vode nanj. Obstaja nevarnost
elektricnega udara!

« Naprave ne Cistite s parnimi

Cistilniki, saj lahko to povzrodi
elektriCni udar.

izdelek se lahko poskoduie. « Sol, ostanki sladkorja na dnu
pekacev ali drugi delci lahko
povzrocijo praske in razpoke
na steklu. Preden vstavite
posodo, preverite, ali je dno
posode Cisto.
Steklokeramicna plosca naj

bo vedno gista.

AVarnos.t pri vzdrzevanju

in ¢is€enju

« Pred CiSCenjem pocakajte, da
se naprava ohladi. Vroce
povrsine lahko povzrocijo
opekline!

» Naprave ne Cistite z
razprSevanjem ali polivanjem

9/SL



B Navodila v zvezi z varovanjem okolja

Uredba glede odpadkov
Skladnost z direktivo OEEO in
odstranjevanjem odpadnih
izdelkov

E Izdelek je v skladu z direktivo
it EU OEEO (2012/19/EU).
Izdelek vsebuje simbol za
razvrstitev odpadne
elektri¢ne in elektronske
opreme (OEEQ).
[zdelek je bil izdelan z
visokokakovostnimi sestavnimi deli in
materiali, ki jih je mogoCe ponovno
uporabiti in so primerni za recikliranje.
Odsluzenega odpadnega izdelka ne
odlagajte z obi¢ajnimi gospodinjskimi in
drugimi odpadki. Odnesite ga na center
za zbiranje in recikliranje elektricne in
elektronske opreme. Za informacije o
teh centrih za zbiranje se obrnite na
lokalne oblasti.
Ustrezno odstranjevanje uporablienega
aparata pomaga prepreciti morebitne
negativne posledice za okolje in zdravje
ljudi.
Skladnost z direktivo RoHS:
Izdelek, ki ste ga kupili, je v skladu z
direktivo EU RoHS (2011/65/EU). Ne
vsebuje Skodljivih in prepovedanih
materialov, ki so havedeni v direktivi.
Odstranjevanje embalaze
¢ Embalaza je nevarmna za otroke.
Embalazo hranite na varnem, stran od
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otrok. Embalazni material izdelka
sestoji iz reciklaznih materialov.
Odstranite jih v skladu s pravili za
odstranjevanje reciklaznih odpadkov.
Ne odstranjujte jin z obicajnimi
gospodinjskimi odpadki.

Priporocila za varcevanje z

energijo

Podatke o energetski uCinkovitosti v

skladu z EU 66/2014 najdete na

podatkovni listi izdelka, prilozeni izdelku.

Nasledniji predlogi vam bodo v pomoc¢

pri uporabi izdelka na ekoloski in

energijsko ucinkovit nacin.

e Zamrznjeno hrano pred peko
odmrznite.

¢ 5 do 10 minut pred koncem peke
izkljucite aparat. Lahko prihranite do
20 % elektriCne energije, Ce uporabite
preostalo toploto.

¢ Uporabite lonce in kozice s pokrovi,
njihova velikost naj bo primerna za
posamezno kuhalno mesto. Vedno
izberite pravo velikost posode. Ce
posoda ni primerne velikosti, bo
poraba energiie vecja.

e Kuhalne povrsine in podlage za
kuhanje naj bodo diste. Umazanija
zmanjSuje prenos toplote med
kuhalis€¢em in dnom lonca.



E] vasa naprava
Predstavitev izdelka

OO wWnN 2

5

Steklena kuhalna povrsina
NiZje ohiSje

Indukcijsko kuhalno mesto
Indukcijsko kuhalno mesto
Indukcijsko kuhalno mesto
Indukcijsko kuhalno mesto
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Uvod v upravljalno plosc¢o

haprave in njena uporaba
Ta razdelek vsebuje opis upravijaine

plosCe in osnovne nacine njene uporabe.

V odvisnosti od tipa naprave se nekatere
slike lahko razlikujejo od dejanskega
izdelka.

Upravljanje kuhalne plosc¢e

O 635

D : Tipka za vklop/izklop
) : Tipka ¢asovnika

® : Tipka za povecevanje

©) : Tipka za zmanjSevanje
Simboli

& : Simbol za zaklepanje
Tipke za izbiro kuhalnega mesta
@0 : Tipka za izbiro zadnjega
oo levega kuhalnega mesta

oo : Tipka za izbiro sprednjega
¢o levega kuhalnega mesta

0o : Tipka za izbiro sprednjega
[e] J

desnega kuhalnega mesta
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ce : Tipka za izbiro sprednjega

oo zadnjega kuhalnega mesta
Splosne informacije kuhalne
plosCe

1 Zadaj levo - Indukcijsko kuhalno
mesto

2 Zadaj desno - Indukcijsko kuhalno
mesto

3 Spredaj desno - Indukcijsko kuhalno
mesto

4 Spredaj levo - Indukcijsko kuhalno
mesto



Tehnicéni podatki

Zunanje mere aparata (visina x Sirina x
globina)

52 mm*/580 mm/510 mm(Pri modelih, ki
imajo na izdelek pritriene vzmeti in

tesnilno tesnilo, upoStevajte, da so mere
Sirine in globine za 10 mm vedje od teh
meritev.)

Vgradne mere kuhalne plosce (viSina x
Sirina x globina)

560 (+2) mm /490 (+2) mm

Napetost in frekvenca

2N ~ 380-415V ~ 50Hz

Vrste in preseki uporablienih kablov,
primernih za uporabo z aparatom

min. HO5V2V2-F 5 x 1,5 mm?

Skupna poraba energije

maks. 7.2 KW

Zadaj levo Indukcijsko kuhalno mesto
Mera 145 mm

Moc& 1600W

Spredaj levo Indukcijsko kuhalno mesto
Mera 180 mm

Moc& 2000W

Spredaj desno Indukcijsko kuhalno mesto
Mera 145 mm

Moc& 1600 W

Zadaj desno Indukcijsko kuhalno mesto
Mera 180 mm

Moc& 2000 W

*

Visina kuhalne plosce, navedena v tabeli tehni¢nih podatkov, je merjena od
osnove do zgornje povrsine pokrova.

Tehni¢ni podatki izdelka se lahko spremenijo brez poprejSnjega obvestila zaradi

izboljsanja kakovosti izdelka.

Slike v tem prirocniku so shematske in se morda ne ujemajo popolnoma z

izdelkom.

Vrednosti, navedene na nalepkah na izdelku ali v prilozeni dokumentaciji, so
pridobliene v laboratorijskih pogojih v skladu z zadevnimi standardi. Glede na
pogoje delovanja in okoljske pogoje lahko te vrednosti odstopajo.
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ﬂ Pri prvi uporabi

Pred prvo uporabo vasega aparata

priporocamo, da izvedete postopke,

opisane v naslednjih razdelkih.

Prvo Cisc¢enje

1.Odstranite vso embalazo.

2.0brisite povrsine aparata z vlazno
krpo ali gobico in jih nato obrisite s
suho krpo.

OPOMBA Dolocena distila ali Cistilna
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sredstva lahko
poskoduijejo povrsino. Za
Cis€enje ne uporabljajte
agresivnih Cistil, istilnih
praskov/krem ali ostrih
predmetov.

OPOMBA Med prvim delovanjem

lahko oddajanje vonja in
dima traja nekaj ur. To je
povsem obicajno. Prostor
naj bo dobro prezracen,
da ostranite dim in von;.
[zognite se
neposrednemu
vdihovanju dima in vonja,
ki ga oddaja naprava.



B Uporaba plosée

Splosne informacije o
uporabi kuhalne plosce

Splosna opozorila

¢ Ne dovolite, da bi na kuhalno plosco
padli predmeti. Tudi majhni predmeti,
kot so solniki, lahko poskodujejo
kuhalno plos€o. Ne uporabljajte
razpokanih kuhalnih plos¢. Voda lahko
prodre skozi te razpoke in povzroci
kratek stik. Ce je povrgina kakor koli
poskodovana (npr. Vidne razpoke),
najprej izklopite varovalko, nato pa
poklicite pooblasCeni servis, da
odklopi izdelek, da zmanjsa nevarnost
elektri¢nega udara.

¢ Na kuhalni plosc¢i ne uporabljajte
posod/ponev z neravnim dnom.

® Posod/ponev ne segrevajte praznih.
Posode in kuhalna plos¢a se lahko
poskoduijejo.

¢ Po vsaki uporabi vedno izklopite
gorilnike kuhalne plosce.

e Kuhalno ploS¢o lahko poskoduijete, Ce
jo uporabljate brez posod/ponev. Po
vsakem opravilu vedno izklopite
kuhalno plos¢o.

¢ Po vsaki uporabi bo kuhalna povrsina
vroCa, zato ne postavijajte plasti¢nih
posod / posod na kuhalno povrsino.
Tak material na povrsini takoj odistite.

¢ Nenadne spremembe temperature na
stekleni kuhalni povrsini lahko
povzrocijo poskodbe, pri kuhanju
pazite, da ne razlijete hladne tekocine.

¢ Dajte primemno kali¢ino hrane v
posode in ponve. Tako lahko
preprecite, da bi se hrana izlila iz
posod/ponev in vam ne bo treba Cistiti
po nepotrebnem.

¢ Pokrovov posod in ponev ne
postavljajte na gorilnike/polja.

¢ Posode postavite na sredino
gorilnika/polja. Ce Zelite posodo
postaviti na drug gorilnik/polje, je ne
drsajte proti zelenemu gorilniku;
ampak jo dvignite in nato postavite na
drugi gorilnik.

Nacelo delovanja indukcijske

kuhalne plosce

Indukcijska kuhalna plos¢a je kot odprt

krog. Vezje se zakljuci, ko nanj postavite

posode za kuhanje, primerne za
indukcijsko kuhanije, elektronski sistem
pod stekleno povrSino pa ustvari
magnetno polje. Kovinsko dno loncev /
posod se segreva z jemanjem energije iz
tega magnetnega polja. Tako toplota ne
nastaja na povrsini kuhalnega palja,
temveC neposredno na
posodah/ponvah nad poliem. Steklena
povrsina se segreva s toploto samih
posod/ponev.

Prednosti kuhanja z indukcijo

Indukcijske kuhalne plosce ponujajo

nekatere prednosti, saj se toplota

prenasa neposredno v posode/ponve.

¢ Hrana, ki se med kuhanjem izlije, ne
zgori hitro, saj se steklena kuhalna
povrsina ne segreje neposredno. Lazje
se Cisti.

e Kuhanije je hitrejSe, saj toplota nastaja
neposredno na posodah/ponvah.
Tako se prihrani ¢as in energijo glede
na druge vrste kuhalnih plos¢.

¢ Ker se toplota oddaja neposredno v
posode/ponve, ni toplotnih izgub in se
tako zagotavija funkcionalnejse
kuhanije.

e Zagotavlja varmejSo uporabo pred
morebitnimi nesreCami med kuhanjem,
saj se, ko posode/ponve odstranite s
kuhalne povrsine, prenos toplote
ustavi in se kuhalna povrsina ne
segreva neposredno.
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Za varno delovanje:

¢ Ne uporabljajte visokih stopen]
ogrevanja pri uporabi posod/ponev s
previeko proti prijemanju z majhno
koli¢ino mas¢ob ali pri uporabi brez
mascob (teflon).

e Steklene kuhalne povrsine ne
uporabljajte kot povrsino, na katero
lahko nekaj polozite, ali kot rezalno
povrsino.

¢ Na kuhalno ploS¢o ne postavijajte
kovinskih predmetov, kot so jedilni
pribor ali pokrovi posod, saj se lahko
segrejejo.

¢ Za kuhanije nikoli ne uporabljajte
aluminijaste folije. Na indukcijsko
obmocje nikoli ne postavijajte hrane,
zavite v aluminijasto folijo.

¢ Med delovanjem kuhalne plosce ne
imejte blizu magnetnih predmetov, kot

so kreditne kartice ali magnetni trakovi.

e Ce je pod vaso kuhalno plod&o pedica
in jo uporabljate, lahko senzorji na

kuhalni plos¢i zmanjSajo raven kuhanja

ali izklopijo kuhalno plosco.

¢ VVaSa kuhalna ploS¢a ima sistem
samodejnega izklopa. Podrobne
informacije o tem sistemu so v
naslednjin razdelkih. Ce pa za kuhanje

uporabljate posode s tankim dnom, se

lahko zelo hitro segrejejo in dno ponve
se lahko stopi ter poskoduje kuhalno
povrsino in plosCo Se pred aktivacijo
sistema samodejnega izklopa.
Posode/ponve
Uporabljajte feromagnetne kakovostne
posode/ponve, na katerih je oznaka ali
opozorilo, da je zdruZljiva z indukcijo,
samo na indukcijski plosci. Na splosno
velja, da vecja kot je vsebnost Zeleza,
boljSe bodo posode/ponve. Osnovni
premer posode za kuhanje mora
ustrezati indukcijskemu obmocju.
PriporoCene velikosti so navedene
spodaj.
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Primeme posode/ponve:

e |itoZelezne posode/ponve

e Posode/ponve iz emajliranega jekla

e Posode/ponve iz jekla in nerjaveCega
jekla (z oznako ali opozorilom, da je
zdruZljiva z indukcijo)

Neprimerne posode/ponve:
e Aluminijaste posode/ponve
¢ Bakrene posode/ponve

e Posode/ponve iz medenine
e Steklene posode/ponve

¢ [ onCene posode

¢ Keramika in porcelan

Priporocila:

e Uporabljajte le posode/ponve z ravnim
dnom. Ne uporabljajte posod/ponev s
konveksnim ali konkavnim dnom.

o
o

p

= X

¢ Uporabljajte le posode/ponve z tankim
obdelanim dnom. Ce uporabliate
posode s tankim dnom, se lahko zelo
hitro segrejejo in dno ponve se lahko
stopi ter poSkoduje kuhalno povrSino
in ploS¢o Se pred aktivacijo sistema
samodejnega izklopa. Ostri robovi
lahko povzrocijo praske na povrsini.

= N X

¢ Dno nekaterih posod/ponev ima
feromagnetno polje manjse od
njegovega premera. In kuhalna plos¢a
ogreva samo to polje. Zato se toplota
ne razporedi enakomerno in kuhanje
se upocasni. Taksnih posod/ponev
morda ne bodo zaznala velika
indukcijska polja. Tako je treba
kuhalno polje izbrati glede na velikost
feromagnetnega polja.



. e

¢ Nekatere posode/ponve imajo dno, ki
vsebuje neferomagnetne materiale,
kot je aluminij. Te vrste posod/ponev
se morda ne segrejejo dovolj ali pa jih
indukcijsko kuhalno polie sploh ne
zazna. V nekaterih primerih se lahko

prikaze opozorilo o slabih posodah.

s

Test posod/ponev

S spodnjimi metodami preizkusite, ali je

vas lonec zdruZljiv z indukcijsko plos¢o.

1.ZdruZljiv je, Ce dno vaSe posode drzi
magnet.

2.ZdruZljiv je, e =" ne utripa, ko
postavite svojo posodo na kuhalno
polje in vklopite kuhalno plosco.

Priporoéene velikosti posod/ponev

Enakomerna porazdelitev posode
na desni in levi ter osrednji kuhalni
plosci pri izbiri kuhalnih plos¢
pozitivno vpliva na uc¢inkovitost
kuhanja pri kuhanju ve¢ obrokov
na indukcijskih ploscah.

145 min. 100 - maks. 145
180 min. 100 - maks. 180
210 min. 140 - maks. 210
240 min. 140 - maks. 240
280 min. 125 - maks. 280
320 min. 125 - maks. 320

Zaznavanje kuhalnih polj posod/ponev je
odvisno od premera in materiala
feromagneta na dnu posod/ponev. Za
zagotovitev zaznavanja posod/ponev in
ucinkovitega kuhanja bi morale biti
posode/ponve izbrane glede na velikost
vasih kuhalnih polj. PriporoCene velikosti
posod/ponev

Obnasanje vrenja se lahko razlikuje
glede na vrsto lonca, velikost posode in
velikost kuhalis€a. Za bolj homogeno
vedenije vrenja lahko uporabimo eno
stopnjo vedje kuhalis¢e. Uporaba
vecjega kuhalis¢a ne povzroCi
zapravljanja energije na indukcijskih
kuhalnih plosCah, ker se toplota ustvarja
samo v ustreznem obmocju lonca.

Nadzorna plosca

Zaklep se ob morebitnem izpadu
elektricnega toka preklice.

Q 682 @

)
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D : Tipka za vklop/izklop
) : Tipka ¢asovnika

® : Tipka za povecevanje

® : Tipka za zmanjSevanje
Simboli

& : Simbol za zaklepanje
Tipke za izbiro kuhalnega mesta
00 : Tipka za izbiro zadnjega
oo levega kuhalnega mesta

oo : Tipka za izbiro sprednjega
®o levega kuhalnega mesta

oo : Tipka za izbiro sprednjega
oe desnega kuhalnega mesta
oe : Tipka za izbiro sprednjega

zadnjega kuhalnega mesta

Grafike in slike so le
informativnega znacaja. Dejanski
zaslon in funkcije se lahko
razlikujejo glede na model ploSce.

Napravo upravijate s ploS¢o za
upravijanje na dotik. Vsaka
opravijena funkcija na plosci za
upravljanje na dotik bo potriena z
zvo¢nim signalom.

Nadzorna plo$¢a naj bo vedno
Cista in suha. Vlazna in umazana
povrsina lahko povzroci tezave pri
funkcijah.

Vklop plosce

1.Dotaknite se tipke @ na nadzorni
plosci.

lkona "0" se prikaze na vseh zaslonih

kuhalnih mest.
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Ce v 20 sekundah ne izberete
nobene funkcije, se bo plosca
samodejno vrnila v nacin stanja
pripravijenosti.

Izklop plosée
1.Dotaknite se tipke @ na nadzomi
plosci.

PlosCa se bo izklopila in vrnila v nacin

stanja pripravijenosti.
Simbol "H" ali "h", ki se prikaze na
zaslonu kuhalnega mesta,
oznacuje, da je kuhalno mesto Se
vedno vroCe. Ne dotikajte se
kuhalnih mest.

Kazalec preostale toplote
Simbol "H", ki se pojavi na zaslonu
kuhalnega mesta, opozarja, da je plos¢a
Se vedno vroca ter da z njo lahko
ohranite manjso koli¢ino zivil toplo.
Simbol bo hitro preklopil na simbol "h",
ki pomeni manj vroce.
Ob elektricnem izklopu kazalec
preostale toplote ne bo svetil in ne
bo posvaril uporabnika pred
vro¢imi kuhalnimi mesti.

Vklop kuhalnih mest

)

1.Dotaknite se tipke ®, da vklopite
plosco.



2.Dotaknite se gumba za izbiro
kuhalnega mesta, ki ga Zelite vklopiti.
Na zaslonu kuhalnega mesta se prikaze

simbol "0" in ustrezen zaslon bo zasvetil.

Ce v 20 sekundah ne izberete
nobene funkcije, se bo ploS¢a
samodejno vrnila v nacin stanja
pripravijenosti.

Nastavitev stopnje temperature

Od stopnje 1 do 7 lahko voda ali
olie vloncu zavre ali se ustavi.
Zaradi tega lahko uporabnik misli,
da se izdelek v presledkih vklaplja
in izklaplja. To, kar se zlasti opazi,
ko je v loncu manjsa koli¢ina vode
ali olja, ni okvara, temvec obi¢ajen
nacin delovanja izdelka.

Dotaknite se tipk @ al ©, da nastavite

stopnjo temperature med "1" in "Q" ali

med "9" in "1".
Zunaniji del kuhalnega obmocija
indukcijskega kuhalisca, velikega
280 mm (Ce je vas izdelek
opremljen s kuhalnim obmod&jem
indukcijskega kuhalisca, velikim
280 mm), se aktivira Sele, ko na
kuhalno obmocije polozite doval]
veliko ponev in je temperatura
nastavljena na stopnjo, vi§jo od 8.

Izklop kuhalnih mest

Kuhalno mesto lahko izklopite na 3

nacina.

1.Temperaturo znizate na stopnjo "0"
Kuhalno mesto lahko izklopite, ¢e
znizate stopnjo temperature na "0".

2.Z dotikom ustreznega kuhalnega
mesta za dologen &as
Kuhalno mesto vklopite z dotikom
ustreznega simbola za dolo¢en ¢as,
da zmanjSate vrednost temperature na
IIOII .

3.Z izklopom s funkcijo asovnika za
Zeleno kuhalno mesto

Ko &as potece, bo Casovnik izklopil
ustrezno kuhalno mesto. Na ustreznih
zaslonih se prikaze "0" ali "00".

Po poteku Casa boste zasliSali zvocni
signal. Zvo¢ni alarm utiSate s katero
koli tipko na nadzorni plosci.

Najvecja moc¢ (ojacevalnik)

(Ta funkcija je izbirna. Morda ne

obstaja pri vaSem aparatu.)

Za hitro segrevanje uporabite funkcijo

ojacevalnika “P”. Vendar funkcija ni

namenjena za daljSe kuhanje. Funkcija
ojacevalnika morda ni na voljo na vseh
kuhalnih mestih.

Vklop najvecje moci (ojacevalnika):

1.Dotaknite se tipke @, da vklopite
plosco.

2.Z dotikom gumbov za izbiro
kuhalnega mesta izberite zeleno
kuhalno mesto.

3.Najprej se dotaknite tipke ®ali®, da
nastavite stopnjo "9".

O & 35

00

O o0

4.Ko je kuhalno mesto na stopnji "9", se
enkrat dotaknite tipke @, da
temperaturo kuhalnega mesta
nastavite na "P".

Izklop najvec¢je moci (ojacevalnika):

* Ce Zelite izklopiti funkcijo ojacevalnika,
se dotaknite @ in nastavite
temperaturo na stopnjo "9".

Kuhalna mesta se izklopijo iz funkcije
ojaCevalnika in nadaljujejo delovanje
na stopnji "9".

e Temperaturo lahko znizate z dotikom
tipke @ ali pa lahko kuhalno mesto
popolnoma izklopite z znizanjem
stopnje temperature na "0".
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Zaklep

Zaklep lahko vklopite, da pomotoma ne

spremenite funkcij med delovanjem

naprave.

Vklop zaklepa

1.Dotaknite se tipke ®, da vklopite
plosco.

2.IstoCasno se dotaknite tipk Oinss,
da vklopite zaklep.

%)

» Zaklep se vklopi in pika na simbolu ]
bo zasvetila.
Ce izklopite plosco, ko so tipke
zaklenjene, bo tipkovnica ob
naslednjem vklopu plosce
ponovno aktivirana. Za upravijanje
plos¢e morate zaklep izklopiti.

Izklop zaklepa
1.Med delovanjem zaklepa, se istotasno
dotaknite tipk ®in8s.
» Zaklep se vklopi in pika na simbolu ]
bo ugasnila.
Varnostni zaklep (Ta funkcija je
izbirna. Morda ne obstaja pri
vasem aparatu.)
Prepredite lahko nenamerno upravijanje
plosce, tako da otrokom onemogocite
vklop kuhalnih mest. Varnostni zaklep
lahko vklopite in izklopite le v nadinu
stanja pripravijenosti.
Otroska kljucavnica se preklice v
primeru izpada elektri¢ne energije.

Vklop varnostnega zaklepa (Ta

funkcija je izbirna. Morda ne

obstaja pri vaSem aparatu.)

1.Dotaknite se tipke @, da vklopite
plosco.
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2.IstoCasno pritisnite tipki Oin®. Po
pisku pritisnite tipko @, da vklopite
varnostni zaklep.

» Vamostni zaklep se vklopi in na vseh

zaslonih kuhalnih mest se prikaze simbol

IILII.

(06 8s ®
. o

Izklop varnostnega zaklepa (Ta

funkcija je izbirna. Morda ne

obstaja pri vaSem aparatu.)

1.Med delovanjem zaklepa, se dotaknite
gumba ®, da vklopite plosco.

2.IstoCasno pritisnite tipki ©in®. Po
pisku pritisnite tipko @, da izklopite
varnostni zaklep.

» Vamostni zaklep se izklopi in na vseh

zaslonih kuhalnih mest ugasne simbol

"L".

Funkcija ¢asovnika

Ta funkcija pospesi kuhanje. Ne bo vam

treba biti ves Cas kuhanja ob pecici. Ob

koncu Casa, ki ste ga izbrali, se bo

kuhalno mesto samodejno izklopilo.

Vklop ¢asovnika

1.Dotaknite se tipke ®, da vklopite
plosco.

2.Z dotikom gumbov za izbiro
kuhalnega mesta izberite zeleno
kuhalno mesto.

(8}
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3.Dotaknite se tipk @ ali @, da
nastavite Zeleno stopnjo temperature.
4.Pritisnite gumb ®, da vklopite
Casovnik.
Na zaslonu ¢asovnika bo utripal simbol
"00" in na zaslonu izbranega kuhalnega
mesta se bo prikazala decimalna Stevilka.

Zaslona zadnjega desnega in
zadnjega levega kuhalnega mesta
med delovanjem Casovnika sluzita
kot zaslona za Casovnik.

5.Dotaknite se tipk @ ali @, da
nastavite Zeleni &as.

Casovnik lahko nastavite samo za
kuhalna mesta, ki se ze
uporabljajo.

Zgorniji postopek ponovite za
ostala kuhalna mesta, za katera
Zelite nastaviti Sasovnik.

Casovnika ne morate nastaviti, e
najprej ne izberete kuhalnega
mesta in temperaturne vrednosti
kuhalnega mesta.

Ko izberete kuhalno mesto, za
katero ste nastavili Casovnik,
lahko preverite preostali ¢as s
ponovnim dotikom na gumb Q.

Izklop ¢asovnika

Ko nastavijen Cas potece, se bo plos¢a
samodejno izklopila in zasliSali boste
zvoCno opozorilo.

ZvoCno opozorilo ugasnete s pritiskom
na katero kol tipko.

Predcasen izklop ¢asovnikov

Ce ¢asovnik predéasno izklopite, bo

plo$€a nadaljevala z delovanjem ob

nastavljeni temperaturi, dokler je ne

izklopite.

1.1zberite kuhalno mesto, ki ga zelite
izklopiti.

2.Pritisnite gumb O, da vklopite
Casovnik.

3.Dokler se na zaslonu Casovnika ne
prikaze "00" se dotaknite ©, da
nastavite vrednost na "00".

Lucka v obliki pike na zaslonu

ustreznega kuhalnega mesta se po

dolo¢enem ¢asu utripanja in ko

prekliGete Casovnik popolnoma izklopi.

Varna in uéinkovita uporaba in-

dukcijskih kuhalnih mest

Nacini delovanja: Indukcijska plosca

neposredno greje posodo za kuhanje,

kar je ena izmed funkcij njenega nadina

delovanja. Zato ima v primerjavi z

drugimi vrstami ploS¢ veliko prednosti.

Deluje ucinkoviteje in povrsina plosce se

ne segreje.

Indukcijska plos€a ima izreden varnostni

sistem, ki bo zagotovil najvecjo varnost

uporabe.

Plos¢a je lahko glede na model
opremljena z indukcijskimi
kuhalnimi mesti premera 145, 180
in 210-280 mm. Z indukcijsko
funkcijo vsako kuhalno mesto
zazna posodo, ki je postavijena na
njem. Energija se ustvari le na
mestu, kjer se posoda dotika
kuhalnega mesta, zato je poraba
energije minimalna.

Sistem samodejnega izklopa
Kuhalna plos¢a ima sistem
samodejnega izklopa. Ce ostane eno ali
ve¢ kuhalnih polj vkloplienih, se kuhalno
polie Cez nekaj Casa samodejno izklopi
(glejte tabelo-1). V primeru, da je
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kuhalnemu polju dodeljen asovnik, se
tudi zaslon ¢asovnika izklopi.

Cas za samodejni izklop je odvisen od
izbrane temperature. Za to stopnjo
temperature se uporablja najdaljSe
obratovalno obdobje.

Ko je kuhalno polje samodejno
izkljuCeno, kot je opisano zgoraj, lahko
uporabnik spet upravija s kuhalnim
poliem.

Tabela-1: Obdobja samodejnega
izklopa

0 0

1 6

2 6

3 5

4 5

5 4

6 1,5

7 1,5

8 1,5

9 20-30 minut
P (ojacevalnik) 5-10 minut (%)
(*) Plos¢a bo po 5 minutah preklopila
na stopnjo 9
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Zascita pred pregretjem
PlosCa vsebuje senzorje, ki zagotavijajo
zascito pred pregretiem. V primeru
pregretja se lahko pojavi naslednje;
¢ Aktivno kuhalno mesto se lahko izklopi.
e |zbrana stopnja se lahko zniza. vendar
pa to ni opazno na kazalcu.
Varnostni sistem proti razlitju
Plo$Ca ima varnostni sistem proti razlitju.
Ce se po nadzorni plodi razlije tekodina,
bo sistem nemudoma prekinil dovod
napetosti in izklopil plos€¢o. Med tem
¢asom se na zaslonu prikaze opozorilo
"F".
Natancéne nastavitve moc¢i
Indukcijska plos¢a se nemudoma
odzove na ukaze, kar je ena izmed
funkcij njenega nacina delovanja. Zelo
hitro spremeni nastavitve moci. Tako
lahko preprecite, da bi se iz kuhalnega
lonca (ki vsebuje vodo, mleko itd.) razlila
tekocCina, Ceprav je bila tik pred razlitiem.
Ce je povrsina plosce za
upravljanje na dotik izpostavljena
intenzivni pari, se lahko celoten
sistem za upravijanje izklopi in
kaze signal napake.
Povrsina plosce za upravijanje naj

bo Cista. Pojavi se lahko napacno
delovanje.



[ Splosne informacije o peki

Ta razdelek vsebuje koristne namige za

pripravo in peko jedi.

Splosna opozorila o kuhanju

na kuhalni plosci

¢ Nikoli ne napolnite vec¢ kot eno tretjino
ponve z oliem. Ko segrevajte olje,
nikoli ne puscajte plosce
nenadzorovane. Pregreto olje lahko
povzrodi pozar. Ce obstaja nevarnost
pozara, ga nikoli ne poskusajte
pogasiti z vodo! Ce se olje vname, ga
pokrijte z pozarno odejo ali viazno
krpo. IzkljuCite plosco, Ce je varno, in
pokliCite gasilce.

¢ Pred cvrtjem Zivil, vedno odstranite
odvec¢no vodo in jih po¢asi dajte v
ogreto olje. Pred cvrtjem poskrbite, da
se zamrznjena hrana odtaja.

¢ Ko segrevate olie, poskrbite, da je
lonec, ki ga uporabljate, suh in imejte
pokrov odprt.

e /Za priporocila glede kuhanja z
varCevanjem energije glejte razdelek
“Okoljska navodila”.

e Temperatura in Cas peke sta odvisna
od vrste jedi, recepta in koli¢ine hrane.
Zato so te vrednosti navedene zgolj
kot priporocena obmodja.
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Vzdrzevanje in &iséenje

Splosne informacije o

c¢is¢enju

ASploéna opozorila

¢ Pred CisCenjem poCakajte, da se
naprava ohladi. VroCe povrsine lahko
povzrocijo opekline!

¢ Detergentov ne nanaSajte neposredno

na vroCe povrsine. To lahko povzroCi
trajne madeze.

¢ Aparat po vsaki uporabi temeljito
oCistite in posusite. Tako ostanke
hrane enostavno ocistite in preprecite,
da bi se ti ostanki sezgali, ko aparat
pozneje ponovno uporabite. Tako se
zivljienjska doba aparata podalj$a in
tezave, s katerimi se pogosto
sreCujemo, se zmanjsgjo.

e /a CiSCenje aparata ne uporabljajte
parnih &istilnikov.

¢ Nekateri detergenti ali Cistilna sredstva

lahko poskodujejo povrSino. Med
¢isCenjem ne uporabljajte abrazivnih
detergentov, Cistilnih praskov, Cistilnih
krem, sredstev za odstranjevanje

vodnega kamna ali ostrih predmetov.

¢ Po vsaki uporabi ni potrebno posebno

Vv v

Cistilno sredstvo za Cis€enje plosE.
Aparat ogistite z milom za posodo,
toplo vodo in mehko krpo ali gobo ter
posusite s suho krpo iz mikrovlaken.

¢ Po &isCenju temeljito obriSite preostalo

tekocino in tudi takoj ocistite
morebitno prsenje, ki nastaja med
kuhanjem.

¢ Nobenega dela aparata ne pomivajte v

pomivalnem stroju.

Za kuhalno plosco:

¢ Kisla umazanija, kot so mleko,
paradiznikova pasta in olje, lahko
povzroCi trajne madeze na kuhaliscih
in sestavnih delih gorilnikov/kuhalnih
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plos¢, takoj po ohlajenju kuhalne
plosCe oCistite vse prelivene tekocine.

Povrsine iz nerjaveéega jekla

e Za CiSCenje povrsin in roCajev iz
nerjaveCega jekla ne uporabljajte kislin
ali ¢istil, ki vsebuijejo klor.

¢ NerjavecCa ali inox povrsina lahko
sCasoma spremeni barvo. To je
obi¢ajno. Po vsaki uporabi oistite z
detergentom, primernim za nerjaveco
ali inox povrsino.

¢ Ocistite z mehko krpo in teko¢im
detergentom (ki med Cis€enjem ne
povzroCa prask), primernim za inox
povrsine, pri Cemer pazite, da Cistite v
eno smer.

e Takoj odstranite madeze apna, olja,
Skroba, mleka in beljakovin z
nerjaveCe inox in steklene povrsine.
Madezi lahko &ez dalj Casa povzrodijo
rjavenje.

Steklene povrsine

 Pri CiSCenju steklenih povrsin ne
uporabljajte trdih kovinskih strgal in
abrazivnih &istil. Ta lahko poskodujejo
steklene povrsine.

e Aparat ocistite z detergentom za
posodo, toplo vodo in krpo za
steklene povrsine iz mikroviaken ter
posusite s suho krpo iz mikroviaken.

» Ce po &i&enju ostane detergent, ga
obrisite s hladno vodo in posusite s
¢isto in suho krpo iz mikroviaken.
Ostanki Cistila lahko poskodujejo
steklene povrsine.

* |zsuSenih ostankov na stekleni povrsini
nikakor ne smete odistiti z nozi z
nazob&animi rezili, jekleno volno ali
podobnimi orodii, ki povzrocajo praske.

¢ Madeze kalcija (vodnega kamna) na
steklenih povrSinah lahko odstranite z
obi¢ajnimi sredstvi za odstranjevanje



vodnega kamna, kot sta na primer kis
in limonin sok.

* Ce je povrsina mo¢no umazana, z
gobico nanesite Cistilno sredstvo na
madez in poCakajte tako dolgo, da
deluje. Nato ocistite stekleno povrsino
z mokro Krpo.

e Razbarvanje in madezi na steklenih
povrsinah so obi¢ajni in ne pomenijo
okvare.

Plasti¢ni deli in barvane povrsine

e Po uporabi odistite plasti¢ne dele in
barvane povrsine aparata z obicajnim
Cistilom za pomivanje posode, toplo
vodo in mehko krpo ali gobico, nato
pa jih obriSite s suho krpo.

¢ Ne uporabljajte trdih kovinskih strgal in
abrazivnih Cistil. S tem lahko
poskoduijete povrSine.

¢ Pazite, da spoji komponent aparata ne
ostanejo viazni in z detergentom. V
nasprotnem primeru lahko na teh
spojih nastane korozija.

Ciscenje kuhalne plosce

Steklena kuhalna povrsina

Upostevajte korake za CiSCenje steklenin

povrsin v poglavju "Splosne informacije

o CisCenju". Za posebne primere lahko

Cistite v skladu s spodnjimi informacijami.

¢ Hrano na osnovi sladkorja, kot so
temna smetana, Skrob in sirup, je

treba takoj ocistiti, ne da bi akali, da
se povrsina ohladi. V nasprotnem
primeru se lahko steklena povrsina za
kuhanje trajno poskoduije.

¢ Ko je kuhalna plo&¢a vroca, ne
uporabljajte Cistil za CisCenje, sicer
lahko pride do trajnih madezev.

Ciscenje upravljalne plosce

¢ Ko Cistite plos&e z gumbi, jih obrisite
plosCe in gumbe z vlazno, mehko krpo
in osusite s suho krpo. Za CisCenje
upravijaline plosce ne odstranjujte
gumbov in tesnil spodaj. Upravijalna
plos¢a in gumbi se lahko poskodujejo.

¢ Med cisCenjem inox plos¢ z
upravljalinimi gumbi, okoli gumbov ne
uporabljajte Cistilnih sredstev za inox.
Indikatoriji okoli gumbov so lahko
izbrisani.

e Upravljalno plos¢o o€istite z mehko,
vlazno krpo, nato pa jo posusite s
suho krpo. Ce ima va$ aparat funkcijo
varovala tipk, jo aktivirajte pred
Cis€enjem upravijalne plosce. V
nasprotnem primeru lahko pride do
sprozenja katere od tipk.
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E Odpravljanje tezav

Ce tezav ne morete odpraviti po navodilih v tem razdelku, se posvetuite s
pooblascenim serviserjem ali tehnikom iz podjetja, Kjer ste izdelek kupili. Nikoli ne

Je preg J
potrebi jih zamenjajte ali ponastavite.

* Aparat ni prikljucen v (ozemljeno) vticnico. >>> Preverite prikljucitev napajanja.

e Gumbi/tipke na upravijaini plosci ne delujejo. >>> Ce je vas aparat opremijen s
funkcijo varovala tipk, je ta funkcija morda omogocena. Onemogocite funkcijo.

* Ce se zaslon pri ponovnem vklopu ne osvetli. >>> Odklopite aparat na omreZnem
odklopniku. PoCakajte najmanj 20 sekund, nato ga ponovno vklopite.

e Aktivna je zascCita pred pregrevanjem. >>> PoCakajte, da se aparat ohladi.

e Posoda za kuhanje ni primerna. >>> Preverite posodo.

e Niste postavili posode na aktivno kuhalno mesto. >>> Preverite, ali je posoda
postavljena na kuhalno mesto.

¢ \VaSa posoda ni primerna za indukcijsko kuhanje. >>> Preverite, ali je vasa
posoda primerna za indukcijsko kuhanje.

¢ Posoda ni pravilno poravnana s kuhalnim mestom ali pa dno posode ni dovol]
Siroko za kuhalno mesto. >>> Izberite dovolj velik lonec in ga pravilno poravnajte
na sredino kuhalnega mesta.

® Posoda ali kuhalno mesto je pregreto. >>> Pocakajte, da se ohladi.

¢ Morda je nastavljen as kuhanja potekel. >>> Nastavite nov Cas kuhanja ali
koncajte s kuhanjem.

e Aktivna je zascCita pred pregrevanjem. >>> PoCakajte, da se aparat ohladi.

¢ Nek predmet se lahko dotika upravljaine plos¢e. >>> Odstranite predmet z

upravijalne plosce

¢ \VaSa posoda ni primerna za indukcijsko kuhanje. >>> Preverite, ali je vasa
posoda primerna za indukcijsko kuhanje.
¢ Posoda ni pravilno poravnana s kuhalnim mestom ali pa dno posode ni dovol]
Siroko za kuhalno mesto. >>> [zberite dovolj velik lonec in ga pravilno poravnajte
ino kuhal

o ni napaka. Ventilator za hlajenje deluje, dokler se elektronika v Stedilniku ne
ohladi na primermo temperaturo.
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Med kuhanjem lahko se lahko iz kuhalne plosce sliSijo nekateri zvoki. Ti zvoki so
posledica sestave posode za kuhanje. Ti zvoki so obi¢ajni, niso znak okvare in so
del indukgijske tehnologije.

Mozni hrupi in razlogi

¢ Hrup ventilatorja: Kuhalna plosCa je opremliena z ventilatorjiem, ki se samodejno
vklopi glede na temperaturo aparata. Ventilator ima razli¢ne stopnje delovanja in
deluje na razli¢nih stopnjah glede na temperaturo.

¢ Nizki zvok, kot je obratovalni Sum transformatorja: To je posledica narave
indukcijske tehnologije. Ko se toplota prenasa neposredno na dno posode za
kuhanje, se slisijo taksni zvoki glede na material posode za kuhanje. Tako lahko
pri razli¢nih posodah zasliSimo razli¢ne zvoke.

e Zvok prasketanja: Razlog za to je struktura in material dna posode za kuhanije.
Ce je posoda za kuhanje narejena iz razliénih plasti z razliénimi materiali, se lahko
sliSi pokanje.

e Zvok piskanja: Ko se dva kuhalna polja na isti strani kuhalne plo$Ce uporabljata
za kuhanje z razlicnimi stopnjami kuhanja, se slisi hrup.

Kode napak/razlogi za napake in mozne resitve - Za kuhalno plosco

Indukcijska kuhalno plos¢o
izkljucite, in poCakajte da se
ohladi. Napako bo odpravijena, ko
se temperatura kuhalne plosce
spusti pod mejne vrednosti.

E 22 Indukcijska kuhalna plos¢a je
E 26 pregreta.

Eno ali ved tipk drzite

pritisnjenih ve¢ kot 10
sekund.

Tezavo boste odpravili, ko
odstranite roko iz kuhalne plosce.

£ 46 Na nadzomi plosci je Tezavo je odpravljena, ko se
predmet, ali pa je ta nadzorna plos¢a ocisti.
izpostavijena pari.
Uporablja se lonec, ki ni Napaka se odpravi, ko se
E 47 primeren za indukcijsko uporablja lonec, primeren za
segrevanie. indukcijsko segrevanje.
Izklopite indukcijsko plos¢o in jo
Komunikacijska napaka na po 30 sekundah ponovno
E1-E15 . Lo zazenite. Ce se tezava nadaljuje,
indukcijski plosci. . “x
se obrnite na pooblasCenega
zastopnika.
Izklopite indukcijsko plos¢o in jo
Napaka temperaturnega po 30 sekundah ponovno
E16-E 21 senzorja na indukcijski zazenite. Ce se teZava nadaljuje,

plosci.

se obrnite na pooblas¢enega
zastopnika.
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Izklopite indukcijsko plos¢o in jo
po 30 sekundah ponovno

E 23 Napaka programske opreme = .~ . -
. A zazenite. Ce se tezava nadaljuje,
E 24 na indukcijski plosci. . “x
se obrnite na pooblasCenega
zastopnika.
Izklopite indukcijsko plos¢o in jo
Napaka delovanja po 30 sekundah ponovno
E 25 ventilatorja na indukcijski zazenite. Ce se teZava nadaljuje,
plosci. se obrnite na pooblas¢enega
zastopnika.
Izklopite indukcijsko plos¢o in jo
Napaka strojne opreme po 30 sekundah ponovno
E31-E45 elektronske plosCe na zazenite. Ce se teZava nadaljuje,
indukcijski ploSci. se obrnite na pooblasenega
zastopnika.
E 48 Senzorska oprema mora biti
E 49 Napaka senzorja na zdruZljiva z obratovalnimi pogoji.
E 51 indukcijski ploSci. Ce se tezava nadaljuje, se obrnite
na pooblaséenega zastopnika.
Indukcijska kuhalno plos¢o
izkljucite, in poCakajte da se
Napaka visoke temperature ohladi. Napaka je odpravijena, ko
EB2-E57 temperatura senzorja pade pod

na indukcijski plosci.

mejne vrednosti. Ce se tezava
nadaljuje, se obrnite na
pooblascenega zastopnika.
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Kjeere kunde,

Les denne bruksanvisningen fgr du tar i bruk produktet.

Beko takk for at du har valgt dette produktet. Vi vil at produktet, som er produsert med hgy
kvalitet og teknologi, skal gi deg den beste yteevnen. Les derfor denne bruksanvisningen og
annen vedlagt informasjon ngye for du bruker produktet. Bruk den som oppslagsbok ved
senere anledninger. Legg ved bruksanvisningen hvis du gir produktet til noen andre. Fglg
instruksjonene, og ta hensyn til all informasjon og alle advarsler som er angitt i
bruksanvisningen.

Veer oppmerksom pa all informasjon og alle advarsler i bruksanvisningen. Da beskytter du
bade deg selv og produktet mot farer som kan oppsta.

Behold bruksanvisningen. Legg ved bruksanvisningen hvis du gir produktet til noen andre.
Bruksanvisningen inneholder fglgende symboler:

A Fare som kan medfgre dgd eller skade.
MERKNAD Fare som kan medfgre materiell skade for produktet eller omgivelsene.

& Fare som kan medfgre brannskader som fglge av bergring med varme overflater.
ﬂ Viktig informasjon eller nyttige brukstips.

@ Les bruksanvisningen.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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i Sikkerhetsinstruksjoner

- Denne avdelinga inneheld
tryggingsinstruksjonar som
kan hjelpa deg med &
forhindra risiko for
personskadar eller materiell
skada.

- Viss produktet blir overfgrt til
ein annan person eller
allereie brukt, skal
bruksanvisningen,
produktetikettane, andre
relevante dokument og
tilbehgyr blir levert saman
med produktet.

- Bedrifta var skal ikkje haldast
ansvarleg for skadar som
kan oppsta som fglgje av
manglande overhalda av
desse instruksjonane.

- Unnlating av a overhalda
desse instruksjonane skal
gjera garantien ugyldig.

. AL a alltid installasjons- og
reparasjonsarbeida blir
utfgrte av produsenten, den
autoriserte tenesta eller ein
person som er spesifisert av
importgren.

- ABruk berre originale
reservedelar og tilbehgyr.

- AForsgk ikkje a reparera
eller erstatta nokon del av
produktet med mindre det er
tydeleg angitt |
bruksanvisningen.
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- Alkkje utfer tekniske

endringar pa produktet.

AForm:‘;’\l med bruken

- Dette produktet er designa
for heimebruk. Det er ikkje
eigna for kommersiell bruk.

- Ikkje bruk produktet i hagar,
balkongar eller andre
uteomrada. Apparatet er
ment & brukes |
kjgkkenomrader |
husholdninger og ansatte |
butikker, kontorer og andre
arbeidsmiljger.

- ADVARSEL: Dette produktet
skal berre brukast til
matlaging. Det skal ikkje
brukast til ulike formal, il
dgmes a varma opp rommet.

ABarne- sarbar person- og

kjeeledyrsikkerheit
- Dette produktet kan brukast
av barn pa 8 ar og eldre, og
personar som er
underutvikla i fysiske,
sensoriske eller mentale
evner, eller mangel pa
erfaring og kunnskap, sa
lenge dei blir overvakte eller
trena om sikker bruk og fer
ved produkt.

- Barn skal ikke leke med
produktet. Reingjering og



brukarvedlikehald skal ikkje
utfgrast av barn med mindre
det er nokon som har tilsyn
med del.

- Dette produktet skal ikkje
brukast av personar med
avgrensa fysisk, sensorisk
eller mental kapasitet (barn
inkludert), med mindre dei
blir haldne under tilsyn eller
far dei ngdvendige
instruksjonane.

- Barn skal overvakast for a
sikra at dei ikkje leikar med
produktet.

- Elektriske produkter er farlige
for barn og kjaeledyr. Barn og
kjeeledyr ma ikkje leika med,
klatra pa eller ga inn i
produktet.

- Ikkje legg gjenstandar som
barn kan na pa produktet.

- Vri handtaket pa grytene og
pannene til sida av
arbeidsbenken slik at barn
ikkje kan ta tak og brenna.

- ADVARSEL: Under bruk er
dei tilgjengelege overflatene
pa produktet varme. Hald
barn borte fra produktet.

- Ta vare pa emballasjen
utilgjengeleqg for barn. Det er
fare for personskadar og
kvelning.

- (Hvis produktet har en
stgpsel) For sikkerheita til
barna, kopla fra

straumpluggen og gjera
produktet ubrukande fgr du
kasserer produktet.

A Elektrisk sikkerheit

- Plugg produktet til eit jorda

stikkontakt verna av el
sikring som samsvarer med
gjeldande karakterar angitt
pa typeetiketten. Fa ein
kvalifisert teknikar til & utfgra
jordingsinstallasjonen. Ikkje
bruk produktet utan jording i
samsvar med lokale /
nasjonale forskrifter.

- Stgpselet eller den elektriske

tilkoplinga til produktet skal
vera pa ein lett tilgjengeleg
stad (der det ikkje blir
paverka av flammen til
omnen). Viss dette ikkje er
mogleg, bgr det vera ein
mekanisme (sikring, bryt,
bryt, etc.) pa det elektriske
installasjonen som produktet
er kopla til, i samsvar med
dei elektriske forskriftene og
skilje alle stolpar fra
nettverket.

- Produktet ma ikkje koplast til

stikkontakten under
installasjon, reparasjon og
transport.

- Kopl produktet til eit

stikkontakt som oppfyller
spennings- og
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frekvensverdiane som er
spesifiserte pa typeetiketten.
- (Hvis produktet ikke har
strgmledning) Bruk berre
tilkoplingsleidningen som er
spesifisert i delen "Tekniske
spesifikasjonar”.

- lkkje las straumkabelen
under og bak produktet. Ikkje
legg ein tung gjenstand pa
straumleidningen.
Straumleidningen skal ikkje
bgyast, blir knust og komma
I kontakt med noka
varmekjelde.

- Bruk berre original kabel.
Ikkje bruk kutta eller
gydelagde kablar eller
skgyteleidningar.

- Viss straumleidningen er
skadd, ma han bytast ut av
ein produsent, ei autorisert
teneste eller ein person som
skal spesifiserast av
importgrselskapet for a
forhindra moglege farar.
(Hvis produktet har en stgpsel)
- Ikkje kopla produktet til ein
stikkontakt som er laus, har
komme ut av stikkontakten,
er gydelagt, skitten, feit, med
fare for vasskontakt (til
dgmes vatn som kan leka fra
disken).

- Ikkje rgr kjpleskapet med
vate hender! For a trekka ut
stgpselet, ikkje hald i
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leidningen, hald alltid |
stgpselet.

- Forsikre deg om at

produktpluggen er ordentleg
kopla til stikkontakten for a
unnga lysbue.

ATransport3|kkerhet
- Koble produktet fra
stromnettet fgr det
transporteres.

- Nar du skal transportere

produktet, pakk det inn med
bobleplast eller tykk papp, og
stram det til med tape. Sikre
produktet med tettsittende
tape, slik at du forhindrer at
de avtakbare eller bevegelige
delene skades.

- Sjekk hele produktet for

eventuelle skader som kan
ha oppstatt under
transportering.

AInstallaslonssmkerhet
- For produktet eri nstallert,
ma du se etter skade pa
produktet. Hvis produktet er
skadet, skal det ikke
monteres.

- Produktet skal ikke

installeres i naerheten av
varmekilder (radiatorer,
ovner osV.).

- Alle ventilasjonskanaler

rundt produktet skal holdes
apne.



ASikkerheit ved bruk

- Forsikre deg om at produktet
er slatt av etter kvar bruk.

- Viss du ikkje bruker
produktet pa lenge, koplar du
fra det eller skrur av sikringa
fra sikringsskapet.

- lkkje bruk defekte eller
gydelagde produkt. Viss
nokon, kopl fra straum- /
gassambanda til produktet
og ring den autoriserte
tenesta.

- ADVARSEL: Hvis overflaten
er sprukket, skru av
apparatet for a unnga fare
for elektrisk stgt.

- Ikkje klatra pa produktet for a
na noko eller av andre
grunnar.

- Ikkje bruk produktet i
situasjonar som kan paverka
vurderinga di, til demes
medikamentsinntak og / eller
alkoholbruk.

- Brennbar gjenstandar som
blir haldne | kokeplassen kan
ta fyr. Ikkje lag brennbar
gjenstandar i kokeplassen.

- Stgypejern, aluminium eller
kokekar med gydelagde /
grove botndelar kan fgra til
ripar i glasoverflata. Nar du
byter kokekar, ma du alltid
heva behaldarane, ikkje skli
pa overflata.

- Damptrykk som bygges opp

pa grunn av fuktighet pa
kokeplatens overflate eller pa
bunnen av kasserollen kan
fgre til at kasserollen
forflyttes. Sgrg derfor for at
platetoppen og bunnen av
grytene alltid er tgrre.

- Dette produktet er ikkje eigna

for bruk med ein fjernkontroll
eller ei ekstern klokke.

ATemperaturadvarsler
- ADVARSEL: Mens produktet

er i drift, vil de eksponerte
delene veere varme. Ikke
bergr produktet og
varmeelementer. Barn under
8 ar bgr ikke komme naerme
produktet uten en voksen.

- lkke plasser

brennbare/eksplosive
materialer neer produktet,
ettersom kantene vil bli
varmen mens det er i drift.

- ADVARSEL: Brannfare: La

ikke gjenstander bli liggende
lagret pa overflatene der det
foregar tilberedning av mat.

ATilbehesrsbruk
- ADVARSEL: Bruk bare

barnesikring som er designet
av produsenten av komfyren,
som produsenten av
komfyren har angitt som
egnet | bruksanvisningen

7/NO



eller barnesikring som er
innebygget pa apparatet.
Bruk av feil barnesikring kan
fgre til ulykker.

AStekmg og sikkerhet

- ADVARSEL: Fglg med pa
stekeprosessen. Korttids
stekeprosesser ma stadig
observeres.

- ADVARSEL: Matlaging uten
oppsyn pa en komfyr med
fett eller olje kan veere farlig
og kan fgre til brann. Prgv
ALDRI a slukke en brann ved
hjelp av vann, men sla av
apparatet og dekk deretter til
flammene f.eks med et lokk
eller et brannteppe.

- Veer forsiktig nar du bruker
alkohol i maten. Alkohol
fordamper ved hgye
temperaturer, og kan
antennes hvis den blir
eksponert for varme
overflater, noe som kan fgre
til brann.

AInduks;on

Kokeplater er utstyrt med
"iInduksjons”-teknologi.
Induksjons-kokeplaten som
sparer bade tid og penger
ma brukes sammen med
kasseroller som er beregnet
pa induksjon, ellers kommer
ikke kokeplatene til & virke.
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Se delen «Valg av gryter»
hvis du vil ha mer
informasjon.

- Ettersom induksjons-

kokeplater skaper et
magnetfelt, kan de forarsake
skadelige virkninger for
personer som bruker enheter
som insulinpumpe eller
pacemaker.

- Sla av kokeplaten fra

betjeningspanelet etter bruk,
ikke stol pa grytesensoren.

- Metallgjenstander som for

eksempel kniver, gafler,
skjeer og lokk ma ikke settes
pa kokeplaten, da de blir
varme.

- Metallgjenstander lagret |

skuffer under koketoppen
kan bli veldig varme under
lang og intensiv bruk. Ikke
oppbevar metallgjenstander i
skuffer under platetoppen.

- lkke legg elektroniske

produkter som
mobiltelefoner, nettbrett,
datamaskiner pa
induksjonstoppen. Produktet
ditt kan bli skadet.

AVedlikehald og
reingjeringstryggleik
- Vent til produktet er avkjglt

for du reingjer det. Varme
yter kan arsaka brannskader.



- Vask ikkje produktet ved &
spraye eller helle vatn pa det!
Det er fare for elektrosjokk.

- Reingjer ikkje produktet med
dampreingjerarar da dette
kan medfgra elektrosjokk

- Salt og sukkerrestar pa
botnen av gryter eller

tilsvarande pa glasyter kan
medfgra at glaset blir
oppskrapt og sprekk. Syt for
at botnpanna er rein fgr du
plasserer gryter, panner.
Hald den keramiske glasflata
rein.
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A Miljginstruksjoner

Avfallsforskrifter
Samsvar med WEEE-direktivet og
Deponering av avfallsproduktet

Dette produktet er i samsvar med
_——

EU-direktivet som omhandler
elektronisk og elektrisk utstyr
(2012/19/EU). Dette produktet har
et klassifiseringsymbol for
sortering av avfall elektrisk og
elektronisk utstyr (WEEE).

Dette produktet er laget av hgykvalitetsdeler
og -materialer som kan gjenbrukes og
resirkuleres. Produktet skal ikke kastes
sammen med normalt husholdningsavfall
og annet avfall pa slutten av levetiden. Ta
det med til et innsamlingspunkt for
resirkulering av elektriske og elektroniske
innretninger. Vennligst forhgr deg med de
lokale myndighetene for a fa opplysninger
om slike innsamlingssteder.

Passende avhending av brukt apparat
hjelper til med & forhindre potensielle
negative konsekvenser for miljget og
menneskers helse.

Samsvar med RoHS-direktivet:

Produktet du har kjgpt er i samsvar med EU-
RoHS-direktivet (2011/65/EU). Det
inneholder ingen farlige eller forbudte
substanser som er angitt i direktivet.
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Bortskafflng av emballasjen
+ Innpakningsmaterialer er farlige for barn.
Behold innpakningsmaterialene pa et trygt
sted utilgjengelig for barn.
Pakkematerialer for produktet er
produsert av resirkulerbare materialer.
Kast dem pa riktig mate og sorter i
overensstemmelse med instruksjoner for
resirkulering av avfall. Ikke kast dem
sammen med normalt husholdningsavfall.

Anbefalinger for energibesparelser

Informasjon om energieffektivitet i henhold

til EU 66/2014 finnes péa produktoversikten

som fglger med produktet. Fglgende forslag

vil hjelpe deg a bruke produktet ditt pa en

@kologlsk og energieffektiv mate:

+ Tin frossen mat fgr du steker.

+ Sla av produktet 5 til 10 minutter fgr
sluttiden for steking for langvarig steking.
N4 kan du spare opptil 20 % strom ved &
bruke varme.

+ Bruker kjeler/panner med en stgrrelse og
et lokk egnet for kokeplaten. Bruk alltid en
kjele i rett stgrrelse for méltidene dine.
Mer enn ngdvendig energi trengs for
beholdere av feil stgrrelse.

+ Hold koketoppen og kokebunnene rene.
Smuss reduserer varmeoverfgringen
mellom kokeomradet og grytebunnen.



E] Ditt produkt

Produktintroduksjon

o Ok wN =

Glasskokeflate
Lavere hus
Induksjonskokesone
Induksjonskokesone
Induksjonskokesone
Induksjonskokesone
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Introduksjon og bruk av produktets
betjeningspanel.

| denne delen kan du finne en oversikt over
produktets betjeningspanel, samt
grunnleggende bruk av panelet. Det kan
forekomme avvik mellom bilder og enkelte
funksjoner, avhengig av produkttypen.
Kontroll for plate

o
SRR+

Taster

D ' P&/av-tast

(O - Tidsurknapp

O) : @kningstast

- : Reduksjonstast
Symboler

& : Ngkkellassymbol

Valgtaster for kokesone

. Valgtast for bakre venstre
kokesone
- Valgtast for venstre kokesone
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0o - Valgtast for fremre hgyre

oe kokesone
o : Valgtast for bakre hgyre kokesone
Generell informasjon pa
kokeplaten
1 2
Q Q
4 3

Bak til venstre - Induksjonskokesone
Bak til hgyre - Induksjonskokesone
Foran til hgyre - Induksjonskokesone
Foran til venstre - Induksjonskokesone

B R



Tekniske spesifikasjoner

Produktets ytre mal (hgyde/bredde/dybde)

52 mm+*/580 mm/510 mm(For modeller som
kommer med monteringsfjeerer og
tetningspakning festet til produktet, ma du
vurdere bredde- og dybdemalingene som 10
mm mer enn disse malene.)

Stekeplatens installasjonsmal (hgyde/bredde)

560 (+2) mm /490 (+2) mm

Spenning/frekvens:

2N ~ 380-415V ~ 50 Hz

Kabeltype og tverrsnitt brukt / egnet for bruk
med produktet

min. HO5V2V2-F 5 x 1,56 mm?

Totalts strgmforbruk

maks. 7.2 kW

Bak til venstre Induksjonskokesone
Mal 145 mm

Effekt 16008

Foran til venstre Induksjonskokesone
Mal 180 mm

Effekt 2000B

Foran til hgyre Induksjonskokesone
Mal 145 mm

Effekt 1600 B

Bak til hgyre Induksjonskokesone
Mal 180 mm

Effekt 2000 B

*  Kokeplatenes hgyde som er spesifisert i den tekniske tabellen er basisdekselets hgyde over

produktet.

ﬂ Tekniske spesifikasjoner kan endres uten forvarsel for a forbedre produktkvaliteten.

produktet ngyaktig.

Figurene i denne bruksanvisningen er skjematiske, og vil ikke ngdvendigvis tilsvare

Verdiene angitt pa produktetiketter eller den medfglgende dokumentasjonen er
oppnadd under laboratorieforhold, i samsvar med relevante standarder. Avhengig

av driftsmessige og miljgmessige produktforhold kan disse verdiene variere.
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Bl Farste bruk

Fgr du begynner a bruke produktet ditt, er
det anbefalt a gjgre fglgende i felgende
avsnitt.

Forste rengjgring
1.Fjern alle emballasjematerialer.

2. Tgrk av overflatene til produktet med en
vat klut eller svamp og tgrk med en klut.
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MERKNAD Overflaten kan skades av

MERKNAD

rengjgringsmidler eller
rengjgringsmaterialer. Ikke
bruk aggressive
rengjgringsmidler,
rengjgringspulver/kremer eller
skarpe gjenstander under
rengjering.

Royk og lukt kan slippes ut i et
par timer under fgrste drift.
Dette er helt normalt. Se til at
rommet er godt ventilert for a
fierne rgyken og lukten. Unnga
direkte inhalering av rgyken og
lukten som slippes ut.



B slik brukes komfyren

Generell informasjon om bruk av
kokeplater

Generelle advarsler
+ Ikke la gjenstander falle ned pa
platetoppen. Selv sma gjenstander som
saltsakere kan skade platetoppen. Ikke
bruk sprukne koketopper. Vann kan sive
gjennom disse sprekkene og forarsake
kortslutning. Hvis overflaten er skadet pa
en eller annen méte (f.eks. Synlige
sprekker), méa du fgrst sla av sikringen og
deretter kontakte autorisert service for a
koble fra produktet for & redusere risikoen
for elektrisk stgt.

+ Ikke bruk gryter/panner som er
ubalanserte og lett kan vippes pa
kokeplaten.

+ Ikke varm opp grytene/pannene og
grytene mens de er tomme. Grytene og
apparatet kan bli skadet.

+ Sla alltid av kokeplatenes brennere etter
hver bruk.

+ Du kan skade apparatet hvis du bruker
kokeplatene uten gryter eller
gryter/panner. Sla alltid av kokeplatene
etter hver operasjon.

« Etter hver bruk er kokeflaten varm, sa ikke
legg plastgrytene / kokekarene pa
kokeplaten. Rengjgr slikt materiale
umiddelbart pa overflaten.

+ Plutselige temperaturendringer pa
overflaten av glasset kan forarsake skade.
Veer forsiktig sa du ikke sgler kald vaeske
under tilberedningen.

+ Ha en tilstrekkelig mengde mat i gryter og
panner. Dermed kan du forhindre mat i a
strgmme ut av grytene/pannene sa du
slipper a rengjgre dem ungdvendig.

+ Ikke plasser lokker for gryter og panner pa
brennere/soner.

+ Plasser pottene ved & sentrere dem péa
brennerne/sonene. Hvis du gnsker &
plassere en gryte pa en annen
brenner/sone, ma du ikke skyve den mot
gnsket brenner. Du kan i stedet lgfte den

fgrst og sette den pa den andre brenneren.

Driftsprinsipp for induksjonsplaten
Induksjonsplate er som en apen krets.
Kretsen fullfgres nar en kokekar / panner

som er egnet for induksjonskoking er
plassert pa den, og et elektronisk system
under glassoverflaten genererer et
magnetfelt. Metallbunnen pa grytene /
pannene varmes opp ved a ta energi fra
dette magnetfeltet. Dermed genereres ikke
varmen pé overflaten av kokeplaten, men
direkte pa grytene/pannene over den.
Glassoverflaten blir varmet opp med
varmen fra matgrytene/pannene.

Fordeler med tilberedning med induks-

jon

Induksjonstopper gir noen fordeler ettersom

varmen overfgres direkte il

matgrytene/pannene
Mat som renner over under tilberedningen,
brenner ikke raskt ettersom glassflaten
ikke varmes opp direkte. Det er lettere &
rengjgre.

+ Tilberedning skal ga raskere ettersom
varmen genereres direkte pa
matgrytene/pannene. Dermed sparer det
tid og energi med hensyn til andre typer
kokeplater.

+ Siden varmen blir gitt direkte til
matgrytene/pannene, er det ikke noe
varmetap, og det gir en mer effektiv
tilberedning.

+ Det faktum at varmeoverfgringen stopper
og kokeplaten ikke blir varmet opp direkte
nar grytene/pannene fiernes fra
kokeplaten, gir en tryggere bruk mht.
mulige ulykker under tilberedningen.

For en sikker drift:

+ lIkke velg hgye oppvarmingsnivaer nar du
bruker ikke-klebende gryter/panner som
er belagt med liten mengde olje eller
brukes uten olje (teflontype).

+ Ikke bruk glassflate som overflate der du
kan plassere noe pa den eller som
skjeereflate.

+ Ikke plasser metallgjenstander som
bestikk eller grytelokk pa kokeplaten, da
de kan bli varme.

+ Bruk aldri aluminiumsfolie til tilberedning.
Plasser aldri mat innpakket i
aluminiumsfolie pa induksjonssonen.
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+ Hold magnetiske gjenstander som
kredittkort eller band borte fra kokeplaten
mens den er i drift.

+ Hvis det er en ovn under kokeplaten, og
den blir betjent, kan sensorene pa
kokeplaten redusere tilberedningen eller
sla av kokeplaten.

+ Kokeplaten din har et automatisk
avstengningssystem. Detaljert
informasjon om dette systemet er gitt i de
fglgende avsnittene. Hvis du bruker tynne
gryter til matlagingen din, skal imidlertid
disse grytene varmes opp veldig raskt, og
bunnen av pannen kan smelte og skade
kokeplaten og apparatet fgr det
automatiske avstengingssystemet
aktiveres.

Matgryter/panner

Du skal bruke ferromagnetiske
gryter/panner av hgy kvalitet som har en
etikett eller advarsel om at den kun er
kompatibel med induksjonssteking med
induksjonstoppen. En generell regel er at jo
hayere jerninnholdet er, desto bedre skal
gryter/panner fungere. Bunndiameteren til
kokekarene / kokekarene skal stemme
overens med induksjonssonen. Foreslatte
dimensjoner er oppfgrt nedenfor.

Egnede gryter/panner:
+ Gryter/panner i stgpejern

+ Emaljerte gryter/panner

+ Gryter/panneri stal og rustfritt stal (med
etikett eller advarsel som indikerer at den
er kompatibel med induksjon)

Uegnede gryter/panner:
+ Gryter/panner i aluminium
+ Gryter/panner i kobber
+ Gryter/panneri messing
+ Gryter/panneriglass
+ Steintgy
+ Keramikk og porselen

Anbefalinger:

+ Bruk bare matgryter/panner med flat
bunn. Ikke bruk gryter/panner med
konvekse eller konkave underlag.

L V

X
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+ Bruk bare gryter/panner med tykke,

bearbeidede bunner. Hvis du bruker tynne
gryter, skal disse grytenevarme opp veldig
raskt, og bunnen av pannen kan smelte og
skade kokeplaten og apparatet fgr det
automatiske avstengingssystemet
aktiveres. Skarpe kanter kan forarsake
riper pa overflaten.

5““"~ v x

+ Bunnene til noen gryter/panner har et

mindre ferromagnetisk felt enn den sanne
diameteren. Bare dette omradet varmes
opp av kokeplaten. Derfor fordeles
varmen ikke jevnt og kokeprestasjonen
reduseres. Dessuten kan slike
gryter/panner ikke oppdages av store
induksjonstopper. Dermed skal
kokeplaten velges i henhold til stgrrelsen
pa det ferromagnetiske feltet.

+ Noen matgryter/panner har en bunn som

inneholder ikke-ferromagnetiske
materialer som aluminium. Disse typene
matgryter/panner kan ikke oppvarmes
tilstrekkelig eller vi kanskje ikke oppdages
av induksjonstoppen. | noen tilfeller kan
det oppsta en advarsel om darlige
matgryter/panner.

Lik fordeling av kokekaret pa
komfortoppe til hgyre og venstre og i
midten for valg av komfyrtopper
pavirker matlagingsytelsen positivt
mens du tilbereder flere maltider pa
induksjonstoppene.



Test av gryter/panner

Test om gryten din er kompatibel med

tilberedning med induksjonsplate ved &

bruke metodene nedenfor.

1. Den er kompatibel hvis bunnen av gryten
din har en magnet.

2.Den er kompatibel hvis "=V ikke blinker
nar du setter gryten pa induksjonsplaten
og slar pa kokeplaten.

Anbefalte stgrrelser pa gryter/panner

145 min. 100 - maks. 145
180 min. 100 - maks. 180
210 min. 140 - maks. 210
240 min. 140 - maks. 240
280 min. 125 - maks. 280
320 min. 125 - maks. 320

Induksjonsplatenes deteksjon av
matgryter/panner avhenger av diameteren
og materialet til ferromagnetikken i bunnen
av grytene/pannene. For & sikre deteksjon
av grytene/pannene og oppna en effektiv
matlaging, mé& grytene/pannene velges i

henhold til stgrrelsen pa kokeplaten.
Matgrytene/pannene som er anbefalt for
kokeplatestgrrelsene er gitt ovenfor.
Kokeoppfgrselen kan variere avhengig av
potttypene, stgrrelsen péa gryten og
stgrrelsen pa kokesonen. For en mer
homogen kokeoppfarsel kan det brukes et
trinn starre kokesone. A bruke en stgrre
kokesone fgrer ikke til slgsing med energi pa
induksjonstopper, fordi varmen bare dannes
i det aktuelle gryteomradet.

Kontrollpanel

Tastelasen vil kanselleres i tilfelle
strgmbrudd.

00
o} )
®

00
®0
0,

Taster
. Pa/av-tast
- Tidsurknapp
. Pkningstast
 Reduksjonstast
Symboler
& : Ngkkellassymbol
Valgtaster for kokesone
ec . Valgtast for bakre venstre
0o kokesone
33  Valgtast for venstre kokesone
oo - Valgtast for fremre hgyre
ce kokesone
ce : Valgtast for bakre hgyre kokesone

Grafikk og figurer er kun for
informasjonsformal. Faktiske
visninger og funksjoner kan veere
forskjellig etter komfyrmodellen.
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Dette produktet kontrolleres med et
bergringskontrollpanel. Hver
operasjon du foretar med
bergringskontrollpanelet, vil bekreftes
av et hgrbart signal.

Hold alltid betjeningspanelet rent og
tgrt. Fuktig og tilsmusset overflate
kan forarsake problemer i
funksjonene.

Sla pa komfyren
1.Bergr D-tasten pa kontrollpanelet.
"0"-ikonet vises pa alle kokesonedisplayer.

Sla pa kokesonene

5

1. Berar tasten @ for 4 sla pa komfyren.

2. Bergr velgerknappen for den kokesonen
du vil varme opp.

"0" vises pa kokesonedisplayet og lyset pa

det tilhgrende displayet tennes kraftigere.

@ Hvis det ikke utfgres noen drift innen
20 sekunder, vil komfyren automatisk
ga tilbake til standbymodus.

Stille temperaturnivaet

@ Pa niva 1 til 7 kan vannet eller oljen
koke eller stoppe. Dette kan fare til at
brukeren tror at produktet slar seg av
eller pa vekselvis. Dette skjer
hovedsakelig nar det er lite vann eller
olje, og det er ganske enkelt slik
produktet fungerer.

Berar ®- eller O-tastene for 4 stille
temperaturnivaet til mellom "1" og "9" eller
mellom "9" og "1".

Den ytre delen av den 280-mm
kokesonen (hvis produktet har en
280 mm-kokesone) er kun aktivert
nar du setter en kasserolle som er
stor nok til & dekke hele kokesonen
pa kokesonen og nar temperaturen er
stilt inn til et niva som er hgyere enn
8.

Sla av kokesonene:

En kokesone kan slas av pa 3 ulike méater:

1.Ved a redusere temperaturnivaet til "0"
Du kan sla av kokesonen ved & redusere
temperaturnivaet til "0".

2.Ved a bergre det relevante
kokesonesymbolet i en bestemt tid
Sla pa kokesonen ved a trykke pé relevant
symbol i en viss tid for a redusere
temperaturverdien til "0".

Hvis det ikke utfgres noen drift innen
20 sekunder, vil komfyren automatisk
ga tilbake til standbymodus.

Sla av komfyren

1.Beror O-tasten pa kontrollpanelet.
Komfyren vil slas av og ga til standbymodus.

"H" eller "h" som vises pa
kokesonedisplayet, indikerer at
kokesonen fortsatt er varm. Ikke
bergr kokesonene.

Indikator for restvarme

"H"-symbolet som vises pa
kokesonedisplayet, indikerer at komfyren
fortsatt er varm og kan brukes til & holde en
liten mengde mat varm. Dette symbolet vil
snart bli til "h", som betyr mindre varm.

Nar strgmmen frakobles, vil ikke
restvarmeindikatoren tennes og
advarer ikke brukeren om varme
kokesoner.
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3.Ved a sla av gjennom timeralternativet
for snskede kokesone
Nar tiden er over, vil timeren sla av
kokesonen som er tilordnet. "0" eller "00"
vil vises pé relatert display.
Nar tiden er over, vil en hgrbar alarm lyde.
Bergr en tast pa kontrollpanelet for & sla
av den hgrbare alarmen.

Hoy effekt (forsterker)

(Denne funksjonen er valgfri. Den
eksisterer kanskje ikke pa produktet ditt.)
For hurtig oppvarming kan du bruke
forsterkerfunksjonen "P". Men denne
funksjonen anbefales ikke for matlaging
over lang tid. Forsterkerfunksjonen er
kanskje ikke tilgjengelig i alle kokesoner.

Sla pa Hoy effekt (forsterker):

1.Beror tasten O for a sla pa komfyren.
2. Velg gnsket kokesone ved & bergre
kokesonevalgtastene.

3. Ber@r@ eller @ forst for & na niva "9".

ol B3 | B
oo o0

G

00 00
D ec ce O
4.Nar kokesonen er pa niva "9", ber@r@ n

gang for a “stille inn kokesonens
temperatur til "P".

Sla av Hoy effekt (forsterker):

For & deaktivere forsterkerfunksjonen,
bergr < og still temperaturnivaet til "9".
Kokesonen gar ut av forsterkeren og
fortsetter driften ved niva "9".

+ Du kan redusere temperaturnivaet ved &
bergre @ eller du kan sla av kokesonen
helt ved & redusere temperaturnivaet til
"0".

Tastelas

Du kan aktivere tasteladsen for a4 unnga a

endre funksjonene ved en misforstaelse nar

komfyren er i drift.

Aktivere tastelasen

1. Berar tasten O for 4 sla pa komfyren.

2. Bergr O og 8 samtidig for & aktivere
tastelasen.

» Tastelasen vil aktiveres, og prikken pa

symbolet (&1 vil tennes.
Hvis du slar av komfyren mens
tastene er 1ast, vil tastelasen veere
aktivert neste gang du slar pa
komfyren igjen. Tastelasen ma vaere
deaktivert for at du skal veere i stand
til & betjene komfyren.

Deaktivere tastelasen

1.Nar tastelasen er aktiv, bergr ® og 28
samtidig.

» Tastelasen vil deaktiveres, og prikken pa

symbolet & il forsvinne.

Barnelas (Denne funksjonen er valgfri.
Den eksisterer kanskje ikke pa produk-
tet ditt.)

Du kan beskytte komfyren mot utilsiktet
betjening for & forhindre at barn slar pa
kokesonene. Barnelas kan kun aktiveres og
deaktiveres i standbymodus.

Barnesikring vil bli kansellert i tilfelle
strgmbrudd.

Aktivere barnelasen (Denne
funksjonen er valgfri. Den eksisterer
kanskje ikke pa produktet ditt.)

1. Berar tasten O for 4 sla pa komfyren.
2. Bergr © og @ samtidig. Etter "pip"-

signalet bergr @ for & aktivere barnelasen.
» Barnelasen vil aktiveres, og "L"-symbolet
vises pa alle kokesonedisplayer.
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Deaktivere barnelasen (Denne
funksjonen er valgfri. Den eksisterer
kanskje ikke pa produktet ditt.)

1. Nar tastelasen er aktiv, ber@r@ forasla
pa komfyren.

2. Bergr @ og ® samtidig. Etter "pip"-
signalet bergr © for & deaktivere
barnelasen.

» Barnelasen vil deaktiveres, og "L"-

symbolet forsvinner fra alle

kokesonedisplayer.

Timerfunksjon

Denne funksjonen gjgr matlagingen enklere
for deg. Det er ikke ngdvendig & ha tilsyn
med ovnen i lppet av hele koketiden.
Kokesonen vil slas av automatisk pa slutten
av den tiden du har valgt.

Aktivere timeren

1.Beror tasten O for a sla pa komfyren.
2. Velg gnsket kokesone ved & bergre
kokesonevalgtastene.

y

3. Beror @ eller © for a stille inn gnsket
temperaturniva.

4. Beror tasten 9 for 4 sla pa timeren.

"00"-symbolet vil tennes pa timerdisplayet

og desimalpunktet vil vises péa det valgte

kokesonedisplayet.
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@ 00

@0

Hgyre bakre og venstre bakre
kokesonedisplayer tjener som
timerdisplay nar timeren er aktiv.

5. Ber@r@ eller @ for a stille inn gnsket tid.

Timeren kan kun stilles inn for de
kokesonene som allerede eri bruk.

Gjenta prosedyrene ovenfor for de
andre kokesonene du gnsker & stille
inn timeren for.

Timeren kan ikke justeres med
mindre kokesonen og
temperaturverdien for kokesonen
velges.

Nar kokesonen som har en timer
innstilt velges, kan du se resterende

tid ved & bergre L pa nytt.

Deaktivere timeren

Nar den innstilte tiden er over, vil komfyren
automatisk slas av og gi en hgrbar advarsel.
Du kan trykke hvilken som helst knapp for &
stoppe lydvarslingen.

Sla av timerne tidligere

Hvis du slar av timeren tidligere, vil

komfyren fortsette driften ved innstilt

temperatur inntil den slas av.

1. Velg de kokesonene du gnsker & sla av.

2. Bergr tasten @ for 4 sla pa timeren.

3. Inntil "00" vises pa timerskjermen bergr
© for a stille inn verdien pa "00".

Prikkformet lys pa det relevante

kokesonedisplayet slas av helt etter at det

har blinket i en bestemt tid, og timeren

kanselleres.

Bruke induksjonskokesoner pa sikker
og effektiv mate

Driftsprinsipper: Induksjonskomfyren
varmer kokekaret direkte som en funksjon



av driftsprinsippene. Derfor har den ulike
fordeler i sammenligning med andre
komfyrtyper. Den drives mer effektivt, og
komfyrens overflate varmes ikke opp.
Induksjonsovnen er utstyrt med overlegne
sikkerhetssystemer som vil gi deg
maksimum brukssikkerhet.

Komfyren kan utstyres med
induksjonskokesoner med en
diameter pa 145, 180 og 210-280
mm avhengig av modellen. Med
induksjonsfunksjonen oppdager hver
kokesone ethvert kokekar som
plasseres oppa dem. Energi bygger
seg kun opp der karet har kontakt
med kokesonen, og dermed oppnas
minimalt energiforbruk.

Automatisk sla av systemet
Komfyrkontrollen har et automatisk
avslaingssystem. Hvis en eller flere
kokeplatesoner er igjen, slas
kokeplatesonen av automatisk etter en
stund (se tabell-1). [ tilfelle en tidtaker som
tilordnet kokeplaten, blir ogsa
tidtakerskjermen slatt av.

Tidsgrensen for automatisk avslaing
avhenger av valgt temperaturniva. Maksimal
driftsperiode brukes for dette
temperaturnivaet.

Kokeplaten kan betjenes av brukeren igjen
etter at den er slatt av automatisk som
beskrevet ovenfor.

Tabell-1: Perioder med automatisk avslaing

Moo |O

(621 =N §eb) I S) Bl [

6 15

7 15

8 15

9 20-30 min.

P (Forsterker) 5-10 min. (*)

(x) Komfyren vil redusere til niva 9 etter 5
minutter

Overopphetingsvern

Komfyren er utstyrt med noen sensorer som

beskytter mot overoppheting. Fglgende kan

ses ved overoppheting:

+ Aktiv kokesone kan slas av.

+ Valgt niva kan reduseres. Men dette
forholdet kan ikke ses pé indikatoren.

Sikkerhetssystem for overkoking
Komfyren er utstyrt med et
sikkerhetssystem for overkoking. Hvis det er
noen overkoking med sgk pa kontrollpanelet,
vil systemet kutt ut strgmforbindelsen
umiddelbart og sla av komfyren. "F"-
varslingen vises pa displayet i Igpet av
denne perioden.

Presis strgminnstilling
Induksjonskomfyren reagerer umiddelbart
pa kommandoene som en funksjon av
driftsprinsippene. Den endrer
effektinnstillingene sveert hurtig. Dermed
kan du forhindre at et kokekar (som
inneholder vann, melk osv.) koker over, selv
om det akkurat var i ferd med & koke over.

Hvis overflaten pa
bergringskontrollpanelet utsettes for
intens damp, kan hele
kontrollsystemet bli deaktivert og gi
feilsignal.

Hold overflaten pa
bergringskontrollpanelet ren.
Feilfunksjon kan forekomme.
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E Generell informasjon om steking

Denne delen har tips om hvordan du
tilbereder og steker maten.

Generelle advarsler om matlaging

med kokeplater
+ Fyll aldri kokekaret mer enn en tredjedel
full av olje. Ikke forlat komfyren uten tilsyn
nar du varmer opp olje. Overopphetet olje
utgjgr brannfare. Gjgr aldri forsgk pa a
slukke en mulig brann med vann! Hvis
olje begynner a brenne, dekk den til med
et brannteppe eller en fuktig klut. Sla av
komfyren hvis det er trygt a gjere dette, og
ring brannvesenet.
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+ Fjern alltid overflgdig vann fgr du steker

matvarer, og legg dem sakte i den
oppvarmede oljen. Forsikre deg om at
frossen mat tines fgr steking.

+ Nar du fyrer olje, ma du sgrge for at gryten

du bruker er tgrr og holde lokket &pent.

+ For anbefalinger om matlaging med

strgmsparing, se
avsnittet "Miljginstruksjoner”.

+ Steketemperaturen og tidsverdiene som

angis for matvarer kan variere avhengig
av oppskriften og mengden. Av den grunn
oppgis disse verdiene som intervaller.



Vedlikehold og stell

Generell informasjon om
rengjoring

AGenereIIe advarsler
+ Vent til produktet er avkjglt fgr du rengjgr
produktet. Varme overflater kan forarsake
forbrenning!

+ Ikke bruk vaskemidler direkte pa de varme
overflatene. Dette kan fgre til permanente
flekker.

+ Apparatet skal rengjgres og tgrkes
grundig etter hver operasjon. Dermed skal
matrester lett rengjgres, og disse restene
skal forhindres i & brenne nar apparatet
brukes senere. Dermed forlenges
apparatets levetid, og ofte blir problemer
redusert.

+ lkke bruk damprengjgringsmidler til
rengjering.

+ Noen vaskemidler eller rengjgringsmidler
kan skade overflaten. Ikke bruk
skuremidler, rengjgringspulver,
rengjgringskremer, avkalkingsmidler eller
skarpe gjenstander under rengjgring.

+ Det erikke behov for et spesielt
rengjgringsmiddel for rengjgring etter hver
bruk. Rengj@r apparatet med
oppvaskmiddel, varmt vann og en myk
klut eller svamp og terk med en tgrr
mikrofiberklut.

+ Sgrg for a tgrke av all gjenveaerende vaeske
etter rengjgring og vask umiddelbart bort
mat som spruter rundt under
tilberedningen.

+ Ikke vask noen deler av apparatet i
oppvaskmaskin.

For koketoppen:
+ Surt smuss som melk, tomatpuré 0g olje
kan forarsake permanente flekker pa
koketoppene og komponentene i
brennerne/kokeplatene. Rengjgr
eventuelle overlgpende vaesker
umiddelbart etter at du har avkjglt
platetoppen ved a sla den av.

Overflater i rustfritt Inox-stal

+ Ikke bruk syre- eller klorholdige
rengjgringsmidler for a rengjgre overflater
og handtak av rustfritt inox-stal.

+ Overflate av rustfritt inox-stal kan endre
farge med tiden. Dette er normalt. Etter

hver operasjon, rengjgr med et
vaskemiddel som er egnet for overflaten
av rustfritt inox-stal.

+ Rengjgr med en myk sapeklut og flytende

(ikke-skrapende) vaskemiddel som er
egnet for inox-overflater, og pass pa a
tgrke av i én retning.

+ Fjern kalk, olje, stivelse, melk og protein

flekker pa overflatene av rustfritt inox-stal
0g glass uten a vente. Flekker kan ruste i
lange perioder.

Glassoverflater

+ Ikke bruk hardmetallskrapere og slipende
rengjgringsmidler nar du rengjgr
glassoverflater. De kan skade
glassoverflaten.

+ Rengjgr apparatet med oppvaskmiddel,

varmt vann og en mikrofiberklut som er
spesifikk for glassflater, og tgrk den med
en tgrr mikrofiberklut.

+ Huvis det er gjenvaerende vaskemiddel

etter rengjgring, tgrker du av det med
kaldt vann og tgrker med en ren og tgrr
mikrofiberklut. Rester av vaskemiddel kan
skade glassoverflaten neste gang.

+ De tgrkede restene pé glassoverflaten méa

under ingen omstendigheter rengjgres
med takkede kniver, stalull eller lignende
riperedskaper.

+ Du kan fjerne kalsiumflekker (gule flekker)

pa glassoverflaten med det kommersielt
tilgjengelige avkalkingsmidlet, med et
avkalkingsmiddel som eddik eller
sitronsaft.

+ Hvis overflaten er sterkt tilsmusset, pafgr

rengjgringsmidlet pa flekken med en
svamp og vent lenge pa at den skal
fungere skikkelig. Rengjgr deretter
glassoverflaten med en vat klut.

+ Misfarging og flekker pa glassoverflaten

er normalt og ikke feil.

Plastdeler og malte overflater

+ Rengjgr plastdeler og malte overflater
med oppvaskmiddel, varmt vann og en
myk klut eller svamp, og tgrk dem med en
tarr klut.

+ Ikke bruk skrapere av hardmetall og

slipende rengjgringsmidler. Det kan skade
overflatene.
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+ Forsikre deg om at skjgtene til apparatets
komponenter forblir fuktige og med
vaskemiddelrester. Ellers kan det oppsta
korrosjon pa disse skjgtene.

Rengjgring av kokeplaten

Glasskokeflate

Fglg rengjgringstrinnene beskrevet for

glassflatene i delen «Generell

rengjgringsinformasjon» for rengjgring av

glassflaten. Du kan fullfgre rengjgringen i

henhold til informasjonen nedenfor for

speS|eIIe tilfeller.
Sukkerbaserte matvarer som merk krem,
stivelse og sirup bgr rengjgres
umiddelbart, uten & vente pé at overflaten
blir avkjglt. Ellers kan glassflaten bli
permanent skadet.

+ Ikke bruk rengjgringsmidler til rengj@ring
du utfgrer mens kokeplaten er varm, ellers
kan det oppsta permanente flekker.
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Rengj¢r|ng av kontrollpanelet
Nar du rengjer panelene med knapper,
tgrker du av panelet og knappene med en
fuktig myk klut og tgrker med en tgrr klut.
Ikke fjern knappene og pakningene under
for a rengjgre kontrollpanelet.
Kontrollpanelet og knappene kan bli
skadet.

+ lkke bruk inox-rengjgringsmidler rundt
knappene mens du rengjgr inox-panelene
med knapper. Indikatorene rundt
knappene kan bli utvisket.

+ Rengjg@r bergringspanelene med en fuktig,

myk klut og tgrk med en tgrr klut. Hvis
produktet ditt har en tastelasfunksjon, méa
du stille inn tastelasen fgr du utfgrer
rengjering av kontrollpanelet. Ellers kan
det oppsta feil deteksjon pé tastene.



B Feilsgking

Kontakt autorisert serviceagent eller teknikar med lisens eller forhandlaren der du har kjgpt
produktet viss du ikkje kan Igysa problemet sjglv om du har fglgt instruksjonane i denne delen.

g g yst. g
sikringsskapet. Om ngdvendig, byt eller stell dei att.

+ Produktet er ikkje kopla til (jordet) stikkontakt. >>> Sjekk kontaktsambandet.

+ Knappar/knottar/tastar pa kontrollpanelet fungerer ikkje. >>> Viss produktet ditt er utstyrt
med tastelasfunksjonen, kan tastelas vera aktivert. Ver vennleg og deaktiver han.

+ Viss skjermen ikkje lyser opp nar du skrur pa koketoppen igjen. >>> Kopl apparatet fra
straumbrytaren. Vent i minst 20 sekund og kopl han deretter til igjen.

+ Overopphetingsvern er aktiv. >>> La kokeplata di kjgle seg ned.

+ Kjelen eigner seq ikkje. >>> Sjekk gryta di.

+ Du har ikkje plassert kjelen pa den aktive kokesona. >>> Sjekk om det er ein kjele i
kokesona.

+ Kjelen din er ikkje kompatibel med induksjonskoking. >>> Sjekk om kjelen din er
kompatibel med ein induksjonstopp.

+ Kjelen er ikkje sentrert skikkeleg, eller botnen av kjelen er ikkje brei nok for kokesona. >>>
Vel ein brei nok kjele og sentrer han riktig i kokesona.

+ Kjele eller kokesona er overoppheta. >>> La dei avkjgla seqg.

+ Steiketida for den valde kokesona kan vera over. >>> Du kan angi ny steiketid eller
avslutte tillaginga.

+ Overopphetingsvern er aktiv. >>> La kokeplata di kjgle seg ned.

+ Et objekt kan dekka trykkskjermspanelet. >>> Fjern gjenstanden pa panelet

+ Kjelen din er ikkje kompatibel med induksjonskoking. >>> Sjekk om kjelen din er
kompatibel med ein induksjonstopp.
+ Kjelen er ikkje sentrert skikkeleg, eller botnen av kjelen er ikkje brei nok for kokesona. >>>
' ' iktig i kok

/ K kjel

kigler seg ned til ein passande temperatur.
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Noen lyder kan hgres fra komfyren mens du lager mat. Disse lydene skyldes sammensetningen
av kokekaret. Disse lydene er normale. De er ikke en funksjonsfeil, men en del av
induksjonsteknologi.

Mulige lyder og arsaker
+ Viftestgy: Komfyren er utstyrt med en vifte som aktiveres automatisk i henhold til
temperaturen pé apparatet. Viften har forskjellige driftsnivaer og fungerer pa forskjellige
nivaer i henhold til temperaturen.
+ Lavere lyd som f.eks. driftsstgyen til en transformator: Dette skyldes
induksjonsteknologiens natur. Nar varmen overfgres direkte til bunnen av kokekaret, kan
du hgre slike summelyder i henhold til materialet i kokekaret. Forskjellige lyder kan
dermed hgres med forskjellige kokekar.
+ Sprekkestgy: Arsaken til dette er strukturen og materialet til bunnen av kokekaret. En
sprekkende lyd kan hgres hvis kokekaret er laget av forskjellige lag med forskjellige

materialer.

+ Sutrende stgy: Det kan hgres en sutrende lyd nar to kokesoner pa samme side av
komfyren brukes til & lage mat med forskjellige kokenivaer.

Feilkoder/arsaker og mulige lgsninger - Til kokeplate

Sla av induksjonskomfyren og vent til

E22 Induksionskoker er overopphetet den er avkjglt. Feilen skal Igses nar
E 26 ) PP " komfyrens temperatur kommer under
grensene.
En eller flere taster holdes nede | Problemet skal bli Igst nar du fjerner
mer enn 10 sekunder. .
. L . handen fra komfyren.
E 46 En gjenstand er igjen pa .
Problemet skal Ipses nar
kontrollpanelet, eller kontrollen betieninaspanelet rendisres
utsettes for damp. ) gsp 9 '
Det brukes ikke en gryte som er Feilen skal lgses nar det brukes en gryte
E 47 . . . som er egnet for
egnet for induksjonsoppvarming. . .
induksjonsoppvarming.
Sla av induksjonstoppen og bruk den
E1-E15 Kommunikasjonsfeil pa igjen etter 30 sekunder. Kontakt
induksjonstopp. autorisert forhandler hvis problemet
gjenopptas.
Sla av induksjonstoppen og bruk den
E16-E 21 Feil p4 temperatursensor pa igjen etter 30 sekunder. Kontakt
induksjonstopp. autorisert forhandler hvis problemet
gjenopptas.
Sla av induksjonstoppen og bruk den
E23 Programvarefeil pa igjen etter 30 sekunder. Kontakt
E24 induksjonstopp. autorisert forhandler hvis problemet
gjenopptas.
Sla av induksjonstoppen og bruk den
E 25 Viftefunksjon pa induksjonstopp. \gjen etter 30 sekunder. Kontakt

autorisert forhandler hvis problemet
gjenopptas.
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E31-E45

Feil pa elektronisk kort for
induksjonstopp.

Sla av induksjonstoppen og bruk den
igjen etter 30 sekunder. Kontakt
autorisert forhandler hvis problemet
gjenopptas.

E 48
E 49
E 51

Sensorfeil pa induksjonstopp.

Sensorutstyr skal gjgres kompatibelt for
driftsforholdene. Kontakt autorisert
forhandler hvis problemet gjenopptas.

EB2-E57

Feil ved hgy temperatur pa
induksjonstopp.

Sla av induksjonskomfyren og vent til
den er avkjglt. Feilen skal Igses nar
sensorens temperatur kommer under
grensene. Kontakt autorisert forhandler
hvis problemet gjenopptas.
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Kaere kunde

Lzes betjeningsvejledningen for installation eller brug af dette produkt.

Beko Tak, fordi du har valgt vores produkt. Vi gnsker, at dit produkt, der er fremstillet med hgj
kvalitet og teknologi, skal give dig den bedste effektivitet. For at gore dette skal du lzese
denne vejledning og enhver anden dokumentation, der fglger med, omhyggeligt, fgr du bruger
produktet, og opbevar den som reference. Hvis du overdrager produktet til en anden, sa giv
manualen med. Fglg instruktionerne under hensyntagen til alle de oplysninger og advarsler,
der er angivet i brugermanualen.

Folg alle advarsler og oplysninger i brugermanualen. P4 denne made beskytter du dig selv og
dit produkt mod de farer, der kan opsta.

Opbevar brugermanualen. Hvis du overdrager produktet til en anden, sa giv manualen med.
Brugermanualen indeholder fglgende symboler:

A Fare, der kan resultere i dgd eller personskade.
BEMZRK Fare, der kan resultere i materiel skade pa produktet eller dets miljg.

& Fare, der kan medfgre forbreendinger pa grund af kontakt med varme overflader.
ﬂ Vigtige oplysninger og nyttige tips.

Laes brugermanualen.

Argelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Siitliice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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Sikkerhedsinstruktioner

Dette afsnit indeholder
sikkerhedsanvisninger, der
vil hjaelpe med at beskytte
mod risiko for personskade
eller materiel skade.

- Hvis produktet overfgres til
en anden person eller brugt
brugte, skal
betjeningsvejledningen,
produktetiketter, andre
relevante dokumenter og
tilbehgr leveres sammen
med produktet.

- Vores firma ma ikke holdes
ansvarlig for skader, der kan
opsta som fglge af
manglende overholdelse af
disse instruktioner.

- Manglende overholdelse af
disse instruktioner gor
enhver garanti ugyldig.

- ALad altid installations- og
reparationsarbejdet udfgres
af producenten, den
autoriserede service eller en
person, der er angivet af
importgren.

- ABrug kun originale
reservedele og tilbehar.

- A Du ma ikke reparere eller
udskifte nogen del af
apparatet, medmindre det
specifikt er angivet i
brugermanualen.
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. AFastger ikke filteret pa

produktet.

AForm:‘;’\l med brugen
- Dette apparat er konstrueret

til privat brug. Det er ikke
beregnet til erhvervsmaessig
brug.

- Brug ikke produktet i haver,

balkoner eller andre
udendgrs miljger. Apparatet
er beregnet til brug i
kgkkenomrader til
husholdninger og
medarbejdere i butikker,
kontorer og andre
arbejdsmiljger.

- ADVARSEL: Dette produkt

ma kun bruges til
madlavning. Den ma ikke
bruges til andre formal som
opvarmning af et rum.

AB¢rn sarbare mennesker
og kaledyrs sikkerhed

- Dette produkt kan bruges af
barn fra 8 ar og af personer,
hvis fysiske, sensoriske eller
mentale evner eller
manglende erfaring og viden
er underudviklet, forudsat at
de overvages eller traenes i
sikker anvendelse og farer
ved systemet.



- Born bor ikke lege med
produktet. Renggring og
vedligeholdelse af brugeren
begr ikke udfgres af bgrn,
medmindre de er under
opsyn af nogen.

- Dette produkt bgr ikke
bruges af personer med
nedsat fysisk, sensorisk eller
mental ydeevne (inklusive
bgrn), medmindre de holdes
under opsyn eller far de
ngdvendige instruktioner.

- Barn skal overvages for at
sikre, at de ikke leger med
produktet.

- El-produkter er farlige for
bern og husdyr. Bgrn og
kaeledyr ma ikke lege med,
klatre pa eller komme ind i
produktet.

- Anbring ikke noget pa det
produkt, som bgrn kunne na.
- Drej handtagene pa gryder
og pander til siden af
arbejdsbaenken, sa bgrn ikke
kan gribe og braende.

- ADVARSEL: Produktets
tilgeengelige overflader er
varme under brug. Hold bgrn
vaek fra produktet.

- Opbevar
emballagematerialet
utilgaengeligt for bgrn. Der er
risiko for kvaestelse og
kveelning.

- (Hvis dit produkt har et stik)

For berns sikkerhed skal du
traekke netstikket ud og gere
produktet ubrugeligt, inden
du bortskaffer det.

AEIektrisk sikkerhed
- Slut produktet til et jordet

stikkontakt, der er beskyttet
af en sikring, der svarer til de
aktuelle klassifikationer pa
typeskiltet. Lad jorden
installeres af en kvalificeret
elektriker. Brug ikke
produktet uden
jordforbindelse i henhold til
lokale / nationale forskrifter.

. Stikket eller den elektriske

forbindelse til produktet skal
vaere pa et let tilgeengeligt
sted (hvor det ikke pavirkes
af ovnens flamme). Hvis
dette ikke er muligt, skal en
mekanisme (sikring, switch,
switch osv.) Veere
tilgeengelig pa det elektriske
system, som produktet er
tilsluttet, som overholder de
elektriske forskrifter og
adskiller alle poler fra
netvaerket.

- Produktet ma ikke tilsluttes

stikket under installation,
reparation og transport.

- Tilslut produktet til en

stikkontakt, der svarer til
spandings- og
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frekvensveerdierne, der er
angivet pa typeskiltet.

- (Hvis dit produkt ikke har en
netledning) Brug kun det
tilslutningskabel, der er
specificeret i afsnittet
"Tekniske data".

- Saet ikke fast strgmkablet
under og bag produktet.
Anbring ikke tunge
genstande pa netledningen.
Netledningen ma ikke bgjes,
klemmes og komme i
kontakt med varmekilder.

- Brug kun det originale kabel.

Brug ikke afskarne eller
beskadigede kabler eller
forleengerledninger.

- Hvis netledningen er
beskadiget, skal den
udskiftes af en producent,
en autoriseret
tjenesteudbyder eller en
person, der er angivet af
importgren for at undga
mulige farer.

(Hvis dit produkt har et stik)
- Tilslut ikke produktet til en
stikkontakt, der er lgs, er

kommet ud af stikkontakten,

er gdelagt, beskidt eller
fedtet, og der er risiko for
kontakt med vand (f.eks.
Vand, der kan komme ud fra
disken).

- Ror aldrig ved stikket med
vade haender! Hold ikke i
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kablet for at traekke stikket
ud, men altid stikket.

- Sgrg for, at produktstikket

sidder ordentligt i stikket for
at undga lysbue.

ATransportsikkerhed

- Frakobl produktet fra

lysnettet, fgr produktet
transporteres.

- Nar du skal transportere

produktet, skal du pakke det
med
bobleemballageemballage
eller tyk pap og tape det taet.
Fastggr produktet taet med
tape for at forhindre, at de
aftagelige eller bevaegelige
dele af produktet og
produktet beskadiges.

- Kontroller produktets

samlede udseende for
skader, der kan have opstaet
under transporten.

A Installationssikkerhed

- Kontroller produktet for

skader inden installation.
Hvis produktet er beskadiget,
skal du ikke installere det.

- Installer ikke produktet i

naerheden af varmekilder
(radiatorer, komfurer osv.).

- Hold alle ventilationskanaler

omkring produktet dbent.



ASikkerhed i brug

- Sgrg for, at produktet er
slukket efter hver brug.

- Hvis du ikke vil bruge
produktet i lang tid, skal du
treekke netstikket ud eller
slukke sikringen fra
sikringsboksen.

- Brug ikke et defekt eller
beskadiget produkt. Frakobl
eventuelt produktets
elektricitet / gasforbindelser
og ring til den autoriserede
service.

- ADVARSEL: Hvis overfladen
er beskadiget, skal du slukke
for apparatet for at undga
risikoen for elektrisk stgd.

- Bestig ikke pa produktet for
at opna noget eller af anden
grund.

- Brug ikke produktet i
situationer, der kan pavirke
din bedgmmelse, sdsom B.
stofbrug og / eller
alkoholbrug.

- Antaendelige genstande, der
ergemti
madlavningsomradet, kan
antaendes. Opbevar aldrig
antaendelige genstande i
madlavningsomradet.

- Stgbejern, aluminium eller
kgkkengrej med
beskadigede / ru gulvdele
kan fgre til ridser pa

glasoverfladen. Nar du
udskifter kekkengrej, skal du
altid lgfte beholderne og
ikke glide pa overfladen.

- Damptryk, der opbygges pa
grund af fugten pa
kogepladen eller i bunden af
gryden, kan fa gryden til at
bevaege sig. Sgrg derfor for,
at kogepladens overflade og
bunden af gryderne altid er
torre.

- Dette produkt er ikke egnet
til brug med en
fiernbetjening eller et
eksternt ur.

ATemperaturadvarsler

- ADVARSEL: Mens produktet
fungerer, vil udsatte dele
veere varme. - Rgr ikke
produktet eller stremkablet.
Born under 8 ar skal ikke
bringes teet pa produktet
uden en voksen.

- Anbring ikke brandfarlige /
eksplosive materialer i
naerheden af produktet, da
kanterne er varme, mens det
fungerer.

- ADVARSEL: Fare for brand:
Placer ikke genstande pa
kogezonerne.

ABrug af tilbehgr
- ADVARSEL: Brug kun de
afskaermninger til
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kogepladen fremstillet af
kogepladeproducenten eller
angivet af producenten i
brugsvejledninger som
egnede, eller afskeermninger
indbygget i apparatet. Brug
af uhensigtsmeaessige
afskaermninger kan
forarsage ulykker.

AMadlavningssikkerhed

- ADVARSEL:
Tilberedningsprocessen skal
overvages. Kortvarige
tilberedningsprocesser skal
konstant overvages.

- ADVARSEL: Madtilberedning
uden opsyn med fedt eller
olie kan veere farlig og
forarsage brand. Prgv
ALDRIG at slukke en brand
med vand, men sluk for
apparatet og deek flammen
med f.eks. en lage eller et
brandtaeppe.

- Veer forsigtig, nar du bruger
alkohol i din mad. Alkohol
fordamper ved hgje
temperaturer og kan
antaendes, nar det udsaettes
for varme overflader, hvilket
kan resultere i en brand.

AInduktion

- Kogeplader er udstyret med
"Induktion” teknologi. Din
induktionskogeplade, der
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giver bade tids- og
pengebesparelser, skal
bruges sammen med gryder,
der er egnede til
induktionskogning; ellers
fungerer kogeplader ikke.
For detaljerede oplysninger,
se afsnittet "Valg af gryde".

- Da induktionskogeplader

skaber et magnetisk felt, kan
de forarsage skadelige
virkninger pa mennesker, der
bruger medicinsk udstyr,
sasom insulinpumpe eller
pacemaker.

- Luk kogepladen fra dens

kontrolpanel efter brug. Stol
ikke pa grydesensoren.

- Metalgenstande som knive,

gafler, skeer og gryder bgr
ikke anbringes pa
kogepladen, da de kan blive
varme.

- Metalgenstande gemt i

skuffer under kogepladen
kan blive meget varme under
lang og intensiv brug.
Opbevar ikke
metalgenstande i skuffer
under kogepladen.

- Laeg ikke elektroniske

produkter som
mobiltelefoner, tablets,
computere pa
induktionspladen. Dit
produkt kan blive beskadiget.



A - Rens ikke produktet med
Vedligeholdelses og damprensere, da dette kan

renggringssikkerhed forarsage elektrisk stgd.
- Vent til produktet er afkglet, . Salt- og sukkerrester pa
inden du renger det. Varme bunden af kogegrej, eller
overflader kan forarsage sadanne partikler kan
forbraendinger! forarsage at glasset ridses

- Produktet ma ikke vaskes og knaekker. Sgrg for at
ved at sprgjte eller heelde bunden er ren, inden du
vand pé det! Der er fare for stiller kogegrejet. Hold den
elektrisk stgd! keramiske overflade ren.
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A Miljginstruktioner

Affaldsregulativ
Overholdelse af WEEE-direktivet og
bortskaffelse af affald

Dette produkt er i
overensstemmelse med WEEE-
memm | direktiv (2012/19/EU). Dette
produkt baerer et symbol for
klassificering af bortskaffelse af
elektrisk og elektronisk udstyr
(WEEE).
Dette produkt er fremstillet af dele og
materialer af hgj kvalitet, der kan bruges
igen, og som er egnede for genbrug. Smid
ikke produktet med husholdningsaffald og
andet affald ved slutningen af dets levetid.
Bring det til et opsamlingssted for genbrug
af elektroniske og elektriske apparater.
Kontakt dine lokale myndigheder for at
finde naermeste opsamlingssted.
Korrekt bortskaffelse af brugt udstyr
hjeelper med at forhindre potentielle
negative konsekvenser for miljget og
menneskers sundhed.
Overholdelse af RoHS-direktivet:
Det produkt, du har kgbt, er i
overensstemmelse med EU RoHS-direktivet
(2011/65/EU). Det indeholder ikke
skadelige og forbudte materialer angivet i
direktivet.
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Bortskaffelse af

transportemballage

+ Transportemballagen kan veere farlig for
bgrn. Opbevar emballagen et sikkert sted
uden for bgrns raekkevidde.
Transportemballagen bestar af materialer,
der kan genbruges. Sorter dem i henhold
til genbrugsanvisninger. Blaend dem ikke
sammen med husholdningsaffald.

Anbefalinger til energibesparelse
Information om energieffektivitet i henhold
til EU 66/2014 kan findes pa
produktoversigten, der fglger med
produktet. Falgende forslag hjeelper dig
med at bruge dit produkt gkologisk og
energieffektivt:

+ To frosset mad inden tilberedning.

+ Sluk for produktet 5 til 10 minutter fgr
afslutningen af tilberedningsprocessen
for at koge leengere. Nu kan du spare op
til 20% elektricitet med varme.

+ Brug gryder / pander med en stgrrelse og
et lag, der passer til kogepladen. Veelg
altid den rigtige potstgrrelse til dine
maltider. Containere med forkert
st@rrelse kraever mere end den kraevede
energi.

+ Hold kogepladernes kogeplader og
grydebundene rene. Snavs reducerer
varmeoverfgrslen mellem
madlavningsomradet og grydebunden.



K] Dit produkt
Produktintroduktion

5

Glas-tilberedningsoverflade
Lavere hus
Induktions-kogezone
Induktions-kogezone
Induktions-kogezone
Induktions-kogezone

o g b WN =
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Introduktion og brug af

produktkontrolpanel

| dette afsnit kan du finde oversigten og
grundlzeggende anvendelser af produktets
kontrolpanel. Der kan veere forskelle i
billeder og nogle funktioner afhaengigt af
produkttypen.

Kogeplade-kontrolknap

o
SRR+

Taster

D : Teend/Sluk-tast

() : Timer-tast

® : Forgg-tast

- : Reducer-tast

Symboler

& : Symbol for tastelés
Valgtaster for kogezone

@0 : Tast til valg af bageste venstre
oo kogezone

00 : Tast til valg af forreste venstre
®o kogezone
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oo : Tast til valg af forreste hgjre
oe kogezone

ce : Tast til valg af bageste hgjre

00 kogezone

Generel information om komfuret
1 2

.
oy~

4 3

Bageste venstre - Induktions-kogezone
Bageste hgjre - Induktions-kogezone
Forreste hgjre - Induktions-kogezone
Forreste venstre - Induktions-kogezone

A WON =



Tekniske specifikationer

Produktets ydre dimensioner (hgjde / bredde /
dybde)

52 mm*/580 mm/510 mm(For modeller, der
leveres med monteringsfjedre og
teetningspakning, der er fastgjort til produktet,
skal du overveje bredde- og dybdemalingerne
som 10 mm mere end disse mal.)

Kogepladsdimensioner (bredde / dybde)

560 (+2) mm /490 (+2) mm

Spandingsfrekvens

2N ~ 380-415V ~ 50 Hz

Kabeltype og tveersnit brugt / egnet til brug i
produktet

min. HO5V2V2-F 5 x 1,5 mm?

Samlet strgmforbrug

maks. 7.2 kW

Bageste venstre

Induktions-kogezone

Dimensioner 145 mm

Strgm 1600W

Forreste venstre Induktions-kogezone
Dimensioner 180 mm

Strgm 2000W

Forreste hgjre Induktions-kogezone
Dimensioner 145 mm

Strgm 1600 W

Bageste hgjre Induktions-kogezone
Dimensioner 180 mm

Strgm 2000 W

*  Kogepladshgjden angivet i den tekniske tabel svarer til hgjden pa produktets bunddaeksel.

kvalitet.

produkt.

Tekniske specifikationer kan eendres uden varsel for at forbedre produktets

lllustrationer i denne manual er skematisk og matcher muligvis ikke ngjagtigt dit

Veerdierne, der er specificeret pa produktetiketterne eller i den ledsagende
dokumentation, bestemmes under laboratorieforhold i overensstemmelse med de

relevante standarder. Disse vaerdier kan variere afthaengigt af produktets drifts- og

miljgforhold.
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B Ferste brug

Fgr du begynder at bruge dit produkt,
anbefales det at ggre fglgende i de
fglgende afsnit.

Forste renggring
1.Fjern alt emballagemateriale.

2. Tor overfladerne af produktet med en vad
klud eller svamp, og tgr den med en klud.
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BEMZRK Overfladen kan blive gdelagt af

BEMARK

nogle renggringsmidler eller
renggringsmaterialer. Brug ikke
aggressive renggringsmidler,
skurepulver/rensemeelk eller
nogle skarpe genstande.

Der kan udsendes rgg og lugt et
par timer under fgrste drift.
Dette er ganske normalt. Sgrg
for, at rummet er velventilleret
for at fjerne rggen og lugten.
Undga at indande denne rgg og
lugt.



B Brug af kogepladen

Generel information om brug af

komfuret

Generelle advarsler

+ Lad ikke genstande falde ned pa
kogepladen. Selv sma genstande sasom
saltshakere kan beskadige kogepladen.
Brug ikke revnede kogeplader. Vand kan
sive gennem disse revner og forarsage
kortslutning. Hvis overfladen pa nogen
made er beskadiget (f.eks. Synlige
revner), skal du fgrst slukke for sikringen
og derefter kontakte den autoriserede
service for at tage produktet ud af
stikkontakten for at reducere risikoen for
elektrisk stgd.

+ Brug ikke ubalanceret og let vippende
gryder/pander pa kogepladen.

+ Opvarm ikke gryderne/panderne nar de er
tomme. Gryderne og apparatet kan blive
beskadiget.

+ Sluk altid for kogepladens braendere efter
hver brug.

+ Du beskadiger apparatet, hvis du betjener
kogepladerne uden gryder eller pander.
Sluk altid for kogepladerne efter hver
brug.

« Efter hver brug er madlavningsoverfladen
varm, sa lzeg ikke plastikgryderne pa
kogepladen. Renggr straks sadant
materiale pa overfladen.

+ Pludselige temperaturaendringer pa
kogefladens overflade kan forarsage
skade. Pas pa ikke at spilde kolde vaesker
under tilberedningen.

+ Leeg en tilstraekkelig maengde mad i
gryder og pander. Saledes kan du
forhindre mad i at stremme ud af
gryderne/panderne og behgver ikke
renggre ungdigt.

+ Anbring ikke lag pa gryder og pander pa
braendere/zoner.

+ Placer gryderne ved at centrere dem pa
branderne/zoner. Hvis du gnsker at
placere en gryde pa en anden
braender/zone, skal du ikke skubbe den
mod den gnskede braender, snarere lgfte
den fgrst og derefter szette den pa den
anden braender.

Funktionsprincip for induktionskogep-

laden

Induktionskogeplader er som et abent

kredslgb. Kredslgbet fuldfgres, nar der

placeres en gryder / pander, der er egnede
til induktionskogning, og et elektronisk
system under glasoverfladen genererer et
magnetfelt. Grydernes / pandernes
metalbase opvarmes ved at tage energi fra
dette magnetfelt. Saledes genereres
varmen ikke pa kogepladens overflade, men
direkte pa gryderne/panderne over den.

Glasoverfladen opvarmes med varmen fra

tilberedningsgryderne.

Fordele ved madlavning med induktion

Induktionskogeplader giver nogle fordele,

da varmen overfgres direkte til

gryderne/panderne.

« Fg@devarer, der Igber over under
madlavning, braender ikke hurtigt, da
glasoverfladen ikke opvarmes direkte.
Det renggres lettere.

+ Tilberedningen skal ske hurtigere, da
varmen genereres direkte pa gryderne.
Séledes sparer de tid og energi i forhold
til andre kogepladetyper.

+ Davarmen afgives direkte til
gryderne/panderne, er der intet varmetab,
og det giver en mere effektiv madlavning.

+ Det faktum, at varmeoverfgrslen stopper,
og kogeoverfladen ikke opvarmes direkte,
nar gryderne/panderne fjernes fra
kogepladen, giver en mere sikker
anvendelse mod mulige ulykker under
tilberedningen.

For en sikker betjening:

+ Veelg ikke hgje opvarmningstrin, nar du
bruger ikke-kleebende gryder/pander
belagt med lidt olie eller brugt uden olie
(teflontype).

+ Brug ikke en glaskeramisk overflade som
en overflade, som du kan placere noget
pa eller som en skeaereflade.

+ Anbring ikke metalgenstande sasom
bestik eller grydelag pa kogepladen, da
de kan blive varme.

+ Brug aldrig aluminiumsfolie til
madlavning. Anbring aldrig mad
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indpakket i aluminiumsfolie pa
induktionszonen.

+ Hold magnetiske genstande sasom
kreditkort eller band vaek fra kogepladen,
mens den er i drift.

+ Hvis der er en ovn under kogepladen, og
den betjenes, kan sensorerne pa
kogepladen reducere tilberedningstrinnet
eller slukke for kogepladen.

+ Din kogeplade har et automatisk

slukningssystem. Detaljerede oplysninger

om dette system findes i de fglgende

afsnit. Men hvis du bruger tynde gryder til

din madlavning, skal disse gryder
opvarmes meget hurtigt, og bunden af
gryden kan smelte og beskadige
kogeoverfladen og apparatet, fgr det
automatiske slukningssystem aktiveres.
Gryder/pander
Du skal bruge ferromagnetiske
gryder/pander af hgj kvalitet, som er
forsynet med en etiket eller advarsel om, at

den kun er kompatibel til induktionskogning

med din induktionskogeplade. Generelt er

det sadan, at jo hgjere jernindholdet er,

desto bedre virker gryderne/panderne.

Bunddiameteren pa kogegryderne /

panderne skal svare til induktionszonen.

Foresldede dimensioner er angivet

nedenfor.

Passende gryder/pander

+ Gryder/pander i stgbejern

+ Emaljerede gryder/pander i stal

+ Gryder/pander i stal og rustfrit stal (med
etiket eller advarsel, der indikerer, at det
er induktionskompatibelt)

Upassende gryder/pander

Aluminiumsgryder/-pander

Kobbergryder/-pander

Messinggryder/-pander

Glasgryder/-pander

+ Keramik

+ Keramik og porcelaen

Anbefalinger:

+ Brug kun fladbundede gryder/pander.
Brug ikke gryder/pander, der buer
indad/udad i bunden.
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+ Brug kun gryder/pander med tyk,
forarbejdet bund. Men hvis du gryder
med tynd bund, skal disse gryder
opvarmes meget hurtigt, og bunden af
gryden kan smelte og beskadige
kogeoverfladen og apparatet, fgr det
automatiske slukningssystem aktiveres.
Skarpe kanter kan forarsage ridser pa
overfladen.

-V

+ Bunden pa nogle gryder/pander har et
mindre ferromagnetisk felt end dens
sande diameter. Kun dette omrade
opvarmes af kogepladen. Derfor fordeles
varmen ikke jeevnt, og madlavningens
ydeevne nedsaettes. Desuden kan
sadanne gryder pander muligvis ikke
detekteres af store induktionskogeplader.
Kogepladen skal saledes veelges i
henhold til stgrrelsen pa det

ferromagnetiske felt.

(

N\ N

+ Nogle gryder/pander har en bund, der
indeholder ikke-ferromagnetiske
materialer sdésom aluminium. Disse typer
gryder/pander opvarmes muligvis ikke
tilstreekkeligt eller detekteres muligvis
ikke af induktionskogepladen. | nogle
tilfeelde vises en advarsel om darlige
gryder/pander.

o

Ligelig fordeling af gryder pa hgjre
og venstre center-kogeplader for
valg af kogeplader pavirker
tilberedningens ydeevne positivt, nar
man tilbereder flere maltider pa
induktionskomfurer.



Test af gryder/pander

Test om din gryde er kompatibel med

madlavning med en induktionskogeplade

ved hjeelp af nedenstdende metoder.

1.Den er kompatibel, hvis bunden af din
gryde tiltraekker en magnet.

2.Den er kompatibel, hvis -l ikke blinker,
nar du placerer din gryde pa
induktionskogepladen og taender for
kogepladen.

Anbefalede gryde-/pandestgrrelser

145 min. 100 - maks 145
180 min. 100 - maks 180
210 min. 140 - maks 210
240 min. 140 - maks 240
280 min. 125 - maks 280
320 min. 125 - maks 320

Detektering af gryder/pander ved
induktionskogepladerne afhaenger af
ferromagnetisk diameter og materiale i
bunden af gryderne/panderne. For at sikre
detektering af gryderne/panderne og opna
en effektiv madlavning skal

gryderne/panderne vaelges i henhold til
stgrrelsen pa din kogeplade. Gryde-
/pandestgrrelser, der anbefales til
kogepladestgrrelser, er angivet ovenfor.
Kogeadfeerd kan variere afhaengigt af
gryderetterne, grydenes stgrrelse og
kogezonens stg@rrelse. For en mere
homogen kogeadfeerd kan der bruges en et
trin stgrre kogezone. Brug af en stgrre
kogezone medfgrer ikke spild af energi pa
induktionskogeplader, fordi varmen kun
dannes i det relevante grydeomrade.

Betjeningspanel
Tastelas bliver annulleret i tilfselde af
stremudfald.

: Teend/Sluk-tast

: Timer-tast

: Forpg-tast

: Reducer-tast
Symboler
& : Symbol for tastelds
Valgtaster for kogezone
®0 : Tast til valg af bageste venstre
co kogezone
00 : Tast til valg af forreste venstre
&0 kogezone

: Tast til valg af forreste hgjre
ce kogezone
o® : Tast til valg af bageste hgjre
oo kogezone

Grafikker og figurer er kun beregnet
til information. Aktuelle displays og
funktioner kan variere i henhold til
komfurmodel.

Dette produkt betjenes med et
touchkontrol panel. Hver funktion, du
laver pa dit touchkontrol panel, vil
blive bekraeftet af et hgrbart signal.
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Hold altid betjeningspanelet rent og
tgrt. En fugtig og snavset overflade
kan forarsage problemer i
funktionerne.

Taend for komfuret

1.Bergr (D tasten pa betjeningspanelet.
"0" ikon fremkommer pa alle kogezone
displays.

Hvis der ikke udfgres nogen funktion

inden for 20 sekunder, vil komfuret

automatisk ga tilbage til stand-by.
Sluk for komfuret.

1.Bergr O tasten pa betjeningspanelet.
Komfuret vil slukke og ga tilbage til standby.

"H" eller "h" symbol, der fremkommer

pa kogezone displayet indikerer, at
kogezonen stadig er varm. Undlad at
bergre kogezonerne.

Restvarme indikator

"H" symboler, der fremkommer pa
kogezonen, indikerer, at komfuret stadig er
varmt og maske kan bruges til at holde en
lile maesngde mad varm. Dette symbol vil
snart ga over til "h" symbol, hvilket betyder
ikke s& varm.

Nar strammen tages fra, vil
restvarmeindikatoren ikke lyse op og
advarer saledes ikke brugeren mod
varme kogezoner.

Taend for kogezonerne

1.Berar (D tasten for at teende for komfuret.

2.Bergr tasten for den kogezone, du gnsker
at teende.

"0" symbolet vises pa kogezone displayet,

og den resterende tid lyser mere skarpt.

Hvis der ikke udfgres nogen funktion
inden for 20 sekunder, vil komfuret
automatisk ga tilbage til stand-by.

Indstilling af temperaturniveau

Pa niveauer 1 til 7 koger vandet eller
olien i gryden enten, eller ogsa ggr
det ikke. Det kan foranledige
brugeren til at tro, at produktet
slukker og teender med mellemrum.
Men dette faanomen, som ofte
haenger sammen med meget sma
maengder vand eller olie, er ikke en
fejl, det er sddan produktet fungerer.

Bergr @ eller © tasterne for at indstille

temperaturniveauet til en veerdi mellem "1"

0g "9" eller "9" and "1".
Den ydre del af
induktionskogepladen pa 280 mm
(hvis produktet er udstyret med en
induktionskogeplade pa 280 mm) er
kun aktiv, nar der anbringes en gryde
eller pande, der er stor nok til at
daekke hele kogepladen, pa pladen,
og temperaturen er sat til et niveau
over 8.

Sluk for kogezonerne:

En kogezone kan slukkes pa 3 mader:

1.Ved at lade temperaturniveauet falde
ned pa"0"
Du kan slukke for kogezonen ved at lade
temperaturniveauet falde ned pa "0".

2.Bergring af det relevante kogezone
symbol i et vist tidsrum
Teend for kogezonen ved at trykke pa det
relevante symbol i et vist tidsrum for at
saenke temperaturveerdi til "0".

3.Ved at bruge sluk gennem timeren for
den gnskede kogezone.
Nar tiden er slut, vil timeren slukke
kogepladen, der er tildelt den. "0" eller
"00" vil fremkomme pa det relaterede
display.



Nar tiden er slut, vil der lyde en hgrbar
alarm. Bergr en hvilken som helst tast pa
panelet for at slukke for den hgrbare
alarm.
Hgj effekt (Booster)
(Denne funktion er valgfri. Det findes
muligvis ikke pa dit produkt.)
Du kan bruge booster-funktion “P” til hurtig
opvarmning. Funktionen anbefales ikke til
langtids madlavning. Booster-funktionen er
ikke tilgeengelig for alle kogezoner.
For at teende hgj effekt (Booster):

1.Ber¢r® tasten for at teende for komfuret.

2.Veelg den gnskede kogezone ved at
bergre tasterne for kogezonen.

3.Beror @ eller © tasten forst for at ga til
niveau "9".
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4.Nar kogezonen nar op til niveau "9", bergr
®@en gang til for at eendre zonens
temperatur til "P".

For at slukke hgj effekt (Booster):

For at deaktivere Booster funktionen,
bergr © og indstil temperaturen til
niveau "9".

Kogezoner forlader booster fortsaetter at
fungere pa niveau "9".

+ Du kan gge temperaturniveauet ved at
bergre \ eller du kan slukke kogezonen
helt ved at saenke temperaturniveauet til
"0".

Tastelas

Du kan aktivere tastelasen for at undga

fejlagtigt at aendre funktionerne, nar

komfuret er i gang.

Aktivering af tastelas

1.Ber¢r® tasten for at teende for komfuret.

2.Bergr O og 83 tasterne pa samme tid for
at aktivere tastelasen.

» Tastelasen aktiveres og punkt-symbolet

& vil lyse.
Hvis du slukker for komfuret, nar
tasterne er last, vil tastelasen vaere
aktiveret naeste gang, du taender for
komfuret igen. Tastelasen skal veere
deaktiveret for at kunne betjene
komfuret.

Deaktivering af tastelas
1.Nar tastelasen er aktiv, bergr ® og 9
tasterne pa samme tid.
» Tastelasen deaktiveres og punkt-
symbolet 5 vil forsvinde.
Bgrnelas (Denne funktion er valgfri.
Det findes muligvis ikke pa dit pro-
dukt.)
Du kan beskytte komfuret mod at blive
betjent utilsigtet for at beskytte bgrn fra at
teende for kogezonen. Bgrneldsen kan kun
aktiveres og deaktiveres i Standby.
Détska pojistka bude zruSena v
pfipadé vypadku napdjeni.
Aktivering af bgrnelas (Denne funktion
er valgfri. Det findes muligvis ikke pa
dit produkt.)
1.Bergr D tasten for at teende for komfuret.
2.Bergr @ og ® tasterne pa samme tid.
Efter bip-lyden bergr @ for at aktivere
bgrnelasen.
» Bgrnelasen bliver deaktiveret og "L"
symbolet bliver vist pa alle kogezonernes
displays.
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©
Deaktivering af bgrnelas (Denne
funktion er valgfri. Det findes muligvis
ikke pa dit produkt.)
1.Nar tastelasen er aktiv, bergr D tasten
for at teende kogepladen.
2.Bergr © og @ tasterne pa samme tid.

Efter bip-lyden bergr © for at deaktivere
bgrnelasen.
» Bgrnelasen bliver deaktiveret og "L"
symbolet forsvinder fra alle kogezonernes
displays.
Timer funktion
Denne egenskab ggr madlavning let for dig.
Det vil ikke vaere ngdvendigt at vaere ved
ovnen under hele madlavningsperioden.
Kogezonen vil slukke automatisk ved
slutningen af den tid, du har valgt.
Aktivering af timer

1.Ber¢r® tasten for at teende for komfuret.

2.Veelg den gnskede kogezone ved at
bergre tasterne for kogezonen.

3.Beror @ eller © tasterne for at indstille
den gnskede temperatur.

4.Bergr L tasten for at teende timeren.

"00" symbol vil lyse pa timer display og

decimalpunktet bliver vist pa den valgte

zonens display.
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@ 00

@0

Den hgjre bagerste og den venstre
bagerste kogezone tjener som timer
display nar timeren er aktiv.

5.Bergr ® eller ® tasterne for at indstille
den gnskede tid.

Timeren kan kun indstilles for de
kogezoner, der er i brug.

Gentag de ovennaevnte procedurer
for de andre kogezoner, som du
gnsker at saette timeren for.

Timeren kan ikke justeres,
medmindre kogezonen og
temperaturveerdien for kogezonen er
valgt.

Nar kogezonen, som en timer er
blevet indstillet for, er valgt, kan du
se den resterende tid ved at bergre

O tasten igen.

Deaktivering af timer

Nar den indstillede tid er slut, vil komfuret

automatisk slukke og give en hgrbar

advarsel.

Tryk en hvilken som helst tast for at slukke

for lydadvarslen.

Sluk for timerne tidligere

Hvis du slukker for timeren tidligere, vil

komfuret blive ved at kgre pa den

indstillede temperatur, indtil det slukkes.

1.Veelg den kogezone, du gnsker at slukke.

2.Bergr (O tasten for at teende timeren.

3.For"00" vises pa skaermen, bergr © for
at indstille veerdien til "00".

Punkt-lyset pa den relevante kogezone

slukker selv helt efter at have blinket i et

stykke tid og timeren er annulleret.



Brug af induktionszoner sikkert og
effektivt

Funktionsprincipper: Induktionskomfur
varmer direkte pa gryden/panden, hvilket er
en facilitet for funktionsprincipperne. Derfor
har det flere fordele ved sammenligning
med andre komfurer. Det fungerer mere
effektivt og komfurets overflade varmer
ikke op.

Induktionskomfuret er udstyret med rigtig
gode sikkerhedssystemer, der giver dig
maksimal sikkerhed ved anvendelsen.

Dit komfur kan vaere udstyret med
induktionskogezoner med en
diameter pa 145, 180 og 210-280
mm afhaengigt af model. Med
induktionsfaciliteten detekterer hver
kogezone hver gryde/pande, der er
placeret pa den. Energien opbygges
kun der, hvor gryden/panden har
kontakt med kogezonen og saledes
bruges der et minimum af energi.

Automatisk slukning af systemet
Komfurstyringen har et automatisk
slukningssystem. Hvis en eller flere
kogezoner er tilbage, slukkes kogezonen
automatisk efter et stykke tid (se tabel 1). |
tilfaelde af en timer, der er tildelt
kogepladen, er timerskeermen ogsa slukket.
Fristen for automatisk slukning afthaenger af
det valgte temperaturniveau. Der anvendes
en maksimal driftsperiode for dette
temperaturniveau.

Kogezonen kan betjenes af brugeren igen,
efter at den automatisk er slukket som
beskrevet ovenfor.

Tabel 1: Automatisk slukning af perioder

WIN|=|O
(5] [o)} Ko} o)

5 4

6 1,5

7 1,5

8 1,5

9 20-30 min

P (Booster) 5-10 min (*)

(*) Komfuret vil ga ned pa niveau 9 efter 5
minutter

Overophedningsbeskyttelse
Komfuret er udstyret med nogle sensorer,
der sgrger for beskyttelse mod
overopvarmning. Fglgende kan overholdes i
tilfelde af overophedning:
+ Den aktive kogezone kan blive slukket.
+ Det valgte niveau kan falde. Men dette
forhold kan ikke ses pa indikatoren.
Overlgbs sikkerhedssystem
Komfuret er udstyret med et
sikkerhedssystem mod overlgb Hvis der er
overlgb, der spildes pa betjeningspanelet,
vil systemet straks afbryde
strgmtilslutningen og slukke for komfuret.
"F" advarsel fremkommer pa displayet i
dette tidsrum.
Preecis indstilling af effekt
Induktionskomfuret reagerer straks pa
kommandoerne, hvilket er en egenskab for
funktionsprincipperne. Det andrer
effektindstillingerne meget hurtigt. Saledes
kan du forhindre et maltid (vand, maelk) fra
at lgbe over, selv om det var lige ved at Igbe
over.

Hvis touchkontrolpanelets overflade
er udsat for intens damp, kan hele
betjeningssystemet blive deaktiveret
og giv fejlsignal.

Hold overfladen pa
touchkontrolpanelet ren. Fejlagtig
funktion kan aflzeses.
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E Generelle oplysninger om tilmadlavning

« Fgr du steger mad, skal du altid fjerne
overskydende vand og laegge dem

Dette afsnit beskriver tip til tilberedning og

madlavning af din mad. | s e o £
angsomt i den opvarmede olie. Sgrg for,
G.enere"? advarsler om at frosne madvarer optgs inden stegning.
tilberedning med kogepladen + Ved opvarmning af olie skal du sgrge for,
+ Fyld aldrig panden med mere olie, end en at gryden, du bruger, er tgr, og hold laget
tredjedel af panden. Efterlad aldring abent.

kogepladen uden opsyn mens du varmer + For anbefalinger om madlavning med

olie. Overophedet olie skaber brandrisiko.

Forsgg aldrig at slukke ilden med vand!
Nar olie antaendes, daek den med et
brandtaeppe eller fugtet klud. Sluk for
kogepladen, hvis det er sikkert, og ring til
brandvaesnet.

strombesparelse henvises til afsnittet
“Miljginstruktioner”.
Tilberedningstemperaturen og
tidsvaerdierne for fedevarer kan variere
afhaengigt af opskriften og maengden. Af

denne grund er disse veerdier angivet
som intervaller.
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Vedligeholdelse og pleje

Generelle oplysninger om
rengoring

A Generelle advarsler

+ Vent til produktet er afkglet, inden du
renggr det. Varme overflader kan
forarsage forbraendinger!

+ Brug aldrig renggringsmidlet direkte pa
varme overflader. Dette kan forarsage
permanente pletter.

+ Apparatet skal renggres og tgrres
grundigt efter hver brug. Saledes skal

madrester let renses vaek, og disse rester
skal forhindres i at braende, nar apparatet

bruges igen senere. Saledes forleenges
apparatets levetid, og hyppige problemer
undgas.

+ Anvend ikke damprenggringsmidler til
renggring.

+ Nogle renggringsmidler kan beskadige
overfladen. Brug ikke slibende
renggringsmidler, renggringspulvere,

renggringscremer, afkalkningsmidler eller

skarpe genstande under renggringen.

+ Der er ikke behov for et specielt
renggringsmiddel til renggring efter hver
brug. Renger apparatet med
opvaskemiddel, varmt vand og en blgd
klud eller svamp og tgr med en tor
mikrofiberklud.

+ Sorg for at tgrre den resterende vaeske af

efter renggringen og renggr straks mad,
der sprgjter rundt under tilberedningen.

+ Vask ikke nogen del af dit apparat i
opvaskemaskinen.

Til kogepladen:

+ Sur snavs som maelk, tomatpuré og olie
kan forarsage permanente pletter pa
kogepladerne og komponenterne pa
braenderne/kogepladerne, renggr
overlgbende vaesker umiddelbart efter
afkgling af kogepladen ved at slukke for
den.

Inox og rustfri overflader

+ Brug ikke syre- eller klorholdige
renggringsmidler til renggring af rustfri
eller inox-overflader og handtag.

« Rustfri eller inox-overflade kan aendre
farve med tiden. Dette er normalt. Efter
hver brug skal du renggre det med et

renggringsmiddel, der er egnet til rustfri
overflader eller inox.

Renggr med en blgd saebeklud og
flydende (ikke-ridsende)
renggringsmiddel, der er egnet til inox-
overflader, og pas pa at tgrre af i en
retning.

Fjern kalk, olie, stivelse, meelk og protein
pletter pa inox-rustfri og glasoverflader
med det samme uden at vente. Pletter
kan ruste under lange perioder.

Glasoverflader

Brug ikke hardmetalskrabere og slibende
renggringsmidler til renggring af
glasoverflader. De kan beskadige
glasoverfladen.

Renggr apparatet med opvaskemiddel,
varmt vand og en mikrofiberklud specielt
til glasoverflader og tgr med en tgr
mikrofiberklud.

Hvis der er resterende vaskemiddel efter
renggringen, skal du tgrre det af med
koldt vand og t@rre med en ren og ter
mikrofiberklud. Rester af
vaskemiddelrester kan beskadige
glasoverfladen naeste gang.

De tgrrede rester pa glasoverfladen ma
under ingen omstaendigheder renggres
med savtakket knive, staluld eller
lignende ridseveerktgjer.

Du kan fjerne kalkpletterne (gule pletter)
pa glasoverfladen med det kommercielt
tilgeengelige afkalkningsmiddel, med et
afkalkningsmiddel, sdsom eddike eller
citronsaft.

Hvis overfladen er meget snavset, skal du
pafgre renggringsmidlet pa pletten med
en svamp og vente lzenge p3, at den
fungerer korrekt. Renggr aldrig kontrol-
elementer med en vad klud.
Misfarvninger og pletter pa
glasoverfladen er normale og ikke
defekter.

Plastdele og malede overflader

Renggr emaljeflader og malede
overflader med opvaskemiddel, varmt
vand og en blgd klud eller svamp og tgr
dem med en tgr klud.
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+ Brug ikke skrabere af hardt metal og
slibende renggringsmidler. Det kan
beskadige overfladerne.

+ Sgrg for, at leddene pa apparatets
komponenter ikke efterlades sa fugtige
og med renggringsmiddel. Ellers kan der

forekomme korrosion pa disse samlinger.

Renggring af komfuret

Glas-tilberedningsoverflade

Falg renggringstrinnene beskrevet for

glasoverfladerne i afsnittet "Generel

renggringsinformation” til renggring af
glasoverfladen. Du kan gennemfgre din
renggring i henhold til nedenstaende
oplysninger for szerlige tilfeelde.

+ Sukkerbaserede fgdevarer som mark
flade, stivelse og sirup skal renggres med
det samme uden at vente p3, at
overfladen er afkglet. Ellers kan
glaspladen blive beskadiget permanent.

+ Brug ikke renggringsmidler til den
rengering, du udfgrer, nar kogepladen er
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varm, ellers kan der opsta permanente
pletter.

Renggring af kontrolpanelet
+ Nar du renggr kontrolpanelerne med

knapper, skal du tgrre panelet og
knapperne med en fugtig, blgd klud og
tgrre med en tgr klud. Fjern ikke
knapperne og pakningerne nedenunder
for at renggre panelet. Kontrolpanel og
knapper kan vaere beskadiget.

Brug ikke inox-renggringsmidler rundt om
knapperne, mens du renggr inox-
panelerne med drejeknap. Indikatorerne
omkring knapperne kan slettes.

Renggr betjeningspanelerne med en
fugtig, bled klud, og tgr den med en tor
klud. Hvis dit produkt har en
nggleldsfunktion, skal du indstille
nggleldsen, for du udfgrer renggring af
kontrolpanelet. Ellers kan der forekomme
forkert registrering pa tasterne.



B Fejlfinding

Kontakt den autoriserede serviceagent eller tekniker med licens eller den forhandler, hvor du
har kgbt produktet, hvis du ikke kan afhjeelpe problemet, selvom du har implementeret

g - g
det er ngdvendigt, skal du udskifte eller nulstille dem.
+ Produktet er ikke tilsluttet stikkontakten (jordforbundet). >>> Kontroller stikforbindelsen.
+ Knapper/knapper/taster pa kontrolpanelet fungerer ikke. >>> Hvis dit produkt er udstyret
med ngglela funktion,kan tastelock vaere aktiveret. Deaktiver den.
+ Hvis displayet ikke lyser, nar du taender for kogepladen igen. >>> Tag apparatet ud af
afbryderen. Vent mindst 20 sekunder, og tilslut den igen.
+ Overophedning beskyttelse er aktiv. >>> Tillad, at kogepladen kgles af.
+ Gryden er ikke egnet. >>> Kontroller din pulje.

+ Du har ikke placeret gryden pa den aktive kogezone. >>> Kontroller, om der er en gryde
pa kogezonen.

+ Din gryde er ikke kompatibel med induktionskosaetning. >>> Kontroller, om din gryde er
kompatibel med induktionskogeplade.

+ Gryden er ikke centreret ordentligt, eller grydens bund er ikke bred nok til
kogezonen. >>> Velg en gryde, der er bred nok, og centrer gryden korrekt pa kogezonen.

+ Gryden eller kogezonen er overophedet. >>> Tillad dem at kgle af.

« Tilberedningstiden for den valgte kogezone kan vaere forbi. >>> Du kan indstille en ny
tilberedningstid eller afslutte tilberedningen.

+ Overophedning beskyttelse er aktiv. >>> Tillad, at kogepladen kgles af.

+ Et objekt kan daekke bergringskontrolpanelet. >>> Fjern objektet i panelet.

+ Din gryde er ikke kompatibel med induktionskosaetning. >>> Kontroller, om din gryde er
kompatibel med induktionskogeplade.
+ Gryden er ikke centreret ordentligt, eller grydens bund er ikke bred nok til

kogepladen kgler ned til en passende temperatur.
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Dr kan hgres nogle lyde fra komfuret under tilberedningen. Disse lyde skyldes
sammensatningen af kogekarret. Disse lyde er normale, de er ikke en funktionsfejl, og de er en
del af induktionsteknologien.

Mullge lyde og grunde

+ Ventilatorstgj: Komfuret er udstyret med en blaeser, der automatisk aktiveres i henhold
til apparatets temperatur. Ventilatoren har forskellige driftsniveauer og fungerer pa

forskellige niveauer i henhold til temperaturen.

+ Lavere brummen som driftsstgj fra en transformer: Dette skyldes arten af
induktionsteknologien. Da varmen overfgres direkte til bunden af kogekarret, kan
sadanne summelyde hgres ifplge materialet i kogekarret. Saledes kan forskellige lyde

hgres med forskellige kokkengrej.

« Knaekstgj: Arsagen til dette er strukturen og materialet i bunden af kogekarret. En
knaeklyd kan hgres, hvis kogekarret er lavet af forskellige lag med forskellige materialer.
+ Hvinende stgj: En hvinende lyd kan hgres, nar to kogezoner pa samme side af komfuret
bruges til madlavning med forskellige tilberedningsniveauer.

Fejlkoder/arsager og mulige lgsninger - Til kogeplader

E22 Induktionskomfuret er

E 26 overophedet.

, 09 s
indtil den er kglet ned. Fejlen skal Igses,
nar komfurets temperatur kommer ned
under granserne.

En eller flere taster holdes nede i
mere end 10 sekunder.
En genstand efterlades pa

Problemet Igses, nar du fjerner din hand
fra komfuret.

E 46 kontrolpanelet, eller Problemet skal Igses, nar
kontrolpanelet udsaettes for kontrolpanelet renggres.
damp.
En gryde, der er egnet til Fejlen skal Igses, nar der anvendes en
E 47 induktionsopvarmning, anvendes gryde, der er egnet til
ikke. induktionsopvarmning.
Sluk for induktionskogepladen, og
E1-E15 Kommunikationsfejl pa betjen den igen efter 30 sekunder.
induktionskogeplade. Kontakt den autoriserede forhandler,
hvis problemet fortsaetter.
Sluk for induktionskogepladen, og
E16-E 21 Temperatursensorfejl pa betjen den igen efter 30 sekunder.
induktionskogeplade. Kontakt den autoriserede forhandler,
hvis problemet fortsaetter.
Sluk for induktionskogepladen, og
E 23 Softwarefejl pa betjen den igen efter 30 sekunder.
E24 induktionskogeplade. Kontakt den autoriserede forhandler,
hvis problemet fortsaetter.
Sluk for induktionskogepladen, og
E 25 Bleeserfunktionsfejl pa betjen den igen efter 30 sekunder.

induktionskogeplade.

Kontakt den autoriserede forhandler,
hvis problemet fortsaetter.
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Hardwarefejl i det elektroniske

Sluk for induktionskogepladen, og
betjen den igen efter 30 sekunder.

E3T-E45 kort pa induktionskogepladen. Kontakt den autoriserede forhandler,
hvis problemet fortsaetter.

E 48 Sensorudstyr skal ggres kompatibelt

E 49 Sensorfejl pa med driftsforholdene. Kontakt den

E 51 induktionskogeplade. autoriserede forhandler, hvis problemet
fortseetter.
Sluk for induktionskomfuret, og vent,
indtil den er kglet ned. Fejlen skal Igses,

E52-E57 Hgj temperaturfejl pa nar sensorens temperatur kommer ned

induktionskogeplade.

under graenserne. Kontakt den
autoriserede forhandler, hvis problemet
fortseetter.
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