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Vitejte!

Vazeni zakaznici,

Dékujeme, Ze jste si vybrali tento Beko produkt. Doufame, Ze Vam tento produkt, ktery byl
navrzen s vyuzitim vysoké kvality a technologie, pomdze dosdhnout nejlepsich vysledk.
Proto si pred pouzitim produktu peclivé prectéte tento navod k pouziti a jakékoli dopliujici
dokumenty.

Méjte na paméti vS§echny informace a varovani uvedené v uzivatelské pfiru¢ce. Timto
zplsobem ochranite sebe a sv(ij produkt pred nebezpecim, které se muze vyskytnout.
Uschovejte uzivatelskou priruc¢ku. Pokud produkt predate dal$i osobé, rovnéz ji predejte
navod k pouziti. Zaruéni podminky, pouziti a zplsob feseni zavad produktu jsou uvedeny v
této pfirucce.

Symboly a jejich popis v uzivatelské prirucce:

NedodrZeni pokynt pouziti mize mit za nasledek smrt nebo zranéni.

@ DiileZité informace nebo uZite&né tipy k pouziti.

Prectéte si uzivatelskou prirucku.

L[

f Varovani pfed horkym povrchem.

POZNAMK Nedodrzeni pokyn( uvedenych v pfiruéce miize mit za nasledek materialni $kody na produktu nebo
Y Zivotnim prostredi.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Bezpecnostni instrukce

+ Tato ¢ast obsahuje
bezpecnostni pokyny nezbytné
k zamezeni rizika Ujmy na
zdravi nebo vécnych skod.

+ Pokud je produkt predan
nékomu jinému k osobnimu
pouziti nebo k pouziti z druhé
ruky, mél by byt poskytnut také
navod k pouziti, Stitky produktu
a dalSi relevantni dokumenty a
dily.

* Nase spolec¢nost nenese
odpovédnost za Skody, které
nastanou v pripadé
nerespektovani pokyn(
uvedenych v pfirucce.
 Nedodrzeni téchto pokynd
zrusi platnost zaruky.

* Instalaéni a opravarenské
prace nechte vzdy provést
vyrobcem, autorizovanym
servisem nebo osobou, kterou
urci dovozce.

+ Pouzivejte pouze originalni
nahradni dily a pFislusenstvi.

* Neopravujte ani nevymeénujte
zadnou soucast produktu,
pokud to neni jasné uvedeno v
uzivatelské prirucce.

* Neprovadéjte na vyrobku
technické upravy.
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A1 .1 Zamyslené pouziti

+ Tento vyrobek je ur¢en k

domacimu pouziti. Neni urceny
pro komeréni vyuziti.

* Nepouzivejte vyrobek v

zahradach, na balkonech nebo
v jinych venkovnich
prostorach. Tento vyrobek je
urcen k pouziti v
domacnostech a v kuchynich
zaméstnancu obchodd,
kancelari a dalSich pracovnich
prostredi.

« VAROVANI: Tento vyrobek by

mél byt pouzivan pouze pro
Ucely vareni. Nemeél by byt
pouzivan pro riizné ucely, jako
je vytapéni mistnosti.

1.2 Bezpecnost déti,

zranitelnych osob a
domacich mazlicku

+ Tento vyrobek mohou pouzivat

déti ve véku 8 let a starsi a
osoby, které jsou nedostatecné
rozvinuté ve fyzickych,
smyslovych nebo dusevnich
dovednostech nebo které maji
nedostatek zkusenosti a
znalosti, pokud jsou pod
dohledem nebo vyskoleny o
bezpe¢ném pouzivani a
nebezpecich vyrobku.




Déti by si s vyrobkem nemély
hrat. Citéni a uzivatelskou
udrzbu by nemély provadeét
déti, pokud na né nékdo
nedohlizi.

Tento vyrobek by nemély
pouzivat osoby s omezenymi
fyzickymi, smyslovymi nebo
dusevnimi schopnostmi
(vCetné déti), pokud nejsou
pod dohledem nebo
nedostavaji potrebné pokyny.
Déti by mély byt pod
dohledem, aby se uijistily, ze si
s vyrobkem nehraji.

Elektrické vyrobky jsou
nebezpecné pro déti a domaci
zvirata. Déti a domaci mazlicci
si nesméji s vyrobkem hrat,
Splhat na néj ani do néj
vstupovat.

Nepokladejte na vyrobek
prfedméty, na které by déti
mohly dosahnout.

Otocte rukojet hrncl a panvi
na stranu pultu, aby déti
nemohly uchopit a spalit.
VAROVANI: Béhem pouzivani
jsou pristupné povrchy vyrobku
horké. Udrzujte déti mimo
dosah vyrobku.

Uchovavejte obalové materialy
mimo dosah déti. Hrozi
nebezpeci poranéni a uduseni.
Pfed vyrazenim
opotrfebovanych a zbytecnych
vyrobk:

1. Odpojte napajeci zastrcku a

vyjmeéte ji ze zasuvky.

2. Odpojte napajeci kabel a

odpoijte jej zastrckou od
vyrobku.

Prijméte preventivni opatreni,
abyste zabranili vstupu déti
do produktu.

4. Nedovolte détem hratsi s

produktem, kdyz je v rezimu
necinnosti.

1.3 Elektricka
bezpecnost

+ Zapojte spotrebic do
uzemnéné zasuvky chranéné
pojistkou, ktera odpovida
stavajicim hodnotam na
typovém stitku. Zajistéte, aby
vam uzemnéni proved|
kvalifikovany elektrikar.
Spotrebi¢ nepouzivejte bez
vhodného uzemnéni podle
mistnich/narodnich predpisu.
Zastrcka nebo elektricka
pripojka spotrebice musi byt
na snadno pfistupném misté.
Pokud to neni mozné, mél by
byt na elektrické instalaci, ke
které je vyrobek pripojen, v
souladu s elektrickymi
predpisy mechanismus
(pojistka, spinag, spinaci
skfinka atd.) oddélujici
vSechny poly od siteé.
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* Pred opravou, udrzbou a
cisténim odpojte vyrobek ze
sité nebo vypnéte pojistku.

« Zapojte vyrobek do zasuvky,
ktera splnuje hodnoty napéti a
frekvence uvedené na
typovych stitcich.

+ Pokud vas produkt nema
hlavni kabel, pouzijte pouze
propojovaci kabel popsany v
casti ,Technické specifikace”.

* Napajeci kabel nezastrkavejte
pod a za spotrebic. Na
napajeci kabel nepokladejte
tézké predmeéty. Napajeci
kabel nesmi byt ohnuty,
rozdrceny a prijit do kontaktu s
zadnym zdrojem tepla.

* Dbejte na to, aby se napajeci
kabel nezasekl pfi nasazovani
vyrobku zpét na misto po
montazi nebo Cisténi.

* Pouzivejte pouze originalni
kabely. Nepouzivejte
prestfizené nebo poskozené
kabely.

+ K provozu vyrobku
nepouzivejte prodluzovaci
kabel ani vicenasobnou
zastrcku.

+ V pripadech, kdy je tfeba
pouzit konvertorovy adaptér
(pro typ zastréky), kontaktujte
autorizované servisni stfedisko
nebo dovozce, aby pouzil
schvaleny adaptér.

+ Pokud je délka elektrického
vedeni nedostatecn4, obratte
se na dovozce nebo
autorizované servisni
stredisko.

+ Pfenosné zdroje energie nebo
vicenasobné zastrcky se
mohou prehrat a vznitit.
Vicenasobné zastrcky a
prenosné zdroje energie drzte
mimo dosah vyrobku.

« Je-li napdjeci kabel poskozen,
musi jej vymeénit vyrobce,
autorizovany servis nebo
osoba, kterou dovozce stanovi,
aby se predeslo moznym
nebezpecim.

Pokud je vas vyrobek vybaven

napajecim kabelem a zastrckou:

* Nikdy nezasunujte zastrcku
vyrobku do zlomené, uvolnéné
nebo nefunkéni zasuvky.
Zkontrolujte, zda je zastrcka
zcela zasunuta do zasuvky. V
opacném pripadé se mohou
spoje prehrat a zplsobit pozar.

« Zafizeni nezasunujte do
zastrcek, které jsou mastné,
necisté nebo potencialné
vystavené pusobeni vody
(napriklad v blizkosti pracovni
desky, ze které miZe uniknout
voda). V opacném pfipadé
hrozi riziko zkratu a urazu
elektrickym proudem.

* Nikdy se nedotykejte zastrcky
mokryma rukama!
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« Zastrcku vytahnéte ze zasuvky
pomoci téla zastrcky, nikoli
samotného kabelu.

Al .4 Bezpecnost dopravy

* Pred prepravou vyrobku
odpoijte vyrobek od sité.

+ Kdyz potrebujete produkt
prepravit, zabalte jej do
bublinkové félie nebo silného
kartonu a pevné zalepte
paskou. Pevneé zajistéte
pohyblivé ¢asti vyrobku, abyste
zabranili jejich poskozeni.

+ Pred instalaci vyrobku
zkontrolujte, zda vyrobek neni
po preprave poskozen. V
pripadé poskozeni kontaktujte
dovozce nebo autorizované
servisni stredisko.

Al .5 Bezpecna instalace

* Pred zahajenim instalace
odpojte elektrické vedeni, ke
kterému bude vyrobek
pFipojen, od napéti vypnutim
pojistky.

* Pfi pfepravé a instalaci vzdy
noste ochranné rukavice. V
opacném pfipadé hrozi
nebezpeci poranéni o ostré
hrany!

+ Pred instalaci vyrobku
zkontrolujte, zda neni
poskozen. Pokud je produkt
poskozen, neinstalujte jej.
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K zakryti interiéru
instalovaného nabytku
nepouzivejte zadné
tepelnéizolacni materialy.

V prostoru, kde je vyrobek
nainstalovan, se nesmi
nachazet prfimé slunecni svétlo
a zdroje tepla, jako jsou
elektrické nebo plynové
ohrivace.

Udrzujte okoli v§ech
ventilaénich kanal vyrobku
otevrené.

Vyrobek neinstalujte v blizkosti
okna. Kdyz otevrete okno,
horké nadobi se mlze
prevratit.

Pokud se za mistem, kde bude
vyrobek nainstalovan, nachazi
zasuvka, je treba zajistit, aby
se vyrobek nedostal do
kontaktu se zasuvkou ani se
zastrckou zapojenou do
zasuvky.

Na zadni nebo bocni sténé
mista, kde bude vyrobek
nainstalovan, nesmi byt
plynova hadice, plastové
vodovodni potrubi a zasuvka.
V opacném pripadé by se
mohly deformovat vlivem tepla
pfi provozu varné desky a
mohly by prfedstavovat
bezpecnostni riziko.



Al .6 Bezpecnost pouziti

* Po kazdém pouziti se ujistéte,
Ze je spotrebic¢ vypnuty.

+ Pokud nebudete vyrobek delsi
dobu pouzivat, odpojte jej ze
zasuvky nebo vypnéte proud z
pojistkové skrinky.

* Nepouzivejte vyrobek, pokud
se béhem pouzivani poroucha
nebo poskodi. Odpojte vyrobek
od elektfiny. Kontaktujte
dovozce nebo autorizované
servisni stredisko.

- VAROVANI: Pokud je povrch
varné desky praskly, odpojte
vyrobek od elektrické site,
abyste zabranili riziku urazu
elektrickym proudem.

- VAROVANI: Pokud je sklenény
povrch varné desky rozbit:

Vypnéte v§echny plynové a

(pfipadné) elektrické varné

desky. Odpojte vyrobek od

elektriny.

- Nedotykejte se povrchu

spotrebice.

- Nepouzivejte pristroj.

* Na spotrebi¢ v zadném pripadé
nestoupejte.

+ Nikdy nepouzivejte vyrobek,
pokud je vas usudek nebo
koordinace narusena pozitim
alkoholu a/nebo drog.

1.8
A vareni

* V prostoru vareni a v jeho okoli &3
se nesmi nachazet horlavé
predméty. V opacném pripadé
muze dojit k poZaru.

+ Tento vyrobek neni vhodny pro
pouziti s dalkovym ovladanim
nebo externimi hodinami.

A1 .7 Upozornéni na

teplotu

- VAROVANI: KdyZ se vyrobek
pouziva, vyrobek a jeho
pristupné Casti jsou horké. Je
tfeba davat pozor, abyste se
nedotkli vyrobku ani topnych
téles. Déti mladsi 8 let by se
mély drzet dale od vyrobku,
pokud nejsou pod nepretrzitym
dohledem.

* Do blizkosti vyrobku
neumistujte hoflavé/vybusné
materidly, protoze povrchy
budou béhem provozu horké.

« VAROVANI: Nebezpe&i vzniku
pozaru: Na varné plochy
neodkladejte zadné predmeéty.

Bezpecnost pri

- VAROVANI: Musi se dodrzovat
proces vareni. Kratkodobé
procesy vareni musi byt
neustale sledovany.

- VAROVANI: Pfi vafeni na
tuhém nebo tekutém oleji je
nebezpecné ponechat varnou
desku bez dozoru, coz mize
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zpUsobit pozar. NIKDY se
nepokousejte uhasit ohen
vodou; odpojte vyrobek od
elektrické sité a poté plameny
zakryjte krytem nebo
protipoZarni tkaninou (atd.).

+ Budte opatrni pfi pouzivani
alkoholickych napoji v
pokrmech. Alkohol se pfi
vysokych teplotach odparuje a
muze zpUsobit pozar, protoze
se pfi kontaktu s horkymi
povrchy muze vznitit.

Al.g Indukce

* Elektricky ovladané zoény vasi
varné desky jsou vybaveny
pokrocilou ,Indukci”. Na
induk&nich varnych zénach,
které Setri Cas a energii, se
musi pouzivat nadobi vhodné
pro indukcni vareni, jinak varna
z6éna nebude fungovat.
Podrobné informace naleznete
v ¢asti "Vybér hrnce".

+ Jelikoz indukéni varna deska
vytvari magnetické pole, mlze
mit Skodlivé ucinky na lidi, kteri
pouzivaji zafizeni, jako jsou
kardiostimulatory nebo
inzulinové pumpy.

+ Varnou desku po pouziti
zavrete pomoci ovladaciho
panelu, nespoléhejte se na
senzor hrnce.

+ Kovové predmeéty jako jsou

noze, vidlicky, Izice a poklice

neumistujte na varnou plochu,
nakolik se mohou zahfat.

Do zasuvek pod varnou deskou

neukladejte kovové predmeéty.

Pfi dlouhém a intenzivnim

pouzivani se mohou materialy

prehrivat.

* Na indukéni varnou desku
neumistujte elektronické
vyrobky, jako jsou mobilni
telefony, tablety, pocitace. Vas
spotrebi¢ se mize poskodit.

Bezpecnost pri

A.I .10
udrzbe a cisteni

* Pred vycisténim produktu
vyCkejte, dokud produkt
vychladne. Horké povrchy
mohou zpUsobit popaleniny!

* Nikdy nemyjte vyrobek
stfikanim nebo polévanim
vodou na néj! Hrozi nebezpeci
urazu elektrickym proudem!

+ K Cisténi vyrobku nepouzivejte
parni Cistice, protoze to mlze
zpUsobit Uraz elektrickym
proudem.
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2 Pokyny pro zivotni prostredi

2.1 Smeérnice o odpadech

2.1.1 Soulad se smérnici WEEE a
Odstranéni odpadi vyrobku

Tento vyrobek splfuje pozadavky smérnice

WEEE EU (2012/19/EU). Tento produkt

nese klasifikacni symbol pro odpadni
elektrické a elektronické zafizeni (WEEE).

Tento produkt byl vyroben z
vysoce kvalitnich dilG a
materiald, které |ze znovu
pouzit a jsou vhodné k
recyklaci. Nelikvidujte proto
L odpadni produkt po skonceni
jeho zivotnosti s béZnym domovnim a
jinym odpadem. Odneste jej do sbérného
mista pro recyklaci elektrickych a
elektronickych zafizeni. Na tato sbérnd
mista se mUzete zeptat mistni spravy.
Spravna likvidace spotiebice pomaha

predchazet negativnim dopaddm na Zivotni

prostredi a lidské zdravi.

Soulad se smérnici RoHS:

Vyrobek, ktery jste si zakoupili, je v souladu
se smérnici EU RoHS (2011/65/EU).
Neobsahuje Skodlivé a zakdzané materialy
specifikované ve smérnici.

2.2 Informace o balicku

Obalové materidly vyrobku jsou vyrobeny z
recyklovatelnych materiald v souladu s
nasimi narodnimi smérnicemi. Nelikvidujte
obalovy odpad s domovnim nebo jinym
odpadem, odevzdejte je na sbérnd mista
pro obalovy material uréena mistnimi
Urady.

2.3 Doporuceni pro Usporu energie

Podle EU 66/2014 Ize informace o
energetické ucinnosti nalézt na uctence
vyrobku dodavané s vyrobkem.

Nasledujici doporu¢eni vam pomohou

pouzwat vyrobek ekologicky a neplytvat:
+ Zmrazené potraviny pfed pecenim
rozmrazte.

+ Pouzivejte hrnce/panve s velikosti a
poklici vhodnou pro varnou zénu. Vzdy si
vyberte spravnou velikost hrnce pro
pfipravu jidla. Pro nddoby nespravné
velikosti se vyZaduje vétsi energie, nez je
potreba.

« Udrzujte pecici plochy a dna hrnct Cisté.
Necistoty snizuji pfenos tepla mezi
pecicim prostorem a dnem hrnce.
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3 Vas vyrobek

3.1 Predstaveni vyrobku

P o

6
@)
v
4

~—
3
1 Sklenéna varna plocha 2 Dolni kryt
3 Indukéni varna zéna 4 Indukéni varna zéna
5 Indukéni varnd zéna 6 Indukéni varna zéna
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3.2 Technické specifikace

Obecné specifikace

Vnéjsi rozméry produktu (vyska/sitka/hloubka) (mm) 43 * /590 /520

Instalacni rozméry varné desky (Sitka/hloubka) (mm) 560 (+2) /490 (+2)
Napéti/Frekvence TN~220-240 V /2N~380-415 V; 50/60 Hz
Ppuzny typ a prlrez kabelu/vhodny pro pouZziti ve min. HO5V2V2-F 5 x 2,5 mm2
vyrobku

Celkova spotieba energie (kW) max. 7,4 kW

Varné zény

Predni leva Indukéni varna zéna

Rozmér 210x270 mm

Vykon 2400 W / Booster (Zesileni) 3700 W
Predni prava Indukéni varna zéna

Rozmér 145 mm

Vykon 1500 W / Booster (Zesileni) 2500 W
Zadni leva Indukéni varnd zéna

Rozmér 210x210 mm

Vykon 2400 W / Booster (Zesileni) 3700 W
Zadni prava Indukéni varna zéna

Rozmér 180 mm

Vykon 2200 W / Booster (Zesileni) 3100 W

|* Varna deska uvedend v technické tabulce je vylepsenim spodniho krytu produktu. |

Technické specifikace se mohou zménit bez pfedchoziho upozornéni za ic¢elem
zlepsSeni kvality produktu.

Obrazky v této pfirucce jsou schematické a nemusi prfesné odpovidat vasemu
@ produktu.

v laboratornich podminkach v souladu s pfislusSnymi normami. V zavislosti na

@ Hodnoty uvedené na stitcich vyrobk( nebo v doprovodné dokumentaci jsou ziskany
provoznich a okolnich podminkach produktu se tyto hodnoty mohou lisit.
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4 Prvni pouziti

Nez zacnete vyrobek pouzivat,
doporucujeme provést nasledujici kroky
uvedené v nasledujicich ¢astech.

4.1 Pocatecni cisténi

1. Odstrante veskery obalovy material.

2. Otrete povrchy vyrobku vihkym
hadfikem nebo houbou a osuste
hadrikem.

5 Pouzivani varné desky

OZNAMENI: N&které saponéaty nebo &istici
prostfedky mohou zpUsobit poskozeni
povrchu. Pri ¢isténi nepouzivejte abrazivni
Cistici prostredky, Cistici prasky, Cistici
krémy nebo ostré predméty.

O0ZNAMENI: Pfi prvnim pouZziti m(ize po
nékolik hodin z trouby vychdazet kour a
zdpach. To je normalni a k jeho odstranéni
postaci dobré vétrani. Vyvarujte se pfimého

vdechovani koure a zapachu, ktery se tvofi.

5.1 Obecné informace o pouzivani
varné desky

A Obecna varovani

+ Nedovolte, aby na sklenénou varnou
plochu spadl zadny predmét. Dokonce i
malé pfedméty, jako jsou solnicky,
mohou poskodit sklenénou varnou
plochu. Nepouzivejte prasklou sklenénou
varnou plochu. Do téchto trhlin mize
proniknout voda a zpUsobit zkrat. Pokud
je povrch jakymkoli zplsobem poskozen
(napriklad viditelné praskliny), nejprve
vypnéte pojistku, poté odpojte vyrobek a
zavolejte autorizovany servis, abyste
snizili riziko Urazu elektrickym proudem.

+ Na sklenénou varnou plochu
nepouzivejte nestabilni nebo snadno
sklopné nadobi.

+ Prazdné nadobi neohfivejte. Nadobi a
vyrobek mohou byt poskozeny.

+ Nezapomernite po kazdém pouziti vypnout

varné zoény.

+ Pokud provozujete varné zény bez
nadobi, vyrobek poskodite. Po kazdém
pouziti vypnéte varné zény.

+ Varné zoény budou po kazdém pouziti
horké, takze na varné zény nepokladejte
plastové nadobi. Okamzité vycistéte
veskery roztaveny materidl na povrchu.

+ Nahlé zmény teploty na sklenéné varné
plose mohou zpUsobit poskozeni, davejte
pozor, abyste béhem vareni nevylili
studenou kapalinu.

+ Do nadobi vlozte odpovidajici mnozstvi
jidla. Tim zabranite preteceni jidla a
nebudete muset provadét zbytecné
cisténi.

+ Nepokladejte vika nadobi na varné zony.

+ Umistéte nadobi tak, aby bylo vystfedéno
na varné zony. Pokud chcete nadobi
presunout do jiné varné zény, zvednéte
jej a umistéte na pozadovanou varnou
z6nu, misto abyste jej posunuli.

Pracovni princip indukéni varné desky

Indukéni varna deska je jako otevieny

obvod. Po umisténi indukéné

kompatibilniho nadobi je obvod dokoncen a

elektronicky systém umistény tésné pod

sklenénou varnou plochou vytvari
magnetické pole. Kovova zakladna nadobi
se zahfiva pfijimanim energie z tohoto
magnetického pole. Timto zplsobem se

teplo nevytvari na sklenéném povrchu
varné desky, ale pfimo v nadobi nad ni.
Sklenény povrch se zahfiva s teplem

nadobi.

Vyhody indukéniho vareni

Indukéni varné desky nabizeji nékteré

vyhody, protoze teplo se prenasi pfimo do

nadobi.

+ Potraviny, které béhem vareni pretékaji,
nehofi rychle, protoZe povrch skla na
vareni neni pfimo zahfivan. Snadné;jsi
Cisténi je zajisténo.

+ Vzhledem k tomu, Ze teplo vznikd pfimo v
nadobi, vareni je rychlejsi, coz ve
srovnani s jinymi typy varnych desek Setfi
Cas a energii.
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+ Vzhledem k tomu, ze teplo je dodavano
pfimo do nadobi, nedochazi k zadnym
tepelnym ztratam a je dosazeno
efektivnéjsiho vareni.

+ Jakmile je nadobi vyjmuto z varné zény,
prenos tepla se zastavi a varna zéna se
pfimo nezahfiva, coz zajistuje
nehodam, ke kterym mdze béhem vareni
dojit.

Pro bezpecné pouziti:

+ P¥i pouziti nepfilnavého nadobi
potazeného olejem nebo velmi malym
mnozstvim oleje (typ Teflon) nevybirejte
vysoké urovné ohfevu.

+ Nepouzivejte sklenénou varnou plochu
jako povrch pro umisténi predmét(i nebo
pro fezani.

+ Na varnou zénu nepokladejte kovové

predméty, jako jsou pfibory nebo poklice

na nadobi, protoZze se mohou zahfat.

K vareni nikdy nepouzivejte hlinikovou

folii. Nikdy nepokladejte potraviny

zabalené do hlinikové félie na indukéeni
varnou zénu.

+ Béhem provozu varnych zén udrzujte
magnetické predméty, jako jsou kreditni
karty nebo pasky, mimo dosah vyrobku.

+ Pokud je pod varnou deskou trouba a je v
provozu, snimace v produktu mohou
snizit Uroven vareni nebo vypnout
produkt.

+ Varna deska ma automaticky vypinaci
systém. Podrobné informace o tomto
systému jsou k dispozici v nasledujicich
Castech.

Nadobi

Doporuc¢ujeme pouzivat pouze nadobi,

které je feromagnetické, kvalitni a

oznacené nebo oznacené jako indukéné

kompatibilni pro vasi indukéni varnou
desku. Obecné plati, Ze ¢im vy$si je obsah

Zeleza, tim 1épe bude nadobi fungovat.

Priimér zékladny nadobi by mél odpovidat

indukeni varné oblasti. Doporucené

velikosti jsou uvedeny nize.

Vhodné nadobi:

+ Litinové nadobi

+ Ocelové nadobi smaltované

+ Nadobi z oceli a nerezové oceli (se
Stitkem nebo varovanim oznacujicim, ze
je kompatibilni s indukci)

Nevhodné nadobi:

+ Hlinikové nadobi

+ Médéné nadobi

+ Mosazné nadobi

+ Sklenéné nadobi

+ Hlinéné hrnce na vareni

+ Keramické a porcelanové nadobi

Doporuceni:

+ Pouzivejte pouze nadobi s plochym
dnem. Nepouzivejte nadobi s konkavni
nebo konvexni zakladnou.

+ Pouzivejte pouze tlusté, zpracované
nadobi. Pokud pouzivate nadobi na tenké
bazi, toto nadobi se velmi rychle zahreje
a zékladna nadobi se mUze pred aktivaci
automatického uzaviraciho systému

roztavit, coz poskodi varnou plochu a
vyrobek. Ostré hrany poskrabou povrch.

* Nékteré nddobi ma na dné
feromagnetické pole, které je mensi nez
jeho skuteény priimér. Pouze tato oblast
je ohfivana varnou zénou. Teplo proto
neni rovhomeérné rozlozeno a vykon
vareni se snizuje. Takové nadobi navic
nemusi byt detekovano velkymi
indukénimi varnymi zénami. Z tohoto

ddvodu by méla byt varna zéna vybréna
podle velikosti feromagnetického pole.

+ Nékteré nadobi ma zakladnu, ktera
obsahuje neferomagnetické materidly,
jako je hlinik. Tyto typy nadobi se nemusi
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dostatecné zahrat nebo nemusi byt
indukéni varnou zénou viibec
detekovany. V nékterych pripadech se
mUZe objevit varovani pred Spatnym
nadobim.

Pfi vafeni vice pokrmi na

@ indukénich varnych zénach
distribuce nadobi rovhomérné do
pravé levé a stfedni oblasti pfi
vybéru varné zény pozitivné
ovliviiuje vykon vareni.

Test nadobi

Pomoci nize uvedenych metod otestujte,
zda je vaSe nadobi kompatibilni s
induk&nimi varnymi deskami.

1. Pokud zakladna nadobi drzi magnet, je
kompatibilni.

2. KdyZz umistite nadobi na indukéni varnou
z6nu a zapnete produkt, pokud
0/U /1 neblikg, je kompatibilni.
Doporucené velikosti nadobi
Vas vyrobek ma funkci ,Pansense”, ktera
vyhodnoti kompatibilitu nddobi. Pomoci
této funkce mlzete zkontrolovat nadobi.
Podrobné informace najdete v ¢asti
,Nastaveni”.
Doporucené velikosti nadobi podle velikosti
varné zény jsou uvedeny nize.
Chovani pri varu se muze lisit v zavislosti
na typu nadobi, velikosti nadobi a velikosti
varné zony. Pro rovhomérnéjsi chovani pfi
varu lze pouzit varnou zénu o jednu velikost
vétsi. Pouziti vétsi varné zony neztraci
energii na induk¢nich varnych deskach,
protoze teplo se vytvari pouze v prislusném
nadobi.

Prdmér varné zény - mm

Primér hrnce - mm

145 min. 100 - max. 145
180 min. 100 - max. 180
210 min. 140 - max. 210
210x 210 min. 140 - max. 210
320 min. 125 - max. 320

Varna zéna se Sirokym (flexi) povrchem (220 x 440)

§itka 220 - délka 400

Siroké povrchové varné zény (Flexi zény)
Vas vyrobek ma varné zény se Sirokym
povrchem (Flexi). Tuto varnou zénu se
Sirokym povrchem muZete ovladat jako

samostatné nezavislé varné zény pro vase

malé nadobi. Pro vareni s velkym nadobim

muzete aktivovat kombinovanou funkci pro
tyto Sirokoplo$né varné zény a preménit je

na jednu varnou zénu.
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Jako dvé nezavislé varné zény Jako jedna varna zéna

v v

SRR |
Varna zéna se Sirokym povrchem ma
dvé varné zény, predni a zadni. Tuto L . s
< A o . Pro vareni ve velkém nadobi
varnou zénu miZzete pouzit jako dvé e s .
P PO . umistéte nadobi tak, aby pokryvalo
nezavislé varné zony se dvéma

S R . stfedy obou varnych z6n a
-1 1= -~ |rGznymi nddobimi pro rlizné urovné .
| vycentrovalo varnou zénu.

teploty. Nadobi umistéte doprostfed
| ‘ | |oddélenych varnych zén.

| Cheete-li vafit s iednim nédobim ' ‘ Pokud chcete vafit dva rtizné nadobi
i T Jeant S ( D - | pri stejné teploté, mlZete vafit dva
umls}etejelj dgprostred predp| pebo rlizné nadobi pfi stejné teploté
B ) zeidm varne zony. POkad umistite ~|kombinaci Sirokych povrchovych
}- - [nddobi do stfedu varné zény, varna . . . s A ,
. . O varnych zén. Opét umistéte nadobi
z6na nemusi fungovat spravné. do stfedu varnych z6n

+ (Ye) E] ﬁ oce ]l
=i I_loo 3 oo I
I @ — - n - =
L e, Zloo 0 3 6 S Al ool £
_ [. Tl eo Yy e ecseasem e’ oe L]l &
— Kontrolka indikujici stisknuti pfislusného * Lisi se v zavislosti na modelu produktu. *
tladitka Nemusi byt k dispozici ve vasem produktu.
(D Tlagitko Zapnuti/Vypnuti Tlagitka vybéru varné zény :
@O Tlagitko vybéru Zadni levé varné zény
@3' Tlagitko uzavieni tlacitek oo

PR O O Tiagitko vybéru Predni levé vamé z6
[.] Kombinované tlacitko varné zény se Sirokym [ Yo acitko vybéru Predni levé vamé zony
L]

povrchem * . PO . P
» i o . O O Tlagitko vybéru Piedni pravé varné zény
Q& Tlacitko rychlého zahrati/Tlacitko nastaveni o] ]

vysokého vjkonu (zesileni) O @ Tlagitko vybéru Zadni pravé varné zény
00

|] |] Tlacitko zastaveni
@ Tlagitko &asovage
_I_ Tlagitko zvy$eni Easovade
— Tlacitko snizeni ¢asovace

% Tlacitko spojeni Varné desky-Odsavace par *

CS/16



Zobrazeni 1: Rozsah nastaveni Grovné
teploty

1 Rozsah nastaveni Urovné teploty

2 Tlacitko rychlého zahrati/Tlacitko nastaveni
vysokého vykonu (zesileni)

5

4 + =4

T

I Ohd
# - =2

Zobrazeni 2: Displej Casovace

Kontrolka ¢asovace
Tlacitko snizeni Casovace
Tlacitko ¢asovace
Tlacitko zvySeni casovace

g A~ W N =

LED kontrolka ¢asovace pfislusné varné zény

Obecna varovani pro ovladaci panel

Tento produkt je ovladan
dotykovym ovladacim panelem.
Kazda operace, kterou provedete

na dotykovém ovladacim panelu, je
potvrzena zvukovym signalem.

VZzdy udrzujte ovladaci panel Cisty a

@ suchy. Pokud je povrch vlhky a
$pinavy, mUze to zplisobit problémy
pfi provozu funkci.

Pokud se do 20 sekund neprovede

@ Z4dnd operace, varnd deska se
automaticky vrati do
pohotovostniho rezimu.

Kdyz se po dlouhou dobu dotknete
libovolného tlaéitka (kromé tlacitka

(), produkt vyda varovani ,FF".

Rozsviti se — kontrolka na
klavesach, které aktivné pracuji

nebo jsou vybrany.

Zapnuti varné desky

1. Dotknéte se klavesy (D na ovladacim
panelu.

= Varna deska je pfipravena k
pouziti.
Vypnuti varné desky

1. Dotknéte se tlagitka (D na ovladacim
panelu.

= Varna deska se vypne a vrati se do
pohotovostniho rezimu.

Indikator zbytkového tepla
Pro kazdou zénu ovladaciho panelu je
indikator zbytkového tepla. Tento indikator
indikuje, Ze zéna je po vypnuti stale horka.
Nedotykejte se prislusné zény(zén), dokud
nezmizi indikator zbytkového tepla.
H : Vysoka teplota
h : Nizka teplota

Pokud dojde k vypadku proudu,
@ indikator zbytkového tepla se
nerozsviti a varuje uzivatele pred
horkymi zénami.
Zapnuti zon varné desky (sekce vareni) a
nastaveni trovné teploty
1. Zapnéte varnou desku stisknutim
tlacitka (D.

= Na displeji varné zény se zobrazi
0"

Meo 1
oo i

Deg e——2 f.__aam

2. Stisknéte tlacitko vybéru varné zony,
kterou chcete zapnout.

oe [
ool
ool
oe I’

= Zvolena varna zéna se zobrazi jako
,0" arozsviti se jasnéji.

®0 celC
oo l I oo
g o0__3 aﬁ--ii{ﬂ ﬁ
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3. Nastavte Uroven teploty mezi 0" a 9"
dotykem nebo posunutim prstu po
oblasti nastaveni libovolné zény, kterou
chcete ovladat.

Vypnuti varnych zon:

Vybranou zénu Ize vypnout dvéma rdznymi

zpUsoby:

1. Snizenim teploty na troven
"0":Priblizeni vareni mlzete vypnout
snizenim nastaveni teploty na ,0".

2. Pouziti funkce vypnuti ¢asovace pro
pozadovanou zénu varné desky:Po
uplynuti ¢asu ¢asovac vypne varnou
zo6nu, kterd je k nému pfipojena.
Vsechny displeje zobrazuji "0" nebo
"00". Symbol €O na displeji varné zény
zmizi. Nastaveni ¢asovace pro zonu je
vysvétleno v nasledujicich ¢astech.

Kombinace varné zény se Sirokym
povrchem (flexi)
1. Zapnéte varnou desku stisknutim
tlagitka (D.
2. Stisknéte klavesu [3].
= Na levém displeji varné zény se
zobrazi symbol ,0" a rozsviti se
svétlo — tlagitka [g].

IZleo
Il oo

+ oo 0 J- 9
[g] ICleo

A S

3. Nastavte Uroven teploty z "0" na "9"
dotykem na oblast nastaveni nebo
posunutim prstu po oblasti.

2B

= Varna deska zaéne fungovat. Pokud je
vybrana jind zéna nebo pokud neni
provedena zadna akce po dobu 10
sekund, zhasne — kontrolka tlacitka [g]

Varné desky se Sirokym povrchem
@ vlevo jsou popsany jako priklad.
Pokud maji z6ny varné desky

plochy, totéz plati pro zény varné
desky vpravo.

Kombinace zony varné desky se Sirokym
povrchem pfi provozu jedné nebo obou z6n
varné desky vlevo

v’ Zatimco jedna nebo obé zény varné
desky na levé strané funguji
samostatné, mizete obé zény varné
desky kombinovat aktivaci varné desky
se Sirokym povrchem. Timto
zplsobem mUzete ovladat Sirsi varnou
desku se stejnymi hodnotami.

1. Kdyz je v provozu jedna nebo obé zény
varné desky vlevo, stisknéte tlacitko [g).

IZleo
—loo

c"Joo 0 3 6

h] leo ————=——=— -——2d

= Hodnota z6ny varné desky nizké
urovné se zobrazi na obou
displejich zony varné desky a
rozsviti se kontrolka — tlagitka [g].

= Kombinované zény nadale pracuji
pfi teploté a hodnotach ¢asovace
zony s nizsi hodnotou teploty.
Hodnoty teploty a ¢asovace
horaku s vyssi hodnotou teploty
pred zruSenim kombinace.

2. Chcete-li pozdéji zménit hodnotu
teploty, nastavte Uroven teploty, kterou
chcete zmeénit, v oblasti nastaveni.

Vypnuti varnych desek s Sirokym

povrchem

Z6ny muzete oddélit a nastavit je na

nulovou Uroven stisknutim tlacitka [g).

Nastaveni vysokého vykonu (POSILOVAC)

Nastaveni vysokého vykonu muzete pouzit

k ohfevu na maximalni vykon. V této poloze

se vSak nedoporucuje vafit delSi dobu.

Nastaveni vysokého vykonu nemusi byt k

dispozici ve vSech varnych zénach.
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Pfimy vybér nastaveni vysokého vykonu
(POSILOVACE):

1. Zapnéte varnou desku stisknutim
tlagitka (D.

2. Vyberte poZzadovanou varnou zénu
dotykem klaves pro vybér varné zény.

3. Stisknéte klavesu A§.

= Vybrana zéna varné desky pracuje pfi
nejvyssSim vykonu a na displeji zony
varné desky postupné blikaji 3
kontrolky.

= Po uplynuti doby nastaveni vysokého
vykonu (viz tabulka Casi
automatického vypnuti) zéna pokracuje
v provozu pfi nejvyssi teploté.
Volba nastaveni vysokého vykonu
(POSILOVAG), kdyz je aktivni zona varné
desky:

1. Kdyz je varna deska zapnuta a prislusna
varna zona pracuje na urcité urovni,
aktivujte tuto zonu vybérem.

2. Stisknéte klavesu A§.

3. Vybrand zéna varné desky pracuje s
maximalnim vykonem a na displeji zony
varné desky blikaji 3 kontrolky. Po
uplynuti doby pro nastaveni vysokého
vykonu bude varna zéna pokracovat v
provozu na nejvyssi teploté.

Vypnuti nastaveni vysokého vykonu

(POSILOVACE) pred vyprsenim jeho

platnosti:

Po aktivaci pfislusné varné zony stisknutim

tlacitka miZete kdykoli vypnout nastaveni

vysokého vykonu stisknutim tlagitka *4.

Varna zona nadale pracuje pfi nejvyssi

teploté. Chcete-li jej vypnout, dotknéte se

oblasti aktivniho nastaveni varné zény nebo
prejedte prstem po této oblasti, abyste ji

dostali do polohy ,0".

Zamek klaves

Kdyz je varna deska zapnuta nebo vypnuta,

mUZete aktivovat zdmek klaves, abyste

zabranili nahodnym zménam jeho funkci.

Aktivace zamku klaves

1. Stisknutim klavesy (Tl aktivujete zamek [oty
klaves.

= Po odpocitavani 3-2-1 na displeji se
rozsviti kontrolka — tla&itka (TJs- a
vSechny varné zény se uzamknou.

Kdyz je zamek klicl aktivni, funguje
@ pouze kli¢ (D. Kdyz se dotknete
jakékoli jiné klavesy, — kontrolka
klavesy (Tls- bude blikat, coz
znamena, ze zamek klaves je
aktivni.
Pokud vypnete varnou desku, kdyz
jsou klice uzamceny, musi byt
zamek klict deaktivovan, aby bylo
mozné varnou desku znovu
zapnout.

Deaktivace zamku klice

1. Stisknéte klavesu [Da-
= Po odpocitavani 3-2-1 na displeji
zhasne kontrolka — tlagitka (D= a
zamek tlacitka se deaktivuje.
Funkce casovace
Tato funkce vdm usnadni vareni. BEhem
procesu vareni nemusite stat u varné desky

nepretrzité. Varna deska se po zvoleném
Case automaticky vypne.

Aktivace ¢asovace

U

P

1. Zapnéte varnou desku stisknutim
tlagitka .

2. Stisknéte tlacitko vybéru varné zény,
kterou chcete zapnout.

= Zvolend varna zéna se zobrazi jako
,0“ arozsviti se jasnéji.

3. Nastavte Uroven teploty z "0" na "9"
dotykem na oblast nastaveni nebo
posunutim prstu po oblasti.

4. Aktivujte Casovac stisknutim tlacitka )
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= Na displeji Casovace se rozsviti
,00".

5. Kolem ,00" jsou na displeji Casovace
viditelné 4 LED diody aktivity. LED
aktivni varné zény blika a pro tuto zénu
mUZete nastavit Casovac.

o

Pokud chcete nastavit ¢asovac pro jinou
aktivni zénu varné desky, vyberte
pfisluSnou stranu zény varné desky
dotykem klavesy €O, dokud se nerozsviti
LED dioda na displeji hodin této strany
z6ny varné desky.

~

Nastavte pozadovany ¢as stisknutim
klaves 4/—. MUZete postupovat rychleji
dlouhym stisknutim klavesy + nebo —.

= Aktivujte nastaveni hodin
stisknutim tlagitka (O nebo
¢ekdanim pfiblizné 10 sekund.
Casovat Ize nastavit pouze pro
zony, které jsou v provozu.

Casovag nelze nastavit bez vybéru
zony varné desky a hodnoty teploty
zo6ny varné desky.

Kdyz je ¢asovac aktivni, LED varné
zony s nejnizsSim nastavenim Casu
blika. Pokud je v ostatnich zénach
nastaven cas, LED diody téchto z6n
z(stanou svitit.

Zopakujte vyse uvedené kroky pro
@ ostatni zény, jejichz ¢asovace
chcete nastavit.

Vypnuti ¢asovacu

Po uplynuti nastaveného ¢asu se varna
deska automaticky vypne a vyda zvukovou
vystrahu.

Stisknutim libovolného tlacitka vypnete
zvukovou vystrahu.

Predcasné vypnuti ¢asovacu

Pokud je ¢asovac vypnut pred¢asné, varna
deska bude pokracovat v provozu pfi
nastavené teploté, dokud se nevypne.
Vypnuti casovace snizenim hodnoty na
,00“

1. Po aktivaci pfislusné varné zény
stisknutim tlacitka vyberte Casovac pro
pfislusnou varnou zénu stisknutim

tlagitka (O.

2. Snizte hodnotu stisknutim tlacitka —,
dokud se na displeji ¢asovace nezobrazi
,00“. MUZete postupovat rychleji
dlouhym dotykem klavesy —.

= Poté, co symbol €9 po uréitou dobu
blika na displeji zény varné desky, zcela
zhasne a ¢asovac se zrusi.
Funkce zastaveni

v Pomoci této funkce mdzete po urcitou
dobu snizit uroven teploty vSech funkci
pracujicich v zéné varné desky (s
vyjimkou ¢asovace) na stupen 1.

Pokud je ¢asovac nastaven pro

@ jakoukoli zénu varné desky,
Casovac pokracuje v chodu béhem
zastaveni.

1. Bé&hem provozu varné desky se dotknéte
tlacitka 0.

= VS8echny provozni zény nadale
pracuji pfi teploté 1.

2. Opétovnym stisknutim tlagitka (I
restartujete vSechny zastavené varné
z6ny s predchozim nastavenim.

Nastaveni

Pomoci této funkce mizete nastavit spravu

napdjeni, dobu zvukového signalu konce

vareni a nastaveni pfipojeni varné desky.

A1: Nastaveni zobrazeni kompatibility

,PanSense Function” (Funkce PanSense)

A2: Nastaveni spravy napajeni

A3: Nastaveni doby varovani pred zvukem

na konci vareni

A4: Nastaveni typu pfipojeni digestore (Lisi

se v zavislosti na modelu produktu. *

Nemusi byt k dispozici ve vasem

produktu.)

A5: Nastaveni pfipojeni varné desky (LiSi se

v zavislosti na modelu produktu. * Nemusi

byt k dispozici ve vaSem produktu.)

A6: Nastaveni zobrazeni spotieby energie

+EnergiSense”
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A7: Nastaveni zapnuti a vypnuti zvuku
knofliku varné desky
A8: Obnoveni tovarniho nastaveni

1- Nastaveni zobrazeni kompatibility potu
+PanSense Function* (A1)

Funkce PanSense je inteligentni funkce
navrzena tak, aby optimalizovala vykon vasi
indukéni varné desky. Tento rezim vam
pomuZze dosahnout nejlepsich vysledkd
vareni tim, Ze detekuje materidl, strukturu
zdakladny a magnetickou kompatibilitu
panve, kterou pouzivate. Pfizplsobuje se
charakteristikam panve, kterou pouzivate, a
zajistuje, Ze pokazdé dosdhnete
dokonalych vysledkd vareni.

Vyhody této funkce: Nejlepsi vysledky
vareni (automaticky se pfizplsobi podle
vlastnosti hrnce, ktery pouzivate na varné
desce), Uspora energie (optimalizuje
spotiebu energie podle typu hrnce),
prodluzuje zivotnost hrnce (prenasi
optimalni vykon, ktery hrnce zvladne)

Vafi¢ automaticky kontroluje nadobi
pokazdé, kdyz zacCnete vafit. Chcete-li ru¢né
zkontrolovat, zda je nadobi, které pouzivate,
kompatibilni s PanSense, mlzete
postupovat podle niZze uvedenych krokd.

1. Zapnéte varnou desku stisknutim
tlagitka (D a vypnéte ji opétovnym
stisknutim tlagitka (D.

2. Po vypnuti produktu se do 10 sekund
dotknéte tlacitek (D/85/65/85/09.

= Na displeji asovace se zobrazi

prvni nastaveni ,A1" a na vSech

displejich varné zény se zobrazi

]

3. Umistéte hrnce nebo panve, které
chcete méfit, na varné zony.

4. Na displeji mezi tlagitky ] a s se
zobrazi ,0“.

5. Dotknéte se oblasti nastaveni. "1" se
zobrazi mezi tlagitky [l a (T misto "0" a
spusti se skenovani kvality banku.
Skenovani trva priblizné 10 sekund a
béhem skenovani se na displeji zobrazi
animace.

6. Kvalita hrnce je hodnocena na stupnici
0-3. 0 je nejhorsi kvalita a 3 je nejlepsi
kvalita, ktera ukazuje kvalitu na displeji.

7. Vypnéte varnou desku stisknutim
tlagitka (D.

Nastaveni fizeni napajeni 2 (A2)

v" Pomoci této funkce miiZzete nastavit
celkovy vykon varné desky, jak si
prejete.

1. Zapnéte varnou desku stisknutim
tlagitka (D a vypnéte ji opétovnym
stisknutim tlacitka (D.

2. Po vypnuti produktu se do 10 sekund
dotknéte tlacitek (/8 3/e5/35/e0.
= Prvni nastaveni na displeji
Casovace je,A1"viditelné.

3. Pro nastaveni spravy napajeni na
displeji casovace,A2“Klepnéte na
tlagitko , [0 “, dokud se nezobrazi.

= Na levém displeji zadni varné
desky se zobrazi ,9".

4. Nastavte Uroven vykonu (viz Tabulka -
Uroven fizeni vykonu) z ,1“ na ,9"
dotykem na oblast nastaveni nebo
posunutim prstu po oblasti.

5. Potvrdte nastaveni spravy napajeni
stisknutim tlagitka (D.

= Varna deska se vypne a varna deska
zacne pracovat s celkovym nastavenim
vykonu na zvolené drovni.
"Sprava napajeni"Obsahuje 9 rliznych
Grovni vykonu (viz tabulka - Uroven fizeni
vykonu).
Tabulka - Uroven spravy napéjeni

Uroven spravy napajeni Celkovy vykon (kW)
1 1.2

2.4

3

3.6

4.4

5.4

5.7

6.7

o N o g~ WN
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9 7.4

Nastaveni 3-End of cooking akustického
vystrazného casu (A3)

v Pomoci této funkce mizZete nastavit
konec zvukového vystrazného Casu
varné desky, jak si prejete.

1. Zapnéte varnou desku stisknutim
tlagitka (D a vypnéte ji opétovnym
stisknutim tlagitka (D.

2. Po vypnuti produktu se do 10 sekund
dotknéte kldves (O/85/05/85/a0 v
tomto poradi.

= Prvni nastaveni na displeji
¢asovace je ,A1".

3. Chcete-li nastavit konec zvukového
vystrazného Casu vareni, stisknéte
tlaCitko ¢asovace na displeji Casovace.
+A3“Klepnéte na tlagitko ,, Il “, dokud se
nezobrazi.

= Na levém displeji zadni varné
desky se zobrazi ,2".

4. Upravte nastaveni doby vystrahy (viz
tabulka - Konec doby varené zvukové
vystrahy) mezi 0" a ,3" dotykem
nastavovaciho pole nebo posunutim
prstu po poli.

5. Stisknutim tlacitka (D potvrdte
nastaveni Casu zvukové vystrahy na
konci vareni.

= Varna deska se vypne a varna
deska zacne pracovat s
nastavenim doby varovani na
zvolené drovni.

Uroven nastaveni zvukové vystrahy
konce vareni je béhem vyroby
nastavena jako standardni droven
2.

Tabulka - Nastaveni zvukového
vystrazného ¢asu konce vareni

Varovna uroven zvuku Konec doby varené

konce vareni zvukové vystrahy
0 15 sekund
1 30 sekund

1 minuta
3 2 minuty

Nastaveni typu pfipojeni 4 kapuce (A4) Lisi
se v zavislosti na modelu produktu. *
Nemusi byt k dispozici ve vasem produktu.

v" Pomoci této funkce mUzete zavést typ
pfipojeni odsavace par k varné desce.

1. Zapnéte varnou desku stisknutim
tlagitka (D a vypnéte ji opétovnym
stisknutim tlagitka (D.

2. Po vypnuti produktu se do 10 sekund
dotknéte tlacitek (/8 5/05/85/a0.

= Prvni nastaveni na displeji
Casovace je ,A1".

3. Chcete-li nastavit typ pripojeni kapoty,
na displeji Casovace,A4“Klepnéte na
tlacitko , 00 “, dokud se nezobrazi.

= Pokud je varna deska vybavena
funkci vzdaleného pripojeni,
zobrazi se toto nastaveni jako ,1°.
Pokud ne, zobrazi se jako ,0".

4. Pokud je vas odsavac par vybaven
funkci vzdaleného pfipojeni, toto
nastaveni"1"Pokud neni k dispozici
funkce vzdaleného pripojeni, mizete
toto nastaveni nastavit dotykem na
oblast nastaveni nebo posunutim prstu
po oblasti.,0"nastavit jako .

5. Potvrdte nastaveni typu pfipojeni kapoty
stisknutim tlacitka (D.

= Varna deska se vypne a potvrdi se
nastaveni typu odsavace.

5- Nastaveni pripojeni varné desky (A5)
LiSi se v zavislosti na modelu produktu. *
Nemusi byt k dispozici ve vasem produktu.

v Pomoci této funkce mizete pripojit
varnou desku a odsavac par a nechat
je spolupracovat automaticky.
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Pokud je vas odsavac par vybaven
@ funkci dalkového pfipojeni
(nastaveni typu pfipojeni odsavace
par (A4) je 1), nastaveni pripojeni
Spordk-Hood (A5) se nezobrazi.
Toto nastaveni je ur¢eno pouze pro
modely odsavacu bez funkce
dalkového pripojeni.
1. Zapnéte varnou desku stisknutim
tlagitka (D a vypnéte ji opétovnym
stisknutim tlacitka (D.

2. Po vypnuti produktu se do 10 sekund
dotknéte tlacitek (/8 5/05/85/08.
= Prvni nastaveni na displeji
Casovace je ,A1".

3. Pro nastaveni pfipojeni varice na displeji
¢asovace,A5"Klepnéte na tlacitko , [ *,
dokud se nezobrazi.

= Na levém displeji zony zadni varné
desky"0"viditelné.

4. Nastavte provozni Uroven digestore
dotykem nastavovaci oblasti nebo
posunutim prstu po ni (viz Tabulka -
Provozni Uroven
digestore)."0"s"7"nastavit mezi .

5. Potvrdte nastaveni pfipojeni varné
desky stisknutim tlagitka (D.

= Varnd deska se vypne a varnd deska
zacne pracovat s vybranou provozni
urovni odsavace.
Stdl - provozni troveri odsavace par

Provozni droven Lampa Hood (Vareni na jedné |Kapuce (vrouci na Smazeni
kapoty z6né) libovolné 2 nebo vice
zo6nach)

0 vypnuto vypnuto vypnuto vypnuto
1 svétlo vypnuto vypnuto vypnuto
2 svétlo vypnuto L1 L1

3 svétlo L1 L1 L1

4 svétlo L1 L1 L2

5 svétlo L1 L2 L2

6 svétlo L2 L3 L3

7 svétlo L3 L4 L4

Nastaveni provozni tirovné odsavace par
od varné desky
v Pomoci tohoto nastaveni mizete
nastavit provozni Uroven odsavace par
pomoci varné desky.
1. Zapnéte varnou desku stisknutim
tlagitka (D.

2. Stisknéte tlagitko % po dobu 3 sekund.

= Kontrolka R tlagitka & zhasne.

3. Chcete-li aktivovat provozni Groven
odsavace podle varné desky, stisknéte
jednou tlagitko “®. Pokud je aktivni,
kladvesa “& se neustale rozsviti. V tomto
pfipadé bude vase kapuce "Stul -
provozni troven odsavace par' Funguje
automaticky v souladu s tabulkou.

4. Provozni Uroven odsavace par vzhledem
k varné desce muzete vypnout jednim
stisknutim tlacitka “®. Kdyz je vypnuto,
kontrolka “& zhasne.

6- Nastaveni zobrazeni spotieby energie
"EnergiSense” (A6)

EnergiSense je inteligentni funkce, ktera
monitoruje spotrebu energie vasi indukeni
varné desky. Tato funkce vam pom0ze
rozvinout védoméjsi a efektivnéjsi
stravovaci ndvyky tim, ze vam ukaze, kolik
energie spotfebovavate pfi kazdém
procesu vareni.

Vyzkousenim rliznych technik vareni a
porovnanim celkového mnozstvi
spotfebované energie miizete vytvorit
udrzitelné stravovaci navyky a snizit svou
uhlikovou stopu.
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1. Zapnéte varnou desku stisknutim
tlagitka (D a vypnéte ji opétovnym
stisknutim tlagitka (D.

2. Po vypnuti produktu se do 10 sekund
dotknéte tlagitek (O/85/00/8S/e0.

= Prvni nastaveni na displeji
¢asovace je ,A1".

3. Pro nastaveni zobrazeni spotfeby
energie na displeji
¢asovace,A6"Klepnéte na tlagitko , [ *,
dokud se nezobrazi.

= Mezi klavesami [ a s
,0“viditelné.

4. Dotknutim se oblasti
nastaveni,0“hodnota, 1“udélejte to.

5. Vypnéte varnou desku stisknutim
tlagitka .

= Displej spotfeby energie je
povolen.

Chcete-li vypnout displej spotieby
@ energie, postupujte podle stejnych
krokd., 1“hodnota,0“udélejte to.

Vyhled spotreby energie

Aktivujte nastaveni spotfeby energie, jak je
popsano vyse. Kdyz vypnete varnou desku
stisknutim tlacitka (D po kazdém vareni,
uvidite na displeji casovace celkovou
energii, kterou sporak pouzil k vareni.
Hodnoty Wh energie vareni dosahnete
vynasobenim hodnoty na displeji Cislem
100. Pokud se napriklad na displeji zobrazi
,03“, znamena to, ze vase varna deska pfi
poslednim vareni pouzila 3x100=300 Wh.

7- Nastaveni zapnuti a vypnuti klavesy
varné desky (A7)

v" Pomoci této funkce miiZzete zapnout
nebo vypnout zvukové varovani, které
se zobrazi, kdyZ se dotknete kazdého
tlacitka varné desky.

1. Zapnéte varnou desku stisknutim
tlagitka (D a vypnéte ji opétovnym
stisknutim tlacitka (D.

2. Po vypnuti produktu se do 10 sekund

dotknéte tlagitek (O/85/0o/85/00.
= Prvni nastaveni na displeji
Casovace je ,A1"

3. Pro nastaveni zvuku klavesy varné

desky na displeji casovace, A7“Klepnéte
na tlagitko , Il “, dokud se nezobrazi.

= Na levém displeji zony zadni varné
desky"1"viditelné.

4. Chcete-li vypnout zvuk tlaéitka varné

desky, dotknéte se oblasti nastaveni
nebo prejedte prstem po oblasti a
nastavte toto nastaveni.,0“nastavit
jako .

5. Potvrdte nastaveni zvuku klavesy varné
desky stisknutim tlagitka (D.

= Varna deska je vypnuta a nastaveni
zvuku tlacitka varné desky je
potvrzeno.
8- Obnoveni tovarniho nastaveni (A8)

v Pomoci této funkce miizete resetovat
vSechna nasledna nastaveni sporaku a
vratit jej do tovarniho nastaveni.

1. Zapnéte varnou desku stisknutim
tlagitka (D a vypnéte ji opétovnym
stisknutim tlagitka (D.

2. Po vypnuti produktu se do 10 sekund

dotknéte tlacitek (O/85/05/8 /0.

= Prvni nastaveni na displeji
Casovace je ,A1".

3. Chcete-li obnovit tovarni nastaveni, na
displeji casovace, A8“Klepnéte na
tlagitko , 00 “ dokud se nezobrazi.

= Na levém displeji zony zadni varné
desky"0"viditelné.

4. Chcete-li obnovit tovarni nastaveni,
nastavte toto nastaveni na ,1“ dotykem
nebo posunutim prstu po oblasti
nastaveni.
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5. Potvrdte nastaveni klepnutim na D.

= Varna deska se vypne a vSechna
nastaveni se vrati do tovarniho
nastaveni.
Bezpecné a efektivni pouzivani indukénich
varnych desek
Princip ¢innostilndukéni varné desky
ohfivaji hrnec pfimo kv(li svému
pracovnimu principu. Z tohoto diivodu maji
mnoho vyhod oproti jinym typlm varnych
desek. Pracuji efektivnéji a povrch varné
desky je chladnéjsi. Indukéni varna deska je
vybavena vynikajicimi bezpe¢nostnimi
systémy, které vam zajisti maximalni
bezpecné pouzivani.

V zavislosti na modelu mGze mit
@ vasSe varna deska indukéni varné
desky o priméru 145, 180, 210, 280
a 320 mm. Diky indukéni funkci
kazda varna deska automaticky
detekuje nadobu, kterd je na ni
umisténa. Energie se generuje
pouze tam, kde se dotykd dna
nadoby, ¢imz se dosahuje
minimalni spotfeby energie.
Automatické vypnuti systému
V ovladani varné desky je automaticky
vypinaci systém. Pokud je jedna nebo vice
z6n ponechana zapnutad, zéna varné desky
se po urcité dobé automaticky vypne (viz
tabulka 1). Pokud je zoné prifazen ¢asovac,
displej Casovace se také vypne.
Casovy limit automatického vypnuti zavisi
na zvolené teploté. Plati maximalni
provozni doba v ramci této teplotni drovné.
Z6nu varné desky mize uzivatel znovu
ovladat po automatickém vypnuti, jak je
popsano vyse.

6 Obecné informace o vareni

Tabulka 1:Casy automatického vypnuti

Uroveri teploty Automatické vypnuti
casl

0

O 0 N oA WN = O
N N B ool OO

1

Rychly ohfev (posilovac) 10 minut

Ochrana proti prehrati

Varna deska ma nékteré senzory, které

chrani pred prehratim. V pfipadé prehrati

Ize pozorovat nasledujici:

+ Pracovni varnou zénu Ize vypnout

+ Vybrana troven muze byt snizena. Na
displeji to vSak nebude vidét.

Systém ochrany proti preteceni

Varnd deska je vybavena systémem

ochrany proti preteceni. V pfipadé

jakéhokoli preteceni na ovladacim panelu z

jakéhokoli dGivodu systém automaticky

vypne napadjeni, aby vypnul varnou desku.

Mezitim se na displeji zobrazi varovani ,F".

Presné nastaveni vykonu

Indukéni varna deska reaguje na pfikazy

vydané okamzité podle svého provozniho

principu. Jeho nastaveni napdjeni se méni

velmi rychle. M(iZete tak zabrénit preteceni

jidla (vody, mléka), které se chysta pretecit,

okamzitym vypnutim spotrebice.

V této casti najdete tipy na pripravu a
vareni jidla.

6.1 Obecné varovani o vareni s varnou
deskou

Obecné varovani o vareni s varnou deskou

+ Nikdy neplnite panev olejem do vice nez
jedné tretiny. Pfi nahfivani oleje
nenechdvejte varnou desku bez dozoru.
Prehraty olej znamend nebezpeci pozaru.
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Nikdy se nesnazte mozny ohen uhasit
vodou! Kdyz se olej vzniti, prikryjte jej
pozarni dekou nebo vihkym hadrem.
Vypnéte varnou desku, pokud je to
bezpecné, a zavolejte hasice.

+ Pred smazenim jidel vzdy odstrante
prebytec¢nou vodu a pomalu vkladejte
rozehratého oleje. Pfed smazenim se
ujistéte, Ze jsou mrazené potraviny
rozmrazene.

Varna deska

Pri ohfevu oleje se ujistéte, ze nadoba,
kterou pouzivate, je sucha a udrzujte viko
otevriené.

Doporuceni tykajici se vareni s usporou

energie naleznete v Casti
»Environmentalni pokyny“.

do .

Hodnoty teploty vareni a Casu uvedené

pro potraviny se mohou liSit v zavislosti
na receptu a mnozstvi. Proto ddvodu jsou
tyto hodnoty uvedeny jako rozsahy.

Potraviny |Uroveﬁ teploty |Cas peceni (min.) (pfiblizné)
Tani
Ténf (:pkolédy (napf. znacka Dr.Oetker, hotka 1 20 .30
Cokolada 55-60 % kakaa, 150 g)
Maslo (200 g) 6 5.7
Maslo (Vyjasnéno)(200 g) 3 11..13
Vareni, topeni, udrzovani tepla
Voda 1 L (Vareni) P .6
Voda 3 L (Vareni) P 8..10
Mléko 1 L (Vareni) 7 6..7
Mléko 1 L (Udrzovani tepla) Udrzovani tepla 18..20
Rostlinny olej (Ohfev) (Slunecnicovy olej 0,5 L) 9 3.5
Vareni
Brambory se skofapkou (2 Kus velké) 9 25..35
Brambory se skofapkou hrubé mleté (2 Kus velké) |9 13..15
Brokolice (300 g) 9 10..14
Brokolice mrazené (300 g ) 9 7..10
Klobasa 8 4.6
Téstoviny (150 g) 9 6..10
Séazena vejce 5 2.3
Nudle 9 2.7
Vafreni, restovani
Ryzové jidlo (200 g ryze) 5 9..12
Paella * 9 15..20
Noemdv pudink **
Vaanl’ fazole-cizrna Vareni - pro noemuv 9 4.6
pudink
\;SZ?:Lfazole—cizrna vareni - pro noemuv 2 10 .15
PS$enice Vareni - pro noemQv pudink 9 8..10
PSenice vareni - pro noemav pudink 2 6..8
Noemdv pudink -VSechny pfisady 9 20..24
Polévky (Napf. Cogkové polévka) 7 20..25
Dusena zelenina * 9 3.
Julienne vareni * (Kufe, cibule a pepr) 9 5
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Potraviny Urovef teploty Cas pegeni (min.) (pfiblizné)
Teleci kostky se zeleninou **

Restovani zeleniny 9 3..8

Prudké opeceni *** 9 5.8

VsSechny pfisady 4 80..90
Raj¢atova omécka 3 10..15
Besamelovad omécka 7 5.6
Stopky se zeleninou **

Prudké opeceni *** 9 3.4

Restovani zeleniny 9 3..5

VSechny pfisady 4 180 ... 190
Ta kebab 6 25..35
Bulgur pilaf (500 g) 7 25..35

Mélké smazeni
Steak ze svickové ** (2 cm) 9 2..10
Zebrovy steak ** (2 cm) 9 3..10
Rolovany steak ze svickové 8 4..10
T-Bone steak ** (2 cm) 9 3..10
Jehnéci kotlety ** (Prudké opeceni ***) 9 3..10
Jehnéci kotlety (Smazeni) 5 4..10
Klobésa 6 4.6
Kufeci prso (Prudké opeceni ***) 8 3.4
Kufeci prso (Smazeni) 5 8..10
Kufreci prso (Motyli fez) 8 4..10
Losos (150 g) 9 3..10
Rybi prst 9 5..10
Cer§tvé zelenina a houby (Mrkev, houby a barevny 9 5 10
pepi)
Palacinky 4 3..5
Omeleta 7 4.6
Volské oko 6 2.4
Ploché tésto 9 4.8
Maslové palacinky 7 5.9
Masové kulicky/mleté maso 7 5..10
Domadci fizek 7 4.8
Syr Halloumi 7 2.6
Kreveta 5 8..12
Hranolky

Boortsog 5 13..15
Rizek 8 3..10
Nugetky 9 1,5..10
Brambory (mrazené) 9 2..10
Cerstvé brambory 9 5..10

Odmrazovani a ohfev
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Potraviny Urovef teploty Cas pegeni (min.) (pfiblizné)
Cibule (mrazené) (200 g) 6 2.4
Spenét (mrazené) (200 g) 7 2.5

* Doporucuje se panev Wok.

** Doporucuje se litd panev/hrnec.

*** Doporucuje se pfedehfat panev / hrnec.

7 Udrzba a cisténi

7.1 Obecné informace o cisténi

Obecna varovani

+ Pred vycisténim produktu vyckejte, dokud
produkt vychladne. Horké povrchy mohou
zpUsobit popaleniny!

+ Neaplikujte Cistici prostfedky pfimo na
horké povrchy. To mize zpUsobit trvalé
skvrny.

+ Vyrobek by mél byt po kazdé operaci
dikladné vycistén a vysusen. Zbytky
potravin se tak budou snadno C¢istit a
zabrani se pfipaleni téchto zbytk( pfi
dalSim pouziti vyrobku. Tim se prodluzuje
Zivotnost spotfebice a snizuji se Casto se
vyskytujici problémy.

« K ¢isténi nepouzivejte parni Cistici
prostredky.

+ Nékteré saponaty nebo Cistici prostrfedky
mohou zplsobit poskozeni povrchu.
Nevhodné Cistici prostiedky jsou: bélidla,
Cistici prostfedky s obsahem ¢pavku,
kyseliny nebo chloridy, parni Cistici
prostredky, odvapnovaci prostfedky,
odstranovace skvrn a rzi, abrazivni Cistici
prostiedky (krémové CistiCe, abrazivni
prasky, abrazivni a Skrabaci Skrabky,
draténky, houbicky, Cistici hadry
obsahujici neCistoty a zbytky Cisticich
prostiedku).

+ P¥i ¢isténi po kazdém pouziti neni
potfeba zadny specidlni Cistici
prostfedek. Spotrebic Cistéte pomoci
prostfedku na myti nadobi, teplé vody a
meékkého hadfiku nebo houby a osuste jej
suchym hadfikem.

+ Po Gisténi se ujistéte, Ze jste Uplné setreli
veskerou zbyvajici tekutinu a okamzité
oCistéte veskeré jidlo, které se béhem
vareni rozstfiklo.

+ Nemyjte zadnou soucast vaseho
spotrebi¢e v mycce nadobi, pokud neni v
navodu k obsluze uvedeno jinak.

Pro varné desky:

+ Kyselé necistoty, jako je mléko, rajcatovy
protlak a olej, mohou zpUsobit trvalé
skvrny na varnych deskach a souc¢astech
varnych zén, vSechny pretecené tekutiny
vycCistéte ihned po vychladnuti varné
desky jejim vypnutim.

Inox - nerezové povrchy

+ K Cisténi nerezovych povrchi a rukojeti
nepouzivejte Cistici prostredky obsahujici
kyseliny nebo chlor.

+ Nerezovy povrch mize ¢asem zménit

barvu. To je normalni. Po kazdé operaci

ocistéte Cisticim prostfedkem vhodnym
pro nerezovy nebo inoxovy povrch.

Cistéte mékkym mydlovym hadfikem a

tekutym (neskrabavym) Cisticim

prostfedkem vhodnym pro nerezové
povrchy, pficemz davejte pozor, abyste
otirali v jednom sméru.

+ Odstrante skvrny od vapna, oleje, Skrobu,
mléka a bilkovin na skle a nerezovych
povrsSich okamzité bez ¢ekani. Skvrny
mohou po dlouhé dobé zrezivét.

- Cistici prostfedky nasttikané/aplikované
na povrch by mély byt okamzité ocistény.
Abrazivni CistiCe zanechané na povrchu
zpUsobuji zbéleni povrchu.

Sklenéné povrchy

« Pri Cisténi sklenénych povrchi
nepouzivejte tvrdé kovové skrabky a
abrazivni Cistici prostfedky. Mohou
poskodit povrch skla.
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+ Spotrebic Cistéte pomoci prostfedku na
myti nadobi, teplé vody a hadriku z
mikrovlakna uréeného pro sklenéné
povrchy a osuste jej suchym hadrikem z
mikrovlakna.

+ Pokud po cisténi zUstaly zbytky Cisticiho
prostredku, otrete jej studenou vodou a
osuste Cistou a suchou utérkou z
mikrovlakna. Zbytkovy Cistici prostredek
maze pristé poskodit povrch skla.

« Zaschlé zbytky na sklenéném povrchu v
zadném pripadé necistéte zoubkovanymi
nozi, draténou vinou nebo podobnymi
Skrabacimi nastroji.

« Vapnité skvrny (zluté skvrny) na povrchu
skla mGzete odstranit bézné dostupnym
odvapnovacim prostredkem, jako je ocet
nebo citronova $téva.

+ Pokud je povrch silné znecistény,
naneste na skvrnu Cistici prostfedek
houbickou a pockejte dostate¢né dlouho,
dokud nezapUsobi. Poté sklenény povrch
ocistéte vlhkym hadrikem.

+ Odbarveni a skvrny na povrchu skla jsou
normalni a nejedna se o vady.

Plastové dily a lakované povrchy

+ Plastové dily a lakované povrchy ¢istéte
mycim prostfedkem na nadobi, teplou
vodou a mékkym hadfikem nebo houbou
a osuste je suchym hadfikem.

+ Nepouzivejte Skrabky z tvrdych kovl a
abrazivni Cistici prostfedky Mohou
poskodit povrchy.

+ Zajistéte, aby spoje soucasti vyrobku
nezlstaly vlhké a neobsahovaly saponat.
V opacném pripadé mze na téchto
spojich dochazet ke korozi.

8 Odstranovani zavad

7.

Sklenéna varna plocha

Pri ¢isténi sklenéné varné plochy podle
pokyn( na ¢isténi sklenénych povrchd
uvedenych v ¢asti ,Obecné informace o
Cisténi“. Pro specialni pfipady miZete své
cisténi dokoncit podle nize uvedenych
informaci.

+ Potraviny na bazi cukru, jako je tmavy

7.

« Pri Cisténi panell s knoflikovym

2 Cisténi varné desky

krém, skrob a sirup, o¢istéte okamzité,
bez ¢ekani na vychladnuti povrchu. V
opacném pripadé muze dojit k trvalému
poskozeni sklenéné varné plochy.

+ Nepouzivejte Cistici prostfedky na ¢isténi,

kdyz je varna deska horka, jinak by mohlo
dojit k trvalym skvrnam.

3 Cisténi ovladaciho panelu

ovladanim otfete panel a knofliky vihkym
mékkym hadfikem a osuste je suchym
hadrikem. Pri Cisténi panelu
neodstranujte knofliky a tésnéni pod nim.
Mohlo by dojit k poskozeni ovladaciho
panelu a knoflikg.

« Pri Cisténi nerezovych panelll s

knoflikovym ovladanim nepouzivejte v
okoli knofliku ¢istici prostfedky z
nerezové oceli. Indikatory kolem knofliku
Ize vymazat.

+ Dotykové ovladaci panely Cistéte vihkym

mékkym hadfikem a osuste suchym
hadrikem. Pokud je vas vyrobek vybaven
funkci zamku tlacitek, nastavte zamek
tlacitek pred Cisténim ovladaciho panelu.
V opacném piipadé muze dojit k
nespravné detekci na tlacitkach.

Pokud problém pretrvava i po provedeni
pokyn0 v této ¢asti, kontaktujte svého
prodejce nebo autorizovany servis. Nikdy
se nepokousejte opravit svij vyrobek sami.
Vyrobek neni funkéni.

+ Pojistka mlZze byt vadnd nebo spélena.
>>> Zkontrolujte pojistky v pojistkové
skfince. V pfipadé potreby je zménte
nebo je znovu aktivujte.
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+ Spotrebi¢ nesmi byt zapojen do

(uzemnéné) zasuvky. >>> Zkontrolujte,
zda je spotrebi¢ zapojen do zasuvky.

+ (Pokud je na vasem spotrebici ¢asovac)

Tlacitka na ovladacim panelu nefunguiji.
>>> Pokud je vas vyrobek vybaven
zamkem tlacitek, mize byt zamek
tlacitek aktivovan, deaktivujte jej.



+ Pokud se varna deska nezapne po
stisknuti tlacitka zapnuti/vypnuti >>>
Odpojte jej a pockejte alespon 20 sekund,
nez jej zapojite.

« Ma ochranu proti prehrati. >>> Pockejte,
az vase varna deska vychladne.

+ Nesméji byt pouzity vhodné hrnce. >>>
Zkontrolujte své hrnce.

Symbol /U /Il na displeji zony varné

desky neustale sviti.

+ Na varné zéné nemusi byt hrnec. >>>
Zkontrolujte, zda je na varné zéné hrnec.

+ Vas hrnec nemusi byt kompatibilni s
indukci. >>> Zkontrolujte, zda je vas
hrnec vhodny pro indukéni varné desky.

+ Hrnec nemusi byt spravné vystredén v
zéné varné desky nebo spodni povrch
hrnce nemusi byt dostatecné Siroky pro
vybranou zénu varné desky. >>>
Vycentrujte zénu varné desky vybérem
hrnce, ktery je dostatecné Siroky pro zénu
varné desky.

+ Hrnec nebo varna zéna mohou byt velmi
horké. >>> Pockejte, az vychladnou.

Vybrana zéna varné desky se béhem prace

nahle vypne.

+ Doba vareni vybrané zény mozna
vyprsela. >>> MUZete nastavit novy ¢as
vareni nebo dokoncit vareni.

+ Ochrana proti prehrati. >>> Pockejte, az
varna deska vychladne.

« Dotykovy ovladaci panel mlze zakryvat
néjaky predmét. >>> Odstrante objekt z
panelu.

I kdyzZ je zona varné desky zapnuta, hrnec

se nezahriva.

+ Hrnec nemusi byt kompatibilni s indukéni
varnou deskou. >>> Zkontrolujte, zda je
vas hrnec vhodny pro indukéni varnou
desku.

+ Hrnec nemusi byt spravné vystredén v
zoné varné desky nebo spodni povrch
hrnce nemusi byt dostatecné Siroky pro
vybranou zénu varné desky. >>>
Vycentrujte varnou zénu vybérem hrnce,
ktery je dostatecné Siroky pro varnou
zoénu.

Chladici ventilator pokracuje v chodu, i

kdyz je varna deska vypnuta.

+ Nejedna se o chybu. Chladici ventilator
pokracuje v provozu, dokud se
elektronické zafizeni uvniti varné desky
neochladi na pfislusnou teplotu.

Pii vareni vychazi z varné desky hluk

+ Béhem vareni mohou z varné desky
vychdzet urcité zvuky. Tyto zvuky zavisi
na slozeni nadobi. Tyto zvuky jsou
normalni, nejedna se o poruchu a jsou
soucasti indukeni technologie.

Mozné zvuky a pficiny:

+ Hluk ventilatoru: Varna deska ma
ventilator, ktery automaticky pracuje
podle teploty produktu. Ventilator ma
rlzné provozni Urovné a pracuje na
rznych urovnich podle teploty. Po
vypnuti varné desky, pokud je teplota
vysoka podle teploty produktu, mize
ventilator chvili pokracovat v provozu.

+ Provoz transformatoru s nizkym
bzucenim: Takova je povaha indukéni
technologie. Vzhledem k tomu, Ze teplo
je pfendseno pfimo na dno nadobi, mdze
tento druh huceni nastat v zavislosti na
materidlu nadobi. Proto mohou byt s
rGznym nadobim slyset rlizné zvuky.

« Zvuk praskani: To je zplsobeno
materidlem a strukturou dna nadobi.
Pokud je nadobi vyrobeno z riiznych
materialG a vrstev, miZze dojit k praskani.

+ Piskani: Pri vareni na dvou varnych
z6nach na stejné strané varné desky na
rGznych drovnich vafeni maze byt slySet
piskani.
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Chybové kody/priciny a mozna reSeni

Chybové kédy

Davody chyb

Mozn4 reseni

Chyba komunikace na indukéni varné

Indukéni varnou desku vypnéte a znovu spustte po

senzoru na indukéni varné desce.

A1 -A8 d 30 sekundéch. Pokud se problém obnovi, obratte
esce. R . B
se na autorizovaného prodejce.
B1-B5 Hrnec vhodny pro indukéni ohfev se Chyba musi byt vyfeSena, pokud je pouzit hrnec
nepouziva. vhodny pro indukéni ohfev.
Vypnéte indukéni varnou desku a po 30 sekundéach
B6 Indukéni varna deska prekrocila ji znovu zapnéte. Indukéni varnou desku obsluhujte
maximalni provozni dobu. v souladu s dobami uvedenymi v uzivatelské
pfirucce.
B7 Hrnec vhodny pro indukéni ohfev se Chyba musi byt vyfesena, pokud je pouZit hrnec
nepouziva. vhodny pro indukéni ohfev.
Pokud je vasim produktem indukéni Vyjméte a znovu pfipojte ventilaéni filtry. Pokud
B8 varna deska s digestofi, do$lo k chybé |problém pretrvava, obratte se na autorizovany
filtru. servis.
Vypnéte indukéni varnou desku a po 30 sekundach
. - . « . |ji znovu zapnéte. Pokud chyba pretrvava, odpojte
C1-cC2 Na |nd|.{kcn| vamé desce doslo k chybé produkt od napéjeni a znovu jej pfipojte. Pokud
teplotniho senzoru. R . - p
problém pretrvava, obratte se na autorizovany
servis.
fx . .. |Indukéni varnou desku vypnéte a znovu spustte po
Cc3 Chybla provozu ventilétoru na indukeni 30 sekundéch. Pokud se problém obnovi, obratte
varné desce. R . ]
se na autorizovaného prodejce.
« . S S Znovu nasadte spravné elektrické pfipojeni podle
c4 Doslo k chybé elektrického pfipojent. technické tabulky produktu a instalaéni pFirucky.
Vypnéte indukéni varnou desku a po 30 sekundach
; . . . |jiznovu zapnéte. Pokud chyba pretrvava, odpojte
c5-C7 Chyb’a teplotniho senzoru na indukéni produkt od napdjeni a znovu jej pfipojte. Pokud
varné desce. PR . : p
problém pretrvava, obratte se na autorizovany
servis.
S Indukéni varnou desku vypnéte a znovu spustte po
D1 -D9 .Chyb% h,ardwa’ru elektronické desky na 30 sekunddch. Pokud se problém obnovi, obratte
indukéni varné desce. R . ]
se na autorizovaného prodejce.
. . Vypnéte indukéni vafic¢ a pockejte, az vychladne.
T1-T8 Chyba vysoké teploty nebo teplotniho Chyba se vyresi, jakmile teplota varné desky klesne

pod povolené limity.
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ZAKAZNICKE CENTRUM BEKO

BEKO SPOLKA AKCY]NA, organizatni slozka, Bucharova 1423/6, 158 00 Praha 5 - Stodtilky

7 dnivtydnu od 8:00 do 18:00
poradi nebo pom(iZe vyresit zarutni, pfipadn& pozaruZni opravy vyrobk( Beko

tel. kontakt 222525222

tel. kontakt 800 350333

e-mail zakaznickecentrum@bekosa.cz

online objednavka opravy spotfebice www.bekocr.cz

5 let zdruky - podminky a registrace www.bekocr.cz
ZARUCNI PODMINKY CR

Platny a titelny prodejni doklad, ktery obsahuje datum prodeje, model spotfebi¢e a oznaleni prodejce,
opraviiuje uZivatele vyuZit zaruku na vyrobek v souladu s ustanovenimi ObZanského zakoniku, v platném znéni.
Neni-li stanoveno jinak, je zaru¢ni doba na vyrobek 24 mésicl. Zatina plynout ode dne pFevzeti véci kupujicim
vyjma pripadu, kdy je nutné uvedeni do provozu opravnénou firmou. V tom pfipadé zatne zaru¢ni doba plynout
ode dne uvedeni vyrobku do provozu.

Vyrobky vyZadujici odborné zapojeni: plynové a kombinované spordky a varné desky, ddle viechny spotiebice,
které nejsou vybaveny privodnim elektrickym kabelem zakon€enym vidlici. Zapojeni spottebite je sluZbou
hrazenou zdkaznikem. Potvrzeni je nutné uschovat. Dovozce nezodpovida za po3kozeni & 3kody vzniklé
chybnou instalaci nebo chybnym zapojenim vyrobku.

Zaruka vyplyvajici z t&chto zarugnich podminek méZe byt uplatn&na pouze na tizemi Ceské republiky a tykd se
pouze a vyhradné spotiebiti dovezenych do CR prostfednictvim nasi spolegnosti, BEKO SPOLKA AKCY|NA,
organizatni sloZka, Bucharova 1423/6, 158 00 Praha 5 - Stodiilky, kterd je oficidlnim zastoupenim znacky Beko
pro Ceskou republiku,

Zaruka je poskytovdna kupujicimu (konecnému spotiebiteli) v souladu se zakonem €. 634/1992 Sb., o ochrané
spotfebitele vplatném znéni, na vyrobek slouZici b&Znému pouZivani vdomdcnosti. Vyrobek neni uréen
k primyslovému pouZiti a poskytovani sluZeb. Spotfebie, které nejsou pouzivany vdomacnosti, nejsou
pfedmé&tem zaruky (hotelova, Skolska a restauracni zafizeni, Gklidové firmy atd.)

Prava ze zodpovédnosti za vady vyrobku se uplatriuji u prodavajiciho. Zaru¢ni oprava se vztahuje vyhradné na
zavady, které vzniknou v dob& platnosti zaru¢ni lhity a to vyrobni vadou. Takto vzniklé zavady je opravn&n
odstranit pouze autorizovany servis.

0 odstranéni vad vyrobku v zaru¢ni Ihiité je kupujici opravnény poZadat prodejce nebo Zdkaznické centrum
Beko na telefonnim Cisle: 222525222, 800350333 nebo online na https://www.bekocr.cz/objednavka-
opravy-spotrebice

Zakaznik musi pro objednani opravy nahlasit datum zakoupeni, model spotfebice, vyrobni a produktové €islo,
které se nachdzi na vyrobnim 3titku kaZdého spotfebice. Bez nahlaseni téchto (dajii nebude moci byt
pozadavek zakaznika na bezplatnou opravu vyreden. Zakaznik je také dale povinen poskytnout autorizovanému
servisu soutinnost potfebnou k ovéreniexistence pfipadné odstranéni reklamované vady.
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q)

k)

PFi navstévé servisniho technika kupuijici prokaze existenci zaruky pfedloZenim Citelného prodejniho dokladu
nebo certifikdtu 5 let zaruky Beko. Po provedeni zaru¢ni opravy jsou autorizovana servisni stiediska nebo
prodavajici povinni vydat kupujicimu Citelnou kopii opravného listu nebo doklad o uplatnéni prava zaruky a dobé
trvani opravy. Po dobu zaruky je kupujici povinen uschovat veskeré doklady souvisejici s koupi a servisem
vyrobku.

Opravni list slouZi k prokazovani prav kupujiciho, proto je ve vlastnim zdjmu kupujiciho si zkontrolovat pfed
podpisem ve3keré tdaje. Zaru¢ni Ihiita se v piipadech, kdy zdvada znemoZnila pouZivani vyrobku, prodluZuje o
dobu, kdy kupuijici uplatnil narok na zaru¢ni opravu u autorizovaného strediska aZ do dne prevzeti opraveného
vyrobku.

Vyrobek musi byt instalovédn a provozovén podle ndvodu kobsluze a platnych norem. Funkce chladnicek,
mraznicek a jejich kombinaci je zarutena pfi okolni teploté od +10°Cdo +32°C.

Touto zarukou nejsou dotZena prava kupujiciho, ktera se ke koupi véci vazi podle zvlastnich pravnich predpist.
Spole€nost BEKO SPOLKA AKCY|NA, organizatni sloZka, Bucharova 1423/6, 158 00 Praha 5 - Stoddlky nabizi
spotiebiteldim na vybrané modely prodlouZenou zaruku vcelkové délce trvani 5 let. Pfedmétem této
nadstandardni zaruky je bezplatné odstrafiovani vyrobnich vad po dobu nasledujicich 36 mé&sicl od skonZenf
zakonné dvouleté zarugni Ihity. Podminkou ziskani certifikdtu prodlouzené zaruky je spinéni veskerych
podminek uvedenych na www.bekocr.cz

0 odstranéni vad vyrobku v prodlouZené zaru¢ni Ihiité je kupujici opravnény poZadat Zakaznické centrum Beko
na telefonnim ¢isle: 222 525222, 800350 333 nebo online na https://www.bekocr.cz/objednavka-opravy-
spotrebice

Pi opravé vramci prodlouzené zaruky je uZivatel povinen autorizovanému servisu pfedloZit platny certifikat

prodlouZené zaruky a prodejni doklad.

V dobé trvéni prodlouZené zaruky bude opravnéna reklamace feSena opravou nebo dodanim néhradniho dilu.
V pfipadé neodstranitelné vady zajisti dovozce primo u zakaznika vyménu vyrobku za novy. Narok na vyménu
uplatiiuje zakaznik po zaslani viech potiebnych dokladl (platny certifikat, doklad o zakoupeni, vyjadieni
servisniho technika) na e-mail reklamace@bekosa.cz nebo po3tou na adresu BEKO SPOLKA AKCY|NA,
organizatni slozka, Bucharova 1423/6, 158 00 Praha 5 - Stodlilky. Spotfebitel nema pravo v priibéhu
prodlouZené zaruky na vraceni kupni ¢astky. Uplatnéni prava na bezplatné odstrafiovani vyrobnich vad podléha
zde uvedenym v3eobecnym zdru¢nim podminkam.

Pravo na uplatnénfzaruky zanikd pokud:

Neni vyrobek pouZivan v souladu s navodem;

Doslo k mechanickému po3kozeni vyrobku cizim zavinénim, pfi nesprdvné tdrZzbé nebo jinym zanedbdnim
péce o vyrobek;

Byl na vyrobku proveden neodborny zasah neopravnénou osobou;

Plynové spotfebite nebo spotfebite s napdjenim 400V nebyly uvedeny do provozu odbornou firmou;

Doslo k mechanickému poSkozeni pfi pfepravé;

Je vada zplisobend vnéjsimi podminkami, jako jsou napf. poruchy v elektrické siti nebo vadnd bytovd instalace,
nevhodnymi provoznimi podminkami, poskozeni Ziviem;

Je vyrobek vadny z diivodu pouZiti neoriginalniho pfislusenstvi a ndhradnich dili;

Kuchyriskad linka, do které je vyrobek zabudovany, nespliiuje potfebné technické parametry;

Zaruka se dale nevztahuje na preventivni GidrZbu popsanou v ndvodu k obsluze, popfipadé zévady zplsobené
nevhodnou manipulaci, na opotfebeni vzniklé béZnym pouZivanim, na mechanické poskozeni sklenénych a
plastovych komponentd;

Zaruka se nevztahuje na navitévu technika za i€elem poradenstvi, preventivni kontrolu stavu spotfebite,
vyménu nahradniho dilu, ktery nevyZaduje odborny zasah, zdména sméru otevirani dvefi chladnicek a
susicek.
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Velkommen!

Kaere kunde,

Tak fordi du har valgt et produkt fra Beko Vi gnsker, at dit produkt, der er fremstillet med
hgj kvalitet og teknologi, skal give dig den bedste effektivitet. For at ggre dette skal du laese
denne vejledning og enhver anden dokumentation, der fglger med, omhyggeligt, fgr du
bruger produktet, og opbevare den.

Tag hensyn til alle de oplysninger og advarsler, der er angivet i brugermanualen. Pa denne
made beskytter du dig selv og dit produkt mod de farer, der kan opsta.

Opbevar brugermanualen. Hvis du overdrager produktet til en anden, sa giv manualen med.
Garantibetingelser, brug og fejlfindingsmetoder til dit produkt er i brugervejledningen.

Symboler og deres beskrivelser i brugervejledningen:

f Fare, der kan resultere i dgd eller personskade.
@ Vigtige oplysninger og nyttige tips.
f Advarsel om varme overflader!

BEMARK Fare, der kan resultere i materiel skade pa produktet eller dets miljg.

Lees brugervejledningen.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Sikkerhedsinstruktioner

« Dette afsnit indeholder de sik-
kerhedsanvisninger, der er
ngdvendige for at forebygge ri-
sikoen for personskader og
materielle skader.

* Hvis dette produkt overdrages
til nogen anden til personlig
brug eller second-hand-formal,
skal brugsanvisningen,
produktmaerkater og andre re-
levante dokumenter ogsa felge
med.

+ Vores firma kan ikke holdes
ansvarlig for skader, der kan
opsta, hvis disse instruktioner
ikke overholdes.

* Hvis du ikke fglger disse in-
struktioner, bliver garantien
ugyldig.

+ Lad altid installations- og repa-
rationsarbejdet udfgres af
producenten, det autoriserede
veerksted eller en person, der
er udpeget af importgren.

* Brug kun originale reservedele
og tilbehgr.

+ Du ma ikke reparere eller ud-
skifte nogen del af apparatet,
med mindre det specifikt er an-
givet i brugermanualen.

* Foretag ikke tekniske aendrin-
ger pa produktet.

A1.1 Tilsigtet anvendelse m

* Dette apparat er konstrueret til
privat brug. Det er ikke bereg-
net til erhvervsmaessig brug.

» Brug ikke produktet i haver, pa
balkoner eller i andre steder
udendgrs. Dette produkt er be-
regnet til husholdninger og per-
sonalekgkkener i butikker, kon-
torer og andre arbejdsmiljger.

« ADVARSEL: Dette produkt ma
kun anvendes til madlavnings-
formal. Det ma ikke bruges til
andre formal sa som rumop-
varmning.

1.2 Sikkerhed for bgrn,
sarbare personer og
kaeledyr

+ Dette produkt kan bruges af
bgrn pa 8 ar og derover og
mennesker, der er underudvik-
lede i fysiske, sensoriske eller
mentale faerdigheder, eller som
har manglende erfaring og vi-
den, sa leenge de overvages el-
ler treenes om sikker brug og
farer ved produktet.

* Born ber ikke lege med
produktet. Renggring og
brugervedligeholdelse bgr ikke
udfgres af bgrn, medmindre
der er nogen, der fgrer tilsyn
med dem.
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+ Dette produkt bgr ikke anven- 3. Tag forholdsregler for at for-
des af personer med begraen- hindre bgrn i at komme ind i m
set fysisk, sensorisk eller men- produktet.
tal kapacitet (herunder bgrn), 4. Lad ikke bgrn lege med

medmindre de holdes under
opsyn eller modtager de ngd-
vendige instruktioner.

« Bgrn skal overvages for at sik-
re, at de ikke leger med
produktet.

* Elektriske produkter er farlige
for bgrn og keeledyr. Bgrn og
kaeledyr ma ikke lege med, kla-
tre pa eller komme ind i
produktet.

* Laeg ikke genstande, som bgrn
kan na pa produktet.

+ Drej handtaget pa gryderne og
pander til siden af disken, sa

bern ikke kan gribe og breende.

« ADVARSEL: Under brug er
produktets tilgeengelige over-
flader varme. Hold bgrn vaek
fra produktet.

+ Opbevar emballagematerialer-
ne utilgaengeligt for bern. Der
er fare for personskade og
kveelning.

* Fogr du kasserer slidte og
ubrugelige produkter:

1. Tag stikket ud af stikkontak-
ten, og tag det ud af stikkon-
takten.

2. Afbryd strgmkablet, og
frakobl det med stikket fra
produktet.
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produktet, nar det er i inaktiv
tilstand.

/\1.3 El-sikkerhed
« Tilslut produktet til en jordet

stikkontakt, der er beskyttet af
en sikring, som svarer til de
strgmveerdier, der er angivet pa
typeskiltet. Fa en korrekt stik-
kontakt installeret af en elin-
stallatgr Brug ikke produktet
uden passende jordforbindelse
efter lokale/nationale regler.

« Stikket eller eltilslutningen til

apparatet skal findes pa et let
tilgaengeligt sted. Hvis dette ik-
ke er muligt, bgr der vaere en
mekanisme (sikring, kontakt,
ngglekontakt osv.) pa elinstal-
lationen, som produktet er til-
sluttet til, i overensstemmelse
med elektriske forordninger, og
som adskiller alle poler til el-
nettet.

+ Afbryd kontakten eller sikrin-

gen inden reparation, vedlige-
holdelse og renggring.

+ Seet produktet i en stikkontakt,

der er i overensstemmelse
med de spaendings-, strem- og
frekvensveerdier, der er angivet
pa typeskiltet.



* (Hvis dit produkt ikke har et
strgmkabel) brug kun tilslut-
ningskablet beskrevet i afsnit-
tet "Tekniske specifikationer".
* Bgj ikke strgmkablet under el-
ler bag produktet. Laeg ikke
tunge genstande pa ledningen.
Stregmkablet ma ikke blive bg-
jet, mast eller komme i kontakt
med en varmekilde.

+ Sgrg for, at stremkablet ikke
sidder fast, nar produktet saet-
tes pa plads efter montering el-
ler renggring.

* Brug kun det originale kabel.
Brug ikke overskarne, beskadi-
gede kabler eller forlaengerkab-
ler.

* Brug ikke en forleengerledning
eller stikdase til at betjene dit
produkt.

+ Kontakt det autoriserede servi-
ceveerksted eller importgren
for at bruge den godkendte
adapter i tilfaelde, hvor brugen
af en konverteringsadapter (til
stiktype) er ngdvendig.

+ Kontakt importgren eller det
autoriserede veerksted, hvis
laeengden af strgmkablet ikke
passer.

* Baerbare energikilder eller
stikdaser kan overophedes og
bryde i brand. Hold stikdaser
og baerbare energikilder veek
fra produktet.

* Hvis strgmkablet er beskadi-
get, skal det erstattes af fabri-
kanten, et autoriseret service-
veerksted eller en person, der
er udpeget af importgrens virk-
somhed for at forebygge muli-
ge farer.

Hvis dit produkt har en ledning

og et stik:

+ Seet aldrig produktets stik i en
gdelagt, Igs eller udhaengende
stikkontakt. Sgrg for, at stikket
er sat helt ind i stikkontakten.
Disse typer af tilslutninger kan
overophedes og forarsage
brand.

+ Undga at saette enheden ind i
stik, der er fedtede, snavsede
eller potentielt udsat for vand
(sa@ som stik neer et kpkken-
bord, hvor der kan Igbe vand
ud). Ellers er der risiko for kort-
slutning eller elektrisk stgd.

* Rgr aldrig ved stikket med va-
de haender!

« Treek stikket ud af stikkontak-
ten ved at holde i selve stikket,
i stedet for i ledningen.

A1 -4 Transportsikkerhed

* Frakobl produktet fra lysnettet,
for produktet transporteres.

+ Nar du skal transportere
produktet, skal du pakke det
med bobleemballage eller tykt
pap og tape det taet. Sgrg for
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at sikre produktets bevaegelige
dele, sa de sidder fast for at
undga skade.

* For produktet installeres, sa
kontroller det for eventuelle
skader efter transport. Kontakt
importgren eller det autorisere-
de servicevaerksted, hvis det er
beskadiget.

Installationssik-

1.5
A kerhed

* Inden start af installation en
stremmen fjernes fra strem-
kablet, som apparatet skal til-
sluttes til ved at slukke for pa
sikringen.

* Beer altid beskyttelseshand-
sker under transport og instal-
lation. Ellers er der risiko for
skader ved skarpe kanter.

* For produktet installeres, sa
kontroller det for eventuelle
skader. Fa ikke produktet in-
stalleret, hvis det er beskadiget

+ Undga at bruge varmeisoleren-
de materialer til at daekke in-
dersiden af de mgbler, der vil
blive installeret.

+ Direkte sollys og varmekilder,
sa som el- eller gasvarmere
ma ikke forefindes i det omra-
de, hvor apparatet installeres.

+ Hold omgivelser til alle ventila-
tionsrgr pa produktet abne.

* Installer ikke produktet neer et

vindue Hvis du abner vinduet,
kan varmt kgkkengrej veelte.

* Hvis der sidder en stikkontakt

bag det sted, hvor produktet
skal installeres, skal det sikres,
at produktet ikke kommer i be-
rgring med stikkontakten eller
med det stik, der sidder i stik-
kontakten.

* Der bor ikke veere nogen gas-
slange, plastikvandrgr og stik-
kontakt pa bag- eller sidevaeg-
gen pa det sted, produktet vil
blive installeret. Ellers kan de
blive deformeret af varmeef-
fekten, nar komfuret bruges,
og kan udgere en sikkerhedsri-
siko.

1.6 Sikkerhed under
brug

« Sgrg for at produktet er slukket
efter hver brug.

* Hvis du ikke vil bruge
produktet i laengere tid, skal du
treekke stikket ud af stikkon-
takten eller slukke pa sikring-
stavlen.

* Brug ikke produktet, hvis det
gar i stykker eller bliver beska-
diget under brugen. Afbryd en-
heden fra streammen. Kontakt
importgren eller det autorisere-
de serviceveerksted.
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+ ADVARSEL: Hvis komfurets
overflade er revnet, sa afbryd
produktet fra strgmmen, for at
undga risikoen for elektrisk
sted.

+ ADVARSEL: Hvis komfurets
glasoverflade er revnet:

Sluk for al gas og (hvis de fin-

des) elektriske kogeplader. Af-

bryd enheden fra stremmen.

- Rgr ikke apparatets overflade.

- Brug ikke apparatet.

* Traed ikke pa apparatet af
nogen som helst arsag.

* Brug aldrig produktet, nar din
demmekraft eller koordination
er darlig pa grund af brug af al-
kohol og/eller narkotika.

* Breendbare genstande ma ikke
opbevares i og omkring tilbe-
redningsomradet. Ellers kan
det fgre til brand.

+ Dette produkt er uegnet til brug
med en fjernbetjening eller et
eksternt ur.

AIJ Temperaturadvarsler

« ADVARSEL: Nar produktet er i
brug, vil det og dets tilgaengeli-
ge dele blive varme. Der skal
udvises forsigtighed for at und-
ga at rgre varmeelementer.
Born under 8 ar skal holdes pa
afstand af produktet, med min-
dre de er under opsyn.

+ Anbring ikke brandfarlige /
eksplosive materialer i neerhe-
den af produktet, da kanterne
er varme, mens det fungerer.

« ADVARSEL: Brandfare: Opbe-
var ikke genstande pa madlav-
ningsoverfladerne.

1.8 Sikkerhed ved tilbe-
redning

« ADVARSEL: Tilberedningspro-
cessen skal overvages. Kortva-
rige tilberedningsprocesser
skal overvages konstant.

+ ADVARSEL: Ved tilberedning
med margarine eller flydende
olie, er det farligt at efterlade
komfuret uovervaget, det kan
forarsage brand. Forsgg AL-
DRIG at slukke ilden med vand.
Afbryd produktet fra strgmfor-
syningen, og daek flammerne
med et |ag eller et brandtaeppe
(osv.).

« Pas p4, nar du bruger alkoholi-
ske drikke i dine fedevarer. Al-
koholen vil fordampe ved hgje
temperaturer, og det kan an-
teendes og forarsage brand,
hvis det kommer i kontakt med
varme overflader.

A1 .9 Induktion

* De elektriske kogeplader i dit
komfur er udstyret med avan-
ceret "Induktionsteknologi”. Pa
induktionskogepladerne, der
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sparer tid og energi, skal der
anvendes kogegrej, der er eg-
net til induktionskogning, ellers
fungerer kogepladen ikke. For
detaljerede oplysninger, se
afsnittet "Valg af gryde.

+ Da induktionskomfuret skaber
et magnetfelt, kan det have
skadelige virkninger for men-
nesker, der bruger enheder
som pacemakere eller insulin-
pumper.

* Luk kogepladen fra dens kon-
trolpanel efter brug. Stol ikke
pa grydesensoren.

+ Metalgenstande som knive,
gafler, skeer og gryder bgr ikke
anbringes pa kogepladen, da
de kan blive varme.

2 Miljginstruktioner

*+ Opbevar ikke metalgenstande i
skuffer under ovnen. Under
lang og intensiv brug, man ma-
terialerne her blive overophe-
det.

* Laeg ikke elektroniske
produkter som mobiltelefoner,
tablets, computere pa in-
duktionskomfuret. Dine appa-
ratet kan blive beskadiget.

A1 .10 Vedligeholdelses og
renggringssikkerhed

« Vent til produktet er afkglet, in-
den du renggr det. Varme over-
flader kan forarsage forbraen-
dinger!

* Produktet ma ikke vaskes ved
at sprgjte eller haelde vand pa
det! Der er risiko for elektrisk
stad!

* Brug ikke damprensere til at
rense produktet med, da det
kan forarsage elektrisk stgd.

2.1 Affaldsdirektiv

2.1.1 Overholdelse af WEEE-direktivet
og bortskaffelse af af-
faldsprodukt:

Dette produkt er i overensstemmelse med
EUs WEEE-direktiv (2012/19/EU). Dette
produkt er forsynet med et klassificerings-
symbol for affald fra elektrisk og elektro-
nisk udstyr (WEEE).

Dette produkt er fremstillet
med hgjkvalitets-dele og mate-
rialer, som kan genbruges og er
egnet til genbrug. Undlad at
bortskaffe apparatet sammen
LI almindeligt husholdnings-
affald, nar levetiden er slut.. Produktet skal
returneres til de korrekte centraler til gen-
anvendelse af elektrisk og elektronisk ud-
styr. Du kan spgrge din lokale administra-
tion om disse indsamlingssteder. Korrekt
bortskaffelse af brugt apparat hjeelper med
at forhindre potentielle negative konsekven-
ser for miljget og menneskers sundhed.
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Overholdelse af RoHS-direktivet:
Det produkt, du har kgbt er i overensstem-

melse med EU RoHS-direktiv (2011/65/EU).

Det indeholder ikke skadelige eller forbudte
stoffer, der er angivet i direktivet.

2.2 Emballageoplysninger

Produktets emballage er fremstillet af gen-
brugsmaterialer i overensstemmelse med
vores nationale miljgbestemmelser. Smid
ikke emballagen ud som affald med hus-
holdningsaffaldet eller andet affald, kasse-
re dem pa de seerlige indsamlingssteder
udpeget af de lokale myndigheder.

3 Dit produkt

2.3 Tips til energibesparelse

I henhold til EU 66/2014, kan oplysninger
om energieffektivitet findes pa produktkvit-
teringen, der leveres med produktet.

De fglgende forslag vil hjeelpe dig med at

bruge dit produkt pa en baeredygtig og

energleffektlv made:
+ Optg den frosne mad inden bagning.

+ Brug gryder / pander med en stgrrelse og
et lag, der passer til kogepladen. Veaelg al-
tid den rigtige stgrrelse gryde til dine mal-
tider. Der kraeves mere energi end ngd-
vendigt til beholdere af den forkerte stgr-
relse.

+ Hold ovnens kogeplader og pander rene.
Snavs reducerer varmeoverfgrslen mel-
lem kogepladerne og bunden af gryden.

3.1 Produktintroduktion

1 Glas-tilberedningsoverflade
3 Induktions-kogezone
5 Induktions-kogezone

5 6
A A
_va v
3 4

2 Lavere kabinet
4 Induktions-kogezone
6 Induktions-kogezone
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3.2 Tekniske specifikationer

Generelle specifikationer

Produktets ydre dimensioner (hgjde/bredde/dybde)
(mm)

43 * /590 /520

Kogeplade-installationsdimensioner (bredde/dybde)
(mm)

560 (+2) /490 (+2)

Speending / frekvens

TN~220-240 V /2N~380-415V; 50/60 Hz

Kabeltype af anvendt tvaersnit brugt/passende til brug i
produktet

min. HO5V2V2-F 5 x 2,5 mm2

Samlet effektforbrug (kW)

max. 7,4 kW

Kogezoner

Forreste venstre

Induktions-kogezone

Dimensioner

210x210 mm

Strgm

2400 W / Booster 3700 W

Forreste hgjre

Induktions-kogezone

Dimensioner

145 mm

Strgm

1500 W / Booster 2500 W

Bageste venstre

Induktions-kogezone

Dimensioner

210x210 mm

Strgm

2400 W / Booster 3700 W

Bageste hgjre

Induktions-kogezone

Dimensioner

180 mm

Strgm

2200 W/ Booster 3100 W

|* Kogepladehgjden angivet i den tekniske tabel er produktets bundbeklaedningshgjde.

Tekniske specifikationer kan sendres uden forudgaende underretning for at forbed-
@ re produktets kvalitet.

Tallene i denne brugervejledning er skematiske og matcher muligvis ikke praecist
@ dit produkt.

nas under laboratorieforhold i overensstemmelse med relevante standarder. Af-

@ Veerdier angivet pa produktmaerkaterne eller i den medfglgende dokumentation op-
haengigt af drifts- og miljgmaessige betingelser for produktet, kan disse vaerdier va-

riere.

DA/ 43




4 Forstegangsbrug

Fgr du begynder at bruge dit produkt, anbe-
fales det at ggre fglgende, som er naevnt i
de naeste afsnit.

4.1 Indledende renggring

1.
2.

Fjern alt emballagemateriale.

Ter overfladerne af produktet med en
vad klud eller svamp, og tor den efter
med en klud.

5 Brug af kogepladen

BEMARK: Nogle renggringsmidler kan be-
skadige overfladen. Brug ikke slibende ren-
geringsmidler, skurepulver, renggringscre-
mer eller skarpe genstande under renggrin-
gen.

BEMARK: Under den fgrste brug kan der
opsta rgg og lugt i flere timer. Dette er nor-
malt, og du behgver blot god ventilation til
at fjerne den. Undga direkte indanding af
rég og lugt, der dannes.

5.1 Generelle oplysninger om brug af

komfuret

A Generelle advarsler

+ Lad ikke nogen genstand falde ned pa
glasoverfladen. Selv sma genstande sa-
som saltbgsser kan beskadige glasover-
fladen. Brug ikke en revnede glasover-
flade til madlavning. Vand kan sive ind i
disse revner og forarsage en kortslut-
ning. Hvis overfladen er beskadiget pa
nogen made (for eksempel synlige rev-
ner), skal du fgrst slukke sikringen, deref-
ter traekke stikket ud af stikkontakten og
ringe til den autoriserede service for at
reducere risikoen for elektrisk stgd.

+ Brug ikke ustabile eller let vaeltende kgk-

kengrej pa glasoverfladen.

+ Opvarm ikke tomme kgkkengrej. Kgkken-

grej og produktet kan blive beskadiget.

+ Serg for at slukke for kogezonerne efter

hver brug.

+ Hvis du betjener kogezonerne uden kgk-

kengrejet, vil du beskadige produktet.
Sluk for kogezonerne efter hver brug.
Kogezonerne vil vaere varme efter hver
brug, sa placer ikke plastik kogegrej pa
kogezonerne. Renggr straks alt smeltet
materiale pa overfladen.

Pludselige temperaturaendringer pa gla-
soverfladen kan forérsage skader. Pas pa
ikke at spilde kold vaeske under tilbered-
ningen.

+ Kom den passende mangde mad i koge-
grejet. Dette vil forhindre maden i at flyde
over, og du behgver ikke at ggre ungdven-
dig renggring.

+ Placer ikke lag af kgkkengrej pa kogezo-
nerne.

+ Placer kokkengrejet, sa det er centreret
pa kogezonerne. Hvis du vil flytte kekken-
grejet til en anden kogezone, skal du lgfte
det op og placere det pa den gnskede
kogezone i stedet for at skubbe det.

Arbejdsprincip for induktionskogeplade

En induktionskogeplade er som et dbent

kredslgb. Nar et induktionskompatibelt kgk-

kengrej placeres pa det, er kredslgbet af-

sluttet, og et elektronisk system placeret li-

ge under glasoverfladen producerer et

magnetfelt. Metalbasen pa kogegrejet op-
varmes ved at modtage energi fra dette
magnetfelt. P4 denne made produceres
varmen ikke pa kogepladens glasoverflade,
men direkte i kogegrejet over den. Gla-
soverfladen opvarmes med varmen fra
kogegrejet.

Fordele ved induktionskogning

Induktionskogeplader giver nogle fordele,

da varmen overfgres direkte til kogegrejet.

+ Fgdevarer, der flyder over under madlav-
ning, braender ikke hurtigt, da kogepladen
ikke opvarmes direkte. Der tilbydes lette-
re renggring.

+ Davarmen genereres direkte i kogegrejet,
er madlavningen hurtigere, hvilket sparer
tid og energi sammenlignet med andre
typer kogeplader.
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« Davarmen gives direkte til kogegrejet, er Uegnet kokkengrej:

der intet varmetab, og der opnas mere ef-
fektiv madlavning.

- Sa snart kogegrejet er fiernet fra kogezo-
nen, stopper varmeoverfgrslen, og
kogezonen opvarmes ikke direkte, hvilket
giver sikrere brug mod mulige ulykker,

+ Kgkkengrej i aluminium

+ Kobber kgkkengrej
+ Kogegrej i messing
+ Kgkkengrej i glas
+ Lerkogegryder

+ Kgkkengrej i keramik og porcelan

der kan opsta under madlavning. Anbefalinger:

Til sikker brug:

+ Veelg ikke hgje opvarmningsniveauer, nar
du bruger non-stick kgkkengrej belagt
med ingen olie eller meget lidt olie (te-
flontype).

+ Brug ikke glas kogeomradet som en over-
flade til at placere genstande pa eller til
at skeere pa.

+ Placer ikke metalgenstande sasom be-
stik eller kgkkengrejslag pa kogezonen,
da de kan blive varme.

+ Brug aldrig aluminiumsfolie til madlav-
ning. Placer aldrig mad indpakket i alumi-
niumsfolie pa induktionskogezonen.

+ Hold magnetiske genstande, sdsom kre-
ditkort eller band, vaek fra produktet,
mens kogezonerne er i drift.

+ Hvis der er en ovn under din kogeplade,
og den er i drift, kan sensorerne i
produktet reducere madlavningsniveauet
eller slukke for produktet.

+ Din kogeplade har et automatisk sluk-
ningssystem. Detaljerede oplysninger om
dette system er tilgeengelige i de fgl-
gende afsnit.

Kgkkengrej

Det anbefales, at du kun bruger kogegre;j,

der er ferromagnetisk, af god kvalitet og

maerket eller maerket som induktionskom-
patibelt til din induktionskogeplade. Gene-
relt geelder det, at jo hgjere jernindholdet er,
jo bedre vil kgkkengrejet fungere. Diamete-
ren pa kgkkengrejsbasen skal matche in-
duktionsomradet. Anbefalede stgrrelser er
angivet nedenfor.

Egnet kokkengrej:

+ Kgkkengrej i stgbejern

« Emaljeret stalkogegrej

 Kgkkengrej i stal og rustfrit stal (med en
etiket eller advarsel om, at det er in-
duktionskompatibelt)
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+ Brug kun fladbundede kgkkengrej. Brug

ikke kogegrej med konkave eller kon-
vekse baser.

ir i1

+ Brug kun tyktbaseret, forarbejdet kgkken-

grej. Hvis du bruger tyndtbaseret kgkken-
grej, vil disse kgkkengrej blive opvarmet
meget hurtigt, og bunden af kgkkengrejet
kan smelte, fgr det automatiske sluk-
ningssystem aktiveres, hvilket beskadiger
kogeoverfladen og produktet. Skarpe
kanter vil ridse overfladen.

ir i1

+ Nogle kogegrej har et ferromagnetisk felt

i bunden, der er mindre end dets faktiske
diameter. Kun dette omrade opvarmes af
kogezonen. Derfor fordeles varmen ikke
jeevnt, og madlavningsevnen falder. Deru-
dover kan sadanne kogegrej muligvis ik-
ke detekteres af store induktionskogezo-
ner. Af denne grund bgr kogezonen vael-
ges i henhold til stgrrelsen af det ferro-
magnetiske felt.

+ Nogle kogegrej har en base, der indehol-

der ikke-ferromagnetiske materialer sa-
som aluminium. Disse typer kgkkengrej
opvarmes muligvis ikke tilstraekkeligt el-
ler detekteres muligvis slet ikke af in-




duktionskogezonen. | nogle tilfaelde kan
der forekomme en darlig kogegrejsadvar-
sel.

Nar du tilbereder flere retter pa in-

@ duktionskogezoner, vil fordelingen
af kekkengrejet ligeligt til hgjre-ven-
stre og midteromraderne, nar du
veelger kogezonen, have en positiv
indvirkning pa madlavningens yde-
evne.

Test af kokkengrej

Test, om dit kgkkengrej er kompatibelt med
induktionskogeplader ved hjeelp af neden-
stdende metoder.

1. Hvis bunden af kogegrejet indeholder en
magnet, er den kompatibel.

2. Nar du placerer kgkkengrejet pa in-
duktionskogezonen og teender
produktet, hvis @/8 /LI ikke blinker, er
det kompatibelt.

Anbefalede kogegrejsstgrrelser

Dit produkt har en "Pansense "-funktion, der

vil evaluere kompatibiliteten af kgkkengre;j.
Du kan kontrollere dit kgkkengrej ved hjzelp
af denne funktion. For detaljerede oplysnin-
ger, se afsnittet" Indstillinger ".

Anbefalede kogegrejsstgrrelser i henhold til

kogezonens stgrrelse er angivet nedenfor.
Kogeadfaerden kan variere afhaengigt af ty-

pen af kgkkengrej, stgrrelsen pa kgkkengre-

jet og stgrrelsen pa kogezonen. For en me-
re ensartet kogeadfaerd kan der anvendes
en kogezone, der er en stg@rrelse stgrre.
Brug af en stgrre kogezone spilder ikke
energi pa induktionskogeplader, fordi var-
men kun skabes i det relevante kgkkengrej.

Kogezone- diameter - mm

Grydediameter - mm

145 min. 100 - maks. 145
180 min. 100 - maks. 180
210 min. 140 - maks. 210
210x 210 min. 140 - maks. 210
320 min. 125 - maks. 320

Kogezone med bred overflade (flexi) (220 x 440)

bredde 220 - lzengde 400

Bred overflade kogezoner (Flexi zoner)
Dit produkt har en eller flere kogezoner
med bred overflade (Flexi). Du kan betjene
denne kogezone med bred overflade som
separate, uafhangige kogezoner til dit lille

kokkengrej. Til madlavning med dit store
kokkengrej kan du aktivere kombinations-
funktionen for disse kogezoner med bred
overflade og omdanne dem til en enkelt
kogezone.
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Som to uafhaengige kogezoner Som en enkelt kogezone

v v

Den brede kogezone har to kogezoner,
foran og bagpa. Du kan brl{ge denne Til madlavning i store kogegrej skal
kogezone som to uafhaengige kogezo-

ner med to forskellige kgkkengrej til du placere kogeg[ejet, sa det deek

I R | - ; : ker centrene af bade kogezoner og

1 forskellige temperaturniveauer. Placer
! centrerer kogezonen.

kogepladerne midt i de separate
| ‘ | |kogezoner.

—
: v
: For at lave mad med et enkelt kekken- h Hvis du vil tilberede to forskellige
l grej skal du placere det midt i den for- ( » kogeplader pa samme temperatgrm—
reste eller bageste kogezone. Hvis du veau, kan du to||berede to forskelhge_
B _ | placerer kgkkengrejet midt i kogezo- . kogeplader pa samme temperaturni-
) A veau ved at kombinere brede
nen, fungerer kogezonen muligvis ikke K | kal du ol
korrekt ogezoner. Igen skal du placere
| = el | ’ kogepladerne midt i kogezonerne.
\ l )

+ Tl eo Py oe [l
—— I_loo [2]3" (D 0 oo I

- o Cloo 0 3 6 9 Al oold &
_ [. Tl eo Yy e ecseasem e’ oe L]l &
—— Lyset indikerer, at den relevante tast betjenes * Det varierer afhaengigt af produktmodellen. Det
er muligvis ikke tilgaengeligt pa dit produkt
(D Teend/sluk-knap Valgtaster for kogezone :

. . @O Tast til valg af bageste venstre kogezone
@3' Tast til tastelas o

[e )X o] i
[. Kombinationstast til kogezone med bred over- @0 Tast til valg af forreste venstre kogezone
@ flade*

Q& Hurtigopvarmningstast/Tast til hgj effektindstil-
ling (Booster)

|]|] Stop-tast

@ Timer-tast

_I_ Tast til at gge tiden

83 Tast til valg af forreste hgjre kogezone

O@®@ Tast il valg af bageste hgjre kogezone
00

Tast til mindske tiden

% Tilslutningstast til kogepladedaeksel *
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O3 fmmad
v
1
lllustration 1: Indstillingsomrade for tempe-
raturniveau

L' — N

1 Indstillingsomrade for temperaturniveau

2 Hurtigopvarmningstast/Tast til hgj effektindstil-
ling (Booster)

5

4 + =4

T

|;g<3*3
# - =2

Illustration 2: Tidsdisplay

Timerindikator.

Tast til mindske tiden

Timer-tast

Tast til at gge tiden

Timer-aktivitets-LED for den relevante kogezone

g A~ W N =

Generelle advarsler til kontrolpanelet

Dette produkt styres af et touch
kontrolpanel. Hver handling, du fo-
retager pa bergringskontrolpanelet,
bekraeftes af et hgrbart signal.

Hold altid kontrolpanelet rent og
@ tort. Hvis overfladen er fugtig og

snavset, kan det forarsage proble-

mer med at betjene funktionerne.

Hvis der ikke udfgres nogen betje-
ning inden for 20 sekunder, vender
kogepladen automatisk tilbage til
standbytilstand.

Nar en hvilken som helst nggle

@ (undtagen (fi= n@glen) bergres i
lang tid, giver produktet en "FF" ad-
varsel.

Lyset — pa de taster, der arbejder
aktivt eller er valgt, lyser.

Taend for kogepladen

1. Tryk pa (D -tasten pa kontrolpanelet.
= Kogepladen er klar til brug.
Sadan slukkes kogepladen

1. Tryk pa tasten (D pa kontrolpanelet.
= Kogepladen slukker og vender til-
bage til standbytilstand.
Restvarmeindikator

Der er en restvarmeindikator for hver zone
pa kontrolpanelet. Denne indikator angiver,
at zonen stadig er varm, nar den er slukket.
Ror ikke ved de( n) relevante zone(r), for re-
stvarmeindikatoren forsvinder.

H : Hgj temperatur
t: Lav temperatur

Nar der er stremafbrydelse, lyser re-
stvarmeindikatoren ikke og advarer
ikke brugeren om varme zoner.

Taend for kogepladezonerne (madlavnings-
sektionen) og indstil temperaturniveauet

1. Teend for kogepladen ved at trykke pa
D -tasten.

= "0" vises pa kogezonens display.
[ss ®

Deg e——2 f.__aam

2. Tryk pa valgtasten for den kogezone, du
vil taende.

oe [
ool
ool
oe I’

= Den valgte kogezone vises som "0"
og lyser lysere.

®0 =
00 g > oo I
g o0__3 aﬁ--ii{ﬂ ﬁ

3. Indstil temperaturniveauet mellem "0"
0g "9" ved at rgre eller skubbe fingeren
over indstillingsomradet for den zone,
du vil betjene.

Sluk for kogezonerne:

En valgt zone kan slukkes pa 2 forskellige
mader:
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1. Ved at sanke temperaturen til "0" ni-
veau:Du kan slukke for tilberedningszo-
en ved at saenke temperaturindstil-
lingen til "0".

2. Brug timer OFF-funktionen til den gn-
skede kogepladezone:Nar tiden er ga-
et, slukker timeren for den tilsluttede
kogezone. Alle skaerme viser "0" eller
"00". Symbolet {9 pa kogezonedisplay-
et forsvinder. Timerindstillingen for zo-
nen forklares i de fglgende afsnit.

Kombination af kogepladezonen med bred
overflade (flexi)

1. Teend for kogepladen ved at trykke pa
D -tasten.
2. Tryk pa tasten [g].

= Symbolet "0" vises pa displayet til
venstre for kogezonen, og — lyset
pa [gl-tasten lyser.

3. Indstil temperaturniveauet fra "0" til "9"
ved at rgre ved indstillingsomradet eller
glide fingeren over omradet.

= Kogepladen begynder at fungere. Hvis
der veelges en anden zone, eller hvis
der ikke ggres noget i 10 sekunder,

slukker — lyset pa [q] -tasten.

Kogepladerne med bred overflade
@ til venstre er beskrevet som et

eksempel. Hvis kogepladezonerne

til hgjre har brede overflader pa dit

apparat, geelder det samme for
kogepladezonerne til hgjre.

Kombination af kogepladezonen med bred
overflade, mens en eller begge koge-
pladezoner til venstre fungerer

v" Mens en eller begge kogepladezoner til
venstre fungerer separat, kan du kom-
binere begge kogepladezoner ved at
aktivere kogepladen med bred over-

flade. P4 denne made kan du betjene
en bredere kogepladeoverflade med de
samme veerdier.

1. Mens en eller begge kogepladezoner til

venstre fungerer, skal du trykke pa (o]
-tasten.

= Den lave kogepladezone-veerdi vi-
ses pa begge kogepladezone-
skaerme, og — -lyset pa [q] -tasten
er taendt.

= De kombinerede zoner fortsaetter
med at fungere ved temperatur- og
timerveerdierne for zonen med den
lavere temperaturvaerdi. Tempera-
tur- og timerveerdierne for braen-
deren med den hgjere temperatur-
veerdi, for kombinationen annulle-
res.

2. For at &endre temperaturveerdien senere
skal du indstille det temperaturniveau,
du vil eendre fra indstillingsomradet.

Drejning af kogeplader med bred overflade

slukket

Du kan adskille zonerne og indstille dem til

nul ved at trykke pa [q] -tasten.

Hgj effektindstilling (BOOSTER)

Du kan bruge den hgje effektindstilling til at

opvarme ved maksimal effekt. Det anbefa-

les dog ikke at lave mad i lang tid i denne
position. Den hgje effektindstilling er mulig-
vis ikke tilgaengelig pa alle kogezoner.

Valg af hgj effektindstilling (BOOSTER) di-

rekte:

1. Teend for kogepladen ved at trykke pa
D -tasten.
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2. Veelg den gnskede kogezone ved at tryk-
ke pa tasterne til valg af kogezone.

3. Tryk pé tasten A§.

= Den valgte kogepladezone fungerer
med den hgjeste effekt, og 3 lys blinker
sekventielt pa kogepladezonedisplayet.

= Nar den hgje strgmindstillingstid (se
automatisk slukningstider tabel) er for-
bi, fortsaetter zonen med at fungere ved
den hgjeste temperaturveerdi.

Valg af hgj effektindstilling (BOOSTER),
mens kogepladezonen er aktiv:

1. Nar kogepladen er teendt, og den rele-
vante kogezone fungerer pa et bestemt
niveau, skal du aktivere denne zone ved
at veelge den.

2. Tryk pé tasten A§.

3. Den valgte kogepladezone fungerer med
henholdsvis maksimal effekt og 3 lam-
per blinker pa kogepladezonedisplayet.
Nar perioden for hgj effektindstilling er
udlgbet, fortseetter kogepladezonen
med at fungere pa det hgjeste tempera-
turniveau.

Sadan slukkes den hgje effektindstilling
(BOOSTER), for den udigber:

Nar du har aktiveret den relevante kogezo-
ne ved at trykke pa tasten, kan du til enhver
tid slukke for den hgje effektindstilling ved
at trykke pa #{ -tasten. Kogezonen fortsaet-
ter med at fungere ved den hgjeste tempe-
raturveerdi. For at slukke for den skal du
trykke pa det aktive kogezoneindstillings-
omrade eller skubbe fingeren over omradet
for at bringe den til "0 "-positionen.
Ngglelas

Mens kogepladen er taendt eller slukket,
kan du aktivere ngglelasen for at forhindre
utilsigtede aendringer i dens funktioner.
Aktivering af ngglelas

1. Tryk pa (T -tasten for at aktivere ngg-
lelas.

= Efter 3-2-1 nedteellingen pa displayet

teendes — lyset pa (@ -tasten, og alle
kogezoner lases.

Nar nggleldsen er aktiv, fungerer
@ kun (D ngglen. Nar du rgrer ved en
anden nggle, blinker — -lyset pa (Ts-
-tasten, hvilket indikerer, at ngglela-
sen er aktiv.
Hvis du slukker for kogepladen,
mens ngglerne er 1ast, skal ngglela-
sen deaktiveres for at kunne teende
for kogepladen igen.

Deaktivering af ngglelasen
1. Tryk pa tasten (-

= Efter 3-2-1 nedtaellingen pa dis-

playet slukkes — lyset pa (Ts n@g-

len, og nggleldsen deaktiveres.
Timerfunktion
Denne funktion ggr madlavning nemmere
for dig. Du behgver ikke at sta ved koge-
pladen kontinuerligt under tilberedningen.
Kogepladen slukker automatisk efter den
tid, du veelger.

Aktivering af timeren

I

:ILI @ co O 3 6
0

1. Teend for kogepladen ved at trykke pa
D -tasten.

2. Tryk pa valgtasten for den kogezone, du
vil taende.

= Den valgte kogezone vises som "0"
og lyser lysere.

3. Indstil temperaturniveauet fra "0" til "9"
ved at rgre ved indstillingsomradet eller
glide fingeren over omradet.

4. Aktiver timeren ved at trykke pa tasten

O.
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= "00" lyser pa timerdisplayet.

5. Der er 4 aktivitets-LED'er omkring "00",
der er synlige pa timerdisplayet. Lysdio-
den pa den aktive kogepladezone blin-
ker, og du kan indstille timeren til denne
zone.

Hvis du vil indstille timeren til en anden
aktiv kogepladezone, skal du vaelge den
relevante kogepladezoneside ved at
trykke pa €O -tasten, indtil LYSDIODEN
dggnet rundt pa kogepladezonens side
lyser.

o

~

Indstil den gnskede tid ved at trykke pa
-/— tasterne. Du kan komme hurtigere
frem ved at trykke pa =+ eller — i lang
tid.

= Aktivér urets indstilling ved at tryk-

ke pa (O -tasten eller vente i ca. 10
sekunder.

Timeren kan kun indstilles for zo-
ner, der betjenes.

Gentag ovenstaende trin for andre
zoner, hvis timere du vil indstille.

veelge kogepladezonen og koge-
pladezonens temperaturvaerdi.

Nar timeren er aktiv, blinker lysdio-
den i kogezonen med den mindste
tidsindstilling. Hvis der er en tids-
indstilling pa de andre zoner, forbli-
ver lysdioderne i disse zoner teendt.

@ Timeren kan ikke indstilles uden at

Deaktivering af timere

Nar den indstillede tid er gaet, slukker koge-
pladen automatisk og giver en hgrbar ad-
varsel.

Tryk pa en vilkarlig tast for at slukke for ly-
dalarmen.

Deaktivering af timere tidligt

Hvis timeren slukkes tidligt, fortsaetter
kogepladen med at fungere ved den indstil-
lede temperatur, indtil den slukkes.

Sluk for timeren ved at reducere vardien
til "00":

1. Nar du har aktiveret den relevante
kogezone ved at trykke pa tasten, skal
du veelge timeren for den relevante

kogezone ved at trykke pa {9 -tasten.

2. Reducer vaerdien ved at trykke pa — -ta-
sten, indtil "00" vises pa timerdisplayet.
Du kan komme hurtigere frem ved at
trykke pa — -tasten i lang tid.

= Nar {9 -symbolet blinker i en vis perio-
de pa kogepladezonedisplayet, slukkes
det helt, og timeren annulleres.
Stopfunktion

v Ved hjeelp af denne funktion kan du re-
ducere temperaturniveauerne for alle
funktioner, der opererer pa koge-
pladezonen (undtagen timeren) til trin 1
i en vis periode.

Hvis en timer er indstillet til en
kogepladezone, fortsaetter timeren
med at kgre under stop.

1. Mens din kogeplade er i drift, skal du
trykke pa [l -tasten.

= Alle driftszoner fortsaetter med at
fungere pa temperaturniveau 1.

2. Tryk pé tasten [l igen for at genstarte
alle stoppede kogezoner med deres tidli-
gere indstillinger.

Indstillinger

Med denne funktion kan du foretage

stremstyring, tilberedning af lydsignaltid og

tilslutningsindstillinger for kogeplader og
kogeplader.

A1: "PanSense-funktion" POT-kompatibili-

tetsdisplayindstilling

A2: Strgmstyringsindstilling

A3: Indstilling af advarselstid for afslutning

af tilberedning af lyd

A4: Indstilling af motorhjelmstilslutningsty-

pe (Det varierer afhaengigt af produktmo-

dellen. Det er muligvis ikke tilgeengeligt pa
dit produkt)

A5: Indstilling af kogeplade-hoved-forbin-

delse (Det varierer afhangigt af produkt-

modellen. Det er muligvis ikke tilgaengeligt
pa dit produkt)
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A6: "EnergiSense" Indstilling af energifor-
brugsdisplay

A7: Indstilling af taend/sluk-lyd pa koge-
plade

A8: Nulstil til fabriksindstillinger

1- "PanSense-funktion” POT-kompatibili-
tetsdisplayindstilling (A1)
PanSense-funktionen er en smart funktion,
der er designet til at optimere ydeevnen af
din induktionskogeplade. Denne tilstand
hjeelper dig med at opna de bedste madlav-
ningsresultater ved at detektere materialet,
basestrukturen og den magnetiske kompa-
tibilitet af den gryde, du bruger. Det tilpas-
ser sig egenskaberne ved den pande, du
bruger, og sikrer, at du far perfekte tilbered-
ningsresultater hver gang.

Denne funktion har fordele: Bedste madlav-
ningsresultater (justeres automatisk i hen-
hold til egenskaberne for den gryde, du
bruger pa din kogeplade), energibesparelse
(optimerer energiforbruget i henhold til ty-
pen af gryde), forlaenger grydens levetid
(overfgrer den optimale effekt, som gryden
kan handtere)

Dit komfur kontrollerer automatisk kgkken-
grejet, hver gang du begynder at lave mad.
For manuelt at kontrollere, om det kgkken-
grej, du bruger, er PanSense-kompatibelt,
kan du fglge nedenstaende trin.

1. Teend for kogepladen ved at trykke pa
(D -tasten, og sluk den ved at trykke pa
(D -tasten igen.

2. Nar du har slukket for produktet, skal du

trykke pa tasterne (D/83/e0/35/e0 in-

den for 10 sekunder.
= Den fgrste indstilling, "A1", vises pa
timerdisplayet, og "—" vises pa alle
kogezoneskarme.

3. Placer de gryder eller pander, du vil ma-
le, pa kogezonerne.

4. "0"vises pa displayet mellem tasterne

00 og s

5. Tryk pa indstillingsomradet. "1" vises
mellem tasterne [l og (@ i stedet for
"0", og scanningen af puljekvaliteten
starter. Scanningen tager ca. 10 sekun-
der, og en animation vises pa displayet
under scanningen.

6. Kvaliteten af puljen evalueres pa en ska-
la fra 0-3,0 er den veerste kvalitet, og 3 er
den bedste kvalitet, der viser kvaliteten
pa displayet.

7. Sluk for kogepladen ved at trykke pa (D
-tasten.

2-stregmstyringsindstilling (A2)
v" Med denne funktion kan du justere

kogepladens samlede effekt, som du
gnsker.

1. Teend for kogepladen ved at trykke pa
(D -tasten, og sluk den ved at trykke pa
(D -tasten igen.

2. Nar du har slukket for produktet, skal du
trykke pa tasterne (0/85/eo/85/08 i
reekkefglge inden for 10 sekunder.

= Den fgrste indstilling pa timerdis-
playet er"A1"synlig.

3. For strgmstyringsindstilling, pa timerdis-
playet"A2"Tryk p4 tasten "[", indtil du
ser den.

= "9"vises pa venstre bageste koge-
pladezonedisplay.

4. Juster effektniveauet (se tabel - Strgms-
tyringsniveau) fra "1" til "9" ved at rgre
ved indstillingsomradet eller skubbe fin-
geren hen over omradet.

5. Bekraeft strgmstyringsindstillingen ved
at trykke pa (D -tasten.

= Kogepladen slukkes, og din kogeplade
begynder at fungere med den samlede
effektindstilling pa det valgte niveau.
"Stremstyring"Den omfatter 9 forskellige
effektniveauer (se tabel - Stremstyringsni-
veau).
Tabel - Strgmstyringsniveau

Strgmstyringsniveau Samlet effekt (kW)
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1.2
2.4
3
3.6
4.4
5.4
5.7
6,7
7.4

O 0 N oA WN =

3-ende indstilling af hgrbar advarselstid til
madlavning (A3)

v" Med denne funktion kan du justere
slutningen af tilberedningen af hgrbar
advarselstidsindstilling af kogepladen,
som du gnsker.

1. Teend for kogepladen ved at trykke pa
(D -tasten, og sluk den ved at trykke pa
(D -tasten igen.

2. Nar du har slukket for produktet, skal du
trykke pa tasterne €0/85/6o/9 /e i den
reekkefglge inden for 10 sekunder.

= Den fgrste indstilling pa timerdis-
playet er "A1” vises.

3. For at indstille afslutningen af tilbered-
ning af hgrbar advarselstid skal du tryk-
ke pa timer-tasten pa timerdisplay-
et."A3"Tryk pa tasten " [[", indtil du ser
den.

= "2"vises pa venstre bageste koge-
pladezonedisplay.

4. Juster advarselstidsindstillingen (se ta-
bel - Afslutning af tilberedning af hgrbar
advarselstid) mellem "0" og "3" ved at
rgre ved indstillingsfeltet eller skubbe
fingeren hen over feltet.

5. Bekraeft afslutningen af indstilling af

hgrbar advarselstid ved at trykke pa D
-tasten.

= Kogepladen slukkes, og din koge-
plade begynder at fungere med ad-
varselstidsindstillingen pa det valg-
te niveau.

Indstillingsniveauet for afslutningen
af tilberedning af hgrbar advarsels-
tid er indstillet som standardniveau

2 under produktionen.

Tabel - Indstilling af hgrbar advarselstid ved
tilberedningens afslutning

Advarselsniveau for af-
slutning af madlavning

Afslutning af tilberedning
af hgrbar advarselstid

0 15 sekunder
1 30 sekunder
2 1 minut

3 2 minutter

4- Indstilling af motorhjelmstilslutningsty-
pe (A4) Det varierer afhangigt af produkt-

modellen. Det er muligvis ikke tilgaengeligt
pa dit produkt

v" Med denne funktion kan du introducere
din emhaetters tilslutningstype til koge-
pladen.

1. Teend for kogepladen ved at trykke pa
(D -tasten, og sluk den ved at trykke pa
(D -tasten igen.

2. Nar du har slukket for produktet, skal du
trykke pa tasterne (O/83/e5/85/e4 in-
den for 10 sekunder.

= Den fgrste indstilling pa timerdis-
playet er "A1” vises.

3. For at indstille motorhjelmens tilslut-
ningstype, pa timerdisplayet'A4"Tryk pa
tasten "[0", indtil du ser den.

= Hovis din kogeplade har en fjernfor-
bindelsesfunktion, vises denne
indstilling som "1.". Hvis den ikke
gor det, vises den som "0".

4. Hvis din haette har en fjernforbindelses-
funktion, kan denne indstilling"1"Hvis
der ikke er nogen fjernforbindelsesfunk-
tion, kan du indstille denne indstilling
ved at trykke pa indstillingsomradet eller
glide fingeren over omradet."0"indstillet
som.
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5. Bekraeft indstillingen af motorhjelmens

tilslutningstype ved at trykke pa (D -ta-
sten.

= Kogepladen er slukket, og indstillingen
af emhaettetypen er bekraeftet.

5 - Indstilling af kogeplade-hovedforbin-
delse (A5) Det varierer afhangigt af
produktmodellen. Det er muligvis ikke til-
gaengeligt pa dit produkt

v Med denne funktion kan du forbinde

kogepladen og emhaetten og fa dem til
at arbejde sammen automatisk.

Hvis din emhaette har en fjernfor-
@ bindelsesfunktion (indstillingen for
emhaetteforbindelsestype (A4) er
1), vises indstillingen for emhaette-
tilslutning (A5) ikke. Denne indstil-
ling er kun for motorhjelmsmodeller
uden en fjernforbindelsesfunktion.

1. Teend for kogepladen ved at trykke pa
(D -tasten, og sluk den ved at trykke pa
(D -tasten igen.

2. Nar du har slukket for produktet, skal du
trykke pa tasterne (O/83/eo/85/e4 in-
den for 10 sekunder.

= Den fgrste indstilling pa timerdis-
playet er "A1” vises.

3. For tilslutningsindstillingen komfur-
hoved, pa timerdisplayet'A5"Tryk pa ta-
sten " 00", indtil du ser den.

= Pa venstre bageste kogeplade zo-
ne display"0"synlig.

4. Indstil kglerhjelmens driftsniveau ved at
rgre ved indstillingsomrédet eller ved at
skubbe fingeren over det (se tabel - Kg-
lerhjelmens driftsni-
veau)."0"med"7"indstillet mellem .

5. Bekraeft kogesektionens tilslutnings-
indstilling ved at trykke pa (D -tasten.
= Kogepladen slukkes, og din kogeplade
begynder at fungere med det valgte kg-
lerhjelmsdriftsniveau.
Tabel - Haette driftsniveau

Heette driftsniveau Lampe Heette (Kogning pa en |Haette (Kogning pa en |Stegning
enkelt zone) hvilken som helst 2 el-
ler flere zoner)

0 slukket slukket slukket slukket
1 lys slukket slukket slukket
2 lys slukket L1 L1

3 lys L1 L1 L1

4 lys L1 L1 L2

5 lys L1 L2 L2

6 lys L2 L3 L3

7 lys L3 L4 L4

Indstilling af kglerhjelmens driftsniveau fra
kogepladen

v" Med denne indstilling kan du justere dit
kglerhjelms driftsniveau via koge-
pladen.

1. Teend for kogepladen ved at trykke pa
D -tasten.

2. Tryk p& & -tasten i 3 sekunder.

= "R lyset pd % -tasten slukkes.

3. For at aktivere emhaettens driftsniveau i
henhold til kogepladen, skal du trykke pa

“% -tasten én gang. Nar den er aktiv, ly-

ser “% ngglen konstant. | dette tilfaelde
vil din heette "Tabel - Hzette driftsni-
veau' Det fungerer automatisk i over-
ensstemmelse med tabellen.

4. Du kan slukke for emheettens driftsni-
veau i forhold til kogepladen ved at tryk-
ke pa "% -tasten én gang. Nar den er
slukket, slukkes “&-tastelampen.
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6- "EnergiSense" Indstilling af energifor-
brugsdisplay (A6)

EnergiSense er en smart funktion, der over-
vager energiforbruget pa din induktions-
kogeplade. Denne funktion hjzelper dig med
at udvikle mere bevidste og effektive mad-
lavningsvaner ved at vise dig, hvor meget
energi du bruger med hver madlavningspro-
ces.

Ved at prgve forskellige madlavningsteknik-
ker og sammenligne den samlede maengde
energi, der forbruges, kan du udvikle baere-
dygtige madlavningsvaner og reducere dit
CO2-fodaftryk.

1. Teend for kogepladen ved at trykke pa
(D -tasten, og sluk den ved at trykke pa
(D -tasten igen.

2. Nar du har slukket for produktet, skal du
trykke pa tasterne (V/83/eo/85/es in-
den for 10 sekunder.

= Den fgrste indstilling pa timerdis-
playet er "A1” vises.

3. For energiforbrugsdisplayindstilling, pa
timerdisplayet"A6"Tryk péa tasten "[[",
indtil du ser den.

= Mellem tasterne [l og (@s"0"syn-
lig.
4. Ved at trykke pa indstillingsomra-
det"0"value"1"gor det.

5. Sluk for kogepladen ved at trykke pa (O
-tasten.

= Displayet for energiforbrug er akti-
veret.

Fglg de samme trin for at slukke for
@ energiforbrugsdisplayet."1"va-
lue"0"ger det.

Udsigter for energiforbrug

Aktivér energiforbrugsindstillingen som be-
skrevet ovenfor. Nar du slukker for din
kogeplade ved at trykke pa (D -tasten efter
hver madlavning, kan du se den samlede
energi, som ovnen har brugt til madlavning,
pa timerdisplayet. Du kan nd Wh-vaerdien
for madlavningsenergien ved at gange veer-

dien pa displayet med 100. Hvis for eksem-
pel "03" vises pa displayet, betyder det, at
din kogeplade har brugt 3x100=300 Wh i
den sidste madlavning.

7- Indstilling af taend/sluk-tast pa koge-
pladen (A7)

v" Med denne funktion kan du taende eller
slukke for den hgrbare advarsel, der gi-
ves, nar hver tast pa din kogeplade be-
rgres.

1. Teend for kogepladen ved at trykke pa
(D -tasten, og sluk for den ved at trykke
pa (D -tasten igen.

2. Nar du har slukket for produktet, skal du
trykke pa €0/85/eo/90/e tasterne in-
den for 10 sekunder.

= Den fgrste indstilling pa timerdis-
playet er "A1” vises.

3. For at justere kogepladengglens lyd, pa
timerdisplayet"A7"Tryk pa tasten "[[",
indtil du ser den.

= Pa venstre bageste kogeplade zo-
ne display"1"synlig.

4. For at slukke for kogepladeknappens
lyd, skal du trykke pa indstillingsomra-
det eller skubbe fingeren over omradet
for at indstille denne indstil-
ling."0"indstillet som .

5. Bekreeft lydindstillingen for kogeplade-
ngglen ved at trykke pa (D -tasten.

= Kogepladen er slukket, og lydindstil-

lingen for kogepladeknappen er be-
kreeftet.

8 - Nulstilling til fabriksindstillinger (A8)

v" Med denne funktion kan du nulstille al-
le efterfglgende indstillinger af dit kom-
fur og returnere det til fabriksindstil-
lingerne.

1. Teend for kogepladen ved at trykke pa
D -tasten, og sluk for den ved at trykke
pa (D -tasten igen.
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2. Nar du har slukket for produktet, skal du
trykke pa tasterne (V/83/e0/35/e0 in-
den for 10 sekunder.

= Den fgrste indstilling pa timerdis-
playet er "A1” vises.

3. For at nulstille til fabriksindstillinger, pa
timerdisplayet"A8"Tryk péa tasten "[[",
indtil du ser den.

= Pa venstre bageste kogeplade zo-
ne display"0"synlig.

4. For at nulstille til fabriksindstillingerne
skal du indstille denne indstilling til "1"
ved at trykke eller skubbe fingeren hen
over indstillingsomradet.

5. Bekraeft indstillingen ved at trykke pa (D

= Kogepladen slukkes, og alle indstil-
linger vender tilbage til fabriksindstil-
lingerne.

Brug af induktionskogeplader sikkert og
effektivt
DriftsprincipInduktionskogeplader opvar-
mer gryden direkte pa grund af deres ar-
bejdsprincip. Af denne grund har de mange
fordele i forhold til andre typer kogeplader.
De arbejder mere effektivt, og kogeplade-
overfladen er kgligere. Din induktionskoge-
plade er udstyret med overlegne sik-
kerhedssystemer, der giver dig maksimal
sikker brug.

Afhaengigt af modellen kan din

@ kogeplade have 145, 180, 210, 280
og 320 mm diameter kogeplader
med induktion. Takket veere in-
duktionsfunktionen registrerer hver
kogeplade automatisk beholderen,
der er placeret pa den. Energi gene-
reres kun, hvor bunden af behol-
deren rgrer, og dermed opnas et
minimalt energiforbrug.

Automatisk slukning af systemet

Der er et automatisk slukningssystem i
kogepladekontrollen. Hvis en eller flere af
zonerne er taendt, slukker kogepladezonen

automatisk efter en vis periode (se tabel-1).
Hvis der er tildelt en timer til zonen, vil ti-
merdisplayet ogsa slukke.

Den automatiske slukningsgraense afhaen-
ger af det valgte temperaturniveau. Den
maksimale driftstid inden for dette tempe-
raturniveau geelder.

Kogepladezonen kan betjenes af brugeren
igen, efter at den er slukket automatisk
som beskrevet ovenfor.

Tabel-1:Tider for automatisk slukning

Temperaturniveau Automatisk slukning af

timer-timer

0w N O gk WN = O
N N A b ool OO O O

9 1

Hurtig opvarmning (boo-
ster)

10 minutter

Overophedningsbeskyttelse
Din kogeplade har nogle sensorer, der be-
skytter mod overophedning. | tilfaelde af
overophedning kan fglgende observeres:
+ Arbejdskogezonen kan slukkes
+ Det valgte niveau kan reduceres. Dette vil
dog ikke veere synligt pa displayet.
Overlgbsbeskyttelsessystem
Din kogeplade er udstyret med et overlgbs-
beskyttelsessystem. | tilfeelde af overlgb pa
kontrolpanelet af en eller anden grund, af-
bryder systemet automatisk strgmtilslutnin-
gen for at slukke for din kogeplade. | mel-
lemtiden vises "F" advarsel pa displayet.
Pracis effektindstilling
Induktionskogepladen reagerer straks pa
de kommandoer, der udstedes i henhold til
dens driftsprincip. Dens strgmindstillinger
andres meget hurtigt. Saledes kan du for-
hindre overfyldning af et maltid (vand,
meelk), der er ved at Igbe over, ved at slukke
for apparatet med det samme.
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6 Generelle oplysninger om madlavning

Du kan finde tips om tilberedning og kog-
ning af din mad i dette afsnit.

6.1 Generelle advarsler om tilbered-
ning med kogepladen

Generelle advarsler om tilberedning med
kogepladen

overskydende vand og lsegge dem lang-
somt i den opvarmede olie. Sgrg for, at
frosne madvarer optgs inden stegning.

+ Ved opvarmning af olie skal du sgrge for,
at gryden, du bruger, er tgr, og hold laget
abent.

+ For du steger mad, skal du altid fjerne m

+ Fyld aldrig panden med mere olie, enden ~ * For anbefalinger om madlavning med

tredjedel af panden. Efterlad aldring

strgmbesparelse henvises til afsnittet

kogepladen uden opsyn mens du varmer "Miljoinstruktioner". ' '
olie. Overophedet olie skaber brandrisiko. ~ * Tilberedningstemperaturen og tidsveerdi-

Forsgg aldrig at slukke ilden med vand!
Nar olie antaendes, daek den med et
brandtaeppe eller fugtet klud. Sluk for

erne for fedevarer kan variere afhaengigt
af opskriften og maengden. Af denne
grund er disse vaerdier angivet som inter-

kogepladen, hvis det er sikkert, og ring til valler.
brandveesnet.
Tilberedningsbord
Mad |Temperaturniveau |Bagetid (min.) (ca.)
Smeltning
Chokoladesmeltning (e.g..Dr.Oetker brand, bitter 1 20 .30
chokolade 55-60% kakao,150 g)
Smer (200g) 6 5.7
Smgr (Klaret)(200 g ) 3 11..13
Kogning, opvarmning varmeplade
Vand 1 L (Koge) P 4.6
Vand 3 L (Koge) P 8..10
Meelk 1 L (Koge) 7 6..7
Meelk 1 L (Hold varm) Hold varm 18..20
Vegetabilsk olie (Opvarmning) (Solsikkeolie 0,5L) |9 3.5
Koge
Kartofler uden skreel (2 Stykke Stor stgrrelse) 9 25..35
Kartofler uden skreel grovhakket (2 Stykke Stor
storrelse) ? 13..75
Broccoli (300 g) 9 10..14
Broccoli frossen (300 g ) 9 7..10
Pglse 8 4.6
Pasta (150 g) 9 6..10
Pocherede &g 5 2..3
Nudel 9 2.7
Kogning, sautering

Risret (200 g ris) 5 9..12
Paella * 9 15..20
Noah's budding **

Bonne-kikeerter kogning Koge - til Noah's

budding 9 4.6
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Mad

Temperaturniveau

Bagetid (min.) (ca.)

Bgnne-kikaerter kogning tilberedning - til

Noah's budding 4 10..15
Hvede Koge - til Noah's budding 9 8..10
Hvede tilberedning - til Noah's budding |2 6..8
Noah's budding -Alle ingredienser 9 20..24
Supper (Fx linsesuppe) 7 20..25
Sauterede grgntsager * 9 3.5
Julienne * (Kylling, lag og peber) 9 5.7
Kalvekgd i terninger med grgntsager **
Grentsagssautering 9 3..8
Bitter *** 9 5.8
Alle ingredienser 4 80..90
Tomatsovs 3 10..15
Bechamelsauce 7 5.6
Ben med grgntsager **
Bitter *** 9 3.4
Grgntsagssautering 9 3.5
Alle ingredienser 4 180 ... 190
Tas kebab 6 25..35
Bulgur pilaf (500 g) 7 25..35
Shallow-stegning
Mgrbrad ** (2 cm) 9 2..10
Rib steak ** (2 cm) 9 3..10
Rullet mgrbrad 8 4..10
Rulo bonfile ** (2 cm) 9 3..10
Lammekoteletter ** (Bitter ***) 9 3..10
Lammekoteletter (Stegning) 5 4..10
Pglse 6 4.6
Kyllingebryst (Bitter ***) 8 3.4
Kyllingebryst (Stegning) 5 8..10
Kyllingebryst (Sommerfugleudskaering) 8 4..10
Laks (150 g) 9 3..10
Fiskepinde 9 5..10
Sautering med frjske grgntsager og champignon 5 10
(Gulerod, champignon og farvede peberfrugter)
Pandekage 4 3..5
Omelet 7 4..6
Spejlaeg 6 2.4
Fladbrgdsdej 9 4.8
Smegrede pandekager 7 5.9
Frikadeller/hakket kgd 7 5..10
Hjemmelavet schnitzel 7 4.8
Hellim-ost 7 2.6
Rejer 5 8..12

Pommes frites
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Mad Temperaturniveau Bagetid (min.) (ca.)
Boortsog 5 13..15
Schnitzel 8 3..10
Nuggett 9 1,5..10
Kartoffel (frossen) 9 2..10
Friske kartofler 9 5..10
Optoning og opvarmning
Lgg (frossen) (200 g) 6 2..
Spinat (frossen) (200 g) 7 2.5

* Wokgryde anbefales
** Stgbejernsgryde/pande anbefales

*** Det anbefales at forvarme gryden / gryden.

7 Vedligeholdelse og rengering

7.1 Generelle oplysninger om rengg-

ring

Generelle advarsler

Vent til produktet er afkglet, inden du ren-
gor det. Varme overflader kan forarsage
forbreendinger!

Brug aldrig renggringsmidlet direkte pa
varme overflader. Dette kan forarsage
permanente pletter.

Produktet skal renggres og t@rres grun-
digt efter hver brug. Saledes kan madre-
ster let renses vaek, og disse rester skal
forhindres i at breende, nar apparatet
bruges igen senere. Saledes forlaanges
apparatets levetid, og hyppige problemer
undgas.

Brug ikke damprensningsprodukter til
rengering.

Nogle rense- og renggringsmidler kan be-
skadige overfladen. Uegnede renggrings-
midler er: blegemidler, renggringsmidler
med salmiak, syre eller klor, damprense-
produkter, kalkfjerner, plet- og rustfjerne-
re, slibende rensemidler (rensecreme,
skurepulver, slibende og ridsende sku-
resvamp, tradsvamp, renggringsklude in-
deholdende snavs og saberester).

Der kreeves ikke noget saerligt renggrings-
materiale under rensningen efter hver
brug. Renggr apparatet med opvaskemid-
del, varmt vand og en blgd klud eller
svamp, og ter den med en tgr klud.
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Sorg for at tgrre den resterende vaeske af
efter renggringen og renggr straks mad,
der sprgjter rundt under tilberedningen.
Vask ikke nogen komponent af dit appa-
rat i en opvaskemaskine, medmindre an-
det er angivet i brugervejledningen.

For komfurer

Surt snavs, sasom maelk, tomatpasta og
olie, kan forarsage permanente pletter pa
komfurer og komponenter pa kogezoner-
ne, renggr enhver overlgben vaeske straks
efter kgling af komfuret ved at slukke for
det.

Inox og rustfri overflader

Brug ikke syre- eller klorholdige rengg-
ringsmidler til renggring af rustfri eller
inox-overflader og handtag.

Rustfri eller inox-overflade kan andre far-
ve med tiden. Dette er normalt Efter hver
brug skal du renggre det med et rengg-
ringsmiddel, der er egnet til rustfri over-
flader eller inox.

Renggr med en blgd saebeklud og flyden-
de (ikke-ridsende) renggringsmiddel, der
er egnet til inox-overflader, og pas pa at
tgrre af i en retning.

Fjern kalk, olie, stivelse, meelk og protein-
pletter pa inox-rustfri og glasoverflader
med det samme uden at vente. Pletter
kan ruste under lange perioder.




+ Renggringsmidler, der sprayes/pasmares
pa overfladen skal renggres omgéaende.
Slibende rensemidler efterladt pa over-
fladen forarsager, at overfladen bliver
hvid.

Glasoverflader

- Brug ikke hardmetalskrabere og slibende
renggringsmidler til renggring af gla-
soverflader. De kan beskadige glasover-
fladen.

+ Renggr apparatet med opvaskemiddel,
varmt vand og en mikrofiberklud specielt
til glasoverflader og tgr med en tgr mikro-
fiberklud.

+ Hvis der er resterende vaskemiddel efter

rengegringen, skal du tgrre det af med
koldt vand og tgrre med en ren og tgr mi-
krofiberklud. Rester af vaskemiddelrester
kan beskadige glasoverfladen naeste
gang.

+ De tgrrede rester pa glasoverfladen ma
under ingen omsteendigheder renggres
med savtakket knive, staluld eller lignen-
de ridseveerktgjer.

+ Du kan fjerne kalkpletterne (gule pletter)
pa glasoverfladen med det kommercielt
tilgeengelige afkalkningsmiddel, med et
afkalkningsmiddel, sasom eddike eller ci-
tronsaft.

+ Huvis overfladen er meget snavset, skal du
pafgre renggringsmidlet pa pletten med
en svamp og vente laenge p3, at den fun-
gerer korrekt. Renggr aldrig kontrol-ele-
menter med en vad klud.

+ Misfarvninger og pletter pa glasover-
fladen er normale og ikke defekter.

Plastdele og malede overflader

+ Renggr emaljeflader og malede over-
flader med opvaskemiddel, varmt vand
og en blgd klud eller svamp og tgr dem
med en tor klud.

+ Brug ikke skrabere af hardt metal og sli-
bende renggringsmidler. Det kan beskadi-
ge overfladerne.

« Sgrg for, at samlingerne pa apparatets
komponenter ikke efterlades fugtige og
med renggringsmiddel. Ellers kan der fo-
rekomme korrosion pa disse samlinger.

7.2 Renggring af komfuret

Glas-tilberedningsoverflade

Folg renggringstrinnene beskrevet for gla-

soverfladerne i afsnittet "Generel rengg-

ringsinformation” til renggring af glasover-

fladen. Du kan gennemfgre din renggring i

henhold til nedenstaende oplysninger for

saerllge tilfeelde.
+ Sukkerbaserede fadevarer som mgrk
flgde, stivelse og sirup skal renggres med
det samme uden at vente p3, at over-
fladen er afkglet. Ellers kan glaspladen
blive beskadiget permanent.

* Brug ikke renggringsmidler til den rengg-
ring, du udfgrer, nar kogepladen er varm,
ellers kan der opsta permanente pletter.

7.3 Renggring af kontrolpanelet

+ Nar du renggr kontrolpanelerne med
knapper, skal du tgrre panelet og knap-
perne med en fugtig, blgd klud og tgrre
med en tor klud. Fjern ikke handtag og
pakningerne nedenunder for at renggre
panelet. Kontrolpanel og knapper kan vae-
re beskadiget.

+ Brug ikke renggringsmidler til rustfrit stal
rundt om knapperne, mens du renggr de
rustfri stalpaneler med drejeknap. Indika-
torerne omkring knapperne kan ga af.

+ Renggr betjeningspanelerne med en fug-
tig, blgd klud, og tgr den med en tgr klud.
Hvis dit produkt har en tastaturlasefunk-
tion, skal du indstille tastaturlasen, fgr du
udfgrer renggring af kontrolpanelet. El-
lers kan der forekomme forkert registre-
ring pa tasterne.
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8 Fejlfinding

Hvis problemet fortsaetter efter at have

fulgt instruktionerne i dette afsnit, skal du

kontakte din leverandgr eller et godkendt
vaerksted. Forsgg aldrig selv, at reparere dit
produkt.

Produktet virker ikke:

+ Sikringen kan veere fejlbehaeftet eller
braendt af. >>> Kontroller sikringerne i sik-
ringsboksen. Skift dem om ngdvendigt el-
ler genaktiver dem.

+ Maske er apparatet ikke tilsluttet til den
(jordforbundne) stikkontakt. >>> Kontrol-
ler om apparatet er tilsluttet stikkontak-
ten.

+ (Hvis der findes en timer pa dit apparat)
Taster pa kontrolpanelet virker ikke. >>>
Hvis dit produkt har en tastaturlas, kan
tastaturlasen veere aktiveret, deaktiver ta-
staturlasen.

- Hvis kogepladen ikke taender, nar der
trykkes pa teend/sluk-tasten >>> Tag stik-
ket ud, og vent mindst 20 sekunder, fgr
du tilslutter det.

+ Den har overophedningsbeskyttelse. >>>
Vent p3, at din kogeplade er koglet af.

+ Der ma ikke bruges passende gryder. >>>
Tjek dine gryder.

0/U /Il -symbolet pa kogepladezonedis-

playet lyser konstant.

Der er muligvis ikke en gryde pa den
kogepladezone, der fungerer. >>> Kon-
troller, om der er en gryde pa koge-
pladezonen.

+ Din gryde er muligvis ikke induktionskom-
patibel. >>> Kontroller, om din gryde er
egnet til induktionskogeplader.

+ Gryden er muligvis ikke centreret korrekt
pa kogepladezonen, eller grydens bund-
overflade er muligvis ikke bred nok til den
valgte kogepladezone. >>> Centrer koge-
pladezonen ved at vaelge en gryde, der er
bred nok til kogepladezonen.

+ Gryden eller kogepladezonen kan vaere
meget varm. >>> Vent p3, at de kgler ned.

Den valgte kogepladezone slukker pludse-

lig, mens den arbejder.

+ Tilberedningstiden for den valgte zone
kan veere udlgbet. >>> Du kan indstille en
ny tilberedningstid eller afslutte tilbered-
ningen.

+ Der er overophedningsbeskyttelse. >>>
Vent p3, at din kogeplade kgler ned.

+ En genstand kan daekke touch kontrolpa-
nelet. >>> Fjern objektet fra panelet.

Selvom kogepladezonen er taendt, opvar-

mes gryden ikke.

+ Gryden er muligvis ikke kompatibel med
induktionskogepladen. >>> Kontroller, om
din gryde er egnet til induktionskoge-
pladen.

+ Gryden er muligvis ikke centreret korrekt
pa kogepladezonen, eller grydens bund-
overflade er muligvis ikke bred nok til den
valgte kogepladezone. >>> Centrer koge-
pladezonen ved at vaelge en gryde, der er
bred nok til kogepladezonen.

Koleventilatoren fortszetter med at kgre,

selvom kogepladen er slukket.

+ Dette er ikke en fejl. Kgleventilatoren fort-
saetter med at fungere, indtil det elektro-
niske udstyr inde i kogepladen kgler til
den passende temperatur.

Der kommer en stgj fra kogepladen, mens

du laver mad

+ Der kan komme nogle lyde fra koge-
pladen under tilberedningen. Disse lyde
afhaenger af kogegrejets sammensaet-
ning. Disse lyde er normale, ikke en fejl-
funktion og er en del af induktionstekno-
logien.

Mulige lyde og arsager:
* Ventilatorstgj: Kogepladen har en ventila-
tor, der automatisk fungerer i henhold til
produktets temperatur. Ventilatoren har
forskellige driftsniveauer og fungerer pa
forskellige niveauer afhaengigt af tempe-
raturen. Nar kogepladen er slukket, kan
ventilatoren fortsaette med at fungere i et
stykke tid, hvis temperaturen er hgj i hen-
hold til produkttemperaturen.
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Lav brummelignende transformerdrift:
Dette er karakteren af induktionsteknolo-
gi. Da varmen overfgres direkte til bun-
den af kogegrejet, kan denne form for
brummen forekomme afhaengigt af mate-
rialet i kogegrejet. Derfor kan forskellige
lyde hgres med forskellige kgkkengre;.

Fejlkoder/arsager og mulige Igsninger

+ Knitrende lyd: Dette skyldes materialet

og strukturen i bunden af kgkkengrejet.
Hvis kogegrejet er lavet af forskellige ma-
terialer og lag, kan der forekomme kni-
trende stgj.

Flgjtende lyd: En flgjtende lyd kan hgres,
nar du laver mad pa to kogepladezoner
pa samme side af kogepladen ved for-
skellige madlavningsniveauer.

Fejlkoder Fejlarsager Mulige Igsninger
— e . _|Sluk for induktionskogepladen og betjen igen efter
A1 - A8 Kommunikationsfejl pa induktionskoge 30 sekunder. Kontakt den autoriserede forhandler,
pladen. ;
hvis problemet genoptages.
Der anvendes ikke en gryde, der er eg-  |Fejlen skal lgses, nar der anvendes en gryde, der er
B1-B5 o - ] o - )
net til induktionsopvarmning. egnet til induktionsopvarmning.
Sluk for induktionskogepladen, og teend den igen
Induktionskogepladen har overskredet |efter 30 sekunder. Betjen induktionskogepladen i
B6 ; P ; )
den maksimale driftstid. overensstemmelse med de varigheder, der er angi-
vet i brugervejledningen.
B7 Der anvendes ikke en gryde, der er eg- |Fejlen skal Igses, nar der anvendes en gryde, der er
net til induktionsopvarmning. egnet til induktionsopvarmning.
Hvis dit produkt er en induktionskoge- |Fjern og seet ventilationsfiltrene pa igen. Hvis pro-
B8 plade med en heette, er der opstaet en |blemet fortsaetter, skal du kontakte en autoriseret
filterfejl. service.
Sluk for induktionskogepladen, og teend den igen
Der er opstiet en temperatursensorfeil efter 30 sekunder. Hvis fejlen fortsaetter, skal du af-
c1-C2 3 induIZionsko e Iagen ! bryde produktet fra stramforsyningen og tilslutte
P gep . det igen. Hvis problemet fortsaetter, skal du kontak-
te en autoriseret service.
. - Soa Sluk for induktionskogepladen og betjen igen efter
C3 Ventlllatorens betjeningsfejl pa in 30 sekunder. Kontakt den autoriserede forhandler,
duktionskogepladen. ’
hvis problemet genoptages.
Der er opstaet en elektrisk forbindelses- Genetabler den korrekte elektriske forbindelse ved
C4 feil P at henvise til produktets tekniske tabel og installa-
I tionsvejledning.
Sluk for induktionskogepladen, og teend den igen
Temperatursensorfeil pa induktions- | &1 ter 30 sekunder. Hvis fejlen fortsaetter, skal du af-
C5-C7 Ko ep lade P bryde produktet fra stremforsyningen og tilslutte
9ep ’ det igen. Hvis problemet fortsaetter, skal du kontak-
te en autoriseret service.
- . .. |Sluk for induktionskogepladen og betjen igen efter
D1 -D9 Fejl |‘elektron|sk taviehardware pd in 30 sekunder. Kontakt den autoriserede forhandler,
duktionskogeplade. .
hvis problemet genoptages.
Hgj temperatur eller temperaturfglerfejl Sluk |ndukt!onskogeplad§n, °9 vnent, indtil den er o
T1-T8 o ) kolet af. Fejlen skal forsvinde, nar temperaturen pa
pa induktionskogeplade. . -
kogepladen falder til under greenseveerdierne.
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Tervetuloa!

Hyva asiakas,

Kiitos, ettd olet valinnut Beko tuotteen. Haluamme, ettd korkealaatuisista materiaaleista ja
uusimmalla tekniikalla valmistettu tuote tarjoaa sinulle parhaan tehokkuuden. Lue siksi
tama kayttoohje ja muut tuotteen mukana toimitetut asiakirjat ennen tuotteen kayttoa.

Huomioi kaikki kdyttdohjeessa olevat ohjeet ja varoitukset. Talla tavalla suojaat itseési ja
tuotetta mahdollisilta vaaratilanteilta.

Sailyta kayttoohje turvallisessa paikassa. Jos luovutat tuotteen jollekin toiselle, anna
mukaan myods tama kayttdohje. Tuotteen takuuehdot, kaytto- ja vianetsintamenetelmat on
esitetty kayttéohjeessa.

Symbolit ja niiden kuvaukset kayttoohjeessa.

Vaara, jonka seurauksena voi olla kuolema tai henkildvahinko.

@ Tarkeita tietoja ja hyddyllisia vinkkeja.

Lue kayttoohje.

f Kuuman pinnan varoitus.

ILMOITUS Vaara, joka voi johtaa tuotteen materiaali- tai ympaéristovahinkoihin.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Turvaohjeet

« Tama osio sisaltaa tarvittavat
turvallisuusohjeet
henkildvahinkojen ja
materiaalisten vahinkojen
valttamiseksi.

+ Jos tuote luovutetaan jollekin
muulle henkildlle
yksityiskayttoon, on kayttoohje,
tuotetarrat ja muut olennaiset
asiakirjat ja osat luovutettava
tuotteen mukana.

* Yrityksemme ei ole vastuussa
naiden ohjeiden
laiminlydmisesta johtuvista
vaurioista.

+ Naiden ohjeiden
noudattamatta jattaminen
johtaa takuun raukeamiseen.

+ Jata asennus- ja korjaustyot
aina valmistajan, valtuutetun
huoltopalvelun tai
maahantuojan maarittdaman
henkilon tehtavaksi.

+ Kayta vain alkuperaisia
varaosia ja varusteita.

- Al4 korjaa tai vaihda mitaan
osia tuotteeseen jollei sita
erikseen ole mainittu
kayttooppaassa.

- Al4 suorita teknisid muutoksia
tuotteeseen.
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1.1
Tarkoituksenmukainen
kaytto

« Tuote on tarkoitettu

kotitalouskayttoon. Se ei sovi
kaupalliseen kayttoon.

- Al4 kdyta tuotetta puutarhassa,

parvekkeella tai muissa
ulkotiloissa. Tuote on
tarkoitettu kayttoon
kotitalouksissa ja
keittiotiloissa myymalodissa,
toimistoissa ja muissa
tyOymparistdissa.
VAROITUS: Tata tuotetta tulee
kayttaa vain
ruoanvalmistukseen. Sita ei
tule kayttaa muihin
tarkoituksiin, kuten huoneen
lammittamiseen.

1.2 Lasten,
haavoittuvassa
asemassa olevien
henkiloiden ja
lemmikkien
turvallisuus

- Tata tuotetta voivat kayttaa 8-

vuotiaat ja sitd vanhemmat
lapset seka henkildt, jotka ovat
alikehittyneita fyysisissa,
aistinvaraisissa tai henkisissa
taidoissa tai joilla ei ole
kokemusta ja tietoa, kunhan



heita valvotaan tai koulutetaan
tuotteen turvallisesta kaytosta
ja vaaroista.

Lapset eivat saa leikkia
tuotteella. Lasten ei tule
suorittaa puhdistusta ja
kayttajan huoltoa, ellei joku
valvo heita.

Tata tuotetta eivat saa kayttaa
henkilot, joiden fyysinen,
sensorinen tai henkinen
kapasiteetti on rajoittunut
(mukaan lukien lapset), ellei
heita valvota tai ellei heita
saada tarvittavia ohjeita.
Lapsia on valvottava sen
varmistamiseksi, etteivat he
leiki tuotteella.

Sahkotuotteet ovat vaarallisia
lapsille ja lemmikkielaimille.
Lapset ja lemmikit eivat saa
leikkia tuotteen kanssa, kiiveta
sen paalle tai menna tuotteen
sisaan.

Al3 laita esineit3, joihin lapset
voivat paasta tuotteen paalle.
Kaanna kattiloiden ja pannujen
kahva tiskin sivulle, jotta lapset
eivat voi tarttua ja polttaa.
VAROITUS: Kayton aikana
tuotteen kosketettavissa
olevat pinnat ovat kuumia.
Pida lapset loitolla tuotteen
luota.

1.

2.

Pida pakkausmateriaalit
poissa lasten ulottuvilta. On
olemassa loukkaantumis- ja
tukehtumisvaara.
Ennen kuluneiden ja
hyodyttomien tuotteiden
havittamista:
Irrota virtapistoke ja irrota se
pistorasiasta.
Katkaise virtajohto ja irrota
se pistokkeella tuotteesta.
Ryhdy varotoimiin estaaksesi
lapsia paasemasta
tuotteeseen.
Al3 anna lasten leikkia
tuotteella, kun se on
valmiustilassa.

A] .3 Sahkoturvallisuus
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Liita laite maadoitettuun,
sulakkeella suojattuun
pistorasiaan, joka vastaa
laitteen tyyppikilven arvoja.
Maadoituskytkenta tulee aina
suorittaa valtuutetun
séhkodasentajan toimesta. Al
kayta laitetta ilman
maadoitusta paikallisten/
kansallisten saaddsten
mukaisesti.

Laitteen pistokkeen tai
sahkoliitannan on oltava
helposti ulottuvissa olevassa
paikassa. Jos tama ei ole
mahdollista,
sahkokytkenndssa, johon tuote
on kytketty, tulee olla



mekanismi, joka erottaa kaikki
navat verkkovirrasta (varoke,
kytkin, nappainkytkin jne.)
sahkdlaitteita koskevien
saannosten mukaisesti.

Irrota tuote virransyotosta tai
poista varoke ennen korjausta,
huoltoa tai puhdistusta.

Liita laite pistorasiaan, jonka
jannite ja taajuus vastaavat
tyyppikilvessa maaritettyja.
(Jos tuotteessa ei ole
virtajohtoa) kayta vain osassa
"Tekniset tiedot” kuvattua
johtoa.

Al jata virtajohtoa jumiin
laitteen alle tai taakse. Al4
aseta painavaa esinetta
virtajohdon paalle. Johto ei
saa olla taivutettu,
puristuksissa tai

kosketuksissa lampdolahteisiin.

Varmista, ettei virtajohto joudu
puristuksiin, kun laite
tydnnetaan paikalleen tai
puhdistuksen yhteydessa.
Kayta vain alkuperaista johtoa.
Ala kayta haljenneita tai
vaurioituneita johtoja.

Ala kayta jatkojohtoa tai
haarapistorasiaa tuotteen
kayttamiseksi.

Ota yhteys valtuutettuun
huoltoon tai maahantuojaan
sopivan sovittimen
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kayttamiseksi tapauksissa,
joissa muuntosovitinta on
kaytettava (pistoketyypille).

Ota yhteys maahantuojaan tai m

valtuutettuun huoltoon, jos
virtajohdon pituus ei ole
riittava.

Kannettavat virtaldhteet tai
haarapistorasiat voivat
ylikuumentua ja syttya
palamaan. Pida
haarapistorasiat ja kannettavat
virtalahteet etaalla tuotteesta.
Jos virtajohto on vaurioitunut,
valmistajan, valtuutetun
huoltoliikkeen tai
maahantuojayrityksen
maarittaman henkilon tulee
vaihtaa se mahdollisten
vaaratilanteiden valttamiseksi.

Jos tuotteessa on virtajohto ja

pistoke:

Als koskaan liitd pistoketta
vialliseen, Ioysaan tai
sopimattomaan pistorasiaan.
Varmista, pistoke on asetettu
taysin pistorasiaan. Muutoin
litanta voi ylikuumentua ja
syttya palamaan.

Valta laitteen liittamista
rasvaiseen, likaiseen tai
mahdollisesti vedelle
altistuvaan pistokkeeseen
(kuten tiskipenkin lahelle, jossa
voi roiskua vettd). Muutoin
olemassa on oikosulun tai
sahkodiskunvaara.



« Ala koskaan kosketa .
pistoketta marin kasin!

* Irrota pistoke pistorasiasta
vetamalla itse pistokkeesta.

A1.4 Kuljetusturvallisuus

+ Kytke tuote irti sahkoverkosta
ennen sen kuljettamista.

+ Kun tuotetta on kuljetettava, .
kaari se kuplamuoviin tai
paksuun pahviin ja teippaa se .
tiukkaan. Kiinnita tuotteen
liikkuvat osat hyvin, niiden
vaurioitumisen estamiseksi.

* Tarkista laite .
kuljetusvaurioiden varalta
ennen sen asentamista. Ota
yhteys maahantuojaan tai
valtuutettuun huoltoon, jos se
on vaurioitunut. y

Al.s Asennusturvallisuus

+ Tee virtalinja johon laite
litetaan kytkemalla varokkeen
pois paalta, ennen laitteen
asennusta.

+ Kayta aina suojakasineita
kuljetuksen ja asennuksen
aikana. Muutoin olemassa on .
teravista reunoista johtuva
vaara!

« Tarkista laite vaurioiden .
varalta ennen sen
asentamista. Al asenna
tuotetta, jos se on vaurioitunut.
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Valta kayttamasta mitaan
lampoeristysmateriaalia
kaluston sisalla, johon laite
asennetaan.

Suora auringonpaiste ja
lampolahteita, kuten sahko- ja
kaasulammittimet, ei saa olla
tuotteen asennusalueella.
Pida tuotteen
ilmanvaihtokanavat auki.

Ala asenna tuotetta ikkunan
lahelle. Ikkunaa avattaessa
kuumat keittoastiat voivat
pudota.

Jos tuotteen asennuspaikan
takana on pistorasia, ei tuote
saa olla kosketuksessa
pistorasiaan tai siihen liitettyyn
pistokkeeseen.

Tuotteen asennuspaikan taka-
tai sivuseinilla ei saa olla
kaasuletkuja, muovisia
vesiputkia ja pistorasioita.
Muutoin liedesta syntyva
lampo voi vaurioittaa niita ja
aiheuttaa turvallisuusriskin.

A1 .6 Kayttoturvallisuus

Varmista, etta laite kytketaan
pois paalta joka kayttokerran
jalkeen.

Jos et kayta tuotetta pitkaan
aikaan, irrota se verkkovirrasta
tai kytke varoke pois paalta
varokerasiasta.



- Al kdyté tuotetta, jos se on
viallinen tai vaurioituu kayton
aikana. irrota tuote
virransyotosta. Ota yhteys
maahantuojaan tai
valtuutettuun huoltoon.

* VAROITUS: Jos lieden pinta on
haljennut, irrota laite
verkkovirrasta sahkdiskun
vaaran valttamiseksi.

* VAROITUS: Jos lieden
lasipinta on vaurioitunut:

Sulje kaasunsyo6tto ja (jos

kaytossd) sahkolevyt. irrota

tuote virransyotosta.

- Ala koske laitteen pintaan.

- Al3 kayta laitetta.

- Al4 astu laitteen paalle
mistaan syysta.

- Al4 koskaan kayta tuotetta, jos
arviointikykysi tai
koordinaatiosi on heikentynyt,
alkoholin ja/tai huumeiden
kaytosta johtuen.

+ Syttyvia esineita ei saa
sailyttaa keittoalueella tai sen
laheisyydessa. Tama voi
johtaa tulipaloon.

+ Laitetta ei voi kayttaa
etdohjauksella tai ulkoisella
ajastimella.

1.7
A Lampotilavaroitukset

* VAROITUS: Kun tuotetta
kaytetaan, muuttuu tuote ja
sen kayttoosat kuumiksi.. Varo

koskettamista tuotteeseen ja
lammitysvastuksiin. Alle 8-
vuotiaat lapset tulee pitaa
etaalla tuotteesta, jos heita ei
voida valvoa jatkuvasti.

- Al aseta syttyvia / rajahtavia
materiaaleja tuotteen lahelle,
koska pinnat kuumenevat
kayton aikana.

- VAROITUS: Tulipalovaara: Al&
sailytd mitaan esineita
keittopintojen paalle.

1.8 Ruoanvalmistuksen
turvallisuus

* VAROITUS:
Ruoanvalmistusprosessia
tulee tarkkailla. Lyhyita
ruoanvalmistusprosesseja
tulee tarkkailla jatkuvasti.

+ VAROITUS: Jos ruokaa
valmistetaan rasvassa tai
Oljyssé, on vaarallista jattaa
liesi ilman valvontaa, koska
tasta voi syttya tulipalo. ALA
koskaan yrita sammuttaa tulta
vedelld; irrota tuote
verkkovirrasta ja peita liekit
peitteella tai palopeitteella
(yms.).

* Ole varovainen kayttaessasi
alkoholia ruoassa. Alkoholi
haihtuu korkeissa
lampdotiloissa ja voi syttya
tuleen, jos se on
kosketuksessa kuumiin
pintoihin.

FI/70




Al .9 Induktio

* Lieden sahkotoimiset
keittoalueet on varustettu
kehittyneella
Induktiotekniikalla.
Induktiolevyilla, jotka saastavat
aikaa ja energiaa, tulee kayttaa
induktiolevyille sopivia
keittoastioita; muutoin
keittolevy ei toimi. Katso
lisatietoja osassa "Keittoastian
valinta”.

+ Koska induktioliesi muodostaa
magneettikentan, voi silld olla
haitallisia vaikutuksia
henkilGille, jotka kayttavat
esimerkiksi
sydamentahdistimia tai
insuliinipumppuja.

+ Sammuta keittolevy
ohjauspaneelista kayton
jalkeen — ala luota vain
tunnistusanturiin.

+ Metalliesineita, kuten veitset,
haarukat, lusikat ja kannet ei
saa asettaa lieden paalle,
koska ne voivat kuumentua.

2 Ymparistoon liittyvat ohjeet

- Al4 sailyta metalliesineita
laatikoissa lieden alla.
Materiaalit voivat
ylikuumentua pitkan ja
intensiivisen kayton jalkeen.

- Al4 aseta elektroniikkalaitteita,
kuten matkapuhelimet, tabletit,
tietokoneet induktiolieden
paalle. Laite voi vaurioitua.

1.10 Turvallisuus huollon
ja puhdistuksen
aikana

+ Anna tuotteen jaahtya, ennen
sen puhdistamista. Kuumat
pinnat voivat aiheuttaa
palovammojal

- Al pese laitetta
suihkuttamalla tai kaatamalla
vetta sen paalle! Sahkoiskun
vaara!

- Ald puhdista tuotetta
hoyrypuhdistimilla, koska tama
voi johtaa sahkoiskuun.

2.1 Jatedirektiivi

2.1.1 WEEE-direktiivin noudattaminen
ja tuotteen havittaminen

Tama tuote tayttaa EU:n WEEE-direktiivin
(2012/19/EU) vaatimukset. Tassa
tuotteessa on sen sahko- ja
elektroniikkalaiteromuluokan (WEEE)
ilmaiseva symboli.

Tama tuote on valmistettu
laadukkaista osista ja
materiaaleista, jotka voidaan
kayttaa uudelleen ja soveltuvat
myds kierratykseen. Ala tasta
L syysta havita tata tuotetta
kotitalousjatteen mukana sen elinian
mennessa umpeen. Vie se
kerdyspisteeseen jossa sen sahkoiset ja
elektroniset osat voidaan kierrattaa. Pyyda
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lisatietoja néistd kerdyspisteista 2.3 Energiansaastovinkkeja
pa.ukalllselta.V|rar.1'o'ma|selta. Kayjtetyn EU 66/2014 mukaan, tiedot
laitteen sopiva havitystapa ehkaisee - . ..
o T P energiatehokkuudesta Ioytyvat tuotteen
mahdollisia negatiivisia ymparisto- ja S o
e mukana toimitetusta kuitista.
terveyshaittoja. - b s s
Seuraavat vinkit auttavat kayttamaan
laitetta ekologisella ja energiatehokkaalla
tavalla:
+ Sulata pakasteruoat ennen niiden
valmistamista.
+ Kayta keittoalueelle sopivan kokoisia
kannellisia kattiloita/pannuja. Valitse
2.2 Pakkaustiedot aina ruoalle sopivan kokoinen kattila.

o ) Vaaran kokoiset astiat vaativat
Tuotteen pakkausmateriaalit on valmistettu tarpeellista enemman energiaa.

kierratettavista materiaaleista, kansallisten . pjq3 keittoalueet ja pannujen pohjat
ymparistdmaaréayksiemme mukaan. Ala puhtaana. Lika vahenta3 keittoalueen ja
havita pakkausmateriaaleja kotitalous- tai pannun pohjan vilistd

muun jatteen mukana, vaan toimita ne lamménjohtavuutta.

paikallisten viranomaisten osoittamaan

kerdyspisteeseen.

Yhdenmukaisuus RoHS-direktiivin kanssa:
Tama tuote tayttad EU:n EU RoHS-
direktiivin (2011/65/EU) vaatimukset. Se ei
sisalla haitallisia tai kiellettyja materiaaleja
jotka on madritelty direktiivissa.

3 Laitteesi

3.1 Tuotteen esittely

6
é)
v
4

[
wa‘

1 Lasikeittopinta 2 Alakotelo
3 Induktiokeittoalue 4 Induktiokeittoalue
5 Induktiokeittoalue 6 Induktiokeittoalue
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3.2 Tekniset tiedot

Yleiset tekniset tiedot

Tuotteen ulkomitat (korkeus/leveys/syvyys)(mm)

43*/590 /520

Lieden asennusmitat (leveys / syvyys) (mm)

560 (+2) /490 (+2)

Jannite/taajuus

TN~220-240 V /2N~380-415 V; 50/60 Hz

Kéytettdvan / tuotteelle sopivan johdon tyyppi ja
halkaisija

min. HO5V2V2-F 5 x 2,5 mm2

Kokonaisvirrankulutus (kW)

maks. 7,4 kW

Keittoalueet

Edessd vasemmalla

Induktiokeittoalue

Mitta

210x210 mm

Teho

2400 W / Tehostin 3700 W

Edessa oikealla

Induktiokeittoalue

Mitta

145 mm

Teho

1500 W / Tehostin 2500 W

Takana vasemmalla

Induktiokeittoalue

Mitta

210x210 mm

Teho

2400 W / Tehostin 3700 W

Takana oikealla

Induktiokeittoalue

Mitta

180 mm

Teho

2200 W/ Tehostin 3100 W

|* Teknisessa taulukossa ilmoitettu keittotason korkeus on tuotteen pohjakotelon korkeus.

Teknisia tietoja voidaan muuttaa ilman ennakkoilmoitusta laitteen laadun
parantamiseksi.

@ Taman kayttdohjeen kuvat ovat viitteellisig, eivatka valttamatta vastaa taysin
laitettasi.

saatu laboratorio-olosuhteissa relevanttien standardien mukaisesti. Nama arvot

@ Tuotteen etiketeissa tai sen mukana toimitetuissa asiakirjoissa ilmoitetut arvot on

voivat vaihdella laitteen kaytto- ja ymparistoolosuhteiden mukaan.
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4 Ensimmainen kayttokerta

Ennen laitteen kayttoonottoa on
suositeltavaa suorittaa seuraavissa
kappaleissa mainitut toimenpiteet.

4.1 Ensimmainen puhdistus

1.
2.

Poista kaikki pakkausmateriaalit.

Pyyhi laitteen pinnat maralla liinalla tai
pesusienella ja kuivaa pinnat kuivalla
liinalla.

5 Keittotason kaytto

HUOMAUTUS: Osa pesuaineista tai
puhdistusaineista voivat vaurioittaa pintaa.
Ala kayta hankaavia puhdistusaineita,
pulvereita, puhdistusvoiteita tai teravia
esineita puhdistuksen aikana.

HUOMAUTUS: Ensimmaisen kayton aikana

voi esiintya savua ja hajua useiden tuntien
ajan. Tama on normaalia ja vain hyva

ilmanvaihto vaaditaan niiden poistamiseen.

Valta syntyvan savun tai hajun
hengittamista.

5.1 Yleista keittotason kiytosta

A Yleiset varoitukset

Ala anna mink&&n esineen pudota
lasiselle keittopinnalle. Jopa pienet
esineet, kuten suolapirtel6t, voivat
vahingoittaa lasista keittopintaa. Al4
kayta saroilla olevaa lasista keittotasoa.
Vesi voi imeytya naihin halkeamiin ja
aiheuttaa oikosulun. Jos pinta on
vaurioitunut milldan tavalla (esimerkiksi
nakyvia halkeamia), sammuta ensin

sulake, irrota sitten tuote pistorasiasta ja

soita valtuutettuun huoltoon sahkdiskun
vaaran vahentamiseksi.

Al kéyta epévakaita tai helposti kaatavia

astioita lasisella keittotasolla.

Ala lammita tyhjia astioita. Astiat ja tuote

voivat vaurioitua.

Muista sammuttaa keittoalueet jokaisen
kayton jalkeen.

Jos kaytat keittoalueita ilman astioita,
vahingoitat tuotetta. Sammuta
keittoalueet jokaisen kayton jalkeen.

Keittoalueet ovat kuumia jokaisen kayton

Laita sopiva maara ruokaa keittoastiaan.

Tama estda ruoan vuotamisen eika sinun

tarvitse tehda tarpeetonta puhdistusta.
Al3 aseta keittoastioiden kansia
keittoalueille.

Aseta astiat niin, ettd ne ovat keskella
keittoalueita. Jos haluat siirtaa astiat
toiselle keittoalueelle, nosta ne ylos ja
aseta ne halutulle keittoalueelle
liu'uttamisen sijaan.

Induktiokeittotason toimintaperiaate
Induktioliesi on kuin avoin piiri. Kun siihen

asetetaan induktioyhteensopiva keittoastia,

piiri on valmis ja elektroninen jarjestelma,
joka sijaitsee juuri lasisen keittopinnan

alapuolella, tuottaa magneettikentan.

Keittoastian metallipohja lampenee

vastaanottamalla energiaa tasta

magneettikentasta. Talla tavalla 1ampda ei
tuoteta keittotason lasipinnalle, vaan
suoraan sen yldpuolella oleviin astioihin.
Lasipinta [ampenee astioiden lammolla.
Induktiokypsennyksen edut
Induktiokeittotasot tarjoavat joitain etuja,

jalkeen, joten &la aseta muovisia astioita .

keittoalueille. Puhdista sulanut materiaa
pinnalta valittomasti.

Akilliset lampétilan muutokset lasisella
keittopinnalla voivat aiheuttaa vaurioita,
varo laikyttamasta kylmaa nestetta
kypsennyksen aikana.
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koska lamp0 siirtyy suoraan keittoastiaan.

Kypsennyksen aikana yli vuotavat ruoat
eivat pala nopeasti, koska keittolasin
pintaa ei lammiteta suoraan. Helpompi
puhdistus tarjotaan.

Koska lamp6 syntyy suoraan
keittoastioissa, kypsennys on
nopeampaa, mika sadstaa aikaa ja
energiaa muihin liesityyppeihin
verrattuna.



+ Koska lampd annetaan suoraan
keittoastioille, lampdhavidita ei tapahdu
ja saavutetaan tehokkaampi kypsennys.

+ Heti kun astiat poistetaan keittoalueelta,
lammaonsiirto pysahtyy ja keittoalue ei
kuumene suoraan, mika tarjoaa
turvallisemman kayton mahdollisilta
onnettomuuksilta, joita voi tapahtua
kypsennyksen aikana.

Turvallista kayttoa varten:

- Ala valitse korkeita lammitystasoja, kun
kaytat tarttumattomia astioita, jotka on
paallystetty oljyttomalla tai hyvin vahéan
oljylla (teflontyyppi).

« Ala kéyté lasista keittoaluetta pintana
esineiden asettamiseen tai
leikkaamiseen.

+ Ala aseta metalliesineita, kuten
ruokailuvalineita tai astioiden kansia,
keittoalueelle, koska ne voivat
kuumentua.

- Al koskaan kayta alumiinifoliota
ruoanlaittoon. Alé koskaan aseta
alumiinifolioon kaarittya ruokaa
induktiokeittoalueelle.

+ Pida magneettiset esineet, kuten
luottokortit tai nauhat, poissa tuotteesta,
kun keittoalueet ovat toiminnassa.

+ Jos keittotason alla on uuni ja se toimii,
tuotteen anturit voivat alentaa
kypsennystasoa tai sammuttaa tuotteen.

+ Keittotasossasi on automaattinen
sammutusjarjestelma. Yksityiskohtaiset
tiedot tasta jarjestelmasta ovat
seuraavissa osioissa.

Keittoastiat

On suositeltavaa kayttaa vain

keittiovalineitd, jotka ovat

ferromagneettisia, hyvélaatuisia ja jotka on
merkitty tai merkitty induktiokeittotasollesi
yhteensopiviksi. Yleensa mitd korkeampi
rautapitoisuus, sitd paremmin astiat
toimivat. Keittoastian pohjan halkaisijan
tulee vastata induktiokeittoaluetta.

Suositellut koot on lueteltu alla.

Sopivat keittoastiat:

+ Valurautaiset astiat

« Emaloidut terasastiat
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+ Teraksiset ja ruostumattomasta

teraksesta valmistetut astiat (joissa on
merkinta tai varoitus niiden
induktioyhteensopivuudesta)

Sopimattomat keittoastiat:

Alumiiniset astiat

Kupariset astiat

Messinki keittoastiat

Lasiset astiat

Savi keittoastiat

Keraamiset ja posliiniset astiat

Suosituksia: )
+ Kayta vain tasapohjaisia astioita. Ala
kayta astioita, joissa on kovera tai kupera

pohja.

ir it

+ Kayta vain paksupohjaisia, kasiteltyja

astioita. Jos kaytat ohutpohjaisia
astioita, ndma astiat lampenevaét hyvin
nopeasti ja astioiden pohja voi sulaa
ennen automaattisen
sammutusjarjestelman aktivointia, mika
vahingoittaa keittopintaa ja tuotetta.
Teravat reunat naarmuttavat pintaa.

Joidenkin keittoastioiden pohjassa on
ferromagneettinen kentta, joka on
pienempi kuin sen todellinen halkaisija.
Vain tama alue lammitetaan
keittoalueella. Siksi [amp6 ei jakaudu
tasaisesti ja kypsennysteho heikkenee.
Lisaksi suuret induktiokeittoalueet eivat
valttamatta tunnista téllaisia astioita.

Tasta syysta keittoalue tulisi valita
ferromagneettisen kentén koon mukaan.




+ Joissakin keittoastioissa on pohja, joka
siséltaa ei-ferromagneettisia
materiaaleja, kuten alumiinia.
Tamantyyppiset astiat eivat valttamatta
kuumene riittévasti tai induktiokeittoalue
ei ehka havaitse niita ollenkaan.
Joissakin tapauksissa saattaa nakya
huono keittidvalinevaroitus.

Kun kypsennat useita ruokia
@ induktiokeittoalueilla, astioiden

jakaminen tasaisesti oikealle,

vasemmalle ja keskialueelle

keittoaluetta valittaessa vaikuttaa
positiivisesti kypsennystehoon.

Keittoastioiden testi

Testaa, ovatko keittoastiasi yhteensopivia
induktioliesien kanssa alla olevilla
menetelmilla.

1. Jos keittoastian pohjassa on magneetti,
se on yhteensopiva.

2. Kun asetat astiat induktiokeittoalueelle
ja kdynnistat tuotteen, jos 2/Y /1 ¢j
vilku, se on yhteensopiva.

Suositellut keittoastioiden koot

Tuotteessasi on "Pansense" -toiminto, joka
arvioi keittoastioiden yhteensopivuutta.

Voit tarkistaa keittoastiasi talld toiminnolla.

Lisatietoja on Asetukset-osiossa.
Suositellut keittoastioiden koot
keittoalueen koon mukaan on esitetty alla.
Kiehumiskayttaytyminen voi vaihdella
astioiden tyypin, astioiden koon ja
keittoalueen koon mukaan. Tasaisemman
kiehumiskayttdytymisen saavuttamiseksi
voidaan kayttaa yhta kokoa suurempaa
keittoaluetta. Suuremman keittoalueen
kaytto ei tuhlaa energiaa induktioliesiin,
koska lamp0 syntyy vain asianomaisissa
astioissa.

Keittoalueen halkaisija - mm

Kattilan halkaisija - mm

145 min 100 - maks. 145
180 min 100 - maks. 180
210 min 140 - maks. 210
210x 210 min 140 - maks. 210
320 min 125 - maks. 320

Keittoalue levedlla (flexi) pinnalla (220 x 440)

leveys 220 - pituus 400

Leveit pintakeittoalueet (Flexi-alueet)
Tuotteessasi on laaja pintakeittoalue
(Flexi). Voit kayttaa tata levedn pinnan
keittoaluetta erillisind itsendisina

keittoalueina pienille astioillesi. Kun haluat
valmistaa ruokaa suurilla astioillasi, voit
aktivoida yhdistelméatoiminnon néille
leveille pintakeittoalueille ja muuttaa ne
yhdeksi keittoalueeksi.
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Kahtena itsendisena keittoalueena Yhtena keittoalueena
Levedpintaisella keittoalueella on kaksi
keittoaluetta, edessa ja takana. Voit Jos valmistat ruokaa suurissa
kayttaa tata keittoaluetta kahtena astioissa, aseta astiat siten, ettéd ne
‘ itsendisena keittoalueena, joissa on peittédvat molempien keittoalueiden
-1 1o - - |kaksi erilaista keittoastiaa eri keskipisteet ja keskittavéat
lampdtilatasoille. Aseta keittoastiat keittoalueen.
| ‘ | [erillisten keittoalueiden keskelle.
! :
I v
| h Jos haluat valmistaa kaksi erilaista
| Jos haluat kokata yhdelld f > astiaa samalla ldmpétilatasolla, voit
: keittoastialla, aseta se etu- tai valmistaa kaksi erilaista astiaa
takakeittoalueiden keskelle. Jos asetat samalla lampétilatasolla
- } - |astiat keittoalueen keskelle, keittoalue - ~ |yhdistamalla leveéat
ei ehka toimi kunnolla. pintakeittoalueet. Aseta astiat
| T - | jélleen keittoalueiden keskelle.
.
5.2 Ohjauspaneeli
+ Cleo @ 0l oe -l
e I_loo 3 oo I
i ©
! = —_— - A —_ —_
L e, Zloo 0 3 6 S Al ool £
~ _ =2 - a» a» e g
— [ Tl @0 —_——— celdl R
— Valo ndytta4, ettd oikeaa nappainta kaytetddn * Riippuu laitteen mallista. Ei valttamatta
kaytettavissa laitteessasi.
(D Péaalle/pois-nappdin Keittoalueen valintanappaimet :
o L @O Takavasemman keittoalueen valintanappain
@3' Né&ppainlukkon&ppain oo
[. Leveiin keittoalueen yhdistelménappéin * o Etuvasemman keittoalueen valintanéppéin
®
R[!l Pikalammitysnappain / korkean tehoasetuksen 83 Etuoikean keittoalueen valintandppain

(tehostin) nappéin

. I O @ Takaoikean keittoalueen valintandppain
I]I] Pysdytysnappain 00

@ Ajastimen nappain
_I_ Ajastimen lisdysnappain
- Ajastimen vdhennysnappain

ﬁ& Liesi-kupu liitdntanappain *
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Kuvaus 1: Lampdétilan asetusalue

L' — N

1 Lampatilan asetusalue

2 Pikalammitysnédppéin / korkean tehoasetuksen
(tehostin) ndppain

5
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T

I Ohd
# - =2

Kuvaus 2: Ajastinndyttd

Ajastimen merkkivalo
Ajastimen vahennysnappain
Ajastimen nappéin
Ajastimen lisdysnappéin

g~ W N =

Halutun keittoalueen ajastintoiminnon
merkkivalo

Ohjauspaneelin yleiset varoitukset
Tata tuotetta ohjataan
kosketusohjauspaneelilla. Jokainen
kosketusohjauspaneelilla tekemasi
toiminto vahvistetaan danimerkilla.

Pida ohjauspaneeli aina puhtaana

@ ja kuivana. Jos pinta on kostea ja
likainen, se voi aiheuttaa ongelmia
toimintojen kaytossa.

Jos mitdan toimintoa ei suoriteta
20 sekunnin kuluessa, keittotaso
palaa automaattisesti

valmiustilaan.

Kun mita tahansa néppainta (paitsi

(B-nappainta) kosketetaan pitkaan,
tuote antaa "FF"-varoituksen.

Aktiivisesti toimivien tai valittujen
@ nappdinten — valo syttyy.

Keittotason kaynnistaminen

1. Kosketa ohjauspaneelin (Dnéppainta.

= Liesi on kayttovalmis.
Keittotason sammuttaminen

1. Kosketa ohjauspaneelin (Dnappainta.

= Keittotaso sammuu ja palaa
valmiustilaan.

Jalkilammon ilmaisin
Ohjauspaneelin jokaiselle vychykkeelle on
jalkilammon ilmaisin. Tama ilmaisin
osoittaa, ettd vyohyke on edelleen kuuma,
kun se sammutetaan. Al4 koske
asiaankuuluviin vyéhykkeisiin ennen kuin
jalkildammon merkkivalo katoaa.
H: Korkea lampdtila
h : Matala lampétila

Kun on sahkétage, jalkilammon
@ merkkivalo ei syty eika varoita
kayttajaa kuumista alueista.

Keittotason vyohykkeiden (keitto-osa)
kytkeminen paalle ja lampdtilatason
asettaminen
1. Kytke keittotaso paalle koskettamalla
(Dnappéinta.
= "0"ilmestyy keittoalueen
nadyttoihin.

oce [

LU .88 @ ool
Oz o——2-ft--2d 50

2. Kosketa sen keittoalueen
valintandppainta, jonka haluat ottaa
kayttoon.

= Valittu keittoalue nakyy muodossa
"0" ja syttyy kirkkaammin.

3. Aseta lampdtilataso vilille "0" ja "9"
koskettamalla tai liu'uttamalla sormeasi
sen vyohykkeen asetusalueen yli, jota
haluat kayttaa.
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Keittoalueiden sammuttaminen:

Valitun vyohykkeen voi kytked pois paalta 2

eri tavalla:

1. Laskemalla lampétila tasolle "0":Voit
sammuttaa ruoanlaiton laskemalla
lampétila-asetuksen arvoon "0".

2. Ajastimen sammutustoiminnon
kayttaminen halutulle
keittotasolle:Kun aika on kulunut,
ajastin sammuttaa siihen liitetyn
keittoalueen. Kaikissa ndytdissa nakyy
"0" tai "00". {5-symboli keittoalueen
ndytosta katoaa. Vyohykkeen
ajastimen asetus selitetdan
seuraavissa osissa.

Keittotason vyohykkeen yhdistaminen
leveain pintaan (flexi)

1. Kaynnista keittotaso koskettamalla D
nappainta.

2. Kosketa [glnappainta.

= Symboli "0" ilmestyy vasemmalle
keittoalueen naytolle ja [g]
-ndppdimen — valo syttyy.

¥

)
0 3

0 _3__faaldl
)

3. Aseta lampdtilataso vililla "0" - "9"
koskettamalla asetusaluetta tai
liu'uttamalla sormeasi alueen yli.

= Keittotaso alkaa toimia. Jos toinen
vyOhyke valitaan tai jos mitaan ei tehda
10 sekuntiin, [g]-ndppaimen — valo
sammuu.

EsimampVasemmalla

@ levedpintaiset keittotasot on
kuvattu. Jos oikealla olevilla
keittotason alueilla on levedt pinnat

laitteessa, sama koskee
oikeanpuoleisia keittotason alueita.

Keittotason vyohykkeen yhdistaminen
leveaan pintaan, kun toinen tai molemmat
vasemmalla olevista keittotason
vyohykkeista ovat toiminnassa

v" Vaikka toinen tai molemmat
vasemmalla olevista keittotason
vyohykkeista toimivat erikseen, voit
yhdistaa molemmat keittotason
vyohykkeet aktivoimalla keittotason
levedlla pinnalla. Télla tavalla voit
kayttaa leveampaa keittotason pintaa
samoilla arvoilla.

1. Kun toinen tai molemmat vasemmalla
olevista keittotason vyohykkeista ovat

toiminnassa, kosketa [g]-nappainta.

IZleo
—loo

= Matalan tason keittotason
vyohykkeen arvo nakyy
molemmissa keittotason
vyohykkeen naytsissa ja [q]
-nappaimen — valo palaa.

= Yhdistetyt vyohykkeet toimivat
edelleen alhaisemman lampétila-
arvon vyohykkeen [ampétila- ja
ajastinarvoilla. Polttimen
lampotila- ja ajastinarvot, joilla on
korkeampi lampdtila-arvo ennen
yhdistelmaé, peruutetaan.

2. Jos haluat muuttaa lampdtila-arvoa
myohemmin, aseta lampétilataso, jota
haluat muuttaa asetusalueelta.

Levedpintaisten keittotasojen

sammuttaminen

Voit erottaa vyohykkeet ja asettaa ne

nollatasolle koskettamalla [gln&ppéinta.
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Suuren tehon asetus (BOOSTER)

Voit kayttaa suurtehoasetusta
lammitykseen maksimiteholla. Tassa
asennossa ei kuitenkaan suositella
ruoanlaittoa pitkdan. Suuri tehoasetus ei
valttamatta ole kaytettavissa kaikilla
keittoalueilla.

Suuren tehon asetuksen (BOOSTER)
valitseminen suoraan:

1. Kytke keittotaso paalle koskettamalla
(Dnappainta.

2. Valitse haluamasi keittoalue
koskettamalla keittoalueen
valintanappaimia.

3. Kosketa Afin&ppdinta.

= Valittu keittotason vyohyke toimii
suurimmalla teholla ja 3 valoa vilkkuu
perakkain keittotason vyohykkeen
naytossa.

= Kun suuren tehon asetusaika (katso
automaattisten sammutusaikojen
taulukko) on ohi, vyohyke jatkaa
toimintaansa korkeimmalla lampétila-
arvolla.

Suuren tehoasetuksen (BOOSTER)
valitseminen keittotason vyohykkeen
ollessa aktiivinen:

1. Kun keittotaso on paalla ja kyseinen
keittoalue toimii tietylla tasolla, aktivoi
tdma alue valitsemalla se.

2. Kosketa *§néppéinta.

3. Valittu keittotason vydhyke toimii
suurimmalla teholla, ja keittotason
vyOhykkeen naytossa vilkkuu
vastaavasti 3 valoa. Kun suuren tehon
asetusaika on umpeutunut, keittotason
vyOhyke jatkaa toimintaansa
korkeimmalla lampétilatasolla.

Suurtehoasetuksen (BOOSTER)

vanhenemista:

Kun olet aktivoinut kyseisen keittoalueen
koskettamalla nappainta, voit sammuttaa
suuren tehon milloin tahansa

koskettamalla A-nappéint. Keittoalue

jatkaa toimintaansa korkeimmalla
lampdtila-arvolla. Sammuta se
koskettamalla aktiivisen keittoalueen
asetusaluetta tai liu'uttamalla sormeasi
alueen yli tuodaksesi sen "0"-asentoon.

Nappainlukko

Kun liesi on paalla tai pois paalta, voit
aktivoida nappainlukon estaadksesi sen
toimintojen tahattoman muuttamisen.
Nappainlukon aktivointi

1. Aktivoi nappainlukko koskettamalla (@
nappainta.
= Nayton 3-2-1-lahtdlaskennan jéalkeen
(B-nappaimen — valo syttyy ja kaikki
keittoalueet lukittuvat.

Kun nappainlukko on aktiivinen,
@ vain (Dnappain toimii. Kun kosketat
mita tahansa muuta nappaints, (T
nappaimen — valo vilkkuu
osoittaen, ettd nappainlukko on
aktiivinen.
Jos sammutat keittotason
nappainten ollessa lukittuina,
nappainlukko on poistettava
kaytosta, jotta keittotaso voidaan
kaynnistda uudelleen.

Nappainlukon poistaminen kaytosta

1. Kosketa [Tl=ndppainta.
= Naytossa nakyvan 3-2-1-

lahtslaskennan jalkeen (@
-nappdimen — valo sammuu ja
nappainlukko kytkeytyy pois
paalta.

Ajastintoiminto

Tama toiminto helpottaa ruoanlaittoa.

Sinun ei tarvitse seista keittotason vieressa

jatkuvasti kypsennyksen aikana. Keittotaso

sammuu automaattisesti valitsemasi ajan
kuluttua.
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Ajastimen aktivointi

vy

:ILI @ co O 3 6

e0

1. Kytke keittotaso paalle koskettamalla
(Dnappéinta.

2. Kosketa sen keittoalueen
valintanappaintd, jonka haluat ottaa
kayttoon.

= Valittu keittoalue ndkyy muodossa
"0" ja syttyy kirkkaammin.

3. Aseta lampdtilataso valilla "0" - "9"
koskettamalla asetusaluetta tai
liu'uttamalla sormeasi alueen yli.

4. Aktivoi ajastin koskettamalla o
nappainta.

= "00" syttyy ajastimen nayttdon.

5. Ajastimen ndytossa nakyy 4 aktiivisuus-
LEDia "00":n ymparilla. Aktiivisen
keittotason vyohykkeen LED-valo vilkkuu
ja voit asettaa ajastimen télle
vyohykkeelle.

6. Jos haluat asettaa ajastimen toiselle
aktiiviselle keittotason vyohykkeelle,
valitse sopiva keittotason vyohykkeen
puoli koskettamalla (9-néppaint3,
kunnes kyseisen keittotason
vyohykkeen puolen kellon nayton
ymparilla oleva LED-valo syttyy.

7. Aseta haluamasi aika koskettamalla 4/
—-ndppaimia. Voit edetd nopeammin
koskettamalla +- tai —nappainta
pitkaan.

= Aktivoi kelloasetus koskettamalla

(O-nappaints tai odottamalla noin
10 sekuntia.

Ajastin voidaan asettaa vain
@ kaytossa oleville vyohykkeille.

Toista ylla olevat vaiheet muille
@ vyohykkeille, joiden ajastimet haluat

asettaa.

Ajastinta ei voi asettaa valitsematta
keittotason vyohyketta ja

keittotason lampétila-arvoa.

Kun ajastin on aktiivinen,

@ pienimman aika-asetuksen
omaavan keittoalueen LED-valo
vilkkuu. Jos muilla vyéhykkeilla on
aika-asetus, ndiden vyohykkeiden

LED-valot jadvat palamaan.

Ajastimien sammuttaminen

Kun asetettu aika on kulunut, keittotaso
sammuu automaattisesti ja antaa
danivaroituksen.

Kosketa mita tahansa nappainta
sammuttaaksesi aanihalytyksen.

Ajastimien kytkeminen pois paalta aikaisin

Jos ajastin sammutetaan aikaisin,
keittotaso jatkaa toimintaansa asetetussa
lampotilassa, kunnes se sammutetaan.

Ajastimen sammuttaminen pienentamalla

arvoa "00":

1. Kun olet aktivoinut kyseisen
keittoalueen koskettamalla nappaintg,
valitse kyseisen keittoalueen ajastin

koskettamalla {9-nappainta.

2. Pienenna arvoa koskettamalla —
-ndppaintd, kunnes ajastimen ndyttéon
tulee "00". Voit edetd nopeammin
koskettamalla —nappainta pitkaan.

= Kun {O-symboli vilkkuu tietyn ajan
keittotason vyohykkeen ndytossa, se
sammuu kokonaan ja ajastin
peruuntuu.
Pysayta toiminto

v/ Taman toiminnon avulla voit laskea

kaikkien keittotason alueella toimivien

toimintojen (paitsi ajastimen)
lampdtilatasot stage 1 tietyksi ajaksi.

Jos ajastin on asetettu jollekin
keittotason alueelle, ajastin jatkaa

toimintaansa pysaytyksen aikana.
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1. Kun keittotaso on kaynnissé, kosketa [
-néppéinta.
= Kaikki toiminta-alueet toimivat
edelleen lampdtilatasolla 1.

2. Kosketa [l-n&ppéintd uudelleen
kaynnistaaksesi kaikki pysaytetyt
keittoalueet uudelleen edellisilla
asetuksillaan.

Asetukset

Talla toiminnolla voit maarittaa
virranhallinnan, kypsennyksen lopun
aanimerkin ajan ja liesituulettimen
litantaasetukset.

AT: "PanSense-toiminto" Kattilan
yhteensopivuusnayton asetus

A2: Virranhallinta-asetus

A3: Kypsennyksen paattymisaanen
varoitusajan asetus

A4: Liesituulettimen liitdntatyypin asetus
(Riippuu laitteen mallista. Ei valttamatta
kaytettavissa laitteessasi.)

Ab5: Keittotason liesituulettimen
litdntdasetus (Riippuu laitteen mallista. Ei
valttamatta kaytettavissa laitteessasi.)
A6: "EnergiSense" Energiankulutuksen
nayttdasetus

A7: Keittotason nupin danen paalle-pois-
asetus

A8: Palauta tehdasasetukset

1- "PanSense-toiminto” Kattilan
yhteensopivuuden nayttoasetus (A1)
PanSense-toiminto on dlykds ominaisuus,
joka on suunniteltu optimoimaan
induktioliesi suorituskyky. Tama tila auttaa
sinua saavuttamaan parhaat
kypsennystulokset tunnistamalla
kayttdmasi pannun materiaalin,
pohjarakenteen ja magneettisen
yhteensopivuuden. Se mukautuu
kayttdmasi pannun ominaisuuksiin ja
varmistaa, etta saat taydelliset
kypsennystulokset joka kerta.

Taman toiminnon edut: Parhaat
kypsennystulokset (saatyy automaattisesti
keittotasolla kayttamasi kattilan
ominaisuuksien mukaan), energiansaasto
(optimoi energiankulutuksen kattilan tyypin

mukaan), pident&a kattilan kayttoikaa
(siirtaa optimaalisen tehon, jonka kattila
kestaa)

Liesi tarkistaa keittoastian automaattisesti

aina, kun aloitat ruoanlaiton. Voit tarkistaa m

manuaalisesti, ovatko kayttamasi

keittoastiat PanSense-yhteensopivia,

noudattamalla alla olevia ohjeita.

1. Kytke keittotaso paalle koskettamalla
(D nappaints ja sammuta se
koskettamalla (Dnappéints uudelleen.

2. Kun olet sammuttanut tuotteen, kosketa
(0/85/65/85/e5ndppaimia 10 sekunnin
kuluessa.

= Ensimmadinen asetus, "A1", nakyy
ajastimen nadytossa ja "—" nakyy
kaikissa keittoalueen naytodissa.

3. Aseta mitattavat kattilat tai pannut
keittoalueille.

4. "0" iimestyy nayttoon [0- ja @
-nappainten valiin.

5. Kosketa asetusaluetta. "1" ilmestyy [0-
ja Me-néppainten valiin "0":n sijaan, ja
potin laadun tarkistus alkaa. Skannaus
kestaa noin 10 sekuntia ja naytolle
ilmestyy animaatio skannauksen aikana.

6. Ruukun laatua arvioidaan asteikolla 0-3.
0 on huonoin laatu ja 3 on paras laatu,
mika ndyttaa laadun naytolla.

7. Sammuta keittotaso koskettamalla (D
nappainta.

2-Virranhallinta-asetus (A2)

v’ Talla toiminnolla voit sadataa
keittotason kokonaistehoa
haluamallasi tavalla.

1. Kytke keittotaso paalle koskettamalla
D nappainta ja sammuta se
koskettamalla (Dnappéinta uudelleen.

2. Kun olet sammuttanut tuotteen, kosketa
(D/83/65/85/86 ndppaimia
jarjestyksessa 10 sekunnin kuluessa.

= Ajastimen naytdn ensimmainen
asetus on"A1"nakyva.
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3. Virranhallinnan asetuksia varten

ajastimen naytdssa"A2"Napauta " [
nappaintd, kunnes néet sen.

= "9" ilmestyy vasemmalle
keittotason vydhykkeen naytolle.

4. S&aada tehotaso (katso taulukko -
Virranhallinnan taso) valilla "1" - "9"
koskettamalla asetusaluetta tai
liu'uttamalla sormella alueen poikki.

5. Vahvista virranhallinta-asetus
koskettamalla (Dnéppainta.

= Keittotaso sammuu ja keittotaso alkaa
toimia valitun tason
kokonaistehoasetuksella.
"Virranhallinta"Se siséaltdaa 9 eri tehotasoa
(katso taulukko - Virranhallintataso).
Taulukko - Virranhallintataso

Virranhallinnan taso Kokonaisteho (kW)
1 1.2

2.4

3

3.6

4.4

5.4

5.7

6.7

7.4

O 0 N oA WN

3-Kypsennyksen paattymisen

adnivaroitusajan asetus (A3)

v’ Talla toiminnolla voit sdataa
keittotason kypsennyksen
paattymisvaroitusajan asetusta
haluamallasi tavalla.

1. Kytke keittotaso paalle koskettamalla
(Dnéippéintéi ja sammuta se
koskettamalla (Dnappéinta uudelleen.

2. Kun olet sammuttanut tuotteen, kosketa
(©/8%/83/85/e5-ndppaimia tassa
jarjestyksessa 10 sekunnin kuluessa.

= Ajastimen naytdn ensimmainen
asetus on "A1" tulee nakyviin.

3. Aseta kypsennyksen paattymisen
varoitusaika painamalla
ajastinndppaintd ajastimen
naytossa."A3"Napauta " [ "-nappaints,
kunnes néet sen.

= "2"nakyy vasemmassa
takakeittotason vyohykkeen
naytdssa.

4. S&ada varoitusajan asetus (katso
Taulukko - Kypsennyksen paattymisen
danivaroitusaika) vilille "0" ja "3"
koskettamalla asetuskenttaa tai
liu'uttamalla sormella kentan poikki.

5. Vahvista kypsennyksen
paattymisaanivaroitusajan asetus
koskettamalla (D-nappainta.

= Keittotaso sammuu ja keittotaso

alkaa toimia varoitusajan
asetuksella valitulle tasolle.

Kypsennyksen paattymisen
varoitusajan asetustaso asetetaan
vakiotasoksi 2 tuotannon aikana.

Taulukko - Kypsennyksen paattymisen
varoitusajan asetus

Kypsennyksen Kypsennyksen paattymisen
paattymisen aanivaroitusaika
aanivaroitustaso
0 15 sekuntia
1 30 sekuntia
2 1 minuutti
3 2 minuuttia

4- Liesituulettimen liitantatyypin asetus
(A4) Riippuu laitteen mallista. Ei
valttamatta kaytettavissa laitteessasi.

v Taman toiminnon avulla voit esitella
liesituulettimen liitantatyypin
keittotasoon.

1. Kytke keittotaso paélle koskettamalla
(D nappaints ja sammuta se
koskettamalla (Dnappéinta uudelleen.

2. Kun olet sammuttanut tuotteen, kosketa
(/85/85/8/e5-nappaimia 10 sekunnin
kuluessa.
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= Ajastimen naytdn ensimmainen
asetus on "A1" tulee nakyviin.

3. Liesituulettimen liitantatyypin
asettaminen ajastimen
naytéssa"A4"Napauta " [ "-nappaints,
kunnes néaet sen.

= Jos keittotasossasi on

Jos liesituulettimessasi on
etdyhteysominaisuus

(liesituulettimen

litantatyyppiasetus (A4) on 1),
liesituulettimen liitantaasetus (A5)
ei tule ndkyviin. Tama asetus
koskee vain liesituuletinmalleja,
joissa ei ole etdyhteysominaisuutta.

etdyhteysominaisuus, tdma asetus

nakyy muodossa "1". Jos ndin ei
ole, se ndkyy muodossa "0".

4. Jos liesituulettimessasi on
etdyhteysominaisuus, tdma

asetus"1"Jos etdyhteysominaisuutta ei

ole, voit asettaa taman asetuksen
koskettamalla asetusaluetta tai
liuv'uttamalla sormella alueen
yli."0"asetettu muodossa .

5. Vahvista liesituulettimen liitantatyypin

asetus koskettamalla (D-nappaint.

= Keittotaso sammutetaan ja
liesituulettimen tyyppiasetus
vahvistetaan.

5- Keittotason liesituulettimen
liitantaasetus (A5) Riippuu laitteen
mallista. Ei valttamatta kaytettavissa
laitteessasi.

v/ Taman toiminnon avulla voit yhdistaa

1. Kytke keittotaso paalle koskettamalla
(Dnappéints ja sammuta se
koskettamalla (Dnappéinta uudelleen.

2. Kun olet sammuttanut tuotteen, kosketa

@ @0 ,00,00
/OO @o/o o

kuluessa.

/e o-nappaimia 10 sekunnin

= Ajastimen ndytdn ensimmadinen
asetus on "A1" tulee nakyviin.

3. Liesituulettimen liitdntdasetus

ajastimen naytossa"A5"Napauta "] -
nappaintd, kunnes néet sen.

= Vasemmalla takakeittotason
vyOhykenaytdssa"0"nakyva.

4. Aseta liesituulettimen kayttdtaso
koskettamalla asetusaluetta tai
liu'uttamalla sormella sen yli (katso
Taulukko - Liesituulettimen
kayttotaso)."0"kanssa"7"asetettu vilille .

keittotason ja liesituulettimen ja saada - Vahvista keittotason liesituulettimen
litantaasetus koskettamalla (D

ne toimimaan automaattisesti
yhdessa.

nappainta.

= Keittotaso sammuu ja keittotaso alkaa
toimia valitulla liesituulettimen
toimintatasolla.
Taulukko - Liesituulettimen toimintataso

Huppu (kiehuu yhdelld |Huppu (kiehuu milld | Paistamiseen
vyohykkeelld) tahansa 2 tai
useammalla

vyohykkeelld)

Liesituulettimen Lamppu
toimintataso

0 pois pois pois pois
1 valo pois pois pois
2 valo pois L1 L1
3 valo L1 L1 L1
4 valo L1 L1 L2
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Liesituulettimen Lamppu Huppu (kiehuu yhdelld [Huppu (kiehuu milla | Paistamiseen
toimintataso vyohykkeelld) tahansa 2 tai
useammalla
vyohykkeelld)
5 valo L1 L2 L2
6 valo L2 L3 L3
7 valo L3 L4 L4

Liesituulettimen kayttotason asettaminen
keittotasolta

v' Télla asetuksella voit saataa
liesituulettimen kadyttétasoa
keittotason kautta.

1. Kaynnista keittotaso koskettamalla D
nappainta.

2. Kosketa “Rnéappainta 3 sekunnin ajan.

= & nappaimen % valo sammuu.

3. Aktivoi liesituulettimen toimintataso
keittotason mukaan koskettamalla &
nappéinta kerran. Kun “Rnéappéin on
aktiivinen, se palaa jatkuvasti. Tassa
tapauksessa huppusi "Taulukko -
Liesituulettimen toimintataso" Se toimii
automaattisesti taulukon mukaisesti.

4. Voit sammuttaa liesituulettimen
toimintatason keittotasoon nahden
koskettamalla “® nappainta kerran. Kun
se on pois paélts, R nappaimen valo
sammuu.

6- "EnergiSense” Energiankulutuksen

niyttoasetus (A6)

EnergiSense on dlykds ominaisuus, joka

valvoo induktiolieden energiankulutusta.

Tama toiminto auttaa sinua kehittdmaan

tietoisempia ja tehokkaampia

ruoanlaittottumuksia nayttamalla, kuinka
paljon energiaa kaytat kussakin
kypsennysprosessissa.

Kokeilemalla erilaisia ruoanlaittotekniikoita

ja vertailemalla kulutetun energian

kokonaismaaraa voit kehittaa kestavia
ruoanlaittottumuksia ja pienentaa
hiilijalanjalkeasi.

1. Kytke keittotaso paalle koskettamalla
(D nappainta ja sammuta se
koskettamalla (Dnappéinta uudelleen.

2. Kun olet sammuttanut tuotteen, kosketa
(0/85/65/85/e5-ndppaimia 10 sekunnin
kuluessa.

= Ajastimen ndyton ensimmainen
asetus on "A1" tulee nakyviin.

3. Energiankulutuksen nayttoasetus

ajastimen naytdssa"A6"Napauta "] '-
nappaintd, kunnes naet sen.

= Nappainten vililla 10 ja @
“0"nakyva.

4. Koskettamalla
asetusaluetta“0”arvo“1"Tee se.

5. Sammuta keittotaso koskettamalla (D
nappainta.
= Energiankulutuksen nayttd on
kaytossa.

Sammuta energiankulutusnaytto
noudattamalla samoja
ohjeita.“1"arvo"“0"Tee se.

Energiankulutusnakymat

Aktivoi energiankulutusasetus ylla kuvatulla
tavalla. Kun sammutat keittotason
koskettamalla (D-nappainta jokaisen
kypsennyksen jalkeen, ndet ajastimen
naytossa keittimen ruoanlaittoon
kayttdaman kokonaisenergian. Voit
saavuttaa kypsennysenergian Wh-arvon
kertomalla ndayton arvon 100:lla.
esimampdJos "03" nakyy naytossa, se
tarkoittaa, etta liesi on kayttanyt
3x100=300 Wh viimeisessa
kypsennyksessa.

7- Keittotason nappdimen aani paalle-
pois-asetus (A7)

v’ Talla toiminnolla voit kytkea paalle tai
pois paalta aanivaroituksen, joka
annetaan, kun keittotason jokaista
nappainta kosketetaan.
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. Kytke keittotaso paalle koskettamalla
(D nappéints ja sammuta se
koskettamalla (Dnappéinta uudelleen.

Kun olet sammuttanut tuotteen, kosketa
©r83/65/8S/e-néppaimia 10 sekunnin
kuluessa.
= Ajastimen ndyton ensimmainen
asetus on "A1" tulee nakyviin.

. Saada keittotason ndppaimen aanta
ajastimen naytdssa"A7"Napauta " [ '-
nappaintd, kunnes naet sen.

= Vasemmalla takakeittotason
vyohykendytossa"1"nakyva.

. Voit sammuttaa keittotason painikkeen
aanen koskettamalla asetusaluetta tai
liu'uttamalla sormeasi alueen yli
asettaaksesi taman
asetuksen.”0"asetettu muodossa .

. Vahvista keittotason ndppdimen
daniasetus koskettamalla (D-nappainta.

= Keittotaso sammutetaan ja keittotason
painikkeen aaniasetus vahvistetaan.

8- Tehdasasetusten palauttaminen (A8)

v Talla toiminnolla voit nollata kaikki
kiukaan myohemmat asetukset ja
palauttaa sen tehdasasetuksiin.

. Kytke keittotaso paalle koskettamalla

(Dnappaints ja sammuta se

koskettamalla (Dnéppainta uudelleen.

. Kun olet sammuttanut tuotteen, kosketa
(0/85/65/8 /e 5-ndppaimia 10 sekunnin
kuluessa.

= Ajastimen naytén ensimmainen
asetus on "A1" tulee nakyviin.

. Palauta tehdasasetukset ajastimen
naytdssa"A8"Napauta " [ "-ndppaints,
kunnes naet sen.

= Vasemmalla takakeittotason
vyOhykenaytossa"0"nakyva.

4. Palauta tehdasasetukset asettamalla
asetukseksi "1" koskettamalla tai
liu'uttamalla sormeasi asetusalueen
poikki.

5. Vahvista asetus napauttamalla D.

= Keittotaso sammuu ja kaikki asetukset
palaavat tehdasasetuksiin.

Induktioliesi turvallinen ja tehokas kaytto
Toimintaperiaatelnduktioliesi lammittaa
keittoastiaa suoraan toimintaperiaatteensa
vuoksi. Tasta syysta niilla on monia etuja
muihin keittotasoihin verrattuna. Ne
toimivat tehokkaammin ja keittotason pinta
on viiledmpi. Induktioliesi on varustettu
ylivoimaisilla turvajarjestelmill, jotka
takaavat sinulle maksimaalisen turvallisen
kayton.

Mallista riippuen keittotasossasi

@ voi olla halkaisijaltaan 145, 180,
210, 280 ja 320 mm
induktiokeittotasot.
Induktioominaisuuden ansiosta
jokainen liesi tunnistaa
automaattisesti sille asetetun
astian. Energiaa syntyy vain siell,
missa sdilion pohja koskee, jolloin
energiankulutus on
mahdollisimman pieni.

Automaattinen sammutusjarjestelma
Keittotason sdatimessé on automaattinen
sammutusjarjestelma. Jos yksi tai useampi
vyOhyke jatetaan paalle, keittotason
vyohyke sammuu automaattisesti tietyn
ajan kuluttua (katso taulukko 1). Jos
vyohykkeelle on maaritetty ajastin, myos
ajastimen ndyttdé sammuu.
Automaattisen sammutuksen aikaraja
riippuu valitusta lampétilatasosta. Taman
lampotilatason enimmaiskayttdaika on
voimassa.

Kayttaja voi kayttaa keittotason aluetta
uudelleen, kun se sammutetaan
automaattisesti ylla kuvatulla tavalla.
Taulukko-1:Automaattiset sammutusajat

Automaattinen
sammutus ajat ja tunnit

Lampatilan taso
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Nopea lammitys
(tehostin)

10 minuuttia

Ylikuumenemissuoja

Keittotasossasi on joitain antureita, jotka

suojaavat ylikuumenemiselta.

Ylikuumenemisen yhteydessa voidaan

havaita seuraavaa:

+ Toimiva keittoalue voidaan kytkea pois
paalta

6 Yleista tietoa ruoanlaitosta

+ Valittua tasoa voidaan pienentaa. Tama
ei kuitenkaan ndy naytossa.

Ylivuotosuojajarjestelma

Keittotasosi on varustettu
ylivuotosuojajarjestelmalla. Jos
ohjauspaneeli vuotaa jostain syystad,
jarjestelma katkaisee virtaliitannan
automaattisesti sammuttaakseen
keittotason. Silla vélin "F"-varoitus ilmestyy
nayttoon.

Tarkka tehoasetus

Induktioliesi reagoi annettuihin kaskyihin
valittdmasti toimintaperiaatteensa
mukaisesti. Sen tehoasetukset muuttuvat
erittdin nopeasti. Nain voit estaa
ylivuotavan aterian (vesi, maito)
ylivuotamisen sammuttamalla laitteen
valittomasti.

Tassa osassa on esitetty
ruoanvalmistusvihjeita.

6.1 Yleiset varoitukset koskien ruoan
valmistamista keittotasolla

Yleiset varoitukset koskien ruoan

valmistamista keittotasolla

« Ala tayté kattilaa 6ljylla koskaan yli
kolmasosan sen vetotilavuudesta. Ala
jata lietta valvonnatta, kun kuumennat
oljya. Ylikuumentunut 6ljy aiheuttaa
tulipalovaaran. Ala koskaan yrita
sammuttaa 0ljypaloa vedella! Kun 6ljy
syttyy tulee, peitd se sammutuspeitteella

Kypsennystaulukko

tai kostealla vaatteella. Sammuta liesi,
jos sen tekeminen on turvallista ja soita
palokunta paikalle.

+ Poista aina ylimaaradinen vesi ennen
ruoan paistamista ja aseta ne kuumaan
Oljyyn hitaasti. Varmista, etta
pakasteruoka on tdysin sulanut ennen
paistamista.

+ Kun lammitat oljya, varmista, etta
kayttamasi astia on kuiva, ja pida sen
kansi auki.

+ Keittosuositukset energiaa saastamalla

on esitetty osassa “Ymparistoohjeet”.

Eri ruoille ilmoitetut kypsennyslampatilan

ja -ajan arvot voivat vaihdella reseptin ja

ruoan maaran mukaan. Tasta syysta ne
on annettu arvovaleina.

Ruoka Lampdatilataso |Leipomisaika (min) (arviolta)
Sulatus
Suklaan sulatus (esim..Dr.Oetker merkki, tumma 1 20 .30
suklaa 55-60 % kaakao, 150 g)
Voi (200 g) 6 5.7
Voi (Kirkastettu)(200 g ) 3 11..13
Keittdminen, lammitys, lampiméanapito
Vesi 1 L (Keittaminen) [P 4.6
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Ruoka

Lampétilataso

Leipomisaika (min) (arviolta)

Vesi 3 L (Keittdminen)

P

8..10

Maito 1 L (Keittaminen) 7 6..7
Maito 1 L (Ldmpimé&né&pito) Lampimanapito 18..20
Kasvioljy (Lammitys) (Auringonkukkasiemendljy 9 3. 5
05L
Keittaminen
Kuorimaton peruna (2 Pala suuri) 9 25..35
g:srrii)maton peruna karkeasti jauhettu (2 Pala 9 13 .15
Parsakaali (300 g) 9 10..14
Parsakaali pakastettu (300 g ) 9 7..10
Makkara 8 4.6
Pasta (150 g) 9 6..10
Uppomunat 5 2.3
Nuudeli 9 2.7
Keittaminen, kuullotus

Riisiruoka (200 g riisi) 5 9..12
Paella * 9 15..20
Vanukas **

Papu-kikherne keittdminen Keittdminen -

vanukkaaseen o 4.6

Papu-kikherne keittdminen keittdminen -

vanukkaaseen 4 10..75

Vehné Keittdminen - vanukkaaseen 9 8..10

Vehné keittdminen - vanukkaaseen 2 6..8

Vanukas -Kaikki ainesosat 9 20..24
Keitot (Esim. linssikeitto) 7 20..25
Kuullotetut vihannekset * 9 3.5
Suikaloitujen keittaminen * (Kana, sipuli ja
paprika) 9 5.7
Vasikanlihapalat vihanneksilla **

Vihannesten kuullotus 9 3..8

Ruskistaminen *** 9 5.8

Kaikki ainesosat 4 80..90
Tomaattikastike 3 10..15
Valkokastike 7 5.6
Potka vihanneksilla **

Ruskistaminen *** 9 3.4

Vihannesten kuullotus 9 3.5

Kaikki ainesosat 4 180 ... 190
Tas kebab 6 25..35
Bulgur pilaf (500 g) 7 25..35

Paistaminen pannulla

Ulkofilee ** (2 cm) 9 2..10
Kylkipaisti ** (2 cm) 9 3..10
Rullattu ulkofilee 8 4..10
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Ruoka Lampdatilataso Leipomisaika (min) (arviolta)
T-luupihvi ** (2 cm) 9 3..10
Lampaankyljys ** (Ruskistaminen ***) 9 3..10
Lampaankyljys (Paistaminen) 5 4..10
Makkara 6 4..6
Kananrinta (Ruskistaminen ***) 8 3.4
Kananrinta (Paistaminen) 5 8..10
Kananrinta (Halkaistu) 8 4..10
Lohi (150 g) 9 3..10
Kalapuikot 9 5..10
Tuoreiden vi.har!r.lest"eq jaﬂsﬂienien'kuullotus 9 510
(Porkkana, sieni ja varikkaéat paprikat)
Pannukakku 4 3.5
Munakas 7 4.6
Paistettu kananmuna 6 2.4
Tasaleipataikina 9 4..8
Voideltuja pannukakkuja 7 5.9
Lihapullat/jauheliha 7 5..10
Kotitekoinen $nitseli 7 4.8
Haloumi 7 2.6
Katkarapu 5 8..12
Ranskalaiset perunat
Boortsog 5 13..15
Leike 8 3..10
Nugetti 9 1,5..10
Perunat (pakastettu) 9 2..10
Uusia perunoita 9 5..10
Sulatus ja lammitys
Sipuli (pakastettu) (200 g) 6
Pinaatti (pakastettu) (200 g) 7
* Wok-pannua suositellaan.
** Valurautapannua/kattilaa suositellaan.
*** Pannun / kattilan esilammitys on suositeltavaa.
7 Huolto ja puhdistus
7.1 Yleiset puhdistusohjeet ja naiden jaamien palaminen estetaan,
. . kun tuotetta kaytetaan uudelleen. Tama
Yleiset varoitukset : vt | e il s :
o pidentaa laitteen kayttoikaa ja toistuvilta
* Anna tuotteen jaahtya, ennen sen ongelmilta valtytazn.
pyhdlstamlsta. Kuume_\t pinnat voivat - Ala kéyta puhdistukseen
qlh_eutt.a_z_a paloyammgja! héyrypuhdistusaineita.
* Ald levitd puhdistusainetta suoraan - Osa pesuaineista tai puhdistusaineista
kuumilla pinnoilla. Téma voi aiheuttaa voivat vaurioittaa pintaa. Sopimattomia
pysyvia tahroja.

+ Tuote on puhdistettava ja kuivattava
huolellisesti jokaisen kadyton jalkeen. Nain
ruokajdamien puhdistaminen on helppoa
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puhdistusaineita on: valkaisuaine,
ammoniakkia, happoa tai klooria
sisaltavat puhdistusaineet,



hoyrypuhdistustuotteet,
kalkinpoistoaineet, tahran- ja
ruosteenpoistoaineet, hankaavat
puhdistustuotteet (nestemaiset
puhdistusaineet, hankaava pulveri ja
voide, hankaavat ja naarmuttavat sienet,
terasvilla, sienet, likaiset tai
puhdistusainetta sisaltavat
puhdistuspyyhkeet).

Mitaan erityista puhdistusmateriaalia ei
vaadita puhdistuksessa jokaisen kayton
jalkeen. Puhdista laite, lampimalla
vedellad ja pehmealla pyyhkeella tai
sienelld ja kuivaa ne kuivalla pyyhkeella.
Pyyhi pois kaikki jaljella oleva neste
puhdistuksen jalkeen ja keittamisen
aikana roiskunut ruoka.

Arge peske iihtki seadme komponenti
ndudepesumasinas, kui kasutusjuhendis
pole teisiti 6eldud.

Liedet:

Hapollinen lika, kuten maito,
tomaattipyree ja 0ljy voivat muodostaa
pysyvia tahroja keittotasolle ja polttimen
osiin. Puhdista ylivuotaneet nesteet
valittdmasti pois, kun keittotaso on
jaahtynyt.

Inox ja ruostumaton teris

Ala kayta happoja tai klooria siséltavia
puhdistusaineita ruostumattomien teras
tai inox-pintojen ja kahvojen
puhdistukseen.

Ruostumattomien- inox-pintojen vari voi

muuttua ajan myota. Tdma on normaalia.

Puhdista jokaisen kayton jalkeen
ruostumattomalle tai inox-pinnalle
sopivalla puhdistusaineella.

Puhdista pehmealla pyyhkeella
saippualla (naarmuttamaton), inox-
pinnoille sopivalla puhdistusaineella ja
pyyhi yhteen suuntaan.

Poista kalkki-, 0ljy-, tarkkelys-, maito- ja
proteiinitahrat lasi- ja inox-pinnoilta
valittomasti. Tahrat voivat ruostua ajan
kuluessa.
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Pinnalle suihkutetut/levitetyt
puhdistusaineet tulee puhdistaa pois
valittémasti. Pinnalle jatetyt hankaavat
puhdistusaineet voivat johtaa sen
valkenemiseen.

Lasipinnat

Al kayta kovia metallikaapimia ja
hankaavia puhdistusmateriaaleja
lasipintojen puhdistamiseen. Neste voi
vaurioittaa lasipintaa.

Puhdista laite astianpesuaineella,
[ampimalla vedella ja lasipinnoille
tarkoitetulla pehmealla
mikrokuitupyyhkeella ja kuivaa ne
kuivalla mikrokuitupyyhkeella.

Jos pesuainejaamia on jaljella
puhdistuksen jalkeen, poista ne kylmalla
vedella ja kuivaa kuivalla
mikrokuitupyyhkeella.
Puhdistusainejaamat voivat vaurioittaa
lasipintaa seuraavalla kerralla.
Puhdistusainejaamia ei tule missaan
tapauksessa raapia pois veitsell3,
terasvillalla tai vastaavilla tyokaluilla.
Voit poistaa kalkkijaamat (keltaiset
tahrat) lasipinnalta kaupallisesti
saatavissa olevalla kalkinpoistoaineella,
tai esimerkiksi viinietikalla tai
sitruunamehulla.

Jos pinta on erittdin likainen, levita
puhdistusainetta tahraan sienelld ja anna
sen vaikuttaa riittdvan kauan. Puhdista
sitten lasipinta kostealla kankaalla.
Varjaantymisen ja tahrat lasipinnalla ovat
normaaleja eivatka vikoja.

Muoviosat ja maalatut pinnat

Puhdista muoviosat ja maalatut pinnat
astianpesuaineella, lampimalla vedella ja
pehmealla pyyhkeella tai sienelld ja
kuivaa ne kuivalla pyyhkeella.

Ala kayta kovia metallikaapimia ja
hankaavia puhdistusaineita. Se voi
vaurioittaa pintaa.

Varmista, etta tuoteosien liitokset eivat
jaa kosteiksi ja etta niissa ei ole
puhdistusainejaamia. Muutoin naihin
liitoksiin voi muodostua ruostetta.



7.2 Keittotason puhdistus

Lasikeittopinta

Se puhdistusvaiheet on kuvattu lasipintojen

puhdistamiseksi "Yleiset puhdistusohjeet”

osassa. Puhdistus voidaan suorittaa alla
olevien ohjeiden mukaan
erikoistapauksissa.

+ Sokeripohjaiset ruoat, kuten tumma
kermakastike, tarkkelys ja siirappi tulee
puhdistaa valittomasti, odottamatta
pinnan jaahtymista. Muutoin
lasikeittopinta voi vaurioitua pysyvasti.

- Al4 kéyta puhdistusaineita
puhdistamiseen keittotason ollessa
kuuma, muutoin voi pysyvia tahroja
muodostua.

8 Ongelmanratkaisu

7.3 Ohjauspaneelin puhdistus

+ Puhdista ohjauspaneeli nuppiohjauksella
kostealla pehmealla pyyhkeella ja kuivaa
ne kuivalla pyyhkeelld. Al irrota nuppeja
ja tiivisteita alapuolelta paneelin
puhdistamiseksi. Ohjauspaneeli ja nupit
voivat vaurioitua.

+ Kun inox-paneeleja nuppiohjauksella
puhdistetaan, dla kayta inox-
puhdistusaineita nuppien ymparilla.
Merkinnat nuppien ympérilla voivat
kadota.

+ Puhdista kosketuspaneeli kostealla
pyyhkeella ja kuivaa kuivalla pyyhkeella.
Jos tuotteessa on nappainlukko, kytke se
paélle ennen ohjauspaneelin puhdistusta.
Muutoin nappaimia voidaan kayttaa
vahingossa.

Mikali ongelma ei ratkea tasséa osiossa
annettuja ohjeita noudattaen, ota yhteytta
jalleenmyyjaan tai valtuutettuun
huoltoliikkeeseen. Ala koskaan yritd korjata
laitetta itse.

Tuote ei toimi.

+ Varoke voi olla viallinen tai palanut. >>>
Tarkasta varokkeet varokerasiassa.
Vaihda ne tai aseta uudelleen paikalleen.

« Laitetta ei ole ehka liitetty virransy6ttoon
(maadoitettu). >>> Tarkasta, etta laite on
liitetty virransyottoon.

+ (Jos laitteessa on ajastin) Nappadimet
ohjauspaneelissa eivat toimi. >>> Jos
tuotteessa on nappainlukko, voi se olla
kaytossa. Poista se kaytosta.

« Sitd kaytetaan estamaan uunissa
kypsennetty ateria roiskumasta keittion
seinaan kattilasta.

« Siella on ylikuumenemissuoja. >>> Odota,
ettd liesi jaahtyy.

+ Sopivia kattiloita ei saa kayttaa. >>>
Tarkista kattilat.

Keittotason niyton /Y /-l -symboli

palaa jatkuvasti.

+ Keittotason alueella ei valttamatta ole
ruukkua. >>> Tarkista, onko keittotasolla
ruukkua.

Potti ei ehka ole induktioyhteensopiva.
>>> Tarkista, sopiiko kattilasi
induktioliedelle.

+ Ruukkua ei ehka ole keskitetty oikein
keittotasolle tai ruukun pohjapinta ei
ehka ole tarpeeksi levea valitulle
keittotasolle. >>> Keskita keittotasoalue
valitsemalla kattila, joka on riittéavan levea
keittotasoalueelle.

Kattila tai liesialue voi olla erittdin kuuma.
>>> QOdota, ettd ne jadhtyvat.

Valittu keittotasovyohyke sammuu

yhtikkia toimiessaan.

+ Valitun vyohykkeen kypsennysaika on
saattanut umpeutua. >>> Voit asettaa
uuden kypsennysajan tai lopettaa
kypsennyksen.

+ Ylikuumenemissuoja on olemassa. >>>
Odota, etta keittotaso jadhtyy.

+ Objekti voi peittaa
kosketusohjauspaneelin. >>> Poista
objekti paneelista.

.

kuumene.

+ Potti ei valttamatta ole yhteensopiva
induktiolieden kanssa. >>> Tarkista,
sopiiko kattilasi induktiokeittotasolle.
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+ Ruukkua ei ehka ole keskitetty oikein
keittotasolle tai ruukun pohjapinta ei
ehka ole tarpeeksi levea valitulle
keittotasolle. >>> Keskita keittotasoalue
valitsemalla kattila, joka on riittavan levea
keittotasolle.

Jaahdytyspuhallin jatkaa toimintaansa,

vaikka liesi on sammutettu.

« Tama ei ole virhe. Jaahdytyspuhallin
jatkaa toimintaansa, kunnes keittotason
sisdlla olevat elektroniset laitteet
jaahtyvat sopivaan lampdtilaan.

Liedelta kuuluu aanta ruoanlaiton aikana

+ Keittotasosta voi kuulua dania
kypsennyksen aikana. Nama aanet
riippuvat keittoastian koostumuksesta.
Nama aanet ovat normaaleja, eivat
toimintahairioita ja ovat osa
induktiotekniikkaa.

Mahdolliset danet ja syyt:

¢+ Tuulettimen melu: Keittotasossa on

tuuletin, joka toimii automaattisesti
tuotteen lampdtilan mukaan.

Virhekoodit/syyt ja mahdolliset ratkaisut

Puhaltimella on erilaiset kayttotasot ja se
toimii eri tasoilla lampd&tilan mukaan.
Keittotason sammuttamisen jalkeen, jos
lampatila on korkea tuotteen [ampdtilan
mukaan, tuuletin voi jatkaa toimintaansa
jonkin aikaa.

Matala humina kuten muuntajan
toiminta: Tama on induktiotekniikan
luonne. Koska lampd siirtyy suoraan
astian pohjalle, téllaista huminaa voi
esiintya astian materiaalista riippuen.
Siksi eri keittoastioilla voidaan kuulla
erilaisia aania.

Ratiseva aani: Tama johtuu keittoastian
pohjan materiaalista ja rakenteesta. Jos
keittoastiat on valmistettu eri
materiaaleista ja kerroksista, voi esiintya
ratisevaa melua.

Viheltava aani: Viheltava aani voi kuulua
kypsennettdessa kahdella keittotasolla
samalla keittotasolla samalla
keittotasolla eri kypsennystasoilla.

Virhekoodit Virheen syyt Mahdolliset ratkaisut
Kytke induktioliesi pois p&élta ja kdyta uudelleen 30
A1-A8 Kommunikointivirhe induktiotasolla. sekunnin kuluttua. Ota yhteytta valtuutettuun
jalleenmyyjaan, jos ongelma jatkuu.
Induktiokuumennukseen sopivaa astiaa |Virhe on korjattava, kun kaytetaan
B1-B5 L e A RPN )
ei kdytetd. induktiolammitykseen soveltuvaa astiaa.
Induktioliesi on ylittanyt Sammqta |ndukt|o||e§| ja !(ytke se }akza|3|n paalle 30
B6 e a0 sekunnin kuluttua. Kayta induktioliesta
enimmaiskayttoajan. N, sr ; N
kayttooppaassa madriteltyjen kestojen mukaisesti.
Induktiokuumennukseen sopivaa astiaa | Virhe on korjattava, kun kaytetaan
B7 Lo e A R )
ei kayteta. induktiolammitykseen soveltuvaa astiaa.
R T Poista ilmanvaihtosuodattimet ja kiinnita ne
Jos tuotteesi on induktioliesi, jossa on R .
B8 . . ) uudelleen. Jos ongelma jatkuu, ota yhteytta
huppu; Tapahtui suodatusvirhe.
valtuutettuun huoltoon.
Sammuta induktioliesi ja kdynnista se uudelleen 30
Induktiotasolla on tapahtunut sekunnin kuluttua. Jos virhe jatkuu, irrota tuote
Cc1-C2 RN s A s
lampéatila-anturivirhe. virtaldhteesta ja kytke se uudelleen. Jos ongelma
jatkuu, ota yhteytta valtuutettuun huoltoon.
Puhaltimen toimintavirhe Kytke |rjndukt|o||e5| pois paalta'J'a kayta uudelleen 30
C3 X X sekunnin kuluttua. Ota yhteytta valtuutettuun
induktiotasolla. s -
jalleenmyyjéan, jos ongelma jatkuu.
ca Tapahtui sahkokytkentavirhe. Mquostq oikea sahkqlntanta uudelleen tuotteen
teknisesta taulukosta ja asennusoppaasta.
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Virhekoodit

Virheen syyt

Mahdolliset ratkaisut

Sammuta induktioliesi ja kdynnista se uudelleen 30
sekunnin kuluttua. Jos virhe jatkuu, irrota tuote

c5-¢7 Induktiolieden lampbtila-anturin virhe. virtaldhteesta ja kytke se uudelleen. Jos ongelma
jatkuu, ota yhteytta valtuutettuun huoltoon.
Elektronisen levyn laitteistovirhe Kytke |r)dukt|0||eS| pois paalta'J'a kayta uudelleen 30
D1-D9 X X sekunnin kuluttua. Ota yhteytta valtuutettuun
induktiotasolla. en R
jalleenmyyjaan, jos ongelma jatkuu.
. " ——— . |Sammuta induktioliesi ja odota, kunnes se jaahtyy.
T1-T8 Induktioliedelld on korkea lampoitila tai Virhe korjautuu, kun lieden lampdtila laskee rajojen

lampétila-anturin virhe.

alapuolelle.

Fl/93













	Başlık Sayfası
	Česky
	 Vítejte!
	 Obsah
	1 Bezpečnostní instrukce
	1.1 Zamýšlené použití
	1.2 Bezpečnost dětí, zranitelných osob a domácích mazlíčků
	1.3 Elektrická bezpečnost
	1.4 Bezpečnost dopravy
	1.5 Bezpečná instalace
	1.6 Bezpečnost použití
	1.7 Upozornění na teplotu
	1.8 Bezpečnost při vaření
	1.9 Indukce
	1.10 Bezpečnost při údržbě a čištění

	2 Pokyny pro životní prostředí
	2.1 Směrnice o odpadech
	2.1.1 Soulad se směrnicí WEEE a Odstranění odpadů výrobku

	2.2 Informace o balíčku
	2.3 Doporučení pro úsporu energie

	3 Váš výrobek
	3.1 Představení výrobku
	3.2 Technické specifikace

	4 První použití
	4.1 Počáteční čištění

	5 Používání varné desky
	5.1 Obecné informace o používání varné desky
	5.2 Ovládací panel

	6 Obecné informace o vaření
	6.1 Obecné varování o vaření s varnou deskou

	7 Údržba a čištění
	7.1 Obecné informace o čištění
	7.2 Čištění varné desky
	7.3 Čištění ovládacího panelu

	8 Odstraňování závad

	Dansk
	 Velkommen!
	 Indholdsfortegnelse
	1 Sikkerhedsinstruktioner
	1.1 Tilsigtet anvendelse
	1.2 Sikkerhed for børn, sårbare personer og kæledyr
	1.3 El-sikkerhed
	1.4 Transportsikkerhed
	1.5 Installationssikkerhed
	1.6 Sikkerhed under brug
	1.7 Temperaturadvarsler
	1.8 Sikkerhed ved tilberedning
	1.9 Induktion
	1.10 Vedligeholdelses og rengøringssikkerhed

	2 Miljøinstruktioner
	2.1 Affaldsdirektiv
	2.1.1 Overholdelse af WEEE-direktivet og bortskaffelse af affaldsprodukt:

	2.2 Emballageoplysninger
	2.3 Tips til energibesparelse

	3 Dit produkt
	3.1 Produktintroduktion
	3.2 Tekniske specifikationer

	4 Førstegangsbrug
	4.1 Indledende rengøring

	5 Brug af kogepladen
	5.1 Generelle oplysninger om brug af komfuret
	5.2 Betjeningspanel

	6 Generelle oplysninger om madlavning
	6.1 Generelle advarsler om tilberedning med kogepladen

	7 Vedligeholdelse og rengøring
	7.1 Generelle oplysninger om rengøring
	7.2 Rengøring af komfuret
	7.3 Rengøring af kontrolpanelet

	8 Fejlfinding

	Suomi
	 Tervetuloa!
	 Sisällysluettelo
	1 Turvaohjeet
	1.1 Tarkoituksenmukainen käyttö
	1.2 Lasten, haavoittuvassa asemassa olevien henkilöiden ja lemmikkien turvallisuus
	1.3 Sähköturvallisuus
	1.4 Kuljetusturvallisuus
	1.5 Asennusturvallisuus
	1.6 Käyttöturvallisuus
	1.7 Lämpötilavaroitukset
	1.8 Ruoanvalmistuksen turvallisuus
	1.9 Induktio
	1.10 Turvallisuus huollon ja puhdistuksen aikana

	2 Ympäristöön liittyvät ohjeet
	2.1 Jätedirektiivi
	2.1.1 WEEE-direktiivin noudattaminen ja tuotteen hävittäminen

	2.2 Pakkaustiedot
	2.3 Energiansäästövinkkejä

	3 Laitteesi
	3.1 Tuotteen esittely
	3.2 Tekniset tiedot

	4 Ensimmäinen käyttökerta
	4.1 Ensimmäinen puhdistus

	5 Keittotason käyttö
	5.1 Yleistä keittotason käytöstä
	5.2 Ohjauspaneeli

	6 Yleistä tietoa ruoanlaitosta
	6.1 Yleiset varoitukset koskien ruoan valmistamista keittotasolla

	7 Huolto ja puhdistus
	7.1 Yleiset puhdistusohjeet
	7.2 Keittotason puhdistus
	7.3 Ohjauspaneelin puhdistus

	8 Ongelmanratkaisu


