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Kjeere kunde,

Les denne bruksanvisningen fgr du tar i bruk produktet.

Beko takk for at du har valgt dette produktet. Vi vil at produktet, som er produsert med hgy
kvalitet og teknologi, skal gi deg den beste yteevnen. Les derfor denne bruksanvisningen og
annen vedlagt informasjon ngye far du bruker produktet. Bruk den som oppslagsbok ved
senere anledninger. Legg ved bruksanvisningen hvis du gir produktet til noen andre. Fglg
instruksjonene, og ta hensyn til all informasjon og alle advarsler som er angitt i
bruksanvisningen.

Veer oppmerksom pa all informasjon og alle advarsler i bruksanvisningen. Da beskytter du
bade deg selv og produktet mot farer som kan oppsta.

Behold bruksanvisningen. Legg ved bruksanvisningen hvis du gir produktet til noen andre.
Bruksanvisningen inneholder fglgende symboler:

A Fare som kan medfgre dgd eller skade.
MERKNAD Fare som kan medfgre materiell skade for produktet eller omgivelsene.

& Fare som kan medfgre brannskader som fglge av bergring med varme overflater.
ﬂ Viktig informasjon eller nyttige brukstips.

@ Les bruksanvisningen.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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i Sikkerhetsinstruksjoner

- Denne avdelinga inneheld
tryggingsinstruksjonar som
kan hjelpa deg med &
forhindra risiko for
personskadar eller materiell
skada.

- Viss produktet blir overfgrt til
ein annan person eller
allereie brukt, skal
bruksanvisningen,
produktetikettane, andre
relevante dokument og
tilbehgyr blir levert saman
med produktet.

- Bedrifta var skal ikkje haldast
ansvarleg for skadar som
kan oppsta som fglgje av
manglande overhalda av
desse instruksjonane.

- Unnlating av a overhalda
desse instruksjonane skal
gjera garantien ugyldig.

. AL a alltid installasjons- og
reparasjonsarbeida blir
utfgrte av produsenten, den
autoriserte tenesta eller ein
person som er spesifisert av
importgren.

- ABruk berre originale
reservedelar og tilbehgyr.

- AForsgk ikkje a reparera
eller erstatta nokon del av
produktet med mindre det er
tydeleg angitt |
bruksanvisningen.
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- Alkkje utfer tekniske

endringar pa produktet.

AForm:‘;’\l med bruken

- Dette produktet er designa
for heimebruk. Det er ikkje
eigna for kommersiell bruk.

- Ikkje bruk produktet i hagar,
balkongar eller andre
uteomrada. Apparatet er
ment & brukes |
kjgkkenomrader |
husholdninger og ansatte |
butikker, kontorer og andre
arbeidsmiljger.

- ADVARSEL: Dette produktet
skal berre brukast til
matlaging. Det skal ikkje
brukast til ulike formal, il
dgmes a varma opp rommet.

ABarne- sarbar person- og

kjeeledyrsikkerheit
- Dette produktet kan brukast
av barn pa 8 ar og eldre, og
personar som er
underutvikla i fysiske,
sensoriske eller mentale
evner, eller mangel pa
erfaring og kunnskap, sa
lenge dei blir overvakte eller
trena om sikker bruk og fer
ved produkt.

- Barn skal ikke leke med
produktet. Reingjering og



brukarvedlikehald skal ikkje
utfgrast av barn med mindre
det er nokon som har tilsyn
med del.

- Dette produktet skal ikkje
brukast av personar med
avgrensa fysisk, sensorisk
eller mental kapasitet (barn
inkludert), med mindre dei
blir haldne under tilsyn eller
far dei ngdvendige
instruksjonane.

- Barn skal overvakast for a
sikra at dei ikkje leikar med
produktet.

- Elektriske produkter er farlige
for barn og kjaeledyr. Barn og
kjeeledyr ma ikkje leika med,
klatra pa eller ga inn i
produktet.

- Ikkje legg gjenstandar som
barn kan na pa produktet.

- Vri handtaket pa grytene og
pannene til sida av
arbeidsbenken slik at barn
ikkje kan ta tak og brenna.

- ADVARSEL: Under bruk er
dei tilgjengelege overflatene
pa produktet varme. Hald
barn borte fra produktet.

- Ta vare pa emballasjen
utilgjengeleqg for barn. Det er
fare for personskadar og
kvelning.

- (Hvis produktet har en
stgpsel) For sikkerheita til
barna, kopla fra

straumpluggen og gjera
produktet ubrukande fgr du
kasserer produktet.

A Elektrisk sikkerheit

- Plugg produktet til eit jorda

stikkontakt verna av el
sikring som samsvarer med
gjeldande karakterar angitt
pa typeetiketten. Fa ein
kvalifisert teknikar til & utfgra
jordingsinstallasjonen. Ikkje
bruk produktet utan jording i
samsvar med lokale /
nasjonale forskrifter.

- Stgpselet eller den elektriske

tilkoplinga til produktet skal
vera pa ein lett tilgjengeleg
stad (der det ikkje blir
paverka av flammen til
omnen). Viss dette ikkje er
mogleg, bgr det vera ein
mekanisme (sikring, bryt,
bryt, etc.) pa det elektriske
installasjonen som produktet
er kopla til, i samsvar med
dei elektriske forskriftene og
skilje alle stolpar fra
nettverket.

- Produktet ma ikkje koplast til

stikkontakten under
installasjon, reparasjon og
transport.

- Kopl produktet til eit

stikkontakt som oppfyller
spennings- og
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frekvensverdiane som er
spesifiserte pa typeetiketten.
- (Hvis produktet ikke har
strgmledning) Bruk berre
tilkoplingsleidningen som er
spesifisert i delen "Tekniske
spesifikasjonar”.

- lkkje las straumkabelen
under og bak produktet. Ikkje
legg ein tung gjenstand pa
straumleidningen.
Straumleidningen skal ikkje
bgyast, blir knust og komma
I kontakt med noka
varmekjelde.

- Bruk berre original kabel.
Ikkje bruk kutta eller
gydelagde kablar eller
skgyteleidningar.

- Viss straumleidningen er
skadd, ma han bytast ut av
ein produsent, ei autorisert
teneste eller ein person som
skal spesifiserast av
importgrselskapet for a
forhindra moglege farar.
(Hvis produktet har en stgpsel)
- Ikkje kopla produktet til ein
stikkontakt som er laus, har
komme ut av stikkontakten,
er gydelagt, skitten, feit, med
fare for vasskontakt (til
dgmes vatn som kan leka fra
disken).

- Ikkje rgr kjpleskapet med
vate hender! For a trekka ut
stgpselet, ikkje hald i
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leidningen, hald alltid |
stgpselet.

- Forsikre deg om at

produktpluggen er ordentleg
kopla til stikkontakten for a
unnga lysbue.

ATransport3|kkerhet
- Koble produktet fra
stromnettet fgr det
transporteres.

- Nar du skal transportere

produktet, pakk det inn med
bobleplast eller tykk papp, og
stram det til med tape. Sikre
produktet med tettsittende
tape, slik at du forhindrer at
de avtakbare eller bevegelige
delene skades.

- Sjekk hele produktet for

eventuelle skader som kan
ha oppstatt under
transportering.

AInstallaslonssmkerhet
- For produktet eri nstallert,
ma du se etter skade pa
produktet. Hvis produktet er
skadet, skal det ikke
monteres.

- Produktet skal ikke

installeres i naerheten av
varmekilder (radiatorer,
ovner osV.).

- Alle ventilasjonskanaler

rundt produktet skal holdes
apne.



ASikkerheit ved bruk

- Forsikre deg om at produktet
er slatt av etter kvar bruk.

- Viss du ikkje bruker
produktet pa lenge, koplar du
fra det eller skrur av sikringa
fra sikringsskapet.

- lkkje bruk defekte eller
gydelagde produkt. Viss
nokon, kopl fra straum- /
gassambanda til produktet
og ring den autoriserte
tenesta.

- ADVARSEL: Hvis overflaten
er sprukket, skru av
apparatet for a unnga fare
for elektrisk stgt.

- Ikkje klatra pa produktet for a
na noko eller av andre
grunnar.

- Ikkje bruk produktet i
situasjonar som kan paverka
vurderinga di, til demes
medikamentsinntak og / eller
alkoholbruk.

- Brennbar gjenstandar som
blir haldne | kokeplassen kan
ta fyr. Ikkje lag brennbar
gjenstandar i kokeplassen.

- Stgypejern, aluminium eller
kokekar med gydelagde /
grove botndelar kan fgra til
ripar i glasoverflata. Nar du
byter kokekar, ma du alltid
heva behaldarane, ikkje skli
pa overflata.

- Damptrykk som bygges opp

pa grunn av fuktighet pa
kokeplatens overflate eller pa
bunnen av kasserollen kan
fgre til at kasserollen
forflyttes. Sgrg derfor for at
platetoppen og bunnen av
grytene alltid er tgrre.

- Dette produktet er ikkje eigna

for bruk med ein fjernkontroll
eller ei ekstern klokke.

ATemperaturadvarsler
- ADVARSEL: Mens produktet

er i drift, vil de eksponerte
delene veere varme. Ikke
bergr produktet og
varmeelementer. Barn under
8 ar bgr ikke komme naerme
produktet uten en voksen.

- lkke plasser

brennbare/eksplosive
materialer neer produktet,
ettersom kantene vil bli
varmen mens det er i drift.

- ADVARSEL: Brannfare: La

ikke gjenstander bli liggende
lagret pa overflatene der det
foregar tilberedning av mat.

ATilbehesrsbruk
- ADVARSEL: Bruk bare

barnesikring som er designet
av produsenten av komfyren,
som produsenten av
komfyren har angitt som
egnet | bruksanvisningen
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eller barnesikring som er
innebygget pa apparatet.
Bruk av feil barnesikring kan
fgre til ulykker.

AStekmg og sikkerhet

- ADVARSEL: Fglg med pa
stekeprosessen. Korttids
stekeprosesser ma stadig
observeres.

- ADVARSEL: Matlaging uten
oppsyn pa en komfyr med
fett eller olje kan veere farlig
og kan fgre til brann. Prgv
ALDRI a slukke en brann ved
hjelp av vann, men sla av
apparatet og dekk deretter til
flammene f.eks med et lokk
eller et brannteppe.

- Veer forsiktig nar du bruker
alkohol i maten. Alkohol
fordamper ved hgye
temperaturer, og kan
antennes hvis den blir
eksponert for varme
overflater, noe som kan fgre
til brann.

AInduks;on

Kokeplater er utstyrt med
"iInduksjons”-teknologi.
Induksjons-kokeplaten som
sparer bade tid og penger
ma brukes sammen med
kasseroller som er beregnet
pa induksjon, ellers kommer
ikke kokeplatene til & virke.
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Se delen «Valg av gryter»
hvis du vil ha mer
informasjon.

- Ettersom induksjons-

kokeplater skaper et
magnetfelt, kan de forarsake
skadelige virkninger for
personer som bruker enheter
som insulinpumpe eller
pacemaker.

- Sla av kokeplaten fra

betjeningspanelet etter bruk,
ikke stol pa grytesensoren.

- Metallgjenstander som for

eksempel kniver, gafler,
skjeer og lokk ma ikke settes
pa kokeplaten, da de blir
varme.

- Metallgjenstander lagret |

skuffer under koketoppen
kan bli veldig varme under
lang og intensiv bruk. Ikke
oppbevar metallgjenstander i
skuffer under platetoppen.

- lkke legg elektroniske

produkter som
mobiltelefoner, nettbrett,
datamaskiner pa
induksjonstoppen. Produktet
ditt kan bli skadet.

AVedlikehald og
reingjeringstryggleik
- Vent til produktet er avkjglt

for du reingjer det. Varme
yter kan arsaka brannskader.



- Vask ikkje produktet ved &
spraye eller helle vatn pa det!
Det er fare for elektrosjokk.

- Reingjer ikkje produktet med
dampreingjerarar da dette
kan medfgra elektrosjokk

- Salt og sukkerrestar pa
botnen av gryter eller

tilsvarande pa glasyter kan
medfgra at glaset blir
oppskrapt og sprekk. Syt for
at botnpanna er rein fgr du
plasserer gryter, panner.
Hald den keramiske glasflata
rein.
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A Miljginstruksjoner

Avfallsforskrifter
Samsvar med WEEE-direktivet og
Deponering av avfallsproduktet

Dette produktet er i samsvar med
_——

EU-direktivet som omhandler
elektronisk og elektrisk utstyr
(2012/19/EU). Dette produktet har
et klassifiseringsymbol for
sortering av avfall elektrisk og
elektronisk utstyr (WEEE).

Dette produktet er laget av hgykvalitetsdeler
og -materialer som kan gjenbrukes og
resirkuleres. Produktet skal ikke kastes
sammen med normalt husholdningsavfall
og annet avfall pa slutten av levetiden. Ta
det med til et innsamlingspunkt for
resirkulering av elektriske og elektroniske
innretninger. Vennligst forhgr deg med de
lokale myndighetene for a fa opplysninger
om slike innsamlingssteder.

Passende avhending av brukt apparat
hjelper til med & forhindre potensielle
negative konsekvenser for miljget og
menneskers helse.

Samsvar med RoHS-direktivet:

Produktet du har kjgpt er i samsvar med EU-
RoHS-direktivet (2011/65/EU). Det
inneholder ingen farlige eller forbudte
substanser som er angitt i direktivet.
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Bortskafflng av emballasjen
+ Innpakningsmaterialer er farlige for barn.
Behold innpakningsmaterialene pa et trygt
sted utilgjengelig for barn.
Pakkematerialer for produktet er
produsert av resirkulerbare materialer.
Kast dem pa riktig mate og sorter i
overensstemmelse med instruksjoner for
resirkulering av avfall. Ikke kast dem
sammen med normalt husholdningsavfall.

Anbefalinger for energibesparelser

Informasjon om energieffektivitet i henhold

til EU 66/2014 finnes péa produktoversikten

som fglger med produktet. Fglgende forslag

vil hjelpe deg a bruke produktet ditt pa en

@kologlsk og energieffektiv mate:

+ Tin frossen mat fgr du steker.

+ Sla av produktet 5 til 10 minutter fgr
sluttiden for steking for langvarig steking.
N4 kan du spare opptil 20 % strom ved &
bruke varme.

+ Bruker kjeler/panner med en stgrrelse og
et lokk egnet for kokeplaten. Bruk alltid en
kjele i rett stgrrelse for méltidene dine.
Mer enn ngdvendig energi trengs for
beholdere av feil stgrrelse.

+ Hold koketoppen og kokebunnene rene.
Smuss reduserer varmeoverfgringen
mellom kokeomradet og grytebunnen.



E] Ditt produkt

Produktintroduksjon

Glasskokeflate
Lavere hus
Induksjonskokesone
Induksjonskokesone

B R

g : P4/av-tast
- Tidsurknapp
,\m . Hurtigoppvarming-tast/Hgy
effektinnstilling-tast (booster)

 Rengjgringslas-tast

)
0 : Stopptast
. Pkningstast

 Reduksjonstast
Symboler
*1 : Bombinasjonssymbol for bred
® kokesone
& : Ngkkellassymbol

Introduksjon og bruk av produktets
betjeningspanel.

| denne delen kan du finne en oversikt over
produktets betjeningspanel, samt
grunnleggende bruk av panelet. Det kan
forekomme avvik mellom bilder og enkelte
funksjoner, avhengig av produkttypen.

Stekesonedisplay

1 Hurtigoppvarming-tast/Hgy
effektinnstilling-tast (booster)
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2 Temperaturreduksjonstast
3 Temperaturgkningstast

4 Temperaturindikator for den aktuelle
kokesonen

surindikator

Driftspunkt-LED for tidsuret

Tidsurindikator

Knapp for gkning av tidsur

Driftspunkt-LED for tastelas/sperrefunksjon
Knapp for reduksjon av tidsur

O W N =
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Generell informasjon pa

kokeplaten
1 2
Mrsnssasnssasnsonse fusnsonsnsononond LORVIVVIVRVIVINS PRRPROP
4 3
1 Baktil venstre - Induksjonskokesone
2 Baktil hgyre - Induksjonskokesone
3 Forantil hgyre - Induksjonskokesone

4 Foran til venstre - Induksjonskokesone
Koketoppen er utstyrt med kokeplater med
brede overflater (Flexi -overflater). Du kan
bruke denne kokeflaten som individuelle
kokeplater uavhengig av hverandre. Du kan
aktivere kombinasjonsfunksjonen for disse
kokesonene og forvandle dem til en enkelt
kokeflate for tilberedning med de store
matgrytene dine. Bruk av riktige gryter for
disse kokesonene og
kombinasjonsfunksjonen er beskrevet

i avsnittet «Hvordan bruke kokeplatens.



Tekniske spesifikasjoner

Produktets ytre mal (hgyde/bredde/dybde)

52 mm+*/580 mm/510 mm (For modeller som
kommer med monteringsfjeerer og
tetningspakning festet til produktet, ma du
vurdere bredde- og dybdemalingene som 10
mm mer enn disse malene.)

Stekeplatens installasjonsmal (hgyde/bredde)

560 (+2) mm /490 (+2) mm

Spenning/frekvens:

2N ~ 380-415V ~ 50 Hz

Kabeltype og tverrsnitt brukt / egnet for bruk
med produktet

min. HO5V2V2-F 5 x 1,56 mm?

Totalts strgmforbruk

maks. 7200 B

Bak til venstre Induksjonskokesone
Mal 180 mm

Effekt 2000B / Booster: 2300 B
Foran til venstre Induksjonskokesone
Mal 180 mm

Effekt 2000B / Booster: 2300 B
Foran til hgyre Induksjonskokesone
Mal 180 mm

Effekt 2000B / Booster: 2300 B
Bak til hgyre Induksjonskokesone
Mal 180 mm

Effekt 2000B / Booster: 2300 B

*  Kokeplatenes hgyde som er spesifisert i den tekniske tabellen er basisdekselets hgyde over

produktet.

ﬂ Tekniske spesifikasjoner kan endres uten forvarsel for a forbedre produktkvaliteten.

produktet ngyaktig.

Figurene i denne bruksanvisningen er skjematiske, og vil ikke ngdvendigvis tilsvare

Verdiene angitt pa produktetiketter eller den medfglgende dokumentasjonen er
oppnadd under laboratorieforhold, i samsvar med relevante standarder. Avhengig

av driftsmessige og miljgmessige produktforhold kan disse verdiene variere.
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Bl Farste bruk

Fgr du begynner a bruke produktet ditt, er
det anbefalt a gjgre fglgende i felgende
avsnitt.

Forste rengjgring
1.Fjern alle emballasjematerialer.

2. Tgrk av overflatene til produktet med en
vat klut eller svamp og tgrk med en klut.
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MERKNAD Overflaten kan skades av

MERKNAD

rengjgringsmidler eller
rengjgringsmaterialer. Ikke
bruk aggressive
rengjgringsmidler,
rengjgringspulver/kremer eller
skarpe gjenstander under
rengjering.

Royk og lukt kan slippes ut i et
par timer under fgrste drift.
Dette er helt normalt. Se til at
rommet er godt ventilert for a
fierne rgyken og lukten. Unnga
direkte inhalering av rgyken og
lukten som slippes ut.



B slik brukes komfyren

Generell informasjon om bruk av
kokeplater

Generelle advarsler
+ Ikke la gjenstander falle ned pa
platetoppen. Selv sma gjenstander som
saltsakere kan skade platetoppen. Ikke
bruk sprukne koketopper. Vann kan sive
gjennom disse sprekkene og forarsake
kortslutning. Hvis overflaten er skadet pa
en eller annen méte (f.eks. Synlige
sprekker), méa du fgrst sla av sikringen og
deretter kontakte autorisert service for a
koble fra produktet for & redusere risikoen
for elektrisk stgt.

+ Ikke bruk gryter/panner som er
ubalanserte og lett kan vippes pa
kokeplaten.

+ Ikke varm opp grytene/pannene og
grytene mens de er tomme. Grytene og
apparatet kan bli skadet.

+ Sla alltid av kokeplatenes brennere etter
hver bruk.

+ Du kan skade apparatet hvis du bruker
kokeplatene uten gryter eller
gryter/panner. Sla alltid av kokeplatene
etter hver operasjon.

« Etter hver bruk er kokeflaten varm, sa ikke
legg plastgrytene / kokekarene pa
kokeplaten. Rengjgr slikt materiale
umiddelbart pa overflaten.

+ Plutselige temperaturendringer pa
overflaten av glasset kan forarsake skade.
Veer forsiktig sa du ikke sgler kald vaeske
under tilberedningen.

+ Ha en tilstrekkelig mengde mat i gryter og
panner. Dermed kan du forhindre mat i a
strgmme ut av grytene/pannene sa du
slipper a rengjgre dem ungdvendig.

+ Ikke plasser lokker for gryter og panner pa
brennere/soner.

+ Plasser pottene ved & sentrere dem péa
brennerne/sonene. Hvis du gnsker &
plassere en gryte pa en annen
brenner/sone, ma du ikke skyve den mot
gnsket brenner. Du kan i stedet lgfte den

fgrst og sette den pa den andre brenneren.

Driftsprinsipp for induksjonsplaten
Induksjonsplate er som en apen krets.
Kretsen fullfgres nar en kokekar / panner

som er egnet for induksjonskoking er
plassert pa den, og et elektronisk system
under glassoverflaten genererer et
magnetfelt. Metallbunnen pa grytene /
pannene varmes opp ved a ta energi fra
dette magnetfeltet. Dermed genereres ikke
varmen pé overflaten av kokeplaten, men
direkte pa grytene/pannene over den.
Glassoverflaten blir varmet opp med
varmen fra matgrytene/pannene.

Fordeler med tilberedning med induks-

jon

Induksjonstopper gir noen fordeler ettersom

varmen overfgres direkte il

matgrytene/pannene
Mat som renner over under tilberedningen,
brenner ikke raskt ettersom glassflaten
ikke varmes opp direkte. Det er lettere &
rengjgre.

+ Tilberedning skal ga raskere ettersom
varmen genereres direkte pa
matgrytene/pannene. Dermed sparer det
tid og energi med hensyn til andre typer
kokeplater.

+ Siden varmen blir gitt direkte til
matgrytene/pannene, er det ikke noe
varmetap, og det gir en mer effektiv
tilberedning.

+ Det faktum at varmeoverfgringen stopper
og kokeplaten ikke blir varmet opp direkte
nar grytene/pannene fiernes fra
kokeplaten, gir en tryggere bruk mht.
mulige ulykker under tilberedningen.

For en sikker drift:

+ lIkke velg hgye oppvarmingsnivaer nar du
bruker ikke-klebende gryter/panner som
er belagt med liten mengde olje eller
brukes uten olje (teflontype).

+ Ikke bruk glassflate som overflate der du
kan plassere noe pa den eller som
skjeereflate.

+ Ikke plasser metallgjenstander som
bestikk eller grytelokk pa kokeplaten, da
de kan bli varme.

+ Bruk aldri aluminiumsfolie til tilberedning.
Plasser aldri mat innpakket i
aluminiumsfolie pa induksjonssonen.
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+ Hold magnetiske gjenstander som
kredittkort eller band borte fra kokeplaten
mens den er i drift.

+ Hvis det er en ovn under kokeplaten, og
den blir betjent, kan sensorene pa
kokeplaten redusere tilberedningen eller
sla av kokeplaten.

+ Kokeplaten din har et automatisk
avstengningssystem. Detaljert
informasjon om dette systemet er gitt i de
fglgende avsnittene. Hvis du bruker tynne
gryter til matlagingen din, skal imidlertid
disse grytene varmes opp veldig raskt, og
bunnen av pannen kan smelte og skade
kokeplaten og apparatet fgr det
automatiske avstengingssystemet
aktiveres.

Matgryter/panner

Du skal bruke ferromagnetiske
gryter/panner av hgy kvalitet som har en
etikett eller advarsel om at den kun er
kompatibel med induksjonssteking med
induksjonstoppen. En generell regel er at jo
hayere jerninnholdet er, desto bedre skal
gryter/panner fungere. Bunndiameteren til
kokekarene / kokekarene skal stemme
overens med induksjonssonen. Foreslatte
dimensjoner er oppfgrt nedenfor.

Egnede gryter/panner:

+ Gryter/panner i stgpejern

+ Emaljerte gryter/panner

+ Gryter/panneri stal og rustfritt stal (med
etikett eller advarsel som indikerer at den
er kompatibel med induksjon)

Uegnede gryter/panner:
+ Gryter/panner i aluminium
+ Gryter/panner i kobber
+ Gryter/panneri messing
+ Gryter/panneriglass
+ Steintgy
+ Keramikk og porselen

Anbefalinger:

+ Bruk bare matgryter/panner med flat
bunn. Ikke bruk gryter/panner med
konvekse eller konkave underlag.

-
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+ Bruk bare gryter/panner med tykke,

bearbeidede bunner. Hvis du bruker tynne
gryter, skal disse grytenevarme opp veldig
raskt, og bunnen av pannen kan smelte og
skade kokeplaten og apparatet fgr det
automatiske avstengingssystemet
aktiveres. Skarpe kanter kan forarsake
riper pa overflaten.

v X

+ Bunnene til noen gryter/panner har et

mindre ferromagnetisk felt enn den sanne
diameteren. Bare dette omradet varmes
opp av kokeplaten. Derfor fordeles
varmen ikke jevnt og kokeprestasjonen
reduseres. Dessuten kan slike
gryter/panner ikke oppdages av store
induksjonstopper. Dermed skal
kokeplaten velges i henhold til stgrrelsen
pa det ferromagnetiske feltet.

e

+ Noen matgryter/panner har en bunn som

inneholder ikke-ferromagnetiske
materialer som aluminium. Disse typene
matgryter/panner kan ikke oppvarmes
tilstrekkelig eller vi kanskje ikke oppdages
av induksjonstoppen. | noen tilfeller kan
det oppsta en advarsel om darlige
matgryter/panner.

Lik fordeling av kokekaret pa
komfortoppe til hgyre og venstre og i
midten for valg av komfyrtopper
pavirker matlagingsytelsen positivt
mens du tilbereder flere maltider pa
induksjonstoppene.



Test av gryter/panner

Test om gryten din er kompatibel med

tilberedning med induksjonsplate ved &

bruke metodene nedenfor.

1. Den er kompatibel hvis bunnen av gryten
din har en magnet.

2.Den er kompatibel hvis "=V ikke blinker
nar du setter gryten pa induksjonsplaten
og slar pa kokeplaten.

Anbefalte stgrrelser pa gryter/panner

145 min. 100 - maks. 145
180 min. 100 - maks. 180
210 min. 140 - maks. 210
240 min. 140 - maks. 240
280 min. 125 - maks. 280
320 min. 125 - maks. 320

Kokesone med bred bredde 230 - lengde
(flexi-)overflate 390

Induksjonsplatenes deteksjon av
matgryter/panner avhenger av diameteren
og materialet til ferromagnetikken i bunnen
av grytene/pannene. For & sikre deteksjon

av grytene/pannene og oppna en effektiv
matlaging, mé& grytene/pannene velges i
henhold til stgrrelsen pa kokeplaten.
Matgrytene/pannene som er anbefalt for
kokeplatestgrrelsene er gitt ovenfor.
Kokeoppfgrselen kan variere avhengig av
potttypene, stgrrelsen péa gryten og
stgrrelsen pa kokesonen. For en mer
homogen kokeoppfarsel kan det brukes et
trinn stgrre kokesone. A bruke en stgrre
kokesone fgrer ikke til slgsing med energi pa
induksjonstopper, fordi varmen bare dannes
i det aktuelle gryteomradet.

Kokesone med bred overflate (flexi)
Kokeplaten din er utstyrt med kokeflater
med bred overflate (Flexi-overflater). Du kan
bruke denne kokeflaten som individuelle
kokeplater uavhengig av hverandre for dine
mindre matgryter. Du kan aktivere
kombinasjonsfunksjonen for disse
kokesonene og forvandle dem til en enkelt
kokeflate for tilberedning med de store
matgrytene dine.

Kokesoner med bred
overflate har to
kokesoner, som
foran og bak. Du kan
bruke disse sonene
som to uavhengige
kokesoner for
forskjellige
temperaturnivaer
med to forskjellige
matgryter/panner.
Plasser
matgrytene/pannene
ved & sentrere de
separate
kokesonene.
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x For tilberedning med For kokeprosesser

en enkelt pa store
gryte/panne, plasser matgryter/panner,
den i midten av den plasser

fremre eller bakre grytene/pannene slik
kokesonen. Ikke at de dekker

plasser sentrene i begge
matgrytene/pannene kokesonene og at

i midten av den er sentrert i
kokesonen. kokesonen.

rd © &
L

Ly © @

Taster 3 Temperaturgkningstast
- P&/av-tast 4 Temperaturindikator for den aktuelle
: Tidsurknapp kokesonen

*ﬁl . Hurtigoppvarming-tast/Hgy
effektinnstilling-tast (booster)
 Rengjgringslas-tast

0 : Stopptast
. Pkningstast

 Reduksjonstast
Symboler
*] : Bombinasjonssymbol for bred
® kokesone

: Ngkkellassymbol

1 Driftspunkt-LED for tidsuret
Tidsurindikator

Knapp for gkning av tidsur

Driftspunkt-LED for tastelas/sperrefunksjon
Knapp for reduksjon av tidsur

o~ wWwN

Stekesonedisplay

1 Hurtigoppvarming-tast/Hgy
effektinnstilling-tast (booster)

2 Temperaturreduksjonstast
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Generelle advarsler for kontrollpanelet

Dette produktet kontrolleres med et
bergringskontrollpanel. Hver
operasjon du foretar med
bergringskontrollpanelet bekreftes av
et hgrbart signal.

Hold alltid kontrollpanelet rent og
tgrt. Fuktig og tilsmusset overflate
kan forarsake problemer i
funksjonene.

Hvis det ikke utfgres noen drift innen
ti sekunder, gar komfyren automatisk
tilbake til standbymodus.

Av sikkerhetsmessige grunner slas
produktet seg automatisk av etter en
bestemt tid uten aktivitet.

Slik slar du pa komfyren:
1. Komfyren slas pa ved & trykke pé@—
tasten.

Sla av kokesonen:

En aktiv kokesone kan slas av pé tre ulike
mater:

1.Ved a trykke pa (D-tasten

Trykk pa {/-tasten.

2.Ved a redusere temperaturnivaet til «0»

Du kan sla av kokesonen ved & redusere

temperaturinnstillingen til «0».

3.Ved a bruke avslaingsfunksjonen pa
tidsuret for gnsket kokesone

Nar tiden er over, slar tidsuret av den

tilordnede kokesonen. "0" eller "00" vises pa

det relevante displayet.

Nar tiden er over, avgis et lydsignal. Trykk pa

en tast pa kontrollpanelet for a sla av den

hgrbare alarmen.

4.Ved a trykke pa ©/®-sonetastene
samtidig for gnsket kokesone

Du kan sla av den tilhgrende kokesonen ved

& trykke samtidig pa kokesonens O/®-
taster.

Hvis det star «H» eller «<h» pa
kokesonedisplayet etter at det er slatt
av, indikerer dette at kokesonen
fortsatt er varm. Ikke bergr
kokesonene.

Indikator for restvarme

Hvis «H»-symbolet som vises pa
kokesonedisplayet blinker, betyr dette at
komfyren fortsatt er varm og kan brukes til &
holde en liten mengde mat varm. Dette
symbolet vil snart bli til <h», som betyr
mindre varm.

Nar stremmen frakobles, tennes ikke
restvarmeindikatoren og advarer ikke
brukeren om varme kokesoner.

Justere temperaturnivaet

1. Komfyren slas pa ved & trykke pé@—
tasten.

2. Angi gnsket temperaturnivéa ved a trykke
pa ©/®-sonetastene.

» Den relevante kokesonen starter pa det
angitte temperaturnivaet.

Den ytre delen av 280 mm-
kokesonen (hvis produktet har en
280 mm-kokesone) er kun aktivert
nar du setter en kasserolle som er
stor nok til & dekke hele kokesonen
pa kokesonen og nar temperaturen er
stilt inn til et niva som er hgyere enn
8.

Hgy effekt (FORSTERKER)

For hurtig oppvarming kan du bruke
forsterkerfunksjonen. Men denne
funksjonen anbefales ikke for matlaging
over lang tid. Forsterkerfunksjonen er
kanskje ikke tilgjengelig i alle kokesoner.
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Velge hoy effekt (FORSTERKER):

1. Komfyren slas pa ved & trykke pé@—
tasten.

2. Trykk pa» All-tasten til den relevante sonen.

» Valgt kokesone slar seg pa med maksimal
effekt, og «P»-symbolet vises pa
kokesonedisplayet. Kokesonen gar ut av
forsterkningsmodus og fortsetter driften ved
niva "9".

Sla av hgy effekt (FORSTERKER) for
tiden:

Du kan sla av hgy effekt nar som helst ved &
trykke pa ©- eller Ab-tasten.

Kokesonen gar ut av forsterkningsmodus og
fortsetter driften ved niva "9".

Prinsippet for hvordan to soner som er
plassert i samme vertikale retning
fungerer:

Hvis én sone er stilt inn pa nivabooster og
den andre sonen, som er plassert i samme
vertikale retning, er stilt inn pa et hgyere niva
enn 6 (dvs. 7, 8 0g 9), senkes fgrste sone til
niva 9 og den andre sonen kan stilles inn pa
et hgyere niva enn 6 (dvs. 7,8 0g 9). Hvis
den andre sonen er stilt inn pa nivabooster,
senkes fgrste sone til niva 6.

Sla pa den brede kokesonen.

1. Trykk pa D foraslaav komfyren.

2.Nar du vil bruke bred kokesone, holder du
inne AB-tasten for begge kokesonene
samtidig i ca. tre sekunder.

» «0» vises pa displayet for bakre venstre
kokesone. © vises pa displayet for fremre
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venstre kokesone, og bred kokesone er

aktivert.

3. Trykk pa ©/®-tastene for bakre venstre
kokesone for & stille inn temperaturen
mellom «0» 0g «9».

Nar den brede kokesonen er aktivert,
kan du stille inn temperaturen med
@/@—tastesonene for bakre venstre
kokesone. Du kan ikke stille inn
temperaturen ved bruk av /-
tastene for fremre venstre kokesone.

Kokesoner med bred overflate pa
komfyrens venstre side er forklart
som et eksempel. Dersom det er en
kokesone med bred overflate ogsé pa
komfyrens hgyre, gjelder de samme
anvisningene ogsé for denne
kokesonen.

» Kokesonen begynner & varmes opp.

Sla pa den brede kokesonen mens én
eller begge venstre kokesoner er pa
Nar én eller begge venstre kokesoner er pé,
kan du kombinere begge kokesonene ved &
aktivere den brede kokesonen. Du kan altsa
bruke en bredere kokesone ganske enkelt
med de samme verdiene.

1.Nar du vil bruke bred kokesone samtldlg
som én eller begge venstre kokesoner er
aktive, holder du inne Al-tasten for begge
kokesonene samtidig i ca. tre sekunder.
» Temperaturverdien for den sist valgte
kokesonen vises pa displayet til den bakre
venstre kokesonen, og bred kokesone er
aktivert.
» Kombinerte kokesoner fortsetter a vaere
paslatt med de temperaturverdier og
tidsurverdier (om tilgengelig) som du har
valgt for venstre kokesone. Verdien for den
venstre kokesonen som var angitt fgr
kokesonene ble kombinert, kanselleres.



kokesone for & endre til gnsket temperatur.

Hvis du trykker pa Al-tasten for
venstre kokesone mens bred
kokesone er aktiv, kjgres de pa
forsterkningsniva.

Sla av den brede kokesonen

Den brede kokesonen kan slas av pa fire

mater:

1.Ved a redusere temperaturnivaet til «<0»

Du kan sla av den brede kokesonen ved &

redusere temperaturnivaet til "0".

2.Ved a bruke avslaingsfunksjonen pa
tidsuret for den brede kokesonen

Nar tiden er over, slar tidsuret av den brede

kokesonen. 0 vises pa det venstre

kokesonedisplayet, og det star 00 pa

tidsurdisplayet.

3.Ved a trykke samtidig pa ©/®-tastene
pa hvilken som helst av de venstre
kokesonene

Hvis du trykker samtidig pa ©/®-tastene

pa en av de venstre kokesonene, separeres

kokesonene og slas av.

4.Ved a holde inne Al-tastene for begge
kokesonene i ca. tre sekunder

Kokesonene slas av hvis du holder inne Al-

tastene for begge kokesonene samtidig i ca.

tre sekunder.

Rengjgringslas

Rengjgringslasen forhindrer bruk av alle

knappene pé kontrollpanelet i 20 sekunder,

slik at brukeren kan foreta en kort rengjgring

mens komfyren er i bruk. Produktet bruker

ikke strgm i Igpet av denne tiden.

Aktiverer rengjgringslasen

1. Trykk og hold inne _tasten inntil en
enkel signallyd hgres mens hvilken som
helst kokesone er pa.

Tidsurdisplayet pa komfyren starter
nedtelling fra 20. Ingen av knappene pa
panelet er operative i denne perioden,

unntatt © knappen.

Deaktivering av rengjgringslas

Du trenger ikke & trykke pa noen taster for &
deaktivere rengjgringslasen. Komfyren avgir
et lydsignal etter 20 sekunder, og
rengjgringslasen deaktiveres automatisk.

Hvis du gnsker & deaktivere
rengjgringslasen tidligere, ma du
trykke og holde inne _tasten inntil
to lydsignaler avgis.

Barnesikring

Nar komfyren er slatt av, kan du beskytte
komfyren med barnesikringen for &
forhindre at barn slar pa kokesonene. Du
kan kun aktivere eller deaktivere
barnesikringen nar komfyren er slatt av (i
standbymodus).

Aktivere barnesikringen

1.Nar komfyren er i standbymodus, méa du
trykke og holde inne 4 og [l -tasten inntil
en enkel signallyd avgis.

Barnesikringen deaktiveres. «L» vises pa alle

kokesonerdisplayer en kort stud, og

desimalplassen for f-tasten slas pa.

Hvis en tast trykkes pa mens
barnesikringen er aktiv, avgis to
signallyder og «L» blinker pa alle
kokesonedisplayer.

Deaktivere barnesikringen
1.Nar barnesikringen er aktiv, méa du trykke
og holde inne ¥ og [l-tasten inntil to
signallyder avgis.
» Barnesikringen deaktiveres. «L» blinker pa
alle kokesonedisplayer og lyset for &i-tasten
slukkes.
Tastelas
Du kan aktivere tasteladsen for a unnga at
funksjonene endres ved et uhell nar
komfyren er i drift.
Tastelasen vil kanselleres i tilfelle
strgmbrudd.
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Aktivering av tastelasen

1. Trykk samtidig pa . og [-tasten helt til
en enkel signallyd avgis.

'[astelésen aktiveres, og desimalplassen for

fi-tasten slas pa etter at den har blinket.

Du kan aktivere tastelasen kuni
driftsmodus. Nar tastelasen er
aktivert, fungerer kun (D-tasten. Nar
du trykj<er pa en annen tast, blinker
lyset i &-tasten for & indikere at
tastelasen er aktiv. Hvis du slar av
komfyren mens tastelasen er
aktivert, ma du deaktivere tastelasen
for & kunne sla pa komfyren igjen.
Hvis du trykker pa en tast uten &
deaktivere tastelasen forst, blinker
«L» pa alle kokesonedisplayer for &
indikere at tastelasen er aktiv.
Deaktiver tasteldsen for & sla pa
komfyren.

Deaktivere tastelasen

1. Nar tastelasen er aktiv, méa du trykke og
holde inne - og [-tasten inntil to
signallyder avgis.

» Lyset i f-tasten slas av, og kontrollpanelet

lases opp.

Timerfunksjon

Denne funksjonen gjgr det enklere for deg a
lage mat. Du trenger ikke a fglge med pa
komfyren under hele matlagingen.
Kokesonen slas av automatisk pa slutten av
den tiden du har valgt.

Aktivere tidsuret

1. Komfyren slas pa ved & trykke pa ®-
tasten.

2. Angi)@nsket temperaturniva ved a trykke
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3. Aktiver tidsuret ved a trykke pa O-tasten.
«00»-symbolet og desimalplassen for den
valgte sonen blinker pa tidsurdisplayet.

4. Angi gnsket varighet ved & trykke pa ©
/@®-tastene.

5.Innstillingen deaktiveres etter 10 sekunder.
Desimalplassen for den valgte sonen
blinker pa tidsurdisplayet.

6. Gjenta prosedyrene ovenfor for de andre
kokesonene du gnsker a stille inn tidsuret
for.

Hvis det angis mer enn én tidsurverdi
for ulike soner, vises det sonetidsuret
som har kortest tid pa
tidsurdisplayet. Desimalplassen for
denne sonen blinker. Desimalplassen
for de andre sonene lyser jevnt.

ﬂ Du kan se den gjenstaende tiden ved

atrykke pa O-tasten for alle
kokesonene. Det vises en annen
sonetidsurverdi for hvert trykk. Til
slutt vises det tidsuret som har
kortest tid pa nytt.

Tidsur kan ikke stilles inn uten a stille
inn kokesonen og temperaturen.

Tidsuret kan kun stilles inn for de
kokesonene som allerede eri bruk.

Deaktivere tidsuret

Nar den innstilte tiden er over, slds komfyren
av automatisk og avgir et lydsignal. Du kan
trykke pa hvilken som helst tast for a stoppe
lydvarslingen. Hvis du ikke trykker pa noen
taster, avsluttes lydsignalet etter noen
minutter.

Deaktivere tidsurene tidligere

Hvis du deaktiverer tidsuret tidligere,

fortsetter komfyren driften ved innstilt

temperatur inntil den slas av.

Du kan sla tidsuret av tidligere pa to ulike

mater:

Deaktivere tidsuret ved a redusere verdien

til «00»:

1. Trykk pa ©/®-tastene til «00» kommer
pa displayet til kokesonene som har et
tidsur aktivert



» Desimalplassen til den relevante sonen
slukkes, og tidsuret avbrytes.

Deaktivere tidsuret for den relevante sonen
ved a trykke samtidig pa O®-
soneknappene:

1. Trykk samtidig pa @/@—soneknappene
» Desimalplassen til den relevante sonen
slukkes, og tidsuret avbrytes.

Etter dette trinnet er
temperaturnivaet for den relevante
sonen«0», ogsa med tidsurnivaet.

Stoppfunksjon

Du kan bruke denne funksjonen til &
redusere det aktive temperaturnivaet for
kokesonene til laveste niva (niva 1).

Hvis tidsuret er angitt for en
kokesone, fortsetter denne
kokesonen a veere i drift under
stoppingen.

1. Trykk pa [l-tasten nar en av kokesonene
er i drift.

Alle aktive kokesoner kjgres pa laveste niva

(niva 1). "E-symbolet vises pa displayet til

de aktive kokesonene.

2. Trykk pa Uﬁ—knappen igjen for reaktivere
alle kokesoner med deres tildligere
innstillinger.

Stremstyringsfunksjon

Apparatet ditt er utstyrt med en
stremstyringsfunksjon. Du kan endre den
totale strammen som komfyren kan trekke
med denne funksjonen. Det er atte nivaer
tilgjengelig for strgmstyringsfunksjonen.
Strgmstyringsfunksjon - Totalt strgmniva
som kan stilles inn

25 2,5 kW
30 3 kW

36 3,6 kW
44 4,4 kW
54 54 kW
57 57 kW
67 6,7 kW
72 7,2 kW

For & endre total effekt;

1. Sla pa kokeplaten ved a bergre (D-tasten.
Sla av kokeplaten ved & bergre ® igjen.

2. Bergr deretter henholdsvis A-tasten foran
hgyre sone foran, {&-tasten, O-
tidtakertasten, ®-tidtakertasten og til
slutt AB-ngkkel for venstre side foran.

3. Innstilt strgmstyringsniva vises pa
tidtakerdisplayet.

4. Trykk pa [l-tasten for & veksle mellom
nivaer og stille inn total effektverdi du vil
stille.

5. Bekreft innstillingen ved & bergre ®-
tasten og sla av kokeplaten. Total
effektverdi du har angitt, skal aktiveres.

Temperaturniviene du kan tilordne
kokeplatene, kan variere i henhold til
det totale innstilte effektnivéet.
Temperaturnivaet til kokeplaten
reduseres automatisk i henhold til
effektinnstillingen som skal utfgres
av komfyren. Dette er ikke en feil.

Hvis du bergrer en annen tast enn
den angitte sekvensen mens du
endrer stremnivaet, kan ikke
innstillingen foretas. Du ma gjenta
trinnene fra begynnelsen for & gjgre
innstillingen.

Bruke induksjonskokesoner pa sikker
og effektiv mate

Driftsprinsipper: Induksjonskomfyren
varmer kokekaret opp direkte. Derfor har
den mange fordeler sammenlignet med
andre komfyrtyper. Den er mer effektiv og
overflaten pa komfyren er kaldere.
Induksjonskomfyren er utstyrt med
overlegne sikkerhetssystemer som vil gi deg
maksimum brukssikkerhet.
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Komfyren kan utstyres med
induksjonskokesoner med en
diameter pa 145, 180, 210 og 280
mm, avhengig av modellen. Med
induksjonsfunksjonen oppdager hver
kokesone automatisk ethvert kokekar
som plasseres pa dem. Energi
bygger seg kun opp der karet har
kontakt med kokesonen, og dermed
oppnas minimalt energiforbruk.

Produktet kan starte-stop nar det
fungerer i nivaer fra 1 til 7, spesielt
med kokekar med liten diameter og
nar vannolje er lite. Dette er ikke en
feil.

Automatisk sla av systemet
Komfyrkontrollen har et automatisk
avslaingssystem. Hvis en eller flere
kokeplatesoner er igjen, slas
kokeplatesonen av automatisk etter en
stund (se tabell-1). [ tilfelle en tidtaker som
tilordnet kokeplaten, blir ogsa
tidtakerskjermen slatt av.

Tidsgrensen for automatisk avslaing
avhenger av valgt temperaturniva. Maksimal
driftsperiode brukes for dette
temperaturnivaet.

Kokeplaten kan betjenes av brukeren igjen
etter at den er slatt av automatisk som
beskrevet ovenfor.

Tabell-1: Perioder med automatisk avslaing

~Nj|o|o|~|lwIN[—|O
d Bl B K21 K44l K21 k22 [ =]
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8 15

9 30 minutter

P (Forsterker) 10 minutter (*)

(*) Komfyren reduseres til niva 9 etter 10
minutter

Overopphetingsvern

Komfyren er utstyrt med sensorer som

beskytter mot overoppheting. Fglgende kan

ses ved overoppheting:

+ Den aktive kokesonen kan bli slatt av.

+ Valgt niva kan falle til niva 7 fra hgyere
niva.

Sikkerhetssystem for overkoking

Komfyren er utstyrt med et

sikkerhetssystem for overkoking. Hvis noe

koker over og det kommer sgl pa

kontrollpanelet, kutter systemet

stremforbindelsen umiddelbart og slar av

komfyren. «E»-varslingen vises pa

indikatoren i Igpet av denne perioden.

Presis strgminnstilling
Induksjonskomfyren reagerer umiddelbart
pa kommandoene som en funksjon av
driftsprinsippene. Den endrer
effektinnstillingene sveert hurtig. Dermed
kan du forhindre at et kokekar (som
inneholder vann, melk osv.) koker over, selv
om det akkurat var i ferd med & koke over.

Hvis overflaten pa
bergringskontrollpanelet utsettes for
intens damp, kan hele
kontrollsystemet bli deaktivert og gi
feilsignal.

Hold overflaten pa
bergringskontrollpanelet ren.
Feilfunksjon kan forekomme.



E Generell informasjon om steking

Denne delen har tips om hvordan du
tilbereder og steker maten.

Generelle advarsler om matlaging

med kokeplater
+ Fyll aldri kokekaret mer enn en tredjedel
full av olje. Ikke forlat komfyren uten tilsyn
nar du varmer opp olje. Overopphetet olje
utgjgr brannfare. Gjgr aldri forsgk pa a
slukke en mulig brann med vann! Hvis
olje begynner a brenne, dekk den til med
et brannteppe eller en fuktig klut. Sla av
komfyren hvis det er trygt a gjere dette, og
ring brannvesenet.

+ Fjern alltid overflgdig vann fgr du steker

matvarer, og legg dem sakte i den
oppvarmede oljen. Forsikre deg om at
frossen mat tines fgr steking.

+ Nar du fyrer olje, ma du sgrge for at gryten

du bruker er tgrr og holde lokket &pent.

+ For anbefalinger om matlaging med

strgmsparing, se
avsnittet "Miljginstruksjoner”.

+ Steketemperaturen og tidsverdiene som

angis for matvarer kan variere avhengig
av oppskriften og mengden. Av den grunn
oppgis disse verdiene som intervaller.
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Vedlikehold og stell

Generell informasjon om
rengjoring

AGenereIIe advarsler
+ Vent til produktet er avkjglt fgr du rengjgr
produktet. Varme overflater kan forarsake
forbrenning!

+ Ikke bruk vaskemidler direkte pa de varme
overflatene. Dette kan fgre til permanente
flekker.

+ Apparatet skal rengjgres og tgrkes
grundig etter hver operasjon. Dermed skal
matrester lett rengjgres, og disse restene
skal forhindres i & brenne nar apparatet
brukes senere. Dermed forlenges
apparatets levetid, og ofte blir problemer
redusert.

+ lkke bruk damprengjgringsmidler til
rengjering.

+ Noen vaskemidler eller rengjgringsmidler
kan skade overflaten. Ikke bruk
skuremidler, rengjgringspulver,
rengjgringskremer, avkalkingsmidler eller
skarpe gjenstander under rengjgring.

+ Det erikke behov for et spesielt
rengjgringsmiddel for rengjgring etter hver
bruk. Rengj@r apparatet med
oppvaskmiddel, varmt vann og en myk
klut eller svamp og terk med en tgrr
mikrofiberklut.

+ Sgrg for a tgrke av all gjenveaerende vaeske
etter rengjgring og vask umiddelbart bort
mat som spruter rundt under
tilberedningen.

+ Ikke vask noen deler av apparatet i
oppvaskmaskin.

For koketoppen:
+ Surt smuss som melk, tomatpuré 0g olje
kan forarsake permanente flekker pa
koketoppene og komponentene i
brennerne/kokeplatene. Rengjgr
eventuelle overlgpende vaesker
umiddelbart etter at du har avkjglt
platetoppen ved a sla den av.

Overflater i rustfritt Inox-stal

+ Ikke bruk syre- eller klorholdige
rengjgringsmidler for a rengjgre overflater
og handtak av rustfritt inox-stal.

+ Overflate av rustfritt inox-stal kan endre
farge med tiden. Dette er normalt. Etter
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hver operasjon, rengjgr med et
vaskemiddel som er egnet for overflaten
av rustfritt inox-stal.

+ Rengjgr med en myk sapeklut og flytende
(ikke-skrapende) vaskemiddel som er
egnet for inox-overflater, og pass pa a
tgrke av i én retning.

+ Fjern kalk, olje, stivelse, melk og protein
flekker pa overflatene av rustfritt inox-stal
0g glass uten a vente. Flekker kan ruste i
lange perioder.

Glassoverflater
+ Ikke bruk hardmetallskrapere og slipende
rengjgringsmidler nar du rengjgr
glassoverflater. De kan skade
glassoverflaten.

+ Rengjgr apparatet med oppvaskmiddel,
varmt vann og en mikrofiberklut som er
spesifikk for glassflater, og tgrk den med
en tgrr mikrofiberklut.

+ Huvis det er gjenvaerende vaskemiddel
etter rengjgring, tgrker du av det med
kaldt vann og tgrker med en ren og tgrr
mikrofiberklut. Rester av vaskemiddel kan
skade glassoverflaten neste gang.

+ De tgrkede restene pé glassoverflaten méa
under ingen omstendigheter rengjgres
med takkede kniver, stalull eller lignende
riperedskaper.

+ Du kan fjerne kalsiumflekker (gule flekker)
pa glassoverflaten med det kommersielt
tilgjengelige avkalkingsmidlet, med et
avkalkingsmiddel som eddik eller
sitronsaft.

+ Hvis overflaten er sterkt tilsmusset, pafgr
rengjgringsmidlet pa flekken med en
svamp og vent lenge pa at den skal
fungere skikkelig. Rengjgr deretter
glassoverflaten med en vat klut.

+ Misfarging og flekker pa glassoverflaten
er normalt og ikke feil.

Plastdeler og malte overflater
+ Rengjgr plastdeler og malte overflater
med oppvaskmiddel, varmt vann og en
myk klut eller svamp, og tgrk dem med en
tarr klut.

+ Ikke bruk skrapere av hardmetall og
slipende rengjgringsmidler. Det kan skade
overflatene.



+ Forsikre deg om at skjgtene til apparatets
komponenter forblir fuktige og med
vaskemiddelrester. Ellers kan det oppsta
korrosjon pa disse skjgtene.

Rengjgring av kokeplaten

Glasskokeflate
Fglg rengjgringstrinnene beskrevet for
glassflatene i delen «Generell
rengjgringsinformasjon» for rengjgring av
glassflaten. Du kan fullfgre rengjgringen i
henhold til informasjonen nedenfor for
speS|eIIe tilfeller.
Sukkerbaserte matvarer som mgrk krem,
stivelse og sirup bgr rengjgres
umiddelbart, uten & vente pé at overflaten
blir avkjglt. Ellers kan glassflaten bli
permanent skadet.
+ Ikke bruk rengjgringsmidler til rengj@ring

du utfgrer mens kokeplaten er varm, ellers

kan det oppsta permanente flekker.

Rengj¢r|ng av kontrollpanelet
Nar du rengjer panelene med knapper,
tgrker du av panelet og knappene med en
fuktig myk klut og tgrker med en tgrr klut.
Ikke fjern knappene og pakningene under
for a rengjgre kontrollpanelet.
Kontrollpanelet og knappene kan bli
skadet.

+ lkke bruk inox-rengjgringsmidler rundt
knappene mens du rengjgr inox-panelene
med knapper. Indikatorene rundt
knappene kan bli utvisket.

+ Rengjg@r bergringspanelene med en fuktig,

myk klut og tgrk med en tgrr klut. Hvis
produktet ditt har en tastelasfunksjon, méa
du stille inn tastelasen fgr du utfgrer
rengjering av kontrollpanelet. Ellers kan
det oppsta feil deteksjon pé tastene.
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B Feilsgking

Kontakt autorisert serviceagent eller teknikar med lisens eller forhandlaren der du har kjgpt
produktet viss du ikkje kan Igysa problemet sjglv om du har fglgt instruksjonane i denne delen.

g g yst. g
sikringsskapet. Om ngdvendig, byt eller stell dei att.

+ Produktet er ikkje kopla til (jordet) stikkontakt. >>> Sjekk kontaktsambandet.

+ Knappar/knottar/tastar pa kontrollpanelet fungerer ikkje. >>> Viss produktet ditt er utstyrt
med tastelasfunksjonen, kan tastelas vera aktivert. Ver vennleg og deaktiver han.

+ Viss skjermen ikkje lyser opp nar du skrur pa koketoppen igjen. >>> Kopl apparatet fra
straumbrytaren. Vent i minst 20 sekund og kopl han deretter til igjen.

+ Overopphetingsvern er aktiv. >>> La kokeplata di kjgle seg ned.

+ Kjelen eigner seq ikkje. >>> Sjekk gryta di.

+ Du har ikkje plassert kjelen pa den aktive kokesona. >>> Sjekk om det er ein kjele i
kokesona.

+ Kjelen din er ikkje kompatibel med induksjonskoking. >>> Sjekk om kjelen din er
kompatibel med ein induksjonstopp.

+ Kjelen er ikkje sentrert skikkeleg, eller botnen av kjelen er ikkje brei nok for kokesona. >>>
Vel ein brei nok kjele og sentrer han riktig i kokesona.

+ Kjele eller kokesona er overoppheta. >>> La dei avkjgla seqg.

+ Steiketida for den valde kokesona kan vera over. >>> Du kan angi ny steiketid eller
avslutte tillaginga.

+ Overopphetingsvern er aktiv. >>> La kokeplata di kjgle seg ned.

+ Et objekt kan dekka trykkskjermspanelet. >>> Fjern gjenstanden pa panelet

+ Kjelen din er ikkje kompatibel med induksjonskoking. >>> Sjekk om kjelen din er
kompatibel med ein induksjonstopp.
+ Kjelen er ikkje sentrert skikkeleg, eller botnen av kjelen er ikkje brei nok for kokesona. >>>
' ' iktig i kok

/ K kjel

kigler seg ned til ein passande temperatur.
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Noen lyder kan hgres fra komfyren mens du lager mat. Disse lydene skyldes sammensetningen
av kokekaret. Disse lydene er normale. De er ikke en funksjonsfeil, men en del av
induksjonsteknologi.

Mulige lyder og arsaker
+ Viftestgy: Komfyren er utstyrt med en vifte som aktiveres automatisk i henhold til
temperaturen pé apparatet. Viften har forskjellige driftsnivaer og fungerer pa forskjellige
nivaer i henhold til temperaturen.
+ Lavere lyd som f.eks. driftsstgyen til en transformator: Dette skyldes
induksjonsteknologiens natur. Nar varmen overfgres direkte til bunnen av kokekaret, kan
du hgre slike summelyder i henhold til materialet i kokekaret. Forskjellige lyder kan
dermed hgres med forskjellige kokekar.
+ Sprekkestgy: Arsaken til dette er strukturen og materialet til bunnen av kokekaret. En
sprekkende lyd kan hgres hvis kokekaret er laget av forskjellige lag med forskjellige

materialer.

+ Sutrende stgy: Det kan hgres en sutrende lyd nar to kokesoner pa samme side av
komfyren brukes til & lage mat med forskjellige kokenivaer.

Feilkoder/arsaker og mulige lgsninger - Til kokeplate

Sla av induksjonskomfyren og vent til

E22 Induksionskoker er overopphetet den er avkjglt. Feilen skal Igses nar
E 26 ) PP " komfyrens temperatur kommer under
grensene.
En eller flere taster holdes nede | Problemet skal bli Igst nar du fjerner
mer enn 10 sekunder. .
. L . handen fra komfyren.
E 46 En gjenstand er igjen pa .
Problemet skal Ipses nar
kontrollpanelet, eller kontrollen betieninaspanelet rendisres
utsettes for damp. ) gsp 9 '
Det brukes ikke en gryte som er Feilen skal lgses nar det brukes en gryte
E 47 . . . som er egnet for
egnet for induksjonsoppvarming. . .
induksjonsoppvarming.
Sla av induksjonstoppen og bruk den
E1-E15 Kommunikasjonsfeil pa igjen etter 30 sekunder. Kontakt
induksjonstopp. autorisert forhandler hvis problemet
gjenopptas.
Sla av induksjonstoppen og bruk den
E16-E 21 Feil p4 temperatursensor pa igjen etter 30 sekunder. Kontakt
induksjonstopp. autorisert forhandler hvis problemet
gjenopptas.
Sla av induksjonstoppen og bruk den
E23 Programvarefeil pa igjen etter 30 sekunder. Kontakt
E24 induksjonstopp. autorisert forhandler hvis problemet
gjenopptas.
Sla av induksjonstoppen og bruk den
E 25 Viftefunksjon pa induksjonstopp. \gjen etter 30 sekunder. Kontakt

autorisert forhandler hvis problemet
gjenopptas.
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E31-E45

Feil pa elektronisk kort for
induksjonstopp.

Sla av induksjonstoppen og bruk den
igjen etter 30 sekunder. Kontakt
autorisert forhandler hvis problemet
gjenopptas.

E 48
E 49
E 51

Sensorfeil pa induksjonstopp.

Sensorutstyr skal gjgres kompatibelt for
driftsforholdene. Kontakt autorisert
forhandler hvis problemet gjenopptas.

EB2-E57

Feil ved hgy temperatur pa
induksjonstopp.

Sla av induksjonskomfyren og vent til
den er avkjglt. Feilen skal Igses nar
sensorens temperatur kommer under
grensene. Kontakt autorisert forhandler
hvis problemet gjenopptas.
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Kaere kunde

Lzes betjeningsvejledningen for installation eller brug af dette produkt.

Beko Tak, fordi du har valgt vores produkt. Vi gnsker, at dit produkt, der er fremstillet med hgj
kvalitet og teknologi, skal give dig den bedste effektivitet. For at ggre dette skal du leese denne
vejledning og enhver anden dokumentation, der fglger med, omhyggeligt, f@r du bruger
produktet, og opbevar den som reference. Hvis du overdrager produktet til en anden, sa giv
manualen med. Fglg instruktionerne under hensyntagen til alle de oplysninger og advarsler, der
er angivet i brugermanualen.

Fglg alle advarsler og oplysninger i brugermanualen. Pa denne made beskytter du dig selv og
dit produkt mod de farer, der kan opsta.

Opbevar brugermanualen. Hvis du overdrager produktet til en anden, sa giv manualen med.
Brugermanualen indeholder fglgende symboler:

A Fare, der kan resultere i dgd eller personskade.
BEMZRK Fare, der kan resultere i materiel skade pa produktet eller dets miljg.

& Fare, der kan medfgre forbraendinger pa grund af kontakt med varme overflader.
ﬂ Vigtige oplysninger og nyttige tips.

Lees brugermanualen.

Argelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Siitlice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY



INDHOLD

!! Sikkerhedsinstruktioner 4

Formal med brugen........cccccoovovviiviciiniieen, 4

Bgrn, sarbare mennesker og keeledyrs
sikkerhed ..o

Elektrisk sikkerhed

Transportsikkerhed...........cccccooooviveieei, 6
Installationssikkerhed..............cc.cccoovevieinnn, 6
Sikkerhed i brug ..o 7
Temperaturadvarsler..........ccccoceoeeveen.n. 7
Brug af tilbeh@r ........c.cocoovvevieiiiii, 7
Madlavningssikkerhed...............cc.ccccoeeennn. 8
INAUKEION ..o 8

Vedligeholdelses og renggringssikkerhed. 9

E Miljginstruktioner 10

Affaldsregulativ..........cccoeoeevieiiciiciiee, 10
Overholdelse af WEEE-direktivet og
bortskaffelse af affald.............ccc........ 10
Bortskaffelse af transportemballage........ 10
Anbefalinger til energibesparelse.............. 10
El Dit produkt 11
Produktintroduktion..........cccccccoovviviiniiinnnn, 11
Introduktion og brug af produktkontrolpanel
................................................................... 17
Kogeplade-kontrolknap.............ccccoeveeininn, 11
Generel information om komfuret............. 12
Tekniske specifikationer ..............ccc.c....... 13

!! Farste brug 14

F@rste reng@ring.......cccocevevievierieiieioeieneen, 14
Brug af kogepladen 15
Generel information om brug af komfuret15
Betjeningspanel..........cccooeiviiiiiiiiiciceeen, 18
!3 Generelle oplysninger om
tilmadlavning 25

Generelle advarsler om tilberedning med
kogepladen ..., 25

Vedligeholdelse og pleje 26

Generelle oplysninger om rengering......... 26
Renggring af komfuret.............cccccoeveeennn. 27
Renggring af kontrolpanelet ..................... 27

!'! Fejlfinding 28

3/DA



I Sikkerhedsinstruktioner

- Dette afsnit indeholder
sikkerhedsanvisninger, der
vil hjeelpe med at beskytte
mod risiko for personskade
eller materiel skade.

- Hvis produktet overfgres til
en anden person eller brugt
brugte, skal
betjeningsvejledningen,
produktetiketter, andre
relevante dokumenter og
tilbehgr leveres sammen
med produktet.

- Vores firma ma ikke holdes
ansvarlig for skader, der kan
opsta som fglge af
manglende overholdelse af
disse instruktioner.

- Manglende overholdelse af
disse instruktioner ggr
enhver garanti ugyldig.

. Al ad altid installations- og
reparationsarbejdet udfgres
af producenten, den
autoriserede service eller en
person, der er angivet af
importgren.

- ABrug kun originale
reservedele og tilbehgr.

- A Du ma ikke reparere eller
udskifte nogen del af
apparatet, medmindre det
specifikt er angivet |
brugermanualen.
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- AFastger ikke filteret pa

produktet.

AForm:‘;’\l med brugen
- Dette apparat er konstrueret

til privat brug. Det er ikke
beregnet til erhvervsmaessig
brug.

- Brug ikke produktet i haver,

balkoner eller andre
udendgrs miljger. Apparatet
er beregnet til brug i
kepkkenomrader til
husholdninger og
medarbejdere | butikker,
kontorer og andre
arbejdsmiljger.

- ADVARSEL: Dette produkt

ma kun bruges til
madlavning. Den ma ikke
bruges til andre formal som
opvarmning af et rum.

AB¢rn, sarbare mennesker

og kaledyrs sikkerhed
- Dette produkt kan bruges af

bgrn fra 8 ar og af personer,
hvis fysiske, sensoriske eller
mentale evner eller
manglende erfaring og viden
er underudviklet, forudsat at
de overvages eller treenes i
sikker anvendelse og farer
ved systemet.



- Bgrn ber ikke lege med
produktet. Renggring og
vedligeholdelse af brugeren
bor ikke udferes af barn,
medmindre de er under
opsyn af nogen.

- Dette produkt ber ikke
bruges af personer med
nedsat fysisk, sensorisk eller
mental ydeevne (inklusive
bgrn), medmindre de holdes
under opsyn eller far de
ngdvendige instruktioner,

- Bgrn skal overvages for at
sikre, at de ikke leger med
produktet.

- El-produkter er farlige for
bgrn og husdyr. Bgrn og
keeledyr ma ikke lege med,
klatre pa eller komme ind i
produktet.

- Anbring ikke noget pa det
produkt, som bgrn kunne na.
- Drej handtagene pa gryder
og pander til siden af
arbejdsbaenken, sa barn ikke
kan gribe og breende.

- ADVARSEL: Produktets
tilgeengelige overflader er
varme under brug. Hold bgrn
veek fra produktet.

- Opbevar
emballagematerialet
utilgeengeligt for bgrn. Der er
risiko for kveestelse og
kveelning.

- (Hvis dit produkt har et stik)

For bgrns sikkerhed skal du
treekke netstikket ud og gere
produktet ubrugeligt, inden
du bortskaffer det.

AEIektrisk sikkerhed
- Slut produktet til et jordet

stikkontakt, der er beskyttet
af en sikring, der svarer til de
aktuelle klassifikationer pa
typeskiltet. Lad jorden
installeres af en kvalificeret
elektriker. Brug ikke
produktet uden
jordforbindelse i henhold til
lokale / nationale forskrifter.

. Stikket eller den elektriske

forbindelse til produktet skal
veere pa et let tilgeengeligt
sted (hvor det ikke pavirkes
af ovnens flamme). Hvis
dette ikke er muligt, skal en
mekanisme (sikring, switch,
switch osv.) Veere
tilgeengelig pa det elektriske
system, som produktet er
tilsluttet, som overholder de
elektriske forskrifter og
adskiller alle poler fra
netveerket.

- Produktet ma ikke tilsluttes

stikket under installation,
reparation og transport.

- Tilslut produktet til en

stikkontakt, der svarer til
speendings- 0g
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frekvensveerdierne, der er
angivet pa typeskiltet.

- (Hvis dit produkt ikke har en
netledning) Brug kun det
tilslutningskabel, der er
specificeret i afsnittet
"Tekniske data".

- Seet ikke fast strgmkablet
under og bag produktet.
Anbring ikke tunge
genstande pa netledningen.
Netledningen ma ikke bgjes,
klemmes og komme |
kontakt med varmekilder.

- Brug kun det originale kabel.
Brug ikke afskarne eller
beskadigede kabler eller
forleengerledninger.

- Hvis netledningen er
beskadiget, skal den
udskiftes af en producent, en
autoriseret tjenesteudbyder
eller en person, der er
angivet af importgren for at
undga mulige farer.

(Hvis dit produkt har et stik)

- Tilslut ikke produktet til en
stikkontakt, der er Igs, er
kommet ud af stikkontakten,
er gdelagt, beskidt eller
fedtet, og der er risiko for
kontakt med vand (f.eks.
Vand, der kan komme ud fra
disken).

- Ror aldrig ved stikket med
vade heender! Hold ikke |
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kablet for at traekke stikket
ud, men altid stikket.

- Sgrg for, at produktstikket

sidder ordentligt i stikket for
at undga lysbue.

ATransportsikkerhed
- Frakobl produktet fra

lysnettet, fgr produktet
transporteres.

- Nar du skal transportere

produktet, skal du pakke det
med
bobleemballageemballage
eller tyk pap og tape det teet.
Fastggr produktet teet med
tape for at forhindre, at de
aftagelige eller beveegelige
dele af produktet og
produktet beskadiges.

- Kontroller produktets

samlede udseende for
skader, der kan have opstaet
under transporten.

A Installationssikkerhed
- Kontroller produktet for

skader inden installation.
Hvis produktet er beskadiget,
skal du ikke installere det.

- Installer ikke produktet i

neerheden af varmekilder
(radiatorer, komfurer osv.).

- Hold alle ventilationskanaler

omkring produktet abent.



ASikkerhed i brug

- Sgrg for, at produktet er
slukket efter hver brug.

- Hvis du ikke vil bruge
produktet i lang tid, skal du
traekke netstikket ud eller
slukke sikringen fra
sikringsboksen.

- Brug ikke et defekt eller
beskadiget produkt. Frakobl
eventuelt produktets
elektricitet / gasforbindelser
og ring til den autoriserede
service,

- ADVARSEL: Hvis overfladen
er beskadiget, skal du slukke
for apparatet for at undga
risikoen for elektrisk stgd.

- Bestig ikke pa produktet for
at opna noget eller af anden
grund.

- Brug ikke produktet i
situationer, der kan pavirke
din bedgmmelse, sasom B.
stofbrug og / eller
alkoholbrug.

- Antaendelige genstande, der
ergemti
madlavningsomradet, kan
anteendes. Opbevar aldrig
anteendelige genstande i
madlavningsomradet.

- Stgbejern, aluminium eller
kekkengrej med beskadigede
/ ru gulvdele kan fgre til
ridser pa glasoverfladen. Nar

du udskifter kgkkengrej, skal
du altid Igfte beholderne og
ikke glide pa overfladen.

- Damptryk, der opbygges pa

grund af fugten pa
kogepladen eller i bunden af
gryden, kan fa gryden til at
beveege sig. Sgrg derfor for,
at kogepladens overflade og
bunden af gryderne altid er
tarre.

- Dette produkt er ikke egnet til

brug med en fjernbetjening
eller et eksternt ur.

ATemperaturadvarsler
- ADVARSEL: Mens produktet

fungerer, vil udsatte dele
veere varme. - Rear ikke
produktet eller strgmkablet.
Born under 8 ar skal ikke
bringes teet pa produktet
uden en voksen.

- Anbring ikke brandfarlige /

eksplosive materialer i
naerheden af produktet, da
kanterne er varme, mens det
fungerer.

- ADVARSEL: Fare for brand:

Placer ikke genstande pa
kogezonerne.

A Brug af tilbehgr

- ADVARSEL: Brug kun de
afskeermninger til
kogepladen fremstillet af
kogepladeproducenten eller
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angivet af producenten |
brugsvejledninger som
egnede, eller afskaermninger
indbygget i apparatet. Brug
af uhensigtsmeessige
afskeermninger kan
forarsage ulykker.

AMadlavningssikkerhed

- ADVARSEL:
Tilberedningsprocessen skal
overvages. Kortvarige
tilberedningsprocesser skal
konstant overvages.

- ADVARSEL: Madtilberedning
uden opsyn med fedt eller
olie kan veere farlig og
forarsage brand. Prgv
ALDRIG at slukke en brand
med vand, men sluk for
apparatet og deek flammen
med f.eks. en lage eller et
brandteeppe.

- Veer forsigtig, nar du bruger
alkohol i din mad. Alkohol
fordamper ved hgje
temperaturer og kan
anteendes, nar det udseettes
for varme overflader, hvilket
kan resultere i en brand.

AInduktion

- Kogeplader er udstyret med
"Induktion” teknologi. Din
induktionskogeplade, der
giver bade tids- og
pengebesparelser, skal
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bruges sammen med gryder,
der er egnede til
induktionskogning; ellers
fungerer kogeplader ikke. For
detaljerede oplysninger, se
afsnittet "Valg af gryde”.

- Da induktionskogeplader

skaber et magnetisk felt, kan
de forarsage skadelige
virkninger pa mennesker, der
bruger medicinsk udstyr,
sasom insulinpumpe eller
pacemaker.

- Luk kogepladen fra dens

kontrolpanel efter brug. Stol
ikke pa grydesensoren.

- Metalgenstande som knive,

gafler, skeer og gryder bgr
ikke anbringes pa
kogepladen, da de kan blive
varme.

- Metalgenstande gemt |

skuffer under kogepladen
kan blive meget varme under
lang og intensiv brug.
Opbevar ikke
metalgenstande i skuffer
under kogepladen.

- Leeg ikke elektroniske

produkter som
mobiltelefoner, tablets,
computere pa
induktionspladen. Dit
produkt kan blive beskadiget.



AVedligeholdelses og
renggringssikkerhed

- Vent til produktet er afkglet,
inden du renggr det. Varme
overflader kan forarsage
forbreendinger!

- Produktet ma ikke vaskes
ved at sprgjte eller haelde
vand pa det! Der er fare for
elektrisk stgd!

- Rens ikke produktet med

damprensere, da dette kan
forarsage elektrisk stgd.

- Salt- og sukkerrester pa

bunden af kogegrej, eller
sadanne partikler kan
forarsage at glasset ridses
og kneekker. Sgrg for at
bunden er ren, inden du
stiller kogegrejet. Hold den
keramiske overflade ren.
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A Miljginstruktioner

Affaldsregulativ
Overholdelse af WEEE-direktivet og
bortskaffelse af affald

Dette produkt er i
_——

overensstemmelse med WEEE-
direktiv (2012/19/EU). Dette

produkt beerer et symbol for
klassificering af bortskaffelse af
elektrisk og elektronisk udstyr
(WEEE).

Dette produkt er fremstillet af dele og
materialer af hgj kvalitet, der kan bruges
igen, og som er egnede for genbrug. Smid
ikke produktet med husholdningsaffald og
andet affald ved slutningen af dets levetid.
Bring det til et opsamlingssted for genbrug
af elektroniske og elektriske apparater.
Kontakt dine lokale myndigheder for at finde
neermeste opsamlingssted.

Korrekt bortskaffelse af brugt udstyr hjeelper
med at forhindre potentielle negative
konsekvenser for miljget og menneskers
sundhed.

Overholdelse af RoHS-direktivet:

Det produkt, du har kebt, er i
overensstemmelse med EU RoHS-direktivet
(2011/65/EU). Det indeholder ikke skadelige
og forbudte materialer angivet i direktivet.
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Bortskaffelse af

transportemballage
+ Transportemballagen kan veere farlig for
barn. Opbevar emballagen et sikkert sted
uden for bgrns raekkevidde.
Transportemballagen bestar af materialer,
der kan genbruges. Sorter dem i henhold
til genbrugsanvisninger. Blaend dem ikke
sammen med husholdningsaffald.

Anbefalinger til energibesparelse
Information om energieffektivitet i henhold
til EU 66/2014 kan findes pa
produktoversigten, der fglger med produktet.
Fglgende forslag hjeelper dig med at bruge
dlt produkt gkologisk og energieffektivt:

* To frosset mad inden tilberedning.

+ Sluk for produktet 5 til 10 minutter for
afslutningen af tilberedningsprocessen for
at koge leengere. Nu kan du spare op til
20% elektricitet med varme.

+ Brug gryder / pander med en stgrrelse og
et lag, der passer til kogepladen. Veelg
altid den rigtige potstgrrelse til dine
maltider. Containere med forkert stgrrelse
kreever mere end den kraevede energi.

+ Hold kogepladernes kogeplader og
grydebundene rene. Snavs reducerer
varmeoverfgrslen mellem
madlavningsomradet og grydebunden.



E] Dit produkt
Produktintroduktion

Glas-tilberedningsoverflade
Lavere hus
Induktions-kogezone
Induktions-kogezone

B R

g : Teend/Sluk-tast

: Timer-tast

Al - Hurtigvarme-tast/Tast til hgj
effektindstilling (booster)

M - Renggringslasetast

0 : Stop-tast
. Forgg-tast

: Reducer-tast

Symboler

*1 : Kombinationssymbol til kogezone
® med bred overflade

& : Symbol for tastelas

Introduktion og brug af

produktkontrolpanel
| dette afsnit kan du finde oversigten og
grundlzeggende anvendelser af produktets
kontrolpanel. Der kan veere forskelle i
billeder og nogle funktioner afheengigt af
produkttypen.

de-k

Kogezone-skaerm

1 Hurtigvarme-tast/Tast til hgj effektindstilling
(booster)
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Temperatur til mindske tiden
Tast til at gge temperaturen

Temperaturindikator for den relevante
kogezone

Timerindikator.

1

2
3
4

Driftspunkt-LED til timeren
Timerindikator.
Tast til at gge tiden

Betjeningspunkt-LED til tastelas /
bgrnesikring

Tast til mindske tiden
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Generel information om komfuret

1 2
4 3

Bageste venstre - Induktions-kogezone
Bageste hgjre - Induktions-kogezone
Forreste hgjre - Induktions-kogezone
Forreste venstre - Induktions-kogezone

Din kogeplade er udstyret med kogeplader
med brede overflader (Flexi -overflader). Du
kan betjene denne kogeflade som
individuelle kogeplader, der er uafhaengige
af hinanden. Du kan aktivere
kombinationsfunktionen for disse
kogezoner og omdanne dem til en enkelt
kogeoverflade til madlavning med dine store
kogekar. Brug af passende gryder til disse
kogezoner og kombinationsfunktionen er
beskrevet i afsnittet "Sadan bruges
kogepladen".

B R



Tekniske specifikationer

Produktets ydre dimensioner (hgjde / bredde /
dybde)

52 mm+*/580 mm/510 mm (For modeller, der
leveres med monteringsfjedre og
teetningspakning, der er fastgjort til produktet,
skal du overveje bredde- og dybdemalingerne
som 10 mm mere end disse mal.)

Kogepladsdimensioner (bredde / dybde)

560 (+2) mm /490 (+2) mm

Speendingsfrekvens

2N ~ 380-415V ~ 50 Hz

Kabeltype og tveersnit brugt / egnet til brug i
produktet

min. HO5V2V2-F 5 x 1,56 mm?

Samlet strgmforbrug

maks. 7200 W

Bageste venstre

Induktions-kogezone

Dimensioner 180 mm

Strgm 2000W / Booster: 2300 W
Forreste venstre Induktions-kogezone
Dimensioner 180 mm

Strgm 2000W / Booster: 2300 W
Forreste hgjre Induktions-kogezone
Dimensioner 180 mm

Strgm 2000W / Booster: 2300 W
Bageste hgjre Induktions-kogezone
Dimensioner 180 mm

Strgm 2000W / Booster: 2300 W

*  Kogepladshgjden angivet i den tekniske tabel svarer til hgjden pa produktets bunddeeksel.

ﬂ Tekniske specifikationer kan eendres uden varsel for at forbedre produktets kvalitet.

produkt.

lllustrationer i denne manual er skematisk og matcher muligvis ikke ngjagtigt dit

Veerdierne, der er specificeret pa produktetiketterne eller i den ledsagende
dokumentation, bestemmes under laboratorieforhold i overensstemmelse med de

relevante standarder. Disse veerdier kan variere afhaengigt af produktets drifts- og

miljgforhold.
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Bl Forste brug

Fgr du begynder at bruge dit produkt,
anbefales det at ggre fglgende i de fglgende
afsnit.

Forste renggring

1.Fjern alt emballagemateriale.

2. Tgr overfladerne af produktet med en vad
klud eller svamp, og tgr den med en klud.

14/DA

BEMARK Overfladen kan blive gdelagt af

BEMARK

nogle renggringsmidler eller
renggringsmaterialer. Brug ikke
aggressive renggringsmidler,
skurepulver/rensemzelk eller
nogle skarpe genstande.

Der kan udsendes rgg og lugt et
par timer under fgrste drift.
Dette er ganske normalt. Sgrg
for, at rummet er velventilleret
for at fjerne rggen og lugten.
Undga at indande denne rgg og
lugt.



B Brug af kogepladen

Generel information om brug af
komfuret

Generelle advarsler
+ Lad ikke genstande falde ned pa
kogepladen. Selv sméa genstande sasom
saltshakere kan beskadige kogepladen.
Brug ikke revnede kogeplader. Vand kan
sive gennem disse revner og forarsage
kortslutning. Hvis overfladen pa nogen
made er beskadiget (f.eks. Synlige revner),
skal du fgrst slukke for sikringen og
derefter kontakte den autoriserede service
for at tage produktet ud af stikkontakten
for at reducere risikoen for elektrisk stgd.

+ Brug ikke ubalanceret og let vippende
gryder/pander pé kogepladen.

+ Opvarm ikke gryderne/panderne nér de er
tomme. Gryderne og apparatet kan blive
beskadiget.

+ Sluk altid for kogepladens braendere efter
hver brug.

+ Du beskadiger apparatet, hvis du betjener
kogepladerne uden gryder eller pander.

Sluk altid for kogepladerne efter hver brug.

+ Efter hver brug er madlavningsoverfladen
varm, sa leeg ikke plastikgryderne pa
kogepladen. Renggr straks sadant
materiale pa overfladen.

+ Pludselige temperaturaendringer pa
kogefladens overflade kan forarsage
skade. Pas p4 ikke at spilde kolde veesker
under tilberedningen.

+ Leeg en tilstreekkelig maengde mad i
gryder og pander. Saledes kan du
forhindre mad i at strgmme ud af
gryderne/panderne og behgver ikke
renggre ungdigt.

+ Anbring ikke lag pa gryder og pander pa
breendere/zoner.

+ Placer gryderne ved at centrere dem pa
breenderne/zoner. Hvis du gnsker at
placere en gryde pa en anden
braender/zone, skal du ikke skubbe den
mod den gnskede braender, snarere lgfte
den fgrst og derefter seette den pa den
anden breender.

Funktionsprincip for induktionskogep-
laden

Induktionskogeplader er som et abent
kredslgb. Kredslgbet fuldfgres, nar der
placeres en gryder / pander, der er egnede til
induktionskogning, og et elektronisk system
under glasoverfladen genererer et
magnetfelt. Grydernes / pandernes
metalbase opvarmes ved at tage energi fra
dette magnetfelt. Saledes genereres varmen
ikke pa kogepladens overflade, men direkte
pé gryderne/panderne over den.
Glasoverfladen opvarmes med varmen fra
tilberedningsgryderne.

Fordele ved madlavning med induktion
Induktionskogeplader giver nogle fordele, da
varmen overfgres direkte til
gryderne/panderne
+ Fgdevarer, der Igber over under
madlavning, braender ikke hurtigt, da
glasoverfladen ikke opvarmes direkte. Det
renggres lettere.

+ Tilberedningen skal ske hurtigere, da
varmen genereres direkte pa gryderne.
Séledes sparer de tid og energi i forhold til
andre kogepladetyper.

+ Davarmen afgives direkte til
gryderne/panderne, er der intet varmetab,
og det giver en mere effektiv madlavning.

+ Det faktum, at varmeoverfgrslen stopper,
og kogeoverfladen ikke opvarmes direkte,
nar gryderne/panderne fiernes fra
kogepladen, giver en mere sikker
anvendelse mod mulige ulykker under
tilberedningen.

For en sikker betjening:

+ Veelg ikke hgje opvarmningstrin, nar du
bruger ikke-kleebende gryder/pander
belagt med lidt olie eller brugt uden olie
(teflontype).

+ Brug ikke en glaskeramisk overflade som
en overflade, som du kan placere noget pa
eller som en skeereflade.

+ Anbring ikke metalgenstande sasom
bestik eller grydelag pa kogepladen, da de
kan blive varme.
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+ Brug aldrig aluminiumsfolie til madlavning.

Anbring aldrig mad indpakket i
aluminiumsfolie pa induktionszonen.

+ Hold magnetiske genstande sdsom
kreditkort eller band veek fra kogepladen,
mens den er i drift.

+ Hvis der er en ovn under kogepladen, og
den betjenes, kan sensorerne pa
kogepladen reducere tilberedningstrinnet
eller slukke for kogepladen.

+ Din kogeplade har et automatisk
slukningssystem. Detaljerede oplysninger
om dette system findes i de fglgende
afsnit. Men hvis du bruger tynde gryder til
din madlavning, skal disse gryder
opvarmes meget hurtigt, og bunden af
gryden kan smelte og beskadige
kogeoverfladen og apparatet, fgr det
automatiske slukningssystem aktiveres.

Gryder/pander

Du skal bruge ferromagnetiske
gryder/pander af hgj kvalitet, som er
forsynet med en etiket eller advarsel om, at
den kun er kompatibel til induktionskogning
med din induktionskogeplade. Generelt er
det sadan, at jo hgjere jernindholdet er,
desto bedre virker gryderne/panderne.
Bunddiameteren pa kogegryderne /
panderne skal svare til induktionszonen.

Foreslaede dimensioner er angivet nedenfor.

Passende gryder/pander
+ Gryder/pander i stgbejern

+ Emaljerede gryder/pander i stél

+ Gryder/pander i stal og rustfrit stal (med
etiket eller advarsel, der indikerer, at det er
induktionskompatibelt)

Upassende gryder/pander
+ Aluminiumsgryder/-pander
+ Kobbergryder/-pander
+ Messinggryder/-pander
+ Glasgryder/-pander
+ Keramik
+ Keramik og porceleen

Anbefalinger:

+ Brug kun fladbundede gryder/pander.
Brug ikke gryder/pander, der buer
indad/udad i bunden.
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+ Brug kun gryder/pander med tyk,

forarbejdet bund. Men hvis du gryder med
tynd bund, skal disse gryder opvarmes
meget hurtigt, og bunden af gryden kan
smelte og beskadige kogeoverfladen og
apparatet, for det automatiske
slukningssystem aktiveres. Skarpe kanter
kan forarsage ridser pa overfladen.

-

+ Bunden pa nogle gryder/pander har et

mindre ferromagnetisk felt end dens
sande diameter. Kun dette omrade
opvarmes af kogepladen. Derfor fordeles
varmen ikke jeevnt, og madlavningens
ydeevne nedseettes. Desuden kan
sadanne gryder pander muligvis ikke
detekteres af store induktionskogeplader.
Kogepladen skal saledes veelges i henhold
til stgrrelsen pa det ferromagnetiske felt.

+ Nogle gryder/pander haren bund, der

indeholder ikke-ferromagnetiske
materialer sdsom aluminium. Disse typer
gryder/pander opvarmes muligvis ikke
tilstraekkeligt eller detekteres muligvis ikke
af induktionskogepladen. | nogle tilfselde
vises en advarsel om darlige
gryder/pander.

Ligelig fordeling af gryder pa hgjre og
venstre center-kogeplader for valg af
kogeplader pavirker tilberedningens
ydeevne positivt, nar man tilbereder
flere méltider pa induktionskomfurer.



Test af gryder/pander

Test om din gryde er kompatibel med

madlavning med en induktionskogeplade

ved hjeelp af nedenstaende metoder.

1. Den er kompatibel, hvis bunden af din
gryde tiltraekker en magnet.

2.Den er kompatibel, hvis A ikke blinker,
nar du placerer din gryde pa
induktionskogepladen og taender for
kogepladen.

Anbefalede gryde-/pandestgrrelser

145 min. 100 - maks 145
180 min. 100 - maks 180
210 min. 140 - maks 210
240 min. 140 - maks 240
280 min. 125 - maks 280
320 min. 125 - maks 320
Kogezone med bred bredde 230 - laengde
overflade (flexi) 390

Detektering af gryder/pander ved
induktionskogepladerne afhaenger af
ferromagnetisk diameter og materiale i

bunden af gryderne/panderne. For at sikre
detektering af gryderne/panderne og opnéa
en effektiv madlavning skal
gryderne/panderne veaelges i henhold til
stgrrelsen pé din kogeplade. Gryde-
/pandestgrrelser, der anbefales til
kogepladestgrrelser, er angivet ovenfor.
Kogeadfzerd kan variere afhaengigt af
gryderetterne, grydenes stgrrelse og
kogezonens stgrrelse. For en mere
homogen kogeadfzerd kan der bruges en et
trin stgrre kogezone. Brug af en stgrre
kogezone medfgrer ikke spild af energi pa
induktionskogeplader, fordi varmen kun
dannes i det relevante grydeomréade.

Kogezone med bred overflade (flexi)
Dit komfur er udstyret med kogeplader med
brede overflader (Flexi-overflader). Du kan
betjene denne kogeoverflade som
individuelle kogeplader, der er uafhaengige
af hinanden til dine mindre gryder/pander.
Du kan aktivere kombinationsfunktionen for
disse kogezoner og omdanne dem til en
enkelt kogeoverflade til madlavning med
dine store kogekar.

Kogezoner med bred
overflade har to
kogezoner for og
bag. Du kan bruge
disse zoner som to
uafheengige
kogezoner til
forskellige
temperaturniveauer
med to forskellige
gryder/pander.
Anbring
kogegryderne ved at
centrere de separate
kogezoner.
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Til madlavning med v’
en enkelt
gryde/pande skal du
placere den i midten
af den forreste eller
bageste kogezone.
Placer
gryder/pander midt
pa kogezonen.

Ved tilberedning pa
store gryder/pander
skal du placere
gryderne/panderne,
sa de daekker midten
af begge kogezoner,
og er centreret |
kogezonen.

Taster 3 Tasttil at gge temperaturen
: Teend/Sluk-tast 4 Temperaturindikator for den relevante
: Timer-tast kogezone

Al - Hurtigvarme-tast/Tast til hgj
effektindstilling (booster)
 Renggringslasetast

)
0 : Stop-tast
. Forgg-tast

: Reducer-tast

Symboler
*] : Kombinationssymbol til kogezone
®

med bred overflade
: Symbol for tastelas

1 Driftspunkt-LED til timeren
2 Timerindikator.

3 Tasttil at gge tiden
4

Betjeningspunkt-LED til tastelas /
Kogezone-skaerm bernesikring

1 Hurtigvarme-tast/Tast til hgj effektindstilling
(booster)

2 Temperatur til mindske tiden
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Tast til mindske tiden



Generelle advarsler om ovnens styreenhed

Dette produkt betjenes med et touch-
panel. Hver funktion, du veelger pa dit
touch-panel, bekreeftes af et hgrbart
signal.

Hold altid touch-panelet rent og tert.
En fugtig og snavset overflade kan
forarsage problemer med
funktionerne.

Hvis der ikke veelges en funktion
inden for 10 sekunder, gar komfuret
automatisk pa stand-by igen.

Hvis der ikke bergres en tast i
leengere tid, slukkes komfuret
automatisk af sikkerhedsmaessige
grunde.

Sadan taendes komfuret:

1. Teend komfuret ved at bergre tasten .
Alle kogezonernes display viser "0"

Sadan slukkes en kogezone:

En teendt kogezone kan slukkes pa 3 mader:

1.Ved at bergre tasten

Bergr tasten .

2.Ved at indstille temperaturen til "0".

Du kan slukke for kogezonen ved indstille

temperaturen til "0".

3.Ved at bruge timerens sluk-funktion pa
den gnskede kogezone.

Nar tiden er slut, vil timeren slukke for den

kogezone, den er indstillet for. "0" eller "00"

vises pa det relevante display.

Nar tiden er slut, hgres et lydsignal. Bergr en

hvilken som helst tast pa betjeningspanelet

for at slukke for lydsignalet.

4.Veelg den gnskede kogezone ved at
bergre tasterne ©/® samtidigt.

Du kan slukke for kogezonen ved at bergre

tasterne ©/@ samtidigt.

Hvis symbolet "H" eller "h" lyser pa
kogezonens display, efter komfuret
er slukket, betyder det, at kogezonen
stadig er varm. Undlad at bergre
kogezonerne.

Indikator for restvarme
Hvis symbolet "H" blinker pa kogezonens
display, betyder det, at kogezonen stadig er
varm og maske kan bruges til at holde en
lille maengde mad varm. Symbolet skifter
snart til symbolet "h", hvilket betyder mindre
varm.
Nar strgmmen er afbrudt, lyser
restvarmeindikatoren ikke op og
advarer saledes ikke brugeren mod
varme kogezoner.

Indstilling af temperaturen

1. Teend komfuret ved at bergre tasten .
2. Indstil den gnskede temperatur ved at

» Den relevante kogezone taendes pa den
indstillede temperatur.

Den ydre del af induktionskogepladen
pa 280 mm (hvis produktet er
udstyret med en
induktionskogeplade pa 280 mm)
aktiveres kun, nar der anbringes en
gryde eller pande pa pladen, der er
stor nok til at daekke hele
kogepladen, og nar
temperaturindstillingen er hgjere end
8.

Tast til indstilling af hgj temperatur
(BOOSTER)

Du kan bruge booster-funktionen til hurtig
opvarmning. Funktionen anbefales dog ikke
til leengerevarende madlavning. Booster-
funktionen er ikke tilgaengelig til alle
kogezoner.
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Sadan indstilles hgj temperatur
(BOOSTER):
1. Teend komfuret ved at bergre tasten 0}

2. Bergr tasten Al for den relevante
kogezone.

» Den valgte kogezone varmer ved
maksimal temperatur, og symbolet "P" vises
pa kogezonens display. Kogezonen gar ud
af booster-funktion, og fortseetter med at
veere teendt pa "9".

Sadan slukkes hgj temperatur
(BOOSTER) tidligere:

Du kan slukke indstillingen hgj temperatur
nar som helst ved at bergre en af tasterne
Oeller 2B,

Kogezonen gar ud af booster-funktion, og
fortseetter med at veere teendt pa "9".

Sadan pavirker 2 taendte zoner, der har
samme lodrette placering, hinanden:
Hvis en zone er indstillet til booster, og den
zone, der findes lodret over eller under den
boostede zone, indstilles pa en temperatur,
der er hgjere end 6 (dvs. 7, 8 eller 9), falder
den fgrste zone til 9, for den anden zone kan
indstilles pa en temperatur, der er hgjere end
6 (dvs. 7,8 eller 9). Hvis den anden zone
indstilles til booster, falder den fgrste zone
til niveau 6.

Sadan teender du de brede kogezoner

1. Bergr tasten (D for at teende for komfuret.

2. For at taende for den brede kogezone skal
tasterne A8 for begge kogezoner holdes
nede samtidigi ca. 3 sek

» "0" vises pa den bagerste venstre

kogezones display. © vises pa den forreste

venstre kogezones display, og den brede

kogezone aktiveres.

3. Beror tasterne ©/® for den bagerste
venstre kogezone for at indstille
temperaturen mellem "0" og "9".

Nar den brede kogezone er aktiveret,
kan temperaturen indstilles med
tasterne ©/@® for den bagerste
venstre kogezone. Du kan ikke
indstille temperaturen med tasterne
©/@ for den forreste venstre
kogezone.

Fglgende eksempel tager
udgangspunkt i den brede kogezone
pa venstre side af komfuret. Hvis
komfuret ogsé er udstyret med en
bred kogezone til hgjre, geelder
samme anvisninger for den brede
kogezone til hgjre, som for den til
venstre.

» Kogezonen teendes.

Sadan teender du den brede kogezone,
mens en af eller begge de venstre
kogezoner er taendte

Nar en af eller begge de venstre kogezoner
er teendte, kan du kombinere de to venstre
kogezoner ved at aktivere den brede
kogezone. Saledes far du en storre
kogezone, der kan indstilles pa én
temperatur.

1. For at taende for den brede kogezone,
mens en eller to af de venstre kogezoner
er teendt, skal tasterne A for begge
kogezoner holdes nede samtidigica. 3
sekunder.



» Temperaturindstillingen for den senest
valgte kogezone vises pa den bagerste
venstre kogezones display, og den brede
kogezone aktiveres.

» De kombinerede kogezoner fungerer ved
den temperatur og med de timer-
indstillinger (hvis tilgaengelig), der sidst er
brugt til den af de venstre kogezoner, du har
valgt. Indstillingerne for den venstre
kogezone, som du ikke har valgt, annulleres.

» For at eendre temperaturen skal du bergre
tasterne ©/@® for den bagerste venstre
kogezone og indstille den gnskede
temperatur.

Hvis du bergrer tasten A8 for den
venstre kogezone, nar den brede
kogezone er taendt, adskilles
kogezonerne, og booster-funktionen
teendes.

Sadan slukker du den brede kogezone

Den brede kogezone kan slukkes pa 4

forskellige mader:

1.Ved at indstille temperaturen pa "0"

Du kan slukke for den brede kogezone ved

at indstille temperaturen pa "0".

2.Ved at bruge timerens sluk-funktion pa
den brede kogezone

Nar tiden er slut, vil timeren slukke den

brede kogezone. 0 vises pa den venstre

kogezones display, og 00 vises pa timerens

display.

3.Ved at bergre tasterne O/ for en af de
venstre kogezoner samtidigt

Hvis du bergrer tasterne O/@ for en af de

venstre kogezoner samtidigt, mens den

brede kogezone er teendt, adskilles og

slukkes kogezonerne.

4.Ved at holde tasterne Al for begge
kogezoner nede samtidig i ca. 3
sekunder.

Kogezonerne slukkes, hvis du holder
tasterne A for begge kogezoner nede
samtidig i ca. 3 sekunder.

Renggringslas

Renggringslasen deaktiverer midlertidigt alle
taster pa betjeningspanelet i 20 sekunder,
mens komfuret er teendt, sa der kan
foretages en kort renggring. Enheden
forbruger ingen strgm i Igbet af denne
periode.

Aktivering af renggringslasen

1.Nar en hvilken som helst kogezone er
teendt, skal du holde tasten N nede, indtil
der hgres en enkelt signallyd.

Timer-displayet pa komfuret begynder en

nedteelling fra 20. Ingen af tasterne pa

betjeningspanelet fungerer i dette tidsrum,

undtagen 0)

Deaktivering af renggringslasen

Du behgver ikke bergre en tast for at
deaktivere renggringslasen. Der lyder er
signal fra komfuret efter 20 sekunder, og
renggringslasen deaktiveres automatisk.

Hvis du vil deaktivere
renggringslasen tidligere, skal du
holde tasten & nede, indtil der hgres
to signallyde.

Bgrnesikring

Nar komfuret er pa standby, kan du beskytte
det med bgrnesikring for at forhindre, at
barn teender for kogezonerne. Du kan kun
aktivere eller deaktivere bgrnesikringen, nar
kogezonerne er slukkede (pa standby).

Aktivering af bgrnesikring

1.Nar komfuret er pa standby, skal du holde
tasterne Il og  nede samtidigt, indtil der
hgres en enkelt signallyd.

Bgrnesikringen deaktiveres."L" vises pa alle

kogerzonernes display, og

decimalpunktummet pa tasten £ teendes.

Hvis en tast bergres, mens
barnesikringen er aktiveret, lyder to
signallyde, og "L" blinker pa alle
kogezonernes display.
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Deaktivering af bgrnesikring
1.Nar bgrnesikringen er aktiveret, skal du

holde tasterne ¥ og Il nede samtidigt,
indtil der hgres to signallyde.
» Bornesikringen deaktiveres. "L" blinker pa_
alle kogezonernes display, og lyset i tasten &
slukkes.

Tastelas

Du kan aktivere tastelasen for at undgé
fejlagtigt at aendre funktionerne, nar
komfuret er i gang.

Tastelas bliver annulleret i tilfeelde af
strgmudfald.

Aktivering af tastelas

1. Hold tasterne ¥ og Il nede samtidigt,
indtil der hgres en enkelt signallyd.

Tastelasen aktiveres, og

decimalpunktummet pa tasten & blinker og

teendes.

Du kan kun aktivere tastelasen, nar
komfuret er tzendt. Kun tasten (O
fungerer, nar tastelasen er aktiveret.
Hvis du bergrer en anden tast, blinker
decimalpunktummet pa tasten & for
at indikere, at tastelasen er aktiv.
Hvis du slukker for komfuret, nar
tasterne er last, skal du deaktivere
tastelasen for at kunne teende for
komfuretigen. Hvis du bergrer en
anden tast uden at deaktivere
tastelasen, blinker "L" pa alle
kogezonernes display for at indikere,
at tastelasen er aktiv. Deaktiver
tastelasen for at teende for komfuret.

Deaktivering af tastelas

1.Nar tastelasen er aktiveret, skal du holde
tasterne og 0 nede samtidigt, indtil der
hores to signallyde.

» Lyset i tasten & slukker, og

betjeningspanelet lases op.

Timer-funktion

Denne funktion ggr det nemmere for dig at
lave mad. Du behgver ikke at overvage
komfuret under hele madlavningsperioden.
Kogezonen slukker automatisk, nar den tid,
du har valgt, Igber ud.
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Aktivering af timer

1. Teend komfuret ved at bergre tasten ®.
2. Indstil den gnskede temperatur ved at
bergre tasterne@/@.

3. Aktivér timeren ved at bergre tasten &,
Symbolet "00" og decimalpunktummet for
den valgte kogezone blinker pa timer-
displayet.

4. Indstil den gnskede tid ved at bergre
timer-tasterne ©/@®

5. Indstillingen aktiveres efter 10 sekunder.
Decimalpunktummet for den valgte
kogezone blinker pa timer-displayet.

6. Gentag anvisningerne ovenfor for at saette
timeren for de andre kogezoner.

Hvis timeren er indstillet pa
forskellige zoner pa samme tid, viser
timer-displayet indstillingen for
zonen med den kortest indstillede tid,
og decimalpunktummet for den
pageeldende zone blinker.
Decimalpunktummerne for de andre
zoner lyser uafbrudt.

ﬂ Ved at bergre tasten €9 for alle

kogezoner kan du se den resterende
tid. For hver gang, du bergrer tasten,
vises en ny kogezones tidsindstilling.
Herefter vises den korteste
tidsindstilling igen.

Timeren kan ikke indstilles, fgr der er
valgt kogezone og temperatur.

Timeren kan kun indstilles for de
kogezoner, der er i brug.

Deaktivering af timer

Nar den indstillede tid er udlgbet, slukkes
kogepladen automatisk, og der lyder en
signallyd. Bergr en hvilken som helst tast for
at slukke for signallyden. Hvis du ikke



bergrer en tast, stopper signallyden efter et

par minutter.

Hvis du slukker for timeren tidligere, vil

komfuret blive ved med at veere teendt pa

den indstillede temperatur, indtil det slukkes.

Du kan slukke tidligere for timeren pa to

forskellige mader:

Deaktiver tidsindstillingen for en bestemt

zone ved at indstille den til "00":

1. Bergr timer-tasterne @/@ indtil "00"
vises pa displayet for den kogezone,
timeren er aktiveret for.

» Decimalpunktummet pa den relevante

kogezone slukkes helt, og tidsindstillingen

annulleres.

Deaktiver tidsindstillingen for en bestemt

zone ved at bergre tasterne ©/@ for den

relevante zone samtidigt:

1. Bergr tasterne ©/@ for den relevante
zone samtidigt.

» Decimalpunktummet pa den relevante

kogezone slukkes helt, og tidsindstillingen

annulleres.

Efter dette trin vil bdde temperaturen
og tidsindstillingen for den relevante
kogezone veere indstillet pa "0".

Stop-funktion
Du kan skrue helt ned for den relevante

kogezones temperatur (til 1) p4 denne made.

Hvis timeren er indstillet for en
kogezone, fortseetter den med at
virke, selvom stop-funktionen
bruges.

1. Bergr tasten []” mens en hvilken som helst
kogezone er teendt.

Alle teendte kogezoner skrues helt ned (til 1).

Symbolet "IZ1" vises pa de aktive kogezoners

display.

2. Bergr tasten igen for at skrue op for alle
kogezoner til de tidligere
temperaturindstillinger.

Stremstyringsfunktion

Dit apparat er udstyret med en
stremstyringsfunktion. Du kan sendre den
samlede effekt, som komfuret kan traekke
med denne funktion. Der er 8 forskellige
niveauer i strgmstyringsfunktionen.

Stremstyringsfunktion - Samlede
effektniveauer, der kan indstilles

25 2,5 kW
30 3 kW

36 3,6 KW
14 4.4 kW
54 5,4 KW
57 5,7 kKW
67 6,7 KW
72 72 kW

For at eendre den samlede effekt:

1. Teend for komfuret ved at bergre tasten
. sluk for komfuret ved igen at bergre
tasten O.

2. Bergr derefter henholdsvis tasten A il
hgjre frontzone, tasten @ timertasten @
timeren &) og endelig n@glen til venstre
frontzone A,

3. Det indstillede strgmstyringsniveau vises
pa timerdisplayet.

4. Bergr tasten Il for at skifte mellem
niveauer og indstille den samlede
effektveerdi, du vil indstille.

5. Bekraeft indstillingen ved at trykke pa
tasten © og sluk for kogepladen. Den
samlede effektveerdi, du indstiller, vil blive
aktiveret.

De temperaturniveauer, du kan tildele
kogepladerne, kan variere alt efter det
samlede indstillede effektniveau.
Kogepladens temperaturniveau
reduceres automatisk i henhold til
effektindstillingen, der skal udfgres af
komfuret. Dette er ikke en fejl.
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Hvis der trykkes pa en anden tast end
den specificerede sekvens, mens
effektniveauet sendres, kan
indstillingen ikke foretages. Du skal
gentage trinene fra starten for at
foretage indstillingen.

Sikker og effektiv brug af induktions-
zoner

Sadan fungerer det: Induktionszonen
varmer gryden/panden direkte. Derfor har
det mange fordele i forhold til andre
kogezoner. Det fungerer mere effektivt, og
komfurets overflade er koldere.
Induktionszonen er udstyret med rigtig gode
sikkerhedssystemer, der giver dig maksimal
sikkerhed under anvendelse.

Dit komfur kan veere udstyret med
induktionskogezoner med en
diameter pa 145, 180, 210 eller 280
mm afhaengigt af model. Med
induktionsfunktionen registrerer hver
kogezone hver gryde/pande, der er
placeret pa den. Energien opbygges
kun der, hvor gryden/panden har
kontakt med kogezonen, og séledes
bruges der et minimum af energi.

Produktet kan muligvis starte-stop,
nar det fungerer i niveauer fra 1 til 7,
iseer med kgkkengrej med en lille
diameter og nar vandolie er lidt. Dette
er ikke en fejl.

Automatisk slukning af systemet
Komfurstyringen har et automatisk
slukningssystem. Hvis en eller flere
kogezoner er tilbage, slukkes kogezonen
automatisk efter et stykke tid (se tabel 1). |
tilfeelde af en timer, der er tildelt kogepladen,
er timerskaermen ogsa slukket.

Fristen for automatisk slukning afheenger af
det valgte temperaturniveau. Der anvendes
en maksimal driftsperiode for dette
temperaturniveau.

Kogezonen kan betjenes af brugeren igen,
efter at den automatisk er slukket som
beskrevet ovenfor.
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Tabel 1: Automatisk slukning af perioder

0 0

1 6

2 6

3 5

4 5

5 4

6 1,5

7 1,5

8 1,5

9 30 minutter

P (Booster) 10 minutter (*)
(*) Komfuret skrues ned til temperatur 9
efter 10 minutter

Beskyttelse mod overophedning

Komfuret er udstyret med nogle sensorer,

der sgrger for beskyttelse mod

overophedning. | tilfeelde af overophedning

sker fglgende muligvis:

+ Den fungerende kogezone slukkes
muligvis.

+ Den valgte temperatur falder muligvis til 7
fra en hgjere temperaturindstilling.

Sikkerhedssystem mod overlgb
Komfuret er udstyret med et
sikkerhedssystem mod overlgb. Hvis vandet
Igber over, og der spildes pa
betjeningspanelet, vil systemet straks
afbryde strgmtilslutningen og slukke for
komfuret. Advarslen "E" vises pa displayet i
dette tidsrum.

Preecis indstilling af temperatur
Induktionskomfuret reagerer straks pa
kommandoerne. Det zendrer
temperaturindstillingerne meget hurtigt.
Saledes kan du forhindre, at det Igber over
fra en gryde (med vand, maelk, m.m.), selv
om det er lige ved ske.

Hvis touch-panelets overflade
udseettes for intens damp,
deaktiveres hele betjeningssystemet
muligvis, og fejlsignalet vises.

Hold overfladen pa touch-panelet
ren. Der vises en fejlagtig funktion.



E Generelle oplysninger om tilmadlavning

Dette afsnit beskriver tip til tilberedning og
madlavning af din mad.

Generelle advarsler om

tllberednlng med kogepladen
+ Fyld aldrig panden med mere olie, end en
tredjedel af panden. Efterlad aldring
kogepladen uden opsyn mens du varmer
olie. Overophedet olie skaber brandrisiko.
Forsgg aldrig at slukke ilden med vand!
Nar olie antaendes, deek den med et
brandtaeppe eller fugtet klud. Sluk for
kogepladen, hvis det er sikkert, og ring til
brandvaesnet.

+ Fgr du steger mad, skal du altid fierne
overskydende vand og leegge dem
langsomt i den opvarmede olie. Sgrg for,
at frosne madvarer optgs inden stegning.

+ Ved opvarmning af olie skal du sgrge for,

at gryden, du bruger, er tgr, og hold laget
abent.

+ For anbefalinger om madlavning med

strgmbesparelse henvises til afsnittet
“Miljginstruktioner”.

+ Tilberedningstemperaturen og

tidsveerdierne for fgdevarer kan variere
afhaengigt af opskriften og maengden. Af
denne grund er disse veerdier angivet som
intervaller.
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Vedligeholdelse og pleje

Generelle oplysninger om
rengoring

AGenereIIe advarsler
+ Vent til produktet er afkglet, inden du
renggr det. Varme overflader kan
forarsage forbraendinger!

+ Brug aldrig renggringsmidlet direkte pa
varme overflader. Dette kan forarsage
permanente pletter.

+ Apparatet skal renggres og tgrres
grundigt efter hver brug. Saledes skal
madrester let renses veaek, og disse rester
skal forhindres i at breende, nar apparatet
bruges igen senere. Saledes forlaenges
apparatets levetid, og hyppige problemer
undgas.

+ Anvend ikke damprenggringsmidler til
renggring.

+ Nogle renggringsmidler kan beskadige
overfladen. Brug ikke slibende
renggringsmidler, renggringspulvere,
renggringscremer, afkalkningsmidler eller
skarpe genstande under renggringen.

+ Der erikke behov for et specielt
renggringsmiddel til renggring efter hver
brug. Renggr apparatet med
opvaskemiddel, varmt vand og en blgd
klud eller svamp og t@r med en tgr
mikrofiberklud.

+ Sgrg for at tgrre den resterende vaeske af
efter renggringen og renger straks mad,
der sprgjter rundt under tilberedningen.

+ Vask ikke nogen del af dit apparat i
opvaskemaskinen.

T|I kogepladen:
+ Sur snavs som meelk, tomatpuré og olie
kan forarsage permanente pletter pa
kogepladerne og komponenterne pa
breenderne/kogepladerne, renggr
overlgbende veesker umiddelbart efter
afkgling af kogepladen ved at slukke for
den.

Inox og rustfri overflader
* Brug ikke syre- eller klorholdige
renggringsmidler til renggring af rustfri
eller inox-overflader og handtag.

+ Rustfri eller inox-overflade kan aendre
farve med tiden. Dette er normalt. Efter
hver brug skal du renggre det med et
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renggringsmiddel, der er egnet til rustfri
overflader eller inox.

+ Renggr med en blgd saebeklud og

flydende (ikke-ridsende) renggringsmiddel,
der er egnet til inox-overflader, og pas pa
at tgrre af i en retning.

+ Fjern kalk, olie, stivelse, meelk og protein

pletter pa inox-rustfri og glasoverflader
med det samme uden at vente. Pletter
kan ruste under lange perioder.

Glasoverflader

+ Brug ikke hardmetalskrabere og slibende
renggringsmidler til renggring af
glasoverflader. De kan beskadige
glasoverfladen.

+ Renggr apparatet med opvaskemiddel,

varmt vand og en mikrofiberklud specielt
til glasoverflader og tgr med en tgr
mikrofiberklud.

+ Hvis der er resterende vaskemiddel efter

renggringen, skal du tgrre det af med koldt
vand og tgrre med en ren og tgr
mikrofiberklud. Rester af
vaskemiddelrester kan beskadige
glasoverfladen neeste gang.

+ De tgrrede rester pa glasoverfladen ma

under ingen omsteendigheder renggres
med savtakket knive, staluld eller lignende
ridseveerktgjer.

+ Du kan fjerne kalkpletterne (gule pletter)

pa glasoverfladen med det kommercielt
tilgeengelige afkalkningsmiddel, med et
afkalkningsmiddel, sasom eddike eller
citronsaft.

+ Huvis overfladen er meget snavset, skal du

pafgre renggringsmidlet pa pletten med
en svamp og vente lzenge p4, at den
fungerer korrekt. Renggr aldrig kontrol-
elementer med en vad klud.

+ Misfarvninger og pletter pa glasoverfladen

er normale og ikke defekter.

Plastdele og malede overflader

+ Renggr emaljeflader og malede overflader
med opvaskemiddel, varmt vand og en
blgd klud eller svamp og tgr dem med en
ter klud.

+ Brug ikke skrabere af hardt metal og

slibende renggringsmidler. Det kan
beskadige overfladerne.



+ Sgrg for, at leddene pa apparatets

komponenter ikke efterlades sé& fugtige og

med renggringsmiddel. Ellers kan der

forekomme korrosion pa disse samlinger.

Renggring af komfuret

Glas-tilberedningsoverflade
Fglg renggringstrinnene beskrevet for
glasoverfladerne i afsnittet "Generel
renggringsinformation” til renggring af
glasoverfladen. Du kan gennemfgre din
renggring i henhold til nedenstaende
oplysnlnger for seerlige tilfeelde.
Sukkerbaserede fgdevarer som mark
flode, stivelse og sirup skal renggres med
det samme uden at vente p4, at
overfladen er afkglet. Ellers kan
glaspladen blive beskadiget permanent.
+ Brug ikke renggringsmidler til den
renggring, du udfgrer, nar kogepladen er

varm, ellers kan der opsta permanente
pletter.

Renggring af kontrolpanelet
+ Nar du renggr kontrolpanelerne med

knapper, skal du tgrre panelet og
knapperne med en fugtig, blgd klud og
tgrre med en tgr klud. Fjern ikke
knapperne og pakningerne nedenunder
for at renggre panelet. Kontrolpanel og
knapper kan vaere beskadiget.

+ Brug ikke inox-renggringsmidler rundt om

knapperne, mens du renggr inox-
panelerne med drejeknap. Indikatorerne
omkring knapperne kan slettes.

+ Renggr betjeningspanelerne med en

fugtig, blgd klud, og tgr den med en tgr
klud. Hvis dit produkt har en
ngglelasfunktion, skal du indstille
neglelasen, fgr du udfgrer renggring af
kontrolpanelet. Ellers kan der forekomme
forkert registrering pa tasterne.
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B Fejlfinding

Kontakt den autoriserede serviceagent eller tekniker med licens eller den forhandler, hvor du har
kgbt produktet, hvis du ikke kan afhjeelpe problemet, selvom du har implementeret

g g

g .

er ngdvendigt, skal du udskifte eller nulstille dem.

+ Produktet er ikke tilsluttet stikkontakten (jordforbundet). >>> Kontroller stikforbindelsen.

+ Knapper/knapper/taster pa kontrolpanelet fungerer ikke. >>> Hvis dit produkt er udstyret
med ngglela funktion,kan tastelock veere aktiveret. Deaktiver den.

+ Huvis displayet ikke lyser, nar du teender for kogepladen igen. >>> Tag apparatet ud af
afbryderen. Vent mindst 20 sekunder, og tilslut den igen.

+ Overophedning beskyttelse er aktiv. >>> Tillad, at kogepladen kales af.

+ Gryden er ikke egnet. >>> Kontroller din pulje.

+ Du har ikke placeret gryden pa den aktive kogezone. >>> Kontroller, om der er en gryde
pa kogezonen.

+ Din gryde er ikke kompatibel med induktionskosaetning. >>> Kontroller, om din gryde er
kompatibel med induktionskogeplade.

+ Gryden er ikke centreret ordentligt, eller grydens bund er ikke bred nok til kogezonen. >>>
Veelg en gryde, der er bred nok, og centrer gryden korrekt pa kogezonen.

+ Gryden eller kogezonen er overophedet. >>> Tillad dem at kgle af.

+ Tilberedningstiden for den valgte kogezone kan vaere forbi. >>> Du kan indstille en ny
tilberedningstid eller afslutte tilberedningen.

+ Overophedning beskyttelse er aktiv. >>> Tillad, at kogepladen kales af.

« Et objekt kan daekke bergringskontrolpanelet. >>> Fjern objektet i panelet

+ Din gryde er ikke kompatibel med induktionskosaetning. >>> Kontroller, om din gryde er
kompatibel med induktionskogeplade.
+ Gryden er ikke centreret ordentligt, eller grydens bund er ikkg bred nok til kogezonen. >>>

I de, der er bred nok den korrekt pa k

kogepladen k@ler.ned til en passende temperatur.

28/DA



Dr kan hgres nogle lyde fra komfuret under tilberedningen. Disse lyde skyldes
sammenseetningen af kogekarret. Disse lyde er normale, de er ikke en funktionsfejl, og de er en
del af induktionsteknologien.

MuIlge lyde og grunde
+ Ventilatorstgj: Komfuret er udstyret med en blaeser, der automatisk aktiveres i henhold
til apparatets temperatur. Ventilatoren har forskellige driftsniveauer og fungerer pa
forskellige niveauer i henhold til temperaturen.

+ Lavere brummen som driftsstgj fra en transformer: Dette skyldes arten af
induktionsteknologien. Da varmen overfgres direkte til bunden af kogekarret, kan
sadanne summelyde hgres ifglge materialet i kogekarret. Saledes kan forskellige lyde
hgres med forskellige kgkkengrej.

+ Knaekstgj: Arsagen til dette er strukturen og materialet i bunden af kogekarret. En
kneeklyd kan hgres, hvis kogekarret er lavet af forskellige lag med forskellige materialer.

+ Hvinende stgj: En hvinende lyd kan hgres, nar to kogezoner pa samme side af komfuret
bruges til madlavning med forskellige tilberedningsniveauer.

Fejlkoder/arsager og mulige lgsninger - Til kogeplader

, 09 )
indtil den er kglet ned. Fejlen skal Igses,

E22 Induktionskomfuret er
E 26 overophedet. nar komfurets temperatur kommer ned
under graenserne,
En eller flere taster holdes nede i
mere end 10 sekunder. Problemet Igses, nar du fjerner din hand
E 46 En genstand efterlades pa fra komfuret.
kontrolpanelet, eller Problemet skal Igses, nar kontrolpanelet
kontrolpanelet udseettes for rengeres.
damp.
En gryde, der er egnet til Fejlen skal Igses, nar der anvendes en
E47 induktionsopvarmning, anvendes  gryde, der er egnet til
ikke. induktionsopvarmning.
Sluk for induktionskogepladen, og
E1-E15 Kommunikationsfejl pa betjen den igen ef’Fer 30 sekunder.
induktionskogeplade. Kontakt den autoriserede forhandler,
hvis problemet fortseetter.
Sluk for induktionskogepladen, og
E16-E21 Temperatursensorfejl pa betjen den igen efter 30 sekunder.
induktionskogeplade. Kontakt den autoriserede forhandler,
hvis problemet fortseetter.
Sluk for induktionskogepladen, og
E 23 Softwarefejl pa betjen den igen efter 30 sekunder.
E24 induktionskogeplade. Kontakt den autoriserede forhandler,
hvis problemet fortseetter.
Sluk for induktionskogepladen, og
£ 25 Bleeserfunktionsfejl pa betjen den igen efter 30 sekunder.

induktionskogeplade.

Kontakt den autoriserede forhandler,
hvis problemet fortseetter.
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Hardwarefejl i det elektroniske

Sluk for induktionskogepladen, og
betjen den igen efter 30 sekunder.

ES1-E45 kort pa induktionskogepladen. Kontakt den autoriserede forhandler,
hvis problemet fortseetter.

E 48 . Sensorgdstyr skal ggres kompatibelt

E 49 Sensorfejl pa med Qr|ftsforholdene. Kontakt den

E5 induktionskogeplade. autoriserede forhandler, hvis problemet
fortseetter.
Sluk for induktionskomfuret, og vent,
indtil den er kglet ned. Fejlen skal Igses,

E50-E57 Hgj temperaturfejl pa nar sensorens temperatur kommer ned

induktionskogeplade.

under graenserne. Kontakt den
autoriserede forhandler, hvis problemet
fortseetter.

30/DA



beko
s

Sisaanrakennettu keittolevy
Kayttoopas

s
3

Fl



Hyva asiakas,

Lue tama kayttoohje ennen tuotteen kayttoa.

Beko Kiitos, etta olet valinnut tuotteemme. Haluamme, etté korkealaatuisista materiaaleista ja
uusimmalla tekniikalla valmistettu tuote tarjoaa sinulle parhaan tehokkuuden. Lue siksi tdma
kayttoohje ja muut tuotteen mukana toimitetut asiakirjat ennen tuotteen kayttoa ja sailyta niita
turvallisessa paikassa. Jos luovutat tuotteen jollekin toiselle, anna mukaan myds tama
kayttoohje. Noudata ohjeita, ja huomioi kaikki siind olet ohjeet ja varoitukset.

Noudata kaikkia varoituksia ja tietoja kayttoohjeessa. Talla tavalla suojaat itsedsi ja tuotetta
mahdollisilta vaaratilanteilta.

Sailyta kayttoohje. Jos luovutat tuotteen jollekin toiselle, anna mukaan myds tama kayttéohje.
Kayttoohje sisaltaa seuraavat symbolit:

A\/aara, jonka seurauksena voi olla kuolema tai henkildvahinko.
ILMOITUS Vaara, joka voi johtaa tuotteen materiaali- tai ymparistévahinkoihin.

&Vaara,joka voi johtaa palovammaan, johtuen kosketuksesta kuumiin pintoihin.

ﬂ Tarkeita tietoja ja hyodyllisia vinkkeja.

@ Lue kayttoohje.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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i Turvallisuusohjeet

- Tama osio sisaltaa
turvaohjeet, jotka auttavat
ehkaisemaan henkilo- ja
materiaalivahinkojen riskeja.
- Jos tuote siirretaan toiselle
henkildlle tai se ostetaan
kaytettyna, kayttoohje, tuote-
etiketit, muut asianmukaiset
asiakirjat ja tarvikkeet tulee
toimittaa tuotteen mukana.

- Yritystamme ei voida pitaa
vastuussa vahingoista, jotka
johtuvat naiden ohjeiden
noudattamatta jattamisesta.
- Naiden ohjeiden
noudattamatta jattaminen
mitatoi takuun.

.- A Jata asennus- ja
korjaustyot aina valmistajan,
valtuutetun huoltopalvelun
tai maahantuojan
maarittaman henkilon
tehtavaksi.

. AKaEytd vain aitoja varaosia
Ja varusteita.

- A Al yrita korjaa tai vaihda
mitaan osia tuotteeseen
jollei sita erikseen ole
mainittu kayttdoppaassa.

- A A3 tee tuotteeseen
teknisia muutoksia.
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A Kayttotarkoitus

- Tama tuote on tarkoitettu
kotitalouskayttoon. Se ei sovi
kaupalliseen kayttoon.

- Ala kayta tuotetta
puutarhassa, parvekkeella tai
muissa ulkotiloissa. Laite on
tarkoitettu kaytettavaksi
kotitalouksien ja henkiloston
keittiotiloissa kaupoissa,
toimistoissa ja muissa
tyoymparistoissa.

- VAROITUS: Tata tuotetta
tulee kayttaa vain
ruoanvalmistukseen. Sita ei
tule kayttaa muihin
tarkoituksiin, kuten huoneen
lammittamiseen.

A Lasten, herkkien
henkiloiden ja
lemmikkieldinten turvallisuus
. Tata laitetta voivat kayttaa
vahintaan 8-vuotiaat lapset
ja henkilot, joiden fyysiset,
aistilliset tai henkiset taidot
eivat ole taysin kehittyneet,
tai henkilot, joilla ei ole
kokemusta tai tietamysta
laitteen kayttamiseksi,
kunhan heita valvoo tai
opastaa laitteen kayton
turvallisuudesta ja vaaroista.



- Lasten ei tule antaa leikkia
koneen kanssa. Lasten e
tule suorittaa laitteen
puhdistusta tai huoltotoita,
ellei joku valvo heita.

- Tata laitetta eivat saa
kayttaa henkilot, joiden
fyysinen, aistillinen tai
henkinen kyvykkyys (mukaan
lukien lapset) on rajoittunutta,
ellei heita valvota tai heille
anneta tarvittavia ohjeita.

- Lapsia tulee valvoa sen
varmistamiseksi, etteivat he
leiki laitteella.

- Sahkolaitteet ovat vaarallisia
lapsille ja lemmikkielaimille.
Lapset ja lemmikkielaimet
eivat saa leikki laitteella,
kiiveta sen paalle tai menna
laitteen sisaan.

- Ala aseta esineita laitteen
paalle, joihin lapset voivat
paasta kasiksi.

- Kaanna kattiloiden ja
pannujen kahvat tydtason
sivuun, jotta lapset eivat ota
niista kiinni ja polta itseaan.
- VAROITUS: Laitteen
kosketettavissa olevat pinnat
ovat kayton aikana kuumia.
Pida lapset kaukana
laitteesta.

- Pida pakkausmateriaalit
lasten ulottumattomissa. Ne
voivat johtaa

loukkaantumiseen ja
tukehtumiseen.

- (Jos tuotteessasi on pistoke)

Lasten turvallisuuden
varmistamiseksi irrota
virtajohto ja tee laite
kayttokelvottomaksi ennen
sen havittamista.

ASi:ihktiturvallisuus

. Liita laite maadoitettuun,

sulakkeella suojattuun
pistorasiaan, joka vastaa
laitteen tyyppikilven arvoja.
Maadoituskytkenta tulee
aina suorittaa valtuutetun
sahkoasentajan toimesta.
Ala kayta laitetta ilman
maadoitusta
paikallisten/kansallisten
saadosten mukaisesti.

. Laitteen

pistokkeen/sahkojohdon
tulee olla helposti ulottuvissa
olevassa paikassa (jossa
hellan liekki ei osu siihen).
Jos tama ei ole mahdollista,
sahkokytkennassa, johon
tuote on kytketty, tulee olla
mekanismi, joka erottaa
kaikki navat verkkovirrasta
(sulake, kytkin jne.)
sahkolaitteita koskevien
saannosten mukaisesti.

- Laitetta ei saa kytkea

pistorasiaan asennuksen,
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huoltotoiden tai kuljetuksen
aikana.

- Liita laite pistorasiaan, jonka
jannite ja taajuus vastaavat
tyyppikilvessa maaritettyja.

- (Jos tuotteessasi ei ole
virtajohtoa) Kayta

vain "Tekniset tiedot” -
osiossa maariteltya
litoskaapelia.

- Al jata virtajohtoa jumiin
laitteen alle tai taakse. Ala
aseta painavaa esinetta
virtajohdon paalle. Virtajohto
el saa vaantya, murskaantua
tai olla kosketuksissa
lammonlahteisiin.

- Kayta vain alkuperaista
johtoa. Ala kayta haljenneita
tai vaurioituneita johtoja tai
jatkojohtoja.

- Jos virtajohto on
vaurioitunut, valmistajan,
valtuutetun huoltoliikkeen tai
maahantuojayrityksen
maarittaman henkilon tulee
vaihtaa se mahdollisten
vaaratilanteiden
valttamiseksi.

(Jos tuotteessasi on pistoke)

- Ala kytke laitetta
pistorasiaan, joka on l0ys3,
jonka suoja on irronnut, joka
on hajonnut, likainen, oljyinen
tai joka voi joutua
kosketuksiin veden kanssa
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(esimerkiksi tasolta laikkyvan
veden).

. Al koskaan kosketa

pistoketta marin kasin! Kun
irrotat pistoketta, ala pida
kiinni johdosta vaan itse
pistokkeesta.

- Varmista, etta laitteen

pistoke on kunnolla kiinni
pistorasiassa kipinoinnin
estamiseksi.

AKuljetusturvallisuus
- Kytke tuote irti

sahkoverkosta ennen sen
kuljettamista.

- Kun tuotetta on kuljetettava,

kaari se kuplamuoviin tai
paksuun pahviin ja teippaa
se tiukkaan. Kiinnita tuote
tiukkaan teipilla irrotettavien
tai lilkkkuvien osien tai
tuotteen vaurioitumisen
estamiseksi.

. Tarkasta tuote vaurioiden

varalta, jotka ovat voineet
tapahtua kuljetuksen aikana.

AAsennusturvallisuus
. Tarkista laite vaurioiden

varalta ennen sen
asentamista. Jos laite on
vaurioitunut, ala asenna sita.

. Ald asenna laitetta

lammonlahteiden lahelle
(lampopattereiden, liesien,
jne.).



- Pida kaikki laitteen ilma-
aukot avoinna.

A Kayttoturvallisuus

- Varmista, etta laite kytkeytyy
pois paalta joka kayttokerran
jalkeen.

- Jos et kayta laitetta pitkaan
aikaan, irrota se
verkkovirrasta tai kytke
sulake pois paalta
sulakerasiasta.

- Ala kayta laitetta, jos se on
viallinen tai vaurioitunut.
Mikali vaurioita ilmenee,
irrota sahko-/kaasuliitokset
ja soita valtuutettuun
huoltoliikkeeseen.

- VAROITUS: Jos pinta on
haljennut, kytke laite pois
virransyotosta sahkoiskun
valttamiseksi.

- Ala kiipea laitteen paalle
yrittaessasi yltaa johonkin tai
muusta syysta.

- Ala kayta laitetta tilanteissa,
jotka vaikuttavat
paatoksentekokykyysi, kuten
huumeiden ja/tai alkoholin
vaikutuksen alaisena.

- Keittoalueella olevat syttyvat
esineet voivat syttya tuleen.
Ala koskaan sailyta syttyvia
esineita keittoalueella.

- Keittoastiat, joissa on
valurautaa, alumiinia tai
vaurioitunut/karhea pohja,

voivat naarmuttaa lasipintaa.
Kun asetat keittoastioita
laitteeseen, huuhtele aina
astiat ennen sita alaka liu'uta
niita pinnoilla.

- HOyrynpaine, jota

muodostuu lieden pinnan tai
astian pohjan kosteudesta,
voi saada astian
hypahtamaan paikaltaan.
Varmista siksi, etta
keittotason pinta ja
kattiloiden pohja ovat aina
kuivat.

- Laitetta ei voi kayttaa

etaohjauksella tai ulkoisella
ajastimella.

A Lampotilavaroitukset

- VAROITUS: Laitteen

nakyvissa olevat osat
kuumenevat kayton aikana.
Ala koske laitteeseen ja sen
vastuksiin. Alle 8-vuotiaita
lapsia ei saa paastaa laitteen
lahelle ilman aikuisen
valvontaa.

. Al3 aseta syttyvia/rajahtavia

materiaaleja laitteen lahelle,
silla sen reunat ovat kuumat
kayton aikana.

- VAROITUS: Tulipalon vaara:

Al3 sailyta tavaroita
keittotason pinnoilla.
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A Lisatarvikkeiden kaytto

- VAROITUS: Kayta vain lieden
valmistajan suunnittelemia
tai valmistajan laitteen
kayttoohjeissa sopivaksi
suosittelemia
keittotasosuojia tai
laitteeseen kuuluvia
keittotasosuojia. Laitteeseen
sopimattomien suojien
kaytto saattaa aiheuttaa
onnettomuuksia.

ARuoanvalmistuksen

turvallisuus

- VAROITUS:
Ruoanvalmistusprosessia
tulee tarkkailla. Lyhyita
ruoanvalmistusprosesseja
tulee tarkkailla jatkuvasti.

- VAROITUS: Valvomaton
ruoanlaitto liedella rasvaa tai
oljya kaytettaessa voi olla
vaarallista ja saattaa
aiheuttaa tulipalon. ALA
milloinkaan yrita sammuttaa
keittiopaloa vedella, vaan
kytke laite pois
virransyotosta ja peita sitten
liekki esim. kannella tai
sammutuspeitteella.

- Ole varovainen kayttaessasi
alkoholia ruoassa. Alkoholi
haihtuu korkeissa
lampdtiloissa ja voi syttya
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tuleen osuessaan kuumille
pinnoille.

A Induktio

- Uunin salamalevyt kayttavat
induktioteknologiaa. Talla
aikaa ja rahaa saastavalla
induktioliedella on kaytettava
astioita, jotka soveltuvat
induktiokayttoon; muuten
salamalevyt eivat toimi. Saat
lisatietoa

kappaleesta "Kattilan valinta".

. Koska induktioliedet luovat

magneettikentan, ne voivat
aiheuttaa haittavaikutuksia
ihmisille, jotka kayttavat
insuliinipumpun tai sydamen
tahdistimen kaltaisia laitteita.

- Sammuta keittolevy

ohjauspaneelista kayton
jalkeen  ala luota vain
tunnistusanturiin.

- Metalliesineita, kuten veitset,

haarukat, lusikat ja kannet ei
saa asettaa keittolevyn
paalle, koska ne kuumenevat.

. Keittotason alla olevissa

laatikoissa sailytetyt
metalliesineet voivat
kuumentua pitkaan ja
intensiivisesti. Ala sailyta
metalliesineita keittotason
alla olevissa laatikoissa.

. Al aseta elektronisia

tuotteita, kuten
matkapuhelimia, tabletteja



tai tietokoneita
induktioliedelle. Tuotteesi voi
olla vaurioitunut.

ATurvallisuus huollon ja

puhdistuksen aikana

- Odota, etta laite jaahtyy
ennen sen puhdistamista.
Kuumat pinnat voivat
aiheuttaa palovammoja!

- Ala pese laitetta
suihkuttamalla tai
kaatamalla vetta sen paalle!
Sahkaoiskun vaaral!

. Al puhdista laitetta

hoyrypesuirilla, silla tama voi
johtaa sahkaoiskuun.

- Suola- ja sokerijaamat

keittoastioiden pohjassa tai
vastaavat hiukkaset
lasipinnoilla voivat
naarmuttaa ja halkaista lasin.
Varmista, etta keittoastioiden
pohja on puhdas ennen
niiden kayttoa. Pida lasinen
keraaminen pinta puhtaana.
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A Ympiristoon liittyvit ohjeet

direktiivissa maaritettyja haitallisia ja
kiellettyja materiaaleja.
Pakkausmateriaalin havittaminen

Jatemaaraykset
Sahko- ja elektroniikkaromua koskevan
direktiivin (WEEE) vaatimustenmukaisuus
ja tuotteen havittaminen
Tama tuote noudattaa Euroopan

unionin sahko- ja

mmm | clektroniikkaromua koskevaa
direktiivia 2012/19/EY (WEEE-
direktiivi). Tassé tuotteessa on
sahko- ja elektroniikkalaitteiden
(WEEE) kierratyssymboli.
Tama laite on valmistettu
korkealuokkaisista osista ja materiaaleista,
jotka voidaan kayttaa uudelleen ja jotka
soveltuvat kierratettaviksi. Ald havité tata
tuotetta normaalin kotitalousjatteen
mukana sen kayttoian paatyttya. Vie se
sahka- ja elektroniikkaromun
kierratyspisteeseen. Kysy paikallisilta
viranomaisilta Iahimman kierratyspisteen
sijaintipaikka.
Kaytetyn laitteen asianmukainen
havittdminen auttaa estamaan mahdolliset
kielteiset vaikutukset ymparistoon ja
ihmisten terveyteen.
RoHS-direktiivin vaatimustenmukaisuus:
Valitsemasi tuote noudattaa Euroopan

unionin tiettyjen vaarallisten aineiden kayton

rajoittamisesta sahko- ja
elektroniikkalaitteissa koskevaa direktiivia

2011/65/EY (RoHS-direktiivi). Laite ei sisalla
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Pakkausmateriaalit ovat vaarallisia lapsille.
Séilyta pakkausmateriaalit turvallisessa
paikassa lasten ulottumattomissa.
Laitteen pakkausmateriaalit on

valmistettu kierratettavista materiaaleista.
Havita ne oikealla tavalla, ja lajittele ne
kierratysjateohjeiden mukaisesti. Ala
havita niita tavallisen kotitalousjatteen
mukana.

Energiansaastovinkkeja

Tietoja energiatehokkuudesta EU 66/2014
mukaisesti I10ytyy tuotteen mukana
toimitetusta tuoteselosteesta. Seuraavat
vinkit auttavat kayttamaan laitetta
ekologisella ja energiatehokkaalla tavalla:

Sulata pakasteruoat ennen niiden
valmistamista.

Kytke laite pois paalta 5 10 minuutiksi
ennen valmistusajan paattymista
hyodyntaaksesi jalkilampoa. Voit sdastaa
jopa 20 % sahkoa kayttamalla jalkilampdoa.
Kayta kaasulevyille sopivan kokoisia
kannellisia kattiloita/pannuja. Valitse aina
ruoalle sopivan kokoinen kattila. Vaaran
kokoiset astiat vaativat tarpeellista
enemman energiaa.

Pida keittotason keittopinnat ja kattilat
puhtaina. Lika vdhentaa lammonsiirtoa
keittoalueen ja kattilan pohjan valilla.



E] Laitteesi

Tuotteen esittely

| Laskeltopinta Laitteen ohjauspaneelin esittely ja
2 Alakotelo Kavtts

3 Induktiokerttoalue Tastd kappaleesta |6ydat yhteenvedon

4 Induktiokeittoalue PP ydaty

laitteen ohjauspaneelista ja tietoa sen
perustoiminnoista. Joissain kuvissa ja
toiminnoissa voi olla laitekohtaisia eroja.
Keittotason ohjaus

sNapp'éimet

. Paalle/pois-nappain

. Ajastimen nappain

. Pikalammitysnappain/Korkean
tehoasetuksen (tehostin) ndppain
. Puhdistuslukon nappéin

. Pyséytysnappain

. Lisdysnappain
:Vahennysnappain

OP=2E & OO

Symbolit b

o : Levedn keittoalueen Keittoalueen naytto

Le] yhdistelmasymboli 1 Pikaldmmitysnéppain/Korkean
L% - Néppainlukkosymboli tehoasetuksen (tehostin) ndppain

2 Lampdtilan vahennysnappain
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3 Lampdatilan lisdysnappain
4 Halutun keittoalueen lampotilan merkkivalo

Aj

1 Ajastimen toimintakohdan LED-merkkivalo

2 Ajastimen merkkivalo

3 Ajastimen lisdysnappain

4 Nappain-/lapsilukon toimintakohdan LED-
merkkivalo

5 Ajastimen vahennysnéppain

astimen merkkivalo
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Keittotason yleiset tiedot

1 2
4 3

Takana vasemmalla - Induktiokeittoalue
Takana oikealla - Induktiokeittoalue

Edessé oikealla - Induktiokeittoalue

Edessd vasemmalla - Induktiokeittoalue
Keittotasosi on varustettu keittotasoilla,
joilla on leveat pinnat (Flexi -pinnat). Voit
kayttaa tata keittopintaa erillising, toisistaan
riippumattomina keittolevyina. Voit aktivoida
naiden keittoalueiden yhdistelmatoiminnon
ja muuttaa ne yhdeksi keittopinnaksi
keittamiseen suurilla keittoastioilla. Oikeiden
kattiloiden kayttaminen nailla keittoalueilla
ja yhdistelmatoiminnon kaytté on kuvattu
osassa "Keittotason kayttd".
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Tekniset tiedot

Tuotteen ulkomitat (korkeus/leveys/syvyys)

52 mm+*/580 mm/510 mm (Jos mallissa on
jouset ja tiiviste, jotka on kiinnitetty
tuotteeseen, ota leveys- ja syvyysmitat
huomioon 10 mm enemman kuin ndmé mitat.)

Lieden asennusmitat (leveys/syvyys)

560 (+2) mm /490 (+2) mm

Jannite/tagjuus 2N ~ 380-415V ~ 50 Hz
Kaytettavan / tuotteelle sopivan johdon tyyppi min HO5V2V2-F 5 x 1 5 mm?
ja halkaisija '

Kokonaisvirrankulutus

maks. 7200 W

Takana vasemmalla

Induktiokeittoalue

Mitta 180 mm

Virta 2000W / Tehostin: 2300 W
Edessa vasemmalla Induktiokeittoalue

Mitta 180 mm

Virta 2000W / Tehostin: 2300 W
Edessa oikealla Induktiokeittoalue

Mitta 180 mm

Virta 2000W / Tehostin: 2300 W
Takana oikealla Induktiokeittoalue

Mitta 180 mm

Virta 2000W / Tehostin: 2300 W

*  Teknisessa luettelossa ilmoitettu lieden korkeus on laitteen peruskorkeus.

parantamiseksi.

laitettasi.

Teknisia tietoja voidaan muuttaa ilman ennakkoilmoitusta laitteen laadun

Taman kayttdohjeen kuvat ovat viitteellisi, eivatka valttamatta vastaa taysin

Tuotteen etiketeissé tai sen mukana toimitetuissa asiakirjoissa ilmoitetut arvot on
saatu laboratorio-olosuhteissa relevanttien standardien mukaisesti. Nama arvot

voivat vaihdella laitteen kayttd- ja ymparistoolosuhteiden mukaan.
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B Ensimmainen kiyttokerta

Ennen laitteen kayttoonottoa on ILMOITUS
suositeltavaa suorittaa seuraavissa
kappaleissa mainitut toimenpiteet.

Ensimmainen puhdistuskerta

1. Poista kaikki pakkausmateriaalit.

2. Pyyhi laitteen pinnat maralla liinalla tai
pesusienelld ja kuivaa pinnat kuivalla ILMOITUS
liinalla.
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Jotkut pesuaineet tai
puhdistusmateriaalit voivat
vahingoittaa pintoja. Ald kéyta
puhdistukseen syovyttavia
pesuaineita,
puhdistusjauheita/-voiteita tai
mitaan teravia esineita.

Savua ja hajua voi esiintya
parin tunnin ajan ensimmaisen
kayton aikana. Tama on aivan
normaalia. Varmista, etta
huone tuuletetaan hyvin savun
ja hajun poistamiseksi. Valta
hengittdmasta savua ja
savunhajua.



B Keittotason kaytto

Yleista tietoa lieden kayttoon
liittyen

Yleiset varoitukset

+ Ald anna esineiden pudota keittotason
paille. Jopa pienet esineet, kuten
suolahakkurit, voivat vahingoittaa
keittotasoa. Ala kayta sarailla olevia
keittotasoja. Vesi voi valua naiden
halkeamien l&api ja aiheuttaa oikosulun.
Jos pinta on vaurioitunut milldan tavalla
(esim. Nakyvia halkeamia), ssmmuta
sulake ensin ja soita sitten valtuutettuun
huoltoon irrottamaan laite sahkdverkosta
sahkoiskun vaaran vahentamiseksi.

+ Ala kayta epatasapainossa olevia ja
helposti kaatuvia kattiloita/pannuja
liedelld.

+ Ala lammita tyhjia kattiloita/pannuja.
Kattila ja laite voi vaurioitua.

+ Sammuta aina lieden polttimet jokaisen
kayton jalkeen.

+ Laite vaurioituu, jos keittotasoa kaytetaan
ilman kattilaa/pannua. Sammuta aina
keittolevyt jokaisen kayton jalkeen.

+ Jokaisen kayttokerran jalkeen keittotaso
on kuuma, joten &l laita muoviastioita /
kattiloita keittotasolle. Poista nama
materiaalit pinnalta valittomasti.

+ Akilliset lampdtilan muutokset lasisella
keittopinnalla voivat aiheuttaa vaurioita.
Varo laikyttamasta kylmia nesteita
kypsennyksen aikana.

+ Aseta sopiva maara ruokaa kattilaan ja
pannuun. Nain estat ruoan kiehumisen yli
kattilasta/pannusta ja valtyt
ylimaaraiseltd puhdistamiselta.

+ Ald aseta kattilan/pannun kansia
polttimien/alueiden paélle.

+ Keskita kattilat polttimien/alueiden paélle.
Jos haluat asettaa kattilan eri
polttimen/alueen paélle, dla liu'uta sita
toisen polttimen péaalle. Nosta se yIos ja
laske toisen polttimen paalle.

Induktiokeittotason kayttoperiaate.
Induktiokeittotaso on kuin avoin piiri. Piiri
paattyy, kun induktiokeittdmiseen soveltuvat
kattilat / pannut asetetaan sen paélle ja
lasin pinnan alla oleva elektroninen
jarjestelma tuottaa magneettikentan.

Ruukkujen / kattiloiden metallialusta
l[ammitetaan ottamalla energiaa tasta
magneettikentasta. Nain ollen lampda ei
luoda keittotason pintaan, vaan suoraan
kattilaan/pannuun sen paalla. Lasipinta
lampenee kattilan/pannun lammaosta.

Induktiotekniikalla keittamisen edut
Induktiokeittotasot tarjoavat joitakin etuja,
koska 12mpd siirretadan suoraan
kattilaan/pannuun.

+ Ylikiehuva ruoka ei pala nopeasti kiinni,
koska lasipintaa ei lammiteta suoraan.
Sen puhdistaminen on helpompaa.

+ Keittdminen on nopeampaa, koska lampd
siirretaan suoraan kattilaan/pannuun.
Tama saastaa aikaa ja energiaa toisiin
keittotasotyyppeihin verrattuna.

+ Koska Iamp0 siirretdan suoraan
kattilaan/pannuun, lampohavikkia ei
esiinny ja keittaminen on tehokkaampaa.

+ Se, etta lammonsiirto paattyy ja
keittopintaa ei lammitetd suoraan, kun
kattila/pannu poistetaan keittopinnalta,
tarjoaa turvallisemman kayton.

Turvallinen kaytto:

+ Ala valitse korkeaa lampd&tasoa, kun
tarttumattomia, pienella oljymaaralla
pinnoitettuja kattiloita/pannuja tai ilman
dljya kaytetaan (teflon-tyyppi).

+ Ala kayta lasikeittopintoja tavaroiden
sdilytysalustoina tai leikkuulautoina.

+ Al3 aseta metalliesineitd, kuten aterimet
tai kannet keittotason paélle, koska ne
voivat kuumentua.

+ Alé koskaan kayta alumiinifoliota
keittamisessa. Ala koskaan aseta
alumiinifolioon kaarittyja ruokia
induktioalueelle.

+ Pida magneettiset esineet, kuten
luottokortit tai teipit etaalla keittotasosta
kayton aikana.

+ Jos keittotason alla on uuni ja sita
kaytetaan, keittotason anturit voivat
laskea sen tehotasoa tai sammuttaa sen.

+ Keittotasossa on automaattinen
sammutusjarjestelma. Lisatietoja tasta
jarjestelmasta on esitetty seuraavissa
kappaleissa. Jos kaytat ohutpohjaisia
kattiloita keittamiseen, nama kattilat
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kuumenevat erittain nopeasti ja niiden
pohja voi sulaa ja vaurioittaa keittopintaa
ja laitetta, ennen automaattisen
sammutusjarjestelman aktivointia.

Kattilat/pannut

Kayta ferromagneettisia, korkealaatuisia
kattiloita/pannuja, joissa on merkinta tai
varoitus soveltuvuudesta kayttéon
induktiokeittotasolla. Mita korkeampi
rautapitoisuus, sen parempi kattilan/pannun
suorituskyky. Keittoastioiden / kattiloiden
pohjan halkaisijan on vastattava
induktiovydhyketta. Ehdotetut koot on
esitetty alla.

Sopivat kattilat/pannut:

+ Valurautakattila/pannu

+ Emalikattila/pannu

+ Ruostumattomat teraskattilat/pannut
(merkinnalla tai varoituksella
soveltuvuudesta induktiokayttoon.

Sopimattomat kattilat/pannut:
+ Alumiinikattilat/pannut

+ Kuparikattilat/pannut

+ Messinkikattilat/pannut

+ Lasikattilat/pannut

+ Saviastiat

+ Keraamiset posliiniset

Suositukset

+ Kayté vain kattiloita/pannuja tasaisella
pohjalla. Ala kayta kattilaa/pannua
koveralla tai kuperalla pohjalla.

+ Kéayta vain kattiloita/pannuja paksulla,
tyostetylla pohjalla. Jos kaytat
ohutpohjaisia kattiloita keittamiseen,
nama kattilat kuumenevat erittain
nopeasti ja niiden pohja voi sulaa ja
vaurioittaa keittopintaa ja laitetta, ennen
automaattisen sammutusjarjestelman
aktivointia. Teravét reunat naarmuttavat

4

pintaa.
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+ Joidenkin kattiloiden/pannujen
ferromagneettinen kenttéd on todellista
halkaisijaa pienempi. Keittotaso
lammittaa vain taman alueen. Nain ollen
lampo ei jakaudu tasaisesti ja keittdmisen
tehokkuus heikkenee. Taman lisaksi
suuret induktiokeittotasot eivat ehka
tunnista naita kattiloita/pannuja. Nain
ollen keittolevy tulee valita

ferromagneettisen kentan koon mukaan.

/

+ Jotkin kattiloiden/pannujen pohjat
sisaltdavat raudattomia materiaaleja, kuten
alumiinia. Nama kattilat/pannut eivat
ehka lampene kunnolla tai
induktiokeittotaso ei tunnista niita
lainkaan. Joissakin tapauksissa saattaa
ilmeta huono kattiloiden/pannujen
varoitus.

Tasainen keittoastioiden jakaminen
oikealle ja vasemmalle ja
keskikeittolevylle vaikuttaa
keittamistulokseen positiivisesti, kun
useita aterioita keitetaan
indiktioliedella.




Kattiloiden/pannujen testi

Testaa sopiiko kattila keittamiseen

induktiokeittotasolla seuraavalla tavalla.

1. Se on yhteensopiva, jos magneetti
kiinnittyy kattilan pohjaan.

2.Se on yhteensopiva, jos b g vilku, kun
kattila asetetaan induktiokeittotason
paalle ja keittotaso kytketaan paalle.

Kattiloiden/pannujen kokosuositukset

180 min 100 - maks. 180

210 min 140 - maks. 210
240 min 140 - maks. 240
280 min 125 - maks. 280
320 min 125 - maks. 320

Keittoalue levedlla

(flexi) pinnalla leveys 230 - pituus 390

Kattiloiden/pannujen tunnistaminen
induktiokeittotasolla riippuu kattilan/pannun
pohjan halkaisijasta ja
ferromagneettipitoisuudesta.
Kattiloiden/pannujen tunnistamisen ja
tehokkaan keittdmisen varmistamiseksi,
kattilat/pannut on valittava keittolevyn koon
mukaan. Keittolevylle sopivien
kattiloiden/pannujen kokosuositukset on
esitetty alla.

Keittamiskayttaytyminen voi vaihdella
kattiloiden tyypista, kattilan koosta ja
keittoalueen koosta riippuen.
Homogeenisemmaksi
kiehumiskayttaytymiseksi voidaan kayttaa
yhden askeleen suurempaa keittoaluetta.
Suuremman keittoalueen kaytto ei aiheuta

energian tuhlausta induktiolevyilla, koska
[ampd syntyy vain kyseisella kattilalla.

Keittoalue leveilla pinnalla (flexi)
Keittotaso on varustettu keittolevyilla
levedlla pinta-alalla (Flexi-pinnat). Voit
kayttaa tata keittopintaa erillising, toisistaan
riippumattomina keittolevyina pienemmille
kattiloille/pannuille. Voit aktivoida naiden
keittoalueiden yhdistelmatoiminnon ja
muuttaa ne yhdeksi keittopinnaksi
keittamiseen suurilla keittoastioilla.

Keittoalueilla levealla
pinta-alalla on kaksi
keittoaluetta, edessa
ja takana. Naita
keittoalueita voidaan
kayttaa kahtena
erillisend
keittoalueena eri
lampdtilatasoille,
kahdella eri
kattilalla/pannulla.
Aseta kattilat/pannut
erillisten
keittoalueiden
keskelle.

Keittdmiseen yhdella
kattilalla/pannulla,
aseta se etu- tai
takakeittoalueen
keskelle. Al4 aseta
kattilaa/pannua
keittoalueen
keskelle.
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Keittdmiseen
suurella
kattilalla/pannulla,
aseta kattila/pannu
niin, etta se peittaa
molemman
keittoalueen
keskiosan ja on
keittoalueen
keskella.

Nappaimet 3 Lampdtilan lisdysndppain
: Padlle/pois-ndpp&in 4 Halutun keittoalueen lampétilan merkkivalo
% : Ajastimen nappain
*ﬁl . Pikalammitysnappain/Korkean
tehoasetuksen (tehostin) ndppain
N : Puhdistuslukon nappain

. Lisdysnappain

:Vahennysnappain
Symbolit

. Levedn keittoalueen

yhdistelmasymboli
- Nappainlukkosymboli

% : Pysaytysnappain

1 Ajastimen toimintakohdan LED-merkkivalo
2 Ajastimen merkkivalo

3 Ajastimen lisdysnappain

4 Nappain-/lapsilukon toimintakohdan LED-
merkkivalo

Ajastimen vahennysnappain

Keittoalueen nayttd : 5

1 Pikalammitysnappain/Korkean
tehoasetuksen (tehostin) ndppain

2 Lampatilan vahennysnappain
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Ohjauspaneelia koskevat yleiset
varoitukset

Tata laitetta ohjataan
kosketusohjauspaneelilla. Jokainen
kosketusohjainpaneelilla
suorittamasi toiminto vahvistetaan
aanimerkilla.

Pida ohjauspaneeli aina puhtaana ja
kuivana. Kostea ja likainen pinta
saattaa aiheuttaa toimintahairioita.

Jos mitaan toimintoa ei suoriteta 10
sekuntiin, liesi palaa automaattisesti
valmiustilaan.

Jos mitddn ndppainti ei paineta
pitkaan aikaan, laite sammuttaa
itsensa automaattisesti
turvallisuussyista.

Lieden kytkeminen paille:

1. Kytke liesi paalle koskettamalla(D-
nappainta.

"0" ilmestyy kaikkien keittoalueiden

nayttéruuduille.

Keittoalueiden kytkeminen pois paalta:
Keittoalue voidaan kytkea pois 3 eri tavalla:
1. Koskettamalla (D -ndppainta

Kosketa D -ndppainta.

2. Laskemalla lampdtilaa "0" tasolle;

Voit sammuttaa keittoalueen saatamalla

lampdtila-asetusta "0" tasolle.

3. Kayttamalla sammutustoimintoa
ajastimen kanssa haluamallesi
keittoalueelle;

Ajan kuluessa loppuun ajastin sammuttaa

valitsemasi keittoalueen. "0" tai "00"

ilmestyy keittoalueen nayttoon.

Ajan kuluessa loppuun, laite paastaa

aanimerkin. Kosketa mita tahansa

ohjauspaneelin nappainta sammuttaaksesi
aanimerkin.

4. Koskettamalla keittoalueen @/@ -
nappaimia samanaikaisesti haluamallesi
keittoalueelle;

Voit sammuttaa valitsemasi keittoalueen

koskettamalla sen ©/@ -nappaimia

samanaikaisesti.

Jos "H" tai "h"” on palaa kun
keittoalue on kytketty pois paalta,
keittoalue on vield kuuma. Al3
kosketa keittoalueita.

Jaannoslammon merkkivalo

Jos "H" symboli vilkkuu keittoalueen
naytossa, keittoalue on vield kuuma ja sita
voidaan kayttaa pienen ruokamaéaran
lampimana pitamiseen. Symboli muuttuu
pian "h" symboliksi, joka tarkoittaa etta
keittoalue on jaahtynyt.

Kun virta katkaistaan, jalkilammon
merkkivalo ei syty ja ei varoita
kayttajaa kuumista keittoalueista.

Lampotilantason saato

1. Kytke liesi paalle koskettamalla(D-
nappainta.

2.S44ada haluamaasi lampdtilatasoa
koskettamalla keittoalueen &/@® -

» Valittu keittoalue alkaa toimimaan valitulla
lampatilatasolla.

280 mm induktiokeittolevyn
ulkoreuna (jos tuote on varustettu
280mm induktiokeittolevylld)
kaynnistyy vain kun tarpeeksi suuri
kattila, joka peittaa keittoalueen
asetetaan keittoalueelle ja lampdtila
asetataan korkeammalle tasolle kuin
8.

Tehostin (BOOSTER)-asetus
Voit kayttaa tehostintoimintoa nopeaan
lammittamiseen. Tata toimintoa ei
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kuitenkaan suositella pitkaaikaiseen

kuumentamiseen. Tehostintoiminto ei ehka

ole kaytettavissa kaikilla keittoalueilla.

Tehostin (BOOSTER)-asetuksen

valitseminen:

1. Kytke liesi paalle koskettamalla(D-
nappainta.

2. Kosketa haluamasi keittoalueen A8-
nappainta

» Valittu keittoalue toimii enimmaisteholla ja
“P"-symboli ilmestyy keittoalueen
nayttéruutuun. Keittoalue poistuu
tehostimesta ja jatkaa toimintaa tasolla "9".

Tehostin (BOOSTER)-asetuksen
kytkeminen pois paalta ennenaikai-
sesti:

Voit sammuttaa tehostimen milloin tahansa
koskettamalla @ tai AB-nappainta.
Keittoalue poistuu tehostimesta ja jatkaa
toimintaa tasolla "9".

Kahden samassa vaakasuorassa ta-
sossa sijaitsevan keittoalueen toimin-
taperiaate:

Jos yksi keittoalue asetetaan

tasotehostimeen, ja toinen keittoalue, joka

sijaitsee samassa vaakasuorassa tasossa

asetetaan 6 tasoa suuremmaksi (7, 8 ja 9),

ensimmainen keittoalue putoaa tasoon 9, ja

toinen keittoalue voidaan asettaa 6 tasoa
suuremmaksi (7, 8 ja 9). Jos toinen
keittoalue asetetaan tasotehostimeen,

ensimmainen keittoalue putoaa tasoon 6.

Laajapintaisen keittoalueen

paallekytkeminen

1. Kosketa D kytkedksesi lieden paélle.

2. Kytkedksesi laajapintaisen keittoalueen
paille, pidd molempien keittoalueiden Al
nappaintd painettuna samanaikaisesti
noin 3 sekunnin ajan.
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»"0" ilmestyy takana vasem

keittoalueen nayttoruutuun. © ilmestyy

edessa vasemmalla olevan keittoalueen

nayttéruutuun ja laajapintainen keittoalue

kytkeytyy paalle.

3. Kosketa takana vasemmalla olevan
keittoalueen @/@—néppéimié
asettaaksesi lampdotilan "0" ja "9" vilille.

Kun laajapintainen keittoalue on
kytketty paalle, lampdtila voidaan
asettaa takana vasemmalla olevan
keittoalueen @/@—néppéimillé. Et
voi asettaa lampdtilaa kayttaen
edessa vasemmalla olevan

keittoalueen @/@—néppéimié.

Laajapintaiset vasemman puolen
keittoalueet ovat esimerkkina. Jos
my®os lieden oikealla puolella on
laajapintainen keittoalue, samat
ohjeet koskevat myds tata
keittoaluetta.

» Keittoalue kaynnistyy.

Laajapintaisen keittoalueen
kytkeminen padlle, kun yksi tai
molemmat vasemmanpuoleisista
keittoalueista ovat kdytossa

Kun yksi tai molemmat
vasemmanpuoleisista keittoalueista ovat
kaytossa, voit yhdistaa keittoalueet
aktivoimalla laajapintaisen keittoalueen. Voit
silloin kayttaa laajempaa keittoaluetta




1. Kytkedksesi laajapintaisen keittoalueen
paille, pidd molempien keittoalueiden A
nappaintd painettuna samanaikaisesti
noin 3 sekunnin ajan.

» Viimeisimman valitun keittoalueen

lampdtila ilmestyy takana vasemmalla

olevan keittoalueen nayttéruutuun ja
laajapintainen keittoalue kytkeytyy paalle.

» Yhdistetyt keittoalueet jatkavat

toimintaansa kayttden vasemman

keittoalueen (jos saatavilla) lampdtila- ja
ajastinasetuksia. Vasemmanpuoleisen
keittoalueen arvo, joka asetettiin ennen
keittoalueiden yhdistamista

» Muuttaaksesi lampdtilaa, kosketa takana :

vasemmalla olevan keittoalueen @/@—
nappaimia ja aseta haluamasi lampatila.

Jos kosketat vasemman keittoalueen
*m—néppéinté laajapintaisen
keittoalueen ollessa kytketty paélle,
keittoalueet toimivat tehostintasolla.

Laajapintaisen keittoalueen

sammuttaminen

Laajapintainen keittoalue voidaan

sammuttaa 4 eri tavalla:

1. Asettamalla lampétila tasolle "0"

Laajapintainen keittoalue voidaan

sammuttaa asettamalla lampdtila tasolle "0".

2. Kayttamalla laajapintaisen keittoalueen
ajastinsammutustoimintoa

Ajan kuluessa loppuun, ajastin kytkee

laajapintaisen keittoalueen pois paalta. 0

ilmestyy vasemman keittoalueen

nayttéruutuun ja 00 ilmestyy ajastimen
nayttéruutuun.

3. Koskettamalla minka tahansa
vasemmanpuoleisen keittoalueen O/®-
nappaimia samanaikaisesti

Jos kosketat minka tahansa

vasemmanpuoleisen keittoalueen O/®-

nappdimia samanaikaisesti, keittoalueet
erotetaan toisistaan ja kytketaan pois paalta.
4. Painamalla molempien keittoalueiden A
-nappaimia samanaikaisesti noin 3
sekunnin ajan
Keittoalueet kytkeytyvat pois paalta jos
paina molempien keittoalueiden AlL-
nappdimia samanaikaisesti noin 3 sekunnin
ajan.
Puhdistuslukko
Puhdistuslukko estaa ohjauspaneelin
kaikkien nappaimien kayton 20 sekunnin
ajaksi, jolloin kayttaja voi suorittaa
pikapuhdistuksen lieden ollessa kaytossa.
Laite ei kayta virtaa tana aikana.
Puhdistuslukon asettaminen
1. Kosketa ja pida pohjassa @—néppéinté
kunnes kuulet yksittaisen aanimerkin
minka tahansa keittoalueen ollessa
kytketty paalle.
Laskenta alkaa 20:sté keittotason
ajastinnaytossa. Mikaan ohjauspaneelin
nappaimista, paitsi @—néppéin ei toimi
taman ajanjakson aikana.
Puhdistuslukon purkaminen
Sinun ei tarvitse painaa mitaan nappainta
puhdistuslukon purkamista varten. Liesi
antaa aanimerkin 20 sekunnin kuluttua ja
puhdistuslukko on purkautuu
automaattisesti.

Jos haluat purkaa puhdistuslukon
aikaisemmin, kosketa ja pida &
nappainta pohjassa kunnes kuulet
kaksi merkkidanta.

Lapsilukko

Kun keittoalueet on kytketty pois paalta, voit

suojata lieden tahattomalta kaytolta ja estaa

lapsia kytkemasta keittotasoja paalle

kayttaen lapsilukkoa. Voit asettaa tai purkaa

lapsilukon ainoastaan kun keittoalueet on

kytketty pois paalta (valmiustilassa).

Lapsilukon asettaminen

1. Kosketa ja pida molempia @ja -
nappaimia pohjassa samanaikaisesti

kunnes laite padstaa merkkiaanen lieden
ollessa valmiustilassa.
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Lapsilukko kytkeytyy pois kaytosta. "L"
esitetaan kaikkien keittoalueiden
nayttéruudussa hetken aikaa ja &
nappaimen desimaalipiste syttyy palamaan.

Jos jotain ndppainta painetaan
lapsilukon ollessa paall3, laite antaa
kaksi aanimerkkia ja "L" vilkkuu
kaikkien keittoaluiden
nayttéruudussa.

Lapsilukon purkaminen

1. Kosketa ja pida molempia @Jja (-
nappaimia pohjassa samanaikaisesti
kunnes laite padstaa kaksi merkkiaanta
lapsilukon ollessa paalla

» Lapsilukkotoiminto on purettu. "L" vilkkug

kaikkien keittoalueiden nayttéruudussa ja &-

nappdimen valo sammuu.

Nappainlukko

Voit asettaa ndppainlukon, estadksesi
toimintojen muuttamisen vahingossa lieden
ollessa kaytossa.

Nappainlukko perutaan
virtakatkoksen ilmetessa.

Nappainlukon asettaminen

1. Kosketa ja pida molempia @)ja -
nappaimia pohjassa samanaikaisesti
kunnes laite padstaa aanimerkin lieden
ollessa valmiustilassa.

Lapsilukko asetetaan paélle ja él—néppéimen

desimaalipiste syttyy palamaan vilkkumisen

jalkeen.
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Voit aktivoida ndppainlukon vain
kayttotilassa. Vain @—néppéin toimii
nappainlukon ollessa paalla.
Koskettaes§asi mita tahansa muuta
nappainta, &-ndppaimen
desimaalipiste vilkkuu merkiksi siit3,
ettd ndppainlukko on paalla. Jos
kytket lieden pois paalta
nappainlukon ollessa paalld, sinun
taytyy purkaa nappainlukko ennen
kuin voit kytkea lieden takaisin paalle.
Koskettaessasi mita tahansa
nappainta purkamatta
nappainlukkoa, "L" vilkkuu kaikkien
keittoalueiden nayttoruudussa
ilmaisten nappainlukon olevan paalla.
Pura nappainlukko kytkeaksesi lieden
taas paille.

Nappainlukon purkaminen

1. Kosketa ja pida molempia ﬂja -
nappaimia pohjassa samanaikaisesti
kunnes laite paastaa kaksi aanimerkkia
péppéinlukon ollessa paalla.

» B-ndppaimen valo sammuu ja

ohjauspaneelin nappainlukko avautuu.

Ajastintoiminto

Taman toiminnon avulla kypsentaminen

helpottuu. Sinun ei tarvitse vahtia liettd koko

ajan yhtajaksoisesti laittaessasi ruokaa.

Keittoalue kytkeytyy pois paalta

automaattisesti asettamasi ajan paatyttya.

Ajastimen asettaminen

1. Kytke liesi paalle koskettamalla O-
nappainta.

2. Aseta haluttu lampdétila koskettamalla®
/@—néppéimié.

3.Aseta ajastin koskettamalla {Y-nappainta.
"00" symboli ja valitun alueen

desimaalipiste vilkkuvat ajastinnaytdssa.



4. Aseta haluamasi aika koskettamalla
ajastimen @/@—néppéimié.

5. Asetus kytkeytyy paalle 10 sekunnin
kuluttua. Valitun alueen desimaalipiste
vilkkuu ajastinnaytossa.

6. Toista edelld mainitut toimenpiteet
muiden keittoalueiden osalta, joille haluat
asettaa ajastimen.

Jos useamman kuin yhden ajastimen
arvo asetetaan eri keittoalueille,
vyohykkeen ajastin, jolla on
vahimmaisajastinarvo, nakyy
ajastimen naytdlla ja kyseisen
keittoalueen desimaalipilkku vilkkuu.
Muiden keittoalueiden
desimaalipisteet syttyvat palamaan
jatkuvasti.

Voit ndhda jaljella olevan
kypsennysajan koskettamalla
kaikkien keittoalueiden @—néppéinté
uudelleen. Jokaiselle kosketukselle
nakyy eri keittoalueen ajastinarvo.
Viimein, ajastimen pienin
mahdollinen arvo tulee uudelleen
esiin.

Ajastinta ei voida asettaa ilman
keittoalueen ja sen lampatilan
asettamista.

Ajastin voidaan asettaa vain jo
kaytossa oleville keittoalueille.

Ajastimen asettaminen pois paalta
Kun asettamasi aika on kulunut loppuun,
lampolevy kytkeytyy pois paalta
automaattisesti ja liesi antaa aanimerkin.
Paina mita tahansa nappainta
sammuttaaksesi ddnimerkin. Jos et paina
mitaan nappaintd, signaalin aani
peruutetaan muutaman minuutin kuluttua.
Ajastimien asettaminen pois paalta
aikaisemmin

Jos sammutat ajastimen aikaisemmin, liesi
jatkaa toimintaansa asetetussa
lampdatilassa kunnes se on kytketty pois
paalta.

Voit kytkea ajastimen pois paalta
aikaisemmin kahdella eri tavalla:

Aseta haluamasi keittoalueen ajastin pois

paalta asettamalla sen arvoksi "00":

1. Kosketa @/@—néppéimié kunnes "00"
ilmestyy ajastetun keittoalueen
nayttéruutuun.

» Haluamasi keittoalueen

desimaalipistesymboli sammuu pysyvasti ja

ajastin peruutetaan.

Aseta haluamasi keittoalueen ajastin pois

paalta koskettamalla keittoalueen O/®-

nappaimia samanaikaisesti:

1. Kosketa halutun keittoalueen ©/®-
nappdimia samanaikaisesti.

» Haluamasi keittoalueen

desimaalipistesymboli sammuu pysyvasti ja

ajastin peruutetaan.

Taman vaiheen jalkeen, haluamasi
alueen lampdatila asetetaan "0" myos
ajastimen kanssa.

Katkaisutoiminto

Voit laskea keittoalueiden kayttolampaotilan
alimmalle tasolle (taso 1) tdman toiminnon
avulla.

Jos ajastin on asetettu jollekin
keittoalueelle, ajastin jatkaa
toimintaansa katkon aikana.

1. Kosketa ﬂ”—néppéinté minka tahansa
keittoalueen ollessa kytketty paalle.

Kaikki kaytdssé olevat keittoalueet toimivat

nyt minimitasolla (taso 1). "I2-symboli

ilmestyy kaytossa olevien keittoalueiden
nayttéruutuun.

2. Kosketa ﬂﬂ—néppéinté uudelleen
kytkedksesi kaikki katkaistut keittoalueet
takaisin paalle kayttaen aikaisemmin
asetettuja asetuksia.

Tehon hallintatoiminto

Laite on varustettu tehonhallintatoiminnolla.
Voit muuttaa keittotason kuluttamaa
kokonaistehoa tall4 toiminnolla.
Tehonhallintatoiminnossa on 8 eri tasoa
kaytettavissa.

Tehonhallintatoiminto - Kokonaistehotasot
jotka voidaan asettaa
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36 3,6 KW
44 4.4 kW
54 5,4 KW
57 5,7 KW
67 6,7 KW
72 72 kW

Kokonaistehon muuttaminen

1. Kytke keittolevy paalle koskettamalla @
nappainta. Kytke keittolevy pois paalta

koskettamalla \} nappainta uudelleen.
2. Kosketa sitten oikean etualueen A
nappainta, W ndppaints, © ajastin ©)

nappainta ja lopuksi vasen etualueen A
nappainta.

3. Asetettu tehonhallintataso naytetaan
ajastinnéﬁtéllé.

4.Kosketall nappainta vaihtaaksesi tasojen

valilla ja aseta haluttu kokonaistehoarvo.
5. Vahvista asetus koskettamalla D
nappainta ja keittotason
sammuttamiseksi. Asetettu
kokonaistehoarvo aktivoidaan.

Keittolevyille maaritetyt
lampdtilatasot voivat vaihdella
kokonaistehotason asetuksen
mukaan. Keittolevylle maaritetty
lampdtilataso laskee automaattisesti
keittotason suorittaman
tehoasetuksen mukaan. Tama ei ole
toimintahairio.

Jos muuta ndppainta kuin
madritettya jarjestysta kosketetaan
tehotasoa muutettaessa, asetusta ei
voida tehda. Asetuksen tekeminen on
toistettava vaiheet alusta alkaen.
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Induktiolieden keittoalueiden
kayttaminen turvallisesti ja tehokkaas-
ti

Toimintaperiaatteet: Induktiolieden toiminta
perustuu suoraan lAammaonsiirtoon
kypsennysvalineen ja lieden valilla. Taman
vuoksi, silla on useita etuja verrattuna
muihin liesityyppeihin. Se toimii
tehokkaammin eika lieden pinta kuumene.
Induktioliesi on varustettu ensiluokkaisilla
turvajarjestelmill3, joiden ansiosta sen
kayttaminen on mahdollisimman turvallista.

Liesi on varustettu
induktiokeittoalueilla, joiden halkaisija
on 145,180, 210 ja 280 mm mallista
riippuen. Induktion ansiosta jokainen
keittoalue tunnistaa automaattisesti
sille asetetun astian. Energiaa
muodostuu vain alueille, joissa astia
on kosketuksissa keittoalueen
kanssa, ja ndin saavutetaan
mahdollisimman vahainen
energiankulutus.

Tuote saattaa alkaa pysahty3, kun se
toimii tasoilla 1 - 7, etenkin
keittoastiassa, joiden halkaisija on
pieni ja kun vesidljya on vahan. Tama
ei ole vika.

Jarjestelman automaattinen sammu-
tus

Keittotason ohjaimissa on jarjestelman
automaattinen sammutus. Jos yksi tai
useampi keittolevy on jatetty paalle,
keittoalue sammuu automaattisesti hetken
kuluttua (katso taulukko - 1). Jos
keittolevyyn on asetettu ajastin, sammuu
myos ajastinnaytto.

Automaattisen sammutuksen aikaraja
riippuu valitusta lampdtilatasosta.
Maksimikayttdaikaa kaytetaan talle
lampatilatasolle.

Keittoaluetta voidaan kayttaa uudelleen, kun
se on sammunut automaattisesti ylla
kuvatulla tavalla.



Taulukko -1: Automaattiset sammutusajat

0 0

1 6

2 6

3 5

4 5

5 4

6 1,6

7 1,6

8 1,6

9 30 minuuttia
P (tehostin) 10 minuuttia (*)
(*) Keittolevy putoaa tasolle 9 kun 10
minuuttia on kulunut,

Ylikuumenemissuoja

Liesi on varustettu antureilla

ylikuumenemista vastaan. Seuraavia oireita

voidaan havaita ylikuumenemisen

yhteydessa:

+ Kaytdssa oleva keittoalue saattaa
kytkeytya pois paalta.

+ Valittu taso saattaa pudota korkeammalta
tasolta tasolle 7.

Ylivirtauksen turvajarjestelma
Keittoliesi on varustettu ylivirtauksen
turvajarjestelmalla. Ohjauspaneelille
roiskuvan ylivirtauksen sattuessa
jarjestelma katkaisee virran valittémasti ja
sammuttaa lieden. "E"-varaitus tulee
nakyviin taman jakson aikana.

Tasmiallinen tehoasetus

Induktioliesi reagoi komentoihin valittdmasti,
silla ominaisuus kuuluu sen
toimintaperiaatteisiin. Liesi muuttaa
tehoasetukset erittdin nopeasti. Tdman
vuoksi voit estaa keittoastiaa (joka sisaltaa
vettd, maitoa jne.) kiehumasta yli, vaikka se
olisikin juuri kiehahtamassa yli.

Jos kosketusohjauspaneelin pinta on
altistunut runsaalle hoyrylle, koko
ohjausjarjestelma saattaa kaatua ja
antaa virhesignaalin.

Pida kosketusohjauspaneelin pinta
puhtaana. Virhetoimintoja voi olla
havaittavissa.
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[ Yleisii tietoja ruoanvalmistuksesta

Tassa osassa on esitetty ruoan valmistelu-
ja keittdmisvinkkeja.
Yleiset varoitukset koskien ruoan

valmistamista keittotasolla

+ Ala taytd kattilaa 6ljylla koskaan yli
kolmasosan sen vetotilavuudesta. Ald jata
liettd valvonnatta, kun kuumennat &ljya.
Ylikuumentunut oljy aiheuttaa
tulipalovaaran. Ala koskaan yrita
sammuttaa oljypaloa vedella! Kun 4ljy
syttyy tulee, peitad se sammutuspeitteelld
tai kostealla vaatteella. Sammuta liesi, jos
sen tekeminen on turvallista ja soita
palokunta paikalle.
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+ Poista aina ylimaarainen vesi ennen ruoan

paistamista ja aseta ne kuumaan 6ljyyn
hitaasti. Varmista, ettd pakasteruoka on
taysin sulanut ennen paistamista.

Kun lammitat oljya, varmista, etta
kayttamasi astia on kuiva, ja pida sen
kansi auki.

Keittosuositukset energiaa saastamalla
on esitetty osassa "Ymparistoohjeet".
Eri ruoille ilmoitetut kypsennyslampatilan
ja -ajan arvot voivat vaihdella reseptin ja
ruoan maaran mukaan. Tasta syysta ne
on annettu arvovaleina.



Kunnossapito ja huolto

Yleiset puhdistusohjeet

A Yieiset varoitukset

+ Anna tuotteen jadhtya, ennen sen
puhdistamista. Kuumat pinnat voivat
aiheuttaa palovammoja!

+ Ala levitd puhdistusainetta suoraan
kuumilla pinnoilla. Tdma voi aiheuttaa
pysyvia tahroja.

+ Laite on puhdistettava ja kuivattava
huolellisesti jokaisen kayton jalkeen. N&in
ruokaja@gmien puhdistaminen on helppoa
ja ndiden jaamien palaminen estetaan,
kun tuotetta kaytetaan uudelleen. Tama
pidentaa laitteen kayttoikaa ja toistuvilta
ongelmilta valtytaan.

+ Ald kayta hoyrypesureita tuotteen
puhdistamiseen.

+ Osa pesuaineista tai puhdistusaineista
voivat vaurioittaa pintaa. Ala kayta
hankaavia puhdistusaineita, pulvereita,
puhdistusvoiteita, kalkinpoistoaineita tai
terdvia esineitd puhdistuksen aikana.

+ Puhdistuksessa jokaisen kayton jalkeen ei

tarvita erikoispuhdistusaineita. Puhdista
tuote astianpesuaineella, [Ampimalla
vedella ja pehmealla pyyhkeella tai
sienelld ja kuivaa ne kuivalla
mikrokuitupyyhkeella.

+ Pyyhi pois kaikki jaljelld oleva neste
puhdistuksen jalkeen ja keittamisen
aikana roiskunut ruoka.

+ Ala puhdista mitaan laitteen osaa
astianpesukoneeseen.

Keittotasolle:

+ Hapan lika, kuten maito, tomaattipasta ja
0Oljy, voi aiheuttaa pysyvia tahroja
keittotasoihin ja polttimien/keittolevyjen
osiin. Puhdista ylivuotoiset nesteet heti
keittotason jaahdyttamisen jalkeen
sammuttamalla se.

Inox ja ruostumaton terds

+ Ala kayta happoja tai klooria sisaltavia
puhdistusaineita ruostumattomien teras
tai inox-pintojen ja kahvojen
puhdistukseen.

+ Ruostumattomien tai inox-pintojen vari
voi muuttua ajan myGota. Tama on
normaalia. Puhdista jokaisen kayton

jalkeen ruostumattomalle tai inox-pinnalle
sopivalla puhdistusaineella.

+ Puhdista pehmealla pyyhkeella saippualla
(naarmuttamaton), inox-pinnoille
sopivalla puhdistusaineella ja pyyhi
yhteen suuntaan.

+ Poista kalkki-, 6ljy-, tarkkelys-, maito- ja
proteiinitahrat pinnoilta valittomasti.
Tahrat voivat ruostua ajan kuluessa.

Lasipinnat

+ Ala kayta kovia metallikaapimia ja
hankaavia puhdistusmateriaaleja
lasipintojen puhdistamiseen. Neste voi
vaurioittaa lasipintaa.

+ Puhdista laite astianpesuaineella,
lampimalla vedella ja lasipinnoille
tarkoitetulla pehmeélla
mikrokuitupyyhkeelld ja kuivaa ne kuivalla
mikrokuitupyyhkeella.

+ Jos pesuainejaamia on jaljella
puhdistuksen jalkeen, poista ne kylmalla
vedelld ja kuivaa kuivalla
mikrokuitupyyhkeella.
Puhdistusainejaamat voivat vaurioittaa
lasipintaa seuraavalla kerralla.

+ Puhdistusainejaamia ei tule missaan
tapauksessa raapia pois veitsell3,
terasvillalla tai vastaavilla tyokaluilla.

+ Voit poistaa kalkkijagmat (keltaiset tahrat)
lasipinnalta kaupallisesti saatavissa
olevalla kalkinpoistoaineella, tai
esimerkiksi viinietikalla tai
sitruunamehulla.

+ Jos pinta on erittéin likainen, levita
puhdistusainetta tahraan sienella ja anna
sen vaikuttaa riittavan kauan. Puhdista
sitten lasipinta kostealla kankaalla.

+ Varjaantymisen ja tahrat lasipinnalla ovat
normaaleja eivatka vikoja.

Muoviosat ja maalatut pinnat

+ Puhdista muoviosat ja maalatut pinnat
astianpesuaineella, lampimalla vedella ja
pehmealla pyyhkeella tai sienell ja kuivaa
ne kuivalla pyyhkeell3.

+ Ala kayta kovia metallikaapimia ja
hankaavia puhdistusaineita. Se voi
vaurioittaa pintaa.

+ Varmista, etté laitteen osien liitokset eivat
jaa kosteiksi ja ettd niissa ei ole
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puhdistusainejaamia. Muutoin naihin
liitoksiin voi muodostua ruostetta.

Keittotason puhdistus

Lasikeittopinta

Se puhdistusvaiheet on kuvattu lasipintojen
puhdistamiseksi "Yleiset puhdistusohjeet”
osassa. Puhdistus voidaan suorittaa alla

olewen ohjeiden mukaan erikoistapauksissa.

+ Sokeripohjaiset ruoat, kuten tumma
kermakastike, tarkkelys ja siirappi tulee
puhdistaa valittomasti, odottamatta
pinnan jaahtymista. Muutoin
lasikeittopinta voi vaurioitua pysyvasti.

+ Ala kayta puhdistusaineita
puhdistamiseen keittotason ollessa
kuuma, muutoin voi pysyvia tahroja
muodostua.
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Ohjauspaneelin puhdistus
+ Puhdista ohjauspaneeli nuppiohjauksella

kostealla pehmealla pyyhkeelld ja kuivaa
ne kuivalla pyyhkeelld. Ala irrota nuppeja
ja tiivisteita alapuolelta paneelin
puhdistamiseksi. Ohjauspaneeli ja nupit
voivat vaurioitua.

+ Kun inox-paneeleja nuppiohjauksella

puhdistetaan, ala kayta inox-
puhdistusaineita nuppien ymparilla.
Merkinnat nuppien ymparilla voivat
kadota.

+ Puhdista kosketuspaneeli kostealla

pyyhkeella ja kuivaa kuivalla pyyhkeella.
Jos tuotteessa on nappainlukko, kytke se
paalle ennen ohjauspaneelin puhdistusta.
Muutoin nappaimia voidaan kayttaa
vahingossa.



B Vianetsinta

Ota yhteys valtuutettuun huoltoedustajaan tai lisensoituun teknikkoon tai jélleenmyyjaan, jos et
voi ratkaista mahdollisia ongelmia tdssa luvussa esitettyjen ohjeiden avulla. Ala koskaan yrita
korjata viallista tuotetta itse.

+ Paavaroke voi olla viallinen tai lauennut. >>> Tarkasta varokkeet varokekotelossa. Vaihda
tai nollaa ne tarvittaessa.

+ Tuotetta ei ole liitetty (maadoitettuun) pistorasiaan. >>> Tarkasta pistokkeen liitanta.

+ Painikkeet/nupit/nappaimet ohjauspaneelissa eivat toimi. >>> Jos tuote on varustettu
néappaéinlukolla, voivat ndppéimet olla lukittu. Poista se kaytdsta.

+ Jos naytts ei syty, kun levy kytketédén paalle. >>> Kytke laite irti katkaisimella. Odota 20
sekuntia ja kytke se uudelleen.

+ Ylikuumenemissuoja on aktivoitu. >>> Anna levyn jaéhtya.

+ Keittoastia ei ole sopiva. >>> Tarkasta astia.

+ Et ole sijoittanut kattila aktiiviselle keittoalueelle. >>> Tarkasta, onko kattila
keittoalueella.

+ Kattila ei sovellu kdyttoon induktioliedelld. >>> Tarkasta, soveltuuko kattila kdytt66n
induktioliedella.

+ Keittokattilaa ei ole asetettu oikein tai sen pohjan pinta-ala ei ole riittavan suuri
keittoalueelle >>> Valitse riittavan suuri Kattila ja keskita se keittoalueelle.

Kattila tai keittoal lik tunut A ht

Itun paattynyt.
keittaminen.
+ Ylikuumenemissuoja on aktivoitu. >>>Anna levyn jadhtya.

+ Jokin esine voi peittdd kosketuspaneelin. >>> Poista esine paneelin p&élta

+ Kattila ei sovellu kayttoon induktioliedelld. >>> Tarkasta, soveltuuko kattila kdyttoon
induktioliedella.

+ Keittokattilaa ei ole asetettu oikein tai sen pohjan pinta-ala ei ole riittavan suuri
keittoalueelle >>> Valitse riittavan suuri Kattila ja keskita se keittoalueelle,

+ Tama ei ole vika. Jaahdytyspuhallin toimii, kunnes levyn elektroniikka jaahtyy sopivaan
lampdtilaan.
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Aanta voi kuulua keittotasosta kayton aikana. Nama aanet johtuvat keittoastian
koostumuksesta. Nama aénet ovat normaaleja, eivatka toimintahairiéita vaan induktiotekniikan
osa.

Mahdolliset aanet ja syyt

+ Puhaltimen aani: Keittotaso on varustettu puhaltimella, joka aktivoituu automaattisesti
laitteen lampdtilan mukaan. Puhaltimella on eri toimintatasot ja se toimii eri tasoilla
lampdtilan mukaan.

+ Matala surina, kuin muuntajan kayntiaani: TAma johtuu induktiotekniikan luonteesta.
Koska lamp0 siirretdan suoraan keittoastian pohjaan, tama surina voi kuulua keittoastian
materiaalin mukaan. Taten eri aani voi kuulua eri keittoastioista.

+ Sarbaanet: Syy tahan on keittoastian pohjan rakenne ja materiaali. Saroaani voi kuulua,
jos keittoastia on valmistettu eri kerroksista ja materiaaleista.

+ Vinkuva aani: Vinkuva dani voi kuulua, kun kahta keittoaluetta keittotason samalla
puolella kaytetaan keittamiseen eri tehotasoilla.

irhekoodi

hdolli kai

Kytke induktiotaso pois paalta ja anna

E22 Induktiotaso ylikuumentunut sen jadhtya. Virhe katoaa, kun
E 26 y keittotason lampdtila laskee rajan
alapuolelle.
Yhf[a tal useampaa nappainta Ongelma katoaa, kun kasi poistetaan
painetaan yli 10 sekunnin ajan. X
. . . keittotasolta.
E 46 Esine jatetty ohjauspaneelin . :
e . Ongelma katoaa, kun ohjauspaneeli
paalle tai ohjain on altistunut X
~ puhdistetaan.
hoyrylle.
Induktiolammitykseen Ongelma katoaa, kun
E47 sopimatonta keittoastiaa induktiolammitykseen sopivaa
kaytetaan. keittoastiaa kaytetaan.
Kytke induktiokeittotaso pois paalta ja
Yhteysvirhe paalle 30 sekunnin kuluttua. Ota yhteys
E1-E15 . S o
induktiokeittotasossa. valtuutettuun jalleenmyyjaan, jos
ongelma ei katoa.
Kytke induktiokeittotaso pois paalta ja
Lampdtila-anturin virhe paalle 30 sekunnin kuluttua. Ota yhteys
E16-E21 : S o
induktiokeittotasossa. valtuutettuun jalleenmyyjaan, jos
ongelma ei katoa.
Kytke induktiokeittotaso pois paalta ja
E23 Ohjelmistovirhe paalle 30 sekunnin kuluttua. Ota yhteys
E24 induktiokeittotasossa. valtuutettuun jalleenmyyjaan, jos
ongelma ei katoa.
Kytke induktiokeittotaso pois paalta ja
Puhaltimen toimintavirhe paalle 30 sekunnin kuluttua. Ota yhteys
E 25 . S e
induktiokeittotasossa. valtuutettuun jalleenmyyjaan, jos
ongelma ei katoa.
Kytke induktiokeittotaso pois paalta ja
E31-E45 Elektroniikkakortin laitteistovirhe  paalle 30 sekunnin kuluttua. Ota yhteys

induktiokeittotasossa.

valtuutettuun jalleenmyyjaan, jos
ongelma ei katoa.
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Anturilaitteen on oltava yhteensopiva
kayttoolosuhteiden kanssa. Ota yhteys
valtuutettuun jalleenmyyjaan, jos
ongelma ei katoa.

E 48

E 49 Anturivirhe induktiokeittotasossa.
E 51

E50-E57 Korkean lampdtilan virhe

induktiokeittotasossa.

Kytke induktiotaso pois paalta ja anna
sen jaahtya. Virhe katoaa, kun anturin
lampdtila laskee rajan alapuolelle. Ota
yhteys valtuutettuun jalleenmyyjaan, jos
ongelma ei katoa.
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