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Kaere kunde

Laes betjeningsvejledningen for installation eller brug af dette produkt.
Beko Tak, fordi du har valgt vores produkt. Vi ensker, at dit produkt, der er fremstillet
med hgj kvalitet og teknologi, skal give dig den bedste effektivitet. For at gore dette
skal du leese denne vejledning og enhver anden dokumentation, der folger med,
omhyggeligt, fer du bruger produktet, og opbevar den som reference. Hvis du
overdrager produktet til en anden, s& giv manualen med. Felg instruktionermne under
hensyntagen til alle de oplysninger og advarsler, der er angivet i brugermanualen.
Felg alle advarsler og oplysninger i brugermanualen. Pa denne méde beskytter du dig
selv og dit produkt mod de farer, der kan opsta.

Opbevar brugermanualen. Hvis du overdrager produktet til en anden, sé giv manualen
med.

Brugermanualen indeholder folgende symboler:

A Fare, der kan resultere i ded eller personskade.
BEMZRK Fare, der kan resultere i materiel skade pé produktet eller dets milje.

& Fare, der kan medfere forbrasndinger pa grund af kontakt med varme overflader.
ﬂ Vigtige oplysninger og nyttige tips.

Lees brugermanualen.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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Hl Sikkerhedsinstruktioner

« Dette afsnit indeholder
sikkerhedsanvisninger, der vil
hjeelpe med at beskytte mod
risiko for personskade eller
materiel skade.

 Hvis produktet overfares til
en anden person eller brugt
brugte, skal
betjeningsvejledningen,
produktetiketter, andre
relevante dokumenter og
tilbehar leveres sammen med
produktet.

« Vores firma ma ikke holdes
ansvarlig for skader, der kan
opsté som folge af
manglende overholdelse af
disse instruktioner.

« Manglende overholdelse af
disse instruktioner ger enhver
garanti ugyldig.

« Al ad altid installations- og
reparationsarbejdet udfores
af producenten, den
autoriserede service eller en
person, der er angivet af
importaren.

« ABrug kun originale
reservedele og tilbehar.

« & Du ma ikke reparere eller
udskifte nogen del af
apparatet, medmindre det
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specifikt er angivet |
brugermanualen.

« AFastgor ikke filteret pa
produktet.

AFormél med brugen

 Dette apparat er konstrueret
til privat brug. Det er ikke
beregnet til erhvervsmaessig
brug.

 Brug ikke produktet i haver,
balkoner eller andre
udendars miljger. Apparatet
er beregnet til brug i
kokkenomrader til
husholdninger og
medarbejdere i butikker,
kontorer og andre
arbejdsmiljger.

« ADVARSEL.: Dette produkt
ma kun bruges til madlavning.
Den ma ikke bruges til andre
formal som opvarmning af et
rum.

« Ovnen kan bruges til at
afrime, bage, stege og grille
mad.

« Dette produkt; bar ikke
bruges til opvarmning,
pladevarme, heengende
handklaeder eller toj pa
handtaget til tarring.



« ADVARSEL.: Produktets
tilgaengelige overflader er
varme under brug. Hold barm
vaek fra produktet.

» Opbevar emballagematerialet
utilgeengeligt for barn. Der er
risiko for kveestelse og
kveelning.

 Nér deren er dben, méa du
ikke placere tunge genstande
pa den eller lade born sidde

: pa den. Du kan vaelte ovnen
e Born bor ikke Iege med eller beSkadige

proquktet. Rengering og dorhaengslerne.
vedligeholdelse af brugeren « (Hvis dit produkt har et stik)

bor ikke udferes af barn, For borns sikkerhed skal du
medmindre de er under treekke netstikket ud og gere

opsyn af nogen. produktet ubrugeligt, inden
« Dette produkt ber ikke du bortskaffer det.

bruges af personer med
nedsat fysisk, sensorisk eller AEIektrisk sikkerhed

ABarn, sarbare mennesker

og kaeledyrs sikkerhed

« Dette produkt kan bruges af
born fra 8 ar og af personer,
hvis fysiske, sensoriske eller
mentale evner eller
manglende erfaring og viden
er underudviklet, forudsat at
de overvages eller treenes i
sikker anvendelse og farer
ved systemet.

mental ydeevne (inklusive « Slut produktet til et jordet
bern), medmindre de holdes stikkontakt, der er beskyttet
under opsyn eller far de af en sikring, der svarer til de
nedvendige instruktioner. aktuelle klassifikationer p&

« Born skal overvages for at typeskiltet. Lad jorden
sikre, at de ikke leger med installeres af en kvalificeret
produktet. elektriker. Brug ikke

« El-produkter er farlige for produktet uden
bern og husdyr. Bern og jordforbindelse i henhold til
keeledyr ma ikke lege med, lokale / nationale forskrifter.
klatre pa eller komme ind i « Stikket eller den elektriske
produktet. forbindelse til produktet skal

« Anbring ikke noget pa det vaere pa et let tilgeengeligt

produkt, som bern kunne né.  sted (hvor det ikke pavirkes af
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ovnens flamme). Hvis dette
ikke er muligt, skal en
mekanisme (sikring, switch,
switch osv.) Veere tilgaengelig
pa det elektriske system,
som produktet er tilsluttet,
som overholder de elektriske
forskrifter og adskiller alle
poler fra netvaerket.
Produktet ma ikke tilsluttes
stikket under installation,
reparation og transport.
Tilslut produktet til en
stikkontakt, der svarer til
Spaendings- og
frekvensveerdierne, der er
angivet pa typeskiltet.

(Hvis dit produkt ikke har en
netledning) Brug kun det
tilslutningskabel, der er
specificeret i afsnittet
"Tekniske data".

Saet ikke fast stromkablet
under og bag produktet.
Anbring ikke tunge
genstande pa netledningen.
Netledningen ma ikke bgjes,
klemmes og komme i kontakt
med varmekilder.

Ovnens bagside bliver ogsa
varm, mens den er i drift.
Netledninger ma ikke berare
ryggen, da forbindelserne kan
beskadiges.
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Indsaet ikke de elektriske
kabler i ovnens dar, og ker
dem ikke over varme
overflader. Du kan kortslutte
ovnen og taende pa grund af
kablets smeltning.

Brug kun det originale kabel.
Brug ikke afskarne eller
beskadigede kabler eller
forleengerledninger.

Hvis netledningen er
beskadiget, skal den
udskiftes af en producent, en
autoriseret tienesteudbyder
eller en person, der er angivet
af importeren for at undga
mulige farer.

« ADVARSEL: For du udskifter

ovnlampen, skal du serge for,
at produktet er frakoblet
strgmforsyningen for at
undga risikoen for elektrisk
sted. Traek stikket ud af
stikkontakten eller sluk
sikringen fra sikringsboksen.

(Hvis dit produkt har et stik)

Tilslut ikke produktet til en
stikkontakt, der er lgs, er
kommet ud af stikkontakten,
er gdelagt, beskidt eller fedtet,
0g der er risiko for kontakt
med vand (f.eks. Vand, der
kan komme ud fra disken).
Rer aldrig ved stikket med
vade heender! Hold ikke i



kablet for at traekke stikket
ud, men altid stikket.

» Serg for, at produktstikket
sidder ordentligt i stikket for
at undga lysbue.

ATransportsikkerhed

« Frakobl produktet fra
lysnettet, for produktet
transporteres.

« Produktet er tungt, veer
mindst to personer til at beere
produktet.

« Brug ikke daren og/eller
handtaget til at baere eller
flytte apparatet.

« Laeg ikke andre ting pa
produktet og baer produktet
opret.

« Nar du skal transportere
produktet, skal du pakke det
med
bobleemballageemballage
eller tyk pap og tape det teet.
Fastgar produktet teet med
tape for at forhindre, at de
aftagelige eller beveegelige
dele af produktet og
produktet beskadiges.

« Kontroller produktets
samlede udseende for skader,
der kan have opstaet under
transporten.

AInstallationssikkerhed

» Kontroller produktet for
skader inden installation. Hvis
produktet er beskadiget, skal
du ikke installere det.

« Installer ikke produktet i
naerheden af varmekilder
(radiatorer, komfurer osv.).

« Hold alle ventilationskanaler
omkring produktet &bent.

« For at undgé overophedning
bor produktet ikke installeres
bbag dekorative dore.

ASikkerhed i brug

» Serg for, at produktet er
slukket efter hver brug.

« Hvis du ikke vil bruge
produktet i lang tid, skal du
traekke netstikket ud eller
slukke sikringen fra
sikringslboksen.

 Brug ikke et defekt eller
beskadiget produkt. Frakobl
eventuelt produktets
elektricitet / gasforbindelser
0g ring til den autoriserede
service.

« Brug ikke produktet, hvis
glasdaren er fiernet eller
bruat.

« Bestig ikke pa produktet for
at opna noget eller af anden
grund.
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 Brug ikke produktet i
situationer, der kan pavirke
din bedemmelse, sdsom B.
stofbrug og / eller
alkoholbrug.

« Anteendelige genstande, der
ergemt i
madlavningsomréadet, kan
antaendes. Opbevar aldrig
anteendelige genstande i
madlavningsomréadet.

« Ovnhandtaget er ikke et
handkleedetarrer. Haeng ikke
handkleeder, handsker eller
lignende tekstiler, nar du
bruger produktet.

» Produktderens haengsler
bevaeger sig og abnes, nar
doren dbnes og lukkes. Hold
ikke delen med haengslerne,
nar du abner / lukker daren.

ATemperaturadvarsler

« ADVARSEL.: Mens produktet
fungerer, vil udsatte dele
vaere varme. - Ror ikke
produktet eller stromkablet.
Born under 8 &r skal ikke
bringes tast pa produktet
uden en voksen.

« Anbring ikke brandfarlige /
eksplosive materialer |
naerheden af produktet, da
kanterne er varme, mens det
fungerer.
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» Da damp kan udledes, skal
du holde dig vaek, mens du
abner ovnens der. Dampen
kan braende din hand, ansigt
og / eller gjne.

» Produktet kan veere varmt
under brug. Rar ikke ved de
varme rum, de indvendige
dele af ovnen,
varmeelementerne osv.

« Nar du leegger mad pé eller
flerner mad fra ovnen mv.,
skal du altid bruge
varmebestandige
ovnhandsker.

ABrug af tilbehor

« Det er vigtigt, at tradgrillen og
bakken placeres korrekt pa
tradhylderne. Se afsnittet
"Brug af tilbehar" for
detaljerede oplysninger.

« Tilbehegr kan beskadige
dorglasset, nar du lukker
produktderen. Skub altid
tilbeharet til udkanten af
madlavningsomréadet.

AMadlavningssikkerhed

« Veer forsigtig, nar du bruger
alkohol i din mad. Alkohol
fordamper ved hgje
temperaturer og kan
antaendes, nar det udsasttes



for varme overflader, hvilket
kan resultere i en brand.

« Madrester, olie osv. |
kogeomradet kan anteendes.
Fjern groft snavs, inden
kogning.

Risiko for madforgiftning:
Opbevar ikke mad i ovnen i
mere end en time for og efter
tilberedning. Ellers kan
madforgiftning eller sygdom
resultere.

Opvarm ikke lukkede daser
0g glas. Det opbyggede tryk
kan fa glasset til at spreenge.
Anbring bagepapiret i et
kokkengrej eller pa tilbeher til
ovnen (bakke, wire rack osv.)
Sammen med mad og seet
det i den forvarmede ovn.
Fjern alt overskydende stykke
pergamentpapir, der haenger
fra tilbeharet eller beholderen
for at undga risikoen for at
berare varmeelementerne.
Brug aldrig bagepapir ved en
ovnstemperatur, der er hgjere
end den maksimale
driftstemperatur, der er
angivet pa det bagepapir, du
bruger. Laeg aldrig

pergamentpapir pd ovngulvet.

« Anbring ikke bageplader,
plader eller aluminiumsfolie
direkte pa bunden af ovnen.

Den akkumulerede varme
kan beskadige ovnens bund.
 Luk ovnens der, mens du
griller. Varme overflader kan
forarsage forbreendinger!

« Mad, der ikke er egnet til grill,
udger en brandfare. Kun
grillmad der er egnet til tunge
grill. Laeg heller ikke maden
for langt tilbage pa grillen.
Dette er det hotteste omrade,
og fedtholdige fadevarer kan
tage ild.

AVedligeholdelses og

renggringssikkerhed

« Vent til produktet er afkalet,
inden du renger det. Varme
overflader kan forarsage
forbraendinger!

« Produktet méa ikke vaskes
ved at sprgjte eller heelde
vand pa det! Der er fare for
elektrisk sted!

» Rens ikke produktet med
damprensere, da dette kan
forérsage elektrisk stad.

 Brug ikke skrappe
skuremidler, metalskrabere,
staluld eller blegemidler til at
rense glasset i ovnens
frontdar / (hvis det finde)
ovnens gverste darglas.
Disse materialer kan
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forérsage at glasoverfladen overflade kan forérsage

bliver ridset og knaekker. problemer med betjeningen
« Hold altid kontrolpanelet rent af funktionerne.

og tert. En fugtig og snavset
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H Miljginstruktioner

Affaldsregulativ
Overholdelse af WEEE-direktivet
og bortskaffelse af affald

Dette produkt er i
overensstemmelse med
== WEEE-direktiv (2012/19/EU).
Dette produkt beerer et
symbol for klassificering af
bortskaffelse af elektrisk og

elektronisk udstyr (WEEE).

Dette produkt er fremstillet af dele og
materialer af hgj kvalitet, der kan bruges
igen, og som er egnede for genbrug.
Smid ikke produktet med
husholdningsaffald og andet affald ved
slutningen af dets levetid. Bring det til et
opsamlingssted for genbrug af
elektroniske og elektriske apparater.
Kontakt dine lokale myndigheder for at
finde naermeste opsamlingssted.
Korrekt bortskaffelse af brugt udstyr
hjeelper med at forhindre potentielle
negative konsekvenser for miliget og
menneskers sundhed.

Overholdelse af RoHS-direktivet:

Det produkt, du har kebt, er i
overensstemmelse med EU RoHS-
direktivet (2011/65/EU). Det indeholder
ikke skadelige og forbudte materialer
angivet i direktivet.

Bortskaffelse af

transportemballage

¢ Transportemballagen kan veere farlig
for bern. Opbevar emballagen et
sikkert sted uden for berns
reekkevidde. Transportemballagen
bestar af materialer, der kan
genbruges. Sorter dem i henhold il

genbrugsanvisninger. Bleend dem ikke
sammen med husholdningsaffald.

Anbefalinger til

energibesparelse

Information om energieffektivitet i

henhold til EU 66/2014 kan findes pa

produktoversigten, der folger med
produktet. Felgende forslag hjeelper dig
med at bruge dit produkt okologisk og
energieffektivt:

¢ Tg frosset mad inden tilberedning.

¢ Brug morke eller emaljerede beholdere
i ovnen, der overfarer varme bedre.

e Sluk for produktet 5 til 10 minutter for
afslutningen af tilberedningsprocessen
for at koge leengere. Nu kan du spare
op til 20% elektricitet med varme.

¢ Forvarm altid, hvis det er angivet i

opskriften eller i brugsanvisningen.

Abn ikke ovnsderen ofte under

tilberedningen.

Abn ikke ovnsderen, nér du laver mad

i driftsfunktionen "@ko-

ventilatoropvarmning". Hvis deren ikke

abnes, optimeres den indvendige

temperatur for at spare energi i

driftsfunktionen "@ko-

ventilatoropvarmning". Denne
temperatur kan afvige fra
temperaturen, der vises pa skeermen.

* Prov at tilberede mere end en skal i
ovnen pa samme tid. Du kan lave mad
péa samme tid ved at placere to
kogebeholdere pa tradhylden. At
tilberede dine maltider en efter en
sparer ogsa energi, fordi ovnen ikke
mister sin varme.
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E] Dit produkt
Produktintroduktion

Betjeningspanel

Lampe*

Tradhylder*

Blaesermotor (bag stalplade)
Der

Handtag

Bundvarmer (bundplade i stéal)
Hyldepositioner

Topvarmer

© 0 N O M~wWwN =
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10 Ventilationshuller

*

*%

Det afheenger af modellen Dit
produkt har muligvis ikke en lampe,
eller lampetypen og placeringen kan
afvige fra illustrationen.

Det athaenger af modellen Dit
produkt kan vaere uden tradhylder.
P4 illustrationen er tradnylder vist
som eksempler.



Introduktion og brug af produktkontrolpanel

| dette afsnit kan du finde oversigten og grundliezeggende anvendelser af produktets
kontrolpanel. Der kan veere forskelle i billeder og nogle funktioner atheengigt af
produkttypen.

Ovnkontrol

5 SHHEHT 2

448 0 @ & &

2
1 Funktionsvalgsknap indstillede temperatur er naet. Hvis
2 Timer temperaturen i ovnen falder til under den
indstillede temperatur, vises
temperatursymbolet igen.
Timer

3 Temperaturhandtag

Hvis der er knapper, der kontrollerer dit
produkt, kan disse knapper muligvis

veere integreret i kontrolpanelet, der . e
kommer ud, ndr der trykkes pa nogle Soooo e @
modeller. For at foretage indstillinger AN GO W I I

med disse knapper skal du forst trykke

den tilsvarende knap ind og treekke

knappen ud. Efter indstilling skal du ‘
trykke pa indstillingen igen og sastte 1
knappen tilbage i.

&
ek
2 3 4 5 6

Funktionsvalgsknap 1 Alarmtast

Du kan veelge ovnens 2 Tast il tidsindstiling
betjeningsfunktioner med 3 Reducer-tast
funktionsknappen. Drej til venstre / hajre 4 Foroo-tast

for at veelge fra den lukkede position g

(op). 5 Indstillingstast
Temperaturhandtag 6 Tast til tastelas

Med temperaturregulatoren kan du Skaermsymboler

veelge den temperatur, du vil tilberede. o : Kogetids-symbol
Drej il venstre / hejre for at veelge fra . : Symbol for slut pa
den lukkede position (op). 9 tilberedningstid*
Temperaturindikator jal : Alarmsymbol

Du kan bestermme ovnens indvendige ¢ ] : Lysstyrkesymbol
temperatur ved hjeelp af & : Symbol for tastelas
temperatursymbolet pa displayet. B : Temperatursymbol
Temperatursymbolet vises pa displayet, () : Lydstyrkesymbol
nar tilberedningen begynder, og : Symbol for derlds*

temperatursymbolet forsvinder, nar den
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* Det varierer atheengigt af
produktmodellen. Det er muligvis ikke
tilgeengelig pa dit produkt
Ovndriftsfunktioner

P& funktionstabellen; de driftsfunktioner, du kan bruge i ovnen, og de hejeste og
laveste temperaturer, der kan indstilles til disse funktioner, vises. Raekkefalgen af de
driftstilstande, der vises her, kan afvige fra arrangementet péa dit produkt

-/?\— Ovnlampe -

Der virker ingen varmelegeme i
ovnen. Kun ovnlampen lyser.

Ovnen er ikke opvarmet. Kun
ventilatoren (p& bagvaeggen)
fungerer. Frosne fedevarer med
# Betjening med granulat er langsomt opteet ved
0 ventilator stuetemperatur, kogte fadevarer
afkeles. Tiden til optening af et
helt stykke kad er lsengere end
fodevarer med korn.
Maden opvarmes fra oven og
under pa samme tid. Velegnet til
Top og bund- N kager og gryderetter i bageforme
o opvarmning eller kager og bagveerk.
Madlavning sker med en enkelt
bakke.
Den varme Iuft, der opvarmes af
det nederste varmeapparat,
fordeles ligeligt og hurtigt i hele

BES

Ventilator assisteret . ovnen med ventilatoren.
S bundopvarmning Madlavning sker med en enkelt
Al bakk
% aKKe.
s Denne funktion ber ogséa bruges

til nem damprensning.
Den varme Iuft, der opvarmes af
varmeblaeseren, fordeles ligeligt
og hurtigt i hele ovnen med
Ventilatoropvarmning * ventilatoren. Den er velegnet il
multi-bakke madlavning af din
mad pa forskellige hylde
niveauer.

®
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I @ Dko-
q) ventilatoropvarmning

For at spare energi, kan du
bruge denne funktion i stedet for
at bruge "Ventilatoropvarmning" i
intervallet 160-220 ° C. Men;
tilberedningstiden vil veere lidt
leengere.

® Pizza funktion

Den nederste varmelegeme og
ventilator opvarmning arbejde.
Det er velegnet til madlavning
pizza.

vre opvarmning, lavere
opvarmning og ventilator
opvarmning arbejde. Alle dele af
produktet tilberedes ligeligt og
hurtigt. Madlavning sker med en
enkelt bakke.

® "3D" funktion
ww
Fuld gril

Den store grill pa ovnloftet virker.
Den er velegnet til grillring i store
maengder.

* Dit produkt fungerer i det
temperaturomrade, der er angivet pa
temperaturknappen.
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Produkt tilbehor

Dit produkt indeholder forskellige tilbeher. | dette afsnit finder du beskrivelsen af
tilbeharet og beskrivelsen af korrekt brug. Det medfelgende tilbeher varierer
afheengigt af produktmodellen. Alt det tilbeher, der er beskrevet i
betjeningsvejledningen, er muligvis ikke tilgeengeligt i dit produkt.

BEMZRK : Skaller i dit produkt kan deformeres af temperaturpévirkning. Dette har
ingen indflydelse pé funktionen. Deformationen forsvinder, nar rummet kealer ned.

Dyb bakke

Det bruges til bagning, stegning af store
stykker, saftige retter eller til opsamling
af flydende olier, nar man griller.

Wienerbradsbakke
Det bruges til kager som kager og kiks.

Modeller med tradhylder:

Grillrist

Det bruges til at stege eller placere
maden, der skal bages, ristes og
dampes péa den gnskede hylde.
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Brug af produkttilbehor

Madlavningshylder

Der er 5 niveauer af hyldeposition i
madlavningsomradet. Du kan ogsa se
rackkefelgen af hylderne i numrene pa
den forreste ramme af komfyren.

!

Modeller uden tradhylder

Placer ledningsstativet pa
kokkenhylderne

Modeller med tradhylder:

Det er vigtigt, at tradnettet er placeret
korrekt pé kabelsideshylderne. Mens du
anbringer tradnettet pa den anskede

hylde, skal det abne omrade vaere foran.

For bedre madlavning skal tradgrillen
fastgeres med proppen péa tradhylden.
Det ma ikke labe over stikket for at
berare bagsiden af ovnen.

Modeller uden tradhylder:

Det er vigtigt, at tradnettet er placeret
korrekt péa sidehylderne. Tradnet har en
retning, nar det placeres pa hylden.
Mens du anbringer tradnettet pa den
anskede hylde, skal det abne omrade
veere foran.

Modeller med tradhylder:

Det er ogsa vigtigt at placere bakkerne
korrekt pa de kabelforbundne bakker.
Mens du placerer bakken pa den
anskede hylde, skal den side, du vil
holde, veere pa fronten.

For bedre madlavning skal bakken
fastgeres med proppen péa tradhylden.
Det ma ikke labe over stikket for at
beragre bagsiden af ovnen.
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Modeller uden tradhylder:

Det er ogsa vigtigt at placere bakkerne
korrekt péa sidehyldeme. Bakken har en
retning, nar den placeres pa hylden.
Mens du placerer bakken pa den
anskede hylde, skal den side, du vil
holde, veere pa fronten.

Stop-funktion af tradnet

Der er en stopfunktion, der forhindrer
tradnet i at vaelte ud af tradhylden. Med
denne funktion kan du nemt og sikkert
tage mad ud. Mens du fierer tradnet,
kan du treskke det frem, indtil det nar
proppen. Du skal kare pluggen for at
fierne det helt.

Modeller med tradhylder

Modeller uden tradhylder

Stopfunktion af tradnetbakken -
Modeller med tradhylder

Der er ogséa en stopfunktion for at
forhindre bakken i at veelte ud af
tradhylden. Nar du fierner bakken fra
den bageste las, skal du frigare den og
traekke den mod dig, indtil den nar
proppen. Du skal kare pluggen for at
fierne det helt.

Korrekt placering af tradnet og
hylden pa de teleskopiske skin-
nerModeller med tradhylder og
teleskopskinner

Takket veere de teleskopiske skinner kan
bakker eller tradnet let installeres og
fiernes. Nar du bruger bakker og
tradgitter med de teleskopiske skinner,
skal du serge for, at stifterne pé fronten
0g bagsiden af de teleskopiske skinner
er mod kanterne pa grillen og bakken
(se illustration).




Tekniske specifikationer

Produktets ydre dimensioner (hejde /
bredde / dybde)

595 mm/594 mm/567 mm

g;g‘gg)s monteringsmal (hejde / bredde /' 56 ¢16r 600 mm/560 mm/min. 550 mm

Speendingsfrekvens 220-240 V~; 50 Hz
Kabe!type og tveersnit brugt / egnet til min. HOSW-FG 3 x 1,5 mm?
brug i produktet
Samlet stremforbrug 3.3 kW
Ovntype Multifunktionsovn
" Basics: Oplysninger om elektriske ovns energimasrkning gives i henhold til
standarden EN 60350-1 / IEC 60350-1. Disse veerdier bestemmes under
standardbelastning med funktioner til opvarmning fra bund til top eller
opvarmning med ventilator (hvis tilgaengelig).
Energieffektivitetsklassen bestemmes efter folgende prioritering, atheengigt af
om de relevante funktioner til produktet er tilgeengelige eller ikke: 1-Oko-
ventilatoropvarmning, 2-Ventilatoropvarmning 3- Ventilator assisteret lav grill, 4-
Top og bund-opvarmning.
Tekniske specifikationer kan aendres uden varsel for at forbedre produktets
kvalitet.

lllustrationer i denne manual er skematisk og matcher muligvis ikke ngjagtigt dit
produkt.

Veerdierne, der er specificeret pa produktetiketterne eller i den ledsagende
dokumentation, bestemmes under laboratorieforhold i overensstermmelse med
de relevante standarder. Disse veerdier kan variere afhaengigt af produktets
drifts- og miljeforhold.
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Bl Forste brug

For du begynder at bruge dit produkt,
anbefales det at goere folgende i de
folgende afsnit.

Indstilling for forste gang

Indstil altid tidspunktet pa dagen,
for du bruger din ovn. Hvis du ikke
indstiller det, kan du ikke lave mad
i nogle ovnmodeller.

1.Né&r ovnen er teendt for ferste gang, vil
timefeltet "12:00" og © symbolet
blinke pa displayet.

2.Indstil tidspunktet pé& dagen ved at
rere ®/C,

¢ 1200

Q@@@%@}@

3.Tryk © eller 4 tast for at aktivere
minut feltet.

Q@@@@é

4.Indstil dagens minut ved at rere ®/O.

o oo
o

Q@@@%ﬁ%@

5.Bekraeft indstillingen ved at trykke pa
O eller € indtaste.

» Tidspunktet pa dagen er indstillet, og

O symbolet forsvinder pé sksermen.
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Huvis farste gang ikke er indstillet,
fortseetter, "12:00" and © og
symboler med at blinke, og ovnen
starter ikke. Hvis ovnen skal
fungere, skal du bekrasfte
tidspunktet pé dagen ved at
indstille tidspunktet pé& dagen eller
trykke pé tasten, € nér den er pa
"12:00". Du kan aendre
indstillingen for tidspunktet pa
dagen senere, som beskrevet i
afsnittet "Indstillinger".

De aktuelle tidsindstillinger
annulleres i tilfeelde af stromsvigt.
Det skal justeres igen.

Forste rengoring

1.Fjern alt emballagemateriale.

2.Fjem alt tilbeher fra ovnen, der falger
med produktet.

3.Teend produktet i 30 minutter, og sluk
det derefter. P4 denne méade braendes
0g rengeres rester og lag, der kan
veere tilbage i ovnen under
produktionen.

4.Nar du betjener produktet, skal du
veelge den hgjeste temperatur og den
driftsfunktion, som alle
varmeelementer i dit produkt betjener.
Se "Ovnens betjeningsfunktioner". Du
kan leere at betjene ovnen i det
folgende afsnit.

5.Vent til apparatet er kalet helt af.

6.Tar overfladermne af produktet med en
vad Kklud eller svamp, og ter den med
en klud.

For du bruger tilbehoret;

Renger det tilbeher, du fierner fra ovnen

med saebevand og en bled

rengeringssvamp.



BEMARK Overfladen kan blive

@delagt af nqgle BEMARK Der kan udsendes rog og
rengeringsmidler eller lugt et par timer under

rengqringsmateria!er. forste drift. Dette er

Brug |l§ke aggressive ganske normalt. Serg for,
rengaringsmider, at rummet er velventilleret
skurepulver/rensemeelk for at fierne regen og
eller nogle skarpe lugten. Undga at indande
genstande.

denne rog og lugt.
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B Betjening af ovnen

Generel information om brug
af ovnen

Kolevifte (Det findes muligvis ikke
pa dit produkt.)

Dit produkt har en kelevifte.
Kaleventilatoren aktiveres automatisk,
nar det er nedvendigt, og afkeler bade
fronten pé produktet og mablerne. Den
deaktiveres automatisk, nar
kaleprocessen er afsluttet. Der kommer
varm luft ud over ovnens der. Tildeek
ikke disse ventilationsabninger med
noget. Ellers kan ovnen overophedes.
Kaleventilatoren fortsastter med at
arbejde under ovnens drift eller efter at
ovnen er slukket (ca. 20-30 minutter).
Hvis du laver mad ved at programmere
ovntimeren, slukker kaleventilatoren efter
alle tilberedningstiderne med alle
funktioner. Kaleventilatorens driftstid kan
ikke bestemmes af brugeren. Den
teendes og slukkes automatisk. Dette er
ikke en fejl.

Ovnlys

Ovnlampen teendes, nar ovnen
begynder at tilberede. | nogle modeller
er lampen teendt under tilberedning,
mens den i nogle modeller slukker efter
en bestemt tid.

Hvis du egnsker, at ovnlampen skal
teendes kontinuerligt, skal du veelge
“Ovnlampe”Betjeningsfunktion med
funktionsvalgsknappen.
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Betjening af ovnens

styreenhed
Generelle advarsler for ovnens
styreenhed

Den maksimale tid, der kan
indstilles til slutningen af
madlavningen, er 5 timer og 59
minutter.

Programmet bliver annulleret i
tilfeelde af stremudfald. Du skal
genprogrammere ovnen.

Mens der foretages justeringer,
blinker de relevante symboler pa
uret. Vent et gjeblik, indstillingerme
gemmes.

Hvis der er foretaget nogen
tilberedningsindstillinger, kan tiden
péa dagen ikke justeres.

Huvis tilberedningstiden er
indstillet, nér tilberedningen
starter, vises den resterende tid
pa skaermen.

| tilfaelde, hvor tilberedningstid
eller tilberedningstid er indstillet,
kan du annullere automatisk ved
at trykke pé tasten © i lang tid.

O e @
S )

i
6

_‘_DD
v —0
o —O
-
o —

1 Alarmtast

2 Tast til tidsindstilling
3 Reducer-tast

4 Forog-tast



5 Indstillingstast
6 Tast til tastelas
Skaermsymboler

o : Kogetids-symbol

- : Symbol for slut pa
O tilberedningstid*

0 : Alarmsymbol

<) : Lysstyrkesymbol

& : Symbol for tastelas
il : Temperatursymbol
() : Lydstyrkesymbol

: Symbol for derlas*

* Det varierer atheengigt af
produktmodellen. Det er muligvis ikke
tilgeengelig pa dit produkt

Taend for ovnen

Nar du veelger en driftsfunktion, du vil
lave mad med ved hjeelp af
funktionsvalgsknappen og indstiller en
bestemt temperatur ved hjeelp af
temperaturknappen, begynder ovnen at
fungere.

Sluk for ovnen

Du kan slukke for ovnen ved at dreje
funktionsvalgsknappen og
temperaturknappen til slukket (op)
position.

Manuel tilberedning for at veelge
temperatur og ovnens funktion

Du kan lave mad ved at foretage den
manuelle kontrol (under din kontrol) ved
at veelge den temperatur og
driftsfunktion, der er specifik for din mad.
Eksempel:

1.Veelg den betjeningsfunktion, du vil
tilberede med ved hjeelp af
funktionsvalgsknappen.

2.Indstil temperaturen, du vil tilberede
med ved hjeelp af temperaturknappen.

» Din ovn starter straks med den valgte

funktion og temperatur, og 8 vil dukke

op pa skaermen. Nar temperaturen inde

i ovnen nar den indstillede temperatur,

forsvinder symbolet. Ovnen slukkes

ikke automatisk, da manuel tilberedning
er udfort uden at indstille
tilberedningstiden. Du skal selv
kontrollere tilberedningen og slukke for
den. Nér din tilberedning er feerdig, kan
du slukke for ovnen ved at dreje
funktionsvalgsknappen og
temperaturknappen til slukket (op)
position.

Madlavning ved at indstille

tilberedningstiden;

Du kan f& ovnen til at slukke automatisk

ved afslutningen af tiden ved at veelge

den temperatur og driftsfunktion, der er
specifik for din mad og indstille
tilberedningstiden pa timeren.

1.Veelg betjeningsfunktion.

2.Rer ved ©, indtil symbolet & vises pé
displayet for tilberedningstiden.

0000
L RNO © % &

Nar du har indstillet driftsfunktion
og temperatur, kan du indstille
tilberedningstiden i 30 minutter
ved at berare tasten ® direkte for
hurtig indstilling af
tilberedningstiden og aendre tiden
med tasterne @/C.

3.Indstil tilberedningstiden ved at berere
tasterne ®/C.
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Tilberedningstiden oges med 1
minut i de farste 15 minutter, efter
15 minutter eges den med 5
minutter.

4.Saet mad i ovnen, og indstil
temperaturen med
temperaturknappen.
» Din ovn starter straks med den valgte
funktion og temperatur. Den indstillede
tilberedningstid begynder at teelle ned
og 8 vises pa displayet. Nar
temperaturen inde i ovnen nar den
indstillede temperatur, forsvinder
symboletl.
5.Efter den indstillede tilberedningstid er
néet, vises "End" symbolet blinker €3,
og timeren bipper
6.Advarslen lyder i to minutter. Tryk pa
en vilkéarlig knap, for at stoppe
brummeren. Advarslen stopper, og
tidspunktet pé dagen vises pa
skaermen.
Sadan indstilles tilberedningens
sluttid til et senere tidspunkt; (Det
varierer afhaengigt af
produktmodellen. Det er muligvis
ikke tilgeengelig pa dit produkt)
Ved at veelge den temperatur og
driftsfunktion, der er specifik for dit
maltid, kan du indstille tilberedningstiden
og tilberedningens sluttid til et senere
tidspunkt, s& ovnen kan starte og slukke
automatisk.
1.Veelg betjeningsfunktion.
2.Rer ved ©, indtil symbolet © vises pé
displayet for tilberedningstiden.
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Nar du har indstillet driftsfunktion
og temperatur, kan du indstille
tilberedningstiden i 30 minutter
ved at berare tasten ® direkte for
hurtig indstilling af
tilberedningstiden og aendre tiden
med tasterne @/©.

3.Indstil tilberedningstiden ved at berere
tasterne ®/0,

S M-
LA
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Tilberedningstiden oges med 1
minut i de farste 15 minutter, efter
15 minutter eges den med 5
minutter.

» Efter tilberedningstiden er indstillet,

vises symbolet €9 konstant pé sksermen.

4.Ror ved O indtil symbolet £ vises pé
displayet for tilberedningstiden.

O |IrC
N

&C@@@{é}'ﬁ

5.Indstil tilberedningstiden ved at berere
tasterne ®/C,

s 500
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» Efter tilberedningens sluttid er indstillet,
vises symbolet & og O med
tidsperiodesymbolet konstant pa
displayet. Sa snart madlavning starter,
forsvinder symbolet 9.
6.Seet mad i ovnen, og indstil
temperaturen med
temperaturknappen.
» Ovnuret beregner automatisk
tidspunktet for start af tilberedning
ved at treekke tilberedningstiden fra
den indstillede sluttid. Nar
tilberedningstiden er néet, aktiveres den
valgte driftstilstand, og ovnen opvarmes
til den indstillede temperatur. Den
indstillede tilberedningstid begynder at
teelle ned og 8 vises péa displayet. Nar
temperaturen inde i ovnen nar den
indstillede temperatur, forsvinder
symboletl.
7.Efter den indstillede tilberedningstid er
néet, vises "End" symbolet blinker 3,
og timeren bipper
8.Advarslen lyder i to minutter. Tryk pa
en vilkéarlig knap, for at stoppe
brummeren. Advarslen stopper, og
tidspunktet pé dagen vises pa
skaermen.
Hvis der trykkes pa en vilkérlig
tast i slutningen af den herbare
advarsel, starter ovnen igen. For
at forhindre ovnen i at arbejde
igen efter advarselsafslutningen,
skal du seette temperaturknappen
og funktionsknappen til "0"
position (slukket), og sluk for
ovnen.

Indstillinger

Aktivering af noglelas

Du kan forhindre, at styreenheden gribes

ind med, ved at aktivere

naglelasfunktionen.

1.Tryk, & indtil symbolet & vises pé
displayet.

4 © O @ &

» @ Symbolet vises, og nedteellingen pa
3-2-1 begynder pa displayet. Nar
nedteellingen er, aktiveres naglelasen.
Nar en tast bereres, nér neglelasen er
indstillet, udsender timeren et herbart
signal, og & symbolet blinker.

Hvis du holder op med at trykke
pé E-tasten, for nedtaslingen
slutter, aktiveres naglelasen ikke.
inden nedteellingen slutter,
aktiveres naglelasen ikke.

Timer tasterne kan ikke bruges,
nar neglelasen er slaet til.
Naglelasen vil ikke blive annulleret
i tilfeelde af stromsvigt.

Deaktivering af ngglelasen

1.Tryk, & indtil symbolet & forsvinder pa
displayet.

» & Symbolet forsvinder, og neglelasen

er deaktiveret pa displayet.

Indstilling af alarmen

Du kan ogsa bruge produktets timer til
enhver advarsel eller pamindelse, der
ikke er til madlavning.

Vaekkeuret har ingen effekt p& ovnens
driftsfunktioner. Bruges til
advarselsformal. bruge vaskkeuret, nar
du vil dreje maden i ovnen pa et bestemt
tidspunkt. Sa snart den tid, du har
angivet, er udlgbet, giver uret dig en
akustisk advarsel.

Den maksimale alarmtid er 23
timer og 59 minutter.

1.Tryk, £ indtil symbolet £\ vises p&
displayet.
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2.® Indstil alarmtiden med /& tasterne.

1]
0 ] I
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» Nér alarm tiden er indstillet, 2 forbliver

symbolet teendt, og alarm tiden starte

nedteellingen pa displayet. Hvis alarm

tiden og tilberedningstiden er indstillet

pa samme tid, vises den kortere tid pa

displayet.

3.Nér alarm tiden er fuldfert, begynder 2
symbolet at blinke og giver dig en
akustisk advarsel.

Sla alarmen fra

1.Ved afslutningen af alarm perioden
skal advarselslyden veere i to minutter.
Tryk pé en vilkérlig tast for at stoppe
advarselslyden.

» Advarselslyden stopper, og

tidspunktet pé dagen vises pa displayet.

Hvis du gnsker at annullere

alarmen;

1.Tryk, £ indtil symbolet 2\ vises p&
displayet for at nulstille alarm tiden.
Tryk pa © tasten, indtil den viser
"00:00".

2.0 du kan ogsé annullere alarmen ved
at trykke leenge pa tasten.

AEndring af lydstyrken

1.Tryk pé & tasten, indtil b symbolet
vises pa displayet.
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2.Indstil det enskede niveau med @/©
tasterne. (b-01-b-02-b-03)

Q@@%‘\{@e@

3.Tryk pé % tasten for at fa bekraeftelse,
ellers aktiveres indstillingen inden
leenge uden at trykke pa en tast.

Indstilling af skaermens lysstyrke

1.Tryk pé % tasten, indtil B symbolet
vises pa displayet.

da-0i

Q@@@@@l

2.Indstil den enskede lysstyrke med ®
/@ tasterne. (d-01-d-02-d-03)

d-04 °

Q@@%\@@l

» Tryk pé i tasten for at f bekraeftelse,

ellers aktiveres indstillingen inden leenge

uden at trykke pa en tast.

AEndring af tidspunktet pa dagen

P& din ovn; for at eendre det tidspunkt

péa dagen, du tidligere har indstillet,

1.Tryk, % indtil symbolet O vises pé
displayet.

2.Indstil tidspunktet pé& dagen ved at
rere ®/Q,
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3.Tryk © eller % tast for at aktivere
minut feltet.

ol e lininl
| LI
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4.Indstil dagens minut ved at rere ®/C.

5.Bekraeft indstillingen ved at trykke péa
© eller £ indtaste.

» Tidspunktet pa dagen er indstillet, og

(9 symbolet forsvinder pé& skasrmen.
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B Generelle oplysninger om tilmadlavning

Dette afsnit beskriver tip il tilberedning
og madlavning af din mad.

Derudover kan du ogsé finde nogle af
de fodevarer, der er testet som
producenter, og de mest passende
indstillinger for disse fedevarer.
Passende ovnindstillinger og tilbeher til
disse fadevarer er ogsa angivet.

Generelle advarsler om
tilberedning i ovnen
* Mens du abner ovnderen under eller

efter tilberedningen, kan der opsta
breendende varm damp. Dampen kan

breende din hand, ansigt og / eller gjne.

Nar du abner ovnens der, skal du
holde dig veek.

¢ Intens damp, der genereres under
tilberedning, kan danne
kondensvandvanddraber péa det
indvendige og udvendige af ovnen og
pa de overste dele af mebleme pa
grund af temperaturforskellen. Dette er
en normal og fysisk begivenhed.

¢ Tilberedningstemperaturen og
tidsveerdierne for fodevarer kan variere
afheengigt af opskriften og maengden.
Af denne grund er disse veerdier
angivet som intervaller.

¢ Fjern altid ubrugt tilbeher fra ovnen,
inden du begynder at lave mad.
Tilbeher, der forbliver i ovnen, kan
forhindre, at din mad bliver kogt til de
korrekte veerdier.

e For fedevarer, som du laver mad af i
henhold til din egen opskrift, kan du
henvise til lignende fedevarer, der
findes i madlavningstabellerne.

¢ Brug af det medfolgende tilbehor
sikrer, at du far den bedste
madlavningsydelse. Overhold altid
advarsler og oplysninger fra
producenten for det eksterme
kokkengrej, du vil bruge.
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¢ Klip det fedtbeskyttede papir, du
bruger i din madlavning, i passende
sterrelser til den beholder, du skal lave
mad. Fedtbeskyttet papir, der
stremmer over fra beholderen, kan
skabe risiko for forbraendinger og
pavirke kvaliteten af din madlavning.
Brug det fedtbeskyttede papir, du
bruger i det specificerede
temperaturomrade.

¢ For god tilberedning skal du placere
din mad péa den anbefalede korrekte
hylde. Skift ikke hyldeposition under
tilberedningen.

Kager og ovn mad

Generel information

¢ Vi anbefaler at bruge tilbeher til
produktet til god ydeevne ved
madlavning. Hvis du bruger et eksternt
kokkengrej, foretraekker du marke,
ikke-klaebrige og varmebestandige
varer.

¢ Hyvis der anbefales forvarmning i
kogebordet, skal du serge for at szette
mad i ovnen efter forvarmning.

¢ Hyvis du vil lave mad med kekkengrej
pa tradstativet, skal du placere det
midt i tradstativet og ikke i naerheden
af bagvaeggen.

¢ Alle materialer, der anvendes til at
fremstille kager, skal vaere friske og
ved stuetemperatur.

¢ Produkternes tilberedningsstatus kan
variere afhaengigt af maengden af mad
og starrelsen péa kakkengrej.

¢ Forme i metal, keramik og glas
forleenger tilberedningstiden, og
konditorivarernes bundoverflade
brunes ikke jesvnt.

¢ Hvis du bruger kogepapir under
tilberedningen, kan der observeres lidt
bruning pa madens bundflade. | dette



tilfeelde skal du muligvis forlaenge din
tilberedningstid ca. 10 minutter.

¢ De veerdier, der er angivet i
madlavningstabellerne, er resultatet af
de test, der er udfert i vores
laboratorier. Egnede veerdier for dig
kan afvige fra disse veerdier.

* Placer din mad pa den passende
hylde, der anbefales i
madlavningstabellen. Henvis til ovnens
nederste hylde som hylde 1.

Tips til bagning af kager

¢ Hyvis kagen er for tor, oges
temperaturen med 10 ° C og forkort
bagetiden.

¢ Hvis kagen er fugtig, skal du bruge en
lille maengde veeske eller seenke
temperaturen med 10 ° C.

» Nar toppen af kagen braendes, skal du
leegge den pa den nederste hylde,
saenke temperaturen og forlaenge
bagetiden.

e Hyvis det er godt tilberedt pa
indersiden, men klistret pa ydersiden,
skal du bruge en mindre meengde

vaeske, saenke temperaturen og
forleen kogetiden.

Tips til madlavning af kager

* Hvis wienerbradet er for tort, oges
temperaturen med 10 ° C og forkort
kogetiden. Fugt dejen ark med en
sauce lavet af meelk, olie, seg og
yoghurt.

¢ Hvis kagerne koges langsomt, skal du
serge for, at tykkelsen péa de kager, du
har tilberedt, ikke laber over bakken.

* Hvis wienerbragdet er brunet pa
overfladen, men bunden ikke er kogt,
skal du serge for, at den maengde
sauce, du bruger til wienerbrodet, ikke
er for hej i bunden af wienerbredet.
For jeevn bruning, prov at sprede
saucen jeevnt mellem dejpladerne og
kagerne.

¢ Bag din kager i den position og
temperatur, der svarer fil
madlavningsbordet. Hvis bunden
stadig ikke er tilstraekkeligt brunet,
placeres den pa en nedre hylde til den
naeste madlavning.

Tilberedningsbord til bagvaerk og ovnmad
Forslag til madlavning med en enkelt bakke

Kageri g ndardbakke* Top og bund- 3 180 30 ... 40
bakke opvarmning
Kager i Kagoeforlm* *pa Ventilatoropvarmnin 5 180 30 . 40
form tradgrill g
Standardbakke* Top og bund- 3 160 25 .35
opvarmning
Modeller med
Smaékager Ventilatoropvarmnin trédhylder: 3
Standardbakke* P Modeller 150 25...35
g uden
trédhylder: 2
Rund kageform,
26 cmi d|amete°r Top og bgnd— 5 160 30 . 40
med klemme pa opvarmning
tradgrill**
Sandkage Rund kageform,
26cmi d|amete°r Ventilatoropvarmnin o 160 30 . 40
med klemme pa g
tradgrill**
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W|enerbrf;dsbakk Top og bgnd— 3 170 o5 35
Cookie : e vaarmn|ng :
W|enerb;f;dsbakk Vent||atorgpvarmn|n 3 170 50 . 30
. Standardbakke* Top og bund- 2 200 35...45
Wienerbro opvarmning
d Standardbakke®  entilatoropvarmnin 2 180 35 ... 45
g
Fedt  Standardbakker  '°oP0gbund- 2 200 20 ... 30
) opvarmning
wienerbro Ventilatoropvarmnin
d Standardbakke* " gp 3 180 20 ... 30
Standardbakke* 9P 09 bund- 3 200 30 ... 40
Hele brod Ventilztoro va?mnin
Standardbakke* gp 3 200 30 ... 40
Rektanguleer form Tob 0d bund-
Lasagne  af glas / metal pa b og bu 2eller3 200 30 ... 40
AN opvarmning
tradgrill
Sort teerteform af
mgtal, 20 omi Top og bgnd— 5 180 50 . 70
diameter pa opvarmning
tradgitter™
#Ebletesrte Sort teerteform af
mgtal, 20 crr°1 i Ventilatoropvarmnin 5 170 50 . 70
diameter pa g
tradgitter™
. Standardoakke® | OP 09 bund- 2 200 ... 220 10...20
Pizza opvarmning
Standardbakke* Pizza funktion 3 250 8...15

Foropvarmning anbefales til al mad.
* Dette tilbeher folger muligvis ikke med dit produkt.

** Dette tilbeher folger ikke med dit produkt. Det er kommercielt tilgaengeligt tiloeher.

Forslag til madlavning med to bakker

Modeller
o_ med Modeller med
Standardbakke* . . tradhylder:  tradhylder: 25 ...
Smakager 4_ Ventilatoropvarmnin o_4 150 40
g
Wienerbradsbakk g Modeller Modeller uden
o uden tradhylder: 30 ...
tradhylder: 45
140
2 —
Standardbakke” Ventilatoropvarmnin
Cookie 4- P 2-4 170 25 .35
Wienerbrodsbakk 9
o
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1
Standardbakke*

Wlenc(jarbrra 4 Ventilatoropvarmnin 1.4 180 35 ... 45
Wienerbrodsbakk 9
o
2 —
Fedt Standardbakke* Ventilatoropvarmnin
wienerbro 4 - 2-4 180 20...30
d Wienerbrodsbakk 9

*

e

Foropvarmning anbefales til al mad.
* Dette tilbeher folger muligvis ikke med dit produkt.
** Dette tilbehor folger ikke med dit produkt. Det er kommercielt tilgeengeligt tilbeher.

Tilberedningsbord til @ko-ventilatoropvarmning - driftsfunktion

* Du ma ikke aendre tilberedningstemperaturen, nar tilberedningen er startet @ko-
ventilatoropvarmning - driftsfunktion.

« Abn ikke deren under tilberedning i @ko-ventilatoropvarmning - driftsfunktion.
Hvis daren ikke abnes, optimeres den indvendige temperatur for at spare energi
og kan afvige fra displayet.

¢ Forvarm ikke i tilstanden @ko-ventilatoropvarmning.

Forslag til madlavning med en enkelt bakke

Sméakager Standardbakke* 3 160 25..35
Cookie Standardbakke* 3 180 25...35
Wienerbrod Standardbakke* 3 200 45 ... 55
Fedt wienerbrad Standardbakke* 3 200 35...45
* Dette tilbehar falger muligvis ikke med dit produkt.
Kad, fisk og fijerkrze » Nar tilberedningstiden er overstaet,
Noglepunkterne ved stegning skal kedet sta i ovnen i ca. 10 minutter.
e Krydderier alle kylling, kalkun og store Saften af kadet er bedre fordelt til det
stykker ked med citronsaft og peber stegte ked og kommer kke ud, nar
for madlavning vil ege madiavning kedet er skaret.
ydeevne. * Fisk skal placeres pé en mellemstor
e Det tager omkring 15 til 30 minutter eller lav niveau hylde i en
mere at tilberede udbenet ked end filet varmebestandig plade.
ved stegning. ¢ Tilbered de madvarer, der anbefales i
* Du bor beregne omkring 4 til 5 tilberedningsbordet, med en enkelt
minutters tilberedningstid pr bakke.

centimeter af tykkelsen af kadet .
Tilberedningsbord til ked, fisk og fjerkrae

Bof (hel)/  Standardbakke Top og bund-

Steg (1 kg) * opvarmning S 250/max, sa 60...80

180 ... 190
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Lammekoll 15 min

e(1.5-20 Standardbakke Tgpvgf’n?;‘i;‘d' 3 250/max, s& 110... 120
kg) P 9 170
Grillrist* 15 min
Anbring en Top og bund- 2 250/max, s& 60 ... 80
bakke pa en opvarmning
190
lavere hylde
Stegt Gr||llr|st
) Anbring en . .
kylling (1.8- o Ventilatoropvarmning 2 200 ... 220 60 ... 80
2kg) bakke pa en
lavere hylde
Ar?t?rlilrr:szn 15 min
go "38D" funktion 2 250/max, sé 60 ... 80
bakke pa en
190
lavere hylde
25 min
Standardbakke Top 0g bund- 1 250/max, s& 150 ... 210
Kalkun (5.5 P 9 180... 190
kg) 25 min
Standardbakke *3D" funktion 1 250/max, s 150... 210
180 ... 190
Grillrist*
Anbnngoen Top og bgnd— 3 200 50 . 30
bakke pa en opvarmning
) lavere hylde
Fisk Grilrist™
Anbring en *3D" funktion 3 200 20 ... 30
bakke pa en
lavere hylde

Foropvarmning anbefales til al mad.
* Dette tilbeher folger muligvis ikke med dit produkt.
** Dette tilbeher folger ikke med dit produkt. Det er kommercielt tilgaengeligt tiloeher.

Grill Varme overflader kan forérsage
Redt ked, fisk og fierkree ked vil hurtigt forbreendinger!
blive brun, nér de er grillet, serg for at Grillens vigtigste punkter
holde en smuk skorpe og ikke terre ud. e Forbered fedevarer af samme tykkelse
Filetked, spydked, polser samt saftige og vaegt s& meget som muligt for
grontsager (tomater, loag osv.) er seerligt grillen.
velegnede til grillning. e Placer de stykker, der skal grilles pa
Generelle advarsler tradgrillen eller tradgrilloakken, ved at
e Mad, der ikke er egnet til grill, udger fordele dem uden at overskride
en brandfare. Kun grillmad der er varmerens mal.
egnet til tunge grill. Leeg heller ikke * Afheengigt af tykkelsen af de stykker,
maden for langt tilbage pa grillen. der skal grilles, kan tilberedningstiden i
Dette er det hotteste omrade, og tabellen variere.
fedtho|d|ge fodevarer kan tage id. e Skub trédgrillen eller trédgrlllbakken til
e Luk ovnens der, mens du griller. det enskede niveau i ovnen. Hvis du
Grill aldrig med ovndgren aben. laver mad pé tradgrillen, skal du

skubbe ovnbakken til den nederste
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hylde for at opsamle olierne. Den muligvis ikke med produktet. Saet

ovnbakke, du skal skubbe, skal veere noget vand i ovnbakken for nem
dimensioneret til at deekke hele rengering.
grillomrédet. Denne bakke felger

Grillbord

Fisk Grillrist 4-5
Kyllingestykker Girillrist 4-5 250 25...35
Kadboller (oksekad) - 12 Grillrist 4 250 20 .. 30
stykker
Lammekoteletter Grillrist 4-5 250 20..25
Bof - (I skiver) Girillrist 4-5 250 25...30
Kalvekoteletter Grillrist 4-5 250 25...30
Grensagsgratin Grillrist 4-5 220 20...30
Ristet bred Grillrist 4 250 1.4
Det anbefales at forvarme i 5 minutter til al grillet mad.
Vend madstykker efter 1/2 af den samlede grilltid.
Prove fodevarer standarden for at lette afprovningen af
* Fodevarer pa dette kogebord produktet for kontrolinstitutter.

fremstilles i henhold til EN 60350-1-
Tilberedningsbord til testfedevarer
Forslag til madlavning med en enkelt bakke

A opvarmning 3 140 20...30
Sm(zl;zger Modeller med
smakage) Standazdbakke Ventilatoropvarmning &fggﬁ?i’;:’n 140 15...25
trédhylder: 2
Standardbakke Top og bund- 3 160 o5 35
* opvarmning
. Modeller med
Smakager Standardbakke Ventilatoropvarmning tradhyider: 3 150 25..35
* Modeller uden
trédhylder: 2
Rund
kageform, 26 .
cm i diameter Tgpvgf’mbnﬂgd 2 160 30 ... 40
med klemme P 9
pé trédgrill**
Sandkage Rund
kageform, 26
cm i diameter  Ventilatoropvarmning 2 160 30 ... 40
med klemme
pé trédgrill**
Sort teerteform
/ebletaert  af metal, 20 cm Top og bund- o 180 50 .. 70
e i diameter pa opvarmning
tradgitter™
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Sort teerteform

af metal, 20 cm
i diameter pa
tradgitter™
Foropvarmning anbefales til al mad.
* Dette tilbeher folger muligvis ikke med dit produkt.
** Dette tilbeher folger ikke med dit produkt. Det er kommercielt tilgaengeligt tiloeher.

Ventilatoropvarmning 2 170 50...70

Forslag til madlavning med to bakker

o 2-Standardbakke
Smékage

4- Ventilatoropvarmnin
rsed  \wignerbrodsbakk g 2-4 140 15..25
smakage) o
Modeller
med Modeller med
2-Standardbakke* tradnhylder:  tradhylder: 25 ...
Smékage 4- Ventilatoropvarmnin 5.4 150 40
r Wienerbradsbakk g Modeller Modeller uden
e uden tradhylder: 30 ...
tradhylder: 45
140

Foropvarmning anbefales til al mad.
* Dette tilbeher folger muligvis ikke med dit produkt.
** Dette tilbeher folger ikke med dit produkt. Det er kommercielt tilgaengeligt tiloeher.

Grill

Ristet bred Girillrist 4 250 1.4

Kadboller (oksekad) -
12 stykker
Vend maden efter 1/2 af den samlede grilltid.
Det anbefales at forvarme i 5 minutter til al grillet mad.

Grillrist 4 250 20...30
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Vedligeholdelse og pleje

Generelle oplysninger om

rengoring

A Generelle advarsler

e VVent til produktet er afkelet, inden du
rengor det. Varme overflader kan
forarsage forbrasndinger!

¢ Brug aldrig rengeringsmidlet direkte
pa varme overflader. Dette kan
forérsage permanente pletter.

¢ Apparatet skal rengeres og terres
grundigt efter hver brug. Séledes skal
madrester let renses veek, og disse
rester skal forhindres i at breende, nar
apparatet bruges igen senere. Séledes
forleenges apparatets levetid, og
hyppige problemer undgas.

¢ Anvend ikke damprengeringsmidler til
rengering.

¢ Nogle rengeringsmidler kan beskadige
overfladen. Brug ikke slibende
rengeringsmidler, rengaringspulvere,
rengeringscremer, afkalkningsmidler
eller skarpe genstande under
rengeringen.

e Der er ikke behov for et specielt
rengeringsmiddel til rengering efter
hver brug. Renger apparatet med
opvaskemiddel, varmt vand og en
bled klud eller svamp og ter med en
tor mikrofiberklud.

® Sorg for at torre den resterende
vaeske af efter rengeringen og renger
straks mad, der sprejter rundt under
tilberedningen.

¢ Vask ikke nogen del af dit apparat i
opvaskemaskinen.

Inox og rustfri overflader

¢ Brug ikke syre- eller klorholdige
rengeringsmidler til rengering af rustfri
eller inox-overflader og handtag.

¢ Rustfri eller inox-overflade kan aendre
farve med tiden. Dette er normalt.

Efter hver brug skal du rengere det
med et rengeringsmiddel, der er egnet
til rustfri overflader eller inox.

¢ Renger med en blad saebeklud og
flydende (ikke-ridsende)
rengeringsmiddel, der er egnet til inox-
overflader, og pas pa at terre af i en
retning.

¢ Fern kalk, olie, stivelse, maelk og
protein pletter pé inox-rustfri og
glasoverflader med det samme uden
at vente. Pletter kan ruste under lange
perioder.

Emaljerede overflader

e Efter hver brug skal du rengere
emaliefladerne med opvaskemiddel,
varmt vand og en bled klud eller
svamp og terre dem med en tor klud.

¢ Hvis dit produkt har en let
damprenggeringsfunktion, kan du
foretage let damprengering af let, ikke-
permanent snavs. (Se afsnittet "Nem
damprengering")

¢ \VVed vedvarende pletter anbefales ovn-
og grillrenser pa webstedet for dit
produktmaerke, og en ikke-ridsende
skuresvamp bruges. Brug ikke en
ekstern ovnrenser.

¢ Ovnen skal kale af for rengering i
kogeomradet. Rengering pa varme
overflader vil skabe béde brandfare og
beskadigelse af emaljeoverfladen.

Katalytiske overflader

e Sidevaeggene i kogeomradet kan kun
deekkes med emalje eller katalytiske
vaegge. Det varierer efter model.

¢ De katalytiske vaegge har en lys mat
og pores overflade. Ovnens katalytiske
vaegge ber ikke rengores.

e Katalytiske overflader absorberer olie
takket vaere den porose struktur og
begynder at skinne, nér overfladen er
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maettet med olie. | dette tilfeslde
anbefales det at udskifte delene.

Glasoverflader

* Brug ikke hardmetalskrabere og
slibende rengeringsmidler til rengering
af glasoverflader. De kan beskadige
glasoverfladen.

¢ Renger apparatet med opvaskemiddel,
varmt vand og en mikrofiberklud
specielt til glasoverflader og ter med
en ter mikrofiberklud.

¢ Hvis der er resterende vaskemiddel

efter rengeringen, skal du terre det af

med koldt vand og terre med en ren

og ter mikrofiberklud. Rester af

vaskemiddelrester kan beskadige

glasoverfladen nzeste gang.

De tarrede rester pa glasoverfladen

ma under ingen omsteendigheder

rengeres med savtakket knive, staluld

eller lignende ridseveerkigijer.

Du kan fierne kalkpletterne (gule

pletter) pa glasoverfladen med det

kommercielt tilgeengelige

afkalkningsmiddel, med et

afkalkningsmiddel, sasom eddike eller

citronsaft.

¢ Hvis overfladen er meget snavset, skal
du péfere rengeringsmidlet pa pletten
med en svamp og vente lsenge pa, at
den fungerer korrekt. Renger aldrig
kontrol-elementer med en vad klud.

» Misfarvninger og pletter pa
glasoverfladen er normale og ikke
defekter.

Plastdele og malede overflader

* Renger emaljeflader og malede
overflader med opvaskemiddel, varmt
vand og en bled klud eller svamp og
tor dem med en tor klud.

* Brug ikke skrabere af hardt metal og
slibende rengeringsmidler. Det kan
beskadige overflademe.

* Sorg for, at leddene pé apparatets
komponenter ikke efterlades sé
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fugtige og med rengeringsmiddel.
Ellers kan der forekomme korrosion pa
disse samlinger.

Rengoring af tilbehor
Medmindre andet er angivet i
brugervejledningen, ma
produkttilbeharet ikke vaskes i
opvaskemaskinen.

Rengoring af kontrolpanelet
e Nar du renger kontrolpanelerne med
knapper, skal du terre panelet og
knapperne med en fugtig, bled klud
0g tarre med en tor klud. Fjern ikke
knapperne og pakningerme
nedenunder for at rengere panelet.
Kontrolpanel og knapper kan veere
beskadiget.

Brug ikke inox-rengeringsmidler rundt
om knapperne, mens du renger inox-
panelerne med drejeknap.
Indikatorerme omkring knapperne kan
slettes.

Renger betjeningspanelerne med en
fugtig, bled klud, og ter den med en
tor klud. Hvis dit produkt har en
naglelasfunktion, skal du indstille
naglelasen, fer du udferer rengering af
kontrolpanelet. Ellers kan der
forekomme forkert registrering pa
tasterne.

Rengoring af indersiden af

ovnen (kogeomrade)

Folg de rengeringstrin, der er beskrevet |
afsnittet "Generelle oplysninger om
rengoring” i henhold til overfladetyperne i
ovnen.

Rengoring af ovnens sidevaegge
Sidevaeggene i madlavningsomradet kan
kun daekkes med emalie eller katalytiske
vaegge. Det varierer afheengigt af
modellen. Hvis der er en katalytisk veeg,
skal du se afsnittet "Katalytiske veegge"
for at f& oplysninger.



Hvis dit produkt er en tradhyldemodel,
skal du fierne tradnylderne, fer du renger
sideveeggene. Derefter fuldfere
rengering som beskrevet i "Generel
rengering oplysninger" afsnit i henhold il
sideveeggen overflade type.
Sadan fjernes sidewirehylderne:
1.Fjern den forreste del af tradhylden
ved at traekke i den pa sidevasggen i
den modsatte retning.
2.Treek tradhylden mod dig selv for at
fierne den helt.

.

3.For at fastgere hylderne igen skal de
procedurer, der anvendes ved
fiernelsen af dem, gentages fra
slutningen til begyndelsen.

Nem damprensning

Det varierer afhaengigt af

produktmodellen. Det er muligvis ikke

tilgeengelig pé dit produkt

Det sikrer nem rengering, fordi snavs

(som ikke har ventet for laenge)

bledgeres med den damp, der er

dannet i ovnen, og vanddraberne

kondenserer pa ovnens indre overflader.

1.Fjemn alt tilbehar i ovnen.

2.Hell 500 ml vand i bagepladen, og
anbring bakken pé ovnens 2. gitter.

. P
damprensningstilstand, og lad den
kere ved 100 ° C i 15 minutter.

Abn deren med det samme, og tor
indersiden af ovnen med en fugtig
svamp eller klud. Damp slipper ud, nar
deren abnes. Dette kan forarsage
forbraendinger. Veer forsigtig, néar du
abner ovnsdaren.

Brug varmt vand med vaskevasske, en
bled klud eller svamp til at rengere den
steedige snavs og ter den af med en ter
klud.

Under den nemme
damprengeringsfunktion vil vand,
der er i bassinet ved bunden af
ovnen for at bledgere let dannede
rester / snavs i ovnrummet,
fordampe og kondensere |
ovnrummet og det indvendige
glas i ovnderen, derfor kan vand
dryppe nér ovnlagen abnes. Tar
kondensvand vaek, sa snart
ovnlagen &bnes.

Det varierer afheengigt af
produktmodellen. Det er muligvis ikke
tilgeengelig pa dit produkt Efter kondens
i ovnen kan der veere vand eller fugt i
bassinkanalen under ovnen. Efter brug
skal du rengere denne poolkanal med
en fugtig klud og derefter tarre den.
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Rengoring af ovndgren

Brug ikke skrappe slibende
rengeringsmidler, metalskrabere,
traduld eller blegemiddelmaterialer
til at rengere ovnderen og glasset.

Du kan fierne ovnderen og derglas for at
rengere dem. Sadan fiemes dere og
vinduer er forklaret i afsnittene "Fjernelse
af ovnderen" og "Fjernelse af dorens
indvendige briller". Nar du har fiernet
derens indvendige briller, skal du
rengore dem med et opvaskemiddel,
varmt vand og en bled klud eller svamp
0g tarre dem med en teor klud. Ter
glasset med vineddike og kom det pa
kalkresterne, der kan opsta pa
ovnglasset.

Fjernelse af ovndoren

1.Abn ovnderen.

2.Abn klemmerne i hovedderens
haengselstik til hgjre og venstre ved at
trykke nedad som vist pé figuren.

Haengselstypen (A), (B), (C) varierer alt

efter produktmodellen. Figurerne

nedenfor viser, hvordan man &bner alle

haengseltyper.

(A) haengsel af typen fas i normale

dortyper.

(B) haengsel fas i bledt lukkende

dortyper.

(C) haengsel af typen fas i blede dertyper,

der &bner / lukker.
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4. Traek den fierede dar opad for at
frigore den fra hgjre og venstre
haengsler og fierne den.

For at fastgere doren igen skal de
procedurer, der anvendes ved
fiernelsen, gentages fra slutningen
til begyndelsen. Nér du installerer
deren, skal du serge for at lukke
clipsene pa haengselstikket.

Fjernelse af ovndorens

inderglas

Indvendigt glas af produktets hovedder
kan fiernes med henblik pa rengering.
1.Abn ovnderen.

2.Treek plastkomponenten, der er
fastgjort pa den overste del af
hoveddearen, mod dig selv ved
samtidig at trykke pé trykpunkterne pa
begge sider af komponenten og fierne
den.

3.Som vist pa figuren leftes det inderste
glas (1) forsigtigt mod 'A' og derefter
fierne det ved at treekke mod 'B'.
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1 Inderste glasplade

2* Indvendig glasplade (Det findes

muligvis ikke pa dit produkt.)

4. Hvis dit produkt har et indvendigt glas
(2), skal du gentage den samme
proces for at frigare det (2).

5.Det forste trin i omgrupperingen af
doren er at samle det inderste glas (2).
Placer glassets skra kant for at opfylde
den skré kant af plastédbningen. (Hvis
dit produkt har et indvendigt glas).
Indvendigt glas (2) skal fastgeres til
plastabningen, der er tasttest pa det
inderste glas (1).

6.Mens du samler det inderste glas (1),
skal du veere opmaerksom pa at
placere den trykte side af glasset pa
det indre glas. Det er afgerende at
placere de nederste hjerner af det
inderste glas (1) for at opfylde de
lavere plast slots.

7.Skub plastkomponenten mod rammen,
indtil der heres en "klik" lyd.

Rengoring af ovnlampen

| tilfeelde, hvor ovnlampens glasder i
kogeomradet bliver snavset; renger med
opvaskemiddel, varmt vand og en bled
klud eller svamp og ter med en ter klud.
| tilfeelde af fejl i ovnlampen kan du
udskifte ovnlampen ved at folge de
efterfelgende afsnit.

Udskiftning af ovnlampen

A Generelle advarsler
e For at undga risikoen for elektrisk stad,
for ovnlampen udskiftes, skal du tage

40/DA

stikket ud og vente p4, at ovnen
afkeles. Varme overflader kan
forarsage forbrasndinger!

¢ | denne ovn bruges en gledelampe
med en effekt pa mindre end 40 W, en
hejde pa mindre end 60 mm, en
diameter pa mindre end 30 mm eller
en halogenlampe med fatningstype
G9, en effekt pa mindre end 60 W.
Lamperne er velegnede til drift ved
temperaturer over 300 ° C. Ovnlamper
kan fas hos autoriserede
serviceagenter eller teknikere med
licens.

¢ L ampens position kan afvige fra den,
der er vist i figuren.

¢ Den lampe, der anvendes i dette
produkt, er ikke egnet til brug i
belysningen af hjipmmerum. Forméalet
med denne lampe er at hjeelpe
brugeren med at se fedevarer.

¢ De lamper, der anvendes i dette
produkt, skal kunne modsta ekstreme
fysiske fornold sésom temperaturer
over 50 ° C.

Hvis ovnen har en rund lampe,

1.Tag produktet ud af elektriciteten.

2.Fjemn glasdaekslet ved at dreje det
mod uret.

3.Hvis ovnlampen er type (A), der er vist
pa figuren nedenfor, skal du dreje
ovnlampen som vist pa figuren og
udskifte den med en ny. Hvis type (B)
er en model, skal du traskke den ud
som vist pé figuren og erstatte den
med en ny.



3.Loft lampens beskyttende glasdseksel
med en skruetraskker.

4.Hvis ovnlampen er type (A), der er vist
pa figuren nedenfor, skal du dreje
ovnlampen som vist pa figuren og
udskifte den med en ny. Hvis type (B)
er en model, skal du treekke den ud

4.Pamontering af glasdaekslet. som vist pé figuren og erstatte den

Hvis ovnen har en firkantet lampe, med en ny.

1.Tag produktet ud af elektriciteten.

2.Fjern tradnyldeme i henhold il
beskrivelsen.

5.Paslut glasdaekslet og tradhylderne
igen.
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B Fejifinding

Kontakt den autoriserede serviceagent eller tekniker med licens eller den
forhandler, hvor du har kebt produktet, hvis du ikke kan afhjeelpe problemet,
selvom du har implementeret instruktionerne i dette afsnit. Forseg aldrig selv at
reparere et defekt produkt

e Det er normalt, at der slipper damp ud under drift. >>> Dette er ikke en fejl.

Den damp, der opstar under tilberedningen, kan kondensere og danne
vanddraber, nar det rammer produktets kolde overflader. >>> Dette er ikke en
fejl

* Nar metaldelene opvarmes, kan de udvide sig og forarsage stej. >>> Dette er

etsikringen er defekt eller er udlast. >>> Kontroller sikringerne i sikringsboksen.
Hvis det er nadvendigt, skal du udskifte eller nulstille dem.

e Produktet er ikke tilsluttet stikkontakten (jordforbundet). >>> Kontroller
stikforbindelsen.

» Knapper/knapper/taster pa kontrolpanelet fungerer ikke. >>> Hvis dit produkt er

udstyret med naglela funktion,kan tastelock veere aktiveret. Deaktiver den.

e Ovnlampen er defekt. >>> Udskift ovnlampen.
e Strommen er afbrudt. >>> Kontroller, om der er stram. Kontroller sikringerne i
sikringsboksen. Hvis det er nadvendigt, skal sikringeme udskiftes eller nulstilles

¢ Kan ikke indstilles til en bestemt tilberedningsfunktion og/eller temperatur. >>>
Indstil ovnen til en bestemt tilberedningsfunktion og/eller temperatur.

¢ | modeller, der er udstyret med en timer, justeres timeren ikke. >>> Juster
klokkesleettet.

e Strommen er afbrudt. >>> Kontroller, om der er stram. Kontroller sikringerne i

P
det igen.
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Hyva asiakas,

Lue tama kayttoohje ennen tuotteen kayttoa.

Beko Kiitos, etta olet valinnut tuotteemme. Haluamme, etté korkealaatuisista
materiaaleista ja uusimmalla tekniikalla valmistettu tuote tarjoaa sinulle parhaan
tehokkuuden. Lue siksi tama kayttdohje ja muut tuotteen mukana toimitetut asiakirjat
ennen tuotteen kayttda ja sailyta niita turvallisessa paikassa. Jos luovutat tuotteen
jollekin toiselle, anna mukaan myos tama kayttdohje. Noudata ohjeita, ja huomioi kaikki
siind olet ohjeet ja varoitukset.

Noudata kaikkia varoituksia ja tietoja kayttdohjeessa. Télla tavalla suojaat itseasi ja
tuotetta mahdollisilta vaaratilanteilta.

Sailyta kayttoohje. Jos luovutat tuotteen jollekin toiselle, anna mukaan myos tdma
kayttdohje.

Kéayttoohje sisaltdd seuraavat symbolit:

AVaara, jonka seurauksena voi olla kuolema tai henkildvahinko.
ILMOITUS Vaara, joka voi johtaa tuotteen materiaali- tai ymparistévahinkoihin.

&Vaara, joka voi johtaa palovammaan, johtuen kosketuksesta kuumiin pintoihin.
ﬂ Tarkeita tietoja ja hyddyllisia vinkkeja.

@ Lue kayttdéohje.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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H Turvallisuusohjeet

» TAma osio sisaltaa
turvaohijeet, jotka auttavat
ehkaisemaan henkil6- ja
materiaalivahinkojen riskeja.

« JOs tuote siirretaan toiselle
henkildlle tai se ostetaan
kaytettyna, kayttoohje, tuote-
etiketit, muut asianmukaiset
asiakirjat ja tarvikkeet tulee
toimittaa tuotteen mukana.

« Yritystamme ei voida pitaa
vastuussa vahingoista, jotka
johtuvat naiden ohjeiden
noudattamatta jattamisesta.

» Naiden ohjeiden
noudattamatta jattaminen
mitatoi takuun,

« A Jata asennus- ja
korjaustyot aina valmistajan,
valtuutetun huoltopalvelun tai
maahantuojan maéarittaman
henkilon tehtavaksi.

« A Kayta vain aitoja varaosia
ja varusteita.

« A A3 yrité korjaa tai vaihda
mitaan osia tuotteeseen jollei
sita erikseen ole mainittu
kayttboppaassa.

« A A3 tee tuotteeseen
teknisia muutoksia.
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A Kayttotarkoitus

« Tama tuote on tarkoitettu
kotitalouskayttoon. Se ei sovi
kaupalliseen kayttoon.

o Ala kéyté tuotetta
puutarhassa, parvekkeella tai
muissa ulkotiloissa. Laite on
tarkoitettu kaytettavaksi
kotitalouksien ja henkildston
keittidtiloissa kaupoissa,
toimistoissa ja muissa
tydymparistoissa.

« VAROITUS: Tata tuotetta
tulee kayttaa vain
ruoanvalmistukseen. Sita ei
tule kayttaa muihin
tarkoituksiin, kuten huoneen
lammittamiseen.

» Uunia voidaan kayttaa
ruokien sulattamiseen,
paistamiseen, ja grillaamiseen.

« Tata tuotetta ei tule kayttaa
lammittamiseen tai
levylammitykseen, eika sen
kahvaan saa laittaa
kuivumaan pyyhkeita tai
vaatteita.

A Lasten, herkkien
henkildiden ja
lemmikkielainten turvallisuus
« Tata laitetta voivat kayttaa
vahintaan 8-vuotiaat lapset ja



henkil6t, joiden fyysiset,
aistilliset tai henkiset taidot
eivat ole taysin kehittyneet, tai
henkil6t, joilla ei ole
kokemusta tai tietamysta
laitteen kayttamiseksi,
kunhan heita valvoo tai
opastaa laitteen kayton
turvallisuudesta ja vaaroista.

« Lasten ei tule antaa leikkia

koneen kanssa. Lasten ei tule

suorittaa laitteen puhdistusta
tai huoltotdita, ellei joku valvo
heita.

Tata laitetta eivat saa kayttaa

henkil6t, joiden fyysinen,

aistillinen tai henkinen
kyvykkyys (mukaan lukien
lapset) on rajoittunutta, ellei
heita valvota tai heille anneta
tarvittavia ohjeita.

Lapsia tulee valvoa sen

varmistamiseksi, etteivat he

leiki laitteella.

Sahkolaitteet ovat vaarallisia

lapsille ja lemmikkielaimille.

Lapset ja lemmikkielaimet

eivat saa leikki laitteella,

kiiveta sen paalle tai menna
laitteen sisaan.

« Al4 aseta esineit laitteen
paalle, joihin lapset voivat
paasta kasiksi.

« VAROITUS: Laitteen
kosketettavissa olevat pinnat

ovat kayton aikana kuumia.
Pida lapset kaukana laitteesta.

« Pida pakkausmateriaalit
lasten ulottumattomissa. Ne
voivat johtaa
loukkaantumiseen ja
tukehtumiseen.

« Luukun ollessa auki &la aseta
painavia esineita sen paalle
tai anna lasten istua sen
paalle. Tama voi aiheuttaa
uunin kaatumisen, tai luukun
saranat voivat vaurioitua.

« (Jos tuotteessasi on pistoke)
Lasten turvallisuuden
varmistamiseksi irrota
virtajohto ja tee laite
kayttokelvottomaksi ennen
sen havittamista.

ASé’\hk(’iturvallisuus

« Liita laite maadoitettuun,
sulakkeella suojattuun
pistorasiaan, joka vastaa
laitteen tyyppikilven arvoja.
Maadoituskytkenta tulee aina
suorittaa valtuutetun
sdhkoasentajan toimesta. Ala
kayta laitetta ilman
maadoitusta
paikallisten/kansallisten
saadosten mukaisesti.

« Laitteen
pistokkeen/sahkdjohdon
tulee olla helposti ulottuvissa
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olevassa paikassa (jossa

hellan liekki ei osu siihen). Jos

tama ei ole mahdollista,
sahkokytkennassa, johon
tuote on kytketty, tulee olla
mekanismi, joka erottaa
kaikki navat verkkovirrasta
(sulake, kytkin jne.)
séhkdlaitteita koskevien
saannosten mukaisesti.
Laitetta ei saa kytkea
pistorasiaan asennuksen,
huoltotdiden tai kuljetuksen
aikana.

Liita laite pistorasiaan, jonka
jannite ja taajuus vastaavat
tyyppikilvessa maaritettyja.
(Jos tuotteessasi ei ole
virtajohtoa) Kayta

vain "Tekniset tiedot” -
osiossa maariteltya
litoskaapelia.

Al3 jata virtajohtoa jumiin
laitteen alle tai taakse. Ala
aseta painavaa esinetta
virtajohdon péalle. Virtajohto
ei saa vaantya, murskaantua
tai olla kosketuksissa
lammonlahteisiin.

Uunin ollessa kaytossa sen
taustapinta kuumenee.
Virtajohdot eivat saa
koskettaa taustapintaa, silla
se voi vahingoittaa litoksia.

6/F

« Al4 jata sdhkojohtoja uunin
luukun valiin tai veda niita
kuumien pintojen paalta.
Tama saattaa johtaa uunin
oikosulkuun ja tulipalon
syttymiseen johdon
sulamisen takia.

» Kayta vain alkuperaista johtoa.
Ald kayta haljenneita tai
vaurioituneita johtoja tai
jatkojohtoja.

« Jos virtajohto on vaurioitunut,
valmistajan, valtuutetun
huoltoliikkeen tai
maahantuojayrityksen
maarittaman henkilon tulee
vaihtaa se mahdollisten
vaaratilanteiden valttamiseksi.

« VAROITUS: Muista irrottaa
laite verkkovirrasta ennen
uunin lampun vaihtoa
sahkoiskun vaaran
valttamiseksi. Irrota tuote
verkkovirrasta tai kytke sulake
pois paalta sulakerasiasta.

(Jos tuotteessasi on pistoke)

« Al3 kytke laitetta pistorasiaan,
joka on l0ys4, jonka suoja on
irronnut, joka on hajonnut,
likainen, Oljyinen tai joka voi
joutua kosketuksiin veden
kanssa (esimerkiksi tasolta
laikkyvan veden).

« Ald koskaan kosketa
pistoketta marin kasin! Kun



irrotat pistoketta, ala pida
kiinni johdosta vaan itse
pistokkeesta.

« Varmista, etté laitteen pistoke
on kunnolla kiinni
pistorasiassa kipindinnin
estamiseksi.

A Kuljetusturvallisuus

» Kytke tuote irti s@hkoverkosta
ennen sen kuljettamista.

« Tuote on raskas, vahintaan
kahden henkilon tulee kantaa
sita.

« Ald kéytd ovea ja/tai kahvaa
laitteen kuljettamiseen tai
likuttamiseen.

« Ald aseta muita esineita
tuotteen paalle ja kanna
tuotetta pystyasennossa.

« Kun tuotetta on kuljetettava,
kaari se kuplamuoviin tai
paksuun pahviin ja teippaa se
tiukkaan. Kiinnita tuote
tiukkaan teipilld irrotettavien
tai likkuvien osien tai tuotteen
vaurioitumisen estamiseksi.

« Tarkasta tuote vaurioiden
varalta, jotka ovat voineet
tapahtua kuljetuksen aikana.

AAsennusturvallisuus
 Tarkista laite vaurioiden
varalta ennen sen

asentamista. Jos laite on
vaurioitunut, ala asenna sita.

« Al asenna laitetta
lammaonlahteiden 1ahelle
(lampdpattereiden, liesien,
jne.).

« Pida kaikki laitteen ilma-aukot
avoinna.

« Ylikuumenemisen estamiseksi
laitetta ei tule asentaa
koristelevyn taakse.

A Kayttoturvallisuus

« Varmista, etta laite kytkeytyy
pois paalta joka kayttokerran
jalkeen.

« Jos et kayta laitetta pitkaan
aikaan, irrota se
verkkovirrasta tai kytke sulake
pois paalta sulakerasiasta.

« Al4 kayta laitetta, jos se on
viallinen tai vaurioitunut. Mikali
vaurioita iimenee, irrota
sahko-/kaasuliitokset ja soita
valtuutettuun
huoltoliikkeeseen.

o Al kéyté laitetta, jos sen
luukun lasi on irti tai rikki.

« Al4 Kiipea laitteen paélle
yrittessasi yltaa johonkin tai
muusta syysta.

o Ala Kayté laitetta tilanteissa,
jotka vaikuttavat
paatoksentekokykyysi, kuten
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huumeiden ja/tai alkoholin
vaikutuksen alaisena.

« Keittoalueella olevat syttyvat
esineet voivat syttya tuleen.
Ald koskaan séilyté syttyvia
esineita keittoalueella.

« Uunin kahvaa ei ole
tarkoitettu pyyhkeiden
kuivaamiseen. Kayttaessasi
laitetta ala laita pyyhkeita,
hanskoja tai muita tekstiileja
roikkumaan siinen.

« Laitteen luukun saranat
likkuvat ja kiristyvat, kun
luukku avataan ja suljetaan.
Ala pida Kiinni
saranakohdasta
avatessasi/sulkiessasi
luukkua.

A Lampadtilavaroitukset

« VAROITUS: Laitteen
nakyvisséa olevat osat
kuumenevat kayton aikana.
Al& koske laitteeseen ja sen
vastuksiin. Alle 8-vuotiaita
lapsia ei saa paastaa laitteen
lahelle ilman aikuisen
valvontaa.

« Al4 aseta syttyvid/rdjahtavia
materiaaleja laitteen lahelle,
silla sen reunat ovat kuumat
kayton aikana.

« Pysy loitommalla uunista
avatessasi sen luukun, jotta
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et hengita hoyrya. Hoyry voi
polttaa katesi, kasvosi ja/tai
silmasi.

« L aite voi olla kuuma kayton
aikana. Ala koske kuumiin
lokeroihin, uunin sisaosiin,
vastuksiin jne.

» Kayta aina lammonkestavia
patakintaita laittaessasi
ruokaa uuniin, ottaessasi
ruokaa pois uunista jne.

ALiséitarvikkeiden kaytto

» On tarkeéa, etta paistoritila ja
pelti laitetaan oikein
ritilatasoille. Lue lisatietoja
kappaleesta "Lisatarvikkeiden
kayttd”.

« Lisatarvikkeet voivat
vahingoittaa luukun lasia, kun
se suljetaan. Tyonna aina
lisatarvikkeet uunin peralle
asti.

A Ruoanvalmistuksen

turvallisuus

 Ole varovainen kayttaessasi
alkoholia ruoassa. Alkoholi
haihtuu korkeissa
lampotiloissa ja voi syttya
tuleen osuessaan kuumille
pinnaille.

» Ruoka-, 6ljy- ja muut jaamat
keittoalueella voivat syttya



tuleen. Poista tallainen lika
ennen ruoan valmistusta.
Ruokamyrkytysvaara: Al
pida ruokaa uunissa yli tuntia
ennen ja jalkeen
kypsennyksen. Se voi
muuten aiheuttaa
ruokamyrkytyksen tai muita
sairauksia.

Ala Iammita kiinni olevia
séilyketolkkeja ja lasipurkkeja.
Sisalla syntyva paine voi

aiheuttaa purkin rajahtamisen.

Aseta leivinpaperi
keittoastiaan tai uunin
lisatarvikkeen paalle (pellin,
paistoritilan jne.) ruoan alle ja

laita se esilammitettyyn uuniin,

Poista ylimaaraiset
leivinpaperin lisatarvikkeen tai
astian yli tulevat osat
valttaaksesi niiden osumista
uunin vastuksiin. ala koskaan
kayta leivinpaperia
kuumemmassa lampotilassa
kuin mik& mainitaan
leivinpaperin pakkauksessa.
Ald koskaan aseta
leivinpaperia uunin pohjalle.
Al aseta leivontavuokia,
lautasia tai foliota suoraan
uunin pohjalle. Keraantynyt
lampo voi vaurioittaa uunin
pohjaa.

« Sulje uuninluukku grillauksen
aikana. Kuumat pinnat voivat
aiheuttaa palovammojal

« Grillaukseen sopimattomat
ruoat muodostavat
tulipalovaaran. Grillaa vain
korkealle grillauslampdtilalle
sopivia ruokia. Ald mydskaan
aseta ruokaa liian syvalle
grillin peralle. Tama on
kuumin alue, ja rasvaiset
ruoat saattavat syttya
palamaan.

ATurvallisuus huollon ja

puhdistuksen aikana

» Odota, etta laite jaahtyy
ennen sen puhdistamista.
Kuumat pinnat voivat
aiheuttaa palovammojal

« Al pese laitetta
suinkuttamalla tai kaatamalla
vetta sen paalle! Sahkoiskun
vaaral

« Ald puhdista laitetta
hoyrypesurilla, silla tama voi
johtaa sahkdiskuun.

o Al kéytd voimakkaita,
hankaavia pesuaineita,
metalliraaputtimia, terassienta
tai valkaisuaineita uunin
luukun etulasin / (jos
laitteessa on sellainen) uunin
ylemman luukun lasin
puhdistamiseen. Nama
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materiaalit voivat naarmuttaa Kostea ja likainen pinta voi

ja rikkoa lasipinnat. aiheuttaa toimintahairidita.
« Pida ohjauspaneelin pinta

aina puhtaana ja kuivana.
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H Ymparistoon liittyvat ohjeet

Jatemaaraykset

Sahko- ja elektroniikkaromua
koskevan direktiivin (WEEE)
vaatimustenmukaisuus ja tuotteen
havittaminen

Tamé tuote noudattaa
i Euroopan unionin sahké- ja

elektroniikkaromua koskevaa
direktiivia 2012/19/EY
(WEEE-direktiivi). Tassa
tuotteessa on sahké- ja
elektroniikkalaitteiden (WEEE)
kierratyssymboli.

Tama laite on valmistettu
korkealuokkaisista osista ja
materiaaleista, jotka voidaan kayttaa
uudelleen ja jotka soveltuvat
kierratettaviksi. Ald havita tata tuotetta
normaalin kotitalousjatteen mukana sen
kayttdian paatyttya. Vie se sahko- ja
elektroniikkaromun kierratyspisteeseen.
Kysy paikallisilta viranomaisilta l1ahimman
kierratyspisteen sijaintipaikka.

Kéaytetyn laitteen asianmukainen
havittdminen auttaa estdméaan
mahdolliset kielteiset vaikutukset
ymparistéon ja ihmisten terveyteen.
RoHS-direktiivin
vaatimustenmukaisuus:

Valitsemasi tuote noudattaa Euroopan
unionin tiettyjen vaarallisten aineiden
kaytdn rajoittamisesta séhko- ja
elektroniikkalaitteissa koskevaa
direktiivia 2011/65/EY (RoHS-direktiivi).
Laite ei sisélla direktiivissa maaritettyja
haitallisia ja kiellettyja materiaaleja.
Pakkausmateriaalin

havittaminen

¢ Pakkausmateriaalit ovat vaarallisia
lapsille. Sailyta pakkausmateriaalit
turvallisessa paikassa lasten
ulottumattomissa. Laitteen

pakkausmateriaalit on valmistettu
kierratettavista materiaaleista. Havita
ne oikealla tavalla, ja lajittele ne
Kierratysjateohjeiden mukaisesti. Ala
havita niité tavallisen kotitalousjatteen
mukana.

Energiansaastovinkkeja
Tietoja energiatehokkuudesta EU
66/2014 mukaisesti [6ytyy tuotteen
mukana toimitetusta tuoteselosteesta.
Seuraavat vinkit auttavat kayttamaan
laitetta ekologisella ja energiatehokkaalla
tavalla:

e Sulata pakasteruoat ennen niiden
valmistamista.

e Kayta uunissa tummia tai emaloituja
astioita, jotka johtavat paremmin
[ampda.

e Kytke laite pois paéaltd 5-10 minuutiksi

ennen valmistusajan paattymista

hyddyntaaksesi jalkilampda. Voit
saastad jopa 20 % sahkda kayttamalla
jalkilampoa.

Esilammité aina uuni, jos reseptissa tai

kayttdohjeessa suositellaan tekemaan

niin. Ald avaa uunin luukkua toistuvasti
ruoan kypsennyksen aikana.

e Ala avaa uunin luukkua

kypsentaessasi ruokaa "Eko-

puhallinlampd” -toiminnolla. Jos
luukkua ei avata, sisédlampétila pysyy
optimaalisena ja séastaa

energiaa "Eko-puhallinlampd” -

toiminnossa, ja tdméa lampdotila voi

erota naytolla naytetysta.

Yrité kypsentaa uunissa useampaa

kuin yhté ruokaa kerrallaan. Voit

kypsentaéa useita ruokia kerrallaan
asettamalla kaksi paistoastiaa
ritilatasolle. Lisaksi, jos kypsennat
ruokia perakkain, energiaa saastyy,
koska uuni ei menetéa lampdaan.
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K] Laitteesi

Tuotteen esittely

1 Ohjauspanesli 9 Ylavastus

2 Valo* 10 lima-aukot

3 Ritilatasot™ *  Riippuu mallista. Laitteessa ei

4 Tuulettimen moottori (teréslevyn valttamétta ole lamppua, tai lampun
takana) tyyppi ja sijainti voi poiketa kuvasta.

5 Luukku ** Riippuu mallista. Laitteessa ei

6 Kahva valttamatta ole ritilatasoja. Kuvassa

7 Alavastus (pohjan teraslewy) ritilatasot naytetdan esimerkkina.

8 Tasojen asennot
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Laitteen ohjauspaneelin esittely ja kaytto

Tasta kappaleesta |dydat yhteenvedon laitteen ohjauspaneelista ja tietoa sen
perustoiminnoista. Joissain kuvissa ja toiminnoissa voi olla laitekohtaisia eroja.
Uunin ohjaus

T —

| ® SHEEHT ¢

B OO O 8 8

2

1 Toiminnon valintanuppi Ajastin
2 Ajastin
3 Lampdtilanuppi SO e O
Jos tuotteen ohjaukseen on olemassa oo 3§ &
nuppeja, ndma nupit voivat olla upotettu
paneeliin, joka tulee ulos painettaessa L & & B &
tietyissé malleissa. Jos asetukset | [ | | |
suoritetaan nailla nupeilla, paina ensin 1 > 3 4 5 6
kyseista nuppia ja veda se ulos. Paina
sitd uudelleen ja palauta se, séatdjen 1 Halytysnappain
suc?rltt.amlsen Jallfeen. . 5 Ajan asetusnappain
qumlpnon v.alln.ta.nuppl o 3 Vihennysnappain
Voit valita uunin toiminnot toiminnon 4 LisAvsniond
valintanupilla. Kierré vasemmalle / |saysnappa.|.n
oikealle suljetusta (yléasento) 5 Asetukset-nappain
valitsemiseksi. 6 Nappainlukkonappain
Lampétilanuppi Naytén symbolit
Voit valita keittolampétilan 1ampétilan o : Paistoajan symboli
ohjausnupilla. Kierrd myoétapaivaan . : Paistoajan paattymisen
suljetusta (ylaasento) valitsemiseksi. O symboli*
Lampotilan merkkivalo ja : Halytyssymboli
Voit katsoa uunin sisélampatilan ¢ ) : Kirkkaussymboali
l[ampétilan symbolista naytalla. & : Néppainlukkosymboli
Lampaotilan symboli imestyy nayttéon, 0 : Lampdtilasymboli
kun keittdminen kaynnistyy, ja katoaa, G : Adnenvoimakkuussymboli
kun asetettu lampdotila saavutetaan. Kun : Luukun lukituksen symboli*
uunin lampdtila putoaa asetetun * Riippuu laitteen mallista. Ei
lampédtilan alapuolelle, lampétilan valttamatté kaytettavissa laitteessasi.

symboli syttyy uudelleen.
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Uunin kayttétoiminnot

Toimintotaulukossa; operointitoiminnot naytetadn uunissa kaytettavat
kayttétoiminnot ja néille toiminnaille asetettavat korkeimmat ja matalimmat lampétilat.
Tassa naytetty kayttétapojen jarjestys voi poiketa tuotteesi jarjestelyista.

~oC Uunin valo ) Mikaan lammitin ei toimi uunissa.
| Vain uunin lamppu syttyy.
Uunia ei kuumenneta. Vain tuuletin
(takasein&ssa) toimii. Rakeilla
varustettu pakastettu ruoka
# Kayttod sulatetaan hitaasti
0 puhaltimella huoneenlampétilassa, keitetyt
ruoat jadhdytetaan. Kokolihan
sulattamisaika on pidempi kuin
syita sisaltdvan ruoan.
Ruoka lammitetaan
samanaikaisesti ylhaalta ja
— alhaalta. Sopii kakkuihin ja
Yla- ja alalampo muhennoksiin leivontamuodossa
tai kakkuissa ja leivonnaisissa.
Kokkaaminen tapahtuu yhdella
tarjottimella.
Yl&- ja alalammittimien laBmmittama
kuuma iima jakautuu tasaisesti ja
nopeasti uuniin puhaltimen

1%

Puhallinavustettu . kanssa. Kokkaaminen tapahtuu
s alaldampd yhdella tarjottimella.
&V Tata toimintoa tulisi kayttéa myos
s helppoon puhdistukseen hoyryn

avulla.

Tuulettimen [ammittdma kuuma
iima jakautuu tasaisesti ja nopeasti
uuniin puhaltimen kanssa. Se sopii
ruoan monitasoista
valmistamiseen eri hyllytasoilla.
Energian saastamiseksi voit
kayttaa tata toimintoa sen sijaan,

®

Puhallinlampé

| Eko- ) o e
@@ puhalini&mpd kaytat "Puhallinlampé"lampdtilassa
e 160 - 220 ° C. Mutta
kypsennysaika aikoo olla hiukan
pidempi.
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®

Pitsatoiminto

Alempi lammitin ja tuulettimen
l[aBmmitys toimivat. Se sopii pizzan
valmistamiseen.

Ylalammitys, alempi lammitys ja
tuulettimen lammitys toimii. Kaikki
tuotteen osat kypsennetaan

® "3D" toiminto . s .

- tasaisesti ja nopeasti.
Valmistaminen tapahtuu yhdella
tarjottimella.

VYVY) Uunin katolla oleva iso grilli toimii.

Taysi grilli Se kay suurien maéarien

grillaamiseen.

* Tuotteesi toimii lampotila-saatimesséa
maéritellylla lampdtila-alueella.
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Laitteen lisatarvikkeet

Laitteesi mukana toimitetaan useita lisatarvikkeita. Tassa osiossa luetellaan
lisatarvikkeiden kuvaus ja kuinka niita kaytetaan. Mukana toimitetut lisatarvikkeet
vaihtelevat eri malleissa. Kaikki kayttdohjeessa kuvatut lisatarvikkeet eivat valttamatta
ole saatavilla laitteeseesi.

ILMOITUS : Laitteesi pellit voivat vaantya lampétilan vaikutuksesta. Talla ei ole
vaikutusta niiden toimivuuteen. Muoto palaa takaisin pellin jaahtyessa.

Syva pelti

Kéaytetaan leivonnaisiin, suurten
ruokapalojen tai mehukkaiden ruokien
paistamiseen tai juoksevan 6ljyn
kerdamiseen grillattaessa.

Leivosvuoka
Kéaytetaan leivonnaisiin, kuten pikkuleipiin
ja kekseihin.

Mallit ritilatasoilla:

Paistoritila

Kéaytetaan ruoan paistamiseen tai
kypsennettavan, paistettavan tai
haudutettavan ruoan asettamiseksi
halutulle tasolle.
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Laitteen lisatarvikkeiden
kaytto

Paistotasot

Paistoalueella on 5 eri tasoa. Naet nyt
tasojen jarjestyksen uunin etupuolella.
Mallit ritilétasoilla

Mallit ilman ritildtasoja

Paistoritilan asettaminen paisto-
tasoille

Mallit ritilatasoilla:

On tarkeaa asettaa paistoritila ritilan
puolen tasoille oikein. Asetettaessa
paistoritilad halutulle tasolle avoimen
osan tulee olla edessa. Parempaa
kypsennystulosta varten paistoritila tulee
kiinnittaa ritilatasolle rajoittimella. Se ei
saa ylittéa rajoitinta ja osua uunin
takaseindmaan.

Mallit ilman ritilatasoja:

On tarkeaa asettaa paistoritila
sivutasoille oikein. Paistoritild voidaan
asettaa tasolle vain yhdensuuntaisesti.
Asetettaessa paistoritilaa halutulle tasolle
avoimen osan tulee olla edessa.

Pellin asettaminen paistotasoille
Mallit ritilatasoilla:

On myds tarkeéa asettaa pelti ritilan
puolen tasoille oikein.

Asetettaessa peltia halutulle tasolle sen
kadensijan puolen tulee olla edessa.
Parempaa kypsennystulosta varten pelti
tulee kiinnittaa ritilatasolle rajoittimella.
Se ei saa Vlittda rajoitinta ja osua uunin
takaseindamaan.

Mallit ilman ritilatasoja:
On myds tarkeéa asettaa pellit
sivutasoille oikein. Pelti voidaan asettaa
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tasolle vain yhdensuuntaisesti.
Asetettaessa peltia halutulle tasolle sen
kadensijan puolen tulee olla edessa.

Paistoritilan rajoitintoiminto
Paistoritilassa on rajoitintoiminto, joka
estad sitd putoamasta ritilatasolta.
Taman toiminnon ansiosta ruoan
ottaminen uunista on helppoa ja
turvallista. Poistettaessa paistoritilaa voit
vetad sité eteenpain, kunnes se
saavuttaa rajoittimen. Jos haluat vetaa
sen kokonaan ulos, se taytyy nostaa
rajoittimen vyli.

Mallit ritil&tasoilla
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Paistoritilan pellin rajoitintoiminto
- Mallit ritilatasoilla

My6s paistoritilan pellissa on
rajoitintoiminto, joka estaa peltia
putoamasta ritilatasolta. Peltia
poistettaessa vapauta se takalukosta ja
veda sitd itsedsi kohti, kunnes se
saavuttaa rajoittimen. Jos haluat vetaa
sen kokonaan ulos, se taytyy nostaa
rajoittimen vyli.

Paistoritilan ja pellin oikea asette-
lu teleskooppisille kiskoille-Mallit
ritilatasoilla ja teleskooppikiskoilla
Teleskooppisten kiskojen ansiosta pelti
tai paistoritila voidaan helposti asentaa
tai poistaa. Kaytettéessa pelteja ja
paistoritildita teleskooppisilla kiskailla
tulee olla varovainen, etta
teleskooppisten kiskojen edessa ja
takana olevat tapit nojaavat grillin
reunoihin ja peltiin (kuten kuvassa).




Tekniset tiedot

Tuotteen ulkomitat

595 mm/594 mm/567 mm

(korkeus/leveys/syvyys)

Wunin asennusmitat 590 tai 600 MM/560 mm/min 550 mm
(korkeus/leveys/syvyys)

Jannite/taajuus 220-240 V~; 50 Hz

Kéyte.ttévén /t.ulgtteelle sopivan johdon min HOSBW-FG 3 x 1,5 mm?
tyyppi ja halkaisija

Kokonaisvirrankulutus 3.3 kW

Uunin tyyppi Monitoimiuuni
#

Perustiedot: Sahkduunien energialuokitus on ilmoitettu EN 60350-1-/ IEC
60350-1 -standardien mukaisesti. Kyseiset arvot maaritetaan tavallisella
kuormituksella kayttéen ala- ja ylavastusta tai kiertoilmatoimintoa (mikali
laitteessa on sellainen).

Energiatehokkuusluokka maéritetdén seuraavan priorisoinnin mukaisesti
riippuen siita, onko laitteessa relevantteja toimintoja: 1-Eko-puhallinlampd, 2-
Puhallinlampé 3- Puhallinavustettu alagrilli, 4-Y1a- ja alalamp®.

Teknisia tietoja voidaan muuttaa ilman ennakkoilmoitusta laitteen laadun
parantamiseksi.

Taman kayttdohjeen kuvat ovat viitteellisia, eivatka valttéamattéa vastaa taysin
laitettasi.

Tuotteen etiketeissé tai sen mukana toimitetuissa asiakirjoissa ilmoitetut arvot
on saatu laboratorio-olosuhteissa relevanttien standardien mukaisesti. Nama
arvot voivat vaihdella laitteen kayttd- ja ymparistéolosuhteiden mukaan.
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Bl Ensimmainen kayttokerta

Ennen laitteen kayttddnottoa on
suositeltavaa suorittaa seuraavissa
kappaleissa mainitut toimenpiteet.
Ensiasetukset
Aseta aina kellonaika ennen uunin
kayttéa. Jos et maarita sitd, et voi
keittaa joissakin uunimalleissa.
1.Kun uunin virta kytketaan paalle
ensimmaisen kerran, tuntikentta

"12:00" ja © symboli vilkkuu naytoll.
2.Aseta aika koskettamalla ®/Q.

¢ 1200

o o o @ o

3.Kosketa (I tai i nappainta uudelleen
minuuttikentan aktivoimiseksi.

LYo © & &

4.Aseta minuutit koskettamalla /2.

o \oCo
[

Q@@@@@

5.Vahvista asetus koskettamalla € tai &
nappainta.

» Aika on asetettu ja €9 symboli katoaa

naytolta.

20/F

Jos ensimmaista aikaa ei aseteta,
"12:00" ja O symbolit vilkkuvat ja
uuni ei kaynnisty. Kun haluat
kayttda uunia, on paivanaika
vahvistettava asettamalla
paivanaika tai koskettamalla €
nappainta, kun se on tilassa
"12:00". Voit muuttaa paivanaikaa
mydhemmin, kuten kuvattu
osassa "Asetukset".

Nykyiset aika-asetukset perutaan
sahkokatkoksen tapahtuessa. Se
on saadettava uudelleen.

Ensimmainen

puhdistuskerta

1.Poista kaikki pakkausmateriaalit.

2.Poista kaikki mukana toimitetut
lisatarvikkeet uunista.

3.Kytke laite péalle 30 minuutiksi ja
kytke se sitten pois paalta. Nain
valmistuksessa uuniin jaaneet jadmat
palavat ja irtoavat.

4 Valitse laitetta kayttaessasi korkein
l[ampétila ja toiminto, jossa kaikki
vastukset ovat kaytdssa. Katso "Uunin
toiminnot”. Voit lukea uunin kaytosta
seuraavasta kappaleesta.

5.0dota, ettd uuni jadhtyy.

6.Pyyhi laitteen pinnat maralla linalla tai
pesusienelld ja kuivaa pinnat kuivalla
liinalla.

Ennen lisatarvikkeiden kayttos;

Puhdista uunista poistamasi

lisatarvikkeet saippuavedella ja

pehmealla pesusienella.



ILMOITUS Jotkut pesuaineet tai

puhdistusmateriaalit
voivat vahingoittaa
pintoja. Al& kayta
puhdistukseen
syovyttavia pesuaineita,
puhdistusjauheita/-
voiteita tai mitaan teravia
esineité.

ILMOITUS Savua ja hajua voi

esiintya parin tunnin ajan
ensimmaisen kayton
aikana. Tama on aivan
normaalia. Varmista, etta
huone tuuletetaan hyvin
savun ja hajun
poistamiseksi. Valta
hengittamasta savua ja
savunhajua.
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B Uunin kayttaminen

Yleista tietoa uunin kayttoon
liittyen

Jaahdytystuuletin (Ei valttamatta
ole laitteessasi.)

Tuotteessa on jadhdytystuuletin.
Jaahdytystuuletin kaynnistyy
automaattisesti tarvittaessa ja jaahdyttaa
laitteen etupuolen etté sitd ympéaroivien
materiaalien pinnat. Se pysahtyy

automaattisesti, kun jadhdytys on valmis.

Kuumaa iimaa tulee ulos uunin luukun
yldosasta. Ald peitd naita iima-aukkoja.
Muutoin uuni saattaa ylikuumentua.
Jaahdytystuuletin jatkaa toimintaansa
uunin ollessa kaytdssa ja kun uuni on
kytketty pois péalta (noin 20-30
minuuttia). Jos valmistat ruokaa
kaynnistamalla uunin ajastimen,
jaéhdytystuuletin kytkeytyy
kypsennysajan lopussa pois paalta
kaikkien toimintojen kanssa. Kayttaja ei
voi vaikuttaa jaahdytystuulettimen
kayntiaikaan. Se kytkeytyy
automaattisesti paalle ja pois paalta.
Tama ei ole toimintahairio.

Uunin valo

Uunin lamppu kytkeytyy péaalle, kun uuni
aloittaa ruoan kypsennyksen. Joissain
malleissa lamppu on péaalla ruoan
kypsennyksen aikana, kun taas joissain
malleissa se kytkeytyy pois paalta
tiettyna aikana.

Jos haluat uunin lampun palavan
jatkuvasti, valitse "Uunin valo”-toiminto
toiminnonvalintanupista.
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Uunin ohjausyksikon kaytto
Yleiset varoitukset uunin ohjaukselle

Ruoanlaiton lopetuksen
maksimiaika-asetus on 5 tuntia 59
minuuttia.

Ohjelma peruutetaan
virtakatkoksen ilmetessa. Uuni on
talléin ohjelmoitava uudelleen.

Kun saatéja suoritetaan, vastaavat
symbolit naytoélla vilkkuvat. Odota
hetki asetusten tallentamiseksi.

Jos keittoasetus on tehty, ei
paivanaikaa voida saataa.

Keittoaika asetetaan, kun
keittaminen alkaa ja jéljella oleva
aika naytetaan naytolla.

Jos keittoaika ja keittamisen
paattymisaika on asetettu, voit
peruuta ne automaattisesti
koskettamalla € nappainta
pitkaan.

Soogpooe o
o L g

Q &
AR
1 3 4 6

i l
2 5

Halytysnappain

Ajan asetusndppain
Vahennysnappéin
Lisaysnappain
Asetukset-ndppain
Nappainlukkonappain
Nayton symbolit

o : Paistoajan symboli

(@) NGV \ O



: Paistoajan paattymisen
symboli*

: Halytyssymboli

: Kirkkaussymboali

: Nappainlukkosymboli

: Lampdtilasymboli

: Adnenvoimakkuussymboli

: Luukun lukituksen symboli*
* Riippuu laitteen mallista. Ei
valttamatta kaytettavissa laitteessasi.

Uunin kytkeminen paalle

Kun valitset keittotoiminnon toiminnon
valintanupilla ja asetat tietyn lampétilan
l[aBmpétilanupilla, uuni k&ynnistyy.

Uunin sammutus

Voit kytked uunin pois paalta, kiertamalla
toiminnon valintanupin ja lampd&tilan
nupin pois paalta (ylaasento).
Manuaalinen keittédminen
lampétilan ja uunin toiminnon
valinnalla

Voit keittda ruokaa manuaalisesti (ohjaat
itse) asettamatta kypsennysaikaa
valitsemalla kyseiselle ruoalle sopivan
[ampétilan ja toiminnon.

Esimerkki:

&

Blo=Peb

1.Valitse toiminto, jota haluat kayttaa
toiminnon valintanupilla.

2.Aseta keittolampétilan lampétilan
nupilla.

» Uuni kaynnistyy valittdmasti valitulla

toiminnolla ja lampdtilalla ja IdBmpdtilan ja

8 iimestyy nayttéon. Kun uunin lampatila

saavuttaa asetetun lampdtilan, 8 symboli

sammuu. Uuni ei sammu automaattisesti,

koska manuaalinen keittdminen tehdaan
keittoaikaa asettamatta. Sinun on itse
valvottava keittdmista ja sammutettava
uuni. Kun keittdminen on valmis, voit
kytked uunin pois paalta, kiertamalla
toiminnon valintanupin ja lampdotilan
nupin pois paalta (ylaasento).
Keittédminen asettamalla
keittoajan
Voit asettaa uunin sammumaan
automaattisesti asetetun ajan paattyessa
valitsemalla ruoalle sopivan lampétilan ja
toiminnon ja asettamalla keittoajan
ajastimella.
1.Valitse keittotoiminto
2.Kosketa €9 kunnes 9 symboli imestyy
nayttoon keittoajalle.

® 0000

QC@@@%@

Kun toiminto ja lampétila on
asetettu, voit asettaa keittoajaksi
30 minuuttia koskettamalla @
nappainta suoraan keittoajan
pika-asetuksena ja muuttaa aikaa
®/© nappaimilla.

3.Aseta keittoaika ®/O nappaimia.

Q@@%@@

Keittoaika kasvaa 1 minuutin
ensimmaisen 15 minuutin aikana,
ja taman jalkeen 5 minuutilla.

4.Aseta ruoka uuniin ja aseta lampétila
l[ampdtilan nupilla.

» Uuni kaynnistyy valittdmasti valitulla

toiminnolla ja lampdtilalla. Asetettu

keittoajan laskuri kaynnistyy ja 8 imestyy
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nayttéon. Kun uunin lampdétila saavuttaa

asetetun lampétilan, § symboli sammuu.

5.Kun keittoaika paattyy, naytolla nakyy
"End" O symboli vilkkuu ja ajastin
halyttaa

6.Varoitusaani kahdelle minuutille. Paina
mita tahansa painiketta
sammuttaaksesi varoituksen. Varoitus
sammuu ja péaivanaika ilmestyy
nayttoon.

Aseta keittdmisen paattymisaika

myohemmaksi (Riippuu laitteen

mallista. Ei valttamatta

kaytettavissa laitteessasi.)

Valitsemalla aterialle sopivan lampétilan

ja toiminnon, voit asettaa keittoajan ja

sen paattymisajan mydhemmaksi, jolloin

uuni kaynnistyy ja sammuu

automaattisesti.

1.Valitse keittotoiminto

2.Kosketa € kunnes © symboli imestyy
nayttoon keittoajalle.

QC@@@@@

Kun toiminto ja lampétila on
asetettu, voit asettaa keittoajaksi
30 minuuttia koskettamalla @
nappainta suoraan keittoajan
pika-asetuksena ja muuttaa aikaa
®/© nappaimilla.

3.Aseta keittoaika @/© nappaimia.

S M
LT

Q@@@@E}

Keittoaika kasvaa 1 minuutin
ensimmaisen 15 minuutin aikana,
ja taman jalkeen 5 minuutilla.

24/F

» Kun keittoaika on asetettu,  symboli

palaa naytolla.

4. Kosketa (9 kunnes 5 symboli ilmestyy
nayttoon keittdmisen paattymisajalle.

O
SR

E A & 8 &

5.Aseta keittdmisen paattymisaika B/
nappaimia.

4 9 I I_I l_l

Q@@(@@@

» Kun keittamisen paattymisaika on
asetettu, © symboli ja & symboli
aikavalisymbolin kanssa palavat naytoélla.
Heti kun keittaminen kaynnistyy, ©
symboli katoaa.
6.Aseta ruoka uuniin ja aseta lampotila
l[ampdtilan nupilla.
» Uunin kello laskee keittdmisen
alkamisajan vahentamalla keittoajan
keittdmisen paattymisajasta. Kun
keittamisen aloitusaika saavutetaan,
valittu toiminto aktivoidaan ja uuni
ldBmpenee asetettuun ldmpdotilaan
Asetettu keittoajan laskuri kaynnistyy ja 8
iimestyy nayttéén. Kun uunin lampdtila
saavuttaa asetetun lampdtilan, 8 symboli
sammuul.
7.Kun keittoaika paattyy, naytolla nakyy
"End" O symboli vilkkuu ja ajastin
halyttaa
8.Varoitusaani kahdelle minuutille. Paina
mita tahansa painiketta
sammuttaaksesi varoituksen. Varoitus
sammuu ja péaivanaika ilmestyy
nayttoon.




Jos jotain ndppéainta painetaan
aanimerkin lopussa, uuni
kaynnistyy uudelleen. Uunin
kaynnistymisen estamiseksi
varoituksen lopussa, aseta
lampétilan ja toiminnon nuppi "0"
asentoon (pois) ja sammuta uuni.

Asetukset

Nappainlukon asetus

Voit estda ohjauspaneelin kayton

aktivoimalla ndppéainlukkotoiminnon.

1.Kosketa (& n&ppainta, kunnes
symboli tulee nayttoon.

a0 © 6 © ©

» (B symboli tulee esiin ja 3-2-1 laskuri
kaynnistyy naytolla. Kun laskuri paattyy,
nappéainlukko aktivoituu. Kun jotain
nappéainta kosketetaan nappainiukon
ollessa péaalla, ajastin lahettaa
&énimerkin ja & symboli vilkkuu.

ﬂ Jos lopetat -ndppéimen
koskettamisen ennen laskurin
paattymista, ei ndppainlukkoa
aktivoida.

Ajastimen nappéaimia ei voida
kayttaa, kun nappainlukko on
paalla. Nappainlukkoa ei peruta
s@hkokatkoksen tapahtuessa.

Nappainlukon poistaminen

kaytosta

1.Kosketa (& n&ppainta, kunnes (&
symboli tulee nayttdon.

» (B symboli imestyy nayttdon ja

nappéainlukko poistetaan kaytosta.

Halytyksen asetus

Voit myds kayttaa tuotteen ajastinta

muuhun kuin keittdmiseen, kuten

varoituksiin tai muistutuksiin.

Halytyskellolla ei ole vaikutusta uunin
toimintoihin. Kaytetaan
varoitustarkoituksiin. Voit kayttéa
halytyskelloa esimerkiksi, kun haluat
kaantaa ruokaa uunissa tiettyna aikana.
Kun asetettu aika paattyy, kello lahettaa
aanimerkin.

Maksimi halytysaika on 23 tuntia

ja 59 minuuttia.

1.Kosketa £ nappéintad, kunnes 2
symboli tulee nayttoon.

o UL

@@@@{%&1

2.® Aseta halytysaika /O nappaimillé.

1
o\ L

&@@@@@

» Kun halytysaika on asetettu, £ symboli

syttyy ja héalytysajan laskuri k&ynnistyy

naytolla. Jos halytysaika ja keittoaika

asetetaan samanaikaisesti, lyhyempi

aika naytetaan naytolla.

3.Kun héalytysaika paéttyy, Lsymboli
alkaa vikkumaan ja l1&hettaa
aanimerkin.

Halytyksen sammutus

1.Halytysajan paattyessa kuuluu
aanimerkki kaksi minuuttia. Kosketa
mita tahansa nappainta
sammuttaaksesi halytysaanen.

» Halytysdani sammuu ja péivanaika

iimestyy nayttéon.

Jos haluat peruuttaa halytyksen.

1.Kosketa 2 kunnes 2 symboli imestyy
nayttéon halytysajan nollaamiseksi.
Kosketa © nappainté, kunnes naytolla
nékyy "00:00".
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2.0 Voit my6s peruuttaa hélytyksen
painamalla nappainta pitkaan.

Aznentason muuttaminen

1.Kosketa ¢ nappaint, kunnes <
symboli tulee nayttdon.

H-0 1

Q@@@&@

2.Aseta haluttu taso @/© nappaimillé.
(b-01-b-02-b-03)

Lo
R

Q@@%\@@

3.Vahvista koskettamalla & n&ppainta
tai asetus aktivoituu hetken kuluttua,
nappéaimeen koskettamatta.

Nayton kirkkauden asetus

1.Kosketa % nappaintd, kunnes
symboli tulee nayttoon.

d-0r

Q@@@@é}

2.Aseta haluttu kirkkaus @/
nappaimilla. (d-01-d-02-d-03)

Q@@%\{%@
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» Vahvista koskettamalla ¢ n&ppainta

tai asetus aktivoituu hetken kuluttua,

nappéaimeen koskettamatta.

Paivanajan muuttaminen

Aiemmin asetetun paivanajan

muuttaminen uunissa.

1.Kosketa % nappaint, kunnes ©
symboli tulee nayttdon.

2.Aseta aika koskettamalla ®/©,

% ¥ 3
/| - .\U i

Q@@@{O}@

3.Kosketa (9 tai 3% nappainta uudelleen
minuuttikentan aktivoimiseksi.

Q(@@@%ﬁ?@

4.Aseta minuutit koskettamalla @/,

O oCo
iy

Q@@@ﬁ%@]

5.Vahvista asetus koskettamalla € tai &
nappainta.

» Aika on asetettu ja 9 symboli katoaa

naytolta.




B Yieisia tietoja ruoanvalmistuksesta

Tassa osassa on esitetty ruoan
valmistelu- ja keittamisvinkkeja.
Taman lisaksi huomaat, ettéd osa
elintarvikkeista on testattu tuottajina ja
sopivimmat asetukset niille. Myds
sopivat uunin asetukset ja varusteet
naille elintarvikkeille on esitetty.

Yleiset varoitukset koskien

ruoan valmistamista uunissa
e Uunista voi tulla ulos polttavan
kuumaa hoyrya, kun sen luukku
avataan ruoan kypsennyksen aikana
tai sen jalkeen. Héyry voi polttaa katesi,
kasvosi ja/tai silmasi. Pysy loitommalla
uunista avatessasi luukun.

Runsas ruoan kypsennyksen aikana
muodostuva hdyry voi olla
kondensoitunutta vetta, jota
muodostuu uunin sisa- ja ulkopinnoille
seka uunia ymparoiville pinnoille
l[ampétilaeron vuoksi. Tama on
normaalia.

Eri ruaille ilmoitetut
kypsennyslampaétilan ja -ajan arvot
voivat vaihdella reseptin ja ruocan
maaran mukaan. Tasta syysta ne on
annettu arvovéleina.

Poista aina kayttamattomat
lisatarvikkeet uunista ennen kuin aloitat
valmistamaan ruokaa. Uunin sisélle
jaavat lisatarvikkeet voivat estaa
ruokaa kypsentymasta kunnolla.

Jos kypsennat ruokia omalla resepitilla,
voit katsoa viitearvoja
kypsennystaulukkojen
samankaltaisista ruoista.

Kéayttamalla mukana toimitettuja
lisatarvikkeita varmistetaan paras
kypsennysteho. Lue aina kayttamiesi
ulkoisten kypsennysastioiden
valmistajan ilmoittamat varoitukset ja
tiedot.

¢ | eikkaa leivinpaperi sopivan
kokoiseksi kayttamaasi astiaan.
Leivinpaperi, joka ylitta4 astian reunat,
voi johtaa palovammoihin ja vaikuttaa
ruoanvalmistuskokemukseen. Kayta
leivinpaperia, joka soveltuu kaytetylle
l[ampatilalle.

e Parasta ruoan kypsennystehoa varten
aseta ruoka suositellulle tasolle. Ala
vaihda tasoa kypsennyksen aikana.

Leivokset ja uuniruoat

Yleiset tiedot

¢ Suosittelemme tuotteen varusteiden
kayttamista parhaan valmistustuloksen
saamiseksi. Jos kaytat muita
keittoastioita, kayta mieluiten tummia,
tarttumattomia ja lBmmoénkestavia
astioita.

¢ Jos keittotaulukossa suositellaan
esilammittamista, aseta ruoka uniin
esilaBmmityksen jalkeen.

¢ Jos aiot valmistaa ruokaa keittoastia
lankaritilan paalla, aseta se lankaritilan
keskelle ja etaélle takaseinasta.

o Kaikki leivosten valmistamiseen
kaytettyjen materiaalien tulee olla
puhtaita ja huonelampétilassa.

¢ Tuotteen keittoaste voi vaihdella
riippuen ruokamaarasta ja keittoastian
koosta.

e Metalli-, keraamiset ja lasimuotit
pidentavat kypsennysaikaa, eika
leivonnaisten pohjapinta ruskistu
tasaisesti.

e Jos kaytat ruoanlaittopaperia
kypsennyksen aikana, ruoan pohjalla
voi olla hieman ruskistumista. Tassa
tapauksessa sinun on ehka
pidennettava kypsennysaikaa noin 10
minuuttia.

¢ Keittotaulukossa esitetyt arvot on
maéritetty laboratoriotestien tuloksina.

27/F



Sinulle sopivat arvot voivat erota néista
arvoista.
e Sijoita ruoka keittotaulukossa

Leivosten paistovihjeet
¢ Jos leivos on liian kuiva, lisda
l[ampédtilaa 10 °C astetta ja lyhenna

ehdotetulle tasolle. Uunin alatasoa
pidetdan tasona 1.

Kakkujen leivontavihjeet

¢ Jos kakku on liian kuiva, liséa
lampédtilaa 10 °C astetta ja lyhenna
paistoaikaa.

e Jos kakku on kostea, kayta pienta
nestemaaraa tai laske lampétilaa
10 °C astetta.

¢ Jos kakun yldosa on palanut, aseta se
alemmalle tasolle, laske lampétilaa ja
lisda paistoaikaa.

e Jos se on kypsa siséltd mutta
ulkopuoli on tahmea, kayta pienempaa
nestemaaraa, laske lampdtilaa ja liséa
paistoaikaa.

paistoaikaa. Kastele taikinalevyja
maidosta, 0ljystd, kananmunista ja
jogurtista koostuvalla kastikkeella.

¢ Jos leivos valmistuu hitaasti varmista,
ettd valmistelemasi leivoksen paksuus
ei levia keittoastian vii.

e Jos leivos ruskistuu pinnalta, mutta
pohja ei ole paistunut varmista, etta
leivoksessa kaytetty kastikemaara ei
ole likaa leivoksen pohjassa. Tasaisen
ruskistuksen saamiseksi, yrita levittéa
kastike tasaisesti taikinalevyjen ja
leivoksen véliin.

¢ Paista leivos keittotaulukon
mukaisessa asennossa ja lampétilassa.
Jos pohja ei siltikdan ole tarpeeksi
ruskistunut, aseta se alatasolle
seuraavan paistamisen yhteydessa.

Kypsennystaulukko leivoksille ja uuniruoalle
Ehdotuksia ruoanlaittoon yhdella alustalla

Yi&- ja

Kakut pellila Tavallinen vuoka* o 3 180 30 ... 40
alalampo
Kakut vuoassa Kakkuvuoka = o\ liniampo 2 180 30 ... 40
paistoritilaan
Tavallinen vuoka* Yl ja 3 160 25 ...35
alalampo
Plenet kakut tistasola: 3
Tavallinen vuoka* Puhallinlampd Maliit iImaﬁ 150 25...35

ritildtasoja: 2

Pyo6rea kakkuvuoka,

halkaisija 26 cm, | Yla- ja 2 160 30 ... 40
kiinnitetaan Kilipsilla alalampo
) paistoritilaan™*
Sokertkakku Pyo6rea kakkuvuoka,
halkaisia 26 cm, b\ iciamps 2 160 30 ... 40
kiinnitetaan Kilipsilla
paistoritildan™*
. N Yia- ja
Pikkuleivit Leivosvuoka alalimpd 3 170 25...35
L eivosvuoka*® Puhallinlampd 3 170 20...30
Takinaleivokset  Tavallinen vuoka* Yla- ja 200 35 ... 45
alalampo
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Tavallinen vuoka Puhallinlampd 2 180 35...45
T Tavallinen vuoka* Yla-ja 2 200 20 ... 30
Voitaikinaleivokset alalampo
Tavallinen vuoka* Puhallinlampd 3 180 20...30
. Tavallinen vuoka* Yla- ja 3 200 30... 40
Taysjyvéleipa alalampo
Tavallinen vuoka* Puhallinlampd 3 200 30 ... 40
Lasinen/metallinen Vi ia
Lasagne suorakulmainen aja 2tai 3 200 30 ... 40
) e e alalampo
vuoka paistoritildan
Pyorea musta
metalllmnen vuoka, Ylg— ja o 180 50 .. 70
halkaisija 20 cm, alalampo
Omenapiirakka pa|§to[|tllaan
Pyorea musta
metallinen vuoka, e
halkaisija 20 om, Puhallinlampd 2 170 50...70
paistoritildan™*
. Tavallinen vuoka* Yl ja 2 200...220  10...20
Pizza alalampo
Tavallinen vuoka* Pitsatoiminto 3 250 8...15

Esilammitysta suositellaan kaikkia ruokia varten.
* Naita lisatarvikkeita ei valttamatta toimiteta laitteen mukana.
** Naita lisatarvikkeita ei toimiteta laitteen mukana. Ne ovat yleisesti saatavilla olevia lisdtarvikkeita.

Ehdotuksia ruoanlaittoon kahdella alustalla

alll alll
ritilatasoilla: ritilatasoilla:
. 2 —Tavallinen vuoka* e 150 25...40
Plenet kakut 4 —Leivoswuoka®  uhaliniampo 2 -4 Mallitiiman  Mallit ilman
ritildtasoja: ritildtasoja:
140 30 ... 45
Pikkuleivat 2-Tavallinen vuoka™ o\ iinismos 20— 4 170 25 .35
4 —| eivosvuoka
Taikingleivokset | lavalinenvuoka® o s 14 180 35 ... 45
4 —|_eivosvuoka
Voitalkinaleivokset 2 1avallinen vuoka™ o\ ismes 2-4a 180 20 ... 30

4 —| eivosvuoka*

Esilammitysta suositellaan kaikkia ruokia varten.
* Naita lisatarvikkeita ei valttamatta toimiteta laitteen mukana.
** Naita lisatarvikkeita ei toimiteta laitteen mukana. Ne ovat yleisesti saatavilla olevia lisdtarvikkeita.
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Kypsennystaulukko Eko-puhallinlampo - kayttotoiminnolle
e Ald muuta keittolampétilaa, kun keittdminen on aloitettu Eko-puhallinlampé -
toiminnossa.

* Ald avaa uunin luukkua kypsentdessési ruokaa Eko-puhallinlampé -toiminnolla.
Jos luukkua ei avata, sisédlampdtila optimoidaan energian saastamiseksi ja voi
erota naytdlla olevasta.

e Al4 esilammité tilassa Eko-puhallinlampd.

Ehdotuksia ruoanlaittoon yhdella alustalla

Pienet kakut Tavallinen vuoka* 3 160 25...35
Pikkuleivat Tavallinen vuoka* 3 180 25...35
Taikinaleivokset Tavallinen vuoka* 3 200 45 ... 55
Voitaikinaleivokset Tavallinen vuoka* 3 200 35...45

* Naita lisatarvikkeita ei valttamatta toimiteta laitteen mukana.

Liha, kala ja siipikarja
Paahtamisen avainkohdat

¢ Maustaminen sitruunamehulla ja
pippurilla ennen kanan, kalkkunan tai
suurten linakappaleiden valmistusta

parantaa kypsennysta.

e | uita sisaltavan lihan kypsennys
paistamalla kestéa 15 - 30 minuuttia

kauemmin kuin fileen.
e | aske n. 4 - 5 minuutin kypsennysaika
jokaista lihan paksuuden senttimetria

kohti.

Kypsennystaulukko lihalle, kalalle ja siipikarjalle

¢ Kun kypsennysaika paattyy, anna lihan
olla uunissa n. 10 minuuttia. Lihan
liemi jakautuu paremmin paistettuun

lihaan eika puristu ulos, kun lihaa
leikataan.

¢ Kala tulee asettaa keski- tai alatasolle

lammonkestavélle alustalle.
¢ Kypsenna ruokapdydassa suositeltuja

ruokia yhdella alustalla.

Pihvi Yii- ia 15 minuuttia
(kokonainen) / Tavallinen vuoka* alalé mJ 5 250/max, sitten 60 ... 80
paisti (1 kg) P 180... 190
Lampaanpotka Yla- ja 15 minuuttia
paanp Tavallinen vuoka* aja 250/max, sitten 110... 120
(1.5 - 2.0 kg) alalampo 170
Paistoritila* Yii- ia 15 minuuttia
Aseta yksi pelti aja 250/max, sitten 60 ... 80
alalampo
alatasolle 190
Paahtokana Paistoritila*
Aseta yksi pelti Puhallinlampd 200 ... 220 60 ... 80
(1.8-2 kg)
alatasolle
Paistoritila* 15 minuuttia
Aseta yksi pelti "8D" toiminto 250/max, sitten 60 ... 80
alatasolle 190
. 25 minuuttia
Kalkkuna (5.5 Tavallinen vuoka* Yl?_ a 250/max, sitten 150 ... 210
kg) alalampo 180 ... 190

30/FI



25 minuuttia

Tavallinen vuoka* "8D" toiminto 1 250/max, sitten 150 ... 210
180 ... 190
Paistoritila* Yis- ja
Aseta yksi pelti o 3 200 20...30
alalampo
Kala alatasoll(?
Paistoritila*
Aseta yksi pelti "8D" toiminto 3 200 20...30
alatasolle

Esilammitysta suositellaan kaikkia ruokia varten.
* Naita lisatarvikkeita ei valttamatta toimiteta laitteen mukana.
** Naita lisatarvikkeita ei toimiteta laitteen mukana. Ne ovat yleisesti saatavilla olevia lisdtarvikkeita.

Grilli Grillauksen avainkohdat

Punainen liha, kala ja siipikarjan liha ¢ Valmistele grillaukseen ruoat, jotka

ruskistuu nopeasti grillatessa, saavat ovat samanpaksuisia ja -kokoisia, jos

kauniin kuoren eivatka kuivu. Filee, mahdoallista.

lihavartaat, makkarat sek& mehukkaat e Sijoita grillattava ruoka grilliritilan tai

vihannekset (tomaatit, sipulit jne.) sopivat lankaritilan paalle jakamalla ne niin,

erityisen hyvin grillaamiseen. ettei lammittimen mittoja yliteta.

Yleiset varoitukset ¢ Riippuen grillattavan ruoan

e Grillaukseen sopimattomat ruoat paksuudesta, voi kypsennysaika
muodostavat tulipalovaaran. Grillaa taulukossa vaihdella.
vain korkealle grillauslampoétilalle e Tyonna grilliritila tai lankaritild uuniin
sopivia ruokia. Al myoskaan aseta halutulle tasolle. Jos kaytdssa on
ruokaa lian syvélle grillin peralle. Tama grilliritila, aseta uunivuoka alahyllylle
on kuumin alue, ja rasvaiset ruoat oliyn kera@miseksi. Kaytettavan
saattavat Syttya pa|amaan_ uunivuoan tulee kattaa koko

¢ Sulje uuninluukku grillauksen aikana. grillausalueen. Vuokaa ei ehka ole
Ala koskaan grillaa uuninluukku auki.  toimitettu tuotteen kanssa. Aseta
Kuumat pinnat voivat aiheuttaa hieman vetta uunivuokaan
palovammojal! puhdistamisen helpottamiseksi.

Grillaustaulukko

Kala Paistoritila 4-5 250 20..25
Kanapalat Paistoritila 4-5 250 25...35
Lihapulla (hauta) - 12 palat Paistoritila 4 250 20...30
Lampaankyliys Paistoritila 4-5 250 20...25
Paisti - (viipaloitu) Paistoritila 4-5 250 25...30
Vasikankyliys Paistoritila 4-5 250 25...30
Kasvisgratiini Paistoritila 4-5 220 20 ... 30
Paahtoleipd Paistoritila 4 250 1.4

Uunia suositellaan esilammitettavan 5 minuuttia ennen ruoan grillaamista.
Kaanna ruokakappaleita, kun grillausajasta on kulunut 1/2.

31/FI



Ruoan testaus mukaan, tuotteen testauksen
o Ruoat tassa kypsennystau|ukossa on mahdollistamiseksi tarkastuslaitoksille.

valmistettu EN 60350-1 standardin

Kypsennystaulukko ruoan testaukselle
Ehdotuksia ruoanlaittoon yhdella alustalla

Tavallinen vuoka* Il 3 140 20 ... 30
Murokeksi P -
Mallit
(makea ritilstasoilla: 3
pikkuleipa) Tavallinen vuoka Puhallinlampd Mallit iiman 140 15..25
ritildtasoja: 2
Tavallinen vuoka* Yl ja 3 160 25 .35
alalampo
Plenet kakut tistacola: 3
Tavallinen vuoka* Puhallinlampd I 150 25..35
Mallit ilman
ritilatasoja: 2
Pyo6rea kakkuvuoka,
halkaisja 26 om, Yla-ja 2 160 30 ... 40
kiinnitetaan Kilipsilla alalampo
) paistoritilaan**
Sokertkakku Pyo6rea kakkuvuoka,
halkaisja 26 om, b i ismoes 2 160 30 ... 40
kiinnitetaan Kilipsilla
paistoritildan™
Pyorea musta metallinen Yii- ia
vuoka, halkaisija 20 cm, aja 2 180 50...70
alalampo

paistoritildan™*
Pyorea musta metallinen
vuoka, halkaisija 20 cm,  Puhallinlampo 2 170 50...70
paistoritildan™*
Esilammitysta suositellaan kaikkia ruokia varten.
* Naita lisatarvikkeita ei valttamatta toimiteta laitteen mukana.
** Naita lisatarvikkeita ei toimiteta laitteen mukana. Ne ovat yleisesti saatavilla olevia lisdtarvikkeita.

Ehdotuksia ruoanlaittoon kahdella alustalla

Omenapiirakka

(makea < ravalinenwuoka® o\ oisns 24 140 15.. 95

4-Leivosvuoka*®

pikkuleipa)
Mallit
Mallit ritilatasoilla:
' 2-Tavallinen vuoka* e ritilatasoilla: 150 25...40
Plenetkakut = 4 | givosvuokar | uhallinlimpo 2~ 4 Mallit ilman Mallit ilman
ritildtasoja: 140  ritilatasoja: 30 ...
45

Esilammitysta suositellaan kaikkia ruokia varten.
* Naita lisatarvikkeita ei valttamatta toimiteta laitteen mukana.
** Naita lisatarvikkeita ei toimiteta laitteen mukana. Ne ovat yleisesti saatavilla olevia lisdtarvikkeita.
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Grilli

Paahtoleipd Paistoritila 4 250
Lihapulla (nauta) - 12 Paistoritila 4 250 20 ... 30
palat
Kaanna ruokaa, kun grillausajasta on kulunut 1/2.
Uunia suositellaan esilammitettdvan 5 minuuttia ennen ruoan grillaamista.
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Kunnossapito ja huolto

Yleiset puhdistusohjeet

A Yieiset varoitukset

¢ Anna tuotteen jaahtya, ennen sen
puhdistamista. Kuumat pinnat voivat
aiheuttaa palovammoja!

Al3 levitd puhdistusainetta suoraan
kuumilla pinnoilla. Tama voi aiheuttaa
pysyvia tahroja.

¢ | aite on puhdistettava ja kuivattava
huolellisesti jokaisen kayton jalkeen.
Nain ruokajgamien puhdistaminen on
helppoa ja ndiden jadmien palaminen
estetdan, kun tuotetta kaytetaan
uudelleen. Tama pidentaa laitteen
kayttoikaa ja toistuvilta ongelmilta
valtytaan.

Ala kéyta hdyrypesureita tuotteen
puhdistamiseen.

¢ Osa pesuaineista tai puhdistusaineista
voivat vaurioittaa pintaa. Ala kayta
hankaavia puhdistusaineita, pulvereita,
puhdistusvoiteita, kalkinpoistoaineita
tai teravia esineita puhdistuksen
aikana.

Puhdistuksessa jokaisen kayton
jalkeen ei tarvita
erikoispuhdistusaineita. Puhdista tuote
astianpesuaineella, Iampimalla vedella
ja pehmealla pyyhkeella tai sienelld ja

kuivaa ne kuivalla mikrokuitupyyhkeella.

e Pyyhi pois kaikki jéljella oleva neste
puhdistuksen jalkeen ja keittdmisen
aikana roiskunut ruoka.

Al puhdista mitaan laitteen osaa
astianpesukoneeseen.

Inox ja ruostumaton teris

o Al4 kaytd happoja tai klooria siséltavia
puhdistusaineita ruostumattomien
teras tai inox-pintojen ja kahvojen
puhdistukseen.

¢ Ruostumattomien tai inox-pintojen véri
voi muuttua ajan myo6ta. Tama on
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normaalia. Puhdista jokaisen kaytén
jalkeen ruostumattomalle tai inox-
pinnalle sopivalla puhdistusaineella.

e Puhdista pehmeaélla pyyhkeella
saippualla (haarmuttamaton), inox-
pinnoille sopivalla puhdistusaineella ja
pyyhi yhteen suuntaan.

¢ Poista kalkki-, dliy-, tarkkelys-, maito-
ja proteiinitahrat pinnoilta valittdmasti.
Tahrat voivat ruostua ajan kuluessa.

Emalipinnat

¢ Puhdista emalipinnat kaytén jalkeen
astianpesuaineella, Iampimalla vedella
ja pehmealla pyyhkeella tai sienelld ja
kuivaa ne kuivalla pyyhkeella.

¢ Jos tuotteessa on helppo
héyrypuhdistustoiminto, voit suorittaa
kevyen lian poiston talla toiminnolla.
(Katso osa "Helppo héyrypuhdistus")

e Saat kayttaa tuotemerkin
verkkosivustolla suositeltavaa uunin
sisatilohin ja grilliin tarkoitettua
puhdistusainetta seka hankaussients,
joka ei naarmuta. Ald kéyta ulkoisia
uunin puhdistusaineita.

¢ Junin on oltava jadhtynyt, keittoalueen
puhdistamiseksi. Kuumien pintojen
puhdistaminen muodostaa
tulipalovaaran ja vaurioittaa
emalipintoja.

Katalyyttipinnat

¢ Uunin sivuseinat voivat olla
emalipinnoitettuja tai katalyyttisia.
Vaihtelee mallin mukaan.

e Katalyyttiseinissa on hieman matta ja
huokoinen pinta. Uunin katalyyttiseinia
ei tule puhdistaa.

e Katalyyttipinnat imevét 6ljyn sen
huokoisen rakenteen ansiosta ja
alkavat kiiltamaan, kun pinta on
kostunut éljysta. Suosittelemme tassa
tilanteessa osien vaihtamista.



Lasipinnat

o Ald kaytd kovia metallikaapimia ja
hankaavia puhdistusmateriaaleja
lasipintojen puhdistamiseen. Neste voi
vaurioittaa lasipintaa.

¢ Puhdista laite astianpesuaineella,
l[aBmpimalla vedella ja lasipinnoille
tarkoitetulla pehmeélla
mikrokuitupyyhkeelld ja kuivaa ne
kuivalla mikrokuitupyyhkeella.

e Jos pesuainejgamia on jaljiella

puhdistuksen jalkeen, poista ne

kylmalla vedelld ja kuivaa kuivalla
mikrokuitupyyhkeell.

Puhdistusainejaamat voivat vaurioittaa

lasipintaa seuraavalla kerralla.

Puhdistusainejagmia ei tule missaan

tapauksessa raapia pois veitsellg,

terasvillalla tai vastaavilla tydkaluilla.

¢ \/oit poistaa kalkkijaamat (keltaiset
tahrat) lasipinnalta kaupallisesti
saatavissa olevalla kalkinpoistoaineella,
tai esimerkiksi viinietikalla tai
sitruunamehulla.

¢ Jos pinta on erittéin likainen, levita
puhdistusainetta tahraan sienellé ja
anna sen vaikuttaa riittdvan kauan.
Puhdista sitten lasipinta kostealla
kankaalla.

¢ Varjgantymisen ja tahrat lasipinnalla
ovat normaaleja eivatka vikoja.

Muoviosat ja maalatut pinnat

e Puhdista muoviosat ja maalatut pinnat
astianpesuaineella, Iampimalla vedella
ja pehmealla pyyhkeella tai sienelld ja
kuivaa ne kuivalla pyyhkeella.

o Ald kaytd kovia metallikaapimia ja
hankaavia puhdistusaineita. Se voi
vaurioittaa pintaa.

¢ Varmista, etta laitteen osien liitokset
eivat jaa kosteiksi ja etta niissa ei ole
puhdistusainejgamia. Muutoin néihin
litoksiin voi muodostua ruostetta.

Varusteiden puhdistus

Ellei kayttdohjeessa ole muutoin
iimoitettu, ala pese tuotteen varusteita
astianpesukoneessa.

Ohjauspaneelin puhdistus
¢ Puhdista ohjauspaneeli
nuppiohjauksella kostealla pehmeélla
pyyhkeelld ja kuivaa ne kuivalla
pyyhkeelld. Al irrota nuppeja ja
tiivisteita alapuolelta paneelin
puhdistamiseksi. Ohjauspaneeli ja
nupit voivat vaurioitua.
e Kun inox-paneeleja nuppiohjauksella
puhdistetaan, ala kayta inox-
puhdistusaineita nuppien ymparilla.
Merkinnat nuppien ymparilla voivat
kadota.
Puhdista kosketuspaneeli kostealla
pyyhkeelld ja kuivaa kuivalla pyyhkeella.
Jos tuotteessa on nappéainlukko, kytke
se paalle ennen ohjauspaneelin
puhdistusta. Muutoin nappaimia
voidaan kayttaa vahingossa.

Uunin sisapuolen puhdistus

(keittoalue)

Noudata kohdassa "Yleiset

puhdistustiedot" olevia ohjeita uunin

pintatyypin mukaan.

Uunin sivuseinien puhdistus

Uunin sivuseinat voivat olla

emalipinnoitettuja tai katalyyttisia.

Vaihtelee mallin mukaan. Jos kyseessa

on katalyyttinen seiné, katso lisatietoja

osasta "Katalyyttiset seinat".

Jos tuote on lankahyllymalli, irrota

lankahyllyt ennen sisaseinien

puhdistamista. Suosita sitten puhdistus

noudattamalla osassa "Yleiset

puhdistustiedot" olevia ohjeita

sisdseinatyypin mukaan.

Sivulankahyllyjen irrotus:

1.Irrota lankahyllyn etuosa vetamalla sita
sivuseinasta vastakkaiseen suuntaan.
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2.Veda lankahyllya itsedsi pain sen
istamiseksi kokonaan.

3.Hyllyt asennetaan painvastaisessa
jarjestyksessa irrotukseen nahden.

Helppo hoyrypuhdistus
Riippuu laitteen mallista. Ei
valttamatta kaytettavissa laitteessasi.
Uunin helpon puhdistamisen
varmistamiseksi (jos ei lian kauan ole
odotettu), koska lika on pehmitetty uunin
sisélld muodostuvalla héyrylla ja sen
sisépinnoaille kertyvilla vesipisaroilla.
1.Poista kaikki varusteet uunista.
2.Kaada 500 ml vetta uunivuokaan ja

3.Aseta uuni helppoon
héyrypuhdistustilaan ja kayta sita
100 °C lampétilassa 15 minuuttia.
Avaa luukku valittémasti ja pyyhi uunin
sisépinnat kostealla sienella tai
pyyhkeelld. Hoyrya tulee ulos uunista,
kun luukku avataan. Tama voi aiheuttaa
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palovamman vaaran. Avaa uuninluukku
varovasti.

Kéayta lamminta vetta astianpesuaineella,
pehmedaa pyyhetta tai sientéa piintyneen
lian poistamiseen ja pyyhi kuivalla
pyyhkeella.

Helpon hoyrypuhdistustilan aikana
uunin pohjassa olevassa uima-
altaassa oleva vesi pehmentaa
kevyesti muodostuneita jaamia /
likaa uunin ontelossa haihtuu ja
tiivistyy uunin ontelossa ja uunin
oven sisdosassa, joten vetta voi
tippua kun uunin luukku avataan.
Pyyhi kosteus heti, kun uunin
luukku avataan.

Riippuu laitteen mallista. Ei valttamatta
kaytettavissa laitteessasi. Tiivistymisen
jalkeen uunissa, voi allaskanavassa
uunin alla olla vetta tai kosteutta.
Puhdista uima-altaan kanava kaytén
jalkeen kostealla liinalla ja kuivaa se
sitten

Uuninluukun puhdistus

Ala kéyta hankaavia
puhdistusaineita, metallikaapimia,
terasvillaa tai valkaisuaineita
uuninluukun ja lasin
puhdistamiseen.

Voit poistaa uuninluukun ja lasit
puhdistamista varten. Luukkujen ja
ikkunoiden irrotus on kuvattu osissa
"Uuninluukun irrotus" ja "Luukun
sisdlasin irrotus”. Kun luukun sisélasit on
irrotettu, puhdista ne astianpesuaineella,
l[aBmpimalla vedella ja pehmealla



pyyhkeella tai sienella ja kuivaa ne
kuivalla pyyhkeella. Pyyhi lasi viinietikalla
ja huuhtele se sitten, mahdollisten
kalkkijadmien poistamiseksi.
Uuninluukun irrotus
1.Avaa uuninluukku.
2.Avaa kiinnikkeet etuluukun
saranalitdnnassa oikealla ja
vasemmalla puolella painamalla niita
alaspain, kuten kuvassa on esitetty.
Saranatyyppi (A), (B), (C) vaihtelee
tuotemallin mukaan. Alla olevat kuvat
osoittavat, kuinka kaikki saranatyypit
avataan.
(A) -tyyppista saranaa on saatavana
normaaleissa ovityypeissa.
(B) -tyyppista saranaa on saatavana
pehmeasti sulkeutuvissa ovityypeissa.
(C) -tyyppista saranaa on saatavana
pehmeasti avautuvina / sulkeutuvina
ovityypeina.

Saranalukko — suljettu asento
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Saranalukko — avoin asento
3.Avaa uuninluukku puoliksi.

4 Veda irrotettua luukku ylospéin sen
vapauttamiseksi oikean- ja
vasemmanpuoleisesta saranasta ja
poista se.

Luukku asennetaan
painvastaisessa jarjestyksessa
irrotukseen nahden. Muista sulkea
saranaliitdnnan kiinnikkeet luukun
asennuksen yhteydessa.

Uuninluukun sisalasin
poistaminen
Tuotteen etuluukun sisélasi voidaan

poistaa puhdistamisen ajaksi.
1.Avaa uuninluukku.

2.Veda etuluukun yldosaan asennettua
muoviosaa itsedsi pain painamalla
samalla osan molempaa painokohtaa
ja poista se.
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3.Nosta kuvassa esitetylla tavalla
varovasti sisinta lasia (1) suuntaan 'A'
jairrota se vetamalla sitd suuntaan 'B'".



1 Sisin lasipaneeli

2* Sisalasipaneeli (Ei valttaméatta ole
laitteessasi.)

4.Jos tuotteessa on toinen sisélasi (2),
irrota se samalla tavalla (2).

5.Luukun kokoaminen aloitetaan
asentamalla sisin lasi (2). Aseta lasin
viistetty reuna muoviuran viistettyyn
reunaan. (Jos tuotteessa on sisélasi).
Sisalasi (2) on kiinnitettava sisinta lasia
(1) 1ahimpana olevaan muoviuraan.

6.Kun sisin lasi (1) asennetaan, sijoita
lasin painettu puoli sisalasiin. On
erittain tarkeéa sijoittaa sisimman lasin
(1) alakulmat alempiin muoviuriin.

7.Paine muoviosaa runkoa vastaan,
kunnes kuulet napsahduksen.

Uunin valon puhdistus

Jos uunin valon lasi on likainen, puhdista
se astianpesuaineella, lampimalla vedella
ja pehmealla pyyhkeella tai sienelld ja
kuivaa ne kuivalla pyyhkeella Jos uunin
valo ei toimi, voit vaihtaa se alla kuvatulla
tavalla.

Uunin lampun vaihto

A Yieiset varoitukset

e Sahkdiskunvaaran valttémiseksi ennen
uunin lampun vaihtamista, irrota
virtaliitin ja anna uunin jadhtya. Kuumat
pinnat voivat aiheuttaa palovammojal

e Tassd uunissa kaytetdan
hehkulamppua, jonka teho on alle 40
W, korkeus alle 60 mm, halkaisija alle
30 mm tai halogeenilamppua, jonka
kanta on G9, teho alle 60 W. Lamput

soveltuvat kaytettavaksi yli 300 ° C
l[ampétiloissa. Uunin lamput voi
hankkia valtuutetulta huoltoliikkeelta tai
teknikolta, jolla on lisenssi.

e | ampun sijainti voi erota kuvassa
esitetysta.

e Uunissa kaytetty lamppu ei sovellu
kayttdédn huonevalaistukseen. Lampun
tarkoitus on helpottaa ruoan
tarkastamista.

e Tassd laitteessa kaytettyjen lamppujen
tulee kestéaa aarimmaéisia fysikaalisia
olosuhteita kuten yli 50 °C lampdtiloja.

Jos uunissa on pyorea lamppu,

1.irrota tuote virransyotosta.

2.Irrota lasisuoja kiertamalla sita
vastapaivaan.

3.Jos uunin lamppu on tyyppia (A),
kuten esitetty kuvassa alla, kierra
uunin lamppua kuvassa esitetylla
tavalla ja vaihda se uuteen. Jos tyyppi
(B) on kaytdssa, veda se ulos kuvassa
esitetylla tavalla ja vaihda se uuteen.

4.Asenna lasisuoja.

Jos uunissa on nelionmuotoinen
lamppu,

1.irrota tuote virransyotosta.

2.Irrota lankahylyt ohjeiden mukaan.
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3.Nosta lampun suojalasia ruuvitaltalla.

4.Jos uunin lamppu on tyyppia (A),
kuten esitetty kuvassa alla, kierra
uunin lamppua kuvassa esitetylla
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tavalla ja vaihda se uuteen. Jos tyyppi
(B) on kaytdssa, veda se ulos kuvassa
esitetylla tavalla ja vaihda se uuteen.

5.Asenna lasisuoja ja lankahyllyt.



E] Vianetsinta

Ota yhteys valtuutettuun huoltoedustajaan tai lisensoituun teknikkoon tai
jalleenmyyjaan, jos et voi ratkaista mahdollisia ongelmia tassé luvussa esitettyjen
ohjeiden avulla. Al koskaan yritd korjata viallista tuotetta itse.

e On normaalia, ettd hoyrya tulee ulos kayton aikana. >>> Tama ei ole vika.

. Ruoanlaiton aikana syntyva hoyry tiivistyy vesipisaroiksi, niiden osuessa tuotteen
kylmiin pintoihin. >>> Tama ei ole vika

e Kun metalliosat lampenevat, voivat ne laajentua ja aiheuttaa aénta. >>> Tamé ei
le vik:

aavaroke voi olla viallinen tai lauennut. >>> Tarkasta varokkeet varokekotelossa.
Vaihda tai nollaa ne tarvittaessa.

¢ Tuotetta ei ole liitetty (maadoitettuun) pistorasiaan. >>> Tarkasta pistokkeen
liitanta.

¢ Painikkeet/nupit/ndppaimet ohjauspaneelissa eivat toimi. >>> Jos tuote on
varustettu nappainlukolla, voivat ndppéaimet olla lukittu. Poista se kdytosta

e Junin lamppu viallinen. >>> Vaihda uunin lamppu.
¢ Virta katkaistu. >>> Tarkasta, onko laitteessa virta. Tarkasta varokkeet
varokerasiassa. Vaihda tai nollaa varokkeet tarvittaessa.

e i ehka asetettu tiettyyn keittotoimintoon ja/tai lampétilaan. >>> Aseta uuni
tiettyyn keittotoimintoon ja/tai lampdtilaan.

¢ Malleissa ajastimella, ajastinta ei ole asetettu. >>> Sdada aika.

¢ Virta katkaistu. >>> Tarkasta, onko laitteessa virta. Tarkasta varokkeet

ki Vaihda tai noll kkeet tarvitt:

ahkokatkos on tapahtunut. >>> Sdadd aika / kytke tuote pois pééilté ja paélle
uudelleen.
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