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Vennligst les denne bruksanvisningen forst!

Kjaere kunde,

Takk for at du har valgt et Beko-produkt. Vi haper at du oppnér optimale resultater
med ditt produkt, som er produsert med heykvalitetsteknologi - den beste som finnes
pé markedet. Derfor bar du lese hele denne bruksanvisningen og alle andre tilherende
dokumenter neaye for du bruker produktet og beholde disse som en referanse for
fremtidig bruk. Hvis du overlater produktet til andre, la da ogsa bruksanvisningen falge
med. Folg alle advarsler og informasjon i bruksanvisningen.

Husk at denne bruksanvisningen ogsé gjelder for flere andre modeller. Forskjeller
mellom modellene vil kunne oppdages i manualen.

Forklaring av symboler
Gjennom hele denne bruksanvisningen er det benyttet falgende symboler:

Viktig informasjon eller nyttige tips om bruk.
Advarsel om farlige situasjoner med hensyn til liv og eiendom.
Advarsel om elektrisk stot.

Advarsel om risiko for brann.

Rl

Advarsel om varme overflater.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Siitlice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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ﬂ Viktige instruksjoner og advarsler for sikkerhet

og miljo

Denne delen inneholder

sikkerhetsinstrukser som vil

bidra til & beskytte mot fare for

personskade eller skade pa
eiendom. Unnlater du & folge
disse instruksjonene, vil enhver
garanti anses som ugyldig.

Generell sikkerhet

 Dette apparatet kan brukes
av barn fra 8 &r og oppover
0g personer med reduserte
fysiske, sensoriske eller
mentale evner eller
manglende erfaring og
kunnskap, sa framt de er
under tilsyn eller har fatt
instruksjoner om bruk av
apparatet pa en sikker mate
og forstar hvilke farer som er
involvert.

Barn far ikke leke med
apparatet. Rengjoring og
vedlikehold skal ikke utfgres
av barn uten tilsyn.

» Apparatet skal ikke brukes av
personer (inkludert barn) med
reduserte fysiske, sensoriske
eller mentale evner, evt.
mangel pa erfaring og
kunnskap, med mindre disse
personene er under tilsyn
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eller har far veiledning i bruk
av apparatet.

Barn skal ikke leke med
produktet.

Hvis produktet overleveres til
noen andre for personlig bruk
eller annenhands bruk gis
bruksanvisninger,
produktetiketter og andre
gvrige dokumenter og deler.
Ikke plasser produktet pa et
teppe-dekket gulv. Ellers vil
den manglende luftstrammen
under produktet forarsake at
elektriske deler overopphetes.
Dette vil fore til problemer
med produktet.

Installasjons- og
reparasjonsprosedyrer ma
alltid utfares av autoriserte
serviceverksted. Produsenten
vil ikke kunne holdes
ansvarlig for skader som
folge av forsgk utfort av
uautoriserte personer, noe
som ogsa vil kunne gjore
garantien ugyldig. Les
bruksanvisningen ngye for
installasjon.

lkke bruk produktet hvis det
er defekt eller har synlige
skader.



« Kontroller at produktets
funksjonsknotter er slatt av
etter hver gang produktet har
veert i bruk.

Elektrisk sikkerhet

« Hvis produktet har en feil, bar
det ikke brukes med mindre
det er reparert av et autorisert
verksted. Det er fare for
elektrisk sjokk!

» Bare koble produktet til en
jordet stikkontakt/linje med
spenning og beskyttelse som
spesifisert i "Tekniske
spesifikasjoner". F&
jordingsinstallasjonen utfort
av en kvalifisert elektriker
mens produktet brukes med
eller uten en transformer. Vart
selskap vil ikke kunne holdes
ansvarlig for eventuelle
problemer som oppstar pa
grunn av at produktet ikke blir
jordet i henhold til lokale
forskrifter.

« Vask aldri produktet ved &
spre eller helle vann pé det!
Det er fare for elektrisk sjokk!

« Produktet méa veere koblet fra
under installasjon, vedlikehold,
rengjering og reparasjon.

« Hvis stramtilkoblingskabelen
for produktet er skadet, ma
den skiftes ut av produsenten,

dens autoriserte serviceagent

eller liknende kvalifiserte

personer for & unnga fare.

Apparatet ma installeres slik

at det kan kobles helt fra

nettverket. Frakoblingen méa
skje enten ved hjelp av et
stepsel eller en bryter som er
innebygd i den faste
elektriske installasjonen, i trad
med byggeforskriftene.

« Bakre overflate pa ovnen blir

varm nar den er i bruk. Pass

pa at elektrisk tilkobling ikke
kommer i kontakt med den
bakre overflaten, ellers kan
tilkoblinger bli skadet.

lkke klem strgmledningen

mellom ovnsdgren og

rammen og ikke la den fore
over varme overflater. Dette
kan gjore at isolasjonen

smelter og fordrsaker brann

P& grunn av kortslutning.

Alt arbeid pé elektrisk utstyr

0g -systemer bear kun utferes

av autoriserte og kvalifiserte
personer.

« | tilfelle skade, sla av
produktet og koble det fra
stremforsyningen. For & gjore
dette, sla av sikringen
hjemme.

 Sorg for at sikringsmerkingen
er kompatibel med produktet.
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Produktsikkerhet

ADVARSEL.: Apparatet og
dets tilgjengelige deler blir
varme under bruk.
Forsiktighet bor tas for &
unngad & komme borti
varmeelementer. Barn under
8 ar skal holdes unna med
mindre de er under
kontinuerlig oppsyn.

Bruk aldri produktet nar din
demmekraft eller evne til
koordinering er svekket pga.
bruk av alkohol og/eller
narkotika.

Veer forsiktig nar du bruker
alkoholholdige drikker i dine
retter. Alkohol fordamper ved
haye temperaturer og kan
forarsake brann, siden det
kan antennes nar det
kommer i kontakt med varme
overflater.

Plasser ikke noe brennbart
materiale i naerheten av
produktet, ettersom sidene
kan bli varme under bruk.

Ved bruk blir apparatet varmt.

Forsiktighet bor tas for &
unngad & komme borti
varmeelementer inne i ovnen.
Hold alle ventilasjonsapninger
fri for hindringer.

Varm ikke opp lukkede
bokser og glassbeholdere i
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ovnen. Trykket som bygger
seg opp i boksen/glasset kan
fare til at det sprenges.
Plasser ikke stekebrett,
tallerkener eller
aluminiumsfolie direkte pa
bunnen av ovnen.
Akkumulering av varme kan
skade bunnen av ovnen.
lkke bruk sterke skuremidler
eller skarpe metallskraper &
rengjare glasset i ovnsdaren,
siden disse kan ripe opp
overflaten, noe som kan
resultere i at glasset gar i
stykker.

Bruk ikke damprensere til &
rengjore apparatet, da dette
kan fare til elektrisk stot.
(Varierer, avhengig av
produktmodellen.)

Plassere stekeristen og
brettet riktig pa tradstativene
Det er viktig & posisjonere
risten og/eller pannen riktig
pa hyllen. Skyv risten eller
pannen mellom de 2
skinnene og se til at de er
stabile for maten legges pa
(vennligst se falgende figur).



« Ikke bruk produktet hvis
glasset i frontderen er fiernet
eller sprukket.

« Bruk alltid varmebestandige
grillvotter nar du setter inn
eller tar ut retter inn i/ut av
den varme ovnen.

» Plasser bakepapir i gryten
eller pa ovnstiloehoret
(skuffen, metalltradgrillen e.a.)
sammen med maten og
deretter setter du alt inn i den
forhandsoppvarmede ovnen.
Fjern de overfladige delene
av bakepapiret som stikker ut
fra tiloehgret eller gryten for &
forebygge risiko for beraring

av ovnens varmeelementer.
Bruk aldri bakepapir i en
driftstemperatur som er
hayere enn den angitte
verdien for bakepapiret. |kke
plasser bakepapir direkte pa
bunnen av ovnen.

« ADVARSEL.: Forsikre deg om

at enten stromledningen ikke
er plugget inn, eller at
sikringen er slatt av for du
bytter ut lampen, dette for &
unnga fare for elektrisk stot.
For & unnga overoppheting
ma apparatet ikke installeres
bak en pyntedor.

Produktet ma plasseres rett
pa gulvet. Det ma ikke
plasseres pa en sokkel eller
pidestall.

« ADVARSEL.: Matlaging uten

oppsyn pa en komfyr med
fett eller olje kan veere farlig
og kan fere til brann. Prov
ALDRI & slukke en brann ved
hjelp av vann, men sla av
apparatet og dekk deretter til
flammene f.eks med et lokk
eller et brannteppe.
FORSIKTIG: Hele
matlagingsprosessen ma
overvakes. En kort
matlagingsprosess ma
overvakes kontinuerlig.
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« ADVARSEL.: Brannfare: La
ikke gjenstander bli liggende
lagret pé overflatene der det
foregér tilberedning av mat.

« ADVARSEL.: Hvis overflaten

er sprukket, skru av

apparatet for & unnga fare for
elektrisk stet.

Dersom glasset pa

varmeplaten knuses: Sla

oyeblikkelig av alle brennere
og alle elektriske
varmeelement, og isoler
apparatet fra
strgmforsyningen. Ikke ror
apparatets overflate. |kke
bruk apparatet.

» Apparatet er ikke beregnet
pa a veere i drift ved hjelp av
en tidsbryter eller separat
flernkontrollsystem.

« Damptrykk som bygges opp
pa grunn av fuktighet pa
kokeplatens overflate eller pa
bunnen av kasserollen kan
fare til at kasserollen forflyttes.
Serg derfor for at ovnens
overflate og bunnene av
kasserollene alltid er terre.

« ADVARSEL.: Bruk bare
barnesikring som er designet
av produsenten av komfyren,
som produsenten av
komfyren har angitt som
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egnet i bruksanvisningen eller
barnesikring som er
innebygget pa apparatet.
Bruk av feil barnesikring kan
fare til ulykker.

For produktets brannsikkerhet;

» Sorg for at stopselet passer
inn i stikkontakten, samt at
det ikke forarsakes gnist.

« Ikke bruk noen skadet eller
kuttet ledning eller
skjgteledning, foruten
originalkabelen.

» Sorg for at ikke det
forekommer vaeske eller
fuktighet pa kontakten som
er koblet til produktet.

Beregnet bruk

« Dette produktet er designet
for hiemmebruk. Kommersiell
bruk er ikke tillatt.

« FORSIKTIG: Dette apparatet
er kun beregnet til
matlagingsformal. Det ma
ikke brukes til andre formal,
for eksempel
romoppvarming.”

« te apparatet skal ikke brukes
til oppvarming av tallerkener
under grillen, til & tarke
handklaer, oppvaskklutet osv.
ved & henge dem pé
handtakene, eller til
oppvarmingsformal.



» Produsenten skal ikke veere
ansvarlig for noen skader
som forérsakes ved feil bruk
eller handtering.

» Ovnen kan brukes til
opptining, baking, steking og
grilling av mat.

Sikkerhet for barn

- ADVARSEL.: Tilgjengelige

deler kan bli varme under

bruk. Sma barn ma holdes
unna.

Pakkematerialet kan veere

farlig for barn. Hold barn pa

avstand fra
innpakningsmaterialene.

Vennligst kast alle deler av

innpakningen etter

miljgforskriftene.

Elektriske apparater er farlige

for barn. Hold barn pa

avstand fra produktet nar det
er i bruk, og ikke la dem leke
med produktet.

lkke plasser gjenstander over

apparatet slik at barn kan

forsgke & na dem.

Mens doren er apen, ma du

ikke plassere tunge

gienstander pa den og du méa
ikke la barn sitte pa den.

Ovnen kan velte, eller

darhengslene kan bli skadet.

Barnelas

(Denne funksjonen er valgfri. Den
finnes kanskje ikke pa produktet ditt.)

Komfyren har et
barnelassystem pa ovnsderen.
For & apne ovnsdaren, trekk
plastknotten lett opp, og trekk i
dorhandtaket.

Nar du lukker dera, vil
barnelasen lases av seg selv.

!

]

Boﬂskaﬁing av det gamle
produktet

Samsvar med WEEE-direktivet og
Deponering av avfallsproduktet:

Dette produktet er i samsvar med EU-
direktivet som omhandler elektronisk og
elektrisk utstyr (2012/19/EU). Dette
produktet har et klassifiseringsymbol for
sortering av avfall elektrisk og elektronisk
utstyr (WEEE).

Dette produktet er laget av
hoykvalitetsdeler og -materialer som kan
gjenbrukes og resirkuleres. Produktet
skal ikke kastes sammen med normalt
husholdningsavfall og annet avfall pa
slutten av levetiden. Ta det med til et
innsamlingspunkt for resirkulering av
elektriske og elektroniske innretninger.
Vennligst forher deg med de lokale
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myndighetene for a f& opplysninger om
slike innsamlingssteder.

Samsvar med RoHS-direktivet:
Produktet du har kjopt er i samsvar med
EU-RoHS-direktivet (2011/65/EU). Det
inneholder ingen farlige eller forbudte
substanser som er angitt i direktivet.

Bortskaffing av emballasjen
¢ Innpakningsmaterialer er farlige for
barn. Behold innpakningsmaterialene
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pa et trygt sted utilgjengelig for barn.
Pakkematerialer for produktet er
produsert av resirkulerbare materialer.
Kast dem pa riktig mate og sorter i
overensstemmelse med instruksjoner
for resirkulering av avfall. Ikke kast
dem sammen med normalt
husholdningsavfall.



B Generell informasjon

Oversikt

1 Frontder 7 Brennerplate

2 Handtak 8 Viftemotor (bak stalplaten)
3 Nedre del 9 Lampe

4 Stekebrett 10 Grillvarmeelement

5 Stekerist 11 Hylleposisjoner

6 Kontrollpanel

12 3 4
Varsellampe
Termostatlampe
Termostatbryter
Funksjonsvelger
Enkeltkrets kokeplate Venstra bak

Dobbeltkrets kokesone Venstre
fremre

Enkeltkrets kokeplate Hayre fremre
8 Enkeltkrets kokeplate Hayre bak

(@) NGV \ O

~
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Innholdet i pakken

Tilbehor som medfolger varierer,
avhengig av produktmodellen.
lkke alt tilbehor som beskrives i
brukerhandboken finnes kanskje
péa produktet ditt.

1.Brukerhandbok

2.Dypt brett
Brukes til bakevarer, store steker,
saftige retter og til & samle opp fett
under grilling.

5.:Plassere stekeristen og brettet riktig

3.Bakebrett
Brukes til bakevarer, slik som
sméakaker og Kjeks.

4 Rist
Brukes til steking og til plassering av
maten som skal bakes, stekes eller

tilberedte gryteretter i ensket hylle.
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pé de teleskopiske stativene
(Denne funksjonen er valgfri. Den
finnes kanskje ikke pa produktet
ditt.)

Teleskopiske stativer gjor at du kan
installere og fierne brettene og risten
enkelt.

Ved bruk av brettet og stekeristen
med teleskopstativer se til at pinnene
pa den bakre delen av teleskopstativet
stér mot kantene pé stekeristen og
brettet.




Tekniske spesifikasjoner

GENERELT

Eksterne mal (heyde/bredde/dybde) min. 843 mm maks.
940/594 mm/606 mm

Spenning/frekvens 220-240 V~; 50 Hz

Totalt energiforbruk 9,1 kW

Kabeltype/tverrsnitt min.HOSW-FG 3 x 4 mm®

KOMFYR

Brennere

Venstra bak Enkeltkrets kokeplate

Mal 160 mm

Effekt 1500 W

Venstre fremre Dobbeltkrets kokesone

Mal 120/210 mm

Effekt 750/2200 W

Hoyre fremre Enkeltkrets kokeplate

Mal 140 mm

Effekt 1200 W

Hayre bak Enkeltkrets kokeplate

Mal 180 mm

Effekt 1800 W

OVN/GRILL

Hovedovn Vifteassistert

Indre lampe 15256 W

Grillstremforbruk 2,2 KW

#

Grunnleggende: Informasjon om energimerket for elektriske ovner er gitt i

samsvar med EN 60350-1 / IEC 60350-1-standarden. Disse verdiene er fastsatt
ved standard belastning med funksjonene under-over-varme eller

vifteoppvarming (hvis aktuelt).

Energieffektivitetsklassen er fastsatt i overensstemmelse med de folgende
prioritiseringene avhengig av om de relevante funksjonene finnes pé produktet
eller ikke. 1-Matlaging med eko-vifte, 2- Turbo langsom matlaging, 3- Turbo
matlaging, 4- Vifteassistert under/overvarme, 5-Over- og undervarme.

Tekniske spesifikasjoner kan
endres uten varsel for & forbedre
kvaliteten pé produktet.

Figurer i denne veiledningen er
skjematiske og kan derfor veere litt
forskjellige fra ditt produkt.

Verdiene som er oppgitt i
merkingene péa produktet eller i
dokumentasjonen som medfelger
er oppnadd i laboratoriemilje ifelge
relevante standarder. Avhengig av
drifts- og miljgforhold for
produktet, kan disse verdiene
variere.
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E] Installasjon

Produktet ma installeres av en kvalifisert
person i samsvar med gjeldende
forskrifter. Ellers vil garantien gjeres
ugyldig. Produsenten skal ikke holdes
ansvarlig for skader som oppstar fra
prosedyrer som utferes av uautoriserte
personer, og dette kan gjere garantien
ugyldig.

Klargjering av plassering og

elektrisk installasjon av produktet

er kundens ansvar.

A Produktet méa installeres i
overensstemmelse med de lokale
gass- og/eller
elektrisitetsforskriftene.

For installasjon, kontroller visuelt
om produktet har noen defekter.
Hvis dette er tilfelle, ma det ikke
installeres Skadede produkter vil
utgjere potensielle farer for din
sikkerhet.

For installasjon

For & sikre at kritiske luftedpninger
opprettholdes under produktet,
anbefaler vi at dette produktet monteres
pa en solid base og at fettene ikke
synker inn i et teppe eller mykt
gulvbelegg.

Kjokkengulvet ma veere i stand til &
beere vekten av enheten pluss den
ekstra vekten av kokekar og bakevarer
og mat.
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Apparatet tilsvarer innretning i klasse 2,
dvs. den kan plasseres med
bakenden og én side il
kjokkenveggene, kjokkeninventar eller
utstyr av hvilken som helst sterrelse.
Kjekkeninventar eller utstyr kan péa den
andre siden kun vaere av samme
storrelse eller mindre.

Den kan brukes med skap pa begge
sider, men det skal vaere en
minimumsavstand pa 400 mm over
komfyren og en sideklaring pa 65mm
mellom apparatet og alle vegger, deler
eller hoye skap.

Den kan ogsa brukes frittstdende. La
det veere en minimumsavstand pa 750
mm over ovnens overflate.

(*) Hvis det skal monteres en
kjokkenvifte over komfyren, se
produsentens instruksjoner for
installasjonsheyden. Hvis det ikke er
definert noen sterrelse |
hettehandooken, ber denne hayden
vaere minst 650 mm.

Alt kjokkeninventar ved siden av
apparatet ma vaere varmebestandig
(opptil 100 °C min.)



Installasjon og tilkobling
Produktet kan kun installeres og
tilkobles i overensstemmelse med
aktuelle installasjonsforskrifter.

Ikke installer produktet ved siden
av kjoleskap eller frysere. Varmen
som utstrales fra enheten vil fere
til ekt energiforbruk for
kjoleapparatene.

¢ Det skal vasre minst to personer til &
baere enheten.

e Produktet mé plasseres rett pa gulvet.
Den ma ikke plasseres pa en sokkel
eller pidestall.

Ikke bruk deren og/eller handtaket
til & lofte eller flytte produktet.
Deren, handtaket eller hengslene
kan skades.

Elektrisk tilkopling

Koble produktet til et jordet uttak som
beskyttet av en minikretsbryter med
riktig kapasitet, som oppgitt i tabellen
«Tekniske spesifikasjoner». Fa
jordingsinstallasjonen utfert av en
kvalifisert elektriker, mens produktet
brukes med eller uten en transformer.
Selskapet vart vil ikke vasre ansvarlig for
noen skader som oppstar hvis produktet
brukes uten en jordingsinstallasjon, i
overensstemmelse med lokale forskrifter.

Produktet kan kun tilkobles
stremforsyningen av autoriserte,
kvalifiserte personer. Produktets
garantiperiode starter kun etter
riktig installasjon.

Produsenten skal ikke holdes
ansvarlig for skader som oppstar
fra prosedyrer som utferes av
uautoriserte personer.

Stremledningen ma ikke
klemmes, bayes eller fastklemmmes
eller komme i kontakt med varme
deler av apparatet.

En adelagt stromledning skal
skiftes ut av en kvalifisert
elektriker. Ellers er det fare for
elektrisk sjokk, kortslutning eller
brann!

Stremforsyningsdata ma tilsvare data
som er spesifisert pa typeskiltet pa
enheten. Typeskiltet ses enten nar deren
eller det nedre dekselet apnes eller
plasseres ved bakveggen pa enheten,
avhengig av enhetstypen.
Stremledningen pa produktet méa
stemme overens med verdiene i tabellen
over de tekniske spesifikasjonene.

Fer arbeidet padbegynnes péa den
elektriske installasjonen, koble
produktet fra streamnettet.

Det er fare for elektrisk sjokk!

Koble til stromledningen

Kablingen skal utferes i henhold il
nasjonale og lokale forskrifter, og
det skal brukes et stepsel / en
stikkontakt som er korrekt for
ovnen. Hvis produktets
spenningsgrenser er utenfor
grensene til stopselets og
stikkontaktens spenningsgrenser,
ma produktet farst kobles il
gjennom en fast elektrisk
installasjon uten bruk av
stopsel/stikkontakt.

1.Hvis det ikke er mulig & koble fra alle
poler i forsyningsstremmen, ma en
frakoblingsenheten med minst 3 mm
kontaktklaring (sikringer,
linjesikkerhetsbrytere, kontakter)
kobles til, og alle polene pa denne
frakoblingsenheten ma vasre
tilgrensende (ikke over) til produktet i
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overensstemmelse med |EE-direktiver.  For produkter med kjolevifte (Den

Hvis denne instruksjonen ikke finnes kanskje ikke pa produktet
overholdes kan det resultere i ditt.)
driftsproblemer og produktgarantien

kan bli ugyldig.
Ekstra beskyttelse fra en kretsbryter for
reststrom anbefales.
Hvis kabelen leveres med produktet:

Enfaset Tofaset
220/230/240 V AC 380/400/415 VAC
* Kobberbro E}ﬁ {EI
2]z W5
= -
380/4(;0/2152 VAC 1 Kjelevifte
5. For enkeltfasetilkobling kobie fil som 2 gontrollpanel
vist nedenfor: 3 Der
* Brun leder = L (fase) Kjeleviften kjoler bade kontrollpanelet og
* Bla leder = N (noytral) apparatets front.
e Grenn/gul leder = (E) =) (jord) Kjeleviften fortsetter & g& i ca. 20-
e Skyv produktet mot kjskkenveggen. 30 minutter etter at ovnen er slatt
av.

Siste kontroll
1.Kople produktet til stramuttaket igjen.
2.Kontroller de elektriske funksjonene.
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Framtidig transport
¢ Oppbevar apparatets opprinnelige

eske og transporter apparatet i denne.

Felg rettledningen som er trykt pa
kartongen. Hvis du ikke har den
originale esken, pakk produktet i
bobleplast eller tykk papp og tape
godt.

e For & forhindre at stekerist og brett
inne i ovnen skal skade ovnsdaren,
sette en stripe kartong pa innsiden av
ovnsderen slik at det samsvarer med

plasseringen av brettene. Lim fast
ovnsderen til sideveggene.

e |kke bruk deren eller handtaket til &
lafte eller flytte produktet.

Ikke plasser noen gjenstander pa
produktet og flytt det i oppreist
posisjon.

Kontroller det generelle utseendet
til produktet for skader som kan
ha oppstatt under transport.
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El Forberedelser

Tips for energisparing
Felgende informasjon vil hjelpe deg til &
bruke apparatet pa en ekologisk mate
0g spare energi:

¢ Bruk merkfargede og emaljebelagte
kokekar i ovnen, siden
varmeoverforingen vil veere bedre.

* Ved koking av maltidene, utfer en
forvarmingsoperasjon hvis det
anbefales i brukerhandboken eller
kokebeskrivelsen.

e lkke apne deren pa ovnen for hyppig
under matlagingen.

* Prov & tilbered mer enn én rett i ovnen
samtidig, nar det er mulig. Du kan
tilberede mat ved & plassere to
kokekar pa stekeristen.

¢ ag mer enn én rett etter hverandre.
Ovnen vil allerede veere varm.

e Du kan spare energi ved & sld av
ovnen i noen minutter for
sluttkoketiden. Ikke dpne ovnsdaren.

e Tin opp de frosne maltidene fer de
tilberedes.

¢ Bruk kokekar/panner med lokk ved
matlaging. Energiforbruket kan oke 4
ganger hvis det ikke er noe deksel.

¢ \elg brenneren som er egnet for
dimensjonen av bunnen pa gryten
som skal brukes. Velg alltid riktig
grytesterrelse for rettene. Storre gryter
trenger mer energi.

® VVaer oppmerksom pa at du ma bruke
gryter med flat bunn nar du tiloereder
mat pa elektriske koketopper.

Gryter med tykk bunn gir bedre
varmeledning. Du kan oppnéa
energibesparelse pa opptil 1/3.

e Kar og gryter ma vasre kompatible
med kokesonene. Bunnen pa
karet/gryten ma ikke vaere mindre enn
platen.
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¢ Sorg for at kokesonene og
grytebunnene holdes rene. Smuss
reduserer varmeledningen mellom
varmesonen og grytebunnen.

e For koking over lengre tid, sl& av
kokesonen 5 eller 10 minutter for
slutten pa koketiden. Du kan oppna
energibesparelser pa opptil 20 % veda
bruke restvarme.

Forste gangs bruk
Forste rengjoring av produktet

Overflaten kan skades av
rengjeringsmidler eller
rengjeringsmaterialer.
lkke bruk aggressive
rengjeringsmidler,
rengjeringspulver/kremer eller
skarpe gjenstander under
rengjering.
1.Fjern alle pakningsmaterialer.
2.Tark av overflatene pa produktet med
en fuktig klut eller svamp, og terk med
en Klut.
Forste oppvarming

Varm opp produktet i omtrent 30
minutter, og sla det deretter av. Dermed
vil alle produksjonsrester eller -lag
brennes av og fieres.

Varme overflater kan forérsake
forbrenninger!

Produktet kan bli varmt under
bruk. Berer aldri de varme
brennermne, indre deler av ovnen,
varmeelementer osv. Hold bamn
péa avstand.

Bruk alltid varmebestandige
grytehansker nér du setter inn
eller tar ut retter fra den varme
ovnen.



Elektrisk komfyr

1.Fjern alle bakebrett og stekeristen fra
ovnen.

2.L.ukk ovnsdaren.

3.Velg posisjonen "Statisk".

4.Velg hoyeste effekt pa grillen; se Sk
bruker du den elektriske ovnen,
side 24.

5.Bruk ovnen i omtrent 30 minutter.

6.Sla av ovnen, se Slik bruker du den
elektriske ovnen, side 24

Grillovn

1.Fjern alle bakebrett og stekeristen fra
ovnen.

2.L.ukk ovnsdaren.

3.Velg hoyeste effekt pa grillen; se Slik
bruker du grillen, side 27.

4.Bruk ovnen i omtrent 15 minutter.

5.8la av grillen, se Slik bruker du grillen,
side 27

Royk og lukt kan slippes ut i et
par timer under farste drift. Dette
er helt normalt. Se til at rommet er
godt ventilert for & fierne reyken
og lukten. Unngé direkte
inhalering av reyken og lukten
som slippes ut.
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[ slik brukes komfyren

Generell informasjon om
koking

Fyll aldri kokekaret mer enn en
tredjedel full av olje. Ikke forlat
komfyren uten tilsyn nér du
varmer opp olje. Overopphetet
olje utgjer brannfare. Gjer aldri
forsgk pa & slukke en mulig
brann med vann! Hvis olie
begynner & brenne, dekk den
til med et brannteppe eller en
fuktig klut. Sla av komfyren
hvis det er trygt & gjere dette,
0g ring brannvesenet.

¢ For du steker mat, skal den alltid
terkes godt og plasseres i varm olje.

Frossen mat skal tines helt for steking.

e |kke dekk til kokekaret du bruker nar
du varmer opp olje.

* Plasser pannene og karene pa en

mate slik at handtakene ikke er over

komfyren for & forhindre
oppvarmingen av handtakene. lkke
plasser ubalanserte kar og kar som
lett velter pa komfyren.

Ikke plasser tomme kar og panner pa

kokesoner som er paslatt. De kan bli

skadet.

¢ Hvis du slar pa en kokesone uten en
kasserolle eller panne pa den, vil dette
forarsake skade pa produktet. Sl& av
kokesonene etter at matlagingen er
fullfert.

e Etter som overflaten pa produktet kav
vaere varm, ikke plasser plast- og
aluminiumkar pa det.

Rengjer alle slike smeltede materialer
pa overflaten umiddelbart.

Slike kasseroller skal ikke brukes til &
beholde maten, heller.

¢ Bruk kun flatbunnede panner eller
kokekar.

20/NO

¢ Tilsett passende mengde mat i panner
og kar. Dermed trenger du ikke & gjere
noen ungdvendig rengjering ved &
forhindre at rettene koker over.
Ikke legg lokk fra kar eller panner pa
kokesonene.
Plasser pannene pa en slik mate at de
sentreres péa kokesonen. Nar du vil
flytte pannen til en annen kokesone,
loft den og plasser den pé kokesonen
du ensker i stedet for & skyve den.

Tips for glasskeramikkomfyrer

o Keramiske glassflater er svaert
motstandsdyktige mot varme og
pavirkes ikke av store
temperaturforskjeller.

¢ |kke bruk glasskeramikkoverflaten il
oppbevaring av gjenstander eller som
skjeereoverflate.

¢ Bruk kun kokekar og panner med
maskinbehandlet bunn. Skarpe kanter
forarsaker riper pa overflaten.

¢ |kke bruk kokekar og panner i
aluminium. Aluminium skader
glasskeramikkoverflaten.

Sol kan skade
den
glasskeramiske
overflaten og kan
forarsake brann.
Ikke bruk kokekar
med konkav eller
konveks bunn.

Bruk kun kokekar
0g panner med
flat bunn. Disse
sikrer en enklere
varmeoverforing.
Hvis diameteren
pa kokekaret er
for liten, sleser du
med energien.



Bruk av komfyren

1 4

2

3

1 Enkeltkrets kokeplate 16-18 cm

2 Dobbeltkrets kokesone 12-14/21-
23 cm

3 Enkeltkrets kokeplate 14-16 cm

4 Enkeltkrets kokeplate 18-20 cm er
liste for anbefalt diameter pa kjelene
som skal brukes med de tilharende
brennerne.

lkke la noen gjenstander falle ned
pa komfyren. Selv sméa
gjenstander (f.eks. saltbasse) kan
skade komfyren.

lkke bruk komfyrer med sprekk.
Vann kan lekke inn i sprekkene og
forarsake kortslutning.

| tilfelle skade pa overflaten (f.eks.
synlige sprekker), sléa av produktet
umiddelbart for & minimalisere
faren for elektrisk stot.

Den glasskeramiske komfyren er utstyrt
med en driftslampe og en varsellampe
for varmesone.

Varsellampen for varmesonen indikerer
statusen til den aktive varmesonen og
forblir tent etter at platen er avslatt.
Flimring av varsellampen for varm sone
er ikke en feil.

AAvhengig av bruken kan
kokeplatens overflate kjole seg
ned i ulike tidsperioder.
Kokeplaten kan vaere varm selv
om indikatorlampene ikke lyser.
Forsikre deg om at overflaten er
avkjalt for du berarer den. Ellers
kan du brenne handen din!

Hurtigoppvarmende,
glasskeramiske komfyrer sender
ut et skarpt lys nar de slas pa.
lkke se rett inn i det kraftige lyset.

Sla pa de keramiske platene
Komfyrkontrollbryterne brukes til &
betjene platene. For & oppna onsket
kokeeffekt, drei komfyrkontrollbryterne til
tilsvarende niva.

oppvarming | stuing,
surring | steking

Sla av de keramiske platene
Drei platebryteren til AV-posisjon (opp).
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Bruk av flersegmenterte Sla av flersegmenterte kokesoner
kokesoner 1.Drei bryteren mot klokken til AV-
Flersegmenterte kokesoner gjer det posisjon (opp) for & sla av ovnen. Alle
mulig & tilberede med kokekar i ulike segmenter pa kokesonen slas av
sterrelser pa samme kokesone. Nar
disse kokesonene aktiveres, slas forst
den innerste kokesonen seg pa.
1.For & endre den aktive kokesonens
diameter, drei kontrollbryteren med ,
klokken. 12 3 2 1
2.Et «klikk» vil heres sa snart
varmeplateradiusen endres.

1 Posisjon 1
2 Posisjon 2
3 Posisjon 3

Posisjon 2 og 3 pa
flersegmenterte kokesoner
fungerer ikke uavhengig.
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[ slik bruker du ovnen

Generell informasjon om

baking, steking og grilling
Varme overflater kan forérsake
forbrenninger!
Produktet kan bli varmt under
bruk. Berer aldri de varme
brennermne, indre deler av ovnen,
varmeelementer osv. Hold bamn
péa avstand.
Bruk alltid varmebestandige
grytehansker nér du setter inn
eller tar ut retter fra den varme
ovnen.

Veer forsiktig ved &pning av daren,
siden det vil komme ut damp.

Damp som kommer ut kan skolde
hendene, ansiktet og/eller aynene.

Baketips

¢ Bruk belegg som ikke kleber,
passende metallplater eller
aluminiumsbeholdere eller
varmeresistente silikonformer.

e Utnytt plassen pa stativet pa best
mulig méate.

¢ Plasser bakeformen i midten av
stativet.

* Velg riktig hylleposisjon fer du slar pa
ovnen eller grillen. Ikke endre
hylleposisjon nar ovnen er varm.

¢ Hold ovnsderen lukket.

Steketips

e Hyvis hel kylling, kalkun og maltider
med store biter behandles med
dressinger, slik som f.eks. sitronjuice
0g svart pepper for steking, vil det oke
stekeytelsen.

¢ Det tar omtrent 15 til 30 minutter
lenger & steke Kjott med bein i
sammenligning med stek av den
samme starrelsen av kjott uten bein.

e Hver centimeters Kjottykkelse krever
omtrent 4 til 5 minutter steketid.

e |a Kjottet sta i ovnen i omtrent
10 minutter etter koketiden er ferdig.
Saften fordeles bedre over hele steken
og kommer ikke ut nér kjettet kuttes.

¢ Fisk i en varmebestandig form skal
plasseres pa stativet pa midtre eller
nedre niva.

Grilltips

Ved grilling av Kjett, fisk og figerkre, blir

de fort brune, har en fin skorpe og blir

ikke terre. Flate stykker, Kjott og pelser,
men ogsa grannsaker med hoyt
vanninnhold (f.eks. tomater og lok) er
spesielt egnet for grilling.

e Fordel stykkene som skal grilles pa
risten eller pa bakebrettet med risten
pa en slikt mate at plassen som
dekkes ikke overskrider sterrelsen pa
varmelementet.

e Skyv stekeristen eller bakebrettet med
grillen i ensket hoyde i ovnen. Hvis du
griller péa stekeristen, skyv bakebrettet
inn i den nederste hyllen for & samle
fett. Bakebrettet ma veere stort nok til
& dekke hele grilleomradet. Dette
brettet leveres kanskje ikke sammen
med produktet. Tilfer noe vann i
bakebrettet for enkel rengjoring.

Mat som ikke egner seg til
grilling medferer brannfare.
Grill kun mat som egner seg
for intensiv grillvarme.

lkke plasser maten for langt
bak i grillen. Dette er det
varmeste omrédet, og fet mat
kan ta fyr.
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Slik bruker du den elektriske
ovnen
g temperatur og driftsmodus

Over- og undervarme er pa.
Maten varmes opp fra topp
og bunn samtidig. For
eksempel egner den seg for
kaker, bakevarer eller kaker
og ilfaste fat i bakeformer.
Bruk kun ett brett nar du

1 Termostatbryter tilbereder maten.

2 Funksjonsvelger

1.Still funksjonsbryteren til ensket
driftsmodus.

2.Still temperaturknotten til ensket
temperatur. s

» Ovnen vil varmes opp til og -

opprettholde den innstilte temperaturen.

Under oppvarming holder " 6 y

temperaturlampen seg pa.

Sla av den elektriske ovnen

Sla av funksjonsknotten og still

temperaturknotten til av-posisjon (oppe).

Det er viktig & posisjonere stekeristen

riktig pa gitterhyllen. Stekeristen ma

settes inn i hyllene slik som vist pa

1 2

Kun undervarmen er i drift.
Den egner seg til pizza og
etterfolgende bruning av
mat fra bunnen.

Denne funksjonen ma ogséa

===] brukes til enkel
damprengjering.

Overvarme, undervarme
pluss vifte (i bakveggen) er
pa. Varmluft fordeles jevnt i

figuren. ovnen raskt ved hjelp av
Ikke la stekeristen std mot bakveggen i viften. Bruk kun ett brett nar
ovnen. Skyv derfor stekeristen til den du tilbereder maten.

fremre delen av stativet og fest ved hjelp
av daren for & f& best mulig grillytelse.
(Varierer, avhengig av produktmodellen.

Stor grill i ovnstaket er i

drift. Denne egner seg il

grilling av staerre mengder

med Kjott.

¢ | egg store eller middels
store porsjoner i riktig
hylleposisjon under
grillvarmen for & grille.

* Snu maten etter halve
grilltiden.

Driftsmoduser

Rekkefelgen pa driftsmodusene som
vises her kan awvike fra tilordningen pa
produktet ditt.
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Denne funksjonen brukes til '
& varme opp ovnen hurtig;
den egner seg ikke til

Effekten pa grillen er ikke sa
hay som pa full gril

® | egg smaé eller middels tilberedning av mat.
store porsjoner i riktig ¢ \elg den gnskede
hylleposisjon under temperaturen etter & ha
grillvarmen for & grille. valgt denne funksjonen.
® Snu maten etter halve Temperaturlyset slas pa
grilltiden. 0g ovnen varmes opp.

e | yset slukkes etter at
oppvarmingsprosessen
fullfares. Velg s& den
anskede funksjonen for a
steke maten.

Tidstabell for matlaging Baking og steking
Timingen i denne oversikten er 1. hylle pa ovnsstativet er
beregnet som en guide. Tidene nederste stativ.

kan variere pa grunn av
temperaturen pa mat, tykkelse,
type og etter dine preferanser for

koking.
gs;ter pa Ett brett Standardborett* E:] 3 180 25...30
Kaker i form Ett brett Kakeform pa rist** 2 180 40 ... 50
Smakaker Ett brett Standardbrett* - 3 160 25...35
Sukkerbunn Ett brett Rund kakeform 3 160 25...35
med en diameter E:]
p& 26 cm pa rist**
Kjeks Ett brett Bakebrett* [ 3 180 25...30
Deigbakst Ett brett Standardbrett* [ 2 200 30 ...40
Rik bakst Ett brett Standardbrett* [ 2 200 25...35
Gjeerdeig Ett brett Standardbrett* i 2 200 35...45
Lasagne Ett brett Rektanguleer 2-3 200 30 ...40
glass-/metallpanne [
pa rist**
Pizza Ett brett Standardbrett* ] 2 200 ... 220 15...20
Biffsteik (hel) | Ett brett 3 25 min. 100 ...120
/Stelk Standardbrett* &) 250/max,
deretter
180... 190
Lammelar Ett brett 3 25 min. 220 70...90
(gryte) Standardbrett* deretter
180 ... 190
Stekt kylling Ett brett 2 15 min. 60 ... 80
(1,8-2 kg) " 250/max,
Standardbrett deretter
180 ... 190
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kg) . 250/max,
Standardbrett ey deretter
180... 190
Fisk Ett brett Standardbrett* 3 200 20...30

Det anbefales & utfere forhandsoppvarming av alle matslag.
* Dette utstyret leveres kanskje ikke med produktet.

** Dette utstyret leveres ikke med produktet. Dette utstyret er kommersielt tilgjengelig.

Matlagingstabell for testretter
Rettene i denne matlagingstabellen er
utarbeidet i henhold til EN 60350-1 for &

gjere det enklere for kontrollinstitusjoner
a teste produktet.

Shortbread Ett brett Standardbrett* ] 3 140 20...30
Smakaker Ett brett Standardbrett* . 3 160 25...35
Sukkerbunn Ett brett Rund kakeform 3 160 25...35
med en [:}
diameter pa 26
cm pa rist**
Eplepai Ett brett Rundt svart 2 180 50 ... 60
metalifat med Em-}
en diameter pa i
20 cm pa rist™*
Det anbefales & utfere forhandsoppvarming av alle matslag.
* Dette utstyret leveres kanskje ikke med produktet.
** Dette utstyret leveres ikke med produktet. Dette utstyret er kommersielt tilgjengelig.

Baketips for kake

¢ Hvis kaken er for terr, ok temperaturen
med 10 og reduser steketiden.

 Hyvis kaken er vat, bruk mindre veeske
eller senk temperaturen med 10 °C.

¢ Hvis kaken er for maerk pa toppen,
plasser den pé en lavere hylle, senk
temperaturen og ok steketiden.

* Hvis den er godt stekt pa innsiden,
men Klisset pa utsiden, bruk mindre
vaeske, senk temperaturen og ok
steketiden.

Bakevaretips

¢ Hvis bakevarene er for terre, ok
temperaturen med 10 °C og reduser
steketiden. Damp deiglagene med en
saus som bestar av melk, olie, egg og
yoghurt.

* Hyvis bakevarene tar for lang tid til &
bake, veer ekstra oppmerksom sa
tykkelsen pa bakevarene du har
tilberedt ikke overskrider dybden pa
brettet.
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® Hvis den ovre siden av bakevarene blir

brune, men den lavere delen ikke er
stekt, se til at sausmengden du har
brukt til bakevarene ikke er for lang
mot bunnen av bakevarene. Prov &
spre sausen jevnt mellom deiglagene
og pa toppen av bakevarene for en
jevn bruning.

Stek baksten i overensstemmelse
med modus og temperatur som
finnes i koketabellen. Hvis den
nedre delen fortsatt ikke brunes
nok, plasser den pa en lavere
hylle neste gang.

Tips for koking av grennsaker

¢ Hvis gronnsaksretten mister all vaeske
og bilir for tarr, tilbered den i en panne
med lokk i stedet for et brett. Lukkede
kar vil beholde saften i retten.

¢ Hvis en grennsaksrett ikke blir kokt,
kok grennsakene pa forhand, eller
klargjer dem som hermetisert mat og
legg dem i ovnen.



Slik bruker du grillen Sla av grillen . N
Lukk ovnsderen under griling. 1.Vri funksjonsknotten til Av-stillingen

Varme overflater kan forarsake (topp).
forbrenninger! Mat som ikke egner seg til
Sla pa grillen grilling medferer brannfare.
. . . Grill kun mat som egner seg
1 .g;;llgyrxggnsknotten til ensket for intensiv grillvarme.
' , lkke plasser maten for langt
g'xgg‘] geer:it\}e[jn%;s:r?t grilitemperatur. bak i grillen. Dette er det
' varmeste omrédet, og fet mat
forhédndsoppvarming i omtrent 5 kan ta fyr 9
minutter. '

» Temperaturlys slas pa.
Tidstabell for grilling

Grilling med elektrisk grill

Fisk Rist 4.5 250/max 20...25 min. ”
Oppskaret kylling Rist 4..5 250/max 25...35 min.

Lammekoteletter Rist 4.5 250/max 20...25 min.

Roastbeef Rist 4.5 250/max 25...30 min. "
Kalvekoteletter Rist 4.5 250/max 25...30 min. "
Toast * Rist 4 250/max 1..3 min.

" avhengig av tykkelse

*Forvarm i fem minutter

**Hvis grilltemperaturen til produktet ikke kan justeres, vil grillen fungere ved den anbefalte temperaturen.

Rettene i denne matlagingstabellen er utarbeidet i henhold til EN 60350-1 for & gjere

det enklere for kontrollinstitusjoner & teste produktet.
i g nu

Toastbrod Rist 4 250/max 1..3 min.
Kjettboller (storfe) Rist 4 250/max 25...35 min.
- 12 stykker

Vend maten etter 2/3 av den totale steketiden.
Det anbefales & forvarme ovnen i ca. 5 minutter for alle typer mat som skal grilles.
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Vedlikehold og stell

Generell informasjon
Levetiden pa produktet blir lengre og
problemer som oppstar hyppig,
reduseres hvis det rengjeres ved
regelmessige intervaller.

Koble produktet fra
stremforsyningen for start av
vedlikehold og rengjering.
Det er fare for elektrisk sjokk!

La produktet kjoles ned for
rengjering.

Varme overflater kan forarsake
forbrenninger!

¢ Rengijer produktet grundig etter hver
gangs bruk. P& denne méaten er det
lettere & fierne kokerester, og dermed
unngas det at de brenner fast neste
gang produktet brukes.
¢ Ingen spesielle rengjeringsmidler er
nadvendige for & rengjere produktet.
Bruk varmt vann med flytende
vaskemiddel, en myk klut eller svamp
til & rengjere produktet og terke det
med en torr klut.
Sikre alltid at overflodig veeske terkes
godt av etter rengjering og at alt sal
torkes opp umiddelbart.
Ikke bruk rengjeringsmidler som
inneholder syre eller klorid til & rengjere
overflatene i rustfritt stal eller inox,
samt handtaket. Bruk en myk kiut
med et flytende rengjeringsmiddel
(ikke skurende) til & terke rent péa disse
delene, pass pa & terke i én retning.
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Overflaten kan skades av
rengjeringsmidler eller
rengjeringsmaterialer.

lkke bruk aggressive
rengjeringsmidler,
rengjeringspulver/kremer eller
skarpe gjenstander under
rengjering.

lkke bruk
damprengjeringsmaskiner til &
rengjore apparatet, da dette kan
fore 1il elektrisk stot.

Rengjore komfyren

Glasskeramisk overflate

Tork av den glasskermaiske (keramiske)
overflaten med kaldt vann. Ikke etterlat
rengjeringsmidler og terk av med en
myk klut. Rester kan forarsake skade péa
den glasskeramiske overflaten neste
gang du bruker komfyren.

Terkede rester pa den glasskeramiske
(keramiske) overflaten ma ikke skrapes
av med krokblader, stalull eller lignende
redskaper.

Fjem kalsiumflekker (gule flekker) med
en tilgiengelig kalkfierner, eller en liten
mengde kalkfierner som eddik eller
sitronsaft.

Hvis overflaten er sveert tilsmusset, pafor
rengjeringsmiddel p& en svamp og vent
til det er godt absorbert. Rengjer
deretter overflaten pa komfyren med en
fuktig klut.

Sukkerbaserte matvarer som for
eksempel tykk krem og saft ma
rengjeres umiddelbart uten &
vente til overflaten avkjeles. Hvis
ikke kan den glasskeramiske
overflaten skades permanent.



Det kan oppsté noe bleking av
beleggene eller andre overflater over tid.
Dette vil ikke pavirke produktets drift.
Fargeblekning og flekker pa den
glasskeramiske overflaten er en normal
tilstand, ikke en defekt.

Rengjoring av kontrollpanel
Rengjer kontrollpanelet og bryterne med
en vat klut, og terk s& de blir tarre.

Hvis produktet ditt er utstyrt med
knapper/brytere, méa du ikke fierne
kontrollbryterne for & rengjere
kontrollpanelet.

Kontrollpanelet kan skades!

Rengjore ovnen

Rengjore sideveggen(Varierer,

avhengig av produktmodellen.)

(Denne funksjonen er valgfri. Den

finnes kanskje ikke pa produktet ditt.)

1.Fjern frontdelen av sidestatten ved &
trekke det i motsatt retning av
sideveggen.

2.Fjern sidestativet helt ved & trekke det
mot deg.

Katalytiske vegger

(Denne funksjonen er valgfri. Den
finnes kanskje ikke pa produktet ditt.)
Produktets indre sidevegger (A) og/eller
bakvegg (B) kan veere belagt med
katalytisk emalje. Katalytiske vegger har
en matt, lys farge og pores overflate. De
katalytiske veggene i ovnen ma ikke
rengjores. Takket veere deres perforerte
struktur absorberer katalytiske overflater

fett, og nar overflaten er fylt med fett,
starter de & skinne. | dette tilfellet, sa er
det a :

Enkel damprengjoring

Sikrer enkel rengjoring ved at smusset

(om det ikke har gatt for lang tid) mykes

opp av dampen som dannes i ovnen og

av vanndrapene som kondenseres pa

de indre overflatene i ovnen.

1.Fjemn alt tilbehar fra ovnen.

2.Hell 500 ml vann opp i ovnsbrettet, og
sett brettet pa niva 2 i ovnen.

-

3.Still ovnen til enkel damprengjering-
modus, og la den g& pa 100 °C i 25
minutter.

4.Apne deren og tork av overflatene
inne i ovnen med en fuktig svamp eller
klut.

5.Bruk varmt vann med flytende
vaskemiddel, en myk klut eller svamp
til & fierne gjenstridig smuss, og terk
med en torr klut.
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| lopet av den enkle 2.Apne Klemmene ved hengselhuset (2)

damprengjeringsmodusen vil péa heyre og venstre side av frontderen
vannet som er plassert pa brettet ved & trykke dem ned slik som vist pa
for & myke opp skitt/smuss i figuren.

ovnsrommet fordampe og
kondensere i ovnsrommet og det
indre glasset av ovnsdoren, derfor
kan vannet dryppe nar ovnsdaren
blir &pnet. Terk av kondens sa
snart ovnsderen blir apnet.

Rengjor ovnsdgren

For & rengjere ovnsderen bruk varmt
vann med flytende vaskemiddel, en myk
klut eller svamp til & rengjere produktet

og terke det med en terr Klut. 1 Deor
Tork av glasset med eddik og skyll det 2 Hengselas(lukket posisjon)
mot kalkrester som kan oppsté pa 3 0
ovnsglasset. v . .
4 Hengselas(apnet stilling)

lkke bruk aggressive skurende
rengjeringsmidler eller skraper for
a rengjere ovnsderen. De kan ripe
opp overflaten og edelegge
glasset.

Rengoring av ovnsdgren

lkke bruk kraftige slipende
rengjeringsmidler, metallskraper,
stalull eller blekemidler til &
rengjore ovnsdaren eller glasset.

Du kan ta ut ovnsderen og derglassene
for & rengjere dem. Hvordan du tar ut
derene og vinduene, forklares i
avsnittene “Ta av ovnsderen” og “Fjerne
ovnsderens innvendige glass”. Nar du
har tatt ut de innvendige derglassene,
kan du rengjere dem med
oppvaskmiddel, samt vann og en myk
klut eller svamp, og terkes med en torr
klut. Terk av glasset med eddik og skyll
det mot kalkrester som kan oppstéa pa
ovnsglasset.

Fjerne ovnsdoren

1.Apne front deren (1).

4.Fjern frontderen ved a trekke den
oppover for & frigjere den fra heyre og
venstre hengsler.
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Trinnene som utferes under
fierningsprosessen skal utfores i
motsatt rekkefelge for & installere
daren. lkke glem a lukke
klemmene ved hengselhuset ved
remontering av deren.

Fjerne dgrens indre glass
(Denne funksjonen er valgfri. Den
finnes kanskje ikke pa produktet ditt.)
Det indre glasspanelet pa ovnsdaeren
kan fiemes for rengjering.

1.0pne ovnsderen.

2.Trekk mot deg og ta av plastdelen
som er installert pa gvre del av
frontderen.

3.8lik som illustrert pa figuren, loft det
innerste glasspanelet (1) litt i retning av
A og trekk det ut i retning av B.

1 Innerste glasspanel

2* Indre glasspanel (Den finnes kanskje
ikke pé produktet ditt.)

4.Hvis produktet ditt er utstyrt med et
indre glasspanel(2) ; Gjenta den
samme prosedyren for a fieme det
indre glasspanelet (2).

5.Det ferste trinnet for & sette sammen
deren igjen er & reinstallere det indre
glasspanelet (2). Plasser det avfasede
hjernet pa glasspanelet slik at det vil
veere i det avfasede hjomet av
plastapningen. (Hvis produktet ditt er
utstyrt med et indre glasspanel). Det
indre glasspanelet (2) méa installeres i
plastapningen i naerheten av det
innerste glasspanelet (1).

6.Ved installering av det innerste
glasspanelet (1), se til at den trykte
siden péa panelet vender mot det indre
glasspanelet. Det er viktig & plassere
det nedre hjernet pa det innerste
glasspanelet (1) inn i den nedre
plastapningen.

7.Skyv plastdelen mot rammen inntil du
harer et "klikk".
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Utskifting av ovhspaeren

For du skifter ut ovnspeeren, pass
pa at produktet er frakoblet
stremkilden og nedkjelt for &
unnga risikoen for elektrisk stat.
Varme overflater kan forarsake
forbrenninger!

Ovnslampen er en spesiell
elektrisk lyspaere som kan téle
opp til 300 °C. Se Tekniske
spesifikasjoner, side 13 for
detaljer. Ovnspaerene kan fas fra
den autoriserte serviceagenten.

Posisjonen pa lampen kan variere
fra figuren.

Lampen som brukes i dette
apparatet er ikke egnet il
belysning av rom i husholdningen.
Formalet med denne lampen er &
hjelpe brukeren til & kunne se
maten.

Lampene som brukes i dette
apparatet skal kunne tale
ekstreme fysiske tilstander slik
som temperaturer pa over 50 °C.
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Hvis ovnen din er utstyrt med en

rund paere:

1.Koble produktet fra stramforsyningen.

2.Drei glassdekselet mot klokken for &
fierne det.

3.Hvis ovnslampen er av type (A) i
figuren under, tar du den ut ved &
dreie den som vist og bytter den ut.
Hvis den er av type (B), trekker du i
den og tar den ut som vist i figuren og
bytter den ut.

4.Sett pé plass glassdekselet.



B} Feilsoking

n {e/‘/.

¢ Nar metalldelene varmes opp, kan de utvide seg og lage stoy. >>> Dette er

¢ Stromsikringen er defekt eller har blitt utlest. >>> Kontroller sikringene i
sikringsboksen. Ved behov, skift ut eller tilbakestill dem.

e Produktet er ikke tilkoplet (det jordede) stremuttaket. >>> Kontroller

kontakttilkoplingen

e Ovnslampen er defekt. >>> Skift ut ovnspeeren.
e Strommen er frakoblet. >>> Kontroller om det finnes stram. Kontroller sikringene i

Ovnen varmes ikke opp.

¢ Er kanskje ikke stilt til en bestemt tilberedningsfunksjon og/eller temperatur. >>>
Still ovnen til en bestemt tilberedningsfunksjon og/eller temperatur.

e Strommen er frakoblet. >>> Kontroller om det finnes stram. Kontroller sikringene i

sikringsboksen. Ved behov, skift ut eller tilbakestill sikringene.

Forhor deg med den autoriserte
serviceagenten eller forhandleren
der du har kjgpt produktet hvis du
ikke kan ordne problemet selv om
du har giennomfart instruksjonene
i dette avsnittet. Gjor aldri forsgk
pa & reparere et defekt produkt
selv.
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Laes denne brugervejledning forst!

Keere kunde!

Tak, fordi du har valgt et Beko produkt. Vi haber, at du vil opna de bedste resultater
med dette kvalitetsprodukt, som er blevet fremstillet efter den nyeste teknologi. Laes
venligst omhyggeligt hele brugervejledningen og alle andre medfelgende dokumenter,
for du tager produktet i brug, og hold dem som en reference til fremtidig benyttelse.
Hvis du overdrager produktet til en anden person, giv ogsa denne brugervejledning.
Folg alle advarsler og informationer i brugervejledningen.

Husk, at denne brugervejledning ogsé geelder for andre modeller. Forskelle mellem
modellerne vil blive angivet i vejledningen.

Forklaring af symboler

I hele brugervejledningen anvendes folgende symboler:

Vigtige oplysninger eller nyttige tips om brug.
Advarsel om farlige situationer med hensyn til liv og ejendom.
Advarsel om elektrisk sted.

Advarsel om brandrisiko.

Edd o

Advarsel om varme overflader.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Siitlice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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ﬂ Vigtige sikkerheds- og miljomaessige

instruktioner og advarsler

Dette afsnit indeholder
sikkerhedsanvisninger, der vil
medvirke til at undgé risiko for
personskade eller skade pa
ejendom. Manglende
overholdelse af disse
anvisninger vil annullere
garantien.
Generelle sikkerhedsregler
« Dette apparat kan anvendes
af barn i alderen 8 ar og
derover og personer med
nedsatte fysiske, sensoriske
eller mentale evner eller
mangel pa erfaring og viden,
hvis de er under opsyn eller
instrueres om brug af

apparatet pa en sikker made,

og forstar de farer, der er
involveret.

Born ma ikke lage med
apparatet. Born ma ikke
udfere rengering og
vedligeholdelse uden opsyn.

» Apparatet er ikke beregnet til

at blive brugt af personer
(inklusive barn) med
reducerede fysiske,
sensoriske eller mentale

evner eller mangel pé& erfaring

eller viden, medmindre de er
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under overvagning, eller de
har faet instruktion.

Der skal holdes opsyn med,
at ikke leger med apparatet.
Hvis produktet overdrages til
en anden person til personlig
brug eller bruges til anden
formal, brugervejledningen,
produkt etiketter og andre
relevante dokumenter og dele
skal ogsa gives.

Placér aldrig produktet pa et
teeppedaeskket gulv. Det kan
medfare manglende
luftcirkulation under
produktet og forarsage
overophedning af elektriske
dele. | s&dan tilfaelde kan
apparatet blive beskadiget.
Installationen og reparationer
ma kun udferes af en
autoriseret serviceagent.
Producenterne fraskriver sig
ethvert ansvar for skader
forarsaget af handlinger
udfert af ikke autoriserede
personer, som 0gsa kan
ugyldiggere garantien. Laes
vejledninger omhyggeligt, for
du installerer apparatet.



 Tag ikke produktet i brug hvis
det er defekt eller hvis det har
synlige fejl.

» Kontrollér, om produktets
funktionsknapper er slukket
efter hver brug.

Elektrisk sikkerhed

 Hvis produktet har fejl, bar
det ikke bruges, for det er
blevet repareret af en
autoriseret serviceagent. Der
er risiko for elektrisk stad!

« Tilslut kun produktet til en
jordet stikkontakt med den
spaending og beskyttelse
som angivet i de "Tekniske
specifikationer".
Jordforbindelsen skal udfares
af kvalificeret elektriker til
brug af produktet med eller
uden en transformer. Vores
firma kan ikke stilles til ansvar
for eventuelle skader, der
opstér som felge af, at
produktet ikke er installeret
med jordforbindelse, der er i
overensstemmelse med
lokale regler.

« Vask aldrig produktet ved at
sprede eller heelde vand ud
over det! Der er risiko for
elektrisk stad!

» Under installation,
vedligeholdelse, rengering og

reparation skal produktets
stik veere trukket ud af
stremkilden.
Hvis ledningen er beskadiget,
skal den udskiftes af
producenten, fornandleren
eller lignende kvalificerede
personer for at undga farer.
Apparatet skal installeres, sa
det kan kobles helt fra nettet.
Adskillelsen skal leveres
enten med et netstik eller en
indbygget kontakt til den
faste elektriske installation i
henhold til bygge-regulativer.
Bagsiden af ovnen bliver
varm nar apparatet er under
benyttelse. Serg for, at
netledning ikke rarer
bagsiden, da det kan
medfere skader pa
forbindelser.
Seet ikke netledningen
mellem ovnderen og rammen
og leeg den ikke pé& varme
overflader. Isoleringen pa
netledningen kan smelte og
medfare kortslutning.
Al arbejde pa elektrisk udstyr
ma kun udfores af
autoriserede fagpersoner.
| tilfeelde af skader skal
produktet slukkes og
frakobles stremmen. Sl&
sikringen fra.
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Sorg for, at sikringen er
passende til apparatet.

Produktsikkerhed
« ADVARSEL.: Apparatet og

dets tilgeengelige dele bliver
varme under brug. Der bar
udvises forsigtighed for ikke
at rere ved varmeelementer.
Born under 8 &r skal holdes
vaek, medmindre de er under
konstant opsyn.

Brug aldrig produktet nér din
demmekraft eller
koordinationsevner er
pavirkede af alkohol og/eller
stoffer.

Veer forsigtig nar du bruger

alkoholiske drikke i dine retter.

Alkohol fordamper i hgje
temperaturer og kan
forarsage brand, da den kan
selvanteende, nar den
kommer i kontakt med varme
overflader.

Stil ikke braendbare
materialer i naerheden af
produktet, da siderne kan
blive meget varme.
Apparatet bliver varmt under
brug. Der ber udvises
forsigtighed for ikke at rore
ved varmeelementer inden i
ovnen.
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Hold alle ventilationsabninger
frie for forhindringer.

Seet ikke lukkede daser og
glas til opvarmning i ovnen.
Der kan opstéar et tryk inde i
dasen/glasset, der far
den/det til at eksplodere.
Placer ikke bageplader,
service eller aluminiumsfolie
direkte pa bunden af ovnen.
Den akkumulerede varme
kan beskadige bunden af
ovnen.

Undgé at bruge harde
skuremidler eller skarpe
metalskrabere til rengering af
ovnens derglas, da de kan
ridse overfladen og resultere i,
at glasset splintres.

Undgéa at bruge damprensere
for at rengere apparatet, da
de kan medfare et elektrisk
stad.

(Varianter afhaengigt af
produktmodel.)

Seet trddhylden og risten fast
i rillerne

Det er vigtigt at placere
tradhylden og/eller
bradepanden i rillerne
ordentligt. Skub tradhylden
eller bradepanden mellem to
riller og serg for, at den
sidder fast inden du stiller



maden oven pé den. Se forhindre at det kommer i
billeder nedenfor./Paragraph

kontakt med ovnens

varmeelementer. Brug aldrig

bagepapiret ved
temperaturer hgjere end
vaerdien, der er angivet for
bagepapiret. Ikke laeg

- bagepapiret direkte pa

i bunden af ovnen.

ADVARSEL.: Serg for, at

stikket er taget ud af

kontakten, eller at apparatet
er slukket pa aforyderen,

inden du udskifter pseren, s&

du undgér elektrisk stad.

Apparatet ma ikke monteres

bag en dekorationslage, da

dette kan medfere
overophedning.
ol . Produktet skal placeres

» Brug ikke apparatet hvis direkte p& gulvet. Det ma ikke
glasset i doren er fiernet eller placeres pa en sokkel eller en
beskadiget. fod.

» Brug altid varmebeskyttende , ADVARSEL: Madtilberedning
handsker, nar du seetter uden opsyn med fedt eller
retter ind eller ud af en varm olie kan veere farlig og
ovn. o forrsage brand. Prov

» Leeg bagepapiret i gryden ALDRIG at slukke en brand
eller ovnstilbeheret (bakke, med vand, men sluk for
grillrist, etc.) sammen med apparatet og deek flammen
maden, s& sastter du alt ind i med f.eks. en Iage eller et
den forvarmede ovnen. Fjern brandtaeppe.

resterne af bagepapiret, der . FORSIGTIG: Afbrydelse af

streekker sig ud over tilberedningsprocessen. En
tilbeharet eller gryden, for at
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kortvarig tilberedningsproces
skal overvages konstant.

« ADVARSEL: Fare for brand:

Placer ikke genstande pa
kogezonerne.

« ADVARSEL: Hvis overfladen

er beskadiget, skal du slukke
for apparatet for at undga
risikoen for elektrisk stad.

| tilfeelde af varmeplade
glasbrud: Sluk straks alle
braendere og elektriske
varmeelementer og isoler
apparatet fra
stramforsyningen. Rar ikke
ved apparatets overflade.
Brug ikke apparatet.

Dette apparat er ikke
beregnet til betjening med en
ekstern timer eller et separat
flernbetjeningssystem.
Damptryk, der opbygges pa
grund af fugten pa
kogepladen eller i bunden af
gryden, kan f& gryden til at
beveege sig. Derfor skal du
sarge for, at ovnens overflade
0g grydens bund er torre.
ADVARSEL.: Brug kun de
afskeermninger til kogepladen
fremstillet af
kogepladeproducenten eller
angivet af producenten i
brugsvejledninger som
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egnede, eller afskeermninger
indbygget i apparatet. Brug
af uhensigtsmeessige
afskeermninger kan fordrsage
ulykker.

For produktets palidelighed i

tilfeelde af brand;

» Sorg for, at stikket passer
godt til stikkontakten, og at
der ikke kommer gnister.

« Brug ikke beskadigede eller
kneekkede kabler eller
forleengerledninger; brug kun
det originale kabel.

» Sorg for, at ingen veeske eller
fugt kommer i kontakt med
stikket.

Brug af ovhen

» Apparatet er fremstillet til
brug i private husholdninger.
Brug i erhvervsmaessigt
ejemed er ikke tilladt.

« FORSIGTIG: Dette apparat
er kun til madlavning. Det kan
ikke anvendes til andre formal,
for eksempel til opvarmning
af rummet.

» Apparatet er ikke beregnet til
opvarmning af tallerkener,
tarring af handkleeder,
opvaskekluder og lignede
ved haengning dem pa
handtag og til opvarmning.



» Producenten fraskriver sig
ethvert ansvar for skader
forarsaget af forkert brug eller
handtering af maskinen.

« Ovnen kan bruges til
optening, bagning, stegning
0g grilning af mad.

Sikkerhed for born

« ADVARSEL.: Tilgeengelige
dele kan blive varme under
brug. Smé barn ber holdes
veek.

« Emballagematerialerne kan
veere farlige for bern. Hold
emballagematerialerne vaek
fra bern. Serg for at
bortskaffe alle
emballagedelene i henhold til
miljgstandarderne.

« Elprodukter produkter er
farlige for bern. Hold barn
vaek fra produktet, nar det
karer, og lad dem ikke lege
med produktet.

« Placér ikke noget over
apparatet, som bern gerne vil
have fat i.

« Nar lagen er aben, skal du
ikke laegge tunge genstande
oven pa den, og ikke lade
born sidde pa den. Det kan
forarsage veeltning, eller
lagehaengslerne kan blive
beskadigede.

Barnelas
(Denne funktion er valgfri. Den findes
muligvis ikke i dit produkt.)

Komfuret har et
bernesikringssystem pa
ovnlagen.

For at abne ovnlagen skal du
skubbe plastikknappen let ned,
og treekke i ldgehandtaget.

Nar lagen lukkes, lases
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Bortskaffelse af gammelt
apparat

Overholdelse af WEEE-direktivet
og bortskaffelse af affald:

Dette produkt er i overensstemmelse
med WEEE-direktiv (2012/19/EU). Dette
produkt baerer et symbol for
klassificering af bortskaffelse af elektrisk
og elektronisk udstyr (WEEE).

Dette produkt er fremstillet af dele og
materialer af hgj kvalitet, der kan bruges
igen, og som er egnede for genbrug.
Smid ikke produktet med
husholdningsaffald og andet affald ved
slutningen af dets levetid. Bring det til et
opsamlingssted for genbrug af
elektroniske og elektriske apparater.
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Kontakt dine lokale myndigheder for at
finde naermeste opsamlingssted.
Overholdelse af RoHS-direktivet:
Det produkt, du har kebt, er i
overensstemmelse med EU RoHS-
direktivet (2011/65/EU). Det indeholder
ikke skadelige og forbudte materialer
angivet i direktivet.

Bortskaffelse af

transportemballage

¢ Transportemballagen kan veere farlig
for bern. Opbevar emballagen et
sikkert sted uden for berns
reekkevidde. Transportemballagen
bestar af materialer, der kan
genbruges. Sorter dem i henhold il
genbrugsanvisninger. Bleend dem ikke
sammen med husholdningsaffald.



B Generelle informationer

Oversigt

10 11

9
8
1 Frontlage 7 Plade til breender
2 Handtag 8 Blassermotor (bag ved stélplade)
3 Nederste del 9 Lampe
4 Miniafbryder 10 Grillvarmeelement
5 Tradhylde 11 Hyldeskinnepositioner
6 Betjeningspanel

12 3 4 5 6 7 8

1 Advarselslampe
2 Termostatlampe
3 Termostatdrejeknap
4 Funktionsdrejeknap
5

Kogeplade med enkelt ring Bagest
til venstre

6 Kogeplade med dobbelt ring Forrest
til venstre

7 Kogeplade med enkelt ring Forrest
til hajre

8 Kogeplade med enkelt ring Bagest
til hajre

11/DA



Pakkens indhold

Udvalg af tilbeharsdele kan variere
afheengig af produktmodellen.
Ikke alle beskrevne tilbehersdele

findes pé dit produkt.
1.Brugsvejledning 5.Saet trddhylden og risten fast i
2.Dyb bradepande rillerne
Bruges til bagveerk, store stege, (Denne funktion er valgfri. Den
saftige retter og til samling af fedt fra findes muligvis ikke i dit produkt.)
rillen, Rillerne giver mulighed til nem fiernelse

af tradhyldene og bradepander.

N& du bruger bradepande og
tradhylde skal du serge for, at nalene
ved bageste del af rillen stér over
kanten af tradnylden og bradepanden.

3.Bageplade
Bruges til retter som mindre bagveerk
og smakager.

4.Rist
Bruges til stegning og til at placere
retter til bagning, stegning og kogning
i gryder pa den anskede rille.
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Tekniske specifikationer

GENERELT

Eksterne mal (hejde/bredde/dybde)

min. 843 mm maks.
940/594 mm/606 mm

Speending / frekvens

220-240V~; 50 Hz

Total stremforbrug

9,1 kW

Ledningstype/starrelse

min.HOSW-FG 3 x 4 mm*

KOGEPLADE

Braendere

Bagest til venstre Kogeplade med enkelt ring
Dimension 160 mm

Ydelse 1500 W

Forrest til venstre Kogeplade med dobbelt ring
Dimension 120/210 mm

Ydelse 750/2200 W

Forrest til hojre Kogeplade med enkelt ring
Dimension 140 mm

Ydelse 1200 W

Bagest til hejre Kogeplade med enkelt ring
Dimension 180 mm

Ydelse 1800 W

OVN/GRILL

Hovedovn Ventilatorundestgttet
Belysning 15256 W

Grill stremforbrug 2,2 KW

#

Grundregler: Information om energimeerkning af elektrisk ovn er givet i henhold

til EN 60350-1 / IEC 60350-1 standarder. Disse veerdier er fastsat i henhold il
standard belastning med over- og undervarme eller varmluft (hvis indbygget)

funktioner.

Energiklassen er fastsat i henhold til felgende prioritering afhaengig af, hvorvidt
de relevante funktioner findes i produktet eller gj. 1-Madlavning med eco-
varmluft, 2- Turbo langtidsstegning/kogning, 3-Varmeblsning (varm luft, 4- Over-

under varmluft, 5- Over- og undervarme.

Tekniske specifikationer kan blive
gendret uden forvarsel med
henblik pa forbedring af
produktets kvalitet.

Tallene i manualen er skematiske
og kan afvige fra det aktuelle
produkt.

Veerdier angivet i produktmaerkat
eller i dokumentationen vedlagt
produktet er malt i laboratorium i
overensstemmelse med relevante
standarder. Atheengig af drifts- og
miljgforhold kan disse vaerdier
variere.
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K] Installation

Produktet skal installeres af en
kvalificeret person i overensstemmelse
med gaeldende regler. | modsat fald
bortfalder garantien. Producenten
fraskriver sig ethvert ansvar for skader
forarsaget af handlinger udfert af ikke
autoriserede personer og ugyldiggere
garantien.

Forberedelse af opsitillingsplads
0g elektrisk og gasinstallation er
kundens ansvar.

AApparatet skal installeres i
overensstemmelse med
geeldende regler.

Forud for installationen skal
apparatet undersoges og beses
om det ikke er beskadiget. Hvis
ja, installer ikke apparatet.
Beskadigede produkter kan
udgere fare for din sikkerhed.

Inden installering
For at sikre, at de kritiske luftspalter
bevares under produktet anbefaler vi, at

dette produkt monteres pé en fast bund,

og at feddeme ikke synker ned i et
teeppe eller et bladt gulv.

Kokkengulvet skal kunne baere
apparatets vaegt samt den ekstra veegt
fra gryder, potter, pander, bageplader
og mad.
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Apparatet svarer til udstyr klasse 1,
dvs. det kan placeres med bageste og
den eneside mod kekkenvaegge,
kaokkenmabler eller udstyr af enhver
starrelse. Kakkeninventar eller -udstyr
péa den anden side kan veere af
samme starrelse eller mindre.

Det kan anvendes med kabinetter pa
hver side, men for at fa en mindste
afstand pa 400 mm over
kogepladeniveau, skal der tillades en
sideafstand pa 65 mm mellem
apparatet og veeg, skilleveeg eller hgijt
skab.

Kan ogsé anvendes fritstdende.
Minimum afstand over kogepladen
skal veere pa 750 mm.

(*) Hvis der skal installeres en emhaette
over ovnen, laes producentens
instruktioner angéende
installationshegjde. Hvis der ikke er
defineret nogen storrelse i
motorhjelmens manual, skal denne
hejde veere mindst 650 mm.

Alt kokkeninventar ved siden af
apparatet skal veere varmebestandigt
(op til min. 100 °QC).



Installation og tilslutning
Produktet kan kun installeres og
tilsluttes i overensstemmelse med de
lovmeessige regler for installation.

Installer ikke oven i neerheden af
kaoleskab eller fryser. Varmen,
ovnen afgiver, kan foroge
energiforbrug af disse
koleapparater.

e Der skal mindst 2 personer til at beere
produktet.

¢ Produktet skal placeres direkte pa
gulvet. Den skal ikke placeres pa en
sokkel eller en fod.

Brug ikke lagen og/eller handtaget
til at lofte eller flytte apparatet.
Lagen, handtaget eller hasngsler
kan blive odelagt.

Elektrisk tilslutning

Tilslut produktet til jordforbundet
stikkontakt beskyttet af en miniafboryder
med passende kapacitet som beskrevet
i tabellen »Tekniske specifikationerx.
Jordforbindelsen skal udferes af
kvalificeret elektriker til brug af produktet
med eller uden en transformer. Vores
firma kan ikke stilles til ansvar for
eventuelle skader, der opstar som felge
af forkert brug af produktet eller af
forkert installeret jordforbindelse.

Produktet méa kun tilsluttes
stremforsyningen af en autoriseret
og kvalificeret person. Produktets
garantiperiode starter kun efter
udferelsen af korrekt installation.
Producenten fraskriver sig ethvert
ansvar for skader forarsaget af
handlinger udfert af ikke
autoriserede personer.

Stremforsyningsledningen ma ikke
blive beskadiget, bojet eller fanget
eller komme i kontakt med varme
dele pa produktet.

En beskadiget stremledning skal
udskiftes af en kvalificeret
elektriker. Ellers er der risiko for
elektrisk sted, kortslutning eller
brand!

Stromtilforselsdataene skal svare til de
data, der er angivet pa enhedens
typeskilt. Maerkepladenkan ses, enten
nar lagen eller det nederste dasksel
abnes, eller den er placeret pa
enhedens bagveeg, atheengigt af
produkttype.

Produktets stromkabel skal overholde
vaerdiermne i tabellen "Tekniske
specifikationer".

Inden der startes noget arbejde
med den elektriske installation,
skal produktet afbrydes fra
stremforsyningsnettet.

Der er risiko for elektrisk stod!

Tilslutning af stromkabel

Nar du udferer kabelfaringen, skal
du overholde de nationale/lokale
regulativer omkring elektricitet, og
du skal bruge en passende
stikkontakt og et passende stik il
ovnen. Hvis produktets
strembegraensninger ligger uden
for stikket/stiokkontaktens
aktuelle kapacitet, skal produktet
tilsluttes direkte via en fastgjort
elektrisk installation uden brug af
stik og stikkontakt.

1.Hvis det ikke er muligt at afbryde alle
polerne i forsyningsstremmen, skal der
tilsluttes en afbrydelsesenhed med
mindst 3 mm bereringsfrigang
(sikringer, ledningssikkerhedskontakter,
kontaktorer), og alle polerne til denne
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afbrydelse skal veere tilstadende til
(ikke over) produktet i
overensstemmelse med IEE
direktiverne. Undladelse af at folge
denne instruktion kan forarsage
driftsmaessige problemer og
udgyldiggere produktgarantien.

Der anbefales ekstra beskyttelse ved en

reststremsafbryder.

Hvis der felger et kabel med

roduktet:
3] *4]
2

Enfaset
220/230/240 V vekselstram

* Kopperbro

380/400/415 V vekselstrgm

2.For enkeltfaset tilslutning,skal
ledningerne tilsluttes som identificeret
nedenfor:

e Brunt kabel = L (fase)

¢ Blat kabel = N (neutralt)

¢ Gron/gul ledning = (E) @ (Jord)

e Skub produktet mod kekkenvaeggen.
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For produkter med ventilator (Den
findes muligvis ikke i dit produkt.)

1 Ventilator

2 Betjeningspanel

3 Lage

Kelebleeseren keler bade
betjeningspanelet og ovnens front.

Ventilatoren bliver ved med at
kere 20-30 minutter, efter ovnen
er slukket.

Slutkontrol
1.Tilslut produktet til strammen igen.
2.Kontroller de elektriske funktioner.

Transport

¢ Behold original emballage til at
transportere produktet. Folg
instruktioner p& emballagen. Hvis du
mangler den originale emballage, pak
apparatet i bobleplast eller tyk pap og
tape det forsvarligt.

e For at sikre, at grillrist og bradepander
ikke @delaegger ovnderen, placer en
stribe pap pa indersiden af deren sa
det holder riste pa plads. Tape
ovnderen til sideveegge.



* Brug ikke daren eller handtaget til at
lofte eller flytte apparatet.

Placér ikke nogen genstande pa
produktet og stil det i opret
position.

Undersog, om der opstod
eventuelle skader pa apparatet
under transporten.
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El Forberedelser

Gode rad om

energibesparelser

Brugsanvisningen hjeelper dig med at

bruge produktet pa en

energibesparende mode:

¢ Brug morkfarvet eller emaljebelagt
kakkentgj i ovnen for at forbedre
varmeoverforslen.

¢ Brug opvarmningen af ovnen hvis det
er pakraevet i brugermanualen eller
kogebogen.

¢ Undga at &bne daeren under
tilberedning af mad.

e Forseg at tilberede flere retter pa en
gang. Du kan placere to gryder pa
grillriste.

¢ Du kan tilberede flere retter lige efter
hinanden og udnytte ovnens varme i
leengere tid.

¢ Du kan spare energi ved at slukke
ovnen nogle minutter inden retten er
feerdig. Abn ikke ovnderen.

¢ Opto frosne retter inden tilberedelsen.

* Brug gryder/pander med lag for
madlavning. Hvis der ikke bruges lag,
stiger energiforbrug firedobbelt.

¢ VVzlg kogepladen/braenderen, der
passer bedst til grydens storrelse.
Veelg altid den rigtige starrelse af
gryden til den tilberedte ret. Store
gryder forbruger mere energi.

e Sorg for at bruge gryder med flade
bunde nér du tilbereder mad pa
elektriske kogeplader.

Gryder med tyk bund yder bedre
varmeledning. Du kan dermed spare
op til en tredjedel af energien.

¢ Gryder og pande skal passe til
kogezoner. Bunden af gryden eller
panden ber ikke vaere mindre end
pladen.

¢ Hold kogezoner og bunden af gryden
rene. Snavs vil mindske
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varmeledningen mellem kogezoner og
bunden af gryden.

¢ Ved langtidskogning, sluk for
kogezonen 5 eller 10 minutter inden
endt tilberedningstid. Du vil dermed
spare op til 20 % energi ved
udnyttelsen af eftervarmen.

Forste anvendelse
Forste rengoring af produktet

Overfladen kan blive edelagt af
nogle rengaringsmidler eller
rengoeringsmaterialer.

Brug ikke aggressive
rengeringsmidler,
skurepulver/rensemaelk eller nogle
skarpe genstande.

1.Fjern al emballage.

2.Tor produktets overflader med en
fugtig klud eller svamp og ter med en
klud.

Forste opvarmning

Varm ovnen op i ca. 30 minutter, og sluk
sé& for det. Pa den made vil produkter
anvendt til beskyttelse blive breendt og
fiernet.

Varme overflader kan forarsage
forbreendinger!

Apparatet kan veere varmt under
brugen. Rer aldrig de varme
kogeplader, ovnens
indersektioner, osv. Hold barn
vaek.

Brug altid varmebeskyttende
handsker, nar du seetter retter ind
eller ud af en varm ovn.

Elektrisk ovn

1.Tag alle bageplader og riste ud af
ovnen.

2.Luk ovnderen.

3.Veelg indstillingen "Statisk"



4. Veelg den hgjeste grilltemperatur. Se
Brug af den elektriske ovn, side 24.

5.Lad ovnen kere i ca. 30 minutter.

6.Sluk for ovnen; se Brug af den
elektriske ovn, side 24

Grill

1.Tag alle bageplader og riste ud af
ovnen.

2.Luk ovnderen.

3.Veelg den hgjeste grilltemperatur. Se
Betjening af grillen, side 27.

4.Lad den kare i ca. 15 minutter.
5.Sluk for grillen; se Betjening af grillen,
side 27

Der kan udsendes reg og lugt et
par timer under farste drift. Dette
er ganske normalt. Serg for, at
rummet er velventilleret for at
fierne reagen og lugten. Undgé at
indénde denne rag og lugt.
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B Brug af kogepladen

Generelle informationer om
madlavning

Fyld aldrig panden med mere
olie, end en tredjedel af
panden. Efterlad aldring
kogepladen uden opsyn mens
du varmer olie. Overophedet
olie skaber brandrisiko. Forseg
aldrig at slukke ilden med
vand! Nér olie anteendes, deek
den med et brandteeppe eller
fugtet klud. Sluk for
kogepladen, hvis det er
sikkert, og ring til
brandvaesnet.
Inden mad steges, skal de altid torres
godt og placeres forsigtigt ned i den
varme olie. Serg for komplet optening
af frossen mad inden stegning.
Tildeek ikke beholderen, du bruger,
nar der varmes olie.
Placer pander og gryder pa en made,
s& deres handtag ikke er over
kogepladen for at forhindre
opvarmning af handtagene. Undlad at
placere ubalancerede og beholdere,
der nemt veelter, pa komfuret.
Undlad at placeres tomme gryder og
pander pa kogezoner, der er taendt.
De kan blive adelagt.
Betjening af en kogezone uden en
gryde eller pande pé den vil forarsage
skade pa produktet. Sluk for
kogezonerne, nar madlavningen er
afsluttet.
Da produktets overflade kan veere
varm, skal der ikke saettes plastic- og
aluminiumsbeholdere pa det.
Renger straks sddanne smeltede
materialer pa overfladen.
Sadanne beholdere ber heller ikke
bruges til opbevaring af mad.
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¢ Brug kun fladbundede gryder eller
pander.

¢ Put en passende maengde mad |
gryder eller pander. S& behaver du
ikke lave ungdvendig rengering, idet
du hermed forhindrer maden i at koge
over.
Put ikke gryde- eller pandelag pa
kogezonerne.
Placer gryderne péa en sadan méade, at
de star midt pa kogezonen. Nar du vil
flytte gryden hen pé en anden
kogezone, sa loft den og placer den
péa den kogezone, du vil, istedet for at
lade den glide.

Tips for glaskeramiske kogeplader

¢ Den glaskeramiske overflade er
varmefast og ikke pavirket af store
temperaturudsving.

¢ Undlad at bruge den glaskeramiske
overflade som et opbevaringssted eller
som et skeerebreaet.

¢ Brug kun gryder og pander med
bearbejdede bunde. Skarpe kanter
forarsager ridser pa overfladen.

¢ Undlad at bruge aluminiumsgryder og
-pander. Aluminium beskadiger den
glaskeramiske overflade.

Spild kan
odeleegge den
glaskeramiske
overflade og
forarsage brand.
Undlad at bruge
gryder med
konkave eller
konvekse bunde.
Brug kun gryder
0g pander med
flade bunde. De
sikrer lettere
varmeoverforing.




Hvis grydens
diameter er for
lille, bliver der
spildt energi.

Anvendelse af komfuret
1 4

2

3

1 Kogeplade med enkelt ring 16-18
cm

2 Kogeplade med dobbelt ring 12-
14/21-23 cm

3 Kogeplade med enkelt ring 14-16
cm

4  Kogeplade med enkelt ring 18-20
cm er en liste over anbefalet
diameter for gryder, der bruges pa
de relaterede breendere.

Lad ikke nogen genstand falde pa
kogepladen. Selv sméa genstande
(f.eks. saltkvaern) kan odeleegge
kogepladen.

Brug ikke odelagte kogeplader.
Der kan komme vand ind i
revnerne og forarsage en
kortslutning.

Hvis overfladen er edelagt (f.eks.
synlige revner), skal produktet
byttes omgaende for at minimere
risikoen for elektrisk sted.

Glaskeramisk komfur er udstyret med et
funktionslys og en advarselsindikator for
varm zone.

Advarselsindikatoren for varm zone
angiver statussen for den aktive
kogezone, og den forbliver teendt, efter

kogezonen er slukket. Blink fra
advarselsindikatoren om varm zone er
ikke en fejl.

AAfhaengigt af brugen, kan
kogepladens overflade blive
afkelet pa forskellig tid.
Kogepladens overflade kan veere
varm, selv hvis indikatorlamperne
ikke er teendt. Serg for at
overfladen er afkalet, inden du
berarer den. Ellers kan du breende
din hand!

Hurtig opvarmning af
glaskeramiske kogeplader
udsender et skinnende lys, nar de
er teendt. Stir ikke ind i skinnende

lys.

Taending af keramiske plader
Kogepladernes betjeningsknappeme
bruges til at betjene pladerne. For at
opnéa den gnskede varmeeffekt drejes
kogepladermnes betjeningsknapper til det
tilsvarende niveau.

varm | smékog | koge

er er, r,
simrer | steg
er
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Slukning af keramiske plader

Drej kogeplade knappen til OFF (overst)

position.

Anvendelse af multi-

segmenterede kogezoner

Multi-segmenterede kogezoner ger det

muligt at lave mad med forskellige

starrelser gryder/pander pa samme

kogezone. Nar disse kogezoner er

aktiverede, teender forst den inderste

kogezone.

1.For at eendre den aktive kogezones
diameter skal betjeningsknappen
drejes i urets retning.

2.Der vil hares et "klik", sa snart
kogepladens radius eendres.
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Taend for multi-segmenterede

kogezoner

1.Drej knappen mod uret til OFF (averst)
position for at slukke for ovnen. Alle

12 3 2 1
1 Position 1
2 Position 2
3 Position 3

Position 2 og 3 for multi-segment
kogezonerne fungerer ikke
individuelt.



[ Betjening af ovnen

Generelle informationer om
bagning, stegning og
grilining
Varme overflader kan forarsage
forbreendinger!
Apparatet kan veere varmt under
brugen. Rer aldrig de varme
kogeplader, ovnens
indersektioner, osv. Hold barn
vaek.
Brug altid varmebeskyttende
handsker, nar du seetter retter ind
eller ud af en varm ovn.

Vaer opmaerksom pa, at der ved
abning af ovnldgen kan udslippe
damp.

Dampen kan skolde dine heender,
ansigt og/eller gjne.

Tips til bagning

¢ Anvend egnede metalplader eller
aluminiumsbeholdere eller
varmebestandige silikoneforme med
slip-let belaegning.

e Udnyt pladsen péa bagepladestativet
bedst muligt.

¢ Placer bageformen i midten af ovnen.

® VVzlg den rette hyldeposition, inden
der teendes for ovn eller grill. Undlad at
gendre hyldepositionen, nar ovnen er
varm.

* Hold ovnlagen lukket.

Tips om stegning

¢ Huvis hel kylling, kalkun og store
kodstykker behandles med dressinger,
sé& som citronsaft og sort peber, inden
stegningen, vil det forbedre det
feerdige resultat.

¢ Det tager omkring 15 til 30 minutter
leengere tid at stege ked med ben i
forhold til at stege den samme
sterrelse ked uden ben.

e Hver centimeter af kadets tykkelse
kraever omkring 4 til 5 minutter
stegetid.

¢ | ad kedet hvile i ovnen i omkring
10 minutter efter, det er stegt. Saften
fordeles bedre over hele stegen og
lober ikke ud, nar kedet skeeres.

e Fisk ber placeres pa midterste eller
nederste hylde i et ildfast fad.

Tips om grillning

Nar kad, fisk og kylling grilles, bliver de

hurtigt brune, bliver godt sprede uden at

blive torre. Flade stykker, kedspyd og
pelser er specielt velegnede til grill samt
grontsager med et hgjt vandindhold som
f.eks. tomater og leg.

e Fordel stykkerne, der skal grilles, pa
tradgrillen eller i bagepladen med
tradgrill sddan, at det deekkede
omrade ikke overskrider sterrelsen af
grillvarmeren.

¢ Seet risten eller bagepladen i den
onskede rille i ovnen. Hvis du griller pa
risten, skal du seette den dybe
bageplade pa nederste rille for at
samle fedtet. Bagepladen, der skal
bruges, skal daskke hele grilleomradet.
Denne plade leveres muligvis ikke
sammen med produktet. Tilfgj noget
vand i bagepladen for nem rengering.

Madvarer, der ikke er egnet il
grill, udger brandrisiko. Brug
kun mad til grill, der er egnet til
intensiv grillvarme.

Placér ikke maden alt for langt
tilbage i grillen. Det er det
varmeste omrade og
fedtholdig mad kan antaendes.
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Brug af den elektriske ovn
Vaelg temperatur og betje-
ingsmade

1 Termostatdrejeknap
2 Funktionsdrejeknap

1.Indstil funktionsknappen til den
onskede funktionsmade.

2.Indstil Temperaturknappen pa den
onskede temperatur.

» Ovnen varmer op til den justerede

temperatur og holder den. Under

opvarmning forbliver temperaturlampen

teendt.

Sluk for den elektriske ovn

Drejt funktions- og temperaturknappen

over pa slukket (everste) position.

Det er vigtigt at placere tradgrillen

korrekt oven pa tradnhylden. Tradgrill skal

iseettes mellem tradhylderne som

illustreret i figuren.

Lad ikke tradgrille std mod ovnens

bagvaeg. Lad tradgrillen glide til hyldens

forreste afsnit og seenk den ned vha.

lagen for at opna et godt grillresultat.

(Varianter afheengigt af produktmodel.)

Betjeningsmodus

Raekkefolgen af betjeningsmodus, der er
vist her, kan afvige fra arrangementet pa
dit produkt.

24/DA

Over- og undervarme karer.
Maden varmes pa samme
tid fra oven og fra neden.

For eksempel egner det sig
til kager, mordej, eller kager
0g gryderetter i bageforme.
Madlavning med kun en
plade.

Kun undervarme kerer. Er
egnet til pizza og il
efterfelgende bruning af
med fra bunden.

Denne funktion skal ogsa
bruges til nem
damprensning.

Over- og undervarme plus
ventilator (i bagveeggen) er
teendt. Varm luft fordeles
jeevnt og hurtigt over alt i
ovne vha. ventilatoren.
Madlavning med kun en
plade.

Stor grill i ovnens loft er

teendt. Dette er velegnet til

at grille en stor meengde

kad.

¢ Put store eller
mellemstore portioner pa
korrekt hyldeposition
under grillvarmeren for
grillining.

¢ Drej maden, nér halvdelen
af grilltiden er gaet.



Grilleffekten er ikke s&

steerk som ved fuld grill

e Put sma eller mellemstore
portioner pa korrekt
hyldeposition under
grillvarmeren for grillning.

¢ Drej maden, nér halvdelen
af grilltiden er gaet.

Tabel over koge-/stegetider

Tiderne i dette skema er
vejledende. Tideme kan variere
afheengig af madens temperatur,
tykkelse, type og dine
madlavningspreeferencer.

Denne funktion bruges til at

opvarme ovnen hurtigt, den

er ikke egnet til madlavning.

* Valg den onskede
temperatur efter at have
valgt denne funktion.
Temperaturlyset teender
0g ovnen varmes.

e |yset slukker, néar
varmeprocessen er
afsluttet. Veelg nu den
onskede funktion til at
lave din mad.

Bagning og stegning
1. rist i ovnen er den nederste
rist.

ager i fa n bageplade mindelig E-aj
bradepande* =
Kager i En bageplade Kageform pa @ 2 180 40 ... 50
form rist™
Sméa kager | En bageplade Almindelig [:] 3 160 25...35
bradepande*
Sandkage En bageplade | Rund springform 3 160 25...35
med en diameter [:,]
P& 26 cm pa
rist™
Kiks En bageplade Bageplade* [ 3 180 25...30
Butterdej En bageplade Almindelig [:] 2 200 30 ...40
bradepande*
Rig En bageplade Almindelig E:] 2 200 25...35
butterdej bradepande*
Surdej En bageplade Almindelig [i] 2 200 35...45
bradepande*
Lasagne En bageplade Rektanguleert 2-3 200 30 ...40
ovnfast fad i glas [:]
eller metal pa
rist**
Pizza En bageplade Almindelig E:] 2 200 ... 220 15...20
bradepande*
g;zg g;hel)/ En bageplade Aimindelig @ 3 25%%”32'35 100 ... 120
bradepande* y
180... 190
Lammekelle | En bageplade Aimindelig — 3 25 min. 220 70...90
(ildfast fad) b . £y 4180 ...
radepande 190
Stegt kyling | En bageplade ) . 2 15 min. 60 ... 80
(1,8-2 kg) bgg”ggiﬁ'ége* 250/max, s
180... 190
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' Almindelig " s
ka) bradepande* @ 215§)éma>1<,9%a
Fisk En bageplade Almindelig 3 200 20...30
bradepande*

Der foreslas forvarme til al slags mad.
* Tilbeheret leveres muligvis ikke sammen med produktet.

** Tilbeheret leveres ikke sammen med produktet. Tilbeheret er kommercielt tilgaengeligt.

Tilberedelsesskema til kontrol af
retter

Retter i dette skema tilberedes efter EN
60350-1, hvilket gor det nemmere at

kontrollere produktet for
kontrolinstitutterne.

En bageplade

Smakager Almindelig M

bradepande*

3 140 20...30

Sméa kager | En bageplade Almindelig E:]

bradepande*

3 160 25...35

Rund
springform
med en [:]
diameter pa
26 cm pa rist™*

Sandkage | En bageplade

3 160 25...35

Aebleteerte Rund sort
metalform
med en @
diameter pa

20 cm pa rist™*

En bageplade

2 180 50 ...60

Der foreslas forvarme til al slags mad.
* Tilbeheret leveres muligvis ikke sammen med produktet.

** Tilbeheret leveres ikke sammen med produktet. Tilbeheret er kommercielt tilgaengeligt.

Tips til at bage kager

¢ Hyvis kagen er for tor, forog
temperaturen ca. 10°C og forkort
bagetiden.

¢ Hvis kagen er fugtig, brug mindre
veeske eller seenk temperaturen med
10°C.

* Hvis kagen er for mark ovenpa, placer
den pa en lavere hylde, seenk
temperaturen og foreg bagetiden.

¢ Hvis den er bagt godt indvendigt med
klistret uden, brug mindre veeske,
szenk temperaturen og forag
bagetiden.

Tips til bagning af butterdej

¢ Hyvis butterdejen er for ter, forag
temperaturen ca. 10°C og nedsaet
bagetiden. Fugt dejlagene med en
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sovs lavet af meelk, olie, aeg og
youghurt.

¢ Huvis det tager for lang tiden at bage
butterdejen, serg for at butterdejens
tykkelse ikke gar ud over bakkens
dybde.

¢ Hvis den overste side af butterdejen
brunes, men den nederste del ikke
bages, sa serg for, at meengden af
sovs, du har brugt til butterdejen, ikke
er for stor pé butterdejens bund. Prov
at sprede sovsen jaevnt mellem
dejlagene og ovenpé pa butterdejen
for en jeavn bruning.



Bag butterdejen i Tzende grillen

overensstemmelse med de 1.Drej funktionsknappen hen pa det
anvisninger og den temperatur, enskede grillsymbol.
der stér i bagetabellen. Hvis den 2.Veelg derpa den enskede
nederste del stadig ikke brunes grilttemperatur.
nok, skal den placeres pé hylden 3.0m nedvendigt, udfer en
et trin leengere nede i ovnen foropvarmning i omkring 5 minutter.
naeste gang. » Temperaturens lys taender.
o ) Slukke for grillen
Tips til tilberedning af grantsager 1.Drej funktionsknappen til slukket
¢ Hyvis grentsagsretten laber tor for saft position (averst).

og bliver for tert, skal den tilberedes i
en pande med lag i stedet for i en
bakke. Lukkede beholdere vil holde pa
rettens saft.

* Hvis en grentsagsret ikke bliver
tilberedt, skal grentsagerne koges pa
forhand eller tilberedes som dasemad
og derefter puttes i ovnen.

Betjening af grillen

Luk ovnldgen under grillning.
Varme overflader kan forarsage
forbreendinger!

Tabel for madtilberedningtider for grilining

Madvarer, der ikke er egnet il
grill, udger brandrisiko. Brug
kun mad til grill, der er egnet til
intensiv grillvarme.

Placér ikke maden alt for langt
tilbage i grillen. Det er det
varmeste omrade og
fedtholdig mad kan antaendes.

Grillning med elektrisk grill

Fisk Rist 4.5 250/max 20...25 min.
Kylling i skiver Rist 4.5 250/max 25...35 min.
Lammekoteletter Rist 4..5 250/max 20...25 min.
Roastbeef Rist 4.5 250/max 25...30 min. "
Kalvekoteletter Rist 4.5 250/max 25...30 min. "
Ristet bred * Rist 4 250/max 1..3 min.

" afheengigt af tykkelse

*Forvarm i 5 minutter

**Hvis grilltemperaturen pé dit produkt ikke kan justeres, fungerer grillen ved den anbefalede temperatur..

Retter i dette skema tilberedes efter EN 60350-1, hvilket gor det nemmere at
kontrollere produktet for kontrolinstitutterne.

Ristet bred 250/max
Kedboller 4 250/max
(oksekad) - 12

stykker

Vend maden efter 2/3 af den samlede tilberedningstid ved grill.
Det anbefales at forvarme ovnen i 5 minutter, fer mad, der skal grilles, sasttes i ovnen.

27/DA



Vedligeholdelse og pleje

Generelle informationer
Produktets levetid oges og frekvente
problemer vil nedsaettes, hvis produktet
rengores med regelmaessige intervaller.

Treek stikket ud af stikontakten for
du begynder vedligeholdelses-
eller rengeringsarbejde.

Der er risiko for elektrisk stod!

Lad produktet kele ned, for du
renger den.

Varme overflader kan forarsage
forbreendinger!

¢ Renger produktet grundigt efter hver
brug. Pa den made vil det veere muligt
at fierne madlavningsrester nemmere,
og pa den made undga, at de
bresnder pa neeste gang, komfuret
bruges.

Der skal ikke bruges specielle
rengeringsmidler for at rengere
enheden. Brug varmt vand med
opvaskemiddel, en bled klud eller
svamp til at rengere produktet og ter
det efter med en teor Klud.

¢ Sorg altid for, at al overskydende
vaeske bliver terret grundigt af efter
rengering og at spild bliver terret af
straks.

Undlad at bruge rengeringsmidler, der
indeholder syre eller klor, til at rengere
rustfri stal overflader og handtaget.
Brug en blod klud med et flydende
rengeringsmiddel (ikke skurende) til at
torre disse dele rene, idet man skal
vaere opmaerksom pa kun at terre i én
retning.
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Overfladen kan blive edelagt af
nogle rengaringsmidler eller
rengoeringsmaterialer.

Brug ikke aggressive
rengeringsmidler,
skurepulver/rensemaelk eller nogle
skarpe genstande.

Undgé at bruge damprensere for
at rengere apparatet, da de kan
medfere et elektrisk stad.

Rengoring af kogepladen

Glaskeramiske overflader

Tor den glaskeramiske overflade med
koldt vand uden at efterlade rester af
rengeringsmidler, og tor efter med en
blad klud. Rester kan forarsage skade
péa den glaskeramiske overflade, nar
komfuret skal bruges naesste gang.
Indterrede rester pa den glaskeramiske
overflade mé under ingen
omstaendigheder skrabes af med
barberblade, staluld eller lignende
veerktoj.

Fjern calcium pletter (gule pletter) med
en lille maengde kalkfierner, som kan
kabes i butikker, som f.eks. vineddike
eller citronsatt.

Hvis overfladen er meget snavset, sa
brug rengeringsmiddel pa en svamp og
vent, til det er godt absorberet. Renger
derefter overfladen pa komfuret med en
fugtig klud.

Sukkerbaseret mad, som f.eks.
tyk creme og sirup, skal rengores
med et samme uden at vente pa,
at overfladen kaler ned. Eller kan
den glaskeramiske overflade blive
permanent beskadiget.



Let afblegning kan opstéa pé belsegning
eller andre overflade over tid. Dette vil
ikke pavirke produktets funktion.
Afblegning og pletter pa den
glaskeramiske overflade er en normal
tilstand og ikke en defekt.

Rengoring af kontrolpanel
Tor betjeningspanelet og drejeknapper
med en fugtig klud.

Hvis produktet er udstyret med
knapper/drejeknapper, ma du
ikke fierne drejeknapperne ved
rengering af panelet.

Det kan odeleegge
betjeningspanelet.

Rengoring af ovnhen

For rengoring af siden(Varianter

afhaengigt af produktmodel.)

(Denne funktion er valgfri. Den findes

muligvis ikke i dit produkt.)

1.Tag frontsektion af sidestativet ud ved
at treekke det i modsat retning af
sideveeggen.

2.Tag sidestativet helt ud ved at treekke
det mod dig selv.

Katalytiske sider

(Denne funktion er valgfri. Den findes
muligvis ikke i dit produkt.)

Produktets indvendige sider (A) og/eller
bagveeg (B) er muligvis belagt med
katalytisk emalje. De katalytiske sider har
en lys mat farve og pores overflade.
Ovnens katalytiske sider mé ikke
rengores. Katalytiske overflader kan

absorbere fedt pa grund af deres
perforerede struktur. Overfladen
begynder at skinne, nér den er fyldt med
fedt. Det anbefales at udskifte delene i
s&danne tilfeelde

Nem damprensning

Den sikrer nem rensning fordi snavs

(som ikke er efterladt for laenge) blodes

op af dampen, der dannes inde i ovnen,

og de vanddréaber, der opstar pa

indersiden af ovnen.

1.Tag alt tilbeher ud af ovnen.

2.Heeld 500 ml vand i bradepanden, og
seet bradepanden naestaverst i ovnen.

3.Saet ovnen for let damprensning
tilstand og kert ved 100 ° C i 25
minutter.

4.Abn lagen og ter ovnens indre
overflader med en fugtig svamp eller
klud.

5.Brug varmt vand med opvaskemiddel,
en bled klud eller svamp til at fierne
genstridigt snavs, og ter det efter med
en tor klud.
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Rens ovnlagen
For at rengere ovnlagen, brug varmt
vand med opvaskemiddel, en bled klud

Under nem 2.Abn klemmerne pé haengselboksen (2)

damprensningstilstand lesnes pé hejre og venstre side af frontlagen
lette belaagninger af snavs ved ved at trykke dem ned som illustreret
hjeelp af det vand, der placeres i pa figuren.

bakken. Vandet fordamper inde i
ovnen, hvilket skaber kondens i
ovnrummet og pa ovnderens
inderste glas. Dette kan dryppe
ned, nar ovnderen abnes. Tor
kondensen vaek sa snart
ovnderen bnes.

eller svamp til at rengere produktet og 1 Lége
tor det efter med en teor Klud. o "

2 Heengsel lase (ukket stillin
Tor glasset med vineddike og kom det 30 g (u fling)
pa kalkrestemne, der kan opsta pa vn L N
ovnglasset. 4 Heengsel lase (abnet stilling)

Undlad at bruge hérd skuremidler
eller skarpe metalskrabere til at
rengere ovnlagen. De ville ridse
overfladen og odeleegge glasset.

Rengoring af ovndgren

Brug ikke skrappe slibende
rengeringsmidler, metalskrabere,
traduld eller blegemiddelmaterialer
til at rengere ovnderen og glasset.

Du kan fierne ovnderen og derglas for at
rengere dem. Sadan fiemes dere og
vinduer er forklaret i afsnittene "Fjernelse
af ovnderen" og "Fjernelse af dorens
indvendige briller". Nar du har fiernet
derens indvendige briller, skal du
rengore dem med et opvaskemiddel,
varmt vand og en bled klud eller svamp
0g tarre dem med en teor klud. Ter
glasset med vineddike og kom det pa
kalkresterne, der kan opsta pa

4.Tag frontlagen af ved at traskke den
opad for at lesne den af de hgjre og
venstre hasngsler.

ovnglasset.
Séoledes tages ovnlagen af
1.Abn frontldgen (1).
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Funktionerne, der er udfert under
afmontering, ber udferes i modsat
raekkefelge for at montere lagen.
Husk at lukke klemmerne pa
haengselsboksen, nar lagen
installeres igen.

Afmontering af lagens
inderste glas

(Denne funktion er valgfri. Den findes
muligvis ikke i dit produkt.)
Ovnlagens inderste glasparti kan tages
af for rengering.

1.Abn ovnlagen.

2.Traek hen imod dig selv og tag
plasticdelen af, der er installeret pa
den overste del af frontlagen (1).

3.Som illustreret i figuren loftes det
inderste glasparti (1) let i retning A og
traekkes ud i retning B.

1 Det inderste glasparti

2* Det inderste glasparti (Den findes
muligvis ikke i dit produkt.)

4.Hvis dit produkt er udstyret med et
indre glaspanel, Gentag samme
procedure for at fierne det inderste
glasparti (2).

5.Ferste trin i at regruppere lagen er at
genmontere det inderste glasparti (2).
Skal det fasede hjorme af glaspartiet
placeres, sa det hviler i plasticrillens
fasede hjerne. (Hvis dit produkt er
udstyret med et indre glaspanel). Det
inderste glasparti (2) skal installeres
ind i plasticrillen teet pa det inderste
glaspanel (1).

6.Nar det inderste glasparti (1) monteres,
sé veer sikker pa at den trykte side af
partiet vender mod det inderste
glasparti. Det er vigtigt at placere det
nederste hjerne péa det inderste
glasparti (1) i den nederste plasticrille.

7.Skub plasticdelen mod rammen, indtil
du herer et "Klik".
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Udskiftning af ovnpaere

For du skal udskifte ovnpaeren,
sorg for at apparatet er slukket og
kelet ned for at undga risikoen for
elektrisk sted.

Varme overflader kan forarsage
forbreendinger!

Lampen bestér af en speciel
pasre, der kan tale opvarmning op
til 300 °C. Se Tekniske
specifikationer, side 13 for
detaljer. Paeren kan fas hos
autoriserede serviceagenter.

Lampens position kan variere fra
den viste.

Paeren der anvendes i denne
installation er ikke egnet til
oplysning i hjiemmet. Denne paere
er beregnet til at hjeelpe brugeren
med at se fodevarer.

Paererne der anvendes i denne
applikation, skal kunne modsta
ekstreme fysiske forhold s& som
temperaturer over 50 °C.

Hvis din ovn er udstyret med en
rund lampe:
1.Afbryd produktet fra lysnettet.
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2.Drej glasdaskslet mod uret for at fierne
det.

3.Hvis ovnlampen er af typen (A) som
vist i figuren nedenfor, skal du tage
den ud ved at dreje den som vist og
seette en ny lampe i. Hvis den er af
typen (B), skal du treekke og tage den
ud som vist i figuren og saette en ny .

4.Seet glasdaskslet tilbage pa plads.



E] Fejlafhjeelpning

¢ Det er normalt, at der kommer damp ud under betjening. >>> Dette er ikke en
fej.

¢ Nar metaldelene varmes op, kan de udvide sig og lave lyde. >>> Dette er ikke en
fejl.

¢ Hovedsikringen er defekt eller er slet fra. >>> Kontroller sikringerne i
sikringsskabet. Udskift eller nulstil dem, hvis det er nadvendigt.
e Produktet er ikke sat i stikkontakten (jordforbundet). >>> Kontroller stikkets

¢ Er muligvis ikke indstillet til en bestemt tilberedningsfunktion og/eller
temperatur. >>> Indstil ovnen til en besternt tilberedningsfunktion og/eller
temperatur.

e Strommen er afbrudt. >>> Kontroller om der er stram. Kontroller sikringerne i
sikringsskabet. Udskift eller nulstil dem, hvis det er nadvendigt.

Konsulter den autoriserede
servicemand eller forhandler, hvor
du har kabt produktet, hvis du
ikke kan afhjeelpe problemet, selv
om du har udfert instruktioneme i
dette afsnit. Forsgg aldrig selv at
reparere et defekt produkt.
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