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Lue ensin tdmé kdyttdopas!

Hyva asiakkaamme

Kiitos, kun tilasit Beko tuotteen. Toivomme, ettd saat parhaan tuloksen, joka on valmistettu korkealaatuisella ja
nykyaikaisella teknologialla. Lue siis joko kdyttdopas ja kaikki liittyvat dokumentit tarkasti ennen tuotteen kayttod ja
sdilyta se myohempéa kayttda varten. Jos luovutat laitteen eteenpéin toiselle, anna mukaan kdyttdopas. Noudata
kaikkia varoituksia ja tietoja kdyttboppaassa.

Muista, ettd tdma kayttdopas koskee myds useita muita malleja. Mallien véliset erot on kuvattu tarkkaan oppaassa.

Merkkien selitykset
Téssa kéyttboppaassa kdytetddn seuraavia symboleja:

Térkea tietoa tai hyddyllisia
kayttovihjeita.
Varoittaa hengelle ja omaisuudelle
! vaarallisista tilanteista.
A\ Varoitus sahkoiskun vaarasta.
n Varoitus tulipalon vaarasta.

ft Varoitus kuumista pinnoista.
Arcelik A.S.

Karaagas caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul/TURKEY

Made in TURKEY
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This product was manufactured using the latest technology in environmentally friendly conditions.
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t Térkeita turvallisuutta ja ympéristod koskevia ohjeita ja
varoituksia

Tama osa sisaltaa turvaohijeita, joiden
avulla suojelet henkildovammojen ja
vahinkojen vaaralta. Naiden ohjeiden
noudattamisen laiminlydnti mitatoi
takuun.

Yleinen turvallisuus
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Yli 8-vuotiaat lapset ja fysiikaltaan,
tuntoaisteiltaan tai henkiseltd
kunnoltaan heikentyneet henkilGt
saavat kayttaa tata laitetta, kun
he ovat saaneet ohjauksen tai
opastuksen laitteen kaytosta
kayttdjan turvallisuudesta
vastaavalta henkildlIta.

Lapset eivat saa leikkia laitteella.
Lapset eivat saa puhdistaa tai
huoltaa laitetta ilman valvontaa.
Tata laitetta ei ole tarkoitettu
sellaisten henkildiden
kéytettavaksi (mukaan lukien
lapset), joiden fyysiset,
aistinvaraiset tai henkiset kyvyt
ovat alentuneet, tai joilla ei ole
aikaisempaa kokemusta tai tietoa
laitteen kaytosta, jos heitd ei
valvota tai jos he eivat ole saaneet
opastusta koskien laitteen
turvallista kayttGtapaa.

Lapsia tulee valvoa jotta he eivat
leikkisi laitteen kanssa.

Jos tuote luovutetaan jonkun
toisen henkilokohtaiseen kayttoon
tai kierratystarkoitukseen, tulee

mukana tulleet kdyttoohje,
tuotekyltit ja muut oleelliset
dokumentit luovuttaa mukana.
Asennuksen ja korjauksen saa
suorittaa ainoastaan valtuutettu
huoltoedustaja. Valmistaja ei ota
vastuuta mistaan vahingoista,
jotka johtuvat valtuuttamattoman
henkilon suorittamista
toimenpiteista. Ne aiheuttavat
myos takuun raukeamisen. Lue
ennen asennusta ohjeet tarkkaan.
ala kayta laitetta, jos siina on vika
tai nakyvia vaurioita.

Ohjaa, etta tuotteen toimintonapit
on kytketty pois jokaisen kayton
jalkeen.

Sahkoturvallisuus

Jos tuote vioittuu, sita ei saisi
kayttaa ilman Valtuutetun
huoltoinsindorin korjausta.
Sahkoiskun vaara!

Liitd tuote vain maadoitettuun
lahtdon/linjaan, jossa on
"Teknisiset tiedot" jaksossa
maaritelty jannite ja suoja. Jata
maadoitusasennus patevan
sahkateknikon tehtavaksi
kayttaessasi tata laitetta
muuntajan kanssa tai ilman.
Yrityksemme ei ole vastuussa
mistadn ongelmista, jotka johtuvat
siita, ettei tuotetta maadoiteta



paikallisten saaddstojen
mukaisesti.

ala koskaan pese tuotetta
valuttamalla vetta sen paalle!
Sahkoiskun vaara!

Tuote on poistettava
virtalahteesta asennuksen,
huollon, puhdistus- ja
korjaustoimenpiteiden aikana.
Jos tuotteen sahkojohto on
vahingoittunut, valmistajan,
huoltoedustajan tai vastaavan
valtuutetun henkilon on
vaihdettava se, jotta valtetaan
vaaratekijat.

Laite on asennettava siten, etta
se voidaan kytked taysin pois
verkostosta. Erotuksen on
tapahduttava joko paavirtajohdon
poistamisella, tai kytkimelld, joka
rakennetaan kiinnitettyyn
sahkdasennukseen,
rakennussaadosten mukaisesti.
Uunin takapinta kuumentuu, kun
uunia kaytetdan. Varmista, etta
sahkdjohto ei kosketa uunin
takapintaa, muuten putket voivat
vahingoittua.

ala purista virtakaapelia
uuninluukun ja kehikon valiin
alaka reitita sitda kuumien pintojen
paalle. Kaapelin eriste voi sulaa ja
aiheuttaa oikosulun seurauksena
tulipalon.

Kaikki tyGt sahkolaitteilla ja
jarjestelmilld on jatettava

valtuutettujen, ammattitaitoisten
henkildiden tehtdvaksi.

Minka tahansa vahingon
sattuessa sammuta laite ja irrota
se verkkovirrasta. Voit tehda
taman kytkemalla kotona
sulakkeen pois paalta.

Varmista, ettd sulakkeen virta on
yhteensopiva tuotteen kanssa.

Tuoteturvallisuus

VAROITUS: Laite ja sen
helppopaasyiset osat kuumenevat
hyvin kuumiksi kayton aikana.
Kuumennuselementteihin
koskemista on véltettava. Alle 8-
vuotiaat lapset on aina pidettava
erossa laitteesta, jollei heitd
jatkuvasti valvota.

Al4 koskaan kaytd tata laitetta, jos
harkintakykysi tai
koordinaatiokykysi ovat
heikentyneet alkoholin,
huumeiden ja/tai vahvojen
ladkkeiden kayton vuoksi.

Ole varovainen kayttaessasi
alkoholijuomia ruoanlaitossa.
Alkoholi hoyrystyy korkeissa
lampdtiloissa ja voi aiheuttaa
tulipalon, silla se syttyy tuleen
joutuessaan kosketuksiin
kuumien pintojen kanssa.

Al4 aseta laitteen viereen
tulenarkoja materiaaleja, silla sen
sivut kuumenevat kaytossa.

Laite kuumenee kayton aikana.
Uunin sisdpuolen
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kuumennuselementteihin
koskemista on valtettava.

Pida kaikki tuuletusaukot vapaina
esteista.

Al kuumenna avaamattomia
sailyketdlkkeja tai lasipurkkeja
uunissa. Purkissa/tolkissa kertyva
paine voi saada sen rajahtamaan.
Al4 aseta leivontapeltejd, astioita
tai alumiinifoliota suoraan uunin
pohjalle. L&mmaon kertyminen voi
vahingoittaa uunin pohjaa.

Al3 kéyta voimakkaasti hankaavia
puhdistusaineita tai teravia
metalliraaputtimia uunin luukun
puhdistamisessa, silla sellaiset
valineet voivat naarmuttaa pintaa
ja aiheuttaa lasin rikkoutumisen.
Al3 kéayta laitteen
puhdistamisessa
hoyrypuhdistimia, silla ne voivat
aiheuttaa sahkoiskun.
(Vaihtelevat laitemallin mukaan.)
Ritilan ja pellin asettaminen oikein
ritilakannattimiin

On tarkeaa asettaa ritild ja/tai
pelti kannattimiin oikein. Liu'uta
ritila tai pelti kahden kiskon valiin
ja varmista, etta se on
tasapainossa, ennen kuin asetat

sille ruokaa (katso seuraava kuva).

e

Al3 kaytd laitetta, jos
etulasiluukku on irrotettu tai se on
haljennut.

Luukun kahva ei ole pyyhkeen
kuivausteline. Al ripusta
pyyhkeitd, kasineitd tai vastaavia
tekstiileja kahvaan grillitoimintoa
kéytettdessa ja luukun ollessa
avoinna.

Kayta aina kuumuudenkestavia
uunikintaita, kun asetat annoksia
kuumaan uuniin tai otat niita
sieltd pois.

Aseta leivinpaperi astiaan tai
uunialustalle (pelti, ritildtaso jne.),
ruoka sen paalle ja aseta kaikki
esilammitettyyn uuniin. Poista
leivinpaperista ylimaaraiset,




astian yli tulevat osat, jotta
valtetaan riski kosketuksesta
uunin kuumennuselementtien
kanssa. Al3 kayta leivinpaperia
uunissa, jonka ldampdétila on
korkeampi kuin leivinpaperiin
merkitty enimmaislampdétila. A3
aseta leivinpaperia suoraan uunin
pohjalle.

VAROITUS: Varmista, etta laite on
sammutettu, ennen kuin vaihdat
lampun, jotta valtetaan
sahkaiskun mahdollisuus.
Laitetta ei saa asentaa
koristeoven taakse
ylikuumenemisen estamiseksi.

Tuotteen sahkéturvallisuus ja
tulipalon esto:

Varmista, ettd tulppa istuu
pistokkeeseen eikd aiheuta
Kipinoita.

Al3 kéyté vahingoittuneita tai
leikattuja johtoja tai jatkojohtoja
paitsi alkuperaistd johtoa.
Varmista ettei sahkétulpassa ole
nestetta tai kosteutta, kun se
litetaan laitteeseen.

Kayttotarkoitus

Tama laite on suunniteltu
ainoastaan kotitalouskayttoon.
Kaupallinen kaytto ei ole sallittu.
Tama laite on tarkoitettu vain
ruoanlaittoon. Sitd ei saa kayttaa
muihin tarkoituksiin, esim.
huoneen lammittdmiseen.

Laitetta ei saa kayttaa lautasten
lammittdmiseen grillivastuksen
alla, eikd sen kahvoihin saa
ripustaa pyyhkeitd, pesuliinoja
jne., kuivamaan tai lampenemaan.
Valmistaja ei ole vastuussa
mistaan vahingoista, jotka
aiheutuvat vaarasta kaytosta tai
kasittelysta.

Uunia voidaan kayttaa
sulattamiseen, leivontaan, ruoan
paistamiseen ja grillaukseen.

Lasten turvallisuus

VAROITUS: Kaytettavissa olevat
osat voivat kuumeta kayton
aikana. Lapset on pidettava
|oitolla laitteesta.
Pakkausmateriaalit voivat olla
lapsille vaarallisia. Pida
pakkausmateriaalit lasten
ulottumattomissa. Havitd kaikki
pakkauksen osat
ymparistostandardien mukaisesti.
Sahkolaitteet ovat vaarallisia
lapsille. Pida lapset erossa
laitteesta sen ollessa kaytossa,
alaka anna heidan leikkia laitteella.
ala sailyta mitaan esineita lieden
ylapuolella lasten ulottuvilla.

Kun uunin luukku on auki, ala
aseta sille mitaan painavia
esineitd alaka anna lasten istua
silld. Liesi voi kaatua tai luukun
saranat voivat vahingoittua.
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Vanhan laitteen havittaminen

Sahko- ja elektroniikkaromua koskevan
direktiivin (WEEE) vaatimustenmukaisuus ja
tuotteen hévittdminen:

Té&ma tuote noudattaa Euroopan unionin séhko- ja
elektroniikkaromua koskevaa direktiivia 2012/19/EY
(WEEE-direktiivi). Tassé tuotteessa on séhkd- ja
elektroniikkalaitteiden (WEEE) kierratyssymboli.

Té&ma laite on valmistettu korkealuokkaisista osista ja
materiaaleista, jotka voidaan kéyttad uudelleen ja jotka
soveltuvat kierratettaviksi. Ald hévita tata tuotetta
normaalin kotitalousjatteen mukana sen kayttdian
paatyttyd. Vie se sahko- ja elektroniikkaromun
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kierratyspisteeseen. Kysy paikallisilta viranomaisilta
lahimmén kierréatyspisteen sijaintipaikka.
RoHS-direktiivin vaatimustenmukaisuus:
Valitsemasi tuote noudattaa Euroopan unionin tiettyjen
vaarallisten aineiden kéyton rajoittamisesta sahko- ja
elektroniikkalaitteissa koskevaa direktiivia 2011/65/EY
(RoHS-direktiivi). Laite ei sisélla direktiivissa
méadritettyja haitallisia ja kiellettyja materiaaleja.

Pakkausmateriaalin havittiminen

e Pakkausmateriaalit ovat vaarallisia lapsille.
Séilyta pakkausmateriaalit turvallisessa paikassa
lasten ulottumattomissa. Laitteen
pakkausmateriaalit on valmistettu kierratettavista
materiaaleista. Havit4 ne oikealla tavalla, ja
lajittele ne kierratysjateohjeiden mukaisesti. Ala
havitd niita tavallisen kotitalousjatteen mukana.



A Yieiset tiedot

Yleiskatsaus

1 Ohjauspaneeli 6 Puhaltimen moottori (teréslevyn takana)
2 Ritilateline 7 Valo

3 Uunipelti 8 Ylempi kuumennuselementti

4 Kahva 9 Tasojen asennot

5 Luukku

Toimintovalitsin
Digitaalinen ajastin
Termostaattivalitsin
Termostaattivalo

S w o =
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Pakkauksen sisalto

oimitetut lisdvarusteet vaihtelevat
uotantomallin mukaan. Kaikkia tassa
kéyttoppaassa kuvattuja lisdvarusteita ei ehka

ole toimitettu tuotteen mukana.

—_

Kéyttbopas

2. Syva uunipelti

Leivonnaisille, suurille paisteille, mehukkaille
ruokalajeille ja rasvan kerdykseen grillatessa.

3. Kakkupelti
Leivonnaisille kuten piparkakut ja keksit.

4, Ritilateline
Paahtamiseen ja paisto-, paahto- ja
vuokaruokien alustaksi halutulle tasolle.
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Ritilan ja pellin asettaminen oikein
teleskooppikannattimiin

(T&ma ominaisuus on valinnainen. Sité ei
valttdmatta 16ydy tuotteestasi.)
Teleskooppikannattimien avulla peltien ja
ritildiden asettaminen ja poistaminen kéy helposti.
Kun kéytat peltid ja ritilda
teleskooppikannattimissa, varmista, etta
teleskooppikannattimen takaosan tangot ovat
vasten ritilén ja pellin reunoja




Tekniset tiedot

Ulkomitat (korkeus/leveys/syvyys 595 mm/594 mm/567 mm

Paguuni Monitoimiuuni

Grillin virrankulutus

" Perustiedot: Sahkduunien energiakilven tiedot on annettu EN 60350-1 / IEC 60350-1 -standardin
mukaisesti. Kyseiset arvot on méadritetty vakiokuormalla ala-yla-kuumennintoiminnolla tai tuuletinavusteisella
kuumennustoiminnolla (jos sellainen on).

Energiatehokkuusluokka méariteta&n seuraavan priorisoinnin mukaan sen mukaan, onko asiaankuuluvia
toimintoja olemassa tuotteessa. 1-Kypsennys eco-tuulettimella, 2- Turbo-hitaasti kypsennys, 3- Turbo-
kypsennys, 4- Tuuletinavusteinen ala/ylakypsennys, 5- Yl&- ja alakypsennys.

Katso Asennus, sivu 12.

ekniset tiedot voivat muuttua iiman edeltavaa uotekilvissa tai tuotteen toimitukseen
iimoitusta tuotteen laadun parantamisen kuuluvissa asiakirjoissa olevat arvot on saatu

johdosta. laboratorio-olosuhteissa asiaankuuluvien
. . - standardien mukaisesti. Nama arvot voivat
dmén kayttdoppaan numerotiedot ovat vaindella tuotteen kaytto- ja

Lllltt)tt?e?tlgzlia eivatkd ne enka vastaa taysin ympéristoolosuhteiden mukaan.
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K Asennus

Patevan henkilon on asennettava tuote voimassa

olevien saddosten mukaisesti. Muuten takuu mitatoityy.

Valmistaja ei ota vastuuta mist&én vahingoista, jotka
johtuvat valtuuttamattoman henkilon suorittamista
toimenpiteistd. Ne aiheuttavat myds takuun
raukeamisen.

Laitteen sijoituspaikan valmistelu ja

sahkoasennusten jarjestaminen on asiakkaan
astuulla.

VAARA:

Laite on asennettava paikallisten kaasu- ja/tai

sahkomaaraysten mukaisesti.

VAARA:

Tarkista silmaméadrdisesti ennen asennusta
onko laitteessa vikoja. Jos on, laitetta ei saa
asentaa.Vaurioituneet laitteet aiheuttavat
vaaran turvallisuudelle.

Ennen asennusta
Laite on tarkoitettu asennettaviksi kaupallisesti
saatavilla oleviin keittidtiloihin. Lieden ja keittion

12/H

seinien ja kalusteiden véliin on jatettava turvavéli.

Katso kuva (arvot millimetreind).

e Kaytettdvien pintojen, synteettisten laminaattien
ja sideaineiden on oltava kuumuudenkestavid
(vahintadn 100 °C).

e Keittion kaapit on asetettava vaakasuoraan ja
kiinnitettava.

e Jos uunin alla on laatikosto, on asennettava hylly
uunin ja laatikoston valiin.

e Vahintddn kahta ihmista tarvitaan laitteen
kantamiseen.

Ala asenna liettd j44kaapin tai pakastimen
iereen. Lieden lampdsateily johtaa
jaahdytyslaitteiden lisddntyneeseen
energiankulutukseen.

Ala kéytd luukkua ja/tai kahvaa laitteen
nostamiseen tai siirtdmiseen.

Jos laitteessa on kadensijat, tydnna ne takaisin
sivuseiniin laitteen siirtdmisen jalkeen.




min
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590

595

* min

Asennus ja liitanta

e |aitteen saa asentaa ja liitt48 ainoastaan
lakisaéteisten asennussadntéjen mukaisesti.

Sahkoliitanta

Sluit het product aan op een geaard stopcontact

beschermd door een miniatuur stroomonderbreker met

voldoende capaciteit zoals vermeld in de tabel

"Technische specificaties". Aarding van de installatie

moet worden uitgevoerd door een gekwalificeerd

elektricien wanneer het product met of zonder

transformator wordt gebruikt. Ons bedrijf is niet
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aansprakelijk voor eventuele schade die zal ontstaan
als gevolg van gebruik van het product zonder een
geaarde installatie in overeenstemming met de
plaatselijke regelgeving.

VAARA:

Laitteen saa liittdd verkkovirtaan vain
valtuutettu ja pateva henkilo. Tuotteen
takuuaika alkaa vasta asianmukaisen
asennuksen jalkeen.

Valmistaja ei ota vastuuta mistdan vahingoista,
jotka johtuvat valtuuttamattoman henkilon
suorittamista toimenpiteista.




VAARA:

Sahkojohto ei saa olla kiristyneend, taitoksilla
ai puristuksissa tai joutua kosketuksiin laitteen
kuumien pintojen kanssa.

Vaurioituneen séhkojohdon saa vaihtaa vain

pateva sahkbasentaja. Sahkoiskuvaara,
oikosulku tai tulipalo.

e Sahkdliitantdjen on noudatettava paikallisia
saddoksia.

e Verkkovirran on vastattava laitteen tyyppikilvessa
méadritettyja tietoja. Avaa uunin luukku
nahdaksesi tyyppikilven.

e Laitteen virtakaapelin on oltava "Technical
specifications" [Tekniset tiedot] -taulukon arvojen
mukainen.

VAARA:
Ennen kuin aloita mitddn sdhkdasennustyota,
irrota laite verkkovirrasta.

Sahkdiskun vaara!

Virtakaapelin liittdminen

Johdotuksia asentaessasi sinun tulee
noudattaa kansallisia/paikallisia
sdhkosaannoksia ja kayttda asianmukaista
pistorasiaa ja pistoketta uunissa. Jos tuotteen
tehorajoitukset ovat pistokkeen ja pistorasian
rajojen ulkopuolella, tuote tulee liittaa
verkkovirtaan kiintedlla sahkdasennuksella
suoraan ilman pistoketta ja pistorasiaa.

1. Jos ei ole mahdollistaa irrottaa kaikkia napoja
virtalahteestd, erotusyksikko on liitettava
vahintddn 3 mm:n kontaktietdisyydelld (sulakkeet,
johdon turvakytkimet, koskettimet) kaikkiin
napoihin, joiden tulee olla lahell4 liettd (mutta ei
ylapuolella) IEE-sa4ddsten mukaisesti. Tdmén
ohjeen laiminlyonti voi johtaa kéyttdongelmiin ja
mit&toida laitteen takuun.

Lisasuojausta jadnndsvirtapiirikatkaisimella

suositellaan.

Jos tuotteen mukana on toimitettu virtajohto:

LHTANTALOHKO
—

SININEN
Lf N
BRORUSKEAWN || - L _J )
s | . ,
!
VIHREA/KELTAINEN | SAHKA.JOHTO

Liita yksivaiheliitdnnéssa johtimet, kuten alla on
yksiloity:
Ruskea/Musta johdin = L (Vaihe)
Sininen/Harmaa kaapeli = N (neutraali)

Vihre&/keltainen johto = (E) (Maa)

A

» tai
e Harmaa/Musta johdin = L (Vaihe)
e Sininen/Ruskea kaapeli = N (neutraali)

e Vihred/keltainen johto = (E) (Maa)

Laitteen asennus

1. Liu'uta uuni kaappiin, kohdista ja kiinnité se
varmistaen, etté virtakaapeli ei ole vahingoittunut
ja/tai puristuksissa.

Kiinnitd uuni kahdella ruuvilla kuten kuvassa.
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Laitteet, joissa on jadhdytystuuletin (Sité ei
vélttdméatta 1oydy tuotteestasi.)

1 Jaahdytystuuletin
2 Ohjauspaneeli
3 Luukku

Sis&énrakennettu jaahdytystuuletin jahdyttad seka
kaapin ettd laitteen etuosan.
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Jaahdytin pysyy kaynnissa vield 20-30
9 minuuttia, kun uuni on sammutettu.

Jos olet kypsentanyt ohjelmoimalla uunin
ajastimen, myos jadhdytystuuletin kytkeytyy
pois paalta kypsennysajan lopussa yhdessa
kaikkien toimintojen kanssa.

Lopullinen tarkistus

1. Tuotteen kaytto...

2. Tarkista toiminnot.

Vanhan laitteen havittdminen

e Shilyta tuotteen alkuperdinen pakkauslaatikko ja

kuljeta se siind. Noudata laatikossa olevia ohjeita.

Jos alkuperdista pakkauslaatikkoa ei ole, pakkaa
tuote kuplamuoviin tai paksuun pahviin ja teippaa
hyvin.
e Estddksesi uunin sisélla olevien ritiléan ja pellin
vahingoittamasta uunin luukkua, aseta
pahviliuska oven luukun sisélle peltien kohdalle.
Teippaa uunin luukku iinni sivuseindmiin.
Ala kaytd luukkua tai kahvaa tuotteen
nostamiseen tai siirtdmiseen.

Ala aseta mitaan esineitd laitteen padlle. Siirra
laite pystyasennossa.

Tarkista laitteen ulkoasu mahdollisten
kulietuksen aikana tapahtuneiden vaurioiden
aralta.




Bl vaimistelut

Energiansaastovihjeita

Seuraavien tietojen avulla voit kdyttaa laitetta taloudellisesti ja

s&astad energiaa:

. Kayta tummia vérillisié tai lasitettuja
ruoanvalmistusvalineitd parantaaksesi uunin lammon
siirtymista.

. Kun laitat ruokaa, kdyta esildmmitystd, jos sité
suositellaan kayttéoppaassa tai ruokaohjeessa.

. Ala avaa uuninluukkua usein ruoanlaiton aikana.

. Yritd laittaa uunissa useampi ruokalaji kerrallaan aina,
kun mahdollista. Voit kypsent&a yhté aikaa kahta astiaa
grilliritilalla.

. Kypsennd useampi annos perékkéin. Uuni on valmiiksi
kuuma.

. Voit sdéstéa energiaa kytkemélla uunin pois paélta
muutama minuutti ennen kypsennysajan loppumista.
Aia avaa uuninluukkua.

. Sulata pakasteannokset ennen niiden valmistusta.

Ensimmainen kayttokerta
Aika-asetus

Kun teet saatoja, vastaavat symbolit vilkkuvat
naytossa.

Paina "I*/*™=-nappaimia asettaaksesi kellonajan, kun
uuni on kytketty padlle ensimmaista kertaa.

Malleissa joissa on kosketusohjaus, kosketaiEs
ensin ja kayta sitten o / m asettaaksesi

kellonajan.

Vahvista asetus koskettamalla -symbolia ja vahvista
odottamalla 4 sekuntia koskettamatta mitdén
nappaimia.

1 234 5 6

I I

= ey g
e .
N

12 11

1 Saaténappain

2 Nappainlukon symboli

3 Kellosymboli

4 Halytyksen voimakkuuden kuvake (Sita ei
valttamatta loydy tuotteestasi.)

5 Saastétilan kuvake

6 Plus-néppain

7 Miinus-nappain

8

9

10 9 8 7

Aikasiivun kuvake
Halytyssymboli
10  Paistoajan paattymisen symboli
11 Paistoajan symboli
12 Ohjelmanéppéin

Jos aloitusaikaa ei aseteta, kello alkaa toimia
alkaen kellonajasta 12:00 ja @—symboli tulee
nakyviin. Symboli katoaa, kun kellonaika on
asetettu.

Nykyiset aika-asetukset perutaan virtakatkoksen
yhteydessé. Ne on asetettava uudelleen.

Tuotteen ensimmainen puhdistus

otkut pesuaineet tai puhdistusmateriaalit voivat
vahingoittaa pintoja.

Ala kéyta puhdistukseen sydvyttdvid pesuaineita,
puhdistusjauheita/-voiteita tai mitéan teravia
esineité.

1.
2.

Poista kaikki pakkausmateriaalit
Pyyhi tuotteen pinnat kostealla liinalla tai sienella
ja kuivaa liinalla.

Ensimmadinen kuumennus
Kuumenna liettd noin 30 minuuttia ja sammuta se.
Talloin tuotteen jadmat tai kerrostumat palavat pois ja

irtoavat.
VAROITUS
Kuumat pinnat voivat aiheuttaa palovammoja!
Laite voi olla kuuma ollessaan kaytossa. Ala
koskaan kosketa kuumia polttimia, uunin
siséosia, l[dmmityselementtejd jne. Pidé lapset
loitolla niistd.K&yta aina kuumuudenkestévia
uunikintaita, kun asetat annoksia kuumaan uuniin
tai otat niit4 sielté pois.
Sahkouuni
1. Ota kaikki leivontapellit ja grilliritilat pois uunista.
2. Sulje uunin luukku.
3. Valitse staattinen asento.
4. Valitse grillin korkein teho, katso Sahkduunin
Kayttédminen, sivu 18.
5. Kéytd uunia noin 30 minuuttia.
6. Sammuta uuni, katso Sahkéuunin kéyttdminen,
Sivu 18
Grilliuuni
1. Ota kaikki leivontapellit ja grilliritilat pois uunista.
2. Sulje uunin luukku.
3. Valitse grillin korkein teho, katso Grillin
Kayttdminen, sivu 23.
4. Kaytd uunia noin 30 minuuttia.
5. Sammuta grilli, katso Grillin kdyttdminen, sivu 23

Savua ja hajua voi esiintyd parin tunnin ajan
ensimmaisen kdyton aikana. Tama on aivan

normaalia. Varmista, ettd huone tuuletetaan hyvin
savun ja hajun poistamiseksi. Vélt4 hengittdméstéa
savua ja savunhajua.
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B Uunin kayttaminen

Yleisia tietoja leivonnasta,
paahtamisesta ja grillauksesta

VAROITUS

Kuumat pinnat voivat aiheuttaa palovammoja!
Laite voi olla kuuma ollessaan kaytossa. Ala
koskaan kosketa kuumia polttimia, uunin
sisdosia, lammityselementteja jne. Pida lapset
loitolla niista.

Kayta aina kuumuudenkestavia uunikintaita,
kun asetat annoksia kuumaan uuniin tai otat
niita sielta pois.

VAARA:
Ole varovainen avatessasi uuninluukun, silla
sieltd saattaa tulla kuumaa hoyrya.

Poistuva héyry voi aiheuttaa palovammoja
kasiisi, kasvoihisi ja/tai silmiisi.

Leivontavihjeita

e Kéytd asianmukaisia pelteja, joissa on
tarttumaton pinta tai alumiiniastioita tai
l[Ammdnkestavid silikonivuokia.

e Kayta ritilalla olevaa tilaa parhaalla mahdollisella
tavalla.

e Aseta uunivuoka keskelle ritil&a.

e Valitse oikea hyllysijainti ennen kuin laitat uunin
tai grillin paalle. Ald muuta hyllysijaintia, kun uuni

on kuuma.
e Pida uunin luukku suljettuna.
Paahtamisvihjeité

e Koko broilerin, kalkkunan ja paistin
paallystaminen kastikkeilla kuten
sitruunamehulla ja mustapippurilla ennen
kypsennysté parantaa kypsennystehoa.

e Luisen lihan paahtaminen kesta noin 15-30
minuuttia pidemp&éan verrattuna samankokoiseen
palaan luutonta lihaa.

e Jokainen lihan paksuuden senttimetri vaatii noin
4-5 minuutin kypsennyksen.

e Anna lihan tasaantua uunissa noin 10 minuuttia
paahtoajan jélkeen. Lihaneste jakautuu
tasaisemmin eikd valu, kun lihaa leikataan.

e Kalatulee asettaa keski- tai alahyllylle
kuumuudenkestévaén vuokaan.

Grillausvihjeitad

Liha, kala tai siipikarja ruskistuvat grillattaessa
nopeasti, ne saavat rapean kuoren eivatkd ne kuivu.
Litteat kappaleet, lihavartaat ja makkarat sopivat
erityisen hyvin grillattaviksi samoin kuin hyvin
vesipitoiset vihannekset kuten tomaatit ja sipulit.
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e Asettele grillattavat kappaleet hyllyurassa olevalle

[Ammittimen kokoa.

e Liu'uta grillattava ritila tai uunipelti halutulle
tasolle uuniin. Jos grillaat ritilélla, aseta
uuninpelti alemmalle tasolle keradmaan rasva.
Liu'utettavan uunipellin tulee olla sen kokoinen,
ettd se peittdd koko grillausalueen. Téllaista
peltia ei valttamatta toimiteta tuotteen mukana.
Kaada rasvankerdyspellille hieman vetta
puhdistuksen helpottamiseksi.

Grillaukseen sopimattomat ruoat
aiheuttavat palovaaran. Grillaa vain
korkeaan grillauslampdtilaan sopivia
glintarvikkeita.

Al sijoita ruokaa liian kauas grillin
takaosaan. Tdma on kuumin alue ja

rasvainen ruoka voi syttya tuleen.

Sahkouunin kayttaminen
Valitse Iampétila ja toimintotila

1 Toimintovalitsin

2 Termostaattivalitsin

1. Aseta toimintovalitsin haluttuun kayttotilaan.
2. Aseta l[Aampdtilavalitsin haluttuun lampdtilaan.
» Uuni kuumenee séédettyyn 1dmpdtilaan ja pysyy
siind. Lammityksen aikana lampdtilalamppu pysyy
paalla.

Sahkouunin kytkeminen pois paalta

Kytke toimintovalitsin ja l&mpdtilavalitsin off (y14) -
asentoon.

On térke&d asettaa grilliritila ritilitelineeseen oikein.

grilliritila4 telineen etuosaa kohti ja aseta paikoilleen
luukun avulla saavuttaaksesi hyvén grillaustehon.
(Vaihtelevat laitemallin mukaan.)



Kéyttotilat

Téssé esitettyjen kéyttotilojen jérjestys voi poiketa
|aitteesi jarjestelysta.

Yla- ja alaldmpd

YI&- ja alaldmpd ovat kdytsséd. Ruoka
kypsennetddn samanaikaisesti
ylhaéltd ja alhaalta. Sopii esimerkiksi
kakuille, pikkuleiville tai kakuille ja
pataruoille leivontavuoissa. Paista
vain yhdell tasolla.

Alakuumennus

O,

Vain alakuumennus on kaytdssa.
Sopiva pizzalle ja ruokalajin lopuksi
pohjasta ruskistamiseen.

Tata toimintoa on myds kaytettava
helpossa héyrypuhdistuksessa.

Tuuletin tuettu yld/alalammolla

%

YI&- ja alaldmpo seké tuuletin
(takaseindssd) ovat padlld. Kuumaa
ilmaa jaetaan tuulettimella nopeasti ja
tasaisesti koko uunissa. Paista vain
yhdella tasolla.

Toimii tuuletintoiminnon kanssa

#

Uunia ei ole kuumennettu. Vain
tuuletin (takaseindssé) on kaytdssa.
Sopii pakastetun rakeisen ruoan
hitaaseen sulattamiseen
huoneenlampon ja kypsennetyn
ruoan jadhdyttamiseen.

Tuuletinkuumennus

-y

Takakuumentimen kuumentama
kuuma ilma jakautuu tasaisesti uunin
sisélla nopeasti tuulettimen avulla.
Se soveltuu ruoanlaittamiseen eri

D tasoilla, eikd esikuumennusta tarvita
@ useimmissa tapauksissa. Soveltuu
paistamiseen useilla tasoilla.
Tata toimintoa on myds kaytettava
helpossa héyrypuhdistuksessa.
"3D"-toiminto

Téysi grilli
A

YI&- ja alaldmpo seké
tuuletinavusteinen kypsennys
(takaseindssd) ovat padlld. Ruoka
kypsennetddn tasaisesti ja nopeasti
joka puolelta. Paista vain yhdella
tasolla.

Suuri grilli uunin katossa on kaytossa.
Sopii suurten lihaméaarien
grillaukseen.

e Aseta suuret tai keskikokoiset
annokset oikealle peltitasolle
grillivastuksen alle grillaamista
varten.

Aseta lampotila maksimitasolle.
Kaanna valmistettava annos
grillausajan puolessa vélissa.

Grill+Fan (Grilli + tuuletin)

A

o

Grillausteho ei ole yhtd voimakas kuin

Full Grill (Téysi grilli) -toiminnossa

e Aseta pienet tai keskikokoiset
annokset oikealle peltitasolle
grillikuumentimen alle
grillaamista varten.
Aseta haluttu ldmpdtila.
Kaanna valmistettava annos
grillausajan puolessa vélissa.
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Uunin kellon kéayttdminen

1 2345I ?

2 O ) eco |
| || L.
oD

Saatonappain
Nappainlukon symboli
Kellosymboli

Halytyksen voimakkuuden kuvake (Sita ei
valttamatta loydy tuotteestasi.)

Saastétilan kuvake
Plus-néppain

Miinus-nappain

Aikasiivun kuvake
Halytyssymboli

10  Paistoajan paattymisen symboli
11 Paistoajan symboli

12 Ohjelmanéppain

o ~N o o N~ w o —

(e}

Ruoanlaiton lopetuksen maksimiaika-asetus on
5 tuntia 59 minuuttia.

Ohjelma peruutetaan virtakatkoksen iimetessa.
Uuni on taligin ohjelmoitava uudelleen.

Kun teet saatoja, vastaavat symbolit vilkkuvat
naytossa. Joudut odottamaan hetken, ennen
kuin asetukset tulevat voimaan.

aikaa ei voi asettaa.

Ruoanlaittoaika tulee nayttdon heti, kun
ruoanlaitto alkaa.

mJOS ruoanlaittoasetusta ei ole tehty, paivad ja

Ruoanlaitto asettamalla ruoanlaittoaika:

Voit asettaa uunin niin, ettd se sammuu méaaritetyn

ajan kuluttua asettamalla ruoanlaittoajan ajastimeen.

1. Valitse ruoanlaiton toiminto.

2. Kosketa @-néippéinté, kunnes |')|-symb0|i tulee
nakyviin ruoanlaittoaikaa merkitsemaan.

3. Aseta ruoanlaittoaika = / ™=-nappaimilla.

» » Kun ruoanlaittoaika on asetettu, |")|-symb0|i ja

aikasiivu nakyvat naytssa koko ajan.
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4. Aseta ruoka uuniin ja aseta l[ampdtila [ampdtilan
valitsimella. Ruoanlaitto kdynnistyy.
» Ruoanlaittoajan laskuri toimii néytdssé, kun
ruoanlaitto alkaa ja kaikki aikasiivusymbolin osat
palavat. Asetettu ruoanlaittoaika on jaettu 4 yhta
suureen osaan, ja kun kunkin osan aika loppuu, osan
symboli sammuu. Néet siis helposti jéljelld olevan
ruoanlaittoajan suhteessa jéljell4 olevaan
ruoanlaittoaikaan.

Ruoanlaittoajan paattymisen asettaminen

mydhemmaksi:

Kun olet asettanut ruoanlaittoajan ajastimeen, voit

asettaa ruoanlaittoajan paéttymisen mydhemmaksi.

1. Valitse ruoanlaiton toiminto.

2. Kosketa @-néippéinté, kunnes |")|-symb0|i tulee
nakyviin ruoanlaittoaikaa merkitsemaan.

3. Aseta ruoanlaittoaika = / ™=-nappaimilla.

» » Kun ruoanlaittoaika on asetettu, |‘)|-symb0|i nakyy

naytosséa koko ajan

4, Kosketa® -ndppdintd, kunnes - -symboli tulee
nakyviin merkitsemaén ruoanlaittoajan paattymista.

5. Aseta ruoanlaittoajan paattymisaika painamalla b o
/™= _nappaimia.

» Kun ruoanlaittoaika on asetettu, Fksymboli ja =

symboli seké aikasiivu nékyvat naytdsséd koko ajan.

Kun ruoanlaitto alkaa, S| -symboli haviad nakyvista.

6. Aseta ruoka uuniin ja aseta l[Ampdtila [ampdtilan
valitsimella. Ruoanlaitto kdynnistyy.

» Uunin ajastin laskee automaattisesti aloitusajan

paattelemélld ruoan kypsennykseen kuluvan ajan

asettamasi kypsennysajan padttymisen perusteella.

Valittu toimintotila aktivoituu, kun ruoanlaiton

aloitusaika alkaa ja uuni on lammitetty asetettuun

[ampdtilaan. Uuni séilyttad tdman lampotilan

ruoanlaittoajan loppuun saakka.

» Ruoanlaittoajan laskuri toimii néytdssé, kun

ruoanlaitto alkaa ja kaikki aikasiivusymbolin osat

palavat. Asetettu ruoanlaittoaika on jaettu 4 yhta
suureen osaan, ja kun kunkin osan aika loppuu, osan
symboli sammuu. Néet siis helposti jéljelld olevan
ruoanlaittoajan suhteessa jéljell4 olevaan
ruoanlaittoaikaan.

7. Kun kypsennys on valmis, "End" [Loppu] tulee
nakyviin naytton ja ajastimesta kuuluu
aanimerkki.

8. Aanimerkki kuuluu 2 minuutin ajan. Adnimerkin
voi hiljentaé painamalla mité tahansa nappéinta.
Adnimerkki hiliennetaan ja nykyinen kellonaika
nakyy naytdssa.



Jos painat mita tahansa painiketta
ddnimerkin lopussa, uunin toiminta
kaynnistyy uudelleen. Kaanna lampdtilan
valitsin ja toimintovalitsin asentoon "0"
(pois), kytkedksesi uunin pois paalta, jotta
estetddn uunin uudelleenkaynnistyminen
aanimerkin paatyttya.

N&appdinlukon aktivoiminen

Voit estdd uunin toiminnan keskeyttamisen

aktivoimalla nappéinlukkotoiminnon.

1. Kosketa i&=-néppéintd, kunnes @-symboli tulee
nayttéon.

» "OFF" (POIS) tulee nakyviin nayttoon.

2. Aktivoi nappainlukko painamalla =I*-nappainti.

» Kun ndppéinlukko on aktivoitu, "On" (P4alld) tulee

nakyviin ndytton ja @-symboli palaa.

Uunin nappaimet eivat toimi, kun nappainlukko
on aktivoitu. Nappainlukkoa ei peruta

irtakatkoksen iimetesséa.

Poista nappainlukko kaytosta koskettamalla

1. Kosketa iz=-néppéintd, kunnes El-symboli tulee
nayttéon.

» "0n" (Paalld) tulee nakyviin nayttoon.

2. Poista ndppéinlukko kaytdsta painamalla -
nappainta.

» "OFF" (Pois) tulee ndyttdén, kun ndppainlukko on

poistettu kaytosta.

Hélytyksen asettaminen
Voit kéyttaa laitteen ajastinta halytyksen tai
muistutuksen antajana kypsennysohjelmoinnin liséksi.
Kellolla ei ole vaikutusta uunin toimintoihin. Sit4
kéytetdan vain varoittamiseen. Taméa on kdytannollista,
kun esimerkiksi haluat kdanta uunissa olevaa ruokaa
tiettyyn aikaan. Ajastin antaa animerkin asetetun ajan
lopussa. .
1. Kosketa (O-néppaintd, kunnes £-symboli tulee
nayttoon.
Maksimi hélytysaika on 23 tuntia ja 59
minuuttia.

2. Aseta hilytyksen kesto I /™= -nappaimilla.

Toimintopainikkeiden halytysanelle,
kellonajalle, naytén kirkkaudella ja
lampétilapainikkeille, tulee olla O (OFF) -
asennossa.

» ﬂ-symboli palaa ja hélytysaika ndkyy néytolla, kun

hélytysaika on asetettu.

3. Hélytysajan lopussa ﬂ-symboli alkaa vilkkua ja
&animerkki kuuluu.

Hélytyksen sammuttaminen

1. Adnimerkki kuuluu 2 minuutin ajan. Aanimerkin
voi hiljentaé painamalla mité tahansa néppéinta.

» Adnimerkki hiliennetdén ja nykyinen kellonaika nékyy

naytossa.

Hélytyksen peruuttaminen

1. Peruuta hilytys koskettamalla (-néppaints,
kunnes £-symboli tulee néyttoon.

2. Pida ™=-ngppdinta painettuna, kunnes "00:00"
nakyy naytdssa.

Halytysaika tulee nayttoon. Jos hélytysaika ja
ruoanlaittoaika on asetettu samaan aikaan,
lyhyempi aika nakyy naytossa.

Hélytysddnen muuttaminen

1. Kosketa :2=-néppéintd, kunnes i-symboli tulee
nayttéon.

2. Saada halytysaani halutuksi = / ==-nappaimilla.

3. Asettamasi merkkidani on aktiivinen lyhyen aikaa.

» Valittu halytysaani nakyy naytélld merkintdna "b-

01", "b-02" tai "b-03".

Kellonajan muuttaminen

Aiemmin asetetun kellonajan muuttaminen:

1. Kosketa ¥=-nappaints, kunnes (-symboli tulee
nayttéon.

2. Kellonajan asettaminen o /m= _3ppaimilla.

3. Asettamasi aika on aktiivinen lyhyen aikaa.

Virransaastotila

Voit s&4stad virtaa virransééstotilalla asettamalla uunin
ruoanlaittoajan.

Tama tila suorittaa kypsennyksen uunin
sislampotilassa kytkemalla vastukset pois paalta
ennen kypsennyksen loppumista.

Virransééastotilan asettaminen

1. Kosketa :&=-symbolia, kunnes eco-symboli tulee
nayttéon.

» "OFF" (POIS) tulee nakyviin nayttoon.

2. Ota virransadststila kéyttoon koskettamalla -
nappainta.

» Kun ndppéinlukko on aktivoitu, "On" (P4alld) tulee

nakyviin nayttoon ja eko-symboli palaa.

Virransaastotilan poistaminen kaytosta

1. Kosketa i&-symbolia, kunnes eco-symboli tulee
nayttéon.

» "0n" (Paalld) tulee nakyviin nayttoon.

2. Poista virransaastotila kaytosta koskettamalla =--
nappainta.

» "Off" (Pois) tulee ndyttdén, kun nappainlukko on

poistettu kaytosta.
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Néayton kirkkausasetuksen asettaminen 1. Kosketa :&=-ndppdinta, kunnes nakyviin tulee d-

(Tdméa ominaisuus on valinnainen. Sité ei 01, d-02 tai d-03 nayton kirkkautta vastaamaan.
valttdmatta 16ydy tuotteestasi.) 2. Aseta haluttu kirkkaus == /== -nappaimilla.

» Asettamasi aika on aktiivinen lyhyen aikaa.
Ruoanlaittoaikataulukko Leivonta ja paahtaminen

aihdella ruoan lampétilan, koostumuksen,
pin samoin kuin omien
ruoanlaittokaytantojesi mukaan.

Ruokalaji Paistotason numero - Ritilan asento Lampdtila (°C) Paistoaika (noin
min
el

aman kaavion ajat ovat ohjeellisia. Ajat voivat 9 Ensimmainen teline uunissa on alateline.

Paistettu broileri Yksi taso 2 15 min 250/maks. 55..65
sitten 180 .. 190

Kalkkuna (5,5 kg) Yksi taso 1 25 min 250/maks. 150 ... 210
sitten 180 ... 190

un laitat ruokaa kahdella peliilla yhta akkaa, aseta uunipelti ylatasolle ja leivinpelti alatasolle.
* Esildmmitystd suositellaan kaikille ruoille.

(**) Esilammitysta vaativat kypsennysprosessit: Kakunleivontavihjeits
esilammitd uunia prosessin alussa, kunnes se e Jos kakku on liian kuivaa, nosta ldmpétilaa noin
saavuttaa asetetun lampatilan. 10 °C ja Iyhennd paistoaikaa.

e Jos kakku on kostea, kdytd vahemman nestetta
tai laske ldmpdtilaan 10 °C.
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e Jos kakku on liian tumma pinnalta aseta se
alemmalle tasolle, laske lIdmpdtilaa ja lisdd
paistoaikaa.

e Jos kakku on paistunut hyvin siséltd, mutta on
tahmea ulkopuolelta, kdytd vahemman nestetts,
laske lampdtilaa ja lis&d paistoaikaa.

Leivontavihjeita

e Jos leivonnainen on liian kuiva, nosta lampotilaa
noin 10 °C ja lyhennd paistoaikaa. Kostuta
taikinakerroksia maidosta, 6ljystd, kananmunasta
ja jogurtista tehdylla seoksella.

e Jos leivonnaisten paistaminen vie liikaa aikaa,
tarkista, ettei taikinan paksuus ylita pellin
korkeutta.

e Jos leivonnaisen yldpuoli paistuu liikaa mutta
alaosa ei ole paistunut kunnolla, varmista, etta
leivonnaisessa kytettyd kastiketta ei ole liikaa
leivonnaisen pohjalla. Pyri levittdmaan kastiketta
tasaisesti taikinakerrosten véliin ja leivonnaisen
paalle tasaisen paiston varmistamiseksi.

Paista leivoinnainen paistotaulukon
ohjeistaman tilan ja lampotilan mukaan. Jos
leivonnaisen alaosa ei edelleenkaan paistu

riittdvasti, aseta pelti yhtéd tasoa alemmaksi
seuraavalla kerralla.

Ohjeita kasvisten paistamiseen
e Jos kasvisruoasta loppuu neste ja se kuivuu
liikaa, paista se kannellisessa astiassa pellin

Grillauksen ruoanlaittoaikataulukko

Sahkogrillilla grillaaminen
[ Rioka ] Ritilaasento Suositeltu lampétila (> Grillausaika (noin

asemesta. Suljetut astiat séilyttévat ruokalajin
nesteet.

e Jos kasvisruoat eivat kypsy kunnolla, keita
kasvikset etukéteen ja kasittele purkkiruoan
tapaan ja aseta uuniin.

Grillin kdyttiminen

VAROITUS
Sulie uunin luukku grillauksen ajaksi.
Kuumat pinnat voivat aiheuttaa palovammoja!

Grillin kytkeminen péélle

1. Kierré toimintovalitsin halutun grillisymbolin
kohdalle.

2. Valitse sen jalkeen haluttu grillauslampdtila.

3. Jos on tarpeen, suorita noin viiden minuutin
esilammitys.

» Lampdtilan valo syttyy.

Grillin sammuttaminen

1. Kierra toimintovalitsin off (yld) -asentoon.

Grillaukseen sopimattomat ruoat
aiheuttavat palovaaran. Grillaa vain
korkeaan grillausidmpatilaan sopivia
elintarvikkeita.Ald sijoita ruokaa liian
kauas grillin takaosaan. Tdma on
kuumin alue ja rasvainen ruoka voi
syttya tuleen.
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[ Kunnossapito ja huolto

Yleisia tietoja
Laitteen kéyttoiké pitenee ja yleiset ongelmat
véhenevét, jos tuote puhdistetaan sdanndllisesti.

VAARA:
Kytke laitteesta sahko pois ennen
puhdistamista ja huoltoa.

Sahkdiskun vaara!

VAARA:
Anna laitteen jadhtyd, ennen kuin puhdistat
sen.Kuumat pinnat voivat aiheuttaa

palovammoja!

e Puhdista tuote sd@nndllisesti jokaisen
kéyttokerran jalkeen. Nain ruokajadmat on
mahdollista poistaa helpommin ja véltta4 niiden
palaminen kiinni, kun lietta kdytetadn seuraavan
kerran.

e Lieden puhdistamiseen ei tarvita erityisia
puhdistusaineita. On suositeltavaa kayttaa
[Amminta vettd ja pesuaineliuosta, pehmeéi
liinaa tai sientd ja kayttad kuivaukseen kuivaa
liinaa.

e Varmista aina ettd ylimaardinen neste pyyhitain
aina hyvin pois puhdistuksen jélkeen ja roiskeet
kuivataan valittomasti.

o /3 kayta happoja tai Kloridia ruostumattoman

teréksen tai lasipintojen ja kahvan puhdistukseen.

Kéytd pehmeéa linaa ja nestepesuainetta (ei

hankaavaa) noiden osien puhtaaksi pyyhkimiseen.

Muista pyyhkia vain yhteen suuntaan.

Jotkut pesuaineet tai puhdistusmateriaalit
voivat vahingoittaa pintoja.
la kayta puhdistukseen syovyttavia

pesuaineita, puhdistusjauheita/-voiteita tai
mitadn terdvia esineita.

Ala kéyta laitteen puhdistamisessa
hoyrypuhdistimia, silla ne voivat aiheuttaa
sahkaiskun.

Ohjauspaneelin puhdistaminen
Puhdista ohjauspaneeli ja valitsimet kostealla linalla ja
pyyhi ne kuivaksi.

Jos tuotteessa on saatonuppeja/valitsimia, &la
poista saaténuppeja ohjauspaneelin

puhdistamista varten.
Ohjauspaneeli voi rikkoutua.

24/F

Uunin puhdistus

Sivuseindn puhdistaminen

(T&ma ominaisuus on valinnainen. Sité ei

valttdmatta 16ydy tuotteestasi.)

1. Irrota sivutelineen etuosa vetamalla sita
sivuseindstd vastakkaiseen suuntaan.
Irrota sivuteline kokonaan

Katalyyttiset seinét

(T&ma ominaisuus on valinnainen. Sité ei
valttdmatta 16ydy tuotteestasi.)

Tuotteesi sisemmét sivuseindmét (A) ja/tai
takaseindmé (B) voivat olla paallystetyt katalyyttiselld
emalilla. Katalyyttiset seindmat ovat kevyen
mattavérisid ja niiden pinta on huokoinen. Uunin
katalyyttisia seindmid ei tule puhdistaa. Seindmien
huokoinen pinta puhdistuu itsekseen imemalla rasvan
ja muuntamalla sen poltettavaksi (hdyryksi ja
hiilidioksidiksi).

Helppo hdyrypuhdistus

Se varmistaa helpon puhdistuksen, koska lika (kun ei

ole odotettu lilan kauan) pehmenee hdyryssa, joka

muodostuu uunin sisélld ja uunin sisépintoihin kertyy

vesipisaroita.

1. lIrrota uunista kaikki lisdvarusteet.

2. Lis&4 uuninpellille 500 ml vetté ja aseta se uunin
2. tasolle.



_

3. Aseta uuni helppo héyrypuhdistus ja kuumenna
100 °C lammdssé 25 minuutin ajan.

4. Avaa luukku ja pyyhi uunin sisdpinnat kostealla
sienelld tai liinalla.

5. Kéyta puhdistukseen lamminté vettd ja
pesuaineliuosta, pehmeéé liinaa tai sienté ja
kuivaukseen kuivaa liinaa.

Uuninluukun puhdistaminen

Uuninluukun puhdistamiseen on suositeltavaa kéyttaa

[amminta vettd ja pesuaineliuosta, pehmeéd liinaa tai

sientd ja kéyttdd kuivaukseen kuivaa liinaa.

. Avaa etuluukku puoliksi auki.
4. Poista etuluukku vetdmalla sitd ylospdin, jolloin
luukku vapautuu oikeasta ja vasemmasta
saranasta.

Poistamisprosessin aikana suoritetut vaiheet
ulee suorittaa vastakkaisessa jérjestyksessé
luukun takaisin asentamiseksi. Ald unohda
sulkea kiinnikkeité saranakotelossa, kun
asennat luukun takaisin paikoilleen.

Ala kéyta voimakkaita hankausaineita tai
erdvia metallikaapimia uuninluukun
puhdistamiseen. Ne voivat naarmuttaa pintaa

ja vahingoittaa lasia.

Uuninluukun irrottaminen

1. Avaa etuluukku (1).

2. Avaa kiinnikkeet saranakotelossa (2) etuluukun
oikealla ja vasemmalla puolella painamalla niita
alas, kuten kuvassa on nayt

1 2 3
1 Luukku
2 Sarana
3 Uuni

Luukun sisélasin irrottaminen

(T&ma ominaisuus on valinnainen. Sité ei
valttdmatta 16ydy tuotteestasi.)

Uuninluukun sisélasi voidaan irrottaa puhdistusta
varten.

Avaa uuninluukku.

1 Kehikko
2 Muoviosa

Veda itsedsi kohti ja irrota etuluukun yldosaan
asennettu muovinen osa.
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4 123

1 Sisin lasipaneeli

2 Sisélasipaneeli

3 Ulkolasipaneeli

4 Muovinen lasipaneelirako-Ala

Kuten kuvassa, nosta sisinta lasipaneelia (1) hieman
suuntaan A ja veda se ulos suunnassa B.
Poista sisélasipaneeli (2) toistamalla sama toimenpide.

Ensimmainen vaihe oven kokoamisessa on
sisélasipaneelin uudelleen asentaminen (2).
Kuten kuvassa, aseta lasipaneelin viistetty kulma niin,

Sisélasipaneeli (2) on asennettava muoviseen rakoon
lahelld sisinta lasipaneelia (1).
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Kun asennat sisimman lasipaneelin (1), varmista, etti
paneelin painettu puoli on kohti toista sisélasipaneelia.
On tarkedd asettaa sisélasipaneelin alakulman
alempaan muovirakoon.

Tyonnd muoviosaa kohti kehystd, kunnes kuulet
"naksahduksen".

Uunin lampun vaihtaminen

VAARA:

Varmista ennen uunin lampun vaihtamista,
eftd laite on kytketty pois verkkovirrasta ja
jaahtynyt valttadksesi sahkoiskun vaaran.
Kuumat pinnat voivat aiheuttaa palovammoja!

Uunin lamppu on erikoissahkdlamppu, jonka
kuumuudenkestavyys on enintaan 300 °C.
Lisétietoja ks. Tekniset tiedot, sivu 11. Uunin
lamppuja on saatavilla valtuutetuilta
huoltoedustajilta.

Lampun sijainti voi olla eri kuin kuvassa.

Tassa laitteessa kaytetty valo ei sovellu
asuinhuoneen valaisemiseen. Taman valon
kayttotarkoitus on auttaa kayttajaa nakemaan
ruoat.

Tassa laitteessa kdytettavien valojen pitda
kestda aariolosuhteita, kuten esimerkiksi yli

50 °C lampdtilaa.

HEEE B

Jos uunin lamppu on pyorea:
1. lrrota liesi verkkovirrasta

3. Jos uunisi valaisin on mallia (A) alapuolella olevan
kuvan mukaisesti, irrota se kiertdméalla sitd kuvan
osoittamaan suuntaan ja vaihda se. Jos valaisin

on mallia (B), irrota ja vaihda se kuvan mukaisesti.

4. Aseta lasisuojus takaisin paikoilleen.



Vianetsinti

*  Onnormaalia, etté hoyryd karkaa kéyttn aikana. >>> Tam4 ei ole vika.

e Kun metalliosat kuumenevat, ne laajenevat ja voivat aiheuttaa aanta. >>> Tdmad ei ole vika.

e Sulake on viallinen tai palanut. >>> Tarkista sulaketaulun sulakkeet. Vaihda sulake tai aktivoi se
uude//een tarvittaessa.

(maadoitettuun) pistorasiaan. >>> Tarkista pistokeliitinta.

e Uunin lamppu on viallinen. >>> Vaihda uunin lamppu.

e Virta on katkennut. >>> Tarkista toimivatko sahkot. Tarkista sulaketaulun sulakkeet. Vaihda
Sulakkeet tai aktivoi ne uudelleen tarvittaessa.

Uuni ei kuumene,

e Uuniaeiole ehka asetettu kayttdmaan tiettyd kypsennystoimintoa ja/tai lampdtilaa. >>> Aseta uuni
kéyttaméaén tiettyd kypsennystoimintoa ja/tai limpétilaa.

e Ajastimella varustetuissa malleissa ajastinta ei ole sdadetty. >>> Sddda aika.
(mikroaaltouunilla varustetuissa laitteissa ajastin ohjaa vain mikroaaltouunia.)

e Virta on katkennut. >>> Tarkista toimivatko sahkot. Tarkista sulaketaulun sulakkeet. Vaihda

........... sulakkeet tai aktivol ne udelleen tarvittaessa.

{Ajastimella varustetut mallit) Kellon naytto vilkkuu tai kellosymbaoli on padlla.

e Aiemmin on tapahtunut séhkokatkos. >>> Saddd aika / Sammuta laite ja kytke se takaisin pdalle.

E Jos et pysty korjaamaan ongelmaa noudatettuasi timan osan ohjeita, ota yhteyttd valtuutettuun

huoltoedustajaan tai jalleenmyyjaan. Ald yritd korjata viallista laitetta itse.
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Léas denna bruksanvisning forst!

Bésta kund,

Tack for att du har valt att kdpa en Beko-produkt. Vi hoppas att du far ut maximalt fran produkten som har tillverkats
med hog kvalitet och toppmodern teknik. L&s hela den hér bruksanvisningen och alla andra medftljande dokument
noggrant innan du anvénder produkten och behall den for framtida referens. Om du ger produkten till ndgon annan
ska du se till att bruksanvisningen ocksa foljer med. Flj alla varningar och informationen i bruksanvisningen.

Kom ihég att den har bruksanvisningen &ven kan gélla flera andra modeller. Skillnader mellan modeller &r uttryckligen
angivna i den hér bruksanvisningen.

Forklaring av symboler

| den hér bruksanvisningen anvénds féljande symboler:

Viktig information eller anvandbara
anvandartips.

Varning for situationer som kan vara
livsfarliga eller farliga for egendom.

76\ Varning for elektrisk stot.
fz Varning for brandrisk.

Varning for heta ytor.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

c E Made in TURKEY
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Det hér avsnittet innehaller
sakerhetsinstruktioner som hjalper dig
att undvika skador pa person och
egendom. Om du inte foljer dessa
instruktioner kommer det att gora
garantin ogiltig.

Allméan sakerhet

478V

Den har enheten kan anvandas av
barn fran 8 &r och personer med
nedsatt fysisk, kanslomassig eller
mental formaga, eller avsaknad av
erfarenhet och kunskap om de har
fatt tillracklig Gvervakning eller
tillrackliga instruktioner gallande
anvandning av enheten pa ett
sakert sétt och om de forstér vilka
risker som finns inbegripna.

Barn far inte leka med enheten.
Rengdring och anvandarunderhall
far inte utfdras av barn utan
dvervakning.

Apparaten bor inte anvandas av
personer (inklusive barn) med
nedsatt fysisk, kanslomassig eller
mental formaga, eller avsaknad av
erfarenhet och kunskaper, om de
inte har genomgatt utbildning eller
fatt instruktioner.

Barn far inte leka med enheten.
Om produkten Gverlamnas till
nagon for personligt bruk eller for
andrahandsanvandning, ska man
ocksd Overlamna bruksanvisningen,
produktetiketter och andra
relevanta dokument och delar.

ﬂ Viktiga instruktioner och varningar for sakerhet och miljo

Installation och reparation maste
alltid utforas av auktoriserade
serviceombud. Tillverkaren kan inte
héllas ansvarig for skador som
uppkommit frén arbete som utforts
av icke auktoriserade personer och
kan gOra garantin ogiltig. Fore
installation, 1&s instruktionerna
noggrant.

Anvénd inte produkten om den ar
defekt eller har nagra synliga
skador.

Kontrollera att
produktfunktionsrattarna ar
avstangda efter varje anvandning.

Elsakerhet

Om produkten ar behéaftad med fel
far den inte anvandas om den inte
repareras av det behoriga
serviceombudet. Du kan fa en
elektrisk stot!

Anslut endast produkten ftill ett
jordat uttag med spanning och
skydd enligt specifikationerna i
Tekniska specifikationer. Den
jordade installationen ska goras av
en kvalificerad elektriker medan
produkten anvands med eller utan
transformator. Vart foretag ska inte
héllas ansvarigt for ndgra problem
som uppkommer pd grund av att
jordningen inte har skett i enlighet
med lokala regler.

Tvéatta aldrig produkten genom att
spruta eller halla vatten pa den! Du
kan fa en elektrisk stot!



Produkten maste kopplas ur under
installation, underhall, rengdring
och reparation.

Om strdmsladden &r skadad maste
den bytas av tillverkaren, dess
serviceombud eller liknande
behdriga personer for att undvika
fara.

Enheten maste installeras sa att
den har helt frankopplad fran
nétverket. Separationen maste
goras antingen via en kontakt for
huvudstrom eller en kontakt som ar
inbyggd i den fasta elinstallationen,
i enlighet med
konstruktionsforeskrifterna.

Den bakre ytan pa ugnen blir
mycket varm nar den anvands. Se
till att ingen elanslutning har
kontakt med den bakre ytan, det

kan orsaka skador pa kopplingarna.

Kldm inte stromsladden mellan
ugnsluckan och ramen, och Iat den
aldrig 1o6pa Gver de heta ytorna.
Annars kan kabelisoleringen smalta
och orsaka brand som resultat av
kortslutning.

Allt arbete med elektrisk utrustning
och elsystem far bara utforas av
behoriga fackman.

Vid skada slar du av produkten och
kopplar bort den fran stromkéllan.
FOr att gora detta stanger du av
sakringen hemma.

Kontrollera att sakringen ar
kompatibel med produkten.

Produktsakerhet

VARNING: Apparaten och dess
tillbehor blir heta vid anvéndning.
Vidr0r inte uppvarmningsdelarna.
Barn under 8 ar ska inte befinna
sig i narheten om de inte ar under
uppsikt.

Anvénd aldrig produkten vid
nedsatt omdome eller koordination
pa grund av alkoholintag och/eller
anvandning av droger.

Var forsiktig vid anvandning av
alkoholhaltiga drycker i maten.
Alkohol omvandlas till &nga i hdga
temperaturer och kan antdnda om
den kommer i kontakt med heta
ytor.

Se till att inga antandbara material
finns i ndrheten av produkten,
eftersom sidorna kan bli heta under
anvandningen.

Under anvandning blir apparaten
het. Vidror inte
uppvarmningsdelarna inuti ugnen.
Hall alla ventiler fria fran hinder.
Varm inte odppnade konservburkar
eller glasburkar i ugnen. Trycket
som bildas i burken kan gora att
den spricker.

Placera inga bakplatar, tallrikar
eller aluminiumfolie direkt pa
ugnens botten.
Varmeackumulationen kan skada
ugnens underdel.

Anvénd inte rengdringsmedel med
hog slipeffekt eller vassa
metallskrapor for att rengdra
ugnsluckans glas, eftersom de kan
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repa ytan, vilket kan resultera i att
glaset spricker.

Anvand inte &ngrengdrare for att
rengOra apparaten, det kan orsaka
elektrisk stot.

(Varierar beroende pa modell.)
Placera ugnsgallret och platen
ordentligt pa de falsarna

Det ar viktigt att placera
ugnsgallret och/eller dropplaten
ordentligt pa falsen. Dra
ugnsgallret eller dropplaten mellan
2 skenor och se till att de &r i
balans innan du placerar maten pé
(se foljande bild).

e Anvand inte produkten om glaset
pa ugnsluckan &r borttaget eller
sprucket.

6/SV

Ugnshandtaget far inte anvandas
som handdukshangare. Hang inte
upp handdukar, handskar eller
liknande textilier nar grillfunktionen
anvands med Gppen lucka.
Anvand alltid varmetaliga
ugnsvantar nar du satter in mat i
eller tar ut mat fran den heta
ugnen.

Placera bakplatspappret i kokkarlet
eller pa ugnstillbehdret (form, galler
etc.) tillsammans med maten och
stéll sedan in allt i den forvarmda
ugnen. Ta bort de Overflodiga
delarna av bakplatspappret fran
ugnstillbehoret eller karlet for att
forhindra risken att Gverflodet
vidrOr ugnens varmeelement.
Anvand aldrig bakplatspapper i en
arbetstemperatur som ar hdgre an
det angivna véardet for
bakplatspappret. Placera aldrig
bakplatspappret direkt pd ugnens
botten.

VARNING: Se till att apparaten ar
avstangd innan du byter lampan for
att undvika risk for elektrisk
kortslutning.

Apparaten far inte placeras bakom
en dekorativ dorr for att undvika
Overhettning.
Brandskyddsatgarder;

Kontrollera att kontakten sitter fast
ordentligt i uttaget for att undvika
gnistbildning.

Anvénd inte skadade eller kapade
sladdar eller forlangningssladd,
utover originalkabeln.



e Kontrollera att vare sig vatska eller
fukt forekommer pd uttaget som &r
inkopplat i produkten.

Avsedd anvandning

e Den har produkten &r avsedd for
anvandning i hemmet. Kommersiell
anvandning &r inte tillradligt.

e Den har enheten ar endast till for
tillagning. Den far inte anvandas i
andra syften, exempelvis for
rumsuppvarmning.

e Den har produkten ska inte
anvandas for att varma tallrikar
under grillen, hadnga handdukar
och disktrasor etc pa handtag, eller
for torkning och varmning.

o Tillverkaren ansvarar inte fér ndgon
skada som orsakas av felaktig
anvandning eller felhantering.

e Ugnen kan anvandas for
avfrostning, bakning, stekning och
grillning av mat.

Barnsakerhet

e VARNING: Tilloehdren kan bli
mycket heta under anvandning.
Smé barn ska héllas borta.

e FOrpackningsmaterial ar farliga for
barn. Hall barn borta fran
forpackningsmaterial. Avyttra alla
delar pa forpackningen enligt
miljostandarder.

e [lektriska produkter ar farliga for
barn. Barn ska inte vara nara

produkten nar den anvands och de
far inte leka med produkten.
e Placera inga foremal ovanpé
apparaten som barn kan nd.
Nar luckan ar dppen ska du inte
ldgga ndgra tunga foremal pd den
och inte lata barn satta sig pa den.
Ungen kan valta eller s& kan luckan
skadas.

Avfallshantering av den uttjinta
produkten

| enlighet med WEEE-direktivet for hantering av
avfallsprodukter:

Den hér produkten géller under EU WEEE-direktivet
(2012/19/EU). Den hér produkten &r férsedd med en
Klassificeringssymbol for avfallshantering av elektriskt
och elektroniskt material (WEEE).

Denna produkt &r tillverkad med delar av hog kvalitet
samt material som kan &teranvandas och &tervinnas.
Produkten far inte slangas i hushallssoporna eller i
annat avfall vid livsslut. Ta den till en
atervinningsstation for elektrisk och elektronisk
utrustning. Kontakta din kommun fér mer information
om narmaste &tervinningsstation.

| enlighet med RoHS-direktivet:

Produkten du har kdpt géller under EU RoHS-direktivet
(2011/65/EU). Den innehdller inga av de farliga eller
forbjudna material som anges i direktiven.

Avfallshantering av emballage

e Emballaget &r farligt for barn. Férvara emballaget
pé en saker plats utom rackhall for barn.
Emballaget till den hér produkten &r tillverkat av
atervinningsbart material. Sortera och
avfallshantera det i enlighet med lokala lagar och
regler gallande avfallshantering. Slang dem inte i
hushallssoporna.
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B Alimén Information

Oversikt

1 Kontrollpanel 6 Flaktmotor (bakom platta i stal)
2 Tradhylla 7 Lampa

3 Trag 8 Ovre varmeelement

4 Handtag 9 Hyllpositioner

5 Lucka

1 2 3 4
1 Funktionsreglage
2 Digital timer
3 Termostatreglage
4 Termostatlampa
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Forpackningens innehall

ilka tillbehér som medféljer kan variera
beroende pa modell. Alla tillbehdér som
beskrivs i den har bruksanvisningen kanske

inte f6ljer med din produkt.

1. Bruksanvisning

2. Langpanna
Anvénds for bakverk, stora stekar, saftiga ratter
och for att samla upp fett vid grillning.

3. Grund plat
Anvands for bakverk, sasom kakor och kex.

4. Ugnsgaller
Anvénds vid grillining och for att placera mat som
ska bakas, grillas eller tillagas i grytliknande karl.

5. Placera ugnsgallret och platen ordentligt pa

de teleskopiska falsarna

(Denna funktion finns som tillval. Den kanske
inte finns pé din produkt.)

De teleskopiska gallren gor det méjligt for dig att
installera och ta bort platar och grillgaller pa ett
enkelt sétt.

Nar du anvénder platen och grillgallret med de
teleskopiska gallren ska du se till att stiften i
bakre delen av de teleskopiska gallren star mot
kanterna pa grillgallret och platen.
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Tekniska specifikationer

Yitre matt (hojd/bredd/djup 595 mm/594 mm/567 mm

Grundldggande information: Information om energiangivelser for elektriska ugnar anges i enlighet med EN

60350-1 / IEC 60350-1-standard. Dessa vérden bestdms under standardladdning med dver-undervérme

eller varmluftsfunktioner (om det finns).Energieffektivitetsklass bestams i enlighet med féljande prioritering,

beroende pé om produkten har funktionerna eller inte. 1-Tillagning med eko-flakt, 2- Turbo l&ngsamt
tillagning, 3- Turbotillagning, 4- Varmlufts under/Gver, 5-Over- och undervarme.

**Se. Installation, sidan 1.

De tekniska specifikationerna kan andras utan arden pa produktetiketter och | medféljande
Oregaende meddelande, for att forbattra dokumentation &r hamtade frén
produktens kvalitet. laboratorieforhallanden i enlighet med

) - - — - relevanta standarder. Dessa varden kan
IS|ffrorr?a i den har bruksanwsnlpgen ar endast variera beroende pé anvindnings- och
i beskrivande syfte och kanske inte exakt miljsférhéllanden.
stammer Gverens med din produkt.
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K installation

Produkten maste installeras av en behdrig person i lamnas mellan enheten och koksvaggarna och -
enlighet med géllande regler. Annars kommer garantin -~ méblerna. Se bilden (vérden in mm).
att bli ogiltig. Tillverkaren kan inte hallas ansvarig for e Ytor, syntetiska laminat och vidhéftande material
skador som uppkommit fran arbete som utfdrts av icke maste vara varmeresistenta (minst 100 °C).
auktoriserade personer och kan gora garantin ogiltig. e Koksskap maste nivajusteras och fixeras.
Forberedelse av platsen och elinstallationen for * _Om det finns en lada under ugonen maste en hylla
produkten ligger pa kundens ansvar. installeras mellan ugnen och ladan.
e Bér enheten tillsammans med minst tva personer.
FARA: qutallera inte produkten intill 'kylskép eller frys.
&Produkten maste installeras i enlighet med drme som prqdukten“avger Okar
lokala lagar och regler avseende el och gas. energiforbrukningen for kylapparater.
FARA: nvand inte luckan och/eller handtaget nér du
Alvnnan installation ska du kontrollera produkten viter eller fyttar produkten.
isuellt att den inte ar defekt. Om den har
defekt ska den inte installeras. Om produkten har handtag for du dem bakat
Skadade produkter kan orsaka in i sidovdggarna efter att du har flyttat
sakerhetsrisker. produkten.
Fore installationen

Enheten &r avsedd for installation i kommersiellt
tillgéngliga kdksskap. Ett sakerhetsavstand maste
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min.
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590

595

*

min.

Installation och anslutning
e Produkten far bara installeras och anslutas i
enlighet med géllande installationskrav.

Elanslutning

Anslut produkten till ett jordat uttag som &r skyddat av
en automatsékring av Idamplig kapacitet, i enlighet med
"Tekniska specifikationer". Den jordade installationen
ska goras av en kvalificerad elektriker medan
produkten anvands med eller utan transformator. Vart
foretag kan inte héllas ansvarig for skador som

uppstatt

pé grund av att produkten har anvands utan

en jordad installation, i enlighet med lokala lagar och

regler.

:

FARA:

Produkten far endast anslutas till el av en
auktoriserad och behdrig person. Produktens
garantiperiod starter efter en korrekt
installation.

Tillverkaren kan inte hallas ansvarig for skador
som uppkommit fran arbete som utforts av
icke auktoriserade personer.
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FARA:
Stromsladden far inte klammas, bojas,
klammas eller komma i kontakt med

produktens heta delar.

En skadad stromsladd méste bytas ut av en
behdrig elektriker. Annars finns risk for
elektrisk stét, kortslutning eller brand!

¢ Anslutningen maste félja nationella lagar och
regler.

e  Strémdata méste dverensstimma med de data
som anges pa markplaten p& produkten. Oppna
luckan pa framsidan for att se markplaten.

¢ Produktens strdmsladd maste folja vardena i
"Tekniska specifikationer".

FARA:
Koppla ur produkten fran strémkéllan innan du
pahdrjar nagot arbete pa elinstallationen.

Du kan fa en elekrisk stot!

Ansluta stromkabeln

id anslutning av kablarna méaste du folja de
nationella / lokala elektriska foreskrifterna
samt anvanda lampligt uttag / ledning och
stickkontakt fér ugnen. Om produktens
strombegransningar ligger utanfor
stromtillforselnivan till stickkontakten /
ledningen, maste produkten anslutas direkt via
fast elinstallation utan att anvénda stickkontakt
/ ledning.

1. Det &r inte mdjligt att koppla fran alla poler i
stromforsdrjningen, en frankopplingsenhet med
minst 3 mm kontakifri yta (s&kringar,
sakerhetsvaxlar, kontraktor) maste vara anslutna
och alla poler p& denna frankopplingsenhet méaste
vara angransande till (inte ovan) produkten
enlighet med IEE-direktiven. Om instruktionerna
inte f6ljs kan det orsaka anvandarproblem och det
ogiltigforklarar produktgarantin.

Ytterligare skydd genom en jordfelsbrytare

rekommenderas.
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Om en kabel medfdljer produkten:

POLSKYDD

. N BLA
L N

GRON / GUL 2 1| STRGMSLADD

2. For enfasanslutning, anslut kablarna efter
beskrivningen nedan:
Brun/Svart kabel = L (fas)
Bl&/gra kabel = N (Neutral)
Gron/gul kabel = (E) @ (jord)
» eller
e Gré/Svart kabel = L (fas)
e BI&/Brun kabel = N (Neutral)
e Gron/gul kabel = () @ (jord)
Installera produkten
1. Skjut ugnen in i skapet, passa in det och sakra det,
samtidigt som du ser till att strémsladden inte ar
trasig och/eller kidmd.

Sékra ugnen med 2 skruvar, enligt bilden.



For produkter med nedkylningsflékt (Den
kanske inte finns pa din produkt.)

1 Nedkylningsflakt
2 Kontrollpanel
3 Lucka

Den inbyggda flakten kyler béde ned det inbyggda
skapet och produktens framsida.

Kylflakten fortsatter att kra i 20-30 minuter
efter att ugnen har slagits av.

Om du har lagat mat genom att programmera
timern pa ugnen slas dven kylflakten av i slutet
av tillagningstiden tillsammans med alla
funktioner.

Slutkontroll

1.

Anvéanda produkten

2. Kontrollera funktionerna.
Framtida transport

Spara produktens originalkartong for framtida
transport av produkten. Folj instruktionerna pa
kartongen. Om du inte har originalkartongen kvar
ska du packa in produkten i bubbelplast eller
tjock kartong, och tejpa ordentligt.

For att forhindra att gallret ioch platen nuti ugnen
skadar ugnsluckan ska du placera en hit kartong
pé insida av ugnsluckan som ligger mot gallren.
Tejpa ugnsluckan mot sidovaggarna.

Anvénd inte luckan eller handtaget nér du lyfter
eller flyttar produkten.

Kontrollera produktens allménna utseende, om
det finns négra skador som kan ha uppstatt
under transport.
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B Forberedelser

Tips for att spara energi

Foljande information hjalper dig att anvanda enheten pa ett

ekologiskt sétt och spara energi:

. Anvand mérka eller emaljerade karl i ugnen eftersom
varmedverforingen blir battre.

. Né&r du tillagar dina rétter utfér du en férvarmning om

detta rekommenderas i bruksanvisningen eller receptet.

e Oppna inte luckan fér ofta under tillagningen.

. Forsok att inte tillaga mer &n en ratt i ugnen samtidigt.
Du kan tillaga eller placera tva kokkérl pa ugnsgallret.

e Tillaga mer &n en ratt i fljd. Ugnen ar da redan varm.

. Du kan spara energi genom att stdnga av ugnen i
négra minuter innan tillagningstiden &r slut. Oppna inte
ugnsluckan.

e Tina upp fryst mat fore tillagning.

Initial anvandning

Tidsinstéllning

Om du gor négra andringar kommer respektive
symbol att blinka.

Tryck p& I#/= or att stilla in tiden pd dagen efter det

att ugnen &r spanningssatt for forsta gangen.
For pekkontrollmodeller, tryck pé i forst och
anvand sedan = / ™= for att stalla in tiden pa
dagen.

Bekrafta instéllningen genom att réra vid (2 symbolen

vanta 4 sekunder utan att réra négra knappar for att
bekréfta.

23 4 5 6

) < eo

1
|

maw

12 11

1 Justeringsknapp

2 Symbol for knapplas

3 Klocksymbol

4 Larmvolym symbol (Den kanske inte finns pé din
produkt.)

5 Ekoldges symbol

6 Plusknapp

7 Minusknapp

8

9

10 9 8 7

Tids pajsymbol
Alarmsymbol
10  Tillagningstiden slut
11 Symbol fér tillagningstid
12 Programknapp
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0Om den forsta tiden inte &r instélld, kommer
klockan Iopa fran och med 12:00 och ®
symbolen visas. Den har symbolen forsvinner sé
fort tiden har stéllts in.

De aktuella tidsinstéliningarna avbryts vid
stromavbrott. De behdver justeras om.

Den férsta rengdringen av produkien

Ytan kan skadas av vissa rengéringsmedel.
nvand inte aggressiva rengéringsmedel,
skurpulver/-mjolk eller nagra vassa féremal under
rengoring.
1. Avlagsna allt férpackningsmaterial.
2. Torka av ytorna pa produkten med en fuktig trasa
eller svamp och torka sedan med en torr trasa.
Initial uppvarmning
Varm upp enheten i omkring 30 minuter och slé sedan
av den. P4 det har séttet branns matrester bort och
avlagsnas.

VARNING

Heta ytor kan orsaka brannskador!

Produkten kan bli het ndr den anvands. Ror aldrig
vid de heta brannarna, innersektionerna pa
ugnen, varmeelement etc. Hall barn borta fran
enheten!Anvand alltid varmetaliga ugnsvantar nar
du sétter in mat i eller tar ut mat fran den heta
ugnen.

Elektrisk ugn

1. Tautalla bakplatar och galler frn ugnen.

2. Sténg ugnsluckan.

3. Vdlj positionen Fast.

4. Vélj den hdgsta effekten for grillen; se Sa har
anvénder du den elektriska ugnen, sidan 17.

5. Kor ugnen i cirka 30 minuter.

6. Stanga av ugnen; se S4 har anvénder du den
elektriska ugnen, sidan 17

Grillugn

1. Tautalla bakplatar och galler frn ugnen.

2. Sténg ugnsluckan.

3. Vélj den hdgsta effekten for grillen; se Sa har

férbereder du grillen, sidan 22.

Kor ugnen i cirka 30 minuter.

Sténga av grillen, se S4 hér farbereder du grillen,

sidan 22

Doft och rok kan utvecklas under ett par timmar

id forsta anvandningen. Detta ar normalt. Se till
att rummet &r valventilerat sé att rok och lukt
forsvinner. Undvik direkt inandning av réken och
den lukt som den sénder.

o~




B 4 hér anvinder du ugnen

Allman information om bakning,
stekning och grillning

VARNING
Heta ytor kan orsaka brannskador!
Produkten kan bli het nar den anvéands. Ror

aldrig vid de heta brannarna, innersektionerna
pa ugnen, varmeelement etc. Hall barn borta
fran enheten!Anvand alltid varmetaliga
ugnsvantar nar du satter in mat i eller tar ut
mat fran den heta ugnen.

FARA:

Var forsiktig nar du éppnar luckan, eftersom
det kan komma ut anga.Kraftig anga kan
branna dina hander, ditt ansikte och/eller dina
dgon.

Tips for bakning

e Anvédnd material som inte utsétts for belaggning,
exempelvis metall- eller aluminiumbehéllare.

e Anvand gallret pa bésta sétt.

¢ Placera bakformen pa gallrets mitt.

e Vélj gallrets position innan du slér p& ugnen eller
grillen. Andra inte gallrets position nar ugnen ar

varm,
e Hall ugnsluckan sténgd.
Tips for stekning

e Om du penslar hel kyckling, kalkon eller storre
kéttbitar med en marinad av citronsaft och
svartpeppar innan stekning kommer
tillagningsprestandan att oka.

e Det tar ungefér 15 till 30 minuter langre att steka
kott med ben jamfort med att steka samma
kéttstorlek utan ben.

e For varje centimeter kottets tjocklek dkar ska du
l4gga pa cirka 4 till 5 minuters tillagningstid.

e LAt kdttet vila i ungen i omkring 10 minuter efter
att du har tillagat det. Saften fordelas béattre Gver
steken och rinner inte ut ndr du skér i kottet.

e Fisk ska placeras i mitten eller pa den nedre
falsen, i en eldfast form.

Tips for grillning

N&r kott, fisk och kyckling grillas blir de snabbt bruna

och far en krispig yta, samt torkar inte. Platta delar,

kéttbitar och korvar passar speciellt bra for grillning,
samt grénsaker med hdgt vatteninnehéll, sdsom
tomater och I6k.

e Fordela delarna som ska grillas pa ugnsgallret
eller pa platen med ugnsgallret pé ett sddant sétt

att utrymmet som tacks inte dverskrider
storleken pa varmaren.

e Skjutin ugnsgallret eller platen med till pa
onskad niva i ugnen. Om du grillar p& ugnsgallret
ska du skjuta in ldngpannan pa den nedre falsen
for att samla upp fett. Langpannan som ska
skjutas in maste vara stor nog att tcka hela
grillomradet. Denna panna kanske inte medfoljer
produkten. Tillsatt lite vatten i langpannan for
enkel rengdring.

/B\

Mat som passar for grillning kan borja
brinna. Anvand bara mat for grillning
som &r lamplig for grillvérme.

Placera inte maten for langt bak pa
grillen. Det hér &r det hetaste stéllet
och maten kan fatta eld.

Sa har anvander du den elektriska
ugnen
Vilj temperatur och anvéndarlige

1 Funktionsreglage
2 Termostatreglage
1

Stall in funktionsvredet till inskat anvandarlage.
Stall in temperaturreglaget till dnskad temperatur.
» Ugnen vérms upp till instélld temperatur och
bibehéller den. Under uppvarmning forblir
temperaturlampan pa.

Sla av elugnen

Vrid funktionsreglaget och temperaturreglaget till
positionen off (av) (Gvre).

Det &r viktigt att placera ugnsgallret korrekt pa
gallerfalsarna. Ugnsgallret méste foras in mellan
gallerfalsarna enligt bilden.

Lat inte ugnsgallret st& mot ugnens bakre vagg. Dra
ugnsgallret till den frémre delen av gallret och placera
det med hjalp av luckan, for att fa bra grilleffekt.
(Varierar beroende p& modell.)

A
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Anvéndningslidgen

Anvéndningsl&genas ordning som visas hér kan skilja

sig fran de pé din enhet.

(Over- och undervirme

Undervirme

O,

Over- och undervarme anvénds.
Maten upphettas simultant uppifran
och underifran. Exempelvis &r det
lampligt for kakor, smakakor eller
grytor i bakformar. Tillaga maten med
endast en l&ngpanna.

Endast undervarme anvéands. Det &r
[ampligt for pizza och andra rétter
som ska stekas fran undersidan.
Den hér funktionen méaste dven
anvandas for angrengdring.

Flakt som stoder under-/6vervarme

%

Over- och undervérme plus flakt (i
bakre vaggen) &r pa. Varm luft
distribueras j&mnt i ugnen med hjélp
av flakten. Tillaga maten med endast
en langpanna.

Drivning med flakt

#
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Ugnen vérms inte upp. Endast flakten
(i bakre vaggen) anvands. Passar for
att langsamt tina upp mat i
rumstemperatur samt att kyla ner
varm mat.

Flaktvirme

V’W
-y

0
&,

Varmluft, som varms av det bakre
elementet, fordelas snabbt och jamnt
i ugnen tack vare flakten.

Detta ar lampligt att anvénda nér du
vill vérma flera rétter pa flera

falsnivaer. Férvarmning krévs i regel

inte. Lamplig for tillagning med flera

l&ngpannor.

Den hér funktionen maste &ven

anvandas for angrengdring.
*3D"-funktion

Full grill
v

Grill+flakt

A

o

Over- och undervarme plus
flaktassisterad vérme (i bakre vaggen)
ar pa. Maten tillagas jamnt och
snabbt. Tillaga maten med endast en
langpanna.

Den stora grillen i ugnens innertak

anvénds. Detta &r 1&mpligt nér stora

méngder kott ska grillas.

¢ Placera sméa och medelstora
portioner pa rétt fals under
grillvarmaren for grilining.

e Still in temperaturen pé
maximal niva.

e Vand pa maten efter halva
grillningstiden.

Grilleffekten &r inte sé& stark som for

Full grill

¢ Placera sméa och medelstora
portioner pa ratt niva under
grillvarmaren for grilining.
Stéll in 6nskad temperatur.
Vand pa maten efter halva
grillningstiden.



Anvénda ugnsklockan
23 4 ? 6

1) €CO |

10 9 8 7

Justeringsknapp
Symbol for knapplas
Klocksymbol

Larmvolym symbol (Den kanske inte finns pé din
produkt.)

Ekoldges symbol
Plusknapp
Minusknapp

Tids pajsymbol
Alarmsymbol

10  Tillagningstiden slut
11 Symbol fér tillagningstid
12 Programknapp

Den maximala tiden som kan stéllas in for
illagningstidens slut ar 5 timmar och 59
minuter.

Programmet avbryts vid ett stromavbrott. Du
maste omprogrammera ugnen.

Nar man gér en installning, vilen som helst,
kommer relaterade symboler blinkar pa
displayen. Du maste vanta en liten stund for
aft instaliningarna ska verkstallas.

o ~N o o N~ w o —

(e}

Om inga tillagningsinstaliningar har gjorts kan
iden inte stallas in.

terstaende tid visas om tillagningstiden stélls
in nar tillagningen bérjar.

Tillagning genom att ange tillagningstid;

Du kan stélla in ugnen s& att den stannar vid slutet av
den angivna tiden genom att stélla in tillagningstiden
pé timem.

1. Vélj funktionen for matlagning.

2. Rorvid® tills 121 symbolen visas pa skarmen for
tillagningstiden.

Stall in tillagningstiden med = / ™= knappama.

w

» »Nér tillagningstiden &r instélld visas (el symbolen
och tidsdelen pa displayen kontinuerligt.
4. Placera skélen i ugnen och stall in temperaturen
med temperaturknappen. Matlagningen startar.
» Tillagningstiden bdrjar raknas ner pa displayen nar
matlagningen startar och alla delar av
tidsdelssymbolen &r tdnd. Den instéllda tillagningstiden
&rindelad i 4 lika stora delar och nér tiden for varje del
slutar, sldcks symbolen for den delen. S& du kan l4tt
forsta forhallandet mellan aterstdende tillagningstid
och total tillagningstid.

Om du vill stélla in tillagningstidens slut till en

senare tidpunkt:

Efter instéllning av tillagningstiden pa timern kan du

stélla in slutet av tillagningstiden till ett senare tillfélle.

1. Vélj funktionen for matlagning.

2. Rorvid® tills 121 symbolen visas pa skarmen for
tillagningstiden.

3. Tryck pa "I tills ™= symbolen visas pa displayen
for tillagningstid.

» »Nér tillagningstiden &r instélld, visas (el symbolen

pé displayen kontinuerligt.

4. Rorvid O tills = symbolen visas pa skarmen for
tillagningstidens slut.

5. Tryck pa =/ == for att stalla in slutet p&
tillagningstiden.

» Nér tillagningstiden &r instélld, visas ! symbolen

plus = symbolen och tidsdelen pa displayen

kontinuerligt. Nér tillagningen startar, forsvinner =

symbolen.

6. Placera skélen i ugnen och stall in temperaturen
med temperaturknappen. Matlagningen startar.

» Ugnstimern beréknar starttiden genom att dra av

tillagningstiden fran slutet av tillagningstiden du

stéllt in. Valt driftlige aktiveras nér starttiden for

tillagningen kommit och ugnen varms upp till

instélld temperatur. Temperaturen behalls tills

tillagningstidens slut.

» Tillagningstiden bdrjar raknas ner pa displayen nar

matlagningen startar och alla delar av

tidsdelssymbolen &r tdnd. Den instéllda tillagningstiden

&rindelad i 4 lika stora delar och nér tiden for varje del

slutar, sldcks symbolen for den delen. S& du kan l4tt

forsta forhallandet mellan aterstiende tillagningstid

och total tillagningstid.
Nar tillagningen &r Klar, visas "End" p& displayen
och timern ger en ljudvarning.

8. Larmsignalen hors i 2 minuter. Tryck pd valfri
knapp for att stoppa larmet. Larmsignalen blir tyst
och aktuell tid visas.

19/8V



Om du trycker pa en knapp, vilken som
helst, vid slutet av ljudvarningen kommer
ugnen startas igen. Vrid temperaturvredet
och funktionsvredet till "0" Iaget (off/av)
for att stdnga av ugnen, for att forhindra
aft ugnen startar igen vid slutet av
varningen.

Aktivera knapplaset

Du kan férhindra att ugnen anvénds genom att

anvanda knapplasfunktionen.

1. ROr vid=E tills symbolen visas pa skarmen.

» "OFF (AV)" visas pa skdrmen.

2. Tryck pa <eknappen for att aktivera
knapplassymbolen.

» Nar knapplaset ar aktiverat visas "On (P&)" pa

skérmen och (@ symbolen fortsatter vara tand.

Ugnsknapparna kan inte anvandas nar
knapplasfunktionen &r aktiverad. Knapplaset

avbryts inte vid ett stromavbrott.

For att avaktivera knapplaset

1. Tryck p& = tills () symbolen visas pa displayen.

» "On (P4)" visas péa skarmen.

2. Avaktivera knapplaset genom att trycka pa ™
knappen.

» "OFF (AV)" visas efter att knapplaset har

avaktiverats.

Stélla in alarmklockan

Du kan anvanda klockan pé produkten for vilken
varning som helst och pdminnelse annan &n
tillagningsprogrammet.

Alarmklockan har ingen paverkan pa ugnens
funktioner. Den anvands endast som en varning. Den
kan exempelvis vara anvandbar ndr du ska vanda mat i
ugnen vid en viss tidpunkt. Alarmet hors i slutet av den
instéllda tiden

1. Ror vid™® tills £ symbolen visas pé skarmen.

Den maximala alarmtiden kan vara 23
timmar och 59 minuter.

2. Stall in larmtiden genom att anvanda == / ™=
knapparna.

Funktionsknapparna for larmsignalen,
tiden péa dagen, skdrmens ljusstyrka och
temperaturknapparna ska vara i lage 0
(OFF).

» 0 symbolen fortsatter vara tdnd och larmtiden visas

pé skdrmen nér larmtiden &r installd.

3. Islutet av larmtiden borjar £ symbolen att blinka

och larmsignalen hdrs.
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Turning off the alarm

1. Larmsignalen hérs i 2 minuter. Tryck pé valfri
knapp for att stoppa larmet.

» Larmsignalen blir tyst och aktuell tid visas.

Avbryta larmet;

1. Tryck och hall in ™= knappen tills "00:00" visas.

2. Tryck och hall in ™= knappen tills "00:00" visas.
[armtiden visas. Om larmtiden och

illagningstiden stélls in samtidigt visas den
kortaste tiden.

Aindra larmtonen

1. ROr viciE tills <3v) symbolen visas pa skarmen.

2. Stall in 6nskad larmtonen med = / ™= knapparna.
3. Tonen du har stéllt in att aktiveras pa kort tid.

» Den valda larmtonen visas som "b-01", "b-02" eller
"b-03" pa displayen.

Aindra tiden pa dagen

S8 har andrar du tiden du tidigare stéllt in:

1. Ror vick== tills & symbolen visas pé skarmen.

2. Stéll in tiden p& dagen med wf /m= nappama.

3. Den tid du stéllt in att aktiveras pa kort tid.

Ekonomilédge

Du kan spara energi med ekonomiléget nér du lagar

mat genom att stélla tillagningstiden i ugnen.

Det hér laget avslutar matlagningen med den inre

temperaturen i ugnen genom att stinga av varmarna

fore slutet av tillagningstiden.

Instélining av ekonomiléget

1. Ror vickzE tills © symbolen visas pé skarmen.

» "OFF (AV)" visas pa skdrmen.

2. Aktivera ekonomiliget genom att réra vid =i
knappen.

» Nér knapplaset &r aktiverat, visas "On" pa displayen

och miljésymbolen férblir tand.

Avaktivera ekonomiléget

1. Tryck p&:= symbolen tills eco symbolen visas pa
displayen.

» "On (P4)" visas péa skarmen.

2. Aktivera ekonomilaget genom att rora vicl -
knappen.

» "Off" visas nar knapplaset avaktiveras.

Instélining av bildskédrmens ljusstyrka

(Denna funktion finns som tillval. Den kanske inte

finns pa din produkt.)

1. Rér vid i tills d-01 eller d-02 eller d-03 visas
pé displayen for bildskarmens ljusstyrka.

2. Still in 6nskad ljusstyrka medhjlp e /e
knapparna.

» Den tid du stallt in att aktiveras pa kort tid.



Tabell dver tillagningstider Bakning och stekning
iderna i den har tabellen &r endast riktlinjer. 9 Forsta falsen i ugnen &r den undre falsen.

idsgranserna kan variera pa grund av matens
emperatur, tjocklek, typ och dina egna
installningar for tillagningen.

Tillagningsniva Falsposition Temperatur i °C Tillagningstid (i
ungefarligt antal
min.

]

e

A
-
el

B R o= e e 15.20
Lammgryta En niva 3 25 min. 250/max, 70..90
sedan 190
&
Stekt kyckling En niva 2 15 min. 250/max, 55.. 65
sedan 180 ... 190
&
Kalkon (5.5 kg) En nivd 1 25 min. 250/max, 150 ... 210
sedan 180 ... 190

10 tillagning me

Vi fﬁrgsiérgatt du arﬁléﬂder forvarmning for all mat.

(**) For tillagningsprocesser som kréver forvérmning, e Om kakan ar kladdig ska du anvénda en mindre

forvarm ugnen i bdrjan av processen tills den nér den vétskeméngd och sénka temperaturen med

installda temperaturen. 10 °C.

Tips for bakning av bakverk i formar e Om kakan blir for mérk ska du placera den

e Om bakverket &r for torrt ska du 6ka langre ner i ugnen, sanka temperaturen och oka
temperaturen med 10 och minska tillagningstiden. L o
tillagningstiden. e Omden &r vélgraddad pa insidan med kladdig pa

utsidan ska anvanda en mindre vétskeméangd,
sénka temperaturen och oka tillagningstiden.
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Tips vid tillagning av bakverk

e Om bakverket ar for torrt ska du 6ka
temperaturen med 10 och minska
tillagningstiden. Pensla degen med en blandning
av mjélk, olja, gg och yoghurt.

e Om bakverket tar for 1ang tid att gradda ska du
kontrollera tjockleken s& att den inte Gverskrider
platens djup.

e Omden dvre sidan av bakverket blir mérkt men
den undre delen &r inte fardiggraddad ska du
kontrollera att mangden sés for bakverket inte ar
for stor pa undersidan av bakverket. Forsok att
fordela sdsen jamnt mellan och pa lagren av det,
och Gverst, for att f& en jamn graddning.

illaga bakverket enligt det lage och den
emperatur som ar angiven i
illagningstabellen. Om botten inte har

tillrackligt med farg ska du placera den pa en
lagre fals ndsta gang.

Tips vid tillagning av gronsaker

e Om gronsaksratten blir for torr ska du tillaga den
i en form med lock. Ett sténgt kérl forhindrar att
vatskan angar bort.

Tabell for tillagningstider for grillning

Grillning med elgrill
[Mat ] Falsposition Rekommenderad temperatur (* Grilltid (ca.

e Om gronsaksratten inte blir fardigkokt ska du
forkoka grénsakerna eller forbereda dem som
konserverad mat och placera dem i ugnen.

Sa har forbereder du grillen

VARNING
Stang ugnsluckan under grillning.
Heta ytor kan orsaka brannskador!

Sla pa grillen

1. Vrid funktionsreglaget till 6nskad grillsymbol.
2. Stéll sedan in dnskad grilltemperatur.

3. Vid behov kan du férvdrmai cirka 5 minuter.
» Temperaturlampan tands.

Sténga av grillen
1. Vrid funktionsvredet till positionen Av (6verst).

Mat som passar for grillning kan borja
brinna. Anvand bara mat for grillning
som &r lamplig for grillvérme.

Placera inte maten for langt bak pa
grillen. Det hér &r det hetaste stéllet

och maten kan fatta eld.
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[ Underhall och rengoring

Allmén information

Produktens servicelivslangd dkar och vanliga problem
minskar i omfattning om produkten rengérs med
jamna mellanrum.

FARA:
Koppla fran produkten fran stromkallan innan
du paborjar underhall och rengdring.

Du kan fa en elekrisk stot!

FARA:
Lat produkten svalna fore rengoring.
Heta ytor kan orsaka brannskador!

e Rengdr produkten noggrant efter varje
anvandning. P& detta sétt ar det mdjligt att
enklare ta bort tillagningsrester genom att
undvika att de branns in nasta gang apparaten
anvands.

e Inga speciella rengdringsmedel behdvs for
rengdring av produkten. Anvand varmvatten med
diskmedel, en mjuk trasa eller svamp nér du
rengdr produkten, och torka den sedan med en
torr trasa.

e Sealltid till att dverskottsvétska torkas bort
ordentligt efter rengring och att eventuellt spill
omedelbart torkas torrt.

e Anvénd inte rengdringsmedel som innehaller syra
eller klor nér du rengdr rostfria ytor eller inox-ytor
och handtaget. Anvénd en mjuk trasa med
diskmedel (utan slipmedel) for att torka dessa
delar rena, var noga med att torka i en riktning.

Ytan kan skadas av vissa rengéringsmedel.
nvand inte aggressiva rengéringsmedel,
skurpulver/-miolk eller négra vassa foremal

under rengéring.

nvand inte angrengdrare for att rengora
apparaten, det kan orsaka elektrisk stot.

Rengora kontrollpanelen
Rengdr kontrollpanelen och kontrollknapparna med en
vat trasa och torka dem torra.

Om produkten ar utrustad med knappar/vred
ska du inte ta bort kontrollknapparna nér du
rengér kontrollpanelen.
Kontrollpanelen kan skadas!

Rengora ugnen

Sa har rengor du sidoviggen

(Denna funktion finns som tillval. Den kanske inte
finns pa din produkt.)

1. Tabort den frdmre delen av sidogallret genom
att dra den i motsatt rikining mot sidovagge
Ta bort sidogallret genom i

atalytiska vaggar
(Denna funktion finns som tillval. Den kanske inte
finns pa din produkt.)

De inre sidovéggarna (A) och/eller den bakre véggen
(B) pa din produkt kan vara téckt med katalytisk emalj.
Katalytiska vaggar har en ljus matt férg och en porés
yta. De katalytiska véggarna i ugnen ska inte rengdras.
De katalytiska vaggarnas pordsa ytor &r
sjélvrengdrande genom att de absorberar och
omvandlar spilld olja (3nga och koldioxid).

Alternativet sékerstaller enkel rengdring pa grund av

att smuts (som inte har varit inbrénd for lange)

mjuknar med &nga som bildas i ugnen och att vattnet

droppar genom kondens pé ugnens invéndiga ytor.

1. Avlagsna alla tillbehdr fran ugnen.

2. Hall 500 ml vatten pé ugnsplaten och placera
platen p& ugnens andra rack.
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3. Stallin ugnens enkel ngrengdring och kér den i
100°C i 25 minuter.

4. Oppna luckan och torka av ugnens invéndiga ytor
med en fuktig svamp eller trasa.

5. Anvénd varmvatten med diskmedel, en mjuk trasa
eller svamp nér du rengdr produkten, och torka
den sedan med en torr trasa.

Rengor ugnsluckan

For att rengdra ugnsluckan anvéander du varmvatten

med diskmedel och en mjuk trasa eller svamp, och

torkar den sedan med en torr trasa.

nvand inte nagra harda rengdringsmedel med
slipmedel eller nagon vass metall som repar
nar du rengor ugnsluckan. De kan repa ytan
och forstora glaset.

Ta bort ugnsluckan

1. Oppna den frdmre luckan (1).

2. Oppna klammoma i g&ngjarnshusen (2) pa hoger
och vanster sida om den frémre luckan genom att
trycka dem nedét s& som visas p bi

1 2 3
1 Framre lucka

2 Gangjarn

3 Ugn

1 2 3
For den frémre luckan halvvégs ned.
Avlagsna den frémre luckan genom att dra den
uppét for att sldppa den fran hdger och vanster
géngjarn.

W
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Stegen som utfors i borttagningsprocessen ska

9 utfras i motsatt ordning nér luckan monteras.
Glom inte att stinga klammorna vid
géangjarnshuset nar du monterar luckan igen.

Ta bort luckans innerglas

(Denna funktion finns som tillval. Den kanske inte
finns pa din produkt.)

Luckans invandiga glasruta kan avidgsnas for
rengdring.

Oppna ugnsluckan

Ram

1

2 Plastdel

Dra mot dig och ta bort plastdelen som &r installerad
& den Gvre delen av den frémre luckan.

4 123
1 Innersta glaspanelen
2 Inre glaspanelen
3 Yitersta glaspanelen

4 Plastplatsen fér glaspanelen-Nedre
Sasom bilden visar ska du lyfta den innersta
glaspalenen négot i riktning A och dra den ut i riktning

prrepa samma arbetsgang for att ta bort den inre
glaspanelen (2).



Det forsta steget i att &termontera luckan &r att
montera den inre glaspanelen (2).

Sasom bilden visar, placera det fasade hornet pa
glaspanelen s att det vilar mot det fasade hérnet pa
plastplatse

Den inre glaspanelen (2) méste monteras pé den
plastplats som &r néra den innersta glaspanelen (1).
N&r du monterar den innersta glaspanelen (1) ska du
se till att den panelsida med text pa &r vand mot den
inre glaspanelen.

Det &r viktigt att sétta de nedre hérnen pé den inre
glaspanelen i den nedre plastplatsen.

Tryck plastdelarna mot ramen tills du hor ett "klick".

Byta ugnslampan

FARA:

Innan du byter ugnslampan ska du se till att
produkten har kopplats fran elen och svalnat,
sd att du inte far en elektrisk stét.

Heta ytor kan orsaka brannskador!

Ugnslampan &r en speciallampa som klarar
upp fill 300 °C. Mer information finns under
Tekniska specifikationer, sidan 10.

Ugnslamporna kan kopas av auktoriserade
serviceombud.

Lampans placering kan skilja sig nagot fran
bilden.

Lampan som anvands i denna apparat ar inte
lamplig f6r rumsbelysning. Lampans avsedda
syfte &r att hjalpa anvandaren att se livsmedel.

Lamporna som anvands i den har apparaten
méaste kunna téla extrema fysiska
forhallanden; sasom temperaturer 6ver 50 °C.

Om ugnen &r utrustad med en rund lampa:
1. Koppla bort produkten fran elen.
2. Vrid glasskyddet moturs for att avidgsna det.

RIS

Om ugnslampan &r av typen (A) som visas i
figuren nedan, ta bort den genom att vrida som
visas och ersatt den. Om ugnslampan &r av typen
(B), dra och ta bort den som visas i figuren och
~ersatt den,

Montera glasplattan pa nytt.
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Felsokning

inte pd nagot fel.

15 upp kan de oka i storlek och orsaka ljud. >>> Detta beror inte pa nagot fel.
Produkten fungerar inte.

e Huvudsakringen ar defekt eller har gétt. >>> Kontrollera sakringarna i sakringsboxen. Byt eller
aterstall dem vid behov.

Produkten &r inte kopplad till det (ordade) uttaget. >>> Kontrollera strémanslutningen.

e Ugnslampan &r defekt. S>> Byt ut ugnslampan.
e Strémmen ar bruten. >>> Kontrollera om det finns strom. Kontrollera sékringarna i sékringsboxen.
Byt eller &terstall dem vid behov.

»  Arkanske inte installd pa en viss tillagningsfunktion och/eller temperatur. >>> Stéll in ugnen pa en viss
tillagningsfunktion och/eller temperatur.

e Timem &r inte andrad i modeller som &r utrustade med en timer. >>> Andra tiden.
(P& produkter med mikrovagsugn styr bara timern mikrovagsugnen).

e Strémmen ar bruten. >>> Kontrollera om det finns strom. Kontrollera sékringarna i sékringsboxen.

e Fit strémavbrott har agt rum. >>> Andra tiden / SI4 av produkten och sla pa den igen.

I6sa problemet med hjélp av instruktionerna i det har avsnittet. Forsok aldrig att reparera en defekt produkt pa

E Kontakta ett auktoriserat serviceombud eller den &terforséliare som sélde produkten till dig, om du inte kan
egen hand.
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Vennligst les denne bruksanvisningen farst!

Kjeere kunde,

Takk for at du har valgt et Beko-produkt. Vi hper at du oppndr optimale resultater med ditt produkt, som er
produsert med haykvalitetsteknologi - den beste som finnes pd markedet. Derfor bar du lese hele denne
bruksanvisningen og alle andre tilharende dokumenter naye fer du bruker produktet og beholde disse som en
referanse for fremtidig bruk. Hvis du overlater produktet til andre, la da ogsé bruksanvisningen falge med. Falg alle
advarsler og informasjon i bruksanvisningen.

Husk at denne bruksanvisningen ogsa gjelder for flere andre modeller. Forskjeller mellom modellene vil kunne
oppdages i manualen.

Forklaring av symboler
Gjennom hele denne bruksanvisningen er det benyttet falgende symboler:

Viktig informasjon eller nyttige tips om
o bruk.
Advarsel om farlige situasjoner med
hensyn til liv og eiendom.
/6\ Advarsel om elekirisk stot.
n Advarsel om risiko for brann.

fr Advarsel om varme overflater.

Argelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Ce€ Made in TURKEY
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ﬂ Viktige instruksjoner og advarsler for sikkerhet og milje

Denne delen inneholder
sikkerhetsinstrukser som vil bidra til 4
beskytte mot fare for personskade
eller skade pé eiendom. Unnlater du &
felge disse instruksjonene, vil enhver
garanti anses som ugyldig.

Generell sikkerhet

Dette apparatet kan brukes av
barn fra 8 ar og oppover og
personer med reduserte fysiske,
sensoriske eller mentale evner
eller manglende erfaring og
kunnskap, sa framt de er under
tilsyn eller har fatt instruksjoner
om bruk av apparatet pa en
sikker mate og forstér hvilke farer
som er involvert.

Barn fér ikke leke med apparatet.
Rengjering og vedlikehold skal
ikke utferes av barn uten tilsyn.
Apparatet skal ikke brukes av
personer (inkludert barn) med
reduserte fysiske, sensoriske eller
mentale evner, evt. mangel pa
erfaring og kunnskap, med
mindre disse personene er under
tilsyn eller har far veiledning i
bruk av apparatet.

Barn skal ikke leke med produktet.

Hvis produktet overleveres il

noen andre for personlig bruk
eller annenhands bruk gis
bruksanvisninger, produktetiketter
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0g andre gvrige dokumenter og
deler.

Installasjons- og
reparasjonsprosedyrer ma alltid
utfgres av autoriserte
serviceverksted. Produsenten vil
ikke kunne holdes ansvarlig for
skader som fglge av forsgk utfert
av uautoriserte personer, noe
som ogsa vil kunne gjgre
garantien ugyldig. Les
bruksanvisningen ngye far
installasjon.

Ikke bruk produktet hvis det er
defekt eller har synlige skader.
Kontroller at produktets
funksjonsknotter er slatt av etter
hver gang produktet har veert i
bruk.

Elektrisk sikkerhet

Hvis produktet har en feil, ber det
ikke brukes med mindre det er
reparert av et autorisert verksted.
Det er fare for elektrisk sjokk!
Bare koble produktet til en jordet
stikkontakt/linje med spenning og
beskyttelse som spesifisert i
"Tekniske spesifikasjoner". Fa
jordingsinstallasjonen utfgrt av en
kvalifisert elektriker mens
produktet brukes med eller uten
en transformer. Vart selskap vil
ikke kunne holdes ansvarlig for
eventuelle problemer som oppstar



pa grunn av at produktet ikke blir
jordet i henhold til lokale
forskrifter.

Vask aldri produktet ved & spre
eller helle vann pé det! Det er fare
for elektrisk sjokk!

Produktet mé& veere koblet fra
under installasjon, vedlikehold,
rengjering og reparasjon.

Hvis stremtilkoblingskabelen for
produktet er skadet, ma den
skiftes ut av produsenten, dens
autoriserte serviceagent eller
liknende kvalifiserte personer for
4 unng4 fare.

Apparatet méa installeres slik at
det kan kobles helt fra nettverket.
Frakoblingen mé skje enten ved
hjelp av et stppsel eller en bryter
som er innebygd i den faste
elektriske installasjonen, i trad
med byggeforskriftene.

Bakre overflate p& ovnen blir varm
nar den er i bruk. Pass pa at
elektrisk tilkobling ikke kommer i
kontakt med den bakre overflaten,
ellers kan tilkoblinger bli skadet.
lkke klem strgmledningen mellom
ovnsdgren og rammen og ikke la
den fgre over varme overflater.
Dette kan gjere at isolasjonen
smelter og forarsaker brann pé
grunn av kortslutning.

Alt arbeid pa elektrisk utstyr og -
systemer bgr kun utferes av

autoriserte og kvalifiserte
personer.

| tilfelle skade, sl& av produktet og
koble det fra stremforsyningen.
For & gjore dette, sla av sikringen
hjemme.

Serg for at sikringsmerkingen er
kompatibel med produkiet.

Produktsikkerhet

ADVARSEL: Apparatet og dets
tilgjengelige deler blir varme
under bruk. Forsiktighet bgr tas
for & unngd & komme borti
varmeelementer. Barn under 8 ar
skal holdes unna med mindre de
er under kontinuerlig oppsyn.
Bruk aldri produktet nar din
demmekraft eller evne til
koordinering er svekket pga. bruk
av alkohol og/eller narkotika.

Veer forsiktig nar du bruker
alkoholholdige drikker i dine retter.
Alkohol fordamper ved haye
temperaturer og kan forérsake
brann, siden det kan antennes
nar det kommer i kontakt med
varme overflater.

Plasser ikke noe brennbart
materiale i n&rheten av produktet,
ettersom sidene kan bli varme
under bruk.

Ved bruk blir apparatet varmt.
Forsiktighet bar tas for & unngé &
komme borti varmeelementer
inne i ovnen.
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* Hold alle ventilasjonsé&pninger fri
for hindringer.

e Varm ikke opp lukkede bokser og
glassbeholdere i ovnen. Trykket
som bygger seg opp i
boksen/glasset kan fgre til at det
sprenges.

e Plasser ikke stekebrett,
tallerkener eller aluminiumsfolie
direkte pa bunnen av ovnen.
Akkumulering av varme kan
skade bunnen av ovnen.

e |kke bruk sterke skuremidler eller
skarpe metallskraper & rengjgre
glasset i ovnsdgren, siden disse
kan ripe opp overflaten, noe som
kan resultere i at glasset gar |
stykker.

e Bruk ikke damprensere til
rengjore apparatet, da dette kan
fore til elektrisk stat.

e (Varierer, avhengig av
produktmodellen.)

Plassere stekeristen og brettet
riktig pa tradstativene

Det er viktig 8 posisjonere risten
og/eller pannen riktig pa hyllen.
Skyv risten eller pannen mellom
de 2 skinnene og se til at de er
stabile far maten legges pa
(vennligst se falgende figur).
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Ikke bruk produktet hvis glasset i
frontdaren er fiernet eller
sprukket.

Ovnens handtak er ingen
handkletgrker. Heng ikke opp
handkle, hansker eller liknende
tekstilvareprodukter nar
grillfunksjonen er p& &pen dar.
Bruk alltid varmebestandige
grillvotter ndr du setter inn eller
tar ut retter inn i/ut av den varme
ovnen.

Plasser bakepapir i gryten eller p&
ovnstilbeharet (skuffen,
metalltradgrillen e.a.) sammen
med maten og deretter setter du
alt inn i den forhdndsoppvarmede
ovnen. Fjern de overfladige




delene av bakepapiret som
stikker ut fra tilbeharet eller
gryten for & forebygge risiko for
bergring av ovnens
varmeelementer. Bruk aldri
bakepapir i en driftstemperatur
som er hgyere enn den angitte
verdien for bakepapiret. Ikke
plasser bakepapir direkte pa
bunnen av ovnen.

ADVARSEL: Forsikre deg om at
apparatet er slatt av for du bytter
ut lampen for & unnga fare for
elektrisk stat.

For & unnga overoppheting ma
apparatet ikke installeres bak en
pyntedar.

For produktets brannsikkerhet;

Serg for at stepselet passer inn i
stikkontakten, samt at det ikke
forarsakes gnist.

Ikke bruk noen skadet eller kuttet
ledning eller skjgteledning,
foruten originalkabelen.

Serg for at ikke det forekommer
vaeske eller fuktighet pa
kontakten som er koblet til
produktet.

Beregnet bruk

Dette produktet er designet for
hjemmebruk. Kommersiell bruk er
ikke tillatt.

Dette apparatet er kun beregnet
til matlagingsformal. Det ma ikke
brukes til andre formal, for
eksempel romoppvarming.”

te apparatet skal ikke brukes til
oppvarming av tallerkener under
grillen, til & tarke handkleer,
oppvaskklutet osv. ved & henge
dem pa handtakene, eller til
oppvarmingsformal.
Produsenten skal ikke vaere
ansvarlig for noen skader som
forarsakes ved feil bruk eller
handtering.

Ovnen kan brukes til opptining,
baking, steking og grilling av mat.

Sikkerhet for barn

ADVARSEL: Tilgjengelige deler
kan bli varme under bruk. Sma
barn mé& holdes unna.
Pakkematerialet kan veere farlig
for barn. Hold barn p& avstand fra
innpakningsmaterialene.
Vennligst kast alle deler av
innpakningen etter
miljgforskriftene.

Elektriske apparater er farlige for
barn. Hold barn pa avstand fra
produktet nar det er i bruk, og
ikke la dem leke med produktet.
Ikke plasser gjenstander over
apparatet slik at barn kan forsgke
a n& dem.

Mens deren er pen, ma du ikke
plassere tunge gjenstander pé
den og du mé ikke la barn sitte pd
den. Ovnen kan velte, eller
derhengslene kan bli skadet.
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Bortskaffing av det gamle produktet

Samsvar med WEEE-direktivet og Deponering av
avfallsproduktet:

Dette produktet er i samsvar med EU-direktivet som
omhandler elektronisk og elektrisk utstyr (2012/19/EU).
Dette produktet har et klassifiseringsymbol for
sortering av avfall elekirisk og elektronisk utstyr
(WEEE).

Dette produktet er laget av hgykvalitetsdeler og -
materialer som kan gjenbrukes og resirkuleres.
Produktet skal ikke kastes sammen med normalt
husholdningsavfall og annet avfall pa slutten av
levetiden. Ta det med til et innsamlingspunkt for
resirkulering av elektriske og elektroniske innretninger.
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Vennligst forhgr deg med de lokale myndighetene for &
fa opplysninger om slike innsamlingssteder.

Samsvar med RoHS-direktivet:

Produktet du har kjgpt er i samsvar med EU-RoHS-
direktivet (2011/65/EU). Det inneholder ingen farlige
eller forbudte substanser som er angitt i direktivet.

Bortskaffing av emballasjen

e Innpakningsmaterialer er farlige for barn. Behold
innpakningsmaterialene pa et trygt sted
utilgjengelig for barn. Pakkematerialer for
produktet er produsert av resirkulerbare
materialer. Kast dem pé riktig mate og sorter i
overensstemmelse med instruksjoner for
resirkulering av avfall. Ikke kast dem sammen
med normalt husholdningsavfall.



B Generell informasjon

Oversikt

1 Kontrollpanel 6 Viftemotor (bak stalplaten)
2 Stekerist 7 Lampe

3 Stekebrett 8 Toppvarmeelement

4 Handtak 9 Hylleposisjoner

5 Dar

Funksjonsvelger
Digital timer

Termostatbryter
Termostatlampe

S w o =
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Innholdet i pakken

ilbehgr som medfalger varierer, avhengig av
produktmodellen. Ikke alt tilbehgr som

beskrives i brukerhandboken finnes kanskje pa

produktet ditt.
1. Brukerh&ndbok
2. Dypt brett

Brukes til bakevarer, store steker, saftige retter
og til & samle opp fett under grilling.

3. Kakebrett
Brukes til bake

4. Stekerist
Brukes til steking og til plassering av maten som
skal bakes, stekes eller tilberedte gryteretter i
gnsket hylle.
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r, slik som smékaker og kjeks.

5. Plassere stekeristen og brettet riktig pé de
teleskopiske stativene
(Denne funksjonen er valgfri. Den finnes
kanskje ikke pa produktet ditt.)
Teleskopiske stativer gjgr at du kan installere og
fierne brettene og risten enkelt.
Ved bruk av brettet og stekeristen med
teleskopstativer se til at pinnene pa den bakre
delen av teleskopstativet star mot kantene pa
stekeristen og brettet.




Tekniske spesifikasjoner

Eksterne mal (hpyde/bredde/dybde 595 mm/594 mm/567 mm

Grunnleggende: Informasjon om energimerket for elekiriske ovner er gitt i samsvar med EN 60350-1 / IEC
60350-1-standarden. Disse verdiene er fastsatt ved standard belastning med funksjonene under-over-
varme eller vifteoppvarming (hvis aktuelt).

Energieffektivitetsklassen er fastsatt i overensstemmelse med de felgende prioritiseringene avhengig av om
de relevante funksjonene finnes pa produktet eller ikke. 1-Matlaging med gko-vifte, 2- Turbo langsom
matlaging, 3- Turbo matlaging, 4- Vifteassistert under/overvarme, 5-Over- og undervarme.

Se. Installasjon, side 12.

ekniske spesifikasjoner kan endres uten erdiene som er oppgitt i merkingene pa
arsel for & forbedre kvaliteten pa produktet. 6 produktet eller i dokumentasjonen som
medfalger er oppnadd i laboratoriemiljg ifalge
! . o - . relevante standarder. Avhengig av drifts- og
Figurer i denne veiledningen er skjematiske og miljgforhold for produktet, kan disse verdiene
kan derfor veere litt forskjellige fra ditt produkt. variere. '
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K Installasjon

Produktet ma installeres av en kvalifisert person i
samsvar med gjeldende forskrifter. Ellers vil garantien
gjeres ugyldig. Produsenten skal ikke holdes ansvarlig
for skader som oppstar fra prosedyrer som utfgres av
uautoriserte personer, og dette kan gjere garantien
ugyldig.

Klargjering av plassering og elektrisk
installasjon av produktet er kundens ansvar.

FARE:
Produktet ma installeres i overensstemmelse
med de lokale gass- og/eller

elektrisitetsforskriftene.

FARE:

For installasjon, kontroller visuelt om produktet
har noen defekter.Hvis dette er tilfelle, ma det
ikke installeres Skadede produkter vil utgjgre
potensielle farer for din sikkerhet.

Fer installasjon
Apparatet er ment for installasjon i kommersielt
tilgjengelige kjskkenkabinetter. En sikkerhetsavstand
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méa overholdes mellom apparatet og kiskkenveggene

og mablene. Se figur (verdier i mm).

e Qverflater, syntetiske laminater og klebemidler
som brukes ma veere varmebestandige
(minimum 100 °C).

e Kjgkkenskapene mé veere stilt jevnt og festet.

e Hvis det er en skuff under ovnen, mé det veere
installert en hylle mellom ovnen og skuffen.

e Det skal veere minst to personer til & beere
apparatet.

Ikke installer produktet ved siden av kjgleskap
eller frysere. Varmen som utstrales fra enheten

il fare til ekt energiforbruk for
kjgleapparatene.

Ikke bruk daren og/eller handtaket til & lafte
eller flytte produktet.

Hvis produktet har tradhandtak, skyv
handtakene tilbake i sideveggene etter at du
har flyttet produktet.




min.
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590

595

F0

7

* min.

Installasjon og tilkobling

e Produktet kan kun installeres og tilkobles i
overensstemmelse med aktuelle
installasjonsforskrifter.

Elektrisk tilkopling

Koble produktet til et jordet uttak som beskyttet av en
minikretshryter med riktig kapasitet, som oppgitt i
tabellen «Tekniske spesifikasjoner». F&
jordingsinstallasjonen utfert av en kvalifisert elekiriker,
mens produktet brukes med eller uten en transformer.
Selskapet vért vil ikke vere ansvarlig for noen skader
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som oppstar hvis produktet brukes uten en
jordingsinstallasjon, i overensstemmelse med lokale
forskrifter.

prosedyrer som utfgres av uautoriserte

FARE:
Produktet kan kun tilkobles strgmforsyningen
av autoriserte, kvalifiserte personer.
Produktets garantiperiode starter kun etter
riktig installasjon.Produsenten skal ikke holdes
ansvarlig for skader som oppstér fra
personer.




FARE:

Stremledningen ma ikke klemmes, bayes eller
astklemmes eller komme i kontakt med varme
deler av apparatet.En gdelagt strgmledning
skal skiftes ut av en kvalifisert elektriker. Ellers

er det fare for elektrisk sjokk, kortslutning eller
brann!

e Tilkoplingen skal veere i overensstemmelse med
nasjonale forskrifter.

¢ Strgmforsyningsdata mé tilsvare data som er
spesifisert pa typeskiltet pa enheten. Apne
frontdaren for & se typeskiltet.

e Strgmledningen pa produktet mé& stemme
overens med verdiene i tabellen over de tekniske
spesifikasjonene.

FARE:
For arbeidet pabegynnes pa den elektriske
installasjonen, koble produktet fra stramnettet.

Det er fare for elektrisk sjokk!

Koble til stramledningen

Kablingen skal utfgres i henhold til nasjonale
og lokale forskrifter, og det skal brukes et
stopsel / en stikkontakt som er korrekt for
ovnen. Hvis produktets spenningsgrenser er
utenfor grensene til stgpselets og
stikkontaktens spenningsgrenser, ma
produktet farst kobles til gjennom en fast
elektrisk installasjon uten bruk av
stapsel/stikkontakt.

1. Hvis det ikke er mulig & koble fra alle poler i
forsyningsstremmen, ma en frakoblingsenheten
med minst 3 mm kontaktklaring (sikringer,
linjesikkerhetsbrytere, kontakter) kobles til, og alle
polene pé denne frakoblingsenheten mé veere
tilgrensende (ikke over) til produktet i
overensstemmelse med |EE-direktiver. Hvis denne
instruksjonen ikke overholdes kan det resultere i
driftsproblemer og produktgarantien kan bli
ugyldig.

Ekstra beskyttelse fra en kretsbryter for reststrom

anbefales.

Hvis kabelen leveres med produktet:

TERMINALBLOKK

) Ba
L N, —
BRUN |- \_ _J )
GRONN/GUL L .‘;‘ STROMLEDNING

For enkeltfasetilkobling koble til ledningene slik
som vist nedenfor:
Brun/svart leder = L (fase)
Bl&/gra leder = N (ngytral)
Gronn/gul leder = € & (ord)
» Eller:
e Gré/svart leder = L (fase)
e Bl&/brun leder = N (ngytral)

e Gronn/gul leder = © © ord)

Installere produktet

1. Skyv ovnen inn i skapet, innjuster og fest den,
samtidig som du kontrollerer at stremkabelen ikke
blir gdelagt og/eller fastklemt.

A

_ =

Fest ovnen med de 2 skruene, slik som vist.
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For produkter med kjelevifte (Den finnes kanskje
ikke pa produktet ditt.)

1 Kjglevifte
2 Kontrollpanel
3 Dar

Den innebygde viften kjgler bade innebygd kabinett og
utstyrets front.
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Kigleviften fortsetter & ga i ca. 20-30 minutter
9 etter at ovnen er slatt av.

Hvis du har laget mat vha. programmering av

ovnens tidsur, vil ogsa kjgleviften slés av

sammen med alle andre funksjoner pa slutten
av steketiden.

Siste kontroll
1. Bruke produktet.
2. Kontroller funksjonene.

Framtldlg transport
Oppbevar apparatets opprinnelige eske 0g
transporter apparatet i denne. Falg rettledningen
som er trykt p& kartongen. Hvis du ikke har den
originale esken, pakk produktet i bobleplast eller
tykk papp og tape godt.
e For & forhindre at stekerist og brett inne i ovnen
skal skade ovnsdaren, sette en stripe kartong pa
innsiden av ovnsdgren slik at det samsvarer med
plasseringen av brettene. Lim fast ovnsderen til
sideveggene.
Ikke bruk daren eller handtaket til & Iafte eller
flytte produktet.

lkke plasser noen gjenstander pa produktet og
flytt det i oppreist posisjon.

Kontroller det generelle utseendet til produktet
for skader som kan ha oppstatt under
ransport.




B Forberedelser

Tips for energisparing

Felgende informasjon vil hjelpe deg til & bruke apparatet pa

en gkologisk mate og spare energi:

. Bruk markfargede og emaljebelagte kokekar i ovnen,
siden varmeoverfaringen vil vaere bedre.

. Ved koking av maltidene, utfer en
forvarmingsoperasjon hvis det anbefales i
brukerhéndboken eller kokebeskrivelsen.

e Ikke apne dgren pé ovnen for hyppig under
matlagingen.

. Prgv & tilbered mer enn én rett i ovnen samtidig, nar
det er mulig. Du kan tilberede mat ved a plassere to
kokekar pa stekeristen.

. L.ag mer enn én rett etter hverandre. Ovnen vil allerede
vare varm.

. Du kan spare energi ved & sla av ovnen i noen minutter
far sluttkoketiden. Ikke &pne ovnsdgren.

Tin opp de frosne méltidene far de tilberedes.

Farste gangs bruk
Tidsinnstilling

Mens justeringer foretas, vil relaterte symboler
blinke pa displayet.

Dersom initialtiden ikke er stilt iﬂn, vil klokken
hegynne 4 gé fra k. 12.00 og <= -symbolet vi
vises. Symbolet vil forsvinne nar klokkeslettet er
angitt.

De aktuelle tidsinnstillingene kanselleres ved
strgmbrudd. Klokken vil matte stilles pa nytt.

NS

Farste rengjering av produktet

Overflaten kan skades av rengjgringsmidler eller
rengjgringsmaterialer.

Ikke bruk aggressive rengjgringsmidler,
rengjeringspulver/kremer eller skarpe gjenstander
under rengjaring.

1. Fjern alle pakningsmaterialer.

2. Tark av overflatene pa produktet med en fuktig
Klut eller svamp, og tark med en Kiut.

Forste oppvarming

Varm opp produktet i omtrent 30 minutter, og sla det

deretter av. Dermed vil alle produksjonsrester eller -lag

brennes av og fiemes.

&

Trykk pa tastene =/ for & stille inn tiden p& dagen
etter at ovnen er koblet til stramnettet for forste gang.

P& modeller med bergringskontroller, ma du
arst trykke paES og deretter bruke =i / ™= for
4 stille inn klokkeslettet.

Bekreft innstillingen ved 4 trykke pa (5-symbolet, og
vent i fire sekunder uten & trykke pa noen knapper for
a bekrefte.

1| 2 3 4

5 (5]

) €CO |

-~y

12 11

1 Justeringstast

2 Ngkkellassymbol

3 Klokkesymbol

4 Alarmvolumsymbol (Den finnes kanskje ikke pa
produktet ditt.)

5 Pkomodus-symbol

6 Plusstast

7 Minustast

8

9

10 9 8 7

Tidskake-symbol
Alarmsymbol
10 Symbol for slutt pa koketid
11 Koketidsymbol
12 Programtast

ADVARSEL

Varme overflater kan forarsake forbrenninger!
Produktet kan bli varmt under bruk. Bergr aldri de
varme brennerne, indre deler av ovnen,
varmeelementer osv. Hold barn pa avstand.

Bruk alltid varmebestandige grytehansker nar du
setter inn eller tar ut retter fra den varme ovnen.

Elektrisk komfyr

Fjern alle bakebrett og stekeristen fra ovnen.

Lukk ovnsdgren.

Velg posisjonen "Statisk".

Velg hayeste effekt pa grillen; se Slik bruker du

den elektriske ovnen, side 18.

Bruk ovnen i omtrent 30 minutter.

Sla av ovnen, se Slik bruker du den elektriske

ovnen, side 18

Grillovn

1. Fjern alle bakebrett og stekeristen fra ovnen.

2. Lukk ovnsdaren.

3. Velg hayeste effekt pa grillen; se Slik bruker du
grillen, side 23.

4. Bruk ovnen i omtrent 30 minutter.

5. Slaav grillen, se Slik bruker du grillen, side 23

Royk og lukt kan slippes ut i et par timer under
frste drift. Dette er helt normalt. Se til at rommet
ler godt ventilert for & fierne rayken og lukten.
Unnga direkte inhalering av rgyken og lukten som
slippes ut.

B

Eal N

o o
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B Slik bruker du ovnen

Generell informasjon om baking,
steking og grilling

ADVARSEL
Varme overflater kan forarsake forbrenninger!

Produktet kan bli varmt under bruk. Bergr aldri
de varme brennerne, indre deler av ovnen,
varmeelementer osv. Hold barn pé avstand.
Bruk alltid varmebestandige grytehansker nar
du setter inn eller tar ut retter fra den varme
ovnen.

FARE:
Veer forsiktig ved apning av deren, siden det vil
komme ut damp.

Damp som kommer ut kan skolde hendene,
ansiktet og/eller gynene.

Baketips

e Bruk belegg som ikke kleber, passende
metallplater eller aluminiumsbeholdere eller
varmeresistente silikonformer.

e Utnytt plassen pa stativet pd best mulig méte.

e Plasser bakeformen i midten av stativet.

e Velg riktig hylleposisjon fgr du slér pa ovnen eller
grillen. Ikke endre hylleposisjon nér ovnen er

varm.
e Hold ovnsdaren lukket.
Steketips

e Huis hel kylling, kalkun og maltider med store
hiter behandles med dressinger, slik som f.eks.
sitronjuice og svart pepper fer steking, vil det ake
stekeytelsen.

e Det tar omtrent 15 til 30 minutter lenger & steke
kjott med bein i sammenligning med stek av den
samme starrelsen av kjgtt uten bein.

e Hver centimeters kjgttykkelse krever omtrent 4 til
5 minutter steketid.

e lakjgttet sta i ovnen i omtrent 10 minutter etter
koketiden er ferdig. Saften fordeles bedre over
hele steken og kommer ikke ut nr kjgttet kuttes.

e Fiski en varmebestandig form skal plasseres pé
stativet pa midtre eller nedre niva.

Grilltips

Ved grilling av Kjgtt, fisk og fiaerkre, blir de fort brune,

har en fin skorpe og blir ikke terre. Flate stykker, kjgtt

og palser, men ogsa grannsaker med hgyt vanninnhold

(f.eks. tomater og lak) er spesielt egnet for grilling.

e Fordel stykkene som skal grilles pa risten eller pa
bakebrettet med risten pa en slikt mate at
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plassen som dekkes ikke overskrider starrelsen
pé varmelementet.

e Skyv stekeristen eller bakebrettet med grillen i
gnsket hayde i ovnen. Hvis du griller p&
stekeristen, skyv bakebrettet inn i den nederste
hyllen for & samle fett. Bakebrettet ma veere stort
nok til & dekke hele grilleomradet. Dette brettet
leveres kanskje ikke sammen med produktet.
Tilfgr noe vann i bakebrettet for enkel rengjering.

Mat som ikke egner seg til grilling
medferer brannfare. Grill kun mat som
egner seg for intensiv grillvarme.

Ikke plasser maten for langt bak i
grillen. Dette er det varmeste omradet,
og fet mat kan ta fyr.

/A

Slik bruker du den elektriske ovnen
Velg temperatur og driftsmodus

Funksjonsvelger
Termostatbryter

1

2

1. Still funksjonsbryteren til gnsket driftsmodus.
2. Still temperaturknotten til gnsket temperatur.
» Ovnen vil varmes opp til og opprettholde den
innstilte temperaturen. Under oppvarming holder
temperaturlampen seg pa.

Sla av den elektriske ovnen

SIa av funksjonsknotten og still temperaturknotten til
av-posisjon (oppe).

Det er viktig & posisjonere stekeristen riktig pa
gitterhyllen. Stekeristen ma settes inn i hyllene slik
som vist pé figuren.

Ikke la stekeristen st& mot bakveggen i ovnen. Skyv
derfor stekeristen til den fremre delen av stativet og
fest ved hjelp av daren for & fa best mulig grillytelse.
(Varierer, avhengig av produktmodellen.)



Driftsmoduser

Rekkefalgen pa driftsmodusene som vises her kan
awike fra tilordningen pé& produktet ditt.

undervarme
Over- og undervarme er pa. Maten
varmes opp fra topp og bunn
samtidig. For eksempel egner den
seq for kaker, bakevarer eller kaker
0g ilfaste fat i bakeformer. Bruk kun
ett brett nar du tilbereder maten.

Over-

Undervarme

Kun undervarmen er i drift. Den egner
seg til pizza og etterfglgende bruning
av mat fra bunnen.

Denne funksjonen ma ogsé brukes il
enkel damprengjgring.

O,

Viftestgttet under-/overvarme

= Overvarme, undervarme pluss vifte (i

& bakveggen) er pa. Varmluft fordeles

— jevnt i ovnen raskt ved hjelp av viften.
Bruk kun ett brett ndr du tilbereder
maten.

Bruk av vifte

#

Ovnen varmes ikke opp. Kun viften (i
bakveggen) er i drift. Egner seg for &
tine opp frossen kornmat langsomt
ved romtemperatur og nedkjgling av
tilberedt mat.

Varmluft som varmes av nedre
varmeelement fordeles jevnt i ovnen
raskt ved hjelp av viften.

Den egner seg til & tilberede
maltidene pé ulike hyllenivaer, og

@ forh&ndsvarming er ikke ngdvendig i
de fleste tilfellene. Egner seg for
tilberedning med flere brett.

Denne funksjonen ma ogsé brukes il
enkel damprengjgring.
"3D"-funksjon

Full grill
v

Grill+vifte
A

s

Overvarme, undervarme og
vifteassistert varme (i bakveggen) er
pa. Mat stekes jevnt og hurtig i hele
ovnen. Bruk kun ett brett ndr du
tilbereder maten.

Stor grill i ovnstaket er i drift. Denne
egner seg til grilling av starre
mengder med kjgtt.

e |Legg store eller middels store
porsjoner i riktig hylleposisjon
under grillvarmen for & grille.

e Still temperaturen til maksimalt
niva.

e Snu maten etter halve grilltiden.

Effekten pé grillen er ikke s& hay som
pa full grill
e Legg smé eller middels store
porsjoner i riktig hylleposisjon
under grillvarmen for & grille.
Still inn gnsket temperatur.
Snu maten etter halve grilltiden.
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Bruke ovnsklokken
23 4 ? 6

1) €CO |

Justeringstast
Ngkkellassymbol
Klokkesymbol

Alarmvolumsymbol (Den finnes kanskje ikke pa
produktet ditt.)

Pkomodus-symbol
Plusstast

Minustast
Tidskake-symbol
Alarmsymbol

10 Symbol for slutt pa koketid
11 Koketidsymbol

12 Programtast

o ~N o o N~ w o —

(e}

ma reprogrammere ovnen.

Mens du foretar en innstilling, vil relaterte
symboler blinke pé displayet. Du ma vente i
kort tid for at innstillingene skal tre i kraft.

Maksimal tid som kan stilles for slutt pa
kokeprosess er 5 timer og 59 minutter.
Programmet kanselleres ved strgmbrudd. Du

Hvis det ikke er angitt innstillinger for
ilberedning av maten, kan ikke klokkeslettet

angis.
(Gjenvaerende tid vises hvis tilberedningstiden
er stilt inn nar matlagingen starter.

Matlaging ved & angi tilberedningstid:

Du kan stille inn ovnen slik at den vil slés av ved
slutten av den angitte tiden ved & stille inn
tilberedningstiden pa tidsuret.

1. Velge tilberedingsfunksjon.

2. Trykk pa & il I2-symbolet vises pé displayet for
tilberedningstid.

Still inn tilberedningstiden ved hielp av tastene =i

[ -

w
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» » Etter at steketiden er stilt inn, vil (el -symbolet og

tidsskiven kontinuerlig vises p& skjermen.

4. Sett kokekaret inn i ovnen og still inn
temperaturen ved hjelp av bryteren. Tilberedingen
starter.

» Tilberedningstiden begynner sin nedtelling p&

displayet nar tilberedningen begynner og alle deler av

tidsskive-symbolet lyser. Den innstilte
tilberedningstiden er delt inn i fire like deler, og nar
tiden for hver del er over, slas symbolet for den delen
av. S& du kan enkelt forsté forholdet mellom
gienstaende tilberedningstid og total tilberedningstid.

Hvis du ensker & angi et senere tidspunkt for

sluttid:

Etter innstilling av tilberedningstid pé tidsuret kan du

stille inn slutten av tilberedningstiden til et senere

tidspunkt.

1. Velge tilberedingsfunksjon.

2. Trykk pa & il I=l-symbolet vises pé displayet for
tilberedningstid.

3. Still inn tilberedningstid ved hielp av tastene =
-

» » Etter at steketiden er stilt inn, vil =1 -symbolet

kontinuerlig vises pa skjermen.

4. Trykk pa & til =|-symbolet vises pa displayet for
sluttid.

5. Trykk pa I /== —tastene for 4 stille inn
tilberedningstidens slutt.

» » Etter at steketiden er stilt inn, vil [=1 —symbolet

pluss = -symbolet og tidsskiven kontinuerlig vises pé

skiermen. Nar matlagingen starter, forsvinner S)-

symbolet.

6. Sett kokekaret inn i ovnen og still inn
temperaturen ved hjelp av bryteren. Tilberedingen
starter.

» Ovnens tidsur beregner oppstartstiden ved &

trekke tilberedningstiden fra slutten av den

tilberedingstiden du har stilt inn. Valgt driftsmodus
aktiveres nér oppstartstiden for tilberedningen har
kommet og ovnen varmes opp til innstilt temperatur.

Den opprettholder denne temperaturen inntil sluttiden

for tilberedingen.

» Tilberedningstiden begynner sin nedtelling p&

displayet nar tilberedningen begynner og alle deler av

tidsskive-symbolet lyser. Den innstilte
tilberedningstiden er delt inn i fire like deler, og nar
tiden for hver del er over, slas symbolet for den delen
av. S& du kan enkelt forsté forholdet mellom
gienstaende tilberedningstid og total tilberedningstid.



7. Etter at tilberedningsprosessen er fullfgrt, dukker
"End" opp pa displayet og tidsuret sender ut en
advarsel i form av et lydsignal.

8. Alarmsignalet vil heres i to minutter. Du kan trykke
pé en hvilken som helst knapp for & stoppe
alarmen. Alarmen vil slas av, og den aktuelle tiden
vil vises.

Hvis du trykker pa en eller annen tast mot
slutten av lydsignalet, vil ovnen starte opp
drift igjen. Drei temperaturbryteren og
funksjonsbryteren til "0" (av-) posisjon for
asla av ovnen for & hindre at ovnen settes
i gang igjen nar advarselen (signalet) er
over.

Aktivere tastelasen

Du kan forhindre ovnen fra & forstyrres ved & aktivere
tastelésfunksjonen.

1. Trykk pé = til @-symbolet vises pa displayet.

» «AV» vil vises pa displayet.

2. Trykk pa knappen =l for & aktivere tastelasen.

» Nér tastelasen har blitt aktivert, vises «On» pa
displayet, og ﬁ-symbolet forblir tent.

Ovnsknappene fungerer ikke nar
astelasfunksjonen er aktivert. Tastelasen vil

ikke kanselleres i tilfelle strambrudd.

For a deaktivere tastelasen

1. Trykk pé i til 2-symbolet vises pa displayet.

» «P&» vil vises pé displayet.

2. Deaktiver tastelasen ved a trykke pa "™=-knappen.
» "AV" vil vises etter at tasteldsen er deaktivert.

Stille inn alarmklokken

Du kan bruke tidsuret pa produktet for alle advarsler

eller pAminnelser utenfor kokeprogrammet.

Alarmklokken har ingen pavirkning pa funksjonene til

ovnen. Den brukes kun som en advarsel. For eksempel

er det nyttig hvis du gnsker & vende maten i ovnen pé

et bestemt tidspunkt. Tidsuret vil hgres pa slutten av

den innstilte tiden.

1. Trykk pa ( til D-symbolet vises pa displayet.
Maksimal alarmtid kan veere 23 timer og
59 minutter.

2. Still inn alarmen med *i=- / ™=-knappene.

Funksjonstaster for alarmtone, klokkeslett,
lysstyrke pa skjermen og
temperaturtastene skal sta i 0 (AV)-
posisjonen.

» ﬂ-symbolet vil forbli tent, og alarmtiden vil vises pa
displayet nar alarmtiden er stilt inn.

3. Pa slutten av alarmtiden, vil Q-symbolet begynne
a blinke, og et alarmsignal hares.

Sla av alarmen

1. Alarmsignalet vil hgres i to minutter. Du kan trykke
pé en hvilken som helst knapp for & stoppe
alarmen.

» Alarmen vil slds av, og den aktuelle tiden vil vises.

Avbryte alarmen

1. Trykk p&  til &-symbolet vises pa displayet for &
avbryte alarmen.

2. Trykk og hold ™=-knappen nede til «00:00» vises.

larmtiden vil vises. Hvis alarmtiden og
ilberedningstiden stilles inn samtidig, vil den
korteste tiden vises.

Endre alarmtone

1. Trykk pa 22 til »-symbolet vises pa displayet.

2. Still inn gnsket alarmtone ved hjelp av tastene =i
-

3. Den tonen du har stilt inn vil bli aktivert i lgpet av
kort tid.

» Valgt alarmtone vises som "b-01", "b-02" eller "b-

03" pa displayet.

Endre klokkeslett

For & endre tidspunktet du har stilt inn tidligere:

1. Trykk p& == til (-symbolet vises pa displayet.

2. Still inn tiden pa dagen ved hjelp av tastene =i
-

3. Den tiden du har stilt inn, vil bli aktivert i Igpet av
kort tid.

Sparemodus

Du kan spare energi med sparemodus mens du utferer
matlaging ved 4 stille inn tilberedningstiden i ovnen.
Dette moduset fullfgrer matlaging med den indre
temperaturen i ovnen ved & sla av
oppvarmingssystemet far slutten av tiloeredningstiden.

Aktivering av sparemodus

1. Bergr =2 -symbolet til eco -symbolet dukker opp
pé skjermen.

» «Off» vil vises pé displayet.

2. Aktiver sparemodus ved & trykke p& =l -tasten.

» Nér tastelasen er aktivert, vises "On" pé displayet og

eco- symbolet fortsetter & lyse

Deaktivering av sparemodus

1. Trykk $ -symbolet til eco symbolet vises pé
displayet.

» «0n» vil vises pa displayet.

2. Deaktiver sparemodus ved & trykke pa ™= -tasten.

» "Off" vises sé snart tasteldsen er deaktivert.,
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Still inn lysstyrken pa skjermen 2. Still inn gnsket lysstyrke ved hjelp av o /-
(Denne funksjonen er valgfri. Den finnes kanskje tastene.
ikke pé produktet ditt.) » Den tiden du har stilt inn, vil bli aktivert i Igpet av
1. Trykk 2= til d-01 eller d-02 eller d-03 vises pa kort tid.

skjermen for lysstyrke.

Tidstabell for matlaging Baking og steking
imingen i denne oversikten er beregnet som 1. hylle pa ovnsstativet er nederste stativ.
en guide. Tidene kan variere pa grunn av
emperaturen pa mat, tykkelse, type og etter

dine preferanser for koking.

“ Kokenivanummer - Stativstilling Temperatur (°C) Steketid (ca. i
e

| Kt EEWE ]G 2 G dn

Stekt kylling Ett niva 2 15 min, 250/maks., 55.. 65
deretter 180 ... 190
25 min. 250/maks., 150 ... 210
deretter 180 ... 190

(**) Ved tilbereding som krever bruk av varmluft e Huis kaken er vat, bruk mindre vaeske eller senk
forvarmes ovnen til den nér forhéndsangitt temperatur. temperaturen med 10 °C.
Baketips for kake *  Huvis kaken er for merk pa toppen, plasser den pa
e Hvis kaken er for tarr, ok temperaturen med 10 en lavere hylle, senk temperaturen og ok

og reduser steketiden. steketiden.
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e Hvis den er godt stekt pé innsiden, men klisset
pé utsiden, bruk mindre veeske, senk
temperaturen og ok steketiden.

Bakevaretips

e Huvis bakevarene er for torre, ok temperaturen
med 10 °C og reduser steketiden. Damp
deiglagene med en saus som bestér av melk,
olje, egg og yoghurt.

e Huis bakevarene tar for lang tid til & bake, veer
ekstra oppmerksom sé tykkelsen pa bakevarene
du har tilberedt ikke overskrider dybden pé
brettet.

e Hvis den gvre siden av bakevarene blir brune,
men den lavere delen ikke er stekt, se til at
sausmengden du har brukt til bakevarene ikke er
for lang mot bunnen av bakevarene. Prav & spre
sausen jevnt mellom deiglagene og pa toppen av
bhakevarene for en jevn bruning.

Stek baksten i overensstemmelse med modus
og temperatur som finnes i koketabellen. Hvis
den nedre delen fortsatt ikke brunes nok,
plasser den pa en lavere hylle neste gang.

Tips for koking av grennsaker

e Hvis grennsaksretten mister all veeske og blir for
terr, tilbered den i en panne med lokk i stedet for
et brett. Lukkede kar vil beholde saften i retten.

Tidstabell for grilling
Grilling med elektrisk grill

e Hvis en gronnsaksrett ikke blir kokt, kok
grennsakene pé forhand, eller klargjer dem som
hermetisert mat og legg dem i ovnen.

Slik bruker du grillen

ADVARSEL
Lukk ovnsdgren under grilling.
Varme overflater kan forarsake forbrenninger!

Sla pa grillen

1. Vri funksjonsknotten til gnsket grillsymbol.

2. Velg deretter gnsket grilltemperatur.

3. Ved behov utfgr en forhdndsoppvarming i omtrent
5 minutter.

» Temperaturlys slas pa.

Sla av grillen
1. Vri funksjonsknotten til Av-stillingen (topp).

Mat som ikke egner seg til grilling
medferer brannfare. Grill kun mat som
egner seg for intensiv grillvarme.

Ikke plasser maten for langt bak i
grillen. Dette er det varmeste omradet,

og fet mat kan ta fyr.

[ Mat ]  Stafivstiling | Anbefalt temperatur (°C) Grilltid {omtrent)

250/max

23/NO



[ vediikehold og stell

Generell informasjon

Levetiden pa produktet blir lengre og problemer som
oppstéar hyppig, reduseres hvis det rengjares ved
regelmessige intervaller.

FARE:
Koble produktet fra stremforsyningen far start
av vedlikehold og rengjgring.

Det er fare for elektrisk sjokk!

La produktet kjgles ned fgr rengjering.
arme overflater kan forarsake forbrenninger!

e Rengjer produktet grundig etter hver gangs bruk.
P& denne méten er det lettere & fierne kokerester,
og dermed unngés det at de brenner fast neste
gang produktet brukes.

e Ingen spesielle rengjeringsmidler er ngdvendige
for & rengjere produktet. Bruk varmt vann med
flytende vaskemiddel, en myk klut eller svamp til
a rengjare produktet og terke det med en tarr
Klut.

e  Sikre alltid at overfladig veeske terkes godt av
etter rengjering og at alt sel terkes opp
umiddelbart.

e |kke bruk rengjgringsmidler som inneholder syre
eller Klorid til & rengjgre overflatene i rustfritt stal
eller inox, samt handtaket. Bruk en myk klut med
et flytende rengjaringsmiddel (ikke skurende) til &
terke rent pa disse delene, pass pa a torke i én
retning.

Overflaten kan skades av rengjgringsmidler
eller rengjeringsmaterialer.
Ikke bruk aggressive rengjgringsmidler,

‘ FARE:

rengjeringspulver/kremer eller skarpe
gjenstander under rengjgring.

lkke bruk damprengjgringsmaskiner til &
rengjore apparatet, da dette kan fare fil

elektrisk stat.

Rengjgring av kontrollpanel
Rengjer kontrollpanelet og bryterne med en vét klut, og
tork s de blir terre.

@Hvis produktet ditt er utstyrt med
knapper/brytere, ma du ikke fierne
kontrollbryterne for & rengjare kontrollpanelet.
Kontrollpanelet kan skades!
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Rengjgre ovnen

Rengjare sideveggen

(Denne funksjonen er valgfri. Den finnes kanskje

ikke pa produktet ditt.)

1. Fjern frontdelen av sidestgtten ved & trekke det i
motsatt retning av sideveggen.

2. Fern sidestativet helt ved & trekke det mot deg.

g9
(Denne funksjonen er valgfri. Den finnes kanskje
ikke pa produktet ditt.)
Produktets indre sidevegger (A) og/eller bakvegg (B)
kan vare belagt med katalytisk emalje. Katalytiske
vegger har en matt, lys farge og porgs overflate. De
katalytiske veggene i ovnen ma ikke rengjares. Den
porgse overflaten pé de katalytiske veggene rengjares
automatisk ved at de absorberer og omformer

gjaring

Sikrer enkel rengjering ved at smusset (om det ikke
har gétt for lang tid) mykes opp av dampen som
dannes i ovnen og av vanndrapene som kondenseres
pé de indre overflatene i ovnen.
1. Fjern alt tilbeher fra ovnen.
2. Hell 500 ml vann opp i ovnshrettet, og sett brettet

pé niva 2 i ovnen.



...

_

3. Still ovnen til enkel damprengjering-modus, og la
den gé pa 100 °C i 25 minutter.

4. Apne daren og terk av overflatene inne i ovnen
med en fuktig svamp eller klut.

5. Bruk varmt vann med flytende vaskemiddel, en
myk Klut eller svamp til & fierne gjenstridig smuss,
0g terk med en torr klut.

Rengjer ovnsdaren

For & rengjare ovnsderen bruk varmt vann med

flytende vaskemiddel, en myk klut eller svamp til &

rengjere produktet og terke det med en tgrr klut.

Ikke bruk aggressive skurende
rengjeringsmidler eller skraper for a rengjere
ovnsdgren. De kan ripe opp overflaten og
gdelegge glasset.

Fjerne ovnsdgren
1. Apne front deren (1).
2. Apne klemmene ved hengselhuset (2) pa hayre og
venstre side av frontdaren ved & trykke dem ned
slik som vist pé figuren.

1 2 3
1 Frontdgr

2 Hengsel

3 Ovn

3. Flytt frontdgren til halvveis.
4. Fjern frontdgren ved & trekke den oppover for &
frigjgre den fra heyre og venstre hengsler.

rinnene som utfgres under
fierningsprosessen skal utfgres i motsatt
rekkefelge for & installere deren. Ikke glem a

lukke klemmene ved hengselhuset ved
remontering av dgren.

Fjerne dgrens indre glass

(Denne funksjonen er valgfri. Den finnes kanskje
ikke pa produktet ditt.)

Det indre glasspanelet pa ovnsdaren kan fiernes for
rengjering.

Opne ovnsdgren.

1 Ramme

2 Plastdel

Trekk mot deg og ta av plastdelen som er installert p&
gvre del av frontdgren.
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4 123
1 Innerste glasspanel
2 Indre glasspanel
3 Yire glasspanel

~

Plastglasspaneldpning - nedre

Slik som illustrert pa figuren, lgft det innerste
glasspanelet (1) litt i retning av A og trekk det ut i
retning av B.

Gjenta den samme prosedyren for & fierne det indre
glasspanelet (2).

Det farste trinnet for & sette sammen daren igjen er &
reinstallere det indre glasspanelet (2).

Slik som illustrert pa figuren, plasser det avfasede
hjgrnet pé& glasspanelet slik at det vil veere i det

avfasede hjgrnet av plastépningen.
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Det indre glasspanelet (2) méa installeres i plastapningen i
naerheten av det innerste glasspanelet (1).

Ved installering av det innerste glasspanelet (1), se til at den
trykte siden pa panelet vender mot det indre glasspanelet.
Det er viktig & plassere det nedre hjgrmet pé det indre
glasspanelet inn i den nedre plastapningen.

Skyv plastdelen mot rammen inntil du hgrer et "klikk".

Utskifting av ovnspzren

FARE:

Fer du skifter ut ovnspaeren, pass pa at
produktet er frakoblet strgmkilden og nedkjglt
for & unnga risikoen for elektrisk stat.

Varme overflater kan forarsake forbrenninger!

Ovnslampen er en spesiell elektrisk lyspaere
som kan tale opp til 300 °C. Se Tekniske
spesifikasjoner, side 11 for detaljer.
vnspaerene kan fas fra den autoriserte
serviceagenten.

Posisjonen pa lampen kan variere fra figuren.

Lampen som brukes i dette apparatet er ikke
egnet til belysning av rom i husholdningen.
Formalet med denne lampen er & hjelpe
brukeren til @ kunne se maten.

Lampene som brukes i dette apparatet skal
kunne tale ekstreme fysiske tilstander slik som
temperaturer pa over 50 °C.

Hvis ovnen din er utstyrt med en rund pere:
1. Koble produktet fra stramforsyningen.
2. Drei glassdekselet mot klokken for & fierne det.

CHCICHCIN

p p g
du den ut ved & dreie den som vist og bytter den
ut. Hvis den er av type (B), trekker du i den og tar
den ut som vist i fig

4. Sett pé plass glassdekselet.



Feilsoking

rmes opp, kan de utvide seg og lage stay. >>> Dette er ingen feil.

Produktet virker ikke.

e Strgmsikringen er defekt eller har blitt utlest. >>> Kontroller sikringene i sikringsboksen. Ved behov,
Skift ut eller tilbakestill dem.

e Produktet er ikke tilkoplet (det jordede) stramuttaket. >>> Kontroller kontakttilkoplingen.

e Ovnslampen er defekt. >>> Skift ut ovnsparen.
e Strgmmen er frakoblet. >>> Kontroller om det finnes strem. Kontroller sikringene i sikringsboksen.
Ved behov, skift ut eller tilbakestill sikringene.

e Erkanskje ikke stilt til en bestemt tilberedningsfunksjon og/eller temperatur. >>> Still ovnen til en
bestemt tilberedningsfunksjon og/eller temperatur.

e Pamodeller som er utstyrt med en timer, er ikke timeren justert. >>> Juster tiden.
(P& produkter med mikrobglgeovn kontrollerer timeren kun mikrobglgeovnen.)

e Strgmmen er frakoblet. >>> Kontroller om det finnes strem. Kontroller sikringene i sikringsboksen.

e Fttidligere strambrudd har forekommet. >>> Juster tiden/sla av og deretter pa produktet,
E Forhgr deg med den autoriserte serviceagenten eller forhandleren der du har kjgpt produktet hvis du ikke kan

ordne problemet selv om du har gjennomfgrt instruksjonene i dette avsnittet. Gjgr aldri forsgk pa & reparere et
defekt produkt selv.
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