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Please read this user manual first!

Dear Customer,

Thank you for purchasing this Beko product. We hope that you get the best results from your product which has been
manufactured with high quality and state-of-the-art technology. Therefore, please read this entire user manual and
all other accompanying documents carefully before using the product and keep it as a reference for future use. If you
handover the product to someone else, give the user manual as well. Follow all warnings and information in the user
manual.

Remember that this user manual is also applicable for several other models. Differences between models will be
identified in the manual.

Explanation of symbols

Throughout this user manual the following symbols are used:

Important information or useful hints
about usage.

Warning of hazardous situations with
regard to life and property.

Warning of electric shock.
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fj Warning of risk of fire.

Warning of hot surfaces.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Siitliice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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This product was manufactured using the latest technology in environmentally friendly conditions.
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H Important instructions and warnings for safety and

environment

This section contains safety
instructions that will help protect from
risk of personal injury or property
damage. Failure to follow these
instructions shall void any warranty.
General safety

e This appliance can be used by
children aged from 8 years and
above and persons with reduced
physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience
and knowledge if they have been
given supervision or instruction
concerning use of the appliance
in a safe way and understand the
hazards involved.

Children shall not play with the
appliance. Cleaning and user

maintenance shall not be made
by children without supervision.

e The appliance is not to be used
by persons (including children)
with reduced physical, sensory or
mental capabilities, or lack of
experience and knowledge,
unless they have been given
supervision or instruction.
Children should be supervised
and ensure they do not play with
the appliance

e |f the product is handed over to
someone else for personal use or
second-hand use purposes, the
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user manual, product labels and
other relevant documents and
parts should be also given.
Installation and repair procedures
must always be performed by
Authorised Service Agents. The
manufacturer shall not be held
responsible for damages arising
from procedures carried out by
unauthorised persons which may
also void the warranty. Before
installation, read the instructions
carefully.

Do not operate the product if it is
defective or has any visible
damage.

Ensure that the product function
knobs are switched off after every
use.

Electrical safety

If the product has a failure, it
should not be operated unless it
is repaired by an Authorised
Service Agent. There is the risk of
electric shock!

Only connect the product to a
grounded outlet/line with the
voltage and protection as
specified in the “Technical
specifications”. Have the
grounding installation made by a
qualified electrician while using
the product with or without a



transformer. Our company shalll
not be liable for any problems
arising due to the product not
being earthed in accordance with
the local regulations.

Never wash the product by
spreading or pouring water onto it!
There is the risk of electric shock!
Never touch the plug with wet
hands! Never unplug by pulling on
the cable, always pull out by
holding the plug.

The product must be
disconnected during installation,
maintenance, cleaning and
repairing procedures.

If the power connection cable for
the product is damaged, it must
be replaced by the manufacturer,
its service agent or similarly
qualified persons in order to avoid
a hazard.

The appliance must be installed
so that it can be completely
disconnected from the mains
supply. The separation must be
provided by a switch built into the
fixed electrical installation,
according to construction
regulations.

Rear surface of the oven gets hot
when it is in use. Make sure that
the electrical connection does not
contact the rear surface;
otherwise, connections can get
damaged.

Do not trap the mains cable
between the oven door and frame
and do not route it over hot
surfaces. Otherwise, cable
insulation may melt and cause
fire as a result of short circuit.
Any work on electrical equipment
and systems should only be
carried out by authorised and
qualified persons.

In case of any damage, switch off
the product and disconnect it
from the mains. To do this, turn
off the fuse at home.

Make sure that fuse rating is
compatible with the product.

Product safety

WARNING: The appliance and its
accessible parts become hot
during use. Care should be taken
to avoid touching heating
elements. Children less than 8
years of age shall be kept away
unless continuously supervised.
Never use the product when your
judgment or coordination is
impaired by the use of alcohol
and/or drugs.

Be careful when using alcoholic
drinks in your dishes. Alcohol
evaporates at high temperatures
and may cause fire since it can
ignite when it comes into contact
with hot surfaces.

Food Poisoning Hazard: Do not let
food sit in oven for more than 1
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hour before or after cooking.
Doing so can result in food
poisoning or sickness.

Do not place any flammable
materials close to the product as
the sides may become hot during
use.

During use the appliances
becomes hot. Care should be
taken to avoid touching heating
elements inside the oven.

Keep all ventilation slots clear of
obstructions.

Do not heat closed tins and glass
jars in the oven. The pressure
that would build-up in the tin/jar
may cause it to burst.

Do not place baking trays, dishes
or aluminium foil directly onto the
bottom of the oven. The heat
accumulation might damage the
bottom of the oven.

Do not use harsh abrasive
cleaners or sharp metal scrapers
to clean the oven door glass since
they can scratch the surface,
which may result in shattering of
the glass.

Do not use steam cleaners to
clean the appliance as this may
cause an electric shock.

(Varies depending on the product
model.)

Placing the wire shelf and tray
onto the wire racks properly

It is important to place the wire
shelf and/or tray onto the rack
properly. Slide the wire shelf or
tray between 2 rails and make
sure that it is balanced before
placing food on it (Please see the

Do not use

door glass removed or cracked.
Always use heat resistant oven
gloves when putting in or
removing dishes into/from the hot
oven.

Place the baking paper into the
cooking pot or on to the oven
accessory (tray, wire grill etc)
together with the food and then
insert all into the preheated oven.



Remove the excess parts of the
baking paper overflowing from the
accessory or the pot in order to
prevent the risk of touching the
oven’s heating elements. Never
use the baking paper in an
operating temperature higher
than the indicated value for the
baking paper. Do not place the
baking paper directly on the base
of the oven.

WARNING: Ensure that power
cord of the appliance is
unplugged or circuit breaker is
switched off before replacing the
lamp to avoid the possibility of
electric shock.

The appliance must not be
installed behind a decorative door
in order to avoid overheating.

Prevention against possible fire risk!

Ensure all electrical connections
are secure and tight to prevent
risk of arcing.

Do not use damaged cables or
extension cables.

Ensure liquid or moisture is not
accessible to the electrical
connection point.

Intended use

This product is designed for
domestic use. Commercial use will
void the guarantee.

CAUTION: This appliance is for
cooking purposes only. It must not
be used for other purposes, for
example room heating.

This product should not be used for
warming the plates under the grill,
drying towels, dish cloths etc. by
hanging them on the oven door
handles. This product should also
not be used for room heating
purposes.

The manufacturer shall not be
liable for any damage caused by
improper use or handling errors.
The oven can be used for
defrosting, baking, roasting and
grilling food.

Safety for children

WARNING: Accessible parts may
become hot during use. Young
children should be kept away.

The packaging materials will be
dangerous for children. Keep the
packaging materials away from
children. Please dispose of all parts
of the packaging according to
environmental standards.

Electrical products are dangerous
to children. Keep children away
from the product when it is
operating and do not allow them to
play with the product.

Do not place any items above the
appliance that children may reach
for.

When the door is open, do not
load any heavy object on it and do
not allow children to sit on it. It
may overturn or door hinges may
get damaged.
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Disposing of the old product
Compliance with the WEEE Directive and
Disposing of the Waste Product:

This product complies with EU WEEE Directive
(2012/19/EU). This product bears a classification
symbol for waste electrical and electronic equipment
(WEEE).

This product has been manufactured with high quality
parts and materials which can be reused and are
suitable for recycling. Do not dispose of the waste
product with normal domestic and other wastes at the
end of its service life. Take it to the collection center

for the recycling of electrical and electronic equipment.

Please consult your local authorities to learn about
these collection centers.
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Compliance with RoHS Directive:

The product you have purchased complies with EU
RoHS Directive (2011/65/EU). It does not contain
harmful and prohibited materials specified in the
Directive.

Package information

e Packaging materials of the product are
manufactured from recyclable materials in
accordance with our National Environment
Regulations. Do not dispose of the packaging
materials together with the domestic or other
wastes. Take them to the packaging material
collection points designated by the local
authorities.



P General information

Overview

1 Control panel 6 Fan motor (behind steel plate)
2 Wire shelf 7 Lamp
3 Tray 8 Top heating element
4 Handle 9 Shelf positions
5 Door
1 4 5 6
| — |
® S HEEE | BHER >l
HAaocad ! a4l
P v A~ | & | °C
| | I | |
| | 1 i i
12 11 10 9 8 7
1 ON/OFF key 7 Temperature setting key
2 Function display 8 Booster symbol (rapid pre-heating)
3 Current time indicator field 9 Plus key
4 Oven Inner Temperature symbol 10 Minus key
5 Temperature indicator field 11 Adjustment key
6 Start/stop cooking key 12 Return Key to function display
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Package contents

ccessories supplied can vary depending on
he product model. Not every accessory
described in the user manual may exist on
your product.

—y

User manual
2. Standard tray
Used for pastries, frozen foods and big roasts.

3. Deep tray
Used for pastries, large roasts, juicy dishes, and
for collecting the fat while grilling.

Placing the wire shelf and tray onto the
telescopic racks properly

(This feature is optional. It may not exist on
your product.)

Telescopic racks allow you to install and remove
the trays and wire shelf easily.

When using the tray and wire shelf with
telescopic racks, make sure that the pins at the
rear section of the telescopic rack stands against
the edges of the wire shelf and fray.

4. Wire grill
Used for roasting and for placing the food to be
baked, roasted or cooked in casserole dishes to
the desired rack.
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Technical specifications
el ] 0

Installation dimensions helght / width / depth

Main oven

Inner famp

Grill power consumption
Basics: Information on the energy label of electrical ovens is glven in accordance with the EN 60350-1 / IEC
60350-1 standard. Those values are determined under standard load with bottom-top heater or fan assisted
heating (if any) functions.
Energy efficiency class is determined in accordance with the following prioritization depending on whether
the relevant functions exist on the product or not. 1-Cooking with eco-fan, 2- Turbo slow cooking, 3- Turbo
cooking, 4- Fan assisted bottom/top heating, 5-Top and bottom heating.

** See. Installation, page 12.

echnical specifications may be changed alues stated on the product labels or in the

ithout prior notice to improve the quality of ocumentation accompanying it are obtained
he product. in laboratory conditions in accordance with

- — - relevant standards. Depending on operational
Figures in this manual are schematic and may and environmental conditions of the product,
not exactly match your product. these values may vary.
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E Installation

Product must be installed by a qualified person in
accordance with the regulations in force. The
manufacturer shall not be held responsible for
damages arising from procedures carried out by
unauthorized persons which may also void the
warranty.

Preparation of location and electrical
installation for the product is under customer’s
responsibility.

DANGER:
The product must be installed in accordance
ith all local electrical regulations.

DANGER:

Prior to installation, visually check if the
product has any defects on it. If so, do not
have it installed.

Damaged products cause risks for your safety.

Before installation

The appliances must not be installed behind a
decorative door in order to avoid overheating.

The appliance is intended for installation in
commercially available kitchen cabinets. A safety
distance must be left between the appliance and the

kitchen walls and furniture. See figure (values in mm).
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e Surfaces, synthetic laminates and adhesives
used must be heat resistant (100 °C minimum).

e Kitchen cabinets must be set level and fixed.

e [fthere is a drawer beneath the oven, a shelf
must be installed in order to separate from the
oven and drawer.

e Carry the appliance with at least two persons.

e Hold the oven from the slots for handling on both
sides to move it.

e Before installing the product, remove all
materials and documents inside.

e Kitchen furniture must be in compliance with the
dimensions given in the figure below. At the rear
section of the kitchen furniture, an opening must
be cut out with the dimensions given in the figure
below to ensure sufficient ventilation.

Do not install the appliance next to
refrigerators or freezers. The heat emitted by
he appliance will lead to an increased energy
consumption of cooling appliances.

he door and/or handle must not be used for
lifting or moving the appliance.




*

min.

Installation and connection
e The product must be installed in accordance with
all local gas and electrical regulations.
Electrical connection
Connect the product to a grounded outlet/line
protected by a miniature circuit breaker of suitable
capacity as stated in the "Technical specifications"
table. Have the grounding installation made by a
qualified electrician while using the product with or
without a transformer. Our company shall not be liable
for any damages that will arise due to using the
product without a grounding installation in accordance
with the local regulations.

L

550

DANGER:

The product must be connected to the mains

supply only by an authorised and qualified

person. The product's warranty period starts

only after correct installation.

Manufacturer shall not be held responsible for

damages arising from procedures carried
by unauthorised persons.

out
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DANGER:

rapped or come into contact with hot parts of
the product.

A damaged power cable must be replaced by
a qualified electrician. Otherwise, there is risk
of electric shock, short circuit or fire!

B

The power cable must not be clamped, bent or

e Connection must comply with national
regulations.

e The mains supply data must correspond to the
data specified on the type label of the product.
Open the front door to see the type label.

e Power cable of your product must comply with

the values in "Technical specifications” table.

DANGER:

Before starting any work on the electrical
installation, disconnect the product from the
mains supply.

There is the risk of electric shock!

B

Power cable plug must be within easy reach
after installation (do not route it above the
hob).

\While performing the wiring, you must apply
with the national/local electrical regulations
and must use the appropriate socket
outlet/line and plug for oven. In case of the
product's power limits are out of current
carrying capability of plug and socket
outlet/line, the product must be connected
through fixed electrical installation directly
without using plug and socket outlet/line.

Q|

Plug the power cable into the socket.
Installing the product

1. Slide the oven into the cabinet, align and secure it

while making sure that the power cable is not
broken and/or trapped.

Secure the oven with 2 screws as illustrated.
After the installation, make sure that the screws are
sufficiently tightened and the oven does not move.

Oven may tip over during use if it is not installed as per
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the instructions and if the screws are not sufficiently
tightened.

For products with cooling fan (This may not
exist on your product.)

1
2
3

Cooling fan
Control panel
Door

The built-in cooling fan cools both the built-in cabinet
and the front of the product.

Cooling fan continues to operate for about 20-
30 minutes after the oven is switched off.

If you have cooked by programming the timer
of the aven, cooling fan will also be switched
off at the end of the cooking time together with
all functions.

Final check

1.

Operate the product.

2. Check the functions.
Future Transportation

Keep the product's original carton and transport
the product in it. Follow the instructions on the
carton. If you do not have the original carton,
pack the product in bubble wrap or thick
cardboard and tape it securely.

To prevent the wire grill and tray inside the oven
from damaging the oven door, place a strip of
cardboard onto the inside of the oven door that
lines up with the position of the frays. Tape the
oven door to the side walls.

Do not use the door or handle to lift or move the
product.

Do not place any objects onto the product and
move it in upright position.

Check the general appearance of your product
or any damages that might have occurred
uring transportation.




ﬂ Preparation

Tips for saving energy

The following information will help you to use your

appliance in an ecological way, and to save energy:

e Use dark coloured or enamel coated cookware in
the oven since the heat transmission will be
better.

e While cooking your dishes, perform a preheating
operation if it is advised in the user manual or
cooking instructions.

Initial use
Time setting

e Do not open the door of the oven frequently
during cooking.

e Try to cook more than one dish in the oven at the
same time whenever possible. You can cook by
placing two cooking vessels onto the wire shelf.

e (Cook more than one dish one after another. The
oven will already be hot.

e You can save energy by switching off your oven a
few minutes before the end of the cooking time.
Do not open the oven door.

e Defrost frozen dishes before cooking them.

6
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ON/QFF key

Function display

Current time indicator field

Oven Inner Temperature symbol

Temperature indicator field

Start/stop cooking key

Temperature setting key

Booster symbol (rapid pre-heating)

Plus key

10 Minus key

11 Adjustment key

12 Return Key to function display

1. Atthe initial operation of the oven () symbol
lights up, touch ./~ keys to set the hour.

2. Confirm the setting by touching & symbol and

wait for 4 seconds without touching any keys to

confirm.

If the current time is not set, time indicator will
start increasing/moving up from 12:00. (&
symbol will be activated to indicate that the
current time has not been set. It will disappear
as soon as the time is set.
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First cleaning of the appliance

The surface might get damaged by some
etergents or cleaning materials.

Do not use aggressive detergents, cleaning

powders/creams or any sharp objects during

cleaning.

Do not use harsh abrasive cleaners or sharp

metal scrapers to clean the oven door glass

since they can scratch the surface, which may

result in shattering of the glass.

1. Remove all packaging materials.
2. Wipe the surfaces of the appliance with a damp
cloth or sponge and dry with a cloth.
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Initial heating

Heat up the product for about 30 minutes and then
switch it off. Thus, any production residues or layers
will be burnt off and removed.

WARNING
Hot surfaces cause burns!
Product may be hot when it is in use. Never
touch the hot burners, inner sections of the
oven, heaters and etc. Keep children away.
Always use heat resistant oven gloves when
putting in or removing dishes into/from the hot
oven.
Electric oven
1. Take all baking trays and the wire grill out of the
oven.
2. Close the oven door.
3. Select Static position.
4. Select the highest grill power; See How fo operate
the electric oven, page 17.
5. Operate the oven for about 30 minutes.
6. Tumn off your oven; See How to operate the
electric oven, page 17
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Grill oven

1. Take all baking trays and the wire grill out of the
oven.

2. Close the oven door.

3. Select the highest grill power; see How fo operate

the grill, page 26.

Operate the grill about 15 minutes.

Turn off your grill; see How to operate the grill,

page 26

moke and smell may emit for a couple of
hours during the initial operation. This is quite
normal. Ensure that the room is well ventilated
to remove the smoke and smell. Avoid directly
inhaling the smoke and the smell that emits.

o~




E How to operate the oven

General information on baking, roasting
and grilling

WARNING

Hot surfaces cause burns!

Product may be hot when it is in use. Never
touch the hot burners, inner sections of the
oven, heaters and etc. Keep children away.
Always use heat resistant oven gloves when
putting in or removing dishes into/from the hot
oven.

DANGER:
Be careful when opening the oven door as
'steam may escape.

Exiting steam can scald your hands, face
and/or eyes.

Tips for baking

e Use non-sticky coated appropriate metal plates
or aluminum vessels or heat-resistant silicone
moulds.

e Make best use of the space on the rack.

e Place the baking mould in the middle of the shelf.

e Select the correct rack position before turning
the oven or grill on. Do not change the rack
position when the oven is hot.

e Keep the oven door closed.

Tips for roasting

e Treating whole chicken, turkey and large piece of
meat with dressings such as lemon juice and
black pepper before cooking will increase the
cooking performance.

e |ttakes about 15 to 30 minutes longer to roast
meat with bones when compared to roasting the
same size of meat without bones.

e Each centimeter of meat thickness requires
approximately 4 to 5 minutes of cooking time.

e |et meat restin the oven for about 10 minutes
after the cooking time is over. The juice is better
distributed all over the roast and does not run out
when the meat is cut.

e Fish should be placed on the middle or lower
rack in a heat-resistant plate.

Tips for grilling

When meat, fish and poultry are grilled, they quickly

get brown, have a nice crust and do not get dry. Flat

pieces, meat skewers and sausages are particularly
suited for grilling as are vegetables with high water
content such as tomatoes and onions.

e Distribute the pieces to be grilled on the wire
shelf or in the baking tray with wire shelf in such

a way that the space covered does not exceed
the size of the heater.

e Slide the wire shelf or baking tray with grill into
the desired level in the oven. If you are grilling on
the wire shelf, slide the baking tray to the lower
rack to collect fats. Add some water in the fray
for easy cleaning.

Foods that are not suitable for grilling
carry the risk of fire. Only grill food
which is suitable for intensive grilling
heat.

Do not place the food too far in the
back of the grill. This is the hottest
area and fatty food may catch fire.

How to operate the electric oven
Switching off the electric oven

Rack positions (For models with wire shelf)

It is important to place the wire shelf onto the side rack
correctly. Wire shelf must be inserted between the
side racks as illustrated in the figure.

Do not let the wire shelf stand against the rear wall of
the oven. Slide your wire shelf to the front section of
the rack and settle it with the help of the door in order
to obtain a good grill performance.

(Varies depending on the product model.)

Operating modes

The order of operating modes shown here may be
different from the arrangement on your product.
1. Top and bottom heating

Food is heated simultaneously from the top and
bottom. For example, it is suitable for cakes,
pastries, or cakes and casseroles in baking
moulds. Cook with one tray only.

Suitable rack position will be displayed on screen.
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Fan supported bottom/top heating

Hot air heated by the bottom and top heaters is
evenly distributed throughout the oven rapidly by
means of the fan. Cook with one tray.

Surf function

Hot air heated by the fan assisted heater is
evenly distributed throughout the oven rapidly by
means of the fan. It is suitable for cooking your
meals in different rack levels and preheating is
not required in most cases. Suitable for cooking
with multi trays.

"3D" function

Top heating, bottom heating and fan assisted
heating are in operation. Food is cooked evenly
and quickly all around. Cook with one tray only.
Pizza function

The bottom heating and fan assisted heating are
in operation. Suitable for baking pizza.
Full grill+Fan

Hot air heated by the full grill is distributed very
fast in the oven by means of the fan. It is suitable
for grilling large amount of meat.
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10.

e Put big or medium-sized portions in correct
rack position under the grill heater for
grilling.

Turn the food after half of the grilling time.

Full grill

Large grill at the ceiling of the oven is in
operation. It is suitable for grilling large amount
of meat.

e Put big or medium-sized portions in correct
rack position under the grill heater for
grilling.

e Turn the food after half of the grilling time.

Grill

Small grill at the ceiling of the oven is in

operation. Suitable for grilling and gratin dishes.

e Put small or medium-sized portions in
correct shelf position under the grill heater
for grilling.

e Turn the food after half of the grilling time.

Eco Fan Heatin

To save power, you can use this function instead
of the cooking operations that you would perform
by using Fan Heating at 160-220°C temperature
range. But, the cooking time will increase a little
bit.

Cooking times related to this function are
indicated in 'Eco Fan Heating' table.

Bottom heatin



11.

12.

Only bottom heating is in operation. It is suitable
for pizza and for subsequent browning of food
from the bottom.

Keep warm

Used for keeping food at a temperature ready for
serving for a long period of time.
Operating with fan

13.

The oven is not heated. Only the fan (in the rear
wall) is in operation. Suitable for thawing frozen
granular food slowly at room temperature and
cooling down the cooked food.

Easy steam cleaning

(This feature is optional. It may not exist on
your product.

This function enables the dirt (having waited not
for too long) in the oven to get soft and be
cleaned easily. Please see "Cleaning - easy
steam cleaning" section for easy steam cleaning.

1 4 5 6
| S
0 i N
T
I
s 4 O)
P 4 ] °C
| | |
| i i
12 8 7
1 ON/QFF key = : Booster symbol (rapid pre-heating)
2 Function display : Meat Probe symbol
3 Current time indicator field | : Cooking pause symbol
4 Oven Inner Temperature symbol : Cooking starting symbol
5 Temperature indicator field Function table:
;3 ?tee;nnésetgiuigosg?nge&' &y Function table indicates the functions that can be used
8 Booster symbol (rapid pre-heating) in the oven and their respective maximum and
9 Plus key minimum temperatures. Recommended temperature is
10 Minus key displayed when the function is selected.
11 Adjustment key
12 Return Key to function display
=] : Cooking Time symbol
-3 . End of Cooking Time symbol
P - Function number
. Alarm symbol
. Clock symbol

2ot

. Key lock symbol
. Open door symbol
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Shelf positions

Top heater

Grill heater

Boost heater

Boost fan

Keep warm

Bottom heater

Cleaning position
Operating with fan position
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Functions vary depending on the product
model!

©]

Function table
Top and botlon heating 40-280

Fan supported bottom/top 40-280
heating

Eulorl
Low gril

"3D" function
Pizza funchion
Fan assisted large grill

Eib b Heanng
Bottom heating
Warh keeping
*Temperature can be set up to 310°C in models with pyrolytic
self-cleaning function (pyrolysis)

| Functiontable |
| Topaudbotonbeating |
| SDfunction |
| Pemfncion, |
| Fanassisted largegril |
(e |
Powg |
| Eeoffestng |
| Bottomheating |
| Wemkeeony |

Maximum adjustable cooking time in modes
except warm keeping is limited with 6 hours
due to safety reasons. Program will be
cancelled in case of power failure. You must
reprogram the oven.

hile making any adjustment, related symbols
on the clock will flash.
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Current time cannot be set while the oven is
perating in any function, or if semi-automatic
r full automatic programming is made on the

oven.

Even if the oven is off, oven lamp lights up
hen the oven door is opened.

How to operate the oven

1. Touch the @ key for approx. 2 seconds to open
the oven.

» First operating function appears on display after the

oven turns on. When the display is in this mode,

cooking time, the end of cooking time and Booster

(quick heating) function can be set.

Oven will switch off automatically within 20
econds if no oven setting is made on this
creen.

Manual cooking by selecting temperature and
operating function

You can do cooking by selecting temperature and
operating function specific to your meal, manually
controlling without setting the cooking duration.

1. First operating function appears on display after

touching \./ button to open the oven.
2. Select the operating function by touching the A~
N keys.

3. If you desire to change the temperature that is

recommended for operating fuonction, enable the
. temperature field by touching C button.

» C symbol flashes.

4. Set the desired temperature touching A/~
keys. .

5. Confirm the temperature setting by touching C
key.

6. Put your dish into the oven.

7. Touch } ” key to start cooking if temperature and

operating function are appropriate. ’ symbol
appears on display.
» Your oven will readily start operating in the selected
function and will increase the inner temperature to the
set temperature. Each grades of the inner temperature
symbol will be lit as inner temperature reaches to the
set temperature. Additional active heaters and
recommended tray position appear in the Function
display.
8. The oven does not turn off automatically due to
the manual cooking without setting the cooking

time. You can finish cooking by touching } ” key
once again.



» The oven finishes the cooking and " symbol appears

on display.

9. Touch the @ button for approx. 2 seconds to
close the oven.

Cooking by setting the cooking time;

You can ensure that the oven turns off by selecting

temperature and operating function specific to your

meal and setting the cooking time, manually

controlling without setting the cooking duration.

1. First operating function appears on display after

touching \.L/ button to open the oven.

2. Select the operating function by touching the A
N keys.

3. If you desire to change the temperature that is
recommended for operating fuonction, enable the

. temperature field by touching C button.

» C symbol flashes.

4. Set the desired temperature touching A/~
keys. .

5. Confirm the temperature setting by touching C
key.

6. Touch & until 1 symbol appears on display for
cooking time.

7. Set the cooking time by touching A/~ keys
and confirm the setting by touching ® key.

» Once the Cooking Time is set, (el symbol will

appear on display continuously.

8. Put your dish into the oven.

9. Touch key to start cooking if temperature,
operating function and cooking time are

appropriate. " symbol appears on display.
» The oven will be heated up to the set temperature
and will maintain this temperature until the end of the
cooking time you selected.
» Your oven will readily start operating in the selected
function and will increase the inner temperature to the
set temperature. It maintains this temperature until the
end of the set cooking time. Each grades of the inner
temperature symbol will be lit as inner temperature
reaches to the set temperature. Additional active
heaters and recommended tray position appear in the
Function display.
10. After the cooking process is completed, "End"
appears on the display and the alarm sounds.
11. Touch any key to silence the alarm.
» Alarm stops and the oven finishes operating
automatically.

Setting the the end of cooking time to a later
time;

You can ensure that the oven runs and turns off
automatically by setting temperature and operating
function specific to your meal, the cooking time and
end of cooking to a later time, manually controlling
without setting the cooking duration.

1. First operating function appears on display after

touching \./ button to open the oven.
2. Select the operating function by touching the A\
I~ keys.

3. If you desire to change the temperature that is

recommended for operating fuonction, enable the
. temperature field by touching C button.

» C symbol flashes.

4. Set the desired temperature touching A/~
keys.

5. Confirm the temperature setting by touching T
key.

6. Touch ® until 1 symbol appears on display for
cooking time.

7. Set the cooking time by touching AV~ keys
and confirm the setting by touching ® key.

» Once the Cooking Time is set, g symbol will

appear on display continuously.

8. Touch ® until = symbol appears on display for
the end of cooking time.

9. Set the cooking time by touching v/~ buttons
and confirm the setting by touching & key.

» Once the the end of cooking time is set, =/ symbol

will appear on display continuously.

10. Put your dish into the oven.

11. Touch ’ ” key to start cooking if temperature,
operating function, cooking time and the end of

cooking time are appropriate. # symbol appears

on display.
» Oven timer automatically calculates the startup time
for cooking by deducting the cooking time from the
end of cooking time you have set. Selected operation
mode is activated when the startup time of cooking
has come and the oven is heated up to the set
temperature. It maintains this temperature until the
end of the set cooking time. Each grades of the inner
temperature symbol will be lit as inner temperature
reaches to the set temperature. Additional active
heaters and recommended tray position appear in the
Function display.
12. After the cooking process is completed, "End"

appears on the display and the alarm sounds.
13. Touch any key to silence the alarm.
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» Alarm stops and the oven finishes operating
automatically.

If you want to cancel only cooking time or
cooking time plus the end of cooking time after|

ou have set them, you need to reset the
cooking time.

Setting the booster (Quick Pre-heating)
Use Booster (Rapid Pre-heating) function to make the
oven reach the desired temperature faster.

Booster cannat be selected in defrosting, eco
an heating ,keeping warm and cleaning
positions. Booster settings will be cancelled in
case of power outage.

1. Touch =5 key after setting the temperature,
operating function, cooking time and the end of
cooking time.

» = symbol appears continuously and booster (rapid

pre-heating) setting is enabled.

» Booster symbol disappears as soon as the oven

reaches the desired temperature and oven resumes

operating in the function it was in before the Booster
function.

2. Touch the =8 key again in order to cancel booster
function.

» =B symbol disappears and booster (rapid pre-

heating) setting is disabled.

Switching off the electric oven

Touch @ key to switch off the oven.

Activating the keylock

You can prevent oven from being intervened with by

activating the key lock function.

1. Touch () until & symbol appears on display.

» "OFF" will appear on the display.

2. Press .~ to activate the key lock.

» Once the key lock is activated, "On" appears on the

display and the & symbol remains lit. Confirm by

touching ©.
Oven keys are not functional when the key lock
is activated. Key lock will not be cancelled in
case of power failure.

To deactivate the keylock,
1. Touch (> until & symbol appears on display.
» "0n" will appear on the display.
2. Disable the key lock by pressing the s key.
» "OFF" will appear once the key lock is deactivated.
Confirm by touching (5.
Oven keys are not functional when the Key

lock function is activated. Key lock settings will
not be cancelled in case of power outage.
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Setting the alarm clock

You can use the timer of the product for any warning
or reminder apart from the cooking program.

The alarm clock has no influence on the functions of
the oven. It is only used as a warning. For example,
this is useful when you want to turn food in the oven at
a certain point of time. Timer will give an audio
warning at the end of the set time.

1. Touch £ until & symbol appears on display.

Maximum alarm time can be 23 hours
and 59 minutes.

2. Set the alarm duration by using .~ / ~ keys.

» 0 symbol will remain lit and the alarm time will

appear on the display once the alarm time is set.

3. Atthe end of the alarm time, & symbol starts
flashing and the audio warning is heard.

Turning off the alarm

1. Audio wamning sounds for 2 minutes. To stop the
audio warning, just press any key.

» Audio warning will be silenced and current time will

be displayed.

Cancelling the alarm;

1. Touch® until £ symbol appears on display in
order to cancel the alarm.

2. Press and hold ~ key until "00:00" is displayed.

larm time will be displayed. If the alarm time
nd cooking time are set concurrently, shortest
ime will be displayed.

Changing the time of the day

1. Touch (2 key in short intervals until & symbol
appears on display.

Touch A\ /s keys 1o set the hour.

Confirm the setting by touching & symbol and
wait for 4 seconds without touching any keys to
confirm.

Current time settings are canceled in case of
power failure. It needs to be readjusted.
Current time can not be changed when any of
the oven functions is in use.

Adjusting the volume

1. While the oven is in Standby mode, touch () key
in short intervals until 'VOL" appears on display.

2. Press. A/~ keys to set one of LO, L1 or L2
tones.

3. Press (& key or wait for 4 seconds without
touching any keys to confirm the setting

Adjusting the Eco lamp setting

1. While the oven is in Standby mode, touch & key
in short intervals until 'LP" appears on display.

w




2. Press ./~ keys to set On or ECO option. Cooking times table

3. Press.® key or wait for 4 seconds W.ithOUt he timings in this chart are meant as a guide.
touching any keys to confirm the seting imings may vary due to temperature of food,
¢

4. When set to ON; while the oven door is open in hickness, type and your own preference of
Standby mode and during operation the lamp is ooking.

turned ON continuously. Baking and roastin
5. When set to ECO; while the oven door is open in g g
Standby mode and during operation the lamp is [i]1 st rack of the oven is the bottom rack.

turned ON and then turned OFF after 15 seconds
If any key is touched during operation ( excludlng

and=d keys) the lamp is turned ON and then tumed
OFF after 15 seconds.

Dish Cooking level Accessory to use Operating Rack position Temperature Cooking time
number mode (approx in

Cokes by S iy .!-

Cakes in mould Cake mold on wire @

grill*

Smal oo Standardtray* .’ .
Sardet b

T e
S-otandard g
3 Pastry tray*
5-Standard tray*
Spongs cake One favel Round sprngfor pan
with a diamister of 26
coonwie il
One level Round springform pan
with a diameter of 26
cm on wire grill**
2 levals 1-Roiind spilngionm
pan with 4 diameter of
2bcmionwite goll?
4-Bound sprinatarm
pan with o dismeter of
28 0m o0 past 1ra

3~Standardtr

3 Pastry tray
5-Standard tray*
Dy | O | st
TR
5-Standard tray*
3~Pastry ey
S:Standand tray
[Fpesly | Owlod | Sadadty | |7 |
3 Standard tay

3 levels 1-Deep tray*
3-Pastry tray*
5-Standard tr

Lasagna One level Glass/metal
rectangular pan on
wire grill**

| &

=l

v

35..45
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Beef steak Ong level Standard ey 25mn e
whole)/ Boast 2504max then
180 150
Leg of Lamb One level Standard tray* 25 min. 70..90
(casserole) 250/max then
190

One lsvsl Standard fray’ 25 min 6o 80
2hbimax then
100

Roasted One level Standard tray* 15 min. 60 ... 80
cmcken 182 250/max then
180 ... 190

Ong level Standard ey tamn 6080
250/max then
180 150

Turkey (5.5 kg) One level Standard tray” 25 min. 180 ... 210
250/max then
180... 190

Ore lovel Standard tray? 25 min 150 240
250/max then
180 190

L B

It Is suggested to perform preheating for all foods.
* These accessories may not supplied with the product.
** These accessories are not supplied with the product. They are commercially available accessories.

Cooking table for test meals

Meals in this cooking table are prepared according to
EN 60350-1 to make it easier for control institutes to
test the product

Dish Cooking level Accessory to use Operating Rack position Temperature Cooking time
number mode (approx. in
min.

Shotbead Dne Tovel Sodad iy .‘ .— ZG 3
_— e — —

3PaS‘WtfaY

3 levels 1-Standard tray* 25..35
3-Pastry tray*
5-Deep tray”
Sl [ Old | sesdler e s
—lm ——

3Sfandardtray

3 levels 1-Deep tray* 30 .45
3-Pastry tray*
5-Standard tray”

Spbage: Dng level Round sprngform pan 2535
cake With g diameter ot 2B em
o wirs gril
One level Round springform pan
with a diameter of 26 cm
on wire grill™*

2 leupls 1-Round spongform pan
with audiamieter of 26.cm
on wite ool
4-Round sprincform pan
with a dismister ol 26 o
on pasly ey
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Apple pie One level Round black metal dish
with a diameter of 20 cm
on wire grill**
One level Round black melal dish
With adiamelerol 20 o
o wire arib

l =

dish with a diameter of
It is suggested fo pertony preeating for all foodls:

20 cm on wire grill**
4-Round black metal
* These accassories may not supplisd with the product

dish with a diameter of
20 cm on pastry tray**

ﬁ
W
ﬁ

50... 60

** These acoessories are not supplicd with the prodiict They are commercially avallable accassotios

Eco Fan Heating

Do not change the cooking temperature after
cooking starts in Eco Fan Heating mode.

@

Dish Cooking level
number

Sl ek

Accessory to use

Standard ira

Do not open the door during cooking in the Ecol

Fan Heating mode.
Rack position Temperature Cooking time
°C) approx. in min.

2

@

| Cookes [ Onelvel | Soodedte | 2 L o908} 30 .35

* These aocessories may not supplisd with the product

Tips for baking cake

e |fthe cake is too dry, increase the temperature
by 10°C and decrease the cooking time.

e |[fthe cake is wet, use less liquid or lower the
temperature by 10°C.

e |fthe cake is too dark on top, place it on a lower
rack, lower the temperature and increase the
cooking time.

e |f cooked well on the inside but sticky on the
outside use less liquid, lower the temperature
and increase the cooking time.

Tips for baking pastry

e |fthe pastry is too dry, increase the temperature
by 10°C and decrease the cooking time.
Dampen the layers of dough with a sauce
composed of milk, oil, egg and yoghurt.

e |fthe pastry takes too long to bake, pay care that
the thickness of the pastry you have prepared
does not exceed the depth of the tray.

e |fthe upper side of the pastry gets browned, but
the lower part is not cooked, make sure that the
amount of sauce you have used for the pastry is
not too much at the bottom of the pastry. Try to
scatter the sauce equally between the dough
layers and on the top of pastry for an even
browning.

Cook the pastry in accordance with the mode
and temperature given in the cooking table. If
he bottom part is still not browned enough,

place it on one lower rack next time.

Tips for cooking vegetables

e |f the vegetable dish runs out of juice and gets
too dry, cook it in a pan with a lid instead of a
tray. Closed vessels will preserve the juice of the
dish.

e |favegetable dish does not get cooked, boil the
vegetables beforehand or prepare them like
canned food and put in the oven.

For the best cooking result (Fan assisted

heating/Fan heating/Surf function):

e You can cook foods made of dense dough such
as buns, cake in paper, cookies or biscuits
simultaneously in 1, 2 or 3 trays thanks to the
homogenous heat distribution ensured by this
function.

e You may cook wet dough foods such as apple
pie and tart in tray simultaneously in 2 trays.

e Cooking large amount of foods containing much
liquid or yeasted dough in a single tray will
improve the cooking result. More homogenous
cooking is obtained in large volume foods which
are rising as the hot air comes from the side
walls as well, which is a function not contained
in conventional ovens.

e Time and energy can be saved and perfect
cooking results can be obtained thanks to the
multi-tray cooking feature of this function.
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How to operate the grill

WARNING
Close oven door during grilling.
Hot surfaces may cause burns!

Switching on the grill
1. First operating function appears on display after
touching \./ button to open the oven.

2. Touch A/~ 1o select the desired grill function.

3. If you desire to change the temperature that is
recommended for operating fuonction, enable the

. temperature field by touching C button.

» C symbol flashes.

4. Set the desired temperature touching A/~
keys. .

5. Confirm the temperature setting by touching C
key.

6. Touch } ” key to start grilling if temperature and

operating function are appropriate. # symbol
appears on display.
» Your oven will readily start operating in the selected
function and will increase the inner temperature to the
Cooking times table for grilling
Grilling with electric grill

Wieg

set temperature. Each grades of the inner temperature

symbol will be lit as inner temperature reaches to the

set temperature. Additional active heaters and

recommended tray position appear in the Function

display.

7. You can finish grilling by touching ’ ” button
once again.

» The oven finishes grilling and " symbol appears on

display.

Switching off the grill

1. Touch the @ button for approx. 2 seconds to

close the oven.

Foods that are not suitable for grilling
carry the risk of fire. Only grill food
which is suitable for intensive grilling
heat.
Do not place the food too far in the
back of the grill. This is the hottest
area and fatty food may catch fire.

Recommended Cooking time
temperature (°C)*™* approx. in min,
. 3w

250 20, 25 min.

Sliced chicken
Wie il

“depending on thickness
*Preheat for 5 minutes
48 the grili temperalure of

Meals in this cooking table are prepared according to ‘

EN 60350-1 to make it easier for control institutes to
test the product

approx. in min.

Meathalls (beef) - Wire grill

Turn the food after 2/3 of the fotal urilling time.
is suggested to perform 5 minutes preheating for all food
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E Maintenance and care

General information

Service life of the product will extend and the
possibility of problems will decrease if the product is
cleaned at regular intervals.

DANGER:

Disconnect the product from mains supply
before starting maintenance and cleaning
works.

There is the risk of electric shock!

DANGER:
Allow the product to cool down before you
clean it.

Hot surfaces may cause burns!

e (lean the product thoroughly after each use. In
this way it will be possible to remove cooking
residues more easily, thus avoiding these from
burning the next time the appliance is used.

e No special cleaning agents are required for
cleaning the product. Use warm water with
washing liquid, a soft cloth or sponge to clean
the product and wipe it with a dry cloth.

e Always ensure any excess liquid is thoroughly
wiped off after cleaning and any spillage is
immediately wiped dry.

e Do not use cleaning agents that contain acid or
chloride to clean the stainless or inox surfaces
and the handle. Use a soft cloth with a liquid
detergent (not abrasive) to wipe those parts clean,
paying attention to sweep in one direction.

he surface might get damaged by some
detergents or cleaning materials.
Do not use aggressive detergents, cleaning
powders/creams or any sharp objects during
cleaning.
Do not use harsh abrasive cleaners or sharp
metal scrapers to clean the oven door glass
since they can scratch the surface, which may
result in shattering of the glass.

Do not use steam cleaners to clean the
appliance as this may cause an electric shock.

Cleaning the control panel
Clean the control panel and knobs with a damp cloth
and wipe them dry.

If your product is equipped with buttons/knobs
do not remove the control buttons/knobs to
clean the control panel.

Control panel may get damaged!

Cleaning the oven

To clean the side wall (Varies depending on the

product model.)

(This feature is optional. It may not exist on your

product.)

1. Remove the front section of the side rack by
pulling it in the opposite direction of the side wall.

2. Remove the side rack completely by pulling it

towards you.

(If your product is equipped with "Surf" function)
1. Remove pin (1) of the side rack by pulling it in the
direction of ith the side wall it i ted.

pulling it towards you.
3. Remove the side rack from the holes (2) on the
oven wall by pulling.

he number of holes behind the side wall
and the size of the wire rack may change
depending on the product model.

4. To clean the side rack and side wall, use warm
water with washing liquid, a soft cloth or sponge
to clean the product and wipe it with a dry cloth.

5. Place side rack by pulling to holes (2) on the back
of side wall.
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Easy Steam Cleaning
(This feature is optional. It may not exist on your

product.)
If you have the flexi telescopic feature of It ensures easy cleaning because the dirt (having
our product; there is one hole on the waited not for too long) is softened with the steam that
back surf side wall. Place side rack by forms inside the oven and the water drops condensing
pulling to hole. on the inner surfaces of the oven.
6. Lock side rack to side wall by pulling pin (1) of 1. Remove all accessories inside the oven.
side rack in the direction of arrow. 2. Pour 500 ml of water into the oven tray and place
7. Place side rack and side wall assembly to its place the tray at the 2nd rack of the oven.

by pulling pins (3) to holes on the back wall as
in fi

3. Select easy steam cleaning function. Cleaning
duration will appear on the screen and it cannot
be changed. You can set the end time for this
cleaning function.

8. Place pin (1) at side rack to its place as shown in 4. Open the door and wipe the inner surfaces of the
figure. oven with a damp sponge or cloth.

5. Use warm water with washing liquid, a soft cloth
or sponge to clean the persistent dirt and wipe it

Be sure that side rack and side wall has
been placed properly.

with a dry cloth.
Catalytic walls During the easy steam cleaning mode,
(This feature is optional. It may not exist on your ater that is placed in the tray to soften

lightly formed residues/dirt within the
oven cavity will evaporate and condense
in the oven cavity and inner glass of the
oven door, therefore water may drip when

product.)

The inner side walls (A) and/or the rear wall (B) of your
product may be coated with catalytic enamel. Catalytic
walls have a light matte colour and a porous surface. the oven door Is opened. Wine away the
Catalytic wallg of the oven should not be clganed. condensation as sgon as thepoven éloor is
Thanks to their perforated structure, catalytic surfaces opened.

absorb grease and once the surface is filled with
grease, they start to shine. In this case, it is
recommended to replace the parts.

Clean oven door

To clean the oven door, use warm water with washing
liquid, a soft cloth or sponge to clean the product and
wipe it with a dry cloth.
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Don't use any harsh abrasive cleaners or sharp
metal scrapers for cleaning the oven door.

hey could scratch the surface and destroy the
glass.

Front door inner glass is coated to easy clean
material. Do not use any harsh abrasive
cleaners, hard metal scrapers, scouring pads
or bleach toclean front door inner glass as
they may scratch the surface. This may
destroy the coating material.

Removing the oven door

1. Open the front door (1).

2. Open the clips at the hinge housing (2) on the
right and left hand sides of the front door by

....pressing them down as illustrated in the figure

1 2 3
1 Door
2 Hinge lock(closed position)
3 Oven
4 )

3. Move the front door to half-way.

4. Remove the front door by pulling it upwards to
release it from the right and left hinges.

teps carried out during removing process
hould be performed in reverse order to install
he door. Do not forget to close the clips at the
hinge housing when reinstalling the door.

Removing the door inner glass

(This feature is optional. It may not exist on your
product.)

The inner glass panel of the oven door can be
removed for cleaning.

1. Open the oven door.

2. Pull towards yourself and remove the plastic part
installed to upper section of the front door.

3. Asillustrated in figure, raise the innermost glass
panel (1) slightly in direction A and pull it out in
direction B.
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1 Innermost glass panel
2" Inner glass panel (This may not exist on your
product.)

4. If your product is equipped with an inner glass
panel; repeat the same procedure to remove the
inner glass panel (2).

5. The first step to regroup the door is reinstalling
inner glass panel (2). Place the chamfered corner
of the glass panel so that it will rest in the
chamfered corner of the plastic slot. (If your
product is equipped with an inner glass panel).
Inner glass panel (2) must be installed into the
plastic slot close the innermost glass panel (1).

6. When installing the innermost glass panel (1),
make sure that the printed side of the panel faces
towards the inner glass panel. It is important to
seat lower corner of innermost glass panel (1) into
the lower plastic slot.

7. Push the plastic part towards the frame until you
hear a "click".

Replacing the oven lamp

DANGER:

Before replacing the oven lamp, make sure
hat the product is disconnected from mains
and cooled down in order to avoid the risk of
an electrical shock.

Hot surfaces may cause burns!

Position of lamp might vary from the figure.

The lamp used in this appliance is not suitable
for household room illumination. The intended
purpose of this lamp is to assist the user to
see foodstuffs.
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he lamps used in this appliance have to
ithstand extreme physical conditions such as
emperatures above 50 °C.

If your oven is equipped with a round lamp:

1. Disconnect the product from mains.

2. Turn the glass cover counter clockwise to remove
it.

3. If your oven lamp is of type (A) shown in the figure
below, remove it by rotating as shown and replace
it. If it is of type (B), pull and remove it as shown
in the figure and replace it.

4. Install the glass cover.

If your oven is equipped with a square lamp:

1. Disconnect the product from mains.

2. Remove the wire racks as described. See
Cleaning the oven, page 27.

3. Remove the protective glass cover with a
screwdriver.



below, remove it by rotating as shown and replace a power of less than 40 W, a height of
it. If it is of type (B), pull and remove it as shown less than 60 mm, a diameter of less
in the figure and replace it. than 30 mm or a halogen lamp with
socket type G9, a power of less than
60 W is used. The lamps are suitable
for operation at temperatures above
300 °C. Oven lamps can be obtained
from Authorised Service Agents or
technician with licence.

4. If your oven lamp is of type (A) shown in the figure m In this oven, an incandescent lamp with

5. Install the glass cover and then the wire racks.
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Troubleshooting

e |tis normal that steam escapes during operation. >>> This is not a fault.

e When the metal parts are heated, they may expand and cause noise. >>> This is not a fault,

o The mains fuse is defective or has tripped. >>> Check fuses in the fuse box. If necessary, replace or
reset them.

® Product s not plugged into the (grounded) socket. >>> Check the plug connection.

o Oven lamp is defective. >>> Replace oven lamp.
e Power is cut. >>> Check if there is power. Check the fuses in the fuse box. If necessary, replace
or reset the fuses.

B Might not be set to a certain cooking function and/or temperature. >>> Set the oven to a certain
cooking function and/or temperature.

e Power is cut. >>> Check if there is power. Check the fuses in the fuse box. If necessary, replace
or reset the fuses.

Consult the Authorised Service Agent or
echnician with licence or the dealer where you
have purchased the product if you can not
remedy the trouble although you have
implemented the instructions in this section.
Never attempt to repair a defective product
yourself,
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Prosimy najpierw przeczyta¢ tg instrukcjg obstugi!

Drogi Kliencie,

Dzigkujemy za wybor produktu firmy Beko. Mamy nadzieje, ze wyrob ten, wyprodukowany zgodnie z najwyzszymi
wymogami jakosciowymi i wedtug najnowszej technologii, stuzy¢ Ci bedzie jak najlepiej. Prosimy zatem przed uzyciem
tego wyrobu uwaznie przeczytac cafg te instrukcje obstugi i wszystkie inne dostarczone z nim dokumenty i zachowac
je do wglgdu w przysztosci. Jesli przekazesz ten wyrdb komus innemu, oddajcie mu takze te instrukcje. Przestrzegaj
wszelkich ostrzezen i informacji z tej instrukcii.

Pamietaj, ze niniejsza instrukcja uzytkowania moze odnosic sig takze do kilku innych modeli. Réznice pomiedzy
modelami wskazano w niniejszej instrukcji.

Objasnienie symboli

W niniejszej instrukcji uzytkowania stosuije sig nastepujgce symbole:

Wazna informacja lub przydatna
wskazowka dot. uzytkowania
Ostrzezenie przed zagrozeniem dla
' Zycia i mienia.
S

Ostrzezenie przed porazeniem
elektrycznym.

Ostrzezenie przed zagrozeniem
pozarem.

Ostrzezenie przed gorgcymi
powierzchniami.

Ninigjsze urzadzenie jest zgodne z nastepujgcymi
Dyrektywami Unii Europejskigj:
- 2014/30/WE LVD (Niskie Napigcia)
- 2014/35/WE EMC (Kompatybilno$é Elektromagnetyczna)
Importer: Beko S.A.
c € ul. Putawska 366, 02-819 Warszawa
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I Wazne instrukcie i ostrzezenia dotyczace bezpieczenstwa i

ochrony srodowiska

W rozdziale tym zawarto instrukcje
zachowania bezpieczenstwa, ktére
pomoga unikngC zagrozenia
obrazeniem lub szkoda.
Nieprzestrzeganie tych instrukcji
spowoduje uniewaznienie wszelkich
gwarancii.

Ogolne zasady bezpieczenstwa

e Urzadzenie moze by¢ uzywane
przez dzieci w wieku 8 lat i
starsze oraz 0soby 0
ograniczonych zdolnosciach
fizycznych, czuciowych lub
umystowych, lub nieumiejetne i
niedoswiadczone, jesli s3 pod
nadzorem lub poinstruowano je w
sprawach uzytkowania tego
urzadzenia w sposob bezpieczny i
rozumiejg zwigzane z tym
zagrozenia.

Dzieci nie powinny bawic sie tym
urzgdzeniem. Dzieciom bez
nadzoru nie nalezy powierza¢
czyszczenia ani konserwagii.

e Urzadzenie moze by¢ uzywane
przez osoby (w tym dzieci)
niepetnosprawne fizycznie,
psychicznie lub umystowo,

a takze przez osoby bez
doswiadczenia lub wiedzy

W zakresie obstugi urzadzenia
wytgcznie pod nadzorem lub po
uprzednim poinstruowaniu

4/PL

w zakresie bezpiecznego
korzystania z urzadzenia.

Nalezy dopilnowac, aby dzieci nie
bawity sie tym urzadzeniem.

W razie przekazania produktu
innej osobie do uzytku osobistego
lub do celdw zwigzanych z
wykorzystaniem uzywanego
produktu nalezy przekazac go
wraz z podrecznikiem
uzytkownika, etykietami produktu
i innymi stosownymi
dokumentami i elementami.
Instalacje i naprawy musi zawsze
wykonywac autoryzowany
pracownik serwisowy. Producent
nie odpowiada za szkody wynikie
Z instalacji i napraw
wykonywanych przez osoby
nieupowaznione i moze z tego
powodu uniewazni¢ gwarancje.
Przed instalacjg uwaznie
przeczytaj te instrukcje.

Nie wolno uruchamiac tego
wyrobu, jesli jesli jest niesprawny
lub widocznie uszkodzony.

Po kazdym uzyciu sprawdz, czy
wytgczone zostaty pokretta
funkcjonalne.

Bezpieczenstwo elektryczne

W razie awarii tego urzadzenia nie
nalezy go uzywac do czasu
naprawy przez autoryzowany



serwis. Grozi to porazeniem
elektrycznym!

To urzadzenie mozna podtaczy¢
tylko do gniazdka z uziemieniem o
napieciu i z zabezpieczeniem jakie
podano w "Danych technicznych.
Zle¢ wykonanie instalacji
uziemienia wykwalifikowanemu
elektrykowi, niezaleznie od tego,
czy uzywasz transformatora do
zasilania. Firma nasza nie ponosi
odpowiedzialnosci za jakiekolwiek
problemy wynikajgce z braku
uziemienia tego
urzgdzeniazgodnie z migjscowymi
przepisami.

Nie wolno my¢ urzadzenia
rozlewajac nan wode! Grozi to
porazeniem elektrycznym!

Nie wolno dotyka¢ wtyczki
mokrymi dtorimi. Nie wolno
wyciggac wtyczki ciggnac za
przewad, nalezy jg wyciggnij
chwytajac za nig sama.
Urzadzenie to trzeba odfgczy¢ od
zasilania na czas instalacji,

konserwacji, czyszczenia i napraw.

Aby unikng¢ zagrozenia w
przypadku uszkodzenia przewodu
zasilajgcego, musi go wymienic
producent, punkt serwisowy lub

osoba o podobnych kwalifikacjach.

Urzadzenie nalezy tak
zainstalowac, aby mozna byto go
catkowicie odtgczy¢ od sieci.
Odtgczenie to nalezy zapewnic

albo poprzez wyjecie wtyczki z
gniazdka, albo wytaczenie
wytgcznika, w ktory wyposazona
jest domowa instalacja
elektryczna, zgodnie z przepisami
budowlanymi.

Tylna powierzchnia
urzgdzenianagrzewa sie w trakcie
jego pracy. Upewnij sie, ze
przytacze elektryczne nie dotyka
tej tylnej powierzchni; w
przeciwnym razie moze ono ulec
uszkodzeniu.

Przewad zasilajgcy nie moze sie
zakleszczy¢ miedzy drzwiczkami i
rama piekarnika, a takze nie
mozna go prowadzi¢ przez gorace
powierzchnie. W przeciwnym
wypadku izolacja przewodow
moze sie topi¢ i w rezultacie moze
nastapic zwarcie.

Wszelkie prace na uktadach i
urzgdzeniach elektrycznych
wykonywac moze tylko
upowazniony i wykwalifikowany
personel.

W razie jakiejkolwiek awarii
wytgcz wyrob i odtgcz go od sieci
zasilajgcej. W tym celu wytacz
bezpiecznik zabezpieczajacy
instalacje domowa.

Upewnij sig, ze prad bezpiecznika
jest odpowiedni dla tego wyrobu.
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Zasady zachowania bezpieczenstwa

przy uzytkowaniu tego wyrobu

e (OSTRZEZENIE: Podczas
uzytkowania urzadzenie i jego
czesci sg gorace. Nie dotykac
nagrzanych czesci. Dzieci ponizej
8 lat mogg przebywac w poblizu
urzadzenia wytgcznie pod
nadzorem 0s6b dorostych.

e Nigdy nie wolno uzywac tego
wyrobu w stanie zaktocenia oceny
sytuacji lub koordynacji przez
konsumpcije alkoholu i/lub innych
srodkow odmieniajgcych
Swiadomosc.

e Zachowaj ostroznosc, jesli w
potrawach stosuje sie napoje
alkoholowe. W wysokigj
temperaturze alkohol paruje i
moze sig zapali¢ po zetknieciu z
gorgcymi powierzchniami.

¢ Nie umieszczaj zadnych
materiatow fatwopalnych w
poblizu tego wyrobu, poniewaz
jego boki moga bardzo sie
nagrzewac przy pracy.

e W trakcie uzytkowania piekarnik
nagrzewa sie. Nalezy zachowac
ostroznos¢ i nie dotykacd
elementow grzejnych wewnatrz
piekarnika.

e Nalezy dbac, aby zaden otwor
wentylacyjny nie byt zakryty.

e Nie podgrzewaj w piekarniku
zamknietych puszek ani szklanych
stoikow. Cisnienie, ktore wytworzy
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sie w takiej puszce/stoiku, moze
je rozsadzic.

Nie umieszczaj foremek do
pieczenia, naczyn ani folii
aluminiowej bezposrednio na dnia
piekarnika. Nagromadzenie ciepta
mogtoby zniszczy¢ dno piekarnika.
‘Do czyszczenia szyby w
drzwiczkach piekarnika nie nalezy
uzywac szorstkich srodkow
czyszczacych ani ostrych
skrobakow metalowych, poniewaz
moga one zarysowac
powierzchnig, co moze
doprowadzi¢ do popekania
szyby."

Do czyszczenia tego urzadzenia
nie uzywaj urzadzen parowych,
poniewaz moze to spowodowac
porazenie pradem.

(Rdznig sie zaleznie od modelu
piekarnika.)

Wiasciwe umieszczanie rusztu i
foremki na stelazach

Wiasciwe umieszczanie na
stelazu rusztu i/lub tacki na
ociekajacy ttuszcz jest niezwykle
wazne. Wsun ruszt lub tacke na
ociekajacy ttuszcz pomiedzy dwie
szyny i zanim umiescisz na nim
potrawe upewnij sie, ze jest
wypoziomowany (patrz
nastepujaca ilustracja).



ie uzywaj tego wyrobu z wyjeta
lub popekang szybg w przednich
drzwiczkach.

Do wktadania i wyjmowania
potraw z gorgcego piekarnika
zawsze zaktadaj odporne na
wysokie temperatury rekawice.
Wytdz naczynie do pieczenia, lub
akcesorium z piekarnika (tacke,
ruszt druciany, itp.), papierem do
pieczenia, wtdz do niego potrawe
i wstaw je do wstepnie
nagrzanego piekarnika. Utnij
nadmiar papieru wystajacy z
naczynia lub akcesorium, aby
zapobiec ryzyku dotknigcia
elementow grzejnych piekarnika.
Nie wolno uzywac papieru do

pieczenia w temperaturze
roboczej wigkszej niz wskazana
dla tego papieru. Nie wyktadaj
papierem bezposrednio dna
piekarnika.

OSTRZEZENIE: Przed wymiana
lampy nalezy sie upewnic, ze
wyjeto przewod zasilajacy z
gniazdka lub wyfgczono
bezpiecznik, tak aby uniknac
potencjalnego porazenia pradem
elektrycznym.

Aby uniknac przegrzania,
urzadzenia nie nalezy umieszczac
za dekoracyjnymi drzwiami.

Aby unikngC zagrozenia pozarem przy
uzytkowaniu tej kuchenki;

Upewnij sig, ze wtyczka pasuje do
gniazdka i nie powoduje iskrzenia.
Nie nalezy uzywac uszkodzonych
ani ucietych przewodow, ani
przedtuzaczy, a tylko oryginalnego
przewodu zasilajgcego.

Upewnij sig, ze gniazdko, do
ktdrego wigczona jest kuchenka
jest suche.

Zamierzone przeznaczenie

Wyrob ten przeznaczony jest do
uzytku domowego. Nie dopuszcza
sie uzytkowania komercyjnego.
UWAGA: Urzadzenie to stuzy
wytgcznie do pieczenia potraw.
Nie wolno uzywac go do innych
celow, na przyktad do ogrzewania
pomieszczen."
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e Urzadzenia tego nie nalezy
uzywac do podgrzewania talerzy
pod grillem, suszenia recznikow,
Scierek do naczyn, itp. na
uchwytach, ani do celéw suszenia
lub ogrzewania.

e Producent nie odpowiada za
szkody spowodowane
niewtasciwym uzytkowaniem tego
wyrobu lub obchodzeniem sig z
nim.

e Piekarnik mozna uzywac do
rozmrazania, sSmazenie, pieczenia
i grillowania potraw.

Bezpieczenstwo dzieci

e OSTRZEZENIE: Dostepne czesci
mogq sie nagrzewac podczas
uzytkowania. Mate dzieci nalezy
trzymac z dala od kuchenki.

e Materiaty opakowaniowe moga
by¢ niebezpieczne dla dzieci.
Trzyma¢ materiaty opakowaniowe
z dala od dzieci. Prosimy pozby¢
sie catego opakowania zgodnie z
normami ochrony Srodowiska.

e Urzadzenia elektryczne sg
niebezpieczne dla dzieci. W
trakcie pracy tego produktu nie
dopuszczac do przebywania dzieci
W jego poblizu ani do zabawy.

¢ Nie stawiaj na tym urzadzeniu
zadnych przedmiotow, po ktore
mogtyby siegac dzieci.
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e (3dy drzwiczki sg otwartenie
obcigzac ich zadnymi cigzkimi
przedmiotami i nie pozwala¢
dzieciom siadac na nich.
Piekarnik moze sie przewrdcic,
lub moga sie uszkodzi¢ zawiasy
drzwiczek.

Stare urzadzenia
Zgodnos¢ z dyrektywa WEEE i usuwanie
odpadow:

Niniejszy wyrdb jest zgodny z dyrektywg Parlamentu
Europejskiego i Rady (2012/19/WE). Wyrdb ten
oznaczony jest symbolem Klasyfikacji zuzytych
urzadzen elektrycznych i elekironicznych (WEEE).
Wyrdb ten wykonano z czgsci i materiatéw wysokiej
jakosci, ktore mogg by¢ odzyskane i uzyte jako
surowce wtdrne. Po zakoriczeniu uzytkowania nie
nalezy pozbywac sie go razem z innymi odpadkami
domowymi. Nalezy przekaza¢ go do punktu zbidrki
urzadzen elekirycznych i elektronicznych na surowce
witdrne. Aby dowiedzie€ sig, gdzie jest najblizszy taki
punkt, prosimy skonsultowaé sie z wtadzami lokalnymi.
Odpowiednie postgpowanie ze zuzytym sprzgtem
zapobiega potencjalnym konsekwencjom dla
Srodowiska naturalnego i ludzkiego zdrowia.
Zgodnos¢ z dyrektywa RoHS:

Niniejszy wyrdb jest zgodny z dyrektywg Parlamentu
Europejskiego i Rady RoHS (Ograniczenie uzycia
substancji niebezpiecznych) (2011/65/WE). Nie
zawiera szkodliwych i zakazanych materiatow,
podanych w tej dyrektywie.

Pozbywanie si¢ materiatow

opakowaniowych

e Materiaty opakowaniowe sg niebezpieczne dla
dzieci. Nalezy trzymac je w bezpiecznym migjscu,
niedostepne dla dzieci. Opakowanie tego wyrobu
wyprodukowano z surowcow wtdrnych. Nalezy
odpowiednio sig ich pozbywac i sortowac je
zgodnie z instrukcjami gospodarki surowcami
wtdrnymi. Nie nalezy ich wyrzucac razem ze
zwyktymi odpadkami domowymi.
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Panel sterowania 6 Silnik wentylatora (za ptyta stalowa)
Potka druciana 7 Lampka
Tacka 8 Gorny element grzejny
Uchwyt 9 Pozycje potki
Drzwiczki
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Klawisz ZAk./WYt. 7 Przyciska nastawiania temperatury
Wyswietlacz funkcji 8 Symbol boostera (szybkie podgrzewanie)
Pole wskaznika czasu biezacego 9 Klawisz plus
Symbol temperatury wewnatrz piekarnika 10 Klawisz minus
Pole wskaZnika temperatury 11 Klawisz regulacii
Przycisk start/stop gotowania 12 Przycisk powrotu do wyswietlania funkcji
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Zawartos¢ opakowania

Dostarczane akcesoria roznig sig zaleznie od
modelu wyrobu. Niektdre z akcesoriow
opisanych w instrukeji obstugi moga nie by¢
dostarczane razem z tym modelem produktu.
1. Instrukcja uzytkowania
2.  Standardowa tacka
Stuzy do pieczenia ciast, mrozonek i duzych
porciji pieczeni.

3. Foremka gtgboka
Stuzy do pieczenia ciast, duzych porcji pieczeni,
potraw soczystych oraz do zbierania ttuszczu przy
grillowaniu.

4. Ruszt druciany
Stuzy do pieczenia oraz do ustawiania potraw do
smazenia, pieczenia lub gotowania w naczyniach
do zapiekanek na wybranej potce.
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Wiasciwe umieszczanie potki drucianej i
foremki na stelazach teleskopowych

(Ta funkcja jest dostgpna opcjonalnie. Moze
ona nie wchodzi¢ w zakres wyposazenia
zakupionego produktu).

Teleskopowe stelaze pozwalajg na fatwe
zaktadanie i zdejmowanie foremek oraz rusztu.
Podczas uzywania foremki i rusztu ze stelazem
teleskopowym, muszg by¢ do nich dosuniete
kotki znajdujgce sie z tylu stelaza teleskopowego,

przy krawedziach rusztu i foremki.




Dane techniczne

el 0

Piekarnik giown

Oswistlenie wewngtrzne

Zuzycie energii el. przez gril.
Informacja podstawowa: Dane na etykietach energetycznych piekamnikdw elektrycznych podaje sie zgodnie z
normg PL-EN 60350-1 / IEC 60350-1. Wartosci te okresla sig przy standardowym obcigzeniu z czynnymi
funkcjami grzejnika gornego-dolnego i wspomagania nagrzewania wentylatorem (jesli funkcje takie sg
dostepne).
Klase sprawnosci energetycznej okresla sig zgodnie z nastepujgcg priorytetyzacja, zaleznie od wystepowania
odpowiednich funkcji w danym modelu piekarnika. 1-Pieczenie z wentylatorem eco-fan, 2-Pieczenie turbo
powolne, 3-Pieczenie turbo, 4-Grzatki dolna/gdrna wspomagane wentylatorem.

** Patrz: Instalacja, strona 12.

Dane techniczne moga zosta¢ zmienione bez artosci podane na etykietkach wyrobu lub w
uprzedzenia w celu poprawy jakosci wyrobu. owarzyszacej mu dokumentacji uzyskano w

arunkach laboratoryjnych zgodnie z
odnos$nymi normami. Warto$ci te moga sig
réznic zaleznie od operacyjnych i
Srodowiskowych warunkdéw pracy danego
wyrobu.

Rysunki w tej instrukcji sg schematyczne i
moga sie nieco rézni¢ od danego wyrobu.
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E Instalacja

Produkt musi zostac zainstalowany przez
wykwalifikowang osobe i zgodnie z obowigzujgcymi
przepisami. W przeciwnym razie gwarancja zostanie
uniewazniona. Producent nie odpowiada za szkody
wynikte z instalacji i napraw wykonywanych przez
0soby nieupowaznione i moze z tego powodu
uniewazni¢ gwarancje.

Przygotowanie miejsca do instalacji i dostepu
do sieci elektrycznej to obowigzek Klienta.

ZAGROZENIE:
Urzadzenie to nalezy instalowac zgodnie z
miejscowymi przepisami dot. Instalacji

gazowych i elektrycznych.

ZAGROZENIE:

Przed zainstalowaniem sprawdz, czy wyréb nie
ma widocznych defektéw. Jesli ma, nie instaluj
go.

Uszkodzone wyroby zagrazaja Twemu
bezpieczenstwu.
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Przed zainstalowaniem

Urzadzenie to przeznaczone jest do zainstalowania w

dostepnych w handlu szafkach kuchennych. Pomigdzy

tym urzgdzeniem a Scianami lub meblami kuchennymi
nalezy pozostawi¢ bezpieczny odstep. Patrz: rysunek

(wymiary w mm)

e Powierzchnie zastosowanych syntetycznych
laminat6w i lepiszczy muszg by¢ odporne na
wysokg temperature (minimum 100 °C).

e Szafki kuchenne nalezy ustawic réwno i
przymocowac.

e Jesli pod piekarnikiem jest szuflada, trzeba
pomiedzy nimi zatozy¢ potke.

e Urzadzenie nosi¢ muszg przynajmniej dwie osoby.

e Piekarnik nalezy przenosi¢, trzymajgc za wyciecia
do noszenia po obu stronach.

e Przed montazem produktu nalezy wyjac z jego
wnetrza wszystkie materiaty i dokumenty.

e Meble kuchenne muszg mie¢ wymiary zgodne z
ponizszym rysunkiem. Aby zapewnic¢
odpowiednig wentylacje, z tytu mebli kuchennych
nalezy wycig¢ otwdr o wymiarach podanych na
ponizszym rysunku.

Nie instaluj tego urzadzenia w poblizu lodéwek
lub zamrazarek. Wydzielane z tego piekarnika

iepto moze zwigkszy¢ zuzycie energii przez
urzadzenia chiodzace.

Nie podnos piekarnika za drzwiczki ani za
klamke.




*

min.

Instalacja i przylaczenie

e Urzadzenie to nalezy instalowac zgodnie z
miejscowymi przepisami dot. instalacji gazowych
i elektrycznych.

Przytaczenie elektryczne

Przytaczy¢ ten wyrob do uziemionego gniazda /

obwodu zabezpieczonego miniaturowym wytgcznikiem

automatycznym o odpowiedniej mocy, jak podano w

tabeli ,Dane techniczne”. Zleci¢ wykonanie instalaci

uziemienia wykwalifikowanemu elekirykowi,

niezaleznie od tego, czy uzywany jest transformator do

zasilania. Nasza firma nie odpowiada za zadne szkody

g
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wynikte z uzytkowania tego wyrobu bez uziemienia,
zgodnie z przepisami miejscowymi.

ZAGROZENIE:

Wyrdb ten musi byt przytaczony do sieci
elektrycznej przez osobe upowazniong i
wykwalifikowang. Gwarancja na ten wyréb
obowigzuje dopiero po jego prawidiowym
zainstalowaniu.

Producent nie odpowiada za szkody wynikte z
instalacji i napraw wykonywanych przez osoby
nieupowaznione.
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ZAGROZENIE:

Przewodu zasilajacego nie mozna klamrowac,
ginac i przyciskag, ani stykac z gorgcymi

czesciami urzadzenia.

Przewody uszkodzone wymienia¢ moze tylko

wykwalifikowany elektryk. Zagrozenie

porazeniem elektrycznym, zwarciem lub

pozarem z powodu niefachowej instalacjil

e Przytaczenie musi by¢ zgodne z przepisami
krajowymi.

e Parametry zasilania muszg odpowiada¢ danym
podanym na tabliczce znamionowej urzgdzenia.
Tabliczke znamionowg zobaczysz po otwarciu
przednich drzwiczek.

e Przewdd zasilajgcy ten wyrdb musi odpowiadac
parametrom podanym w tabeli "Dane

techniczne".
ZAGROZENIE:
Przed podjgciem jakichkolwiek prac przy
instalacji elektrycznej, odfgcz to urzadzenie od
zasilania.

Grozi to porazeniem elektrycznym!

Wiyczka przewodu zasilajgca musi byt tatwo
dostepna po zainstalowaniu (nie prowadzi¢
przewodu ponad ptyta kuchenna).

Zabezpiecz piekarnik 2 srubkami, jak na rysunku.

Po montazu nalezy sig upewnic, ze Sruby sg
wystarczajgco dokrecone, a piekarnik sig nie rusza.
Piekarnik zamontowany niezgodnie z instrukcjami lub
zamocowany niedostatecznie dokrgconymi srubami
moze sig przewrdcic podczas uzytkowania.
Piekarniki z wentylatorem chtodzagcym (Moze on
nie wchodzi¢ w zakres wyposazenia
zakupionego produktu).

Podczas podigczania kabli nalezy przestrzegad

krajowych/miejscowych przepiséw

elektrycznych oraz korzystaé z wiasciwego dla
urzadzenia gniazda zasilajgcego / obwodu oraz
wtyczki. Jesli ograniczenia mocy produktu
znajduja sie poza obecna obcigzalnoscig
wtyczki i gniazda zasilajacego / obwodu,
nalezy podfaczy¢ produkt bezposrednio za
posrednictwem stafej instalacji elektrycznej
bez korzystania z wtyczki i gniazda
zasilajgcego / obwodu.

W6z wiyczke przewodu zasilajgcego do gniazdka.

Instalowanie wyrobu

1. Wsun piekarnik do szafki, wyréwnaj ustawienie i
zabezpiecz, sprawdzajgc, czy przewod zasilania
nie jest uszkodzony ani nie uwigz.
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1 Wentylator chtodzacy

2 Panel sterowania

3 Drzwiczki

Whudowany wentylator chtodzgcy chtodzi zaréwno
szafke do zabudowy, jak i przod urzgdzenia.

entylator chtodzacy nadal pracuje przez 20 -

0 minut nawet po wyfgczeniu piekarnika.
Jesli pieczenie odbywato sig z
zaprogramowanym timerem piekarnika, po
zakonczeniu pieczenia wraz z wszystkimi
funkcjami zostanie wytgczony rowniez
wentylator.

Ostateczne sprawdzenie
1. Obstuga produktu...
2. Sprawd? funkcje

Przyszly transport
Zachowaj oryginalne pudto kartonowe na
urzgdzenie i transportuj go w nim. Przestrzegaj
instrukgji na pudle. Jesli nie masz oryginalnego
pudta, zapakuj urzgdzenie w folig bgbelkowg lub
gruba tekture i zabezpiecz taSma Klejaca.

e Aby zapobiec uszkodzeniu drzwiczek przez ruszt
druciany i tacke z wnetrza urzadzeniea wiéz do
jego $rodka pasek tektury, réwno z pozycjg tacek.
Drzwiczki urzadzeniea zabezpiecz tasma klejacg
do scian bocznych.




e Nie podnos urzgdzeniea za drzwiczki ani za
klamke.

Nie stawiaj na nim zadnych przedmiotdw i
przemieszczaj go w pozycji pionowe;.

Sprawdzaj, czy urzadzenie nie ulegto w
ransporcie widocznym uszkodzeniom.
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ﬂ Przygotowanie

Jak oszczedzac energie

Nastepujgce wskazowki pomogg uzytkowac urzgdzenie

w sposdb ekologiczny oraz energooszczedny.

e Uzywaj naczyn w ciemnych barwach lub
emaliowanych, co poprawi przeptyw ciepta.

e (otujgc potrawy wykonuj operacje podgrzewania,
jesli zaleca sig jg w instrukgji obstugi lub
przepisie gotowania.

e Nie otwieraj zbyt czesto drzwiczek w trakcie
gotowania.

Pierwszy raz
Ustawianie czasu

e (ile to mozliwe staraj sig gotowac w piekarniku
wiecej niz jedng potrawe na raz. Mozna gotowac
w dwoch naczyniach obok siebie na ruszcie.

e (otuj potrawy po kolei. Piekarnik bedzie juz
gorgcy.

e Mozna oszczedzi¢ energie wytgczajgc piekarnik
na kilka minut przed uptywem czasu gotowania.
Nie otwieraj drzwiczek piekarnika.

e Rozmrazaj mrozonki przed gotowaniem.

Klawisz ZAk /WYt

Wyswietlacz funkcji

Pole wskaZnika czasu hiezacego

Symbol temperatury wewnatrz piekarnika

Pole wskaznika temperatury

Przycisk start/stop gotowania

Przyciska nastawiania temperatury

Symbol boostera (szybkie podgrzewanie)

Klawisz plus

10 Klawisz minus

11 Klawisz regulaciji

12 Przycisk powrotu do wyswietlania funkcji

1. Przy pierwszym uruchomieniu piekarnika zapala
sie symbol {2; dotknij klawiszy A~ / ~v, aby
ustawi¢ godzine.

2. Potwierd? ustawienie, dotykajac symbolu (=) i

poczekaj 4 sekundy, niedotykajgc zadnych

klawiszy, aby potwierdzic.

Jesli biezaca godzina nie jest ustawiona,

skaznik czasu zacznie rosngé/zmieniac sig od
12:00. Aby wskazac, e biezgca godzina nie
zostata ustawiona, wyswietl sie symbol (.
Zniknie dopiero po ustawieniu godziny.

OO ~NO O wnN —
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Pierwsze czyszczenie

Pewne detergenty lub $rodki czyszczace moga
uszkodzi¢ powierzchnig.

Nie uzywaj agresywnych detergentow,
proszku/mleczka do czyszczenia, ani zadnych
ostrych przedmiotdw.

1. Usun wszystkie materiaty opakowaniowe.

2. Wytrzyj powierzchnie wyrobu wilgotng Sciereczka
lub gabkg i wytrzyj do sucha Sciereczkg.

Podgrzewanie wstepne

Nagrzewaj urzadzenie przez ok. 30 minut, a potem je

wytacz. Przed pierwszym uzyciem nalezy wypalic

wszelkie pozostatosci po produkcii i warstwy ochronne.

OSTRZEZENIE
Mozna sig poparzy¢ od goracych powierzchni!

Urzadzenie to nagrzewa sie podczas pracy. Nie
dotykaj goracych palnikéw, wewnetrznych
sekcji piekarnika, elementéw grzejnych itp.
Zakaz zblizania sig dzieci!

Do wktadania i wyjmowania potraw z gorgcego
piekarnika zawsze zakfadaj odporne na

wysokie temperatury rekawice.




Piekarnik elektryczny

1.

> w

o 9

Wyjmij z piekarnika wszystkie foremki do
pieczenia i ruszt.

Zamknij drzwiczki piekarnika.

Wybierz pozycje ,Static" (Statyczne)

Wybierz najwyzsza moc grilla; patrz Jak
obstugiwac piekarnik elektryczny, strona 18.
Niech piekarnik pracuje przez ok. 30 minut.
Wytgcz piekarnik; patrz Jak obstugiwac piekarnik
elektryczny, strona 18

Piekarnik z grillem

1.

2.
3.

o~

Wyjmij z piekarnika wszystkie foremki do
pieczenia i ruszt.

Zamknij drzwiczki piekarnika.

Wybierz najwyzsza moc grilla; patrz Jak
obstugiwac grill , strona 27.

Niech piekarnik pracuje przez ok. 15 minut.
Wytgcz grill; patrz Jak obstugiwac grill , strona 27

trakcie pierwszego uruchomienia przez pare
odzin moga sie wydziela¢ dym i zapach. Jest
to catkiem normalne. Zadbaj o dobrg
wentylacje kuchni i pozbadZ sig dymu i
zapachu. Nie wdychacé bezposrednio
powstajgcego dymu i zapachu.
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EJak obstugiwac piekarnik

0golne informacje o pieczeniu ciast i
migs oraz o grillowaniu.

(OSTRZEZENIE
Mozna sig poparzy¢ od goracych powierzchni!
rzadzenie to nagrzewa sie podczas pracy. Nie

dotykaj goracych palnikéw, wewnetrznych
sekcji piekarnika, elementéw grzejnych itp.
Zakaz zblizania sig dzieci!

Do wktadania i wyjmowania potraw z goracego
piekarnika zawsze zakfadaj odporne na
wysokie temperatury rekawice.

ZAGROZENIE:
Otwierajac drzwiczki piekarnika zachowaj

ostrozno$c, bo moze ulotnic sig z niego para.
Taka ulatniajgca sie para moze poparzy¢
dfonie, twarz i oczy.

Wskazowki do pieczenia ciasta

e Uzywaj stosownych naczyr metalowych z
powtokami nieprzylegajgcymi, pojemnikdw
aluminiowych, lub zaroodpornych form
silikonowych.

e Rdb najlepszy uzytek z miejsca na potce.

e Foremke do pieczenia stawiaj w Srodku potki.

e Prze zatgczeniem piekarnika lub grilla wybierz
wiasciwg pozycje potki. Nie zmieniaj pozycji potki,
gdy kuchenka jest gorgca.

e Zamknij drzwiczki piekarnika i nie otwieraj ich.

Wskazéwki do pieczenia migsa

e Przyprawienie catych kurczat, indykdw i duzych
porcji migsa, np. sokiem z cytryny ;in czamym
pieprzem przed pieczeniem podniesie jego
wydajnosg.

e Pieczenia migsa z koscig trwa ok. 15 - 30 minut
diuzej niz pieczenie takiego samego kawatka bez
kosci.

e Na upieczenie jednego centymetra grubosci
migsa potrzeba ok. 4 do 5 minut.

e Po zakonczeniu pieczenia pozostaw pieczen w
piekarniku na ok. 10 minut. Soki lepiej
rozchodzg sie po catej pieczeni i nie wyciekajg
przy jej krojeniu.

e Ryby nalezy piec na potce Srodkowej lub dolne;
na zaroodpornym talerzu.

Wskazéwki do grillowania

Migso, ryby i dréb szybciej rumienig sie, gdy sie je

grilluje, zachowujg mitg kruchos¢ i nie wysychajg. Do

grillowania szczegdlnie nadajg sie ptaskie kawatki,
nadziane na szpikulec szasziyki i kietbaski, a takze
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warzywa 0 znacznej zawartosci wody, takie jak

pomidory i cebule.

e Rozoz kawatki migsa do grillowania na ruszcie
drucianym lub w foremce do pieczenia z rusztem
drucianym w taki sposob, aby pokryta nimi
powierzchnia nie wystawata poza grzatke.

e Wsun ten ruszt druciany lub foremke do
pieczenia z rusztem na wybrany poziom w
piekarniku. Jesli grillujesz na ruszcie drucianym,
na dolng potke wsuri foremke do pieczenia na
kapigcy tuszcz. Aby fatwiej oczyscic to naczynie
7 tuszczu wlgj do niego troche wody.

Zywnos¢ nie nadajaca sie do
grillowania stwarza zagrozenie
pozarowe. Do grillowania uzywaj
wytacznie zywnosci, ktéra nadaje sie
do przyrzadzania w wysokich
temperaturach.

Nie wktadaj zywnosci do grilla zbyt
gteboko. Tam jest najgorece;j i tusta
Zywnos$¢ moze sie zapalic.

Jak obstugiwacé piekarnik elektryczny
Wytaczanie piekarnika elektrycznego

Pozycje stelazu (modele z rusztem drucianym)
Wazne jest, aby prawidtowo umieszczac ruszt druciany
na pofce drucianej. Ruszt druciany trzeba wsadzi¢
pomiedzy pdtki druciane jak pokazano na rysunku.
Ruszt druciany nie moze opierac sig o tylng $ciane
piekarnika. Aby poprawi¢ wydajnos¢ grillowania,
przesun ruszt druciany do przedniej sekcji stelazu i
ustal go przy pomocy drzwiczek.

(Roznig sie zaleznie od modelu piekamika.)

~ N W OO

Tryby pracy
Podana tutaj kolejnosc trybw pracy moze roznic sig
od ich uktadu dla tego urzadzenia.



Grzatki gérna i dolna

Zywno$é nagrzewana jest réwnoczesnie od gory i
od dotu. Na przyktad, nadaje sie do ciasta,
ciasteczek oraz ciasta i zapiekanek w foremkach
do pieczenia. Piecz w jednej tylko blasze.

Na ekranie wySwietli sie wtasciwa pozycja potki.
Grzanie dolne/gdrne z termoobiegiem

Gorgce powietrze nagrzane grzatkami gorng i
dolng jest bardzo szybko réwnomiernie
rozprowadzane w catym piekarniku przez
wentylator. Piecz w jednej tylko blasze.
Funkcja surfowania

Gorgce powietrze nagrzane grzatkg tylng z
termoobiegiem jest bardzo szybko réwnomiernie
rozprowadzane w catym piekarniku przez
wentylator. Jest to przydatne do gotowania
potraw na réznych poziomach pétek i w
wiekszosci przypadkdw nie potrzeba wstepnego
podgrzewania. Nadaje sie do pieczenia w kilku
blachach naraz.

Funkcja "3D"

Dziatajg grzatki dolna i gorna oraz nagrzewanie z
termoobiegiem. Potrawy piekg si¢ rownomiemnie i
szybko rumienig. Piecz w jednej tylko blasze.

Funkcja pizza

Dziatajg grzatka dolna i nagrzewanie z
termoobiegiem. Nadaje sie do pieczenia pizzy.
Full grill+termoobieg

Gorgce powietrze nagrzane duzym grillem jest
bardzo szybko réwnomiernie rozprowadzane w
catym piekarniku przez wentylator. Nadaje sig do
grillowania duzych ilosci migsa.

e Do grillowania potéz duze lub $rednie
porcje na odpowiednio ustawionej pétce
pod grzatka grilla.

e (Obro¢ potrawe po uptywie potowy czasu
grillowania.

Full grill

Dziata duzy grill w suficie piekarnika. Nadaje sie

do grillowania duzych ilosci miesa.

e Do grillowania potéz duze lub $rednie
porcje na odpowiednio ustawionej pétce
pod grzatka grilla.

e (Obro¢ potrawe po uptywie potowy czasu
grillowania.

Grill

Dziata maty grill w suficie piekarnika. Nadaje sie

do grillowania i potraw gratynowanych.

e Do grillowania potdz mate lub $rednie
porcje na odpowiednio ustawionej pétce
pod grzatka grilla.

e (Obro¢ potrawe po uptywie potowy czasu
grillowania.
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10.

11.

Nagrzewanie wentylatorowe Eco Fan

Aby oszczedzi¢ energie el. mozna uzyC tej funkci
zamiast pieczenia, kidre wykonatoby sig stosujac
termoobieg w temperaturze z zakresu 160-
220°C. Ale nieco przedtuzy sie czas gotowania.
Czasy trwania pieczenia w odniesieniu do tej
funkciji przedstawiono w tabeli Nagrzewanie
wentylatorowe Eco Fan.

Grzatka dolna

Pracuje tylko grzatka dolna. Nie nadaje sie do
pizzy ani do rumienienie potrawy od spodu po
upieczeniu.

Utrzymywanie w cieple

Jak obstugiwaé urzadzenia sterujace piekarnika

12.

13.

Stuzy do utrzymywania potraw gotowych do
podawania przez dtugi okres czasu.
Praca z wentylatorem.

Piekarnik nie jest nagrzewany. Pracuje tylko
wentylator (w $cianie tylnej). Nadaje si¢ od
powolnego odtajania mrozonek ziarmnistych w
temperaturze pokojowej lub studzenia potraw
gotowanych.

tatwe czyszczenie parowe

(Ta funkcja jest dostgpna opcjonalnie. Moze
ona nie wchodzi¢ w zakres wyposazenia
zakupionego produktu).

Ta funkcja umozliwia zmiekczenie
zanieczyszczen w piekarniku (jesli nie
pozostawaty zbyt dtugo) oraz ich tatwe usuniecie.
Informacje na temat fatwego czyszczenia
parowego zawiera czes¢ ,Czyszczenie — tatwe
Czyszczenie parowe”,
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Klawisz ZAk./WY. 10 Klawisz minus
Wyswietlacz funkcji 11 Klawisz regulaciji

Pole wskaZnika czasu hiezacego

Symbol temperatury wewnatrz piekarnika
Pole wskaznika temperatury

Przycisk start/stop gotowania

Przyciska nastawiania temperatury
Symbol boostera (szybkie podgrzewanie)
Klawisz plus
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Przycisk powrotu do wyswietlania funkcji



Pl - Symbol czasu gotowania
: Symbol korica gotowani
= Symbol korica gotowania T 02

P : + Numer funkcu *W modelach z funkcjg samoczyszczenia pirolitycznego mozna

fa) : Symbol alarmu nastawi¢ temperature maksymalnie 310°C

© . Symbol zegara

%] + Symbol blokady klawiszy e wzgledéw bezpieczeristwa maksymalny
+ Symbol otwartych drzwiczek zas pieczenia we wszystkich trybach z

= . Symbol boostera (szybkie yjatkiem utrzymywania w cieple ograniczono
podgrzewanie) do 6 godzin. W razie przerwy w zasilaniu
: Symbol sondy do pieczenia migsa program kasuje sig. Trzeba zaprogramowac

| - Symbol przerwy w gotowaniu piekarnik od nowa.

: Symbol rozpoczecia gotowania
Tabela funkcji:
Tabela funkcji pokazuje dostepne funkcje piekarnika i
odpowiadajgce im temperatury maksymaine i
minimalne. Zalecana temperatura jest wyswietlana po

Przy kazdej regulacji na zegarze miga¢ beda
dnosne symbole.

)

Biezacej godziny nie mozna nastawic, gdy
piekarnik wykonuije jakas funkcje, lub jesli

e

wybraniy funkci aprogramowano go do pracy w trybie pot-

1 2 automatycznym lub w petni automatycznym.

]
) N Nawet jesli piekarnik jest wytgczony, lampka w
ego wnetrzu zapala sie przy otwarciu

5 [ 3 j t lasi twarci

2 i \/ 4 rzwiczek.

3 b "7 {" | Jak obstugiwacé piekarnik

2 P 1. Aby zablokowac sterowanie dotykowe, dotknij

1 L :: s W=y~ 6 przycisku Dra ponad 2 sekundy.

k 7 » Po wigczeniu piekarnika pojawia sie pierwsza
dostepna funkcja. Gdy wySwietlacz jest w tym trybie,
9 8 mozna nastawic czas pieczenia, godzing zakonczenia,
1 Pozycje pétki oraz funkcje Booster (szybkie nagrzewanie).
2 Grzatka géra Piekarnik wyfgczy sie automatycznie po 20
3 Grzatka grilla ekundach, jesli na tym wyswietlaczu nie
4 Grzejnik boostera ybierze sig zadnych jego ustawien.
5 Nawiew boostera Reczne pieczenie poprzez wybranie temperatury
6 Utrzymywanie w cieple i trybu pracy
7 Grzejnik dolny Moz . I . .
. . 0z€sz piec, wybierajac temperature i funkcje

8 Pozycja czyszczenia doowiedni . ie k i
9 Praca z wentylatorem. odpowiednig do dania, recznie kontrolujgc czas

pieczenia bez ustawiania go.

1. Po dotknigciu przycisku @ aby otworzy¢
piekarnik, na wyswietlaczu pojawia si¢ pierwsza
dostepna funkcja.

Funkcie réznig sig zaleznie od modelu
piekarnika!

@]

2. Wybierz funkcjg, dotykajac Klawiszy A/~

3. Jesli cheesz zmieni¢ temperature zalecang dla
Tabela funkc] o . .
danej funkgji, aktywu pole temperatury, dotykajac
» Zamiga symbol L
4. Ustaw wybrang temperattre, dotykajac Kaviszy
AN
5. Potwierd? ustawienie temperatury, dotykajac
Kawisz T
6. Wstaw naczynie 7 potrawg do piekarmika.
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7. Jedli temperatura i funkcja sg odpowiednie,
dotknij klawisz } ” aby rozpocza¢ pieczenie. Na
wyswietlaczu pojawi sie symbol P,

» Piekarnik natychmiast uruchomi sig, wykonujac

zadang funkcje i bedzie podnosi¢ temperature we

wnetrzu az do zadanej wielko$ci. Kazdy ze stopni
symbolu temperatury wewnetrznej zapali sie, kiedy

temperatura bedzie sig zblizata do ustawionej wartosci.

Na wy$wietlaczu Function [Funkcja] pojawiajg sig

dodatkowe aktywne grzatki i zalecana pozycja tacki.

8. Piekarnik nie wylacza sig automatycznie w
przypadku pieczenia recznego bez ustawiania
czasu pieczenia. Pieczenie mozesz zakonczyc,

dotykajgc ponownie klawisz } ”

» Piekarnik koficzy pieczenie i na wyswietlaczu

pojawia si¢ symbol 1.

9. Aby zamkna¢ piekarnik, dotknij przycisku @ na
ponad 2 sekundy.

Pieczenie o nastawionej godzinie:

Piekarnik moze sie wytgczyC, jesli wybierzesz

temperature i funkcje odpowiednig do dania oraz

ustawisz czas pieczenia, recznie kontrolujgc czas
pieczenia, bez ustawiania jego czasu.

1. Po dotknigciu przycisku \., aby otworzy¢
piekarnik, na wyswietlaczu pojawia si¢ pierwsza
dostepna funkcja.

2. Wybierz funkcje, dotykajgc Klawiszy A/

3. Jesli cheesz zmieni¢ temperature zalecang dla
danej funlgcji, aktywuj pole temperatury, dotykajgc
przycisku C. .

» Zamiga symbol C.

4. Ustaw wybrang temperature, dotykajac klawiszy
AN

5. Potwiergz’ ustawienie temperatury, dotykajac
Klawisz C.

6. Dotykaj (2, az na wy$wietlaczu pojawi sie symbol
[21, aby ustawic czas pieczenia.

7. Ustaw czas pieczenia, dotykajgc klawiszy A/ i
potwierd? ustawienie, dotykajac klawisz (5.

» PO ustawieniu czasu pieczenia symbol [

wy$wietlac sie bedzie ciggle.

8. Wstaw naczynie z potrawg do piekarnika.

9. Jedli temperatura i funkcja sg odpowiednie,

dotknij klawisz } , aby rozpoczaé pieczenie. Na

wyswietlaczu pojawi sie symbol .
» Piekarnik bedzie sie nagrzewat az do nastawionej
temperatury i utrzyma jg az do wybranej godziny
zakoniczenia gotowania.
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» Piekarnik natychmiast uruchomi sie, wykonujgc
zadang funkcje i bedzie podnosi¢ temperature we
wnetrzu az do zadanej wielkosci. Utrzymuije te
temperature az do korica ustawionego czasu pieczenia.
Kazdy ze stopni symbolu temperatury wewnetrznej
zapali sig, kiedy temperatura bedzie sig zblizata do
ustawionej wartosci. Na wyswietlaczu Function
[Funkcja] pojawiajg sie dodatkowe aktywne grzatki i
zalecana pozycja tacki.

10. Po zakoriczeniu pieczenia wyswietli sie ,End”
[Koniec] i odezwie alarm.

11. Aby wytgczy¢ ten sygnat, nacisnij dowolny przycisk.

» Alarm wytgcza sig, a piec automatycznie koriczy

pieczenie.

Ustawianie zakoriczenie pieczenia na pdzniejszg

godzine:

Piekarnik wtgczy i wytgczy sie automatycznie, jesli

wybierzesz temperature i funkcje odpowiednig do

dania oraz ustawisz czas pieczenia oraz koniec
pieczenia na pozniejszg godzing, recznie kontrolujgc
czas pieczenia, bez ustawiania jego czasu.

1. Po dotknigciu przycisku \.L/, aby otworzy¢
piekarnik, na wyswietlaczu pojawia si¢ pierwsza
dostepna funkcja.

2. Wybierz funkcje, dotykajgc Klawiszy AV~

3. Jesli cheesz zmieni¢ temperature zalecang dla
danej funlgcji, aktywuj pole temperatury, dotykajgc
przycisku C. .

» Zamiga symbol C.

4. Ustaw wybrang temperature, dotykajac klawiszy
AN

5. Potwiergz’ ustawienie temperatury, dotykajac
Klawisz C.

6. Dotykaj (2, a7 na wyswietlaczu pojawi sie symbol
21, aby ustawic czas pieczenia.

7. Ustaw czas pieczenia, dotykajgc Klawiszy A/~ i
potwierd? ustawienie, dotykajac klawisz (-,

» PO ustawieniu czasu pieczenia symbol 2

wy$wietlac sie bedzie ciggle.

8. Dotykaj {3}, az na wyswietlaczu pojawi sig symbol
')l, o0znaczajacy koniec czasu pieczenia.

9. Ustaw czas pieczenia, dotykajgc przyciskow A~
/N i potwierd? ustawienie, dotykajac klawisz (5.

» Po ustawieniu kofica czasu pieczenia symbol =/

wy$wietlac sie bedzie ciggle.

10. Wstaw naczynie z potrawg do piekamika.

11. Jesli temperatura, funkcja, czas pieczenia i jego

koniec sg odpowiednie, dotknij klawisz , aby
rozpoczaé pieczenie. Na wyswietlaczu pojawi sie
symbol I”.



» Zegar piekarnika automatycznie wylicza godzing
rozpoczecia pieczenia, odejmujgc czas trwania
pieczenia od nastawionej godziny jego zakoriczenia.
Gdy nadejdzie godzina rozpoczecia pieczenia, wigcza
sie wybrany tryb pracy i piekarnik nagrzewa sig do
nastawionej temperatury. Utrzymuje te temperature az
do korica ustawionego czasu pieczenia. Kazdy ze
stopni symbolu temperatury wewnetrznej zapali sig,
kiedy temperatura bedzie sig zblizata do ustawione;
wartosci. Na wySwietlaczu Function [Funkcja]
pojawiajg sie dodatkowe aktywne grzatki i zalecana
pozycja tacki.
12. Po zakoriczeniu pieczenia wyswietli sie ,End”
[Koniec] i odezwie alarm.
13. Aby wytgczy¢ ten sygnat, nacisnij dowolny przycisk.
» Alarm wytgcza sig, a piec automatycznie koriczy
pieczenie.

esli po ustawieniu chcesz anulowad tylko czas
pieczenia lub czas pieczenia i koniec czasu
pieczenia, musisz zresetowac czas pieczenia.

Ustawianie funkcji Booster (szybkie
nagrzewanie)

Funkcji Booster (szybkie nagrzewanie) uzywa sig, aby
szybciej nagrza¢ piekarnik do nastawionej temperatury.

Funkcji Booster nie mozna wybra¢ w pozycjach
rozmrazania, nagrzewanie z termoobiegiem
eco fan ,utrzymywania w cieple i czyszczenia.
W razie przerwy w zasilaniu ustawienia funkcji
Booster kasuja sig.

1. Po ustawieniu temperatury, funkcji, czasu
pieczenia i jego konca dotknij klawisz =B,

» Symbol o bedzie wyswietlat sig przez caly czas.

Wigczona jest funkcja Booster (szybkie nagrzewanie).

» Symbol Booster znika, gdy tylko piekarnik osiggnie

nastawiona temperature, i piekarnika wraca do

wykonywania funkcji czynnej przed uruchomieniem

funkciji Booster.

2. Ponownie dotknij klawisz s@, aby anulowac
funkcje Booster.

» Symbol =B znika, Funkcja Booster (szybkie

nagrzewanie) jest wytgczona.

Wytaczanie piekarnika elektrycznego

Dotknij klawisz @ aby wytaczy¢ piekarnik.

Aktywacja blokady przyciskéw

Uruchamiajgc funkcje blokady przyciskéw, mozna

zapobiec zmianom w ustawieniach piekarnika.

1. Dotykaj (5, a7 na wy$wietlaczu pojawi sie symbol

»Na Wyéwietlaczu pojawi sig ,OFF” [WYt].
2. Nacisnij o, aby aktywowac blokadg przyciskow.

» Po wigczeniu blokady przyciskéw na wyswietlaczu
pojawi sie ,0n” [Zat.], a symbol & bedzie sig nadal
$wiecit. Potwierd?, dotykajac (.

Po zalgczeniu blokady przyciskéw przyciski
piekarnika nie dziataja. W razie przerwy w
asilaniu blokada przyciskéw nie kasuje sie.

W celu wytgczenia blokady dotknij przycisku
1. [%otykaj (9, a2 na wyswietlaczu pojawi sie symbol

» Na Wyéwietlaczu pojawi sig ,0n” [Zat.].

2. Wylgcz blokade przyciskéw, naciskajgc klawisz
.

» Po wytgczeniu blokady przyciskéw pojawi sig ,OFF”.

Potwierd?, dotykajac (5.

Po zalgczeniu blokady przyciskéw przyciski
piekarnika nie dziataja. W razie przerwy w
asilaniu ustawienia blokady przyciskéw nie
kasuja sie.

Ustawianie alarmu czasowego

Poza programowaniem pieczenia zegara w piekarniku
mozna uzy¢ do nastawiania dowolnych ostrzezen lub
przypomnien.

Alarm czasowy nie wptywa na inne funkcje piekarnika.
Uzywa sie go tylko do ostrzegania. Na przyktad
przydaje sie, gdy chce sie obrdci¢ potrawe w
piekarniku o okreslonej godzinie. Po uptywie
nastawionego czasu odezwie sie alarm dzwigkowy.

1, ?Stykaj £, az na wy$wietlaczu pojawi sie symbol

Najdtuzszy czas alarmu to 23 godziny i 59
minut.

2. Ustaw alarm, korzystajgc z klawiszy A\ / ~v.

» Symbol £ bedzie sie nadal $wiecit, a gdy ustawi sie

godzing alarmu, pojawi sig na wyswietlaczu.

3. Po uptywie czasu alarmu symbol a zaczyna migac¢
i odzywa sie sygnat alarmowy.

Wylaczanie alarmu

1. Dzwigk alarmu rozlega sig przez 2 minuty. Aby
wytaczy¢ alarm, wystarczy nacisng¢ dowolny
przycisk.

» Alarm ucichnie i wySwietli sie biezgca godzina.

Anulowanie alarmu

1. Aby wytgczyé alarm, dotykaj (, a7 na
wyswietlaczu pojawi sig symbol £,

2. Nacidnij i przytrzymaj klawisz ~, az wyswietli sig
,00:00".

ySwietli sie czas alarmu. Jesli réwnoczesnie
nastawi sig czas alarmu i czas pieczenia,
ySwietli sie krotszy z nich.
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Zmiana biezacej godziny 2. Naciskajgc klawisze .\ /~v wybierz opcje On

1. Razporaz dotykaj ® azna wyswietlaczu pojawi (Zat.) lub ECO.
sie symbol (. 3. Naci$nij klawisz & i odczekaj 4 sekundy nie
2. Dotknij klawiszy .~ / ~, aby ustawi¢ godzmg naciskajgc innych klawiszy, aby potwierdzi¢ to
3. Potwierd? ustawienie, dotykajac symbolu (i ustawienie.
poczekaj 4 sekundy, nisdotykajac Zadnych 4. Przy ustawieniu na ON (Zat.); gdy w trybie
klawiszy, aby potwierdzic. gotowosci (Standby) i w trakcie pracy otwarte sg

drzwiczki, lampka pali si¢ (ON) ciggle.
e - - 5. Przy ustawieniu na ECO; gdy w trybie gotowosci
biezacej godziny zostajg skasowane. Trzeba je . ) I
usta?/vié P~ Bieze?cej godziny nie mozna (Standby) i w tra!<C|e pracy otwarte sg drzwiczki,
nastawié, gdy uzytkowana jest jakakolwiek lampka zapala si¢ (ON), a po 15 seckundach
funkcja piekarnika. gasnie (OFF).
- —— Jedli w trakcie pracy dotknie sie ktdregos klawisza (z
Regulacja gtosnosci o i @ 4 i
1. Gdy piekamik jest w trybie gotowosci (Standby), ~ WWatkiem Kawiszy \Loraz=) lampka zapala si¢ (ON),

raz po raz dotykaj Klawisza (5, a7 na wyswietlaczu @ PO 19 seckundach gasnie (OFF).
pojavii sie VOL", Tabela czaséw pieczenia

przypadku zaniku zasilania ustawienia

2. Naciskajgc klawisze .\ / ~ ustaw jeden z Podane w tabeli czasy s3 tylko orientacyjne.
dzwigkdw LO, L1 lub L2. Moga sig réznic, zaleznie od rodzaju zywnosci,
3. Naciénij Klawisz (2 i odczekaj 4 sekundy nie rubosci, rodzaju i preferencji kulinarnych.
naciskajgc innych klawiszy, aby potwierdzi¢ to Pieczenie ciast i migs
ustawienie.

Nastawianie lampki Eco. Pierwsza pdtka w piekarniku to pétka dolna.

1. Gdy piekarnik jest w trybie gotowosci (Standby),
raz po raz dotykaj Klawisza (5, a7 na wy$wietlaczu
pojawi sie 'LP".

Potrawa Liczba blach Akcesoria do Symbole Pozycja potki Temperatura Czas pieczenia
zastosowania menu (°C) (ok., w min.)

ustawien
e

[

foremce druciany™*

B S s s
| et | Swwowwe (ol | 9 ] 0 | 0.0

i e o0 1 B B e el
3 Shandardowa etk
3 blachy 1-Foremka glghoka* -3-5 150 30..45
3-Foremka do ciasta®
5-Standardowa tacka*
Ciaato Jadiia blacha Okeaola tortownica b e 3 B0 o538
hiszkoptowe Siedniey 76 omona nisat
delichny
Jedna blacha Okragta tortownica o 3 150
Srednicy 26 cm na ruszt
druciany**
2 blachy 1-Ukragla ownica o tad 150 Shadn
Seediiey 25 om na rusot
driiciany’”
4 Okragla lodownica o
Srednicy 2B emna
foremke dociasta

dediablecha | Foreme docioser IEI__ 2 30
2 Standardowa tac:ka*

3 blachy 1-Foremka gleboka® 35..45
3-Foremka do ciasta*
5-Standardowa tacka®
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s B e B l__
5 Standardowa tacka*

3 blachy 1 Foromka glehoka? 45 .58
3 Foremka do clast
5 Slandardowa facka”

35 4

3 blachy 1 Foremka gleboka® 35 45
3-Foremka do clasta®
5-Standardowa tacka*

Glasto na Je&na blacha Standardowa tacka 35 45
zaczynie

Lazania Jedna blacha Szklana/metalowa forma = 30 .40
prostokatna na ruszt
druciany™®

Jeﬁnabtama | Shidadown ks | .ﬂ-- oon. 2 B

Stek wolowy/ Jedna blacha Standardowa tacka” 25 min
pleczer wolows 2hlimax
nastopnie
80190
Udziec jagniecy | Jedna blacha Standardowa tacka® PR 25 min.
(zapiekanka) 250/max
nastepnie 190
2hlimax
nastepnle 190

Pleczone Jedna blacha Standardowa tacka* 15 min.
kurczeta (1,8-2 250/max
nastepnie
180 ... 190

kg)

Jednabiacha = £ S
2hlimax
nastopnie
80190

Indyk (6.5 kg) Jedna blacha ¥ 25 min.
— 250/max
nastepnie
180 ... 190
Jednabbehs Standardows tacka 95 min
250/max
nastennie
18

Ryby Jedna blacha Standardowa tacka* .-._
S o - B B I

Sugeruje sie, aby wstepne nagrzewanie stosowaé przy wszystkich potrawach.
* Te akcesoria moga nie byé dostarczane z produktem.
** Te akossoria nie sa dostarczane z produktem. Sg to akcesoria dostepne komercyjnie.

Tabela gotowania do sprawdzania positkow
Positki w tej tabeli gotowania sg przygotowane wedtug
EN 60350-1, aby utatwic instytucjom kontrolnym
sprawdzanie produktu

z Liczba blach Akcesoria do Symbole Pozycja pétk Temperatura Czas pieczenia
zastosowania menu (°C) (ok., w min.)
ustawien

S S T B

.
3 Fomnkado cxas&a*
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3-Foremka do ciasta®

5-Foremka glghoka®
[ [ | Swdostoe [T e e s
[ [ Tmtan | Seweoomwe | o 0

3 Standladowa tacka
3-Foremka do ciasta*
5-Standardowa tacka”
Clasto Jednabhbehs Dkragta bottowsica o S 2 150 5 35
biszkaptowe Srednicy 26 ontna
niszidioclany
Jedna blacha Okragfa tortownica o 3 150
Srednicy 26 cm na
ruszt druciany™*

2 blachy 1-Okrggla fortownica o
Srednicy 26 omna
fiszt dniciany’*
4 Okeagla torownica o
Srednicy 26 cmna
forenike do ciasa
Placek z Jedna blacha Okrggla czarna
jabtkami metalowa forma do
pieczenia o Srednicy
20 cm na ruszt grilla™
Jecna blacha Okragia czama
mictalows fornia do
pieczema o Srednicy
20 cmina szt golla

2 blachy 2-Okragla czarna
metalowa forma do
pieczenia o Srednicy

20 cm na ruszt grilla**

4-Okragla czarna
metalowa forma do
pieczenia o Srednicy
20 cm na blache do

pieczenia™

Sugertie sle. aby walepne nagizewanie stosowar przy wazyelkich polrawach
* Te akoesona moga ne bye tostarczane 7 produklem
¥ Te skoesorla o s dostirozane 7 produkiem 598 akeesoria dostepne kamstoyinie.

Nagrzewanie wentylatorowe Eco Fan Nie nalezy otwiera¢ drzwiczek w trakcie

Po rozpoczeciu pieczenia w trybie Nagrzewanie Nagrzewanie wentylatorowe Eco Fan.
entylatorowe Eco Fan nie nalezy zmienia¢

emperatury pieczenia.
zastosowania g (ok., w min.
a0 50
30..35
a0 8
40 .45
¥ 1o skoosoria moga e byt doslarczane 2 pradokien
Wskazéwki do pieczenia ciasta e Jesli ciasto jest zbyt ciemne z gory, umiesé je na
e Jesli ciasto jest zbyt suche, zwigksz temperature dolnej pdtce, obniz temperature i przediuz czas
0 0k. 10 i skrd¢ czas pieczenia. pieczenia.
e Jesli ciasto jest wilgotne, uzyj mniej ptynu lub e Jesli jest dobrze wypieczone wewnatrz, ale Klei
obniz temperature 0 10°C. sie na zewnatrz, uzyj mnigj ptynu, obniz

temperature i przediuz czas pieczenia.
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Wskazéwkl przy pieczeniu ciasta
Jedli ciasto jest zbyt suche, zwigksz temperature
0 0k. 10 i skroc czas pieczenia. Nawilz warstwy
ciasta sosem ztozonym z mieka, oleju, jajka i
jogurtu.

e Jesli pieczenie ciasta trwa zbyt diugo, sprawdz
czy grubos¢ przygotowanego ciasta nie
przekracza giehokosci blachy.

e Jesli gora ciasta brgzowieje, ale dolna czgs¢ nie
jest upieczona, sprawdz, czy na dnie ciasta nie
ma zbyt wiele uzytego dom pieczenia sosu. Aby
ciasto brgzowiato réwnomiernie postaraj sie
rozprowadzi¢ sos rowno pomiedzy warstwami i
gora ciasta.

Piecz ciasto zgodnie z trybem i temperaturg
podanymi w tabeli gotowania. Jesli dét nadal
nie dod¢ sig zabrazowit, nastepnym razem
umiesé ciasto na dolnej pétce.

Wskazéwkl przy gotowaniu jarzyn
Jesli potrawa warzywna puszcza soki i zbytnio
wysycha, gotuj ja w garnku z pokrywka zamiast
blachy. Zamknigte naczynia zatrzymujg sok z
potrawy.

e Jesli potrawa warzywna nie udusita sig, najpierw
ugotuj te warzywa lub przegotuj je jak potrawe z
puszki i wsadz do piekarnika.

e Dzigki uzyskiwanemu przy pomocy tej funkcii
réwnomiernemu rozktadowi ciepta wypieki z
gesteqo ciasta, takie jak stodkie buteczki, ciasto
w papierze, ciasteczka lub herbatniki mozna piec
réwnoczesnie na 1, 2 lub 3 blachach.

e Wypieki z ciasta wilgotnego, takie jak placek i
tarta z jabtkami mozne piec réwnoczesnie na 2
blachach.

e Pieczenie duzych ilosci potraw 0 znacznej
zawarto$ci ciasta wilgotnego lub drozdzowego na
jednej blasze poprawi rezultat pieczenia. Dzigki
funkcii tej, ktdrej nie maja piekarniki
konwencjonalne,uzyskuje sig bardziej jednorodne
pieczenie duzych ilosci potraw, ktdre rosng, gdy
gorace powietrze naptywa takze ze Scian
bocznych.

e Dzieki pieczeniu na wielu blachach, ktdre
umozliwia ta funkcja, oszczedza sig czas i
energie i uzyskuje znakomite rezultaty pieczenia.

Jak obstugiwacé grill

OSTRZEZENIE
Zamykaj drzwiczki na czas grillowania.
Mozna sig poparzy¢ od goracych powierzchni!

Wiaczanie grilla

1. Po dotknigciu przycisku @ aby otworzy¢
piekarnik, na wyswietlaczu pojawia si¢ pierwsza
dostepna funkcja.

2. Dotknij klawiszy A/ ~v), aby wybrac potrzebng
funkcje grillowania.

3. Jesli cheesz zmieni¢ temperature zalecang dla
danej funlgcji, aktywuj pole temperatury, dotykajgc
przycisku C .

» Zamiga symbol C.

4. Ustaw wybrang temperature, dotykajac klawiszy
AN

5. Potwiergz’ ustawienie temperatury, dotykajac
Kawisz C

6. Jedli temperatura i funkcja sg odpowiednie,
dotknij klawisz , aby rozpocza¢ grillowanie. Na
wyswietlaczu pojawi sie symbol

» Piekarnik natychmiast uruchomi sie, wykonujgc

zadang funkcje i bedzie podnosi¢ temperature we

wnetrzu az do zadanej wielko$ci. Kazdy ze stopni
symbolu temperatury wewnetrznej zapali sie, kiedy
temperatura bedzie sig zblizata do ustawionej wartosci.

Na wy$wietlaczu Function [Funkcja] pojawiajg sie

dodatkowe aktywne grzatki i zalecana pozycja tacki.

7. Grillowanie mozesz zakoriczy¢, dotykajgc

ponownie Klawisz
» Piekarnik koficzy grillowanie i na wyswietlaczu
pojawia si¢ symbol 1.
Wytaczania grilla
1. Aby zamkngC piekarnik, dotknij przycisku @ na
onad 2 sekundy.
Zywnos¢ nie nadajaca sie do
grillowania stwarza zagrozenie
pozarowe. Do grillowania uzywaj
wytacznie zywnosci, ktéra nadaje sie
do przyrzadzania w wysokich
temperaturach.
Nie wktadaj zywnosci do grilla zbyt
gteboko. Tam jest najgorece;j i tusta
Zywnos$¢ moze sie zapalic.
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Tabela czasdw pieczenia przy grillowaniu
Grillowanie na grillu elektrycznym

Akcesoria do zastosowania Pozycja potki Zalecana temperatura Czas grillowania
Q)+

it R e R
Sznycle z kurczaka 25..35 min.
e

Opiekanie chieba *
zaleznie od grubosel

*Nagrzewaé przez 5 minut

*+Jefli nle moZna ustawié temperatury g g

Positki w tej tabeli gotowania sg przygotowane wedtug

EN 60350-1, aby utatwic instytucjom kontrolnym

sprawdzanie produkiu

ok., w min.

Klopsiki (wotowina) - Ruszt druciany 4 250 25...35 min,
12 kawatki

catkowitego czasu grillowania
tepnemu ogrzewaniu przez ok 5 minut
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E Czyszczenie 1 konserwacja

Informacje ogodlne

Okres uzytkowania tego wyrobu przedtuzy sig, a
problemy stang sig rzadsze, jesli wyrdb ten czysci sig
w regularnych odstepach czasu.

ZAGROZENIE:
Przed konserwacjg i czyszczeniem, odfacz

urzadzenie od sieci.
Grozi to porazeniem elektrycznym!

ZAGROZENIE:
Przed czyszczeniem urzadzenie odczekaj, az

ostygnie.
Mozna sig poparzy¢ od goracych powierzchni!

e Po kazdym uzyciu doktadnie oczy$¢ ten wyrdb.
Dzieki temu fatwiej bedzie usuwac pozostatosci
gotowania, unikajgc tym samym ich zapalenia si¢
na nastgpnym uzyciem urzgdzenia.

e Do jego czyszczenia nie potrzeba zadnych
specjalnych rodkdw czyszczacych. Wyrdb ten
czysci sie migkkg Sciereczkg lub ggbkg i cieptg
wodg z mydtem w ptynie, i wyciera suchg
Sciereczka.

e Pamietaj, aby zawsze starannie wycierac
nadmiar ptynu po czyszczeniu i natychmiast
wycierac wszystko, co sig rozleje.

e Do czyszczenia powierzchni i klamki ze stali
nierdzewngj nie uzywaj Srodkow czyszczgcych
zawierajgcych kwas lub chlorek. Czesci te
wyciera sie do czysta miekkg Sciereczkg z
detergentem w ptynie (nie w proszku), najlepiej
ruchami w tym samym kierunku.

Pewne detergenty lub $rodki czyszczace moga
uszkodzi¢ powierzchnig.

Nie uzywaj agresywnych detergentow,
proszku/mleczka do czyszczenia, ani zadnych
ostrych przedmiotdw.

Do czyszczenia tego urzadzenia nie uzywaj
urzadzen parowych, poniewaz moze to
spowodowac porazenie pradem.

Czyszczenie panelu sterowania
Panel sterowania i pokretta czy$ci sie wilgotng
$ciereczkg i wyciera do sucha.
Jesli na produkcie znajdujg sie
przyciski/pokretta, nie nalezy ich zdejmowac
do czyszczenia panelu sterowania.
Mozesz uszkodzi¢ panel sterowania!

Czyszczenie piekarnika
Aby oczysci¢ Sciang boczna(Roznia sig zaleznie
od modelu piekarnika.)

(Ta funkcja jest dostgpna opcjonalnie. Moze ona

nie wchodzi¢ w zakres wyposazenia zakupionego

produktu).

1. Wyjmij przednig sekcje stelaza bocznego
wyciggajgc go w przeciwnym kierunku do $ciany
bocznej.

Catki jmij

(W przypadku produktéw wyposazonych w funkcje
Su

1. Wyjmij kotek (1) stelazu bocznego wyciggajgc go
w kierunku wskazanym strzatkg razem ze Sciankg
boczng, w ktdrej jest zamontowan

2. Catkiem wyjmij stelaz i Scianke boczng ciggnac je
do siebie.

3. Wyciggna¢ boczne stelaze z otwordw (2) w
Sciankach piekarnika.

Liczba otworéw w bocznej $ciance i
ielko$¢ stelaza drucianego zaleza od
modelu.

4. Stelaz boczny i Sciang boczng czysci sig migkka
Sciereczkg lub gabkg i cieptg wodg z mydtem w
plynie, | wyciera suchg Sciereczkg.

5. Wiz stelaz weiskajgc go do otwordw (2) z tytu
Scianki boczngj.
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Jesli masz Flexi funkcji teleskopowej
produktu; jest jeden otwdr na tylnej
Scianie bocznej surfowania. Umiescié
stojak boczny pociggajac do otworu.

6. Zablokuj stelaz w $ciance bocznej ciggnac za
kotek (1) stelazu w kierunku wskazanym strzatkg.

7. Wiz stelaz i zespdt Scianki bocznej na migjsce
wsadzajgc kotki (3) w otwory w Sciance tylnej, jak

pokazano na rysunku.

8. W6z kotek (1) w stelazu na |erce, jak pokazano
na rysunku.

Sprawdz, czy stelaz i Scianka boczna
ostaty prawidtowo wiozone.

Sciany katalityczne

(Ta funkcja jest dostgpna opcjonalnie. Moze ona
nie wchodzi¢ w zakres wyposazenia zakupionego
produktu).

Wewnegtrzne Sciany boczne (A) i/lub Sciana tylna (B)
urzgdzenia moga byc pokryte emalig katalityczng.
Sciany katalityczne majg jasny, matowy kolor

i porowatg powierzchnig. Nie nalezy ich czy$cic. Dzigki
perforowanej strukturze powierzchnie katalityczne
wchtaniajg smar, a po napetnieniu powierzchni
smarem zaczynajg swiecic. W takim przypadku zaleca
sie wymiang czesci.
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atwe czyszczenie para

(Ta funkcja jest dostgpna opcjonalnie. Moze ona

nie wchodzi¢ w zakres wyposazenia zakupionego

produktu).

Zapewnia fatwe czyszczenie, poniewaz brud (ktory nie

czekat zbyt dtugo) mieknie pod wptywem wytwarzane;

wewnagtrz piekarnika pary, a krople wody skraplajg sie

na jego wewnetrznych powierzchniach.

1. Wyjmij z piekarnika wszystkie akcesoria.

2. WIa¢ 500 ml do tacy piekarnika i umiescic tace na
drugim ruszcie piekarnika.

3. Wybierz funkcjg fatwego czyszczenia parowego.
Na ekranie pojawi sie czas trwania czyszczenia,
ktorego nie mozna zmieni¢. Mozesz ustawic czas
zakonczenia tej funkgji czyszczenia.

4. Otworz drzwiczki i wilgotng ggbkg lub Sciereczkg
wytrzyj wewnetrzne powierzchnie piekamika.

5. Piekarnik czysci sig z uporczywego zabrudzenia
migkkg Sciereczkg lub gabkg i cieptg wodg z
mydtem w ptynie, i wyciera suchg sciereczka.

trybie fatwego czyszczenia parowego
oda znajdujaca sie na tacy w celu

ilzenia powstatych lekkich zabrudzen
lub resztek odparowuje i ulega skraplaniu
w komorze piekarnika i po wewnetrznej
stronie szyby w drzwiach; w zwigzku z tym
gdy drzwi piekarnika zostang otwarte,
moze z nich kapa¢ woda. Po otwarciu
drzwi piekarnika nalezy natychmiast
wytrze¢ skroplong wode.

Czyszczenie drzwiczek piekarnika

Drzwiczki piekarnia czySci sie miekkg Sciereczkg lub
ggbka i ciepta wodg z mydtem w plynie, i wyciera
sucha $ciereczka.




Do czyszczenia drzwiczek piekarnika nie
uzywaj zadnych szorstkich Srodkow
czyszczacych ani skrobaczek metalowych.
Moga porysowa¢ powierzchnig i zniszczy¢
szybe.

Szyba w drzwiczkach przednich powleczona

jest fatwym do czyszczenia materiatem. Nie

uzywaj ostrych iszorstkich $rodkéw
czyszczacych, twardych skrobaczek

metalowych, ani myjek czy wybielaczy do 4. Zdejmij drzwiczki przednie ciagnac je ku gorze aby
czyszczenia Szyby w drzwiczkach przednich, uwolnié je z prawych i lewych zawiasow.
poniewaz mogg porysowac jej powierzchnig. . . . )
Moze to uszkodzié powloke. Kroki procesu wyjmowaniu drzwiczek powtarza
- - - - ie w odwrotnej kolejnosci przy ich zakfadaniu.
Przenoszenie drzwiczek piekarnika. Przy zakladaniu drzwi z powrotem nie zapomnij
1. Otworz drzwiczki przednie (1). zamkna¢ zacisk w obudowie zawiasu.

2. Otworz zacisk w obudowie zawiasu (2) po prawej i
lewej stronach drzwiczek przednich przyciskajac je
<o KU dotowi, jak pokazano narysunku.

Wyjmowanie szyby w drzwiczkach

(Ta funkcja jest dostgpna opcjonalnie. Moze ona
nie wchodzi¢ w zakres wyposazenia zakupionego
produktu).

Szklang szybe z drzwiczek piekarnika mozna wyjgc do
Cczyszczenia.

1. Otworz drzwiczki.

1 2 3
1 Drzwiczki
2 Blokada zawiasu(pozycja zamknieta)
2 Pigkarnik . 2. Pociggnij ku sobie i wyjmij czes¢ plastikows

zatozong na gorng sekcje przednich drzwiczek.

3. Przesun drzwiczki przednie w pét drogi. 5 3. Jak pokazano na ilustracji, podnies lekko szybg
wewnetrzng (1) w kierunku A i wyciggnij jg w
kierunku B.
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1 Szyba wewngtrzna

2*  Szyba wewnetrzna (Moze on nie wchodzié w

zakres wyposazenia zakupionego produktu).

4. Jedli urzadzenie jest wyposazone w szybe
wewnetrzng (2); powtdrz te czynnosé, aby wyjgé
szybe wewnetrzng (2).

5. Pierwszy krok do przegrupowania drzwiczek
polega na ponownym zatozeniu szyby wewnetrzne;
(2). widz sfazowany naroznik szyby tak, aby
spoczywata w fazowanym narozniku szczeliny
plastikowej. (Jesli urzgdzenie jest wyposazone
w szybe wewnetrzng). Druga szyba wewngtrzna (2)
musi by¢ zatozona w szczeling plastikowg blisko
szyby wewnetrzngj (1).

6. Zaktadajgc szybe wewnetrzng (1), upewnij sie, ze
jej strona z nadrukiem zwrdcona jest ku szybie
drugiej. Wazne jest, aby wsadzi¢ dolne narozniki
wszystkich szyb wewnetrznych (1) w dolne
szczeliny plastikowe.

7. Naci$nij cze$¢ plastikowg ku ramie, az ustyszysz
Kliknigcie.

Wymiana lampki w piekarniku

ZAGROZENIE:

Aby unikna¢ zagrozenia porazeniem
elekirycznym, zanim wymienisz lampke
upewnij sie, ze piekarnik jest odfaczony od
sieci zasilajacej i ze ostygt.

Mozna sig poparzy¢ od goracych powierzchni!

Lampka moze by¢ umieszczona gdzie indziej
niz na rysunku.

Zaréwka uzywana w tym urzadzeniu nie jest
lodpowiednia do o$wietlania pomieszczen
[domowych. Zgodnie z przeznaczeniem
Zaréwka ta stuzy do o$wietlania zywnosci.
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Zaréwki uzywane w tym urzadzeniu musza
ytrzymac ekstremalne warunki fizyczne, jak
emperatury powyzej 50°C.
Jesli w piekarniku jest lampka okragta:
1. Odtacz piekarnik od sieci zasilajgce;.
2. Odkrec szklang pokrywe, przekrecajac jg w lewo,
aby ja zdjac.

3. Jezeli lampka w piekarniku to lampka typu (A)
pokazana na ponizszym rysunku, nalezy ja
wykreci¢ zgodnie z oznaczeniem na rysunku, a
nastepnie wymienic. Jesli typ lampki to (B), nalezy
jg pociggnaC i wyja¢ w sposeb pokazany na
rysunku, a nastepnie wymienic.

4. Zatdz szklang pokrywe.

Jesli w piekarniku jest lampka kwadratowa:

1. Odtacz piekarnik od sieci zasilajgce;.

2. Wyjmij stelaze druciane, zgodnie z opisem. Patrz
Czyszczenie piekarnika, strona 29.

3. Wkretakiem zdejmij szklang pokrywe.
4. Jezeli lampka w piekarniku to lampka typu (A)
pokazana na ponizszym rysunku, nalezy ja



wykreci¢ zgodnie z oznaczeniem na rysunku, a
nastepnie wymienic. Jesli typ lampki to (B), nalezy
jg pociggnaC i wyja¢ w sposeb pokazany na
rysunku, a nastepnie wymienic.

Zatoz szklang pokrywe, a nastepnie stelaze
druciane.

W tym piekarniku stosuje sie zarowke o
mocy mniejszej niz 40 W, wysokos¢
mniejszg niz 60 mm, $rednicg mniejsza
niz 30 mm lub lampg halogenowg z
gniazdem typu G9, 0 mocy mnigjszej
niz 60 W. Lampy nadajg sig do pracy w
temperaturach powyzej 300 °C. Lampy
piekarnika mozna nabyc u
autoryzowanych agentéw serwisowych
lub technika z licencjg.
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Rozwiagzywanie problemow

e Ulatnianie sie pary w trakcie pracy jest normalnym zjawiskiem. >>> To nie jest awaria.

* Podgrzewane czgsci metalowe mogg sig rozszerzac i wydawac dzwigki. >>> To nie jest awaria.

e Bezpiecznik uszk:odzony lub zadziatat. >>> Sprawdz bezpieczniki w skrzynce bezpiecznikowej. W
razie potrzeby wymieri je lub zatgcz.
ie nie | do (uziemionego) gniazdka. >>> SprawdZ kontakt wiyczki.

e Lampka w piekarniku jest uszkodzona. >>> Wymieri lampke w piekarmiku.
e Brakzasilania. >>> Sprawd?, czy jest prad Sprawd? bezpiecznik w Skrzynce bezpiecznikowej. W
razie potrzeby wymieri je lub zatgcz.
Piecyk nie grzeje.
*  Urzgdzenie moze nie by¢ ustawiony na pewne funkcje gotowania i/lub temperatury. >>> Ustawic
urzadzenie na pewne funkcje gotowania i/lub temperatury.
e Brakzasilania. >>> Sprawd?, czy jest prad Sprawd? bezpiecznik w Skrzynce bezpiecznikowej. W
razie potrzeby wymieri je lub zatgcz.
Jesli pomimo postepowania wedtug instrukcji z
€90 rozdziatu problem pozostaje, skonsultuj
Sie z autoryzowanym agentem serwisowym lub

sprzedawca urzadzenia. Nie probuj samemu
naprawiac zepsutego urzadzenia.
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Molimo prvo procitajte ovaj korisnicki priruénik!

PoStovani kupci,

hvala Vam $to ste odabrali proizvod tvrtke Beko. Nadamo se da Gete posti¢i najbolje rezultate s proizvodom koji je
proizveden visokokvalitetnom i najmodernijom tehnologijom. Zato vas molimo da paZljivo proCitate cijeli korisnicki
prirunik i druge pratece dokumente prije uporabe proizvoda te da ih saCuvate za buducu uporabu. Ako proizvod
dajete nekom drugom, priloZite i korisnicki prirucnik. PoStujte sva upozorenja i informacije u korisniCkom prirucniku.
Imajte na umu da ovaj korisnicki prirucnik vrijedi i za nekoliko drugih modela. Razlike izmedu modela navedene su u
priru¢niku.

Objasnjenje simbola

U ovom korisnickom priru¢niku koriste se sljedeci simboli:

vazne informacije ili korisni savjeti o
uporabi.

upozorenje na opasne situacije vezane
za zivot i imovinu.

upozorenje na strujni udar.

upozorenje na rizik od pozara.

upozorenje na vruée povrsine.

S

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY
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ﬂ Vazne upute i upozorenja za sigurnost i okoli$

Ovaj odjeljak sadrzi sigurnosne upute
koje Ce vam pomoci da se zaStitite od
rizika od osobnih ozljeda ili oStecenja
imovine. Nepostivanjem ovih uputa
poniStavaju se sva jamstva.

Opca sigurnost

Ovaj uredaj mogu koristiti djeca
starija od 8 godina i osobe sa
smanjenim tjelesnim, osjetilnim ili
mentalnim mogucnostima ili
nedostatkom iskustva i znanja
ako imaju neciji nadzor ili su
upucene u sigurnu uporabu ovog
proizvoda i razumiju opasnosti
koje on nosi.

Djeca se ne smiju igrati uredajem.

Djeca ne smiju bez nadzora Cistiti
i odrzavati uredaj.

Uredaj ne smiju upotrebljavati
osobe (ukljuCujuci djecu) sa
smanjenim tjelesnim, osjetilnim ili
mentalnim sposobnostima ili s
nedostatkom iskustva i znanja,
osim ako se ne nadziru ili im se
daju upute.

Djeca koja se nadziru ne smiju se
igrati uredajem.

Ako se proizvod predaje nekome
u svrhu osobne upotrebe ili kao
rabljeni uredaj, trebaju se takoder
predati korisniCki prirucnik,
oznake proizvoda i drugi
odgovarajuci dokumenti i dijelovi.
Instalacije i popravke moraju
uvijek obavljati ovlasteni serviseri.
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Proizvodac nije odgovoran za
oStecenja nastala zbog postupaka
koje vrSe neovlaStene 0sobe, a to
moze dovesti i do poniStavanja
jamstva. Prije instalacije pazljivo
proCitajte upute.

Ne radite s proizvodom ako je
pokvaren ili ima bilo kakva vidljiva
oStecenja.

Provjerite jesu li funkcijske tipke
uredaja iskljucene nakon svake
uporabe.

Elektricna sigurnost

Uredaj se ne smije koristiti ako na
njemu postoji kvar, osim ako ga
nije popravio ovlasteni serviser.
Postoji opasnost od strujnog
udara!

Proizvod spojite samo na
uzemljenu uticnicu/vod sa
naponom i zastitom kako je
navedeno u tablici "Tehnicke
specifikacije". Neka uzemljenje
izvede kvalificirani elektriCar dok
koristite proizvod sa ili bez
transformatora. NaSa tvrtka nece
biti odgovorna za bilo kakve
poteSkoce nastale zbog uporabe
proizvoda bez uzemljenja u skladu
s lokalnim zakonima.

Proizvod nikad ne perite tako da
ga prscete ili zalijevate vodom!
Postoji opasnost od strujnog
udara!



UtikaC nikad ne dodirujte mokrim
rukama! Ne iskljuCujte uredaj
povlaCenjem kabela, kabel uvijek
izvucite drzeci ga rukom.

Proizvod mora biti iskljucen iz
struje tijekom instalacije,
odrzavanja, CiSCenja i servisiranja.
Ako je kabel napajanja uredaja
oStecen, mora ga zamijeniti
proizvodac, njegov serviser ili
slicno kvalificirana osoba da bi se
izbjegla opasnost.

Uredaj se mora instalirati tako da
se u potpunosti moze odvojiti od
mreze napajanja. Razdvajanje
mora biti omoguceno mreznim
utikaCem ili prekidacem
ugradenim u fiksnu elektricnu
instalaciju u skladu s
gradevinskim propisima.

Straznja povrSina pecénice postaje
vruca kad se koristi. Pazite da
Spoj s strujom ne dodiruje
straznju povrSinu; inaCe se spojevi
mogu oStetiti.

Nemojte priklijestiti kabel izmedu
vrata pecnice i okvira i nemojte ga
provoditi preko vrucih povrsina.
InaCe Ce se izolacija kabela otopiti
i uzrokovati pozar zbog kratkog
spoja.

Sve radove na elektricnoj opremi i
sustavima smiju obavljati samo
ovlaStene i kvalificirane osobe.

U sluCaju bilo kakvog oStecenja,
iskljucite uredaj i otpojite ga s

napajanja. Da biste to uradili,
iskljucite osiguraC u kudi.
Provjerite je li nazivna struja
osiguraca kompatibilna s
proizvodom.

Sigurnost proizvoda

UPOZORENJE: Uredaj i njegovi
dostupni dijelovi postanu vruci
tijekom uporabe. Trebate
izbjegavati dodirivanje grijacih
elemenata. Djeca mlada od 8
godina se trebaju drzati podalje,
osim ako imaju stalni nadzor.
Nikada ne Koristite proizvod kad
su vam smanjeni prosudba ili
koordinacija zbog uporabe
alkohola i/ili droga/lijekova.
Pazite kad Koristite alkoholna pic¢a
u jelima. Alkohol isparava pri
visokim temperaturama i moze
uzrokovati pozar pri kontaktu s
vrucim povrSinama.

Pazite da blizu proizvoda ne budu
zapaljivi materijali jer njegove
stranice mogu postati vruce
tijekom uporabe.

Tijekom uporabe uredaj postaje
vru¢. Trebate izbjegavati
dodirivanje grijacih elemenata u
pecnici.

Drzite otvore za ventilaciju bez
zapreka.

Ne grijte zatvorene konzerve |
staklenke u pecnici. Tlak koji se
stvori u konzervi/staklenci moze
prouzrociti njeno pucanje.
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e Ne stavljajte lim za peCenje,
posude ili aluminijsku foliju
izravno na dno pecnice.
Nakupljanje topline moze oStetiti
dno pecnice.

e Ne Koristite jaka abrazivna
sredstva za CiScenje ili oStre
strugaCe metala za CiScenje
stakla vrata pecnice jer mogu
izgrebati povrsinu, $to moze
rezultirati razbijanjem stakla.

e Nemojte koristiti parne Cistace za
CiS¢enje uredaja jer to moze
uzrokovati strujni udar.

e (Funkcije se razlikuju ovisno o
modelu proizvoda.)

Pravilno stavljanje ziCanog rostilja
i lima za peCenje na ziCane police
Vazno je pravilno staviti zicanu
policu i/ili lim za peCenje na
policu. Provucite zicanu policu ili
lim za peCenje izmedu 2 police i
pazite da je u ravnotezi prije nego
stavite hranu na nju (molimo
pogledajte sliedecu sliku)
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Ne koristite uredaj ako je staklo
prednijih vrata skinuto ili puknuto.
Uvijek koristite rukavice otporne
na toplinu kad stavljate posude u
vrucu pecnicu i vadite ga iz nje.
Papir za peCenje stavite u posudu
za pecenje ili na dodatak za
pecnicu (lim, reSetku i sl.) zajedno
s hranom i zatim sve stavite u
prethodno zagrijanu pecnicu.
Uklonite viSak papira za pecenje
koji prelazi preko rubova dodatka
za pecnicu ili posude kako biste
sprijecili rizik od kontakta s
grijacim elementima pecnice.
Papir za peCenje nikada nemojte
upotrebljavati pri radnoj
temperaturi viSoj od one koja je za
njega naznacena. Papir za
pecenje ne stavljajte izravno na
dno pecnice.

UPOZORENJE: Pazite da su kabel
za napajanje uredaja ili prekidaC
iskljuCeni prije zamjene zarulje da



biste izbjegli opasnost od
elektricnog udara.

Uredaj se ne smije postaviti iza
dekorativnih vrata da se ne Di
pregrijao.

/a pouzdanost proizvoda protiv
pozara;

provjerite pristaje li utikac u
utiCnicu kako ne bi izazivao
iskrenje.

Ne Kkoristite oSteceni ili izrezani ili
produzni kabel, osim originalnog
kabela.

Pazite da na utiCnici u koju se
ukljuCuje uredaj nema tekucina ili
vlage.

Predvidena uporaba

Ovaj proizvod je napravljen za
uporabu u kucanstvu.
Komercijalna uporaba nije
dopustena.

OPREZ: Ovaj uredaj je samo u
svrhu kuhanja. Ne smije se
Koristiti u druge svrhe, npr.
Grijanje sobe.

Uredaj se ne smije koristiti za
grijanje tanjura pod rostiliem,
vieSanje rucnika i krpa itd. na
rucke, za susenje i grijanje.
Proizvodac nece biti odgovoran za
bilo kakvu Stetu do koje je doSlo
zbog nepravilne uporabe ili
rukovanja.

Uredaj se moze koristiti za
odmrzavanje, pecenje i peCenje
na grillu.

Sigurnost za djecu

UPOZORENJE: Dostupni dijelovi
mogu postati vruéi tijekom
uporabe. Malu djecu treba drzati
podalje.

Materijali pakiranja ¢e biti opasni
za djecu. Drzite materijale
pakiranja podalje od djece.
Molimo odlozite sve dijelove
pakiranja prema standardima o
zastiti okolisa.

Elektricni aparati su opasni za
djecu. Drzite djecu podalje od
uredaja dok radi i ne dopustajte
im da se igraju s uredajem.
Nemojte drzati bilo kakve
predmete do kojih djeca mogu
doci iznad uredaja.

Kad su vrata otvorena, nemojte
stavljati bilo kakve teSke
predmete na njih i ne
dozvoljavajte djeci da sjede na
njima. Pecnica se moze prevrnuti
ili se Sarke vrata mogu oStetiti.
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Stara oprema

Uskladenost s Direktivom o elektriénom i
elektronickom opremom (WEEE) i zbrinjavanju
otpada:

Ovaj proizvod uskladen je s EU Direktivom WEEE
(2012/19/EU). Ovaj proizvod nosi Klasifikacijsku
oznaku za elekiricni i elektronski otpad (WEEE).

Ovaj je proizvod proizveden s visokokvalitetnim
dijelovima i materijalima koji se mogu ponovno
upotrijebiti i prikladni su za reciklazu. Ne odlazite
otpadne uredaje s normalnim otpadom iz kuéanstva i

drugim otpadom na kraju servisnog vijeka. Odnesite ga

u sabirni centar za recikliranje elekiricne i elekironiCke
opreme. Obratite se lokalnim vlastima da biste saznali
viSe informacija o sabirim centrima.
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Uskladenost s Direktivom o zabrani uporabe
odredenih opasnih tvari u elektriénoj i
elektronickoj opremi (RoHS):

Proizvod koji ste kupili uskladen je s EU Direktivom
RoHs (2011/65/EU). Ne sadri Stetne i zabranjene
materijale navedene u Direktivi.

Odlaganje materijala pakiranja
Elektricni aparati su opasni za djecu. DrZite
materijale pakiranja na sigurnom mjestu izvan
doma$aja djece. Materijali pakiranja proizvoda su
proizvedeni od recikliranih materijala. OdloZite ih
pravilno i sortirajte u skladu s uputama o
odlaganju recikliranog otpada. Ne odlazite ih s
uobicajenim otpadom iz kuc¢anstva.



E Opce informacije
Pregled

1 Kontrolna plo¢a 6 Motor s ventilatorom (iza &elicne ploce)
2 Zitana polica 7 Svietlo
3 Lim za pecenje 8 Gornii grijaci element
4 Rucka 9 PoloZaji police
5 Vrata
1 3 4 5 6
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12 11 10 9 8 7
1 Tipka za ukljugivanje/iskljucivanje 7 Tipka za postavku temperature
2 Prikaz funkcije 8 Simbol pojacivaca (Brzo zagrijavanje)
3 Polie oznake to¢nog vremena 9 Tipka plus
4 Znak unutarnje temperature peénice 10 Tipka minus
5 Polje oznake temperature 11 Tipka za prilagodavanje
6 Tipka za pocetak/kraj kuhanja 12 Tipka za povratak na prikaz funkcija
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Sadrzaj paketa

Dodaci dostavljeni s uredajem mogu biti
razligiti, ovisno o modelu proizvoda. Svi dodaci
opisani u korisnickom priru¢niku mozda ne
postoje za va$ proizvod.

Korisnicki prirucnik

2. Standardni lim za pecenje

Koristi se za peciva, smrznutu hranu i velike
komade mesa za pecenje.

—y

3. Duboki lim za petenje
Koristi se za peciva, veliko peCenje, jela sa
sokovima i za sakupljanje masnoce kod peCenja
na rostilju.

Pravilno stavljanje Zic¢ane police i lima za
pecenje na teleskopske police.

(Ova je znatajka neobavezna. Mozda ne
postoji na vaSem proizvodu.)

Teleskopske police vam omogucavaju da lako
instalirate i uklonite limove za pecenje i Zicanu
policu.

Kod uporabe lima za peCenje i ZiGane police s
teleskopskim policama, pazite da zatici na
straznjem dijelu teleskopske police stoje uz
rubove ZiCane police i lima za pecenje.

4,  Zitana reSetka
Koristi se za pecenje i za stavljanje hrane koja ¢e
se peciili kuhati u posudama za sloZenac na
Zelienu policu.
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Tehnicke specifikacije
el KW

Glavna pecnica

Unutarna lampica

PotroSnja energije za rostil
Osnove: Informacije o energetskoj oznaci elekiricnih peC|ca se daju u skladu s normom EN 60350-1 / IEC
60350-1. Te se vrijednosti odreduju pod standardnim opterecenjem s grijanjem donjim-gornjim grijatem uz
pomoc ventilatora (ukoliko postoji).
Klasa energetske ucinkovitosti se odreduje u skladu sa sliedecom prioritetizacijom ovisno o tome da i
odgovarajuce funkcije postoje na proizvodu ili ne. 1-Kuhanje s eko-ventilatorom, 2- Turbo sporo kuhanje, 3-
Turbo kuhanje, 4-Grijanje od dolje/od gore uz pomo¢ ventilatora, 5-Grijanje od gore i od dolje.

* Pogledajte. Instalacija, stranica 12.

ehnicke specifikacije mogu biti promijenjene rijednosti navedene na oznakama proizvoda fli
bez prethodne obavijesti da bi se pobolj$ala U njegovoj popratnoj dokumentaciji su
kvaliteta proizvoda. obivene u laboratorijskim uvjetima u skladu s
- . . odgovarajuc¢im standardima. Qvisno o uvjetima
Slike u ovom priruéniku su shematske i moZda rada i okoline proizvoda, te vrijednosti mogu
ne odgovaraju u potpunosti vaSem proizvodu. biti razlicite.
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E Instalacija

Proizvod mora ugraditi kvalificirana osoba u skladu s
vaze¢im zakonima. InaCe Ce jamstvo biti poniteno.
Proizvodac nece biti odgovoran za oStecenja nastala
zbog postupaka koje vrSe neovlaStene osobe i to moze
ponistiti jamstvo.
Priprema lokacije i instalacija struje za proizvod
su odgovornost kupca.

OPASNOST:
Za instalaciju, uredaj mora biti spojen u skladu
a svim lokalnim zakonima o plinu i/ili

elektri¢noj energiji.

OPASNOST:
Prije instalacije, vizualno provjerite ima i
proizvod nekih otecenja.

Ako ima, nemojte ga instalirati. OSteceni
proizvodi su rizik za vaSu sigurnost.
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Prije instalacije

Uredaj je namijenjen montazi u komercijalno

dostupnim kuhinjskim ormarima. lzmedu jedinice i

zidova kuhinje se mora ostaviti sigurnosna razdaljina.

Pogledajte sliku (vrijednosti u mm).

e PovrSine, sinteticki laminati i liepila koja se
koriste moraju biti otporni na toplinu (100 °C
minimumy.

e Kuhinjski ormari moraju biti ravni i fiksirani.

e Ako je ispod pecnice ladica, izmedu pecnice i
ladice se mora ugraditi polica.

e Uredaj moraju nositi najmanje dvije osobe.

e DrZite peénicu za drSke s obje strane da biste je
pomierili.

e Prije postavke proizvoda izvadite sve materijale i
dokumente iznutra.

e Kuhinjski namjeStaj mora biti sukladan s
dimenzijama navedenim na donjoj slici. Na
straznjem dijelu kuhinjskog namjeStaja potrebno
je otvoriti otvor s dimenzijama navedenim na
donjoj slici kako bi se osigurala dostatna
ventilacija.

Ne stavljajte uredaj pored hladnjaka ili
ledenica. Toplina koju emitira proizvod ¢e
povecati potronju energije aparata za
hladenje.

Ne koristite vrata i/ili rucku da biste pomicali
proizvod.




*

min.

Montaza i spajanje

e Proizvod se smije montirati i spajati samo u
skladu sa zakonom propisanim pravilima
instalacije.

Elektroinstalacije

Spojite proizvod na uzemljenu utiénicu/vod zasticene

minijaturnim osiguratem odgovarajuceg kapaciteta

kako je navedeno u tablici , Tehnicke specifikacije”.

Neka uzemljenje izvede kvalificirani elekiriGar dok

upotrebljavate proizvod s transformatorom ili bez njega.

NaSa tvrtka nece biti odgovorna ni za kakvu Stetu
nastalu zbog uporabe proizvoda bez uzemljenja u
skladu s lokalnim zakonima.

OPASNOST:
Proizvod smije spojiti na napajanje samo
ovlaStena osoba. Razdoblje jamstva proizvoda

pocinje tek nakon pravilne instalacije.
Proizvodac nece biti odgovoran za oStecenja
nastala zbog postupaka koje vrSe neovlastene
0sobe.

OPASNOST:
Kabel napajanja ne smije biti stegnut,
presavijen ili stisnut ili u dodiru s vruéim

dijelovima uredaja.

OSteceni kabel napajanja mora zamijeniti
kvalificirani elektricar. U suprotnom, postoji
opasnost od elektricnog udara, kratkog spoja

ili pozara!
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e Spoj mora biti u skladu s nacionalnim zakonima.

Podaci napajanja moraju odgovarati podacima

navedenim na tipskoj plogici jedinice. Otvorite

prednja vrata da biste vidjeli tipsku plocicu.

e Kabel napajanja na vaSem proizvodu mora biti u
skladu s tablicom "Tehnicke specifikacije".

OPASNOST:

Prije pocetka hilo kakvog rada na elektriénim
instalacijama, molimo ne otpajajte proizvod s
napajanja.

Postoji opasnost od strujnog udaral

UtikaG na kabelu napajanja mora biti lako
dostupan nakon instalacije (ne provodite iznad
plamenika).

Prilikom izvrSavanja oZi¢enja morate se
pridrZavati nacionalnih/lokalnih zakona o
elektricnoj energiji i upotrebljavati
odgovarajucu uticnicu/vod za peénicu. U
sluGaju da su granice snage proizvoda veée od
elektritne vodljivosti utikaca i utiénice/voda,
proizvod se mora izravno spojiti putem fiksne
elektricne instalacije bez upotrebe utikaca i
utinice/voda.
UKljucite Zicu napajanja u uticnicu.
Instaliranje proizvoda
1. Povucite pecnicu u kuhinjski element, poravnajte i
pritegnite je, pazeci da kabel napajanja nije
oStecen i/ili zaglavijen.

Pricvrstite pecnicu s 2 vijka kako je prikazano.

Nakon postavke provjerite jesu li vijci dovoljno
zategnuti i da se pecnica ne pomjera. Pecnica se moze
prevrnuti tijekom uporabe ako nije instalirana prema
uputama i ako vijci nisu dovoljno zategnuti.
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Za proizvode s ventilatorom (Mozda ne postoji
na vaSem proizvodu.)

1 ventilator
2 Kontrolna ploca
3 Vrata

Ugradeni ventilator za hladenje hladi i element u koji je
ugraden i predniji kraj opreme.

entilator za hladenje nastavlja raditi 20-30
minuta ¢ak i nakon isklju¢ivanja pecnice.

Ako ste kuhali programiranjem programatora
pecnice, ventilator za hladenje ¢e se takoder
iskljuciti na kraju vremena kuhanja skupa sa
svim funkcijama.

Zadnja provjera
1. KoriStenje proizvoda
2. Provijerite funkcije.

Buduci prijevoz

e SaCuvajte originalni karton proizvoda i prevozite
proizvod u njemu. Slijedite upute na kartonu. Ako
nemate originalni karton, spakirajte proizvod u
najlon sa zratnim mjehuri¢ima i ¢vrsto ga
zalijepite trakom.

e Da histe sprijecili da zicana polica i lim za
pecenje unutar pecnice oStete vrata peénice,
stavite komad kartona na unutrasnju stranu vrata
pecnice Uz polozaj pladnjeva. Zalijepite trakom
vrata pecénice na bocne stjenke.

Ne koristite vrata i/ili rucku da biste pomicali
proizvod.

Ne stavljajte bilo kakve predmete na proizvod i
pomicite ih u uspravnom poloZaju.

Provjerite opCi izgled vaSeg proizvoda i
pogledajte ima i oStecenja do kojih je doSlo
ijekom transporta.




ﬂ Pripreme

Savjeti za uStedu energije

Sliededi savjeti ¢e vam pomodi u uporabi VaSeg

uredaja na ekoloski nacin i u ustedi energije:

e Koristite poklopce tamnih boja i poklopce
premazane emajlom, jer ¢e prijenos topline biti
bolji.

e Dok kuhate jela, izvrSite zagrijavanje ako se to
savjetuje u korisnickom prirucniku ili opisu
kuhanja.

e Ne otvarajte Cesto vrata tijekom kuhanja.

Prva uporaba
Postavka vremena

e PokuSajte kuhati viSe od jednog jela istodobno,
kad god je to moguce. MoZete kuhati tako da
stavite dvije posude na Zi¢anu policu.

e Kuhajte viSe od jednog jela jedno nakon drugog.
Pecnica Ce ved biti topla.

e MoZete ustedjeti energiju tako da iskljucite
pecnicu nekoliko minuta prije kraja vremena
kuhanja. Ne otvarajte vrata pecnice.

e Qtopite smrznutu hranu prije kuhanja.
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Tipka za ukljucivanje/iskljugivanje

Prikaz funkcije

Polie oznake to¢nog vremena

Znak unutarnje temperature peénice

Polje oznake temperature

Tipka za pocetak/kraj kuhanja

Tipka za postavku temperature

Simbol pojacivaca (Brzo zagrijavanje)

Tipka plus

10 Tipka minus

11 Tipka za prilagodavanje

12 Tipka za povratak na prikaz funkcija

1. Pri prvom ukljugivanju pecnice simbol ( zasvijetli,
dodirnite tipke .\ / ~ da biste postavili sat.

2. Potvrdite postavku dodirivanjem simbola ®i
pri¢ekajte 4 sekunde bez dodirivanja drugih tipki
da biste potvrdili.

ko to¢no vrijeme nije postavljeno, oznaka
postavke vremena podet ¢e se
povecavati/pomicati gore od 12:00. Simbol
FTN g s 1 . v v
=/ ukljuCit Ce se da bi se oznaCilo da tocno
vrijleme nije postavljeno. Nestat ¢e ¢im vrijeme
bude postavijeno.

OO ~NO O wnN —

e
|
1
7

I
|
9 8

Prvo ¢iSéenje proizvoda

Neki deterdZenti ili sredstva za ¢iS¢enje mogu
Stetiti povrsinu.

Ne koristite agresivna sredstva za CiScenje,

praSak/kreme za ¢iScenie ili bilo kakve oStre

predmete.

1. Uklonite sve materijale pakiranja.

2. Obriite povrSine proizvoda mokrom krpom ili
spuzvom i osusite krpom.

Prvo zagrijavanje

Zagrijavajte uredaj otprilike 30 minuta i zatim ga

iskljucite. Tako Ce biti sagoreni i uklonjeni svi ostaci ili

slojevi preostali nakon proizvodnje.

UPOZORENJE
Vruce povrSine mogu uzrokovati opekline!

Proizvod moZe biti vrué kad se koristi. Nikada
nemojte dodirivati plamenike, unutrasnje
dijelove pecnice, itd. Drite djecu podalje.
Uvijek koristite rukavice otporne na toplinu kad
stavljate i vadite posude iz/u tople peénice.
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Elektricna peénica

1.

> w

oo

lzvadite sve limove za pecenje i Zicane police iz
pecnice.

Zatvorite vrata pecnice.

Odaberite polozaj "staticki".

Odaberite najvecu snagu grilla; pogledajte Kako
Koristiti elektricnu pecnicu, stranica 17.

Neka pecnica radi oko 30 minuta.

Da biste iskljucili svoju peénicu, pogledajte Kako
Koristiti elektricnu pecnicu, Stranica 17
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Pecnica s rostiljem

1.

2.
3.

o~

lzvadite sve limove za pecenje i Zicane police iz
pecnice.

Zatvorite vrata pecnice.

Odaberite najvecu snagu grilla; pogledajte Kako
raditi s rostiljiem, stranica 26.

Neka pecnica radi oko 15 minuta.

Da histe iskljucili svoj rostilj, pogledajte Kako raditi
s rostiliem, stranica 26

Dim i neugodni miris mogu nastajati tijekom
nekoliko sati tijgkom prvog rada. To je
normalno. Pazite da je u sobi dobra ventilacija
da biste uklonili dim i miris. Izbjegnite izravnu
inhalaciju dima i mirisa kojeg emitira.




[ Kako raditi s peénicom

Opce informacije o pecenju,
odmrzavanju i pecenju na rostilju

UPOZORENJE

Vruée povrSine mogu uzrokovati opekline!
Proizvod moZe biti vrué kad se koristi. Nikada
nemojte dodirivati plamenike, unutrasnje
dijelove pecnice, itd. Drite djecu podalje.
Uvijek koristite rukavice otporne na toplinu kad
stavljate i vadite posude iz/u tople peénice.

(OPASNOST:
Pazite kad otvarate vrata pecénice jer moze
izadi para.

Para koja izlazi moZe opedi vaSe ruke, lice i/ili
o€i.

Savjeti za pecenje

e Koristite odgovarajuée metalne tanjure ili
aluminijske posude s premazom protiv lijepljenja
ili silikonske kalupe otporne na toplinu.

e dobro iskoristite prostor na polici.

e Stavite modiu za pecenje na sred police.

e (Odaberite odgovarajuci polozaj police prije
ukljucivanja pecnice ili grilla. Ne mijenjajte
polozaj police kad je peénica ukljucena.

e Drzte vrata peénice zatvorena.

Savjeti za pecenje

e (Qbrada cijelog pileta, purice i velikih komada
mesa s marinadom kao §to je sok od limuna i
crnog papra prije kuhanja ¢e poboljSati
performanse kuhanja.

e PeCenje mesa s kostima traje oko 15 do 30
minuta dulje u usporedbi s pe¢enjem iste veliCine
mesa bez kostiju.

e 7asvaki centimetar debljine mesa je potrebno
oko 4 do 5 minuta pecenja.

e Pustite meso da odstoji u pecnici otprilike
10 minuta nakon vremena kuhanja. Sok se bolje
prerasporedi preko peCenja i ne izlazi kad se
MEeso reze.

e Ribu se treba staviti na sredinu ili donju policu u
posudu koja je otporna na toplinu.

Savjeti za pecéenje na rostilju

Kad se meso, riba i perad pece na rostilju, brzo

potamne, imaju finu koricu i ne osue se. Ravni

komadi, raznjiéi i kobasice su posebno primjereni za
pecenje na rotilju, kao i povrée s vecim sadrzajem
vode, kao §to su rajCica i luk.

e Rasirite komade za peenje na Zicanu policu ili
na lim za peCenje sa Zi¢anom policom na takav

nacin da pokriveni prostor ne prelazi velicinu
grijaca.

e Povucite ZiCanu policu ili lim za peCenje s grilom
na Zeljeni polozZaj u pecnici. Ako pecete na grillu
ili na Zi¢anoj polici, stavite lim za pecenje na

donju policu da biste sakupili masno¢u. Dodajte
lakSeg CiScenja.
Hrana koja nije podesna za pecenje na
grillu predstavija opasnost od pozara.
Koristite za ro$tilj samo hranu koja je
podesna za intenzivnu toplinu roétilja.
dio rostilja. To je najtopliji dio i hrana
se moze zapaliti.
Kako koristiti elektricnu pecnicu
Iskljuéivanje elektriéne pecnice
VaZno je pravilno staviti ZiCani grill na drzaC za Zice.
je prikazano na slici.
Nemojte pustiti da ZiCani grill stoji uz straznju stjenku
pecnice. Pomaknite Zi¢anu policu na prednji dio police
i postavite pomocu vrata da biste dobili najbolje
performanse grilla.

malo vode u posudu za sakupljanje vode zbog
Ne stavljajte hranu predaleko u strazniji
Zi¢ana polica se mora staviti izmedu drZzaca Zice kako
(Funkcije se razlikuju ovisno 0 modelu proizvoda.)

- N W OO

Nacéini rada
Ovdije prikazani redoslijed naina rada se moze
razlikovati od uredenja VaSe jedinice.

1. Gornji i donji grija¢

Hrana se grije istodobno s gornje i donje strane.
Podesno je npr. za torte, peciva ili kekse i
slozence u kalupima za pegenje. Kuhajte samo s
jednim limom.
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Odgovarajuci polozaj police ¢e biti prikazan na
zaslonu.
Gornji/doniji grijat uz pomo¢ ventilatora

Topli zrak kojeg zagrijavaju doniji i gorniji grijadi se
podjednako rasporeduje kroz cijelu pecnicu
pomocu ventilatora. Kuhajte samo s jednim
limom.
Funkcija Surf

Topli zrak kojeg zagrijavaju doniji i gorniji grijadi se
podjednako rasporeduje kroz cijelu pecnicu
pomodu ventilatora. To je prikladno za kuhanje
jela na razlicitim razinama police i zagrijavanje
nije potrebno u vecini slucajeva. Podesno za
kuhanje s vise limova.

*3D" funkcija

Rade gornji grija¢, donii grijac i grijanje uz pomo¢
ventilatora. Hrana se podjednako i brzo grije iz
svih pravaca. Kuhajte samo s jednim limom.

5. Funkcija pizze

Rade donji grijaC i grijanje uz pomo¢ ventilatora.
Podesno za pecenje pizze.
6.  Puni grill+ventilator
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Topli zrak kojeg zagrijava puni grill se jako brzo
jednako rasporeduje kroz cijelu peénicu pomocu
ventilatora. Prikladan je za pecenje velike koli¢ine
mesa na rostilju.

e Stavite velike ili srednje velike porcije na
odgovarajuci polozaj police pod grijaem
roStilja za peCenje na rostilju.

e Okrenite hranu nakon pola vremena
pecenja na rostilju.

Puni grill

Radi veliki grill na gornjoj povrsini pecnice.
Prikladan je za peCenie velike koliCine mesa na
rostilju.

e Stavite velike ili srednje velike porcije na
odgovarajuci polozaj police pod grijaem
roStilja za peCenje na rostilju.

e QOkrenite hranu nakon pola vremena
pecenja na rostilju.

RaZzanj

Radi mali grill na gornjoj povrSini pecnice.

Podesno za pecenje na roétilju i gratinirana jela.

e  Stavite male ili srednje velike porcije na
odgovarajuci polozaj police pod grijaem
roStilja za peCenje na rostilju.

e QOkrenite hranu nakon pola vremena
pecenja na rostilju.

Eko grijanje s ventilatorom

Da biste uStedjeli energiju, moZete koristiti ovu
funkciju umjesto operacija kuhanja koje biste
izvr§ili pomocu grijanja s ventilatorom na rasponu
temperature 160-220°C. Ali ¢e vrijeme kuhanja
malo porasti.

Vremena kuhanja koja se odnose na ovu funkciju
su naznacena u tablici "Eko grijanje s
ventilatorom".



10. Doniji grija¢

Radi samo donije grijanje. Podesno je za pizzu i
kasnije tamnjenje hrane s donje strane.

11, OdrZavanje toplim

Koristi se za odrzavanje hrane toplom i
spremnom za serviranje dulje vrijeme .

Kako upravljati kontrolnom jedinicom

Rad s ventilatorom

Pecnica se ne grije. Radi samo ventilator (na
straznjoj stjenci). Podesno za polagano otapanje
zrnaste smrznute hrane na sobnoj temperaturi i
hladenje skuhane hrane.

Lako parno i$cenje

(Ova je znatajka neobavezna. Mozda ne
postoji na vaSem proizvodu.)

Ova funkcija omogucuje omekSavanie prljavstine
(bez predugog Cekanja) u pecnici i lako Cicenje.
Pogledajte odjeljak , Cis¢enje - lako parno
CiSCenje” za lako parno Giséenje.

1 3 4 5 6
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1
12 11
Tipka za ukljucivanje/iskljugivanje
Prikaz funkcije
Polie oznake to¢nog vremena
Znak unutarnje temperature peénice
Polje oznake temperature
Tipka za pocetak/kraj kuhanja
Tipka za postavku temperature
Simbol pojacivaca (Brzo zagrijavanje)
Tipka plus
10 Tipka minus
11 Tipka za prilagodavanje
12 Tipka za povratak na prikaz funkcija

OO ~NO O wWwhN —

VENLEPOPRT | o e O

i i
8 7
: Znak vremena kuhanja
: Znak vremena kraja kuhanja
: Broj funkcije
: Znak za alarm
: Znak sata
. Znak zakljuCavanja tipki
. Simbol za otvaranje vrata
. Simbol pojacivata (Brzo zagrijavanje)
: Znak sonde za meso
: Znak pauze kuhanja
. Znak pocetka kuhanja
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Tablica funkcija:

Tablica funkcija oznacava koje se funkcije mogu
koristiti u pecnici i njihove maksimalne i minimalne
temperature. Prilikom odabira funkcije prikazuje se

preporucena temperatura.
1 2
]
h Y
IR AVA —
3C / At 5
1t m 6
L 7
9 8
PoloZaji police
Gornji grija¢
Grija¢ rotilja

Pojacivac grijaca

Pojadivac ventilatora
Odrzavanje toplim

Donji grija¢

PoloZaj za CiS¢enje

Rad s poloZajem ventilatora

OO ~NO O wnN —

Funkcije se razlikuju ovisno o modelu
proizvodal

Tablica funkcija Raspon temperatura (°C
e

ventilatora

*Temperatura se moze postavit do 310 °C kod modela s
funkcijom pirolitickog samostalnog ¢iséenja (piroli

o

Maksimalno podesivo vrijeme kuhanja u svim
nacinima rada osim odrZavanja toplim
ograniCeno je na 6 sati zbog sigurnosnih
razloga. U slucaju nestanka struje program ée
se opozvati. Morate reprogramirati pecnicu.
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ijlekom podeSavanja blieskat ¢e povezani
imboli na satu.

oc€no vrijeme ne moZe se postaviti dok
pecnica radi na bilo kojoj funkciji ili ako je na
unkciji izvrSeno poluautomatsko ili automatsko
programiranje.

Eded

Cak i ako je pecnica iskljucena, lampa pecnice
asvijetli kad se vrata pecnice otvore.

&

Kako raditi s peénicom

1. Dodirnite tipku (D na priblizno 2 sekunde da biste
otvorili pecnicu.
» Prva radna funkcija pojavijuje se na prikazu nakon
$to se pecnica ukljuci. Kad je prikaz u ovom nacinu
rada, mogu se postaviti funkcije vremena kuhanja,
vremena kraja kuhanja i pojacivaca (brzo grijanje).
Pecnica ¢e se iskljuciti automatski u roku od
20 sekundi ako nema postavki pecnice na
aslonu.

Ruéno kuhanje odabirom temperature i radne
funkcije

Mozete kuhati odabirom temperature i radne funkcije
koje odgovaraju vaSem obroku tako da ruéno
upravljate bez postavljanja trajanja kuhanja.

1. Prvaradna funkcija pojavijuje se na prikazu nakon
$to dodirnete tipku \.L’ za otvaranje pecnice.
Odaberite radnu funkciju dodirom tipki A/~
Ako Zelite promijeniti temperaturu preporu¢enu za
radnu funkciju, uokljuéite polje za temperaturu
dodirgm gumba L.

» Simbol C bljeska.

4. Postavite Zeljenu temperaturu dodirom tipki A
N .
Potvrdite postavku temperature dodirom tipke C.
Stavite jelo u pecnicu.

Dodirnite tipku } ” da biste zapoceli s kuhanjem
ako su temperatura i radna funkcija odgovarajuce.
Simbol ’ pojavljuje se na prikazu.

» VaSa pecénica odmah ¢e poeti raditi u odabranoj
funkciji i povecat ¢e unutarnju temperaturu na
postavljenu temperaturu. Svaka oznaka simbola
unutarnje temperature zasvijetlit e kako unutarnja
temperatura doseze postavljanu temperaturu. Dodatni
aktivni grijaci i predloZeni poloZaj lima za pecenje
pojavljuju se na prikazu funkcija.

8. Pecnica se ne iskljuuje automatski u ruénom
naCinu kuhanju ako se ne postavi vrijeme kuhanja.

©!
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MoZete zavrSiti s kuhanjem ponovnim dodirom
tipke } ”

» Pecnica zavrSava kuhanje i simbol " prikaze se na

prikazu.

9. Dodimite tipku (D na priblizno 2 sekunde da biste
zatvorili pecnicu.

Kuhanje s postavljanjem vremena kuhanja;

Mozete se pobrinuti da se pecnica iskljuci odabirom

temperature i radne funkcije koje odgovaraju vaSem

obroku te postavljanjem vremena kuhanja tako da

ru¢no upravljate bez postavljanja trajanja kuhanja.

1. Prvaradna funkcija pojavijuje se na prikazu nakon

Sto dodirnete tipku \L/ za otvaranje pecnice.

2. Odaberite radnu funkciju dodirom tipki A/
3. Ako Zelite promijeniti temperaturu preporucenu za
radnu funkciju, uokljuéite polje za temperaturu

dodirom gumba C.

» Simbol C bljeska.

4. Postavite Zeljenu temperaturu dodirom tipki A
N .

5. Potvrdite postavku temperature dodirom tipke C.

6. Dodirnite & dok se ne pojavi simbol [Plna
prikazu za vrijeme kuhanja.

7. Postavite vrijeme kuhanja dodirom tipki AN/ i
potvrdite postavku dodirom tipke 2.

» Kad podesite wrijeme kuhanja, simbol =] stalno ée

se prikazivati na prikazu.

8. Stavite jelo u pecnicu.

9. Dodirnite tipku } ” da biste zapocCeli s kuhanjem
ako su temperatura, radna funkcija i vrijeme
kuhanja odgovarajuci. Simbol I pojavljuje se na
prikazu.

» Pecnica Ce se zagrijati do postavljene temperature i

odrzavat ¢e tu temperaturu do kraja vremena kuhanja

koje ste odabrali.

» VaSa pecénica odmah ¢e podeti raditi u odabranoj

funkciji i povecat ¢e unutarnju temperaturu na

postavljenu temperaturu. Ona odrZava temperaturu do
kraja vremena kuhanja. Svaka oznaka simbola
unutarnje temperature zasvijetlit e kako unutarnja
temperatura doseze postavljanu temperaturu. Dodatni
aktivni grijaci i predloZeni poloZaj lima za pecenje
pojavljuju se na prikazu funkcija.

10. Kad vrijeme kuhanja bude gotovo, na prikazu se
pojavljuje ,Kraj” i oglaSava se alarm.

11. Dodirnite bilo koju tipku da biste utiSali alarm.

» Alarm se prestane oglaSavati i pecnica automatski

prestaje raditi.

Postavljanje kraja vremena kuhanja na kasnije;
Mozete se pobrinuti da peénica automatski radi i
iskljuci se postavljanjem temperature i radne funkcije
koje odgovaraju vaSem obroku te postavljanjem
vremena kuhanja i kraja kuhanja na kasnije tako da
ru¢no upravljate bez postavljanja trajanja kuhanja.

1. Prvaradna funkcija pojavljuje se na prikazu nakon

Sto dodirnete tipku \.L’ za otvaranje pecnice.

Odaberite radnu funkciju dodirom tipki A/~

Ako Zelite promijeniti temperaturu preporu¢enu za

radnu funkciju, uokljuéite polje za temperaturu

dodirom gumba C.

» Simbol C bljeska.

4. Postavite Zeljenu temperaturu dodirom tipki A
N~

5. Potvrdite postavku temperature dodirom tipke T

6. Dodirnite (5 dok se ne pojavi simbol Plna
prikazu za vrijeme kuhanja.

7. Postavite vrileme kuhanja dodirom tipki /S i
potvrdite postavku dodirom tipke (2,

» Kad podesite wrijeme kuhanja, simbol 12 stalno ée

se prikazivati na prikazu.

8. Dodirnite & dok se ne pojavi simbol Slna
prikazu za kraj vremena kuhanja.

9. Postavite vrijeme kuhanja dodirom tipki A/~ i
potvrdite postavku dodirom tipke (=,

» Kad postavite kraj vremena kuhanja, simbol =

stalno ¢e se prikazivati na prikazu.

10. Stavite jelo u pecnicu.

11. Dodirnite tipku } ” da biste zapoceli s kuhanjem
ako su temperatura, radna funkcija, vrijeme
kuhanja i kraj vremena kuhanja odgovarajuci.
Simbol ’ pojavljuje se na prikazu.

» Programator vremena pecnice automatski raduna

vrijeme poCetka kuhanja oduzimajudi vrijeme od kraja

kuhanja koje ste postavili. Odabrani nacin rada
ukljuCuje se kad nastupi vrijeme pogetka kuhanja i kad
se pecnica zagrije do postavljene temperature. Ona
odrzava temperaturu do kraja vremena kuhanja. Svaka
oznaka simbola unutarnje temperature zasvijetlit ¢e
kako unutarnja temperatura doseze postavijanu
temperaturu. Dodatni aktivni grijadi i predloZeni poloZaj
lima za pegenje pojavijuju se na prikazu funkcija.

12. Kad vrijeme kuhanja bude gotovo, na prikazu se
pojavljuje ,Kraj” i oglaSava se alarm.

13. Dodirnite bilo koju tipku da biste utiSali alarm.

» Alarm se prestane oglaSavati i pecnica automatski

prestaje raditi.

w N
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ko Zelite opozvati samo vrijeme kuhanja ili

rijeme kuhanja i kraj vremena kuhanja kad ste|
ih ve¢ postavili, morate ponovno postaviti
vrijeme kuhanja.

Postavljanje pojacivaca (brzo zagrijavanije)
Koristite se funkcijom pojacivaca (brzo zagrijavanje) da
bi pecnica brZze dosegnula Zeljenu temperaturu.

PojacivaC se ne moZe odabrati na poloZajima
a odledivanje, eko grijanje s ventilatorom ,
odrZavanje toplim i ¢iS¢enje. Postavke
pojacivaCa opozvane su U slucaju nestanka
struje.

1. Dodirnite tipku =W nakon sto postavite
temperaturu, radnu funkciju, vrijeme kuhanja i kraj
vremena kuhanja.

» Simbol =8 stalno se prikazuje i omogucena je

postavka pojaCivaca (brzo zagrijavanje).

» Znak pojacivata nestaje ¢im pecnica dosegne

Zelienu temperaturu, a pecnica nastavi raditi na

funkciji na kojoj je bila prije funkcije pojadivaca.

2. Ponovno dodirnite tipku =B kako biste opozvali
funkciju pojacivaca.

» Simbol =8 nestaje i onemogucena je postavka

pojaCivaca (brzo zagrijavanje).

Iskljuéivanje elektriéne pecnice

Dodirnite tipku (D da biste iskljugili peénicu.

Ukljuéivanje zakljuGavanja tipki

Mozete sprijeCiti neoviaStenu uporabu pecnice

uklju¢ivanjem mogucnosti zakljuCavanja tipki.

1. Dodirnite & dok se ne pojavi simbol & na prikazu.

» Na prikazu ¢e se pojaviti ,Iskljuéeno”.

2. Pritisnite . da biste ukljucili zakljuavanije tipki.

» Kad se ukljuci zakljucavanje tipki, ,Ukljuceno” se

pojavi na prikazu, a simbol i dalje svijetli. Potvrdite

dodirom na (.

ipke pecnice ne rade kad je ukljuceno
akljucavanie tipki. ZakljuCavanje tipki nece biti
opozvano u sluéaju nestanka struje.
Za iskljucivanje zaklju¢avanja tipki dodirnite
1. Dodirnite ® dok se ne pojavi simbol & na prikazu.
» Na prikazu ¢e se pojaviti ,UKljuéeno”.
2. Onemogucite zakljuCavanie tipki dodirom tipke .
» Kad se zakljuCavanje tipki iskljuci, pojavit ¢e se
Iskljugeno”. Potvrdite dodirom na <.

ipke pecnice ne rade kad je ukljucena

unkcija zakljuCavanja tipki. Postavke
akljuCavanja tipki nece biti opozvane u slucaju
nestanka struje.
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Postavljanje sata s alarmom

MoZete upotrijebiti programator na uredaju za bilo
kakvo upozorenje ili podsjetnik, osim vremena kuhanja.
Sat s alarmom ne utjeCe na rad pecnice. On se koristi
samo kao upozorenje. Na primjer, to je korisno kad
Zelite okrenuti hranu u pecnici u odredeno vrijeme. Na
kraju postavljenog vremena programator ¢e se oglasiti
zvuCnim signalom.

1. Dodirnite £ dok se ne pojavi simbol ( na prikazu.

Maksimalno vrijeme alarma moze biti 23
sata i 59 minuta.

2. Postavite trajanje alarma uz pomoc tipki A\ / ~.
» Kad se postavi vrijeme alarma, simbol £3 i dalje ¢e
svijetliti, a vrijeme alarma pojavit ¢e se na prikazu.
3. Na kraju vremena alarma, simbol £ poet ¢e
bljeskati i oglasit ¢e se zvucni signal.
Iskljuéivanje alarma
1. Zvucni signal oglasit ée se na 2 minute. Da biste
zaustavili zvuéni signal, samo pritisnite bilo koju
tipku.
» Signal alarma utiSat ¢e se i prikazivat ¢e se tocno
vrijeme.
Opozivanje alarma;
1. Dodirnite & dok se ne pojavi simbol Lna prikazu
kako bi se opozvao alarm.
2. Pritisnite i drZite tipku s dok se prikaze ,00:00".
Prikazat Ce se vrijeme alarma. Ako se u isto
rijieme postave vrijeme alarma i vrijeme
kuhanja, prikazivat ¢e se najkrace vrijeme.

Promjena toénog vremena

1. Dodirnite tipku ( u kratkim intervalima dok se ne
pojavi simbol & na prikazu.

2. Dodirnite tipke A\ /~~ da biste postavili sat.

Potvrdite postavku dodirivanjem simbola ®i

priekajte 4 sekunde bez dodirivanja drugih tipki

da biste potvrdili.

Postavke toénog vremena opozivaju se u

luéaju nestanka struje. Ono se treba ponovno
postaviti. To¢no vrileme ne moZe se promijeniti
kad se koristi bilo koja funkcija pecnice.

PodeSavanije glasnoce

1. Dok je pecnica u pasivnom rezimu, dodirujte tipku
(5 u kratkim intervalima dok se ne prikaZe ,VOL”
na prikazu.

2. Pritisnite tipke . / ~ da biste postavili jedan od
tonova LO, L1 ili L2.

3. Pritisnite tipku (2 ili pricekajte 4 sekunde bez
dodirivanja tipki kako biste potvrdili postavku
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PodeSavanje postavke Eko lampice 4. Kada je postavljeno na UKljuci; lampica je stalno

1. Dok je pecnica u pasivnom rezimu, dodirujte tipku ukljuCena kad su vrata pecénice otvorena u
(3 u kratkim intervalima dok se ne prikaze ,LP” pasivnom rezimu i tijekom rada.
na prikazu. 5. Kada je postavijieno na EKO; lampica se ukljuci, a
2. Pritisnite tipke < /~~ da biste postavili opciju zatim iskljuci nakon 15 sekundi kad su vrata
UKljugi ili EKO. pecnice otvorena u pasivnom rezimu i tijekom
3. Pritisnite tipku (2 ili pricekajte 4 sekunde bez rada.
dodirivanja tipki kako biste potvrdili postavku Ako se dodirne bilo koja tipka tijekom rada (izuzevsi

tipke D s@), lampica se ukljuci, a zatim iskljuCi
nakon 15 sekundi.
Tablica vremena kuhanja

rijeme u ovom prikazu sluzi kao vodic.
rijleme moZe varirati zbog temperature hrane,
debljine, vrste i vaSeg nacina kuhanja.

Pecéenje peciva i mesa
1. polica pecnice je donja polica.

Jelo Broj limova Dodatak za upotrebu Nagin PoloZaj police Temperatura Vrijeme
rada (°C) kuhanja (cca. u
,,,,,,,,,,,, min
LR LEEE CRE-EEEEE s
petenk pelenie”
Zicanoj re§etk|**
B
8 ecen e

pecenje”

D lima Timapeow 3045
3-Standarini lim is
Decens

3 lima 1-Duboki im za 30..45
pecenje”
3-Lim za peciva*
5-Standardni lim za
pecenje”

Sprzvastatorta | dedan iim Okrugl kaltip 70 kolag 35
& odvojivim ibom
promiBta B coina
Zicano) reSetkt
Jedan lim Okrugli kalup za kola¢ .45
s odvojivim rubom
promjera 26 cm na
Ziganoj reSetk**
45

2 lima 1 Ckuglikalin za
kolac s odvoivim
UM DIDmera 20 6o
fia ditang) ootk
4 Oleiigli kalip 78
kol s oovolivim
rubom promjera 26 on
2hma Tlimzapeca
3-Standarini lim is
pelenie”

1-Duboki lim za
pecenje”

Eﬁﬁﬂﬁﬂ
]




5-Standardni lim za
peéen e
fedenie

2 lima 1-Lim za peciva® 45 . Bb
5-Standardni lim za
petenje*

Shma T hubakimon
pelane
3limzapecha
5 Standarnim Exm n

Bogata peciva Standardm lim za
petenje”

1-Lim 2a pecha 35 45
3-Standarini lim is
pelenie”

1-Duboki im za 35..45
pecenje*
3-Lim za peciva*
5-Standardni lim za
pecen e
Lazanje Jedan lim Staklena/metalna 200 30..40
pravokutna posuda na —
ZiCanoj reSetki*
eéen e
pecenje”

Biftek cheln v Jeﬁan i Standardn hm T 25 min 1(30
Petenie petenje’ 250/max zatim
1801830
Janjeci but Jedan lim Standardni lim za 25 min. 70..90
(sloZenac) pecenje” = 250/max zatim
190
Jedan i Standardni lim 20 25 min. 50 .80
pocene’ 50/ zahm
190
Peceno pile Jedan lim Standardni ||m za 15 min, 60...80
(1,8-2 kg) pecenje* 250/max zatim
180... 190
Jedan lim Standardnilfm za 15 6080
petenje’ 250/max 2t
180 10
Purica (5.5 kg) Jedan lim Standardni lim za e 1 25 min. 150 .. 210
pecenje* _ 250/max zatim
180 ... 190
Jetlan lim Standardniimza 25 min 160 210
pelane 250/max zotim
180 L 190
peéen e
e e o -3 e e
pacenie” T

PredlaZe se da obavljate zagrijavanje za svu hranu.
* Qvi dodaci mozda ne dolaze s proizvodom.
** Ovi dodaci ne dolaze s proizvodom. Dostupni su komercijalno.
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Tablica kuhanja za testiranje jela
Jela u ovoj tablici kuhanja su pripremljena prema EN 60350-1 da bi olakSali kontrolnim institucijama da testiraju

proizvod

Broj limova Dodatak za upotrebu PoloZaj police
ra a °C)

e
pa&ene
pecenje”

-
-

1 Standardnilim 22
pocene’
S:-Limzapecha
1-Standardni lim za
pecenje*

3-Lim za peciva®
5-Duboki lim z peéen'e

Vrijeme
kuhanja (cca. u
min,
20 3

20 30

W-- 20 >< 30

eéene*

30 40

pecenje”
=

-
Soiach toila

-

.

Pita od jabuka
-

-

-l pecha
3-Slandarclo) lim 22
pelone
1-Duboki lim za pecenje*
3-Lim za peciva®
5-Standardni l|m za

p

Dkitigh kalip za kg s
odvoivim tibom piomira
9B cmna Acano)
fafethin
Okrugli kalup za kola¢ s
odvojivim rubom promjera
26 cm na Zitanoj
reSetki*
1-Okialkalhip zakolan s
odvolvim tibom promjera
26 cmna 2itang)
resatki
A Okuglikalup zakolat s
odvoivim tibom piomisra
26 e ng mi za

Okruglo crno metalno
posude sa promjera 20
cm na Zicanoj resetki**

kauglo omp mstaing
postide sa pramiea 20
citna Atanol reSeligt?
2-Okruglo crno metalno
posude sa promjera 20
©m na zicanoj resetki**
4-Okruglo crno metalno
posude sa promjera 20
cm na limu za peciva™

04

Prediaze se da obavliale zagriavanie za svi lrany.
* Dvidodact mozda e dolaze s prolavadon
** Dvi dodnci e dolnze < proizvodom. Dostupnl sukomeisialng
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Eko grijanje s ventilatorom

Ne mijenjajte temperaturu kuhanja nakon
pocetka kuhanja u rezimu za Eko grijanje s
entilatorom.

©!

Ne otvarajte vrata tijekom kuhanja u nacinu
rada "Eko grijanje s ventilatorom".

°C cca. u min)
patenie’
pecenje”
‘
200

Nall kolael

Pocva od tiesta

Standardni lim za
pecenje’

* Dl dodac) mazdd ne dalazs s brdiaiodon

Savjeti za pecenije torti

e Ako su peciva previSe suha, povecajte
temperaturu za oko 10°C i smanjite vrijeme
kuhanja.

e Ako je torta mokra, koristite manje tekucine i
smanjite temperaturu za 10°C.

e Ako je torta previSe tamna na vrhu, stavite je na
donju policu, smanjite temperaturu i povecajte
vrijeme kuhanja.

e Ako je kuhana dobro unutra ali je liepljiva s
vanjske strane, smanjite temperaturu i povecajte
vrijeme kuhanja.

Savjeti za peCenije tijesta

e Ako su peciva previSe suha, povecajte
temperaturu za oko 10°C i smanjite vrijeme
kuhanja. Namogite slojeve tijesta pomocu umaka
koji se sastoji od mlijeka, ulja, jaja i jogurta.

e Ako predugo traje da se pecivo ispece, posebno
pazite da debljina peciva koje ste pripremili ne
prelazi dubinu lima za pecenije.

e ako gornja strana peciva postane smeda, ali
doniji dio nije kuhan, pazite da koli¢ina umaka
kojeg ste koristili za peciva nije prevelika na dnu
peciva. PokuSajte ravnomjerno rasporediti umak
izmedu slojeva tijesta za jednako tamnjenje.

Skuhajte tijesto u skladu s rezimom i
emperaturom navedenom u tablici kuhanja.

ko donii dio jo$ nije dovoljno potamnio,
sliedeCi put ga stavite na za jednu razinu nizu
policu.

Savjeti za kuhanje povréa

e Akoujelu s povréem nestane soka i jelo postane
previSe suho, kuhajte ga u tavi s poklopcem
umjesto u limu za pegenje. Zatvorene posude
saBuvaju sok jela.

e Ako se jelo s povréem ne skuha, skuhajte prvo
povrée ili ga pripremite kao hranu iz limenke i
stavite u pecnicu.
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Za najbolje rezultate kuhanja (grijanje

potpomognuto ventilatorom/grijanje s

ventilatorom/funkcija SURF):

e MozZete peéi hranu razliCite gustode tijesta, kao
§to u zemicke, torta u papiru, keksi ili biskvit
istodobni na 1, 2 ili 3 lima za pedenje,
zahvaljujuci homogenoj distribuciji topline koju
osigurava ova funkcija.

e Mozete pripremati mokru hranu s tijestom, kao
§to su pita od jabuka i vocni kola€, istodobno u 2
lima za pecenje.

e Uporaba velikih koli¢ina hrane koja sadrZi veliku
koliinu tekuceg ili dizanog tijesta u jednom limu
za pecenje Ge poboljSati rezultate kuhanja. Jo§
ujednacenije kuhanje se postize s velikim
koli¢inama hrane do kojeg dolazi jer topli zrak
dolazi i s bocnih stjenki, $to je funkcija koja se ne
dobiva s konvencionalnim pe¢nicama.

e Zahvaljujuéi kuhanju u nekoliko limova za
pecenje u ovoj znadajki, mogu se ustedjeti
vrijeme i energija i dobiti najbolji rezultati kuhanja.

Kako raditi s rostiljem

UPOZORENJE

Zatvorite vrata pecnice tijekom pecenja na
rostilju.

Vrude povrSine mogu uzrokovati opekline!

Ukljucivanije rostilja

1. Prvaradna funkcija pojavljuje se na prikazu nakon
$to dodirnete tipku Dz otvaranje pecnice.

2. Dodirmnite A/~ da biste odabrali Zeljenu funkciju
rotilja.

3. Ako Zelite promijeniti temperaturu preporucenu za
radnu funkciju, uokljuéite polje za temperaturu
dodirom gumba C.

» Simbol C bljeska.

4. Postavite Zeljenu temperaturu dodirom tipki A
N

40 .45




5. Potvrdite postavku temperature dodirom tipke C. , Pednica zavrsava s rostijanjem i simbol ] prikaze se

6. Dodirnite tipku P Il da biste zapoceli s na prikazu.

rostiljanjem ako su temperatura i radna funkcija Iskljucivanje rostilja

odgovarajuée. Simbol P pojavljuje se na prikazu. 1. Dodimnite tipku 0] na priblizno 2 sekunde da biste
» Vaga pecnica odmah e poCeti raditi u odabranoj zatvorili pecnicu.
funkciji i povecat ¢e unutarnju temperaturu na Hrana koja nije podesna za pecenje na
postavljenu temperaturu. Svaka oznaka simbola grillu predstavija opasnost od pozara.
unutarnje temperature zasvijetlit e kako unutarnja Koristite za rostilj samo hranu koja je
temperatura doseze postavljanu temperaturu. Dodatni podesna za intenzivnu toplinu roétilja.
aktivni grijaci i predlozeni polozaj lima za pecenje Ne stavljajte hranu predaleko u straznii
pojavljuju se na prikazu funkcija. dio roétilja. To je najtopliji dio i hrana
7. Mozete zavrsiti s rostilianjem ponovnim dodirom se moze zapaliti.

tipke

Tablica vremena kuhanja za peéenje na grillu
Grill s elektri¢nom funkcijom

Dodatak za upotrebu PoloZaj police Prsporuéena tempsratura Vrijeme pecenja na
grillu (priblizno

e e
| Narezanapiletina | Jéanarelete | 45 ] . 95 | 95 35mn |
—

—
ovisno o debljini
*Prethodno zagriite 5 minuta,
**Ako se temperatura rodtilla valeg proizvoda ne moZe

Jela u ovoj tablici kuhanja su pripremljena prema EN
60350-1 da bi olaksali kontrolnim institucijama da
testiraju proizvod

Dodatak za upotrebu PoloZaj police Temperatura (°C) Vrijeme kuhanja
cca. u min

—

12 komada

Dmmta hranu nakon msteka ?fs ukupnog vremena petenia na resetki.
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[} 0drzavanije

Opce informacije
Vijek trajanja proizvoda ce se produljiti, a Sesti

problemi ¢e se smanijiti, ako se proizvod redovito Cist.

OPASNOST:

Iskljucite uredaj iz struje prije pocetka

odrZavanja i ¢iScenja.

Postoji opasnost od strujnog udaral

OPASNOST:

Pustite da se uredaj ohladi prije ¢iS¢enja.
ruée povrSine mogu uzrokovati opekline!

e Temeljito oistite proizvod nakon svake uporabe.

Na taj ¢ete nacin uvijek moci lakSe ukloniti
ostatke od kuhanja, pa nece zagorjeti kad
sliededi put budete koristili uredaj.

e /auredaja jedinice nisu potrebna posebna
sredstva za CiScenje. Koristite toplu vodu s
tekucinom za pranje, meku krpu ili spuzvu i
obriSite je sunom krpom.

e Uvijek pazite da dobro obriSete viSak tekucine
nakon €iS¢enja prolivene hrane.

e Ne koristite sredstva za Ci§¢enje koja sadrze
kiselinu ili Klorid za ¢iS¢enje povrSine od
nehrdajuceg Celika i inoksa i rucku. Za ¢iséenje
tih dijelova koristite meku krpu s tekucim
deterdzentom (neabrazivnom), pazeci da briSete
u jednom smijeru.

Neki deterdZenti ili sredstva za ¢iS¢enje mogu
oStetiti povrSinu.

Ne koristite agresivna sredstva za Ciscenje,
praSak/kreme za ¢iScenie ili bilo kakve oStre
predmete.

Nemojte koristiti parne Gistade za Ciséenje
uredaja jer to moZe uzrokovati strujni udar.

Ciséenje kontrolne ploce
Ocistite kontrolnu ploCi i kontrolne tipke mokrom
krpom i osusite ih.

ko je proizvod opremljen
lgumbima/kotacicima, nemojte skidati
kontrolne gumbe da biste ogistili upravijacku
plocu.

Kontrolna plo¢a se moze oStetiti!
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CiSéenje pecnice

Za CiScéenje boénog zida(Funkcije se razlikuju

ovisno 0 modelu proizvoda.)

(Ova je znatajka neobavezna. Mozda ne postoji na

va$em proizvodu.)

1. Uklonite prednii dio bo¢ne police povladenjem u
suprotnom smjeru od stjenke.

2. Uklonite bo¢nu policu do kraja poviatenjem

rema sebi

(Ako je va$ proizvod opremljen funkcijom ,Surf”)
1. Uklonite zatik (1) bo¢ne police tako da ga
povucete u smjeru strelice s bocne stjenke na

2. Potpuno uklonite bocnu policu i boCnu stjenku
tako da ih povuCete prema sebi.

3. Uklonite bognu policu s rupa (2) na stjenki peénice
povladenjem.

Broj rupa iza bogne stijenke i velicina
Zicane police mogu se promijeniti ovisno o
modelu proizvoda.

4. ZaCiScenje bocne police i bogne stjenke, koristite
toplu vodu s tekucinom za pranje, meku krpu ili
spuzvu za CiSéenje proizvoda i obriSite ga suhom
krpom.

5. Stavite bocnu poalicu poviaenjem do rupa (2) na
poledini bocne stjenke.




ko imate Flexi teleskopsku znacajku

aSeg proizvoda; postoji jedna rupa na
straZnjoj surfati boénom zidu. Postavite
boéni stalak povlacenjem na rupu.

6. PriCvrstite bonu policu na boéni zid poviatenjem
zatika (1) boCne police u smjeru strelice.

7. Stavite sklop bocne police i bogne stjenke na
mjesto tako da povucete zatike (3) u rupe na

8. Stavite zatik (1) na bo¢noj polici na mjesto kako je
prikazano na slici.

Pazite da su bo¢na polica i bogna stjenka
pravilno postavljeni.

KatalitiCke stjenke

(Ova je znatajka neobavezna. Mozda ne postoji na
va$em proizvodu.)

Unutarnje boCne stijenke (A) /ili straznja stijenka (B)
proizvoda mogu se obloziti katalitiCkim emajlom.
KatalitiCke stijenke svijetle su mat boje i imaju poroznu

povrSinu. KatalitiCke stijenke pecnice ne smiju se Cistiti.

Zahvaljujudi svojoj perforiranoj strukturi, kataliticke
povrSine apsorbiraju masnocu i kad se povrSina ispuni
mascéu, pocinju sjajiti. U ovom slu€aju preporucuje se
zamjena dijelova.

Lako parno ¢iSéenje

(Ova je znatajka neobavezna. Mozda ne postoji na

va$em proizvodu.)

Ova vrsta CiS¢enja omoguduje lako CiSéenje jer se

prljavstina (koja nije predugo stajala) razgraduje parom

koja nastaje unutar pecnice i vodenim kapljicama koje

se kondenziraju na unutrasnjim povr§inama pecnice.

1. lzvadite sve dodatke iz pecnice.

2. lzlijte 500 ml vode u lim za pecenje i stavite lim na
drugu policu peénice.

3. Odaberite funkciju jednostavnog ciScenja parom.
Prikaz trajanja postupka ¢iS¢enja pojavit ¢e se na
zaslonu i ne moze se promijeniti. Za ovu funkciju
CiS¢enja mozete postaviti vrijeme zavrSetka
postupka.

4. Otvorite vrata i obriSite unutraSnje povrSine
pecnice viaznom spuzvom ili krpom.

5. Koristite toplu vodu s tekuéinom za pranje, meku
krpu ili spuzvu da biste o€istili tvrdokornu
prljavstine te ju obriSite suhom krpom.

ijekom jednostavnog nacina ¢idcenja
pare, voda koja se stavlja u ladicu za
omekSavanije slabo oblikovanih ostaci-
prljavstina unutar Supljine pecnice ce
ispariti i kondenzirati u Supljini pecnice i
unutradnje staklo vrata pecnice, tako da
voda moZe kapati kada je vrata pecnice
otvorena. ObriSite kondenzaciju ¢im se
vrata pecénice otvore.
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Ocistite vrata pecnice
Za CiScéenje vrata pecnice, koristite toplu vodu s
tekucinom za pranje, meku krpu il spuzvu za CiSéenje
proizvoda i obriSite ga suhom krpom.

Ne koristite jaka abrazivna sredstva za CiScenje

ili metalne strugade za Ciéenje vrata pecnice.
Oni mogu izgrebati povrSinu i unistiti staklo.

Prednje staklo vrata je prekriveno materijalom
koji se lako Cisti. Ne koristite jaka abrazivna
sredstva, tvrde metalne strugace, jastucice za
ribanje ili bjelila za ¢iS¢enje unutarnjeg stakla
prednjih vrata jer mogu izgrebati povrSinu. To
moZze unistiti premaz.

Skidanje vrata pecnice
1. Otvorite prednja vrata (1).
2. Otvorite spojnice na kucistu Sarki (2) na lijevoj i
desnoj strani prednijih vrata pritiskanjem prema
___dolje kako je prikazano na slici.

1 Vrata

2 Zakljuavanje Sarke (zatvoreni poloZaj)
3 Pecnica

4 Zakljuavanie Sarke (otvorena pozicija)
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4. UKlonite prednjawvrata povlaCenjem prema gore da
histe ih otpustili s desne i lijeve Sarke.

a montazu vrata se trebaju obrnutim
redoslijedom izvrSiti koraci izvrSeni kod

kidanja vrata. Nemojte zaboraviti zatvoriti
spojke na kucistu Sarki kad vracate vrata.

Skidanje stakla unutrasnjih vrata

(Ova je znatajka neobavezna. Mozda ne postoji na
va$em proizvodu.)

Staklena ploGa vrata peénice se moze ukloniti za
Ciscenje.

1. Otvorite vrata pecnice.

2. Povucite prema sebi i skinite plasticni dio
montiran na gornji dio prednjih vrata.

3. Kako je prikazano na slici, podignite krajnje
unutarnje staklo malo u smjeru A i povucite gau
smjeru B.



1 Krajnje unutrasnje staklo

2*  Unutarnje staklo (MoZda ne postoji na vasem
proizvodu.)

4. Ako je proizvod opremljen unutarnjim stakiom (2);
Ponovite isti postupak da biste uklonili unutarnje
staklo (2).

5. Prvi korak za regrupaciju vrata je ponovna

montaza unutarnjeg stakla (2). Stavite Zljebasti kut

staklene ploce tako da nalegne na Zljebasti kut
plasti¢nog utora. (Ako je proizvod opremljen

unutarnjim staklom). Unutamnja staklena ploca (2)

mora biti instalirana u plastiéni utor blizu krajnjeg

unutarnjeg stakla (1).

Kod montaze zadnjeg unutarnjeg stakla (1), pazite

da je ispisana strana stakla okrenuta prema

krajnjem unutraSnjem staklu. Vazno je postaviti
donji kut unutarnjeg stakla (1) u donje plasti¢ne

utore (5).

Gurajte plasticni dio prema okviru dok ne Cujete

"Klik".

Zamjena lampice pecnice

OPASNOST:

Prije zamjene lampice pecnice, pazite da je
proizvod iskljuéen s napajanja i ohladen da bi
se izbjegla opasnost od elektriénog udara.
Vrude povrSine mogu uzrokovati opekline!

IS

~

B

PoloZaj lampice se moZe razlikovati od slike.

Svjetiljka ovog uredaja nije prikladna za
rasvjetu prostorija u kuéanstvu. Ova svjetilika
sluZi kao pomo¢ korisniku da vidi hranu.

Svjetiljke ovog uredaja moraju podnijeti
ekstremne uvjete poput temperatura visih od
50 °C.

Rl

AKo je vaSa pecénica opremljena okruglom

lampom:

1. Iskljucite uredaj s napajanja.

2. Okrenite stakleni poklopac u smjeru suprotnom od
kazaljki na satu da ga skinete.

3. Ako lampa pecnice pripada tipu (A) kako je
prikazano na slici ispod, uklonite je tako da je
okrecete kako je prikazano i zamijenite je. Ako
pripada tipu (B), povucite je i uklonite kako je
prikazano na slici i zamijenite je.

4. Vratite stakleni poklopac.

Ako je vaSa pecénica opremljena kvadratnom

lampom:

1. Iskljucite uredaj s napajanja.

2. UKlonite Zi¢ane drZace polica kako je opisano.
Pogledajte Ciscenje pecnice, stranica 28.

Uklonite pokrov zastitnog stakla odvijatem.
Ako lampa pecnice pripada tipu (A) kako je
prikazano na slici ispod, uklonite je tako da je
okrecete kako je prikazano i zamijenite je. Ako

W
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prikazano na slici i zamijenite je. Z7arnom niti snage manje od 40 W,

pripada tipu (B), povucite je i uklonite kako je E U ovoj pecénici koristi se Zarulja sa

visine manje od 60 mm, promjera
manje od 30 mm ili halogena Zarulja s
uti¢nicom tipa G9, snage manje od 60
W. Svjetilike su prikladne za rad na
temperaturama iznad 300 ° C.
Svjetilike za pecnicu mozete nabaviti od
ovlaStenog servisera ili tehniCara s
licencom.

5. Montirajte stakleni pokrov i zatim ZiCane drzaCe
polica.
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Otklanjanje kvarova

*  Normalno je da tijekom rada izlazi para. >>> To nije kvar.

e Kad se metalni dijelovi zagriju, mogu se $iriti i uzrokovati buku, >>> T0 nije kvar.

e Mozda je glavni osigura¢ pokvaren ili je izbacio. >>> Provjerite osigurace na ploci s osiguracima. Po
potrebi ih zamijenite ili ponovno ukijucite.
e Uredaj nije ukljuéen u (uzemljenu) uticnicu. >>> Provjerite Spoj utikaca.

e Svjetlo pecnice je u kvaru. >>> Zamijenite lampicu pecnice.
e Napajanje je prekinuto. >>> Provjerite ima Ii napajanja. Provjerite osigurace na ploci s
osiguracima. Po potrebi ih zamijenite ili ponovno ukijucite.

e Funkcija i/ili temperatura nisu postavijeni. >>> Postavite funkciju i temperaturu pomocu tipke za
funkciju i/ili temperaturu.
e Napajanje je prekinuto. >>> Provjerite ima Ii napajanja. Provjerite osigurace na ploci s
osiguracima. Po potrebi ih zamijenite ili ponovno ukijucite.
Konzultirajte se s ovlaStenim serviserom ili
dobavljacem gdje ste kupili uredaj ako ne
moZete rijeSiti problem iako ste primijenili sve
upute u ovom dijelu. Nikada ne pokuSavajte
samo popraviti pokvareni proizvod.
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