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Please read this guide first!
Dear Customer,
Thank you for choosing a Beko product. We would like you to achieve 
the optimal efficiency from this high quality product which has been 
manufactured with the state of the art technology. Please make sure 
you read and understand this guide and supplementary documenta-
tion fully before use and keep it as a reference. Include this guide with 
the unit if you hand it over to someone else. Observe all warnings and 
information herein and follow the instructions.
Keep in mind that this user guide may apply to several product mo-
dels. The guide clearly indicates any variations of different models.

Symbols and their meanings
Following symbols have been used throughout this guide:

C Important information and helpful advice on using the device.

A WARNING: Warnings about dangerous situa-
tions related to life and property safety.

Suitable for contact with food.

Do not immerse the appliance, the power cord or the plug in water 
or in any other liquids.

WARNING: Warning about hot surfaces.

RECYCLED &
RECYCLABLE
PAPER
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1	 �Important safety and environmental instructions

This section contains safety 
instructions to prevent ha-
zards that can result in injury 
or property damage.
Failure to follow these ins-
tructions will void any war-
ranty.

1.1 General safety
•	This appliance complies 

with international safety 
standards.

•	This appliance is intended 
for home use and food pre-
paration only, it is not suita-
ble for professional use.  

•	This appliance cannot be 
used by children between 
the ages 0-8. The appliance 
can only be used by child-
ren aged 8 and over, pro-
vided that they are under 
constant surveillance. This 
appliance may be used by 
people who have limited 
physical, auditory or mental 
skills, or lack of experience 
and knowledge, if they are 
provided with supervision 
or information about the 
safe use and hazards en-
countered.

•	This product is not desi-

gned for commercial use, it 
is intended for use at home 
and in applications as fol-
lows:

•	– In the staff kitchens of 
the stores, offices and other 
working environments,

•	– In farm houses,
•	– By customers in hotels, 

motels or other accommo-
dation facilities;

•	– In hostels, or similar en-
vironments.

•	–Bedrooms and breakfast 
locations

•	Children being supervised 
not to play with the appli-
ance. 

•	Children should not do clea-
ning and user maintenance 
unless an adult supervises 
them.

•	Keep the product and the 
product cable out of the 
reach of children under the 
age of 8. 

•	Position the handles of the 
cooking appliances (if any) 
so that hot liquids do not 
spill and place them secu-
rely.
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1	 �Important safety and environmental instructions 1	 �Important safety and environmental instructions

•	Make sure that the voltage 
indicated on the appliance 
is the same as the mains 
voltage in your home. 

•	Use the appliance in a 
grounding plug. 

•	Do not use the appliance 
with an extension cord. 

•	Do not place your appliance 
on or near heat sources 
such as ovens and stoves.

•	To prevent damage to the 
power cord, prevent it from 
being pinched, crimped 
or rubbed against sharp 
edges. 

•	Do not unplug the appliance 
by pulling on the cord.

•	Do not immerse the appli-
ance or its power cord in 
water. 

•	Do not leave the appliance 
unattended while it is plug-
ged in. 

•	Do not disassemble the ap-
pliance.

•	Use only original parts or 
parts recommended by the 
manufacturer. 

•	Unplug the appliance before 
cleaning and dry all parts 

completely after cleaning. 
•	Clean the appliance in ac-

cordance with the instruc-
tions in the Cleaning and 
Maintenance section. 

•	Do not put large pieces of 
food in the appliance as it 
may cause a fire.

•	Do not touch the plug of the 
appliance while your hands 
are damp or wet. 

•	Do not use the appliance in 
humid environments.

•	Do not move the appliance 
while it is in use and the oil 
inside is hot.

•	Do not use the appliance in 
or near explosive or flam-
mable environments and 
substances. 

•	To avoid the risk of burns, 
do not touch hot surfaces. 

•	Let the appliance cool down 
in a safe place out of the 
reach of children.

•	Do not block the air inlet and 
air outlet openings while the 
appliance is operating.

•	Do not lean over while the 
appliance is in use. Hot air 
rises from the appliance 
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during use!
•	The appliance becomes hot 

during use. To avoid the risk 
of burns, do not touch hot 
surfaces. 

•	Make sure that the room is 
adequately ventilated du-
ring use.

•	In case of fire, unplug the 
appliance. 

•	Do not pour water on the 
appliance, as it may cause 
electric shock hazard.

•	Do not operate the appli-
ance with an external timer 
or a separate remote cont-
rol system.   

•	Only use metal kitchenware 
with insulated handles with 
the appliance. 

•	Do not put anything on the 
appliance while it is opera-
ting or hot.

•	Turn the indicator button off 
to disconnect. Then unplug 
the appliance.

•	If you keep the packaging 
materials, keep them out of 
the reach of children.

•	If the power cord is dama-
ged, it must be replaced 

1	 �Important safety and environmental instructions

by the manufacturer, its 
service agent or similarly 
qualified persons to avoid 
potential hazards.

1.2 Compliance with the WEEE 
Directive and Disposing of the 
Waste Product: 
This product complies with EU WEEE 
Directive (2012/19/EU). This pro-
duct bears a classification symbol 
for waste electrical and electronic 
equipment (WEEE).

This symbol indicates that 
this product shall not be dis-
posed with other household 
wastes at the end of its ser-
vice life. Used device must 

be returned to offical collection point 
for recycling of electrical and electro-
nic devices. To find these collection 
systems please contact to your local 
authorities or retailer where the pro-
duct was puchased. Each household 
performs important role in recover-
ing and recycling of old appliance. 
Appropriate disposal of used appli-
ance helps prevent potential negati-
ve consequences for the environ-
ment and human health.
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1.3 Compliance with RoHS 
Directive
The product you have purchased 
complies with EU RoHS Directive 
(2011/65/EU). It does not contain 
harmful and prohibited materials 
specified in the Directive.

1.4 Package information
Packaging materials of the 
product are manufactured 
from recyclable materials in 
accordance with our National 

Environment Regulations. Do not di-
spose of the packaging materials to-
gether with the domestic or other 
wastes. Take them to the packaging 
material collection points designated 
by the local authorities.

1	 �Important safety and environmental instructions
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Signs on the appliance and values specified by the documents provided along with the pro-
duct  have been obtained under laboratory conditions in accordance with the related stan-
dards. The values may vary based on use of the appliance and ambient conditions. Power 
values have been tested in the voltage of 230 V.

1

2

3

4
5

2	 Less Oil Cooker

1.	 Digital control panel
2.	 Cooking grid
3.	 Cooking pot
4.	 Handle
5.	 Cooking pot window

Technical data

Power Source 220-240V~,
50-60Hz

Power 
Consumption

1750 W
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3	 Usage

3 Intended use 
	• The appliance is intended for home use only and is not suitable for professional use. 
	• When you use the appliance for the first time, there may be a slight emission 

of smoke. This is normal.

3.1 Preparing the appliance for use
	• Use the appliance in an upright position on a stable, level, clean, dry and non-

slip surface. 

1

2

2

Before using the appliance for 
the first time, remove the packa-
ging materials and place the ap-
pliance in a flat and clean area.

Grab the handle (4) firmly to take 
the drawer out of its housing.

Place the cooking pot on a flat 
surface to detach the cooking 
grid (2).   

1

2

Clean the cooking grid (2) and 
the removable cooking basket (3) 
with warm soapy water, then dry 
the appliance's outer surface and 
the parts you have washed tho-
roughly. 

place the cooking grid in the 
cooking chamber

Attach the cooking pot to the 
appliance after cleaning all 
parts. The appliance is ready 
for use.

	• For the first use, set the product to the highest temperature and run it for 
about 10 minutes without adding any food.

	• Never use the basket drawer (6) without the removable cooking grid (2).
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3.2 Control panel and LED display:

Buz
Çözme Izgara Kurutma Şiş

Sıcaklık / Zaman
Azaltma

Sıcaklık / Zaman
Değişim

Menü Başlat / Durdur

Patates
Kızartması Kek

Tekrar
IsıtmaTavukManuel

Aydınlatmalı
İzlenebilir Pişirme Haznesi

Açma / Kapama

Sıcaklık / Zaman
Arttırma

Manual

Illuminated
Traceable Cooking 

Chamber

Temperature / 
Time Change

Menu Start / Stop On / Off

Chicken
French 
Fries Cake

Reheat Defros-
ting Grill Drying Skewer

Temperature / 
Time Increase

Tempera-
ture / Time 
Decrease

	• Press “Menu ” symbol until finding the desired program to select a 
program. When the desired program is found, the light of the program will 
blink, press “Start ” symbol to start the program. 

	• When “End” appears on the display, the cooking process is completed, 
and the cooking basket must be removed.

	• Display shuts down, when the cooking basket is taken out of the 
appliance. Appliance resumes, when the cooking basket is put back.

 

3	 Usage
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3.3 Warnings before first use

1

2

When the cooking pot (3) is pul-
led back while the appliance is 
operating, hot steam will ema-
nate from the air outlet and the 
top of the pot.. Therefore, be ca-
reful not to get burned by the 
high-temperature steam.

While using the cooking grid 
(2) andcooking pot (3) at hig-
her temperatures, be careful not 
to make a direct contact with 
them.

3.4 Operation
3.4.1 Selecting and starting a program

The display shows the automatically set temperatures and times 
according to the selected cooking functions. You can change these 
temperatures and times as desired.

Press the shutdown symbol if you want to switch to a different pro-
gram after the product is started. Afterwards, press “Menu ” to 
select the desired program.

 

3	 Usage
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3	 Usage

 

3x Bip
Bip

Plug the product in and press 
the on/off symbol once. The en-
tire selection display will appe-
ar. Press the “Menu  ” symbol 
until you reach the function you 
want to select.   

Press the “Temperature / Time 
” change symbol. The tem-

perature will flash on the dis-
play. Replace with the desired 
temperature  or  symbols.  
When you press the “Tempera-
ture / Time ” symbol again, 
the time will flash on the display. 
Set the cooking time with the  
or  symbols”.

Press the “Start/Stop ” sym-
bol and start the device. Pla-
ce the food you want to cook 
in the cooking basket of the 
product. When you place the 
cooking basket in its place, the 
time you set will be seen on the 
display, excluding the prehea-
ting time, and the time will start 
to count down.   

3.4.2 Temperature and time setting 

1
3x 

bipp!

Press  symbol to set the tem-
perature and time. Afterwards, 
press  symbol to set the 
necessary temperature and time. 
Press  symbol to start.

When half of the set time of 
the program is reached, at this 
point, the basket drawer (3) can 
be removed, and you can turn 
the food with an auxiliary tool 
(tongs, etc.).   
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3	 Usage

	• The cooking grid is made of high-temperature resistant silicone 
material that can be used for cooking food. It essentially prevents the 
basket lining from being scratched. Therefore, make sure that it does not 
come off during cooking.

	• Be aware of hot steam that may be outlet while pulling the basket 
drawer (3) out and do not touch with your bare hands, because it is highly 
hot.

	• When removing cooked food, use a tool (tongs, etc.) that will not 
damage the inner surface of the appliance.

3.5. Cooking 
	• Blend food with oil before placing it in the removable cooking basket (3).

Please do not hold the basket drawer (3) and the removable cook-
ing grid (2) with anything other than the handle while they are hot. 

1

Grasp the handle firmly to open 
the cooking pot (3); then remove 
the drawer from the machine and 
place it on a flat, clean surface.

Place foods in the cooking pot 
(3). Then attach the pot to the 
appliance and make sure it fits 
completely.

Plug your appliance in and 
select the desired cooking pro-
gram. Then, start the cooking 
process.
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3	 Usage

Bip
1

2

Warning sound will be heard 
when the set time is up and your 
appliance turns off automatical-
ly. When the cooking program is 
completed, an “End” notification 
appears on the display. This ex-
pression indicates that the food 
program is finished. 

Take the cooking pot (3) out and 
check the food, whether it is 
fried or frozen or not. If it requi-
res additional cooking time, you 
can prolong the cooking time a 
little bit more.

After the process is comple-
ted, pour the ingredients from 
the cooking pot  into a bowl or 
plate. 

	• Let the foods rest for 5-10 seconds before removing them from the 
cooking pot (3)

	• Use tongs to take large or soft foods out of the cooking pot and cooking 
grid not to cause any damage on the interior surface of the appliance.

	• When one batch is ready, the appliance is immediately ready for another 
batch.

Note that the device can become very hot during the turning pro-
cess.

Avoid contact of the cooking pot with the outer 
surface of the appliance, since surface of the 
cooking pot (5) will be hot during and after coo-
king.
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4	 Cooking time

PROGRAM FOOD AMOUNT SYMBOL TEMPERA-
TURE

TIME (min.)
INTERVAL

BLENDING / 
SHAKING

DEFROS-
TING   80 °C 13-17 min. 2

FRENCH 
FRIES

Frozen 
Potato 500 g 200 °C 15-20 min. 4

CHICKEN Chicken 
Thigh 450 g 200 °C 20 minutes 2

GRILL Burger in 
Rolls 500 g 190 °C 15 min. 2

SKEWER Chicken 
Skewer 500 g 180 °C 15-20 min. 4

CAKE Muffin 6 mini muf-
fin cups 160 °C 20 minutes X

DRYING   70 °C 60-140 min. X

The following table gives an overview of cooking times for different foods. 
Cooking time varies based on thickness and texture of foods. The recom-
mended times and quantities should be regarded as approximate. 
Perform a pre-heating process until the appliance reaches up to the recom-
mended temperature specified in the table before cooking process to achie-
ve successful results.
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5	 Cleaning and maintenance

5.1 Cleaning

Never use gasoline, solvents, abrasive cleaners, metal objects or 
hard brushes to clean the appliance. 

Switch off the appliance and dis-
connect it from the power supply.

Allow the appliance to cool 
down completely. 

Remove the cooking basket 
(3) from the drawer.

Remove the cooking grid (2) from 
the basket by grasping its handle 
and pulling it upwards. 

Clean the cooking basket (3) 
and the cooking grid (2) with 
warm soapy water and then dry 
them thoroughly.   

Clean the outside of the appli-
ance with a damp cloth. Dry 
the outside of the appliance 
completely. 

Always keep the base of the removable cooking pot (3) and the cook-
ing grid (2) clean to prevent the accumulation of foreign substances.
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5	 Cleaning and maintenance

5.2 Storage
	• If you do not intend to use the appliance for a longer period of time, store it 

carefully.
	• Unplug the appliance and let it cool down before putting it away. 
	• Store the appliance in a cool and dry place.
	• Keep the appliance and the cable out of the reach of children. 

5.3 Transport and shipping 
	• Transport the appliance in its original packaging during handling and transport. 

The packaging protects the appliance from physical damage. 
	• Do not place heavy objects on the appliance or its packaging. The appliance 

may get damaged. 
	• If the appliance is dropped, it may stop working or permanent damage may 

occur.
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6	 Troubleshooting

The problem Cause Solution

1 Appliance inoperative Power outages Check the power supply and make 
sure there is powerNo power or poor contact at the 

power outlet
Mismatch of the power supply 
voltage with the nominal voltage of 
appliance

2 The food is insufficiently 
cooked/burnt

The cooking time is not correct Combine recipes and your personal 
experience to adjust preparation and 
timing

3 Smoke during first use Rust-preventive oil remaining on 
the heater of appliance

Set the temperature at maximum 
and perform a pre-heating fro 10-15 
minutes to remove rust-preventive 
oil on the heat of appliance

4 Strange smell Foreign object on cooking basket, 
basket drawer and heater

Remove the foreign object

5 E2 NTC shorted, Parts Defective Send to service for repair

6 E4 NTC shorted, Parts Defective

Contact our authorised service for repair, in case the problem cannot be solved after performing the abo-
ve-mentioned supervision.



โปรดอ่่านคู่่�มืือนี้้�ก่่อนใช้้งาน!

เรีียนลููกค้้าผู้้�มีีอุุปการคุุณ
ขอขอบคุุณสำหรัับการเลืือกผลิิตภััณฑ์์ เบโค เราต้้องการให้้คุุณได้้รัับประสิิทธิิภาพที่่�ดีีที่่�สุุดจากผลิิตภััณฑ์์คุุณภาพสููงนี้้� 
ซึ่่�งได้้รัับการผลิิตด้้วยเทคโนโลยีีอัันทัันสมััย โปรดอ่่านและทำความเข้้าใจคู่่�มืือนี้้�และเอกสารประกอบเสริิมอย่่างถี่่�ถ้้วน
ก่่อนใช้้งานอุุปกรณ์์ และเก็็บคู่่�มืือไว้้เพื่่�ออ้้างอิิง หากคุุณมอบอุุปกรณ์์ให้้กัับผู้้�อื่่�น โปรดมอบคู่่�มืือนี้้�ไปด้้วย ปฏิิบััติิตามคำ
เตืือนทั้้�งหมดและข้้อมููลที่่�ให้้ไว้้และทำตามคำแนะนำ
โปรดทราบว่่าคู่่�มืือผู้้�ใช้้นี้้�อาจครอบคลุุมผลิิตภััณฑ์์หลายรุ่่�น คู่่�มืือนี้้�ระบุุความแตกต่่างของรุ่่�นต่่างๆ ไว้้อย่่างชััดเจน

สััญลัักษณ์์และความหมาย

สััญลัักษณ์์ต่่อไปนี้้�มีีกล่่าวถึึงไว้้ตลอดคู่่�มืือนี้้�:

ข้้อมููลสำคััญและคำแนะนำที่่�เป็็นประโยชน์์เกี่่�ยวกัับการใช้้อุุปกรณ์์

คำเตืือน: คำเตืือนเกี่่�ยวกัับสถานการณ์์อัันตรายที่่�เกี่่�ยวข้้องกัับความปลอดภััย

ในชีีวิิตและทรััพย์์สิิน

เหมาะสำหรัับการสััมผััสกัับอาหาร

ห้้ามนำผลิิตภััณฑ์์ สายไฟ หรืือปลั๊๊�กไฟจุ่่�มลงในน้้ำหรืือในของเหลวอื่่�นใด

คำเตืือน: คำเตืือนเกี่่�ยวกัับพื้้�นผิิวร้้อน

รีีไซเคิิลและ

รีีไซเคิิลได้้

กระดาษ
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1	 �คำแนะนำที่่�สำคััญด้้านความปลอดภััยและสิ่่�งแวดล้้อม

หััวข้้อนี้้�เป็็นคำแนะนำด้้านความปลอดภััยเพื่่�อ
ป้้องกัันอัันตรายที่่�อาจส่่งเผลให้้เกิิดการได้้รัับบาด
เจ็็บหรืือทรััพย์์สิินเสีียหาย

การไม่่ปฏิิบััติิตามข้อแนะนำเหล่่านี้้�จะเป็็นการยุติิ
การรัับประกัันใดๆ

1.1 ความปลอดภััยทั่่�วไป

•	 อุุปกรณ์์นี้้�สอดคล้้องกัับมาตรฐานความ
ปลอดภััยระหว่่างประเทศ

•	 เครื่่�องใช้้ไฟฟ้้านี้้�กำหนดให้้ใช้้สำหรัับการใช้้
งานในครััวเรืือน และไม่่เหมาะสำหรัับการใช้้
งานเชิิงพาณิิชย์์  

•	 เด็็กอายุุระหว่่าง 0-8 ปีีไม่่สามารถใช้้เครื่่�อง
ใช้้ไฟฟ้้านี้้�ได้้ เด็็กอายุุ 8 ปีีขึ้้�นไปเท่่านั้้�น
ที่่�สามารถใช้้งานเครื่่�องใช้้ไฟฟ้้านี้้�ได้้ โดย
ต้้องอยู่่�ภายใต้้การดููแลของผู้้�ใหญ่่อย่่างใกล้้
ชิิด เครื่่�องใช้้ไฟฟ้้านี้้�อาจใช้้โดยผู้้�ที่่�มีีความ
บกพร่่องทางร่่างกาย การได้้ยิิน หรืือจิิตใจ 
หรืือขาดประสบการณ์์และความรู้้� โดยจะ
ต้้องอยู่่�ภายใต้้การควบคุุมดููแลหรืือได้้รัับ
ความรู้้�เกี่่�ยวกัับการใช้้งานอย่างปลอดภััย
และอัันตรายที่่�มีีแล้้ว

•	 ผลิิตภััณฑ์์นี้้�ไม่่ได้้ออกแบบมาสำหรัับการใช้้
งานเชิิงพาณิิชย์ แต่่กำหนดให้้ใช้้ในบ้้านและ
ในการใช้้งานต่่อไปนี้้�:

– ในห้้องครััวพนัักงานของร้้านค้้า สำนัักงาน 
และสถานที่่�ทำงานแบบอื่่�นๆ

– ในโรงเรืือนในไร่่นา

– โดยลููกค้้าในโรงแรม ที่่�พััก หรืือสถานที่่�พััก
รัับรองอื่่�นๆ

– ในโฮสเทล หรืือสถานบริิการที่่�พัักที่่�คล้้ายกััน

– สถานที่่�บริิการเตีียงนอนพร้้อมอาหารเช้้า
•	 ดููแลเด็็กเล็็กไม่่ให้้มาเล่่นกัับอุุปกรณ์์นี้้� 

•	 ห้้ามเด็็กทำงานการทำความสะอาดและ
บำรุุงรัักษาโดยผู้้�ใช้้ เว้้นแต่่มีีผู้้�ใหญ่่ควบคุุม
ดููแล

•	 เก็็บอุุปกรณ์์นี้้�และสายไฟให้้ห่่างจากการเข้้า
ถึึงของเด็็กอายุุต่่ำกว่่า 8 ปีี 

•	 จัดัตำแหน่ง่ที่่�จับัของอุปุกรณ์ป์รุงุอาหาร (ถ้า้
มี)ี เพื่่�อไม่ใ่ห้ข้องเหลวร้อ้นหกออกมาและจัดั
วางตำแหน่่งอย่่างมั่่�นคง

•	 ตรวจสอบว่่าแรงดัันไฟฟ้้าที่่�ระบุุบนเครื่่�องใช้้
ไฟฟ้้าตรงกัับแรงดัันไฟฟ้้าระบบไฟหลัักใน
บ้้านของคุุณ 

•	 ใช้้เครื่่�องใช้้ไฟฟ้้านี้้�กัับเต้้าเสีียบที่่�มีีระบบ
สายดิินเท่่านั้้�น 

•	 อย่่าใช้้งานอุุปกรณ์์โดยใช้้การต่่อพ่่วงสายไฟ 

•	 อย่่าวางเครื่่�องใช้้ไฟฟ้้านี้้�บนหรืือใกล้้แหล่่ง
ความร้้อน เช่่น เตาอบและเตาไฟฟ้้า

•	 เพื่่�อป้้องกัันความเสีียหายกัับสายไฟ อย่่าให้้
สายไฟบิิดพัับ ถููกหนีีบ หรืือขััดถููกัับขอบคม 

•	 อย่า่ถอดปลั๊๊�กของเครื่่�องใช้ไ้ฟฟ้้านี้้�โดยการดึึง
ที่่�สายไฟ

•	 อย่่าจุ่่�มอุุปกรณ์นี้้�หรืือสายไฟของอุุปกรณ์ลง
ในน้้ำ 

•	 อย่า่ปล่่อยผลิตภัณัฑ์ท์ิ้้�งไว้โ้ดยไม่่มีใีครดูแลใน
ขณะที่่�เสีียบปลั๊๊�กไฟอยู่่� 

•	 อย่่าถอดแยกอุุปกรณ์์นี้้�
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1	 �คำแนะนำที่่�สำคััญด้้านความปลอดภััยและสิ่่�งแวดล้้อม

•	 ให้้ใช้้เฉพาะอะไหล่่แท้้หรืืออะไหล่่ที่่�ได้้รัับ
การแนะนำโดยผู้้�ผลิิตเท่่านั้้�น 

•	 ถอดปลั๊๊�กไฟของเครื่่�องก่่อนทำความสะอาด 
และเช็็ดทุุกชิ้้�นส่่วนให้้แห้้งสนิิทหลัังทำความ
สะอาด 

•	 ทำความสะอาดเครื่่�องใช้้ไฟฟ้้านี้้�ตามคำ
แนะนำในส่่วนการทำความสะอาดและบำรุุง
รัักษา 

•	 อย่า่ใส่่อาหารชิ้้�นใหญ่่เข้า้ไปในเครื่่�องใช้ไ้ฟฟ้้า
นี้้� เพราะอาจทำให้้เกิิดไฟไหม้้ได้้

•	 อย่่าสััมผััสปลั๊๊�กไฟของเครื่่�องในขณะที่่�มืือ
ของคุุณชื้้�นหรืือเปีียก 

•	 อย่่าใช้้เครื่่�องใช้้นี้้�สภาพแวดล้้อมที่่�ชื้้�นแฉะ

•	 อย่าเคลื่่�อนย้้ายเครื่่�องในขณะใช้้งานและ
น้้ำมัันภายในเครื่่�องใข้้ร้้อน

•	 อย่่าใช้้งานอุุปกรณ์์ในบริิเวณหรืือใกล้้กัับ
สภาพแวดล้อมและที่่�ที่่�มีีสารที่่�ระเบิิดได้้หรืือ
ติิดไฟได้้ 

•	 เพื่่�อหลีีกเลี่่�ยงความเสี่่�ยงที่่�จะเกิิดการไหม้้ 
ห้้ามสััมผััสพื้้�นผิิวที่่�ร้้อน 

•	 รอให้้เครื่่�องเย็็นลงในที่่�ปลอดภััยและพ้้นจาก
การเข้้าถึึงของเด็็กได้้

•	 อย่่าปิิดกั้้�นช่่องลมเข้้าและช่่องลมออกใน
ขณะที่่�เครื่่�องใช้้ไฟฟ้้านี้้�กำลัังทำงาน

•	 อย่่ายืืนอิิงแอบใกล้้กัับอุุปกรณ์นี้้�ขณะใช้้งาน 
จะมีีอากาศร้้อนพุ่่�งออกจากเครื่่�องระหว่่าง
การใช้้งาน!

•	 เครื่่�องใช้้นี้้�จะมีีความร้้อนระหว่่างการใช้้งาน 
เพื่่�อหลีีกเลี่่�ยงความเสี่่�ยงที่่�จะเกิิดการไหม้้ 

ห้้ามสััมผััสพื้้�นผิิวที่่�ร้้อน 

•	 ให้้แน่่ใจว่่าห้้องมีีการระบายอากาศเพีียงพอ
ระหว่่างการใช้้งาน

•	 ในกรณีเกิิดเพลิิงไหม้้ ให้้ถอดปลั๊๊�กไฟของ
เครื่่�อง 

•	 ห้้ามเทน้้ำลงบนเครื่่�อง เพราะอาจทำให้้เกิิด
อัันตรายจากไฟฟ้้าช็็อตได้้

•	 อย่่าใช้้งานเครื่่�องพร้้อมตััวจัับเวลาภายนอก
หรืือมีีระบบควบคุุมระยะไกลแยกต่่างหาก   

•	 ใช้้เฉพาะเครื่่�องครััวโลหะที่่�มีีด้้ามจัับหุ้้�ม
ฉนวนพร้้อมกัับเครื่่�องใช้้ไฟฟ้้านี้้�เท่่านั้้�น 

•	 อย่่าวางสิ่่�งของใดๆ บนเครื่่�องในขณะที่่�
เครื่่�องกำลัังทำงานหรืือมีีความร้้อน

•	 ปิิดปุ่่�มตัวบ่่งชี้้�เพื่่�อยกเลิิกการเชื่่�อมต่อ จาก
นั้้�น ปลดปลั๊๊�กไฟของเครื่่�อง

•	 ถ้้ า ต้้ อ ง ก า ร เ ก็็ บ วัั ส ดุุ บ รรจุ ุ ภััณฑ์์ ข อ ง
ผลิิตภััณฑ์์เอาไว้้ โปรดจััดเก็็บให้้ห่่างจากการ
เข้้าถึึงของเด็็กเล็็ก

•	 ถ้้าสายไฟที่่�ให้้มาชำรุุด จะต้้องเปลี่่�ยนใหม่่
โดยผู้้�ผลิติ ตัวัแทนฝ่่ายบริิการ หรืือบุคคลที่่�มีี
คุุณสมบัติิที่่�คล้ายกัันเพื่่�อหลีีกเลี่่�ยงอัันตราย
ที่่�เป็็นไปได้้

1.1 การเป็็นไปตามข้้อกำหนดของ WEEE และการ
จััดการและการแยกขยะของผลิิตภััณฑ์์ที่่�เป็็นขยะ 

ผลิตภัณฑ์นี้สอดคล้องกับข้อกำ�หนดขยะอุปกรณ์ไฟฟ้าและอิเล็ค
ทรอนิกส์ของสหภาพยุโรป (EU WEEE Directive) (2012/19/EU) 
ผลตภัณฑ์นี้แสดงสัญลักษณ์ระดับชั้นของอุปกรณ์ไฟฟ้าและอิเล็กโท
รนิกส์ที่ไม่ใช้งานแล้ว (WEEE)
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สัญลักษณ์นี้บ่งชี้ว่าห้ามกำ�จัดขยะผลตภัณฑ์นี้รวมกับ
ขยะในครัวเรือนอื่นๆ เมื่อยกเลิกการใช้งานผลิตภัณฑ์
นี้แล้ว คุณจะต้องส่งคืนผลิตภัณฑ์ที่ใช้แล้วไปยังจุด
รวบรวมขยะอย่างเป็นทางการเพื่อการรไซเคิลขยะ
อุปกรณ์ไฟฟ้าและอิเล็คทรอนิกส์ หากต้องการทราบ

จุดรวบรวมขยะเหล่านี้ โปรดติดต่อหน่วยงานผู้มีอำ�นาจในท้องถิ่น
ของคุณหรือร้านค้าที่คุณซื้อผลิตภัณฑ์นี้ แต่ละครัวเรือนมีความรับผิด
ชอบที่สำ�คัญในการฟื้นฟูและรีไซเคิลอุปกรณ์เก่าที่เลิกใช้แล้ว การ
กำ�จัดขยะของผลิตภัณฑ์ที่ใช้แล้วอย่างเหมาะสมจะช่วยป้องกันผล
ด้านลบที่อาจเกิดขึ้นต่อสิ่งแวดล้อมและสุขอนามัยของมนุษย์ได้

1.2 การเป็นไปตามข้อกำ�หนดของ RoHS

ผลิตภัณฑ์นี้เป็นไปตามข้อกำ�หนด RoHS ของสหภาพยุโรป 
(2011/65/EU) ผลิตภัณฑ์นี้ไม่มีวัสดุที่เป็นอันตรายและวัสดุต้องห้าม
ที่ระบุไว้ในข้อกำ�หนด

1.3 ข้อมูลบรรจุภัณฑ์

วััสดุุบรรจุุภััณฑ์์ของผลิิตภััณฑ์์นี้้�ผลิตจากวััสดุุที่่�รีีไซเคิิล
ได้้ซึ่่�งสอดคล้้องกัับกฎระเบีียบด้้านสิ่่�งแวดล้้อมแห่่งชาติิ 
ห้้ามทำการจัดการแยกขยะของวััสดุุบรรจุภััณฑ์์พร้้อม
กัับขยะภายในบ้้านหรืือขยะอื่่�นๆ ให้้นำวััสดุุเหล่่านี้้�ไป

ยัังจุุดรวบรวมขยะบรรจุภััณฑ์์ที่่�กำหนดตำแหน่่งไว้้โดยหน่่วยงานที่่�มีี
อำนาจ

1.4 ประเด็็นสำคััญในการประหยััดพลัังงาน

ปฏิิบััติิตามระยะเวลาที่่�คู่่�มือแนะนำไว้้ขณะใช้้งานเครื่่�องใช้้ไฟฟ้้านี้้� 
ถอดปลั๊๊�กไฟของเครื่่�องหลัังใช้้งานทุุกครั้้�ง

1	 �คำแนะนำที่่�สำคััญด้้านความปลอดภััยและสิ่่�งแวดล้้อม
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ป้้ายบนตััวเครื่่�องและค่่าที่่�ระบุุในเอกสารประกอบที่่�ให้้มาพร้้อมกัับผลิิตภััณฑ์์ได้้มาจากผลการทดสอบในห้้องปฏิิบััติิการตามมาตรฐานที่่�เกี่่�ยวข้้อง ค่่าเหล่่านี้้�อาจ

แปรผัันโดยขึ้้�นอยู่่�กัับการใช้้งานเครื่่�องใช้้และสภาพแวดล้้อมขณะใช้้งาน ค่่ากำลัังไฟได้้รัับการทดสอบภายใต้้แรงดัันไฟฟ้้า 230 V

1

2

3

4

5

2	 หม้้อทอดไร้้น้้ำมััน

1.	 แผงควบคุุมแบบดิิจิิทััล

2.	 ตะแกรงปรุุงอาหาร

3.	 หม้้อปรุุงอาหาร

4.	 ที่่�จัับ

5.	 ช่่องสำหรัับดููสถานะการปรุุงอาหาร

ข้้อมููลทางเทคนิิค

แรงดัันไฟฟ้้า 220-240V~, 50-60Hz

กำลัังไฟฟ้้า 1750 W
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3	 การใช้้งาน

3 การใช้้งานที่่�กำหนด 

	• เครื่่�องใช้้ไฟฟ้้านี้้�กำหนดให้้ใช้้สำหรัับการใช้้งานในครััวเรืือนเท่่านั้้�น และไม่่เหมาะสำหรัับการใช้้งานเชิิงพาณิิชย์์ 

	• เมื่่�อคุุณใช้้งานเครื่่�องเป็็นครั้้�งแรก อาจมีีควัันออกมาเล็็กน้้อย นี่่�เป็็นลัักษณะปกติิ

3.1 การเตรีียมเครื่่�องสำหรัับการใช้้งาน

	• ใช้้เครื่่�องใช้้นี้้�โดยวางในตำแหน่่งตั้้�งตรงบนพื้้�นผิิวที่่�มั่่�นคง เรีียบ สะอาด แห้้งและไม่่ลื่่�น 

1

2

2

ก่่อนใช้้งานเครื่่�องเป็็นครั้้�งแรก ให้้แกะวััสดุุบรรจุุภััณฑ์์

ออก และจััดวางเครื่่�องในพื้้�นที่่�ที่่�เรีียบและสะอาด

จัับยึึดที่่�จัับ (4) ให้้แน่่นเพื่่�อปลดหม้้อปรุุงอาหาร (3) 

จากนั้้�นให้้นำหม้้อปรุุงอาหารออกจากตััวเครื่่�อง

วางหม้้อปรุุงอาหารบนพื้้�นผิิวเรีียบเพื่่�อถอดตะแกรง

ปรุุงอาหาร (2) ออกจากหม้้อทอด   

1

2

ทำความสะอาดตะแกรงปรุุงอาหาร (2) และหม้้อปรุุง

อาหาร้้ (3) ด้้วยน้้ำผสมสบู่่� จากนั้้�นเช็็ดพื้้�นผิิวด้้านนอก

ของเครื่่�องและชิ้้�นส่่วนที่่�ล้้างให้้แห้้ง 

สวมตะแกรงปรุุงอาหารลงในหม้้อปรุุงอาหารให้้เข้้าที่่� ใส่่หม้้อปรุุงอาหารเข้้ากัับเครื่่�องหลัังจากทำความ

สะอาดทุุกชิ้้�นส่่วนเพื่่�อให้้หม้้อทอดพร้้อมใช้้งาน

	• สำหรัับการใช้้งานครั้้�งแรก ให้้ตั้้�งอุุณหภููมิิที่่�อุุณหภููมิิสููงสุุดแล้้วเปิิดทิ้้�งไว้้ประมาณ 10 นาทีี โดยไม่่ต้้องใส่่อาหารใดๆ

	• อย่่าใช้้ลิ้้�นชัักหม้้อ (6) โดยไม่่มีีตะแกรงปรุุงอาหาร (2) ใส่่ไว้้ในนั้้�น
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3.2 แผงควบคุุมและจอแสดงผล LED:

Buz
Çözme Izgara Kurutma Şiş

Sıcaklık / Zaman
Azaltma

Sıcaklık / Zaman
Değişim

Menü Başlat / Durdur

Patates
Kızartması Kek

Tekrar
IsıtmaTavukManuel

Aydınlatmalı
İzlenebilir Pişirme Haznesi

Açma / Kapama

Sıcaklık / Zaman
Arttırma

ตั้้�งค่่าด้้วยตััวเอง

เปิิด/ปิิดไฟส่่องสว่่างภายใน

หม้้อทอด
เปลี่่�ยนอุุณหภููมิิ/เวลา

เมนูู เริ่่�ม/หยุุด เปิิด/ปิิด

ไก่่
มัันฝรั่่�งทอด

เค้้ก
อุ่่�นร้้อน ละลายน้้ำ

แข็็ง ปิ้้�งย่่าง อบแห้้ง เนื้้�อเสีียบไม้้

เพิ่่�มอุุณหภููมิิ/เวลาลดอุุณหภููมิิ/เวลา

	• กดสััญลัักษณ์์ “เมนูู ” จนกระทั่่�งพบโปรแกรมที่่�ต้้องการเลืือกใช้้ เมื่่�อพบโปรแกรมที่่�ต้้องการแล้้ว ไฟสถานะของ
โปรแกรมจะติิดกะพริิบ กดสััญลัักษณ์์ “เริ่่�ม ” เพื่่�อเริ่่�มโปรแกรม 

	• เมื่่�อ “End” ปรากฏบนจอแสดงผล บ่่งชี้้�ว่่ากระบวนการปรุุงอาหารเสร็็จสิ้้�น และให้้ถอดหม้้อปรุุงอาหารออก

	• จอแสดงผลจะดัับลงเมื่่�อนำหม้้อปรุุงอาหารออกจากเครื่่�อง เครื่่�องจะกลัับมาทำงานอีีกครั้้�งเมื่่�อใส่่หม้้อปรุุงอาหารกลัับเข้้าที่่�

 

3	 การใช้้งาน
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3.3 คำ�เตือนก่อนใช้งานครั้งแรก

1

2

เมื่่�อดึึงหม้้อปรุุงอาหาร (3) กลัับในขณะที่่�เครื่่�องใช้้กำลัังทำงาน 
อาจมีีไอร้้อนเล็็ดลอดออกมาจากช่่องระบายอากาศและด้้านบน
ของหม้้อ จะต้้องระวัังอย่่าให้้ถููกไอน้้ำอุุณหภููมิิสููงลวกผิิว

ขณะปรุุงอาหารตััวเครื่่�อง หม้้อปรุุงอาหารและตะแกรง

จะมีีอุุณหภููมิิที่่�สููงขึ้้�น ให้้ระวัังห้้ามสััมผััสผลิิตภััณฑ์์

โดยตรง

3.4 การใช้้งาน

3.4.1 การเลืือกและเริ่่�มโปรแกรม

จอแสดงผลจะแสดงอุุณหภููมิิและเวลาที่่�ตั้้�งค่่าไว้้โดยอััตโนมััติิตามฟัังก์์ชัันการปรุุงอาหารที่่�เลืือก คุุณสามารถเปลี่่�ยนอุุณหภููมิิและ
เวลาเหล่่านี้้�ได้้ตามต้้องการ

กดสััญลัักษณ์์ปิิดเครื่่�องหากคุุณต้้องการเปลี่่�ยนไปยัังโปรแกรมอื่่�นหลัังจากเริ่่�มโปรแกรมแล้้ว หลัังจากนั้้�นให้้กด “เมนูู ” เพื่่�อ
เลืือกโปรแกรมที่่�ต้้องการ

 

 

3x Bip
Bip

เสีียบปลั๊๊�กไฟของผลิิตภััณฑ์์แล้้วกดที่่�สััญลัักษณ์์เปิิด/

ปิิดหนึ่่�งครั้้�ง หน้้าจอการเลืือกทั้้�งหมดจะปรากฏขึ้้�น กด

สััญลัักษณ์์ “เมนูู  ” จนกว่่าจะถึึงฟัังก์์ชัันที่่�ต้้องการ

เลืือก   

กดสััญลัักษณ์์เปลี่่�ยน “อุุณหภููมิิ / เวลา ” อุุณหภููมิิ

จะกะพริิบบนจอแสดงผล แทนที่่�ด้้วยอุุณหภููมิิที่่�

ต้้องการ  หรืือสััญลัักษณ์์   เมื่่�อกดที่่�สััญลัักษณ์์ 

“อุุณหภููมิิ/เวลา ” อีีกครั้้�ง เวลาจะกะพริิบบน

จอแสดงผล ตั้้�งเวลาปรุุงอาหารด้้วยสััญลัักษณ์์  

หรืือ 

กดสััญลัักษณ์์ “เริ่่�ม/หยุุด  ” และเริ่่�มการทำงาน

ของอุุปกรณ์์ ใส่่อาหารที่่�คุุณต้้องการปรุุงลงในหม้้อ

ปรุุงอาหารของผลิิตภััณฑ์์ เมื่่�อคุุณวางหม้้อปรุุง

อาหารเข้้าที่่� เวลาที่่�คุุณตั้้�งไว้้จะปรากฏบนจอแสดง

ผลโดยไม่่รวมเวลาอุ่่�น และเวลาจะเริ่่�มนัับถอยหลััง   

3.4.2 การตั้้�งค่่าอุุณหภููมิิและเวลา 

3	 การใช้้งาน
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3	 การใช้้งาน

1
3x 

bipp!

กดสััญลัักษณ์์  เพื่่�อตั้้�งอุุณหภููมิิและเวลา หลัังจาก

นั้้�น กดสััญลัักษณ์์  เพื่่�อตั้้�งอุุณหภููมิิและเวลาที่่�

จำเป็็น กดสััญลัักษณ์์  เพื่่�อเริ่่�มต้้น

เมื่่�อถึึงครึ่่�งหนึ่่�งของเวลาที่่�ตั้้�งโปรแกรมไว้้ คุุณสามารถ

ถอดลิ้้�นชัักหม้้อ (3) ออกได้้ และคุุณสามารถพลิิก

อาหารโดยใช้้เครื่่�องมืือเสริิม (ที่่�คีีบ ฯลฯ)   

	•มุุมของตะแกรงปรุุงอาหารทำจากวััสดุุซิิลิิโคนทนอุุณหภููมิิสููงที่่�สามารถใช้้ปรุุงอาหารได้้ ซึ่่�งโดยปกติิแล้้วจะทำหน้้าที่่�
ป้้องกัันไม่่ให้้ผิิวเคลืือบหม้้อเป็็นรอยขีีดข่่วน ดัังนั้้�น ให้้แน่่ใจว่่าจะต้้องไม่่ถอดออกในระหว่่างการปรุุงอาหาร

	• โปรดระวังัไอน้้ำร้อ้นที่่�อาจระบายออกมาขณะดึึงลิ้้�นชักัหม้้อ (3) ออกมา และอย่า่สัมัผัสัหม้อ้ปรุงุอาหารและตะแกรงด้ว้ย
มืือเปล่่า เนื่่�องจากมีีความร้้อนสููง

	• เมื่่�อจะนำอาหารที่่�ปรุุงสุุกแล้้วออกจากเครื่่�อง ให้้ใช้้เครื่่�องมืือ (ที่่�คีีบ ฯลฯ) ที่่�จะไม่่ทำให้้พื้้�นผิิวด้้านในของเครื่่�องเสีียหาย
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3	 การใช้้งาน

3.5. การปรุุงอาหาร 

	•คลุุกเคล้้าอาหารกัับน้้ำมัันก่่อนใส่่ลงในหม้้อปรุุงอาหาร (3)

โปรดอย่่าถืือหม้้อปรุุงอาหาร (3) และตะแกรง (2) ด้้วยสิ่่�งของอื่่�นที่่�ไม่่ใช่่ที่่�จัับของเครื่่�องในขณะที่่�ยัังร้้อนอยู่่� 

1

จัับยึึดที่่�จัับให้้แน่่นเพื่่�อเปิิดลิ้้�นชัักหม้้อ (3) จากนั้้�นให้้นำ

ลิ้้�นชัักออกจากตััวเครื่่�องและวางไว้้บนพื้้�นผิิวที่่�เรีียบและ

สะอาด

ใส่่อาหารลงในหม้้อปรุุงอาหาร (3) จากนั้้�นใส่่หม้้อเข้้า

กัับเครื่่�องและตรวจสอบให้้แน่่ใจว่่าใส่่ได้้พอดีี

เสีียบปลั๊๊�กไฟของเครื่่�องและเลืือกโปรแกรมปรุุง

อาหารที่่�ต้้องการ จากนั้้�น เริ่่�มกระบวนการปรุุง

อาหาร

Bip
1

2

จะมีีเสีียงเตืือนดัังขึ้้�นเมื่่�อหมดเวลาที่่�ตั้้�งไว้้และเครื่่�องจะ

ปิิดโดยอััตโนมััติิ เมื่่�อโปรแกรมการทำอาหารเสร็็จสิ้้�น 

การแจ้้งเตืือน “End” จะปรากฏบนจอแสดงผล ซึ่่�งบ่่งชี้้�

ว่่าโปรแกรมปรุุงอาหารเสร็็จสิ้้�นแล้้ว 

นำหม้้อปรุุงอาหารแบบถอดได้้ (3) ออกมาและตรวจ

สอบอาหารว่่าทอดสุุกหรืือยัังแข็็งหรืือไม่่ หากต้้องการ

เวลาปรุุงอาหารเพิ่่�มเติิม คุุณสามารถยืืดระยะเวลาการ

ปรุุงอาหารได้้อีีกเล็็กน้้อย

หลัังจากเสร็็จสิ้้�นกระบวนการ ให้้เทส่่วนผสมอาหาร

ลงในหม้้อลงในชามหรืือจาน 
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3	 การใช้้งาน

	•ปล่่อยให้้อาหารพัักไว้้ในหม้้อประมาณ 5-10 ววิินาทีีก่่อนนำออกจากหม้้อปรุุงอาหาร (3).

	• ใช้้ที่่�คีีบคีีบอาหารขนาดใหญ่่หรืืออาหารแบบอ่่อนออกจากหม้้อ เพื่่�อไม่่ให้้พื้้�นผิิวภายในของเครื่่�องเสีียหาย

	• เมื่่�อปรุุงอาหารชุุดหนึ่่�งแล้้ว ผลิิตภััณฑ์์จะพร้้อมสำหรัับใช้้ปรุุงอาหารต่่อได้้ทัันทีี

โปรดระวััง เครื่่�องอาจมีีความร้้อนสููงในระหว่่างการพลิิก

ระวัังอย่่าให้้หม้้อปรุุงอาหารสััมผััสกัับพื้้�นผิิวด้้านนอกของเครื่่�อง เนื่่�องจากพื้้�นผิิวของหม้้อ
ปรุุงอาหาร (3) จะมีีความร้้อนในระหว่่างและหลัังการปรุุงอาหาร
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4	 เวลาการปรุุงอาหาร

โปรแกรม อาหาร ปริิมาณ สััญลัักษณ์์ อุุณหภููมิิ
เวลา (นาทีี)
ช่่วงเวลา

การผสม/การเขย่่า

การละลายน้้ำแข็็ง   80 °C 13-17 นาทีี 2

มัันฝรั่่�งทอด มัันฝรั่่�งแช่่แข็็ง 500 ก. 200 °C 15-20 นาทีี 4

ไก่่ สะโพกไก่่ 450 ก. 200 °C 20 นาทีี 2

ปิ้้�งย่่าง เบอร์์เกอร์์ม้้วน 500 ก. 190 °C 15 นาทีี 2

เนื้้�อเสีียบไม้้ ไก่่เสีียบไม้้ 500 ก. 180 °C 15-20 นาทีี 4

เค้้ก มััฟฟิิน
ถ้้วยมััฟฟิินขนาด

เล็็ก 6 ถ้้วย
160 °C 20 นาทีี X

อบแห้้ง   70 °C 60-140 นาทีี X

ตารางต่่อไปนี้้�ให้้ภาพรวมเวลาในการปรุุงอาหารสำหรัับอาหารประเภทต่่างๆ เวลาในการปรุุงอาหารจะแตกต่่างกัันไปขึ้้�นอยู่่�กัับความหนาและ
ผิิวเนื้้�อสััมผััสของอาหาร เวลาและปริิมาณที่่�แนะนำเป็็นค่่าโดยประมาณ 

ดำเนิินการอุ่่�นร้้อนล่่วงหน้้าจนกว่่าเครื่่�องจะมีีอุุณหภููมิิถึึงอุุณหภููมิิที่่�แนะนำซึ่่�งระบุุไว้้ในตารางก่่อนเริ่่�มกระบวนการปรุุงอาหารเพื่่�อให้้ได้้อาหาร
ปรุุงสำเร็็จที่่�ดีี
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5	 การทำความสะอาดและการบำรุุงรัักษา

5.1 การทำความสะอาด

ห้้ามใช้้น้้ำมัันเบนซิิน สารตััวทำละลาย สารทำความสะอาดที่่�กััดกร่่อน วััตถุุโลหะ หรืือแปรงขนแข็็งใดๆ เพื่่�อทำความสะอาดเครื่่�อง
ใช้้นี้้� 

ปิิดเครื่่�องและถอดปลั๊๊�กไฟจากแหล่่งจ่่ายไฟ ปล่่อยให้้เครื่่�องเย็็นลงสนิิท ถอดหม้้อปรุุงอาหาร (3) ออกจากลิ้้�นชััก

ถอดตะแกรงปรุุงอาหาร (2) ออกจากหม้้อโดยจัับยึึดที่่�

จัับแล้้วดึึงขึ้้�น 

ทำความสะอาดหม้้อปรุุงอาหาร (3) และตะแกรงปรุุง

อาหาร (2) ด้้วยน้้ำผสมสบู่่� จากนั้้�นเช็็ดให้้แห้้งอย่่าง

ทั่่�วถึึง   

ใช้้ผ้้าชุุบน้้ำบิิดหมาดเช็็ดทำความสะอาดพื้้�นผิิวด้้าน

นอกของตััวเครื่่�อง เช็็ดด้้านนอกของเครื่่�องให้้แห้้ง

สนิิท 

ดููแลรัักษาฐานของหม้้อปรุุงอาหาร (3) และตะแกรงปรุุงอาหาร (2) ให้้สะอาดอยู่่�เสมอ เพื่่�อป้้องการสะสมของเชื้้�อโรคและสาร
แปลกปลอม
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5	 การทำความสะอาดและการบำรุุงรัักษา

5.2 การจััดเก็็บ

	•ถ้้าคุุณจะไม่่ใช้้เครื่่�องใช้้นี้้�เป็็นเวลานาน โปรดจััดเก็็บอย่่างระมััดระวััง

	•ถอดปลั๊๊�กไฟของเครื่่�องและปล่่อยให้้เครื่่�องเย็็นก่่อนจััดเก็็บ 

	•จััดเก็็บเครื่่�องใช้้นี้้�ไว้้ในที่่�เย็็นและแห้้ง

	• เก็็บรัักษาเครื่่�องใช้้และสายไฟให้้ห่่างจากการเข้้าถึึงได้้ของเด็็ก 

5.3 การขนย้้ายและการขนส่่ง 

	•ขนส่่งเครื่่�องใช้้ไฟฟ้้าโดยใส่่ในบรรจุภััณฑ์์เดิิมระหว่่างการขนย้้ายและการขนส่่ง บรรจุุภััณฑ์์เดิิมของเครื่่�องใช้้นี้้�สามารถปกป้้องต่่อความเสีีย
หายทางกายภาพ 

	•อย่่าวางวััตถุุที่่�มีีน้้ำหนัักมาลงบนอุุปกรณ์์หรืือกล่่องบรรจุุภััณฑ์์เดิิม เครื่่�องใช้้อาจเสีียหายได้้ 

	•ถ้้าอุุปกรณ์์หล่่นลงพื้้�น อาจใช้้งานไม่่ได้้หรืือเกิิดความเสีียหายแบบถาวรต่่ออุุปกรณ์์ได้้
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6	 การแก้้ไขปััญหาเบื้้�องต้้น

ปััญหา สาเหตุุ แนวทางแก้้ไขปััญหา

1 เครื่่�องไม่่ทำงาน ไม่่มีีการจ่่ายไฟ ตรวจสอบแหล่่งจ่่ายไฟและตรวจสอบให้้แน่่ใจว่่าระบบ

ไฟฟ้้าหลัักจ่่ายไฟปกติิ
ไม่่มีีไฟจ่่ายเข้้าหรืือหน้้าสััมผััสที่่�ปลั๊๊�กไฟไม่่ดีี

แรงดัันไฟฟ้้าของแหล่่งจ่่ายไฟในบ้้านไม่่ตรงกัับแรงดััน

ไฟฟ้้าที่่�ระบุุของเครื่่�องใช้้ไฟฟ้้า

2 อาหารไม่่สุุก/ไหม้้ เวลาการปรุุงอาหารไม่่ถููกต้้อง ผนวกรวมสููตรอาหารและประสบการณ์์ส่่วนตััวของคุุณ

เพื่่�อปรัับวิิธีีการเตรีียมอาหารและเวลาที่่�เหมาะสม

3 มีีควัันออกมาเมื่่�อใช้้งานครั้้�งแรก มีีน้้ำมัันป้้องกัันสนิิมค้้างอยู่่�บนเครื่่�องทำความร้้อนของ

เครื่่�องใช้้ไฟฟ้้านี้้�

ตั้้�งอุุณหภููมิิไปที่่�สููงสุุดและอุ่่�นเครื่่�องล่่วงหน้้าประมาณ 

10-15 นาทีี เพื่่�อขจััดน้้ำมัันป้้องกัันสนิิมบนเครื่่�อง

ทำความร้้อนของเครื่่�องใช้้ไฟฟ้้านี้้�

4 มีีกลิ่่�นแปลกๆ มีีวััตถุุแปลกปลอมบนหม้้อปรุุงอาหาร ลิ้้�นชัักหม้้อ และ

เครื่่�องทำความร้้อน

ขจััดวััสดุุแปลกปลอม

5 E2 NTC ลััดวงจร ชิ้้�นส่่วนชำรุุด ส่่งเครื่่�องไปยัังศููนย์์บริิการเพื่่�อซ่่อมแซม

6 E4 NTC ลััดวงจร ชิ้้�นส่่วนชำรุุด

ติิดต่่อศููนย์์บริิการเบโคเพื่่�อรัับการซ่่อมแซม หากไม่่สามารถแก้้ไขปััญหาได้้หลัังจากดำเนิินการตามคำแนะนำข้้างต้้นแล้้ว
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